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Viktigt att observera

Foére inbyggnaden
Miljoériktig hantering av

avfallet
|

Transportskador

Elektrisk anslutning

Uppstéllning och anslutning

Las noga igenom bruksanvisningen. Forst darefter
kan du anvanda din apparat ratt och sakert.

Ta val vara péa bruks- och monteringsanvisningen.
Om du o6verlater apparaten till ndgon annan lamna
med bruksanvisningen.

Packa upp apparaten, kéllsortera och hantera
emballaget pa miljoriktigt satt.

Denna apparat ar méarkt i enlighet med det
europeiska direktivet 2002/96/EG om avfall som
utgors av eller innehaller elektriska eller elektroniska
produkter (waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Direktivet anger den ram for
tilbakatagande och atervinning av uttjanta apparater
som galler inom hela EU.

Kontrollera apparaten nar du har packat upp den.
Vid transportskada far man inte ansluta apparaten.

Om anslutningssladden ar skadad maste den bytas
ut av en fackman, som ar utbildad av tillverkaren. D&
undviker man risker.

F&lj noga den separata monteringsanvisningen.



Sakerhets-
anvisningar

Saker anvandning

Overhettad olja och fett

Grillen blir het

Glaskeramiklock

Denna apparat ar endast avsedd for anvandning i
privata hushall. Anvand apparaten endast till
matlagning.

Anvand inte trakol eller liknande bréansle till grillen!

Vuxna och barn far aldrig anvanda apparaten utan
uppsikt,

— om de inte klarar anvandningen fysiskt eller
mentalt,

— eller om de inte vet eller har erfarenhet av, hur man
anvander apparaten ratt och sékert.

Lat inte barn leka med apparaten!

Varning! Risk fér brand! Overhettad olja eller fett
fattar latt eld. LA&mna aldrig het olja eller fett utan
uppsikt. Forsdk aldrig att slacka brinnande olja eller
fett med vatten. Kvav ldgorna med ett lock. Stéang av
apparaten.

Varning! Risk for brannskador! Apparaten blir het nar
den anvands. Droppande fett kan sla upp kortvariga
lagor. Hall barn pa avstand!

Varning! Risk for brand! Forvara aldrig foremal (t.ex.
rengoringsmedel, sprayburkar) i utdragslador eller pa
hyllor under apparaten.

Risk for kortslutning! Dra aldrig anslutningssladdar till
elektriska apparater 6ver den heta grillen. Sladdarnas
isolering kan smalta.

Varning! Risk for brannskador! L&gg inte pa
glaskeramiklocket foérran apparaten har svalnat
fullstandigt. Sl& aldrig pa grillen nar glaskeramiklocket

ligger pa.



Rengéring

Reparationer

Orsaker till
skador

Harda och spetsiga féremal

Glaskeramiklock

Fore forsta
anvandningstillfallet
Lavastenar

Varma upp grillen

Stang av grillen efter anvandningen. Rengdr grillen
efter varje anvandning nar den ar avkyld. Feta
féroreningar kan fatta eld.

Icke fackmassiga reparationer &r farliga. Risk for
elektriska stotar! Reparationer far endast utforas av
en av vara utbildade kundservice-tekniker.

Om apparaten ar skadad, koppla bort sakringen i
husets elskap. Kontakta kundservicen.

Om harda eller spetsiga foremal ramlar pa
glaskeramikpanelen eller glaskeramik-locket kan
skador uppsta.

Lagg inte péa glaskeramiklocket forran apparaten har
svalnat fullstandigt. Satt aldrig pa grillen nér
glaskeramiklocket ligger pa. Anvand inte
glaskeramiklocket som avlastnings- eller
varmhallningsyta.

Ta ut lavastenarna ur pasen fore forsta anvandningen
och fyll i lavastenarna i lavastensbehallaren.

Rengdr grillen och tillbehdrsdelarna ordentligt fore
forsta anvandningen. Varm sedan upp grillen utan
grillmat pa hogsta effektlaget nagra minuter. Da
férsvinner kvarvarande lukt efter tillverkningen.



Din nya apparat

Har lar du k&nna din nya apparat och far du
information om de medfdljande tillbehdren.

Detta ar din nya
lavastensgrill

Glaskeramiklock

Grillgaller

Lavastensbehallare

Véarmeelement for grill
Touchpanel




Touchpanel

Indikering fér Indikering for Indikering for
framre varmeelement  timer bakre varmeelement
Grillage -9 Grillage -9
Restvarme H/h Restvarme H/hk
Forvarma  °C Férvarma °C

Q
[ )
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Touchkontroller for Instéllningsomrade Touchkontroller for

Huvudstrombrytare (D For instalining av grillage Timer

Varmeelement bada = For instalining av timer Bakre varmeelement ™

Framre vérmeelement m

Touchkontroller Nar du trycker pa en symbol aktiveras motsvarande
funktion.

Observera Hall alltid touchkontrollerna torra.

Fukt paverkar funktionen.



Restvarmeindikator

Grillen har en tvastegs restvarmeindikator.

Syns ett H i displayen, ar grillen fortfarande het. Kyls
grillen av ytterligare vaxlar indikeringen till k.
Indikeringen slocknar, nér grillen har svalnat
tillr&ckligt.

Rengor inte grillen forran restvarme-indikeringen har
slocknat fullstandigt.

Varmeelement for grill

VAN

Lavastensbehallare

Vattenbad

Varning! Risk for brannskador! Varmeelementen blir
heta vid anvandningen. Ror inte vid grillgallret och
varmeelementen forrén apparaten har kylts av.

Du lagger kanske marke till, att grillens varmeelement
sl&s pa och av automatiskt vid grillningen. Detta &r
normalt.

Varmeelementen kan regleras tillsammans eller var
for sig.

Om du tar av grillgallret, kan du falla upp
varmeelementen i sidled. Néar ett vArmeelement ar
uppfallt, forblir det av sakerhetsskal franslaget.

Ta ut lavastenarna ur pasen fore forsta anvandningen
och fyll i lavastenarna i lavastensbenhéllaren.

Fyll grilloehallaren med vatten fére varje anvandning.
Vattenmangden &ar beroende av om du vill grilla med
eller utan lavastenar.

Varning! Risk for brannskador! Om det kommer
vatten pa det heta grillgallret eller varmeelementet vid
pafyliningen uppstéar vattenanga.



Stélla in grillen

Sla pa och av
grillen

Observera

Stalla in grillen

Stélla in grillage:
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Grillen slas pa och av med huvudstrombrytaren.
Paslagning: Tryck p& symbolen (D. Indikeringen éver
huvudstrémbrytaren lyser. Grillen ar nu klar for
anvandning.

Avstangning: Tryck p& symbolen (D, tills indikeringen
over huvudstrombrytaren slocknar. Grillen ar
avstangd. Restvarmeindikatorn lyser fortfarande, tills
grillen har svalnat tillrackligt.

Grillen slas av automatiskt, om grillage O &r installt
langre &an 20 sekunder.

| installningsomradet stéller du in 6nskat grillage.

Grillage 1 = lagsta effekt
Grillage 9 = hdgsta effekt

Grillen maste vara péaslagen.

1. Med symbol @ , ™ eller m valjer du bada eller ett
av varmeelementen. | indikeringarna for grillagena
lyser [J och symbolen » for valet av
varmeelement.

2. Glid 6ver installningsomradet tills det énskade
grillaget visas i indikeringen.

°C

N}
° L "
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Andra grillage:
Koppla fran grillage:

Forvarma grillen

Overhettningsskydd

Automatisk
tidsbegransning

Valj ut varmeelement och stall in dnskat grillage i
instéllningsomréadet.

Valj varmeelement och stéll pa O i
instaliningsomréadet.

Lagg inte pé grillvaran forran foruppvarmningstiden
har gatt ut. Féruppvarmningssymbolen slocknar.
Under féruppvarmningstiden varms grillen upp med
full effekt. Darefter reduceras effekten genom till- och
frankoppling av varmeelementen sé att en konstant
temperatur for respektive lage uppnas.

Uppvarmningstiden beror pa instéllt grillage och tar
mellan 8 och 10 minuter.

Overhettningsskyddet slér av grillelementet om grillen
dverhettas. | displayen blinkar omvaxiande F och .
Vanta tills grillen har svalnat tillr&ckligt. Tryck sedan pa valfri
touchkontroll.

Om grillen &r i drift for lange utan att installningen
andras, aktiveras den automatiska
tidsbegransningen.

Grillens uppvarmning avbryts. Pa displayen blinkar
omvéxlande F och H.

Tryck pé valfri touchkontroll s& slocknar indikeringen.
Sedan kan du stélla in pa nytt.

Vid vilken tidpunkt tidsbegréansningen blir aktiv beror
pa det instéllda grillaget.

11



Grilla over lavastenar

Stalla in grillen

12

Du kan grilla med hjélp av lavastenar eller 6ver
vattenbad med din grill.

Lavastenarna lagrar den utstrélade varmen fran
varmeelementet och astadkommer en intensiv och
jamn varmefordelning.

1. Ta av grillgallret och fall upp grillens bada
varmeelement. Ta ut lavastensbehallaren ur
apparaten.

2. Fyll 1 I vatten i grilloehé&llaren, dvs. upp till den
nedre markeringen.

3. Ta ut lavastenarna ur pasen och fyll i lavastenarna
i lavastensbehaéllaren.
Satt tillbaka lavastensbehéllaren i apparaten.




Fylla pa vatten

Tappa av vattnet

Byta lavastenar

VN

4. Fall ned grillens b&da véarmeelement, lagg pa
grillgallret.

5. Stéll in grillaget enligt tabellen. Férvarm grillen
enligt tabellen. Sedan kan du lagga pa grillvaran.

Droppar det fett pa grillens varmeelement och de
heta lavastenarna uppstar os. Droppande fett kan
flamma upp kortvarigt.

Kontrollera vattenstandet i grilloehéllaren fére varje ny
grillning. Fyll p& igen upp till den nedre markeringen,
nér s& behovs.

Varning! Risk for brannskador! Om det kommer
vatten pa grillgallret eller varmeelementet vid
pafyliningen uppstéar vattenanga.

Om vattnet fortfarande ar hett nar du ska tappa av
det, hall forst i kallt vatten sé att det kyls av!

Stall ett varmetaligt karl under avtappningskranen nar
du ska tappa av vattnet. Oppna kranen genom att
vrida ner spaken 90°. Stang darefter kranen genom
att vrida spaken uppat till stopp.

Lavastenarna suger upp droppande fett och ar
mattade, nar stenarna har blivit morka. D& maste
man byta ut lavastenarna.

Du far passande lavastenar for din grill hos din
fackhandlare eller var kundservice.

13



Grilla over vattenbad

Fylla pa vatten

Tappa av vatten

14

VN

Vid grillning 6ver vattenbad blir grilkottet saftigare pa
grund av den uppstigande vattenangan.

1. Ta av grillgallret och fall upp grillens bada
varmeelement. Ta ut lavastensbehallaren ur
apparaten.

2. Fyll 3,5 | vatten i grilloehé&llaren, dvs. upp till den
Ovre markeringen.

3. Fall ned grillens bada varmeelement, 1agg pa
grillgallret.

4. Forvarm grillen ca. 8-12 minuter p& hdgsta
effektlaget. Sedan kan du lagga pé grilmaten.
Stall in grilleffekten enligt tabellen.

Tank pa att kontrollera vattenstandet i grillbehallaren
vid grillningen. Fyll pa igen upp till den Gvre
markeringen, nér sa behovs.

Varning! Risk for brannskador! Om det kommer
vatten pa det heta grillgalliret eller varmeelementet
nar man fyller pa vatten uppstar vattenanga.

Om vattnet fortfarande ar hett nar du ska tappa av,
hall forst i kallt vatten sa att det kyls av!

Stall ett varmetaligt karl under avtappningskranen nér
du ska tappa av vattnet. Oppna kranen genom att
vrida ner spaken 90°. Stang darefter kranen genom
att vrida spaken uppat till stopp



Tabeller och tips

Grilltabell Uppgifterna i tabellerna tjanar som orientering och
géller for férvarmd grill. Vardena kan variera
beroende pa sort och mangd av grillvaran.

Lagg inte pé grillvaran forran forvarmningstiden har
gatt ut.

Vand grillvaran minst en gang.

Grillvara Instélining vid  Instéllning vid  Grilltid
grilining éver  grillning éver i minuter
lavastenar vattenbad

Biffstek, medium, 2-3 cm 8-9 9 8-10

T-benstek, rosa, 3 cm 6-7 7-8 10-15

Flaskkarré i skivor (utan ben) 7-8 8-9 12-16

Flaskkotletter*, 2 cm 4-5 5-6 15-20

Lammkotletter (rosa), 2 cm 5-6 6-7 8-12

Honsbrost, 2 cm 5-6 5-7 14 -18

Honsvingar a 100 g 5-6 6-7 15-20

Kalkonschnitzel (natur), 2 cm 5-6 6-7 12-15

Laxstek™, 3 cm 3-4 4-5 20 - 25

Tonfiskstek™, 2 cm 4-5 5-6 10-15

Forell ** (hel, 200 g) 5-6 6-7 12 -15

Jétterakor, a30 g 6-7 7-8 12-15

Hamburgare / frikadeller, 1 cm 4-5 5-6 12 - 17

Grillspett™™*, 2100 g 3-4 4-5 17 -25

Grillkorv, 2 100 g 4-5 5-6 10-20

Gronsaker ™ 2-3 3-4 8-12

*

Skara langs benet

Olja in grillgallret

*** Qlja in skinnet, olja in det &nnu en gang innan du vander

e Vand ofta

o t.ex. auberginer, squash i 1 cm tjocka skivor, paprika delad i fiardedelar

*%
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Grilltips

Kottets kvalitet

Férvarma grillen

Forbereda grillmaten

Lagga pa grillvaran

Vanda grillmaten

Grilltips

Lang grillning i hogt grillage

16

Grillresultatet ar beroende av kottsort och kvalitet
samt din personliga smak. Grillbitarna ska vara sa
jamntjocka som majligt. Pa s& satt bryns de jamnt
och haéller sig saftiga.

Forvarm alltid grillen. Den intensiva varme-
bestralningen gor att det bildas skorpa pé grillkdttets
yta sé att kottsaften inte kan trdnga ut.

Pensla grillvaran I&tt med varmetalig grillolja for att
undvika att ytan torkas ut och for att forhdja smaken.
Var noga med att inte anvanda for mycket olja
eftersom det annars féreligger brandrisk!

Grilla alltid biff utan att salta den. Annars kan vatten
och naringsamnen tranga ut och gé forlorade.

Ta bort fettskikt (t.ex. pa kotletter) forst efter
grillningen, annars forlorar kottet saft och
smakamnen.

Lagg grillbitarna direkt pa gallret. Ska du grilla bara
en grillbit 1agg denna sé centralt som mojligt pa
framre eller bakre grillzonen. Da lyckas du bast.

Vand kottet nar sméa droppar syns pa ytan.

Vand inte grillbitarna férrén det gér Iatt att lossa dem
fran gallret. Om kottet fastnar i grillgallret forstdrs
fibrerna och kéttsaften sipprar ut.

Stick inte i kottet under griliningen. Kottsaften kan gé
forlorad.

Om kottsaft tranger ut pé biffens yta &r kottet
medium (inuti rosa och utanpa knaprigt brunt).

Servera den grillade rétten het. Undvik varmhalining
av grillad mat, eftersom den dé kan bli seg.
Om du grillar mycket lange med hog effekt ar det

majligt, att det framre varmeelementets effekt
begransas for att skydda apparatens elektronik.



Neddroppande fett Neddroppande fett kan fatta eld p& varmeelementet
och orsaka kortvariga lagor och rok. For att minska
detta bér man grilla mycket fetthaltiga ratter 6ver
vattenbadet.

Timer

S4a har stéller du in

Nar den installda tiden
har gatt ut

Korrigera tiden

Timern kan anvandas som &ggklocka. Timern slar
inte p& och av grillen.

Med timern kan du stélla in en tid upp till 99 minuter.
Du kan anvénda timern &ven nar grillen ar franslagen.

1. Tryck p& symbolen (B tills indikeringen £\ lyser.
| timerindikeringen lyser 1.

2. Stéll in énskad tid i installningsomradet.

Nér den instéllda tid har géatt ut hors en ljudsignal.
| timer-indikeringen lyser [i]. Efter 10 sekunder
slocknar indikeringen.

Tryck pa symbol (B och stéll in tiden pa nytt i
instéllningsomrédet

17



Grundinstallningar

Din apparat &r utrustad med olika grundinstallningar.
Du kan anpassa dessa grundinstaliningar till dina
egna vanor.

Indikering Funktion
cc Signalljud
0 Bekraftelsesignal och felbetjaningssignal bortkopplade
{ Endast felbetjaningssignal inkopplad
c Bekraftelsesignal och felbetjningssignal inkopplade*
ch Tidsperiod for timerns slutsignal
{10 sekunder*
£ 30 sekunder
3 1 minut
ci Kombination av grillvdrmeelementen
O Frén: Vid péaslagningen &r de bada grillvarmeelementen atskilda.
{ Till: Vid paslagningen ar de béda grilvarmeelementen kombinerade.
2 Vid péslagning &r den sista instéliningen bibehallen.*
cq Tid for val av grillens varmeelement
0 Obegransad: Du kan alltid stélla in det senast valda véarmeelementet
utan att valja ut pa nytt.*
{ Begréansad: Du kan stélla in det senast valda varmeelementet
5 sekunder efter det att du valt ut det, men dérefter maste du vélja ut
varmeslementst pa nytt innan du staller in.
cl Aterstéllning till grundinstélining

H Frankopplad
{ Inkopplad

18
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Andra
grundinstallningar

Stanga av utan att spara

Grillen méste vara frankopplad.
1. SIa pé grillen.

2. Tryck p& symbolen @ i 10 sekunder inom de
narmaste 4 sekunderna. | den vanstra displayen
blinkar ¢, i den hdgra displayen lyser £.

3. Tryck om och om igen p& symbolen (D tills den
Onskade indikeringen blinkar.

4. Stall in 6nskat varde i instaliningsomradet.
5. Tryck p& symbolen (® i 4 sekunder.
Instéliningen &r aktiverad.

For att lamna grundinstaliningen stang av grillen med
huvudstréombrytaren. Andringarna sparas inte.

Skotsel och rengdring

VN

Tappa av vattnet

Anvand inte hogtryckstvatt eller angstralare.

Varning! Risk fér brannskador! Rengdr inte grillen
forran, restvarmeindikatorn har slocknat.

Rengdr grillen efter varje avslutad anvandning.
Annars blir det mycket svart att fa bort inbranda
matrester.

Om vattnet fortfarande ar hett nar du ska tappa av,
hall forst i kallt vatten for att kyla av det!

Stall ett varmetaligt karl under avtappningskranen nar
du ska tappa av vattnet. Oppna kranen genom att
vrida ner spaken 90°. Stang darefter kranen genom
att vrida spaken uppat till stopp.

19



Rengéra metalldelar

Rengéra grillgallret

Hantera lavastenarna

Glaskeramikpanel och
glaskeramiklock

Olampliga rengéringsmedel

20

Tvétta av metalldelar med ljummet vatten och
handdiskmedel. Polera dem sedan torra.

Undvik att skrapa eller skura, d& det kan uppsta
repor som inte gér bort. Lossa envis smuts endast
med mjuk borste eller genom blétlaggning.

Rengdr grillgallret for hand med milt handdiskmedel.
Anvand inga syrahaltiga vatskor (citronsaft, attika,
osv.) pa det emaljerade grillgallret.

Skrapa inte av inbradnda matrester utan mjuka upp
dem i vatten och handdiskmedel.

Om lavastenarna &r mycket fuktiga, 1&t dem torka
ibland i ugnen vid 200 °C. P4 sé sétt undviker man
eventuell mogelbildning.

Ta bort lindrig smuts med fuktig duk eller med varmt
vatten och handdiskmedel.

Tvéatta av diskmedelsrester med kallt vatten och
torka sedan ytan alldeles torr.

Anvand absolut inga repande svampar eller
skurpulver. Anvand inte heller skarpa
rengdringsmedel som ugnsspray eller
flackborttagningsmedel.

Rengor inte grillgallret, lavastensbehallaren eller
glaskeramiklocket i diskmaskinen.



Atgarda storningar

Om en storning upptrader beror det ofta bara pa en
sméasak. Observera foljande tips, innan du ringer upp

kundservicen.
Indikering Fel Atgard
Inga Stromavbrott Kontrollera husets sékring till apparaten.

Kontrollera med hjélp av ndgon annan elektrisk
apparat, om ett strémavbrott foreligger.

E blinkar Touchkontrollen ar Torka av touchkontrollen eller ta bort foremélet.
fuktig eller ett foremal Tryck sedan pa valfri touchkontroll.
ligger pa den.

Fe Elektronikken er blevet Vanta tills elektroniken har svalnat tillréckligt.
overophedet og har Tryck sedan pa valfri touchkontroll,

slukket for det forreste
grillvarmeelement.

FY Elektroniken har Vanta tills elektroniken har svalnat tillrackligt.
Overhettats och Tryck sedan péa valfri touchkontroll,
slagit av apparaten.
FB Apparaten har varit Du kan genast anvanda grillen igen
i drift for lange och
sténgts av.

21



Kundservice

E-nummer och FD-nummer

22

Vér kundservice stér alltid garna till forfogande om
din apparat behover repareras. Adress och
telefonnummer till n&rmaste kundservice finner du i
telefonkatalogen. De angivna kundservicecentren ger
dig ocksé géarna information om kundservice i din
narhet.

Om du kontaktar var kundservice ange E-numret och
FD-numret pa din apparat. Dataskylten med
nummerna sitter pa apparaten. Du kan fylla i data for
din apparat hér, sa slipper du leta lange om din
apparat skulle krangla.

E-nr. FD
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Hvad skal De vaere opmarksom pa

Inden monteringen
Miljovenlig bortskaffelse

q

Transportskader

Elektrisk tilslutning

Opstille og tilslutte apparatet

Lees denne brugsanvisning omhyggeligt igennem.
Derefter kan De betjene Deres apparat sikkert og
korrekt.

Opbevar brugs- og monteringsanvisningen. Nar De
giver apparatet videre, bedes De ogsé laegge
vejledningerne ved.

Pak apparatet ud og bortskaf forpakningen péa
miljovenlig vis.

Dette apparat er meerket i henhold til det europaeiske
direktiv 2002/96/EF om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Direktivet fastsastter rammen
for en tilbagetagning og nyttiggerelse af WEEE i hele
den Europaeiske Union.

Kontrollér apparatet efter at det er pakket ud. Ved en
transportskade ma De ikke tilslutte apparatet.

Er tilslutningsledningen beskadiget, skal den for at
undga farer udskiftes af en fagmand, der er
uddannet af producenten.

Venligst vaer opmasrksom pé den specielle
monteringsanvisning.
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Sikkerheds-
A instruktioner

Sikker betjening

Overophedet olie og fedt

Varm grill

Glaskeramisk daeksel

26

Dette apparat er kun beregnet til at bruges i en privat
husholdning. Benyt apparatet udelukkende til at
tilberede madvarer.

Benyt til grillen hverken traekul eller lignende
breendstoffer!

Voksne og bern ma aldrig benytte apparatet uden
tilsyn,

— hvis de fysisk eller psykisk ikke er i stand til det,
— eller hvis de mangler viden og erfaring for at
betjene apparatet korrekt og sikkert.

Lad ikke bern lege med apparatet.

Pas pa, brandfare! Overophedet olie eller fedt
anteender sig hurtigt. Lad varmt olie eller fedt aldrig
uden tilsyn. Sluk aldrig braendende olie eller fedt med
vand. Kvael flammerne med et grydelag. Sluk for
apparatet.

Pas pa, forbreendingsfare! Apparatet bliver varmt
under driften. Fedt, som drypper ned, kan kort
blusse op. Hold bernene veek!

Pas p4, brandfare! Opbevar aldrig braendbare
genstande (f. eks. rengaringsmidler, spraydaser) i
skuffer eller pa hylder under apparatet.

Fare for kortslutning! Elektriske apparaters
tilslutningskabler ma aldrig feres hen over den varme
grill. Kablets isolering kan smelte.

Advarsel, forbreendingsfare! Det glaskeramiske
deeksel ma forst laegges pa, nér apparatet er
fuldsteendigt afkelet. Taend grillen aldrig med deekslet
lagt pa.



Renggring

Reparationer

Arsager for skader

Harde og spidse genstande

Glaskeramisk dasksel

For den forste
ibrugtagning

Lavasten

Opvarme grillen

Sluk grillen efter at De har brugt den. Renger den
afkelede grill hver gang, De har brugt den.
Fedtsnavs kan anteende sig.

Uhensigtsmaessige reparationer er farlige. Risiko for
elektrisk sted! Kun en kundenservice-tekniker, som vi
har uddannet, ma gennemfare reaparationer.

Nar apparatet er i stykker, skal sikringen i
sikringskassen slas fra. Tilkald kundeservicen.

Nér harde eller spidse genstande falder ned péa det
glaskeramiske panel eller pa det glaskeramiske
deeksel, kan det medfere skader.

Det glaskeramiske daeksel ma forst laegges pa, nar
apparatet er fuldsteendigt afkelet. Teend grillen aldrig
med deekslet lagt pa. Benyt daskslet ikke til at
varmholde eller henstille ting pé.

Tag lavastenene for den forste ibrugtagning ud af
forpakningsposen og fyld lavastenene ind i
lavastensbeholderen.

For den forste ibrugtagning skal grillen og tilbeheoret
renses grundigt. Opvarm derefter grillen uden
madvarer i nogle minutter pa det overste trin.
Herved fiernes eventuelle “nye” lugte.
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Deres nye apparat

Her leerer De Deres nye apparat at kende og far
informationer vedr. det medfelgende tiloeher.

Dette er Deres nye
lavastensgrill

Glaskeramisk daeksel

Grillrist

Lavastensbeholder

Grillvarmeelement
Betjeningspanel

28



Betjeningspanel

Indikering for Indikering for Indikering for
Varmeelement foran Timer Varmeelement bagved
Grilltrin -9 Grilltrin -9
Restvarme  H/h Restvarme  H/h
Forvarme °C Forvarme °C

O 0 & olmmmmmmmmmmmmn,n,-—-- 8- o

Betjeningsflader til Betjeningsflader til Betjeningsflader til
Hovedafbryder (D Til indstilling af grilltrinet Timer
Varmeelementer begge @  Til indstilling af timeren Varmeelement bagved ™

Varmeelement foran =

Betjeningsflader Nér De berorer et symbol, aktiveres den pageeldende
funktion.
NB: Hold betjeningsfladerne altid terre. Fugtighed

pavirker funktionen.
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Restvarmeindikering

Grillvarmeelement

VAN

Lavastensbeholder

Vandbad

30

Grillen har en totrins-restvarmeindikering.

Vises i displayet et H, er grillen stadigvaek varm.
Bliver grillen endnu mere afkolet, skifter indikeringen
over til k. Indikeringen slukkes, nar grillen er
tilstreekkelig afkalet.

Rens grillen forst, nér restvarmeindikeringen er
fuldsteendig slukket.

Pas p4a, forbraendingsfare! Varmeelementerne bliver
varme under driften. Berer grillristen og
varmeelementerne kun, nar apparatet er afkolet.

De vil méske leagge meerke til, at grillvarme-
elementerne under grillstegningstiden automatisk
slés til og fra. Dette er normalt.

Varmelementerne kan reguleres sammen eller hver
for sig.

Nar De aftager grillristen, kan De dreje varme-
elementerne i siden opad. Nér et varmeelement er
drejet opad, forbliver det af sikkerhedsgrunde
slukket.

Tag lavastenene for den forste ibrugtagning ud af
forpakningsposen og fyld lavastenene ind i
lavastensbeholderen.

Fyld grillbeholderen for enhver ibrugtagning med
vand. Vandmeengden er afhaengig af, om De vil
grillstege med eller uden lavasten.

Pas pa, skoldningsfare! Néar der ved péfyldningen
kommer vand pé den/det varme grillrist eller
grillvarmeelementet opstar vanddamp.



Indstille grillen

Teende og slukke
for grillen

NB:

Indstille grillen

Indstille grilltrinet:

Grillen teendes og slukkes med hovedafbryderen.

Taende: Berar symbol (D). Indikeringen oven over
hovedafbryderen lyser. Grillen er nu driftsklar.

Slukke: Berar symbol (1), indtil indikeringen oven
over hovedafbryderen slukkes. Grillen er slukket.
Restvarmeindikeringen lyser fortsat, indtil grillen er
tilstraekkelig afkelet.

Grillen slukkes automatisk, nér grilltrinet er indstillet
pa 0 i mere end 20 sekunder.

| indstillingsomradet indstiller De det enskede grilltrin.

Grilltrin 1 = laveste effekt
Grilltrin 9 = hojeste effekt

Grillen skal veere teendt.

1. Med symbol @ , ™ eller m veelges begge eller ét af
varmeelementerne. | grilltrinsdisplayet lyser [ og
symbolet » for valget af varmeelementet.

2. Glid med fingeren hen over indstilingsomradet,
indtil det enskede grilltrin vises i displayet.

W 0|||||||||||||||||||||||||||le||||||||||||||||||||||||||||||||+ JC)

g
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AEndre grilltrinet: Veelg varmeelementet og indstil det enskede grilltrin i
indstillingsomradet.

Sla et grilltrin fra: Veelg varmeelementet og stil grilltrinet |
indstillingsomrédet pa 0.

Forvarme grillen

Leeg grillvarerne forst péd, nar forvarmningstiden er
udlebet. Forvarmningssymbolet slukkes. Under
opvarmningstiden opvarmes grillen med fuld effekt.
Derefter reduceres effekten ved at varmeelementet
teendes og slukkes for at opna en konstant
temperatur for det respektive trin.

Afheengig af det indstillede grilltrin ligger
forvarmningstiden mellem 8 og 10 minutter.

Overophedningssikring

Overophedningssikringen slukker grillvarme-
elementet, nar grillen er overophedet. | displayet
blinker skiftevis F og . Vent, indtil grillen er
tilstraekkelig afkelet. Berer derefter en hvilken som
helst betjeningsflade.

Automatisk

tidsbegraensning Er grillen i drift i for lang tid uden at indstillingen
forandres, aktiveres den automatiske
tidsbegraensning.

Grillvarmeelementet afbrydes. Pa displayet blinker
skiftevis F og 8.

Nér De berarer en hvilken som helst betjeningsflade,
slukkes indikeringen. De kan indstille p& ny.

Hvornar tidsbegraensningen bliver aktiv, er afheengig
af det indstillede grilltrin.
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Grillstege over lavasten

Indstille grillen

Med Deres grill kan De grillstege over lavasten eller
et vandbad.

Lavastenene gemmer varmen, der udstréles fra
grillvarmeelementet, og serger for en intensiv og
jeevn varmefordeling.

1. Tag grillristen af og drej begge grilvarmeelementer
opad. Tag lavastensbeholderen ud af apparatet.

2. Fyld 1 I vand til den nedre markering ind i
grillbeholderen.

3. Tag lavastenene ud af forpakningsposen og fyld
dem ind i lavastensbeholderen.
Saet lavastensbeholderen ind i apparatet.
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Pafylde vand

Aftappe vand

Udskifte lavasten

34

4. Drej begge grilvarmeelementer nedad, leeg
grillristen pa.

5. Indstil grilltrinet iht. tabellen. Forvarm grillen iht.
tabellen. Derefter kan madvarerne leegges pa.

Pga. fedt, som drypper ned pé grillvarmeelementet,
og de varme lavasten opstar der rag. Fedt, som
drypper ned, kan kort blusse op.

Hver gang for grillen tages i brug skal vandstanden i
grillbeholderen kontrolleres. | givet fald skal vand
pafyldes til den nedre markering.

Pas pa, skoldningsfare! Néar der ved péfyldningen
kommer vand péa den/det varme grillrist eller
grillvarmeelementet opstar der vanddamp.

Skulle vandet endnu veere for varmt til at blive
aftappet, heeld forst koldt vand i til at afkele vandet!

For at aftappe vandet saettes en varmebestandig
beholder under aftapningshanen. Abn hanen ved at
dreje grebet 90° nedad. Luk derefter hanen ved at
dreje grebet opad til anslaget.

Lavastenene opsuger fedt, som drypper ned, og er
maettet, nér stenene er blevet morke. Lavastenene
skal derefter udskiftes.

De passende lavasten til Deres grill far De fra Deres
specialforhandler eller vores kundeservice.




Grillstege over vandbadet

Nar man grillsteger over vandbadet bliver grillstegt
kad pga. af den opstigende vanddamp saftigere.

1. Tag grillristen af og drej begge grilvarmeelementer
opad. Tag lavastensbeholderen ud af apparatet.

2. Fyld 3,5 | vand til den evre markering ind i
grillbeholderen.

3. Drej begge grillvarmeelementer nedad, leeg
grillristen pa.

4. Forvarm grillen i ca. 8-12 minutter pa det overste
trin. Derefter kan madvarerne laagges pa. Indstil
grilltrinet int. tabellen.

Pafylde vand Veer under grilleringen opmasrksom pé vandstanden i
grilloeholderen. | givet fald skal vand pafyldes til den
ovre markering.

& Pas pa, skoldningsfare! Nar der ved péfyldningen
kommer vand pa den/det varme grillrist eller
grillvarmeelementet opstar der vanddamp.

Aftappe vand Skulle vandet endnu veere for varmt til at blive
aftappet, heeld ferst koldt vand i til at afkele vandet!

For at aftappe vandet seettes en varmebestandig
beholder under aftapningshanen. Abn hanen ved at
dreje grebet 90° nedad. Luk derefter hanen ved at
dreje grebet opad til anslaget.
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Tabeller og tips

Grilltabel Veerdierne i tabellerne er vejledende veerdier og
geelder for en forvarmet grill. Veerdierne kan variere
alt atheengig af madvarernes art og meengde.

Leeg grillvarerne forst pd, nar forvarmningstiden er
udlobet.

Vend grillvarerne mindst én gang.

Grillvarer Indstilling, nar  Indstilling, nar Grillsteg-
man griller man griller ningstid
over lavasten  over et vandbad i minutter

Oksebef, medium, 2-3 cm 8-9 9 8-10

T-bone-steak, lyserad, 3 cm 6-7 7-8 10-15

Nakkekotelet (uden ben) 7-8 8-9 12-16

Svinekoteletter*, 2 cm 4-5 5-6 15-20

Lammekoteletter (lyserad), 2 cm 5-6 6-7 8-12

Kyllingebryst, 2 cm 5-6 5-7 14-18

Kyllingevinger, a 100 g 5-6 6-7 15-20

Kalkunschnitzel (uden panering), 2 cm 5-6 6-7 12-15

Laksesteak™, 3 cm 3-4 4-5 20 - 25

Tunsteak™, 2 cm 4-5 5-6 10-15

Forel*** (hel, 200 g) 5-6 6-7 12-15

Keemperejer, 2 30 g 6-7 7-8 12-15

Hamburger / frikadeller, 1 cm 4-5 5-6 12-17

Sjaslik™**, 2100 g 3-4 4-5 17 - 25

CGrillpalse, 2 100 g 4-5 5-6 10-20

Grontsager™™ 2-3 3-4 8-12

*

Skal skaeres ind langs benet

Grillristen skal smares ind med olie

** Huden skal godt smeres ind med olie og skal smeres ind igen, for fisken vendes
* - Skal vendes hyppigt

= f.eks. auberginer, squash i 1 cm tykke skiver, peberfrugter i kvarte

*%
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Tips omkring grillering

Kadets kvalitet

Forvarme grillen

Forberede grillvarerne

Lzegge grillvarerne pa

Vende grillvarerne

Tips omkring grillstegning

Fedt, der drypper ned

Lang grillering pa hgijt grilltrin

Resultatet af grillstegningen er afhaengig af kedets
art og kvalitet og af Deres personlige smag.
Grillvarerne burde have en jesvn tykkelse. Pa den
made far de en jeavn bruning og bliver dejlig saftig.

Forvarm grillen altid. S& kan der pga. den intensive
varmestréling danne sig en skorpe pa overfladen af
grillvarerne og saft kan ikke sive ud.

For at undga, at overfladen bliver ter, og for at
forbedre smagen, pensles grillvarerne lidt ind med
varmebestandig olie. Pas pa ikke at bruge for megen
olie, da der ellers er brandfarel

Boffer skal altid grillsteges usaltet. Vand og
oplaselige neeringsstoffer kan ellers sive ud og ga
tabt.

Fiern fedtlaget (f. eks. p& koteletten) forst efter
grillstegningen, ellers taber kadet saft og aroma.

Laeg grillvarerne direkte pa risten. Er det kun ét
stykke, sa laegges dette midt pa den forreste eller
bageste grillzone. Pa den méade bliver det bedst.

Vend kadet, ndr man kan se smé draber pa
overfladen.

Vend grillvarerne ferst, nar de nemt kan lasnes fra
risten. Nar kadet bliver haengende pa grillristen,
odeleegges fibrene, og kedsaft siver ud.

Stik under grillstegningen ikke ind i kedet. Saft kan
ga tabt.

Nar der siver kedsaft ud pa boffens overflade, er
kadet medium (lysered indeni og brun og sprad
udvendig).

Grillstegt mad skal serveres varm. Hold grillstegt mad
ikke varmt, ellers bliver den sej.

Fedt, der drypper ned, kan anteende sig pa
varmeelementet og medfere en kort flamme- og
regdannelse. For at reducere dette burde fedtholdige
madvarer grilleres over vandbadet.

Hvis De griller meget leenge med hgj effekt, er det
muligt, at varmeelementet forrest begreenses i sin
effekt for at beskytte apparatets elektronik.
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Timer

Fremgangsmade

Nar tiden er udlgbet

Korrigere tiden

38

Timeren kan benyttes som minutur. Timeren teender
0g slukker ikke for grillen.

Med timeren kan De indstille en tid op til 99 minutter.
De kan benytte timeren ogsé, nar der er slukket for
grillen.

1. Beror symbol (B, indtil indikeringen Q lyser.
| timer-displayet lyser (1.
2. Indstil i indstillingsomradet den enskede tid.

Nar tiden er udlgbet, heres et signal. | timer-displayet
lyser 0. Efter 10 sekunder slukkes displayet.

Beror symbol (B, indstil tiden pa ny i
indstillingsomréadet.



Basisindstillinger

Indikering

Deres apparat har forskellige basisindstillinger. De
kan tilpasse disse basisindstillinger til Deres egne
vaner:

Funktion

cc

Signaltone
0 Bekreeftelsessignal og fejlbetjeningssignal slaet fra
{ Kun fejlbetjeningssignal slaet til

c Bekreeftelsessignal og fejlbetjeningssignal slaet til*

ch

Varighed for timer-slut-signalet
{10 sekunder*

£ 30 sekunder

3 1 minut

-

Kombination af grillvarmeelementerne
0 Slukket: N&r der teendes, er de to grillvarmeelementer separeret.
{ Teendt: N&r der teendes, er de to grilvarmeelementer kombineret.

C Né&r der teendes, bibeholdes den sidste indstilling.”

c9

Tid for at vaelge grillvarmeelementet

0 Ubegreenset: Det sidst valgte varmeelementet kan De altid indstille
uden at udvaslge det pa ny.*

t Begraenset: De kan indstille det sidst valgte varmeelement inden for
5 sekunder efter at have valgt det, derefter skal De udveelge

varmeelementet pa ny, hvis De vil foretage en indstilling.

Tilbagestilling til basisindstillingen

O Slaet fra

{ Slaet til

*

Basisindstilling
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Andre
basisindstillinger

Slukke uden at gemme

Grillen skal veere slukket.
1. Teend grillen.

2. | de naeste 10 sekunder skal symbolet (B bergres
i 4 sekunder. | venstre display blinker ¢, i hojre

display lyser .

3. Beror symbol (D s& mange gange, indtil den
onskede indikering blinker i venstre display.

4. Indstil i indstilingsomréadet den enskede veerdi.
5. Beror symbol (B i 4 sekunder.
Indstillingen er aktiveret.

For at forlade basisindstillingen slukkes grillen med
hovedafbryderen. £ndringerne gemmes ikke.

Vedligeholdelse og renggring

VN

Aftappe vand

40

Benyt ingen hejtryksrenser eller et dampstrale-
apparat.

Pas pa, forbraendingsfare! Rens grillen forst, nar
restvarmeindikatoren er slukket.

Renger grillen efter hver brug. Det er ellers meget
sveert at fa fiernet indbraendte rester.

Skulle vandet endnu veere for varmt til at blive
aftappet, heeld ferst koldt vand i til at afkele vandet!

For at aftappe vandet seettes en varmebestandig
beholder under aftapningshanen. Abn hanen ved at
dreje grebet 90° nedad. Luk derefter hanen ved at
dreje grebet opad til anslaget.



Renggre metaldele

Renggre grillristen

Lavasten

Glaskeramisk panel og
glaskeramisk dacksel

Uegnede renggaringsmidler

Vask metaldele af med varmt vand tilsat lidt
opvaskemiddel og ter dem af.

Undgé at kradse og skure, da der ellers opstar
permanente ridser. Fastsiddende snavs lasnes med
en blad berste eller laegges i blad.

Rengor grilliisten med handen vha. et mildt
opvaskemiddel. Benyt ingen syreholdige vaesker
(citronsaf, eddike osv.) pa den emaljerede grillrist.

Indbraendte madrester ma ikke skrabes af, men skal
laegges i bled i vand tilsat lidt opvaskemiddel.

Tor meget fugtige lavasten af og til i bageovnen ved
200 °C. Derved kan en mulig skimmeldannelse
undgas.

Fjern lost siddende snavs med en fugtig klud eller
med varmt vand tilsat lidt opvaskemiddel.

Rester fra opvaskemiddel vaskes af med koldt vand,
derefter torres overfladen godt af.

Benyt under ingen omsteendigheder svampe, der
efterlader ridser, eller skuremidler. Ogsé kemisk
aggressive rengeringsmidler som ovnrens eller
pletfierner méa De ikke benytte.

Grillristen, lavastensbeholderen og det glaskeramiske
daeksel ma ikke renses i opvaskemaskinen.
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Afhjeelpe fejl

Tit skyldes det kun en bagatel, nar der opstar en fejl.
Veer opmaerksom pa falgende henvisninger, indtil De
ringer til kundeservicen.

Indikering Fejl Foranstaltning

Ingen Stremforsyningen er Kontrollér husets sikring for apparatet. Tjek vha.
aforudt. andre elektriske apparater, om der foreligger et

stramsvigt.

E blinker Betjeningsfladen er fugtig  Ter betjeningsfladen eller fiern genstanden. Berer
eller der ligger en derefter en hvilken som helst betjeningsflade.
genstand pé den.

FZ Elektronikken er blevet Vent, indtil elektronikken er tilstreekkelig afkelet.
overophedet og har Beror derefter en hvilken som helst betjeningsflade.
slukket for det forreste
grillvarmeelement.

FY Elektronikken er blevet Vent, indtil elektronikken er tilstreekkelig afkelet.
overophedet og har Beror derefter en hvilken som helst betjeningsflade.
slukket for apparatet.

FB Apparatet har veeret | De kan med det samme taende for grillen igen.

drift i for lang tid og er
blevet slukket.

42



Kundeservice

E-nummer og FD-nummer

Nér Deres apparat skal repareres, kan De henvende
Dem til vores kundeservice. Adresse og
telefonnummer af det naermeste servicested finder
De i telefonbogen. Ogséa de nasvnte servicecentre vil
oplyse Dem om et servicested i neerheden af Dem.

Nar De rekvirerer vores kundeservice bedes De
angive apparatets E-nummer og FD-nummer.
Typeskiltet med numrene findes pé apparatet. De
kan med det samme indfere dataerne af Deres
apparat her, s& behover De ikke sege dem i tilfaelde
af en fejl.

E-nr. FD
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Hva du bgr veere oppmerksom pa

For innbyggingen

Deponere miljovennlig
|

Transportskader
Elektrisk tilkobling

Oppstillling og tilkobling

46

Les naye gjennom denne bruksanvisningen. Bare da
kan du betjene apparatet sikkert og riktig.

Oppbevar bruks- og monteringsanvisningen godt.
Legg ved anvisningene nar du gir apparatet videre.

Pakk ut apparatet og deponer emballasjen
miljovennlig.

Dette apparatet er merket i henhold til de europeiske
direktivene 2002/96/EF om elektrisk og elektronisk
avfall (waste electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet bestemmer rammen for innsamling
0g gjenvinning av brukte apparater innen EU.

Kontroller apparatet etter at du har pakket det ut.
Ved en transportskade kan du ikke tilkoble
apparatet.

Hvis tilkoblingsledningen er skadet méa den skiftes ut
av en fagmann som er oppleert av produsenten for &
unngé farer.

Veer oppmerksom pa den spesielle monterings-
anvisningen.



Sikkerhets-
A informasjon

Sikker betjening

Overopphetet olje og fett

Varm grill

Deksel av glasskeramikk

Dette apparatet er kun bestemt for den private
husholdningen. Bruk apparatet utelukkende for
tilberedelse av mat.

Benytt ikke trekull eller lignende brennstoffer for
grillen!

Voksne og barn mé aldri bruke apparatet uten
oppsyn,

— hvis de fysisk eller psykisk ikke er istand til dette,
— eller hvis de mangler viten og erfaring til & betjene
apparatet riktig og sikkert.

La ikke barn leke med apparatet.

Forsiktig, brannfare! Overopphetet olje eller fett kan
lett antennes. La varm olje eller varmt fett aldri veere
uten oppsyn. Slukk aldri brennende olje eller fett med
vann. Kvel flammene med et lokk. Koble ut
apparatet.

Forsiktig, forbrenningsfare! Apparatet blir varmt under
drift. Fett som drypper ned kan flamme opp kort.
Hold barn borte!

Forsiktig, brannfare! Oppbevar aldri brennbare
gjenstander (f. eks. rengjeringsmidler, spraybokser) i
skuffer eller hyller under apparatet.

Fare for kortslutning! For aldri tilkoblingskabler il
elektriske apparater over den varme grillen.
Kabelisoleringen kan smelte.

Forsiktig, forbrenningsfare! Sett deksel av
glasskeramikk forst pa etter at apparatet er avkjolt
fullstendig. Koble aldri inn grillen mens dekselet er

pa.
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Rengjaring

Reparasjoner

Arsaker for skader

Harde og spisse
gjenstander

Deksel av glasskeramikk

For forstegangs
bruk

Lavasteiner

Oppvarme grillen
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Koble ut grillen etter bruk. Rengjer den avkjolte
grillen etter hver bruk. Fettholdig smuss kan
antennes.

Usakkyndige reparasjoner er farlige. Fare for
stromstet! Kun en kundeservice-tekniker oppleert av
0ss ma gjennomfere reparasjoner.

Hvis apparatet er defekt ma sikringen i
sikringsboksen skrus ut. Ta kontakt med
kundeservicen.

Hvis harde eller spisse gjenstander faller p& panelet
eller dekselet av glasskeramikk, kan det oppsta
skader.

Sett deksel av glasskeramikk forst pa etter at
apparatet er avkjelt fullstendig. Koble aldri inn grillen
mens dekselet er pa. Benytt dekselet verken som
fraleggingsplass eller varmeplate.

Ta for forste bruk lavasteinene ut av posen og hell
lavasteinene i lavasteinbeholderen.

For du bruker grillen og utstyrsdelene for ferste gang,
ma de rengjores grundig. Varm s opp grillen uten
grillmat pé& hayeste trinn i noen minutter. Slik fiernes
lukt som skyldes at apparatet er nytt.



Ditt nye apparat

Her blir du kjent med ditt nye apparat og du far
informasjon om det medleverte utstyret.

Dette er din nye
lavagrill

Deksel av glasskeramikk

Grillrist

Lavasteinbeholder

Varmelegeme
Betjeningsfelt
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Betjeningsfelt

Display for Display for Display for
varmelegeme foran timer varmelegeme bak
steketrinn ~ {-9 steketrinn -9
restvarme  H/h restvarme  H/h
forvarming °C forvarming °C

°C
= min. »,-'

O 0 & ollmmmmmmmmmmmmmm——n—-—-- - o

Betjeningsomrader for Innstillingsomrade Betjeningsomrader for

hovedbryter (D  Forinnstiling av steketrinnet timer

varmelegemer begge @ For innstilling av timeren varmelegeme bak ™
[

varmelegeme foran m

Betjeningsomrader Nér du berarer et symbol aktiveres den henholdsvise
funksjonen.
Bemerk Hold betjeningsomradene alltid terr.

Fuktighet pavirker funksjonen negativt.
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Restvarmeindikator

Varmelegeme

VN

Lavasteinbeholder

Vannbad

Grillen har en totrinns restvarmeindikator.

Hvis det vises H i displayet, er grillen fortsatt varm.
Hvis grillen avkjeles videre, skifter displayet til h.
Displayet slukner nér grillen er tilstrekkelig avkjolt.

Rengjer grillen forst nar restvarme-indikatoren har
sluknet fullstendig.

Forsiktig, forbrenningsfare! Varmelegemene blir varme
under drift. Beror grillristen og varmelegemene kun
nar apparatet er avkjolt.

Kanskje merker du at varmelegemene kobler
automatisk inn og ut under grillingen. Dette er
normalt.

Varmelegemene kan reguleres sammen eller separat.

Nar du tar av grillristen, kan du svinge opp
varmelegemene pa siden. Nar et varmelegeme er
svinget opp forblir det koblet ut av sikkerhetsmessige
grunner.

Ta fer forste bruk lavasteinene ut av posen og hell
lavasteinene i lavasteinbeholderen.

Fyll grillbeholderen med vann fer hver drift.
Vannmengden er avhengig av om du vil grille med
eller uten lavasteiner.

Forsiktig, fare for skalding! Hvis det ved etterfylling
kommer vann pa den varme grillristen eller pa
varmelegemet, oppstar vanndamp.
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Stille inn grillen

Koble grill inn og ut

Bemerk

Stille inn grillen

Stille inn steketrinn:

52

Du kobler grillen inn og ut med hovedbryteren.

Innkobling: Berer symbolet (D). Displayet over
hovedbryteren lyser. Grillen er na driftsklar.

Utkobling: Berer symbolet (D, til displayet over
hovedbryteren slukner. Grillen er koblet ut.
Restvarmeindikatoren lyser videre til grillen er
tilstrekkelig avkjalt.

Grillen kobles automatisk ut nar steketrinnet er stilt
péa 0 lenger enn 20 sekunder.

I innstillingsomréadet stiller du inn @nsket steketrinn.

Steketrinn 1 = laveste effekt
Steketrinn 9 = hoyeste effekt

Grillen mé veere koblet inn.

1. Velg med symbol & , ™ eller m begge eller bare et
av varmelegemene. | displayene for steketrinn
lyser 7 og symbolet » for valg av varmelegemet.

2. For fingeren over innstillingsomradet til ensket
steketrinn vises pa displayet.

SC 45
] (]
O (N (N

1 & 0|||||||||||||||||||||||||||IWMI||||||||||||||||||||||||||||||||+ JC)

; <>



Endre steketrinn:

Koble ut steketrinn:

Forvarme grillen

Overopphetingsvern

Automatisk
tidsbegrensning

Velg ut varmelegemet og still ansket steketrinn inn i
innstillingsomradet.

Velg ut varmelegemet og still det i innstillingsomradet
pa 0.

Legg grillmaten forst pa nar forvarmingstiden er
utlept. Symbolet forvarming slukner. |
forvarmingstiden varmer grillen opp med full effekt.
Deretter reduseres effekten ved inn- og utkobling av
varmelegemene for & oppna en konstant temperatur
for det henholdsvise trinnet.

Forvarmingstiden er alt etter innstilt grilltrinn mellom
8 og 10 minutter.

Overopphetingsvernet kobler grillvarmen ut ved
overoppheting av grillen. | displayet blinker
avvekslende F og ¢. Vent til grillen er tilstrekkelig avkalt.
Beror sé et onsket betjeningsomréde.

Hvis grillen er for lenge i drift og du ikke endrer
innstillingen, aktiveres den automatiske
tidsbegrensningen.

Grillvarmen avbrytes. | displayet blinker avvekslende
Fogfl

Nar du berorer et ansket betjeningsomrade slukner
displayet. Du kan stille inn pa nytt.

Nar tidsbegrensningen blir aktiv, retter seg etter det
innstilte steketrinnet.
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Grilling over
lavasteiner

Stille inn grillen
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Du kan med din grill grille over lavasteiner eller over
et vannbad.

Lavasteinene lagrer varmen som varmelegemet
utstraler og gir en intensiv og jevn varmefordeling.

1. Ta av grillristen og sving opp begge
varmelegemer. Ta lavasteinbeholderen ut av
apparatet.

2. Hell 1 I vann til det nedre merket i grillbeholderen.

3. Ta lavasteinene ut av posen og hell dem i
lavasteinbeholderen. Sett lavasteinbeholder inn i
apparatet.




Etterfylle vann

Tappe av vann

Skifte lavasteiner

VAN

4. Sving begge varmelegemer ned, legg pa
grillristen.

5. Still steketrinnet inn i henhold til tabellen. Forvarm
grillen i henhold til tabellen. Du kan da legge pa
grilmaten.

Ved fett som drypper ned pa varmelegemet og de
varme lavasteiner oppstar reyk. Fett som drypper
ned kan flamme opp kort.

Kontroller for hver grilling vannivéaet i grillbeholderen.
Etterfyll eventuelt vann til nedre merket.

Forsiktig, fare for skalding! Hvis det ved etterfylling
kommer vann pa den varme grillristen eller pa
varmelegemet, oppstar vanndamp.

Hvis vannet er fremdeles varmt under avtappingen,
hell forst inn kaldt vann for avkjeling!

Sett for avtapping av vann et varmebestandig kar
under tappekranen. /3\pne kranen idet du dreier
hendelen nedover med 90°. Deretter stenger du
kranen idet du dreier hendelen oppover inntil
anslaget.

Lavasteinene suger opp fett som drypper ned og er
mettet, nar de er blitt marke. Lavasteinene ma da
skiftes ut.

De passende lavasteinene for din grill far du hos din
fagforhandler eller var kundeservice.
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Grille over vannbadet

Etterfylle vann

Tappe av vann
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AN

Grillet kjott blir saftigere ved grilling over vannbadet
péa grunn av dampen som stiger opp.

1. Ta av grillristen og sving opp begge
varmelegemer. Ta lavasteinbeholderen ut av
apparatet.

2. Hell 3,5 | vann til det @vre merket i grillbeholderen.

3. Sving begge varmelegemer ned, legg pa
grillristen.

4. Forvarm grillen p& heyeste trinn i ca.
8-12 minutter. Du kan da legge pé grillmaten.
Still inn grilltrinnet i henhold til tabellen.

Veer ved griling oppmerksom pa vannivaet |
grillbeholderen. Etterfyll eventuelt vann til gvre
merket.

Forsiktig, fare for skalding! Hvis det ved etterfylling
kommer vann pa den varme grillristen eller pa
varmelegemet, oppstar vanndamp.

Hvis vannet er fremdeles varmt under avtappingen,
hell forst inn kaldt vann for avkjeling!

Sett for avtapping av vann et varmebestandig kar
under tappekranen. Apne kranen idet du dreier
hendelen nedover med 90°. Deretter stenger du
kranen idet du dreier hendelen oppover inntil
anslaget.



Tabeller og tips

Grilltabell Angivelsene i tabellene er veiledende verdier og
gjelder for en forvarmet grill. Verdiene kan variere alt
etter grillmatens type og mengde.

Legg grillmaten ferst p& nar forvarmingstiden er
utlept.

Snu grilmaten minst en gang.

Grillmat Innstilling ved Innstilling ved Grilltid
grilling over  grilling over i minutter
lavasteiner ~ vannbad

Biff, middels, 2-3 cm 8-9 9 8-10

T-Bone steak, rosa, 3 cm 6-7 7-8 10-15
Svinemedaljong (uten ben) 7-8 8-9 12-16
Svinekoteletter”, 2 cm 4-5 5-6 15-20
Lammekoteletter (rosa), 2 cm 5-6 6-7 8-12

Kyllingbryst, 2 cm 5-6 5-7 14 -18
Kyllingvinger, 2 100 g 5-6 6-7 15-20
Kalkunsnitsel (natur), 2 cm 5-6 6-7 12-15
Laksestek™, 3 cm 3-4 4-5 20 - 25
Tunfiskstek™, 2 cm 4-5 5-6 10-15
Qrret™ (hel, 200 g) 5-6 6-7 12-15
Kjempescampi, 2 30 g 6-7 7-8 12-15
Hamburger / kjottkaker, 1 cm 4-5 5-6 12 -17
Sjasjlik™**, 2100 g 3-4 4-5 17 - 25
Crillpelse, a 100 g 4-5 5-6 10- 20
Gronnsaker™* 2-3 3-4 8-12

* Skjeer inn langs benet

** Olje inn grillrist

** QOlje inn huden godt, olje en gang til for du snur det

Snus ofte

e f, eks. auberginer, zucchini i 1 cm tykke skiver, paprika delt i 4

*kkk
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Tips til grilling
Kjottets kvalitet

Forvarme grillen

Forberede grillmaten

Legge pa grillmat

Snu grillmaten

Tips til grilling

Fett som drypper ned

Lang grilling pa heyt grilltrinn
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Grillresultatet er avhengig av kjettets type og kvalitet
og din personlige smak. Grillmaten ber helst ha lik
tykkelse. Slik brunes den jevnt og blir saftig.

Forvarm alltid grillen. Slik kan det p& grunn av den
intensive varmestralingen dannes en skorpe pa
grillmatens overflate og saft kan ikke piple ut.

Pensle grillmaten lett inn med varmebestandig olje

for & unngé at overflaten terker ut og for a forbedre
smaken. Pass pa at du ikke bruker for mye olje da
det ellers er brannfarel!

Grill maten alltid usaltet. Det kan ellers tre ut og ga
tapt vann og loselige naeringsstoffer.

Fiern fettlaget (f. eks. pa kotelettet) forst etter
grillingen, ellers taper kjottet saft og aroma.

Legg grillmaten direkte pé risten. Ved bare ett stykke
legges grilmaten mest mulig i midten pa den fremre
eller bakre grillsonen. Slik lykkes det best.

Snu kjettet nar du kan se sma draper pa overflaten.

Snu grillstykkene ferst, sa snart disse lett kan lesnes
fra risten. Hvis kjottet sitter fortsatt fast pa grillristen,
odelegges fibrene og kjottsaft pipler ut.

Stikk ikke inn i kjttet under grillingen. Saft kan gé
tapt.

Nar det pipler ut kjottsaft p& matens overflate, er
kjottet medium (innvendig rosa og utvendig sprott og
brunt).

Server grillmat varm. Hold ikke grillmat varm, den blir
ellers seig.

Fett som drypper ned kan antennes pa
varmelegemet og fore til kort dannelse av flammer og
royk. For & redusere dette bgr meget fettholdig mat
grilles over vannbadet.

Hvis du griller meget lenge med hey effekt er det
mulig at det effekten til det fremre varmelegemet
begrenses for & beskytte apparatets elektronikk.



Timer

Slik innstiller du

Etter tidens utlep

Korrigere tid

Timeren kan brukes som kjokkenklokke. Timeren
kobler grillen verken inn elle ut.

Med timeren kan du stille inn en tid p& inntil
99 minutter. Du kan bruke timeren ogsa nar grillen er
utkoblet.

1. Beror symbolet (D til visningen Q lyser.
Pa timerens display lyser .

2. Still inn ensket tid i innstilingsomradet.

Etter utlop av tiden herer du et signal. | timerens
display lyser {Ji1. Etter 10 sekunder slés displayet av.

Beror symbolet (B, still i innstilingsomradet tiden inn
péa nytt.
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Grunninnstillinger

Display

Apparatet ditt har forskjellige grunninnstillinger. Du
kan tilpasse disse grunninnstillinger dine egne vaner.

Funksjon

c

Lydsignal
H Bekreftelsessignal og feilbetjeningssignal er koblet ut
{ Bare feilbetjeningssignal er koblet inn
c Bekreftelsessignal og feilbetjeningssignal er koblet inn*

ch

Signalet for timerens slutt varer i
{10 sekunder*

£ 30 sekunder

3 1 minutt

-

Kombinasjon av grillens varmeelementer
0 Av: Ved innkopling er de to varmeelementene adskilt.
{ P& Ved innkopling er de to varmeelementene kombinert.

2 Ved innkoplingen blir den siste innstillingen bevart.*

c9

Tid for valg av grillegemet

H Ubegrenset: Du kan alltid stille inn det sist valgte varmelegemet uten a
velge pé nytt.*

Begrenset: Du kan stille inn det sist valgte varmelegemet 5 sekunder
etter valget, deretter ma du velge varmelegemet pa nytt for

innstillingen.

-_—

Tilbakestilling til grunninnstillingen
0 utkoblet
{ innkoblet
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Grunninnstillinger
endres Grillen ma vaere utkoblet.

1. Koble inn grillen.

2. Beror i de neste 10 sekunder symbolet (B
i 4 sekunder. | det venstre displayet blinker ¢ 2,
i det hoyre displayet lyser £.

3. Berar symbolet (B sé& ofte til den onskede
visningen blinker i det venstre displayet.

4. Still ensket verdi inn i innstillingsomradet.
5. Beror symbolet (B i 4 sekunder.
Innstillingen er aktivert.

Utkobling uten & lagre Koble for & forlate grunninnstillingen grillen ut med
hovedbryteren. Endringene lagres ikke.

Stell og rengjoring

Benytt ikke hoytrykksvaskere eller dampvaskere.

Q Forsiktig, forbrenningsfare! Rengjer grillen forst nar
restvarmeindikatoren har sluknet.

Rengjer grillen etter hver bruk. Fastbrente rester er
ellers meget vanskelig & fierne.

Tappe av vann Hvis vannet fremdeles er varmt under avtappingen,
hell forst inn kaldt vann for avkjeling!

Sett for avtapping av vann et varmebestandig kar
under tappekranen. Apne kranen idet du dreier
hendelen nedover med 90°. Deretter stenger du
kranen idet du dreier hendelen oppover inntil
anslaget.
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Rengjore metalldeler

Rengjare grillrist

Lavasteiner

Panel og deksel av
glasskeramikk

Uegnede rengjaringsmidler

62

Vask av metalldeler med lunkent oppvaskvann og
etterpoler med torr klut.

Unnga & skrape og skure da det ellers oppstar varige
riper. Lasne eller mykne opp hardnakket smuss kun
med en myk borste.

Rengjer grillristen for hadnd med et mildt oppvask-
middel. Benytt ikke syreholdige vaesker (sitronsaft,
eddik, osv.) p& den emaljerte grillristen.

Skrap ikke av fastbrente matrester, men mykne dem
opp i oppvaskvann.

Tork meget fuktige lavasteiner fra tid til annen i
stekeovnen ved 200 °C. Ved dette kan det unngéas
en mulig muggdannelse.

Fjern lett smuss med en fuktig klut eller med varmt
oppvaskvann.

Vask av rester etter oppvaskmiddelet med kaldt
vann, terk sa flaten godit.

Benytt ikke under noen omstendighet ripende
svamper eller skuremidler. Du ma heller ikke benytte
aggressive rengjeringsmidler som stekeovnsspray
eller flekkfjerner.

Rengjor ikke grillrist, lavasteinbeholder og deksel av
glasskeramikk i oppvaskmaskinen.



Feilfjerning

Ofte er det bare en bagatell hvis det oppstar en feil.
Veer oppmerksom pa felgende henvisninger for du
ringer til kundeservicen.

Display Feil Tiltak

Ingen Streomforsyningen Kontroller apparatets sikring. Kontroller ved hjelp
er brutt. andre elektriske apparat om det finnes et

strembrudd.

E blinker Betjeningsomradet er Tark betjeningsomradet eller fiern gjienstanden.
fuktig eller en gjenstand  Berar s et ansket betjeningsomrade.
ligger pa.

FZ Elektronikken ble Vent til elektronikken er tilstrekkelig avkjolt. Berer sa
overopphetet og har et ensket betjeningsomrade.
utkoplet det fremre
grillvarmeelementet.

FY Elektronikken ble Vent til elektronikken er tilstrekkelig avkjelt. Beror s&
overopphetet og har et ensket betjeningsomrade.
koblet ut apparatet.

Fa Apparatet var for lenge  Du kan sla grillen pé igien med en gang.

i drift og har koblet
seg ut.
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Kundeservice

E-nummer (kontrollmerke)
og FD-nummer
(produksjonsnummer)

64

Hvis apparatet ditt ma repareres, ta kontakt med var
kundeservice. Adresse og telefonnummer til den
neermeste kundeservicen finner du i telefon-
katalogen. Ogsé de angitte kundeservicesentere
oppgir gierne din neermeste kundeservice.

Nar du bestiller var kundeservice, oppgi vennligst
apparatets E-nummer og FD-nummer. Typeskiltet
med numrene finner du pé apparatet. Du kan
allerede her fore inn dataene til ditt apparat slik at du
ikke mé lete lenge ved et feiltilfelle.

E-nr. FD
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Mita tulee ottaa huomioon

Ennen kaapistoon
asentamista

Ymparistoystavallinen
jatehuolto
|

Kuljetusvauriot

Séhkoliitanta

Lue kayttdohjeet tarkoin kannesta kanteen. Niita
noudattamalla on laitteen kaytto turvallista ja se
pysyy hyvassa kunnossa.

Séilyta kaytto- ja asennusohjeet huolella. Liité ohjeet
aina laitteen mukaan ,mikali laite vaihtaa omistajaa.

Ota laite pakkauksesta ja toimita pakkausmateriaalit
niille takoitettuihin jatesailidinin.

Laite vastaa tyyppimerkinnaltddn EU:n sahko- ja
elektroniikkalaiteromusta antamaa direktiivia
2002/96/EY (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Direktiivi antaa puitemaaraykset
koko EU-aluetta koskevalle laiteromun keraykselle,
kasittelylle ja hyddyntamiselle.

Tarkista laite heti pakkauksesta purkamisen jalkeen.
Vaurioitunutta laitetta ei saa liittaa séhkoéverkkoon.

Mikali verkkoliitantdjohto on vioittunut, saa sen
turvallisuussyista vaihtaa uuteen vain valmistajan
kouluttama valtuutettu asentaja.

Asentaminen ja verkkoliitantd Huomioi erityiset asennusohjeet.
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Turvallisuus-
seikat

Turvallinen kaytt6

Ylikuumentunut 6ljy ja rasva

Kuuma grilli

Lasikeraaminen suojalevy

68

Laite on tarkoitettu kaytettavaksi vain kotitalouksissa.
Kayta laitetta vain ruuan valmistukseen.

Ala kéyta puuhiilta tai muita vastaavia polttoaineita
grillin kuumentamiseen.

Laitetta ei saa kayttaa sellaiset henkilot tai alaikaiset
lapset,

— jotka eivat fyysisilté tai henkisilta kyvyiltaan siihen
pysty,

— ai joilla ei ole riittavasti tietoa ja kokemusta laitteen
turvalliseen kayttoon.

Ala anna lasten leikkia laitteella.

Huomioi palovaara! Ylikuumentunut 6ljy tai rasva
syttyy helposti palamaan. Kuumaa &ljya tai rasvaa on
ruokaa valmistettaessa pidettava simalla. Ala
koskaan kayta palavan &ljyn tai rasvan sammuttami-
seen vetta. Tukahduta liekit kannella. Kytke laite pois
paalta.

Varo polttamasta itsedsi! Laite kuumenee kaytossa.
Tippuva rasva voi helposti leimahtaa palamaan.

Pida lapset loitollal

Huomioi palovaaral Ala sailytad mitdan palonarkoja
aineita (esim. puhdistusaineita, suihkepulloja) laitteen
alla olevan keittickaapiston laatikoissa tai kaapeissa.

Oikosulun vaara! Kun sahkolaitteita litetdan verkkoon
grillin lahelld, taytyy katsoa, etteivat litantajohdot
kosketa kuumaa grillid. Johdoneristys voi sulaa.

Varo polttamasta itsedsi! Lasikeraamisen suojalevyn
saa sulkea vasta, kun laite on taysin jaahtynyt.

Ala koskaan kaynnista grillié suojalevyn ollessa
suljettuna.



Puhdistus

Korjaushuolto

Vikojen aiheuttajat

Kovat ja teravat esineet

Lasikeraaminen suojalevy

Ensimmainen
kayttéonotto
Laavakivet

Grillin kuumentaminen

Kytke grilli kayton jalkeen pois paalta. Puhdista
jaahtynyt grilli jokaisen kayton jalkeen. Rasvainen lika
voi leimahtaa tuleen.

Virheellisesti suoritetut korjaukset voivat aiheuttaa
vaaratilanteita. Sahkoiskun vaara! Korjaukset saa
suorittaa vain kouluttamamme huoltoteknikko.

Jos laite on vioittunut, katkaise virta sulakkeesta.
Ota yhteys huoltoon.

Kovat ja teravat esineet voivat pudotessaan
lasikeraamiselle kayttdpaneclille tai lasikeraamiselle
suojalevylle vioittaa laitetta.

Lasikeraamisen suojalevyn saa sulkea vasta, kun laite
on taysin jadhtynyt. Al& koskaan kaynnista grillia
suojalevyn ollessa suljettuna. Ala kayta suojalevya
laskutasona tai alustana ruokien ldmpimanapita-
miseen.

Ota laavakivet ennen laitteen ensimmaista
kayttbonottoa ulos muovikelmusta ja tayta ne
laavakivilaatikkoon.

Puhdista grilli ja sen varaosat huolellisesti ennen
ensimmaisté kayttddnottoa. Kuumenna grillia ilman
grillattavia ruoka-aineita muutamia minuutteja
korkeimmalla teholla. Siten saat poistettua uudesta
laitteesta lahtevat hajut.
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Uusi laitteesi

Tastd opit tuntemaan uuden laitteesi ja siihen
kuuluvat lisdvarusteet.

Tama on uusi
laavakivigrillisi

Lasikeraaminen suojalevy

Grilliritila

Laavakivilaatikko

Grillivastus
Kéayttopaneeli
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Kayttopaneeli

Nayttd

Nayttdé Nayttdé

Etummainen lAmpdvastus Ajastin Takimmainen lampdvastus

Grillaustehot ~ {-9
Jalkilampd H/hR

Esikuumennussymboli °C

O 1 §

Kosketuspinnat
Paakatkaisin

Molemmat lampdvastukset
Etummainen lampdvastus

Kosketuspinnat

Vihje

Grillaustehot ~ {-9
Jalkilampd H/R
Esikuumennussymboli °C

[a} °C
': : min. »,-'

(i

O A 8- e

Saatdalue Kosketuspinnat

Grillaustehojen séaté  Ajastin ®
Ajastimen saato Takimmainen lampovastus ™

Koskettamalla tiettyd symbolia, aktivoituu kyseinen
toiminto.

Pida kosketuspinnat aina kuivina. Kosteus haittaa
niiden toimintaa.
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Jalkilammon ilmaisin

Grillivastus
Laavakivilaatikko
Vesihaude

72

Grillissa on kaksivaiheinen jalkilammaonilmaisin.

Jos nayttdon iimestyy H, on grilli vield kuuma. Grillin
jadhtyessé lisaa, iimestyy nayttoon fq. Nayttd
sammuu, kun grilli on jadhtynyt riittavasti.

Puhdista grilli vasta sitten, kun jalkilammaonilmaisin on
sammunut taysin.

Varo polttamasta itseésil Lampdvastukset
kuumenevat kaytdssa. Ald kosketa grilliritilaa tai
lampdvastuksia ennen kuin laite on taysin jaahtynyt.

Huomaat ehka, ettd grillin lampdvastukset
kytkeytyvéat grillauksen aikana itsestéan paalle ja pois.
Tama on taysin normaalia.

Lampdvastukset ovat sédddettavissa yhdessa tai
erikseen.

Nostamalla grillirilan pois, voit kdantaa
lampdvastukset sivuttain ylés. Kun lampdvastus on
yléskaannettyna, on se talldin turvallisuussyista myds
poiskytketty.

Ota laavakivat ennen laitteen ensimmaista
kayttdonottoa ulos muovikelmusta ja tayta ne
laavakivilaatikkoon.

Tayté grillilaatikko ennen jokaista kayttéa vedella.
Tarvittava vesimaara riippuu siita, haluatko grillata
laavakivilla tai ilman niité.

Varo polttamasta itseédsi! Jos vetta lisatesséasi sita
paasee kuumalle grilliritilélle tai grillivastukselle, syntyy
vesihdyrya.



Grillin s&ato

Grillin paalle- ja
poiskytkenta

Vihje

Grillin saato

Grillaustehon s&ato:

Grilli kytketdan paakatkaisimesta paalle ja pois.
Paallekytkenta: Kosketa symbolia (D).

Paakatkaisimen ylapuolella olevassa naytdssa palaa
valo. Grilli on nyt kayttévalmis.

Poiskytkenta: Kosketa symbolia (1) kunnes
paakatkaisimen ylapuolella oleva nayttdé sammuu.
Grilli on nyt kytketty pois paalta.
Jalkilammonilmaisimessa palaa valo, kunnes grilli on
jaéhtynyt riittavasti.

Grilli kytkeytyy automaattisesti pois paalta, jos
grillausteho on ollut yli 20 sekuntia sdadettyna
O-asentoon.

Saatdalueelta sdadetaan haluttu grillausteho.

Grillausteho 1 = alhaisin teho
Grillausteho 9 = ylin teho

Grillin on oltava paallekytkettyna.

1. Valitse symbolila & , ™ tai m molemmat tai vain
toinen lampovastus. Grillaustehojen naytdissé
palaa {J tai symboli » lampévastuksen valinnan
merkiksi.

2. Liikuta sormea saatdalueen yli, kunnes haluttu
grillausteho iimestyy nayttoon.

°C “0
Nn) Nn
(W] [N}

W 0|||||||||||||||||||||||||||le||||||||||||||||||||||||||||||||+ G
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Grillaustehon muuttaminen:

Grillaustehon poiskytkenté:

Grillin esikuumen-
taminen

Ylikuumenemissuoja

Automaattinen
aikarajoitin
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Valitse lampodvastus ja sdada sen jalkeen
séatdalueelta haluamasi grillausteho.

Valitse lampovastus ja aseta se sadtdalueelta
O-asentoon.

Aseta grillattavat ruoka-aineet ritilalle vasta sitten, kun
esikuumentamisen aika on kulunut loppuun.
Esikuumennussymboli sammuu. Esikuumentamisen
aikana grilli kuumentaa taydella teholla. Sen jalkeen
teho alenee lampodvastuksen kytkeytyessa paalle ja
pois, siten saavutetaan kunkin tehon vakiolampdtila.

Esikuumentaminen kestaa sdadetysta tehosta
riippuen 8 — 10 minuuttia.

Ylikuumemissuoja katkaisee grillin kuumenemisen,
jos grilli on ylikuumennut. Naytossa vilkkuu
vuorotellen F ja . Odota, kunnes grilli on jaéhtynyt
rittavasti. Kosketa sitten jotain kosketuspintaa.

Mikali grilli on lian pitk&an kaytdssa eiké sdatda
muuteta, aktivoituu automaattinen aikarajoitin.

Grillin kuumeneminen keskeytyy. Naytdssa vilkkuu
vuorotellen F ja H.

Kun kosketat jotain kosketuspintaa, sammuu naytto.
Voit tehda saadst uudelleen.

Se milloin aikarajoitin aktivoituu, riippuu sdadetyista
grillaustehoista.



Grillaus laavakivilla

Grillin saato

Voit kéyttéa grillaukseen laavakivid tai vesihaudetta.

Laavakivet kerdavat grillivastuksesta tulevat lammaon
ja mahdollistavat tehokkaan ja tasaisen
lAammonjakautumisen.

1. Nosta grilliritila pois ja kdanna molemmat
lampovastukset ylds. Ota laavakivilaatikko ulos
laitteesta.

2. Tayta grilllaatikkoon 1 litra vetta ylimpaan
merkkiin asti.

3. Ota laavakivet ulos muovikelmusta ja téyta ne
laavakivilaatikkoon. Aseta laavakivilaatikko
laitteeseen.
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Veden lisdaminen

Veden poislasku

Laavakivien vaihto

76

VAN

4. Kéénna grilin molemmat lampdvastukset alas,
aseta grilliritila paikalleen.

5. Saada grillausteho taulukossa annettujen ohjeiden
mukaisesti. Esikuumenna grilli taulukossa
annettujen ohjeiden mukaisesti. Sitten voit asettaa
grillattavat ruoka-aineet ritilélle.

Rasvan tippuessa grillivastukselle ja kuumille
laavakiville syntyy savua. Tippuva rasva voi leimahtaa
lyhyesti palamaan.

Tarkista ennen jokaista grillaamista veden maara
grillilaatikossa. Lisda tarvittaessa vetta ylimpaan
merkkiin asti.

Varo polttamasta itsedsi! Jos vetta lisatessasi sita
paasee kuumalle grilliritilalle tai grillivastukselle, syntyy
vesihoyrya.

Jos vesi on vield kuumaa, kun haluat laskea sen
pois, lisda siihen ensin kylmaa vetta!

Aseta vetta pois laskiessasi kuumuutta kestava astia
poistovesihanan alle. Avaa hana kiertamalla vipua
90° alaspéin. Sulie sen jalkeen hana kiertamalla vipua
ylos vasteeseen asti.

Laavakivet imevat tippuvan rasvan ja ovat
kyllastettyja, kun kivet tulevat tummiksi. Laavakivet
on silloin vaihdettava.

Sopivat laavakivet grillidsi varten saat alan liikkeista
tai huoltolikkeestamme.




Grillaus vesihauteella

Veden lisddminen

Veden poislasku

VAN

Kun grillataan vesihauteella, tulee lihasta
mehukkaampaa nousevan vesihdyryn ansiosta.

1. Nosta grilliritila pois ja kdanna molemmat
lampovastukset ylds. Ota laavakivilaatikko ulos
laitteesta.

2. Tayta grillilaatikkoon 3,5 litraa vettd ylimpaan
merkkiin asti.

3. Kaanna grillin molemmat lampdvastukset alas,
aseta grilliritila paikalleen.

4. Esikuumenna grillid noin 8-12 minuutin ajan
korkeimmalla teholla. Sitten voit asettaa
grillattavat ruoka-aineet ritilélle. Valitse grillauksen
tehotaso taulukosta.

Grillattaessa on huomioitava veden korkeus
grillilaatikossa. Lisda tarvittaessa vetté ylimpaan
merkkiin asti.

Varo polttamasta itseési! Jos vetta lisatessasi sita
paasee kuumalle grilliritilélle tai grillivastukselle, syntyy
vesindyrya.

Jos vesi on vielda kuumaa, kun haluat laskea sen
pois, lisda siihen ensin kylmaa vettal

Aseta vetta pois laskiessasi kuumuutta kestava astia
poistovesihanan alle. Avaa hana kiertamalla vipua
90° alaspéin. Sulje sen jalkeen hana kiertaméalla vipua
ylos vasteeseen asti.
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Taulukoita ja vinkkeja

Grillaustaulukko

Taulukossa annetut arvot ovat ohjearvoja ja koskevat
esikuumennettua grillia. Arvot voivat vaihdella
grillattavien tuotteiden laadun ja maaran mukaan.

Aseta grillattavat elintarvikkeet ritilélle vasta sitten,
kun esikuumennusaika on kulunut loppuun.

Kéanna grillattavaa elintarviketta vahintédan kerran.

Grillattava elintarvike

Saato grillattaessa S&ato grillattaessa Grillausaika

laavakivien vesikylvyn minuuteissa

ylépuolella ylapuolella
Naudanpihvi, puolikypsé, 2-3 cm 8-9 9 8-10
T-Bone-Steak, rosa, 3 cm 6-7 7-8 10-15
Porsaanniskapaisti (ilman luita) 7-8 8-9 12 - 16
Porsaankyliys®, 2 cm 4-5 5-6 15-20
Lampaankyljys (rosa), 2 cm 5-6 6-7 8-12
Kananrinta, 2 cm 5-6 5-7 14-18
Kanansiipi, 2 100 g 5-6 6-7 15-20
Kalkkunaleike (natur), 2 cm 5-6 6-7 12-15
Lohipihvi**, 3 cm 3-4 4-5 20-25
Tonnikalapihvi**, 2 cm 4-5 5-6 10- 15
Forelli™™* (kokonainen, 200 g) 5-6 6-7 12 -15
Kuningaskatkarapu, a 30 g 6-7 7-8 12-15
Hampurilainen / frikadelli, 1 cm 4-5 5-6 12 -17
Saslikkivartaat™™*, 2 100 g 3-4 4-5 17-25
Grillimakkara, a 100 g 4-5 5-6 10-20
Vihannekset™™* 2-3 3-4 8-12

*

Vetele viiltoja luita pitkin
Voitele ruokadljyé grilliritilélle

*k

*kk

Voitele nahka hyvin ruokadljylla ja voitele uudelleen ennen kuin kdannat
e K&annelldén useaan otteeseen

= esim. koiso ja kesdkurpitsa leikataan 1 cm paksuiksi viipaleiksi, paprika paloitellaan neljdan osaan
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Hyvia
grillausvinkkeja
Lihan laatu

Grillin esikuumentaminen

Grillattavan elintarvikkeen
valmistelu

Grillattava elintarvikkeen
asettaminen ritilalle

Grillattava elintarvikkeen
k&antaminen

Grillausvinkkeja

Grillaustulos on riippuvainen lihan luonteesta ja
laadusta ja eri makutottumuksista. Grillattavien
palojen tulisi olla yhta paksuja. Silloin ne ruskistuvat
tasaisesti ja pysyvat mehukkaina.

Esikuumenna grilli aina. Silloin grillattavan ruoka-
aineen ulkopinta sulkeutuu tehokkaan
lammdnsateilyn ansioista ja sisélla oleva neste ei
paase valumaan ulos.

Jotta grillattava pinta ei paase kuivumaan ja maun
parantamiseksi on hyvé voidella grillattava pinta
kevyesti kuumuutta hyvin kestavalla ruokadljylld. Varo
kayttamasta voiteluun likaa oljyyd, koska muutoin
syntyy palonvaara!

Ala suolaa pihveja ennen grillausta. Talldin ei neste
eivatka vesiliukoiset ravintoaineet paase valumaan
pois.

Poista rasvakerros (esim. kyljyksistd) vasta grillauksen
jalkeen. Siten liha sailyttdd mehukkuutensa ja
makunsa.

Aseta grillattavat elintarvikkeet suoraan ritilélle. Jos
grillattavana on esim. vain yksi lihanpala, on se paras
asettaa keskelle grillin etu- tai takaosaa. Talldin
saadaan paras grillaustulos.

K&anna grillattava liha, kun sen pintaan muodostuu
pienid pisaroita.

K&anna grillattavat palat vasta, kun ne irtoavat
helposti ritilasta. Jos liha on kdannettaessa vield kiinni
grilliritilassa, lihan pintasaikeet hajoavat ja lihaneste
paasee valumaan ulos.

Ala pistele lihaa grillattaessa, ettei lihaneste paése
valumaan ulos.

Kun grillattavan lihan pintaan tydntyy lihanestetta, on
liha puoclikypsda - medium (siséltd vaaleanpunaista ja
ulkoa rapean ruskeaa).

Tarjoile grilliruoka kuumana. Ala pida grillattua ruokaa
lampdisend, se sitkeytyy.
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Tippuva rasva

Pitkdan grillaaminen
korkealla grillausteholla

Tippuva rasva voi vastukselle tippuessaan leimahtaa
liekkiin ja synnyttda savua. Taman estamiseksi tulisi
rasvaiset elintarvikkeet grillata vesikylvyn paalla.

Jos grillataan pitkdan korkealla teholla on
mahdollista, ettd etummaisen lampdvastuksen teho
rajoittuu laitteen elektroniikan suojaamiseksi.

Ajastin

Suorita sdato seuraavasti

Ajan kuluttua loppuun

Ajan oikaiseminen
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Ajastinta voi kayttaa keittiossa myos lyhytaika-
ajastimena. Ajastin ei kytke grillia paalle tai pois.
Ajastimella sdadettavéa aika on enintddn 99 minuuttia.

Voit kayttéda ajastinta myos grillin ollessa
poiskytkettyna.

1. Kosketa symbolia (D, kunnes nayttdon
imestyy £\. Ajastinnéytéssé palaa .

2. Saada saatdalueelta haluttu aika.

Merkkiaani soi, kun séadetty aika on kulunut
loppuun. Ajastinndytéssa palaa {Ji3. 10 sekunnin
kuluttua naytto kytkeytyy pois.

Kosketa symbolia (D ja saada saatdalueelta aika
uudelleen.



Perussaadot

Naytté

Laitteessanne on useita perussaatoja. Voit sovittaa
nama perussaadot omiin kayttdtapoihisi sopiviksi.

Toiminto

c

Merkkiaani
0 Vahvistusaani ja virhetoiminnnon merkkiaani poiskytketty
{ Vain viretoiminnon merkkiséni padllekytketty
£ Vahvistusaani ja virhetoiminnnon merkkigéani paallekytketty*

ch

Ajastimen loppuhélytyksen kestoaika
{10 sekuntia*

£ 30 sekuntia

3 1 minuutti

-

Grillivastusten yhdistdéminen
0 Pois: Paallekytkettaessad on molemmat grillivastukset erotettu.

| Paala: Péaallekytkettédessé on molemmat grillivastukset yhdistetty.
c Paéallekytkettéessa tulee vimeksi tehty saato valituksi muistista.

c9

Grillin lampdvastuksen valinta-aika

H Rajaton: Voit saataa vimeksi valitun ldmpdvastuksen aina ilman, etta
lampdvastus olisi valittava uudelleen.*

Rajoitettu: Voit sdataa viimeksi valitun lampovastuksen 5 sekuntia
valinnan jalkeen, sen jalkeen on ennen saatoé valittava lampovastus
uudelleen.

-_—

Saatdjen palautus perussaadolle
] .
L poiskytketty

t paallekytketty

*

Perussaatd
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Perussaatdjen
muuttaminen

Poiskytkenta ilman muistiin

tallentamista

Grillin on oltava poiskytkettyna.
1. Kytke grilli paalle.

2. Kosketa seuraavan 10 sekunnin aikana
symbolia (® 4 sekunnin ajan.
Vasemmanpuoleisessa néytdssé vilkkuu ¢ 2,
oikeanpuoleisessa naytdssa palaa 2.

3. Kosketa symbolia (B niin usein, etta
vasemmanpuoleisessa vilkkuu haluttu s&ato.

4. Siada saatdalueelta haluttu arvo.
5. Kosketa symbolia (B 4 sekunnin ajan.
Saatd on aktivoitu.

Perussdadosta poistutaan kytkemalla grilli pois paalta
paadkatkaisijasta. Muutokset eivat tallennu muistiin.

Hoito ja puhdistus

Veden poislasku
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VN

Grillia ei saa puhdistaa hdyrypuhdistimella tai
korkeapaineella.

Varo polttamasta itsedsi! Puhdista grilli vasta sitten,
kun jalkilammaonilmaisin on sammunut.

Puhdista grilli jokaisen kayton jalkeen. Useamman
kerran kiinnipalanut lika on vaikeampi saada
irtoamaan.

Jos vesi on vield kuumaa, kun haluat laskea sen
pois, lisda siihen ensin kylmaa vettal

Aseta vetté pois laskiessasi kuumuutta kestava astia
poistovesihanan alle. Avaa hana kiertamalla vipua
90° alaspéin. Sulje sen jalkeen hana kiertaméalla vipua
ylds vasteeseen asti.



Metalliosien puhdistus

Grilliritilan puhdistaminen

Laavakivet

Lasikeraaminen kayttépaneeli
ja lasikeraaminen suojalevy

Tarkoitukseen sopimattomia
puhdistusaineita

Pese metalliosat haaleassa tiskiaineliuoksessa,
kuivaa ja pyyhi kiiltaviksi.

Al3 yrit4 irrottaa likaa raaputtamalla tai hankaamalla,
koska muutoin pinta voi naarmuuntua. Irrota
kiinnipalanut lika pehmeélla harjalla tai liuottamalla
tiskivedessa.

Puhdista grilliritil& kasin miedolla tiskiaineella. Ala
kayta emalipintaisen grilliritilan puhdistukseen mitaan
happopitoisia nesteita (esim. sitruunamehua, etikkaa).

Al4 yrita irrottaa kiinnipalanutta likaa raaputtamalla,
vaan yrita liuottaa se irti tiskivedella.

Kuivata maréat laavakivet silloin talldin uunissa
200 °C:ssa. Siten ei kiviin paase kehittymaan
hometta.

Poista pienet likaantumiset kostealla rievulla tai
lampimalla tiskivedella.

Huuhtele sen jalkeen kylmalla vedella ja pyyhi pinnat
kuiviksi.

Al kéyta missédn tapauksessa naarmuttavia sieni
tai hankausaineita. Al4 kaytd mydskaan voimakkaita
kemiallisia puhdistusaineita kuten uunisuihkeita tai
tahranpoistoaineita.

Grilliritilaa, laavakivilaatikkoa ja lasikeraamista
suojalevyé ei saa pesta astianpesukoneessa.
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Pienet viat voi poistaa itse

Usein on kyseessa vain pieni vika, jos laitteeseen
tulee joku héirid. Ota huomioon seuraavat vihjeet
ennen kuin otat yhteytta huoltoon.

Nayttd Vika Toimenpide
Ei toimi Laitteessa ei ole virtaa. Tarkista laitteen sulake. Tarkista muista
sahkdlaitteista, onko kyseessé sahkdkatkos.

E vilkkuu Kosketuspinta on Kuivaa kosketuspinta ja poista esine. Kosketa sitten
kostea tai sille on asetettu jotain kosketuspintaa.
jokin esine.

Fc Elektroniikka on Odota, kunnes elektroniikka on jaahtynyt tarpeeksi.
ylikuumennut ja katkaissut Kosketa sitten jotain kosketuspintaa.
etummaisen grillivastuksen
pois paalta.

FY Laitteen elektronikka on  Odota, kunnes elektroniikka on jadhtynyt tarpeeksi.
ylikuumennut ja kytkenyt  Kosketa sitten jotain kosketuspintaa.
laitteen pois paalta.

FR Laite on ollut liian pitkéd&n  Voit kytkea grillin heti taas péélle.

kaytossa ja on kytkeytynyt
pois paalta.
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Huolto

E-numero ja FD-numero

Mikali laitteenne tarvitsee korjausta, ovat
huoltomiehemme kaytettavissanne. Lahimman
huoltoliikkeen osoitteen ja puhelinnumeron 16ydat
puhelinluettelosta. My6s mainitsemistamme
huoltokeskuksista saat 18himman huoltolikkeen
osoitteen.

Kun otat yhteytta huoltoon, ilmoita talldin laitteen
E-numero ja FD-numero. Tyyppikilven ja nama
numerot |0ydat laitteesta. Merkitse tdhan heti laitteesi
tyyppitiedot. Siten 16ydéat ne huoltoa tarvitessasi
nopeasti.

E-nr. FD
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Plats fOor anteckningar
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Notater
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Notiser
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