SIEMENS

Abyste méli z vareni takové potéseni jako z jidla,
prectéte si tento navod k pouziti. Budete tak moci vyuzivat
vSech technickych pfednosti své parni pecici trouby.

Ziskate dulezité informace o bezpecnosti. Seznamite se
s jednotlivymi ¢astmi svého nového spotrebice. A krok za
krokem vam ukazeme, jak jej nastavovat. Je to docela
jednoduché.

V tabulkach naleznete pro bézné pokrmy hodnoty
nastaveni a vysky zasunuti. VSe bylo testovano v naSem
kuchynském studiu.

A pokud by se snad nékdy vyskytla néjaka zavada,
naleznete zde informace, jak si miZete malé zavady
odstranit sami.

Podrobny rejstfik Vam urychli vyhledavani.

A nyni jen dobrou chut.

Navod k pouziti
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A Bezpecnostni pokyny

Peclivé si prectéte tento navod k pouZiti.

Tento spotfebi¢ je uréen pouze pro pouziti
v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivejte vyhradné
k pfipravé pokrm.

Dospéli a déti nesmi spottebi¢ nikdy pouzivat bez
dozoru,

pokud nejsou télesné &i duSevné schopni nebo

nemaji pfislusné védomosti a zkusenosti pro
spravné a bezpecéné ovladani spotrebice.

Nikdy nedovolte détem, aby si hraly se spotfebi¢em.

Horka parni trouba Nebezpedi popaleni!
Nikdy se nedotykeijte horkych povrchi topnych
a varnych spotrebi¢t nebo horkych ploch ve
varném prostoru. Dvitka parni trouby otevirejte
opatrné. Maze z nich vystoupit horka para. UdrZujte
malé déti mimo dosah spotrebicl.

Nebezpedi pozéarul!
Do varného prostoru nikdy neukladejte hotlavé
predmeéty.

Nebezpedi zkratu!
Nikdy neskfipeijte pfivodni kabel horkymi dvitky
spottebice. Kabelova izolace se mize poskodit.

Nebezpedi popalenil

Nikdy nepouZivejte k pfipravé pokrmd velké
mnozstvi napojd s vysokym procentem alkoholu.
Alkoholové pary se mohou ve varném prostoru
vznitit. Pouzivejte pouze malé mnozstvi napojl

s vysokym procentem alkoholu a dvitka spotfebice
otevirejte opatrné.

Horké pfislusenstvi Nebezpedi popaleni!
Horké pfislusenstvi nikdy ze spotfebice
nevyndaveijte bez chiapky.



Horka voda

Neodborné opravy

Priciny skod
Dno varného prostoru

musi zUstat volné

Alobal

Nadoby

Vareni v pare v nadobé
s otvory

VIhké potraviny

Nebezpedi oparenil

Cisténi neprovadsijte ihned po vypnuti. Voda
v odparovaci misce je jesté horka. Pockeijte,
dokud spotfebi¢ nevychladne.

Nebezpedi urazu elektrickym proudem!
Neodborné opravy jsou nebezpecéné. Opravu smi
vykonavat vyhradné technik zakaznického servisu
vySkoleny nasi spole¢nosti.

Je-li spotfebi¢ vadny, vypnéte pojistku v pojistkové
skfifce nebo vytahnéte sitovou zastréku. Zavolejte
servis.

Nepokladejte nic pfimo na dno varného prostoru.
Ani dno nevykladejte alobalem. Nahromadéné teplo
by mohlo poskodit spotfebic.

Dno varného prostoru a odparovaci miska musi
vzdy zUstat volné. Nadobu vzdy postavte na rost
nebo do varné nadoby s otvory.

Alobal nesmi ve varném prostoru pfijit do kontaktu
se sklenénou tabuli. Na sklenéné tabuli by mohlo
dojit ke zménam barvy.

Nadoby musi byt odolné vici vysokym teplotam
a pare. Silikonové formy na peceni nejsou pro
kombinovany ohtrev s horkym vzduchem a parou
vhodné.

Nepouzivejte nadoby se znamkami koroze. | ty
nejmensi skvrny mohou ve varném prostoru
zpUsobit korozi.

Pri vareni v pare ve varné nadobé s otvory pod ni
vzdy zasunite plech na peceni. Zachyti se zde
odkapavaijici tekutina.

V uzavrené troubé neuchovavejte po delsi dobu
vihké potraviny. Mohly by zpUlsobit korozi varného
prostoru.



Ovocna stava Velmi Stavnaté ovocné kolace nekladte na plech
prilis husté. Stava z ovoce kapajici z plechu by
zpUsobila skvrny, které jiz nelze odstranit.

Silné znecisténé tésnéni Je-li tésnéni dvitek silné znecisténé, dvitka

dvifek spotfebice spravné nedoviraji. Mohlo by dojit
k poskozeni okolniho nabytku. Tésnéni dvirek
udrzujte neustale v Cistoté, pfip. ho vyménte.

Dvirka spotiebice jako Na otevrena dvitka spotrebice nic nepokladejte.
odkladaci plocha Spotiebié se mize poskodit.
Preprava spotiebice Spotrebi¢ neprenasejte ani nedrzte za madlo dvirek.

Madlo dvifek by mohlo prasknout.

Udrzba a gisténi Varny prostor vaseho spottebice je z vysoce kvalitni
uslechtilé oceli. Nespravnou udrzbou mlze dojit ke
korozi varného prostoru. Dodrzujte pokyny pro
udrzbu a Cisténi uvedené v navodu k pouziti. Hned
po vychladnuti spotfebi¢e odstrante z varného
prostoru necistoty.



Vas novy spotrebic

Ovladaci panel

V této kapitole naleznete informace o
m ovladacim panelu
= provoznich rezimech

= varném prostoru a prislusenstvi

Tlacitko Tlacitko
Displ)lej start stop

o [ B M

clean

> ® =0 i st stop

<A~

e L

|
Otocny voli¢ I

|
Hiavni Tlacitka Navigacni Funkeni
vypina¢ nabidky tladitka tladitka
Ovladaci prvek PouZiti

on

Hlavni vypina¢ off Zapnuti a vypnuti spotfebice
Tla¢itka nabidky ] Volba provozniho rezimu
(P) Volba programové automatiky
(viz kapitola; Programova automatika)
M) UloZeni do paméti a vyvolani z paméti (viz kapitola; Pamét)
clean  Volba ¢isténi (viz kapitola: Udrzba a ¢isténi)
Navigacni tlacitka <> Pohyb na displeji doleva a doprava.

Zmény se ulozi

Otocny voli¢

Zména hodnot ¢asu, doby trvani, hmotnosti atd.
Otocny voli€ Ize zasunout a vysunout stisknutim




Ovladaci prvek Pouziti

Funk¢ni tlacitka ®© Volba ¢asové funkce (viz kapitola: Casové funkce)
—0 Zapnuti a vypnuti détské pojistky (viz kapitola: Détska pojistka)
i Zapnuty spotrebic: zjisténi aktualnich informaci
Vypnuty spotfebic: volba z&kladnich nastaveni
(viz kapitola: Zakladni nastaveni)
TlaCitko start start Spusténi provozu
TlaCitko stop stop Kratké stisknuti: pferuSeni provozu (pauza)
Dlouhé stisknuti: ukonceni provozu
Druhy provozu Pomoci tlac¢itka [ ] se dostanete k druhdim provozu
spottebice, které mizete vyuzit.
Druh provozu Pouziti
Horky vzduch 30-230°C  Provlacné kolace, piskot, dusené hoveézi.
Ventilator na zadni sténé trouby rozhani teplo stejnomérné po
celém varném prostoru.
Vareni v pare 35-100°C  Pro zeleninu, ryby, pfilohy, pro odStavovani ovoce a pro
predvareni.
Horky vzduch + vafeni 120-230 °C Pro maso, nakypy a pecivo.
v pare Zde je kombinovany horky vzduch s parou.
Ohfivani 100-180°C Pro pokrmy na talifi a peCivo.

Setrné ohrati jiz uvarenych pokrmd. Diky pare nedochdzi
k vysuseni pokrm.

Kynuti 35-50°C  Prokynuté tésto a kvaskové tésto.
Tésto kyne vyrazné rychleji nez pfi pokojové teploté. Kombinuje
se zde para a horky vzduch, takze se povrch tésta nevysusuje.

Rozmrazovani 35-60°C  Pro zeleninu, maso, ryby a ovoce.
Kombinuje se horky vzduch a para. Diky vihkosti piisobi teplo na
pokrmy Setrné. Pokrmy nevysychaji a nedeformuiji se.

Mirny ohrev 60-120°C  Pro roastbeef, jehnéci kytu.
V8echny druhy jemného masa se podafi obzvlasté Stavnaté.

Predehrev 30-70°C  Pro porcelanové nadobi.
V predehratych nadobach pokrmy tak rychle nevychladnou.
Napoje zlistanou déle teplé.

Udrzovani teploty 60-100°C  Pro udrZovani teploty pokrm(i aZ dvé hodiny.




Varny prostor Ve varném prostoru jsou ¢tyfi vysky zasunuti.
a prislusenstvi Pocitaji se zdola nahoru.

Pozor!

Odparovaci miska nesmi byt zakryta. Na dno
varného prostoru nepokladejte zadné nadoby.

Mezi vysky zasunuti nezasouvejte zadné
prislusenstvi, mohlo by se preklopit.
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Rém pro Odparovaci miska  Nadrzka na vodu

prislusenstvi

PrisluSenstvi Pouzivejte pouze ptislusenstvi, které je soucasti
dodéavky nebo které jste zakoupili u zakaznického
servisu. Je uzplsobené specialné pro vas spotrebic.

Spotrebi¢ je vybaveny nasledujicim prislusenstvim:

Varna nadoba, s otvory,
GN 2/3, hluboka 40 mm
pro vareni ryb vcelku nebo
vétSiho mnozstvi zeleniny
v pafe, pro odstavovani
ovoce atd.

Varna nadoba, bez otvori,
GN 2/3, hluboka 28 mm
(plech na peceni)

pro peceni kolacd na plechu
a zachyceni odkapavajici
tekutiny pfi vareni v pare
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Varna nadoba, bez otvori,
GN 1/3, hluboka 40 mm
pro vareni ryze, lusténin

a obilnych pokrmii

Varna nadoba, s otvory,
GN 1/3, hluboka 40 mm
pro vareni zeleniny v pare,
odstavovani ovoce

a rozmrazovani

Rost
pro nadoby, kolace,
nakypove formy a pecené

Dalsi prisluSenstvi obdrzite ve specializované
prodejné:

PfisluSenstvi 0Obj. &.
Varna nadoba, bez otvord, GN 2/3, HZ36D533
hluboka 40 mm

Varna nadoba, s otvory, GN 2/3, HZ36D533G
hluboka 40 mm

Varna nadoba, bez otvor, GN 2/3, HZ36D532
hluboka 28 mm (plech na peceni)

Varna nadoba, bez otvord, GN /3, HZ36D513
hluboka 40 mm

Varna nadoba, s otvory, GN 1/3, HZ36D513G
hluboka 40 mm

Rost HZ36DR
Souprava na peceni HZ36DB
Cistici houbitka 643 254
Odstrariovac vodniho kamene 311138
Hadfrik z mikrovlakna se strukturou 460770

11



Varné nadoby se béhem provozu pedici trouby
mohou zdeformovat. Pri¢inou jsou pfilis velké
teplotni rozdily pfislusenstvi. Ty mohou vzniknout,
pokud pokrm pokryva pouze Cast pfislusenstvi nebo
pokud na prisluSenstvi polozite zmrazené potraviny,
napf. pizzu.

Nadrzka na vodu Kdyz oteviete dvitka spotfebice, vpravo vidite
nadrzku na vodu.
Nadrzku plfite pouze Eerstvou vodou z vodovodu
nebo balenou vodou bez kyseliny uhlicité
(neperlivou).
Pokud je vase voda prilis vapenata, doporucujeme
vam pouzivat zmék&enou vodu.
Pokud je voda z vodovodu s vysokym obsahem
chloridd (> 40 mg/1), pouzivejte mineralni vodu
s nizkym obsahem chlorid(l bez kyseliny uhlicité
(neperlivou). Informace o vodé z vodovodu muzete
zjistit dotazem ve vodarné.
Pred prvnim pouzitim navihéete tésnéni vicka
nadrzky mirné vodou.
Pozor!
Do néadrzky na vodu nelijte destilovanou vodu ani
zadné jiné kapaliny. Mohlo by dojit k poskozeni
spotiebice.

g3

Pred kazdym pouzitim Pred kazdym pouzitim naplite nadrzku na vodu.

1. Néadrzku na vodu naplnite studenou vodou az po
znacku "max".

2. Zavrete vicko nadrzky tak, aby viditelné
zaskodilo.

3. Nadrzku na vodu zasunte az na doraz.

12



Po kazdém pouziti

Hlaseni
"naplnit nadrzku na vodu

Hlaseni
"naplnit nadrzku na
vodu?"

Automaticka
kalibrace

Po stéhovani

Po kazdém pouziti nadrzku na vodu vyprazdnéte.

1. Nadrzku pomalu vytahnéte vodorovné ze
spotfebice, aby z ventilu neodkapavala zbyvajici
voda.

2. Vylijte vodu.

3. Otvor na nadrzku ve spotfebici a tésnéni ve vicku
nadrzky dobre vysuste.

Kdyz je nadrzka na vodu prazdna, zazni akusticky
signal. Na displeji se zobrazi "naplnit nadrzku na
vodu". Provoz se prerusi.

1. Opatrné oteviete dvitka spotiebice. MUze z nich
vystoupit horka para.

2. Vyjméte nadrzku na vodu, naplite az po znacku
a zasunte ji zpét.

3. Stisknéte tladitko start.

Hlaseni se zobrazi, kdyz nastavite druh provozu
a nadrzka na vodu je plna pouze z poloviny.

Pokud se domnivate, Ze mnoZstvi vody v nadrzce je
pro vareni dostacujici, mizZete spotiebi¢ spustit.

V opacném pripadé naplfite nadrzku na vodu ke
znacce "max", zasunte ji zpét a poté spustte
spotiebic.

Teplota varu vody zavisi na tlaku vzduchu. P¥i
kalibraci se spotfebi¢ nastavuje na tlak vzduchu

v misté instalace. Dochazi k tomu automaticky pfi
prvnim vareni v pare na 100 °C. Vznikéa pfitom vice
pary nez obvykle.

Aby se spotfebic¢ opét automaticky prizplsobil
novému mistu instalace, nastavte ho zpét na
nastaveni z vyroby

(viz kapitola: Zakladni nastaveni).

13



Pred prvnim pouzitim

Uvodni nastaveni

Nastaveni ¢asu a zména
jazyka

14

V této kapitole si mazete predist,

® jak po elektrickém pripojeni spotfebi¢e nastavite
Gas,

= jak zménite jazyk na displeji,
= jak nastavite tvrdost vody,

= jak byste méli spotfebi¢ vycistit pfed prvnim
pouzitim.

Po pfipojeni nového spotfebice se na displeji
zobrazi "Uhrzeit" (&as) a "Sprache wéahlen"
(volba jazyka). Nastavte ¢as a v pfipadé potreby
jazyk displeje.

0:00 Uhrzeit einstellen

® Uhrzeit Sprache wabhlen:

>

0:00 deutsch

1. Oto¢nym voli¢em nastavte aktualni ¢as.

2. Tlacitkem > pfejdéte na "Sprache wahlen" (volba
jazyka).

3. Oto¢nym voli¢em nastavte poZadovany jazyk.

4. Stisknéte tlacitko .

Jazyk a ¢as se ulozi. Zobrazi se aktualni ¢as.



Nastaveni tvrdosti
vody

Zjisténi tvrdosti vody

Zmékcéena voda

Zména tvrdosti vody

V pravidelnych intervalech odstrafujte u spotfebice
vodni kdmen. Jen tak Ize zabranit poskozeni.

Spotfebi¢ automaticky indikuje, kdy je nutné provést
odstranéni vodniho kamene. Je prednastaveny na
tvrdost vody Il. Pokud mate mékéi nebo tvrdsi vodu,
musite hodnotu zménit.

Tvrdost vody mizete zjistit pomoci pfilozeného
testovaciho prouzku nebo dotazem ve vodarné.

Vodni kamen neni nutné odstranovat pouze tehdy,
pokud pouzivate vyhradné zmékdéenou vodu. V tom
pripadé nastavte tvrdost vody na "zmékcena".

Tvrdost vody mazete zménit v zékladnich

nastavenich, kdyZ je spotfebi¢ vypnuty.

1. Drzte stisknuté tlacitko i, dokud se na displeji
nezobrazi "volba jazyka".

2. Otacejte oto¢nym voli¢em, dokud se nezobrazi
"tvrdost vody".

3. Stisknéte tladitko >.
Na displeji je oznaceno "2-stredné tvrda".
4. Otoc¢nym voli¢em zménte tvrdost vody. Mozna
nastaveni:
zmékcena
1-mékka I
2-stredné tvrda |l

3-tvrda [
4-velmitvrda IV

5. Pro opusténi zakladnich nastaveni stisknéte
tlacitko 1.
Zména je ulozena.

15



Cisténi

Zahrati spotiebice

Vycisténi prislusenstvi
pred prvnim pouzitim

16

Pfed prvnim pouzitim prazdny spotfebi¢ jednou

zahtejte a vycistéte prislusenstvi.

1. Néadrzku na vodu naplite a zasunte.

2. Stisknutim tladitka of zapnéte spottebic.
Cca za 4 sekundy se zobrazi druh provozu
"horky vzduch".

3. Otacejte oto¢nym volic¢em, dokud se nezobrazi
"vafeni v pare".

4. Stisknéte tlacitko start.
Spotrebi¢ se automaticky zahteje na 100 °C a po
20 minutach se vypne. Zazni akusticky signal.

5. Pro skonc&eni provozu stisknéte tlacitko stop.

Dvirka spotfebice nechte pooteviena, dokud
spotfebi¢ nevychladne.

Pred prvnim pouzitim vycGistéte pfisluSenstvi fadné
mycim roztokem a hadrikem.



Obsluha spotrebice

Zapnuti spotrebice

Volba druhu ohrevu

Volba teploty

Volba doby trvani

V této kapitole si mazete predist,

—h

jak se spottebi¢ zapina a vypina

co byste méli dodrzovat po kazdém skonc&eni
provozu

. Spotfebi¢ zapnéte stisknutim tlacitka of.

Na displeji se na 4 sekundy zobrazi logo znacky.
Zobrazeni se pak automaticky zméni na nabidku
"druhy ohfevu".

Nabidku "druhy ohfevu" Ize vyvolat také primo
tlacitkem [J.

12:35 druhy ohfevu

horky vzduch > 160 °C

®

. Otoénym voli¢em nastavte pozadovany druh

ohtevu.

. Stisknéte tlacitko >.

Je oznacena navrzena teplota.

Oto¢nym voli¢em nastavte pozadovanou teplotu.
Stisknéte tlacitko .
Na displeji se zobrazi "budik".

Tlacitkem > prejdéte na dobu trvani.

. Oto¢nym voli¢em nastavte poZzadovanou dobu

trvani.
Stisknéte tlagitko ©.

. Pro spusténi spotfebice stisknéte tlacitko start.

Spotiebi¢ zacne hrat. Pfi druhu provozu vareni
v pare se spusti doba trvani az po uplynuti doby
ohrevu.

17



Aktualni teplota

Zména teploty

Vypnuti spotrebice

Po uplynuti nastavené
doby trvani

Pauza

Preruseni

18

A

Stisknéte tladitko i. Na 10 sekund se zobrazi
aktualni teplota.

Sloupce kontroly zahtivani vedle ¢asu indikuji nartst
teploty ve varném prostoru.

Teplotu mazete kdykoli zménit otoénym volicem.
Zména se automaticky uloZi.

Nebezpedi oparenil
PFi otevieni dvifek spotfebice muize unikat horka
para. Dvitka spotfebice otevirejte po vareni opatrné.

Pokud jste nastavili dobu trvani, spotfebic se
automaticky vypne. Zazni akusticky signal. Pro
vypnuti signélu stisknéte tlacitko O©.

Stisknutim tlacitka of vypnéte spotfebi¢. Opatrné
oteviete dvirka spotrebice.

Stisknéte kratce tlacitko stop. Chladici ventilator
muze bézet dale. Pro spusténi stisknéte tlacitko
start.

Pokud béhem provozu otevrete dvirka spottebice,
provoz se prerusi. Pro spusténi zavrete dvirka
spotiebice a stisknéte tladitko start.

Pokud jste zakladni nastaveni "pokracovani provozu
po zavreni dvirek" nastavili na "automaticky", neni
nutné opétovné spusténi

(viz kapitola: Zakladni nastaveni).

Pro preruseni provozu dlouze stisknéte tlagitko stop.
Stisknutim tlacitka of vypnéte spotfebi¢. Opatrné
otevrete dvirka spotiebice.

KdyzZ oteviete dvirka spotrebice, ventilator mize
bézet dal.



Po kazdém pouziti

Vyprazdnit nadrzku na
vodu

Vysusit varny prostor

Doporucena
nastaveni

Vybér pokrmu

Vyprazdnéte nadrzku na vodu. Dikladné osuste
tésnéni ve vicku nadrzky a otvor na nadrzku ve
spotiebidi.

Nadrzku na vodu nesuste v horkém spotrebidi.
Nadrzka by se mohla poskodit.

Dvirka spotfebice nechte pooteviena, dokud
spotfebi¢ nevychladne.

Nebezpedi oparenil
Voda v odparovaci misce mize byt horka. Pred
utiranim ji nechte vychladnout.

Varny prostor a odparovaci misku vytrete pfilozenou
houbic¢kou a ddkladné vysuste mékkym hadrem.

Hned po vychladnuti spotfebice odstrarite z varného
prostoru nedistoty. Pfipecené zbytky se pozdéji
odstranuji podstatné hife.

Pokud se na nabytku nebo madlech vytvorila
kondenzovana voda, otfete je dosucha.

Pokud zvolite pokrm z doporu¢enych nastaveni,
jsou optimalni hodnoty nastaveni jiz stanoveny.
MUzZete si vybrat z mnoha riznych kategorii.
Najdete zde velké mnozZstvi pokrmi s doporu¢enym
nastavenim, od kolac¢d, chleba, driibeze, masa,

ryb a zvéfiny az po nakypy a hotové vyrobky.
Teplotu a dobu trvani mdzete zménit. Druh provozu
je nastaveny pevné.

Pres nékolik Urovni vybéru se dostanete
k jednotlivym pokrmim. Vyzkousejte to. VSimnéte si
rozmanitosti pokrmd.

1. Stisknéte tladitko [].
Na displeji se zobrazi druh provozu horky vzduch
a 160 °C.

2. Otoény voli¢ otoc¢te doleva na [m.

19



Po uplynuti nastavené
doby trvani

Zména teploty

Zména doby trvani

Zjisténi informaci
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3. Tlacitkem > pfejdéte na prvni kategorii pokrmd
a oto¢nym volicem zvolte pozadovanou kategorii.

Tlacitkem > prejdéte na dalsi Groven. Otoénym
voli¢em provedte dalsi vybér.
Nakonec se zobrazi nastaveni pro zvoleny pokrm.

4. Stisknéte tladitko start.

Ohtev se spusti. Navrzena doba trvani 1=l se
viditelné odméruje na displeji.

Zazni akusticky signal. Spotfebi¢ nehfeje. Na displeji
se zobrazi I-1 0:00. Pro vypnuti signalu stisknéte
tlacitko ©.

Navrzenou teplotu mizete kdykoli zménit otocnym
volicem.

Stisknéte tlacitko ® a tlacitkem > pfejdéte na dobu
trvani. Dobu trvani zménte oto¢nym voli¢em.
Tladitkem ® zaviete nabidku ¢asovych funkci.

Kratce stisknéte tlacditko i. Pro dalSi informace znovu
stisknéte tlacitko 1i.



Casové funkce

Casové funkce Ize vyvolat tlagitkem ®. K dispozici
jsou nasledujici funkce:

Pokud je spotfebi¢ vypnuty:
Nastaveni budiku
Nastaveni Casu

Pokud je spotiebi¢ zapnuty:
Nastaveni budiku
Nastaveni doby trvani
Posunuti ¢asu konce

Nastaveni ¢asovych 1. Stisknéte tladitko ©.

funkei - strucny popis 2. Tlacitkem < nebo > pfejdéte na pozadovanou
funkeci.

3. Otoénym voli¢em nastavte ¢as nebo dobu trvani.
4. Tlacitkem ® zavfete asové funkce.

Nastaveni jednotlivych funkci je podrobné popsano
dale.

Nastaveni budiku
Budik béZi nezavisle na spotfebici. Mlzete ho
pouzivat jako kuchynsky budik a kdykoli nastavovat.
1. Stisknéte tladitko .
2. Oto¢nym volicem nastavte dobu budiku.
3. Tlacitkem © zaviete ¢asové funkce.
Displej se vrati do predchoziho stavu. Zobrazi se
symbol budiku Q) a odméfovana doba.

Zména nastaveni budiku Stisknéte tlacitko ®. Béhem nasledujicich sekund
zménte otocnym volicem dobu budiku. Tlacitkem ®
zaviete nabidku ¢asovych funkci.

Po uplynuti doby budiku Zazni akusticky signal. Na displeji se zobrazi £ 0:00.
Pro vypnuti signalu stisknéte tlacitko ®.

ZrusSeni doby budiku Stisknéte tlacitko ®. Otocnym volicem nastavte
dobu budiku zpét na 0:00. Tladitkem © zaviete
nabidku ¢asovych funkci.
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Nastaveni doby

trvani Pokud nastavite dobu trvani pripravy pokrmu (dobu
vareni), po uplynuti této doby se provoz automaticky
ukondi. Spotfebi¢ nehfeje.

U druhl provozu s parou musite vzdy nastavit dobu
trvani.

Ptiklad na obrazku: 45 minut vafeni v pare na

100 °C.

Predpoklad:
Je zvoleny druh provozu a nastavena teplota.

1. Stisknéte tladitko O.

10:15 druhy ohievu

% £ budik s P doba trvdni
0:00 min:s 20:00 min:s

2. Tla¢itkem > nebo < pfejdéte na dobu trvani
a otoénym voli¢em ji nastavte.

£\ budik I doba trvani
0:00 min:s 45:00 min:s

3. Tlacitkem (© zaviete ¢asové funkce.

4. Pokud se provoz jesté nespustil, stisknéte
tladitko start.
Doba trvani Il se viditeIné odméfuje na displeji.
Pti druhu provozu vafeni v pare se spusti doba
trvani aZz po uplynuti doby ohfevu.

10:16 LLIOO0

v
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Zména doby trvani

Po uplynuti nastavené
doby trvani

Zru$eni doby trvani

|
Posunuti casu
konce

Stisknéte tlacitko ©. Tladitkem > nebo < prejdéte
na dobu trvani a oto¢nym voli¢em ji zménte.
Tladitkem ® zaviete nabidku ¢asovych funkci.

Zazni akusticky signal. Spotfebi¢ nehfeje. Na displeji
se zobrazi doba trvani I=1 0:00. Pro vypnuti signalu
stisknéte tladitko (.

Stisknéte tlacitko ©. Tladitkem > nebo < prejdéte
na dobu trvani a otocnym voli¢em ji nastavte na
0:00. Na ukazateli se zobrazi nastaveny druh
provozu a nastavena teplota. U horkého vzduchu:
Stisknéte tladitko start, provoz bude pokracovat bez
nastavené doby trvani.

Cas, kdy ma byt pokrm hotovy, mizete posunout.
Spotfebi¢ se automaticky zapne a pokrm je hotovy
v pozadovany okamzik.

Napf. je mozné pokrm rano vloZit do trouby

a nastavit tak, aby byl v poledne hotovy.

Dbejte na to, aby potraviny nezlstaly v troubé prilig
dlouho a nezkazily se.

U nékterych programi nelze posunout ¢as konce.

K dobé trvani je nutno pfipocitat dobu zahtivani pro
ohtev s péarou. Nastaveny ¢as konce se tedy maze
posunout o dobu zahftivani.

Ptiklad na obrazku: Je 9:30 hodin, doba ptipravy
pokrmu trva 45 minut, ma byt hotovy ale az ve
12:45.

Predpoklad:
Nastaveny ohtev neni spustény. Je nastavena doba
trvani. Je oteviena nabidka ¢asovych funkci (.

9:30 druhy ohievu

H1 doba trvani
45:00 min:s
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Zména casu konce

Po uplynuti nastavené
doby trvani

ZrusSeni ¢asu konce

Nastaveni ¢asu

Po preruseni napajeni

24

1. Tlagitkem > pfejdéte na ¢as konce.

9:30 druhy ohievu

A doba trvani
45:00 min:s

2. Oto¢nym volicem posunte ¢as konce na pozdéji.
3. Tlacitkem (® zaviete casové funkce.
4. Potvrdte tladitkem start.

Nastaveni bylo uloZzeno. Spotfebic je ve vyckavacim
reZzimu. Na displeji se zobrazi ¢as konce —I. Provoz
se spusti v prislusny okamzik. Doba trvani se
viditelné odméfuje na displeji.

Dokud je spotfebi¢ ve vyCkavacim rezimu, Ize ¢as
konce zrusit. Stisknéte tladitko (. Tlacitkem > nebo
< prejdéte na ¢as konce a oto¢nym voli¢em ho
zménte. Tladitkem (© zaviete nabidku ¢asovych
funkci.

Zazni akusticky signal. Spotfebi¢ nehieje. Je
zobrazené doba trvani I-1 0:00. Pro vypnuti signalu
stisknéte tladitko (.

Dokud je spotfebi¢ ve vyCkavacim rezimu, Ize ¢as
konce zrusit. Stisknéte tlacitko ©. Tladitkem > nebo
< prejdéte na ¢as konce. Oto¢nym volicem otacejte
doleva, dokud ukazatel nezhasne. Nastavena doba
trvani se hned zacne odmérovat.

Abyste mohli nastavovat nebo ménit ¢as, musi byt
spotrebic vypnuty.

Po preruseni napéjeni se na displeji zobrazi
"nastavte cas".

1. Oto¢nym voli¢em nastavte aktualni ¢as.
Nastaveny jazyk se po preruseni napajeni nezméni.

2. Stisknéte tlacitko ®.
Cas je nastaven.



Zména casu Priklad: zména ¢asu z letniho na zimni.

1. Stisknéte tladitko O©.

2. Tlacitkem > prejdéte na ¢as ® a otoénym
volicem ho zménte.

3. Tlacitkem (© zaviete ¢asové funkce.

Zména ukazatele hodin Kdyz je spotfebi¢ vypnuty, zobrazi se na displeji
aktualni ¢as. Tento ukazatel mdzete zménit nebo
vypnout (viz kapitola: Zakladni nastaveni).

Programova automatika

V této kapitole si mazete predist:

= jak Ize nastavit program z programové
automatiky

= pokyny a rady k program(m
m jaké programy lze nastavit (tabulky s programy)

Programovéa automatika umoznuje jednoduchou
pripravu pokrmu. K dispozici je 16 skupin program(
celkem se 70 programy.

Nastaveni Ptiklad: Chcete varit v pare 500 g Gerstvych
programu kufecich prsou.

Ridte se pokyny k jednotlivym programtm.
Z tabulky s programy zvolte odpovidajici program.

Priklad:
= skupina programt "drlibez"

m program "kufeci prsa, Cerstva, var. v pare"

Volba skupiny programu 12:35 Programy

Zelenina > Kvetak, var. v pare
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Volba programu

Zadani hmotnosti

Individualni nastaveni pro
prizpusobeni vysledku
vareni

26

1. Stisknéte tlagitko [P].
Na displeji se zobrazi prvni skupina programd
"zelenina".

2. Otacejte oto¢nym volic¢em, dokud se nezobrazi
pozadovana skupina programd.

11:30 Programy

Kure,

Driibez . .
cerstvé

3. Pro oznaceni prvniho programu ze skupiny
programu stisknéte tladitko >.

4. Otadejte otocnym voli¢em, dokud se nezobrazi
pozadovany program.

11:31 Programy

Kureci prsa,
cerstva, var. v pare

5. Pro oznaceni navrzené hmotnosti stisknéte
tlacitko >.

6. Nastavte hmotnost varenych potravin ota¢enim
oto¢ného volice.

7. Stisknéte tlacitko >.
Na displeji se zobrazi individualni nastaveni
- Aaaam +

8. Pro prizplsobeni vysledku vafeni otacejte otocny
volié:
doleva: méné intenzivni vysledek vareni,
doprava: intenzivnéjsi vysledek vareni.

Vysledek vafeni miizete trvale pfizplsobit také pro
vSechny programy soucasné
(viz kapitola: Zakladni nastaveni).

9. Pro spusténi programu stisknéte tladitko start.

Doba trvani programu se viditeIné odméfuje na
displeji. Nezobrazi se kontrola zahftivani.



Posunuti ¢asu konce

Konec programu

Preruseni programu

Informace
k programum

Nadobi

Mnozstvi/Hmotnost

Doba vareni

U nékterych program( mUzete posunout ¢as konce.
Program se spusti pozdéji a skondi v pozadovany
Sas (viz kapitola: Casové funkce).

Zazni akusticky signal. Spotfebic se vypne.
Stisknéte tlacitko stop.

Nebezpedi oparenil
Pti otevieni dvifek spotfebice muize unikat horka
para. Dvitka spotrebi¢e otevirejte po vareni opatrné.

Stisknéte dlouze tladitko stop.

V8echny programy jsou pfizplsobené pro vareni na
jedné urovni.

Vysledek vareni se mize liSit v zavislosti na velikosti
a kvalité pokrm.

PouZivejte navrhované nadoby. S nimi byly vSechny
pokrmy vyzkouSeny. Pokud pouZijete jiné nadoby,
vysledek vareni se miize zménit.

P¥i vafeni ve varnych nadobach s otvory zasunte
navic do vysky 1 varnou nadobu bez otvord. Zachyti
se zde odkapavajici tekutina.

Pokrmy davejte do ptislusenstvi maximalné do
vysky 4 cm.

U programové automatiky je nutné zadat hmotnost
pokrmu. U jednotlivych kust vzdy zadejte hmotnost
nejvétsiho kusu. Celkova hmotnost musi byt v ramci
stanoveného hmotnostniho rozmezi.

Po spusténi programu se zobrazuje doba vareni.
Béhem prvnich 10 minut ji Ize zménit, protoZe doba
zahtivani zavisi mj. na teploté varenych potravin

a vody.
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Tabulky V této kapitole naleznete vSechny skupiny programd

S programy a prislusné programy. Nez budete pfipravovat

pokrm pomoci nékterého programu, vS§imnéte si
prislusnych upozornéni.

Zelenina Zeleninu okotente aZ po uvareni.
Program Poznamky Nadoby/pfisluSenstvi Vyska
kvétak, vareni v pare/na rlzicky* stejné velké rizicky varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
rizicky brokolice, vareni v pare* stejné velké rizicky varnd nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
zelené fazole, vareni v pare* varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
mrkev na koleCka, varena v pare” koleCka silnd cca 3 mm  varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
kedlubna na platky, vafend v pafe*  koleCka silna cca 3mm  varnd nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
rZickova kapusta, vafeni v pare* varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
chrest, vareni v pare/bily chrest* varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
chrest, vareni v pare/zeleny chrest* varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
zeleninova smés, zmraz., var. v pare varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1

*

U tohoto programu miZzete posunout ¢as konce.
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Brambory

Brambory okofente az po uvareni.

Program Poznamky Nadoby/pfisluSenstvi Vyska

varené loupané brambory* stfedné velké, na varna nadoba s otvory 3
Cturtky, + plech na peceni 1
hmotnost jednotlivych
kousk( 30-40 g

brambory varené ve slupce™ stfedné velké, @ 4-5cm  varnad nadoba s otvory 3

*

U tohoto programu mliZzete posunout ¢as konce.

+ plech na peceni

Obilné vyrobky

Varfené potraviny zvazte a pfidejte vodu ve

spravném pomeéru:
Ryze

Kuskus

Jahly

Velkozrnna ¢ocka

1:15
1:1
1:3
1:2

Zadejte hmotnost bez tekutiny.

Obilné vyrobky po uvafeni zamichejte. Zbyvajici
voda se tak rychle vsakne.

Priprava rizota

K rizotu pfidejte vodu v poméru 1 : 2. Zadejte

hmotnost celkového mnozZstvi i s vodou. Cca za

15 minut se zobrazi hlaseni "zamichat". Rizoto

zamichejte a stisknéte tladitko start.

Program Poznamky Nadoby/pfisluSenstvi Vyska

ryze/dlouhozrnna ryze max. 0,75 kg varna nadoba bez 2
otvordl

ryze/basmatska ryze max. 0,75 kg varna nadoba bez 2
otvordl

ryze/prirodni ryze max. 0,75 kg varnd nadoba bez 2
otvordl

kuskus max. 0,75 kg varnd nadoba bez 2
otvord

janly max. 0,55 kg varnd nadoba bez 2

otvord
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Program Poznamky Nadoby/prislusenstvi VysSka

rizoto max. 2 kg varna nadoba bez 2
otvor(i

velkozrmna Cocka max. 0,55 kg varnd nadoba bez 2
otvor(i

Nakyp

Program Poznamky Nadoby/prislusenstvi VysSka

nakyp, pikantni, varené prisady* vysoky max. 4 cm rost + nakypova forma 2

nakyp, sladky* vysoky max. 4 cm rost + nakypova forma 2

*

U tohoto programu miZzete posunout ¢as konce.

Dribez Kufeci prsa nebo jiné ¢asti kufete nepokladejte do
nadoby na sebe.
Casti kufete mlzete predem nalozit.

Program Poznamky Nadoby/prislusenstvi VysSka

kure, Cerstvé celkova hmotnost rost + plech na peceni 2
0,7-1,5kg

Casti kurete, Cerstvé hmotnost jednotlivych rost + plech na peceni 2
kus(
0,04-0,35 kg

kachna, Cerstva celkova hmotnost rost + plech na peceni 2
1-2 kg

kureci prsa, Cerstvd, vareni v pare celkova hmotnost varna nadoba s otvory 3
0,2-1,5kg + plech na peceni 1
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Hovézi maso

Na roastbeef pouzivejte nejlépe vysoky roastbeef.

Program Poznamky Nadoby/pfisluSenstvi Vyska
dusena pecené, Cerstva* 1-1,5 kg plech na peceni 2
roastbeef, Cerstvy, mirny ohrev celkova hmotnost plech na peceni 2
/roastbeef, stfedné propeceny™ 1-2 kg

roastbeef, Cerst., mirny ohrev celkova hmotnost plech na peceni 2
/roastbeef, anglicky™* 1-2 kg

* U tohoto programu miZzete posunout ¢as konce.

**Maso nejprve zprudka opecte.

Teleci maso

Program Poznamky Nadoby/pfisluSenstvi Vyska
peceng, Cerstva 1-2 kg roSt + plech na peceni 2
/libova peCené*

peceng, Cerstva 1-2 kg roSt + plech na peceni 2
/prorostla pecené*

hrudi, pInéné* 1-2 kg roSt + plech na peceni 2

*

U tohoto programu mliZzete posunout ¢as konce.

Veprové maso

Pecené s klrkou se nejlépe podafi z plece.

KUzi predem nafiznéte z prostfedka smérem ven.

Program Poznamky Nadoby/pfisluSenstvi Vyska
krkovice bez kosti, Cerstva* 1-2 kg roSt + plech na peceni 2
pecené s kirkou, Cerstva* 0,82 kg roSt + plech na peceni 2
parky* varnd nadoba s otvory 3

+ bez otvordl 1

*

U tohoto programu miZzete posunout ¢as konce.
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Jehnéci maso

Program Poznamky Nadoby/pfisluSenstvi Vyska
kyta, Cerstva/bez kosti, propec. 1-2 kg roSt + plech na peceni 2
kyta, Cerstva/bez kosti, stredné 1-2 kg plech na peceni 2
propec., mirny ohfev*

* Maso nejprve zprudka opecte.

Sekana

Program Poznamky Nadoby/pfisluSenstvi Vyska
z Cerstvého mletého masa celkova hmotnost plech na peceni 2

0,52 kg

Ryby PYi ptipravé ryb mlzete varnou nadobu s otvory
vymazat tukem.
Celé ryby, rybi filety nebo rybi prsty nepokladejte na
sebe. Zadejte hmotnost nejtézsiho kusu ryby
a vyberte pokud moZno stejné velké kusy.
Program Poznamky Nadoby/pfisluSenstvi Vyska
Cerstva ryba vcelku, vareni v pare 0,32 kg varnd nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
rybi filé varené v pare max. 2,5 cm silné varna nadoba s otvory 3
/rybifilé, Cerstvé + plech na peceni 1
rybi filé varené v pare max. 2,5 cm silné varna nadoba s otvory 3
/ryba, zmrazena + plech na peceni 1
slavky jedle varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
obalované sépiové krouzky, zmrazené  0,5-1,25 kg plech na peceni + 2
papir na peceni
rybi prsty 0,51 kg plech na peceni + 2

papir na peceni
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Pecivo, dezert

Peceni vanocky
Vanocku nechte pual hodiny kynout v parni pedici
troubé na 40 °C.

Priprava kompotu

Program je vhodny pouze pro peckovité a jadrové
ovoce. Ovoce zvazte, pfidejte cca Y5 mnoZstvi vody
a podle chuti cukr s korenim.

Priprava mlécné ryze

Ryzi zvaZte a pridejte 2,5nasobné mnoZstvi mléka.
Ryzi a mléko davejte do ptislusenstvi max. do vysky
2,5 cm. Po uvareni zamichejte. Zbyvajici mléko se
rychle vsakne.

Vyroba jogurtu

MIéko zahtejte na varné desce na 90 °C. Poté ho
nechte vychladnout na 40 °C. U trvanlivého mléka
neni ohfati nutné.

Na kazdych 100 ml mléka zamichejte do mléka
jednu nebo dvé Cajové Izicky pFirodniho jogurtu
nebo odpovidajici mnozstvi jogurtového fermentu.
Smés naplnte do &istych skleniCek a zavrete je.

Kdyz je jogurt hotovy, nechte skleni¢ky vychladnout
v chladnicCce.

Program Poznamky Nadoby/pfisluSenstvi Vyska
vanocka 0,6-1,8 kg plech na peceni + 2
papir na peceni
treny kolac 0,8-2 kg vymazana dortova 2
forma s dnem
0@ 26 cm
+ rost
ovocny kompot* plech na peceni 2
mlécnéa ryze plech na peceni 2
jogurt ve sklenicce sklenicky 2

*

+ varna nadoba s otvory

U tohoto programu mliZzete posunout ¢as konce.
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Chléb, housky Peceni chleba
Programy jsou uréené pro volné polozeny chléb bez
formy na peceni. Tésto by nemélo byt pfilis mékké.
Tésto pred pecenim nékolikrat nafiznéte Spicatym
nozem do hloubky cca 1 cm.

Kynuti a peceni chleba
Po cca 20 minutach se zobrazi hlaSeni "nariznout
chléb". Tésto nariznéte a stisknéte tladitko start.

Peceni cerstvych housek
Housky by mély mit vSechny stejnou hmotnost.
Zadejte hmotnost jedné housky.

Program Poznamky Nadoby/prislusenstvi VysSka
smiSeny chléb/peceni™ 0,6-2 kg plech na peceni + 2
papir na peceni
smiSeny chléb/kynuti a peceni sledujte hlaseni plech na peceni + 2
papir na peceni
Zitny chléb/peceni* 0,6-2 kg plech na peceni + 2
papir na peceni
Zitny chléb/kynuti a peceni sledujte hlaseni plech na peceni + 2
papir na peceni
bily chléb/peceni™ 0,4-2 kg plech na peceni + 2
papir na peceni
bily chiéb/kynuti a peCeni sledujte hlaseni plech na peceni + 2
papir na peceni
housky/Cerstvé housky, peceni* hmotnost plech na peceni + 2
jednotlivych kouskil papir na peceni
0,05-0,1 kg
housky/zmrazené housky, peceni celkova hmotnost plech na peceni + 2
0,2-1kg papir na peceni

*

U tohoto programu miZzete posunout ¢as konce.
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Ohfivani

Program Poznamky Nadoby/pfisluSenstvi Vyska
1 porce* rost 2
2 porce* rost 2
prilohy, varené* plech na peceni 2
zelenina, varend® plech na peceni 2
pizza, pecend/pizza s tenkym téstem* roSt + plech na peceni 3
pizza, peCend/pizza se silnym téstem* roSt + plech na peceni 3

*

U tohoto programu mliZzete posunout ¢as konce.

Rozmrazovani

Potraviny zmrazujte pokud mozno naplocho

a naporcované pri teploté —18 °C. Nezmrazuijte prilis
velka mnozstvi. Rozmrazené potraviny nemaji tak
dlouhou trvanlivost a kazi se rychleji nez Cerstvé
zboZi.

Pokrmy rozmrazujte v sacku pro zmrazovani, na talifi
nebo ve varné nadobé s otvory. Pod né vzdy
zasurite plech na peceni. Potraviny tak nezlistanou
v rozmrazené vodé a varny prostor zUstane Cisty.

VSechny rozmrazovaci programy se vztahuji na
syrové potraviny.

V ptipadé potreby pokrm rozkrajejte nebo jiz
rozmrazené kousky vyjméte ze spotiebice.

Po rozmrazeni nechte potraviny kvli vyrovnani
teploty jesté 5 az 15 minut odstat.

Nebezpedi poSkozeni zdravi

P¥i rozmrazovani zivocisnych potravin musite
odstranit rozmrazenou tekutinu. Nesmi se dostat do
styku s ostatnimi potravinami. Mohlo by dojit

k pfenosu choroboplodnych zarodka.

Po rozmrazovani spustte v parni pecici troubé na
15 minut horky vzduch na 180 °C.

Rozmrazovani rybiho filé
Rybi filé nikdy nepokladeijte pres sebe.
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Rozmrazovani driibeze vcelku

Pfed rozmrazovanim odstrarite obal.

Drlibez nechte po rozmrazeni jesté chvili odstat.

U velkych kusl drlibeze (napf. mlada kriita) mlzete
cca po 30 minutach vyjmout vnitfnosti.

Rozmrazovani masa
Pomoci tohoto programu Ize rozmrazovat jednotlivé
kusy masa.

Pouze ¢astecné rozmrazovani ovoce
Pokud chcete ovoce pouze ¢asteéné rozmrazit,
nastavte vysledek vareni individualné.

Program Poznamky Nadoby/pfisluSenstvi Vyska
ryby/ryba veelku max. 3 cm silné varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
ryby/rybi filé max. 2,5 cm silné varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
driibez vcelku max. 1,5 kg varnd nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
maso max. hmotnost kusu varnd nadoba s otvory 3
1,5kg + plech na peceni 1
bobulovité ovoce - varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
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Specialni Sterilizace kojeneckych lahvi

Lahvicky vZzdy ihned po vypiti vyCistéte Stétkou na

lahve. Poté je umyjte v mycce.

Lahvi¢ky postavte do varné nadoby s otvory tak, aby

se navzajem nedotykaly.

Lahvi¢ky po sterilizaci utfete Cistou utérkou. Proces

odpovida béznému vyvareni.

Zavarovani

Program je vhodny pro peckovité a jadrové ovoce

a déle pro zeleninu (kromé fazoli).

Dyni pfed zavarovanim predvarte.

Program je pfizpGsobeny pro litrové sklenice. Pro

vétsi nebo mensi sklenice je nutné provést

individualni nastaveni.

Pro skon&eni programu otevrete dvitka spotrebice,

abyste zabranili dalSimu vareni pdsobenim

vytvoreného tepla ve varném prostoru. Sklenice

nechte ve varném prostoru jesté nékolik minut

vychladnout.

Program je pfizplsobeny pro tvrdsi ovoce. Pokud je

pouzité ovoce mekdi, nastavte vysledek vareni

individualné.

Vareni vajec

Vejce pred varenim propichnéte. Vejce nepokladejte

na sebe. Velikost M odpovida hmotnosti cca 50 g.
Program Poznamky Nadoby/pfisluSenstvi VySka
sterilizace kojeneckych lahvi* nadoba s otvory 2
zavarovani v litrovych sklenicich nadoba s otvory 3

+ plech na peceni 1

vejce/vejce varena natvrdo® vejce velikosti M, nadoba s otvory 3

max. 1,8 kg + plech na peceni 1
vejce/vejce varena nameékko* vejce velikosti M, nadoba s otvory 3

max. 1Kkg + plech na peceni 1

* U tohoto programu miZzete posunout ¢as konce.
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Pamét

Ulozeni nastaveni
do pameéti

Ulozeni jiného nastaveni

Vyvolani z paméti

Zmeéna nastaveni
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Tato funkce vam umoznuje ulozit viastni program
do paméti a stisknutim tlacitka ho znovu z paméti
vyvolat.

Ukladani programu do paméti ma smysl u pokrm,
které pripravujete zvlast ¢asto.

1. Nastavte poZzadovany ohtev. Nespoustéjte ohrev.

2. Drzte stisknuté tlacitko M), dokud se na displeji
nezobrazi "uloZzeno do paméti".

Nastaveni je uloZzeno a Ize ho kdykoli spustit.

Provedte nové nastaveni a tlacitkem M ho uloZte do
paméti. Staré nastaveni se prepise.

UloZené nastaveni mlzete kdykoliv spustit.
1. Krétce stisknéte tladitko [M].

2. Stisknéte tlacitko start.

Nastaveni uloZzené do paméti se spusti.
Nastaveni mizete kdykoli zménit. PFi pFistim

spusténi funkce paméti se znovu zobrazi plvodné
ulozené nastaveni.



Détska pojistka

Aktivace détské pojistky

Deaktivace détskeé
pojistky

Upozornéni

Aby déti nemohly nedopatfenim spotfebic
zapnout nebo zménit probihajici ohtev, je spotiebic
vybaveny détskou pojistkou.

DrZte cca 4 sekundy stisknuté tladitko =—o,
dokud se nezobrazi symbol —o.

Ovladaci panel je zablokovany.

Drzte stisknuté tlacitko =—o, dokud nezhasne
symbol =—o. MiZete provést nové nastaveni.

| pfi aktivni détské pojistce

muzete spotfebi¢ vypnout,

tlacitkem ® vypnout akusticky signal,
tlagitkem Stop pozastavit provoz a
nastavit budik.

Zakladni nastaveni

Spotrebi¢ ma rlizna zakladni nastaveni, ktera jsou
prednastavena z vyroby. Tato zakladni nastaveni
ovSem mUzete podle potfeby zménit.

Pokud chcete vSéechny zmény zrusit, mizete obnovit
nastaveni z vyroby.

Spotfebi¢ musi byt vypnuty.

15:00 zaklad. nastaveni

volba jazyka:
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1. Tladitko i drzte stisknuté cca 4 sekundy, dokud
se na displeji nezobrazi "volba jazyka".

15:00 zaklad. nastaveni

d_uha’ trvani > stiedni
signalu:

2. Otacejte oto¢nym voli¢em, dokud se nezobrazi
pozadované nastaveni.

doba trvani
signalu:

3. Pro oznaceni hodnoty stisknéte tladitko >.

4. Otadejte otocnym volicem, dokud se nezobrazi
pozadovana hodnota.

5. Pro opusténi zakladnich nastaveni drzte cca
4 sekundy stisknuté tlacitko i.

Zména je ulozZena.

Nasledujici zakladni nastaveni mlzZete zménit:

Zakladni nastaveni Funkce MozZna nastaveni
volba jazyka Zména jazyka na displeji 30 rliznych jazykd
doba trvani signalu Nastaveni délky signalu po skonceni kréatky
provozu stredni
dlouhy
zvukovy signal tlacitek Zapnuti nebo vypnuti signalu pfi stisknuti ~ vyp.
tladitka zap.
jas displeje Zména jasu displeje den
stredni
noc
kontrast Zména kontrastu displeje 7 stupnll
-]+
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Zéakladni nastaveni

Funkce

Mozna nastaveni

ukazatel hodin Zobrazeni Casu pfi vypnutém spotfebici wp.
analogovy 1
analogovy 2
analogovy 3
digitalni
pokracovani provozu po  Neni nutné opétovné spusténi po otevieni  vyp.
zavreni dvifek dvifek spotrebice automaticky
individualni nastaveni V8eobecné nastaveni intenzivnéjsino 7 stupnll
nebo méné intenzivnéjSino vysledku -gagaoegm_g +
vareni u program
zobrazeni loga Zapnuti nebo vypnuti zobrazeni loga zap.
znacky pri zapnuti spotfebice vyp.
tvrdost vody Nastaveni tvrdosti vody pro ukazatel zmékcena
odstrariovani vodniho kamene 1-mékka
2-stredné tvrda
3-tvrda
4-velmi tvrda
signal indikace zahfivani  Indikuje konec faze zahfivani u druhd vyp.
pi vareni v pare Provozu s parou zap.
obnoveni nastaveni Resetovani spotrebice zpét na nastaveni neresetovat
7 vyroby zZ vyroby: resetovat

- zrusi se vSechny zmény zékladnich
nastaveni,
- vymaze se pamét,

- provede se znovu automaticka kalibrace

Automatickeé vypnuti

Pokud na spotiebi¢i nékolik hodin nezménite
nastaveni, aktivuje se automatické vypnuti. Na
displeji se zobrazi text "automatické vypnuti".

Pro deaktivaci automatického vypnuti stisknéte
libovolné tlacitko. Nyni mizete provést nové

nastaveni.
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Udrzba a ¢isténi

Cistici houbic¢ka
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V této kapitole naleznete informace o
udrzbé a gisténi spotrebice,
Gisticich prostfedcich a pomuckach,
druhu provozu gisténi,

druhu provozu odstrafiovani vodniho kamene.

/\ Nebezpedi zkratu!

K gisténi spotfebice nepouzivejte vysokotlaky Cisti¢
ani parni Cistic.
Pozor!
Poskozeni povrchu! NepouZivejte
agresivni nebo abrazivni &istici prostfedky,
Sistici prostfedky na pedici trouby,
leptavé Cistici prostfedky, prostredky s obsahem
chloru ani agresivni Cistici prostfedky,
Sistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu.

Jestlize se néjaky takovy prostiedek na ¢elni stranu
spotfebice dostal, okamzité jej smyjte vodou.

Hned po vychladnuti spotfebice odstrarite z varného
prostoru nedistoty. Pfipecené zbytky se pozdéji
odstranuji podstatné hire.

V pfipadé vétéjho znecisténi pouzijte Cistici program
(viz kapitola: Cistici program).

Soli jsou agresivni a mohou zpUsobit korozi. Zbytky
ostrych omadek (keCup, horéice) nebo slanych
pokrmi odstrante z varného prostoru hned po
vychladnuti.

PFiloZena &istici houbicka je velmi sava. Cistici
houbi¢ku pouZivejte pouze k Cisténi varného
prostoru a k odstrafiovani zbytku vody z odpafovaci
misky.



Hadrik z mikrovlakna

Cistici prostiedky

Pred prvnim pouzitim Cistici houbicku dikladné
proplachnéte. Cistici houbicku mdazete préat v pracce
(vyvarka).

Hadfik z mikrovlakna se strukturou je mimoradné
vhodny pro ¢isténi choulostivych povrch(, jako je
sklo, sklokeramika, uslechtila ocel nebo hlinik

(C. zbozi 460 770, Ize zakoupit také on-line

v internetovém obchodu). Odstranuje v jednom
kroku tekuté a mastné necistoty.

Unéjsi plochy spotiebice

s hlinikovym éelem

s ¢elem z uslechtilé oceli

Myci roztok - osuste mékkym hadrem.

Jemny Cistici prostredek na okna - mékkym hadrem na Cisténi
oken nebo hadrem z mikrovlakna nepoustéjicim vlas otfete
plochy vodorovnymi pohyby a bez tlaku.

Myci roztok - osuste mékkym hadrem. Vzdy ihned odstrarite
vapenaté, tukové, Skrobové skvrny a skvrny od bilku.

U servisni sluzby nebo ve specializované prodejné Ize obdrzet
specialni Cistici prostfedky na uslechtilou ocel.

Vnitini prostor

Odparovaci miska

Horky myci roztok nebo voda s octem.

Pouzijte priloZzenou houbiCku nebo mékky kartacek.
Nepouzivejte ocelove ani drsné houbicky! Varny prostor by mohl
zrezivét.

V pfipadé silného znecisténi pouzivejte vyhradné Cistici gel na
pecici trouby a grily doporuceny zakaznickym servisem (C. zbozi
463582, Ize obdrzet také on-line v internetovém obchodu).
Ridte se pokyny vyrobce. Jiné Gistici prostfedky na pegici trouby
by mohly spotfebi¢ poskodit.

Gel se nesmi dostat do styku s osvétlenim varného prostoru

a tésnénim na dvirkach, zarovkou a odparovaci miskou. Nechte
ho plsobit maximalné 12 hodin a béhem této doby spotrebic
nezapinejte. Nakonec varny prostor dikladné omyjte vodou
(napf.pomoci rozpraSovace), abyste odstranili vSechny zbytky
gelu.

Horky myci roztok nebo voda s octem.

Tésnéni na celni strané parni trouby

Horky myci roztok
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Nadrzka na vodu
Otvor pro nadrzku

Tésnéni ve vicku

Myci roztok, nemyjte v mycce nadobi!

Po kazdém pouziti vytrete dosucha.

Po kazdém pouziti dobfe osuste.

Ramy

Horkym mycim roztokem nebo v mycce nadobi.

Prosklena dvirka

Cistici prostfedek na sklo.

PrisluSenstvi

Namocte do horkého myciho roztoku. Vycistéte kartackem nebo
myci houbickou nebo umyjte v mycce nadobi.

Zmeény barvy zplisobené potravinami s obsahem Skrobu
(napr.ryze) vyCistéte vodou s octem.

Cistici program

Priprava

Spusténi cCisticiho
programu
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Cistici program uvolfiuje ne&istoty ve varném
prostoru pomoci pary. Pak Ize nedistoty snadno
odstranit.

Cistici program pracuje zhruba 30 minut.
Upozornéni:

Po preruseni Cisticiho programu je provoz
spotiebite zablokovany. Spotfebic Ize znovu
pouzivat po 1. a 2. oplachovani, aby v ném nez(stal
zadny myci prostiedek.

Nechte vychladnout varny prostor a vyjméte
prislusenstvi. Odpafovaci misku vycistéte pfiloZzenou
houbickou.
Nadrzku na vodu naplite vodou ke znacce "max".
Do odparovaci misky na dné parni trouby kapnéte
myci prostfedek.
1. Stisknéte tlacitko clean.

Na displeji se zobrazi "¢isténi".
2. Stisknéte tlacitko start.

Spusti se distici program. Osvétleni varného
prostoru zdstane vypnuté.



1. oplachovani

2. oplachovani

Odstranéni zbyvajici vody

Preruseni cCisticiho
programu

Zhruba po 30 minutach zazni signal. Na displeji se

zobrazi "vyprazdnit misku a vytfit spotfebic".

1. Zvarného prostoru vyjméte ramy a vycistéte je
(viz kapitola: Vyjmuti ramu).

2. Uvolnéné necistoty ve varném prostoru

a v odparfovaci misce odstrante mékkym
kartatkem na nadobi a houbickou.

3. Nadrzku na vodu pfip. naplite vodou a zasurite ji
Zpét.
4. Stisknéte tladitko start.

Spotrebi¢ se oplachuje. Na displeji se zobrazi
"1. oplachovani".

Po kratké dobé se zobrazi "vyprazdnit misku".

1. Ddkladné proplachnéte houbicku.

2. Zbyvaijici vodu odstrante z odparovaci misky
houbickou.

3. Stisknéte tlacitko start.
Spotrebi¢ se oplachuje. Na displeji se zobrazi
"2. oplachovani".
Po druhém oplachovani se zobrazi "vyprazdnit
misku".
4. Stisknéte tlacitko stop.

Zbyvajici vodu odstrante z odpafovaci misky
houbi¢kou. Varny prostor vytfete houbic¢kou
a vysuste meékkym hadrem.

1. Stisknéte dlouze tlacitko stop.
Cistici program se prerusi.
Aby ve spotfebici nezlstal myci prostfedek, musite
spotfebi¢ po preruseni tohoto programu 2x
oplachnout.
2. Stisknéte tlacitko start.
Na displeji se zobrazi "vyprazdnit misku a vytfit
spotiebic".

Nyni postupujte podle popisu v &asti
"1. oplachovani".
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Odstranovani
vodniho kamene

Odstranovac¢ vodniho
kamene

Spusténi odstranovani
vodniho kamene
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Aby vas spotrebi¢ zlstal funkéni, musite v urcitych
intervalech provadét odstranéni vodniho kamene.
Na nutnost odstranéni vodniho kamene upozorfiuje
pokyn na ukazateli "Odstr. vodniho kamene".

Odstranovani vodniho kamene trva zhruba
30 minut.

Vodni kamen neni nutné odstranovat pouze tehdy,
pokud pouzivate vyhradné zmékéenou vodu.
Upozornéni:

Po preruseni odstranovani vodniho kamene je
provoz spotfebice zablokovany. Spotfebic Ize znovu
pouzivat po 1. a 2. oplachovani, aby v ném nez(stal
zadny roztok s odstranovacem vodniho kamene.

K odstrafiovani vodniho kamene pouZzivejte
vyhradné tekuty odstrafiovac vodniho kamene
doporucéeny zakaznickym servisem

(C. zbozi 311138, Ize zakoupit také on-line

v internetovém obchodu). Jiné prostredky na
odstranovani vodniho kamene by mohly spotfebic
poskodit.

1. Z 300 ml vody a 60 ml tekutého odstrafiovace
vodniho kamene smichejte roztok
s odstranovac¢em vodniho kamene.

2. Vyprazdnéte nadrzku na vodu a naplnte ji
roztokem s odstranovac¢em vodniho kamene.

Pozor!

Roztok s odstrafiovacem vodniho kamene se nesmi
dostat na ovladaci panel ani na jiné choulostivé
povrchy. Pokud by se to presto stalo, roztok ihned
odstrante vodou.

Varny prostor musi byt zcela vychladly.

1. Stisknéte tlacitko clean.
Na displeji se zobrazi "¢isténi".

2. Otacejte oto¢nym voli¢em, dokud se nezobrazi
"odstr. vodniho kamene".

3. Stisknéte tlacitko start.

Spusti se odstranovani vodniho kamene.
Osvétleni varného prostoru zlstane vypnuté.



1. oplachovani

2. oplachovani

Odstranéni zbyvajici vody

Preruseni odstranovani
vodniho kamene

Zhruba po 30 minutach zazni signal. Na displeji se
zobrazi "vyprazdnit misku a znovu naplnit nadrzku
na vodu".

1. Odstrafiova¢ vodniho kamene odstrarite
z odparovaci misky prilozenou &istici houbi¢kou.

2. Nadrzku na vodu dikladné vyplachnéte, naplite
vodou a zasunte ji zpét.

3. Stisknéte tladitko start.

Spotrebi¢ se oplachuje. Na displeji se zobrazi
"1. oplachovani".

Po kratké dobé se zobrazi "vyprazdnit misku".

1. Ddkladné proplachnéte houbicku.

2. Zbyvaijici vodu odstrante z odparovaci misky
houbickou.

3. Stisknéte tlacitko start.
Spotrebi¢ se oplachuje. Na displeji se zobrazi
"2. oplachovani",

Po druhém oplachovani se zobrazi
"vyprazdnit misku".

4. Stisknéte tlacitko stop.
Zbyvajici vodu odstrante z odpafovaci misky

houbi¢kou. Varny prostor vytfete houbic¢kou
a vysuste meékkym hadrem.

1. Stisknéte dlouze tlacitko stop.
Odstranovani vodniho kamene se prerusi.
Aby ve spottebici nezlstal roztok s odstrafiovacem
vodniho kamene, musite spotfebic po preruseni
tohoto programu 2x oplachnout.
2. Stisknéte tlacitko start.
Na displeji se zobrazi "vyprazdnit misku a znovu
naplnit nadrzku na vodu".

Nyni postupujte podle popisu v &asti
"1. oplachovani".
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Odstranovani vodniho
kamene pouze
z odparovaci misky

Vysazeni

a zaveéseni dvirek

spotirebice

48

A

Pokud nepotrebujete vodni kdmen odstranit

z celého spotrebice, nybrz pouze z odparovaci
misky, mUzete rovnéz pouzit druh provozu
odstranovani vodniho kamene.

Jediny rozdil:

1. Ze 100 ml vody a 20 ml tekutého odstrafiovace
vodniho kamene smichejte roztok
s odstranovac¢em vodniho kamene.

2. Celou odparovaci misku naplite roztokem
s odstranovac¢em vodniho kamene.

3. Nadrzku na vodu naplrite pouze vodou.
4. Podle vySe uvedeného popisu spustte druh
provozu odstranovani vodniho kamene.

Z odparovaci misky mUzete vodni kdmen odstranit
i manualné bez pouZziti tohoto druhu provozu.

Kvali snadnéjsimu ¢isténi mlzete vysadit dvirka
spotiebice.
Nebezpedi Urazu!
Zavésy dvirek spotfebite se mohou s velkou
silou sklopit. Pfed vysazovanim a zavéSovanim

dvifek spottebiCe otoCte obé aretace vzdy az na
doraz.

Pokud byste vysazovali dvitka spotfebice, aniz by
obé aretace byly oto¢ené na doraz, mdze se
zavés sklopit. Nesahejte do zavésu. Zavolejte

5

N

4

1. Uplné otevfete dvitka spotfebige.
2. Vyklonte obé zajistovaci packy vlevo a vpravo.



Montaz dvirek spotiebice

Cisténi ramu

Zavéseni ramu

3. Dvirka spottebice dejte do Sikmé polohy.
Obéma rukama je uchopte vlevo a vpravo

nahote. Dvitka spotrebice
a vytahnéte.

jesté o kousek priviete

Dvirka spottebiCe po vyCisténi namontujte zpét.

\

\

)»

. Zavésy dvitek nasadte rovné do otvoru vlevo

avpravo v parni troubg. Zafez na zavésu musi na

obou stranach zaskocdit.

packy zaklopte nahoru.

. Dvitka spotfebice Upiné otevrete a zajistovaci

. Zavrete dvitka spottebice.

Ramy mdzete pfi ¢isténi vyjmout.

AJ

[ L.
=
Oy =

B

Ramy vytahnéte dopfedu a vyhaknéte.

Ramy vycistéte mycim prostredkem a myci
houbi¢kou nebo kartackem. Ramy muzete umyt
také v mycéce nadobi.

Ram zavéste vzadu a vpfedu a posunte smérem
dozadu, az zaklapne.

Kazdy ram licuje vzdy jen na jednu stranu.
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Cisténi sklenénych Kvdli lepSimu ¢isténi mazete vnitini sklenénou tabuli
tabuli ve dvitkach spotfebice vyjmout.
Pozor!

Spotrebi¢ opét pouZivejte teprve tehdy, jsou-li
sklenéna tabule a dvitka spotrebice radné
namontovany.

1. Dvitka pecici trouby demontujte a madlem dold
je polozte na hadr.

A B

2. Odsroubujte kryt nahofe na dvirkach spotrebice.
K tomu povolte Srouby vlevo a vpravo.
(Obrazek A)

3. Vytahnéte sklenénou tabuli. (Obrazek B)

Sklenéné tabule vycistéte Sisticim prostfedkem na
sklo a mékkym hadrem.

Montaz sklenénych tabuli 1. Sklenénou tabuli zasurite zpét.
Dbeijte na to, aby hladka plocha sméfrovala ven
a potisténa plocha dovnitf.

2. Nasadte a zasroubujte kryt.
3. Namontujte zpét dvitka spottebice.
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Co délat v pripadé zavady?

Jestlize se vyskytne zavada, ¢asto se jedna jen
o malickost. Nez zavolate servis, vénujte pozornost

nasledujicim pokyntm.

Opravy sméji provadét pouze skoleni technici
autorizovaného servisu. Neodbornou opravou
mohou vzniknout zna¢na rizika.

Zavada

Mozna piicina

Upozornéni/odstranéni

Spotfebic nefunguije.

ZastrCka neni zapojena
V Zasuvee.

Zapojte spotiebic do elektricke
sité.

Vypadek proudu.

Zkontrolujte, zda funguji ostatni
kuchynské spotrebice.

Pojistka je vadna.

Podivejte se do pojistkove skrinky,
je-i pojistka pro spotrebic
v poradku.

Chybna obsluha.

Vypnéte pojistku spotiebice
v pojistkove skfifice a priblizné za
10 sekund ji opét zapnéte.

Spotfebic nelze spustit.

Dvifka spotrebiCe nejsou
doviena.

Zavfete dvirka spotrebice.

Spotfebic nelze spustit, na
displeji se zobrazi "Cisténi" nebo

"odstranovani vodniho kamene".

Doslo k preruseni Cisticiho
programu, resp. odstranovani
vodniho kamene.

Spotfebi¢ 2x oplachnéte (viz
kapitola Preruseni Cisticiho
programu, resp. Odstranovani
vodniho kamene).

Na displeji se zobrazi "¢as".

Vypadek proudu.

Znovu nastavte cas
(viz kapitola Casové funkce).

Spotfebic neni v provozu. Na

displeji je zobrazena doba trvani.

Otocny voli¢ byl nedopatfenim
otocen.

Stisknéte tlacitko stop.

Po nastaveni jste nestiskli
tlagitko start.

Stisknéte tlacitko start nebo
vymazte nastaveni tlacitkem stop.

Na displeji se zobrazi
"automatické vypnuti".

Je aktivované automatické
vypnuti.

Stisknéte libovolné tlacitko.

51



Zavada

Mozna piicina

Upozornéni/odstranéni

Zobrazuje se "naplnit nadrzku na
vodu", tfebaze nadrzka je pina.

Nadrzka neni spravné
zasunuta.

Zasunte nadrzku tak, aby
zaskocila.

Nefunguje rozpoznavaci
systém.

Zavolejte zékaznicky servis.

Zobrazuje se "naplinit nadrzku na
vodu", ackoli nadrzka na vodu
jesté neni prazdna, resp. je
prazdné a "naplInit nadrzku na
vodu" nezobrazi.

Nadrzka na vodu je
znecisténd. Pohybliva Cidla
hladiny vody uvazla.

Nadrzkou zatfeste a vyCistéte ji.
Pokud ¢idla nelze uvolnit,
obstarejte si u zakaznického
servisu novou nadrzku na vodu.

Nadrzka na vodu se vyprazdni
bez zjevného diivodu.
Odparovaci miska pretece.

Nadrzka na vodu neni spravné
zavrena.

Zavfete vicko tak, aby viditelné
zaskocilo.

Tésnéni ve vicku nadrzky je
znecisténe.

VyGistéte tésnéni.

Tésnéni ve vicku nadrzky je
vadné.

Od servisu si obstarejte novou
nadrzku na vodu.

Odparovaci miska se vyvafila
a je prazdna, trebaze nadrzka na
vodu je plna.

Nadrzka neni spravné
zasunuta.

Nadrzku na vodu zasunte az na
doraz.

Privod je ucpany.

Odstrante vodni kamen.
Zkontrolujte, zda je spravné
nastavena tvrdost vody.

Na displeji se zobrazi "vyprazdnit
nadrzkuy/Cisteni?"

Spotfebic nebyl nejméné 2 dny
pouzivan a vodni nadrzka je
plna.

Nadrzku vyprazdnéte a vyGistéte.
Po skonceni vafeni nadrzku vzdy
vyprazdnéte.

Béhem vareni se ozyva prskavy
ZvUk.

Jde o plsobeni chladného
a teplého objemu u hluboce
zmrazenych potravin

v dlsledku pdsobeni vodni

pary.

Nejedna se o zavadu.

PFi vareni v pare vznika
mimoradné velké mnozstvi pary.

Spotfebic se automaticky
kalibruje.

Nejedna se o zavadu.

PFi vafeni v pafe opakované
vznika mimoradné velké
mnozstvi pary.

V pipadé prilis kratkych dob
vareni se spotfebi¢ nem(ize
automaticky kalibrovat.

Nastavte spotrebi¢ zpét na
nastaveni z vyroby (viz kapitola
Z&Kkladni nastaveni). Poté spustte
na 20 minut vareni v pare na
100 °C.

Béhem vareni unikd z vétracich
otvordl para.

Nejedna se o zavadu.
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Zavada

Mozna piicina

Upozornéni/odstranéni

Spotrebic jiz nevyviji spravné
paru.

Spotrebic je zanesen vodnim
kamenem.

Spustte program pro odstranovani
vodniho kamene.

Na displeji se zobrazi chybové
hlaseni "E...".

Technicka zavada.

Pro vymazani chybového hlaseni,
resp. nové nastaveni ¢asu
stisknéte tlacitko (.

Pokud se chybové hlaseni zobrazi
znovy, zavolejte servis.

Na displeji se zobrazi chybové
hlaseni "EO11".

Nékteré tlaCitko bylo stisknuté
prilis dlouho nebo se zaseklo.

Pro vymazani chybového hlaseni
stisknéte tlacitko (.

Jednotlivé stisknéte vSechna
tlacitka a zkontrolujte, zda jsou
vSechna Cista.

Spotrebi¢ nehreje. Na displeji se
zobrazi "demo".

Stiskli jste kombinaci tlacitek.

Preruste privod proudu a za

10 sekund ho opét obnovte.
Béhem 2 minut drzte 4 sekundy
stisknuté tlacitko =—o.
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Vymeéna zarovky ve
varném prostoru

A

Vyména sklenéného krytu
nebo tésnéni

54

Tepelné odolné halogenové Zarovky 230 V/25 W

s tésnénim obdrzite u zakaznického servisu. Uvedte,
prosim, ¢isla "E" a "FD" vaseho spotrebice.
Nebezpedi popalenil

Pfed vyménou Zarovky nechte varny prostor

a zarovku vychladnout.

Halogenovou Zarovku vyjimejte z obalu vzdy pomoci

suchého hadfiku, jinak by se zkratila Zivotnost

zarovky.

1. Vypnéte pojistku v pojistkové skfince nebo
vytahnéte sitovou zastréku.

2. Vysroubujte kryt smérem doleva.

3. Zarovku vytdhnéte a nahradte stejnym typem.

4. Ve spravném poradi nasadte na sklenény kryt
tésnéni a krouZek.

00000

5. Sklenény kryt s tésnénim nasroubujte zpét.

6. Spotrebi¢ zapojte do elektrické sité a znovu
nastavte Cas.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte bez sklenéného krytu
a bez tésnéni.

Poskozeny sklenény kryt, resp. tésnéni se musi
vymeénit. V zadkaznickém servisu uvedte dislo "E"
a"FD" vaseho spotrebice.



|
Vyména tésnéni
dvirek

Pokud je tésnéni dvirek na Celni strané parni trouby
vadné, je nutné ho vyménit. Nahradni tésnéni pro
svlj spotfebi¢ obdrZite v servisu. Uvedte, prosim,
Cisla "E" a "FD" vaseho spotfebice.

1. Otevrete dvirka spotrebice.
2. Sejméte staré tésnéni dvirek.

3. Na jednom misté zasunte nové tésnéni
a natdhnéte ho po celém obvodu. Misto spojeni
musi byt na strané.

4. Zejména v rozich jesté jednou zkontrolujte
usazeni tésnéni.
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Zakaznicky servis

Pokud musi byt vas spottebi¢ opraven, je tu pro vas
nas servis. Adresu a telefonni Cislo nejblizs§iho
servisniho stfediska naleznete v telefonnim
seznamu. Také uvedena servisni centra vam rada
sdéli kontakt na nejblizsi servisni stfedisko.

Cislo E a Cislo FD Servisu vzdy uvedte &islo vyrobku (¢is. E) a &islo
vyroby (&is. FD) vaseho spotrebice. Typovy Stitek
s Cisly najdete po otevreni dvifek spotfebice vievo
dole. Abyste v pripadé poruchy nemuseli dlouho
hledat, poznameneijte si hned zde Udaje svého
spotiebice.

| Cislo E Cislo FD |

‘ Servis &
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Al

Tipy jak Setrit energii a zivotni

prostredi

Jak usetrit energii

Peceni

Vareni v pare

Ekologicka
likvidace odpadu

B

Zde vam poradime, jak mizete uSetfit energii a jak
spravné postupovat pfi likvidaci spotrebice.

Spotrebi¢ predehfrivejte pouze tehdy, kdyz je to
uvedeno v receptu nebo v tabulkach v navodu

k pouziti.

Dvirka spotfebiCe otevirejte b&éhem vareni co mozna
nejméne.

Pouzivejte tmavé, ¢erné lakované nebo smaltované
formy na peceni. Maji mimoradné dobrou tepelnou
vodivost.

Vice kolacl pedte nejlépe po sobé. Parni pecici
trouba je jesté tepla. Zkracuje se tak doba peceni
druhého kolace. Mizete také vlozit dvé truhlikové
formy vedle sebe.

Pti delsi dobé peceni mizete parni pedici troubu
vypnout 10 minut pfed skon&enim doby pedéeni
a vyuzit k dopeceni zbytkové teplo.

Pfi vareni v pafe mizete vafit na nékolika Urovnich
soucasné. U pokrm0 s rdznou dobou vareni zasunite
nejprve pokrm, ktery se bude vafrit nejdéle.

Obal zlikvidujte v souladu s predpisy na ochranu
zivotniho prostredi.

Tento spotfebi¢ je oznaden v souladu s evropskou
smérnici 2002/96/EG o starych elektrickych

a elektronickych pristrojich (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Smérnice platna v zemich EU udava zplsob
navraceni nebo recyklace zatizeni, ktera uz
doslouzila.
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Tabulky a tipy

Prislusenstvi

Nadobi

Vareni v pare

Doba vareni a mnozstvi
pfipravovaného pokrmu

58

V tabulkéch naleznete vybér pokrma, které mlzete
dobre pfipravit v parni pedici troubé. Dodtete se zde,
ktery druh provozu, jaké pfislusenstvi a jakou dobu
vareni byste méli nejlépe zvolit. Pokud neni uvedeno
jinak, Udaje plati pro vloZeni do chladného
spotiebice.

Pouziveijte prislusenstvi, které je soucasti dodavky.

Pri vareni v pare ve varné nadobé s otvory pod ni
vzdy zasunte plech na peceni. Zachyti se zde
odkapavaijici tekutina.

Pokud pouzijete nadobu, postavte ji vzdy
doprostfed rostu.

Nadoba musi byt odolna proti horku a pare.
U nadobi se silnymi sténami se doba vareni
prodluzuje.

Potraviny, které se normalné pfipravuji ve vodni
lazni, prikryjte félii (napf. pfi rozpousténi Cokolady).

Vareni v pare je mimoradné Setrny zpUlsob pfipravy
pokrm0. Para obklopuje pokrm a brani tak ztraté
Zivin z potravin. Vareni probiha bez pretlaku. Diky
tomu zUstane zachovana forma a typicka chut
potravin.

Doba vafeni v pare zavisi na velikosti jednotlivych
kusU, nikoli na celkovém mnozstvi. Ve spotrebici Ize
varit v pare maximalné 2 kg potravin.

Dodrzuijte velikosti jednotlivych kusd uvedené

v tabulkach. U mensich kusd se doba vareni
zkracuije, u vétsi se prodluzuje. Na dobu vareni ma
vliv kvalita a stupen zralosti. Uvedené hodnoty Ize
tedy brat pouze jako orientaéni.



Rovnomérné rozprostreni
potravin

Potraviny choulostivé na
stla¢eni

Pfiprava menu

Horky vzduch

Horky vzduch +
vareni v pare

Potraviny v nadobé vzdy stejnomérné rozprostrete.
Nebudou-li vrstvy stejné silné, neuvari se
stejnomérné.

Potraviny, které jsou choulostivé na stlageni,
nevrstvéte ve varné nadobé prilis vysoko. Radé&ji
pouzijte dvé nadoby.

V pare Ize souCasné varit kompletni menu, aniz
by doslo ke smichani chuti. Pokrm, ktery se vafi
nejdéle, vloZte do spotfebice jako prvni a ostatni
pokrmy ve vhodny okamzik pridejte. VSechny
pokrmy tak budou hotové najednou.

P¥i pripravé menu se celkovéa doba vareni
prodluzuje, protoze pti kazdém otevieni dvifek
spotfebi¢e unikne trochu pary a spotrebi¢ se musi
zZnovu rozehrat.

Druh ohfevu horky vzduch je skvéle vhodny pro
sladké a pikantni pecivo, pro dusené pecené
ardzné kolace.

Druh ohtevu horky vzduch + vareni v pare je
obzvlasté vhodny pro ptipravu peceni, kufat
a peciva, jako je kynuté pecivo a chléb.

Pecené a kurata budou zvendi dobre kfupavé

a uvnitf stavnaté. Kromé toho je Ubytek hmotnosti
masa nizsi.

Pedivo, jako kynuté pecivo a chléb, ziska obzviasté
hezky leskly povrch a nevysusi se.
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Zelenina

Zeleninu dejte do varné nadoby s otvory a zasurite ji

do vysky 3. Do vysky 1 zasunite plech na peceni.
Zachyti se zde odkapavajici tekutina.

Potraviny Velikost kusu  PFisluSenstvi Druh Teplota°C  Doba
provozu vafeni
min

artyCoky veelku s otvory + plech na varenivpare 100 30-35
peceni

kvetak veelku s otvory + plech na varenivpare 100 30-40
peceni

kvétak na rlzicky s otvory + plech na varenivpare 100 10-15
peceni

brokolice na rlzicky s otvory + plech na varenivpare 100 8-10
peceni

hrach - s otvory + plech na varenivpare 100 510
peceni

fenykl na kolecka s otvory + plech na varenivpare 100 10-14
peceni

plnéna zelenina zeleninu plech na peceni ve horky 160-180  15-30

(Cuketa, lilek, nepredvaret  vySce 2 vzduch +

paprika) vareni v pare

zeleninovy pudink - forma s vodni 1azni varenivpare 100 50-70
1,51+ rost ve
vySce 2

zelené fazole - s otvory + plech na vafenivpare 100 15-20
peceni

mrkev na kolecka s otvory + plech na varenivpare 100 10-20
peceni

kedlubna na koleCka s otvory + plech na vafenivpare 100 15-20
peceni

porek na koleCka s otvory + plech na vafenivpare 100 4-6
peceni

mangold prouzky s otvory + plech na varenivpare 100~ 8-10

*

Predehrat spotrebic.

peceni
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Potraviny Velikost kusu  PrisluSenstvi Druh Teplota°C Doba
provozu vareni
min
zeleny chrest veelku s otvory + plech na varenivpare 100~ 712
peceni
bily chrest veelku s otvory + plech na varenivpare 100~ 10-15
peceni
Spenat - s otvory + plech na varenivpare  100* 2-3
peceni
romanesco na riizicky s otvory + plech na varenivpare 100 8-10
peceni
kapusta na rlzicky s otvory + plech na varenivpare 100 20-30
peceni
Cervenarfepa cely s otvory + plech na varenivpare 100 40-50
peceni
¢ervené/modré zeli  na nudlicky s otvory + plech na vafenivpare 100 30-35
peceni
hlavkové zeli/zeli  na nudlicky s otvory + plech na varenivpare 100 25-35
peceni
cuketa na koleCka s otvory + plech na varenivpare 100 2-3
peceni
lusky cukrového - s otvory + plech na varenivpare 100 8-12

hrasku

*

Predehrat spotrebic.

peceni
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Pl"'ilohy a Iuéténiny Vodu, resp. tekutinu pridejte v uvedeném pomeéru.
Priklad: 1: 1,5 = na 100 g ryZe pridejte
150 ml tekutiny.

VySku zasunuti varné nadoby bez otvorl mizete
zvolit libovolné.

Potraviny Pomér/ PiisluSenstvi/ Druh provozu Teplota °C  Doba
pokyny rovei vareni
min

celé brambory stredné s otvory (vySka 3) +  vareniv pare 100 35-45
varené ve slupce velke plech na peceni

(vySka 1)
varené loupané na Ctvrtky s otvory (vySka 3) +  vareniv pare 100 20-25
brambory plech na peceni

(vySka 1)
zapékané - plech na peceni horky vzduch 170-180  35-45
brambory (vySka 2)
pfirodni ryze 1:15 bez otvorll vareniv pare 100 30-40
dlouhozrnnaryze  1:15 bez otvorll vareniv pare 100 20-30
basmatska ryze 1:15 bez otvor(i vareni v pare 100 20-30
predvarenaryze 1:15 bez otvor(i vareni v pare 100 15-20
velkozrna Cocka  1:2 bez otvor(i vareni v pare 100 30-45
bilé fazole, 1.2 bez otvorll vafeni v pare 100 65-75
namocené
kuskus 1:1 bez otvorll vafeni v pare 100 6-10
Spalda, drcena 1:25 bez otvorll vareniv pare 100 15-20
jahly, nemleté 1:25 bez otvor(i vareni v pare 100 25-35
pSenice, nemleta 1:1 bez otvorll vareni v pare 100 60-70
knedliky - s otvory (vySka 3) +  vareniv pare 95 20-25

plech na peceni

(vySka 1)
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Maso, drubez, ryby

Rost a plech na peceni zasunte spole¢né do jedné

vysky.

Hotovou peceni nechte jesté 10 minut ve vypnuté,
zaviené parni pecici troubé. Diky tomu zUstane

maso Stavnatéjsi.

Pomoci druhu ohfevu horky vzduch + vafeni v pare
bude maso uvnitf obzvlasté stavnaté a zvenku

kfupave.
Dribez
Potraviny Mnozstvi/  PrisluSenstvi VySka  Druh provozu Teplota°C  Doba
Hmotnost vafeni
min
kure, celé 1,2 kg roSt + plech 2 horky vzduch +  180-190 5060
na peceni vareni v pare
pllky kufete po0,4kg rost+plech 2 horky vzduch +  180-190 3545
na peceni vareni v pare
kufeci prsa po0,15Kkg sotvory + 3 vareni v pare 100 15-25
plech na 1
peceni
Casti kurete po0,12kg rost+plech 2 horky vzduch +  180-200  20-35
na peceni vareni v pare
kachna, vcelku 2 kg rost + plech 2 horky vzduch + 170 60-80
na peceni vareni v pare
horky vzduch 210 15-20
kachni prsa* po0,35kg rost+plech 2 horky vzduch +  170-180 10-15
na peceni vareni v pare
krlti rolada 1,5kg roSt + plech 2 horky vzduch +  150-160  70-90
na peceni vareni v pare
krlti prsa 1kg roSt + plech 2 horky vzduch +  150-160  60-80
na peceni vareni v pare

*

Predem opéct.
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Hovézi maso

Potraviny Mnozstvi/  PrisluSenstvi  VySka Druh provozu Teplota Doba
Hmotnost °C vafeni
min
duSena hovézi 1,5kg roSt+plech 2 ohfivani 140-150  100-140
pecené* na peceni
hovézi svickova,  1kg roSt + plech 2 ohfivani 170-180 20-28
stredné na peceni
propeCena*
plochy roastbeef, 1kg roSt + plech 2 horky vzduch 170-180  40-55
stfedné na peceni
propeceny*
vysoky roastbeef, 1Kkg roSt + plech 2 horky vzduch 170-180 4560
stredné na peceni
propeceny*
* Predem opéct.
Teleci maso
Potraviny Mnozstvi/  Prislusenstvi  Vyska  Druh provozu Teplota  Doba
Hmotnost °C vafeni
min
teleci pecené 1,5kg roSt + plech 2 horky vzduch + 160-180  50-70
na peceni vareniv pare
teleci hibet™ 1kg rost + 2 horky vzduch + 160-180 1525
plech na vareni v pare
peceni
teleci hrudi, 1,5kg rost + 2 horky vzduch + 140-160 75120
plnéné plech na vareniv pare
peceni

*

Predem opéct.
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Veprové maso

Potraviny MnoZstvi/  PfisluSenstvi VySka  Druh provozu Teplota°C  Doba
Hmotnost vaieni
min
pecené bez kiize  1,5kg rost+ plech 2 horky vzduch + 170180  70-80
(napf. krkovice) na peceni vareni v pare
pecené s kizi 1,5kg rost + 2 vareni v pare 100 20-25
(kfupava pecene) plech na horky vzduch +  140-160  40-50
pecen vareni v pare
horky vzduch 210220 20
veprova panenka® 0,5 kg rost + 2 horky vzduch + 160-180  20-30
plech na vareni v pare
peceni
panenka 1kg plech na 2 horky vzduch + 180-200  40-60
v listovém tésté peceni vareni v pare
uzené kotlety 1kg rost + 2 horky vzduch + 120-140  60-70
s kosti plech na vareni v pare
peceni
uzené kotlety naplatky  plechna 2 vareni v pare 100 15-20
peceni
rolada 1,5kg rost + 2 horky vzduch + 170-180  70-80
plech na vareni v pare
peceni
* Predem opéct.
Ostatni
Potraviny MnoZstvi/  PfisluSenstvi VySka  Druh provozu Teplota°C  Doba
Hmotnost vaieni
min
sekané z0,5kg plech na 2 horky vzduch +  140-150 4560
mletého peceni vareni v pare
masa
srnci hibet skosti  0,6-0,8 kg~ rost + 2 horky vzduch +  150-170  15-30
plech na vareni v pare
peceni

*

Predem opéct.

65



Potraviny Mnozstvi/ PrisluSenstvi VySka  Druh provozu Teplota°C Doba

Hmotnost vaieni
min
jehnéci kyta bez 1,5kg rost + 2 horky vzduch+  170-180  60-80
kosti plech na vareni v pare
peceni
jehnéci hrbet 1,5kg rost + 2 horky vzduch +  160-170 1525
s kosti* plech na vareni v pare
peceni
Casti kralika 1,5kg rost+ plech 2 horky vzduch +  150-160  40-60
na peceni vareni v pare
videnské parky - s otvory + 3 vareni v pare 80-85 12-18
plech na 1
peceni
bilé klobasy - s otvory + 3 vareni v pare 80-85 15-20
plech na 1
peceni
* Predem opéct.
Ryby
Potraviny Mnozstvi/  PrisluSenstvi  VysSka Druh provozu  Teplota Doba
Hmotnost °C vaieni
min
prazma, cela po0,3kg  sotvory + 3 vafenivpare 8090 15-25
plech na 1
peceni
filé z prazmy po0,75kg sotvory + 3 varenivpare  80-90 10-20
plech na 1
peceni
rybi terina forma rost 2 varenivpare  70-80 40-80
s vodni
lazni
151
pstruh, cely po0,2kg  sotvory + 3 vafenivpare  80-90 12-15
plech na 1
peceni
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Potraviny Mnozstvi/  PrisluSenstvi VySka  Druh provozu  Teplota Doba
Hmotnost °C vafeni
min
filé z tresky po0,15kg sotvory + 3 varenivpare  80-90 10-14
plech na 1
peceni
filé z lososa po0,75kg sotvory + 3 varenivpare 100 8-10
plech na 1
peceni
musle 1,5kg plech na 2 varenivpare 100 10-15
peceni
filé z okounika po0,75kg sotvory + 3 varenivpare  80-90 10-20
plech na 1
peceni
z4vitky z mofského  — s otvory + 3 varenivpare  80-90 10-20
jazyka, pInéné plech na 1
peceni

Tipy k peceni

Pouziti soupravy na peceni.

Pokud pouzijete soupravu na peceni, dosahnete optimalnich
vysledk{ peceni a varny prostor se témér neznegisti.

Soupravu na peceni obdrzite jako prisluSenstvi ve specializované
prodejné

(viz kapitola: Varny prostor a pfislusenstvi).

Kdy je pecené hotova?

Pouzijte teplomér na maso (k dostani ve specializovanych
prodejnach) nebo provedte "zkousku lzici". Zatlacte Izici na
pecené jidlo. Pokud je pevné, je jidlo hotové. Pokud je jesté
poddajné, potrebuje jesté trochu ¢asu.

Pecené je priliS tmava a kiirka
misty spalena.

Zkontrolujte vySku zasunuti a teplotu.

Pecené vypada dobie, ale omacka
je spalena.

Pristé pouzijte mensi nadobu na peceni nebo pridejte vice
tekutiny.

Pecené vypada dobie, ale omacka
je prilis svétla a vodova.

PriSté pouzijte vétsi peCici nadobu nebo pridejte méné tekutiny.
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Mirny ohfev masa

Mirny ohtev je idealnim zpisobem tepelného
zpracovani vSech druhl porcovaného jemného
masa, které ma byt upeceno dordzova nebo
domékka. Maso zUstava velmi Stavnaté a zmékne
jako maslo.

Plech na peceni vlozte do parni pedici trouby
a predehrejte ho pomoci druhu provozu mirny
ohrev.

Maso zprudka opecte na sporaku ze vSech stran.

VloZte do predehraté parni pecici trouby a mirné
pecte dal.

Po skonceni tepelné pfipravy urovnejte na
predehraté talife a prelijte horkou omackou.

Potraviny MnoZstvi PrisluSenstvi Vyska Teplota Doba vaieni
°C min

jehnédi kyta bez kosti ~ 1-1,5 kg plech na 2 80 140-160
peceni

roastbeef 1,5-2,5 kg plech na 2 80 150-180
peceni

veprova panenka - plech na 2 80-90 50-70
peceni

veprové medailonky - plech na 2 80 60-80
peceni

hovézi steaky cca 3 cm plech na 2 80 40-60

silné peceni

kachni prsa - plech na 2 80 35-55

peceni
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Nakypy,

polévkové

zavarky...

Potraviny PrisluSenstvi Vyska Druh provozu Teplota°C  Doba vareni

min

lasagne plech na peceni 2 horky vzduch + 160170 3545
vareniv pare

suflé formicky + rost 2 horky vzduch + 180-200 1525
vareni v pare

vajecna sedlina bez otvorll 2 vareniv pare 90 15-20

krupicové noky sotvory + plechna 3 vareni v pare 9095 7-10

peceni 1
Dezerty, kompoty Kompot

Ovoce zvazte, pridejte cca ¥s mnozstvi vody a podle
chuti cukr s kofenim.

Mlécna ryze

Ryzi zvaZte a pridejte 2,5nasobné mnoZstvi mléka.
Ryzi a mléko davejte do ptislusenstvi max. do vysky
2,5 cm. Po uvareni zamichejte. Zbyvajici mléko se
rychle vsakne.

Jogurt

MIéko zahtejte na varné desce na 90 °C. Poté ho
nechte vychladnout na 40 °C. U trvanlivého mléka
neni ohfati nutné.

Na kazdych 100 ml mléka zamichejte do mléka dvé
Gajové IZicky prirodniho jogurtu nebo odpovidajici
mnozstvi jogurtového fermentu. Smés naplnte do
Sistych sklenic a zavrete je.

Kdyz je jogurt hotovy, nechte skleni¢ky vychladnout
v chladnicCce.
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Potraviny PrisluSenstvi Druh provozu Teplota°C  Doba vaieni v
minutach
kynuté knedliky plech na peceni vareni v pare 100 20-25
karamelovy krém formicky + rost vareni v pare 90-95 15-20
sladky nakyp nakypova forma + roSt  horky vzduch 160170  50-60
(napf. krupicovy nakyp) vareniv pare
mlécnéa ryze* plech na peceni vareniv pare 100 25-35
jogurt™ skleniCky + rost vareni v pare 40 300-360
jableCny kompot plech na peceni vareni v pare 100 10-15
hruskovy kompot plech na peceni vareni v pare 100 10-15
treSovy kompot plech na peceni vareni v pare 100 10-15
rebarborovy kompot plech na peceni vareni v pare 100 10-15
Svestkovy kompot plech na peceni vareni v pare 100 15-20

*

MizZete pouzit také prislusny program (viz kapitola: Programova automatika).

Kolace a pecivo

Kolace ve formé

Nejvhodnégjsi jsou tmavé kovové formy na peceni.

Teplota a doba pedeni zavisi na mnoZzstvi
a vlastnostech tésta. Z tohoto divodu jsou

v tabulkach uvedena rlizna rozmezi teplot.
Nejdfive nastavte nizsi teplotu. NiZsi teplota
podmifuje stejnomérnéjsi hnédnuti. V pfipadé
potfeby pristé zvolte vyssi teplotu.

Rost nebo plech na peceni neplite pfilis husté.

Potraviny PrisluSenstvi Vyska Druh provozu  Teplotave Doba
°C vareni
v min
treny kolac véncovita/ 2 horky vzduch ~ 150-160 60-70
truhlikova
forma
dortovy korpus z tfeného tésta  kolacova forma 2 horky vzduch ~ 150-160 30-45
jemny ovocny kolac, trené dortova forma 2 horky vzduch ~ 150-160 4555

tésto
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Potraviny PrisluSenstvi Vyska Druh provozu  Teplotave Doba
°C vareni
v min
piskotovy dort (2 vejce) kolacova forma 2 horky vzduch ~ 180-190 12-16
piskotovy dort (6 vajec) dortova forma 2 horky vzduch ~ 150-160 25-35
korpus z kiehkého tésta dortova forma 2 horky vzduch ~ 150-160 40-50
s okrajem
Svycarsky kolac dortova forma 2 horky vzduch ~ 180-190 3560
babovka babovkova 2 horky vzduch ~ 150-160 3545
forma + vareni
v pare
pikantni kolaCe (napf. quiche)  formana 2 horky vzduch ~ 180-190 3560
quiche
jablecny kolac formanakolac 2 horky vzduch ~ 170-190 35-50
Kolace na plechu
Potraviny PrisluSenstvi Vyska Druh provozu  Teplotave Doba
°C vareni
v min
kynuty kola¢ plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 150-160 35-45
se suchou horni vrstvou + vareni
v pare
kynuty kolac plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 150-160 3545
se Stavnatou horni vrstvou
(ovoce)
piskotova rolada plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 180-200 10-15
vanocka (500 g mouky) plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 150-160 25-35
+ papir na + vareni
peceni v pare
sladky zavin plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 160-180 40-60
+ vareni
v pare
cibulovy kola¢ plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 170-180 30-40
+ vareni
v pare
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Chléb, housky

Potraviny PrisluSenstvi Vyska Druh provozu  Teplotave Doba
°C vareni
v min
bily chléb (750 g mouky) plech na peceni 2 horky vzduch ~ 200-210 15-20
+ papir na + vareni
peceni v pare
horky vzduch ~ 160-170 20-25
kvaskovy chléb plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 200-220 15-25
(750 g mouky) + papir na + vareni
peceni v pare
horky vzduch ~ 150-160 4060
smiSeny chléb (750 g mouky) plech napeceni 2 horky vzduch ~ 200-220 15-20
+ papir na + vareni
peceni v pare
horky vzduch ~ 160-170 2540
celozrnny chléb (750 g plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 200-220 20-30
mouky) + papir na + vareni
peceni v pare
horky vzduch ~ 140-150 4060
zitny chléb (750 g mouky) plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 200-220 20-30
+ papir na + vareni
peceni v pare
horky vzduch ~ 150-160 5060
housky (syrove polotovary plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 190-200 25-30
po70q) + papir na + vareni
peceni v pare
housky z kynutého tésta, plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 170-180 20-30
sladkeé + papir na + vareni
(syrové polotovary po 70 g) peceni v pare
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Drobné pecivo

Potraviny PrisluSenstvi Vyska Druh provozu  Teplotave Doba
°C vaieni
v min
pénove cukrovi plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 80-90 120-180
makronky plech na peceni 2 horky vzduch ~ 140-160 1525
peCivo z listového tésta plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 170-190 10-20
+ vareni
v pare
muffiny plech na 2 horky vzduch ~ 170-180 20-30
muffiny
peCivo z paleného tésta plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 170-190 27-35
cukrovi plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 150-160 12-17
pecivo z kynutého tésta plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 150-160 15-20

Tipy pro peceni

Chcete péct podle svého viastniho
receptu.

Orientujte se podle podobného peciva v tabulkach peceni.

Jak zjistit, zda je trena babovka jiz
propecena.

PFiblizné 10 minut pfed uplynutim doby peceni uvedené

v receptu pichnéte Spejli do kolaCe v misté, kde je nejvyssi.
Jestlize po vytazeni Spejle na dievu neulpiva zadné tésto, je
babovka hotova.

Kolac "spadne".

PFisté pouZzijte méné tekutiny nebo nastavte o 10 stupnl niZsi
teplotu peceni. Dodrzujte dobu tfeni uvedenou v receptu.

Bahovka vybéhla uprostied hodné
do vySky a na okrajich je niZsi.

Nevymazavejte okraj dortové formy. Po upeceni kolac opatrné
uvolnéte nozem.

Kolaé nebo babovka ve formé jsou
vzadu pFili§ tmavé.

Formu na pe€eni nestavte pfimo na zadni sténu, ale doprostred
pisluSenstvi.

Kolag je pfilis suchy.

Do hotové babovky udélejte paratkem nékolik otvor(i. Do nich
nakapejte trochu ovocné §tavy nebo alkoholu. Pristé nastavte
0 10 °C vyS$Si teplotu a zkratte dobu peceni nebo pouzijte
kombinovany ohfev.
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Chleba nebo kolaé (napf. syrovy PFisté pouzijte 0 néco méné tekutiny. PecCte ho o néco déle pri

kolac) vypada dobfe, ale uvniti je nizsi teploté. U kolacd se Stavnatou horni vrstvou predpecte

mazlavy (pfili§ vihky). korpus. Posypte ho mandlemi nebo strouhankou a pak pridejte
horni vrstvu. Dodrzujte dobu peceni uvedenou v receptu.

Kola¢ nebo pecivo hnédne PFisté pouzijte trochu nizsi teplotu.
nerovnomérné.
Ohfivani pokrml‘] P¥i ohfivani se pokrmy Setrné znovu ohfivaiji.

Chutnaji a vypadaji jako Cerstvé pripravené. Veskeré
pecivo z predchoziho dne Ize rovnéz dobre

rozpékat.

Potraviny PrisluSenstvi  VySka Druh provozu Teplota°C  Doba
vafeni
min

pokrmy na talifi rost 2 ohfivani 120 12-18

zelenina plech na 3 ohfivani 100 12-15

peceni

téstoviny, brambory, ryze plech na 3 ohfivani 100 510

peceni

housky™* rost 2 horky vzduch 170-180 68

+vareniv pare

bageta* rost 2 horky vzduch 170-180 510

+vareniv pare

chléb* rost 2 horky vzduch 170-180 812

+vareniv pare

pizza rost+plech 3 ohfivani 170-180  12-15

na peceni

*

Nechte 5 minut predehrat.
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Rozmrazovani

Potraviny zmrazujte pokud mozno naplocho

a naporcované pri teploté -18 °C. Nezmrazuijte pfilis
velka mnozstvi. Rozmrazené potraviny nemaji tak
dlouhou trvanlivost a kazi se rychleji nez Cerstvé
zboZi.

Pokrmy rozmrazujte v sa¢ku pro zmrazovani, na talifi
nebo ve varné nadobé s otvory. Pod né vzdy
zasurite plech na peceni. Potraviny tak nezlistanou
v rozmrazené vodé a varny prostor zUstane Cisty.

Pouzivejte druh provozu rozmrazovani.

V ptipadé potreby pokrm rozkrajejte nebo jiz
rozmrazené kousky vyjméte ze spotiebice.

Po rozmrazeni nechte potraviny kvili vyrovnani
teploty jesté 5 az 15 minut odstat.

Nebezpedi poSkozeni zdravil

P¥i rozmrazovani zivocisnych potravin musite
odstranit rozmrazenou tekutinu. Nesmi se dostat do
styku s ostatnimi potravinami. Mohlo by dojit

k pfenosu choroboplodnych zarodka.

Po rozmrazovani spustte v parni pecici troubé na
15 minut horky vzduch na 180 °C.

Rozmrazovani masa
Kusy masa, které chcete obalovat, rozmrazte
natolik, aby na nich drzelo kofeni a strouhanka.

Rozmrazovani driibeze
Pfed rozmrazovanim vyjméte z obalu.
Bezpodminedéné odstrante rozmrazenou tekutinu.

Potraviny Mnozstvi/  PfisluSenstvi Vyska Teplota Doba vaieni
Hmotnost °C min

kure 1kg s otvory + 3 45-50 60-70
plech na peceni 1

kureci stehna 0,4 kg s otvory + 3 45-50 30-35
plech na peceni 1

zelenina zmrazena 0,4 kg s otvory + 3 45-50 20-30

v bloku (napf. Spenat) plech na peceni 1
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Potraviny Mnozstvi/  PrisluSenstvi Vyska Teplota Doba vaieni
Hmotnost °C min
bobulovité ovoce 0,3 kg s otvory + 3 45-50 5-8
plech na peceni 1
rybi filé 0,4 kg s otvory + 3 45-50 15-20
plech na peceni 1
gulas s otvory + 3 45-50 40-50
plech na peceni 1
hovézi pecené s otvory + 3 45-50 70-80
plech na peceni 1
Kynuti tésta Pomoci druhu provozu kynuti vykyne tésto
podstatné rychleji nez pri bézné pokojové teploté.
VySku zasunuti rostu mdzete zvolit libovolné
nebo mUzete rost opatrné poloZit na dno varného
prostoru.
Pozor: Neposkrabejte dno varného prostoru!
Misku s téstem postavte na rost. Tésto neprikryvejte.
Potraviny Mnozstvi  Néadobi Teplota °C Doba vaieni min
kynute tésto 1kg misa + rost 40 20-30
kvaskove tésto 1kg misa + rost 40 20-30
Odstavovani Ovoce dejte pred odstavovanim do misy a pridejte

76

cukr. Nechte stat nejméné hodinu, aby se Stava
natahla.

Ovoce naplnte do varné nadoby s otvory a zasunte ji
do vysky 3. Pro zachyceni stavy zasunte do vysky 1
varnou nadobu bez otvoru.

Nakonec dejte ovoce do utérky a vylisujte zbytek
stavy.



Potraviny Prisluenstvi  VySka Druh provozu  Teplota °C Doba vaieni
min
maliny s otvory + 3 varenivpare 100 30-45
bez otvor(i 1
rybiz s otvory + 3 varenivpare 100 40-50
bez otvor(i 1
Zavarovani Zavarujte pokud mozno Cerstvé potraviny. Pri delSim
skladovani se snizuje obsah vitamin( a potraviny
snadnéji kvasi.
Zavafujte pouze kvalitni ovoce a zeleninu.
Zkontrolujte zavarovaci sklenice, gumicky, spony
a pruziny.
Gumicky a sklenice dlkladné vycistéte horkou
vodou. Pro ¢isténi je vhodny také program
"Lahvicka, sterilizace".
Sklenice postavte do varné nadoby s otvory.
Nesmi se navzajem dotykat.
Dvitka trouby otevrete az po uplynuti zadané doby
vareni.
Zavarovaci sklenice vyjméte ze spotrebice aZz po
Uplném vychladnuti.
Potraviny PrisluSenstvi Vyska Druh provozu Teplota Doba vaieni
°C min
zelenina litrové zavarovaci 2 vareni v pare 100 30-120
sklenice
peckovité ovoce  litrové zavarovaci 2 vareni v pare 100 25-30
sklenice
jadrové ovoce  litrové zavarovaci 2 vareni v pare 100 25-30

sklenice
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Zmrazeneé

DodrZujte pokyny vyrobce uvedené na obale.

pOtravmy Uvedené doby vareni plati pro vlozeni do studené
parni trouby.
Potraviny PrisluSenstvi Vyska Druh provozu Teplotave  Doba
°C vaieni
v min
hranolky plech napeCeni+ 2 horky vzduch 170-190 25-35
papir na peceni
krokety plech na peCeni+ 2 horky vzduch 180-200 18-22
papir na peceni
rosti (bramborové placky) — plech na peceni+ 2 horky vzduch 180-200 25-30
papir na peceni
téstoviny, Cerstvé, plech na peceni 2 vareni v pare 100 510
chlazené*
lasagne, zmrazené plech napeCeni+ 2 horky vzduch +  190-210 35-55
rost vareni v pare
pizza, tenké tésto plech napeCeni+ 2 horky vzduch 180-200 1523
rost
pizza, silné tésto plech napeCeni+ 2 horky vzduch 180-200 18-25
rost
pizza-bagetka plech napeCeni+ 2 horky vzduch 180-200 18-22
rost
pizza, chlazena plech na peceni 2 horky vzduch 170-180 1217
bageta s bylinkovym plech na peceni 2 horky vzduch 180-200 15-20
méslem, chlazena
housky, bageta, zmrazené plech na peceni + 2 horky vzduch 180-200 18-22
rost
precliky, zmrazené plech na peCeni+ 2 horky vzduch 180-200 18-22
papir na peceni
croissant, zmrazeny plech na peCeni+ 2 horky vzduch + 180200 20-25
papir na peceni vareni v pare
houska nebo bageta plech napeCeni+ 2 horky vzduch 150-170 12-15

k rozpékani, predpecena

*

Pfidat trochu tekutiny.

papir na peceni
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Potraviny PrisluSenstvi Vyska Druh provozu Teplotave  Doba
°C vareni
v min
Zavin, zmrazeny plech na peCeni+ 2 horky vzduch +  160-180 4560
papir na peceni vareni v pare
rybi prsty plech napeCeni+ 2 horky vzduch 195205 20-24
papir na peceni
pstruh s otvory + plech 3 vareniv pare 80-100 20-25
na peceni 1
zapecené lahddkové filé plech na peCeni+ 2 horky vzduch + 180200 3550
rost vareni v pare
filé z lososa s otvory + 3 vareni v pare 80-100 20-25
bez otvord 1
sépiové krouzky plech na peCeni+ 2 horky vzduch 190-210 25-30
papir na peceni
brokolice s otvory + 3 vareniv pare 100 4-6
bez otvord 1
kvétak s otvory + 3 vareni v pare 100 58
bez otvord 1
fazole s otvory + 3 vareniv pare 100 4-6
bez otvord 1
hrach s otvory + 3 vareni v pare 100 4-6
bez otvord 1
mrkev s otvory + 3 vareni v pare 100 35
bez otvord 1
zeleninova smeés s otvory + 3 vareni v pare 100 4-8
bez otvord 1
kapusta s otvory + 3 vareni v pare 100 510
bez otvord 1
* Pridat trochu tekutiny.
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ZkuSebni pokrmy Podle DIN 44547 a EN 60350.

Hodnoty uvedené v tabulce plati pro studenou parni

troubu.
Potraviny Forma/plech Vyska Druh provozu  Teplota Doba
°C vafeni
min
stfikané pecivo plech na peceni horky vzduch ~ 160-170 17-20
kolacky plech na peceni horky vzduch ~ 160-170 25-33
vodovy piskot dortova forma 26 cm horky vzduch ~ 150-160 35-40

kynuté kolace na plechu  plech na peceni horky vzduch ~ 150-160 36-44

NN N NN

zakryty jablecny kolac dortova forma 20 cm horky vzduch ~ 160-170 60-70
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