SIEMENS

Jotta ruoanvalmistus olisi yhté hauskaa kuinsyéminen,

lue ndma kayttdohjeet. Nain voit kayttaa
yhdistelmahdyryuunisi kaikkia teknisid hienouksia.

Saat tarkeita tietoja turvallisuudesta. Opit tuntemaan laitteesi
yksittéiset osat. Naytdmme vaihe vaiheelta kuinka teet
saatoja. Se on erittéin helppoa.

Taulukoista 16ydat monia kayttdkelpoisia ruokia
séatdarvoineen ja kypsennyskorkeuksineen. Kaikki on
testattu koekeittiossdmme.

Jos héiridita esiintyy - 16ydat tasta tietoja, kuinka voit itse
korjata pienet hairiot.

Yksityiskohtainen siséllysluettelo auttaa Sinua 16ytamaan
nopeasti etsimasi.

Ja nyt hyvaa ruokahalua.

Kayttdohje

HB36D.72.
HB36D582.
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A Turvallisuusohjeet

Kuuma uunitila

Kuumat varusteet

Kuuma vesi

Lue tdméa kayttdohje huolellisesti.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille kotitalouksille.
Kéyta laitetta ainoastaan ruokien valmistukseen.

Aikuiset ja lapset eivat saa kayttaa laitetta ilman
valvontaa:

jos heilla ei ole siihen fyysisié tai henkisia
edellytyksia tai

heilld ei ole tietoa ja kokemusta laitteen oikeasta
ja turvallisesta kaytdsta.

Ala anna lasten leikki laitteella.

Palovamman vaaral!

Ala kosketa kuumennus- ja keittoastioiden kuumia
pintoja tai uunitilan kuumia alueita. Avaa uuniluukku
varovasti. Laitteesta poistuu kuumaa héyrya. Pida
pikkulapset poissa laitteen luota.

Palovaaral
Ald séilyta palavia esineitéd uunitilassa.

Oikosulun vaaral

Varo, etta sadhkdlaitteiden litantajohto ei puristu
kuuman laitteen luukun valiin. Johdon eristys voi
sulaa.

Palovamman vaaral

Ala valmista ruokia, joissa on runsaasti vékevaa
alkoholia. Alkoholihdyryt voivat syttyd uunissa.
Kéayta vain pienia maaria vakevaa alkoholia ja avaa
laitteen luukku varovasti.

Palovamman vaaral
Ala poista kuumaa varustetta laitteesta iiman
patalappua.

Palovamman vaaral

Al puhdista laitetta heti pois paalta kytkemisen
jalkeen. Héyrystinkaukalossa oleva vesi on viela
kuumaa. Odota, kunnes laite on jadhtynyt.



Epéaasianmukaiset
korjaukset

Vahinkojen syyt

Pid& uunitilan pohja
vapaana

Alufolio

Astia

Hoéyrykypsennys
rei’itetyssé astiassa

Kosteat elintarvikkeet

Hedelméamehu

Hyvin likainen luukun
tiiviste

Sahkdiskun vaaral

Epéasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.
Korjaukset saa suorittaa vain asianmukaisen
koulutuksen saanut huoltoteknikko.

Jos laite on viallinen, kytke sulake sulakerasiassa pois
paalta tai irrota verkkopistoke. Soita huoltopalveluun.

Al4 laita mitdan suoraan uunin pohjalle. Ala peité sita
alumiinifoliolla. Ylikuumeneminen voi vaurioittaa
laitetta.

Uunin pohjan ja hoyrystinkaukalon pitéé olla aina
vapaita. Aseta astiat aina ritildlle tai rei’itettyyn
kypsennysastiaan.

Uunitilassa oleva alufolio ei saa koskettaa luukun lasia.
Luukun lasiin voi muodostua pysyvia varjaytymia.

Astioiden pitéa olla kuumuutta ja hdyrya kestavia.
Silikonivuoat eivat sovellu kiertoilman ja hdyryn
yhteiskayttéon.

Al kéyta astioita, joissa on ruostetta. Jo pienetkin
téplat voivat aiheuttaa korroosiota uunitilassa.

Kun hdyrykypsennat rei’itetyssa kypsennysastiassa,
tydénna aina leivinpelti astian alle. Tippuva neste
kerataan nain talteen.

Al4 séilyta kosteita elintarvikkeita pitkaan suljetussa
uunissa. Ne voivat aiheuttaa korroosiota uunitilaan.

Ala tayta leivinpeltid lian tyteen, kun kypsennat hyvin
mehukasta hedelmépiirakkaa. Pelliltd valuva
hedelméamehu aiheuttaa tahroja, joita ei saa
poistettua.

Jos luukun tiiviste on hyvin likainen, laitteen luukku ei
sulkeudu kaytdssa enad kunnolla. Viereiset kalusteet
voivat vahingoittua. Pid& luukun tiiviste aina puhtaana
ja vaihda tiiviste tarvittaessa.



Laitteen luukku
laskualustana

Laitteen kuljetus

Hoito ja puhdistus

Ala kuormita laitteen avointa luukkua. Laite voi
vahingoittua.

Ala kanna tai kannattele laitetta luukun kahvasta.
Luukun kahva voi murtua.

Uunitila on korkealaatuista ruostumatonta terasta.
Virheellinen hoito voi aiheuttaa korroosiota uunitilassa.
Noudata kayttéohjeessa olevia hoito- ja
puhdistusohjeita. Poista lika uunitilasta heti, kun laite
on jadhtynyt.



Uusi laitteesi

Ohjauspaneeli

Téassé luvussa saat tietoja
= ohjauspaneelista
= kayttétavoista

® uunitilasta ja varusteista

Néylttt') Start-painike Stop-painike
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Padkytkin - Valikkondppdimet Navigointindppaimet Toiminton&ppdimet
Valitsin Kaytto
Pédkytkin off Laitteen kytkeminen péélle ja pois paélta
Valikkonappdimet ] Kayttotavan valinta

(P] Ohjelma-automatiikan valinta (ks. luku: Ohjelma-automatiikka)

M Muistin tallennus ja haku ndyttoon (ks. luku: Muisti)

clean  Puhdistuksen valinta (ks. luku: Hoito ja puhdistus)
Navigointindppdimet <> Siirtyminen naytossa vasemmalle tai oikealle.

Muutokset tallennetaan talldin

Kiertovalitsin Kellonajan, keston, painon jne. muuttaminen.

Lukitse ja vapauta kiertovalitsin painamalla siti




Valitsin

Kaytto

Toiminton&ppéimet

Aikatoiminnon valinta (ks. luku: Aikatoiminnot)

1@

Lapsilukon kytkeminen péadlle ja pois paélta
(ks. luku: Lapsilukko)

Kun laite on kytketty paélle: ajankohtaisten tietojen haku
nayttoon

Kun laite on kytketty pois paaltd: perusasetusten valinta
(ks. luku: Perusasetukset)

Start-painike

start

Laitteen ké&ynnistdminen

Stop-painike

stop

Paina lyhyesti: toiminnon keskeyttdminen (Pause)
Paina pitkdén: toiminnon lopettaminen

Kayttotavat

Valitsimella [_] p&aaset laitteesi eri toimintoihin.

Kayttotapa

Kéyttd

Kiertoilma

30-2307C

kosteille kakuille, pikkuleiville, patapaistille.
Takaseindssa oleva tuuletin jakaa ldammadn tasaisesti uunitilassa.

Hoyrykypsennys

35-100°C

vihanneksille, kalalle, lisukkeille, hedelmien mehustukseen ja
kiehauttamiseen.

Yhdistelmékaytto

120-230°C

lihalle, vuokaruoille ja leivonnaisille.
Kéytetddn sekd kiertoilmaa ettd hoyrya.

Lammitys

100-180°C

lautasella oleville ruoille ja leivonnaisille.
Kypsét elintarvikkeet ldmmitetddn helldvaraisesti. Hoyryn
ansiosta ruoat eivat kuivu.

Kohotus

35-50°C

hiivataikinalle ja hapantaikinalle.

Taikina kohoaa huomattavasti nopeammin kuin
huoneenldmmossé. Kaytetddn sekd hoyrya ettd kiertoilmaa,
jolloin taikinan pinta ei kuivu.

Sulatus

35-60°C

vihanneksille, lihalle, kalalle ja hedelmille.

Kéytetddn seké kiertoilmaa ettd hoyryd. Kosteuden ansiosta
lampd siirtyy helldvaraisesti ruokiin. Ruoat eivat kuivu eivatkd
muuta muotoaan.

Mieto kypsennys

60-120°C

paahtopaistille, lammaspaistille.
Mureasta lihasta tulee erityisen mehukasta.

Esilammitys

30-70°C

posliiniastioille.
Ruoat eivat jaahdy esilimmitetyissé astioissa niin nopeasti.
Juomat pysyvét pitempéan lampimind.

L&mpiménapito

60-100°C

ruokien pitdmiseen lampimand aina kahteen tuntiin asti.




Uunitila ja varusteet

Varusteet
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Uunitilassa on neljd kannatinkorkeutta.
Kannatinkorkeudet lasketaan alhaalta ylospain.

Huomio!

m Hoyrystinkaukaloa ei saa peittaa. Ala laita astioita
uunin pohjalle.

m  Ala tydnna varustetta kannatinkorkeuksien valiin,
se voi kallistua.
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Ristikot varusteita ~ HOyrystinkaukalo Vesisdilio
varten

Kéayta vain laitteen mukana toimitettuja tai
huoltopalvelusta saatavana olevia varusteita.
Varusteet on sovitettu yhteensopiviksi nimenomaan
tdman laitteen kanssa.

Laitteessasi on seuraavat varusteet:

Kypsennysastia, rei’itetty,
GN 2/3, 40 mm syvi
kokonaisen kalan tai
runsaiden vihannesmadrien
hoyrykypsennykseen,
marjojen mehustukseen jne.

Kypsennysastia,
rei’ittdmaton,

GN /3, 28 mm syvd
(leivinpelti)

piiraiden paistamiseen ja
hoyrykypsennyksessé
tippuvan nesteen
kerd&miseen




Kypsennysastia,
rei’ittdmaton,

GN /3, 40 mm syva

riisin, palkovihannesten ja
suurimoiden kypsennykseen

vihannesten

sulatukseen

Kypsennysastia, rei'itetty,
GN /3, 40 mm syva

hoyrykypsennykseen,
marjojen mehustukseen ja

Ritila

varten

astioita, kakkuja ja
vuokaruokia seké paisteja

Varusteita on saatavana alan liikkeista:

Varusteet Tilausnro
Kypsennysastia, rei'ittdmaton, GN 2/5, HZ36D533
40 mm syva

Kypsennysastia, rei'itetty, GN 2/3, 40 mm syvd HZ36D533G
Kypsennysastia, rei'ittdmaton, GN 2/5, HZ36D532
28 mm syva (leivinpelti)

Kypsennysastia, rei'ittdmaton, GN /5, HZ36D513
40 mm syva

Kypsennysastia, rei'itetty, GN 1/3, 40 mm syvd HZ36D513G
Ritila HZ36DR
Paistosetti HZ36DB
Puhdistussieni 643 254
Kalkinpoistoaine 311138
Mikrokuituliina, jossa kennorakenne 460 770

Kypsennysastiat voivat muuttaa muotoaan uunissa.
Syyna ovat suuret lampdétilaerot varusteen pinnalla.
Lampatilaeroja voi muodostua, kun varuste on vain
osittain tuotteen peittdma tai varusteelle on laitettu

pakaste, esimerkiksi pizza.
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Vesisiilio

Ennen jokaista kaytt6a

Jokaisen kéaytén jalkeen

12

Kun avaat laitteen luukun, ndet oikealla vesisailion.

Tayta vesisailioon vain raikasta vesijohtovetta tai
kaupasta saatavaa hiilihapotonta vetta.

Jos vesi on hyvin kalkkipitoista, suosittelemme
kayttdmaan pehmennettya vetta.

Jos vesijohtovesi on hyvin klooripitoista (> 40 mg/l),
kayta vahakloorista hiilihapotonta mineraalivetta.
Tietoja vesijohtovedesta saat paikalliselta
vesilaitokselta.

Kostuta ennen ensimmaista kayttda sailiéon kannen
tiiviste vedella.

Huomio!

Ala laita vesisailioon tislattua vetta tai mitaan muita
nesteitd. Ne voivat vaurioittaa laitetta.

g

Tayta vesisdilié ennen jokaista kayttda.

1. Tayté vesisailioon kylmaa vettd “max”-merkintédan
asti.

2. Sulje séilién kansi siten, etta se lukittuu tuntuvasti.
3. Tydnna vesisailid sisdan lukitukseen asti.

Tyhjenna vesisailio jokaisen kayton jalkeen.

1. Veda vesisiilio hitaasti ja vaakasuoraan pois
laitteesta, jotta venttiilista ei tipu jaédnndsvetta.

2. Kaada vesi pois.

3. Kuivaa laitteessa oleva séilion lokero ja séilién
kannen tiiviste huolellisesti.




Viesti
“Tayta vesisiilio”

Viesti
“Vesisailion tayttdminen?”

Automaattinen
kalibrointi

Muuton jélkeen

Kun vesiséilié on tyhja, kuuluu danimerkki. Nayttéon
iimestyy “Taytéa vesiséilid”. Toiminto keskeytyy.

1. Avaa laitteen luukku varovasti. Laitteesta poistuu
kuumaa hdyrya.

2. Ota vesiséilio pois paikaltaan, tayta se merkintaan
asti ja aseta se takaisin paikalleen.

3. Paina Start-painiketta.

Viesti ilmestyy, kun asetat toiminnon ja vesisailié on
vain puoliksi tdynna.

Jos olet sité mielt, etté séiliossa oleva vesi riittda
kypsennykseen, voit kaynnistaa laitteen.

Jos et, tayta vesisailid “max”-merkintaan asti, tyénna
se takaisin paikalleen ja kdynnista sitten laite.

Veden kiehumislampétila riippuu ilmanpaineesta.
Laite séatyy kalibroitaessa kayttépaikan
paineolosuhteisiin. Tama tapahtuu automaattisesti,
kun héyrykypsennetdédn ensimmaisté kertaa
lampdtilassa 100 °C. Tallin muodostuu hdyrya
tavallista enemman.

Jotta laite mukautuu taas automaattisesti uuteen
sijoituspaikkaan, palauta laite takaisin
tehdasasetuksiin

(ks. luku: Perusasetukset).
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Ennen ensimmaista kayttoa

Ensiasetukset

Kellonajan asettaminen ja
kielen muuttaminen

14

Tassa luvussa saat tietoa siita,

= miten asetat kellonajan liitettyasi laitteen
sahkdverkkoon

= miten muutat nayton kielen
= miten muutat veden kovuustason

= miten puhdistat laitteen ennen ensimmaéista
kayttoa

Kun uusi laite on liitetty séhkdverkkoon, nayttdédn
ilmestyy "Uhrzeit” (Kellonaika) ja "Sprache wahlen”
(Kielen valinta). Aseta kellonaika ja tarvittaessa naytén
kieli.

0:00 Uhrzeit einstellen

® Uhrzeit Sprache wabhlen:

>

0:00 deutsch

1. Aseta tdmé&nhetkinen kellonaika kiertovalitsimella.

2. Siirry valitsimella > kohtaan "Sprache wahlen”
(Kielen valinta).

3. Aseta haluamasi kieli kiertovalitsimella.
4. Paina valitsinta ©.

Kieli ja kellonaika on tallennettu. Naytdssa nakyy
tdmanhetkinen kellonaika.



Veden kovuustason
asetus

Veden kovuuden tarkastus

Pehmennetty vesi

Veden kovuustason
muuttaminen

Poista laitteesta kalkki sdanndllisin valiajoin. Vain siten
estéat vauriot.

Laite iimoittaa automaattisesti, milloin siitd on
poistettava kalkki. Se on ennalta séadetty veden
kovuustasolle Il. Muuta arvoa, jos kayttamasi vesi on
pehmeadmpéaa tai kovempaa.

Voit tarkastaa veden kovuuden mukana olevalla
testiliuskalla tai kysya asiaa vesilaitokselta.

Kalkinpoisto on tarpeetonta vain, jos kaytat vain
pehmennettya vettd. Muuta tédssa tapauksessa veden
kovuustaso arvoon “pehmennetty”.

Voit muuttaa veden kovuustason perusasetuksissa,
kun laite on kytketty pois paalta.

1. Pida valitsin i painettuna, kunnes nayttdén
iimestyy “Kielen valinta”.

2. Kierrd kiertovalitsinta, kunnes nayttéon ilmestyy
“Veden kovuustaso”.

3. Paina valitsinta >.
Naytdssa on merkittyna “2-keskikova”.
4. Muuta veden kovuustaso kiertovalitsimella.
Mahdolliset arvot:
pehmennetty
1-pehmea |
2-keskikova I
3-kova 1l
4-erittain kova IV
5. Poistu perusasetuksista painamalla valitsinta i.

Muutos on tallennettu.
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Puhdistus

Laitteen kuumentaminen

Varusteiden esipuhdistus

16

Kuumenna tyhja laite ennen ensimmaista kayttéa ja
puhdista varusteet.

1.
2.

5.

Tayta vesisailié ja tydnna se paikalleen.

Kytke laite paalle painamalla valitsinta gf.

Noin 4 sekunnin kuluttua ndyttddn ilmestyy
kayttotapa “Kiertoilma”.

Kierra kiertovalitsinta, kunnes ndyttddn ilmestyy
“Hoyrykypsennys”.

Paina Start-painiketta.

Laite kuumenee automaattisesti lampdotilaan
100 °C ja kytkeytyy 20 minuutin kuluttua pois
paalta. Kuulet aanimerkin.

Lopeta kayttd painamalla Stop-painiketta.

Jata laitteen luukku hiukan auki, kunnes laite on
jadhtynyt.

Puhdista varusteet ennen ensimmaista kayttéa
huolellisesti astianpesuaineliuoksella ja
astianpesuliinalla.



Laitteen kaytto

Laitteen kytkeminen
paélle

Uunitoiminnon valinta

Lampdtilan valinta

Toiminta-ajan valinta

Lampétila nyt

Lampétilan muuttaminen

Tassa luvussa saat tietoa siita,
miten laite kytketdan paélle ja pois paalta

mita on otettava huomioon jokaisen kaytdn jalkeen

1. Kytke laite paalle painamalla valitsinta of.

Nayttéon ilmestyy 4 sekunnin ajaksi tuotemerkki.
Sitten nayttd siirtyy automaattisesti valikkoon
“Uunitoiminnot”.

Voit hakea valikon “Uunitoiminnot” nayttdédn myds
suoraan valitsimella [_].

12:35 Uunitoiminnot

2. Aseta haluamasi uunitoiminto kiertovalitsimella.
3. Paina valitsinta >.

Ehdotuslampdétila on merkittyna.

Aseta haluamasi lampdtila kiertovalitsimella.
Paina valitsinta (®.

Nayttddn ilmestyy “Halytin”.

Siirry valitsimella > keston kohdalle.

Aseta haluamasi toiminta-aika kiertovalitsimella.
Paina valitsinta (©.

Kéynnista laite painamalla Start-painiketta.

Laite kuumenee. Kayttétavassa Hoyrykypsennys
toiminta-aika kuluu vasta kuumennusajan jalkeen.

ok

©®NoO

Paina valitsinta i. Tamanhetkinen 1dmpdtila nakyy
naytdssa 10 sekunnin ajan.

Kuumenemisen osoittimen pylvaat kellonajan vieressa
nayttavat l[ampaotilan nousun uunitilassa.

Voit muuttaa lampdétilan kiertovalitsimella milloin
tahansa. Muutos otetaan automaattisesti kayttdon.

17



Laitteen kytkeminen
pois paalta

Toiminta-aika on kulunut
loppuun

Tauko (Pause)

Keskeyttaminen

Jokaisen kayton
jalkeen

Vesisailién tyhjentdaminen

Uunitilan kuivaaminen

18

Palovamman vaaral

Laitteesta voi tulla kuumaa hoyrya, kun avaat laitteen
luukun. Avaa laitteen luukku varovasti kypsennyksen
jalkeen.

Jos jokin toiminta-aika on asetettu, laite kytkeytyy
automaattisesti pois paalta. Kuulet aanimerkin.
Lopeta d&nimerkki valitsimella (.

Kytke laite pois paalta painamalla valitsinta gf. Avaa
laitteen luukku varovasti.

Paina Stop-painiketta lyhyesti. Puhallin voi k&yda
edelleen. Kaynnista painamalla Start-painiketta.

Jos avaat laitteen luukun kaytén aikana, toiminto
keskeytyy. Kéaynnista sulkemalla laitteen luukku ja
painamalla Start-painiketta.

Jos olet asettanut perusasetuksen “Kaytén
jatkuminen kun luukku suljetaan” muotoon
“automaattisesti”’, uudelleen kaynnistédmista ei tarvita
(ks. luku: Perusasetukset).

Keskeytad kayttd painamalla Stop-painiketta.
Kytke laite pois paalta painamalla valitsinta gf. Avaa
laitteen luukku varovasti.

Jaahdytystuuletin voi kayda edelleen, kun avaat
laitteen luukun.

Tyhjenna vesisailié. Kuivaa séilién kannen tiiviste ja
laitteessa oleva séilién lokero huolellisesti.

Ala kuivata vesisailiota kuumassa uunissa. Vesisailio
vaurioituu.

Jata laitteen luukku hiukan auki, kunnes laite on
jadhtynyt.



Saatosuositukset

Ruoan valitseminen

Palovamman vaaral
Hoyrystinkaukalossa oleva vesi voi olla kuumaa.
Anna sen jadhtyd ennen pyyhkimista.

Pyyhi uunitila ja hdyrystinkaukalo mukana toimitetulla
sienelld ja kuivaa huolellisesti pehmealla liinalla.

Poista lika uunitilasta heti, kun laite on jadhtynyt.
Kiinni palaneet tahteet on myéhemmin huomattavasti
vaikeampi poistaa.

Pyyhi huonekalut ja kahvat kuiviksi, jos niihin on
muodostunut kondenssivetta.

Jos valitset ruoan saatdsuosituksista, optimaaliset
saatdarvot on jo maaritelty.

Valittavanasi on useita eri rynmia. Loydat kakuista,
leivistd, linnusta, lihasta, kalasta ja riistasta aina
paistoksiin ja valmistuotteisiin asti lukuisia ruokia,
joissa ovat sadatdsuosituksemme. Voit muuttaa
l[ampdtilan ja toiminta-ajan. Kayttétapa on asetettu
kiinteaksi.

Loydat yksittaiset ruoat siirtymalla valikkotasosta
toiseen. Kokeilepa. Tutustu ruokalajien laajaan
valikoimaan.

1. Paina valitsinta [_J.
Kéayttétapa Kiertoilma ja 160 °C iimestyvat
nayttoon.

2. Kierra kiertovalitsinta vasemmalle kohtaan
Saatdsuositukset.

3. Siirry valitsimella > ensimmaiseen ruokaryhmaan
ja valitse kiertovalitsimella haluamasi ryhma.

Valitsimella > siirryt seuraavalle tasolle.
Kiertovalitsimella teet kulloinkin seuraavan valinnan.
Lopuksi ndyttddn iimestyvéat asetukset valittua ruokaa
varten.

4. Paina Start-painiketta.

Toiminto kdynnistyy. Ehdotetun keston -1 kuluminen
nakyy naytdssa.
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Toiminta-aika on kulunut
loppuun

Lampétilan muuttaminen

Toiminta-ajan muuttaminen

Tietojen haku naytté6n

Kuulet danimerkin. Laite lakkaa kuumenemasta.
Naytossa nakyy I=1 0:00. Lopeta danimerkki
painamalla valitsinta (.

Voit muuttaa lampdtilan kiertovalitsimella milloin
tahansa.

Paina valitsinta (® ja siirry valitsimella > keston
kohdalle. Muuta toiminta-aika kiertovalitsimella.
Sulie aikatoiminnot valitsimella (®.

Paina lyhyesti valitsinta 1. Muut tiedot saat nayttd6n
painamalla uudelleen 1.

Aikatoiminnot

Aikatoimintojen
asettaminen - lyhyt
selostus
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Aikatoiminnot haet nayttoon valitsimella O. Seuraavat
toiminnot ovat mahdollisia:

Kun laite on kytketty pois paalta:
Halyttimen asetus
Kellonajan asetus

Kun laite on kytketty paalle:
Halyttimen asetus
Toiminta-ajan asetus
Paattymisajan siirtéminen

1. Paina valitsinta (®.

2. Siirry valitsimella < tai > haluamasi toiminnon
kohdalle.

3. Aseta kiertovalitsimella haluamasi aika tai kesto.
4. Sulje aikatoiminnot valitsimella (.

Kunkin yksittaisen toiminnon asettaminen selostetaan
mydhemmin yksityiskohtaisesti.



Halyttimen asetus

Halyttimen kéyntiajan
muuttaminen

Kun hélyttimen kéyntiaika
on kulunut

Haélyttimen
kayntiaika-asetuksen
poistaminen

|
Toiminta-ajan
asetus

Halytin kay laitteesta erillaan. Voit kayttaa sita
minuuttikellon tavoin ja asettaa sen milloin tahansa.
1. Paina valitsinta (®.

2. Aseta hélyttimen kdyntiaika kiertovalitsimella.

3. Sulje aikatoiminnot valitsimella (.

Nayttd palaa edelliseen tilaan. Naytdssa nakyy
halyttimen symboli 2 ja kuluva aika.

Paina valitsinta . Muuta halyttimen kéyntiaika
kiertovalitsimella seuraavien sekuntien kuluessa. Sulie
aikatoiminnot valitsimella (®.

Kuulet danimerkin. Nayttoon imestyy £ 0:00.
Lopeta &animerkki painamalla valitsinta (.

Paina valitsinta (®. Kierra halyttimen kayntiaika
kiertovalitsimella takaisinpéin arvoon 0:00. Sulje
aikatoiminnot valitsimella (.

Kun asetat toiminta-ajan, siis ruokasi kypsennysajan,
toiminto paattyy automaattisesti, kun aika on kulunut.
Laite lakkaa kuumenemasta.

Kéayttétapoihin, joissa on mukana hdyry, on asetettava
aina toiminta-aika.

Esimerkkikuva: hdyrykypsennys 45 minuuttia
[ampdtilassa 100 °C.

Edellytys:
Kéayttétapa ja lampdtila on asetettu.

1. Paina valitsinta .

10:15 Uunitoiminnot

£\ Hélytin
0:00 min:s

> P Kesto
20:00 min:s
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Toiminta-ajan muuttaminen

Toiminta-aika on kulunut
loppuun

Kestoaika-asetuksen
poistaminen
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2. Siirry valitsimella > tai < keston kohdalle ja sé&da
toiminta-aika kiertovalitsimella.

6 Uunitoiminnot

£\ Hélytin
0:00 min:s 45:00 min:s

3. Sulje aikatoiminnot valitsimella (.

4. Jos toiminto ei ole viela kaynnissé, paina
Start-painiketta.
Toiminta-ajan 1= kuluminen nakyy naytdssa.
Kéayttétavassa Hoyrykypsennys toiminta-aika kuluu
vasta kuumennusajan jalkeen.

10:16 LU0

Hoyry
kypsennys - 100 °C

Paina valitsinta (®. Siirry valitsimella > tai < keston
kohdalle ja muuta toiminta-aika kiertovalitsimella. Sulje
aikatoiminnot valitsimella (.

Kuulet aanimerkin. Laite lakkaa kuumenemasta.
Nayttéon iimestyy kesto -1 0:00. Lopeta danimerkki
painamalla valitsinta (.

Paina valitsinta (®. Siirry valitsimella > tai < keston
kohdalle ja sd&da kiertovalitsimella toiminta-ajaksi
0:00. Naytto siirtyy asetetun kdyttdtavan ja lampdtilan
kohdalle. Kiertoilman kohdalla: Paina Start-painiketta,
toiminto jatkuu ilman kestoaika-asetusta.



Paattymisajan
siitdminen

Voit siirtda aikaa, jolloin haluat ruokasi olevan valmista.
Laite kaynnistyy automaattisesti ja on valmis haluttuna
ajankohtana.

Voit esimerkiksi laittaa ruoan aamulla uuniin ja sdataa
siten, ettd se on valmista keskipaivalla.

Varmista, etta elintarvikkeet eivéat ole lian kauan
uunissa ja pilaannu.

Eraiden ohjelmien kohdalla p&attymisajan siirtdminen
myodhadisemmaksi ei ole mahdollista.

Hoyryn kayttéon liittyvd kuumennusaika on lisattava
toiminta-aikaan. Asetettu paattymisaika voi siis siirtya
kuumennusajan verran.

Esimerkkikuva: Kello on 9:30, ruoan valmistuminen
kestda 45 minuuttia, mutta sen pitaa olla valmis vasta
kello 12:45.

Edellytys:

Asetettu toiminto ei ole kéynnistynyt. Toiminta-aika on
asetettu. Valikko Aikatoiminnot ® on auki.

9:30 Uunitoiminnot

1 Kesto
45:00 min:s

Hl Kesto
45:00 min:s

2. Siirra kiertovalitsimella paattymisaika
mydhaisemmaksi.

3. Sulje aikatoiminnot valitsimella (.

4. Vahvista Start-painikkeella.

Asetus on otettu kayttdon. Laite on odotustilassa.
Naytossa nakyy paattymisaika 1. Toiminto kaynnistyy
oikeaan aikaan. Toiminta-ajan kuluminen nakyy
naytossa.
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Paattymisajan
muuttaminen

Toiminta-aika on kulunut
loppuun

Paattymisaika-asetuksen
poistaminen

Kellonajan asetus

Virtakatkoksen jalkeen

Kellonajan muuttaminen

Kellondytén muuttaminen

24

Tama on mahdollista niin kauan kuin laite on

odotustilassa. Paina valitsinta (®. Siirry valitsimella >
tai < paattymisajan kohdalle ja korjaa paattymisaika
kiertovalitsimella. Sulje aikatoiminnot valitsimella (.

Kuulet aanimerkin. Laite lakkaa kuumenemasta.
Keston kohdalla nakyy -1 0:00. Lopeta danimerkki
painamalla valitsinta (.

Tama on mahdollista niin kauan kuin laite on
odotustilassa. Paina valitsinta (®. Siirry valitsimella >
tai < paattymisajan kohdalle. Kierré kiertovalitsinta
vasemmalle, kunnes naytté sammuu. Asetettu
toiminta-aika kuluu heti loppuun.

Jotta voit asettaa tai muuttaa kellonajan, laitteen pitaa
olla pois péalta.

Virtakatkoksen jalkeen nayttédn ilmestyy “Kellonajan
asetus”.

1. Aseta senhetkinen kellonaika kiertovalitsimella.
Asetettu kieli ei muutu virtakatkoksen jéalkeen.
2. Paina valitsinta .

Kellonaika on otettu kayttdon.

Esimerkki: Kellonajan muuttaminen keséajasta
talviaikaan.
1. Paina valitsinta ®.

2. Siirry valitsimella > kellonajan ® kohdalle ja muuta
kellonaika kiertovalitsimella.

3. Sulje aikatoiminnot valitsimella (.

Kun laite on kytketty pois pdalta, ndytdssa nakyy
taméanhetkinen kellonaika. Voit muuttaa tata nayttda
tai kytked sen pois paalta (ks. luku: Perusasetukset).



Ohjelma-automatiikka

Ohjelman
asettaminen

Ohjelmaryhmén valinta

Tassa luvussa saat:

= tietoa siitd, miten ohjelma-automatiikassa oleva
ohjelma kytketaan paalle

m  ohjelmia koskevia ohjeita ja vihjeita

m tietoa kaytettavissa olevista ohjelmista
(ohjelmataulukot)

Ohjelma-automatiikan avulla voit valmistaa ruokia
vaivattomasti. Laitteessa on 16 ohjelmaryhmaa ja
yhteensa 70 ohjelmaa.

Esimerkki: Haluat hdyrykypsentaa 500 g tuoretta
broilerinrintaa.

Noudata ohjelmia koskevia ohjeita. Valitse sopiva
ohjelma ohjelmataulukoista.

Esimerkki:
= Ohjelmaryhma “Lintu”

m  Ohjelma “Broilerinrinta, tuore, héyrykypsennys”

12:35 Ohjelmat

Vihannekset > Kukkakaalin
hoyrykypsennys

1. Paina valitsinta [P].
Nayttédn ilmestyy ensimmainen ohjelmaryhma
"Vihannekset”.

2. Kierra kiertovalitsinta, kunnes haluamasi
ohjelmaryhma iimestyy nayttéon.



Ohjelman valinta

Painon asettaminen

Kypsennystuloksen
yksiléllinen asetus
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11:30 Ohjelmat

Broileri,

Lintu
tuore

3. Merkitse ohjelmaryhman ensimmainen ohjelma
painamalla valitsinta >.

4. Kierra kiertovalitsinta, kunnes haluamasi ohjelma
iimestyy nayttéon.

11:31 Ohjelmat

Broilerinrinta,
tuore, hoyrykyps.

5. Merkitse ehdotettu paino painamalla valitsinta >.

6. Aseta kypsennettavan tuotteen paino
kiertovalitsimella.

7. Paina valitsinta >.
Nayttddn ilmestyy yksildllinen asetus

- Aaaaom +.

8. Muuta kypsennystulosta kiertdmalla
kiertovalitsinta:

vasemmalle: kypsennystuloksen saato
miedommaksi

oikealle: kypsennystuloksen saato
voimakkaammaksi

Voit myds muuttaa samanaikaisesti kaikkien ohjelmien
kypsennystuloksen pysyvasti
(ks. luku: Perusasetukset).

9. Kaynnista ohjelma painamalla Start-painiketta.

Ohjelman kestoajan kuluminen nakyy naytossa.
Kuumenemisen osoitin ei ndy naytdssa.



Paattymisajan siirtdminen

Ohjelman paattyminen

A

Ohjelman keskeyttdminen

Ohjelmia koskevia
ohjeita

Astia

Maara/paino

Kypsennysaika

Voit siirtda eréiden ohjelmien paattymisajan
mydhaisemmaksi. Ohjelma kaynnistyy mydhemmin ja
paattyy haluamaasi kellonaikaan (ks. luku:
Aikatoiminnot).

Kuulet &8nimerkin. Laite kytkeytyy pois paalta.
Paina Stop-painiketta.

Palovamman vaaral

Laitteesta voi tulla kuumaa hoyrya, kun avaat laitteen
luukun. Avaa laitteen luukku varovasti kypsennyksen
jalkeen.

Paina Stop-painiketta pitkaan.

Kaikki ohjelmat on suunniteltu yhdella tasolla
kypsentamisté varten.

Kypsennystulos voi vaihdella ruokien koon ja laadun
mukaan.

Kéyta ehdotettua astiaa. Kaikki ruoat on testattu talla
astialla. Jos kaytéat jotain muuta astiaa,
kypsennystulos voi muuttua.

Kun kypsennat ruokia rei’itetyissa kypsennysastioissa,
tydnna liséksi rei’ittamatdn astia korkeudelle 1.
Tippuva neste keratéddn nain talteen.

Laita ruokia astiaan korkeintaan 4 cm:n kerros.

Ohjelma-automatiikka tarvitsee ruoan painon. Syéta
yksittéisten kappaleiden kohdalla aina suurimman
kappaleen paino. Kokonaispainon on oltava annetun
painoalueen sisalla.

Kun ohjelma kaynnistetaan, naytdssa nakyy
kypsennysaika. Se voi muuttua ensimmaisten

10 minuutin kuluessa, koska kuumennusaika riippuu
mm. kypsennettavan tuotteen ja veden lampdtilasta.
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Ohjelmataulukot

Vihannekset

Tasta luvusta I6ydat kaikki ohjelmaryhmét ja niiden
ohjelmat. Tutustu ohjeisiin ennen kuin valmistat ruoan

ohjelman avulla.

Mausta vihannekset vasta kypsennyksen jéalkeen.

Ohjelma Huomautukset Astia/varuste Kor-
keus

Kukkakaalin Tasakokoiset ruusukkeet — Rei'itetty kypsennysastia 3
hoyrykypsennys/nuppuina* + leivinpelti 1
Parsakaalinuput, hoyrykypsennys*  Tasakokoiset ruusukkeet — Rei'itetty kypsennysastia 3

+ leivinpelti 1
Vihreiden papujen hoyrykypsennys* - Rei'itetty kypsennysastia 3

+ leivinpelti 1
Porkkanaviipaleet, hoyrykypsennys*  n. 3 mm paksut vipaleet  Rei'itetty kypsennysastia 3

+ leivinpelti 1
Kyssékaali viipaleina, n. 3 mm paksut viipaleet ~ Rei'itetty kypsennysasta 3
hoyrykypsennys* + leivinpelti 1
Ruusukaalin hdyrykypsennys* - Rel'itetty kypsennysastia 3

+ leivinpelti 1
Parsan hoyrykypsennys/valkoinen - Rei'itetty kypsennysastia 3
parsa* + leivinpelti 1
Parsan hoyrykypsennys/vihred - Rei'itetty kypsennysastia 3
parsa* + leivinpelti 1
Sekavihannekset, pakaste, - Rei'itetty kypsennysastia 3
hoyrykyps. + leivinpelti 1

*

Voit siirtdd tdmén ohjelman pdattymisajan myéhdisemmaksi
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Perunat

Mausta perunat vasta kypsennyksen jalkeen.

Ohjelma Huomautukset Astia/varuste Kor-
keus
Kuoritut perunat* Keskikoko, Rel'itetty kypsennysastia 3
neljanneksing, + leivinpelti 1

kappalepaino 30 - 40 g

Kuoriperunat®

Keskikoko, @ 4 - 5.cm Rel'itetty kypsennysastia 3
+ leivinpelti 1

*

Voit siirtdd tdmén ohjelman pdattymisajan myéhdisemmaksi

Viljatuotteet

Punnitse kypsennettava tuote ja liséda vetté oikeassa
suhteessa:

Riisi 1:1,5
Couscous 1:1
Hirssi 1:3

Linssit, kuorimatt. 1:2
Aseta paino ilman nestetta.

Sekoita viljatuotteet kypsennyksen jalkeen.
Jéljella oleva vesi imeytyy siten nopeasti.

Risoton valmistus

Lisaa risoton joukkoon vetta suhteessa 1 : 2.

Aseta painoksi kokonaispaino veden kanssa. Viesti
“Sekoita” ilmestyy nayttdéén noin 15 minuutin kuluttua.
Sekoita risotto ja paina Start-painiketta.

Ohjelma Huomautukset Astia/varuste Kor-
keus
Riisi/pitkdjyvainen riisi Max. 0,75 kg Rei'ittdméaton 2
kypsennysastia
Riisi/basmatiriisi Max. 0,75 kg Rei'ittdmaton 2
kypsennysastia
Riisi/villiriisi Max. 0,75 kg Rei'ittdmaton 2
kypsennysastia
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Ohjelma Huomautukset Astia/varuste Kor-
keus
Couscous Max. 0,75 kg Rei'ittdméaton 2
kypsennysastia
Hirssi Max. 0,55 kg Rei'ittdmaton 2
kypsennysastia
Risotto Max. 2 kg Rei'ittdméaton 2
kypsennysastia
Linssit, kuorimattomat Max. 0,55 kg Rei'ittdmaton 2
kypsennysastia
Paistos
Ohjelma Huomautukset Astia/varuste Kor-
keus
Paistos, pikantti, kypsat ainekset* Max. 4 cm korkea Ritila + vuoka 2
Paistos, makea* Max. 4 cm korkea Ritild + vuoka 2

*

Voit siirtdd tdmén ohjelman paattymisajan myéhdisemmaksi

Lintu Ala aseta broilerinrintoja tai broilerinpaloja paéllekkain
astiaan.
Voit marinoida broilerinpalat etukateen.

Ohjelma Huomautukset Astia/varuste Kor-

keus

Broileri, tuore Kokonaispaino Ritild + leivinpelti 2
0,7-1,5kg

Broilerinpalat, tuoreet Yksittdispaino Ritild + leivinpelti 2
0,04 - 0,35 kg

Ankka, tuore Kokonaispaino Ritild + leivinpelti 2
1-2kg

Broilerinrinta, tuore, Kokonaispaino Rel'itetty kypsennysastia 3

hoyrykypsennys 0,2-1,5kg + leivinpelti 1
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Naudanliha

Kéyta paahtopaistiin mieluiten paksua paahtopaistia.

Ohjelma Huomautukset Astia/varuste Kor-
keus

Patapaisti, tuore* 1-15kg Leivinpelti 2

Paahtopaisti, tuore, mieto Kokonaispaino Leivinpelti 2

kypsennys/paahtopaisti, medium** 1 -2kg

Paahtopaisti, tuore, mieto Kokonaispaino Leivinpelti 2

kypsennys/paahtopaisti, 1-2kg

englantilainen**

* Voit siirtdd tdman ohjelman péattymisajan mydhaisemmaksi

**Ruskista liha ensin kunnolla

Vasikanliha

Ohjelma Huomautukset Astia/varuste Kor-
keus

Paisti, tuore/vdharasvainen paisti* 1-2kg Ritild + leivinpelti 2

Paisti, tuore/marmoroitunut paisti* 1-2kg Ritild + leivinpelti 2

Rinta, taytetty* 1-2kg Ritild + leivinpelti 2

* Voit siirtdd tdman ohjelman péattymisajan mydhaisemmaksi

Porsaanliha Tee kamaraan etukéateen viilto keskelté ulospain.

Paisti kuorella onnistuu parhaiten lapapalasta.

Ohjelma Huomautukset Astia/varuste Kor-
keus

Etuselkd, luuton, tuore* 1-2kg Ritild + leivinpelti 2

Paisti kuorella, tuore* 0,8-2kg Ritild + leivinpelti 2

Ruokamakkarat™ - Ref'itetty + 3

rei’ittdmaton 1
kypsennysastia

*

Voit siirtdd tdmén ohjelman paattymisajan myéhdisemmaksi
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Lampaanliha

Ohjelma Huomautukset Astia/varuste Kor-
keus
Reisi, tuore/luuton, tayskypsé 1-2kg Ritild + leivinpelti 2
Reisi, tuore/luuton, medium, mieto 1 -2kg Leivinpelti 2
kypsennys*
* Ruskista liha ensin kunnolla
Lihamureke
Ohjelma Huomautukset Astia/varuste Kor-
keus
Tuoreesta jauhelihasta Kokonaispaino Leivinpelti 2
0,5-2kg
Kala Voitele rei’itetty astia kalaa valmistaessasi.
Al aseta kokonaisia kaloja, kalafileité tai kalapuikkoja
paéllekkain. Aseta painavimman kalan paino ja valitse
mahdollisimman samankokoiset palat.
Ohjelma Huomautukset Astia/varuste Kor-
keus
Kokonaisen tuoreen kalan hoyrykyps. 0,3-2kg Rei'itetty 3
kypsennysastia
+ leivinpelti 1
Kalafileen hdyrykypsennys Max. 2,5 cm paksu Rei'itetty 3
/kalafilee, tuore kypsennysastia
+ leivinpelti 1
Kalafileen hdyrykypsennys Max. 2,5 cm paksu Rei'itetty 3
/kala, pakastettu kypsennysastia
+ leivinpelti 1
Sinisimpukat - Rei'itetty 3
kypsennysastia
+ leivinpelti 1
Paneroidut mustekalarenkaat, pakaste ~ 0,5-1,25 kg Leivinpelti + 2
leivinpaperi
Kalapuikot 0,5-1kg Leivinpelti + 2
leivinpaperi
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Leivonnaiset, jalkiruoat

Pullapitkon paistaminen
Nostata hiivataikinaa 40 °C:ssa puoli tuntia
yhdistelmahoyryuunissa.

Hedelmabhillokkeen valmistaminen

Ohjelma soveltuu vain hedelmille, joissa on kivi tai
siemenkota. Punnitse hedelmat, lisd& noin ¥s
maarasta vettd ja maun mukaan sokeria ja mausteita.

Riisipuuron valmistaminen

Punnitse riisi ja lisda 2,5-kertainen maara maitoa.
Laita riisia ja maitoa astiaan korkeintaan 2,5 cm:n
kerros Sekoita kypsennyksen jalkeen. Loppu maito
imeytyy nopeasti.

Jogurtin valmistaminen

Kuumenna maito keittotasolla lampétilaan 90 °C.
Anna sen jalkeen jadhtya lampdtilaan 40 °C.
UHT-maitoa ei tarvitse kuumentaa.

Sekoita 100 ml:n maitomaara kohden yhdesta
kahteen teelusikallista luonnonjogurttia tai vastaava
maara jogurtinsiementé. Laita seos puhtaisiin laseihin
ja sulje lasit.

Anna lasien jaahtya jadkaapissa valmistuksen jalkeen.

Ohjelma Huomautukset Astia/varuste Kor-
keus

Pullapitko 0,6 -1,8kg Leivinpelti + leivinpaperi 2
Sokerikakku 0,8-2kg Voideltu irtopohjavuoka, 2

jossa rengaspohja

0 26 cm

+ ritila
Hedelméhilloke* - Leivinpelti 2
Riisipuuro - Leivinpelti 2
Jogurtti laseissa - Lasit 2

+ rei'itetty

kypsennysastia

* Voit siirtdd tdman ohjelman pédttymisajan myodhaisemmaksi
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Leipa, sampylat Leivan paistaminen
Ohjelmat on suunniteltu pellilla paistettaville leiville
ilman paistovuokaa. Taikina ei saa olla lian pehmeéa.
Tee leipataikinaan ennen paistamista teravalla
veitsella useita noin 1 cm syvid viiltoja.

Leipé&taikinan kohotus ja paistaminen

Viesti “Tee leivan kuoreen viillot” ilmestyy nayttdédn
noin 20 minuutin kuluttua. Tee taikinaan viillot ja paina
Star-painiketta.

Tuoreiden sampyléiden paistaminen
Sampyldiden pitéd olla saman painoisia. Aseta
yksittdisen sdmpylan paino.

Ohjelma Huomautukset Astia/varuste Kor-
keus
Sekaleipd/paistaminen* 0,6 -2kg Leivinpelti + leivinpaperi 2
Sekaleipd/kohotus ja paistaminen Huomioi viesti Leivinpelti + leivinpaperi 2
Ruisleipé/paistaminen* 0,6 -2kg Leivinpelti + leivinpaperi 2
Ruisleipé/kohotus ja paistaminen Huomioi viesti Leivinpelti + leivinpaperi 2
Vaalea leipd/paistaminen* 0,4-2kg Leivinpelti + leivinpaperi 2
Vaalea leipd/kohotus ja paistaminen Huomioi viesti Leivinpelti + leivinpaperi 2
Sémpylat/tuoreiden sampyldiden Yksittdispaino Leivinpelti + leivinpaperi 2
paistaminen™ 0,05-0,1 kg
Sampylat/pakastettujen sampyldiden Kokonaispaino Leivinpelti + leivinpaperi 2
paistaminen 0,2-1kg

*

Voit siirtdd tdmén ohjelman paattymisajan myéhdisemmaksi

Lammitys

Ohjelma Huomautukset Astia/varuste Kor-
keus

1 annos* - Ritila 2

2 annosta” - Ritila 2

*

Voit siirtdd tdmén ohjelman pdattymisajan myéhdisemmaksi
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Ohjelma Huomautukset Astia/varuste Kor-
keus
Lisukkeet, kypsét* - Leivinpelti 2
Vihannekset, kypsét* - Leivinpelti 2
Pizza, paistettu/pizza ohut pohja* - Ritild + leivinpelti 3
Pizza, paistettu/pizza paksu pohja* - Ritild + leivinpelti 3

*

Voit siirtdd tdmén ohjelman pdattymisajan myéhdisemmaksi

Sulatus

Pakasta elintarvikkeet mahdollisimman matalina ja
sopivina annoskokoina lampétilassa —18 °C. Ala
pakasta lian suuria maaria. Sulatettu tuote ei saily
enéa niin hyvin ja pilaantuu nopeammin kuin tuore
tuote.

Sulata ruoat pakastepussissa, lautasella tai rei’itetysséa
kypsennysastiassa. Tydnna aina leivinpelti astian alle.
Siten elintarvikkeet eivéat ole sulamisvedessa ja uunitila
pysyy puhtaana.

Kaikki sulatusohjelmat perustuvat raaoille
elintarvikkeille.

Paloittele ruokia tarvittaessa valilla tai ota jo sulaneet
palat pois laitteesta.

Anna elintarvikkeiden vetéytya sulatuksen jalkeen viela
5-15 minuuttia, jotta lampo tasaantuu.

Terveysriskil

Kun sulatat eldinperdisia elintarvikkeita, poista
ehdottomasti sulamisneste. Se ei saa paasta
kosketuksiin muiden elintarvikkeiden kanssa.
Taudinaiheuttajat voivat siirtya ruokaan.

Kéayta yhdistelmahdyryuunia sulattamisen jalkeen
15 minuuttia kiertoilmalla lampétilassa 180 °C.

Kalafileen sulatus
Ala laita fileitd paallekkain.

Kokonaisen linnun sulatus

Poista pakkaus ennen sulatusta.

Anna linnun olla vield paikallaan sulattamisen jélkeen.
Suuresta linnusta (esimerkiksi minikalkkuna) voit
poistaa siséelimet noin 30 minuutin vetaytymisajan
kuluttua.
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Lihan sulatus

Talla ohjelmalla voit sulattaa yksittéisia paistinpaloja.
Hedelmien sulattaminen vain hiukan

Jos haluat sulattaa hedelmia vain hiukan, tee
yksildllinen asetus.

Ohjelma Huomautukset Astia/varuste Kor-
keus
Kala/kala kokonaisena Max. 3 cm paksu Rel'itetty kypsennysastia 3
+ leivinpelti 1
Kala/kalafilee Max. 2,5 cm paksu Rel'itetty kypsennysastia 3
+ leivinpelti 1
Lintu kokonaisena Max. 1,5 kg Rel'itetty kypsennysastia 3
+ leivinpelti 1
Liha Max. kappalepaino Rel'itetty kypsennysastia 3
1,5 kg + leivinpelti 1
Marjat - Rel'itetty kypsennysastia 3
+ leivinpelti 1
Erityista Tuttipullojen desinfiointi
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Puhdista tuttipullot aina heti kdytén jalkeen
pulloharjalla. Pese sen jalkeen astianpesukoneessa.

Laita tuttipullot rei’itettyyn kypsennysastiaan siten,
ettd ne eivat kosketa toisiaan.

Kuivaa pullot desinfioinnin jalkeen puhtaalla liinalla.
Menettely vastaa perinteisté keittamista.

Umpioiminen
Ohjelma soveltuu kivellisille ja siemenkodallisille
hedelmille seka vihanneksille (paitsi pavuille).

Kiehauta kurpitsat ennen umpioimista.

Ohjelma on suunniteltu 1 litran tolkeille. Aseta isompia
ja pienempia télkkeja varten kypsennystulos
yksil6llisesti.

Avaa laitteen luukku ohjelman paattymisen jalkeen
jalkikypsymisen estamiseksi. Anna télkkien jadhtya
uunissa vield muutaman minuutin ajan.



Ohjelma on suunniteltu koville hedelmille. Jos kaytetyt

hedelmat eivat ole endi aivan kovia, mukauta

kypsennystulos yksildllisesti.

Kananmunien kypsennys

Pista kananmuniin ennen kypsentamista reika. Al&

aseta kananmunia paallekkain. Koko M vastaa noin

50 g:n kappalepainoa.

Ohjelma Huomautukset Astia/varuste Kor-
keus
Tuttipullojen desinfiointi* - Ref'itetty astia 2
Umpiociminen 1 litran t6lkeissé Rei'itetty astia 3
+ leivinpelti 1
Kananmunat/kovaksikeitetyt munat®  Munat kokoa M, Rei'itetty astia 3
max. 1,8 kg + leivinpelti 1
Kananmunat/pehmeéksi keitetyt Munat kokoa M, Rei'itetty astia 3
munat* max. 1 kg + leivinpelti 1

*

Voit siirtdd tdmén ohjelman pdattymisajan myéhdisemméksi
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Muistitoiminto Memory

Asetusten
tallentaminen
muistiin

Toisen asetuksen
tallentaminen

Muistin
kaynnistaminen

Asetuksen muuttaminen
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Memory-muistitoiminnolla voit tallentaa yhden
oman ohjelman ja hakea sen kayttdon valitsimen
painalluksella.

Muistitoiminnon kaytté on katevag, kun valmistat
tietyn ruoan erityisen usein.

1. S33da haluamasi toiminto. Ala kdynnista.

2. Pida valitsin M| painettuna, kunnes nayttdén
ilmestyy “Muisti tallennettu”.

Asetus on tallennettu, ja voit k&ynnistéad sen koska
tahansa.

Tee uusi asetus ja tallenna valitsimella M]. Vanha
asetus korvataan uudella.

Voit k&ynnistaa tallennetun asetuksen koska tahansa.
1. Paina lyhyesti valitsinta [M].

2. Paina Start-painiketta.

Muistiin tallennettu asetus kaynnistyy.

Voit muuttaa asetusta milloin tahansa. Kun seuraavan

kerran kdynnistat muistitoiminnon, nayttédn ilmestyy
taas alun perin tallennettu asetus.



Lapsilukko

Lapsilukon aktivointi

Lapsilukon deaktivointi

Huomautus

Jotta lapset eivat kytke laitetta tahattomasti paélle
tai muuta kéynnissa olevaa toimintoa, laitteessa on
lapsilukko.

Pida valitsin —o painettuna noin 4 sekunnin ajan,
kunnes symboli —o ilmestyy nayttédn.

Ohjauspaneeli on lukittu.

Pida valitsin —o painettuna, kunnes symboli —o
sammuu. Voit tehda taas asetuksia.

Vaikka lapsilukko on aktiivinen

voit silti kytkea laitteen pois paalta,

kytked &animerkin pois paalta valitsimella (O,
pysayttad toiminnon Stop-painikkeella ja
asettaa halyttimen.

Perusasetukset

Laitteessasi on erilaisia perusasetuksia, jotka on
asetettu tehtaalla. Voit kuitenkin muuttaa naita
perusasetuksia tarpeen mukaan.

Jos haluat peruuttaa kaikki muutokset, voit palauttaa
laitteen tehdasasetuksiin.

Laitteen pitda olla pois paalta.

15:00 Perusasetukset

Kielen valinta: > suomi

1. Pida valitsin i painettuna noin 4 sekunnin ajan,
kunnes nayttéon iimestyy “Kielen valinta”.

15:00 Perusasetukset

Aanimerkin kesto: > Keskimaardinen
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2. Kierra kiertovalitsinta, kunnes haluamasi asetus
iimestyy nayttéon.

15:01 Perusasetukset

Aanimerkin kesto: 4 Lyhyt

3. Merkitse arvo painamalla valitsinta >.

4. Kierra kiertovalitsinta, kunnes haluamasi arvo
iimestyy nayttéon.

5. Poistu perusasetuksista painamalla pitamalla
valitsin 1 painettuna noin 4 sekunnin ajan.

Muutos on tallennettu.

Voit muuttaa seuraavat perusasetukset:

Perusasetus Toiminto Mahdolliset asetukset
Kielen valinta Nayton kielen muuttaminen 30 eri kielta
Adnimerkin kesto Toiminnon pééttyessa kuuluvan aanimerkin  lyhyt
pituuden s&atd keskimaardinen
pitké&
Valitsinaani Valitsinta painettaessa kuuluvan &&nimerkin poispaélle
kytkeminen péélle ja pois paalta
Nayton kirkkaus Nayton kirkkauden muuttaminen paivé
keskimaardinen
yo
Kontrasti Nayton kontrastin muuttaminen 7 tasoa
- a0 +
Kellonéyttd Kellon néyttd, kun laite on kytketty pois pois
paalta analoginen 1
analoginen 2
analoginen 3
digitaalinen

Kayton jatkuminen kun Uudelleen kdynnistdminen laitteen luukun  pois
luukku suljetaan avaamisen jdlkeen tarpeeton automaattisesti

40



Perusasetus

Toiminto

Mahdolliset asetukset

Yksilollinen asetus

Kypsennystulosten s&étdminen yleisesti
voimakkaammaksi tai miedommaksi

ohjelmien yhteydessé

7 tasoa

- OO +

Tuotemerkin ndytto

Tuotemerkin ndyttd padlle tai pois paalts,

kun laite kytketdén péalle

padlle
pois

Veden kovuustaso

Veden kovuustason saatdminen

kalkinpoistondytta varten

pehmennetty
1-pehmed
2-keskikova
3-kova
4-erittdin kova

Kuumennussignaali
hoyrykypsennyksen
yhteydessa

Osoittaa kuumennusvaiheen paéttymisen
hoyrya kéyttavien uunitoimintojen yhteydessa

poispéélle

Tehdasasetusten
palauttaminen

Laitteen palauttaminen tehdasasetuksiin:
- kaikki perusasetusten muutokset

poistetaan
- muisti tyhjennetaén

- automaattinen kalibrointi tehdaan

uudelleen

ei palauteta
palautetaan

Automaattinen pois paalta

kytkeytyminen

Jos et ole useamman tunnin aikana muuttanut
laitteen asetuksia, laitteen automaattinen pois paalta
kytkeytyminen aktivoituu. Nayttoon ilmestyy teksti
“Kytkeytyy automaattisesti pois paalta”.

Paina jotain valitsinta deaktivoidaksesi automaattisen
pois paalta kytkeytymisen. Voit nyt sdataa uudelleen.
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Hoito ja puhdistus

Puhdistussieni

42

Téassé luvussa saat tietoja
laitteen hoidosta ja puhdistuksesta
puhdistusaineista ja -valineista
kayttotavasta Puhdistus

kayttotavasta Kalkinpoisto

/\ Oikosulun vaaral

Al kayta painepesuria tai hdyrysuihkua laitteen
puhdistamiseen.

Huomio!
Pintavaurioiden vaara! Ala kayta

voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita,
uuninpuhdistusaineita,

syowyttavia, klooripitoisia tai happamia
puhdistusaineita,

vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita.

Jos sellaista ainetta paasee etupaneeliin, pyyhi se heti
vedelld pois.

Poista lika uunitilasta heti, kun laite on jadhtynyt.
Kiinni palaneet tahteet on myéhemmin huomattavasti
vaikeampi poistaa.

Jos likaantuminen on runsaampaa, kayta
Puhdistusapu-toimintoa (ks. luku: Puhdistusapu)

Suolat ovat sy6vyttavia ja voivat aiheuttaa ruostumista.
Poista pikanttien kastikkeiden (ketsuppi, sinappi) tai
suolaisten ruokien téhteet uunitilasta heti, kun se on
jaadhtynyt.

Mukana toimitettu puhdistussieni on hyvin
imukykyinen. Kayta puhdistussienté vain uunitilan
puhdistamiseen ja jaanndsveden poistamiseen
hdyrystinkaukalosta.

Huuhtele puhdistussieni huolellisesti ennen
ensimmaista kayttéa. Voit pesté puhdistussienen
pyykin mukana pesukoneessa (90 °C).



Mikrokuituliina

Puhdistusaine

Kennorakenteinen mikrokuituliina sopii erityisesti
helldvaraista kasittelya vaativien pintojen kuten lasin,
keraamisen lasin, terdksen ja alumiinin puhdistukseen
(tuotenro 460 770, saatavana myds online eShopista).
Se poistaa yhdelld kertaa vetisen ja rasvaisen lian.

Laiteen ulkopuoli

laitteessa alumiinietupaneeli

laitteessa terésetupaneeli

Asiainpesuaineliuos - kuivaa pehmedll4 liinalla.

Mieto lasinpesuaine - pyyhi pehmeélld ikkunaliinalla tai
nukkaamattomalla mikrokuituliinalla vaakasuoraan ja
painamatta pintaa.

Asiainpesuaineliuos - kuivaa pehmealla liinalla. Poista kalkki-,
rasva-, tarkkelys- ja valkuaistahrat valittomésti.

Asiakaspalvelusta tai erikoisliikkeistd on saatavana erityisia
ruostumattoman teréksen puhdistusaineita

Uunin sisatila

Hoyrystinkaukalo

Kuuma astianpesuaineliuos tai etikkavesi.

Kayta mukana toimitettua puhdistussienta tai pehmeda
astianpesuharjaa. Ald kéyté terdsvillaa tai hankaussienia!
Uunintila voi ruostua.

Jos likaantuminen on runsasta, kdytd vain huoltopalvelun
suosittelemaan uunin ja grillin puhdistusgeelid (tuote-
numero 463582, saatavana myods online eShopista).
Noudata valmistajan ohjeita. Muut uuninpuhdistusaineet
voivat vaurioittaa laitetta.

Uunilamppu ja oven, lampun ja héyrystinkaukalon tiivisteet eivét
saa joutua kosketuksiin geelin kanssa. Anna vaikuttaa enintdén
12 tuntia 8l&k& kytke laitetta tand aikana paille. Huuhtele
uunitila huolellisesti vedelld (esim. suihkupullolla), jotta saat
kaikki geelijagdmat poistettua.

Kuuma astianpesuaineliuos tai etikkavesi

Uunitilan ulkopuolella oleva tiiviste

Kuuma astianpesuaineliuos

Vesisiilio
Vesiséilion lokero

Kannen tiiviste

Astianpesuaineliuos, dld pese astianpesukoneessa

Hankaa kuivaksi jokaisen kdyton jalkeen

Kuivaa huolellisesti jokaisen kayton jalkeen

Ristikot

Kuumalla astianpesuaineliuoksella tai astianpesukoneessa
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Luukun pinnat

Lasipuhdistusaine

Varusteet Liuota varusteet kuumassa astianpesuaineliuoksessa. Puhdista
harjalla tai astianpesusienelld tai pese astianpesukoneessa.
Puhdista térkkelyspitoisten elintarvikkeiden (esim. riisi)
aiheuttamat vérjaytymét etikkavedelld.

Puhdistusapu Puhdistusapu irrottaa lian uunitilasta hdyryn avulla.

Esivalmistelut

Puhdistusavun
kédynnistdminen

1. huuhtelu
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Lika on sen jalkeen helppo poistaa.
Puhdistusaputoiminto kestaa noin 30 minuuttia.
Huomautus:

Laitteen kayttd estetdan, kun puhdistusapu on
keskeytynyt. Laitetta voidaan kayttaa vasta 1. ja
2. huuhtelun jéalkeen, jotta laitteeseen ei jaa
astianpesuainetta.

Anna uunitilan jadhtya ja ota varusteet ulos uunista.
Puhdista hdyrystinkaukalo mukana toimitetulla
puhdistussienella.

Tayta vesiséilio vedelld “max”-merkintéddn saakka.
Laita pisara astianpesuainetta uunin pohjassa olevaan
hdyrystinkaukaloon.
1. Paina valitsinta clean.

Nayttédn ilmestyy “Puhdistus”.

2. Paina Start-painiketta.
Puhdistusapu on kéaynnissa. Uunilamppu ei pala.

Noin 30 minuutin kuluttua kuulet danimerkin.
Nayttddn ilmestyy “Tyhjennd kaukalo ja kuivaa laite”.

1. Otaristikot uunista ja puhdista ne (ks. luku:
Ristikoiden irrottaminen).

2. Pyyhi irronnut lika uunitilasta ja héyrystinkaukalosta
pehmeélld astianpesuharjalla ja puhdistussienell.

3. Tayta vesisailio tarvittaessa vedelld ja aseta se
takaisin paikalleen.

4. Paina Start-painiketta.
Laite huuhtelee. Nayttéon ilmestyy “1. huuhtelu”.



2. huuhtelu

Jaannésveden poistaminen

Puhdistusavun
keskeyttdminen

Kalkinpoisto

Hetken kuluttua nayttdéon ilmestyy “Tyhjenna
kaukalo”.
1. Huuhtele puhdistussieni huolellisesti.

2. Poista jaanndsvesi hdyrystinkaukalosta
puhdistussienella.

3. Paina Start-painiketta.
Laite huuhtelee. Nayttéon iimestyy “2. huuhtelu”.

Toisen huuhtelun jalkeen ndyttddn ilmestyy “Tyhjenna
kaukalo”.

4. Paina Stop-painiketta.
Poista jadnndsvesi hdyrystinkaukalosta

puhdistussienelld. Pyyhi uunitila puhdistussienelld ja
kuivaa pehmealla linalla.

1. Paina Stop-painiketta pitkaan.
Puhdistusapu keskeytyy.

Jotta laitteeseen ei jaa astianpesuainetta, huuhtele
laite keskeytyksen jélkeen kaksi kertaa.

2. Paina Start-painiketta.
Nayttédn ilmestyy “Tyhjenna kaukalo ja kuivaa
laite”.

Toimi nyt kuten kappaleessa “1. huuhtelu” on kuvattu.

Jotta laitteesi pysyy toimintakunnossa, siitd on
poistettava kalkki tietyin véliajoin. Naytto “Laitteen
kalkinpoisto” muistuttaa Sinua tasta.

Kalkinpoisto kestda noin 30 minuuttia.

Kalkinpoisto on tarpeetonta vain, jos kaytat vain
pehmennettya vetta.

Huomautus:

Laitteen kayttd estetdan, kun kalkinpoisto on
keskeytynyt. Laitetta voidaan kayttda vasta 1. ja
2. huuhtelun jéalkeen, jotta laitteeseen ei jaa
kalkinpoistoliuosta.
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Kalkinpoistoaine

Kalkinpoiston
kédynnistdminen

1. huuhtelu

2. huuhtelu
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Kayta kalkinpoistoon vain huoltopalvelun
suosittelemaa nestemaéista kalkinpoistoainetta
(tuotenumero 311138, saatavana myds online
eShopista). Muut kalkinpoistoaineet voivat vaurioittaa
laitetta.

1. Sekoita 300 ml vetta ja 60 ml nestemaista
kalkinpoistoainetta kalkinpoistoliuokseksi.

2. Tyhjenna vesiséilio ja kaada kalkinpoistoliuos
sailiaon.

Huomio!

Al4 laita kalkinpoistoaineliuosta ohjauspaneelille tai

muille herkille pinnoille. Jos ndin kuitenkin tapahtuu,
poista liuos heti vedella.

Uunitilan pitd4 olla kokonaan jaahtynyt.

1. Paina valitsinta clean.
Nayttédn ilmestyy “Puhdistus”.

2. Kierra kiertovalitsinta, kunnes nayttdon ilmestyy
“Kalkinpoisto”.

3. Paina Start-painiketta.
Kalkinpoisto on kaynnissa. Uunilamppu ei pala.

Noin 30 minuutin kuluttua kuulet &animerkin.

Nayttédn ilmestyy “Tyhjenna kaukalo ja tayta vesiséilio

uudelleen”.

1. Poista kalkinpoistoaine hoyrystinkaukalosta
mukana toimitetulla puhdistussienella.

2. Huuhtele vesisailié huolellisesti, tayta vedella ja
tyénna takaisin paikalleen.

3. Paina Start-painiketta.
Laite huuhtelee. Nayttéon iimestyy “1. huuhtelu”.

Hetken kuluttua nayttoon ilmestyy “Tyhjenna
kaukalo”.
1. Huuhtele puhdistussieni huolellisesti.

2. Poista jaanndsvesi hdyrystinkaukalosta
puhdistussienella.



Jaannésveden poistaminen

Kalkinpoiston
keskeyttdminen

Vain héyrystinkaukalon
kalkinpoisto

3. Paina Start-painiketta.
Laite huuhtelee. Nayttéon ilmestyy “2. huuhtelu”.

Toisen huuhtelun jalkeen ndyttddn ilmestyy "Tyhjenna
kaukalo”.

4. Paina Stop-painiketta.

Poista jadnndsvesi hdyrystinkaukalosta
puhdistussienelld. Pyyhi uunitila puhdistussienelld ja
kuivaa pehmealla linalla.

1. Paina Stop-painiketta pitkaan.
Kalkinpoisto keskeytyy.
Jotta laitteeseen ei jaa kalkinpoistoliuosta, huuhtele
laite keskeytyksen jélkeen kaksi kertaa.
2. Paina Start-painiketta.
Nayttéon ilmestyy “Tyhjenna kaukalo ja tayta
vesiséilié uudelleen”.

Toimi nyt kuten kappaleessa “1. huuhtelu” on kuvattu.

Jos et halua poistaa kalkkia koko laitteesta, vaan vain
uunissa olevasta hdyrystinkaukalosta, voit myds
kayttaa toimintoa Kalkinpoisto.

Ainut ero:

1. Sekoita 100 ml vetta ja 20 ml nestemaista
kalkinpoistoainetta kalkinpoistoliuokseksi.

2. Tayta koko hoyrystinkaukalo kalkinpoistoliuoksella.

Tayta vesisailid vain vedell.

4. Kaynnista toiminto Kalkinpoisto edelld kuvatulla
tavalla.

w

Voit poistaa kalkin hoyrystinkaukalosta myds
manuaalisesti ilman uunitoimintoa.
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Laitteen luukun

irrotus ja asennus

Laitteen luukun asennus
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Voit helpottaa puhdistamista ottamalla laitteen luukun
pois paikaltaan.

/\ Loukkaantumisvaaral

Laitteen luukun saranat voivat sulkeutua kovalla
voimalla. Kierrd molemmat laitteen luukun
asennusta ja irrotusta varten olevat lukitsimet aina
vasteeseen saakka.

Jos laitteen luukku irrotettiin ilman, ettd molemmat
lukitsimet kierrettiin vasteeseen saakka, sarana voi
kaantya takaisin kiinni. Ald tartu saranaan. Soita

—

huoltopalveluun.

\/

N

. Avaa laitteen luukku kokonaan auki.
. Kéanna vasemmalla ja oikealla olevat sulkuvivut

alas.

. Kaanna laitteen luukku viistoon asentoon.

Tartu luukkuun molemmin kasin ylhaalta
vasemmalta ja oikealta. K&&nna laitteen luukkua
vield hiukan Kiinni ja veda se pois paikaltaan.

Asenna laitteen luukku puhdistuksen jalkeen takaisin
paikalleen.

\
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Ristikon puhdistus

Ristikoiden asennus

1. Aseta luukun saranat suoraan uunitilan
vasemmalla ja oikealla puolella aukkoihin.
Saranassa olevan uran pitéa lukittua paikalleen
kummallakin sivulla.

2. Avaa laitteen luukku kokonaan ja kdanna
sulkuvivut ylds.

3. Sulje laitteen luukku.

Voit irrottaa ristikot puhdistusta varten.

s D |

Veda sita varten ristikkoa eteenpain ja ota se pois
paikaltaan.

Puhdista ristikot astianpesuaineella ja
astianpesusienelld tai harjalla. Voit pesta ristikot myos
astianpesukoneessa.

Ripusta ristikko takaa ja edesta paikalleen ja tydnna
taaksepain, kunnes se lukittuu paikalleen.

Ristikko sopii kulloinkin vain toiselle sivulle.
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Luukun lasien
puhdistus

Luukun lasin asennus
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Voit irrottaa laitteen luukun sisemman lasin
puhdistuksen helpottamiseksi.

Huomio!

Laitetta saa kayttda vasta, kun luukun lasi ja laitteen
luukku ovat kunnolla paikoillaan.

1. Irrota laitteen luukku ja laita se pyyhkeen paélle
kahva alaspéain.

B

2. Ruuvaa laitteen luukun ylareunassa oleva suojus
irti. Irrota tata varten ruuvit vasemmalta ja oikealta.
(kuva A)

3. Veda luukun lasi pois paikaltaan. (kuva B)

Puhdista luukun lasit lasinpesuaineella ja pehmeélla
linalla.

1. Tydnna luukun lasi takaisin paikalleen.
Varmista, etta silea pinta on ulospain ja kuvioitu
pinta sisdanpain.

2. Laita suojus paikalleen ja ruuvaa se kiinni.

3. Asenna laitteen luukku takaisin paikalleen.



Ohjeita toimintahairididen varalle

Jos toimintahairidita esiintyy, kyseessa on yleensa
pikkuseikka. Ennen kuin soitat huoltopalveluun, ota
seuraavat ohjeet huomioon.

Teeté korjaukset vain koulutetulla huoltopalvelun
teknikolla. Jos laitetta korjataan asiattomasti,
seurauksena voi olla vakavia vaaratilanteita.

Hairio

Mahdollinen syy

Ohje/toimenpide

Laite ei toimi

Pistoke ei ole pistorasiassa

Liita laite sahkoverkkoon

Sahkokatko

Tarkasta, toimivatko muut laitteet
keittiossa

Sulake palanut

Tarkasta sulakerasiasta, onko
laitteen sulake kunnossa

Virheellinen kéytto

Kytke laitteen sulake
sulakerasiassa pois paaltd ja noin
10 sekunnin kuluttua uudelleen
paalle

Laite ei kdynnisty

Laitteen luukku ei ole
kokonaan kiinni

Sulje laitteen luukku

Laite ei kdynnisty, ndytt6on
ilmestyy “Puhdistus” tai
“Kalkinpoisto”

Puhdistusapu tai kalkinpoisto
keskeytyi

Huuhtele laite 2x (ks. luku
Puhdistusavun keskeyttdminen tai
Kalkinpoiston keskeyttdminen)

Nayttoon ilmestyy “Kellonaika”

Sahkokatko

Aseta kellonaika uudelleen
(ks. luku Aikatoiminnot)

Laite ei ole kdynnissd. Naytossé

nakyy toiminta-aika

Kiertovalitsinta on kierretty
vahingossa

Paina Stop-painiketta

Asetuksen jélkeen ei painettu
Start-painiketta

Paina Start-painiketta tai poista
asetus Stop-painikkeella

Nayttoon ilmestyy “Kytkeytyy
automaattisesti pois paalta”.

Automaattinen pois paéalta
kytkeytyminen on aktiivinen

Paina jotain valitsinta

Nayttoon ilmestyy “Tayta
vesisdilio”, vaikka vesisilio on
taynna

Vesisailio ei ole kunnolla
paikallaan

Tyénné vesisdilio paikalleen
lukitukseen saakka

Tunnistinjarjestelma ei toimi

Soita huoltopalveluun
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Hairio

Mahdollinen syy

Ohje/toimenpide

Nayttoon ilmestyy “Téayta
vesiséilio”, vaikka vesisdilio ei
ole vield tyhj4 tai vesiséilio on
tyhjd, mutta néyttd "Tayta
vesiséilio” ei ilmesty

Vesisailio on likaantunut.
Liikkuvat vesimaéaran
ilmaisimet ovat jumittuneet

Ravista sdilidté ja puhdista se. Jos
osat eivat irtoa, hanki
huoltopalvelusta uusi vesiséilio.

Vesiséilio tyhjenee iiman
havaittavaa syyta.
Hoyrystinkaukalo vuotaa yli

Vesisailio ei ole kunnolla
suljettu

Sulje kansi siten, ettd se lukittuu
tuntuvasti

Sailion kannen tiiviste on
likainen

Tiivisteen puhdistus

Sailion kannen ftiiviste on rikki

Hanki huoltopalvelusta uusi
vesiséilio

Hoyrystinkaukalo on kiehunut
tyhjaksi, vaikka vesisdilio on
taynna

Vesisailio ei ole kunnolla
paikallaan

Tyonna vesisailio sisdan
lukitukseen asti

Tulojohto on tukossa

Poista laitteesta kalkki. Tarkasta,
onko veden kovuustaso asetettu
oikein

Nayttoon ilmestyy “Sailion
tyhjennys/puhdistus?”

Laitetta ei ole kaytetty
vahintdédn kahteen pdivéan ja
vesisdilid on taynna

Tyhjenna ja puhdista vesiséilio.
Tyhjenna vesiséilio aina
kypsennyksen jélkeen

Kypsennettéessa kuuluu

Vesihdyryn aiheuttama

Se on normaalia

“plopp”-&éni kylmyyden/lammon vaikutus
pakasteissa
Hoyrykypsennettéessa Laite kalibroituu Se on normaalia

muodostuu erityisen paljon
hoyrya

automaattisesti

Hoyrykypsennettéessa
muodostuu toistuvasti erityisen
paljon hoyryé

Laite ei kalibroidu
automaattisesti, kun
Kypsennysajat ovat liian lyhyet

Palauta laite tehdasasetuksiin

(ks. luku Perusasetukset).
Hoyrykypsennd sitten 20 minuuttia
lampdtilassa 100 °C

Kypsennettdessa poistuu hoyryé
tuuletusaukoista

Se on normaalia

Laite ei muodosta enda kunnolla
hoyrya

Laite on kalkkiutunut

Kaynnistd kalkinpoisto-ohjelma
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Hairio

Mahdollinen syy

Ohje/toimenpide

Nayttoon ilmestyy
virheilmoitus “E..."

Tekninen vika

Poista virheilmoitus painamalla
valitsinta (©, aseta tarvittaessa
kellonaika uudelleen.

Jos virheilmoitus iimestyy
uudelleen, ota yhteys
huoltopalveluun

Nayttoon ilmestyy
virheilmoitus “E011”

Valitsinta on painettu liian

kauan tai valitsin on

jumittunut.

Poista virheilmoitus painamalla
valitsinta ©©.

Paina kaikkia valitsimia yksitellen
ja tarkasta, ovatko ne puhtaat

Laite ei kuumene enda.
Nayttoon ilmestyy “Demo”

Valitsinyhdistelm&& on painettu

Katkaise virransaanti ja kytke virta
10 sekunnin kuluttua uudelleen
paélle. Paina 2 minuutin kuluessa
valitsinta =0 4 sekunnin ajan

Uunilampun vaihto

A

Lammdnkestavia halogeenilamppuja 230V/25 W ja
tiivisteita saat huoltopalvelusta. lImoita aina laitteesi
mallinumero ja sarjanumero.

Palovamman vaaral

Anna uunitilan ja uunilampun jadhtya ennen kuin

vaihdat uunilampun.

Ota halogeenilamppu pakkauksesta aina kuivalla
linalla; muutoin lampun kayttoiké lyhenee.

1. Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta tai irrota

verkkopistoke.

2. lIrrota suojus vasemmalle kiertaen.
3. Veda lamppu pois paikaltaan ja korvaa se saman

tyyppiselld lampulla.

4. Tydnné uudet tiivisteet ja kiinnitysrengas oikeassa
jarjestyksessa lasisuojukseen.

(000
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Lasisuojuksen tai
tiivisteiden vaihto

Luukun tiivisteen
vaihto
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5. Kierra lasisuojus tiivisteineen takaisin paikalleen.

6. Liita laite sdhkdverkkoon ja aseta kellonaika
uudelleen.

Ala kayta laitetta iiman lasisuojusta tai ilman tiivisteité.

Vaurioitunut lasisuojus ja vaurioituneet tiivisteet
on vaihdettava. lImoita huoltopalvelulle laitteesi
mallinumero ja sarjanumero.

Jos uunitilan ulkopuolella oleva luukun tiiviste on
viallinen, se on vaihdettava. Tiivisteitd on saatavana
huoltopalvelusta. limoita aina laitteesi mallinumero ja
sarjanumero.

1. Avaa laitteen luukku.
2. Veda vanha luukun tiiviste pois paikaltaan.

3. Tydnné uusi luukun tiiviste ensin yhdesta kohtaa
paikalleen ja veda se sitten paikalleen luukun
ympaéri. Yhtymakohdan pitéa olla sivulla.

4. Tarkasta viela kerran ennen kaikkea kulmista, etta
luukun tiiviste on oikein paikallaan.



Huoltopalvelu

Mallinumero ja
sarjanumero

Jos laitteesi on korjattava, ota yhteys huoltopalve-
luumme. Lahimman huoltopalvelupisteen osoitteen ja
puhelinnumeron 18ydat puhelinluettelosta. Myos
mainituista huoltopalvelukeskuksista saat tiedon
lahimmasta huoltopalvelusta.

lImoita huoltopalvelulle aina laitteen mallinumero
(E-nro) ja sarjanumero (FD-nro). Tyyppikilven ja
numerot 10ydat vasemmalta alhaalta, kun avaat
laitteen luukun. Jotta 16ydat numerot
héairidtapauksessa helposti, merkitse laitteen tiedot
téhan.

‘ E-nro FD-nro ‘

‘ Huoltopalvelu @ ‘
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Energia- ja ymparistonsuojeluohjeet

Energiansaasto6

Paistaminen

Hoyrykypsennys

Ymparistéystavallin
en havittadminen E
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Tassd annamme ohjeita energiansédstdsta ja
kerromme laitteen asianmukaisesta havittdmisesta.

Esilammita laite vain, kun ruokaohjeessa tai
kayttéohjeen taulukossa kehotetaan niin tekemaan.

Avaa laitteen luukku kypsennyksen aikana
mahdollisimman harvoin.

Kayta tummia, mustaksi maalattuja tai emaloituja
kakkuvuokia. Ne ottavat hyvin lamp&a vastaan.

Useampia kakkuja paistat parhaiten perakkain.
Yhdistelmahdyryuuni on vield lammin. Se lyhentaa
toisen kakun paistoaikaa. Voit laittaa uuniin myds
kaksi pitkdnomaista vuokaa rinnakkain.

Jos kypsymisaika on pitk&, voit kytke&
yhdistelmahdyryuunin 10 minuuttia ennen
kypsymisajan paattymista pois paalta ja kayttaa
jalkilammoén loppukypsentamiseen.

Hoyrykypsennyksessa voit kypsentda useammalla
tasolla samanaikaisesti. Jos ruokien kypsymisajat ovat
erilaiset, laita pisimman ajan vaativa ruoka
ensimmaisend uuniin.

Havité pakkaus ymparistdystavallisesti.

Tama laite on merkitty kaytettyja séhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical and electronic
equipment - WEEE) koskevan eurooppalaisen
direktiivin 2002/96/EY mukaisesti.

Direktiivi maéarittelee puitteet koko EU:ta koskeville
kaytettyjen laitteiden takaisin ottamiselle ja
uudelleenkaytolle.



Taulukot ja vihjeet

Varusteet

Astia

HOyrykypsennys

Kypsennysajat ja
kypsennysmaara

Jaa elintarvikkeet tasaisesti

Helposti litistyvat
elintarvikkeet

Taulukoista l6ydéat joukon ruokia, jotka sopivat hyvin
yhdistelmahodyryuunissa valmistettaviksi. Loydéat
ohjeet kayttdtavan, varusteen ja kypsennysajan
valinnasta. Jos ohjeessa ei ole muuta mainittu, tiedot
patevat, kun elintarvike laitetaan kylmaan laitteeseen.

Kéayta laitteen mukana toimitettuja varusteita.

Kun hdyrykypsennat rei’itetyssa kypsennysastiassa,
tydénna aina leivinpelti astian alle. Tippuva neste
kerataan nain talteen.

Kun kaytat astiaa, laita se aina keskelle ritilaa.

Astioiden pitéa olla kuumuutta ja hdyrya kestavia.
Paksu astia pidentda kypsennysaikaa.

Peita foliolla elintarvikkeet, jotka tavallisesti
valmistetaan vesihauteessa (esim. suklaan
sulattaminen).

Hoyrykypsennys on erityisen helldvarainen tapa
kypsentéda ruokaa. Hoyry ympardi ruoan ja estaa siten
ravintoaineiden menetyksen. Kypsyminen tapahtuu
iiman ylipainetta. Ruokien muoto, vérit ja oma aromi
pysyvét siten tallella.

Hoyrykypsennyksen kypsennysajat riippuvat
kappalekoosta, mutta eivat kokonaismaarasta. Laite
pystyy hdyrykypsentdmaan enintdan 2 kg ruokaa.

Ota taulukossa mainitut kappalekoot huomioon.
Pienempien kappaleiden kohdalla kypsennysaika
lyhenee, suurempien kohdalla pitenee. Myds laadulla
ja kypsyysasteella on vaikutusta kypsennysaikaan.
Annetut arvot ovat sen tdhden vain suuntaa antavia.

Jaa elintarvikkeet aina tasaisesti astiaan. Jos ruoka on
eri paksuisina kerroksina, se kypsyy epéatasaisesti.

Al3 laita helposti litistyvia elintarvikkeita astiaan lian
paksua kerrosta. Kayta mieluummin kahta astiaa.
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Menu-kypsennys

Kiertoilma

Yhdistelmakaytto

Hoyryssa voit kypsentdd koko menun ilman, ettd maut
sekoittuvat toisiinsa. Laita pisimman kypsennysajan
vaativa ruoka ensimmaisena uuniin ja loput sen
jalkeen sopivalla hetkella. Kaikki ruokalajit ovat siten
samanaikaisesti valmiit.

Kokonaiskypsennysaika pitenee menu-kypsennyksen
yhteydessé, koska laitteesta poistuu hiukan hdyrya
joka kerta, kun luukku avataan, ja uunitila on
kuumennettava uudelleen.

Kayttdtapa Kiertoilma soveltuu erinomaisesti makeille
ja pikanteille leivonnaisille, patapaistille ja erilaisille
kakuille.

Yhdistelmakayttd sopii erityisen hyvin erityisen hyvin
paistien, broilerien ja leivonnaisten kuten
hiivataikinaleivonnaisten ja leivan valmistukseen.

Paistista ja broilerista tulee pinnalta herkullisen rapea
ja siséltd mehukas. Sen lisdksi liha menettaa
vadhemman painostaan.

Leivonnaiset, kuten esimerkiksi
hiivataikinaleivonnaiset ja leipa saavat kauniin kiiltavan
pinnan eivatka ne kuivu.

Vihannekset Laita vihannekset rei’itettyyn kypsennysastiaan ja
tydnna se tasolle 3. Tydnna leivinpelti alle
korkeudelle 1. Tippuva neste keratédan nain talteen.
Elintarvike Kappalekoko Varusteet Kayttotapa  Lampoétila  Paistoaika
°C min.
Artisokat Kokonaisena  Rei'itetty + leivinpelti ~ HOyrykyp- 100 30-35
Sennys
Kukkakaali Kokonaisena  Rei'itetty + leivinpelti  HOyrykyp- 100 30-40
Sennys

*

Esilammita laite
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Elintarvike Kappalekoko Varusteet Kéyttotapa  Lampétila Paistoaika
°C min.
Kukkakaali Nuppuina Rei'itetty + leivinpelti  Hoyrykyp- 100 10-15
sennys
Parsakaali Nuppuina Rei'itetty + leivinpelti ~ Hoyrykyp- 100 8-10
sennys
Herneet - Rei'itetty + leivinpelti  Hoyrykyp- 100 5-10
sennys
Fenkoli Viipaleina Rei'itetty + leivinpelti  Hoyrykyp- 100 10-14
sennys
Téytetyt Alg Leivinpelti korkeus 2 Yhdistel- 160-180 15-30
vihannekset esikypsennd makaytto
(kesékurpitsa,mun  vihanneksia
akoiso, paprika)
Vihannesterriini - Vesihaudevuoka 1,51 Hoyrykyp- 100 50-70
+ ritild korkeudella 2 sennys
Vihreat pavut - Rel'itetty + leivinpelti ~ HOyrykyp- 100 15-20
sennys
Porkkanat Viipaleina Rei'itetty + leivinpelti  Hoyrykyp- 100 10- 20
sennys
Kyssékaali Viipaleina Rei'itetty + leivinpelti  Hoyrykyp- 100 15-20
sennys
Purjo Viipaleina Rei'itetty + leivinpelti ~ HOyrykyp- 100 4-6
sennys
Mangoldi Suikaleina Rei'itetty + leivinpelti  Hoyrykyp- 100" 8-10
sennys
Parsa, vihred Kokonaisena  Rei'itetty + leivinpelti ~ HOyrykyp- 100" 7-12
sennys
Parsa, valkoinen Kokonaisena  Rei'itetty + leivinpelti ~ HOyrykyp- 100" 10-15
sennys
Pinaatti - Rei'itetty + leivinpelti  Hoyrykyp- 100" 2-3
sennys
Romanesco Nuppuina Rei'itetty + leivinpelti  Hoyrykyp- 100 8-10
sennys

*

Esilammitd laite
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Elintarvike Kappalekoko Varusteet Kayttotapa Lampétila  Paistoaika
°C min.

Ruusukaali Nuppuina Rei'itetty + leivinpelti  Hoyrykyp- 100 20-30
sennys

Punajuuret Kokonaisina  Rei'itetty + leivinpelti  HOyrykyp- 100 40-50
sennys

Punakaali Suikaleina Rel'itetty + leivinpelti  HOyrykyp- 100 30-35
sennys

Valkokaali Suikaleina Rei'itetty + leivinpelti ~ HOyrykyp- 100 25-35
sennys

Kesakurpitsa Viipaleina Rei'itetty + leivinpelti  Hoyrykyp- 100 2-3
sennys

Sokeriherneet - Rei'itetty + leivinpelti ~ Hoyrykyp- 100 8§-12
sennys

* Esilammita laite

Lisukkeet ja Lis&a vetté tai nestettéd iimoitetussa suhteessa.

palkovihannekset

Esimerkki: 1 : 1,5 = laita 100 g:aan riisia

150 ml nestetta.

Rei’ittamattéman kypsennysastian
kannatinkorkeuden voit valita vapaasti.

Elintarvike Suhde/ Varuste/taso Kéayttotapa  Lampoétila  Paistoaika
ohjeita °C min.
Kuoriperunat Keskikoko Rei'itetty Hoyrykyp- 100 35-45
(korkeus 3) + sennys
leivinpelti
(korkeus 1)
Kuoritut perunat Neljgnnek-  Rei'itetty Hoyrykyp- 100 20-25
sind (korkeus 3) + sennys
leivinpelti
(korkeus 1)
Perunagratiini - Leivinpelti Kiertoilma 170-180 35-45
(korkeus 2)
Villiriisi 1:15 Rei'ittdmaton Hoyrykyp- 100 30-40
sennys
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Elintarvike Suhde/ Varuste/taso Kéayttotapa  Lampotila  Paistoaika
ohjeita °C min.

Pitkéjyvdinen riisi 1:1,5 Refi'ittdmaton Hoyrykyp- 100 20-30
sennys

Basmatiriisi 1:1,5 Refi'ittdmaton Hoyrykyp- 100 20-30
sennys

Esikypsennetty riisi 1:1,5 Rei'ittdmaton Hoyrykyp- 100 15-20
sennys

Linssit, 1:2 Refi'ittdmaton Hoyrykyp- 100 30 - 45

kuorimattomat Sennys

Valkoiset pavut, 1:2 Refi'ittdmaton Hoyrykyp- 100 65-75

liotetut Sennys

Couscous 1:1 Rei'ittdmaton Hoyrykyp- 100 6-10
sennys

Speltti, rouhittu 1:2,5 Rei'ittdmaton Hoyrykyp- 100 15-20
sennys

Hirssi, kokonainen 1:2,5 Refi'ittdmaton Hoyrykyp- 100 25-35
sennys

Vehnd, kokonainen 1:1 Refi'ittdmaton Hoyrykyp- 100 60 -70
sennys

Pyorykéat - Rei'itetty Hoyrykyp- 95 20-25

(korkeus 3) + sennys
leivinpelti

(korkeus 1)
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Liha, linnut, kala

Tybénna ritila ja leivinpelti samalle tasolle.

Anna valmiin paistin vetaytya viela 10 minuuttia pois
paalta kytketyssa, suljetussa yhdistelmahdyryuunissa.
Liha pysyy siten mehukkaampana.

Yhdistelmakaytolla lihasta tulee sisélta erityisen
mehukas ja pinnalta rapea.

Lintu
Elintarvike Maard/  Varusteet  Kor-  Kéyttotapa Lampotila  Paistoaika
paino keus °C min.

Broileri, kokonainen 1,2 kg Ritila + 2 Yhdistelmé- 180-190 50-60
leivinpelti kéytto

Broileri, puolikas a0,4kg Ritla + 2 Yhdistelmé- 180-190 35-45
leivinpelti kéytto

Broilerin rinta a0,15kg Relitetty + 3 Hoyrykyp- 100 15-25
leivinpelti 1 sennys

Broilerinpalat a0,12kg Ritila + 2 Yhdistelmé- 180-200 20-35
leivinpelti kéytto

Ankka, kokonainen 2 kg Ritild + 2 Yhdistelma- 170 60 - 80
leivinpelti kéytto

Kiertoilma 210 15-20

Ankanrinta* a0,35kg Ritild + 2 Yhdistelmé- 170-180 10-15
leivinpelti kéytto

Kalkkunan 1,5 kg Ritild + 2 Yhdistelmé- 150-160 70-90

kaarepaisti leivinpelti kaytto

Kalkkunanrinta 1kg Ritild + 2 Yhdistelmé- 150-160 60-80
leivinpelti kéytto

*

Ruskista ensin
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Naudanliha

Elintarvike Maara/ Varusteet Kor- Kayttotapa Lampétila  Paistoaika
paino keus °C min.
Naudan patapaisti* 1,5 kg Ritila + 2 Lammitys 140-150 100 - 140
leivinpelti

Naudanfilee, 1 kg Ritila + 2 Lammitys 170-180 20-28

medium* leivinpelti

Matala 1 kg Ritila + 2 Kiertoilma 170-180 40-55

paahtopaisti, leivinpelti

medium*

Paksu 1 kg Ritila + 2 Kiertoilma 170-180 45-60

paahtopaisti, leivinpelti

medium*

* Ruskista ensin

Vasikanliha

Elintarvike Maara/ Varusteet Kor- Kayttotapa Lampétila  Paistoaika

paino keus °C min.

Vasikanpaisti 1,5 kg Ritila + 2 Yhdistelma- 160-180 50-70
leivinpelti kéytto

Vasikanselys* 1 kg Ritila + 2 Yhdistelmé- 160-180 15-25
leivinpelti kéytto

Vasikanrinta, 1,5 kg Ritila + 2 Yhdistelmé- 140-160 75-120

taytetty leivinpelti kéytto

*

Ruskista ensin
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Porsaanliha

Elintarvike Maara/ Varusteet Kor- Kayttotapa Lampétila  Paistoaika
paino keus °C min.
Paisti kamaraton 1,5 kg Ritila + 2 Yhdistelmé- 170-180 70-80
(esim. etuselka) leivinpelti kéytto
Paisti kamaralla 1,5 kg Ritild + 2 Hoyrykyp- 100 20-25
(kamarapintainen leivinpelti Sennys
paist) Yhdistelma- 140 -160 40 - 50
kéytto
Kiertoilma 210-220 20
Porsaanfilee* 0,5 kg Ritila + 2 Yhdistelmé- 160-180 20-30
leivinpelti kéytto
Filee voitaikinassa 1 kg Leivinpelti 2 Yhdistelmé- 180-200 40-60
kéytto
Kassler luulla 1 kg Ritila + 2 Yhdistelmé- 120-140 60-70
leivinpelti kéytto
Kassler kylkipalat Viipaleina  Leivinpelti 2 Hoyrykyp- 100 15-20
sennys
Kadrepaisti 1,5 kg Ritila + 2 Yhdistelmé- 170-180 70-80
leivinpelti kéytto
* Ruskista ensin
Muut
Elintarvike Maara/ Varusteet Kor-  Kéyttotapa Lampétila  Paistoaika
paino keus °C min.
Lihamureke 0,5kg:sta  Leivinpelti 2 Yhdistelmé- 140-150 45-60
jauhelihaa kaytto
Kauriinsatula 0,6 - 0,8 kg Ritila + 2 Yhdistelmé- 150-170 15-30
luulla* leivinpelti kéytto
Lampaanreisi, 1,5kg Ritila + 2 Yhdistelmé- 170-180 60 - 80
luuton leivinpelti kéytto

*

Ruskista ensin
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Elintarvike Maara/ Varusteet Kor-  Kéyttotapa Lampétila  Paistoaika
paino keus °C min.
Lampaansatula 1,5kg Ritila + 2 Yhdistelmé- 160-170 15-25
luulla* leivinpelti kéytto
Kaniininpalat 1,5 kg Ritila + 2 Yhdistelmé- 150-160 40-60
leivinpelti kéytto
Nakkimakkarat - Rei'itetty + 3 Hoyrykyp- 80 -85 12-18
leivinpelti 1 sennys
WeiBwurst- - Rei'itetty + 3 Hoyrykyp- 80 -85 15-20
makkarat leivinpelti 1 sennys
* Ruskista ensin
Kala
Elintarvike Maara/ Varusteet  Kor- Kéayttotapa  Lampotila  Paistoaika
paino keus °C min.
Pietarinkala, a0,3kg Relitetty + 3 Hoyrykyp- 80-90 15-25
kokonainen leivinpelti 1 sennys
Pietarinkalafilee a0,15kg  Reilitetty + 3 Hoyrykyp- 80-90 10-20
leivinpelti 1 sennys
Kalaterriini Vesihaude-  Ritila 2 Hoyrykyp- 70-80 40 - 80
vuoka 1,5 | sennys
Purotaimen, a0,2 kg Reiitetty + 3 Hoyrykyp- 80-90 12-15
kokonainen leivinpelti 1 sennys
Turskafilee a0,15kg  Reilitetty + 3 Hoyrykyp- 80-90 10-14
leivinpelti 1 sennys
Lohifilee a0,15kg  Reiitetty + 3 Hoyrykyp- 100 8-10
leivinpelti 1 sennys
Simpukat 1,5kg Leivinpelti 2 Hoyrykyp- 100 10-15
sennys
Puna-ahvenfilee a0,15kg  Reilitetty + 3 Hoyrykyp- 80-90 10-20
leivinpelti 1 sennys
Merianturarulla, - Reiitetty + 3 Hoyrykyp- 80-90 10-20
taytetty leivinpelti 1 sennys
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Vihjeita paistamiseen

Paistosetin kaytto.

Paistosettia kdyttamalld saavutat optimaaliset paistotulokset ja
uunitila pysyy lahes puhtaana.

Paistosetti on saatavana varusteena alan liikkeesté

(ks. luku: Uunitila ja varusteet).

Milloin paisti on kypsa?

Kayté paistomittaria (saatavana alan liikkeestd) tai tee
“lusikkakoe”. Paina lusikalla paistia. Jos se tuntuu kiinteéltd, se
on valmis. Jos se antaa periksi, se tarvitsee vield vahan aikaa.

Paisti on liian tumma ja pinta
paikoittain palanut.

Tarkasta kannatinkorkeus ja ldmpotila.

Paisti nayttaa hyvélta, mutta
kastike on palanut.

Valitse seuraavalla kerralla pienempi paistoastia ja lisaa
enemmén nestetta.

Paisti ndyttaa hyvalta, mutta
kastike on liian vaaleaa ja
vetista.

Valitse seuraavalla kerralla suurempi paistoastia tai lisda
vahemman nestetta.

Lihan mieto

Mieto kypsennys on paras mahdollinen

kypsennys kypsennystapa herkille lihapaloille, joiden halutaan
olevan punertavia tai tdsmélleen kypsia. Lihasta tulee
erittdin mehukasta ja mureaa.
Ty6nn& uunipelti yhdistelmahoyryuuniin ja esilammita
kayttdtavalla Mieto kypsennys.
Ruskista liha keittotasolla kunnolla joka puolelta.
Laita esilammitettyyn yhdistelmahdyryuuniin ja jatka
miedolla kypsennyksella.
Laita kypsennyksen jalkeen esilammitetyille lautasille
ja tarjoa lisdna kastiketta.
Elintarvike Maara Varusteet Kor- Lampétila Paistoaika
keus °C min.
Lampaanreisi, luuton 1-15kg Leivinpelti 2 80 140 - 160
Paahtopaisti 1,5-25kg  Leivinpelti 2 80 150 - 180
Porsaanfilee - Leivinpelti 2 80-90 50-70
Porsaanmedaljongit - Leivinpelti 2 80 60 - 80
Naudanpihdit n. 3 cm paksu Leivinpelti 2 80 40 - 60
Ankanrinta - Leivinpelti 2 80 35-55
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Paistokset,

keittolisukkeet ...
Elintarvike Varusteet Kor- Kayttotapa Lampétila  Paistoaika
keus °C min.
Lasagne Leivinpelti 2 Yhdistelmékayttd ~ 160-170 35-45
Soufflé Annosvuoat + ritild 2 Yhdistelmékayttd ~ 180-200 15-25
Eierstich- Refi'ittdmaton 2 Hoyrykypsennys 90 15-20
munahyydyke
Mannapyorykat Refi'itetty + 3 Hoyrykypsennys 90-95 7-10
leivinpelti 1
Jalkiruoat, Hilloke
hillokkeet Punnitse hedelmét, liséé noin ¥4 maarasta vetta ja
maun mukaan sokeria ja mausteita.
Riisipuuro
Punnitse riisi ja lisda 2,5-kertainen maara maitoa.
Laita riisia ja maitoa astiaan korkeintaan 2,5 cm:n
kerros Sekoita kypsennyksen jalkeen. Loppu maito
imeytyy nopeasti.
Jogurtti
Kuumenna maito keittotasolla lampétilaan 90 °C.
Anna sen jalkeen jadhtya lampdtilaan 40 °C.
UHT-maitoa ei tarvitse kuumentaa.
Sekoita 100 ml:n maitomaara kohden yhdesta
kahteen teelusikallista luonnonjogurttia tai vastaava
maara jogurtinsiementé. Laita seos puhtaisiin laseihin
ja sulje lasit.
Anna lasien jaahtya jadkaapissa valmistuksen jalkeen.
Elintarvike Varusteet Kayttotapa Lampétila  Paistoaika
°C min.
Hiivataikinapulla Leivinpelti Hoyrykypsennys 100 20-25
Karamellivanukas Annosvuoat + ritild Hoyrykypsennys 90-95 15-20

*

Voit kayttdd myos sopivaa ohjelmaa (ks. luku: Ohjelma-automatiikka).
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Elintarvike Varusteet Kéyttotapa Lampétila  Paistoaika
°C min.
Vuokajélkiruoka Uunivuoka + ritila Yhdistelmékdyttd 160 - 170 50 - 60
(esim.
mannasuurimovuokay)
Riisipuuro* Leivinpelti Hoyrykypsennys 100 25-35
Jogurtti* Annoslasit + ritila Hoyrykypsennys 40 300 - 360
Omenahilloke Leivinpelti Hoyrykypsennys 100 10-15
Padrynahilloke Leivinpelti Hoyrykypsennys 100 10-15
Kirsikkahilloke Leivinpelti Hoyrykypsennys 100 10-15
Raparperihilloke Leivinpelti Hoyrykypsennys 100 10-15
Luumuhilloke Leivinpelti Hoyrykypsennys 100 15-20

*

Voit kayttdd myos sopivaa ohjelmaa (ks. luku: Ohjelma-automatiikka).

Kakut ja Kéyta mieluiten tummia metallivuokia.
leivonnaiset Lampdtila ja kypsennysaika riippuvat taikinan
maarasta ja koostumuksesta. Taulukoissa on sen
téhden mainittu lampdtila-alueet.
Aseta ensin alempi lampdtila. Tuloksena on
tasaisempi ruskistuminen. Valitse tarvittaessa
seuraavalla kerralla korkeampi lampdtila.
Ala tayta ritilaa tai leivinpeltia liian tiiviisti.
Vuokakakut
Elintarvike Varusteet Kor- Kayttotapa Lampétila  Paisto-
keus °C aika
min.
Sokerikakku Rengas-/ 2 Kiertoilma 150-160 60-70
pitkdnomainen
vuoka
Piirakkapohja Torttuvuoka 2 Kiertoilma 150-160 30-45

sokerikakkutaikinasta
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Elintarvike Varusteet Kor- Kayttotapa Lampétila  Paisto-

keus °C aika
min.

Hedelmékakku, Irtopohjavuoka 2 Kiertoilma 150-160 45-55

sokerikakkutaikinasta

Kakkupohja (2 munaa) Torttuvuoka 2 Kiertoilma 180-190 12-16

Kakkupohja (6 munaa) Irtopohjavuoka 2 Kiertoilma 150-160 25-35

Reunallinen murotaikinapohja  Irtopohjavuoka 2 Kiertoilma 150-160 40-50

Sveitsildinen hedelmépiirakka  Irtopohjavuoka 2 Kiertoilma 180-190 35-60

Torvivuokakakku Torvikakku- 2 Yhdistelmé- 150-160 35-45

vuoka kaytto

Pikantit kakut (esim. Quiche)  Quichevuoka 2 Kiertoilma 180-190 35-60

Omenapiirakka Piirakkavuoka 2 Kiertoilma 170-190 35-50

Kakku pellilla

Elintarvike Varusteet Kor- Kayttotapa Lampétila  Paisto-
keus °C aika

min.

Hiivataikinaleivonnainen Leivinpelti 2 Yhdistelmé- 150-160 35-45

kuivalla téytteelld kéytto

Hiivataikinaleivonnainen Leivinpelti 2 Kiertoilma 150-160 35-45

mehukkaalla taytteelld

(hedelmét)

Kadretorttu Leivinpelti 2 Kiertoilma 180-200 10-15
Pullapitko (500 g jauhoja) Leivinpelti + 2 Yhdistelmé- 150-160 25-35
leivinpaperi kéytto
Struudeli, makea Leivinpelti 2 Yhdistelmé- 160-180 40-60

kaytto
Sipulipiirakka Leivinpelti 2 Yhdistelmé- 170-180 30-40
kaytto
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Leipa, sampylat

Elintarvike Varusteet Kor- Kayttotapa Lampétila  Paisto-
keus °C aika
min.
Vaalea leipd (750 g jauhoja)  Leivinpelti + 2 Yhdistelmakaytto 200-210 15-20
leivinpaperi Kiertoilma 160-170  20- 25
Hapanleipd (750 g jauhoja)  Leivinpelti + 2 Yhdistelmakaytto 200-220 15-25
leivinpaperi Kiertoilma 150 - 160 40 - 60
Sekaleipad (750 g jauhoja) Leivinpelti + 2 Yhdistelmakaytto 200-220 15-20
leivinpaperi Kiertoilma 160-170  25- 40
Kokojyvéleipa Leivinpelti + 2 Yhdistelmakaytto 200-220 20-30
(750 g jauhoja) leivinpaperi Kiertoilma 140-150 40-60
Ruisleipé (750 g jauhoja) Leivinpelti + 2 Yhdistelmakaytto 200-220 20-30
leivinpaperi Kiertoilma 150 - 160 50 - 60
Sémpylat (raa’at 70 g/kpl) Leivinpelti + 2 Yhdistelmakaytto 190-200 25-30
leivinpaperi
Hiivataikinasdmpylat, Leivinpelti + 2 Yhdistelmakaytto 170-180 20-30
makeat leivinpaperi
(raa’at 70 g/kpl)
Pienleivonnaiset
Elintarvike Varusteet Kor- Kayttotapa Lampétila  Paisto-
keus °C aika
min.
Marenki Leivinpelti 2 Kiertoilma 80-90 120 - 180
Makroonit Leivinpelti 2 Kiertoilma 140-160 15-25
Lehtitaikinaleivonnainen Leivinpelti 2 Yhdistelmé- 170-190 10-20
kéytto
Muffinit Muffinipelti 2 Kiertoilma 170-180 20-30
Tuulihatut Leivinpelti 2 Kiertoilma 170-190 27-35
Pikkuleivat Leivinpelti 2 Kiertoilma 150-160 12-17
Hiivataikinaleivonnainen Leivinpelti 2 Kiertoilma 150-160 15-20
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Vihjeita paistamiseen

Haluat leipoa oman reseptisi

mukaan.

Ota ohjeeksi taulukossa oleva samantapainen leivonnainen.

Néin varmistat, onko sokerikakku  Pistd kakkua korkeimmasta kohdasta puutikulla noin
kypsa.

10 minuuttia ennen ohjeessa mainitun paistoajan paattymista.
Jos taikina ei enda tartu tikkuun, kakku on valmis.

Kakku painuu kasaan.

Kayté seuraavalla kerralla vdhemmén nestetté tai sida
paistoldmpdtila 10 °C matalammaksi. Noudata ohjeessa
annettuja sekoitusaikoja.

Kakku on noussut keskelta ja Al voitele irtokakkuvuoan reunaa. Irrota kakku paistamisen
jaanyt reunoilta matalammaksi. jalkeen varovasti veitselld.

Vuokakakun takaosasta tulee liian A3 aseta kakkuvuokaa aivan takaseindan, vaan varusteen
tumma.

keskelle.

Kakku on liian kuiva.

Pistele hammastikulla pienié reikid valmiiseen kakkuun. Kostuta
se hedelmamehulla tai alkoholilla. Valitse seuraavalla kerralla
10 °C korkeampi l&mpdtila ja lyhennd paistoaikaa tai kayta
uunitoimintoa Yhdistelmakaytto.

Leipa tai kakku ndyttaa hyvélta, Kaytd seuraavalla kertaa vdhemman nestetta. Paista alemmassa
mutta on siséltd tahmea

(juovikas, tdynna vesijuovia).

lampotilassa vahédn pidempéén. Esipaista pohja kakuissa, joissa
on kostea tdyte. Ripottele pdélle manteleita tai korppujauhoja ja
lisad sitten tdyte. Noudata ohjeessa annettua paistoaikaa.

Kakku tai leivonnaiset ruskistuvat Valitse seuraavalla kertaa hieman alhaisempi ldmpdtila.

epéatasaisesti.

Ruokien lammitys Lammitystoiminnolla ruoat kuumennetaan
helldvaraisesti. Ne maistuvat ja nayttavat vasta
valmistetuilta. My8s péaivan vanhat leivonnaiset
voidaan néin tuoreuttaa.

Elintarvike Varusteet  Kor- Kayttotapa Lampétila  Paistoaika

keus °C min.

Lautasella olevat ruoat Ritila 2 Lammitys 120 12-18

Vihannekset Leivinpelti 3 Lammitys 100 12-15

Pasta, perunat, riisi Leivinpelti 3 Lammitys 100 5-10

*

Esilammita 5 minuuttia
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Elintarvike Varusteet  Kor- Kayttotapa Lampétila  Paistoaika
keus °C min.
Sampylat* Ritila 2 Yhdistelmékaytté ~ 170-180 6-8
Patonki* Ritila 2 Yhdistelmékaytté ~ 170-180 5-10
Leip&* Ritila 2 Yhdistelmékaytté ~ 170-180 8-12
Pizza Ritila + 3 Lammitys 170-180 12-15
Leivinpelti

*

Esilammita 5 minuuttia

Sulatus
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Pakasta elintarvikkeet mahdollisimman matalina ja
sopivina annoskokoina lampétilassa —18 °C. Ala
pakasta lian suuria maaria. Sulatettu tuote ei saily
enéa niin hyvin ja pilaantuu nopeammin kuin tuore
tuote.

Sulata ruoat pakastepussissa, lautasella tai rei’itetysséa
kypsennysastiassa. Tydnna aina leivinpelti astian alle.
Siten elintarvikkeet eivéat ole sulamisvedessa ja uunitila
pysyy puhtaana.

Kéyta toimintoa Sulatus.

Paloittele ruokia tarvittaessa valilla tai ota jo sulaneet
palat pois laitteesta.

Anna elintarvikkeiden vetéytya sulatuksen jalkeen viela
5-15 minuuttia, jotta lampd tasaantuu.

Terveysriskil

Kun sulatat eldinperdisia elintarvikkeita, poista
ehdottomasti sulamisneste. Se ei saa paasta
kosketuksiin muiden elintarvikkeiden kanssa.
Taudinaiheuttajat voivat siirtyé ruokaan.

Kéayta yhdistelmahdyryuunia sulattamisen jalkeen
15 minuuttia kiertoilmalla lampétilassa 180 °C.

Lihan sulatus
Sulata lihapaloja, jotka on tarkoitus leivittaa, sen
verran, ettd mausteet ja leivite tarttuvat pintaan.

Linnun sulatus
Poista pakkauksesta ennen sulatusta.
Kaada sulamisneste ehdottomasti pois.



Elintarvike Maara/ Varusteet Kor- Lampétila Paistoaika
paino keus °C min.

Broileri 1 kg Ref'itetty + 3 45-50 60 -70
leivinpelti 1

Broilerin koivet 0,4 kg Refi'itetty + 3 45-50 30-35
leivinpelti 1

Kimpaleena pakastetut 0,4 kg Rei'itetty + 3 45-50 20-30

vihannekset leivinpelti 1

(esim. pinaatti)

Marjat 0,3 kg Refi'itetty + 3 45 -50 5-8
leivinpelti 1

Kalafilee 0,4 kg Refi'itetty + 3 45-50 15-20
leivinpelti 1

Gulassi Refi'itetty + 3 45 -50 40 - 50
leivinpelti 1

Naudanpaisti Rei'itetty + 3 45-50 70-80
leivinpelti 1

Taikinan kohotus

Kohotustoiminnolla taikina kohoaa nopeammin kuin

huoneenlammaossa.

Voit valita ritilan kannatinkorkeuden vapaasti tai

asettaa ritilan varovasti uunitilan pohjalle.
Huomio: Al& naarmuta uunitilan pohjaal

Aseta taikinakulho ritilélle. Ala peita taikinaa.

Elintarvike Maara  Astia Lampétila Paistoaika
°C min.

Hiivataikina 1 kg Kulho + ritila 40 20-30

Hapantaikina 1 kg Kulho + ritila 40 20-30
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Mehustus

Laita marjat ennen mehustusta astiaan ja sokeroi ne.
Anna seista vahintdan tunnin ajan, jotta ne alkavat
mehustua.

Laita marjat rei’itettyyn kypsennysastiaan ja tydénna se
tasolle 3. Tydnna tasolle 1 rei’ittdmatén
kypsennysastia, johon mehu kerataan.

Laita lopuksi marjat linan siséan ja purista loppu
mehu marjoista.

Elintarvike Varusteet Kor- Kayttotapa Lampétila Paistoaika
keus °C min.
Vadelmat Refi'itetty + 3 Hoyrykypsennys 100 30-45
rei’ittdmaton 1
Viinimarjat Refi'itetty + 3 Hoyrykypsennys 100 40-50
rei’ittdmaton 1

Umpioiminen
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Umpioi elintarvikkeet mahdollisimman tuoreina.
Pidempi varastointi laskee vitamiinipitoisuutta ja
elintarvikkeet kayvat helpommin.

Kéyta vain virheettémia hedelmia ja vihanneksia.

Tarkasta umpiointitdlkit, kumirenkaat, pidikkeet ja
jouset.

Puhdista kumirenkaat ja tolkit huolellisesti kuumalla
vedelld. Tdlkkien puhdistamiseen voit kayttad myds
ohjelmaa “Tuttipullojen desinfiointi”.

Aseta tolkit rei’itettyyn kypsennysastiaan. Ne eivat saa
koskettaa toisiaan.

Avaa uuniluukku annetun kypsennysajan jalkeen.

Ota umpiointitélkit laitteesta vasta, kun ne ovat
kokonaan jadhtyneet.



Elintarvike Varusteet Kor- Kayttotapa Lampétila  Paistoaika
keus °C min.
Vihannekset 1 litran umpiointitolkit 2 Hoyrykypsennys 100 30-120
Kivelliset 1 litran umpiointitolkit 2 Hoyrykypsennys 100 25-30
hedelmat
Siemenkodalliset 1 litran umpiointitolkit 2 Hoyrykypsennys 100 25-30
hedelmat
Pakastetuotteet Noudata pakkauksessa olevia valmistajan ohjeita.
Annetut kypsennysajat patevat, kun elintarvike
laitetaan kylmaan uuniin.
Elintarvike Varusteet Kor- Kayttotapa Lampétila  Paisto-
keus °C aika
min.
Ranskalaiset perunat Leivinpelti + 2 Kiertoilma 170-190 25-35
leivinpaperi
Kroketit Leivinpelti + 2 Kiertoilma 180-200 18-22
leivinpaperi
Rosti Leivinpelti + 2 Kiertoilma 180-200 25-30
leivinpaperi
Pastat, tuoreet, viileat* Leivinpelti 2 Hoyrykyp- 100 5-10
sennys
Lasagne, pakastettu Leivinpelti + ritild 2 Yhdistelmé- 190-210 35-55
kaytto
Pizza, ohut pohja Leivinpelti + ritild 2 Kiertoilma 180-200 15-23
Pizza, paksu pohja Leivinpelti + ritild 2 Kiertoilma 180-200 18-25
Pizza-patonki Leivinpelti + ritild 2 Kiertoilma 180-200 18-22
Pizza, viiled Leivinpelti 2 Kiertoilma 170-180 12-17
Yrttivoipatonki, viiled Leivinpelti 2 Kiertoilma 180-200 15-20
Sémpylat, patonki, Leivinpelti + ritild 2 Kiertoilma 180-200 18-22

pakastettu

*

Lisda vahan nestetta
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Elintarvike Varusteet Kor- Kayttotapa Lampétila  Paisto-
keus °C aika
min.
Rinkilat, pakastetut Leivinpelti + 2 Kiertoilma 180-200 18-22
leivinpaperi
Croissant, pakastettu Leivinpelti + 2 Yhdistelma- 180-200 20-25
leivinpaperi kaytto
Paistovalmiit sémpyldt tai  Leivinpelti + 2 Kiertoilma 150-170 12-15
patonki, esipaistettu leivinpaperi
Struudeli, pakastettu Leivinpelti + 2 Yhdistelma- 160-180 45-60
leivinpaperi kaytto
Kalapuikot Leivinpelti + 2 Kiertoilma 195-205 20-24
leivinpaperi
Purotaimen Refi'itetty + 3 Hoyrykyp- 80 -100 20-25
leivinpelti 1 sennys
Pakastekalafilee Leivinpelti + ritila 2 Yhdistelma- 180-200 35-50
kéytto
Lohifilee Refi'itetty + 3 Hoyrykyp- 80-100 20-25
rei’ittdmaton 1 sennys
Mustekalarenkaat Leivinpelti + 2 Kiertoilma 190-210 25-30
leivinpaperi
Parsakaali Refi'itetty + 3 Hoyrykyp- 100 4-6
rei’ittdmaton 1 sennys
Kukkakaali Refi'itetty + 3 Hoyrykyp- 100 5-8
rei’ittdméaton 1 Sennys
Pavut Refi'itetty + 3 Hoyrykyp- 100 4-6
rei’ittdmaton 1 sennys
Herneet Refi'itetty + 3 Hoyrykyp- 100 4-6
rei’ittdmaton 1 sennys
Porkkanat Refi'itetty + 3 Hoyrykyp- 100 3-5
rei’ittdmaton 1 sennys
Sekavihannekset Refi'itetty + 3 Hoyrykyp- 100 4-8
rei’ittdméaton 1 Sennys
Ruusukaali Refi'itetty + 3 Hoyrykyp- 100 5-10
rei’ittdmaton 1 sennys

*

Lisda vahan nestetta
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Testiruoat

Normien DIN 44547 ja EN 60350 mukaan.

Taulukossa olevat arvot patevat, kun elintarvike
laitetaan kylmaan uuniin.

Elintarvike Vuoka/pelti Kor- Kayttotapa Lampétila  Paistoaika
keus °C min.
Pursotinpikkuleivat Leivinpelti 2 Kiertoilma 160 - 170 17-20
Small Cakes Leivinpelti 2 Kiertoilma 160-170  25-33
Téytekakkupohja Irtopohjavuoka 2 Kiertoilma 150-160  35-40
26 cm
Pannupulla Leivinpelti 2 Kiertoilma 150-160  36-44
Omenapiirakka Irtopohjavuoka 2 Kiertoilma 160-170 60-70

20cm
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Huomautuksia
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Huomautuksia
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Huomautuksia

80



