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/A Rad og vejledning om sikkerhed

Lees disse instruktioner omhyggeligt. Kun pa denne made kan
du handtere apparatet korrekt.

Opbevar brugs- og monteringsinstruktionerne. Hvis apparatet
overdrages til en anden person, skal du ogsa udlevere den
tilhgrende dokumentation.

Kontroller apparatet efter udtagning af emballagen. Hvis der er
opstaet skader under transporten, ma du ikke tilslutte
apparatet. Kontakt vores serviceafdeling med en skriftlig
beskrivelse af skaderne, da du ellers mister retten til enhver
form for erstatning.

Sikkerhedsanvisninger

Dette apparat er udelukkende konstrueret til husholdningsbrug.
Brug kun kogesektionen til tilberedelse af fadevarer. Apparatet
ma ikke lades ude af syne under brug.

Sikker betjening

For at bruge dette apparat pa en sikker made ma voksne og
bern som pa grund af

m fysiske, sansemaessige eller psykiske handicap,
m manglende erfaring eller uvidenhed

omkring brug af apparatet ikke gere det uden opsyn fra en
ansvarlig, voksen person.

Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

Overophedet olie eller fedt

Fare for brand!

Overophedet olie og fedt antaendes hurtigt. Hav altid
overophedet olie og fedt under opsyn. Hvis olien eller
fedtstoffet anteendes, ma du aldrig slukke ilden med vand. Leeg

et 1ag eller en tallerken pa for at slukke ilden. Afbryd kogefeltet.

Tilberedning i vandbad

Vandbad ger, at man kan tiloerede mad i en kasserolle, som
seenkes ned i en starre gryde med vand. Derved opnar maden
en lav og konstant opvarmning og tilberedes via vandbadet og
ikke direkte via kogefeltets varme. Ved tilberedning i vandbad
skal du undga at anbringe metalbeholdere, glasskale eller
skale af andre materialer direkte i bunden af gryden med vand,
da glasset eller beholderen kan blive adelagt som fglge af
varmen fra kogefeltets overflade.

Varm kogesektion

Fare for brandskader!

Bergr ikke varme kogefelter. Hold bgrn veek fra kogesektionen.

Fare for brand!

m Anbring aldrig antaendelige objekter pa kogefeltet.

m Opbevar ikke braendbare genstande eller spray i skufferne
under kogesektionen.

Kogegrej med vad bund og vade kogefelter

Fare for skader!

Hvis der findes vaeske mellem bunden af kogegrejet og
kogefeltet, kan der opsta damptryk. Det kan fere til, at
kogegrejet skyder op. Segrg altid for, at kogefeltet og bunden af
kogegrejet er tort.

Sprakker i kogesektionen

Fare for elektrisk stod!

Afbryd apparatet fra eltilslutningen, hvis kogesektionen er itu
eller revnet.

Saet dig i kontakt med vores tekniske serviceafdeling.

Kogefeltet bliver varmt, men den visuelle indikation fungerer
ikke

Fare for brandskader!

Afbryd kogefeltet, hvis indikatoren ikke fungerer. Kontakt
teknisk service.

Kogesektionen slukkes

Fare for brand!

Hvis kogesektionen afbrydes automatisk og ikke kan bruges,
kan den senere teendes automatisk. For at undga det skal
kogesektionen afbrydes fra elnettet. Saet dig i kontakt med
vores tekniske serviceafdeling.

Anbring ikke metalgenstande pa induktionspladen

Fare for brandskader!

Efterlad ikke knive, gafler, skeer, lIag eller andre
metalgenstande pa kogesektionen, da de kan blive opvarmet
meget hurtigt.

Vedligeholdelse af ventilator

Fare for skader!

Kogesektionen er udstyret med en bleeser nederst. Hvis
kogesektionen er udstyret med en skuffe nederst, ma du ikke
opbevare sméa genstande eller genstande af papir i den, da de
kan @delsegge bleeseren og pavirke effekten negativt, hvis de
suges ind.

Pas pa!

Mellem skuffens indhold og bleeserens indlgb skal der veere
mindst 2 cm.

Forkerte reparationer

Fare for elektrisk stod!

Fejlagtige reparationer er farlige. Afbryd apparatet, hvis det er
defekt. Seet dig i kontakt med vores tekniske serviceafdeling.
Reparation og udskiftning af defekte tilslutningskabler ma kun
udfgres af uddannet personale i serviceafdelingen.

Pas pa!

Apparatet opfylder normerne for sikkerhed og elektromagnetisk
kompatibilitet. Personer med pacemaker ma ikke betjene
apparatet. Det er ikke muligt at garantere, at 100 % af sddanne
anordninger, som findes pa markedet, opfylder de gaeldende
bestemmelser vedrgrende elektromagnetisk kompatibilitet, at
de ikke forarsager forstyrrelser, som kan pavirke funktionen.
Det er ogsa muligt, at personer med andre slags apparater, sa
som hgreapparater, kan opleve et vist ubehag.

Afbrydelse af kogesektionen

Efter hver brug skal du altid afbryde kogesektionen med
hovedafbryderen. Vent ikke, til kogesektionen afbrydes
automatisk pa grund af mangel pa strogm.



Arsager til skader
Pas pa!
m Kogegrej med en ru bund kan ridse kogesektionen.

m Saet aldrig tomt kogegrej pa kogefelterne. Der kan opsta
skader.

Generel oversigt
| folgende tabel kan du se de hyppigste skader:

m Stil ikke varmt kogegrej pa afbryderpanelet, indikatorzonen
eller kanten af kogesektionen. Der kan opsta skader.

m Huvis tunge eller spidse genstande falder ned pa kogepladen,
kan den tage skade.

m Sglvpapir og kogegrej af plastik smelter, hvis det anbringes
pa et varmt kogefelt. Det anbefales ikke at bruge hastter pa
kogesektionen.

Skader Arsag Afhjaelpning
Pletter Fastbraendte fadevarer Fijern straks spildte madrester med en glaskniv.

Uegnede renggringsmidler Brug kun rengeringsmidler, der er velegnet til kogesektioner.
Ridser Salt, sukker og sand Brug ikke kogesektionen som breaet eller bord.

Kogegrej med ru bund kan lave
ridser i glaskeramikken

Kontrollér kogegrejet.

Misfarvninger Uegnede renggringsmidler

Brug kun rengaringsmidler, der er velegnet til kogesektioner.

Overfladen pa kogegrejet

Laft gryder og pander, nér du fylder dem.

Mathed Sukker og emner med hgijt

sukkerindhold

Fjern straks spildte madrester med en glaskniv.

Beskyttelse af miljoet

Udpak apparatet, og bortskaf emballagen pa en miljgvenlig
made.

Bortskaffelse af affald pa en miljovenlig made

elektriske og elektroniske apparater WEEE 2002/96/
EU. Direktivet definerer rammen for genindvinding og
genbrug af apparater, der bruges i hele det
europaeiske omrade.

E Apparatet overholder direktivet om bortskaffelse af

Rad om energibesparelse

m Seet altid det rigtige 1&g pa kogegrejet. Ved tilberedning uden
lag for@ges energiforbruget fire gange.

Induktionstilberedning

Fordele ved induktionstilberedning

Induktionstilberedning forudsaetter en radikal @endring i forhold
til traditionelle opvarmningsmetoder, og varmen genereres
direkte i kogegrejet. Derfor har det mange fordele:

m Tidsbesparelse ved kogning og stegning; opvarmning direkte
af kogesektionen.

m Energibesparelse.

m Enklere rengaring og vedligeholdelse. Spildte madrester
breender ikke sa hurtigt fast.

m Varmekontrol og sikkerhed; kogefeltet tilfarer eller afbryder
strgemmen, sa snart du trykker pa knappen.
Induktionskogefeltet sikrer, at varmen kan fordeles, nar du
fierner kogegrejet uden at have slukket for kogefeltet farst.

m Brug kogegrej med flad, tyk bund. En rund bund forgger
energiforbruget.

m Diameteren pa bunden af kogegrejet skal svare til stgrrelsen
pa kogefeltet. Denne er generelt en starre diameter end
bundens. Hvis diameteren pa kogegrejet ikke svarer til
kogefeltets diameter, er det bedre, at kogegrejets diameter er
starre end kogefeltets, hvor der i modsat fald mistes ca.
halvdelen af energien. Bemeerk: Hvis fabrikanten har angivet
en stgrre gvre diameter pa kogegrejet.

m Veelg kogegrej af en starrelse, der passer til den meengde
fadevarer, som du vil tilberede. Stort kogegrej, der kun er
halvt fyldt, bruger meget energi.

m Kog med kun lidt vand. Dermed sparer du energi, og alle
vitaminer og mineraler i grentsagerne bevares.

m Veaelg et lavere kogeniveau.

Egnet kogegrej

Ferromagnetisk kogegrej

Kun kogegrej, der er egnet til induktionstilberedning med
ferromagnetiske beholdere, ma bruges, hvis det bestar af:

m emaljeret stal
m stobejern
m specialbeholdere til induktionstilberedning i rustfrit stal.

Kontrollér, om kogegrejet drages mod magneten. Hvis det gar,
er det egnet.

Specielt kogegrej til induktionstilberedning

Der findes andre former for specielt kogegre; til
induktionstilberedning, hvis bund ikke er helt ferromagnetisk.
Kontrollér diameteren, da den kan pavirke kogegrejets
detektering og tilberedningsresultatet.



Uegnet kogegrej

Anvend aldrig kogegrejet af:
m normalt tyndt stél

m glas

m ler

m kobber

m aluminium

Egenskaber for kogegrejets bund

Egenskaberne for kogegrejets bund har betydning for, om
tilberedningen bliver jeevn. Kogegrej, som er fremstillet af
materialer, der hjaelper med at fordele varmen, herunder
"sandwich-materialer" i rustfrit stal, som fordeler varmen jeevnt
og sparer bade tid og energi.

Intet kogegrej eller kogegrej i uegnet storrelse

Hvis du ikke anbringer noget kogegrej i det valgte kogefelt,
eller hvis kogegrejet ikke er egnet i relation til materiale eller
starrelse, begynder tilberedningsniveauet at blinke pa displayet
til kogefeltet. Placer egnet kogegrej i feltet, sa det holder op
med at blinke. Hvis der gar mere end 90 sekunder, afbrydes
kogefeltet automatisk.

At blive fortrolig med apparatet

Disse instruktioner gaelder for flere forskellige kogesektioner.
P4 side 2 er der en generel oversigt over alle modeller med
malangivelser.

Tomt kogegrej eller kogegrej med tynd bund

Opvarm ikke tomt kogegrej, og brug ikke kogegrej med tynd
bund. Kogesektionen er udstyret med et internt
sikkerhedssystem, men tomt kogegrej kan opvarmes sa hurtigt,
at funktionen “automatisk afbrydelse" ikke kan na at reagerer
pa hgje temperaturer. Kogegrejets bund kan ridse og
pdeleegge kogefeltets overflade. | sa fald skal du ikke rgre ved
kogegrejet, men slukke for kogefeltet. Hvis den ikke virker efter
at veere blevet kalet af, skal du kontakte serviceafdelingen.

Kogegrejsdetektering

Hvert kogefelt har en mindste detekteringsgreense for
kogefeltet, som varierer efter kogegrejets materiale. Derfor skal
du bruge det kogefelt, som passer bedst til kogegrejets
diameter.

Dobbelt eller tredobbelt kogefelt

Disse omrader kan genkende kogegrej i forskellige starrelser.
Afhaengigt af materialet og kogegrejets egenskaber tilpasser
feltet sig automatisk og aktiver kun det separate felt eller hele
kogesektionen og bevarer en egnet effekt for at give et godt
tilberedningsresultat.

Betjeningspanel
Indikationer for
styrketrin -3
til/fra &
restvarme H/h Indikationer for Betjeningsoverflade til
funktionen funktionen funktionen
powerboost & |  tidsprogrammering tidsprogrammering
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Betjeningsoverflade
til

D hovedafbryder

¢ valg af kogefelt

Betjeningsoverflade
Nar du trykker pa et symbol, aktiveres den relevante funktion.

Programmeringsomrade til
valg af styrketrin og funktion for
tidsprogrammering

Anvisninger

m Indstillingerne aendres ikke, hvis du trykker pa flere symboler
samtidig. Det betyder, at du kan rengare
programmeringsomradet, hvis maden koger over.

m Sgrg altid for, at betjeningsoverfladerne er tarre. Fugt kan
pavirke den korrekte funktionsmade.



Kogefelter

Kogefelt

Aktivering og deaktivering

O Enkelt kogezone

Brug kogegrej af en velegnet starrelse.

Brug kun kogegrej, der er egnet til induktion. Se afsnittet “Egnet kogegrej".

Restvarme-indikator

Kogesektionen er udstyret med en restvarme-indikator i hvert
kogefelt, som viser hvilke, der stadig er varme. Undga at berare
det kogefelt, som indikatoren vises for.

Programmering af kogesektion

| dette kapitel vises, hvordan et kogefelt indstilles. | tabellen
vises kogetrinnene og tilberedningstiderne for forskellige retter.

Taending og slukning af kogesektion

Teend og sluk kogesektion med hovedafbryder.

Taend: Tryk pa symbolet . Indikatoren over hovedafbryderen
lyser. Kogesektionen er klar til brug.

Sluk: Tryk pa symbolet D, og hold det inde, indtil indikatoren
over hovedafbryderen holder op med at lyse. Alle kogefelter vil
derefter veere slukket. Indikatoren for restvarme forbliver teendt,
indtil kogefelterne er afkalet tilstraskkeligt.

Bemaerk: Kogesektionen afbrydes automatisk, nar kogefelterne
er slukket i mere end 20 sekunder.

Indstilling af kogefelt

| programmeringsomradet kan du indstille det anskede
styrketrin.

Styrketrin 1 = mindste styrke.
Styrketrin 9 = hgjeste styrke.

Hvert styrkeniveau har en mellemtrinsindstilling. Den angives af
et punktum.

Tabel over tilberedning

| den fglgende tabel vises nogle eksempler.

Kogetiderne afhaenger af styrketrin, type, veegt og kvalitet af
madvarer. Derfor findes der afvigelser.

Styrketrinet har indvirkning pé resultatet af kogningen.

Selv om kogesektionen er slukket, forbliver A/H, teendt, mens
kogefeltet er varmt.

Hvis kogegrejet fiernes fra kogefeltet, vises indikatoren k/H og
det valgte styrketrin skiftevis.

Valg af styrketrin:
Kogesektionen skal vaere teendt.

1. Tryk p& symbolet 8 for det enskede kogefelt. | den visuelle
indikation lyser {/ og symbolet ».

2.1 de efterfglgende 10 sekunder skal du glide fingeren hen
over programmeringsomradet, indtil det anskede styrketrin
vises.

17
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3. /Endring af styrketrin: Veelg kogefelt, og indstil det gnskede
styrketrin i programmeringsomradet.

Afbryd kogefeltet

Vaelg kogefelt, og indstil til i i programmeringsomradet.

Kogefeltet afbrydes, og indikatoren for restvarme vises.

Anvisninger

m Nar kogefeltet er valgt, vises symbolet ». Du kan derefter
fortseette indstillingen.

m Hvis der ikke er anbragt kogegrej pa induktionskogefeltet, vil
det valgte styrketrin blinke. Efter et stykke tid slukkes
kogefeltet.

Du skal rgre engang imellem, hvis du opvarmer pureer,
cremesupper og tykke saucer.

Brug styrketrin 9 ved start af kogningen.

Viderekogningst Tilberedningstid i

rin minutter
Smelte
Chokolade, overtreekschokolade, smer, honning 1-1. -
Gelatine 1-1. -

* Videretilberedning uden lag
** Uden lag



Viderekogningst Tilberedningstid i

rin minutter
Opvarmning og varmholdning
Gryderetter 1-2 -
Meaelk** 1.-2. -
Pglser opvarmet i vand** 3-4 -
Optoning og opvarmning
Dybfrossen spinat 2.-3. 5-15 min.
Dybfrossen gullasch 2.-3. 20-30 min.
Kog pa svag varme
Kadboller 4-5* 20-30 min.
Fisk 4-5* 10-15 min.
Hvid sauce, f.eks. bechamel 1-2 3-6 min.
Sauce som bearnaise, hollandaise 3-4 8-12 min.
Koge, dampkoge, stege let
Ris (med dobbelt maengde vand) 2-3 15-30 min.
Ris med maelk 2-3 25-35 min.
Uskreellede kartofler 4-5 25-30 min.
Skreellede kartofler med salt 4-5 15-25 min.
Pasta 6-7* 6-10 min.
Gryderetter, supper 3.-4. 15-60 min.
Grontsager 2.-3. 10-20 min.
Dybfrosne grgntsager 3.-4. 7-20 min.
Lavet i trykkoger 4.-5. -
Stuvning
Kadrulle 4-5 50-60 min.
Stuvning 4-5 60-100 min.
Gullasch 3.-4. 50-60 min.
Stegning**
Steaks, ferske eller panerede 6-7 6-10 min.
Dybfrosne steaks 6-7 8-12 min.
Koteletter, ferske og panerede 6-7 8-12 min.
Steak (3 cm tyk) 7-8 8-12 min.
Bryst (2 cm tykt) 5-6 10-20 min.
Dybfrosset bryst 5-6 10-30 min.
Fisk og fiskefilet, fersk 5-6 8-20 min.
Fisk og fiskefilet, paneret 6-7 8-20 min.
Dybfrosset, paneret fisk, f.eks. fiskepinde 6-7 8-12 min.
Sma og store rejer 7-8 4-10 min.
Dybfrosne retter, f.eks. panderetter 6-7 6-10 min.
Pandekager 6-7 Tilbered en ad gangen
Omeletter 3.-4. Tilbered en ad gangen
Spejleeg 5-6 3-6 min.
Fritering** (150-200 g per portion i 1-2 | olie)
Dybfrostprodukter, f.eks. pommes frites, kyllingenuggets 8-9 Tilbered en portion ad
Dybfrosne kroketter 7-8 gangen
Kndédel 7-8
Kad, f.eks. kyllingestykker 6-7
Paneret fisk eller i frituremel 6-7
Grentsager, svampe, paneret eller i frituremel, f.eks. champignon 6-7
Desserter, f.eks. friterede sgde sager eller indbagt frugt 4-5

* Videretilberedning uden lag
** Uden lag



Powerboost-funktion

Med funktionen Powerboost kan du opvarme madvarer
hurtigere end med styrketrin 5.

Begraensninger ved brugen

Funktionen er til rAdighed i alle kogefelterne forudsat, at det
andet kogefelt ikke er i funktion (se billede). | modsat fald
blinker den visuelle indikation for det valgte kogefelt & og 5
derefter indstilles styrketrinnet automatisk 5.

| model 1 kan Powerboost-funktionen aktiveres i alle kogefelter

samtidigt (se billede).

Model 2

0]©

Model 3

Model 1

Funktionen tidsprogrammering

Funktionen kan bruges pa to forskellige mader:

m - til automatisk afbrydelse af et kogefelt.
® - som minutur.

Automatisk afbrydelse af en kogefelt

Angiv kogetiden for det gnskede kogefelt. Den afbrydes
automatisk, nar tiden er gaet.

Sadan programmer man
1.Veaelg det gnskede styrketrin.

2. Tryk pa& symbolet (©. Displayet Il for kogefeltet taendes. |
den visuelle indikation for funktionen tidsprogrammering
vises L. Hvis du vil veelge et andet kogefelt, skal du trykke
pa& symbolet (©, indtil indikatoren -l til det gnskede kogefelt
lyser.

3.1 programmeringsomradet skal du veelge den gnskede
kogetid. Forhandsindstillingen foretages fra venstre mod
hgjre 1, 2, 3 op til 10 minutter. | lzbet af de naeste
10 sekunder kan du andre alternativerne i
programmeringszonen, indtil du nar den gnskede tid.
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Efter nogle sekunder begynder kogetiden at forlgbe.

Aktivering

1.Valg af styrketrin 5.

2.Tryk pa programmeringsomradet, der befinder sig over
symbolet +4. Funktionen er nu aktiveret.

Deaktivering

Tryk pa programmeringsomradet, der befinder sig over
symbolet +£. Powerboostfunktionen er blevet deaktiveret.

Bemaerk: Under serlige omsteendigheder kan Powerboost-
funktionen slukke automatisk for at beskytte de indre
elektroniske komponenter i kogefeltet.

Automatisk programmering

Hvis du i programmeringsomradet trykker pa
forhandsindstillingen 1 til 5, reduceres kogetiden med et minut.
Hvis du holder den inde, reduceres kogetiden automatisk til

1 minut.

Hvis du i programmeringsomradet trykker pa
forhandsindstillingen 6 til 10, ages kogetiden med et minut.
Hvis du holder den inde, vil kogetiden automatisk gges til
99 minutter.

Nar tiden er forlgbet

Kogefeltet slukkes. Der lyder en alarm, og £ vises i den
visuelle indikation til tidsprogrammeringsfunktionen i

10 sekunder. Indikatoren I->| teendes. Hvis du trykker pa
symbolet (®, slukkes indikatorerne, og det akustiske signal
ophgrer.

FEndring eller nulstilling af tiden
Veelg kogefelt, og tryk derefter p& symbolet (®. Skift kogetid

med programmeringszonen, eller indstil til L.

Anvisninger

m Hvis en kogetid er programmeret i flere zoner, kan du
indstille, at du ser alle tiderne. For at bruge det skal du flere
gange trykke pa symbolet ® | indtil displayet I for det
onskede kogefelt lyser.

m Der kan justere en kogetid pa op til 99 minutter.

Automatisk tidsindstiller

Med denne funktion kan du veelge den gnskede kogetid for alle
kogefelter. Nar du har teendt et kogefelt, vil den valgte kogetid
begynde at ga. Nar kogetiden er géet, deaktiveres kogefeltet
automatisk.

Du kan finde anvisninger pd, hvordan du aktiverer
tidsindstilleren i kapitlet "Grundindstillinger".

Bemaerk: Du kan andre eller annullere kogetiden i en zone:
Tryk pa symbolet (O flere gange, indtil indikatoren 1= lyser.

Skift kogetid med programmeringszonen, eller indstil til £4J.



Minutur

Minuturet giver mulighed for at programmere en tid pa op til
99 minutter. Det er uathaengigt af andre indstillinger. Denne
funktion afbryder ikke kogefelterne automatisk.

Sadan programmerer du:

1.Tryk pa symbolet (® flere gange, indtil indikatoren £\ teendes.

| den visuelle indikator til tidsprogrammeringsfunktionen
teendes L.

2.Veelg den egnskede tid i programmeringsomradet.
Efter nogle fa& sekunder begynder tiden at forlabe.

Automatisk tidsbegraensning

Nar kogefeltet er i funktion i leengere tid, og der ikke foretages
&ndring af indstillinger, aktiveres den automatiske
tidsbegraensning.

Kogefeltet ophgrer med at afgive varme. | den visuelle
indikation til kogefeltet blinker skiftevis F og &.

Grundindstillinger

Apparatet indeholder forskellige grundindstillinger.
Indstillingerne kan tilpasses brugerens egne behov.

Nar tiden er forlgbet

Der hgres et signal til information herom. | den visuelle
indikation til tidsprogrammeringsfunktionen vises 4, og
indikatoren £\ lyser. Efter 10 sekunder afbrydes indikatorerne.

Ved tryk pa symbolet ® slukker indikatorerne, og det akustiske
signal ophgrer.
FEndring eller nulstilling af tiden

Tryk pa symbolet (® flere gange, indtil indikatoren £ teendes.
Skift tid med programmeringszonen, eller indstil til 4.

Ved tryk pa et symbol slukkes indikatoren. Nu kan kogefeltet
indstilles igen.

Nar den automatiske tidbegraensning aktiveres, indstilles denne
i henhold til det valgte styrketrin (fra 1-til 10 timer).

Indikator Funktion

cc Lydsignaler
L De fleste signaler er deaktiveret.
{ Nogen af signalerne er deaktiveret.
Z Alle signalerne er deaktiveret.*

ch Automatisk tidsindstilling
3 Afbrudt.*
-89 Tid til automatisk frakobling

ch Varigheden af tidsprogrammeringens advarselssignal:

{ 10 sekunder*.
Z 30 sekunder.
3 1 minut.

-

Funktionen Power - Management
£l = Deaktiveret.*
{ = 1000 W minimumeffekt.
{.=1500 W
£ =2000W

S eller 5. = maksimal styrke i kogesektionen.

cq Tid for valg af kogefelt

L ubegraenset: det sidst programmerede kogefelt forbliver valgt.*

i begreenset: Kogefeltet forbliver kun valgt i 10 sekunder.

co Tilbage til de automatiske indstillinger
& Personlige indstillinger.*
{ Tilbage til fabriksindstillingerne.

* Fabriksindstilling




Adgang til grundindstillinger
Kogesektionen skal veere slukket.

1. Teend for kogezonen med hovedafbryderen.

2.Inden for de naeste 10 sekunder skal du trykke pa symbolet
(® og holde det inde i 4 sekunder.

/
1~ ]
: "

S ol 8 @

Til venstre pa skaermen vises =2 og til hajre vises L.

3.Tryk flere gange pa symbolet (B, indstil du ser den gnskede
funktion til venstre pa skaermen.

Vedligeholdelse og rengering

Rad og vejledning, der omtales i dette kapitel, tiener som hjeelp
til rengaring og optimal vedligeholdelse af kogesektionen

Kogesektion

Rengoring

Renger kogesektionen efter hver madlavning. Pa denne made
undgas det, at madrester braender sig fast. Renger ikke
kogesektionen, fgr den er tilstreekkelig afkolet.

Brug kun rengaringsmidler, der er velegnet til kogesektioner.
Overhold angivelserne, der findes pa produktets emballage.

Brug aldrig:

m Slibende produkter

m Aggressive rensemidler som ovnspray og pletfijerningsmidler
m Svampe med slibende overflade

m Hojtryksrensere eller damprensere
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4.Veelg derefter den gnskede indstilling med
programmeringsomradet.
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5.Tryk igen pa symbolet (®, og hold det inde i 4 sekunder.
Indstillingerne er nu gemt korrekt.

Afslut

Hvis du vil forlade grundindstillingerne, skal du afbryde
kogesektionen med hovedafbryderen.

Glasskraber
Fjern vanskeligt snavs med en glasskraber.

1.Tag sikringen af skraberen

2.Renger kogesektionens overflade med kniven.
Rengar ikke kogesektionens overflade med bunden af
skraberen, da overfladen kan blive ridset.

A Glasskraber!

Kniven er meget skarp. Fare for snitsar. Beskyt kniven, nar den
ikke bruges. Udskift gjeblikkeligt kniven, nar den udviser tegn
pa skader.

Vedligeholdelse

Anvend et middel til vedligeholdelse og beskyttelse af
kogesektionen. Overhold rad og vejledning pa emballagen.

Kogesektionens ramme

For at undga skader pa kogesektionens ramme skal du
overholde falgende angivelser:

m Brug kun varmt vand med en smule seebe
m Brug ikke skarpe eller slibende produkter
m Brug ikke glasskraberen



Reparation af nedbrud

Normalt skyldes nedbrud smé detaljer. Far du kontakter vores
serviceafdeling, ber du tage felgende rad og vejledning i
betragtning.

Indikator Fejl Afhjeelpning
Ingen Elektricitetstilfgrslen er afbrudt. Kontrollér ved hjaelp af andre elektriske produkter, om der er sket en
afbrydelse af strammen.
Tilslutningen af apparatet er ikke udfart i Kontrollér, at apparatet er tilsluttet i overensstemmelse med
overensstemmelse med tilslutningsskemaet.
tilslutningsskemaet.
Nedbrud i elektronisk system. Hvis de foregdende typer kontrol ikke laser problemet, skal du
kontakte vores serviceafdeling.
£ blinker Betjeningspanelet er fugtigt, eller der har  Aftar omradet ved betjeningspanelet, eller fiern objektet.

sat sig et objekt fast inden i komfuret

£~ + nummer Nedbrud i elektronisk system.
/ & +nummer /

£ + nummer

Afbryd kogesektionen fra elektricitetsforsyningen. Vent 30 sekunder,
og tilslut den igen.*

FO/Fg Der er opstaet en intern fejl i Afbryd kogesektionen fra elektricitetsforsyningen. Vent 30 sekunder,
funktionaliteten og tilslut den igen.*
e Det elektroniske system er overophedet og Vent, indtil det elektroniske system er tilstreekkeligt afkalet. Tryk
har afbrudt det pageeldende kogefelt. derefter pa hvilket som helst symbol pa kogesektionen.*
Y Det elektroniske system er overophedet og
har afbrudt alle kogefelter.
ol Forkert elektrisk spaending uden for de | dette tilfaelde bar man kontakte elektricitetsselskabet.
normale funktionsgrasnser
] Kogefeltet er blevet overophedet, og det er Vent pa, at det elektroniske system er tilstrackkeligt afkglet, og teend

slaet fra for at beskytte komfuret. igen.

* Hvis angivelsen fortseetter, skal du kontakte vores serviceafdeling.

Anbring ikke kogegrej pa betjeningspanelet.

Normal lyd fra apparatet under brug

Induktionsvarmeteknologien er baseret pa dannelsen af
elektromagnetiske felter, som gear, at varmen genereres direkte
i bunden af kogegrejet. Disse kan generere lyd og vibrationer

som beskrevet nedenfor afheengigt af kogegrejets konstruktion:

Der lyder en dyb buldrende lyd som fra en transformator

Denne lyd heres ved tilberedning med heijt styrketrin. Arsagen

til det er energimaengden, som overfares fra kogesektionen til

kogegrejet. Denne lyd forsvinder eller aftager, nar du reducerer
styrketrinnet.

En lav hveesende lyd

Denne lyd genereres, hvis kogegrejet er tomt. Lyden forsvinder,
nar du tilsaetter vand eller mad i kogegrejet.

Knitrende lyd

Denne lyd hares i kogegrej, som bestar af flere forskellige
overlappende materialer. Lyden beror pa vibrationer, som

Kundeservice

Hvis Deres apparat skal repareres, star vores kundeservice til
Deres radighed.

E-nummer og FD-nummer:

Nar De kontakter vores serviceafdeling, skal De opgive
komfurets E-nummer og FD-nummer. Typeskiltet med numrene
findes i apparatets papirer.

Veaer opmeerksom pa, at det ogsé indenfor garantiperioden ikke
er gratis at fa besgg af en tekniker fra kundeservice, hvis det
viser sig, at apparatet er blevet betjent forkert.

hares i overfladerne, som samler de forskellige overlappende
materialer. Denne lyd kommer fra kogegrejet. Maengden og
tilberedningsmaden for mad kan variere.

En hgj hvaesende lyd

Lyden hegres iseer i kogegrej, som bestar af forskellige
overlappende materialer, sa snart du aktiverer maksimal
opvarmningseffekt samtidig i begge kogefelter. Lyden
forsvinder eller aftager, sa snart du reducerer effekten.

Lyd fra bleeseren

For at opna den bedste effekt skal kogesektionen anvendes
med en kontrolleret temperatur. Derfor er kogesektionen
udstyret med en blaeser, som starter, nar den registrerer
temperaturen ved hjelp af forskellige kogetrin. Bleeseren kan
ogsa bruges som per inerti, nar kogesektionen er aforudt, hvis
den registrerede temperatur stadig er for hg;j.

De beskrevne lyde er normale, udger en del af
induktionsteknologien og er ikke tegn pa fejl.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte kundeservice-
fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfaelde af fejl
DK 4489 89 85

De kan altid stole p4a, at producenten har den sterste
kompetence. Nar reparationerne bliver udfert af producenten,
kan man vaere sikker pa, at de bliver udfert af uddannede
serviceteknikere, som anvender originale reservedele.
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A Huomautukset ja varoitukset

Lue ndméa ohjeet huolellisesti. Laitteen virheetdn kayttd
edellyttaa, etta kayttboppaan ohjeita noudatetaan.

Sailytd kaytto- ja asennusohjeet. Jos laite annetaan toiselle
henkildlle, toimita laitteen mukana myds vastaavat asiakirjat.

Tarkista laite pakkauksen avauksen jalkeen. Jos laitteesta
|6ytyy kuljetuksesta aiheutuneita vaurioita, ala kytke sita
sahkoverkkoon vaan ota yhteyttd tekniseen palveluun ja tee
vaurioista Kirjallinen ilmoitus, muutoin oikeutta
vahingonkorvauksiin ei ole.

Turvallisuusohjeet

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttéon.
Keittotasoa saa kayttda ainoastaan ruoka-aineksien kasittelyyn.
Laitetta ei saa jattaa ilman valvontaa sen kaytén aikana.

Turvallinen kaytté

Jotta laitteen kayttoturvallisuus taattaisiin, aikuiset tai lapset,
jotka

m eivat osaa kayttaa laitetta fyysisistd, sensorisista tai
psyykkisistd puutteista

m tai kokemuksen tai tuntemuksen puutteesta

johtuen, eivat saa kayttaa laitetta ilman vastuukykyisen aikuisen
valvontaa.

Lapsia on valvottava, jotta laitteella ei leikittaisi.

Liian kuuma 6ljy tai rasva

Tulipalovaara!

Liian kuuma @ljy tai rasva syttyvéat helposti. Al jata
ylikuumentunutta 6ljya tai rasvaa ilman valvontaa. Jos dljy tai
rasva syttyy, ala sammuta tulta vedelld. Tukahduta tuli kannella
tai lautasella. Kytke keittoalue pois paalta.

Vesihauteella kypsentdaminen

Vesihaude mahdollistaa ruoka-aineksien kypsentamisen
kattilassa, joka on suuremman vetta sisaltavan kattilan sisalla.
Taten ruoka-aineksiin kohdistuu mieto ja jatkuva lamp0 ja se
kypsyy kuuman veden toimesta sen sijaan, ettd se kypsyisi
suoraan keittoalueen lammalla. Kun ruoka-aineksia
kypsennetaan vesihauteella, vetta sisaltavan keittoastian pohjan
paélle ei saa asettaa suoraan sailykepurkkeja, lasiastioita tai
muita materiaaleja niin, ettei keittotason ja astian lasi rikkoudu
keittoalueen uudelleen kuumennuksen vuoksi.

Kuuma keittotaso

Palovammavaara!

Ala koske kuumiin keittotasoihin. Pida lapset kaukana
keittotasosta.

Tulipalovaara!

m Al4 koskaan aseta syttyvia esineité keittotason paalle.

m Al4 sailyta syttyvia tuotteita tai aerosoleja keittotason
alapuolella olevissa laatikoissa.

Marat keittoastian pohjat ja keittoalueet

Vammautumisvaara!

Jos keittoastian pohjan ja keittoalueen valisséa on vetta, se voi
aiheuttaa hoyrynpainetta. Taman seurauksena keittoastia voi
ponnahtaa yldspain. Pida keittotaso ja keittoastioiden pohjat
aina kuivina.

Keittotason halkeamat

Sahkoépurkausvaara!

Kytke laite pois sahkdverkosta, jos keittotaso on rikkoutunut tai
siind on halkeamia.

Ota yhteytta tekniseen huoltopalveluun.

Keittoalue kuumenee, mutta naytté ei toimi

Palovammavaara!

Kytke keittoalue pois péélta, jos nayttd ei toimi. Ota yhteytta
tekniseen huoltopalveluun.

Keittotason pois paalta kytkeytyminen
Tulipalovaara!

Jos keittotaso kytkeytyy pois p&altd automaattisesti eika sen
kayttd ole mahdollista, keittotaso voi mydhemmin kytkeytya
péaéalle itsestdan. Jotta nain ei kavisi, keittotaso on irrotettava
sahkoverkosta. Ota yhteytta tekniseen huoltopalveluun.

Ala aseta metalliesineita induktiolevyn paalle

Palovammavaara!

Al4 jata keittotason paalle veitsia, haarukoita, lusikoita, kansia
tai muita metallisia esineitd, silla ne voivat kuumentua erittain
nopeasti.

Tuulettimeen liittyvat huomautukset

Vaurioitumisvaara!

Tassa keittotasossa on tuuletin, joka sijaitsee laitteen
alaosassa. Jos keittotason alapuolella on laatikko, siin& ei saa
sdilyttaa pienia esineita tai paperia, silla ne voivat tuulettimeen
imeytyessaan vaurioittaa tuuletinta tai vaarantaa jadhdytyksen
toimivuuden.

Huomio!

Laatikon siséallén ja tuulettimen tuloaukon valilla on oltava
vahintaan 2 cm tilaa.

Virheelliset korjaukset

Sahkoépurkausvaara!

Virheelliset korjaukset ovat vaarallisia. Kytke laite pois paalta,
jos siind on vikoja. Ota yhteyttd tekniseen huoltopalveluun.
Vaurioituneet liitosjohdot saa korjata ja vaihtaa ainoastaan
vastaavaan koulutuksen saanut teknisen huoltopalvelun
henkildsto.

Huomio!

Tama laite tayttaa turvallisuusmaarayksien ja
sahkdmagneettiseen yhteensopivuuteen liittyen standardien
vaatimukset. Tasta huolimatta henkilot, joilla on
sydamentahdistin, eivat saa lahestya laitetta sen kaytdn aikana.
On mahdotonta taata, ettd kaikki markkinoilla olevat laitteet
tayttaisivat sahkdmagneettiseen yhteensopivuuteen liittyvat
voimassa olevat maaraykset ja ettei laitteen virheettéman
toiminnan vaarantavia hairi¢ita esiintyisi. Samoin on
mahdollista, ettd muita laitteita, kuten kuulokkeita kayttavat
henkildt voivat havaita hairidita laitteen kaytdssa.

Keittotason kytkeminen pois paalta

Sammuta keittotaso aina jokaisen kéyttokerran jéalkeen
paakytkimella. Ala odota, etta keittotaso sammuu
automaattisesti keittoastian puuttuessa.
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Vaurioitumissyyt

Huomio!

m Epatasaiset keittoastioiden pohjat voivat aiheuttaa naarmuja
keittotasoon.

m Al koskaan aseta tyhjid keittoastioita keittoalueille. Muutoin
voi aiheutua vahinkoja.

m Al3 aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin, nayttdjen tai
keittotason merkin paalle. Muutoin keittotaso voi vaurioitua.

m Jos keittotason péaélle tippuu kovia tai teravapaisia esineita,
keittotaso voi vaurioitua.

m Alumiinifolio ja muoviset astiat sulavat kuumien keittotasojen
padlle. Suojalevyjen kayttd ei ole suositeltavaa keittotasossa.

Yleisndkyma

Seuraava taulukko sisaltaa yleisimmat vahingot:

Vahinko Syy Ratkaisu
Tahrat Ylivuotavat ruoka-ainekset Poista keittotasolle ylivuotavat ruoka-ainekset valittdmasti kaapimella, joka
on tarkoitettu lasipintojen puhdistukseen.
Sopimattomat puhdistusaineet Kayta ainoastaan keittotason puhdistukseen sopivia puhdistusaineita.
Naarmut Suola, sokeri ja hiekka Al4 kayta keittotasoa tydtasona tai tukipintana.
Epatasaiset keittoastioiden pohjat Tarkista keittoastioiden pohjat.
aiheuttavat naarmuja lasikeraamiseen
pintaan
Varjaytymat Sopimattomat puhdistusaineet Kayta ainoastaan keittotason puhdistukseen sopivia puhdistusaineita.
Keittoastioiden hankaus Nosta kattiloita ja pannuja niita liikuttaessasi.
Pinnan lohkeilu  Sokeri, huomattavasti sokeria Poista keittotasolle ylivuotavat ruoka-ainekset valittémasti kaapimella, joka
sisaltavat aineet on tarkoitettu lasipintojen puhdistukseen.

Ymparistonsuojelu

Pura laite ja havitéd pakkausmateriaalit ymparistdystavallisella Ohjeita energian saastamiseen
tavalla.
m Aseta keittoastioihin aina oikea kansi. llman kantta
keitettdessa energian kulutus on nelinkertainen.

YmparIStOVStava"men |atte|den haVItyS m Kayta keittoastioita, joiden pohja on tasainen ja paksu.

Tama laite tayttaa sahko- ja elektroniikkalaiteromua Epatasaiset pohjat lisdavat energian kulutusta.
E koskevan EU-direktiivin RAEE 2002/96/EY m Keittoastioiden pohjan halkaisijan on oltava yhta suuri kuin
vaatimukset. Kyseinen direktiivi maarittaa merkin keittoalue. Se on yleensa suurempi kuin keittoastian pohjan
= Kkaytettyjen laitteiden kierratysta ja uudelleen kayttoa halkaisija. Jos keittoastian halkaisija ei vastaa keittoalueen
varten kaikissa EU-maissa. kokoa, on parempi kayttaa keittoalueen kokoa suurempaa

keittoastiaa, silla pienempéaé keittoastiaa kayttaessa puolet
energiasta menee hukkaan. Huomaa: Jos valmistaja on
ilmoittanut keittoastian ylareunan halkaisijan,

m Valitse keittoastian koko valmistettavan ruokamaaran
mukaan. Suurikokoinen ja puoliksi taysi keittoastia kuluttaa
huomattavasti energiaa.

m Kaytd vahaista vesimaaraa. Talldin saastetdan energiaa ja
samalla sailytetdan kasvisten vitamiinit ja mineraalit.

m Valitse mahdollisimman alhainen tehotaso.
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Kypsentaminen induktiokeittoalueella

Induktioteknologian edut

Induktioteknologian toimintaperiaate on perinteiseen
kuumennukseen verrattuna taysin erilainen, silla kuumennus

tapahtuu suoraan keittoastiassa. Taten se tarjoaa lukuisia etuja:

m Keitto- ja paistoaika lyhenee, silld itse keittoastia kuumenee.
m Pienempi energiankulutus.

m Helpompi yll&pitaa ja puhdistaa. Ruoka-ainekset eivat pala
pohjaan niin nopeasti.

m LAammon hallinta ja turvallisuus. Keittotaso aktivoi tai
katkaisee virransy6ton heti, kun sdadot suoritetaan
ohjauspaneelista. Induktiokeittoalue katkaisee virransy6ton,
jos keittoastia poistetaan levylta, vaikka sité ei olisikaan
kytketty pois paalta sitd ennen.

Soveltuvat keittoastiat

Ferromagneettiset keittoastiat

Ainoastaan ferromagneettiset keittoastiat soveltuvat
kaytettavaksi induktiokeittolevyissa, niihin kuuluvat muun
muassa:

m emaloidut terasastiat
m valurauta-astiat

m ruostumattomat terasastiat, jotka on tarkoitettu kaytettavaksi
induktiokeittolevyissa.

Tarkista keittoastioiden soveltuvuus magneettia kayttaen,
astioiden on vedettdva magneettia puoleensa.
Erityiset induktiokeittolevyihin tarkoitetut keittoastiat

On olemassa muita induktiokeittotasoihin tarkoitettuja
keittoastioita, joiden pohja ei ole kokonaan ferromagneettinen.
Tarkista keittoastian pohjan halkaisija, se voi vaikuttaa
keittoastian havaintiin seka kypsennyksen lopputulokseen.
Keittoastiat, jotka eivat sovellu induktiokeittotasoihin

Ala koskaan kayta seuraavia keittoastioita:
m normaalit ohuet terdsastiat

m lasiastiat

m saviastiat

m kupariastiat

m alumiiniastiat

Keittoastian pohjan ominaisuudet

Keittoastioiden pohja voi vaikuttaa kypsennyksen lopputuloksen
tasaisuuteen. Keittoastiat, jotka on tehty lampda jakavista
materiaaleista (kuten ruostumattomat "sandwich" -terasastiat),
jakavat [ABmmon tasaisesti sdédstéden aikaa ja energiaa.

Keittoastian puuttuminen tai vaaran kokoinen keittoastia

Jos valitulle keittoalueelle ei aseteta keittoastiaa, tai jos
keittoastia on tehty vaarasta materiaalista tai se on véaran
kokoinen, keittoalueen naytdssa nakyva tehotaso vilkkuu. Aseta
kayttdon soveltuva keittoastia keittoalueelle ja vilkkuminen
loppuu. Jos keittoastiaa ei aseteta alueelle 90 sekunnin sisalla,
keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

Tyhjat tai ohuen pohjan omaavat keittoastiat

Ald kuumenna tyhjia keittoastioita, ala mydskaan kayta
ohutpohjaisia keittoastioita. Keittotasossa on sisainen
turvajarjestelma, mutta tyhja keittoastia voi kuumentua niin
nopeasti, ettei “automaattinen pois paalta kytkentd" -toiminto
ehdi reagoida siihen ja astia voi saavuttaa erittéin korkean
lampatilan. Keittoastian pohja voi téalléin sulaa ja vaurioittaa
keittotason lasipintaa. Ala koske talloin keittoastiaan vaan kytke
keittoalue pois paalta. Jos keittotaso ei toimi jd&htymisen
jalkeen, ota yhteytta tekniseen huoltopalveluumme.

Keittoastian havainti

Kaikissa keittoalueissa on keittoastian havainnin alaraja, joka
vaihtelee kaytetyn keittoastian materiaalin mukaan. Siksi on
kaytettava aina keittoaluetta, joka sopii parhaiten keittoastian
halkaisijaan.

Kaksin- tai kolminkertainen keittoalue

Kyseiset alueet voivat havaita eri kokoisia keittoastioita.
Keittoastian materiaalista ja ominaisuuksista riippuen keittoalue
mukautuu automaattisesti astiaan aktivoiden ainoastaan
yksinkertaisen keittoalueen tai koko alueen ja saataen sopivan
tehon parhaiden kypsennystulosten saavuttamiseksi.
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Laitteeseen tutustuminen

Nama kayttdohjeet soveltuvat eri keittotasoihin. Sivulla 2 on
mallien yleisndkyma ja tietoja menettelytavoista.

Ohjauspaneeli
Merkkivalot:
tehotaso -5
toiminta
jalkilampo H/k Merkkivalot: Aikaohjelmoinnin
Powerboost-toiminto & aikaohjelmointi saatdalue
\_/
> 2111 N
(N o (I
® © O 00+ & ©
Alueen Ohjelmointialue:
kytkimet: tehotason
paakytkin ja aikaohjelmoinnin
S keittoalueen valitsin
valitsin

Kytkinalueet
Vastaava toiminto aktivoituu merkkia painaessa.

Keittoalueet

Huomautuksia

m Asetukset eivat muutu, jos useita merkkeja painetaan
samanaikaisesti. Tama mahdollistaa ohjelmointialueen
puhdistamisen, jos ruoka-aineksia valuu keittoastioista.

m Pida kytkinalueet aina kuivina. Kosteus voi vaikuttaa
kytkimien toimintaan.

Keittoalue Paille ja pois paalta kytkenta

O Yksinkertainen keittoalue

Kayta sopivan kokoista keittoastiaa.

Kayta ainoastaan induktiokeittotasoon sopivia keittoastioita, katso kohta “Sopivat keittoastiat".

Jalkilammon osoitin

Keittotason jokaisella keittoalueella on jalkilammon merkkivalo,
joka ilmoittaa niista alueista, jotka ovat edelleen kuumia. Jos
keittoalueen jalkilAmmaon osoitin palaa, valtd koskemasta
kyseiseen alueeseen.

Vaikka levy olisi sammunut, merkkivalo A/H, palaa keittoalueen
ollessa kuuma.

Jos keittoastia poistetaan keittoalueelta ennen sen kytkemista
pois paaltd, nakyviin tulee vuoron peréan merkkivalo A#/H ja
valittu tehotaso.
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Keittotason ohjelmointi

Tama luku sisaltaa keittoalueen saatdohjeet. Taulukossa
nakyvat eri ruokien tehotasot ja keittoajat.

Keittotason paalle ja pois paalta kytkenta
Keittotaso voidaan kytkea péélle ja pois paalta paakytkimella.

Kytkeminen péaalle: paina merkkia (. Paakytkimen ylapuolella
oleva merkkivalo syttyy. Keittotaso on valmis kaytettavaksi.

Kytkeminen pois paalta: paina merkkia @, kunnes
paékytkimen paalla oleva merkkivalo sammuu. KaikKi
keittoalueet on sammutettu. JalkilAmmon merkkivalo jaa
palamaan, kunnes keittoalueet jadhtyvat riittavasti.

Huomautus: Keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois péalta
silloin, kun kaikki keittoalueet ovat olleet pois kaytdsta yli
20 sekuntia.

Keittoalueen saato

Ohjelmointialueelle sdadetaan haluttu tehotaso.

Tehotaso 1 = vdhimmaisteho.

Tehotaso 9 = maksimiteho.

Kaikissa tehotasoissa on véliasetus. Se on merkitty pisteella.

Viitetaulukko

Seuraavassa taulukossa on joitakin esimerkkeja.

Keittoajat riippuvat tehotasosta seka ruoka-aineksien tyypista,
painosta ja laadusta. Siksi tiedot ovat ainoastaan viitteellisia.

Tehotasot vaikuttavat kypsennystuloksiin.

Tehotason valitseminen
Keittotason on oltava paalla.

1.Paina halutun keittoalueen merkkia 8. Vastaavaan néyttéon
syttyy &/ ja merkki ».

2. Liu'uta sormea seuraavien 10 sekunnin aikana
ohjelmointialueen péaalla, kunnes nakyviin tulee haluttu
tehotaso.

Rt
=2

il
]
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3. Tehotason muuttaminen: valitse haluamasi keittoalue ja
sadada tehotaso ohjelmointialueella.

Keittoalueen kytkeminen pois paalta

Valitse keittoalue ja sdada ohjelmointialueen arvoksi i .
Keittoalue sammuu ja nékyviin tulee jalkilammaon merkkivalo.
Huomautuksia

m Kun keittoalue on valittu, nakyviin tulee merkki ». T&man
jalkeen voidaan saataa asetusta.

m Jos keittoastiaa ei ole asetettu induktiokeittoalueelle, valittu
tehotaso vilkkuu. Tietyn ajan kuluttua keittoalue sammuu.

Jos kuumennat paksuja soseita ja kastikkeita, hammennéa niita
aika ajoin.
Kayta tehotasoa 9 kypsennyksen alussa.

Kypsennysteho Kypsennysteho

Sulatus

Suklaa, suklaakuorrutus, voi, hunaja 1-1. -

Hyyteld 1-1. -
Lammitys ja lampiméanépito

Keitto (esim. linssikeitto) 1-2 -

Maito** 1.-2. -

Keitetyt nakit** 3-4 -

Sulatus ja lammitys

Pakastettu pinaatti 2.-3. 5-15 min
Pakastettu gulasch 2.-3. 20-30 min
Alhaisella teholla kypsentdminen ja keittaminen

Perunamykyt 4-5~ 20-30 min
Kala 4 -5% 10-15 min
Valkokastikkeet, esim. bechamel 1-2 3-6 min
Vatkatut kastikkeet, esim. bernildinen kastike, hollantilainen kastike 3-4 8-12 min

* Hidas paisto ilman kantta
** liman kantta
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Kypsennysteho Kypsennysteho
Keittaminen, héyrykypsennys, haudutus
Riisi (kaksinkertainen méaara vetta) 2-3 15-30 min
Riisipuuro 2-3 25-35 min
Kuorimattomat perunat 4-5 25-30 min
Kuoritut perunat suolavedessa 4-5 15-25 min
Nuudelit 6 -7* 6-10 min
Liemet, keitot 3.-4. 15-60 min
Vihannekset 2.-3. 10-20 min
Vihannekset, pakastetut 3.-4. 7-20 min
Painekattilan kaytto 4,-5. -
Muhentaminen
Lihakaaryle 4-5 50-60 min
Pataruoat 4-5 60-100 min
Gulasch 3.-4. 50-60 min
Paistaminen**
Pihvit, luonnolliset tai kuorrutetut 6-7 6-10 min
Pakastetut pihvit 6-7 8-12 min
Kyljykset, luonnolliset tai kuorrutetut 6-7 8-12 min
Pihvi (paksuus 3 cm) 7-8 8-12 min
Kanan rintapala (paksuus 2 cm) 5-6 10-20 min
Kanan rintapala, pakastettu 5-6 10-30 min
Kala ja kalafileet, maustamattomat 5-6 8-20 min
Kala ja kalafileet, kuorrutetut 6-7 8-20 min
Pakastettu ja kuorrutettu kala, esim. kalapuikot 6-7 8-12 min
Katkaravut 7-8 4-10 min
Pakasteruoat, esim. pannuruoat 6-7 6-10 min
Latyt 6-7 paista yksi kerrallaan
Munakas 3.-4. paista yksi kerrallaan
Paistetut munat 5-6 3-6 min
Friteeraus** (150-200 g annos ja 1-2 | 6ljya)
Pakastetuotteet, esim. ranskanperunat, kananuggetit 8-9 paista yksi kerrallaan
Pakastetut perunakroketit 7-8
Lihapyorykat 7-8
Liha, esim. kanapalat 6-7
Kuorrutettu tai taikinaan kaaritty kala 6-7
Vihannekset, sienet, kuorrutetut tai taikinaan kaarityt, esim. herkkusienet 6-7
Leivokset, esim. munkit, taikinaan kaarityt hedelmat 4-5

* Hidas paisto ilman kantta
** [Iman kantta
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Powerboost-toiminto

Powerboost-toiminnolla ruoka-ainekset voidaan kuumentaa
nopeammin kuin tehotasoa 5 kayttdessa.

Kayttorajoitukset

Kyseinen toiminto on kaytettavissé kaikilla keittoalueilla
edellyttaen, ettei toinen saman ryhman alue ole paalla (ks.
kuva). Muutoin valitun keittoalueen naytdssa vilkkkuu & ja : sen
jalkeen tehotaso 5 saatyy automaattisesti.

Mallissa 1 Powerboost-toiminto voidaan aktivoida
samanaikaisesti kaikilla keittoalueilla (ks. kuva).

(2)
o] Ok

Malli 2

Malli 1

Aikaohjelmointi

Tata toimintoa voidaan kayttaa kahdella eri tapaa:

m Kkeittoalueen automaattinen sammutus.
m halytin.

Keittoalueen automaattinen pois paalta
kytkenta

Syéta haluamasi keittoalueen toiminta-aika. Alue sammuu
automaattisesti, kun aika on kulunut umpeen.

Ohjelmointi
1.Valitse haluamasi tehotaso.
2.Paina merkkia (©. Keittoalueen merkkivalo =l syttyy.

Aikaohjelmoinnin nayttdon tulee nakyviin £i1. Valitse toinen
keittoalue painamalla toistuvasti merkkia (®, kunnes

haluamasi keittoalueen merkkivalo [=I syttyy.

3. Valitse ohjelmointialueella haluamasi toiminta-aika. Esiasetus
on mahdollinen vasemmalta oikealle 1, 2, 3..... 10 minuuttiin
saakka. Selaa ohjelmointialueen valintoja seuraavien
10 sekunnin ajan, kunnes haluamasi aika tulee nékyviin.

-1 -1
»,'- ,' ,'- ,’ min '-,' »-,' ,'- ,' min '-,‘
MR-+ 8@ | |o M +& 8 ©

>

Muutaman sekunnin kuluttua keittojan laskenta kaynnistyy.

Paalle kytkeminen

1. Valitse tehotaso 5.

2.Paina merkin +4 ylapuolella olevaa ohjelmointialuetta.
Toiminto on kytketty p&élle.

Pois paalta kytkeminen

Paina ohjelmointialuetta, joka on merkin +& yldpuolella.
Powerboost-toiminto on poistettu kaytdsta.

Huomautus: Joissakin tapauksissa Powerboost-toiminto voi
kytkeytya pois paaltd automaattisesti keittotason sisaisten
elektronisten osien suojaamiseksi.

Automaattinen ohjelmointi

Jos ohjelmointialueella painetaan esiasetusta 1-5, keittoaika
vahenee minuutilla. Jos painiketta pidetdan alhaalla, aika
vahenee automaattisesti 1 minuuttiin.

Jos ohjelmointialueella painetaan esiasetusta 6-10, keittoaika
kasvaa minuutilla. Jos painiketta pidetaan alhaalla, aika kasvaa
automaattisesti 99 minuuttiin.

Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen

Keittoalue sammuu. Adnimerkki kuuluu ja aikaohjelmoinnin
naytossa nakyy L/ 10 sekunnin ajan. Merkkivalo -1 syttyy.
Paina merkkia (®, merkkivalot sammuvat ja danimerkki
deaktivoituu.

Ajan muuttaminen tai peruuttaminen

Valitse keittoalue ja paina sitten merkkia (©. Muuta
ohjelmointialueella keittoaikaa, tai saada se arvoon L.

Huomautuksia

m Jos keittoaika on ohjelmoitu eri alueille, kaikki ajat voidaan
asettaa nakyviin. Paina talldin useita kertoja merkkia ®,
kunnes haluamasi keittoalueen merkkivalo I=| syttyy.

m Keittoajaksi voidaan ohjelmoida korkeintaan 99 minuuttia.

Automaattinen ajastin

Taman toiminnon avulla voidaan valita keittoaika jokaiselle
keittoalueelle. Valittu aika kaynnistyy, kun keittoalue kytketaan
paéalle. Keittoalue sammuu automaattisesti, kun keittoaika on
kulunut umpeen.

Ajastimen péélle kytkemisen ohjeet |6ytyvat luvusta
"Perusasetukset".

Huomautus: Keittoalueen keittoaikaa voidaan muuttaa tai se
voidaan peruuttaa seuraavasti:

Paina merkkia (® useaan kertaan, kunnes haluamasi
merkkivalo =1 syttyy. Muuta ohjelmointialueella haluamaasi
keittoaikaa, tai saada se arvoon L.

19



Ajastinkello

Ajastimeen voidaan ohjelmoida jopa 99 minuutin keittoaika.
Toiminto ei ole riippuvainen muista saadoista. Kyseinen
toiminto ei kytke keittoaluetta automaattisesti pois paalta.

Ohjelmoiminen

1.Paina merkkia (® useaan kerraan, kunnes merkkivalo £
syttyy. Aikaohjelmoinnin nayttéon syttyy i

2. Valitse ohjelmointialueella haluamasi toiminta-aika.
Joidenkin sekuntien jalkeen aika k&ynnistyy.

Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen

Laitteesta kuuluu merkkiaani. Aikaohjelmoinnin nayttdéon tulee
nakyviin &0 ja merkkivalo £\ syttyy. Merkkivalot sammuvat
10 sekunnin kuluttua.

Kun merkkia (® painetaan, merkkivalot sammuvat ja
merkkidaani deaktivoituu.
Ajan muuttaminen tai peruuttaminen

Paina merkkia (® useaan kertaan, kunnes merkkivalo £\ syttyy.
Muuta aikaa ohjelmointialueella, tai sdada se arvoon 47,

Automaattinen sammutustoiminto

Kun keittoalue on toiminnassa pitk&&n eika asetuksiin tehda
muutoksia, automaattinen aikarajoitus aktivoituu.

Keittoalue kytkeytyy Qois paalta. Keittoalueen naytéssa vilkkuu
vuoron peréan F ja 4.

Perusasetukset

Laitteessa on erilaisia perusasetuksia. Ne voidaan mukauttaa
kayttajan vaatimuksien mukaisiksi.

Mit& tahansa painiketta painaessa naytt6 sammuu. Keittoaluetta
voidaan talloin jalleen kayttaa.

Kun automaattinen aikarajoitus aktivoituu, se s&atyy valitun
tehotason mukaan (1- 10 tuntia).

Merkkivalo Toiminto

cc Aznimerkit
£ Suurin osa danimerkeistd on pois kaytdsta.
{ Osa &animerkeista on pois kaytdsta.
C Kaikki aanimerkit on kaytdssa.*

c5 Automaattinen ajastin
L Pois.*

{-95 Automaattinen pois paaltd kytkeytyminen

ch Aikaohjelmoinnin merkkidanen kesto
{ 10 sekuntia*.
2 30 sekuntia.
7 1 minuutti.

Power-Management -toiminto

[}
L

= Pois kaytosta.*

1000 W. Vahimmaisteho.
= 1500 W.

c =2000 W.

N
!
!
!
|

9 tai 5. = keittotason maksimiteho.

cS Keittoalueen valinta-aika

Il Rajoittamaton: viimeiseksi ohjelmoitu keittoalue j4a asetukseksi.*

{ Rajoitettu: keittoalue jaa asetukseksi vain 10 sekunniksi.

cd Oletusasetuksien palautus
£ Omat asetukset.*
{ Oletusasetuksien palautus.

* Tehdasasetus
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Perusasetuksiin siirtyminen
Keittotason on oltava pois paalta.

1.Kéaynnista keittotaso paakytkimella.

2.Paina seuraavien 10 sekunnin kuluessa merkkia ®
4 sekunnin ajan.

LAY -
S0 /0 s i
iV
& O UMMMMMMAAMAOITn +6 - & @

Naytén vasemmalla puolella nakyy £ ja oikealla puolella .

Yllapito ja puhdistus

Taman luvun ohjeet takaavat keittotason optimaalisen
puhdistuksen ja yllapidon.

Keittotaso

Puhdistus

Puhdista keittotaso jokaisen kayttokerran jalkeen. Taten
valtetdan tasoon jaaneiden jaamien palaminen. Puhdista
keittotaso vasta sitten, kun se on jaahtynyt tarpeeksi.

Kayta ainoastaan keittotason puhdistukseen sopivia
puhdistusaineita. Noudata tuotepakkauksiin merkittyja ohjeita.

Ala koskaan kayta:

m Kuluttavia tuotteita.

m Voimakkaita puhdistusaineita, kuten uunisuihkeita ja
tahranpoistoaineita.

m Naarmuttavia pesusienia.
m Korkeapaineisia tai hoyrylla toimivia puhdistusvalineité.

3.Paina toistuvasti merkkia (®, kunnes naytén vasemmalle
puolelle tulee nakyviin haluamasi toiminnon merkkivalo.

4.Valitse sen jalkeen haluamasi asetus ohjelmointialueella.

WMy,
- 1": 1'
//F | /T\\\
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5.Paina uudelleen merkkia ®© yli 4 sekunnin ajan.
Asetukset on tallennettu oikein.

Poistuminen

Perusasetuksista voidaan poistua kytkemalla keittotaso pois
paaltd paakytkimella.

Lasin puhdistukseen tarkoitettu kaavin

Poista vaikeasti irtoavat liat lasin puhdistukseen tarkoitetulla
kaapimella.

1.Poista kaapimen suoja.
2.Puhdista keittotason pinta teralla.

Al puhdista keittotason pintaa kaapimen peralla, pinta voi
talléin vaurioitua.

A Vammautumisvaara!

Tera on erittéin terava. Varo ettet haavoita teralla itseasi. Suojaa
terd silloin, kun sita ei kayteta. Vaihda teréa uuteen heti kun siina
havaitaan poikkeamia.

Yllapito

Levita additiivista ainetta keittotason suojaamiseksi. Noudata
tuotepakkaukseen merkittyja ohjeita.

Keittotason kehys

Jotta keittotason kehykseen ei tulisi vaurioita, noudata
seuraavia ohjeita:

m Kaytd puhdistukseen ainoastaan kuumaa vetta ja hiukan
saippuaa.

m Ald koskaan kayta teravia tai kuluttavia tuotteita.
m Al3 kayta lasin puhdistukseen tarkoitettua kaavinta.
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Vikojen korjaaminen

Viat johtuvat yleensa pienista yksityiskohdista. Ennen tekniseen
huoltopalveluun yhteyden ottoa on otettava huomioon
seuraavat neuvot ja varoitukset.

Merkkivalo Toimintahairié Ratkaisu
Ei mitdan Sahkdvirran sy6ttd on katkennut. Tarkista muiden s&hkdlaitteiden avulla onko sahkdvirran syottd
katkennut.
Laitetta ei ole kytketty kytkentdkaavion Tarkista, etté laite on kytketty kytkent&dkaavion mukaisesti.
mukaisesti.
Vika sahkojarjestelméassa. Jos edella mainitut toimenpiteet eivét ratkaise ongelmaa, ota yhteytta
tekniseen huoltopalveluun.
£ vilkkuu Ohjauspaneeli on kostea tai sen paalld on Kuivaa ohjauspaneeli tai poista esine sen paalta.

jokin esine.

E- +numero / Vika sahkojarjestelméssa.
& + numero /

Kytke keittotaso pois verkkovirrasta. Odota noin 30 sekuntia ja kytke
se uudelleen paalle.”

£ + numero
FO/F8 Toiminnossa on tapahtunut sisdinen vika.  Kytke keittotaso pois verkkovirrasta. Odota noin 30 sekuntia ja kytke
se uudelleen paalle.*

FZ Sahkodjarjestelma on ylikuumentunut ja Odota kunnes sahkojarjestelmé on jadhtynyt riittavasti. Paina sen
vastaava keittoalue on sammunut. jalkeen mita tahansa keittotason merkkia.*

4 Sahkojarjestelma on ylikuumentunut ja
kaikki keittoalueet ovat sammuneet.

ol Virheellinen syo6ttojannite, joka ylittaa Ota yhteytta sahkdvirran jakajaan.
normaalit toimintarajat.

U2 U3 Keittoalue on ylikuumentunut ja se on Odota kunnes sahkdjarjestelméa on jaahtynyt riittavasti ja kytke laite

kytkeytynyt pois paalta keittotason pinnan
suojaamiseksi.

uudelleen paalle.

* Jos ongelma toistuu, ota yhteytté tekniseen huoltopalveluun.
Ala aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin péalle.

Normaalit 4anet laitteen toiminnan aikana

Induktioteknologia perustuu sdhkdmagneettisten kenttien
luomiseen, jolloin kuumennus tapahtuu suoraan keittoastiaan
pohjassa. Keittoastiasta riippuen voi astiassa esiintya aania tai
tarinaa, esimerkiksi seuraavanlaisia:

Syvat hurinadanet, jotka muistuttavat muuntajaa

Kyseisia aania esiintyy korkeaa tehotasoa kaytettdessa. Adnet
johtuvat energiaméaarasta, joka valittyy keittotasosta
keittoastiaan. Kyseiset danet havidvét tai heikentyvat, kune
tehotasoa lasketaan.

Matalat vihellysaanet

Kyseisia &ania esiintyy silloin, kun keittoastia on tyhja. Aanet
haviavat, kun keittoastiaan kaadetaan vettd tai astiaan
asetetaan ruoka-aineksia.

Rétina-danet

Kyseisia &éanié esiintyy keittoastjoissa, jotka koostuvat useista
péaéllekkaisista materiaaleista. Adnet johtuvat tarinésta, jota

Huoltopalvelu

Jos laitteesi taytyy korjata, huoltopalvelumme on
kaytettavissasi.

Mallinumero ja sarjanumero:

Kun otat yhteytta huoltopalveluun, ilmoita laitteesi mallinumero
(E-numero) ja sarjanumero (FD-numero). Tyyppikilven ja
numerot [0ydat laitepassista.

Ota huomioon, ettd huoltoneuvojan kaynti kayttdvirheen takia
aiheuttaa Sinulle kustannuksia myo6s takuuaikana.
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esiintyy paallekkaisten materiaalien liitospinnoilla. Adnet
johtuvat keittoastiasta. Ruoka-aineksien maaréa ja
kypsennystapa voi vaihdella.

Korkeat vihellysaanet

Kyseisia &ania esiintyy ennen kaikkea keittoastioissa, jotka
koostuvat useista paallekkaisistd materiaaleista ja joita
kuumennetaan maksimiteholla ja samanaikaisesti kahta
keittoaluetta kayttaen. Adnet haviavat tai heikentyvat silloin, kun
tehotasoa lasketaan.

Tuuletusdanet

Sahkdjarjestelman oikeaoppinen kayttd edellyttaa, etta
keittotason toimintalampotilaa hallitaan. Taten keittotasossa on
tuuletin, joka kaynnistyy eri tehoalueiden lampotilan mukaan.
Tuuletin voi toimia myds keittotason pois paalta kytkennan
jalkeen, jos sen lampotila on edelleen liian korkea.

Edella kuvatut danet ovat normaaleja induktioteknologiaa
kaytettdessa, ne eivat ole merkki toimintahairiosta.

Kaikkien maiden yhteystiedot 16ydat oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta haéiriétilanteissa

FIN 020 751 0700
Fixed line 8,21 snt/call + 6,9 snt/min (inc. VAT 22%)
Mobile 8,21 snt/call + 14,9 snt/min (inc. VAT 22%)

Luota valmistajan asiantuntemukseen. Siten varmistat, etta
korjauksen tekee koulutettu huoltoteknikko, joka kayttaa
alkuperéisia varaosia.
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A Rad og sikkerhetsanvisninger

Les bruksanvisningen naye. Det er ngdvendig for & kunne
bruke apparatet pa korrekt mate.

Ta vare pa installasjons- og bruksanvisningen. Hvis du selger
apparatet videre til en tredjeperson, méa du legge ved
korresponderende dokumentasjon.

Sjekk apparatet etter & ha fijernet emballasjen. Hvis det har
oppstatt skader under transporten, ma apparatet ikke tilkobles.
Kontakt teknisk service og send en skriftlig beskrivelse av
hvilke skader som har oppstatt. | motsatt tilfelle vil du miste
retten til enhver form for erstatning.

Sikkerhetsanvisninger

Dette apparatet er kun konstruert for husholdningsbruk. Bruk
koketoppen kun til matlaging. Ha alltid oppsyn med apparatet
nar det er i bruk.

Sikker bruk

For & bruke dette apparatet pa en sikker mate, ma voksne og
barn som pa grunn av

m fysiske, sensoriske eller psykiske handikap
m manglende erfaring eller kunnskap

ikke har forutsetning for a bruke dette apparatet, ikke gjere det
uten tilsyn av en ansvarlig, voksen person.

Serg for at barn ikke leker med apparatet.

Overopphetet olje og fett

Fare for brann!

Overopphetet olje og fett tar lett fyr. Ikke ga fra overopphetet
olje eller fett. Hvis olje eller fett tar fyr, ma du ikke preve a
slukke med vann. Slukk flammene med et lokk eller en
tallerken. Sla av kokesonen.

Matlaging i vannbad

Vannbad innebarer at mat tilberedes i en gryte som i sin tur
senkes ned i et annet, stgrre kokekar som inneholder vann. P&
denne maten varmes maten opp pa en forsiktig og jevn mate
ved hjelp av det varme vannet og tilberedes ikke direkte av
varmen fra kokesonen. Nar du lager mat i vannbad, skal du
ikke plassere hermetikkbokser, glass eller annet materiale slik
at de hviler direkte pa bunnen av kokekaret som inneholder
vann. Dette for & unngé a edelegge kokekaret og koketoppens
glass pa grunn av gjenoppvarming av kokesonen.

Varm koketopp

Fare for brannskader!
Rer ikke de varme kokesonene. Hold barn unna koketoppen.

Fare for brann!

m Ikke plasser brennbare gjenstander oppa koketoppen

m |kke oppbevar brennbare gjenstander eller sprayer i skuffene
under koketoppen.

Kokekar med vat bunn og vate kokesoner

Fare for skader!

Hvis det finnes vaeske mellom kokekarets bunn og kokesonen,
kan det dannes damptrykk. Det kan fere til at kokekaret skytes
opp. Serg alltid for at kokesonen og kokekarets bunn er tarre.
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Sprekker i koketoppen

Fare for elektrisk stot!

Koble apparatet fra stramnettet dersom koketoppen er gdelagt
eller sprukket.

Ta kontakt med teknisk service.

Kokesonen blir varm, men den visuelle indikasjonen fungerer
ikke

Fare for brannskader!

Sla av kokesonen hvis indikatoren ikke fungerer. Kontakt
teknisk service.

Koketoppen slas av

Fare for brann!

Hvis koketoppen slas av automatisk uten a kunne brukes, kan
den sla seg pa igjen av seg selv ved en senere anledning. For
a unnga at dette kan forekomme, ber koketoppen kobles fra
stramnettet. Ta kontakt med var tekniske service.

lkke plasser metallgjenstander pa induksjonskoketoppen

Fare for brannskader!

Legg ikke kniver, gafler, skjeer, lokk eller andre
metallgjenstander pa koketoppen, da de fort kan bli sveert
varme.

Vedlikehold av ventilator

Fare for skader!

Denne koketoppen er utstyrt med en ventilator som befinner
seg i den nederste delen. Dersom det er en skuff under
koketoppen, skal du ikke oppbevare sméa gjenstander eller
papirer i den, da de kan bli sugd opp av ventilatoren og skade
den eller forhindre avkjglingen.

Obs!

Det bar vaere en avstand pad minimum 2 cm mellom innholdet i
skuffen og ventilatorens inntak.

Feilaktige reparasjoner

Fare for elektrisk stot!

Feilaktige reparasjoner er farlige. Deaktiver apparatet dersom
det er defekt. Ta kontakt med var tekniske service.
Reparasjoner og skifte av skadde ledninger ma kun utfares av
autorisert personell fra teknisk service.

Obs!

Dette apparatet oppfyller forskriftene om sikkerhet og om
elektromagnetisk kompatibilitet. Likevel bar ikke personer som
har implantert pacemaker oppholde seg i naerheten av dette
apparatet. Det er umulig & garantere at alle pacemakerne som
finnes pa markedet oppfyller gjeldende forskrifter om
elektromagnetisk kompatibilitet, og det er derfor heller ikke
mulig & garantere at det ikke vil oppsta interferens som kan
fare til at disse ikke fungerer korrekt. Det er ogsa mulig at
personer med andre typer apparater, slik som hgreapparat, kan
oppleve noe ubehag.

Sla av koketoppen

Etter hvert bruk, ma du sla av koketoppen med hovedbryteren.
Ikke vent til koketoppen slar seg av automatisk fordi det ikke
star noen kokekar pa kokesonene.



Arsaker til skader

Obs!
m Kokekar med ru bunn kan lage riper i koketoppen.

m Sett aldri tomme kokekar pa kokesonene. Det kan medfare
skader.

m Ikke sett varme kokekar pa bryterpanelet, indikatorsonen
eller pa kanten til koketoppen. Det kan fare til skader.

m Hvis tunge eller spisse gjenstander faller oppa kokeplaten, vil
den kunne bli skadet.

m Aluminiumsfolie og plastbeholdere smelter hvis de settes pa
varme kokesoner. Bruk av beskyttelsesplater over
koketoppen anbefales ikke.

Generelle betraktninger

| falgende tabell fremstilles skadene som er mest hyppige:

Skader Arsak Tiltak
Flekker Matsal Matsgl fijernes umiddelbart med en glasskrape.

Uegnede rengjeringsprodukter Bruk kun rengjaringsprodukter som er egnet for koketoppen.
Riper Salt, sukker og sand Ikke bruk koketoppen som brett eller kjgkkenbenk.

Kokekar med ru bunn lager riper i
glasskeramikken

Kontroller kokekarene.

Misfarginger Uegnede rengjeringsprodukter

Bruk kun rengjgringsprodukter som er egnet for koketoppen.

Kokekar som bergrer hverandre.

Laft kjeler og stekepanner nar du flytter dem.

Avskalling Sukker, substanser med en hay

konsentrasjon av sukker

Matsgl fiernes umiddelbart med en glasskrape.

Beskyttelse av miljoet

Pakk ut apparatet og kast emballasjen i henhold til
miljgvernforskriftene.

Miljovennlig avfallsbehandling

som regulerer avfall fra elekiriske og elektroniske
apparater, WEEE 2002/96/EF. | dette direktivet finnes
normene som gjelder for resirkulering og gjenbruk i
hele Europa

Ef Dette apparatet er merket i henhold til EU-direktivet

Rad om energibesparelse

m Bruk alltid lokk som passer til kokekarene. Ved matlaging
uten lokk firedobles energiforbruket.

m Bruk kokekar med tykk og plan bunn. En buet bunn gker
energiforbruket.

m Diameteren til kokekarets bunn bar svare til starrelsen pa
kokesonen. sa er denne normalt sterre enn diameteren pa
kokekarets bunn. Dersom diameteren pa kokekaret ikke
svarer til diameteren pa kokesonen, er det bedre at
kokekaret er starre enn kokesonen, i motsatt fall forsvinner
halvparten av energien. Legg merke til: Hvis produsenten har
angitt den sterste diameteren pa kokekaret,

m Velg kokekar som har en starrelse som passer til mengden
som skal tilberedes. Et stort, halvfullt kokekar bruker mye
energi.

m Bruk lite vann. Pa denne maten sparer du energi, og i tillegg
bevares grennsakenes vitaminer og mineraler.

m Velg et niva med lavere effekt.
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Matlaging ved induksjon

Fordeler ved matlaging ved induksjon

Induksjonsoppvarming innebeerer en radikal endring i forhold til
tradisjonell oppvarming, da varmen genereres direkte i
kokekaret. Derfor har den flere fordeler:

m Tidsbesparelse ved koking og steking; gjennom direkte
oppvarming av kokekaret.

m Energibesparelse.

m Enklere rengjering og vedlikehold. Sglte matrester brenner
seg ikke sa raskt fast.

m Varmekontroll og sikkerhet; koketoppen slas pa eller av
umiddelbart ved & bruke betjeningspanelet
Induksjonskokesonen stopper varmeforsyningen dersom
kokekaret fiernes uten at kokesonen slas av.

Egnede kokekar

Ferromagnetiske kokekar

Det er bare ferromagnetiske kokekar som kan brukes ved
matlaging med induksjon, de kan veere av fglgende materiale:

m emaljert stal

m stopejern

m Spesialkar av rustfritt stal for induksjon.

For & vite om kokekarene er velegnet, ma du kontrollere at de
tiltrekkes av en magnet.

Spesielle kokekar for induksjon

Det finnes andre spesielle kokekar for induksjon som ikke har
fullstendig ferromagnetisk bunn. Kontroller diameteren. Den
kan ha innvirkning pa bade detekteringen av kokekaret og
resultatet av matlagingen.

Uegnede kokekar

Bruk aldri kokekar av:
normalt tynt stal
glass

leirgryter

kobber

aluminium
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Kokekarets bunn

Kokekarenes bunn kan ha innvirkning pa jevnheten i resultatet
av matlagingen. Kokekar som er fremstilt med materialer som
gjer at varmen fordeles bedre, slik som "sandwich”-kokekar av
rustfritt stal, fordeler varmen pa en uniform mate, og du sparer
dermed tid og energi.

Intet kokekar eller ikke egnet storrelse

Hvis det ikke plasseres noen kokekar pa den valgte
kokesonen, eller kokekaret ikke er av egnet material eller
starrelse, vil nivaet som vises i indikatoren til kokesonen blinke.
Plasser korrekt kokekar slik at indikatoren slutter & blinke.
Dersom det gar mer enn 90 sekunder slas kokesonen
automatisk av.

Tomme kokekar eller kokekar med tynn bunn

Varm ikke opp tomme kokekar, og ikke bruk kokekar med tynn
bunn. Koketoppen er utstyrt med et internt sikkerhetssystem,
men et tomt kokekar kan bli varmt sa hurtig at funksjonen
"automatisk deaktivering” ikke far tid til & reagere og kokekaret
kan oppna en meget hoy temperatur. Kokekarets bunn kan til
og med smelte og skade koketoppens overflate. Skulle dette
skje ma du ikke rare kokekaret og sld av kokesonen. Dersom
koketoppen ikke fungerer nar den er avkjelt ma du kontakte var
tekniske service.

Detektering av kokekar

Hver kokesone har en minimumsgrense for detektering av
kokekar og denne varierer avhengig av materialet som det
aktuelle kokekaret er laget av. Derfor skal man bruke den

kokesonen som passer best til kokekarets diameter.

Dobbel eller tredobbel kokesone

Disse sonene kan kjenne igjen kokekar av forskjellig starrelse.
Sonen tilpasser seg automatisk til materialet og kokekarets
egenskaper, og aktiverer kun en enkelt sone eller alle, og
sarger for korrekt effekt for & oppnéd gode
tilberedningsresultater.



Slik lzerer du apparatet a kjenne

Disse instruksjonene gjelder for flere ulike koketopper. Pa side
2 ser du en generell oversikt over modellene med deres mal og

ytterligere informasjon.

Bryterpanelet
Indikasjoner for
effektniva -5
operativitet
restvarme H/h Indikasjoner for Bryteroverflate for
Powerboost- funksjonen ® funksjonen
funksjon & | tidsprogrammering tidsprogrammering
\_/
°—1 1o 1
U U (N}
® S oMM+ 8 ©

Bryteroverflate

for

D hovedbryter
S valg av
kokesone

Bryteroverflater

Hvis du trykker pa et symbol, vil den korresponderende
funksjonen aktiveres.

Programmeringssone for
valg av effektniva og funksjon
for tidsprogrammering

Merknader

m Innstillingene vil ikke endres hvis du trykker pé flere symboler
samtidig. Du kan dermed rengjgre kontrollpanelet ved
eventuelt matsal.

m Sgrg for at bryteroverflatene alltid holdes terre. Fuktighet kan
forringe funksjonaliteten.

Kokesonene
Kokesone Aktivering og deaktivering
O Enkel kokesone Bruk et kokekar av passende stgrrelse.

Bruk kun kokekar som er egnet for induksjon, se avsnitt "Egnede kokekar".

Restvarmeindikator

Koketoppen er utstyrt med en restvarmeindikator for hver
kokesone, som viser hvilke soner som fortsatt er varme. Unnga
a ragre kokesonen hvis indikatoren vises.

Selv om koketoppen er slatt av, vil =#/H fortsatt lyse mens
kokesonen fortsatt er varm.

Hvis kokekaret tas bort fra kokesonen fer den slas av, vil
indikatoren A/H og valgt effektniva vises vekselsvis.
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Programmering av koketoppen

Dette kapittelet beskriver hvordan en kokesone reguleres. |
tabellen finner du effektnivaene og koketiden til ulike retter.

Sla av og pa koketoppen

Sla av og pa koketoppen med hovedbryteren.

Sl& pa: trykk pa symbolet . Indikatoren over hovedbryteren vil
lyse. Koketoppen er Klar til & brukes.

Sl& av: trykk pa symbolet O og hold det inne til indikatoren
over hovedbryteren slutter & lyse. Alle kokesonene vil da vaere
slatt av. Restvarmeindikatoren vil fortsatt lyse helt til
kokesonene er tilstrekkelig avkjolte.

Merk: Koketoppen slar seg automatisk av nar alle kokesonene
har veert avslatt i mer enn 20 sekunder.

Still inn kokesonen.

| programmeringssonen kan du stille inn gnsket effektniva.
Effektniva 1 = Minimumseffekt.

Effektniva 9 = Maksimumseffekt.

Hvert effektniva har i tillegg et halvt niva. Dette markeres med et
punktum.

Tabell over koketider

| tabellen som felger vises noen eksempler.

Koketidene avhenger av effektnivaet, type, vekt og kvalitet til
matvarene. Derfor vil det veere variasjoner.

Effektnivaene har innvirkning pa resultatet av kokingen.

Velg effektniva.
Koketoppen ma veere slatt pa.

1. Trykk p& symbolet 8 til ensket kokesone. | displayet til
kokesonen lyser {J og symbolet ».

2.1 de fglgende 10 sekunder skal du fegre fingeren over
programmeringssonen til ansket effektniva vises.

=1
N

g

it
i

® O AN +& - 8
Q

*

N —

3. Endre effektniva. velg kokesone og still inn gnsket effektniva i
programmeringssonen.

Sla av kokesonen

Velg kokesone og still inn til i programmeringssonen.

Kokesonen slar seg av og restvarmeindikatoren lyser.

Merknader

m Nar kokesonen er valgt, vises symbolet ». Du kan sa fortsette
innstillingen.

m Hvis det ikke finnes noen kokekar pa induksjonskokesonen,
vil det valgte effektnivaet blinke. Etter en stund vil kokesonen
slas av.

Du ma rgre av og til hvis du varmer opp pureer, kremsupper og
tykke sauser.

Bruk effektniva 9 ved starten av kokingen.

Trinn for Varighet for
viderekoking viderekoking i

minutter
Smelte
Sjokolade, sjokoladeglasur, smer, honning 1-1. -
Gelé 1-1. -
Varme opp og beholde varmen
Gryteretter 1-2 -
Melk** 1.-2. -
Palser varmet opp i vann** 3-4 -
Tine og varme opp
Dypfryst spinat 2.-8. 5-15 min
Dypfryst gulasj 2.-3. 20-30 min
Lag/kok pa svak varme
Potetboller 4.-5"> 20-30 min
Fisk 4 -5* 10-15 min
Hvit saus, f.eks. bechamel 1-2 3-6 min
Sauser som bearnaise og hollandaise 3-4 8-12 min

* Kok videre uten lokk
** Uten lokk

28



Trinn for Varighet for
viderekoking viderekoking i

minutter
Koke, dampkoke, steke lett
Ris (med dobbel mengde vann) 2-3 15-30 min
Ris med melk 2-3 25-35 min
Uskrellede poteter 4-5 25-30 min
Skrellede poteter med salt 4-5 15-25 min
Pasta 6 -7* 6-10 min
Gryterette, supper 3.-4. 15-60 min
Grannsaker 2.-3. 10-20 min
Dypfryste grannsaker 3.-4. 7-20 min
Laget i trykkoker 4.5, -
Stue
Kijettrull 4-5 50-60 min
Stuing 4-5 60-100 min
Gulasj 3.-4. 50-60 min
Steke**
Stekte og panerte kjgttfileter 6-7 6-10 min
Dypfryste fileter 6-7 8-12 min
Stekte og panerte koteletter 6-7 8-12 min
Biff (3 cm tykk) 7-8 8-12 min
Bryst (2 cm tykk) 5-6 10-20 min
Bryst, dypfryst 5-6 10-30 min
Stekt fisk og fiskefileter 5-6 8-20 min
Panert fisk og fiskefileter 6-7 8-20 min
Dypfryst panert fisk, f.eks. fiskepinner 6-7 8-12 min
Reker 7-8 4-10 min
Dypfryste retter, f.eks. wokretter 6-7 6-10 min
Pannekaker 6-7 stek én etter én
Omelett 3.-4. stek én etter én
Stekte egg 5-6 3-6 min
Frityrsteke** (150-200g per porsjon i 1-2 | olje)
Dypfryste produkter, som f.eks. pommes frites, kyllingnuggets 8-9 stek en porsjon om
Dypfryste kroketter 7-8 gangen
Kjettboller 7-8
Kigtt, f.eks. kyllingstykker 6-7
Panert fisk eller fisk i oldeig 6-7
Grgnnsaker, sopp - panerte eller i gldeig, f.eks. sjampinjonger 6-7
Bakevarer, f.eks. smultringer, frukt i gldeig 4-5

* Kok videre uten lokk
** Uten lokk
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Powerboost-funksjon

Med funksjonen Powerboost kan man varme opp matvarene
raskere enn med effektniva 5.

Bruksbegrensninger

Denne funksjonen er tilgjengelig i alle kokesonene sa sant den
andre kokesonen ikke er i bruk (se bildet). Hvis ikke, vil & og &
blinke i displayet til den valgte kokesonen; effektnivaet 5 vil sa
innstilles automatisk.

I modell 1 kan funksjonen Powerboost aktiveres samtidig i alle

kokesonene (se bildet).
@ Modell 3

Modell 2

Modell 1

Tidsprogrammering

Denne funksjonen kan brukes pa to forskjellige mater:

m for & sla av en kokesone automatisk.
m som alarmklokke.

Sla av en kokesone automatisk

Tast inn koketiden til gnsket kokesone. Kokesonen slar seg av
automatisk nar tiden er forlgpt.

Programmere
1. Velg gnsket effektniva.
2. Trykk pa symbolet (®. Indikatoren |- til kokesonen vil lyse. |

displayet til funksjonen tidsprogrammering vises 1. For &
velge en annen kokesone, trykker du pa symbolet ( til

indikatoren -1 til ansket kokesone lyser.

3. Velg gnsket koketid pé kontrollpanelet. Forhandsinnstillingen
foretas fra venstre til hayre 1, 2, 3..... opptil 10 minutter. |
lopet av de neste 10 sekundene kan du endre alternativene i
programmeringssonen til du nar gnsket tid.

-1 -1
»,'- ,' ,'- ,' min '-,‘ » _-,' ,’- ,' min '-,'
MR-+ 8@ |- |o MMmmaummmmmmm +& 8 ©

>

Etter noen sekunder vil koketiden begynne a forlgpe.
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Aktivere

1.Velg effektniva 5.

2. Trykk p& programmeringssonen over symbolet +i.
Funksjonen blir aktivert.

Deaktivere

Trykk p& programmeringssonen over symbolet +5.
Powerboost-funksjonen er na deaktivert.

Merk: | visse tilfeller kan funksjonen Powerboost deaktiveres
automatisk for & beskytte de elektroniske komponentene inne i
koketoppen.

Automatisk programmering

Hvis du i programmeringssonen trykker pa
forhandsinnstillingen 1 til 5, vil koketiden reduseres med ett
minutt. Hvis du holder den inne, vil koketiden automatisk
reduseres til 1 minutt.

Hvis du i programmeringssonen trykker pa
forhandsinnstillingen 6 til 10, vil koketiden gkes med ett minutt.
Hvis du holder den inne, vil koketiden automatisk gkes til

99 minutter.

Nar tiden er lopt ut

Kokesonen slar seg av. Et varselsignal hgres og i den visuelle
indikasjonen til tidsprogrammeringsfunksjonen vises L4 i

10 sekunder. Indikatoren 1=l lyser. Trykk p& symbolet (©.
Indikatorene vil slds av og alarmen slutter & lyde.

Endre eller nullstille tiden

Velg kokesone og trykk deretter pa symbolet (©. Endre
koketiden med programmeringssonen, eller still inn til oo,
Merknader

m Hvis en koketid er programmert i flere soner, kan du stille inn
at du ser alle tidene. Du ma da trykke flere ganger pa
symbolet (© helt til indikatoren |- til ansket kokesone lyser.

m Du kan stille inn en koketid pa inntil 99 minutter.

Automatisk tidsinnstiller

Med denne funksjonen kan du velge ansket koketid for alle
kokesonene. Nar du har slatt p4 en kokesone, vil den valgte
koketiden forlape. Nar hele koketiden er forlgpt, vil kokesonen
sla seg av automatisk.

Du finner instruksjoner om hvordan man aktiverer
tidsinnstilleren i kapittelet "Grunninnstillinger".

Merk: Du kan endre eller annullere koketiden i en sone:

Trykk flere ganger pa symbolet ( til ansket indikator I lyser.
E'r)_dre koketiden med programmeringssonen, eller still inn til
r 1



Timer

Komfyrens timer kan programmeres med en koketid pa inntil
99 minutter. Den er ikke avhengig av andre innstillinger. Denne
funksjonen vil ikke automatisk sla av kokesonene.

Programmering

1.Trykk flere ganger pa symbolet (® til indikatoren £\ lyser. |
den visuelle indikasjonen til tidsprogrammeringsfunksjonen
lyser J4.

2.Velg gnsket koketid pa kontrollpanelet.
Etter noen sekunder begynner tiden & lgpe.

Automatisk tidsbegrensing

Nar en kokesone er i bruk over lang tid og det ikke foretas

noen justeringer, aktiveres den automatiske tidsbegrensningen.

Kokesonen varmer ikke lenger. | den visuelle indikasjonen til
kokesonen blinker vekselvis £ og &.

Grunninnstillinger

Dette apparatet har diverse grunninnstillinger. Disse kan
justeres for & tilpasses brukerens egne behov.

Nar tiden er lopt ut

Et varselsignal hares. | den visuelle indikasjonen til
tidsprogrammeringsfunksjonen vises L4 og indikatoren 2
lyser. Etter 10 sekunder slar indikatorene seg av.

Hvis du trykker pa symbolet (®, vil indikatorene sl&s av og
alarmen slutter & lyde.
Endre eller nulistille tiden

Trykk flere ganger pa symbolet (® til indikatoren £\ I‘yser. Endre
tiden med programmeringssonen, eller still inn til £i.

Ved a trykke pa hvilket som helst symbol, slas indikatoren av.
Du kan na stille inn kokesonen péa nytt.

Nar den automatiske tidsbegrensningen aktiveres, innstilles
denne i henhold til valgt effektniva (fra 1 til 10 timer).

Indikator Funksjon

cc Lydsignaler

L De fleste signalene er deaktivert.
{ Noen av signalene er deaktivert.
Z Alle signalene er deaktivert.*

c5 Automatisk tidsinnstiller
O Slatt av.*

{59 Tid til automatisk frakopling

{ 10 sekunder*.
Z 30 sekunder.
3 1 minutt.

ch Varighet til varselsignal til tidsprogrammeringsfunksjonen

Power-Management-funksjon

£l = Deaktivert.*
{ = 1000 W. minimumseffekt.
{.=1500 W.

£ =2000 W.

9 eller §. = koketoppens maksimumseffekt.

cq Tiden for valg av kokesone

£ Ubegrenset: den sist programmerte kokesonen forblir valgt.*

{ Begrenset: Kokesonen er bare valgt i 10 sekunder.

cl Ga tilbake til de automatiske innstillingene
L Personlige innstillinger.*
i Ga tilbake til fabrikkinnstillingene.

* Fabrikkinnstilling
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Tilgang til grunninnstillingene
Koketoppen skal vaere avslatt.

1.Sla pa koketoppen med hovedbryteren.

2.1 lgpet av de neste 10 sekundene, ma du trykke pa symbolet
(® og holde det inne i 4 sekunder.

NN -
N B 7
PUYY NN (N
i
e OUMMMMMMMMMHmOm" +6 - & @

Til venstre pa skjermen ser du £ 2 og til hayre i

3.Trykk flere ganger pa symbolet ® til du ser indikatoren til
den funksjonen du gnsker til venstre pa skjermen.

Vedlikehold og rengjering

| dette kapittelet gir vi rad og veiledning som kan hjelpe deg til
a oppna optimal rengjering og vedlikehold av koketoppen

Koketopp

Rengjoring

Rengjer koketoppen etter bruk. P& denne maten unngar du
fastbrente matrester. Koketoppen ma ikke rengjeres far den er
tilstrekkelig kald.

Bruk kun rengjaringsprodukter som er egnet for koketopper.
Folg instruksjonene pa produktets emballasije.

Bruk aldri:

m Slipende rengjgringsprodukter

m Aggressive rengjgringsmidler som spray for komfyrer og
flekkfjernere

m Skuresvamper
m Hoytrykksspyler eller damprensere
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4.Velg sé& ansket innstilling med programmeringssonen.

WMoy,
N /
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5.Trykk s& p& nytt p& symbolet ® og hold det inne i minst
4 sekunder.

Innstillingene er na korrekt lagret.

Ga ut

For & ga ut av grunninnstillingene, ma du sla av koketoppen
med hovedbryteren.

Glasskrapoe
Fjern rester, som sitter fast, med en glasskrape.

1.Fjern glasskrapens beskyttelse

2.Rengjar koketoppens overflate med skrapebladet.

Ikke bruk glasskrapens deksel for a rengjere koketoppens
overflate, du kan ripe den opp.

A Fare for personskader!

Skrapebladet er sveert skarpt. Veer forsiktig sa du ikke skjaerer
deg. Bruk dekselet som beskytter bladet, nar skrapen ikke er i
bruk. Skift ut bladet straks dersom det er skadet.

Vedlikehold

Bruk et tilsetningsstoff for & vedlikeholde og beskytte
koketoppen. Fglg de rad og anvisninger som star pa
produktets emballasje.

Koketoppens ramme

For & unngé skader pa koketoppens ramme ber du falge disse
anvisningene:

m Bruk kun varmt vann med litt sape
m Bruk aldri skarpe eller grove produkter
m Bruk ikke glasskrapen



Reparasjon

Feil skyldes ofte sma detaljer. Fer du kontakter teknisk service,
ber du ta felgende rad og veiledning i betraktning.

Indikator Problem Tiltak
ingen Stremtilfarselen er avbrutt. Kontroller ved hjelp av andre elektriske apparater om det har
forekommet et strambrudd.
Tilkoblingen av apparatet er ikke gjort i Kontroller at apparatet er tilkoblet i henhold til tilkoblingsskjemaet.
samsvar med tilkoblingsskjemaet.
Feil pa elektronisk system. Hvis ovenstaende kontroller ikke lgser problemet skal du kontakte
teknisk service.
£ blinker Bryterpanelet er fuktig eller det star en Terk av bryterpanelet eller fijern gjenstanden.
gjenstand oppa det.
|t

E- + nummer Feil pa elektronisk system.
/ d +nummer /

E’ + nummer

Koble koketoppen fra stremnettet. Vent ca. 30 sekunder og prev a
koble til pa nytt.*

FO/Fg Det har oppstatt en intern funksjonsfeil. Koble koketoppen fra stremnettet. Vent ca. 30 sekunder og prov &
koble til pa nytt.*
FZ Det elektroniske systemet er overopphetet Vent til det elektroniske systemet er tilstrekkelig avkjglt. Trykk sé pa
og har slatt av den korresponderende hvilket som helst symbol pa koketoppen.*
kokesonen.
FY Det elektroniske systemet er overopphetet
og har slatt av alle kokesonene.
ol Feil spenning, utenfor grensene for normal Ta kontakt med stremleverandgren.
funksjon.
U /U3 Kokesonen er overopphetet og har slatt Vent til det elektroniske systemet er tilstrekkelig avkjelt og sla det pa

seg av for & beskytte kjskkenbenken.

igjen.

* Hvis indikatoren fortsatt lyser, méa du ta kontakt med teknisk service.

lkke plasser varme kokekar pa bryterpanelet.

Normal stoy ved bruk av apparatet

Induksjonsteknologien er basert pa utviklingen av
elektromagnetiske felt som gjer at det genereres varme direkte
i kokekarets bunn. Avhengig av kokekarets konstruksjon, kan
disse feltene forarsake noe lyd eller vibrasjoner som beskrevet
nedenfor:

En dyp summing som i en transformator

Denne lyden oppstar ved matlaging med hgy effekt. Grunnen til
dette er mengden energi som overfgres fra koketoppen til
kokekaret. Denne lyden forsvinner eller blir svakere nar man
reduserer effekten.

En svak plystrelyd

Denne lyden oppstar nar kokekaret er tomt. Denne lyden
forsvinner nar man tar vann eller mat i kokekaret.

Knitring

Denne lyden oppstar i kokekar som bestar av forskjellig
materiale i ulike sjikt. Lyden skyldes vibrasjonene som oppstar i

Kundeservice

Hvis apparatet méa repareres, star kundeservice til disposisjon.
E-nummer og FD-nummer:

Nar du tar kontakt med kundeservice, ma du alltid oppgi
produktnummer (E-nr.) og produksjonsnummer (FD-nr.) for
apparatet. Typeskiltet med numrene finner du pa
apparatpasset.

Veer klar over at det vil palgpe kostnader ved besgk av
servicetekniker pa grunn av feilbetjening ogsa under
garantitiden.

kontaktflatene til de forskjellige sjiktene. Denne lyden kommer
fra kokekaret. Mengden og matlagingsmetoden kan variere.

Hoy plystrelyd

Disse lydene oppstar hovedsakelig i kokekar som bestar av
forskjellige materialer i ulike sjikt, nar de brukes med maksimal
effekt og samtidig pa to kokesoner. Denne plystrelyden
forsvinner eller blir mindre nar effekten reduseres.

Stoy fra ventilatoren

For at det elektroniske systemet skal fungere korrekt, ma
koketoppen fungere under kontrollert temperatur. Derfor er
koketoppen utstyrt med en ventilator som starter automatisk
etter hver malt temperatur gjennom de forskjellige
effekttrinnene. Ventilatoren vil ogsa fortsette a fungere etter at
koketoppen er slatt av, dersom temperaturen fremdeles er for
hay.

Lydene som beskrives her er normale og utgjer en del av
induksjonsteknologien og de skal ikke betraktes som en feil.

Kontaktadressene til alle land finnes i den vedlagte
fortegnelsen over kundeservice.

Reparasjonsoppdrag og radgivning ved feil

N 22 66 06 00

Du kan stole pa produsentens kompetanse. Da kan du vaere
sikker pa at reparasjonen utferes av en kvalifisert

servicetekniker som bruker originale reservedeler til & reparere
husholdningsapparatet ditt.
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A Siakerhet

Las anvisningarna noggrant. Detta &r nédvandigt for att kunna
manovrera apparaten korrekt.

Spara bruks- och monteringsanvisningarna. Om du 6verlater
apparaten till en annan person ska du ocksa overlamna
dokumentationen.

Kontrollera apparaten efter uppackning. Anslut inte en
transportskadad apparat. Kontakta kundtjanst och lamna
skriftlig anmalan, i annat fall forfaller ratten till ersattning.

Séakerhetsinstruktioner

Den hér apparaten har konstruerats endast for anvandning i
hemmet. Anvand spishéallen enbart fér matlagning. Under
funktionen, ska apparaten inte |amnas utan tillsyn.

Séker anvandning

For att anvanda denna apparat pa sakert sétt ska vuxna och
barn som p.g.a.

m fysisk, sensorisk eller psykisk funktionsnedséattning
m bristande erfarenhet eller kunnande

inte har formaga att anvdnda denna apparat, inte géra detta
utan dvervakning av en ansvarig vuxen.

Se till att barn inte leker med apparaten.

Fér varm olja och matfett

Brandfara!

For varm olja och matfett antdnds snabbt. Lamna aldrig
Overhettad olja eller matfett obevakat. Om oljan eller matfettet
skulle antdndas, ska du inte anvanda vatten for att slacka
elden. Slack lagorna med ett lock eller en tallrik. Stéang av
kokzonen.

Tillaga réatter i vattenbad

Vattenbad gor att man kan tillaga livsmedel i en kastrull som i
sin tur sénks ner i ett stérre karl som innehéller vatten. P& s&
satt, far livsmedlet en lagom och konstant varme och tillagas
med varmvatten och inte direkt genom tillagningszonens
varme. Vid tillagning i vattenbad, ska man undvika att stélla
platburkar, glasskalar eller skalar av annat material direkt pa
botten pa kokkarlet som innehaller vatten, for att undvika att
glaset och kérlet gar sonder pa grund av varmen i kokzonen.

Varm spishall

Fara fér brannskador!

Vidror inte varma kokzoner. Hall barn pa avstand fran

spishallen.

Fara for brand!

m Placera aldrig brédnnbara féremal pa spishéllen

m Forvara inte brandfarliga féremal eller aerosolspray i ladorna
under spishallen.

Fukt pa kokkarlens botten eller kokzoner

Fara for personskador!

Om det finns vatska mellan kokkarlets botten och kokzonen
kan angtryck bildas. Till foljd av detta, kan karlet explodera. Hall
alltid kokzonen och kérlets botten torra.

Sprickor i spishéllen
Varning fér elchock!

Koppla bort apparaten fran natspanningen om spishallen ar
trasig eller sprucken.

Kontakta Serviceavdelningen.

Kokzonen varms upp men indikatorn fungerar inte

Fara for brannskador!

Stéang av kokzonen om indikatorn inte fungerar. Kontakta
Serviceavdelningen.

Spishallen stangs av

Brandfara!

Om spishéllen stédngs av automatiskt och inte géar att anvéanda,
kan den senare séttas pa automatiskt. For att undvika detta,
ska spishallen kopplas bort fran elnatet. Kontakta
Serviceavdelningen.

Placera inte metallféremal ovanpa induktionshallen

Fara for brannskador!

Ladmna inte knivar, gafflar, skedar, lock eller andra
metallféremal péa spishéallen eftersom de kan varmas upp
mycket snabbt.

Forsiktighetsatgéarder gallande flakten

Fara for fel!

Hallen &r utrustad med en flakt nertill. Om det finns en lada
under spishallen, ska du inte férvara sma féremal eller
pappersforemal i den, eftersom de vid en eventuell insugning,
kan forstora flakten eller negativt paverka dess effekt.

Obs!

Mellan ladans innehall och flaktens inlopp ska du lamna ett
minimiavstand pa 2 cm.

Felaktiga reparationer

Varning fér elchock!

Felaktiga reparationer &r farliga. Koppla ifran apparaten om den
ar defekt. Kontakta Serviceavdelningen. Reparationen och bytet
av defekta anslutningskablar far endast utféras av utbildad
personal vid den Serviceavdelningen..

Obs!

Denna apparat dverensstammer med normerna for sakerhet
och elektromagnetisk 6verensstdmmelse. Trots det, ska
personer som har en pacemaker inte hantera apparaten. Det ar
omdjligt att garantera att 100% av sddana anordningar som
finns pa marknaden uppfyller de géllande bestdmmelserna for
elektromagnetisk kompatibilitet, att de inte producerar
storningar som kan paverka dess korrekta funktion. Dessutom
ar det majligt att personer med en annan typ av anordningar,
som horselapparater, upplever obehag.

Stédng av spishallen

Sla alltid av hallen med huvudstrémbrytaren efter varje
anvandning.. Vanta inte pa att hallen slas av automatiskt da kéarl
inte finns.
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Orsaker till skador

Obs!
m Kokkéarl med skrovlig botten kan repa spishéallen.
m Placera aldrig tomma karl pa kokzonerna. De kan skadas.

m Placera inte varma karl ovanpa mandéverpanelen,
indikatorzonerna eller spishéllens ram. De kan skadas.

m Om héarda eller spetsiga foremal faller pa spishéllen kan de
leda till skador.

m Aluminiumfolie och plastkarl smalter om de placeras pa en
varm kokzon. Vi rekommenderar inte anvandning av
skyddsplatar pa spishallen.

Allmén vy

| féljande tabell indikeras de vanligaste skadorna:

Skador Orsak Atgard

Flackar Spill Ta omedelbart bort livesmedel som spills med en glasskrapa.
Olampliga rengéringsprodukter Anvand endast rengdringsprodukter som ar avsedda for spishéllar.

Repor Salt, socker och sand Anvand inte spishallen som bricka eller bankskiva.

Den skrovliga undersidan av karlen
kan skada glaskeramiken

Kontrollera kokkarlen.

Missfargningar ~ Ol&dmpliga rengéringsprodukter

Anvand endast rengéringsprodukter som ar avsedda for spishéllar.

Karlets yta

Lyft pa grytor och stekpannor for att byta plats pa dem.

Matthet Socker, amnen med ett hogt

sockerinnehall

Ta omedelbart bort livesmedel som spills med en glasskrapa.

Miljskydd

Packa upp apparaten och se till att férpackningsmaterialet
atervinns pa miljovanligt satt.

Miljovanlig avfallshantering

i direktivet for elektriska och elektroniska apparater
WEEE 2002/96/EU. Direktivet upprattar ett ramverk for
atervinning och ateranvandning av elektriska apparater
inom hela Europa

E Denna apparat éverensstammer med bestammelserna

Rad for energibesparing

m Satt alltid ratt lock pa kokkarlen. Vid matlagning utan lock
fyrdubblas energiférbrukningen.

Induktionstillagning

Fordelar med induktionstillagning

Induktionstillagning forutséatter en radikal férandring gentemot
traditionella uppvarmningstyper och varmen genereras direkt i
kokkarlet. Darfor har den manga fordelar:

m Tidsbesparing vid tillagning och stekning; uppvarmning direkt
av kokkérlet.
m Man sparar energi.

m Lattare skdtsel och rengéring. Mat som kokar 6ver branns
inte vid sa snabbt.

m Varme- och sakerhetskontroll; hallen tillfor eller stanger av
strommen omedelbart da du trycker pa kontrollen.
Induktionskokzonen gér att varmen kan férdelas om man tar
bort kokkarlet utan att foérst ha stangt av zonen.

36

m Anvand kokkarl med tjock och plan botten. En ojdamn botten
Okar energiférbrukningen.

m Kokkarlens diameter bdr 6verensstamma med kokzonens
storlek. Detta matt &r i allmanhet stérre &n bottens diameter.
Om kokkérlet inte har samma diameter som kokzonen &r det
battre om kokkarlet ar storre an kokzonen. Annars slésas
halften av energin bort. OBS: Tillverkare av kokké&rl anger ofta
en viss diameter for kokkéarlet.

m Valj kokkérl med en storlek som ar anpassad till mangden
livsmedel som ska tillagas. Ett stort kokkéarl som bara ar
halvfullt férbrukar mycket energi.

m Anvand inte for mycket vatten. Pa sa satt sparar man energi
och alla vitaminer och mineralier i gronsakerna bibehélls.

m Valj en lagre effektlage.

Lampliga kokkarl

Ferromagnetiska kokkarl

Endast lampliga kokkarl for induktionstillagning med
ferromagnetiska kéarl, far anvandas om de bestar av:

m emaljerat stél
m gjutjarn
m specialkérl for induktionstillagning av rostfritt stal.

For att ta reda pa om kokkéarlen ar lampliga, kontrollera att de
dras till magneten.



Sarskilda kokkarl fér induktionstillagning

Det finns andra typer av specialkarl for induktionstillagning vars
botten inte &r helt ferromagnetisk. Kontrollera diametern
eftersom den kan paverka bade kokkérlets detektering och
tillagningsresultatet.

Olampliga kokkéarl

Anvand aldrig kokkarl av:

= normalt tunt stél
m glas

m lergods

m koppar

= aluminium

Egenskaper for kokkérlets botten

Egenskaperna for kokkéarlets botten kan paverka tillagningens
j@amnhet. Kokkarl som tillverkas av material som hjélper att
sprida varmen, som "sandwich"-kérl av rostfritt stal som fordelar
varmen jamt och spar bade tid och energi.

Inget kokkaérl eller kokkarl av olamplig storlek

Om du inte placerar ett karl i kokzonen som valts eller om den
inte ar lamplig nar det galler material eller storlek, boérjar

Forsta kontakt med apparaten

Dessa anvandningsinstruktioner galler olika spishéllar. P4 sidan
2 visas en allméan vy 6éver modellerna med information om
atgérder.

tillagningsléaget att blinka pa displayen for kokzonen. Placera ett
lampligt kokkarl i zonen for att den ska sluta blinka. Om det gar
mer an 90 sekunder, slocknar tillagningszonen automatiskt.

Tomma kokkarl eller karl med en tunn botten

Véarm inte upp tomma kokkarl och anvand inte kokkarl med en
tunn botten. Kokhéllen ar utrustat med ett invandigt
sékerhetssystem, men ett tomt kokkarl kan varmas sa snabbt
att funktionen "automatisk avaktivering" inte har tid att reagera
och kan hoja temperaturen avsevart. Kokkarlets botten kan
skrapa och skada héallens glasyta. | sa fall ska du inte vidréra
kokkarlet utan stdnga av kokzonen. Om den inte fungerar efter
avkylning, kontakta Serviceavdelningen.

Kokkérlsdetektering

Varje kokzon har en minsta karldetektionsgrédns som varierar
enligt kokkarlets material. Darfor ska du anvanda kokzonen
som bast passar kokkérlets diameter.

Dubbel eller tredubbel kokzon

Dessa zoner kan kénna igen kokkéarl av olika storlekar.
Beroende pa materialet och kokkarlets egenskaper, anpassar
sig zonen automatiskt och aktiverar endast den enskilda zonen
eller hela hallen och tillhandahaller en lamplig effekt for att ge
goda tillagningsresultat.

Kontrollpanelen
Indikationer for
effektniva {-3
till/fran O Indikationer fér Kontrollyta fér
restvarme H/h programfunktion @®© programfunktion
powerboost-funktion & for tid for tid
\_/
I ) P
U (RO U
0, e OO & ©

Kontrollyta

for

® huvud-
strombrytare

$ val av kokzon

Kontrollytor
D& du vidror en sensor, aktiveras motsvarande funktion.

Installningsyta for
att vélja effektniva och
programfunktion for tid

Anvisningar

m Instéllningarna andras inte d& du vidrér flera symboler
samtidigt. Det gdr att man kan rengéra
programmeringszonen om livsmedlen kokar éver.

m Se till att kontrollytorna alltid ar torra. Vatska och fukt kan
gbra sé att hallen inte fungerar som den ska.

37



Kokzonerna

Kokzon

Aktivera och avaktivera

O Enkel kokzon

Anvand ett kokkarl av lamplig storlek.

Anvand endast kokkarl som ar lampliga for induktionshall, se avsnittet "Lampliga kokkarl".

Indikator for restvarme

Hallen ar utrustad med en indikator for restvérme i varje kokzon
och den visar vilka som fortfarande ar varma. Rér inte vid
kokzonen nar indikatorn visas.

Programmering av spishallen

| detta kapitel beskrivs hur en kokzon stélls in. | tabellen visas
effektlagen och tillagningstider for olika ratter..

Satt pa och stang av spishéllen

Sla till och av spishéllen med huvudstrombrytaren.

Pasattning: tryck pa symbolen (D. Indikatorn ovanfér
huvudstrdmbrytaren tands. Spishallen ar nu klar for
anvandning.

Avstangning: tryck p& symbolen @ tills indikatorn ovanfér
huvudstrombrytaren slocknar. Alla kokzoner ar avstangda.
Indikatorn for restvarme forblir tand tills kokzonerna har svalnat
tillrackligt.

Anvisning: Spishéllen stdngs av automatiskt d& kokzonerna
stangs av i mer &n 20 sekunder.

Stalla in kokzon

Pa installningsytan, justerar du 6nskad effektlage.

Effektlage 1 = lagsta effekt.

Effektlage 9 = lagsta effekt.

Varje effektlage har ett mellanlage. Detta visas med en punkt.

Tillagningstabell

| nedanstaende tabell visas nagra exempel.

Tillagningstiden beror pa effektlage, typ, vikt och kvalitet for
livsmedlen som anvands. Darfér varierar den.

effektlagena paverkar tillagningsresultatet.

Aven om hallen &r avsténgd, lyser A/H, sa lange som
kokzonen ar varm.

Da du drar tillbaka karlet innan kokzonen har sténgs av visas
véxelvis indikatorn 1/H och den valda effektlagen.

Vilj effektlage
Spishallen ska vara pa.

1. Tryck pa symbolen 8 i 6nskad kokzon. P& displayen tands &f
och symbolen ».

2.Inom 10 sekunder, for fingret éver kontrollytan tills 6énskad
effektlage tands.

'
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3. Andra effektlage: valj kokzon och justera &nskat effektlage pa
installningsytan.
Sténg av kokzonen

Valj kokzon och stall in i installningsytan. Kokzonen sténgs av

och indikatorn for restvdrme visas.

Anvisningar

m Da du har valt kokzon, visas symbolen ». Darefter kan du
satta igdng med installningen.

m Om inget kokkarl placeras pa induktionszonen kommer det
valda laget att blinka. Efter en tid s& stdngs kokzonen av.

Ta ibland bort karlen nar du varmer puréer, redda soppor och
saser.

Anvand effektlage 9 for att starta tillagningen.

Effektlage for Fortsatt koktid i
fortsatt tillagning  minuter

Smalta

Choklad, chokladglasyr, smér, honung 1-1. -

Gelatin 1-1. -

Varma och halla varm

Soppa (t. ex. linssoppa) 1-2 -

Mjolk** 1.-2. -

Kokt korv** 3-4 -

* Fortsatt tillagning utan lock
** Utan lock
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Effektlage for Fortsatt koktid i

fortsatt tillagning  minuter
Tina och varma
Djupfryst spenat 2.-3. 5-15 min.
Djupfryst gulasch 2.-3. 20-30 min.
Tillaga pa lag varme, sjuda
Potatisknddel 4.-5" 20-30 min.
Fisk 4-5* 10-15 min.
Vit sas, t.ex. bechamelsas 1-2 3-6 min.
Emulgerade séaser, t.ex. bearnaisesas och hollandaisesas 3-4 8-12 min.
Koka, angkoka, frasa
Ris (med dubbelt s& mycket vatten) 2-3 15-30 min.
Risgrynsgrot 2-3 25-35 min.
Oskalad potatis 4-5 25-30 min.
Skalad potatis med salt 4-5 15-25 min.
Pasta 6-7* 6-10 min.
Gryta, soppor 3.-4. 15-60 min.
Gronsaker 2.-3. 10-20 min.
Grdénsaker, djupfrysta 3.-4. 7-20 min.
Kokta i tryckkokare 4.-5. -
Steka under lock
Kottstek 4-5 50-60 min.
Kalops 4-5 60-100 min.
Gulasch 3.-4. 50-60 min.
Steka**
Biff, utan tillsatser eller panerad 6-7 6-10 min.
Biff, djupfryst 6-7 8-12 min.
Kotlett, utan tillsatser eller panerad 6-7 8-12 min.
Biff (3 cm tjock) 7-8 8-12 min.
Kycklingbrost (2 cm tjockt) 5-6 10-20 min.
Kycklingbrost, djupfryst 5-6 10-30 min.
Fisk och fisk i bitar eller skivor, utan marinad 5-6 8-20 min.
Fisk, hel eller filé, panerad 6-7 8-20 min.
Fisk, panerad och djupfryst, t.ex. fiskpinnar 6-7 8-12 min.
Scampis, Garnelen 7-8 4-10 min.
Djupfrysta ratter, t.ex. sautéer 6-7 6-10 min.
Pannkakor 6-7 fritera en at gangen
Omeletter 3.-4. fritera en &t gangen
Stekt agg 5-6 3-6 min.
Steka** (150-200 g per portion i 1-2 liter olja)
Djupfrysta produkter, t.ex. pommes frites, kycklingbitar 8-9 fritera en portion at
Djupfrysta kroketter 7-8 gangen
Knodel/dumplings 7-8
Kott, t.ex. kycklingbitar 6-7
Panerad fisk eller fisk i frityrsmet 6-7
Grénsaker, svamp, panerade eller i frityrsmet, t.ex. champinjoner 6-7
Efterréatter, t.ex. friterade sotsaker, frukt i frityrsmet 4-5

* Fortsatt tillagning utan lock
** Utan lock
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Funktionen Powerboost

Med funktionen Powerboost kan du varma livsmedel snabbare
4n om du anvénder effektlage 5.

Anvandningsbegransningar

Den hér funktionen ar tillgénglig i alla kokzoner, forutsatt att en
annan kokzon inte &r igng (se bild). A andra sidan, blinkar &
och 9 i den valda kokzonen; dérefter justeras effektlagen 5
automatiski.

I modell 1, kan powerboost-funktionen aktiveras samtidigt for

alla kokzoner (se bild).

Modell 2

0]©

Modell 3

Modell 1

Tidsprogrammering

Denna funktion kan anvandas pa tva olika satt:

m fOr att automatiskt stdnga av en kokzon.
m som timer.

Stanga av en kokzon automatiskt

Ange tid fér dnskad kokzon. Zonen slocknar automatiskt da
den instéllda tiden har forflutit.

Programmering
1.Valj 6nskad effekt.

2. Tryck pa symbolen (. Indikatorn -1 i énskad kokzon tands.
P4 tidsprogrammeringsfunktionens display visas {iii. For att
valja en annan kokzon, tryck flera ganger pa symbolen (® tills
indikatorn |-l for 6nskad kokzon tands.

3.Valj 6nskad tillagningstid pa kontrollytan. Den tidigare
installningen &r fran vanster till hoger 1, 2, 3 ... till 10 minuter.
Under de foljande 10 sekunderna ska du ga igenom
alternativen pa installningsytan tills du nar énskad tid.

-1 -1
»,'- ,' ,'- ,' min '-,‘ » _-,' ,’- ,' min '-,'
MR-+ 8@ |- |o MMmmaummmmmmm +& 8 ©

>

Efter nagra sekunder borjar den installda tiden ga.
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Aktivera

1.Valj effektlage 5.

2. Tryck pé installningsytan som sitter ovanfér symbolen +&.
Funktionen ar nu aktiverad.

Avaktivera

Tryck pa instéliningsytan som sitter ovanfér symbolen +4.
Funktionen Powerboost avaktiveras.

Anvisning: | vissa fall kan funktionen Powerboost stdngas av
automatiskt for att skydda elektroniska komponenter i héllen.

Automatisk instéllning

Om du trycker fram den tidigare instéllningen fran 1 till 5 pa
installningsytan, minskas koktiden med en minut. Om du haller
knappen nedtryckt, minskas tiden automatiskt till 1 minut.

Om du trycker pa den tidigare instéllningen mellan 6 och 10,
Okar koktiden med en minut. Om du haller den nedtryckt, 6kar
tiden automatiskt till 99 minuter.

Nar tiden har gatt ut

Kokzonen slocknar. En varningssignal ljuder och pa
tidsprogrammeringsfunktionens display visas indikatorn £ i
10 sekunder. Indikatorn Il tdnds. Tryck p& symbolen (B,
indikatorerna slocknar och ljudsignalen upphor att ljuda.

Andra eller radera tiden

Valj kokzon och tryck déarefter p& symbolen (®. Andra koktiden
med instéliningsytan eller stall in L.

Anvisningar

m Om du har programmerat en koktid for flera zoner, kan du
gora en installning for att alla tidsvarden ska visas. For att
goéra det, ska du flera ganger trycka pa symbolen O tills
indikatorn I=1 i 6nskad kokzon tands.

m Tillagningstiden kan stéllas in upp till 99 minuter.

Automatisk timer

Med den har funktionen kan man vélja en koktid for alla
kokzoner. Den valda tiden borjar att raknas efter att kokzonen
har satts pa. Kokzonen slocknar automatiskt da koktiden gatt
ut.

Instruktioner om hur man aktiverar timern star i kapitlet
"Grundinstallningar".

Anvisning: Du kan &ndra eller radera en zons koktid:

Tryck p& symbolen (© flera ganger tills den énskade indikatorn
I=>I tands. Andra koktiden med instéliningsytan eller stall in &4



Aggklocka

Aggklockan kan stallas in p& upp till 99 minuter. Den &r inte
beroende av andra installningar. Den har funktionen anvands
inte for att automatiskt koppla bort en kokzon.

Programmering

1.Tryck pa symbolen (® flera ganger tills indikatorn £\ tands.
P4 tidsprogrammeringsfunktionens display tands L.

2.Valj énskad tid i tidsinstaliningsytan.
Efter nagra sekunder borjar tiden att [6pa.

Avstangningsautomatik

Nar en kokzon é&r aktiv under lang tid och om ingen férandring
gors av instéllningarna kommer avstangningsautomatiken att
aktiveras.

Kokzonen kommer att stangas av. Pa kokzonens display
blinkar foljande indikatorer vaxelvis ;':y g.

Grundinstallningar

Apparaten har fler grundinstallningar. Dessa instéllningar kan
anpassas till anvandarens egna behov.

Da tidsperioden har gatt

En ljudsignal hérs. | visningsindikationen for
tidsprogrammeringsfunktionen, visas & och indikatorn 2
tands. Efter 10 sekunder slocknar indikatorerna.

Vid tryck p& symbolen (B, slocknar indikatorerna och
ljudsignalen upphor.
Andra eller radera tiden

Tryck pa symbolen © flera ganger tills indikatorn £) tands.
Andra koktiden med instéliningsytan eller stall in .

Tryck pa ndgon av symbolerna for att slacka indikatorn. Nu kan
kokzonerna stéllas in pa nytt.

Nar avstédngningsautomatiken aktiveras sa styrs den av det
valda effektlaget (mellan 1-10 timmar).

Indikator Funktion

cc Akustiska signaler
i De flesta avaktiverade signalerna.
i Vissa av de avaktiverade signalerna.
2 Alla aktiverade signaler.*

c5 Automatisk timer
O Avstangd.*
-89 Automatisk avstangningstid

{ 10 sekunder*.
Z 30 sekunder.
3 1 minut.

] Varaktighet for tidsprogrammeringsfunktionens ljudsignal

Funktionen Power-Management

£ = Avaktiverad.*
{ =1000 W. min. effekt.
{.=1500 W.

£ = 2000 W.

S eller §. = héallens max. effekt.

cq Tid for att vélja kokzon

o obegransad: den senast programmerade kokzonen forblir vald.*

{ Begransad: Kokzonen kommer endast att vara vald i 10 sekunder.

ch Aterstall standardinstallningarna
£ Personliga instaliningar.*
! Aterstall fabriksinstallningarna.

* Fabriksinstallning
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Aktivera grundinstallningarna
spishallen maste vara avstangd.

1.Sla pa spishallen med huvudstrombrytaren.

2.Under de f6ljande 10 sekunderna, ska du hélla symbolen ®©
nedtryckt i 4 sekunder.

N B 2 1
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Till vanster om panelen visas = och till héger L.

Skotsel och rengoring

Raden och varningarna i detta kapitel hjalper dig att rengéra
och underhalla spishéallen pa basta satt.

Spishall

Rengoéring

Rengor hallen efter varje anvandning. Pa sa satt undviks
fastbranda matrester. Rengor inte kokhallen forran den ar
tillrackligt kall.

Anvand endast rengdringsprodukter som ar avsedda for
spishallar. Folj anvisningarna pa férpackningen.

Anvand aldrig:
m Slipande produkter

m Starka rengoéringsmedel, sdsom ugnsrengoéringsmedel eller
flackborttagningsmedel

m Svampar med en slipande yta
m Hogtrycks- eller &ngrengoringsapparater

Hallskrapa

Avlagsna fastbrédnda rester med en hallskrapa.
1.Ta bort skyddet fran skrapan.

2.Rengor héallens yta med eggen.

Skrapa inte hallens yta med skrapans hdélje, da det kan repa
ytan.
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3. Tryck flera ganger pa symbolen (® tills indikatorn fér den
onskade funktionen visas till vanster pa panelen.

4.Valj darefter 6nskad installning pa kontrollytan.
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5.Tryck ater p& symbolen (® i mer 4n 4 sekunder.
Installningarna har sparats.
Okning

For att 6ka grundinstéliningar, stdnga av spishéllen med
huvudstrémbrytaren.

A Fara fér skador!

Eggen &r mycket vass. Var forsiktig sa att du inte skar dig.
Anvand skyddet nér skrapan inte anvands. Skadade eller
defekta blad ska genast bytas ut.

Skotsel

Anvand ett medel som bevarar och skyddar spishéallen. Fdlj
anvisningarna pa forpackningen.

Spishéllens ram

For att undvika skador pa spishéllens ram, folj dessa rad:
m Anvand enbart varmt vatten med lite diskmedel.

m Anvand aldrig vassa eller slipande produkter.

m Anvand inte héllskrapan.



Reparation av tekniska fel

Fel orsakas ofta av sma detaljer. Innan kundtjanst kontaktas
bor féljande rad och varningar beaktas.

Indikator Fel

Atgard

Ingen Ett stromavbrott har intraffat.

Apparaten har inte anslutits enligt
kopplingsschemat.

Fel i det elektroniska systemet.

Kontrollera med hjalp av andra elapparater om strommen gar fram.
Kontrollera att apparaten har anslutits enligt kopplingsschemat.

Om felet kvarstar efter ovanstaende kontroller, kontakta kundtjanst.

Mandverpanelen ar fuktig eller det ligger
nagot pa den.

£ blinkar

Torka av mandverpanelen eller avlagsna féremalet.

E- + nummer Fel i det elektroniska systemet.
/ d +nummer /

E’ + nummer

Koppla bort spishéllen fran natspanningen. Vanta 30 sekunder och
anslut den pa nytt.*

FO/F8 Ett internt funktionsfel har uppstatt Koppla bort spishéllen fran natspanningen. Vanta 30 sekunder och
anslut den pa nytt.*

FZ Det elektroniska systemet har Overhettats Vanta tills det elektroniska systemet har svalnat tillrackligt. Tryck
och kokzonen har stangts av. sedan pa vilken symbol som pa spishéllen.*

FY Det elektroniska systemet har dverhettats
och samtliga kokzoner har stangts av.

ol Fel natspanning, utanfdr granser for normal Kontakta elleverantéren.
drift.

w2l Kokzonen har 6verhettats och den har Vanta tills dess att det elektroniska systemet har svalnat tillrackligt

stangts av for att skydda bankskivan.

och anslut den pa nytt.

* Om indikatorn kvarstar, kontakta kundtjanst.
Placera inte varma kokkérl pa manéverpanelen.

Normalt ljud under apparatens funktion

Induktionsuppvarmningsteknologin baserar sig pa bildandet av
elektromagnetiska falt som goér att vrmen genereras direkt i
karlets bas. Dessa kan generera ljud eller vibrationer sa som
beskrivs nedan, beroende pa kérlets konstruktion:

Ett djupt buller som en transformator

Detta ljud hérs vid tillagning med en hog effekilage. Orsaken till
det ar energimangden som Overfors fran spishallen till
kokkarlet. Detta ljud forsvinner eller forsvagas da du minskar
effektlagen.

Ett lagt vasande ljud

Detta ljud genereras da kokkérlet ar tomt. Ljudet forsvinner da
du tillsatter vatten eller livsmedel i kokkarlet.

Knastrande ljud

Detta ljud hors i kérlen som bestar av flera olika dverlappande
material. Ljudet beror pa vibrationer som hors i ytorna som
sammanfor olika 6verlappande material. Detta ljud kommer

Service

Om du behover reparera enheten, sa hjalper service dig.
E- och FD-nummer:

Ange produktens E- och FD-nummer vid kontakt med service.
Typskylten med numren hittar du pa garantibeviset till enheten.

Tank pa att serviceteknikerns besok inte ar gratis vid
felanvandning ens under garantitiden.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad forteckning
Over Servicestallen.

fran karlet. Mangden och tillagningssattet for livsmedlen kan
variera.

Ett hégt vasande ljud

Ljiuden hors framfor allt i kokkarl som bestar av olika
Overlappande material, sa snart som man aktiverar maximal
uppvarmningseffekt och samtidigt i badda kokzonerna. Dessa
lius forsvinner eller forsvagas sa snart som effekten minskas.

Ljud fran flakten

For en lamplig anvandning av det elektroniska systemet, ska
spishéllen anvandas med en kontrollerad temperatur. Darfér ar
spishallen utrustad med en flakt som sétts igang efter
detekteringen av temperaturen med hjalp av olika effektlagen.
Flakten kan aven fungera per inerti, efter att ha stangt av
spishéllen om den detekterade temperaturen fortfarande ar for
hog.

Ljuden som beskrivs &r normala, utgdr del av
induktionsteknologin och indikerar inte nagot fel.

Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 0771112277
local rate

Lita pa tillverkarens kunnande. Da vet du att det ar utbildade
servicetekniker som gor reparationen med originalreservdelar
till din vitvara.
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	■ Kokkärl med skrovlig botten kan repa spishällen.
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	■ Placera inte varma kärl ovanpå manöverpanelen, indikatorzonerna eller spishällens ram. De kan skadas.
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