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€# Verpackung entsorgen

Die Verpackung schitzt Ihr Gerat vor Trans-
portsché&den. Alle eingesetzten Materialien
sind umweltvertraglich und wieder verwert-
bar. Bitte helfen Sie mit: Entsorgen Sie die
Verpackung umweltgerecht.

Uber aktuelle Entsorgungswege informieren
Sie sich bitte bei lhrem Fachhandler oder bei
der Gemeindeverwaltung.

AWarnung

Verpackung und deren Teile nicht Kindern
Uberlassen. Erstickungsgefahr durch Faltkar-
tons und Folien!

e Altgerét entsorgen

Altgerate sind kein wertloser Abfall! Durch
umweltgerechte Entsorgung kdnnen wert-
volle Rohstoffe wiedergewonnen werden.

Dieses Gerét ist entsprechend der
ﬁ europaischen Richtlinie 2002/96/EG
™= Uber Elektro- und Elektronikaltgerate
(waste electical and electronic equipment -
WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU-
weit glltige Riicknahme und Verwertung der
Altgerate vor.

A Warnung
Bei ausgedienten Geraten

1. Netzstecker ziehen.

2. Anschlusskabel durchtrennen und mit dem
Netzstecker entfernen.

Kaltegerate enthalten Kaltemittel und in der
Isolierung Gase. Kaltemittel und Gase
missen fachgerecht entsorgt werden. Rohre
des Kaltemittel-Kreislaufes bis zur fachge-
rechten Entsorgung nicht beschéadigen.



Bevor Sie das Gerét in
Betrieb nehmen

Lesen Sie Gebrauchs- und Montageanlei-
tung aufmerksam durch!

Sie enthalten wichtige Informationen

Uber Aufstellen, Gebrauch und Wartung
des Gerates. Bewahren Sie alle
Unterlagen fur spateren Gebrauch oder
fir Nachbesitzer auf.

Technische Sicherheit

@ Das Gerat enthalt in geringer Menge das
umweltfreundliche, aber brennbare Kalte-
mittel R600a. Achten Sie darauf, dass die
Rohre des Kaltemittel-Kreislaufes bei
Transport oder Montage nicht beschadigt
werden. Herausspritzendes Kaltemittel
kann zu Augenverletzungen flihren oder
sich entziinden.

Bei Beschadigung
— Offenes Feuer oder Ziindquellen vom
Gerét fernhalten,
— Raum fiir einige Minuten gut
durchliiften,
— Gerat ausschalten und Netzstecker
ziehen,
— Kundendienst benachrichtigen.
Je mehr Kaltemittel in einem Gerat ist,
umso gréBer muss der Raum sein, in dem
das Gerat steht. In zu kleinen R&umen
kann bei einem Leck ein brennbares
Gas-Luft-Gemisch entstehen.

Pro 8 g Kaltemittel muss der Raum
mindestens 1 m3 groB sein. Die Menge
des Kaltemittels lhres Gerates steht auf
dem Typenschild im Inneren des Gerétes.

@® Das Wechseln der Netzanschlussleitung
und andere Reparaturen dirfen nur vom
Kundendienst durchgefiihrt werden.
UnsachgeméaBe Installationen und Repa-
raturen kdnnen den Benutzer
erheblich geféhrden.

Beim Gebrauch

@ Nie elektrische Gerate innerhalb des
Gerétes verwenden (z. B. Heizgerate,
elektrische Eisbereiter usw.).
Explosionsgefahr!

® Nie das Gerat mit einem Dampfreini-
gungsgerat abtauen oder reinigen! Der
Dampf kann an elektrische Teile gelangen
und einen Kurzschluss auslésen.
Stromschlaggefahr!

@ Keine spitzen oder scharfkantigen Gegen-
stande verwenden um Reif- und
Eisschichten zu entfernen. Sie kénnten
damit die Ké&ltemittelrohre beschadigen.
Herausspritzendes Kaltemittel kann sich
entziinden oder zu Augenverletzungen
flhren.

@ Keine Produkte mit brennbaren Treibga-
sen (z. B. Spraydosen) und keine
explosiven Stoffe lagern.
Explosionsgefahr!

@ Sockel, Ausziige, Turen usw. nicht als
Trittbrett oder zum Abstiitzen
missbrauchen.

® Zum Abtauen und Reinigen Netzstecker
ziehen oder Sicherung ausschalten. Am
Netzstecker ziehen, nicht am Anschlus-
skabel.

@ Hochprozentigen Alkohol nur dicht
verschlossen und stehend lagern.

@ Kunststoffteile und Tardichtung nicht mit
Ol oder Fett verschmutzen. Kunststoffteile
und Tirdichtung werden sonst pords.

@ Be- und Entliftungséffnungen fur das
Gerat nie abdecken oder zustellen.

@ Dieses Gerat ist von Personen mit
eingeschrankten physischen,
sensorischen oder psychischen Fahigkei-
ten oder mangelndem Wissen, nur mit
Aufsicht oder ausfiihrlicher Anleitung zu
benutzen.



Das Gerét eignet sich zum Kiihlen und Gesamtansicht

Gefrieren von Lebensmitteln und zur

Eisbereitung. Bild @
Es ist fiir die Verwendung im Haushalt 1
bestimmt.

Bei Einsatz im gewerblichen Bereich sind die
fir das Gewerbe giiltigen Bestimmungen zu
beachten.

Es entspricht der Unfallverhiitungsvorschrift
fir Kalteanlagen (VBG 20).

Der Kaltemittelkreislauf ist auf Dichtheit
geprift.

N O o~ WODN

Dieses Erzeugnis entspricht den einschla-
gigen Sicherheitsbestimmungen fiir *g
Elektrogerate.

Das Gerét ist als ein Standgerat konzipiert. B
Deshalb darf es nicht als Einbaugerat auf- 10
gestellt werden.

L] . A
Funktionen des Gerétes B

kennenlernen

Bitte klappen Sie vor dem Lesen die
hinteren Seiten mit den Abbildungen aus.

Innenbeleuchtung
und Temperaturregler

Ablagen
Tauwasserablaufrinne
Gemiise- und Obstfach
Eierbehélter

Absteller

Abstellfach fir groBe Flaschen,
Milchtiiten usw.

Gefriertablett
Gefriergutschalen
Gefrierkalender

Kihlraum
Gefrierraum

* Nicht in allen Modellen enthalten

Diese Gebrauchsanweisung gilt far
mehrere Modelle. Ausstattungs- und
Detailabweichungen bei den Abbildungen
sind méglich.



Umgebungstemperatur

Abhéangig von der ,Klimaklasse®, die auf dem
Typenschild im Inneren des Gerates unten
links ist (Bild ®), kann lhr Gerat bei folgen-
den angegebenen Umgebungstemperaturen
betrieben werden:

Klimaklasse Umgebungstemperatur
von ... bis ...
SN +10 °C bis +32 °C
N +16 °C bis +32 °C
ST +16 °C bis +38 °C
T +16 °C bis +43 °C

Sinkt die Umgebungstemperatur unter die
untere Umgebungstemperatur-Grenze ab,
verringert sich die Laufzeit der Kalte-
maschine, was eine Unterversorgung

des Gefrierfaches mit Kalte zur Folge hat.
Im Extremfall kann dies zum Auftauen des
Gefriergutes flihren.

Gerate, die mit Temperaturausgleichschalter
ausgestattet sind (Bild @/A), kdnnen,
nachem der Schalter gedriickt wurde,

bei Umgebungstemperatur unter +12 °C
betrieben werden.

Ist der Schalter eingeschaltet, so wird
seine rote Markierung sichtbar (Bild @/A).

Sobald die Raumtemperatur die Umgebung-
stemperatur-Grenze von +12 °C (ibersteigt,
muss der Schalter wieder ausgeschaltet
werden.

Aufstellort

Zum Aufstellen eignet sich ein trockener,
beluftbarer Raum. Das Gerat sollte keiner
direkten Sonneneinstrahlung ausgesetzt und
nicht in unmittelbarer Nahe von Warme-quel-
len wie Herd, Heizkdrper etc. aufgestellt
werden. Ist das Aufstellen neben einer
Warmequelle unvermeidbar, eine geeignete
Isolierplatte verwenden oder folgende Minde-
stabsténde zur Warmequelle einhalten:

Zu Elektroherden 3 cm.
Zu Ol- oder Kohlenstellherden 30 cm.

Beim Aufstellen neben einem anderen
Kihl-oder Gefriergerét ist ein seitlicher
Mindestabstand von 2 cm erforderlich,
um Schwitzwasserbildung zu vermeiden.

Aufstellen

Das Gerat fest auf ebener Oberflache
aufstellen. Unebenheiten des Bodens
ggf. durch die beiden Schraubflisse
an der Vorderseite ausgleichen.

Elektrischer Anschluss

Das Gerat darf nur an 220-240V/50 Hz
Wechselstrom uber eine vorschriftméBig
installierte Steckdose mit Schutzkontakt
angeschlossen werden. Die Steckdose
muss mit einer 10-16 A Sicherung abgesi-
chert sein.

Bei Geraten, die in nicht-europaischen
Landern betrieben werden, ist auf dem
Typenschild zu priifen, ob die angegebene
Spannung und Stromart mit den Werten
des Stromnetzes (ibereinstimmen.

Das Typenschild befindet sich im Kihlraum
oben links (Bild ®).

Ein eventuell notwendiger Austausch der
Netzanschlussleitung hat nur durch einen
Fachmann zu erfolgen.

Beliiftung

Die an der Rickwand des Gerates erwarmte
Luft muss ungehindert abziehen kénnen.

Ist dies nicht gewahrleistet, so muss die
Kuhlmaschine mehr leisten, was zu einem
erhéhten Stromverbrauch fiihrt.

Deshalb auf keinen Fall die Beliftungs-
6ffnungen abdecken (Bild @).

Nach dem Transport ...

kann das Gerat sofort in Betrieb genommen
werden.

Wechseln des Tilranschla-
ges

Arbeitsschritte in der Reihenfolge der Zahlen
(Bild @). 7



Gerat einschalten

Drehen Sie den Temperaturregler im Kihl-
raum aus der Stellung ,0“. Das Gerat beginnt
zu kihlen, die Innenbeleuchtung ist bei
gedffneter Tlr eingeschaltet (Bild @/1).

Temperatur einstellen

Um die Temperatur einzustellen, drehen Sie
den Temperaturregler bis zu einer der
Zahlen (Bild @/1).

Die Temperatur ist stufenlos regelbar.

Wenn der Temperaturregler auf eine héhere
Zahl gestellt wird, so stellt sich im Kihl- und
Gefrierraum niedrigere Temperatur ein.

Wir empfehlen den Temperaturregler
in folgende Stellungen zu bringen:

@ Zur kurzfristigen Lagerung von Lebens-
mitteln im Gefrieraum wéahlen Sie eine
niedrigere Zahl (Energiesparbetrieb).

@ Zur langfristigen Lagerung von einge-
frorenen Lebensmitteln im Gefrierraum
und zum Einfrieren von frischen Lebens-
mitteln wahlen Sie die mittlere Zahl.

Hinweise

@ Die Temperatur im Kihlraum wird von
Umgebungstemperatur, Menge und
Temperatur der frischen Lebensmittel,
sowie davon, wie oft die Geratetlr
geodffnet wird, beeinflusst.

Bei Bedarf kann man die Einstellung des
Temperaturreglers &ndern.

@® Wahrend die Kiihimaschine l1auft, bilden
sich funktionsbedingt Wasserperlen oder
Reif an der Riickseite des Kiihlraums.

Ein Abschaben der Reifschicht oder Abwi-
schen der Wasserperlen ist nicht
notwendig, da die Riickwand auto-
matisch abtaut. Das Tauwasser wird in
der Ablaufrinne aufgefangen, zur Kalte-
maschine geleitet und dort verdunstet
(Bild @/B).

@ Die Stirnseiten des Gerates werden
teilweise leicht beheizt, dies verhindert
Schwitzwasserbildung im Bereich der
Dichtung der Gefrierraumtdr.

Gerét ausschalten

Drehen Sie den Temperaturregler (Bild @/1)
in die Stellung ,,0“, damit sind Kiihlung und
Beleuchtung ausgeschaltet.

Gerdét stillegen

Wird das Gerat iber einen langeren
Zeitraum hindurch nicht benutzt,
Netzstecker ziehen, Gerat abtauen und
reinigen, Turen offen lassen.



Beim Einordnen beachten:

@® Warme Speisen und Getranke auBerhalb
des Gerates abkihlen lassen.

@® Lebensmittel moglichst verpackt oder gut
abgedeckt einordnen. Dadurch bleiben
Aroma, Farbe, Feuchtigkeit und Frische
erhalten, und Geschmacksubertragungen
werden vermieden. Unverpackt sollten
nur Gemise, Obst und Salat in den
Gemiisebehaltern gelagert werden.

® Olund Fett nicht mit den Kunststoffteilen
und der Turdichtung in Berlihrung
bringen (diese kénnten sonst pords
werden).

@ Keine explosiblen Stoffe im Geréat auf-
bewahren und hochprozentigen Alkohol
nur verschlossen, stehend lagern.
Explosionsgefahr!

® Im Kihlraum befinden sich die kaltesten
Bereiche an der Riickwand und tber der
untersten Ablage. Diese Bereiche fir
empfindliche Lebensmittel verwenden.

@ Flaschen mit Flussigkeiten, die gefrieren
kénnen, nicht im Gefrierraum lagern,
da die Flaschen beim Gefrieren platzen.

Einordnungsbeispiel
Bild @

Im Gefrierraum (B)
Lebensmittel einfrieren, lagern und Eis
bereiten.

Auf den Ablagen (2)

von oben nach unten Backwaren, fertige
Speisen, Molkereiprodukte, Fleisch und
Waurst.

Im Obst- und Gemiisefach (4)
Gemiise, Obst und Blattsalate.

In den Abstellfachern (7)
groBe Flaschen.

Die Innenausstattung

Die Ablagen im Kihlraum kénnen auch bei
einer um 90° gedffneter Tir umgesetzt
werden. Zum Umsetzen Ablage nach vorne
ziehen, absenken, herausnehmen und an
gewinschter Stelle neu einsetzen (Bild @).

Alle Abstellfacher und Behalter in der Tar
kénnen zum Reinigen herausgenommen
werden.

Zum Herausnehmen Behalter und Absteller
anheben (Bild @).

* Nicht in allen Modellen enthalten.



Das Gefrierfach

Der Gefrierraum eignet sich zum Lagern

von Tiefkiihlkost, zum Einfrieren von Lebens-
mitteln und zur Eiswirfelherstellung.

Hinweis

Sinkt die Umgebungstemperatur unter +12 °C
ab, so verringert sich die Laufzeit der Kaltema-
schine. Dies bewirkt, dass der Gefrierraum
nicht genugend mit Kélte versorgt wird, was im
Extremfall zum Auftauen der Lebensmittel
fhren kann. Geréte, die mit einem Tempera-
turausgleichschalter ausgestattet sind

(Bild @/A), kénnen, nachem der Schalter
gedriickt wurde, bei einer Umgebungs-tempe-
ratur unter +12 °C betrieben werden.

Ist der Schalter eingeschlatet, so wird
seine rote Markierung sichtbar (Bild @/A).
Sobald die Raumtemperatur die Umgebungs-
temperatur-Grenze von +12 °C (ibersteigt,
muss der Schalter wieder ausgeschaltet
werden.

Beim Einkauf von Tiefklihl-

kost beachten:

® Auf unbeschadigte Verpackung achten.

@ Das Haltbarkeitsdatum darf nicht
Uberschritten sein.

@ Die Temperaturanzeige der Verkaufstruhe
sollte —18 °C oder niedriger anzeigen.

@ Tiefklihlkost ganz zum Schluss einkaufen
und gut eingepackt in Zeitungspapier oder
in einer Kihltasche schnell nach Hause
transportiern und in den Gefrierraum
legen.

Nutzinhalt

Die Angaben zum Nutzinhalt finden Sie in
Ihrem Gerat auf dem Typenschild.

Lebensmittel selbst
einfrieren

Werden Lebensmittel eingefroren,
nur frische, einwandfreie Lebensmittel
verwenden.
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Zum Einfrieren geeignet sind:

Fleisch- und Wurstwaren, Gefligel und Wild,
Fisch, Gemuse, Krauter, Obst, Backwaren,
Pizza, fertige Speisen, Speisereste, Eigelb
und Eiweiss.

Zum Einfrieren nicht geeignet sind:
Ganze Eier in der Schale, Sauerrahm und
Mayonnaise, Blattsalate, Radieschen,
Rettich und Zwiebeln.

Blanchieren von Gemiise
und Obst

Damit Farbe, Geschmack, Aroma und
Vitamin ,C“ erhalten bleiben, sollte Gemiise
und Obst vor dem Eingefrieren blanchiert
werden. (Beim Blanchieren wird das
Gemise und Obst kurzzeitig in kochendes
Wasser getaucht. — Literatur (iber das
Einfrieren, in der auch das Blanchieren
beschrieben wird, ist im Buchhandel
erhaltlich.)

Lebensmittel verpacken

Die Ware portionsgerecht fur Ihren Haushalt
abpacken.

Gemise und Obst bis 1 kg, Fleisch bis zu
2,5 kg portionieren. Kleinere Portionen
frieren schneller durch und die Qualitat bleibt
beim Auftauen und Zubereiten so am besten
erhalten.

Um Geschmackverlust und Austrocknung

zu vermeiden, die Lebensmittel luftdicht
verpacken.

Zum Verpacken geeignet sind:
Kunststoff-Folien, Schlauchfolien aus
Polyathylen, Alu-Folien und Gefrierdosen.
Diese Produkte sind im Fachhandel
erhaltlich.

Ungeeignet sind:

Packpapier, Pergamentpapier, Cellophan,
Millbeutel und gebrauchte Einkaufstiiten.
Die Lebensmittel in die Verpackung
einlegen, Luft herausdriicken und Packung
dicht verschlieBen.

Zum VerschlieBen eignen sich:
Gummiringe, Kunststoffklipse, Bindfaden,
kéltebesténdige Klebebander oder
Ahnliches. Beutel und Schlauchfolien aus
Polyathylen kénnen mit einem Folien-
schweiB3geréat verschweiBt werden.



Gefriervermégen

Lebensmittel sollen méglichst schnell bis
zum Kern durchgefroren werden.

Nur so bleiben Vitamine, Ndhrwerte,
Aussehen und Geschmack erhalten.

Das max. Gefriervermdgen |hres Gerates
deshalb nicht Gberschreiten.

Beim Einfrieren in den Gefriergutbehaltern
verringert sich das max. Gefriervermégen
geringfligig. Den untersten Behalter nur zum
Lagern von Gefriergut verwenden.

Angaben lber das max. Gefriervermégen
nach aktueller Norm finden Sie auf dem
Typschild.

Eis bereiten

Achtung
Keine elektrischen Eisbereiter im Gefrier-
raum benutzen.

Eiswdrfel herstellen

Eisschalen sind im Fachhandel erhaltlich.
Eisschale zu 3/4 mit Wasser fillen und

in den Gefrierraum stellen. Zum Lésen der
Eiswiirfel die Eisschale kurz unter flieBendes
Wasser halten oder leicht verwinden.

Der Kiihiraum

Der Kiihlraum taut vollautomatisch ab.

Das Tauwasser wird in der Tauwassera-
blaufrinne (Bild @/B) aufgefangen, zur Kihl-
maschine geleitet und dort verdunstet.
Ablaufrinne und Ablaufloch stets sauber
halten, damit das Tauwasser ungehindert
abflieBen kann.

Gefrierfach abtauen

Das Gefrierfach taut nicht automatisch
ab, da die gefrorenen Lebensmittel nicht
antauen dlrfen. Eine dicke Reif- oder
Eisschicht verschlechtert die Kalte-
abgabe an das Gefriergut und ldsst den
Stromverbrauch ansteigen.

Reif oder Eis auf keinen Fall mit einem
Messer ablosen, da der Gefrierfach-
verdampfer aufgestochen werden kdnnte.

Herausspritzendes Kaltemittel kann zu
Augenverletzungen flihren oder sich ent-
ziinden.

Wenn das Gefrierfach stark vereist ist,
sollte es abgetaut werden.

Dabei vorgehen wie folgt:

— Gefriergut entnehmen, in Zeitungspapier
wickeln und an einem kiihlen Ort lagern.

— Netzstecker ziehen.

— Ttur offen lassen, Tauwasser mit Tuch
oder Schwamm aufwischen.

— Gefrierfach trockenreiben, Gerat wieder
einschalten und Gefriergut einlegen.

Abtauhilfen

Zum Beschleunigen des Abtauvorganges am
besten einen Topf mit heiBem Wasser mit
einer Unterlage auf den Boden des Gefrierfa-
ches stellen.

Auf keinen Fall elektrische Heizgerate,
Kerzen oder Petroleumlampen zum Abtauen
in das Geréat stellen.

Vorsicht bei Verwendung von Abtausprays,
diese kénnen explosible Gase bilden,
kunstoffschadigende Lésungs- oder Treib-
mittel enthalten, gesundheitsschadlich sein
oder Korrosion verursachen.
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Vor dem Reinigen grundsatzlich Netz-
stecker ziehen bzw. Sicherung abschalten
oder herausschrauben.

Keinen Dampf- oder Dampfdruckreiniger
verwenden. Der heiBe Dampf kann die
Oberflachen und die Elektrik beschadi-
gen.

Als Folge wird die Sicherheit des Geratee-
lektrosystems negativ beeinflusst.

Den Kuhlraum monatlich einmal reinigen.
Das Reinigen des Gefrierfaches sollte
zweckmaBigerweise nach jedem Abtauen
erfolgen.

Reinigungswasser darf nicht in die
Kontrollarmatur und Beleuchtung gelangen.
Zur Reinigung des gesamten Gerates auBer
der Turdichtung eignet sich lauwarmes
Wasser mit einem milden, leicht desinfizie-
renden Reinigungsmittel, z. B.
Handspdlmittel. Ungeeignet sind sand-,
scheuermittel- oder séurehaltige Putzmittel
bzw. chemische Lésungsmittel.

Um Mattstellen zu vermeiden, sollten auch
als "scheuermittelfrei” gekennzeichnete
Putzmittel nicht verwendet werden.

Die Tirdichtung nur mit klarem Wasser abwi-
schen und dann griindlich trocken-reiben.

Sammelrinne (Bild @/B) und Ablaufloch im
Kuhlraum haufiger reinigen, damit das
Tauwasser ungehindert ablaufen kann.
Darauf achten, dass mdglichst kein Reini-
gungswasser durch die Ablauféffnung in die
Verdunstungsschale lauft.
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Energiespartips

@ Gerat in einem kihlen, gut beluftbaren
Raum, nicht in unmittelbarer Nahe
von Warmequellen (Heizkérper, etc.)
aufstellen, vor direkter Sonnen-
einstrahlung schitzen.

@ Die Beliiftungséffnungen des Gerates
nicht zustellen.

@® Warme Speisen erst nach dem Abkiihlen
in das Gerét stellen.

® Zum Auftauen Gefrierwaren in den Kihl-
raum legen. Sie nutzen damit die Kélte
der Gefrierware zur Kithlung der Lebens-
mittel im Kdhlraum.

@ Gefrierfach bei Eisbildung abtauen.
Eine dicke Eisschicht verschlechtert die
Kalteabgabe an das Gefriergut und lasst
den Stromverbrauch ansteigen.

® Zum Beladen und Entladen des Gerates
Gerétetliren so kurz wie méglich offen
halten. Je kirzer die Geréatetiir vom
Gefrierfach offen steht, desto geringer
ist die Eisbildung im Gefrierfach.

@® Erforderlichen Abstand von 60 mm zur
Riickwand einhalten. Dabei kann die
erwarmte Luft ungehindert abziehen. Der
Abstand darf aber nicht mehr als 75 mm
betragen



Betriebsgerausche

Um die gewéahlte Temperatur konstant zu
halten, schaltet lhr Geréat von Zeit zu Zeit den
Kompressor ein.

Die dabei entstehenden Gerausche sind
funktionsbedingt.

Sie verringern sich automatisch, sobald das
Gerét die Betriebstemperatur erreicht hat.

Das Brummen kommt vom Motor (Kompres-
sor). Es kann kurzfristig etwas lauter werden,
wenn sich der Motor einschaltet.

Das Blubbern, Gurgeln oder Surren kommt
vom Kaltemittel, das durch die Rohre flieBt.

Das Klicken ist immer dann zu héren, wenn
der Thermostat den Motor ein- oder
ausschaltet.

Bei einem Gerat mit Ventilator kann ein
leises Rauschen von der Luftstrémung im
Gerate-Innenraum herriihren.

Sollten die funktionsbedingten Gerau-
sche zu laut sein, hat dies woméglich
einfache Ursachen, die sich vielfach ganz
leicht beheben lassen.

Das Gerét steht uneben

Bitte richten Sie das Geréat mit Hilfe einer
Wasserwaage eben ein. Verwenden Sie
dazu die SchraubfliBe oder legen Sie etwas
unter.

Das Gerat , steht an“
Bitte rlicken Sie das Gerét von anstehenden
Mébeln oder Geraten weg.

Schubladen, Kérbe oder Abstellflachen
wackeln oder klemmen

Priifen Sie bitte die herausnehmbaren Teile
und setzen Sie sie eventuell neu ein.

Flaschen oder GeféBe bertihren sich
Riicken Sie bitte die Flaschen oder GefaBe
leicht auseinander.

Stérungen

Bevor Sie den Kundendienst rufen,
prifen Sie bitte, ob Sie aufgrund der
nachfolgenden Aufstellung die Stérung
selbst beheben kdnnen. Bei Beratungsfal-
len missen Sie, auch wahrend der
Garantiezeit, die vollen Kosten fiir den
Monteureinsatz tibernehmen.

Was ist zu tun, wenn ...

... die Innenbeleuchtung nicht funktio-
niert, die Kéltemaschine aber 1duft?
Priifen, ob der Lichtschalter sich bewegen
laBt. LaBt er sich bewegen, ist die Gliih-
lampe defekt.

Gliihlampe austauschen

Den Netzstecker des Gerétes ziehen bzw.
die Sicherung der Hausinstallation ausschal-
ten.

Das Abdeckgitter nach vorn abziehen
(Bild @/B).

Die Glihlampe auswechseln:
220-240 V, max. 25 Watt, E14

Klemmt der Lichtschalter, dann rufen Sie den
Kundendienst (Bild @/A).

... das Gefriergut festgefroren ist?
Das Gefriergut mit einem stumpfen Gegen-
stand, z. B. mit einem Loffel I6sen.

... das Gefrierfach eine dicke Eisschicht
hat?

Das Gefrierfach abtauen und reinigen.
Achten Sie beim Wiedereinlegen des
Gefriergutes darauf, daB die Tir des Gefrier-
faches richtig schlieBt.

... der Kiihiraumboden naB ist?

Ist das Ablaufloch der Tauwassersammel-
rinne (Bild @/A) verstopft, Ablaufloch mit
Stabchen freimachen.
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Was ist zu tun, wenn ...

... die Temperatur im Kahlraum zu kalt ist?
Stellen Sie den Temperaturwéhler auf eine
kleinere Merkzahl (Bild @/1).

Eventuell wurde eine zu groBe Menge
frischer Lebensmittel in das Gefrierfach
eingelegt. Dies bewirkt, daB die Kaltema-
schine sehr lange lauft. Dabei wird auch der
Kuhlraum stérker gekdihlt.

Das ,max. Gefriervermdgen“ siehe Typschild
Bild @® nicht Uberschreiten.

... die Einschalth&ufigkeit und Einschalt-
dauer der Kédltemaschine zunimmt?

Die Tir wurde haufig gedffnet oder es
wurden groBe Mengen Lebensmittel frisch
eingelagert.

Prifen Sie, ob die Lufteintrittsdffnung unten
im Sockel oder die Luftaustrittséffnung zuge-
stellt ist.

... 8s im Gefrierfach zu warm ist und das
Gefriergut auftaut?

Eventuell ist die Raumtemperatur, in der das
Gerat steht, kalter als +12 °C. Dies bewirkt,
daB die Kéltemaschine wenig lauft.

Raum aufheizen auf eine Temperatur
warmer als +12 °C.

Bei Geraten mit Umgebungstemperatur-
schalter Bild @/A diesen einschalten (In
eingeschalteter Stellung wird die rote
Markierung am Schalter sichtbar. (Bild

Q/A).

... der Kiihlschrank keine Kihlleistung
hat?

Prufen, ob der Temperaturwahler (Bild @/1)
auf einer Merkzahl zwischen ,1“ und ,5“
steht. Wenn dieses der Fall ist und die
Innenbeleuchtung nicht funktioniert, dann
prifen Sie,
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— ob die Sicherung der Hausinstallation
ausgeschaltet ist,

— ob der Netzstecker des Gerétes fest in der
Steckdose sitzt.

Kann die Stérung anhand der zuvor aufge-
fuhrten Hinweise nicht beseitigt werden,
rufen Sie bitte den Kundendienst. Fiihren Sie
in diesem Fall keine weiteren Arbeiten, vor
allem an den elektrischen Teilen des Geréa-
tes, selbst aus. Offnen Sie die Tir nicht
unnétig oft, damit Kalteverlust vermieden
wird.

Die Telefon-Nr. des Kundendienstes finden
Sie im beiliegenden Kundendienststellenver-
zeichnis oder im amtlichen Telefonbuch.

Typenschild

Bitte geben Sie schon bei der Anforderung
des Kundendienstes die E-Nummer und die
FD-Nummer an. Diese Angaben finden Sie
auf dem Typenschild oben links im Kiihlraum

(Bild ®).



Durch die Luftzirkulation im Kihlraum
entstehen Zonen unterschiedlicher Kalte.

Die Zone flr empfindliche Lebensmittel ist
je nach Modell, ganz unten zwischen
dem seitlichen eingepragten Pfeil und der

darunter liegenden Glasablage (Bild /1
und 2)

oder zwischen den beiden Pfeilen
(BildA/1 und 2)

Ideal zum Lagern von Fleisch, Fisch,
Wurst, Salatmischungen usw.
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