SIEMENS

For att du ska fa ut mesta mdjliga vid
matlagningen

Las igenom den har bruksanvisningen. Dérefter kan du dra
nytta av ugnens alla tekniska férdelar.

Du far viktig information om sékerheten. Du l&r k&nna
ugnens olika delar. Steg for steg visar vi hur du stéller in
ugnen. Det &r mycket enkelt.

| tabellerna hittar du instéllningsvarden och falshojder for
manga vanliga matrétter. Allt ar testat i vart provkok.

Om ett fel skulle uppsta — Har finner du anvisningar om hur
du sjélv kan atgarda mindre fel.

En utforlig innehéllsférteckning hjélper dig att snabbt hitta
det du soker.

Smaklig maltia!

Bruksanvisning

HB 76P.70
HB 76P.70 E
HB 76P.70 S

SV

9000 248 667
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Viktigt att

-har bruksanwsmngen noga, sa att du alltid
anvander och skéter ugnen pa ett sékert och korrekt
satt.

Forvara bruksanvisningen och monterings-
anvisningen pa ett lampligt stalle. Lat anvisningarna
félja med om ugnen byter &gare.



Viktiga anvandningsanvisningar

Fére monteringen

Transportskador

Elanslutning

For din sdkerhet

Barn

Varm ugn

A
A

Beakta foljande anvisningar sa att inga missdden sker
nar ugnen anvands och sa att du kan ha gladje av den
lange.

Folj angivelserna i monteringsanvisningen.

Kontrollera ugnen nar den packats upp. Den far inte
anslutas om den har skadats under transporten.
Skaderisk!

Om ugnen saknar kontakt far den endast anslutas av
behorig elektriker. Vid skador pa grund av felaktig
anslutning géller inte garantin.

Denna ugn ar endast avsedd for privata hushall.
Anvand ugnen uteslutande or tillagning av matréatter.

Apparaten far inte anvandas pa egen hand av vuxna

och barn

— som fysiskt, sensoriskt eller mentalt inte klarar av det

— eller som saknar de kunskaper och den erfarenhet
som kravs for att hantera apparaten pa ett korrekt
och sakert satt.

L&t aldrig barn leka med mikrovagsugnen.

Barn far tillreda mat forst sedan de har fatt Iara sig hur
det gér till. De maste veta hur instéllningar gors. De
maste forsta de faror som papekas i
bruksanvisningen. Hall barnen under uppsikt nar de
anvander apparaten, sa att de inte leker med den.

Vidrdr inte den varma glaskeramiken, ugnens inre ytor
eller varmeelementen. Risk fér brannskador!
Hall barn pa avstand.



Het anga kan tranga ut nar ugnen éppnas. Risk for
brannskador!

Forvara inte brannbara foremél i ugnen. Lagg inte
bakplatspapper pa glaskeramiken. Brandfaral

Se till att anslutningskablar till elektriska apparater inte
kommer i kldam i den varma ugnen. Kablarnas isolering
kan smélta. Risk fér kortslutning!

Var forsiktig nar du lagar till mat som innehaller sprit
(t.ex. konjak, rom).

Alkoholen forangas vid hog temperatur.
Alkoholangorna kan antéandas i ugnen under vissa
forutsattningar. Risk fér brannskador!

Anvand bara sma méangder sprit och Gppna
ugnsluckan forsiktigt.

Olje- och Olja och fett antédnds snabbt. Brandfaral

fettrester Ta bort olje- och fettrester fére nasta
anvandningstillfalle.

Sprickor i Anvand inte ugnen om det finns sprickor och repor i

glaskeramiken glaskeramiken. Risk for stétar!

Kontakta service.

Reparationer Icke fackmassiga reparationer ar farliga. Risk for
stétar!
Endast servicetekniker som utbildats av tillverkaren

far utfora reparationer och byta anslutningskabel.

> B b

Koppla ifrén sékringen i sékringsladan om ugnen &r
defekt. Risk for kortslutning!
Kontakta service.

sjalvrengoringen. Brandfaral
Avldgsna alltid grov smuts ur ugnen fore
sjalvrengoringen.

Ta aldrig med ytskiktsbehandlade tillbehér i den
automatiska sjélvrengéringen. Den hdga varmen
forstdr belaggningen och giftiga gaser bildas.
Risk for allvarliga halsoskador!

Sjalvrengdring e Matrester och steksky kan bérja brinna under



Orsaker till skador

Ugn

Glaskeramik

Lyft

Angrénsande mébelfronter

Méanga skador gér att undvika. Beakta foliande
anvisningar.

Spruta inte in vatten i den varma ugnen. Emaljen kan
skadas.

Stall inga karl néra kanten pa glaskeramiken. De far
inte skjuta ut dver kanten pa tilloehtrshallaren. Annars
stoter karlen emot ugnen nér den stangs.

Anvand passande karl. Stall dem alltid i mitten av
glaskeramiken.

Téack inte Over ventilationsspringorna pé ugnens
ovansida. D& blir ugnen 6éverhettad.

Tillbehér och kérl som har bottnar med grov struktur
repar glaskeramiken. Kontrollera dina tillbehér och
kokkarl.

Salt, socker eller sand repar glaskeramiken. Vid
upphettning kan det bildas flackar som inte gar att fa
bort.

Anvand inte glaskeramiken som avlastnings- eller
arbetsyta.

Anvand inga plastkarl. Plasten smaélter och det bildas
flackar som inte gar att fa bort.
Anvand passande kéarl.

Skador kan uppsta om lyften stéter emot nagot
foremal.
Hall omradet omkring lyften fritt.

Undvik att sta, sitta eller stédja dig pa glaskeramiken.

Om tétningen &r starkt nedsmutsad kan ugnen inte
stangas ordentligt. Uttrdngande varmluft kan skada
angransande mdbelfronter.

Hall ugnstétningen ren.

L&t ugnen vara antingen stangd eller helt 6ppen néar
den ska svalna. Om den bara &r 6ppen en aning kan
varmluften med tiden skada angransande
mobelfronter.
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Stta avs itt 1ar du ké&nna din nya ugn.

r beskrivs lyften och mandverpanelen med vred
och indikeringar.

Har hittar du ocksé information om ugnsfunktionerna
och medfdljande tilloehdr.



Vaggugnen

/ II||||\\\\\\\\'\\‘\+— Ventilationsspringor

Lyftknappar Lyftknappar

Tillbehorshéllare Tillbehorshéallare

Glaskeramik

Lyftgolv

045

O oooo 00 O Mandverpanel
L Ventilationsspringor

Glaskeramiken

Uppvarmningsyta
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Lyften

Oppna och stinga

Lagra lyftposition

12

Med lyftfunktionen kan du dppna ugnen for att satta in
tillbehoér och tillaga matrétter.

Detta satt att dppna ar mycket ergonomiskt och gor
det bekvamt att arbeta med ugnen. Du behdver inte
langre stracka dig in i ugnen, och du bestdmmer sjalv
den optimala arbetshdjden.

Du styr lyften med lyftknapparna pa ugnens front.
De bada knapparen pa vanster och hoger sida pa
ugnens front har samma funktion.

Oppna ugnen:
Tryck pa knappen Oppna V.

Sténga ugnen:
Tryck pa knappen Stang A.

Tryck pa den aktuella knappen tills lyftgolvet nar den
Onskade positionen.

Du kan lagra den position pé lyftgolvet som du
foredrar. Da kérs lyften automatiskt till den lagrade
positionen om du bara trycker pa knappen Oppna V i
ca 1 sekund. Om du vill stédnga ugnen trycker du pa
knappen Stang A i ca 1 sekund.

Innan du sparar lyftpositionen méaste du &ndra
grundinstalliningarna for lyftens driftssatt fran manuell
till automatisk.

Las mer i kapitlet "Att anvdnda ugnen”, avsnittet
"Grundinstallningar”.

1. Sténg ugnen med knappen Stang A och koppla
ifran med huvudbrytaren .
2. Kér lyftbotten till dnskad position.

3. Tryck pa knappen 0K pa mandverfaltet tills en signal
hors.
Lyftpositionen har sparats.



Klamskydd

Lyftens hastighet

Anmaérkning

A

Du kan spara en ny lyftposition nar du vill.
Lyftpositionen maste stéllas in pa nytt efter
strémavbrott eller nér du andrar grundinstéliningarna.

Om du vill stoppa lyften nar den kor automatiskt,
trycker du péa en lyftknapp.

Lyften stannar och backar lite om den maoter
motstand.

Sténg ugnen for att fa lyften och klamskyddet att ater
fungera korrekt.

Undvik skador genom att noga se till att inte fastna
med handerna. Hall omradet omkring lyften fritt.

Du kan andra lyftens korhastighet i
grundinstaliningarna.

Las mer i kapitlet "Att anvdnda ugnen”, avsnittet
"Grundinstallningar”.

Mandverfaltet &r sparrat medan lyften kors.

Lyften far maximalt belastas med 10 kg.

13



Manoverpanel

Ugnen stélls in via mandverpanelen. Har forklarar vi de
olika mandverelementen.

Oversikt
Har ges en 6versikt dver mandverpanelen.
Alla symboler i displayerna visas aldrig samtidigt.
Detaljavvikelser kan fdrekomma beroende pa modell.

Ugnsfunktions- Klock- Temperatur-
display display display

0} £ om ® i Ja\ » 0K
‘ Lampa ‘ Klocka Snabbupp-
Nvekel varmning
cke
Y Info Bekraftelse/
Huvudstrombrytare Timer Start
Funktionsvred Instaliningsknapp

14



Funktionsknappar
och displayer

Med funktionsknapparna startar du ugnen och stéller
in olika tillaggsfunktioner.

Pa displayerna kan de instéllda vardena lasas av.
Instalining kan goras séa lange en symbol blinkar i
displayen.

Knapp Anvandning

O) Huvudstrombrytare Koppla till och fran ugnen

£ Lampa Koppla till och fréan ugnslampor

Oo-m  Nyckel Koppla till och frdn barnspérren

® Klocka Stall in Klocktid (, Tillagningstid I->1 och Fardigtid =!I

i Info Hémta grundinstaliningar, kontrollera uppvérmningstemperatur
eller installd vikt i programautomatiken

£ Timer Stall in timern

»ff  Snabbuppvarmning

Varm upp ugnen extra snabbt

OK Bekraftelse/Start

Bekréfta instaliningar eller starta ugnen

Symbol Betydelse
@ Las visar att lyftfunktionen &r spérrad
Temperaturkontroll Strecket med fem falt i temperaturdisplayen &r

1001 °C
[ /

temperaturkontrollen.
Den visar temperaturdkningen eller eftervarmen i
ugnen.

15



Funktionsvred

v 8 |
Ny

Ugnsfunktionen stélls in med funktionsvredet.

Den aktuella symbolen visas i ugnsfunktionsdisplayen.
P& temperaturdisplayen visas ett forslagsvéarde for
varje ugnsfunktion.

Ugnsfunktion Anvéndning

] Over- och undervarme for kakor i formar, kakor pa platar, gratdnger och magra stekar

5] Over- och undervarme for brod av jasdeg, tartbottnar och bakverk som graddas i 1aga

special* temperaturer

3D-varmluft for pizza, kakor, smakakor och smordeg pé tva falsar; sétt in
tillbehdr pa en fals pa niva 1 eller 3

@speea Speed for djupfryst utan forvarmning direkt pa glaskeramiken.

| Undervarme for eftergraddning och for konservering samt
fOr ratter i vattenbad

Varmluftsgrillning for kott, fagel och hel fisk

[ Grilla for stekar, korvar, varma smdorgésar och fiskbitar

Upptining for upptining vid 20 °C och fran 30 °C till 60 °C

i Varmhalining 6ppen for varmhélining av ratter med ugnen éppen, och fér sméltning
av choklad, smor och gelatin

E Forvarmning for forvdrmning av porslinskérl till 60 °C

(O Varmhallning for varmhélining av rétter med stangd ugn frén 65 °C till 100 °C

Sjalvrengoring ugnen rengdr sig sjalv

(OP  Programautomatik Program for grytstekar, saftiga stekar och grytor

16

* Ugnsfunktion, som bestdmts av energieffektklass enligt
EN50304.



Installningsknapp

Y

Alla instéliningsvérden kan &ndras med

instaliningsknappen.

Omraden Betydelse

30°C - 300 °C Temperatur for ugnsfunktionerna
Undantag:
3D-varmluft @) frén 30 °C till 275 °C
Upptining (%] vid 20 °C och frén 30 °C till 60 °C
Forvarmning & fran 30 °C till 60 °C
Varmhélining CJff$ fran 65 °C till 100 °C

1-3 Grillagen (5

1 Varmhéliningslage ppet 1§

1-3 Sjalvrengoringslagen

0:01 h-23:59h Tillagningstid fran 1 minut till 23:59 timmar

0:05 min - 12:00 h

Timertid fran 5 sekunder till 12:00 timmar

P1-P26

Program i programautomatiken (JP

0,3 kg - 3,0 kg Kilo for programmen

vid vissa program ar omradet mindre
Sénkbara
kontaktvred Kontaktvreden kan sénkas ned. Tryck pa

kontaktvredet for att lasa eller lasa upp det.

Man kan vrida kontaktvreden at hoger eller vanster.
De har inget nollage.

17



Ugn och tillbehor

Ugnslampa

Knapp Lampa &

Ugnsanvandning

18

Har far du information om ugnen och tillbehdren. Vi
forklarar hur tillbehéren placeras och hur
glaskeramiken anvands.

Ugnen har en kylflakt. Under driften stdngs den av
och startas av sig sjalv vid behov. Den gér ytterligare
en stund efter tillagningen for att ugnen ska svalna
snabbare.

Den varma luften tranger ut pa ugnens ovansida och
pa lyftgolvets undersida.

Obs! Tack inte Gver ventilationsspringan. Da blir
ugnen &verhettad.

Uppvarmningen avbryts om ugnen éppnas under
anvandningen. En eventuell pagaende tillagningstid
stoppas. Nér ugnen ar stdngd startar du om med
knappen OK.

Ugnen har en taklampa och tva sidolampor.

Under sjalvrengdringen [ kan lamporna inte tdndas.

Med knappen Lampa - kan du tanda eller slécka
lamporna.

Nar du slar pa ugnen med huvudbrytaren (D tands
lamporna, nar du slar av slocknar de.

Stélla in ugnen:

Vid instéllda temperaturer upp till 60 °C och
sjalvrengoring [ slocknar lamporna.

Undantag: Vid upptining (8] med 20 °C slér lamporna
pa.

P& sa vis kan du gdra en optimal fininstallning.

Ska ugnen sla pa och av automatiskt, slocknar
lamporna vid starten. Lamporna lyser under hela
tillagningstiden. N&r tillagningstiden gétt ut slocknar
lamporna.



Lyftfunktion

Tillbehor

Nar ugnen &r 6ppen lyser bara taklampan.

Ugnen ar av.

Nar lamporna ar av, tdnds taklampan i ugnen nar du
Oppnar den. Den slocknar nér ugnen stangs.

N&r lamporna &r pa, slacks sidolamporna i ugnen nar
du 6ppnar den. Nar ugnen ar stangd, slacks alla
lampor.

Ugnen &r pa.

Nar lamporna ar av, tdnds taklampan i ugnen nar du

Oppnar den. N&r ugnen ar stangd, tands alla lampor.
N&r lamporna &r pa, slacks sidolamporna i ugnen nar
du 6ppnar den. Nar ugnen ar stangd, tands de igen.

Du kan kopa ytterligare tilloehér eller specialtilllbehdr
hos kundservice eller i fackhandeln. Uppge
HZ-numret.

Du hittar ett omfattande tillbehdrssortiment till din ugn
i vara kataloger eller pa Internet.

Tillbehdret kan andra form nar det blir varmt. Formen
aterstélls nar tillbenhoret svalnar. Det &r normalt och
paverkar inte funktionen.

Galler HZ 304000

for kérl, kakformar, stekar, grillbitar och djupfrysta
rétter.

Bakplat av emalj HZ 301070

for kakor och smakakor.

Langpanna HZ 302070

for mjuka kakor, bakverk, djupfrysta matratter och
stora stekar.

Den kan &ven anvandas som uppsamlingskar! for fett
nar man grillar direkt pa gallret.

19



Extra tillbehor

Anvéndning

[laggsgaller HZ 304001

for grillratter i langpanna

Stekgryta av glas HZ 915000

for grytstekar och graténger,
sérskilt anpassad for programautomatiken

Stekgryta av metall HZ 26000

for anvandning i ugnen,
emaljerad pa utsidan och ytskiktsbehandlad pa insidan

XXL-stekgryta HZ 390800

for extrastora eller manga portioner,
granitemalj pd utsidan med ugnsfast glaslock

Kakform HZ 26001

for riktigt mjuka kakor, ldckagesaker

Tillboehoérshallare

/

/L

~ 4

Hénga in tillbehor

20

Innan du for forsta gangen hanger in tilbehdret maste
du fasta tillbehtrshéallarna.

Kontrollera att tilloehdrets inhangningsskara &r vand
utat.

1. Sétt tillbehorshéllaren pa héllaren.

2. Vrid n&got utat sa att tappen kommer pa plats i
skéaran till anslaget.

Du kan nar som helst ta bort tilloehérshallaren. Lyft
tillbehdrshallaren nagot, vrid den indt och dra den
uppat fran hallarna.

Tilloehoret kan hangas in pé 4 olika falsar i
tilbehoérshéllaren.

Glaskeramiken pa lyftgolvet blir en extra
avstéllningsyta for kérl.

Luta tillbehéret en aning i riktning mot
inhdngningsskaran och hang in det i
tillbehdrshallarna, sé att det hakar i ordentligt.
Stall karlet direkt pa glaskeramiken pa lyftgolvet.



Glaskeramik

Glaskeramiken kan anvéndas som extra
avstaliningsyta for manga réatter. Tack vare kontakten
med uppvarmningsytan lyckas stekning och bakning
valdigt bra, och inga tillbehdr behdvs.

Stall karlet direkt pé glaskeramiken.

Vid brédbakning lagger du degen direkt pa
glaskeramiken utan karl.

Lagg aven djupfrysta fardigprodukter direkt pa
glaskeramiken utan karl.

Placera alltid matratten mitt pa uppvarmningsytan.
Har har du hjalp av markeringen pa glaskeramiken.

21
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Att anvanda

e
| J =

r visar vi frén grunden hur du anvander den pa réatt
satt.

Vi ger exempel pa instélining av ugnen samt av
klocktid, timer och grundinstéliningar.



Fore forsta anvandningen

Las sékerhetsanvisningarna i kapitlet "Viktigt att ténka
pa” innan du anvénder ugnen for forsta gangen.

Varm upp ugnen och rengor tillbehdren ndr ugnen ar
driftsklar.

Stélla in tiden

Ugnen ér inte driftsklar om symbolen Klocka ® och
fyra nollor blinkar i klockdisplayen.
Stall in klockan pa rétt tid

1. Tryck pa knappen Klocka(®.
12:00 visas i klockdisplayen och klocksymbolen ®
blinkar.

2. Stéll in den aktuella klocktiden med
instaliningsknappen.

3. Bekréfta med klockknappen (.
Ugnen ar driftklar.

Varma upp ugnen
For att ta bort lukten av ny ugn varmer man upp den
tomma, stangda ugnen.
Det béasta &r en timme med dver-/undervarme B pa
240 °C.

Gor sa har 1. Tryck pa huvudstrombrytaren (D tills symbolen ]
visas i ugnsfunktionsdisplayen.
2. Stéll in éver-/ undervarme B med funktionsvredet.
3. Stéll in 240 °C med installningsknappen.
4. Starta ugnen med knappen OK.

Stang av ugnen med huvudstrémbrytaren (D efter en
timme.

23



Rengoratillbehér

For att fa bort féroreningar fran transporten ska
tillbehdren rengodras ordentligt med varmt diskvatten
och disktrasa.

Koppla till och fran ugnen

Huvudstrémbrytare

Koppla pa

Sténga av

24

Det finns en huvudstrombrytare fér att ugnen inte ska
kunna startas av misstag.
Ugnen kan bara stéllas in om den ar inkopplad.

Med huvudstrombrytaren (D kopplar du till och fran
ugnen.

Tryck pa huvudstrombrytaren (D tills symbolen (] visas
i ugnsfunktionsdisplayen.

Om ingen instalining gérs, eller om en instélining inte
bekréftas, kopplas ugnen automatiskt ifran igen efter
nagra minuter.

Ugnsfunktionsdisplayen slocknar.

Tryck pa huvudstrombrytaren D tills
ugnsfunktionsdisplayen slocknar.



Stalla in ugnen

Stanga av ugnen manuellt

Ugnen sténgs av
automatiskt

Ugnen kopplas pa och
stédngs av automatiskt

oBs!

| kapitlet "Instéliningsvarden” anges lampliga
instaliningar for ménga matrétter.
Du kan gora instéllningar pa olika sétt.

Sténg av ugnen manuellt nér ratten ar fardig.

Du behdver inte avbryta andra arbeten for att stdnga
av ugnen. Tillagningstiden éverskrids inte ofrivilligt.

Du delar upp tillagningen. Du kan t.ex. stélla in
matratten i ugnen pa morgonen och stélla in ugnen
s, att matrétten &r fardig till middagen.

Starta alltid ugnen med knappen OK.
Du paminns av en signalton efter nagra sekunder om
du glémmer att starta.

Ugnen kan bara startas nér den &r stangd.

Undantag:

Vid varmhalining éppen i maste ugnen vara Sppen.
Lyftfunktionen ar sparrad och i temperaturdispalyen
lyser symbolen @&.
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Installning
Koppla in ugnen med huvudstrombrytaren (D. Nu kan
du gdra instéllningen.

Exempel:
Over-/undervarme B, 190 °C

1. Valj dnskad ugnsfunktion med funktionsvredet.

2. Stéll in 6nskad temperatur eller 6nskat grillage med
instaliningsknappen.

»iff 0K

O O

3. Starta ugnen med knappen OK.

Klocktiden visas i klockdisplayen.
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Sténga av

Andra instéllningar

Automatisk
avstangning

Exempel: Tillagningstid
45 minuter

Stang av ugnen med huvudstréombrytaren (D nér
ratten ar fardig.

Ugnsfunktion och temperatur eller grillage kan &ndras
nar som helst.
Starta ugnen igen med knappen OK.

Gor instéllningarna enligt beskrivningen under punkt 1
till 2. Innan du startar ugnen anger du réttens
tillagningstid.

3. Tryck pa knappen Klocka (@ tills symbolen
Tillagningstid I=>1 blinkar i klockdisplayen. blinkar.

4. Stall in 6nskad tid med instéliningsknappen.

Forslagsvarde Plus + = 30 min.
Forslagsvarde Minus — = 10 min.

5. Starta ugnen med knappen OK.

P& klockdisplayen lyser symbolen Tillagningstid -1
och tillagningstiden réknas ned synligt.
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Tillagningstiden har 16pt ut

Andra tillagningstiden

Radera tillagningstid

Andra instéliningar

Radera instéllningar

Kontrollera tidsinstéallningar

28

En signal ljuder. Ugnens uppvarmning upphor och
ugnslamporna slocknar.

P& klockdisplayen blinkar symbolen Tillagningstid -1
och tillagningstid 0:00 visas.

| temperaturdisplayen blinkar temperaturen eller
grillaget.

Du kan stanga av signalen i fortid med knappen
Klocka (.

Stang av ugnen med huvudstrémbrytaren (.

Tryck pa knappen Klocka (® tills symbolen
Tillagningstid I=>1 blinkar i klockdisplayen. blinkar.
Andra tillagningstiden med instaliningsknappen.
Bekréafta andringen med knappen OK.

Tryck pa knappen Klocka ( tills symbolen
Tillagningstid I=>1 blinkar i klockdisplayen. blinkar.
Stéll tillbaka tillagningstiden pa 0:00 med
instaliningsknappen.

Bekréafta andringen med knappen OK.

Den instéllda tillagningstiden raderas ndr du andrar
ugnsfunktion. Tillagningstiden stannar ndr du &ndrar
temperatur eller grillage.

Starta ugnen igen med knappen OK.

Stang av ugnen med huvudstrémbrytaren (D.

Avlasning av fardigtid =1 eller klocktid © :

Tryck pa knappen Klocka ( tills motsvarande symbol
visas i klockdisplayen.

Vardet visas i nagra sekunder.



Koppla till och fran
automatiskt

Exempel: Klockan ar 10:45.
Matrétten tar 45 minuter att
tillaga och ska vara klar
12:45.

Tank pa att inte 1&ta livsmedel sta for lange i ugnen sa
att det blir forstort.

Gor instéllningarna enligt beskrivningen under punkt 1
till 4. Flytta fram fardigtiden innan du startar ugnen.

5. Tryck pa knappen Klocka (® tills symbolen
Fardigtid =1 blinkar i klockdisplayen. blinkar.

| klockdisplayen visas klockslaget da
tillagningstiden gér ut.

6. Med instaliningsknappen férskjuter man fardigtiden
till ett senare tillfélle.

7. Bekréfta instéllningarna med knappen OK.

P& klockdisplayen lyser symbolen Fardigtid =l och
fardigtiden visas. Nar ugnen startar lyser symbolen
Tillagningstid I-=>1 och tillagningstiden rdknas ned
synligt.

Ugnslamporna kopplas ifran till starten.

29



Fardigtiden har uppnatts

Andra fardigtid

Radera féardigtid

Andra instaliningar

Radera instéllningar

Kontrollera tidsinstéallningar

30

En signal ljuder. Ugnens uppvarmning upphor och
ugnslamporna slocknar.

P& klockdisplayen blinkar symbolen Tillagningstid -1
och tillagningstid 0:00 visas.

| temperaturdisplayen blinkar temperaturen eller
grillaget.

Du kan stanga av signalen i fortid med knappen
Klocka (.

Stang av ugnen med huvudstrémbrytaren (.

Tryck pa knappen Klocka (® tills symbolen
Fardigtid =1 blinkar i klockdisplayen. blinkar.
Andra fardigtiden med instaliningsknappen.
Bekréafta andringen med knappen OK.

Tryck pa knappen Klocka ( tills symbolen

Fardigtid =1 blinkar i klockdisplayen. blinkar.

Stéll tillbaka fardigtiden med instéllningsknappen tills
du nér den aktuella klocktid da tillagningstiden gar ut.
Bekréafta andringen med knappen OK.

Ugnen startar.

Den instéllda tillagningstiden och fardigtiden raderas
nér du andrar ugnsfunktion. Du kan &ndra
temperaturen eller grillaget tills tillagningstiden gar ut.
Bekréafta andringen med knappen OK.

Stang av ugnen med huvudstrémbrytaren (D.

Kontrollera installd tillagningstid -1 resp. fardigtid —1
eller klocktid (©:

Tryck pa knappen Klocka (® tills motsvarande symbol
visas i klockdisplayen.

Vardet visas i nagra sekunder.



Temperaturkontroll

Temperaturékning
111 e
[ [

Eftervarme

Temperaturkontrollen visar temperaturdkningen eller
eftervdrmen i ugnen.

Nar ugnen startas visar temperaturkontrollen
temperaturékningen i ugnen. Vid forvarmning staller
du in matratten i ugnen sa snart alla fem félten &r
fyllda.

Vid grilining ), vid upptining (£ till 20 °C, vid
varmhallning ppen §if och vid sjélvrengdring E visas
inte displayen.

S4 lange ugnen varms upp kan du avidsa den aktuella
uppvarmningstemperaturen med knappen Info i. Den
visas i temperaturdisplayen under nagra sekunder.
Vid undervarme & kan du inte kontrollera.

Termisk trédghet kan gdra att den visade temperaturen
skiljer sig fran den faktiska temperaturen i ugnen.

Nar ugnen sténgs av visar temperaturkontrollen
eftervédrmen i ugnen. Om du dppnar ugnen visas
dessutom ett H for att markera att ugnen ar varm.
Vid eftervarme géller temperaturkontrollen alltid
300 °C. Nér alla fem falt ar fyllda har ugnen en
temperatur pa ca 300 °C. N&r temperaturen har
sjunkit till ca 60°C slocknar displayen.

Med eftervarmen kan man héalla mat varm i ugnen.
Vid ratter med langre tillagningstider kan man stanga
av ugnen 5-10 minuter tidigare. Réatten lagas fardigt
pé eftervarmen.

P& sa satt sparar du energi.
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Klockslag

Installning

Exempel: KI 13:00

Andra klocktid

Koppla bort klockan

32

Efter den férsta anslutningen eller efter ett
stréomavbrott blinkar symbolen Klocka (® och fyra
nollor pa klockdisplayen. Stall in klockan pa rétt tid.

Ugnen maste vara avstangd, och timern far inte vara
instéalld.

1. Tryck pa knappen Klocka (.
Klocktiden 12:00 visas i klockdisplayen och
symbolen Klocka ® blinkar.

2. Stall in aktuellt klockslag genom att vrida
instaliningsknappen.

3. Bekréfta med klockknappen (.

Klocktiden har lagrats, symbolen Klocka (® slocknar.

Du kan nar som helst &ndra klocktiden.

Du kan andra grundinstéllningarna, sa att klocktiden
endast visas nar ugnen ar pa.
L&s mer om detta i avsnittet "Grundinstéllningar”.



Timer

Timern kan &ven anvandas som aggklocka. Den
fungerar oberoende av ugnen, och har en egen
signalton.

Installning
Du kan stélla in timern néar du vill.

Exempel: 20 minuter

1. Tryck pa knappen Timer 4.
Timertiden 0:00 visas i klockdisplayen och
symbolen Timer £\ blinkar.

2. Stéll in timertiden med installningsknappen.

Forslagsvarde Plus + = 10 min.
Forslagsvarde Minus — = 5 min.

3. Starta timern med knappen Timer 4.

| klockdisplayen lyser symbolen Timer £ och
timertiden réknas ned synbart.

Timertiden har I6pt ut En signal ljuder. Symbolen Timer £ blinkar i
klockdisplayen och timertiden 0:00 visas.
Stang av timern med knappen Timer 2.



Andra timertid Tryck pa knappen Timer £\. | klockdisplayen blinkar
symbolen Timer 4.
Andra timertiden med instéliningsknappen.
Bekrafta med knappen Timer 4.

Radera timertid Tryck pa knappen Timer £\ tre ganger.

Timer och tillagningstid Bada symbolerna lyser i klockdisplayen. Timertiden
eller fardigtid har stéllts in raknas ned synligt.

Kontrollera tillagningstid -1, fardigtid =1 eller

klocktid (®:

Tryck pa knappen Klocka ( tills motsvarande symbol
visas i klockdisplayen.

Vardet visas i nagra sekunder.

Radera instéllningar Om du stanger av ugnen med huvudbrytaren D ar
timern fortsatt aktiv.

Grundinstéllningar

Ugnen har olika grundinstéliningar. Du kan anpassa
de hér instéliningarna som du vill ha dem.

Grundinstlining Tillval 0 Tillval 1 Tillval 2

In1 Aterstéll alla vrden nej ja -

In2 Visa klocktid endast under alltid* -

anvéandning

In3  Signalldngd efter att kort medel* ldng
en installd tid har 6pt ut

In4  Kylflaktens eftergangstid kort medel* l&ng

In5 Ljusstyrka pé displayerna ljus medel* svag

In6 Vid barnspérr spérra nej* ja -
lyftfunktionen

In7  Lyftens hastighet ldngsam* snabb -
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Grundinstélining Tillval 0 Tillval 1 Tillval 2

In8  Klocktidsformat 24 h* 12 am/pm -

In9  Lyftens driftssatt manuell* automatisk -

* Fabriksinstallining

Installning
Ugnen maste vara avstangd, och timern far inte vara
instéalld.

Exempel: Aterstéll alla vérden

1. Tryck pa knappen Info i tills en signal ljuder.
| klockdisplayen visas In 1 och i temperatur-
displayen visas dessutom den installda
grundinstéaliningen.

2. Andra grundinstaliningarna med vredet.

Med knappen Info i kan du gé igenom alla nivaer
och andra grundinstéllningarna med vredet.

3. Avsluta med att bekréafta &ndringarna med
knappen OK.

Andra grundinstillningarna  Du kan andra grundinstéliningarna nar som helst.

35



nya ugn har ett antal specialfunktioner.
e ar mycket anvandbara och underlattar arbetet
med ugnen.



Snabbuppvarmning

Installning

Exempel: Snabbuppvarmning
till 190 °C

Snabbuppvarmningen ar
avslutad

Vid snabbuppvarmming nar ugnen énskad
temperatur extra snabbt.

For att f& ett jamnt tillagningsresultat ska ratten stéllas
in i ugnen forst efter avslutad snabbuppvarmning.

Snabbuppvarmningen kan anvandas vid foljande
ugnsfunktioner:

Over-/undervarme B
Over-/undervarme special @
3D-varmluft

Varmluftsgrill

Snabbuppvarmningen kan endast anvandas om den
instéllda temperaturen uppgar till minst 100 °C och
temperaturkontrollen &nnu inte ar helt fylld.

Stéll in ugnen enligt 6nskemal och starta den.

Tryck pa knappen Snabbuppvarmning » .

| temperaturdisplayen lyser symbolen
Snabbuppvarmning > .

Ugnen varms upp tills alla falt i temperaturkontrollen &r
fyllda.

En signal ljuder och symbolen Snabbuppvarmning » |
slocknar.

Alla falt pa temperaturkontrollen lyser.

Stéll in matratten i ugnen.
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Avbryta _ Tryck pa knappen Snabbuppvarmning > .
snabbuppvarmningen Symbolen Snabbuppvarmning » i slocknar.

Andra installningar Snabbuppvarmningen avbryts om du andrar
ugnsfunktion, temperatur eller grillage.

Barnsparr
Ugnen har en barmnsparr. Pa sa séatt kan inte barn
koppla in ugnen eller &ndra en instalining av misstag.
Barnspérren gér att funktionsknapparna, med vissa
undantag, inte reagerar:

Barnsparr vid inkopplad Timerns signalton eller signaltonen fér en avslutad

ugn tillagningstid kan sténgas av.

Samtliga tidsinstéllningar kan kontrolleras med
knappen Klocka(®.

Ugnen kan stangas av med huvudbrytaren O, men
inte startas igen.

Barnsparr vid frankopplad Timerns signalton kan stangas av.
ugn Klocktiden kan kontrolleras med knappen Klocka (.

Installning
Barnspérren kan aktiveras vid valfri tidpunkt.

Exempel: Barnsparr vid
frankopplad ugn

Tryck pa knappen Nyckelo-m tills symbolen Nyckel o-m
visas pa temperaturdisplayen.

Barnspéarren ar aktiv och symbolen Nyckel o-m lyser.
» 0K

O

*
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Lasa upp barnsparren

Spérra lyftfunktionen

Tryck pa knappen Nyckelo-m tills symbolen Nyckel o-m
slocknar pa temperaturdisplayen.
Du kan anvanda ugnen som vanligt igen.

Du kan andra grundinstéliningarna sa att barnsparren
aven sparrar lyftfunktionen. Las mer i kapitlet "Att
anvanda ugnen”, avsnittet "Grundinstéllningar”.

Nar barnsparren aktiveras sparras
funktionsknapparna och lyftfunktionen.
Pa klockdisplayen lyser symbolen Las &.

Automatisk tidsbegransning

Automatiska
tidsbegransningen
aktiveras

Stéll in tillagningstiden

Ugnens automatisk tidsbegransning aktiveras om
ugnen varms upp under en langre tid utan att nagon
instéllning har &ndrats. Tidsintervallets langd styrs av
instélld temperatur eller grillage.

Ugnslamporna slocknar efter ca 2 timmar.

En signal ljuder och OFF visas i temperaturdisplayen.
Ugnens uppvarmning upphor.

Stang av ugnen med huvudstrémbrytaren (D.
Du kan anvanda ugnen som vanligt igen.

Stéll in tillagningstiden, sa att automatiska
tidsbegransningen inte aktiveras av misstag.
Ugnens uppvarmning pagar tills tillagningstiden har
[6pt ut.
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Programautomatik

Karl

Lampliga karl

Oléampliga karl

Karlets storlek

40

Med programautomatiken ar det 1att att lyckas med
stekar och grytor. Du slipper vanda och 8sa kéttet,
och du behdver inte réra om. Ugnen forblir ren,
eftersom kérlet ar tillslutet.

Programautomatiken passar endast for tillagning i
slutna karl. Anvand karl med passande lock.

Karlet maste vara varmebestandigt upp till 300 °C.
Kontrollera att &ven handtagen ar varmebestandiga.
Det béasta &r att anvanda kérl av glas eller glaskeramik.
Observera Karltillverkarens anvisningar.

Vid vissa ratter maste det finnas vatska pa karlets
botten for att ingenting ska bréanna fast.

Ytan blir knaprigare om du anvander karl av emaljerat
stél, gjutjarn eller pressgjutet aluminium. Tillsatt mer
vatska.

Tillsatt mindre vatska vid djupfrysta ratter.

Stekgrytor av rostfritt stal &r endast lampliga i
begransad utstrackning. Maten bryns inte lika kraftigt
och tillagningen tar langre tid.

Karl av ljust blankt aluminium eller lergods é&r inte
lampliga. De tar inte upp varmen ordentligt, och
lergods suger vatten.

Du far bast resultat om kottet tacker ca tva tredjedelar
av karlets botten. D4 bildas &ven en god steksky.
Avstandet mellan kéttet, karlets vagg och locket skall
vara minst 3 cm. Kéttet kan utvidgas under
tillagningen.

Avstandet fran grytratten till locket méste ocksa vara
minst 3 cm.



Forbereda
matratten

Kott

Fisk

Gryta

Tillagningsresultatet beror pé livsmedlets kvalitet.
V&g det farska eller frysta kottet, fisken eller
gronsakerna.

Viktuppgiften behdvs for instaliningen.

Krydda kéttet som vanligt.

Folj anvisningarna i programtabellen och hall vatska i
det tomma kaérlet tills botten ar tackt, t.ex. vatten eller
buljong.

Lagg kottet i karlet och tillslut med ett passande lock.

Rostbiff ska vara ca 8 cm hog och bindas ihop med
snore. D& blir tillagningen jamn, och kéttet behaller
formen.

Rensa, krydda och salta fisken som vanligt.

Angkokt fisk:

Hall vatska i det tomma karlet tills botten ar tackt, t.ex.
vin eller citronsaft.

Stekt fisk:

Vand fisken i mjol och pensla den med smalt smor.

Lagg fisken i kérlet och tillslut med ett passande lock.
Observeral Fisk blir bast om den laggs med ryggsidan
uppat i karlet.

Forbered tillsatserna till grytan som vanligt och fyll pa i
karlet.
Tillsatt lite vatska och tillslut med passande lock.
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Program

Stéll karlet pa glaskeramiken. Forvarm inte ugnen.

Program ar lampligt Vikt- Tillsétt
férsk ratt omrade vétska
1 Notstek Hdgrev, bog, 1ar, surstek 05-3,0kg ja
2 Rostbiff, medium Rosthiff, hogrev 0,5-25kg nej
3 Rosthiff, engelsk Rosthiff, hogrev 05-25kg nej
4 Flaskstek Revbensspjéll, bog, 1ar, fransyska, 05-3,0kg ja
helgskinka
5 Knaprig stek Bogblad med sval, sidfldsk 0,5-25kg nej
6 Kalvstek Bog, ldgg, fransyska, innanldr, fylld 05-25kg ja
kalvbringa
7 Lammfiol Larstek utan ben 0,5-25kg ja
8 Lammfiol, rosa Larstek utan ben 0,5-25kg nej
9 Kyckling Kyckling 0,5-2,0kg nej
10 Anka, gés Anka, gés 1,0-3,0kg nej
11 Fagellar Kyckling-, kalkon-, ank-, gaslar 0,3-15kg nej
12 Kalkonbrost Kalkonbrdst, kalkonstek 05-25kg ja
13 Far, hjort Bog, hals, bringa 0,5-25kg ja
14 Kassler, radjur, smavilt Radjursstek, harstek 0,5-3,0kg ja
15 Kottfars Kottféarslimpa 0,3-3,0kg nej
16 Grytor Rullader, kottgryta med grénsaker, 0,3-3,0kg ja
gulasch
17 Fisk, angkokt Forell, gds, karp, hel stor torsk 03-15kg ja
18 Fisk, stekt Forell, gds, karp, hel stor torsk 0,3-1,5kg nej
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Program ar lampligt Vikt- Tillsatt

fryst ratt* omrade vatska

19 Notstek Hogrev, bog, 1ar 0,5-2,0kg ja

20 Flaskstek Revbensspjéll, bog, 1ar, fransyska, 05-20kg ja
helgskinka

21 Kalvstek Bog, 1agg, fransyska, innanlér, fylld 0,5-2,0kg ja
kalvbringa

22 Lammfiol Larstek utan ben 0,5-2,0kg ja

23 Lammfiol, rosa Larstek utan ben 0,5-2,0kg nej

24 Fagellar Kyckling-, kalkon-, ank-, gaslar 0,3-15kg nej

25 Far, hjort Bog, hals, bringa 0,5-2,0kg ja

26 Radjur, smavilt Radjursstek, harstek 0,5-2,0kg ja

* QObservera: Flytta inte fram fardigtiden till en senare tidpunkt
om Kkottet ar fryst. Kottet tinar upp under véntetiden och
smakar sedan inte bra.

Rattens tillagningstid Stéll in enligt beskrivningen under punkt 1 till 5 fér att
ta reda pé hur lang tillagningstid matréatten har.
Fardigtiden visas pa klockdisplayen. N&r ugnen startar
raknas tillagningstiden ned synligt.
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Installning
Nar du har férberett matratten véljer du ett lampligt
program i programtabellen. Koppla in ugnen med
huvudstrombrytaren (D och gor instéliningarna.

Exempel: Rostbiff medium,
1,2 kg, klockan ar 10:45.
Program 2, matrétten tar
65 minuter.

1. Valj programautomatiken med funktionsvredet.

2. Stall in dnskat programnummer med
instaliningsknappen.

» $$$ OK

3. Bekréafta med knappen OK.
| klockdisplayen visas ett forslagsvarde for vikten.

4. Stall in vikten med instéliningsknappen.




Tillagningstiden har 16pt ut

Avbryta program

Lasa av instéllningar

5. Bekréafta med knappen OK.
P& klockdisplayen blinkar symbolen Fardigtid -l
och klocktiden, d& programmet ar avslutat, visas.

6. Starta ugnen med knappen OK.

P& klockdisplayen lyser symbolen Tillagningstid -1
och tillagningstiden réknas ned synligt.

En signal ljuder. Ugnens uppvarmning upphor och
ugnslamporna slocknar.

P& klockdisplayen blinkar symbolen Tillagningstid -1
och tillagningstid 0:00 visas.

Du kan stanga av signalen i fortid med knappen
Klocka (.

Stang av ugnen med huvudstréombrytaren (.

Andra ugnsfunktion eller stdng av ugnen med
huvudstrombrytaren Q.

Programnumret kan inte &ndras.

Avlasning av fardigtid =1 eller klocktid (:

Tryck pa knappen Klocka (® tills motsvarande symbol
visas i klockdisplayen.

Vardet visas i nagra sekunder.

L&sa av vikten:
Tryck pa knappen Info i. Den instéllda vikten visas i
klockdisplayen under nagra sekunder.
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Koppla till och fran
automatiskt

Exempel: Matratten ska vara
klar kl. 12:45.

U2 o N

xS I O B

Fardigtiden har uppnatts

Andra fardigtid

46

Tank pa att inte 1&ta livsmedel sta for lange i ugnen sa
att det blir férstort.

Anvand inte fryst kétt. Det tinar upp under vantetiden
och smakar sedan inte bra.

Gor instéllningarna enligt beskrivningen under punkt 1
till 5. Flytta fram fardigtiden innan du startar ugnen.

6. Med instaliningsknappen férskjuter du fardigtiden
till ett senare tillfélle.

7. Bekréafta med knappen OK.

P& klockdisplayen lyser symbolen Fardigtid =l och
fardigtiden visas. Nar ugnen startar lyser symbolen
Tillagningstid I=>1 och tillagningstiden rdknas ned
synligt.

Ugnslamporna kopplas ifran till starten.

En signal ljuder. Ugnens uppvarmning upphor och
ugnslamporna slocknar.

P& klockdisplayen blinkar symbolen Tillagningstid -1
och tillagningstid 0:00 visas.

Du kan stanga av signalen i fortid med knappen
Klocka (.

Sténg av ugnen med huvudstrémbrytaren (D.

Tryck pa knappen Klocka ( tills symbolen
Fardigtid =1 blinkar i klockdisplayen. blinkar.
Andra fardigtiden med instaliningsknappen.
Bekréafta andringen med knappen OK.



Radera féardigtid

Avbryta program

Lasa av instéllningar

Tips om
Program-
automatik

Tryck pa knappen Klocka ( tills symbolen

Fardigtid =1 blinkar i klockdisplayen. blinkar.

Stall tillbaka fardigtiden med instéliningsknappen tills
du nér den aktuella klocktid da programmet avslutas.
Bekréafta andringen med knappen OK.

Ugnen startar.

Andra ugnsfunktion eller stdng av ugnen med
huvudstrombrytaren Q.

Programnumret kan inte &ndras.

Avldsning av tillagningstid -1 resp. fardigtid = eller
klocktid O

Tryck pa knappen Klocka (® tills motsvarande symbol
visas i klockdisplayen.

Vardet visas i nagra sekunder.

L&sa av vikten:
Tryck pa knappen Info i. Den instéllda vikten visas i
klockdisplayen under nagra sekunder.

Vikten pa steken eller fageln
ligger utanfor det angivna
viktomrédet.

Viktomradet har begransats medvetet. Det finns séllan
tillrdckligt stora stekgrytor for mycket stora stekar. Tillaga stora
stekar med Gver-/undervdarme & eller varmluftsgrilining (&).

Stekningen &r bra, men skyn ar
for mork.

Valj ett mindre kérl och tillsatt mer vatska.

Stekningen &r bra, men skyn ar
for ljus och vattnig.

Vélj ett storre kérl och tillsatt mindre vatska, eller ingen vétska
alls.

Steken &r for torr upptill.

Anvand ett kérl med tattslutande lock. Magert kott blir saftigare,
om du ldgger pa remsor av flask.

Under stekningen luktar det
brant, men steken ser bra ut.

Locket pa stekgrytan sluter inte tatt, eller s& har kéttet utvidgats
och tryckt upp locket. Anvand alltid ett passande lock. Se till att
det &r minst 3 cm mellan kéttet och kérlvéggen och mellan
kottet och locket.
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Du vill steka flera fagellar
samtidigt.

Laren maste vara ungefar lika stora. Stall in vikten pa det
tyngsta laret. Exempel: Tva kalkonlér pa 1,4 och 1,5 kg. Stéll in
1,5 kg.

Du vill angkoka eller steka flera
fiskar samtidigt.

Fiskarna maste vara ungefér lika stora. Stall in den totala vikten.
Exempel: Tva foreller pa 0,6 och 0,5 kg. Stéll in 1,1 kg.

Du vill tillaga fylld fagel.

Stekautomatiken &r inte lamplig for fylld fagel. Fylld fagel
tillagas bést utan kérl direkt pa gallret. L&s mer om detta i
kapitlet "Instaliningsvérden”.

Kottet i grytan har for svag
stekyta.

LAgg kottbitarna langs karlets kant och grénsakerna i mitten.

Gronsakerna i grytan ar for
mjuka eller for harda.

Om du vill ha krispiga gronsaker stéller du in kottets vikt. Om
gronsakerna ska vara mjukare, stller du in den totala vikten for
grénsakerna och kottet.

Du vill tillaga vegetariska grytor.

Endast hérda grénsaker, t.ex. morotter, grona bonor, vitkél,
selleri eller potatis &r ldmpliga for detta. Ju finare du skar
gronsakerna, desto mjukare blir de. For att gronsakerna inte ska
bli for hart stekta, ska du se till att de ticks av vatska.

Du vill anvanda stekgrytan i
rostfritt stal.

Karl av rostfritt stél kan endast anvandas begransat. Maten
bryns inte lika kraftigt och tillagningen tar langre tid.

Ta darfor bort locket efter programmets slut och grilla kottet i
ytterligare 8 till 10 minuter pa grilldge 3 ).
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Sjalvrengdring

Rengéringslagen

Anmarkning

Med sjalvrengdringen kan du pa ett bekvamt satt fa
bort smuts fran ugnen.

Ugnen varms upp till ca 500 °C. D& branns rester fran
stekning, grilining eller graddning bort. Ta férst bort
askan ur ugnen.

Det finns tre olika rengdringslagen.

Lage Rengoringsgrad Tid

1 |&tt 1 timme

2 medel 1 timme, 15 minuter
3 intensiv 1 timme, 30 minuter

Valj ett hdgre rengdringsléage ju aldre och envisare
smutsen &r. Vid normal anvandning racker det att
gora rent ugnen var annan eller var tredje manad. For
en rengdring behdvs bara ca 2,4 - 4,0 kilowattimmar.

Ugnslamporna kan inte kopplas in.
Temperaturkontrollen visas inte.

For sékerhets skull sparras lyftfunktionen automatiskt
vid en viss temperatur. Pa klockdisplayen visas
symbolen Las &.

Ugnen kan éppnas igen forst nar symbolen Las &
slocknar.

Oppna aldrig ugnen fér hand.

,&ngsméllar medfor risk for brannskador!

Ugnen kan inte startas om sé lange lyftfunktionen &r
sparrad.
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Fore

sjalvrengéringen

A

Samtidig rengéring

av tillbehor

Tillboehorshallare

50
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Rengor ugnen och glaskeramiken i omradet kring
ugnstatningen. Skada inte tatningen. Varmen kan
gbra att smuts branner fast och skadar tatningen.

Rengdr omradet mellan tillbehdrshallarna och deras
héllare. Annars gor askan det svérare att ta bort
tillbehdrshallarmna.

Ta ut olampliga tillbehdr och karl ur ugnen.

Matrester, fett och steksky kan anténdas. Brandfaral
Torka ur ugnen och de tillbehdr som ska rengdéras
med en fuktig trasa.

Du kan samtidigt rengéra langpannan eller bakplaten
av emalj pa fals 3.
Sjalvrengdringen lampar sig daremot inte for gallret.

En kraftigt nedsmutsad ugn boér rengdras utan
tilbehor och tillbehorshallare. Pa sé satt blir resultatet
béast.

Tillbehoret kan rengdras i en andra omgang.

Ta aldrig med ytskiktsbehandlade tillbehér i den
automatiska sjélvrengéringen. Den héga varmen
forstdr belaggningen och giftiga gaser bildas.
Risk for allvarliga halsoskador!

Tillbehdrshallarna blir missfargade vid hoga
temperaturer. Dessa missfargningar kan tas bort med
varmt diskvatten och kdkssvamp.

Om inga tillbehdr ska rengdras kan du ta ut
tilbehorshallama.



Installning
Koppla in ugnen med huvudstrombrytaren (D. Nu kan
du gdra instéllningen.

Exempel: Rengéringslage 2,
klockan ar 10:35.

1. Valj sjalvrengdring med funktionsvredet.

| temperaturdisplayen blinkar Forstadie O, s& att
sjalvrengoringen inte startas av misstag.

2. Stéll in 6nskat rengdringslage med
instaliningsknappen.

3. Bekréafta med knappen OK.
P& klockdisplayen blinkar symbolen Fardigtid -l
och Kklocktiden, da sjélvrengoéringen ar avslutad,
visas.

4. Starta ugnen med knappen OK.

P& klockdisplayen lyser symbolen Tillagningstid -1
och tillagningstiden réknas ned synligt.

Fran en bestdmd temperatur sparras lyftfunktionen
och i klockdisplayen visas symbolen Las &.
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Tillagningstiden har I6pt ut En signal ljuder. Ugnens uppvarmning upphor.
P& klockdisplayen blinkar symbolen Tillagningstid -1
och tillagningstid 0:00 visas.
Du kan stanga av signalen i fortid med knappen
Klocka (.
Stéang av ugnen med huvudstrémbrytaren (D.

Avbryta sjélvrengéring Andra ugnsfunktion eller stang av ugnen med
huvudstrombrytaren Q.

Rengoringslaget kan inte &ndras.

Kontrollera tidsinstéllningar ~ Avlasning av fardigtid = eller klocktid (O:
Tryck pa knappen Klocka ( tills motsvarande symbol
visas i klockdisplayen.
Vardet visas i nagra sekunder.

Koppla till och fran
automatiskt Gor instaliningarna enligt beskrivningen under punkt 1
till 3. Flytta fram fardigtiden innan du startar ugnen.

Exempel: Sjalvrengdringen
ska vara klar kl. 12:45.

4. Med instaliningsknappen férskjuter du fardigtiden

N N till ett senare tillfalle.
S | I B

5. Bekréafta med knappen OK.

P& klockdisplayen lyser symbolen Fardigtid =l och
fardigtiden visas. Nar ugnen startar lyser symbolen
Tillagningstid I-=>1 och tillagningstiden rdknas ned
synligt.

Fran en bestdmd temperatur sparras lyftfunktionen
och i klockdisplayen visas symbolen Las &.
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Fardigtiden har uppnatts

Andra fardigtid

Radera féardigtid

Avbryta sjélvrengéring

Kontrollera tidsinstéallningar

Efter
sjalvrengéringen

En signal ljuder. Ugnens uppvarmning upphor.

P& klockdisplayen blinkar symbolen Tillagningstid -1
och tillagningstid 0:00 visas.

Du kan stanga av signalen i fortid med knappen
Klocka (.

Stéang av ugnen med huvudstrémbrytaren (D.

Tryck pa knappen Klocka (® tills symbolen
Fardigtid =1 blinkar i klockdisplayen. blinkar.
Andra fardigtiden med instéliningsknappen.
Bekréafta andringen med knappen OK.

Tryck pa knappen Klocka (® tills symbolen

Fardigtid =1 blinkar i klockdisplayen. blinkar.

Stéll tillbaka fardigtiden med instéllningsknappen tills
du nér den aktuella klocktid da sjélvrengoringen ar
avslutad.

Bekréafta andringen med knappen OK.

Ugnen startar.

Andra ugnsfunktion eller stdng av ugnen med
huvudstrombrytaren Q.

Rengoringslaget kan inte &ndras.

Avldsning av tillagningstid -1 resp. fardigtid = eller
klocktid (©:

Tryck pa knappen Klocka (® tills motsvarande symbol
visas i klockdisplayen.

Vardet visas i nagra sekunder.

L&t ugnen svalna ordentligt.

Torka sedan ur den aterstdende askan ur ugnen med
en fuktig trasa.

53



54

Att skota ugne!

re den ordentligt.

Anvand dock inte hdgtryckstvatt eller angtvatt.
Har beskriver vi hur du skéter och rengdr ugnen.




Skotsel

Undvik stark smuts

Ugn

Ugnens front

Rostfritt stal

Om du alltid skoter ugnen vél héller den sig ren langre,
och du behdver inte rengdra den sé ofta.

Genom att alltid ténka pa vissa saker kan du undvika
att ugnen blir kraftigt nedsmutsad.

Ta bort den vérsta smutsen séa fort ugnen har svalnat.
Da torkar den inte in, och det bildas inga envisa
flackar.

Anvand sa ofta som majligt langpannan for att fanga
upp fett.

Gor rent ugnens front samtidigt som du rengdr annat
med diskvatten och disktrasa.
Da torkar inte smutsen in sa kraftigt.

Avldgsna alltid kalk-, fett-, starkelse- och
aggviteflackar sa snart som mojligt.
Da kan ingen korrosion bildas.
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Rengoring

Aven om du skéter ugnen vél maste den ibland
rengoras grundligt. Folj anvisningamna i tabellen sa att
de olika ytorna inte skadas av olampliga
rengdringsmedel.

Rengdringsmedel
Anvand aldrig kraftiga eller skurande
rengéringsmedel.

Omrade Rengoring

Ugnens utsida Varmt diskvatten:
Rengér med diskirasa och torka av med en mjuk trasa.

Luckor Glasrengoring:
Rengodr med disktrasa.

Ugnens insida Varmt diskvatten eller attikslosning:
Rengor med disktrasa.

Ugnsrengdringsmedel vid stark smuts:
Anvandes endast i kall ugn. Anvéndes aldrig for att rengora
glaskeramiken.

Anvénd helst sjalvrengdringen.

Ugnslampornas lampglas Varmt diskvatten:
Rengor med disktrasa.

Glaskeramik Speciellt rengoringsmedel or glaskeramik (silikonfritt),
aven citron eller attika pé vattenflackar:
Rengor med disktrasa.
Anvand aldrig ugnsrengodringsmedel eller flackborttagare.

Anvénd glasskrapa vid stark smuts (kan kopas via kundtjanst
eller i fackhandeln):

Frigor skrapans blad och anvand endast detta vid rengdringen.
Varning! Bladet &r mycket vasst. Skaderisk!

Sétt tillbaka skyddet efter rengdringen. Byt alltid trasiga blad
direkt.
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Omrade

Rengoring

Tillbehorshallare

Varmt diskvatten:
Skrubba med kokssvamp.

Tétning Varmt diskvatten:

Ta inte bort den! Rengor med disktrasa, skrubba inte.

Tillbehor Varmt diskvatten:
Bl6tlidgg och rengdr med disktrasa eller borste.
Langpannan eller bakplaten i emalj kan rengéras under
sjélvrengdringen

oBS! Kanterna pa tunna platar kan inte emaljeras helt och

hallet. Darfor kan de vara skrovliga. Det &r normalt och
paverkar inte funktionen.
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Montering och

demontering av For att underlatta rengdringen kan du ta bort de tva

glasskivor yttre glasskivorna pa ugnens framsida.

Demontering 1. Skjut frontglasskivan uppat och dra bort den
framat.

Obs! Frontglasskivan ar 16s sa fort den har tagits
bort fran hakarna.
Hall i den ordentligt.

Lyftknapparna félier med uppat.

2. Tryck forst den hogra, sedan den vanstra lasfjadern
for den andra skivan inat, tills du kan ta ut den
under staget.

3. Anvand ett mynt och skjut upp lasfjadrarna hela
vagen uppat och ta ut skivan.
Obs! Skivan vélter framat och utat sé snart bada
lasfiadrarna har skjutits upp hela vagen. Hall i den
ordentligt.

Anvand ett mynt s& att du inte skadar dig pa de
vassa kanterna.

Rengdr glasrutorna med rengdringsmedel fér glas och
en mjuk trasa.

Anvand inga kraftiga eller skurande medel, inte heller
glasskrapa. Glaset kan skadas.
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Montering

Teek
© o

A

1. Hang in den andra skivan och tryck ned
lasfigdrarna hela vagen med ett mynt.

Den lilla markeringspunkten pa skivans utsida
maéste sitta ovan till hoger.

2. Hang in frontglasskivan och tryck den nedét.

Kontrollera att lyftknapparna sitter pa ratt stéllen i
frontglasskivans éppningar.

Ugnen far anvandas igen forst nér du kontrollerat att
skivorna monterats korrekt.
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Rad vid storningar

1 en sto ning uppstar ar det oftast bara en sméasak
som behdver atgardas.
Har gar vi igenom hur du sjélv kan atgéarda mindre
stérningar, och hur du kommer i kontakt med
kundtjanst.



Avhjalpa mindre storningar sjalv

Stérningar

Innan du kontaktar kundtjanst kan du férsdka avhjalpa
stérningen sjalv. Ta hjélp av tabellen.

Méjlig orsak

Atgérd/Anmérkning

Det gar inte att koppla pa ugnen.

Sékringen ar defekt.

Titta i sakringsskapet om ugnens
sékring &r hel.

Stromavbrott

Kontrollera om andra koksmaskiner
fungerar.

Ugnen &r sparrad.

Tryck pa knappen Nyckel o tills
symbolen Nyckel o-m slocknar pd
temperaturdisplayen.

Klockdisplayen blinkar.

Stromavbrott

Stéll in tiden igen.

Ugnen véarms inte upp.

Ugnen &r inte ordentligt
stangd.

Stang ugnen ordentligt.

Ugnen startades inte.

Tryck pa knappen OK.

Ugnen varms inte upp. Ovan till
vanster i temperaturdisplayen
lyser en punkt.

Ugnen &r i
demonstrationslage.

Stéll in ugnen pa Gver/-undervarme
& och 30 °C. Tryck pé knappen
Snabbuppvarmning >4 tills en
signal hors och punkten blinkar.
Tryck pé& knappen
Snabbuppvarmning >>§if igen.

Det gar inte att starta ugnen.

Sjdlvrengdringen har
spérrat lyftfunktionen.

Vanta tills symbolen L&s & i
klockdisplayen slocknar.

Ugnen &r inte ordentligt
stangd.

Oppna ugnen och sténg den pé
nytt.

Det gar inte att 6ppna ugnen.

Sjdlvrengdringen har
spérrat lyftfunktionen.

Vanta tills symbolen L&s & i
klockdisplayen slocknar.

Barnspérren har spérrat
lyftfunktionen.

Tryck pa knappen Nyckel o-m tills
symbolen Nyckel o-m slocknar pd
temperaturdisplayen.

Lyftpositionen &r lagrad
mycket l&ngt upp.

Tryck pé knappen Oppna V igen
och spara lyftpositionen pa énskad
hojd med knappen OK.
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Stérningar

Méjlig orsak

Atgérd/Anmérkning

Temperaturdisplayen visar
"OFF”.

Automatiska
tidsbegransningen har
aktiverats.

Stang av ugnen med
huvudstrémbrytaren (.

Lyftpositionen kan inte sparas.

Ugnen var inte ordentligt
stangd.

Stdng ugnen och éppna den pa
nytt.

Felmeddelande i klockdisplayen

Du kan radera alla felmeddelanden med knappen
Klocka (®. D4 sétts ugnen i sitt utgangsléage. Du maste
stélla in klocktiden pé nytt.

Kontakta kundtjanst om ett felmeddelande inte kan
tas bort, eller om det aterkommer ofta.

Mojlig orsak

Atgérd/Anmérkning

E005 eller E305

Kommunikationsfel
mellan
elektronikmodulerna.

Tryck pé knappen Klocka .
Stéll in tiden igen.

E010, EO14, E119, E120, E310,
E314 eller E701

Datafel i elektroniken.

Tryck pé knappen Klocka .
Stéll in tiden igen.

E011

En mandverknapp
trycktes in for lange.

Tryck pé alla mandverknappar, en i
taget, och kontrollera om de har
fastnat.

E101 eller E104

Temperatursensorn &r
dverlastad.

Tryck pé knappen Klocka .
Stéll in tiden igen.

E115

Ugnstemperaturen &r for
hog.

L&t ugnen svalna innan du
anvéander den igen.

E702, E704, E705 eller E706

Datafel i lyftelektroniken.

Tryck pé knappen Klocka .
Stéll in tiden igen.

E703 Luckkontakten fungerar  Tryck pé knappen Klocka (B.
inte. Stéll in tiden igen.
E711 En lyftknapp trycktes in Tryck pa knappen Klocka (B.

for lange.

Stéll in tiden igen.

En lyftknapp har fastnat.

Tryck pa alla lyftknappar, en i
taget, och kontrollera om de har
fastnat.

Frontglasskivan sitter inte
Korrekt.

Ror pé frontglasskivan nagot, tills
lyftknapparna inte l&ngre sitter fast.
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Reparationer far endast utforas av utbildade tekniker
frn kundtjanst.

Felaktigt utforda reparationer pa ugnen kan innebéra
stor fara fér anvandaren.

Byta ugnslampa

A

Taklampa

A

s

YA

Om en ugnslampa &r trasig maste den bytas.
Varmebestandiga reservlampor finns hos kundtjanst
eller i fackhandeln.

Anvand endast dessa lampor.

Ugnen maste ha svalnat innan du byter ugnslampa.
Risk for brannskador!

Anvand endast glodlampor pa 40 Watt.

1. Koppla ifrén sakringen i sakringsladan.
2. Lagg en kokshandduk pa glaskeramiken for att
undvika skador.

3. Ta loss lampglaset. Tryck metalldelen bakat med
tummen. (Bild A)
Obs! Lampglaset ar l6st s& snart en sida har hakat
ur. Hall i ordentligt.

4. Skruva ut lampan (bild B) och byt ut den mot
samma lamptyp.

5. Satt fast lampglaset igen. Satt in lampglaset under
metalldelen pa ena sidan och tryck pa den andra
sidan tills det hakar i.

6. Ta bort kokshandduken fran glaskeramiken och
koppla in sékringen igen.

63



Sidolampor
Anvand endast halogenlampor pa 10 Watt.
Ta tag i halogenlampor med en ren och torr trasa. Det
forlanger livslangden.

Vanster och hdger sidolampa byts ut pd samma satt.

1. Koppla ifrdn sakringen i sakringsladan.

2. L&gg en kdkshandduk pa glaskeramiken for att
undvika skador.

3. Ta loss lampglaset. Oppna lampglaset med
handen med borjan nedtill.
Om lampglaset ar svart att f& bort kan du anvanda
en sked till hjalp. (Bild A)

4. Dra ut lampan, skruva inte, (bild B) och byt ut den
mot samma lamptyp.
Kontrollera lampstiftens lage. Tryck in lampan sé att
den sitter ordentligt.

5. Sétt tillbaka lampglaset. Kontrollera att glasets
valvning sitter pa sidan pa lampan.
Satt in lampglaset ovan och tryck fast det nedifran,
tills det hakar i. (Bild C)

6. Ta bort kokshandduken fran glaskeramiken och
koppla in sékringen igen.
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Lampglas

Ett skadat lampglas méste bytas ut.
Passande lampglas bestéller du hos kundtjanst. Ange
ugnens E-nummer och FD-nummer.

Oppna ugnen manuellt

Innan du 6ppnar Q

Du kan 6ppna ugnen manuellt om lyftfunktionen inte
fungerar. T. ex. om du har en matratt i ugnen nér det
blir strdmavbrott.

Till detta behodvs ett av dessa 9 V E-blockbatterier:
— Alkaline 6LR61, 6LF22 eller 6AM6
— Zink-kol 6F22

L&t ugnen svalna ordentligt.

Efter anvandning &r ugnen véldigt varm inuti. Risk for
brannskador!

Oppna aldrig ugnen under sjélvrengdringen.
,&ngsméllar medfor risk for brannskador!

Koppla ifrén sékringen i sékringsladan.

Risk for stotar!

Anvand endast de angivna batterierna.
Ugnen kan skadas av andra spanningskallor.
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Gor sa har

Kor inte ned lyften langre an 40 cm.
Lyftens drivning kan skadas.

1. Skjut frontglasskivan uppat och dra bort den
framat.
Obs! Frontglasskivan ar 16s sa fort den har tagits
bort frdn hakarna.
Hall i den ordentligt.

Lyftknapparna félier med uppat.

2. Tryck 9V batteriet pa kontakten ovan till hbger pa
ugnen.
Tryck samtidigt pa vippbrytaren till hoger.
Lyften kors langsamt nedét.

Kontrollera att polariteten ar korrekt:
Vanster = Minus —
Hoger = Plus +

3. Hang in frontglasskivan igen och tryck den nedat.

Kontrollera att lyftknapparna sitter pa ratt stéllen i
frontglasskivans éppningar.

Stang ugnen sa fort lyftknapparna fungerar igen. Du
kan da anvanda lyftfunktionen som vanligt igen.
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Kundtjanst

E-nummer och FD-nummer

Du &ar valkommen att vanda dig till kundtjanst om
ugnen maste repareras. Adress och telefonnummer
till narmaste kundtjanst finns i telefonkatalogen.
Kundtjanst kan ocksa informera om vilken
serviceverkstad som finns ndrmast dig.

Ange produktens E-nummer och FD-nummer vid
kontakt med kundtjénst.

Typskylten med dessa nummer finns pa undersidan
av lyftgolvet.

For att du ska slippa leta Iange vid en stérning, kan
det vara bra att skriva upp numren hér pa en gang.

E-nr FD-nr. ‘

Kundijanst =

Forpackningen och den gamla spisen

Miljévanlig avyttring

hi¢

Packa upp spisen och avyttra fdrpackningen pé ett
miljiévanligt sétt.

Denna enhet & méarkt i enlighet med der europeiska
direktivet 2002/96/EG om avfall som utgérs av eller
innehaller elektroniska produkter (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna fér inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjanta.
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Installningsvar

tar du ett urval ratter och de basta

Du far manga tips péa kérl och t|IIredn|ng, och hjalp till
enklare felsokning och atgarder, om nagot skulle bli
fel ndgon gang.



Installningsvarden och tips

Instéliningsvardena galler for instalining i den kalla
ugnen. P4 sa vis sparar du energi.

Temperatur och graddningstid beror pa matréttens
mangd och konsistens. Darfor anges cirkavarden i
tabellerna.

Tipsen ger dig ytterligare information. De gér att du
lattare kan tillaga ratten precis som du 6nskar.

Tilloehoér Anvand bifogade tilloehor.
Extra tillbehdr och specialtillbehdr kan du képa i
fackhandeln eller fran kundtjanst.
Platar och formar av mork metall ar bast lampade.
Ljus metall eller glas bér stallas direkt pa
glaskeramiken.
Folj tillverkarens anvisningar.
Kakor, tartor och
smakakor Stéll formarna pé gallret.
Lagg broddeg direkt pa glaskeramiken.
Kakor i form Form Fals Ugns-  Tempera- Tillag-
funktion turi°C ningstid
i minuter
Sockerkaka, enkel Sockerkaksform / 1 150-170 50 -60
kransform / avlang
form
Sockerkaka, fin Sockerkaksform / 1 140-160 60-70
(t.ex. sandkaka) kransform / avlang
form
Mordegshotten med kant Kakform med 0 =] 150-170 25-35
l6stagbar botten
Tartbotten (sockerkaka) Form till fruktbotten 0 =] 160-180 20-30
Tartbotten av fin sockerkakssmet Kakform med 1 & 160-180 30-40

l6stagbar botten
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Kakor i form Form Fals Ugns-  Tempera- Tillag-
funktion turi®°C ningstid

i minuter

Fruktkaka eller cheese cake, Kakform med 1 =] 170-190 70-90
mérdeg* l6stagbar botten
Fruktkaka, fin (sockerkaka) Kakform med 1 & 150-170 50-60

l6stagbar botten/

sockerkaksform
Kryddade bakverk* Kakform med 0 =] 170-190 50 -60
(t.ex. quiche, lokpaj) l6stagbar botten

* L&t kakan svalna ca 20 minuter i ugnen.
Kakor pa plat Tillbehor Fals Ugns- Tempe-  Tillag-

funktion raturi®°C ningstid
i minuter

Sockerkakssmet eller jasdeg med Plat 1 & 180-200 20-30
torr fylining Plat + langpanna* 3 + 1 140-160 40-50
Sockerkakssmet eller jasdeg med Plat 2 =] 160-180 40-50
saftig fylining Plat + langpanna* 3 + 1 140-160 50 - 60
Rulltdrta (férvarm ugnen) Langpanna 1 & 190-210 15-20
Veteldngd med 500 g mjol Langpanna 2 & 170-190 30-40
Stollen med 500 g mjol Langpanna 2 =] 180-200 50 -60
Tysk stollen med 1 kg mjol Langpanna 2 =] 170-190 60-80
Strudel Langpanna 1 =] 180-200 60 -70
Pizza Langpanna 1 =] 210-230 25-35

Plat + langpanna* 3 + 1 190-210 40-50

* Skjut alltid in platen ovanfér I&ngpannan vid graddning pé&
tvé falsar.
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Brod och smafranska Tillbehor Fals Ugns- Tempe- Tillag-
funktion raturi®°C ningstid

i minuter
Forvdrm ugnen 300 8-10
Matbrod (bakat med jést) med utan 0 & 200 35-45
1,2 kg mjol*
Forvdrm ugnen 300 8-10
Surdegsbrod med 1,2 kg mjol* utan 0 & 200 45 - 55
Smaéfranska Plat 2 = 220-240 25-35
Sméfranska for uppvarmning, Plat 1 & 200-220 10-25
salta kringlor Plat + langpanna*™ 3 + 1 180-200 15-25
*Hall aldrig vatten direkt p& glaskeramiken.
** kjut alltid in platen ovanfér Iangpannan vid graddning pé tva
falsar.
Smakakor Tillbehor Fals Ugns- Tempe- Tillag-
funktion raturi°C ningstid i
minuter
Smakakor Plat 2 =] 130-150 10-20
Plat + langpanna* 3 + 1 120-140 25-35
Maréng Plat 1 =] 70-90  100-150
Petit-chou Plat 1 = 210-230 30-40
Nétkakor Plat 1 =] 110-130 30-40
Plat + langpanna* 3 + 1 100-120 40-50
Smordeg Plat 1 180-200 25-35
Plat + ldngpanna* 3 + 1 170-190 35-45

* Skjut alltid in platen ovanfér I&ngpannan vid graddning pé&
tvé falsar.
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Tips vid graddning

Du vill anvanda ett eget recept
nér du bakar.

Leta upp liknande kakor eller bakverk i tabellerna.

Hur du avgér om sockerkakan &r
fardiggraddad.

Stick med en tandpetare i den higsta delen av kakan
ca 10 minuter fore fardigtiden (graddningstiden som anges i
receptet). Nar ingen smet fastnar pé tandpetaren ar kakan klar.

Kakan sjunker ihop.

Anvand mindre vétska nésta gang eller stéll in
ugnstemperaturen ca 10 grader lagre. Folj tiden for
omrorningen som anges i receptet.

Kakan &r hég i mitten men inte
runt kanterna.

Smérj inte sidovdggen pa kakformar med I9stagbar botten. Efter
graddningen lossar du kakan frsiktigt fran formen med en kniv.

Kakan &r for hart graddad pa
ovansidan.

Héng in tillbehdret djupare. Stéll in en ldgre temperatur och
grddda kakan lite 1angre.

Kakan ar for torr.

Anvand en tandpetare och stick sma hél i den fardiga kakan
och droppa sedan pé fruktsaft eller likdr. Stall in temperaturen
ca 10 grader hogre ndsta gang och forkorta graddningstiden.

Brddet eller kakan (t.ex. ostkaka)
ser bra ut, men &r degig inuti
(med rester av vatten).

Anvand mindre vétska ndsta gang. Gradda ldngre vid lagre
temperatur. Forgradda botten vid kakor med saftig fylining. Stro
mandel eller strobréd pd den och 1agg sedan pé fyliningen.
Beakta den graddningstid som anges i receptet.

Kakan eller bakverket &r ojamnt
graddat.

Stall in ndgot lagre temperatur. Gradda kansliga bakverk med
dver-/undervirme B pé en fals. Overflodigt bakplatspapper kan
paverka luftcirkulationen. Klipp alltid till bakplatspappret sa att
det passar bakplaten.

Vid gréaddning pé en fals med 3D-varmluft @ ska tillbehéret
sattas in pé fals 1 eller 3.

Fruktkakan &r for ljus nedtill.
Fruktsaften rinner dver.

Anvand den djupare l&ngpannan nésta géng.

Du har graddat pa tva falsar.
Bakverket pa den dversta platen
ar morkare an bakverken pé den
nedre.

Anvénd alltid 3D-varmluft @ om du ska gradda bakverk pé tva
falsar. Platar som satts in samtidigt blir inte alltid fardiga
samtidigt.

Du vill anvanda platar och formar
av ljus metall eller glas.

Stéll kérlet direkt pa glaskeramiken.

Nér saftiga kakor graddas bildas
kondensvatten.

Detta &r fysikaliskt betingat. Vid graddningen bildas vattendnga,
som tranger ut genom ventilationsspringorna. Vattenéngan kan
bilda kondensvatten pé intilliggande sképfronter.
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Kott, fagel, fisk
Karl

Du kan anvanda vilket varmebestandigt karl som
helst. For stora stekar &r &ven langpannan lamplig.

Stéll alltid kérlet i mitten av glaskeramiken.

Heta glaskarl ska alltid stéllas pé en torr
kokshandduk. Ar underlaget blott eller kallt kan kérlet
spricka.

Steka Stekresultatet beror pa kottets typ och kvalitet.
Tillsatt 2-3 matskedar vatska till magert kott och
8-10 matskedar till stekar.
Nar steken ar fardig ska den vila i ytterligare
10 minuter i den avsténgda, stangda ugnen. Pa sa vis
fordelas kottsaften béttre.

Grilla Skivor av kott bor helst vara lika tjocka.

De bor vara minst 2-3 cm tjocka. Pa sa sétt far de
jamn och fin farg och forblir harligt saftiga.

Lagg kottskivorna direkt pa gallret. De blir bast mitt pa
gallret.

Hang dessutom in ldngpannan pa fals 1. Kottsaften
fangas upp och ugnen halls ren.

Kott Salta stekarna efter grillningen, annars blir de torra.
Vand kéttbitarna efter halva tiden, grillbitar efter tva
tredjedelar av tiden.

Kott Kérl Fals Ugns-  Temperatur Tillag-

funktion i °C, grill ningstid
i minuter
Notstek 1kg 0 8 200-220 100
1,5 kg Overtéckt 0 =] 190-210 120
2 kg 0 8 180-200 140
Fransyska 1 kg 0 =] 210-230 80
1,5 kg oppen 0 8 200-220 90
2 kg 0 8 190-210 100
Rostbiff, medium* 1 kg Oppen 0 8 220-240 60
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Kott Kérl Fals Ugns-  Temperatur Tillag-
funktion i°C, grill ningstid
i minuter

Biffar, genomstekta Galler™ 4 [ 3 20
Biffar, rosa Galler™* 4 [ 3 15
Flaskkétt utan sval 1kg 0 =] 190-210 130
(t. ex. karrébit) 1,5 kg Oppen 0 =] 180-200 150

2 kg 0 =] 170-190 170
Flaskkott med sval™ 1 kg 0 200-220 140
(t. ex. bog, 14gg) 1,5 kg Oppen 0 190-210 160

2 kg 0 180-200 190
Kassler med ben 1 kg Overtackt 0 =] 210-230 70
Kottfarslimpa 750 ¢ Oppen 0 200-220 100
Grillkorv ca750g  Galler* 4 ] 3 12
Kalvstek 1 kg Oppen 0 =] 180 - 200 100

2 kg 0 =] 170-190 120
Lammfiol, benfri 1,5 kg Oppen 0 170 -190 120

Fagel
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* Vénd rostbiffen efter halva tiden. Linda in den i
aluminiumfolie efter tillagningen och 14t den vila i ugnen
10 minuter.

** Nagga svalen pa flaskkott. Lgg det forst med svalen nedét
i karlet.

*** Héng in langpannan pé fals 1.

Viktangivelserna i tabellen galler stekférdig fagel utan
fylining.

Vid anka och gés sticker du hal pa skinnet under
vingarna sa att fettet kan rinna ut.

Fagel blir sarskilt knaprig och brun, om du vid slutet av
stektiden penslar den med smor, saltvatten eller
apelsinjuice

Vand hel fagel efter tva tredjedelar av tiden.



Fagel Tillbehdr ~ Fals Ugns-  Temperatur Tillagningstid
funktion i°C i minuter
Kycklinghalvor a400g Galler 2 210-230  40-50
1 till 4 stycken
Bitar av kyckling a250g Galler 2 210-230 30-40
Kyckling, hel a1kg Galler* 2 200-220  50-80
1 till 2 stycken
Anka 1,7 kg Galler* 2 180-200 90-110
G&s 3kg Galler® 2 160-180  120-140
Liten kalkon 3kg Galler 2 180 - 200 100 - 120
Kalkonldr, 2 stycken a800g Galler 2 180-200 90-110
*Héng in langpannan pé fals 1.
Fisk Anvisningarna géller opanerad fisk.
Fisk Tillbehor Fals Ugns- Temperatur Tillag-
funktion i°C, grill ningstid
i minuter
Fisk, grillad 4300¢g 2 ] 2 20-25
1kg Galler* 2 200-220 40-50
1,5 kg 2 190-210 50-60
Fisk, i skivor 4300¢g Galler* 3 ] 2 20-25

(t.ex. kotletter)

*Héng in langpannan pé fals 1.
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Tips vid stekning
och grillning

Tabellen innehaller inga
uppgifter om stekens vikt.

Folj anvisningar for ndrmaste vikt, och anpassa tiden till detta.

Hur du avgdr om steken ar
fardig.

Anvénd en stektermometer (kan kdpas i fackhandeln) eller gor
"skedtestet”: Tryck med en sked pé steken. Den ar fardig om
den &r fast. Om den ger efter behdver den ytterligare tid i
ugnen.

Steken har blivit for mork och
ytan ar delvis bréand.

Stéll in n&got lagre temperatur.

Steken ser bra ut, men skyn har
brént vid.

Valj ett mindre stekkarl eller tillsatt mer vétska nasta géng.

Steken ser fin ut men skyn &r for
ljus och vattnig.

Valj ett stérre stekkarl eller tillsatt mindre vatska ndsta gang.

Néar du 6ser steken bildas
vattenanga.

Detta &r fysikaliskt betingat. En stor del av vattendngan tranger
ut genom ventilationsspringorna. Angan kan bilda
kondensvatten pd skapfronter i narheten.

Anvand varmluftsgill (&) istllet for over-/undervarme &. Da
varms stekskyn inte upp sé kraftigt och mindre vattenénga
bildas.

Anpassad tillagning

Lampliga karl

Gor sa har
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Anpassad tillagning ar det idealiska séattet att tillaga allt
mort kétt som ska bli rosa eller precis lagom stekt.
Kéttet blir mycket saftigt och mjukt.

Fordelen: Du har stora méjligheter att planera menyn,
det &r inga problem att hélla kdttet varmt.

Anvand ett varmebestandigt, lagt kérl, t.ex. en
serveringstallrik av porslin.

1. Satt pa ugnen med huvudstrombrytaren (.
2. Stall in ugnsfunktionen Gver-/undervarme B.
3. Stall in temperaturen pa 90 °C.



Anvisningar fér anpassad
tillagning

4. Starta ugnen med knappen 0K och forvarm. Lat
kérlet varmas upp pa glaskeramiken.

5. Varm kraftigt upp lite fett i en stekpanna. Bryn
kottet ordentligt och 18gg det genast i det
forvarmda karlet.

6. Stall tillbaka karlet med kottet i ugnen och lat det
efterstekas. For de flesta kéttbitar ar en
efterstekningstemperatur pa 90 °C idealisk.

Anvand endast farskt kott.

Stek kottet pa tillrackligt lange pa hog varme.
Tack inte dver kottet vid efterstekning i ugn.
Inte heller storre kdttbitar behdver vandas.

Efter den anpassade tillagningen kan kéttet skéras
upp genast. Det behdvs inte nagon vilotid.

Kottet ser tack vare den séarskilda tillagningsmetoden
alltid rosa ut inuti. Det &r dock varken rétt eller
ogenomstekt.

Tabell Alla méra partier pa not-, flask-, eller kalvkott samt
lamm passar for anpassad tillagning. Kéttbitens
storlek avgor hur lang tid som gar at till att bryna kéttet
och for att steken ska bli extra saftig.

Tiden for bryning géller for nedlaggning i det varma
fettet.

Matréatt Bryning pa kokzonen Efterstekning i ugn
i minuter i minuter

Sma kottstycken

Térningar eller strimlor runtom 1-2 20-30

Sma schnitzlar, biffar eller per sida 1-2 35-50

medaljonger

Mellanstora kottstycken

Hel filé (400-800g) runtom 4-5 75-120

Lammsadel (ca 450 g) per sida 2-3 50 - 60

Dubbel kotlett runtom 7-9 100 - 120
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Matratt

Bryning pa kokzonen

Efterstekning i ugn

i minuter i minuter
Stora kottstycken
Hel filé (fran 900 g) runtom 6-8 120 - 150
Stek (600 g-1 kg) runtom 8-10 120 - 150
Stek (1,1-2 kg) runtom 8-10 180 - 270

Tips fér anpassad
tillagning

Kott som tillagats sé héar ar inte
lika varmt som kott som stekts
pa vanligt sétt.

Forvarm tallrikarna och servera sdserna mycket varma.

P& sa satt halls kottet varmt.

Stall tillbaka temperaturen pa 70 °C efter den anpassade
tillagningen. Sma kottstycken kan hallas varma i upp till
45 minuter, stora i upp till tvd timmar.

Gratanger, varma

smérgésar, Gratanger bestar av raa ingredienser som gratineras.

gronsaker

Matratt Kérl Fals Ugns-  Temperatur Tillag-
funktion i°C, grill ningstid

i minuter

Gratang, st Gratdngform 0 =] 170-190  45-55

(t.ex. kvargsufflé med frukt)

Kryddade gratdngratter av tillagade  Gratingform eller 0 =] 180-200 30-40

ingredienser (t ex lasagne) l&ngpanna 1 =] 170-190  25-35

Kryddad gratdngratt av raa Gratangform eller 0 & 190-210  45-55

ingredienser (. ex. potatisgratdng) ldngpanna 1 & 190-210  40-50

Rosta brdd, 8 stycken Galler 4 0 3 2-6
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Matratt Kérl Fals Ugns-  Temperatur Tillag-
funktion i°C, grill ningstid
i minuter
Gratinera brod, 8 stycken Galler™ 3 0 3 5-10
Gronsaker grilla, farska Langpanna 2 [ 3 30-40

* Gratdngen far vara max. 2 cm hdg.
Anvand Gver-/undervdrme & om den &r hdgre.

** Héng in langpannan pé fals 1.

Torkning
Anvand endast felfria frukter och gronsaker.
Tvétta frukten/gronsakerna ordentligt och torka av
dem.
Lagg bakplatspapper pa gallret och i langpannan.
Matratt Tillbehor Fals Ugns-  Temperatur Tillag-
funktion i°C ningstid
i timmar
Appelringar 600g  Galler + 3+1 80 Cab
l&ngpanna*
Paronklyftor 800 ¢ Galler + 3+1 80 Ca8
ldngpanna*
Plommon 1,5kg  Galler + 3+ 1 80 Ca10
l&ngpanna*
Kryddvaxter, ansade 2009  Galler + 3+ 1 80 Cal¥
l&ngpanna*

oBs!

* Héng in gallret ovanfor lAngpannan.

Vand ofta pé frukt eller gronsaker med mycket vétska.

Lossa det torkade livsmedlet fran papperet direkt efter
torkningen.
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Konservering

Forberedelser

Gor sa har
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Anvand endast felfria frukter och gronsaker. Skolj dem
noggrant.

Konservera inte mer an sex glas frukt eller gronsaker
samtidigt.

De angivna tiderna i tabellerna ar riktvarden. De kan
paverkas av rumstemperatur, antal glas, mangden
innehall samt temperaturen pa innehallet i glasen.
Innan du byter ugnsfunktion resp. stanger av ugnen
ska du kontrollera att det pérlar sig i glasen.

Glasen och gummiringarna maste vara rena och
felfria. Anvand helst lika stora glas. Uppgifterna i
tabellen géller fér runda enlitersglas.

Obs! Anvand inte stdrre eller hdgre glas. Locken kan
spricka.

Fyll inte pa for mycket frukt eller gronsaker i glasen.
Stang dem ordentligt. Se till att glasens kanter ar rena.

1. Hang in ldngpannan pé fals 1.
Stall glasen i pannan s4, att de inte vidror varandra.
. Hall 12 liter varmt vatten (ca 80 °C) i langpannan.
. Stang ugnen.
. Stéll in ugnsfunktionen undervarme 2.
. Stéll in temperaturen pa 170 till 180 °C.
. Starta med knappen OK.
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Konservering av frukt Nar det pérlar sig i glasen, efter ca 40 till 50 minuter,
stéanger du av ugnen med huvudbrytaren (.

Efter 25 till 35 minuter pa eftervarme tar du ut glasen
ur ugnen. Om glasen svalnar l&ngsamt i ugnen kan
bakterier bildas, vilket gér att den konserverade
frukten surnar.

Frukt i 1-liters rundglas Nér det pérlar Restvdrme
Applen, vinbar, jordgubbar Sténga av Ca 25 minuter
Korshar, aprikoser, persikor, Stanga av Ca 30 minuter
krushér

Appelmos, péron, plommon Stanga av Ca 35 minuter

Konservering av grénsaker  Stéll tilloaka temperaturen pa ca 120 - 140 °C s& snart
det pérlar sig i glasen.
N&r den tid som anges i tabellen har gatt stanger du
av ugnen med huvudbrytaren (D.

Efter 30 till 35 minuter pa eftervarme tar du ut glasen

ur ugnen.

Gronsaker i kallt spad Nér det parlar Restvarme

i 1-liters rundglas 120°C-140°C

Gurka Stdnga av Ca 35 minuter

Rodbetor Ca 35 minuter Ca 30 minuter

Brysselkal Ca 45 minuter Ca 30 minuter

Bonor, kalrabbi, rodkal Ca 60 minuter Ca 30 minuter

Arter Ca 70 minuter Ca 30 minuter

Ta ut glasen Heta glaskarl ska alltid stéllas pa en torr
kékshandduk. Ar underlaget bltt eller kallt kan de
spricka.
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Djupfrysta

férdigrétter Lagg den djupfrysta fardigprodukten direkt pé
glaskeramiken eller pa en plat direkt pa den. Da
utnyttjas kontaktvarmen vid Speed @specd.

Lagg aldrig bakplatspapper direkt pa glaskeramiken.
Brandfaral

Instaliningsvardena i tabellen géller for forgraddade

djupfrysta fardigratter.
Matratt Fals Ugns- Temperaturi®°C  Tillagningstid i
funktion minuter
Pizza Tunn botten 0 @spes 270 - 300 10-20
Tjock botten, 0 @ spee 230 - 280 15-25
pizza-baguette
Minipizza 0 @ spee 230 - 280 8-15
Pizza pé tva falsar 1+3 200 - 220 15-30
Potatis- Pommes frites* 0 @spes 250 - 280 15-25
Produkter "y oketter, pommes 0 @y 250 - 280 10- 20
duchesse
Rosti, fyllda 0 @ spee 250 - 280 10-20
potatisknyten
Bakverk Smafranska 0 @spes 220 - 250 5-15
gfa-rgfade) Salta kringlor 0 @ spee 220 - 250 5-15
Vegetariska ~ Fiskpinnar 0 @spees 250 - 280 5-15
biffar Panerad kyckling 0 @gea 250 - 280 10- 20
Gronsaksburgare 0 @spes 250 - 280 15-25

* Fordela jamnt pd platen i ett lager. Anvénd alltid
3D-varmluft (&) om du ska gradda bakverk pa tva falsar, ska
tillbehoret séttas in pa fals 1 och 3.
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Upptining

Ta ut livsmedlet ur férpackningen, 1&agg det i ett
lampligt kérl och stall det mitt pé gallret.

Folj anvisningarna pa forpackningen.

Upptiningstiden kan variera beroende pa
livsmedelstyp och -mangd.

Matratt Tillbehor Fals Ugns-  Temperaturi°C
funktion

Kénsliga djupfrysta varor Galler 1 20°C

t.ex. graddtértor, smorkramstartor,

tartor med choklad- eller

sockerglasyr, frukt osv.

Andra djupfrysta varor* Galler 1 50°C

t.ex. kyckling, korv och kétt, brod,
sméfranskor, kakor och bakverk

oBs!

Varmhallning och
smaltning

Ugnsfunktion

* Tack dver livsmedlet med mikrovagsfolie. Lagg fagel med
brostsidan nedét i kdrlet.

Vid 20 °C slér ugnslampan p4, fran 30 °C till 60 °C ar
den av.

Nar ugnen &r 6ppen kan uppvarmningsytorna
anvandas for varmhalining av matrétter, for att smalta
choklad eller smor, eller I6sa upp gelatin.

Varmhallning 6ppen i

Den har ett uppvarmningslage och kan endast startas
nar ugnen ar 6ppen. Lyftfunktionen &r spérrad och i
temperaturdispalyen lyser symbolen &.

Varmhallning i 6ppen ugn &r sarskilt lampligt for ratter i
slutna karl. Den forsiktiga uppvarmningen gor att
matratten inte dverhettas, utan forblir saftig.

Smaltningstiden kan variera beroende pa vilken typ av
livsmedel det ror sig om och i vilken mangd.

Anvand inte aluminiumfolie eller plastkarl vid
smaltning. De smalter ocksa.
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Fals Ugnsfunktion Lage

Varmhallning 0 i 1
med Oppen ugn
Smaltning, uppldsning 0 fif 1

t.ex. choklad, smdr, gelatin

Tips for att spara
energi
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Forvarm ugnen endast om det anges i ett recept eller i
tabellen i bruksanvisningen.

Anvand mérka eller emaljerade bakformar av metall.
De tar upp varmen bast.

Gradda flera kakor tatt efter varandra. D& &r ugnen
fortfarande varm och gréaddningstiden fér nésta kaka
blir kortare.

Vid ratter med langre tillagningstider kan du stdnga av
ugnen 5-10 minuter tidigare. Ratten lagas fardigt pa
eftervarmen.



Akrylamid i livsmedel

Just nu diskuterar sakkunniga hur skadligt akrylamid i
livsmedel ar. Vi har sammanstéllt féliande information
péa grundval av de senaste forskningsresultaten.

Vilka matratter berérs? Akrylamid bildas framférallt vid tillagning pa hdg varme
av mjdl- och starkelserika produkter,
t.ex. potatischips, pommes frites, rostat brod,
smafranska, brod, konditorivaror av mérdeg (kex,
olika slags pepparkakor).

Tips for akrylamidfattig tillagning av matrétter

Allmént Hall tillagningstiderna sé& korta som méjligt.
Bryn maten gyllengul, inte mérkbrun.
Stora, tjocka bitar innehdller mindre akrylamid.
Anvand sé farsk potatis som méjligt. Den ska inte ha ndgra
grona eller mogliga flackar. Forvara inte potatisen under 8 °C.

Gréddning Med Gver-/undervdrme & max. 200 °C, med 3D-varmluft
max. 180 °C. Agg eller &ggula minskar bildningen av akrylamid.

Smakakor Med 6ver-/undervarme £ max. 190 °C, med 3D-varmluft
max. 170 °C.

Pommes frites i ugnen Férdela jamnt pa platen i ett lager. Gradda minst 400 g per pléat,

s4 att de inte torkar.
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Provratter

Dessa tabeller skapades for de olika instituten, for att
underlatta kontroller och tester av de olika ugnarma.

Enligt normerna DIN 44547 och EN 60350

Graddning Instéliningsvardena géller for instélining i den kalla
ugnen.

Matratt Tillbehor/form Fals Ugns-  Tempera- Tillagnings-

funktion turi°C tid i minuter

Spritsade kakor Plat 1 8 160 - 180 20-30
Plat + 3+1 140-160 35-45
l&ngpanna*

Smékakor, 20 st Plat 2 8 160-180 25-35

Smakakor, 20 stycken per plat Plat + 3+1 140-160 30-40

(forvérm ugnen) l&ngpanna*

Sockerkaka Kakform med 1 = 160 - 180 30-40
l6stagbar botten

Vetebrdd (pizza) Langpanna 2 =] 160 - 180 40-50
Plat + 3+1 140-160 50-60
l&ngpanna*

Appelpaj 2 plétformar 0 8 190-210 70-80

med |dstagbar
botten @ 20 cm
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* Skjut alltid in platen ovanfér I&ngpannan vid graddning pé&

tva falsar.



Grilla Instéliningsvardena géller for instélining i den kalla
ugnen.
Matratt Tillbehor Fals Ugns-  Grillage Tillagnings-
funktion tid i minuter
Rostat brod Galler 4 ] 3 1-2
(10 minuter férvarmning)
Hamburgare, 12 st* Galler 3 ] 3 25-30

*Vand efter 2/ av tiden. Skjut in lAngpannan pé fals 1.
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Noteringar
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