SIEMENS

Dessa kortfattade anvisningar ersatter inte bruksanvisningen. Las bruksanvisningen
angaende viktiga sékerhetsanvisningar och exakta uppgifter.
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STALLA IN UGNEN
Koppla pa Tryck pa huvudstrombrytaren .
Instélining 1. Stall in ugnsfunktion med funktionsvredet.

2. Stéll in temperaturen eller grillaget med instaliningsknappen.
3. Starta ugnen med knappen OK.

Automatisk Stall in enligt beskrivningen under punkt 1 och 2.

avstangning 3. Tryck pa knappen Klocka @ tills symbolen Tillagningstid -1

blinkar i klockdisplayen. blinkar.
4. Stall in tillagningstiden med instaliningsknappen.
5. Starta ugnen med knappen OK.

Koppla till och Gor instéllningarna enligt beskrivningen under punkt 1 till 4.

fran automatiskt 5. Tryck péa knappen Klocka (@ tills symbolen Fardigtid -1

blinkar i klockdisplayen. blinkar.

6. Med instéliningsknappen forskjuter du fardigtiden till ett
senare tillféalle.

7. Bekréfta instéllningarna med knappen OK.

KORTFATTADE ANVISNINGAR



GRADDA, STEKA, GRILLA

Folj anvisningarna i bruksanvisningen. Dér hittar du exakta anvisningar for varje enskild
ugnsfunktion.
Tillagningsresultatet paverkas av tillbehoret, falshéjden och ugnsfunktionen.

De angivna instéllningsvéardena géller utan forvarmning.

Graddning pa en fals

Over-/undervarme &

Over-/undervarme B &r sérskilt Iampligt fér kakor, farsk pizza
och smaékakor.

Skjut helst in tillbehoret pa fals 1 eller 2, eller stall formarna
direkt pa glaskeramiken.

Over-/undervarme special &

Tack vare den hdgre luftfuktigheten i ugnen &r
dver-/undervarme special & mycket lampligt for brod av
jasdeg, tartbottnar och bakverk som graddas i laga
temperaturer.

Framst brod lyckas mycket vél direkt pa glaskeramiken.

3D-varmluft

Anvand 3D-varmiuft @ pa en fals t. ex. till kakor i formar.

3D-varmiuft @ ar endast avsett for fals 1 eller 3.
P& fals 1 graddas matratten mer ovanifrén, pa fals 3 mer
underifrén.

SpGEd spcod

Speed @sxer &r den basta ugnsfunktionen for férgraddade
djupfrysta fardigratter, som t.ex. pommes frites eller djupfryst

.’J;l

N
= I
1% ;\\/

==7 NS i
AN ] izza.
NSS4 Lagg den djupfrysta fardigprodukten direkt pa

glaskeramiken eller pa en plat direkt pa den. Anvéand hoga
temperaturer fran 220 °C.




Matratt Tillbehor Fals Ugns-  Temperatur Tillag-

funktion i°C ningstid
i min.

Tértbotten Pajform 0 =] 160-180 20-30
Kryddade gratangrétter av Graténgform eller 0 =] 180-200 30-40
tillagade ingredienser l&ngpanna 1 =] 170-190 25-35
(t. ex. lasagne)

Petit-chou Plat 1 = 210-230 30-40
Matbréd utan 0 = 300 + 8-10 +

200 35-45
Enkel sockerkaka Sockerkaksform / 1 150-170 50-60
kransform / avlang form

Djupfryst pizza med tunn utan 0 @gees 270-300 10-20
botten

Pommes frites utan 0 @gpees 250-280 15-25

Gradda pa tva falsar

3D-varmluft

Med 3D-varmluft @ kan du gradda smékakor, kakor eller
farsk pizza pa tva falsar samtidigt.

Anvand alltid fals 1 och 3.

Matratt Tillbehor Fals Ugns-  Temperatur Tillag-
funktion i°C ningstid

i min.

Smaékakor Plat + langpanna 3+1 120-140 25-35

Férsk pizza Plat + langpanna 3+1 190-210 40-50




Over-/undervarme &

Med &ver-/undervarme & kan du tillaga stekar i ett karl direkt
pa glaskeramiken.

For anpassad tillagning ar dver/undervarme & direkt pa
glaskeramiken mycket lampligt. Forvarm alltid karlet och
ugnen.

Matratt Tillbehor Fals Ugns-  Temperatur Tillag-
funktion i°C ningstid
i min.
Kalvstek, 1 kg Oppet Karl 0 =] 180-200 100
Fransyska, 1,5 kg Oppet Karl 0 ] 200-220 90
Notstek, 1,5 kg Slutet kérl 0 8 190-210 120
Kassler med ben, 1 kg Slutet kérl 0 =] 210-230 70

Lagg grilloitarna direkt pa gallret. De blir bast mitt pa gallret.
Hang dessutom in ldngpannan pa fals 1. Kottsaften fangas
upp och ugnen halls ren.

Vand grillbitarna efter tva tredjedelar av tiden.

Grill

Anvéand grillen [ till plana grillbitar, som t.ex. biffar eller
korvar.

Varmluftsgrill

Till stora grillbitar ar varmiuftsgrill (& mycket lampligt, t. ex. till
kyckling eller fisk.




Matratt Tillbehor Fals Ugns-  Temperaturi °C, Tillag-
funktion grillage ningstid
i min.
Biffar, genomstekta Galler 4 ] 3 20
Tunna fiskbitar Galler 3 6 2 20-25
Hel kyckling, 1 kg Galler 2 200-220 50-80
Hel fisk, 1 kg Galler 2 200-220 40-50

PROGRAM

Exakta anvisningar till programautomatiken finns i bruksanvisningen.
Dar kan du lasa vilket karl som ar 1ampligt, och hur du férbereder matratten.

Stall karlet direkt pé glaskeramiken. Forvarm inte ugnen.

Program ar lampligt Viktomrade Véatska
farsk ratt
1 Notstek Hdgrev, bog, 1ar, surstek 0,5-3,0kg ja
2 Rostbiff, medium Rosthiff, hogrev 0,5-25kg nej
3 Rostbiff, engelsk Rostbiff, hogrev 0,5-2,5kg nej
4 Flaskstek Revbensspjéll, bog, 1ar, fransyska, helgskinka  0,5-3,0kg ja
5  Knaprig stek Bogblad med svél, sidflask 0,5-2,5kg nej
6  Kalvstek Bog, lagg, fransyska, innanldr, 0,5-25kg ja
fylld kalvbringa
7 Lammfiol Larstek utan ben 0,5-25kg ja
8  Lammfiol, rosa Larstek utan ben 0,5-25kg nej
9  Kyckling Kyckling 0,5-2,0kg nej
10 Anka, gés Anka, gés 1,0-3,0kg  nej
11 Fagellar Kyckling-, kalkon-, ank-, gaslar 0,3-1,5kg ngj
12 Kalkonbrgst Kalkonbrdst, kalkonstek 0,5-25kg ja
13 Fér, hjort Bog, hals, bringa 0,5-25kg ja
14 Kassler, radjur, Radjursstek, harstek 0,5-3,0kg ja
smavilt
15 Kottfars Kottféarslimpa 0,3-3,0kg nej
16 Grytor Rullader, kottgryta med gronsaker, gulasch 0,3-3,0kg ja
17 Fisk, angkokt Forell, gés, karp, hel stor torsk 0,3-15kg ja
18  Fisk, stekt Forell, gés, karp, hel stor torsk 0,3-15kg nej




Program ar lampligt Viktomrade Vatska

fryst ratt

19 Notstek Hogrev, bog, lar 0,5-20kg ja

20  Flaskstek Revbensspjdll, bog, ar, fransyska, helgskinka 0,5-2,0kg ja

21 Kalvstek Bog, lagg, fransyska, innanldr, 0,5-20kg Ja
fylld kalvbringa

22 Lammfiol Larstek utan ben 0,5-20kg ja

23 Lammfiol, rosa Larstek utan ben 0,5-2,0kg ngj

24 Fagellar Kyckling-, kalkon-, ank-, gaslar 0,3-1,5kg ngj

25 Far, hjort Bog, hals, bringa 0,5-20kg ja

26 Radjur, smavilt Radjursstek, harstek 0,5-20kg ja

Funktion Instéllning

Klockslag 1. Tryck pé knappen Klocka .

2. Stéll in aktuellt klockslag genom att vrida
instaliningsknappen.
Bekréafta med klockknappen (.

3.
1. Tryck pa knappen Timer 4.

2. Stall in timertiden med instéliningsknappen.
3. Starta timern med knappen Timer 4.

Timer

Snabbuppvarmning Tryck pa knappen Snabbuppvarmning > .

Barnsparr Tryck pa knappen Nyckel o-m tills symbolen Nyckel o-m visas
pé temperaturdisplayen.
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