SIEMENS

Las igenom den har bruksanvisningen. Da kan du dra nytta av
angugnens alla tekniska fordelar.

Du fér viktig information om sakerheten. Du l&ar kénna
enhetens enskilda delar. Steg for steg visar vi hur du stéller in
ugnen. Det ar mycket enkelt.

| tabellerna hittar du instéllningsvarden och falshojder for
manga vanliga matrétter. Allt ar testat i vart provkok.

Om ett fel skulle uppstéa — Har finner du anvisningar om hur
du sjalv kan atgérda mindre fel.

En utforlig innehallsforteckning hjélper dig att snabbt hitta
det du soker.

Mycket ndje med matlagningen!

Bruksanvisning

HB36D.70
HB36D.70C
HB36D.70B
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Viktigt att veta

Las igenom den har bruksanvisningen noga. Det ar
viktigt for att du ska kunna anvénda hallen sékert och
korrekt.

Forvara bruks- och monteringsanvisningen pa ett
sakert stélle. L&mna med bruksanvisningen om
enheten byter dgare.

Foreinstallationen

Miljévanlig avyttring Packa upp enheten och avyttra férpackningen pa ett
miljiévanligt sétt.

E Denna enhet & markt i enlighet med EG-direktivet
2002/96/EG om avfall som utgdrs av eller innehéller

elektriska eller elektroniska produkter (waste electrical

and electronic equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna fér inom EU giltigt

atertagande och atervinning av uttjanta enheter.

Efter uppackningen Oppna inte ugnsluckan medan enheten stér pa
golvet. Ugnsluckan kan slépa i golvet och skadas.

Kontrollera att enheten inte har nagra transportskador
nar den packats upp. Om enheten har en
transportskada far den inte anvandas.

Enheten kontrollerades noga pa fabriken avseende
felfri funktion. Den kan darfor innehélla restvatten.

Uppstéllning och Folj den sarskilda monteringsanvisningen.
anslutning

Elanslutning Om anslutningsledningen &r skadad maste den bytas
ut av kundtjénst, s att faror kan undvikas.



Sakerhets-
anvisningar

Het ugn

Varma tilloehoér

Rengéring

Reparationer

A

A
A

Denna utrustning ar endast avsedd for privata hushall.
Enheten far endast anvandas for tillagning av mat.

Enheten far inte utan uppsikt anvandas av vuxna och

barn

- om de fysiskt eller mentalt inte har forméga att

— eller om de saknar kunskap och erfarenhet —
hantera enheten pé ett korrekt och sékert satt.

Risk for brannskador!

Vidror aldrig de varma ytorna pa uppvarmnings- och
tillagningskéarl. Vidrér aldrig de varma ytorna i
angugnen.

Oppna luckan férsiktigt. Varm anga tranger ut.

Hall barn borta fran enheten.

Brandfaral
Forvara inte bréannbara féremal i angugnen.

Risk for kortslutning!

Se till att anslutningskablar till elektriska enheter inte
kldms av den varma ugnsluckan. Kablarnas isolering
kan smaélta.

Risk for brannskador!
Ta aldrig ut tillbehdret ur enheten utan grytlappar.

Risk for skallning!

Pabdrja inte rengdringen omedelbart efter
frdnkopplingen. Vattnet i &ngtanken &r fortfarande
varmt. Véanta tills enheten har svalnat.

Risk for stétar!

Icke fackmassiga reparationer &r farliga.

Endast servicetekniker som utbildats av tillverkaren far
utféra reparationer.

Om enheten &r defekt ska du koppla ifran sakringen i
sékringsskapet eller dra ut natkontakten ur
vagguttaget.

Kontakta service.



Viktiga
anvandnings-
anvisningar

Karl

Skotsel och rengéring

Orsaker till skador

Stark nedsmutsad tatning

Angugnsluckan som
sittplats

Transport

Anvand inte ugnsluckan som avlastningsyta.

Lagra inte matratter i enheten. Detta kan medféra
korrosion.

Anvand endast de bifogade tillbehdren. De ar speciellt
anpassade till din enhet.

Se upp! Vid angkokning i behallaren med lock ska
bakplaten/behallaren utan lock alltid skjutas in under.
Droppande vétska fangas upp.

Stall alltid kéarl pa gallret eller i behallaren med lock.
Se upp! ,&ngtanken far inte tackas Over.

Kérl méste vara varme- och angbestandiga.
Silikonbakformar &r inte lampliga fér kombinerad drift
med varmluft och anga.

Anvand inte karl som har rostflackar. Minsta lilla
rostflack kan medféra korrosion i tillagningsutrymmet.

Enhetens tillagningsutrymme bestéar av rostfritt stal i
hog kvalitet. Felaktig skotsel kan géra att korrosion
bildas i tillagningsutrymmet. Félj skdtsel- och
rengdringsanvisningarna i bruksanvisningen.

Salter &r mycket aggressiva. Om salter lagras i
tillagningsutrymmet kan rostflackar blidas punktvis.
Starka saser, ketchup och senap, eller saltade
matratter, t.ex. salta stekar, innehaller klorider och
syror. Dessa angriper de rostfria ytorna. Rengér
tillagningsutrymmet efter varje anvandning.

,&ngugnsluckan kan inte langre stangas ordentligt om
tatningen &r kraftigt nedsmutsad. Angransande
sképytor kan skadas. Hall tatningen ren.

Du fér inte sté eller sitta p& &ngugnsluckan.

Unadvik att bara eller halla enheten i luckans handtag.
Handtaget héller inte fér enhetens vikt och kan lossna.
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Angugnen

| detta kapitel 1&r du kd&nna din nya enhet.

Har beskrivs mandverpanelen med knappar, vred och
indikeringar. Du far information om ugnsfunktioner,
angugn, vattentank och tilloendr

Mandverpanel

I ®© M 4 stop start

OO0 OO0000

Direktvals-  |Tryck pé Vred Funktionsvred Funktionsknappar
knappar knappen
Program



Direktvalsknappar

och funktionsvred Dessa anvands for att stélla in ugnsfunktion och
temperatur pa angugnen. Ugnsfunktionen visas pa
forsta raden i textdisplayen, temperaturen pa den
andra.

& A>T P ;
0000 smy s
I
Direktvalsknappar Funktionsvred

Direktvalsknappar Med knapparna kan du vélja de vanligaste

ugnsfunktionerna direkt:

& Varmluft

2 Anga

% Varmluft + anga
Funktionsvred Med funktionsvredet stéller du in alla andra

ugnsfunktioner och den dnskade temperaturen for

matratten.



Ugnsfunktioner

Ugnsfunktioner ~ Temperatur-  Anvandning

omrade
& Varmluft 30-230°C for fuktiga kakor, tartbottnar, stekar.
En flakt p& den bakre vdggen férdelar varmen jamnt i
angugnen.
A Anga 40-100 °C for gronsaker, fisk, tillbehdr, for att safta frukt och fér
blanchering.

Ratterna ar helt omgivna av 8nga.

2@ Varmluft+anga  120-230 °C for kott, gratdnger och bakverk.
Har kombineras varmluft och anga.

Uppvarmning 100-180 °C for tallriksratter och bakverk.
Det tillagade varms upp skonsamt. Den tillférda dngan gor att
rtterna inte blir torra.

Mogna 40-50 °C for jasdeg och surdeg.
Har kombineras varmluft och dnga. Fukten gor att varmen
fordelas mycket jdmnt. Degens yta torkar inte ut.

Upptining 40-60 °C for gronsaker, kott, fisk och frukt.
Har kombineras varmluft och dnga. Fukten gor att varmen
fordelas skonsamt Gver rétterna. Rétterna torkar inte, och blir
inte missformade.

Anpassad tillagning 60-120 °C for rostbiff, lammifiol.
P4 s sétt blir allt mort kott sarskilt saftigt.

Forvarmning 30-70°C for porslinskérl.
| forvrmda karl svalnar maten inte s fort. Drycker hélls varma
langre. Anvand grytlapp nér du tar ut kérlet ur enheten.

Varmh&llining 60-100 °C for varmhé&lining av matratter.
Varning! Varma matrétter forstors lattare. Hall inte matratterna
varma langre an tva timmar.
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Vred

Funktionsknappar
och display

Med vredet stéller du in tid, tillagningstid, fardigtid,
timer samt, som sé kréavs, vikt for

programautomatiken.
Omraden

Tid 1 sekunder - 10,00 h

Tid 0:00 - 24:00

Timertid 1 sekunder - 10,00 h

Vikt beroende pa program

Knapp Funktion

T Valj rad i textdisplayen

® Valj tid eller fardigtid =l

M Vélj minne eller grundinstaliningar,
kontrollera information

L VAlj timer

stop Avbryt driften eller radera instéllning

start Starta enheten

De instéllda vardena visas i displayen.

Textdisplayen leder dig genom instaliningen.

Dér visas vald ugnsfunktion och temperatur.

Den visar programautomatikens ratter, och ger dig
instéllningsanvisningar.

Textdisplayen finns pa 13 sprak.

11



Uppvarmnings-
kontroll

Sankbara
kontaktvred

Angugn och
tillbehor

OBS!

12

Uppvarmningskontrollen bredvid temperaturen visar
hur temperaturen stiger i angugnen. Nar alla staplar &r
fyllda har den instéllda temperaturen natts.

Vid programautomatik visas inte uppvarmnings-
kontrollen.

Varmluft
<>190°C _umill VM ® M 4\ stop start

O0O0000

Kontaktvreden kan séankas ner. Tryck pa
strombrytarvredet for att 1asa eller lasa upp det.

Man kan vrida kontaktvreden &t hoger eller vanster.

Tillbehoret kan placeras pa 4 olika falsar i &ngugnen.

Angtanken far inte tackas 6ver. Stall inget karl p&
ugnens botten.

% )

@
3

@
1

\
- | |
Ugnsstege for Angtank Vattentank
tillbehoret



Tillbehor

Tilloehdr bestéller du hos service. Uppge HZ-numret.
Anvand endast medftljande tilloehdr eller sddant som
kan erhéllas via service. Det &r speciellt anpassat till

din enhet.

Tillbehor

Galler HZ 36DR

for karl, kak- och
gratangformar samt fér
stekning

Behéllare stor, med lock,
40 mm djup, GN 2/3

HZ 36D533G

for att &nga hela fiskar eller
stdrre méngder grénsaker, till
saftning av bér m.m.

Bakplét/behallare, utan
lock, 28 mm djup, GN 2/3
HZ 36D532

for bakning av kakor pa plét
och for att fonga upp
droppande vétskor vid dnga

Behallare liten, med lock,
40 mm djup, GN 1/3

HZ 36D513G

for angning av grénsaker,
saftning av bér, fér upptining
m.m.

Behallare liten, utan lock,
40 mm djup, GN 1/3

HZ 36D513

for tillagning av ris, baljvaxter
och spannmél

13



Extratillbehor

Vattentank

oBs!

Fyll vattentanken fore varje
drift

Tom vattentanken efter
varje drift

14

Specialtillbehdr bestéller du hos service. De ar
speciellt anpassade till din enhet. Uppge HZ-numret.

Extratillbehor

Behallare stor, utan lock,
40 mm djup, GN 2/3

HZ 36D533

for graténger och stekar samt
for att fAnga upp droppande
vatska vid &nga eller saftning

N&r du 6ppnar luckan pa angugnen ser du
vattentanken till hoger.

Fyll tanken enbart med farskt kranvatten eller
kolsyrefritt flaskvatten inkdpt i handeln.

Om vattnet har mycket hdg kalkhalt rekommenderar vi
att du anvander avhardat vatten.

Tillsatt inte destillerat vatten eller andra véatskor i
vattentanken.

g

Fyll vattentanken med kallt vatten upp till markeringen
"max”.

Stang locket s& att det snédpper pa plats.

Skjut in vattentanken s& att den hakar i ordentligt.

Ta langsamt ut vattentanken ur enheten. Om du tar ut
den f6r snabbt kan vatten droppa ut. Hall
vattentanken vagratt, s att inget restvatten kan
droppa ur ventilsatet.

Hall ut vattnet.

Torka enhetens tankschackt och tatningen i locket
ordentligt.



Indikering
"Fyll pa vattentanken”

Indikering
“Fylla pa vattentanken?”

Kylflakt

Efter tillagningen

Automatisk
kalibrering

Efter en flytt

En signal hors nér vattentanken &r tom. Pa
textdisplayen visas "Fyll pa vattentanken”. Driften
avbryts.

1. Oppna luckan férsiktigt. ,&nga tranger ut.

2. Ta ut vattentanken, fyll p& den upp till markeringen
och sétt tillbaka den.

3. Tryck pa startknappen.

Meddelandet visas om du startar en tillagning med
halvfylldok vattentank.

Om du anser att vattnet i tanken racker for tillagningen
startar du enheten pé nytt. Annars fyller du pa
vattentanken till “max”, skjuter in den igen och startar
enheten.

Enheten ar utrustad med en kylflakt. Vid behov stangs
den av och startas av sig sjélv. Den varma luften
resp. angan forsvinner via luckan.

Kylflakten fortsétter dven efter tillagningen. Detta visas
genom "Ugnen svalnar”.

Nar ugnsluckan 6ppnas kopplas kylflakten till och
ifrdn. De driftsljud som hors &r normala.

Vattnets kokpunkt beror pa lufttrycket. Vid kalibrering
stélls enheten in pa de tryckforhallanden som rader pa
uppstéliningsplatsen. Detta sker automatiskt vid den
forsta angkokningen vid 100 °C.

D4 bildas mer &nga &n annars, detta &r normailt.

For att enheten ska anpassa sig automatiskt efter de
nya hojdférhallandena stéller du tilloaka den pa
fabriksinstéliningarna. Las mer om detta i kapitlet
Grundinstéliningar.
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Fore forsta anvandningen

| detta kapitel kan du lasa om allt du méste gora innan
du tillreder nagot for forsta gangen.

Stall in ratt tid

Andra vid behov sprék i textdisplayen

Andra vid behov vattenhérdheten

Varm upp angugnen

Rengodr tillbehdret.

Las sékerhetsanvisningarna i kapitlet "Viktigt att veta”.
Sékerhetsanvisningarna ar mycket viktiga.

Forst ska du kontrollera om symbolen (® och tre nollor
blinkar pa displayen. Pa displayen star det "Uhrzeit
einstellen” (Stall klockan).

Stalla in tiden

1. Stillin den aktuella tiden med vredet.

2. Bekréfta med knappen Q.
/&ngugnen ar driftklar.

Valja sprak for
textdisplayen Texterna som visas pa displayen &r pa tyska.

Du kan vélja mellan 13 olika sprak for textdisplayen.
Andra sprak 1. Hall knappen "M” intryckt tills "Sprache

auswahlen” visas i den forsta raden och "Deutsch”
visas i den andra.

2. Anvand knappen 1 for att ga till den andra
raden.

3. Valj sprak med funktionsvredet.

4. Bekréfta med knappen "M”.
Spraket har sparats.

Mer information finns i kapitlet Grundinstallningar.
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Stallain
vattenhardhet

Kontrollera
vattenhardheten

Filtrerat vatten

Andra vattenhardhet

Enheten maste avkalkas med jamna mellanrum. Det
ar enda sétt att undvika skador.

Enheten har ett system som automatiskt visar nér den
méste avkalkas. Den &r férinstélld pa vattenhardhet 2.
Andra vardet om vattnet &r mjukare eller hardare.

Du kan kontrollera vattenhardheten med de bifogade
testremsorna, eller friga pa vattenverket.

Du slipper avkalka bara om du uteslutande anvander
filtrerat vatten.
Andra i s& fall vattenhardheten till "avhardat”.

1. Tryck pé knappen "M” tills "Valj sprak” visas i
displayen.

2. Vrid funktionsvredet tills "Vattenhdrdhet 2-medel”
visas.

3. Anvand knappen 1 for att ga till den andra
raden.

4. Andra vattenhérdheten med funktionsvredet.
Mojligheter:
avhardat
1-mjukt
2-medelhért
3-hart
4-mycket hért
5. Bekrafta med knappen "M”.
Andringen &r sparad.

Mer information finns i kapitlet Grundinstallningar.
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Varm upp ugnen

GoOr sa har

Férrengoratillboehér

18

For att ta bort lukten av ny ugn varmer du upp den
tomma, stangda angugnen.

1. Tryck pé knappen .

2. Stéllin 230 °C med funktionsvredet.

3. Tryck pé knappen ®. P4 displayen visas
20.00 min.

4. Tryck pa startknappen.

/&ngugnen stangs av efter 20 minuter.

"Fardig” eller "Ugnen svalnar” star pa displayen.
Mikron ger signal.

Tryck pa stoppknappen. Signalen tystnar och tiden
visas igen.

Vadra i kdket medan angugnen varms upp.

Innan tilloehoret anvands for forsta gangen ska du
rengéra det ordentligt med varmt vatten, diskmedel
och en disktrasa.



Stalla in angugnen

| dversikten visar vi hur du stéller in de enskilda
ugnsfunktionerna. | anslutning till detta finns nagra
exempel med bilder.

1. 2. 3. 4. 5.
Varmluft Tryck pa knappen  Andra vid behov ~ Tryck pa
S temperaturen med  knappen Start
funktionsvredet
Anga Tryck pa knappen  Andra vid behov ~ Stall in tillag-  Tryck pé
N temperaturen med ningstiden knappen
funktionsvredet med vredet Start
Varmluft + Tryck pd knappen  Andra vid behov ~ Stall in tillag-  Tryck pé
anga ® temperaturen med  ningstiden knappen
funktionsvredet med vredet Start
Uppvérmning  Vrid funktions- Tryck pa Andra vid Stéll in tillag-  Tryck pa
Mogna vredet till hoger till  knappen T behov ningstiden knappen
. ugnsfunktionen temperaturen  med vredet  Start
Upptining med funktions-
vredet
Anpassad Vrid funktions- Tryck pa Andra vid Tryck pa
tillagning vredet till hoger till  knappen T behov knappen
Forvarmning ugnsfunktionen temperaturen  Start

Varmhallning

med funktions-
vredet

Obs!

| kapitlet Tabeller och tips finns lampliga instéllningar
for ménga rétter.
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|
Exempel anga ]
Anga 80 °C, tillagningstid 18 minuter

1. Tryck pé direktvalsknappen 4.
Ugnsfunktionen visas pa den forsta raden, en
forslagstemperatur pa den andra raden. Pa
klockdisplayen visas en féreslagen tillagningstid pa
20.00 minuter.

%<“ ngy Anga

20



Naér tillagningstiden har 16pt
ut

A

Exempel anpassad
tillagning

4. Tryck pa startknappen.
Vid anga borjar tillagningstiden raknas ned forst
efter avslutad upptining. Vid alla andra
ugnsfunktioner réknas tillagningstiden ned genast.

W ® M 4 stop start

. 000000
00D =

Mikron ger signal. Angugnen stings av. “Fardig” och
“Ugnen svalnar” visas. Oppna ugnsluckan férsiktigt
eller tryck en gang péa stoppknappen.

Het &nga kan tranga ut nér ugnsluckan 6ppnas.

Anpassad tillagning 90 °C

1. Vrid funktionsvredet at hdger tills den dnskade
ugnsfunktionen visas péa den forsta raden i
textdisplayen.

P& den andra raden foreslas en temperatur.

21



2. Anvand knappen 1 for att ga till den andra
raden.

<3 Anpassad tillagning
X > W ® M 4 stop stat

Anpassad tillagning
W ® M 4 stop start

Anpassad tillagning
W ® M 4 stop start

= & «->
Sla av Tryck tva ganger pa knappen Stopp eller dppna

ugnsluckan och tryck pé knappen Stopp en gang.

22



Stall in
tillagningstiden
Varmluft, anpassad

tillagning, férvarmning,
varmhallning

Vid dessa ugnsfunktioner, som fungerar utan anga,
stéller du normalt inte in nédgon tillagningstid. Du
startar och sténger av &ngugnen manuellt.

Stall in en tillagningstid om du vill att &ngugnen ska

sténgas av automatiskt.

Stallin 1. 2 3. 4 5.
tillagningstiden
vid varmluft Tryck pa Andra vid Tryck pa Stall in Tryck pa
knappen J& behov knappen © tillag- knappen Start
temperaturen ningstiden
med funktions- med vredet
vredet
vid anpassad Vrid funktions-  Tryck pa Andra vid Tryck pa Stall in tillag-
tillagning, vredet till hoger  knappen &1 behov knappen ®  ningstiden
forvarmning, till ugnsfunk- temperaturen med vredet
varmhélining tionen med funktions- och tryck pé
vredet knappen Start
Exempel Varmluft,190 °C, tillagningstid 45 minuter.

1. Stéll in ugnsfunktion med direktvalsknappen .

23



2. Stéll in temperaturen med funktionsvredet.

3. Tryck pé knappen ©.
P& displayen visas en foreslagen tillagningstid pa
20 minuter.

5. Tryck pa startknappen.

Tillagningstiden raknas ned pé displayen.

Tillagningstiden har gatt ut  Mikron ger signal. Angugnen sténgs av. “Fardig” och
“Ugnen svalnar” star pa displayen. Tryck pa knappen
Stopp eller 6ppna ugnsluckan.
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Foérskjuta
fardigtiden

Exempel

Fardigtiden kan forskjutas i alla ugnsfunktioner.

Du kan t.ex. stélla en matrétt i &ngugnen pa
morgonen och stélla in ugnen s&, att matratten ar
fardig till middagen. Angugnen kopplas p& och stangs
av automatiskt.

Se upp! Omtaliga livsmedel far inte sta for lange i
angugnen.

Kontrollera att den fyllda vattentanken har skjutits in.
Om matrétten tar Iangre tid &n 60 minuter kan det
handa att vattentanken maéste fyllas pa under tiden.

Klockan ar 09.30. Matratten behdver 45 minuter i
ugnen och ska vara klar kl 12:45.

1. Stall in ugnsfunktion, temperatur och tillagningstid.
Starta inte.

2. Tryck pé knappen .
Fardigtiden visas. Det &r den tidpunkt d& matratten
ar Klar.

Stallin fardigtiden
. W ® M 4 siop start




Andra fardigtiden fore
starten

Anvisning om anga

Installningstips

Koppla ifrAn manuellt om
ingen fardigtid har stéllts in

Den instéllda

tillagningstiden har I6pt ut

Het anga
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4. Bekréafta med knappen Start.

Varmluft

W ® M 4L stop stat

g amy 0000QQ
00D T°*

Pa displayen visas fardigtiden. Symbolen Fardigtid =
lyser. ,&ngugnen ar i vantelage. Den startar och stangs
av automatiskt vid ratt tidpunkt.

| exemplet startar &ngugnen automatiskt kl. 12.00 och
kopplar ifran kl. 12.45.

Tryck tre ganger pa knappen ® och férskjut
fardigtiden genast.

Vid ugnsfunktionen anga borjar tillagningstiden réknas
ned forst efter avslutad upptining. P& grund av detta
kopplar &ngugnen ifran ett par minuter efter den
instéllda fardigtiden.

Tryck tva ganger pa knappen Stopp eller dppna
ugnsluckan forsiktigt och tryck pa knappen Stopp en

gang.

Mikron ger signal. /&ngugnen stangs av. “Fardig” och
“Ugnen svalnar” visas. Oppna ugnsluckan férsiktigt
eller tryck en gang péa stoppknappen.

Het anga kan tranga ut nér ugnsluckan 6ppnas.



Andra temperatur

Andra tillagningstiden
Avbryta

Avbryt

Kontrollera tid,
tillagningstid, fardigtid

Obs!

Efter varje drift

Toém vattentanken

Torka angugnen

Detta & majligt hela tiden. Andra temperaturen med
funktionsvredet.

Andra tillagningstiden med vredet.

Oppna ugnsluckan férsiktigt eller tryck en géng pa
stoppknappen. Starta igen nér du har sténgt luckan.
Mikron slar pé igen. Har du glémt att starta? Efter

3 sekunder hors en signal och “Tryck pa start-
knappen” visas.

Tryck pa stoppknappen tva ganger.

Tryck pa knappen O tills det 6nskade vérdet visas i
displayen.

Kylflakten kan fortsétta ga nér du 6ppnar ugnsluckan.
Det &r normalt.

Du kan &ven ange en tillagningstid forst. Anvand
vredet for att stélla in tillagningstiden och déarefter
ugnsfunktion och temperatur. Koppla till ugnen.

Tom vattentanken. Torka av tatningen i locket och
enhetens tankschakt ordentligt.

Lat ugnsluckan sta lite dppen tills ugnen har svalnat.
Torka ur tillagningsutrymmet och angtanken med
svampen, och torka ordentligt torrt med en mjuk
trasa.

Vattnet i angtanken kan vara varmt.
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Programautomatik

Anvisningar om
programmen

Karl

Mangd

Tillaga ris/hirs

Tillaga fisk

Tillaga fagel

Bakverk:

28

Med programautomatiken &r det mycket enkelt att
laga mat. Det finns 11 programgrupper med totalt
52 program.

Alla program ar avsedda for tillagning pé en fals.

Tillagningsresultatet kan variera beroende pa
matratternas storlek och kvalitet.

Anvand de kérl som rekommenderas. De har anvants
for att prova alla matratterna. Tillagningsresultatet blir
ett annat om du anvander andra karl.

Vid tillagning i behéllare med lock ska du dessutom
alltid skjuta in bakplaten pa fals 1. Droppande vatska
fangas upp.

Lagg i matratter maximalt 4 cm hogt i tillbehoret.

Nagra program kréver att du anger matrattens vikt. Se
till att den haller sig inom det angivna viktintervallet.

Ris: Vag riset och tillsatt 1,5 ganger s& mycket vatten.
R&r om efter tillagningen. Resterande vatten sugs
snabbt upp.

Hirs: Tillsatt 3 gadnger s& mycket vatten till hirset och
fyll pa med hirs till maximalt 2,5 cm héjd. Rér om efter
tillagningen. Resterande vatten sugs snabbt upp.

Smorj in behéllaren med lock vid tillagning av fisk.

L&gg inte hela fiskar, fiskfiléer eller fiskpinnar ovanpa
varandra.

Lagg inte kycklingbrost eller kycklinglar pa varandra i
karlet.
Marinera eventuellt kycklinglaren i férvag.

Vetelangd: Lat jasdegen jasa i 40 °C i en halvtimme i
kombiédngugnen.



Tillaga desserter

Upptining

Konservering

Fruktkompott: Programmet &r endast lamplig for sten-
och karnfrukt. V&g frukterna och tillsatt ca 75 av vikten i
form av vatten och sockra efter smak.

Risgrynsgrot: VAg riset och tillsétt 2,5 ganger sé
mycket mjélk. Hall i ris och mjélk maximalt 2,5 cm
hogt i tillbehdret. Rér om efter tillagningen.
Resterande mjolk sugs snabbt upp.

Frys in livsmedel s& plant det gar och dela upp i
portioner vid —18 °C. Frys inte in fér stora mangder.

Alla upptiningsprogram avser raa livsmedel.

Du méste hélla bort den vétska som bildas vid
upptining av animaliska livsmedel. Den far aldrig
komma i kontakt med andra livsmedel.

Fiskfilé: Lagg inte fiskfiléerna pa varandra.

Hel fagel: Ta bort forpackningen fére upptiningen.

Lat fageln sté ett tag efter upptiningen. Vid stora faglar
(t.ex. sma kalkoner) kan du ta ur inkramet efter ca

30 minuters vantetid. Efter upptiningen ska
kombidngugnen vara igang i 15 minuter med varmluft
i 180 °C. Detta dddar bakterier i &ngugnen.

Gulasch: Frys in gulaschen sé plant som méjligt och
frys in portioner pa max. 500 g. Dela itu en till tva
ganger och vand emellanét.

Frukt: Om du bara vill tina upp frukt &ndrar du
tillagningsresultatet individuellt, s& som beskrivs under
"Anpassa tillagningsresultatet individuellt”.

Anvand glasburkar pa en liter. Vid storre eller mindre
burkar méste du anpassa tillagningsresultatet
individuellt, s& som beskrivs.

Oppna luckan till tillagningsutrymmet efter
programmets slut for att férhindra fortsatt tillagning.
Lat burkarna svalna ytterligare ett par minuter i
enheten.

Pumpa: Blanchera pumpan fére konserveringen.

Applen/paron: Programmet &r anpassat till fast frukt.
Om den frukt som anvands inte langre &r tillrackligt
hard ska konserveringstiden anpassas individuellt.
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Tillaga agg Lagg inte dggen pa varandra.

Safta L&t baren och sockret dra i en skal i minst en timme.
Hall sedan béren i behéllaren med lock. Sockret rinner

inte igenom, det bildas mer saft.

Varm mjélken pa hallen i 90 °C. Den maste sedan
svalna till 40 °C. H-mj6lk behdver inte varmas.

Ror ned tva teskedar naturyoghurt per 100 ml mjolk
eller motsvarande mangd yoghurtferment i mjolken.
Fyll p& blandningen i rena glasburkar och tillslut dem.
Stall burkarna i behallaren med lock.

Tillaga yoghurt

Gor alltid rent nappflaskorna med flaskborste direkt
efter anvandandet. Rengdr dérefter i diskmaskin.
Anvand programmet for desinficering. Stall da
nappflaskorna i behéllaren med lock. De far inte
vidréra varandra. Efter desinficeringen torkar du

Desinficera nappflaskor

nappflaskorna med en ren trasa.
Nappflaskorna &r bakteriefria, som efter urkokning.

Programtabell
Programgrupp Program Anmarkningar Kérl/tillbehor Fals
Gronsaker Blomkalshuketter, jdmnstora 2/3 behéllare med lock 3
angade buketter och bakplét 1
Blomkal, hel, - 2/3 behallare med lock 3
angad och bakplét 1
Broccolibuketter, jamnstora 2/3 behéllare med lock 3
angade buketter och bakplét 1
Grbna bonor, - 2/3 behallare med lock 3
angad och bakplét 1
Morotsslantar, ca 3 mm tjocka 2/3 behéllare med lock 3
angade skivor och bakplét 1
Skivad kalrabbi, ca 3 mm tjocka 2/3 behéllare med lock 3
angad skivor och bakplét 1
Brysselkal, - 2/3 behallare med lock 3
angad och bakplét 1
Vit sparris, angad - 2/3 behallare med lock 3
och bakplét 1
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Programgrupp Program Anmérkningar Karl/tillbehor Fals
Tillbehor Skalpotatis, @ 3-4cm 2/3 behéllare med lock 3
medelstor och bakplét 1
Skalad potatis, Styckvikt 2/3 behéllare med lock 3
medelstor, fyrdelad 30-40¢ och bakplét 1
Basmatiris max. Bakplat 3
750 g ris
Réris max. Bakplat 3
750 g ris
Hirs max. Bakplat 3
pafyliningsniva
2,5¢cm
Fisk Fiskfilé, farsk, max. 2,5 cm 2/3 behallare med lock 3
angad tjock och bakplét 1
Forell, hel, - 2/3 behallare med lock 3
angad och bakplét 1
Fiskpinnar, Viktomréde Bakplat 2
frysta, panerade 5009 -1kg
Bldmusslor tillaga med lite Bakplat 2
spad
Blackfiskringar, Viktomréde Bakplat 2
panerade, frysta 5009g-1,25kg
Kott/fagel Hel kyckling, Viktomrade Galler med bakplét 2
farsk, stekt 700g-1,5kg
Kycklingbrost, 2/3 behallare med lock 3
angad och bakplét 1
Kycklingklubbor, Viktomrade Galler med bakplét 2
farska, stekta 2009 - 2kg
Kottfarslimpa Viktomréde Bakplat 2
5009 - 2kg
Flaskstek, farsk Viktomréde Galler med bakplat 2
1-25kg
Flaskstek knaprig svdl  Viktomréade Galler med bakplét 2
600 g - 2 kg
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Programgrupp Program Anmérkningar Karl/tillbehor Fals
Rosthiff, brynt Viktomréde Bakplat 2
anpassade ftillagning 1-1,5kg
Notstek, farsk Viktomréde Galler med bakplat 2

1-2,5kg
Lammfiol, brynt utan ben Bakplat 2
anpassad tillagning Viktomréde
1-1,5kg
Bakverk/ Veteldngd Viktomréde Bakplat smord 2
desserter Degméngd
600g-1,8kg
Sockerkaka Viktomréde Smord réfflad form 2
degmangd med I6stagbar botten @
800g-2kg 26 cm pa gallret
Brod Viktomréde Bakplat 2
600 g - 2 kg
Smaéfranskor, frysta 2009 -1kg Galler 2
och forgraddade
Fruktkompott - Bakplat 3
Risgrynsgrot - Bakplat 3
Uppvérmning 1 tallrik - Galler 2
2 tallrikar - 2/3 behdllare med lock 4
och galler 2
Tillbehdr, - Bakplat 3
tillagade
Gronsaker, - 2/3 behallare med lock 3
tillagade och bakplét 1
Pizza, - Galler 2
gréddad

32



Programgrupp Program Anmarkningar Kérl/tillbehor Fals
Upptining Fiskfilg, max. 2,5 cm 2/3 behallare med lock 3
fryst tjock och bakplét 1
Hel fagel, - 2/3 behallare med lock 3
fryst och bakplét 1
Gulasch, - 2/3 behallare med lock 3
fryst och bakplét 1
Notstek, max. styckvikt 2/3 behallare med lock 3
fryst 1,5 kg och bakplét 1
Frukt, - 2/3 behallare med lock 3
fryst och bakplét 1
Inldggning Pumpa - 2/3 behallare med lock 3
och bakplét 1
Stenfrukt - 2/3 behallare med lock 3
och bakplét 1
Applen/paron - 2/3 behdllare med lock 3
och bakplét 1
Agg hérdkokta Agg storlek M 2/3 behdllare med lock 3
och bakplét 1
loskokta Agg storlek M 2/3 behdllare med lock 3
och bakplét 1
Safta Vinbar - 2/3 behallare med lock 3
och bakplét 1
Hallon - 2/3 behallare med lock 3
och bakplét 1
Speciellt Nappflaskor, - 2/3 behéllare med lock 2
desinficera*
Yoghurt i glas - 2/3 behallare med lock 3

*

Nappflaskorna &r bakteriefria, som efter kokningen.
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Stallain program
Exempel pa bilden: Kott/fagel, kycklingklubbor,
farska, stekta 1 kg

1. Tryck p& knappen P.
Den férsta programgruppen visas.

%
S Gronsaker
008

00,

()
RS
ﬂou“\

3. Tryck p& knappen v T.
Det forsta programmet och den féreslagna vikten
visas i displayen.
| en del av programmet behdvs ingen
viktangivelse. Ingen féreslagen vikt visas i
displayen.

"% Helkyckling,
& farsk, stekt w o M
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4. Stall in nskat program med funktionsvredet.

$%%, Kycklingklubbor,

=

“Z200sS> farska, stekta & ® M

Nu kan du avlasa information om tillbehdr med
knappen "M”. Den visas i nagra sekunder.

(%)}

. Stéll in dnskad vikt med vredet.
| en del av programmet behdvs ingen
viktangivelse. Ingen féreslagen vikt visas i
displayen. Du kan starta genast.

Kycklingklubbor,
féarska, stekta W ® M £ stop start

‘®

00

Tillagningstiden raknas ned pé displayen.
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Programmet ar avslutat

A

Forflytta programmets slut

Andra programtiden

Avbryta program

Anpassa
tillagningsresultatet
individuellt
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Mikron ger signal. ,&ngugnen stangs av. "Fardig” och
"Ugnen svalnar” visas. Oppna ugnsluckan férsiktigt
eller tryck en gang péa stoppknappen.

Het anga kan tranga ut nér ugnsluckan 6ppnas.

Se upp! Omtaliga livsmedel fr inte sté for lange i
angugnen.

Stall in s som beskrivs i punkt 1 till 5.

Tryck pa knappen ( tills "Stéll in fardigtiden” visas.
Flytta fram fardigtiden med vredet och bekréfta med
startknappen.

Detta kan endast goéras via "Anpassa
tillagningsresultatet individuellt”.

Tryck pa stoppknappen tva ganger.

Du kan andra instéllningarna néasta gadng om du inte &r
ndjd med ett visst programs tillagningsresultat.

Stall harvid in s& som beskrivs i punkt 1 till 5. Tryck pé
knappen VT tills "Stélls in individuellt” visas. Flytta det
lysande faltet med funktionsvredet.

till vanster = svagare tillagningsresultat

till hoger = intensivare tillagningsresultat

Starta sedan programmet.

Las mer i kapitlet Grundinstéliningar om du vill att alla
program ska ge svagare resp. intensivare
tillagningsresultat.



Memory

Sparai minnet

Spara och starta genast

Lagga in nytt i minnet

Med minnet kan du lagra 6 egna program och
anvanda dem nér du vill. Det ar Iampligt att anvanda
minnet om du lagar en viss matrétt ofta. Du kan &ven
lagra en matratt frdn programautomatiken.

1. Tryck pé knappen "M”.
| displayen visas "Stall in minnet” och siffran 1 for
den forsta lagringsplatsen.

Stall in minnet

W O M L s

Tryck pa knappen "M” tills dnskat nummer visas om
du vill vélja en annan lagringsplats.

2. Ange den dnskade matréttens ugnsfunktion,
temperatur och tillagningstid, eller valj ett program
frdn programautomatiken.

3. Bekréfta instéliningar med knappen "M”. ”Sparat”
stér p& displayen. De sparade instaliningarna visas
i nagra sekunder. Darefter visas tiden.

Bekréfta inte installningarna med knappen "M”, tryck
istallet pa startknappen.

Valj lagringsplats med knappen "M”. De gamla
instéliningarna visas. Tryck pa knappen Stopp och
stéll in pa nytt.
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Aktivera minnet
Du kan enkelt starta de lagrade programmen nér du
vill.

Exempel pa bilden: Lagringsplats 1, varmiuft + anga,
180 °C, 35 minuter.

Stall in matrétten i angugnen.

1. Tryck p& knappen "M”. Siffran 1 visas for
lagringsplats 1.

Varmluft + anga
180°C W ® M 4L stop start

i 000000
00O =

Tryck pa knappen "M” tills dnskat nummer visas om
du vill vélja en annan lagringsplats.

2. Tryck pé knappen Start.

== Varmluft + &nga
933 < >180C g WV O M 4L stop start

-+

@ @ elelelole’s

Tillagningstiden raknas ned pé displayen.

Undantag:
Vid ugnsfunktionen anga borjar tillagningstiden réknas
ned efter upptiningen.
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Tillagningstiden har 16pt ut

A

Avbryta

Avbryt

Foérskjuta fardigtiden

Radera instéllningar pa alla
lagringsplatser

Anmaérkning

En signal ljuder. ,&ngugr]en sténgs av. "Fardig” och
"Ugnen svalnar” visas. Oppna ugnsluckan forsiktigt
eller tryck en gang péa stoppknappen.

Het anga kan tranga ut nér ugnsluckan 6ppnas.

Tryck péa stoppknappen en gang eller dppna
ugnsluckan forsiktigt. Starta pa nytt efter stéangningen.

Tryck pa stoppknappen tva ganger.

Valj lagringsplats med knappen "M”. Tryck pa
knappen (® och skjut fram fardigtiden till senare.
Bekrafta med Start.

Tryck pé knappen "M”. Tryck pé knappen ® i sex
sekunder. Alla sparade program har raderats. "Stall in
minnet” visas Lagra nya program eller [amna minnet
med stoppknappen.

Nar ugnen gétt igadng kan du inte langre &ndra minnet.

Temperaturen eller tillagningstiden kan endast andras
efter start.
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Stalla in tiden

Andra tiden, t.ex. fran
sommartid till vintertid

40

Efter den férsta anslutningen eller efter ett
strémavbrott blinkar symbolen ® och tre nollor pa
displayen. "Stall klockan” visas.

Exempel pa bilden: Aktuell tid 10.45.

1. Stallin tiden med vredet.

Stall klockan

N
\M\% {\:’M L\ stop start
-+ <~

OCOO0000O

Tryck pé knappen® och stéll in enligt beskrivningen i
punkt 1 och 2.



Koppla bort klockan

oBs!

Ugnen ér instélld s& att tiden alltid visas.

Du kan &ndra den har instéllningen till "Tid bara vid
anvandning”. Tiden doljs och visas endast nér
angugnen &r i drift.

1. Tryck pé knappen "M tills "Valj sprék” visas.
2. Vrid funktionsvredet tills "Klockdisplay” visas pa
den férsta raden.

3. Gatill den andra raden med knappen T och valj
instéllningen "bara vid anvandning” med
funktionsvredet.

4. Bekrafta med knappen "M”. Andringen &r sparad.

Klockan gér i bakgrunden.

Information om detta finns &ven i kapitlet
"Grundinstallningar”.

Mellan kl. 22.00 och 06.00 lyser klockdisplayen
svagare.

Barnsparr

Spéarra enheten
Upphéva sparren

Obs!

Enheten ar férsedd med barnsparr for att barn inte
ska kunna koppla till den av misstag.

Tryck pa knappen Stopp tills "Barnsparren ar aktiv”
visas.
Alla funktioner &r spéarrade.

Tryck pa knappen Stopp tills "Barnspérren &r aktiv”
slocknar.
Sparren ar upphavd.

Timern och klockan kan stéllas in &ven i sparrat
tillstand.

Barnspérren &r fortsatt aktiv efter ett strémavbrott.



Stall in timern
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Timern kan &ven anvandas som &ggklocka.
Den kors oberoende av andra instéliningar och har en
sarskild signal.

Det gér aven att stélla in timern nér barnspérren &r
aktiv.

Exempel pa bilden: 20 minuter

1. Tryck pé knappen 4.

w o MSPsip st
=\ Sstop  star

«->

@ @ 0]0/00]0]e)

+




3. Bekréafta med knappen 4.

W ©® M & stop st

-+

. 000Q
00O T

Tillagningstiden raknas ned pé displayen.

Nar tiden 16pt ut En signal ljuder. Tryck pa knappen £\. Aktuellt
klockslag visas.

Andra timertid Tryck pé knappen £\. Andra tillagningstiden med
vredet och bekréfta med knappen 2.

Avbryt Tryck pa knappen £ och darefter pa knappen Stopp.

Om angugnen samtidigt anvands:
Tryck pa knappen £ och stall tillagningstiden pa noll
med vredet. Bekrafta med knappen 4.

Autostart

Med Autostart startar du driften med knappen Start
som vanligt. Om du 6ppnar ugnsluckan under
anvandning sa fortsatter driften automatiskt nar du har
stangt luckan igen. Du behdver alltsd inte starta om.

| kapitlet Grundinstéliningar kan du lasa mer om hur
du kopplar om till Autostart.
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Grundinstéllningar

/&ngugnen har olika grundinstaliningar. Innan du
anvander enheten forsta gangen bdr du anpassa
spréket i displayen. Grundinstéliningen ar tyska.
Du kan &ndra alla grundinstéliningar nér som helst.

Grundinstlining

Funktion

Andra till

"o

“Sprache auswahlen” “Deutsch”

Sprék for textdisplayen

fler sprék kan véljas

"Ljudsignalldngd kort”

Signal efter att

"Ljudsignalldngd medel” = 30 toner

= 5 toner tillagningstid 18pt ut "Ljudsignalldngd l&ng” = 40 toner
"L judsignalvolym” Signalens volym "L judsignalvolym” = l&g
= medel = hdg

"Konstant klockdisplay”
lyser alltid pa displayen

Tidvisning

"Klockdisplay bara vid anvandning”
Tiden visas s lange angugnen &r i
drift.

"Autostart av” =
Starta driften med knappen Start

Starta driften

"Autostart pd” =
Driften startar automatiskt utan
knappen Start

"Stélls in individuellt” Andra t.ex. stéll in individuellt
-Jaumaaag + programautomatikens Alltid intensivare tillagningsresultat

tillagningsresultat -dJaoagauomg +
Vattenhardhet 2—medelhart Vattenhérdheten avgdr ~ avhéardat

nar meddelandet
"Avkalka enheten” visas i
textdisplayen.

Vattenhardhet 1-mjukt
Vattenhardhet 3-hért
Vattenhérdhet 4-mycket hart

"Fabriksinstélining” = nej

Fabriksinstéliningen
méste &terstallas efter
flytt till en ort p& hogre
hojd. (Se Automatisk
kalibrering)

"Fabriksinstéllning” = ja
Alla instalningar &terstalls till
leveransskick.
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Andra grund- )
installningarna Exempel pa bilden: Andra sprak i textdisplayen fran
tyska till engelska.

1. Hall knappen "M” intryckt tills "Sprache
auswahlen” visas i den forsta raden och "Deutsch”
visas i den andra.

S% .
< > SSprache auswahlen
20
< > Deutsch

raden.

> Sprache auswahlen
0,

S =
< >Deutsch

4. Bekrafta med knappen "M”. Andringen &r sparad.
Nu visas aktuellt klockslag igen.
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Andra fler
grundinstalliningar

Tryck pa knappen "M tills "Valj sprék” visas.
Andra den énskade grundinstaliningen med
funktionsvredet.

Andra s& som beskrivs i punkt 2 till 4.

Séakerhetsfrankoppling

Upphéava
sakerhetsfrankopplingen

Om du inte har &ndrat enhetens instéliningar under
flera timmar aktiveras sakerhetsfrankopplingen.
Driften avbryts.

Pa displayen visas en 5.

Tryck pé knappen Stopp sa slocknar 5.
Nu kan du géra en ny installining.

Enhetens kopplas automatiskt ifrdn om en
tillagningstid har stéllts in. Sakerhetsfrankopplingen &r
upphévd.

Skoétsel och rengdring

A

Rengéringssvamp
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Anvand inte hogtryckstvatt eller angtvatt. Risk for
kortslutning!

Anvand aldrig kraftiga eller skurande rengdrings-
medel. Det kan skada ytan. Far du sddana medel pa
fronten, torka genast bort det med fuktig trasa.

Anvand aldrig ugnsrengoéringsmedel, fratande eller
klorhaltiga rengéringsmedel. Aggressiva rengérings-
medel hojer risken fér korrosion.

Den bifogade svampen har mycket god
uppsugningsformaga. Anvand den for att f& bort
restvattnet ur &ngtanken.

Anvand svampen for att rengdra tillagningsutrymmet.
Du kan rengéra svampen i tvattmaskinen (vittvatt).



Rengdringsmedel

Produktens utsida
med aluminiumfront

med front i rostfritt stal

Diskvatten - eftertorka med mjuk trasa.

milt fonsterrengdringsmedel - torka ytan med en mjuk
fonstertrasa eller en luddfri mikrofiberduk végrétt och utan
tryck.

Diskvatten - eftertorka med mjuk trasa.
Avlagsna alltid kalk-, fett-, starkelse- och aggvitefléckar
omedelbart.

Kundtjanst eller fackhandeln har specialmedel for rostfritt.

Tillagningsutrymmets insida

Angtank

Varmt diskvatten eller attikslosning - anvand den bifogade
svampen eller en mjuk diskborste. Anvind aldrig stal- eller
skursvampar. Angugnen kan rosta.

Varmt diskvatten eller attikslosning.

Om &ngugnen &r kraftigt nedsmutsad ar det lAmpligast att
anvénda rengoringshjélpen.

Tatning pa angugnens utsida

Varmt diskvatten.

Vattentank
Tankschackt
Tatning i locket

Attiksldsning, rengdr inte i diskmaskin.
torka torrt efter varje drift.
torka ordentligt torrt efter varje drift.

Ugnsstegar Varmt diskvatten, eller rengér i diskmaskinen.
Luckor Glasrengéring
Tillbehor Bl6tlagg i varmt vatten och diskmedel. Rengdr med borste eller

disksvamp eller 1agg i diskmaskin.
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Rengéringshjalp

Forberedelser

GoOr sa har
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Denna gor att intorkade rester i angugnen l6ses upp
av anga. Sedan ar det latt att ta bort dem.

Rengdringshjélpen tar ca 30 minuter.
L&t &ngugnen svalna.

Ta ur tillbehdren ur angugnen. Rengdr angtanken, sa
att ingen smuts branner fast.

1. Fyll tanken med vatten upp till markeringen "max”.

2. Hall en droppe diskmedel i &ngtanken pé
angugnens botten.

3. Stall funktionsvredet p& Rengéring.

4. Tryck pa startknappen.
Rengdringshjélpen bdrjar. Lampan i
tillagningsutrymmet lyser inte.

Efter ca 30 minuter ljuder en signal.

| displayen visas "Torka ur enheten” och "Fyll pa
vattent. igen”.

5. Torka upp den upplésta smutsen i
tillagningsutrymmet och i &ngtanken med en mjuk
diskborste och den bifogade svampen. Du kan
dven ta ut ugnsstegarna, s& som beskrivs under
"Ta ut ugnsstegar”.

Fyll p& vattentanken och skjut in den igen.

Mikron ger signal. | displayen visas "Skoljning” och
"Tryck pa Startknappen”.



Avbryta rengéringshjalpen

Demontera
ugnslucka

6. Tryck pa startknappen.

Ugnen skoljs. | displayen visas ”1:a skoljining”.
Efter en kort tid visas "Tom skélen” och "Tryck pa
Startknappen”.

7. Torka upp restvatten ur &ngtanken med den
urskolida svampen och starta pa nytt.

Ugnen skoljs. | displayen visas "2:a skoljining”.

Darefter visas "Tom skalen” och "Fardig”.

8. Tabort restvatten ur &ngtanken.

Rengoringshjélpen ar avslutad. Tryck pa

stoppknappen.

Torka ur tillagningsutrymmet ordentligt med en mjuk
trasa. Rester av diskmedel kan skumma upp vid nasta
angkokning.

Tryck pa knappen Stopp. | displayen visas
"Torka ur enheten” och "Fyll pa vattent. igen”.
Folj beskrivningarna under punkt 5 till 8.

Du kan demontera ugnsluckan fér att underlatta
rengdringen.

Ta inte tag i gangjarnen pa luckan. Skaderisk!
1. Oppna ugnsluckan.
2. Las upp de bada sparrarna till vanster och héger.

3. Vinkla ugnsluckan en aning.
Fatta tag ovan till vanster och hdger med bada
h&nderna. Sténg luckan en aning och dra ut den.

AR
\/

N
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Montera ugnsluckan

Ta ur ugnsstegarna

Hénga in ugnsstegar

50

Montera ugnsluckan igen efter rengdringen.

1. Satt in gangjérnen i hllarna i dppningarna pé
angugnens vanstra och hogra sida. Gangjamet
maste haka i pa béda sidorna.

\ \

f 7z

2. Oppna ugnsluckan helt och fall upp sparrarna.
3. Stang ugnsluckan.

Det gér att ta ur och rengéra ugnsstegarna.

Dra ugnsstegarna framét och ta ut dem.

s g

Rengdr ugnsstegarna med diskmedel och disksvamp,
eller med en borste. Ugnsstegarna kan aven rengdras
i diskmaskin.

Hang in ugnsstegen baktill och framtill, och skjut den
bakat tills den hakar i.

Ugnsstegarna passar endast pa respektive sida.



Demontera luckor
Du kan ta bort glaset i ugnsluckan fér att underlatta
rengdringen.

1. Demontera ugnsluckan och lagg den med
handtaget nedat pa en handduk.

2. Skruva bort skyddet upptill p& ugnsluckan. Lossa
skruvarna pa vénster och hoger sida. (Bild A)

3. Dra ut skivan. (Bild B)

Rengdr luckglasen med fénsterrengdring och en mjuk

trasa.
Montera luckor 1. Sétt tillbaka glasskivan.
Se till att den slata ytan vands utat och den andra
inat.

2. Sétt tilbaka skyddet och skruva fast det.
3. Montera ugnsluckan igen.

Enheten far anvandas igen forst nar du
kontrollerat att glasrutorna monterats korrekt.
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Avkalknings-

program Vattensystemet maste avkalkas med jamna
mellanrum, s& att enheten forblir funktionsduglig.
Meddelandet "Avkalka enheten” pdminner dig om
detta.

Avkalkningsmedel Anvand flytande &ttiks- eller citronsyrabaserade
avkalkningsmedel vid avkalkningen. Andra
avkalkningsmedel kan orsaka skador pa enheten.

Tid Avkalkningsprogrammet tar ca 30 minuter.
Avkalka vattensystemet /&ngugnen maéste ha svalnat helt.

1. Forbered 350 ml avkalkningslésning och héll i
tanken.

2. Stall funktionsvredet p& Avkalkning.

3. Tryck pa startknappen.

Avkalkningsprogrammet kors. Lampan i
tillagningsutrymmet lyser inte.
Efter ca 30 minuter ljuder en signal.

| displayen visas "Tém skalen” och "Fyll pa vattent.
igen”.

Nar du dppnar ugnsluckan ljuder en signal. | displayen
visas "Skolining” och "Tryck pé Startknappen”.
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Avbryta
avkalkningsprogrammet

Avkalka angtanken ibland

Anmaérkning

4. Anvand den bifogade svampen nér du torkar upp
avkalkningsmedlet ur angtanken. Skdlj tanken
noga, fyll den med vatten, skjut in den péa plats och
starta pa nytt.

Ugnen skoljs. | displayen visas ”1:a skoljining”.

Efter en kort tid visas "Tom skélen” och "Tryck pa

Startknappen”.

5. Torka upp restvatten ur &ngtanken med den
urskoljda svampen och starta pa nytt.

Ugnen skoljs. | displayen visas "2:a skoljining”.

Darefter visas "Tém skéalen” och "Fardig”.

6. Torka upp restvatten ur &ngtanken med svampen.

Avkalkningen &r avslutad. Tryck pa stoppknappen.
Torka ur tillagningsutrymmet med svampen och
eftertorka med en mjuk trasa.

Tryck pa knappen Stopp. | displayen visas
"Tom skalen” och "Fyll pa vattent. igen”.
Folj beskrivningarna under punkt 4 till 6.

Anvand avkalkningsprogrammet &ven till detta.
Den enda skillnaden:

Fyll hela angtanken med avkalkningslésning och
tanken med enbart vatten.

Du kan &ven avkalka &ngtanken manuellt.

Enheten maste avkalkas, eftersom den annars upphor
att fungera efter en tid. Du slipper avkalka bara om du
uteslutande anvander avhéardat vatten.

Var forsiktig sa att du inte héller avkalkningslosning pa
mandverpanelen eller andra kénsliga ytor. Skulle detta
handa skdljer du omedelbart bort I6sningen med
vatten.
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Rad vid stérning

Om en storning uppstar ar det oftast bara en smasak
som behover atgardas. Borja darfor alltid med att
kontrollera féljande innan du kontaktar service:

Storning

Majlig orsak

Anmérkning/Atgérd

Apparaten fungerar inte

Stickkontakten har inte
satts i

Anslut enheten fill elnatet.

Strémavbrott Kontrollera om andra
kéksmaskiner fungerar.
Defekt sdkring Titta i sékringsskapet om

angkokarens sakring &r hel.

Felmandvrering

Koppla ur sékringen ftill
angkokaren i sakringsladan och
koppla in den igen efter ca

10 sekunder.

Angkokaren gér inte att stélla in

Dorrbrytaren har stéllts om
av misstag

Kontrollera om det gdr att vrida
pé dorrbrytaren till vanster framtill
pé tillagningsutrymmet. Vrid i s&
fall s att pilarna pekar &t vanster
och &t hoger.

Ugnsluckan &r inte helt
stangd

Stang ugnsluckan.

P4 klockdisplayen visas tre nollor

Stromavbrott

Stéll in tiden igen.

Apparaten dr inte i drift. En
tillagningstid star pé displayen

Nagon har kommit &t
vredet av misstag

Tryck pa stoppknappen.

Knappen Start trycktes inte
in efter instéliningen

Tryck pa Start eller radera
instéliningen med knappen
Stopp.

P4 klockdisplayen visas "5”

Sakerhetsfrankopplingen
har aktiverats

Tryck pé stoppknappen.

"Fyll p& vattentanken” visas, trots att

tanken &r full
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Tanken &r inte inskjuten
helt

Skjut in tanken tills den hakar i.

Indikationssystemet
fungerar inte

Ring kundtjénst.



Stérning

Méjlig orsak

Anmérkning/Atgérd

"Fyll pé vattentanken” visas, trots att

tanken &nnu inte &r tom resp.
Tanken &r tom. "Fyll p&
vattentanken” visas inte

Tanken ar smutsig. De
rorliga vattennivimétarna
har fastnat

Skaka pé tanken och rengdr den
Bestall en ny vattentank hos
kundtjanst om delarna inte
lossnar.

Vattentanken téms utan vettig
anledning. Det rinner Gver i
anginsatsen

Tanken dr inte helt stangd

Stdng locket s att det snapper
pé plats.

Tankens tatning ar defekt

Skaffa en ny vattentank via
kundtjénst.

Packningen i tanklocket ar
smutsig

Rengdr packningen.

Vattnet i angtanken har kokat bort,
trots att tanken &r full

Vattentanken &r inte
inskjuten helt

Skjut in tanken s att den hakar i
ordentligt.

Tilledningen &r igentdppt

Avkalka enheten. Kontrollera om
vattenhardhetsintervallet ar
korrekt installt

| displayen visas
"Tanktémning/rengdring?”

Angkokaren har inte
anvants p& minst 2 dagar
och vattentanken &r full

Tém tanken och rengdr den.

Tom alltid vattentanken efter
anvéandning.

Ett "plopp”-ljud hors under
tillagningen

Angan orsakar en
kallt/varmt-effekt pa
djupfrysta varor

Det ar normalt.

Mycket &nga bildas forsta gangen
som angfunktionen anvéinds

Angkokaren kalibreras
automatiskt

Det ar normalt.

Under tillagningen tranger &nga ut ur

ventilationsspringorna

Det ar normalt.

Angkokarens &ngfunktion &r felaktig

Angkokaren &r férkalkad

Starta avkalkningsprogrammet.

Klockdisplayen visar felmeddelandet

"E1” eller "E2”

Temperatursensorn har
gatt sénder

Ring kundtjénst.

Klockdisplayen visar felmeddelandet

"E16” eller "E17”

Teknisk defekt

Ring kundtjénst.

Reparationer far endast utféras av utbildade
servicetekniker. Felaktigt utférda reparationer kan
innebéara stor fara for anvandaren.
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Byta ugnslampa
Varmebestédndiga halogenlampor pa 230V/25 W med
tatningar kan bestéllas fran kundtjanst. Ange
E-numret och FD-numret fér spisen.

Anvand en torr trasa nér du tar ut den nya
halogenlampan ur férpackningen. Pa sa sétt forlanger
man lampans livslangd.

Gor sé har: 1. Koppla ifrdn sékringen i sékringsladan eller dra ur
natkontakten.

2. Dra ut lampglaset &t vanster.

3. Dra ut lampan och byt ut den mot samma
lamptyp.

4. Skjut in de nya tatningarna och klamringen pé
lampglaset i ratt ordningsfoljd.

00000

5. Skruva fast lampglaset med tatningarna igen.

6. Anslut &ngugnen till elnatet igen, och stall in tiden
igen.

Anvand aldrig &ngugnen utan lampglas eller utan
tatningar.

Byta lampglas Byt lampglaset om det ar trasigt. Lampglas bestéller
du hos service. Ange E-numret och FD-numret for
spisen.
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Byta tatning

Om tatningen pé angugnens utsida &r defekt maste
den bytas ut. Nya tatningar bestéller du hos service.
Ange E-numret och FD-numret for spisen.

1. Oppna ugnsluckan.
2. Dra loss den gamla tatningen.

3. Skjut in den nya tatningen pa ett stélle och dra fast
den runtom. Tatningsandarna maste sitta pa

sidan. ( R
P

< >
e

4. Kontrollera en gang till att tatningen sitter fast,
framférallt i hérnen.
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Kundtjanst

E-nummer och
FD-nummer
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Om enheten maste repareras star var service till din
tjanst. | telefonkatalogen hittar du adress och
telefonnummer till ndrmaste serviceverkstad.
Kundtjanst kan ocksa informera om vilken
serviceverkstad som finns ndrmast dig.

Vid service ska alltid produktnumret (E-nr) och
tillverkningsnumret (FD-nr) fér enheten anges.
Typskylten med numren syns nedtill till véanster nér du
Oppnar ugnsluckan. Fyll i uppgifterna har redan nu sa
slipper du leta efter dem om det blir fel pa enheten.

‘ E-nr FD-nr ‘

| Kundtjanst = |




Tabeller och tips

Tillbehor

Karl

Anga

Tillagningstider

Anvisningar om anga

| tabellerna finns ett urval ratter som lampar sig for
tillagning i &angugn. Du kan lasa vilkken ugnsfunktion,
vilket tillbehdr och vilken tillagningstid som &r
lampligast.

Om inget annat anges géller anvisningarna fér
placering i kall ugn.

Anvand bifogade tilloehor.

Se upp! Vid angkokning i behallare med lock ska
bakplaten alltid skjutas in under. Droppande vatska
fangas upp.

Stall alltid kérl pa gallret.
Kérlet maste vara varme- och angbestandigt.

Tank pa att: Tillagningstiden blir langre i karl med
tjocka vaggar.

Tack alltid éver livsmedel som vanligen tillreds |
vattenbad med folie.

/&nga ar ett sérskilt skonsamt satt att tillaga matratter.
,&ngan omsluter matratterna och férhindrar att
livsmedlen férlorar naringsvarde. Tillagningen fungerar
utan dvertryck. Matrattens form, farg och typiska
arom bibehélls pa detta satt.

Vid anga ér tillagningstiden oberoende av mangden.

Tillagningstiden paverkas av kvalitet, mognadsgrad
och styckestorlek. Darfér ar de angivna vardena
endast riktlinjer. Ratta dig efter den angivna
styckestorleken. Tillagningstiden foérkortas om du
tilagar mindre stycken, och férlangs om du tillagar
storre.

Fordela alltid livsmedel jamnt i karlet. Om
skikthojderna varierar tillagas livsmedlen ojamnt.

L&agg inte tryckkansligt livsmedel for hogt i behallaren.
Anvand hellre tva behallare.
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Varmluft

Denna ugnsfunktion &r mycket lamplig fér séta och
kryddade bakverk, stekar och olika kakor.

Varmluft+anga
Denna ugnsfunktion lampar sig tack vare
kombinationen av varmluft och anga sarskilt bra for
tillagning av stekar, kyckling och bakverk, som t.ex.
bréd av jasdeg och annat brdd.
Stekar och kyckling blir knapriga pa utsidan och
saftiga pé insidan. Dessutom forlorar kottet mindre av
sin vikt.
Bakverk, som t.ex. brod pé jasdeg och annat brod far
en mycket fin glansande yta och torkar inte ut.
Grénsaker
Lagg gronsaker i behallaren med lock. Skjut alltid in
bakplaten under. Droppande vatska fangas upp.
Du véljer hojd sjalv om ingen falshojd anges.
Skinna tomater: Forvarm angugnen. Skar upp
tomaterna och énga i 1-2 minuter i 100 °C. Kyl sedan
tomaterna med isvatten.
Livsmedel Styckes- Tillbehor Ugnsfunktion ~ Tempe-  Tillagningstid
torlek ratur°C i minuter
Kronartskockor hela med lock + Anga 100 30-35
bakplat
Blomkal hela med lock + Anga 100 30-40
bakplat
Blomkal stammar med lock + Anga 100 10-15
bakplat
Broccoli buketter medlock +  Anga 100 8-10
bakplat
Arter medlock +  Anga 100 5-10
bakplat
Fyllda gronsaker bakplat Varmluft+dnga  160-180  15-30
(zucchini, auberginer, pé fals 2

paprika)
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Livsmedel Styckes- Tillbehor Ugnsfunktion  Tempe-  Tillagningstid
torlek ratur°C i minuter

Grona bonor medlock+  Anga 100 20-25
bakplat

Kalrabbi skivor med lock + Anga 100 15-20
bakplat

Purjolok skivor med lock + Anga 100 4-6
bakplat

mangold* i strimlor med lock + Anga 100 8-10
bakplat

Mordtter skivor med lock + Anga 100 10-20
bakplat

Oskalad potatis medelstor med lock + Anga 100 35-45
bakplat

Skalad potatis fyrdelad med lock + Anga 100 20-25
bakplat

Potatisgratang bakplat Varmluft 170-180  35-45
pé fals 2

Sparris, grén* hela med lock + Anga 100 7-12
bakplat

Sparris, vit* hela med lock + Anga 100 10-15
bakplat

Tomater, skinnade*  hela med lock + Anga 100 1-2
bakplat

Brysselkal hela med lock + Anga 100 20-30

buketter bakplat

Radbetor hela medlock +  Anga 100 40-50
bakplat

Rodkal i strimlor med lock + Anga 100 30-35
bakplat

Vitkal i strimlor med lock + Anga 100 25-35
bakplat

Zucchini i skivor med lock + Anga 100 2-3
bakplat

*

Forvarm angugnen
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Ris, baljvaxter,

spannmél Tillsatt vatten resp. véatska i angivet férhallande.
Exempel: Forhallande 1:1,5 = per 100 g ris tillsatts
150 g vatska.
Bakplatens inskjutningshojd véljer du sjalv.
Livsmedel Forhallande Tillbehor Ugnsfunktion  Tempe- Tillagningstid
Matrétt/vatska ratur °C i minuter
Réris 11,5 Bakplét Anga 100 30-40
Langkorningt ris ~ 1:1,5 Bakplat Anga 100 20-30
Basmatiris 1:1,5 Bakplat Anga 100 20-30
Forkokt ris 11,5 Bakplat Anga 100 15-20
Grona linser 1:2 Bakplat Anga 100 30-45
Vita bonkérnor, 1:2 Bakplat Anga 100 65-75
bltlagda
Couscous 1:1 Bakplat Anga 100 6-10
Rostade 1:2,5 Bakplat Anga 100 15-20
speltvetekdrnor,
malda
Hirs, hel 1:2,5 Bakplat Anga 100 25-35
Vete, helt 1:1 Bakplat Anga 100 60-70
Kott, fagel, fisk
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Lampliga ar varmebestandiga karl. Skjut in galler och
bakplat tilsammans pa en fals.

Stéll alltid karlet mitt pa gallret.

L&t den fardiga steken vila i 10 minuter i stangd och
avstangd angugn. Det gor att kottet haller sig saftigt.

Med ugnsfunktionen varmiuft + &nga blir kéttet saftigt
pa insidan och knaprigt pa utsidan.



Kott

Livsmedel Méngd/ Tillbehor Fals Ugnsfunktion Tempe-  Tillagningstid
vikt ratur°C  imin.

Filé i smordeg 1-1,5kg  Bakplat 2 Varmluft+dnga ~ 180-200  40-60

Flaskstek med 1,5 kg Galler med 2 Anga 100 20-25

knaprig svél bakplat Varmluft+dnga ~ 140-160  40-50

Varmluft 210-220 20

Flaskstek 1,5 kg Galler med 2 Varmluft+anga 170-180  70-80

(bog/bogblad) bakplat

Kassler 1-15kg Gallermed 2 Varmluft+anga 120-140  70-80
bakplat

Helgskinka 1,5 kg Galler med Varmluft+anga 170-180  70-80
bakplat

Notstek 1,5kg Galler med 2 Varmluft+anga 140-160  70-110
bakplat

Rostbiff, 1,5 kg Galler med 2 Varmluft 170-180  40-60

medium* bakplat

Kalvstek 1-15kg Gallermed 2 Varmluft+anga 160-180  50-70
bakplat

Kalvfilé* 0,7-0,8kg Gallermed 2 Varmluft+anga 160-180  15-25
bakplat

Fylld 15-2kg Gallermed 2 Varmluft+anga 140-160  75-120

kalvbringa bakplat

Radjurssadel* 0,6 - 0,8 kg Galler med 2 Varmluft+anga 150-170  15-30
bakplat

Lammfiol 1-15kg Gallermed 2 Varmluft+anga 170-180  60-80
bakplat

Varmkorv - Bakplét 2 Anga 90 10-15

* Stek kottet kraftigt forst
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Fagel

Livsmedel Méngd/  Tillbehor Fals Ugnsfunktion Tempe-  Tillag-
vikt ratur°C  ningstid
i min.

Kyckling, hel 1 kg Galler med 2 Varmluft+anga 180-190  50-60
bakplat

Kycklingbrost a150g Galler med 2 Anga 100 15-25
bakplat

Kycklingklubbor a120g Galler med 2 Varmluft+anga 180-200  20-35
bakplat

Anka, hel 2 kg Galler med 2 Varmluft+anga 170 60-80
bakplat Varmluft 210 15-20

Ankbrost a350g Galler med 2 Varmluft 160-180 10-15
bakplat

Fisk

Livsmedel Méngd/  Tillbehor Fals Ugnsfunktion Tempe-  Tillag-

vikt ratur°C  ningstid i
minuter

Havsbrax 43009 medlock+ 3 Anga 80-90 15-25
bakplat 1

Havsbraxfilé a150g medlock + 3 Anga 80-90 10-20
bakplat 1

Fiskterrin Galler 2 Anga 75-80 40-80

Forell, hel a200g medlock+ 3 Anga 80-90 12-15
bakplat 1

Laxfilé 41509 medlock + 3 Anga 100 8-10
bakplat 1

Musslor 15kg  Bakpldt 2 Anga 100 10-15

Kungsfiskfilé a150g medlock + 3 Anga 80-90 10-20
bakplat 1

Sjétungsrullader, med lock + 3 Anga 80-90 10-20

fyllda bakplat 1
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Tips om stekning

Hur vet jag att steken ar fardig?

Anvénd en stektermometer (kan képas i fackhandeln) eller gor
"skedtestet”. Tryck med en sked pé steken. Om steken kénns
fast &r den fardig. Om den ger efter behdver den ytterligare tid i
ugnen.

Steken har blivit for mork och pa
vissa stéllen &r ytan brand.

Kontrollera falsnivan och temperaturen.

Steken ser bra ut, men skyn har
brént vid.

Valj ett mindre stekkarl eller tillsatt mer vétska nasta géng.

Steken ser fin ut men skyn &r for
ljus och vattnig.

Valj ett stérre stekkarl eller tillsatt mindre vatska nasta gang.

Anpassad tillagning
av kott Anpassad tillagning ar det idealiska séttet att tilaga allt
mort kott som ska bli rosa eller precis lagom stekt.
Kéttet blir mycket saftigt och mjukt som smaor.
Gor sa har Skjut in bakplaten i &ngugnen och férvarm med
ugnsfunktionen Anpassad tillagning.
Stek kottet kraftigt pé alla sidorna pa hallen.
Stall in kottet | den forvarmda dngugnen och fortsatt
den anpassade tillagningen.
Lagg efter tillagningen upp pé forvarmda tallrikar och
tills&tt en varm sas.
Livsmedel Tillbehor Fals Temperatur°C  Tillagningstid
Min.
Lammfiol, 1-1,5 kg Bakplat 2 80 140-160
Rosthiff, 1,5-2,5 kg Bakplat 2 80 150-180
Entrecote Bakplat 2 70 25-40
Stekar Bakplat 2 80 40-60
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Graténger,

puddingar,
soppingredienser...
Livsmedel Tillbehor Fals Ugnsfunktion Tempe-  Tillagningstid
ratur°C i minuter
Lasagne Bakplat 2 Varmluft+anga 160-170  35-45
Soufflé Liten form i behallare 2 Varmluft+&nga 180-200 15-25
med lock
Gronsakspudding ~ Vattenbadform 1,51 2 Anga 100 35-45
Gronsaksflarn i behallare med lock
Knédel med lock + 3 Anga 95 20-25
bakplat 1
Aggstanning Bakplat 2 Anga 90 15-20
Gnocci med lock + 3 Anga 90-95 7-10
bakplat 1
Desserter, kompott
Kompott: Mat upp frukten och tillsatt ca ¥ av
méangden i form av vatten och socker efter smak.
Risgrynsgrot: Forhallandet ris till mjolk &r 1:2,5.
Skjut in tillbehoret pé fals 2.
Livsmedel Tillbehor Ugnsfunktion Tempe-  Tillagningstid
ratur°C i minuter
Germknddel Bakplét Anga 100 20-25
Créme Sméformar pa gallret ~ Anga 90-95 15-20
Sot graténg Gratdngform pé gallret ~ Varmluft+anga 160-170  50-60
Risgrynsgrét Bakplat Anga 100 25-35
Appelkompott Bakplét Anga 100 10-15
Paronkompott Bakplét Anga 100 10-15
Korsbérskompott Bakplt Anga 100 10-15
Rabarberkompott Bakplt Anga 100 10-15
Sviskonkompott Bakplt Anga 100 15-20
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Kakor, tartor och

smakakor

Morka bakformar av metall & mest lampliga.

Temperatur och tillagningstid beror pa smetens

méangd och konsistens. Darfor anges
temperaturomraden i tabellerna.

Stall forst in den lagre temperaturen. Den ger en

jamnare yta. Valj vid behov en hégre temperatur nasta

gang.

Lagg inte pa for tatt pé gallret eller bakplaten.

Kakor, tartor och Form/plat Fals  Ugnsfunktion = Tempe-  Tillagningstid

smakakor ratur°C  imin.

Sockerkaka Avldng form 2 Varmluft 150-160  60-70

Tartbotten (sockerkaka) ~ Pajform 2 Varmluft 150-160  30-45

Sockerkaka med torr Kakform med 2 Varmluft 150-160  45-55

fylining l6stagbar botten

Tartbotten av mordeg Kakform med 2 Varmluft 150-160  40-50
|6stagbar botten

Appelpaj Pajform 2 Varmluft 170-190  35-50

Rulltarta bakplat 2 Varmluft 180-200 10-15

Rulltdrta (3 &gg) Kakform med 2 Varmluft 150-160  25-35
|6stagbar botten

Brod (1 kg) Bakplt 2 Varmluft+dnga  200-210  10-15

160-170  25-35

Smaéfranska Bakplt 2 Varmluft+dnga  190-200  25-30

Vetelangd med 500 g Bakplt 2 Varmluft+dnga  150-160 25-35

mijol

Vetekaka i form Halform 2 Varmluft+&dnga  150-160  35-45

Fruktkaka av jasdeg Bakplt 2 Varmluft+dnga  150-160  35-45

Quiche, paj Quiche- eller 2 Varmluft 180-190  50-60
pajform

Lokkaka Bakplt 2 Varmluft+dnga  170-180  30-40
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Smékakor Tillbehor Fals Ugnsfunktion ~ Temperatur Tillagningstid i
°C minuter
Smaékakor Bakplat 2 Varmluft 150-160 12-17
2+4 150-160 12-17
Maréng Bakplat 2 Varmluft 80-90 120-180
2+4 80 180-200
Notkakor Bakplat 2 Varmluft 140-160 15-25
2+4 140-150 20-25
Smordeg Bakplat 2 Varmluft+&nga ~ 170-190 10-20
2+4 170-180 20-25
Petit-chou Bakplat 2 Varmluft 170-190 27-35
Spritsade kakor Bakplat 2 Varmluft 150-160 15-20

Tips vid graddning

Du vill anvanda ett eget recept

nar du bakar.

Leta upp ett liknande bakverk i tabellen for bakning.

Hur du avgér om sockerkakan &r

fardiggraddad.

Stick med en tandpetare i den hogsta delen av kakan
ca 10 minuter fore fardigtiden (gréddningstiden som anges i
receptet). Nar ingen smet fastnar pd tandpetaren ar kakan klar.

Kakan sjunker ihop.

Anvand mindre vétska nésta gang eller stll in
ugnstemperaturen ca 10 grader lagre. Folj tiden for omrorningen
som anges i receptet.

Kakan &r for hdg i mitten och

Smérj inte kanten pa kakformar med I6stagbar botten. Efter

lagre runt kanterna. graddningen lossar du kakan férsiktigt fran formen med en kniv.
Formkakan blir for mork i det Stéll inte formen néra den bakre vaggen, utan mitt pa tillbehdret.
bakre omradet.

Kakan ar for torr. Stick sma hal i den fardiga kakan med en tandpetare. Droppa

sedan pa t.ex. fruktsaft eller likdr. Stll in temperaturen ca
10 grader hdgre nésta gang och forkorta graddningstiden eller
anvandning ugnsfunktionen varmluft + &nga.

Brddet eller kakan ser bra ut, men

ar degig inuti (med rester av

vatten).

Anvand mindre vétska ndsta gang. Gradda ldngre vid lagre
temperatur. Forgradda botten vid kakor med saftig fylining. Stro
mandel eller strobréd p& den och 14gg sedan pé fyliningen.
Beakta den graddningstid som anges i receptet.

Kakan eller bakverket &r ojamnt

graddat.

Stéll in n&got lagre temperatur ndsta gang.
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Lata deg jasa
| ugnsfunktionen mogna jaser degen betydligt
snabbare an i rumstemperatur.

Stall degskalen pa gallret. Tack inte Gver degen.

Livsmedel Kérl Fals Temperatur Tillagningstid
°C i minuter

Jésdeg, 1 kg Skal 2 40 20-30

Surdeg, 1 kg Skal 2 40 20-30

Uppvarmning av

matratter Uppvarmningen av matrétter sker skonsamt. De
smakar och ser ut som nylagade. Aven bakverk frn
féregdende dag kan varmas upp pa detta satt.

Livsmedel Tillbehor Fals Ugnsfunktion Temperatur Tillagningstid
°C i min.

Matrétter lagade pd  Galler 2 Uppvarmning 120 12-18

tallrik

Grénsaker Bakplt 3 Uppvérmning 100 12-15

Pasta, potatis, ris Bakplat 3 Uppvarmning 100 5-10

Sméfranska* Galler 2 Varmluft+&nga 170-180 6-8

Baguette* Galler 2 Varmluft+anga 170-180 5-10

Brod* Galler 2 Varmluft+anga 170-180 8-12

Pizza Galler 2 Uppvarmning 170-180 12-15

*

Forvarm &ngugnen, 5 minuter
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Upptining

LLagg den frysta matrétten i behallaren med lock. Skjut
alltid in bakplaten under. Pa sa sétt blir inte livsmedlet
liggande i upptiningsvattnet och tillagningsutrymmet
forblir rent.

Frys in livsmedlen enskilt och i s& platt format som
majligt.
Tina bara upp den mangd som behdvs.

Upptinade livsmedel &r inte s& héllbara, och forstors
snabbare an farska.

Anvand ugnsfunktionen upptiningslage.

Tina upp kott: Kottbitar som ska paneras ska tinas
upp sa pass att kryddor och panering faster.

Tina upp fagel: Ta ur fageln ur forpackningen fore
upptiningen. Viktigt! Hall bort upptiningsvatskan.

Upptining och varmning kan ske i &nga istéllet for i
vattenbad. Lat matratten vara kvar i fryspasen eller
lagg den genast pa tallriken.

Vid behov kan matratterna delas upp, och redan
upptinade delar kan tas ut ur &ngugnen.

Efter upptiningen ska livsmediet sté i 5-15 minuter for
att jAmna ut temperaturen.

Efter upptining av kott, framst fagel, bor du lata
enheten vara i drift utan matrétter i ca 10 minuter med
varmluft i 180 °C. Detta dodar bakterier i &ngugnen.

Livsmedel Tillbehor Fals Temperatur  Tillagningstid
°C i minuter
Kyckling, 1 kg med lock + bakplat 3 45-50 60-70
1
Kycklingklubbor, 400 g med lock + bakplat 3 45-50 30-35
1
Gronsaker frysta i block, 400 g med lock + bakplat 3 45-50 20-30
(t.ex. spenat) 1
Barfrukt, 300 g med lock + bakplat 3 45-50 5-8
1
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Livsmedel Tillbehor Fals Temperatur  Tillagningstid
°C i minuter

Fiskfilé, 400 g med lock + bakplat 3 45-50 15-20

1
Gulasch med lock + bakpldt 3 45-50 40-50

1
Noétstek med lock + bakpldt 3 45-50 70-80

1
Djupfrysta
produkter Folj tilverkarens anvisningar pa férpackningen.

De angivna tillagningstiderna géller f&r mat som stélls
in i kallt tillagningsutrymme.
Livsmedel Tillbehor Fals Ugnsfunktion ~ Tempe- Tillagningstid
ratur °C i min.
Pommes frites Bakplat* 2 Varmluft 170-190  25-35
Kroketter Bakplat* 2 Varmluft 180-200  18-22
Rosti Bakplat* 2 Varmluft 180-200  25-30
Pizza Galler med bakplat 2 Varmluft 180-200  15-23
2 pizzor Bakplat + 2 Varmluft 180-200  25-30
galler 4

Pizza-baguette Galler med bakplat 2 Varmluft 180-200  18-22
Baguette med Galler med bakplat 2 Varmluft 180-200  15-18
Ortsmor
Smaéfranska** Galler med bakplét 2 Varmluft 150-170  12-15
Brezel Bakplat* 2 Varmluft 180-200  18-22
Croissant Bakplat* 2 Varmluft+dnga  180-200  20-25
Strudel med Bakplt 2 Varmluft+dnga  160-180  45-60
fruktfylining
Laxfilg* med lock + bakplat 3 Anga 80-100 20-25
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Livsmedel Tillbehor Fals Ugnsfunktion  Tempe- Tillagningstid
ratur °C i min.
Forell med lock + bakplat 3 Anga 80-100 20-25
1
Fiskgratang Galler med bakplat 2 Varmluft+dnga  180-200  35-50
Fiskpinnar** Bakplat* 2 Varmluft 195-205  18-22
Blackfiskringar™  Bakplat* 2 Varmluft 190-210  25-30
Lasagne med lock + 3 Varmluft+dnga  190-210  35-55
bakplat 1
Broccoli med lock + 3 Anga 100 4-6
bakplat 1
Blomkal med lock + 3 Anga 100 5-8
bakplat 1
Bénor med lock + 3 Anga 100 4-6
bakplat 1
Arter med lock + 3 Anga 100 4-6
bakplat 1
Mordter med lock + 3 Anga 100 3-5
bakplat 1
Blandgronsaker ~ med lock + 3 Anga 100 4-8
bakplat 1
Brysselkal med lock + 3 Anga 100 6-8
bakplat 1

*

Lagg bakplatspapper pd bakplaten

** Du kan dven anvédnda det passande programmet i programautomatiken.
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Inlaggning, saftning

Inlaggning Lagg in sa farska livsmedel som méjligt. En langre
lagring sénker vitaminhalten och livsmedlen jaser
lattare.

Anvand endast felfri frukt och grénsaker.

Kontrollera inlaggningsglas, gummiringar, klammor
och fjadrar.

Gor rent gummiringar och glas ordentligt med varmt
vatten. Programmet "Nappflaskor, desinficera” ar
aven lampligt till rengdring av glasen.

Stéll glasen i behallaren med lock. De fér inte vidrora
varandra.

Oppna ugnsluckan efter den angivna tillagningstiden.
Vénta tills inlaggningsglasen har svalnat helt innan du
tar ut dem ur ugnen.

Livsmedel Tillbehor Fals Ugnsfunktion  Temperatur  Tillagningstid

°C i minuter

Gronsaker Inldggningsglas, 11 2 Anga 100 30-120

Stenfrukt Inldggningsglas, 11 2 Anga 100 25-30

Karnfrukt Inldggningsglas, 11 2 Anga 100 25-30
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Safta Lagg béren i en skél och sockra dem fore saftningen.
L&t dem sté och dra &t sig saft i minst en timme.
Fyll p& baren i behallaren med lock och skjut in den pa
fals 3. Skjut in bakplaten pa fals 1 for att fanga upp
saften.
Hall sedan &ver béaren i en silduk och pressa ut resten
av saften.
Livsmedel Tillbehor Fals Ugnsfunktion  Temperatur  Tillagningstid
°C i minuter
Hallon med lock + 3 Anga 100 30-45
bakplat 1
Vinbér med lock + 3 Anga 100 40-50
bakplat 1
Provratter
Enligt DIN 44547 och EN 60350.
Tabellvardena géller f6r mat som stélls in i kallt
tillagningsutrymme.
Livsmedel Form/plat Fals Ugnsfunktion ~ Temperatur  Tillagningstid
°C i min.
Spritsade kakor ~ Bakplat 2 Varmluft 160-170 16-20
Smaékakor Bakplat 2 Varmluft 155-165 32-36
Sockerkaka Form med 2 Varmluft 150-160 35-40
l6stagbar
botten 26 cm
Vetebrod (pizza)  Bakplat 2 Varmluft 160-170 32-38
Appelpaj Form med 2 Varmluft 160-180 60-70
l6stagbar

botten 20 cm
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Tips for att spara
energi

Forvarm endast ugnen om det anges i ett recept eller i
tabellen i bruksanvisningen.

Hall om majligt ugnsluckan stangd. Nar ugnsluckan
Oppnas tranger anga ut, och ny energi maste tillforas.
Tillagningtiderna blir 1angre.

Ugnsfunktion &nga: Med denna ugnsfunktion kan du
tillaga livsmedel pa flera falser samtidigt. Vid matrétter
med olika tillagningstider ska den med den langsta
tiden skjutas in forst.

Ugnsfunktion varmluft: Vid 1&ngre tillagningstider kan
du stdnga av ugnen 10 minuter fére fardigtiden och
anvanda eftervarmen for att laga fardigt matréatten.

Flera kakor grdddas med férdel efter varandra. Ugnen
ar fortfarande varm. Darigenom forkortas
gréddningstiden fér den andra kakan.

75



Noteringar

76



Noteringar

77



Noteringar

78



Noteringar

79



Noteringar

80



