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Dieses Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt und nicht fir
gewerbliche Zwecke bestimmt.

Das Gerét nur fur haushaltstibliche Verarbeitungsmengen
und -zeiten benutzen. In dieser Gebrauchsanleitung werden
verschiedene Modelle beschrieben. Auf den Bildseiten
befindet sich eine Ubersicht der verschiedenen Modelle.
Die Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren.

Bei Weitergabe des Gerates an Dritte bitte die
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

1 MixerfuB3
MixerfuB3 aufstecken und einrasten lassen.
2 Einschalttaste

Stabmixer ist eingeschaltet, solange die Einschalttaste
gedrlckt ist.

3 Entriegelungstasten
Zum Abnehmen des MixerfuBBes Entriegelungstasten
gleichzeitig dricken.

4 Mixermesser

bei einigen Modellen (siehe Modell-Ubersicht):

5 Mixbecher

Das Arbeiten im Mixbecher verhindert das Spritzen von
Mixgut.

Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter Lebensmittel auf den
Mixbecher setzen.

6 Aufhéngedse

7 Universalzerkleinerer (a) mit Aufsatz (b) und
Deckel (c)

Aufsatz zum Zerkleinern auf den Universalzerkleinerer setzen

und im Uhrzeigersinn drehen, bis er hérbar einrastet.

Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter Lebensmittel auf den

Universalzerkleinerer setzen.

Wenn der Universalzerkleinerer nicht im Lieferumfang

enthalten ist (sieche Modell-Ubersicht), kann dieser tber den

Kundendienst bestellt werden (Bestell-Nr. 48 0397).

8 Modell-Ubersicht

Sicherheitshinweise

A Stromschlag-Gefahr!

Gerat nur gemai Angaben auf dem Typenschild anschlieBen
und betreiben.

Gerat nur benutzen, wenn Zuleitung und Geréat keine
Beschadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerét fern halten.

Nach jedem Gebrauch Netzstecker ziehen, ebenso vor dem
Reinigen, vor dem Verlassen des Raumes und beim
Auftreten einer Storung.

Die Zuleitung darf nicht in unmittelbarer Nahe von scharfen
Kanten und heien Flachen liegen.

Reparaturen am Gerat, wie z. B. der Austausch einer
beschadigten Zuleitung, durfen nur durch unseren
Kundendienst ausgefihrt werden, weil so Gefahrdungen
vermieden werden kénnen.

Stabmixer nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht im
Leerlauf betreiben.

Stabmixer nur mit Originalzubehdr betreiben.

Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer Flussigkeiten.
Flussigkeiten kdnnen bei der Verarbeitung spritzen.

Das Gerét nicht Uber die Verbindungsstelle
MixerfuB-Grundgerét in FlUssigkeit eintauchen.

Den Getriebevorsatz nie in Flussigkeit tauchen.

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in die Messer am Mixerfu3/im Universalzerkleinerer

greifen.

Mixermesser/Zerkleinerungsmesser nie mit bloBen Handen

reinigen. Burste benutzen. Zerkleinerungsmesser nur am

Kunststoffgriff anfassen.

Wichtig!
MixerfuB/Aufsatz des Universalzerkleinerers nur bei
Stillstand des Gerates aufsetzen und abnehmen.

Hinweise zur Entsorgung

Uber aktuelle Entsorgungswege informieren Sie sich bitte
bei Inrem Fachhandler oder bei Inrer Gemeindeverwaltung.

Bedienen

Zum Mixen von Mayonnaisen, Saucen, Mixgetréanken,

Babynahrung und zum Zerkleinern von Zwiebeln, Eis,

gekochtem Obst und Gemdse.

Achtung!

Der Stabmixer ist nicht geeignet fur die Zubereitung von

Kartoffelptiree.

¢ Netzkabel vollstdndig abwickeln.

¢ MixerfuB auf das Grundgerét setzen und einrasten lassen
().

¢ Netzstecker einstecken.

* Lebensmittel in den Mixbecher (falls vorhanden) oder
einen anderen hohen Becher einfiillen.

¢ Stabmixer und Becher fest halten. Um das Spritzen von
Mixgut zu vermeiden, Einschalttaste (2) erst driicken,
wenn der MixerfuB in das Mixgut eingetaucht ist.

Hinweis: Stabmixer immer abschalten, bevor er aus dem

Mixgut herausgenommen wird.

Universalzerkleinerer

Zum Zerkleinern von Krautern, Zwiebeln, Obst, GemUse,

Eis, Hartk&se und Fleisch (siehe auch , Tipps zum

Zerkleinern im Universalzerkleinerer).

Achtung!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel, Knochen und

Sehnen entfernen.

Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet zum Zerkleinern

von Kaffeebohnen und Rettich.

¢ Universalzerkleinerer (7) auf glatte und saubere
Arbeitsfldche stellen und andriicken.

¢ Zerkleinerungsmesser einsetzen.
Lebensmittel einflllen.

¢ Aufsatz auf den Universalzerkleinerer setzen und im
Uhrzeigersinn drehen, bis er hérbar einrastet.

¢ Grundgerat auf den Aufsatz stecken und wahrend des
Zerkleinerns fest andriicken.

¢ Netzstecker einstecken.

¢ Grundgerat und Universalzerkleinerer fest halten und
Einschalttaste (2) dricken.



Nach der Arbeit / Reinigen

Achtung!

Das Grundgerét nie in Wasser tauchen und nicht in der

Sptilmaschine reinigen.

¢ Netzstecker ziehen.

¢ Entriegelungstasten (3) drlicken und Mixerfu3 vom
Grundgerat nehmen.

* Grundgerat feucht abwischen und anschlieBend
trockenreiben.

¢ Der Mixbecher kann in der Spulmaschine gereinigt
werden.

¢ MixerfuB in der Spllmaschine oder mit einer Blrste unter
flieBendem Wasser reinigen.

¢ MixerfuB in aufrechter Position (Mixermesser nach oben)
trocknen lassen, so dass eingedrungenes Wasser
herauslaufen kann.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B. Rotkohl entstehen
Verfarbungen an den Kunststoffteilen, die mit einigen
Tropfen Speised! entfernt werden kdnnen.

Universalzerkleinerer reinigen

Achtung!

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie in Wasser
tauchen und nicht in der Sptilmaschine reinigen.

¢ Netzstecker ziehen.

¢ Grundgerat vom Aufsatz nehmen.

¢ Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn drehen und vom

Universalzerkleinerer nehmen.

e Zerkleinerungsmesser am Kunststoffgriff anfassen und

herausnehmen.

Universalzerkleinerer und Zerkleinerungsmesser sind
spllmaschinenfest. Aufsatz nur feucht abwischen.

Tipps zum Zerkleinern im Universalzerkleinerer

Héchstmenge Vorbereitung Zeit (Sekunden)

Petersilie 1 Bund Stengel entfernen 10-20

Zwiebeln 1009 vierteln 5-10

Babynahrung 1759 kochen und in Wrfel schneiden 10-20

mittelharter Kase (z. B. Emmentaler) | 200 g kihlen (im Kuhlschrank) 10

Hartkase 1009 in 1 cm groBe Wiirfel schneiden 20-30

trockenes Brot 1509 in Stlicke schneiden 15-20

Fleisch 200g in 1 cm groBe Wirfel schneiden 156-25
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This appliance is designed for domestic and not industrial 7 Universal cutter (a) with attachment (b) and lid (c)

use.
Use the appliance for processing normal quantities of food
for domestic use. These operating instructions refer to
various models. An overview of the different models can be
found on the illustrated pages.

Keep the operating instructions in a safe place.

If passing on the appliance to a third party, always include
the operating instructions.

Overview

Please fold out the illustrated pages.

1 Blender foot

Attach the blender foot and lock into position.
2 ON button

The hand blender remains switched on for as long as the ON
button is pressed.

3 Release buttons
To remove the blender foot, simultaneously press both
release buttons.

4 Blender blade

some models (see model overview):

5 Blender jug

Use the blender jug to prevent the food from splashing.
To store the processed food, attach the lid to the blender
jug.

6 Eyelet

Place the cutting attachment on the universal cutter and
rotate in a clockwise direction until it clicks into position.
To store the processed food, attach the lid to the universal
cutter.

If the universal cutter is an optional accessory (see model
overview), it can be ordered from customer service (order
no. 48 0397).

8 Model overview

Safety instructions

A\ Risk of electric shock!

Connect and operate the appliance only in accordance with
the specifications on the rating plate.

If the mains cable and/or appliance are damaged, do NOT
use the appliance.

Keep children away from the appliance.

After using the appliance, before cleaning the appliance, if
leaving the appliance unattended or if the appliance
malfunctions, ALWAYS pull out the mains plug.

Do not lay the mains cable near sharp edges or hot
surfaces.

To prevent injury, repairs such as replacing a damaged
mains cable, should be carried out by our customer service
only.

Do not operate the hand blender with wet hands and do not
run at no-load.

Only use the hand blender with genuine accessories.
Caution when processing hot liquids. Liquids may splash
when being processed.

Do not immerse the appliance in liquid above the joint
between the blender foot and base unit.

Never immerse the gear attachment in liquid.



A\ Risk of injury from sharp blades! Rotating drive!
Never grip the blades on the blender foot/in the universal
cutter.

Never clean the blender blades/cutting blade with bare
hands. Use a brush. Take hold of the cutting blade by the
plastic handle only.

Important!
Attach the blender foot/universal cutter attachment only
when the appliance is at a standstill.

Information concerning waste disposal

Please ask your dealer or inquire at your local authority
about current means of disposal.

Operating the appliance

For blending mayonnaises, sauces, drinks, baby food and

for cutting onions, ice, cooked fruit and vegetables.

Warning!

The hand blender is not suitable for mashing potatoes.

¢ Fully unwind the mains cable.

* Place the blender foot on the base unit and lock into
position (1).

¢ Insert the mains plug.

* Add food to the blender jug (if available) or another tall
jug.

¢ Grip the hand blender and jug. To prevent the food from
splashing, do not press the ON button (2) until the
blender foot is immersed in the food.

Note: Always switch off the hand blender before taking it out

of the food.

Universal cutter

For cutting herbs, onions, fruit, vegetables, ice, hard cheese

and meat (see also “Tips for cutting food in the universal

cutter”).

Warning!

Before cutting meat, remove gristle, bones and sinews.

The universal cutter is not suitable for grinding coffee beans

or cutting radishes.

* Place the universal cutter (7) on a smooth, clean work
surface and press into position.

¢ Insert the cutting blade.

¢ Add the food.

* Place the attachment on the universal cutter and rotate in
a clockwise direction until it clicks into position.

« Connect the base unit to the attachment and press down
firmly while cutting the food.

¢ Insert the mains plug.

¢ Grip the base unit and universal cutter and press the ON
button (2).

After using the appliance/ Cleaning the

appliance

Warning!

Never immerse the base unit in water and do not clean in

the dishwasher.

¢ Pull out the mains plug.

¢ Press the release buttons (3) and remove the blender foot
from the base unit.

¢ Wipe the base unit with a damp cloth and then wipe dry.

¢ The blender jug can be cleaned in the dishwasher.

¢ Clean the blender foot in the dishwasher or with a brush
under running water.

¢ Leave the blender foot to dry in an upright position
(blender blade upwards) so that any water in the blender
foot can run out.

Note: If processing red cabbage, for example, the plastic

parts will become discoloured by a red fim which can be

removed with a few drops of cooking oil.

Cleaning the universal cutter

Warning!

Never immerse the universal cutter attachment in water and

do not clean in the dishwasher.

¢ Pull out the mains plug.

¢ Remove the base unit from the attachment.

* Rotate the attachment in an anti-clockwise direction and
remove from the universal cutter.

* Take hold of the cutting blade by the plastic handle and
remove.

¢ Universal cutter and cutting blade are dishwasher-proof.
Wipe the attachment with a damp cloth only.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance are as defined
by our representative in the country in which it is sold.
Details regarding these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was purchased. The bill of
sale or receipt must be produced when making any claim
under the terms of this guarantee.

Subject to change without notice.

Tips for cutting food in the universal cutter

Max. quantity Preparation Time (seconds)

Parsley 1 sprig Remove stalks 10-20

Onions 100g /3% 0z Quarter 5-10

Baby food 175g/60z Cook and dice 10-20
Medium-hard cheese (e.g. Emmental) | 200 g/ 7 oz Cool (in refrigerator) 10

Hard cheese 100g/3% 0z Diceinto 1 cm/ %2 in cubes 20-30

Dry bread 150g/5% 0z Cut into pieces 15-20

Meat 200g/7o0z Dice into 1 cm/ %2 in cubes 15-25




fr

Cet appareil est destiné a un usage domestique.

Il ne peut pas étre utilisé a des fins industrielles ou
commerciales.

Utilisez cet appareil uniquement pour des quantités de
préparations culinaires courantes et pour des durées de
service normales. La notice d’utilisation vaut pour différents
modeéles, représentés sur les pages illustrées. Veuillez
conserver la notice d'utilisation.

Sivous remettez I'appareil a un tiers, veuillez lui donner
également la présente notice.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les pages illustrées se trouvant en
début de notice.

1 Pied mixeur
Enfoncez le pied mixeur puis faites-le encranter.

2 Touche de mise en marche
Le mixeur plongeant reste en fonctionnement tant que vous
appuyez sur la touche de mise en marche.

3 Touches de déverrouillage
Pour enlever le pied mixeur, appuyez simultanément sur les
deux touches de déverrouillage.

4 Lame du mixeur

Selon le modéle (voir la vue d’ensemble des modeéles):

5 Bol mixeur

L"utilisation du bol mixeur évite les projections d’aliments.
Pour conserver les aliments préparés, placez le couvercle
sur le bol mixeur.

6 CEillet de suspension

7 Hachoir universel (a) avec bol mixeur (b) et
couvercle (c)

Pour hacher les aliments, mettez le bol mixeur sur le hachoir

universel puis faites-le tourner dans le sens des aiguilles

d’une montre jusqu’a ce qu’il encrante (un clic se fait

entendre).

Pour conserver les aliments préparés, placez le couvercle

sur le hachoir universel.

Si le hachoir universel n’est pas livré d’origine (voir la vue

d’ensemble des modeles), vous pouvez le commander

auprés du service apres-vente (N° de réf. 48 0397).

8 Vue d’ensemble des modéles

Consignes de sécurité

A Risque d’électrocution!

Branchez I'appareil et faites-le fonctionner en respectant les
indications figurant sur la plaque signalétique.

N'utilisez pas I'appareil s'il est défectueux ou si son cordon
d’alimentation est endommage.

Tenez I'appareil hors de portée des enfants.

Débranchez la fiche male de la prise de courant apres
chaque utilisation, avant de le nettoyer, de quitter la piece,
ou en cas de panne.

Le cordon d’alimentation ne doit pas entrer en contact avec
des arétes vives ou des surfaces chaudes.

Afin d’écarter tout danger, seul notre service aprés-vente est
habilité a réparer I'appareil, comme par ex. procéder au
remplacement d’un cordon d’alimentation endommagé.
N’utilisez pas le mixeur plongeant si vous avez les mains
mouillées; ne le faites pas fonctionner a vide.

Utilisez le mixeur plongeant uniquement avec ses
accessoires d’origine.

Prudence lorsque vous mixez des préparations liquides car
ces derniéres peuvent éclabousser.

Ne plongez jamais I'appareil dans du liquide au-dela de la
jonction entre le pied du mixer et I'appareil de base.

Ne plongez jamais I’engrenage dans du liquide.

A Risque de blessure avec les lames tranchantes/le
meécanisme d’entrainement en rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans les lames du pied

mixeur/hachoir universel.

Ne nettoyez jamais les lames du mixeur/hachoir a mains

nues. Utilisez une brosse. Saisissez toujours les lames du

hachoir par la poignée en plastique.

Consigne importante!

Mettez en place et démontez le pied mixeur/bol mixeur du
hachoir universel uniquement lorsque I'appareil est au
repos.

Consignes pour la mise au rebut

Renseignez-vous aupres de votre revendeur ou de votre
municipalité sur les circuits de mise au rebut existants.

Utilisation

Mixe la mayonnaise, les sauces, les boissons, les aliments
pour bébé; hache les oignons, les fruits et légumes cuits;
pile la glace.

Attention!

Le mixeur plongeant ne convient pas pour presser la purée

de pomme de terre.

* Déroulez completement le cordon d’alimentation.

* Placez le pied mixeur sur I'appareil de base puis faites-le
encranter (1).

¢ Branchez la fiche méale dans la prise de courant.

¢ \ersez les ingrédients dans le bol mixeur (si disponible)
ou dans un autre bol a bord haut.

* Tenez le mixeur plongeant et le bol. Pour éviter les
projections d’aliments, appuyez sur la touche de mise en
marche (2) seulement apres avoir plongé le pied mixeur
dans les aliments.

Remarque: éteignez toujours le mixeur plongeant avant de

le retirer des aliments mixés.

Hachoir universel

Hache les herbes culinaires, les oignons, les fruits, les

légumes, le fromage de consistance dure et la viande; pile la

glace (voir également «Conseils sur I'utilisation du hachoir
universel»).

Attention!

Avant de hacher de la viande, enlevez les cartilages, les os

et les tendons.

Le hachoir universel ne convient pas pour moudre les grains

de café ou hacher les radis blancs.

* Posez le hachoir universel (7) sur une surface lisse et
propre, puis appuyez.

¢ Insérez lalame du hachoir.

¢ Versez les aliments.

¢ Placez le bol mixeur sur le hachoir puis faites-le tourner
dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu’il
encrante (un clic se fait entendre).

* Enfoncez I'appareil de base sur le bol mixeur puis
poussez fermement pendant que vous hachez les
aliments.

¢ Branchez la fiche méale dans la prise de courant.

¢ Tenez I'appareil de base et le hachoir universel puis
appuyez sur la touche de mise en marche (2).



Fin de travail / Nettoyage

Attention!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau. Ne le

nettoyez pas au lave-vaisselle.

* Retirez la fiche male de la prise de courant.

¢ Appuyez sur les touches de déverrouillage (3) puis
détachez le pied mixeur de I'appareil de base.

o Essuyez I'appareil de base a I'aide d’un essuie-tout
humide puis frottez pour bien le sécher.

¢ e bol mixeur peut se nettoyer au lave-vaisselle.

* Nettoyez le pied mixeur au lave-vaisselle ou bien
brossez-le sous I'eau courante.

* Laissez sécher le pied mixeur debout (lame vers le haut)
pour que I'eau qui a pénétré a I'intérieur puisse s'écouler.

Remarque: lorsque vous préparez par exemple du chou

rouge, les pieces en plastique se colorent. Vous pouvez y

remédier en appliquant quelques gouttes d’huile alimentaire

sur les pieces.

Nettoyage du hachoir universel

Attention!

Ne plongez jamais le bol mixeur du hachoir universel dans

I'eau. Ne le nettoyez pas au lave-vaisselle.

¢ Retirez la fiche méle de la prise de courant.

¢ Retirez I'appareil de base du bol mixeur.

» Faites tourner le bol mixeur dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre, puis détachez-le du hachoir
universel.

¢ Prenez lalame du hachoir par la poignée en plastique
puis retirez-la.

¢ Lehachoir universel et la lame du hachoir se nettoient au
lave-vaisselle. Essuyez le bol mixeur uniquement avec un
essuie-tout humide.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont celles publiées
par notre distributeur dans le pays ou a été effectué I'achat.
Le revendeur chez qui vous vous étes procuré 'appareil
fournira les modalités de garantie sur simple demande de
votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours vous munir
de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

Conseils sur 'utilisation du hachoir universel

Quantité maximale

Durée

Préparation {en secondes)

Persil 1 bouquet Retirer les tiges 10-20
Oignons 1009 Couper en quatre 5-10
Aliments pour bébé 1759 Faire cuire puis couper en dés 10-20
Fromage mgyennement dur 200g Faire refrc?id‘ir ) 10
(par ex. de 'emmental) (dans le réfrigérateur)
Fromage dur 1009 Couper endés de 1 cm 20-30
Pain sec 1509 Couper en morceaux 15-20
Viande 2009 Couper en dés de 1 cm 15-25
it

Questo apparecchio & destinato all'uso domestico e non
professionale.

Usare I'apparecchio solo per lavorare quantita adeguate.
Questo libretto d’istruzioni per I'uso descrive diversi modelli.
Le pagine con figure riportano una rassegna dei diversi
modelli.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.

Se si cede questo apparecchio a terzi, consegnare insieme
le istruzioni per I'uso.

Guida rapida

Si prega di aprire le pagine con le figure.

1 Gambo del frullatore ad immersione
Applicare ed innestare il gambo del frullatore.

2 Pulsante di accensione

Il frullatore rimane acceso finché si preme il pulsante di
accensione.

3 Pulsanti di sblocco

Per staccare il gambo del frullatore, premere
contemporaneamente i pulsanti di sblocco.

4 Lame del frullatore

In alcuni modelli (vedi rassegna dei modell)):

5 Bicchiere frullatore

Lavorando nel contenitore si evitano spruzzi.

Per conservare alimenti frullati applicare il coperchio sul
bicchiere.

6 Gancio
7 Mini tritatutto (a) con adattatore (b) e coperchio
(c)

Mettere I'adattatore per sminuzzare sul mini tritatutto e
ruotarlo in senso orario, fino ad udire lo scatto di arresto.
Per conservare gli alimenti applicare il coperchio sul mini
tritatutto.

Se non & compreso nella fornitura (vedi la rassegna dei
modelli), puo essere ordinato attraverso il servizio assistenza
clienti (codice di ord. N° 48 0397).

8 Rassegna dei modelli




Istruzioni di sicurezza

A\ Pericolo di scarica elettrical

Collegare e mettere in funzione I'apparecchio solo in base ai
dati riportati sulla targhetta d’identificazione.

Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione e
I’apparecchio non presentano danni.

Tenere i bambini lontano dall’apparecchio.

Estrarre la spina di alimentazione dopo ogni uso, prima della
pulizia, prima di allontanarsi ed in caso di guasto.

Il cavo di alimentazione non deve passare molto vicino a
spigoli vivi ed a superfici molto calde.

Per evitare pericoli, le riparazioni all’apparecchio, come per
es. la sostituzione del cavo di alimentazione danneggiato,
devono essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza
clienti.

Non usare il frullatore con le mani bagnate e non farlo
funzionare a vuoto.

Il frullatore deve funzionare solo con accessori originali.
Attenzione agli schizzi durante la lavorazione di liquidi molto
caldi.

Non immergere mai I'apparecchio nel liquido oltre il punto di
collegamento gambo del frullatore-apparecchio base.

A\ Pericolo di ferite da lame taglienti/ ingranaggio in
rotazione!

Non avvicinare mai le mani alle lame del gambo del

frullatore/nel mini tritatutto.

Non pulire mai a mani nude le lame del frullatore/ lame

sminuzzatrici. Usare una spazzola, afferrare le lame

sminuzzatrici solo sull'impugnatura di plastica.

Importante!
Applicare e togliere il gambo del frullatore/adattatore del mini
tritatutto solo quando I'apparecchio & fermo.

Avvertenze per la rottamazione

Chiedete informazioni sulle attuali possibilita di rottamazione
al vostro rivenditore specializzato oppure alla vostra
amministrazione comunale.

Uso

Per preparare maionese, salse, bevande varie, alimenti per
bambini e per tritare cipolle, ghiaccio, frutta e verdura cotte.
Attenzione!

Il frullatore non € idoneo per preparare pure di patate.

¢ Svolgere completamente il cavo di alimentazione.

* Applicare ed innestare il gambo del frullatore
sull’apparecchio base (1).

* Inserire la spina di alimentazione.

» Introdurre gli alimenti nel bicchiere frullatore
(se disponibile) oppure in un altro contenitore alto.

* Tenere ben fermo il frullatore ed il bicchiere. Per evitare
schizzi, premere il pulsante di accensione (2) solo dopo
avere immerso il gambo del frullatore negli alimenti da
frullare.

Avvertenza: spegnere sempre il frullatore prima di estrarlo

dal frullato.

Mini tritatutto

Per tritare erbe aromatiche, cipolle, frutta, verdura, ghiaccio,

formaggio duro e carne (vedi anche «Consigli per tritare nel

mini tritatutto»).

Attenzione!

Prima di tritare la carne, asportare cartilagini, ossi e tendini.

Il mini tritatutto non & adatto per tritare caffe in grani e

rafano.

« Disporre il mini tritatutto (7) su una superficie liscia e pulita
e premerlo.

¢ Inserire le lame sminuzzatrici.

¢ Introdurre gli alimenti.

¢ Mettere I'adattatore sul mini tritatutto e ruotarlo in senso
orario fino ad udire lo scatto d’innesto.

* Inserire I'apparecchio base sull’adattatore e premerlo con
forza durante il funzionamento.

¢ Inserire la spina di alimentazione.

* Mantenendo ben fermiI'apparecchio base ed il mini
tritatutto, premere il pulsante di accensione (2).

Dopo l'uso / Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai I'apparecchio base nell’acqua e non

lavarlo in lavastoviglie.

¢ Estrarre la spina di alimentazione.

¢ Premere i pulsanti di sblocco (3) e staccare il gambo del
frullatore dall’apparecchio base.

¢ Pulire 'apparecchio base con un panno umido ed infine
asciugarlo con un panno asciutto.

« |l bicchiere del frullatore puo essere lavato in lavastoviglie.

* Lavare il gambo del frullatore nella lavastoviglie oppure
con una spazzola sotto acqua corrente.

« Lasciare asciugare il gambo del frullatore in posizione
verticale (con le lame frullatore rivolte verso I'alto), in
modo che I'acqua penetrata nel suo interno possa
scorrere fuori.

Avvertenza: nella lavorazione per es. di cavolo rosso, sulle

parti di plastica si formano macchie, che possono essere

rimosse con qualche goccia di olio alimentare.

Pulire il mini tritatutto

Attenzione!

Non immergere mai I'adattatore del mini tritatutto nell'acqua

e non lavarlo in lavastoviglie.

¢ Estrarre la spina di alimentazione.

* Separare I'apparecchio base dall’adattatore.

* Ruotare I'adattatore in senso antiorario e separarlo dal
mini tritatutto.

* Afferrare le lame sminuzzatrici sul’impugnatura di plastica
ed estrarle.

o | mini tritatutto e le lame sminuzzatrici sono lavabili in
lavastoviglie. Pulire I'adattatore solo strofinandolo con un
panno umido.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condizioni di garanzia
pubblicate dal nostro rappresentante nel paese di vendita. Il
rivenditore, presso il quale & stato acquistato I'apparecchio,
e sempre ben disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comungue necessario presentare il documento di
acquisto.

Con riserva di modifiche.



Consigli per tritare nel mini tritatutto

Quantita massima Preparazione Tempo (secondi)

Prezzemolo 1 mazzetto togliere i gambi 10-20

Cipolle 100g dividere in quattro 5-10

Alimenti per bambini 1759 cuocere e tagliare a pezzetti 10-20
Formaggio medio-duro (es. Emmental) | 200 g raffreddare (in frigorifero) 10

Formaggio duro 100g tagliare a pezzetti grandi 1 cm | 20-30

Pane raffermo 150g spezzettare 156-20

Carne 200g tagliare a pezzetti grandi 1 cm | 15-25
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Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en niet voor
zakelijk gebruik.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden. Deze gebruiksaanwijzing beschrijft
verschillende modellen. Op de pagina’s met afoeeldingen
vindt u een overzicht van de verschillende modellen.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.

Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het apparaat
doorgeeft aan derden.

In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

1 Mixervoet
Mixervoet aanbrengen en vastklikken.

2 Inschakeltoets

De staafmixer is ingeschakeld zolang de inschakeltoets is
ingedrukt.

3 Ontgrendeltoetsen

Om de mixervoet te verwijderen, de ontgrendeltoetsen
gelijktijdig indrukken.

4 Mixermes

bij sommige modellen (zie het modeloverzicht):

5 Mixkom

Gebruik van de mixkom voorkomt spatten.
Deksel op de mixkom doen als u de verwerkte
levensmiddelen wilt bewaren.

6 Ophangoog

7 Universele fijnsnijder (a) met opzetstuk (b) en
deksel (c)

Het fijnsnijderopzetstuk op de universele fiinsnijder plaatsen

en met de klok mee draaien tot het hoorbaar vastklikt.

Deksel op de universele fijnsnijder doen als u de verwerkte

levensmiddelen wilt bewaren.

Als de universele fijnsnijder niet tot de leveringsomvang

behoort (zie het modeloverzicht), kunt u deze bestellen bij de

klantenservice (bestelnr. 48 0397).

8 Modeloverzicht

Veiligheidsvoorschriften

A\ Gevaar van elektrische schokken!

Het apparaat mag uitsluitend volgens de gegevens op het
typeplaatje worden aangesloten en gebruikt.

Niet gebruiken als het aansluitsnoer of het apparaat
beschadigd zijn.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact na gebruik van het
apparaat, voordat u het apparaat reinigt, wanneer u het
vertrek verlaat of indien er storing optreedt.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete
opperviakken.

Om gevaren te vermijden mogen reparaties aan het
apparaat — bijvoorbeeld het vervangen van een beschadigd
aansluitsnoer — uitsluitend worden uitgevoerd door de
klantenservice.

De staafmixer niet gebruiken met vochtige handen. Niet
inschakelen zonder ingrediénten.

Gebruik de staafmixer uitsluitend met het originele
toebehoren.

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete vioeistoffen. De
vloeistoffen kunnen spatten tijdens de verwerking.

Het apparaat niet bij het verbindingspunt
mixervoet-basisapparaat onderdompelen in vioeistof.

Het aandrijvingshulpstuk nooit onderdompelen in vioeistof.

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Nooit in de messen op de mixervoet/in de universele

fiinsnijder grijpen.

Mixermessen/fiinsnijmessen niet met blote handen reinigen.

Een borstel gebruiken. Fijnsnijmessen alleen vastpakken aan

de kunststof handgreep.

Belangrijk!
Mixervoet/opzetstuk van de universele fijnsnijder uitsluitend
aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat stilstaat.

Opmerking over het afvoeren van afval

Vraag uw speciaalzaak of de gemeente om informatie over
het afvoeren van afval.




Bedienen

Voor het mixen van mayonaise, sauzen, mixdranken en
babyvoeding, en het fiinsnijden van uien, ijs, gekookte
groente en fruit.

Attentie!

De staafmixer is niet geschikt voor het bereiden van
aardappelpuree.

Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

Mixervoet op het basisapparaat plaatsen en vastklikken
(1).

Stekker in het stopcontact steken.

Levensmiddel in de mixkom (indien aanwezig) of in een
andere hoge kom doen.

Staafmixer en kom vasthouden. Om spatten te
voorkomen, de inschakeltoets (2) pas indrukken wanneer
de mixervoet in de kom is gestoken.

N.B.: De staafmixer altijd uitschakelen voordat u hem uit de
kom haalt.

Universele fijnsnijder

Voor het fijnsnijden van kruiden, uien, fruit, groente, ijs,
harde kaas en vlees (zie ook , Tips voor het fijnsnijden in de
universele fijnsnijder”).

Attentie!

Kraakbeen, botten en zeen verwijderen voordat u viees
fiinsnifdit.

De universele fiinsnijder is niet geschikt voor het malen van
koffiebonen en het fiinsnijden van mierikswortel.

Universele fijnsnijder (7) op een gladde en schone
ondergrond zetten en aandrukken.

Fijnsnijmes aanbrengen.

Levensmiddel toevoegen.

Opzetstuk op de universele fijnsnijder plaatsen en met de
klok mee draaien tot het hoorbaar vastklikt.
Basisapparaat op het opzetstuk steken en stevig
aandrukken tijdens het fijnsnijden.

Stekker in het stopcontact steken.

Basisapparaat en universele fijinsnijder vasthouden en de
inschakeltoets (2) indrukken.

Na het gebruik / reinigen

Attentie!

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet reinigen in

de afwasautomaat.

* Stekker uit het stopcontact trekken.

« Ontgrendeltoetsen (3) indrukken en de mixervoet uit het
basisapparaat nemen.

* Basisapparaat afvegen met een vochtige doek en daarna
droogwrijven.

¢ De mixkom kan in de afwasautomaat worden gereinigd.

* Mixervoet reinigen in de afwasautomaat of met een
borstel en stromend water.

* Mixervoet rechtop laten drogen (mixermes naar boven),
zodat het water eruit kan lopen.

N.B.: Bij de verwerking van bijv. rodekool komt er een

gekleurd laagje op de kunststof onderdelen. Dit kunt u

verwijderen met een beetje slaclie.

Universele fijnsnijder reinigen

Attentie!

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet reinigen in

de afwasautomaat.

* Stekker uit het stopcontact trekken.

* Basisapparaat van het opzetstuk nemen.

¢ Opzetstuk tegen de klok in draaien en van de universele
fijnsnijder nemen.

* Fijnsnijmes vastpakken aan de kunststof handgreep en
verwijderen.

* Universele fijnsnijder en fiinsnijmessen kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd. Het opzetstuk alleen
afvegen met een vochtige doek.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoorwaarden die
worden uitgegeven door de vertegenwoordiging van ons
bedrijf in het land van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag meer
informatie.

Om aanspraak te maken op de garantie hebt u altijd uw

aankoopbewijs nodig.
Wijzigingen voorbehouden.

Tips voor het fijnsnijden in de universele fijnsnijder

Max. hoeveelheid Voorbereiding Tijd (seconden)

peterselie 1 bosje stengels verwijderen 10-20

uien 1009 in vier stukken snijden 5-10
babyvoeding 1759 koken en in blokjes snijden 10-20
middelharde kaas (bijv. emmenthaler) 200g koelen (in de koelkast) 10

harde kaas 1009 in blokjes van 1 cm snijden 20-30

droog brood 1509 in stukken snijden 156-20

vlees 200¢g in blokjes van 1 cm snijden 15-25
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Maskinen er et husholdningsapparat og ikke beregnet til
erhvervsmaessig brug.

Benyt kun maskinen til de meengder og -tider, som er
almindelige i husholdningen. Brugsanvisningen beskriver
forskellige modeller. Pa siderne med illustrationerne ses en
oversigt over forskellige modeller.

Der kan evt forekomme billeder med tilbehersdele, der ikke
findes i alle lande.

Opbevar venligst brugsanvisningen og giv den videre til en
senere ejer.

Overblik

Fold siderne med illustrationerne ud.

1 Blenderfod

Stik blenderfoden i motorenheden og serg for at den falder
rigtigt i hak.

2 Starttaste

Stavblenderen er taendt, sa laenge der trykkes pa
starttasten.

3 Sikkerhedstaster
Blenderfoden tages af ved at trykke samtidigt pa de to
sikkerhedstaster.

4 Blenderkniv

P& nogle modeller (se oversigt over de forskellige modeller):

5 Mixerbasger

Brug mixerbaegeret for at forhindre steenk.

Saet laget pa mixerbaegeret, hvis de blendede fedevarer skal
opbevares i baegeret.

6 Ring til ophaengning

7 Minihakker (a) med opsats (b) og lag (c)

Anbring opsatsen pa minihakkeren og drej den mod hejre, til
den falder rigtigt i hak.

Seet laget pa mininakkeren, hvis de hakkede fedevarer skal
opbevares i minihakkeren.

Hvis minihakkeren ikke medfelger (se oversigt over de
forskellige modeller), kan det bestilles hos kundeservice (Kun
tilgeengelig i visse lande — bestill.nr. 48 0397).

8 Oversigt over de forskellige modeller

Sikkerhedsanvisninger

A Fare for stod!

Apparatet skal tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet.

Skal ekstrabeskyttes jf. staerkstremsregl.

Apparatet ma ikke tilsluttes lysnettet, hvis ledningen eller
apparatet er behaeftet med fejl.

Hold bern veek fra apparatet.

Efter brug, for rengering, for rummet forlades eller ved fejl
tages stikket ud af stikkontakten.

Ledningen mé ikke treekkes hen over skarpe kanter eller
varme flader.

Reparationer pa el-apparater som f.eks. udskiftning af en
beskadiget elektrisk ledning ma kun foretages af fagfolk for
at undgé skader.

Heenderne ma ikke veere fugtige, nar der arbejdes med
stavblenderen.

Benyt ikke stavblenderen i tomgang.

Stavblenderen méa kun benyttes med originalt tilbeher. Blend
varme fedevarer med forsigtighed. Vaesken kan sprejte
under arbejdet med stavblenderen.

Dyp ikke apparatet sé langt ned i vaeske,

at forbindelsesstedet mellem blenderfod og grundmodel er
daekket af vaeske.

Dyp aldrig motorenheden i veeske.
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A\ Kveestelsesfare — skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ind i blenderfoden/ minihakkeren.

Beror ikke blenderknivene og knivene pa minihakkeren med
de bare fingre. Benyt altid en berste, nar de skal rengeres.
Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa knivene til
minihakkeren.

Vigtigt!
Blenderfoden/opsats til mininakker mé kun seettes pa og
tages af, nar apparatet er slukket.

Bortskaffelse

Brug genbrugsordningerne for emballage og aeldre
apparater og vaer med til at skane miljget. Er der tviviom
ordningerne og hvor genbrugspladseme er placeret, kan
kommunen kontaktes.

Betjening

Apparatet er beregnet til at fremstille mayonnaise, sovs,
blende drinks, babymad og sméahakning af lag, eeg, kogt
frugt og grent.

Pas pa!

Blenderstaven er ikke beregnet til at lave kartoffelmos.

e Traek hele ledningen ud.

e Stil blenderfoden p& grundmodellen og tryk den fast indtil
stop (1).

o Soet stikket i.

« Kom de onskede fodevarer i mixerbaesgeret (hvis et
sadant findes) eller i et andet hejt beeger.

» Hold fast i stavblender og baeger. For at undga steenk og
sprojt: Tryk forst pa starttasten (2), nar blenderfoden er
dykket ned i fodevarerne.

Bemaerk: Stavnblenderen skal altid vaere slukket, for den

tages op af de blendede fedevarer.

Minihakker

Til at smahakke krydderurter, lag, frugt, grent, is, hard ost og

kad (se ogsa , Tips til hakning med minihakker®).

Pas pa!

For kod hakkes: Fjern knogler, brusk, hud og sener.

Minihakkeren ma ikke benyttes til at hakke kaffebenner og

peberrod.

 Stil minihakkeren (7) pa en glat og ren arbejdsflade og tryk
den ned.

e Anbring knivene.

¢ Fyldingredienserne i.

e Seet opsatsen pa minihakkeren og drej den mod hajre
indtil stop.

e Sast motorenheden pé opsatsen og tryk fast mod den
under hakkearbejdet.

e Seet stikket i.

* Hold godt fast i motorenheden og minihakkeren og tryk
pa starttasten (2).

Efter arbejdet / rengoring

Pas pa!

Dyp aldrig motorenheden i vand og saet den aldrig i

opvaskemaskinen.

o Traek stikket ud.

» Tryk pa sikkernedstasterne (3) og tag blenderfoden af
motorenheden.

e Tor maskinen af forst med en fugtig klud og herefter med
en tor klud.

e Baegeret kan téle opvaskemaskine.

¢ Saeet blenderfoden i opvaskemaskinen eller renger den
under rindende vand.

* Blenderfoden skal sta ret op (med blenderkniven opad)
under tarringen, sa evt. vand i foden kan lebe ud.

Bemaerk: Ved rivning af f.eks. redkal opstar der en rod

belaegning, som fiernes med et par dréber spiseolie.



Renggring af minihakker

Pas pa!

Dyp aldrig opsatsen pa minihakkeren i vand og seet den

aldrig i opvaskemaskinen.

e Treek stikket ud.

¢ Fjern motorenheden fra opsatsen.

* Drej opsatsen mod venstre og tag den af minihakkeren.

e Tag fati kunststofgrebet pa knivene til mininakkeren og
tag dem ud.

» Minihakker og knivene til mininakker kan téle
opvaskemaskine. Opsatsen torres af med en fugtig klud.

Garanti

P& dette apparat yder SIEMENS 1 &rs garanti.

Kobsnota skal altid vedlaegges ved indsendelse

til reparation, hvis denne enskes udfert pa garanti.
Medfelger kebsnota ikke, vil reparationen altid blive udfert

mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres SIEMENS apparat ga i stykker, kan det
indsendes til vort serviceveerksted:BSH Hvidevarer A/S,
Telegrafvej 6, 2750 Ballerup, TIf. 44 89 89 85

P& reparationer ydes 12 méneders garanti. De kan
naturligvis ogsa indsende apparatet gennem Deres lokale

forhandler.
Tips til hakning med minihakker
Maks. maengde Forberedelse Tid (sekunder)
Persille 1 bundt Fjern stilke 10-20
Log 1009 Skeeres i kvarte 5-10
Babymad 1759 Koges og skaeres i terninger 10-20
Middelhard ost (f.eks. Emmentaler) | 200 g Koles (i koleskabet) 10
Hard ost 100g Skeeres i 1 cm store terninger 20-30
Tort brod 1509 Skeeres i stykker 156-20
Kod 2009 Skeeres i 1 cm store terninger 156-25
no

Denne maskinen er beregnet for bruk i husholdning og ikke
for industriell bruk.

Maskinen méa kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og bearbeidelsestider. | denne
bruksanvisningen blir flere modeller beskrevet. Pa
billedsidene finnes det en oversikt over de forskjellige
modellene.

Veer vennlig og oppbevar bruksanvisningen.

Dersom du gir maskinen videre til andre,

ber bruksanvisningen leveres med

Et overblikk
Brett ut siden med bilder

1 Mikserfot
Sett pa mikserfoten og la den klikkes fast.

2 Innkoplingstast

Stavmikseren er slatt pa sa lenge innkoplingstasten blir holdt
inne.

3 Utlosertast

For & ta av mikserfoten, mé& utlosertasten holdes inne
samtidig.

4 Mikserkniv

ved noen modeller (se modell-oversikt):

5 Miksebeger

Arbeid med miksebeger forhindrer at ingrediensene spruter
ut.

For oppbevaring av tingene som er mikset, settes lokket pa.

6 Krok for oppheng

7 Universalkutter (a) med péasats (b) og lokk (c)
Pasatsen settes pa universalkniven og skrues i klokkens
retning til den Klikker pa.

For oppbevaring av maten som blir bearbeidet, settes lokket
pa universalkutteren.

Dersom ikke universalkutteren folger med i
leveringsomfanget (se modelloversikt), kan denne bestilles
hos kundeservice (best. nr. 48 0397).

8 Modelloversikt

Sikkerhetshenvisninger

A\ Fare for elektrisk stot

Maskinen mé kun tilkoples og brukes i henhold til
angivelsene pa typeskiltet.

Den ma kun brukes nér stremkabelen og maskinen selv ikke
viser tegn pa ytre skader.

Hold barn borte fra maskinen.

Trekk stopselet ut av stikkontakten etter bruk, hvis du
forlater rommet eller hvis det oppstar feil.

Ikke trekk stromkabelen over skarpe ting eller varme flater.
Reparasjoner pa maskinen, f. eks. skifting av stremkabel,
mé kun foretas av var kundeservice, for & unnga at det
oppstar fare.

lkke bruk stavmikseren dersom du har vate hender og den
ma ikke ga i tomgang.

Stavmikseren ma kun brukes med originalt tilbeher. Veer
forsiktig nar du arbeider med varm vaeske. Varm veeske kan
sprute under arbeidet.

Apparatet mé ikke dyppes ned i vann til over
forbindelsesstedet mellom mikserfot og basisapparat.
Drivforsatsen mé ikke dyppes ned i vaeske.

A\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende
motor

Du ma aldri gripe inn i kniven pa mikserfoten/

universalkutteren.

Mikserkniven/kuttekniven ma aldri rengjeres med bare

hender. Bruk en berste. Kuttekniven ma kun holdes i

héndtaket.

Viktig!
Mikserfot/pésatsen til universalkutteren mé kun settes pa og
tas av nar den stér stille.
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Anvisninger for kasting av gammel
maskin

Ved skroting av gammel maskin kan du forhere deg med
forhandleren eller hos kommunen som kan gi adressen til
spesialdeponier.

Betjening

For miksing av majones, sauser, drinker, babykost, kutting

av lok, is, kokt frukt eller gronnsaker.

Obs!

Stavmikseren er ikke egnet for tilberedning av potetmos.

¢ Rull kabelen helt ut.

¢ Sett mikserfoten inn i basismaskinen og la den Kklikkes pa
(1).

¢ Stikk inn stepselet.

* Fyllingrediensene i miksebegeret (dersom dette finnes)
eller et annet hoyt beger.

¢ Hold fast stavmikseren og begeret. For & unnga at det
spruter, mé innkoplingstasten (2) ferst holdes inne etter at
mikserfoten er satt ned i tingene som skal mikses.

Henvisning: Stavmikseren ma alltid slés av fer den tas opp

av ingrediensene.

Universalkutter

For kutting av urter, lek, frukt, grennsaker, is, hard ost og

kjott (se ogsa “Tips for kutting i universalkutteren”).

Obs!

For kutting av kjott, ma brusk, ben og sener fiernes.

Universalkutteren er ikke egnet for maling av kaffebenner

eller kutting av nepe.

« Sett universalkutteren (7) pa et glatt og rent underlag som
arbeidsflate og trykk den fast.

e Settinn kuttekniven.

o Fyll paingredienser.

« Sett pasatsen pa universalkutteren og drei den i klokkens
retning inntil den klikkes fast slik at det heres.

* Sett mikserfoten inn i basismaskinen og la den klikkes
paog trykk fast under kuttingen.

¢ Stikk inn stopselet.

« Hold fast basismaskinen og universalkutteren og trykk pa
innkoplingstasten (2).

Tips for kutting i universalkutteren

Etter arbeidet / rengjaring

Obs!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann og ma heller ikke

rengjores i oppvaskmaskinen.

e Trekk ut stopselet.

¢ Trykk utleserknappen (3) og ta mikserfoten av
basismaskinen.

¢ Tork av basismaskinen med en fuktig klut og terk den
etterpa.

* Miksebegeret kan rengjeres i oppvaskmaskinen.

* Mikserfoten kan rengjeres i oppvaskmaskinen eller med
en boarste under rennende vann.

» Mikserfoten mé terke i stdende stilling (mikserkniven
oppover), slik at vann som er kommet inn kan renne ut
igjen.

Henvisning: Ved arbeid med f. eks. redkal kan det oppsta

misfarging pa kunststoffdelene. Dette kan fiernes med litt

matolje.

Rengjering av universalkutteren

Obs!

Pasatsen til universalkutteren ma aldri dyppes ned i vann

eller vaskes i oppvaskmaskin.

e Trekk ut stopselet.

e Tabasismaskinen av pasatsen.

» Drei pasatsen mot klokkens retning og ta den av
universalkutteren.

e Taihandtaket pa kuttekniven nar pasatsen tas av.

¢ Universalkutteren og kuttekniven kan begge vaskes i
oppvaskmaskin. Pasatsen ma kun terkes av med en
fuktig Klut.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibetingelser som er
oppgitt av var representant i de respektive land. Detaljer om
disse garantibetingelsene far du ved & henvende deg til
elektrohandelen der du har kjopt apparatet. Ved krav i
forbindelse med garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kvittering for kjopet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

Sterste mengde Forberedelse Tid (sekunder)

Persille 1 bunt fiern stilken 10-20

Lok 1009 skjeer i bater 5-10
Babykost 1759 kokes og skjeeres i terninger 10-20
?f{"ggs'zcggge?gtst) 200g Kioles (i Kioleskap) 10

Hard ost 100g skjeeres i 1 cm terninger 20-30

Tort bred 1509 skjeeres i stykker 15-20

Kjott 200g skjeeres i 1 cm terninger 16-25
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SV

Denna produkt ar en hushallsapparat och alltsa inte avsedd
for kontinuerlig anvéndning.

Anvand stavmixern for att bearbeta endast sddana mangder
som ar normala for ett hushall. Detsamma géller
bearbetningstiderna.

Denna bruksanvisning galler for flera varianter av stavmixern.
Pa bildsidorna finns en éversikt Gver de olika modellerna.
Spara bruksanvisningen.

Lat den folja med stavmixern vid ett ev. &garbyte.

Beskrivning av stavmixern
Vik ut uppslaget med bilder

1 Mixerfot
Satt foten pa motordelen och tryck tills du hor att den
fastnar.

2 Strombrytare
Stavmixern ar paslagen sa lange strombrytaren halls
intryckt.

3 Knappar med vilka tillbehoret lossas
Tryck samtidigt p& bada knapparna for att lossa foten.

4 Mixerkniv

P4 vissa varianter (se modelléversikten):

5 Mixerbagare
Anvand bagaren for att férhindra stank.
Bearbetade livsmedel kan forvaras i bagaren med locket pa.

6 Upphéngningségla

7 Minihackare (a) med 6verdel (b) och lock (c)
Sétt pa Gverdelen pa minihackaren och vrid medurs tills du
hoér att den fastnar.

Bearbetade livsmedel kan férvaras i minihackaren med
locket pa.

8 Modelléversikt

Séakerhetsanvisningar

I\ Risk for elektriska stétar!

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig &r densamma
som anges pa stavmixerns typskyit.

Stavmixern far inte anvandas om den eller sladden &r
skadad.

Lat inte barn ensamma anvanda stavmixern.

Léat inte heller barn leka med den eller rora reglage och
flyttbara/rérliga delar.

Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget nar du anvant
fardigt stavmixern, fore rengéring, om du géar ut ur rummet
och vid ett eventuellt fel.

L&t inte sladden ligga 6ver vassa kanter eller kommai
kontakt med heta kokplattor/kokzoner.

Skador pé stavmixern, t.ex. om sladden skulle skadas, far
endast repareras av service. Detta for att undvika olyckor.
Tainte i stavmixern med véata hander och lat inte stavmixern
ga pa tomgang.

Anvand endast originaltilloehdr.

Var forsiktig nér heta vatskor bearbetas sa att det inte
stanker.

Doppa aldrig det stélle dar mixerfoten sétts in i motordelen i
vatska.

Dopypa aldrig adaptern (den l&sa drivenheten) i vatska.

I\ Var férsiktig sa att du inte skadar dig pa den vassa
kniven eller uttag som roterar!

Stoppa aldrig ned handen i kniven pa

mixerfoten/minihackaren.

Anvand aldrig bara h&nderna ndr mixerkniven/

minihackarens kniv ska rengéras. Anvand borste. Ta

minihackarens kniv endast i plasthandtaget.

Viktigt!
Satt inte stickkontakten i vagguttaget forran
mixerfoten/minihackarens dverdel satts fast resp. lossats.

Férpackningsmaterialet och ev.
gammal stavmixer

H6r med din kommun var du kan lamna
férpackningsmaterialet och den gamla stavmixern (om du
har sadan).

Montering och start

Stavmixern ar lamplig for att bereda majonnés, saser,
drycker, babymat och finférdela Ik, is, kokt frukt och kokta
gronsaker.

Obs!

Stavmixern &r inte Iamplig att géra potatismos med.

« Rulla ut néatsladden helt och héllet.

« Satt mixerfoten p& motordelen och tryck tills den fastnar

().

« Satt stickkontakten i vagguttaget.

o Lé&gg livsmedlet i mixerbagaren (om sadan medfdljer) eller
i annat hogt karl.

¢ Hall ordentligt i stavmixer och mixerbégare. Satt ned
mixerfoten i det som ska bearbetas. Tryck forst darefter
pa strémbrytaren (2). Detta for att undvika stank.

Obs! Stéang alltid av stavmixern innan den tas upp ur det

som bearbetats.

Minihackaren

Lamplig for att finférdela kryddvéxter, 16k, frukt, grénsaker,

is, hard ost och kétt (se &ven avsnittet "Tips om vad som kan

finfordelas med minihackaren”).

Obs!

Ta forst bort ben, brosk och senor fran kétt.

Anvénd inte minihackaren for att finférdela kaffebénor och

réttika.

« Stall minihackaren (7) pa plan, ren yta och tryck fast den.

Satt forsiktigt i kniven.

Lagg livsmedlet i bagaren.

Satt pa éverdelen pa bagaren och vrid medurs tills du hor

att den fastnar.

« Satt motordelen till stavmixern pa éverdelen. Tryck den
mot Gverdelen under arbetet.

* Satt stickkontakten i vagguttaget.

« Hall ordentligt i motordel och bagare och tryck pa
strombrytaren (2).

Efter arbetet / Rengéring

Obs!

Doppa aldrig motordelen till stavmixern i vatten. Rengdr den

aldrig i diskmaskin.

* Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
Tryck pa knapparna (3) och lossa mixerfoten fran
motordelen.

* Torka av motordelen med en fuktig duk. Torka déarefter
ordentligt torrt.

¢ Mixerb&garen kan rengdras i diskmaskin.

* Mixerfoten kan rengéras i diskmaskin eller under rinnande
vatten med diskborste.

o L&t mixerfoten torka i lodréatt lage (kniven uppat) sa att
vatten som trangt in kan rinna ut.

Obs! Plastdetaljer kan missfargas nér t.ex. rodkal bearbetas

men denna missfargning gar bort om du gnuggar den med

lite matolja.
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Rengéra minihackaren

Obs!

Doppa aldrig minihackarens ¢verdel i vatten. Rengdr den

aldrig i diskmaskin.

* Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

¢ Lossa stavmixerns motordel frdn minihackarens éverdel.

¢ Vrid 6verdelen moturs och lossa den fran minihackarens
bagare.

* Takniven i plasthandtaget och lyft férsiktigt upp den ur
bagaren.

* Minihackarens béagare och kniven kan rengéras i
diskmaskin. Overdelen torkas endast av med fuktig duk.

Konsumentbestammelser
| Sverige géller av EHL antagna konsumentbestammelser.
Den fullstandiga texten finns hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalles.

Tips om vad som kan finférdelas med minihackaren

max. mangd Foérberedelser Tid (i sekunder)
persilja 1 knippa ta bort stjdlkarna 10-20
gul 16k 100g skala och skar i mindre bitar 5-10
babymat 1759 kokas och térnas forst 10-20
mellanhard ost 3
(t.ex. Emmentaler) 2009 kylskapskall 10
hard ost (t.ex. Parmesan) 100g skar i 1 cm stora térningar 20-30
torkat bréd 1509 skar i bitar 156-20
kott 200g skér i 1cm stora tarningar 16-25
fi
Tamé laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon, ei Turva"isuusohjeita
ammattikayttoon.

Noudata tassa ilmoitettuja valmistusmaaria ja -aikoja.
Kayttoohje on tarkoitettu eri malleille. Kuvasivuilla on
taulukko eri malleista.

Sailyta kayttdohje huolellisesti.

Muista antaa se laitteen mahdolliselle uudelle omistajalle.

Sauvasekoittimen osat

Kaanna esiin kuvasivut.

1 Varsiosa

Aseta varsiosa paikoilleen ja lukitse.

2 Kéaynnistyskytkin

Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan kuin
kaynnistyskytkin on alaspainettuna.

3 Avaamispainikkeet

Irrota varsiosa painamalla yhtdaikaa avaamispainikkeita.
4 Sekoitustera

Jjoissakin malleissa (katso taulukko):

5 Kulho

Kéayta kulhoa, niin valtyt roiskumiselta.

Aseta kansi kulhon paélle, kun kaytat kulhoa valmiiksi
kasiteltyjen elintarvikkeiden sailyttdmiseen.

6 Ripustusrengas

7 Minileikkuri (a) ja ylaosa (b) ja kansi (c)

Aseta ylaosa minileikkurin p&alle ja kdanna mydétapaivaan,
kunnes se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

Aseta kansi minileikkurin p&alle, kun kéytat sita valmiiksi
kasiteltyjen elintarvikkeiden sailyttdmiseen.

Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarusteisiin (katso taulukko),
voit tilata sen asiakaspalvelusta (tilaus-nro 48 0397).

8 Malli-taulukko

14

A\ sahksiskun vaaral

Liité laite ainoastaan tyyppikilvessé olevien ohjeiden
mukaiseen sdhkdverkkoon.

Kayté sauvasekoitinta vain, kun litdntéjohto ja laite ovat
moitteettomassa kunnossa.

Pida sauvasekoitin poissa pienten lasten ulottuvilta.

Irrota pistoke pistorasiasta aina laitteen kayton jélkeen,
ennen laitteen puhdistamista, kun poistut huoneesta tai kun
laitteeseen tulee kayttohairio.

Varo, etta terévat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita
litantajohtoa.

Laitteen saa korjata, esim. vaihtaa viallisen litantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike vahinkojen vélttamiseksi.

Ala kayta sauvasekoitinta marilla kasilla tai tyhjakaynnilla.
Kéayta sauvasekoitinta vain yhdessa alkuperaisvarusteiden
kanssa.

Varo kun kasittelet kuumia nesteita, ne voivat roiskua
tydskentelyn aikana.

Varo upottamasta kéyton aikana varsiosan ja peruskoneen
litoskohtaa nesteeseen.

Ala upota koskaan adapteriosaa nesteeseen.

A Varo teravid terid/pydrivdd kdyttéakselia —
 loukkaantumisvaara!

Alé tartu varsiosaan/minileikkuriin kiinnitettyyn teraan.
Ala puhdista sekoitusterdd/hienonnusteraa paljain kasin.
Kéayta pesemiseen harjaa. Tartu hienonnusteraan vain
muovikahvasta.

Tarkeaa!

Irrota ja kiinnita varsiosa/minileikkuri vain laitteen ollessa
pysahdyksissa.

Havittamisohjeita
Lahempia tietoja havittémismahdollisuuksista saat koneen

myyjélikkeesté seka kaupungin tai kunnan virastosta,
jatehuoltoasioista vastaavilta henkil6ilta.




Kayttd

Laite soveltuu majoneesin, kastikkeiden, juomien ja

vauvanruoan sekoittamiseen seka sipuleiden, jaatelon,

keitettyjen hedelmien/marjojen ja kasvisten hienontamiseen.

Huom.!

Sauvasekoitin ei sovellu perunamuusin valmistamiseen.

¢ Kelaa litant&johto kokonaan auki.

¢ Aseta varsiosa peruslaitteeseen ja lukitse (1).

» Kiinnité verkkopistoke pistorasiaan.

o Tayta elintarvikkeet kulhoon (jos laitteen mukana) tai
johonkin muuhun korkeareunaiseen astiaan.

¢ Pida Kiinni sauvasekoittimesta ja kulhosta. Jotta valtyt
roiskeilta, paina varsiosa ensin sekoitettaviin aineksiin ja
kéynnista vasta sitten laite kdynnistyskytkimella (2).

Ohje: Kytke sauvasekoitin aina pois p&élta, ennen kuin

nostat sen pois sekoitettavista aineksista.

Minileikkuri

Hienontaa yrtit, sipulit, hedelmé&t/marjat, kasvikset, jaatelon,

kovan juuston ja lihan (katso myo&s "Ohjeita hienontamiseen

minileikkurilla”).

Huom.!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot, luut ja jénteet.

Minileikkuri ei sovellu kahvinpapujen ja retikan

hienontamiseen.

¢ Aseta minileikkuri (7) sileélle ja puhtaalle tyotasolle ja paina
kiinni pintaan.

¢ Kiinnita hienonnustera.

o Tayta elintarvikkeet leikkuriin.

o Kiinnita yldosa minileikkurin paalle ja kd&dnna
my6tapaivaan, kunnes se napsahtaa kuuluvasti
paikoilleen.

¢ Aseta peruslaite leikkurin yldosaan ja paina ylaosaa
vasten hienontamisen aikana.

¢ Kiinnita verkkopistoke pistorasiaan.

¢ Pida kiinni peruslaitteesta ja minileikkurista ja paina
kaynnistyskytkinta (2).

Ohijeita hienontamiseen minileikkurilla

Kaytén / puhdistuksen jalkeen

Huom.!

Ald upota peruslaitetta veteen tai pese sitd

astianpesukoneessa.

* |rrota pistoke pistorasiasta.

* Paina avaamispainikkeita (3) ja irrota varsiosa
peruslaitteesta.

* Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla linalla ja kuivaa
lopuksi.

* Kulhon voit pesta astianpesukoneessa.

* Pese varsiosa astianpesukoneessa tai harjalla juoksevan
veden alla.

¢ Anna varsiosan kuivua pystyasennossa (sekoitustera
yléspain), niin etté sisddnpadssyt vesi valuu ulos.

Ohije: Jos esimerkiksi punakaalista [ahtee varid muoviosiin,

pyyhi ne puhtaaksi muutamalla tipalla ruokadljya.

Minileikkurin puhdistus

Huom.!

Aléd upota minileikkurin yldosaa veteen tai pese sita

astianpesukoneessa.

* |rrota pistoke pistorasiasta.

 Irrota peruslaite leikkurin yldosasta.

o Kaanna ylaosaa vastapaivaan ja irrota minileikkurista.

¢ Tartu hienonnusterédén sen muovikahvasta ja ota pois
paikoiltaan.

¢ Minileikkurin ja hienonnusteran voit pesta
astianpesukoneessa. Pyyhi yldosa puhtaaksi kostealla
linalla.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan mydntamat
takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta, josta olet
ostanut laitteen.

Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

Maksimimaara | Valmistelut :‘sae{(ﬁgﬁggsa)

Persilia 1 nipullinen poista varret 10-20

Sipulit 1009 leikkaa 4 osaan 5-10
Vauvanruoka 1759 valmista ja paloittele 10-20
(F;g?#k%\;ﬁ r{f‘j(;‘rfttgl) 200g jashdyta (Aakaapissa) 10

Kova juusto 1009 leikkaa noin sentin kokoisiksi paloiksi 20-30

Kuiva leipa 1509 paloittele 156-20

Liha 2009 leikkaa noin sentin kokoisiksi paloiksi 156-25
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es

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso
doméstico, quedando por tanto excluido el uso industrial del
mismo.

Asimismo no se deberan sobrepasar las cantidades a
elaborary los tiempos de funcionamiento habituales para
uso domeéstico. Las presentes instrucciones de uso son
vélidas para diferentes modelos de aparato. Las diferencias
existentes entre estos modelos son caracterizadas en cada
momento. En las paginas con ilustraciones se muestra los
diferentes modelos.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato

y guéardelas para una posible consulta posterior.

Vista general del aparato
Despliegue, por favor, las paginas con las ilustraciones.

1 Pie de la batidora
Montar y encajar el pie en el cuerpo del aparato.

2 Tecla de conexiéon

La batidora estéa conectada mientras se esté pulsando la
tecla.

3 Teclas de desbloqueo

Pulsar simultaneamente las teclas de desblogueo para
extraer el pie del cuerpo de la batidora.

4 Cuchilla

disponible sdlo en algunos modelos (véase la vista general
de modelos):

5 Vaso

Elaborando los alimentos en el vaso de la batidora se evitan
las salpicaduras.

Para guardar los alimentos elaborados, colocar la tapa
sobre el vaso.

6 Colgador
7 Accesorio picador universal (a) con adaptador (b)
y tapa ()

Para picar alimentos, montar el adaptador en el accesorio
picador. Girarlo hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas el reloj), hasta que encaje de modo audible.

Para guardar los alimentos elaborados, colocar la tapa en el
accesorio picador. En caso de no estar incluido el accesorio
picador en el equipo de serie de su aparato (véase al
respecto la vista general de modelos), o puede adquirir
como accesorio opcional en el Servicio de Asistencia
Técnica (Referencia 48 0397).

8 Vista general de modelos

Advertencias generales de seguridad

A jPeligro de descarga eléctrica!

Conectar y usar el aparato solo de conformidad con los
datos que figuran en la placa de caracteristicas del mismo.
No conectar el aparato a la red eléctrica en caso de
presentar el cable de conexion o el aparato mismo huellas
visibles de desperfectos.

Mantener el aparato fuera del alcance de los nifos.
Desconectar el aparato de la red eléctrica tras cada uso,
antes de limpiarlo, al abandonar la cocina o en caso de
comprobar defectos en el mismo.

No arrastrar el cable de conexién del aparato por encima de
bordes o cantos cortantes. Prestar asimismo atencion a que
el cable de conexion del aparato no entre en ningin
momento en contacto con objetos o piezas calientes.

Con objeto de evitar posibles situaciones de peligro, las
reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el
aparato (por ejemplo la sustitucion del cable de conexion),
soélo podran ser ejecutadas por personal técnico cualificado
del Servicio Técnico Oficial de la marca.
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iNo utilizar la batidora teniendo las manos humedas! jNo
hacer funcionar la batidora en vacio! Utilice el aparato sélo
en combinacion con los accesorios especificos originales.
Prestar atencion al elaborar alimentos o liquidos calientes
con la batidor. jLos liquidos pueden salpicar!

No sumergir el aparato en liquidos mas alla de la zona de
unién entre el pie y la unidad béasica del aparato.

No sumergir nunca el mecanismo de accionamiento en
liquidos.

A iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas
cortantes/del accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en el pie de la batidora o el

accesorio picador!

iNi limpiar nunca la cuchilla de la batidora o de la picadora

con las manos! Utilizar siempre un cepillo. Sujetar la cuchilla

picadora solo por el eje de plastico que incorpora.

jAtencion!
Montar o desmontar el pie de la batidora o el adaptador del
accesorio picador sélo estando el aparato parado.

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

Solicite una informacion detallada a este respecto a su
Distribuidor, Ayuntamiento o Administracion local.

Manejo del aparato

La batidora es apropiada para preparar mayonesas, salsas,
batidos y alimentos para bebés, asi como picar cebollas,
hielo, fruta cocida y verdura.

jAtencion!

La batidora no es apropiada para preparar puré de patatas,

ya que su alta velocidad inicial puede deshacer por

completo el alimento.

¢ Desenrollar completamente el cable de conexién del
aparato.

¢ Montar y encajar el pie en el cuerpo de la batidora (1).

¢ Introducir el cable de conexion del aparato en la toma de
corriente.

¢ Colocar los alimentos que se desean elaborar con la
batidora en el vaso correspondiente (en caso de disponer
el aparato de uno) o en cualquier otro recipiente
adecuado alto.

e Sujetar la batidora y el vaso. Para impedir que se
produzcan salpicaduras durante la elaboracién de los
alimentos, pulsar la tecla de conexion (2) sélo una vez
que se ha sumergido el pie del aparato en los alimentos
que se van a elaborar en el vaso o recipiente.

Consejo practico: Desconectar la batidora antes de

extraerla del recipiente en donde se esta utilizando.

Accesorio picador universal

Para picar hierbas finas, cebollas, fruta, verdura, hielo,

queso curado y carne (véase a este respecto también el

capitulo «Consejos practicos para trabajar con el accesorio

picador universal»).

jAtencion!

Limpiar la carne antes de proceder a picarla, eliminando los

huesos, tendones y cartilagos que pudiera tener.

El accesorio picador universal no es apropiado para picar

granos de café o nabos.

¢ Colocar el accesorio picador (7) sobre una base lisay
limpia. Encajarlo en el cuerpo de la batidora.

¢ Montar la cuchilla en el cuerpo de la picadora.

¢ Poner los alimentos que se desean elaborar en el vaso o
recipiente.



¢ Montar el adaptador en la picadora; girarlo hacia la
derecha (sentido de marcha de las agujas del reloj), hasta
que enclave de modo audible.

¢ Encajar la unidad basica (batidora) en el adaptador.
Sujetar firmemente la batidora durante el picado de los
alimentos.

¢ Introducir el cable de conexion del aparato en la toma de
corriente.

¢ Sujetar la unidad basica (batidora) y el accesorio picador;
pulsar la tecla de conexion (2).

Tras concluir el trabajo con la batidora

/ Limpieza del aparato

jAtencion!

iNo sumergir la unidad bésica en el agua! [No lavar nunca

la unidad basica en el lavavajillas!

¢ Extraer el cable de conexion de la toma de corriente.

¢ Pulsar simultdneamente las teclas de desbloqueo (3).
Retirar el pie de la batidora.

¢ Limpiar la unidad basica con un pafo hiumedo. Secar la
unidad basica con un pafo.

e Elvaso se puede lavar en el lavavajillas.

¢ El pie se puede lavar en el lavavajillas o con un cepillo
bajo el grifo de agua.

¢ Dejar secar el pie en posicion vertical (cuchilla hacia
arriba), de modo que el agua que hubiera penetrado
pueda escurrir con facilidad.

Advertencia: Al picar zanahorias, lombardas o productos

similares, se acumula sobre las piezas de pléstico una capa

de color rojizo. Esta capa se puede eliminar aplicando varias

gotas de aceite comestible y frotando con un pafo.

Limpiar el accesorio picador universal

jAtencion!

iNo sumergir nunca el adaptador en el agua! {No lavar

nunca el adaptador en el lavavajillas!

* Extraer el cable de conexion de la toma de corriente.

* Desencajar la unidad basica del adaptador.

¢ Girar el adaptador hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas del reloj) y retirarlo del accesorio
picador.

* Asir la cuchilla por el eje de plastico y extraerla.

¢ Elaccesorio picador y la cuchilla se pueden lavar en el
lavavajillas. El adaptador solo debera limpiarse con un
pafo humedo.

Garantia

Para este aparato rigen las condiciones de garantia
establecidas por las correspondientes Sociedades
Nacionales. Estas pueden solicitarse al distribuidor en
donde se adquirié el aparato o directamente en la Sociedad
Nacional del pais correspondiente.

Para la efectividad de esta garantia es imprescindible
acreditar por parte del usuario la fecha de adquisicion
mediante la correspondiente FACTURA DE COMPRA.
Servicio de Garantia valido para Alemania: Véase la pagina
correspondiente de estas instrucciones.

Nos reservamos el derecho de introducir modificaciones
técnicas.

Consejos practicos para el trabajo con el accesorio picador universal

Perejil 1 manojo Cortar los tallos 10-20
Cebollas 100 gramos Cortar las cebollas en cuatro trozos 5-10
Alimentos para bebés 175 gramos Cocerlos y cortarlos en dados 10-20
gg?iz?esrﬁg?ci)cg;agr%men tal) 200 gramos refrigerarlo (en el frigorifico) 10
Queso curado 100 gramos Cortarlo en dados de 1 cm aprox. 20-30
Pan duro 150 gramos Cortarlo en trozos 15-20
Carne 200 gramos Cortarla en dados de aprox. 1 cm 16-25
pt

Este aparelho foi concebido para utilizagao doméstica e nao
industrial.

Utilizar o aparelho nas quantidades e tempos de preparagao
dos alimentos normais no lar. Estas Instrugdes de Servico
referem-se a varios modelos de aparelhos. Nas paginas
com as ilustragdes podera ver os diversos modelos aqui
referidos.

Guarde as Instrugdes de Servigo em local seguro.

Caso o aparelho seja entregue a um terceiro proprietario,
devera entregar-lhe também as Instru¢des de Servigo.

Familiarizacdo com o aparelho
Por favor, desdobre as paginas com as ilustragdes.

1 Pé da varinha magica

Encaixar e fixar bem o pé da varinha magica.

2 Tecla de ligagao

A varinha magica mantém-se ligada, enquanto a tecla
estiver premida.

3 Teclas de desbloqueamento
Para desmontar o pé da varinha mégica, accionar,
simultaneamente, as teclas de desbloqueamento.

4 Laminas

Em alguns modelos (ver descricdo de modelos):

5 Copo misturador

Utilizando o copo misturador evitam-se os salpicos dos
alimentos em preparacéo.

A tampa utilizada para tapar os alimentos preparados,
devera ser colocada sobre o copo misturador.

6 Argola para pendurar
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7 Picador universal (a) com adaptador (b)

e tampa (c)
Aplicar o adaptador no picador universal e roda-lo no
sentido dos ponteiros do reldgio até se ouvir o seu encaixe.
A tampa utilizada para tapar os alimentos preparados, deve
ser colocada no picador universal.
Se o picador universal ndo fizer parte do fornecimento
(ver drescigao de modelos), podera adquiri-lo nos nossos
Servigos Técnicos através do Nr. de Encomenda 48 0397.

8 Descri¢gao dos modelos

Instrucdes de seguranca

A Perigo de choques eléctricos!

Ligar e utilizar o aparelho sempre de acordo com as
indicacbes constantes da chapa de caracteristicas.

O aparelho s6 deve ser utilizado, se ele proprio e o cabo
eléctrico ndo apresentarem quaisquer danos.

Manter as criangas afastadas do aparelho.

Desligar sempre a ficha da tomada, apds cada utilizagéo,
igualmente, também antes da limpeza, ao ausentar-se do
local de utilizagao e ao verificar-se uma anomalia.

O cabo eléctrico nao pode estar em contacto com arestas
ou cantos afiados, nem superficies muito quentes.

As reparacoes no aparelho, p. ex., a substituicdo dum cabo
eléctrico danificado, s6 deveréo ser efectuadas pelos
nossos Servigos Técnicos, porque, s6 assim, se poderao
evitar situagdes de perigo.

N&o utilize a varinha méagica com as médos humidas nem em
vazio.

A varinha mégica so6 devera funcionar com acessorios
originais.

Tenha cuidado ao trabalhar com liquidos muito quentes,
pois, os mesmos podem salpicar durante a sua laboracéo.
N&o mergulhar em qualquer liquido o aparelho através do
ponto de ligagao ou o aparelho base do pé misturador.
Nunca mergulhar em qualquer liquido o adaptador da
engrenagem.

A Perigo de ferimentos devido as laminas

de corte/accionamento em rotacao!
Nunca pegar nas laminas do pé da varinha magica/picador
universal.
As laminas para misturar ou para picar nunca devem ser
lavadas em contacto com as maos. Utilizar, p. ex. uma
escova e pegar sempre nas laminas pelo cabo de plastico.

Importante!
Montar e desmontar o pé/o adaptador do picador universal
s6 depois do aparelho estar completamente imobilizado.

Indicacdes sobre reciclagem

Informe-se junto do seu agente especializado ou junto das

suas autoridades municipais sobre os procedimentos

actuais para reciclagem.

Utilizacao

Para fazer maionese, molhos, batidos de frutas, preparar

alimentos para bebés e para picar cebolas, gelo, frutas

cozidas e legumes.

Atencéo!

A varinha magica ndo esta preparada para fazer puré de

batata.

¢ Desenrolar totalmente o cabo eléctrico.

¢ Montar o pé no aparelho base e proceder ao encaixe
correcto do mesmo (1).

¢ Ligar a ficha a tomada de corrente.

¢ Colocar os alimentos no copo misturador (caso o mesmo
faca parte do equipamento), ou em qualquer outro
recipiente alto.

18

¢ Segurar a varinha mégica e o copo. Para se evitarem
salpicos dos alimentos, a tecla de ligagao (2), s6 deve ser
accionada depois do pé estar mergulhado entre os
alimentos.

Nota: A varinha mégica deve ser desligada sempre antes de

ser retirada de dentro dos alimentos.

Picador universal

Para picar ervas aromaticas, cebolas, frutas, legumes, gelo,

queijo rijo e picar carne (ver também «Sugestdes para picar

no picador universal»).

Atenc&o!

Antes de picar a carne, limpa-la de peles, 0ssos e nervos.

O picador universal ndo é aconselhado para moer café em

grdo nem para ralar rabanetes.

¢ Colocar e fixar bem o picador universal (7) sobre uma
superficie plana e limpa.

¢ Montar as laminas de corte.

¢ Colocar os alimentos no recipiente.

* Montar o adaptador no picador universal e roda-lo no
sentido dos ponteiros do relégio até se ouvir o seu
encaixe.

¢ Encaixar o aparelho base no adaptador e exercer
pressao sobre 0 mesmo durante o funcionamento.

e Ligar a ficha a tomada.

¢ Segurar o aparelho base e o picador universal e accionar
atecla de ligagéo (2).

Depois do trabalho / Limpar

Atencéo!

O aparelho base nunca pode ser mergulhado na agua nem

limpo na maquina de lavar loiga.

¢ Retirar a ficha da tomada.

¢ Premir as teclas de desbloqueamento (3) e desmontar o
pé do aparelho base.

¢ Limpar o aparelho base com um pano himido e depois,
secé-lo bem.

¢ O copo misturador pode ser lavado na maquina de lavar
loiga.

¢ O pé pode ser lavado na maquina de lavar loiga, ou com
uma escova sob agua corrente.

¢ Deixar o pé secar em posicéo vertical (@&minas de corte
para cima), para que agua eventualmente infiltrada possa
escorrer.

Indicagao: Ao trabalhar couve roxa, formam-se manchas

nos componentes de plastico, que podem ser eliminadas

com algumas gotas de dleo alimentar.

Limpeza do picador universal

Atencgo!

Nunca mergulhar em dgua nem lavar na maquina de lavar

IOI(;a 0 adaptador do picador universal.
Retirar a ficha da tomada.

¢ Desmontar o aparelho base do adaptador.

¢ Rodar o adaptador em sentido contrario ao dos ponteiros
do relégio e desmontéa-lo do picador universal.

e Segurar as laminas de corte pela pega de plastico e
desmonta-las.

¢ O picador universal e as laminas de corte podem ser
lavados na maquina de lavar loiga. O adaptador deve ser
limpo sé com um pano humido.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigdes de garantia
publicadas pelo nosso representante no pais, em que o
mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera dar-lhe mais
pormenores sobre este assunto.

Para a prestagao de qualquer servico em garantia é, no
entanto, necessaria a apresentacdo do documento de
compra do aparelho.

Reservados os direitos de alteragéo.



Sugestodes para picar no picador universal

Quantidade maxima Preparacao Tempo (segundos)

Salsa 1 Ramo Retirar os talos 10-20
Cebolas 1009 Quartos 5-10
Alimentos para bébés 1759 Cozer e cortar em pedagos 10-20
Queijo meio duro . I
(. ex. Emmental) 2009 Refrigerar (no frigorifico) 10
Queijo rijo 1009 Cortar em cubos de 1 cm. 20-30
Pao duro 150¢g Cortar em pedagos 15-20
Carne 200 g Cortar em cubos de 1 cm. 156-25
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AuTA) n OUOKeUN| €lval KAOTAOKEUAOUEVN YlA OLKIAKT)
XPNon kat dev MPoopI(CeTal yla eMayyEAUATIKY] XPrion.
AUTH N OUOKEUN elval KAOTAOKEUAOMEVN YlA OLKIOKN
xprion kat dev npoop((a'rul yia snct\(ys)\ua'nKr'] xpenon.
XPnOUOTIOIETE TN OUOKEUN UOVO YIO MOOGTNTEG Kal

xpovoug enegepyaciag, ouVABEIS Yia TV OWKIAKT] XPriom.

Ou napouloeg 0dnyleg xprong neptypdpouv dldpopa
MOVTEAQ. ZTIG OeAdeq Me TIG €KOVEG YIvETaL [d
EMOKOTNON TWV JAPOPWV HOVTEAWV.

MapakaleioBe va QUAGEETE TIG odnyieq xpPriong.

Ze meplmTwon mou 1 ouokeur] mapaxwpenlel oe TpiToug,
dwote paldl kal Tig odnyieg xpnong.

Me pia parnd

MNapakaleioBe v’ avoi§eTe TIG OENidEG PE TIG EIKOVEG.
1 Bdon pigep

Na mepaotel kat va kKouunwbel n Bdon uiEep.

2 MAKTpO B6€0ng ot AeiToupyia

To Hi&ep xewpdq Bpioketal oe Aettoupyia, 6oo Bpioketat
namuévo To TMANKTpo B€ong oe Aertoupyia.

3 MAfkTpa amacpdaliong

Ma mv agaipeon g Bdong tou piEep mamote
TauTéXPOVA TA TMANKTPA AMACPANIONG.

4 Mayaip1 pigep

O€ UEPIKA LOVTEAQ (BAEme Avaokommnon HOVTEAWV):

5 Motrip1 avamigng

H extéAeon epyaolwv pe motrpt avauigng epnodilel To
TutoiAlopa avadeuopEVWY UKWV,

Kardkt mpog @UAAEN emneEepyaoBéviwy TPogiwy va
TornoBemBel oTO TOTHPL AVAUIENG.

6 A@Ti avdptnong

7 KSgtng yevikrig xpriong (a) pe mpoodaptnua (b)
Kal kamdki (c)

Na ToroBetnBei To MPOOdPTNHA Yla KOYIHO OToV KOPTN

YEVIKAG XPNoNG Kat va meplotpael mpog ta defld, €wg

OTOU aKOUOTE( TO XAPAKTNPLOTIKO "KAIK”.

Kandkt mpog QUAAEN eneEepyaocBEVTHV TPOPIUWY va

TornoBemBel oTOV KOPTN YEVIKNG XPrIoNg.

Av 0 KOPTNG YeVIKNG Xpriong de ouvodeUel Tn CUOKeUN

(BA€me Avaokommon HOVTEAWV), UMOpPE(Te va Tov

npounBeuteite HEOw NG YINPeoiag TEXVIKNAG

eEurmpémong nehatwv (kwd. mapayyehiag 48 0397).

8 Avaokomnon HOVTEAwV

Ymnodeieic aopaleiag

A Kivéuvog nAekrpomAnéiag!

JUVOEETE KAl XPNOUUOTOIE(TE TN OUOKEUN HOVO OUPPWvVa

Je Ta orolxela mou divovtal oty Tivakida Turnou g.

Xpnouorolefte T ouokeury pévov, dtav autrh Kat To

KA NG dev mapouctdlouv PAABES.

Kpatdre ta mawdid pakpld and tn ouokeun.

Metd and kdbe xprion, mpwv Tov Kabaplopd, dtav

eyKkatahelnete 1o dwudTo 1y o meplmrwon BAARNG,

TpaBdte 10 ¢Ig and mv npila. To KaAwdlo olvdeong

oto dikTuo Tou pelpatog va pn Bpioketral mdvw and

QAIXUNPEEG GKPEG 1) KAUTEG ETUPAVELEG.

EroKeU€q OTn OUOKeur|, ONwG TLX. N aMayr’] TOU

kaAwdiou ouvdeong oto dikTuo TOU psuucn'oq, étav

autd napoucta(at Karota B}\aBn, sm'rpansml va yivovrat
pévov and m 61Kr] pag unr]psom TEXVIKAG €EurmpPEtnong

MEAATAV, oUTWG WOTE va amodeydyovTal ot kKivduvol.

Mn xpnowloroleite To piEep Xepdqg ue Bpeyuéva xépla

Kal Unv agrivete autd va Aettoupyel xwplg gopTio (oTo

pehavri).

Xpnotporoteite to piep pévo pe yvijola eEaptmpara.

Mpoooxn katd tnv enefepyacia MOAU KAUTWV UYPWV.

Eivat duvatd To ruroidopa.

Mn BubiCete ™ ouokeur| oe uypd OTO Onueio Tou

ouvdgetal n Baocikry ouokeur] kat n Bdaon piEep.

Moté un Bubilete oe uyPS TO TPOCAPTNHA SNUNTPLAKWV.
Kivduvog Tpauuariopod amo Ko@ptepd
Haxaipia/mEPIOTPEPOUEVO OUOTNA EKKIVIIONG

MoTé un Bulm’e Ta xépla oag otn Bdon piep/otov

KOPTN YEVIKNG XPHIOMG.

Moté un kabapilete To paxaipt pi&ep/paxaipt komig pe

yYupvd xépla. Xpnowornoleite Bouptoa. Mdvete To

paxaipt koG povov and v mAaotikr Aafr.

Znpavriko!

MNepvdte ™ Bdon pikep/to MPoodptnUa Tou KOG

YEVIKAG XPnong Hovov, étav n kivnon eivat

QKLVITOTIONEVT).

Ynodeigeig andoupong

lMNa mAnpopopieq OXETIKA e TOUG EMiKAlPOUg TPOTOUG
andéoupong aneubuvBeite oTo €BIKG KATAOTNUA, art’
émou ayopdoate Tn OUCKEUN 1] OTn AnuOTIKA 1
KowoTikr) Apxr) Tou Témou katolkia oag.
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Xelpiopog

MNa avapt&n HaytovéZag, CaATOWY, TPOPGV Yid Bpapn
KAl Yla KOYIHO KPEUHUSIWY, TIAYoU, BPATUEVWY PpPOUT®Y
KAl AQXQVIK@V.

Mpoooxrj!

To ui&ep xszpoq dev eival Kara/\/\n/\o ya mv

nposro:uama MOUPE Maratav.
ZeTUNETE TAPWG TO KAAWSLO.

e TomoBeTOTE KAl KOUUMWOTE TN BdAom Tou piep omn
Baoikn ouokeun| (1).

¢ BdAte 1O i1 otnv mpifa Tou peluarog.

¢ Tepiote 1O MoTpL avduigng (av undpxel) 1 kdrnoto
d\\o momipt HEYOAUTEPNG XWENTIKOTNTAG UE To/Ta
TPOPO/TPOPIUAL.

* Kpatdte yepd 1o pifep Xepdg Kal To motript
avauEng. MNa va arnogpeuxBel To m'rcl')\lopa, ncrrr’]O'ra
To TMANKTPO B€ong oe Aettoupyia (2), apou npu)To
€xel Bublotel n Baon pikep oto UAKS Tou TPOKerTal
va avapuyoel.

Ynédeign: Na tibetal To piep Xepog ekTOG Aettoupyiag,

npwv apalpedel and to avapxBev UNIKS.

Kégtng yevikig xpriong o

Ma KOYIHO apWHATIKOV XOPTwVY, KPEUMUSIOU, pPOoUTWY,

Aaxavikwyv, mdyou, okAnpou TuploU Kal Kpg€atog (BAEme

eniong "ZUPBOUAEG KOYIMATOG OTOV KOPTN YEVIKAG

Xprong”).

IMpoooxri!

lMplv KOWeTe KPEQG, apaIPETTE AT’ QUTO TOUG XOVTPOUG,

Ta KOKkaAa kat T0UG Ts’vovrsq.

O KOpTNG Yevikrc xpriong dev eival katdAnAog yia v

a}\son KOKKWV Ka@e Kal KOWiuo you/\lwv
TonoBetiote ToV KO(PTY] YEVIKAG xpncmq (7) o
enimedn kabapn erunpavstc epyaoia kat Tuéote TOV

e Mepdote To paxaipt Koyiparog.

*« BdAte Ta TPOGUA.

¢ Na toroBetnBel To Mpoodptnua yla KOYWo otov
KOPTN YEVIKNG XPIONG Kal va meplotpadel mpog Ta
Sekld, €wg GTOU OKOUOTE( TO XAPAKTNPELOTIKG "KAK”.

e [Mepdote T BaAOIK] OUOKEUN OTO TPOCAPTNUA Kal va
médetal katd T dldpKela Tou Koy(uatog.

¢ Bd\te 1O @I1g otV mpifa Tou peluarog.

¢ Kpatdte yepd Tn BACKy OUOKEUN Kal TOV KOGTN
Yevikig xPpriong kai mardte To MANKTPo B€ong oe
Aertoupyia (2).

Metd tnv epyacia/Kabapiopog

Mpoooxrj!

Mn PBubilete TN Baocikri OUOKeUN TOTE WEOQ O VEPO Kal

un Vv MAEVETE O MAUVTTPIO TIATWV.

e TpaBdre to 1§ and v mpila.

e [lamote TO MANKTPO amac®dAong (3) kat apalp€ote
™ Bdon pi€ep and n Bacik) CUOKEUN).

e ZKourioTte TN PBAOIKN) OUOKeun He Bpeyuévo mavi kat
OTn OUVEXELD OKOUTIOTE TN va OTEYVWOEL

e To mnotmipt avdu&ng propel va mAuBel oTo mMAuvVIIpPlO
mudrtwv.

e H Bdon piep pmopel va mMAuBel 0To TAUVTHPLO TUATWV
N Me Bouptoa kdtw and TPeXoUuevo vepo.

e Agriote Tn Bdon piEep va oteyvwoel 6pbla (ue TO
paxaipt Tou piEep mpog Ta ndvw), £Tol WOTE va
€EENBEL eVOEXOUEVWG VEPS TIOU UMKe HEOQ.

Ynédeign: Kard to Tpiyiuo, m.x. KOkkivou Adyxavou,

oxXnHatiGetal pa kOKKN EMIOTPWOoN oTa TAACTIKA KEPN,

N oroia Uropel va aropaKpUVBE! HE HEPIKEG OTAYOVEG

Aadlou payntou.

Ka6apiopdg képTn yevikng XprRong

Mpoooxrj!

Mn Bubidete TO0 MPOOAPTNUA TOU KOPTN YEVIKNG XProNG

MOTE UETA O VEPD Kal Un TO MAEVETE O MAUVTIPIO

mdrwv.

e TpaBdre 1o QIg amd v mpila.

e AQalp€oTe TN BAOCIK] CUOKeUr amd TO MPOCAPTNUA.

o [leplOTPEYTE TO MPOCAPTNHA TPOG TA APLOTEPA Kal
apalp€oTte To and Tov KOPTN YEVIKAG XPriong.

e MMdote To paxaipt kogiparog and v MAACTIKY Aar
KAl aalPETTE TO.

e O KOPTING YEVIKNG XPNONG Kat To paxaipt koyipatog
mMAévovtal ato mAuvtiplo mdrtwy. To mpoodptnua va
okouruoTel pe uypd mavi.

Eyyunon

Ma TN ouokeurj autrj wxUouv oL épolL eyyunong Tou
€xouv ekd0Bel amd v avImpoowreia Hag otn Xwpa
ayopdq NG OUOKEUNG.

erTlKéq Aerrrouépstsq Ba oag dwoel, av xpelqm'ei, avda
naoa oTyHr| TO EBIKG KATGoUa, ar’ 6rou ayopdoate
™ ouckeun. Ma va JNTOETE MAPOXEG EYYUNONG, TMPEMEL
va TIAPOUCIACETE OMIWOINMOTE TO MAPACTATIKG ayopdg.

ErupuAaoodpeba yia alayeg.

ZUMBOUAéG KoWiuaToG OTOV KOPTN YEVIKAG XPHONG

Méy. moodTnTa MpoeTolpacia :(5‘);‘;22 Sherrra)

Maivravég 1 parodku apalpéoTte Ta KoTodvia 10-20
Kpeppudia 100 g va Komouv ota Téooepa 5-10

Tpopr) Bpepwv 175 g Bpdoio kat kéYo oe KUBoug 10-20

Tupl Hém]Q, OKANPSTNTAg 200 g YuEn ) 10

(X €pevtaiep) (oto Yuyeio)

2kAnpd TUpl 100 g KOYIo og KUBoug peyéBoug 1 cm 20-30

Zep6 Pwui 150 g va KoppaTiaotel 15-20

Kpéag 200 g KOYo oe KUBoug peyéboug 1 cm 15-25
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Bu cihaz, evde kullaniimak tzere uretilmis olup, ticari
kullanim icin elverigli degildir.

Sadece normal miktarda malzeme isleyiniz. Bu kullanma
kilavuzunda bir gok model tarif edilmektedir. Resimli
sayfalarda degisik modellere genel bir bakis
bulunmaktadir.

Kullanma kilavuzunu itinal bir sekilde okuyunuz ve ileride
lazim olma ihtimalinden dolayi saklayiniz.

Cihazi bagka birine verdiginiz zaman, kullanma
kilavuzunu da veriniz.

Genel Bakis
Lutfen resimli sayfalari aginiz.

1 Mikser ucu
Mikserin ucunu yerine takiniz ve iyice oturmasini
saglayiniz.

2 Acma diigmesi

Agma diigmesine basildigi stirece mikser aciktir, yani
calisir.

3 Kilit diizenini agma diigmeleri

Mikser ucunu yerinden ¢ikarmak igin, kilit diizenini agma
digmelerine ayni anda basiniz.

4 Mikser bicagi
Bazi modellerde (modellere genel bakis béliimtine bkz.):

5 Karistirma kabi

Karigtirma kabi kullanilarak, islenilene malzemelerin
isleme esnasinda etrafa sigramasi énlenmis olur.
Islenmis olan besinleri karistirma kabi icinde muhafaza
etmek icin, karistirma kabinin kapagini karistirma kabinin
Uzerine kapatiniz.

6 Asma halkasi (deligi)

7 Ek Uniteli (b) ve kapakl (c) iniversal dograyici
()

Dograma islemi igin, ek Gniteyi Gniversal dograyicinin

Uzerine takiniz ve duyulur sekilde yerine oturuncaya kadar

saatin calisma istikametinde ceviriniz.

Islenmis olan besinleri Universal dograyici igcinde

muhafaza etmek icin, kapagini Gniversal dograyicinin

Uzerine kapatiniz.

Eger cihazi satin aldiginizda tniversal dograyici teslimat

kapsamina dahil degilse (modellere genel bakis bdlimine

bkz.), yetkili servis lizerinden siparis verebilirsiniz (Siparis

no.: 48 0397).

8 Modellere genel bakis

Giivenlik Bilgileri

A Ceryan carpma tehlikesi!

Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere uygun bir sekilde
cereyan prizine baglayip ¢alistiriniz.

Cihazin baglanti kablosunda veya kendisinde bir ariza
varsa, cereyana kesinlikle baglamayiniz ve kullanmayiniz.
Cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

Her kullanimdan sonra, cihazin temizlenmesinden énce,
cihazin yanindan ayrilirken ve bir ariza durumda cihazin
fisini prizden gikariniz.

Cihazin elektrik kablosu keskin kenarlarin ve sicak
yuzeylerin yakinindan gecirilmemelidir.

Her hangi bir tehlikeye yer vermemek i¢gin, cihazda
yapilacak tamir caligmalari (6rn. 6z0rl( cereyan
kablolarinin degistiriimesi) sadece yetkili servisimiz
tarafindan yapilmalidir.

Mikseri islak eller ile kullanmayiniz ve bos galistirmayiniz.
Mikseri sadece orijinal parcalar ile kullaniniz.

Sicak sivi malzemeler islerken dikkatli olunuz. Mikser ile
islenen sivilar etrafa sigrayabilir.

Cihazi, su seviyesi mikser ayagi ile ana cihaz baglanti
yerini asilacak kadar sokmayiniz.

Digli diizeni 6n takimini kesinlikle suya sokmayiniz.

A\ Keskin bigaklardan ve dénen tahrik sisteminden
dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Mikser ucundaki/tiniversal dograyicidaki bicaklara
dokunmayiniz.
Mikser bicagini/dograma bigagini kesinlikle sadece
elleriniz ile temizlemeyiniz. Temizleme iglemi icin uygun
bir firga kullaniniz. Dograma bigagini sadece plastik
sapindan tutunuz.

Bnemli!

Mikser ucunu/iiniversal dograyicinin ek linitesini sadece
cihaz tamamen durdugu zaman takiniz ve ¢ikariniz.

Cihazin Giderilmesi
Bu konu hakkinda saticinizdan veya ilgili sehir
belediyesindeki gorevlilerden bilgi alabilirsiniz.

Cihazin Kullaniimasi

Bu cihaz, mayonez, sos, karisik icecekler, bebek mamasi

gibi besinler karistirmak ve sogan, buz, pismis meyve ve

sebze gibi besinler dogramak igin kullanilir.

Dikkat!

Bu mikser, patates pliresi yapmak igin elverisli degildir.
Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

¢ Mikser ucunu ana cihaza takiniz ve yerine oturmasini
saglayiniz (1).

* Elektrik figini prize takiniz.

« lIslenecek besinleri (eger varsa) karistirma kabina veya
bagka bir yliksek kaba doldurunuz.

* Mikseri ve kabi siki tutunuz. Islenen malzemelerin
sigramasini dnlemek icin, ancak mikserin ucu islenecek
malzemenin igine daldiktan sonra agma diigmesine (2)
basiniz.

Not: Mikserin ucunu islenmis olan malzemeden disari

cikarmadan énce, mikseri daima kapatiniz.

Universal Dograyici

Otsu baharat, sogan, meyve, sebze, buz, sert peynir ve et

dogramak i¢in kullanilir ("Universal dograyicida dograma

islemi igin yararl bilgiler” bélimiine de bakiniz).

Dikkat!

Et dograma igsleminden énce, kemikleri, kikirdaklari, deri

ve sinirleri etten ayiriniz.

Universal dograyiciyi gek/rdek halinde kuru kahve ve bayir

turpu (acikék) dogramak icin elverigli degildir.

« Universal dograyiciyi (7) dliz ve temiz bir ylizeyin
Gizerine koyup, bastirarark oturtunuz.

* Dograma bigaklarini takiniz.

* lIslenecek besinleri kabin icine doldurunuz.

« Ek Uniteyi Universal dograyicinin Uzerine takiniz ve
duyulur sekilde yerine oturuncaya kadar saatin calisma
istikametinde geviriniz.

¢ Ana cihazi ek Uniteye takiniz ve dograma iglemi
esnasinda sikica bastiriniz.

« Cihazin elektrik figini prize takiniz.

¢ Ana cihazi ve Universal dograyiclyi sikica tutunuz ve
agma digmesine (2) basiniz.

21



isiniz bittikten sonra /

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Ana cihazi hi¢ bir zaman suya sokmayiniz ve bulasik

maklnesmde yikamayiniz.
Cihazin fisini elektrik prizinden ¢ikariniz.

« Kilit diizenini agma digmelerine (3) basiniz ve mikser
ucunu ana cihazdan gikariniz.

¢ Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz ve ardindan
kurulaymiz.

* Karigtirma kabi bulagik makinesinde yikanabilir.

¢ Mikser ucu bulagik makinesinde veya musluktan akan
su altinda bir firga ile temizlenebilir.

¢ Mikser ucunu dik konumda kurumaya birakiniz (mikser
bicagi yukarida olmali), bdylelikle icine girmis olan su
digari akabilir.

Not: Orn. kirmizi lahana gibi besinler islendigi zaman,

cihazin plastik pargalari renk alabilir ve bu renk lekeleri bir

kag¢ damla likit yemek yag ile silinebilir.

Universal dograyicinin temizlenmesi

Dikkat!

Universal dograyicinin ek (initesini hi¢ bir zaman suya
sokmayiniz ve bulasik makinesinde yikamayiniz.
¢ Cihazin figini elektrik prizinden ¢ikariniz.

* Ana cihazi ek Uniteden ¢ikariniz.

¢ Ek Uniteyi saatin calisma istikametinin tersine
cevirerek, Universal dograyicidan ayiriniz.
¢ Dograma bigagini plastik sapindan tutunuz ve yerinden

cikariniz.

¢ Universal dograyici ve dograma bigagi bulasik
makinesinde yikanmaya elveriglidir. Ek Uniteyi sadece

nemli bir bez ile siliniz.

Garanti

Bu cihaz igin, yutdigindaki mimessilliklerimizin vermis
oldugu garanti sartlari gegerlidir. Bu hususuda daha
detayli bilgi almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya bas

vurunuz.

Garanti sresi icerisinde bu garantiden yararlanabilmek
icin, cihazi satin aldiginizi gosteren figi veya faturay!

gbstermeniz sattir.
Degisiklikler mimkindur.

Universal dograyicida dograma islemi icin yararh bilgiler

Azami miktar Hazirlama Siire (saniye)
Maydanoz 1 deste Saplarini kesiniz 10-20
Sogan 100g Dérde béluniz 5-10
Bebek mamasi 1759 Pisirip, kiip seklinde dograyiniz 10-20
Orta sert peynir (6rn. Emmentaler) | 200 g Sogutunuz (buz dolabinda) 10
Sert peynir 100 g 1 cm boyunda kip seklinde 20-30
dograyiniz
Kuru ekmek 1509 Dograyiniz 15-20
Et 200 g 1 cm boyunda kiip seklinde 15-25
dograyiniz
pl

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w gospodarstwie
domowym, a nie do uzytku zarobkowego.

Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu
przygotowania, ktdre sa typowe dla gospodarstwa
domowego. Niniejsza instrukcja obstugi i uzytkowania
opisuje rozne modele. Na stronach z rysunkami
zamieszczony jest przeglad modeli.

Instrukcije obstugi i uzytkowania prosze przechowywaé
starannie.

Prosimy przekazac¢ ewentualnemu kolejnemu
wiascicielowi urzadzenie wraz z instrukcja obstugi i
uzytkowania.

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.

1 Koncowka miksujaca

Koncéwke miksujgca natozyc i zatrzasngc.

2 Przycisk wytacznika

Blender jest witgczony tak dtugo, jak dtugo przycisk jest
wcisniety.

3 Przyciski zwalniania blokady

W celu zdjecia koncowki miksujacej nacisnaé
réwnoczesnie przyciski zwalniania blokady.

4 N6z miksera
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W niektorych modelach (patrz przeglad modeli):

5 Pojemnik

Miksowanie w pojemniku zapobiega rozpryskiwaniu

miksowanych produktéw.

Do przechowania przygotowanych produktéw natozy¢ na

pojemnik pokrywke.

6 Ucho do zawieszania

7 Rozdrabniacz uniwersalny (a) z nasadka (b) i

pokrywka (c)

Nasadke natozy¢ na rozdrabniacz uniwersalny i przekreci¢
w kierunku zgodnym z ruchem wskazdwek zegara, az do

styszalnego zatrzasku.

Do przechowania przygotowanych produktow natozy¢
pokrywke na rozdrabniacz uniwersalny.

Jezeli rozdrabniacz uniwersalny nie nalezy do zakresu
dostawy (patrz przeglad modeli), mozna go zamowi¢ w
punkcie zakupu lub w punkcie serwisowym (nr katalogowy

48 0397).
8 Przeglad modeli




Wskazoéwki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym!

Urzadzenie podtaczy¢ do gniazdka sieciowego

i eksploatowa¢ zgodnie z danymi zawartymi na tabliczce

zZnamionowe;j.

Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, jezeli elektryczny

przewdd zasilajacy i urzadzenie nie sg uszkodzone.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dzie¢mi.

Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed przystapieniem do

czyszczenia urzadzenia, przed opuszczeniem

pomieszczenia, w ktérym stoi urzadzenie lub w przypadku

awarii nalezy wyjg¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

Elektrycznego przewodu zasilajgcego nie wolno ktasé w

poblizu ostrych krawedzi ani gorgcych powierzchni.

Aby unikna¢ zagrozen naprawe urzadzenia jak np.

wymiana uszkodzonego przewodu zasilajgcego mozna

przeprowadzi¢ tylko w naszym punkcie serwisowym.

Miksera recznego nie wolno chwyta¢ mokrymi rekoma ani

witgczac na biegu jatowym.

Mikser reczny uzywad tylko z oryginalnym wyposazeniem.

Zachowac ostroznos¢ w czasie miksowania goracych

ptynow. Ptyny moga sie rozpryskiwaé w czasie

miksowania.

Urzadzenia nie wolno zanurzaé w ptynach ponad miejsce

potaczenia koncéwka miksujaca - blender.

Przystawki przektadni nie wolno nigdy zanurza¢ w ptynach.

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi nozami
miksera/obracajacym sie napedem!

Nie ktas¢ rak w poblizu nozy mieszadta

miksujacego/rozdrabniacza uniwersalnego.

Nozy miksera/rozdrabniacza nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Do czyszczenia uzy¢ szczotki. Noze rozdrabniacza

chwytac tylko za uchwyt z tworzywa sztucznego.

Wazne!

Koncéwke miksujaca/nasadke rozdrabniacza
uniwersalnego naktadac i zdejmowac tylko wtedy, jezeli
urzadzenie jest wytaczone, a naped nieruchomy.

Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

Aktualne informacje o sposobie usuniecia zuzytego
urzadzenia mozna uzyskac w punkcie zakupu urzadzenia,
albo w urzedzie miasta lub gminy.

Obstuga

Do miksowania majonezu, soséw, napojow, potraw dla

niemowlat i do rozdrabniania cebuli, lodu, gotowanych

OWOCOW i warzyw.

Uwaga!

Blender nie nadaje sie do przygotowania ziemniakéw

pure.

¢ Elektryczny przewdd zasilajacy rozwinaé catkowicie.

* Koncdwke miksujaca natozy¢ na korpus urzadzenia i
zatrzasnac (1).

* Wtyczke wtozy¢ do gniazdka sieciowego.

¢ Produkty wtozy¢ do pojemnika (jezeli nalezy do zakresu
dostawy) lub do innego wysokiego naczynia.

¢ Blender i pojemnik trzymac¢ mocno. Aby zapobiec
rozpryskiwaniu produktéw, przycisk wytacznika (2)
nacisna¢ dopiero wtedy, jezeli koncowka miksujgca
zanurzona jest w produktach przeznaczonych do
miksowania.

Wskazowka: Blender wytaczy¢ zawsze przed wyjeciem

mieszadta z miksowanych produktéw.

Rozdrabniacz uniwersalny

Do rozdrabniania ziot, cebuli, owocow, warzyw, lodu,
twardego sera i migsa (patrz rowniez ,Wskazowki
dotyczace rozdrabniania w rozdrabniaczu uniwersalnym®).

Uwaga!

Przed rozdrabnianiem migsa usuna¢ z niego chrzastki,

kosci i $ciegna.

Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje sie do

rozdrabniania kawy ziarnistej ani chrzanu.

* Rozdrabniacz uniwersalny (7) postawi¢ na gtadkim,
czystym podtozu i przycisnac.

e Zatozy¢ noze rozdrabniacza.

* Witozy¢ sktadniki.

* Narozdrabniacz uniwersalny natozy¢ nasadke i
przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara, az do styszalnego zatrzasku.

* Korpus urzadzenia wtozy¢ na nasadke i w czasie
rozdrabniania mocno przyciskac.

* Wtyczke wtozy¢ do gniazdka sieciowego.

* Korpus urzgdzenia i rozdrabniacz uniwersalny trzymac
mocno, i nacisnac przycisk wytacznika (2).

Po pracy / czyszczenie

Uwaga!

Korpusu urzgdzenia nie wolno nigdy zanurza¢ w wodzie

ani my¢ w zmywarce do naczyn.

o Wyjac wtyczkc—; z gmazdka sieciowego.

¢ Nacisna¢ réwnoczesnie przyciski zwalniania blokady (3)
i zdja¢ koncowke miksujaca z korpusu urzgdzenia.

« Korpus urzadzenia wytrze¢ wilgotna $cierka, a
nastepnie wytrze¢ do sucha.

¢ Pojemnik miksera mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

* Koncowke miksujaca wymy¢ w zmywarce do naczyn,
albo szczotka pod biezaca woda.

. Kohcéwke miksujaca pozostawi¢ do wysuszenia w
pozycji pionowej (nozem do gory), aby woda mogta sie
wylac.

Wskazoéwka: Przebarwienia powstate na elementach z

tworzywa sztucznego po rozdrabnianiu np. czerwonej

kapusty mozna usuna¢ za pomoca kilku kropel oleju
jadalnego.

Czyszczenie rozdrabniacza

uniwersalnego

Uwaga!

Nasadki rozdrabniacza uniwersalnego nie wolno nigdy

zanurza¢ w wodzie ani my¢ w zmywarce do naczyn.

* Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

* Korpus urzadzenia zdja¢ z nasadki.

* Nasadke przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara i zdja¢ z rozdrabniacza
uniwersalnego.

* Nz rozdrabniacza chwycié za uchwyt z tworzywa
sztucznego i wyjac.

* Rozdrabniacz uniwersalny i n6z rozdrabniacza mozna
my¢ w zmywarce do naczyh. Nasadke wytrze¢ tylko
wilgotna Scierka.

Gwarancja

Urzadzenia obowigzujg warunki gwarancji wydanej przez
nasze przedstawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo w kazdej chwili
w punkcie handlowym, w ktérym dokonano zakupu
urzadzenia. W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna urzadzenia.
Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Warunki gwarancji

Warunki gwarancji sg regulowane odpowiednimi
przepisami Kodeksu Cywilnego oraz Rozporzadzeniem
Rady Ministréw z dn. 30.05.1995 r. ,W sprawie
szczegolnych warunkow zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow".
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Wskazowki dotyczace rozdrabniania w rozdrabniaczu uniwersalnym

Maksymalna ilos¢ Przygotowanie ::wzassekundach)

Pietruszka zielona 1 peczek usuna¢ todygi 10-20

Cebula 100 g pocwiartowac 5-10

Potrawy dla niemowlat 1759 ugotowac i pokroi¢ w kostke 10-20
S;reic'gt;/éré)redniotwardy (np. 200g schtodzi¢ (w chtodziarce) 10

Ser z06tty, twardy 100 g pokroi¢ w kostke 1 cm 20-30

Suchy chleb 150 g pokroi¢ na kawatki 15-20

Mieso 200g pokroi¢ w kostke 1 cm 15-25

hu

Ezen készlilék nem szolgaltatasi célra, hanem
héaztartasban torténé alkalmazasra készdilt.

A készliléket csak a haztartasban szokasos mennyiségek
feldolgozasara és csak a haztartasban szokasos ideig
hasznalja. Ebben a hasznalati utasitasban kiilénbdzo
készulektipusok vannak leirva. A kdvetkezd képes
oldalakon a kiilénbdz6 készlléktipusok attekintése
talalhaté.

A haszndlati Gtmutatot, kérjik, érizze meg.
Amennyiben a készlléket tovabbadja harmadik
személynek, kérjlk, adja a hasznalati Utmutatot is vele
egyltt.

A késziilék részei

Kerjik, hajtsa ki az abrakat tartalmazé oldalakat.

1 Turmixgép-talp

A turmixgép-talpat beilleszteni és bekattintani.

2 Bekapcsolé gomb

A rud-mixer bekapcsolt allapotban van, amig a bekapcsold
gomb be van nyomva.

3 Nyito-nyomoégomb

A turmixgép-talp levételéhez a nyitd- nyomoégombot meg
kell nyomni.

4 Keverdékés

egyes modelleknél (lasd készliléktipus- attekintés):

5 Keverépohar

A turmixpohar alkalmazasa meggatolja a turmixolt anyag
szétspriccelését.

A feldolgozott élelmiszer tarolasakor zarja

le a turmixpoharat a fedéllel.

6 Felakaszto fiil

7 Univerzalis aprit6 (a) a feltéttel (b) és a fedéllel
(c).

Helyezze az aprito feltétet az univerzalis apritora, forgassa

az 6ramutatod jarasaval megegyez6 iranyban, amig

hallhatéan be nem kattan.

A feldolgozott élelmiszer tarolasakor zarjuk le

az univerzalis apritot a fedéllel.

Ha az univerzalis apritd nem alaptartozék az adott

modellhez (lasd késziléktipus-attekintés), akkor azt

a vevoészolgalatnal rendelheti meg (rendelési szam:

48 0397).

8 Késziiléktipus-attekintés
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Biztonsagtechnikai tudnivalok

A\ Aramiités veszélye!

A készliléket csak a tipustablan szerepld adatoknak
megfelelé halozatra csatlakoztassa, és azoknak
megfeleléen lizemeltesse.

Csak akkor hasznélja a készlléket, ha a csatlakozo
vezeték és a készilék teljesen hibatlan.

Ne engedjen gyerekeket a késziilék kozelébe.

Minden hasznélat utan a halozati dugaszolot huzza ki
éppen Ugy, mint tisztitas elétt, vagy mint a helyiség
elhagyasa el6tt, valamint izemzavar esetén.

A vezetéket ne vezesse éles sarkok kozvetlen kdzelébe,
valamint ne fektesse forré fellletre.

A készlilék javitasat, pl. egy hibas csatlakozé vezeték
kicserélését, a veszélyek elkerlilése érdekében csak a
vevészolgalatunk végezhetiel.

A rad-mixert ne hasznalja nedves kézzel, és ne jarassa
Uresen!

A rud-mixert csak eredeti alkatrésszel hasznalja.

Forro folyadék feldolgozasanal legyen elévigyazatos.
Feldolgozaskor a folyadékok kispriccelhetnek.

A készliléket ne meritse a turmixgép-talp és az alapgép
csatlakozasan tul a folyadékba.

A hajtémlegységet soha ne meritse folyadékba.

A Sériilésveszély az éles kés/forgo hajtomii miatt!
Soha ne nyuljon az univerzalis aprit6 turmixgép talpanal
lévd késhez.

A keverdkést/apritokést soha se tisztitsa csupasz kézzel,
hasznaljon kefét, és az apritékést csak a mianyag
fogantyunal fogja meg.

Fontos!

Az univerzélis tisztitd turmixgép-talpat/feltétét csak a
készllek allo, kikapcsolt helyzetében tegye fel, és vegye le.

Kornyezetvédelmi tudnivalok

A megfeleld hulladékgyjté helyekrél, a szakkereskeddktél
vagy az 6nkormanyzattol szerezheti be a szilkséges
informaciokat.




Kezelés

Majonéz, szészok, turmixolt italok, bébiétel keveréséhez,
valamint hagyma, jég, fétt gyimdlcs és zoldség
apritasahoz.

Figyelem!

A rud-mixer nem alkalmas burgonyaplré készitéséhez.

A héldzati vezetéket teljesen tekerje le.

A turmixgép-talpat helyezze az alapgépre, és kattintsa
be. (1).

Dugja be a halozati csatlakozot. .

Az élelmiszert toltse a turmixpohéarba (ha Onnek
rendelkezésére all), vagy pedig valamilyen mas magas
poharba.

A rad-mixert és a poharat fogja meg. Hogy a turmixolt
anyag kispriccelését megakadalyozza, a bekapcsold
gombot (2) csak akkor nyomja meg, ha a turmixgép-talp
a turmixolando anyagba belemerdilt.

Megjegyzés: A rud-mixert mindig kapcsolja ki, mielétt a
turmixolt anyagbdl kiveszi.

Univerzalis aprito

Flszerek, hagyma, gyimolcs, zoldség, jég, keménysajt és
hus apritasahoz (lasd a ,Hasznos tanacsok az univerzalis
tisztitoban torténé apritashoz” fejezetet is).

Figyelem!

Hus apritasa elétt a porcot, csontot, int tavolitsa el.

Az univerzélis apritét ne hasznalja kavészem és retek
apr/tasahoz

Az univerzalis apntot (7) sima és tiszta munkafeliletre
allitsa, és nyomja ra.

Az apritokést helyezze be.

Az élelmiszert toltse be.

Helyezze a feltétet az univerzalis apritora, forgassa az
éramutato jarasaval megegyezd iranyban, amig
hallhatéan be nem kattan.

Az alapkésziiléket tegye a feltétre, és az apritas ideje
alatt szilardan nyomja ra.

Dugja be a haldzati csatlakozot.

Az alapkésziléket és az univerzalis apritot fogja erésen,
és a bekapcsold gombot (2) nyomja meg.

Munka utan / tisztitas

Figyelem!

Az alapkészliléket soha se martsa vizbe, és ne tisztitsa

mosogatogepben
Hulzza ki a halézati csatlakozot.

* Nyomja meg a nyité-nyomogombot (3), és az
alapkészilékrél vegye le a turmixgép-talpat.

o Az alapkésziiléket torolje meg nedves ruhaval, utana
dorgdlje szarazra.

* Aturmixpohar mosogatégépben tisztithato.

* Aturmixgép-talp tisztithatd mosogatégépben, vagy folyd
viz alatt kefével moshato.

« Aturmixgép-talpat egyenes poziciéban széritsa
(keverdkéssel felfelé), igy a belefolyt viz eltavozhat.

Megjegyzés: Felhasznalaskor, pl. voréskaposzta

feldolgozasanal a mianyagrészeken elszinezédések

jelentkezhetnek, amit néhany csepp étolajjal el lehet

tlntetni.

Az univerzalis aprito tisztitasa

Figyelem!

Az univerzalis aprito feltétet soha se tisztitsa

mosogatogepben
Hulzza ki a halézati csatlakozot.

* Vegye le az alapgépet a feltétrol.

* Forditsa el a feltétet az dramutato jarasaval ellentétes
iranyban, és vegye le az univerzalis apritorol.

* Az apritokést a mlianyag fogantyunal fogja meg, és
vegye ki.

¢ Az univerzélis apritd és az apritokés mosogatogépben
moshato. A feltétet csak nedves ruhaval térolje le.

Garancialis feltételek

A garancialis feltételeket a 117/1991 (IX. 10) szamu
kormanyrendelet szabélyozza. 72 éran belli
meghibasodas esetén a késziléket a kereskedelem
kicseréli. Ezutan vevészolgalatunk gondoskodik az eléirt
15 napon belli, kdlcsonkészilék biztositasa esetén

30 napon bellli javitasrél. A garancidlis szolgaltatasokat
a vasarlasnal kapott, szabalyosan kitdltott garanciajeggyel
lehet igénybevenni, amely minden egyéb garancidlis
feltételt is részletesen ismertet.

Mindségtanusitas:

A 2/1984. (l11.10.) BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint
forgalmazo tanusitjuk, hogy a készllék a vasarlasi
tajékoztatoban kozolt adatoknak megfelel.

A valtoztatas jogat fenntartjuk!

Hasznos tanacsok az univerzalis apritéban térténé apritashoz

Max. mennyiség El6készités 1dé, (masodperc)

Petrezselyem 1 csomag Szar eltavolitasa 10-20

Hagyma 100 gr Negyedelés 5-10

Bébiétel 175 gr Megfézni és felkockazni 10-20
(}i)?%g%kneq;nneiglyi)segu sl 200 gr mi]tteéglzekrényben) 10

Keménysaijt 100 gr 1 cm-es kockékra vagni 20-30

Szaraz kenyér 150 gr Darabokra vagni 15-20

Hus 200 gr 1 cm-es kockékra vagni 15-25
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Tosu ypen e npeaHasHaueH 3a ynotpeba B AOMaKUHCTBOTO, a
He 3a NPOMULLNIEHO NMPUNOXKEHME.

M3nonssanTte ypena camo, 3a aa obpabortsate o6uuanHuTe
3a IOMaKMHCTBOTO KOMMUeCTBa NPoAyKTH 3a 06MUainHo
Bpeme.

Monum, cbxpaHeTe ymbTBaHeTo 3a ynotpe6a.

Mpu npepaBaHe Ha ypena Ha TPETU N1, MOTUM,
npesasanTe 3aeiHO C HEro U ymbTBaHeTo 3a ynoTpeta.

Ha enuH nornepg,
MOnMM, oTBOpeTe CTPaHULUUTE CbC CXeMUTE.

1 Kpaue Ha mukcepa
MocTaBeTe KpaueTo Ha MUKCepa KbM Kopryca 1 ro
HanacHeTe A00pe, Aa ce 3acTomnopy.

2 ByTOH 3a BKnouBaHe
[lokaTto GYTOHBLT 3a BKMIOUYBAHE € HAaTUCHAT, BEPTUKANHUAT
MUKCEp € BKITIOUEH.

3 Ne6nokupaium 6eyoHn
3a a AeMoHTMpaTe KpaueTo Ha MUKCepa, HaTUCHeTe
eHOBpPEMeHHO ByToHUTe 3a AebnokupaHe.

4 Hoxx Ha mukcepa

Py HAKOM MOZENM (BWX Mperneaa Ha MOAenmTe):

5 Cbpa, 3a pa3buBaHe

PaGoTata cbC creumaneH cb/ 3a pa3busaHe npefoTsparAsa
pasnpbCKBAHETO Ha NPOAYKTUTE, KOUTO ce pa3buear.

3a na cbxpaHaBate NpepaboTeHn XPaHUTENHWU NPOAYKTH,
rocTaBeTe Kanaka BbpXy CbAa 3a pasbusaHe.

6 YWwnukM 3a 3akayaHe

7 YHusepcanHo npucnoco6neHue 3a HaapebHABaHe
(a) ¢ HacTaBka (b) v kanak (c)

roctaBeTe HacTaBkara 3a HaapebHABaHe BbPXy

YHMBEpCarnHoTo npucnocobnexue 3a HaapebHABaHe 1

3aBbpTeTe B N0OCOKAaTa Ha YaCOBHMKOBATA CTPerKa, AoKaTo

Ce 3acTonopu (4yBa ce 3ByK).

3a pa cbxpaHABaTe NpepaboTeHn XPaHUTENHU NPOAYKTH,

nocTaBeTe Kanaka BbpXy YHUBEPCaNHOTO Npucrnocobnexne

3a Happe6HABaHe.

AKO yHMBepcarnHoTo npucrocobrneHne 3a HaapebHABaHe He

e BKMoyeHo B o6ema Ha JocTaskara (BWX nperneaa Ha

mozenuTe), To Moxe aa 6bae nopwvyaHo B cnyxbara

3a obcny>xBaHe Ha KNMUeHTU (Homep 3a nopbuka: 48 0397).

8 Mpernep Ha moaenute

YkazaHuA 3a 6e3onacHoOCT

A\ Onachocr or Tokos yaap!

BaxpaHBaiTe 1 ekcnnoatupanTe ypeaa camo CbrnacHo
LMTUPaH1Te Ha TMnosarta Tabenka AaHHu.

M3nonsgaiite ypeaa camo, ako 3axpaHBaLLMAT MPOBOAHUK 1
ypenbT He nokassar noBpeau.

He ponyckaiite neua B 6nM3ocT Ao ypena.

Cnep BcAka ynotpeba, KakTo 1 Npeau nouvicteaxe, npeau
HanyckaHe Ha NMoMeLLEHMETO M NpK noAsaTa Ha aBapuv,
U3TernAnTe Lerncena oT KOHTaKTa.

3axpaHBalMAT NPOBOAHUK He TpAGBa Aa ce Hamupa B
6nM130CT A0 OCTPM PBOOBE M ropeLLM NOBBbPXHOCTU.
Monpasku Ha ypeaa, kato Hanp. NoAMAHA Ha yBpeaeH
3axpaHBall, NPOBOAHWK, crieaBa Aa ce W3BbpLUBAT camMo OT
Hall OTOPM3MPaH CepBM3, TbI KaTo MO TO3M HAUMH MoraT Aa
6baart u3berHat eBeHTyanHu puckose.

He nsnonseavTe BepTUKaNHUA MUKCEP C MOKPU PbLE U HE
eKcnnoatMpanTe Ha NpaseH Xxoa.

M3nonaBaiTe BEPTUKANHWA MUKCEP CaMo 3aeAHO C
OpWUrMHanHaTa OKOMIMIEKTOBKA.

BHumaBaitTe npu 06paboTka Ha ropeLuy TeuHocTu. Mpu
obpaboTkara TeuHoCTUTE MoraT Aa Bu nanpbekar.

He HaTonABaiTe ypeaa B TEUHOCTU Had MACTOTO 3a
CBBbP3BaHE Ha Kpaka Ha MMKCepa Ha OCHOBHMWA KOPMyC Ha
ypena. Hukora He HaTonABaiTe B TEUHOCTM 3aABKKBaLLATA
HacTtaBka.
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A onacHocr or HapaHABaHe NnocpeAcTBOM OCTpUTe
HOXXOB€/BbPTALLUTE Ce 3aABHXXBaLLUM MexaHN3mu!
Hukora He 6bpkaiTe B HOXXOBETE Ha KpayeTo Ha Mukcepa/s

YHMBEPCarnHoTo npucnocobnexve 3a HaapebHABaHe.
Hwukora He nouncTBanTe HOXOBETE HA MUKCEPa/ HOXOBETE
Ha npucrnocobneHneTo 3a HaapeGHABaHE C ronu pbLie.
Manon3BaiiTe 3a Tasu Lien yeTka. XBallanTe HoXa Ha
npucrnocobneHneTo 3a HagpebHABaHe camo 3a
nnactmacosarta ApbXKa.

BaxkHo!

MocTaBAlTe 1 CBanANTe KpaueTo Ha MUKcepa/ HacTaBkarta Ha
YHWBEPCANHOTO NpUcnocobneHne 3a HaapebHABaHe camo
npu cnpAn ypea.

YKa3aHuA 3a U3XBbpnfaHe

MHdopmauma 3a akTyanHuTe pasnopesén OTHOCHO HauMHUTE
Ha M3XBBLPIAHE MOXKETE Aa MOMyuuTe OT CreLManiaupaHmna
TbProBeL, unm oT BalweTto 06LIMHCKO ynpasneHue.

O6cny>xBaHe

3a pasbbpkBaHe Ha MaoHe3W, COCoBe, KOKTeWnu, 6ebeluka

XpaHa v 3a HaapeOHABaHe Ha NyK, nej, CBapeHu nnoaose 1

3eMeHUyLIM.

BHumanme!

BepTukanHuaT MMKCep He e npurodeH 3a rpuroTos/ABaHe Ha

KapTogheHo rnrope.

¢ Pa3BuitTe HaMbNHO 3axpaHBaLLMAT NMPOBOAHMK.

« [locTaBeTe KpaueTo Ha MMKCepa Ha OCHOBHUA KOPMNYyC Ha
ypena v HanacHerte, 3a Aa ce 3actonopv (1).

 T[locTaBeTe Liencena B KOHTaKTa.

¢ [MocTaBeTte xpaHWUTENHUTE NPOAYKTM B CbAA 3a pa3busaHe
(aKko “mare TaKbB) UMK B APYT BUCOK CbA.

e [pbXTe 34paBo BEPTUKANHWA MUKCEP M CbAa. 3a Aa
nsberHeTe pasnpbLCKBAHETO Ha NPOAYKTUTE, KOUTO
pasbuBare, HaTUcKaiTe GyToHa 3a BKNtouBaHe (2) eapa,
KOraro KpaueTo Ha MMKCepa e NoTomMeHo B MPOAYKTUTe 3a
pasbuBaHe.

3abenexxka: BuHaru usknousante BepTUKanH1a MUKCep,

npeav aa cTe ro u3Baaunu oT NPOAYKTUTE, KOMTO pasbuBsare.

YHuBepcanHo npucnocoobneHue 3a

HappeOHABaHe

3a HagpeOHABaHe Ha NOANPAaBKK, NyK, NNOAOBE, 3eMeHUYLIM,

nen, TBbPAM CUMpeHa (Kallkasar) U Meco (BMX CbLLo 1 «Maoen

3a HagpebHABaHe C YHUBEPCANHOTO npucnocobnexune 3a

HagpeGHABaHe»).

BHumanne!

lNpenn na HanpebHABaTe Meco, OTCTPaHeTe XPYLUANTE,

KOCTUTE U CYXOXKMITUATA.

YHuBepcanHoTo npucrnocobnenne 3a HaapebHABaHe He e

rpUroaeHo 3a MereHe Ha Kage Ha 3bpHa M HaapebHABaHe Ha

XPAH M pAna.

* [locTtaBeTe yHMBEPCANHOTO NpucnocobneHue 3a
HapapebHABaHe (7) BbPXY rmaaka v uicta pabotHa
NMOBBPXHOCT U FO MOHTUPAWTE C HaTUCKaHe.

¢ MoHTHpaiTe HoXa 3a HaapebHABaHe.

¢ [locTaBeTe XpaHWUTENHUTE NPOAYKTH.

* [locTtaBeTe HacTaBkaTa BbpPXY YHMBEPCANHOTO
npucnocobnexue 3a HaapebHABaHe 1 3aBbpTeTe B
rocokarta Ha YacoBHWKOBATa CTperka, JoKaTo ce
3acTtonopv fobpe (uyBa ce 3ByK).

¢ [locTaBeTe OCHOBHUA KOPMYC Ha ypeaa BbpXy HacTaBkara
1 ro HaTUcKaiTe 34paBo Mo Bpeme Ha Haape6GHABAHETO.

* Bkriouerte wiencena B Mpexara.

e [lpbXTe 30paBO OCHOBHUA Ypea U YHUBEpPCanHOTO
YCTPOMCTBO 3a HaapebHABaHe U HaTUcHeTe ByToHa 3a
BKIOUBaHe (2).



Cnep, pa6ora / NMouncreaHe

BuumaHne!

Hukora He notarnAyiTe 0CHOBHMA Kopryc Ha ypena BbB Boda 1
He rouncTBakmTe B MUANHA MallMHa.

Maternete wencena ot Mpexara.

HatucHete nebnokupatumnte 6yToHM (3) 1 AEMOHTUPanTe
KpaueTo Ha MMKCepa OT OCHOBHMA KOPMNyC Ha ypeaa.
M36bpLueTe OCHOBHUA ypes C BnaxkHa Kbpra v crnej, Tosa
M3TPUITE A0 CYXO.

CbabT 3a pa3buBaHe MOXE Aa Ce MoUMCTBa B MUAMNHA
malumHa.

KpaueTo Ha MMKCepa NouncTBanTe B MUATNHA MaliMHa Unu
C nomoLUTa Ha YeTka rnof Tevatla Boaa.

OcrtaBeTe KpaueTo Ha MUKCEpa Aa U3CbXHe BbB
BEPTUKAMHO NONOXEHWe (C HOXKOBETE Ha MUKCcepa
Harope), Taka ue HaBnasnara B Hero BoAa Aa MoXe aa
nsreuve.

3abenexka: [pn o6paboTBaHe Hamnp. Ha YePBEHO LIBEKIO
ce NoABABAT OLIBETABAHMA MO NNacTMacoBUTE YacTh, KOUTO
Morar aa 6baat OTCTPaHeHU C HAKOMKO Karku Onuo.

MouucTBaHe Ha yHMBEpPCanHOTO

npucnocobneHve 3a HaapebHABaHe

Buumanue!

Hukora He rnoTtansasiTe HacTaBkara Ha yHnBepcasnHoTo

npucrnocobnexne 3a HagpebHABaHe BbB BoAa U He

rouncTBaKTe B MMANTHA MalLMHa.

* WsTernete Lencena ot Mpexara.

* [leMOHTVpaiTe OCHOBHWA KOPMyC Ha ypeaa ot
HacTaBkara.

* 3aBbpTeTe HacTaBkara B Nocoka, obpatHa Ha
yacoBHMWKOBaTa CTperka, 1 A cearneTte OT yHUBepcanHoTo
npucnocobnexue 3a HaapebHABaHE.

« XBaHeTe HOXa 3a HaApebOHABaHe 3a nnacTmacosara
ApbXKa 1 ro ussaaere.

* YHuBepcanHoTo npucrnocobneHve 3a HaapebHABaHe U
HOXOBETE 3a HaapebHABaHe ca YCTOMUMBM Ha NMOUMCTBaHe
B MUANHa MalnHa. Hactaeskarta M36‘prLleTe camMmo
C BrakHa Kbpna.

MapaHumna

3a To31 ypen, ca BanuaHW YCroBKUATA 3a rapaHLMA, KOUTO ca
n3nageHu OT HaluuTe npeacTaBuUTencTea B CbOTBETHATA CTpaHa.
Monpo6HocTu we By nane BawmAT Tbpro.eL, OT KbaeTo cTe
Kynunu ypeaa no BCAKO Bpeme Npu 3anutsaHe oT Bawa
cTpaHa. MNpy u3nonasaHe Ha rapaHUMATa Ha ypeaa

€ HeoBX0AMMO BB BCEKM Cryual Aa npeacrasute Genexxkara
3a Mokyrka.

3anassaHe NPaBoTO Ha NMPOMEHH.

Waen 3a HagpeGHABaHEe C yHUBEPCanHOTO npucnocoGneHue 3a HagpeGHABaHe

KM;1K::£:::22° MoaroToska zap::(eyn,u.u)

MarpaHo3 1 Urts maxHeTe ctebnara 10-20

TNyk 100r pasgeneTe Ha YeTupm 5-10
Bebeluka xpaHa 175r cBapeTe v HapexeTe Ha napuyeTa 10-20
CpenHo TBBPAM cHpeHa (Hanp. «EmeHTan») 200 r oxnaaete (B XNaaunHuK) 10

TebpaM cupeHa (Kalwkasarn) 100 r HapexxeTe Ha napuyeta c ronemmHa 1 cm | 20—30

Cyx xnab 150 r HapexeTe Ha napueta 15-20
Meco 200 r HapexeTe Ha napueta c ronemmHa 1 cm | 15-25
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JlaHHbI py4HO MUKCep He MpeaHa3HadYeH AnA
UCMONb30BaHNA Ha MNPOW3BOACTBE, UM MOXHO
NoNb30BaTbCA TOMbKO B JOMallHEM XO3AWCTBeE.

C nomouwbio AaHHOMO MUKcepa MOXHO nepepabaTbiBaTb
TONbKO Takoe KONMHecTBO MPOAYKTOB W B Te4eHue
TaKoro BpeMeHW, KOTOpble XapaKTepHbl ANA AOMallHero
xo3AicTBa. B AaHHOM MHCTPYKLWKM onucbiBalOTCA
pasnn4Hble MoAeny MUKCepoB.

Ha cTpaHuuax ¢ pucyHkamu Bbl HaiineTe 0630p
MUKCEPOB PasnnyHbIX MOAenen.

MoxxanyiicTa, XxpaHWTe AaHHY WHCTPYKLMIO MO
aKcnyaTauuy B HaaexHoM Mecte. lNpu nepepade
py4YHOro MuvKcepa Apyromy Brnajenbuy He 3abyabTe
oTAaTb €My W 3Ty WHCTPYKLMIO.

O6wue ceeaeHnA

OTKpoIiTe, noXxanyiicta, NocieaHNe CTPaHULbl C
puUcyHKamu.

1 Hoxka mukcepa
HacaanTe HOXKY MWKcepa Ha ero pyqky
1 3advKcupyiiTe ee CO WeN4KOM.

2 KHonka Bko4YeHuA
Py4HOM MUKCep ocTaeTcA BKMOHEHHbIM A0 Tex nop,
noka Hakata KHOMKa BKIHEHUA.

3 KHonku pacuenneHua
AnAa Toro 4Tobbl CHATb HOXKY MuKcepa, cneayet
OAHOBPEMEHHO HaXKaTb Ha KHOMKW pacLienieHus.

4 Hox mMukcepa

B HekoTopbix Moaenax (cMoTpute 0030p MUKCEPOB
pasnnyHelX MoAenen):

5 CTakaH AnA cmewvBaHuA

Mpn nepepaboTke NpPoAyKTOB B 3TOM CTakaHe yjaaeTcA
nsbexatb pasbpbiarvBaHA obpasylolulericA XUAKOCTU.
Ecnn nepepaboTaHHble MPOAYKTbI BYAyT XpaHUTbCA B
cTakaHe ANA CMeWVBaHUA, TO ero cnefyeT HakpbiTb
KPbIWKO.

6 Ywko AnA noasewMBaHNA MUKcepa

7 YHuBepcanbHbIii U3Menb4uTeNb (a) ¢ Hacaakon
(b) n Kpblwkoii (c)

AnA n3amenbyeHVA NPOAYKTOB YCTAHOBWUTE HacalKy Ha

YHUBEpPCaNbHbIN U3MENbYUTENb U MOBOpayYuBanTe ee no

HacoBOW CTpenike, MoKa He YCnblWWTe Wen4oK.

Ecnn nepepaboTaHHble MpoAyKTbl OGyAyT XpaHWUTbCA

B YHMBEpCanbHOM W3Menb4uTENEe, TO ero cneayet

HaKpbITb KPbIWKOMN.

Ecnu yHuBepcanbHbIi U3MENBYUTEND HE BXOAUT

B KOMMNEKT MOCTaBkM MuKcepa (cmoTpuTe 0630p

MVKCEPOB Pasnn4HbIX MOAenel), TO ero MOXHO

3akasaTtb 4epe3 Cnyxby cepsuca (Homep AnA 3akasa:

48 0397).

8 0630p MMKCEPOB pasnu4HbIX Moaenen

YkazaHua no obecne4vyeHuto
6e3onacHocTHn

A CyujecTByeT OMacHOCTbL MOPaX€eHUA
3IeKTpU4eCKUM TOKom!

Py4Holi MuKcep cneayeT noakniodatb

N 9KCMayaTMpoBaTb TONBKO C YHETOM AaHHbIX,

npvBeAEHHbIX B Tabnuyke € TEXHU4ECKUMMU

XapakTepucTuKamu.

MUWKcepoM MOXKHO MONb30BaTbCA TONBKO B TOM cly4ae,

ecnn OH caM W ero CeTeBOW WHYpP He UMeloT

MOBPEXAEHWN.

Hukorna He naBaiiTe MuKcep AETAM.

Bunky cnesyeT OTCOEAMHATbH OT PO3ETKWM noche

KaXKLoro monb3oBaHUA MUKCEPOM, Mepes, HYWCTKOW, ecnu

Bbl MokuaaeTe MomeleHne UnU B cnyyae

BO3HVKHOBEHWA HEUCTNPaBHOCTU.
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Cneaute 3a Tem, 4TO6bl He MOBPEAWTb CETEBOW WHYP
06 OocTpble KPOMKW MAM ropAqMe MoBEepXHOCTW.

Bo un3bexxaHue BO3HWKHOBEHWA OMACHON cuUTyauuu,
PEMOHT py4HOro MUKcepa (Hanpvumep, 3ameHa
MOBPEX/AEHHOrO CETEBOro WHYpa) AOMKEH BbIMONHATLCA
cneunanuctamu Cnyx6bl cepeuca Haweit ypMbl.
Hukorna He Geputech 3a MUKCEp BA@XHbIMU pyKamu 1
He ocTaBnAlNTe ero paboTaTb BXONOCTYIO.

Py4HbIM MUWKCEPOM MOXXHO MONb30BaTLCA TOMbKO B
KOMMNeKTe C OUPMEHHbIMW MPUHAANEXHOCTAMMU.
Cobniosnaiite ocobylo OCTOPOXKHOCTb Npu nepepaboTke
ropAYMX XXWAKOCTEN, TaK Kak He UCKNoHeHa
BO3MOXHOCTb MX Pa3bpbI3rMBaHuA.

Hukoraa Henb3A norpy>aTb MUKCEp B XXUAKOCTb Bbllle
TOro MecTa, FAe HOXKa MuKcepa COeAMHAETCA C
PYHKOWN.

Hukoraa He norpyxante B XXWAKOCTb MPUBOAHYIO
npuCTaBKy.

A CyuecTByeT onacHocTb TpaBMUPOBaHWA 06
OCTpbIVI HOX W/ Bpaljaiowmvica npmusoa!
Hukorna He 6epuTecb 3a HOX, YCTAHOBNEHHbI B HOXKeE
MUKcepa/ YHVBEPCANbHOM W3Menb4uTene.
HoX MuKcepa/M3aMenb4uTenA HUKOrAa Henb3A HYUCTUTb
pYKOW, BCeraa WCronb3yiTe ANA 9TOW LEenn WeTKy.
BepuTecb TONbKO 3a MNacTMaccoBbl Aep)KaTeflb HoXa
n3MmenbynTens.

3710 BaxKHO!

HoXKy MuKcepa/Hacaaky yHUBepcanbHOro U3Menb4uTend
cnesyeT ycTaHaBnMBaTb W CHUMaTb TOJNbKO Mocne
MOJHOM OCTaHOBKW ABUraTenAa MUKcepa.

YKa3zaHuAa no yTuamsauuu

WHdopmaumio o ToM, Kak MpasBuibHO MPOBOAWTb
yTuamsaumio, Bbl MoXeTe MonyyuTb B TOProBomn

opraHusauuu, npoaasweit Bam aTOT MuKcep, wnu
B aAMWHWUCTPATVBHBLIX OpraHax mo mecTy Bawero
NPOXMBAHWA.

O6cnyxueaHue

JlnA npuroToBNeHNA pasnn4HbIX COPTOB MalioHesa,
COYCOB, HanWTKOB, AETCKOro MUTaHWA, a Takxe AnA
M3MeNbYeHnA penvaToro nyka, nbAa, BapeHbix ¢hpyKToB
1 OBOWeEN nocTynanTe Tak, Kak OMMCaHO HUXe.
BHumarue!

Py4Holi MuUKcep He MpeAHa3Ha4YeH ANA NPUroTOBNEHUA

KapTohenbHoro niope.

e [lonHOCTbIO pa3moTanTe CeTEeBOW WHYP MUKcepa.

e BcTaBbTe HOXKY MUKcepa B pyqKy W 3acukcupyinTte
ee co wen4kom (1).

¢ BcTaBbTe WTEMNCENbHYIO BUNKY B PO3ETKY.

e 3arpyauTte NpoAyKTbl B CTakaH ANA CMewvBaHWA
(ecnn oH vMMeeTcA) MM B Kakyko-nnbo Apyryio
BbICOKYIO €MKOCTb.

e Py4HON MUKcep M CTakaH cneiyeT Kpenko AepXaTb
B pykax. Bo usbexaHve pasbpbi3rmsaHviA
0o6pasyiowencA KUAKOCTU Ha KHOMKY BKAOHEHUA (2)
cnefyeT HaXXumaTb TONbKO MoOcne TOro, Kak HoXka
MUKcepa OyneT nmorpyxeHa B nepepabaTbiBaemble
NPOAYKTbI.

MpumeyaHmne: Py4HO MuKcep cneayeT BblknoHaTb

npexzae, 4em oH OyneT M3BNeYeH M3 cTakaHa C

nepepabaTbiBaeMbiMV NPOAYKTaMU.



-
VHMBepcaanbm U3mMesibHnTesb

JnA n3menb4eHUA MPAHOW 3eneHW, penyaToro Nyka,
PpyKTOB, OBOLlLEN, MULEBOro NbAa, Chbipa TBEPAbIX
COpPTOB WM MAca MOCTynanTe Tak, KakK OMnuMcaHo Huxe
(y4uTbiBaiTe Takxe ykasaHuA U3 Tabnuubl
«PekoMeHAaUMN NO U3MeNbYeHWO0 MPOAYKTOB B
YHUBEPCANbHOM WU3MenbYnTENe»).

BHumanue!

lMepesn usmenb4eHneM MAca W3 Hero CAeAyeT YAanuThb
XPAIUM, KOCTU 1 CYXOXUINA.

YHuBepcanbHbili M3MeNnbHuTeNb He peaHasHaveH ANA
UBMENIbYeHNA KOGDEVIHbIX 3epeH U peabKy.

YcTaHoBUTE yHMBEpPCANbHLIN U3Menb4uTens (7) Ha
rnagkylo v 4ucTylo pabo4ylo MOBEPXHOCTb W HaXKMUTE
Ha Hero.

BcTaBbTe B M3MeNbYUTENL HOX.

3arpysuTte MNpoAyKTbI.

YcTaHOBUTE Ha M3MeNb4UTeNb HacaaKy

1 noBopaYMBaiiTe ee MO 4acoBoWl CTpenke AO Tex
nop, noka He MOCALIWUTCA WEeN4OK.

BcTaBbTe B HacadKy pyqky MuKcepa M C cuion
HajaBnvBaiiTe Ha Hee BO BPeMA BCero npouecca
M3MeNb4eHuA.

BcTaBbTe WTencenbHyl0 BUNKY B PO3ETKY.

Mpo4uHo yAepXxuBaAa B pykKax py4Ky Mukcepa
YHVBepcanbHbIl N3MeNbYNTeNb, HaXXMUTE Ha KHOMKY
BKMO4eHuA (2).

Mocne pa6oTbl / YucTtka
BrHumanmne!
Py4Kky Mukcepa HuKOrAa Hesb3A rorpyxarbs B BOAY MW
MbITb B [10CYAOMOEHHON MalnHe.
OTcoeAnHNUTE WTErNCeNbHylo BUAKY OT PO3ETKW.
¢ Haxxmute Ha KHomku pacuenneHva (3) u oTcoeanHuTe
HOXKY MUKCepa OT Py4KW.
¢ Pyu4ky MuKcepa MpOTpuTe BRaXKHOW TPAMKOWA U 3aTem
BbITPUTE HACYXO.
¢ CTakaH ANA CMeWVBaHWA MOXHO MbITb
B MOCYZJOMOEHHON MalunHe.
¢ HoXKy MuKCepa MOXHO MbITb B MOCYAOMOEHHOW
MaluHe VAW B MPOTOYHOW BOAE C MOMOLbBIO WETKM.
¢ CywnTb HOXKY MUKCepa crielyeT, YyCTaHOBMB ee B
BEPTVKANbHOE MONOXKEHNe HOXXOM BBEPX, YTOObI
MPOHVKIWAA B Hee BOAa Morna credb.
Mpumeyvanue: Mpu nepepaboTke, Hanpumep,
KPacCHOKO4aHHOW KamnyCTbl NMnacTMaccoBble AeTanu
MMKcepa MOryT okpacuTbcA ee cokom. O6pasoBaswmica
HaneT MOXXHO Nerko CHATb C MOMOLbIO HECKOMNbKNX
Kanenb pacTUTeNbHOro macna.

Yucrtka YHUBepcasibHOro uamMesibHnTena

Brumanmne!

Hacaaky u3amenb4uTend HUKOrAa Hesb3A Morpyxatb B

eoay WM MbITb B 1OCYAOMOEYHOV MaluyHe.
OTcoefnHUTE WTENCENbHYI0 BUIKY OT PO3ETKU.

¢ CHUMWTE PYyYKy MUKCepa C HacadKw.

« [MoBepHWTE HacaZKy NPOTVB YacOBOW CTPenku u
CHUMWTE €ee C yHMBepcaNbHOro W3MenbHUTenA.

¢ BosbmuTecb 3a nnacTMaccoBbll AepxxaTenb
VN3MENbHaoWero HoXXa W U3BNEKUTE HOX K3
nN3MenbynTENA.

¢ YHvBepcanbHbii M3MeNbHUTeNb U M3MeNbHatoWmin HOX
MOXHO MbITb B MOCYLOMOEHHON MawuHe. Hacanky
MOXHO NUWb MPOTEPETb BRaXKHOW TPAMKON.

PekoMmeHaauuu no U3mesib4eHUIO MPOAYKTOB B YHUBepcaslbHOM

n3mesibHuTesne
xongo | Moaroroska koo in

MeTpywka 1 ny4ok OTpexbTe cTebnun 10-20
Penyatbin nyk 100 r PaspexbTe Ha 4 4acTu 5-10

JleTckoe nuTaHve 1756 r CeapnTe 1 HapexbTe Kybukamu | 10-20

Cblp cpeaHelt TBepAOCTM (Hanp., aMMeHTanbckuin) | 200 r OxnaauTte B XONnoAwNbHUKE 10

Cblpbl TBEpAbIX COPTOB 100 r HapexbTe kKybukamu 1x1x1 cm 20-30

Cyxapu 150 r HapexbTe Ha Kyco4ku 15-20

Maco 200 r HapexbTe kybukamu 1x1x1 cm 15-25
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YBaxxaemelie rocrioga, coobuwaem Bam, 4TO Hawa rpoAyKUMA cepTuhuuMpOBaHa Ha COOTBETCTBUE POCCUVICKUM
TpeboBaHuAM 6e3onacHocTu cornacHo «3akoHy P® o 3awute npaB rnotpebuteneii». VHgopmaumio o
cepTuchukaLumm Hawmx rnpubopoBs, a Takxe AaHHble O HOMepe cepTughukaTa U CPoke ero AevictBuA Bbl moxete
nonyuntb B ¢hupme OO0 «BbCX bbitoBaa TexHuka» o tenegoHy (095) 737-2825.

TenegpoH ANCMETHEPCKON CHYXObl M0 PEMOHTY: (095) 737-2961

TexHn4eckne KOHCyJNbTauuu o TesneghoHy: (095) 737-2975

lMpuem 3aABOK Ha PEMOHT U pekaamaLuii: (095) 737-2982 (ghakc)

WHgopmauma o npubopax: (095) 737-2786

YcnoBua rapaHTUiiHOro obcny)XuBaHuA
cepBUCHbIMM cnyX6amu usrortosurtena

(B cooTBeTcTBUM C 3aKOHOM Pd «O 3awmTe npae norpebureneir»)

1 Tpe6oBaHvA noTpebuteneii, COOTBETCTBYOWME
3akoHopaTenscTBy PP, mMoryT ObiTb NpeabABNEHbI
B Te4yeHne 12 MecALeB CO [AHA Ha4ana AencTBUA
rapaHTUNHOrO Cpoka, MpW YCNOBWMW, HTO Hemonaaku
B U34ENMN He BO3HWKAWM BCNEACTBME HapyleHuA
nokynaTenem npasun Monb30BaHWA,
TPaHCMOPTUPOBKM, XpaHeHuA, AENCTBUN TpeTbux N,
HenpeoAonMMOoi cunbl (noxxapa, NpPUPOAHON
KaTacTpodpbl M T.N.), nonasaHvA ObITOBbIX HACEKOMbIX
N TPbI3yHOB, BO3AENUCTBUA WMHbLIX MOCTOPOHHMX
chakTopoB. apaHTuitHoe obcny>kuBaHue npubopos
OCYWECTBNAETCA B YMONHOMOYEHHbIX U3roToBUTENEeM
NyHKTax aBTOPVM30BAHHOIO CEPBUCHOIO 0BCNy)XMBaHWA
(cM. cnucok aapecos). BoameleHune y6bITKOB,
CBA3aHHbIX C HeaoCTaTkamMu NPOAYKLMK,
OCYWEeCTBNAETCA B COOTBETCTBUW C AEUCTBYIOWNM
3aKOHOAATENbCTBOM.

2 [inA noATBepXXAEHWA AaTbl MOKynku npubopa
npy rapaHTUMHOM PEeMOHTe AW MpefbABAEHUN
MHbIX MPefyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeGoBaHUi
ybeanTensHo npocum Bac coxpaHATb
COMpPOBOAUTENBHBIE LOKYMEHTbI (Y€K, KBUTAHLLMIO,
NpaBWUibHO M 4ETKO 3amnONIHEHHbIN rapaHTUMHBbIN
TanoH C yKasaHVWeM CepuiiHOro Homepa npubopa,
faTbl MpoAaXKkW, HeTKO pasnuyumMolt nedatu
npoAaBLa, UHble LOKYMEHTbl, MoATBEpXAatowne
faty n MecTo nokynku). C uenbto obnerveHua
JanbHeliwero cepBucHOro obcnyxuBaHuA Bawero
npubopa obpauwaiTecb K MacTepam cepsuca
¢ npocbboll 0 3aHeceHWM CBeAeHUn 060 Bcex
NpoM3BEAEHHbIX PEMOHTHbIX paboTax
B COOTBETCTBYIOWMIA pasfen HacToAlero
[apaHTuitHoro TanoHa.

3 MapaHTMA He pacnpocTpaHAeTCA Ha Mnpubopbl
C HEUCrpPaBHOCTAMM, BO3HUKWWMUW BCNeACTBUE
CYWEeCTBEHHbIX HapylWeHnin TexHn4eckux TpeboBaHun,
OrOBOPEHHbIX B VMHCTPYKUWM MO 3KCryatauuu,
B TOM YMche HecTabunbHOCTM MapameTpos
anekTpoceTH, yctaHosneHHbix TOCT13109-87.

4 HewcnipaBHble y3nbl NpubopoB B rapaHTUNHbIN
nepuos 6ecnnaTtHO PEeMOHTUPYIOTCA Hamu Unn
3aMeHAlTCcA HoBbIMUW. Pelwenne Bompoca
0 LLenecoobpa3HOCT UX 3aMeHbl MAN pemMoHTa
octaeTcA 3a Cnyx6oli cepBuca. 3ameHAeMble
feTanv nepexoAAaT B COBCTBEHHOCTb Cny>6bl
cepBuca.

5 CTauVoHapHO MOAKNOYEHHBIE KPYMHblE Mprbopbl
PEMOHTUPYIOTCA NO MecTy noaknoHeHvA. Manble
6bITOBblIE NPUGOPLI BECOM MEHee 5 Kr, Ha KOTopble
pacnpocTpaHAOTCA rapaHTUiiHble obA3aTenbcTBa,
PEMOHTUPYIOTCA B Halwel CEepBUCHON MacCTEPCKOW.

6 Mocne ucTeYeHWA rapaHTUIIHOMO Cpoka Hawa
Cnyxb6a cepBuca, a TakxXe MacTepckue Hawmx
napTHEpOB BCerAa roTtoBbl NPeAnoXxuTb Bam csoun
yenyru.

7 Wcnonb3oBaHne npubopa B LENAX, OTANYHBIX OT
6bITOBbIX, ABNAETCA HapylWeHWem npasun
Haanexauienn aKkcrnyaTaumm npuéopa.

8 PekomeHayeM A0BepATb MOAKNOHEHMe (YCTaHOBKY)
npubopoB, TpebytowWwnx CneunanbHoro MoAKNHeHNA
(ycTaHOBKM), TONbKO OpraHusauunam
(MHAvBMAYanbHLIM NpPeAnpUHUMATENAM),
3aHMMaloWNMCA MO POAY CBOEN AeATeNbHOCTW
ocylwecTBieHMeM Taknx paboT. CrneumanucTbl,
ocywecTBAAlOWME MOAKNO4eHe (YCTaHOBKY), AenaloT
OTMEeTKY O MOAKNoYeHUN (yCTaHOBKE)

B COOTBETCTBYIOWEM pa3fene apaHTUNHOroO TanoHa.
Mpocnm coxpaHATb KBUTAHUUM U VHble AOKYMEHTbI
0 MoAaKnoHeHun (yctaHoske) Bawero npubopa

B TEYeHWe BCEro cpoka ero aKkcrayarauuu.

Cpok ciyx06bl Ha KpyriHbIe ObITOBbIE MPHOOPbI, KyXOHHbIE KOMOaViHbI 1 Mbliecockl coctasnaeT 10 net. Cpok cyxObi
Ha MeJikne ObiToBble Mpubopsl COCTaBAAeT 2 roaa.

BHumarwne! He ponyckavite rnonafaHvA BHYTPb rpubopoB BOAbI, by, ObITOBbIX HACEKOMbIX U PbI3YHOB — 3TO
MOXET MPUBECTU K [MOBPEXAEHMIO PUOOPOB.

W3rotosutens octaBnAeT 3a coboli rpaBO Ha BHECEHNE WU3MEHEHW/ B KOHCTPYKUMIO, Au3aiiH v KOMINeKTaLuo
npubopa.
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Garantiebedingungen H X
Giltig in der Bundesrepublik Deutschland Fa m I Iy LI ne
018 05-54 74 36 @uro12min

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraus- 4 B
Siemens-Hausgerate

setzungen und Umfang unserer Garantieleistung
umschreiben, lassen die Gewéahrleistungs- ) .
verpflichtungen des Verkaufers ausdem Kaufver- ~ Besuchen Sie uns im Internet:

trag mit dem Endabnehmer unberiihrt. http://www.siemens.de/hausgeraete

Fur dieses Gerat leisten wir Garantie gemaB nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaBgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Mangel am Geréat, die
nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten — bei gewerblichem Gebrauch oder
gleichzusetzender Beanspruchung innerhalb von 12 Monaten — nach Lieferung an den
Erstendabnehmer gemeldet werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird
vermutet, dass es sich um einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.

Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der

Soll-Beschaffenheit, die flir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch

Schaden aus chemischen und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus

anomalen Umweltbedingungen oder sachfremden Betriebsbedingungen oder das Gerat sonst mit

ungeeigneten Stoffen in Berlihrung gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden,
wenn die Mangel am Gerat auf Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht
fachgerechte Installation und Montage, Fehlgebrauch, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von

Bedienungs- oder Montagehinweisen zurtickzufUhren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,

die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder

Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich

instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen und flr die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen

Kundendienststelle oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder einzusenden.

Instandsetzungen am Aufstellungsort kdnnen nur fUr stationdr betriebene (feststehende) Geréate

verlangt werden. Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile

gehen in unser Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben
genannten Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

Im Falle einer Ersatzlieferung behalten wir uns die Geltendmachung einer angemessenen
Nutzungsanrechnung flr die bisherige Nutzungszeit vor.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fUr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Geréat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerates
entstandener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist —
ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Geréate. Werden Gerate ins Ausland ver-

bracht, die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entspre-

chende Land aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten
diese Garantiebedingungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben.

Fur im Ausland gekaufte Geréate gelten die von unserer jeweils zustéandigen Landesvertretung herausge-

gebenen Garantiebedingungen. Diese kdnnen Sie Uber Ihren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben, oder direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.

©

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur

Verfligung. ) 5090452011 MQ 4..../ 0204
SIEMENS -ELECTROGERATEGMBH de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, hu, bg, ru, ar



