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Dieses Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt
und nicht flr gewerbliche Zwecke bestimmt.
Das Gerat nur flr haushaltstbliche Verarbei-
tungsmengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat ist wartungsfrei.

Die Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren.
Bei Weitergabe des Gerates an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Auf einen Blick

Bitte Bildseite ausklappen.

1 Drehschalter
Vor Gebrauch Drehschalter drlicken und
loslassen.

PULSE = Momentschaltung
h&chste Drehzahl,
Drehschalter festhalten.

0 = Stopp

Arbeitsgeschwindigkeit stufenlos einstellbar.

AUTO = automatischer Wechsel

PULSE hdchste Drehzahl —
Stillstand

2 Motorblock
Beim Aufsetzen des Mixbechers Aufsetzposition
beachten.

3a Deckel

Zum Offnen des Deckels die Entriegelungstaste
drlcken.

3b  Nachfllléffnung
Trichter herausnehmen und Zutaten nachftllen.

3c Trichter
Flissige Zutaten nachftillen.

4 Kabelaufwicklung
Kabel verstauen.

Sicherheitshinweise

A Stromschlag-Gefahr!

Gerat nur geman Angaben auf dem Typenschild
anschlieBen und betreiben.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerét fernhalten.

Nach jedem Gebrauch Netzstecker ziehen,
ebenso vor dem Reinigen, vor dem Verlassen des
Raumes und beim Auftreten einer Stérung.

Die Zuleitung darf nicht in unmittelbarer Nahe von
scharfen Kanten und heiBen Flachen liegen.
Reparaturen am Gerat, wie z. B. der Austausch
einer beschadigten Zuleitung, durfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, weil
so Gefahrdungen vermieden werden kénnen.

Bei Unterbrechung der Stromzufuhr bleibt das
Gerat eingeschaltet und lauft danach wieder an.

2

Hinweise zur Entsorgung

Uber aktuelle Entsorgungswege informieren Sie
sich bitte bei lhrem Fachhandler oder bei Ihrer
Gemeindeverwaltung.

Vorbereiten / Bedienen

Der Mixer ist geeignet flr die Verarbeitung von
1,25 Liter FlUssigkeit bzw. 0,75 Liter heiBer oder
schaumender Flussigkeit. Die optimale
Verarbeitungsmenge fester Lebensmittel ist
80-100 Gramm.

Bei der Verarbeitung von Eis oder von gefrorenen
Lebensmitteln AUTO PULSE benutzen.

e Gerat und Zubehdr vor dem ersten Gebrauch
grundlich reinigen, siehe ,Reinigen und Pfle-
gen”.

A Verletzungsgefahr durch scharfe Mixer-
messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen und immer

mit verriegeltem Deckel arbeiten!

Mixbecher nur bei Stillstand des Gerétes

abnehmen/aufsetzen. Nach dem Ausschalten

lduft das Messer noch kurze Zeit nach.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt Dampf
durch den Trichter im Deckel aus.

Maximal 0,75 Liter heiBe oder schdumende
Fltssigkeit einfllen.

Achtung!

Mixer niemals leer betreiben.

Betrieb nur méglich, wenn Mixbecher

aufgesetzt und Deckel eingerastet ist.

o Kabel abwickeln.

¢ Motorblock auf glatten und sauberen Unter-
grund stellen.

¢ Mixbecher aufsetzen (Aufsetzposition beach-
ten).

e Zutaten einflllen.

e Deckel aufsetzen: am vorderen Rand des Mix-
bechers einhangen (1.), zuklappen (2.) und den
Deckel am hinteren Rand herunterdrticken bis
er einrastet (Bild 6).

¢ Netzstecker einstecken.

¢ Drehschalter ausfahren: Schalter drlicken und
loslassen.

¢ Drehschalter auf die gewlnschte Position stel-
len.

Hinweis: Wird der Mixbecher wahrend der Arbeit

vom Motorblock genommen, schaltet er sich au-

tomatisch aus.



de

Mixer erneut in Betrieb nehmen

¢ Drehschalter auf O stellen.

¢ Mixbecher aufsetzen (Aufsetzposition beach-
ten).

¢ Drehschalter auf die gewlnschte Position stel-
len.

Zutaten nachfllen

¢ Drehschalter auf 0 stellen.

¢ Deckel abnehmen und Zutaten einflllen

oder

¢ Trichter aus Deckel nehmen: Trichter gegen
den Uhrzeigersinn drehen und herausziehen.

¢ Feste Zutaten wahrend des Betriebes durch
die Nachftlléffnung einfillen

oder

¢ Trichter aus dem Deckel nehmen: Trichter ge-
gen den Uhrzeigersinn drehen und herauszie-
hen.

¢ Trichter mit der groBen Flache auf den Deckel
setzen und FlUssigkeiten durch den Trichter
nachflllen.

Nach dem Mixen
¢ Drehschalter auf 0 stellen.
e Mixbecher abnehmen.

* Entriegelungstaste drlicken und Deckel 6ffnen.

Zum Abnehmen des Deckels, den Deckel vor-
her aushangen.
Tipp: Mixer am besten direkt nach Gebrauch rei-
nigen, siehe ,Reinigen und Pflegen*.

Reinigen und Pflegen

A\ Stromschlag-Gefahr!

Vor Arbeiten am Geréat immer den Netzstecker
ziehen!

Achtung!

Oberfidchen kénnen beschéddigt werden.

Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.
Motorblock und Aluminium-Mantel nur feucht
abwischen, bei Bedarf etwas Splimittel
benutzen.

Mixbecher reinigen

Tipp: Etwas Wasser mit Spuimittel in den
aufgesetzten Mixbecher geben. Fir wenige
Sekunden auf PULSE oder AUTO PULSE
schalten. Wasser ausschutten und den
Mixbecher mit klarem Wasser sptilen.

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Mixermesser!

Niemals in den Mixbecher greifen. Mixermesser

niemals mit bloBen Hénden berihren. Zum

Reinigen Blrste benutzen.

Mixer am besten sofort nach Gebrauch reinigen.

So trocknet nichts an, und der Kunststoff wird

nicht angegriffen (z. B. durch atherische Ole in

Gewdrzen).

¢ Mixbecher kann zum Reinigen auseinander
genommen werden: Haltering an der Unter-
seite des Mixbechers gegen den Uhrzeigersinn
losschrauben (5a).

e Haltering, Aluminium-Mantel und Kunststoff-
Einsatz des Mixbechers voneinander tren-
nen (5b).

e Kunststoff-Einsatz, Deckel und Trichter kdnnen
in der Spulmaschine gereinigt werden, Alumini-
um-Mantel feucht abwischen und abtrocknen.

e Zusammenbauen in umgekehrter Reihenfolge.

» Motorblock feucht abwischen und abtrocknen.

Aufbewahren

¢ Netzstecker ziehen.

¢ Drehschalter versenken: Schalter eindriicken
und langsam loslassen.

¢ Kabel verstauen. Zusammengesetzten Mixbe-
cher auf den Motorblock setzen.

Hilfe bei Stérungen
Achtung!
Vor Behebung einer Stdrung Netzstecker ziehen.

Stérung Behebung

Mixer 1&uft nicht an. ¢ Mixbecher ganz

aufsetzen.

e Deckel so
aufsetzen, dass er
einrastet.

Uberlastungsschutz e Mixer auf 0 stellen.

wurde aktiviert. e Mixbecher
abnehmen, Verar-
beitungsmenge
reduzieren.

¢ Mixer erneut in
Betrieb nehmen.

Bei anderen Stérungen wenden Sie sich bitte an
unseren Kundendienst.
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Rezepte

Der Mixer ist geeignet zum

¢ Mischen und Schaumen von Flissigkeiten,

e Zerkleinern und Hacken von ronem Obst,
Gemuse, Nussen und Schokolade,

¢ PUrieren von Suppen, gekochtem Obst und
GemUse,

e Zubereiten von Mayonnaisen und SofBen.

Verarbeitungsmenge

Maximal 1,25 | Flussigkeit bzw. 0,75 | schau-
mende oder heile FlUssigkeit verarbeiten.
Die optimale Verarbeitungsmenge bei festen
Zutaten ist 80-100 g.

Mayonnaise

Hinweis: Im Mixer kann Mayonnaise nur aus

ganzen Eiern zubereitet werden.

Grundrezept:

1Ei

1 gehaufter TL Senf

1 EL Essig oder Zitronensaft

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

200-250 ml Ol

Zutaten mussen die gleiche Temperatur haben.

* Mixer auf niedrige Drehzahl schalten.

e Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden bei
niedriger Drehzahl vermischen. Trichter
wenden. )

¢ Mixer auf hdchste Stufe schalten, das Ol durch
den Trichter gieBen und ca. 1 Minute mixen.

Hoéchstmenge: doppelte Menge Grundrezept

Tipp: Bei Zubereitung der Hochstmenge ab-

schlieBend nochmals einige Sekunden mit

AUTO PULSE mixen.

Salatdressing

Grundrezept:

200 g saure Sahne

200 g Joghurt

1-8 Knoblauchzehen

2-3 EL Ketchup

1 Prise Zucker

1 Prise Salz

3-6 EL Essig

¢ Alle Zutaten bei hdchster Drehzahl ca. 1 Minute
mixen.

Hdchstmenge: doppelte Menge Grundrezept

Tipp: Das Dressing eignet sich fur griinen und

gemischten Salat.

HeiBe Schokolade

50-75 g gekuhlte Blockschokolade

2 I heiBe Milch

Schlagsahne und Schokoraspel nach Wunsch
¢ Blockschokolade in Stlicke (ca. 1 cm)
schneiden und im Mixer bei hochster Drehzahl
vollstandig zerkleinem.

Mixer ausschalten und die Milch durch den
Trichter zugeben.

1 Minute bei hdchster Drehzahl mixen.
HeiBe Schokolade in Gléser flllen und nach
Wunsch mit geschlagener Sahne und
Schokoraspel servieren.

Bananen-Eis-Shake

2-3 Bananen

2-3 geh. EL Vanilleeis oder Zitroneneis

2 Péackchen Vanillezucker

Y2 | Milch

e Zutaten bei hdchster Drehzahl ca. 1 Minute
mixen.

Sangria

1-2 Orangen

1 Zitrone

4-6 Eiswurfel

Zucker nach Geschmack

400 ml Rotwein

¢ Orangen und Zitronen schalen und in Stlicke
schneiden.

e Alle Zutaten (auBer Rotwein) bei hdchster
Drehzahl ca. 1 Minute fein mixen.

¢ Rotwein zugeben.

¢ Mixer kurz auf AUTO PULSE stellen, bis das
Getrank aufgeschaumt ist.

Sportler-Cocktail

2-3 Orangen

1-2 Zitronen

2 =1 EL Zucker oder Honig

Ya | Apfelsaft

¥a | Mineralwasser

evtl. Eiswdrfel

¢ Orangen und Zitronen schalen, in Sticke
schneiden.

e Zutaten (auBer Apfelsaft und Mineralwasser)
bei hochster Drehzahl ca. 1 Minute mixen.

* Apfelsaft und Mineralwasser zugeben.

e Mixer kurz auf AUTO PULSE stellen, bis das
Getrank aufgeschaumt ist.

e Cocktail in Glaser geben und nach Wunsch mit
EiswUrfeln servieren.
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Tomaten-Cocktail

5-6 Tomaten

1-2 Orangen

1 Prise Salz

1 Prise Pfeffer

1 Prise Zucker

einige Tropfen Tabasco

Sahne zum Garnieren

e Tomaten in kochendem Wasser blanchieren,
die Haut abziehen und abkuhlen lassen.

¢ Orangen schélen und in Stiicke schneiden.

¢ Alle Zutaten (auBer Sahne) bei hdchster
Drehzahl ca. 1 Minute mixen.

e Cocktail in Glaser fullen und mit einigen
Tropfen Sahne garnieren.

Tipp: Der Tomaten-Cocktail eignet sich gut als

alkoholfreier Aperitif.

Rote Griitze

400 g Frlichte (entkernte Sauerkirschen, Himbee-

ren, Johannisbeeren, Erdbeeren, Brombeeren)

100 ml Sauerkirschsaft

100 ml Rotwein

80 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

2 EL Zitronensaft

1 Msp. Nelken (gemahlen)

1 Prise Zimt (gemahlen)

8 Blatt Gelatine

¢ Gelatine in kaltem Wasser ca. 10 Minuten
einweichen.

¢ Alle Zutaten (auBer Gelatine) aufkochen.

¢ Die Gelatine ausdriicken und in der Mikrowelle
schmelzen, nicht kochen.

¢ HeiBe Friichte und Gelatine bei mittlerer
Drehzahl ca. 1 Minute mixen.

¢ Grltze in kalt ausgesplilte Schalchen flllen und
kaltstellen.

Tipp: Rote Gritze schmeckt mit geschlagener

Sahne oder Vanillesauce.

Friichte-Becher

500 g Fruchte (z. B.: 200 g Erdbeeren, 1 Banane,

1 Orange, V2 Apfel)

50-100 g Zucker

400 ml kaltes Wasser

Eis nach Wunsch

¢ Frichte schalen und in Stlicke schneiden.

¢ Alle Zutaten (auBer Eis) bei hochster Drehzahl
ca. 1 Minute mixen.

e Evil. zusammen mit dem Eis servieren.

Crépes-Teig

¥ | Milch

2 Eier

200 g Mehl

50 g zerlassene abgekuhlte Butter

e Zuerst Milch und dann alle Zutaten in den
Mixbecher geben und bei hochster Drehzahl zu
einem glatten Teig mixen.

 Teig vor der weiteren Verarbeitung %2 Stunde
ruhen lassen.

¢ Crepés wie gewohnt zubereiten.
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This appliance is designed for domestic and not
industrial use.

Use the appliance for processing normal
quantities of food for domestic use.

The appliance is maintenance-free.

Keep the operating instructions in a safe place.
If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.

Overview

Please fold out the illustrated pages.

1 Rotary switch
Before using the appliance, press and release the
rotary switch.

PULSE = Pulse switch maximum
speed, grip rotary switch.
0 = Stop
Operating speed steplessly adjustable.
AUTO = Automatic change maximum
PULSE speed — standstill

2 Motor block
When attaching the blender jug, note the
attachment position.

3a Lid
To open the lid, press the release button.

3b Feed tube
Remove the funnel and add more ingredients.

3c  Funnel
Add liquid ingredients.

4 Cord store
Stow the power cord.

Safety instructions

A Risk of electric shock!

Connect and operate the appliance only in
accordance with the specifications on the rating
plate.

If the mains cable and/or appliance are damaged,
do NOT use the appliance.

Keep children away from the appliance.

After using the appliance, before cleaning the
appliance, if leaving the appliance unattended or
if the appliance malfunctions, ALWAYS pull out
the mains plug.

Do not lay the mains cable near sharp edges or
hot surfaces.

To prevent injury, repairs such as replacing

a damaged mains cable, should be carried out by
our customer service only. If the power supply is
interrupted, the appliance remains switched on
and will start again when the power is restored.

Information concerning waste
disposal

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Preparation / Operation

The blender is suitable for processing 1.25 litres /
22 pints of liquid or 0.75 litres / 1 pt 7 oz of hot or
foaming liquid. The optimum processing quantity
of solid ingredients is 80-100 g / 3—-3%2 oz.

If processing ice or frozen food, use AUTO
PULSE.

¢ Before using the appliance and accessories for
the first time, clean thoroughly; see “Cleaning
and care”.

A\ Risk of injury from sharp blender blades/
rotating drive!

Never reach into the attached blender and

always work with the lid locked.

Remove/attach the blender jug only when the

appliance is at a standstill. When the appliance is

switched off, the blade continues running briefly.

A\ Risk of scalding!

If hot liquids are processed, steam escapes

through the funnel in the lid. Add a max.

0.75 litres / 1 pt 7 oz of hot or foaming liquid.

Warning!

Never operate the blender empty.

The blender cannot be operated until the

blender jug has been attached and the lid

locked into position.

¢ Unwind the cable.

¢ Place the motor block on a smooth, clean
surface.

¢ Attach the blender jug (note attachment
position).

¢ Add the ingredients.

e Attach the lid: hook in at the front edge of the
blender jug (1), close (2) and press down the
rear edge of the lid until it locks into position
(Fig. 6).

¢ Insert the mains plug.

e Extend the rotary switch: press and release the
switch.

¢ Set the rotary switch to the desired position.

Note: The blender jug switches off automatically

if it is removed from the motor block during

operation.
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Restarting the blender

¢ Set the rotary switch to 0.

¢ Attach the blender jug (note attachment
position).

¢ Set the rotary switch to the desired position.

Adding more ingredients

¢ Set the rotary switch to 0.

¢ Remove the lid and add the ingredients

or

¢ Take the funnel out of the lid: rotate the funnel
in an anti-clockwise direction and remove.

* While operating the appliance, add solid
ingredients through the feed tube.

or

¢ Take the funnel out of the lid: rotate the funnel
in an anti-clockwise direction and remove.

* Place the funnel with the large area on the lid
and pour liquid through the funnel.

After blending

¢ Set the rotary switch to 0.

¢ Remove the blender jug.

¢ Press the release button and open the lid.
First detach the lid and then remove.

Tip: It is recommended that the blender should

be cleaned immediately after use; see “Cleaning

and care”.

Cleaning and care

A Risk of electric shock!

Before working on the appliance, always pull out
the mains plug!

Warning!

Surfaces may be damaged.

Do NOT use abrasive cleaning agents.

Wipe the motor block and aluminium casing with
a damp cloth only. If required, use a little
washing-up liquid.

Cleaning the blender jug

Tip: Pour a little water and washing-up liquid into
the attached blender jug. Switch to PULSE or
AUTO PULSE for a few seconds. Pour out the
water and rinse the blender jug with clean water.

A Risk of injury from sharp blender blades!
Never reach into the blender jug. Never touch
the blender blades with bare hands. Clean with
a brush.

To prevent ingredients from sticking to the
blender and corroding the plastic (e.g. oils in
spices), it is recommended that the blender
should be cleaned immediately after use.

¢ The blender jug can be disassembled for
cleaning: unscrew the retaining ring on the
underside of the blender jug in an
anti-clockwise direction (5a).

Disassemble the retaining ring, aluminium
casing and plastic insert (5b).

e The plastic insert, lid and funnel can be cleaned
in the dishwasher. Wipe the aluminium casing
with a damp cloth and wipe dry.
Re-assemble in reverse sequence.

Wipe the motor block with a damp cloth and
wipe dry.

Storage

 Pull out the mains plug.

¢ Retract the rotary switch: press in the switch
and slowly release.

e Stow the cable. Place the assembled blender
jug on the motor block.

Troubleshooting
Warning!
Before rectifying a fault, pull out the mains plug.

Fault Action
Blender does not e Attach blender jug
start. properly.

e Attach lid ensuring
that it locks into
position.

Overload protection e Set blender to 0.

was activated. ¢ Remove blender
jug, reduce quantity
of ingredients.

¢ Restart blender.

If any other faults occur, please contact our
customer service.
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Recipes

The blender is suitable for

¢ mixing and foaming liquids,

¢ cutting and chopping raw fruit, vegetables,
nuts and chocolate,

¢ puréeing soups, cooked fruit and vegetables,

¢ preparing mayonnaises and sauces.

Processing quantities

Process a maximum 1.25 |/ 2%z pints of liquid
or0.751/1 pt 7 oz of foaming or hot liquid.
The optimum processing quantity of solid
ingredients is 80-100 g / 3-3%2 oz.

Mayonnaise

Note: In the blender mayonnaise can be

prepared from whole eggs only.

Basic recipe:

1egg

1 heaped tsp. mustard

1 tbs. vinegar or lemon juice

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

200-250 ml/ 7-9 fl oz ol

Ingredients must be at the same temperature.

¢ Switch the blender to a low speed.

¢ Mix the ingredients (except the oil) for several
seconds at a low speed. Turn the funnel.

¢ Switch the blender to the highest setting, pour

the oil through the funnel and blend for approx.

1 minute.
Maximum quantity: double the quantity of the
basic recipe
Tip: If processing the maximum quantity, finish
off blending for several seconds on AUTO
PULSE.

Salad dressing

Basic recipe:

200 g/ 7 fl oz soured cream

200 g/ 7 fl oz yoghurt

1-3 garlic cloves

2-3 tsp. ketchup

1 pinch of sugar

1 pinch of salt

3-6 tsp. vinegar

¢ Blend all ingredients at maximum speed for
approx. 1 minute.

Maximum quantity: double the quantity of the

basic recipe

Tip: The dressing is suitable for green and mixed

salads.

Hot chocolate

50-75 g/ 134—23% oz cooled cooking chocolate

Y21/ 18 fl oz hot milk

Whipped cream and grated chocolate if required

e Cut the cooking chocolate into pieces (approx.
1.cm/ V2 in) and cut up thoroughly in the
blender at maximum speed.

¢ Switch off the blender and pour milk through
the funnel.

¢ Blend at maximum speed for 1 minute.

¢ Pour the hot chocolate into glasses and,
if required, serve with whipped cream and
grated chocolate.

Banana ice shake

2-3 bananas

2-3 heaped tbs. vanilla or lemon ice cream

Few drops of vanilla essence

Y21/ 18 fl oz milk

¢ Blend the ingredients at maximum speed for
approx. 1 minute.

Sangria

1-2 oranges

1 lemon

4-6 ice cubes

Sugar to taste

400 ml/ 14 fl oz red wine

¢ Peel the oranges and lemons and cut into
pieces.

¢ Finely blend all ingredients (except red wine)
at maximum speed for approx. 1 minute.

e Add red wine.

¢ Set blender briefly to AUTO PULSE until the
drink foams.

Sportler cocktail

2-3 oranges

1-2 lemons

2—1 tbs. sugar or honey

Ya 1/ 91l oz apple juice

Ya 1/ 9 fl oz mineral water

Ice cubes if required

¢ Peel the oranges and lemons, cut into pieces.

¢ Blend the ingredients (except apple juice and
mineral water) at maximum speed for approx.
1 minute.

e Add apple juice and mineral water.

e Set the blender briefly to AUTO PULSE until
the drink foams.

e Pour the cocktail into glasses and, if required,
serve with ice cubes.
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Tomato cocktail

5-6 tomatoes

1-2 oranges

1 pinch of salt

1 punch of pepper

1 pinch of sugar

A few drops of Tabasco

Cream

¢ Blanch the tomatoes in boiling water,
remove the skins and leave to cool.

¢ Peel the oranges and cut into pieces.

¢ Blend all ingredients (except cream) at
maximum speed for approx. 1 minute.

¢ Pour the cocktail into glasses and garnish
with a few drops of cream.

Tip: The tomato cocktalil is ideal as

a sxnon-alcoholic aperitif.

Red fruit jelly

400 g/ 14 oz fruit (pitted sour cherries,

raspberries, blackcurrants, strawberries,

blackberries)

100 ml/ 3%z fl oz sour cherry juice

100 ml/ 3% fl oz red wine

80 g/ 3 0z sugar

Few drops of vanilla essence

2 tbs. lemon juice

1 pinch of cloves (ground)

1 pinch of cinnamon (ground)

8 leaves of gelatine
¢ Soak the gelatine in cold water for approx.
10 minutes.

¢ Bring all ingredients (except gelatine) to the
boil.

e Squeeze out the gelatine and melt in the
microwave, do not cook.

¢ Blend hot fruit and gelatine at a medium speed
for approx. 1 minute.

e Pour the red fruit jelly into bowls rinsed in cold
water and serve cold.

Tip: Garnish red fruit jelly with whipped cream or

vanilla sauce.

Fruit sundae

500 g/ 1lb 20z fruit (e.9. 200 g/ 7 oz

strawberries, 1 banana, 1 orange, 72 apple)

50-100 g/ 134—3"%2 oz sugar

400 ml/ 14 fl oz cold water

Ice if required

¢ Peel the fruit and cut into pieces.

¢ Blend all ingredients (except ice) at maximum
speed for approx. 1 minute.

e |f required, serve with ice.

Crépe dough

Y21/ 18 fl oz milk

2 eggs

200 g/ 7 oz flour

50 g/ 1% oz melted, cooled butter

¢ First add the milk and then all the ingredients to
the blender jug and blend at maximum speed
to produce a smooth dough.

* Leave the dough to rest for %2 hour before
processing further.

e Prepare crépes as usual.
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Cet appareil est destiné a un usage domestique.
Il ne peut pas étre utilisé a des fins industrielles ou
commerciales.

Utilisez cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et
pour des durées de service normales.

Cet appareil ne demande pas d’entretien.
Veuillez conserver la notice d’utilisation.

Si vous remettez I'appareil a un tiers, veuillez
joindre la notice.

Description
Veuillez déplier les pages illustrées.

1 Interrupteur rotatif
Avant d’utiliser I'appareil, appuyez sur
linterrupteur rotatif puis relachez.

PULSE = Marche momentanée,
vitesse la plus élevée,
maintenir le bouton rotatif sur
cette position

0 = Stop

La vitesse de travail est réglable en continu.

AUTO = Changement automatique
PULSE Vitesse la plus élevée — arrét

2 Bloc-moteur
Lorsque vous montez le bol mixeur, veillez a le
mettre en place correctement.

3a Couvercle
Pour ouvrir le couvercle, appuyez sur la touche
de déverrouillage.

3b  Ouverture pour ajout
Retirez I'’entonnoir puis ajoutez les ingrédients.

3c Entonnoir
Ajoutez les ingrédients liquides.

4 Enroulement du cordon
Rangez le cordon

Consignes de sécurité

A\ Risque d’électrocution!

Branchez la fiche méle de 'appareil dans une
prise de courant et faites-le fonctionner en
respectant les indications figurant sur la plaque
signalétique.

N’utilisez pas I'appareil s'il est défectueux ou si
son cordon d’alimentation est endommagé.
Tenez I'appareil hors de portée des enfants.
Débranchez la fiche male de la prise de courant
apres chaque utilisation, avant de le nettoyer,
lorsque vous quittez la piéce, ou en cas de
panne.

Le cordon d’alimentation ne doit pas entrer en
contact avec des arétes vives ou des surfaces
chaudes.
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Afin d’écarter tout danger, seul notre service
aprés-vente est habilité a réparer I'appareil,
comme par exemple procéder au remplacement
d’un cordon d’alimentation endommagé.

Lors d’une interruption de courant, I'appareil
reste enclenché et se remet a fonctionner lorsque
le courant revient.

Conseils pour la mise au rebut

Pour savoir comment vous débarrasser de
I’emballage, veuillez consulter votre revendeur ou
les services administratifs de votre mairie.

Préparatifs / Utilisation

LLe mixeur est congu pour préparer 1,25 litre de
liquide ou 0,75 litre de liquide. La quantité
optimale pour une préparation de consistance
solide est de 80 a 100 grammes.

Pour préparer de la glace ou des aliments
surgelés, utilisez la touche AUTO PULSE.

¢ Avant la premiere utilisation, nettoyez a fond
I'appareil et ses accessoires. Voir le chapitre
intitulé «Nettoyage et entretien».

A Risque de blessure avec la lame du
mixeur/I’entrainement en rotation!

Ne mettez jamais les mains dans le mixeur.

Utilisez-le uniquement avec le couvercle

verrouillé.

Retirez/placez toujours le bol mixeur lorsque

I'appareil est au repos. Une fois I'appareil éteint,

la lame continue a tourner pendant un instant.

A Risque de brilure!

Lorsque vous mixez des préparations chaudes,
de la vapeur s’échappe de I'entonnoir et atteint
le couvercle.

Versez au maximum 0,75 litre de liquide chaud
ou moussant.

Attention!

Nutilisez jamais le mixeur a vide.

Il fonctionne uniquement lorsque le bol

mixeur est en place et le couvercle encranté.

e Déroulez le cordon.

* Posez le bloc-moteur sur une surface lisse et
propre.

¢ Montez le bol mixeur (respectez bien la
position).

¢ \ersez les ingrédients.

¢ Mettez le couvercle en place: fixez-le sur le
bord avant du bol mixeur (1), rabattez-le (2),
puis appuyez sur le bord arriere du couvercle
jusqu’a ce qu’il encrante (fig. 6).

¢ Branchez la fiche méale dans la prise de
courant.

¢ Faites sortir I'interrupteur rotatif: appuyez sur
linterrupteur puis relachez.
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¢ Amenez I'interrupteur sur la position désirée.
Remarque: si vous enlevez le bol mixeur du
bloc-moteur en fonctionnement, ce dernier
s’arréte automatiquement.

Remise en service du mixeur

¢ Amenez I'interrupteur rotatif sur 0.

¢ Montez le bol mixeur (respectez bien la
position).

e Amenez I'interrupteur rotatif sur la position
désirée.

Ajout d’ingrédients

* Amenez I'interrupteur rotatif sur la position 0.

¢ Retirez le couvercle puis ajoutez les ingrédients

ou bien

¢ Enlevez I'entonnoir du couvercle: faites tourner
I’entonnoir en sens inverse des aiguilles d’une
montre puis retirez-le.

¢ Pendant le travalil, versez les ingrédients solides
par I'ouverture pour ajout

ou bien

¢ Enlevez I'entonnoir du couvercle: faites tourner
I’entonnoir en sens inverse des aiguilles d’une
montre puis retirez-le.

* Placez la partie large de I'entonnoir sur le
couvercle puis versez les ingrédients liquides
dans 'entonnoir.

Aprés avoir mixé

¢ Amenez I'interrupteur rotatif sur la position 0.

e Enlevez le bol mixeur.

¢ Appuyez sur la touche de déverrouillage puis
ouvrez le couvercle. Pour le retirer, vous devez
d’abord le déboiter.

Conseil: il est préférable de nettoyer le mixeur

immédiatement apres utilisation, voir le chapitre

intitulé «Nettoyage et entretien».

Nettoyage et entretien

A Risque d’électrocution!
Avant de nettoyer I'appareil, débranchez toujours
la fiche male de la prise de courant

Attention!

Risque d’endommager le revétement.
Nutilisez pas de détergents récurants.
Essuyez le bloc-moteur et le fourreau en
aluminium uniquement avec un chiffon humide.
Si nécessaire, utilisez un peu de liquide pour la
vaisselle.

Nettoyage du bol mixeur

Conseil: Versez un peu d’eau additionnée de
liquide pour la vaisselle dans le bol mixeur monté.
Faites fonctionner le mixeur pendant quelques
secondes sur PULSE ou AUTO PULSE. Videz
I’eau puis rincez le bol a I'eau claire.

A Risque de blessure avec la lame
tranchante du mixeur!

Ne mettez jamais les mains dans le bol mixeur.

Ne manipulez pas la lame du mixeur a mains

nues. Pour la nettoyer, utilisez une brosse.

Il est préférable de nettoyer le mixeur

immédiatement aprés utilisation. Aucune matiere

ne reste ainsi collée et le plastique n’est pas

attaqué (par exemple par les huiles essentielles

présentes dans les épices).

¢ Pour nettoyer le bol mixeur, vous pouvez le
démonter: dévissez le support se trouvant sous
le bol mixeur en le faisant tourner en sens
inverse des aiguilles d’une montre (5a).

e Séparez le support, le fourreau en aluminium et
le bol mixeur en plastique (5b).

¢ e bol mixeur en plastique, le couvercle et
I’entonnoir sont lavables au lave-vaisselle.
Essuyez le fourreau en aluminium avec un
chiffon humide puis laissez sécher.

e Pour le remontage, procédez dans I'ordre
inverse.

e Essuyez le bloc-moteur avec un chiffon humide
puis laissez sécher.

Rangement

¢ Retirez la fiche méle de la prise de courant.

¢ Rentrez I'interrupteur rotatif: appuyez sur
I’interrupteur rotatif puis relachez-le lentement.

» Rangez le cordon. Placez le bol mixeur
assemblé sur le bloc-moteur.

Dérangements et remédes
Attention!

Avant de remédier a une panne, retirez la fiche
male de la prise de courant.

Dérangement Remeéde

e Mettez
correctement en
place le bol mixeur.

|"appareil ne
fonctionne pas.

¢ Placez le couvercle

de sorte qu'il
encrante.
La protection ¢ Positionnez le
anti-surcharge a réagi. mixeur sur 0.

¢ Retirez le bol
mixeur, diminuez la
quantité d’aliments
a mixer.

¢ Remettez I'appareil
en service.

Si un autre type de panne survient, veuillez-vous
adresser a notre service aprées-vente.
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Recettes

LLe mixeur est congu pour

¢ mixer et faire mousser les liquides,

¢ broyer et hacher les fruits crus, les légumes,
les noix et le chocolat,

¢ réduire en purée les soupes, les fruits cuits et
les légumes,

o faire de la mayonnaise et des sauces.

Quantité d’aliments a mixer

LLe mixeur est destiné a préparer au maximum
1,25 litre de liquide ou 0,75 litre de liquide chaud
ou moussant.

LLa quantité optimale pour une préparation de
consistance solide est de 80 a 100 grammes.

Mayonnaise

Remarque: pour préparer de la mayonnaise

avec le mixeur, utilisez toujours des ceufs entiers.

Recette de base:

1 ceuf

1 cuiller a café bombée de moutarde

1 cuiller a soupe de vinaigre ou de jus de citron

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

250-250 ml d’huile

Les ingrédients doivent étre tous a la méme

température.

¢ Réglez le mixeur sur une vitesse basse.

¢ Meélangez tous les ingrédients (sauf I'huile)
pendant quelques secondes sur une vitesse
basse. Tournez I'entonnoir.

¢ Réglez le mixeur sur la vitesse la plus élevée,
versez 'huile par I'entonnoir et mixez pendant
une minute environ.

Quantité maximale: doubler la recette de base

Conseil: si vous doublez la recette de base,

terminez en mixant pendant quelques secondes

de plus sur la position AUTO PULSE.

Sauce salade

Recette de base:

200 g de creme aigre

200 g de yaourt

1-3 gousses d’ail

2-3 cuillers a soupe de ketchup

1 pincée de sucre

1 pincée de sel

3-6 cuillers a soupe de vinaigre

¢ Mixez tous les ingrédients pendant une minute
environ a vitesse élevée.

Quantité maximale: doubler la recette de base

Conseil: cette sauce salade se sert avec les

salades vertes et les salades composées.
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Chocolat chaud

50-75 g de chocolat a cuire (réfrigére)

Y2 litre de lait chaud

Creme fouettée et chocolat rapé selon le goQt.

e Cassez le chocolat en morceaux (de 1 cm
env.), puis broyez-le complétement avec le
mixeur réglé sur une vitesse élevée.

¢ Eteignez le mixeur puis ajoutez le lait par
I’entonnoir.

¢ Mixez pendant une minute a vitesse élevée.

» Versez le chocolat chaud dans des verres.
Servez avec de la creme fouettée et du
chocolat rapé, selon le goQt.

Milk-shake a la banane

2-3 bananes

2-3 cuillers a soupe bombées de glace a la

vanille ou au citron

2 paquets de sucre vanillé

2 litre de lait

e Mélangez les ingrédients pendant une minute
a vitesse élevée.

Sangria

1-2 oranges

1 citron

4-6 glacons

Sucre (a volonté)

400 ml de vin rouge

¢ Pelez les oranges et le citron puis coupez-les
en morceaux.

¢ Mixez finement tous les ingrédients (sauf le vin
rouge) pendant une minute environ a une
vitesse élevée.

e Ajoutez le vin rouge.

¢ Utilisez pendant un instant la touche AUTO
PULSE jusqu’a ce que la boisson devienne
mousseuse.

Boisson énergétique

2-3 oranges

1-2 citrons

2—1 cuiller a soupe de sucre ou de miel

Y4 de litre de jus de pomme

Y4 de litre d’eau minérale

en option: des glagons

¢ Pelez les oranges et les citrons puis coupez-les
en morceaux.

¢ Mixez les ingrédients (sauf le jus de pomme et
I'eau minérale) pendant une minute environ
a vitesse élevée.

e Ajoutez le jus de pomme et I'eau minérale.

¢ Utilisez pendant un instant la touche AUTO
PULSE jusqu’a ce gue la boisson devienne
mousseuse.

» Versez le cocktail dans des verres puis servez
avec des glacons, selon le go(t.
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Cocktail a la tomate

5-6 tomates

1-2 oranges

1 pincée de sel

1 pincée de poivre

1 pincée de sucre

Quelques gouttes de Tabasco

Creme pour la décoration

¢ Faites blanchir les tomates dans de I'eau
bouillante, retirez la peau, puis laissez les
refroidir.

¢ Pelez les oranges puis coupez-les en
morceaux.

¢ Mixez tous les ingrédients (sauf la creme)
pendant une minute environ a une vitesse
élevee.

¢ Versez le cocktail dans des verres puis décorez
avec quelques gouttes de creme.

Conseil: le cocktail a la tomate se boit en apéritif

sans alcool.

Gelée de fruits rouges

400 g de fruits (griottes dénoyautées, framboises,

groseilles, cassis, fraises, mdres)

100 ml de jus de griotte

100 ml de vin rouge

80 g de sucre

1 paquet de sucre vanillé

2 cuillers a soupe de jus de citron

1 clou de girofle (moulu)

1 pincée de cannelle (moulu)

8 feuilles de gélatine

¢ Faites tremper la gélatine dans de I'eau froide
pendant 10 minutes pour qu’elle ramollisse.

¢ Faites bouillir tous les ingrédients (sauf la
gélatine).

¢ Pressez la gélatine puis faites-la fondre au
micro-ondes, sans la faire cuire.

¢ Mixez les fruits chauds et la gélatine pendant
une minute environ a vitesse moyenne.

e \ersez la gelée dans de petites coupes
passées a I'eau froide puis laissez prendre au
froid.

Conseil: la gelée de fruits rouges est délicieuse

avec de la creme fouettée ou de la creme a la

vanille.

Timbale de fruits

500 g de fruits (par ex. 200 g de fraises,

1 banane, 1 orange, 2 pomme)

50-100 g de sucre

400 ml d’eau froide

Glace selon le godt

¢ Pelez les fruits puis coupez-les en morceaux.

¢ Mixez tous les ingrédients (sauf la glace)
pendant une minute environ a vitesse élevée.

e Servez éventuellement avec de la glace.

Pate a crépe

2 | de lait

2 ceufs

200 g de farine

50 g de beurre fondu refroidi

¢ Versez tous les ingrédients dans le bol mixeur,
en commengant par le lait. Mixez a vitesse
élevée jusqu’a ce que la pate soit lisse.

¢ Laissez reposer la pate pendant 2 heure avant
de vous en servir.

 Faites les crépes de fagon habituelle.
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Questo apparecchio & destinato all’'uso
domestico e non ad attivita professionali.
Usare I'apparecchio solo per lavorare quantita
adeguate.
|_"apparecchio non richiede manutenzione.
Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.
Se si cede questo apparecchio a terzi,
consegnare insieme le istruzioni per I'uso.

Guida rapida
Si prega di aprire le pagine con le figure.
1 Manopola a scomparsa

Prima dell’'uso premere e rilasciare I'interruttore
a scomparsa.

PULSE = funzione «intermittenza»
massimo numero di giri,
mantenere ruotato

I'interruttore.
0 = Stop
Regolazione continua della velocita di lavoro.
AUTO = cambio automatico
PULSE massima velocita — pausa

2 Blocco motore
Tenere presente la corretta posizione
di applicazione del contenitore frullatore.

3a Coperchio
Per aprire il coperchio premere il pulsante
di sblocco.

3b Apertura per I’aggiunta degli ingredienti
Togliere il bicchierino dosatore e versare gli
ingredienti.

3c Bicchierino dosatore

Per aggiungere ingredienti liquidi.

4 Avvolgicavo

Per conservare il cavo.

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di scarica elettrica!

Collegare e mettere in funzione I'apparecchio
solo in base ai dati riportati sulla targhetta
d’identificazione.

Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio non presentano
danni.

Tenere i bambini lontano dall’apparecchio.
Estrarre la spina di alimentazione dopo ogni uso,
prima della pulizia, prima di allontanarsi ed in
caso di guasto.
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Il cavo di alimentazione non deve passare molto
vicino a spigoli vivi ed a superfici molto calde.

Per evitare pericoli, le riparazioni all’apparecchio,
come per es. la sostituzione del cavo di
alimentazione danneggiato, devono essere
eseguite solo dal nostro servizio assistenza
clienti.

In caso d’interruzione dell’energia elettrica questo
apparecchio resta inserito e riprende a funzionare
dopo linterruzione.

Avvertenze per la rottamazione

Chiedete informazioni sulle attuali possibilita di
rottamazione al vostro rivenditore specializzato
oppure alla vostra amministrazione comunale.

Preparazione / Uso

Il frullatore € idoneo per lavorare 1,25 | di liquido
oppure 0,75 | di liquido molto caldo o che
produce schiuma. La quantita ottimale per la
preparazione di alimenti solidi € 80—100 grammi.
Nella lavorazione di ghiaccio o di alimenti surgelati
utilizzare AUTO PULSE.

¢ Pulire accuratamente I'apparecchio e gli
accessori prima di usarli la prima volta, vedi
capitolo «Pulizia e cura».

A Pericolo di ferite da lame taglienti/
ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore applicato
e lavorare sempre con il coperchio bloccato!
Togliere/applicare il contenitore frullatore solo ad
apparecchio fermo. Dopo avere spento
I"apparecchio la lama continua brevemente la
sua rotazione.

A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal
bicchierino dosatore esce vapore. Introdurre
massimo 0,75 litri di liquido molto caldo o che
produce schiuma.

Attenzione!

Non fare mai girare a vuoto il frullatore.

Il funzionamento é possibile solo quando

il contenitore frullatore é applicato ed il

coperchio é bloccato.

e Svolgere il cavo.

e Appoggiare il blocco motore su una superficie
liscia e pulita.

¢ Applicare il contenitore frullatore (attenzione
alla corretta posizione di applicazione).

e Introdurre gli ingredienti.
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¢ Applicare il coperchio: agganciarlo al bordo
anteriore del contenitore frullatore (1), chiudere
(2) e premere il coperchio sul bordo posteriore
fino a bloccarlo (figura 6).

¢ |nserire la spina di alimentazione.

¢ Estrarre la manopola: premerla e rilasciarla.

¢ Disporre la manopola sulla posizione
desiderata.

Avvertenza: Se il contenitore frullatore durante

il lavoro viene tolto dal blocco motore, il

funzionamento s’interrompe automaticamente.

Rimettere in funzione il frullatore

¢ Disporre la manopola su 0.

e Applicare il coperchio (fare attenzione alla
posizione di applicazione).

¢ Disporre la manopola sulla posizione
desiderata.

Introdurre gli ingredienti

¢ Disporre la manopola su 0.

¢ Togliere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti.

oppure

¢ Togliere dal coperchio il bicchierino dosatore:
ruotare il bicchierino dosatore in senso
antiorario ed estrarlo.

e Introdurre gli ingredienti solidi durante il
funzionamento attraverso I'apertura di
aggiunta.

oppure

» Togliere il bicchierino dosatore dal coperchio:
ruotare il bicchierino dosatore in senso
antiorario ed estrarlo.

¢ Appoggiare il bicchierino dosatore con la
superficie grande sul coperchio ed aggiungere
i liquidi attraverso il bicchierino dosatore.

Dopo avere frullato

¢ Disporre la manopola su 0.

¢ Togliere il contenitore frullatore.

¢ Premere il pulsante di sblocco ed aprire il
coperchio. Per togliere il coperchio bisogna
prima sganciarlo.

Consiglio: € meglio lavare il frullatore subito dopo

I’'uso, vedi capitolo «Pulizia e cura».

Pulizia e cura

A Pericolo di scarica elettrica!
Prima di qualsiasi lavoro all’apparecchio, estrarre
sempre la spina di alimentazione!

Attenzione!

Pericolo di danni alle superfici!

Non utilizzare prodotti abrasivi per la pulizia.
Strofinare solo con un panno umido il blocco
motore ed il rivestimento di alluminio, se
necessario utilizzare poco detersivo per piatti.

Pulire il contenitore frullatore
Consiglio: versare nel contenitore frullatore
applicato un poco di acqua con detersivo.
Ruotare per qualche secondo la manopola su
PULSE oppure AUTO PULSE. Versare I'acqua
e sciacquare il contenitore frullatore con acqua
pulita.

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non introdurre mai le mani nel contenitore
frullatore. Non toccare mai a mani nude la lama
del frullatore. Per la pulizia usare una spazzola.

E preferibile pulire il frullatore subito dopo I'uso.
Cosi facendo nulla si secca e la plastica non
subisce corrosione.

¢ |l contenitore frullatore pud essere scomposto
per la pulizia: svitare in senso antiorario I'anello
di arresto nella parte inferiore del contenitore
frullatore (5a).

e Separare 'anello di arresto, il rivestimento di
alluminio e I'inserto di plastica del contenitore
frullatore (5b).

¢ Inserto di plastica, coperchio e bicchierino
dosatore possono essere lavati in lavastoviglie,
strofinare con un panno umido il rivestimento
di alluminio e poi asciugarlo.

* Montaggio nell’'ordine inverso.

e Strofinare con un panno umido il blocco
motore e poi asciugarlo.

Conservare I’'apparecchio

e Estrarre la spina di alimentazione.

* Abbassare la manopola: premerla e rilasciarla
lentamente.

¢ Awolgere il cavo. Mettere il contenitore
frullatore completo sul blocco motore.

15
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Rimedio in caso di guasti
Attenzione!

Prima di eliminare un guasto estrarre la spina
di alimentazione.

Guasto Eliminazione

e Applicare
correttamente
il contenitore
frullatore.

Il frullatore non
funziona.

e Applicare il
coperchio in modo
che sia arrestato
correttamente.

Si ¢ attivata la ¢ Disporre la

protezione contro manopola su 0.

i sovraccarichi. * Togliere |l
contenitore
frullatore e ridurre
il contenuto.

¢ Rimettere il frullatore
in funzione.

In caso di altri guasti, rivolgersi al servizio
assistenza clienti.

Ricette

Il frullatore & idoneo per

¢ miscelare e lavorare liquidi a schiuma,

e sminuzzare e tritare frutta cruda, verdura, noci
e cioccolato,

¢ fare a purea minestre, frutta e verdura cotte,

e preparare maionese e salse.

Quantita di lavorazione

Massimo 1,25 | di liquidi 0 0,75 | di liquidi molto
caldi o che producono schiuma.

La quantita di lavorazione ottimale con ingredienti
solidi € 80-100 g.
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Maionese

Avvertenza: nel frullatore la maionese puo essere

preparata solo con uova intere.

Ricetta base:

1 uovo

1 cucchiaino colmo di senape

1 cucchiaio di aceto o di succo dilimone

1 pizzico di sale

1 pizzico di zucchero

200-250 ml olio

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

¢ Mettere il frullatore a bassa velocita.

¢ Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio) per
alcuni secondi a bassa velocita. Capovolgere
il bicchierino dosatore.

e Commutare il frullatore alla massima velocita,
versare |'olio attraverso il bicchierino dosatore
e frullare per ca. 1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Consiglio: quando si prepara la quantita

massima, alla fine frullare ancora per alcuni

secondi con AUTO PULSE.

Dressing per insalata

Ricetta base:

200 g di panna acida

200 g jogurt

1-3 spicchi di aglio

2-3 cucchiai di ketchup

1 pizzico di zucchero

1 pizzico di sale

3-6 cucchiai di aceto

¢ Frullare tutti gli ingredienti per ca. 1 minuto alla
massima velocita.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Consiglio: il dressing & indicato per insalata

verde ed insalata mista.

Cioccolata calda

50-75 g di cioccolato in pezzi raffreddato

2 | di latte molto caldo

panna montata e cioccolato grattugiato a volonta
e Tagliare il cioccolato in pezzetti (ca. 1 cm)

e sminuzzarlo completamente nel frullatore alla
velocita massima.

Disinserire il frullatore ed aggiungere il latte
attraverso il bicchierino dosatore.

Frullare per 1 minuto alla velocita massima.
Versare la cioccolata calda in bicchieri e
servirla, a richiesta, con panna e cioccolato
grattugiato.
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Shake di banane e gelato
2-3 Banane
2-3 cucchiai colmi di gelato alla vaniglia o gelato
allimone
2 bustine di zucchero vanigliato
Y2 | dilatte

¢ Frullare gli ingredienti per ca. 1 minuto alla
velocita massima.

Sangria

1-2 arance

1 limone

4-6 cubetti di ghiaccio

Zucchero a volonta

400 ml di vino rosso

e Sbucciare le arance ed i limoni e tagliarli a
pezzi.

¢ Frullare finemente tutti gli ingredienti (senza il
vino rosso) per ca. 1 minuto alla velocita
massima.

¢ Aggiungere il vino rosso.

¢ Disporre il frullatore su AUTO PULSE finché la
bevanda forma schiuma.

Cocktail dello sportivo

2-3 arance

1-2 limoni

2—1 cucchiaio di zucchero o miele

Y4 | di succo di mele

Y4 | di acqua minerale

eventualmente cubetti di ghiaccio

e Sbucciare le arance ed i limoni e tagliarli a pezzi

 Frullare gli ingredienti (tranne il succo di mele
e I'acqua minerale) per ca. 1 minuto alla
velocita massima.

e Aggiungere il succo di mele e I'acqua minerale.

¢ Disporre il frullatore su AUTO PULSE, finché la
bevanda forma schiuma.

¢ Versare il cocktail in bicchieri e servirlo,
se richiesto, con cubetti di ghiaccio.

Cocktail di pomodori

5-6 pomodori

1-2 arance

1 pizzico di sale

1 pizzico di pepe

1 pizzico di zucchero

alcune gocce di Tabasco

panna per guarnire

¢ Scottare i pomodori in acqua bollente, pelarli e
lasciarli raffreddare.

e Sbucciare le arance e tagliarle a pezzi.

e Frullare tutti gli ingredienti (tranne la panna) per
ca. 1 minuto alla velocita massima.

» Versare il cocktalil in bicchieri e guarnirlo con
qualche goccia di panna.

Consiglio: il cocktail di pomodori € molto indicato

come aperitivo analcolico.

Dessert di frutti

400 g di frutti diversi (amarene snocciolate,

lamponi, ribes, fragole, more)

100 ml di succo di amarene

100 ml di vino rosso

80 g di zucchero

1 bustina di zucchero vanigliato

2 cucchiai di succo di limone

1 punta di coltello di garofano (macinato)

1 pizzico di cannella (macinata)

8 fogli di gelatina

e Ammorbidire la gelatina per ca. 10 minuti in
acqua fredda

¢ Fare bollire tutti gli ingredienti (tranne la
gelatina).

e Spremere la gelatina e fonderla nel forno
a microonde, senza farla bollire.

e Frullare i frutti caldi e la gelatina per ca.
1 minuto alla velocita media.

e Versare il dessert di frutti in ciotoline bagnate
all'interno con acqua e conservare in frigo.

Consiglio: il dessert di frutti € gustoso con panna

montata o salsa di vaniglia.

Coppa di frutti

500 g di frutti diversi (per es.: 200 g di fragole,

1 banana, 1 arancia, ¥2 mela)

50-100 g di zucchero

400 ml di acqua fredda

ghiaccio a richiesta

e Sbucciare i frutti e tagliarli a pezzi.

 Frullare tutti gli ingredienti (tranne il ghiaccio)
per ca. 1 minuto alla velocita massima.

¢ Servire eventualmente con ghiaccio.

Pasta per crépes

Y2 | dilatte

2 uova

200 g di farina

50 g di burro fuso raffreddato

e Introdurre nel contenitore frullatore prima il latte
e poi tutti gli ingredienti e frullare alla velocita
massima fino ad ottenere un preparato fluido.

¢ Fare riposare per 2 ora prima di lavorarlo.

¢ Preparare le crépes come al solito.
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Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en niet
voor zakelijk gebruik.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die
gebruikelijk zijn in het huishouden.

Het apparaat is onderhoudsvrij.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het
apparaat doorgeeft aan derden.

In één oogopslag
De pagina met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

1 Draaischakelaar
Voor het gebruik de draaischakelaar indrukken en
loslaten.

PULSE = momentschakeling hoogste
toerental, draaischakelaar
vasthouden.

0 = stop

Werksnelheid traploos instelbaar.
AUTO = automatische omschakeling
PULSE hoogste toerental — stilstand

2 Motorblok
Bij het plaatsen van de mengkom op de juiste
positie letten.

3a Deksel
Op de ontgrendelknop drukken om het deksel te
openen.

3b Vulopening
Vulbeker verwijderen en de ingrediénten
toevoegen.

3c  Vulbeker
Voor het toevoegen van vloeistoffen.

4 Snoerhouder
Voor het opbergen van het snoer.

Veiligheidsvoorschriften

A\ Gevaar van elektrische schok!

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken
volgens de gegevens op het typeplaatje.
Gebruik het apparaat uitsluitend indien het
aansluitsnoer en het apparaat geen
beschadigingen vertonen.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.
Trek de stekker altijd uit het stopcontact na
gebruik van het apparaat, voordat u het apparaat
reinigt, wanneer u het vertrek verlaat of indien er
storing optreedt.

Leg het aansluitsnoer niet langs scherpe randen
of over hete opperviakken.
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Om gevaren te vermijden mogen reparaties aan
het apparaat — bijvoorbeeld het vervangen van
een beschadigd aansluitsnoer — uitsluitend
worden uitgevoerd door een deskundige.

Bij stroomonderbrekingen blijft het apparaat
ingeschakeld en na de stroomonderbreking gaat
het automatisch weer lopen.

Afgifte van verpakking en oud
apparaat

Vraag bij uw speciaalzaak of bij uw gemeente
om actuele informatie over de afgifte van de
verpakking en van uw oude apparaat.

Voorbereiden / bedienen

De mixer is geschikt voor het verwerken van

1,25 liter vioeistof of 0,75 liter hete of schuimende
vloeistof. De optimale verwerkingshoeveelheid
voor vaste levensmiddelen is 80-100 gram.

Bij de verwerking van ijs of bevroren
levensmiddelen AUTO PULSE gebruiken.

* Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u het voor het eerst gebruikt,
zie ,,Reinigen en onderhoud”.

A Verwondingsgevaar door scherpe
mixermessen/roterende aandrijving!

Nooit in de aangebrachte mixer grijpen en altijd

werken met een vergrendeld deksel!

Mengkom uitsluitend verwijderen/aanbrengen als

het apparaat stilstaat. Na het uitschakelen bljjft

het mes nog even draaien.

A\ Kans op brandwonden!

Bij het verwerken van hete mixvioeistoffen komt
er stoom uit de vulbeker in het deksel.

Maximaal 0,75 liter hete of schuimende vioeistof
in de mixer doen.

Attentie!

De mixer niet zonder ingrediénten gebruiken.

Het apparaat kan alleen worden gebruikt

wanneer de mengkom is aangebracht en het

deksel vast zit.

e Snoer afwikkelen.

¢ Motorblok op een gladde en schone
ondergrond zetten.

¢ Mengkom aanbrengen (op de juiste positie
letten).

¢ |ngrediénten toevoegen.

¢ Deksel aanbrengen: aan de voorste rand van
de mengkom bevestigen (1), dichtklappen (2)
en het deksel aan de achterste rand omlaag
drukken tot het vast zit (afb. 6).

e Stekker in het stopcontact steken.
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¢ Draaischakelaar omhoog zetten: schakelaar
indrukken en loslaten.

¢ Draaischakelaar op de gewenste stand zetten.

N.B.: Als de mengkom tijdens het gebruik van het

motorblok wordt genomen, schakelt het apparaat

zichzelf automatisch uit.

Mixer opnieuw in gebruik nemen

e Draaischakelaar op 0 zetten.

¢ Mengkom aanbrengen (op de juiste positie
letten).

¢ Draaischakelaar op de gewenste stand zetten.

Ingrediénten toevoegen

¢ Draaischakelaar op 0 zetten.

¢ Deksel verwijderen en ingrediénten toevoegen

of

¢ Vulbeker uit het deksel nemen: vulbeker tegen
de klok in draaien en uit het deksel trekken.

¢ Vaste ingrediénten tijdens het gebruik door de
vulopening toevoegen

of

¢ Vulbeker uit het deksel nemen: vulbeker tegen
de klok in draaien en uit het deksel trekken.

¢ Vulbeker met de grote zijde op het deksel
plaatsen en de vioeistof in de vulbeker gieten.

Na het mixen

¢ Draaischakelaar op 0 zetten.

¢ Mengkom verwijderen.

¢ Ontgrendelknop indrukken en het deksel
openen. Het deksel eerst losmaken als u het
wilt verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen, zie ,Reinigen en onderhoud”.

Reinigen en onderhoud

A\ Gevaar van elektrische schok!
Voor werkzaamheden aan het apparaat altijd de
stekker uit het stopcontact trekken.

Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.
Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.
Het motorblok en de aluminium mantel alleen
afvegen met een vochtige doek; indien nodig een
beetje afwasmiddel gebruiken.

Mengkom reinigen

Tip: Een beetje water met afwasmiddel in de
aangebrachte mengkom doen. Enkele seconden
de stand PULSE of AUTO PULSE inschakelen.
Het water uitgieten en de mengkom uitspoelen
met schoon water.

A Verwondingsgevaar door scherpe
mixermessen!

Nooit in de mengkom grijpen. Mixermes niet met

blote handen aanraken. \Voor het reinigen een

borstel gebruiken.

U kunt de mixer het best direct na gebruik
reinigen. Er blijft dan niets kleven en de kunststof
wordt niet aangetast (bijv. door vluchtige olie in
kruiden).

¢ De mengkom kan voor de reiniging uit elkaar
worden genomen: bevestigingsring aan de
onderkant van de mengkom tegen de klok in
losschroeven (5a).

» Bevestigingsring, aluminium mantel en
kunststof inzetstuk van de mengkom uit elkaar
nemen (5b).

e Kunststof inzetstuk, deksel en vulbeker kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.
Aluminium mantel afvegen met een vochtige
doek en afdrogen.

¢ In omgekeerde volgorde weer in elkaar zetten.

¢ Motorblok afvegen met een vochtige doek en
afdrogen.

Bewaren

e Stekker uit het stopcontact trekken.

¢ Draaischakelaar omlaag zetten: schakelaar
indrukken en langzaam loslaten.

e Snoer opwikkelen. De in elkaar gezette
mengkom op het motorblok plaatsen.

Hulp bij storingen

Attentie!

De stekker uit het stopcontact trekken voordat
u storingen verhelpt.

Storing Oplossing
Mixer gaat niet lopen. | e Mengkom goed
plaatsen

¢ Deksel zodanig
aanbrengen dat het
vast zit.

Overbelastingsbevei- | ¢ Mixer op 0 zetten.

liging is geactiveerd. Mengkom
verwijderen,
hoeveelheid in de
kom verminderen.

e Mixer opnieuw in
werking zetten.

Neem bij andere storingen contact op met de
klantenservice.
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Recepten

De mixer is geschikt voor

¢ mixen en schuimen van vloeistoffen,

« fijinmaken en hakken van ongekookt fruit,
groente, noten en chocolade,

e pureren van soep, gekookt fruit en gekookte
groente,

¢ bereiden van mayonaise en sauzen.

Verwerkingshoeveelheid

Maximaal 1,25 | vloeistof of 0,75 | schuimende of
hete vloeistof verwerken.

De optimale verwerkingshoeveelheid van vaste
ingrediénten is 80—100 g.

Mayonaise

N.B.: In de mixer kan alleen mayonaise uit hele

eieren worden bereid.

Basisrecept:

1ei

1 volle theelepel mosterd

1 eetlepel azijn of citroensap

1 theelepel zout

suiker naar smaak

200-250 ml olie

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur

hebben.

¢ Mixer op een laag toerental schakelen.

¢ Ingrediénten (behalve de olie) enkele seconden
mixen op een laag toerental. Vulbeker draaien.

* Mixer op het hoogste toerental schakelen, de
olie in de vulbeker gieten en ca. 1 minuut
mixen.

Maximale hoeveelheid: dubbele hoeveelheid

van het basisrecept.

Tip: Bij bereiding van de maximale hoeveelheid

tenslotte nog enkele seconden mixen op de

stand AUTO PULSE.

Dressing voor salade

Basisrecept:

200 g zure room

200 g yoghurt

1-3 teentjes knoflook

2-3 eetlepels ketchup

suiker naar smaak

snufje zout

3-6 eetlepels azijn

¢ Alle ingrediénten ca. 1 minuut mixen op het
hoogste toerental.

Maximale hoeveelheid: dubbele hoeveelheid

van het basisrecept.

Tip: De dressing is geschikt voor groene en

gemengde salades.
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Hete chocolade

50-75 g gekoelde chocolade in blokvorm

2 | hete melk

slagroom en chocoladeviokken naar wens

e Chocoladeblok in stukken van ca. 1 cm snijden
en op het hoogste toerental fijinmaken in de
mixer.

¢ Mixer uitschakelen en de melk toevoegen via
de vulbeker.

¢ 1 minuut mixen op het hoogste toerental.

e Hete chocolade in glazen doen en naar wens
serveren met geklopte room en
chocoladevlokken.

Bananen-ijs-shake

2-3 bananen

2-3 volle eetlepels vanille-ijs of citroenijs

2 pakjes vanillesuiker

Y2 I melk

¢ Ingrediénten ca. 1 minuut mixen op het
hoogste toerental.

Sangria

1-2 sinaasappels

1 citroen

4-6 ijsblokjes

suiker naar smaak

400 ml rode wijn

¢ Sinaasappels en citroenen schillen enin
stukken snijden.

¢ Alle ingrediénten (behalve de rode wijn) ca.
1 minuut fiinmixen op het hoogste toerental.

* Rode wijn toevoegen.

¢ Mixer kort op AUTO PULSE zetten tot de
drank schuimt.

Sportcocktail

2-3 sinaasappels

1-2 citroenen

2—1 eetlepel suiker of honing

Y4 | appelsap

¥4 | mineraalwater

eventueel ijsblokjes

¢ Sinaasappels en citroen schillen en in stukken
snijden.

¢ De ingrediénten (behalve het appelsap en het
mineraalwater) ca. 1 minuut mixen op het
hoogste toerental.

e Appelsap en mineraalwater toevoegen.

¢ Mixer kort op AUTO PULSE zetten tot de
drank schuimt.

¢ De cocktail in glazen doen en naar wens
serveren met ijsblokjes.
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Tomatencocktail

5-6 tomaten

1-2 sinaasappels

snufje zout

peper

suiker naar smaak

enkele druppels tabasco

room ter garnering

¢ Tomaten blancheren in kokend water, de schil
verwijderen en laten afkoelen.

¢ De sinaasappels schillen en in stukken snijden.

¢ Alle ingrediénten (behalve de room) ca.
1 minuut mixen op het hoogste toerental.

¢ De cocktail in glazen doen en garneren met
enkele druppels room.

Tip: De tomatencocktail is lekker als alcoholvrije

aperitief.

Watergruwel

400 g fruit (ontpitte zure kersen, frambozen, rode

bessen, aardbeien, bramen)

100 ml sap van zure kersen

100 ml rode wijn

80 g suiker

1 pakje vanillesuiker

2 eetlepels citroensap

1 mespuntje gemalen kruidnagelen

snufie gemalen kaneel

8 blaadjes gelatine

¢ Gelatine ca. 10 minuten laten weken in koud
water.

¢ Alle ingrediénten (behalve de gelatine) aan de
kook brengen.

¢ De gelatine uitpersen en in de magnetron
smelten, niet koken.

» Het hete fruit en de gelatine ca. 1 minuut mixen
op een gemiddeld toerental.

¢ De watergruwel in met koud water gespoelde
kommen doen en in de koelkast zetten.

Tip: Watergruwel is lekker met geklopte room of

vanillesaus.

Vruchtenmix

500 g fruit (bijv. 200 g aardbeien, 1 banaan,

1 sinaasappel, 2 appel)

50-100 g suiker

400 ml koud water

lis naar wens

e Fruit schillen en in stukken snijden.

¢ Alle ingrediénten (behalve het ijs) ca. 1 minuut
mixen op het hoogste toerental.

¢ Eventueel samen met het ijs serveren.

Crépedeeg

Y2 I melk

2 eieren

200 g meel

50 g gesmolten en afgekoelde boter

¢ Eerst de melk en dan alle andere ingrediénten
in de mengkom doen en tot een glad deeg
mixen op het hoogste toerental.

¢ Het deeg V2 uur laten staan voordat het verder
wordt verwerkt.

¢ Crépes als gebruikelijk bereiden.
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Maskinen er et husholdningsapparat og ikke
beregnet til erhvervsmaessig brug.

Benyt kun maskinen til bearbejdningsmasngder
og -tider, som er almindelige i husholdningen.
Husholdningsapparatet er vedligeholdelsesfrit.
Opbevar venligst brugsanvisningen og giv den
videre til en senere gjer.

Overblik
Fold siden med illustrationerne ud.

1 Drejekontakt
Tryk pé kontakten og slip den fer brug.

PULSE

momentfunktion hgjeste
hastighed hold kontakten
fast

0 = stop

Arbejdshastigheden indstilles trinlost.
AUTO = automatisk skift hgjeste

PULSE hastighed stilstand
2 Maskine
Soarg for at blenderen kommer til at sidde rigtigt.
3a Lag

LLaget abnes ved at trykke pa sikkerhedstasten.
3b Pafyldningsabning

Tag tragten af og fyld ingredienserne gennem
abningen.

3c Tragt

Pafyld flydende ingredienser.

4 Ledningsoprul
Til at gemme ledningen.

Sikkerhedsanvisninger

A Fare for stod!

Apparatet skal tilsluttes og bruges int.
angivelserne pa typeskiltet.

Skal ekstrabeskyttes jf. steerkstromsregl.
Apparatet ma ikke tilsluttes lysnettet, hvis
ledningen eller apparatet er behaeftet med fejl.
Hold bern veek fra apparatet.

Efter brugen, for rengering, for rummet forlades
eller ved fejl tages stikket ud af stikkontakten.
Ledningen mé ikke traekkes hen over skarpe
kanter eller varme flader.

Reparationer pa el-apparater som f.eks.
udskiftning af en beskadiget elektrisk ledning méa
kun foretages af fagfolk for at undga skader.
Apparatet er teendt, ogsa selv om stremmen
skulle svigte. Apparatet gar derfor automatisk

i gang igen, nar stremmen vender tilbage.
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Bortskaffelse

Brug genbrugsordningerne for emballage og
2eldre apparater og veer med til at skéne miljoet.
Er der tvivl om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret kan kommunen
kontaktes.

Forberedelse / Betjening

Blenderen er beregnet til blanding af 1,25 liter
vaeske eller 0,75 liter varme eller skummende
vaeske. Den optimale blandingsmaengde faste
ingredienser er 80—-100 gram.

Is eller frosne fodevarer skal blendes med AUTO
PULSE.

¢ Renger maskine og tilbeher, for den/det tages
i brug for ferste gang (se ,Rengering og pleje®).

A\ Kveestelsesfare som folge af
skarpe/roterende redskaber!

Stik aldrig hdanden ned i blenderen, nar maskinen

erigang.

Lé&get skal altid veere pd, nar blenderen er i gang!

Blenderen ma kun tages af og sasttes pa, nar

maskinen star stille. Maskinen kerer kort efter,

at den er slukket.

A Fare for forbraending!

Ved blanding af varme ingredienser kommer der
damp ud gennem tragtens Iag.

Pafyld maks. 0,75 liter varm eller skummende
veeske.

OBS!

Benyt ikke blenderen i tomgang.
Blenderdrevet gar kun i gang, nar blenderen
er sat pa og laget er trykket pa plads.

e Traek ledningen ud.

Stil maskinen péa en glat, ren flade.

Saet blenderen péa og tryk den fast indtil stop.
Kom de onskede fadevarer i blenderen.

Seet laget pa: stik det fast i den forreste del af
blenderen (1.), klap det ned (2.) og tryk den
bageste del fast, indtil det falder i hak (Fig. 6).
Seet stikket i.

Ker drejekontakten ud: tryk pa kontakten og
slip den.

o Stil drejekontakten i den enskede position.
Bemaerk: Blenderen slukker automatisk, hvis den
fiernes fra maskinen, mens den gér.
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Blenderen tages i brug igen

« Stil drejekontakten pa 0.

o Saet blenderen pa og tryk den fast indtil stop.
¢ Stil drejekontakten i den enskede position.

Pafyldning af ingredienser

« Stil drejekontakten pa 0.

e Tag laget af og pafyld ingredienser

eller

* tag tragten ud af laget: drej tragten mod
venstre og tag den ud.

 Pafyld faste ingredienser gennem
pafyldningsabningen, mens blenderen kerer

eller

* tag tragten ud af laget: drej tragten mod
venstre og tag den ud.

« Stil den store flade pa tragten pa laget og heeld
vaeske gennem tragten.

Efter arbejdet

« Stil drejekontakten pa 0.

e Tag blenderen af.

» Tryk pa sikkerhedstasten og aben laget.
Laget tages af ved at lofte laget af forinden.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen straks

efter brug (se ,Rengering og pleje”).

Renggring og pleje

A Fare for kortslutning!

Stikket skal altid treekkes ud, for der arbejdes pa
maskinen.

Pas pa!

Overfladerne kan beskadiges.

Der ma ikke benyttes skurende rengeringsmidler.
Maskine og aluminiumskappe ma kun terres af
med en fugtig klud. Kom en smule
opvaskemiddel pa kluden efter behov.

Rengering af blender

Tip: Kom en smule vand tilsat opvaskemiddel i
det pésatte blenderbaeger. Stil maskinen pa
PULSE eller AUTO PULSE i et par sekunder.
Heeld vandet ud af beholderen og skyl
beholderen ren med rent vand.

A Kveestelsesfare som folge af skarpe
blenderknive!

Stik aldrig hdnden ned i blenderen. Berar aldrig

blenderknivene med de bare fingre. Benyt altid

en barste, nar de skal rengares.

Det anbefales at rengere blenderen straks efter

brug. Derved undgas, at noget kleeber sig fast og

at kunststoffet angribes (f.eks. aeteriske olier

i krydderier).

¢ Blenderbaegeret kan skilles ad. Det letter
rengeringen: Lasn ringen pa undersiden af
blenderbaegeret (venstredrejning) (5a).

e Tag ring, aluminiumskappe og kunststofindsats
af blenderbaegeret (5b).

 Kunststofindsats, lag og tragt kan tale
opvaskemaskine. Aluminiumskappen terres af
med en fugtig klud og terres ter.

* Det hele samles i omvendt reekkefolge.

e Maskinen terres af med en fugtig klud og terres
tor.

Opbevaring

e Treek stikket ud.

» Forseenk drejekontakten: Tryk pé kontakten
og slip den langsomt.

e Oprul ledningen. Saet det samlede
blenderbaager pa maskinen.

Afhjaelpning af fejl

OBS!
Treek altid stikket ud forinden.

Fejl Afhjeelpning
Blenderen gar ikke e Sest
igang. blenderbaegeret
rigtigt pa.
o Soet laget p4, til det
falder i hak.
Overbelastnings- » Stil blenderen pa 0.

beskyttelse er aktiv. Tag
blenderbeegeret af.
Reducér meengden
af ingredienser.

e Start blenderen

igen.

Kontakt venligst vor kundeservice, hvis der opstar
andre fejl.
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Opskrifter

Blendere er velegnet til

¢ blending af veesker,

« finhakning og hakning af ra frugt, grentsager,
nedder og chokolade,

¢ purering af supper, kogt frugt og grent,

¢ blending af mayonnaise og sovs.

Mangde

Maks. 1,25 | veeske eller 0,75 | skummende eller
varm vaeske.

Den optimale maengde er ved faste ingredienser
80-100g.

Mayonnaise
Bemeaerk: Hvis mayonnaise blendes

i blenderbaegeret, skal der altid benyttes hele aeg.

Grundopskrift:

1eeg

1 toppet tsk sennep

1 spsk eddike eller citronsaft

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

200-250 ml olie

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme

temperatur.

» Stil blenderen pa laveste hastighed.

¢ Kom aeg, sennep, citronsaft, salt og sukker
i blenderen og bland det hele i nogle sekunder
pa laveste hastighed. Vend tragten.

 Stil blenderen pa hgjeste hastighed.
Haeld langsomt olie gennem hullet i tragten
og bland mayonnaisen i ca. 1 minut.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift

Tip: Mayonnaise af 2 x opskrift skal til sidst

blandes i nogle sekunder med AUTO PULSE.

Salatdressing

Grundopskrift:

200 g creme fraiche

200 g yoghurt

1-8 fed hvidlag

2-3 spsk ketchup

1 knivspids sukker

1 knivspids salt

3-6 spsk eddike

¢ Kom alle ingredienserne i blenderbaegeret
og bland det hele ved hgjeste hastighed i ca.
1 minut.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift

Tip: Dressingen er velegnet til gron og blandet

salat.
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Varm chokolademaelk

50-75 g kelet blokchokolade

Y2 | varm maelk

Piskeflade og revet chokolade efter enske

e Skaer chokoladen i sma stykker (ca. 1 cm) og
finhak den helt i blenderen (maks. hastighed).

e Sluk for blenderen og tilseet den varme maelk
gennem tragten.

¢ Blend det hele i 1 minut (maks. hastighed).

¢ Heeld den varme chokolademeaelk i glas og
servér fladeskum og revet chokolade efter
onske.

Vanille-banan-milk-shake

2-3 bananer

2-3 toppede spsk vanilleis eller citronis

2 sma pakker vanillesukker

2 liter meelk

¢ Kom alle ingredienserne i blenderbaegeret og
blend det hele i ca. 1 minut (maks. hastighed).

Sangria

1-2 appelsiner

1 citron

4-6 isterninger

sukker efter smag

400 ml redvin

e Skreel appelsinerne og citronen og skaer dem
i stykker.

¢ Kom appelsin- og citronstykker, isterninger og
evt. sukker i blenderen og bland det hele fint
i ca. 1 minut (maks. hastighed).

e Heeld redvinen i.

« Stil blanderen pa AUTO PULSE meget kort,
indtil drikken begynder at skumme.

Sports-cocktail

2-3 appelsiner

1-2 citroner

2—1 spsk sukker eller honning

Ya | eeblesaft

¥4 I mineralvand

evt. isterninger

e Skreel appelsinerne og citronerne og skeer dem
i stykker.

e Kom appelsin- og citronstykker og sukker eller
honning i blenderen og bland det hele i ca.
1 minut (maks. hastighed).

e Haeld eseblesaften og mineralvandet i.

« Stil blanderen pa AUTO PULSE meget kort,
indtil drikken begynder at skumme.

¢ Haeld cocktailen i glas og servér drinken med
isterninger efter onske.
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Tomat-cocktail

5-6 tomater

1-2 appelsiner

1 knivspids salt

1 knivspids peber

1 knivspids sukker

et par dréber Tabasco

flode til garnering

¢ Blanchér tomaterne i kogende vand, treek
skindet af tomaterne og lad dem kole af.

e Skreel appelsinerne og skeer dem i stykker.

¢ Kom tomater, appelsiner, salt, peber, sukker
og Tabasco i blenderbaegeret og bland det
hele i ca. 1 minut /maks. hastighed).

e Haeld cocktailen i glas og garnér drinken med
et dréber flode.

Tip: Tomat-cocktailen er velegnet som alkoholfri

aperitif.

Rodgrod

400 g frugt (surkirsebeer uden sten, hindbeer,

ribs, jordbeer, brombeer)

100 ml surkirsebaersaft

100 ml radvin

80 g sukker

1 lille pakke vanillesukker

2 spsk citronsaft

1 knivspids nelliker (malet)

1 knivspids kanel (malet)

8 blad husblas

¢ Kom husblassen i koldt vand og lad den
traekke i ca. 10 minutter.

¢ Kom alle ingredienserne (undtagen husblas)
i en gryde og giv dem et opkog.

¢ Tryk vandet ud af husblassen og lad den
smelte i mikrobglgeovnen, ma ikke koge.

e Kom den varme frugtblanding og husblassen
i blenderbaegeret og blend det hele i ca.
1 minut (middel hastighed).

» Kom den feerdige redgred i en skal, som skal

veere skyllet i koldt vand, og stil den til atkeling.

Tip: Redgreden kan serveres med flodeskum
eller vanillesovs.

Frugtkompot

500 g frugt (f.eks. 200 g jordbeer, 1 banan,

1 appelsin, V2 &ble)

50-100 g sukker

400 ml koldt vand

is efter eget onske

e Skreel frugterne og skeer dem i stykker.

e Kom frugt, sukker og vand i blenderbasgeret
og blend det hele i ca. 1 minut (maks.
hastighed).

e Frugten kan f.eks. serveres til is.

Pandekagedej

Y2 | meelk

2 &g

200 g mel

50 g smeltet, afkelet smor

e Kom forst maelken og herefter de ovrige
ingredienser i blenderbeegeret. Bland det hele
til en glat dej ved maks. hastighed.

e Lad dejen hvile i ca. 2 time, for den benyttes.

¢ Lav pandekagerne som normalt.
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Denne maskinen er beregnet for bruk

i husholdning og ikke for industriell bruk.
Maskinen ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og bearbeidelsestider.
Maskinen er vedlikeholdsfri.

Veer vennlig og oppbevar bruksanvisningen.
Dersom du gir maskinen videre til andre,

ber bruksanvisningen leveres med.

Et overblikk

Brett ut siden med bilder

1 Dreiebryter

Trykk pa bryteren fer start og slipp den.

PULSE

momentkopling
hoyeste turtall, hold
dreiebryteren fast.

0 = stopp
Arbeidshastigheten kan innstilles trinnlast.
AUTO = automatisk veksel hoyeste
PULSE turtall - stillstand

2 Motorblokk

Ved pése:(ting av miksebegeret ma plasseringen
passes pa.

3a Lokk

For apning av lokket trykkes laseknappen inn.
3b Pafyllingsapning

Ta ut trakten og fyll pa ingrediensene.

3c Trakt

For péfylling av veesker.

4 Kabeloppkveiling
For oppbevaring av kabelen.

Sikkerhetshenvisninger

A Fare for elektrisk stot!

Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold
til angivelsene pa typeskiltet.

Den ma kun brukes nér stremkabelen og
maskinen selv ikke viser tegn pa ytre skader.
Hold barn borte fra maskinen.

Trekk stopselet ut av stikkontakten etter bruk,
for rengjering, hvis du forlater rommet eller hvis
det oppstar feil.

Ikke dra stremkabelen over skarpe ting eller
varme flater.

Reparasjoner pa maskinen, f. eks. skifting av

streamkabel, ma kun foretas av var kundeservice.

Dette for & unnga at det oppstar fare.
Ved strembrudd, forblir apparatet paslatt og
starter igjen nar stremmen kommer igjen.
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Anvisninger for kasting av gammel
maskin

Ved skroting av gammel maskin kan du forhere
deg med forhandleren eller hos kommunen som
kan gi adressen til spesialdeponier.

Forberedning / Betjening

Mikseren er beregnet for bearbeiding av 1,25 liter
vaeske hhv. 0,75 liter varm eller skummende
vaeske. Den optimale bearbeidelsesmengden av
faste matvarer er 80—100 gram.

Ved bearbeiding av is eller frosne varer, brukes
AUTO PULSE.

» Apparatet og tilbeheret ma vaskes grundig for
forste gangs bruk, se “Rengjering og pleie”.

A\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende motor!

Du ma aldri gripe ned i den péasatte mikseren og

ma kun arbeide nar lokket er satt godit fast!

Miksebegeret ma kun tas av og settes pa nar

motoren star stille. Etter utkoplingen stopper

kniven etter kort tid.

A\ Fare for skolding!

Ved arbeid med varme ting, kommer det damp
ut av trakten og ved lokket.

Fyll derfor pa maksimalt 0,75 liter varm eller
skummende veeske.

oBS!

Mikseren ma aldri settes i gang nar den er tom.

Drift er kun mulig nar miksebegeret er satt pa

og ndr lokket er smekket pa.

¢ Rull ut kabelen.

Sett motorblokken pa et glatt og rent underlag.

Sett pa miksebegeret (ta hensyn til posisjonen).

Fyll i ingrediensene.

Sett pa lokket: heng inn pa forkanten av

miksebegeret (1.), klapp igjen (2.) og trykk

lokket ned ved bakkanten inntil det smekker

i (bilde 6).

¢ Stikk inn stopselet.

» Skyv pa dreiebryteren: trykk bryteren og slipp
den igjen.

* Sett dreiebryteren pé ensket stilling.

Henvisning: Dersom miksebegeret blir tatt av

motorblokken under arbeidet, slas mikseren

automatisk av.
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Nar mikseren skal tas i bruk igjen.

* Sett dreigbryteren pa 0.

o Sett pa miksebegeret (pass pa posisjonen).
» Sett dreiebryteren pa ensket posisjon.

Pafylling av ingredienser

* Sett dreigbryteren pa 0.

» Taav lokket og fyll pa ingrediensene

eller

e Taut trakten av lokket: Drei trakten mot
klokkens retning og ta den ut.

* Fyll p& ingrediensene under driften igjiennom
pafyllingsépningen.

eller

e Tatrakten ut av lokket: Drei trakten mot
klokkens retning og ta den ut.

» Sett trakten med den store flaten oppa lokket
og hell pa vaeske igjennom trakten.

Etter miksingen
o Sett dreiebryteren pa 0.
¢ Taav miksebegeret.

» Trykk utlesningsknappen og apne lokken.
For & ta av lokket, méa det ferst henges av.
Tips: Mikseren ber helst rengjeres straks etter

bruk, se “Rengjering og pleie”.

Rengjoring og pleie
A\ Fare for elektrisk stot!

For arbeider pa apparatet ma alltid stopselet
trekkes ut.

Obs!

Overflatene kan bli skadet.

Bruk derfor ingen skarpe, skurende midler for
rengjering.

Motorblokken og aluminiumskapslingen ma kun
tarkes av med en fuktig klut, om nedvendig kan
det brukes litt oppvaskmiddel.

Rengjoring av miksebegeret.

Tips: Fyll litt vann med oppvaskmiddel i det
péasatte miksebegeret. Sl& pa PULSE eller AUTO
PULSE i fa sekunder. Sl& av vannet og skyll
begeret med klart vann.

A Fare for skade pa grunn av skarpe
mikserkniver!

Du ma aldri gripe ned i det pasatte

miksebegeret. Mikserkniven ma ikke tas i med

bare hender. For rengjering ma det brukes en

barste.

Mikseren ber helst rengjores straks etter bruk.

Dermed oppstar det ikke terkete rester og

kunststoffoverflaten blir ikke angrepet (f. eks. av

eteriske oljer i krydder).

¢ Miksebegeret kan tas fra hverandre for
rengjering: skru holderingen pa undersiden av
miksebegeret mot klokkens retning (5a).

» Skill s& holderingen, aluminium-kapslingen og
kunststoffinnsatsen fra hverandre (5b).

¢ Kunststoff-innsatsen, lokket og trakten kan
rengjeres i oppvaskmaskin, aluminiums-
kapslingen terkes av med en fuktig klut og ma
torkes igjen.

e Sammensettingen skjer i motsatt rekkefolge.

¢ Motorblokken torkes av med en fuktig klut og
torkes igjen.

Oppbevaring

e Trekk ut kontakten.

» Senk ned dreiebryteren: trykk pa bryteren og
slipp den igjen langsomt.

¢ Vikle opp kabelen, sett det sammensatte
miksebegeret oppa motorblokken.

Hjelp ved feil

OBS!

For feil blir utbedret, ma kontakten/steopselet
trekkes ut.

Feil utbedring

Mikseren gar ikke. ¢ Sett miksebegeret

skikkelig pa.

* Sett lokket pa slik at
det smekker i.

Beskyttelsen mot * Sett mikseren pa 0.
overbelastning er ¢ Taav miksebegeret,
aktivert. reduser mengden

som skal bearbei-
des.

¢ Sett mikseren igang
igjen.

Ved andre feil ma du henvende deg til
kundeservice.
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Oppskrifter for mikser

Mikseren er egnet for &

¢ blande og skumme opp vaesker

* hakke ré frukt, grennsaker, netter og sjokolade
* mosing av supper, kokt frukt og grennsaker

¢ lage majones og sauser.

Arbeidsmengder

Maksimalt 1,25 liter vaeske hhv. 0,75 liter varm
eller skummende veeske.

Den optimale arbeidsmengden av faste matvarer
er 80—100 gram.

Majones

| denne mikseren kan du kun lage majones av

hele egg.

Grunnoppskrift:

1egg

1 teskje sennep

1 spiseskjeer sitronsaft eller eddik

1 knivsodd salt

1 knivsodd sukker

200-250 ml olie

Ingrediensene ber ha samme temperatur.

o Sla mikseren pa lavt turtall.

¢ Bland sammen alle ingrediensene (unntatt
olien) i noen sekunder pa lavt trinn.
Vende trakten.

» Sla mikseren over pa hayeste trinn. La oljen
renne igiennom trakten og miks i ca. 1 minutt.

Stoerste mengde: dobbelt mengde av

grunnoppskriften.

Tips: Ved tilberedning av sterste mengde ma det

til slutt arbeides i noen sekunder med AUTO

PULSE.

Salatsaus

Grunnoppskrift:

200 g sur flete

200 g joghurt

1-3 bater hvitlok

2-3 ss tomatketchup

1 knivsodd sukker

1 knivsodd salt

2-6 ss eddig

* Alle ingrediensene mikses med hoyeste turtall
ica. 1 minutt.

Storste mengde: dobbelt mengde

grunnoppskrift

Tips: Denne sausen egner seg godt til grenn eller

blandet salat.
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Varm sjokolade

50-75 g kaldt kokesjokolade

Y2 | varm melk

Litt kremflote og raspet sjokolade alt etter anske

¢ Brekk kokesjokoladen i stykker (ca. 1 cm), og
hakk den i mikseren pé& hoyeste trinn.

» Sla av mikseren og hell pa melken igjennom
trakten.

* Miks sé pé heyeste trinn i 1 minutt.

¢ Fyll den varme sjokoladen i glass og server den
alt etter onske med vispet kremflote og med
raspet sjokolade.

Bananis-shake

2-3 bananer

2-3 toppete ss vaniljeis eller sitronis

2 pk. vaniliesukker

Y2 I melk

» Miks ingrediensene pa hoyeste turtall i ca.
1 minutt.

Sangria

1-2 appelsiner

1 sitron

4-6 isbiter

Sukker etter smak

400 ml redvin

¢ Skrell appelsinene og sitronen og skjeer dem
i stykker.

¢ Miks alle ingrediensene (unntatt redvinen)
péa hoyeste turtall i ca. 1 minutt.

» Hell pa radvinen.

e Sett mikseren i kort tid pa AUTO PULSE,
inntil drikken skummer.

Sportscocktail

2-3 appelsiner

1-2 sitroner

¥2—1 ss sukker eller honning

Ya | eplesaft

Y4 | mineralvann (“Farris”)

evt. isbiter

¢ Skrell appelsinene og sitronen og skjeer dem
i stykker.

¢ Miks alle ingrediensene (unntatt eplesaft og
mineralvann) pa heyeste turtall i ca. 1 minutt.

* Hell pa eplesaften og mineralvannet.

e Sett mikseren i kort tid pa AUTO PULSE,
inntil drikken skummer.

¢ Hell cocktailen i glass og server etter onske
med isbiter.
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Tomatcocktail

5-6 tomater

1-2 appelsiner

1 knivsodd salt

1 knivsodd pepper

1 knivsodd sukker

noen draper tabascosaus
Flate for pynting

Tomatene blansjeres i kokende vann,
trekk av skinnet og la dem avkjole.

Skjaer opp tomatene i skiver.

Miks alle ingrediensene (unntatt floten)

pa hayeste turtall i ca. 1 minutt.

Hell cocktailen i glass og server etter onske
med litt flote.

Tips: Denne tomatcocktailen egner seg godt
som alkoholfri aperitiff.

Rodgrot

400 g frukt (kirsebeer uten stein, bringebeer,
solbeer, jordbeer, bjernebaer)

100 ml kirsebeersaft

100 ml radvin

80 g sukker

1 pk vaniljesukker

2 ss sitronsaft

1 knivsodd nellik (malt)

1 knivsodd kanel (malt)

8

blad gelatin

La gelatinen mykes opp i kaldt vann i ca.

10 minutter.

Kok opp alle ingrediensene (unntatt gelatinen).
Trykk ut gelatinen og la den smelte

i mikrobelgen, ikke koke.

Miks den varme frukten og gelatinen ved
middels turtall i ca. ett minutt.

Fyll redgreten i kaldt skyllete skaler og still den
pa et Kjolig sted.

Tips: Redgret smaker godt med vispet kremflote
eller vaniliesaus.

Fruktbeger
500 g frukt (f. eks. 200 g jordbeer, 1 banan,
1 appelsin, ¥z eple)
50-100 g sukker
400 ml kaldt vann
Is etter onske
e Skrell frukten og skjeer den i stykker.
¢ Miks alle ingrediensene (unntatt isen)
pé hoyeste turtall i ca. 1 minutt.
e Serveres evt. sammen med is.

Deig for Crepés (tynne pannekaker)

Y2 | melk

2 egg

200 g mel

50 g smeltet, avkjolt smor

¢ Hell forst i melken og deretter de andre
ingrediensene i miksebegeret som deretter
mikses med heyeste turtall til en glatt deig.

* Ladeigen sté og hvile seg ca. %2 time for du
bearbeider den videre.

* Tilbered sé& crepés slik som vanlig.
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Denna produkt ar en hushallsapparat och alltsa
inte avsedd for kontinuerlig anvandning.
Anvand mixern for att bearbeta endast sddana
méngder som &r normala for ett hushall.
Detsamma géller bearbetningstiderna.

Mixern &r underhallsfri.

Spara bruksanvisningen. Lat den folja med
mixern vid ett ev. agarbyte.

Beskrivning av mixern

Vik ut uppslaget med bilder.

1 Stromvred
Fore anvandning: Tryck pa stromvredet och slapp
det sedan.

PULSE = momentlage; sé lange vredet
halls i det laget arbetar
mixern pa hogsta hastighet

0 = Stopp

Installningen av arbetshastigheten sker stegldst.
AUTO = mixern vaxlar automatiskt
PULSE mellan hdégsta hastighet och

stillastdende lage.

2 Motordel
Observera hur mixerbagarens handtag ska vara
vant nér den satts pa motordelen.

3a Lock
Oppna locket genom att trycka pa
Oppningsknappen i handtaget.

3b Pafyllnadséppning
Ta bort tratten och fyll pa genom Gppningen
i locket.

3c Tratt
Fyll pa vatskor genom tratten.

4  Sladdférvaring
Har kan sladden férvaras nar maskinen inte
anvands.

Sakerhetsanvisningar

A\ Risk fér elektriska stétar!

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig ar
densamma som anges pa mixerns typskylt.
Mixern far inte anvandas om den eller sladden ar
skadad.

Lat inte barn ensamma anvanda mixern.

Lat inte heller barn leka med den eller rora reglage
och flyttbara/rérliga delar.

Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget nar du
anvant fardigt mixern, fére rengéring, om du gar
ut ur rummet och vid ett eventuellt fel.

Lat inte sladden ligga néra vassa kanter eller heta
kokplattor/kokzoner eller andra heta ytor.
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Skador pa mixern, t.ex. om sladden skulle
skadas, far endast repareras av service. Detta for
att undvika olyckor.

Efter ett ev. stromavbrott fortsatter mixern
automatiskt.

Férpackningsmaterialet och ev.
gammal mixer

Hor med din kommun var du kan lamna
férpackningsmaterialet och den gamla mixern
(om du har sadan).

Montering och start

Mixern ar lamplig for att bearbeta 1,25 liter vatska
resp. 0,75 liter het eller skummande vatska.
Bearbetningsresultatet av fasta livsmedel blir som
bast ndr mangden &r 80—100 gram.

Anvand AUTO PULSE for att krossa is eller nér
livsmedlet ar djupfryst.

¢ Rengdr motorblock och samtliga delar
grundligt fore forsta anvandningen, se avsnittet
"Skétsel och rengdring”.

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig pa
de vassa knivarnal/det roterande uttaget!
Stoppa aldrig ned fingrarna i mixern nér den
sitter pd motordelen. Starta aldrig mixern forrén
locket sitter pa!
Mixern ska vara avstangd nér mixerbdgaren
placeras pa resp. lossas fran motordelen.
Kniven fortsétter rotera en kort stund sedan du
sténgt av motorn.

A\ Risk fér skallskador!

Nér du mixar heta ingredienser trdnger anga ut
genom tratten i locket.

Hall dérfér aldrig i mer én 0,756 liter het eller
skummande Vvétska.

Obs!

L&t inte mixern ga utan att det finns livsmedel

i den.

Mixern gar inte att starta forrdn mixerbdgaren

sitter fast pa réatt sétt och locket &r isatt

ordentligt.

e Rulla ut sladden.

» Stall motordelen pa plant, rent och torrt
underlag.

» Satt mixerbagaren pa motordelen (observera
att handtaget ska vara vant till hbger om
strombrytaren).

e Halliingredienserna.

o Satt pa locket sé héar enligt bild 6: Stick forst
ned locket i framkanten pé& mixerbagaren enligt
pil 1. Fall sedan ned locket enligt pil 2 och tryck
nedat tills det fastnar.
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e Satt stickkontakten i vagguttaget.

e Tryck ut stromvredet sa har: Tryck in
stromvredet och sléapp det sedan.

e Vrid strémvredet till dnskat lage.

Obs! Om mixerb&garen lossas fran motordelen

under arbetets gang stangs motorn automatiskt

av.

Starta mixern pa nytt

e Vrid strémvredet till 0.

o S&tt mixerbéagaren pa motordelen (handtaget
ska vara vant till hdger om strémbrytaren).

¢ Vrid stromvredet till dnskat lage.

Pafylining

e Vrid strémvredet till 0.

e Taav locket och héll i ingredienserna.

eller

e Taupp tratten ur locket genom att vrida tratten
moturs och sedan dra ut den.

« Fasta livsmedel kan fyllas pa genom 6ppningen
i locket under arbetets gang (se bild 3b).

eller

e Ta upp tratten ur locket genom att vrida tratten
moturs och sedan dra ut den.

e Vand tratten upp och ned enligt bild 3¢ och fyll
pa vatskor, t.ex. olja, genom tratten.

Nér arbetet ar fardigt
e Vrid strémvredet till 0.

e Lyft av mixerbagaren.

* Oppna locket genom att trycka pa
Oppnings—knappen i handtaget. Observera att
locket forst lyfts uppat i den &nde som ar riktad
mot handtaget innan det helt kan tas loss.

Tips: Rengdr helst mixern genast efter

anvandning, se avsnittet "Skétsel och rengoéring”.

Skétsel och rengoéring

A\ Risk fér elektriska stétar!

Dra alltid ut stickkontakten ur védgguttaget fére
all slags rengdring!

Obs!

Mixerns ytor kan skadas.

Anvand inga starka rengdringsmedel.
Motordelen och hdljet av aluminium torkas
endast av med fuktig duk. Anvénd lite
handdiskmedel vid behov.

Rengdéra mixerbagaren

Tips: Hall lite vatten och diskmedel

i mixerbagaren medan den fortfarande sitter pa
motordelen. Lat mixern ga nagra fa sekunder

i lage PULSE eller AUTO PULSE. Hall ur vattnet
och skdlj mixerbagaren med rent vatten.

A Var férsiktig sé att du inte skadar dig pa
de vassa knivarna!

Stoppa aldrig ned fingrarna i mixerbégaren.

Ta aldrig i knivarna med héanderna. Anvénd en

borste for att rengéra dem.

Rengor helst mixern genast efter anvandning.
Da fastnar inget och plasten blir inte angripen
(t.ex. av eteriska oljor i kryddor). Fore rengdringen
tas mixerenheten bort frdn motordelen.
¢ Mixerenheten kan tas isér for rengéring.
Vrid ringen pa mixerenhetens undersida moturs
tills den lossnar enligt bild 5a.
* Nu kan ring, hélje av aluminium och
mixerbagare tas isér enligt bild 5b.
* Mixerb&garen med kniv, lock och tratt kan
rengdras i diskmaskin. Héljet av aluminium
torkas av med fuktig duk och torkas darefter
torrt.
Montering sker i omvand ordning.
Motordelen torkas endast av med fuktig duk
och torkas darefter torr.

Fdrvaring

¢ Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

e Strémvredet ska vara intryckt: Tryck in det och
slépp det sedan langsamt.

¢ Rullaihop sladden enligt bild 4. Placera den
ihopmonterade mixerenheten pa motordelen.

Rad vid fel

Obs!

Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget fére all
slags felsékning.

Fel Atgard

e Kontrollera att
mixerenheten sitter
fast pa ratt sétt.

Mixern startar inte.

Kontrollera att
locket satts fast pa

ratt satt.
Overlastningsskyddet | * Vrid strémvredet
har utldsts. till 0.
e Lyftav
mixerenheten,

minska mangden
ingredienser.

e Starta mixern pa
nytt.

Vid andra typer av fel, ta kontakt med service.
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Recept

Mixern ar lamplig for att

¢ mixa och skumma upp vatskor

e finférdela och hacka mandel, nétter,
persilja och blockchoklad

e puréa soppor, ra och kokt frukt och raa
och kokta gronsaker i vatska

e mixa barsaser

e gbra majonnéas och andra saser.

Méangder

Mixern ar lamplig for att bearbeta 1,25 liter vatska
resp. 0,75 liter het eller skummande vatska.
Bearbetningsresultatet av fasta livsmedel blir som
bast nar mangden ar 80-100 gram.

Majonnés

Obs! | denna mixer kan endast majonnas pa hela

agg goras.

Grundrecept:

1499

1 tsk fransk senap

1 msk vin&ger eller citronsaft

1 krm salt

1 krm socker

2-2% dl matolja

Ingredienserna maste ha samma temperatur.

 Stallin 1&g hastighet.

¢ Mixa samtliga ingredienser utom oljan under
nagra sekunder pa lag hastighet. Vand sedan
tratten upp och ned.

¢ Oka till hogsta hastighet och hall darefter
matoljan genom tratten. Lat mixern ga ca.
1 minut.

Maximal méngd: 2 ggr grundreceptet

Tips: Om du goér maximal mangd, avsluta med

att mixa ytterligare nagra sekunder pa AUTO

PULSE.

Salladsdressing

Grundrecept:

12 dI graddfil

12 dl naturell joghurt

1-3 vitloksklyftor

2-3 msk ketchup

1 krm socker

1 krm salt

Y2—1 dl vindger

* Mixa samtliga ingredienser pa hdgsta hastighet
ca. 1 minut.

Maximal méngd: 2 ggr grundreceptet

Tips: Denna dressing ldmpar sig for gronsallad

och blandsallad.
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Varm choklad

50-75 g kall blockchoklad

2 liter het mjolk

Gradde och chokladrasp enligt 6nskemal

e Skar blockchokladen i bitar (ca. 1 cm) och
finfordela dem i mixern pa hogsta hastighet.

e Stang av mixern. Tillsatt mjélken genom locket.

* Mixa 1 minut p& hogsta hastighet.

» Hall upp den heta chokladen pa glas. Servera
enligt dnskemal med vispad gradde och
chokladrasp.

Shake pa banan och glass

2-3 bananer

2-3 msk vaniljglass eller citronglass

2 tsk vaniljsocker

2 liter mjBlk

e Mixa ingredienserna ca. 1 minut pa hégsta
hastighet.

Sangria

1-2 apelsiner

1 citron

4-6 isbitar

socker efter smak

4 dlrédvin

¢ Skala apelsinerna och citronerna och skar dem
i bitar.

¢ Mixa alla ingredienser (utom rodvinet) ca.
1 minut pa hogsta hastighet.

o Tillsatt rédvinet.

e Stallin lage AUTO PULSE och Mixa en kort
stund tills drinken blivit skummig.

Sportdryck-citruscocktail

2-3 apelsiner

1-2 citroner

2—1 msk socker eller honung

2% dl apelsinjuice

2% dl mineralvatten

ev. ishitar

¢ Skala apelsinerna och citronerna och skar
fruktkottet i bitar.

¢ Mixa alla ingredienser (utom apelsinjuicen och
mineralvattnet) i ca. 1 minut pa hogsta
hastighet.

¢ Tillsatt apelsinjuicen och mineralvattnet.

e Stallin lage AUTO PULSE och mixa en kort
stund tills drinken blivit skummig.

» Hall upp sportdrycken pa glas och servera ev.
med isbitar.
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Tomatcocktail

5-6 tomater

1-2 apelsiner

1 krm salt

1 krm vitpeppar

1 krm socker

nagra droppar tabasco

gradde till garnering

¢ Blanchera tomaterna i kokande vatten.
Dra av skinnet och It svalna.

¢ Skala apelsinerna och skar fruktkottet i bitar.

¢ Mixa alla ingredienser (utom gradden)
ca. 1 minut pa hogsta hastighet.

» Hall upp pé glas och garnera med nagra
droppar gradde.

Tips: Tomatcocktailen &r en god alkoholfri

aperitif.

Saftpudding

400 g frukt vinbar, hallon, jordgubbar, bjérmbéar

eller urkérnade korsbar

1 dl vinbérssaft, koncentrerad

1 dl rédvin

1 dl socker

1 tsk vaniljsocker

2 msk citronsaft

1 krm nejlikor (malda)

1 krm kanel (mald)

8 gelatinblad

» BI6tlagg gelatinbladen ca. 10 minuter i kallt
vatten.

¢ Koka upp alla ingredienser (utom gelatinet).
Hall forsiktigt over dem i mixerbagaren.

¢ Krama vattnet ur gelatinbladen och smalt
dem pa svag varme i kastrull pa spisen eller
i mikrovagsugn, koka inte.

 Tillsatt det flytande gelatinet genom locket
pa mixerbagaren pa medelhastighet.

¢ Mixa de heta frukterna och gelatinet ca.
1 minut pa medelhastighet.

o Hall upp i smé skalar skoljda i kallt vatten.
Stall kallt att stelna till saftpudding.

Tips: Saftpuddingen smakar bra tillsammans

med vispad gradde eller vaniljsas.

Fruktbagare
500 g frukt (t.ex. 200 g jordgubbar, 1 banan,
1 apelsin, 2 apple)
1-1%2 dl socker
4 dl kallt vatten
glass, mangd och smak efter Gnskemal
e Skala frukterna och skér i bitar.
¢ Mixa alla ingredienser (utom glassen)
ca. 1 minut pa hogsta hastighet.
e Servera ev. med glass.

Crépes - pannkakssmet

2 liter mjolk

2:agg

3% dl vetemjol

50 g smalt smor som fatt svalna

e Hall forst mjdlken och darefter 6vriga
ingredienser i mixerbagaren och mixa till slat
smet pé hogsta hastighet.

L&t smeten vila %2 timme i kylskapet.

e Gradda crépes eller pannkakor.
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Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttéon, ei ammattikayttoon.
Noudata tassa iimoitettuja valmistusmaaria
ja -aikoja.

Laite on huoltovapaa.

Sailyta kayttdohje huolellisesti.

Muista antaa se laitteen mahdolliselle uudelle
omistajalle.

Tehosekoittimen osat

Kéaanna esiin kuvasivut.

1 Valitsin

Paina valitsinta ennen kayttoa ja paasta irti.

PULSE

pitoasento, suurin
kierrosnopeus, pida valitsin
alaspainettuna

0 = seis

Kéayttbnopeuden voi saataa portaattomasti.

AUTO = intervalliasento, suurin
PULSE kierrosnopeus —
pyséahtymisvaihe

2 Moottoriosa

Varo ettei moottoriosa vaurioidu asetettaessa
kannu sen paalle.

3a Kansi

Avaa kansi painamalla avaamispainiketta.
3b Tayttéaukko

Poista suppilo ja liséa ainekset kannuun.
3c Suppilo

Nestemaisten aineiden lisdédmiseen.

4 Liitantajohdon kelaus

Johdon séilyttamiseen.

Turvallisuusohjeita

A\ Séhkéiskun vaara!

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien
ohjeiden mukaiseen sahkdverkkoon.

Kayta tehosekoitinta vain, kun litantajohto ja laite
ovat moitteettomassa kunnossa.

Pida tehosekoitin poissa pienten lasten ulottuvilta.

Irrota pistoke pistorasiasta aina laitteen kayton
jalkeen, ennen laitteen puhdistamista, kun poistut
huoneesta tai kun laitteeseen tulee kayttohairio.
Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat
vaurioita litantajohtoa.

Laitteen saa korjata, esim. vaihtaa viallisen
litantajohdon, vain valtuutettu huoltoliike
vahinkojen valttamiseksi.

Séhkokatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois
paalta; se kaynnistyy uudelleen sahkokatkon
jalkeen.
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Havittamisohjeita

Lahempia tietoja havittamismahdollisuuksista
saat koneen myyjalikkeesté sekd kaupungin tai
kunnan virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta
henkilgilta.

Valmistelut / kaytté

Tehosekoitin soveltuu nesteiden (1,25 litraa) tai
kuumien ja kuohuvien nesteiden (0,75 litraa)
kasittelemiseen. Kiinteiden aineiden optimaalinen
kasittelymaara on 80—100 grammaa.

Kun kasittelet jaateloa tai pakastettuja
elintarvikkeita, kayta intervalliasentoa

AUTO PULSE.

e Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
kayttoa, katso kohta "Puhdistus”.

A Varo terévid sekoitusteriéd/pyérivéé

. kéyttéakselia — loukkaantumisvaara!
Alé pista sormia paikoilleen asetettuun
tehosekoittimeen.

Kayté tehosekoitinta vain, kun kansi on lukittuna
paikoilleen! Irrota/kiinnitd kannu vain laitteen
ollessa pyséhdyksissa. Tera pydrii vield jonkin
alkaa tehosekoittimen pysdyttamisen jélkeen.

A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hoyryé sekoitettaessa kuumia aineksia.

Téyta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestettad enintaén 0,75 litraa.

Huom.!

Ald kdyta tehosekoitinta tyhjanda.

Kdyttdé on mahdollista vain, kun kannu on
Kiinnitetty paikoilleen ja kansi on lukittuna.

¢ Kelaa litantéjohto auki.

¢ Aseta moottoriosa siledlle ja puhtaalle alustalle.
¢ Aseta kannu paikoilleen (huomioi
kiinnitysasento).

Tayta ainekset.

Aseta kansi paikoilleen: kiinnita kansi ensin
kannun etureunaan (1.), kdanna kannun paalle
(2.) ja paina kiinni takareunaan niin, etta kansi
napsahtaa paikoilleen (kuva 6).

Laita verkkopistoke pistorasiaan.

Paina sisdénpainettava valitsin ulos, ja paasta
sitten irti.

e Kaanna valitsin haluamaasi asentoon.
Huomautus: Jos kannu poistetaan toiminnan
aikana moottoriosasta, moottori kytkeytyy
automaattisesti pois paalta.
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Tehosekoittimen kadynnistaminen uudelleen

e Kaanna valitsin asentoon 0.

¢ Aseta kannu paikoilleen (huomioi
kiinnitysasento).

e Kaanna valitsin haluamaasi asentoon.

Ainesten lisdaminen

e Kaanna valitsin asentoon 0.

¢ |rrota kansi ja lisaa ainekset

tai

¢ poista suppilo kannesta: kdanna suppiloa
vastapaivaan ja irrota.

o Lis&a kiinteat ainekset tayttdaukon kautta
tehosekoittimen ollessa toiminnassa

tai

¢ poista suppilo kannesta: kdanna suppiloa
vastapaivaan ja irrota.

¢ Aseta suppilo levea puoli edelld kannen paalle
ja kaada nestemaiset ainekset kannuun
suppilon l&pi.

Kayton jalkeen

¢ Aseta valitsin asentoon 0.

¢ Poista kannu.

¢ Paina avaamispainiketta ja avaa kansi. Ota
kansi pois irrottamalla se kannun etureunasta.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kayton jélkeen,

katso "Puhdistus”.

Puhdistus

A\ Séhkéiskun vaara!
Irrota verkkopistoke pistorasiasta aina ennen
laitteen puhdistamista.

Huom.!

Laitteen pinta voi vaurioitua

Ald kdyta hankaavia puhdistusmenetelmia.
Puhdista moottoriosa ja alumiinivaippa vain
kostealla liinalla pyyhkien, kéytd tarvittaessa
hieman kasinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta.

Kannun puhdistus

Ohje: Kaada paikoilleen kiinnitettyyn kannuun
vahan vetta, johon on lisétty k&sinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta. Kytke tehosekoitin
paalle pariksi sekunniksi asettamalla valitsin
asentoon PULSE tai AUTO PULSE. Kaada vesi
pois ja huuhtele kannu puhtaalla vedella.

A Varo terévid terid — loukkaantumisvaara!
Ald pisté sormia kannuun. Ald koske
sekoitusterddn paljain kédsin. Kéyta
puhdistamiseen harjaa.

Puhdista tehosekoitin heti kayton jalkeen. Nain

siinen ei jad mitddn muovipintaa syévyttavia

aineita (esim. mausteiden eteerisia Oljyja).

e Kannun voi purkaa osiin puhdistamista varten:

Kierrd kannun kiinnitysrengas irti kdantamalla

vastapaivaan (5a).

Irrota toisistaan kiinnitysrengas, kannun

alumiinivaippa ja muovinen sisdosa (5b).

¢ Muovisen sisdosan, kannen ja suppilon voit

pesta astianpesukoneessa.

Pyyhi alumiinivaippa puhtaaksi kostealla linalla

ja kuivaa.

Kokoonpano painvastaisessa jarjestyksessa.

¢ Pyyhi moottoriosa puhtaaksi kostealla liinalla ja
kuivaa.

Sailytys

¢ |rrota verkkopistoke pistorasiasta.

e Paina sisd@npainettava valitsin siséan,
ja paasta hitaasti irti.

* Kelaa litant&johto johdon séilytystilaan.
Aseta kokoonpantu kannu moottoriosan
padlle.

Ohijeita kayttéhairididen varalle
Huom.!

Irrota verkkopistoke pistorasiasta ennen hdirién
poistoa.

Hairio Toimenpide

Tehosekoitin ei e Aseta kannu

kaynnisty kunnolla paikoilleen
e Aseta kansi
paikoilleen niin, etta
se napsahtaa kiinni
Ylikuormitussuoja ¢ Aseta valitsin
aktivoitui asentoon 0

¢ Ota kannu pois,
vahenna aineksia
Kaynnista
tehosekoitin
uudelleen

K&anny muissa hairidtapauksissa valtuutetun
huoltopalvelun puoleen.
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Ruokaohjeet

Tehosekoitin soveltuu

¢ nesteiden sekoittamiseen ja vaahdottamiseen,

¢ raakojen hedelmien/marjojen, kasvisten,
pahkindiden ja suklaan hienontamiseen ja
rouhimiseen,

¢ Kkeittojen, keitettyjen hedelmien/marjojen
ja kasvisten soseuttamiseen,

e majoneesin ja kastikkeiden valmistamiseen.

Kasittelymaarat

Ka&sittele enintdén 1,25 litraa nesteita tai

0,75 litraa kuumia ja kuohuvia nesteita.
Kiinteiden aineiden optimaalinen kéasittelymaara
on 80-100 grammaa.

Majoneesi

Ohje: Majoneesin voi valmistaa
tehosekoittimessa vain kokonaisista
kananmunista.

Perusohje:

1 kananmuna

1 tl sinappia

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua
ripaus suolaa

ripaus sokeria

200-250 ml éliya

Amesten pitéda olla huoneenlampdoisia

o Kytke tehosekoitin alhaiselle kierrosnopeudelle.

¢ Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljyd) muutama
sekunti alhaisella kierrosnopeudella. Kayta
suppiloa.

o Kytke kone maksimi nopeudelle, kaada dljya

hitaasti suppilon kautta ja sekoita noin minuutti.

Maksimimaara: kaksi kertaa perusohje
Ohje: Kun valmistat maksimimaéran, kaanna
valitsin lopuksi vield asentoon AUTO PULSE
muutamaksi sekunniksi.

Salaattikastike

Perusohje:

200 g creme fraichea

200 g jogurttia

1-8 valkosipulin kyntta

2-3 rkl ketsuppia

ripaus sokeria

ripaus suolaa

3-06 rkl etikkaa

¢ Sekoita kaikkia aineksia maksimi nopeudella
noin minuutti.

Maksimimaara: kaksi kertaa perusohje

Ohje: Kastike sopii vinredlle salaatille.
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Kuuma suklaajuoma

50-75 g taloussuklaata

2 | Kuumaa maitoa

vispikermaa ja suklaarouhetta haluttaessa

* |eikkaa taloussuklaa noin sentin kokoisiksi
paloiksi ja hienonna tehosekoittimessa maksimi
nopeudella.

¢ Kytke tehosekoitin pois paalta ja kaada maito
suppilon 18pi.

¢ Sekoita maksimi nopeudella noin minuutti.

¢ Annostele kuuma suklaa laseihin ja tarjoile
haluttaessa kermavaahdon ja suklaarouheen
kanssa.

Banaanipirtel®

2-3 banaania

2-3 rkl vanilja- tai sitruunajaateloa

1-2 tl vaniljasokeria

2 | maitoa

¢ Sekoita maksimi nopeudella noin minuutti.

Sangria

1-2 appelsiinia

1 sitruuna

4-6 jaapalaa

sokeria maun mukaan

400 ml punaviinia

¢ Kuori ja paloittele appelsiinit ja sitruuna.

¢ Sekoita kaikkia aineksia (paitsi punaviinia)
maksimi nopeudella noin minuutti.

e Lis&a punaviini.

¢ Aseta valitsin hetkeksi asentoon AUTO
PULSE, kunnes juoma vaahtoaa.

Urheilijan sportti-cocktail

2-3 appelsiinia

1-2 sitruunaa

2—1 rkl sokeria tai hunajaa

s | omenamehua

Ya | kivennaisvetta

mahd. jadpaloja

» Kuori ja paloittele appelsiinit ja sitruunat.

¢ Sekoita kaikkia aineksia (paitsi omenamehua ja
kivennaisvettd) maksimi nopeudella noin
minuutti.

Lisdd omenamehu ja kivennaisvesi.

Aseta valitsin hetkeksi asentoon AUTO
PULSE, kunnes juoma vaahtoaa.

Annostele juoma laseihin ja tarjoile haluttaessa
jadpalojen kanssa.



fi

Tomaatti-cocktail

5-6 tomaattia

1-2 appelsiinia

ripaus suolaa

ripaus pippuria

ripaus sokeria

muutama tippa tabaskoa

kermaa koristelemiseen

¢ Kiehauta tomaatit nopeasti vedessa,
poista kuori ja anna tomaattien jaahtya.

o Kuori ja paloittele appelsiinit.

¢ Sekoita kaikkia aineksia (paitsi kermaa)
maksimi nopeudella noin minuutti.

¢ Annostele juoma laseihin ja koristele
muutamalla tilkalla kermaa.

Ohje: Tomaatti-cocktail sopii hyvin

alkoholittomaksi aperitiiviksi.

Marjakiisseli

400 g marjoja (kivettdmié kirsikoita, vadelmia,
herukoita, mansikoita, karhunvatukoita)
100 ml kirsikkamehua

100 ml punaviinia

80 g sokeria

1-2 1l vaniljasokeria

2 rkl sitruunamehua

ripaus neilikkaa (jauhettua)

ripaus kanelia (jauhettua)

8 liivatelehted

¢ Pane livatelehdet likoamaan kylmaan veteen

noin 10 minuutiksi.
¢ Kiehauta kaikki ainekset (paitsi livatelehdet).

e Purista livatteet kuiviksi ja sulata mikrossa, ala

keité.

e Sekoita kuumia marjoja ja liivatelehtia keskivalin

nopeudella noin minuutti.

¢ Annostele kiisseli kyImalla vedelld huuhdeltuihin

annostelumaljoihin ja vie kylmaan.
Ohje: Marjakiisseli maistuu kermavaahdon tai
vaniliakastikkeen kanssa.

Marjainen hedelméahyve

500 g marjoja/hedelmia (esim.: 200 g mansikoita,

1 banaani, 1 appelsiini, 2 omenaa)

50-100 g sokeria

400 ml kylmaa vetta

jaatelda haluttaessa

¢ Kuori ja paloittele hedelmat.

¢ Sekoita kaikkia aineksia (paitsi jaatel6a)
maksimi nopeudella noin minuutti.

e Evil. Tarjoile haluttaessa jaateldon kanssa.

Creps-taikina

Y2 | maitoa

2 kananmunaa

200 g jauhoja

50 g sulatettua jaghtynytta voita

¢ Kaada ensin maito ja sitten kaikki muut
ainekset kannuun ja sekoita maksimi
nopeudella tasaiseksi taikinaksi.

¢ Anna taikinan levata ennen jatkokasittelya
Y2 tuntia.

¢ Valmista crepsit totuttuun tapaan.
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Este aparato ha sido disefado exclusivamente
para uso doméstico, quedando por tanto
excluido el uso industrial del mismo.

Asimismo no se deberan sobrepasar las
cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso domeéstico.
El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del
aparato y guardelas para una posible consulta
posterior.

Vista general del aparato

Despliegue, por favor, la pagina con las
ilustraciones.

1 Mando giratorio

Antes de utilizar el aparato, desenclavar el mando

giratorio, pulsandolo y soltandolo.

PULSE = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el
maximo numero de
revoluciones)

0 = Parada

La velocidad de trabajo se puede ajustar de
modo continuo.

AUTO = Cambio automéatico
PULSE Maximo numero de
revoluciones — Parada

2 Unidad basica (bloque motor)

Al montar el vaso batidor, prestar atencién a la
posicion de montaje correcta.

3a Tapa

Para abrir la tapa, pulsar la tecla de desbloqueo.

3b  Abertura para incorporar ingredientes
Retirar el embudo e incorporar los ingredientes
necesarios.

3c Embudo

Colocarlo sobre la abertura para incorporar
ingredientes, para agregar ingredientes liquidos.
4 Dispositivo de enrollamiento del cable
Para recoger el cable de conexion.

Advertencias generales de
seguridad

A jPeligro de descarga eléctrica!

Conectary usar el aparato sélo de conformidad
con los datos que figuran en la placa de
caracteristicas del mismo.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso
de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.
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Mantener el aparato fuera del alcance de los
ninos.

Desconectar el aparato de la red eléctrica tras
cada uso, antes de limpiarlo, al abandonar la
cocina o en caso de comprobar defectos en el
mismo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato por
encima de bordes o cantos cortantes.

Prestar asimismo atencion a que el cable de
conexion del aparato no entre en ningun
momento en contacto con objetos o piezas
calientes.

Con objeto de evitar posibles situaciones de
peligro, las reparaciones e intervenciones que
debieran efectuarse en el aparato (por ejemplo la
sustitucion del cable de conexion), sélo podran
ser gjecutadas por personal técnico cualificado
del Servicio Técnico Oficial de la marca.

En caso de corte o interrupcion del suministro de
corriente, el aparato permanece conectado

y reanuda su funcionamiento tan pronto como se
ha restablecido la alimentacion de corriente.

Consejos para la eliminacién de
embalajes y el desguace de
aparatos usados

Solicite una informacion detallada a este respecto
a su Distribuidor, Ayuntamiento o Administracion
local.

Preparativos / Manejo del aparato

La batidora es apropiada para elaborar una
maxima cantidad de alimentos liquidos de

1,25 litros (en caso de liquidos calientes o con
propension a formar espuma, la cantidad maxima
admisible es de 0,75 litros). La 6ptima cantidad
de elaboracién para productos solidos es de
80-100 gramos.

En caso de elaborar helados o alimentos
congelados, se aconseja utilizar la funcion AUTO
PULSE.

e Limpiar a fondo el aparato y el accesorio antes
de usarlos por primera vez. Véase al respecto
también el capitulo «Cuidados y limpieza».

A jPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/de la rotacion del
motor!

iNo introducir nunca las manos en el vaso de la

batidora montada!

Retirar o montar el vaso solo estando la batidora

parada. jAtencion! Tras desconectar la batidora,

la cuchilla gira durante algunos instantes.
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A jPeligro de quemadural!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la

batidora, puede escapar vapor caliente a través

del embudo en la tapa.

Llenar como maximo 0,75 litros de liquido

caliente o con propension a formar espuma.

jAtencion!

iNo hacer funcionar nunca la batidora en vacio!

La batidora sdlo puede funcionar con el vaso

colocado y la tapa encajada.

e Enrollar el cable.

¢ Colocar la unidad basica (bloque motor) sobre
una base lisa y limpia.

¢ Montar el vaso en la maquina (prestar atencion
a la posicion de montaje correcta).

¢ Introducir los alimentos que se desean elaborar
en el vaso.

* Montar la tapa en el vaso: Engancharla en el
borde delantero del vaso (1), replegarla (2).
Presionar el borde posterior de la tapa, hasta
que ésta encaje (Fig. 6).

¢ Introducir el cable de conexion en la toma de
corriente.

¢ Desenclavar el mando giratorio: Pulsar el
mando y soltarlo.

¢ Colocar el mando giratorio en la posicion
deseada.

Advertencia: En caso de retirar el vaso de la

unidad basica o quitar la tapa superior (bloque

motor) durante el funcionamiento de la maquina,
el motor se desconecta automaticamente.

Reanudar el funcionamiento de la

batidora

¢ Colocar el mando giratorio en la posicion «0».

¢ Montar el vaso en la unidad basica (bloque
motor). Téngase presente la posicion de
montaje correcta.

¢ Colocar el mando giratorio en la posicion
deseada.

Agregar los ingredientes en el vaso

¢ Colocar el mando giratorio en la posicion «0».

¢ Retirar la tapa e incorporar los ingredientes en
el vaso

o

« retirar el embudo de la tapa: Girarlo hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj) y extraerlo de la tapa.

¢ |ncorporar los ingredientes solidos a través de
la abertura, con la batidora en funcionamiento

« retirar el embudo de la tapa: Girarlo hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj) y extraerlo de la tapa.

¢ Montar el embudo con la mayor superficie
sobre la tapa y agregar los ingredientes
liquidos a través del embudo.

Tras concluir el trabajo con la

batidora

e Colocar el mando giratorio en la posicion «0».

 Retirar el vaso de la batidora.

¢ Pulsar la tecla de desbloqueo y abrir la tapa.
Para retirar la tapa, desengancharla
previamente.

Consejo practico: Se recomienda limpiar la

batidora inmediatamente después de usarla.

Véase a este respecto el capitulo «Cuidados

y limpieza».

Cuidados y limpieza

A jPeligro de descarga eléctrica!

Antes de efectuar cualquier trabajo en la
batidora, extraer el cable de conexion de

la toma de corriente.

jAtencion!

iLas superficies del aparato pueden resultar
danadas!

No usar agentes frotadores para su limpieza.
Limpiar la unidad basica (bloque motor) y el
cuerpo exterior (envoltura) de aluminio sélo con
un pario humedo. En caso necesario se puede
agregar un poco de agente lavavaijillas (para
lavado a mano).

Limpiar el vaso de la batidora

Consejo practico: Poner un poco de agua con
agente lavavaijillas (para lavado a mano) en el
vaso montado en la batidora. Activar durante
unos instantes la funciéon PULSE o AUTO
PULSE. Verter el agua al desaglie y enjuagar el
vaso con agua limpia.

A jPeligro de lesiones a causa de las cuchilla
cortante!

iNo introducir nunca las manos en el interior del

vaso de la batidora! No tocar nunca la cuchilla

con las manos! jUsar siempre un cepillo para

limpiar la cuchilla!

Limpiar la batidora inmediatamente después de

usarla. De este modo no quedan adheridos

restos de alimentos y el plastico no queda

expuesto a la accion agresiva de agentes tales

como aceites aromaticos o especias.

¢ Elvaso se puede desarmar para limpiarlo:
Desenroscar el anillo de sujecion de la parte
inferior del vaso, girandolo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
del reloj) (5a).
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e Separar el anillo de sujecion, el cuerpo exterior
(envoltura) de aluminio y el cuerpo interior de
plastico (5b).

¢ El cuerpo interior de plastico, la tapay el
embudo se pueden lavar en el lavavajillas.
Limpiar el cuerpo exterior de aluminio con un
pano humedo. Secarlo.

* Armar el vaso siguiendo el orden inverso al
descrito para su desmontaje.

e Limpiar la unidad basica (bloque motor) con un
pano humedo. Secarla.

Guardar la maquina

o Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente.

¢ Enclavar el mando giratorio: Presionar el
mando y soltarlo lentamente.

¢ Recoger el cable de conexion. Colocar el vaso
montado sobre la unidad basica (bloque
motor).

Localizacion de averias
jAtencion!

Antes de iniciar los trabajos de reparacion,
extraer el cable de conexion de la toma de
corriente.

Forma de

Averia
subsanarla

La batidora no se
pone en marcha.

e Montary encajar
correctamente el
vaso en la unidad
basica (bloque
motor).

¢ Montar la tapa.
Cerciorarse de que
ha encajado
correctamente.

El circuito de
proteccion contra
sobrecarga se ha
activado.

Colocar el mando
de la batidora en la
posicion «0».
Retirar el vaso; re-

ducir las cantidades
de alimentos.

¢ Volver a poner en
marcha la batidora.

Si a pesar de observar las indicaciones
anteriormente citadas no se hubiera eliminado la
averia, debera avisarse al Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.
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Recetas

LLa batidora es apropiada para

e mezclary batir liquidos

e triturar y picar frutas crudas, verdura,
nueces y chocolate

¢ hacer purés de verduras o frutas cocidas

e preparar mayonesas y salsas

Maximas cantidades de elaboracion
admisibles

Maxima cantidad de liquido admisible =

1,25 litros; en caso de liquidos calientes o con
propension a formar espuma, la cantidad maxima
admisible es de 0,75 litros.

La cantidad 6ptima de elaboracion para
productos sdélidos = 80—100 gramos.

Mayonesa

jAtencioén! jEn la batidora, las mayonesas soélo se

pueden elaborar con huevos enteros!

Receta basica:

1 huevo

1 cucharilla colmada de mostaza

1 cucharada sopera de vinagre o zumo de limoén

1 pizca de sal

1 pizca de azucar

200-250 ml de aceite

Los ingredientes deberan tener todos la misma

temperatura.

¢ Seleccionar una velocidad de trabajo lenta.

¢ Mezclar todos los ingredientes (excepto el
aceite) durante unos segundos a una velocidad
de trabajo lenta. Colocar el embudo en
posicion inversa.

¢ Colocar el mando selector en las posicion de
méxima velocidad de trabajo. Incorporar el
aceite lentamente a través del embudo. Batir
durante un minuto.

Maxima cantidad admisible: 2 veces la receta

basica

Consejo practico: En caso de trabajar con la

maxima cantidad admisible, batir los ingredientes

adicionalmente durante unos segundos en la

posicion AUTO PULSE.
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Aderezo de ensaladas

Receta basica:

200 gramos de nata liquida

200 gramos de yogur

1-3 dientes de ajo

2-3 cucharadas soperas de ketchup

1 pizca de azucar

1 pizca de sal

3-6 cucharadas soperas de vinagre

¢ Mezclar todos los ingredientes durante aprox.
1 minuto con la maxima velocidad de trabajo.

Maxima cantidad admisible: 2 veces la receta

basica

Consejo practico: El aderezo es apropiado para

ensaladas de lechuga o mixtas.

Batido de chocolate

50-75 granos de chocolate para reposteria

refrigerado

Y2 litro de leche caliente

Nata montada y virutas de chocolate, segun el

gusto personal.
Cortar el chocolate en trozos de aprox. 1 cm.
Poner el chocolate en el vaso y ajustar la
méaxima velocidad de trabajo. Triturar el
chocolate completamente.

* Desconectar la batidora. Agregar la leche
caliente a través del embudo.

¢ Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

¢ Verter el chocolate caliente en los vasos
y servirlo con nata montada y raspaduras
de chocolate seguin el gusto personal.

Batido de platano

2-3 platanos

2-3 cucharadas soperas colmadas de helado
devainilla o limén

2 sobrecitos de azUcar de vainilla

500 ml de leche

¢ Batir los ingredientes durante aprox. un minuto

con la méaxima velocidad de trabajo.

Sangria

1-2 naranjas

1limodn

4-6 cubitos de hielo

azUcar a discrecion

400 ml de vino tinto

¢ Pelar las naranjas y el limon. Cortarlas en
trozos.

Batir todos los ingredientes, excepto el vino
tinto, con la maxima velocidad de trabajo
durante aprox. un minuto.

Agregar el vino tinto.

Seleccionar brevemente la funcion AUTO
PULSE vy batir hasta formar espuma.

Coctel para deportistas

2-3 naranjas

1-2 limones

%2 —1 cucharada sopera colmada de azUcar

o miel

Y4 itro de jugo de manzana

Y4 litro de agua mineral

cubitos de hielo en caso de desearlo

¢ Pelar las naranjas y los limones. Cortarlas en

trozos.

Batir todos los ingredientes, excepto el jugo de

manzana y el agua mineral, con la maxima

velocidad de trabajo durante aprox. un minuto.

Agregar el jugo de manzana y el agua mineral.

Seleccionar brevemente la funcion AUTO

PULSE vy batir hasta formar espuma.

e Verter el coctel en los vasos y servirlo con
cubitos de hielo en caso de desearlo.

Coctel de tomates

5-6 tomates

1-2 naranjas

1 pizca de sal

1 pizca de pimienta molida

1 pizca de azucar

unas gotas de tabasco

nata para decorar

¢ Blanquear (escaldar) los tomates en agua

hirviendo. Pelarlos y dejarlos enfriar.

Pelar las naranjas y cortarlas en trozos.

Batir todos los ingredientes, excepto la nata,

con la maxima velocidad de trabajo durante

aprox. un minuto.

¢ Verter el coctel en los vasos y adornarlo con
unas gotas de nata.

Sugerencia: Este coctel se puede servir como

aperitivo sin alcohol.
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Jalea de frutas roja

400 gramos de frutas (guindas deshuesadas,

frambuesas, grosellas, fresas, moras)

100 ml de jugo de guindas

100 ml vino tinto

80 gramos de azUcar

1 sobrecito de azicar de vainilla

2 cucharadas sopera de zumo de limén

1 pizca de clavo molido

1 pizca de canela molida

8 laminas de gelatina

¢ Ablandar las laminas de gelatina poniéndolas
en agua fria durante aprox. diez minutos.

¢ Cocer todos los ingredientes, excepto la
gelatina.

¢ Exprimir la gelatina y fundirla en el microondas.
iNo cocerla!

* Mezclar la gelatina y las frutas calientes a una
velocidad de trabajo media, durante aprox. un
minuto

¢ Verter la jalea en fuentes pequenas o platos
individuales enjuagados previamente con agua
fria. Ponerla a enfriar.

Sugerencia: La jalea de frutas roja se puede

servir con nata montada o salsa de vainilla.
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Copa de frutas

500 gramos de fruta (por ejemplo 200 gramos de

fresas, un platano, una naranja, 2 manzana)

50-100 gramos de azucar

400 ml de agua fria

helado al gusto personal

e Pelar las frutas y cortarlas en trozos.

¢ Batir todos los ingredientes, excepto el helado,
con la maxima velocidad de trabajo durante
aprox. un minuto.

e Servir con el helado.

Masa para crépes

2 litro de leche

2 huevos

200 gramos de harina

50 gramos de mantequilla tibia

e Poner primero la leche en el vaso de
a batidora. Hacer lo propio con los ingredientes
restantes. Mezclar con la maxima velocidad de
trabajo hasta formar una masa lisa y uniforme.

¢ Dejar reposar la masa ¥z hora antes de
elaborarla.

¢ Preparar las crépes del modo acostumbrado.
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Este aparelho foi concebido para utilizagcao
domeéstica e nao para fins industriais.

Utilizar o aparelho apenas para as quantidades
e tempos normais no lar.

O aparelho nao carece de manutencao.
Conservar as instru¢des de servico em local
seguro.

Caso o aparelho mude de proprietario,
entregue-lhe também as instrugcoes de servigo.

Familiarizacdo com o aparelho

Por favor desdobre as paginas com as
ilustracoes.

1 Selector

Antes da utilizagéo, premir o selector e, depois,
liberta-lo.

«PULSE»

Ligacdo momentanea com
a rotagdo maxima, fixar

o selector.

0 = Stop

A velocidade de funcionamento ¢ regulavel sem
escalonamento.

«AUTO = transicao automatica da
PULSE» rotagdo maxima — paragem.

2 Bloco do motor
Ao montar o copo do misturador, ter em atencao
a posicao de montagem.

3a Tampa
Para abrir a tampa, accionar a tecla de
desbloqueio.

3b Abertura de enchimento
Retirar o funil e deitar os ingredientes.

3¢ Funil
Deitar os ingredientes liquidos.

4 Enrolamento do cabo
Para arrumar o cabo.

Instru¢des de seguranca

A Perigo de choques eléctricos!

Ligar e utilizar o aparelho somente de acordo
com as indicacdes constantes da chapa de
caracteristicas.

Utilizar o aparelho somente, se 0 mesmo nao
apresentar quaisquer danos.

Manter as criangas afastadas do aparelho.
Depois de cada utilizagao, retirar a ficha da
tomada, igualmente também, antes da limpeza,
antes de abandonar o local de utilizagéo e ao
verificar-se uma anomalia.

O cabo eléctrico nao deve estar proximo de
arestas agugadas nem de superficies quentes.

Reparagdes no aparelho, como p. ex.

a substituigdo dum cabo eléctrico danificado,
s6 deverao ser efectuadas pelos nossos
técnicos, pois, s assim, evitara situagoes de
perigo.

Caso se verifique uma interrupcao no
fornecimento de corrente, o aparelho continua
ligado, arrancando, de novo, quando a corrente
voltar.

Indicacbes sobre reciclagem

Informe-se junto do seu agente especializado,
ou das entidades municipais da sua zona, acerca
dos processos de reciclagem actualizados.

Preparacao / utilizagao

O misturador esta preparado para o tratamento
de 1,25 litros de liquidos ou 0,75 litros de liquidos
quentes ou que desenvolvam espuma.

A quantidade de tratamento optimizada de
ingredientes sdlidos € de 80—100 gramas.

Ao trabalhar-se gelo ou alimentos congelados,
utilizar a fase «<xAUTO PULSE».

¢ Antes da primeira utilizagao limpar bem
o aparelho e os acessorios, ver «Limpeza
e Manutengao».

A Perigo de ferimentos devido as Idminas
afiadas/accionamento rotativo!
Nunca pegar no misturador montado e trabalhar
sempre com a tampa bloqueada!
Desmontar/montar sempre o copo do
misturador com o aparelho parado. Depois do
aparelho ter sido desligado, as laminas de corte
ainda se movimentam por alguns instantes.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalharem-se misturas de liquidos quentes,

verifica-se uma saida de vapor na tampa,

através do funil. Deitar no copo 0 maximo de

0,75 litros de liquido quente ou que desenvolva

espuma.

Atencéo!

Nunca trabalhar com o misturador em vazio.

O funcionamento so é possivel se o copo

estiver montado e tampa estiver encaixada.

¢ Desenrolar o cabo.

¢ Colocar o bloco do motor sobre uma base lisa
e limpa.

¢ Montar o copo misturador (Ter em atencao
a posicao de encaixe).

e Juntar os ingredientes.

¢ Montar a tampa: prendé-la no bordo da frente
do copo misturador (1), desloca-la para baixo
(2) e, depois, pressiona-la no bordo traseiro,
até que a mesma engate (Fig. 6).
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¢ Ligar aficha a tomada.

¢ Libertar o selector rotativo. Premir o interruptor
e, depois, liberta-lo.

¢ Rodar o selector para a posicao desejada.

Nota: Se o copo misturador for arrastado pelo

bloco do motor durante o funcionamento,

0 mesmo desliga automaticamente.

Po6r o misturador, de novo,

em funcionamento

¢ Rodar o selector para a posicao 0.

¢ Montar o copo misturador (Ter em atencao
a posigao de engate).

¢ Rodar o selector para a posigao desejada.

Adicionar os ingredientes

¢ Rodar o selector para a posigéo 0.

¢ Retirar a tampa e adicionar os ingredientes

ou

» Retirar o funil da tampa: rodar o funil em
sentido contrario aos ponteiros do reldgio
e desmonta-lo.

¢ Adicionar os ingredientes solidos, durante
o funcionamento, através da abertura de
enchimento

ou

¢ Retirar o funil da tampa: rodar o funil em
sentido contrario aos ponteiros do reldgio
e desmonta-lo.

¢ Assentar o funil com a superficie maior sobre

a tampa e adicionar os liquidos através do funil.

Depois de misturar

¢ Rodar o selector para a posicao 0.

¢ Desmontar o copo misturador.

¢ Premir a tecla de desbloqueio e abrir a tampa.
Para retirar a tampa, é necessario, primeiro,
desencaixa-la.

Sugestao: De preferéncia, limpar o misturador

imediatamente a seguir a utilizagao, ver «Limpeza

€ manutencao».

Limpeza e manutencao

A Perigo de choques eléctricos!

Antes de qualquer intervengdo no aparelho,
desligue sempre a ficha da tomada!

Atencgo!

As superficies exteriores podem sofrer danos.
N&o utilizar quaisquer produtos de limpeza
abrasivos.

O bloco do motor e o revestimento de aluminio,
devem ser limpos com um pano humido e,

se necessario, utilizar um pouco de detergente
suave para lavar loica a m&o.
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Limpeza do copo misturador
Sugestao: Deitar um pouco de agua com
detergente para a loigca no copo misturador
montado. Ligar durante alguns segundos para
as fases «PULSE» ou «/AUTO PULSE». Deitar
a agua fora e enxaguar o copo misturador com
agua limpa.
A\ Perigo de ferimentos devida & Idmina
muito afiada!
Nunca introduzir as méaos no copo misturador.
N&o tocar na lamina com as maos. Para limpeza
utilize sempre uma escova.

De preferéncia, limpe sempre o misturador

depois da utilizagao. Assim, os ingredientes ndo

secam e o plastico nao é atacado (p. ex. através

de 6leos destilados contidos nos condimentos).

¢ O copo misturador pode ser desmontado para
limpeza. Desapertar o anel de reten¢ao na
parte de baixo do copo misturador, rodando-o
no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio (5a).

¢ Desmontar o anel de retencao, o revestimento
de aluminio e a guarnigao de plastico do copo
misturador (5b).

¢ A guarnicao de plastico, a tampa e o funil
podem ser lavados na maquina de lavar loiga.
Limpar o revestimento de aluminio e, depois,
seca-lo.

e A montagem é feita na sequéncia inversa.

e Limpar o bloco do motor com um pano
humido e, depois, seca-lo.

Arrumacéo
¢ Desligar a ficha da tomada.
e Embutir o selector: Pressionar o interruptor
para dentro e, depoais, liberta-lo lentamente.
e Arrumar o cabo na sua cavidade. Montar
0 copo misturador no bloco do motor.
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Ajuda em caso de anomalia
Atencdo!

Antes de eliminar a anomalia, desligar sempre
a ficha da tomada.

Anomalia Como remediar

Misturador ndo  Verificar a montagem do

arranca copo misturador.
¢ Montar a tampa de forma
que fique bem
encaixada.
Foi activado ¢ Colocar o misturador na
o dispositivo de posicao 0.

proteccao contra | Desmontar 0 copo

sobrecargas misturador e reduzir
a quantidade a ser
tratada.

¢ Colocar o misturador
novamente em
funcionamento.

No caso de se verificarem outras anomalias,
dirija-se aos nossos Servigcos Técnicos.

Receitas

O misturador é indicado para

e misturar e bater liquidos,

e triturar e cortar frutos e legumes crus, nozes
e chocolates,

o fazer purés, frutos cozidos e legumes,

e preparar maioneses € molhos.

Quantidade a ser trabalhada

Trabalhar, no maximo, 1,25 | de liquidos ou 0,75 |
de liquidos que desenvolvam muita espuma ou
quentes.

A quantidade de tratamento optimizada de
ingredientes solidos € de 80-100 g.

Maionese

Nota: No misturador sé pode ser preparada

maionese com ovos inteiros.

Receita base:

1ovo

1 colher de ché cheia de mostarda

1 colher de sopa de vinagre ou sumo de limao

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

200-250 ml de dleo

Os ingredientes tém que estar todos a mesma

temperatura.

e Ligar o misturador para a rotagao minima.

e Misturar os ingredientes (excepto o 6leo)
durante alguns segundos com rota¢ao baixa.
Virar o funil.

e Ligar o misturador para a rotagao maxima,
deitar o 6leo através do funil e misturar durante
ca. de 1 minuto.

Quantidade maxima: Dobro da receita base.

Sugestao: No tratamento da quantidade maxima

e, para finalizar, devera, mais uma vez, misturar

durante alguns segundos com «AUTO PULSE».

Molho para saladas

Receita base:

200 gr. de natas azedas

200 gr. de iogurte

1-8 dentes de alho

2-3 colheres de sopa de «ketchup»

1 pitada de agucar

1 pitada de sal

3-6 colheres de sopa de vinagre

¢ Misturar todos os ingredientes com a rotagao
méxima, durante ca. de 1 minuto.

Quantidade méaxima: Dobro da receita base.

Sugestao: O molho ¢é indicado para varios tipos

de saladas (ex. alface, mistas, etc.)

Chocolate quente

50-75 gr. de chocolate em tablete refrigerada

Y2 | de leite quente

Natas batidas e raspas de chocolate a gosto

e Cortar o chocolate em pedacgos (ca. 1 cm)
e tritura-los completamente no misturador
com a rotagao maxima.

e Desligar o misturador e adicionar o leite através
do funil.

¢ Misturar durante ca. de 1 minuto na rotagcao
maxima.

¢ Deitar o chocolate quente em copos e servir
com natas batidas e raspas de chocolate
a gosto.
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Batido de banana com gelado

2-3 bananas

2-3 colheres de sopa cheias de gelado

de baunilha ou de limé&o

2 pacotinhos de agucar baunilhado

Y2 | de leite

¢ Misturar os ingredientes na rotagéo maxima,
durante ca. de 1 minuto.

Sangria

1-2 laranjas

1 liméo

4-6 cubos de gelo

AgUcar a gosto

400 ml de vinho tinto

¢ Descascar as laranjas e o limao e corta-los
em pedacos.

¢ Misturar finamente todos os ingredientes
(excepto o vinho tinto) na rotagcdo maxima
durante ca. de 1 minuto.

¢ Adicionar o vinho tinto.

e Ligar, por um curto periodo, o misturador para
«AUTO PULSE>, até a bebida ter
desenvolvido espuma.

Cocktail para desportistas

2-3 laranjas

1-2 limoes

2—1 colher de sopa de agucar ou mel

Y4 | de sumo de maca

Y4 | de agua mineral

eventualmente alguns cubos de gelo

e Descascar as laranjas e os limdes e corta-los
em pedacos.

¢ Misturar os ingredientes (excepto o sumo de
maca e a agua mineral), na rotacédo maxima,
durante ca. de 1 minuto.

¢ Adicionar sumo de maga e agua mineral.

¢ Ligar o misturador, por breve periodo, para
«AUTO PULSE», até a bebida ter desenvolvido
espuma.

¢ Deitar a bebida em copos e servir com cubos
de gelo a gosto pessoal.

Cocktail de tomate

5-6 tomates

1-2 laranjas

1 pitada de sal

1 pitada de pimenta

1 pitada de agucar

algumas gotas de Tabasco

natas para guarnecer

¢ Branquear os tomates em agua a ferver,
retirar as peles e deixar arrefecer.

¢ Descascar as laranjas e corta-las em pedacos.
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¢ Misturar todos os ingredientes (excepto as
natas) na rotagdo maxima durante ca. de
1 minuto.

¢ Deitar o cocktail em copos e guarnecer com
um pouco de natas.

Sugestao: O cocktail de tomate € indicado como

aperitivo sem éalcool.

Sobremesa vermelha
400 gr. de frutos (ginjas sem caroco, framboesas,
groselhas, morangos, amoras de silvas)
100 ml de sumo de ginja
100 ml de vinho tinto
80 gr. de agucar
1 pacotinho de agucar baunmilhado
2 colheres de sopa de sumo de limao
1 pitada de cravinho (moido)
1 pitada de canela (moida)
8 folhas de gelatina
¢ Amolecer a gelatina em agua fria durante
10 minutos.
e Aquecer todos os ingredientes (excepto
a gelatina) até levantar fervura.
e Esmagar e, depois, derreter a gelatina
no micro ondas sem deixar ferver.
¢ Misturar os frutos quentes e a gelatina durante
ca. 1 minuto, a uma rotagao média.
¢ Deitar o preparado em tagas pequenas
e deixar arrefecer no frigorifico.
Sugestao: A sobremesa vermelha resulta
melhor, se for servida com natas batidas ou com
creme de baunilha.

Tacas de frutos

500 gr. de frutos (p. ex.: 200 gr. de morangos,

1 banana, 1 laranja, 72 maga)

50-100 gr. de agucar

400 ml de agua fria

Gelo a gosto

¢ Descascar e cortar os frutos em pedagos.

¢ Misturar todos os ingredientes (excepto o gelo)
com a rotagdo méaxima, durante ca. de
1 minuto.

¢ Eventualmente servir com o gelo, conforme
0 gosto.

Massa para crepes

Y2 | de leite

2 ovos

200 gr. de farinha

50 gr. de manteiga derretida arrefecida

¢ Primeiro deitar o leite e, depois, todos 0s
ingredientes, no copo misturador e com
a rotacao maxima mexer até se obter uma
massa lisa.

¢ Antes da massa continuar a ser trabalhada,
deve repousar durante Y2 hora.

e Preparar os crepes como habitualmente.
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AUTH) N OUOKeur| elval KATAOKEUAOMEVN Yla
OLKIOKY] Xprion kat dev TpoopileTal yla
EMAYYEALATIKY XPT|0M.

Xpnoworoleite T OUOKeUr) HOVO yla
MoodTNTEG Kal Xpovouq emnegepyaoiag,
OUVABELG Yl TNV OIKIaKY XPron.

H ouokeun dev xpeldetal ouvtrpnon.
MapakaAeioBe va @uAdEete TIq odnyleq
XPNoNg.

Ze TEeP(TTWOon Tou n ouokeun Tapayxwpenoel
oe Tpitoug, dwote paldl kal Tig odnyieg
XPNong.

Me pia parma

MNapakaleioBe v’ avoigeTe TIG OeAideq pE TIG
eIkOveg.

1 MepioTpepOevog dIAKOTITNG

Mpwv TN XPrion MATHOTE TOV TEPLOTPEPOUEVO
SlaKATTN KAl apriote Tov eAelBepo.

PULSE = oTyaia Aertoupyia
péylotog apBuodg
OTPOPWY, KPATATE TOV
MEPLOTPEPOUEVO SLAKATTTN

0 = B€on ektdq Aettoupyiag
(stop)

H taxitnta Aettoupyiag uropel va puBpiotel
xwpig dapBabpioelg.

AUTO = autépatn alayn
PULSE MeyaAUTePOG aplBuog
OTPOPGWV — aKIVNTOTIoNnOoN

2  MnAok KivnTripa

Katd v tomnoBgtnon tou motnpol Tou ui&ep
npogéEte Tn B€om TomnoBEMong.

3a Kamdxki

Ma 1o dvolypa Tou KamakioU MatioTe To
TANKTPO anac@AAlong.

3b ‘Avoiyya oupmARpPwong UNK®WV
BydAte 10 Xwvi Kal CUUMANPWOTE TA UAIKA.
3c  Xwvi

MpooBétete Ta UYPA UAKA.

4  MepirUhiypa kaAwdiou

Ekel palevetal 1o KaAWdL0.

Ymodei&eig ao@aleiag

A Kivduvoc nAsktpomAnéiac!

2UVOEeTE KAl XPNOLIOTIOLEITE TN OUOKEUR HOVO
olpewva pe ta otolxeia mou divovtat otnv
mvakida turnou autng.

Xpnouoroleite T ouokeur] pévov, étav auth
Kal To TPOPOJOTIKG KAAWdLS Tng dev
napouctdlouv BAGREeQ.

Kpatdrte ta mawdid pakpld and tn ouokeu.
MeTd and kdbe xpriomn, mpwv Tov Kabaplouo,
étav eykatalelnete 10 dwudTio 1§ og
nepimtwon PAAPNG, TpaBdte To PI§ and v
nplca.

To TPoPOodOTIKO KAAWDIO dev eruTPENETAL Va
€pBel oe emaQr| He AXUNPES AKPEG 1 KAUTEQ
EMPAVELEG.

EMIOKEUEG 0T OuoKeur], ONWG TL.X. N aAAayn
TOU TPOPOdOoTIKOU KaAwdiou, dtav autd
napouotdlel kdamowa BAAGRN, erutpénetal va
yivovtat pévov and t Sk pag unnpeoia
TEXVIKNAG €EUMNPETNONG TEAATWY, OUTWG WOTE
va arogeldyovral ot Kivduvol.

Ze meplmTwon dlakommg PeUUATOG 1| OUOKEUN
napapével oe katdotaon Aertoupylag kat
ouvex(Cel va doulelel PETA TNV AMOKATAOTAON
Tou peduatoq.

Ymodei&eig amdoupong

Ma mAnpogopieq OxeTIKA e TOuqg emikalpoug
TpoToug andoupong aneubuvbeite oto eIk
katdotnua, arr’ Ornou ayopdodate Tn CUOKEUN
1 ot Anuotiki 1j Kowotikry Apxr) Tou Témou
katolkiag oag.

MNpocToipagia/XelpIoHOg

To pi&ep eivar katd\\nho yla v enegepyaoia
1,25 ANtpwv uypwv 1 avtiotoxa 0,75 Atpwv
KQUTWV UYPWV 1 UYPWV TIoU appifouv.

H ®aviki noodtnta enefepyaoiag orepewv

TPOoQ{uwv eival 80-100 ypauudpla.

lNa v enegepyaoia ndyou 1} KATEYUYHEVWY

TPOoQ{uwv Xpnotuornoleite To AUTO PULSE.

e Mpwv Vv mpw XpPrion kabapilete kald
TN ouokeun Kal Ta eEaptriuara, BA. otnv
napdypago "Kabapiopdg kat ¢ppovtida”.

A Kivduvog tpaupariopou amé 1o KoPTEPO
paxaipl Tou piEEP/TNV MEPIOTPEPOUEVN
kivnon!

Mnv Bdlete noté 10 XEPL 0ag UEoA OTO

TOoOeTNUEVO LiEep! AOUAEUETE LUOVO LE

aocpaAlouEvo 1o Kardkt!

Aealpeite/rornioBetelte TO notript Tou uiEep

Uovov, dtav n kivnon eivar akivnTomonuewn.

Metd 1 6€0n e€kTOG Acttoupyiag To uaxaipt

e&akoAoubBel va meploTpeépetal akdua yia Aiyo.
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A Kivéuvog sykauudrwv!

Ortav douleUete Kautd UAIKA, €E€pxeTal aTtuog

ané 1o xwvi 0To KArdk.

leuiCete To notript Tou ui&ep ue 0,75 Aitpa

TO TMOAU KQUTO UYPO 1) UYpPO mou a@pilel.

Mpoooxr!

Mn Aettoupyeite moté 1o piep Xwplic popTio.

H Aerroupyia eivar duvarrj pdvov, orav gxel

TormoBetnOei TO0 moTrpI Kai Exel aopaAioTei

TO KarrdKi.

e =gTUAYETE TO KAAWDLO.

¢ Tomobeteite TO UMAOK KvNTApa €MAvw Oe
Aela kat kaBapr| erpdvela.

¢ TomobBetelte TO TOTHAPL TOU MiEep (MPOOEETE
™ 6€on TomobETnong).

e Pixvete Ta UAIKA.

¢ TomoBetelte TO KAMAKL KPEUAOTE TO OTNV
eunpoobia dkpn Tou motnpou (1.), kAelote
TO (2.) Kat TEOTE TO KamdklL otV Tiow
dkpn TPOG Ta KATW, MEXPL VA KOUMMWOEL
(elkéva 6).

e Bdlete TOo QI ot Mpida.

¢ ‘EE0D0G TOU TeploTpePOpEVOU SIAKATTIN:
Matiote Tov JLAKOTIIN KAl arjote TOV
elelBepo.

¢ PuBpuiCete tov meplotpepduevo dAKATTIN
omv ermbuunt Béon.

Ynédeign: e neplmrwon mou katd v

epyaocia ndpete To MOTNPL Tou MiEep amd To

MIMAOK KivnTrpa, téte autd TiBetal autduara

ekTOG Aettoupyiag.

Ek véou 0€on Tou pigep oe

AeiToupyia

¢ PuBuiote tov meplOTPEPSUEVO SLAKATTIN
oto 0.

¢ Tomobeteite TO TOTHPL TOU MEEP (MPOOEETE
™ 6€on TomobETnong).

¢ PuBpuiCete tov meploTpePOUEVO DIAKATTTN
otV ermbuunty B€on.

JuprnAfpwon UNK®V

¢ PuBpuiCete tov meplotpepdpevo dAKATTTN
oto 0.

o Agalpeite TO KamdkL Kal TPOOHETETE TA
UAIKA

n

e apalpelte 1o Xwvi and to kamdkl ZTPEYPTE
To Xwvi avtiBeta mpog T popd Twv
SEIKTWV TOU poAoyloUu kal TpaBr&te To
npog ta EEw.

¢ MNpoobétete Ta oTEPd UNKA KaTA
m ddpkela g Aertoupyiag and To
dvolypa CUPMARPWONG UAKWV

apalpeite 10 Xwvi and 1o Kamdkl: ZTpEYTe
To Xwvi avtiBeta mpog T Gopd Twv
OEIKTWV TOU poAoylou kal Tpapr&te To
mpog Ta €Ew.
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e TomoBeteite 1o Xwvl pe TN HEYAAN

erm@pdveld Tou eMAVW OTO KATIAKL Kal XUVETE
TA UYPd UANKA PEOW TOU XwvioU.

Maw ™v avapi§n

¢ PuBpiCete Tov MEPIOTPEPOUEVO OLAKATTIN
oto 0.

Apalpeite To MOTNPL Tou MiEep.

Matdte T0 MANKTPO aMAcPANONG Kat
avolyete Tto Kardkl. Ma v agpaipeon tou
KamakloU EEKPEUAOTE TIPONYOUNEVWS TO
KATTAKL.

ZuppouAn: XZaq ouviotouue va kaBapilete To
UEep apéowg petd T xperion, PA. otnv
napdypago "Kabaplopdg kat ppovtida”.

Ka@apiopdg kai gppovrida

A KlV6uvoq nAsKTporrAnEla(;’

l7p1v aro T¢ spyaozaq oTn ouokeun TPaBdre
ndvrote T0 QI¢ and v npidal

Mpoooxr!

Ot erupdveleg umopouv va urmooTouv POOPEG.
Mn xpnowornoleite péoa kabaplouou kat
anoppuUnavtikd mou Xapdlouv.

SKourifete TO UMAOK KIvNTripd Kal To
aloupveévio mepiBAnua Uovo ue Boeyugvo
ravi, av xpelaotel xpnoiuorotjote Alyo
aroppuUNavtiko mdTwy.

Ka@apiopdg Tou mortnpiol Tou
wigep

ZupBouAn: BdaAte Aiyo vepd pe
AMOPPUMAVTIKO UECA OTO TOTIOBETNUEVO
Mol Tou Mi&ep. Pubuiote yia pepikd
deutepdAerta oto PULSE 1§ AUTO PULSE.
XUote TO vepPd Kal EEMAUVTE TO TIOTHPL TOU
UEep pe kaBapd vepod.

A Kivduvog TpauuatiopoU amo TIG KOPTEPES

Adpeg Tou paxaipiou!

Mn Ba(ere MOTE TA XEpla 0ag UEoQ OTO
rrorr]pt Tou ui&ep. Mnv ayyl(s'rs MOTE TO
uaxaipt Tou pikep ue ta xgpta yuuvd. Ma tov
kabaplouo Xpnmuono:slrs Bouptoa.

2aq ouvioToUpe va kabapifete To MiEep
apéowq petd Tt xpenon. Etot dev Ba
KOAM{oel T{nota Kat To TMAACTIKO UAIKG dev Ba
MPooBANBel (m.x. and ta aildépla Aala Twv
UITaXaPLIKWY).

To mompl Tou MiEep umopel ya Tov
kabaplopd va arnoouvappoAoyneet:
ZeBdwoTe TOV SAKTUAIO OUYKPATNONG OTnV
KATw pepld Tou motnpol Tou Mikep
OTPEPOVTAG Tov avtibeta mpog Tn popd
TwV JEKTWV Tou poloylou (5a).

Zexwplote Tov dAKTUMO OUYKPATNONG, TO
AAOUMLVEVIO TIEP(BANMA Kal TO TAAOTIKO
€vBeTo Tou ToTNPLoU Tou UiEep (5b).
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e To MAaOTIKO €vBeTO, TO KAMAKL Kal To Xwvi
m\évovtal oto mMAuvtriplo Tdtwv. To
aloupvévio TepiBAnua To okourilete pe
Bpeypévo mavi Kal TO OTEYVWVETE.

* H ouvappoAdynon yivetat pe v
avtiotpogn oelpd.

e JKOUMIZETE TO UMAOK KWNTrpa UE BPEYMEVO
navi Kal To OTEYVWVETE.

®UAAEN TNG OUOKEUNG

e TpaBdte 10 Q1§ and v npida.

» Bubilete Tov TeploTpe@devo Slakon:
méote Tov JLOKOTTN Kal aprioTe Tov apyd
elelbepo.

e TUAlyete TO KOAWDIO OTOV XWPO
neptuliyparog. Torobetelte ToO
OUVAPHOAOYNUEVO TIOTHPL ToU MiEep emdvw
OTO WMAOK KivnTripa.

AvTtigeTwmon BAapwv

Mpoooxr!

Motv v avriuetwrion orotacdrinote BAAPNG
TPaBdte TO QI¢ and Vv mnpida.

BAGBN AvTipeTwmion

To pi€ep dev Eekwvd. |+ TomoBetrote TO
MOTHPL ToU UiEep

MEXPL TO TEPUA.

e TomoBetrioTe TO
Kamdkl €101, WoTe
VA KOUUMWOEL.

‘Exel evepyoroinBel n |+ PubBpiote 1o piEep
npoagtaocia oto 0.
unePPOPTWONG. ¢ BydAte TO TIOTNPL
TOU Mi&ep, pewwoTte
v noodtnTa Twv
ene&epyalopévav
TPOP{HWV.

O¢étete TO UEEP
€K VEOU O€E
Aettoupyia.

Ze mepimrwon dMwv BAaBwv Mapakaieiode
va areuBUvedTe OTNV UMMPECia TEXVIKAG
eEUMNPETNONG TWV TEAATWV HAG.

Zuvtayég

To MiEep eival katd\\nho yla
* TV QVAEN Kat TO APPLOUa UYPWY,

* TO KOYIO Kal TO TPPO WHWY GPoUTwV,
AOXQVIKQV, KAPUDIWY KAl (POUVTOUKIWV KAl
ooKkoAdTag,

e TNV TIOATOTIOMON COUTWY, BPACUEVWV
PPOUTWV Kal AAXQAVIKWV,

e TNV eTolacia paylovelag kal OaNToOwWV.

MNoodTnTa enepyaoiag

Ene&epydleote to MOAU 1,25 | uypwv 1
avtiotolxa 0,75 | KAQUTWV UYPWV 1} UYPWV ToU
appiCouv.

H Bavikii noodtnta enegepyaciag orepewv
UNkwV eivat 80-100 g.

MayiovéZa

YnédeiEn: 1o piep upropeite va etoludoete

pallovéla povo and oAokAnpa apyd.

Baown ouvrayn:

1 aByod

1 yepdm K.To. pouotdpda

1 k.0. §UBL 1] xupdg Aepoviou

1 npéla andmt

1 npéla {axapn

200-250 ml AGdt

Ta UNkd Tpénel va €xouv v dla

Beppokpaaia.

e Oétete TO MiEep Ot Aertoupyla pe KPS
aplopd aTPOPWV.

¢ Avakatelete Ta UNKA (ekTdg amd 1o AAdY)
yla peplkd deutepOAerTa o UKPO aplOpd
oTpopwv. MNupilete TO XWVI.

¢ PubBuiCete to pi€ep otnv uPnAdtepn
Babuida, pixvere 1o AAdL apyd péoa amd
To Xwvi Kat xtundre 1o piypa ent 1 Aertd
nepimou.

MéyiotTn moodTnTa: dUo QOPEG TN BACIKN

ouvtayn

SupBouAn: Av eTOAlETE TN MEYLOTN

noodtnta avaui€re oto Téhog Eavd yla pepikd

deutepdAerta pe 1o AUTO PULSE.

ZAaAtoa caldrag

Baown ouvrayn:

200 g &uvr} Kkpéua YAAakTog

200 g ylaoupTl

1-3 okelideg okdpdo

2-3 K.0. Kétoamn

1 npéla {axapn

1 npéla aldt

3-6 k.0. EUdL

» AvakateUete OAa Ta UAIKA emti 1 mepimou
AeMTO OTOV PEYAAUTEPO APIOUO OTPOPUV.

Méyiotn moodtnTa: dUo PopEg Tn BAotkN

ouvtayn

ZuppouAl: H oditoa eival KatdAAnAn yia

npdotvn kat avauiktn cahdra.
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Kauté péonua ookoAdrag
50-75 g naywpévn COKOAATA (UITAOK)
Y | Leotd yAAa

Zavtiy( kat TplUpévn cokoAdta Katd

Tt
.

potiunon

KoBete T ookoAdta oe koppdria (Tep.

1 cm) kat TNV TPiBete KaA& oTO UiEEP Me
TOV UeYOAUTEPO APLOPS OTPOPWV.

Oétete TO MiEep ekTOG Aettoupyiag kat
pixvete T0 Yaha péoa amnd to Xwvi.
Avapyviete 1 Aemté otnv uPnAdtepn
Babuida.

Motpdlete TV Kauty COKOAATA OE MOTHPLA
Kal T oepPipeTe Katd mpotiunon pe oavtiyl
KAl TPWUEVN ooKoAdTa.

MIAK-OEIK pmavavag pe maywTto
2-3 unavdveg
2-3 K.0. maywtd Bavikia 1 Aepodvt

2

Pak. Bavila

Y% | ydha

Avapyviete ta UNKA entl 1 mepimou Aemtd
OTOV UEYOQAUTEPO aPOPS OTPOPWV.

Zavykpia

1-2 TopToKAAa

1

AepovL

4-6 maydkia
Zaxapn Katd mpoTiunon
400 ml kOkkwvo kpaot

KaBapilete ta MopTokAAA KAl TO AepdvL Kat
Ta kOBete Oe Koupdrtia.

Avautyviete kaAd OAa Tta UAKKG (extdg amd
TO KOKKWvO Kpaol) eml 1 mepinou Aemtd otov
UPNASTEPO aPLBPS OTPOPWV.

Mpoobétete TO KOKKIVO Kpaot.

Oétete TO MiEeP Yla Aiyo oto AUTO
PULSE, péxpt va appioet 1o moto.

BitapivoUxo KOKTEIA
2-3 TopTOKAAa

1-2 Aepodvia

-1 K.0. {axapn 1 HEN
Y4 | XUMOG urAou

Vs | HETAMNKO vepd
evieEXOUEVWG TIaydKLa

KaBapilete ta moptokdAla Kat Ta Aepdvia
Kal Ta KOBETE 0E KOPMATLA.

Avautyviete KOAd TA UNIKA (ekTdg amd Tov
XUMO prRAou kat to vepd) emi 1 mepinou
AEMTO OTOV UEYAAUTEPO APLOUO OTPOPWV.
Mpoobétete TOV XUUO PAAOU Kal To vepo.
Oétete TO MiEeP Yla Aiyo oto AUTO
PULSE, péxpt va agppioet 1o moto.

XUveTe TO KOKTEIN O€ TOTHPLA KAl TO
oepPipete katd mpotiunon e maydkia.
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KoKTEIA vropdrag
5-6 vroudreg
1-2 mopTokdAla

1
1
1

npéla aldtt
nPEla TumépL
npéCa Caxapn

Meplkég otaydveq TAUMAOKO
Zavttyl yia yapvitoupa

ZepatiCete TG vropdteg oe BpaoTtd vepd,
TIq Eephoudilete Kal TI§ aPrivete va
KPUWOOUV.

KaBapilete Ta moptokdAa kat ta kéBete oe
KOMMATLO.

Avauyviete KOAd Ta UAKA (ekTdg amd tnv
oavty() enil 1 mepinou Aemtd otov
UPNAOTEPO aPBPS OTPOPWV.

XUvete TO KOKTEIN Og TOTHPLA KAl TO
YOPVIPETE HE MEPIKEG OTAYOVEG TAVTLYL.

ZupBouAn: To KOKTEWN vropdrtag eival
KATAANAO WG ameptTip XwpiG AAKOOA.

Zehég pe KOKKIVa ppouTa

400 g ppouta (Buoowa xwpiq KoukoUTal,
PPAUTOUAL, PPAYKOOTAPUAND, PPAOUAEG,
Batdpoupa)

100 ml Buoowada

100 ml kékkivo kpaot

80 g Zdxapn

1

2
1
1
8

Qak. Bavila

K.O. XUMOG Agpoviou

nPEla yapipalo (TPLUpEVO)

npPéla Kavéla (TPUIUEvn)

QUANa Cehativn

Mahakwvete Tn Cehativn oe kpuo vepd ermi
nep. 10 Aertd.

Bpdlete 0Aa ta UAKA (exTdg amd Tn
Zehativn).

21iBete ™ Cehativn kat ™ Awvete oTOV
POUPVO MIKPOKUMATWY, Unv TN Bpdoete.
Avauyviete Ta Kautd ¢pouta Kal Tn
Zehativn og PETPLO aplBud oTpoPwv el
nep. 1 Aertrd.

Pixvete T0 (eNé 0g PIKPA WMOA, Ta omoia
€xete EemAUvel TIPONYOUEVWG e KPUOo
vepd Kat Ta Balete oto Yuyelo.

ZupBouAn: O ZeAég pe KOKKva ¢ppouta
uropel va oepPiplotel pe ocavtyl } pe odAtoa
Bavikag.
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KokTéIN ppoUTwv

500 g ¢pouta (r.X.: 200 g ppAouAeg,

1 uravava, 1 mopTtokdAL, 2 urilo)

50-100 g Caxapn

400 ml kpuo vepd

Maywtd katd mpoTiunon

» Kabapilete Ta @ppouta Kia Ta kOBete o€
KOMMATLA.

e Avauyviete 6Aa Ta UAIKA (ekTtdg amd To
naywtd) e Tov PeyaAlTtepo aploud
otpowv eni mep. 1 Aemro.

e Ta oepPipete evdexoUEVG e TO TAYWTO.

Z0pn yia KpEmeg

Yo | yaha

2 aByd

200 g aheupt

50 g )\lwpavo KpUo Boutupo
* Bdlete npra T0 ya)\q Kal YeTd OAa Ta
UNIKA p€oa OTo TOTHPL Tou MiEep Kkat Ta
avaptyviete oe Aela CUUn e Tov
MeYOAUTEPO aPLOUS OTPOPWV.

e Mpwv TV nepatépw eneEepyacia aprivete
™ QUun eni % Wpa oe Beppokpacia
dwuartiou.

o Whvete TIG KPEMEG WG OUVHBWG.
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Bu cihaz, evde kullaniimak tzere Uretilmis olup,
ticari kullanim igin elverigli degildir.

Cihazi sadece evde islenilen miktar ve sureler
icin kullaniniz.

Bu cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyunuz
ve ileride lazim olma ihtimalinden dolayi
saklayiniz.

Cihazi bagka birine verdiginiz zaman, kullanma
kilavuzunu da veriniz.

Genel Bakis

Liitfen resimlerin bulundugu sayfalarn iyice
aciniz.

1 Ayar diigmesi

Kullanmadan 6nce ayar digmesine basip,
ardindan yine serbest birakiniz.

PULSE = Moment ayari azami devir
sayisi, digmeyi sabit
tutunuz

0 = Stop

Calistirma devir sayisi kademesiz olarak
ayarlanabilir.

AUTO = Otomatik degisme en
PULSE ylksek devir — durma

2  Motor blogu
Karistirma kabini takarken, takma pozisyonuna
dikkat ediniz.

3a Kapak

Kapagi agmak icin kapak kilidini agma
digmesine basiniz.

3b Malzeme ilave etme agzi

Huniyi disari ¢ikariniz ve malzemeleri ilave
ediniz.

3¢ Huni

Sivi malzeme ilave etmek icindir.

4 Kablo sarma diizeni
Kabloyu sarip muhafaza etmek icindir.

Giivenlik Bilgileri

A Ceryan carpma tehlikesi!

Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere uygun
bir sekilde cereyan prizine baglayip ¢alistiriniz.
Cihazin baglanti kablosunda veya kendisinde
bir ariza varsa, cereyana kesinlikle
baglamayiniz ve kullanmayiniz.

Cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

Her kullanimdan sonra, cihazin
temizlenmesinden 6nce, cihazin yanindan
ayrilirken ve bir ariza durumda cihazin figini
prizden cikariniz.
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Cihazin elektrik kablosu keskin kenarlarin ve
sicak yuzeylerin yakinindan geciriimemelidir.
Her hangi bir tehlikeye yer vermemek icin,
cihazda yapilacak tamir calismalar (6rn. 6zarll
cereyan kablolarinin degistiriimesi) sadece
yetkili servisimiz tarafindan yapiimalidir.
Elektrik beslemesi kesildigi zaman cihaz yine
acik konumunda kalir ve elektrikler tekrar
geldiginde yine devreye girer.

Cihazin Giderilmesi

Bu konu hakkinda saticinizdan veya ilgili sehir
belediyesindeki gorevlilerden bilgi alabilirsiniz.

Cihazin Hazirlanmasi /
Kullaniimasi

Bu mikser 1,25 litre sivi malzeme veya
0,75 litre sicak veya kdpuren malzeme islemek
icin elveriglidir. Islenebilecek en uygun kati
malzeme miktari ise 80—-100 gramdir.
Buz veya dondurulmus besinler islemek icin
AUTO PULSE fonksiyonu kullaniimahdir.
¢ Cihazi ilk kez kullanmadan 6nce, cihazi
ve aksesuarlarini iyice temizleyiniz
("Temizlenmesi ve Bakimi” bélimiine bkz.).

A\ Mikserin keskin bicaklarindan/dénen
motordan dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz ve cihazi daima kapagini

kapatarak calistiriniz.

Mikseri cihazdan ¢ikaracadiniz/cihaza

takacaginiz zaman cihazin durur vaziyette

olmasina ézellikle dikkat ediniz.

A\ Haglanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,

kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,75 litre sicak veya kdpdiren sivi

doldurunuz.

Dikkat!

Mikseri kesinlikle bos calistirmayiniz.

Cihaz sadece karistirma kabi takili ve

kapagl kapaliyken calistirilabilir.
Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

e Motor blogunu diizglin ve temiz bir ylzeyin
Uzerine yerlestiriniz.

e Karistirma kabini yerine takiniz (takma
pozisyonuna dikkat ediniz).

¢ |slenecek malzemeleri doldurunuz.

e Kapagi kapatiniz: Karistirma kabinin 6n
kenarina takiniz (1.), kapatiniz (2.) ve kapak
iyice kapanincaya kadar, kabin arka kenarina
denk gelen kisimda kapagi asagi bastiriniz
(Resim 6).
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e Elektrik fisini prize takiniz.

¢ Ayar dugmesine basarak disari ¢gikmasini
saglayiniz.

e Ayar dugmesini istediginiz pozisyona
ayarlayiniz.

Not: Karistirma kabi cihaz calisirken motor

blogundan cikarilirsa, cihaz otomatik olarak

kapanir.

Mikserin tekrar calistiriimasi

e Ayar dugmesini 0 pozisyonuna ayarlayiniz.

e Karistirma kabini yerine takiniz (takma
pozisyonuna dikkat ediniz).

¢ Ayar dugmesini istediginiz pozisyona
ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi

¢ Ayar dugmesini 0 pozisyonuna ayarlayiniz.

o Kapagi acip, ilave etmek veya doldurmak
istediginiz malzemeleri doldurunuz.

veya

* Huniyi kapaktan ¢ikariniz: Huniyi saatin
calisma istikametinin tersi ydniinde cevirip,
cekip yerinden cikariniz.

¢ Kati malzemeleri cihaz calisirken azar azar
malzeme ilave etme agzindan miksere
doldurunuz.

veya

¢ Huniyi kapaktan cikariniz: Huniyi saatin
calisma istikametinin tersi ydninde gevirip,
cekip yerinden cikariniz.

e Huniyi buylk agzi kapaga dogru olacak
sekilde kapagin Uizerine oturtunuz ve sivi
malzemeleri huni lizerinden miksere
doldurunuz.

Karistirma Isleminden Sonra

e Ayar dugmesini 0 pozisyonuna ayarlayiniz.

e Karistirma kabini cihazdan ¢ikariniz.

e Kapak kilidini agmak icin ilgili digmeye
basiniz ve kapagi aciniz. Kapagi yerinden
ctkarmak igin, 6nce kapag takildigi yerden
cikariniz.

Not: Mikser ile isiniz sona erdikten sonra

mikseri hemen temizlemeniz iyi olur, bkz.

"Temizlenmesi ve Bakimi”.

Cihazin Temizlenmesi ve Bakimi

A Cereyan carpma tehlikesi!

Cihazda herhangi bir islem (bakim, temizlik,
onarim) yapmadan dnce elektrik figini priden
cikariniz.

Dikkat!

Cihazin ust ylizeyi zarar gérebilir.

Ovalamak igin kullanilan, ¢cizme ihtimali olan
deterjan veya temizlik malzemesi
kullanmayiniz.

Motor blogunu ve aliiminyum gévdeyi sadece
nemli bir bez ile siliniz. Gerekli gériirseniz, biraz
bulasik suyu (sivi deterjan) kullaniniz.

Karistirma kabinin temizlenmesi

Not: Cihaza takili olan karistirma kabinin icine
biraz su ve bulasik deterjani doldurunuz. Birkag
saniye PULSE veya AUTO PULSE
fonksiyonunu ¢alistiriniz. Deterjanh suyu
dokinuz ve karistirma kabini temiz su ile
durulayiniz.

A\ Keskin bicaklardan dolayi yaralanma

tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz. Mikser bicagina kesinlikle

ciplak elle dokunmayiniz. Temizlemek igin bir
firca kullaniniz.

Mumunse mikseri kullandiktan hemen sonra

temizleyiniz. Boylelikle miksere hicbir besin

artigi yapisip kalmaz ve plastik parcalar
etkilenmez (6rnegin baharatlarin igindeki eterli
yaglardan dolayi olusabilecek zararlar).
» Karistirma kabini temizlemek i¢in pargalarina
ayirabilirsiniz: Karistirma kabinin altindaki
tutucu bilezigi saatin calisma istikametinin
tersine gevirerek aginiz (5a).

e Tutucu bilezigi, aliminyum gdvdeyi ve
karistirma kabinin plastik Gnitesini
birbirlerinden ayiriniz (5b).

 Plastik Unite, kapak ve huni bulagik
makinesinde yikanabilirler. Aliminyum gévde
nemli bir bez ile silinmeli ve sonra silinerek
kurulanmalidir.

e Sokme isleminin tersi ydnde tekrar monte
ediniz.

e Motor blogunu nemli bir bez ile siliniz ve
sonra kurulayiniz.
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Cihazin Muhafaza Edilmesi
¢ Fisi elektrik prizinden ¢ikariniz.

¢ Ayar dugmesine basip cihazin icine sokunuz:

Dugmeyi iceriye dogru bastirip, yavasca
serbest birakiniz.

* Kabloyu kablo gbzlne yerlestiriniz.
Toplanmis (birlestiriimis) karistirma kabini
motor blogundaki yerine takiniz.

Ariza Durumda Yardim

Dikkat!

Herhangi bir arizayi gidermeden énce, fisi
elektrik prizinden ¢ikariniz.

Ariza Giderilmesi

Mikser ¢alismiyor. e Karistirma kabini
yerine tam olarak
oturtunuz.

¢ Kapagi yerine tam
olarak oturtunuz.

Asiri yiklenme * Mikseri 0

emniyeti devreye pozisyonuna

girdi. ayarlayiniz.

e Karistirma kabini
yerinden ¢ikariniz,
islenen malzeme
miktarini azaltiniz.

e Mikseri tekrar
calistinniz.

Diger arizalarda yetkili servisimize bagvurunuz.

Tarifler

Bu cihaz su iglemler icin uygundur:

¢ Sivi malzemeleri karistirmak ve kdpurtmek.

¢ Cig sebze, meyve, findik, ceviz ve ¢ikolata
dogramak.

e Corba icin kati malzeme, pismis meyve ve
sebze purelemek.

¢ Mayonezlerin ve soslarin hazirlanmasi.

Isleme miktarlar

Bu mikser 1,25 litre sivi malzeme veya

0,75 litre sicak veya kdépuren malzeme islemek
icin elveriglidir.

Islenebilecek en uygun kati malzeme miktari
ise 80—100 gramdir.
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Mayonez

Mikserde mayonez sadece butin yumurta

kullanilarak hazirlanabilir.

Temel tarif:

1 yumurta

1 dolu kahve kasigi hardal

1 corba kasigi sirke veya limon suyu

1 tutam tuz

1 tutam seker

200-250 ml likit yag

Malzemelerin sicakhgi ayni olmalidir.

* Mikserde diisuk bir devir sayisi ayarlayiniz.

e Butlin malzemeleri (yag haric) diistik devirde
karistiriniz. Huniyi geviriniz.

¢ Mikseri en ylUksek devir sayisina ayarlayiniz,
yag! yavas yavas huni Gzerinden mikserin
icine doklnlz ve yaklasik 1 dakika

. kanstininiz.

Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin iki

misli.

Not: Azami miktar islenirse, sonunda mayonezi

ek olarak birka¢ saniye AUTO PULSE

fonksiyonu ile karistiriniz.

Salata sosu

Temel tarif:

200 g krema

200 g yogurt

1-3 dis sarmisak

2-3 corba kasigi kecap

1 tutam seker

1 tutam tuz

3-6 corba kasigi sirke

e Butin malzemeleri en ylksek devir sayisinda
. yaklagik 1 dakika karistiriniz.
Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin iki
misli.

Not: Bu salata sosu yesil ve karisik salata igin
kullanilabilir.

Cikolatah siit

50-70 g sogutulmus kalip cikolata

0,5 | sicak st

Istege gore kremsanti ve ¢ikolata parcaciklar

e Cikolatayi parcalayiniz (yaklasik 1 cm
buyuklikte pargalar) ve en yiksek devir
sayisinda mikserin icinde dograyiniz.

¢ Mikseri kapatiniz ve huni tizerinden sicak
sutd ilave ediniz.

¢ 1 dakika en yuksek devir sayisinda
karigtiriniz.

¢ Cikolatah sicak sltu bardaklara doldurunuz
ve istege gbre bardaklara kremsanti ve
cikolata parcaciklari ilave ederek servis
yapiniz.
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Vanilyali muzlu siit

2-3 muz

2-3 dolu corba kasigi vanilyali dondurma veya

limonlu dondurma

2 paket vanilya sekeri

0,5 I sut

e Butlin malzemeleri en yuksek devirde
yaklasik 1 dakika karistiriniz.

Sangria

1-2 portakal

1 limon

4—6 parca kup buz

istege gore seker

400 ml kirmizi sarap

¢ Portakallarin ve limonun kabugunu soyunuz
ve parga parca kesiniz.

e BUtun malzemeleri (kirmizi sarap hari¢) en

yuksek devirde yaklasik 1 dakika karistiriniz.

» Kirmizi garap ilave ediniz.
¢ |cecek kdpurinceye kadar, mikseri AUTO
PULSE fonksiyonunda calistiriniz.

Sporcu kokteyli

2-3 portakal

1-2 limon

0,5—1 corba kasigi seker veya bal

0,25 | elma suyu

0,25 | maden suyu

Istege gbre buz

e Portakallarin ve limonlarin kabugunu
soyunuz ve parca parca kesiniz.

e Bitlin malzemeleri (elma suyu ve maden
suyu hari¢) en yuksek devirde yaklasik
1 dakika karistiriniz.

» Elma suyunu ve maden suyunu ilave ediniz.

¢ |cecek kdpurinceye kadar, mikseri AUTO
PULSE fonksiyonunda calistiriniz.

e Kokteyli bardaklara doldurunuz ve istege
gore buz koyarak servis yapiniz.

Domates kokteyli

5-6 domates

1-2 portakal

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 tutam seker

birka¢c damla tabasco

Garnitlir olarak biraz krema

¢ Domatesleri kaynar suya daldiriniz (kisa
sure haslayiniz), kabuklarini soyunuz ve
sogumaya birakiniz.

¢ Portakallarin kabugunu soyunuz ve parca
parca kesiniz.

e Butlin malzemeleri (krema hari¢) en ylUksek
devirde yaklasik 1 dakika karistiriniz.

¢ Kokteyli bardaklara doldurunuz ve sis olarak
birka¢ damla krema ilave ediniz.

Not: Domates kokteyli alkolstiz aperitif olarak

da ¢ok uygundur.

Kirmizi puding

400 g meyve (gekirdeksiz visne, ahududu,

Frenk Gzim, cilek, bégurtlen)

100 ml vigne suyu

100 ml kirmizi sarap

80 g seker

1 paket vanilya sekeri

2 corba kasigi limon suyu

1 bigak ucu karanfil (6gutilmus)

1 tutam tar¢in (6gUtdimas)

8 tabaka jelatin

* Jelatinleri soguk suda yaklasik 10 dakika
yumusatiniz.

¢ BUtlin malzemeleri (jelatin hari¢) kaynatiniz.

¢ Jelatini eziniz ve mikrodalga firinda eritiniz;
kaynatmayiniz!

e Sicak meyveleri ve jelatini orta devir
sayisinda yaklasik 1 dakika karistiriniz.

¢ Pudingi sodu su ile calkanmis kaselere
doldurunuz ve soguk bir yerde bekletiniz.

Not: Kirmizi puding, ¢irpiimis krema veya

vanilya sosu ile yenilirse daha lezzetli olur.

Meyve kasesi

500 g meyve (6rn. 200 g cilek, 1 muz,

1 portakal, yarim elma)

50-100 g seker

400 ml soguk su

istege gore buz

¢ Meyvelerin kabuklarini soyunuz ve parca
parca dograyiniz.

e BUtlin malzemeleri (buz hari¢) en yiksek
devirde yaklagik 1 dakika karigtiriniz.

* |stege gore buz koyarak servis yapiniz.

Krep hamuru

0,5 I sit

2 yumurta

200 gun

50 g eritilmis soguk tereyagi
e Once sltl ve sonra tim malzemeleri
karistirma kabina doldurunuz ve en yliksek
devir sayisinda duz bir hamur oluguncaya
kadar karstiriniz.

e Hamuru islemeye devam etmeden énce
yarim saat bekletiniz.

 Krepleri bildiginiz gibi hazirlayiniz.
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Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku

w gospodarstwie domowym, a nie do uzytku
zarobkowego.

Urzadzenie nie wymaga przegladdéw ani
konserwacji.

Instrukcje obstugi i uzytkowania prosze
starannie przechowywac.

Instrukcje obstugi i uzytkowania prosze
przekaza¢ wraz z urzadzeniem ewentualnemu
kolejnemu uzytkownikowi.

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane kartki

z rysunkami.

1 Wytacznik obrotowy

Przed uzyciem urzadzenia nacisng¢ wytacznik
obrotowy i zwolnic.

PULSE = witgczenie chwilowe
wytgcznik przytrzymac.
0 = stop

Predkosc¢ robocza nastawialna jest
bezstopniowo

AUTO = zmiany automatyczne
PULSE najwyzsza liczba obrotow -
zatrzymanie

2  Korpus urzadzenia z silnikiem

Przy naktadaniu dzbanka miksera zwracaé
uwage na odpowiednig pozycje.

3a Pokrywa

W celu otwarcia pokrywy nacisnaé przycisk
zwalniajgcy blokade.

3b Otwoér wsypowy

Zdjac lejek i wtozy¢ potrzebne sktadniki.

3c Lejek
Utatwia dodawanie ptynnych sktadnikow.

4  Zwijanie przewodu elektrycznego
Chowanie elektrycznego przewodu
zasilajgcego.

Wskazowki bezpieczenstwa

A\ Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym!

Urzgdzenie podtaczy¢ do gniazdka sieciowego

i eksploatowac zgodnie z danymi zawartymi na

tabliczce znamionowe;.

Urzgdzenie mozna uzywac tylko wtedy, jezeli

elektryczny przewdd zasilajacy i samo

urzadzenie nie sg uszkodzone.

Urzgdzenie nalezy chroni¢ przed dzie¢mi.
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Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed
przystapieniem do czyszczenia urzgdzenia,
przed opuszczeniem pomieszczenia, w ktorym
stoi urzadzenie lub w przypadku awarii wyjgc
wtyczke z gniazdka sieciowego.

Nie wolno ocierac¢ elektrycznego przewodu
zasilajgcego o ostre krawedzie ani gorgce
powierzchnie.

Aby unikna¢ zagrozen naprawe urzadzenia, jak
np. wymiana uszkodzonego przewodu
zasilajgcego mozna przeprowadzic tylko

W naszym autoryzowanym punkcie serwisowym.
W przypadku przerwy w doptywie pradu
urzadzenie pozostaje wtgczone i rozpoczyna
prace natychmiast, jezeli prad ponownie ptynie.

Wskazéwki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

Aktualne informacje o sposobie usuniecia
zuzytego urzadzenia mozna uzyskac w punkcie
zakupu, albo w urzedzie miasta lub gminy.

Przygotowanie / obstuga

Mikser przeznaczony jest do obrébki

maksymalnie 1,25 litra ptynnych sktadnikow,

wzglednie 0,75 litra gorgcych lub pienigcych
ptyndw. Optymalna ilos¢ miksowanych
sktadnikow statych wynosi 80-100 gramow.

Do miksowania lodu lub produktéw mrozonych

zastosowa¢ AUTO PULSE.

e Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic,
patrz ,Czyszczenie urzadzenia“.

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami miksera/obracajacym sie
napedem!

Nie wktadaC rak do zamontowanego miksera

i pracowac tylko z zatozong pokrywa!

Mikser zaktadac/zdejmowac tylko wtedy,

jezeli urzadzenie jest wytaczone, a naped

nieruchomy. Po wytgczeniu miksera n6z
obraca sie jeszcze jaki$ czas.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

W czasie obrébki goracych produktow
wydostaje sie para przez lejek w pokrywie.
Mozna miksowac¢ maksymalnie 0,75 litra
goracych lub pienigcych ptyndw.
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Uwaga!
Nie wolno nigdy wigczac¢ pustego miksera.
Urzadzenie mozna wtaczy¢ tylko wtedy,
jezeli dzbanek jest natozony na korpus
urzadzenia, a pokrywa zamknieta, az do
zatrzasku.
¢ Odwing¢ elektryczny przewdd zasilajacy.
¢ Korpus urzgdzenia postawi¢ na gtadkim
i czystym podtozu.
¢ Natozy¢ dzbanek miksera (zwraca¢ uwage
na odpowiednig pozycje).
¢ Wiozy¢ sktadniki.
e Natozy¢ pokrywe: zawiesi¢ na przednim
brzegu dzbanka miksera (1), zamknac (2)
i weisnac¢ na tylnym brzegu, az do zatrzasku
(rysunek 6).
¢ Wtyczke wtozy¢ do gniazdka sieciowego.
¢ Wysung¢ pokretto wytgcznika; wytacznik
nacisnagc i zwolnic.
e Wytacznik nastawi¢ w odpowiedniej pozyciji.
Wskazoéwka: Jezeli w czasie pracy silnika
zdejmiemy dzbanek miksera z korpusu
urzadzenia, urzadzenie wytgcza sie
automatycznie.

Ponowne uruchamianie miksera

¢ Pokretto wytacznika przekreci¢ na O.

¢ Natozy¢ dzbanek miksera (zwracaé uwage
na wtasciwg pozycje).

e Wytacznik nastawi¢ w odpowiedniej pozyciji.

Doktadanie sktadnikéw

¢ Pokretto wytgcznika przkreci¢ na O.

e Zdjac¢ pokrywe i dodac¢ sktadniki.

albo

e Wyjac lejek z pokrywy: lejek przekrecic
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara i wyjac.

¢ State sktadniki dodawac stopniowo przez
otwdr wsypowy w czasie pracy miksera.

albo

¢ Wyjac lejek z pokrywy: lejek przekreci¢
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i wyjac.

¢ Lejek natozy¢ duzg powierzchnig na pokrywe
i dodac przez lejek ptynne sktadniki.

Po zmiksowaniu
¢ Pokretto wytacznika nastawic¢ na O.
e Zdjac¢ dzbanek miksera.
¢ Nacisngc¢ przycisk zwalniania blokady
i otworzy¢ pokrywe. Pokrywe zdjaé
Z zawieszenia.
Wskazoéwka: Mikser wymy¢ najlepiej zaraz po
uzyciu, patrz rozdziat ,Czyszczenie urzagdzenia“.

Czyszczenie urzadzenia

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem
elektrycznym!

Przed przystgpieniem do pczyszczenia wyjac

wtyczke z gniazdka sieciowego!

Uwaga!

Powierzchnia urzgdzenia moze ulec

uszkodzeniu.

Nie stosowac zadnych ostrych ani szorujgcych

Srodkdw czyszczacych.

Korpus z silnikiem i obudowe aluminiowg

wycierac wilgotnag Scierka, w razie potrzeby

uzyc¢ troche ptynu do mycia naczyn.

Czyszczenie dzbanka miksera
Wskazoéwka: Do zatozonego dzbanka miksera
wlac¢ troche wody z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Wtaczy¢ na kilka sekund na PULSE lub
AUTO PULSE. Wyla¢ wode i wyptuka¢ dzbanek
czystg woda.

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi

nozami miksera!

Nie wolno wktadac rgk do dzbanka miksera.

Nozy miksera nie nalezy chwytac¢ gotymi

rekoma. Do czyszczenia nozy uzywac szczotki.

Mikser wymy¢ najlepiej zaraz po uzyciu. W ten

sposéb nic nie przyschnie i tworzywo sztuczne

nie ulegnie zniszczeniu (np. pod wptywem
olejkow eterycznych lub przypraw).

¢ Dzbanek miksera mozna roztozy¢ na czesci,
co utatwi czyszczenie: Pierscien mocujacy na
dnie dzbanka odkrecic przekrecajac go
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéowek
zegara (5a).

¢ Pierscien mocujgcy, obudowe aluminiowg
i wktad dzbanka z tworzywa sztucznego
roztaczy¢ (5b).

e Wktad z tworzywa sztucznego, pokrywe i lejek
mozna my¢ w zmywarce do naczyn, obudowe
aluminiowa wytrze¢ wilgotng scierka,

a nastepnie wytrze¢ do sucha.

¢ Montaz przeprowadzi¢ w odwrotnej
kolejnosci.

» Korpus urzadzenia wytrze¢ wilgotng Scierka,
a nastepnie wytrze¢ do sucha.

Przechowywanie

* Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

e Schowac pokretto wytacznika: pokretto
wcisngc i zwolnié.

e Przewod elektryczny zwing¢. Zmontowany
dzbanek natozy¢ na korpus z silnikiem.
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Usuwanie drobnych usterek
Uwaga!

Przed przystapieniem do usuwania usterek
wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

Usterka Usuniecie

e Dzbanek miksera
doktadnie natozy¢.

Mikser nie wtgcza sie.

¢ Pokrywe ustawic
prawidtowo, az do

zatrzasku.
Whytacznik ochrony ¢ Mikser nastawic¢
przed przecigzeniem naO.
zadziatat. e Zdjac dzbanek
miksera,

zmniejszy¢ ilos¢
obrabianych
produktow.

¢ Mikser ponownie
witaczyC.

W przypadku wystgpienia innych usterek prosze
zwrdci¢ sie do naszego autoryzowanego punktu
Serwisowego.

Przepisy kulinarne

Mikser przeznaczony jest do

¢ miksowania i ubijania ptynow,

¢ rozdrabniania i siekania surowych owocéw,
jarzyn, orzechow i czekolady,

e rozcierania zup, gotowanych owocow i jarzyn,

¢ przygotowania majonezu i SosoOw.

llosci obrabianych produktow
Mozna przygotowa¢ maksymalnie 1,25 litra
ptynéw, wzglednie 0,75 litra pienigcych lub
goragcych ptyndw.

Optymalna ilo$¢ przygotowanych produktéw
statych wynosi 80-100 g.

Majonez

Wskazowka: W mikserze mozna przygotowac

majonez tylko z catych jajek.

Przepis podstawowy:

1 jajko

1 czubata tyzeczka musztardy

1 tyzka soku cytrynowego lub octu

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

200 do 250 ml oliwy

Wszystkie sktadniki musza mie¢ takg samg

temperature.

¢ Mikser nastawi¢ na niskie obroty.

¢ Wszystkie sktadniki (oprocz oliwy) zamieszac
kilka sekund na niskich obrotach.
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¢ Mikser przetaczy¢ na wysokie obroty, oliwe
dolewac¢ powoli przez lejek i miksowac ok.
1 minute.

Maksymalna ilos¢: dwa razy przepis

podstawowy.

Wskazowka: Przy przygotowywaniu

maksymalnej ilosci miksowac produkty na

zakonczenie jeszcze kilka sekund przy

nastawieniu na AUTO PULSE.

Sos do satatek

Przepis podstawowy:

200 g kwasnej $mietany

200 g jogurtu

1-3 zgbki czosnku

2-3 tyzki ketchupu

1 szczypta cukru

1 szczypta soli

3-6 tyzek octu

¢ Wszystkie sktadniki miksowac ok. 1 minute
na najwyzszych obrotach.

Maksymalna ilos¢: dwa razy przepis

podstawowy.

Wskazowka: Sos nadaje sie do zielonej

i mieszanej sataty.

Goraca czekolada
50-75 g ochtodzonej czekolady w tabliczce
Y2 | goracego mleka
Bita $mietana i wiorki czekoladowe wedtug
uznania
¢ Czekolade pokroi¢ na kawatki (ok. 1 cm)
i catkowicie rozdrobni¢ w mikserze na
najwyzszych obrotach.
o Wytgczy¢ mikser i wla¢ mleko przez lejek.
¢ Miksowac¢ 1 minute na najwyzszych obrotach.
e Goraca czekolade wlac¢ do kieliszkow,
przybrac bitg Smietang i posypac wiorkami
czekoladowymi.

Shake waniliowo-bananowy
2-3 banany
2-3 czubate tyzki lodow waniliowych lub
cytrynowych
2 paczki cukru waniliowego
2 | mleka
e Sktadniki miksowac ok. 1 minute
na najwyzszych liczbie obrotach.
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Sangria

2-3 pomarancze

1 cytryna

4-6 kostek lodu

cukier do smaku

400 ml czerwonego wina

e Pomarancze i cytryny obrac ze skorki,
pokroi¢ na kawatki.

¢ Wszystkie sktadniki (oprécz czerwonego
wina) zmiksowac drobno ok. 1 minute na
najwyzszych obrotach.

¢ Dodac czerwone wino.

¢ Mikser nastawi¢ na kilka sekund na AUTO
PULSE i miksowac, az do spienienia napoju.

Koktajl sportowcow

2-3 pomarancze

1-2 cytryny

Y2-1 tyzka cukru lub miodu

¥4 | soku jabtkowego

Y4 | wody mineralnej

ewentualnie kostki lodu

e Pomarancze i cytryny obrac ze skorki,
pokroi¢ na kawatki.

e Wszystkie sktadniki (oprécz soku jabtkowego
i wody mineralnej) miksowac ok. 1 minute na
najwyzszych obrotach.

¢ Dodac sok jabtkowy i wode mineralna.

¢ Mikser nastawi¢ na kilka sekund na AUTO
PULSE i miksowac, az do spienienia napoju.

¢ Koktajl wla¢ do kieliszkdw, mozna podawac
z kostkami lodu.

Koktajl pomidorowy

5-6 pomidorow

1-2 pomarancze

1 szczypta soli

1 szczypta pieprzu

1 szczypta cukru

kilka kropli tabasco

Smietana do przybrania

¢ Pomidory sparzy¢, obrac¢ ze skorki
i ochtodzic.

e Pomarancze obrac ze skoérki, pokroi¢ na
kawatki.

e Wszystkie sktadniki (oprécz smietany)
miksowac ok. 1 minute na najwyzszych
obrotach.

¢ Koktajl wla¢ do kieliszkéw i udekorowac
kilkoma kroplami $mietany.

Wskazoéwka: Koktajl pomidorowy nadaje sie

doskonale jako bezalkoholowy aperitif.

Galaretka z owocami

400 g owocow (wypestkowane wisnie, maliny,

porzeczki, truskawki, jezyny)

100 ml soku wisniowego

100 ml czerwonego wina

80 g cukru

1 paczka cukru waniliowego

2 tyzki soku cytrynowego

1 gozdzik (mielony)

1 szczypta cynamonu (mielonego)

8 ptatow zelatyny

e Zelatyne namoczy¢ ok. 10 minut w zimnej
wodzie.

e Wszystkie sktadniki (oprécz zelatyny)
zagotowac.

e Zelatyne odcisng¢ i rozpuscic¢ podgrzewajac
w kuchence mikrofalowej, nie gotowac.

¢ Gorgce owoce i zelatyne miksowac ok.
1 minute na srednich obrotach.

e Galaretke wla¢ do kompotierek wyptukanych
zimng woda i ochtodzic.

Wskazowka: Galaretka z owocami smakuje

doskonale z bitg Smietang lub sosem

waniliowym.

Nektar owocowy

500 g owocow (np. 200 g truskawek, 1 banan,

1 pomarancza, ¥ jabka)

50-100 g cukru

400 ml zimnej wody

lody wedtug uznania

e Owoce obrac i pokroi¢ na kawatki.

» Wszystkie sktadniki (oprécz lodéw) miksowac
ok. 1 minute na najwyzszych obrotach.

* Podawac ewentualnie z lodami.

Ciasto nalesnikowe

2 | mleka

2 jajka

200 g maki

50 g stopionego, schtodzonego masta

¢ Do dzbanka miksera wla¢ najpierw mleko,
nastepnie dodac pozostate sktadniki
i miksowac na najwyzszych obrotach,
az powstanie gtadkie ciasto.

¢ Ciasto pozostawi¢ ok. ¥2 godziny.

e Smazyc¢ nalesniki jak zwykle.
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Ezen készilék nem a szolgaltatod iparban,
hanem haztartasban torténo alkalmazasra
késziilt.

A készlléket csak a haztartasban szokasos
mennyiségek feldolgozasara és csak

a haztartasban szokasos ideig hasznalja.

A késziilék nem igényel karbantartast.

Kérjik, hogy a hasznalati utasitast orizze meg.
Amennyiben a késziiléket tovabbadja harmadik
személynek, keérjik, hogy a hasznalati utasitast
is adja vele egyutt.

A késziilék részei
Kérjlk nyissa ki az abras oldalt.
1 Forgé kapcsolo

Hasznalat elott a forgd kapcsolot nyomja meg,
majd engedie el.

PULSE = pillanat tzemmaéd
legmagasabb fordulatszam,
a forgd kapcsolot ne
engedie el.

0 = Stop

A munkavégzési sebesség fokozatmentesen
bedllithatd.

AUTO = automatikus véltas
PULSE legmagasabb
fordulatszam - szlinet

2 Motorblokk

A keveropohér elhelyezése soran lgyeljen az
elhelyezési poziciora.

3a Fedél

Ha ki akarja nyitni a fedelet, akkor nyomja meg
a nyité-nyomogombot.

3b Utantolto nyilas

Vegye ki a tolcsért és toltse be a hozzavalokat.
3c Tolcsér

Folyékony hozzavaldk utantéltése.

4  Kabelfeltekero

Kabel tarolasa.

60

Biztonsagi utmutato

A Aramiités-veszély!

A késziiléket csak a tipustablan szereplo
adatoknak megfeleloen csatlakoztassa és
Uzemeltesse.

Csak akkor hasznélja a készlléket, ha

a csatlakozd vezeték és a készllék teljesen
hibatlan.

Gyerekeket ne engedjen a készllék kozelébe.
A héldzati csatlakozot mindig hizza ki, ha
befejezte a munkat, mielott elkezdené tisztitani
a készlléket, mielott elhagyja a helyiséget ill.
a készllék meghibasodasa esetén.

A csatlakozd vezeték nem lehet éles szélek
vagy forrd felllet kozvetlen kdzelében.

A készulék javitasat, mint pl. egy hibas
csatlakozo vezeték kicserélését kizarolag
vevoszolgéalatunk végezheti el, mert esetleges
veszélyek csak igy kerllhetok el.

Az aramellatas megszakadasa esetén

a készllék bekapcsolva marad és ennek
elmultaval ismét bekapcsol.

Kornyezetvédelmi tudnivaldk

A megfelelo hulladékgyuijto helyekrol
a szakkereskedoktol vagy az dnkorméanyzattol
szerezheti be a szlikséges informaciokat.

Elokészités / Uzemeltetés

A kevero 1,25 liter folyadék feldolgozasara
alkalmas ill. 0,75 liter forrd vagy habzo folyadék
feldolgozasara. Szilard élelmiszerek esetén az
optimalis feldolgozandd mennyiség
80-100 gramm.
Ha fagylaltot vagy fagyasztott élelmiszereket
dolgoz fel, akkor az AUTO PULSE
nyomdgombot nyomja meg.
e Akésziléket és a tartozekokat az elso
hasznalat elott alaposan tisztitsa meg, lasd
a , Tisztitas és apolas” c. részt.
A Az éles keverokés hasznalata/forgasa
kovetkeztében fellépo veszély!
Soha ne nyuljon a feltett turmixfeltétbe és csak
zart fedéllel dolgozzon!
A keveropoharat csak akkor vegye le/helyezze
vissza, ha a készlilék all. Kikapcsolas utan
a kés révid ideig még forog.
A Leforrazasi veszély!
Ha forré anyagokat dolgoz fel, akkor a fedélben
levo tolcséren keresztil goz tavozik el.
Maximum 0,75 liter forré vagy habzo
folyadékot téltsén be.
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Figyelem!

A keverot soha ne tizemeltesse Uresen.

A késziilék csak akkor iizemel, ha

a keveropohar és a fedél is a helyére

kattant.

¢ Csavarja le a kabelt.

¢ A motorblokkot helyezze sima és tiszta
fellletre.

e Helyezze el a keveropoharat (igyeljen az
elhelyezési poziciora).

e Toltse be a hozzavalokat.

¢ Helyezze el a fedelet: a keveropohar ellilso
szélén akassza be (1.), csukjara (2.), és
a pohar hatsé szélén nyomja le a fedelet agy,
hogy bekattanjon (6 abra).

¢ A haldzati dugaszolét dugja az aljzatba.

¢ Aforgd kapcsolot engedie ki: nyomja meg
a kapcsolét, majd engedije el.

¢ Aforgd kapcsolot allitsa a kivant pozicioba.

Megjegyzés: amennyiben a keveropoharat

munka kozben leveszi a motorblokkrol, akkor ez

automatikusan kikapcsol.

A kevero ismételt lizembe helyezése

o Aforgd kapcsolot dllitsa a O-ra.

¢ Helyezze el a keveropoharat (lgyeljen az
elhelyezési poziciora).

¢ Aforgd kapcsolot allitsa a kivant pozicioba.

Hozzavalok betdltése

¢ Aforgd kapcsolot allitsa a O-ra.

¢ Vegye le a fedelet és toltse be a hozzavaldkat

vagy

¢ atolcsért vegye ki a fedélbol: a tdlcsért
csavarja az ramutato jarasaval ellentétes
iranyba és huzza ki.

e Szilard hozzavalokat Uzemeltetés kozben az
utantolto-nyilason keresztll toltson utana

vagy

e atoblcsért vegye ki a fedélbol: a tdlcsért
csavarja az ramutato jarasaval ellentétes
iranyba és huzza ki.

¢ Atdlcsért a nagy felllettel helyezze a fedélre
és a folyadékokat a tdlcséren keresztil toltse
utana.

A turmixelés utan

e Aforgé kapcsolot a O-ra allitsa.

e Vegye le a keveropoharat.

¢ A nyito-nyomdgombot nyomja meg és nyissa
ki a fedelet. A fedél levételehez a fedelet
eloszor akassza ki.

Tipp: legjobb, ha a keverot hasznalat utan

kozvetlenll megtisztitja, lasd a , Tisztitas és

apolas” c. részt.

Tisztitas és apolas

A Aramiités veszélye!

A halézati dugaszoldt mindig hizza ki, mielott
a készliléken valamilyen munkaba kezd!
Figyelem!

A készllék fellilete megsérdlhet.

Ne hasznaljon suroloszert a késziilék
tisztitasahoz, a motorblokkot és az aluminium
boritast csak nedves ruhaval térblje at,
amennyiben szikséges, hasznaljon némi
mosogatoszert.

A keveropohar tisztitasa

Tipp: a készUllékre helyezett keveropoharba
tegyen némi mosogatdszert. Néhany
masodpercre a PULSE vagy az AUTO PULSE
Uzemmadra kapcsoljon. A vizet dntse ki és

a keveropoharat 6blitse ki tiszta vizzel.

A Az éles keverokés hasznalata

kovetkeztében fellépo balesetveszély!

Soha ne nydljon a keveropoharba.

A keverokést soha ne fogja meg szabad kézzel.

A tisztitashoz hasznaljon kefét.

Lejobb, ha a keverot hasznalat utan azonnal

megtisztitja. Igy nem szarad ra semmi, és

a muanyagot sem kezdi ki semmi (pl. a fuszerek

il olaja).

e A keveropoharat tisztitashoz szét lehet szedni:
a keveropohar aljan talalhato tartogyurut az
6ramutato jarasaval ellentétes iranyban
csavarja le (5a).

e Atartogyurut, az aluminium boritast és
a keveropohar muanyag betétjét valassza
szét (5b).

¢ A muanyag betétet, a fedelet és a tolcsért
elmosogathatja a mosogatogépben, az
aluminium boritast nedves, majd szaraz
ruhaval tordlje at.

e Ezutan ellentétes sorrendben szerelje dssze
a készliléket.

¢ A motorblokkot nedves, majd szaraz ruhaval
torolje at.

Tarolas

e A halozati dugaszolot huzza ki.

¢ Aforgd kapcsolot stillyessze le; a kapcsolot
nyomja be, majd lassan engedie el.

e Akabelt csavarija fel, az 6sszeszerelt
keveropoharat helyezze a motorblokkra.
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Segitség lizemzavar esetén
Figyelem!

Mielott nekilat eqy hiba elharitasanak, mindig
hlzza ki a haldzati dugaszolét.

Hibajelenség Elharitas

A kevero nem
kapcsol be.

¢ A keveropoharat
tokéletesen
helyezze el.

o Afedelet tegye Ugy
ra, hogy
bekattanjon.

A tulterhelés-védelem |e A keverot allitsa

aktivizalddott. a O-ra.

e Vegye le
a keveropoharat,
csOkkentse
a feldolgozando
mennyiséget.

¢ A keverot
ismételten helyezze
Uzembe.

Amennyiben mas tzemzavar lépne fel, forduljon
vevoszolgalatunkhoz.

Receptek

A kevero alkalmas

o folyadékok keverésére és habosra
keverésére,

¢ nyers gyimolcs és zoldségfélék, mogyoro- és
diéfélék valamint csokoladé felapritasahoz,

o |evesek, fott gylimolcs és zoldségfélék
pépesitéséhez,

e majonéz és kildnbdzo martasok
elkészitéséhez.

Feldolgozand6 mennyiség

Maximum 1,25 | folyadék ill. 0,75 | habzdé vagy
forré folyadék dolgozhaté fel a készlilékkel.
Szilard hozzavaldk esetében az optimalis
feldolgozandd mennyiseg 80-100 gramm.
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Majonéz

Megjegyzés: A keveroben csak egész tojasbol

lehet majonézt késziteni.

Alaprecept:

1 tojas

1 pupozott evokanal mustar

1 evokanal ecet vagy citromlé

1 csipet sO

1 csipet cukor

200-250 ml olaj

Minden hozzavalé azonos homeérsékletu kell,

hogy legyen.

¢ A keverot kapcsolja alacsony fordulatszamra.

¢ A hozzavaldkat (az olaj kivételével) néhany
masodpercig keverje 6ssze alacsony
fordulatszamon, a tolcsért forditsa meg.

¢ A keverot kapcsolja a legmagasabb
fokozatra, az olajat toltse be a tdlcséren
keresztll és kb. 1 percig keverije.

Maximalis mennyiség: az alaprecept

ketszerese

Tipp: ha a maximalis mennyiséget késziti el,

akkor végezetll még egyszer nyomja meg az

AUTO PULSE gombot és néhany masodpercig

még igy keverje.

Salatadntet

Alaprecept:

200 g tejfol

200 g joghurt

1-3 gerezd fokhagyma

2-3 evokanal ketchup

1 csipet cukor

1 csipet s6

3-6 evokanal ecet

e Az dsszes hozzavalét a legmagasabb
fordulatszamon kb. 1 percig keverije.

Maximalis mennyiség: az alaprecept

kétszerese

Tipp: az Ontet leveles és vegyes salatakhoz

adhato.

Forré csokoladeé

50-75 g hutott tombcesokoladé

Y2 | forro tej

tejszin és tortadara izlés szerint

¢ Atdmbcsokoladét darabolja fel (kb. 1 cm-es
kockakra) és a keveroben a legmagasabb
fordulatszamon teljesen apritsa fel.

¢ Kapcsolja ki a keverot és a tejet a tdlcséren
keresztll adja hozza.

¢ 1 percig a legmagasabb fordulatszamon
keverje.

¢ Aforrd csokoladét toltse poharakba és izlés
szerint felvert tejszinhabbal és tortadaraval
diszitve télalja.



hu

Bananos-fagylaltos turmixital

2-3 banan

2-3 pupozott evokanal vaniliafagylalt vagy

citromfagylalt

2 csomag vaniliascukor

Y2 | te]

¢ A hozzavaldkat a legmagasabb
fordulatszamon kb. 1 percig keverije.

Sangria

1-2 narancs

1 citrom

4-6 jégkocka

izlés szerint cukor

400 ml vorésbor

¢ A narancsot és a citromot hdmozza meg és
vagja darabokra.

¢ Minden hozzavalot (a vorosbor kivételével)
legmagasabb fordulatszamon kb. 1 percen
keresztul keverje finomra.

¢ Ontse hozza a vorbésbort.

¢ Akeverot rovid idore éllitsa az AUTO PULSE
allasba és az italt keverje habosra.

Sportolo-koktél

2-3 narancs

1-2 citrom

2-1 evokanal cukor vagy méz

Ya | almalé

Ya | dsvanyviz

esetleg jégkocka

¢ A narancsot és a citromot hdmozza meg és
vagja darabokra.

¢ A hozzavaldkat (az almalé és az asvanyviz
kivételével) a legmagasabb fordulatszamon
kb. 1 percig keverije.

¢ Ontse hozza az almalevet és az asvanyvizet.

¢ A keverot révid idore allitsa az AUTO PULSE
allasba és az italt keverje habosra.

¢ A koktélt dntse ki poharakba és izlés szerint
jégkockaval talalja.

Paradicsom-koktél

5-6 paradicsom

1-2 narancs

1 csipet s6

1 csipet bors

1 csipet cukor

néhany csepp Tabasco

tejszin diszitéshez

¢ A paradicsomot forrasban Iévo vizben

blansirozza, huzza le a héjat és hagyja lehulni.

¢ A narancsot hamozza meg és vagja
darabokra.

e Minden hozzavalot (a tejszin kivételével)
alegmagasabb fordulatszamon kb. 1 percig
keverje.

¢ A koktélt toltse poharakba és diszitse néhany
csepp tejszinnel.

Tipp: a paradicsom-koktél kituno

alkoholmentes aperitifként.

Piros gyiimolcszselé

400 g gyimadlcs (magozott meggy, malna,

ribizli, eper, szeder)

100 ml meggylé

100 ml vordsbor

80 g cukor

1 csomag vaniliascukor

2 evokanal citromlé

1 késhegynyi szegfuszeg (orolt)

1 csipet fahéj (orolt)

8 levél zselatin

¢ A zselatint hideg vizben kb. 10 percig
aztassa.

¢ Minden hozzéavalot (a zselatin kivételével)
forraljon Ossze.

¢ A zselatint nyomkodja ki és a mikrohullamu
sUtoben olvassza fel, ne fozze.

e Aforrd gylmolcsot és a zselatint kdzepes
fordulatszamon kb. 1 percig keverije.

e A gyUmolcszselét toltse hideg vizzel kidblitett
talkakba és hutse le.

Tipp: a piros gyimolcszselét felvert

tejszinhabbal vagy vaniliamartassal talalja.

Gylimolcskehely

500 g gytmolcs (pl. 200 g eper, 1 banan,

1 narancs, %2 alma)

50-100 g cukor

400 ml hideg viz

izlés szerint fagylalt

e A gylmolcsot hamozza meg és vagja
darabokra.

¢ Minden hozzavalét (a fagylalt kivételével)
a legmagasabb fordulatszamon kb. 1 percig
keverje.

Palacsinta tészta

V2 | tej

2 tojas

200 g liszt

50 g felolvasztott, majd lehutott vaj

e Eloszor a tejet, majd az 6sszes tobbi
hozzavalot tegye a keveropoharba és
a legnagyobb fordulatszamon keverje sima
tésztava.

¢ Atovéabbi feldolgozas elott hagyja a tésztat
2 orat pihenni.

e Készitse el a palacsintat a megszokott
maodon.
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Tosu ypen e npefHasHaueH 3a ynotpeba

B [JOMakMHCTBOTO, @ He 3a NPOMULLIIEHO
MPUNOXEHHE.

ManonssanTte ypena camo, 3a fa obpaborsare
obuuanH1TE 3a LOMaKMHCTBOTO KONWUeCTBa U 3a
0buyanHoTO Bpeme.

YpenbT He ce Hyxxaae oT NoAapbXKKa.

Monwwm, 3anaseTe ynbTBaHETO 3a ynoTpeda.
AKo npepasare ypeaa Ha Apyrv nuua,
npenasanTe 3aeAHO C HEro U YMbTBaHETO 3a
ynotpeba.

Ha eaouH nornegn,

Monum, pa3TBOpeTe CTPaHULLUTE CHC CXEMUTE.

1 BbpTALL, Ce KNoU 3a BKIIOUBaHe

M U3KITIOUBaHe.
Mpeaw ynotpeGa HaTUCHETE BLPTALLMA Ce Koy
3a BKITIOUBaHe M U3KIIOUBaHe U ro ocBoGOAeTe.

PULSE = MOMEHTHO BKITOUBaHe,
MaKCUMarH1 o60poTH,
3aabpXKanTe BbPTALLMA
Ce KIoy 3a BKIouBaHe
1 U3KIHOUBaHe.

0 = crTon

CkopocTTa 3a pabota moxe na 6bae
HacTpoyrBaHa nnasHo.

AUTO = aBTOMAaTUYHO NpPeBKItoYBaHe
PULSE MakcumariHu 06opoTH —
NoKow

2 Daapwxealy, 6nok

KoraTo nocraeATe MMKCep — vyaluara, cria3sanTe
MOMOXXEHWETO 3a MOHTUPaHe.

3a Kanak

Oa fa oTBOpUTE Kanaka, HaTucHeTe
nebnokupatuma OyToH.

3b OtBOp 32 NocTaBAHE Ha NPOAYKTUTE
M3Bagerte doyHuATa M NocTaBeTe NPOAyKTUTE.

3c dyHuA
Cny>ku 3a HanvBaHe Ha TeUHU MPOAYKTU.

4  MAcTO 3a HaBMBaHe Ha NPOBOAHUKA
Criy>u 3a 3aCTONopABaHe Ha NPOBOAHMKA.

YKasaHuA 3a CUrypHOCT

A\ OnacHocT ot TokOB yaap!

DaxpaHBawTe 1 ekcnnoaTMpanTe ypeaa camo
CbrMacHo UMTMpaHUTe Ha TunoBara Tabenka
LaHHK.

M3nonasanTe ypena camo, ako 3axpaHBaLLMAT
NPOBOAHWK W CaMMAT ypea, He ca NoBPeaeHH.
He nonyckaiTe geua B 6nvM3ocT 4o ypeaa.
Cnep BcAka ynotpeba, KakTo v npeau
rouncTBaHe, Npeay Aa HamycHeTe NMoMeLLEHNETO
1 KOraTo ce NpoABW NOBPeAa, U3TernAnTe
Lencena oT KOHTaKTa.
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DaxpaHBaLLMAT NPOBOAHMK He TpAGBa da ce
Hamupa B HenocpencTseHa 6rmM3ocT A0 OCTPH
pbbOoBE U ropeLLy NOBLPXHOCTH.

MonpaBku Ha ypeaa, kaTo Hanp. NoAmMAHa Ha
noBpeeH 3axpaHBall, NPOBOAHMK, MOraT aa
6baaT U3BbPLUBAHK Camo OT HallaTa crnyxoba 3a
paboTa C KMMEHTH, Tb KaTo Taka ce u3bAarsar
€BEeHTyarHu pUCKoBe.

Mpv NpekbcBaHe Ha enekTpo3axpaHBaHeTo,
ypeabT ocTaBa BKOUEH W crej ToBa OTHOBO ce
3aABMXKBA.

YKasaHuA 3a U3XBbpnAHe

MHbopmauma 3a akTyanHute pasnopeadu
OTHOCHO U3XBBPIAHETO Ha ypeaa MoxeTe aa
nonyuu1Te OT crieumanuanpanuna Bu Teprosew, unu
oT BawweTo o6LUMHCKO yrnpasneHue.

Moarotoska / O6¢cny>XBaHe

MuKkcepbT e npuroaeH 3a ob6paboTka Ha

1,25 nutpa TeuHocTt cboTBeTHO 0,75 nutpa

ropeLia Unu neHnuea TeyHoct. ONTUManHoTo

KONMMUEeCTBO 3a 06paboTka nNpu TBbPAU

XpaHUTenHu npoayktn e 80-100 rpama.

Koraro o6paboTtsare nea, nnu 3ampaseHu

XPaHWUTENHM NPOAYKTH, U3MON3BaNTE PexXMMa

«AUTO PULSE».

¢ [Npeaov nbpeara ynotpeba nouncrerte ypesa
M OKOMMMNeKTOBKaTa OCHOBHO, BWXX rfasa
«[MouncteaHe 1 noaapBLXKKa».

/A OnacHocT oT HapaHABaHe NocpPeAcTBOM
OCTPHUTE pPeXKeLLU MOBLPXHOCTHU Ha
MHUKCepa/BbpPTALLUTE Ce eleMeHTH OT
3anBuXBaHeTo!

Hukora He 6bpKavTe B MOHTMPaHUA MUKCED

M BUHarn paborete ¢ 4o6pe 3arBOpeH Karak!

lMocraBaKTe/nEMOHTUPaNTE MUKCEP — YalliaTa

camo B CrpAno CbCTOAHME Ha ypeaa. Criea kato

CTe U3KITIOYMITU ypeaa, HOXBT Npoabrixasa 4a ce

[BMXXM OLLE M3BECTHO BpEME.

/A OnacHocr ot nsrapate!

Koraro obpabotsare ropeLum npoaykTH, rnpe3

byHMATa Ha Kanaka m3nusa rnapa. locrasanTe

makcumym 0,75 nuTpa ropetLla 1 rneHnmsa

TEYHOCT.

BHumaHme!

Hukora He ekcrinoatupaiTe Mukcepa, Korato

e rpaseH.

ExkcnnoaTtaumaTa Ha MMKcepa e Bb3MOXHa caMo

Py MOHTHPaHa MUKCep — yalua 1 aoope

3aTBOPEH Karnak.

e OTBMITE NPOBOAHMKA.

¢ [MocTaBeTe 3aaBMKBaLLMA ONOK BbPXY paBHa
1 yncTa OCHOBA.

¢ MoHTUpaWTe MMKcep — yallata (cnassanTe
NPaBUIHOTO MOMOXEHWE 32 MOHTUPAHE).

¢ [locTtaBeTe npoaykTuTe.
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¢ [locTaBeTe kanaka: okayeTe ro Ha NpeaHuA
pbO Ha mukcep — vawara (1.), 3atBoperte ro (2.)
W ro NPUTUCHETE HaZOoMy KbM 3a4HKA PO,
[okarto nacHe nobpe (cxema 6).

¢ BkrtoueTe wencena KbM Mpexara.

e M3Ternete BbPTALUMA Ce KIHOY 3a BKNOUBaHe
N U3KNouBaHe: HaTUCHeTe Krnkova U ro
ocBobopeTe.

¢ [locTaBeTe Kntoya 3a BKMOUBaHE U U3KITIOUBaHe
Ha >xenaHara nosuuma.

Dabenexka: AKO cBanuTe MMKCcep — yaiiara no

BpemMe Ha paboTa Ha 3aaBWXBaLLMA Brok, Ton

aBTOMaTUUHO Ce U3KntouBa.

Oa pa ekcnnoartupare MMkcepa

OTHOBO

¢ [locraBeTe BBPTALLKUA Ce KoY 3a BKIoUYBaHe
M U3KNoUBaHe Ha nonoxexue 0.

¢ [locTaBeTe MuKcep- valiaTa (cnassante
npaBuUIIHOTO NONoXeHne 3a MOHTI/IpaHe).

¢ [loctaBeTe BBPTALLKUA Ce KNoY 3a BKIoYBaHe
1 U3KnkouBaHe Ha >XenaHata Nno3uvuuA.

MocTtaBAHe Ha NPOAYKTH

¢ [locTaBeTe BLPTALLMA Ce KoY 3a BKMIOUBaHe
1 U3KNouBaHe Ha noroxexue 0.

e Caanerte Kanaka v nocraeerte nNpoayKTuTe

nrn

e W3Bagete hyHWATa OT Kanaka: 3aBbpTeTe
dyHMATa B NOCOKa, obpaTHa Ha yacoBHWKOBaTa
cTperka, v A usTterneTte.

¢ [ocTaBeTe hyHMATA Ha Kanaka ¢ ronAMara
NOBBPXHOCT OTAONY U HarnewuTte TeYHOCTUTE
npes doyHuaTa.

nrin

e W3Bagete (hyHWATa OT Kanaka: 3aBbpTeTe
dyHMATa B NOCOKa, obpaTtHa Ha yacoBHWKOBaTa
cTpenka u A usrernere.

 [locTtaBeTe hyHMATA BLPXY Kanaka cbC
cTpaHara, KOATO MMa Mo- ronAMa nioLL,
1 CMNBamnTe TEUHOCTU NPe3 HeA.

Cnep, npukniousaHe Ha paborta

C MUKCepa

¢ [ocTaseTe BLPTALWMA Ce KMIOY 3a BKMOUBaHe
1 M3KMoYBaHe Ha nonoxkexue 0.

e Caanerte MuKCep — yaluara.

e HatucHete nebnokunpatuma 6€TOH U OTBOpETe
Karaka. 3a Ja cBanuTe Karnaka, npeaBapuTenHo
ro otkauerte.

Unen: Han-0o6pe e fa noumcreare Mukcepa

BefHara, crnep kato cte paboTUnm ¢ Hero, BUX

rnasa «[louncTeaHe n NoaApPbLKKa».

MouuncTBaHe M NoAOpPBXXKa

A\ OnacHocT ot T0KOB yaap!

lNpeau na npeanpuemare HAKakBa paboTa rno
ypena, BuHar1 u3TernanTe Lwercerna oT KoHTakTa!
BHumanue!

lMoBBLPXHOCTUTE MOraT Aa ce yBPEeaAr.

He usnonssavite abpasnBHU NoyYnCTBaLLM
npenapatn. SansmxBaluMAT 610K M arymMmMH1eBaTa
My 0611MLj0BKa ce n36bpcBar camo C BraxHa
Kbpria, KaTo ako e HeoOXoaAMMO, Ce M3ron3Ba
Marko npenapar 3a M1eHe.

MounucTBaHe Ha MUKCep — vallaTta
Upen: MNoctaBeTe manko Boga c npenapar 3a
MWEHEe B MOHTUpaHaTa MUKCep — valla.
Bkntouete 3a KpaTko (HAKOMKO CEeKyHaM) Ha
nosuuma «PULSE» unm «<AUTO PULSE».
ManenTe Tasun BoAa M U3NNakHeTe MUKCEP —
yawlara c uvcTa Boaa.

/\ OnacHocT oT HapaHABaHe NOCPeACTBOM
OCTpHUTe HOXXOBEe Ha MMKcepa!

Hukora He 6bpkariTe B MMKCEP — yaluarta.

Hukora He nokocBaviTe HOXa Ha MMKCcepa C ronm

pbLe. 9a noyncTeaHe ron3sanTe yeTka.

Hai-no6pe e na nouncreate Mvkcepa BegHara

cnep, ynotpeba. Taka HULWO HAMA Aa 3aCbXHe,

a CblUOo Taka HAMa Aa ce pasBanAT

1 NNacTMacoBMTE YacTu (Hanp. NOCPeaCTBOM

eTepuyHUTE Macra B MOAMNPAaBKUTE).

e Da nouncTBaHe MMKCep — valuata Moxe Aa
6bae pasrnobeHa: pasBuiiTe NpUAbPXKALLMA
NPBLCTEH Ha AonHaTa cTpaHa Ha MUKcep —
yawara B Nocoka, obparHa Ha yacoBHMKOBaTa
ctpenka (5a).

* Paspenete npuaobp>Kaluma NPbLCTEH,
anymvHueBara o6nMLOoBKa M NnacTMacoBuA
Habop Ha Mukcep — vawara (5b).

¢ [NnacTmacoBuAT Habop, kanaka n dyHuATa
morar aa 6baar NouMcTBaHn B CbAOMUANHA
MallMHa, anyMuHuesara oonuuoBka ce
1306bpCBa C BNaXKHO U Ce NoacyLuasa.

¢ Crno6nABa ce B obpareH pea.

¢ DaaBwxsawmAT 610K ce 3bbpcBa C BaXXHO
1 ce noacyliasa.

CbxpaHeHue

¢ M3TerneTe wencena oT KOHTakTa.

¢ HaTucHeTe BBbPTALLMA Ce KoY 3a BKIOUBaHe
1 U3KMIOUBaHE HaBbLTPE: HaTUCHETE Krtoua
HaBBLTPe M cnep ToBa ro oceoboaerte 6aBHO.

¢ HaBwiiTe 3axpaHBaLLMA NPOBOAHMK.
lMocTaseTe crnobeHata MUKCep — yalla Bbpxy
3aABW>XBaLLMA OroK.
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MomoLy, npu nospeau

BHumanme!

npeﬂM Aa oTCcTpaHABare rospena, uaternanTe
ujericernia OT KOHTakTa.

Moepena OTcTpaHABaHe

MwukcepsT He ce
3a4BMKBA.

e [loctaBeTte Mukcep
— yawiara AoKpan.

e [locraBete kanaka
Taka, ue aa ce
3atBoOpM fobpe.

AkTuBMpana ce ¢ [NocraseTe Mukcepa

e 3almTara ot Ha nonoxxeHue 0.

npeToBapBaHe. e Caanete mukcep —
yawara, HamaneTe
KOMMUYECTBOTO
NpPOAYKTH, KOUTO
obpaboTBare.

e OTHOBO BKMtOUeTE
muKcepa.

Mpw opyrv noepeam ce obpbLUaiTe, MONA, KbM
Hawara cny>k6a 3a paboTa C KIMeHTH.

Peuentun

MuKcepbT e NpUroeH 3a

e CcMecBaHe U pasbuBaHe Ha MAHA Ha TEUHOCTH,

* HaapeGHABaHE M HakbILBaHe Ha CypoBH
NNoAOBE, 3EMEHUYLIM, OPEXH U LIOKONaZ,

e MPUroTBAHETO Ha KPEM — CYMW W NiopeTa oT
CBapeHu N0A0BE U 3EMEHUYLIM,

* MPUroTBAHETO HA MaMOHE3U 1 COCOBE.

KonuuecTtBa, KOMTO morar aa ce

ob6paboTtBar ¢ MMKcepa
O6paboTtBanTe MmakcumyMm 1,25 n TeUHOCTH

CBHOTBETHO 0,75 N NEHNNBU UNKU FOPELLU TEUHOCTH.

OnTMManHOTO KONMUecTBO 3a o6paboTka Ha
TBbPAU XPaHUTENHKM NpoaykTn e 80-100 .
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MaioHesa

Dabenexka: B mukcepa moxe ga ce

NPUroToBnABa cCaMo ManoHe3a OT Lienu Anua.

OcHoBHa peuenTa:

1 Anue

1 NpembIiHeHa yaeHa NbXXuuka ropumua

1 cyneHa mbKuua OLET UK NIMMOHOB COK

1 wmnka con

1 wunka 3axap

200-250 mn onuno

Bcurukn npoayktv TpAGBa fa ca ¢ efHakBa

Temneparypa.

e BkrntoueTe MMKCepa Ha HACKKU 060pOTH.

e Pasbbpkante npoayktute (6e3 onmMoTo)
HAKOMNKO CEeKYHM Ha HACKKU 06OPOTH.
O6bpHeTe thyHuATa.

* [peBKntoueTe MUKcepa Ha Han-6bp3aaTta
CTereH, HanveanTe ofmMoTo Npe3 oyHUATa
1 pa3bbpkBanTe okono 1 MuHyTa.

MakcumanHo KonuuecTBO: ABOMHOTO

KOMMUYEeCTBO MO OCHOBHATa peLienTa

WUanea: Korato npurotosnABaTe MakCMManHoTo

KONMUUEeCTBO, Ha Kpad BkroueTe Ha «AUTO

PULSE>» 1 pa3tbpkBanTe OLLe HAKONKO CEKYHOM.

CanarteH coc

OcHoBHa pevenTa:

200 r HenoAacnageHa cmeTaHa

200 r k1Mceno MNAKo

1-3 CKUNMAKM YeCHbH

2-3 CyneHu MbXXuum KeTuyn

1 wunka 3axap

1 wunka con

3-6 cyneHu mbXxuum oueT

¢ PasbbpkBanTe BCUUKM NPOAYKTU Ha
MakcumarnHu 06opoTH 3a oKomno 1 MUHyTa.

MakcumanHo KOnMuecTBO: ABOMHOTO

KONMUECTBO MO OCHOBHA peLenTa

Upen: CocbT e NoaxoaLL, 3a 3efIeHU U CMECEHM

canatu.

MNopeLy, Wokonag,

50-75 r oxnageHu WoKonaaosm Gnokueta

0,5 n ropeLuo MNAKo

Mo >xenaHue pa3buTta cmeTaHa 1 LWOKONagoBm

npbynLmM

¢ Hapexerte wokonanosuTe 6rnokuyeTa Ha
napyeta (okono 1 cm) u rv HagpebHeTe
HambMHO B MUKCEpa Npu MakcumarnHu o6opoTy.

¢ U3knrouete mmrkcepa u HanenTe MAKOTO Npes
dyHuATa.

¢ PasbbpkBante 1 MMHyTa Ha MakcuMmarnHm
o60opoTH.

e CuneTe ropeLumMa WOKOMNaa, B CTbKIEHN Yallm
1 MO0 XXenaHue cepBupainTe ¢ pasbuTta cmeTaHa
1 LWOKOMaa0Bu NPbUnLM.
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BaHaHOB cnaponenoB LWenkK

2-3 6aHaHa

2-3 NMpenbIHEHU CYNEeHU TbEXXULIM BaHUINOB UIMK

NMMOHOB crnagonen

2 nakeTueTa BaHWIMA Ha npax

0,5 n MnAko

e PasbbpkBanTe NpoaykTUTe OKono 1 MuHyTa
npv MakcumanHu 060poTy.

«3aHrpua»

1-2 nopTtokana

1 nMMMOH

4-6 kybueta nep,

3axap Ha BKyC

400 M YepBEHO BUHO

e O6enete NOPTOKANUTE U NIMMOHUTE U U
HapexxeTe Ha napuera.

¢ Pa3bbpkBanTe BCUUKM NPOAYKTH (6e3
YepBEHOTO BUHO) OKOMO 1 MUHYyTa Npw
MakcumarnHu o6opoTH, AOKaTO cTaHaTt hmHa
maca.

¢ [MpubaBeTe uepBEHOTO BUHO.

¢ [peBknoueTe MUKCeEpa 3a KpaTko Ha
nonoxexve «<AUTO PULSE», nokato Hanutkata
ce pasbve Ha naHa.

KokTenn 3a cnoptuctu

2-3 noprtokana

1-2 numoHa

0,5-1 cyneHa nbxkuua 3axap unu meg,

0,250 n AGBNKOB COK

0,250 n MuHeparnHa soga

eBeHTyarnHo kybuera nes

¢ O6enerte NOPTOKaNUTE 1 MUMOHMUTE, HApexeTe
r Ha napuerta.

¢ PasbbpkBante npoayktute (6e3 AGLNKOBUA COK
M MUHeparHara Boaa) okono 1 MuHyTa npum
MakcumarnHu o6opoTy.

¢ [MpubaseTe AGBLNKOBUA COK M MUHEpanHara
BOAA.

¢ [lpeBknioueTe MUKCePa 3a KPaTko Ha
nonoxexue «<AUTO PULSE», nokarto Hanutkara
ce pa3bwue Ha nAaHa.

e HanewTe KokTeMnna B CTbKIIEHW Yallun 1 no
»KenaHue ro cepeupanTe ¢ Kybueta nea,.

KokTeunn ot aomatm

5-6 pomara

1-2 noprtokana

1 wwmnka con

1 Wwmnka yepeH nunep

1 wwmnka 3axap

HAKOMNKO Karku coc «Tabacko»

CMeTaHa 3a rapHuTypa

¢ BnaHwwupaiTe gomaTtvTe BbB BpALla BOAa,
obeneTe Koxata UM U ' OCTaBeTe a U3CTUHAT.

¢ O6enerte NOPTOKANUTE U MM HapexXeTe Ha
napuera.

¢ PazbuBaviTe BCMUKM NPOayKTH (6e3 cmeTaHaTa)
0KOrMo 1 MMHyTa NpW MakCUMarnH1 060POTU.

¢ HaneTe koKTEMNa B CTLKINEHM Yalln U ro
rapHvupamnTe ¢ HAKOMKO Karku cMeTaHa.

Upen: KokTennbT OT foMaTv e Noaxoadll, 3a

6e3arnkoxoneH anepuTms.

AecepT «YepBeHU 3bpHa»

400 r nnoaoBe (BULLHM 6€3 KOCTUMKK, MarnuHu,

KBMNWUHK, Aroau, 6G0POBUHKM)

100 M COK OT BULLHK

100 mMn yepBEHO BUHO

80 r 3axap

1 nakeTue BaHWNMA Ha Npax

2 CyneHu MbXWLM MMMOHOB COK

1 wmnka kapamdmn (CMnAH)

1 LWMNKa KUMUOH (CMMAH)

8 nucra xenatuH

» [locTaBeTe XenaTuHa B CTyAeHa BoAa 3a OKOno
10 MUHYTH, 3a fa OMEKHE.

¢ Bb3Bapete Bcuuku npoayktu (6e3 xenatuHa).

* W3uepnete xenatuHa v ro cronete Ha
MWKPOBBIHOBA Neyka, 6e3 aa ro sapure.

¢ Pa3sbbpkBawTe ropeLumTe NNoaoBe M xenatnHa
Ha cpeaHu 060poTH oKono 1 MUHyTa.

¢ W3cunete necepta B 06neHu CbC CTyAeHa Boaa
KYMWUUYKKU 1 O OCTaBeTe Ha CTyAeHO.

Upen: To3un gecepT e No-BKYyCeH ¢ pa3dbuta

CcMeTaHa Unmn CbC COC OT BaHUMMA.

MnopoB KOKTEMnn

500 r nnogose (Hanp.: 200 r Aroaun, 1 6aHaH,

1 NopToKar, NonoBuH AGBIIKA)

50-100 r 3axap

400 mn cTyaeHa Boga

Mo >KenaHve nes

e OGeneTe NNOAOBETE M I'M HAapexXeTe Ha
napuera.

¢ PasbbpkBavite BCcUuku NpoaykTty (6e3 neaa)
0KOMo 1 MMHyTa NpW MakCUMarnH1 060POTU.

¢ MOXETe eBEHTyarnHo Aa cepBuparte 3aeaHo
c nepa.

TecTo 3a NanaynHKu

0,5 n MnAko

2 Anua

200 r 6pawHo

50 r cToneHo oxnageHo Macrno

° |-|'pr0 nocrtaeseTe B MUKCep — vallata MNAKOTO,
cref ToBa BCUMUKKU NPOAYKTU U T pa3buinte npwm
MakcumanHu OﬁOpOTVI Ha rmaako TecTto.

¢ [lpeaov oa ro obpaboTBarte B NOCNEACTBUE,
ocTaBeTe TecTOTO Aa NOCTOM MOSIOBUH uac.

¢ [lpurotBeTte nanaunmHKUTE KakKTo OGMKHOBEHO.
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OTOT MUKcep He npefHasHa4YeH AnsA
MCMOMb30BaHUA Ha MPOU3BOACTBE, VM MOXXHO
nonb30BaThCA TONBbKO B AOMAalHEM XO3AWCTBE.
C nomoluibio AaHHOMO MMKcepa MOXHO
nepepabaTtbiBaTb TONBKO Takoe KOAMU4eCTBO
NPOAYKTOB W B Te4eHue Takoro BpeMeHMU,
KOTOpble XapakTepHbl ANA AOMalHero
X03ANCTBA.

Muvkcep He HyXpaeTcA B TexobcnyXKMBaHWUU.
MoxxanyiicTa, xpaHWTe MHCTPYKLMIO MO
aKcrlyaTaumMn B HaleXHOM MecTe.

Mpu nepenaye MmuKkcepa Apyromy BrafenbLly
He 3abyabTe OTAATb €My U 3Ty WHCTPYKLMIO.

O6wue cBeaeHuna

OTKpoiiTe, nNoXkanyincrta, nocneaHve
CTpaHULbl C PUCYHKaMMU.

1 MoBOpPOTHLIN NepeknioyaTesib
Mepen vcnonb3oBaHMEM MUKcepa HaXXMuTe
Ha nepekno4aTeNb U OTMNYCTUTE ero.

PULSE = MOMEHTaNbHOE BKAKOHYEHNE
Ha MakcuManbHyto
CKOpOCTb, Mepeknto4aTenb
cneayeT npuaepXxunsatb
pyKo.

0 = OCTaHOBKa

Pa6o4aa ckopocTb perynupyeTca MnasBHO.

AUTO = aBToMaTu4eckoe

PULSE rnepeknoyeHne ot
MaKC1MMarbHON CKOpPOCTU
K OCTaHOBKe

2 Bnok asuratensa

Mpn ycTaHoOBKe cTakaHa MuKcepa Ha 65ok

ABuratena npocneaute 3a Tem, 4YToObl OH

3aHAN NpaBUibHOE MONOXKEHME.

3a Kpslwka

JnA Toro 4To6bl OTKPbITh KPbIWKY, HaXXMUTE

Ha KHOMKY Aeb6noKnpoBKU.

3b 3arpy3o4Hoe oTBepcTue

[nA 3arpy3ky TBepAbIX NMPOAYKTOB BOPOHKA

n3BNeKaeTcA U3 OTBEPCTUA.

3c BopoHka

BopoHka npegHa3Ha4deHa AnA HamnofHeHWA

MUKCepa XXUAKOCTbO.

4 MpucnocobneHne anAa HamMOTKU
3JIEKTPOLWHYpa

JlnA XxpaHeHWA 3neKTpolwHypa B CMOTaHHOM

BUAE.
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Yka3aHuAa no obecne4yeHutio
6e3onacHocTUN

/A CywecTByeT onacHOCTe fopaxeHua
JJSIeKTpU4eCKuM TOKOM!

Mwukcep cnenyeT noikno4aTb

N BKCrnyaTupoBaTb TONIbKO C YHETOM AaHHbIX,

npuBeLEHHbIX B Tabnuyke C TEXHUHECKUMM

XapakTepucTrKamu.

MuKCepoM MOXHO MONb30BaTbCA, TONBKO €cnu

OH CaM W ero CeTeBOW WHYp Haxo4AATcA

B MOJIHOM MOPALKE.

He noanyckante neten 6AM3KO K MUKcepy.

Bunky cneayeT OTCOEAMHATb OT PO3ETKM

nocne KaxxAoro fnonb3oBaHVA MUKCEPOM,

nepea 4vCTKoW, ecnn Bbl Mokunpaete

nomMelieHne Mnu B clly4ae BO3HWKHOBEHWA

HencrnpaBHOCTU.

Cnepute 3a TeMm, 4TOObl HE MOBPEAUTb

ceTeBOW WHYP 06 OCTpble KPOMKW uan

ropA4Me noBepxXHOCTU.

Bo un3bexxaHne BO3HWKHOBEHWA OMacHoOW

cuUTyauun, peMoHT MuKcepa (Hanmpumep,

3aMeHa MOBPEXAEHHOro SNEKTPOWHYpPa)

JOMKEH BbIMONHATLCA cheuunanMcTaMmm

Cnyx06bl cepBuca Hawen cupmel.

Mpn OTKNOHEHUN BNEKTPOIHEepPrum MuKcep

oCcTaeTcA BKIIOYEHHBIM M Mocne noja4qu

9NEKTPO3IHEPIUN CaMOCTOATENbHO CHOBa

Ha4mHaeT paboTtaTb.

YkazaHua no yTuansauuu

NHdpopmauunio o Tom, Kak npaBuibHO
nNpoBOAUTb yTunusauuio, Bel moxeTte
nony4nTb B TOProBOW OpraHu3aLmu,
npoaaswent Bam aToT MuUKcep, wunu

B aLMVHUCTPATUBHBLIX OpraHax no MecTy
Bawero npoxxusaHuA.

Moarotoeka / O6cnyxusaHue

Mwukcep npeaHasHaqeH AnA nepepaboTku

1,25 nuTpa XOMOAHOW >XUAKOCTU Unv

0,75 nuTpa ropAYen UNn CunbHOMEHALLeNncA

xunakoctu. Mpu 3arpyske B Mukcep He 6onee

80-100 rpammoB TBepAbIX MPOAYKTOB

rapaHTupyeTca KX onTumansHaA nepepaboTka.

N3menb4yeHre nuuesoro nbaa wnm

3aMOpPOXKEHHbIX MPOAYKTOB cnenyeTt

npoBoAUTb B pexume paboTtel «AUTO

PULSE».

e [epen ucrnonb3oBaHVem B MepBbI pa3
HeobXoAMMO MPOBECTU TlLATENbHYI0 HYUCTKY
MUKcepa M ero npuHaLnexHoCTew, Kak
onucaHo B pasgene «4Huctka u yxon».



ru

A\ CywecTByeT onacHocTe TpasMUPOBaHUA
OCTPBLIM HOXOM MUKCEpa UJIN
BpalarownmMmnca AetTanamu npusosda!

Hukoraa He onyckavite pyky

B YCTaHOBNIEHHbIVI Ha OJIOK ABUraTend crakaH

mukcepa! Pabotarite TONbKO C 6710KMPOBaHHOM

Kpbiwkoui!

CTrakaH MuKcepa crneayeT ycTaHaBinBaThb

U CHUMAaTb TOJILKO MPU [OJIHOVM OCTaHOBKe

Aasuratesid. [locne BbIKIIOYEHUA MUKcepa ero

HOX elle HEeKoTopoe BPeMA MpoAoKaeT

BpalaTbCA.

/A CywecTsyeT onacHocTe ownapusaHus!
lpu nepepaboTke ropA4MX MPOAYKTOB 4Hepe3
BOPOHKY KDbIWKU BbIXOAMT nap. B mukcep
MOXXHO BAMBaTb Makcumym 0,75 autpa
ropAYes uam CUbHOMEHALENCA XUAKOCTH.
BrHumaHue!

Hukoraa He octaBnanite Mukcep paboratb

BXOJIOCTYIO.

Mukcep Ha4YuHaeT paboTaTe TOJIbKO rocJie

yCTaHOBKU cTakaHa Ha MecTo u gbukcaLun

KPbILWKN CO LEeSTYKOM.

¢ PasmoTavite anekTpowHyp.

e YcTaHoBMTe 6NOK ABuraTens Ha rnaakylo
N YUCTYIO MOBEPXHOCTb.

e YcTaHoBMTEe Ha Onok ABuratenA cTakaH
MUKcepa (npocneaute 3a Tem, 4ToObl OH
3aHAN npaBUNbHOE MONOXKEHWE).

e 3arpysuTte MpoayKTbl.

e YcTaHOBMTE Ha MECTO KpbIWKY: BCTaBbTe
BbICTYMbl KPbIWKN MOA, WThIPbKY,
pacrnono)xeHHble Bnepean (1), 3akponte
KPbIWKY (2) 1 HaXmMUTe Ha Hee B obrnacTu
py4kn Tak, 4Tobbl OHa 3adMKcrpoBanacb
CO WeNn4ykoM (pUCyHOK 6).

¢ BcTaBbTe BWIKY B pPO3eETKY.

e BbigBMHBTE nepekno4aTens U3 rHespa:
HaXXMWUTE Ha Hero M 3aTeM OTnycTuTe.

e YcTaHOBUTE nepeknioHaTenb B HyXHoe
nonoXxeHue.

Mpumevanne: Ecnn cTakaH MuKcepa

cHMUMaeTcA ¢ 6noka ABuratenA BO BpeMA

ero paboTbl, TO ABWraTeNb aBTOMaTUHECKU

BbIKNlOHaeTCA.

MoBTOpHLIN BBOA, MUKCepa

B JKcnjyaTauuio

¢ YcTaHOBMTE MOBOPOTHbLIN MepeknoyaTenb
B MOJIOXKEHNE «0».

e YcTaHOBUTE CTakaH MUKCepa Ha MecTo
(mpocneanTe 3a Tem, 4YTOObI OH 3aHAN
npaBuibHOE MOJIOXKEHWE).

e YcTaHOBUTE MOBOPOTHLIN MepeKNoHaTeNb
B HY>XHOE MOJIOXKEHME.

3arpy3ka npoayKToB

e YcTaHOBWTEe nepekno4aTeNlb B MONOXKEeHWe
«0».

e CHUMUTE KpbIWKY W 3arpy3ute MpoAYKTbI.

Unn

* /I3Bneknte BOPOHKY W3 KPbIWKWU: MOBEPHUTE
BOPOHKY MPOTMB YacOBOW CTPenku
N CHAMUTE ee.

e TBepAble MPOAYKTbI 3arpykatloTcA BO BpemA
paboTbl MUKCepa Yepe3 3arpy304Hoe
oTBepcTHe.

Unn

¢ /I3Bneknte BOPOHKY W3 KPbIWKWU: MOBEPHUTE
BOPOHKY MPOTMB 4acOBOW CTpenku
N CHUMUTE ee.

¢ YcTaHOBMUTE BOPOHKY 6Gonblon
NMOBEPXHOCTbIO Ha KPbIWKY W BRenTe
XXNAKOCTb B MUKCEpP 4epe3 BOPOHKY.

Mocne B36uBaHuA NnpPoOAYyKTOB
¢ YcTaHOBMTE MOBOPOTHbLINM MepekntoyvaTesb
B MONOXeHue «0».
¢ CHMMUTE CcTakaH MuKcepa.
¢ HaxmnTe Ha KHOMKy AebnokupoBKu
1N OTKpoOWTEe Kpblwky. JnA Toro 4Tobbl
CHATb KpbIWKY, cHa4ana cneayet
0ocBO60ANTL €€ BbICTYMbl U3-MOA, WTbIPLKOB.
PekomeHaauma: Jlyywe Bcero npoBecTu
4YUCTKY MWKCepa cpasdy Mnocne WCMoNib30BaHnA
(cmoTpuTe pasnen «Huctka u yxon»).

HYucTtka mn yxogn

A CywecTByeT onacHocTs nopaxeHus
ANIEKTPUHECKUM TOKOM!

lNepea Ha4anom obcnyxuBaHuA MuKcepa

Bcersga OTCOEAMHANTE BUIIKY OT po3eTku!

BHumaHue!

[NoBepxHOCTb MUKcepa MOXXHO J1erko

r10BPEANTB.

lMoaToMy Hu B KOeM ciy4ae He r10/b3yiTech

abpasuBHbIMU HYUCTAWUMU CPEACTBAMM.

Bnok aBuratena v KOXyx u3 aatoMUHUA

cneayeT BCero vk rpoTupaTh BAaXHOM

TPANKoOW. B BoAy ANIA MPOTUPKM MOXHO rpu

HeobxoanmMocT1 [006aBUTL HEMHOIO CPEACTBAa

AJIA MbITbA [0CYAbl BPY4HYIO.
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YucTtka cTtakaHa MuUKcepa
PekomeHaauuna: [lo6aBbTe B CTakaH MuKcepa
HEMHOro BOAbl CO CPEACTBOM ANA MbITbA
nocyabl Bpy4Hyto. lNepeBeante nepeknoyaTens
Ha HecKonbko cekyHAa, B nonoxexHne «PULSE»
mnn «AUTO PULSE». 3aTem Bbinente
rpA3HYI0 BOAY W MPOMOWNTE CTakaH B YWUCTON
BOZLeE.

A\ CywecTByeT onacHocTe TpaBMMpPOBaHUA
OCTPbIM HOXOM Mukcepa!

Hukoraa He onyckavite pyky B cTakaH

mukcepa. Hukoraa He beputech 3a HOX

MuKcepa rosioii pykoui. JnA ero 4uctkm

r0/1b3YUTECH L ETKOM.

Mukcep nydwe Bcero YMCTUTb cpasy nocne

ero Mcrnonb3oBaHWA. B pesynbTaTte HUHTO He

NMPUCOXHET K ero CTeHKam, W MnacTMaccoBble

feTannm He OyayT noasepraTbecA

HebnaronpuATHOMY BO3AENCTBUIO, Hanpuwvep,

3hUPHBIX Macen, colep)kawunxcA B MPAHOCTAX.

e JinA ynobcTBa 4MCTKM CTakaH Mukcepa
MOXXHO pa3obpaTb. AnA 3TOro noBepHUTE
CTOMOPHOE KONbLLO, PaCrofioXKEHHOE BHU3Y
cTakaHa MUKcepa, MpPOTUB YacoBOW CTPenku
(5a) ¥ BbIBUHTWUTE €ro.

¢ CTOMopHOe KOonbLLO, aNtoMUHUEBLIA KOXXYX
1 MnacTMaccoByl0 BCTaBKy MuKcepa
oTaenuTe Apyr oT apyra (5b).

¢ nacTmaccoBylo BCTaBKY, KpbIWKY
N BOPOHKY MOXXHO MbITb B MOCYA0OMOEHHOW
MalwuHe. ANIOMUHVEBBIV KOXYX MpOTpUTe
BNa)XHOM TPAMKOM M 3aTem BbITPUTE ero
Hacyxo.

¢ Cbopa cTakaHa MWKcepa MpOBOAMTCA
B obpaTHOM MopALKe.

e Brnok aBuraTenA TakXxe NPOTPUTE BRaXXHOMN
TPANKOM W 3aTeM BbITPUTE HAaCYXo.

XpaHeHune

¢ OTCOEANHUTE BWUAKY OT PO3ETKMU.

e YTONWTE MOBOPOTHLIN MepekntoyaTenb:
HaXXMWUTE Ha Hero M 3aTeM MeANEeHHO
oTnycTuTE.

* HamoTalite kabenb Ha npucnocobneHve ansa
ero xpaHeHuA. CobpaHHbIN cTakaH MuKcepa
ycTaHoBUTe Ha 6nok aABurartens.
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Momowb npu ycTpaHeHUU

HeucnpaBHOCTEN

BHumarue!

I'Iepea TeM Kak yCcTpaHuTb HeucripaBHOCTb,
OTCOEANHUTE BUJIKY OT PO3ETKU.

HeucnpaBHoCTb YcTpaHeHue

Muvikcep He Ha4uHaeT |e [lpaBunbHO
paboTaTtb yCTaHOBUTE CTakaH
MuKcepa.

e 3akpoiiTe cTakaH
KPbIWKOW Tak,
4TObbI OHa
3admkcupoBanach
CO WEeN4KOM.

CpaboTana cuctema | YcTaHoBuTe
3aWwnTbl ABUratensa nepekno4aTenb
OT neperpysku B MONIOXKEHME «0».
e CHUMUTE cTakaH
MuKcepa
N YMEHbLWUTE
KONIM4HeCTBO
nepepabaTbiBaeMbIx
NPOLYKTOB.
e CHoBa BBeauTe
MUKcep
B 9KcrayaTauuio.

Mpn BO3HMKHOBEHUW APYrMX HEWcrnpaBHOCTEW
obpawanTtecb, noxanyrcra, B Cnyx6y
cepBuca Hawen OUpMbI.
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PeuenThl

Mukcep nmpenHa3Ha4eH AnA

e CMeWuBaHUA 1 B36GUBAHWA XULKOCTEW,

* U3MeNbYeHNA ChbIpbIX (PPYKTOB, OBOLLE,
OpexoB 1 WoOKonaaa,

* MPUroTOBNEHMA MOpPe W3 BapeHbIX OBOLLEN
N OpyKTOB, @ Takxe CyrnoB- Miope,

e MPUrOTOBNEHWA MaloHe3a U pPasNnyHbIX
COYCOB.

KonuyectBo nepepabaTtbiBaeMbiX
npoAyKToB

Mwukcep npeaHasHadeH AnA nepepaboTku
1,25 nuTpa XOMOAHOW >XUAKOCTU Unv

0,75 nuTpa ropAaYen unu cunbHOMNeHALLeNcA
YKUAKOCTW.

Mpn 3arpy3ke B Mukcep He Gonee 80-100 r
TBEPAbIX MPOAYKTOB rapaHTUpPyeTcA UX
onTumansHaA nepepaboTka.

MarioHes

MpumevaHue: B aToM MuKcepe MOXHO

npuroTaBnMBaTe MaloHe3 TONbKO U3 LenbiX

AnLl.

OcHOBHOI peLenT:

1 Aanuo,

1 4. N. C rOpPKOM ropHuLLbl,

1 CT. n. ykcyca vav NIMMOHHOIO COKa,

1 wenoTka conu,

1 wenoTka caxapa,

200-250 mn pacTuTenbHoro macna.

Bce KOMMOHEHTbI AOMKHbI MMETb OAMHAKOBYO

TemnepaTypy.

e YcTaHOBUTE Mnepekno4daTenb Ha camyto
Manylo CKOpoCTb.

e Bce KOMMOHEHTbI, KpOME pacTUTENbHOro
mMacna, cMewvBanTe B Te4YeHWe HECKOMbKMX
CEeKyHI Ha Manow ckopocTu. [MoBepHuTe
BOPOHKY ApPYron CTOPOHOMN.

e Bkno4nuTe MUKCep Ha MakcMMalbHYo
CKOpOCTb, BRenTe pacTUTenbHOe Macno
Yepe3 BOPOHKY W B30MBanTe BCe BMeCTe
B Te4eHne npubnnsnTenbHO OAHOW MWHYTHI.

Hanbonbliee Konn4ecTsBo: yABOEHHOE

KONNYeCTBO MPOAYKTOB N3 OCHOBHOIO

peuenTa.

PekomeHpauma: lMNpu npvrotoBneHun

Hambonblero Konu4ectTsa MawoHesa

B 3ak/io4eHne crneayeT elwe pas Ha

HECKONbKO CeKyHA, nepeBecTV nepeknoqaTenb

B nonoxeHne «AUTO PULSE».

Coyc pna canata

OCHOBHOI peLenT:

200 r cmeTaHbl,

200 r worypTa,

1-3 3yb4mka YecHoka,

2-3 cT. n. KeT4yna,

1 wenoTka caxapa,

1 wenoTtka conu,

3—6 cT. n. ykcyca.

e Bce KOMMOHeHTblI B36uBaoTCA MpuU
MaKCMMarnbHOW CKOPOCTU B TeYeHue
npubnU3UTENBEHO OAHON MUHYThI.

Haunbonbluee Konu4ecTBo: ABOVHOE

KONN4eCTBO MPOAYKTOB M3 OCHOBHOMO

peLenTa.

PekomeHpaaumna: Coyc noaxoAuUT Kak AnfA

3anpaBKy 3eNeHOro canarta, Tak

N CMELWaHHOro.

FopAayui wokonapg

50-75 r oxfaXKAeHHOro MnAUTOYHOro

wokonaaa,

Y2 N ropAYero Monoka,

B36UTbIE CMVMBKM W TepThblil Wokonan no

»KenaHuto.

e HapeXXbTe MAMTOYHbIA WOKONaL Ha KyCo4Ku
(oK. 1 €M) M MOAHOCTBIO M3MENbYUTE €ro
B MUKCEPE Ha MaKCMManbHON CKOPOCTMU.

e BbiknounMTe MUKcep W BRenTe 4epes
BOPOHKY MOJIOKO.

¢ B36uBanTe BCe B Te4eHWe OAHOM MUHYThI
Ha MakKCUManbHOW CKOPOCTW.

» PasneinTe ropAyMin wokonan mno crakaHam
W Npu XenaHuM nofamnte UX Ha CTON CO
B36UTLIMW CAMBKAMM U TEPTbIM LWOKONaAOM.

KokTeinbe ns 6aHaHoB

C MOpPOXXEHbIM

2-3 6aHaHa,

2-3 CT. N. C rOpKOW BaHWABLHOrO MAn

NVIMOHHOIO MOPOXXEHOr O,

2 nakeTVKa BaHWJIbHOrO caxapa,

Y2 n Monoka.

e Bce KOMMOHEHTblI B36MBalOTCA B MUKCeEpe
Ha MakCMMmanbHOW CKOpPOCTW B Te4eHue
npubAN3NTENLHO OAHOM MUHYTbI.
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CaHrapmu

1-2 anenbcuHa,

1 JUMOH,

4-6 KybUKOB MUILEBOro nbAa,

caxap Mo BKycy,

400 Mn KpacHoro BUHa.

¢ AnenbCuHbl Y IMMOHbI OYUCTUTE OT KOXXYpbI
N HapeXbTe Ha KYyCOYKMW.

e Bce KOMMOHEHTbI (KPOMe KpacHOro BUHA)
B36MBaNTe B MUKCEpPe Ha MakcMManbHON
CKOpPOCTW B Te4eHve npubnmantensHo
OLHOW MWHYTBI.

¢ JlobaBbTe KpacHoe BMHO.

* HeHaponro nepeseauTe nepekniovaTtenb
Mukcepa B nonoxeHune «AUTO PULSE»,
4TOObI HAMUTOK BCMEHUNCA.

KokTeiinb ana CNOpPTCMEHOB

2-3 anenbcuHa,

1-2 numoHa,

¥»—1 CcT. n. caxapa wunu mMeaa,

Y2 1 ABGNOYHOrO CoKa,

Y4 N MWHEepanbHOW BOAbI,

NULLEBON NeA MO >XEenaHuto.

e AnenbCviHbl M IMMOHBI OYUCTUTE OT KOXKYpbI
N HapeXbTe Ha KYCOYKW.

e Bce KOMMOHEHTHI (Kpome ABGNOYHOro coka
N MUHepanbHON BOAbl) B36uBanTe
B MVKCEPE Ha MakC/MManbHON CKOPOCTMU
B TeyeHve Npubnn3nTeNnbHO OAHOW MUHYTHI.

e JlobaBbTe AGNOYHBIN COK U MUHEpaNbHYHO
BOAY.

¢ HeHaponro nepeBenuTe nepeknioHaTenb
MuKcepa B nonoxeHne «AUTO PULSE»,
4TOObl HAMUTOK BCMEHWACA.

¢ Pasneiite KoKTeinb Mo ctakaHam W npu
)KenaHun nopanTe ero Co NbAOM.

TomaTHbLIA KOKTelb

5-6 nomMuaopos,

1-2 anenbcuHa,

1 wenoTka conn,

1 wenoTka nepua,

1 wenoTtka caxapa,

HEeCKONbKO Karenb coyca «Tabacko»,

CNMBKN B Ka4ecTBe YKpaleHuA.

¢ OnycTute NMOMUAOPbLI HEHALONIO B KUMALLYHO
BOAY, CHAMUTE KOXMWLY W AanTe UM
OCTbIThb.

¢ O4ncTUTE anenbCuHbl OT KOXKYpbI
1N HapexbTe UX Kyco4dkamMu.

¢ Bce KOMMOHEHTbI (KpOME CNMBOK)
B36MBaNTE B MUKCEpe Ha MaKCUManbHOW
CKOpOCTM B Te4qeHue npubnmanTensHO
OAHON MWHYTBI.

e Paznenite KOKTeNnb MO cTakaHam
1N yKpacbTe ero HecKoNbKMMU Kannamu
CIMBOK.

PekomMmeHaauma: TomaTHbI KOKTENb XOPOLWO

NoAXoAUT B KadecTBe 6e3ankoronbHOro

anepuTMBa.
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dpykTOBOE XeJse

400 r dpykTOoB (BMWHN 6E€3 KOCTOHEK,

ManuHa, CMOpoAMHa, KnyOHVKa, exXeBuka),

100 Mn BMIWIHEBOro CoOKa,

100 Mn KpacHoro BuHa,

80 r caxapa,

1 nakeTuK BaHWIILHOrO caxapa,

2 CT. N. NIMMOHHOIO COKa,

1 wenoTka MONOTOM rBO3AUKMN,

1 wWwenoTka MONOTOW KOpuLibl,

8 NMCTOYKOB >KenaTuHa.

e JlanTe enatuHy HabyxXHyTb B XONOAHOM
BOAE B Te4eHune npubnnsmtenbHo 10 MUHYT.

e Bce KOMMOHeEHTbI (KpoMe >kenaTuHa)
BCKUNATUTE.

e OTOXMUTE XenaTuH 1 pacTonuTe ero
B MWKPOBOJIHOBOWN Me4un, HO He ALOBOAUTE
[0 KUMEHUA.

e BabuBainTte ropa4ne OPyKTbl U KenaTuH
B MMKCEpe Ha CpelHel CKOpocTu
B Te4eHue npubnnsnTenbHO OAHOW MWHYTHI.

e Pasneiite xene no Baso4kam,
npesBapuTENbHO OMOJIOCHYB WX XONOLHOM
BOAOWN, N MOCTaBbTE€ WX B XONOAWbHUK.

PekomMeHpauua: PpykToBOE XKefe O4eHb

XOpolWOo KOMOVHVpYeTCA CO B3BUTLIMK

cnMBKamMu UM BaHWUMbHBLIM COYCOM.

PpPYKTOBbLIN KOKTEWJIb

500 r dhpykToB (Hanp., 200 r kKny6GHUKMY,

1 6aHaH, 1 anenbcuH, 2 AGNoOKa),

50-100 r caxapa,

400 MAn XOnOAHOW BOAbI,

MOpPOXXeHOoe MO XeNnaHuio.

e O4ucTuTe PpyKThl OT KOXYPbl U HapexbTe
Ha KYyCO4YKMU.

e Bce KOMMOHEHTbI (KpOMe MOPOXXEHOro)
B36MBaNTe B MUKCEpe Ha MaKCUMalbHOW
CKOpPOCTW B TeYeHue npubnnsantensHo
OLHOW MWHYTBI.

e Mpn xenaHnn pyKTOBbIA KOKTENNb MOXHO
nopatb Ha CTON BMECTe C MOPOXKEHbIM.

Peuent Tecta ana chpaHLy3CKUX

6nH4YnKoB

Y2 N MOnokKa,

2 Anua,

200 r MykwH,

50 r pacTOMNEHHOr0 U OXNaXX[AEHHOro macna.

e CHayana BnenTe B MUKCEP MOJNOKO, 3aTeM
nobaBbTe ocCTallbHble KOMMOHEHTbI
n B3bMBaNiTe BCe BMECTE Ha MaKCUMMasbHOW
CKOPOCTM A0 Tex Mnop, noka He Mnony4uTcA
rnaskoe TecTo.

¢ lMepen nocneaytouen nepepaboTkon TecTy
cnenyeT naTb MOCTOATb B Te4deHWe Y2 4aca.

e lekyTcA chpaHLy3ckme GANHYNKM OBbIYHBIM
obpasom.
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Garantiebedingungen Fami Iy Line

Gilltigin der Bundesrepublik Deutschland

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraus- 0 18 05-54 74 36 (EUR 0,12/Min)

setzungen und Umfang unserer Garantieleistung Siemens-Hausgerate

umschreiben, lassen die Gewahrleistungs- . .

verpflichtungen des Verkaufers ausdem Kaufver- ~ Besuchen Sie uns im Internet:

trag mit dem Endabnehmer unberiihrt. http://www.siemens.de/hausgeraete

FUr dieses Gerat leisten wir Garantie gemali nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaBgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Mangel am Gerat, die
nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen wenn sie uns unverztglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten — bei gewerblichem Gebrauch oder
gleichzusetzender Beanspruchung innerhalb von 12 Monaten — nach Lieferung an den
Erstendabnehmer gemeldet werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird
vermutet, dass es sich um einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der
Soll-Beschaffenheit, die fir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Geréates unerheblich sind, oder durch
Schaden aus chemischen und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus
anomalen Umweltbedingungen oder sachfremden Betriebsbedingungen oder das Gerat sonst mit
ungeeigneten Stoffen in Berlihrung gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden,
wenn die Mangel am Gerat auf Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht
fachgerechte Installation und Montage, Fehlgebrauch, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzuflhren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Erganzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen und fUr die unter Bezugnahme auf
diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen
Kundendienststelle oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder einzusenden.
Instandsetzungen am Aufstellungsort kdnnen nur flr stationar betriebene (feststehende) Gerate
verlangt werden. Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile
gehen in unser Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben
genannten Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

Im Falle einer Ersatzlieferung behalten wir uns die Geltendmachung einer angemessenen
Nutzungsanrechnung fiir die bisherige Nutzungszeit vor.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist flr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fUr das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Ansprliche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerates
entstandener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist —
ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Gerate ins Ausland ver-

bracht, die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entspre-

chende Land aufweisen und die fUr die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten
diese Garantiebedingungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben.

FUr im Ausland gekaufte Geréate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausge-

gebenen Garantiebedingungen. Diese kdnnen Sie Uber Ihren Fachhandler, bei dem Sie das Geréat gekauft

haben, oder direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur
Verfligung.

" 449035 MB 91100 / 0204
SIEMENS ELECTROGERATE GMBH de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, hu, bg, ru, ar



GB Guarantee

The guarantee conditions for this appliance are as
defined by our representative in the country in which
itis sold. Details regarding these conditions can be
obtained from the dealer from whom the appliance
was purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the terms
of this guarantee.

Subject to change without notice.

FR Garantie

Les conditions de garantie applicables sont celles
publiées par notre distributeur dans le pays ou a été
effectué I'achat. Le revendeur chez qui vous vous étes
procuré I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours vous
munir de la preuve d'achat.

Sous réserve de modifications.

IT Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condizioni di
garanzia pubblicate dal nostro rappresentante nel
paese di vendita. Il rivenditore, presso il quale é stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben disposto

a fornire arichiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia € comunque
necessario presentare il documento di acquisto.

Conriserva di modifiche.

NL Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoorwaarden die
worden uitgegeven door de vertegenwoordiging van ons
bedrijf in het land van aankoop. De leverancier bij wie

u het apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag meer
informatie.

Om aanspraak te maken op de garantie hebt u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

DK Garanti

P& dette apparat yder SIEMENS 1 ars garanti.
Kgbsnota skal altid vedlaegges ved indsendelse til
reparation, hvis denne gnskes udfert pa garanti.
Medfalger kabsnota ikke, vil reparationen altid blive
udfagrtmod beregning.

Indsendelse til reparation.

Skulle Deres SIEMENS apparat ga i stykker, kan det
indsendes til vort serviceveerksted:

AAG Service-Center, Telegrafvej6,

orange indgang, 2750 Ballerup, TIf. 44-686868

P& reparationer ydes 12 maneders garanti. De kan
naturligvis ogsa indsende apparatet gennem Deres
lokaleforhandler.

NO Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibetingelser som er
oppgitt av var representant i de respektive land. Detaljer
om disse garantibetingelsene far du ved & henvende deg
til elektrohandelen der du har kjgpt apparatet. Ved krav

i forbindelse med garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig
4 legge fram kvittering for kigpet av apparatet.

Endringerforbeholdes.

SE Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstéandiga texten finns hos din
handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalles.

Fl Takuu

Téllelaitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamattakuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on néytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

ES Garantia

Para este aparato rigen las condiciones de garantia
establecidas por las correspondientes Sociedades
Nacionales. Estas pueden solicitarse al distribuidor en
donde se adquirio el aparato o directamente en la
Sociedad Nacional del pais correspondiente.

Para la efectividad de esta garantia es imprescindible
acreditar por parte del usuario la fecha de adquisicion
mediante la correspondiente FACTURA DE COMPRA.
Servicio de Garantia vélido para Alemania: Véase la
Ultima pagina de estas instrucciones.

Nos reservamos el derecho de introducir
modificaciones técnicas.



PT Garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢des de garantia
publicadas pelo nosso representante no pais, em que
o0 mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera dar-lhe
mais pormenores sobre este assunto.

Para a prestacao de qualquer servigco em garantia é,
no entanto, necessaria a apresentagéo do documento
de compra do aparelho.

Reservados os direitos de alteracao.

GR Eyyunon

lMa ™ ouokeun aut) woxuouv ot épot eyyunong
mou €xouv ekdobel and mv avimpoowneia pag
oTn XWwpa ayopdg Tng CUOKEUNG.

IXETIKEG AeTtTopépeleg Ba oag dWoel, av XPELAoTE,
avd ndoa otyur) To eldkd Katdotnua, ar’ ornou
ayopdoate Tn OUOKEUN).

Ma va {nmoete napoxéq eyyunong, mMpéEmeL va
TAPOUCIACETE OMIWODATIOTE TO TMAPACTATIKS
ayopdg.

Ermupulacodueba yia arlayEg.

TR Garanti

Bu cihaz igin, yutdisindaki mumessilliklerimizin vermis
oldugu garanti sartlari gegerlidir. Bu hususuda daha
detayli bilgi almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz.

Garanti suresi igerisinde bu garantiden
yararlanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi gésteren
fisi veya faturay1 géstermeniz sattir.

Degisikliklermumkaindur.

PL Gwarancja

Urzadzenia obowigzujg warunki gwarancji wydanej
przez nasze przedstawicielstwo handlowe w kraju
zakupu.

Doktadne informacje otrzymacie Parnstwo w kazdej
chwili w punkcie handlowym, w ktérym dokonano
zakupu urzadzenia. W celu skorzystania z ustug
gwarancyjnych konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Warunki gwaranciji

Warunki gwarancji sg regulowane odpowiednimi
przepisami Kodeksu Cywilnego oraz Rozporzgdzeniem
Rady Ministrow z dn. 30.05.1995r. ,W sprawie
szczegolnych warunkéw zawierania i wykonywania
umow rzeczy ruchomych z udzialem konsumentow*.

HU Garancialis feltételek

A garancidlis feltételeket a 117/1991 (IX. 10) szamu
kormanyrendelet szabalyozza. 72 éran bellli
meghibasodas esetén a készliléket a kereskedelem
kicseréli. Ezutan vevészolgalatunk gondoskodik az el6irt
15 napon belili, kblcsénkészllék biztositasa esetén

30 napon bellili javitasrél. A garancidlis szolgaltatasokat
a vasarlasnal kapott, szabalyosan kitoltott
garanciajeggyel lehet igénybevenni, amely minden
egyéb garancidlis feltételt is részletesen ismertet.
Minéségtanusitas:

A 2/1984. (l1l.10.) BkM-IpM szamu rendelete alapjan,
mint forgalmazé tanusitjuk, hogy a késziilék a vasarlasi
tajékoztatoban kézolt adatoknak megfelel.

A valtoztatas jogat fenntartjuk!

BG NapaHuuna

3a 1031 ypen, ca BanuaHW YCroBuATa 3a rapaHuma,
KOMTO Ca U3aafieHn OT HalmTe NpeacTaBuTencTsa

B CbOTBETHaTa cTpaHa. [logpobHoctu we Bu nane
BalumAT Thproeew, OT KbLAETO CTe Kynunv ypeaa no
BCAKO Bpeme npu 3anuteaHe ot Bawwa crpana. Mpu
M3ror3BaHe Ha rapaHUmMATa Ha ypeaa e HeobxoaMmo
BBB BCEKM Clyyal fa npeacraBute 6enexkara 3a
MOKyrKa.

3anasBaHe NpaBoOTO Ha MPOMEHM.
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YBaxaembie rocrnoga, coobuwaem Bam, HTO Hawa MPOAYKUMA cepTughuumpoBaHa Ha COOTBETCTBUE POCCUMICKUM
TpeboBaHuAM 6e30MacHOCTU CornacHo «3akoHy P® o 3awute npaB notpebuteneii». MHghopmaumio rno ceptughmkaLmm
Hawux npubopoB, a TakXe AaHHble O HOMepe cepTughukata v Cpoke ero AevcTBuA Bbl moxeTte nony4uts B ¢hupme
OOO «BbCX beitoBaa TexHuka» ro tenegoHy (095) 737-2825.

TenegpoH AnCneTHepcKor CcayxObbl 10 PEMOHTY: (095) 737-2961

TexHu4eckune KOHCYfnbTauun no TeneqoHy: (095) 737-2975

lMpuem 3aABOK Ha PEMOHT u peknamaLuuii: (095) 737-2982 (¢hakc)

NHgopmauma o npubopax (095) 737-2786

YcnoBua rapaHTuiiHoro ob6cny)xmBaHuA
cepBUCHbIMM cnyX6amu u3rotoesurTena

(B cootBeTcTBUM C 3aKoHOM P®d «O 3awute npaB noTpebuteneir»)

1 TpeboBaHuA noTpebuTeneil, COOTBETCTBYIOWME
3akoHoAaTenbcTBy P®d, mMoryT 6biTb MpeabABNEHbl
B TeyeHue 12 MecALEB CO AHA Ha4dana AeicTBuA
rapaHTUMHOrO CpoKa, MpW YCNOBWW, YTO Hermonaaku
B U34eNuUN He BO3HWKAWM BCREeACTBME HapyleHuA
nokynartefnem npasua MONb30BaHWA,
TPaHCMOPTUPOBKN, XPaAHEHWUA, LENCTBUIN TPeTbuxX Nuu,
HernpeoAoNMMON cunbl (NoXkapa, NpYPOAHON
KaTacTpodbl ¥ T.Mn.), nonasaHuA BObITOBbIX HAEKOMbIX
N TPbI3YHOB, BO3AENCTBMNA UHbIX MOCTOPOHHMX
thakTopoB. NapaHTUiHoe obcnyxuBaHue nprvbopos
OCYyLWeCTBAAETCA B YNOAHOMOYEHHbIX U3roToBUTENnemM
NyHKTax aBTOPU30BAHHOIO CEPBUCHOrO 06CHYy>XMBaHWA
(cm. cnucok aapecos). Bo3meleHne y6bITKOB,
CBA3aHHbIX C HejocTaTKamy MPOAYKLUK,
OCYLLEeCTBAAETCA B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOWM
3aKOHO4aTEeNbCTBOM.

2 /inAa noaTBepXAeHuA AaTbl NOKYnku npubopa
npy rapaHTUMHOM PEeMOHTE MAN MpefbABNEHUN
MHBIX MPEfYCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHwii
y6eautensHo npocvm Bac coxpaHATb
conpoBoAuTelibHble AOKYMEHTbI (‘-IeK, KBUTAHU MO,
NpaBUAbHO M 4ETKO 3amOfIHEHHbIA rapaHTUMHbIN
TanoH C ykasaHvnem CepuinHoro Homepa npubopa,
AaTbl NpoAaX<u, 4eTKo paanwmmoﬁ ne4yatu
npoasua, UHble AOKYMEHTbI, NOATBepXxaawuine
naty u mecto nokynku). C uenbio obnerveHva
fanbHenwero cepBucHoro obcnyxxveaHuA Bawero
npubopa obpawainiTecb K MacTepam cepsuca
¢ npocbboit 0 3aHeceHUn ceBeneHun 060 Bcex
NPOV3BeAEHHbIX PEMOHTHbIX paboTax
B COOTBETCTBYIOUWMI pa3fen HacToAlero
FapaHTUIMHOrO TanoHa.

3 MapaHTVA He pacnpocTpaHAeTcA Ha npubopsbl
C HeWcnpaBHOCTAMMW, BO3HUKWMMU BCNEACTBUE
CYWWEeCTBEHHbIX HapyWeHUn TeXHUHecknx TpebGoBaHWi,
OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLUM MO 3KchayaTauuu,
B TOM 4ucne HecTabunbHOCTU MapameTpoB
AneKTpoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT13109-87.

4 HevicnpaBHble y37bl NpMGOPOB B rapaHTUIHbINA
nepuos 6ecrnnaTtHo PeMOHTUPYIOTCA HaMK Un
3aMeHATCA HoBbIMK. PeweHne Bonpoca
0 LenecoobpasHoOCTU UX 3aMeHbl UM peMoHTa
ocTaeTcA 3a Cnyx6oin cepBuca. 3ameHAeMble
feTanun nepexoAAT B cob6CTBeHHOCTb CnyxObl
cepauca.

5 CTaunoHapHO MOAKMOHEHHbIE KpynHble Nprbopbl
PEMOHTUPYIOTCA MO MecTy MoAKnoYeHuA. Manbie
6biTOBbIEe NpMBOPbI BECOM MeHee 5 Kr, Ha KoTopble
pacnpocTpaHAOTCA rapaHTuiiHble 0bA3aTenbCcTBa,
PEMOHTUPYIOTCA B Halel CepBUCHOW MacTepCKOW.

6 Mocne ncTe4eHUA rapaHTUHOro cpoka Hawa Cnyx6a
cepBuca, a TakKXe MacTepckue Hawvx napTHepoB
BCeraa rotoBbl MpeanoxuTb Bam csou ycnyru.

7 Vicnonb3oBaHne npubopa B LenAX, OTANYHbIX OT
ObITOBbIX, ABNAETCA HapyleHWeM npasun
Haanexawei akcnnyatauum npubopa.

8 PekomeHAyeM A0BepATb NOAKNOHEHME (YCTaHOBKY)
npubopos, Tpebyowwrx cneLmanbHoro NoAKOHeHNA
(ycTaHOBKM), TONbKO OpraHn3auuam
(MHAMBMAYaNnbHLIM NpeanpuHUMaTenam),
3aHMMaloWNMCA MO PoAy CBOEN AeATEeNbHOCTU
ocyuecTBneHnemMm Takux pabot. CneumnanucTsl,
OCyLLECTBAAIOWME NOAKNOHEHNE (YCTaHOBKY), AenaloT
OTMETKKYO MOAKMIOHYEHNN (ycTaHOBKe)

B COOTBETCTBYylOlUeEM pa3aene [apaHTUIMHOro TanoHa.
MpocrM coxpaHATb KBUTAHLUM U UHble AOKYMEHTbI
0 noaknoHeHun (yctaHoBke) Bawero npubopa

B Te4eHue BCEro cpoka ero akcrnayaTtauuu.

Cpok cnyxxbbl Ha KpyriHble ObITOBbIE MPUOOPLI, KYXOHHbIE KOMOaiHbl v rblnecockl coctasnAetT 10 net. Cpok ciyxObl
Ha Mesikue ObiToBble rpubopsl cocTasnAeT 2 roaa.

BHumarwne! He aornyckarite nonasaHuaA BHYTPb rpubopOB BOAbI, Mblin, ObITOBbIX HACEKOMbIX U [PbI3YHOB — 9TO MOXET
PUBECTU K MOBPEXAEHMIO PUOOPOB.

N3roToBuTesb ocTaBaAeT 3a coboV NpaBo Ha BHECEHWNE U3MEHEHWIT B KOHCTPYKUMIO, AN3aviH U KOMIAAeKTauuo npubopa



Appeca cepBUCHbBbIX LLEeHTPOB Ha Tepputopun CHr:

MOCKBA, OO0 «bCX BbiToBas TexHuka», CEPBUC OT NMPOV3BOANUTENS,
117071, Mockaa, yn. Manas Kanyxckas, 19;

Ten: (095) 737-29-61 (MHorokaHanbHbIi), dakc: (095) 737-29-82
MOCKBA, OO0 «®dvipma YHrBepcas» (TObKO MOAKIIOHEHME),
109088, Mockaa, 2-ast yn. MalwmHocTpoerust, 17 A;

Ten: (095) 177-87-13, dakc: (095) 177-84-60

AJIMATbI, TOO «KombutexHoueHTp», 480096, Anmarsl,

yn. Ucaesa, 111; Ten: (3272) 68-98-98, dakc: (3272) 68-26-52
AHTAPCK, ANK «TEJIETOH»*, 665831, AHrapck, 8 MUkpopaioH,
8-8a; Ten: (3951) 56-03-90, dakc: (39518) 6-43-99
APXAHIEJ1IbCK, OO0 «MHxuHunpuHrapes MNnoc»*, 163061,
ApxaHrensck, yn. Cagosas, 43, ke. 1-3; Ten/dakc: (8182) 43-41-24
ACTPAXAHb, OO0 «ACTPACEPBWC»*, 414041, AcTpaxaHb,

yn. A6noykosa, 16; Ten: (8512) 39-82-16, dakc: (8512) 39-85-12
BAPHAVJ1, 3A0 «OPK Xenmu»*, 656011, BapHayn,

yn. Nponetapckas, 113; Ten/daxc: (3852) 26-84-62

BEJIFOPO/A, AO3T «BoiGop», 308013, Benropoa, yn. MywkuHa, 49 A;
Ten: (0722) 32-65-92, dakc: (0722) 32-69-29

BUINCK, TOO «CHesxHas Lwarka», 659305, Buiick, yn. BouHoB-1HTep-
HauyoHanucToB, 72/1; Ten: (3854) 23-45-83, dakc: (3854) 25-24-41
BJIArOBELLEHCK, 4N Boxpapes, 675000, BnaroseLueHck,
Munuueiickuii nep., 4; Ten: (4162) 44-14-42, bakc: (4162) 44-49-97
BPECT, OO0 INK® «3onak»*, 224028, Bpect, yn. Opnosckas, 10;
Ten: (0162) 42-63-94, dakc: (0162) 26-24-72

BPSAHCK, OO0 «Cenena-Cepsuc»*, 241037, BpsHck,

nep. NMunoTos, 8; Ten/dakc: (0832) 41-82-54

BUTEBCK, 000 «Canbu-Butebck»*, 210015, Butebek,

yn. Ykanosa, 3; Ten: (02122) 1-78-35, dakc: (0212) 37-75-97
BJIAANBOCTOK, OO0 «AdL| Bolu-Cumere»*, 690091,
BnagueocTok, yn. MopaoBueBa, 5; Ten: (4232) 22-73-69
BJIAAUKABKAS, TTL, OO0 «ApkTtnka»*, 362015, Bnaagvkaskas,

np. Kocta, 15; Ten: (8672) 75-50-07, daxc: (8672) 75-65-79
BJAOUMMUP, OO0 «3nekTpoH-Cepsuc»*, 600000, Bnagumup,

yn. HoBo-Amckas, 73; Ten/dakc: (09222) 4-08-19

BJAOAUMMP, OO0 «Pomatuka MNntoc»*, 600017, Bnagumup,

yn. fopbkoro, 32; Ten/daxkc: (0922) 23-52-06

BOJITOrPAL, OO0 «Ymbpuans»*, 400005, Bonrorpag,

yn. Pokoccosckoro, 58; Ten: (8442) 37-79-19, dakc: (8442) 32-58-17
BOJIOIAA, OO0 «Ckepuo»*, 160017, Bonoraa, yn. JIeHnHrpaackas,
77; Ten: (8172) 21-79-90, dakc: (8172) 21-53-27

BOPOHEX, AOOT «Poccust YHuBepmar»*, 394030, BopoHex,

yn. KonbuoBsckast, 35; Ten: (0732) 52-63-69, daxc: (0732) 52-63-70
BA3HUKMU, 000 «3nekTtpoH-Cepsric»*, 601400, BagHuku,

yn. JleHuHa, 51; Ten/daxc: (09233) 2-52-67

FOMEJIb, 000 «Canbu-lfomens»*, 246000, lomenb,

yn. HtepHaumnoransHas, 10; Ten/dakc: (0232) 53-96-25

POAHO, OO0 «Canbu-IpoaHo»*, 230009, MpoaHo, yn. fopbKOro,
72-210; Ten: (0152) 39-92-59, dakc: (0152) 31-51-13
AHEMNPONETPOBCK, OO0 «Kosak», 320005, [lHenponeTposck,
Hab. Mobenpl, 32; Ten/dakc: (0562) 46-07-54

AOHELK, AO «[loHeuk-BayTTa»*, 340059, loHeuk, yn. Cknaackas, 5;
Ten: (0622) 94-00-33, dakc: (0622) 94-02-62

EKATEPUHBYPT, OO0 «EBpoTexHuka-Cepsuc»*, 620014, EkaTepuH-
6ypr, yn. Bapavna, 28; Ten: (3432) 28-98-26, dakc: (3432) 43-26-11
EPEBAH, OO0 «3uraar»*, 375001, EpesaH, yn. YapeHua, 25;

Ten: (8852) 55-27-57, daxc: (8852) 56-09-99

3AMOPOXbE, Cl1 «TpaHc-Cepsuc»*, 330037, 3anopoxse,

yn. PekopaHas, 6; Ten: (0612) 12-03-03

3AMOPOXbE, Y «PembbiTcepuc»*, 330000, 3anopoxbe,

yn. NaTtpunotnyeckas, 58, ke. 24; Ten/daxc: (0612) 34-96-09

MUBAHOBO, OO0 «CkaHep-MHeecT-Cepsuc»*, 153004, MiBaHOBO,
1-a Cnbupckas yn., 15; Ten: (0932) 37-19-03, daxc: (0932) 41-88-81

WXEBCK, 3A0 «[1C», 426000, VxeBck, yn. Kapna Mapkca, 393;
Ten: (3412) 23-16-62, daxc: (3412) 22-28-63

WXXEBCK, TOO INK® «TAH»*, 426063, NxeBck, yn. Kntoyesoii noc.,
63 A; Ten: (3412) 75-34-64, dac: (3412) 75-77-77

UHTA, Yl Hectepoeuy, 169830, UHTa, yn. Kupoga, 29;

Ten/dakc: (821-45) 6-38-19

UPKYTCK, AMK «Teneton», 664075, NpkyTck, yn. Akagemunyeckasi,
70; Ten: (3952) 46-06-27, daxc: (3952) 46-40-15

KA3AHb, 000 «®upma Ocerb»*, 420061, KazaHb,

yn. KocMoHaBToB, 26; Ten: (8432) 75-18-38, dakc: (8432) 76-93-88
KAJTMHUHIPAL, 4l «ABTOTYpObITCEPBUC»*, 236039, KannHuHrpaa,
yn. Barpatuona, 49; Ten: (0112) 44-29-08, dbakc: (0112) 47-14-41
KAMELLKOBO, OO0 «3nekTtpoH-Cepsuc»*, 601330, KameLukoso,
yn. JlennHa, 4; Ten: (09248) 2-20-88, daxc: (09248) 2-45-66
KEMEPOBO, OO0 «Kysb6acc-mnopt-Cepsuc», 650065, Kemeposo,
np-TJlennnHa, 137/3; Ten: (3842) 51-05-33, dakc: (3842) 51-44-40
KMEB, Cll«TpaHc-Cepsuc»*, 252034, Kues, yn. Peiitapckas, 37;
Ten: (044)212-23-02, dakc: (044) 12-44-43

KMEB, OO0 «Tpu O Cepsuc»*, 252060, Kues, yn. LLlycesa, 38, k8. 1;
Ten: (044) 212-59-17, dac: (044) 440-22-16

KUPOB, OO0 «3nekTpoH-Cepauc»*, 610021, Kupos, yn. Mpons-
BOACTBeHHas, 18; Ten: (8332) 29-21-90, dakc: (8332) 25-87-56
KULUUHEB, OO0 «BCXI-Tex», 2012, KnuunHes, yn. Anekcanapu, 34;
Ten: (0422) 22-43-02, dakc: (0422) 74-86-92

KOBPOB, O0O0 «3nektpoH-Cepsuc»*, 601900, Kospos,

np. NlenvHa, 10; Ten/dakc: (09232) 3-47-86

KOCTPOMA, OOO «lenapa-Cepsuc»*, 156013, Koctpoma,

yn. MonouyHasiropa, 3, k. 1; Ten/dakc: (0942) 31-25-01

KPACHAS FOPBATKA, OO0 «Pomatuka MNntoc»*, 602330,

KpacHas lopbartka, yn. Caposas, 22; ten/daxc: (09236) 2-12-53
KPACHOJAP, OO0 «KybaHb-BunaHec-Cepsric», 350000, KpacHonap,
yn. Tionsiesa, 8; Ten: (8612) 55-98-02, daxc: (8612) 33-45-37
KPACHOSIPCK, CepsricueHTp «BnmsHeos»*, 660020, KpacHospck,
yn. Oynwvrckas, 12 A; Ten/dakc: (3912) 27-67-20

KPACHOSIPCK, OOO «Buptoca-Cepauc»*, 660069, KpacHosipck,

yn. Bonrorpaackas, 5A; ten: (3912) 62-27-25, dakc: (3912) 64-77-60
KYPT'AH, OO0 «EBpoTexHuka-Cepsuc»*, 640000, KypraH,
yn.KpacuHa, 41; ten: (35222) 5-47-54

KYPCK, OO0 «bpuck»*, 305041, Kypck, yn. J1. Tonctoro, 9;

Ten: (07122) 2-35-86, dakc: (0712) 31-16-33

KYPCK, A/K «Ckad»*, 305000, Kypck, nn. KpacHas, 2/4, nonbesn 4;
Ten: (0712) 56-41-87

JIAKMHCK, OO0 «Pomaltuka MNoc»*, 601201, JTakmHCK,
np.JleHuHa, 8, k. 3; Ten/dakc: (09242) 4-24-02

JIMNELK, OO0 «OMNTUMA», 398059, JInneuk,

yn. KommyHanbHas, 9 A; Ten/daxc: (0742) 77-89-81

JIYFAHCK, 3A0 «Moayc-H»*, 348029, JlyraHck, k8. LLiep6akosa, 2;
Ten: (0642) 95-20-49

MATFALAH, OO0 «Knbepa», 685000, MarapaH, yn. NponeTtapckas,
59; Ten: (413122) 5-99-03, dakc: (413122) 5-96-44
MAFHUTOIOPCK, OO0 «Hopma»*, 455000, Maruutoropck,

yn. Ctpoutenei, 48; Ten/dakc: (3511) 22-09-33

MAXAYKAJIA, AO3T «Jlioke Jita», 367002, Maxaudkana,
np-TJlennHa, 113-A; Ten: (8722) 68-25-82, dakc: (8722) 67-95-87
MWHCK, 3A0 «LgeT-Cepauc»*, 220113, MuHck, yn. Akyba Konaca,
52; Ten: (0172) 62-65-66, dakc: (0172) 62-66-73

MYPMAHCK, «CPS MypmaHck — TexHu4eckuii LieHTp»*, 183038,
MypwmaHck, yn. C. Meposckoit, 37; Ten: (8152) 45-87-01,

dakc: (8152) 45-09-49

MYPOM, OO0 «Pomatuka Mnioc»*, 602200, Mypom,

yn. Tonctoro, 29 A; Ten: (09234) 2-29-06, dakc: (09234) 4-72-61
HABEPEXHbIE YEJTHbI, TN 000 «MapwuHa», 423814, Habepex-
Hble YenHbl, MockoBckui Np-T, 56/14; Ten/dakc: (8439) 58-79-32

* Yka3aHHble CepB1CHbIE LIEHTPbI OCYLLIECTBISIOT Kak PEMOHT, Tak 1 MOAKIIIOYEHNE GbITOBOV TEXHUKY.






