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Yemek pisirmekten yemegi yediginizde aldiginiz
keyif kadar keyif almaniz icin

IUtfen kullanim kilavuzunu okuyunuz. Bdylece firinizin tim
Ozelliklerindenfaydalanabilirsiniz.

Guvenlik ile ilgili Gnemli bilgiler verilmektedir. Yeni firininizin tim
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Bircok yemek igin ayarlama degerleri ve yerlestirme
yukseklikleri belirtilmektedir. Bunlarin timt mutfak
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Dikkat etmeniz gereken hususlar

Eminiyet teknigi belgesi VDE
kontrol ve sertifika enstitlisu
tarafindan tanzim edilir:

VDE Prif- und
Zertifizierungsinstitut
Merianstrasse 28

D-63069 Offenbach

Tel. +49-6983060

Montajdan 6nce
Nakliye hasarlari

Elektrik baglantisi

Giivenlik bilgileri

Cocuklar A

Sicak firin A

Latfen bu kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz.
Ancak bu sekilde firininizi gtivenle ve dogru bir sekilde
kullanabilirsiniz.

Kullanim ve montaj kilavuzunu saklayiniz. Cihazi bir
baskasina verecekseniz bu kilavuzlari da teslim ediniz.

Ambalajindan c¢ikardiktan sonra cihazi kontrol edin.
Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kurmayin.

Finn baglantilan sadece deneyimli bir uzman tarafindan
kurulmahdir. Yanhs baglantidan kaynaklanan hasarlarda
garanti hakkiniz ortadan kalkacaktir.

Bu cihaz sadece evde kullanim igin tasarlanmistir.
Cihazi sadece yemek hazirlama amaciyla kullaniniz.

Yetigkinler ve cocuklar

— eQer fiziksel veya zihinsel olarak

— veya cihazi dogru kullanmakicin yeterli bilgi ve
tecriubeye sahip degillerse, cihaz gdézetimsiz bir
sekilde calistirimamalidir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina asla izin verilmemelidir.

Cocuklar yemekleri ancak onlara 6gretiimesi 6n
kosuluyla hazirlayabilirler. Cihazi dogru kullanabiliyor
olmalari gerekmektedir. Bu kullanma kilavuzunda yer
alan tehlikeleri anlamalar gereklidir. Cocuklar cihazi
kullanirken, cihazla oynamamalari igin kontrol
edilmelidir.

Firnn kapisini dikkatle aginiz. Sicak buhar cikabilir.

Asla sicak firina ve ic 1sitma elemanlarina dokunmayiniz.
Yanma tehlikesi!

Cocuklari bu cihazlardan genel olarak uzak tutunuz.

Alev alabilen nesneleri firinda saklamayiniz. Yangin
tehlikesi!



Onarimlar A

Hasar sebepleri

Firin zemini iizerindeki
tepsiler, aliiminyum
folyolar veya yemek
kaplan

Firinda su

Meyve suyu

Acik firin siirgiisii ile
sogutma

Cok kirlenmis firin
izolasyonu

Elektrikli cihazlarin baglanti kablolarini sicak firin
kapisinda sikistirmayiniz. Kablo izolasyonu eriyebilir.
Kisa devre tehlikesi!

YUksek oranda alkol (6rn. konyak, rom) ile hazirlanan
yemeklerde dikkat edilmelidir.

Alkol yuksek i1silarda buharlasmaktadir. Uygun olmayan
kosullarda alkol buhari firinda tutugabilir. Yanma
tehlikesi!

Sadece az miktarda yuksek oranl alkollt icecekler
kullaniniz ve firin kapagini dikkatlice aciniz.

Usultine aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Elektrik
carpma tehlikesi!

Onarnmlar, sadece tarafimizdan egitilmis bir yetkili servis
teknisyeni tarafindan yapiimahdir.

Cihaz arizalandiginda, sigorta kutusundaki sigortay
kapatiniz.
Yetkili servisi cagirniz.

Firn zemininin Gzerine finn tepsisi koymayiniz.
Firn zeminini aliminyum folyo ile 6rtmeyiniz.
Finn zemininin tGzerine yemek kabi koymayiniz.
Isi sikismasi olusur. Pisirme ve kizartma sureleri
gecerliligini yitirir ve emaye zarar gorur.

Asla sicak firina su dokiimeyiniz. Firinin emaye
kaplamasinda hasar meydana gelebilir.

Cok sulu meyve keklerinde fazla meyve koymayiniz.
Meyve suyu, daha sonra ¢cikaramayacaginiz lekeler
birakmaktadir.

Daha derin olan tniversel tavayi kullanmanizi tavsiye
etmekteyiz.

Finni sadece kapaliyken sogutmaya birakin. Firin
kapisina birsey sikistirmayiniz. Firini ¢cok az agik
birakmaniz durumunda bile yanda bulunan mobilya
kenarlari zamanla hasar gorebilirler.

Firin izolasyonu c¢ok kirlenmis ise firin kapisi isletme
esnasinda tam kapanmamaktadir. Yandaki mobilyalar
hasar gorebilirler. Firin izolasyonu temiz tutunuz.



Firin siirgiisii oturma
yiizeyi

Ocagin tasinmasi

Acik firin kapisina basmayiniz veya oturmayiniz.

Ocagi kapi tutamagindan tutmayiniz veya tasimayiniz.
Kapi tutamagi ocagin agirhgini kaldiramayarak kirilabilir.

Yeni ocaginiz

Kumanda boliimii

Buarada yeni bir cihaz ile tanismaktasiniz. Salterlerli ve
gostergeli kullanim alanini agiklamaktayiz. 1sitma turleri
ve ekte buluna aksesuar hakkinda bilgi edinmektesiniz.

Cihaz tipine gore detay sapmasi.

OXCXC,

Fonksiyon ayar
dagmesi

Gosterge alani ve Isi ayar digmesi
kumanda tuslan




Fonksiyon ayar

diigmesi
B =
(5]- @
[7)- -([@
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Is1 ayar diigmesi

lzgara kademeleri

Isi secme dugmesi ile firin icin is1 turt ayarlamaktasiniz.

Pozisyonlar
(=) Ustten ve alttan 1sitma
3 D sicak hava*
Sicak hava yogun / pizza konumu
() Alttan s
Sicak hava dolasimi ile izgara yapmak
O] Yassi 1zgara, kiiclik ylizey
] Yassi izgara, blyik ylizey
Buz cozme
o Hizli isitma

*Eneriji yeterlilik sinift EN50304'e goére belirlenmis olan
Isitma turd.

Fonksiyon secme diigmesini ayarlanamniz durumunda
finndali lamba yanmaya baslamaktadir.

Isi secme digmesi ile 1si veya kizartma kademesi
ayarlamaktasiniz.

Sicaklik

50-270 °C olarak is1 alani
Izgara [}

1 Izgara hafif

2 Izgara orta

3 Izgara kuvvetli

Firin sittiginda gdstergedeki 1si sembolld yanmaktadir.
Isitma araliklarinda sbnmeketedir. Kizartma esnasinda
sembolyanmamaktadir.

Yassi kizartma, kiicuik (] veya biiyiik alan (] 1sis egme
dagmesi ile bir 1s1 ayarlamaktasiniz.



Kumanda tuslari
ve gosterge alani

Diisiirulebilir
salter tutamaklan

Isitma tirleri

Alarm tusu Bu tus ile saat alarmini
ayarlayabilirsiniz.
Saat tusu® Bu tus ile saati, firin siiresini

I=>1 ve bitis zamanini =
ayarlayabilirsiniz.

Eksi - tusu Bu tus ile ayar degerlerini
dusurebilirsiniz.
Artl + tusu Bu tus ile ayar degerlerini

artirabilirsiniz.

Anahtar tugu O-m Bu tus ile cocuk emniyetini
acabilir ve kapatabilirsiniz.

Gosterge alaninda, ayarlanmis olan degerleri
okuyabilirsiniz.

Salter tutamaklar disuriilebilir. ilgili salteri igeri sokmak
veya disari gikarmak icin tUzerine basiniz.

Fonksiyon secme diizenegini saga ve sola, sicaklik
segme elemanini ise sadece sola gevirebilirsiniz.

Firin igin farkli isitma sekillerini kullanma olanagina
sahipsiniz. Her yemek igin en uygun i1sitma seklini
secebilirsiniz.

Ustten ve alttan isitma

Burada ist muntazam bir sekilde Ust ve alt taraftan
pastaya ve kizartmaya verilir.

Kalpilarda pisen kekler ve sufleler en iyi bu sekilde
pismektedir. Sigir, dana ve yabani hayvan etlerini (av eti)
de Usten ve alttan gelen is1 ydntemi ile en iyi sekilde
kizartabilirsiniz.



3D sicak hava

Arka panelde bulunan bir fan, dair kizma govdesinin
Isisini esit bicimde firn iginde dagitmaktadir.
ij ﬁ i: 3D sicak hava ile kek ile pizzayi iki dlizeyde
pisirebilirsiniz. Milféy hamuru ile hazirlanmis trtnler ve

kicuk kekler farkl Gic diizeyde ayni zamanda
pisirilebilmektedir. Bu pisirme isleminde gerekli olan firin

— sicakhgi, normal Gsten ve alttan isitma yontemindeki
s
Cecece sicakliktan daha dusuktir. Ek saclari byaiden temin
edebilirsiniz.

Kurutma icin 3D sicak hava uygundur.

Sicak hava yogun / pizza konumu

Bu igletimde alttan i1si ve daire kizma govdesi
calismaktadir.

Bu isitma turli derin dondurulmus Granler igin gok
uygundur. Derin dondurulmus pizza, patates kizartmasi
veya tath strudeller 6n isitma yapmadan da ¢ok iyi
pismektedir.

Alt 1s1

Alttan 1si ile yemeklerin altini pigirebilir veya
kizartabilirsiniz. Konserve yapmak icin de gok uygundur.

Sicak hava dolasimi ile 1zgara yapmak

Izgara i1sitma elemani ve fan sirayla (degise degise)
devreye girer. Isitici kapaninca, izgara Isiticisinin
olusturmus oldugu isiy1, pisirilecek olan yemegin etrafina
dagitmak tzere fan devreye girer. Boylece et parcgalarin
her tarafi ¢itir bicimde kizarmaktadir.




Yassl 1zgara, kiiciik yiizey

Kizma gbvdesinin sadece orta kismi iIsinmaktadir. Bu
Isitma sekli, az miktarda yiyecek icin uygundur.
Boylelikle enerjiden tasarruf etmis olursunuz. Kizartmak
istediginiz 1zgaralik et veya diger parcalari izgaranin orta
kismina yerlestiriniz.

Yassi 1zgara, biiylik yiizey

Izgara isiticisinin altindaki buttin ytzey isinir. Bu
yontemle cok miktarda biftedi, sucugu, bahgi veya tostu
ayni anda kizartabilirsiniz.

Buz cozme

Finnin arka panelinde bulunan bir fan firindaki havayi
donmus yemegin etrafinda dagitmaktadir. Derin
dondurulmus et pargalari, kiimes hayvanlari, ekmek ve
kekler esit bicimde ¢ozilmektedir.

Aksesuarlar 5 farkli raf seviyesinede firina strulebilir.

Aksesuarin tgte ikisini devrilmeden digar
cekilebilmektedir. Boylece yemekler kolayca disari
cekilebilmektedir.



Aksesuarlar

Ozel aksesuar

Ozel aksesuari miisteri hizmetlerinden veya bayilerden
temin edinebilirsiniz. Lutfen HEZ numarasini belirtiniz.

lzgara HEZ 334000

tencereler, kek kaplari, et yemekleri, kizartma parcalari
ve derin dondurulmus yemekler icin.

Izgarayi egik tarafi asagiya bakacak bicimde ~—iceri
itiniz.

Emaye tepsi HEZ 331000

kek ve kurabiyeler icin.

Kek tepsisini egik yeri firin kapisina dayanincaya kadar
firina surindz.

Universel tava HEZ 332000

nemli kekler, kurabiyeler, derin dondurulmus yemekler
ve et yemekleri icin. Dogrudan 1zgara tizerinde kizartma
yapmaniz durumunda yag toplama kabi olarak da
kullanilabilmektedir.

Universel tavayi egik yeri firin kapisina dayanincaya
kadar firina suraniz.

Ozel aksesuarlar miisteri hizmetlerinden veya bayilerden
temin edebilirsiniz.

Ozel aksesuarin temin edilip edilemeyecedi, lilkelere
gore farkhlik gdsterir. Lutfen satin alma belgelerinize
bakiniz.

Kizartma 1zgarasi HEZ 325000

tel 1izgara yerine kizartma i1zgarasi olarak veya firinin
fazla kirlenmemesi igin sigrama emniyeti olarak.
Kizartma izgarasini sadece Universel tavada kullaniniz.
Izgara sacinda 1zgara yapma: Tel 1izgaradaki ile ayni
yerlestirme yuksekligini kullaniniz.

Sicrama emniyeti olarak izgara saci: Universal tavay!
1Izgara saci ile tel izgaranin altina itiniz.

Cam kizartict HMZ21GB

Firinda yapilan bugulama yemekler ve sufleler icin
kullanilir. Ozellikle kizartma otomatigi icin uygundur.
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Metal kizarticit HEZ 6000

cam seramik pisirme alaninin kizartici alanina gore
dizenlenmigtir. Kizartici pisirme sensorii ve kizartma
otomatigi icin uygundur.

Kizarticinin dis yuzeyi emayelenmistir ve ic ylzeyi
yapismaz katmandan olusur.

Profesyonel tava HEZ 333000

buyuk miktarlarin hazirlanmasina yonelik.

HEZ 333001 profesyonel tavanin kapagi

profesyonel tavayi profesyonel kizartici haline
getirmektedir.

lzgara HEZ 324000

kizartmalar icin. Tel 1zgaray! daima universal tavanin
icine koyunuz. Asagiya damlayan yag ve et suyu
toplanir.

Cam tava HEZ 336000

camdan olusan derin pisirme saci. Servis tabagi olarak
da kullanilabilmektedir.

Emaye pisirme saci HEZ 331010, yapismayan
kaplamai ile

Kekler ve kurabiyeler, pisirme sacindan daha rahat
ahlinir.

Tepsiyi egik tarafi firnin kapisina dayanincaya kadar
dirina sarianiz.

Universal tava HEZ 332010, yapismayi onleyen
kaplamayla

Yas pastalar, kurabiye, derin dondurucudan ¢ikmig
besinler ve buylk kizartmalar Universal tavadan kolayca
cikartiimaktadir.

Universel tavayi e@ik yeri firin kapisina dayanincaya
kadar firna strtintz.



)

Pizza saci HEZ 317000

orn. pizza, derin dondurucu uranleri ve blyuk, yuvarlak
pastalar icin idealdir. Pizza sacini Gniversal tavanin
yerine kullanabilirsiniz. Saci tel izgaranin lizerine
yerlestiriniz. Tablolardaki bilgilere gore hareket ediniz.

Kiremit HEZ 327000

Kiremit, kendi hazirladiginiz ekmek, sandvig ekmegi ve
pizzanin tabani ¢itir ¢itir olacak sekilde pisirilmesi icin
idealdir.

Kiremit daima tavsiye edilen isiya kadar 6nceden
isitiimahdir.

Kendi kendini temizleyen tavan ve yan
duvarlar (EcoClean) HEZ 329020

Bu parcalar ile finrninizi yeniden donatabilirsiniz.
Finniniz igletim esnasinda kendi kendini
temizleyecektir.

3-kath teleskop-tam saryo HEZ 338305

Yukseklik 2, 3 ve 4'teki cekme raylari sayesinde,
aksesuari, devrilmesine neden olmadan digari
cekebilirsiniz.

2-kath teleskop saryo HEZ 338200

2 ve 3'teki cikma yuksekliklerinde aksesuari devrilmeden
disaricekebilmektesiniz.

13



Sogutma fani

3-kath teleskop saryo HEZ 338300

Yukseklik 2, 3 ve 4'teki cekme raylari sayesinde,
aksesuari, devrilmesine neden olmadan digari
cekebilirsiniz.

Firin, bir sogutma fani ile donatilmistir. Gerekmesi
durumunda acilip kapanmaktadir. Sicak hava kapinin
ustiinden ¢cikmaktadir.

Ilk kullanimdan 6nce

Gostergede (© sembolii
ve iic sifir yanip
soOniiyorsa

Firinin isitilmasi

Yapmaniz gereken islem

14

Bu bélumde, firini kullanmaya baslamadan 6nce
yapmaniz gerekenler yer almaktadir.

Finniisitin ve aksesuar temizleyin. "Dikkat etmeniz
gereken hususlar” bolumundeki glvenlik uyarilarini
okuyun.

ilk olarak, firin gostergesinde © semboliiniin ve {ig
sifirin yanip sondtginden emin olun.

Saati (aktliel zamani) ayarlayiniz.

1. © saat tuguna basin.
12:00 belirir ve © saat sembolii yanip séner.
2. +veya - tusu ile saati ayarlayin.

Birkac saniye sonra saat de@eri devralinacaktir. Firin
kullanima hazirdir.

Yeni kokusunu yok etmek icin bos, kapali firini isitin.

1. Fonksiyon ayar digmesiniE'e getirin.
2. Isi ayar diigmesi ile 240 °C'ye ayarlayin.
60 dakika sonra fonksiyon ayar diigmesini kapatin.



Aksesuar On
temizleyin Aksesuari kullanmaya baslamadan 6nce deterjanli su ve
bulasik bezi ile iyice temizleyiniz.

Firiin ayarlanmasi

Finninizi gesitli yollarla ayarlayabilirsiniz.

Firini maniiel olarak Yemek pistikten sonra firini kendiniz kapatabilirsiniz.
kapatiniz
Firin kendiliginden isterseniz uzun siire mutfaga ugramayabilirsiniz.

kapanacaktir

Firin otomatik olarak Yemegi 6rn. sabah firina verebilir ve 6glen
acilacak ve kapanacaktir = tamamlanacaksekilde ayarlayabilirsiniz.

Tablolar ve Oneriler Tablolar ve Oneriler bélimiinde birgok yemek icin uygun
ayarlaribulabilirsiniz.

Su sekilde

ayarlanir
Ornek: Ust ve alt 1s1 8,
190 °C
0 1. Fonksiyon secme diigmesiyle istediginiz isitma seklini
_282) : @ seciniz.
\ /

15
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Kapatiimasi

Ayar degisimi

Firinin otomatik
olarak
kapanmasini
istiyorsaniz

Ornek:
Sire 45 dakika

16

2. lsi secim duzenedi ile 1s1y1 veya 1zgara kademesini
ayarlayin.

Yemegin pismesinden sonra fonksiyon segim diizenegini
kapatin.

Isty1 veya izgara kademesini istediginiz zaman
degistirebilirsiniz.

Madde 1 ve 2'de tarif edilen sekilde ayarlayin. Yemegin

pisme suresini girin.

3. Saat® tusuna basin.
Siire sembolil -1 yanip séner.



Siire dolmustur

Ayar degisimi

Ayarlamanin
durdurulmasi

Saat kapandiginda
siireyi ayarlayin

Firinin otomatik
olarak acilip
kapanmasini
istiyorsaniz

Ornek:

Saat 10:45'tir. Yemegin
pisme suresi 45 dakikadir
ve 12:45'te
tamamlanmalidir.

4. + veya - tusu ile siireyi ayarlayin.
Tus + 6nerilen deger = 30 dakika.
Tus — 6nerilen deger= 10 dakika.

Firin birkag saniye sonra galismaya baslar. 22 sembolii
goOstergede yanar.

Sinyal sesi duyulur. Firin kapanir.
(® saat tusuna iki defa basin ve fonksiyon ayar
diagmesini kapatin.

Saat(® tusuna basin. + veya — tusu ile siireyi degistirin.

Saat(® tusuna basin. - tusuna gésterge sifiri
gosterinceye kadar basin. Fonksiyon ayar digmesini
kapatiniz.

(© saat tusuna iki defa basin ve madde 4'te tarif edilen
sekilde ayarlayin.

Latfen kolayca bozulan yemeklerin uzun sure firinda
kalmamasina dikkat edin.

Madde 1 ila 4'te tarif edilen sekilde ayarlayin. Firin
calismaya baslar.

5. © saat tusuna, =1 sembolii yanip sénene kadar
basin.
Gostergede yemegin kacta tamamlanacag
gOsterilecektir.

17



Siire dolmustur

Not

6. + tusu ile bitis siiresini ileriye alin.

Birkac saniye sonra ayar devralinacaktir. Firin galismaya
baslayana kadar gostergede bitis zamani gdsterilecektir.

Sinyal sesi duyulur. Firin kapanir.
(© saat tusuna iki defa basin ve fonksiyon ayar
diagmesini kapatin.

Bir semboliin yanip séndugi sire icerisinde degisim
yapabilirsiniz. Sembol yandiginda ayar devralinmistir.
Ayarin devralinmasina yonelik bekleme siresini
degistirebilirsiniz. Bunun icin Temel Ayarlar bélimune
bakin.

Hizh 1sitma

Su sekilde
ayarlanir

Hizlh 1sitma sona ermistir

18

Bu fonksiyon ile firini hizl bir sekilde isitabilirsiniz.

1. Fonksiyon ayar diigmesini hizli isitmaya [#] getirin.

2. Isi ayar diigmesi ile istediginiz 1siy ayarlayin.

Firin birkac saniye sonra calismaya baslar. Gostergede
sembolii § yanar.

Sembol § kaybolur.

Yemedi firnna verin ve finni ayarlayin.



Saat

Su sekilde
ayarlanir

Ornek:
Saat 13:00

Orn. yaz saatinden kis
saatine degistirilmesi

Saatin kapatiimasi

ilk baglantidan veya elektrik kesintisinden sonra ekranda
® sembolii ve (¢ sifir yanip séner. Saati (aktiiel zamani)
ayarlayiniz.

Fonksiyon ayar dugmesi kapatiimahdir.

1. Saat(® tusuna basin.
Gostergede saat 12.00 belirir ve ® sembolii yanip
soner.

2. + veya - tusu ile saati ayarlayiniz.

Birkac saniye sonra saat de@eri devralinmaktadir.

Saat(® tusuna iki kez basiniz ve + veya - tusu ile
degistirin.

Saati kapatabilirsiniz. Bu durumda sadece ayarlanirken
gortnecektir.

Bunun igin temel ayar1 degistirmelisiniz. Bunun igin bkz.
Temel ayarlar bolumda.
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Calar saat

Su sekilde
ayarlanir

Ornek:
20 dakika

Siire doldu

Alarm siiresinin
degistirilmesi

20

Calar saati, normal bir yemek pisirme calar saati gibi
kullanabilirsiniz. Firindan bagimsiz galisir.

Saat 6zel bir sinyale sahiptir. Bu sayede calar saat
alarmini veya firindaki bir pisirme siresinin dolup
dolmadigini gosteren alarmi ayirt edebilirsiniz.

Alarmi cocuk emniyeti devredeyken de ayarlayabilirsiniz.

1. Calar saat tusuna 2 basiniz.
Sembol L) yanip soner.

2. +veya - tusu ile alarm siiresini ayarlayiniz.
+ tusu Onerilen siire = 10 dakika.
- tusu Onerilen siire = 5 dakika.

Bir kag saniyeden sonra calar saat calismaya baslar.
£ sembolii gostergede yanar. Gegen siire
gOsterilecektir.

Sinyal sesi duyulur. Calar saat tusuna £\ basiniz. Calar
saat gostergesi soner.

Calar saat tusuna £\ basiniz. + veya - tusu ile slreyi
degistirin.



Calar saat tusuna £\ basiniz. - tusuna gosterge sifiri
gosterinceye kadar basin.

Ayarin silinmesi

Calar saat calismaya basladiktan sonra firini
kendiliginden kapanacak sekilde programlayabilirsiniz.
Her iki sembol yanar.

Calar saati ve firnin
otomatik olarak
kapanmasini ayni anda
programlayabilirsiniz.

Semboller yanar. Alarm siiresi gostergede goriinecek
bicimde ilerler.

Kalan siirenin I=, bitim zamaninin =1 veya saatin ©®
sorgulanmasi: ilgili sembol gériintiilene kadar saat ®
tusuna basin.

Sorgulanan deger gostergede birkac saniye gosterilir.

Alarm ve siire ayni
zamanda bitmektedir

Temel ayarlar

Firiminiz bircok temel ayara sahiptir. Saat temel ayarini,
sinyal sliresini ve ayar devralma suresini
degistirebilirsiniz.

Temel ayar Fonksiyon Degisim

Saat® Saat gOstergesi Saat

{ = Saat On £ = Saat kapall

planda

Sinyal siiresi 22 Alarm siiresi veya  Sinyal siiresi

c =vyakl. 2 dak. bagka bir siire {=vyakl. 10 san.
doldugunda 3 =vyakl. 5 dak.
verilen sinyal

Devralma Ayar kademeleri Devralma zamani

zamani - arasinda, ayar { = kisa

c = orta devralinanakadar 3 = uzun

olan bekleme
suresi
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Temel ayarlari
degistiriniz Herhangi bir igletim ayarli olmamalidir.

Ornek:
Saatin kapatiimasi

1. © saat tusuna ve + tusuna, gostergede ! gosterilene
kadar eszamanl olarak basin. Saat temel ayar 6n
plandadir.

2. +veya - tusu ile temel ayar degistirin.

3. ® saat tusu ile onaylayin.

Sinyal sliresinin temel ayari icin gostergede bir 2
gosterilir.

Temel ayart madde 2'de tarif edilen sekilde degistirin
ve (© saat tusuyla onaylayin. Artik devralma siiresini
degistirebilirsiniz. Son olarak (© saat tusuna basin.

Tiim temel ayarlarn Bir temel ayar degistirmek istemiyorsaniz(® saat tusuna

degistirmek basin. Bir sonraki temel ayar ekrana gelir.
istemiyorsaniz

Diizeltme Ayarlari istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
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Cocuk emniyeti

Firinin bloke edilmesi

Blokajin iptali
Bilgiler

Cocuklarin oynarken firini calistirmamalari icin firina bir
cocuk emniyeti yerlegtirilmistir.

O-m anahtar tusuna, gostergede 0-m semboli gosterilene
kadar basin. Bu islem, yakl. 4 saniye slirecektir.

O-m anahtar tusuna, o-w semboll sénene kadar basin.

Alarm ve saati finn kilitliyken de ayarlayabilirsiniz.

Ayarlanan cocuk emniyeti elektrik kesintisinde silinir.

Bakim ve Temizlik

Cihazin disi

Uyarn

Paslanmaz celik 6n
yiizeye sahip cihazlar

Aliiminyum yiizeye sahip
cihazlar

Yiksek basincl temizleme cihazi veya buhar puskirtici
kullanmayin.

Cihazi su ve az miktarda deterjan ile silin. Yumusak bir
bez ile kurulayin.

Keskin ve asindirici maddeler kullanmayin. Bu tir bir
madde 0n ylizeye temas etmisse hemen suyla silin.

Cihazin 6n ylizeyindeki ufak renk farklari cam, plastik
veya metal gibi farkl malzemelerden kaynaklanmaktadir.

Kapi surgusundeki ince cizgi gibi golgeler firin
lambasindan kaynaklanan isik yansimalaridir.

Kireg, yag, nisasta ve protein lekelerini hemen
temizleyin. Bu lekeler korozyona neden olabilir.

Paslanmaz celik bakim maddeleri kullanin. Uretici
aciklamalarina dikkat edin. Maddeyi tim yizeye
uygulamadan 6nce ufak bir bdlgede deneyin.

Yumusak bir cam temizleme maddesi kullanin. Yumusak
bir cam bezi veya tly birakmayan mikro elyaf bez ile
yatay olarak ve baski uygulamadan tim yuzeyi silin.
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Firin

Firin lambasinin acilmasi

Finn kapaginin
sokiilmesi

24

Agindirici temizleme maddesi, sert siinger ve asindirici
temizleme bezi kullanmayin.

Sert ovma suingerlerini veya bulasik tellerini asla
kullanmayiniz. Firin temizleyicisini sadece firindaki
emaye yuzeylerde kullanabilirsiniz.

Daha kolay temizlik icin

finn lambasini acabilir,

finn kapisini ¢ikarabilir

ve firin tavanindaki izgara i1sitma govdesini asagiya
yatirabilirsiniz.

Fonksiyon secim diizeneginiE&'a getirin.

Firin kapagini digsari gekerken menteseleri kavramamaya
dikkat edin. Yaralanma Tehlikesi!

1. Finn kapagini tamamen agin.

2. Sag ve sol taraftaki her iki kilitteme kolunu cevirin.

3. Firin kapagini egri olarak yerlestirin.
Her iki el ile sa§ ve sol kenarlari kavrayin.
Biraz daha kapatin ve cekerek cikartin.

Temizleme isleminden sonra firin kapagini ters siralama
ile tekrar monte edin.



Kizartma i1sitma
govdesini asagiya
yatiriniz

A

Firindaki kendi kendini
temizleyen yiizeyler

Finin tavanini daha rahat temizleyebilmek icin kizartma
Isitma govdesini asagiya yatiriniz.

Dikkat, firin soguk olmahdir. Yanma tehlikesi!

Yatirma kizartmasindaki tutma kelepcesini 6ne dogru
cekin ve duyulacak bigimde yerine oturuncaya kadar
yukari bastirin.

Kizartma isitma goévdesini tutun ve asagiya yatirin.

Temizledikten sonra:

Kizartma isitma govdesini yine yukari kaldirin. Tutma
kelepcesini asagiya bastirin ve kizarta isitma gévdesini
oturtun.

Finnin arka paneli, yogun gbzenekli seramik ile
kaplanmustir. Pigirilen ve kizartilan yemeklerden sigrayan
pargalar, bu tabaka tarafindan emilmekte ve firin caligir
durumdayken ortadan kaldiriimaktadir. Firinin 1sisi ne
kadar yiksekse ve calisma suresi ne kadar uzunsa,
sonuc o kadar iyi olacaktir.

Firin birkag kez galistiktan sonra halen kir mevcutsa, su
sekilde hareket ediniz:

ik olarak firndaki emaye yiizeyleri temizleyiniz. 3D-sicak
havayi @ veya istten ve alttan isitmayi & ayarlayiniz.
Firini bosken yakl. 2 saat stureyle maksimum isida
Isitiniz.

Seramik kaplama rejenere edilir.

Bu asamadan sonra, kahverengi veya beyaz renkteki
artiklari su ve yumusak bir siinger ile temizleyebilirsiniz.

Kaplamadaki hafif renk degisikliklerinin kendi kendini
temizleme fonksiyonu Uzerinde etkisi yoktur.
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Finn tabaninin, tavanin
ve yan duvarlarinin
temizlenmesi

Birin lambasina ait cam
kapagin temizlenmesi

26

Onemli uyarilar

Asla asindirici temizleme malzemeleri kullanmayiniz. Bu
tlr malzemeler, yogun gozenekli kaplamayi gizecek
ve/veya zarar verecektir.

Kendi kendini temizleyen ylizeyleri asla firin temizleyicisi
ile temizlemeyiniz.

Firin temizleyicisi yanliglikla arka panele gelmisse,
temizleyiciyi derhal bir siinger ve yeterli miktarda su ile
temizleyiniz.

Sicak bulasik deterjani veya sirkeli su kullaniniz.

Asiri kirlenmesi durumunda firin temizleyicisi kullaniniz.
Finn temizleyicisini sadece soguk firinda kullaniniz.
Asla kendi kendine temizleyen ark ylzeye firn
temizleyicisikullanmayiniz.

Bir nokta daha:

Emaye cok yuksek isilarda firnlanmaktadir. Bu nedenle,
ufak renk farkliliklari olusabilir. Bu durum olagandir ve
fonksiyonlara etki etmez. Bu tur renk degisimlerinde
asindirict maddeler veya yipratici temizleyiciler
kullanmayin.

ince saclarin kenarlari tam emayelanamamaktadir. Bu
nedenle plrazli olabilmektedir. Korozyona karsi
korunma yine de garanti edilir.

Cam kapagi deterjan ile temizleyiniz.



Cam yiizey

ve Ievhalarln Finn kapisindaki camlari daha iyi temizleyebilmek icin
temizlenmesi cikarabilirsiniz.
Sokiilmesi 1. Finn kapisini sokiin ve tutamak altta kalacak bigimde

bir beze koyun.

2. Finn kapisinin {istiindeki kapagi sékiiniiz. Bunun icin
sol ve sag taraftaki tespiti sokiiniz. (Resim A)

B 3. En lstteki camigekerek cikarin. (Resim B)

4. Sag ve soldaki mandallari ¢éziin ve alin (Resim C)
Cami cikarin.

Camlari cam silecegdi ve yumusak bir bez ile temizleyin.
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Conta

Aksesuarlar

28

Her iki camin sol alt tarafinda "Right above” yazisinin
ters olmasina dikkat edin.

1. Alt cami egik bicimde arkaya dorgu yerlestirin.
(Resim D)

2. Mandallari yerlestirin ve yin sikin. (Resim E)

3. En {ist cami yerlestirin. Kaygan ylzeyin disarida
olmasina dikkat edin.

4. Kapag yerlestirin ve vidalayin.
5. Finn kapisini yine takin.

Firinl ancak camlar talimatlara uygun bicinmde
takildiktan sonra kullanabilirsiniz.

Firindaki contayi deterjan ile silin. Sert ve asindirici
temizleme maddeleri kullanmayin.

Aksesuari kullandiktan sonra deterjan ile temizleyin.
Yemek artiklarini bir firca veya bulasik stingeri ile
temizleyin.



Ayaklarin
temizlenmesi

Ayaklari temizleme amaciyla ¢ikartabilirsiniz.

Ayaklarin cikarilmasi:

1. Ayaklan 6nden yukari dogru kaldirin

2. ve gikarin.

3. Daha sonra tiim iskeleti dne gekerek gikartin.
Ayaklari bulasik deterjani ve siinger ile veya bir firca ile
temizleyiniz.

Ayaklarin takilmasi:

iskeleti 6nce arka kovana takin,
biraz arkaya dogru bastirin
ardindann 6n kovana takin.

Ayaklar sag ve sol tarafa yerlesecektir. Cikinti (a) daima
altta olmak zorunda.

Bir ariza halinde yapilmasi gereken

islemler

Meydana gelen arizalarin genel olarak basit sebepleri
vardir. Musteri hizmetlerine bagvurmadan énce
asagidaki uyarilara lutfen dikkat ediniz:

Ariza

Muhtemel sebebi Bilgi/Giderilmesi

Cihaz calismiyor.

Sigorta bozuk. Sigorta kutusuna bakip, sigortanin

saglamhgini kontrol ediniz.

Saat gOstergesi yanip
soner.

Elektrik kesintisi Saati yeniden ayarlayiniz.

Cihazda yapilacak tamir ve diger islemleri sadece
iiretici tarafindan yetki verilmis ve egitilmis servis
teknisyenlerine yaptiriniz.
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Firinin lambasinin
degistirilmesi

Yapmaniz gereken islem

Cam kapagin
degistirilmesi

30

Cihazinizuygun sekilde tamir edilmemisse buiyuk
tehlikelerle kargsi karsiya kalabilirsiniz.

Firn lambasi bozuk ise veya yanmiyorsa, degistirmek
gerekir. Isiya dayanikli yedek lambalari, 40 Watt, musteri
hizmetlerimizden veya yetkili bayimizden edinebilirsiniz.
Sadece bu lambalari kullanin.

1.

2.

o O b~ W

Sigorta kutusundaki ocak veya firin sigortasini
kapatiniz veya attiriniz.

Hasar olugsmasini 6nlemek icin, bir mutfak bezini
soguk firinin igine seriniz.

. Cam kapag sola cevirerek sokun.
. Firn lambasini ayni tipte lamba ile degistirin.
. Cam kapagi tekrar yerine vidalayiniz.

. Bulasik bezini alin ve emniyeti tekrar caligtirin.

Firin lambasina ait cam kapagin hasar almasi
durumunda degistiriimesi gerekmektedir. Cam kapaklari
musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz. Litfen
cihazinizin E numarasini ve FD numarasini bildiriniz.



Yetkili servis

E-Numarasi ve
FD-Numarasi

Cihazimizin tamir edilmesi gerekiyorsa musteri
hizmetlerimiz size yardimci olacaktir. En yakin musteri
hizmetlerinin adresini ve telefonunu telefon rehberinde
bulabilirsiniz. Msteri hizmetleri merkezleri de size en
yakin musteri hizmetleri burosunu belirtmekten mutluluk
duyacaktir.

Yetkili servisimizi cagirdiginiz zaman, cihazinizin

E numarasini ve FD numarasini bildiriniz. Numaralarin
yer aldigi tip levhasi sag tarafta, firn kapisinin yaninda
yer almaktadir. Ariza durumunda kolayca bulabilmeniz
icin cihaziniza ait verileri buraya isleyebilirsiniz.

| E-NK FD |

| Yetkili servis = |

Ambalaj ve eski cihaz

Yeni cihaziniz yoldayken ambalaj tarafindan
korunmaktaydi. Kullanilan tim malzemeler gevreye
uygundur ve yeniden kullanilabilmektedir. Lutfen siz de
yardimci olunuz ve ambalaji gevreye zarar vermeyecek
bicimde imha ediniz.

Eski cihazlar de@ersiz cop degildir. Cevreye zarar
vermeyecek bicimde imha edilmesi durumunda degerli
hammaddeleryeniden kazanilabilmektedir.

Eski cihazi imha etmeden dnce, onu kullanilmayacak
duruma getiriniz veya uzerine "Dikkat hurda!" etiketi ile
isaretleyiniz.

Lutfen guncel imha yollari hakkinda bayinizden veya
muhtarhgdinizdan bilgi ediniz.
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Tablolar ve yararh bilgiler

Pasta ve corek

Tek diizlemde pisirme

Pasta kaliplari

Tablolar

32

Burada, bazi yemekler ve bu yemekler icin en uygun
olan ayarlar sunulmustur. Pisireceginiz yemek igin en
uygun isitma seklinin ve 1sinin hangisi oldugunu, hangi
kabi kullanmaniz gerektigini ve kullanacaginiz kabin
hangi tepsi seviyesine yerlestiriimesi gerektigini
okuyabilirsiniz. Kullanilacak tabak ¢anaklar ve hazirlama
ile ilgili birgcok yararh bilgi verildigi gibi, herhangi bir hata
durumunda yararlanabileceginiz, kiicuk bir ariza giderme
kilavuzu da verilmigtir.

Keki tek diizlemde pisirecekseniz, tist/alt isitmayi &
kullaniniz. Bu sayede kekiniz mukemmel sekilde
pisecektir.

Koyu renkli metalden pasta kaliplar en uygun
olanlaridir. ince malzemeden uretilmis agik renkli kaliplar
veya cam malzemelerde, pisirme sireleri uzayacak ve
pastaniz esit sekilde pismeyecektir.

Pasta kalibini daima tel izgaranin Gizerine koyunuz.

3 kutu kalp ile pisirmeniz durumunda, kaliplar resimde
gOsterilen bicimde 1zgaralara yerlestiriniz.

Tablo, besinlerin soguk firina strilmesi durumu igin
gecerlidir. Bdylece eneriji tasarruf etmis olursunuz.
Onceden isitmaniz durumunda belirtilmig pisirme
sireleri 5 ila 10 dakika kisalmaktadir.

Tablolarda degisik kek ve unlu mamdiller igin en uygun
pisirme sirelerini bulabilirsiniz.

Isi ve pisirme stresi hamurun miktarina ve tiurtine baghdir.
Bu ylizden tablolarda tek bir deger degil de, iki deger
arasinda kalan bir deger verilmistir (6rnegin 10 - 15 dk.).
Once daha diisiik olan degeri deneyiniz. Daha diisiik bir



sicaklik, pastanin daha muntazam ve dizgin kizarmasini
saglar. Gerekirse bir sonraki sefer daha yiiksek olan
degeriayarlayiniz.

Tablodan sonra, "Firinda (pasta/kek) pisiriimesi hakkinda
yararl bilgiler” basligr altinda ek bilgiler bulabilirsiniz.

Kalip icinde pasta Kalip, 1zgara Yilkseklik Isitma Sicaklik Pisirme
teli lizerinde sekli °C siiresi,
dakika
Basit kuru pasta Kab-/tag-/ 2 =] 170-190  50-60
kutu formu
3 kutu formlar* 143 150-170  70-100
Kuru pasta Kab-/tag-/ 2 8 150-170  60-70
(6rn. ince pasta) kutu formu
3 kutu formlar* 143 140-160  70-100
Kenarli pogaga hamur Acilabilir kalip 1 =] 170-190 25-35
tabani
Basit hamurdan pasta Meyve tabani 2 ] 150-170  20-30
tabani kalibi
Pandispanya pastasi Acilabilir kalip 2 =] 160-180  30-40
Meyve veya siizme Koyu renkli 1 =] 170-190  70-90
yogurt tarti, pogaca acilabilir
hamuru** yuvarlak kalp
Ozel meyveli pasta, basit Kabarma-/ 2 =] 160-180  50-60
hamurdan kab sekli
Baharatli pastalar** Acilabilir kalip 1 =] 180-200  50-60

(6rn. kis/soganh keki)

*  Kutu formlarinin pozisyonuna dikkat ediniz. Ek 1zgaralari 6zel aksesuar olarak
bayilerden temin edebilirsiniz.

** Pastayi yakl. 20 dakika cihazin icinde birakip, sogumasini bekleyiniz.

Tepside pisirilen Yik- Isitma Sicakhk Pisirme
pasta seklik sekli °C siiresi,
dakika
Kuru malzemeli basit Sac 2 =] 170-190  20-30
kuru pasta hamuru Sac + Universel tava**  2+4 150-170 35-45
veya mayali hamur
Sulu malzemeli* Sac 3 =] 170-190  40-50
(meyve) kuru pasta Sac + Universel tava**  2+4 150-170 50-60

veya mayali hamur
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Tepside pisirilen Yik- Isitma Sicaklik Pisirme
pasta seklik sekli °Cc siiresi,
dakika

Pandispanya rolosu Universal tava 3 8 170-190 15-20

(6n I1sitma)

Orgii seklinde mayali Universal tava 2 8 170-190 30-40

ekmek (kek) - 500 g un

ile

Kuru kek - 500 g unile Universal tava 3 ] 160-180  60-70

Kuru kek - 1 kg unile  Universal tava 3 ] 150-170  90-100

Turta (strudel), tath Universal tava 2 8 180-200 55-65

Pizza Sac 2 =] 220-240 25-35
Sac + Universel tava** 2+4 180-200 40-50

*  Cok sulu meyve pastalar pisirirken, daha derin olan Giniversal tavayi kullaniniz.

** ki diizlemde kek yapmaniz durumunda tiniversel tavayr daima emaye sacinin {izerine

yerlestiriniz.

Ekmek ve kiiciik kahvalti Yiikseklik Isitma Sicakhk Siire,
ekmegi sekli °C dakika
Mayal ekmek - 1,2 kg un Universaltava 2 ] 270 8
ile*, (6n 1sitma) 200 35-45
Eksimis (mayall) hamurdan Universaltava 2 ] 270 8
ekmek - 1,2 kg un ile*, 200 40-50
(6n 1sitma)
Kiigiik kahvalti ekmegi Universaltava 4 =] 200-220 20-30
(6rn. cavdardan kicuk
kahvaltiekmegi)
* Sicak firina kesinlikle dogrudan su dékmeyiniz.
Kiiciik kek ve Yiikseklik Isitma Sicaklik Pisirme
kurabiyeler sekli °C siiresi,
dakika
Kurabiye Tepsi 3 =] 150-170  10-20
Tepsi + liniversel tava** 2+4 130-150 25-35
2 tepsiler* + Universel tava*** 2+3+5 130-150 30-40
Beze Tepsi 3 80-100  100-190
igi krema dolu  Tepsi 2 =] 200-220  30-40
kuclk pasta
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Kiiciik kek ve Yilkseklik Isitma Sicakhk Pisirme
kurabiyeler sekli °C siiresi,
dakika
Badem Tepsi 3 =] 100-120 30-40
kurabiyesi Tepsi + Universel tava** 2+4 100-120 35-45
2 tepsiler* + Gniversel tava*** 2+3+5 100-120 40-50
Milféy hamuru  Tepsi 3 190-210  20-30
Tepsi + Universel tava** 2+4 190-210 30-40
2 tepsiler* + Gniversel tava*** 2+3+5 190-210 35-45

* Ek saclarn 6zel aksesuar olarak bayilerden temin edebilirsiniz.

** |ki raf seviyesinde ayni anda pasta vs. pisirirken, {iniversal tavayi daima tepsinin st

tarafindaki rafa takiniz.

*** (Jniversel tavayi alta yerlestiriniz. Daha erken gikarilabilmektedir.

Kek tiiru
pisirmeye yonelik
ipuclarn

Kendi tarifinize gore pisirme
yapmakistiyorsunuz.

Tablolarda bulunan benzeri unlu mamiillere bakiniz.

Karistirmali kekin pisip
pismedigini kontrol
edebilirsiniz.

Tarifte verilmis pisme siresinin bitimine 10 dakika kala
tahta cubuk ile keki en yiksek yerinden deliniz. Tahta
sise hamur yapismiyorsa kek pismigtir.

Kek cokmektedir.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz veya ifirin
isisini 10 derece daha disik ayarlayiniz. Tarifte verilmis
karistirma surelerine dikkat ediniz.

Kek ortada yiikselmis ancak
kenarlaridaha alcakta
kalmis.

Kalbin kenarlarini yaglamayiniz. Pisirmeden sonra keki
dikkatlice bir bicak ile kaliptan ayiriniz.

Kekin iistii fazla
kizarmaktadir.

Keki daha dustik bir seviyede firina stirtiniiz, daha diistik
bir 1s1 seciniz ve daha uzun bir stire pisiriniz.

Kek kuru.

Kucuk tahta bir cubuk ile hazir keke ufak delikler aciniz.
Ardindan meyve suyu veya alkollu bir sivi damlatiniz. Bir
sonraki seferde firin isisini 10 derece daha yiksek
ayarlayiniz ve pisirme suresini kisaltiniz.
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Ekmekveya kek (6rn.
Cheesecake) giizel
goriiniiyor ancak ici i1slak (su
seritleri var) kalmis.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz ve ifirin isisini
daha disik ayarlayip, keki daha uzun pisiriniz. Sulu
malzemeli keklerde: Once tabanini pisirmeye baslayiniz.
Uzerine badem veya susam serpistiriniz ve ardindan
malzemeyi yerlestiriniz. Lutfen tarifi ve pgisirme
surelerini dikkate aliniz.

Pastanin veya kekin her
tarafi ayni kizarmamis.

Sicakh@i biraz daha disuk ayarlarsaniz, pasta veya kek
daha duzgun kizarir. Hassas kekleri tstten ve alltan isi
ile B bir seviyede pisiriniz. Fazla biyiik olan ve tepsiden
sarkan yagh kagit da hava dolasimini etkileyebilir. Yagh
kagidi daima tepsiye gore kesiniz.

Meyveli pastanin alt tarafi
cok beyaz kalmis. Meyvelerin
suyu pastadan asagiya
akiyor.

Bir dahaki sefer daha derin olan tGniversal tavayi
kullaniniz.

Birkac rafta birden kek
pisiriyorsunuz. Ust raftaki
kek, alt raftakinden daha
koyu renkli, yani daha fazla
kizarmis.

Birkac rafta bir seferde herhangi bir yiyecek pisirdiginiz
zaman, daima 3D sicak hava[@ isitma sistemini
kullaniniz. Ayni zamanda firina stirtilen tepsilerdeki
yiyecekler ayni surede pismek mecburiyetinde degildir.

Meyveli veya sulu pasta
pisirirken yogunlasmis su
olusur.

Pasta pisirirken buhar olusabilir. Kapi tutamagindan
cikmaktadir. Buhar kumanda alaninda veya komsu
mobilyalarda birikip su olarak damlayabilmektedir. Bu
fiziksel bir olaydir.

Et, tavuk, bahk

Tabak ve canaklar

Kizartma hakkinda
bilgiler
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Sicaga dayanikli olan her kabi kullanabilirsiniz. Daha
blyuk et parcalar Universel tava da uygundur.

Kabi daima tel izgaranin ortasina yerlestiriniz.

Camdan kablari firndan ¢ikarinca kuru bir bez Gzerine
koyunuz, soguk veya islak bir yere degil. Aksi halde
camin ¢atlama tehlikesi s6z konusudur.

Kizartma isleminde elde edeceginiz sonug, etin
kalitesine ve tlrtine baghdir.

Yagsiz etlere 2 - 3 corba kasigi, bugulama ete ise
(buytklugine gore) 8 - 10 corba kasigi su (veya koymak
istediginiz sividan) ilave ediniz.

Daha agir olan tek parca eti, pisirme suresinin yarisi
sona erdikten sonra geviriniz.



lzgara yapma (grill)

hakkinda bilgiler

Kizartma pistikten sonra, firnin kapagi kapali olmak
sartiyla 10 dakika daha firnda bekletilmelidir. Boylelikle
kizartma dinlenmis olur ve etin suyu daha iyi dagilir.

Izgara yaparken, firinin kapisinin daima kapali olmasina
dikkat ediniz.

Izgara yapilan etlerin mimkin oldugu kadar ayni
kalinlikta olmasina 6zen gdsteriniz. Et dilimleri en az 2 -
3 cm kalinlikta olmahdir. Boylelikle etler muntazam ve
ayni oranda kizarip lezzetlerini korurlar; ayrica fazla
kurumalari 6nlenmis olur. Biftekleri ancak 1zgara
Uzerinde kizarttiktan sonra tuzlayiniz.

Izgara (grill) yapilacak olan etleri vs. dogrudan tel
1Izgaranin Uzerine diziniz. Tek bir parca i1zgaralik et vs.
kizartacaksaniz, tel izgaranin tam ortasina koyunuz.
Ek olarak Universal tavayi 1. raf seviyesine takiniz.
Bdylelikle etten damlayan su ve yaglar tepsiye akar ve
firin temiz kalir.

Izgara etleri, bildirilen kizartma suresinin Ugte ikisi sona
erince geviriniz.

Izgara 1sitma elemani surekli agilip kapanmaktadir. Bu
normal bir durumdur. Bu otomatik acilma kapanma
isleminin ne kadar sik gerceklestigi, ayarlamis oldugunuz
1Izgara yapma kademesine bagldir.

Et Tablo, yemeklerin soguk firina stirilmesi icin gecerlidir.
Tablodaki sureler kilavuz degerlerdir. Etin kalitesine ve
sifatlarina baghdir.

Et Agirhik Tabak ve Yiik- Isitma Is1°C, Siire,

canaklar seklik sekli 1zgara dakika

Bugulanmis sigir 1 kg 2 ] 200-220 80

kizartmasi 1,5 kg kapali 2 ] 190-210 100

(6rn. pirzola) 2 kg 2 ] 180-200 120

Sigir eti (kalca) 1kg 2 =) 210-230 70

1,5 kg acik 2 =] 200-220 80
2 kg 2 =] 190-210 90

Rozbif, pembe* 1 kg acik 1 210-230 40

Biftek, tam pismis Telizgara*** 5 ] 3 20

Biftek, pembe Telizgara*** 5 0 3 15

Derisiz domuz eti 1 kg 1 190-210 100

(6rn. ense) 1,5 kg acik 1 180-200 140

2 kg 1 170-190 160
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Et Agirhik Tabak ve Yiik- Isitma Is1°C, Siire,
canaklar seklik sekli 1zgara dakika

Derili domuz eti** 1kg 1 180-200 120
(6rn. omuz, paca) 1,5 kg acik 1 170-190 150

2 kg 1 160-180 180
Kasseler usulii 1 kg kapali 2 ] 210-230 70
kemikli et
Dalyan kofte 750 g acik 1 170-190 70
Sosis yakl. 750 g Telizgara*** 4 ] 3 15
Dana firnda 1 kg acik 2 =] 190-210 100

2 kg 2 =] 170-190 120
Kemiksiz kuzu budu 1,5 kg acik 1 160-170 120

*

Rozbifi, pigirme suresinin yarisi sona erince ¢eviriniz. Pigtikten sonra bir aliminyum

folyoya sarip, 10 dakika daha firinda bekletiniz.

** Domuz eti pisirirken, etin yag tabakasini (derisini) bir bicak ile yariniz ve eger et
pisiriime suresi icerisinde tekrar gevrilecekse, 6nce derili kisim asagiya gelecek sekilde
pisirme kabina yerlestiriniz.

*** (niversal tavay 1. raf seviyesine takiniz.

Kiimes hayvanlari

Tablo, besinlerin soguk firina strilmesi durumu igin
gecerlidir.

Tablodaki agirlik ile ilgili bilgiler, ici doldurulmamis,
kizartiimaya hazir kiimes hayvanlari icin gecerlidir.

EQer dogrudan izgara teli Uzerinde 1zgara yapacaksaniz,
Universal tavayi 1. raf seviyesine takiniz.

Ordek ve kazlarda, kanadin alt tarafindaki deriyi deliniz,
boylelikle yag disariya akabilir.

Tam tavugu veya kiimes hayvanini pisme suresinin ticte
ikisi sona erince geviriniz.

Kimes hayvanlar kizartmalari, kizartma stresinin
sonuna dogru Uzerine tereyagl, tuzlu su veya portakal
suyu surdlurse daha iyi kizanr ve daha guzel goranr.

Kiimes hayvanlani Agirhik Tabakve Yiikseklik Isitma Sicakhk Siire,
canaklar sekli °C dakika
1-4 adet yarimsar tavuk herbiri  Izgara teli 2 200-220  40-50
400 g
Tavuk parcalari herbiri  Izgara teli 2 200-220  30-40
2509
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Kiimes hayvanlari Agirhik

Tabak ve Yiikseklik Isitma Sicaklik Siire,

canaklar sekli °C dakika
1-4 adet bitiin tavuk herbiri  Izgara tel 2 190-210  50-80
1 kg
Ordek 1,7kg lIzgarateli 2 170-190  90-100
Kaz 3 kg Izgara teli 2 150-170  110-130
Yavru hindi 3 kg lzgarateli 2 170-190  80-100
2 hindi budu herbiri  Izgara tel 2 180-200 90-110
800 g
Bahk Tablo, besinlerin soguk firina siiriilmesi durumu igin
gecerlidir.
Balk Agirhik Tabakve Yiikseklik Isitma Isi°C, Siire,
canaklar sekli 1zgara dakika
Izgara balik herbiri 300 g 3 ] 2 20-25
1kg lzgara teli* 2 180-200 45-50
1,5 kg 2 170-190 50-60
Dilim balik, herbiri 300 g Izgarateli* 4 0 Kademe3 20-25
orn. pirzola

*

Universal tavayi 1. raf seviyesine takiniz.

Kizartma ve
1zgaraya yonelik
ip uclari

Tablodailgili kizartma icin bir
agirhikbildirilmemis.

Ayar yaparken, kizartmanin agirhgindan daha dusuk
olan, gercek agirhiga en yakin agirhgi ayarlayiniz ve
kizartma suresini uzatiniz.

Kizartma etin iyice pisip
pismedigini su sekilde tespit
edebilirsiniz.

Bir et veya kizartma termometresi (yetkili saticilarda
vardir) kullaniniz veya "kasik testi" yapiniz. Kasikla
kizartmanin tzerine bastiriniz. Eger et saglam ve
dayanikli ise, pismis demektir. EGer cabuk ezilirse veya
basinca yumusak oldugunu fark ederseniz, biraz daha
pismesi gerekir.

Kizartmanin rengi cok koyu
oldu ve kabugu (iistii)
kismen yandi.

Kullanilan raf seviyesini ve sicakligi kontrol ediniz.
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Kizartma glizel goriinuyor
ama kabin icindeki sos yandi
veya dibi tuttu.

Bir dahaki sefer daha kucuk bir kizartma kabi kullaniniz
veya biraz daha fazla su ilave ediniz.

Kizartma giizel goriiniiyor
ama kabin icindeki sosun
rengi cok acik ve sulu.

Bir dahaki sefer daha buyik bir kizartma kabi kullaniniz
veya biraz daha az su ilave ediniz.

Kizartmaniniizerine
sosundan veya suyundan
dokiince buhar olusur.

Ustten ve alltan 1s1 yerine déniisiimlii hava ile kizartma
fonksiyonunu kullaniniz. Béylece etin arka tarafi o kadar
Isitilmaz ve daha az buhar olugmaktadir.

Sufleler, gratenli
yemekler, tost

Tablo, besinlerin soguk firina strilmesi durumu igin
gecerlidir.

Yemek Tabak ve Yiik- Isitma Is1°C, Siire
canaklar seklik sekli 1zgara  dakika

Firin tathlar Sufle kabi 2 =] 180-200 40-50

(6rn. meyveli sumze yogurt firin

tathsi)

Pismis malzemelerle yapilan Sufle kab, 3 =] 210-230 30-40

baharatl sufleler Universal tava 3 =] 210-230 20-30

(6rn. finnda makarna)

Cig malzemelerle yapilan Sufle kabi veya 2 150-170 50-60

baharath sufleler* Universal tava

(6rn. patates graten)

Tost kizartmak 4 adet Izgara teli 5 ] 3 6-7
12 adet 5 [ 3 4-5

Ddsenmis tostun Ustten Izgara teli** 4 M| 3 7-10

kizartilmasi 4 adet 4 0 3 5-8
12 adet

*

Sufle en fazla 2 cm yiikseklikte olmahdir.

** Universel tavay daima 1. rafa yerlestiriniz.
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Derin
dondurulmus
hazir yemekler

Ambalajin Gzerindeki Uretici bilgilerini dikkate aliniz.

Tablo, besinlerin soguk firina strilmesi durumu igin

gecerlidir.
Yemek Uygun olan Yiikseklik Isitma Sicaklik  Siire,
sekli °C dakika
Pizza* ince tabanli pizza 2 190-210 15-25
Kalin tabanli pizza 2 170-190 20-30
Pizza-Baguette 2 170-190  20-30
Mini pizza 3 180-200 10-20
Patetes urlnleri* Patates kizartmasi 2 190-210 20-30
Herzogin patatesleri 2 190-210 20-30
Rosti 2 190-210 20-30
patates dolma 2 190-210 15-25
Unlu mamiilleri Kiicuk ekmek 3 190-210  10-20
Tuzlu hamur 3 200-220 10-20
Kizartmalar* Balik kofteleri 2 180-200  5-15
Tavuk sticks 2 180-200 10-20
Sebze burger 2 180-200 15-25
Turta* Elmal tart 3 190-210 30-40

*

dayanikli olmasina dikkat ediniz.

Aksesuarin Uzerine yagl kagit seriniz. Kullandiginiz yagl kagidin bu sicakliga karsi
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Buz cozme
Besinleriambalajdan cikariniz ve uygun bir kab icinde
1zgara telinin Gzerine koyunuz.

Ambalajin Uzerindeki Uretici bilgilerini dikkate aliniz.

Cozllme sireleri gidalarin turt ve miktarlara gore
degismektedir.

Yemek Aksesuarlar Yiikseklik Isitma Sicakhk°C
sekli

Hassas dondurulmus gidalar  Izgara teli 2 Isi secme

orn. kremali turtalar, yagl kremli diagmesi kapal

turtalar, cikolata veya seker kalmaktadir

kaplamali turtalari, meyveler vs.

Diger derin dondurulmus Izgara teli 2 50 °C

besinler*

Tavuk, sucuk ve et, ekmek,
kuclk kahvalti ekmegi, pasta ve
diger hamur igleri (kurabiye vs.)

* Donmus gidalarn mikro dalga folyosu ile kapatin. Kimes hayvanlar, gégsu alt tarafta
olacak sekilde tabaga yerlestirilmelidir.

Kurutma
Sadece cok iyi durumdaki meyve ve sebzeleri kullaniniz
ve onlari itina ile yikayiniz.
Suyunu aliniz ve kurulayiniz.
Universel tavaya ve 1zgaraya kek kagidi seriniz.
Yemek Yiikseklik Isitma Sicaklik °C Siire, saatler
sekli
600 g elma halkalan 2+4 80 yakl. 5
800 g armut dilimleri 2+4 80 yakl. 8
1,5 kg erik 2+4 80 yakl. 8-10
200 g temizlenmis baharatlar 2 + 4 80 yakl. 11/2
Not Cok sulu sebze ve meyveleri birden fazla geviriniz.
Kurutulmus giday! kurutmadan hemen sonra kagittan

ayiriniz.
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Konservasyon

Hazirliklar

Su sekilde ayarlanir

Meyvenin konserve
edilmesi

Cam kavanozlar ve lastikler temiz ve sorunsuz olmalidir.
Mimkin oldugu kadar ayni boyda kavanozlar kullaniniz.
Tablodaki veriler bir litrelik yuvarlak kavanozlar igin
gecerlidir.

Dikkat! Daha blyuk veya ylksek kavanozlar
kullanmayiniz. Kapaklar patlayabilmektedir.

Sadece en iyi durumdaki meyve ve sebzeyi kullaniniz.
Itina ile yikayiniz.

Meyve veya sebzeleri kavanozlara doldurunuz. Kavanoz
kenarlarini gerekirse bir daha siliniz. Temiz olmalidir. Her
kavanozun tzerinde bir adet i1slak lastik ve kapagi
koyunuz. Kavanozlar mandallari ile kapatiniz.

Alti adet kavanozdan daha fazla kavanoz firina
yerlestirmeyiniz.

Tablolardaki belirtiimis sureler 6ngdrilen degerlerdir.
Oda isis1, kavanoz sayisi, kavanoz dahilinde bulunanlarin
miktarindan ve isisindan etkilenebilmektedir. Ayari
degistirmeden veya firini kapatmadan 6nce kavanozlarin
icinde hava kabarciklarinin iyice yikseldiginden emin
olunuz.

1. Universal tavayi 2. raf seviyesine takiniz. Kavanozlari
tavaya birbirine degmeyecek bicimde yerlestiriniz.

2. 1 litre sicak suyu (yakl. 80 °C) {iniversel tavaya
veriniz.

3. Firinin kapisini kapatiniz.

4. Fonksiyon secme diigmesiniJ'e ayarlayiniz.

5. Isi secme diigmesini 170 ila 180 °C'ye ayarlayiniz.
Kavanozlarin kisa araliklar ile kabarciklari ¢giktiginda -

yakl. 40 ila 50 dakika sonra 1si secme dugmesini
kapatiniz. Fonksiyon segme digmesi acik kalmaktadir.

25 ila 35 dakika sonradan isitmadan sonra kavanozlari
firndan almalsiniz. Firinda daha fazla sogumalari
durumunda konserve edili meyvenin eksimesiihtimali
yukselmektedir. Fonksiyon secme digmesini kapatiniz.
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Bir litrellik kavanozlarda meyve kabarciklaringcikmasindan sonradan isi

itibarenm
Elmalar,frenk zim, cilekler kapatiniz yakl. 25 dakika
Kirazlar, kayisilar, saftaliler, yesil kapatiniz yakl. 30 dakika
frenktizimleri
Elma ptresi, armutlar, erikler kapatiniz yakl. 35 dakika
Sebzelerin konserve kavanozlarda kabaciklar olusmaya basladiginda is
edilmesi secme diugmesini yaklasik 120 ila 40 °C'ye geri

ayarlayiniz. 1si segme diigmesini ne zmaan
kapatabileceginizi tablodan 6grenebilirsiniz. Sebzeyi
daha 30-35 dakika boyunca firinda birakiniz. Fonksiyon
secme dugmesi acik kalmaktadir.

Sebze sogumus suyu ile bir litrelik kabarcik cikmaya sonradan isi
kavanozlarda basladigindanitibaren

120-140 °C
salataliklar - yakl. 35 dakika

kirmizi pancar

yakl. 35 dakika

yakl. 30 dakika

Briiksel lahanasi

yakl. 45 dakika

yakl. 30 dakika

Fasulyeler, kivircik lahana, kirmizi

yakl. 60 dakika

yakl. 30 dakika

lahana
Bezelyeler yakl. 70 dakika yakl. 30 dakika
Kavanozlan cikariniz Kavanozlari soguk veya islak bir zemine koymayiniz.

Catlayabilirler.
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Enerji tasarrfuna
yonelik ip uclari

Sadece eder yemek tarifesinde veya tabloda 6zellikle
bildirilmigse, 6n 1sitma fonksiyonunu kullaniniz.

Koyu renkli, siyah cilali veya emaye kaplama kaliplar
kullaniniz. Bu tur kaliplar firnnin sicagini en iyi sekilde
degerlendirir.

Birden fazla pasta pisirecekseniz, pes pese pisirmeniz
uygun olur. Firin heniz sicaktir. Boylelikle, firin bir
onceki pastadan dolayl daha sicak oldugu icin, bir
sonraki pastanin pisme siiresi kisalir. iki kalibi yanyana
da firina surebilirsiniz.

Daha uzun pisme stirelerinde firini pisme stiresinin
bitiminden 10 dakika 6énce kapatabilir ve artik 1s1yi
yemegin pismesine kullanabilirsiniz.

Gida maddelerindeki akrilamid

icerigi

Hangi yemekler risk
altindadir?

Akrilamid herseyden 6nce, 6rn. patates cipsi, patates
kizartmasi, kizarmis ekmek, sandvic ekmegi, ekmek,
hassas pismis besinler (biskuviler, kurabiye, sekil
verilmis bisklviler) gibi yuksek sicaklikta hazirlanmig tahil
ve patates trtnlerinden olusgur.

Yemeklerin az akrilamid iiretecek sekilde
hazirlanmasini saglayacak 6neriler

Genel

Kaynatma surelerini oldukga kisa tutunuz.
Yemeklerin altin renginde kizarmasina, yanmamasina
dikkat ediniz.

Blyuk, kalin yiyecekler daha az akrilamid igerir.
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Yemeklerin az akrilamid iiretecek sekilde
hazirlanmasini saglayacak 6neriler

Hamur igleri pisirilmesi

Kurabiye

Finnda kizarmis patates

Ust/Alt 1sitma maks. 200 °C, 3D-sicak hava veya sicak
hava maks. 180 °C.

Ust/Alt 1sitma maks. 190 °C, 3D-sicak hava veya sicak
hava maks. 170 °C.

Yumurta ya da yumurta sarisi akrilamid olusumunu
azaltir.

Esit miktarda ve yayvan bir sekilde tepsiye yayiniz.
Kizarmis patateslerin kurumamasi icin tepsi basina en az
400 g patetes pisiriniz.

Test yemekleri

Hamur isleri pigirilmesi

DIN 44547 ve EN 60350 standartlarina istinaden

Tablo, besinlerin soguk firina strilmesi durumu igin

gecerlidir.
Yemek Aksesuarlar ve bilgiler/ Yiikseklik Isitma Sicaklik Pisirme
uyarilar sekli °C siiresi,
dakika
Sikma gérek Tepsi 2 =] 150-170  20-30
(tulumba tatlisi Tepsi + Uiniversel tava** 2+4 140-160  30-40
gibi) 2 tepsiler* + tniversel 24345 140-160  40-50
tava***
Kiiciik kekler Tepsi 3 (=) 160-180  20-30
20 adet
Kiiclik kekler Tepsi + Universel tava**  2+4 150-170  25-35
(kticlik kek), her 2 tepsiler* + iniversel 2+3+5 150-170  30-40
tepsiye 20 adet tava***
(firin 6nceden
Isitilacak)
Sulu biskivi Agilabilir kalip 2 8 160-180  30-40
Mayali tepsi Ungiversel tava 3 ] 170-190  40-50
pastasi sac + Uiniversel tava** 2+4 150-170  50-60
Ustli kapali elmali 2 1zgara* + 2 beyaz sac 2+4 190-210  70-80

pasta
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Yemek Aksesuarlar ve bilgiler/ Yiikseklik Isitma Sicaklik Pisirme

uyarilar sekli °C siiresi,
dakika

Universel tava + 2 beyaz 1 8 200-220  70-80

sac kabarma formu

@ 20 cm****

*

Tepsi ve 1zgaralari bayilerden 6zel aksesuar olarak temin edebilirsiniz.

** |ki raf seviyesinde ayni anda pasta vs. pisirirken, {iniversal tavayi daima tepsinin st
tarafindaki rafa takiniz.

*** (Jniversel tavayl daima alta yerlestiriniz. Daha erken cikarilabilmektedir.
****Pastalar birbirlerine gore diyagonal bir sekilde 1zgara telinin Gzerine yerlestiriniz.

lzgaralama Tablo, besinlerin soguk firina siirilmesi durumu igin
gecerlidir.
Yemek Aksesuarlar Yiikseklik Isitma lzgara Siire
sekli kademesi dakika
Tost kizartmak Izgara teli 5 ] 3 1-2
(10 dk. 6n 1sitma)
Bif burger, 12 adet* Izgara teli 4 0 3 25-30

*  Slrenin 2/3'0 doldugunda ceviriniz. Universel tavayr daima 1. rafa yerlestiriniz.
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Notlar
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