SIEMENS

Aby gotowanie sprawiato doktadnie tyle samo radosci,
co jedzenie,

nalezy przeczyta¢ niniejszg instrukcje uzytkowania. Dopiero
wtedy mozliwe jest wykorzystanie wszystkich technicznych
zalet Panstwa piekarnika.

Zapoznacie sie Panstwo z waznymi informacjami na temat
bezpieczenstwa. Poznacie Panstwo poszczegdlne
elementy nowego piekarnika. Pokazemy Panstwu krok po
korku sposoéb obstugi. Jest to bardzo proste.

W tabelach znajdujg sie wartosci nastawcze dla wielu
popularnych potraw oraz wysokosci wsuniecia. Wszystkie
te ustawienia przetestowano w naszym Studio Gotowania.
W przypadku zaktécenia, tutaj znajdg Panstwo sposéb na
jego samodzielne usuniecie.

Petny spis tresci pomoze Panstwu szybko odnalezé
wymagane informacje.

Zyczymy smacznego.

Instrukcja uzytkowania

HB 76P.70
HB 76P.70 E
HB 76P.70 S

pl
9000 152 944
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Na co zwrocic uwage

elu za pewnienia bezpiecznej i praW|d+owej
g ug| piekarnika nalezy doktadnie zapoznac sie
Z niniejszg instrukcjg obstugi.

Instrukcje obstugi oraz instrukcje montazu nalezy
przechowywac¢ w bezpiecznym miejscu. W
przypadku sprzedazy piekarnika nalezy rowniez
przekazaé obie instrukcije.



Wazne wskazowki dotyczace uzywania

Przed montazem

Szkody powstate w czasie
transportu

Podtaczanie do sieci
elektrycznej

Dla Panstwa
bezpieczenstwa

Goracy piekarnik e

W celu zapewnienia bezpieczenstwa obstugi i
satysfakcji z uzywania nowego piekarnika nalezy
przestrzega¢ nastepujgcych wskazéwek.

Nalezy przestrzegac¢ informacji podanych w
instrukcji montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan piekarnika.
Nie mozna podtaczac piekarnika w przypadku
stwierdzenia uszkodzenia powstatego w czasie
transportu. Zagrozenie zranienial!

Gdy piekarnik nie jest wyposazony we wtyczke,
moze jg podtaczy¢ tylko specijalista, posiadajacy
stosowne uprawnienia. W przypadku uszkodzen
spowodowanych btednym przytgczeniem wygasajg
roszczenia gwarancyjne.

Ten piekarnik przeznaczony jest tyko do uzytku
domowego. Nalezy go stosowac wytacznie do
przygotowywania potraw.

Nigdy nie dotyka¢ goracej ceramiki szklanej,
powierzchni wewnetrznych piekarnika oraz
elementow grzejnych. Zagrozenie poparzeniem!
Nie pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do piekarnika.

Podczas otwierania piekarnika moze wydobywac sie
gorgca para. Zagrozenie poparzeniem!

W Zzadnym wypadku nie wolno przechowywac w
piekarniku przedmiotéw tatwopalnych. Nie
rozktadac na ceramice szklanej papieru do
pieczenia. Zagrozenie pozarem!

Przewody przytgczeniowe urzadzen elektrycznych
przechowywac¢ z dala od gorgcego piekarnika. Moze
dojs¢ do stopienia sie izolacji przewodu. Zagrozenie
zwarciem elektrycznym!



Resztki oleju i

ttuszczu

Pekniecia ceramiki
szklanej

Naprawy e

Samooczyszczanie e

Przyczyny szkéd

Piekarnik

Olej i ttuszcz szybko sie zapala. Zagrozenie
pozarem!

Przed kolejnym uzyciem piekarnika nalezy usung¢
wieksze resztki oleju i ttuszczu.

Nie uzywac piekarnika w przypadku stwierdzenia rys
i peknie¢ ceramiki szklanej. Zagrozenie porazeniem
pradem elektrycznym!

Skontaktowac sie z serwisem.

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy sa
niebezpieczne. Zagrozenie porazeniem pradem
elektrycznym!

Tylko przeszkolony przez nas technik serwisowy
moze dokonywac napraw.

Gdy piekarnik jest uszkodzony, nalezy wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikow. Zagrozenie
zwarciem elektrycznym!

Skontaktowac sie z serwisem.

Resztki potraw i sos z pieczenia moga sie zapali¢
podczas procesu samooczyszczania piekarnika.
Zagrozenie pozarem!

Przed kazdym samooczyszczaniem z piekarnika
nalezy usunac¢ wieksze zabrudzenia.

Podczas samooczyszczania w piekarniku nie moga
znajdowac sie akcesoria z powtokg antyadhezyjna.
Wysoka temperatura powoduje uszkodzenie
powtoki antyadhezyjnej i powstawanie trujgcych
gazow.

Niebezpieczenstwo ciezkiego uszczerbku na
zdrowiu!

Mozna unikng¢ powstawania wielu szkdd. Nalezy
przestrzegac ponizsze wskazdwki.

Nie wlewa¢ wody do gorgcego piekarnika. Moze
dojs$¢ do uszkodzenia emalii.



Ceramika szklana

Opuszczana podstawa

Graniczace przody mebli

Nie ustawia¢ naczynia przy krawedzi ceramiki
szklanej. Nie moze ono wystawac¢ poza nosnik
wyposazenia. Podczas zamykania naczynie uderza
0 piekarnik.

Nalezy stosowac¢ odpowiednie naczynia. Zawsze
nalezy je ustawia¢ na $rodku ceramiki szklanej.

Nie zakrywaé¢ gornych szczelin wentylacyjnych
piekarnika. W przeciwnym razie nastgpi przegrzanie
piekarnika.

Chropowate spody wyposazenia i naczyh powodujg
zarysowanie ceramiki szklanej. Kontrolowac
wyposazenie i naczynia.

Sol, cukier lub piasek powodujg zarysowanie
ceramiki szklanej. Podczas podgrzewania moga
powstawac plamy, nie dajgce sie usunac.

Nie uzywac ceramiki szklanej jako powierzchni
roboczej lub do odstawiania.

Nie stosowac naczyn z tworzywa sztucznego.
Podczas podgrzewania nastepuje jego stopienie i
powstajag plamy, nie dajgce sie usunac.

Nalezy stosowac odpowiednie naczynia.

Gdy opuszczana podstawa uderzy o jakis
przedmiot, mogg powstac uszkodzenia.
Nie zastawia¢ obszaru ruchu opuszczane;j
podstawy.

Nie stosowac ceramiki szklanej do stawania,
siadania lub wspierania sie.

W przypadku bardzo zabrudzonej uszczelki nie
nastepuje prawidtowe zamkniecie piekarnika.
Wydostajgce sie ciepte powietrze moze uszkadzac
przednie czesci mebli graniczacych z piekarnikiem.
Uszczelke piekarnika nalezy utrzymywac w
czystosci.

Studzi¢ piekarnik przy zamknietej lub szeroko
otwartej podstawie. Przy waskim otwarciu gorace
powietrze moze z czasem doprowadzi¢ do
uszkodzenia przednie czesci mebli graniczacych.
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Objasnimy dziatanie opuszczanej podstawy i
pulpitu obstugi z wtacznikami i wskaznikami.
Poznacie Panstwo informacje na temat rodzajow
grzania i dotgczonego wyposazenia.



Piekarnik nascienny

- WS Szczeliny wentylacyjne

Przyciski obstugi

Przyciski obstugi
podstawy

podstawy

Nosnik wyposazenia Nosnik wyposazenia

Ceramika szklana

Podfoga podstawy

045

O oooo 00 O Pulpit obstugi
L Szczeliny wentylacyjne

Ceramika szklana

Powierzchnia grzejna
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Opuszczana podstawa

Dzieki funkcji opuszczania mozna otworzy¢
piekarnik w celu zaczepienia wyposazenia i
przygotowania potraw.

Ten sposodb otwierania jest bardzo ergonomiczny i
umozliwia wygodna prace z piekarnikiem. Nie trzeba
sie juz wktadac ragk do piekarnika i samodzielnie
mozna okresla¢ optymalng wysokos¢ robocza.

Otwieranie i

zamykanie Przyciski obstugi podstawystuzg do sterowania
opuszczang podstawa.

Obie pary przyciskow po prawej i po lewej stronie
posiadajg te sama funkcje.

Otwieranie piekarnika:
Nacisnaé przycisk otwierania V.

Zamykanie piekarnika:
Nacisnag¢ przycisk zamykania A.

Przyciski przytrzymywac wcisniete do momentu
osiggniecia przez podstawe zgdanej pozycji.

Zapisywanie pozycji Istnieje mozliwo$¢ zapisania w pamieci optymalne;
opuszczanej podstawy pozycji podstawy. Dzieki temu podstawa opuszcza
sie do zapamietanej pozycji i zatrzymuije sie.
1. Przyciskiem zamykania A zamkng¢ piekarnik i
wytgczy¢ go przetacznikiem gtéwnym @.
2. Ustawi¢ zgdang pozycje opuszczanej podstawy.
3. Wcisngc¢ przycisk OK na pulpicie obstugi, az
rozbrzmi sygnat.
Pozycja opuszczanej podstawy jest zapisana.
W kazdej chwili mozna zapisa¢ nowg pozycje
podstawy. Po przerwie w doptywie pradu nalezy od
nowa zapisa¢ zadang pozycje.
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Ochrona przed
zakleszczeniem

A

Predkosé opuszczanej
podstawy

Wskazowki

Gdy opuszczana podstawa natrafia na opor,
zatrzymuje sie i lekko sie cofa.

Aby wowczas podstawa i ochrona przed
zakleszczeniem mogty ponownie dziata¢
prawidtowo, nalezy zamkna¢ piekarnik.

W celu unikniecia obrazen i szkdd nalezy chronic
rece przed zakleszczeniem. Nie zastawia¢ obszaru
ruchu opuszczanej podstawy.

Predkos¢ przemieszczania sie podstawy mozna
zmienia¢ w ustawieniach podstawowych.

W tym celu nalezy zapoznac sie z rozdziatem
"Sposodb obstugi piekarnika", czes¢ "Ustawienia
podstawowe".

Gdy podstawa sie porusza, panel obstugi jest
zablokowany.

Nie obcigza¢ podstawy ponad 10 kg.

13



Pulpit obstugi

Panel obstugi stuzy do ustawiania piekarnika. Tutaj
objasniamy Panstwu sposdb dziatania roznych
elementow obstugi.

Przeglad
Oto przeglad Panstwa panelu obstugi.
Na wskaznikach nigdy nie sg jednoczesnie
prezentowane wszystkie symbole.
Niewielkie réznice w zaleznos$ci od typu urzadzenia

Wskaznik rodzaju | Wskaznik Wskaznik
nagrzewania godziny temperatury

‘ Lampka God- Szybkie
zina nagrzewanie
Klucz . .
Informacija Potwierdzenie/
Wtacznik uruchomienie
Programa- | gtéwny
tor funkcji Zegar funkcyjny Gatka obrotowa

14



Przyciski sterujace
i wskazniki

Przycisk

Przyciskami sterujgcymi uruchamia sie piekarnik i
ustawia rozne funkcje dodatkowe.

Na wskaznikach mozna odczytywac ustawiane
wartosci. Ustawiang wartos¢ mozna zmienia¢ dopoki
symbol na wskazniku miga.

Zastosowanie

@ Przetacznik gtowny

Wiaczanie i wytgczanie piekarnika

ToN Lampka Wiaczanie i wytgczanie lampek piekarnika
ow  Klucz Wiaczanie i wytgczanie zabezpieczenia przed dzie¢mi
® Zegar Ustawianie godziny (©, czasu trwania =1 godziny
zakonczenia =l
i Informacja Wywotywanie ustawien podstawowych, sprawdzanie
temperatury nagrzania lub
ustawionego ciezaru w programie automatycznym
Ja\ Minutnik Ustawianie minutnika

»iif  Szybkie nagrzewanie

Wyjatkowo szybkie nagrzewanie piekarnika

OK Potwierdzenie /
uruchomienie

Potwierdzanie ustawien lub uruchamianie piekarnika

Symbol

Znaczenie

@ Zamek

informuje 0 zablokowaniu funkcji opuszczania podstawy

Kontrola temperatury
1riec

Pasek sktadajgcy sie z pieciu pdl na wskazniku
temperatury to kontrola temperatury.

Informuije i wzroscie temperatury lub cieple
resztkowym w piekarniku.
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Programator
funkciji

B
N

Rodzaj grzania

Za pomocg przetgcznika funkcji mozna ustawiac
rodzaj grzania.

Na wskazniku grzania pojawia sie odpowiedni
symbol.

Na wskazniku temperatury pojawia sie wartosé
proponowana dla kazdego rodzaju grzania.

Zastosowanie

B  Grzanie gorne i dolne

Do ciast w formach, ciast na blasze, sufletow i chudych
kawatkow pieczeni

@  Grzanie gorne/dolne

Do ciast drozdzowych, biszkoptow i ptysi

specjalne*

3D - gorgce powietrze Do pizzy, ciastek, placuszkow i ciasta francuskiego na dwoch
ptaszczyznach, na jednej ptaszczyznie zawieszac wyposazenie
na wysokosci 1 1ub 3

8speed Speed Do produktow mrozonych bez podgrzewania wstepnego

(] Grzanie dolne Do dopiekania i do wekowania potraw

Grill z cyrkulacjg powietrza Do miesa, drobiu i catych ryb

] Grill ptaski Do stekow, kietbasek, tostow i czesci ryb

Rozmrazanie Do rozmrazania od 20 °C do 60 °C

Otwarte trzymanie w cieple

Do utrzymywania cieptej temperatury potraw przy otwartym
piekarniku i do rozpuszczania czekolady, masta i zelatyny

Podgrzewanie

Do podgrzewania naczyn porcelanowych do temperatury 60 °C

=
(I Trzymanie w cieple

Do utrzymywania cieptej temperatury potraw przy otwartym
piekarniku od 65 °C do 100 °C

Samooczyszczanie

Samoczynne czyszczenie piekarnika

(OJP  Program automatyczny

Programy do przyrzadzania potraw duszonych, soczystych
pieczeni i potraw jednodaniowych

16

*Rodzaj grzania, przy uzyciu ktérego zostata okreslona
energetyczna klasa efektywnosci zgodnie z EN 50304,



Gatka obrotowa

Y

Przyciskiem obrotowym mozna zmienia¢ wszystkie
wartosci nastawcze.

Zakresy Znaczenie
30°C-300°C Temperatura do rodzajow grzania
Wyjatki:
3D - gorace powietrze @) od 30 °C do 275 °C
Rozmrazanie &) od 20 °C do 60 °C
Podgrzewanie & od 30 °C do 60 °C
Trzymanie w cieple (39§ od 65 °C do 100 °C
1-3 Stopnie dla grilla ptaskiego ]
1 Stopnie dla otwartego trzymania w cieple i
1-3 Stopnie dla samooczyszczania B
0:01h-23:59h Czas trwania od 1 minuty do 23:59 godzin
0:05min-12:00 h Czas przypomnienia od 5 sekund do 12:00 godzin
P1-P26 Programy automatyczne (JP
0.3kg-3.0kg [lo$¢ kilogramow na program
w przypadku niektorych programow zakres jest mniejszy
Chowane witaczniki

Witaczniki sg chowane. W celu zablokowania i
odblokowania nacisna¢ na wtacznik.

Whtaczniki mozna krecié zarbwno w lewa, jak i prawag
strone. Nie posiadajg one potozenia zerowego.
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Piekarnik i wyposazenie

Piekarnik

Lampki
oswietlajace
wnetrze piekarnika

Przycisk lampek &

Praca piekarnika
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Tutaj znajdujg sie informacje dotyczace piekarnika i
wyposazenia. Wyjasnimy Panstwu sposob
zawieszania wyposazenia i wykorzystania ceramiki
szklanej.

Piekarnik posiada dmuchawe chtodzaca. Podczas
pracy piekarnika dmuchawa wtacza sie i wytgcza w
zaleznosci od potrzeby. W celu szybszego
schtodzenia piekarnika, dmuchawa wytacza sie z
opdznieniem.

Ciepte powietrze ulatuje u gory piekarnika i z dotu
opuszczanej podstawy.

Uwagal! Nie wolno zakrywa¢ szczelin
wentylacyjnych. W przeciwnym razie nastapi
przegrzanie piekarnika.

Otwarcie piekarnika podczas pracy powoduje
przerwanie nagrzewania. Zatrzymuije sie takze ew.
ustawiony czas przebiegu. Po zamknieciu
piekarnika, uruchomi¢ go ponownie przyciskiem OK.

Piekarnik wyposazony jest w lampke gorng i dwie
lampki boczne.

Podczas samooczyszczania E nie mozna wigczac
lampek.

Za pomocg przycisku & mozna wigczac lub
wytaczaé lampki.

Podczas uruchamiania piekarnika przetgcznikiem
gtéwnym D lampki sie zapalaja, podczas wytaczania
piekarnika lampki gasna.



Funkcja opuszczania
podstawy

Wyposazenie

Nastawianie piekarnika:

Przy ustawionych temperaturach do 60 °C i funkcji
samooczyszczania [ wytgczajg sie lampki.
Umozliwia to optymalng precyzyjng regulacje
temperatur.

Gdy piekarnik ma sie wtgczac i wytacza¢ w sposob
automatyczny, lampki sg wytgczone az do
uruchomienia. Gdy trwa czas przebiegu, lampki sie
Swieca. Po zakonczeniu czasu przebiegu lampki sie
wytgczaja.

Przy otwartym piekarniku swieci sie tylko lampka
gérna.

Lamki sg wytgczone:

Podczas przemieszczania sie podstawy wtacza sie
lampka gorna. Po zamknieciu piekarnika nastepuje
jej wytaczenie.

Lamki sg wtgczone:

Podczas przemieszczania sie podstawy wytgczaja
sie lampki boczne. Po zamknieciu piekarnika
nastepuje ich wtgczenie.

W serwisie lub specjalistycznym sklepie mozecie
Panstwo dokupi¢ wyposazenie lub dodatkowe
wyposazenie specjalne. W tym celu nalezy podac¢
numer HZ.

Obszerna oferta dotyczaca Panstwa piekarnika
znajduje sie w naszych katalogach lub w internecie.

Wyposazenie podczas nagrzewania moze ulegac
deformacjom, ktére znikajg po jego ostygnieciu. Jest
to normalna reakcja, nie wptywajgca na sposob
pracy piekarnika i elementow.

Ruszt HZ 304000

do naczyn, form do ciasta, do pieczenia, grillowania i
potraw mrozonych.
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Wyposazenie specjalne

Emaliowana blacha do pieczenia HZ 301070

do ciast i placuszkéw.

Patelnia uniwersalna HZ 302070

do soczystych ciast, wypiekéw, mrozonek i duzych
pieczeni.

Mozna stosowac jg rowniez jako naczynie do
zbierania ttuszczu w przypadku bezposredniego
grillowania na ruszcie.

Zastosowanie

Ruszt wkiadany HZ 304001

do potraw grillowanych w patelni uniwersalne

Brytfanna szklana HZ 915000

do potraw duszonych i sufletow,
szczegolnie nadaje sie do programu automatycznego

Brytfanna metalowa HZ 26000

do stosowania w piekarnikach,
na zewnatrz emaliowana, w Srodku powtoka antyadhezyjna

Brytfanna XXL HZ 390800

do szczegolnie duzych lub wiekszej ilosci porcii,
na zewnatrz granitowa emalia z zaroodporng szklang pokrywa

Forma do pieczenia HZ 26001

do szczegolnie soczystych ciast, zabezpieczona przed
wyciekiem

Nosnik
wyposazenia

iy
/L
~ 4

i
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Przed pierwszym zaczepieniem wyposazenia
natozy¢ nosnik wyposazenia.

Pamietac o tym, aby naciecia do zaczepiania
wyposazenia byty skierowane na zewnatrz.

1. Zawsze naktadac nosnik wyposazenia na
uchwyty.

2. Obraocic¢ lekko na zewnatrz, aby czop zablokowat
sie w wykarbowaniu.

Zawsze mozna ponownie zdemontowac nosnik
wyposazenia. W tym celu lekko unies¢ nosnik
wyposazenia, obréci¢ do srodka i zdja¢ do gory ze
wspornikow.



Zaczepianie wyposazenia

Ceramika szklana

Wyposazenie mozna zawiesza¢ na nosniku na

4 réznych wysokosciach.

Dla naczynh ceramika szklana opuszczanej podstawy
stuzy jako dodatkowa powierzchnia do ustawiania.

Przechyli¢ wyposazenie lekko w kierunku nacie¢ do
zaczepiania i zaczepi¢ je w nosniku wyposazenia, az
do zablokowania.

Naczynie stawia¢ bezposrednio na ceramike
szklang opuszczanej podstawy.

Ceramike szklang mozna w przypadku wielu potraw
stosowac jako dodatkowg powierzchnie do
ustawiania. Pieczenie i wypieki wychodzg
szczegolnie dobre dzieki kontaktowi z goraca
powierzchnig i nie jest wymagane stosowanie
dodatkowego wyposazenia.

Ustawi¢ naczynie bezposrednio na ceramice
szklanej.

Podczas pieczenia chleba potozy¢ ciasto
bezposrednio na ceramike szklang, bez stosowania
naczynia.

Gotowe produkty mrozone mozna réwniez stawiac
bezposrednio na ceramice szklanej, bez stosowania
naczynia.

Potrawe nalezy stawia¢ zawsze na srodku
powierzchni grzejnej. Pomocny w tym jest nadruk
ceramiki szklanej.
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Sposob ob

e
I 1 =

|ekarnik posiada rozmaite nastawienia
podstawowe.

Tu prezentujemy Panstwu od postaw sposéb jego
obstugi.

Znajdujg sie tu przyktady dotyczace nastawiania
piekarnika oraz zegara, minutnika i ustawien
podstawowych.



Przed pierwszym uzyciem

Ustawianie zegara

Rozgrzewanie
piekarnika

Sposob nastawiania

Przed pierwszym uzyciem piekarnika nalezy
zapoznac sie ze wskazdwkami dotyczacymi
bezpieczenstwa w rozdziale "Na co zwréci¢ uwage".

Gdy piekarnik jest gotowy do pracy, nalezy go
nagrzac i wyczysci¢ wyposazenie.

Gdy na wskazniku zegara miga symbol zegarka (®®i
cztery zera, piekarnik nie jest gotowy do pracy.
Nastawi¢ czas zegara.

1. Nacisna¢ przycisk zegara .
Na wskazniku pojawia sie 12:00 i miga symbol
zegara (G.
2. Ustawi¢ zegar za pomoca przycisku obrotowego.
3. Potwierdzi¢ przyciskiem zegara (.

Piekarnik jest gotowy do pracy.

W celu pozbycie sie zapachu nowego piekarnika,
nalezy rozgrzac pusty i zamkniety piekarnik.

|dealnie do tego nadaje sie godzinne grzanie goérne i
dolne @ z temperaturg 240 °C.

1. Wcisnag¢ przetgcznik gtowny (D tak dtugo, az na
wskazniku rodzaju grzania pojawi sie symbol (J.

2. Przetacznikiem funkcji ustawi¢ grzanie gorne i
dolne B.

3. Gatkg obrotowg nastawi¢ temperature 240 °C.
4. Uruchomi¢ piekarnik przyciskiem OK.

Po godzinie wytgczy¢ piekarnik przetacznikiem
gtéwnym @.
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Czyszczenie
wyposazenia

W celu usuniecia zabrudzen powstatych podczas
transportu nalezy wyposazenie doktadnie oczyscic¢
goracg wodag ze srodkiem do mycia i Sciereczka,

Wiaczanie i wytaczanie piekarnika

Przetacznik gtéwny

Wiaczanie

Wytaczanie

24

W celu zapobiezenia przypadkowemu uruchomieniu
piekarnika dostepny jest przetacznik gtéwny.

Moze by¢ on uruchamiany tylko wtedy, gdy
piekarnik jest wtaczony.

Przetgcznik gtéwny D umozliwia wigczanie i
wytgczanie piekarnika.

Weisngc¢ przetacznik gtowny D i przytrzymac tak
dtugo, az na wskazniku rodzaju grzania pojawi sie
symbol (.

Gdy nie zostanie dokonane zadne ustawienie lub
ustawienie nie zostanie potwierdzone, piekarnik
wytgcza sie automatycznie po kilku minutach.
Gasnie wskaznik rodzaju grzania.

Weisng¢ przetacznik gtowny D i przytrzymac tak
dtugo, az zgasnie wskaznik rodzaju grzania.



Nastawianie piekarnika

Reczne wytgczanie
piekarnika

Piekarnik wytacza sie
automatycznie

Piekarnik wtacza sie¢ i
wytacza automatycznie

Wskazowka

W rozdziale "Wtasciwe wartosci nastawcze" podane
sg ustawienia odpowiednie dla wielu potraw.
Istniejg rozne mozliwosci dokonywania ustawien.

Gdy potrawa jest gotowa, Panstwo sami wytgczacie
piekarnik.

Nie ma potrzeby przerywania wykonywania innych
czynnosci w celu wytgczenia piekarnika. Czas pracy
nie zostanie przypadkowo przekroczony.

Istnieje mozliwos¢ podzielenia przygotowania.
Potrawe mozna np. wtozy¢ do piekarnika rano i
nastawi¢ go w taki sposéb, aby danie byto gotowe w
porze obiadu.

Piekarnik nalezy zawsze uruchamiac przyciskiem OK.
W przypadku nienacisniecia przycisku, piekarnik po
kilku sekundach nadaje przypominajacy sygnat
akustyczny.

Piekarnik mozna uruchamiac tylko wtedy, gdy jest
on zamkniety.

Wyijatki:

Przy funkcji otwartego trzymania w cieple i
piekarnik musi by¢ otwarty. Podstawa jest przez caty
czas trwania tego programu zablokowana i na
wskazniku temperatury swieci sie symbol klucza &
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Ustawianie
Wiaczy¢ piekarnik za pomoca przetgcznika
gtéwnego (. Teraz mozna dokona¢ ustawienia.

Przyktad: Grzanie gérne i
dolne &, 190°C

1. Przetgcznikiem funkcji ustawi¢ zadany rodzaj
grzania.

2. Przyciskiem obrotowym ustawi¢ zgdang
temperature lub stopien grillowania.

»iff 0K

O O

3. Uruchomi¢ piekarnik przyciskiem OK.

Na wskaZzniku zegara wyswietlana jest godzina.
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Wytaczanie

Zmienianie ustawien

Wytaczanie
automatyczne

Przyktad: Czas trwania
45 minut

Gdy potrawa jest gotowa, wytaczy¢ piekarnik za
pomoca przetacznika gtéwnego O.

Rodzaj grzania i temperature lub stopien grillowania
mozna zmienia¢ w kazdej chwili.
Uruchomi¢ piekarnik przyciskiem OK.

Dokonac ustawien w sposéb opisany w punkcie 1
do 2. Przed uruchomieniem piekarnika, wprowadzic¢
odpowiedni czas trwania pieczenia.

3. Naciskaé przycisk zegara® tyle razy, az na
wskazniku godziny pojawi sie migajacy symbol
czasu trwania =l

4. Gatkg obrotowg nastawi¢ wymagany czas
trwania.

Wartos¢ proponowana plus + = 30 min.
Wartos¢ proponowana minus — = 10 min.

5. Uruchomi¢ piekarnik przyciskiem OK.

Na wskazniku godziny swieci sie symbol czasu
trwania 1=l i widoczny jest uptyw czas.
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Czas trwania minat

Zmiana czasu trwania

Kasowanie czasu trwania

Zmienianie ustawien

Usuwanie ustawien

Sprawdzanie ustawien
czasu
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Rozbrzmiewa sygnat dZzwiekowy. Piekarnik przestaje
grzac i wytaczajg sie lampki.

Na wskaZzniku godziny miga symbol czasu

trwania I=l i wyswietlana jest wartos¢ 0:00.

Na wskazniku temperatury miga temperatura lub
stopien grillowania.

Sygnat mozna wczesniej wytgczy¢ przyciskiem
godziny (.

Wytgczy¢ piekarnik przetacznikiem gtéwnym (.

Naciskac przycisk zegara ® tyle razy, az na
wskazniku godziny pojawi sie migajacy symbol
czasu trwania 1=,

Gatkg obrotowg zmieni¢ czas trwania.
Potwierdzi¢ zmiane przyciskiem OK.

Naciska¢ przycisk zegara (® tyle razy, az na
wskazniku godziny pojawi sie migajacy symbol
czasu trwania 1=,

Gatkg obrotowg ustawi¢ czas trwania na 0:00.
Potwierdzi¢ zmiane przyciskiem OK.

W przypadku zmiany rodzaju grzania nastepuje
skasowanie ustawionego czasu trwania. W
przypadku zmiany temperatury lub stopnia
grillowania nastepuje zatrzymanie czasu trwania.
Uruchomi¢ piekarnik przyciskiem OK.

Wytgczy¢ piekarnik przetacznikiem gtownym (.

Sprawdzanie czasu zakonczenia = lub godziny G:
Naciska¢ przycisk zegara (® tyle razy, az na
wskazniku godziny pojawi sie odpowiedni symbol.
Wartos¢ wyswietlana jest przez kilka sekund.



Automatyczne
wigczanie i
wytaczanie

Przyktad: Jest godzina
10:45. Gotowanie trwa

45 minut a potrawa powinna
by¢ gotowa na godzine
12:45

Nalezy pamietac, aby potrawy nie przebywaty za
dtugo w piekarniku, gdyz moga ulec zepsuciu.

Dokonac ustawien w sposéb opisany w punkcie 1
do 4. Przed uruchomieniem piekarnika przestawi¢
czas zakonczenia na pozniej.

5. Naciska¢ przycisk zegara® tyle razy, az na
wskazniku godziny pojawi sie migajacy symbol
czasu zakonczenia =,

Na wskaZniku zegara pojawia sie godzina
zakonczenia pieczenia.

6. Przyciskiem obrotowym przesung¢ czas
zakonczenia na poézniejszy.

7. Potwierdzi¢ ustawienie przyciskiem OK.

Na wskazniku godziny swieci sie symbol
zakonczenia =l i wyswietlany jest czas zakonczenia.
Gdy piekarnik zostaje uruchomiony, swieci sie
symbol czasu trwania =11 widoczny jest uptyw czas.
Lampki piekarnika wytaczajg sie az do
uruchomienia.
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Czas zakonczenia zostat
osiagniety

Zmiana czasu
zakonczenia

Usuwanie czasu
zakonczenia

Zmienianie ustawien

Usuwanie ustawien

Sprawdzanie ustawien
czasu
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Rozbrzmiewa sygnat dZzwiekowy. Piekarnik przestaje
grzac i wytgczajg sie lampki.

Na wskaZzniku godziny miga symbol czasu

trwania I=l i wyswietlana jest wartos¢ 0:00.

Na wskazniku temperatury miga temperatura lub
stopien grillowania.

Sygnat mozna wczesniej wytgczy¢ przyciskiem
godziny (.

Wytgczy¢ piekarnik przetacznikiem gtéwnym (.

Naciskac przycisk zegara ® tyle razy, az na
wskazniku godziny pojawi sie migajacy symbol
czasu zakonczenia =,

Gatkg obrotowg zmieni¢ czas zakonczenia.
Potwierdzi¢ zmiane przyciskiem OK.

Naciska¢ przycisk zegara (® tyle razy, az na
wskazniku godziny pojawi sie migajacy symbol
czasu zakonczenia =,

Przyciskiem obrotowym cofng¢ czas zakonczenia do
aktualnej godziny zakonczenia czasu trwania
grzania.

Potwierdzi¢ zmiane przyciskiem OK.

Piekarnik rozpoczyna prace.

W przypadku zmiany rodzaju grzania nastepuje
skasowanie ustawionego czasu trwania i czasu
zakonczenia. Temperatura lub stopien grillowania
moga by¢ zmieniane az do uptyniecia czasu trwania.
Potwierdzi¢ zmiane przyciskiem OK.

Wytgczy¢ piekarnik przetacznikiem gtownym (.

Sprawdzanie ustawionego czasu trwania -1, czasu
zakonczenia =1 lub godziny (:

Naciskac przycisk zegara (® tyle razy, az na
wskazniku godziny pojawi sie odpowiedni symbol.
Wartos¢ wyswietlana jest przez kilka sekund.



Kontrola
temperatury

Wzrost temperatury
1riec
(1

Ciepto resztkowe

Kontrola temperatury informuje o wzroscie
temperatury lub o cieple resztkowym w piekarniku.

Po wtgczeniu piekarnika, kontrola temperatury
wskazuje wzrost temperatury. W przypadku
nagrzewania wstepnego wtozy¢ potrawe do
piekarnika, gdy zapetnione jest wszystkie pie¢ pol.
Ten wskaznik nie pojawia sie podczas uzywania
grilla ptaskiego [, podczas rozmrazania & do
temperatury 20 °C, podczas otwartego trzymania

w cieple il i podczas procesu samooczyszczania (.

Podczas rozgrzewania piekarnika mozna za
pomoca przycisku Info i sprawdzi¢ jego aktualng
temperature. Aktualna temperatura pojawia sie
przez kilka sekund na wskazniku temperatury.

W przypadku grzania dolnego & nie mozna
sprawdza¢ temperatury.

Z powodu termicznej inercji wyswietlona
temperatura moze sie rozni¢ od faktycznie
panujacej w piekarniku.

Po wytgczeniu piekarnika, kontrola temperatury
pokazuje ciepto resztkowe. Po otwarciu piekarnik na
wskazniku pojawia sie dodatkowo symbol H,
informujgcy o gorgcym piekarniku.

W przypadku ciepta resztkowego kontrola
temperatury odnosi sie zawsze do 300 °C. Gdy
zapetnione sg wszystkie pola wskaznika,
temperatura w piekarniku wynosi ok. 300 °C. Gdy
temperatura spadnie do ok. 60 °C, wskaznik gasnie.

Korzystajac z ciepta resztkowego mozna
utrzymywac potrawy w piekarniku w stanie cieptym.
W przypadku potraw wymagajacych dtugiego czasu
pieczenia, mozna wytgczy¢ piekarnik juz

5 - 10 minut wczesniej. Pieczenie zostanie
zakonczone przy wykorzystaniu ciepta resztkowego.
W taki sposéb oszczedza sie energie.
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Czas

Ustawianie

Przyktad: godzina 13:00

Zmiana godziny

Wytaczanie wyswietlania
godziny
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Po pierwszym przytgczeniu od pradu lub po awarii
doptywu pradu migajg na wskazaniu zegara symbol
godziny © i cztery zera. Nalezy nastawic¢ czas
zegara.

Piekarnik musi by¢ wytgczony i nie moze byc¢
ustawiony minutnik.

1. Nacisng¢ przycisk zegara .
Na wskazniku pojawia sie 12:00 i miga symbol
zegara (8.

2. Ustawi¢ czas zegarowy za pomocag przycisku
obrotowego.

3. Potwierdzi¢ przyciskiem zegara ®.
Godzina zostaje przejeta, symbol godziny © gasnie.

Godzine mozna zmienia¢ w kazdej chwili.

Mozna zmieni¢ ustawienia podstawowe w taki
sposo6b, aby godzina byta wyswietlana tylko przy
witgczonym piekarniku.

W tym celu nalezy zapoznac sie z rozdziatem
"Ustawienia podstawowe".



Zegar funkcyjny

Zegar funkcyjny mozna uzywac jak typowy
kuchenny minutnik. Pracuje niezaleznie od
piekarnika i posiada wtasny sygnat dzwiekowy.

Ustawianie
Zegar funkcyjny mozna ustawia¢ w kazdej chwili.

Przyktad: 20 minut

1. Nacisna¢ przycisk zegara funkcyjnego 4.
Na wskazniku pojawia sie czas zegara
funkcyjnego 0:00 i miga symbol zegara
funkcyjnego 4.

2. Ustawi¢ czas minutnika za pomocag przycisku
obrotowego.

Wartosé proponowana plus + = 10 min.
Warto$¢ proponowana minus — = 5 min.

3. Uruchomic¢ zegar funkcyjny przyciskiem £\,

Na wskazniku $wieci sie symbol zegara
funkcyjnego Qi odliczany jest czas.

Minat czas zegara Rozbrzmiewa sygnat dzwiekowy. Na wskazniku
funkcyjnego miga symbol zegara funkcyjnego 4\ i wyswietlany
jest czas 0:00.
Wytaczy¢ zegar funkeyjny przyciskiem 4.
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Zmiana czasu zegara
funkcyjnego

Kasowanie czasu zegara
funkcyjnego

Zegar funkcyjny i czas
trwania lub czas
zakonczenia ustawiany
jest jednoczesnie

Usuwanie ustawien

Nacisnaé przycisk zegara funkcyjnego 2. Na
wskazniku miga symbol zegara funkcyjnego 4.
Zmieni¢ czas zegara funkcyjnegoza pomoca
przycisku obrotowego.

Potwierdzi¢ zmiane przyciskiem 4.

Nacisnag¢ trzy razy przycisk L.

Oba symbole swiecg na wskazniku. Uptyw czasu jest
widoczny.

Sprawdzanie czasu trwania -, czasu
zakonczenia =1 lub godziny (G:

Naciska¢ przycisk zegara (® tyle razy, az na
wskazniku godziny pojawi sie odpowiedni symbol.
Wartos¢ wyswietlana jest przez kilka sekund.

Po wytaczeniu piekarnika za pomocg przetacznika
gtéwnego D zegar funkeyjny pracuje nadal.

Ustawienia podstawowe

Panstwa kuchenka ma rozmaite ustawienia
podstawowe. Ustawienia te mozna dopasowac do
wtasnych przyzwyczajen.

Ustawienie podstawowe Wyhér 0 Wyhor 1 Wyhor 2
In1  Zresetowac wszystkie nie tak
wartosci
In2  Wyswietlanie godziny tylko podczas zawsze*
pracy piekarnika
In3  Czas trwania sygnatu po Krotki Sredni* dtugi
minigciu ustawionego
czasu
In4  Czas opdznienia krotki Sredni* diugi

wyfgczenia dmuchawy
chtodzacej
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In5 Jasnosé wskaznikow

jasny Sredni staby

In6 Blokada drzwi przy nie* tak
zabezpieczeniu przed
dziecmi

In7  PredkoS¢ opuszczanej powoli* szybko
podstawy

In8 Format zegara 24 h* 12 am/pm

Ustawianie

Przyktad: Resetowanie
wszystkich wartosci

Zmiana ustawien
podstawowych

* Ustawienie fabryczne

Piekarnik musi by¢ wytgczony i nie moze byc¢
ustawiony minutnik.

1. Nacisna¢ przycisk Info i, az do ustyszenia
sygnatu.
Na wskazniku zegara pojawia sie In 1, a na
wskazniku temperatury ustawienie podstawowe.

2. Gatkg obrotowg zmieni¢ ustawienie podstawowe.

Przy pomocy przycisku Info i mozna przejs¢ do
wszystkich ptaszczyzn i przyciskiem obrotowym
zmieni¢ ustawienia podstawowe.

3. Na zakonczenie potwierdzi¢ zmiany
przyciskiem OK.

Ustawienia podstawowe mozna zmienia¢ w kazde;
chwili.
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Istwa nowy piekarnik posiada dodatkowo wiele
funkcji specjalnych.
Sg one bardzo pomocne i utatwiajg prace z
piekarnikiem.



Szybkie nagrzewanie

W przypadku szybkiego nagrzewania piekarnik
osigga zadang temperature szczegdlnie szybko.
W celu uzyskania najlepszych efektow, wktadac
potrawe do piekarnika dopiero po zakonczeniu
procesu szybkiego nagrzewania.

Funkcje szybkiego nagrzewania mozna
wykorzystywaé w przypadku nastepujgcych
rodzajow grzania:

Grzanie goérne i dolne @
Grzanie gorne/dol. specjalne &
3D - gorgce powietrze

Grill z cyrkulacjg powietrza (&)

Funkcja szybkiego nagrzewania dziata tylko wtedy,
gdy zadana temperatura wynosi przynajmnie;j

100 °C, a pola kontroli temperatury nie sg jeszcze
catkowicie wypetnione.

Ustawianie
Ustawi¢ piekarnik jak zwykle i uruchomié.

Przyktad: Szybkie
nagrzewanie do 190°C

Nacisng¢ przycisk szybkiego nagrzewania »f.

Na wskazniku temperatury s$wieci sie symbol
szybkiego nagrzewania » .
Piekarnik sie nagrzewa, az wszystkie pola kontroli

» 8 0K M temperatury zostang wypetnione.
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Szybkie nagrzewanie jest
zakonczone

Przerwanie szybkiego
nagrzewania

Zmienianie ustawien

Rozbrzmiewa akustyczny sygnat i gasnie symbol
szybkiego nagrzewania > .

Swieca sie wszystkie pola kontroli temperatury.
Witozy¢ potrawe do piekarnika.

Nacisng¢ przycisk szybkiego nagrzewania »ff.
Gasnie symbol szybkiego nagrzewania »f.

W przypadku zmiany rodzaju grzania, temperatury
lub stopnia grillowania nastepuje przerwanie
szybkiego nagrzewania.

Zabezpieczenie przed dzieémi

Zabezpieczenie przed
dzieémi przy wiaczonym
piekarniku

Zabezpieczenie przed
dzieémi przy wytaczonym
piekarniku
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Ten piekarnik posiada zabezpieczenie przed
dziec¢mi. Dzieki temu dzieci nie moga przez
przypadek uruchomic¢ piekarnik lub zmieni¢ jego
ustawienia.

Przy aktywnym zabezpieczeniu przed dzie¢mi
przyciski obstugi piekarnika nie dziataja, oprocz
kilku wyjatkow:

Sygnat dZzwiekowy dla zegara funkcyjnego lub
minionego czasu trwania moze zosta¢ wytgaczony.
Wszystkie ustawienia czasu mozna sprawdzi¢ przy
uzyciu przycisku zegara®.

Piekarnika nie mozna wytgczy¢, ani ponownie
witaczy¢ przy uzyciu przetgcznika gtéwnego O.

Sygnat dZzwiekowy dla zegara funkcyjnego moze
zostac wytgczony.

Godzine mozna sprawdzi¢ przy uzyciu przycisku
zegara (®.



Ustawianie

Przyktad: Zabezpieczenie
przed dzie¢mi przy
wytgczonym piekarniku

» 4 (1]

O

*

Deaktywacja
zabezpieczenia przed
dzieémi

Blokada funkcji
opuszczania podstawy

Zabezpieczenie przed dzie¢mi mozna aktywowac w
kazdej chwili.

Wecisng¢ przycisk kluczao-w i przytrzymac, az na
wskazniku temperatury pojawi sie symbol klucza o-m.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi jest aktywne i Swieci
sie symbol klucza o-m.

Wocisna¢ przycisk kluczao—w i przytrzymad, az na
wskazniku temperatury zgasnie symbol klucza o-m,
Piekarnik moze by¢ nastepnie uzywany w dowolny
sposob.

Mozna zmieni¢ ustawienia podstawowe w taki
sposob, aby w przypadku aktywacji zabezpieczenia
przed dzie¢mi dodatkowo byta blokowana funkcja
opuszczania podstawy. W tym celu nalezy zapoznacé
sie z rozdziatem "Sposoéb obstugi piekarnika", czesc
"Ustawienia podstawowe".

Po aktywacji zabezpieczenia przed dzieémi
nastepuje blokada przyciskéw obstugi i funkciji
opuszczania podstawy.

Na wskazniku zegara $wieci sie dodatkowo symbol
klucza &.
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Automatyczne ograniczenie czasu

Nastepuje aktywacja
automatyczny
ograniczenie czasu

Ustawianie czasu trwania

Automatyczne ograniczenie czasu piekarnika
uaktywnia sie, gdy piekarnik jest nagrzewany przez
dtugi okres czasu, bez zmiany ustawienia. Dtugos¢
tego okresu zalezy od ustawionej temperatury lub
stopnia grillowania.

Lampki piekarnika wytgczajg sie po ok. 2 godzinach.

Stychac¢ sygnat i na wskazniku temperatury pojawia
sie OFF.
Piekarnik przestaje sie nagrzewad.

Wytgczy¢ piekarnik przetacznikiem gtownym (.
Piekarnik moze by¢ nastepnie uzywany w dowolny
sposob.

W celu zabezpieczenia przed niechcianym
zadziataniem automatyczny ograniczenie czasu
nalezy ustawi¢ czas trwania.

Piekarnik nagrzewa sie az do zakonczenia czasu
trwania.

Program automatyczny
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Program automatyczny pozwala na tatwe tworzenie
wyrafinowanych potraw duszonych, soczystych
pieczeni i smakowitych potraw jednodaniowych.
Potraw nie trzeba obracac, podlewac i mieszaé.
Dzieki temu, ze naczynie jest zamkniete, piekarnik
pozostaje czysty.



Naczynia

Odpowiednie naczynia

Nieodpowiednie naczynia

Rozmiar naczynia

Program automatyczny nadaje sie tylko do
przygotowywania potraw w zamknietym naczyniu.
Nalezy stosowac naczynia z pasujacg pokrywa.

Naczynie musi by¢ odporne na dziatanie
temperatury do 300 °C. Nalezy pamietac, ze réwniez
uchwyty muszg by¢ odporne na dziatanie wysokiej
temperatury. Najlepsze sg naczynia szklane lub z
ceramiki szklanej.

Nalezy przestrzega¢ wskazowek producenta
naczynia.

W przypadku niektorych potraw, aby nie dopuscic
do ich przypalenia, nalezy na dno naczynia nala¢
troche wody.

W przypadku naczyn ze sali emaliowanej, zeliwa lub
odlewow aluminiowych potrawy przypalajg sie
mocnej. Dlatego nalezy wowczas wlac¢ wiecej wody.
W przypadku mrozonek nalezy nala¢ mniej wody.

Brytfanny ze stali szlachetnej nadajg sie tylko w
ograniczonym zakresie. Potrawa nie rumieni sie zbyt
dobrze i dtugo trwa czas pieczenia.

W ogodlne nie nadajg sie naczynia z jasnego,
btyszczgcego aluminium oraz naczynia gliniane.
Nieprawidtowo przyjmujg ciepto, a glina absorbuje
wode.

Najlepszy efekt uzyskuje sie, gdy mieso zakrywa ok.
dwie trzecie powierzchni dna naczynia. Dzieki temu
pieczen uzyskuje piekny spod.

Odstep pomiedzy miesem a $ciang naczynia i
pokrywag musi wynosi¢ minimum 3 cm. Podczas
pieczenia miesa moze dojs¢ do jego rozszerzenia.
Odstep od potrawy jednodaniowej do pokrywy musi
wynosi¢ minimum 3 cm.
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Przygotowywanie
potrawy

Mieso

Ryba

Potrawa jednodaniowa
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Efekt koncowy zalezny jest od jakosci uzytych
potproduktow.

Nalezy zwazy¢ swieze lub zamrozone mieso, rybe
lub potrawe jednodaniows, a takze warzywa.
Waga wymagana jest do nastawienie piekarnika.

Przyprawic¢ mieso, jak zwykle.

Zgodnie z tabelg programu ewentualnie nala¢ do
pustego naczynia wody lub bulionu, az zostanie
zakryte dno.

Wtozy¢ mieso do naczynia i zakry¢ pasujaca
pokrywka.

Roastbeef powinien mie¢ wysokos$é ok. 8 cm i by¢
zwigzany nitka. Dzieki temu bedzie réwnomiernie
przypieczony i zachowa swoj ksztatt.

Rybe oczysci¢ i przyprawi¢, jak zwykle.

Ryba duszona:

Do pustego naczynia nala¢ wina lub soku
cytrynowego, az zostanie zakryte dno.
Ryba smazona:

Obtoczy¢ rybe w mace i posmarowac
rozpuszczonym mastem.

Wtozy¢ rybe do naczynia i zakry¢ pasujaca
pokrywka.

Zalecenie: Ryba udaje sie najlepiej, gdy
przygotowywana jest w odpowiednio duzym
naczyniu.

Przygotowaé sktadniki do potrawy jednodaniowe;j
jak zwykle i wtozy¢ je do naczynia.
Doda¢ troche wody i zakry¢ pasujaca pokrywka.



Programy

Ustawi¢ naczynie na ceramice szklanej. Nie

nagrzewac piekarnika.

Program Nadaje sie do Zakres wagi Dolewanie
Swieza potrawa ptynu
1 Pieczen wotowa zeberka, fopatka, pieczen wotowana 0,5-3,0kg  tak
dziko
2 Roastbeef, sredni roastbeef, zeberka 05-2,5kg nie
3 Roastbeef, angielski roastbeef, zeberka 0,5-2,5kg nie
4 Pieczen wieprzowa karkowka, nogi, pieczen zwijana 05-30kg tak
5 Pieczen krucha topatka ze skorg 05-2,5kg nie
6 Pieczen cieleca topatka, golonka, udo, faszerowana  0,5-2,5kg tak
piers cieleca
7 Udziec jagniecy udziec bez kosci 05-25kg tak
8 Udziec jagniecy, rozowy udziec bez kosci 05-2,5kg nie
9 Kurczak kurczak 0,5-2,0kg nie
10 Kaczka, ges kaczka, ges 10-3,0kg nie
11 Udko drobiowe udko kurczaka, indyka, kaczki, gesi  0,3-1,5kg nie
12 Piers$ indyka piers indyka, rolada z piersi indyka 05-25kg tak
13 Baranina, mieso z jelenia topatka, karkowka, piers 0,5-25kg tak
14 Schab wedzony, sarnina, udziec sarni, udziec zajeczy 05-30kg tak
mieso z matych dzikich
zwierzat
15 Pieczen rzymska pieczen rzymska 0,3-3,0kg nie
16 Potrawa jednodaniowa rolady, Pichelsteiner, 0,3-3,0kg tak
gulasz Szegediner
17 Ryba duszona pstrag, sandacz, karp, caty wattusz~ 0,3-1,5kg  tak
18 Ryba smazona pstrag, sandacz, karp, caty wattusz~ 0,3-1,5kg  nie
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Program Nadaije sie do Zakres wagi Dolewanie
mrozona potrawa™ ptynu

19 Pieczen wotowa zeberka, plecowka, nozka 05-2,0kg tak

20 Pieczen wieprzowa karkowka, nogi, pieczen zwijana 0,5-20kg tak

21 Pieczen cieleca

topatka, golonka, udo, faszerowana  0,5-2,0kg tak
piers cieleca

22 Udziec jagniecy udziec bez kosci 05-20kg tak
23 Udziec jagniecy, rozowy udziec bez kosci 05-2,0kg nie
24 Udko drobiowe udko kurczaka, indyka, kaczki, gesi  0,3-1,5kg nie
25 Baranina, mieso z jelenia topatka, karkowka, piers 05-20kg tak
26 Sarnina, migso z matych udziec sarni, udziec zajeczy 0,5-20kg tak

dzikich zwierzat

Czas trwania pieczenia
potrawy

Ustawianie

Przyktad: Roastbeef sredni,
1,2 kg, jest godzina 10:45.
Program 2, czas pieczenia
trwa 65 minut.

44

* Uwaga: W przypadku migesa mrozonego nie przestawiac
czasu zakonczenia na pozniej. Migso rozmraza sie w trakcie
czasu oczekiwania i nie nadaje sie do spozycia.

Aby wiedzie¢, jak dtugo trwa przygotowywanie
potrawy nalezy ustawi¢ piekarnik w sposdb opisany
w punktach 1 do 5. Na wskazniku zegara pojawia sie
czas zakonczenia. W momencie uruchomienia
piekarnika rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania.

Po przygotowaniu potrawy wybraé¢ odpowiedni
program z tabeli programow. Wtaczy¢ piekarnik
przetgcznikiem gtownym @ i ustawic.

1. Przetgcznikiem funkcji wybra¢ program
automatyczny.



I

Czas trwania minat

2. Gatkg obrotowag nastawi¢ zgdany numer
programu.

3. Potwierdzi¢ przyciskiem OK.
Na wskazniku zegara pojawia sie proponowana
wartos¢ dla wagi.

4. Gatkg obrotowg nastawi¢ wage.

5. Potwierdzi¢ przyciskiem OK.
Na wskazniku godziny miga symbol
zakonczenia =1 godzina, w ktérej konczy sie
program.

6. Uruchomi¢ piekarnik przyciskiem OK.

Na wskazniku godziny swieci sie symbol czasu
trwania 1=l i widoczny jest uptyw czas.

Rozbrzmiewa sygnat dZzwiekowy. Piekarnik przestaje
grzac i wytaczajg sie lampki.

Na wskaZniku godziny miga symbol czasu

trwania I=>l i wyswietlana jest wartos¢ 0:00.

Sygnat mozna wczesniej wytgczy¢ przyciskiem
godziny (.

Wytgczy¢ piekarnik przetacznikiem gtownym (.
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Przerwanie programu

Kontrola nastawien

Automatyczne
wigczanie i
wytaczanie

Przyktad: Potrawa ma by¢
gotowa o 12:45.
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Zmieni¢ rodzaj grzania lub wytgczy¢ piekarnik
przetacznikiem gtownym .

Numer programu nie moze zosta¢ zmieniony.

Sprawdzanie czasu zakonczenia = lub godziny (©:
Naciskac przycisk zegara (® tyle razy, az na
wskazniku godziny pojawi sie odpowiedni symbol.
Wartos¢ wyswietlana jest przez kilka sekund.

Sprawdzanie wagi:
Nacisna¢ przycisk Info i. Na wskazniku zegara
ustawiona waga jest wyswietlana przez kilka sekund.

Nalezy pamietac, aby potrawy nie przebywaty za
dtugo w piekarniku, gdyz moga ulec zepsuciu.

Nie stosowa¢ zamrozonego miesa. Mieso rozmraza
sie w trakcie czasu oczekiwania i nie nadaje sie do
spozycia.

Nastawia¢ jak to opisano w punktach 1 do 5. Przed
uruchomieniem piekarnika przestawic¢ czas
zakonczenia na pozniej.

6. Przyciskiem obrotowym przesung¢ czas
zakonczenia na poézniejszy.

7. Potwierdzi¢ przyciskiem OK.

Na wskazniku godziny swieci sie symbol
zakonczenia =1 i wyswietlany jest czas zakonczenia.
Gdy piekarnik zostaje uruchomiony, swieci sie
symbol czasu trwania =11 widoczny jest uptyw czas.
Lampki piekarnika wytaczajg sie az do
uruchomienia.



Czas zakonczenia zostat
osiagniety

Zmiana czasu
zakonczenia

Usuwanie czasu
zakonczenia

Przerwanie programu

Kontrola nastawien

Porady dotyczace
programu
automatycznego

Rozbrzmiewa sygnat dZzwiekowy. Piekarnik przestaje
grzac i wytgczajg sie lampki.

Na wskaZzniku godziny miga symbol czasu

trwania I=l i wyswietlana jest wartos¢ 0:00.

Sygnat mozna wczesniej wytgczy¢ przyciskiem
godziny (.

Wytgczy¢ piekarnik przetacznikiem gtownym (.

Naciskac przycisk zegara ® tyle razy, az na
wskazniku godziny pojawi sie migajacy symbol
czasu zakonczenia =,

Gatkg obrotowg zmieni¢ czas zakonczenia.
Potwierdzi¢ zmiane przyciskiem OK.

Naciska¢ przycisk zegara (® tyle razy, az na
wskazniku godziny pojawi sie migajacy symbol
czasu zakonczenia =,

Przyciskiem obrotowym cofng¢ czas zakonczenia do
aktualnej godziny zakonczenia programu.
Potwierdzi¢ zmiane przyciskiem OK.

Piekarnik rozpoczyna prace.

Zmieni¢ rodzaj grzania lub wytgczy¢ piekarnik
przetacznikiem gtownym .

Numer programu nie moze zosta¢ zmieniony.

Sprawdzanie czasu trwania/przebiegu |-l czasu
zakonczenia =1 lub godziny (:

Naciskac przycisk zegara (® tyle razy, az na
wskazniku godziny pojawi sie odpowiedni symbol.
Wartos¢ wyswietlana jest przez kilka sekund.
Sprawdzanie wagi:

Nacisna¢ przycisk Info i. Na wskazniku zegara
ustawiona waga jest wyswietlana przez kilka sekund.

Waga pieczeni lub drobiu wykracza
poza podany zakres.

Zakres wagi jest swiadomie ograniczony. Dla bardzo duzych
pieczeni czesto nie sg dostepne wystarczajaco duze brytfanny.
Duze kawatki migsa nalezy przygotowywac przy zastosowaniu
grzania gornego/dolnego & lub grilla z cyrkulacja powietrza (&),
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Pieczen wyglada dobrze, ale sos
jest przypalony.

Wybra¢ mnigjsze naczynie i uzy¢ wiecej wody.

Pieczen wyglada dobrze, ale sos
jest zbyt jasny i wodnisty.

Wybrac¢ duze naczynie i uzy¢ mniej wody lub wcale nie dolewac
wody.

Gorna czeS¢ pieczeni jest za sucha.

Zastosowac naczynie ze szczelnie przylegajaca pokrywa,
Bardzo chude mieso pozostanie soczyste, gdy zostanie
obtozone kawatkami boczku.

Podczas pieczenie czué przypalone
mieso, ale pieczen wyglada dobrze.

Pokrywa brytfanny nie zamyka sie prawidtowo lub migso sie
rozszerzyto i podniosto pokrywe. Zawsze nalezy stosowac
pasujacq pokrywe. Nalezy pamietac, aby odstep od miesa do
$ciany naczynia i pokrywy wynosit przynajmniej 3 cm.

Gdy chcecie Panistwo jednoczesnie
upiec kilka udek drobiowych.

Udka musza by¢ mniej wigcej rowne. Ustawi¢ wage
najciezszego udka. Przyktad: Dwa udka indyka o wadze 1,4 i
1,5 kg. Ustawi¢ wage 1,5 kg.

Gdy chcecie Panstwo jednoczesnie
usmazy¢ lub udusic kilka ryb.

Ryby muszg by¢ mniej wiecej rowne. Ustawic taczng wage.
Przyktad: Dwa pstragi o wadze 0,6 i 0,5 kg. Ustawi¢ wage
1,1 kg.

Gdy chcecie Paristwo przygotowac
drob faszerowany.

Do przygotowywania faszerowanego drobiu nie jest wymagane
naczynie. Najlepiej piec je bezposrednio na ruszcie. Wiecej
informaciji w rozdziale "WtaSciwe wartosci nastawcze".

Mieso w potrawie jednodaniowej
jest za mato przypieczone.

Kawatki migsa utozy¢ przy Scianie naczynia, a warzywa w
srodku.

Warzywa w potrawie jednodaniowej
s za migkkie lub za twarde.

Jesli warzywa majg byc¢ lekko twardawe, ustawi¢c wage miesa.
Jesli warzywa majg by¢ miekkie, ustawic taczng wage warzyw i
miesa.

Jesli chcecie Panstwo przygotowaé
wegetarianska potrawe
jednodaniowa.

Nadajq sie tylko twarde warzywa, takie jak np. marchew, zielona
fasola, biata kapusta, seler lub kartofle. Im mniejsze beda
kawatki warzyw, tym bardziej bedg miekkie. Aby warzywa sie
nie przyrumienity nalezy je catkowicie zala¢ woda.

Jesli chcecie Panstwo uzyé
naczynie ze stali szlachetnej.

Naczynie ze stali szlachetnej nadaje sie tylko w ograniczonym
zakresie. Potrawa nie rumieni sie zbyt dobrze i dtugo trwa czas
pieczenia.

Dlatego po zakonczeniu programu nalezy zdjg¢ pokrywe i
grillowaé migso przez 8 do 10 minut przy stopniu 3.
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Samooczyszczanie

Stopien czyszczenia

Wskazowki

Funkcja samooczyszczania pozwala na wygodne
czyszczenie piekarnika.

Piekarnik nagrzewa sie do temperatury ok. 500 °C.
Pozwala to na spalenie wszelkich resztek pieczeni,
potraw grillowanych lub wypiekow. Panstwu
pozostaje tylko usuniecie popiotu z piekarnika.

Dostepne sa trzy rozne stopnie czyszczenia.

Stopien  Stopiei czyszczenia Czas trwania

1 lekki 1 godzina
2 Sredni 1 godzina, 15 minut
3 intensywny 1 godzina, 30 minut

Im mocniejsze i starsze jest zabrudzenie, tym wyzszy
powinien by¢ stopien czyszczenia. Przy normalnym
uzywaniu wystarczy czysci¢ piekarnik co

2 - 3 miesigce. Czyszczenie zuzywa tylko

ok. 2,4 - 4,0 kWh energii.

Lampki piekarnika nie moga zosta¢ wtgczone.
Nie pojawia sie kontrola temperatury.

W celu zapewnienia Panstwu bezpieczenstwa od
okreslonego poziomu temperatury wtacza sie
automatycznie blokada dziatania opuszczanej
podstawy. Na wskazniku zegara pojawia sie symbol
klucza @.

Piekarnik moze zosta¢ ponownie otwarty, gdy
zgasnie symbol klucza &.

Nigdy nie nalezy otwiera¢ piekarnika recznie.
Zagrozenie poparzeniem przez wydostajacg sie pod
cisnieniem pare!

Gdy aktywna jest blokada dziatania opuszczane;j
podstawy, nie mozna od nowa uruchomic
piekarnika.
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Przed samo-

oczyszczaniem

A

Oczyszczanie

wyposazenia w

czasie

samooczyszczania

Nosnik wyposazenia
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A

Wyczysci¢ piekarnik i ceramike szklang w obszarze
uszczelki. Nie szorowa¢ uszczelki. Na skutek
wysokiej temperatury zabrudzenie moze sie zapali€ i
uszkodzi¢ uszczelke.

Oczyscic¢ obszar pomiedzy nosnikami akcesoriow a
ich wspornikami. W przeciwnym razie popiot utrudni
Sciggniecie nosnikéw akcesoriow.

Wyciggnac¢ naczynie i nieodpowiednie akcesoria z
piekarnika.

Resztki potraw, ttuszcz i sos z pieczenia moga sie
zapali¢ podczas procesu samooczyszczania
piekarnika. Zagrozenie pozarem!

Piekarnik i akcesoria wytrze¢ wilgotng Scierka.

Mozliwe jest czyszczenie w procesie
samooczyszczania brytfanny uniwersalnej lub
emaliowanej blachy na wysokosci 3.

Ruszt nie nadaje sie do samooczyszczania.

Mocno zabrudzony piekarnik najlepiej czysci¢ bez
wyposazenia i nosnikow. W ten sposéb mozna
uzyskac dobry efekt.

Akcesoria mozna wyczysci¢ w drugim procesie.

Podczas samooczyszczania w piekarniku nie moga
znajdowac sie akcesoria z powtokg antyadhezyjna.
Wysoka temperatura powoduje uszkodzenie
powtoki antyadhezyjnej i powstawanie trujgcych
gazow.

Niebezpieczenstwo ciezkiego uszczerbku na
zdrowiu!

Nosniki wyposazenie przebarwiajg sie przy wysokich
temperaturach. Przebarwienia te mozna usung¢
goracym srodkiem do czyszczenia i gabka.

Gdy nie sg czyszczenie zadne akcesoria, mozna
usunac nosniki wyposazenia.



Ustawianie
Wiaczy¢ piekarnik za pomoca przetgcznika
gtéwnego (. Teraz mozna dokona¢ ustawienia.

Przyktad: Stopien
czyszczenia 2, jest godzina
10:35.

1. Przetacznikiem funkcji wybra¢ samooczyszczanie.

ol om

W celu ochrony przed przypadkowym
uruchomieniem samooczyszczania na wskazniku
temperatury miga stopien wstepny 0.

2. Gatkg obrotowg nastawi¢ zadany stopien
czyszczenia.

3. Potwierdzi¢ przyciskiem OK.
Na wskazniku godziny miga symbol
zakonczenia =i godzina, w ktorej konczy sie
samooczyszczanie.

4. Uruchomi¢ piekarnik przyciskiem OK.

Na wskazniku godziny swieci sie symbol czasu
trwania 1=l i widoczny jest uptyw czas.

Od okreslonej temperatury nastepuje blokada
opuszczanej podstawy i na wskazniku zegara
pojawia sie symbol klucza &.
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Czas trwania minat

Przerywanie
samooczyszczania

Sprawdzanie ustawien
czasu

Automatyczne
wigczanie i
wytaczanie

Przyktad: Samooczyszczanie
powinno zakonczy¢ sie o
godzinie 12:45.

E%i;r{g'l’:ll /]

[
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Rozbrzmiewa sygnat dZzwiekowy. Piekarnik przestaje
sie nagrzewac.

Na wskaZzniku godziny miga symbol czasu

trwania I=l i wyswietlana jest wartos¢ 0:00.

Sygnat mozna wczesniej wytgczy¢ przyciskiem
godziny (.

Wytgczy¢ piekarnik przetacznikiem gtownym (.

Zmieni¢ rodzaj grzania lub wytgczyé piekarnik
przetacznikiem gtownym .

Stopien czyszczenia nie moze zostaé zmieniony.

Sprawdzanie czasu zakonczenia = lub godziny (©:
Naciska¢ przycisk zegara (® tyle razy, az na
wskazniku godziny pojawi sie odpowiedni symbol.
Wartos¢ wyswietlana jest przez kilka sekund.

Nastawia¢ jak to opisano w punktach 1 do 3. Przed
uruchomieniem piekarnika przestawic¢ czas
zakonczenia na pozniej.

4. Przyciskiem obrotowym przesung¢ czas
zakonczenia na poézniejszy.

5. Potwierdzi¢ przyciskiem OK.

Na wskazniku godziny swieci sie symbol
zakonczenia =l i wyswietlany jest czas zakonczenia.
Gdy piekarnik zostaje uruchomiony, swieci sie
symbol czasu trwania =11 widoczny jest uptyw czas.
Od okreslonej temperatury nastepuje blokada
opuszczanej podstawy i na wskazniku zegara
pojawia sie symbol klucza &.



Czas zakonczenia zostat
osiagniety

Zmiana czasu
zakonczenia

Usuwanie czasu
zakonczenia

Przerywanie
samooczyszczania

Sprawdzanie ustawien
czasu

Po samo-
oczyszczaniu

Rozbrzmiewa sygnat dZzwiekowy. Piekarnik przestaje
sie nagrzewac.

Na wskaZzniku godziny miga symbol czasu

trwania I=l i wyswietlana jest wartos¢ 0:00.

Sygnat mozna wczesniej wytgczy¢ przyciskiem
godziny (.

Wytgczy¢ piekarnik przetacznikiem gtownym (.

Naciska¢ przycisk zegara (® tyle razy, az na
wskazniku godziny pojawi sie migajacy symbol
czasu zakonczenia —.

Gatkg obrotowag zmieni¢ czas zakonczenia.
Potwierdzi¢ zmiane przyciskiem OK.

Naciska¢ przycisk zegara ® tyle razy, az na
wskazniku godziny pojawi sie migajacy symbol
czasu zakonczenia =,

Przyciskiem obrotowym cofng¢ czas zakonczenia do
aktualnej godziny zakonczenia samooczyszczania.
Potwierdzi¢ zmiane przyciskiem OK.

Piekarnik rozpoczyna prace.

Zmieni¢ rodzaj grzania lub wytgczy¢ piekarnik
przetacznikiem gtownym .

Stopien czyszczenia nie moze zostaé¢ zmieniony.

Sprawdzanie czasu trwania/przebiegu |-l czasu
zakonczenia =1 lub godziny (G:

Naciskac przycisk zegara (® tyle razy, az na
wskazniku godziny pojawi sie odpowiedni symbol.
Wartos¢ wyswietlana jest przez kilka sekund.

Pozostawi¢ piekarnik do ostygniecia.

Nastepnie resztki popiotu zetrze¢ wilgotng scierka,.
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Sposob czyszczenia
piekarnika

4

Prawidtowe czyszczenie i konserwacja pozwala na
zachowanie dobrego stanu i wygladu piekarnika.
Nie wolno stosowac wysokocisnieniowych lub
parowych urzadzen czyszczacych.

Tutaj znajduje sie opis prawidtowej konserwaciji i
czyszczenia Panstwa piekarnika.



Konserwacja

Unikanie silnego
zabrudzenia

Piekarnik

Przod piekarnika

Stal szlachetna

Dobrze przeprowadzana konserwacja pozwala na
dtugie zachowanie tadnego wygladu piekarnika i nie
jest wowczas konieczne czeste gruntowe
czyszczenie.

Jesli na co dzien bedziecie Panstwo przestrzegac
kilku zasad, piekarnik nie ulegnie silnemu
zabrudzeniu.

Usuna¢ najwieksze zanieczyszczenia, gdy piekarnik
ostygnie.

Dzieki temu zabrudzenie nie zasycha i nie powstajg
trudne do usuniecia plamy.

Tak czesto jak to mozliwe stosowac brytfanne
uniwersalng jako pojemnik na ttuszcz.

Po umyciu innych elementow roztworem srodka
myjacego i sciereczkg nalezy od razu wytrze¢ przéd
piekarnika.

Dzieki temu unika sie zbyt silnego zaschniecia
zabrudzenia.

Natychmiast usuwac plamy z ttuszczu, skrobi i
biatka.
Pozwala to na unikniecie korozji.
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Czyszczenie

Srodek czyszczacy

Zakres

Nawet w przypadku doktadnej konserwagcji
piekarnik nalezy od czasu do czasu gruntownie
wyczyscic¢. Aby unikng¢ uszkodzenia réoznych
powierzchni niewtasciwymi srodkami czyszczgcymi,
nalezy uwzgledni¢ informacje podane w tabeli.

W Zzadnym wypadku nie wolno stosowac ostrych ani
szorujgcych srodkow czyszczacych.

Czyszczenie

Zewnetrzna czg$é piekarnika

Goracy roztwor srodka myjgcego:
Oczysci¢ za pomocy sciereczki i wytrze¢ migkkim recznikiem.

Szyhy w drzwiczkach

Srodek do czyszczenia szyb:
Oczysci¢ Sciereczka.

Wnetrze piekarnika

Gorgey roztwor srodka myjacego lub octu:

Oczysci¢ Sciereczka.

Przy silnym zabrudzeniu zastosowac Srodek do czyszczenia
piekarnikow:

Uzywac tylko, gdy piekarnik jest zimny. Nigdy nie czySci¢ tym
srodkiem ceramiki szklanej.

Najlepiej stosowac funkcje samooczyszczania.

Pokrywa szklana lampek
piekarnika

Goracy roztwor srodka myjgcego:
Oczysci¢ Sciereczka.

Ceramika szklana

56

Stosowac specjalny srodek czyszczacy do ceramiki szklanej
(bez silikonu), do plam z wody uzywac takze cytryny lub octu:
Oczysci¢ Sciereczka.

Nigdy nie stosowac Srodka do czyszczenia piekarnikow lub
$rodka do usuwania plam.

Przy silnym zabrudzeniu zastosowac skrobak do szkta
(dostepny w punktach obstugi klienta lub w sklepach
specjalistycznych):

Odbezpieczy¢ i czyscic tylko przy pomocy ostrza.

Uwaga, ostrze jest bardzo ostre. Zagrozenie zranienia!

Po oczyszczeniu ponownie zabezpieczy¢. Uszkodzone ostrza
bezzwtocznie wymieniac.



Zakres

Czyszczenie

Nosnik wyposazenia

Goracy roztwor srodka myjgcego:
Wyszorowac gabkq do czyszczenia.

Uszczelka
Nie zdejmowac!

Goracy roztwor srodka myjgcego:
Oczyscic Sciereczka, nie szorowac.

Wyposazenie

Goracy roztwor srodka myjgcego:
Namoczy¢ i oczySci¢ za pomocq Sciereczki lub szczotki.

Brytfanna uniwersalna lub emaliowana blacha do pieczenia
moga by¢ czyszczone podczas samooczyszczania.

Wskazowka

Krawedzie cienkich blach nie dajg sie w petni pokry¢
emalig. Dlatego moga by¢ szorstkie. Jest to
normalna reakcja, nie wptywajgca na sposob pracy
piekarnika i elementow.
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Demontaz i montaz
szyb szklanych

Demontaz

58

W celu lepszego wyczyszczenia mozna
zdemontowac dwie szyby szklane z przodu
piekarnika.

1. Przesuna¢ szybe przednig do géry i zdjaé do

przodu.

Uwaga! Szyba przednia zostanie poluzowana po
wyczepieniu jej z hakow.

Nalezy ja mocno przytrzymac.

Szyba wysuwana jest razem z przyciskami obstugi
opuszczanej podstawy.

. Najpierw wcisnag¢ do srodka prawa, a nastepnie

lewg sprezyne mocujacg drugg szybe, az zostanie
przesunieta pod przektadka.

. Przy uzyciu monety przesung¢ sprezyny

mocujgce catkowicie do gory i wyciggnac szybe.
Uwaga! Gdy obie sprezyny mocujace sg
przesuniete catkowicie do goéry, szyba przechyla
sie do przodu. Nalezy ja mocno przytrzymac.

Monete nalezy uzy¢, aby nie skaleczy¢ sie o ostre
krawedzie.

Wyczysci¢ szyby ptynem do szyb i miekkim
materiatem.



Montaz

Teek
© o

A

1. Zawiesi¢ drugq szybe i sprezyny mocujgce
przesuna¢ catkowicie w dét przy uzyciu monety.

Maty znacznik na zewnatrz szyby musi znajdowac
sie u gory z prawej strony.

2. Zaczepi¢ przednig szybe i przesungc¢ w dot.
Nalezy zwrdci¢ uwage, aby przyciski obstugi

opuszczanej podstawy zostaty prawidtowo
osadzone w otworach szyby przedniej.

Piekarnik mozna uzywac ponownie, gdy szyby sg
zamontowane prawidtowo.
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Usterka, co robic¢?

/ a usterka spowodowana jest najczesciej
jakas drobnostka.
Tu dowiecie sie Panstwo, jak usuwac¢ mate usterki i

jak skontaktowac sie z serwisem.



Samodzielne usuwanie matych usterek

Usterka

Przed wezwaniem serwisu mozna sprobowac
samodzielnie usunag¢ usterke przy pomocy tabeli

usterek.

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy / Wskazowki

Nie mozna wiaczy¢ piekarnika.

Bezpiecznik jest
uszkodzony.

Sprawdzi¢ w skrzynce
bezpiecznikow, czy bezpiecznik
piekarnika nie jest uszkodzony.

Przerwa w doptywie energii
elektryczne;.

Sprawdzi¢, czy dziatajg inne
urzadzenia kuchenne.

Piekarnik jest zablokowany.

Weisnac przycisk kluczao-m i
przytrzymac, az na wskazniku
temperatury zgasnie symbol
klucza ©-m,

Miga wskaznik zegara.

Przerwa w doptywie energii
elektryczne;.

Czas zegarowy ponownie
nastawic.

Piekarnik sie nie nagrzewa.

Piekarnik nie jest
prawidtowo zamkniety.

Zamknac prawidtowo piekarnik.

Piekarnik nie zostat
uruchomiony.

Weisnac przycisk OK.

Piekarnik sie nie nagrzewa. Na
wskazniku temperatury swieci z
lewej strony u gory punkt.

Piekarnik znajduje sie w
trybie demonstracyjnym.

Ustawi¢ piekarnik na grzanie
gorne/dolne & i temperature

30 °C. Nacisnac przycisk
szybkiego nagrzewania > fff i
przytrzymac, az rozbrzmi sygnat i
zacznie migac punkt. Jeszcze raz
wcisngc przycisk szybkiego
nagrzewania > f.

Nie mozna uruchomi¢ piekarnika.

Funkcja opuszczanie
podstawy zablokowana jest
przez samooczyszczanie.

Odczekac, az zgasnie symbol
klucza & na wskazniku zegara.

Piekarnik nie jest
prawidtowo zamkniety.

Otworzy¢ jeszcze raz piekarnik i
ponownie go zamknac.

Nie mozna otworzy¢ piekarnika.

Funkcja opuszczanie
podstawy zablokowana jest
przez samooczyszczanie.

Odczekac, az zgasnie symbol
klucza & na wskazniku zegara.
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Usterka

Mozliwa przyczyna Srodek zaradczy / Wskazowki

Funkcja opuszczanie Wecisng¢ przycisk kluczao-m i
podstawy zablokowana jest  przytrzymac, az na wskazniku
przez zabezpieczenie przed  temperatury zgasnie symbol
dzie¢mi. klucza O-m,

Pozycja dzwigni ustawiona  Ponownie nacisna¢ przycisk

jest bardzo wysoko. Otwieranie, V ustawi¢ pozycije
dzwigni na odpowiednig
wysokosci i zapamietac
przyciskiem OK.

Na wskazniku temperatury pojawia
sie "OFF".

Zostat zaktywowany Wytaczy¢ piekarnik
automatyczny ograniczenie  przetacznikiem gtownym (D.
czasu.

Nie mozna zapisa¢ pozycji
opuszczanej podstawy.

Piekarnik nie byt Zamknac jeszcze raz catkowicie
prawidtowo zamkniety. piekarnik i ponownie go
otworzyc.

Kazdy komunikat o usterce mozna usungc¢
przyciskiem zegara (®. Spowoduje to przestawienie
piekarnika do stanu podstawowego. Nalezy na
nowo ustawi¢ godzine.

Jesli nie mozna usuna¢ komunikatu o usterce lub
wystepuje on czesto, nalezy skontaktowac sie z
serwisem.

Komunikat o usterce na wskazniku Mozliwa przyczyna Srodek zaradczy / Wskazowki

zegara

E005 lub E305 Btad komunikacyjny Nacisnac przycisk zegara (.
miedzy modutami Czas zegarowy ponownie nastawic.

elektronicznymi.

E010, EO14, E119, E120, E310,

Btad danych w ukfadzie Nacisna¢ przycisk zegara (.

E314 lub E701 elektronicznym. Czas zegarowy ponownie nastawic.
EO11 Przycisk obstugi byt Wecisng¢ pojedynczo wszystkie
weisniety za dtugo. przyciski obstugi i sprawdzic, czy
sq zablokowane.

E101 lub E104

62

Czujnik temperatury jest ~ Nacisnaé przycisk zegara(®.
przeciazony. Czas zegarowy ponownie nastawic.



Komunikat o usterce na wskazniku
zegara

Mozliwa przyczyna Srodek zaradczy / Wskazowki

E115 Za wysoka temperatura Ostudzi¢ piekarnik, az mozliwa
piekarnika. bedzie jego ponowna obstuga.
E702, E704, E705 lub E706 Btad danych w ukfadzie Nacisna¢ przycisk zegara (.

elektronicznym
opuszczanej podstawy.

Czas zegarowy ponownie nastawic.

E703 Styk drzwi nie dziata. Nacisna¢ przycisk zegara (.
Czas zegarowy ponownie nastawic.
E711 Przycisk opuszczane; Nacisnac przycisk zegara (.

podstawy byt wcisniety za
dtugo.

Czas zegarowy ponownie nastawic.

Przycisk opuszczane;
podstawy jest
zakleszczony.

Weisna¢ pojedynczo wszystkie
przyciski opuszczanej podstawy i
sprawdzi¢, czy sq zakleszczone.

Szyba przednia nie jest
osadzona prawidtowo.

Lekko poruszy¢ szybe przednia,
aby przyciski opuszczane;
podstawy sie nie zakleszczaty.

A

Naprawy moze przeprowadzac tylko przeszkolony
technik serwisowy.

Nieprawidtowa naprawa piekarnika moze by¢
przyczyna zagrozen.

Wymiana lampek piekarnika

A

Gdy jedna z lampek sie przepali, musi zostac
wymieniona.

Odporne na dziatanie temperatury lampki zamienne
mozna naby¢ w serwisie lub w handlu
wyspecjalizowanym.

Stosowac tylko te lampki.

Lampki wymienia¢ tylko w zimnym piekarniku.
Zagrozenie poparzeniem!
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Lampka gorna

A

s

YA

Lamki boczne

64

Stosowac tylko lamki o mocy 40 W.

1.
2.

3.

Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikow.
Roztozy¢ na ceramice szklanej recznik do naczyn,
aby uniknac jej uszkodzenia.

Zdjac¢ szklang ostone. W tym celu wcisng¢
kciukiem do tytu metalowg wypustke. (rysunek A)
Uwaga! Ostona szklana jest poluzowana, gdy
jedna strona zostanie odblokowana. Nalezy jg
przytrzymac.

. Wykreci¢ zaréwke (rysunek B) i wkreci¢ nowg

takiego samego typu.

. Ponownie zatozy¢ ostone szklang. W tym celu

wsunac¢ ostone z jednej strony pod wypustke i z
drugiej strony docisng¢, az sie zablokuije.

. Zdjac¢ recznik z ceramiki szklanej i ponownie

wigczy¢ bezpiecznik.

Nalezy stosowac tylko lamki halogenowe o mocy
10W.

Lamki halogenowe dotykac¢ przez czysty i suchy
kawatek materiatu. Pozwoli to na wydtuzenie ich
zywotnosci.

Lewa i tylna lamka boczna wymieniana jest w ten
sam sposob.

1.
2.

3.

Whytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikow.
Roztozy¢ na ceramice szklanej recznik do naczyn,
aby uniknac jej uszkodzenia.

Zdjac¢ szklang ostone. W tym celu otworzy¢
ostone recznie od tytu.

Gdy ostona otwiera sie z trudem, zastosowac
tyzke. (Il. A)



4. .amke nalezy wyciggnac,nie wykrecac
(rysunek B) i wymieni¢ na taki sam typ.
Zwréci¢ uwage na potozenie sztyftow. Mocno
wcisng¢ lampke.

5. Z powrotem zatozy¢ szklang ostone. Zwrécic
uwage, aby wypuktos$¢ ostony znajdowata sie po
stronie lampki.

Wtozy¢ ostone od géry i na dole docisngc, az sie
zablokuje. (rysunek C)

6. Zdjac¢ recznik z ceramiki szklanej i ponownie

wiaczy¢ bezpiecznik.

Os*ony szklane Uszkodzona ostona szklana musi zostac
wymieniona.
Odpowiednie ostony szklane mozna otrzymac w
serwisie. Nalezy poda¢ numer E oraz FD piekarnika.

Reczne otwieranie piekarnika

W przypadku awarii opuszczanej podstawy, mozna
piekarnik otworzy¢ recznie. Na przyktad, gdy w
przypadku wytgczenia doptywu pradu Panstwa
potrawa bedzie znajdowata sie jeszcze w piekarniku.

Przed otwarciem Pozostawi¢ piekarnik do ostygniecia.
A Po wytaczeniu piekarnik pozostaje w srodku bardzo

goracy. Zagrozenie poparzeniem!
Nigdy nie otwiera¢ piekarnika podczas
samooczyszczania. Zagrozenie poparzeniem przez
wydostajaca sie pod cisnieniem pare!
Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikdw.
Zagrozenie porazeniem prgdem elektrycznym!
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Sposo6b
postepowania

66

Przy uzyciu korby podstawe tylko opuszczac.
Reczne podnoszenie jej spowoduje uszkodzenie
silnika podstawy.

1. Przednig szybe przesunac¢ do géry i zdjaé do
przodu.
Uwaga! Szyba przednia zostanie poluzowana po
wyczepieniu jej z hakow.
Nalezy ja mocno przytrzymac.

Szyba wysuwana jest razem z przyciskami obstugi
opuszczanej podstawy.

2. Wtozy¢ w gniazdo klucz imbusowy, o rozmiarze 4.
Wecisng¢ gniazdo do srodka i obracac¢ zgodnie z
kierunkiem wskazowek zegara, az piekarnik
zostanie wystarczajgco otwarty.

3. Zaczepi¢ przednig szybe i przesungc¢ w dot.

Nalezy zwrdci¢ uwage, aby przyciski obstugi
opuszczanej podstawy zostaty prawidtowo
osadzone w otworach szyby przedniej.

Gdy przyciski opuszczanej podstawy zadziatajg
ponownie, najpierw zamkna¢ piekarnik. Potem
opuszczang podstawe mozna uzywac jak zwykle.



Serwis

E-Numer i FD-Numer

Gdy piekarnik musi zosta¢ naprawiony, prosimy o

kontakt z naszym serwisem. Numer telefonu i adres
najblizszego serwisu znajdziecie Panstwo w ksigzce

telefonicznej. Réwniez podane centra serwisowe
chetnie udzielg Panstwu informacji na temat
najblizszego serwisu.

W przypadku kontaktu z naszym serwisem nalezy

podac¢ kompletny numer E i FD Panstwa piekarnika.
Tabliczka znamionowa z numerami znajduje sie na

dolnej stronie opuszczanej podstawy.

Mozecie Panstwo wpisac tutaj dane swojego
piekarnika, aby w razie potrzeby byty szybko
dostepne.

‘an nrFD

‘Serwis @

Opakowanie i stare urzadzenie

Urzadzenia nalezy sie
pozbywac¢ w sposob nie
zagrazajacy srodowisku

naturalnemu
| |

Rozpakowa¢ urzadzenie i usung¢ opakowanie
zgodnie z przepisami o ochronie $rodowiska.

Urzadzenie to oznaczono zgodnie z europejska
wytyczng 2002/96/EG o zuzytych urzadzeniach

elektrycznych i elektronicznych (waste electrical and

electronic equipment - WEEE).

Wytyczna ta okresla ramy obowigcego w catej Un
Europejskiej odbioru i wtérnego wykorzystania
starych urzadzen.
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Tu znajduja sie
prawidtowe wartosci
nastawcze

<Al

Znajdziecie tu Panstwo wiele potraw i optymalne
dla nich nastawienia.

Otrzymacie Panstwo wiele porad dotyczacych
naczyn i przygotowywania oraz pomoc w
przypadku w przypadku ewentualnych
niepowodzen.



Wartosci nastawcze i porady

Wyposazenie

Ciasta i wypieki

Wartosci nastawcze dotyczag wktadania potrawy do
zimnego piekarnika. W taki sposob oszczedza sie
energie.

Temperatura i czas trwania uzaleznione sg od iloSci i
wtasciwosci potrawy. Dlatego w tabeli podane sg
zakresy.

W przypadku porad otrzymacie Panstwo dodatkowe
informacje. Pomoga one Panstwu dostosowanie
potrawy do wtasnych zyczen.

Nalezy stosowac dostarczone wyposazenie.

W serwisie lub specjalistycznym sklepie mozecie
Panstwo dokupi¢ akcesoria lub dodatkowe
wyposazenie specjalne.

Najlepsze sg blachy i formy z ciemnego metalu.
Jasny metal lub szkto nalezy stawia¢ bezposrednio
na ceramice szklanej.

Nalezy przestrzega¢ wskazowek producenta.

Formy stawia¢ na ruszcie.
Ciasto na chleb stawia¢ bezposrednio na ceramice
szklanej.

Ciasto w formach Forma Wyso- Rodzaj Temperatura Czas
koS¢ grzania wstopniach trwaniaw
°C minutach
Ciasto ucierane, proste Formy do babki /1 150-170 50-60
forma prostokatna
Ciasto ucierane, delikatne Formy do babki/ 1 140-160 60-70
(np. babka piaskowa) forma prostokatna
Spod z ciasta kruchego z brzegiem  Forma 0 ] 150-170 25-35
sprezynowa
Spad tortu z ubitego ciasta Forma dlaspodu 0 =] 160-180 20-30

owocowego
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Ciasto w formach Forma Wyso- Rodzaj Temperatura Czas
koS¢ grzania w stopniach trwaniaw

°C minutach
Tort biszkoptowy Forma 1 & 160-180  30-40
sprezynowa
Tort owocowy lub serowy, ciasto Forma =] 170-190 70-90
kruche* sprezynowa
Ciasto owocowe, delikatne Tortownica/ forma & 150-170 50-60
do babki
Ciasta pikantne* Forma =] 170-190  50-60
(np. quiche, ciasto cebulowe) sprezynowa
*Pozostawic ciasto na ok. 20 minut w piekarniku do
ostygniecia.
Ciasto na blasze Wyposazenie Wyso- Rodzaj Temperatura Czas
koS¢ grzania wstopniach trwaniaw
°C minutach
Ciasto mieszane lub drozdzowe z Blacha 1 & 180-200 20-30
suchg warstwg wierzchnig Blacha + brytfanna 3 + 1 140-160 40-50
uniwersalna*
Ciasto mieszane lub drozdzowe z Blacha 2 8 160-180 40-50
soczystg warstwa wierzchnig Blacha + brytfanna 3 + 1 140-180 50-60
uniwersalna*
Rolada biszkoptowa Brytfanna 1 5] 190-210 15-20
(nagrzewanie wstepne) uniwersalna
Chatka z 500 g maki Brytfanna 2 & 170-190  30-40
uniwersalna
Placek drozdzowy z bakaliami z Brytfanna 2 =] 180-200 50-60
500 g maki uniwersalna
Placek drozdzowy z bakaliami z Brytfanna 2 =] 170-190  60-80
1 kg maki uniwersalna
Strucla, stodka Brytfanna 1 =] 180-200 60-70
uniwersalna
Pizza Brytfanna 1 =] 210-230  25-35
uniwersalna 3+1 190-210  40-50

Blacha + brytfanna
uniwersalna®

*Podczas pieczenia na dwoch ptaszczyznach blache
zaczepiaC zawsze nad brytfanng uniwersaina,
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Chleb i butki Wyposazenie Wyso- Rodzaj Temperatura Czas
koS¢ grzania wstopniach trwaniaw
°C minutach
Wezesniej rozgrzac piekarnik bez 300 8-10
Chleb drozdzowy z 1,2 kg maki* 0 & 200 35-45
Wezesniej rozgrzac piekarnik bez 300 8-10
Chleb zaczynowy z 1,2 kg maki* 0 & 200 45-55
Butki Blacha 2 = 220-240  25-35
Butki od$wiezane Blacha 1 & 200-220 10-20
Blacha + brytfanna 3 + 1 180-200  15-25

uniwersalna™*

*Nigdy nie la¢ wody bezposrednio na ceramike szklana.

** Podczas pieczenia na dwoch ptaszczyznach blache
zaczepiaC zawsze nad brytfanng uniwersalna,

Wypieki drobne Wyposazenie Wyso- Rodzaj Temperatura Czas
koS¢ grzania wstopniach trwaniaw
°C minutach

Placuszki Blacha 2 ] 130-150 10-20
Blacha + brytfanna 3 + 120-140  25-35
uniwersalna* 1

Bezy Blacha 1 ] 70-90 100-150

Ptysie Blacha 1 5] 210-230 30-40

Makaroniki Blacha 1 ] 110-130  30-40
Blacha + brytfanna 3 + 100-120  40-50
uniwersalna® 1

Ciasto francuskie Blacha 1 180-200 25-35
Blacha + brytfanna 3 + 170-190 35-45

uniwersalna*

1

*Podczas pieczenia na dwdch ptaszczyznach blache
zaczepiaC zawsze nad brytfanng uniwersaina,
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Wskazéwki na
temat pieczenia

Jesli chcecie Panistwo piec wedtug
wiasnego przepisu.

Poszukajcie Panstwo podobnych ciastek lub wypiekow w
tabelach.

Jesli chcecie Panstwo stwierdzié,
czy kruche ciasto jest wypieczone.

Okoto 10 minut przed zakonczeniem, podanego w przepisie
czasu pieczenia naktoc ciasto gteboko drewnianym patyczkiem.
Gdy ciasto nie przykleja sie do patyczka, wypiek jest gotowy.

Ciasto zapada sie.

Nastepnym razem uzy¢ mniej ptynu lub ustawi¢ temperature
piekarnika o 10 stopni mniej. Przestrzegac podanych w
przepisie czasdw mieszania.

Ciasto na Srodku wyrosto wysokie,
a na krawedziach jest niskie.

Nie smarowac Sciany bocznej tortownicy ttuszczem. Po
upieczeniu poluzowac ostroznie ciasto nozem.

Gora ciasta jest za ciemna.

Wyposazenie zawiesi¢ gtebiej. Wybra¢ nizszg temperature i piec
ciasto troche dtuzej.

Ciasto jest za suche.

Ponaktuwac wykataczkq mate otwory w gotowym ciescie i
pokropic je sokiem owocowym lub alkoholem. Nastepnym
razem wybrac temperature o 10 stopni wyzszg i skroci¢ czas
pieczenia.

Chleb lub ciasto wyglada dobrze,
ale w Srodku jest zakalec.

Nastepnym razem uzy¢ troche mniej ptynu. Piec troche diuzej
przy nizszej temperaturze. W przypadku ciast z soczysta
warstwa wierzchnig upiec wstepnie spod. Posypac go
migdatami lub butka tartg i dopiero wtedy potozy¢ warstwe
wierzchnia. Przestrzega¢ podanego w przepisie czasu
pieczenia.

Ciasto lub wypiek sa
nierdwnomiernie zrumienione.

Wybrac nieco nizsza temperature. Delikatne wypieki piec przy
uzyciu grzania gornego/dolnego & na jednej ptaszczyznie.
Wystajacy z formy papier do pieczenia moze wptywac na
cyrkulacje powietrza. Papier do pieczenia zawsze doktadnie
przycinac.

Przy pieczeniu na jednej ptaszczyznie z goracym powietrzem
3D @) zawiesi¢ wyposazenie na wysoko$ci 1 lub 3.

Ciasto z owocami jest zhyt jasne na
spodzie. Wyptywa sok owocowy.

Nastepnym razem nalezy uzy¢ gtebszej brytfanny uniwersalnej.

Gdy pieczecie Panstwo na dwdch
ptaszczyznach. Na gdrnej hlasze
wypiek jest ciemniejszy niz na
dolnej.
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Gdy chcecie Panstwo zastosowaé
blachy i formy z jasnego metalu lub
szkta.

Ustawi¢ naczynie bezposrednio na ceramice szklane;.

Podczas pieczenia soczystego
ciasta powstaje woda
kondensacyjna.

Jest to uwarunkowane prawami fizyki. Podczas pieczenia
powstaje para wodna, ktora uchodzi przez szczeliny
wentylacyjne. Para wodna moze si¢ skraplac na sasiednich
meblach.

Mieso, drob, ryby

Naczynia

Pieczenie

Grillowanie

Mozna stosowac kazde naczynie zaroodporne. Do
duzych pieczeni nadaje sie rowniez brytfanna
uniwersalna.

Zawsze nalezy ustawia¢ naczynie na srodku
ceramiki szklanej.

Odstawiac¢ ciepte naczynie szklane na suchym
reczniku do naczyn. Na zimnym lub mokrym
podtozu szkto moze peknaé.

Wynik pieczenia zalezy od rodzaju i jakosci miesa.

W przypadku chudego miesa dodac 2-3 tyzki ptynu,
w przypadku pieczeni duszonej 8-10 tyzek ptynu.

Po zakonczeniu czasu pieczenia pieczen powinna
dochodzi¢ do siebie jeszcze przez 10 minut w
wytgczonym i zamknietym piekarniku. Dzieki temu
S0S z miesa lepiej sie rozprowadza.

W miare mozliwosci grillowane kawatki powinny by¢
tej samej grubosci.

Ich grubos¢ powinna wynosi¢ co najmniej 2 do

3 cm. Dzieki temu zarumienig sie rownomiernie i
pozostang soczyste.

Grillowane kawatki nalezy ktas¢ bezposrednio na
ruszt. Najlepiej na srodku rusztu.

Dodatkowo zawiesi¢ brytfanne uniwersalng na
wysokosci 1. Sptywa do niej sok z miesa i piekarnik
pozostaje czysty.
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Mieso

Steki soli¢ dopiero po grillowaniu, aby sie nie
Wysuszyty.
Po uptynieciu potowy czasu obrécié¢ kawatki miesa,

kawatki grillowane po uptynieciu 2/3 czasu
pieczenia.

Mieso Naczynie Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Czas
grzania wstopniach trwaniaw
°C, grill minutach
Pieczen duszona z 1 kg 0 =] 200-220 100
poledwicy 1,5kg zamkniete 0 =] 190-210 120
2 kg 0 8 180-200 140
Poledwica wotowa 1 kg 0 =] 210-230 80
1,5 kg otwarte 0 8 200-220 90
2 kg 0 8 190-210 100
Roastbeef, sredni* 1kg otwarte 0 =] 220-240 60
Steki, przerastane Ruszt™** 4 6 3 20
steki, rézowe Ruszt*** 4 6 3 15
Migso wieprzowe bez 1 kg 0 =] 190-210 130
skory 1,5kg otwarte 0 =] 180-200 150
(np. karkowka) 2 kg 0 =] 170-190 170
Migso wieprzowe ze 1kg 0 200-220 140
skorg™* 1,5kg otwarte 0 190-210 160
(np. topatka, golonka) 2 kg 0 180-200 190
Schab z koscig 1kg zamkniety 0 ] 210-230 70
Rzymska pieczen 7509 otwarte 0 200-220 100
Kietbaski ok. Ruszt*** 4 ] 3 12
750 g
Pieczen cieleca 1 kg otwarte 0 =] 180-200 100
2 kg 0 8 170-190 120
Udziec jagniecy bez 1,5kg otwarte 170-190 120

KosCi
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*

Roastbeef obroci¢ po minieciu potowy czasu pieczenia. Po
dopieczeniu owingC w folie aluminiowg i pozostawic w
piekarniku przez 10 minut.

** W przypadku miesa wieprzowego ponacinac skore.
Najpierw utozy¢ w naczyniu skorg do dotu.

*** Brytfanne uniwersalng zaczepi¢ na wysokosci 1.



Dréb

Drob

Dane z tabeli dotyczace wagi odnoszg sie do
nienafaszerowanego, gotowego do pieczenia
drobiu.

W przypadku kaczki lub gesi naktd¢ skoére pod
skrzydtami, aby mogt Sciekac ttuszcz.

Dréb bedzie wyjatkowo kruchym, gdy pod koniec
pieczenia zostanie posmarowany mastem, wodg z
solg lub sokiem pomaranczowym.

Po minieciu 2/3 czasu pieczenia obrdcic catg
pieczen z drobiu.

Wyposazenie Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Czas
grzania wstopniach trwaniaw
°C minutach

Potowki kurczaka po 400 g Ruszt 2 210-230  40-50
1do 4 sztuk
Kawatki kurczaka po 250 g Ruszt * 2 210-230  30-40
Kurczak, caty po 1kg Ruszt * 2 200-220 50-80
1do 2 sztuk
Kaczka 1,7 kg Ruszt 2 180-200  90-110
Ges 3 kg Ruszt 2 160-180 120-140
Mtoda indyczka 3 kg Ruszt 2 180-200 100-120
Udko indyka, 2 sztuki  po 800 g Ruszt 2 180-200  90-110
* Brytfanne uniwersalng zaczepi¢ na wysokosci 1.
Ryba Dane dotyczg niepanierowanej ryby.
Ryba Wyposazenie  Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Czas
grzania wstopniach trwaniaw
°C, grill minutach
Ryba, z grilla kazda 300 g 2 ] 2 20-25
1kg Ruszt * 2 200-220  40-50
1,5kg 2 190-210  50-60
Ryba, w kawatkach  po 300 g Ruszt * 3 [ 2 20-25

(np. kotlety)

* Brytfanne uniwersalng zaczepi¢ na wysokosci 1.
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Zalecenia
odnosnie
pieczenia i
grillowania

Dane dotyczace wagi Paiistwa
pieczeni nie znajduija sie w tabeli.

Wybrac kolejng najblizsza wage i odpowiednio zmienic¢ czas.

Jesli chcecie Panstwo stwierdzié,
czy pieczen jest juz gotowa.

Zastosowac termometr do miesa (dostepny w specjalistycznych
sklepach) lub sprawdzi¢ przy uzyciu tyzki: Nacisnac tyzkg na
pieczen. Gdy jest twarda, jest gotowa. Jesli ustepuje, wymaga

j€SzCze Czasu.

Pieczen jest za ciemna, a skorka
czesciowo przypalona.

Wybrac nieco nizsza temperature.

Pieczen wyglada dobrze, ale sos jest
przypalony.

Nastepnym razem nalezy wybra¢ mniejsze naczynie do
pieczenia lub dodac wiecej wody.

Pieczei wyglada dobrze, ale sos jest
zbyt jasny i wodnisty.

Nastepnym razem nalezy wybrac wigksze naczynie do pieczenia
lub doda¢ mniej wody.

Przy podlewaniu pieczeni powstaje
duzo pary wodnej.

Jest to uwarunkowane prawami fizyki. Duza czes¢ pary uchodzi
przez wyciecia wentylacyjne. Para wodna moze sie skraplac na
sasiednich meblach.

Stosowac grill z cyrkulacja powietrza [&) zamiast grzania
gornego/dolnego &. W ten sposdb tyt piekarnika nie jest zbyt
mocno nagrzewany i powstaje mniej pary.

76



Powolne
dogotowywanie

Odpowiednie naczynia

Nalezy postepowac w
nastepujacy sposob

Zalecenia odnosnie
powolnego
dogotowywania

Powolne dogotowywanie to idealna metoda
przygotowywania wszelkich delikatnych mies, ktére
majg by¢ rozowe lub majg by¢ gotowe o doktadnym
czasie. Mieso pozostaje bardzo soczyste i jest
niezwykle delikatne.

Zaleta: Macie Panstwo szeroki wybor przy
planowaniu menu, poniewaz bez problemu mozna
utrzymywaé wysokg temperature soczystego miesa.

Zastosowac zaroodporne, ptaskie naczynie, np.
porcelanowy potmisek.

1. Wytaczy¢ piekarnik przetacznikiem gtéwnym Q.
2. Ustawi¢ grzanie gérne/dolne &.

3. Ustawi¢ temperature na 90 °C.
4

. Uruchomi¢ piekarnik przyciskiem OK i wstepnie
nagrza¢. Réwniez podgrza¢ naczynie na
ceramice szklanej.

5. Mocno rozgrzac troche ttuszczu w brytfannie.
Mocno obsmazy¢ mieso i natychmiast wtozy¢ do
podgrzanego naczynia.

6. Wtozy¢ naczynie z miesem do piekarnika i powoli
dogotowac. Dla wiekszosci kawatkéw miesa
idealna temperatura dogotowywania to 90 °C.

Stosowac tylko swieze mieso.

Przypieka¢ mieso w wysokiej temperaturze i
odpowiednio dtugo.

Nie przykrywac¢ miesa podczas powolnego
dogotowywania w piekarniku.

Rowniez duze kawatki miesa nie muszg by¢
obracane.

Mieso moze by¢ natychmiast pociete po
zakonczeniu powolnego dogotowywania. Nie musi
do siebie dochodzic.

Dzieki tej szczegodlnej metodzie przygotowywania
mieso w srodku jest zawsze rozowe. Nie oznacza to,
ze jest surowe lub niedogotowane.
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Tabela

Potrawa

Do powolnego dogotowywanianadajg sie wszystkie
delikatne czesci wotowiny, wieprzowiny, cieleciny i
jagnieciny. Czas obsmazania i powolnego
dogotowywaniauzalezniony jest od wielkosci miesa.

Czasy obsmazania dotyczg wktadania do gorgcego
ttuszczu.

Obsmazanie na plycie zwiasnym  Powolne dogotowywanie w
sterowaniem w minutach piekarniku w minutach

Mate kawatki migsa

Kostki lub paski dookota 1-2 20-30
Maty sznycel, steki nastronie 1-2 35-50
Srednie kawatki miesa

Caty filet (400 - 800 g) dookota 4 -5 75-120
Schab jagniecy (ok. 450 g) na stronie 2 - 3 50-60
Podwdjny kotlet dookota 7 -9 100-120
Duze kawatki migsa

Caty filet (od 900 g) dookota 6 - 8 120-150
Pieczen (600 g-1 kg) dookota 8- 10 120-150
Pieczen (1,1-2kg) dookota 8- 10 180-270

Porady odnosnie

powolnego
dogotowywania

Migso przygotowane metoda

powolnego dogotowywania nie jest

tak gorace, jak w przypadku
zwyktego pieczenia.

Podgrzac talerze i podawac bardzo gorace sosy.

Jesli chcecie Panstwo utrzymaé w
cieple powolnie dogotowane migso.

Po zakonczeniu dogotowywania przetaczy¢ temperature na
70 °C. Mate kawatki moga by¢ utrzymywane w cieple do
45 minut, a duze do dwoch godzin.
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Suflety,
zapiekanki, tosty

Zapiekanki to suflety z surowych sktadnikow, ktore
sg zapiekane.

Potrawa Naczynia Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Czas
grzania w stopniach trwaniaw
°C, grill minutach
Suflet, stodki Forma do 0 =] 170-190 45-55
(np. suflet serowy z owocami) sufletow
Suflet, pikantny z ugotowanymi Forma do 0 =] 180-200  30-40
dodatkami sufletow lub 1 =] 170-190 25-35
(np. suflet makaronowy) brytfanna
uniwersalna
Suflet, pikantny z surowymi Forma do 0 &) 190-210  45-55
dodatkami sufletow lub 1 &) 190-210 40-50
(np. zapiekanka kartoflana) brytfanna
uniwersalna
Przyrumienianie tostow, 8 sztuk Ruszt 4 0 3 2-6
Przypiekanie tostow, 8 sztuk Ruszt** 3 ] 3 5-10

* Suflet moze mie¢ maks. 2 cm wysokosci..
Gdy jest wyzszy, zastosowac grzanie gorne/doline &.

** Brytfanne uniwersalng zaczepic¢ na wysokosci 1.

Suszenie
Stosowac tylko dobre owoce i warzywa.
Doktadnie je umy¢ i wysuszyc.
Ruszt i brytfanne uniwersalng wytozy¢ papierem do
pieczenia.
Potrawa Wyposazenie Rodzaj Temperatura Czas
grzania w stopniach  trwaniaw
°C godzinach
Plasterki jabtek 600 g Ruszt + brytfanna 80 ok. 5
uniwersalna*
Kawatki gruszki 800¢g Ruszt + brytfanna 80 ok.8

uniwersalna*
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Potrawa Wyposazenie Wyso- Rodzaj Temperatura Czas
koS¢ grzania w stopniach trwaniaw
°C godzinach
Sliwki 15kg  Ruszt+ brytfanna 3+ 1 80 ok. 10
uniwersalna*
Przyprawy kuchenne, myte 200 g Ruszt + brytfanna 3 + 1 80 ok. 1%

uniwersalna*

Wskazowka

Wekowanie

Przygotowanie

Nalezy postepowac w
nastepujacy sposob

80

* Wieszac ruszt nad brytfanng uniwersalna,

Bardzo soczyste owoce lub warzywa obracac
wielokrotnie.

Wysuszone kawatki owocow lub warzyw
natychmiast oddzieli¢ od papieru.

Stosowac tylko dobre owoce i warzywa. Starannie
umy¢ owoce lub warzywa.

Jednoczesnie wekowac nie wiecej niz szes¢ stoikow
owocow lub warzyw.

Czasy podane w tabeli sg wartosciami wytycznymi.
Moga miec¢ na nie wptyw temperatura
pomieszczenia, liczba stoikow, ilos¢ i ciepto
zawartosci stoika.

Przed przetaczeniem lub wytgczeniem upewni¢ sie,
czy zagotowata sie woda w stoikach.

Weki i uszczelki gumowe muszg by¢ czyste i bez
usterek. W miare mozliwosci stosowac stoiki o tym
samym rozmiarze. Dane w tabeli odnoszg sie do
jednolitrowych wekoéw okragtych.

Uwagal Nie nalezy stosowac wekdw wiekszych ani
wyzszych. Pokrywki mogg peknaé.

Nie wypetnia¢ stoikéw catkowicie owocami lub
warzywami. Zamknac je prawidtowo. Zwrécic
uwage, czy krawedzie stoikow sg czyste.

1. Brytfanne uniwersalng zaczepi¢ na wysokosci 1.
Ustawi¢ stoiki w brytfannie w taki sposob, aby sie
ze sobg nie stykaty.

2. Wla¢ do brytfanny uniwersalnej ¥z litra gorgcej
wody (ok. 80 °C).



Wekowanie owocow

3. Zamkng¢ piekarnik.

4. Ustawi¢ grzanie dolne @.

5. Ustawi¢ temperature na 170 do 180 °C.
6. Uruchomi¢ przyciskiem OK.

Po okoto 40 do 50 minut od rozpoczecia perlenia
w stoikach wytgczy¢ piekarnik przetacznikiem
gtéwnym @.

Po kolejnych 25 - 35 minutach wyciggna¢ stoiki

z piekarnika. W przypadku dtuzszego studzenia
w piekarniku moze doj$¢ do zakietkowania
owocdw, co przyczynitoby sie do ich zakwaszenia.

Owoce w jednolitrowych stoikach 0d perlenia Dogrzewanie
okragtych

Jabtka, porzeczki, truskawki Whytaczanie ok. 25 minut
Wisnie, morele, brzoskwinie, agrest ~ Wytaczanie ok. 30 minut
Mus jabtkowy, gruszki, sliwki Whytaczanie ok. 35 minut

Wekowanie jarzyn

Gdy rozpocznie sie prawidtowe perlenie w stoikach,
ustawi¢ temperature na 120 do 140 °C.

Po minieciu podanego w tabeli czasu wytgczy¢
piekarnik gtéwnym przetacznikiem (.

Po 30 - 35 minutach wyciagna¢ stoiki z piekarnika.

Warzywa w zimnym wywarze w 0d perlenia Dogrzewanie

jednolitrowych stoikach okragtych 120°C-140°C

Ogorki Whytaczanie ok. 35 minut

Czerwone buraczki ok. 35 minut ok. 30 minut

Brukselka ok. 45 minut ok. 30 minut

Fasola, kalarepa, czerwona ok. 60 minut ok. 30 minut

kapusta

Soczewica ok. 70 minut ok. 30 minut

wyjaé stoiki Odstawia¢ stoiki na suchym reczniku do naczyn. Na

zimnym lub mokrym podtozu stoiki moga peknac.
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Mrozone produkty

gotowe Utozy¢ zamrozony produkt gotowy bezposrednio
lub w blasze na ceramice szklanej. Zostanie uzyte
ciepto kontaktowe przy predko$ci @specc.

Nie rozktadac¢ bezposrednio na ceramice szklane;
papieru do pieczenia. Zagrozenie pozarem!

Wartosci nastaw podane w tabeli odnoszg sie do
pieczonych gotowych produktow mrozonych.

Potrawa Wyso-  Rodzaj Temperatura w Czas trwania w
kosé grzania  stopniach °C minutach
Pizza Cienki spod 0 @spees 270-300 10-20
Gruby spaod, 0 Fspee 230-280 15-25
pizza-baguette
Minipizza 0 @gpees 230-280 8-15
Pizza na 1+3 200-220 15-30
2 ptaszczyznach
Produkty z  Frytki 0 Fspee 250-280 15-25
ziemniakow Krokiety, ziemniaki 0 @gpees 250-280 10-20

ksieznej (zapiekane
kulki z puree)

Zapiekane tarte 0 Fspee 250-280 10-20
ziemniaki,
nadziewane
pierozki
ziemniaczane
Pieczywo Butki 0 @spees 220-250 5-15
Precle 1 @speed 220-250 5-15
Produkty do  Paluszki rybne 0 Fspee 250-280 5-15
SMAZBNId  pateczki kurczaka 0 @ees 250-280 10-20
Kotlety warzywne 0 @sees 250-280 15-25
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Rozmrazanie

Wyciagnac¢ produkt z opakowania i w odpowiednim
naczyniu ustawi¢ na srodku rusztu.

Przestrzegac informacji podanych przez producenta
na opakowaniu.

Czas rozmrazania zalezy od rodzaju i ilosci
produktow spozywczych.

Potrawa Wyposazenie Wysokos¢ Rodzaj  Temperatura w
grzania  stopniach °C

Delikatne mrozonki Ruszt 1 20°C

np. torty z czekolada lub lukrem,

torty Smietanowe, owoce itp.

Pozostate mrozonki* Ruszt 1 50°C

np. kurczak, kietbasa i mieso,
chleb, butki, ciastka i wypieki

Wskazowka

Trzymanie w cieple
I rozpuszczanie

Rodzaj grzania

* Produkty zywnosciowe przykryc folig do pieczenia w
piekarnikach. Drob ustawi¢ na naczyniu piersiami do dotu.

Do 30 °C wtgczajg sie lampki piekarnika.

Na powierzchni grzejnej przy otwartym piekarniku
mozna utrzymywac w cieple potrawy i rozpuszczac
czekolade, masto lub zelatyne.

Otwarte trzymanie w cieple fi:

Ten program posiada tylko jeden stopien grzania i
mozna go uruchomi¢ tylko przy opuszczone;j
podstawie. Podstawa jest przez caty czas trwania
tego programu zablokowana i na wskazniku
temperatury $wieci sie symbol klucza @&.

Trzymanie w cieple przy otwartym piekarniku
najbardziej nadaje sie do potraw w zamknietych
naczyniach. Dzieki delikatnemu podgrzewaniu
potrawa nie przegrzewa sie i pozostaje soczysta.
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Czas rozpuszczania zalezy od rodzaju i ilosci
produktow spozywczych.

Do rozpuszczania nie stosowac¢ naczyn z folii
aluminiowej lub tworzywa sztucznego. Mogag sie one
ulec wstepnemu rozpuszczeniu.

Wysokosé Rodzaj grzania Stopien
Trzymanie w cieple 0 i 1
przy otwartym piekarniku
Roztapianie, rozpuszczanie 0 ff 1

np. czekolady, masta, zelatyny

Wskazéwki na
temat
oszczedzania
energii
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Piekarnik nalezy rozgrzewac tylko wtedy, gdy jest to
wymagane w przepisie lub w tabeli instrukcji
uzytkowania.

Stosowac ciemne lub emaliowane metalowe formy
do pieczenia. Szczegdlnie dobrze przyjmujg one
ciepto.

Kilka ciast piec krotko po sobie. Piekarnik jest
jeszcze ciepty i dzieki temu skréceniu ulega czas
pieczenia kolejnego ciasta.

W przypadku potraw wymagajacych dtugiego czasu
pieczenia, mozna wytaczy¢ piekarnik juz 5- 10 minut
wczesniej. Pieczenie zostanie zakonczone przy
wykorzystaniu ciepta resztkowego.



Akrylamid w produktach spozywczych

Szkodliwos¢ akrylamidu w produktach spozywczych
jest obecnie dyskutowana w kregach specjalistéw.
Niniejszg ulotke informacyjng przygotowalismy dla
Panstwa na podstawie aktualnych wynikoéw prac
naukowo-badawczych.

Ktérych potraw to Akrylamid powstaje przede wszystkim w trakcie

dotyczy? przygotowywania w wysokiej temperaturze
produktow zbozowych i ziemniaczanych, jak np.
chipsy ziemniaczane, frytki, tosty, butki, chleb,
drobne wypieki z kruchego ciasta (herbatniki,
pierniki, ciasteczka z przyprawami korzennymi).

Porady dotyczace przygotowywania potraw zawierajacych mate ilosci akrylamidu

Informacije ogdlne Nalezy stosowacC mozliwie krotkie czasy gotowania.
Potrawy nalezy zrumienia¢ na kolor ztoty, nie za ciemny.
Duzy, gruby kawatek pieczystego zawiera mniej akrylamidu.
Stosowac w miare mozliwosci Swieze kartofle. Nie moga by¢
miejscami zielone badz nadpsute. Ziemniakow nie nalezy
przechowywac¢ w temperaturze ponizej 8 °C.

Pieczenie Przy uzyciu grzania gornego/dolnego & maks. 200 °C,
gorgcego powietrza 3D (@& maks. 180 °C.
Jajka lub zoftka zmniejszajq iloS¢ powstajacego akrylamidu.

Placuszki Przy uzyciu grzania gornego/dolnego & maks. 190 °C,
gorgcego powietrza 3D (@& maks. 170 °C.
Frytki do pieczenia w piekarniku Roztozy¢ na blasze rownomiernie jedng warstwa. Piec

przynajmniej 400 g na blache, aby nie nastapito ich wysuszenie.
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Potrawy testowe

Te tabele zostaty utworzone dla réznych instytutow,
w celu utatwienia sprawdzania i testowania roznych

piekarnikow.

Zgodnie z normami DIN 44547 i EN 60350.

Pieczenie Wartosci nastawcze dotyczg wktadania potrawy do
zimnego piekarnika.
Potrawa Wyposazenie/ Wyso- Rodzaj Temperatura Czas
forma koS¢ grzania wstopniach trwaniaw
°C minutach
Ciasteczka wyciskane Blacha 1 =] 160-180  20-30
Blacha + brytfanna 3 + 1 140-160  35-45
uniwersalna®
Small Cakes, 20 sztuk Blacha 2 =] 160-180 25-35
Small Cakes, 20 sztuk na blache Blacha + brytfanna 3 + 1 140-160 30-40
(nagrzewanie wstepne) uniwersalna*
Biszkopt na wodzie Forma sprezynowa 1 5] 160-180 30-40
Ciasto drozdzowe na blasze Brytfanna 2 =] 160-180  40-50
uniwersalna 3+1 140-160  50-60
Blacha + brytfanna
uniwersalna*
Jabtecznik zakryty 2 formy 0 =] 190-210  70-80
sprezynowe
Z biatej blachy
@ 20cm
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*Podczas pieczenia na dwdch ptaszczyznach blache

zaczepiaC zawsze nad brytfanng uniwersaina,



Grillowanie

Wartosci nastawcze dotycza wktadania potrawy do
zimnego piekarnika.

Potrawa Wyposazenie  WysokoS¢ Rodzaj  Stopien Czas
grzania grillowania  trwaniaw
minutach
Przyrumienianie tostow (10 minut Ruszt 4 6 3 1-2
podgrzewania wstepnego)
Beefburger, 12 sztuk* Ruszt 3 ] 3 25-30

*0broci¢ po 2/3 czasu. Brytfanne uniwersalng zaczepi¢ na
wysokosci 1.
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Notatki
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