SIEMENS

De kan tiloerede madretter bade skédnsomt og fedtfattigt med
Deres nye dampkoger.

For at f& gleede af alle de tekniske fordele ber de laese denne
brugsanvisning.

De fér vigtige informationer vedrerende sikkerhed. De lasrer
de enkelte dele i dampkogeren at kende. Og vi viser Dem trin
for trin, hvordan De foretager indstillingerne.

| tabellerne findes et udvalg af retter, egnet tilbehor samt
tilberedningstider og de rigtige temperaturer - og alt sammen
er selvfolgelig gennemtestet af vores provekaokken.

Og hvis der skulle opsta en fejl, s& finder De ogsa
oplysninger om, hvordan De selv kan afhjeelpe sma fejl.

Den udferlige indholdsfortegnelse ger, at De hurtigt kan finde
rundt i brugsanvisningen.

Og nu: Rigtig god forngjelse med madlavningen.
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Sikkerhedsanvisninger

Varmt tilberedningsrum A\

Reparationer A

Dette apparat er udelukkende beregnet til brug i
private husholdninger.

Dampkogeren ma udelukkende anvendes til
tilberedning af madretter.

Apparatet bliver meget varmt under brugen. Daren
skal altid &bnes med forsigtighed, fordi der slipper
meget varm damp ud.

Hold altid bern veek fra apparatet. Fare for skoldning!

Opbevar aldrig braendbare genstande i apparatet.
Brandfare!

Ukorrekt udferte reparationer er farlige. Fare for
elektrisk stad!

Reparationer ma kun udferes af serviceteknikere, der
er uddannet af os.

Sla sikringen fra i sikringsskabet, eller treek stikket ud
af stikdasen, hvis apparatet er defekt.
Kontakt kundeservice.



Deres nye dampkoger

Betjeningsfeltet
Temperatur °C Minus-felt —
Damp-  |felt Plus-felt + | got fet
kognings- til indstilling af klokkesleet, | til indstilling af
felt Start/stop-felt tilberedningstid og sluttid | klokkesleet og sluttid
| | |
-~ start
|ﬁ|oc|stop | — | + | set|

Indikatorfelt for

Dampkogning
Fyld vandbeholder

»

ve
>
X3

Klokkeslaet og tilberedningstid = f eks 234

Temperatur =feks. 00 °

Sluttid =f.eks. :30 med symbolet sluttid =1
Barnesikring =O-m




Tilbehor

Rist

af rustfrit stél Risten skal altid anvendes.

Z

Si-indsats

til tilberedning af madretter.
Seet altid si-indsatsen i
opsamlingspanden.

Opsamlingspande

til opsamling af kondensvand eller til
tilberedning af madretter.




Vandbeholder

Pafylde vand

Beholderen befinder sig i hejre side af apparatet, nar
De &bner doren.

Inden dampkogning skal der altid pafyldes vand op til
markeringen MAXI. Hvis ledningsvandet er meget
hardt i Deres omrade, ber De anvende mineralvand
uden kulsyre. Anvend ikke destilleret vand.

Beholderen skal skubbes helt ind. Herved gar den i
indgreb i et hak.

Beholderen skal temmes efter hver dampkogning. Taer
holderen i apparatet godt af.

Apparatet mé aldrig bruges, uden at vandbeholderen
er fyldt.
VY4

Nar symbolet & blinker i indikatoren, og der lyder et
signal, er der for lidt vand i vandbeholderen. Luk
forsigtigt apparatets der op. Fyld vandbeholderen, og
saet den pé plads i apparatet igen.



Klokkeslaat

Efter den forste tilslutning eller efter et stromsvigt
blinker i2:00 i indikatoren i et minut.
Indstil det aktuelle klokkesleet.

Indstille klokkeslaet
Eksempel: kl. 13:45

1. Berer Plus + og Minus -
samtidig. Klokkeslesttet \ 1] ‘ | ‘ |
blinker.

2. Indstil klokkeslasttet med
Plus + eller Minus —. \\ | ‘ | | I/

| = | 4| set|

3. Beror set-feltet.

Efter nogle sekunder
aktiveres klokkeslasttet.

| = | +set|

*

Andre fra f.eks. sommer- Indstil, som beskrevet under punkt 1 til 3.
til vintertid



Skjule klokkeslaettet De kan skjule klokkesleettet.

1. Berer Plus + og Minus — samtidig.
Klokkeslaettet blinker.

2. Beror Plus + og Minus — samtidig i 5 sekunder.
Klokkeslaettet karer videre i baggrunden.

Vise klokkeslaet igen 1. Beror Plus + og Minus — samtidig.
Klokkesleattet i indikatoren blinker.

2. Beror set-feltet.

Tips Hvis De holder Plus + eller Minus — trykket nede, lober
klokkesleet-indikatoren hurtigere.

Mellem kl. 22.00 og kl. 6.00 lyser klokkeslasttet kun
med halv lysstyrke. Hvis De benytter dampkogeren i
dette tidsrum, lyser indikatoren igen med fuld
lysstyrke.

Dzempe indikatoren
De kan indstille indikatoren til at lyse mindre kraftigt.
Forudseetning: | indikatoren vises kun klokkeslaettet.
Tryk pa Minus —, til den gnskede belysning vises.
Den morkeste indstilling svarer til den deempede
lysstyrke, som vises mellem kl. 22.00 og kl. 6.00. De
kan indstille indikatoren til at lyse mere med Plus +.



Barnesikring

Lase betjeningsfeltet

Frigore betjeningsfeltet

Tips

De kan lase betjeningsfeltet, sa bern ikke kan teende
for apparatet, og sa der ikke kan blive taendt for det
ved et uheld under rengaringen.

Beror start/stop-feltet i ca. fire sekunder, indtil
symbolet 0w bernesikring vises.

| start
stop

Beror start/stop-feltet igen, indtil symbolet o-m
bernesikring ikke vises mere.

Bornesikringen kan ikke indstilles, mens
dampkogeren er i brug.

Efter en stromafbrydelse forbliver barnesikringen
aktiveret.



Dampkogning

Sadan fungerer
damptilberedning

Forberedelse
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Med dette apparat kan De tilberede maden seerligt
skansomt. Dampen omslutter madvarerne og
forhindrer séledes, at der gar naeringsstoffer tabt.
Maden bliver tilberedt uden overtryk. Madvarernes
form og karakteristiske aroma bevares.

Forskellige madvarer, der tilberedes sammen, som
f.eks. fisk, tilbehar eller frugt, beholder deres seerlige
smag.

Vandet bliver fra den fulde beholder fort ud over
varmepladen i tilberedningsrummet via det lille
kunststofrar. Her fordamper vandet, og muligger pa
denne made aegte dampkogning.

Tag vandbeholderen ud af apparatet.

Den skal altid veere fyldt op med vand til markeringen
MAXI. Hvis ledningsvandet i Deres omrade er meget
hardt, anbefaler vi, at der anvendes kildevand uden
kulsyre. Anvend aldrig destilleret vand.

Skyd vandbeholderen ind i dampkogeren. Den skal
géaiindgreb.

Stil det passende tilbeher med madretterne pé risten,
og luk apparatets dor.



Temperaturer

Opvarmningstid

De kan indstille forskellige temperaturer til de enkelte
madretter.

Temperatur velegnet til

100 °C Grontsager, kad

90°C Fisk, tyske kloBe

80°C Tynde fiskefileter, palser
70°C Kogt tilbehar

60 °C Babymad

Apparatet varmer op inden selve tilberedningen
begynder. | tilberedningsrummet dannes den
nedvendige dampfyldte luft. Ferst nar apparatet er
varmet op, begynder den indstillede tilberedningstid at
teelle ned. Opvarmningstiden varierer afhaengig af
fodevarernes art, udgangstemperatur og maengde.
Den er ogsé afhaengig af den indstillede temperatur.

Temperatur Opvarmningstid

100 °C 7 til 15 minutter

90°C/80°C 4 til 8 minutter

70°C/60°C  ca. 2 minutter

11



Sadan indstiller De

1. Beror feltet Damp-
kogning #.
| indikatoren blinker
25.00 minutter som
foreslaet tid. Som foreslaet
temperatur vises {5 °C.

2. Indstil den onskede
tilberedningstid med
Plus + eller Minus —.

3. Tryk gentagne gange kort
pa feltet °C, til den
onskede temperatur
kommer frem, hvis De har
brug for at anvende en
anden temperatur.
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De kan indstille tilberedningstiden til mellem 5 og
60 minutter.

Eksempel: 30 minutter, temperatur 90 °C.

Bemeerk venligst:

Dampkogeren skal farst varme op, sa derfor er rettens
samlede tilberedningstid lidt leengere.

o start
| C | stop

L)




4. Berer start/stop-feltet.

Apparatet varmer op

Tilberedning

Nar tilberedningstiden er
udlgbet

AEndre tilberedningstiden
efter start

Slette for start

Slette efter start

fo) start
| C |st0p

L)

Under opvarmningen blinker temperatur-indikatoren,
0g damp-indikatoren beveeger sig. Tilberedningstiden
er endnu ikke begyndt at teelle ned.

Nar opvarmningstiden er gaet, lyder der et signal.
Tilberedningstiden teeller ned. Temperatur-indikatoren
holder op med at blinke. Med mellemrum kommer der
et stod damp ud af apparatet - dette er helt normalt.

| indikatoren stér der §03.08, og der lyder et signal. Luk
apparatets der op. Klokkeslasttet bliver vist igen.

Tilberedningstiden aendres med Plus + eller Minus —.
De kan ikke eendre temperaturen. | de sidste
3 minutter kan tilberedningstiden ikke aendres.

Beror feltet Dampkogning #.

| det forste minut efter start:
Beror start/stop-feltet. Klokkesleettet bliver vist igen.

Senere:

Beror start/stop-feltet. Indikatoren springer tilbage til
£3.00 minutter.

| lobet af de naeste 3 minutter kommer den
overskydende damp ud af apparatet. Veer forsigtig,
hvis De bner apparatets der med det samme, fordi
der kommer en stor dampsky ud.
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Apparatet teender
og slukker
automatisk

Opvarmningstider

4. Beror set-feltet.
| den lille indikator blinker
slut-tiden. Det er det
tidspunkt, hvor retten vil
veere feerdig.

5. Foretag aendring af
slut-tiden til et senere
tidspunkt med Plus +.
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De kan udskyde tidspunktet for tilberedningens
afslutning. Apparatet starter automatisk péa det rigtige
tidspunkt.

Bemaerk venligst: Apparatet leegger automatisk
opvarmningstiden til sluttidspunktet. Derfor bliver
retten feerdig lidt senere.

Temperatur Opvarmningstid

100 °C 7 til 15 minutter

90°C/80°C 4 til 8 minutter

70°C/60°C  ca. 2 minutter

Eksempel:

Klokken er 9:00. De har en vigtig aftale og skal af sted.
Rettens tilberedningstid er 30 minutter ved 90 °C. Den
skal veere feerdig kl. 12.00.

Fyld vandbeholderen, og seet retten ind i
dampkogeren.

Foretag indstilingen som beskrevet i punkt 1 til 3.
Start ikke dampkogeren endnu.

=0.am=
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6. Beror start/stop-feltet.

Indstillingen vises i
indikatoren, indtil
tilberedningen automatisk
starter.

Nar tilberedningstiden er
udlgbet

Andre indstilling

Slette indstilling

Eftertilberedningen

| start
stop

*

Efter opvarmningen lyder der et signal.
Opvarmningstiden bliver automatisk lagt til
sluttidspunktet. Tilberedningstiden teeller ned.

| indikatoren vises 00.00, og der lyder et signal. Luk
apparatets der op. Klokkeslasttet bliver vist igen.

For start:

Tryk pé set-feltet én gang = Tilberedningstid og
temperatur aendres

Tryk pa set-feltet to gange = Sluttidspunktet eendres

Efter start:
Det er ikke muligt at foretage aendringer.

For start:
Beror start/stop-feltet. Klokkesleettet bliver vist igen.

Efter start:

Beror start/stop-feltet. Hvis apparatet allerede
producerer damp, springer urdisplayet tilbage til
3 minutter.

Tor tilberedningsrummet og opsamlingsrenden
grundigt af, hver gang dampkogeren har veeret i brug.

Tem altid vandbeholderen, nér dampkogeren har
veeret i brug.

15



Tips

Tabeller

Tilbehegr og fade
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Normalt ber apparatets der ikke dbnes under
tilberedningen.

Undtaget fra denne regel er f.eks. visse opskrifter,
som f.eks. tilberedning af menuer, eller hvis
indikatoren X Fyld vandbeholder kommer frem.
Luk forsigtigt apparatets der op. Der kommer damp
ud! Tilberedningstiden stopper.

Folg anvisningerne i opskriften, eller fyld
vandbeholderen, og sast den pa plads igen. Luk
apparatets der. Nar den indstillede temperatur igen er
naet, laber tilberedningstiden videre.

Under tilberedningen kommer der med mellemrum et
sted damp ud af apparatet - dette er helt normalt.

| lobet af sidste tre minutter af tilberedningstiden
lukker apparatet dampen ud gennem
ventilationsébningen over daren.

| tabellerne finder De et udvalg af retter, der er
velegnede til tilberedning i dampkogeren. Her kan De
ogsa se, hvilket tilbehar, der er bedst egnet, samt de
korrekte tilberedningstider.

Brug altid risten i dampkogeren, og placer tilbeher
eller fade pa den.

Opsamlingspanden med si-indsatsen er velegnet til
de fleste retter. Men De kan ogsé anvende skéle af
glas eller af porcelaen. Stil skalene direkte pa risten.

Madretter, der normalt skal tilberedes i vandbad, skal
dacskkes til.

Sarg for, at maden altid er jeevnt fordelt i fade eller
tilbeher. Hvis lagene har forskellig hejde, bliver
levnedsmidlerne tilberedt forskelligt.



Tilberedningstid Tilberedningstiden er uafhaengig af meengden, men
afheenger af madvarernes art, kvalitet og sterrelsen af
de enkelte stykker. Tidsangivelserne i tabellerne er
retningsgivende veerdier. Brug sterrelsen af de enkelte
stykker som udgangspunkt. Hvis De tilbereder mindre
stykker, bliver tilberedningstiden kortere. Hvis De
tilbereder starre stykker, bliver tilberedningstiden
tilsvarende leengere.

Samilet tilberedningstid Den samlede tilberedningstid udgeres af den
indstillede tilberedningstid (se tabellerne) og
opvarmningstiden.

Grontsager

Stykkernes starrelse Rist og Tempera- Tilbered-

tur °C ningstid,

minutter
Artiskokker hele opsamlingspande, si-indsats 100 35
Banner, granne  ca. 5 cm lange opsamlingspande, si-indsats 100 30
Blomkal 1 kg, hel opsamlingspande, si-indsats 100 30
Blomkal buketter opsamlingspande, si-indsats 100 25
Broccoli hele opsamlingspande, si-indsats 100 20
Broccoli buketter opsamlingspande, si-indsats 100 15
Pillekartofler @2-3cm opsamlingspande, si-indsats 100 35
Kartofler i stykker opsamlingspande, si-indsats 100 25
Gulergdder ca. 1 cm tykke skiver opsamlingspande, si-indsats 100 30
Gulergdder hele, @ 2,5 cm opsamlingspande, si-indsats 100 35
Kalrabi ca. %2 cm tykke skiver opsamlingspande, si-indsats 100 25
Ris* - skél 100 30
Rosenkal hele rosenkél opsamlingspande, si-indsats 100 25
Porre ca. 1 cm tykke skiver opsamlingspande, si-indsats 100 20
Radkal i strimler opsamlingspande, si-indsats 100 35
Spinat blade opsamlingspande, si-indsats 100 10
Asparges @15cm opsamlingspande, si-indsats 100 30

17



Stykkernes starrelse Rist og Tempera- Tilbered-
tur °C ningstid,

minutter
Hvidkal i strimler opsamlingspande, si-indsats 100 35
* Heeld ca. 60 g ris og 100 ml vand i en skél pr. person
Kad
Stykkernes Rist og Tempera- Tilbered-
starrelse tur °C ningstid,
minutter
Kyllingebryst hele opsamlingspande, si-indsats 100 25
Hamburgerryg med i skiver opsamlingspande, si-indsats 100 30
ben*
Roastbeef, medium™*  7-9 cm hgj opsamlingspande, si-indsats 100 35
Svinefilet* hel opsamlingspande, si-indsats 100 30
Svinemedaljoner i skiver opsamlingspande, si-indsats 100 10
ca. 3-4 cm tykke
Wienerpglser - opsamlingspande, si-indsats 80

*

Hamburgerryg med ben og svinefilet rulles ind i alufolie.

** Brun kraftigt p alle sider i panden forinden. Pak kgdet ind i alufolie efter tilberedningen, og lad det
hvile i 5 minutter.

Fisk
Stykkernes stgrrelse  Rist og Tempera- Tilbered-
tur °C ningstid,
minutter
Foreller hele, ca. 300 g opsamlingspande, si-indsats 90 20
Laksesteak ca. 250 g opsamlingspande, si-indsats 100 20
Sgtunge filet opsamlingspande, si-indsats 80 30
Havtaske filet opsamlingspande, si-indsats 90 10
Lakseterrine* ca. 5 cm tykke firkantet form 100 45

*

Dek til med mikrobglgefolie.
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Ag og aeggeretter

Stykkernes Rist og Tempera-  Tilbered-
starrelse tur °C ningstid,
minutter
/g, hardkogte M opsamlingspande, si-indsats 100 10
/g, bladkogte M opsamlingspande, si-indsats 100 5
/Eggecreme 125 ml pr. form Sma souffléforme* 100 10
* Deek formene til med mikrobglgefolie.
Optoning og opvarmning
samt tilberedning
Stykkernes stgrrelse  Rist og Tempera-  Tilbered-
tur°C ningstid,
minutter
Arter - skal 100 10
Foreller hele opsamlingspande, si-indsats 100 40
Grgnne bgnner  ca. 5 cm lange opsamlingspande, si-indsats 100 35
Porre i skiver opsamlingspande, si-indsats 100 30
Rosenkal hele rosenkél opsamlingspande, si-indsats 100 25
Helbladet ca. 350 ¢ skal 100 35
spinat*
Dybfrost-menu* ca. 400 g menuskal/tallerken 100 40
* Dak skél eller tallerken til med mikrobglgefolie.
Opvarmning
Stykkernes starrelse  Rist og Temperatur Tilbere-
°C dningstid,
minutter
Tallerkenret  — menuskal/tallerken 70 20
Babymad et glas et glas 60 15
Tilbehgr fad 80

*

Dak skal eller tallerken til med mikrobglgefolie.
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Pleje og renggring

Det udvendige af
apparatet

Apparatets
tilberedningsrum

20

Brug som grundregel aldrig hejtryksrenser eller
dampstrélerenser!

Ved rengering af betjeningsfeltet er det bedst at
aktivere boernesikringen.

Normalt er det tilstreekkeligt, hvis apparatet terres af
med en fugtig klud. Hvis dampkogeren er mere
tilsmudset, kan der tilsasttes nogle draber
opvaskemiddel til rengeringsvandet. Tor apparatet af
med en ter klud.

Der mé ikke bruges kraftige eller skurende
rengeringsmidler, fordi der herved dannes matte
steder pa overfladen. Hvis et sddant middel ved et
uheld kommer pa kabinettet, skal det straks torres af
med vand.

Tor tilberedningsrummet, apparatets der og
opsamlingsrenden grundigt af, hver gang
dampkogeren har veeret i brug.

Skru kunststofreret ud, s& det kan rengares.
Kunststofreret og varmepladen i bunden rengeres
bedst med eddikevand.

A = Kunststofrer
B = Varmeplade
C = Opsamlingsrende

Renger vandbeholderen med eddikevand. Laget kan
tages af.



Tilbehor

Det bedste er at seette tilbeheret i bled i vand tilsat lidt
opvaskemiddel umiddelbart efter brugen. Madrester
kan derefter let fiernes med en berste eller en svamp.
Alt tilbehgret kan rengeres med eddikevand eller i
opvaskemaskine.

En fejl, hvad gor man?

Hvis der opstar en fejl, kan dette ofte skyldes en
bagatel. Inden De kontakter kundeservice, ber De selv
undersege felgende:

Fejl Mulig arsag Tips / afhjalpning
Vandstandsindikatoren X Beholderen er ikke sat helt ~ Sgrg for, at beholderen er korrekt i
blinker, selv om beholderen er ind pé plads. indgreb.

fuld.

Sensorsystemet fungerer Kontakt kundeservice.

ikke.

Indikatorfeltet er markt Stremafbrydelse. Kontroller strgmforsyningen.
Elektronikken er defekt. Kontakt kundeservice.

Der vises et forkert klokkeslet.  Strgmafbrydelse. Indstil klokkeslettet igen.

Paren i apparatet lyser ikke. Paeren er defekt. Skift paeren ud. Se herom i kapitlet

"Udskifte paeren”.

Der kommer damp ud af
ventilationsébningen under
tilberedningen.

Dette er normalt.

Der lyder en "ploppende” lyd
under tilberedningen.

Kulde/varme—effekt ved Dette er normalt.
dybfrostvarer, som skyldes
vanddamp.

Apparatet kan ikke indstilles.

Barnesikringen er aktiveret. Deaktiver bgrnesikringen.
(Symbolet o-m i
indikatorfeltet)

Reparationer ma udelukkende udferes af
uddannede kundeservice-teknikere.

Hvis Deres apparat bliver repareret fagligt ukorrekt,
kan det medfere alvorlig fare for Dem.
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Udskiftning af
belysning

@000==0

Hvis en paere i belysningen er sprunget, sa skal den
udskiftes. Det kan De selv gore.
Temperaturbestandige peerer kan kabes i faghandlen.

Tekniske data til belysning:
15-25 W, 220/240V, 300 °C, lampesokkel E14.

Fremgangsmade:

1. Traek sikringen ud af sikringskasse, eller traek
stikket ud af stikkontakten.

. Drej afskeermningen ud mod venstre.
. Skru ogsé peeren ud mod venstre.
. Udskift peeren med den samme slags peere.

a b~ OODN

. Skru atter paere og afskeermning i. Serg for, at
pakningerne er placeret rigtigt.

N

. Tilslut atter apparatet og indstil klokkeslasttet pa
ny.

Kundeservice

E-nummer og FD-nummer
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Hvis Deres apparat skal repareres, star vores
kundeservice til Deres radighed. De finder adresse og
telefonnummer péa det naermeste kundeservice-
veerksted i telefonbogen. De angivne kundeservice-
centre giver Dem ogsé gerne oplysninger om det
naermeste servicevaerksted.

Opgiv altid modelnummer (E-nr.) og fabrikations-
nummer (FD-nr.) péa Deres apparat, nar De kontakter
kundeservice. De finder typeskiltet med numrene, nér
De abner apparatets dar. De kan notere informa-
tionerne for apparatet her, sa De ikke skal lede efter
dem, hvis der optraeder en driftsforstyrrelse.

| Em, FD |

‘ Kundeservice @ ‘




Tekniske data

Stremforsyning: 220-240V, 50 Hz/60 Hz
Samlet tilsluttet effekt: 1770 W
Sikring: 10A

Emballage og kasseret udstyr

Miljovenlig bortskaffelse Pak apparatet ud af emballagen, og bortskaf
emballagen pé en miligmaesssigt rigtig made.

E\/ Dette apparat er klassificeret iht. det europeeiske

direktiv 2002/96/EF om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og
recycling af kasserede apparater geeldende for.
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SIEMENS

Med den nye dampovnen din kan du tilberede mat skansomt
og med lite fett.

For at du skal kunne utnytte alle de tekniske fordelene, ber du
lese bruksanvisningen.

Du blir kjent med viktig informasjon om sikkerheten. Du blir
da neaermere kjent med de enkelte delene i den nye
dampovnen din. Og vi viser deg trinn for trinn hvordan du
foretar de ulike innstillingene.

| tabellene finner du et utvalg retter, passende utstyr og
koketider - alt er selvsagt testet i provekjokkenet vart.

Og hvis det skulle oppsta en feil, finner du her opplysninger
om hvordan du selv kan utbedre feilen.

Ved hijelp av den utferlige innholdsfortegnelsen er det lett &
finne frem i bruksanvisningen.

Vi onsker deg lykke til med dampkokingen.
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Sikkerhetsanvisninger

Varmt ovnhsrom

Reparasjon

26

A

Dette apparatet er bare beregnet til bruk i private
husholdninger.
Dampovnen ma bare brukes til tilberedning av mat.

Apparatet blir varmt under tilberedningen. Apne daren
forsiktig, det kommer varm damp ut.

Barn ma alltid holdes borte fra disse. Fare for
forbrenning!

Oppbevar aldri brennbare gjenstander i apparatet.
Fare for brann!

Ukyndige reparasjoner er farlig. Fare for elektrisk stot!
Reparasjoner méa bare utferes av servicetekniker som
har fatt opplaering av oss.

Hvis apparatet er defekt, méa du trekke ut nettstep-
selet eller sla av sikringen i sikringsboksen.
Ring til kundeservice.



Din nye dampovn

Betjeningsfelt

Feltet for
dampkoking
|

Felt °C
Temperatur

Feltet
start/stopp
|

Feltet minus —
Feltet set
Feltet pluss + | yinnstilling av
til innstilling av klokkeslett, Klokkeslett,

varighet og slutt

varighet og slutt

o start
| X Clstopl

| = | +|set|

Visningsfelt for

Dampkoking
Fyll vannbeholder

9){ »

Klokkeslett og koketid = f.eks
Temperatur — f.eks.
Slutt =f.ek
Barnesikring =O-m

i2:34

H'II" OC

S. ,‘-I au med symbolet sluttid =
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Tilbehor

28

Rist

av rustfritt stél. Rusten ma alltid skyves
inn.

Sil
til koking av matvarer.
Sett alltid silen inn i oppsamlingsskalen.

Oppsamlingsskal

for oppsamling av kondensvann eller til
koking av retter i stekeovnen.



Vannbeholderen

Fylle pa vann

Beholderen befinner seg pa heyre side av apparatet
nar du &pner deren.

Den mé fylles opp med vann til nivd MAXI fer hver
dampkoking. Hvis vannet fra springen inneholder
sveert mye kalk, anbefaler vi vann uten kullsyre fra
butikken. Ikke bruk destillert vann.

Beholderen mé skyves helt inn. Da gér den pa plass i
hakket.

Tom beholderen etter hver dampkoking. Terk godt av
holderen i apparatet.

Bruk aldri dampovnen uten at vannbeholderne er fylt
opp.

Nar symbolet X blinker i displayet og det heres et
signal, er det for lite vann i vannbeholderen. Apne

ovnsdaren forsiktig. Fyll pa vannbeholderen og sett
den inn igjen.
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Klokkeslett

Stille inn klokkeslett

1. Beror symbolene pluss +
0g minus — samtidig.
Klokkeslettet blinker.

2. Still inn riktig klokkeslett
med tastene pluss + eller
minus —.

3. Beror feltet set.

Etter noen sekunder blir
klokkeslettet gjort gjeldende.

Endring, f.eks. fra sommer-
til vintertid

30

Etter at du har koblet til apparatet for farste gang eller
etter et streambrudd blinker {Z:00 i displayet i ett
minutt.

Still inn riktig klokkeslett.

Eksempel: kl. 13:45

| = | 4| set|

| = | +set|

Still inn som beskrevet i punkt 1 til 3.



Skjul klokke

Vise klokkeslett igjen

Veiledning

Dimme display

Du kan skjule visning av klokken.
1. Beror symbolene pluss + og minus — samtidig.
Klokkeslettet blinker.

2. Beror symbolene pluss + og minus — samtidig i
5 sekunder.

Klokken gér i bakgrunnen.

1. Beror symbolene pluss + og minus — samtidig.
Klokkeslettet blinker i displayet.

2. Beror feltet set.

Hvis du holder inne plus + eller minus —, forandrer
klokkeslettet seg raskere.

Mellom klokken 22:00 og 6:00 lyser klokkeslettet med
halv intensitet. Hvis du vil bruke dampkokeren i dette

tidsrommet, lyser displayet opp igjen.

Du kan stille inn displayet til markere. Forutsetning:

Displayet mé bare vise klokkeslettet. Hold inne
minus — inntil du har oppnadd ensket lysstyrke.
Den morkeste innstillingen tilsvarer visningen med

halv styrke mellom klokken 22:00 og 6:00. Ved hjelp

av pluss + kan du stille inn displayet lysere igjen.
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Barnesikring

Lase betjeningsfeltet

Lase opp betjeningsfeltet

Veiledning:

32

For at barn ikke skal kunne bruke apparatet og for at
det ikke skal bli slétt pa i vanvare under rengjering,
kan du lase betjeningsfeltet.

Beror feltet start/stopp i ca. fire sekunder, inntil
symboleto-w barnesikring vises i displayet.

| start
stop

Beror feltet start/stopp igjen, inntil symbolet o-m
barnesikring slukkes.

Barnesikringen kan ikke stilles inn mens
dampkokeren er i bruk.

Barnesikringen forblir aktiv etter et strombrudd.



Dampkoking

Slik fungerer
kokingen

Forberedelse

Temperatur

Med dette apparatet kan du tilberede mat pa en
ekstra skdnsom mate. Dampen omslutter retten og
hindrer dermed at naeringsstoffene i maten gér tapt.
Du koker uten overtrykk. Matens form, farge og
typiske aroma beholdes.

Forskjellig mat som blir tilberedt samtidig, som f.eks.
fisk, garnityr og frukt, beholder sin egen smak.

Vannet fra den fulle beholderen gér via plastreret til
varmeplaten i bunnen av ovnsrommet. Der fordamper
vannet, slik at det blir mulig & oppna ekte
dampkoking.

Ta vannbeholderen ut av apparatet.

Fyll den med kun med vann opp til MAXI-marke-
ringen. Hvis vannet fra springen inneholder svaert mye
kalk, anbefaler vi vann uten kullsyre fra butikken. |kke
bruk destillert vann.

Skyv vannbeholderen inn i dampovnen. Den skal
klikke pa plass.

Sett inn det passende tilbehgret sammen med retten
pa risten og lukk dgren.

Du kan stille inn forskjellige temperaturer for retten.

Temperatur Egnet til

100 °C Gronnsaker, Kjott

90°C Fisk, melboller

80 °C Tynn fiskefilet, palser som skal trekke
70°C tilbereat tilbehgr

60 °C Babymat
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Oppvarmingstid

Slik stiller du inn:

1. Beror feltet for damp-
koking #.
Pa displayet foreslas en tid
pa £5.00 minutter.
Forslagstemperaturen
som vises, er 0 °C.

2. Stillinn ensket tid med
feltet pluss + eller minus —.

34

Apparatet varmes opp for kokingen. Slik oppstar den
nadvendige dampatmosfaeren i ovnsrommet.
Koketiden starter forst etter at oppvarmingen er ferdig.
Oppvarmingstiden varierer avhengig av metode,
utgangstemperatur og mengde. Den er avhengig av
innstilt temperatur.

Temperatur Oppvarmingstid

100 °C 7 til 15 minutter

90°C/80° 4 til 8 minutter

70°C/60°C  ca. 2 minutter

Du kan stille inn en varighet fra 5 til 60 minutter.

Eksempel: 30 minutter, temperatur 90 °C.
Veer oppmerksom pa falgende:
Dampkokeren varmes forst opp, derfor tar
tilberedningen litt lengre tid.




3. Hvis du @nsker en annen
temperatur, bergrer du
feltet °C inntil snsket
temperatur vises.

4. Beror feltet start/stopp.

Apparatet varmes opp

Koking

Nar tiden er gatt

Endre koketiden etter start

Slette for start

Slette etter start

o start
| C | stop

L)

fo) start
| C |st0p

Under oppvarmingstiden blinker temperaturvisningen.
Dampvisningen beveger seg. Koketiden gar enda ikke
ned.

Nar oppvarmingstiden er over, harer du et signall.
Koketiden begynner. Temperaturvisningen slutter &
blinke. Na og da kommer det stet med damp, det er
normalt.

Displayet viser 83.00 og det lyder et signal. Apne
ovnsdaren. Klokken vises igjen.

Endre gnsket tid med pluss + eller minus —. Du kan
ikke endre temperaturen. | lopet av de siste minuttene
er det ikke lenger mulig & endre.

Beror feltet for dampkoking 2.

| forste minutt etter start:
Beror feltet start/stopp. Klokkeslettet vises igjen.
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Apparatet slas
automatisk pa og
av

Oppvarmingstid

4. Beror feltet set.
| indikasjonen vises
sluttiden. Dette er
tidspunktet da retten er
ferdig.
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Senere:

Beror feltet start/stopp. Displayet tilbakestilles til
£3.00 minutter.

De neste 3 minuttene kommer det ut restdamp. Veer
forsiktig hvis du apner daren pé apparatet med en
gang, da kommer det en sky av damp mot deg.

Du kan endre sluttiden. Apparatet starter automatisk
pa riktig tidspunkt.

Vaer oppmerksom pa felgende: Apparatet legger
automatisk til oppvarmingstiden. Derfor blir retten
ferdig litt senere.

Temperatur Oppvarmingstid

100 °C 7 til 15 minutter

90°C/80°C  4til 8 minutter

70°C/60°C ca. 2 minutter

Eksempel:

Klokken er 09:00. Du har viktige avtaler og ma ga.
Retten din skal sté& i 30 minutter p& 90 °C. Den skal
veere ferdig ca. klokken 12:00.

Fyll vannbeholderen og sett retten i dampkokeren.
Still inn som beskrevet i punkt 1 til 3. Ikke start
dampkokeren enda.




5. Endre sluttiden til et
senere tidspunkt med
feltet pluss +.

6. Beror feltet start/stopp

Innstilligen star i displayet til
apparatet starter.

Nar tiden er gatt

Endre innstilling

Slette innstillingen

2,23

A

Etter oppvarmingen herer du et signal.
Oppvarmingstiden legges automatisk til
tilberedningstiden. Koketiden begynner.

Displayet viser 83.00 og det lyder et signal. Apne
ovnsdaren. Klokken vises igjen.

For start:

Beror feltet set en gang = endre koketid og
temperatur

Beror feltet set to ganger = endre sluttid

Etter start:
Det er ikke mulig & endre.

For start:
Beror feltet start/stopp. Klokken vises igjen.

Etter start:

Beror feltet start/stopp. Hvis apparatet allerede
produserer damp, gér tidsvisningen tilbake til tre
minutter.
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Etter kokingen

Veiledning

Tabeller

Tilbehgr og kokekar
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Tark godt opp i ovhsrommet og oppsamlingsrennen
etter hver dampkoking.

Vannbeholderen mé alltid temmes etter koking.

Normalt sett ber du ikke 8pne deren pa apparatet
under kokingen.

Det finnes unntak ved visse oppskrifter f.eks.
menykoking eller nér displayet viser X fyll vann-
beholder.

Apne ovnsderen forsiktig. Det kommer ut damp!
Koketiden stopper.

Ga frem som beskrevet i oppskriften, eller fyll
vannbeholderen og sett den inn igjen. Lukk steke-
ovnsdaren. Nar innstilt temperatur er nadd, géar
koketiden videre.

Under kokingen kommer det n& og da damp i stet,
det er normalt.

De siste tre minuttene av koketiden bruker apparatet
til & slippe ut dampen gjennom luftedpningen over
deren.

| tabellene finner du et utvalg av retter som du kan
tilberede i dampovnen. Her kan du lese hvilket tilbeher
som egner seg og hvilken koketid som passer best.

Sett alltid risten i dampovnen nér du skal koke. Sett
tilbeher eller kokekar oppa risten.

For de fleste rettene er oppsamlingsskalen med sil
velegnet. Du kan ogsé bruke kokekar av glass eller
porselen. Sett fatet direkte pa risten.

Mat som du vanligvis tilbereder i vannbad, ma alltid
tildekkes.

Fordel alltid maten jevnt i kokekaret eller tilbehoret.
Hvis maten er ujevnt fordelt, blir den ujevnt kokt.



Koketid Koketiden er uavhengig av mengden, men avhengig
av type, kvalitet og sterrelse pa matvarene.
Tidsangivelsene i tabellene er veiledende. Ta
utgangspunkt i den oppgitte starrelsen for matvarene.
Hvis du vil tilberede mindre stykker, blir koketiden
kortere. Hvis du bruker starre stykker, blir koketiden
tilsvarende lengre.

Samlet tid Den innstilte koketiden (se tabell) og
oppvarmingstiden utgjer den samlede
tilberedningstiden.

Gronnsaker

Sterrelse Rist og Temperatur  Tilbered-

°C ningstid i

minutter
Artisjokker hel Oppsamlingsskal, sil 100 35
Banner, granne ca. 5 cm lange Oppsamlingsskal, sil 100 30
Blomkal 1 kg, helt Oppsamlingsskal, sil 100 30
Blomkal buketter Oppsamlingsskal, sil 100 25
Brokkoli hel Oppsamlingsskal, sil 100 20
Brokkoli buketter Oppsamlingsskal, sil 100 15
Skrelte poteter @2-3cm Oppsamlingsskal, sil 100 35
Poteter i biter Oppsamlingsskal, sil 100 25
Gulrgtter ca. 1 cm tykke skiver Oppsamlingsskal, sil 100 30
Gulrgtter hele @ 2,5 cm Oppsamlingsskal, sil 100 35
Kalrot ca. 1/2 cm tykke skiver Oppsamlingsskal, sil 100 25
Ris* - Bolle 100 30
Rosenkal hele Oppsamlingsskal, sil 100 25
Purre ca. 1 cm tykke skiver Oppsamlingsskal, sil 100 20
Radkal i strimler Oppsamlingsskal, sil 100 35
Spinat blader Oppsamlingsskal, sil 100 10
Asparges @15cm Oppsamlingsskal, sil 100 30
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Starrelse Rist og Temperatur  Tilbered-

°C ningstid i
minutter
Hvitkal i strimler Oppsamlingsskal, sil 100 35
* beregn ca. 60 g ris og 100 ml vann per person, og ha alt i en bolle
Kjott
Starrelse Rist og Temperatur  Tilbered-
°C ningstid i
minutter
Kyllingbryst hel Oppsamlingsskal, sil 100 25
Sommerkoteletter* i skiver Oppsamlingsskal, sil 100 30
Roastbeef medium ** 7-9 cm hay Oppsamlingsskal, sil 100 35
Svinefilet* hel Oppsamlingsskal, sil 100 30
Svinemedaljonger i skiver Oppsamlingsskal, sil 100 10
ca. 3-4 cm hay
Wienerpglser - Oppsamlingsskal, sil 80

*

Pakk inn sommerkotelettene og svinefileten i aluminiumsfolie.

** Brun alle sidene godt pé& forhand. Pakk inn i aluminiumsfolie etter dampkokingen og la hvile i
5 minutter.

Fisk
Starrelse Rist og Temperatur  Tilbered-
°C ningstid i
minutter
@rret ca. 300 g, hel Oppsamlingsskal, sil 90 20
Lakseskiver ca. 250 g Oppsamlingsskal, sil 100 20
Sjatunge filet Oppsamlingsskal, sil 80 30
Breiflabb filet Oppsamlingsskal, sil 90 10
Laksegryte* ca. 5 cm hgy Bradform 100 45

*

Dekk til med folie som taler mikrobglgeovn.
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Egg og eggeretter

Starrelse Rist og Temperatur  Tilbered-
°C ningstid i
minutter
Egg, hardkokt M Oppsamlingsskal, sii 100 10
Egg, blgtkokt M Oppsamlingsskal, sii 100 5
Eggekrem 125 ml per form Suffléformer* 100 10
* Formene ma tildekkes med folie som téler mikrobglgeovn.
Opptining og oppvarming
eller koking
Starrelse Rist og Temperatur  Tilbered-
°C ningstid i
minutter
Erter - Bolle 100 10
Drret hel Oppsamlingsskal, sil 100 40
Grgnne bgnner ca. 5cm lange Oppsamlingsskal, sil 100 35
Purre i skiver Oppsamlingsskal, sil 100 30
Rosenkal hele Oppsamlingsskal, sil 100 25
Bladspinat* ca. 350 g Bolle 100 35
Meny* ca. 400 g Porsjonstallerken/tallerken 100 40
* Dekk til bollen eller porsjonstallerken/tallerkenen med folie som taler mikrobglgeovn.
Oppvarming
Starrelse Rist og Temperatur  Tilbered-
°C ningstid i
minutter
Middagsporsjon* - Porsjonstallerken/tallerken 70 20
Babymat et glass Glass 60 15
Tiloeher Utstyr 80

*

Dekk til bollen eller porsjonstallerken/tallerkenen med folie som téler mikrobglgeovn.
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Vedlikehold og rengjgring

lkke bruk heytrykksspyler eller dampstréle ved
rengjering!

Utsiden av

apparatet Det er best & koble til barnesikringen ved rengjering av
betjeningsfeltet.
Det er nok & rengjere apparatet med en fuktig kiut.
Dersom det er sterkt tilsmusset, heller du noen dréper
oppvaskmiddel i rengjeringsvannet. Terk apparatet
med en tarr klut etterpa.

Ikke bruk sterke eller skurende rengjeringsmidler, det
kan da oppsta glanslgse partier. Dersom et slikt

middel skulle havne pa kabinettet, ma det straks vaskes
bort med vann.

| ovhsrommet
Tark godt opp i ovhsrommet og oppsamlingsrennen
etter hver steking.

Skru ut plastreret for rengjering. Plastroret og
varmeplaten i dampromsbunnen rengjeres best med
eddikvann.

A = Plastror
B = Varmeplate
C = Oppsamlingsrenne

Rengjor vannbeholderen med eddikvann. Du kan ta
av lokket.

Tilbehor

Tilbeharet ber helst legges i blat i oppvaskvann straks
etter bruk. Matrester kan deretter lett fiernes med
berste eller klut. Hele tiloeharet kan rengjores i
eddikvann eller i oppvaskmaskin.
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Det har oppstatt en feil, hva kan du

gjore?
Dersom det oppstar en feil, kan det ofte skyldes
bagateller. For du ringer kundeservice, ber du lese
folgende veiledning:

Feil Mulig arsak Rad/tiltak

o/
‘\

Vannivaindikatoren 4 blinker
selv om beholderen er full.

Beholderen er ikke skjgvet
helt inn.

Kontroller at beholderen har klikket pa

plass.

Detektorsystemet fungerer
ikke.

Ring til kundeservice.

Displayet er markt.

Strgmbrudd

Kontroller strgmforsyningen.

Elektronikken er defekt.

Ring til kundeservice.

Klokkeslettet stemmer ikke.

Strgmbrudd

Still inn klokkeslettet pa nytt.

Lampen i apparatet lyser ikke.

Lampen er defekt.

Bytt lampe. SI& opp under "bytte av
lampe”

Under kokingen kommer det
ut damp gjennom
luftedpningen.

Dette er normalt.

Det kommer en "plopp”-lyd
under kokingen.

Kulde/varme-effekt ved
dypfryste varer, dette
kommer av vanndampen.

Dette er normalt.

Det er ikke mulig & sla pa
apparatet.

Barnesikringen er aktiv.
(Symbolet o i displayet)

SI& av barnesikringen.

Reparasjon ma bare utfgres av servicetekniker

med spesiell opplaering.

Dersom apparatet repareres pa ukyndig mate, kan

det fare til alvorlig fare for deg.
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Bytte av lampe

@000==0

Dersom lampen er gétt, méa den skiftes ut. Dette kan
du gjere selv. Reservelamper som taler hoy
temperatur fas i faghandelen.

Tekniske data for lampen:
15-25 W, 220/240V, 300 °C, lampesokkel E14.

Slik gar du fram:

1. Skru ut sikringen i sikringsskapet eller trekk ut
stepselet.

N

. Drei avdekningen mot venstre.

w

. Skru ogsa ut lampen mot venstre.

4. Bytt ut lampen med en lampe av samme type og
samme wattstyrke.

5. Skru lampe og avdekning pa igjen. Kontroller at
tetningene ligger pa riktig plass.

7. Koble apparatet til stramnettet igjen og still inn
klokken pa nytt.

Kundeservice

E-nummer og FD-nummer
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Dersom apparatet ditt ma repareres, star var
kundeservice til disposisjon. Adresse og telefon-
nummer til neermeste kundeservice finner du i
telefonkatalogen. Ogsé de oppgitte kundeservice-
sentrene kan gi deg informasjon om naermeste
kundeserviceverksted.

Oppgi alltid produktnummer (E-nr.) og
produksjonsnummer (FD-nr.) pé apparatet ditt overfor
kundeservice. Typeskiltet med disse numrene finner
du nar du &pner deren pa apparatet. For at du ikke
skal bruke tid pa & lete etter disse néar det har oppstétt
en feil, bar du med én gang skrive opp disse dataene
for apparatet ditt her.

| E-r. FD |

‘ Kundeservice & ‘




Tekniske data

Stremforsyning: 220-240V, 50 Hz / 60 Hz
Samlet effekt: 1770 W
Sikring: 10A

Emballasje og gammel maskin

Miljovennlig fijerning Pakk ut apparatet og kvitt deg med emballasjen péa en
miligvennlig mate.

E Dette apparatet er klassifisert i henhold til det

europeiske direktivet 2002/96/EF om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Direktivet angir rammene for innlevering og
gjenvinning av innbytteprodukter.
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SIEMENS

Med den nya angkokaren kan du tillaga matratter skonsamt
och med bara lite fett.

L&s noga igenom hela bruksanvisningen sa att du l&r dig
anvanda alla de tekniska funktioner som angkokaren &r
utrustad med.

Du far viktig information om sékerheten. Du lar k&dnna
angkokarens enskilda delar ndrmare. Steg for steg visar vi
hur du stéller in &ngkokaren.

| tabellerna hittar du ett urval ratter, [dmpliga tillbehdr,
tillagningstider och passande temperaturer - allt har givetvis
testats i vart provkok.

Om ett fel skulle uppstéa - Har finner du anvisningar om hur
du sjalv kan atgérda mindre fel.

En utforlig innehallsforteckning hjélper dig att snabbt hitta
det du soker.

Mycket ndje med angkokningen!
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Sédkerhetsanvisningar

Varm angkokare

Reparationer

48

A

A

Utrustningen &r bara avsedd for hemanvandning.
Anvand angkokaren uteslutande for tillagning av
matréatter.

Enheten blir varm vid anvandning. Oppna luckan
forsiktigt, varm énga slapps ut.
Hall barn borta frén angkokaren. Risk for skallning!

Forvara aldrig brannbara foremal i enheten. Brandfaral

Icke fackmassiga reparationer ar farliga. Risk for
stétar!

Endast servicetekniker som utbildats av tillverkaren far
utféra reparationer.

Koppla ifrén sakringen i sakringssképet eller dra ut
natkontakten ur vagguttaget om utrustningen &r
defekt.

Kontakta service.



Din nya angkokare

Mandverpanel

Féltet °C
Temperatur

Faltet
start/stop
|

Féltet
Angll(okning

for instélining av klocktid,
tillagningstid och fardigtid

Faltet Minus —

Féltet Plus + Faltet set

for instéllning av
klocktid och fardigtid
|

start
stop

|R°C|

| = | +|set|

Display for

Angkokning
Fyll vattenbehallaren

oD

o &

Klocktid och tillagningstid = t.ex.
Temperatur =tex
Fardigtid =t.ex.
Barnspérr =O-m

234
I

:32 med symbolen Fardigtid =
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Tillbehor
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Galler

av rostfritt stél. Gallret méste alltid skjutas
in.

Silinsats

for tillagning av matrétter.
Placera alltid silinsatsen i
uppsamlingskéarlet.

Uppsamlingskarl

for uppsamling av kondensvatten eller for
tillagning.



Vattenbehallaren

Fylla pa vatten

Vattenbehallaren sitter till hdger i &ngkokaren nar man
Oppnar luckan.

Den maste alltid fyllas pa med vatten upp till
markeringen MAXI fére tillagning. Om
vattenledningsvattnet innehéller mycket kalk,
rekommenderar vi vatten pa flaska utan kolsyra.
Anvand inte destillerat vatten.

Behallaren maste skjutas in helt. Den hakar da i en
sparr.

Tom behéllaren efter varje tillagning. Torka av héllaren
i angkokaren ordentligt.

Starta aldrig angkokaren utan fylld vattenbehallare.

Det &r for lite vatten i vattenbehallaren nar symbolen p<e
blinkar i displayen och en signal hérs. Oppna luckan
forsiktigt. Fyll pa vattenbehéllaren och sétt tilloaka
den.
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Klockslag

Stéalla in klockan

1. Tryck samtidigt p& Plus +
och Minus. Klocktiden
blinkar.

2. Aktualisera klocktiden
med Plus + eller Minus —.

3. Tryck pé féltet set.

Efter nédgra sekunder &r
klockslaget instéllt.

Andra t.ex. fran sommartid
till vintertid
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Efter den férsta anslutningen eller efter ett
stromavbrott blinkar /2:00 i displayen under en minut.
Stall in den aktuella klocktiden.

Exempel: KI. 13:45

= |+ set
*

Stall in enligt beskrivningen under punkt 1 till 3.




Koppla bort klockan

Visa klockan igen

Anmaérkning

Dampa displayen

Det gér att koppla bort klockan.

1. Tryck samtidigt p& Plus + och Minus —.
Klocktiden blinkar.

2. Tryck samtidigt pa Plus + och Minus — i
5 sekunder.

Klockan fortsatter att ga i bakgrunden.

1. Tryck samtidigt p& Plus + och Minus —.
Klocktiden i displayen blinkar.

2. Tryck pé féltet set.

Om du haller Plus + eller Minus — nedtryckt gar
visningen av klocktiden snabbare.

Mellan klockan 22:00 och 6:00 lyser klocktiden med
halverad ljusstyrka. Om du anvénder angkokaren
under den hér tiden blir displayen ljus igen.

Du kan géra displayen mérkare. Forutsattning: Endast
klocktiden visas i displayen. Tryck pa Minus - tills
displayen visar dnskad ljusstyrka.

Den morkaste instéllningen motsvarar den halverade
ljusstyrka som displayen har mellan 22:00 och 6:00.
Med Plus + kan du gora displayen ljusare igen.
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Barnsparr

Lasa manoéverfaltet

Lasa upp manoverfiltet

OBS!
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For att barn inte ska kunna anvanda enheten, och for
att den inte ska kopplas pa oavsiktligt vid rengéring,
rekommenderar vi att du l&ser mandverfaltet.

Vidrér faltet start/stop i ca 4 sekunder tills
symbolen o-w f&r barnsparr visas i displayen.

| start
stop

Tryck pa faltet start/stop igen tills symbolen o-m for
barnspérr slocknar.

Barnspérren kan inte stéllas in medan angkokaren &r i
drift.

Barnspéarren ar fortsatt aktiv efter ett stromavbrott.



Angkokning

Med angkokaren kan du laga mat extra skonsamt.
,&ngan omsluter matratterna och férhindrar att
livsmedlen forlorar naringsvarde. Tillagningen sker
utan 6vertryck. Matens form och typiska arom
bibehalls pa detta sétt.

Maten tar inte smak av annan mat om man tilllagar
olika livsmedel tillsammans, som t.ex. fisk, potatis och
frukt.

Sa fungerar det

Via plastréret kommer vattnet ur den fulla behallaren
over till varmeplattan pa angkokarens botten. Dar
forangas vattnet och maten angkokas.

Férberedelser
Ta ut vattenbehallaren ur angkokaren.

Fyll endast pa med vatten till markeringen MAXI. Om
vattenledningsvattnet ar mycket kalkhaltigt,
rekommenderar vi vatten pa flaska utan kolsyra.
Anvand aldrig destillerat vatten.

Skjut in vattenbehallaren i &ngkokaren. Den méste
haka i.

Stall matratten i ett lampligt tilloehor, placera det pa
gallret och sténg luckan.

Temperaturer
Du kan stélla in matratten pa olika temperaturen.

Temperatur lamplig for

100 °C Gronsaker, kott
90°C Fisk, klimp

80 °C Tunn fiskfilg, korv
70°C Tillagade tillbehor
60 °C Barnmat
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Uppvarmningstid

GOr sa har

1. Tryck pé faltet
Angkokning #.
Pa displayen visas
en forslagstid pa
2£5.00 minuter. Som
forslagstemperatur visas
00 °C.

2. Stéll in énskad tillagnings-
tid med Plus + eller
Minus —.
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Enheten varms upp fore tillagningen. Den
angatmosfar som behovs bildas da i &ngkokaren.
Forst efter uppvarmningen borjar den tillagningstid
som stéllts in raknas ned. Uppvarmningstiden varierar
beroende pa livsmedlets art, utgangstemperatur och
mangd. Den &r beroende av den temperatur som
stallts in.

Temperatur Uppvarmningstid

100 °C 7 - 15 minuter

90°C/80°C 4 -8 minuter

70°C/60°C  Ca 2 minuter

Du kan stélla in en tid pa 5 till 60 minuter.

Exempel: 30 minuter, temperatur 90 °C.

Observera:

Forst varms angkokaren upp, darfor tar matratten lite
langre tid.




3. Om du vill ha en annan
temperatur vidror du faltet
°C, tills 6nskad temperatur
visas.

4. Tryck pé féltet start/stop.

Enheten varms upp

Tillagning

Nar tillagningstiden har 16pt
ut

Andra tillagningstid efter
start

Radera fore start

Radera efter start

o start
| C | stop

L)

Rtk
T il

Temperaturdisplayen blinkar under uppvarmnings-
tiden, och angindikeringen ror sig. Tillagningstiden har
annu inte borjat.

Om uppvarmningstiden ar dver hors en signal.
Tillagningstiden bérjar. Temperaturdisplayen slutar
blinka. Da och da strommar anga ut stétvis. Detta ar
helt normalt.

| displayen stér 35.00 och en signal hérs. Oppna
ugnsluckan. Nu visas aktuellt klockslag igen.

Andra tillagningstiden med Plus + eller Minus — . Du
kan inte &ndra temperaturen. Under de sista tre
minuterna kan inga &ndringar goras.

Tryck pa faltet Angkokning #.

Under den férsta minuten efter start:
Tryck pa faltet start/stop. Aktuellt klockslag visas.
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Enheten kopplas pa
och stangs av
automatiskt

Uppvarmningstider

4. Tryck pé faltet set.
| den lilla displayen blinkar
fardigtiden. Det &r den
tidpunkt d& matratten ar
klar.
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Senare:

Tryck pa faltet start/stop. Displayen gar tilloaka till
£3.00 minuter.

Under de féliande 3 minuterna strommar éverflédig
anga ut. Var forsiktig! /&nga valler emot dig om du
Oppnar luckan genast.

Du kan forflytta tillagningstidens slut. Enheten startar
automatiskt vid ratt tidpunkt.

Observera: Enheten lagger automatiskt till
uppvarmningstiden till fardigtiden. Darfér blir
matréatten fardig nagot senare.

Temperatur Uppvarmningstid

100 °C 7 - 15 minuter

90°C/80°C 4 -8 minuter

70°C/60°C  Ca 2 minuter

Exempel:

Klockan &r 09:00. Du har en tid att passa och maste
ivag. Matratten tar 30 minuter att tillaga i 90 °C. Den
ska vara klar ca kl. 12:00.

Fyll vattenbehallaren och stéll in matréatten i
angkokaren.

Gor instéllningarna enligt beskrivningen under punkt 1
till 3. Starta inte &ngkokaren &n.




5. Flytta fram fardigtiden
med Plus +.

6. Tryck pé faltet start/stop.

Instaliningen visas i displayen
tills driften startar automatiskt.

Nér tillagningstiden har 16pt
ut

Andra installning

Radera instéllning

2,23

A

Efter uppvarmningen hoérs en signal.
Uppvarmningstiden laggs automatiskt till pé
fardigtiden. Tillagningstiden borjar.

| displayen visas 85.22 och en signal hérs. Oppna
ugnsluckan. Nu visas aktuellt klockslag igen.

Fore starten:

Tryck pa féltet set en gang = andra tillagningstid och
temperatur

Tryck pa faltet set tva génger = &ndra fardigtiden.

Efter starten:
Inga &ndringar kan goras.

Foére starten:

Tryck pa faltet start/stop. Nu visas aktuellt klockslag
igen.

Efter starten:

Tryck pa faltet start/stop. Klockdisplayen gar tilloaka
till tre minuter om enheten redan bildar anga.
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Efter tillagningen

Anmarkning

Tabeller

Tillbehor och karl
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Torka angkokarens inre och uppsamlingsrannan
ordentligt torra efter varje &ngkokning.

Tom alltid vattenbehéllaren efter tillagning.

| normalfallet ska luckan aldrig 6ppnas under
tillagningen.

Undantag gors i vissa recept, t.ex. vid menytillagning
eller nar indikeringen X Fyll vattenbehéllare visas.
Oppna luckan férsiktigt. /&nga strémmar ut!
Tillagningstiden stoppas.

Gor som det star i receptet, resp. fyll vattenbehallaren
och sétt tilloaka den. Sténg luckan. Tillagningstiden
fortséatter nar den installda temperaturen uppnas.

D& och dé& under tillagningen strommar anga ut
stétvis. Detta &r helt normalt.

Tillagningstidens sista tre minuter gar &t till att slappa
ut anga genom ventilationsspringan ovanfor luckan.

| tabellerna finns ett urval ratter som lampar sig for
tillagning i angkokare. Har kan du lasa vilket tilloehor
som &r lampligt, och vilka tillagningstider du bdr vélja.

Stéll alltid gallret i &ngkokaren, och placera tillbehoret
eller ett lampligt karl pa det.

Uppsamlingsskarlet med silinsats passar till de flesta
matratter. Du kan dock &ven anvéanda skélar av glas
eller porslin. Stéll skélen direkt pa gallret.

Tack alltid éver livsmedel som vanligen tillreds i
vattenbad.

Fordela livsmedlen jamnt i kérl resp. tillbehdr. Om
skikthojderna varierar tillagas livsmedlen ojamnt.



Tillagningstid

Tillagningstiden &r oberoende av méangden, men
beroende av livsmedlets typ, kvalitet och

styckestorlek. Tidsangivelserna i tabellerna ar
riktvarden. Rétta dig efter den angivha
styckestorleken. Tillagningstiden foérkortas om du
tilagar mindre stycken. Den férlangs om du anvander
stdrre stycken.

Total tillagningstid

(se tabell) och uppvarmningstiden tillsammans.

Den totala tiden bildas av den instéllda tillagningstiden

Groénsaker
Styckestorlek Galler och Tempe- Tillag-
ratur °C ningstid i
minuter

Kronartskockor hela Uppsamlingskarl, silinsats 100 35
Bonor, grona ca 5 cm langa Uppsamlingskarl, silinsats 100 30
Blomkal 1 kg, hela Uppsamlingskarl, silinsats 100 30
Blomkal stammar Uppsamlingskarl, silinsats 100 25
Broccoli hela Uppsamlingskarl, silinsats 100 20
Broccoli stammar Uppsamlingskarl, silinsats 100 15
Oskalad potatis @2-3cm Uppsamlingskarl, silinsats 100 35
Potatis i bitar Uppsamlingskarl, silinsats 100 25
Mordtter ca 1 cm tjocka skivor Uppsamlingskarl, silinsats 100 30
Mordtter hela @ 2,5 cm Uppsamlingskarl, silinsats 100 35
Kélrabbi ca Y2 cm tjocka skivor Uppsamlingskarl, silinsats 100 25
Ris* - Skél 100 30
Brysselkal hela stammar Uppsamlingskarl, silinsats 100 25
Purjolok ca 1 cm tjocka skivor Uppsamlingskarl, silinsats 100 20
Rodkal i strimlor Uppsamlingskarl, silinsats 100 35
Spenat blad Uppsamlingskarl, silinsats 100 10
Sparris @15cm Uppsamlingskarl, silinsats 100 30
Vitkal i strimlor Uppsamlingskarl, silinsats 100 35

*

per person ca 60 g ris och 100 ml vatten hélls i en skal
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Kott

Styckestorlek Galler och Tempe- Tillag-
ratur °C ningstid i
minuter

Kycklingbrost hela Uppsamlingskarl, silinsats 100 25
Kassler* i skivor Uppsamlingskarl, silinsats 100 30
Rosthiff, medium** 7-9 cm hog Uppsamlingskarl, silinsats 100 35
Flaskfilg * hel Uppsamlingskarl, silinsats 100 30
Flaskmedaljonger i skivor Uppsamlingskarl, silinsats 100 10

ca 3-4 cm hdga
Wienerkorv - Uppsamlingskarl, silinsats 80

*

Vira in kassler och flaskfilé i aluminiumfolie.

** Forstek forst kraftigt pa alla sidor. Linda in i aluminiumfolie efter &ngkokningen och I3t vila i

5 minuter.
Fisk
Styckestorlek Galler och Tempe- Tillag-
ratur °C ningstid i
minuter
Forell ca 300 g totalt Uppsamlingskérl, silinsats 90 20
Laxkotlett ca?250g Uppsamlingskarl, silinsats 100 20
Sjétunga Filé Uppsamlingskarl, silinsats 80 30
Marulk Filé Uppsamlingskarl, silinsats 90 10
Laxterrin* ca 5 cm hog Avlang form 100 45
* Tack dver med mikrovagsfolie.
Agg och aggratter
Styckestorlek Galler och Tempe-  Tillag-
ratur°C  ningstid i
minuter
Agg, hardkokta M Uppsamlingskarl, silinsats 100 10
Agg, loskokta M Uppsamlingskarl, silinsats 100 5
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Styckestorlek Galler och Tempe-  Tillag-
ratur°C  ningstid i

minuter
Aggkrédm 125 ml per form Suffléformar* 100 10
* Tack dver formarna med mikrovagsfolie.
Upptining och
uppvarmning
resp. tillagning
Styckestorlek Galler och Tempe-  Tillag-
ratur°C  ningstid i
minuter
Arter - Skal 100 10
Foreller hela Uppsamlingskarl, silinsats 100 40
Grona bonor cabcm langa Uppsamlingskarl, silinsats 100 35
Purjolok i skivor Uppsamlingskarl, silinsats 100 30
Brysselkél hela stammar Uppsamlingskarl, silinsats 100 25
Bladspenat* ca350¢g Skal 100 35
Djupfrystmeny* ca400g Menyskéal/tallrik 100 40
* Tack dver skalen eller menyskélen/tallriken med mikrovagsfolie.
Uppvarmning
Styckestorlek Galler och Temperatur  Tillagningstid
°C i minuter
Tallriksmeny* - Menyskéal/tallrik 70 20
Barnmat ett glas Glas 60 15
Tillbehor Karl 80

*

Tack over skalen eller menyskélen/tallriken med mikrovagsfolie.
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Skoétsel och rengoring

Produktens utsida

Angkokarensinsida

Tillbehor
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Anvand aldrig hdgtryckstvatt eller angtvatt!

Aktivera helst barnspérren innan du rengoér
mandverféltet.

Det racker att torka av angkokaren med fuktig trasa.
Om den ar mycket smutsig kan du hélla ett par
droppar diskmedel i rengéringsvattnet. Torka sedan
enheten med en torr trasa.

Anvand inga skarpa eller skurande rengéringsmedel,
dessa kan bilda matta flackar. Om ett s&dant medel
hamnar pé holjet ska det genast skoljas bort med
vatten.

Torka angkokarens inre, luckan och
uppsamlingsrénnan torra efter varje anvandning.

Dra ut det lilla plastréret vid rengdring. Plastroret och
varmeplattan pa angkokarens golv rengérs enklast
med attiksldsning.

A = Plastror
B = Varmeplatta
C = Uppsamlingsranna

Rengor vattenbehéllaren med attikslésning. Du kan ta
bort locket.

L&gg tillbehdren i blét i vatten och lite diskmedel.
Matrester kan sedan enkelt avidgsnas med en
diskborste eller disktrasa. Hela tillbehdret kan
rengdras med attiksldsning eller i diskmaskinen.



Rad vid fel

Om fel uppstar &r det oftast bara en smasak som
behover atgardas. Borja darfor alltid med att
kontrollera féliande innan du kontaktar service:

Fel

Majlig orsak

Anmérkning/Atgérd

Y%

Vattenindikeringen & blinkar
fast behallaren ar full.

Behallaren 4r inte inskjuten
helt.

Kontrollera att behéllaren har hakat i.

Indikationssystemet
fungerar inte.

Kontakta service.

Displayen &r mork.

Stromavbrott

Kontrollera stromforsorjningen.

Det &r fel pa elektroniken.

Kontakta service.

Klocktiden &r inte korrekt.

Stromavbrott

Stéll in klockan pa nytt.

Lampan i &ngkokaren lyser
inte.

Lampan é&r trasig.

Byt ut lampan. L4s mer under "Byta
lampa”.

Anga trénger ut ur
ventilationsspringan under
tillagningen.

Det ar normalt.

Ett "plopp”-ljud hors under
tillagningen.

Angan orsakar en
kallt/varmt-effekt pa
djupfrysta varor.

Det ar normalt.

Angkokaren gér inte att stélla
in.

Barnspérren ar aktiverad.
(Symbolen O-m i
displayfaltet)

Koppla ifrdn barnsparren.

Reparationer far endast utféras av utbildade

servicetekniker.

Felaktigt utférda reparationer kan innebéra stor fara

fér anvandaren.
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Byta lampa

@000==0

Om lampan &r trasig méaste den bytas. Det kan du
gbra sjalv. Varmebestandiga erséttningslampor finns
att képa i fackhandeln.

Lampans tekniska data:
15-25 W, 220/240 V, 300 °C, sockel E14.

GoOr sa har:

1. Koppla ur sékringen i sakringsléadan eller dra ut
natkontakten ur vagguttaget.

N

. Skruva skyddet at vanster och tag bort det.
3. Skruva dven ut lampan &t vanster.

4. Byt ut den trasiga glédlampan mot en ny av
samma typ och med samma wattal.

5. Skruva i lampan och sétt tillbaka skyddet.
Kontrollera att tatningarna sitter korrekt.

7. Anslut &ngugnen till elnatet igen och stall in tiden
pa nytt.

Kundtjanst

E-nummer och FD-nummer
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Om angkokaren maste repareras star var service till
din tjanst. | telefonkatalogen hittar du adress och
telefonnummer till ndrmaste serviceverkstad.
Kundservice kan ocksa informera om vilken
serviceverkstad som finns ndrmast dig.

Vid service ska alltid produktnumret (E-nr) och
tillverkningsnumret (FD-nr) for spisen anges.
Typskylten med numren syns nar du dppnar luckan.
Fyll i uppgifterna har redan nu sé slipper du leta efter
dem om det blir fel pa &ngkokaren.

‘ E-nr FD-nr ‘

| Kundtjanst = |




Tekniska data

Stromférsdrining: 220-240V, 50 Hz/60 Hz
Totalt anslutningsvarde: 1770 W
Sékring: 10A

Forpackningen och den gamla spisen

Miljévanlig avyttring Packa upp spisen och avyttra forpackningen pé ett
miljiévanligt sétt.

E\/ Denna enhet ar méarkt i enlighet med der europeiska

direktivet 2002/96/EG om avfall som utgérs av eller
innehéller elektroniska produkter (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna fér inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjanta.
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SIEMENS

Uudella hdyryuunillasi voit laittaa ruokaa helldvaraisesti ja
vaharasvaisesti.

Voidaksesi kayttaa kaikkia teknisia etuja, lue kayttdohjeet.
Saat tarkeita turvallisuustietoja. Opit tuntemaan hdyryuunin
yksittdiset osat paremmin. Naytdmme sinulle askel
askeleelta kuinka teet séatsja.

Taulukoista I16ydat joukon ruokia, sopivat varusteet ja
kypsymisajat seka sopivat l[ampdétilat - kaikki on
luonnollisestikin testattu koekeittibssdmme.

Jos joskus esiintyy hairioita - tasta 10ydat tietoja siita, kuinka
itse voit korjata pienet hairiét.

Yksityiskohtainen siséllysluettelo auttaa sinua I6ytamaan
nopeasti tarvitsemasi.

Ja nyt - hauskoja hetkia hdyryuunisi parissa.
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Turvallisuusohjeet

Kuuma kypsymistila

Korjaukset

70

A

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan yksityisille
kotitalouksille.
Kayta héyryuunia ainoastaan ruoan kypsentamiseen.

Laite kuumenee kypsennettdessa. Avaa laitteen
luukku varovasti, sielta tulee kuumaa hdyrya ulos.
Pida lapset poissa laitteen luota. Palovammojen vaaral

Ala sailyté helpostisyttyvia esineit4 laitteessa.
Palovaaral

Ep&asianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.
Sahkdiskun vaaral

Korjaukset saa suorittaa yksinomaan tarpeellisen
koulutuksen saanut huoltoteknikko.

Jos laite on viallinen, irrota verkkopistoke tai sammuta
sulake sulakekotelossa.
Soita huoltoon.



Uusi héyryuunisi

Ohjauspaneeli
Valitsin °C Valitsin Minus — Valitsin set
lampotila valitsin Plus + kgl:)ﬁlarj]aﬁeja
Valitsin Valitsin Kellonajan, kypsymisajan ja paattymisajan
hdyryuuni start/stop paattymisajan asettamiseen asettamiseen
| | |
o start
|Q|C|stop |—|+|set|

Néyttdalue
hoyrykypsennys

[ampatila
paattymisaika
lapsilukko

vesisdilion taytt
kellonaika ja kypsymisaika

X

~78. 234

=esim. 00 °

= esim. ~:35 symbolilla padttymisaika —>I
=Om
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Varusteet
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Ritila

terasta. Ritila taytyy aina olla sisélla.

Siivila
ruokien kypsentamiseen.
Laita siivila aina keraysastiaan.

Keruuastia

kondenssiveden kerdykseen tai ruokien
kypsentamiseen.



Vesisiilio

Veden tayttd

Vesiséilid sijaitsee laitteessa oikealla puolella alhaalla.

Ennen kypsennysta on sailié taytettava vedella
MAXI-merkkiin asti. Mik&li johtovesi on kovin
kalkkipitoista, on hankittava ammattilikkeesta
hiilihapotonta vettd. Al3 kayta tislattua vetta.

Séilio on tydnnettédva kokonaan siséan. Talléin se
lukkiutuu paikoilleen.

Tyhjenna séilio jokaisen kypsennyksen jélkeen. Kuivaa
séilién kiinnike perusteellisesti.

Vesiséilidn on oltava aina taynna, kun otat hdyryuunin
kayttdon.

Kun naytéssé vilkkuu symboli X ja kuulet &&nimerkin,
vesisailiossa on lian vahan vetta. Avaa laitteen luukku
varovasti. Tayta vesisailié vedelld ja laita se taas
paikalleen.
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Kellonaika

Kellonajan asetus

1. Kosketa valitsimia Plus +
und Minus — yhtaaikaa.
Kellonaika vilkkuu.

2. Paivita kellonaika
valitsimista Plus + tai
Minus -.

3. Kosketa valitsinta set.

Muutaman sekunnin jalkeen
kellonaika astuu voimaan.

Muutos esim. keséajasta
talviaikaan
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Ensilitannan tai séhkokatkoksen jalkeen naytdssa
vilkkuu /Z:00 minuutin ajan.
Aseta ajankohtainen kellonaika.

Esimerkki: 13:45

Aseta kohtien 1 - 3 mukaan.



Kellonaika pois naytdsta

Kellonaika taas nakyviin

Huomautus

Naytén himmennys

Voit piilottaa kellonajan pois naytosta.

1. Kosketa valitsimia Plus + ja Minus — yhtaaikaa.
Kellonaika vilkkuu.

2. Kosketa valitsimia Plus + ja Minus — yhtaaikaa
5 sekunnin ajan.

Kellonaika kay taustalle edelleen.

1. Kosketa valitsimia Plus + ja Minus — yhtaaikaa.
Kellonaika ndytéssa vilkkuu.

2. Kosketa valitsinta set.

Kun pidat valitsimia Plus + tai Minus — painettuna,
kellonajan nayttd kdy nopeammin.

Kello 22:00 ja 6:00 valilla kellonaika nékyy himmeana.
Jos kaytat hdyryuunia ydaikaan, nayttd muuttuu taas
kirkkaaksi.

Voit satada naytdén himmeammaksi. Edellytys:
Naytossa nakyy vain kellonaika. Kosketa valitsinta
Minus — kunnes saavutat haluamasi kirkkauden.
Tummin asetus vastaa himmeaa nayttoa kello 22:00
ja 6:00 valilla. Valitsimesta Plus + voit taas sdataa
naytdn kirkkaammaksi.
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Lapsilukko

Ohjauspaneelin lukinta

Ohjauspaneelin vapautus

Huomautus
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Lasten estédmiseksi kayttamasta laitetta tai laitteen
paallekytkeytymisen ehkaisemiseksi sita
puhdistettaessa, voit lukita ohjauspaneelin.

Kosketa valitsinta start/stop n. neljdn sekunnin ajan
kunnes naytdssa nakyy symbolio-m lapsilukko.

| start
stop

Kosketa uudelleen valitsinta start/stop kunnnes
symbolio-m lapsilukko sammuu.

Lapsilukkoa ei voida asettaa hdyryuunin ollessa
kaytossa.

Sahkdkatkon jalkeen lapsilukko on edelleen aktiivinen.



HOyrykypsennys

Nain kypsennys
toimii

Esivalmistelut

Lampétilat

Talla laitteella voit kypsentaa erittain hellavaraisesti.
Hoyry ympardi ruoan ja estaa siten ravintoaineiden
menetyksen. Se kypsentéa ilman ylipainetta. Ruoan
muoto ja tyypillinen aroma jaa jaljelle.

Voit kypsentaa eri ruokalajeja yhdessa, esim. kala,
lisukkeet ja hedelmat sailyttavat ominaismakunsa.

Vesi siirtyy taydesta séiliosta muoviputkea pitkin
kypsennystilan pohjalla olevaan kuumennuslevyyn.
Sielld vesi haihtuu ja tekee hdyrykypsennyksen
mahdolliseksi.

Ota vesiséilio laitteesta pois.

Tayta se ainostaan vedelld, merkintdan MAXI asti. Jos
vesijohtovesi on erittain kalkkipitoista, suosittelemme
pullotettua hiilihapotonta vetté. Ala kayta tislattua
vetta.

Tyénna vesisaili® hdyryuuniin sisdan. Sen on
lukkiuduttava.

Aseta sopivat varusteet ja ruoat ritilélle ja sulje laitteen
luukku.

Voit asettaa ruoallesi eri lampdtiloja.

L&mpotila sopii

100 °C vihannekset, liha

90°C kala, mykyt

80°C kalafilee, ohut, keittomakkara
70°C kypsét lisukkeet

60 °C Vauvanruoka
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Ladmpenemisaika

Toimi nain

1. Kosketa valitsinta
héyrykypsennys .
Naytdssa vilkkuu
ehdotusaikana
25.00 minuuttia.
Ehdotuslampétilana
nakyy G0 °C.

2. Aseta haluttu kypsy-
misaika valitsimista Plus +
tai Minus —.
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Laite lampenee ennen kypsennysta. Kypsymistilassa
muodstuu siten tarvittava hdyrypaine. Sédadetty
kypsymisaika alkaa kéyda vasta lampenemisen
jalkeen. Lampenemisaika vaihtelee aina elintarvikkeen
lajin, 1&htélampdtilan ja maéran mukaan. Se riippuu
séadetysta lampdtilasta.

L&mpotila L&mpenemisaika

100 °C 7 - 15 minuuttia

90°C/80°C 4 -8 minuuttia

70°C/60°C  n. 2 minuuttia

Voit sdataa ajan 5 - 60 minuuttiin.

Esimerkki: 30 minuuttia, lampétila 90 °C.

Ota huomioon:

Hoyryuuni Iampenee ensin, siksi kypsyminen kestaa
vahan kauemmin.




3. Jos tarvitset toisen
l[ampdtilan, kosketa
valitsinta °C kunnes
haluttu lampétila tulee
nakyviin.

4. Kosketa valitsinta
start/stop.

Laite lampiaa

Kypsennys

Kypsymisajan mentyé
umpeen

Kypsymisajan muuttaminen
kaynnistyksen jalkeen

Poistaminen ennen
kaynnistysta

Poistaminen kaynnistyksen
jélkeen

o start
| C | stop

L)

oC |4 g
L) i

Lampenemisajan aikana lampdtilan nayttd vilkkuu,
héyryn nayttd liikkuu. Kypsymisaika ei kay viel.

Kun ldmpenemisaika on paattynyt, kuulet &animerkin.
Kypsymisaika kay. Lampatilan nayttd ei enda vilku.
Silloin talléin héyrya tulee ulos, se on normaalia.

Naytdssa nakyy O0.00 ja kuulet &animerkin. Avaa
laitteen luukku. Kellonaika tulee taas nakyviin.

Muuta kypsymisaikaa valitsimista plus + tai minus —.
Lampotilaa et voi muuttaa. Viimeisten kolmen
minuutin aikana muutokset eivat enda ole mahdollisia.

Kosketa valitsinta héyrykypsennys #.

Ensimmaéaisen minuutin aikana k&ynnistyksen jélkeen:
kosketa valitsinta start/stop. Kellonaika ilmestyy
nakyviin.
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Laite kytkeytyy
automaattisesti
paalle ja paalta

Lampenemisajat

4. Kosketa valitsinta set.
Pienessa naytdssa vilkkuu
paattymisaika. Se on
ajankohta, jolloin ruoka on
valmista.
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Mydhemmin:

Kosketa valitsinta start/stop. Naytto siirtyy takaisin
kohtaan J3.00 minuuttia.

Seuraavien 3 minuutin aikana ylimaarainen héyry
poistuu. Varo, kun avaat laitteen luukun, vastaasi
iskee hdyryaalto.

Voit siirtaa kypsymisajan paattymista mydhemmaksi.
Laite kaynnistyy automaattisesti oikeana ajankohtana.

Ota huomioon: Laite lisda automaattisesti
lABmpenemisajan paattymisaikaan. Siksi ruoka on
valmista vahan myéhemmin.

L&mpotila L&mpenemisaika

100 °C 7 - 15 minuuttia

90°C/80°C 4 -8 minuuttia

70°C/60°C  n. 2 minuuttia

Esimerkki:

Kello on 9:00. Sinulla on tarkea tapaaminen ja sinun
on lahdettava kotoa. Ruoan valmistuminen kestéa
30 minuuttia 90 °C:ssa. Sen pitéisi olla valmista

n. klo 12:00.

Tayta vesisailio ja laita ruoka héyryuuniin.
Aseta kohtien 1 - 3 mukaan. Ala kaynnista
héyrykypsennysté viela.




5. Siirra paattymisaikaa
mydhemmaksi
valitsimesta plus +.

6. Kosketa valitsinta
start/stop.

Asetus nakyy naytdssa
kunnes laite kaynnistyy
automaattisesti.

Kypsymisajan mentyé
umpeen

Saadon muutos

Asetuksen poistaminen

\_ﬂ / by
.:.:l
VARN

\\\ﬂl//,
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Kun ldmpenemisaika on paattynyt, kuulet &animerkin.
Lampenemisaika lisdtdan automaattisesti
paattymisaikaan. Kypsymisaika kay.

Naytdssa nakyy O0.00 ja kuulet &animerkin. Avaa
laitteen luukku. Kellonaika tulee taas nakyviin.

Ennen kaynnistysta:

Paina kerran valitsimesta set = kypsymisajan ja
[Ampdtilan muutos

Paina kaksi kertaa valitsimesta set = paattymisajan
muutos.

Kéynnistyksen jalkeen:
Muutos ei ole mahdollista.

Ennen kaynnistysta:

Kosketa valitsinta start/stop. Kellonaika tulee taas
nakyviin.

Kéynnistyksen jalkeen:

Kosketa valitsinta start/stop. Jos laite muodostaa jo

hdyrya, kellon ndyttd siirtyy takaisin kolmeen
minuuttiin.
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Kypsennyksen
jalkeen

Huomautus

Taulukot

Varusteet ja astiat
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Pyyhi laitteen kypsymistila ja keruukouru kunnolla
kuivaksi jokaisen hoyrykypsennyksen jélkeen.

Tyhjenna vesisdilié aina kypsennyksen jélkeen.

Tavallisesti sinun ei tarvitse avata laitteen luukkua
kypsennyksen aikana.

Poikkeuksena on tietyt ruokaohjeet, esim.
menukypsennys tai kun nayttd X tayta vesiséilio
palaa.

Avaa laitteen luukku varovasti. Hoyrya tulee ulos!
Kypsymisaika pysahtyy.

Toimi ruokaohjeen mukaan tai tayta vesisailio ja laita
se paikalleen. Sulje laitteen luukku. Jos s&adetty
[ampdtila on saavutettu, kypsymisaika kay edelleen.

Kypsennyksen aikana tulee silloin talléin hdyrya ulos,
se on normaalia.

Kypsymisajan kolmen viimeisen minuutin aikana laite
vaatii, ettd hoyry paasee poistumaan oven
ylareunassa olevasta tuuletusaukosta.

Taulukoista l16ydat joukon ruokia, jotka voidaan
valmistaa héyryuunissa. Tasta naet, mitka varusteet
ovat sopivia ja mik& kypsymisaika on paras valita.

Aseta aina ritila héyryuuniin ja sen paalle varuste tai
sopiva astia.

Useimmille ruokalajeille sopii keruuastia siivildineen.
Voit kayttad myos lasi- tai posliinikulhoa. Laita kulho
suoraan ritiléalle.

Peitd aina elintarvikkeet, jotk& yleensa valmistetaan
vesihauteessa.

Levitd ruoka tasaisesti astiaan tai varusteelle. Jos
ruokaa on eri tasailla, se kypsyy epatasaisesti.



Kypsymisaika

Kokonaiskypsymisaika

Vihannekset

Kypsymisaika ei riippu maarasta, mutta elintarvikkeen

lajista, laadusta ja kappalekoosta. Taulukoiden ajat

ovat ohjearvoja. Tarkasta mainitut kappalekoot. Jos
haluat valmistaa pienempia paloja, lyhenna
kypsymisaikaa. Jos kaytat suurempia paloja, pidenna

kypsymisaikaa vastaavasti.

Kokonaiskypsymisaika koostuu sadédetysta

kypsymisajasta (katso taulukko) ja lampenemisajasta.

Kappalekoko Ritila ja Lampétila  Kypsymisaika
°C minuuttia
Artisokat kokonaisina keruuastia, siivila 100 35
Pavut, vihredt n. 5 cm pitkia keruuastia, siivild 100 30
Kukkakaali 1 kg kokonaisena keruuastia, siivild 100 30
Kukkakaali kimppuina keruuastia, siivild 100 25
Parsakaali kokonaisina keruuastia, siivild 100 20
Parsakaali kimppuina keruuastia, siivild 100 15
Kuoriperunat @2-3cm keruuastia, siivild 100 35
Perunat paloina keruuastia, siivild 100 25
Porkkanat n. 1 cm paksuina keruuastia, siivild 100 30
viipaleina
Porkkanat kokonaisina @ 2,5 cm keruuastia, siivil 100 35
Kyssékaali n. % cm paksuina keruuastia, siivild 100 25
viipaleina
Riisi* - kulho 100 30
Ruusukaali kokonaisina keruuastia, siivild 100 25
Purjo n. 1 cm paksuina keruuastia, siivild 100 20
viipaleina
Punakaali suikaleina keruuastia, siivil 100 35
Pinaatti lehtind keruuastia, siivild 100 10
Parsa ©@1,5¢cm keruuastia, siivil 100 30
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Kappalekoko Ritila ja Lampétila  Kypsymisaika
°C minuuttia
Valkokaali suikaleina keruuastia, siivil 100 35
* lis&8 henkil6a kohti n. 60 g riisid ja 100 ml vett& kulhoon
Liha
Kappalekoko Ritil4 ja Lampétila  Kypsymisaika
°C minuuttia
Broilerin rinta kokonaisina keruuastia, siivild 100 25
Kassler* viipaleina keruuastia, siivild 100 30
Paahtopaisti, medium™  7-9 cm korkea keruuastia, siivild 100 35
Porsaanfilee* kokonaisina keruuastia, siivild 100 30
Porsaanmedaljongit viipaleina keruuastia, siivild 100 10
n. 3-4 cm korkeita
Wienermakkarat - keruuastia, siivild 80

*

Kéari kassler ja porsaanfilee alumiinifolioon.

**Ruskista ensin voimakkaasti joka puolelta. Kaari hoyrykypsennyksen jélkeen alumiinifolioon ja anna

imeytyd 5 minuuttia.

Kala
Kappalekoko Ritila ja Lampétila  Kypsymisaika
°C minuuttia

Forelli n. 300 g kokonaisena  keruuastia, siivila 90 20
Lohipihvi n 250 g keruuastia, siivild 100 20
Meriantura filee keruuastia, siivil 80 30
Merikrotti filee keruuastia, siivild 90 10
Lohiterriini* n. 5 cm korkea pitkdnomainen vuoka 100 45

*

Peitd mikroaaltokelmulla.
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Munat ja munaruoat

Kappalekoko Ritil4 ja Lampédtila  Kypsymisaika
°C minuuttia
Munat, kovaksi keitetyt M keruuastia, siivild 100 10
Munat, pehmeéksi M keruuastia, siivild 100 5
keitetyt
Munakreemi 125 ml vuokaa kohokasvuoka* 100 10
kohti
* Peit4 vuoat mikroaaltokelmulla.
Sulatus ja kuumennus tai
kypsennys
Kappalekoko Ritil4 ja Lampétila  Kypsymisaika
°C minuuttia
Herneet - kulho 100 10
Forellit kokonaisina keruuastia, siivild 100 40
Vihreét pavut n. 5 cm pitkia keruuastia, siivild 100 35
Purjo viipaleina keruuastia, siivild 100 30
Ruusukaali kokonaisina keruuastia, siivild 100 25
Lehtipinaatti* n 350 g kulho 100 35
Pakastevalmisruoka* n400g kulho/lautanen 100 40
* Peit4 kulho/lautanen mikroaaltokelmulla.
Lammittdminen
kappalekoko Ritila ja Lampétila  Kypsymisaika
°C minuuttia
Lautasruoka* - kulho/lautanen 70 20
Vauvanruoka purkki lasi 60 15
Lisukkeet astia 80

*

Peitd kulho/lautanen mikroaaltokelmulla.
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Hoito ja puhdistus

Laite ulkopuolelta

Kypsymistilan
sisapinta

Varusteet
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Al& kayta painepesuria tai hdyrysuihkutintal

Ohjauspaneelin puhdistukseen on parasta kytkea
lapsilukko péaélle.

Seriittd4, jos pyyhit laiteen kostealla réatilla. Jos se on
voimakkaammin likaantunut, laita muutama tippa
pesuainetta puhdistusveteen. Pyyhi laite lopuksi
kuivalla ratilla.

Ala kéyta voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita,
muuten muodostuu himmeita kohtia. Jos sellaista
ainetta paasee laitteen pinnalle, pyyhi se heti pois
vedella.

Pyyji kypsymistila, laitteen luukku ja keruukouru joka
kypsennyksen jalkeen kuivaksi.

Kierra muoviputki puhdistusta varten irti. Muoviputken
ja kypsennystilan pohjalla olevan kuumennuslevyn
puhdistaminen onnistuu parhaiten etikkavedella.

A = muoviputki
B = kuumennuslevy
C = keruukouru

Puhdista vesisailiod etikkavedelld. Voit ottaa kannen irti.

Varusteet on parasta kasitelld tiskiaineella heti kaytdn
jalkeen. Ruoanjatteet voidaan poistaa helposti harjalla
tai sienella. Kaikki varusteet voidaan puhdistaa
etikkavedella tai astianpesukoneessa.



Ohjeita toimintahairididen varalle

Jos toimintahairidita esiintyy, kyseessa on yleensa
pikkujuttu. Ennen kuin soitat huoltoon, ota seuraavat

ohjeet huomioon:

Hairio

Mahdollinen syy

Ohje /apu

Y%

Veden néyttd 4 vilkkuu,
vaikka séilio on taynna.

Séiliota ei ole tyonnetty
kokonaan sisaan.

Varmista, ettd sailio on kunnolla
paikallaan.

Tunnistusjarjestelma ei
toimi.

Soita huoltoon.

Nayttoalue on tumma. Séhkokatkos Tarkasta sahkénhuolto.
Elektroniikka on rikki. Soita huoltoon.
Vaara kellonaika. Sahkokatkos Aseta kellonaika uudelleen.

Laitteen lamppu ei pala.

Lamppu on rikki.

Vaihda lamppu. Katso kohdasta
"Lampun vaihto”.

Kypsennyksen aikana
tuuletusraosta tulee hoyrya
ulos.

Se on normaalia.

Kypsennyksen aikana kuuluu
"plop”-&éni.

Kylmé/kuuma-vaikutus
pakasteissa, johtuu
vesihdyrysta.

Se on normaalia.

Laitetta ei voida sdataa.

Lapsilukko on paalla.

(Symboli o—m néyttdalueella)

Kytke lapsilukko paélté.

Korjaukset saa tehda ainoastaan koulutettu

huoltohenkil6.

Jos laitetta korjataan asiattomasti, se voi johtaa
vaarallisiin tilanteisiin.
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Lampun vaihto

@000==0

Viallinen lamppu on vaihdettava. Voit tehda sen itse.
Lammdnkestavia varalamppuja saat ammattilikkeista.

Lampun tekniset tiedot:
15-25 W, 220/240 V, 300 °C, lampun sokkeli E14.

Toimi nain:
1. Kytke sulakerasiassa oleva sulake pois paélté tai
irroita pistoke pistorasiasta.

N

. Ruuvaa lampun suojus vastapaivaan irti.

w

. Ruuvaa lamppu my&s vastapaivaan irti.

4. Korvaa lamppu samantyyppisellé lampulla, jonka
teho (W) on sama.

5. Ruuvaa lamppu ja lampun suojus takaisin
paikoilleen. Varmista, etté tivisteet ovat oikeassa
paikassa.

7. Liita laite séhkdverkkoon ja sdadé kellonaika.

Huoltopalvelu

E-numero ja FD-numero
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Jos laitteesi vaatii korjausta, huoltopalvelumme auttaa
sinua. Sinua lahella olevan huoltopalvelun osoitteen ja
puhelinnumron l&ydat puhelinluettelosta. Mainitut
huoltopalvelukeskukset ilmoittavat myds mielelladn
sinulle 18himman huoltopalvelupisteen.

lImoita huoltopalveluun aina laitteesi valmistenumero
(E-nro) ja valmistusnumero (FD-nro). Tyyppikilpi
numeroineen I6ytyy laitteen luukusta. Jotta sinun ei
tarvitsisi hairidtapauksessa etsié laitteesi numeroita,
merkitse ne t&han jo nyt.

‘ E-nro FD-nro ‘

‘ Huoltopalvelu a ‘




Tekniset tiedot

virtalahde: 220-240V, 50 Hz/60 Hz
kokonaisliitosarvo: 1770 W
sulake: 10A

Pakkaus ja vanha laite

Ymparistoystavallinen Pura laite pakkauksesta ja havita pakkaus
jatehuolto ympéristdystavallisesti.

E Taman laitteen merkintéa perustuu kaytettyja sahko- ja

- Clektroniikkalaitteita (waste electrical and electronic
equipment - WEEE) koskevaan direktiiviin
2002/96/EG.

Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-sdannokset koko.
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Huomautuksia
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Huomautuksia
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Huomautuksia
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