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Sicherheit de

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen flir einen spateren Ge-
brauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= mit Originalteilen und -zubehor.

» fiir Anwendungen, die in dieser Anleitung beschrieben sind.

= zum Zerkleinern von rohen oder gekochten Lebensmitteln, z. B. Fleisch, Fisch und
Gemuse.

® unter Aufsicht.

» f{ir haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungszeiten.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen Rdumen des hauslichen Umfelds bei
Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Gber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Aufsicht, vor dem Zu-
sammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen, wenn Sie sich rotierenden Teilen né-
hern und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder men-

talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn

sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht durch Kinder durchgefihrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Gerat und der Netzan-

schlussleitung fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache betreiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Geréat vom Stromnetz zu trennen.
Immer am Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen.

» Wenn das Gerét oder die Netzanschlussleitung beschadigt ist, sofort den Netzste-
cker der Netzanschlussleitung ziehen oder die Sicherung im Sicherungskasten aus-
schalten.

» Den Kundendienst rufen. —»Seite 19

» Das Gerat nur geméB den Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und betreiben.

» Nie das Gerét Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen, z. B. Zeitschaltuhr oder
Fernsteuerung.

» Nur daflir geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat durchfiihren.

» Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur des Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Geréats beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Nie das Gerét oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen oder in den Ge-
schirrspller geben.

» Das Gerat nur in geschlossenen Rdumen verwenden.

» Nie das Gerét groBer Hitze und Nasse aussetzen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um das Gerat zu reini-
gen.

» Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Geréteteilen oder Warmequellen in Kontakt
bringen.



» Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten in Kontakt bringen.
» Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder verandern.
» Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.

» Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern-
halten.

» Die Aufsatze nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem Gerat aufsetzen und
abnehmen.

» Nicht in den Einflllschacht fassen.

» Nur den Stopfer verwenden, um Lebensmittel nachzuschieben.

» Teile, die Risse oder sonstige Beschadigungen aufweisen oder nicht korrekt sitzen,
gegen QOriginalersatzteile austauschen.

» Die Aufsatze nie am Grundgerat zusammenbauen.

» Die Aufsatze nur im komplett zusammengebauten Zustand verwenden.

» Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen beriihren.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

» Die Reinigungshinweise beachten.

» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berihrung kommen, vor jedem Gebrauch
reinigen.

Sachschaden vermeiden

» Das Gerat nie langer als 12 Minuten ununterbro-
chen betreiben. Danach das Gerét ausschalten
und auf Raumtemperatur abkihlen lassen.

» Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.

> Keine Gegensténde in den Einflllschacht oder
das Gehause stecken, z. B. Kochloffel.

» Vor der Verwendung den Einfillschacht und das
Gehause auf Fremdkorper Uberprifen.

> Nie den Fruchtpressenaufsatz zum Auspressen
sehr harter oder faseriger Lebensmittel verwen-
den, z. B. Karotten, Rote Bete oder Lauch.

Kennenlernen

Ubersicht
Priifen Sie nach dem Auspacken alle Teile auf Trans-
portschaden und die Vollstdndigkeit der Lieferung.

Aufnahme und Antrieb fiir Aufsatze

Entriegelungstaste

Deckel fur Aufbewahrungsfach

Aufbewahrungsfach flir Lochscheiben

Kabelaufbewahrung

Einflllschale

Schraubring

Lochscheibe grob

Messer

Férderschnecke mit Kupplung

Metallkammergehause

Lochscheibe mittel

NEEREEEREEREEREE NS

e | Lochscheibe fein’
ochscheibe fein
Grundgerét :
- Stopfer mit Aufbewahrungsfach und Deckel
I[E3 Fleischwolfaufsatz ——
— Wurstfulldise
Waurstfilleraufsatz ] T Tor Warstl
agerring flr Wurstfiller
[B] Kebbeaufsatz' gerng
— — Formblech
I=  Reinigungsbirste’ -
- — Halter flir Formblech
Spritzgebéckvorsatz' — . -
] Lagerring flr Spritzgebackvorsatz
Raspelaufsatz 1
— "Raspelaufsatz’, Seite 16 Je nach Modell
Fruchtpressenaufsatz’ Drehschalter
— "Fruchtpressenaufsatz", Seite 16 Symbol Funktion
Griffschalen fur den Transport max Lebensmittel mit héchster Geschwin-
Drehschalter mit Leuchtring digkeit verarbeiten.




Symbol Funktion

min Lebensmittel mit niedriger Geschwin-
digkeit verarbeiten.

(@] Verarbeitung stoppen.

9] Festsitzende Lebensmittel mit der Re-
verse-Funktion 6sen.

Leuchtring

Der Leuchtring am Drehschalter informiert Sie Gber
den Betriebszustand lhres Gerats.

Status

Innerhalb der letzten

15 Minuten wurde das
Gerat eingesteckt oder
die Verarbeitung been-

Anzeige

Leuchtring leuchtet mit
mittlerer Helligkeit

det.
Leuchtring leuchtet mit  Verarbeitung auf Stufe min
hoher Helligkeit , max oder ©

® Gerat wurde mehr als
15 Minuten nicht ver-
wendet

® Fin Sicherheitssystem
ist aktiviert oder ein Ge-
ratefehler liegt vor

Leuchtring leuchtet nicht

Bedienung

Gerat und Teile vor dem ersten Gebrauch rei-

nigen

1. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung
kommen, vor dem ersten Gebrauch reinigen.

2. Die gereinigten und getrockneten Teile fur die Ver-
wendung bereitlegen.

Grundgerit vorbereiten

—Abb. A-H

Fleischwolfaufsatz zusammenbauen
—Abb.1-H

Aufsatz anbringen

—Abb. - K

Geschwindigkeitsempfehlungen

Einstel-
lung

Verwendung

Fleischwolfaufsatz (Lochscheiben
3mm, 4,5mm, 8 mm)

min/max

Wurstfulleraufsatz

max
max Kebbeaufsatz
Lochscheiben

Tipp: Weitere Informationen finden Sie hier:
— "Sicherheitssysteme", Seite 156
— 'Stérungen beheben", Seite 18

Reverse-Funktion

Die Reverse-Funktion dient dazu, festsitzende Le-
bensmittel durch kurzzeitiges Rickwartslaufen der
Férderschnecke wieder zu l6sen.

— "Stérungen beheben’, Seite 18
Sicherheitssysteme

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der Motor
und andere Bauteile durch eine zu hohe Belastung
beschadigt werden.

— "Stérungen beheben", Seite 18

Thermoschutzschalter

Wenn der Motor Uiberlastet wird oder sich zu stark er-
hitzt, schaltet der Thermoschutzschalter das Gerat
aus.

Sollbruchstelle

Wenn die Férderschnecke blockiert oder Uiberlastet
wird, bricht die Kupplung an der daflir vorgesehenen
Sollbruchstelle.

Wiedereinschaltsicherung

Die Wiedereinschaltsicherung verhindert, dass Ihr
Gerat nach einem Stromausfall die Verarbeitung
selbststandig startet.

Das Gerat ist nach einem Stromausfall wieder einge-
schaltet. Die Verarbeitung kann erst wieder gestartet
werden, nachdem der Drehschalter auf O gestellt
wurde.

Lochscheibe fein (3 mm)

Lochscheibe mittel (4,5 mm)

\ Lochscheibe grob (8 mm)

\ Hinweis: Die grobe Lochscheibe ist fir
die Verarbeitung von Hahnchenknochen
geeignet.

Lebensmittel verarbeiten
—Abb. A -EH
Weitere Anwendungen

Kombinieren Sie Zubehdrteile mit Teilen des
Fleischwolfaufsatzes, um weitere Anwendungen zu
ermdglichen.

Hinweis: Bauen Sie den Aufsatz fiir die jeweils ge-
winschte Anwendung zusammen. Verwenden Sie
den vorbereiteten Aufsatz, wie flir den
Fleischwolfaufsatz beschrieben.
Wurstfiilleraufsatz zusammenbauen

Der Waurstfllleraufsatz eignet sich zum Beflllen von
Kunst- und Naturdarm mit Brat und zum Formen von
Réllchen, z. B. fir Cevapcici.

—Avb. EE1-EA

Kebbeaufsatz zusammenbauen

Der Kebbeaufsatz eignet sich zum Formen von Teig-
oder Hackfleischtaschen.

—Abb. K1 -E



Spritzgebackvorsatz zusammenbauen
Der Spritzgebackvorsatz eignet sich zum Formen
von Platzchenteig oder Mirbeteig.

el 26 B 29 |

Raspelaufsatz

Der Raspelaufsatz eignet sich zum Raspeln, Reiben
und Schneiden von Lebensmitteln, z. B. von Kase,
Obst, Gemuse, Nussen, Mandeln oder getrockneten
Brotchen.

Ubersicht

— Abb.

Verschluss fir Trommeleinséatze

Gehéuse flr Raspelaufsatz

Stopfer flr Raspelaufsatz

Reibetrommel

Schneidetrommel

Raspeltrommel grob

4]
6]

Raspeltrommel fein

Geschwindigkeitsempfehlungen

Verwendung

Reibetrommel

min/max Schneidetrommel

min/max Raspeltrommel grob

min/max Raspeltrommel fein

Trommeleinsatze

Reibetrommel
Lebensmittel fein reiben, z. B. Nusse,
Hartkase, Kartoffeln.

Schneidetrommel
Lebensmittel in Scheiben schneiden, z. B.
Gurken, Méhren, Rote Beete, Kartoffeln.

Raspeltrommel grob

Lebensmittel in grobe Stiicke raspeln,
z.B. Obst und Gemise wie Apfel oder Ka-
rotten; Kése wie Gouda oder Edamer.

Raspeltrommel fein

Lebensmittel in feine Stlicke raspeln, z. B.
Nisse; Obst und Gemuse wie Apfel, Ka-
rotten oder Kartoffeln; Kase wie Gouda
oder Edamer. Die Lebensmittel vor der
Verarbeitung in ca. 2 x 2 cm groBe Stlicke
schneiden.

Hinweise

® Die Trommeleinsatze sind nicht geeignet zur Ver-
arbeitung von sehr weichen oder sehr faserigen
Lebensmitteln.

® Die empfohlene Dauerbetriebszeit betragt 2 Minu-
ten.

Raspelaufsatz verwenden

—Avb. Eill-Ed

Fruchtpressenaufsatz

Der Fruchtpressenaufsatz eignet sich zum Auspres-
sen von weichen Lebensmitteln, z. B. von Tomaten,
kernlosen Trauben, Wassermelonen und Apfeln.
Ubersicht

— Abb. 5

Schraubring fur Fruchtpressenaufsatz
Einstelldise fir Fruchtfleisch
Filterhalter mit Dichtungsring
Forderschnecke mit Dichtungsring
Gehause flr Fruchtpressenaufsatz
A Auslauftrichter

Filtereinsatz fein

EX  Filtereinsatz grob

Einstelldiise
Mit der Einstelldiise bestimmen Sie die Konsistenz
des Fruchtfleischs.

Feuchteres Fruchtfleisch
und weniger Saft

Im Uhrzeigersinn drehen Trockeneres Frucht-
fleisch und mehr Saft

Gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen

Hinweis: Wenn die Einstelldiise zu weit hineinge-
drehtist, kann sehr festes oder trockenes Frucht-
fleisch die Einstelldiise verstopfen. Die Einstelldise
weiter herausdrehen oder komplett entnehmen.

Fruchtpressenaufsatz zusammenbauen

Hinweis: Vor dem Zusammenbau den Zustand und
den korrekten Sitz der Dichtungsringe der Forder-
schnecke und des Filterhalters priifen. Nie ohne
Dichtungsringe und nie mit beschéadigten Dichtungs-
ringen verwenden.

—Aob. EA -

Fruchtpressenaufsatz anbringen

—Abb. X -l
Fruchtpressenaufsatz verwenden

Hinweise

® Der Fruchtpressenaufsatz muss vor der Verarbei-
tung vollstandig zusammengebaut und korrekt am
Grundgerat angebracht sein.

® \Wahrend der Verarbeitung darauf achten, dass
der Filtereinsatz und die Einstelldlse nicht ver-
stopfen, sonst kann Flissigkeit in den Antrieb und
das Innere des Gerats gedrickt werden. Wenn
der Fruchtpressenaufsatz verstopft ist, das Gerat
sofort ausschalten.
— "Stérungen beheben", Seite 18

® Die Kerne mancher Friichte haben eine &hnliche
GroBe, wie die Offnungen des feinen oder des gro-
ben Filtereinsatzes und kdnnen den Filtereinsatz
verstopfen. Die Einstelldlise vor der Verarbeitung
auf eine Einstellung flr feuchteres Fruchtfleisch
einstellen. Die Kerne werden dann mit dem Frucht-
fleisch aus der Diise gepresst.



® GroBe Friichte zerkleinern, damit diese in den Ein-
flllschacht passen. Harte Schalen, Stiele, Kerne
und Steine entfernen.

m Keine gefrorenen Friichte verarbeiten.

m Keinen groBen Druck mit dem Stopfer austiben.

—Abb. HE-Ed

Fruchtpressenaufsatz auseinandernehmen
—Avb. Ed- B
Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort alle Teile,
damit die Ricksténde nicht antrocknen.

> Keine alkohol- oder spiritushaltigen Reinigungs-
mittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metallischen Gegen-
stande benutzen.

» Keine scheuernden Tucher oder Reinigungsmittel
verwenden.

Hinweise

® Beachten Sie die Empfehlungen zur Reinigung
der folgenden Edelstahlteile: Metallkammerge-
hause, Férderschnecke, Schraubring, Messer,

Lochscheiben und Einfullschale.

- Keine Reinigungsmittel verwenden, die Chlor,
Bleichmittel oder Silbersalze enthalten.

— Edelstahlteile konnen sich aufgrund der korrosi-
ven Wirkung einiger Reinigungsmittel verfér-
ben.

— Edelstahlteile nicht l&angere Zeit in Wasser lie-
gen lassen. Insbesondere nicht in kalkhaltigem,
hartem Wasser oder Wasser, das Sauren ent-
hélt, z. B. Essig.

— Edelstahlteile im oberen Korb des Geschirrspi-
lers reinigen und nach Beendigung des Spiil-
gangs nichtim Geschirrspller liegen lassen.

— Nach der Reinigung die Edelstahlteile abtrock-
nen und mit etwas Speisedl einreiben, um eine
Oxidation zu verhindern.

® Schwer erreichbare oder scharfkantige Stellen mit
einer Reinigungsburste reinigen.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Tabelle ange-

geben.

—Abb. [{1

Einzelteile aufbewahren

1. Nach der Reinigung die getrockneten Zubehortei-
le des Fleischwolfaufsatzes im Aufbewahrungs-
fach des Stopfers aufbewahren.

—Abb.

2. Um die Lochscheiben aufzubewahren, den Deckel
des Aufbewahrungsfachs auf der Oberseite des
Grundgerats abnehmen. Die Lochscheiben auf
die vorgesehenen Halterungen legen und den De-
ckel wieder verschlieBen.

—Abb.[A

Verarbeitungshinweise und Anwen-

dungsbeispiele

Verarbeitungshinweise

Fleischwolfaufsatz

® Alle Lochscheiben sind flir Verarbeitung von ro-
hem Fleisch geeignet.

® Fleisch und groBe Lebensmittel in ca. 2x2 cm
groBe Stlicke schneiden, damit sie in den Einflll-
schacht passen.

® Harte Bestandteile von Lebensmitteln vor der Ver-
arbeitung entfernen, z. B. Knorpel, Knochen oder
Sehnen.

Wourstfiilleraufsatz

® Nur fein zerkleinerte Lebensmittel mit dem Wurst-
fllleraufsatz verarbeiten.

m Naturdarm vor der Verarbeitung 10 Minuten in lau-
warmem Wasser einweichen.

® Die Wursthlle nicht zu prall befiillen, da die Wiirs-
te sonst beim Kochen oder Braten platzen kon-
nen.

Beispielrezept

Hier finden Sie ein Beispielrezept, das speziell fir Ihr

Gerét entwickelt wurde.

Késechips

Zutaten

® 1000-1500 g Cheddar-Kéase

m 2154 TL gemahlenen Pfeffer

Zubereitung

® Den Cheddar-Kése in 2 x 2 x 2 cm groBe Stlicke
schneiden und 24 Stunden bei-17 °C einfrieren.

® Den Fleischwolfaufsatz mit der feinen Lochschei-
be vorbereiten und anbringen.

m Die gefrorenen Kéasestlicke in die Einfillschale ge-
ben.

® Den Drehschalter auf max stellen.

m \Wahrend der Verarbeitung die gefrorenen Kase-
stlicke gleichmaBig in den Einflllschacht geben
und mit dem Stopfer nachdriicken.

® Die gesamte Menge innerhalb vom 2 Minuten ver-
arbeiten.

m Den Pfeffer dazugeben und mit dem Kése vermi-
schen.

® Den Backofen auf 200 °C vorheizen.

m Kleine Kasehaufchen mit ausreichend Abstand
auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech ge-
ben und leicht andricken.

® Das Backblech in den vorgeheizten Backofen ge-
ben, bis der Kase geschmolzen ist.

m Die fertigen Kasechips vor dem Verzehr ausrei-
chend abkihlen lassen.

Weitere Rezepte abrufen

> Um weitere Rezepte online abzurufen, den folgen-
den QR-Code scannen.




Stérungen beheben

Stoérung Ursache und Stérungsbehebung
Geréat startet die Verarbeitung  Drehschalter ist falsch eingestellt.
nicht. » Stellen Sie den Drehschalter vor der Verarbeitung auf O.

Lebensmittel werden nicht ver- Lebensmittel sitzen fest und haben den Aufsatz verstopft.
arbeitet, obwohl das Grundge- - Hinweis: Die Reverse-Funktion nur mit dem Fleischwolfaufsatz verwenden.

at lauft.
ratlauft 1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Stillstand des Ge-
rats ab.

2. Stellen Sie den Drehschalter fiir einige Sekunden auf©, um die Reverse-
Funktion zu starten und die festsitzenden Lebensmittel zu 16sen.

3. Warten Sle den Stillstand des Geréts ab.

4. Stellen Sie den Drehschalter auf min und prifen Sie, ob die Lebensmittel
wieder normal verarbeitet werden.

Hinweis: Wenn sich die Stérung so nicht beheben lasst, die folgenden

Schritte beachten.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Stillstand des Ge-
rats ab.

2. Nehmen Sie den Aufsatz ab und zerlegen Sie den Aufsatz.

3. Entfernen Sie festsitzende Lebensmittel und prifen Sie, ob sich Kno-
chen, Sehnen oder andere harte Bestandteile im Aufsatz oder in den Le-
bensmitteln befinden.

Kupplung der Férderschnecke wurde Uberlastet und ist an der Sollbruch-

stelle gebrochen.

Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstelle sind nicht Bestandteil unserer Ga-

rantieverpflichtungen. Eine neue Kupplung ist unter der Bestellnummer

10040650 beim Kundendienst erhaltlich.

1. Die Schraube I6sen und die defekte Kupplung entnehmen.

—Abb. [

2. Die neue Kupplung einsetzen und festschrauben.

—Abb. [ 13

Gerat schaltet wahrend der Motor ist Uiberhitzt.
Verarbeitung ab. 1. Stellen Sie den Drehschalter aufO und warten Sie den Stillstand des Ge-
rats ab.

2. Lassen Sie das Gerét abkihlen, um die Uberlastsicherung zu deaktivie-
ren.

Lebensmittel werden nicht Schraubring ist nicht korrekt oder nicht ausreichend festgeschraubt.
gleichmaBig zerkleinert. > Priifen Sie, ob der Schraubring korrekt auf dem Gewinde des Metallkam-

mergehauses sitzt und ausreichend festgeschraubt ist.

Aus dem Fruchtpressenauf- Einstelldise und Filtereinsatz sind verstopft.
satz tritt kein Saft oder Frucht- 1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Stillstand des Ge-
fleisch aus, obwohl das rats ab.
Grundgerat lauft. 2. Verwenden Sie nicht die Reverse-Funktion, um Schaden am Gerét zu
vermeiden.
3. Nehmen Sie den Aufsatz ab und zerlegen Sie den Aufsatz.
4. Entfernen Sie festsitzende Lebensmittel und reinigen Sie alle Teile griind-
lich.
5. Beachten Sie alle Hinweise, bevor Sie den Fruchtpressenaufsatz erneut
verwenden.
— "Fruchtpressenaufsatz", Seite 16

Altgerét entsorgen Dieses Gleré.t ist entsprechend"der européi-

. E schen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und
> Das Gerat umweltgerecht entsorgen. Elektronikaltgerate (waste electrical and elec-
Informationen uber aktuelle Entsorgungswege erhal- tronic equipment — WEEE) gekennzeichnet.
ten Sie bei Ihrem Fachhéndler sowie Ihrer Gemein-  Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU-weit gilti-
de- oder Stadtverwaltung. ge Riicknahme und Verwertung der Altgeréte vor.



Kundendienst home.com auf der Produktseite und der Serviceseite
lhres Gerats bei den Gebrauchsanleitungen und zu-

Die Informationen geméB Verordnung (EU) sitlichen Dokumenten

2023/826 finden Sie online unter www.bosch-

Safety en

m Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product information safe for future reference or
for the next owner.

m Do not connect the appliance if it has been damaged in transit.

Only use this appliance:

= with genuine parts and accessories.

m for applications described in these instructions.

m for cutting up raw or cooked food, e.g. meat, fish and vegetables.

= ynder supervision.

m for normal processing quantities and for normal processing times for domestic use.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic environment at room
temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after each use, whenever
it is left unattended, prior to assembly, disassembly or cleaning, when approaching ro-
tating parts and in the event of an error.

This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or mental cap-

abilities or a lack of experience and/or knowledge if they have been given supervision

or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by children.

The appliance must not be used by children. Keep children away from the appliance

and power cord.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always unplug the appliance
at the mains.

» If the appliance or the power cord is damaged, immediately unplug the power cord or
switch off the fuse in the fuse box.

» Call customer service. ~>Page 24

» Connect and operate the appliance only in accordance with the specifications on the
rating plate.

» Never equip the appliance with an external switching device, e.g. a timer or remote
control.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» |f the power cord of this appliance is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer, the manufacturer's Customer Service or a similarly qualified person in order to
prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.

» Never expose the appliance to intense heat or humidity.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appliance.

» Never let the power cord come into contact with hot appliance parts or heat sources.

» Never let the power cord come into contact with sharp points or edges.
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» Never kink, crush or modify the power cord.
» Never place the appliance on or near hot surfaces.

» Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.
» Only fit and remove attachments once the drive has stopped and the appliance has

been unplugged.
» Do not reach into the filling shaft.

» Only use the pusher to push down food.

» Parts which show cracks or other damage or do not fit correctly must be replaced

with genuine spare parts.

» Never assemble attachments on the main unit.
» Only use the attachments once they are fully assembled.

» Never touch the sharp blades and edges with bare hands.
» Keep packaging material away from children.
» Do not allow children to play with packaging material.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.

» Follow the cleaning instructions.

» Clean surfaces which come in contact with food before each use.

Avoiding material damage

> Never operate the appliance for more than
12 minutes without stopping. Then switch off the

appliance and allow it to cool down to room tem-

perature.
» Do not operate the appliance at no-load.

» Do not insert objects into the filling shaft or hous-

ing, e.g. wooden spoons.

> Before use, check the filling shaft and housing for

foreign objects.
> Never use the juicer attachment for squeezing

very hard or fibrous food, e.g. carrots, beetroot or

leeks.

Familiarising yourself with your appli-
ance

Overview

After unpacking all parts, check for any damage in

transit and completeness of the delivery.
—Fig. | i

Release button

Cover for storage compartment

Storage compartment for perforated discs

Cord storage

Filling tray

Threaded ring

Perforated disc, coarse

Knife

Worm conveyor with clutch

Metal chamber housing

Perforated disc, medium’’

Perforated disc, fine'

Pusher with storage compartment and lid

Sausage filler nozzle

NE B ENEERERRE RN EE

Main unit Sausage filler bearing ring
1 Meat mincer attachment Shape plate
Sausage filler attachment Holder for shape plate
[B] Kebbe attachment' Bearing ring for cookie maker attachment
I3  Cleaning brush’ ' Depending on the model
Cookie maker attachment' Rotary switch
Shredding attachment' Symbol Function

— "Shredding attachment’, Page 21 max Process food at maximum speed.
Juice attachment' min Process food at low speed.

— "Juice attachment", Page 22 -
- : (@] Stop processing.

Grips for transporting o) Food that has got stuck can be re-
Rotary switch with illuminated ring leased using the reversing function.
Holder and drive for attachments




llluminated ring
The illuminated ring on the rotary switch informs you
about the operating status of your appliance.

Status

Within the last 15
minutes, the appliance
was plugged in or the pro-
cessing was terminated.

Display

llluminated ring lights up
with medium brightness

Fitting the attachment
—Fio. -

Recommended speeds

Setting Use

min/max Meat mincer attachment (perforated

discs 3mm, 4.5 mm, 8 mm)

Sausage filler attachment

llluminated ring lights up
with high brightness

llluminated ring light is
off

Processing on setting min,
max Or ©

= Appliance has not
been in use for over 15
minutes

= A safety system has
been activated or there
is a fault with the appli-
ance

Tip: You can find further information here:

— "Safety systems", Page 21

— "Troubleshooting", Page 23

Reversing function

The reversing function is designed to release food
that has got stuck by briefly running the worm con-
veyor in reverse.

— "Troubleshooting”, Page 23

Safety systems

Overload protection

The overload protection system prevents the motor
and other components from being damaged through
being overloaded.

— "Troubleshooting", Page 23

Thermal circuit breaker

If the motor becomes overloaded or too hot, the
thermal circuit breaker will switch the appliance off.
Predetermined breaking point

If the worm conveyor jams or becomes overloaded,
the clutch will break at the predetermined breaking
point.

Restart lock-out

Restart lock-out prevents your appliance from auto-
matically restarting processing after a power failure.
The appliance is switched on again after a power fail-
ure. Processing cannot start again until the rotary
switch has been set to O.

Operation
Cleaning the appliance and parts before us-
ing for the first time

1. Clean all parts that come into contact with food be-
fore using for the first time.
2. Put the cleaned and dried parts out ready for use.

Preparing the main unit
—Fig. A-H

Assembling the meat mincer attachment

—Fig. -

max Kebbe attachment

Perforated discs

Perforated disc, fine (3 mm)

Perforated disc, medium (4.5 mm)

Perforated disc, coarse (8 mm)

Note: The coarse perforated disc is suit-
able for processing chicken bones.

&
&

Processing food

—Fig. A -K&

Additional applications

You can combine accessories with parts of the meat
mincer attachment for additional applications.

Note: Assemble the attachment for the individual ap-
plication you require. Use the prepared attachment
as described for the meat mincer attachment.
Assembling the sausage filler attachment

The sausage filler attachment is suitable for filling ar-
tificial and natural casings with meat and for shaping
rolls, e.g. cevapcici.

—Fig. HE1-EA

Assembling the kebbe attachment

The kebbe attachment is suitable for shaping dough
or minced meat pockets.

—Fig. E1- B

Assembling the cookie maker attachment

The cookie maker attachment is suitable for shaping
biscuit dough or shortcrust pastry.

— Fig. B2 -

Shredding attachment

The shredding attachment is suitable for shredding,
grating and slicing items such as cheese, fruit, veget-
ables, nuts, almonds or dry bread rolls.

Overview

— Fig.

Closure for barrel safety

Shredding housing

Pusher for shredding attachment

Grating barrel

4]

Slicing barrel
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6 | Shredding barrel coarse
Shredding barrel fine

Recommended speeds

Setting Use

max Grating barrel

min/max Slicing barrel

min/max Shredding barrel coarse

min/max Shredding barrel fine

Barrel inserts

Grating barrel
Grating food finely, e.g. nuts, hard
cheese, potatoes.

Slicing barrel
Cutting food into slices, e.g. cucumbers,
carrots, beetroot, potatoes.

Shredding barrel coarse

Shredding food into large pieces, e.g. fruit
and vegetables like apples or carrots;
cheese like Gouda or Edam.

Shredding barrel fine

Shredding food into fine pieces, e.g. nuts;
fruit and vegetables like apples, carrots or
potatoes; cheese like Gouda or Edam.
Before processing the food, cut it up into
chunks of approx. 2 x 2 cm.

Notes

® The barrel inserts are not suitable for processing
very soft or very fibrous foods.

® The recommended continuous operating time is
2 minutes.

Using the shredding attachment
darel 315 40|
Juice attachment

The juicer attachment is suitable for squeezing soft
food, e.g. tomatoes, seedless grapes, watermelon
and apples.

Overview

—Fig.

Threaded ring for juice attachment
Control nozzle for fruit pulp

Filter holder with sealing ring

1 worm conveyor with sealing ring
Housing for juice attachment

I3 outlet funnel

Filter insert fine

Bl Filterinsert coarse

Control nozzle
The control nozzle is used to set the consistency of
the fruit pulp.

Turn anticlockwise Pulp more moist and less

juice
Pulp drier and more juice

Turn clockwise

Note: If the control nozzle is inserted too far, very firm
or dry pulp can block the control nozzle. Turn the
control nozzle to move out further or remove com-
pletely.

Assembling the juice attachment

Note: Before assembling, check the condition and
proper positioning of the sealing rings of the worm
conveyor and the filter holder. Never use without the
sealing rings and never use if they are damaged.

— Fig. EA -
Fitting the juice attachment
— Fig. IEEL -IEE
Using the juice attachment

Notes

m Before processing, the juicer attachment must be
fully assembled and correctly fitted to the main
unit.

® During processing, make sure that the filter insert
and the control nozzle do not become blocked or
liquid may be forced into the drive and the interior
of the appliance. If the juice attachment is blocked,
switch off the appliance at once.
— "Troubleshooting", Page 23

® The pips of some fruit are similar in size to the

openings of the fine or the coarse filter insert and

may block it. Before processing, set the control

nozzle to a setting for juicier fruit pulp. The pips will

then be pressed out of the nozzle with the pulp.

Cut large items of fruit into pieces so they fit into

the filling shaft. Remove hard peel, stalks, cores

and stones.

® Do not process fruit when frozen.

® Do not apply great force with the pusher.

gl 51 B 56|

Taking the juicer attachment apart
—fig. A -E1

Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that residues
do notdry on.

» Do not use cleaning agents containing alcohol or
spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal objects.

» Do not use abrasive cloths or cleaning agents.

Notes

® Please note the recommendations for cleaning the
following stainless steel parts: metal chamber
housing, worm conveyor, threaded ring, knife, per-
forated discs and filling tray.

- Do not use cleaning agents that contain chlor-
ine, bleach or silver salts.

— Stainless steel parts may become discoloured
due to the corrosive action of certain cleaning
agents.

- Do not leave stainless steel parts in water for
prolonged periods. Particularly not in hard,



limey water or water containing acids, e.g. vin-
egar.

— Clean stainless steel parts in the top basket of
the dishwasher and do not leave them in the
dishwasher after the washing programme has
ended.

— After cleaning, dry stainless steel parts and rub
down with a little cooking oil to prevent oxida-
tion.

m Clean areas that are difficult to access or have
sharp edges using a cleaning brush.

Clean the individual parts as indicated in the table.
— Fig.
Storing individual parts

1. After cleaning, keep the dried accessories of the
meat mincer attachment in the storage compart-
ment for the pusher.

—Fig. G

2. To store the perforated discs, take off the cover of
the storage compartment on top of the main unit.
Fit the perforated discs onto the holders provided
and close the lid again.

—Fig. A

Processing instructions and application

examples

Processing instructions

Meat mincer attachment

m All perforated discs are suitable for processing
raw meat.

® Cut meat and large items of food into chunks of
approx. 2 x 2 cm so they fit into the filling shaft.

®m Remove hard pieces of food before processing,
e.g. gristle, bones or sinews.

Sausage filler attachment

® Only process food that has been cut up fine with
the sausage filler attachment.

® Soak natural casing in lukewarm water for
10 minutes before processing.

® Do not stuff casings too full or the sausages may
burst during boiling or frying.

Sample recipe

You can find a sample recipe that has been specially

developed for your appliance here.

Cheese crisps

Ingredients

® 1000-1500 g cheddar cheese

m 2154 tsp. ground pepper

Preparation

® Cut the cheddar cheese into pieces 2x2x2cm in
size and freeze at-17 °C for 24 hours.

® Prepare the meat mincer attachment with the fine
perforated disc and fit.

= Add the frozen cheese pieces to the filling tray.

m Set the rotary switch tomax.

® Add the frozen cheese pieces to the filling shaft

evenly during processing and press down with the

pusher.

Process the entire quantity within 2 minutes.

Add the pepper and mix with the cheese.

Preheat the oven to 200 °C.

Spoon small heaps of cheese onto a baking tray

lined with greaseproof paper, leaving sufficient

space in between, and lightly press.

® Pyt the baking tray into a preheated oven until the
cheese has melted.

m Allow the finished cheese crisps to cool down suf-
ficiently before eating.

Retrieve more recipes

» To retrieve more recipes online, scan the following
QR code.

Troubleshooting

Fault Cause and troubleshooting

Appliance does not start pro-  Rotary switch is set incorrectly.

cessing. » Set the rotary switch to O before processing.

Food is not being processed
although the main unit is run-
ning.

Food has got stuck and is blocking the attachment.
Note: Only use the reversing function with the meat mincer attachment.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.

2. Set the rotary switch to © for a few seconds to start the reversing function
and release the food that has got stuck.

3. Wait until the appliance stops.

4. Set the rotary switch to min and check whether the food is being pro-
cessed normally again.

Note: If the fault cannot be eliminated in this manner, observe the following

steps.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.
2. Remove the attachment and take it apart.
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Fault Cause and troubleshooting

Food is not being processed 3. Remove food that has got stuck und check whether the attachment or
although the main unit is run- the food contains any sinews, bones or other hard pieces.

ning. Clutch of the worm conveyor has been overloaded and has broken at the
predetermined breaking point.

Note: Spare parts with a predetermined breaking point are not covered by
our warranty obligations. A new clutch is available from customer service
under order number 10040650.

1. Release the screw and remove the faulty clutch.
— Fig. &1
2. Insert the new clutch and screw in tight.
—Fig. A
Appliance switches off during  Motor is overheated.
processing. 1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.
2. Allow the appliance to cool down to deactivate the overload protection
device.

Food is not cut up evenly. Threaded ring is incorrectly or inadequately tightened.
» Check whether the threaded ring is seated correctly on the thread of the
metal chamber housing and has been adequately tightened.

No juice or fruit pulp exits from Control nozzle and filter insert are blocked.
the juice attachment although 1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.
the base unit is running. 2. Do not use the reversing function to avoid damage to the appliance.
3. Remove the attachment and take it apart.
4. Remove any caked-on food and clean all parts thoroughly.
5. Observe all instructions before using the juice attachment again.
— "Juice attachment’, Page 22

Disposing of old appliance (waste electrical and electronic equipment - WEEE).
.p 9 . PP ) ) The guideline determines the framework for the re-
> Dispose of the appliance in an environmentally turn and recycling of used appliances as applicable
friendly manner. throughout the EU.

Information about current disposal methods are .

available from your specialist dealer or local author- Customer Service

ity. You can find the information required as per Regula-
tion (EU) 2023/826 online at www.bosch-home.com
on the product and service pages for your appliance,
in the area of user manuals and additional docu-
ments.

This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2012/19/EU concerning
— used electrical and electronic appliances

Sécurité fr

m | isez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue d’une réutilisation ulté-
rieure ou pour un futur nouveau propriétaire.

® Ne branchez pas I'appareil si ce dernier a été endommagé durant le transport.

Utilisez I'appareil uniqguement:;

m gvec des piéces et accessoires d’origine.

m pour les utilisations décrites dans cette notice.

m pour broyer des aliments crus ou cuits, p. ex. de la viande, du poisson et des |é-
gumes.

® sous surveillance.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habituelles pour un mé-
nage.

® pour un usage domestigue privé et dans les pieces fermées d’un domicile, a la tem-
pérature ambiante.

® jusqu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau de la mer.
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L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque utilisation, lorsgu’il
n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre monté ou démonté, avant de le nettoyer,
lorsque vous étes a proximité de pieces rotatives et en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités physiques, sensorielles

ou mentales réduites ou des personnes inexpérimentées, a condition qu'elles soient

surveillées ou gu'elles aient été informées de I'utilisation de I'appareil et gqu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I’entretien de I'appareil ne doivent pas étre effectués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants doivent étre tenus a dis-

tance de I'appareil et du cordon d’alimentation secteur.

» N'utilisez jamais un appareil endommagé.

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil avec une surface fissurée ou casseée.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débrancher l'appareil du
secteur. Débranchez toujours la fiche du cordon d'alimentation secteur.

» Sil'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommagé, débranchez immé-
diatement le cordon d'alimentation secteur ou coupez le fusible dans le boitier a fu-
sibles.

» Appelez le service aprés-vente. =»Page 30

» Pour le raccordement et I'utilisation de I'appareil, respectez impérativement les indi-
cations figurant sur la plaque signalétique.

» N'alimentez jamais I'appareil par l'intermédiaire d'un appareil de commutation ex-
terne, par ex. une minuterie ou une télécommande.

» Seul un personnel diiment qualifié peut entreprendre des réparations sur l'appareil.

» Seules des piéces de rechange d'origine peuvent étre utilisées pour réparer l'appa-
reil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation secteur de cet appareil est
endommageé, seul le fabricant ou son service apres-vente ou toute autre personne de
qualification équivalente est habilité a le remplacer.

» Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur dans I'eau et ne pas
les mettre au lave-vaisselle.

» Utiliser I'appareil uniguement dans des piéces fermées.

» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour nettoyer I'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des sources de chaleur et
des piéces chaudes de l'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des pointes acérées ou
arétes tranchantes.

» Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimentation.

» Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proximité de celles-ci.

> Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a distance des
piéces en rotation.

» Mettre en place et retirer les embouts uniguement aprés immobilisation de I'entraine-
ment et débranchement de 'appareil.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniguement le pilon poussoir pour rajouter des aliments.

> Les piéces présentant des fissures ou autres défauts évidents ou qui sont mal posi-
tionnées doivent étre remplacées par des pieces de rechange d’origine.

» Ne jamais assembler les embouts sur I'appareil de base.

» Toujours assembler complétement les embouts avant de les utiliser.

» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les mains nues.
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» Conserver les matériaux d’emballage hors de portée des enfants.
» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

» Conserver les petites piéces hors de portée des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les petites piéces.

» Respecter les consignes de nettoyage.

» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées alimentaires avant

chaque utilisation.
Prévenir les dégats mateériels

> Ne jamais faire fonctionner I'appareil sans inter-
ruption pendant plus de 12 minutes. Eteindre en-
suite I'appareil et le laisser refroidir a la tempéra-
ture ambiante.

» Ne jamais faire tourner I'appareil a vide.

» Ne jamais introduire d’objet dans I'orifice d’ajout
ou le botitier, par ex. une cuillére en bois.

» S’assurer de I'absence de corps étranger dans
I'orifice d’ajout et le boitier avant I'utilisation.

» Ne jamais utiliser 'embout pour coulis de fruits et
légumes pour presser des aliments trés durs ou fi-
breux, comme les carottes, les betteraves rouges
ou les poireaux.

Elimination de I'emballage
Les emballages sont écologiques et recyclables.

» Veuillez éliminer les piéces détachées aprés les
avoir triées par matiére.

Case de rangement pour disques ajourés

Rangement du cordon

Entonnoir

Anneau vissable

Disque ajouré, grossier

Lame

Vis sans fin avec raccord

Boitier métal

Disque ajouré, moyen'

Disque ajouré, fin'

Poussoir avec espace de rangement et cou-
vercle

Buse de remplissage de saucisses

Eliminez I'emballage en respectant
I'environnement.

&

Bague d’appui pour I'embout a saucisses

Filiere

Support pour filiere

Description de I'appareil

Apercu

Aprés avoir déballé le produit, inspectez toutes les
piéces pour détecter d’éventuels dégats dus au

NEBEEE & |&EEEEEE RN

Bague d’appui pour kit pour gateaux secs

Selon le modéle
Interrupteur rotatif

transport et pour vous assurer de lintégralité de lali- _Symbole  Fonction
vraison. max Traiter les aliments a la vitesse maxi-
—Fig. i male.
Appareil de base min Traiter les aliments a vitesse faible.
IE1  Hachoir a viande O Arréter le traitement.
Insert & saucisse o Décoincer les aliments avec la fonction
D] d’inversion.

Insert & kebbé' .

1 Anneau lumineux
I=1  Brosse de nettoyage L’anneau lumineux de l'interrupteur rotatif donne des
Kit pour gateaux secs ' informations sur I'état de fonctionnement de votre
— appareil.

Insert a raper - ,

— "Insert a réper", Page 27 Affichage Etat

Embout pour coulis de fruits et légumes’ L’anneau lumineux est  L’appareil a été branché
— "Embout pour coulis de fruits et légumes”,  @llumé ala luminosité ou le traitement a été ter-

Page 28 moyenne miné au cours des

15 dernieres minutes.
Poignées de transport ; - p - - -
- — , L’anneau lumineux est  Préparation au niveau min

Sélecteur rotatif a anneaux lumineux allumé & haute luminosi- , max ou @
Logement et entrainement des accessoires te
A Touche de déverrouillage
Couvercle pour case de rangement




Affichage Etat Recommandations de vitesse
L’anneau lumineux ne ® |’appareil n’a pas été Réglage  Utilisation
s'allume pas #té“rsn(?nﬁggam Plusde " max  Hachoir a viande (disques ajourés
= | e systeme de sécurité 3mm, 4,5 mm, 8 mm)
s’est déclenché ouune  max Insert a saucisse
erreur de I'appareil est  max Insert a kebbé

survenue

Conseil : Vous trouverez de plus amples informa-
tions a ce sujet ici

— "Systémes de sécurité", Page 27

— "Dépannage”, Page 29

Fonction d’inversion

La fonction d’inversion sert a retirer les aliments blo-
qués par un fonctionnement en sens inverse de la
vis sans fin.

— "Dépannage”, Page 29

Systemes de sécurité

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le moteur et
d’autres composants ne soient endommagés suite a
une charge trop élevée.

— "Dépannage’, Page 29

Disjoncteur thermique

Si le moteur est sursollicité ou devient trop chaud, le
disjoncteur thermique éteint I'appareil.

Zone de rupture programmée

Sila vis sans fin est bloquée ou sursollicitée, le rac-
cord se rompt dans la zone de rupture programmée
a cet effet.

Sécurité anti-réenclenchement

La sécurité anti-réenclenchement empéche que
votre appareil ne reprenne le traitement de maniere
automatique aprés une coupure de courant.
L’appareil est remis en marche aprés une panne de
courant. Le traitement peut étre redémarré unique-
ment aprés que 'interrupteur rotatif a été amené en
position O.

Utilisation

Nettoyer I‘appareil et ses composants avant

la premiére utilisation

1. Avant la premiére utilisation, nettoyer toutes les
piéces qui entreront en contact avec des produits
alimentaires.

2. Tenir les composants préalablement nettoyés et
séchés a disposition pour 'utilisation.

Préparer I’'appareil de base

—Fig. A-H

Assembler le hachoir a viande

—Fig. -

Monter I’embout

—fig. 1 - il

Disques ajourés

Disque ajouré, fin (3 mm)

Disque ajouré, moyen (4,5 mm)

Disque ajouré, grossier (8 mm)

& Remarque : Le disque ajouré grossier
convient au traitement des os de volaille.
Transformer les aliments

—Fig. A -K&

Autres applications

Combinez les pieces d’accessoires avec les pieces
du hachoir a viande pour accéder a d’autres applica-
tions.

Remarque : Montez I'embout pour I'application sou-
haitée. Utilisez I'embout préparé comme décrit pour
le hachoir a viande.

Assembler I'insert a saucisse

L'insert a saucisse convient pour remplir les boyaux
artificiels et naturels de chair a saucisse et pour for-
mer des rouleaux, par exemple pour les cevapcici.
—Fig. KE1-EA

Assemblez I'insert a kebbé

L'insert a kebbé convient pour former des boulettes
de péte ou de viande hachée.

—Fig. E1- B

Assembler le kit pour gateaux secs

Le kit pour gateaux secs convient pour donner forme
a la pate a petits-fours ou a la pate brisée.

—Fig. B -EA

Insert a raper

L'insert a raper convient pour raper et couper des ali-
ments, par exemple du fromage, des fruits, des lé-

gumes, des noix, des amandes ou des petits pains
Secs.

Bouchon pour tambours

Boitier d’insert a raper

Poussoir pour insert a raper

Tambour a raper

Tambour a découper
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[ 6 | Tambour a raper grossier

Entonnoir de sortie

Tambour a raper fin

Insert filtrant fin

Recommandations de vitesse

Insert filtrant grossier

Réglage  Utilisation Buse réglable

max Tambour & raper La buse réglable vous permet de régler la consis-
— tante de la pulpe.

min/max Tambour a découper - -

my Tambour A rAner arossier Tourner dans le sensin-  Pulpe plus humide et

min/max perg verse des aiguilles d'une  moins de jus

min/max Tambour a raper fin montre

Tambours Tourner dans le sens Une pulpe plus séche et

Tambour a raper

Raper finement les aliments, par exemple
les noix, les fromages a pate dure, les
pommes de terre.

Tambour a découper

Coupez les aliments en tranches, par
exemple les concombres, les carottes,
les betteraves rouges, les pommes de
terre.

Tambour a raper grossier

Pour raper les aliments en gros mor-
ceaux, p. ex. les fruits et les légumes,
comme les pommes ou carottes; le fro-
mage comme le gouda ou I'édam.

Tambour a raper fin

Pour raper les aliments en petits mor-
ceaux, p. ex. les noix; les fruits et les Ié-
gumes, comme les pommes, carottes ou
les pommes de terre ; le fromage comme
le gouda ou I'édam. Avant la préparation,
coupez les aliments en morceaux d’envi-
ron2x2cm.

Remarques

® | esinserts de tambour ne conviennent pas au trai-
tement d’aliments trés mous ou trés fibreux.

® | a durée de fonctionnement continu recomman-
dée est de 2 minutes.

Utiliser I'insert a raper
— Fig. KR -EX
Embout pour coulis de fruits et Iégumes

’embout pour coulis de fruits et Iégumes convient

pour presser des aliments mous, par exemple des

tomates, des raisins sans pépins, des pastéques et
des pommes.

Apercu

—Fig.

Anneau vissable pour I'embout pour coulis
de fruits et Iégumes

Buse réglable pour la pulpe

Portefiltre avec bague d’étanchéité

Vis sans fin avec bague d’étanchéité

Boitier pour 'embout pour coulis de fruits et

légumes
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des aiguilles d’'une
montre

plus de jus

Remarque : Si la buse réglable est trop enfoncée, la
pulpe trés ferme ou séche risque de I'obstruer.
Continuer a dévisser la buse réglable ou la retirer
complétement.

Assembler ’embout pour coulis de fruits et
légumes

Remarque : Avant 'assemblage, vérifier I'état et le
bon positionnement des bagues d’étanchéité de la
vis sans fin et du porte-filtre. Ne jamais utiliser I'em-
bout sans bagues d’étanchéité ou si les bagues
d’étanchéité sont endommageées.

i A -EH
Monter I’embout pour coulis de fruits et Ié-
gumes

— Fig. IEEL -IEE0
Utiliser I’'embout pour coulis de fruits et lé-
gumes

Remarques

m | 'embout pour coulis de fruits et légumes doit étre

entierement remonté et correctement réinstallé

sur I'appareil de base.

Pendant le traitement, veiller a ce que I'élément fil-

trant et la buse réglable ne se bouchent pas, car

cela pourrait causer un refoulement du liquide

dans I'entrainement et a I'intérieur de I'appareil. Si

I’'embout pour coulis de fruits et légumes est bou-

ché, il faut éteindre I'appareil immédiatement.

— "Dépannage’, Page 29

m Certains fruits ont un noyau d’une taille similaire a
celle des ouvertures de I'élément filtrant fin ou
grossier et peuvent obstruer I'élément filtrant. Ré-
gler la buse de réglage sur un réglage pour une
pulpe plus humide avant le traitement. Les pépins
sont alors pressés hors de la buse avec la pulpe.

® Broyer les gros fruits pour qu'ils rentrent dans la

cheminée de remplissage. Retirer les écorces, les

tiges, les pépins et les noyaux.

Ne pas traiter de fruits congelés.

Ne pas appliquer une force trop importante sur le

pilon poussoir.

—rio. E-EA
Démonter I’'embout pour coulis de fruits et
légumes
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Guide de nettoyage

Apres utilisation, nettoyer immédiatement toutes les
pieces afin d’éviter que les résidus ne séchent.

> Ne pas utiliser de produit nettoyant contenant de
I’alcool ou de I'alcool a brdler.

> Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus ou métal-
liques.

> Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de produits
nettoyants.

Remarques

m Respectez les recommandations relatives au net-
toyage des pieces en acier inoxydable suivantes:
bottier métallique, vis sans fin, anneau a vis, cou-
teaux, disques perforés et bac de remplissage.

— N'utilisez pas de produits nettoyants contenant
du chlore, des agents blanchissants ou des
sels d’argent.

— Les piéces en acier inoxydable peuvent se dé-
colorer sous I'effet corrosif de certains produits
nettoyants.

— Ne laissez pas les piéces en acier inoxydable
tremper dans I'eau trop longtemps. En particu-
lier, n'utilisez pas dans de I'eau calcaire, dure
ou contenant des acides, par exemple du vi-
naigre.

— Nettoyez les piéces en acier inoxydable dans le
panier supérieur du lave-vaisselle et évitez de la
laisser dans le lave-vaisselle une fois le cycle de

® Coupez la viande et les aliments de grande taille
en morceaux d’environ 2 x 2 cm afin qu’ils passent
dans la cheminée de remplissage.

m Retirer les parties dures des aliments avant le trai-
tement, p. ex. cartilages, os ou tendons.

Insert a saucisse

m Ne transformer que des aliments finement hachés
avec l'insert a saucisse.

® Avant d’utiliser du boyau naturel, le faire tremper
environ 10 minutes dans de I'eau tiede.

® Ne pas trop remplir le boyau afin d’éviter qu’il
n’éclate lors de la cuisson.

Exemple de recette

Vous trouverez ici un exemple de recette spéciale-

ment congue pour votre appareil.

Chips de fromage

Ingrédients

m Fntre 1000 et 1500 g de fromage cheddar

m Entre 22 et 4 ¢. a c. de poivre moulu

Préparation

B Coupez le cheddar en morceaux de 2x2x2 cm et
congelez-le pendant 24 heures a-17 °C.

® Préparer et fixer le hachoir a viande avec le disque
ajouré fin.

m Placez les morceaux de fromage congelés dans

I’entonnoir.

Amener l'interrupteur rotatif sur max.

Pendant le traitement, verser régulierement les

lavage terminé.

— Aprés le nettoyage, séchez les pieces en acier
inoxydable et frottez-les avec un peu d’huile ali-
mentaire pour éviter I'oxydation.

m Nettoyer les endroits difficiles d’acces ou présen-
tant des arétes vives a 'aide d’une brosse de net-
toyage.

Nettoyer les différents composants comme indiqué

dans le tableau.

— Fig.

Ranger les piéces détachées

1. Aprés le nettoyage, ranger les accessoires secs
du hachoir a viande dans la case de rangement
du poussoir.

—Fig. Gl

2. Pour ranger les disques ajourés, retirer le cou-
vercle de la case de rangement situé sur la partie
supérieure de I'appareil de base. Placer les
disques ajourés sur les supports prévus et refer-
mer le couvercle.

—Fig. A
Instructions d’utilisation et exemples
Instructions d’utilisation
Hachoir a viande

m Tous les disques ajourés conviennent a la prépa-
ration de la viande crue.

morceaux de fromage congelés dans la cheminée

de remplissage et appuyer avec le poussoir.

Traiter la quantité totale en 2 minutes.

Ajoutez le poivre et mélangez-le avec le fromage.

Préchauffez le four a 200 °C.

Disposez de petits tas de fromage a distance suffi-

sante les uns des autres sur une plague recou-

verte de papier sulfurisé et appuyez Iégérement

dessus.

m Enfournez la plagque a patisserie jusqu’a ce que le
fromage soit fondu.

m | gissez refroidir suffisamment les chips de fro-
mage avant de les consommer.

Consulter d’autres recettes

» Pour consulter d’autres recettes en ligne, scannez
le code QR suivant.

Dépannage

Défaut Cause et dépannage

’appareil ne démarre pasle  Interrupteur rotatif est mal réglé.

traitement. » Avant le traitement, positionner I'interrupteur rotatif en position O.
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Défaut

Cause et dépannage

Les aliments ne sont pas trai-
tés bien que l'appareil de base
fonctionne.

Les aliments sont coincés et obstruent 'embout.

Remarque : Utiliser la fonction d’inversion uniqguement avec le hachoir a
viande.

1. Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appareil s’arréte.

2. Placez le commutateur rotatif sur © pendant quelques secondes pour
démarrer la fonction d’inversion et libérer les aliments coincés.

3. Attendez que I'appareil s’arréte.

4. Mettez le commutateur rotatif sur min et vérifiez si les aliments sont a nou-
veau traités normalement.

Remarque : Si le dysfonctionnement ne peut pas étre corrigé de cette ma-
niére, suivre les étapes suivantes.

1. Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appareil s’arréte.

2. Retirez 'embout et démontez-le.

3. Retirez les aliments coincés et vérifiez qu'’il n’y a pas d’os, de tendons ou
d’autres éléments durs dans I'embout ou dans les aliments.

Le raccord de la vis sans fin a été forcé et s’est cassé dans la zone de rup-
ture programmée.

Remarque : Les piéces de rechange a zone de rupture programmeée ne
sont pas couvertes par nos engagements de garantie. Un nouveau raccord
est disponible auprées du service aprés-vente sous le numéro de com-
mande 10040650.

1. Desserrer la vis et retirer le raccord défectueux.
— Fig. (&
2. Mettre en place le nouveau raccord et le visser.
— Fig. A

'appareil s’éteint pendant son
utilisation.

Le moteur a surchauffé.
1. Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appareil s’arréte.
2. Laissez I'appareil refroidir pour désactiver la protection anti-surcharge.

Les aliments ne sont pas ha-
chés uniformément.

L’anneau vissable est mal vissé ou n’est pas assez serré.
» Assurez-vous gue I'anneau vissable est correctement positionné sur le
boitier métallique et gu’il est bien serré.

Aucun jus ou pulpe ne
s’échappe de I'embout pour
coulis de fruits et Iégumes,
bien que I'appareil de base
soit en marche.

La buse de réglage et I'élément filtrant sont obstrués.

1. Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appareil s’arréte.

2. N'utilisez pas la fonction d’inversion, car vous risqueriez d’'endommager
I'appareil.

3. Retirez 'embout et démontez-le.

4. Retirez les aliments coincés et nettoyez soigneusement toutes les
pieces.

5. Respectez toutes les consignes avant de réutiliser 'embout pour coulis
de fruits et Iégumes.

— "Embout pour coulis de fruits et légumes”, Page 28

Mettre au rebut un appareil usagé La directive deéfinit le cadre pour une reprise et une

récupération des appareils usagés applicables dans

» Eliminez I'appareil dans le respect de I'environne- les pays de la CE.

ment.

Vous trouverez des informations sur les circuits ac-

Service aprés-vente

tuels d'élimination auprés de votre revendeur spécia- Vous trouverez les informations relatives au régle-
lisé ou de I'administration de votre commune/ville. ment(EU) 2023/826 en ligne sous www.bosch-

Cet appareil est marqué selon la directive euro-
péenne 2012/19/UE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés (waste

home.com sur la page produit et la page de service
de votre appareil dans les notices d'utilisation et les
documents complémentaires.

electrical and electronic equipment - WEEE).

Sicurezza

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il successivo utilizzo o per il
futuro proprietario.
= Non collegare l'apparecchio se ha subito danni durante il trasporto.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

® con gli accessori e le parti originali.

m per le applicazioni descritte nelle presentiistruzioni.

m Per tritare alimenti crudi o cotti, ad es. carne, pesce e verdure.

m sotto sorveglianza;

m per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a temperatura ambiente;
= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo ogni utiliz-
Z0, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia,
guando ci si avvicina alle parti rotanti e in caso di guasti.

Questo apparecchio puod essere usato da persone con ridotte facolta psichiche, sen-

soriali o mentali o con conoscenze e/o esperienza insufficienti, purché siano sotto il

controllo di persone adulte o siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbia-

no compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini & vietato eseguire la pulizia e manutenzione di competenza dell’'utente.

L'uso di questo apparecchio & vietato ai bambini. Tenere i bambini lontani dall’appa-

recchio e dal cavo di alimentazione.

» Non azionare mai un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per staccare I'apparecchio
dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione & danneggiato, staccare subito la spina di
alimentazione del cavo di alimentazione e spegnere il fusibile nella scatola dei fusibi-
li.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. —>Pagina 36

» Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in conformita con i dati indicati sulla targhet-
ta identificativa.

» Non alimentare mai l'apparecchio da un commutatore esterno ad es. un timer ester-
no o un telecomando.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato pud eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per lariparazione dell'apparecchio possono essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo apparecchio subisce
danni deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio di assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione nell'acqua e non metterli
in lavastoviglie.

» Utilizzare l'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

» Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con fonti di calore o parti
dell'apparecchio calde.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con spigoli vivi.

» Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allacciamento alla rete.

» Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici calde.
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» Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotanti.
» Applicare e rimuovere gli adattatori solo ad ingranaggio fermo ed apparecchio scol-

legato.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

» Per spingere gli alimenti utilizzare solo il pestello.

» Sostituire i componenti che presentano incrinature o altri danni 0 che non possono
essere alloggiati correttamente nella propria sede con ricambi originali.

» Non assemblare mai gli adattatori sull'apparecchio base.

» Utilizzare gli adattatori soltanto quando sono completamente assemblati.

» Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.

» Tenere lontano il materiale diimballaggio dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali d’imballaggio.

» Tenere i bambini lontano dalle parti piccole.

» Non lasciare che i bambini giochino con le parti piccole.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima di ogni utilizzo.

Prevenzione di danni materiali

» Mai far funzionare I'apparecchio ininterrottamente
per oltre 12 minuti. Dopodiché spegnere l'appa-
recchio e lasciarlo raffreddare a temperatura am-
biente.

» Non mettere mai I'apparecchio in funzione a vuo-
to.

» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel pozzetto
di riempimento o nel corpo dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto di riempi-
mento e il corpo dell'apparecchio non presentino
corpi estranei.

> Mai usare |'adattatore pressafrutta per pressare
alimenti molto duri o fibrosi, ad es. carote, barba-
bietole rosse o porri.

Conoscere I'apparecchio

Panoramica

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i compo-
nenti siano presenti e che non presentino danni do-
vuti al trasporto.

—Fig.

Pulsante di sblocco

Coperchio per vano di conservazione

Vano di conservazione per dischi forati

Portacavo

Piatto di carico

Ghiera

Disco forato, grosso

Lama

Coclea ditrasporto con giunto

Alloggiamento con camera in metallo

Disco forato medio

Disco forato fine'

Pestello con vano di conservazione e coper-
chio

Ugello di riempimento

Anello del cuscinetto per insaccatrice

RN EBEEE B BEEERERENEEE

Apparecchio base -
— Lamiera traforata
E1 Kittritacarne -
. - Supporto per lamiera traforata
Adattatore per insaccatrice -
Anello del cuscinetto per adattatore per pa-
[B] Adattatore per kebbe' sticcini di pasta miscelata iniettata
I3 Spazzola perpulizia’ ' Aseconda del modello
Adattatore per pasticcini di pasta miscelata Manopola
e g . -
iniettata Simbolo  Funzione
Adattatore sminuzzatore ' , max Lavorare gli alimenti alla velocita mas-
— "Adattatore sminuzzatore', Pagina 33 sima.
Adattatore pressafrutta’ , min Lavorare gli alimenti alla velocita mini-
— "Aqattatore pressafrutia’, Pagina 34 ma.
Maniglie per il trasporto O Arrestare la lavorazione.
Manopola con anello luminoso 9} Liberare gli alimenti incastrati con la
Sede e ingranaggio per adattatori funzione reverse.




Anello luminoso

L'anello luminoso sulla manopola fornisce informa-
zioni sullo stato operativo dell'apparecchio.

Indicatore

Stato

L'anello luminoso si illu-
mina a luminosita media

Negli ultimi 15 minuti I'ap-
parecchio & stato collega-

to oppure la lavorazione
terminata.

Lavorazione alla velocita
min, max oppure ©

L'anello luminoso si illu-
mina a luminosita eleva-
ta

L’anello luminoso non si
illumina

= | 'apparecchio non &
stato utilizzato per oltre
15 minuti

= | attivato un sistema di
sicurezza oppure l'ap-
parecchio presenta un
guasto

Consiglio: Ulteriori informazioni sono disponibili su:
— "Sistemi di sicurezza", Pagina 33
— "Sistemazione guasti", Pagina 35

Funzione reverse

La funzione reverse serve a smuovere gli alimenti in-
castrati facendo ruotare brevemente la coclea di tra-
sporto in senso inverso.

— 'Sistemazione guasti", Pagina 35

Sistemi di sicurezza

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che il motore
ed altri componenti vengano danneggiati da un so-
vraccarico eccessivo.

— "Sistemazione guasti", Pagina 35

Interruttore di protezione termica

Se il motore € sovraccarico o si scalda eccessiva-
mente, l'interruttore di protezione termica spegne
l'apparecchio.

Punto di rottura prestabilito

Quando la coclea di trasporto € bloccata o sovracca-
rica, il giunto si rompe in corrispondenza dell'apposi-
to punto di rottura prestabilito.

Blocco diriaccensione

Il blocco di riaccensione previene che l'apparecchio
awvii autonomamente la lavorazione dopo un'interru-
zione dell'alimentazione.

In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica
I’apparecchio viene reinserito. La lavorazione puo
essere riavviata solo dopo aver impostato la mano-
pola suO.

Utilizzo

Pulizia dell’apparecchio e dei componenti

primadi usarlo la prima volta

1. Prima del primo uso pulire tutte le parti, che entra-
no in contatto con gli alimenti.

2. Predisporre le parti pulite ed asciugate per I'utiliz-
Z0.

Preparazione dell'apparecchio base

—Fig. A-K1

Assemblaggio dell'adattatore tritacarne
—Fig. -
Montaggio dell'adattatore

—io. E1-KE

Consigli relativi alla velocita

Imposta-  Utilizzo

zione

min/max Adattatore tritacarne (dischi forati

3mm, 4,5mm, 8 mm)
Adattatore per insaccatrice
Adattatore per kebbe

max

Dischi forati

Disco forato fine (3 mm)

Disco forato medio (4,5 mm)

Disco forato grosso (8 mm)

Nota: Il disco con fori grandi & adatto per
lavorare ossa di pollame.

Lavorazione degli alimenti

—Fig. A - K&

Ulteriori applicazioni

Combinare gli accessori con i pezzi dell'adattatore
tritacarne per permettere altri impieghi.

Nota: Montare I'adattatore per I'applicazione deside-
rata. Utilizzare I'adattatore preparato come descritto
per l'adattatore tritacarne.

Assemblaggio dell'adattatore per insaccatrice
L'adattatore per insaccatrice ¢ adatto per riempire
budelli artificiali e naturali con carne trita e per forma-
re rotoli, ad esempio per cevapcici.

—Fig. KE1-EA

Assemblaggio dell'adattatore per kebbe
|'adattatore per kebbe & adatto alla preparazione di
ravioli ripieni, anche con carne macinata.

—Fig. E1- B

Assemblaggio dell'adattatore per biscotti
|'adattatore per pasticcini di pasta miscelata inietta-

ta € idoneo per formare pasta per pasticcini o pasta
frolla.

—Fig. K- Xl
Adattatore sminuzzatore

|'adattatore sminuzzatore & adatto per sminuzzare,
grattugiare e tagliare alimenti, ad es. formaggio, frut-
ta, verdura, noci, mandorle o pane raffermo.

Panoramica

— Fig. El

Chiusura tamburo

Corpo per adattatore sminuzzatore

Pestello per adattatore sminuzzatore
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Tamburo grattugia

Tamburo di taglio

Tamburo sminuzzatore grosso

28

Tamburo sminuzzatore fine

Consigli relativi alla velocita

Imposta-  Utilizzo

zione

max Tamburo grattugia

min/max Tamburo di taglio

min/max Tamburo sminuzzatore grosso
min/max Tamburo sminuzzatore fine
Tamburi

Tamburo grattugia
Grattugiare finemente gli alimenti, ad es.
noci, formaggio duro, patate.

Tamburo di taglio
Tagliare gli alimenti a fette, ad es. cetrioli,
carote, barbabietole, patate.

Tamburo sminuzzatore grosso
Sminuzzare grossolanamente gli alimenti,
ad es. frutta e verdura come mele o caro-
te; formaggio come il Gouda o I'Edamer.

Tamburo sminuzzatore fine

Sminuzzare finemente gli alimenti, ad es.

noci; frutta e verdura come mele, carote o
patate; formaggio come il Gouda o I'Eda-
mer. Prima di lavorare gli alimenti, tagliarli
apezzidica.2x2cm.

Note

® | tamburi non sono idonei per lavorare alimenti
molto morbidi o molto fibrosi.

® | a durata di funzionamento continua consigliata &
di 2 minuti.

Utilizzo dell'adattatore sminuzzatore

— Fig. KR -8

Adattatore pressafrutta

|'adattatore pressafrutta & adatto per pressare ali-

menti morbidi, ad es. pomodori, uva senza semi, an-
gurie e mele.

Panoramica

—Fig.

Ghiera per adattatore pressafrutta
Ugello di regolazione per polpa di frutta
Supporto filtro con anello di tenuta

3 Cocleadi trasporto con anello di tenuta
Corpo per adattatore pressafrutta

I3 imbuto di scarico

Inserto filtro fine

B} insertofiltro grosso

Ugello di regolazione
Con l'ugello di regolazione si definisce la consisten-
za della polpa di frutta.

Ruotare in senso antio-  Polpa di frutta pit umida e

rario meno succo
Ruotare in senso orario  Polpa di frutta pit asciutta
e pill succo

Nota: Se l'ugello di regolazione € ruotato troppo ver-
so l'interno, la polpa di frutta molto solida o asciutta

puo intasarlo. Svitare un po' di piu l'ugello di regola-

zione o toglierlo completamente.

Montaggio dell'adattatore pressafrutta

Nota: Prima del montaggio controllare le condizioni
degli anelli di tenuta della coclea di trasporto e del
supporto filtro e che siano alloggiati correttamente.
Mai usare senza anelli di tenuta e con anelli di tenuta
danneggiati.

—Fig. EA -

Applicazione dell'adattatore pressafrutta
— Fig. EER -

Uso dell'adattatore pressafrutta

Note

m | 'adattatore pressafrutta deve essere montato

completamente prima della lavorazione ed essere

applicato correttamente sull'apparecchio base.

Durante la lavorazione prestare attenzione che l'in-

serto filtro e l'ugello di regolazione non si intasino,

altrimenti puo penetrare fluido nell'ingranaggio e

all'interno dell'apparecchio. Se I'adattatore pres-

safrutta € intasato, spegnere subito I'apparecchio.

— "Sistemazione guasti", Pagina 35

® | semi di alcuni frutti sono di grandezza simile alle
apertura dell'inserto filtro fine o grosso e possono
intasare l'inserto filtro. Prima della lavorazione re-
golare l'ugello di regolazione su un'impostazione
per la polpa di frutta umida. | semi vengono poi
spremuti fuori dall'ugello con la polpa di frutta.

m Spezzettare la frutta grande per adattarla alla boc-
ca di carico. Rimuovere bucce dure, gambi, semi
e noccioli.

= Non lavorare frutta surgelata.

m Non esercitare una forte pressione con il pestello.

—Fig. H1-E3

Smontaggio dell'adattatore pressafrutta
—Fig. Hd-E1

Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso per preve-
nire l'essiccamento dei residui.

» Non impiegare detergenti a base di alcol.
» Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o metallici.
» Non usare panni o detergenti abrasivi.

Note

m Osservare i consigli per il lavaggio delle seguenti
parti in acciaio inossidabile: alloggiamento con
camere in metallo, coclea di trasporto, ghiera, la-
ma, dischi forati e piatto di carico.



— Non utilizzare detergenti contenenti cloro,
sbiancanti o sali d'argento.

— Le parti in acciaio inossidabile possono cam-
biare colore per via dell'effetto corrosivo di alcu-
ni detergenti.

— Non lasciare a lungo in acqua le parti in acciaio
inossidabile. In particolare non in acqua calca-
rea dura o in acqua che contiene acidi, ad es.
aceto.

— Lavare le parti in acciaio inossidabile nel cestel-
lo superiore della lavastoviglie e al termine del
ciclo di lavaggio non lasciarle nella lavastovi-
glie.

- Dopo il lavaggio, asciugare le partiin acciaio
inossidabile e strofinarle con un po' di olio ali-
mentare per prevenire l'ossidazione.

m Pylire i punti difficilmente raggiungibili o con spi-
goli vivi con una spazzola.

Pulire i singoli componenti come indicato nella tabel-

la.

— Fig.

Conservazione dei singoli pezzi

1. Dopo il lavaggio, conservare gli accessori
dell'adattatore tritacarne asciutti nell'apposito va-
no di conservazione del pestello.

—Fig. G

2. Per riporre i dischi forati, togliere il coperchio del
vano di conservazione sul lato superiore dell'ap-
parecchio base. Sistemare i dischi forati negli ap-
positi supporti e richiudere il coperchio.
—Ffig.[ A

Istruzioni per la lavorazione ed esempi di
utilizzo

Istruzioni per la lavorazione

Adattatore tritacarne

m Tytti i dischi forati sono adatti per lavorare carne
cruda.

m Tagliare a pezzi di circa 2 x 2 cm la carne e gli ali-
menti di grosse dimensioni per farli entrare nella
bocca di carico.

® Rimuovere le parti dure degli alimenti prima della
lavorazione, ad es. cartilagini, ossa o tendini.

Adattatore per insaccatrice

m | avorare con l'adattatore per insaccatrice solo ali-
menti sminuzzati finemente.

® Prima della lavorazione ammorbidire il budello na-
turale per 10 minuti in acqua tiepida.

= Non riempire eccessivamente il budello in quanto
le salsicce potrebbero rompersi durante la cottu-
ra.

Esempio diricetta

Qui ¢ riportata una ricetta di esempio elaborata ap-

positamente per l'apparecchio.

Chips di formaggio

Ingredienti

® 1000-1500 g di formaggio Cheddar

m 2154 cucchiaini di pepe macinato

Preparazione

m Tagliare il formaggio Cheddar a cubetti da
2x 2 x2cm e metterlo nel congelatore per 24 ore
a-17°C.

® Preparare l'adattatore tritacarne con il disco forato
fine e montarlo.

® Versare i pezzi di formaggio congelati nel piatto di
carico.

® Portare la manopola sumax.

® Durante la lavorazione versare uniformemente i

pezzi di formaggio congelati nella bocca di carico

e premerli con il pestello.

Lavorare l'intera quantita entro 2 minuti.

Aggiungere il pepe e mescolare con il formaggio.

Preriscaldare il forno a 200 °C.

Disporre su una teglia rivestita di carta da forno

piccoli mucchietti di formaggio, lasciando una di-

stanza sufficiente fra di loro, e schiacciarli legger-

mente.

m Mettere la teglia nel forno preriscaldato e far cuo-
cere finché il formaggio non & fuso.

m | asciar raffreddare bene le chips di formaggio pri-
ma di consumarle.

Visualizzare altre ricette

> Per visualizzare altre ricette online, scansionare il
codice QR seguente.

Sistemazione guasti

Guasto Causa e ricerca guasti

L'apparecchio non avvialala- Manopola non impostata correttamente.

vorazione. » Prima della lavorazione portare la manopola su O.

Gli alimenti non vengono lavo-
rati anche se l'apparecchio ba-
se gira.

stato.

Gli alimenti sono incastrati e hanno intasato I'adattatore.
Nota: Usare la funzione reverse solo con l'adattatore tritacarne.
1. Ruotare la manopola su O e attendere finché l'apparecchio non si & arre-

2. Posizionare la manopola per alcuni secondi su® per avviare la funzione
reverse e liberare gli alimenti incastrati.
3. Attendere che l'apparecchio sia fermo.
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Guasto

Causa ericerca guasti

Gli alimenti non vengono lavo-
rati anche se I'apparecchio ba-
se gira.

4. Portare la manopola sumin e controllare che gli alimenti vengano di nuo-
vo lavorati normalmente.

Nota: Se il problema non viene eliminato, seguire i passi seguenti.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparecchio non si & arre-
stato.

2. Togliere I'adattatore e smontarlo.

3. Rimuovere gli alimenti incastrati e controllare che non vi siano ossa, ten-
dini o altre parti dure nell'adattatore o negli alimenti.

Il giunto della coclea di trasporto € stato sovraccaricato e si & spezzato nel
punto di rottura prestabilito.

Nota: | ricambi con punto di rottura prestabilito non rientrano nei nostri im-
pegni di garanzia. E possibile ordinare un nuovo giunto 10040650 presso il
servizio di assistenza clienti.

1. Svitare la vite e togliere il giunto rotto.

— Fig. E&1

2. Inserire il nuovo giunto e serrarlo.

—Fig. 33

’apparecchio si spegne du-
rante la lavorazione.

Il motore € surriscaldato.

1. Ruotare la manopola suO e attendere finché I'apparecchio non si € arre-
stato.

2. Lasciare raffreddare I'apparecchio per disattivare la sicurezza di sovrac-
carico.

Gli alimenti non vengono smi-
nuzzati uniformemente.

La ghiera non & avvitata correttamente oppure non € avvitata a sufficienza.
» Controllare se la ghiera € alloggiata correttamente sul filetto dell'alloggia-
mento con camere in metallo e se € avvitata a sufficienza.

Dall'adattatore pressafrutta
non esce succo o polpa anche
se |'apparecchio base € in fun-
zione.

L'ugello di regolazione e l'inserto filtro sono otturati.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparecchio non si & arre-
stato.

2. Per evitare danni all'apparecchio non usare la funzione reverse.

3. Togliere I'adattatore e smontarlo.

4. Rimuovere gli alimenti incastrati e pulire a fondo tutte le parti.

5. Osservare tutti i suggerimenti prima di usare di nuovo l'adattatore pres-
safrutta.

— "Adattatore pressafrutta”, Pagina 34

Rottamazione di un apparecchio di-

smesso

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure di smaltimen-

(waste electrical and electronic equipment - WEEE).
Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e il
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto
il territorio dell’Unione Europea.

Servizio di assistenza clienti

to rivolgersi al rivenditore specializzato o al comune

di competenza.

Questo apparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in
materia di apparecchi elettrici ed elettronici

Le informazioni conformi alla normativa (EU)
2023/826 sono disponibili online alla voce
www.bosch-home.com nella pagina del prodotto e
nella pagina di assistenza dell'apparecchio nelle
istruzioni per I'uso e nei documenti aggiuntivi.

Veiligheid

nl

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor later gebruik of voor vol-

gende eigenaren.

» Sluit het apparaat in geval van transportschade niet aan.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

® met originele onderdelen en accessoires.

m vooOr extra toepassingen die in deze gebruiksaanwijzing zijn beschreven.

m voor het fijnmaken van rauwe of gekookte levensmiddelen, bijv. vlees, vis en groente.


https://www.bosch-home.com

m onder toezicht.

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de huiselijke omgeving bij
kamertemperatuur.

® tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na elk gebruik, als er geen toezicht aanwezig is, voorafgaand aan
montage, demontage of reiniging, als u in de buurt van roterende delen komt en bij sto-
ringen altijd worden losgehaald van het stroomnet.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelij-

ke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis worden gebruikt indien dit onder

toezicht gebeurt of indien zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd
en de hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uitgevoerd door kinde-

ren.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit de buurt van het

apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken opperviak gebruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elektriciteitsnet te scheiden.
Altijd aan de stekker van het netsnoer trekken.

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct de stekker van het
netsnoer uit het stopcontact halen of de zekering in de meterkast uitschakelen.

» Neem contact op met de klantenservice. »Pagina 42

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens op het type-
plaatje.

» Nooit het apparaat via een externe schakelinrichting voeden, bijvoorbeeld een tijd-
schakelaar of besturing op afstand.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het apparaat uitvoe-
ren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden gebruikt voor reparatie
van het apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter vermijding van risi-
co's worden vervangen door de fabrikant, de servicedienst of een andere gekwalifi-
ceerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de vaatwasser plaatsen.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.

» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het apparaat te reinigen.

» Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmtebronnen in contact
brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact brengen.

» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

» Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete oppervlakken.

» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de buurt van roterende
delen houden.

» De opzetstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer de aandrijving niet
meer draait en de stekker uit het stopcontact is verwijderd.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiken om levensmiddelen toe te voegen.
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» Onderdelen die herkenbare barsten of andere beschadigingen vertonen of niet goed
zitten, door originele reserveonderdelen vervangen.

» De opzetstukken nooit op het basisapparaat in elkaar zetten.

» De opzetstukken alleen in compleet gemonteerde toestand gebruiken.

» Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aanraken.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen houden.

» Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

» Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen houden.

» Kinderen niet met kleine onderdelen laten spelen.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.

» Oppervliakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor elk gebruik reini-

gen.
Materiéle schade voorkomen

» Het apparaat nooit langer dan 12 minuten onon-
derbroken laten werken. Daarna het apparaat uit-
schakelen en tot kamertemperatuur laten afkoe-
len.

» Het apparaat nooit onbelast laten draaien.

» Geen voorwerpen in de vulschacht of de behui-
zing steken, bijv. kooklepel.

» Voor het gebruik de vulschacht en de behuizing
op vreemde voorwerpen controleren.

» Gebruik het fruitpershulpstuk nooit voor het uitper-
sen van zeer harde of vezelige levensmiddelen zo-
als wortels, rode bieten of prei.

Uw apparaat leren kennen
Overzicht

Controleer na het uitpakken alle onderdelen op
transportschade en de volledigheid van de levering.

—Fig.

Gatenschijf grof

Mes

Transportschroef met koppeling

Metalen behuizing met kamers

Ponsschijf gemiddeld’

Ponsschijf fijn

Stopper met opbergvak en deksel

Worstvulmondstuk

Lagerring voor worstvuller

Vormprofiel

Houder voor vormprofiel

NE B ENEREEREE

Lagerring voor spritsgebak-hulpstuk

" Afhankelijk van het model
Draaischakelaar

Basisapparaat
B | Vleesmolenopzetstuk Symbool |L=unct|e —— on I
max evensmiddelen op de hoogste snel-
Worstvulopzetstuk heid verwerken. ¢
31  Kibbeh-hulpstuk' min Levensmiddelen op een lage snelheid
I3 Reinigingsborstel’ verwerken.
Spritsgebak-hulpstuk & Verwerking stoppen.
Versnipperopzetstuk’ o) Vastzittende levensmiddelen losmaken
— "Versnipperopzetstuk” Pagina 39 — met de Reverse-functie.
Fruitpershulpstuk ' Lichtring . .
— "Fruitpershulpstuk’, Pagina 40 De lichtring van de draaischakelaar informeert u over
G Mot ; de bedrijfstoestand van uw apparaat.
repen voor het transpor
p. p - Indicatie Status
Draaischakelaar met lichtring — ,
Lichtring brandt met me- Korter dan 15 minuten
Opname en aandrijving voor hulpstukken dium helderheid geleden is de stekker van
Ontgrendelknop het apparaat op het stop-
contact aangesloten of is
Deksel voor opbergvak de verwerking voltooid.
[ 6 | Opbergvak voor ponsschijven Lichtring brandt metho-  Verwerking op stand min,
Kabelvak ge helderheid max of @
El  vulschaal
N Schroefring



Indicatie Status

Instelling  Gebruik

Lichtring brandt niet = Apparaat is langer dan
15 minuten niet meer
gebruikt

= Friseen veiligheids-

systeem geactiveerd of

een fout in het appa-
raat aanwezig

Tip: Meer informatie vindt u hier:

— "Veiligheidssystemen", Pagina 39

—> "Storingen verhelpen’, Pagina 41
Reverse-functie

De Reverse-functie dient ervoor om vastzittende le-
vensmiddelen weer los te maken door de transport-
schroef kort achteruit te laten draaien.

— "Storingen verhelpen", Pagina 41
Veiligheidssystemen
Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat de motor
en andere onderdelen door een te hoge belasting
worden beschadigd.

—> "Storingen verhelpen', Pagina 41

Thermische onderbreker

Wanneer de motor wordt overbelast of te sterk verhit
raakt, schakelt de thermische onderbreker het appa-
raat uit.

Breekpunt

Als de transportschroef geblokkeerd raakt of wordt
overbelast, breekt de koppeling op het daarvoor
voorziene breekpunt.

Beveiliging tegen opnieuw inschakelen

De beveiliging tegen opnieuw inschakelen voorkomt
dat het apparaat de verwerking na een stroomuitval
automatisch start.

Het apparaat wordt na een stroomuitval weer inge-
schakeld. De verwerking kan pas weer worden ge-
start nadat de draaischakelaar op O is gezet.

Bediening

Apparaat en onderdelen voor het eerste ge-

bruik reinigen

1. Alle onderdelen die met levensmiddelen in aanra-
king komen voor het eerste gebruik reinigen.

2. De gereinigde en gedroogde onderdelen gereed
leggen voor het gebruik.

Basisapparaat voorbereiden

—Fig. A-H

Vileesmolen-opzetstuk in elkaar zetten
— Fig. E1 -

Opzetstuk aanbrengen

— Fig. E1 - il

Snelheidsadviezen

Instelling  Gebruik

min/max Vleesmolen-opzetstuk (ponsschijven

3mm, 4,5mm, 8 mm)

Worstvulopzetstuk

max Kibbeh-opzetstuk
Ponsschijven

Ponsschijf fijn (3 mm)

Ponsschijf gemiddeld (4,5 mm)

Ponsschijf grof (8 mm)

i Opmerking: De grove ponsschijf is ge-
schikt voor de verwerking van kippenbot-
jes.

Levensmiddelen verwerken

— Fig. KA - K&

Andere toepassingen

U kunt accessoires met onderdelen van het viees-
molen-opzetstuk combineren om andere toepassin-
gen mogelijk te maken.

Opmerking: Zet het opzetstuk voor de gewenste toe-
passing in elkaar. Gebruik het voorbereide opzetstuk
zoals voor het vleesmolen-opzetstuk is beschreven.
Worstvulopzetstuk in elkaar zetten

Het worstvulopzetstuk is geschikt voor het vullen van
kunst- en natuurdarm met worstvlees en voor het vor-
men van rolletjes, bijv. voor cevapcici.

—fio. KEL-EAL

Kibbeh-hulpstuk monteren

Het kibbeh-opzetstuk is geschikt voor het vormen
van deeg- of gehaktzakjes.

—Fio. 61 -

Spritsgebak-hulpstuk monteren

Het spritsgebak-hulpstuk is geschikt voor het vor-
men van koekjesdeeg of zandtaartdeeg.

—Fig. B -E

Versnipperopzetstuk

Het versnipperopzetstuk is geschikt voor het versnip-
peren, raspen en snijden van levensmiddelen zoals

kaas, fruit, groente, noten, amandelen gedroogde
broodjes.

Overzicht

— Fig. El

Afsluitring voor trommelinzetstukken
Behuizing voor versnipperopzetstuk
Stopper voor versnipperopzetstuk
n Rasptrommel

Sniftrommel

[ 6 | Versnippertrommel grof
Versnippertrommel fijn
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Snelheidsadviezen

Instelling  Gebruik

max Rasptrommel

min/max Snijtrommel

min/max Versnippertrommel grof
min/max Versnippertrommel fijn

Trommelinzetstukken

Rasptrommel
Levensmiddelen fijn raspen, bijv. noten,
harde kaas, aardappelen.

Snijtrommel
Levensmiddelen in plakken snijden, bijv.

appelen.

komkommers, wortels, rode bieten, aard-

Versnippertrommel grof

peren, bijv. groente en fruit zoals appels
of wortelen; kaas zoals Goudse of Edam-
mer kaas.

Levensmiddelen in grove stukjes versnip-

Versnippertrommel fijn
Levensmiddelen in fijne stukjes versnip-
peren, bijv. noten; groente en fruit zoals

appels, wortelen of aardappelen; kaas zo-
als Goudse of Edammer kaas. De levens-

middelen véor de verwerking in stukken
van ca. 2 x 2 cm snijden.

Opmerkingen

® De trommelinzetstukken zijn niet geschikt voor de
verwerking van zeer zachte of zeer vezelige le-
vensmiddelen.

® De aanbevolen continue bedrijfstijd bedraagt 2
minuten.

Versnipperopzetstuk gebruiken
gl 318 40|
Fruitpershulpstuk

Het fruitpershulpstuk is geschikt voor het uitpersen
van zachte levensmiddelen zoals tomaten, pitloze
druiven, watermeloen en appels.

Overzicht

—Fig.

Schroefring voor fruitpershulpstuk
Instelmondstuk voor vruchtvlees
Filterhouder met afdichtring
Transportschroef met afdichtring
Behuizing voor fruitpershulpstuk

[ 6 | Uitlooptrechter

Filterinzetstuk fijn

EX  Filterinzetstuk grof

Instelmondstuk
Met het instelmondstuk bepaalt u de consistentie
van het vruchtvlees.

40

Linksom draaien Vochtig vruchtvlees en

minder sap

Rechtsom draaien Droog vruchtvlees en

meer sap

Opmerking: Als het instelmondstuk te ver naar bin-
nen wordt gedraaid, kan zeer vast of droog vrucht-
vlees het instelmondstuk verstoppen. Het instel-
mondstuk verder naar buiten draaien of volledig ver-
wijderen.

Fruitpershulpstuk in elkaar zetten

Opmerking: Alvorens het hulpstuk in elkaar te zet-
ten, de toestand en correcte plaatsing van de af-
dichtringen van de transportschroef en de filterhou-
der controleren. Nooit zonder afdichtringen en nooit
met beschadigde afdichtringen gebruiken.

—Fig. A -

Fruitpershulpstuk aanbrengen

—Fig. IEE1-Ed

Fruitpershulpstuk gebruiken

Opmerkingen

m Het fruitpershulpstuk moet voor de verwerking vol-
ledig in elkaar zijn gezet en correct op het basis-
apparaat zijn aangebracht.

m Tijdens de verwerking erop letten dat het filterin-
zetstuk en het instelmondstuk niet verstopt raken,
aangezien er anders vloeistof in de aandrijving en
het inwendige van het apparaat kan worden ge-
drukt. Als het fruitpershulpstuk verstopt is, moet
het apparaat direct worden uitgeschakeld.

— "Storingen verhelpen", Pagina 41

® De pitten van sommig fruit hebben vaak ongeveer
dezelfde grootte als de openingen van het fijne of
grove filterinzetstuk en kunnen het filterinzetstuk
verstoppen. Het instelmondstuk voér de verwer-
king op een instelling voor vochtiger vruchtvlees
instellen. De pitten worden dan met het vrucht-
vlees uit het mondstuk geperst.

® Groot fruit verkleinen, zodat deze in de vulopening
passen. Harde schillen, steeltjes en pitten verwij-
deren.

® Geen bevroren fruit verwerken.

B Geen grote druk met de stopper uitoefenen.

—Fig. Hl-EA

Fruitpershulpstuk uit elkaar nemen
—Fig. Ed-E1
Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen reinigen om
het vastkoeken van resten te voorkomen.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die alcohol of
spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of metalen voor-
werpen.

» Gebruik geen schurende doeken of schurende
reinigingsmiddelen.

Opmerkingen

® Houd u aan de aanbevelingen voor reiniging van
de volgende roestvrijstalen onderdelen: metalen



behuizing met kamers, transportschroef, schroef-

ring, mes, ponsschijven en vulschaal.

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die chloor,
bleekmiddelen of zilverzouten bevatten.

— Roestvrijstalen onderdelen kunnen verkleuren
door de corrosieve werking van enkele reini-
gingsmiddelen.

— Roestvrijstalen onderdelen nooit langere tijd in
het water laten liggen. Vooral niet in kalkhou-
dend, hard water of in water dat zuren zoals
azijn bevat.

— Roestvrijstalen onderdelen in de bovenste korf
van de vaatwasser reinigen en na beéindiging
van de spoelbeurt niet in de vaatwasser laten
liggen.

— Na de reiniging de roestvrijstalen onderdelen
afdrogen en met een beetje spijsolie inwrijven
om oxidatie te voorkomen.

® Reinig plaatsen waar moeilijk bij te komen is of die
scherpe randen hebben met een reinigingsbor-
stel.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals in de ta-
bel is aangegeven.

—Fig. [0

Onderdelen bewaren

1. Na de reiniging de gedroogde accessoires van
het vleesmolen-opzetstuk in het opbergvak van de
stopper opbergen.

—Fig. Gl

2. Voor het opbergen van de ponsschijven het dek-
sel van het opbergvak aan de bovenzijde van het
basisapparaat verwijderen. De ponsschijven op
de hiervoor bestemde houders aanbrengen en het
deksel weer sluiten.

—Fig. A

Verwerkingstips en toepassingsvoor-

beelden

Verwerkingstips

Vleesmolen-opzetstuk

m Alle ponsschijven zijn geschikt voor de verwerking
van rauw vlees.

m Vleges en grotere levensmiddelen in stukken van
ca. 2 x 2 cm snijden, zodat deze in de vulschacht
passen.

® Harde ingrediénten van levensmiddelen vaor de
verwerking verwijderen, bijv. kraakbeen, botjes of
zenen.

Worstvulopzetstuk

m Alleen fijngemaakte levensmiddelen met het
worstvulopzetstuk verwerken.

m Natuurdarm voor de verwerking 10 minuten in
lauwwarm water laten inweken.

m Het worstomhulsel niet te vol maken, aangezien
de worsten anders bij het koken of braden kunnen
barsten.

Voorbeeldrecept

Hier vindt u een voorbeeldrecept dat speciaal voor

uw apparaat is ontwikkeld.

Kaaschips

Ingrediénten

= 1000-1500 g cheddar

m 21541l gemalen peper

Bereiding

® De cheddar in stukjes van 2 x 2 x 2 cm snijden en
gedurende 24 uur op-17 °C invriezen.

® Het vleesmolen-opzetstuk met de fijne ponsschijf
voorbereiden en aanbrengen.

® De bevroren stukjes kaas in de vulschaal doen.

De draaischakelaar op max zetten.

® De bevroren stukjes kaas tijdens de verwerking
gelijkmatig in de vulopening doen en met de stop-
per aandrukken.

® De volledige hoeveelheid binnen 2 minuten ver-
werken.

m De peper toevoegen en door de kaas mengen.

® De bakoven voorverwarmen op 200 °C.

® Kleine hoopjes kaas met voldoende tussenruimte
op een met bakpapier bedekt bakblik leggen en
licht aandrukken.

m Het bakblik in de voorverwarmde bakoven verhit-
ten tot de kaas gesmolten is.

® De kaaschips voér consumptie voldoende laten
afkoelen.

Verdere recepten opvragen

» Scan de volgende QR-code om online verdere re-
cepten op te vragen.

Storingen verhelpen

Storing Oorzaak en probleemoplossing

Apparaat start de verwerking  Draaischakelaar is onjuist ingesteld.

niet. » Zet de draaischakelaar voor de verwerking op O.

Levensmiddelen worden niet
verwerkt, hoewel het basistoe-

stel loopt. Ken.

Er zitten levensmiddelen vast en deze hebben het opzetstuk verstopt.
Opmerking: De Reverse-functie alleen bij het vieesmolen-opzetstuk gebrui-

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het apparaat niet meer

draait.
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Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Levensmiddelen worden niet
verwerkt, hoewel het basistoe-
stel loopt.

2. De draaischakelaar enkele seconden op © zetten om de Reverse-functie
te starten en de vastzittende levensmiddelen los te maken.

3. Wachten tot het apparaat niet meer draait.

4. De draaischakelaar op min zetten en controleren of de levensmiddelen
weer normaal worden verwerkt.

Opmerking: De volgende stappen volgen wanneer de storing zo niet kan
worden verholpen.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het apparaat niet meer
draait.

2. Het opzetstuk van het apparaat verwijderen en uit elkaar nemen.

3. De vastzittende levensmiddelen verwijderen en controleren of er zich
botjes, zenen of andere harde bestanddelen in het opzetstuk of in de le-
vensmiddelen bevinden.

De koppeling van de transportschroef is overbelast geraakt en is op het
breekpunt gebroken.

Opmerking: Vervangingsonderdelen met ingebouwde breekpunten vallen
niet onder onze garantieverplichtingen. Een nieuwe koppeling is onder be-
stelnummer 10040650 verkrijgbaar bij de servicedienst.

1. De schroef losdraaien en de defecte koppeling verwijderen.
— Fig. &
2. De nieuwe koppeling aanbrengen en vastschroeven.

—Fig. 33

Het apparaat gaat tijdens de
verwerking uit.

Motor is oververhit.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het apparaat niet meer
draait.

2. Laat het toestel afkoelen om de overbelastingsbeveiliging te deactiveren.

Levensmiddelen worden on-
gelijkmatig fijngemaakt.

Schroefring is niet goed of niet voldoende vastgeschroefd.

» Controleer of de schroefring correct op de schroefdraad van de metalen
behuizing met kamers is aangebracht en voldoende ver is vastge-
schroefd.

Er komt geen sap of vrucht-
vlees uit het fruitpershulpstuk,
hoewel het basisapparaat
werkt.

Mondstuk en filterinzetstuk zijn verstopt.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het apparaat niet meer
draait.

2. Maak geen gebruik van de Reverse-functie om schade aan het apparaat
te voorkomen.

3. Het opzetstuk van het apparaat verwijderen en uit elkaar nemen.

4. Verwijder vastzittende levensmiddelen en reinig alle onderdelen grondig.

5. Neem alle aanwijzingen in acht voordat u het fruitpershulpstuk weer in
gebruik neemt.

— "Fruitoershulpstuk”, Pagina 40

Afvoeren van uw oude apparaat De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU gel-

dige terugneming en verwerking van oude appara-

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af. ten.

Bij uw dealer en uw gemeente- of deelraadskantoor
kunt u informatie verkrijgen over de actuele afvoer-

methoden.

ming met de Europese richtlijn 2012/19/EU
betreffende afgedankte elektrische en elektro-
nische apparatuur (waste electrical and elec-

E Dit apparaat is gekenmerkt in overeenstem-

tronic equipment - WEEE).

Servicedienst

De informatie conform verordening (EU) 2023/826
vindt u online op www.bosch-home.com op de pro-
ductpagina en de servicepagina van uw apparaat bij
de gebruiksaanwijzingen en aanvullende documen-
ten.

Sikkerhed

da

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.
m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug, og givdem videre

til en senere gjer.


https://www.bosch-home.com

m Tilslut ikke apparatet i tilfaelde af en transportskade.

Anvend kun apparatet:

= med originale dele og tilbehar.

m til anvendelser, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

m til finhakning af ra eller kogte fadevarer, f.eks. kad, fisk og grantsager.

= ynder opsyn

m {j| forarbejdningsmeangder og -tider, som er almindelige i husholdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i huslige omgivelser.
m Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stremforsyningen til apparatet skal altid afbrydes efter hver brug, nér det ikke er under

opsyn, fer det samles, adskilles eller rengares, nar du naermer dig roterende dele samt

i tilfeelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske, sensoriske eller psyki-

ske evner eller manglende erfaring og/eller viden, hvis de overvages eller er blevet in-

strueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet

med brugen af apparatet.

Bern mé ikke bruge apparatet til leg.

Rengaring og brugervedligeholdelse mé ikke udferes af barn.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa sikker afstand af appa-

ratet og dets tilslutningsledning.

» Brug aldrig apparatet, hvis det er beskadiget.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gdelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at aforyde apparatets forbindelse til stram-
nettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, séa track straks nettilslut-
ningsledningens netstik ud, eller sl sikringen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. —Side 49

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pé typeskiltet.

» Forsyn aldrig apparatet via en ekstern kontaktanordning, f.eks. tidsur eller fjernsty-
ring.

» | Danmark er apparatet kun godkendt til brug i forbindelse med en stikkontakt type E.

&

Type E

§SH?

'

®

» Hvis der kun findes en stikkontakt af type K pa tilslutningsstedet, skal apparatet til-
sluttes med en egnet adapter. Kun pa den méade er apparatet jordet korrekt. Denne
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adapter (reservedels-nr. 00623333) kan kabes hos kundeservice.

\

wer || | \/

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, mé udfere reparationer pa apparatet.

» Der méa kun anvendes originale reservedele til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice eller en lignende kvalificeret person for at
undgd, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet det aldrig i opva-
skemaskinen.

» Anvend kun apparatet i lukkede rum.

» Udseet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at renggre apparatet.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med varmekilder eller varme ap-
paratdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knaekkes, klemmes eller zendres.

» Stil aldrig apparatet pa eller i nserheden af varme overflader.

» Hold haender, har, tgj og andre genstande vask fra roterende dele.

» Pa-/forsatserne mé kun sasttes pa og tages af, nar drevet stér stille, og apparatet er
afbrudt fra stramnettet.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

» Brug kun stopperen for at skubbe fgdevarer i.

» Alle dele, der har spreekker eller andre skader, eller som ikke sidder rigtigt mere, skal
udskiftes med originale reservedele.

» Pa-/forsatserne ma aldrig samles pa motorenheden.

» Pa-/forsatserne ma kun benyttes, nar de er fuldstaendig samlet.

» Bergr aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.

» Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med emballagemateriale.

» Opbevar smadele utilgeengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med smadele.

» Fglg anvisningerne om rengering.

» Rengear overflader, som kommer i kontakt med f@devarer, far hver brug.

Forhindring af materielle skader Leer apparatet at kende

» Brug aldrig apparatet i mere end 12 minutter uden  Oversigt
pause. Sluk apparatet derefter, og lad det kele af ~ Kontrollér alle dele for transportskader efter udpak-
til stuetemperatur. ningen, og om leveringen indeholder alle dele.

» Brug aldrig apparatet i tomgang. —Fig. |

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten eller hu- Motorenhed
set, f.eks. grydeske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og huset for frem- I3  Kedhakkerpasats
medlegemer fgr anvendelse.

» Brug aldrig frugtpresseforsatsen til presning af Polsestopperforsats
meget harde eller fiberholdige fedevarer, f.eks. [B] Kibbeh-forsats'
gulergdder, redbeder eller porrer.



I3 Rengeringsberste’

Smakageformsast’
Raspepasats’

— "Raspepasats”, Side 46
Frugtpresseforsats '

— "Frugtpresseforsats”, Side 46

Handtag til transport

Drejekontakt med lysring

Holder og drev til forsatser

Sikkerhedsknap

Lag til opbevaringsrum

Opbevaringsrum til hulskiver

Kabelopbevaring

Pafyldningsskal

Skruering

Hulskive, grov

Kniv

Transportsnegl med kobling

Metalkammerhus

Hulskive, middel’

Hulskive, fin'

Stopper med opbevaringsrum og lag

Palsedyse

Lejering til palsestopper

Formplade

Holder til formplade

NEEENEREEREEEERREEENE

Lejering til smékageformsast

' Afhaengigt af model
Drejekontakt

Symbol Funktion

Forarbejdning af fadevarer med hgje-
ste hastighed.

min Forarbejdning af fadevarer med lav ha-
stighed.

O Stop af forarbejdning.

o Lasning af fedevarer, der har sat sig
fast, med reverse-funktionen.

Lysring

Lysringen pa drejekontakten informerer om appara-
tets driftstilstand.

Visning Status

Apparatet er tilsluttet, el-
ler forarbejdningen er af-
sluttet, inden for de sidste
15 minutter.

Lysringen lyser med
mellemlysstyrke

Visning Status
Lysringen lyser med hgj Forarbejdning pé trin min,
lysstyrke max eller ©

Lysringen lyser ikke = Apparatet er ikke
anvendtiover 15 mi-
nutter

m Ftsikkerhedssystem er
aktiveret, eller der er en

apparatfejl

Tip: Der findes yderligere oplysninger om dette her:
— "Sikkerhedssystemer”, Side 45

— "Afhjaelpning af fejl", Side 48
Reverse-funktion

Reverse-funktionen bruges til at lasne fedevarer, der
har sat sig fast, ved kortvarigt at lade transportsneg-
len kare bagleens.

— "Afhjaeloning af fejl", Side 48
Sikkerhedssystemer

Overbelastningssikring

Overbelastningssikringen forhindrer, at motoren og
andre dele bliver beskadiget som falge af en for hgj
belastning.

— "Afhjaelpning af fejl", Side 48

Termisk beskyttelsesafbryder

Den termiske beskyttelsesafbryder slukker appara-
tet, hvis motoren overbelastes eller opvarmes for
kraftigt.

Fast brudsted

Hvis transportsneglen blokeres eller overbelastes,

braekker koblingen pé det dertil beregnede faste

brudsted.

Genindkoblingssikring

Genindkoblingssikringen forhindrer, at apparatet af

sig selv starter forarbejdningen efter en stremafbry-

delse.

Apparatet er teendt igen efter en stremafbrydelse.

Forarbejdningen kan forst startes igen, efter dreje-

kontakten er stillet pa O.

Betjening

Rengering af apparat og dele inden forste

ibrugtagning

1. Renger alle dele, som kommer i kontakt med
fedevarer, inden den fgrste ibrugtagning.

2. Leeg de rengjorte og terrede dele klar til anven-
delsen.

Forberedelse af motorenhed
—Frig. A-H

Samling af kedhakkerpasats
—Fig. -

Anbringelse af pasats

— Fig. E1 - KKl
Hastighedsanbefalinger
Indstilling Anvendelse

Kegdhakkerpasats (hulskiver 3 mm,
4,5mm, 8 mm)

min/max
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Indstilling Anvendelse Indstilling Anvendelse

max Palsestopperforsats min/max Skeaeretromle

max Kibbeh-forsats min/max Raspetromle, grov
Hulskiver min/max Raspetromle, fin

Hulskive, fin (3 mm)

Hulskive, middel (4,5 mm)

Hulskive, grov (8 mm)

Bemaerk: Den grove hulskive er egnet til
at forarbejde kyllingeknogler.

Forarbejdning af fadevarer

— Fig. KA - K&

Yderligere anvendelser

Kombinér tilbeharsdele med kedhakkerpasatsens
dele for at muliggere yderligere anvendelser.
Bemaerk: Saml pasatsen til den pagaeldende gnske-
de anvendelse. Anvend den klargjorte pasats som
beskrevet for kedhakkerpasatsen.

Samling af polsestopperforsats
Palsestopperforsatsen er beregnet til fyldning af
kunst- og naturtarme med pglsefars og til formning af
sma farsruller, f.eks. til cevapcici.

— rio. iEl-EA1

Samling af kibbeh-forsats

Kibbeh-forsatsen er beregnet til formning af dej- eller
hakkekgdslommer.

— Fig. X1 - B

Samling af smakageforsats

Smakageformsaettet er beregnet til at forme
smakagedej eller mgrde;j.

—Fig. B2 -
Raspepasats
Raspepasatsen er beregnet til at rapse, rive og skae-

re fgdevarer, f.eks. ost, frugt, grentsager, ngdder,
mandler eller tarrede rundstykker.

Lukning til tromleindsatser

Hus til raspepésats

Stopper til raspepasats

Rivetromle

Skeeretromle

Raspetromle, grov

Raspetromle, fin

Hastighedsanbefalinger
Indstilling Anvendelse

max Rivetromle

Tromleindsatser

Rivetromle
Fin rivning af fadevarer, f.eks. ngdder,
hard ost eller kartofler.

Skeeretromle
Skeering af fedevarer i skiver, f.eks. agur-
ker, gulergdder, radbeder eller kartofler.

Raspetromle, grov

Raspning af fadevarer i grove stykker,
f.eks. frugt og grentsager sdsom aebler el-
ler gulergdder eller ost sasom gouda eller
edamer.

Raspetromle, fin

Raspning af fadevarer i fine stykker, f.eks.
nedder, frugt og grentsager sdsom asb-
ler, guleradder eller kartofler eller ost sa-
som gouda eller edamer. Skeer fgdevarer-
neica. 2 x 2 cm store stykker for forar-
bejdningen.

Bemaerkninger

m Tromleindsatserne er ikke egnet til at forarbejde
meget blade eller meget fiberholdige fadevarer.

= Den anbefalede konstante driftstid er 2 minutter.

Anvendelse af raspepasats
gl 31§ 40
Frugtpresseforsats

Frugtpresseforsatsen er beregnet til presning af
blede fgdevarer, f.eks. tomater, kernefri druer, vand-
meloner og &bler.

Oversigt

— Fig. EXH

Skruering til frugtpresseforsats
Indstillingsdyse til frugtkad
Filterholder med pakring
Transportsnegl med pakring
Hus til frugtpresseforsats

6 | Udlgbstragt

Fin filterindsats

E3  Grovfilterindsats

Indstillingsdyse
Med indstillingsdysen bestemmer du frugtkadets
konsistens.

Drejning i retning mod Fugtigere frugtked og
uret mindre saft
Drejningiretningmed  Torrere frugtked og mere
uret saft




Bemaerk: Hvis indstillingsdysen er drejet for langt
ind, kan meget fast eller tart frugtked tilstoppe indstil-
lingsdysen. Drej indstillingsdysen laengere ud, eller
tag den helt af.

Samling af frugtpresseforsats

Bemaerk: Kontrollér tilstanden af transportsneglens
samt filterholderens pakringe, og om de sidder kor-
rekt, far frugtpresseforsatsen samles. De ma aldrig
bruges uden pakringe eller med beskadigede pa-
kringe.

— Fio. EF1-KH

Anbringelse af frugtpresseforsats

dael 48 B 50 |
Anvendelse af frugtpresseforsats

Bemarknmger
® Frugtpresseforsatsen skal vaere samlet fuldsteen-
digt og anbragt korrekt pa motorenheden far forar-
bejdningen.

® Sgrg under forarbejdningen for, at filterindsatsen
og indstillingsdysen ikke stopper til, da der ellers
kan presses vaeske ind i drevet og apparatets in-
dre. Hvis frugtpresseforsatsen er tilstoppet, sa
sluk straks for apparatet.
—> "Afhjaeloning af fejl", Side 48

m Kernerne i visse frugter er pa sterrelse med den fi-
ne eller grove filterindsats abninger og kan tilstop-
pe filterindsatsen. Indstil indstillingsdysen pa en
indstilling til fugtigere frugtked far forarbejdningen.
Kernerne presses da ud af dysen sammen med
frugtkedet.

® Skeer grove frugter i stykker, s& de passer i pafyld-
ningsskakten. Fjern harde skraller, stilke, kerner
og sten.

m Forarbejd ikke frosne frugter.

= Udgv ikke noget stort tryk pa stopperen.

—fig. Hl-E3

Adskillelse af frugtpresseforsats
il 57 B 59 |
Renggringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sa resterne ikke
tarrer fast.

> Brug ikke renggringsmidler, der indeholder alko-
hol eller sprit.

> Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske genstan-
de.

» Der ma ikke anvendes skurrende klude eller ren-
geringsmidler.

Bemaerkninger
® Fglg anbefalingerne til at renggre falgende dele af
rustfrit stal: Metalkammerhus, transportsneg|,
skruering, kniv, hulskiver og pafyldningsskal.
— Anvend ikke rengeringsmidler, der indeholder
klor, blegemiddel eller splvsalte.
- Dele af rustfrit stal kan blive misfarvet pa grund
af visse renggringsmidlers korrosive virkning.
- Lad ikke dele af rustfrit stal ligge i vand gennem
leengere tid. Isaer ikke i kalkholdigt hardt vand
eller vand, der indeholder syrer, f.eks. eddike.

- Renger dele af rustfrit stal i opvaskemaskinens
overkurv, og lad dem ikke ligge i opvaskema-
skinen, efter opvasken er afsluttet.

- Tar delene af rustfrit stél af efter renggringen, og
smer dem med en smule madolie for at forhin-
dre oxidering.

m Rengar vanskeligt tilgeengelige eller skarpkantede
steder med en renggringsbarste.

Rengar de enkelte dele som anfert i tabellen.
— Fig. 4
Opbevaring af enkeltdele

1. Opbevar kgdhakkerpasatsens terre tilbehgrsdele i
stopperens opbevaringsrum efter renggringen.
—Fig.

2. Tag opbevaringsrummets lag af pa oversiden af
motorenheden for at opbevare hulskiverne. Saet
hulskiverne pa de dertil beregnede holdere, og luk
laget igen.

—Fig. A

Anvisninger om forarbejdning og

eksempler pa brug

Anvisninger om forarbejdning

Kedhakkerpasats

m Alle hulskiver er egnet til at forarbejde rat ked.

m Skeer kad og grove fgdevarer i ca. 2 x 2 cm store
stykker, sa de passer i pafyldningsskakten.

® Fjern harde bestanddele af fgdevarer, f.eks. brusk,
knogler eller sener, far forarbejdningen.

Polsestopperforsats

m Forarbejd kun fint hakkede fgdevarer med palses-
topperforsatsen.

® | zzg naturtarmen i blgd i lunkent vand i ca. 10 mi-
nutter fgr forarbejdningen.

m Fyld ikke tarmen for meget, da palsen ellers kan
springe under kogningen eller stegningen.

Opskrifteksempel

Her kan du finde et opskrifteksempel, der er udviklet

specielt til dit apparat.

Ostechips

Ingredienser

® 1000-1500 g cheddarost

m 21x-41sk. friskkvaernet peber

T|Iberedn|ng
® Skaer cheddarosten i 2 x 2 x 2 cm store stykker, og
frys dem i 24 timer ved -17 °C.

® Klarger kedhakkerpasatsen med den fine hulski-
ve, og anbring den.

® Kom de frosne ostestykker i pafyldningsskalen.

Stil drejekontakten pa max.

® Kom de frosne ostestykker ensartet i pafyldnings-

skakten under forarbejdningen, og tryk dem ned

med stopperen.

Forarbejd hele meengden inden for 2 minutter.

Tilseet peberet, og bland det sammen med osten.

Forvarm ovnen til 200 °C.

Kom sma bunker af ost med tilstreekkelig afstand

pa en bageplade belagt med bagepapir, og tryk

let pa dem.

m Kom bagepladen i den forvarmede ovn, indtil
osten er smeltet.
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® | ad de feerdige ostechips kele tilstraekkeligt af, fer  Hentning af flere opskrifter

de spises. » Scan den falgende QR-kode for at hente flere op-
skrifter online.
Afhjeelpning af fejl
Fejl Arsag og fejlathjeelpning

Apparatet starter ikke forar-
bejdningen.

Drejekontakten er indstillet forkert.
» Stil drejekontakten pa O fer forarbejdningen.

Fedevarerne forarbejdes ikke,
selvom motorenheden kearer.

Fadevarer sidder fast og har tilstoppet pasatsen.
Bemaerk: Brug kun reverse-funktionen med kadhakkerpasatsen.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet stér stille.

2. Stil drejekontakten pa @ i nogle sekunder for at starte reverse-funktionen
og lgsne fgdevarerne, der har sat sig fast.

3. Vent, indtil apparatet star stille.

4. Stil drejekontakten p&min, og kontrollér, om fgdevarerne igen forar-
bejdes normalt.

Bemaerk: Hvis fejlen ikke kan afhjeelpes pa denne méade, sé felg de fal-
gende trin.

1. Stil drejekontakten p& O, og vent indtil apparatet star stille.

2. Tag pasatsen af, og skil den ad.

3. Fjern fadevarer, der har sat sig fast, og kontrollér, om der findes knogler,
sener eller andre harde bestanddele i pasatsen eller i fadevarerne.

Transportsneglens kobling blev overbelastet og er braekket pa det faste
brudsted.

Bemaerk: Reservedele med fast brudsted er ikke bestanddel af vores ga-
rantiforpligtelser. En ny kobling kan kabes hos kundeservice under bestil-
lingsnummeret 10040650.

1. Lasn skruen, og tag den defekte kobling ud.

—Fig.[H

2. Saet den nye kobling i, og skru den fast.

— Fig. 33

Apparatet slukkes efter brug.

Motoren er overophedet.
1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.
2. Lad apparatet afkgle for at deaktivere overbelastningssikringen.

Fadevarerne finhakkes ikke
ensartet.

Skrueringen er ikke skruet korrekt eller utilstraekkeligt fast.
» Kontrollér, om skrueringen sidder korrekt pa metalkammerhusets gevind
og er skruet tilstraekkeligt fast.

Der kommer ikke saft eller
frugtked ud af frugtpressefor-
satsen, selvom motorenheden
karer.

Indstillingsdysen og filterindsatsen er tilstoppet.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.

2. Anvend ikke reverse-funktionen for at undga skader pa apparatet.
3. Tag pasatsen af, og skil den ad.

4. Fjern fastsiddende fgdevarer, og renger alle dele grundigt.

5. Folg alle anvisninger, fer frugtpresseforsatsen anvendes igen.

— "Frugtpresseforsats”, Side 46

Bortskaffelse af udtjent apparat Hvis der er tvivlom genbrugsordningerne, og om

» Bortskaf apparatet miljerigtigt.

hvor genbrugspladserne er placeret, s& kan forhand-



leren, kommunen eller de kommunale myndigheder  Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og
kontaktes for at fa yderligere information. recycling af kasserede apparater geeldende for hele
u.

Dette apparat er klassificeret iht. det europaei-
E ske direktiv 2012/19/EU om affald af elektrisk-  Kundeservice

og elekironisk udstyr (waste electrical and Oplysningerne om forordning (EU) 2023/826 findes

electronic equipment - WEEE). online under www.bosch-home.com pa produktsi-
den og servicesiden for apparatet under brugsan-
visninger og andre dokumenter.

Sikkerhet no

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

= Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk eller for en senere
eier.

m |kke koble til apparatet dersom det har transportskader.

Apparatet ma kun brukes:

= med originaldeler og -tilbehar.

m til bruk som ikke er beskrevet i denne anvisningen.

m il kutting av ré eller kokte matvarer, f.eks. kjgtt, fisk og grennsaker.

= ynder tilsyn.

= til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal husholdning.
= ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom hjemme.
m opp til heyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er under tilsyn, far det set-
tes sammen, tas fra hverandre eller rengjares, nar du kommer i naerheten av roterende
deler, og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller men-

tale evner eller mangel pa erfaring og/eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller

har fatt oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-
paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjaring og brukervedlikehold méa ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn mé holdes borte fra apparatet og stram-

kabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i stramledningen ndr du skal koble vaskemaskinen fra stremnettet. Dra alltid
i pluggen pa stramledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller strgmledningen er skadet, ma du dra ut stapselet eller sl&
av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

» Ta kontakt med kundeservice. —=Side 54

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet.

» Maskinen ma aldri forsynes med strem via en ekstern bryteranordning, f.eks. tidsur
eller fiernstyring.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfgre reparasjoner pa maskinen.

» Det ma kun brukes originale reservedeler til reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stremkabel, ma den skiftes ut av produ-
senten, kundeservice eller av en annen kvalifisert person for & unnga at det oppstar
fare.

» Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i oppvaskmaskinen.

» Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.

» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.

» |kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler for & rengjere apparatet.
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» | a aldri stramkabelen veere i kontakt med varme maskindeler eller varmekilder.

» La aldri stramkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller kanter.

» Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen eller endre streamkabelen.

» Apparatet ma aldri plasseres pa eller i naerheten av varme overflater.

» Hold hender, hér, kleer og andre gjenstander pa avstand fra roterende deler.

» Oppsatsene ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoblede apparatet star
stille.

» [kke grip inn i pafyllingssjakten.

» Bruk kun stateren for & skyve inn matvarene.

» Skift ut deler som har riss eller andre skader, eller som ikke sitter korrekt, med ori-
ginal-reservedeler.

» Oppsatsene ma aldri settes sammen pa grunnapparatet.

» Oppsatsene ma kun brukes i komplett montert tilstand.

» Du ma aldri bergre skarpe kniver og kanter med bare hender.

» Hold emballasjen borte fra barn.

» Barn mé ikke fa leke med emballasjen.

» Hold smédeler borte fra barn.

» Ikke la barn leke med smadeler.

» Folg rengjaringsanvisningene.

» Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal rengjares fer hver bruk.

Unnga materielle skader

» Du ma aldri bruke apparatet kontinuerlig i mer
enn 12 minutter om gangen. Sla den deretter ap-
paratet av og la det avkjgales til romtemperatur.

Utlgsningstast

Lokk for oppbevaringsrom

Oppbevaringsrom for hullskiver

» Apparatet ma aldri brukes ubelastet. Kabeloppbevaring
» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i pafyllings-

sjakten eller inn i huset. Matebrett
» Kontroller pafyllingssjakten og huset med tanke Skruring

pa uvedkommende gjenstander, far de tas i bruk.

» Forsatsen for fruktpresse ma aldri brukes til &
presse sveert harde eller fiberrike matvarer, f.eks.
gulrgtter, redbeter eller purre.

Bli kjent med

Oversikt

Etter fierning av emballasjen ma du kontrollere alle
delene med henblikk pa transportskader og forvisse
deg om at ingen deler mangler.

Hullskive, grov

Kniv

Mateskrue med kobling

Metallkammerhus

Hullskive, middels’

Hullskive, fin'

NE B ENEEREERE R NS

—Fig. | Stapper med oppbevaringsrom og deksel
Grunnapparat Polsestapperdyse
B | Kjettkvernpasats Lagerring for pelsestapper
Polsestapperpésats Formplate
[B] Kebbepasats' Holder for formplate
[ E | Rengjeringsberste’ Lagerring for forsats for spraytebakst
Forsats for spraytebakst' ' Avhengig av model
Raspepésats | , Dreiebryter .
— "Raspepasats", Side 51 Symbol Funksjon
Forsats for fruktpresse ' max Bea(beid matvarene med hgyeste
— "Forsats for frukipresse', Side 52 hastighet.
Fordypede grep for transport min Bearbeid matvarene med lav hastighet.
Dreiebryter med lysring @) Stopp bearbeidningen.
Feste og drev for pasatser




Symbol Funksjon

o Lasne matvarer som har satt seg fast,
med revers-funksjonen.

Lysring

Lysringen pa dreiebryteren informerer deg om ap-
paratets driftsstatus.

Indikator

Lysringen lyser med
middels lysstyrke

Status

Apparatet ble koblet til, el-
ler bearbeidingen ble av-

sluttet, i lapet av de siste
15 minutter.
Lysringen lyser med hgy Arbeid pa trinnmin, max el-
lysstyrke lero
Lysringen lyser ikke ® Apparatet har ikke veert

i bruk i merenn 15 mi-
nutter

m Etsikkerhetssystem er
aktivert, eller det for-
eligger en feil pa ap-
paratet

Tips: Her finner du mer informasjon:

— "Sikkerhetssystemer”, Side 51

— "Utbedring av feil", Side 53

Revers-funksjon

Revers-funksjonen har til oppgave & lasne matvarer

som har satt seg fast, ved at mateskruen roterer bak-

over en kort tid.

— "Utbedring av feil", Side 63

Sikkerhetssystemer

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at motoren og

andre komponenter far skader pa grunn av for hgy

belastning.

— "Utbedring av feil", Side 53

Termisk vernebryter

Hvis motoren overbelastes eller oppvarmes for mye,

kobler den termiske vernebryteren ut apparatet.

Fastlagt bruddsted

Hvis mateskruen blokkeres eller overbelastes, brek-

ker koblingen i det hertil tiltenkte bruddstedet.

Sikring mot gjeninnkobling

Sikringen mot gjeninnkobling hindrer at apparatet

starter bearbeidningen automatisk etter et stram-

brudd.

Sla apparatet pa igjen etter strambrudd. Bearbeid-

ningen kan ikke startes igjen fer driebryteren er satt

paO.

Betjening

Rengjore apparat og deler for forste gangs

bruk

1. Alle deler som kommer i bergring med matvarer,
ma rengjeres omhyggelig far farste bruk.

2. Legg de rengjorte og terkede delene klar til bruk.

Forberedelse av grunnapparatet

—Fig. A-H

Sette sammen kjottkvernpasatsen
—fig.1-id
Montere pasatsen

— Fio. -
Anbefalte hastigheter

Innstilling Bruk

min/max Kjettkvernpasats (hullskiver 3 mm,
4,5mm, 8 mm)

max Pglsestapperpasats

max Kebbepasats

Hullskiver

Hullskive, fin (3 mm)

Hullskive, middels (4,5 mm)

Hullskive, grov (8 mm)

0“0
Merk: Den grove hullskiven er egnet til
bearbeiding av bein fra kylling.

Behandle matvarer

—Fig. A -K&

@vrige bruksomrader

Kombiner tilbeharsdeler med deler av kjattkvernpa-
satsen for & muliggjere ytterligere bruksomréder.
Merk: Sett sammen pasatsen for det til enhver tid
gnskede bruksomradet. Bruk den klargjorte pasat-
sen som beskrevet for kjsttkvernpasatsen.

Sette sammen pglsestapperpasatsen
Palsestapperpasatsen brukes til a fylle kunstig tarm
og naturtarm med pglsefarse, og til & forme ruller,
f.eks. til cevapcici.

—Fig. KE1-EA

Sette sammen kebbepasats

Kebbepasatsen brukes til 4 forme deigputer som
skal fylles med f.eks. kjgttdeig.

—Fig. B - B

Sette sammen pasats for sproytebakst

Forsatsen for spraytebakst egner seg til forming av
kakedeig eller mgrdeig.

el 26 B 29 |
Raspepasats
Raspepasatsen er egnet til rasping, riving og skjae-

ring av matvarer, f.eks. ost, frukt, grennsaker, ngtter,
mandler eller tarkete rundstykker.

Oversikt

— Fig.

L&s for trommelinnsatser

Hus for raspepésats

Stoter for raspepasats

Rivetrommel
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Skjeeretrommel

[ 6 | Raspetrommel, grov

Raspetrommel, fin

Anbefalte hastigheter
Innstilling Bruk

max Rivetrommel
min/max Skjeeretrommel
min/max Raspetrommel, grov

min/max Raspetrommel, fin

Trommelinnsatser

Rivetrommel
Til fin riving av matvarer, f.eks. ngtter, hard
ost, poteter.

Skjeeretrommel
Til & skjeere matvarer i tykke skiver, f.eks.
agurker, gulrgtter, redbeter, poteter.

Raspetrommel, grov

Raspe matvarene i grove stykker, f.eks.
frukt og grennsaker, f.eks. epler eller gul-
rotter; ost som f.eks. gouda eller edamer.

Raspetrommel, fin

Rasping av matvarer i fine stykker, f.eks.
netter, frukt og grennsaker som epler,
gulratter eller poteter; ost, som gouda el-
ler edamer. Skjeer matvarene i ca.

2 x 2 cm store stykker for bearbeiding.

Merknader

® Trommelinnsatsene er ikke egnet til bearbeidning
av svaert myke matvarer eller matvarer med spesi-
elt mye fiber.

® Anbefalt kontinuerlig bruk er 2 minutter.

Bruk av raspepasats
egeA 31 F 40
Forsats for fruktpresse

Forsatsen for fruktpresse er egnet til & presse myke
matvarer, f.eks. tomater, steinfri druer, vannmeloner

og epler.

Oversikt

—Fig.

Skruring for forsats for fruktpresse
Justeringsdyse for fruktkjett
Filterholder med pakningsring
Mateskrue med pakningsring
Hus for forsats for fruktpresse
A  Utigpstrakt

Filterinnsats, fin

EX Filterinnsats, grov

Justeringsdyse
Med justeringsdysen bestemmer du fruktkjgttets

52 konsistens.

Dreies mot urviseren Fuktigere fruktkjatt og
mindre saft

Dreies med urviseren Tarrere fruktkjatt og mer
saft

Merk: Hvis justeringsdysen skrus for langt inn, kan
sveert fast eller tort fruktkjett forstoppe justerings-
dysen. Skru justeringsdysen lenger ut, eller ta den
helt ut.

Sette sammen forsatsen for fruktpresse

Merk: Kontroller tilstanden og at pakningsringene for
mateskrue og filterholder sitter korrekt, fgr den settes
sammen. Den ma aldri brukes uten pakningsringer
og aldri med skadde pakningsringer.

gl 42 B 47 |

Montere forsatsen for fruktpresse
gl 48 B 50 |

Bruke forsatsen for fruktpresse

Merknader

m Forsatsen for fruktpresse ma veere satt fullstendig
sammen og montert korrekt pa grunnapparatet for
bearbeiding.

= nder bearbeidingen méa du péase at filterinnsat-
sen og justeringsdysen ikke tilstoppes, for ellers
kan vaeske bli pressetinn i drevet og apparatet.
Sla apparatet av omgaende dersom forsatsen for
fruktpresse er tilstoppet.
— "Utbedring av feil", Side 53

m Steinene i ulike typer frukt har en starrelse som til-
svarer apningene i den fine eller den grove filter-
innsatsen og kan tilstoppe filterinnsatsen. Still inn
innstillingsdysen pé en innstilling for fuktigere
fruktkjett for bearbeidingen. Kjernene presses da
ut av dysen sammen med fruktkjattet.

® Skjeer opp stor frukt, slik at de passer ned i pa-
fyllingssjakten. Fjern hardt skall, stilker, kjerner og
steiner.

® Frossen frukt ma ikke bearbeides.

m |kke utav stort press med stateren.

—Fig. Hl-E4

Ta forsatsen for fruktpresse fra hverandre
—Fig. Ed-E1

Oversikt over rengjoaring

Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre at rester
terker inn.

> |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder alko-
hol eller sprit.

> |kke bruk skarpe, spisse gjenstander eller metall-
gjenstander.

> |kke bruk skurekluter eller skurende rengje-
ringsmidler.

Merknader
® Fglg anbefalingene om rengjering av fglgende de-
ler av rustfritt stal: Metallkammerhus, mateskrue,
skruring, kniv, hullskiver og matebrett.
- Ikke bruk rengjeringsmidler som innholder klor,
blekemidler eller sglvsalter.
- Deler av rustfritt stal kan bli misfarget pa grunn
av noen rengjeringsmidlers korrosive effekt.



- lkke la deler av rustfritt stal ligge lenge i vann.
Seerlig ikke i kalkholdig, hardt vann eller vann
som inneholder syrer, f.eks. eddik.

- Rengjer deler av rustfritt stal i overkurven i opp-
vaskmaskinen, og ikke la dem ligge i opp-
vaskmaskinen etter at vaskesyklusen er avslut-
tet.

- Terk av delene av rustfritt stal etter rengjeringen
0g gni dem inn med litt matolje for & hindre oksi-
dering.

m Vanskelig tilgjengelige steder, eller steder med
skarpe kanter, skal rengjgres med rengjg-
ringsbarste.

Rengjar enkeltdeler som angitt i tabellen.
— Fig. U
Oppbevaring av enkeltdelene

1. Etter at tilbeharsdelene til kjgttkvernpasatsen er
blitt rengjort og terket, skal de oppbevares i opp-
bevaringsrommet til stateren.

—Fig. 1

2. For & oppbevare hullskivene tas lokket av opp-
bevaringsrommet pa oppsiden av grunnappara-
tet. Legg hullskivene pa de hertil tiltenkte holderne
og lukk lokket igjen.

—Ffig.[ A

Merknader om bearbeiding og eksemp-
ler pa bruk
Merknader om bearbeiding

Kjettkvernpasats

® Alle hullskivene er egnet til bearbeiding av ratt
kjott.

m Skjeer kjatt og store matvarerica. 2x2 cm store
stykker, slik at de passer ned i pafyllingssjakten.

m Fiern harde deler av matvarene far bearbeidingen,
f.eks. brusk, bein eller sener.

Polsestapperpasats

® Kun finkuttede matvarer skal bearbeides med
polsestapperpasatsen.

= Naturtarmen ma blgtlegges i lunkent vannica. 10
minutter fgr bearbeiding.

Utbedring av feil

m |kke overfyll palseskinnet slik at det blir for stramt,
da kan palsene sprekke nar de kokes eller stekes.

Eksempel pa oppskrift

Her finner du et eksempel pa oppskrift som er utvik-

let spesielt for ditt apparat.

Ostechips

Ingredienser

® 1000-1500 g cheddarost

m 215-4ts malt pepper

Tilberedning

® Skjeer cheddarosten i 2 x 2 x 2 cm store stykker,
og hadenifrysereni24timerved-17 °C.

® Klargjer og monter kjattkvernpasatsen med den
fine hullskiven.

® Ha de frosne ostebitene pa matebrettet.

® Sett dreiebryteren padmax.

® Ha de frosne ostebitene jevnt pa pafyllingssjakten

under bearbeidingen, og trykk dem ned med ste-

teren.

Bearbeid hele mengden i lgpet av 2 minutter.

Tilsett pepper, og bland med osten.

Forvarm stekeovnen til 200 °C.

Ha sma hauger ost med tilstrekkelig avstand pa

en bakeplate dekket med stekepapir, og trykk

dem lett fast.

m Sett bakeplaten inn i den forvarmede stekeovnen
til osten har smeltet.

m | a ostechipsene avkjgles tilstrekkelig far de spi-
ses.

Laste ned fler oppskrifter

» For & laste ned flere oppskrifter pa nett, kan du
skanne inn QR-koden nedenfor.

Feil Arsak og feilsgking

Apparatet starter ikke be-
arbeidningen.

Dreiebryteren er feil innstilt.
» Sett dreiebryteren pa O for bearbeidningen.

Matvarene bearbeides ikke,
selv om grunnapparatet gar.

Matvarene sitter fast og har blokkert pasatsen.
Merk: Revers-funksjonen ma kun brukes med kjgttkvernpasatsen.

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.

2. Sett dreiebryteren pa® i noen sekunder for & starte revers-funksjonen og
l@sne matvarene som sitter fast.

3. Vent til apparatet har stanset.

4. Sett dreiebryteren pamin, og kontroller om matvarene igjen kan bearbei-

des normalt.

Merk: Falg punktene nedenfor dersom feilen ikke kan utbedres pa denne

maten.

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.
2. Ta pasatsen av og ta den fra hverandre.
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Feil Arsak og feilsgking

Matvarene bearbeides ikke, 3. Fjern matvarene som sitter fast, og kontroller om det finnes bein, sener

selv om grunnapparatet gar. eller andre harde bestanddeler i pasatsen eller i matvarene.
Mateskruens kobling er overbelastet og har brukket i det fastlagte brudd-
stedet.

Merk: Reservedeler med fastlagt bruddsted er ikke inkludert i vare
garantiforpliktelser. Du kan fa en ny kobling hos kundeservice under
bestillingsnummer 10040650.

1. Lesne skruen og ta ut den defekte koblingen.

— Fig.[E
2. Settinn og skru fast den nye koblingen.
—Fig. [
Apparatet slas av under be- Motoren er overopphetet.
arbeidningen. 1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.
2. La apparatet avkjgles for & deaktivere overlastvernet.
Matvarene kuttes ikke jevnt Skruringen er ikke skrudd korrekt, eller ikke tilstrekkelig, fast.
opp. » Kontroller om skruringen sitter korrekt pa gjengene til metallkammerhu-
set, og om den er skrudd tilstrekkelig godt fast.
Det kommer ikke saft eller Innstillingsdysen og filterinnsatsen er tilstoppet.
fruktkjett ut av forsatsen for 1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.
fruktpresse, selv om grunnap- 2. Ikke bruk revers-funksjonen, slik at du unngar skader pa apparatet.
paratet er i gang. 3. Ta pasatsen av og ta den fra hverandre.

4. Fjern fastsittende matvarer, og rengjer alle delene grundig.
5. Folg alle instruksene far du igjen tar forsatsen for fruktpresse i bruk.
— "Forsats for fruktoresse”, Side 52

Avfallsbehandling av gammelt apparat (waste electrical and electronic equipment - WEEE).
., . ) A Direktivet angir rammene for innlevering og gjen-
B K;St .ap%arateﬁ pfa en m.”nge””“E mﬁte. iah vinning av innbytteprodukter.
u kan innhente informasjon om aktuelle muligheter .
for avfallsbehandiing hos en spesialisert forhandler ~ Kundeservice -
eller hos kommuneadministrasjonen der du bor. Du finner informasjonen i henhold til forskrift (EU)

jg/ Dette apparatet er klassifisert i henhold til det 2023/826 pa nettet under www.bosch-home.com pa

! s produktsiden og servicesiden til apparatet ditt, i
europeiske direktivet 2012/19/EU om av- o -
hending av elektrisk- og elektronisk utstyr bruksanvisningen og tilleggsdokumenter.

Sikerhet sV

® | 3sigenom anvisningen noga.

m Forvara bruksanvisningen och produktinformationen fér senare anvandning eller till
nésta agare.

m Anslut inte enheten om den har transportskador.

Anvand bara enheten fér:

= med originaldelar och originaltillbehdr.

m for tillampningar som beskrivs i den har anvisningen.

m Or finférdelning av raa eller kokta matvaror, t.ex. kott, fisk och gronsaker.

= ynder tillsyn.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som normalt fdrekommer i
hushall.

m  privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljo vid rumstemperatur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur natkontakten efter anvandning, nar du inte har enheten under uppsikt, fére
hopsattning, isartagning eller rengdring, nar du narmar dig roterande delar och vid fel.
Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férma-
ga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap, om de star under tillsyn eller om de har
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instruerats om hur apparaten ska anvéandas sékert och har forstatt de risker som sam-

manhanger med detta.

L&t inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengoring och anvandarskotsel.

L&t inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta frdn apparaten och anslutningsled-

ningen.

» Anvand inte skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att gbra maskinen stromlds. Dra alltid i kontakten, inte slad-
den.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av sakringen i proppskapet om maskin eller
sladd &r skadade.

» Ring service. —Sid. 60

» Anslut och anvéand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskylten.

» Mata aldrig maskinen via externbrytare som t.ex. timer eller fjarrkontroll.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for att risker ska for-
hindras bytas av tillverkaren eller dennes kundtjanst eller av en person med likvardi-
ga kvalifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten och maskindiska
dem inte.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.

» Exponera aldrig maskinen for kraftig varme och fukt.

» Anvand inte dngrengdring eller hdgtryckstvatt for att rengéra apparaten.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, kldm och andra aldrig sladden.

» Stall aldrig enheten pé eller i ndrheten av heta ytor.

» Lat inte hander, har, klader eller andra husgerdd komma i narheten av roterande de-
lar.

» Tillsatserna far séttas pa och tas av enbart nar drivningen stér stilla och apparaten ar
bortkopplad fran elnatet.

» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

» Anvand endast pamataren for att trycka in livsmedel.

» Byt delar som &r spruckna eller skadade pa annat sétt, eller som inte sitter fast kor-
rekt, mot originalreservdelar.

» Sétt aldrig ihop tillsatserna pa motordelen.

» Anvand tillsatsen enbart i komplett ihopsatt tillstand.

» Vidror aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara hander.

» Lat inte barn komma i narheten av forpackningsmaterial.

» Lat inte barn leka med forpackningsmaterialet.

» Lat inte barn komma i narheten av smadelar.

» Lat inte barn leka med sméadelar.

» F3lj rengdringsanvisningarna.

» Rengdr fdre varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt med matvaror.

Undvika sakskador > Satt inte in foremal, t.ex. slevar, i pafyliningsroret
eller holjet.

> Léataldrig apparaten vara i gang oavbrutetldngre  » Kontrollera fore anvandning att det inte finns fram-

an 12 minuter. Stang dérefter av apparaten och lat mande féremal i pafyliningsréret och holjet.
den svalna till rumstemperatur.
» Kor aldrig apparaten pa tomgang.
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» Anvand aldrig fruktpresstillsatsen for att pressa
mycket harda eller fiberrika livsmedel, t.ex. morét-
ter, rddbetor eller purjoldk.

Lar kanna

Oversikt

Kontrollera efter uppackningen att inga delar &r
transportskadade och att leveransen ar komplett.
—Fig. | i

Motordel

IE1  Kottkvarntillsats
Korvstoppningstillsats
[B] Kebbetillsats'

I3 Rengdringsborste’
Kakspritsmunstycke '
Rivtillsats '

— "Rivtillsats”, Sid. 57

Fruktprestillsats
— "Fruktoresstillsats”, Sid. 57

Greppurtag for transport

Vred med lysande ring

Tillsatsfaste och -drivning

Lasknapp

Lock till férvaringsfack

Férvaringsfack for rivskivor

Kabelfack

Matarbord

Lasring

Halskiva grov

Kniv

Transportskruv med koppling

Metallkammarhus

Halskiva medel’

Halskiva fin'

Pamatare med forvaringsfack och lock

Korvstoppningsmunstycke

Lagerring till korvstoppare

Formplat

Hallare for formplat

NEEENEREENEERENREEENE

Lagerring for kakspritstillsats

Beroende pa modell

Vridreglage

Symbol Funktion

max Bearbeta livsmedel med hogsta hastig-
het.

min Bearbeta livsmedel med lag hastighet.

Symbol Funktion

(@] Stoppa bearbetningen.

) Lossa fastnade matvaror med Rever-
se-funktionen.

Ljusring

Lampringen pa vridreglaget informerar dig om appa-
ratens drifttillstand.

Status

Under de senaste 15 mi-
nuterna har enheten an-
slutits eller bearbetningen

Indikering

Ljusringen lyser med
medelstark ljusstyrka

avslutats.
Ljusringen lyser med Bearbetning péa steg min,
hog ljusstyrka max eller ©

= Enheten har inte an-
vants de senaste
15 minuterna

= Ett sdkerhetssystem ar
aktiverat eller det finns
ett fel pa enheten

Ljusringen lyser inte

Tips!: Mer information finnshar:
— "Sdkerhetssystem”, Sid. 56
— "Avhjélpning av fel", Sid. 59

Reverse-funktion

Reverse-funktionen anvands for att I6sgdra fastnade
matvaror genom att transportskruven kortvarigt kors
bakat.

—> "Avhjélpning av fel", Sid. 59

Sékerhetssystem

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och andra
komponenter skadas pa grund av alltfér hog belast-
ning.

— "Avhjélpning av fel", Sid. 59
Varmeskyddsbrytare

Om du 6verbelastar motorn eller om den blir for
varm sténger varmeskyddsbrytaren av apparaten.

Brottanvisning

Om transportskriven blir blockerad eller 6verbelas-
tad bryts kopplingen av vid den fér &andamaélet avsed-
da brottanvisningen.

Aterstartsparr

Aterstartspéarren forhindrar att apparaten startar be-
arbetningen automatiskt efter ett strombortfall.
Apparaten ar ater inkopplad efter ett strombortfall.
Bearbetningen kan inte startas om forran vridregla-
get har stéllts i lage O.

Anvéandning

Rengéring av apparater och delar fére den

forsta anvdandningen

1. Rengdr alla delar som kommer i kontakt med mat-
varor innan du anvander dem forsta gangen.

2. Lagg fram de rengjorda och torkade delarna s& att
de &r klara att anvanda.



Férberedelse av motordelen

—Fig. A-H

Hopsittning av kottkvarntillsatsen
— Fig. E1 -l

Montering av tillsatsen

— Fig. E1 -l

Hastighetsrekommendationer

Stot till strimlingstillsats

Rivtrumma

Skartrumma

Strimlingstrumma, grov

Sioflol~fl

Strimlingstrumma, fin

Hastighetsrekommendationer

Instélining Anvéandning

Instélining Anvéandning

min/max Kottkvarntillsats (rivskivor 3 mm,
4,5mm, 8 mm)

max Korvstoppningstillsats

max Kebbetillsats

Halskivor

Rivskiva, fin (3 mm)

Rivskiva, medel (4,5 mm)

Rivskiva, grov (8 mm)

Notering: Den grova halskivan &r 1amplig
for bearbetning av kycklingben.

Bearbeta livsmedel

—Fig. KA -K&

Andra anvéndningssatt

Kombinera tilloehdr med kéttkvarntillsatsens delar
sa kan de anvandas pé fler sétt.

Notering: Satt ihop tillsatsen sa att den passar till
den 6nskade anvandningen. Anvand den férberedda
tillsatsen enligt beskrivningen for kottkvarnstillsat-
sen.

Hopséttning nav korvstoppningstillsatsen
Korvstoppningstillsatsen ar 1amplig for fylining av
syntet- och naturfjalster med fars och for formning av
smaékorvar, t.ex. for cevapcici.

—fig. KE1-EA

Sitta ihop kebbetillsatsen

Kebbetillsatsen passar for att forma klimp eller kott-
farspiroger.

—Fio. 61 -4

Satta ihop kakspritstillsatsen

Kakspritstillsatsen lampar sig for formning av sma-
kaksdeg eller mérdeg.

andaieA 26 B 29 |
Rivtillsats

Strimlingstillsatsen ar lamplig for strimling, rivning
och skarning a matvaror, t.ex. ost, frukt, grénsaker,
notter, mandel eller torkat bréd.

Oversikt
— Fig. El
Sparr fér truminsatser

Hdlje till strimlingstillsats

max Rivtrumma

min/max Skartrumma

min/max Strimlingstrumma, grov
min/max Strimlingstrumma, fin

Truminsatser

Rivtrumma
Riv matvarorna fint, t.ex. nétter, hardost,
potatis.

Skéartrumma
Skér livsmedlen i skivor, t.ex. gurka, mo-
rétter, rodbetor, potatis.

Strimlingstrumma, grov

Strimla matvaror i tjocka bitar, t.ex. frukt,
och gronsaker som applen, eller morét-
ter, ost som Gouda eller Edamer.

Strimlingstrumma, fin

Strimla livsmedel till fina bitar, t.ex. nétter,
frukt, och grénsaker, t.ex. dpplen, morot-
ter eller potatis, ost, t.ex. Gouda eller Eda-
mer. Skar livsmedlen fére bearbetning i
ca 2x2cm stora bitar.

Noteringar

® Truminsatserna ar inte lampliga for bearbetning av
mycket mjuka eller mycket fiberrika matvaror.

m Den rekommenderade kontinuerliga drifttiden ar
2 minuter.

Anvandning av strimlingstillsatsen
g 31 B 40|
Fruktpresstillsats

Fruktpresstillsatsen ar lamplig fér att pressa mjuka
livsmedel, t.ex. tomater, karnfria druvor, vattenmelo-
ner och applen.

Oversikt

andaiel 41 |

Lasring for fruktpresstillsatsen
Installningsmunstycke for fruktkott
Filterhallare med packning

n Transportskruv med packning
Holje for fruktpresstillsatsen

A Utloppstratt

Filterinsats fin

E3 Filterinsats grov

57



Instéllningsmunstycke
Anvand instéllningsmunstycket for att bestamma
fruktkottets konsistens.

Vrid moturs Fuktigare fruktkdtt och
mindre juice

Vrid medurs Torrare fruktkott och mer
juice

Notering: Om installningsmunstycket vrids in for
langt kan mycket fast eller torrt fruktkott satta igen in-
stallningsmunstycket. Skruva loss instéllningsmun-
stycket ytterligare eller ta bort det helt.

Montera ihop fruktpresstillsatsen

Notering: Kontrollera fére hopmonteringen att pack-
ningarna pa transportskruven och filterhallaren &r i
gott skick och sitter korrekt. Anvand aldrig utan
packningar och anvand aldrig med skadade pack-
ningar.

—Fig. A - A

Montera fruktpresstillsatsen

— Fig. X - Bl
Anvéanda fruktpresstillsatsen

Noteringar

® Fruktpresstillsatsen maste monteras helt och sitta
korrekt pa& motordelen fére bearbetning.

m Se till att filterinsatsen och instéllningsmunstycket
inte satts igen under bearbetningen. Om det gor
det kan véatska tranga in i drivningen och enheten.
Om fruktpresstillsatsen &r igensatt ska du omedel-
bart stdnga av enheten.

— "Avhjélpning av fel", Sid. 59

m Karnorna i vissa frukter har samma storlek som
Oppningarna i fin- eller grovfilterinsatsen och kan
satta igen filterinsatsen. Stall in munstycket pa fuk-
tigt fruktkott fore bearbetningen. Karnorna pres-
sas da ut ur munstycket tillsammans med fruktkot-
tet.

® Dela stora frukter sa att de far plats i pafyllningsro-
ret. Avlagsna harda skal, stjélkar, karnor och kar-
nor.

m Bearbeta inga frysta frukter.

® Tryck inte hart pa pamataren.

— Fig. -3

Demontera fruktpresstillsatsen

gzl 57 B 59 |

Rengoringsoéversikt

Rengor alla delar direkt efter anvandningen sa att
inga rester torkar in.

» Anvand inga alkoholhaltiga rengdringsmedel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller metalliska fére-
mal.

» Anvand inga trasor eller rengéringsmedel som
kan repa apparaten.

Noteringar

m Beakta rekommendationerna for rengoring av fol-
jande delar av rostfritt stal: Metallkammarhuset,
transportskruven, lasringen, knivarna, halskivorna
och matarbordet.

- Anvand inte rengéringsmedel som innehaller
klor, blekmedel eller silversalt.

— Delar av rostfritt stal kan missfargas pa grund
av den korrosiva effekten hos vissa rengérings-
medel.

- Lat inte delar av rostfritt lange ligga i bl6t lange.
Speciellt inte i kalkhaltigt, hart vatten eller vatten
som innehaller syror, t.ex. attika.

- Rengor delar av rostfritt stal i den vre korgen i
diskmaskinen och lat dem inte ligga kvar i disk-
maskinen nar disken &r klar.

- Torka delar av rostfritt stél efter rengéring och
smorj in dem latt med matolja for att forhindra
oxidation.

® Rengor svartillgangliga eller vassa stéllen med en
skurborste.

Rengér de olika delarna enligt anvisningarna i tabel-
len.

— Fig.

Foérvaradelarna

1. Nar de torkade tillbehoren har rengjorts férvarar
du kottkvarntillsatsen i stétens forvaringsfack.
—Fig. Gl

2. Forvara rivskivorna genom att ta av locket “pé for-
varingsfacken p& motordelens ovansida. Lagg riv-
skivorna i tillhérande hallare och sétt tillbaka lock-

et.
—Ffig.[ A

Bearbetningsanvisningar och anvand-

ningsexempel

Bearbetningsanvisningar

Kéttkvarntillsats

® Alla rivskivorna ar lampliga for bearbetning av ratt
kott.

m Skar kott och stora livsmedel i ca 2 x 2 cm stora bi-
tar sa att de passar i pafyliningsroret.

® Ta bort harda bestandsdelar, t.ex. brosk, ben eller
senor, fran matvarorna fére bearbetningen.

Korvstoppningstillsats

m Bearbeta bara fint sénderdelade matvaror med
korvstoppningstillsatsen.

m B|¢tlagg naturtarmsfjalster 10 minuter i ljummet
vatten fére bearbetning.

® Stoppa inte korvskinnet alltfor hart eftersom kor-
ven dé kan spricka vid kokning eller stekning.

Receptexempel

Har foljer ett receptexempel som har tagits fram spe-

ciellt for din apparat.

Ostchips

Ingredienser

® 1000-1500 g cheddarost

m 215 -4tsk malen peppar

Tillagning

m Skar cheddarosten i 2 x 2 x 2 cm stora bitar och
frysi 24 timmarvid-17 °C.

® Gor i ordning kottkvarntillsatsen med den fina riv-
skivan och montera den.

m | 4gg de frusna ostbitarna i matarbordet.

m Stall vredet i lage max.



® | 4gg de frusna ostbitarna, nagra i taget, i pafyll- Hamta fler recept

ningsroéret och tryck ned dem med pamataren.
Bearbeta hela mangden inom 2 minuter.
Tillsatt peppar och blanda med osten.

Varm ugnen till 200 °C.

lite grann.

® Satt in bakplaten i den forvarmda ugnen tills och

vanta tills osten har smalt.

® | 3t ostchipsen svalna tillrackligt fore servering.

Avhijélpning av fel

Klicka ut sma osthdgar med tillrackligt avstand pa
en bakplat med bakplatspapper och platta till dem

» Skanna féljande QR-kod for att hamta fler recept
online.

Fel

Orsak och felsékning

Apparaten startar inte bearbet-
ningen.

Vridreglaget &r fel installt.
» Stéll fore bearbetningen vridreglaget i 1age O.

Matvarorna blir inte bearbeta-
de, trots att grundapparaten ar
igang.

Matvaror har fastnad och satt igen tillsatsen.

Notering: Anvand enbart reverseringsfunktionen tillsammans med kott-
kvarntillsatsen.

1. Stall vredet i lage O och véanta tills apparaten stér stilla.

2. Stall in der nagra sekunder vredet i lage ©, sa att reverse-funktionen star-
tar och 16sg6r de matvaror som har fastnat.

3. Vanta tills apparaten stér stilla.

4. Stall vredet i ldge min och kontrollera om matvarorna bearbetas normalt.

Notering: Vidta féljande atgarder om felet inte gar att avhjélpa pé detta sétt.

1. Stéll vredet i lage O och vénta tills apparaten star stilla.

2. Ta avtillsatsen och ta isér den.

3. Ta bort matvaror som har fastnat och kontrollera om ben, senor, eller
andra harda bestandsdelar finns i tillsatsen eller i matvarorna.

Transportskruvens koppling har 6verbelastats och gétt av vid brottanvis-
ningen.

Notering: Reservdelar med 6verbelastningsskydd ingér inte i vara garantia-
taganden. En ny koppling kan levereras fran kundtjansten under bestéll-
ningsnumret 10040650.

1. Lossa skruven och ta ut den defekta kopplingen.
—Fig. 1

2. Satt in den nya kopplingen och skruva fast den.
— Fig. [ 13

Apparaten stéangs av under
bearbetningen.

Motorn ar dverhettad.
1. Stéll vredet i lage O och vénta tills apparaten star stilla.
2. Lat apparaten svalna sa att ¢verlastsakringen avaktiveras.

Livsmedel finférdelas inte
jamnt.

Lasringen ar inte korrekt eller inte tillrackligt atdragen.
» Kontrollera att lasringen sitter korrekt pa metallkammarhusets ganga
och ér tillrackligt atdragen.

Ingen juice eller fruktkott kom-
mer ut ur fruktpresstillsatsen
trots att motordelen ar igang.

Justeringsmunstycket och filterinsatsen &r igensatta.

1. Stéll vredet i lage O och vénta tills apparaten star stilla.

2. For att undvika skador pa apparaten, anvénd inte Reverse-funktionen.
3. Taavtillsatsen och ta isér den.

4. Ta bort matvaror som fastnat och rengér alla delar noggrant.

5. Folj alla instruktioner innan du anvander fruktpresstillsatsen igen.

— "Fruktpresstillsats”, Sid. 57

Omhandertagande av begagnade appa_ Information om aktuell avfallshantering kan du fa hos

rater

aterforsaljare och kommun.

» Omhanderta enheten miljovanligt.
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Denna enhet & mérkt i enlighet med der euro- Kundtjénst

peiska direktivet 2012/19/EU om avfall som ; e . )

utgors av eller innehaller elektroniska produk- Idnfoorrr]rlyfri]téonn%n;gt foroé%gg%gg}fcoozng/8é2§n2'g?ernS

ter (waste electrical and electronic equipment - U online unaer www., ’ pae
produkt- och servicesida bland bruksanvisningar

WEEE). och 6vrig dokumentation
Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt aterta- 9 u ’

gande och korrekt atervinning av uttjanta enheter.

Turvallisuus fi

m | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailytd ohjeet ja tuotetiedot myohempaa kayttdtarvetta tai mahdollista uutta
omistajaa varten.

® Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, 14 kytke laitetta kayttoon.

Kayta laitetta vain:

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

m t3ss8 kayttdohjeessa kuvattuihin kayttdtarkoituksiin.

® raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden, esim. lihan, kalan ja vihannesten
hienontamiseen.

® valvonnan alaisena.

m kotitalouksissa tavallisten maarien késittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa
iimoitetun ajan.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston suljetuissa tiloissa
huonelampotilassa.

= enintddn 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan, kun sita ei voi

valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta, pydrivia osia lahestyttdessa

seka hairidtilanteissa.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltéa valmiuksiltaan rajoitteiset taikka kokemattomat ja/

tai taitamattomat henkildt voivat kayttaa tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan

vastaava henkild valvoo heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon

ja kaytostéa aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitaan kayttajalle kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja litdntdjohdon |&ahettyvilta.

» Ald k&yta vaurioitunutta laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sita ei saa missdén tapauksessa kéayttaa.

» Al veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen sahkoverkosta. Veda aina verkkojohdon
pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti verkkojohdon pistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. =Sivu 65

» Liit4 laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen sahkdverkkoon.

» Ald syota laitteeseen virtaa ulkoisella kytkentélaitteella, esimerkiksi kellokytkimella tai
kauko-ohjaimella.

» Laitteen korjaustoité saavat tehdé vain alan ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperéisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja,
sen huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden omaava henkild.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eiké pesta astianpesukoneessa.

> Kéyta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

» Al altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.

» Al4 kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai painepesuria.
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» Varmista, ettéd verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai lAmmaoénlahteisiin.
» Varmista, ettéd verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eikd muuttaa.

» Ala koskaan aseta laitetta kuumien pintojen péaéalle tai laheisyyteen.

» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pydrivista osista.

» [rrota ja kiinnita hyllyt vain, kun kayttéliitanta on pysahtynyt ja laite irrotettu

pistorasiasta.
» Ala laita sormia tayttdaukkoon.

» Kun lisaat elintarvikkeita, kayta aina vain syottdpaininta.

» Osat, joissa on halkeamia tai muita vaurioita tai jotka eivat ole kunnolla kohdallaan,
on vaihdettava valmistajan alkuperéisiin varaosiin.

» Ala koskaan kokoa hyllyja peruslaitteesssa.

» Kayté laitetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.

» Al milloinkaan koske teréviin teriin ja reunoihin paljain kasin.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

» Pid& pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Ala anna lasten leikkia pienilld osilla.
» Noudata puhdistusohjeita.

» Puhdista aina ennen kayttdéa kaikki pinnat, jotka ovat kosketuksissa elintarvikkeiden

kanssa.
Esinevahinkojen vélttdminen

> Laitetta ei saa kayttaa jatkuvasti pidempaan kuin
12 minuuttia TAman jéalkeen kytke laite pois paalta
ja anna sen jadhtya huoneenlampatilaan.

» Ala koskaan kayta laitetta tyhjakaynnilla.

» Ald tydnné tayttdaukkoon tai runkoon esineits,
esim. lastaa.

> Tarkista ennen kaytto4, ettei tayttbaukossa ja
rungossa ole yliméaraisia esineita.

» Ala koskaan kéyta sosepuserrinta erittdin kovien
tai kuitupitoisten elintarvikkeiden, kuten
porkkanoiden, punajuurten tai purjon
pusertamiseen.

Tutustuminen

Yleiskatsaus

Kun olet poistanut kaikki osat pakkauksesta, tarkista
ettei niissa ole kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat
ovat mukana.

Valitsin, jossa on valorengas

Kannatin kayttolaitteelle ja liséosille

Avaamispainike

Sailytyslokeron kansi

Sailytyslokero reikalevyja varten

Johdon séilytystila

Tayttdastia

Kiinnitysrengas

Reikélevy, karkea

Terd

Syo6ttéruuvi kytkimella

Metallikammion kotelo

Reikéalevy, keskikarkea'

Reikalevy, hieno'

Sy6ttépainin, sailytyslokero ja kansi

Makkarantayttdsuutin

Laakerirengas makkaran tayttolaitetta varten

Pursotinlevy

Pursotinlevyn pidike

—>Kuvalll

Peruslaite

1 Lihamylly
Makkarantayttdputki
[B] Kibbeh-varuste'

I3 Puhdistusharja’
Kakkupursotin'
Raastinosa'

— "Raastinosa’, Sivu 62

NEEENEREENEERESREEEN

Laakerirengas kakkupursottimelle

Sosepuserrin’
— "Sosepuserrin”, Sivu 63

Mallista riippuen

Kierrettava valitsin

B

Kahvat kuljetusta varten

Symboli Toiminto
max Elintarvikkeiden késittely suurimmalla
nopeudella.
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Symboli Toiminto

min Elintarvikkeiden kasittely alhaisella
nopeudella.

@] Kasittelyn lopettaminen.

9} Irrota juuttunut ruoka
peruutustoiminnolla.

Valorengas

Kierrettavan valitsimen valorengas ilmaisee laitteen
kayttotilan.

Naytto Tila

Valorengas palaa
keskimaaraisella
kirkkaudella

Laite on kytketty tai
kasittely on paattynyt
viimeisten 15 minuutin
aikana.

Valorengas palaa Kéayttdteho min, max tai ©

suurella kirkkaudella

Valorengas ei pala m | gjtetta ei ole kaytetty
yli 15 minuuttiin

® Turvajarjestelméa on
aktivoitunut tai

laitteessa on vika

Ohije: Lisatietoja I0ydat taalta:
— "Turvajarjestelmét", Sivu 62
— "Toimintahdiriéiden korjaaminen", Sivu 64

Peruutustoiminto

Peruutustoiminnon avulla voit irrottaa kiinni
juuttuneet elintarvikkeet pydrittamalla syottéruuvia
hetken ajan taaksepain.

— "Toimintahdiriéiden korjaaminen", Sivu 64
Turvajarjestelmat

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estda moottorin ja muiden osien
vioittumisen liian suuren kuormituksen seurauksena.
— "Toimintahdirioiden korjaaminen", Sivu 64
Lamposuojakytkin

Jos moottori ylikuormitetaan tai ylikuumenee,
lAmpdsuojakytkin sammuttaa laitteen.
Murtumiskohta

Jos sy6ttéruuvi ylikuormittuu tai jumiutuu, kytkin
murtuu suunnitellusta murtumiskohdasta.
Uudelleenkdynnistymissuoja
Uudelleenkdynnistymissuoja estaa laitteen
kaynnistymisen itsestéan virran katkettua.

Laite kytkeytyy jélleen paélle sdhkdkatkon jalkeen.
Késittely voidaan aloittaa uudelleen vasta, kun
kierrettava valitsin on viety asentoon O.

Kéaytto
Laitteen ja sen osien puhdistaminen ennen
ensimmaista kayttoa

1. Puhdista ennen kaytt6a kaikki laitteen osat, jotka
joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa.

2. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat valmiiksi kayttoa
varten.

Peruslaitteen esivalmistelut

e > KuvaA-H

Lihamyllyn kokoonpano

—kKuvall-Kd

Lisdosan kiinnittdminen

—KuvalEl- KKl

Nopeussuositukset

Saato Kaytto

min/max Lihamylly (reikalevyt 3 mm, 4,5 mm,
8 mm)

max Makkarantayttdputki

max Kibbeh-varuste

Reikélevyt

Reikalevy, hieno (3 mm)

Reikalevy, keskikarkea (4,5 mm)

Ol o
Huomautus: Karkea reikélevy soveltuu
kananluiden kasittelyyn.

Elintarvikkeiden késittely

R OZ] 12 B 18 |

Muut kayttétavat

Yhdista lisdvarusteet lihamyllyn lisdosien kanssa
mahdollistaaksesi lisésovelluksia.

Huomautus: Kokoa hylly haluttua sovellusta varten.
Kéayta valmistettua hyllya lihamyllylle kuvatulla
tavalla.

Makkarantayttoputken kokoonpano
Makkarantayttoputki sopii keino- ja luonnonsuolen
tayttdmiseen lihamassalla ja kaaryleiden muotoiluun,
esimerkiksi Cevapcicia varten.

—>KuvaKE1-FA

Kibbeh-varusteen kokoaminen

Kibbeh-varuste sopii taikina- tai jauhelihataskujen
muotoiluun.

e 23 § 25

Kakkupursottimen kokoaminen

Kakkupursotin soveltuu pikkuleipé- tai murotaikinan
muotoiluun.

—KuvalER -

Raastinosa

Raastinosa raastaa, hienontaa ja viipaloi ruoka-
aineet, esim. juuston, hedelmat ja vihannekset, rouhii
pahkinat, mantelit, kuivat smpylat.

Yleiskatsaus

—KuvaEll

Rummun lisédosien sulku

@ Reikélevy, karkea (8 mm)

Raastinosan runko

Raastinosan syéttdpainin

NENE

Raastinrumpu




Leikkuurumpu

Raastinrumpu, karkea

Raastinrumpu, hieno

Nopeussuositukset

Saato Kaytto

max Raastinrumpu
min/max Leikkuurumpu
min/max Raastinrumpu, karkea
min/max Raastinrumpu, hieno

Rummun lisdosat

Raastinrumpu
Raastaa hienoksi elintarvikkeet, esim.
mantelit, kovan juuston ja perunat.

Leikkuurumpu
Leikkaa elintarvikkeet viipaleiksi, esim.
kurkut, porkkanat, punajuuret, perunat.

Raastinrumpu, karkea

Raastaa karkeasti elintarvikkeet, esim.
hedelmat, vihannekset tai juustot kuten
goudan tai edamin.

Raastinrumpu, hieno

Raastaa hienosti elintarvikkeet, esim.
péhkinéat; hedelmat, vihannekset, kuten
omenat, porkkanat tai perunat seka
juustot kuten goudan tai edamin. Leikkaa
elintarvikkeet ennen kasittelyé n.

2 x 2 cm:n kokoisiksi paloiksi.

Huomautukset

B Rummun lisdosat eivat sovellu erittdin pehmeiden
tai erittain kuitumaisten elintarvikkeiden
kasittelyyn.

® Suositeltu yhtdjaksoinen kayttdaika on 2 minuuttia.

Raastinosan kaytto

—Kuva iR -EX

Sosepuserrin

Sosepuserrin soveltuu pehmeiden elintarvikkeiden,
kuten tomaattien, siemenettdmien viinirypaleiden,
vesimelonien ja omenoiden pusertamiseen.
Yleiskatsaus

—Kuvall51

Sosepusertimen kiinnitysrengas

Saatosuutin hedelmélihalle

Suodatinpidike ja tiivistysrengas

Syottéruuvi ja tiivistysrengas

Sosepusertimen runko

Poistosuppilo

Hieno suodatin

Karkea suodatin

I~ ffoll~ feoffoll -

Saatosuutin
Saatodsuuttimen avulla sdadetaan hedelmalihan
koostumus.

Kierra vastapaivaan Kosteampi hedelmaéliha ja

vahemman mehua
Kuivempi hedelmaliha ja
enemman mehua

Kierréa myotapaivaan

Huomautus: Jos saatdsuutin kierretaan liian pitkéalle
sisaan, hyvin kiinteé tai kuiva hedelmaéliha voi tukkia
saatdsuuttimen. Kierréa saatdsuutinta ulospéin tai
irrota se kokonaan.

Sosepusertimen kokoaminen

Huomautus: Tarkista ennen kokoamista
sy6ttOruuvin ja suodatinpidikkeen tiivistysrenkaiden
kunto ja oikea Kiinnitys. Al koskaan kéyté ilman
tiivistysrenkaita tai vahingoittuneilla tiivistysrenkailla.

—Kuva A -

Sosepusertimen kiinnitys

—KuvaEE]-HU
Sosepusertimen kaytté

Huomautukset

m Sosepuserrin on koottava kokonaan ja
kiinnitettavéa oikein peruslaitteeseen ennen
kasittelya.

® Huolehdi késittelyn aikana siita, etta suodatin ja
saatosuutin eivat tukkeudu; muuten
kayttoliitantaan ja laitteen sisdpuolelle voi
tunkeutua nestettd. Jos sosepuserrin on tukossa,
sammuta laite valittdmasti.

— "Toimintahdirididen korjaaminen”, Sivu 64

® Joidenkin hedelmien siemenet ovat
samankokoisia kuin hienon tai karkean
suodattimen aukot, joten ne voivat tukkia
suodattimen. Aseta saatdsuutin ennen kasittelya
kostean hedelmalihan asetukselle. Tallbin
siemenet puristetaan ulos suuttimesta yhdesséa
hedelmalihan kanssa.

m Pilko suuret hedelmat niin, ettd ne mahtuvat
tayttdsuppiloon. Poista kovat kuoret, varret,
siemenet ja kivet.

m Al3 k3sittele jaisid hedelmia.

m Syéttdpaininta ei saa painaa liian voimallisesti.

R OZ] 51 B 56 |

Sosepusertimen purkaminen osiin
R Z] 57 B 59 |
Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kaytén jalkeen, jotta
elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin kiinni.

> Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

> Ala kayta teravareunaisia tai -karkisié tai
metalliesineité.

> Ald kdyta hankaavia liinoja tai puhdistusaineita.

Huomautukset

m Noudata seuraavien teréasosien puhdistusta
koskevia suosituksia: metallikammion kotelo,
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sy6ttdruuvi, kiinnitysrengas, terg, reikélevyt ja

téyttOastia.

— Ala kayté puhdistusaineita, jotka sisaltavat
klooria, valkaisuaineita tai hopeasuoloja.

— Ruostumattomat terdosat voivat varjaytya
joidenkin puhdistusaineiden sydvyttavan
vaikutuksen vuoksi.

— Ala jata ruostumattomia terésosia pitkaksi aikaa
veteen. Ei varsinkaan kalkkipitoiseen, kovaan
veteen tai happoa siséltdvaan veteen, kuten
etikkaan.

— Puhdista ruostumattomat terasosat
astianpesukoneen ylakorissa alaka jata niita
astianpesukoneeseen pesuohjelman paatyttya.

- Kuivaa ruostumattomat terdsosat puhdistuksen
jalkeen ja hiero niihin hieman ruokadljya
hapettumisen estdmiseksi.

®m Pyhdista vaikeasti saavutettavat tai terévat paikat
puhdistusharjalla.

Puhdista yksittdiset osat taulukon ohjeiden mukaan.
—Kuva[[{Q

Yksittdisten osien sailyttaminen

1. Sailyta kuivatut lihamyllyn lisdosat puhdistuksen
jalkeen syottépainimen sailytyslokerossa.
—Kuva 3l

2. Kun haluat sailyttaa reikalevyj4, irrota
peruslaitteen paalla olevan séilytyslokeron kansi.
Aseta reikalevyt mukana toimitetuille pidikkeille ja
sulje kansi uudelleen.

—>Kuval[A

Késittelyohjeita ja kayttoesimerkkeja

Késittelyohjeita

Lihamylly

m Kaikki reikalevyt soveltuvat raa'an lihan
kasittelyyn.

m | eikkaa raa'at ja isokokoiset elintarvikkeet n. 2 x 2
cm:n kokoisiksi paloiksi, jotta ne sopivat
syottosuppiloon.

m Poista elintarvikkeista ennen hienontamista kovat
osat, kuten rustot, luut tai janteet.

Makkarantayttoputki
m K3sittele vain hienoksi leikattuja elintarvikkeita
makkarantayttoputkella.

Toimintahéiriéiden korjaaminen

m | jota luonnonsuolta ennen kasittelya haaleassa
vedessa 10 minuuttia.

m Varo tayttdmasta makkaroiden kuorta liian
tayteen, koska makkarat saattavat silloin haljeta
keitettdessa tai paistettaessa.

Reseptiesimerkki

Tasta |0ydat reseptiesimerkin, joka on suunniteltu

erityisesti laitettasi varten.

Juustolastut

Ainekset

® 1000-1500 g cheddar-juustoa

B 215-4 1l jauhettua pippuria

Valmistus

® | eikkaa cheddar-juusto 2 x 2 x 2 cm:n kokoisiksi
paloiksi ja pakasta niitd 24 tuntia-17 °C:ssa.

® Valmistele ja kiinnité lihamyllyn hienon reikalevyn
kanssa.

m Kaada jdiset juustopalat tayttdastiaan.

Kaanna kierrettava valitsin asentoon max.

m Sy6ta juustopaloja kéasittelyn aikana tasaisesti

tayttdsuppiloon ja paina ne alas syo6ttépainimella.

Kasittele koko maara kahdessa minuutissa.

Lis&aa pippuri ja sekoita juuston kanssa.

Lammita uuni 200 °C:seen.

Nosta pienié juustokokkareita riittdvan valimatkan

paahan toisistaan leivinpaperilla vuoratulle

leivinpellille ja paina niitd kevyesti.

m | ajta leivinpelti lAmmitettyyn uuniin ja odota,
kunnes juusto on sulanut.

® Anna valmiiden juustolastujen jaahtya riittavasti
ennen niiden syéntia.

Hae lisda resepteja

> Voit hakea lisda resepteja internetista
skannaamalla seuraavan QR-koodin.

Vika Syy ja vianhaku

Laite ei aloita kasittelyé.

Kierrettava valitsin on asetettu vaarin.

» K&anna kierrettava valitsin ennen késittelyn aloittamista asentoon O.

Elintarvikkeita ei kasitella,
vaikka perusliate toimii.

Elintarvike on juuttunut ja tukkinut hyllyn.
Huomautus: K&yta peruutustoimintoa vain lihamyllyn kanssa.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen pyséhtymista.
2. K&anna kierrettava valitsin asentoon © muutamaksi sekunniksi
kaynnistadksesi peruutustoiminnon ja vapauttaaksesi juuttuneen

elintarvikkeen.

3. Odota, kunnes laite pysahtyy.
4. Aseta kierrettava valitsin asentoon min ja tarkista, etté elintarvikkeet on
taas kasitelty normaalisti.



Vika Syy ja vianhaku

Elintarvikkeita ei kasitella, Huomautus: Jos héiriéta ei voida korjata tall4 tavalla, noudata alla olevia
vaikka perusliate toimii. ohjeita.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen pysédhtymista.

2. Irrota hylly ja poista se.

3. Poista kiinni juuttunut elintarvike ja tarkista, onko hyllyssa tai
elintarvikkeessa luita, janteita tai muita kovia osia.

Syottoruuvin kytkin on ylikuormittunut ja murtunut murtumiskohdasta.

Huomautus: Murtumiskohdalla varustetut varaosat eivat kuulu takuun

piiriin. Uuden kytkimen voit tilata huoltopalvelusta tilausnumerolla

10040650.

1. Irrota ruuvi ja poista viallinen kytkin.

—>Kuva

2. Aseta uusi kytkin paikalleen ja kierra kiinni.
—Kuva [z}

Laite kytkeytyy kasittelyn Moottori on ylikuumentunut.
aikana pois paalta. 1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen pysahtymista.
2. Anna laitteen jadhty4, jotta ylikuormitussuoja palautuu normaalitilaan.

Elintarvikkeet eivat pilkkoudu  Kiinnitysrengasta ei ole kiinnitetty oikein tai riittdvan tiukasti.

tasaisesti. > Tarkista, ettd kiinnitysrengas on kiinnitetty oikein metallikammion kotelon
kierteeseen ja ettd se on kiristetty riittdvan tiukkaan.
Sosepuristimesta ei tule Suutin ja suodatin ovat tukkeutuneet.
mehua tai hedelmalihaa, 1. Aseta kierrettévé valitsin asentoon O ja odota laitteen pyséhtymista.
vaikka peruslaite on 2. Al4 kayta peruutustoimintoa, jotta laite ei vahingoitu.
kaynnissa. 3. Irrota hylly ja poista se.
4. Poista kiinni tarttuneet elintarvikejadmat ja puhdista kaikki osat
huolellisesti.

5. Noudata kaikkia ohjeita ennen kuin kaytat sosepuserrinta uudelleen.
— "Sosepuserrin”, Sivu 63

Kavtosta poistetun laitteen and electronic equipment - WEEE) koskevaan
héxittémif\en direktiiviin 2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden
» Havité laite ymparistdystavallisesti. palautus- ja kierratys-sdannokset koko EU:n alueella.
Tarkempia tietoja kierrdtysmahdollisuuksista saat Huoltopalvelu
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta P ) ) R .
e - Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot I10ytyvat
vastaavilta viranomaisilta. - . )
verkosta osoitteesta www.bosch-home.com laitteesi

Taman laitteen merkinta perustuu kaytettyja tuotesivulta ja huoltosivulta kéyttdohjeen ja
E séhka- ja elektroniikkalaitteita (waste electrical  |igadokumenttien kohdasta.

Seguridad es

® | ea atentamente estas instrucciones.

= Conservar las instrucciones y la informacion del producto para un uso posterior o
para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido danos durante el transporte.

Utilizar el aparato Gnicamente:

® COnN piezas y accesorios originales.

m para aplicaciones que no estan descritas en estas instrucciones de uso.

m Para triturar alimentos crudos o cocidos, p €j., carne, pescado o verduras.

® bajo la supervision de una persona.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso doméstico.

® en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno doméstico a tempe-
ratura ambiente.

m hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.
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El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después de cada uso,
cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del montaje, desmontaje o limpieza, cuan-
do vaya a acercarse a las piezas giratorias y en caso de averia.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas, sensoriales o men-

tales disminuidas o bien con falta de experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen ba-

jo supervision o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han compren-
dido los peligros resultantes de ello.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.

La limpiezay el cuidado del aparato a cargo del usuario no deberan ser efectuados

por ninos.

El aparato no debera ser usado por nifios. Mantenga a los nifios alejados del aparato y

del cable de conexion.

» No poner nunca en funcionamiento un aparato danado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrietada o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red estan dafiados, desenchufar inmediata-
mente el cable de conexidn de red o desconectar el interruptor automatico del cua-
dro eléctrico.

» L lamar al servicio de atencion al cliente.—Pdgina 71

» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de conformidad con los datos
que figuran en la placa de caracteristicas del mismo.

» No alimentar nunca el aparato a través de un dispositivo de conmutacion externo,
como por ejemplo, un reloj avisador o un mando a distancia.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato resulta dafado, debe sustituirlo el fa-
bricante, el Servicio de Asistencia Técnica o una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

» No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexidn de red ni introducirlos
en el lavavajillas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.

» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion para limpiar el aparato.

» Evitar siempre que el cable de conexidon de red entre en contacto con piezas calien-
tes del aparato o fuentes de calor.

» Evite siempre que el cable de conexidn de red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexion de red.

» No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calientes.

» Mantener las manos, el cabello, la ropay otros utensilios alejados de las piezas gira-
torias.

» Montar y desmontar los accesorios solo cuando el accionamiento se haya detenido
completamente y se haya extraido el enchufe del aparato de la toma de corriente.

» No introducir las manos en la boca de llenado.

» Usar solo el empujador para introducir posteriormente los alimentos.

» Piezas que presenten grietas u otros dafnos, o bien que no asienten correctamente,
deben cambiarse por piezas de repuesto originales.

» No montar nunca los accesorios sobre la base motriz.

» Utilizar los accesorios solo completamente ensamblados.



» No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.

» Mantener el material de embalaje fuera del alcance de los nifios.
» No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

» Mantener las piezas pequenas fuera del alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con piezas pequefas.

» Respetar las indicaciones de limpieza.

» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contacto con alimentos.

Evitar danos materiales

» No hacer funcionar el aparato mas de 12 minutos
sin interrupcioén. A continuacion, apagar el apara-
toy dejar que se enfrie a temperatura ambiente.

» No poner nunca en marcha el aparato en vacio.

» No introducir objetos en la boca de llenado o la
carcasa, p. €j. cuchara.

» Antes de utilizar el aparato, comprobar que no ha-
ya objetos extrafios en la boca de llenado nien la
carcasa.

» No usar nunca el accesorio tamizador de frutas
para exprimir alimentos muy duros o fibrosos, co-
mo zanahorias, remolacha o puerro.

Familiarizandose con el aparato

Vista general

Al desembalar el aparato, comprobar que estén to-
das las piezas y que no presenten dafos ocasiona-
dos durante el transporte.

Tornillo de alimentacién con acoplamiento

Cuerpo

Disco perforado medio

Disco perforado fino'

Empujador con compartimento para guardar
accesorios y tapa

Boquilla para llenar embutido

Aro de rodamiento para embutidora

Placa de moldeado

Soporte para la placa de moldeado

N BEBEEE B |BEEE

Aro de rodamiento para accesorio para re-
posteria

En funcion del modelo
Mando giratorio

—Fig. Simbolo  Funcién
Base motriz max Procesar la comida con la maxima ve-
- locidad.

21 Picadora de came - -

- - min Procesar la comida con la velocidad
Accesorio para llenar embutido minima.

[B]  Accesorio para kebbe' o) Detener la elaboracion.

[ E | Cepillo de limpieza' 9] Desprender los alimentos adheridos

Accesorio para reposteria’ con la funcién de marcha atras.
Accesorio para rallar y cortar’ Anillo luminoso o

— "Accesorio para rallar y cortar" El anillo luminoso en el mando giratorio informa so-
Pdgina 68 bre el estado de funcionamiento del aparato.
Accesorio tamizador de frutas' Indicador Estado

— "Accesorio tamizador de frutas’, El anillo luminoso seilu-  En los Gltimos 15 minu-

Pdgina 69

Asideros para el transporte

Mando giratorio con anillo luminoso

Alojamiento y transmision para accesorios

mina con intensidad me-
dia

tos, el aparato se ha en-
chufado o se ha comple-
tado el procesamiento.

El anillo luminoso se ilu-
mina con intensidad alta

Procesar en el nivel min,
max 0 ©

Tecla de desbloqueo

Tapa del compartimento de almacenamiento

Compartimento de almacenamiento para dis-
cos perforados

Recogida del cable

Bandeja de carga

Anillo roscado

Disco perforado, grueso

REEER & ARENE

Cuchilla

El anillo luminoso no se
ilumina

= F|aparato no se ha uti-
lizado durante mas de
15 minutos

= Se ha activado un sis-
tema de seguridad o el
aparato presenta una
averia

Consejo: Para mas informacion, consultar aqui:
— "Sistemas de seguridad”, Pdgina 68
— "Solucionar pequernias averias", Pdgina 70
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Funcion de marcha atras

La funcion de marcha atras sirve para desprender
alimentos que hayan podido quedarse adheridos
mediante una breve marcha atras del tornillo de ali-
mentacion.

— "Solucionar pequenas averias", Pdgina 70
Sistemas de seguridad

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el motor y
otros componentes se dafien debido a una carga
demasiado elevada.

— "Solucionar pequerias averias", Pdgina 70

Interruptor de proteccion térmica

Si el motor se sobrecarga o se calienta demasiado,
el interruptor de proteccion térmica desconecta el
aparato.

Punto de rotura prescrito

Si el tornillo de alimentacién se bloguea o sobrecar-
ga, el acoplamiento se rompe por el punto de rotura
prescrito previsto.

Proteccion contra puesta en marcha fortuita

La proteccién contra puesta en marcha fortuita evita
que el aparato inicie el procesamiento autdbnoma-
mente después de una apagon.

Después de un apagon el aparato se conecta otra
vez. El procesamiento se puede volver a iniciar una
vez que el mando giratorio se coloque en posicién
@)

Manejo
Limpiar el aparato y las piezas antes de usar-
lo por primera vez

1. Limpiar todas las piezas que entren en contacto
con los alimentos antes de usar el aparato por pri-
mera vez.

2. Tener preparadas las piezas limpias y secas para
su utilizacion.

Disco perforado medio (4,5 mm)

Disco perforado grueso (8 mm)

Nota: El disco perforado grueso es ade-
cuado para procesar huesos de pollo.

Procesar los alimentos

—fig. KA -K&A

Otras aplicaciones

Combine accesorios con piezas de la picadora de
carne para obtener otras aplicaciones.

Nota: Monte el accesorio para la aplicacion que de-
see. Utilice el accesorio preparado como se descri-
be para la picadora de carne.

Montar el accesorio para llenar embutido

El accesorio para llenar embutido es adecuado para
embutir piel artificial de salchichay tripas naturales
con masa de salchicha, asi como para formar rollitos
como, p. €j., cevapcici.

—Fig. KE1-EA

Armar el accesorio para kebbe

El accesorio para kibbe es adecuado para elaborar
empanadas o albdndigas rellenas de carne.

— Fig. EZX1- B

Armar el accesorio para reposteria

El accesorio para reposteria es adecuado para mol-
dear masa de galletas 0 masa quebrada.

—fig. B2 -E

Accesotrio para rallar y cortar

El accesorio pararallar y cortar es adecuado para
rallar y cortar alimentos, p. €j., queso, fruta, verdura,
nueces, almendras o panecillos secos.

Vista general

— Fig. K1

Preparativos de la base motriz Cierre para accesorios de cono
—Fig. A ’ﬂ_ Carcasa del accesorio para rallar y cortar
Montar la picadora de carne , -
—~Fig 1 Empujador del accesorio para rallar y cortar
el 4 B
Colocar el accesotio Cono pararallado estrella
—Fig. - KKl FE  Cono paracortar
Velocidades recomendadas I  Cono pararallar grueso
Ajustes  Utilizacion Cono para rallar fino
min/max Picadora de carne (discos perforados  Velocidades recomendadas
3mm, 4,5 mm, 8 mm) - Y
- - Ajustes Utilizacion
max Accesorio para llenar embutido
- - max Cono pararallado estrella
max Accesorio para kibbe
- min/max Cono para cortar
Discos perforados -
min/max Cono pararallar grueso
Disco perforado fino (3 mm) min/max Cono para rallar fino




Accesorios de cono

Cono para rallado estrella
Para el rallado estrella fino de los alimen-
tos, p. €j., nueces, queso duro, patatas.

Cono para cortar
Cortar alimentos en rodajas, p. €]., pepi-
nos, zanahorias, remolacha, patatas.

Cono para rallar grueso

Para rallar los alimentos en trozos grue-
sos, p. €j., frutay verdura, como manza-
nas o zanahorias; quesos tipo gouda o
edamer.

Cono pararallar fino

Rallar alimentos en trozos finos, por ejem-
plo, frutos secos; frutas y verduras como
manzanas, zanahorias o patatas; quesos
como Gouda o Edam. Cortar los alimen-
tos en trozos de aproximadamente

2 x 2 cm antes de procesarlos.

Notas

® | os accesorios de cono no son adecuados para
procesar alimentos muy blandos o fibrosos.

m E|tiempo de funcionamiento continuo recomen-
dado es de 2 minutos.

Uso del accesorio pararallar y cortar
—Fig. KR -Ed
Accesorio tamizador de frutas

El accesorio tamizador de frutas es ideal para expri-
mir alimentos blandos como tomates, uvas sin pepi-
tas, sandias y manzanas.

Vista general

— Fig. Il

Anillo roscado para accesorio tamizador de
frutas

Boquilla regulable para pulpa

Portafiltros con junta anular

Eje de alimentacion con junta anular

Bl Carcasa para accesorio tamizador de frutas

A Embudo

Elemento filtrante de malla fina

E3  Elemento filtrante de malla gruesa

Boquilla regulable
Con la boquilla regulable, puede ajustar la consis-
tencia de la pulpa.

Girar en sentido contra-
rio a las agujas del reloj
Girar en el sentido de
las agujas del reloj

Pulpa mas humeda y me-
nor cantidad de zumo

Pulpa mas secay mas
cantidad de zumo

Nota: Si la boquilla regulable esta demasiado apre-
tada, la pulpa muy dura o seca puede obstruirla. De-
senroscar mas la boquilla regulable o retirarla del to-
do.

Montar el accesorio tamizador de frutas

Nota: Antes de montarlo, revisar el estado y el ajuste
correcto de las juntas anulares del eje de alimenta-
cion y del portafiltros. No usarlo nunca sin juntas
anulares o con juntas anulares dafiadas.

—~io. EA-E

Colocar el accesorio tamizador de frutas

a4 48 B 50 |
Usar el accesorio tamizador de frutas

Notas

® F| accesorio tamizador de frutas debe estar com-
pletamente montado y correctamente acoplado a
la base motriz antes de su uso.

® Durante el procesamiento, preste atencion a que
el elemento filtrante y la boquilla regulable no se
obstruyan, dado que esto puede causar que el li-
quido se filtre hacia la transmisién y el interior del
aparato. Si el accesorio tamizador de frutas esta
obstruido, apague el aparato inmediatamente.

— "Solucionar pequenas averias", Pagina 70

m | as pepitas de algunas frutas son de un tamafio
similar al de las aberturas del elemento filtrante de
malla fina o gruesa y pueden obstruir el filtro. Ajus-
tar la boquilla reguladora en una posicién adecua-
da para pulpa mas hiumeda antes de iniciar el pro-
cesamiento. Asi las pepitas se expulsan junto con
la pulpa a través de la boquilla.

m Cortar las frutas grandes para que entren en la bo-
ca de llenado. Retirar las cascaras duras, los ta-
llos, las pepitas y los huesos.

m No procesar frutas congeladas.

® No ejercer demasiada presién con el empujador.

—rig. I51-E3

Desmontar el accesorio tamizador de frutas
— Fig. A - B

Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente después de

utilizarlas para evitar gue los restos se sequen en la
superficie.

» No utilizar productos de limpieza que contengan
alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en punta o metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de limpieza abrasi-
VOS.

Notas

® Tenga en cuenta las recomendaciones para la
limpieza de las siguientes piezas de acero inoxi-
dable: cuerpo, eje de alimentacion, anillo roscado,
cuchilla, discos perforados y bandeja de carga.

— No utilizar productos de limpieza que conten-
gan cloro, lejia o sales de plata.

— Las piezas de acero inoxidable pueden decolo-
rarse debido al efecto corrosivo de algunos
productos de limpieza.

— No dejar las piezas de acero inoxidable sumer-
gidas en agua durante mucho tiempo. Especial-
mente, no debe hacerse en agua dura con alto
contenido en cal ni en agua gue contenga aci-
dos, como el vinagre.
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— Limpiar las piezas de acero inoxidable en la
cesta superior del lavavajillas y no dejarlas en
el lavavajillas una vez finalizado el ciclo de lava-
do.

- Después de limpiarlas, secar las piezas de ace-
ro inoxidable y frotarlas con un poco de aceite
alimentario para evitar la oxidacion.

® | impiar las zonas de dificil acceso o con bordes
afilados con un cepillo limpiador.

Limpiar todas las piezas como se indica en la tabla.
— Fig.
Guardar las piezas individuales

1. Después de la limpieza, guardar los accesorios
secos de la picadora de carne en el compartimen-
to de almacenamiento del empujador.

— Fig. Il

2. Para guardar los discos perforados, quitar la tapa
del compartimento de almacenamiento en la par-
te superior de la base motriz. Colocar los discos
perforados en la sujecion prevista y volver a cerrar
la tapa.

—Fig. A
Indicaciones de procesamiento y ejem-
plos de uso

Indicaciones de procesamiento

Picadorade carne

® Todos los discos perforados son adecuados para
procesar carne cruda.

m Cortar la carne y los alimentos de gran tamafo en
trozos de aprox. 2 x 2 cm para que entren en la
boca de llenado.

® Antes de procesar los alimentos, retirar sus partes
duras, por ejemplo, cartilagos, huesos o tendo-
nes.

Accesorio para llenar embutido

®m Con el accesorio para llenar embutido solo pue-
den procesarse alimentos finamente picados.

® Reblandecer la tripa natural durante aprox. 10 mi-
nutos en agua templada antes de embutir la carne
enella.

= No introducir demasiada carne en la tripa, ya que
si no se abriria al cocerla o freirla.

Solucionar pequenas averias

Receta de ejemplo

Aqui encontrara una receta de ejemplo especial-

mente desarrollada para su aparato.

Chips de queso

Ingredientes

® 1000-1500 g de queso Cheddar

m 215-4 cuchdita. pimienta molida

Preparacion

® Cortar el queso Cheddar en trozos de 2x2x2cm
y congelarlos a-17 °C durante 24 horas.

® Preparar la picadora de carne y colocar el disco
perforado fino.

® Colocar los trozos de queso congelados en la
bandeja de carga.

® Colocar el mando giratorio en la posicion max.

® Mientras se procesan, introducir uniformemente

los trozos de queso congelados en la boca de lle-

nado y empujar con el empujador.

Procesar todos los cacahuetes en 2 minutos.

Afadir pimienta y mezclar con el queso.

Precalentar el horno a 200 °C.

Colocar pequefios montoncitos de queso con su-

ficiente separacion entre ellos sobre una bandeja

de horno forrada con papel especial para hornear

y presionar ligeramente.

m Meter la bandeja en el horno precalentado hasta
que el queso se derrita.

m Dejar enfriar los chips de queso antes de consu-
mirlos.

Consultar mas recetas

» Para consultar mas recetas en la web, escanear el
siguiente codigo QR.

Averia

Causa y resolucion de problemas

El aparato no inicia el procesa-
miento de los alimentos.

El mando giratorio esta mal ajustado.
» Antes de procesar, colocar el mando giratorio en la posicion O.

Los alimentos no son procesa-
dos aunque la base motriz es-

td en marcha. carne.

Los alimentos se han adherido y han obstruido el accesorio.
Nota: Utilizar la funcidn de marcha atras Unicamente con la picadora de

1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se detenga el apara-

to.

2. Ponga el mando giratorio durante unos segundos en @ para iniciar la
funcion de marcha atras y desprender los alimentos adheridos.

3. Espere hasta que se detenga el aparato.

4. Ponga el mando giratorio enminy compruebe si los alimentos vuelven a
procesarse normalmente.



Averia Causa y resolucion de problemas

Los alimentos no son procesa- Nota: Si no puede subsanarse la averia, deben tenerse en cuenta los si-
dos aunque la base motriz es- guientes pasos.

ta en marcha. ) .
1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se detenga el apara-

to.

2. Retirar el accesorio y desarmarlo.

3. Retirar los alimentos adheridos y compruebe si hay huesos, tendones u
otras partes duras en el accesorio o los alimentos.

El acoplamiento del eje de alimentacién se ha sobrecargado y se ha parti-
do por el punto de rotura prescrito.

Nota: Los repuestos con punto de rotura prescrito no entran dentro de
nuestras obligaciones de garantia. Puede solicitarse un nuevo acoplamien-
to al Servicio de Asistencia Técnica con el n.° de pedido 10040650.

1. Aflojar el tornillo y retirar el acoplamiento defectuosos.
—Fig. &
2. Colocar y enroscar el nuevo acoplamiento.
—Fig. B4
El aparato se desconectadu-  El motor se ha sobrecalentado.
rante el procesamiento. 1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se detenga el apara-
to.
2. Dejar enfriar el aparato para que se desactive el seguro contra sobrecar-
ga.
Los alimentos no se trituran de  El anillo roscado no esta bien apretado o no esta lo suficientemente apreta-
manera uniforme. do.
» Comprobar que el anillo roscado esta correctamente asentado en la ros-
ca del cuerpo y que esta suficientemente apretado.

No sale zumo ni pulpa del ac-  La boquilla reguladora y el filtro estan obstruidos.
cesorio tamizador de frutas, a 1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se detenga el apara-
pesar de que la base motriz to.
estd en marcha. 2. No utilizar la funcion de marcha atras para evitar dafos en el aparato.
3. Retirar el accesorio y desarmarlo.
4. Retirar todos los alimentos incrustados y limpiar bien todas las piezas.
5. Seguir todas las instrucciones antes de volver a usar el accesorio tami-
zador de frutas.
— "Accesorio tamizador de frutas”, Pdgina 69

Eliminacién del aparato usado La direc,tiva proporciona,el marco general vélido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
> Desechar el aparato de forma respetuosaconel |5 reutilizacion de los residuos de los aparatos eléc-
medio ambiente. tricos y electrénicos.

Puede obtener informacién sobre las vias y posibili- . . . ..
dades actuales de desecho de materiales de su dis- Servicio de Asistencia Técnica

tribuidor o ayuntamiento local. La informacién conforme a los reglamentos (EU)
2023/826 se puede encontrar online en
www.bosch-home.com en las secciones referentes
al producto y servicio al cliente, en el area de manua-
les y documentos.

Este aparato estda marcado con el simbolo de
E cumplimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos eléctricos
y electrénicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

Seguranca pt

m | eia atentamente este manual.

m Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto para posterior utilizacao
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o aparelho.

Utilize o aparelho apenas:
® COM pecas e acessorios originais.
® para utilizacbes que estejam descritas neste manual.
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m para triturar alimentos crus ou cozinhados, p. ex. carne, peixe e legumes.

® sob supervisao.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso doméstico e em espacos fechados domésticos a temperatura ambiente.
® g uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizacao, sempre gue fique sem vigilan-
cia, antes de se montar, desmontar ou limpar, se pegas em rotacdo se aproximarem e
em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou

mentais limitadas ou com falta de experiéncia e/ou conhecimentos, desde que super-

visionadas ou informadas sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e

instruidas sobre os perigos inerentes.

As criangas ndo podem brincar com o aparelho.

Alimpeza e a manutencao pelo utilizador ndo podem ser realizadas por criangas.

O aparelho néo pode ser utilizado por criancas. Manter as criangas afastadas do apa-

relho e da ficha de ligagéo.

» Nunca opere um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou quebrada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentacao nunca puxar pelo cabo elétrico.
Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se 0 aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo ou a ficha da tomada
ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contacte o Servico de Assisténcia Técnica. —>Pdgina 77

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indicagdes na placa de ca-
racteristicas.

» Nunca alimentar o aparelho através de um comutador externo, p. ex., temporizador
ou telecomando.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparagéo do aparelho sé podem ser utilizadas pegas sobresselentes origi-
nais.

» Se 0 cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem situacoes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nunca o lavar na maquina
de lavar loiga.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.

» Nunca exponha o aparelho a calor intenso € humidade.

» N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressdo para limpar o aparelho.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em contacto com compo-
nentes do aparelho quentes ou com fontes de calor.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em contacto com pontas afi-
adas ou arestas vivas.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado, esmagado ou modi-
ficado.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de superficies quentes.

» Mantenha as maos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios afastados das pecas
em rotacéo.

» Coloque e retire 0s acessorios apenas com o acionamento imobilizado e o aparelho
desligado da tomada.

» N&o tocar no canal de enchimento.

» Utilize apenas o calcador para adicionar alimentos.



» Pecas que apresentem fissuras ou outros danos, ou que nao estejam colocadas cor-
retamente, tém de ser substituidas por pecas sobressalentes originais.

» Nunca monte 0s acessorios no aparelho base.

» Utilize os acessdrios apenas em estado totalmente montado.

» Nunca togue com as maos nas laminas e arestas afiadas.

» Manter o material de embalagem fora do alcance das criancas.

» Nao permitir que as criancas bringuem com o material de embalagem.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance das criangas.

» Nao permitir que as criang¢as bringuem com pecas pequenas.

» Ter em atencéo as indicacdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos antes de cada utili-

zacao.
Evitar danos materiais

» Nunca utilize ininterruptamente o aparelho duran-
te mais do que 12 minutos. Em seguida, o apare-
Iho deve ser desligado e arrefecer até atingir a
temperatura ambiente.

» Nunca utilize o aparelho em vazio.

» Nao introduzir objetos no canal de enchimento ou
na caixa, p. ex. colher de cozinha.

» Antes da utilizacéo, verificar o canal de enchimen-
to e a caixa quanto a corpos estranhos.

» Nunca utilizar o adaptador para espremedor de
fruta para espremer alimentos muito duros ou fi-
brosos, p. ex. cenouras, beterraba ou alho fran-
cés.

Familiarizagao

Vista geral

Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar

todas as pecas quanto a danos de transporte e se 0
material fornecido esta completo.

—Fig.

Recipiente de enchimento

Anel roscado

Disco com furos, grosso

Lamina

Parafuso sem-fim de transporte com acopla-
mento

Caixa com camaras de metal

Disco perfurado, médio’

Disco perfurado, fino'

Calcador com compartimento de arrumagao
e tampa

Bocal para enchidos

Anel de rolamento para acessorio para enchi-
dos

Forma

Suporte para forma

NBEE R EEBEEREERE

Aparelho base Anel de rolamento para adaptador para bis-
IE]  Acessorio para picador de carne coitos
1
Acessorio para enchidos S Clortﬁormeto T_Odelo
- - eletor rotativo
3] Acessorio para bolinhos de carne’ S
- imbolo Funcao
I3  Escovadelimpeza’ ¢ , ,
— max Processar os alimentos com a veloci-

Adaptador para biscoitos'’ dade maxima.
Acessorio pararalar’ min Processar os alimentos com uma velo-

— "Acessdrio para ralar", Pagina 74 cidade mais baixa.

Adaptador para espremedor de fruta’ O Parar o processamento.

—_ " " . ~
. Adapl‘adorpara espremedor de fruta’, o Soltar alimentos presos com a funcao

Pdgina 75 de inversao
Pegas para o transporte .

9as para o ransp : Anel luminoso
Selector rotativo com anel luminoso O anel luminoso no seletor rotativo informa-o sobre
Alojamento e acionamento para acessorios  © estado operacional do seu aparelho.
otdo de desbloqueio
Botdo de desbl Visor Estado
. = O anel luminoso acen-  Nos ultimos 15 minutos, o

Tampa do compartimento de arrumagéo de-se com luminosidade aparelho foi conectado
(6 | Compartimento de arrumagao para discos média ou o processamento foi

perfurados terminado.
Arrumacao do cabo

73



Visor Estado

Velocidades recomendadas

Processamento na fase
min, max OU 9]

O anel luminoso acen-
de-se com luminosidade

alta
O anel luminosondo se ® O aparelho nao foi utili-
acende zado durante mais de

15 minutos

= Estg ativado um siste-
ma de seguranca ou
existe una falha no
aparelho

Dica: Para mais informagdes, visite:
— "Sistemas de seguranga", Pagina 74
— "Eliminar falhas”, Pdgina 76

Funcao de inversao

A funcao de inverséo permite soltar alimentos pre-
sos no aparelho, pondo o parafuso sem-fim de trans-
porte a funcionar brevemente para tras.

— "Eliminar falhas", Pdgina 76

Sistemas de seguranca

Protecao contra sobrecarga

A protegao contra sobrecarga impede que o motor e
outros componentes fiquem danificados devido a
uma carga demasiado elevada.

— "Eliminar falhas", Pdgina 76

Interruptor de protecao térmica

Se 0 motor é sobrecarregado ou aquece demasia-

do, o interruptor de protegado térmica desliga o apa-

relho.

Ponto tedrico de rutura

Se o parafuso sem-fim de transporte bloguear ou fi-

car sobrecarregado, o0 acoplamento parte no ponto

tedrico de rutura previsto para o efeito.

Protecéo contra ligacao indevida

A protecéo contra ligagéo indevida impede que o

seu aparelho inicie autonomamente o processamen-

to apds uma falha de energia.

O aparelho esta ligado novamente apds uma falha

de energia. O processamento s6 pode ser reiniciado

depois de o seletor rotativo ser colocado em O.

Utilizacao

Limpar o aparelho e as pecas antes da pri-

meira utilizagao

1. Limpe todas as pecas que entrem em contacto
com alimentos antes da primeira utilizacéo.

2. Prepare as pecas limpas e secas para a utiliza-
¢ao.

Preparar o aparelho base

—Fig. A-H

Montar o acessorio para picador de carne

—Fig. -

Colocar o acessorio

—fio. E1-KH

Regulacdo Utilizacdo

min/max Acessorio para picador de carne (dis-
cos perfurados 3mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Acessorio para enchidos

max Acessorio para bolinhos de carne

Discos perfurados

Disco perfurado, fino (3 mm)

Disco perfurado, médio (4,5 mm)

Disco perfurado, grosso (8 mm)

Nota: O disco perfurado grosso € indica-
do para o processamento de 0ssos de
galinha.

Processar os alimentos

s 12 B 18 |

Outras aplicacoes

Combine acessorios com pecgas do acessorio para
picador de carne para permitir mais aplicagoes.
Nota: Monte o acessorio para a respetiva aplicagao
desejada. Use o0 acessorio preparado da forma des-
crita para o acessorio para picador de carne.
Montar o acessorio para enchidos

O acessorio para enchidos é adequado para encher
tripa artificial e natural com carne de enchido e para
moldar rolinhos, p. ex., para Cevapcici.

—fig. KE1-EA

Monte o acessorio para bolinhos de carne

O acessorio para bolinhos de carne é adequado pa-
ra moldar rissois de massa e de carne.

gl 23 B 25

Monte o adaptador para biscoitos

O adaptador para biscoitos é adequado para moldar
massa para biscoitos ou massa quebrada.

meged 26 § 29 |
Acessorio para ralar

O acessorio para ralar serve para ralar, raspar e cor-
tar alimentos, p. ex., queijo, fruta, legumes, nozes,
améndoas ou paezinhos secos.

Vista geral

—fig. Ed

Fecho para insertos de tambor
Caixa para acessorio para ralar
Calcador para acessorio para ralar
Tambor para raspar

Tambor para cortar

I Tambor para ralar, grosso

Tambor para ralar, fino




Velocidades recomendadas

Regulacdo Utilizacdo

Bocal de ajuste
Com o bocal de ajuste determina a consisténcia da
polpa.

max Tambor para raspar - ——
- Rodar no sentido con- Polpa mais humida e me-
min/max Tambor para cortar trério ao dos ponteiros  nos sumo
min/max Tambor para ralar, grosso do relégio
min/max Tambor pararalar, fino Rodar no sentido dos Polpa mais seca e mais
ponteiros do reldgio sumo
Insertos de tambor

Tambor para raspar
Para raspar fino alimentos, p. ex. nozes,
queijo duro, batatas.

Tambor para cortar
Cortar alimentos em rodelas, p. ex. pepi-
nos, cenouras, beterraba, batatas.

Tambor para ralar, grosso

Para ralar alimentos em pedagos gros-
s0s, p. ex. fruta e legumes, como magas
ou cenouras; gueijo como Gouda ou
Edam.

Tambor para ralar, fino

Ralar alimentos em pedacos finos, p. ex.
nozes; fruta e legumes, como magas, ce-
nouras ou batatas; queijo como Gouda
ou Edam. Antes do processamento, corte
os alimentos em pedacos grandes, com
aprox. 2x2cm.

Notas

® Qs insertos de tambor ndo sdo adequados para o
processamento de alimentos muito macios ou fi-
brosos.

m O tempo de funcionamento continuo recomenda-
do é de 2 minutos.

Usar o acessorio para ralar
— Fig. IR -0
Adaptador para espremedor de fruta

O adaptador para espremedor de fruta é adequado
para espremer alimentos macios, p. ex. tomates,
uvas sem grainha, melancias e magas.

Vista geral

—Fig. 5

Anel roscado para adaptador para espreme-
dor de fruta

Bocal de ajuste para a polpa

Suporte do filtro com anel de vedagao

Parafuso sem-fim de transporte com anel de
vedagao

Caixa para adaptador para espremedor de
fruta

& Funi

emento de filtro fino
Elemento de filtro fi
E3  Elemento defiltro grosso

Nota: Se o bocal de ajuste for rodado demais, a pol-
pa muito firme ou seca pode entupir o bocal de ajus-
te. Desenroscar ainda mais o bocal de ajuste ou re-
mover por completo.

Montar o adaptador para espremedor de fru-
ta

Nota: Antes da montagem, verificar o estado e o as-
sento correto dos anéis de vedacao do parafuso
sem-fim de transporte e do suporte do filtro. Nunca
usar sem anéis de vedacao e nunca com anéis de
vedagao danificados.

—Fig. EEA -
Colocar o adaptador para espremedor de
fruta

g 48 B 50
Usar o adaptador para espremedor de fruta

Notas

m (O adaptador para espremedor de fruta tem de ser
totalmente montado antes do processamento e
colocado no aparelho base corretamente.

® Durante o processamento, certificar-se de que o
elemento de filtro e o bocal de ajuste néo fiquem
entupidos, caso contrario, o liquido pode ser pres-
sionado para dentro do acionamento e para o in-
terior do aparelho. Se o adaptador para espreme-
dor de fruta estiver entupido, desligar imediata-
mente o aparelho.

— "Eliminar falhas", Pdgina 76

® (s carogos de alguns frutos tém tamanho seme-
lhante as aberturas do elemento de filtro fino ou
grosso e podem entupir o elemento de filtro. Ajus-
te 0 bocal de ajuste antes do processamento para
um ajuste para polpa mais humida. Os carogos
540 entdo extraidos do bico junto com a polpa.

m Cortar frutos grandes em pedagos, para que pas-
sem pelo canal de enchimento. Remover cascas
duras, caules, carogos e pedras.

® NZo preparar frutos congelados.

m N3o exercer muita pressdo com o calcador.

— Fig. R -E3

Desmontar o adaptador para espremedor de
fruta

gzl 57 B 59 |

Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pegas apos a utiliza-
¢ao, para que os residuos ndao sequem.

> N&o utilizar detergentes que contenham alcool ou
alcool etilico.

75



76

» Na&o utilizar objetos cortantes, pontiagudos ou me-
talicos.
> Na&o utilizar panos ou detergentes abrasivos.

Notas

® Respeite as recomendagdes para a limpeza das
seguintes pecgas de aco inoxidavel: caixa com ca-
maras de metal, parafuso sem-fim de transporte,
anel roscado, 1amina, discos perfurados e recipi-
ente de enchimento.

— Na&o utilize detergentes que contenham cloro,
agentes branqueadores ou sais de prata.

— As pecas de ago inoxidavel podem ficar desco-
loridas devido ao efeito corrosivo de alguns de-
tergentes.

- Nao deixe pecas de aco inoxidavel dentro de
agua por muito tempo. Especialmente em agua
calcaria e com grau de dureza elevado ou agua
gue contenha acidos, p. ex. vinagre.

- Limpe as pegas de ago inoxidavel no cesto su-
perior da maquina de lavar loica e ndo as deixe
ficar dentro da maquina depois de terminado o
ciclo de lavagem.

- Apds a limpeza, seque as pecas de aco inoxi-
davel e friccione-as com um pouco de dleo ali-
mentar para evitar a oxidacao.

® | impar os locais de dificil acesso ou com arestas
vivas com uma escova de limpeza.

Limpe cada uma das pegas, como indicado na tabe-
la.

—Fig. [{d

Guardar pec¢as individuais

1. Apds a limpeza, guarde os acessorios secos do
acessorio para picador de carne no compartimen-
to de arrumagcéo do calcador.

—Fig. &l

2. Para armazenar os discos perfurados, remova a
tampa do compartimento de arrumacao na parte
de cima do aparelho base. Cologue os discos
perfurados no suportes previstos e volte a fechar
atampa.

—Fig.[A
Indicacé6es de utilizacao e exemplos de
aplicacao

Indicacgoes de utilizagao

Acessorio para picador de carne

® Todos os discos perfurados sdo adequados para
0 processamento de carne crua.

® Corte carne e alimentos grandes em pedagos
grandes, com aprox. 2 x 2 ¢cm, para que passem
pelo canal de enchimento.

® Antes do processamento tirar os componentes ri-
jos dos alimentos, p. ex. cartilagens, 0ssos ou ten-
does.

Eliminar falhas

Acessorio para enchidos

® Processe apenas alimentos triturados com o
acessorio para enchidos.

® Demolhe a tripa natural em agua morna durante
10 minutos antes de a utilizar.

® Nao encha demasiado a tripa do enchido, pois,
caso contrario, os enchidos podem rebentar ao
serem cozidos ou fritos.

Dica dereceita

Aqui encontra uma dica de receita que foi desenvol-

vida especialmente para o seu aparelho.

Chips de queijo

Ingredientes

® 1000 - 1500 g de queijo Cheddar

m 215 -4 colher de cha de pimenta moida

Preparacéo

® Corte 0 queijo Cheddar em pedagos de
2 x2x2cm de tamanho e congele durante 24 ho-
rasa-17 °C.

® Prepare e coloque 0 acessorio para picador de
carne com o disco perfurado fino.

® Coloque os pedagos de queijo congelados no re-
cipiente de enchimento.

m Coloque o seletor rotativo em max.

® Durante o processamento, despeje os pedacos

de queijo congelados uniformemente no canal de

enchimento e pressione com o calcador.

Processe toda a quantidade em 2 minutos.

Adicione a pimenta e misture com o queijo.

Pré-aqueca o forno a 200 °C.

Faca pegquenos montes de queijo a uma distancia

suficiente entre si, coloque-os num tabuleiro forra-

do com papel vegetal e pressione-os ligeiramen-

te.

® Coloque o tabuleiro no forno pré-aquecido e deixe
que o queijo derreta.

m Deixe 0s chips de queijo arrefecerem suficiente-
mente antes de os ingerir.

Aceder a outras receitas

» Para aceder a outras receitas online, faca a leitura
do seguinte codigo QR.

Avaria Causa e resolugao de problemas
O aparelho ndo inicia o pro- O seletor rotativo esta regulado incorretamente.
cessamento. » Coloque o seletor rotativo em O antes de iniciar o processamento.




Avaria

Causa e resolucao de problemas

Os alimentos n&o s&o proces-
sados, apesar de o aparelho
estar a funcionar.

Alimentos estao presos e entupiram o acessorio.

Nota: Usar a fungéo de inversdo apenas com 0 acessorio para picador de
carne.

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho pare.

2. Coloque o seletor rotativo durante alguns segundos em ©, para iniciar a
fungéo de inversao e soltar alimentos presos.

3. Aguarde a paragem do aparelho.

4. Cologue o seletor rotativo em min e verifique se os alimentos sdo nova-
mente processados de forma normal.

Nota: Se ndo for possivel eliminar a falha, observe os seguintes passos.
1. Cologue o seletor rotativo em O e espere que o aparelho pare.
2. Retire 0 acessorio e desmonte o0 acessorio.

3. Retire os alimentos presos e verifique, se existem 0ssos, tenddes ou ou-
tros componentes duros no acessorio ou na comida.

O acoplamento do parafuso sem-fim de transporte fim foi sobrecarregado
e esta partido no ponto tedrico de rutura.

Nota: Pecas de substituicdo com ponto tedrico de rutura ndao fazem parte
das nossas obrigagdes de garantia. Um novo acoplamento pode ser ad-
quirido nos nossos Servigcos Técnicos com o numero de encomenda

10040650.

1. Solte o parafuso e remova o acoplamento com defeito.

— Fig. [

2. Cologue e enrosgue bem o acoplamento novo.

—Fig. 2

O aparelho desliga-se durante
0 processamento.

O motor esta demasiado quente.
1. Cologue o seletor rotativo em O e espere que o aparelho pare.

2. Deixe o aparelho arrefecer para desativar a protegdo contra sobrecarga.

Os alimentos n&o sao tritura-
dos uniformemente.

Anel roscado incorretamente ou insuficientemente enroscado.
» Verifique se 0 anel roscado assenta corretamente na rosca da caixa

com camaras de metal e se esta suficientemente enroscado.

Do adaptador para espreme-
dor de fruta ndo sai sumo ou
polpa apesar de o aparelho
base estar a funcionar.

O bocal de ajuste e o inserto do filtro estao obstruidos.

1. Cologue o seletor rotativo em O e espere que o aparelho pare.
2. Nao utilize a fungéo de inversao para evitar danos no aparelho.
3. Retire 0 acessorio e desmonte 0 acessorio.

4. Retire os alimentos incrustados e limpe muito bem todas as pecas.

5. Observe todas as indicagdes antes de utilizar novamente o adaptador
para espremedor de fruta.

— "Adaptador para espremedor de fruta”, Pdgina 75

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecolégica.

Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminagdo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigos Municipais da sua zona.

Este aparelho estda marcado em conformidade
E com a Directiva 2012/19/UE relativa aos resi-

duos de equipamentos eléctricos e electroni-

cos (waste electrical and electronic equipment
-WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criagao de
um sistema de recolha e valoriza¢éo dos equipa-
mentos usados valido em todos os Estados Mem-
bros da Unido Europeia.

Assisténcia Técnica

Encontra informagdes de acordo com o Regulamen-
to (EU) 2023/8260nline em www.bosch-home.com,
na pagina do produto e na pagina de servi¢co do seu
aparelho no manual de instrugdes e documentos
adicionais.

AcpaAein
m AloBGOTE TPOOEKTIKG QUTEC TIG 0dnvieg.

el

= QUAGETE TIC 0dNYieg KABWE Kail TIC TANPOPOPIES TIPOIOVTOC VIO UETETIEITA XPNAON 1 VIO

TOV EMOPEVO KATOXO TNC OUOKEUNC.

® Mn ouvdEETE TN CUOKEUN O€ TIEPITTWOoN {NUIGIC KOTA TN UETAPOPA.


https://www.bosch-home.com

78

XpNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO:

= Me yvnoia eEapTnua Kol TTPOOCGPTHLIGTO.

B VIO EQOPUOYEC, TTOU TIEQIYPAPOVTAI OE QUTEC TIC 0dNyIieq.

B [0 TOV TEUOXIOUO WUV ) BPOOUEVWV TPOPIUWY, TI.X. KQEOC, WAPI KT AXXOVIKA.

® KAOTW OTTO eMTHPNON.

® [0 TOOOTNTEC KOl XpOVOUC emneepyaoiog, OuvhOEIC VIa TO VOIKOKUPIO.

B OTO IDIWTIKG VOIKOKUPIA KOl G KAEIOTOUC XWPEOUC TOU OIKIoKOU TiepIBAMovTOC oe Bep-
HOKPOOIa SWHATIOU.

m expl eva Uyoc amo 2000 m mdvw ammo TNV eMPAaveIa TNG BGAXCOOC.

H ouokeur HeTA amo KAOe Xprion, o€ TIEPITTTWON KN EMTAENONG, TIPIV OO TN OUVOPLO-

AOynon, TV oTTOCUVOPHOAOYNON 1) TOV KABapIoPo, OTav TTANCIGJETE O TIEPIOTPEPOUEVA

HEPN KOl OE TIEPITITWON CPOAUOTOC TTPETIEI VO OTTOOUVOEETAI TTAVTOTE OO TO DIKTUO TOU

pelpoToC.

AUTH N OUCKEUN PTTOPE] Vo XpNoIJOoTIOINBEl omd GTOUO LIE TTEPIOPICUEVEC PUOIKEG, Ol

oBNTAPIEC ) TIVEUUOTIKEC IKAVOTNTEC ) JE QVETIOPKI EUTIEINIOL KO/ OVETIOPKEIC

YVWOEIC, OTOV EMTNEOUVTAI N EXOUV EVNUEPWOEI GXETIKO LIE TNV OOPOAT XPrNon TNG Ou-

OKEUNG Kol €X0UV KaTavonoel Toug moavouc omd Tn Xpron TG CUOKEUNC KIVOUVOUG.

Tamaudid dev EMTEETETOI VO TIAICOUV L€ TN OUCKEUN.

O KaBopIopOC Kol N ouvTRENON OTIO TO XPHOoTN OEV EMITPETIETAI VO EKTEAEITON ATTO TTCH-

to][o

H ouokeur dev emTpemeTal Vo Xpnolpormoleital amo maidid. Koardre Ta moudid pokpid

Qo TN ouoKeun Kail To KoAwdIo ouvdeong.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE HIG KATEOTPOUUEVN OUOKEUN.

» Mn AeITOUPYEITE TTOTE IO CUOKEUN UE POVIOUEVN I OTIGOLEVN ETTIPAVEID.

> Mnv TpaBdTe moTe To KoAwOI0 UVOEONC, VIO VO ATTOOUVOETETE TN CUOKEUN Ao Tol Oi-
KTUO TOU peUpOTOC. TpaBATe MAvToTe TO PIC TOU KoAwdiou ouvOeonc.

» ‘OT0V N OUOKeUN N To KAAWOI0 oUVOEONC £xel CNUIG, TPARNETE APEOWE TO PIC TOU KO-
AwOiou oUVOEDNC 1N KATEBROTE TNV OIOPAAEIN OTO KIBWTIO TWV OOPAASIWV.

» KoAEoTe TNV utinpeoia eEunmpeTnong meAaTwv. =2eAida 84

> >uvO£0TE KOl XONOILOTIOIEITE TN OUOKEUT HOVO CUPPWVO PE TO OTOIXKEID TIOU OVOIPEPO-
VTGl OTNV VOISO TUTTOU.

> Mnv TpopodOTEITE TN CUOKEUN TTOTE PEOW HING EEWTEPIKNG DIATAENC HETAYWYNC, TI.X.
XPOVOOIAKOTITNG I TNAEXEIPIOUOG.

> MOvo eKTaIOEUPEVO VI’ AUTO, EIOIKEUPEVO TIPOOWTIIKO ETTPETETAI VO TTPAYLIATOTIONN-
o€l ETMOKEUES OTN OUCKEUT.

> MAvVo yvnoia ovTOAOKTIKG ETTITEETETOI VO XPNOIJoTToINOoUV yIo TNV EMOKEUN TNG OU-
OKEUNC.

> Eav 1o KoAwdI0 oUvOeoNC 0TO OIKTUO TOU PEUPOTOC QUTHC TNC CUOKEUNC uttooTei ¢n-
HIG, TTPETIEI VO QVTIKATOOTAOE! armd TOV KATAOKEUQOTN 1 TNV UTINPeoia eEummnpetnong
TIEAOTQV TOU N OTTO €V QVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO GTOHO, VIO TNV OTTOPUYT ETIKIVOUVWV
KOTOOTGOEWV.

» H ouokeur) Kail To KaAwd10 oUvOeong 0To OIKTUO TOU PEUPOTOC OEV EMTPEMTOVTAI VO
BuBiCovTal TOTE pEoa o vepd oUTE VO TTAEVOVTOI OTO TIAUVTI P10 THATWV.

» XPnOIYOTTOIEITE TN OUOKEUN HOVO OE KASIOTOUC XWPOUC.

> Mnv eKOETETE TN CUOKeEUN TTOTE 0 peyahn (E0TN KAl UyPOoia.

» Mn XPNOIYUOTIOIEITE OUCKEUEC EKTOEEUONC OTUOU 1) CUOKEUES KAOOPIOHOU UWNANG TTie-
ong, VIO Vo KaBapioeTe TN oUCKEUN.

> Mn pEpveTe TOTE TO KOAWOIO CUVOEONC O EMTAPI PE KAUTA IEPN OUCKEURV I TINYEC
BeppdTNTAGC.

> Mnv a@nveTe moTe To KoAwOI0 oUvOEONC 0TO JIKTUO VO £pOEI 08 ETTOPN HE QIXUNPEEC
HUTEG I KOPTEPECS OIKHIEG.



» Mnv ToOKiCeTe, un oUVONIBETE ) N HETATEETETE TIOTE TO KOAWDIO oUvdeonC oTo Oi-

KTUO.

> Mnv TOTTOBETEITE TN OUCKEUT TTOTE EMTAVW I KOVTG G KAUTEC EMPAVEIEC.
> KOOTATE TG XEPIO, TO LOAAIG, T pOUXO KO AN OIVTIKEIEVD LOKPIG OTTO T TIEPIOTPE-

PpoOpEVa PePn.

> TomoOeTeiTE KOl OIPAIPEITE TO TIPOCOPTAHOTA JOVO E OKIVNTOTIOINUEVO TOV UNXAVI-
oo Kivnong Kol he armoouvoedepevn Tn CUCKeUN.

> Mnv MAVETE JEOO OTO OTOWIO TTANPWONG.

» Xpnolporoleite yovo To e€APTNUC WONONG, VIO VO EOVOOTIPWEETE TO TPOPILIO.

> AVTIKOTOIOTHOTE EQPTAHOTO, TO OTTOI epaviCouv PVHES i GAMeC CnuIEC 1) Oev TTPO-
O0PUOCOVTOI OWOTA, PE YVNOIC AVTOAOKTIKA.

» Mn GUVOPUOAOYEITE T TTOOOGPTAHOTO TTOTE OTN BOICIKI) OUCKEUN.

» XOoNOILOTIOIEITE TO TIPOCOPTHLOTA HOVO O TTANPWGS CUVOPHOAOYNUEVN KOTAOTOON.

> MnV OIKOUUTINOETE TTOTE TOL KOPTEPD POAXAIPIO KO TIC KOPTEPEC OKHEC HE YUUVA XEPIAL.

> KpaTdTe T UNKG OUOKEUOCIOG HOKPIO OO TO TTADIC.

> Mnv apnvete Ta maidIG va TaiCouV Pe T UMK OUOKEUOIOIAG.

> KOOTATE TO HIKPA KOUPATIO HOKPIG Ao To T OIAN.

» Mnv apnvete Ta moidId v maiouv Pe HIKPG KOPUATIO.

» [pooéxeTe TIC UTOOEIEEIC KaBapIoUOU.

> KaBoapileTe TIC EMPAVEIES, TIOU EPXOVTAI OE ETTOPT HE TPOPIUQL, TIPIV Ao K&Oe Xpron.

Amo@uyn TwV UMK®V ZnHIRv

> Mn ASITOUPYEITE TIOTE TN OUOKEUT YIG TTEPICOOTEPO
amd 12 Aentd xwpic diokorr). MeTé omevepyorolr-
OTE TN OUOKEUN KOl aprioTE TNV VO KOUWOE! OTN
OepuoKPaoio TEPIBAMOVTOC.

> Mn ASITOUPYEITE TIOTE TN OUOKEUT XWPIC TPOPIUG
(kevn AeiToupyia).

> Mn BadeTe KOVEVO QVTIKEIUEVO (TT.X. KOUTGAQ) Jeoat
OTO OTOWIO TTANPWONG 1) OTO TIEPIBANUO.

> [Tpiv Tn xpnon eAéyEte To OTOUIO TTANPWONG KOl TO
mepiBANUO yia TUXOV EEval OQUOTOL.

> Mn XPNOIUOTIOIEITE TIOTE TO TTPOOAPTNHO ATTOXUHK-
T PPOUTWV VIO TO OTUWIHO TTOAU OKANPQV i IVW-
OWV TPOPILWY, TI.X. KAPOTA ) TavTIAPIaL.

Fvopipia

Emokonnon

MEeTA TO EETTOKETAPIOUA EAEVETE OAQL TOX IEPN VIO EV-

Oexoueveg (NUIEC HETOPOPAC KAOWS KAl VIO TNV TIAN-

pOTNTA TNC TOPGO00NG.

—

AABEG via TN YeTaQOPK

MepioTpePdpeEVOC dIOKOTTNG He PTEVO da-
KTUNIO

N E

Todox™ Kol UNXOVICHOC Kivnong TWV TTPOO0P-
TNUATWV

MAAKTEO omaopaAiong

Kamdki yia 6nkn gUAAENG

OnKn eUAXENG yia BiaTpnToug SioKoUug

DUAAEN Kahwdiou

Aoxeio TANpwong

BidwTo¢ doKkTUANIOC

NIGTPNTOG BIOKOG, XOVTPOG

Maxaipl

EAkoeldec ypavad pe Ceuén

MeTOMIKO TepiBAnUa BaAduou

AitrpnToc Siokog, peoaiog’

AiGrpnToc Siokog, AemTog’

EEApTNUO 1ONONG e BAKN PUAGENG KO KO-
TIOKI

AKPOPUOIO TANPWONG AOUKAVIKOU

AOKTUNIOC VIO VEUIOTIKO AOUKAVIKWV

‘EAhaopa Siapoppuong

STAPIYUO TOU EAGOUATOC BIOUOPPWONG

—Eik.

Baoikr ouokeurn

IE]  Emi6epa kpeatounyxavig

EEapTnua TANPWwoNnG AOUKAVIKOU

3] Emioepo kepme!

I3 Bouptoa kobapiopoy’

MPOCGETNHO VIO HIKPG YAUKA PTIGYUEVO E
Kopve'

Mpood&pTnua Euoiparog’
— "MMpoodptnua &uoiyaroc”, SeAida 81
MPOCGETNUO KTTOXUMWT GPOUTRV

— "[NooodpTnua AOXULIWTH POOUTWV",

2ehioa 81

AOKTUNIOG TOU TIPOGOPTHUOTOG VIO HIKPG YAU-
KO QTIQYUEVO UE KOPVE

N EEEN R BEEEREEEERREE 2

T AVAAOYO pIE TO HOVTEAO

79
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MepIoTPEPOEVOQ BIRKOTITNG

ZupBoho  AeiToupyic

max Emeepyaoio Twv TOOPIUWY e TNV uyn-
AOTEEN TOXUTNTOL.

min Emelepyaoia Twv TPOPILWY HE XOUNAN
TOXUTNTO.

O TepuaTioudc TnG enetepyaoiag.

9} ATEUTIAEETE TOL HOVKWHEVA TOOPIUO g

TN AEITOUPYIO AVTIOTPOPNG.

PwTEIVOG daKTUAIOQ

O pwTeIvOg OOKTUAIOG OTOV TIEPIOTPEPOUEVO OIOKO-
TITH, OOG EVNUEPWVEI VIO TNV KATAGTOON ASITOUPYIaG
TNG OUOKEUNG 0aC.

‘EvéeIgn Kar&oTaon

EvTog Twv TeAeuTaiwv
15 AeTITGV N OUOKEUT) OUV-

O pwTeIvOg SOKTUAIOG
avaRBel Ue PETPIO PWTE-

voTNTO! 0&0nke otnv mmpida i n
emelepynioiot OAOKAN-
PKONKE.

O pwTeIvOC OOKTUAIOG Emeepyoaoia otn Badpida

avaBel ue uPnAl eWTE-  min, max f

voTNTO!

O pwTeIvVOG OAKTUNIOG = H ouokeur) dev exel

Oev avaBel xpnolpotoinoei yia

nmavw omod 15 Aera

= ‘Evo oUOTNUG 00POAE-
O eival evepyoroin-
PEVO 1) UTIPXEI EVOX
OPAAUC OUCKEUNG

JupBouAR: MepiocdTepeg MANpopopieg Ba Bpeite
edw:

— "Jyornuata aopaieiac”, ZeAida 80

— "Anokardoraon BAaBwv', ZeAida 83

AeiToupyia avTIoTPOPNG

H AeiToupyia avTIGTPOPNC XPNOILEUE! VIO TNV OTTe-
PTTAOKT) EOVA TWV HAYKWUEVKV TOOPIUWY JEOW CUVTO-
UNG Kivnong pog To TMow Tou eAIKogId0UC YOaVO-
Qiou.

— "Anokardoraon BAaBwv", ZeAida 83
SUOTHHOTX AOPAAEING

ACPAAEIX UTIEPPOPTWONG

H aopaleia umeppopTwong eumodidel TNV TPOKANoN
{NUIKV OTOV KIVNTHPO KOl OTOF MG eEapTAHOTO AdY W
£vOC TTOAU upnAou popTiou.

— "Anokardoraon BAaBwv", ZeAida 83
AIXKOTITNG OEPHIKNG TTIPOCGTACIOG

Otav 1o potep empBapuvBei ) Bepuavbei oAU, o dia-
KOTITNG BEPUIKNAG TTPOOTOGCIOG QTIEVEPYOTTOIE! TN OU-
OKeUn.

Znpeio mpokaBopiopEvng Bpaliong

OTav TO eNKOEIDES YOAVAT! UTTAOKAPE! N UTIEPPOPTHL-
Bei, n CeUEn omAiel 0TO TTPOKAOOPICUEVO VIO QUTO ON-
peio Bpaviong.

Ac@aAeia emavepyomoinong

H aopdhieia emavepyomoinong epmodidel TN CUOKeUT)

00C Vo EeKIVoel amd povn TN TNV EMeEepyaoior, HETA

amd pio SIoKOoTT PEUHATOC.

MeTA ammo pia SIOKOTIF) PEUUATOC N OUCKEUT) EVEPYO-

moleiTal Eava. H eme€epyaoia pmopei va Eekivioer Ea-

VA HOVO, 0pOU TIPWTO O TIEPIOTPEPOUEVOC DIOKOTTNG

éxel 1e0ei 010 O.

Xelpiopog

Ka®apIoHOG TNG CUCKEUNG KOl TWV EEXPTN-

H&TWV TIPIV TNV TIPWTN XPrioN

1. KaBapileTe TPOOEKTIKA TIOIV TNV TTPWTN XENOoN, OAd
To eEQPTALIOTA, TIOU EPXOVTOI OE ETTAPH HE TPOPI-
.

2. MPpOoETOINAOTE TA KABOPIOPEVD KOl OTEYVWHEVD
efapTruaTa VI TN XPron.

MpoeTOINAGIX TNG PACIKNG GUCKEUNG

d=d 2 B 3|

ZUVaPHOAOYNON EMOEPATOG KPEXTOUNX -

vne

nd=4 4 B 7 |

TomoB£TNON TTPOCAPTHHATOG

4 8 B 11|

ZuoT&oelg TaXUTNTOG
Xprion

EmiBepa kpeaTounxavng (SidrpnTol di-
okol 3mm, 4,5mm, 8 mm)

E&apTnua mARpwong Aoukavikou
E€apTnua kepme

PUOuIOn

min/max

max

AixTpnTol diokol
NiaTpNTOC BioKOC, AeTITOC (3 mm)

AidTpnTog diokog, peoaiog (4,5 mm)

AidTpnToG diokog, XovTpog (8 mm)

Inpeinon: O xovTpog diaTenTog 8ioKOG
eivall KATGMNAOG via TV eme€epyaoia Ko-
KGAWV KOTOTTOUAOU.

Ene&epyaoia Tpopipwy

g4 12 B 18 |

NepaTEPW EQAPHOYES

SuvdudoTe To eEQPTALIOTA e PEPN TOU EMOEUATOC
KPEATOUNXOVNG, VIO VO ETITPEYETE TIEQAITEPW EPAP-
LOVEG.

Inpeinon: ZuvappoAoynoTe To TPOOAPTNUA VIO TNV
€KAOTOTE EMOUPNTH EPOPHOYN. XPNOILOTIOINOTE TO
TTPOETOIUOOHEVO TTPOCAPTNHA, OTIWG TIEPIYPXPETA
VIC TO ETMOEUA KOEATOUNXOVAC.

ngqppohéynon e€apTApaTog MAfRpwong Aou-
K&VIKOU

To e&apTNUO TTANPWONC AOUKAVIKOU EivVal KATGAANAO
VIO TNV TTAN WO TEXVNTWV KO PUOIKGV EVTEQWY UE



KPEOQG KAl VIO OXNUATIOUO poAWV, T.X. B. yia coutou-
KOKIa (cevapci).

—cx. KE1-EA

ZUVaPHOAOYNGON TOU EMBEPATOG KEUTTE

To e&apTNUO KEUTE eival KATOAMNAO VIo TN SIGUOPPW-
on mMTwv {UUNG KO TIITWV KIUA.

ga0d 23 B 25|

ZUvVapPHOAOYNON TTIPOCRPTHHATOG KOPVE

To TPOOAETNUA VIO HIKOK YAUKG PTIOYUEVO e KOPVE
eivall KATGMNAO yia To TAGOILO armd CUpN UMOKOTOU )
Uun T&ETAG.

g4 26 B 29 |

NpoodpTnUA EUCiIMATOG

To mpoo&pTnua EuoipaTog evdeikvuTal yia EUOILIO,
TPIYIPO KAl KOTTH) TOOPIHWY, TI.X. TUPIOU, PPOUTWYV, AO-
XAVIKWV, KAPUSIQV, AUUYIGAWY 1 EE0WV YOHOKIWY.
Emokonnon

INHEIWCEIQ

m To efapTAUOTa TUPTTIAVOU dev eival KOTOAMNAG yia
TNV enelepyaoia TOAU HOAAKWY 1) IVOOWY TPOPI-
HWV, TL.X. TPAOO0 N UAVYKO.

= O GUVIOTWHEVOC XPOVOG OUVEXOUG AEITOUPYIOG Ei-
VoIl 2 AeTTa.

Xprion MPooaPTHHATOG EUCIATOG

e 31§ 40

MNpoc&PTNHX ATTOXUHWTI ¢POUTWV

To MPOCAETNUO OTTOXUUWTRA PPOUTWV EivVal KOTOMN-
A0 VIOt OTUWILIO HOAGKWY TOOPIUWY, TI.X. VTOUATEC,
OTOPUNIG XWPIC KOUKOUTOID, KAPTOUZICH KO UFAQL
Emokomnnon

—Eik.

BidwToC¢ OOKTUNIOC VIO TO TIPOOAPTNHO OTTOXU-
PWTR pPOUTWV

e TA(E\[/DO(DUOIO pUBUIoNC VIO TN OBPKO TWV PPOU-
KAeioTpo yia e€apTruaTa Tupmavou STAPIVUO PIATPOU e OTeyavoTToINTIKO OOKTU-
MepiBAnua yia MPOGAPTNUO TUUTTGVOU EUCido- Ao

T0G (4] ATEPUOVOG KOXNIOG e aTeyavoTToINTIKO Bo-

. ) . ; KTUAIO
EEapTnua wBnong yio mpoodpTnua EUoiuaTog
- - MepiBANUO yIo TO TTOOCGPETNHIO GIMOXULKTN

TUpTOVO TEIYIPOTOG PPOUTWV
TUUTAVO KOTIAG I Xodavn eEodou
I Tupmavo xovrpol EuaipoTog EvBeTO QiATPOU, ASTTTO
TUpmavo AeTTou guoiuaTog El  Evoero gidtpou, xovTpod
ZUOTAOEIG TAXUTNTOG Akpo@uaio pUBuIong
PUBpIon Xprion Me To aKpopUGIO PUBUIONG KAOOPIZETE TN OUVEKTI-
T Ty —" KOTNTO TOU (PPOUTOTIOATOU.

- ; : ApioTepooTpopn epl- M0 UypOC PPOUTOTIOATOC
mf“/max IE’“MVO koG — oTPOYN KOl AIyOTEQOC XUHOG
min/max l.J“mVO XOVTDCI)U EU.O'”O(TOC AeEI60TPOPN TEPIOTPO- 10 OTEYOC PPOUTOTOATOC
min/max Tuumavo AetTou EuoipaTog on KOl TTEPICOOTEPOC XUUOC
EEaPTHHUATA TUUTIGVOU Znueiwon: Otav To okpopuaolo puBpIong BiIdwoei To-

TUpmavo TOIWIHOTOG
AETITO TPIYINO TPOPIPWY, TT.X. KXPUDIGV,
OKANPWV TUPIQV, TIOTOTGV.

TUpTOVO KOTING
Kot Tpogipwv og QETES, T.X. oyyoUpId,
KOPOTO, TOVTCAPIA, TIATATEG.

TUpmavo XovTpouU EUoipoTog

ZUOILO TPOPIPWV 08 XOVTOA KOUUATIC, TT.X.
PPOUTO KAl AGXOVIKG, OTTWG UNAG T KO-
POTA, TUPI, OTIWG YKOUVTO I EVTOL.

TUpmavo Aemrou EucipaTog

ZUOILO TPOPIUWV 08 ASTITA KOPUATIO TT.X.
Kopudia, PPOUTO KO AOKOVIKE, OTIWG Hr-
Aat, TATATEG 1) KOPOTO, TUPI, OTIWG YKOUVTO
) evrap. KoyTte T TROPILG 08 KOUUATIO
Tiepimou 2 X 2 cm mpiv amd Tnv enelepyo-
oia.

AU, 0 TTOAU 0QIXTOG 1) 0TEYVOG PPOUTOTIOATOG Umopei
va ppagel To akpoPUaoIo puBuIong. ZeBIdWOTE TIEPal-
TEPW TO OKPOPUOIO PUBUIONG N APAIPEDTE TO EVTE-
AQG.

ZUVAPUOAOGYNON TOU TIPOCKPTIHHATOG KITO-
XUHWOTH ¢ppoUuTwV

Znueinon: Mpiv Tn cuvapUoAdYNaon, EAEYETE TNV KO-
TAOTOON KOl TN 0WOTH £5000N TwV dAKTUNIWY OTEYO-
VOTIOINONG TOU OTEPHOVO KOXAIOH KOl TOU OTNPIYHATOC
Tou QIATPOU. M0TE pnv KAveTE XPrion XwPic OOKTUAI-
0UG OTEYAVOTTOINONG KO TIOTE e KATEOTPAUHEVOUG
SoKTUNiOUG OTEYaAVOTIOINONG.

gz 42 B 47
TomoB£TNON TOU TIPOCKPTHHATOG KTTOYU-
HWTR ¢POUTWV

g 48 B 50
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Xprion ToU TTIPOCHPTHHATOG AMOXUHWTH
PppoUTWV

INHEIWCEIQ

B To TPOCAPTNUO OMOXUUWTNA PPOUTWY TIPETIEI VO Ei-
Vall TAPWG CUVOIPHOAOYNUEVO KOl OWOTA OTEPEW-
LEVO OTN BOCIKI OUCKEUN TIPIV OTTO TNV emeéepyo-
oio.

m Katd mn SIGpKeIa TNG emeéepyaaiog TPooetTe,
WOTE TO EVOETO PIATPOU KOl TO OKPOPUGIOo pUBUI-
0oNG va un ePA&lovTal, SIopOPETIKG UTTOPEI VOl EI-
OXWPNOEI UYPO OTOV UNXOVIOUO Kivnong Kail 0To
€0WTEPIKO TNG OUOKEUNG. EAv To TpooGpTnUa Tou
QMOXUHWTA GPOUTWV EIVOI PPAYUEVO, OTIEVEQYO-
TTOINOTE APEOWE TN OUOKEUT).

— "Anokaraoraon BAaBwv", ZeAida 83

® To KOUKOUTOIO OPIOHEVRV PPOUTWY EXOUV TTO-
POUOIO PEYEDOC PE TO avoiyUaTa Tou AetrToU ) Tou
XOVTPOU £VOETOU PIATPOU Kail UTTOPE! VO pPAEOUV
TO evOeTO PiATPOU. MpIv amd TNV emeepyooia,
puBpioTe To aKPOPUOCIO PUBPIONG O pia PUBUIoN
VIC TTIO UYPO (PPOUTOTTOATO. ST OUVEXEID TOL KOU-
kouTOla mMECoVTal €€W OO TO OIKPOPUGIO Ladi pe
TOV (PPOUTOTIOATO.

® TepaxioTe To HEYOAS POUTA, VIO VO XWPOoUV OTO
OTOWIO TTANPWONG. APAIPEDTE TIG OKANPES PAOU-
OEC, TO KOTOAVIO KOl TOi KOUKOUTOIO TWV PPOUTKV.

® Mnv emefepydleoTe KAOOAOU KOTEWYUYHEVD PPOU-
TO.

® Mnv e€aokeite pe To eEXPTNUA (OONONC Kapia pe-
YOAN Teon.

g4 51 B 56 |

ATTOOUVOPHMOAOYN TOU TTIPOCKPTHHATOG
AMOXUHWTH GPOUTWV

e 57 B 59

EmoKonnon Kaéxpiopou

KaboapileTe apECWC UETA TN XPHON OO Ta eEXOTHUO-
TO, YIo Vo eumodioeTe TNV ENpavon TUXWV UTTOAEIU-
HATWV.

» Mnv xpnoluoToleiTe KABAPIOTIKG TTOU TIEPIEXOUV
0AKOOAN 1 OIVOTIVEULO.

> Mn XpNOILOTIOINOETE KAVEVD KOPTEPO, QIXUNPEO 1
PETAMIKO QVTIKEILEVO.

> Mn xpnoluormoieite OKANE& TTAVIA 1) oTTOPOUTIAVTI-
KA.

ZNHEINCEIG
® [p00EETE TIC CUOTAOEIC VIO TOV KABAPIOUO TWV
aKOAOUBWVY eEapTNUATWY amd avoEeidwTo XGAuBa:

MeTOMIKO TepiBANUa BOAGLOU, OTEQHOVAG KOXAIQ,

BIdWTOC GOKTUANIOC, Hoxaipl, SIGTPNTOI DIOKOI KOl

doxeio TARPwWoNnC.

— Mn xpnoipotoieite UNK& KaBapIopoU, TTou Tie-
PIEXOUV XAWPIO, XAwpivn ) GAaTa apyUpou.

- Ta e€aptpoTa amd avoleidwTo XGAuBa pmopei
VO OTTOXPWHATIOTOUV AOYW TNC OIGBPWTIKAG
0pA&ONC OPICUEVWV UNK®V KaOapIopoU.

— Mnv apnveTe e€apTrpoTa amd avo&eidwTo XGAu-
Bo oTo vEePO yia peyGAa XpovIKG diaoThuoTa. Ei-
OIKG OXI 0 00BeaTOUX0, OKANPO VEPO 1 vePD,
TTOU TIEPIEXE! O&Ea, TT.X. EidL.

- KabapioTe Ta e€aptrhuoTa amd avoleidwTo
XOAUBQ 0TO TTAVK KOAGOI TOU TTAUVTNPIOU THATWY
KOl NV TO GPAVETE OTO TTAUVTIPIO THATWY JETX
TNV 0AOKApwaon TG S1adIKaCiag MAUONG.
— MeTd Tov KOBAPIoUO, OTEYVKOTE TO EERPTAUATA
omo avo&eidwTo XAAUBQ Kol TRIYTE Ta e Aiyo
AAOI HOYEIPEPOTOG, VIO VO OTIOTPEWETE TNV O&Ei-
dwon.
m KoBopioTe To GUOTTPOOITA I} TA IXUNEG onpeia pe
Ui BoUpToo KaBapIopoU.
KabapioTe Ta EEXwPIOTA PEEN, OTIWC OVAPEPETAN
OTOV TTVOKO.
—Eix. [
DUAGEN TWV EEXWPICTWV EEXPTNHATWV
1. MeTd Tov KaBapIopo, AMoBNKeUaTe TO OTEYVA
e€apTAUOTO TOU EMOEPOTOC KQEATOUNXOVAG OTN
BnKn PUAAENG Tou e€aPTHUOTOG WONONG.
d =
2. o TN QUAGEN Twv BIGTENTWY SIOKWV OPAIPEDTE TO
KAMAKI TNG BKNG UAGENG OTNV €AV TTAeUP& TNG
Bawolknc ouokeung. TomoBeTnoTe TOuG BIGTPENTOUG
0ioKoUG OTIC TPOoRAeTOEVEG UTTODOXEC Kal KAEIoTE
Eav TO KOTTOKI.

ad =4 62 |
Ynodei&eig eme&epyxoing Kol mxpo-
deiypara epapuoywv

MNpoo€ETe TIQ UTTOdEIEEIG EMeEepyaoing

EmiOepa KpEATOUNXAVAG

= OAoi o1 8iTpnTol diokol gival KOTGMNAoI yia eTTe-
Eepyooia WPOU KPEATOG.

B KOWTE TO KPEOG KAl TO UEYGIAD TPOPILO OE KOW-
UATIO TIEPITIOU 2 X 2 Cm, VIO VO XWPOUV OTO OTOUIO
TANPWONG.

m [oiv Tnv enelepyaoio AMOUOKPUVETE T OKANPG
UePN TWV TPOPIUWY, TL.X. XOVOPOUG, KOKKOAG 1)
TEVOVTEG.

EE&pTNUA AR pwONG AOUK&VIKOU

m ErefepyaleoTe HOVO WINOKOHPUEVD TROPILG LE TO
eEApTNUO TANPWONG AOUKAVIKOU.

m [piv Tnv emegepyoioiot HOUNIGOTE TO PUOIKO EVTEPO
yia 10 AeTiTér 0g XAIopd vepo.

® Mn yepileTe umepBOAIKG To TiepiBANUa Tou Aou-
KAVIKOU, €TEI0N OIOPOPETIKA TO AOUKQVIKO! UTTOPEI
Va "OKAoOoUV" KaTd To B&oIpo 1) To YhoIdo.

Naxp&SEIYHX GUVTAYIG

Edw Ba Bpeite eva mapadelyla OUVTOYAG, TO OTI0I0

e&ehixTnke eIdIK& yIa TN CUCKeUN OOG.

Toimg Tupiou

YAK& ouvtoync

® 1.000-1.500 g Tupi TOEVTOP

B 21/>-4 KOUTOAGKIO TRILPEVO TITTEQI

Mopoaokeun

B KOYTE TO TUPI TOEVTOP O€ KOUUATIO 2 X 2 X 2 cm
Kol KoTawUETe TO Vio 24 wpec oToug-17 °C.

B [TpoeTOINGIOTE KOl TOTOOETAGTE TO EMOEUD KPED-
TOUNXOVAG UE Tov AerTod BidTpnTo SioKo.

B BAATE TOLKOTEWUYUEVD KOPUATION TUPIOU 0TO O0-
Xeio MARpPwonC.

B QE£0TE TOV IEPIOTPEPOUEVO DIGKOTITN OTO max.



® Kara T SIGPKEIR TNG EMEEEQYAOING EIOAYETE KARGN mepXITEPW GUVTAY WV

OUOIOUOP(PO TO KOTEWUYHEVD KOUUGTIO TUPIOU OTO
OTOWIO TTANPWONG KAl THECTE TO PE TO eEAPTNUA

wbnong.

> o TNV online KAMoN MePAITEPW OUVTAY®WY, O0-
PWOTE TOV 0KOAoUBOo KwdIKO QR.

® EmefepyaoTeite TN GUVOAIKN TOGOTNTO eVTOG 2 Ae-

TITWV.

® [1pooHE0TE TO TMEPI KOI AVOIUEIETE TO e TO TUPI.

® [poBeppdiveTte Tov poUpvo otouc 200 °C.

= TomoBeTNOTE PIKOG KOPUATIO TUPIOU OF €Val TaWi
OTPWHEVO HE AODOKOMD, BPVOVTOC BPKETO XWPEO
yeTa€l TOug, KOl TMECTE TO EAGPPA.

® TomoBeTNOTE TO TOWI OTOV TTPOBEPUACUEVO PoUP-

VO UEXPI VO NlWOoel TO TUPI.

B AQPAOTE TO ETOIPO TOITIC TUPIOU VO KOUWOOUV OiPKE-

TA TTPIV TNV KATAVAAWO.

AmokaT&oTaon BAXBwvV

BAGBNn

AITIiEQ KO AVTIHETWOTIION TTPOBANUATWV

H ouokeun dev EekIva Ty eTTe-
Eepyooio.

O mepIoTPEPOUEVOC DIOKOTITNG eival AAOOC PUBUIOHEVOC.
» Tpiv Tnv eme€epyooia, O¢oTe Tov mepioTpepdpevo diakorntn oto O.

TaTpoOPIua Oev enelepydlo-
VTal, TOEOAO TTOU N OUOKEUN
AEITOUPYEI KAVOVIKA.

To TPOPILG €XOUV KOMNOEI Kail EXEl PPAEEI TO TIOOOBPTNUA.

Inueiwaon: Xpnolporoleite T AeITOUPYIa QVTIOTPOPAG HOVO LE TO eMmbepa

KPEOTOUNXAVNG.

1. ©¢goTe Tov TePIoTPEPOUEVO S1aKOTTN 0T O KAl IEPILEVETE TNV OKIVNTO-
moinon TNG CUCKEUNG.

2. O¢0TE TOV IEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN VIO HEPIKG DEUTEPOAETITA GTO ©, VIGH
va EEKIVIOETE TN ASITOUPYIa OVTIOTPOPNC KO VO ATEUTIAEEETE TOL IOYK G-
HEVO TPOPILIAL.

3. MepIYEVETE TNV OKIVNTOTTIOINGN TNG CUCKEUNG.

4. O¢oTe TOV TIEPIOTPEPOUEVO DIGKOTITN OTO min Kol EAEYETE Qv PTTOPEl Vo OU-
VEXIOTEI KAVOVIKA 1 eme€epyaoia TV TOOPiwV.

Znpeinon: EGv dev Pmopei va ovTILETWTTIOTE N QUCAEITOUPYIO e UTOV TOV
TPOTO, GIKOAOUBNOTE TO TOPOKATK BAUOTO.

1. ©¢oTe ToV IEPIOTPEPOUEVO BIoKOTTN 6To O KOl TIEPIUEVETE TNV OKIVNTO-
oinon TNG CUCKEUNG.

2. AQQIPEDTE TO TIPOOGPTNHO KOl TTOCUVOPOAOYTOTE TO EXOTNUOL.

3. AQQIPEOTE T HOYKWHEVD TPOPILO KOl EAEYETE OV UTTAIPXOUV KOKKOAG,
TEVOVTEG ) GAAG OKANPG CUOTOTIKA GTO TTPOOGOTNUG I OTA TOOPIUO.

H CeU&n Tou aTEPUOVA KOXAID UTIER(OPTWONKE KO €0TTIAOE OTO ONUEIO TTPO-
Kabopiopévne Bpaliong.

Inpeiwaon: AVTOMOKTIKG e TIpoKaBopIopevo oneio Bpauonc dev amoTe-
AoUV P€POG TWV UTTOXPEWOEWY LOG OTO TTAGIOIO TN TTAPOXNG eyyunong. Mia
vea CelEn eival dioBeoiun KATW omo Tov aplBuo mapayyeAiag 10040650
oTNnV utnPeacia eEUTTPETNONG TIEAGTRV.

1. AUoTe Tn Bida Kol apaipeoTe TNV EAATTWUOTIKNA {eUén.

d=d 63 |

2. TomoBetroTe TN vea CeUEn Kal oPi&Te TNv.

d=d 64 |

H ouokeun TiBeTal KOTA TNV
enelepyooia EKTOC AeIToupyi-
0G.

O KivnThHpaC eival urtepOEPUIOUEVOC.

1. ©¢oTe ToV TIEPIOTPEPOUEVO SI0KOTTN 0T0 O KOl TIEPIPEVETE TNV OKIVNTO-
T0inoN TNG CUCKEUNG.

2. AQROTE TN OUCKEUN VO KPUWOEL, YIG TNV GTIEVEPYOTTOINON TNG GOPAAEING
urepPOPTWONG.

To TPOPIpC Oev TeEPaKICovTal
OULOIOUOPPA.

O BiIdwTOC daKTUAIOG dev eival 0woTd BIOWHEVOC 1) deV EIVOI ETAPKWC OPIY-

Uévoc.

> EAeyETE, OTI 0 BIOWTOC OAKTUAIOG Eivail 0OWOT TOTTOOETNUEVOC OTO OTIEIPW-
UO TOU PETOANIKOU TIEPIBALOTOC TOU BOAGHOU Kl EIVOI ETTAPKWE OPIY-
LEVOC.




BAGBN

AITIEG KQI AVTIMETWTION TTPOBANHATWV

ATIO TO TTPOOAPTNHO ATTOXUHW-
T ppoUTwV dev e€epxeTal Xu- 1.
UOC ) TOATOC, TOPOAO TTOU Ael-
Toupvel N BACIKN CUOKEUN. 2.
QVTIOTPOPNG.

To akPOoPUOIO PUBHIONG Kl TO EVOETO PIATPOU gival pPayUEVQ.

©¢oTe Tov TepIoTPePOUEVO BIaKOTTN 0To O Kal TTEPIUEVETE TNV OKIVNTO-
TToinon TNG OUOKEUNG.

[ va omo@UyeTe (NUIEC OTN CUCKEUN, PN XPNOILOTIOIEITE TN AsITOUPYia

3. AQQIPEOTE TO TIPOORPTNUO KOl GTTOCUVOIPLIOAOYTOTE TO EXOTNUO.
4. AQaIPEOTE Ta KOMNUEVD TROPILC KO KaOapioTe KaAd OAa Tar eEapTrpa-

TOL

5. Mpooe&te OAeC TIC 0dnyieg, TPOTOU XPNOILOTIOINoETE Eava TO TPOOKETN-
L0 OTTOXUHWTT pPOUTWV.
= "MooodpTnua aroxuLwT PPoUTWV", ZeAida 81

Amrocupon MXAIRG CUCKEUNG

> AMooUpeTe TN OUOKEUT OULPWVO PE TOUG KOVOVEC
TTPOOTOOINC TOU TIEPIBAMOVTOG.

MANPOPOPIEC OXETIKA E TOUG ETHKAIQOUC TPOTTIOUG

amdoupong Ba Bpeite 0To €IdIKO KOTAOTNUO 1) OTNV

H odnyia mpokaBopilel To TAICIA YO Yo 0TTOCUPON
Kol a&lomoinon Twv MOAIWY CUOKEUWV HE 10XU 0" OAN
v EE.

Yrnpeoix eEunmpETnong meAaT®V

O1 MANPoPOPIEC CULPWVA LE TOV Kavoviouo (EU)

2023/826 BpiokovTail onling K&TW oo www.bosch-
home.com oTn 6eAida TIPOTIOVTOG Kl 0Tn oeAida 0€p-
BIC TNC OUOKEUNC 0a¢ OTIC 0dnYieg XPNoNG Kol OTA
TPOOOETA EYYPAPO.

opuddia ToTTKr) ANUOTIKA APX 0OC.
AUTH N OUOKEUN XOPOKTNPICETOI CULPWVQ e
v eupwaikr odnyia 2012/19/EE miepi nAe-
KTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV OUCKEUWV (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

Giivenlik tr

m Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve Urin bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin muhtemel bir sonraki
sahibi icin saklayin.

» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kurmayiniz.

Cihazi sadece su amagla kullaniniz:

= orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® bu kilavuzda belirtilen uygulamalar igin.

® Cig veya pismis besinleri dogramak igin, drnegin et, balik ve sebze.

® gdzUndzu cihazdan ayirmadan kullanin.

m evde islenilen miktar ve sdreler igin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapal mekanlarinda oda sicakliginda.
® deniz seviyesinden en fazla 2000 m ylkseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degdilken, monte etmeden, parcalarina

ayirmadan veya temizlemeden énce, dénen parcalara yaklastiginizda ve acil

durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da deneyimi ve bilgisi

yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu bir kisinin nezareti altinda veya ancak

cihazin guvenli kullanimi konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan

tehlikeleri anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagdi bakim calismalari cocuklar tarafindan yapiimamalidir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar cihazdan ve baglanti

hattindan uzak tutulmalidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Ylzeyi catlamis olan veya kirik olan bir cihazi kesinlikle kullanmayin.

» Cihaz elektrik sebekesinden ayirmak igin kesinlikle sebeke bagdlanti kablosundan
tutularak cekilmemelidir. Her zaman sebeke baglanti kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.



https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizaliysa fis derhal cekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» Musteri hizmetlerini arayiniz. = Sayfa 90

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gore baglanmali ve isletilmelidir.

» Cihaz zamanlayici veya uzaktan kumanda gibi harici anahtarlama tertibatlari
Uzerinden kesinlikle kullaniimamalidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin énlenmesiicin, retici, musteri
hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir kisi tarafindan degistirilmelidir.

» Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya bulasik makinesine
koymayin.

» Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullanin.

» Cihazi kesinlikle asir sicakliga ve 1slakliga maruz birakmayin.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya yiksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya isi kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla bikmeyiniz, ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

» Cihazi kesinlikle sicak ylizeylerin lizerine veya yakinina koymayiniz.

» Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi déner parcalardan uzak
tutun.

» Ust parcalari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis durumdayken takiniz ve
clkartiniz.

» Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

» Besinleri eklemek icin sadece tikaci kullaniniz.

» Gozle gorlllir renk degisimleri, catlaklar veya baska hasarlar olan veya yerine dogru
oturmayan parcalari orijinal yedek pargalarla degistirin.

» Ust parcalari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyiniz.

» Ust parcalari mutlaka komple monte edilmis sekilde kullaniniz.

» Keskin bicaklara ve kenarlara asla ¢iplak elle dokunmayin.

» Ambalaj malzemesini gocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyin.

» KlcUk parcalari cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kiictk pargalarla oynamasina izin vermeyin.

» Temizlik bilgilerini dikkate alin.

» Gida maddeleriile temas eden yuzeyleri her kullanimdan énce temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi Cihazi tanima

> Cihazi kesinlikle 12 dakikadan uzun sire kesintisiz - Genel bakis )
sekilde galistirmayiniz. Bu siire gegtiginde cihazi  Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim parcalarda
kapatiniz ve oda sicakligina kadar sogumasini nakliyeden kaynaklanan hasarlar olup olmadidini ve
bekleyiniz. pargalarin eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.
» Cihazi kesinlikle malzemesiz ¢alistirmayin. — Sek.
» Dolum agdzina veya govdeye herhangi bir cisim
sokmayin, orn. kasik.
» Kullanmadan dnce dolum agzinda ve gévdede IE]  Etkiyma makinesi parcasi
D |
E |

Ana cihaz

yabanci cisim olup olmadigini kontrol edin.

> Meyve sikici 6n takimini kesinlikle havug, kirmizi
pancar veya pirasa gibi ¢ok sert veya lifli
besinlerin suyunu sikmak igin kullanmayiniz.

Sosis doldurma Unitesi

Kebbe Unitesi’

Temizleme firgasi’

85
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Sikma hamur 6n takimi’

Rendeleme (initesi’
— "Rendeleme linitesi", Sayfa 87

o1

Meyve sikicl On takimi’
— "Meyve sikici 6n takimi", Sayfa 87

Tasima igin tutma girintisi

Durum

m Cihaz 15 dakikadan
uzun suredir
kullanilmiyor

= Emniyet sistemi
devreye girdi veya bir
cihaz hatasI mevcut

Gosterge
Isikli halka yanmiyor

Isikli halkali déner salter

Ekler icin yuva ve tahrik

Kilidi agma dugmesi

Muhafaza g6zl igin kapak

Delikli diskler icin muhafaza g6zl

Kablo muhafaza bolimu

Malzeme doldurma kabi

Montaj bilezigi

Kaba delikli disk

Bicak

Kuplajl burgu

Metal hazne gévdesi

Orta delikli disk

ince delikli disk

Muhafaza g6zIu tikag ve kapak

Sosis doldurma agizligi

Sucuk doldurma Unitesi igin yatak halkasi

Profil levha

Profil levhali tutucu

NEEENEREENEERERRB NS E

Sikma hamur 6n takimi icin yatak halkasi

Modele bagli
Doner salter

Sembol Fonksiyon

max Malzemeleri en yiksek hizda isleme.

ipucu: Daha fazla bilgi igin bkz.:
—> "Emniyet sistemleri", Sayfa 86
—> "Arizalari giderme", Sayfa 89

Terse ¢evirme fonksiyonu

Terse gevirme fonksiyonu, burguyu kisa slire geriye
dogru déndurerek yapismis besin maddelerinin
tekrar ¢ézllmesini saglamak icin kullanilir.

— "Arizalar giderme", Sayfa 89

Emniyet sistemleri

Asin yiiklenme emniyeti

Asir ylikleme emniyeti, motorun ve diger pargalarin
¢ok yuksek ylklenme nedeniyle hasar gérmelerini
onler.

— "Arizalar giderme", Sayfa 89

Termal devre kesici

Motorun asiri yuklenmesi veya asiri isimmasi
durumunda, termal devre kesici cihazi kapatacaktir.
Kirilma noktasi

Burgunun bloke olmasi veya asiri yiklenmesi
durumunda, kuplaj éngérilen kirllma noktasindan
kirtlir.

Tekrar devreye girme emniyeti

Tekrar devreye girme emniyeti, cihazinizin bir elektrik
kesintisi sonrasinda tekrar devreye girerek
kendiliginden islemeye baslamasini engeller.

Cihaz bir elektrik kesintisi sonrasinda tekrar agik
duruma gelir. Isleme ancak, déner salter O
konumuna ayarlandiktan sonra tekrar ¢alistirilabilir.

Kullanim

Cihazin ve parcalarin ilk kullanimdan énce
temizlenmesi

1. Gida maddeleri ile temas edecek tim pargalari ilk

min Malzemeleri en diigiik hizda igleme. kullanimdan 6nce temizleyin.

- - 2. Temizlenen ve kurutulan pargalar kullanmak
o Islemeyi durdurma. lizere hazir bulundurun.
s} Yapismis besinleri ters gevirme Ana cihazin hazirlanmasi

fonksiyonu ile ¢6zme. —5ek A-H
Isiklr halka Et kiyma makinesi parcasinin birlestiriimesi
Déner salterdeki isikli halka, cihazinizin igletim —Sek 1 -H
durumui ile ilgili olarak size bilgi verir. .. :
Gost 5 Ust parcanin takilmasi

Osterge urum _ - sek. 1 -EER
Isikli halka orta Son 15 dakika icerisinde Onerilen hiz degerleri
parlaklikta yaniyor cihaz fise takildi veya 9
isleme tamamlandi. Ayar Kullanimi

Isikli halka ylksek isleme kademesimin,max  min/max Et kiyma makinesi parcasi (delikli disk

parlaklikta yaniyor veya o

3mm, 4,5mm, 8 mm)

Sosis doldurma Unitesi
icli kofte aparati




Delikli diskler Ayar Kullanimi
2 ince delikli disk (3 mm) min/max Kaba rendeleme silindiri
min/max ince rendeleme silindiri
Orta delikli disk (4,5 mm) Tambur ek pargalari

Kaba delikli disk (8 mm)

Not: Kaba delikli disk, tavuk kemiklerinin
islenmesi icin uygundur.

Besinlerin islenmesi

el 12 B 18

Diger uygulamalar

Diger uygulamalarin yapilabilmesini saglamak igin,
et kiyma makinesi pargalarini aksesuarlar ile
birlestiriniz.

Not: istediginiz uygulama icin olan Gst parcay!
birlestirerek olusturunuz. Hazirladiginiz Gst parcayi,
et kiyma makinesi pargasi icin agiklanan sekilde
kullaniniz.

Sosis doldurma linitesinin birlestirilmesi

Sosis doldurma Unitesi, yapay ve dogal kiliflari sosis
eti ile doldurmak ve 6rnegin Cevapcici yaparken rulo
olusturmak i¢in uygundur.

—Sek. HE1-EA

Kebbe unitesinin birlestirilmesi

Icli kéfte aparati, hamur bohgalarinin ve kiymali
bohcalarin yapiimasi icindir.

—Sek. IF- A

Sikma hamur 6n takiminin birlestirilmesi

Sikma hamur 6n takimi, kurabiye hamuruna veya tart
hamuruna sekil vermek icin uygundur.

—Sek. B -1
Rendeleme linitesi

Rendeleme Unitesi peynir, meyve, sebze, findik,
badem veya kurutulmus kahvaltilik ekmek gibi
besinlerin kesilmesi, dogranmasi ve rendelenmesi
icin uygundur.

Genel bakis

— Sek. Kl

Tambur ek pargalari igin kapak

Rendeleme Unitesi icin gdévde

Rendeleme Unitesi icin tikag

Rendeleme tamburu

Kesme silindiri

Kaba rendeleme silindiri

ince rendeleme silindiri

Onerilen hizdegerleri

Ayar Kullanimi

max Rendeleme tamburu

Kesme silindiri

Rendeleme tamburu
Findik, sert peynir, patates gibi besinleri
ince sekilde rendeler.

Kesme silindiri
Salatallk, havug, pancar, patates gibi
besinleri ince dilimler halinde keser.

Kaba rendeleme silindiri

Elma veya havug¢ gibi meyve ve sebzeleri,
Gouda veya Edam gibi peynirleri iri
parcgalar seklinde rendeler.

ince rendeleme silindiri

Kuruyemisleri, elma, havug veya patates
gibi meyve ve sebzeleri, Gouda veya
Edam gibi peynirleri ince parcalar
seklinde rendeler. Islemeye baslamadan
once besinleriyakl. 2x2 cm
buyukliginde pargalar halinde kesiniz.

Notlar

® Tambur ek pargalari gok yumusak veya ¢ok lifli
besinlerin islenmesi igin uygun degildir.

® QOnerilen kesintisiz ¢alistirma suresi 2 dakikadir.

Rendeleme linitesinin kullaniimasi

—Sek. Kl -E

Meyve sikici 6n takimi

Meyve sikici 6n takimi domates, ¢ekirdeksiz tzim,

karpuz ve elma gibi yumusak besinlerin suyunun
sikilmasi i¢in uygundur.

Genel bakis

— Sek.

Meyve sikici 6n takimi igin vidall halka
Meyve posasi i¢in ayar memesi
Sizdirmazlik halkali filtre tutucu

N Sizdirmaziik halkali burgulu konveyor
Meyve sikici 6n takimi igin gévde

I Cikis hunisi

ince filtre elemant

El  Kalinfiltre elemani

Ayar memesi
Ayar memesini kullanarak meyve posasinin kivamini
ayarlayabilirsiniz.

Saat donis yoninin Daha sivi meyve posasl
tersine gevirme ve daha az meyve suyu
Saat donus yoénlne Daha kuru meyve posasi
cevirme ve daha fazla meyve suyu

Not: Ayar memesini ¢ok fazla gevirirseniz, ¢ok kati
veya kuru olan meyve posasl ayar memesini
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tikayabilir. Ayar memesini biraz daha gevsetin veya
tamamen ¢ikarin.

Meyve sikici 6n takiminin birlestirilmesi

Not: Birlestirme isleminden 6nce burgulu
konveyordeki ve filtre tutucudaki sizdirmazlik
halkalarinin durumunu ve dogru oturup oturmadigini
kontrol edin. Sizdirmazlik halkalari olmayan veya
hasarli olan bir cihazi asla kullanmayin.

—Sek. EA-Ed

Meyve sikici 6n takiminin yerlestirilmesi

e 48 B 50
Meyve sikici 6n takiminin kullaniimasi

Notlar

® [slemeye baslamadan 6nce, meyve sikicl 6n
takiminin tim parcalar eksiksiz sekilde
birlestirilmis ve ana cihaza dogru sekilde
yerlestirilmis olmalidir.

® Besinlerin islenmesi sirasinda filtre elemaninin ve
ayar agzinin ttkanmadigindan emin olun, aksi
halde motor Unitesine ve cihazin i¢ kismina sivi
kagmasi s6z konusu olabilir. Meyve sikici 6n
takimi tikanirsa cihazi derhal kapatin.
— "Arizalan giderme", Sayfa 89

® Bazi meyvelerin ¢ekirdekleri, ince veya kalin filtre
elemanindaki agikliklarla ayni buyukliktedir ve
filtre elemanini tikayabilir. Malzemeleri islemeye
baslamadan 6nce ayar agzini daha sulu meyve
posasl i¢in uygun bir ayara getiriniz. Bu durumda
cekirdekler de preslenerek meyve posasiile
birlikte agizdan disari verilecektir.

® Bliyik meyveleri doldurma kanalina sigacak
sekilde dograyin. Sert kabuklari, saplari,
cekirdekleri ve taslari ayiklayin.

® Dondurulmus meyveleri islemeyin.

® Tikag ile cok fazla baski uygulamayin.

—Sex IH1-E3

Meyve sikici 6n takimi parcgalarinin ayriimasi
—Sek HA-EA

Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini engellemek igin tim
parcalari kullandiktan hemen sonra temizleyiniz.

> Alkol veya ispirto iceren temizleme maddeleri
kullanmayiniz.

» Keskin, sivri u¢lu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

> Asindirici nitelikte bez veya temizleme maddeleri
kullanilmamalidir.

Notlar

® Su paslanmaz gelik pargalarin temizligi ile ilgili
belirtilen Onerileri dikkate alin: Metal hazne
govdesi, burgu, montaj bilezigi, bigak, delikli
diskler ve malzeme doldurma kabi.

— Kilor, agartici madde ve giimis tuzu igeren
temizleme maddeleri kullanmayiniz.

— Bazi temizlik maddelerinin agindirici etkisi
nedeniyle paslanmaz ¢elik parcalarda renk
degisimi olabilir.

- Paslanmaz gelik pargalari uzun sire su
igerisinde birakmayiniz. Ozellikle kiregli ve sert

sularda veya 6rnegin sirke gibi asidik madde
iceren sularda birakmayiniz.

— Paslanmaz ¢elik parcalari bulasik makinenizin
st sepetine yerlestirerek yikayiniz ve yikama
programi bittikten sonra pargalari bulasik
makinesinde birakmayiniz.

— Temizlenen paslanmaz celik pargalari
kurulayiniz ve oksitlenmeyi énlemek igin bir
miktar yemeklik yag ile ovunuz.

m Ulaslimasi zor veya keskin kenarli alanlari bir
temizleme fircasi ile temizleyiniz.

Her bir pargayi tabloda belirtilen sekilde temizleyiniz.
—Sek. [
Ayri parcalarin saklanmasi

1. Temizledikten sonra, et kiyma makinesi pargcasinin
kurumus aksesuarlarini tikacin muhafaza gdziinde
saklayiniz.

— Sek.

2. Delikli diskleri muhafaza etmek igin, ana cihazin
(st tarafindaki muhafaza g6zi kapagini gikartiniz.
Delikli diskleri buradaki tutuculara yerlestiriniz ve
kapadi tekrar kapatiniz.

— Sek. [A

Isleme uyarilari ve uygulama 6rnekleri

Isleme uyarilari

Et kiyma makinesi parcasi

® T{m delikli diskler ¢ig etin islenmesiigin
uygundur.

m Ftleri ve blyik besinleri, dolum hiicresine
sigabilecek pargalar halinde yakl. 2x2 cm
blyUkliginde kesiniz.

® Cihazi calistirmadan énce 6rnegdin kikirdak, kemik
veya kiris gibi besinlerdeki sert kisimlari ¢ikartiniz.

Sosis doldurma linitesi

® Sosis doldurma Unitesinde sadece ince kiyllmis
besinleri igleyiniz.

® Dogal bagirsagi islemeden dnce 10 dakika ilik
suda yumusatiniz.

® Sosis sarmalarini "tika basa" doldurmayiniz, aksi
halde sosisler piserken veya kizarirken
patlayabilir.

Ornek tarif

Burada cihazinizigin ¢zel olarak gelistirilmis olan bir

Ornek tarif bulabilirsiniz.

Peynir cipsi

Malzemeler

= 1000-1500 g Cheddar peyniri

m 2'%5-4 cay kasigi gekilmis karabiber

Hazirlama

® Cheddar peynirini 2 x 2 x 2 cm biyUkliginde
parcalar halinde kesiniz ve 24 saat siireyle
-17 °C'de dondurunuz.

m Et kiyma makinesi pargasini ince delikli diski
takarak hazirlayiniz ve cihaza takiniz.

® Donmus peynir pargalarini malzeme doldurma
kabina yerlestiriniz.

® Doner galterimax konumuna getiriniz.

m |sleme sirasinda donmus peynir pargalarini dolum
hiicresine esit sekilde koyunuz ve tikag ile
bastiriniz.



Firni 200 °C'ye Isitiniz.

Klgclk peynir toplarini pisirme kagidi serili firin

Tim miktar 2 dakika boyunca isleyiniz. Bagska tariflerin cagriimasi
Karabiberi ekleyip peynirle karistiriniz.

> Baska tarifleri cevrimici gagirmak icin QR kodunu
tarayimniz.

tepsisine aralarinda yeterince bosluk birakarak

diziniz ve Uizerlerine hafifce bastiriniz.

B Firin tepsisini 6Gnceden isitilmis firna koyunuz ve
peynirler eriyene kadar pisiriniz.

® Yemeden 6nce hazirladi§iniz peynir cipslerinin
yeterince sogumasini bekleyiniz.

Arizalari giderme

Hata

Neden ve sorun giderme

Cihaz islemeyi baslatmiyor.

Déner salter yanlis ayarlanmis.
> |sleme 6ncesinde doner salteri O konumuna getirin.

Ana cihaz caligiyor ancak
yiyecekler islenmiyor.

Besin maddeleri yapismis ve Ust pargayi ttkamis.

Not: Terse ¢evirme fonksiyonunu yalnizca et kiyma makinesi parcasi ile
kullaniniz.

1. Déner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini bekleyiniz.

2. Terse gevirme fonksiyonunu baslatmak ve yapismig besinlerin
¢oziilmesini saglamak igin doner salteri birkag saniye © konumunda
tutunuz.

3. Cihazin durmasini bekleyiniz.

4. Doéner galteri min konumuna getiriniz ve besinlerin tekrar normal sekilde
islenip islenmedigini kontrol ediniz.

Not: Arizay bu sekilde gideremezseniz asagdidaki adimlari uygulayiniz.

1. Doner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini bekleyiniz.

2. Ust parcayi cikartiniz ve parcalarina ayiriniz.

3. Yapismis besinleri temizleyiniz ve Ust par¢cada veya besinin icinde kemik,
tendon veya baska sert parcalarin olup olmadigini kontrol ediniz.

Burgunun kuplaji asir yiiklenmis ve dngdrilen nominal kirllma noktasindan
kiriimis.

Not: Nominal kirlma noktasina sahip olan yedek pargalar, bizim garanti
sorumlulugumuz kapsaminda degildir. Yeni bir kuplaji, 10040650 siparis
numarasityla musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

1. Vidayi s6kinuz ve arizali kuplaji ¢ikartiniz.
—Sex.[H

2. Yeni kuplaji yerlestiriniz ve sikica vidalaymniz.
—Sex.[A

Cihaz isleme esnasinda
kapaniyor.

Motor asiri isinmis.

1. Doner salteriO konumuna getiriniz ve cihazin durmasini bekleyiniz.

2. Asiryiiklenme emniyetinin devre disi kalmasi igin cihazin sogumasini
bekleyiniz.

Besinler esit sekilde
dogranmiyor.

Montaj bilezigi dogru sekilde vidalanmamis veya yeterince sikilmamis.
» Montaj bileziginin, metal hazne gévdesindeki vida disine dogru sekilde
oturdugunu ve yeterince sikilarak vidalandigini kontrol ediniz.

Ana cihazin ¢alismasina
ragmen meyve sikicl 6n
takimindan meyve suyu veya
meyvenin etli kismi ¢ikmiyor.

Ayar memesi ve filtre elemani tikanmis.

1. Doner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini bekleyiniz.

2. Cihazda hasarlari 6nlemek icin terse gevirme fonksiyonunu
kullanmayiniz.

3. Ust parcayi cikartiniz ve parcalarina ayiriniz.

4. Sikismis besinleri ¢ikartiniz ve tim parcalari iyice temizleyiniz.

5. Meyve sikici 6n takimini yeniden kullanmadan énce tim ipuglarini
dikkate aliniz.

— "Meyve sikici on takimi", Sayfa 87
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Eski cihazlar atiga verme

» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.

Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi

edinmek igin ltfen yetkili saticiniza veya bagli

oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine

basvurunuz.

Bu Uriin T.C. Gevre, Sehircilik ve iklim
Degisikligi Bakanhg@i tarafindan yayimlanan
“Elektrikli ve Elektronik Esyalarda Bazi Zararli
Maddelerin Kullaniminin Kisitlanmasina lliskin
Yonetmeligi’'nde belirtilen zararli ve yasakli
maddeleri icermez”.
AEEE y6netmeligine uygundur.
Bu Urln, geri donlstumld ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki ylksek kaliteli parga ve malzemelerden
Uretilmigstir. Bu nedenle, Grtind, hizmet dmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik cihazlarin geri donisimd icin
bir toplama noktasina gétiriin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel ydnetime sorun.
Kullanilmis Grinleri geri kazanima vererek gevrenin
ve dogdal kaynaklarin korunmasina yardimei olun.
Urlin atmadan 6nce gocuklarin glvenligiigin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini kirarak
calismaz duruma getirin.

Misteri hizmetleri

ithalatci Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-Turkiye

Tel: 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany

www.bosch-home.com

Tum yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.
SGM-2024/5 ydnetmeligine uygun bilgileri,
cihazinizin Griin sayfasinda ve servis sayfasinda
www.bosch-home.com altinda gevrimici olarak ilgili
kullanim talimatlarinda ve ek belgelerde
bulabilirsiniz.

Garanti Sartlar

Kullanim Siiresi: 10 YIL (Urtintin fonksiyonunu yerine

getirebilmesi igin gerekli yedek parga bulundurma

suresi).

Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tlketici,

6502 sayil TUketicinin Korunmasi Hakkinda

Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

® Sozlesmeden dénme

® Satig bedelinden indirim isteme,

m cretsiz onarilmasini isteme,

® Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tlketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile

ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim

yerinin bulundugu veya tlketici igsleminin yapildidi

yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tlketici

Mahkemesine bagvurabilir.

C€

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB igermez.

Bezpieczenstwo

pl

» Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcije.
m nstrukcje nalezy zachowad i starannie przechowywag jako zrodto informacji, a takze

z mysla o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zostato uszkodzone, nie wolno go podtaczac.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:
® z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

» do zastosowan opisanych w tej instrukcji.

» do rozdrabniania surowych lub gotowanych artykutéw spozywczych, np. miesa, ryb i

warzyw.
= ciggle je nadzorujgc.

m do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w typowym dla gospo-

darstw domowych czasie.

= w prywatnym gospodarstwie domowym i zamknietych otoczeniach domowych w

temperaturze pokojowej.

® do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi zostaé odtgczone od sieci po kazdym uzyciu, w razie braku nadzoru,
przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem czyszczenia, przy zblizaniu sie do obra-
cajacych sie czesci oraz w razie wystgpienia btedu.
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Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i umystowych lub
nieposiadajgcym odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzadze-
nia tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie pod opiekg innych oséb lub zostaty poinstru-
owane w zakresie bezpiecznej obstugi urzadzenia i rozumiejg zagrozenia z niej wynika-
jace.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzadzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac¢ zadnych przewidzianych dla uzytkownika czynnosci z

zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzadzenia nie wolno obstugiwaé dzieciom. Dzieciom nalezy uniemozliwi¢ do-

step do urzadzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Nigdy nie wigczad uszkodzonego urzgdzenia.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jezeli jego powierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggnac za przewdd przytgczeniowy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggnac za wtyczke przewodu przytgczeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub przewodu przytgczeniowego nalezy na-
tychmiast wyciggna¢ wtyczke przewodu przytgczeniowego lub wytgczyé bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowe;.

» Skontaktowac sie z serwisem. —Strona 96

» Urzgdzenie nalezy podtaczy¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami podanymi na ta-
bliczce znamionowe;.

» Nigdy nie zasila¢ urzgdzenia poprzez zewnetrzne urzgdzenie przetaczajace, np. wy-
tacznik czasowy lub pilot zdalnego sterowania.

» Naprawy urzadzenia moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzgdzenia nalezy zlecié jego
wymiane przez producenta, jego serwis lub przez odpowiednio wykwalifikowang
0sobe, co jest koniecznym warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac urzadzenia lub przewodu sieciowego w wodzie ani nie umiesz-
czac¢ ich w zmywarce do naczyn.

» Uzywac urzgdzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.

» Nigdy nie narazac¢ urzadzenia na dziatanie wysokiej temperatury i wilgoci.

» Nie uzywac do czyszczenia urzagdzenia myjek parowych ani cisnieniowych.

» Nigdy nie dopuszczaé do kontaktu przewodu przytgczeniowego z gorgcymi czescia-
mi urzadzenia lub zrédtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczaé do kontaktu przewodu przytgczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie modyfikowac przewodu przytaczeniowe-
go.

» Nigdy nie ustawia¢ urzadzenia na gorgcych powierzchniach ani w ich poblizu.

» Do obracajacych sie czesci nie zblizad rgk, wtosdéw, czesci odziezy oraz innych przy-
borow.

» Zaktadad i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym napedzie i wiyczce urza-
dzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Nie wktadac palcéw do otworu do napetniania.

» Do popychania sktadnikow uzywac tylko popychacza.

» Czesci posiadajgce peknigcia lub inne uszkodzenia albo niepoprawnie zamocowane
muszg zosta¢ wymienione na oryginalne czesci zamienne.

» Nigdy nie sktadac przystawek na korpusie urzadzenia.

» Uzywac tylko catkowicie zmontowanych przystawek.

» Nigdy nie dotykac ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.
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» Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegodlnie folig.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

» Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe drobnymi czesciami.

» Nalezy przestrzegac wskazowek dotyczgcych czyszczenia.

» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscié przed kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom materialnym

» Nie wigczac urzadzenia bez przerw na czas dtuz-
szy niz 12 min. Po tym czasie urzadzenie nalezy
wytgczy¢ i zaczekad, az ostygnie do temperatury
pokojowej.

» Nigdy nie wiaczaé pustego urzadzenia.

» Nie wktadaé do otworu do napetniania ani do obu-
dowy zadnych przedmiotéw, np. chochli.

» Przed uzyciem sprawdzié, czy w otworze do napet-
niania i obudowie nie ma ciat obcych.

» Nigdy nie uzywac przystawki do wyciskania soku z
owocow do wyciskania sokéw z bardzo twardych
artykutéw spozywczych, takich jak np. marchew,
czerwone buraki czy por.

Poznawanie urzadzenia
Przeglad
Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci

Metalowa obudowa komory mielenia

Sitko do $redniego mielenia’

Sitko do drobnego mielenia’

Popychacz ze schowkiem i pokrywg

Dysza nasadki masarskiegj

Pierscien do przechowywania nasadki masar-
skiej

Wzornik

Uchwyt wzornika

N BB B NEEEE

Pierscien nosny przystawki do wyciskania cia-
stek

' W zalezno$ci od modelu
Przetacznik obrotowy

pod katem ewentualnych uszkodzer podczas trans- _Symbol Funkcja
portu. max Krotkie mieszanie artykutéw spozyw-
—Rys. |l czych przy najwyzszej predkosci obro-
Korpus urzgdzenia towej.
B - — min Mieszanie artykutéw spozywczych przy

Maszyna do mielenia migsa niskiej predkosci obrotowe;j.
Nasadka masarska 0) Przerwad przetwarzanie.
31 Przystawka do kebbe' o Odblokowac zablokowane artykuty
I3 Szczotkado czyszozenia’ spozywcze przy uzyciu funkcji revers.
Przystawka do wyciskania ciastek' Pierscien swietiny . .

— Podswietlany pierscien przetacznika obrotowego in-

Szatkownica® formuje o stanie urzadzenia.

— "Szatkownica", Strona 93 -

, - — Wskazanie Status

Przystawka do wyciskania soku z owocow —— — - - -

— "Przystawka do wyciskania soku z owo- Pierscien podswietlany W ciggu ostatnich 15 mi-

cow", Strona 94

Uchwyty do transportowania

Przetacznik obrotowy z pierscieniem pod-
Swietlanym

Uchwyt do napedu i przystawek

Przycisk zwalniajgcy

Pokrywa schowka

Schowek do przechowywania sitek
Schowek dla kabla

Swieci ze $rednig jasno-
$cig

nut zostato podtgczone
urzadzenie albo zakon-
czone przetwarzanie.

Pierscien podswietlany
Swieci z duzg jasnoscia

Przetwarzanie na pozio-
mie min, max lub ©

Pierscien podswietlany
nie swieci

= Urzgdzenie nie byto
uzywane przez ponad
15 minut

= Uaktywnit sie jeden z
systemow bezpieczen-
stwa albo wystepuje
btad urzgdzenia

Taca wsypowa
Nakretka
Sitko do grubego tarcia

N6z

NEEEERRENE BB

Slimak ze sprzegtem

Wskazoéwka: Dalsze informacje mozna znalez¢ tutaj:
— 'Systemy zabezpieczajace", Strona 93
— "Usuwanie usterek", Strona 95



Funkcjarevers

Funkcja revers stuzy do odblokowywania artykutéw
spozywczych przez krétkotrwate odwrdcenie kierun-
ku obrotéw slimaka.

— "Usuwanie usterek", Strona 95

Systemy zabezpieczajace

Zabezpieczenie przed przecigzeniem
Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapobiega
uszkodzeniu silnika i innych czesci przez nadmierne
obcigzenie.

— "Usuwanie usterek", Strona 95

Bezpiecznik termiczny

Bezpiecznik termiczny wytacza urzgdzenie w przy-
padku przegrzania lub nadmiernego nagrzania silni-
ka.

Miejsce przewidzianego przetomu

W przypadku zablokowania lub przecigzenia slimaka
sprzegto tamie sie w przewidzianym konstrukcyjnie
migjscu.

Zabezpieczenie przed ponownym wigczeniem
Zabezpieczenie przed ponownym witgczeniem unie-
mozliwia samoczynne rozpoczecie pracy przez urzg-
dzenie po przerwie w zasilaniu pradem.

Po przerwie w zasilaniu pradem urzadzenie jest po-
nownie wigczone. Prace mozna jednak ponownie
rozpoczaé dopiero po ustawieniu przetgcznika obro-
towego w potozeniu O.

Obstuga

Czyszczenie urzadzenia i jego czesci przed

pierwszym uzyciem

1. Wszystkie czesci, ktdre stykaja sie z artykutami
spozywczymi, nalezy przed uzyciem doktadnie
umyg.

2. Przygotowac wyczyszczone i wysuszone czesci
do uzycia.

Przygotowywanie korpusu urzadzenia

—Rys. F-H

Sktadanie maszyny do mielenia migsa

—Rys. E1-H

Zaktadanie przystawki

—Rys. F1- K

Zalecane predkosci

U_stawie- Zastosowanie

nie

min/max Maszyna do mielenia miesa (sitka
3mm, 4,5mm, 8 mm)

max Nasadka masarska

max Przystawka do kebbe

Sitko do drobnego mielenia (3 mm)

Sitko do sredniego mielenia (4,5 mm)

Sitko do grubego mielenia (8 mm)

Uwaga: Sitko do grubego mielenia nada-
je sie do przetwarzania kosci kurzych.

Przetwarzanie produktow spozywczych

—Rys. A -EE

Inne zastosowania

Aby umozliwi¢ korzystaé z dalszych funkcji przysta-
wek, mozna je tgczy¢ z czesciami maszyny do miele-
nia miesa.

Uwaga: Ztozy¢ przystawke potrzebng do wykonania
potrzebnej funkcji. Uzy¢ przygotowanej przystawki w
sposob opisany w czesci dotyczgcej maszyny do
mielenia miesa.

Skiadanie nasadki masarskiej

Nasadka masarska jest przeznaczona do napetnia-
nia sztucznych i naturalnych ostonek miesem oraz
do formowania nadzienia w rulon, np. do cevapcici.

—Rys. EE1-EA

Montaz przystawki do kebbe

Przystawka do kebbe jest przeznaczona do formo-
wania ciasta lub zmielonego miesa w ten sposab,
aby umozliwi¢ wypetnienie go dowolnym nadzie-
niem.

A 23 B 25|
Montaz przystawki do formowania ciastek

Przystawka do wyciskania ciastek nadaje sie do for-
mowania ciasta na drobne wypieki i ciasta kruchego.

—rys B -E

Szatkownica

Szatkownica jest przeznaczona do szatkowania,
przecierania i krojenia artykutéw spozywczych, np.
sera, owocow, warzyw, orzechow, migdatéw czy wy-
suszonych butek.

Zamek wktaddw bebnowych

Obudowa szatkownicy

Popychacz do szatkownicy

Beben do przecierania

Beben do szatkowania na plasterki

Beben do szatkowania na grubo

Beben do szatkowania na drobno

Zalecane predkosci

Ustawie- Zastosowanie

nie

max Beben do przecierania

min/max Beben do szatkowania na plasterki
min/max Beben do szatkowania na grubo
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Ustawie- Zastosowanie

nie
min/max Beben do szatkowania na drobno

Wktady bebnowe

Beben do przecierania

Drobne przecieranie artykutow spozyw-
czych, np. orzechéw, twardych seroéw,
ziemniakow.

Beben do szatkowania na plasterki
Krojenie artykutéw spozywczych, np.
ogorkow, marchewek, burakoéw, ziemnia-
kéw na plasterki.

Beben do szatkowania na grubo
Szatkowanie artykutow spozywczych, np.
owocow i warzyw takich jak jabtka albo
marchew lub seréw takich jak gouda czy
edamer, na grube lub drobne kawatki.

Beben do szatkowania na drobno
Szatkowanie artykutéw spozywczych, np.
orzechdw, owocow i warzyw takich jak
jabtka, marchew czy ziemniaki albo seréw
takich jak gouda czy edamer na drobne
kawatki. Przed przetworzeniem pokroié
artykuty spozywcze na kawatki o wielko-
dciok. 2x2cm.

Uwagi

m \Wktady bebnowe nie nadajg sie do przetwarzania
bardzo miekkich lub bardzo wtdknistych produk-
tow.

m Zalecany czas pracy ciggtej wynosi 2 min.

Uzywanie szatkownicy

—Rys. Kl -Ed

Przystawka do wyciskania soku z owo-

cow

Przystawka do wyciskania soku z owocow nadaje sie

do wyciskania sokéw z miekkich artykutéw spozyw-

czych, takich jak np. pomidory, winogrona bezpest-

kowe, arbuzy i jabtka.

Nakretka przystawki do wyciskania soku z
OWOCOW

Dysza do regulacji migzszu

Uchwyt filtra z pierscieniem uszczelniajgcym

Slimak z pierécieniem uszczelniajacym

Obudowa przystawki do wyciskania soku z
owWoCoOwW

Lejek wylotowy

Dysk filtra drobnego

Dysk filtra grubego

Dysza do regulaciji
Dysze do regulacji okresla konsystencje migzszu.

Obracanie w kierunku
przeciwnym do kierunku
ruchu wskazdéwek zega-
ra

Obracanie w kierunku
ruchu wskazdéwek zega-
ra

Wilgotniejszy migzsz i
mniej soku

Suchszy miazsz i wiecej
soku

Uwaga: Jezeli dysza do regulaciji jest wkrecona za
daleko, moze zostac zatkana przez bardzo zbity lub
suchy migzsz. Wykrecic dysze do regulacji bardziej
albo catkowicie wyjac.

Sktadanie przystawki do wyciskania soku z
owocow

Uwaga: Przed ztozeniem sprawdzi¢ stan i prawidto-
we zamocowanie pierscieni uszczelniajgcych slima-
ka i uchwytu filtra. Nie uzywac przystawki bez pier-
$cieni uszczelniajgcych lub z uszkodzonymi pierscie-
niami uszczelniajgcymi.

A 42 B 47 |
Zaktadanie przystawki do wyciskania soku z
owocow

—Ays. I - Ed

Uzywanie przystawki do wyciskania soku z

owocow

Uwagi

® Przed rozpoczeciem przetwarzania przystawke do
wyciskania soku z owocéw nalezy doktadnie zto-
2y¢ i poprawnie zamocowac¢ do korpusu urzadze-
nia.

® Podczas pracy uwazac, by nie doszto do zatkania
wktadu filtracyjnego i dyszy do regulacji, gdyz mo-
ze to spowodowac wttoczenie cieczy do napedu i
wnetrza urzgdzenia. Jezeli przystawka do wyciska-
nia soku z owocow jest zatkana, natychmiast wyta-
czy¢ urzgdzenie.
— "Usuwanie usterek”, Strona 95

® Pestki niektdrych owocédw majg podobng wielko$é
co otwory drobnego lub grubego dysku filtracyjne-
go i moga powodowac zatykanie tych dyskow.
Przed rozpoczeciem przetwarzania ustawi¢ dysze
w potozeniu przystosowanym do wilgotniejszego
migzszu. Dzieki temu pestki bedg wypychane z dy-
Szy razem z migzszem.

® Rozdrobnié duze owoce, by pasowaty do otworu
wsypowego. Usungé twarde skorki, szyputki i
pestki.

= Nie przetwarza¢ mrozonych owocow.

® Nie naciska¢ zbyt mocno na popychacz.

—Rys. HiI-E2

Demontaz przystawki do wyciskania soku z

owocow

—Rys. HA-El

Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czysci¢ wszystkie czesci, aby nie

dopusci¢ do zasychania resztek sktadnikow.

> Nie uzywac srodkdw czyszczacych zawierajgcych
alkohol lub spirytus.



» Nie uzywac ostrych, spiczastych czy metalowych
przedmiotéw.

» Nie stosowac szorstkich sciereczek ani srodkow
do szorowania.

Uwagi

m Nalezy sie stosowac do zalecen dotyczacych
czyszczenia nastepujacych czesci ze stali nie-
rdzewnej: metalowa obudowa komory mielenia,
slimak, nakretka, ndz, sitka i taca wsypowa.

- Nie stosowac srodkéw czyszczagcych zawieraja-
cych chlor, wybielacze lub sole srebra.

— Korodujace dziatanie niektdrych srodkow
czyszczacych moze spowodowac przebarwie-
nie czesci ze stali nierdzewne;j.

— Nie pozostawiac czesci ze stali nierdzewnej
przez dtuzszy czas w wodzie. Dotyczy to szcze-
gdlnie twardej wody o duzej zawartosci soli
wapnia albo wody zawierajgcej kwasy, np. ocet.

- My¢ czesci ze stali szlachetnej w gornym koszu
zmywarki i nie pozostawiac¢ ich w zmywarce po
zakonczeniu mycia.

- Po wyczyszczeniu czesci ze stali szlachetnej na-
lezy wysuszy¢ i lekko natrze¢ olejem spozyw-
czym, aby zapobiec utlenianiu ich powierzchni.

® Miejsca trudno dostepne i posiadajgce ostre kra-
wedzie czyscic szczoteczkg do czyszczenia.

Wyczyscié poszczegodlne czesci zgodnie z opisem

podanym w tabeli.

—Rys. [l

Przechowywanie elementéw wyposazenia

1. Po wyczyszczeniu przechowywac suche elementy
maszyny do mielenia miesa przechowywac w
schowku popychacza.

—Rys.

2. Aby umiescic¢ sitka w miejscu ich przechowywa-
nia, zdja¢ pokrywe schowka w gornej czesci kor-
pusu urzgdzenia. Umiescic¢ sitka w odpowiednich
uchwytach i zamknac¢ pokrywe.

—Rys.[A
Wskazoéwki dotyczace przygotowywania
artykutow i przyktady zastosowan

Wskazowki dotyczace przygotowywania

Maszyna do mielenia migsa

m \\szystkie sitka nadaja sie do przetwarzania suro-
wego miesa.

m Mieso i duze artykuty spozywcze pokroi¢ na ka-
watki o wielkosci ok. 2 x 2 cm, pasujgce do otworu
wsypowego.

® Przed rozpoczeciem przetwarzania usungc twarde
czesci artykutow spozywczych, takie jak np.
chrzastki, kosci czy $ciegna.

Usuwanie usterek

Nasadka masarska

m Przy uzyciu nasadki masarskiej przetwarzac tylko
drobno rozdrobnione produkty.

m Przed napetnieniem jelita naturalnego moczyc¢ je
w letniej wodzie przez okoto 10 minut.

m (Ostonki do kietbas nie wypetnia¢ nadmiernie, po-
niewaz podczas gotowania lub smazenia kietbasy
mogtyby zostaé rozerwane.

Przyktadowy przepis

W tym miejscu zostat podany przyktadowy przepis

przystosowany specijalnie do posiadanego urzadze-

nia.

Czipsy serowe

Sktadniki

® 1000-1500 g sera cheddar

m 2154 tyzeczki zmielonego pieprzu

Przyrzadzanie

® Pokroi¢ cheddar na kawatki o wielkosci
2x2x2cmimrozié przez 24 godziny w tempera-
turze -17°C.

® Przygotowaé maszyne do mielenia miesa z sit-
kiem do drobnego mielenia i zatozy¢ ja.

m Umiesci¢ zamrozone kawatki sera na tacy wsypo-
wej.

m Ustawic przetgcznik obrotowy namax.

® Podczas przetwarzania rownomiernie wsypywac

zamrozone kawatki sera do otworu wsypowego i

dociskac popychaczem.

Catg ilos¢ przetworzy¢ w ciggu 2 min.

Dodac pieprz i wymieszac z serem.

Nagrzac¢ piekarnik do 200°C.

Utozy¢ niewielkie paczki sera w dostatecznych od-

legtosciach od siebie na blasze wytozonej papie-

rem do pieczenia i lekko docisngg.

® Umiesci¢ blache w nagrzanym piekarniku i zacze-
kac, az ser sie stopi.

® Przed spozyciem zaczekac, az czipsy serowe do-
statecznie wystygna.

Pobieranie dodatkowych przepisow

» W celu pobrania z Internetu dodatkowych przepi-
sOw zeskanowac pokazany nizej kod QR.

Usterka

Przyczynairozwiazanie problemu

Urzadzenie nie zaczyna praco- Nieprawidtowo ustawiony przetacznik obrotowy.

wag.

» Przed rozpoczeciem przetwarzania ustawié przetgcznik obrotowy na O.

Produkty nie sg przetwarzane,
mimo ze urzgdzenie dziata.

do mielenia migsa.

Artykuty spozywcze zostaty zablokowane i zatkaty przystawke.
Uwaga: Funkcji reverse nalezy uzywac wytacznie w potaczeniu z maszyna



Usterka Przyczynairozwigzanie problemu

Produkty nie sg przetwarzane, 1. Ustawi¢ przetacznik obrotowy naQ i zaczekac na zatrzymanie napedu
mimo ze urzadzenie dziata. urzadzenia.
2. Ustawic przetgcznik obrotowy na kilka sekund na®, aby uruchomic funk-
cje revers i odblokowac artykuty spozywcze.
3. Zaczekac na zatrzymanie napedu urzadzenia.
4. Ustawi¢ przetacznik obrotowy namini sprawdzic, czy jest znowu mozliwe
normalne przetwarzanie artykutéw spozywczych.

Uwaga: Jezeli problemu nie mozna usung¢ w ten sposob, wykonac opisa-

ne nizej czynnosci.

1. Ustawié przetgcznik obrotowy naO i zaczekaé na zatrzymanie napedu
urzadzenia.

2. Zdjg¢ i roztozy¢ przystawke.

3. Usung¢ zablokowane artykuty spozywcze i sprawdzi¢, czy w przystawce i
w artykutach spozywczych nie ma kosci, Sciegien i innych twardych cze-
sci.

Sprzegto slimaka zostato przeciazone i pekto w miejscu przewidzianym

konstrukcyjnie.

Uwaga: Czesci zamienne z miejscem przewidzianego przetomu nie sg ob-
jete zobowigzaniem gwarancyjnym. Nowe sprzegto mozna naby¢ w serwi-
sie pod numerem katalogowym 10040650.

1. Odkrecic¢ srube i wyja¢ uszkodzone sprzegto.
—Rys. K

2. Zatozy¢ i przykrecié nowe sprzegto.

—Rys. [

Silnik jest przegrzany.

1. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy naO i zaczekaé na zatrzymanie napedu
urzadzenia.

2. Zaczekac, az urzgdzenie ostygnie, co spowoduje dezaktywacje systemu
zabezpieczajgcego przed przecigzeniem.

Nakretka nie jest poprawnie lub dostatecznie dokrecona.
» Sprawdzi¢, czy nakretka jest poprawnie osadzona na gwincie metalowej
obudowy komory mielenia i dostatecznie dokrecona.

Z przystawki do wyciskania so- Dysza regulacyjna i wkiad filtrujgcy sq zatkane.

ku z owocdw nie wydobywa 1. Ustawié przetgcznik obrotowy na O i zaczekaé na zatrzymanie napedu

sie sok ani migzsz, mimo ze urzadzenia.

urzadzenie pracuje. . Nie uzywac funkcji reverse, aby wykluczyé uszkodzenia urzgdzenia.

. Zdjac i roztozy¢ przystawke.

. Usung¢ zablokowane artykuty spozywcze i doktadnie wyczyscié czesci.

. Przed ponownym uzyciem przystawki do wyciskania soku z owocow za-
poznad sie ze wskazéwkami.

— "Przystawka do wyciskania soku z owocow", Strona 94

Urzgdzenie wytacza sie pod-
czas przetwarzania sktadni-
kow.

Artykuty spozywcze nie sg
réwnomiernie rozdrabniane.

AN

cym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbiérki, sklepy oraz gminne jednostka, tworza
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego

Utylizacja zuzytego urzadzenia
» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.

Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji
mozna uzyskaé od sprzedawcy lub w urzedzie mia-
sta lub gminy.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrek-

tywa Europejska 2012/09/UE oraz polska
= Ustawa z dnia 29 lipca 2005r. ,,0 zuzytym

sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U.
z2005r.Nr 180, poz. 1495) symbolem przekreslo-
nego kontenera na odpady. Takie oznakowanie in-
formuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania
nie moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi odpada-
mi pochodzgcymi z gospodarstwa domowego. Uzyt-
96 kownik jest zobowigzany do oddania go prowadzg-

sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowi-
ska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obec-
nosci sktadnikow niebezpiecznych oraz niewtasciwe-
go sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Serwis

Informacje zgodne z Rozporzgdzeniem (EU)
2023/826 mozna znalezé online pod adresem
www.bosch-home.com na stronie produktu i stronie
serwisowej urzgdzenia, w obszarze instrukcji obstugi
i dodatkowych dokumentdw.


https://www.bosch-home.com

Bezpeénost cs

m Peclivé si predtéte tento navod.

m Uschovejte navod a také informace o vyrobku pro pozdgjsi pouziti nebo pro nasledu-
jiciho majitele.

m \/ pfipadé poskozeni pfi pfepravé spotfebiC nepfipojujte.

Spotfebi¢ pouzivejte pouze:

m s originalnimi dily a pfisluSenstvim.

® pro pouziti, ktera jsou popsana v tomto navodu.

m k sekani syrovych nebo varenych potravin, napf. masa, ryb a zeleniny.

= pod dozorem.

® pro mnozstvi zpracovavana bézné v domacnosti a jim odpovidajici doby.

® pro soukromé pouziti v domacnosti a v uzavienych mistnostech domova pfi prosto-
rové teploté.

= do maximalni nadmorskeé vySky 2000 m nad morem.

Spotfebi¢ musi byt po kazdém pouziti, v nepfitomnosti dozoru, pfed smontovanim,

demontazi nebo gisténim, pokud se pfiblizite rotujicim soucastem a v pfipadé poruchy

vzdy odpojen od elektrické sité.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi nebo du-

Sevnimi schopnostmi nebo s nedostatecnymi zkuSenostmi a/nebo znalostmi, pokud

jsou pod dohledem nebo byly instruovany o bezpeném pouziti spotrebice a pochopily

z toho vyplyvajici nebezpedi.

Déti si nesmi se spotfebi¢em hrat.

Cisténi a udrzbu spotfebite nesmi provadét déti.

Spotfebi¢ nesmi pouzivat déti. Détem zabrarite v pfistupu ke spotfebici a pfivodnimu

kabelu.

» \VV zddném pfipadé nepouzivejte poskozeny spotrebid.

» Nikdy nepouzivejte spotfebi€ s natrzenym nebo zlomenym povrchem.

» Pii odpojovani spotfebice z elektrické sité nikdy netahejte za sitovy kabel. VZdy tahej-
te za sifovou zastréku sitového kabelu.

» Pokud je spotiebi¢ nebo sitovy kabel poskozeny, ihned odpoijte sitovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové skfince.

» Kontaktujte zakaznicky servis. —Strana 102

» Spotfebi¢ zapojujte a pouZivejte pouze v souladu s tdaji na typovém stitku.

» Spotfebi¢ nikdy nenapajejte prostrednictvim externiho spinaciho zafizeni, napt. ¢a-
sového spinace nebo dalkového ovladani.

» Opravy spotfebice smi provadét pouze odborny personal, ktery je k tomu vySkoleny.

» K opraveé spotrebice se smi pouzivat pouze originalni nahradni dily.

» Pokud je sifovy kabel tohoto spotfebice poskozeny, musi ho vyménit vyrobce, jeho
zakaznicky servis nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se zabranilo ohrozeni.

» Spotiebi¢ nebo sitovy kabel nikdy neponofujte do vody a nedavejte ho do mycky na
nadobi.

» Spotfebi¢ pouZivejte pouze v uzavienych mistnostech.

» Spotfebi¢ nikdy nevystavujte velkému teplu a vihkosti.

» Pri gisténi spotfebiCe nepouZivejte parni nebo vysokotlaké CistiCe.

» Zajistéte, aby se sifovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s horkymi ¢astmi spotrebice
nebo zdroji tepla.

» Zajistéte, aby se sifovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s ostrymi rohy nebo hrana-
mi.

» Sifovy kabel nikdy nelamejte, nestladujte a neprovadéjte na ném zmeény.

» Spotiebi¢ nikdy neumistujte na horkém povrchu nebo v blizkosti horkych povrchd.
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» Ruce, vlasy, odév a ostatni pfedméty neumistujte do blizkosti rotujicich dil(.

» Nasady nasazujte a vyndavejte pouze v klidovém stavu pohonu a u odpojeného spo-
trebice.

» Nesahejte do plnici Sachty.

» PFi posunovani potravin pouzivejte pouze péchovadlo.

» Dily, které vykazuiji trhliny nebo jina poskozeni nebo dily, které spravné nesedi, vy-
ménte za originalni nahradni dily.

» Nastavce nikdy nesestavujte na zakladnim spotrebidi.

» Nastavce pouzivejte jen v kompletné sestaveném stavu.

» Ostrych nozd a hran se nikdy nedotykejte holyma rukama.

» Obalovy material uchovavejte mimo dosah déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym materialem.

» Malé ¢asti uchovavejte mimo dosah déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s malymi ¢astmi.

» Dodrzujte pokyny pro gisténi.

» Pfed kazdym pouzitim Cistéte povrchy, které maji kontakt s potravinami.

Zabranéni vécnym Skodam Pfihradka na dérované kotouge

> Spotiebi¢ nikdy neprovozujte bez preruseni déle Ulozeni kabelu

nez 12 minut. Poté spotfebi¢ vypnéte a nechte vy-

chladnout na pokojovou teplotu. Plnici miska

» Spotfebi¢ nikdy neprovozuijte ve volnobéhu. Sroubovaci prstenec

» Do plnici Sachty nebo krytu nevsunujte zadné

predméty, napf. varechy. Dérovany kotoug, hruby

» Pred pouzitim zkontrolujte, zda se v plnici Sachté a NGz

» Nastavec na pasirovani ovoce nikdy nepouzivejte Dopravni Snek se spojkou

k vytlaGovani velmi tvrdych nebo viaknitych po- Pouzdro s kovovymi komorami

travin jako je napf. mrkev, Cervena fepa nebo po- " ; -
jakoje nap P P Dé&rovany kotoud, stiedni”

rek.
Seznameni Dérovany kotoug, jemny’
Prehled P&chovadlo s pfihradkou a vikem

Po vybaleni zkontrolujte vSechny dily na poskozeni Tryska plnicky salamu

vznikla pfi pfepravé a jejich kompletnost.

—0br. |l LoZiskovy krouzek pro plni¢ku saldamu

N B8R EEERERESE RSN

Zakladni spotfebi¢ Formovaci plech
IE1  Nastavec na miynek na maso Drzak formovaciho plechu
Nastavec plnigky salam LoZiskovy krouZek pro nastavec na vyrobu
- - ; stfikaného peciva

[B] Nastavecna kibbehy ; — -

— s V zavislosti na modelu
I3 Cisticikartagek Oto&ny piepinaé
Nastavec na vyrobu stfikaného peciva' Symbol Funkce
ﬂogl&/a r]/f‘ kroihén; " Strana 99 max Potraviny zpracujte s maximalni rych-

0Zka na krouhdni", Strana losti.

Na’stayec na pasirova}m’ olvolce1 min Potraviny zpracuijte s nizkou rychlosti.
— "Ndstavec na pasirovani ovoce", o) st - —

Strana 100 astaveni zpracovan.
Prepravni tchyty o ;Js;zneénfi rr])l?(t:reavmy uvolnéte pomoci

2 &ny prepinad &telnym krouzkem - p N .

A  Otos Y plepl ac se svet’e Y ouzke Svetelny krouzek
Uchyceni a pohon pro nastavce Svételny krouzek u otoéného prepinace Vas infor-
3 Uvoliovaci tlagitko muje o provoznim stavu Vadeho spotiebice.
Viko pfihradky




Ukazatel Stav

Doporucené rychlosti

Svételny krouzek sviti se
stfednim jasem

Bé&hem 15 poslednich mi-
nut byl spotfebi¢ pfipojen

nebo bylo ukonéeno zpra-
covan.

Svételny krouzek sviti s
vysokym jasem

Svételny krouzek nesviti

Zpracovani na stupnimin,
max nebo ©

= Spotfebic nebyl déle
nez 15 minut pouzivan

= Je aktivovan bez-
pecnostni systém nebo
doslo k zavadé spotfe-
bice

Tip: Dalsi informace najdete zde:

— "Bezpecnostni systémy", Strana 99

— "Odstranéni poruch", Strana 101

Zpétna funkce

Zpétna funkce slouzi k uvolnéni usazenych potravin

tak, ze kratce provede zpétny chod dopravniho Sne-

ku.

— "Odstranéni poruch", Strana 101

Bezpecnostni systémy

Pojistka proti pretizeni

Pojistka proti pfetizeni zabrani tomu, aby nedoslo k

poskozeni motoru a jinych soucasti pfilis vysokym

zatizenim.

— "Odstranéni poruch”, Strana 101

Spina¢ tepelné ochrany

V pfipadé pretizeni motoru nebo jeho nadmérného

zahtati vypne spinac tepelné ochrany spotfebic.

Misto zlomu

V pfipadé zablokovani nebo pretizeni dopravniho

Sneku se spojka zlomi na uréeném misté zlomu.

Pojistka proti opétovnému zapnuti

Pojistka proti opétovnému zapnuti zabrani tomu, aby

vas spotiebi¢ po vypadku proudu samovolné spustil

zpracovani.

Spotrebic je po vypadku proudu opét zapnuty. Zpra-

covani je mozné opét spustit jen po nastaveni

oto¢ného piepinade na O.

Ovladani

Cisténi spotiebice a souéasti pred prvnim

pouzitim

1. V8echny soucasti, které pfichazi do kontaktu s po-
travinami pfed prvnim pouZitim vycGistéte.

2. Vycgisténé a suché soucasti si pfipravte pro poufZiti.

Pfiprava zakladniho spotiebice

—ovr.-FA-H

Sestaveni nastavce na mlynek na maso
dold 4 B 7 |

Nasazeni nastavce

md%2d 8 B 11]

Nastaveni Pouziti

min/max Nastavec na mlynek na maso (dé-
rované kotou¢e 3 mm, 4,5mm, 8 mm)

max Nastavec plnicky salamd

max Nastavec na kibbehy

Dérované kotouce

Dérovany kotoug, jemny (3 mm)

Dérovany kotoug, sttedni (4,5 mm)

Dérovany kotouc, hruby (8 mm)

(5
Poznamka: Hruby dérovany kotou¢ je
vhodny ke zpracovani kufecich kosti.

Zpracovani potravin

ma®2d 12 B 18

Dalsi pouziti

K umoznéni dalSich pouziti kombinujte dily pfislusen-
stvi s dily nastavce na mlynek na maso.

Poznamka: Sestavte nastavec pro pfislusné poza-
dované pouziti. Pouzijte pfipraveny nastavec, jak je
popsano pro nastavec na mlynek na maso.
Sestaveni nastavce plnic¢ky salamu

Nastavec plnicky salamd je vhodny pro pinéni umé-
lych nebo pfirodnich stfivek masovou hmotou a pro
tvarovani Sisek, napf. na Cevabdici.

ma%zd 19 B 22|

Smontovani nastavce na kibbehy

Néstavec na kibbehy je vhodny pro tvarovani téstovi-
novych tasti¢ek nebo dutych SiSek zmletého masa.
%2 23 B 25

Sestaveni nastavce na vyrobu stfikaného peciva

Nastavec na vyrobu stfikaného peciva je vhodny k
tvarovani tésta na cukrovi nebo kfehkého tésta.

—obr. E2-E2
Vlozka na krouhani

VloZka na krouhani je vhodna ke krouhani, strouhani
a fezani potravin jako je napf. syr, ovoce, zelenina,
ofechy, mandle nebo suché housky.

Prehled

—Obr. K1}

Uzavér vlozek bubnu

Pouzdro vloZky na krouhani
Pé&chovadlo pro viozku na krouhan
3 Buben struhadla

Rezaci buben

A Buben na krouhani, hruby

Buben na krouhani, jemny
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Doporucené rychlosti

Nastaveni Pouziti

max Buben struhadla

min/max Rezaci buben

min/max Buben na krouhani, hruby
min/max Buben na krouhani, jemny
Vlozky bubnu

Buben struhadla
Jemné strouhani potravin, napf. ofech,
tvrdého syra, brambor.

Rezaci buben
Krajeni potravin na platky, napf. okurky,
mrkev, ¢ervena fepa, brambory.

Buben na krouhani, hruby

Krouhani potravin na hrubé kousky, napf.
ovoce a zelenina jako jsou jablka nebo
mrkev, syry napf. gouda nebo edamer.

Buben na krouhani, jemny

Krouhani potravin na jemné kousky, napf.
ofechy, ovoce a zelenina jako jsou jablka,
mrkev nebo brambory; syry napf. gouda
nebo edamer. Pfed zpracovanim nakra-
jejte potraviny na kousky velké cca
2x2cm.

Poznamky

® V]ozky bubnu nejsou vhodné ke zpracovani velmi
meékkych nebo velmi viaknitych potravin.

® Doporuc¢ena doba nepretrzitého provozu &ini 2 mi-
nuty.

Pouziti viozky na krouhani
md%2d 31§ 40|
Nastavec na pasirovani ovoce

Nastavec na pasirovani ovoce je vhodny k vytla-
Covani mékkych potravin jako napf. raj¢at, hroznové-
ho vina bez jadyrek, melount a jablek.

Prehled

—Obr. 51

Sroubovaci prstenec pro néstavec na pasi-
rovani ovoce

Nastavitelna tryska na ovocnou duzinu

Drzak filtru s t&snicim krouzkem

Dopravni $nek s tésnicim krouzkem

Pouzdro pro nastavec na pasirovani ovoce

I vypoustéci trychty?

Vlozka filtru, jemna

X Viozka filtru, hruba

Nastavitelna tryska
Pomoci nastavitelné trysky uréujete konzistenci
ovocné duziny.

Otaceni proti sméru VIh&i ovocna duZina a

hodinovych rucicek méné Stavy
Otacenive sméru hodi-  Su$Siovocna duzina a
novych rucicek vice $tavy

Poznamka: Pokud otocite nastavovaci trysku prilis
daleko, mlize velmi tuha nebo sucha ovocna duZina
ucpat nastavovaci trysku. Nastavovaci trysku dale
vySroubujte nebo zcela vyjméte.

Sestaveni nastavce na pasirovani ovoce

Poznamka: Pied sestavenim zkontrolujte stav a
spravné usazeni tésnicich krouzk( dopravniho $ne-
ku a drzaku filtru. Nikdy nepouzivejte bez tésnicich
krouzkd nebo s poskozenymi tésnicimi krouzky.

—Our. EA -Ed

Umisténi nastavce na pasirovani ovoce

me%2d 48 B 50
Pouziti nastavce na pasirovani ovoce

Poznamky

® Nastavec na pasirovani ovoce musi byt pfed zpra-
covanim zcela sestaven a musi byt spravné
umistén na zakladnim spotfebici.

m Bghem zpracovani dbejte na to, aby nedoslo k
ucpani vlozky filtru a nastavovact trysky, jinak mad-
ze dojit k vtlaCeni tekutiny do pohonu a vnitfku
spotfebice. V pfipadé ucpani nastavce na pasi-
rovani ovoce spotrebi¢ ihned vypnéte.

— "Odstranéni poruch”, Strana 101

m Jadyrka nékterého ovoce maji podobnou velikost
jako otvory jemné nebo hrubé viozky filtru a
mohou ucpat viozku filtru. Pfed zpracovanim na-
stavte sefizovaci trysku na nastaveni pro ovocnou
duZinu s vétsim obsahem vihkosti. Jadyrka pak
budou z trysky vytlacena spole&né s duzinou.

m Velké ovoce nakrajejte na kousky, aby prosly pini-
ci Sachtou. Odstrarite tvrdé slupky, stopky, ja-
dérka a pecky.

® Nezpracovavejte zmrazené ovoce.

B Pomoci péchovadla nevyvijejte nadmeérny tlak.

—0br. B -E3

Rozlozeni nastavce na pasirovani ovoce
—Obr. 859 |

Prehled ¢isténi

Po pouziti ihned vSechny soucasti vyGistéte, aby ne-
dochézelo k zasychani zbytkd.

» Nepouzivejte Cistici prostfedky obsahujici alkohol
nebo lih.

» NepouZivejte ostré, Spicaté nebo kovové predmé-
ty.

» NepouZivejte drsné utérky ani abrazivni Cistici
prostfedky.

Poznamky

m Dodrzujte doporuceni k ¢isténi téchto soucasti z
uslechtilé oceli: pouzdro s kovovymi komorami,
dopravni $nek, Sroubovaci prstenec, niz, dé-
rované kotouce a plnici miska.
- Nepouzivejte Cistici prostfedky obsahuijici chldr,

bélidla nebo stfibrné soli.



V dusledku korozivniho Ucinku nékterych Gisti-
cich prostfedkd se mohou soucésti z uslechtilé
oceli zabarvovat.

— Soucasti z uslechtilé oceli nenechavejte delsi
dobu leZet ve vodé. Pfedevsim ne v tvrdé, va-
penaté vodé nebo ve vodé obsahuijici kyseliny
napf. ocet.

— Soucasti z uslechtilé oceli Cistéte v hornim koSi
my¢ky nadobi a po ukon&eni oplachu nene-
chavejte lezet v mycéce nadobi.

— Po vycisténi nechte soucasti z uslechtilé oceli
oschnout a namazte je malym mnozstvim stolni-
ho oleje, aby se zabranilo oxidaci.

® H{ife dosazitelna mista nebo mista s ostrymi

hranami Gistéte Cisticim kartackem.
Ocistéte jednotlivé dily podle tdajt uvedenych
viabulce.

—O0br.

Ulozeni jednotlivych soucasti

1. Po vycisténi uloZte suché dily pfisluSenstvi nastav-
ce na mlynek na maso do pfihradky v péchovadle.
—Obr.

2. K uskladnéni dérovanych kotouct sejméte viko
pfihradky na horni strané zakladniho spotfebice.
Dérované kotouce umistéte na uréené drzaky a
viko opét uzavrete.

—0br.[A

Pokyny pro pouziti a priklady pouziti

Pokyny pro pouziti

Nastavec na mlynek na maso

m VSechny dérované kotouCe jsou uréeny ke zpra-
covani syrového masa.

® Maso a velké potraviny nakrajejte na kousky velké
cca 2 x2 cm, aby prosly plnici Sachtou.

m Pfed zpracovanim odstrarite tvrdé soucasti po-
travin, napf. chrupavky, kosti nebo Slachy.

Nastavec plni¢ky salamu

® Pomoci nastavce plini¢ky salami zpracovavejte
pouze jemné nasekané potraviny.

m Pfed plnénim nechte pfirodni stfivko 10 minut

m Neplrte pfili§ ,napéchované®, jinak mohou kloba-
sy pfi peéeni nebo vareni prasknout.

Piiklad receptu

Zde najdete prikladny recept, ktery byl vyvinut speci-

alné pro vas spotfebic.

Syrové chipsy

Pfisady

® 1000-1500 g syra Cheddar

m 215-4 CL mletého pepre

Pfiprava

® Cheddar nakrajejte na kostky 2 x 2 x 2 cm a nechte
24 hodin zmrznout pfi teploté -17 °C.

® Pfipravte si nastavec na mlynek na maso s jem-
nym dérovanym kotou¢em a nasadte ho.

® Do plnici misky nasypte mrazené kousky syra.

Nastavte oto€ny pfepina¢ do polohy max.

m Beéhem zpracovani doplfujte do plnici Sachty

rovnomerné mrazené kousky syra a pfitlacte je pé-

chovadlem.

Celé mnozZstvi zpracujte béhem 2 minut.

Pfidejte pepf a promichejte se syrem.

Predehfejte troubu na 200 °C.

Na plech vylozeny pecicim papirem umistéte s

dostate¢nym odstupem malé hromadky syra a

lehce je stladte.

® Plech na peceni vlozte do pfedehraté trouby tak
dlouho, az se syr roztopi.

® Hotoveé syrové chipsy nechte pfed podavanim
dostate¢né vychladnout.

Vyvolani dalSich receptt

» Kvyvolani dalich receptl online naskenujte nize
uvedeny QR-kod.

namocené ve vlazné vode.
Odstranéni poruch
Zavada Pric¢ina a feSeni zavady
Spotrebi¢ nespusti zpra- Otocny prepinac je chybné nastaven.
covan. » Pfed zpracovanim nastavte oto&ny pfepinac¢ do polohy O.

Nedochazi ke zpracovani po-
travin pfesto, Ze zakladni spo-
trebi¢ bézi. maso.

Potraviny jsou usazené a ucpaly nastavec.
Poznamka: Zpétnou funkci pouzivejte pouze s nastavcem na mlynek na

1. Nastavte oto¢ny prepinac na O a vyckejte, aZ se spotrebic zastavi.

2. Nastavte otoény pfepinac na nékolik sekund na© pro spusténi zpétné
funkce a uvolnéni usazenych potravin.

3. Pockejte, dokud se spotfebi¢ nezastavi.

4. Otoc¢ny prepinaé nastavte namin a zkontrolujte, zda jsou potraviny opét
normalné zpracovavany.

Poznamka: Pokud nelze chybu timto zplisobem odstranit, postupujte podle

nize uvedenych krokd.

1. Nastavte oto¢ny pfepinac na O a vyCkejte, az se spotfebic zastavi.
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Zavada Pricina a feSeni zavady

Nedochazi ke zpracovani po- 2. Sejméte nastavec a rozloZte ho.

travin pfesto, Ze zakladni spo- 3. Odstrarite usazené potraviny a zkontrolujte, zda se v nastavci nebo v po-

tfebic bézi. travinach nenachazi kosti, Slachy nebo jiné tvrdé ¢asti.
Doslo k pretizeni spojky dopravniho Sneku a jejimu zlomeni v misté zadané-
ho zlomu.
Poznamka: Nahradni dily s mistem Zadaného zlomu nejsou soucasti na-
Sich zaruc¢nich povinnosti. Nova spojka je k dostani v zakaznickém servisu
pod obj. ¢. 10040650.

1. Uvolnéte Sroub a vyjméte defektni spojku.

—Obr. E}
2. VloZte novou spojku a sesroubuijte.
—Obr. [
Spotfebi¢ se béhem pouzivani Motor je pfehfaty.
vypne. 1. Nastavte oto¢ny pfepina¢ na O a vyCkejte, aZ se spotfebic zastavi.

2. K deaktivaci pojistky proti pfetiZzeni nechte spotfebi¢ vychladnout.

Potraviny nejsou rozsekané Sroubovaci prstenec neni spravné zasroubovan nebo je zagroubovan ne-
rovnomerné. dostatecné.
» Zkontrolujte, zda je Sroubovaci prstenec spravné umistén na zavitu pouz-
dra s kovovymi komorami a je dostate¢né naSroubovan.

Z nastavce na pasirovani ovo-  Ucpana nastavovaci tryska a vlozka filtru.
ce nevytéka zadna stava nebo 1. Nastavte otoény prepinac na O a vyckejte, az se spotiebic¢ zastavi.
drt, i kdyz zakladni spotfebi¢ 2. K zabranéni poSkozeni spotiebice nepouzivejte zpétnou funkci.
bézi. 3. Sejméte nastavec a rozloZte ho.
4. Odstrarite usazené potraviny a véechny dily dikladné vycistéte.
5. Pfed opé&tovnym pouzitim nastavce na pasirovani ovoce dodrzujte vSech-

ny pokyny.
— "Ndstavec na pasirovani ovoce”, Strana 100
Likvidace starého spotiebiée (waste electrical and electronic equipment - WEEE).
L L ) o Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU) ramec
rfSpotreblc eEOk’lg'CEy zhkwduﬂe.h i o pro zpétny odbér a recyklovani pouzitych zafizeni.
nformace o aktualnich moznostech likvidace obdrzi- p . .
te u specializovaného prodejce nebo na obecnim ne- Zakazmc'(y servis

bo méstském uradu. Informace podle nafizeni (EU) 2023/826 najdete on-
line na www.bosch-home.com na strance vyrobku
astrance k servisu vaseho spotrebice unavodu k po-

Tento spotrfebid je oznacen v souladu s evrop-
E\/ uziti a dalSich doplriujicich dokumentd.

skou smérnici 2012/19/EU o nakladani s pou-
Zitymi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi

Bezpeénost sk

m Starostlivo si precitajte tento navod.

= Navod, ako aj dalSie informacie o produkte uschovajte pre neskorSie pouzitie alebo
dalSieho majitela.

» Nepripdjajte spotrebi&, ak doslo k poSkodeniu pocas prepravy.

Tento spotrebi¢ pouzivajte len:

m s originalnymi dielmi a prisluSenstvom.

® na druhy pouzitia, ktoré su opisané v tomto navode,

= na mletie surovych alebo varenych potravin, napr. masa, ryb a zeleniny,

= pod dozorom.

® pre mnozstva bezne spraclvané vdomacnosti a pri beznych ¢asoch spracovania.

= v sukromnych domacnostiach a v uzavretych priestoroch domaceho prostredia pri iz-
bovej teplote.

= maximalne do vysky 2000 m nad morom.

Odpoijte spotrebi¢ od elektrickej siete po kazdom pouziti, alebo ak je spotrebi¢ bez do-
zoru, pred jeho zmontovanim, rozoberanim alebo &istenim, ked sa priblizuju rotujuce
102 diely, ako aj v pripade poruchy.


https://www.bosch-home.com

Tento spotrebi¢ mbdzu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo men-
talnymi schopnostami alebo osoby s nedostatoénymi skiisenostami a/alebo vedomos-
tami iba vtedy, ak s pod dozorom, alebo ak boli poucené o bezpecénej obsluhe
spotrebiCa a porozumeli pripadnym nebezpedenstvam.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.

Cistenie a pouzivatelsku tdrzbu nesmu vykonavat deti.

Spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Deti sa musia zdrziavat v bezpecnej vzdialenosti od

spotrebiCa a privodného vedenia.

» Nikdy nepouZivajte poskodeny spotrebic.

» Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ s prasknutym alebo zlomenym povrchom.

» Nikdy netahajte za sietové privodné vedenie, ked ho chcete odpojit od elektricke;
siete. VZdy odpoijte sietfovu zastréku sietového privodného vedenia.

» Ked je spotrebic alebo sietfové privodné vedenie poSkodené, okamzite vytiahnite za-
stréku sietového privodného vedenia alebo vypnite poistku v poistkovej skrini.

» Zavolajte na zakaznicky servis. —=>Strana 108

» Spotrebic pripojte a prevadzkujte len podla Udajov na vyrobnom §titku.

» Nikdy spotrebi¢ nenapajajte cez externy spinaci mechanizmus, napr. spinacie hodiny
alebo dialkové ovladanie.

» Spotrebi¢ mbze opravovat iba prislusne vyskoleny personal.

» Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len origindlne nahradné sudiastky.

» Ked sa poskodi sietovy pripojny kabel tohto spotrebi¢a, musi ho vymenit vyrobca
alebo jeho zakaznicky servis alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo
ohrozeniam.

» Spotrebi¢ ani napajaci kabel nikdy neponarajte do vody ani ho neumyvajte v umyvac-
ke riadu.

» Spotrebi€ pouZivajte iba v uzavretych priestoroch.

» Nikdy nevystavuijte spotrebi¢ vysokym teplotam alebo vihkosti.

» Na Gistenie spotrebica nepouzivajte parny Cisti€ ani vysokotlakovy Cistic.

» Sietové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostat do kontaktu s horticimi ¢astami
spotrebica alebo tepelnymi zdrojmi.

» Sietové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostat do kontaktu s ostrymi Spicami
alebo hranami.

» Nikdy neohybajte, nestlacajte ani nevymienaijte sietové privodné vedenie.

» Nikdy neumiestriujte spotrebi¢ na hortce povrchy ani doich blizkosti.

» Ruky, vlasy, obleCenie a iné predmety drzte pre¢ od rotujucich Casti.

» Nadstavce nasadzujte a odoberajte len vtedy, ked' je pohon zastaveny a spotrebic je
odpojeny.

» Nesiahajte do plniaceho hrdla.

» Na pridavanie potravin pouzivajte vyhradne posuvac.

» Casti, ktoré vykazuju praskliny alebo iné poSkodenia alebo nie su spravne usadené
sa musia vymenit za origindlne nadhradné diely.

» Nadstavce nikdy nezostavujte na zakladnom spotrebidi.

» Nadstavce pouzivajte len vtedy, ak su kompletne zmontované.

» Ostrych nozov a hran sa nikdy nedotykajte holymi rukami.

» Obalovy material uchovavajte mimo deti.

» Nenechajte deti hrat sa s obalovym materidlom.

» Drobné Casti uchovavajte mimo dosahu deti.

» Nenechajte deti hrat sa drobnymi dielmi.

» Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Cistenia.

» Plochy, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, vyCistite pred kazdym pouzitim.
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Zabranenie vecnym Skodam

» Nikdy nepouZivajte spotrebi¢ neprerusovane dlh-
Sie ako 12 minut. Potom nechajte spotrebic vyc-
hladnuft na izbovu teplotu.

» Spotrebi¢ nikdy neprevadzkujte v chode napraz-
dno.

» Nezavadzajte do plniaceho hrdla alebo krytu Ziad-
ne predmety, napr. varechy.

» Pred pouZitim skontrolujte, ¢i sa v plniacom hrdle
a kryte nenachadzaju cudzie predmety.

» Nadstavec na lisovanie ovocia sa nehodi na liso-
vanie velmi tvrdych alebo vlaknitych potravin, na-
pr. mrkvy, Gervenej repy alebo poéru.

Oboznamenie sa

Prehlad

Po vybaleni skontrolujte vSetky diely na eventualne
poskodenia vzniknuté pri preprave a Uplnost pri do-
dani.

Tvarovaci plech

Drziak pre tvarovaci plech

KrQZok Iqiiska pre nadstavec na vyrobu
striekaného peciva

" Podla modelu

Otocny prepinac

Symbol Funkcia

max Potraviny spracujte pri najvyssej rych-

losti.

min Potraviny spracujte pri nizkej rychlosti.

O Zastavenie spracovania.

9} Uvolnit pevne usadené potraviny s fun-

kciou spatného chodu.

Svetelny kruzok
Svetelny krizok na oto¢nom spinadi vas informuje o

— Obrazok prevadzkovom stave vasho spotrebica.

Z&kladny spotrebi¢ Indikator Stav

21 Nadstavec mlynéek na maso Svetelny kruZok svieti Za poslednych 15 minut

— - strednym jasom sa spotrebic pripojil alebo

Nadstavec plni¢ky klobas sa skongilo spracovanie.

IB] Nadstavec na wrobu fagirok’ Svetelny krizok svieti  Spracovanie na stupni min

I3 Kefanadistenie' vy$8im jasom ,max alebo ©

p , - A Svetelny krizok nesvieti  ® Spotrebi¢ sa nepouzi-
Nadstavec na vyrobu striekaného peciva val dihgie ako 15 mindt

Struhadlo! = Je aktivovany bezpe¢-

— "Struhadlo”, Strana 105

Nadstavec na lisovanie ovocia'
— "Nadstavec na lisovanie ovocia’,
Strana 105

E

Uchytka na prepravu

Otocny spinac s podsvietenim

Uchytka a pohon pre nadstavce

Tlacidlo pre odblokovanie

Kryt na odkladaciu priehradku

Odkladacia priehradka na dierkované kotuce

UloZenie kabla

Plniaca miska

Skrutkovaci kruzok

Disk s velkymi otvormi

N6z

Zavitovkovy dopravnik so spojkou

Kryt kovovej komory

Dierkovany kotu¢ so strednymi otvormi’

Dierkovany kotu¢ s malymi otvormi’

Piest s odkladacou priehradkou a vekom

Dyza na plnenie klobas

BN EEEEEEERENSEEENE

Loziskovy krizok pre plnic¢ku klobas

nostny systém, alebo je
na spotrebici chyba

Tip: Dalsie informécie najdete na tu:
— "Bezpecnosiné systémy”, Strana 104
— "Oadstranenie poruch”, Strana 107

Funkcia spatného chodu

Funkcia spatného chodu sluzi na to, aby sa pevne
usadené potraviny uvolnili kratkodobym chodom
zavitovkového dopravnika dozadu.

— "Odstrdanenie poruch”, Strana 107
Bezpeénostné systémy

Poistka proti pretazeniu

Poistka proti pretazeniu zabrariuje, aby sa motor a
dalSie konstrukéné diely poSkodili nasledkom vyso-
kého zatazenia.

— "Odstrdnenie poruch”, Strana 107

Tepelny isti¢

Ked sa motor pretazi alebo sa silno zohreje, tepelny
isti¢ spotrebic¢ vypne.

Predurcené miesto zlomenia

Ak sa zavitovkovy dopravnika zablokuje alebo preta-
Zi, spojka sa zlomi na predurenom mieste zlomenia.
Poistka proti opatovnému zapnutiu

Poistka proti opatovnému zapnutiu brani, aby vas
spotrebi¢ po vypadku pridu sam spustil spracova-
nie.

Spotrebic je po vypadku pridu znovu zapnuty.
Spracovanie sa moze znovu spustif az vtedy, ked sa
otoény spina¢ nastavi na O.



Obsluha

Cistenie spotrebica a dielov pred prvym po-

uzitim

1. VSetky diely, ktoré su v kontakte s potravinami,
pred prvym pouzitim vy istite.

2. Pripravte vycCistené a vysuSené diely na pouZitie.

Priprava zakladného spotrebica

—Obrazok - K

Zmontovanie nadstavca mlynéeka na maso

—ObrazoxEY - il

Nasadenie nadstavca

—Obrazok|E] - KH

Odporucané rychlosti

N.astave- Pouzivanie

nie

min/max Nadstavec mlyncek na maso (dier-
kovany kotu¢ 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Nadstavec plni¢ky klobas

max Nadstavec na vyrobu fasirok

Dierkované kotuce

Dierkovany kotu¢ s malymi otvormi
(3mm)

Dierkovany kotu¢ so strednymi otvormi
(4,5mm)

Dierkovany kotu¢ s velkymi otvormi
(8 mm)

Poznamka: Dierkovany kotu¢ s veltkymi
dierkami je vhodny na spracovanie kura-
cich kosti.

Spracovanie potravin

—Obrazok |l -KEEX

DalSie pouzitie

Skombinuijte diely prislusenstva s dielmi nadstavca
mlyn&eka na maso, aby boli mozné dalSie pouZitia.
Poznamka: Zmontujte nadstavec pre Zelané pouzi-
tie. PouZite pripraveny nadstavec podla popisu pre
nadstavec mlynéeka na maso.

Zmontovanie nadstavca plnicky klobas

Nadstavec plni¢ky klobas je vhodny na pinenie ume-
lych a prirodnych Crievok masom a na tvarovanie
roliek, napr. ¢evapdici.

—Obrazok [ EER - EAA

Zmontovanie nadstavca na vyrobu fasirok
Nadstavec na vyrobu fasirok je vhodny na tvarovanie
pir6zkov alebo tasti¢iek plnenych mletym masom.

— Obrazok | R} - A

Zmontovanie nadstavca na vyrobu striekaného pe-
Civa

Nadstavec na striekané cesto sa hodi na tvarovanie
susienkového alebo krehkého cesta.

— Obrazok| ER - IEE}

Struhadlo

Strihadlo sa hodi na strihanie, trenie a rezanie po-
travin, napr. syra, ovocia, zeleniny, orechov, mandli
alebo suchych zemli.

Prehlad

— Obrdzok[Ell

Uzaver na nadstavce bubna

Kryt na strdhadlo

Posuvac na struhadlo

Strihaci bubon

Rezaci bubon

Struhaci bubon hruby

Sfloflolls il

Struhaci bubon jemny

Odporucané rychlosti

Nastave- Pouzivanie

nie

max Strihaci bubon

min/max Rezaci bubon

min/max

Struhaci bubon hruby

min/max Struhaci bubon jemny

Nadstavce bubna

Struhaci bubon
Jemné strihanie potravin, napr. orechov,
tvrdého syra, zemiakov.

Rezaci bubon
Krajanie potravin na platky, napr. uhorky,
mrkva, ¢ervena repa, zemiaky.

Strihaci bubon hruby

Strihanie potravin na hrubé kusky, napr.
ovocia a zeleniny ako su jablka alebo
mrkva, syr ako gouda alebo eidam.

Strihaci bubon jemny

Strihanie potravin na malé kusky, napr.
orechy, ovocie a zelenina ako su jablka,
mrkva alebo zemiaky, syr ako gouda
alebo eidam. Potraviny pred spracovanim
nakrajajte na klsky velké cca 2 x 2 cm.

Poznamky

m Nadstavce bubna su vhodné na spracovanie vel-
mi makkych alebo velmi vliaknitych potravin.

m Qdporucany ¢as nepretrzitej prevadzky je 2 minut.

Pouzitie struhadla

—Obrazok Kl -IEEd

Nadstavec na lisovanie ovocia

Nadstavec na lisovanie ovocia sa hodi na lisovanie
makkych potravin, napr. paradajok, bezsemenného
hrozna, vodnych melénov a jablk.

Prehlad

— Obrazok Xl

Skrutkovaci kruzok na nadstavec na lisovanie
ovocia
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Nastavitelna tryska na duzinu

Drziak filtra s tesniacim krizkom

Zavitovkovy dopravnik s tesniacim krdzkom

Kryt na nadstavec na lisovanie ovocia

Vystupny lievik

Filtraéna vlozka, jemna

[Nl el

FiltraCna vlozka, hruba

Nastavitelna tryska
Pomocou nastavitelnej trysky uréite konzistenciu du-
ziny.

Otacanie proti smeru VIhsia duzina a menej

hodinovych ruciciek stavy
Otacanie v smere hodi-  Suchs$ia duZina a viac
novych ruciciek stavy

Poznamka: Ked je nastavitelna tryska velmi za-
skrutkovand, méZe ju upchat velmi pevna alebo
sucha duzina. Nastavitelnu trysku viac odskrutkujte
alebo Uplne odoberte.

Zmontovanie nadstavca nalisovanie ovocia

Poznamka: Pred zmontovanim skontrolujte stav a
spravne umiestnenie tesniacich krizkov zavitov-
kového dopravnika a drZiaku filtra. Nikdy nepouZivaj-
te bez tesniacich kruzkov ani s poskodenymi tes-
niacimi kruzkami.

—Obrazok ] - Ed

Nasadenie nadstavca na lisovanie ovocia

—Obrazok X} -IHd
Pouzivanie nadstavca na lisovanie ovocia

Poznamky

m Nadstavec na lisovanie ovocia sa musi pred po-
uzitim kompletne zloZit a spravne pripevnit na za-
kladny spotrebié.

® Pogas spracovania dajte pozor, aby sa neupchala
filtraéna vlozka a nastavitelna tryska, inak sa do
pohonu a vnutra spotrebic¢a méze vtladit tekutina.
Ak sa nadstavec na lisovanie ovocia upcha, okam-
Zite vypnite spotrebid.

— "Odstranenie poruch”, Strana 107

m Jadra niektorého ovocia maju podobnu velkost
ako otvory jemnej alebo hrubej filtracnej viozky a
mozu upchat filtra¢nu viozku. Nastavitelnu trysku
pred spracovanim nastavte na mokrejSiu duzinu.
Jadierka sa potom vylisuju z trysky spolu s duzi-
nou.

m \/elké ovocie nakrajajte, aby sa voslo do plniace-
ho hrdla. Odstrante tvrdé Supky, stonky, jadra a
kostky.

® Nespracuvajte zmrazené ovocie.
®m Nevyvijate piestom vysoky tlak.

—ovrazok |51 - B3
Rozmontovanie nadstavca na lisovanie ovo-
cia

—Obrdzok -E1

Prehlad istenia
Po pouziti okamzite vyCistite vSetky diely, aby zvySky
neprischli.

» NepouZzivajte istiace prostriedky s obsahom
alkoholu alebo liehu.

» NepouZivajte ostré, Spicaté alebo kovové predme-
ty.

» NepouZzivajte drsné utierky ani Gistiace prostried-

Ky.

Poznamky

® Dodrzte odporuc¢ania na Gistenie tychto dielov z
nehrdzavejlcej ocele: kryt kovovej komory,
zavitovkovy dopravnik, skrutkovaci krizok, noze,
perforované podloZky a plniaca miska.

- Nepouzivajte Cistiace prostriedky. s obsahom
chléru, bielidla alebo soli striebra.

— Diely z nehrdzavejucej ocele mézu z dévodu
korozivneho Ucinku niektorych Gistiacich pros-
triedkov zmenit farbu.

- Diely z nehrdzavejucej ocele nenechavajte dih-
Sie ponorené vo vode. Najma nie vo vapenatej,
tvrdej vode alebo vo vode, ktora obsahuje ky-
seliny, napr. ocot.

- Diely z nehrdzavejucej ocele v hornom koSi
umyvacky riadu vycistite a po skonceni umyva-
nia ich nenechavajte v umyvacke.

- Po vycisteni nechajte diely z nehrdzavejlcej
ocele vysusit a potrite ich troskou kuchynského

_ oleja, aby ste zabranili oxidacii.

® Tazko dostupné miesta alebo miesta s ostrymi
hranami vycistite kefou na Cistenie.

Jednotlivé diely vyCistite podla udajov v tabulke.
— Obrazok [

Skladovanie jednotlivych dielov

1. Po vycisteni vysuSené diely prisluSenstva ulozte
do odkladacej priehradky postvaca.
— Obrazok [l

2. Na uskladnenie dierkovanych kotic¢ov odoberte
veko odkladacej priehradky na hornej strane za-
kladného spotrebica. Dierkované kotuc¢a polozte
na uréené drziaky a veko znova zatvorte.
— Obrazok[[A

Pokyny na spracovanie a priklady pouzi-

tia

Pokyny na spracovanie

Nadstavec mlynéek na maso

m V3Setky dierkované kotuce su vhodné na spracova-
nie surového masa.

®m Maso a velké potraviny nakrajajte na kusky velké
cca 2 x 2 cm, aby presli plniacim hrdlom.

m Pred spracovanim odstrarite tvrdé Casti potravin,
napr. chrupavky, kosti alebo Slachy.

Nadstavec plnicky klobas

® Pomocou nadstavca plnicky klobas spracuvajte
len jemne nasekané potraviny.

® Pred spracovanim namodte prirodné &rievko na
cca 10 minut do vlaznej vody.

® (Obal klobasy neplnte prili§ doplna, inak sa mbéze
stat, Ze klobasy pri vareni alebo pec¢eni prasknu.



Nazorny recept

m Malé syrové kdpky rozlozte na plech na pecenie

Tu néjdete nazorny recept, ktory bol vytvoreny $pe- vyloZenym papierom na pecenie v dostatocnych

cialne pre vas spotrebid.
Syrové ¢ipsy
Ingrediencie

® 1000 - 1500 g syru Cheddar
m 215 — 4 CL mletého Sierneho korenia

rozostupoch a jemne ich pritlacte.

m Plech na pecenie vloZte do predhriatej rdry, kym
sa syr nerozpusti.

m Hotoveé syrové Cipsy nechajte pred konzumaciou
dostato¢ne ochladnut.

Vyvolanie d’alSich receptov

Priprava
® Syr cheddar nareZte na kusky s rozmermi » Ak chcete online vyvolat dalSie recepty, oskenujte
2x2x2cmana 24 hodin ho odlozte do mraznié- nasledujuci kod QR.

ky priteplote-17 °C.

® Pripravte a pripevnite nadstavec mlynéek na méso
s dierkovanym koti¢om s malymi dierkami.

® Mrazené kusky syra vloZte do plniacej misky.

m Oto¢ny prepina¢ nastavte namax.

® Pocas spracovania mrazeny syr pridavajte do
plniaceho hrdla rovnomerne a pritlacajte ho posu-

vacgom.

m Celé mnoZstvo spracujte do 2 minut.

® Pridajte Cierne korenie a premiesajte ho so syrom.
m Predhrejte rdru na pecenie na 200 °C.

Odstranenie poruch

Porucha

Pri¢ina a rieSenie problémov

Spotrebi¢ nespustil spracova-
nie.

Nespravne nastavenie otoéného spinaca.
» Otodény spina¢ pred spracovanim nastavte do polohy O.

Potraviny sa nespracuiju, aj
ked zakladny spotrebi¢ bezi.

Potraviny st pevne usadené a upchali nadstavec.

Poznamka: Funkciu spatného chodu pouzivajte len s nadstavcom mlyn-
¢eka na méso.

1. Otocny prepinac prepnite do polohy O a pocCkajte, kym sa spotrebic
nezastavi.

2. Otoény prepinaé na niekolko sekund prepnite do polohy ©, ¢im sa spusti
funkcia spatného chodu a uvolnia sa usadené potraviny.

3. Pockajte, kym spotrebic zastavi.

4. OtoCny prepinac prepnite do polohy min a skontrolujte, ¢i sa potraviny
opéat spracuvaju normalne.

Poznamka: Ak nie je poruchu mozné takto odstranit, dodrzte tieto kroky.

1. Oto¢ny prepinac prepnite do polohy O a poc¢kajte, kym sa spotrebic
nezastavi.

2. Odoberte nadstavec a rozoberte ho.

3. Odstrarite usadené potraviny a skontrolujte, ¢i sa v nadstavci alebo po-
travinach nenachadzaju kosti, Slachy alebo iné tvrdé Casti.

Spojka zavitovkového dopravnika sa pretazila a zlomila sa na uréenom
mieste zlomu.

Poznamka: Na nahradné diely s preduréenym zlomom sa nevztahuje nasa
zéruka. Novu spojku si mozete objednat cez nas zakaznicky servis pod obj.
¢islom 10040650.

1. Uvolnite skrutku a odoberte chybnu spojku.

— Obrazok[E]

2. Nasadte a pevne naskrutkujte novu spojku.
— Obrazok[Z3

Spotrebi¢ sa pocas pouzivania
vypne.

Motor je prehriaty.

1. Otoc¢ny prepinac prepnite do polohy O a poc¢kajte, kym sa spotrebic
nezastavi.

2. Nechajte spotrebic vychladnut, ¢im sa poistka proti pretazeniu deaktivu-
je.
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Porucha Pricina arieSenie problémov

Potraviny sa nenakrajaju rov-  Skrutkovaci kruzok nie je spravne alebo dostato¢ne naskrutkovany.
nomerne. » Skontrolujte, &i skrutkovaci krizok spravne sedi na zavite krytu kovovej
komory a &i je dostato&ne utiahnuty.

Z nadstavca na lisovanie ovo-  Nastavovacia dyza a vlozka filtra su upchaté.
cia nevyteka Stava alebo duzi- 1. Otocny prepinac prepnite do polohy O a pockajte, kym sa spotrebic
na, hoci je zakladny spotrebic nezastavi.
v prevadzke. 2. Nepouzivajte funkciu spatného chodu, aby ste zabranili poSkodeniu
spotrebica.
3. Odoberte nadstavec a rozoberte ho.
4. Odstrante usadené potraviny a dokladne vycistite vSetky Casti.
5. DodrZiavajte vSetky pokyny pred opatovnym pouzitim nadstavca na liso-

vanie ovocia.
— "Nadstavec na lisovanie ovocia', Strana 105
Likvidacia starého spotrebica %aednetniseriE(I\EN)aste electrical and electronic equip-
> Spotrebic zlikvidujte ekologickym sposobom. Tato smernica stanovi jednotny europsky (EU) ré-
O aktualnych spbésoboch likvidacie sa informujte mec pre spatny odber a recyklovanie pouzitych za-

uvasho Specializovaného predajcu alebo uorganov  riadeni.

obecnej, prip. mestskej spravy. Zékaznicky servis
o ey St lormécievsiage s predismi (EU) 2023/526 -
O e e ete online v ¢asti www.bosch-home.com na produk-
— POUZItyMI eleKirickymi a elektronickymi za- tovej stranke a servisnej stranke vasho spotrebica -
pozrite navody na pouzivanie a dalSie dokumenty.

Siguranta ro

= Cititi cu atentie acest manual.

m P3strati instructiunile, precum si informatiile producatorului in vederea utilizarii ulteri-
oare sau inmanarii acestora urmatorului proprietar.

= Nu este permisa punereain functiune a aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

Utilizati acest aparat numai:

» Impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru aplicatiile care sunt descrise in aceste instructiuni.

® pentru maruntirea alimentelor crude sau fierte, de ex. carne, peste si legume.

® sub supraveghere.

® pentru cantitéti si durate uzuale de procesare.

= in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la temperatura camerei.
® pana la o nalfime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica dupa fiecare utilizare,
cand este nesupravegheat, inainte de asamblare, dezasamblare sau curatare, la apro-
pierea de piese rotative siin caz de defectiune.
Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitafi fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau fard experienta si/sau cunostinte, daca sunt supravegheate sau au fost in-
struite in legatura cu utilizarea in siguran{a a aparatului si au infeles pericolele care re-
zulta din aceasta.
Copiii nu trebuie 1asati sa se joace cu aparatul.
Curéatarea siintretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de copii decét sub supra-
veghere.
Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la distania de aparat si de
cablul de alimentare electrica al acestuia.
» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.
» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fisuri sau sparta.
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» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare electricd pentru a deconecta aparatul de
la refeaua de alimentare electrica. Scoateti intotdeauna din priza stecherul cablului
de alimentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare electrica este deteriorat, scoateti imediat ste-
cherul din priza sau decuplali siguranta din cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata. —Pagina 114

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe placuta cu date tehni-
ce.

» Nu racordati aparatul la o altd sursa de comutare, de exemplu, la un comutator tem-
porizat sau la un sistem de comanda de la distanta.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» Lareparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la refea al acestui aparat, acesta trebuie n-
locuit de catre producator, de catre serviciul sau pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificata in mod similar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la reteain apd sau nu le
curatati in masina de spalat vase.

» Utilizati aparatul numaiin spatii inchise.

» Nu expuneti niciodata aparatul la caldura si umiditate excesive.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in contact cu surse de cal-
durd sau cu componentele fierbinti ale aparatului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sd intre niciodata in contact cu varfuri sau
muchii ascutite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau modificarea cablului de alimentare elec-
trica.

» Nu asezati aparatul niciodatd pe sau in apropiere de suprafete fierbinti.

» Nu tineti mainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropierea pieselor care se
rotesc.

» Montali si scoateli accesoriile numai cand mecanismul de actionare este oprit si apa-
ratul este decuplat.

» Nu introduceti méinile in canalul de alimentare.

» Utilizati numai impingatorul pentru a impinge alimentele care trebuie adaugate.

» Piesele care prezinta rupturi sau alte deteriorari sau care nu sunt fixate corect vor fi
schimbate cu piese de schimb originale.

» Nu asamblati niciodata accesoriile cu aparatul de baza.

» Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.

» Nu atingeti niciodata cutitul si muchiile ascutite cu mainile goale.

» Nu l&sati copii in apropierea ambalajului.

» Nu |&sati copii sa se joace cu materialul de ambalaj.

» Nu l&sati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu l&sati copii sa se joace cu piesele mici.

» Respectati indicatiile privind curatarea.

» Curdtati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intrd in contact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor » Nu introduceti obiecte in canalul de alimentare
sau Tn carcasa, de ex, lingura de lemn.
> Nu lasafi niciodata aparatul sé lucreze neintrerupt  » Tnainte de utilizare verificati sa nu fie obiecte strai-
timp de mai mult de 12 minute. Apoi, opriti apara- ne in canalul de alimentare siin carcasé.
tul si l&sali- sa se raceasca la temperatura came-
rei.
> Nu lasati niciodata aparatul sa functioneze in gol.
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> Nu utilizati niciodata atasamentul de presare a
fructelor pentru a presa alimente foarte dure sau fi-
broase, de ex. morcovi, sfecla rosie sau praz.

Cunoasterea

Vedere de ansamblu

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa fie com-
pleta si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale de-
teriorari din transport.

—Fig. i

Aparatul de baza
Il Accesoriu masina de tocat carne
Atasament de umplutura pentru carnati
Bl  Accesoriu pentru chiftele’
I3 Perie de curatare’
Dispozitiv pentru biscuiti gpritati’
Accesoriu pentru rézuitj ' .
— "Accesoriu pentru razuit’, Pagina 111
Accesoriu pentru presa de fructe’
— "Accesoriu pentru presa de fructe”,

Pagina 112

Placi-maner pentru transport

Comutatorul rotativ cu led

Suport si mecanism de actionare pentru ac-
cesorii

Tasta de deblocare

Capac pentru compartimentul de depozitare

Compartiment de depozitare pentru discuri
perforate

Pastrarea cablului

Cupa de umplere

Inel filetat

Disc perforat mare
Cutit
Snec de pompare cu cupla

Carcasa metalica a camerei

Disc perforat mediu’

Disc perforat fin'

Impingator cu compartiment de depozitare si
capac

Duza pentru umplut carnati

Inel de rulment pentru accesoriu pentru um-
plerea carnatilor

Placa de format

Suport pentru placa de format

NEE BN E EEEREEEEN R EEE NS

Inel de rulment pentru dispozitiv pentru bis-
cuiti spritafi

' Tn functie de model

Comutatorul rotativ

Simbol Functie

max Prelucrati alimentele la cea mai mare
viteza.

min Prelucrati alimentele cu viteza redusa.

O Oprirea prelucrarii.

9} Desprindeti alimentele blocate folosind
functia inversa.

Inel iluminat

Inelul iluminat de pe comutatorul rotativ va informea-
z& cu privire la starea de functionare a aparatului
dvs.

Indicator Stare

Inelul iluminat lumineaza
la intensitate medie

Tn ultimele 15 minute,
aparatul a fost conectat
sau prelucrarea a fost fi-

nalizata.
Inelul iluminat lumineaza Prelucrare la treapta min,
la intensitate mare max sau ©

Inelul iluminat nu lumine-
aza

= Aparatul nu a fost utili-
zat de mai multde 15
minute

® Este activat un sistem
de siguranta sau a apa-
rut o eroare la aparat

Recomandare: Mai multe informatii gasiti aici:
— "Sisteme de sigurantd", Pagina 110
— "Remediafi defectiunile", Pagina 113

Functie inversa

Functia inversa serveste la desprinderea alimentelor
blocate prin deplasarea inapoi de scurta a durata a
snecului de pompare.

— "Remediafi defectiunile", Pagina 113

Sisteme de siguranta

Siguranta la suprasarcina

Siguranta la suprasarcina previne ca motorul si cele-
lalte componente s& se deterioreze datoritd unei su-
prasolicitari.

— "Remediati defectiunile", Pagina 113
Comutator de protectie termica

Daca motorul este suprasolicitat sau daca se incél-

zeste prea tare, comutatorul de protectie termica
opreste aparatul.

Punctul nominal de ruptura

Daca snecul de pompare este blocat sau este supra-
solicitat, cupla se rupe la punctul nominal de rupere,
prevazut in acest sens.

Siguranta la repornire

Siguranta pentru o repornire accidentald impiedica
repornirea automatd a prepararii efectuate de apara-
tul dvs. dupd o intrerupere de curent.

Dupa o intrerupere de curent aparatul este din nou
conectat. Prelucrarea poate fi repornitd numai dupa
ce comutatorul rotativ a fost pozitionat pe O.



Utilizarea

Curatarea aparatului si a pieselor acestuia
inainte de prima utilizare

1. Toate piesele care intrd in contact cu alimentele
se curata inainte de prima utilizare.

2. Asezati laindemana piesele curatate si uscate in
vederea utilizarii.

Pregatirea aparatului de baza

Asamblarea dispozitivului pentru biscuiti gpritati

Dispozitivul pentru biscuiti spritati este adecvat pen-
tru modelarea aluatului pentru fursecuri sau al alua-
tului sfardmicios.

e 26 B 29 |
Accesoriu pentru razuit

Accesoriul pentru razuit este adecvat pentru razui-
rea, maruntirea si tdierea alimentelor, de ex. branza,
fructe, legume, nuci, migdale sau chifle uscate.

—Fia. -

oH-H P - Vedere de ansamblu
Asamblarea accesoriului masinii de tocat - Fig. El
—ro - Capac pentru insertii tambur
Montarea accesoriului i
—rig. 1 -KKli Carcasd pentru accesoriu pentru razuit
Recomandari cu privire la viteza Impingator pentru accesoriu pentru razuit
Setare Utilizare N Tambur rizitoare
min/max Accesoriu masina de tocat carne (dis- Tambur de taiere

curi perforate 3 mm, 4,5vmm, 8 mr?) ~ B Tambur de raspatoare mare
max Atasament de umpluturd pentru carnai = -
- - Tambur de raspatoare fin

max Accesoriu pentru chiftele

Discuri perforate

Disc perforat fin (3 mm)

Disc perforat mediu (4,5 mm)

Disc perforat mare (8 mm)
Observatie: Discul perforat mare este
adecvat pentru procesarea oaselor de
pui.

Procesarea alimentelor

mdaed 12§ 18|

Alte utilizari

Combinati piese de accesorii cu piese ale accesoriu-
lui masinii de tocat carne pentru a permite alte utili-
zari.

Observatie: Asamblati accesoriul pentru utilizarea
respectiva. Utilizati accesoriul pregatit asa cum este
descris pentru accesoriul masinii de tocat carne.

Asamblarea atagsamentului de umplutura pentru
carnati

Atasamentul de umpluturd pentru carnati este adec-
vat pentru umplerea intestinelor sintetice si intestine-
lor naturale cu carne tocata si pentru formarea de ru-
louri, de exemplu, pentru cevapcici.

—fig. EE1-EA

Asamblarea accesoriului pentru chiftele
Accesoriul pentru chiftele este adecvat pentru forma-

rea umpluturilor cu carne tocata si aluaturilor cu car-
ne tocata.

—Fig. E1 -

Recomandari cu privire la viteza

Setare Utilizare

max Tambur razatoare

min/max Tambur de taiere

min/max Tambur de raspatoare mare
min/max Tambur de raspatoare fin
Insertii tambur

Tambur razatoare
Maruntirea find a alimentelor, de ex. nuci,
branzeturi de consistenta tare, cartofi.

Tambur de taiere
Taiati alimentele in felii, de ex. castraveti,
morcovi, sfecla rosie, cartofi.

Tambur de raspatoare mare

Razuiti alimentele grosier, de ex. fructe si
legume precum mere sau Morcovi; cas-
caval, cum ar fi cel de tip Gouda sau
Edamer.

Tambur de raspatoare fin

Razuiti alimentele fin, de ex. nuci; fructe si
legume, precum mere, morcovi sau car-
tofi; cbranz&, cum ar fi gouda sau
edamer. Inainte de prelucrare, taiati ali-
mentele in bucati de cca. 2x2cm.

Observatii

® |nsertiile tambur nu sunt adecvate pentru prelucra-
rea alimentelor foarte moi sau foarte fibroase.

= Durata de functionare continud recomandata este
de 2 minute.

Utilizarea accesoriului pentru razuit

— Fig. IR - X



112

Accesoriu pentru presa de fructe

Accesoriul pentru presa de fructe este adecvat pen-
tru stoarcerea alimentelor moi, de ex. rosii, struguri
fara s&mburi, pepeni rosii si mere.

Vedere de ansamblu

— Fig.

Inel filetat pentru accesoriul pentru presa de
fructe

Duza de reglare pentru pulpa fructelor

Suport de filtru cu inel de etansare

Spird snec cu inel de etansare

Carcasa pentru accesoriul pentru presa de
fructe

A Palnie de evacuare

Insertie filtru fin

X Insertie filtru grosier

Duza de reglare
Cu ajutorul duzei de reglare, stabiliti consistenta pul-
pei fructelor.

Rotire spre stanga Pulpa de fructe mai ume-
da si mai putin suc

Pulpa de fructe mai usca-
ta si mai mult suc

Rotire spre dreapta

Observatie: Dacd duza de reglare este rotitd prea
mult spre interior, pulpa de fructe foarte fixa sau us-
cata poate sa infunde duza de reglare. Rotiti mai
mult spre exterior duza de reglare sau scoateti-o
complet.

Asamblarea accesoriului pentru presa de
fructe

Observatie: Tnainte de asamblare, verificati starea si
pozitia corecta a inelelor de etansare ale spirei snec
si ale suportului filtrului. A nu se utiliza niciodata fara
inele de etansare si cu inele de etansare deteriorate.

— fig. 23 A

Atasarea accesoriului pentru presa de fructe

—Fig. X - E
Utilizarea accesoriului pentru presa de fructe

Observatii

® |nainte de prelucrare, accesoriul pentru presa de
fructe trebuie asamblata complet si montata co-
rect pe aparatul de baza.

® |n timpul procesarii, aveti grija ca insertia filtru si
duza de reglare sa nu se infunde; in caz contrar, li-
chidul poate fi presat in sistemul de actionare siin
interiorul aparatului. Daca accesoriul pentru presa
de fructe este infundat, opriti imediat aparatul.
— "Remediafi defectiunile", Pagina 113

® Samburii unor fructe au o marime similara cu cea
a orificiilor insertiei de filtru fin sau grosier si pot s&
infunde insertia filtru. Inainte de procesare, reglati
duza de reglare la o setare pentru pulpa de fructe
umeda. S&mburii sunt apoi presati din duza impre-
una cu pulpa de fructe.

= Maruntiti fructele mai mari pentru ca acestea sé in-
tre in canalul de alimentare. Indepartati cojile tari,
tulpinile, sémburii si pietrele.

= Nu procesati fructe congelate.

® 53 nu exercitati o presiune mare cu apasatorul.

gl 51§ 56|
Dezasamblarea accesoriului pentru presa de
fructe

daed 57 § 59|
Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare, pentru
ca resturile sa nu se usuce pe ele.

> Nu utilizali agenti de curatare cu continut de alcool
sau alcool etilic.

> Nu utilizali obiecte taioase, ascutite sau metalice.

> Nu utilizati lavete abrazive sau detergenti.

Observatii
® Respectati recomandarile privind curdtarea urma-
toarelor piese din otel inoxidabil: carcasa metalica

a camerei, spird tip snec, inel filetat, cutit, discuri

perforate si tava de umplere.

— Nu utilizati detergenti care contin clor, inalbitori
sau saruri de argint.

- Piesele din otel inoxidabil se pot decolora din
cauza efectului coroziv al unor detergenti.

- Nu lasati piesele din otel inoxidabil in apd mult
timp. In special, in apé calcaroasa, durd sau
apa care contine acizi, de ex. otet.

- Spalati piesele din otel inoxidabil in cosul supe-
rior al masinii de spalat vase si nu le lasatiin
masina dupa incheierea ciclului de spalare.

— Dupa curatare, uscati piesele din otel inoxidabil
si ungeti-le cu putin ulei alimentar pentru a pre-
veni oxidarea.

® Curatati cu o perie zonele greu accesibile sau cele
cu margini ascutite.

Curatati piesele individuale conform specificatiilor
din tabel.

— Fig. [

Depozitarea pieselor individuale

1. Dupa curatare, depozitati piesele uscate ale acce-
soriului masinii de tocat carne in compartimentul
de depozitare al impingatorului.

—Fig. Gl

2. Pentru a depozita discurile perforate, scoateti ca-
pacul compartimentului de depozitare de pe par-
tea superioara a aparatului de baza. Asezati discu-
rile perforate pe suporturile prevazute si inchideti
la loc capacul.

—Fig.[A
Indicatii de prelucrare si exemple de uti-
lizare

Indicatii de prelucrare

Accesoriu masina de tocat carne

m Toate discurile perforate sunt adecvate pentru
procesarea carnii rosii.

® Taiati In buciti de cca. 2 x 2 cm carnea si alimente-
le mari, ca sa intre in canalul de alimentare.



®m Componentele tari ale alimentelor vor fi indeparta-
te Tnainte de prelucrare, de ex. zgarciuri, oase sau
ligamente.

Atasament de umplutura pentru carnati

® Procesati cu atasamentul de umplutura pentru
carnati doar alimente méruntite fin.

= |nmuiati intestinele naturale in apa calduta cu
aproximativ 10 minute Tnainte de preparare.

= Nu umpleti carnatul pana la refuz, in caz contrar,
acesta ar putea plesni in timpul prepararii.

Exemplu de reteta

Aici gasiti o retetd-exemplu, care a fost devoltatd

special pentru aparatul dvs.

Chipsuri de branza

Ingrediente

® 1000-1500 g branza cheddar

m 215-4lingurite de piper macinat

Preparare

® Taiali brAnza cheddar in bucati de 2x2x2 cm si
|asati-le la congelat timp de 24 de ore la-17 °C.

® Pregatiti si atasati accesoriul masina de tocat car-
ne cu discul perforat fin.

® Puneti bucatile congelate de branza in tava de um-
plere.

® Aduceti comutatorul rotativ in pozitia max.

Remediati defectiunile

= Tn timpul prelucrarii, introduceti uniform bucétile

congelate de branza in canalul de alimentare si

presati cu impingatorul.

Procesati intreaga cantitate in decurs de 2 minute.

Adaugati piperul si amestecati-l cu branza.

Preincalziti cuptorul la 200 °C.

Asezati gramajoarele de branza la o distanta sufi-

cientd una de alta pe o tava tapetata cu hartie de

copt si apasati-le usor.

® |ntroduceti tava de copt in cuptorul preincalzit si
|&sati la cuptor pana cand branza s-a topit.

® | 3sati chipsurile de branza preparate sa se ra-
ceasca suficient inainte de a le manca.

Accesarea altor retete

» Pentru a accesa online alte retete, scanati urmato-
rul cod QR.

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Aparatul nu porneste prelucra-  Comutatorul rotativ este setat incorect.
rea. » Inainte de prelucrare pozitionati comutatorul rotativ pe O.

Alimentele nu sunt procesate,
cu toate ca aparatul de baza

functioneaza. ne.

Alimentele stau pe loc si au infundat accesoriul.
Observatie: Utilizati functia inversa doar cu accesoriul maginii de tocat car-

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea aparatului.

2. Aduceti comutatorul rotativ timp de cateva secunde in pozitia © pentru a
porni functia inversa si a desprinde alimentele blocate.

3. Asteptali oprirea aparatului.

4. Aduceti comutatorul rotativ in pozitiamin si verificali daca alimentele sunt
procesate din nou normal.

Observatie: Dacé defectiunea nu poate fi remediata astfel, respectati urma-

torii pasi.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea aparatului.

2. Scoateti accesoriul si dezasamblati-l.

3. Indepartati alimentele blocate si verificati daca in accesoriu sau in ali-
mente existd oase, tendoane sau alte componente dure.

Cupla snecului de pompare a fost suprasolicitata si este rupta in punctul

nominal de rupere.

Observatie: Piesele de schimb cu punct de rupere prestabilit nu fac parte
din obligatiile noastre de garantie. Puteti procura o noua cupla de la unita-
tea de service abilitatd, cu numarul de comanda 10040650.

1. Desfaceti surubul si scoateti cupla defecta.

— Fig. 4

2. Introduceti si Tnsurubatli bine noua cupla.

— Fig. 3

Aparatul se deconecteazain
timpul prepararii.

Motorul este supraincalzit.
1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea aparatului.

2. Lasati aparatul sa se raceasca pentru a dezactiva siguranta la suprasar-

cina.
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Defectiune Cauzele si remedierea defectelor

Alimentele nu sunt maruntite  Inelul filetat nu este insurubat corect sau nu este insurubat suficient.
uniform. » Verificati daca inelul filetat este pozitionat corect pe filetul carcasei meta-
lice a camerei si daca este suficient de bine insurubat.

Din accesoriul pentru presa de Duza de reglare si dispozitivul de filtrare sunt infundate.
fructe nu iese suc sau pulpa 1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea aparatului.
de fructe, cu toate cu aparatul 2. Nu utilizati functia inversa, pentru a evita daune la aparat.
de baza functioneaza. 3. Scoateti accesoriul si dezasamblati-l.
4. Indepartati alimentele blocate si curatati temeinic toate piesele.
5. Respectati toate indicatiile inainte de a utiliza din nou accesoriul pentru
presa de fructe.
— "Accesoriu pentru presa de fructe", Pagina 112

Predarea aparatului vechi lor electrice si electronice vechi (waste electrical and
TN ) electronic equipment - WEEE).

> Eliminatiin mod ecologic aparatul. o Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi, va-

Informatii despre modalitatile curente de eliminare labil& in intreaga UE, si valorificarea aparatelor vechi.

ecologicd a aparatelor pot fi obtinute de la distribui- . . .
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria Serviciul c"en;'

sau administratia locala. Informatiile conform directivei (EU) 2023/826 sunt

) disponibile online la www.bosch-home.com pe pagi-
na de produs si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastrd, in sectiunea rezervata instructiunilor
— de utilizare si documentelor suplimentare.

Acest aparat este marcat corespunzator direc-
tivei europene 2012/19/UE in privinta aparate-

BesonacHocT bg

m [IpoyeTeTe BHUMATENHO TOBA PbKOBOACTRO.

® 3anaseTe PbKOBOACTBOTO, KAaKTO M NPOAyKTOBaTa MHPOPMAaLWA, 3a No-HaTaTbluHa
cnpasKa Wiu 3a creasallmTe COOCTBEHULM.

m He cBbp3BaTe ypeaa B cayyan Ha MoBpeaa, NoayYeHa no BpeMe Ha TpaHcnopTupa-
HeTo.

M3nonaBanTe ypena camo:

B C OPWUTMHAMHW YaCTv U MPUHAANEXHOCTM.

B 33 MPUIOXKEHWUA, ONUCaHK B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO.

® 33 pasapobABaHe Ha CyPOBM WM TOTBEHW XPaHWUTENHM MPOAYKTH, Harp. Meco, puda 1
3e/1eHUyLM.

® oA Haa30p.

® 33 [JOMaKWHCKW KOMIMUECTBa M BpemeHa Ha oBpadoTka.

® B JOMaKWHCTBOTO M B 3aTBOPEHM NOMELLEHWA B JOMaLLHa 0OCTaHOBKA NpW CTaiHa
Temneparypa.

® Ha BucounHa 4o 2000 M Haa MOPCKOTO PaBHULLE.

YpeasT BUHarK TpAdBa Aa ce n3k/uBa 0T Mpexara, Korato He e noj HadsoaeHue,
npeau crnodasaHe, pasrnodaBaHe WanM NOYMcTBaHe, Korato ce odnmxasaTe 40 BbpTA-
LLIM Ce YacTu, KakTo v B C/lyyan Ha nospesa.

Tosu ypel MOXe [a ce U3Mnon3sa oOT /inLa C OrpaHuyYeHn NCUXMUECKU, CETUBHU UK YMC-
TBEHM CNOCOBHOCTH Wn BE3 ONUT /WK 3HaHWA, aKo ca nog HadNAeHWe UK Ca UHCT-
PYKTHPAaHU Mo oTHOLIEeHWe Ha Be3onacHaTa ynoTpeda Ha ypeaa v ca pasdpany onac-
HOCTUTE, Mpou3THUaLLM oT padoTaTa C Hero.

[euaTta He TpABBa fa urpanT ¢ ypeaa.

MouncTBaHETO M NoLAPBKKATA OT CTpaHa Ha noTpeduTend He TpAdBa Ja ce M3BbPLUBAT
oT Jeua.

YpensT He TpAdBa Aa ce M3non3ea ot Aela. [pbxTe Aelara aaned oT ypeaa v 3axpaH-
BaLma kabden.

» Hukora He M3Non3eanTe NnoBpeaeH ypea.

» Hukora He M3Non3eanTe ypen ¢ HanykaHa Ui cuyrneHa noBbpXHOCT.


https://www.bosch-home.com

» Hukora He abpnaiiTe kabena 3a CBLP3BAHE KbM MpexaTa, 3a a OTAenuTe ypeaa oT
enekTposaxpaHeallaTta Mpexa. BuHaru xsallaiiTe Lencena Ha kabena 3a CBbp3Ba-
He KbM Mpexarta.

> AKO ypednT unv KabebT 3a CBbP3BaHE KbM MpexaTa ca noBpeaeHu, HesabaBHo 13-
ObpnanTe wencena Ha kadena 3a CBbP3BaHE KbM MPeXaTa 0T KOHTaKTa Uu U3K/Ito-
yeTe NpeanasuTena B KyTATa C NpeanasuTenu.

» CBbpXEeTe ce ¢ oTAena no obcnyxsaHe Ha KaneHTn. —Crpanuya 120

» Cebp3BaiiTe K excnioatMpanTe ypeaa camo B CbOTBETCTBME C JaHHUTE Ha hadpuu-
HaTta Tadenka.

» Hukora He 3axpaHBanTe ypeaa NoCPeaCTBOM BbHLLIHO KOMYTaLMOHHO YCTPOWCTBO,
Hanp. TakMep UK AMCTaHLMOHHO YrpaB/eHue.

» Camo oByuyeH 3a LienTa cneuvanuanpaH nepcoHan TpadBa Ja M3BbPLUIBA PEMOHTH Ha
ypeaa.

» 3a peMoHTa Ha ypeaa TpAdBa [1a ce U3N03BaT CaMo OPUTMHAIHW PE3EPBHM YacTu.

> Ako KabenbT 3a CBbP3BaHe KbM MpexaTa Ha To3u yped 6bae noBpeaeH, To Tpadea
[la ce CMeHU OT NPOWU3BOANTENA UM HErOBKA OTAEN NO 0OCTY)XBaHE Ha K/IMEHTH, UK
OT ApYro funue ¢ noaoBHa KBanupukaLms, 3a aa ce nsderHar onacHocTy.

» Hukora He noTtanAanTe ypena wnv kadena 3a CBbP3BaHe KbM MPexXara BbB BoJa U He
M NOCTaBANTE B CbOMUANHATA MalLMHa.

» anon3BaiTe ypena camo B 3aTBOPEHW MOMELLEHNA.

» Hukora He uanarante ypeaa Ha CuiHa TonauHa 1 Bnara.

» 3a NouMCTBaHe Ha ypeaa He W3non3BanTe MallinHa 3a NoYncTBaHe C napa um C Bu-
COKO HanAraHe.

> Hukora He aonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbP3BaHe KbM Mpexara C U3TOYHULIM
Ha TOMN/MHA WK TOPEeLLM YacTu Ha ypeaa.

» Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbP3BaHe KbM Mpexara C OCTPH Bbp-
XOBe wnn prooBe.

» Hukora He nperbBanTe, He MPUTUCKANTE U He NPOMeHANTe Kabena 3a CBbP3BaHE
KBbM Mpexara.

» Hukora He nocTaBsAnTe ypeaa BbpXy Win B 6/IM30CT 40 FOPEeLLY NOBbPXHOCTH.

» [lpbXTe Aaney oT BbPTALLM Ce YacTu pbLeTe, KocuTte, 001eKN0TO U APYTY NPUHAa-
JIEXHOCTH.

» [NocTaBanTe 1 cBaNANTE NPUCTABKUTE CaMO KOraTo 3aBMXKBAHETO € B MOKOW v Wen-
CeNbT Ha ypeaa € U3K/YEeH OT KOHTaKTa.

» He nocAraiTe B 0TBOpa 3a Mb/IHEHE.

» 3a n3TnackBaHe Ha XpaHUTeNHW NPOAYKTU M3NON3BaNTE camo M3byTBaua.

» CMEHeTe yacTu, KOUTO MMaT HanyKBaHWA UK APYTM MOBPEIN UK HE Ca Pasnosioxe-
HW MPAaBW/IHO, C OPUTMHATHX PE3EPBHK YaCTH.

» Hukora He crnofsaBanTe NpUCTaBKUTE BbPXY OCHOBHWA ypeq.

» M3nons3BaiTe NpUCTaBKUTE CaMO B HAMb/IHO Cr/I00EHO ChCTOAHME.

» Hukora He JOKOCBaWTe OCTPUTE HOXOBE 1 PHOOBE C HEe3aLMTEHN PBLE.

» [IpbXKTe ganed OT Aela onakoBbYHMA MaTepuan.

» He nonyckavTe geua fa MrpanT ¢ OnakoBbYHUA MaTepuar.

» [IpbXKTe ganedy OT Aela Mankute yacTy.

» He nonyckavTe geua fa urpanT C Masku YacTu.

» CnasBaunTe yKkagdaHuATa 3a MoYnCTBaHe.

» [ouncTteaiTe npeam BcAka ynotpeda NoBbPXHOCTUTE, BIM3ALLM B KOHTAKT C XpaHu-
TEJHU NPOAYKTH.

115



116

npenOTBpaTﬂBaHe Ha MaTepUuasiHU LeTHu

» Hukora He ekcrnioaTtMpanTe ypeaa no-awiaro ot
12 muHyTa. Cnep ToBa U3K/ItoUeTe ypena v ro oc-
TaBeTe [la Ce 0xN1aaM [10 CTalHa Temneparypa.

» Hukora He ocTaBAlTe ypeaa aa padoTv Ha npaseH
Xona.

> He BkapBaliTe NpeaMeTH, Hamnp. roTBApPCKHU TbXu-
L1, B OTBOPA 3a Mb/IHEHE UK Kopryca.

» [peav ynoTtpeda npoBepeTe 0TBOPA 3a Mb/HEHE U
Kopnyca 3a uyxau Tena.

» Hukora He M3non3eanTe Npecara 3a N1oAoBe 3a
nayexaaHe Ha MHOro TBbpau Unn BNakHeCTn Xpa-
HUTENHU NPOAYKTH, HANP. MOPKOBK, YEPBEHO LIBEK-
N0 Unu npas.

MepdopupaH aucK, puH '

M3ByTBaY C OTAENEeHWE 38 ChbXPaHEHHUE U Ka-
nak

[lto3a 3a MbAHeHe Ha konbacy

OnopeH NPbCTEH 3a HakpaiH1ka 3a MbHeHe
Ha Konbacw

MnactHa ¢ GopMruKH

ﬂbp)Kaq 3a nnactmHata ¢ pOpPMUYKHK

OnopeH NPLCTEH 3a NPUCTaBKa 3a WNPULIo-
BaHM ClaaKku

N BB E N8| &

' B 3aBMCMMOCT OT MoJena

BbpTALY ce npeBKntouBaTen

3anosHaBaHe
O6w npernen CumBon  DyHKuuA
Cnen pasonakoBaHeTO NPOBEPeTe BCUMUKM YyacTu 3a  max ObpaboTeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTH
LLieTH, MONYYEHHU NPU TPAHCNOPTUPAHETO, U KOMMEK- Ha Ha1-BMCOKa CKOPOCT.
I'fg;_aa AocTaskara. min OBpaboTeTe XpaHUTENHHTE NPOAYKTH
: Ha HWCKa CKOPOCT.
OcHoBeH ypen O Cnpete obpadoTkara.
IE]  nNpucraska 3a mecomenauka o} OcBoboaeTe 3akneLLeHn XpaHUTENHN
n KTy BEpCHBHAT. HK-
MpucTaBka 3a MbHeHe Ha kondacw uﬁgﬂy Pes pesepcusHara gy
MpucTaeka 3a knde'
D P CeeTell NpbCTEH
I3  uerxasanouwcreare’ CBeTeWmAT NPBCTEH Ha BbPTALLMA Ce NPEBK/IHOYBA-
Mp1cTaBKa 3a WNPHLOBAHN CnaakH ' ;EQ,EM MHPOPMUPa 3a PaBoTHUA PexKM Ha Baluuma
MpucTaska 3a HakbALUBaHe'
— "MpucTaska 3a HaKb/LBaHe", MHaukaTop Craryc
Crpannya 117 CeeTewWwmAT NpbCTeH YpenwT e BK/IHOYEH B KOH-
MpucTaBKka npeca 3a nnoaose ! CBETW ChC cpeaHa Ap- TakTa unm obpadoTkata e
— "Ipucraska npeca 3a n104ose". KocT npekpareHa B pamkuTe
Croammuya 118 Ha nocnegHute 15 MuHy-
™.
BanbOHaTWHKM 3a XBalllaHe ¢ Len npemecTBa-
He CeeTewmAT NpbCTeH Ob6paboTBaHe Ha cTeneH
CBETW CbC CHIHA APKOCT  min, max Uin ©
BbpTALy ce npeBk/toYBaTEN CHC CBETELL
npbCTeH CBeTewmaT NPbCTEH He ™ YpenbT He e Ou us-

[NocTaBka 1 3aaBWXBaHe 3a NPUCTaBKUTE

ByToH 3a Bk/tOUBaHe

Kanak 3a otaeneHneTo 3a cbxpaHeHue

Otoenenue 3a CbxpaHeHue Ha nepgpopupaHu-
T€ AMCKOoBe

MACTO 3a CbXxpaHeHWe Ha 3axpaHBalLMA Ka-
6en

Cba 3a Mb/HeHe

Pe36osu npbcTeH

[wnck ¢ ronemu oTBOPH

Hox

LLIHeK cbC cheanHuTen

Kopnyc ¢ meTanHu kamepm

FEREERE 8 2 B8E =

MepgopupaH anck, cpeaeH’

CBEeTH

NoN3BaH B NPOAbIXeE-
HWe Ha noseuve oT
15 MUHYTH

= AKTMBMpaHa e 3alluTHa
cucTeMa v e Hauue
rpelika Ha ypena

CobBert: [JonbaHutenHa MHGopmauvma e Hamepute

TYK:

—> "BaumtHn cucremu”, Ctparnya 117
— "OrcTpaHABaHe Ha HemarnpasHoCTH",

Crparmnya 119

PeBepcuBHa pyHKUMA

PeBepcuBHaTa GyHKUWA CNyxu 3a 0cBOBOXAaBaHe
Ha 3aK/IeLLeHN XPaHUTETHWU NPOAYKTH Upes KpaTk-
parHo OBWMXeHWe Ha 3a[leH X0 Ha LHeKa.

— "OrcTpaHABaHe Ha HenarpasHocTn",

Crpaxmya 119



3awuTHU cUcTeMHU

3aluuTa cpely npeToBapBaHe

3Bauwumrara cpelly npeToBapBaHe NpeaoTBpaTABa
nospena Ha aAsurartena 1 apyrn KOMNOHEHTH nopaau
TBbPAE BUCOKO HAaTOBapBaHe.

— "OrcTpaHABaHe Ha HenarnpasHoCcTH'",

Crparnya 119

MpeBKNtouBaTen 3a Tepmo3alyuTa
MpeBKoYBATENAT 3a TepMo3allymTa U3KIYBa ype-
[1a B C/lydai Ha NnpeToBapBaHe UK CUIHO 3arpABaHe
Ha aBuratens.

3apgapeHo MACTO 3a cuynBaHe

B cnyuait Ha npeToBapBaHe v 610KMpaHe Ha LiHe-
Ka CbeMHUTENIAT Ce 0TUynBa Nnpu NpeaBuaeHoTo 3a
LieniTa MACTO 3a CUynBaHe.

Bnok1poBKa cpeLly NOBTOPHO BKOUYBaHe
BrokvpoBkara cpelily NOBTOPHO BK/IOUBAHE NPefoT-
BpaTABa CaMOCTOATE/IHO CTapThpaHe Ha Batva
ypea cneq NnpekbeBaHe Ha eNekTpo3axpaHBaHeTo.
YpeasT OTHOBO € BK/IOUEH Clied MPeKbCBaHe Ha
enekTposaxpaHsaHeTo. OBpadoTkara Moxe Aa ce
cTapTMpa OTHOBO e/1Ba C/iefl MOCTaBAHE Ha BbPTA-
mA ce npe.katoysaten Ha O.

Pa6oTa c ypena

MouncTeaHe Ha ypea v YacTUTe Npeau Mbp-

BaTa ynotpeba

1. Mpeau mbpsata ynotpeda NouncTeTe BCMYKM Yac-
TW, BNN3aLlUM B KOHTAKT C XPaHUTETHN NPOAYKTH.

2. MoAroTeeTE NOUYUCTEHUTE M NMOACYLIEHW YACTH Ta-
Ka, ue Aa ca nof pbka 3a ynortpeoda.

MoaroroBka Ha OCHOBHUA ypea

—ou. FA-H

CrnobasaHe Ha npucTaBkaTa MecoMmesiayka
—ou. 1K

MocTaBAHe Ha npucTaBka

—ou. - K

MpenopbKU OTHOCHO CKOpOCTTa

HacTpown-
Ka

Ynotpeba

min/max MpucTaBka Mecomenavka (neppopu-

paHu anckose 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)
MNMpucTaBka 3a Mb/HeHe Ha kondacu
MpucTtaBka 3a kebe

max

MepdopupaHu auckose

MepdopupaH auck, GuH (3 mm)

MepdopupaH anck, cpeaneH (4,5 mm)

o MepdopupaH anck, rpyd (8 mm)

3abenemka: [pyGUAT nepdopupaH Anck
€ noaxoaAly 3a 06padoTKa Ha NUIEeLLKH
KOCTU.

O6paboTka Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH

a7 12 § 18

Jpyru npunomeHua

3a A0MbIHUTENHU MPUIOXEHUA KOMOUHUPAaKTE Npu-
Ha[lIeXXHOCTUTE C YacTu Ha NpucTaBkata MecoMe-
nauyka.

3abenexka: Crio6eTe NpucTaskara crnopes ChoT-
BETHO XXeNnaHOTO NPpUNoXeHne. M3ﬂ0ﬂ3Bal;ITe noaroT-
BeHaTa NpucTaBka, KakTo e OnuMcaHo 3a npucTaskara
Mecomesnavka.

Crno6faBaHe Ha NpUcTaBKaTa 3a MbiHEHe Ha Kon-
6acu

MpucTaskarta 3a Mb/HeHe Ha kondacw e nogxoadalla
3a Mb/IHEHE Ha W3KYCTBEHW 1 €CTECTBEHW 0OBUBKHM C
Mb/HEeXHa Maca ¥ 3a 0pOopMAHE Ha porLia, Hanp. Ke-
6anueTa.

ez 19 B 22

Crno6aBaHe Ha npucTaBKaTa 3a kube
MpucTaekara 3a kebe e NoaxoaaLla 3a opopMAHe
Ha TeCcTeHu JKoB0Be, HaMp. C Mb/IHEX OT KarMma.

e 23 B 25 |

Crno6aBaHe Ha NpUCTaBKaTa 3a LUNPULIOBAHH
cnagku

MpucTaBkaTta 3a WNPULoBaHK Caaku e noaxoantla
33 0pOPMAHE Ha OUCKBUTEHO TECTO UM MACIEHO
TecTo.

—our. Ed-E1
Mpu1cTaBKa 3a HaKbALBaHe

MpucTaBkaTa 3a Hakb/LBaHe e NoaXoAsALa 3a Ha-
Kb/LBaHE, HaCTbPrBaHe W HapA3BaHe Ha XpaHUTes-
HW MPOAYKTH, HaNp. CUPEHE, MOA0BE, 3ENEHUYLM,
A0KK, 6agemu unm cyxv xnedueTta.

O6w npernen
—our.

BnokupoBska 3a 6apadaHH1Te NPUCTaBKK

Kopnyc 3a npucTaskara 3a Hakb/LBaHe

M36yTBau 3a NnpucTaBkaTa 3a Hakb/LBaHe

BapaaH 3a HacTbpreaHe

BapabaH 3a HapA3BaHe

BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha eapo

(4]
6]

BapabaH 3a Hakb/LBaHE Ha CUTHO

MpenopbK1 OTHOCHO CKOpOCTTa

Hactpoit- Ynotpeba

Ka

max BapabaH 3a HacTbpreaHe
BapabaH 3a HapAsBaHe
BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha eapo

BapaéaH 3a HaKb/iLBaHe Ha CUTHO

min/max

min/max

min/max

BapabaHHU Np1CTaBKK

BapabaH 3a HacTbpreaHe
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DWHO HaCTbPrBaHe Ha XPaHUTEHW NPo-
AYKTW, Hanp. A4KKW, TBbPA0 CUPEHE, KapTo-

ou.

bapabaH 3a HapA3BaHe

HapAsBaHe Ha XpaHUTeNHW NPOAYKTH Ha
Wwanbu, Hanp. KpacTasuLW, MOPKOBH, Yep-
BEHO LIBEK/TO, KapTODH.

bapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha eapo
HakbnueaHe Ha efipo Ha XpaHUTEe/HH
NPOAYKTH, Hanp. NI0A0BE ¥ 3eNEHYYLIM
(kaTo AGBIKK MM MOPKOBM), KAKTO U CH-
peHa (kato Gouda unm Edam).

bapabaH 3a HakbALBaHe Ha CUTHO
HaK"b}'ILlBaHe Ha CUTHO Ha XpaHUTETHU
npoaykTn, Hanp. A4KKW, N1040BE U 3e/eH-
yyum (kaTo AGBIKK, MOPKOBM UM KapTo-
®u), KakTo 1 cupeHa (kato Gouda uu
Edam). MNpean obpabdoTkaTa HapexeTe
XpaHUTeNHUTE NPOAYKTU Ha napyeTta C
pasMepu 0KOM0 2 X 2 cm.

3abenemku

® BapabaHHWTe NPUCTaBKKM He ca NOAXOAALM 3a 00-
paBoTBaHe Ha MHOTO MEKM /K CHITHO BNIAKHECTH
XPaHUTE/HK NPOAYKTH.

® [TpenopbuUMTENHOTO BPEME Ha HeMpeKbcHaTa pa-
60Ta e 2 MUHYTH.

Ynotpe6a Ha npucTaBKara 3a HakbiLBaHe
—our. El-Ed
MpucTaBka npeca 3a nnogose

Mpecarta 3a N10A0BE € NoAxoAALla 3a U3CTUCKBAHE
Ha COK OT MEKM XPaHWUTE/HW NPOAYKTH, Hanp. Aoma-
™, rpo3ae 6e3 CeMKU, AnHA 1 AGBKK.

06w npernen

—>our. Xl

Pes6oB npbcTeH 3a NpucTaskaTta npeca 3a
nnoaose

Perynupyema ato3a 3a nynn

[bpxay Ha GUATBPA C YNABTHUTENEH NPbC-
TeH

LLIHeK ¢ yrbTHUTEIeH NPBCTEH

Kopnyc 3a npuctaBkata npeca 3a nnoaose

A oyHua

OUNTbPHA BNOXKA GHHA

El  owmbpHa Broxka rpy6a

Perynupyema grosa
HOCDe,ElCTBOM perynpyemara aro3a onpenendare
KOHCUCTEHLUMATA Ha nyana.

3aBbpTaHe obpaTtHo Ha  [o-BnaxeH nyan 1 no-

YaCOBHMKOBATA CTPE/IKa Masiko COK
3aBbpTaHe Nno 4acoBHW-  [o-Cyx nynn u noseve
KoBaTa cTpesnika COK

3abenexmka: Korato perynvpyemara [iosa e 3asbp-
TAHA NPEKOMEPHO HaBLTPE, TA MOXE Aa Ce 3arylLuu

OT MHOTO TBbPA UK CyX Nynn. PassuiiTe perynvpye-
marta arsa uau A u3BadeTe usLaso.

CrnobaBaHe Ha NpUCTaBKaTa npeca 3a nno-
aose

3abenemka: Mpeau crnodasaHe NPoBEpeTe CLCTOA-
HUETO W NPABKUIHOTO MOMOXKEHUE HA YITbTHATENIHUTE
MPBCTEHM Ha LWHEKA 1 Jbpxaya Ha GuiTbpa. Hukora
He M3MNo3BanTe 6e3 YNTbTHATEHU NPBCTEHN U HU-
Kora He U3non3BaKiTe C NOBPEeAEHMU YNTbTHUTEHM
NPLCTEHM.

e 42 B 47
MoHTHpaHe Ha NpUcTaBKaTa npeca 3a nno-
nose

a7 48 B 50 |
YnoTpe6a Ha npucTaBKaTa npeca 3a nnogo-
Be

3abenemku

® [peau obpaboTkata npecara 3a naogose TpAdBa
[la e Hamb/IHO criaoBeHa v MOHTUPaHa NPaBKUIHO
Ha OCHOBHWA ype[.

= o Bpeme Ha npepabdoTtkata BHUMaBanuTe GUNTbp-
HaTa B/IoXKa W peryMpyemara [ito3a fa He ce 3a-
MyLIBAT, B MPOTUBEH C/lyyai € Bb3MOXHO MPOHUK-
BaHe Ha TEYHOCT B 3a1BUXXBAHETO W BLTPELLHOCTTa
Ha ypena. Makntouete HesabaBHO ypena, ako
npucTaBkaTa npeca 3a ni040Be e 3anylieHa.

— "O1cTPaHABaHe Ha HenarnpasHoCTH",
Crparmya 119

B CeMKWUTE Ha HAKOW MN/I0[0BE MMAT pa3Mep, CbMoc-
TaBuM C TO3KM Ha OTBOPUTE Ha GpuHaTa UK rpydata
duNTbPHA BNOXKA M Morar fia A 3anywart. Mpeau
npepadoTkaTta HaCTPOUTE [r03aTa Ha HacTporKa
3a no-B/iaxeH nynn. ToraBa ceMeHara ce npeco-
BaT C My/ina ot Aro3ara.

B HacuTHeTe rofieMuTe NiooBe, 3a a ce nodvpat
B OTBOPa 3a Mb/HeHe. OTCTpaHEeTe TBbPAM KOXH,
ctebna, CEMKU 1 KOCTHIKMU.

= He npepaboTBaiTe 3aMpaseH NnioLoBse.

B He ynpaHABaiTe rosaM HaTuCK ¢ nabyTeaua.

e 51 B 56
Paarno6aBsaHe Ha npucTaBKaTa npeca 3a
nnopose

—our. Bl -El
YKka3aHuA 3a NoYUCTBaHe

Cnepn ynotpeba HezabaBHO NOUNUCTETE BCUUKM YaC-
T, 3@ Aa M30ErHeTe 3aChXBaHe Ha OCTaTbLWTE.

> He 1anonssaiTe chabpXKaLy ankoxon noYucTea-
M Nnpenaparu.

> He 13nonsBaiTe 0CTPU, PEXELLM MK METaTHH
npeameTy.

> He uanonssaiiTe abpasnBHU KbPMW WK NOYUCTBA-
LM Npenaparu.

3abenemku

= B3emeTe noa BHUMaHWe NpenopbKMUTE 3a MOUNCT-
BaHe Ha CNeJHUTE YaCTh OT HepKaaema CToMa-
Ha: KOPNYC C METa/HU Kamepw, LHeK, pe360B
MPBCTEH, HOX, NEPPOPUPAHM IMCKOBE M Chl 3a
MbAHEHE.



- He usnonseaiite nouncTBaLv npenapatu, Cb-
IbpXally Xop, n3bensallm BelecTsa uam Conm
Ha cpedpo.

- YacTute oT HepbKaaeMa cTomaHa MoraT [ja ce
06e3LBeTAT Nopaan KOPO3UMBHOTO AEWCTBME Ha
HAKOW NMOUKCTBALLM Npenapatu.

- He ocTaBsiiTe yactuTe OT HepbXx/aaema CToMa-
Ha BbB BO/Ja 3a Jb/Ir0 Bpeme. B uacTHOCT BbB
BapOBWTa, TBbPAa BOJa Wv Boaa, Chabpxalla
KUCENMHW, Hanp. OLeT.

- [MNouncTBaiTe yacTuTe OT HepbKaaema cTomaHa
B ropHata KollHWLA Ha CbAOMWANHATA MallMHa
1 HE ' OCTaBAlTe B CbAOMWANHATA MallMHa
cnef NpUK/oYBaHe Ha npoLieca Ha MUeHe.

- Cnea nouyncTBaHETO NOACYLIETe YaCTUTE OT He-
pbXaaemMa CToMaHa v rv HaTpUITe ¢ Masko
01110, 3a [1a NPefoTBPAaTUTE OKUC/ABAHE.

= [JouncTBanTE TPYAHOLOCTHMHUTE MECTa MU MEC-
TaTa ¢ OCTpU pbOOBE C YeTKa 3a NOUUCTBaHE.

[MouncTBakTe OTAENHUTE YacTh Cnope] NOCOYEHOTO
B Tabnmuarta.

—our. [

C'bXpaHFIBaHe Ha oTAeNIHUTe YacTU

1. Cnefi NoUMCTBAHETO ChXPaHABANTE NOACYLIEHHTE
NPUHAANEXHOCTH Ha NPUCTaBKaTa MecoMenavka
B OTAE/IEHUETO 3a CbXPaHeHHe Ha uabyTeava.
—our. [l

2. 3a npubupaHe Ha nepdopUpaH1Te MCKOBE CBa-
NIeTe Kanaka Ha OTAe/IEHNETO 3a CbXpaHeHue Ha
ropHara cTpaHa Ha 0CHOBHMA ypeq. MocTaseTe
nepdoprUpaHnTE IMCKOBE BbPXY NPeaBuaeHHTE 3a
Le/Ta bpKauu u 0THOBO 3aTBOPETE Karnaka.

—our.[A
YKa3aHua 3a 06paboTka U npUmepHU
npunoxeHun
YKasaHus 3a 06paboTka
MpucTaBKka Mecomenauka
= Bcuuku nepdopupaHi AMCKoBe ca NoAXOAALM 3a
06paboTka Ha CypoBO MECo.
= HapexeTe MecoTo 1 roNIeMUTE XPaHUTEHK NMPO-
QlyKTW Ha mapyeTa C pasMepu 0koso 2 x 2 cm, 3a
[Nla ce NoBGMPaT B OTBOPA 3a Mb/HEHe.
= [pean oBpadoTkara oTcTpaHeTe TBbPAUTE KOM-
MOHEHTU Ha XpaHWTEeNHUTE NPOAYKTH, Hamp. Xpy-
LLANH, KOCTH U CYXOXKUINA.
MpucTaBKa 3a NbHEHe Ha Konbacu
® G npuctaBkaTa 3a Mb/iHeHe Ha kondacuk 06paboT-
BaiiTe camo GUHO pasapoBeHn XpaHUTeHK Npo-
DYKTH.

OTcTpaHABaHe Ha HEM3NPaBHOCTU

= [pean obpadoTkata HaKMCHeTe ecTecTBeHuTe 00-
BMBKM 3@ 0K010 10 MUHYTH B XNaaka Boga.

® He npenb/BaiiTe 06B1BKATa, B NPOTUBEH CryYai
kon6acuTe Morar Aa ce crnykar o Bpeme Ha Bape-
HE WM NeyYeHe.

MpumepHa peuenTa

Ty LLie HamepuTe NpUMepHa peLienTa, paspadoTeHa

cneunanyo 3a BawwA ypen.

Yunc ot cupeHe

CbcTaBku

® 1000 - 1500 g cupeHe yeabp

B 25— 4 4.1 MIAH YEPEH nunep

MpuroteaAHe

B HapexeTe CUPEHETO Yebp Ha napyeTa ¢ pasmep
2X2Xx2cmurv3ampaseTe 3a 24 yaca npu
-17 °C.

® [ogroTeeTe NpucTaBkara MecoMenayka ¢ GpuHuA
nepgpopupaH AncK 1 A nocTaseTe.

= CyneTe 3aMpaseH1Te napyeta CMpeHe B cbaa 3a
MbAHEHe.

® [JocTaBeTe BbPTALIMA Ce NPEBK/oYBATEN Hamax.

Mo Bpeme Ha oOpaboTkaTta cUneTe PaBHOMEPHO

3ampaseHuTe napyeTta cMpeHe B 0TBOPA 3a Mb/He-

HE M ' NPUTUCHETE Haaony ¢ u3byTeaua.

® OfpaboTeTe LANOTO KOIMUECTBO B PAMKUTE Ha
2 MUHYTH.

® [lo6aBeTe YepHWA N1nep U CMeceTe CbC CpeHe-
TO.

B 3arpeiite npeasaputenHo ¢ypHara Ha 200 °C.

MocTaBeTe Ha 4OCTaTb4HO Pa3CTOAHWE eaHa OT

[pyra masiku KynyuHKM CUpeHe BbpXxy 3acTesieHa ¢

XapTuA 3a NeyeHe TaBa v r’ NPUTUCHETE NEKO.

® [JocTaBeTe TaBaTta B NpeABapuTeNHO 3arpATaTa

bypHa, A0KaTO CUPEHETO Ce PasTonu.

OcTaBeTe roToBMA YMNC OT CUPEHE [1a Ce oxnaau

[I0CTaTbYHO NPean KOHCYMaLmA.

U3BuKBaHe Ha BONBAHUTENHN peuentu

> 3a 13BWKBaHE Ha JOMb/HUTENHU PELIENTU OHNanH
ckanupanTe cneanma QR koa.

HeusnpaBHocT MpuunHa u oTcTpaHABaHe Ha HEU3NPABHOCTH
YpenbT He cTapTupa 00padoT-  BbpTAWMAT ce NPeBK/I0YBATESN € HACTPOEH HEMPABMIHO.
Karta. » NocTaBseTe BbPTALMA Ce npeBkouBaTen Ha O npean oBpadoTkara.

XpaHuTeHUTE NPOAYKTH He ce
06padoTBaT, BbMPEKM Ue 0C-

HOBHMAT ypea padoTy. MECOMENauKa.

MpucTaBkaTa e 3anylleHa nopaau 3ak/eLleHn XpaHUTEHW NMPOIYKTH.
3abenexka: M3nonseaiite pesepcuBHaTa GyHKLMA CaMo C NpucTaskara

1. NocTaBeTe BLPTAWMA Ce NpeBkoYBaTen Ha O U n3yakanTe CnMpaHeTo

Ha ypena.
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HeusnpaBHocT MpuumnHa U oTcTpaHABaHe Ha HEU3NPABHOCTH

XpaHUTeHUTE NPOayKTM He ce 2. [locTaBeTe BLPTALLMA CE NPEBK/I0YBATESN Ha © 3a HAKOIKO CEeKYHM, 3a
06paboTBaTt, BbNPeKH Ue oc- [la cTapTvpate peBepcuBHaTa GyHKLMA W 1a 0ocBOBOANTE 3aK/eleHnTe
HOBHUAT ypen paboTw. XPaHWUTENHW NMPO/YKTH.
3. MauakanTe cnMpaHeTo Ha ypeaa.
4. MocTaBeTe BbPTALIMA CE NPEBK/IIOYBATEN Ha min M NMPOBEPETE Jau Xpa-
HUTE/IHUTE NPOYKTU OTHOBO Ce NpepadoTBaT HOPMaTHO.

3abenemKa: AKO HEW3NPABHOCTTA HE MOXE [1a CE OTCTPAHM MO TO3M HAUMH,
B3EMETE M0/l BHUMAHNUE CNEAHUTE CTBIKM.

1. MNocTaBeTe BbPTAWMA ce npeskaousaten Ha O u uayakanTe cnMpaHeTo
Ha ypena.

2. CsasieTte npucTtaskara v a pasrnoberte.

3. OTcTpaHeTe 3ak/elleHn XpaHUTENHK NPOAYKTU U NPOBEPETE Aanu B
npucTaeKarta wiam B XpaHUTEHUTE NPOAYKTH CE HaMMPaT KOCTH, CyXOXH-
JINA N Apyrv TBbPAN KOMMNOHEHTH.

CbeanHuTenaT Ha LWHeka e Bun NnpeToBapeH 1 ce e oTYynun Npu 3ananeHo-
TO MACTO 3a cYynBaHe.

3abenemKa: PeaepBHn YaCTv CbC 3a1a€HO MACTO 3a CUYNBaHE HE Ce Mok-
puvBaT OT HallaTa rapaHuua. HoB cbeaMHUTeN MOXe Aa Ce 3aKynu OT oTaena
no 06cnyxBaHe Ha KMeHT upes katanoxHusa Homep 10040650.

1. OTBUITE BUHTA 1 M3BAJETE NedeKTHUA CbeanHUTEN.
—our. 6
2. [NocTaBeTe HOBUA CHEAUHUTEN U TO 3aBUHTETE.

—our. [13

YpeawT ce u3knouBa no Bpe-  [BuratenaT e nperpan.
Me Ha obpaboTkara. 1. [NocTaBeTe BbPTALMA ce NpeBkAouBaTten Ha O 1 u3uakanTe CnMpaHeTo
Ha ypena.
2. OcTaBeTe ype/aa aa ce ox/1aau, 3a 1a leakTMBMpare salmrara cpelly
npeToBapBaHe.

XpaHMTe}'IHVITe npoaykKT He ce Pe3GOBMHT NPBCTEH HE € 3aBUHTEH MPaBUIHO WK HE € 3aTerHat A0CTaTby-
pasapobaBaT paBHOMEPHO. Ho.
» [poBepeTe fanu pe3doBUAT NPBLCTEH € PasnoNOXKeH NPaBUIHO BbPXY
pesBaTta Ha Koprnyca C MeTaslH1 KaMepu 1 e 3aTerHar 0CTaTbyHo.

Ot npecarta 3a NnogoBe He n3- Perynupauiara [io3a v GUNTBPHUAT E/1EMEHT ca 3arnylWeHH.
TYa COK UK NyNn, BbNPeku 1. MNocTaBeTe BbPTAWMA ce npeskaousaten Ha O u u3yakanTe cnMpaHeTo
ye OCHOBHMAT ype[ padoTu. Ha ypena.
2. He n3nonaeaite pesepcuBHaTa GpyHKLWA, 3a Aa n3berHeTe nospean Ha
ypena.
3. CsanleTte npucTaskara v A pasrnoberte.
4. OTCcTpaHeTe 3aceaHany XpaHUTeHW NPOAYKTH U MOYMCTETE LiaTeIHO
BCUUKM YaCTU.
5. BaemeTe noa BHMMaHWe BCUUKM yKasdaHua, Npeauy aa nanonssare npeca-
Ta 3a nio4oBe OTHOBO.
— "Mpuctaska npeca 3a ryiogqose”, Ctpaquya 118

I'IpenaBaHe 3a oTNagbLUM Ha U3Ne3Nu oT eNeKTPpHUYECKH U eNeKTPOHHKM ypeau (waste electrical

and electronic equipment - WEEE).
VHOTpeéa ypeau Tasu AMpeKTvBa pernameHT1pa Ba/IMaAHUTE B paMKu-
» [penaiite ypena 3a oTnagbLUy Mo eKoorochoo- Te Ha EC npaBuna 3a npvemaHe v U3rnonssaHe Ha
paseH HauuH. cTapu ypeau.

AkTyanHa MHPOPMaLMA OTHOCHO HaUMHWUTE Ha Npe- OTII.en no oscnymBaHe Ha KJIMeHTU

[aBaHe 3a OTNALbLY LWe NOy4nTe OT Bama cneLma- MO OPMALAATA CbaCHO Pernament (EU)

IN3npaH TbproeeL, KakTo 1 OT CbOTBETHATA OéLLU/IH— 2023/’:)826L‘Lue HamepwTe OHﬂa;IH Ha www.bosch-

ckaumrpaickaynpasa. home.com Ha CTpaHMLaTa Ha NPOAYKTA U CTPaHMLA-
TO3M ypes & 0B03HAUEH B CLOTBETCTBHE C €8~ 14 33 CepBMaHO OBCYXKBAHE Ha BAWMA YPE/ NPH Pb-
ponetickata ampektvea 2012/19/EC 3actapn  yogopcraara 3a ynoTpeda u AOMbAHATENHUTE [OKY-

— MEHTH.
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Be3sneka uk

m byab nacka, yBaxKHO NPoYUTanTe Lo IHCTPYKLtO.

m 36epexiTb IHCTPYKLO 1 iHpopMaLjito Npo Npunaa Ans nisHiloro KopUcTyBaHHA ado
[0N1A HACTYMHOr o BNacHUKa npunaay.

= He nigkntovavite npunaa, AKLO WOro NOLWKOMKEHO Mif Yac TPaHCMOPTYBaHHA.

KopucTyhTeca npuaaaoMm TinbKu:

B 3 OpPUriHA/TbHUMM YaCTUHAMM 1 NpUNaaaam.

® 1714 LiNeN, ONUCaHKX Y LKk IHCTPYKLT.

® 1A NoApiOHIOBaHHA cpUx ad0 BapeHux NPoayKTiB, Hanpukaaa M'aca, puov 1
OBOUIB.

= i HarnALOM.

= 117 00pOOKM NPOAYKTIB Y KiNIbKOCTI | 3 TOMBANICTIO, 3BUUYANHUMM ANA JOMALLHLOMO
rocnojapcraa.

B y NPUBATHMX IOMOrOCMNOAaPCTBaX i B 3aKPUTHUX NPUMILLEHHAX NOOYTOBOMO NpU3Have-
HHA 3a KIMHaTHOI TEMnepaTypu.

® Ha BUCOTI LWoHanbinbwe 2000 M Haa piBHEM MOPS.

O060B’A3KOBO BigKNtOUaNTe NpUNaa Bia eNekTPoMepexi B Taknx BUNaaKax: nicana Kox-

HOro BUKOPUCTaHHA; AKLLO BM 3a/MLLIaETe Npunan 6e3 Harnaay; nepea cknagaHHaM,

Po306upaHHAM aB0 OUULLEHHAM; Y Padi HABAMXEHHA 10 YaCTUH, AKi 00epTatoThCH; AKLLIO

BUHMKJ/1a HECMPAaBHICTb.

Ocobu 3 Pi3rUYHUMK, CEHCOPHUMK aO0 MEHTaNbHUMKM BadaMu abo 0cobu, AknM Bpakye

3HaHb Ta JOCBifY, MOXYTb KOPUCTYBATUCA NPUNaAoM 1LIe Nig HarnaaomM ado AKLLo

BOHW NMPOULLAM NiAroTOBKY 3 6€3MeYHOro KOPUCTYBaHHA NMPUIAA0M Ta PO3YMItOTh MOX-

JMBY Hebeaneky.

[itAM 3aO0pOHEHO rpaTtvca 3 NpuiaLom.

[itAM 3aO60POHEHO YMCTUTH 11 0OCIYroByBaTH NPWUAaA.

[itAM 3aB60poHEHO KOpUCTyBaTUCH UMM NpunagoM. Mpunag i kabenb XUBAeHHA /il

6eperTu Bia AiTew.

> Hikonun He BUKOPUCTOBYMTE MOLWKOMKEHUI MPUCTPIN.

» 3a00pOHEHO KOPUCTYBATACA NPKUAAA0OM, MOBEPXHA AKOro TPICHYIa Yn 3n1amanacs.

> He TATHITL 3@ MepexHUii kadenb, oo Bia’eaHaTU Npuiag Bif Mepexi. 3aBxan TArHITL
TiNIbKM 38 MEPEXHUI LLUTEKEP MEPEXHOMO Kabdesto.

> HKkLo npunaa abo MepexHuii Kadenb NOLIKOIKEHUI, HeraHo Bia'eaHanTe Mepexe-
BWM LUTEKEP PO3MNOaiNbHOMO 6/10Ka ab0 BUMKHITL 3an0OKHUK Y PO3MNOAIIBHOMY
onoui.

» 3aTenedoHyiTe 10 cepsicHOI cnyxou. —CropiHka 127

» [Tpvnand AO3BONEHO NiAKNOYATM 0O ENEKTPOMEPEXI M eKCnyaTyBaTH NWLLIE BiANOBIA-
HO A0 faHwWX, 3a3HaUYeHUX Ha 3aBOACHKIM TadnunuLi.

> 3a00POHAETLCA BUKOPUCTAHHA NpWAady B NMPUMILLEHHAX, e enekTpuyHa Mepexa He
obnaaHaHa 3a3eMItoBasIbHUM NPOBOAOM.

» B xoOHOMY pasi He NigkaYanTe npunaa 4o 30BHIWHLOrO PO3NOAINBHOMO MPUCTPOO
INA XMBNEHHA, HAaNpuKNag, Taimepa abo nynsTa AMCTaHLIRHOrO KepyBaHHs.

» PemoHTyBatV Npuaan A03BOEHO TiNlbKKU G axiBLAM.

» [1nA pemMOoHTY Npunaay 103BOAETLCA BUKOPUCTOBYBATU IULLE OPHTiHaIbHI 3anyacTu-
HMW.

> 106 yHMKHYTH HEGe3nekK, y pasi MoWKOAKEHHA Kabesto XMBNEHHA LbOro npunady
¥ioro 3amiHy Mae BUKOHYBaTH BUPOOHWK, CEPBICHUI LieHTP aBo ocoba 3 BiiNoBiAHO
KkBanidikadieto.

» Hikonu He 3aHyptoiTe Hi npunag, Hi Kabenb XMBNEeHHA Y BOAy M He MUITE B MOCYA0-
MWIHIR MaLLWHI,
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» BUKOPUCTOBYMTE Npunaa NvLLe B 3aKPUTUX MPUMILLIEHHAX.

» BepexiTb Npunag Bif BUCOKOI TeMnepaTypw  BONOTU,

> He MOXXHa UMCTUTH Npunaa 3a A0NOMOro NapoBoro abo BUCOKOTUCKOBOIO Npua-
ay.

» He gonyckaiTte KOHTakTy kabento XUBNEHHA 3 rapAYMMKM YaCcTUHAMKU NprUnady um
iHWKMMK Kepenamv Tenna.

» He gonyckanTte KOHTaKTy MEPeXHOro Kadesto 3 FroCTPUMU NpeameTamiu.

» He neperuHaiiTte, He nepeTuckanTe 1 He nepeodnagHyrTe Kadeb XKUBAEHHA.

> Y )KOOHOMY pasi He cTaBTe Npwuna Ha rapadi noBepxHi ado Nodn3y HKX.

» Pyku, BONoccs, o4Ar TOLWO cif TpumaTn Ha 6esneuHin BiacTaHi Bia YacTuH npunaay,
Lo 0OepTatoThCA.

> YCTaHOBMOBATH | 3HIMATK HAacaAKW MOXHA TiflbKW TO/i, KO NPUBO HEPYXOMUH, a
npunaa Bia'eaAHaHWI Bil eneKTpoMepexi.

» He NpocoByITE PyKY B 3aBaHTaXKyBaslbHy FOP/IOBUHY.

» [iaWTOBXYMTE MPOAYKTH Ti/TbKK LUITOBXaYEM.

> YacTuHM, LLIO MaKOTb MOMITHI TRILLMHM UM iHLLI NOWKOMKEHHA ab0 X HEe TPUMAOTLCA AK
chif, HeoOXiaAHO 3aMiHWTU OPUTiHATbHUMM 3anyYacTUHAMM.

» Cknanatu Hacaaku 6e3nocepenHbo Ha OCHOBHOMY 610U Npunaay 3aB0poHEHO.

» KopuctyBaTtuca HacagkaMm MOXHa Ti/bKK B NMOBHICTIO CKNaAeHOMY CTaHi.

> Hiko/M He TopKanTecA HOXIB | KpanoK ro/IMMK pyKamu.

> BepexiTb NakyBasibHi MaTepiany Big AiTew.

» He n03BONANTE OITAM rpatnca 3 NakyBa/ibHUM MaTepiaioM.

» BepexiTb APiBHI AeTani Big AiTeN.

» He no3BonanTe AitAM rpatvcsa 3 ApiOHUMK JeTanamu.

> BUKOHYMTE BKA3IBKM 3 UMLLIEHHS.

> [10BEPXHi, AKi KOHTAKTYIOTb 3 XapUYOBUMM NPOAYKTaMU, C/il YUCTUTU NEPEn KOXKHUM
KOPWUCTYBaAHHAM.

AK YHUKHYTH MaTepianbHUX 30UTKIB I3 Wika pna unwenns’

» KopWCTyBaTHCA NPMNaaoM 6e3 nepepsn MoxHa Hacaaka ana neuvea’
MaKcumym 12 xs. Nicna LbOro BUMKHITS Mpunan i LLlaTkyBanbha Hacaaka '
f:mee;gxégxonowm AO KIMHATHO! — "lllatkyBa/ibHa Hacanka', Cropinka 124

> 3aB0opOHEHO BMUKATH MOPOXHI Npunaa. HasaﬂKa—npec ana GpykTis’ -

> He BCcTaBnAnTe NpeaMeT, AK-0T Yepnaku, y - H«?Caﬂ/(a-ﬂpeCﬂﬂﬂ PPYKTIB,
3aBaHTaXyBasIbHY rOP/IOBMHY 200 KOpPMyc. CropiHka 124

> [lepea KOpUCTYBaHHAM NEPEBIPTE, UM HEMAE B PyKOATKM 1A TPaHCMOPTYBaHHA

3aBaHTaXyBa/IbHil FOPIOBUHI i KOPMNYCi CTOPOHHIX
npeamerTis.
» KateropnyHo 3a60pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATH

[MOBOPOTHMIA BUMMKAY 3 KiflbLIEM, LLIO CBIiTK-
ThCA

Hacaaky-npec ana GPyKTiB AnA BUYABIKOBAHHA KpinneHHa Ta npuMBoa AnA Hacaaok

COKY i3 Ay)ke TBepanx a00 BO/IOKHUCTHX MPOAYKTIB,

AK-OT MOPKBA, BYPAK un LnByNA. KHorika po3onokyBaHHs

3HailomMcTBO KpuLka siggineHHs ana 36epiraHs

ornaa (6 | BinnineHHa ana 36epiraHHA nepdopoBaHnx
[licnAa po3nakyBaHHA NEPEBIPTE, Y4 KOMMIEKT AnCKIB

MOBHWM | UM HE NOLWKOAMMO AKICb YACTUHM Nia Yac Micue ana 3bepiraHHa kadento
TPaHCNOPTYBaHHA.

—>Man. i Bl 3asantaxysansHa vawa

OCHOBHHI1 610K Npuiagdy Rl reuHTOBE KinbLE

IE]l  Hacanka-m'Acopy6ka Mep¢popoBaHHii AUCK i3 BEIMKMMU OTBOPAMM
Hacapnka ans kosbacok Hix

IB)  Hacagka ana ketde' MonaBanbHWW LHEK 3i 3UENIEHHAM




MeTanesui Kopnyc i3 kamepamu

MepdopoBaHui AnCK i3 cepeaHiMu
otBopamu’

MepdopoBaHui auCK i3 APIGHUMK OTBOPaMK

LLIToBxay 3 BiACIKOM i KpULLKOIO AnA 36epiraH-
HA

KoBBacHW1 HaKOHEYHMK

MigwMnHKKoBe KinbLe Ana KoBOACHOrO LNpPK-
ua
®opmyBasibHa NaacTMHa

Tpumay ana GopmyBasbHOI NNacTUHK

NEE B |E B &R BB

OnopHe KinbLe Nig Hacaaky anA neyrsa

3anexHo Big mogeni
MoBopoTHUI NepeMuKay

Cumeon DyHKUiA

max O6pobka NpoAayKTiB Ha HaMBULLW LLBK-
[IKOCTI.

min O6pobka NPoayKTiB Ha HMKUIK WBK-
KOCTI.

O 3ynuHka 08poOKH.

o 3BiNIbHEHHA 3aCTPATMX NPOAYKTIB Y-

HKLIiEIO peBepcy.

CaiTnoBe Kinbue
CBITNOBE KinbLie Ha MOBOPOTHOMY NepemukKadi
iHbOpMyeE Bac NPo podouMii CTaH npunaay.

Cratyc

[MpoTArom OCTaHHix

15 xBunuvH npunaga nig-
K/KOYEHO A0 enekTpoMe-
pexi, abo BiH 3aKiHUKB
006p00KY.

OB6pobka Ha LBKUAKOCTI
min, max 260 ©

Inaukauis

CBiTN0Be KiNnbLe CBIiTH-
ThCA 3 CEPEAHBLOIO
ACKpPaBICTIO

CBiTN0OBE KinbLe CBiTH-
TbCA 3 BUCOKOIO

ACKpaBiCTiO
CBiTnoBe KinbLe He cBi-  ® [Tpunagom He Kopw-
TUTBCA CTyBasnucs noHas

15 XBUAWH

= CripautoBasna cuctema
6esneku, aBo Ha npu-
nafli BAHUKa He-
CnpaBHiCTb

Mopana: loknaaHiwe ame. TyT:
— "Cucremn 6e3neku”, CtopiHka 123
— "YeyHeHHA HecripasHocTen", CTopiHka 126

dyHKUiA peBepcy

DyHKLiA peBepcy Cyrye AnaA 3BiNbHEHHA 3aCTPATINX
NPOYKTIB KOPOTKOYACHMM 3BOPOTHUM 0OEpTaHHAM
noAaBasibHOr o LIHEKa.

— "YeyHeHHA HecripaBHocTen", CTopiHka 126

Cucremu 6esneku

3axucT BiA NnepeBaHTaXeHHA

3axuCT Bif NepeBaHTaxeHHA 3anobirae NowKomKeH-
HIO ABWIYHA W iHLIMX YaCTWUH Yepes 3aBUCOKE
HaBaHTaXXEHHA.

— "VeyHeHHA HecripasHocTen", CropiHka 126
TennosaxMcHUA BUMUKaY

Y pasi nepesaHTaxeHHA abo neperpisy ABUryHa Te-
N103axUCHUIA BUMUKAY BUMWUKAE NpuUnag.

Micue 3agaHoro snomy

Ao nogaBanbHWi WHeK 61oKyeTbeA abo nepe-
BAHTAXYETLCA, 3UEN/IeHHA laMaeTbCA Y cneLiasbHo
nependayeHoMy MicLyi.

3axucT BiZi NOBTOPHOr0 BBIMKHEHHA

3axucT Bia MOBTOPHOIO BBIMKHEHHA 3arnofirae aBTo-
MaTUYHOMY 3anycKy 06poOKU MicaA 3HECTPYM/IEHHA
npuvnagy.

lMicnA 3HECTPYMAEHHA Npuaaa 3HOBY BMUKAETLCA.
3anyctuti 00poBKy MOXHa TisIbKu MiCAA TOro, AK BM
nosepHete nepemukay y noauuiio O.

EkcnnyaTauif

OuuweHHA npunagy i Horo aetaneu nepen

nepLUXM BAKOPUCTaHHAM

1. Vci petani, AKi KOHTaKTYtOTb i3 Xap4YoBUMHU
npoaykTamu, nepea nepLiMm KOPUCTYBaHHAM Cia
NMOMUTH.

2. [ligrotyWTe BUMWTI Vi BUCYLWIEHI AeTani 40 3a-
CTOCYBaHHA.

MiarotToBKka ocHOBHOro 6510Ka
—Mar. F1-HF

CKnagaHHA HacaaKu-M’ Acopy6Ku
—Mar. -

Po3miweHHA HacaaKku

g7 S B 11 |

PeKomeHaauii L1040 LUBUAKOCTI

Hana-
LUTYBaHHA

3acTocyBaHHA

min/max Hacanka-m'acopy6ka (nepdpoposaHi

mcku 3 mm, 4,5 mm, 8 Mm)

Hacapnka ana kosbacok

max Hacapgka ana ke66e

MepgoposaHi AuCKH

MepdopoBaHuit AUCK i3 APIGHAMM
oTBOpamu (3 mm)

MepdopoBaHni AUCK i3 cepeaHimMu
oTBOPamMu (4,5 Mm)

MepdopoBaHUi ANCK i3 BEMMKUMU
oTBOPaMH (8 Mm)

Hotatka: lNepdoposaHnm AMCKOM 3
BE/IMKUMU OTBOPaMU MOXHa 06pobaATH
KYPAUYi KiCTKH.
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06pobka npoayKTis
— Ma. KA -EE

HonaTkosi cnoco6u 3acTocyBaHHA

{06 ymoxnmBuTH nOoAaTKOBI COCoBGK 3aCTOCYBaH-
HA, NOEAHYITE 3 YaCTUHAMM HacaaKu-M ACOPYOKK
cneuianbHe npunaaas.

Hotatka: Cknaaits Hacaaky Ana 6axaHoro cnocody
3aCTOCyBaHHA. BUKOPUCTOBY#TE NiArOTOBNEHY
Hacaaky Tak, AK onnucaHo anA HaCaﬂKM-M’HCOpyéKM.
CKnafaHHA HacaaKku Anfa Kosbacok

Hacagka ana koB6acok npuaHaveHa, woo 3anoBHLo-
BaTW Gpapliem NPUPOAHI Ta WTy4Hi koBGacHi 060n0-
HKM i o6 G opMyBaTh KOBOACKM, AK-OT YeBaNUMYi.
—Mas. EE1- A

36upaHHA Hacanku anAa ke66e

Hacagka ana ke606e npuaatHa ana ¢ opMyBaHHA
KOHBEPTHKIB 3 TicTa abo papluy.

G 23 B 25
36MpaHHA KOHAUTEPCbKOi HacaaKu

Hacagka ana neunsa niaxoauTs, Wo06 popmysatu
NiCOYHE 7 iHLIE NeYnBo.

—>Man. B3 -

LI.IaTl(yBaana HacagKka

LLlaTkyBasibHa Hacaaka npuaHadeHa Anq warkyBaH-
HA, HATUPaHHA K Hapi3aHHA NPOAYKTIB, AK-OT CHUPY,

G PYKTIB Ta OBOUIB, MUrAaso 1 iHWKX ropixis abo
yepCTBUX OYI0UOK.

®dikcatop Ana 6apadaHHUX BCTaBOK

Kopnyc ana watkysanbHOi Hacaaku

LLiToBxay ansa wartkyBanbHOI Hacaaku

HaTtupansHuii 6apadaH

PizanbHuit 6apabaH

LLlaTkyBanbHuit GapadaH 3 BeNMKUMH
oTBOpamu

LLlaTkyBanbHui GapabdaH i3 ApiGHUMM
0TBOpPaMH

PeKomeHaauii Loa0 WBUAKOCTI

Hana-
LWITYBaHHA

3acTocyBaHHA

max HaTupansHuii 6apadaH

min/max PizanbHuit 6apabaH

LLlaTkyBanbHWit GapadaH 3 BeNMKUMH
oTBOpamu

min/max

LLlaTkyBanbHui GapadaH i3 ApiGHUMM
oTBOpaMu

min/max

BapabaHHi BcTaBKu

HatupanbHuit 6apadaH
[piGHe HaTMpaHHA NPOAYKTIB, HAaNPUKa
ropixis, TBEPAOrO CUPY, KapToni.

A\ Pizanbhui 6apabaH
\=l -~ HapisaHHa ckubKamu Takux NpoayKTiB, AK
,

oripku, MopKBa, BypAK un KapTonA.

LLlaTkyBanbHuMiA GapadaH 3 BeMKUMK
0TBOpPaMH

LllaTkyBaHHA NPOAYKTIB, AK-OT GPYKTU W
oBoui (Hanpwvknaa, AGyKa U4 MOpPKBa)
abo cup (Hanpuknap, rayna abo enam),
BE/IMKMMU LUMATKAMM.

LLlaTkyBanbHuii 6GapadaH i3 ApiGHUMM
oTBOpamu

[piBHe waTkyBaHHA Takux NPOAYKTiB, AK
ropixu, OBOYi A GPYKTH (Hanpuknag, ABNY-
Ka, MOpKBa, kapTtonnsa) abo cup (Hanpu-
knan, rayna aéo eaam). Mepen 06podkoto
HapisanTe NPOAyKTH WMmaTKamu npu-
61M3HO 2 X 2 CM.

\

HoTtatku

B BapabaHHUMK BCTaBKaMm1 He MOXHa 00poOnATH
nyxe M'AKi aBo ay»e BOMIOKHUCTI TPOAYKTH.

B PekoMeHoBaHui uac 6esnepepBHoi poBoTH
CTaHOBUTb 2 XBW/IWH.

BukopucTaHHA LWIaTKyBanbHOI HacaaKu
—Ma. R -

Hacapaka-npec ana ¢ppykKTis

Hacaaka-npec ana ¢pykTis Aa€ 3MOry BU4aB/oBaTH

CiK i3 TakMX M’AKUX NPOAYKTIB, AK MOMiZOPH, BUHO-
rpan 6e3 KicTouok, kaByHv i AGyKa.

Ornag

= Mar.

'BUHTOBE KinbLie Hacaaku-npeca AnAa GPyKTiB

PerynioBanbHa Hacaaka anAa ¢ pykToBoi
M’AKOTI

Tpumay GinsTpa 3 yWinbHIOBaIbHAM KiNbLEM

MonaBanbHWW LHEK 3 YLL|iIbHIOBA/TbHUM Ki-
NbLEM

Il Kopnyc Hacagku-npeca ana pykTis

E3A  BunyckHa nitika

@inbTpyBasbHa BCTaBKa 3 APiOHUMM
oTBOpamMu

(8] QinbTpyBasibHA BCTABKa 3 BEMKUMHU
oTBOpamu

Perymoaanbl-la Hacagka

3a 10NOMOrow peryntoBasibHOi Hacaaku MOXHa Bu-
3HayaTh KOHCUCTEHLiIO G PYKTOBOI M'AKOTI.

[NoBepTaHHA NPOTH
rOAWHHUKOBOI CTPINKM

Mokpiwa ¢pykToBa
M’AKOTb, MEHLLIE COKY

Cyxiwa ¢pykToBa
M’AKOTb, BiflbLe COKY

[ToBepTaHHA 3a roanH-
HWKOBOO CTPINKOO

HoTaTtka: AKLL0 BKPYTUTU peryntoBasnbHy Hacaaky
HaATO CWUIbHO, HAATO TBEpAA UM cyxa G pyKToBa
M’AKOTb MOXe 3a01TH peryoBanbHy Hacaaky. Tpoxu
BiAKPYTITb pery/toBanbHy Hacaaky abo NoBHICTIO
3HIMIT il



CxnapaHHA Hacaaku-npeca aAnA GpykTis

Horatka: Mepen cknagaHHAM Tpeda nepesipuTh
CTaH i NPaBUbHICTb YCTAHOBNEHHA YLL|iNIbHIOBATbHUX
Kinelb NoAaBasibHOrO LWHeKa v Tpumava einstpa.
Ekcnnyatauia 6e3 yulinbHioBanbHUX Kinelb i 3 no-
LUKODPKEHNUMM YLLINbHIOBASIBHUMM KiNbLAMM
3abopoHeHa.

E 42 B 47

YcTaHOBNeHHA HacaaKu-npeca anf GpyKTis

— Ma. IR -
BuKopucTaHHA HacaaKu-npeca anA GppyKTis

HotaTku

® Hacagaky-npec ana ¢ pykTis nepen 00pobKoto
HeoBXiAHO NOBHICTIO 3iGpaTit i NpaBu/ILHO
BCTAHOBMTM HA OCHOBHUIM G10K Npunaay.

= [ig yac 06pP0OOKM NKNbHYITE, o6 dinbTpyBasnbHa
BCTaBKa i peryntoBasnbHa Haca/ka He 3abuBanu-
CA, iHaKLUe piaMHa MoXe NoTpanuTy B NpuBo[ i
BCepeanHy npunaay. AKWo Hacaaka-npec ana
b pyKTiB 3abunaca, HeramHo 3ynuHITL Npunag.
— "VeyHeHHA HecripasHocTen", CropiHka 126

B HaciHHA [eAKMX NNOMIB Mae Takuii camui po3smip,
Lo ¥ ApiBHi aBo Benuki ¢inbTpyBasbHi 0TBOPH 1
MOXYTb 3a0UTH inbTPYBabHY BCTaBKYy. Mepen
06poBKoto BiaperyntonTe HOCUK y Bik BOMOTiLLOT
M’AKOTI. Y TaKkOMy pasi HaciHHA BUXoaMTUME 3
HOCKMKa pa3oM 3 M'AKOTTHO.

® Benuki ppyKTW cnig noapibHoBaTH, Lo BOHK
nomilianuca B 3aBaHTaxyBaslbHy FOPIOBUHY. Bu-
[nanAnTe TBepai WKIPKW, HACIHHA W KICTOUKM.

= He 06pobnANTe 3aMOPOXKEHI G PYKTH.

® He TUCHITb LUTOBXAYeM HaATO CU/LHO.

T 51 B 56 ]

Po36upaHHa Hacagku-npeca ana GppyKTis
— M. A -
Oornap YMLLEHHA

Opapaay nicnA KOPUCTyBaHHA OUUCTLTE BCi AeTani,
W06 3anuLLIKK HEe MPUCKXaU.

» He BUKOPWUCTOBYMTE 3aCOOM 1A OUMLLIEHHSA, L0
MiCTATb CNKPT.

» He BUKOPWUCTOBYITE 3arocTpeHi abo MeTanesi
npeameTy.

» He BUKOPWUCTOBYMTE XOPCTKi raHuipki abo 3acobm
[U1A OUMLLIEHHA.

HotaTku
u JlIoTpuMyHTECA PEKOMEHAALN i3 UMLLEHHA TaKnX

[eTanen 3 Hep)xaBKOoi CTani: METANEBUI KOPNYC i3

Kamepamu, NoaaBasibHUM LHEK, TBUHTOBE KiNnbLe,

HiXX, NepdOpOBaHi AUCKU ¥ 3aBaHTaXyBa/bHa Ya-

wa.

- He 3acTocoByiTe MUitHUX 32C00BiB, LLO MICTATbL
x10p, Binbinosayi abo coni cpibna.

— [eTani 3 Hep)aBKoi CTai MOXyTb 3MIHUTK KOJIP
YHaCnNiaok KOPO3IMHOMO BM/IMBY AEAKMX MUMHUX
3aco0iB.

— [eTani 3 Hep)aBKoi CTasi He MOXHa HaloBro
sanmuwatu y sogi. Lle oco6nmBo cTocyeThea
TBEPAOi BOAM, WO MICTUTb KanbLieBi coni, a Ta-

KOX BOM, LLIO MiCTUTb KUCIOTH (Hanpukag,
ouer).

— [Jletani 3 Hep>xaBKoi cTasi Cnig MUTU Y BEPXHLO-
MY KOLLIMKY MOCYIOMUIHOI MallnHK, a nican
3aBePLUEHHA LMKy HEranHo BUMMAaTH 3 Mallu-
HHU.

- Micna muTTA geTani 3 HepXxaBKoi cTasi HEOOXi-
[IHO MPOCYLUWTH 1 NPOTEePTH ONieto, o6 3arnobi-
ITW OKUCIEHHIO.

B Baxko[oCTyrHi MiclA aBo MicLA 3 rOCTPUMM Kpas-

MM CAif YMCTUTH LLITKOIO ASIA YMLLEHHA.

MouncTbTe OKpeMi aeTani, AK yKasaHo B Tabnui.
i 7=YA 60 |

36epiraHHA OKpeMUX AeTanen

1. YucTe 1 cyxe npunaana Hacagku-m'acopyoku
noknafiTh Ha 3GepiraHHA BCepeanHy WToBxauya.
—Man. Gl

2. lLlo6 nomicTuTv Ha 36epiraHHA NepdopOoBaHi
[IMCKU, 3HIMITb KPULLIKY BifaineHHs ana sbepiraHHa
3Bepxy OCHOBHOro 610ka npunagy. lNoknaaits
nepgopoBaHi AWCKHK Ha crelianbHo nepeadaveHi
TPUMaui; 3HOBY 3aUMHITb KPULLKY.

—Man.[A
BkasiBKku Lwoao o6po6Ku i npuknaam 3a-

CTOCYBaHHA

BKasiBKH Lo0A0 06pobKu

Hacagka-m’acopy6ka

= Yci nepdopoBaHi AMCKK npuaaTHi, Wwod o6pobnATH
cupe M’'Aco.

B Benuki luMaTku M'Aca 1 iHWKWX NPOAYKTIB i pi-
3at KyOrkamu NpuOn3HO 2 X 2 CM, L0 BOHM
MPOWLLN B 3aBaHTaXyBa/IbHY FOP/IOBUHY.

= [lepen 06poOKO0 BUAMITL i3 NPOAYKTIB TBEPAI Ya-
CTKM, AK-OT XPALLi, KICTKK aB0 CyXOXUNNA.

Hacagka ansa kos6acok

® Hacafkoto A1A KoBOacoK MoxHa 06po0nATv Ti-
JIbKW APiBHO NepemMeneHi npoayKTU.

B 3amouiTb HaTypasbHy 06010HKY Nepe 06podKoto
Ha 10 XBWAWH y Tenin BoAi.

® He 3anoBHI0ONTe KoBOACHY 0060I0HKY 3aHaATO Lii-
JIbHO, iHaKLWe KoBOACKK MOXYTb IOMHYTH Mia Yac
BapiHHA a00 CMaXKeHHA.

Mpuknag peuenty

TyT HaBeAEHO NpUKNaa peuenTy, CKnaaeHu cnewi-

anbHOro AnA Lboro npunagy.

CupHi uMncu

[HrpegieHTH

® 1000—1500r cupy venep

B 215—4 4. 1. MENEHOrO Neputo

MpurotyBaHHA

= [opiXTe cup Yeaep WwmaTkamy 3aBOinbLLIKK
2X2X2CM i 3aMOpOXyITE NPOTArOM 24 roauH
npv Temnepatypi-17 °C.

B YcTaTtKyiTe Hacadky-M'acopyoKy nepdopoBaHUM
[IMCKOM i3 PIOHMMM OTBOPAMM 1 YCTaHOBITh
Hacaaky Ha npunag.

B 3acunTe 3aMOPOXEHI LUMATKK CUPY B 3aBaHTaxy-
BaUIbHY yalLlly.

B [oBepHITb MepeMrKay y MONOXEHHA max.
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= Tlin yac 06poBkK PiBHOMIPHO AoaaBaiTe 3amopo-  JloaaTKOBI peuenTu

XeHi LUMaTKu CUPY B 3aBaHTaXyBasIbHy rOP/0BUHY

M NiOWTOBXyHTE LUTOBXaYeM.

PO3TONUTUCA.

® [[OTOBI CMPHI UMMCK Nepea CNoXuBaHHAM AocTar-

HbOKO MiPOD OXONOAITh.

O6p0biThb YCIO KifIbKICTb MPOTArOM 2 XBU/IWH.
[opaiTte nepeup i 3milianTe i3 CMpoM.

MporpivTe ayxosy wady ao 200 °C.

Posknafitb cMp ManeHbkUmu rpyaoyukamu 3 Ao-
CTaTHIMW NPOMiXXKaMW Ha AEKO, BUCTENEHE Kyi-
HapHUM Nanepom, i 3nerka nonpuTUcKamnTe.

B BCTaHOBITL 1€KO B NPOrpITY YXOBKY 1 AanTe cupy

» (1|06 oTpumaTH 4OAATKOBI peLenTH, 3ickaHyiTe
uevi QR-kop.

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEN

HecnpaBHicTb

MpuuyrHa h ycyHeHHA HecnpaBHOCTI

Mpunan He 3anyckae 06po6-
KYy.

HenpaBu/ibHO BCTAHOBNEHO NMOBOPOTHWUI NEpemMuKau.
> [epen 00pOBKOIO NOBEPHITL Nepemukay y noaudito O.

Mpwnan npawoe, ane
NPOAYKTH HE NepPeMeso0ThCA.

MpoayKT 3aCTPAMM 1 3aBUM Hacaaky.

HotaTtka: OyHKLjito peBepcy 3aCTOCOBYHTE TiflbkM 3 HAacaaKOto-M'ACOPYO-
Koto.

1. YCTaHoBITb MOBOPOTHWUM Nepemukay y nonoxeHHa O | 3auekanTte, AOKK
npwnag NoBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. Ha Kifnbka ceKyH yCTaHOBITh MOBOPOTHUI NepemMmkay y NMosIoKEHHA ©,
W06 3anycTUTH GYHKLiLO PEBEPCY i 3BiNbHUTK 3aCTPAMI NPOAYKTH.

3. BauekanTte, AOKM NpUaa NOBHICTIO 3YMUHUTLCA.

4. YCTaHOBITb MOBOPOTHMI MepemMmKay y NOMOXEHHA min i NEPEBIPTE, UM Bil-
HoBMMacA 3BMYaiiHa 06pobka NPoayKTIB.

HoTaTtKa: AKL0 HECNPABHICTb HE 3HMKNA, BUKOHAWTE OnucaHi Huxue aii.

1. YcTaHOBITL NOBOPOTHUI Nepemukay y nonoxeHHa O i 3auekanTe, JOKK
npunaz NoBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. 3HiMiTb | po36epiTb Hacaaky.

3. MpnbepiTb 3aCTPArNI NPOAYKTH; NepekoHanTecs, Wo Hi B Hacaaui, Hi B
npoAyKTax Hemae TBepanx YacTok, AK-OT 3ePHUH ab0 KICTOYOK.

3uenneHHA NoJaBanbHOro LHeKa NepeBaHTaxnnoca 1 nonamanocs B 3a-
[aHoMy Micui.

HotaTka: Ha 3anacHi aeTani 3 3a4aH1M MiCLIEM 3/10MY Halli rapaHTiviHi
3000B'A3aHHA HE NOLWKUpPIOOTLCA. HOBE 3uenieHHA MOXHa 3aMOBUTH B
cepBicHin cnyx6i 3a Homepom 10040650.

1. BianycTiTb rBMHT i 3HIMiTb 3iNCOBAHe 34eNEHHA.

RE 63

2. YCTaHOBITb | MPUIBUHTITb HOBE 3UENIEHHA.

—Man. [

Mpvnaa BUMUMKAETLCA Nif Yac
00poOKH.

[1BuryH neperpieca.

1. YCTaHOBITL NOBOPOTHUI Nepemukay y nonoxeHHa O i 3auekanTe, 1OKK
npunaa NoBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. [laiiTe npunaay OXonoHyTH, OO JeaKTUBYBATH 3aXMCT Bif NepeBaHTaxe-
HHA.

MpoayKTv He ApiOHATLCA Pi-
BHOMIiPHO.

['BUHTOBE KifbLie 3aTArHyTEe XMOHO ab0 HeJOCTATHLO TYro.
» [lepeBipTe, UM NPaBUILHO PO3MILLEHE MBUHTOBE KifbLie Ha Pi3bOi
MEeTaneBoro KOprycy 3 kamMepamu # Uv 40CTaTHO TYro BOHO 3aTATHyTE.

3 Hacaaku-npecy ana GpyKTiB
He iae cik aBo M'AKyLl, Xoua
OCHOBHWI G10K Npunaay npa-
LtoE.

3abunuca peryntoBanbHa Hacaaka i ¢inbTpyBasbHa BCTaBka.

1. YcTaHOBITL NOBOPOTHUI Nepemukay y nonoxeHHa O i 3auekanTe, JOKK
npunaz NoBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. He Kopu1CTyiTECA QYHKUIEK PEBEPCY, IHAKLLE MOX/IMBE MOLWKOMKEHHA
npunagy.

3. 3HiMiTb | po36epiTb Hacaaky.

4. MpuBepiTb 3aCTPArNI NPOAYKTH 1 PETENBHO NOYMCTLTE BCi AeTani.



HecnpagHicTb MpuuyrHa 1 yCyHEHHA HECNPaBHOCTI

3 Hacagku-npecy anAa ¢pykTis 5. Mepen NOBTOPHWM 3aCTOCYBaHHAM HacaKK-Npeca BUKOHaNTe BCi
He Viae cik abo M’AKyLL, Xoua BKa3iBKH.

OCHOBHWM 610K Npunany npa- — "Hacazka-npec 414 ¢pykTis", CropiHka 124

LIoE.

YTunisauia crapux npunagis €BpOreicsKoro cotoay, Woao NPUAHATTA Hasaa Ta
- . yTuniaauii GyBLUMX y BAKOPUCTaHHI Npunagis.
> Y1unisyiTe npunan eKkonoriyHum crocodom.

IHpopMaLito Woao akTyansHUx cnoco6is yTunisauii CepBICHI LeHTpH

MOXHa OTPUMATH Y MPoAaBLA Npunady abo opravis  BrpoOHuk: "BCX Xaysrepete MOX" Byn. Kapn-Bepi-
MICLIEBOrO CaMOBPALYBaHHA. LLtpace, 34, M. MioHxeH, 81739, HimeuunHa
ImnopTep: TOB "BCX MoByTosa TexHika", 03124,
M.KwiB, Byn.BonHosackka, 10/14 kopn.b, YkpaiHa
IHdopmadito 3rigHo 3 pernamerTom (EU) 2023/826
MOXHa 3HaWTW B Mepexi IHTEpHET 3a apecoto
www.bosch-home.com Ha CTOpiHLi BUp0oOy ¥
CEPBICHIM CTOPIHLIi BALLOro npuaaay B iHCTPYKLiAX 3
ekcnayartadii i B 0AaTKOBUX AOKYMEHTAX.

Ller npunan MmapkipoBaHo 3riaHO NONOXeHb
E: eBponencbkoi AupekTtuan 2012/19/EU

CTOCOBHO €N1EeKTPOHHKUX Ta e1eKTponpunaais,

wo 6ynu y BUKopucTaHHi (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). [iInpektvsoto u-
3HaYalTLCA MOXJIMBOCTI, AKi € AINCHUMK Y Mexax

BesonacHocTb ru

® BHUMAaTEbHO NpoUnMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO.

m COXpaH1TE MHCTPYKLIMIO M MHD OPMaLMIo O Npubope AnA AanbHERLIEero NCnoab30Ba-
HWA WY INA Nepefayn Caeayrolemy BnaaenbLy.

m B ciyyae oOHapyXeHUs NOBPEXAEHWH, CBA3AHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKOW, HE Noj-
KntoyanTe npuoop.

NcnonbayiTe Npudop TONMLKO:

B C OPUrMHA/IbHEIMU YACTAMM U MPUHAANEXHOCTAMM.

B 1719 JOMOMHUTENbHbIX MPUKAAAHbLIX 38484, ONUCaHHbLIX B 9TOM MHCTPYK LM,

B 1719 U3ME/IbYEHMA ChIPbIX MM BapEHbIX MPOAYKTOB, TAKUX Kak MACO, PbiOa 1 OBOLLM.

® 1101 MPUCMOTPOM;

® /1A NnepepadoTKi KOMMUecTBa NpoayKTOB U BpeMeHn 00padoTKu, XapakTepHbIX ANf
JomallHero Xxo3fa1cTBa;

® B OLITOBbLIX YC/IOBUAX U B 3aKPbIThIX MOMELEHUAX AOMALLIHUX XO3ANCTB Npu KOMHAT-
HOW Temneparype.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haf YpOBHEM MOPSA.

Mocne Kaxaoro NnpuMeHeHUs, BO BpeMA 0Tbesaa, nepea cOopKor, pasdopKom uam

OUUCTKOM, €C/IM Bbl KACAeTECh BpallatoWmMXca AeTanen,, a Takxe B ciyyae Hemcrnpas-

HOCTM 00A3aTeIbHO OTCOEAMHUTE NPUOOP OT CETH.

OTOT NPMBOP MOrYT UCMOML30BATL LA C OrPAHUYEHHBIMUA HUIUYECKUMU, CEHCOPHbI-

MW WK YMCTBEHHBLIMK CMIOCOOHOCTAMM UM HE UMEIOLLIMMM [OCTATOYHOr O OMbiTa UK

3HaHWM1, eC/M OHWM HAXOAATCA MO NPUCMOTPOM UK MOC/E NONYUYEHWUA YKasaHui no

6e30nacHOMY UCNOMNL30BaHKIO Nprdopa 1 NOC/e TOro, Kak OHW OCO3Ha/IM ONAaCHOCTH,

CBA3AHHbIE C HeNpPaBW/IbHbIM UCMOML30BAHUEM.

[eTam 3anpelleHo nrpats ¢ TprndopomM.

OuncTky 1 obcnyxunBaHue npudopa 3anpeLiaeTca BuINOAHATL ASTAM.

MpnBop Henb3A UCNoNL30BaTh AeTAM. He gonyckanTe aete Kk npubopy 1M ero ceTeBo-

My MPOoBOAY.

» Hukoraa He Cnonb3ynTe NOBPEXAeHHbIN NPUoop.

» Kateropuuecku sanpeLiaerca akcnayaraumsa npndopa, NOBEPXHOCTb KOTOPOro nMe-
eT TPeLWUHbI UK NOBPEeXaeHa.

» 3anpeljaeTca TAHYTb 32 CEeTeBOW Kadeb, UTOObl OTCOEANHUTL MPUOOP OT CETHU B/1eK-
TponuTaHWs. BelHUMaNTe U3 PO3ETKM BUJIKY CETEBOrO Kadens.
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» B cnyuae nospexaeHua npuéopa unm ceteBoro kadena HemMeAneHHO BbIHbTE BU/KY
ceTeBoro kabesna U3 PO3ETKW UK OTKIKOUUTE NPeaoXpaH1TeNb B 6/10Kke NpeaoxpaHu-
Tenew.

» OBpatnTech B CepBUCHYIO cnyxoy. = Ctparuya 133

» [pu nodkntoueHr npubopa u ero aKcnayataumn codnoaante aaHHsle, NpuBeaeH-
Hble Ha GUPMEHHOW Tabnnuke.

» 3anpellaeTtca ocHallaTb NpOOP BHELWHWUM NepekodaTenem, Hanpumep, TanMepom
WK NyNbTOM AUCTaHLUMOHHOIO YNpaBneHua.

> PeMOoHTHpOBaTL NPUOOP pPaspeLlasTca TONbLKO KBaTMPULMPOBAHHLIM CrieLuancTam.

» [1nA pemoHTa Nprdopa MOXXHO UCMONL30BATbL TO/ILKO OPUrMHASbHBIE 3aMYacTy.

» Bo nsbexaHue onacHocTel 3aMmeHa NoBpexXAeHHOro ceteBoro kabens gaHHoro npu-
Bopa MOXeT BbITb BbINOSHEHA TOMBLKO NMPOU3BOAUTENEM UK aBTOPU3OBAHHON UM
CEPBUCHON CNYXOO0K MO0 NIMLIOM, UMEIOLLIMM aHANOTMUYHYIO KBaSIMPUKaLMIO.

» Kateropuuecku sanpeLlaeTca norpyxats npuéop B BOAY WK NMOMELLATL 8ro B Nocy-
[OMOEYHYIO MalLLMHYy.

> icnonbaynTe Nnprdop TOMLKO B 3aKPLITOM NOMELLEHUM.

> He nonbayrTeck NpuOOPOM NpU CAULLIKOM BLICOKOM TEMMNepaType Uin BAaXHOCTU.

> He ncnonbayinTte ana ouMcTki nprdopa napooUnCTUTENM UK OUUCTUTENN BLICOKOMO
[aBneHuA.

> Hu B KOEM Cnyyae He fonyckanTe KOHTakTa CeTeBoro Kadesns ¢ ropAYMMM YaCTAMM
npndopa UM ¢ UCTOUHUKaMM Tenna.

> Hu B KOEM Cnyyae He AonyckanTe KoHTakTa ceTeBoro kadensa ¢ OCTPLIMKU KOHLaMK
WK KPOMKaMHK.

» 3anpellaeTca neperubartb, 3alieMnaTs an nepeoOopyaoBaTh CeTeBol Kabe k.

» Hukoraa He cTaBbTe NPMOOP Ha ropAYMe NOBEPXHOCTU UK PALOM C HUMM.

» He nonyckanTe KOHTaKTa pyK, BOA0OC, OAEXbl v APYrvMX NPEAMETOB C BpallatoWmmMu-
cA getanamu.

» Hacaaku MOXHO yCTaHaBIMBaTh M CHUMATh TO/IbKO MOC/e OCTaHOBKM NpUBOAa U OT-
coeanHeHrda npudopa oT CeTH.

> He onyckanTe pyku B 3arpy30YHbIf CTBOS.

» [1nA noATankuMBaH1A NPOAYKTOB MCMOb3YWTE TO/IbKO TONKATESb.

» YacTtn npubopa ¢ TpelmHamMu Unun ApyruMu NOBPEXAEHUAMM, & TAKXKE C HEMTOTHOM
nocaakow JOMKHbI ObITb 3aMEHEHbl OPUTMHANTBHBIMU YaCTAMMU.

» Cobupatb Hacaaku NpAMO Ha B10Ke ABWraTtess 3anpeLleHo.

» cnonb3oBaTh HAcaaKki MOXHO TOILKO B YXKe NMOSIHOCThO COOPaHHOM COCTOAHMM.

> He TporanTe OCTPble HOXM U KPOMKHM FOIbIMKU PYKaMMK.

> He noanyckanTe AeTen K ynakoBOYHOMY Matepuany.

> He no3BonAnTe AeTAM Urpath C yNakOBOUHLIM MaTEPHUAOM.

» He noanyckanTe geten K MeNKumM aetanam.

> He no3BonAnTe AeTAM Urpath C MENKUMU AETANIAMM.

» CobnonaiTe ykasaHua no o4UncTke.

> [1OBEPXHOCTH, KOHTAKTUPYIOLLME C NPOAyKTamu NUTaHKA, CleayeT oudllaTb nepen
KaXkablM MCMONL30BAHWUEM.

MpenoTBpalleHne maTepUanbHOro » [epen “cnonb3oBaHUeM NPOBEPLTE 3arpy30UHbIi
ymep6a CTBOJ1 ¥ KOPMYC Ha Ha/iMune NOCTOPOHHUX Npea-
METOB.

» He vcnoneayite npubop 6e3 nepepbiBa AosblIE > He ucnonbaynTe Hacaaky-npecc AnA OTxuMa coka
yeM 12 MuH. Nocne 3Toro BelkOUKTE NPUBOP K1 ANA NepepaboTKn OUeHb TBEPAbIX MM BOOKHK-
[anTe emy OCTbITb 4O KOMHATHOW Temnepartypbl. CTbIX NPOAYKTOB, HANPUMEP, MOPKOBK, CBEK/IbI

» Huvkoraa He BktoyanTe Nnprudop BXONOCTYIO. 1nn nyka-nopes.

» He BBOAMTE KakKne-TMOO NpeameThl B 3arpy304UHbIi
CTBOJ1 UM KOPMYC, HAaNpUMep, pasnBaTesibHyo
JTOXKKY.



3HaKoMCTBO ¢ Npubopom

MoBOpPOTHLIN NepeKntoyaTenb

O630p Cumeon  ®YHKUMA
Mocne pacnakoski NPOBEPLTE BCE AETA/M Ha OTCYT-  may MepepadoTka NPoAYKTOB Ha MaKCH-
CTBME TPAHCMOPTHBLIX MOBPEXAESHWI, & TaKXKe MaIbHO# CKOPOCTH.
KOMIMIEKTHOCTb MOCTABKM. - -
—Puc. i min MepepaboTka NPOAYKTOB Ha HUBKOJA
A CKOPOCTH.
=\ Brok asurarens O OctaHoBka nepepadoTki.
IE]  Hacanka-mAcopyoka s} OcBoBOXAEHNE 3aCTPABLLMX NPOAYK-
Hacaaka ana Habueky konbac TOB yHKLUMEH pesepca.
[B] Hacaaka-keb6e' CeeTAuleeca KonbLUO
ERET T CBaeTALleeca KOMbLO Ha NOBOPOTHOM Nepeksiiova-
A Tene otoépaxaeT MHGOPMALMIO O paboueM COCTOR-

Hacazka-wa6noH anq sbineyku ' HUW BaLLero npuéopa.
Hacanka anf WHKOBKK ' WHavkauua Cratyc

_) 1 " ~

Hacapka ana wnrkoskn', Ctparmya 130 Cgetaweeca KoMbLO ro-  YCTPORGTBO GbIN0 NOA-

Hacaaka-npecc ana omknma coka' DWT CO CPeAHENR APKO-  K/IIOYEHO B TEUEHME Mo-

— "Hacanka-rnpecc 419 omxuma coka”, CTbtO CnegHux 15 MUHYT, unm

Crpanuia 131

oBpaboTka 3aBepLuna.

Haknankv pykoAToK Ana nepemeLeHun

HOBOpOTHbIH BbIK/TtOUaTENb CO CBETALMMCA
KO/1bLIOM

KpenneHnue v npuBoad Hacadku

KHonka ¢pukcauum

Kpbilka 0TaeneH1a ans xpaHeHus

Otnenenve ana XpaHeHnA G OPMOBOUHbIX
[NCKOB

Ortcek ana XpaHeHuA kabens

3arpy304HbIi 10TOK

KonbLo ¢ pessbboi

DOPMOBOUHBIV AUCK ANA KPYMHOW PyOKu

Hox

LLIHek co cuenneHnem

MeTtannuyeckui kopnyc

DOPMOBOYHbINA AUCK /1A CPEAHEN PyOKK '

DOPMOBOUHBIA AUCK A1A MEKOR PyOKK '

Tonkatenb C OTCEeKOM 1A XPaHeHUA U KPbILL-
KOM

Tpybka kondacHoro wnpuua

OnopHbIM AncK Ansa kondacHoro wnpuua

DOpPMOBOYHAA N1aHkKa

[epxatens @OpMOBOYHOM NNaHKK

OnopHbIM AnMCK Hacaaku-lWwabnoHa AnA Beiney-
Ku

N EEEE B REERREEER 2 A5E NS

" B 3aBUGMMOCTH OT monenun

CaeTALleeca KonbLo ro-
PUT C BbICOKOM APKO-
CTblO

MepepaboTka B pexume
min, max Un 9]

CaeTALleeca KobLO He
CBETUTCAH

= YCTPOMCTBO HE UCTOSb-
3oBasiock 6onee 15
MUHYT

= BktoueHa cuctema
6e30nacHoOCTH, Uu
MMEeeT MecTo owunbka
yCTpomncTBa

PekomeHgauua: [1oNONHUTENbHBIE CBEAEHUA CM.
30€ech:

— "Cuctembl 6e3onacHoctv”, Ctparuia 129

— "YerpaHeHue HeucripasHocTen', Crpanuya 132

DYHKUUA peBepca

DyHKLMA pEBEPCA CYXKUT /1A TOr0, UTOOLI NyTEM
KpaTKOBPEMEHHOI0 0OPaTHOMO BPaLLEHHUA WHeKa
0ocB060XaaTh 3aCTPABLIME NPOAYKTHI.

— "VerpaHenne HencrnipasHocten", Ctpanmya 132
CucTembl 6e30nacHOCTH

3awuTa oT neperpysku

3aluuTa oT neperpyaku NpenaTcTByeT NOBPEXAEHUIO
3/1EKTPOMOTOPA M APYIMX KOMMOHEHTOB BCEACTBUE
C/IMLWKOM BbICOKOM Harpyaku.

—> "VerpaHenne HeucripasHocten", Ctpanmya 132

BobiknroyaTenb TennosawmThbl

B criyuae neperpysku uiv neperpesa ABUratesia sbi-
K/touatesb Ternio3aliuTsl BbIKIoUaeT npuoop.
3apaHHOe MecTo cnoma

B cnyuae 610KMPOBKM UK Neperpysku aepxarens
LHeKa cLenneHne NoMaeTca B CreLmanbHo npeay-
CMOTPEHHOM MecTe.

BROKMPOBKa NOBTOPHOIO BKIFOUEHUSA
BNoK1pOBKa NOBTOPHOIO BK/IKOUEHWUA NPEnATCTBYeT
TOMY, UTO NPUOOP CaM 3anycTuT NepepadoTKy nocne
c60A B SHEProCHaBXeHWM.

Mocne c60A B 9HeprocHabxeHur Npuéop cHoBa
BktoueH. OaHako nepepadoTky MOXHO 3anyCTUThb
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CHOBa /11lb Nocne yCTaHOBKKU MOBOPOTHOIO

nepekaoyartena B noaoxeHne Q.

AKcnnyaTtaumna

Ouunctka npubopa v oTAeNbHLIX geTanen

nepea nepBbiM UCNONb30BaHUEM

1. Bce netanu, conpukacatowmeca ¢ npoaykTamu,
cnenyet O4YUCTUTbL Nepe NepBbiM NCMNO1Ib30BAHK-
eM.

2. OUMLLEHHbIE ¥ MPOCYLLEHHbIE AETaM NOOXUTE
HaroToBse A/1A UCMOb30BaHUA.

MoaroTtoeka 6noka asuratens
—rPuc. A-H

C6opka HacaaKkn-mMAcopy6Ku
—Puc. IE1-Kd

YcTaHOBKa HacaaKu

—ruc. E1- Kl

PeKomeHAaLmnu1 No HacTPoiKe CKOPOCTH

Hactpon-
Ka

MpumeHeHue

min/max Hacanka-macopyoka (¢ OpMOBOUHbIE

avcku 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

Hacapaka ana Habweku kondac

max Hacanka-ke66e

C6opka Hacaaku-ke66e

Hacanka-ke66e UCNIoNb3yeTCA MpW BbINENMBaHM
WN30eNui U3 TECTa WM MACHOTO dapLua.

daZeA 23 B 25 |

C6opka HacaaKu-luabnoHa AnA BbINEUKHU
Hacagka-wa6oH AnA BeINeYKH NoaxoauT and Gpop-
MOBaHWA NECOUYHOrO W APYroro NeyeHbA.

— Puc. EX- B

Hacanka anf LLMHKOBKH

HacaﬂKa ANA WKUHKOBKK UCNOb3YETCA NpK LUMHKOB-
Ke, HaTMpaHun n Hape3aHun NpoayKToB, HanpumMmep

cblpa, OBOLLEW 1 GPYKTOB, MUHAANBHBIX U MPOUMX
OPEXOB, a TaKXe Cyxux Oynouek.

3atBop Ans 6apadaHHbIX BCTaBOK

Kopnyc Hacaaku AnA WWHKOBKH

Tonkatens Hacaaku AnA LWMHKOBKK

TepouHblli 6apadaH

BapabaHuuk AN Hapesku

bapabaH 1A KpynHOM WWHKOBKM

bapa®aH ana MenKon WWHKOBKK

¢0pMOBO‘-IHbIe AWCKH

PeKkomeHAaLMK No HAaCTPOIKe CKOPOCTHU

DOPMOBOUHbIV ANCK A7 MeNKOW pyOKu
(3 MMm)

Hactpowu-
Ka

lNpumeHeHHne

DOPMOBOUHBIV AWCK A7 CpeaHENR pyoKu
(4,5 Mm)

max TepouHblii GapadaH

min/max BapabaHuurk ana Hapesku

min/max bapabaH 1A KpynHOM WWHKOBKM

DOPMOBOUHbIV AUCK ANA KPYNHOW PyOKM
(8 Mm)

MpumeuyaHue: DOPMOBOUHBIM ANCKOM
[11A KPYMHOM pyBKK MOXHO nepepadartbl-
BaTb KYPUHbIE KOCTH.

min/max BapabaH 1A MenKow LMHKOBKK

BapabaHHble BCTaBKU

O6paboTka npoayKToB
el 12 B 18 |

JlononHutenbHble GYHKLUMH

Couertan NnpnuHagnexxHoCTn ¢ YaCTAMU Hacaakn-ma-
CODyf)KM, MOXXHO BbINOJIHATL OMNONHUTENbHbIE PYHK-
Lmn.

Mpumeuanune: Cobepute Hacaaky [nA BbINONHEHUA
xenaemon GyHKLMK. Mcnonb3ynTe NOArOTOBIEHHYIO
Hacagky, Kak onMcaHo AnA Hacaaku-MAcopyoOKHu.
C6opka Hacanku ana Habuekn konbac

Hacanka ana HaBueku konBac NoaxoauT AnA 3anos-
HEeHWA (DapUJeM MCKYCCTBEHHbIX 1 HATYypPa/ibHbIX o060-
JIoUeK, a TaKkxe ana GopMUpOBaHUaA Kondacok, Ta-
KWX KaK YeBanyunyu.

—ruc. KE1-EA

TepouHblit 6apabdaH
Menkoe HaTpaHue NpoayKToB, Hanpu-
MEP OPEXOB, TBEPAOrO Chipa, KapTohena.

BapabaHuvk ana Hapesku

Hapeska nomtvkamv NnpoayKToB, Hanpu-
Mep OrypLiOB, MOPKOBH, CBEK/Ibl, KAPTO-
denv.

BapabaH a1a KpyrnHOw LUMHKOBKK
LLInHKOBKa NpoayKTOB, HAaNpUmMep e pyk-
TOB 1 0BOLLEN (AGN0K, MOPKOBM 1 T.1.)
WM cbipa (Takoro Kak rayaa, a3aam), Kpyn-
HbIMUK KYCOUKaMM.

BapabaH Ana Menkom WHHKOBKK
LLInHkoBKa NpoayKTOB, HAaNpUMep ope-
XOB, P PYKTOB v 0BOLLE# (AGNOK, MOPKOBM
nnn KapTodensa) uau colpa (Takoro Kak
rayaa, aaam), MeskuMmu Kycoukamu.
Mepen nepepadoTKoi NopexsTe
Bonblure NPOAYKTLI Ha KyCOUKK pasme-
POM MpKM. 2 X 2 CM.




YKasaHuna

® bapabaHHble BCTABKW HE MPUIoaHbI A nepepa-
6OTKM OUEHb MATKWUX UK OYEHb BOSIOKHUCTLIX MPO-
[IYKTOB.

B PeKOMeHIyemMoe Bpems HenpepbiBHOM padoTsl Co-
CTaBNAET 2 MUHYTBI.

Ucnonb3osaHue HacaaKu ANA LUMHKOBKM
el 31§ 40|
Hacanl(a-npecc And oTUMa CoOKa

Hacaaka-npecc ana oTxvMma coka npeaHasHaveHa
[ONA OTXMMA COKa U3 MATKMX NPOAYKTOB, HANPUMEP,
TOMAaTOB, BUHOrpada 6e3 koctouek, apOysos 1
ABMOK.

0630p

— Puc.

KonbLo ¢ pe3bOoi Hacaaku-npecca ans oT-
Xuma coka

Perynmpyemblit HaKOHEYHUK ANA MAKOTU

[epxatens GpunbTpa ¢ ynaoTHUTENbHBIM
KOJIbLIOM

LLIHek ¢ ynnoTHATENbHBIM KOMbLIOM

El  Kopnyc Hacagku-npecca ana omkuMa coka

IA  BuinyckHas BopoHka

DUNLTP TOHKOM OUNUCTKH

El  ounstp rpyboit ounctku

Perynupyrollaa HacaaKa
Perynvpytolen Hacaakon yctaHaBMBaeTCA KOHCU-
CTEHLWA MAKOTH.

BpalieHne npoTtus yaco- bonee BnaxHaa MAKOTb 1
BOM CTPEsIKM MEHbLLE CoKa

BpatleHue no yacoso  bonee cyxaA MAKOTb U
cTpenke 6onblie coka

MpumeuaHue: Ecnv perynmpyiollan Hacaaka BKpy-
YeHa C/MLLKOM CU/IbHO, TO OUEeHb MIOTHAA WK CyXan
MAKOTb MOXET 3aCOPUTH ee. BhIKpyTuTe perympyto-
Lyt HAcaKy uyTb OO/bLLE UM CHUMUTE ee.

C60p|(a HacaaKu-npecca anda oT1MMma coka
Mpumeuanue: MNepen c6OPKON NPOBEPLTE COCTOA-
HWe 1 NPaBUIbHOCTL NOCAAKM YNIOTHUTENBHbBIX KO-
neu WwHeka v gepxarena ¢punstpa. Hukoraa He uc-

ﬂOJ'IbSyI;ITe Hacaaky 6es YNNOTHUTENbHLIX KOM1eU Uan
C noBpexaeHHbIMK YNNOTHUTE/IbHbIMWU KO/1bLIaMMU.

—Puc. EA - IEX
YcTaHOBKa HacaAKW-Npecca AnA OTKMMa Co-
Ka

— Pue. EEL -
Ucnonb3oBaHKe HacaaKu-Npecca AN OTHHU-
Ma coKa

YKasaHuna

® [epen nepepadoTKoW HacaaKy-NPece AnA OTKu-
Ma coka HeoOXoaMMo NOHOCTLIO coBpaTh M yCTa-
HOBWTb HaaexalMm o6pa3om Ha 610Ke aBuraTe-
nA.

= Bo BpemA nepepadoTku CreauTe 3a Tem, UToOb!
GUNLTP M perynvpytollan Hacaaka He 3acops-
JIUCb, MHAYE XMIKOCTb MOXET MPOHWUKHYTh B MPH-
BOJ v BHYTPb Npubopa. Ecnv Hacaaka-npecc ans
OTXXMMa COKa 3aCopUIack, Cpasy Xe BbIK/oUunTe
npuéop.
— "YerpaHenme HeucrnipasHocTten", Ctpanmya 132

= CemeHa HeKOTOPbIX (PYKTOB UMEIOT MOYTU Takor
Xe pasmep, UTo ¥ OTBEPCTUA GUNbTPA TOHKOM UK
rpyOoK OUMCTKK, MOITOMY CEMEHA MOTYT 3aCOPUThL
ounbTp. Mepea nepepaboTKon yCTaHOBUTE pery-
JIMPYIOLLYIO FOMIOBKY B NOJSIOXEHWe 11A 00paboTKu
BN&XHOW N10A0BOM MAKOTH. [Mpu STOW HacTporke
cemMeHa BblaB/MBalOTCA 13 r0/I0OBKM BMECTE C
M1040BOW MAKOTbIO.

® YT00bl KPYMHbIE GPYKTHI MPOLK B 3arpy304HbIN
natpybok, ux cneayet uaMenbunTh. Yaanante
YKECTKYH KOXYPY, M0A0HOXKH, CEMEHa U KOCTOU-
K.

B 3anpelleHo nepepadaTthiBaTh 3aMOPOXEHHbIE

OPYKTI.
= He HajaBNMBanTe Ha TOKaTe b C/IMLKOM CUALHO.

— Puc. HE-EA
Pa3s6opka Hacaaku-npecca AnA OTKUMA CO-
Ka

gl 57 B 59 |
0630p OUUCTKH

Cpasy nocne 1cronbL30BaH1A ounLanTe Bce YacTu
npnéopa, 4ToObl OCTaTKW MPOAYKTOB HE MPUCHIXA/N.

» He ucnonbayiiTe MotoLiMe CPeacTsa, coaepxallue
anKorosb Wi CrvpT.

> He “cnonbayiTte MeTanInyeckme M 0CTPOKOHEY-
Hble NPEAMETHI, & TaKXe NPEAMEThI C OCTPLIMMU
KPOMKaMM.

> He npumeHsaiiTe rpyoyto TkaHb unn adpasmueHble
UMCTALME CPeacTBa.

YkaszaHuna
B YyuThiBaWTE PEKOMEHIALMM MO OUUCTKE CeayHo-

LUMX AeTanei U3 HepXXaBetoLen cTanu: MeTann-

YeCKHi Kopnyc KaMmepsl, LUHEK, KO/bLO C pe3bboi,

HOXW, @ OPMOBOYHbIE AMCKU U 3arpy304HbI 110~

TOK.

- He vcnonkayiite umcTALme cpeacTsa, coaepxa-
e xs10p, otéenmBatenu unmn conu cepedpa.

- [eTanv U3 HepxxaBetoLlen cTanm moryT obec-
LIBEUMBATLCA M0/ BO3OEUCTBUEM HEKOTOPIX UK-
CTALWMX CPEACTB.

— JleTanu n3 Hep)xaBetoLLEN CTanm He OCTaBNANTE
B BOJIE Ha /IUTE/NbHOE BpemsA. B yacTHocTH, B
YKECTKOW BOJIE C BLICOKWM COAIEPXKaHUEM Kalb-
LMA WK B BOAE, CoAepXalliei KUCOTbI, Hanpu-
Mep YKCYyC.

— OuMnCTUTE AeTaNM U3 HEPXABEIOLLEN CTanu B
BEPXHEN KOP3MHE MOCYAOMOEYHON MalLMHBbI U
He OCTaBANTE UX B MOCYIOMOEYHON MallMHe
nocne 3aBepLIeHNA LMK/Ia MbITbA.

- [locne ouMCTKM NPOTPUTE AETA/IM U3 HEPXKaBe-
IOLLIEN CTA/IM HACYXO M HATPUTE UX HEOObLLUM
KOJ/IMYECTBOM PACTUTENIBHOIO Mac/a, UToObI
npeaoTBPaTUTb OKUC/IEHHE.
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® Tpy[HOAOCTYMHbIE MECTa UK MecTa C OCTPbIMM
KpaAamMmu cnenyet o4ynilaTb C MOMOLLUBKO WETKK ANnA
OYUCTKH.

OTAENbHbIE AETAIM OUMILAIOTCA COMIACHO Tab/mLe.
— Puc. [

XpaHeHue getanei npubopa

1. MoCne OUMCTKM U CYLIKM MOMECTUTE NPHUHALNEX-
HOCTU HACAAKU-MACOPYOKM Ha XpaHEeHWe BHYTPb
ToNKaTens.

— Puc.

2. YT06bl MOMECTHTH Ha XpaHeHe GOPMOBOYHbIE
QMCKH, CHUMWTE KPBILLKY OTAENEHUA /1A XPaHEH!A
ceepxy 6noka asuratend. Monoxure ¢opMoBoY-
Hble INCKM Ha CIELMasIbHO NPeayCMOTPEHHbIE
KPEMNEHWA 1 CHOBA 3aKPOTE KPbILLKY.
—Puc.[AA

PekomeHpauuu no o6paboTke U npume-

pbl UCnonb3oBaHUA

PekomeHgauuu no o6paboTke

Hacagka-msacopy6ka

= Bce (pOPMOBOUHbIE ANCKM NOAXOAAT AnA obpa-
60TKM ChIPOro MAca.

® Bobluke KYCKW MACA W APYTvX NPOayKTOB Crefy-
€T pesaTb Ha MeHbLLME KyCOUYKU pasMepoM NMpuMm.
2 X 2 CM, YTOObl OHW NPOLL/K B 3arpy304Hyto Kame-
py.

® [lepef NepepadoTKOW HYXHO YAaUTb U3 NPOLdYK-
TOB TBepAble KOMMOHEHTbI, HAaNPUMep XPALLM, KO-
CTH U/ CYXOXKMIIUA.

Hacagka ana Habuskun konbac

= C MoMOLbto HacaaKku AnA HabuekK Kondac MOXHO
06pabatbiBaTh TO/IbKO XOPOLIO U3ME/bYEHHBIE
NpPoAYKTbI.

® [lepen 06paboTKOM 3aMOUNTE HaTypasbHble 000-
I0YKkK B Tennon Boae Ha 10 MUHYT.

® He HabuBanTe 06010uUKy AnA KONGac CULLKOM
MAOTHO, MHaUe KonBacku MOryT NOMHYTL NPY Bap-
Ke Uu xapke.

Mpumep peuenta
30ech npuBeaeH NpUMep peLenTa, CoCTaBNeHHbIN
cneuyanbHo 1A Balero npudopa.

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEH

CbIpHble Yyuncbl

MHrpeamMeHTbl

® 1000-1500r cblpa yenaep

m D54y, 1. MONOTOrO NepLa

[MpurotoBneHve

B HapexbTe Chip Yeanep Kycoykamu pasmepom
2X2X2CMMU3aMopo3abTe Ha 24 yaca npu-17 °C.

B [oAroToBbTe HAacaaKy-MACopyOKy, yCTaHOBUB
HOPMOBOUHBIN AUCK ANA MENKOW PYOKM.

B HacbiNbTe 3aMOPOXEHHbIE KYCOUKM Chipa B 3arpy-
30YHbIM NI0TOK.

B YCTaHOBMTE MOBOPOTHLIM MepektoyaTes B Noao-
JXKEeHWEe max.

® Bo BpemaA 06pabdoTKy 3aMOPOXKEHHbIE KYCOUKH

cbipa foHaBnAiTe PaBHOMEPHO B 3arpy30UHYHO

Kamepy v noaTankuBanTe ToNKaTenem.

ObpaboTaiiTe BClo MOPLMIO 3@ 2 MUHYTI.

[o6aBbTe nepeL v nepemellanTe ¢ CbIPOM.

PasorpeimTe gyxoBoi wkad no 200 °C.

Bbinoxute HebosblMe KOMOUKM Cbipa Ha ocTa-

TOYHOM PaCCTOAHUM APYr OT Apyra Ha NPOTUBEHb,

3acTesIeHHbI Oymaroi an1s BeINEUKK, U crnerka

NPWKMUTE.

® [JocTaBbTe MPOTUBEHb B NPEABAPHTENBHO Pa30-
rPETYIO AyXOBKY A0 pacniaBieHnA Cchipa.

® [lepen ynotpebneHnem aanTe roToBbIM CbiPHbBIM
ynncam JOCTaTOYHO OCTbITb.

3anpoc apyrux peuentos

» [lnA 3anpoca Apyrux peLenTtoB OHNanH CockaHu-
py#Te cneaytowmii QR-koa.

HeucnpaBHocTb MpuunHa U ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN
Mpubop He 3anyckaeT nepe-  [1OBOPOTHbIN NEPEKOUATESNb YCTAHOB/IEH B HEMPABU/ILHOE MOOXEHME.
paboTky. » YcTaHOBUTE MOBOPOTHLIM NepektoyaTens nepea nepepadorkon Ha O.

MepepadoTka NPoayKTOB He
BbINO/IHAETCA, XOTA OCHOBHOI7|

6nok padoTaer. PYOBKOIA.

MpoayKTbl 3aCTPANM 1 3aBUIMCh B HacaKe.
Mpumeuanue: Mcnonbayite GyHKUMIO peBepca ToNbKO C HacaaKon-MAco-

1. YcTaHoBKUTE MOBOPOTHLIM Nepektouatess B nonoxeHue O u AoXaUTECH
MOSIHOW OCTAaHOBKM NpuBopa.

2. Ha Heckos1bko CeKyHa yCTaHOBMTE MOBOPOTHBIN NepekoyaTesb B Nosio-
XeHne O, UToBbl 3anyCTUTL GYHKLMIO peBepca M 0CBOGOAUTL 3aCTPAB-

Line NnpoayKThbl.

3. [loxauTeck NOHOM O0CTaHOBKM Npuoopa.
4. YcTaHOBWTE NMOBOPOTHbIM NEpeK/loyaTesb B NMoNOXEHUE min ¥ MPOBEPLTE,
BOBMOXHa /I CHOBA HOpMa/ibHaA 06padoTka NPoayKTOB.



HeucnpaBHocTb MpuurHa u ycTpaHeHUe HeUcnpaBHOCTEN

MepepaGoTka NPOAYKTOB HE Mpumeyanue: EC/im HENCPABHOCTb HE YAANOCH YCTPAHUTL TakuM 06-
BLINO/HAGTCA, XOTA OCHOBHOM  hasom. o, MHCTPYKLMM aNee.

6nok pabotaer. .
1. YcTaHOBMTE NMOBOPOTHLIN Nepek/tovaTes B nonoxeHne O v AoXINTECH
NOJIHOM 0CcTaHOBKM Npudopa.
2. CHuMHTE ¥ pasdepuTe Hacaaky.
3. Yoanute 3acTpABLIME NPOAYKTHI U MPOBEPLTE, HET /W B NPOAYKTaX Uiu B
Hacaake KOCTOUeK, 3ePeH U T. M. TBepblX YaCTwL.

Cu,enneHwe LLIHEKa neperpyxeHo 1 cJioMasioCb B 3aJaHHOM MeCTe.

MpumeuaHue: Ha 3anacHble 4acTv C 3aaHHbIM MECTOM C/IOMa Hallu ra-
paHTWiHble 06A3aTeNbCTBA HE pacnpocTpaHAtoTcA. HoBoe cuenneHue
MOXHO NPUoBPECTH B cepBrcHor cnyxoe no Homepy 10040650.

1. OTI'IYCTI/ITB BWUHT U CHUMUTE HEMCNPABHOE CLEeN/IEHNE.

—Puc. (K]
2. YCTaHOBWTE U MPUBHUHTUTE HOBOE CLeN/IeHue.
—Puc. [ 3
Bo Bpema nepepaboTku npu-  Neperpes asurartend.
6op oTK/IIoYaeTCA. 1. YcTaHoBWUTE NOBOPOTHBLIV NepektoyaTess B nonoxenue O v 4OXAUTECH

MOJIHOW OCTAaHOBKM npubopa.
2. YT00bI 1€aKTUBMPOBATH 3aLUMTY OT Neperpysku, HeoOXoanMo AaTh Npu-

60py OCTbITb.
MpoaykTsl M3mensuatotea He  Konblo ¢ pe3b0oi 3aTAHYTO HENPaBKUAbHO UM HEAOCTATOUHO.
PaBHOMEPHO. » [poBepbTe, NPaBUIbHO /M PACMONOXKEHO KOSLLO C Pes3bioii Ha peskhe

MeTanIM4yecKoro Kopryca n 40CTatouHO /i OHO 3aTAHYTO.

Hacagka-npecc ana omkMma  Perynupytollan ronoska v GuabTpytollan BCTaBka 3aCopPEHbI.
COKa He BblAaeT Cok uam nao- 1. YcTaHOBUTE MOBOPOTHLIN Nepek/tovatenb B nonoxeHve O 1 AoXaAUTECH
NOBYIO MAKOTb, XOTA OCHOBHOM NoJIHOM 0cTaHOBKM Npubopa.
6nok padoTtaer. 2. hcnonbayiTe dyHKUMIO peBepca, YTobbl He NoBPeanTb NPUoop.
3. CHuMHTE 1 pasdepuTe Hacaaky.
4. Ypanute npuauniumMe octaTku NULLM v TLaTeIbHo OUUMCTUTE BCe AeTasu.
5. [Nepen NOBTOPHLIM NPUMEHEHWEM HacaaKu-Npecca 1A OTKMMa CoKa Bbl-
MOJIHUTE BCE PEKOMEHAALMM.
— "Hacanka-rpecc 418 onkuma coka", Crparnuya 131

YTunusauua cTaporo 6biTOBOrO npld60- CepBMCHaFl cnyméa

pa MmnopTtep/OpraHusauma, NpUHUMatoLLan NpeTeH3um

> - ~ no kauecTy:TOO «BSH Home Appliances (BCX
YTUnusupywte npubop B COOTBETCTBUM C 3KOOM Xoym AnnaiiaHcac)», 050040, Pecnybnmka Kasax-

YECKMMKU HOPMaMmHK. N o
CBENEHNA O BOBMOKHIX CHOCOBAX VIHIHBALIAN MOXK- cTaH, r. Anmathl, boctaHablkckui paioH, Mukpopa-
A T - oH KOKTEM-1, iom 15A, 5 atax

HO NOYyYnTb B CHeuMaﬂMSMQOBaHHOM TOProBom e-mail: aIa—infokz@bshg.com
npeanpuATUK, a Takxxe B PanOHHbIX UKW TOPOACKNX CpOK Cﬂy)KébI YCTDOHCTBa —7net

OpraHax ynpas/eHuns. Ha Tepputopum Pecny6nukn Kasaxcra, npy o6Ha-
[laHHbIi nprop MMeeT OTMETKY O COOTBET- PY>XEHUU HEUCMPABHOCTH, 3BOHWUTE B CEPBUCHbBIN
CTBUM eBponenckim Hopmam 2012/19/EU yTu-  koHTakT-LeHTPp 5454 (TONLKO 418 MOOWILHBIX Tene-
U3aLMK SNEKTPUYECKMX U INEKTPOHHBIX MPK- HOHOB).
6opos (waste electrical and electronic ChoenaHo B Kutae

equipment - WEEE).

[aHHble HOpMbI ONPeaendAoT AeWCTBYIOLLME Ha Tep-

puTopun EBpocotosa npaeuna Bo3epara v ytunmsa-

UMK CTapbIX NPUGOPOB.

Kayincisgik kk

® By HYCKaybIKThbl MYKWUAT OKbIM LUbIFbIHbI3.

® Hyckay/blKThl )KOHE BHIM MaNIMETTEPIH KeNellekTe nanaanaHy yuiH cakran
KOMbIHbI3.

® KypbINFbIHEI TAackIManday 3akbiMaapsl 6onFaHaa KocnaHb3.
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KypbIIFbIHBI TEK TOMEHAETIAEN NanaaNaHbIHbI3:

® TyMHycka OenWeKTePMEH XaHe Kepek-KapakTapmeH Oipre.

B OCbl HycKay/iblkTa cunaTTtanrFaH nanfanany saicTepi yLiH.

® |LIMKi HEMECE KarHaTbINFaH ac eHiMaepiH Maiaanay yuiH, Mbicassl, €T, Banblk XeHe
XEMicC.

® Kajaranayna ycray Kepek.

B Ka/bINTbl TYPMBICTbIK OHAEY KeNeMOEPI XaHE eHeY yaKbITbl YLUIH.

® xeke yi-xarnapaa xaHe yiaeri xaoblk 6envenepae 6enme TemnepartypachiHaa.

® TeHi3 aeHrenineH 2000 M BuikTikke AeriH.

KypbInFbIHbI 8p NanfanaHFaHHaH KeriH, OHbl 6akblnaychi3 kanablipraHaa,

KypacTblpyaaH, 6enwekTeyaeH Hemece TaganaynaH OypbiH, KO3Fanbin TypFaH

OenikTepiHe XakblHAaFaH Kesae XaHe akay bk OpbiH anFaH )Xaraanaa spaanbim

SNEKTP XENICIHEH axXblpaTbIHbI3.

ATanmblLL KYPbIIFbIHLL AEHE, CE3IM XaHE akblf-01 KabineTTepi LekTeyni, COHbIMEH

Bipre Toxipndeci xaHe Binimi )eTkinikcis anamaap Tek dakbinayna 6oarFaH xaraana

Hemece KYpbINFbIHbI Kayincia Typae konaaHy OovbiHLLa Hyckay anbim, KonaaHya

navina GonatbiH Tayekenaepai TYCIHIeH Xaraanaa FaHa KonaaHa anasi.

Bananapra ocbl KypbIIFBIMEH OMHAYFa pykcaT eTrneHis.

Bananapra epecekTep kaaaranaybICbl3 Ta3anay xaHe anablH any KbIaMeTi YLLiH

opblHAaNaTbiH BPEKETTEPAI OPbIHAAYFa pyKcaT eTNeHi3.

KypbinrFbiHbl 6ananapabiy naiaanaHybsiHa xon 6epmey kepek. bananapabl KypbiaFbiaaH

xaHe BainaHbIc kabeniHeH aynak ycTaHbla.

» Tek KaHa 3akbiMaaIFaH KypbIIFbIHbI NanaanaHbiHbI3.

» KypbINFbIHbI eliKallaH Cbi3bliFaH Hemece ByablnFaH 6eTTepMeH nanaanaHoanbia.

> KyPbINFbIHBI 9NEKTP XeNiCiHEeH axbipaTy YLiH xeninik kadenbaeH TapTyFa ThibiM
canblHabl. YXenire kocy kabenai alacbliHaH TapThiHbI3.

» KypbinFbl HEMece xeninik kadenb 3akbiMaaHFaH xaraanaa, )eni kadeniHiy alwacsIH
pO3eTkafaH Aepey LWblFapbin aibiHbi3 HEMECe cakTaHablPFbILL O10rbIHAAFbI
CakTaHAbIPFLILUTHI BLWIPIHi3.

> TyThIHYLLIbINAPFa KbIBMET KOPCETY OpTabiFbiHa xabapnachiHbi3. —5eT 140

> ByibiMabl TEK kaHa OyvibiM TaKTallackiHaa KepCceTinreH MasimeTTepi BoMbIHLLA iCKe
KOCbIM KOAAHbIHbI3.

> KyPbIAFbIHBI CbIPTKbI KOCKbILLIMEH, MblCaslbl, TAMMEPMEH HEMECE KallblikTaH fackapy
NynbTiMeH a0 ablKTayFa ThiibIM CaslbIHA/bI.

» KypbiiFblAaFbl KEHOEY XyMbICTapbiH TeK GinikTi MamaHaap opbiHaan anafsi.

> KypbIFbIHbI KEHAEY VLUIH TeK TyMHycka OenwekTepi FaHa nanaanaHbinybl MyMKiH.

> Ocbl ByrbIMHbIH Xeni kabeni By3binbin 3aKsIMAaHFaH Kyrae 6onca, kayintepain
naviaa 6onybiH 6onasipMay YLUiH, OHbIH LbIFAPYLLbl HEMECE TEXHUKAbIK KbI3MET
KepCeTy opTasblFbiHbIH MaMaHbl apkblibl, HEMECE OChlNapFa yKcac apHanbl Ginimi
6ap agam TapadblHaH aybICThIPbINYbI KAXET.

> KypbIIFbIHBI HEMECE Xenire KOCy ChiMbIH ellKallaH CyFa 6aTbipMaHbli3 HEMECE blbIC
XYFbIL MallKHaFa casimaHbI3.

> KypbIAFbIHbI TEK xabblk 6enmenepae nanaanaHbiHbI3.

> KypbIAFbIFA KaTThl XblAY/dblH HEMECE blFaNAbIK TUIOIHE K01 BEPMEHI3.

» KypbiaFbiHbI Tadanay yiliH Gynan TasapTkbill HEMECE XOFapbl 6ackiMabIILIKTLI Bynan
TasapTKbIWTLI NakaanaHoaHbI3.

» Ew xarganna xeni kabeni bICTbIK KyPblIFbl 661iKTepiHE HEMECE XblTy KeaaepiHe
TUrizeHis.

» XKeni kabeniH eTKip ylWTaprFa HEMECE LLEeTTepre TUrisbeHis.

» XKeni kabeniH BykneHis, 6acnanbi3 HeMece e3repTreHis.

» Ewl XaFnanaa KypbiirsiHbl bICTbIK OeTTepAdiH YCTiHEe HEMECE XaHbliHa KOMMaHbI3.



» Kon, watl, kuim MeH 6acka aa xadabikTapabl aiHanbin TypraH 6enikTepaeH aniak

yCTaHbl3.

» Cantamanap/bl XeTek ToKkTaFaHaa )XaHe KYPbIIFbI WbIFApblIFaHia FaHa eHrisyre

oHe WhIFapbin anyra 6onasl.
» ToNTbIPY HayachklHa KO CyknaHbl3.

> TanTaybIWThbl TEK aC 8HIMAEPIH Cany YLiH NanaanaHbiHbI3.

» CblzatTapbl Hemece 6acka aa 3aksiMaapsl 6ap Hemece aypbic TypMmaraH 6enikTep i
TYMHYCKa Kocankbl 66niKTePMEH aMacTbiPbIHbI3.

» Cantamanapabl elikallaH Heriari 610KTa KypacTblpMaHbl3.

» Cantamanapfbl TeK TOMbIK KypacTblpblAFaH Kyrnae naaanaHbiHbi3.

> Eulxarnanga eTkip Nblllak NeH XMEKTepre xanax KoJMEH TUMEHS.

» Opama maTepuanabl 6ananapaaH anbic yeTaHbI3.

» bananapra opam MaTepuanaapbiMeEH oviHayFa pykcar eTrneHia.

» Kiwwi Benwektepai 6ananapaaH anbiC YCTaHbi3.

» bananapra Kilwi GenwekTepai oHayFa pykcar eTrneHia.

» Tasanay BoMblHLLIA HYCKaynapFa Hasap ayaapblHbI3.

» Ac eHiMaepiMeH )aHacaTbiH BeTTepAi op NanaanaHy angsiHga tasanay Kepex.

MaTepuannbm, 3ananablH anabliH any

> KypbinfFbiHbl ellkalaH 12 MuHyTTaH apTblk Y34iKCi3
nannanarHéaHbi3. CoaaH KewiH KypbliFbIHbI eLwipirn,

6enme TemnepaTtypachiHaa CybiTblHbI3.

» Ew xarnaniaa KypbinfsiHbl 60C Xypic KyiiHae
nanganaHbaHbia.

» TonTbipy HayacklHa HEMece KOprycka ac Kachlk
CUAKTHI elikaHdan 3aTTap casMaHbi3.

» [laiipananbac BypblH TONTLIPY HAayachl MeH
kopnycTa 6erae 3aTrapabliH 6ap-KOFbIH TEKcepin
LUbIFbIHbI3.

» LLbIpbIH CbIKKbIL KOHABIPFbIHbI ELKaLLlaH eTe
KaTTbl HEMeCe TanlWbIKTbl TaFaMabl ChIFy YLiH
navinanaHéaHbl3 (Mblcasbl, cabis, Kbi3blila
Hemece nuAs).

TaHbicy

LWony

YKeTkigin anFaH coH 6apbik GenwexkTepai
TacbiMangay 3akbiMaapbiH XaHE XMHAK TOsbIFbIHA
TEKCEPIHI3.

Cantamanapra apHanFaH OekiTKill xaHe
XeTek

Bocarty Tyimeci

CakTay yALbIFbIHA apHaFaH kaknak

CaHblnaynbl AUcKinepre apHaifFaH cakray
YALIbIFbI

Kabenbai caktay opHbl

TonTeipy Tabarbl

BypaHpaankl cakuHa

Ipi caHblnay bl Anck

Mblwak

MydTack! 6ap WHek

MeTann kamepansl Kopnyc

OprTalua caHblnaybl guck

blkLam caHblnaysibl aMcK

NBEEEB EEEEEREERERE 2 &5 B

—>Cyo. CakTay yAllblFbl MeH Kaknarbl 6ap TantaybiLu

Heriari 6nok LLIyKbIK TONTBIPFBILL WYMEK

IE]  Etraptkbiw KoHABIPMACH LLyXbIK TONTHIPFLILIKA apHANFaH MOMBIHTIDEK
cakuHacsl

LLy>KbIK TOATBIPFBILL canTama K
Kansin

[B] Ke66e cantamach’

I3 Tasanay kbinwars' Kanein ycrarsilubl

- MeyeHbe KOHABIPFLICHIHA apHaFaH
lNeueHbe KOHOBIPFLICHI MOﬁblHTipeK cakuHachl
- ] . -
Ykkiw cantama ' Ynrire 6ainaHbiCTb

— "Ykkiw cantama", ber 137

LLIbIPbIH CbIKKbILL KOHALIPFbI '
— "LUIbipbiH CbIKKbILL KOHALIPFBI", beT 137

TacbiMangayrFa apHasFaH TyTka kantapbl

NS

AHanManbl aXblpaTKbILL XapblkTaHabIpy
weHbepimeH

AHanmManbl albipaTKbILL

TaH6a DyHKUMA

max AcC eHiMaepiH eH XOoFapbl
XblngamablkneH eHaey.

min AcC eHIMAEPIH TOMEH XblnaamabikneH

eHaey.
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TaHb6a DyHKUMA

O OHaeyai TokTary.

9} TypbIn KasFaH ac eHIMAEPIH KePi
aviHanabipy GYHKLMACHIHBIH KOMeriMeH
6ocary.

M apbIK cakuHachl

AlHanMasbl axblpaTKbILUTaFbI Xapblk CAKMHACHI
KYPBITFbIHBIH XXYMbIC KyWi Typansl xabapnanabl.

Wnaunkatop

YKapbik WweHBepi
opTalla XapblKTblKTa

Kywi
COHFbl 15 MUHYT iWiHae
KYPbINFbl po3eTkara

XaHbIn Typ KOChINAbl HEMece eHaey
afAKTanabl.

Xapeblk weHobepi B©Haey min, max HeMece ©

XOFapbl XapbIKThIKNEH  AeHreriHae

KaHbIN Typ

YKapblk cakuHacsl
XaHbIN TYPFaH 0K

® Kypbinfbl 15 MUHYTTaH
apTbik
navaanaHblIMaraH

= Kayinciaaik xymheci icke
KoCblnabl Hemece
KypbINFblaa kaTe 6ap

KeHec: KocbiMLla ManiMeTTepai MblHa XepaeH
KapaHbl3:

— "Kayinciaaik xyvieci", bet 136

— "Akaynapael xoro", ber 139

Kepi anHanabipy pyHKLHUACHI

Kepi aiHanabipy GyHKUMACHI Typbin KasiFaH ac
OHIMAEPIH WHEKTI KbiCKa yakblTTa Kepi anHanasipy
apkblibl 6ocaTyra apHasiFaH.

— "Akaynapasl xor", ber 139

Kayincisgik myneci

APTbIK, YKTEMeAEeH KOpFaHbIC

APTbIK XXYKTEMEAEH KOPFaHbIC KO3FaNTKbIL NeH
Backa kypamaac 6enikTepiH XorFapsl XykTeMeneH
3aKbiMaanyblHa xos 6epmeni.

— "Akaynapael xoro", ber 139

X biny ambipaTKbiLLbl

KosranTkblLLKa apTblk XXYKTEME TYCKEH HEMEeCe 0N
ThIM KaTThl KbI3bIN KETKEH Xaraanaa, Xblay
aXblpaTKbILLbl KYPbUIFbIHbLI OLWipeai.

BenrineHreH cbIHABIPY OPHbI

LLIHek ByFaTTanFaH Hemece oFaH apTblk XyKTeMe
TYCKEH XaFaana, MydTa apHaiibl 6enrineHreH
CbIHALIPY OPHbIHAA ChIHAAbI.

KawTa icke KocbinyaaH KOpFaHbiC

KawTa icke KocblyaaH KOPFaHbIC KyPbIaFbIFa TOK
Bepinyi y3inreHHeH KeviH eHaeyai eaniriHeH GacTayra
xon 6epmenai.

Kypbinrbl TOK Bepinyi y3inreHHeH KewiH kanta
KocCblnaabl. OHAeyAi Tek arHanIManbl aXxblpaTKbilWThb
O nosuumMAckiHa KOMFaHHaH KeliH kakTaaaH icke
kocyra 6onaasbl.

Backapy

Kypbinebl meH 6eniktepai anraw pet

KonaaHap anabiHAa Tasanay

1. Ac eHimaepiMeH xaHacatbiH 6apbik Geniktepai
anFalw pet nanaanaHoéac BypbiH Tasanan
LUbIFbIHbI3.

2. TasanaHraH xaHe KenTipinreH Geniktepai
nanganaHyra aambiHaan KOMbIHbI3.

Herisri 6nokTbl gaiibiHgay
—Cyo.HA-H

ET TapTKbILW canTamaHbl KypacTbipy
—cyo. -

CantamaHbl opHaTy

—Cypo. F1-Kill

Hbimgamaslk yCbiHbICTApbI

Nanpanany

ET TapTkbiw cantama (3 MM, 4,5 MM,
8 MM caHblnaynbl auckinep)

LLyKbIK TONTBIPFBILL canTama
Kebbe cantamachl

Pettey

min/max

max

CaHbinaynbl AUcKinep

blklwam canblnaysbl auck (3 Mm)

Opralua caHpblnaynbl auck (4,5 mm)

Ipi caHblnaybl AUCK (8 Mm)

EckepTne: Ipi NbilwakTsl TOP TayblK
CYWeKTepiH eHaeyre apHanraH.

Ac eHimpaepiH eHaey

—Cyo. KA -KE

Kocbimwia KongaHy Typnepi

KochiMLa konaaHy Typnepi ywiH kepek-xapakTapabl
€T TapTKbILI canTaMmaHbiH OenlekTepiMeH
KubICThIpYFa 6onagbl.

Eckeprne: CantamaHbl 63iHi3 kananTblH KONAaHbIC
TYPi YLWiH KypacTbipbiHbI3. [laibiHaanfaH cantamaHbi
eT TapTKbILL canTama ViliH cunattanFaHaan
KONOaHbIHbI3.

LLIy X bIK, TONTBIPFbILL canTaMaHbl KypacTbipy
LLIy>KblK TONTLIPFLIL canTama xacaHabl XKaHe TabuFu
kabblklianapasl eTneH TONTLIPY XaHe opamanapas!
(MbICanbl, yeBanunum) xacay yLiH xxapamas!.

—Cyp.EE1-EA
Ke66e cantamacbiH KypacTbIpy

Keb66e cantamacsl KamMmblpaaH HeMecCe TapTbl/iFaH
€TTEH KaniTanap xacay YLLIiH Xapamabl.

—Cyo. E1-E




MeyeHbe KOHABIPFLICHIH KypacTbipy

lNeueHbe KOHABIPFLICH NEYeHbere apHanrFaH
Kamblpibl HEMECE [OMAENTEH YriMEsi KamblpAbl
xacayra apHasFaH.

—Cyo. EA-E1

YKKiw cantama

YKKill canTama ac eHiMaepiH (Mbicansl, ipiMLLiK,
XEeMic, KeKeHic, xaHrak, 6agam Hemece

KYPFaTbI/IFAH HaH) yry, ycaTy XaHe Typay YLiH
xapamabl.

BapabaH eHaipmenepiHe apHanfFaH Kybin

YKKilW cantamara apHasiFaH kopnyc

YkKilWw canTamara apHanFaH Tantaybllw

Ycartkpbil 6apadaH

Keckiw 6apabaH

Ipi ykKiw 6apadaH

blkwam ykkiw 6apadaH

Wbingamablk, yCbiHbICTApPbI

PetTey Manpanany

max Ycartkbllw 6apabdaH

min/max Keckiw 6apabaH

min/max Ipi yKKiw GapadaH

min/max blkwwam ykkilw 6apadaH

Bapa6aH eHgipmenepi

Ycatkbil 6apadaH
AcC eHiMAEpIH ycaTy, MbiCabl, XXaHrak,
KaTThl ipiMLLIK, KapTor.

Keckiww 6apabaH
Ac eHimMaepiH Tinimaen Kecy, Mbicansl,
kuap, cabis, Kbi3biflla, KapTor.

Ipi yKKilw GapabdaH

Ac eHiMAepiH ipi Tinimaepre yry, Mbicansl,
asMa Hemece €a0i3 CHAKTHI KeMicTep
MeH KeKeHiCTep; raya Hemece a4am
ipIMLUIri CUAKTBI ipIMLLIK.

blkwam ykkiw 6apabaH

Ac eHiMAEpIH ycak Tinimaepre yry,
MbiCarbl, )aHFakTap, anMa, cabis Hemece
KapTomn CUAKTHI XXEMICTep MeH
KeKeHiCcTep; rayaa Hemece 34am ipimLiri
CUAKTHI ipiMLLIK. ©Haey anabiHaa ac
OHIMAEPiH WamaMeH 2 X 2 CM KecekTepre
KeciHis.

EckepTnenep

= HbapabaH eHaipmenepi eTe xymcak Hemece eTe
Ta/IWbIKTLI aC 6HIMAEPIH BHAEYre )apamanisl.

B YCbIHbIIATbIH Y34IKCI3 XXYMbIC yaKbITbl 2 MUHYTThI
Kypanabl.

YKKill canTamaHbl nanaanaHy

de7e% 31§ 40

UJprbIH CbIKKbILU KOHAbIPFbI

LbIPbIH CbIKKbIL KOHABIPFLI Kbi3aHak, A9HCI3 XY3iM,
kapObI3 XOHE asMa CUAKTHI XXyMcak TaFamaapasb
ChIFyFa xapamabl.

LLIbIpbIH CIKKbILL KOHALIPFLIFA apHaIFaH
BypaHaanbl cakuHa

YKemic xxymcarbliHa apHasiFaH peTTeril
canTama

ThiFbI3fayblll cakMHackl 6ap Cyari yCTarbiLbl

TbIFbIS,ElaybILU CaknHachl 6ap LIHeK

LLIbIpbIH CIKKbILL KOHABIPFbIFA apHaIFaH
Kopnyc

AFbI3Y LLIYHKbIDbI

Kymcak cyari eHaipmeci

KaTtkbli cyari eHaipMeci

PeTTeriw cantama
XKeMic )yMCaFbIHbIH KOHCUCTEHUMACHIH PETTEriLL
cantama KemeriMeH aHblKTaHbI3.

Carart TifliHiH 6aFbITbiHA
kapcol Bypay

bliFanabl Xemic xymcarbl
X8He a3 LWbIPbIH

Carar TiniHiH
OaFbITbIMeH Oypay

KypFak »eMic xxymcarsl
XoHe Kebipek LbIpbIH

EckepTne: PetTeriw cantama TeiM asbic Gypeinca,
oTe KaTTbl HEMECE KypFaK XEMIC XyMCarbl PETTETILL
canTamaHsl 6iTeyi MyMKiH. PeTTerilw cantamaHbl oaaH
api BypaHbl3 HEMeCe OHbl TOMbIFBIMEH astbin
TacTaHbI3.

LLIbIpbIH ChIKKbILL KOHAbIPFbIHbI KYPacTbIpy

EckepTne: KypacTteipy angbiHaa WHEeKTIH
ThIFbI3AAYbIW CaKiHaNapbl MEH Cyari yCTarbilWbIHbIH
KYWiH X&He OypbiC OpHanacyblH TEKCEPIHI3.
EwkaluaH ThiFbi3aaybill cakuHanapch3 xaHe
3aKbiMaanFaH TbiFbI3fayblll CakMHanapMeH
nahganaHbaHbia.

—Cyo.EA -4

LLbIpbIH ChIKKbILI KOHABIPFbIHBI GEKiTY

—Cyp. EE1- Bl
LlJprbIH CbIKKbiLll KOHAbIPFbIHbI naﬁ.qanaHy

EckepTtnenep

® >KeMic NpeccCiHiH KoHAbIPMachkl eHaeyaeH GypbiH
TONbIFBIMEH XWHaMbIM, Heri3ri 6/10KkKa AypbIC
BexiTinyi kepek.

B OHpey Ke3iHAe Cy3ri EHOIPMECI MEH peTTeriw
canTtama 6itenin kaiMaraHblHa K83 XeTKi3iHi3,
WTNECE CYMbIKTBIK XETEKKE XOHE KYPbINFbIHbIH
ilKi BeniriHe eHyi MyMKiH. LLIbIpbIH CbIKKbILL
KOHAbIPFbI BiTenin kanca, KypbIIFLIHLI Aepey
OLWipiHi3.

— "Akaynapael xor", ber 139

m Kelbip xemicTepain cyiekTepi ycak Hemece
Y/IKEH CY3ri EHLIPMECIHIH CaHblnaynapbiHa ykcac
e/llemMze XaHe Cyari eHIIPMECIH BiTeyi MyMKiH.
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PetTeriw cantama ywwiH eHaey anfbiHaa biaFanisl

Xemic XyMCafblHa apHanfaH peTTeyai OpHaTbIHbI3.

CoHpia cyrekTep XeMic xymcarbiMeH Gipre
canTamajaH CblIFbIM LbIFAPbINaab.

B Y/IKeH )eMmicTepi TONThIPY HayacbklHa cankec
KeneTiHaen eTin ycakTaHbl3. KatTbl kadbikTapasbl,
cabakTap/bl, CylHekTepai xaHe TacTapAbl anbin
TacTaHbl3.

® FlikaHaah My3aaTtbiiFaH XeMicTepai eHAeMeH3.

B TanTaybllWneH KaTTel KbICbIM TYCIPMEHi3.

—Cyo. H1-E3

LLIbIPbIH CbIK K bILL KOHAbIPFbIHbI 6eJ1Lue|(Tey
—Cyo. HA-EA

Tasanayra wony

Kangelktap Keyin kanmaysl yLiH, XyMbICTbI

afAKkTaFaHHaH KeriH 6apnblk BenwekTepai GipaeH
Taganan LWblFbiHbI3.

» KypamblHaa CnMpT HeMece ankorosbk 6ap Tasanay
KypanaapsiH naaanaHoaHbI3.

> OTKip, YWTbIK HEMECE MeTaNbl 3aTTapabl
naviganaHéaHbl3.

» ElikaHaav KbipFoil WybepekTepai Hemece
TazanarbilW Kypanaapabl nanaanaHoanbl3.

Eckeptnenep
® Tot HacnaiTblH 6onaTTaH xacanraH Keneci

GenwekTepai Tazanay OOMbIHLLIA YChIHBICTAPAbI

OpbIHAAHBI3: MeTaIN KaMepaHblH KOPMyChl,

OypaHaanbl KoHBerep, BypaHaansl cakmHa,

nbiWwak, nepdopauuanaHFaH auckinep xsHe

TONTHLIPY Hayachl.

— KypamblHaa x1op, aFapTKblLL HEMECE KYMIC
Ty3aapbl 6ap XyFbill Kypaniapas!
konnaHoaHbI3.

- KeWbip xyFbill KypanaapasiH KOPPO3HUANbIK
acepiHeH TOT GacnaiTsiH Gonat BenekTepaiy
TYCi 3repyi MyMKiH.

- Tot Bacna¥TblH GonaTraH xacanraH
GeslekTepai y3ak yakbiT Cyaa KkanablpMaHbl3.
ATan aiTkaHaa, kanbuuini, KepMek cyaa
Hemece KypaMbliHaa KbllKblnaaps 6ap cyaa,
MbICabl, CipKe CyblHAA.

— blabIC XyFbILW MalWMHAHBIH YCTiHr ceBeTiHaeri
ToT GacnanTeiH Gonart GesnllekTepdi TasanaHbI3
XOHE XYY UMK/l aAKTasIFaHHaH KewiH onapas
bIbIC XYFbILUTA KanablpMaHbI3.

- Tot Bacna¥nTblH GonaTraH xacanraH
GerlekTepai TazanaraHHaH KeriH kenTipin,
TOTHLIFYAbIH andblH any yLWiH asaan nicipy
MavbIMeH CypTiHi3.

KO/ KeTKi3y KMbIH HEMECE XUeKTepi eTKip

Xepnepai Tazanay LeTkacbiMeH TasanaHbl3.

Benek BentekTepai, kecteae KepceTinreHaen
TasanaHpl3.

—Cyp.Ed

BenwekTtepai cakray

1. ET TapTKbIlW canTamaHblH KENTipinreH kepek-
apakTapblH TaganaraHHaH KeriH TanTayblWTbiH
cakTay yALlbIFbIHAA CaKTaHbl3.

—Cyp.

2. CaHblnaynbl aMckinepai cakray yLUiH Heriari
BNOKTLIH XOFaPFbl XaFblHAAFLI cCaKTay YALIbIFbIHbIH
KaknarblH anbin TacTaHbl3. CaHblnay/bl AMcKinepai
apHaMbl yCTaFbIlLTapFa KOMbIM, kaknakTbl kanTta
KaOblHbI3.

—Cyp. A

el-u:ley 6o¥ibIHLLA HYCKaynap xoaHe

KonaaHy Mbicangapbl

©Hpaey 6oiibiHLIA HYCKaynap

ET TapTKbiW canTama

B Bapsblk caHblnaysbl AUCKinep Wuki eTTi enaeyre
apHasiFaH.

B ETneH ipi ac eHiMaepiH TONTbIPY HayackiHa cany
MYMKiH 60AYbl YLLiH, ONapabl lWlaMameH 2 X 2 CM
6onatblH BenikTepre TiniMaen TypaHbIs.

B Ac eHiMIOEPIHIH KaTThl 68NiKTEpiH, MbiCasbl,
LemMipLuek, CyMekTep Hemece CiHipai eHaey
anabiHaa WhiFapbIn asbiHbI3.

LUy ¥ bIK TONTBIPFLILL CanTama

B |lyKblk TONTBIPFLIL canTaMaMeH Tek ycak
MaviganaHrFaH ac eHiMaepiH eHaeHis.

= Taluru iwek KabblKLackiH eHaey anabiHaa
10 MUHYT GOWibl Xbifbl Cya XiOiTin anbiHbI3.

® || lyKblk kaOblkWacklH "TbiFbI3" TONTHIPMAHBI3,
ceBebi WyKbikTap KaiHaTy HeMece Kyblpy kKesiHae
Xapbltybl MyMKiH.

PeuenT mbicanbi

Ocbl GeniMae KypbIIFLIHBI3 YLiH apHaibl 83ipneHreH

peLenT Mbicasbl BepinreH.

Ipimwik uuncTepi

WHrpeanenTTep

® 1000-1500 r yepnep ipimuuiri

B 21/5-4 Lait Kacblk YHTaKTanFaH GypbiL

o3ipney

B Yepanep ipiMwwirin 2 x 2 x 2 cM KecekTen Tinimaen
Typan, 24 caratka-17 C wamackiHaa
My34aTbIHbI3.

B T TapTKbILWL cantamaHbl biKlam caHslnay bl
[vckimeH Gipre ganbiHaan, opHaTbIHbI3.

® MyafaTbiFaH ipiMLWikTi TONTHIPY TadarbiHa
casibiHbI3.

B AliHanManbl @XblpaTkbilThl max NO3WULMACKIHA
KOWbIHbI3.

= OHaey GapbiCbiHaa My3aaTbliFaH ipiMLLIK

KECeKTepiH TONTLIPY HayackiHa GipKenKi canbin,

TanTayblLWNeH UTEPIN TyPbiHbI3.

Bykin Menwepai 2 MUHYT B0¥bl BHAEHi3.

Bypbill KOCHIM, OHbI iPIMLLIKNEH apanacTbipPblHbI3.

MewTi anabiH ana 200 C Kbl3AblPbIHbI3.

KiwkeHe ipiMLWik kaganapbiH Nicipy karassIMeH

KanTtasFaH nicipy naparbiHa XeTKiiKTi

KaLlbIKTbIKTa OPHaNacTblpbIHbI3 XaHe asaan

6acblHbl3.

® [licipy napafbiH ipiMLLIK epireHLle anasiH ana

Kbl3AblpbIIFAH NELKe CablHbI3.
= JlaibiH ipiMLiK YANCTEPIH TyTbIHAP anabiHaa
KETKINIKTI TYPLE CYbITbIHbI3.



Kocbimwa peuentep any

Axaynapnbl o0

> KocbiMLa pelenTtepai OHNanH any yLiH Keneci
QR KkoabliH ckaHepneHia.

AKaynbIK, AxaynapabiH ce6ebi saHe onapabl oo
KypbliFsl eHaeyai AViHanmanbl axblpaTKblll KaTe PETTENrEH.
Bactamainsl. > AlHanManbl axblpaTkbIlUThl eHaey anasiHaa O NO3ULMACEIHA KOMbIHbIS.

Heriari 610K >ymbIC icTen
Typca Aa, ac eHiMaepi
eHaenMenai.

Ac eHimMaepi TypbIN Kabl aHe cantamaHsl OyFaTran KOsl

Eckeptne: Kepi aiiHanabipy yHKUMACHIH €T TapTKbILL KOHALIPMAChIMEH
FaHa nannanaHbiHbI3.

1. AliHanmMasnbl axblpatkbiluThl O MO3MUMACKIHA KOMbIM, KYPbUTFbI
TOKTaraHLLa KyTiHi3.

2. Kepi anHangbipy GyHKUMACHIH iCKE KOCY X8He Typbin KaiFaH ac
eHiMaepiH Bocarty yLuiH aiHaIMasIbl aXbIPATKbILITLI GipHeLIe CeKyHaKa ©
NO3ULMACHIHA KOWbIHBIS.

3. KypbinFbl TOKTaFaHLLIa KyTiHi3.

4. AliHanmanbl ablpaTKbILTbl min NO3ULMACHIHA KOWbIM, aC OHIMAEPIHIH
KanTagaH KanbinTbl ©HAENIN XaTKaHbIH TEKCEPIHI3.

Eckeptne: byn spic akayabl xotoFa KeMekTecnece, ToMeHAer|

Kanamaapabl opbiHAaHbI3.

1. AltHanmManbl axelpatkbiluTsl O NO3MUMACKHIHA KOMbIM, KYPbIIFbI
TOKTarFaHLLa KyTiHi3.

2. CanTamaHsl WhIFapbiIn, 6eLWeKTeHi3.

3. Typbin KanfaH ac eHiMAepiH anbin TacTaHbl3 XaHe CyHeK, CiHip Hemece
Backa kaTTsl BenikTep cantamana Hemece ac eHiMaepiHae 6onMaraHbIH
TEKCEPIHi3.

LHek MydTacbiHa apTbIK XYKTEMe TVCTi xaHe on GenrineHrex CbIHAObBIPY
OpHblHA& CbIHAbI.

Eckeptne: benrineHreH coiHabIpy OpHbl 6ap kocankbl 6enwekTtep OisaiH
keninaik GovblHWa MiHaeTTEMenepimiare KipMmenai. XKaHa mydTa KbiameT
kepceTy opTanbiFbiHga 10040650 Tanceipbic HeMipi GoMbIHLLA KOMKETiMII.
1. BypaHaaHbl 6ocatbin, akaysbl MyGpTaHb! WbIFapbIHbI3.

—Cyp. =

2. )KaHa MydTaHbl eHrisin, Bypan 6ekiTiHi3.

—Cyp. 4

Kypbinfbl eHaey KesiHae ewin
kanamsl.

Ko3FanTkbill KaTTbl KbI3bIM KETTI.

1. AliHanmanbl axelpatkbiluThl O NO3ULMACKIHA KOWbIM, KYPbIFbI
TOKTarFaHLLa KyTiHi3.

2. APTbIK XXYKTEMEAEH KOPFAHBICTbI @XbIPaTy YLLiH KYPbIIFbIHBI CYbITbIHbI3.

Ac eHimaepi Bipkenki
ycaktanmanpl.

BypaHaabl cakuHa aypbic OypanmaraH HeMece XeTKinikTi Typae

BypanmaraH.

» BypaHaansl cakMHaHbiH WbIPbIH ChIKKbILL cantama KopnyChbiHbIH
BypaHaacklHa [ypbiC OPHAaTbITFAHAbIFLIH XaHe XETKINIKTI Typae
BypanrFaHabFbIH TEKCEPIHI3.

Heriari KypbliFbl XyMbIC icTen

TYPFaHbIMEH, LWbIPbIH ChIKKbILL
KOHABIPFbIAAH LWbIPLIH HEMECe
XKEMIC XyMCaFbl WbIkNanasl.

PeTTey Wwymeri MeH cyari canfbichl 6iTenin KaaraH.

1. AliHanmManbl axelpatkbiluTsl O NO3MUMACKHIHA KOMbIM, KYPbIIFbI
TOKTarFaHLLa KyTiHi3.

2. KypblnFbiFa 3akbiM KenTipmey YLWiH, Kepi anHanaslpy GyHKUMACHIH
naiaanaHéaHbl3.

139
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AKaynblK, AxaynapabiH ce6ebi oHe onapabl Moo

Heriari kypblnfbl kymbic icten 3. CanTtamaHbl WhiFapbin, 6eAWeKTeHi3.
TYPFaHbIMEH, LWbIPbIH CbIKKbIL 4. Typbin KanFaH Taram/asl anbin Tactan, 6apsblk 0enlweKTi MykuaT
KOHAbIPFbIAAH LILIPLIH HEMEce TasanaHpl3.
XKEMIC KyMCaFbl Wblknanabl. 5. LLbIpbIH CbIKKbILI KOHALIPFLIHBI KAaKUTa KofaaHap andbiHaa, 6apsbk
HycKaynap/bl OpbiHAaHbI3.
— "[1IblpbIH ChIKKbILL KOHABIDFBI", BeT 137

EcKi KypbinfFbiHbI K9Aere wapary

> KypbInFbiHbl KOpLUaFaH opTaHbl cakTanThiH
YKOJIMEH Kaere xapaTbiHbl3.

AFbIMIaFbI KaIEre Xapaty )o/aapbl Typasibl

MaNiMETTePAI MamaH1aHabIPbIIFaH AYKEHHEH XoHe

KOFaM/blK HEMece Kanasblk aKiMLinikTeH Oinin

asblHbI3.

By TOHA3bITKbILW DNEKTp XaHe
3M1eKTPOHWKaNbIK KypanaapabiH
kanablikTapbiHa (WEEE) kaTtbicTel 2012/19/EU
(EQ) Eypona 3aHHamachlHa cavikec KeneTiH
TaHOGackiMeH GenrineHreH.
Byn saHHama Eyponapaa kypanaap/siH KanasiKTapbiH
KalTbIN anyblH XXoHe kopLUuaraH opTaHbl KopFan
KaJere xapatyblH peTTeii.

CepBUCTIK KbI3MeT KepceTy

MmnopTraywsl/Cana warbiMaapsiH kadbinganTbiH
yibim: XKLLC «<BSH Home Appliances (BCX Xoym
AnnaiiaHcac)», 050040, KasakcTtaH Pecnyénumkacei,
Anmarsl K., Boctanablk ayaaHbl, LLiaFbiH ayaaHs!
KOKTEM-1, yi1 15A, 5 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

KyPbIIFbIHBIH KbIBMET €Ty MEP3iMi — 7 Xbif.
Akaynblk aHbIKTa/IFaH araanaa, KasakcraH
Pecny6nukacsl aymarsitaa 5454 cepBucTik
BalinaHbiC opTasblFbiHa KOHbIPAY LanblHbI3 (TEK
VANbI TeNepOoHOAP YLUiH).

KbiTanaa xacanraH
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Many thanks for choosing a Bosch
home appliance!

2o

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance
» Options for warranty extension

* Discounts on spare parts and accessories

 Digital information for use and all appliance data to hand
» Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by professionals
from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

Valid within Great Britain:

BSH Hausgerite GmbH Imported to Great Britain by
Carl-Wery-StraBe 34 BSH Home Appliances Ltd.
81739 Miinchen, GERMANY Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

www.bosch-home.com
A Bosch Company

8001401279 (060918)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, cs, sk, ro, bg, uk, ru, kk, ar


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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