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Sicherheit de

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen flr einen spateren Ge-
brauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= mit Originalteilen und -zubehdr.

= fir Anwendungen, die in dieser Anleitung beschrieben sind.

m zum Zerkleinern von rohen oder gekochten Lebensmitteln, z. B. Fleisch, Fisch und
Gemise.

= unter Aufsicht.

» f{ir haushaltsuibliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungszeiten.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hauslichen Umfelds bei
Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Aufsicht, vor dem Zu-
sammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen, wenn Sie sich rotierenden Teilen né-
hern und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder men-

talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn

sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durchgefihrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Gerat und der Netzan-

schlussleitung fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache betreiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom Stromnetz zu trennen.
Immer am Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen.

» Wenn das Geréat oder die Netzanschlussleitung beschéadigt ist, sofort den Netzste-
cker der Netzanschlussleitung ziehen oder die Sicherung im Sicherungskasten aus-
schalten.

» Den Kundendienst rufen. —»Seite 22

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und betreiben.

» Nie das Gerét Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen, z. B. Zeitschaltuhr oder
Fernsteuerung.

» Nur daflir geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat durchfihren.

» Nur Original-Ersatzteile diirfen zur Reparatur des Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Nie das Gerét oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen oder in den Ge-
schirrspller geben.

» Das Gerat nur in geschlossenen Rdumen verwenden.

» Nie das Gerat groBer Hitze und Nasse aussetzen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um das Gerét zu reini-
gen.

» Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Gerateteilen oder Warmequellen in Kontakt
bringen.



» Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten in Kontakt bringen.

» Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder verandern.

» Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.

» Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern-
halten.

» Die Aufséatze nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem Gerat aufsetzen und
abnehmen.

» Nicht in den Einflllschacht fassen.

» Nur den Stopfer verwenden, um Lebensmittel nachzuschieben.

» Teile, die Risse oder sonstige Beschadigungen aufweisen oder nicht korrekt sitzen,
gegen Originalersatzteile austauschen.

» Die Aufsatze nie am Grundgerat zusammenbauen.

» Die Aufsatze nurim komplett zusammengebauten Zustand verwenden.

» Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen berihren.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

» Die Reinigungshinweise beachten.

» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berihrung kommen, vor jedem Gebrauch
reinigen.

Sachschéden vermeiden

> Das Gerét nie langer als 10 Minuten ununterbro-
chen betreiben. Danach das Gerat ausschalten
und auf Raumtemperatur abkihlen lassen.

> Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.

» Keine Gegenstande in den Einflllschacht oder
das Gehause stecken, z. B. Kochloffel.

» Vor der Verwendung den Einflllschacht und das
Gehdause auf Fremdkaorper Gberpriifen.

> Nie den Fruchtpressenaufsatz zum Auspressen
sehr harter oder faseriger Lebensmittel verwen-
den, z. B. Karotten, Rote Bete oder Lauch.

Kennenlernen

Ubersicht
Priifen Sie nach dem Auspacken alle Teile auf Trans-
portsch&den und die Vollstandigkeit der Lieferung.

Zitruspressenaufsatz'
— "Zitruspresse”, Seite 20

Griffschalen fur den Transport

Drehschalter

Aufnahme und Antrieb flr Aufsatze

Entriegelungstaste

Deckel fur Aufbewahrungsfach

Aufbewahrungsfach fiir Lochscheiben

Kabelaufbewahrung

Einfullschale

Schraubring

Lochscheibe grob

NEEEEEEEENEERERRTETNE

—Abb. i Messer
Grundgerat Férderschnecke mit Kupplung
IE3  Fleischwolfaufsatz Metallkammergehaduse
Wurstfiilleraufsatz Lochscheibe mittel
[B] Kebbeaufsatz Lochscheibe fein
I3 Reinigungsbirste Stopfer mit Aufbewahrungsfach und Deckel
Spritzgebackvorsatz' Wurstfilldiise

Raspelaufsatz Lagerring fur Wurstflller
— "Raspelaufsatz", Seite 18

Formblech

Fruchtpressenaufsatz -

— "Fruchtpressenaufsatz", Seite 19 Halter fGr Formblech
] | Getreidemiihlenaufsatz Lagerring flr Spritzgebackvorsatz

— "Getreidemiihlenaufsatz", Seite 20 " Je nach Modell
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Hinweise

® Finige kleine Zubehorteile befinden sich bei der
Auslieferung im Aufbewahrungsfach des Stopfers,
z.B. Lochscheiben oder Teile des Wurstflllerauf-
satzes. Offnen Sie den Stopfer und entnehmen Sie
die Teile.
— "Einzelteile autbewahren", Seite 20

® Der Fruchtpressenaufsatz und der Getreidemuih-
lenaufsatz verwenden das gleiche Gehause und
den gleichen Schraubring. Diese Teile sind im Lie-
ferumfang nur einmal enthalten.

Drehschalter

Grundgerat vorbereiten

—Abb. FA-H

Fleischwolfaufsatz zusammenbauen
—Abb.11-H

Aufsatz anbringen

—Aob. E1-Kill

Geschwindigkeitsempfehlungen

Einstel-
lung

Verwendung

min/max Fleischwolfaufsatz (Lochscheiben

Symbol Funktion 3mm, 4,5mm, 8 mm)
max Lebensmittel mit héchster Geschwin- max Waurstfilleraufsatz
digkeit verarbeiten. max Kebbeaufsatz
min Lebensmittel mit niedriger Geschwin- .
digkeit verarbeiten. Lochscheiben
o) Verarbeitung stoppen. @ Lochscheibe fein (3 mm)
) Festsitzende Lebensmittel mit der Re-

verse-Funktion lésen.

Reverse-Funktion

Die Reverse-Funktion dient dazu, festsitzende Le-
bensmittel durch kurzzeitiges Rickwartslaufen der
Férderschnecke wieder zu lésen.

— "Stérungen beheben", Seite 21

Hinweis: Verwenden Sie die Reverse-Funktion aus-
schlieBlich mit dem Fleischwolfaufsatz.

Sicherheitssysteme

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der Motor
und andere Bauteile durch eine zu hohe Belastung
beschadigt werden.

— "Stérungen beheben", Seite 21

Thermoschutzschalter

Wenn der Motor Uberlastet wird oder sich zu stark er-
hitzt, schaltet der Thermoschutzschalter das Geréat
aus.

Sollbruchstelle

Wenn die Férderschnecke blockiert oder iberlastet
wird, bricht die Kupplung an der daflir vorgesehenen
Sollbruchstelle.

Wiedereinschaltsicherung

Die Wiedereinschaltsicherung verhindert, dass Ihr
Gerét nach einem Stromaustfall die Verarbeitung
selbststandig startet.

Das Gerat ist nach einem Stromausfall wieder einge-
schaltet. Die Verarbeitung kann erst wieder gestartet
werden, nachdem der Drehschalter auf O gestellt
wurde.

Bedienung

Gerét und Teile vor dem ersten Gebrauch rei-

nigen

1. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung
kommen, vor dem ersten Gebrauch reinigen.

2. Die gereinigten und getrockneten Teile fur die Ver-
wendung bereitlegen.

Lochscheibe mittel (4,5 mm)

@ Lochscheibe grob (8 mm)

:“ Hinweis: Die grobe Lochscheibe ist flr
die Verarbeitung von Hahnchenknochen
geeignet.

Lebensmittel verarbeiten
—Abo. KA -EE

Weitere Anwendungen

Kombinieren Sie Zubehorteile mit Teilen des
Fleischwolfaufsatzes, um weitere Anwendungen zu
ermdglichen.

Hinweis: Bauen Sie den Aufsatz fir die jeweils ge-
winschte Anwendung zusammen. Verwenden Sie
den vorbereiteten Aufsatz, wie fir den
Fleischwolfaufsatz beschrieben.
Wurstfiilleraufsatz zusammenbauen

Der Wurstfllleraufsatz eignet sich zum Beflllen von
Kunst- und Naturdarm mit Brat und zum Formen von
Rélichen, z. B. fir Cevapcici.

—Avb. EE1-EA

Kebbeaufsatz zusammenbauen

Der Kebbeaufsatz eignet sich zum Formen von Teig-
oder Hackfleischtaschen.

—Abb. F-EE

Spritzgebackvorsatz zusammenbauen

Der Spritzgebackvorsatz eignet sich zum Formen
von Platzchenteig oder Mirbeteig.

ez 26 B 29 |

Raspelaufsatz

Der Raspelaufsatz eignet sich zum Raspeln, Reiben
und Schneiden von Lebensmitteln, z. B. von Kase,
Obst, Gemiise, Nissen, Mandeln oder getrockneten
Broétchen.

Ubersicht

—Abb. Ed



Verschluss fir Trommeleinsatze A Forderschnecke mit Dichtungsring
Gehduse flir Raspelaufsatz Gehause flr Fruchtpressenaufsatz und Ge-
- treidemuhlenaufsatz
Stopfer flr Raspelaufsatz
, I3 Auslauftrichter
Reibetrommel
. Filtereinsatz fein
Schneidetrommel B A 5
iltereinsatz gro
IA Raspeltrommel grob 9
, Einstelldiise
Raspeltrommel fein Mit der Einstelldiise bestimmen Sie die Konsistenz
Geschwindigkeitsempfehlungen des Fruchtfleischs.
Einstel- Verwendung Gegen den Uhrzeiger-  Feuchteres Fruchtfleisch
lung sinn drehen und weniger Saft
max Reibetrommel Im Uhrzeigersinn drehen Trockeneres Frucht-
- - fleisch und mehr Saft
min/max Schneidetrommel
- Hinweis: Wenn die Einstelldise zu weit hineinge-
/ X
m!n = Raspeltrommel gr.ob dreht ist, kann sehr festes oder trockenes Frucht-
min/max  Raspeltrommel fein fleisch die Einstelldiise verstopfen. Die Einstelldiise

Trommeleinsatze

Reibetrommel
Lebensmittel fein reiben, z. B. Nusse,
Hartkase, Kartoffeln.

Schneidetrommel
Lebensmittel in Scheiben schneiden, z. B.
Gurken, Méhren, Rote Beete.

Raspeltrommel grob

Lebensmittel in grobe Sticke raspeln,
z.B. Obst und Gemise wie Apfel oder Ka-
rotten; Kése wie Gouda oder Edamer.

Raspeltrommel fein

Lebensmittel in feine Stlicke raspeln, z. B.
Nisse; Obst und Gemiise wie Apfel, Ka-
rotten oder Kartoffeln; Kase wie Gouda
oder Edamer. Die Lebensmittel vor der
Verarbeitung in ca. 2 x 2 cm groBe Stlicke
schneiden.

=

Hinweise

m Die Trommeleinsatze sind nicht geeignet zur Ver-
arbeitung von sehr weichen oder sehr faserigen
Lebensmitteln.

m Die empfohlene Dauerbetriebszeit betragt 2 Minu-
ten.

Raspelaufsatz verwenden

—Abb. il -Ed

Fruchtpressenaufsatz

Der Fruchtpressenaufsatz eignet sich zum Auspres-
sen von weichen Lebensmitteln, z. B. von Tomaten,
kernlosen Trauben, Wassermelonen und Apfeln.
Ubersicht

—Abb. R

Schraubring fur Fruchtpressenaufsatz und
Getreidemihlenaufsatz

Einstelldlse flr Fruchtfleisch

Filterhalter mit Dichtungsring

weiter herausdrehen oder komplett entnehmen.
Fruchtpressenaufsatz zusammenbauen

Hinweis: Vor dem Zusammenbau den Zustand und
den korrekten Sitz der Dichtungsringe der Forder-
schnecke und des Filterhalters priifen. Nie ohne
Dichtungsringe und nie mit beschadigten Dichtungs-
ringen verwenden.

e 42 B 47|

Fruchtpressenaufsatz anbringen

—Abb. EE - Hd
Fruchtpressenaufsatz verwenden

Hinweise

® Der Fruchtpressenaufsatz muss vor der Verarbei-
tung vollstdndig zusammengebaut und korrekt am
Grundgerat angebracht sein.

m \Wahrend der Verarbeitung darauf achten, dass
der Filtereinsatz und die Einstelldlse nicht ver-
stopfen, sonst kann Flissigkeit in den Antrieb und
das Innere des Geréts gedriickt werden. Wenn
der Fruchtpressenaufsatz verstopft ist, das Gerat
sofort ausschalten.

— "Stérungen beheben’", Seite 21

® Die Kerne mancher Friichte haben eine dhnliche
GroBe, wie die Offnungen des feinen oder des gro-
ben Filtereinsatzes und kénnen den Filtereinsatz
verstopfen. Die Einstelldlse vor der Verarbeitung
auf eine Einstellung fiir feuchteres Fruchtfleisch
einstellen. Die Kerne werden dann mit dem Frucht-
fleisch aus der Diise gepresst.

® GroBe Friichte zerkleinern, damit diese in den Ein-
flllschacht passen. Harte Schalen, Stiele, Kerne
und Steine entfernen.

m Keine gefrorenen Friichte verarbeiten.

m Keinen groBen Druck mit dem Stopfer austiben.

Gl 51 K 56

Fruchtpressenaufsatz auseinandernehmen

—Abb. A -E



Getreidemiihlenaufsatz

Der Getreidemuhlenaufsatz eignet sich zum Mahlen
aller Getreidesorten auBer Mais und zum Mahlen
weiterer Lebensmittel.

Weitere geeignete Lebensmittel sind z. B. Hafer,
Leinsamen, schwarzer Pfeffer oder Kaffeebohnen.

Hinweis: Der Getreidemihlenaufsatz eignet sich
nicht zum Mahlen sehr harter Lebensmittel, z. B. ge-
trocknete Erbsen, Mais, Parantisse oder Muskatnis-
se.

Ubersicht

—Abb. [

Schralubrin._g flr Fruchtpressenaufsatz und
Getreidemihlenaufsatz

Mahlkammer mit Einstellring

Mahlkegel

4 Mahlring

Forderkammer

A Forderschnecke fir Getreidemihlenaufsatz

Gehause fur Fruchtpressenaufsatz und Ge-

treidemuhlenaufsatz

Mahigrad
Mit dem Einstellring bestimmen Sie den Mahlgrad.

Gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen

Groberer Mahlgrad

Im Uhrzeigersinn drehen Feinerer Mahlgrad

Hinweise

® Um ein Verkleben oder ein Verstopfen des Mahl-
werks zu verhindern, besonders 6lhaltige Lebens-
mittel mit mittlerem bis feinem Mahlgrad verarbei-
ten, z. B. Leinsamen und Mohn.

® \Weiches Getreide mit zuerst mit groben Mahlgrad
und dann erneut mit feinem Mahlgrad verarbeiten,
z.B. Hafer.

Getreidemiihlenaufsatz zusammenbauen

gl 61 K 65

Getreidemiihlenaufsatz anbringen

ealeled 66 B 68 |
Getreidemiihlenaufsatz verwenden

Hinweise

® Den Einstellring nicht weiter drehen, wenn die
Endposition flr den grébsten oder den feinsten
Mahlgrad wie abgebildet erreicht ist.

® Den Getreidemihlenaufsatz nie ohne eingefillte
Lebensmittel verwenden.

® Die Lebensmittel vor der Verarbeitung auf Fremd-
korper Uberprifen, z. B. Steine.

® Nur Lebensmittel verarbeiten, die an der Oberfla-
che trocken sind und eine geringe Restfeuchte
aufweisen.

= Vor der Verwendung mit einem anderen Lebens-
mittel, das Mahlwerk griindlich reinigen, um eine
Geschmackstibertragung zu verhindern.

LY o3 B 72

Zitruspresse

Die Zitruspresse eignet sich zum Auspressen von Zi-
trusfriichten, z. B. Zitronen oder Orangen.

Ubersicht
—Abb.
Saftschale mit Auslauf

Sieb mit Auspresskegel
Zitruspressenaufsatz verwenden

—Abb. 13 -E-
Reinigungsitibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort alle Teile,
damit die Rickstande nicht antrocknen.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Reinigungs-
mittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metallischen Gegen-
stande benutzen.

» Keine scheuernden Ticher oder Reinigungsmittel
verwenden.

Hinweise

® Folgende Teile nie im Geschirrspuler reinigen: Me-
tallkammergehause, Schraubring und Férder-
schnecke. Wenn Sie diese Teile mit Reinigungs-
mitteln und Wasser reinigen, das heiBer als 40 °C
ist, kann sich der Oberflachenglanz der Teile ver-
andern. Die Funktion der Teile ist dadurch nicht
beeintrachtig.

m Schwer erreichbare oder scharfkantige Stellen mit
einer Reinigungsblrste reinigen.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Tabelle ange-
geben.
—Abb. F3

Einzelteile aufbewahren

1. Nach der Reinigung die getrockneten Zubehdrtei-
le des Fleischwolfaufsatzes im Aufbewahrungs-
fach des Stopfers aufbewahren.

—Abb. E

2. Um die Lochscheiben aufzubewahren, den Deckel
des Aufbewahrungsfachs auf der Oberseite des
Grundgerats abnehmen. Die Lochscheiben auf
die vorgesehenen Halterungen legen und den De-
ckel wieder verschlieBen.

—Abb. R

Verarbeitungshinweise und Anwen-

dungsbeispiele

Verarbeitungshinweise

Fleischwolfaufsatz

m Alle Lochscheiben sind fir Verarbeitung von ro-
hem Fleisch geeignet.

® Fleisch und groBe Lebensmittel in ca. 2x2 cm
groBe Stlicke schneiden, damit sie in den Einfull-
schacht passen.

Wurstfiilleraufsatz

® Nur fein zerkleinerte Lebensmittel mit dem Wurst-
fllleraufsatz verarbeiten.

® Naturdarm vor der Verarbeitung 10 Minuten in lau-
warmem Wasser einweichen.



m Die Wursthille nicht zu prall beflillen, da die Wiirs-
te sonst beim Kochen oder Braten platzen kon-
nen.

Beispielrezept

Hier finden Sie ein Beispielrezept, das speziell fir Ihr

Gerat entwickelt wurde.

Gemahlene Erdniisse

Zutaten

®m 1500-2000 g frische, rohe Erdnlisse

Zubereitung

® Den Fleischwolfaufsatz mit der feinen Lochschei-
be vorbereiten und anbringen.

® Die Erdnisse in die Einflllschale geben.

® Den Drehschalter auf max stellen.

m \Wahrend der Verarbeitung die Erdnisse gleich-
maBig in den Einfullschacht geben und mit dem
Stopfer nachdriicken.

® Die gesamte Menge innerhalb vom 2 Minuten ver-
arbeiten.

Hinweis: Die empfohlene Dauerbetriebszeit betragt
2 Minuten.

Tipp: Wirzen Sie mit den gemahlenen Erdnlssen
Salate, Saucen und andere Gerichte oder bereiten
Sie damit knusprige Erdnussbutter zu.

Stérungen beheben

Knusprige Erdnussbutter

Zubereitung

® Die bereits gemahlenen Erdnlisse noch zwei Mal
mit der feinen Lochscheibe verarbeiten.

® Je 100 g Erdnlsse 10 ml Erdnussol oder Pflan-
zendl zugeben.

® Die Masse mit einem Schneebesen verriihren, bis
sie cremig ist.

m Die fertige Erdnussbutter direkt auf Brot genieBen
oder als Wirzmittel verwenden.

Weitere Rezepte abrufen

> Um weitere Rezepte online abzurufen, den folgen-
den QR-Code scannen.

Stérung Ursache und Stérungsbehebung
Geréat startet die Verarbeitung  Drehschalter ist falsch eingestellt.
nicht. » Stellen Sie den Drehschalter vor der Verarbeitung auf O.

Lebensmittel werden nicht ver-
arbeitet, obwohl das Grundge-
rat lauft.

Lebensmittel sitzen fest und haben den Aufsatz verstopft.
Hinweis: Die Reverse-Funktion nur mit dem Fleischwolfaufsatz verwenden.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Stillstand des Ge-

rats ab.

2. Stellen Sie den Drehschalter fir einige Sekunden auf©, um die Reverse-
Funktion zu starten und die festsitzenden Lebensmittel zu l16sen.

3. Warten Sle den Stillstand des Gerats ab.

4. Stellen Sie den Drehschalter auf min und priifen Sie, ob die Lebensmittel
wieder normal verarbeitet werden.

Hinweis: Wenn sich die Stérung so nicht beheben Iasst, die folgenden

Schritte beachten.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Stillstand des Ge-

rats ab.

2. Nehmen Sie den Aufsatz ab und zerlegen Sie den Aufsatz.

3. Entfernen Sie festsitzende Lebensmittel und priifen Sie, ob sich Kno-
chen, Sehnen oder andere harte Bestandteile im Aufsatz oder in den Le-
bensmitteln befinden.

Kupplung der Férderschnecke wurde (iberlastet und ist an der Sollbruch-

stelle gebrochen.

Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstelle sind nicht Bestandteil unserer Ga-
rantieverpflichtungen. Eine neue Kupplung ist unter der Bestellnummer
10039417 beim Kundendienst erhaltlich.

1. Die Schraube I6sen und die defekte Kupplung entnehmen.

— Abb.

2. Die neue Kupplung einsetzen und festschrauben.

— Abb.

Gerat schaltet wahrend der Motor ist Giberhitzt.
Verarbeitung ab.

rats ab.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Stillstand des Ge-

21
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Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Gerat schaltet wahrend der
Verarbeitung ab.

2. Lassen Sie das Gerét abkihlen, um die Uberlastsicherung zu deaktivie-
ren.

Lebensmittel werden nicht
gleichmaBig zerkleinert.

Schraubring ist nicht korrekt oder nicht ausreichend festgeschraubt.
> Priifen Sie, ob der Schraubring korrekt auf dem Gewinde des Metallkam-
mergehauses sitzt und ausreichend festgeschraubt ist.

Aus dem Fruchtpressenauf-
satz tritt kein Saft oder Frucht-
fleisch aus, obwohl das
Grundgerat lauft.

Einstelldise und Filtereinsatz sind verstopft.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Stillstand des Ge-
rats ab.

2. Verwenden Sie nicht die Reverse-Funktion, um Schaden am Gerét zu
vermeiden.

3. Nehmen Sie den Aufsatz ab und zerlegen Sie den Aufsatz.

4. Entfernen Sie festsitzende Lebensmittel und reinigen Sie alle Teile griind-
lich.

5. Beachten Sie alle Hinweise, bevor Sie den Fruchtpressenaufsatz erneut
verwenden.

— "Fruchtpressenaufsatz", Seite 19

Altgeréat entsorgen

> Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsorgungswege erhal-

Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU-weit glilti-
ge Rucknahme und Verwertung der Altgerate vor.

Kundendienst

ten Sie bei lhrem Fachhandler sowie lhrer Gemein- Die Informationen geméaB Verordnung (EU)

de- oder Stadtverwaltung.

Dieses Gerat ist entsprechend der européi-
E/ schen Richtlinie 2012/19/EU (ber Elektro- und
Elektronikaltgerate (waste electrical and elec-

2023/826 finden Sie online unter www.bosch-
home.com auf der Produktseite und der Serviceseite
Ihres Gerats bei den Gebrauchsanleitungen und zu-
satzlichen Dokumenten.

tronic equipment - WEEE) gekennzeichnet.

Safety

en

® Read this instruction manual carefully.
m Keep the instruction manual and the product information safe for future reference or

for the next owner.

® Do not connect the appliance if it has been damaged in transit.

Only use this appliance:

® with genuine parts and accessories.
m for applications described in these instructions.
m for cutting up raw or cooked food, e.g. meat, fish and vegetables.

m ynder supervision.

» for normal processing quantities and for normal processing times for domestic use.
m in private households and in enclosed spaces in a domestic environment at room

temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after each use, whenever
it is left unattended, prior to assembly, disassembly or cleaning, when approaching ro-
tating parts and in the event of an error.

This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or mental cap-
abilities or a lack of experience and/or knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the

hazards involved.

Do not let children play with the appliance.
Cleaning and user maintenance must not be performed by children.
The appliance must not be used by children. Keep children away from the appliance

and power cord.

» Never operate a damaged appliance.
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» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always unplug the appliance
atthe mains.

» |f the appliance or the power cord is damaged, immediately unplug the power cord or
switch off the fuse in the fuse box.

» Call customer service. »>Page 28

» Connect and operate the appliance only in accordance with the specifications on the
rating plate.

» Never equip the appliance with an external switching device, e.g. a timer or remote
control.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» |f the power cord of this appliance is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer, the manufacturer's Customer Service or a similarly qualified person in order to
prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.

» Never expose the appliance to intense heat or humidity.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appliance.

» Never let the power cord come into contact with hot appliance parts or heat sources.

» Never let the power cord come into contact with sharp points or edges.

» Never kink, crush or modify the power cord.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.

» Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.

» Only fit and remove attachments once the drive has stopped and the appliance has
been unplugged.

» Do not reach into the filling shaft.

» Only use the pusher to push down food.

» Parts which show cracks or other damage or do not fit correctly must be replaced
with genuine spare parts.

» Never assemble attachments on the main unit.

» Only use the attachments once they are fully assembled.

» Never touch the sharp blades and edges with bare hands.

» Keep packaging material away from children.

» Do not allow children to play with packaging material.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.

» Follow the cleaning instructions.

» Clean surfaces which come in contact with food before each use.

Avoiding material damage Familiarising yourself with your appli-

» Never operate the appliance for more than ance
10 minutes without stopping. Then switch off the Overview
appliance and allow it to cool down to roomtem-  After unpacking all parts, check for any damage in

perature. transit and completeness of the delivery.
» Do not operate the appliance at no-load. — Fig.
» Do not insert objects into the filling shaft or hous- - -

ing, e.g. wooden spoons. Main unit
> Before use, check the filling shaft and housing for 2] Meat mincer attachment

foreign objects. -
» Never use the juicer attachment for squeezing Sausage filler attachment

very hard or fibrous food, e.g. carrots, beetrootor 8]  Kebbe attachment

leeks.

[ E | Cleaning brush
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Cookie maker attachment’

Shredding attachment
— "Shredding attachment’, Page 25

o1

Juice attachment
— "Juice attachment", Page 25

E

Grain mill attachment
— "Grain mill attachment”, Page 26

Citrus press attachment’
— "Citrus press", Page 26

Grips for transporting

Rotary switch

Holder and drive for attachments

Release button

Cover for storage compartment

Storage compartment for perforated discs

Cord storage

Filling tray

Threaded ring

Perforated disc, coarse

Knife

Worm conveyor with clutch

Metal chamber housing

Perforated disc, medium'

Perforated disc, fine

Pusher with storage compartment and lid

Sausage filler nozzle

Sausage filler bearing ring

Shape plate

Holder for shape plate

NEEEEEEREREERENRRE NS 2 =

Bearing ring for cookie maker attachment

Depending on the model

Notes

® Upon delivery, some small accessory parts are
located in the storage compartment of the pusher,
e.g. perforated discs or parts of the sausage filler
attachment. Open the pusher and take out the
parts.
—> "Storing individual parts", Page 26

® The juice attachment and the grain mill attachment
both use the same housing and the same
threaded ring. These parts are included in the
scope of supply only once.

Rotary switch

Symbol Function

max Process food at maximum speed.
min Process food at low speed.

O Stop processing.

Function

Food that has got stuck can be re-
leased using the reversing function.

Reversing function

The reversing function is designed to release food
that has got stuck by briefly running the worm con-
veyor in reverse.

— "Troubleshooting”, Page 27

Note: The reversing function should only be used
with the meat mincer attachment.

Safety systems

Overload protection

The overload protection system prevents the motor
and other components from being damaged through
being overloaded.

— "Troubleshooting”, Page 27

Thermal circuit breaker

If the motor becomes overloaded or too hot, the
thermal circuit breaker will switch the appliance off.
Predetermined breaking point

If the worm conveyor jams or becomes overloaded,
the clutch will break at the predetermined breaking
point.

Restart lock-out

Restart lock-out prevents your appliance from auto-
matically restarting processing after a power failure.
The appliance is switched on again after a power fail-
ure. Processing cannot start again until the rotary
switch has been set to O.

Operation

Cleaning the appliance and parts before us-
ing for the first time

1. Clean all parts that come into contact with food be-
fore using for the first time.
2. Put the cleaned and dried parts out ready for use.

Preparing the main unit

—rig. A-H

Assembling the meat mincer attachment
— Fig. 1 -l

Fitting the attachment

— Fig. - Kill

Recommended speeds

Setting

min/max

Symbol
9}

Use

Meat mincer attachment (perforated
discs 3mm, 4.5mm, 8 mm)

Sausage filler attachment
Kebbe attachment

max

Perforated discs

Perforated disc, fine (3 mm)




Perforated disc, medium (4.5 mm)

Perforated disc, coarse (8 mm)

(@
‘ Note: The coarse perforated disc is suit-
able for processing chicken bones.

Processing food

— Fig. EA -EE

Additional applications

You can combine accessories with parts of the meat
mincer attachment for additional applications.

Note: Assemble the attachment for the individual ap-
plication you require. Use the prepared attachment
as described for the meat mincer attachment.
Assembling the sausage filler attachment

The sausage filler attachment is suitable for filling ar-
tificial and natural casings with meat and for shaping
rolls, e.g. cevapcici.

— Fig. HE1-IEA

Assembling the kebbe attachment

The kebbe attachment is suitable for shaping dough
or minced meat pockets.

— Fig. X1 - B

Assembling the cookie maker attachment

The cookie maker attachment is suitable for shaping
biscuit dough or shortcrust pastry.

— Fig. I - EER
Shredding attachment

The shredding attachment is suitable for shredding,
grating and slicing items such as cheese, fruit, veget-
ables, nuts, almonds or dry bread rolls.

Overview

— Fig. Kl

Closure for barrel safety

Shredding housing

Pusher for shredding attachment

Grating barrel

o]~ fleoffoll

Slicing barrel

Shredding barrel coarse

Recommended speeds

Setting
max

Shredding barrel fine

Use

Grating barrel

Slicing barrel

Shredding barrel coarse
Shredding barrel fine

min/max

min/max

min/max

Barrel inserts

Grating barrel
Grating food finely, e.g. nuts, hard
cheese, potatoes.

Slicing barrel
Cutting food into slices, e.g. cucumbers,
carrots, beetroot.

Shredding barrel coarse

Shredding food into large pieces, e.g. fruit
and vegetables like apples or carrots;
cheese like Gouda or Edam.

Shredding barrel fine

Shredding food into fine pieces, e.g. nuts;
fruit and vegetables like apples, carrots or
potatoes; cheese like Gouda or Edam.
Before processing the food, cut it up into
chunks of approx. 2x 2 cm.

Notes

® The barrel inserts are not suitable for processing
very soft or very fibrous foods.

® The recommended continuous operating time is
2 minutes.

Using the shredding attachment
— Fig. TN - EX
Juice attachment

The juicer attachment is suitable for squeezing soft
food, e.g. tomatoes, seedless grapes, watermelon
and apples.

Overview

— Fig. EXN

Threaded ring for juicer attachment and grain
mill attachment

Control nozzle for fruit pulp

Filter holder with sealing ring

1 worm conveyor with sealing ring

Housing for juicer attachment and grain mill
attachment

IE  Outlet funnel

Filter insert fine

] Filter insert coarse

Control nozzle
The control nozzle is used to set the consistency of
the fruit pulp.

Turn anticlockwise Pulp more moist and less

juice
Pulp drier and more juice

Turn clockwise

Note: If the control nozzle is inserted too far, very firm
or dry pulp can block the control nozzle. Turn the
control nozzle to move out further or remove com-
pletely.

Assembling the juice attachment

Note: Before assembling, check the condition and
proper positioning of the sealing rings of the worm

conveyor and the filter holder. Never use without the
sealing rings and never use if they are damaged.

~io. EE-E



Fitting the juice attachment
— Fig. X1 - IE0
Using the juice attachment

Notes

m Before processing, the juicer attachment must be
fully assembled and correctly fitted to the main
unit.

® During processing, make sure that the filter insert
and the control nozzle do not become blocked or
liquid may be forced into the drive and the interior
of the appliance. If the juice attachment is blocked,
switch off the appliance at once.

— "Troubleshooting", Page 27

® The pips of some fruit are similar in size to the
openings of the fine or the coarse filter insert and
may block it. Before processing, set the control
nozzle to a setting for juicier fruit pulp. The pips will
then be pressed out of the nozzle with the pulp.

m Cut large items of fruit into pieces so they fit into
the filling shaft. Remove hard peel, stalks, cores
and stones.

® Do not process fruit when frozen.

® Do not apply great force with the pusher.

g4 51 B 56|

Taking the juicer attachment apart

—fig. Bl -E1

Grain mill attachment

The grain mill attachment is suitable for grinding all
}ggz&;of grain except corn and for grinding other

Other suitable foods include e.g. oats, linseeds,
black pepper or coffee beans.

Note: The grain mill attachment is not suitable for
grinding very hard foods, e.g. dried peas, corn, Brazil
nuts or nutmeg.

Overview

—Fig. [

Threaded ring for juicer attachment and grain
mill attachment

Grinding chamber with setting ring

Grinding cone

Grinding ring

Conveying chamber

Worm conveyor for grain mill attachment

Housing for juicer attachment and grain mill
attachment

Grinding level
Use the adjusting ring to set the grinding level.

6]

Turn anticlockwise
Turn clockwise

Coarser grinding level
Finer grinding level

Notes
® To prevent the grinding mechanism from getting
blocked or gummed up, process very oily foods

with a medium to fine grinding level, e.g. linseeds
and poppy seeds.

m Process soft grains first with a coarse grinding
level and then again with a fine one, e.g. oats.

Assembling the grain mill attachment

g 61 K 65

Fitting the grain mill attachment
— Fig. 5 -

Using the grain mill attachment
Notes

® Do not turn the setting ring further once the end
position for the coarsest or the finest grinding level
as shown is reached.

m Never use the grain mill attachment without having
added food.

® Check food for foreign bodies, e.g. stones, before
processing.

® Only process food if its surfaces are dry and it con-
tains little residual moisture.

m Before using with another food, clean the grinding
mechanism thoroughly to prevent any transfer of
taste.

gl 69 B 74 |
Citrus press

The citrus press is suitable for pressing citrus fruit,
e.g. lemons or oranges.

Overview
= Fig.

Strainer with pressing cone

Juice bowl with outlet

Using the citrus press attachment
mgged 76 § 83 |
Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that residues
do notdry on.

» Do not use cleaning agents containing alcohol or
spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal objects.

> Do not use abrasive cloths or cleaning agents.

Notes

m Never clean the following parts in the dishwasher:
metal chamber housing, threaded ring and worm
conveyor. If you clean these parts with detergent
and water hotter than 40 °C, this may affect the
shiny finish of the parts. It will not impair function-
ing of the parts.

m Clean areas that are difficult to access or have
sharp edges using a cleaning brush.

Clean the individual parts as indicated in the table.
—Fig. EA

Storing individual parts

1. After cleaning, keep the dried accessories of the

meat mincer attachment in the storage compart-
ment for the pusher.

—Fig. EA



2. To store the perforated discs, take off the cover of
the storage compartment on top of the main unit.
Fit the perforated discs onto the holders provided
and close the lid again.

—Fig. 3

Processing instructions and application

examples

Processing instructions

Meat mincer attachment

m All perforated discs are suitable for processing
raw meat.

® Cut meat and large items of food into chunks of
approx. 2 x 2 cm so they fit into the filling shaft.

Sausage filler attachment

® Only process food that has been cut up fine with
the sausage filler attachment.

® Soak natural casing in lukewarm water for
10 minutes before processing.

® Do not stuff casings too full or the sausages may
burst during boiling or frying.

Sample recipe

You can find a sample recipe that has been specially

developed for your appliance here.

Ground peanuts

Ingredients

m 1500-2000 g fresh raw peanuts

Preparation

® Prepare the meat mincer attachment with the fine
perforated disc and fit.

= Add the peanuts to the filling tray.

m Set the rotary switch tomax.

® Add the peanuts to the filling shaft evenly during
processing and press down with the pusher.

B Process the entire quantity within 2 minutes.

Note: The recommended continuous operating time
is 2 minutes.

Tip: Season salads, sauces and other dishes with
the ground peanuts or make them into crunchy pea-
nut butter.

Crunchy peanut butter

Preparation

® Process the ground peanuts another two times
with the fine perforated disc.

= Add 10 ml peanut oil or vegetable oil for every
100 g peanuts.

® Stir the mixture with a whisk until creamy.

® Enjoy the finished peanut butter spread directly
onto bread or use it as a seasoning.

Retrieve more recipes

» To retrieve more recipes online, scan the following
QR code.

Troubleshooting

Fault Cause and troubleshooting

Appliance does not start pro-  Rotary switch is set incorrectly.

cessing. » Set the rotary switch to O before processing.

Food is not being processed
although the main unit is run-
ning.

Food has got stuck and is blocking the attachment.
Note: Only use the reversing function with the meat mincer attachment.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.

2. Set the rotary switch to @ for a few seconds to start the reversing function
and release the food that has got stuck.

3. Wait until the appliance stops.

4. Set the rotary switch to min and check whether the food is being pro-
cessed normally again.

Note: If the fault cannot be eliminated in this manner, observe the following

steps.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.

2. Remove the attachment and take it apart.

3. Remove food that has got stuck und check whether the attachment or
the food contains any sinews, bones or other hard pieces.

Clutch of the worm conveyor has been overloaded and has broken at the
predetermined breaking point.

Note: Spare parts with a predetermined breaking point are not covered by
our warranty obligations. A new clutch is available from customer service
under order number 10039417.

1. Release the screw and remove the faulty clutch.

—Fig.
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Fault Cause and troubleshooting

Food is not being processed 2. Insert the new clutch and screw in tight.
although the main unitis run-  —Fig.

ning.
Appliance switches off during  Motor is overheated.
processing. 1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.
2. Allow the appliance to cool down to deactivate the overload protection
device.
Food is not cut up evenly. Threaded ring is incorrectly or inadequately tightened.

» Check whether the threaded ring is seated correctly on the thread of the
metal chamber housing and has been adequately tightened.

No juice or fruit pulp exits from  Control nozzle and filter insert are blocked.
the juice attachment although 1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.
the base unit is running. 2. Do not use the reversing function to avoid damage to the appliance.
3. Remove the attachment and take it apart.
4. Remove any caked-on food and clean all parts thoroughly.
5. Observe all instructions before using the juice attachment again.
— "Juice attachment’, Page 25

Disposing of old appliance (waste electrical and electronic equipment - WEEE).
.p 9 . PP ) ) The guideline determines the framework for the re-
> Dispose of the appliance in an environmentally turn and recycling of used appliances as applicable
friendly manner. throughout the EU.

Information about current disposal methods are

available from your specialist dealer or local author- Customer Sgrwce ] ]
ity. You can find the information required as per Regula-

tion (EU) 2023/826 online at www.bosch-home.com
on the product and service pages for your appliance,
in the area of user manuals and additional docu-
ments.

This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2012/19/EU concerning
— used electrical and electronic appliances

Sécurité fr

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue d’une réutilisation ulté-
rieure ou pour un futur nouveau propriétaire.

m Ne branchez pas I'appareil si ce dernier a été endommagé durant le transport.

Utilisez I'appareil uniguement ;

® avec des pieces et accessoires d’origine.

® pour les utilisations décrites dans cette notice.

® pour broyer des aliments crus ou cuits, p. ex. de la viande, du poisson et des lé-
gumes.

® Sous surveillance.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habituelles pour un mé-
nage.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées d’'un domicile, a la tem-
pérature ambiante.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque utilisation, lorsqu’il
n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre monté ou démonté, avant de le nettoyer,
lorsque vous étes a proximité de piéces rotatives et en cas de panne.
Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou des personnes inexpérimentées, a condition qu'elles soient
surveillées ou gu'elles aient été informées de I'utilisation de l'appareil et qu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.
Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

28 Le nettoyage et I'entretien de l'appareil ne doivent pas étre effectués par des enfants.
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L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants doivent étre tenus a dis-

tance de I'appareil et du cordon d’alimentation secteur.

» N'utilisez jamais un appareil endommage.

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil avec une surface fissurée ou cassée.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débrancher l'appareil du
secteur. Débranchez toujours la fiche du cordon d'alimentation secteur.

» Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommagé, débranchez immé-
diatement le cordon d'alimentation secteur ou coupez le fusible dans le boitier a fu-
sibles.

» Appelez le service aprés-vente. =>Page 35

» Pour le raccordement et I'utilisation de I'appareil, respectez impérativement les indi-
cations figurant sur la plaque signalétique.

» N'alimentez jamais I'appareil par l'intermédiaire d'un appareil de commutation ex-
terne, par ex. une minuterie ou une télécommande.

» Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des réparations sur l'appareil.

» Seules des piéces de rechange d'origine peuvent étre utilisées pour réparer l'appa-
reil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation secteur de cet appareil est
endommagé, seul le fabricant ou son service apres-vente ou toute autre personne de
qualification équivalente est habilité a le remplacer.

» Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur dans I'eau et ne pas
les mettre au lave-vaisselle.

» Utiliser I'appareil uniguement dans des piéces fermées.

» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour nettoyer I'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des sources de chaleur et
des pieces chaudes de l'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des pointes acérées ou
arétes tranchantes.

» Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimentation.

» Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proximité de celles-ci.

» Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a distance des
piéces en rotation.

» Mettre en place et retirer les embouts uniguement aprés immobilisation de I'entraine-
ment et débranchement de 'appareil.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniqguement le pilon poussoir pour rajouter des aliments.

> Les piéces présentant des fissures ou autres défauts évidents ou qui sont mal posi-
tionnées doivent étre remplacées par des pieces de rechange d’origine.

» Ne jamais assembler les embouts sur I'appareil de base.

» Toujours assembler complétement les embouts avant de les utiliser.

» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les mains nues.

» Conserver les matériaux d’emballage hors de portée des enfants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

» Conserver les petites pieéces hors de portée des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les petites piéces.

» Respecter les consignes de nettoyage.

» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées alimentaires avant
chaque utilisation.
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Prévenir les dégats mateériels

> Ne jamais faire fonctionner I'appareil sans inter-
ruption pendant plus de 10 minutes. Eteindre en-
suite I'appareil et le laisser refroidir a la tempéra-
ture ambiante.

» Ne jamais faire tourner I'appareil & vide.

> Ne jamais introduire d’objet dans I'orifice d’ajout
ou le boitier, par ex. une cuillére en bois.

» S'assurer de I'absence de corps étranger dans
I'orifice d’ajout et le boitier avant Iutilisation.

> Ne jamais utiliser 'embout pour coulis de fruits et
légumes pour presser des aliments trés durs ou fi-
breux, comme les carottes, les betteraves rouges
ou les poireaux.

Elimination de I'emballage
Les emballages sont écologiques et recyclables.

> Veuillez éliminer les piéces détachées aprés les
avoir triées par matiére.

Anneau vissable

Disque ajouré, grossier

Lame

Vis sans fin avec raccord

Boitier métal

Disque ajouré, moyen'

Disque ajourg, fin

Poussoir avec espace de rangement et cou-
vercle

Buse de remplissage de saucisses

Bague d’appui pour I'embout a saucisses

Filiere

Eliminez I'emballage en respectant
I'environnement.

&

Description de I'appareil

Apercu

Aprés avoir déballé le produit, inspectez toutes les
pieces pour détecter d’éventuels dégats dus au
transport et pour vous assurer de l'intégralité de la li-
vraison.

—Fig.

Support pour filiére

NEEREE & |EEEEEER

Bague d’appui pour kit pour gateaux secs

Selon le modele

Remarques

m Certains petits accessoires se trouvent dans la
case de rangement du pilon-poussoir a la livrai-
son, par exemple les disques ajourés ou les
pieces de I'insert a saucisse. Ouvrez le bouchon
et retirez les piéces.

— "Ranger les piéces détachées”, Page 33
’embout pour coulis de fruits et Iégumes et I'in-
sert a moudre utilisent le méme boitier et le méme
anneau vissable. C’est pourquoi les fournitures

Appareil de base d’origine ne comprennent qu’une seule unité de
B Hachoiraviande | chacune de ces d_efux pieces.
N - nterr rr i
Insert a saucisse terrupteur rotat
N . Symbole  Fonction
[B] Insertakebbé y - ! - - - -
max Traiter les aliments a la vitesse maxi-
I3  Brosse denettoyage male.
Kit pour gateaux secs'’ min Traiter les aliments a vitesse faible.
Insert a raper O Arréter le traitement.
— 'Insert a réper’, Page 51 5} Décoincer les aliments avec la fonction
Embout pour coulis de fruits et Iégumes d’inversion.
— "Embout pour coulis de fruits et Iégumes” : " :
Page 32 Fonction d’inversion
Inserla moudre La fonction d’inversion sert a retirer les aliments blo-
[ | ] M . Y qués par un fonctionnement en sens inverse de la
— 'Insert a moudre", Page 32 vis sans fin.
Presse-agrumes’ — "Dépannage”, Page 34
— "Presse-agrumes’, Page 33 Remarque : Utilisez la fonction d’inversion unique-
Poignées de transport ment avec le hachoir & viande.
Interrupteur rotatif Systémes de sécurité
- - Sécurité anti-surcharge
Logement et entrainement des accessoires La sécurité anti-surcharge empéche que le moteur et
A Touche de déverrouillage d’autres composants ne soient endommagés suite a
une charge trop élevée.
Couvercle pour case de rangement — 'Dépannage’, Page 34
B Case de rangement pour disques ajourés Disjoncteur thermique
Rangement du cordon Si le moteur est sursollicité ou devient trop chaud, le
- disjoncteur thermique éteint I'appareil.
EX  Entonnoir




Zone de rupture programmée

Sila vis sans fin est bloquée ou sursollicitée, le rac-
cord se rompt dans la zone de rupture programmée
a cet effet.

Sécurité anti-réenclenchement

La sécurité anti-réenclenchement empéche que
votre appareil ne reprenne le traitement de maniere
automatique apres une coupure de courant.
’appareil est remis en marche aprés une panne de
courant. Le traitement peut étre redémarré unique-
ment aprés que 'interrupteur rotatif a été amené en
position O.

Utilisation

Nettoyer I‘appareil et ses composants avant

la premiére utilisation

1. Avant la premiére utilisation, nettoyer toutes les
piéces qui entreront en contact avec des produits

alimentaires.
2. Tenir les composants préalablement nettoyés et

Assembler I'insert a saucisse

L'insert a saucisse convient pour remplir les boyaux
artificiels et naturels de chair a saucisse et pour for-
mer des rouleaux, par exemple pour les cevapcici.

— Fig. KE1-EA

Assemblez I'insert a kebbé

L'insert a kebbé convient pour former des boulettes
de pate ou de viande hachée.

e 23 B 25|

Assembler le kit pour gateaux secs

Le kit pour gateaux secs convient pour donner forme
a la pate a petits-fours ou a la pate brisée.

—Fig. B -

Insert a raper

L'insert a rAper convient pour raper et couper des ali-
ments, par exemple du fromage, des fruits, des lé-

gumes, des noix, des amandes ou des petits pains
SECS.

séchés a disposition pour I'utilisation. Apercu
Préparer I’'appareil de base —Fio. KM
—Fig. A-H Bouchon pour tambours
Assembler le hachoir a viande Boitier d’insert a raper
—Fig.E3- Poussoir pour insert a raper
n_":__n";';]l,eg;’ou't A Tambour a raper
0. ;- o
Recimmandations de vitesse Tambour ? dAeCOUper .
Reéglage Utilisation I Tambour & raper grossier
min/max Hachoir a viande (disques ajourés Tambour a raper fin
3mm, 4,5mm, 8mm) Recommandations de vitesse
max Insert a saucisse Réglage Utilisation
max Insert a kebbé max Tambour a raper
Disques ajourés min/max  Tambour & découper
Disque ajouré, fin (3 mm) min/max Tambour a raper grossier
@ min/max Tambour a raper fin
Disque ajouré, moyen (4,5 mm) Tambours

Disque ajouré, grossier (8 mm)

i . . . .
a‘fs’ Remarque : Le disque ajouré grossier
convient au traitement des os de volaille.

Transformer les aliments

—fig. KA -K&A

Autres applications

Combinez les pieces d’accessoires avec les pieces

du hachoir a viande pour accéder a d’autres applica-
tions.

Remarque : Montez I'embout pour 'application sou-

haitée. Utilisez I'embout préparé comme décrit pour

le hachoir a viande.

Tambour a raper

Réper finement les aliments, par exemple
les noix, les fromages a pate dure, les
pommes de terre.

Tambour a découper

Emincer les aliments en tranches fines et
épaisses, p. ex. les cornichons, les ca-
rottes, les betteraves.

Tambour a raper grossier

Pour raper les aliments en gros mor-
ceaux, p. ex. les fruits et les légumes,
comme les pommes ou carottes; le fro-
mage comme le gouda ou I'édam.

Tambour a raper fin

Pour raper les aliments en petits mor-
ceaux, p. ex. les noix; les fruits et les lé-
gumes, comme les pommes, carottes ou
les pommes de terre ; le fromage comme




le gouda ou I'édam. Avant la préparation,
coupez les aliments en morceaux d’envi-
ron2x2cm.

Remarques

m | esinserts de tambour ne conviennent pas au trai-
tement d’aliments trés mous ou trés fibreux.

® | a durée de fonctionnement continu recomman-
dée est de 2 minutes.

Utiliser I'insert a raper
gl 318 40|
Embout pour coulis de fruits et Iégumes

’embout pour coulis de fruits et Iégumes convient

pour presser des aliments mous, par exemple des

tomates, des raisins sans pépins, des pastéques et
des pommes.

Apercu

— Fig.

Anneau vissable pour embout pour coulis de
fruits et légumes et insert a moudre

Buse réglable pour la pulpe

Porte-filtre avec bague d’étanchéité

Vis sans fin avec bague d’étanchéité

Boitier pour I'embout pour coulis de fruits et
légumes et I'insert & moudre

A Entonnoir de sortie

Insert filtrant fin

BN  Insertfiltrant grossier

Buse réglable
La buse réglable vous permet de régler la consis-
tante de la pulpe.

Tourner dans le sensin-  Pulpe plus humide et
verse des aiguilles d’une moins de jus
montre

Tourner dans le sens
des aiguilles d'une
montre

Une pulpe plus séche et
plus de jus

Remarque : Si la buse réglable est trop enfoncée, la
pulpe trés ferme ou séche risque de I'obstruer.
Continuer a dévisser la buse réglable ou la retirer
complétement.

Assembler I’embout pour coulis de fruits et
légumes

Remarque : Avant 'assemblage, vérifier I'état et le
bon positionnement des bagues d’étanchéité de la
vis sans fin et du porte-filtre. Ne jamais utiliser I'em-
bout sans bagues d’étanchéité ou si les bagues
d’étanchéité sont endommagées.

—ig. E7 -
Monter ’'embout pour coulis de fruits et lé-
gumes

daed 48 § 50 |

Utiliser ’'embout pour coulis de fruits et lé-
gumes

Remarques

m | 'embout pour coulis de fruits et légumes doit étre

entierement remonté et correctement réinstallé

sur I'appareil de base.

Pendant le traitement, veiller a ce que I'élément fil-

trant et la buse réglable ne se bouchent pas, car

cela pourrait causer un refoulement du liguide

dans I'entrainement et a I'intérieur de I'appareil. Si

I’'embout pour coulis de fruits et légumes est bou-

ché, il faut éteindre I'appareil immédiatement.

— "Dépannage”, Page 34

m Certains fruits ont un noyau d’une taille similaire a
celle des ouvertures de I'élément filtrant fin ou
grossier et peuvent obstruer I'élément filtrant. Ré-
gler la buse de réglage sur un réglage pour une
pulpe plus humide avant le traitement. Les pépins
sont alors pressés hors de la buse avec la pulpe.

® Broyer les gros fruits pour qu'ils rentrent dans la

cheminée de remplissage. Retirer les écorces, les

tiges, les pépins et les noyaux.

Ne pas traiter de fruits congelés.

Ne pas appliquer une force trop importante sur le

pilon poussoir.

e 51 B 56
Démonter I'embout pour coulis de fruits et
légumes

—Fig. Ed - El
Insert a moudre

L’'insert a moudre convient pour moudre toutes les
céréales, sauf le mais, et d’autres aliments.

Les autres aliments appropriés comprennent par
exemple I'avoine, les graines de lin, le poivre noir ou
les grains de café.

Remarque : L’insert a moudre ne convient pas pour
moudre des aliments trés durs, comme les petits
pois secs, le mais, les noix du Brésil ou les noix de
muscade.

Anneau vissable pour embout pour coulis de
fruits et Iégumes et insert a moudre

Chambre de mouture avec bague de réglage

Meule conique

Bague de mouture

Chambre de broyage

Vis sans fin pour insert a moudre

Boitier pour I'embout pour coulis de fruits et
légumes et I'insert a moudre

Finesse de mouture
Régler le degré de mouture avec la bague de ré-
glage.



Tourner dans le sens in-
verse des aiguilles d'une
montre

Mouture plus grossiére

Tourner dans le sens Mouture plus fine
des aiguilles d’'une

montre

Remarques

® Pour éviter que des particules ne s’agglutinent
dans le moulin ou que ce dernier ne se bouche,
traiter les aliments particulierement oléagineux,
par exemple les graines de lin et de pavot, avec
une mouture moyenne a fine.

m Traitez les céréales tendres, par exemple I'avoine,
en utilisant d’abord une mouture grossiére, puis
ensuite une mouture fine.

Assembler I'insert a moudre

G 61§ 65

Monter I'insert a moudre

—Fig. -
Utiliser I'insert a moudre

Remarques

m Cesser de tourner la bague de réglage lorsque la
position finale pour la mouture la plus grossiere
ou la plus fine est atteinte, comme illustré.

m Ne jamais utiliser I'insert a moudre a vide, sans ali-
ments.

m \/érifier que les aliments ne contiennent pas de
corps étrangers, par exemple des cailloux, avant
de les traiter.

m Ne traiter que des aliments qui sont secs en sur-
face et qui présentent une faible humidité rési-
duelle.

m Nettoyer soigneusement le moulin entre les ali-
ments afin d’éviter le transfert de godt.

el 69 § 74 |

Presse-agrumes

Le presse-agrumes convient pour presser les
agrumes comme les citrons ou les oranges.
Apercu

—Fig.

Panier filtre avec bec d’écoulement

Tamis avec céne de pressage

Utiliser le presse-agrumes
dael 76 B 83 |
Guide de nettoyage

Apreés utilisation, nettoyer immédiatement toutes les
piéces afin d’éviter que les résidus ne sechent.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant contenant de
I’alcool ou de I'alcool a briler.

» Ne pas utiliser d'objets acérés, pointus ou métal-
liques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de produits
nettoyants.

Remarques

m Ne jamais nettoyer les pieces suivantes au lave-
vaisselle : boitier métal, anneau vissable et vis
sans fin. Si vous nettoyez ces piéces avec des
produits de nettoyage et de I'eau dont la tempéra-
ture est supérieure a 40 °C, la brillance de la sur-
face des piéces peut étre modifiée. La fonctionna-
lité des piéces n’en est pas affectée.

m Nettoyer les endroits difficiles d’acces ou présen-
tant des arétes vives a I'aide d’une brosse de net-
toyage.

Nettoyer les différents composants comme indigué

dans le tableau.

—Ffig. 3

Ranger les piéces détachées

1. Aprés le nettoyage, ranger les accessoires secs
du hachoir a viande dans la case de rangement
du poussoir.

—Fig. B

2. Pour ranger les disques ajourés, retirer le cou-
vercle de la case de rangement situé sur la partie
supérieure de I'appareil de base. Placer les
disques ajourés sur les supports prévus et refer-
mer le couvercle.

—Fig. EA

Instructions d’utilisation et exemples

Instructions d’utilisation

Hachoir a viande

m Tous les disques ajourés conviennent a la prépa-
ration de la viande crue.

® Coupez la viande et les aliments de grande taille
en morceaux d’environ 2 x 2 cm afin qu’ils passent
dans la cheminée de remplissage.

Insert a saucisse

m Ne transformer que des aliments finement hachés
avec l'insert a saucisse.

® Avant d’utiliser du boyau naturel, le faire tremper
environ 10 minutes dans de I'eau tiede.

® Ne pas trop remplir le boyau afin d’éviter qu’il
n’éclate lors de la cuisson.

Exemple de recette

Vous trouverez ici un exemple de recette spéciale-

ment congue pour votre appareil.

Cacahuetes moulues

Ingrédients

m 1500-2000 g de cacahuétes fraiches et crues

Préparation

m Préparer et fixer le hachoir a viande avec le disque

ajouré fin.

Mettre les cacahuetes dans I'entonnoir.

Amener l'interrupteur rotatif sur max.

Pendant le traitement, verser réguliérement les ca-

cahuétes dans la cheminée de remplissage et ap-

puyer avec le poussoir.

® Traiter la quantité totale en 2 minutes.

Remarque : La durée de fonctionnement continu re-
commandée est de 2 minutes.

33
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Conseil : Condimentez vos salades, sauces et Consulter d’autres recettes

autres plats avec les cacahuéetes moulues ou prépa-
rez un beurre de cacahuetes croquant.

» Pour consulter d’autres recettes en ligne, scannez
le code QR suivant.

Beurre de cacahueétes croquant

Préparation

m Passez encore deux fois les cacahuétes déja
moulues avec le disque a trous fins.

= Ajoutez 10 ml d’huile d’arachide ou d’huile végé-
tale pour 100 g de cacahuétes.

® Mélangez le tout a I'aide d’un fouet jusqu’a ce que
le mélange devienne crémeux.

® Ftendre le beurre de cacahuétes fini directement

sur du pain ou I'utiliser comme condiment.

Dépannage

Défaut

Cause et dépannage

’appareil ne démarre pas le
traitement.

Interrupteur rotatif est mal réglé.
» Avant le traitement, positionner I'interrupteur rotatif en position O.

Les aliments ne sont pas trai-
tés bien que I'appareil de base
fonctionne.

Les aliments sont coincés et obstruent 'embout.

Remarque : Utiliser la fonction d’inversion uniqguement avec le hachoir a
viande.

1. Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que 'appareil s’arréte.

2. Placez le commutateur rotatif sur © pendant quelques secondes pour
démarrer la fonction d’inversion et libérer les aliments coincés.

3. Attendez que I'appareil s’arréte.

4. Mettez le commutateur rotatif sur min et vérifiez si les aliments sont a nou-
veau traités normalement.

Remarque : Si le dysfonctionnement ne peut pas étre corrigé de cette ma-
niére, suivre les étapes suivantes.

1. Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appareil s’arréte.

2. Retirez I'embout et démontez-le.

3. Retirez les aliments coincés et vérifiez qu'’il n'y a pas d’os, de tendons ou
d’autres éléments durs dans I'’embout ou dans les aliments.

Le raccord de la vis sans fin a été forcé et s’est cassé dans la zone de rup-
ture programmée.

Remarque : Les pieces de rechange a zone de rupture programmeée ne
sont pas couvertes par nos engagements de garantie. Un nouveau raccord
est disponible auprés du service aprés-vente sous le numéro de com-
mande 10039417.

1. Desserrer la vis et retirer le raccord défectueux.

= Fig.

2. Mettre en place le nouveau raccord et le visser.

— Fig.

’appareil s’éteint pendant son
utilisation.

Le moteur a surchauffé.
1. Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appareil s’arréte.
2. Laissez I'appareil refroidir pour désactiver la protection anti-surcharge.

Les aliments ne sont pas ha-
chés uniformément.

L’anneau vissable est mal vissé ou n’est pas assez serré.
» Assurez-vous que I'anneau vissable est correctement positionné sur le
boitier métallique et gu’il est bien serré.

Aucun jus ou pulpe ne
s’échappe de I'embout pour
coulis de fruits et Iégumes,
bien que 'appareil de base
soit en marche.

La buse de réglage et I'élément filtrant sont obstrués.

1. Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appareil s’arréte.

2. N'utilisez pas la fonction d’inversion, car vous risqueriez d’'endommager
I'appareil.

3. Retirez I'embout et démontez-le.

4. Retirez les aliments coincés et nettoyez soigneusement toutes les
pieces.



Défaut Cause et dépannage

Aucun jus ou pulpe ne 5. Respectez toutes les consignes avant de réutiliser 'embout pour coulis
s'échappe de I'embout pour de fruits et Iégumes.
coulis de fruits et Ilégumes, — "Embout pour coulis de fruits et légumes", Page 32

bien que I'appareil de base
soit en marche.

Mettre au rebut un appareil usagé La directive définit le cadre pour une reprise et une
. , ) L récupération des appareils usagés applicables dans
» Eliminez I'appareil dans le respect de I'environne-  |oq pays de la CE.

ment. 3 R
Vous trouverez des informations sur les circuits ac- Service aPreS'Ye"te . . .
tuels d'élimination auprés de votre revendeur spécia- Vous trouverez les informations relatives au régle-
lisé ou de I'administration de votre commune/ville. r/?ent(EU) 2023|/826 en |IQQG.SOUIS WWW-%OSCh— A
. . N ome.com sur la page produit et la page de service
Cet appareil est marqué selon la directive euro- ; . g
péenne 2012/19/UE relative aux appareils de votre appareil dans les notices d'utilisation et les

électrigues et électroniques usagés (waste documents complémentaires.
electrical and electronic equipment - WEEE).

Sicurezza it

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il successivo utilizzo o per il
futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito danni durante il trasporto.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

® con gli accessori e le parti originali.

m per le applicazioni descritte nelle presenti istruzioni.

m Per tritare alimenti crudi o cotti, ad es. carne, pesce e verdure.

= sotto sorveglianza;

® per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a temperatura ambiente;
® fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo ogni utiliz-
Z0, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia,
quando ci si avvicina alle parti rotanti e in caso di guasti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte facolta psichiche, sen-

soriali o mentali o con conoscenze e/0 esperienza insufficienti, purché siano sotto il

controllo di persone adulte o siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbia-

no compreso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini & vietato eseguire la pulizia e manutenzione di competenza dell’'utente.

L'uso di questo apparecchio & vietato ai bambini. Tenere i bambini lontani dall’appa-

recchio e dal cavo di alimentazione.

» Non azionare mai un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per staccare I'apparecchio
dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione & danneggiato, staccare subito la spina di
alimentazione del cavo di alimentazione e spegnere il fusibile nella scatola dei fusibi-
li.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. —»Pagina 41

» Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in conformita con i dati indicati sulla targhet-
ta identificativa.
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» Non alimentare mai l'apparecchio da un commutatore esterno ad es. un timer ester-
no o un telecomando.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato pud eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo apparecchio subisce
danni deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio di assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione nell'acqua e non metterli
in lavastoviglie.

» Utilizzare l'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

» Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con fonti di calore o parti
dell'apparecchio calde.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con spigoli vivi.

» Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allacciamento alla rete.

» Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici calde.

» Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotanti.

» Applicare e rimuovere gli adattatori solo ad ingranaggio fermo ed apparecchio scol-
legato.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

» Per spingere gli alimenti utilizzare solo il pestello.

» Sostituire i componenti che presentano incrinature o altri danni o che non possono
essere alloggiati correttamente nella propria sede con ricambi originali.

» Non assemblare mai gli adattatori sull'apparecchio base.

» Utilizzare gli adattatori soltanto quando sono completamente assemblati.

» Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali d’imballaggio.

» Tenere i bambini lontano dalle parti piccole.

» Non lasciare che i bambini giochino con le parti piccole.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima di ogni utilizzo.

Prevenzione di danni materiali Conoscere I'apparecchio
» Mai far funzionare I'apparecchio ininterrottamente ~ Panoramica . B
per oltre 10 minuti. Dopodiché spegnere I'appa- Dopo il disimballaggio controllare che tutti i compo-
recchio e lasciarlo raffreddare a temperaturaam-  nenti siano presenti e che non presentino danni do-
biente. vuti al trasporto.
» Non mettere mai 'apparecchio in funzione avuo-  —Fig. 1]
to. -
» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel pozzetto Apparecchio base
di riempimento o nel corpo dell'apparecchio. IE] Kittritacarne
> Prima dell'uso, verificare che il pozzetto di riempi- . .
mento e il corpo dell'apparecchio non presentino Adattatore per insaccatrice
corpi estranei. 3] Adattatore per kebbe
> Mai usare |'adattatore pressafrutta per pressare =3 s | iz
alimenti molto duri o fibrosi, ad es. carote, barba- pazzola per pulizia
bietole rosse o porri. Adattatore per pasticcini di pasta miscelata
iniettata’
Adattatore sminuzzatore

— "Adattatore sminuzzatore", Pagina 38




Adattatore pressafrutta
— "Adattatore pressafrutta’, Pagina 38

Adattatore per macina per cereali
— "Adattatore per macina per cereali”,
Pagina 39

Adattatore spremiagrumi’
— "Spremiagrumi", Pagina 39

E

Maniglie per il trasporto

Manopola

Sede e ingranaggio per adattatori

Pulsante di sblocco

Coperchio per vano di conservazione

Vano di conservazione per dischi forati

Portacavo

Piatto di carico
Ghiera
Disco forato, grosso

Lama

Coclea ditrasporto con giunto

Alloggiamento con camera in metallo

Disco forato medio

Disco forato, fine

Pestello con vano di conservazione e coper-
chio

Ugello di riempimento

Anello del cuscinetto per insaccatrice

Lamiera traforata

Supporto per lamiera traforata

NEBREE B REESFEEEERZE SN 2| =

Anello del cuscinetto per adattatore per pa-
sticcini di pasta miscelata iniettata

A seconda del modello
Note
® Alla consegna, nel vano di conservazione del pe-
stello si trovano alcuni pezzi piccoli degli accesso-
ri, ad es. i dischi forati o pezzi dell'adattatore per
insaccatrice. Aprire il pestello e prelevare i pezzi.
— "Conservazione dei singoli pezzi', Pagina 40
m | 'adattatore pressafrutta e 'adattatore per macina
per cereali utilizzano lo stesso corpo dell'apparec-
chio e la stessa ghiera. Queste parti sono compre-
se nella fornitura solo una volta.

Manopola

Simbolo Funzione

max Lavorare gli alimenti alla velocita mas-
sima.

min Lavorare gli alimenti alla velocita mini-
ma.

O Arrestare la lavorazione.

Simbolo Funzione

o Liberare gli alimenti incastrati con la
funzione reverse.
Funzione reverse

La funzione reverse serve a smuovere gli alimenti in-
castrati facendo ruotare brevemente la coclea di tra-
sporto in senso inverso.

— "Sistemazione guasti", Pagina 40

Nota: Utilizzare la funzione reverse esclusivamente
con l'adattatore tritacarne.

Sistemi di sicurezza

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che il motore
ed altri componenti vengano danneggiati da un so-
vraccarico eccessivo.

— "Sistemazione guasti", Pagina 40

Interruttore di protezione termica

Se il motore € sovraccarico o si scalda eccessiva-
mente, l'interruttore di protezione termica spegne
I'apparecchio.

Punto di rottura prestabilito

Quando la coclea di trasporto € bloccata o sovracca-
rica, il giunto sirompe in corrispondenza dell'apposi-
to punto di rottura prestabilito.

Blocco diriaccensione

Il blocco di riaccensione previene che l'apparecchio
awvii autonomamente la lavorazione dopo un'interru-
zione dell'alimentazione.

In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica
I'apparecchio viene reinserito. La lavorazione pud
essere riavviata solo dopo aver impostato la mano-
pola suO.

Utilizzo

Pulizia dell’apparecchio e dei componenti

prima di usarlo la prima volta

1. Prima del primo uso pulire tutte le parti, che entra-
no in contatto con gli alimenti.

2. Predisporre le parti pulite ed asciugate per I'utiliz-
Z0.

Preparazione dell'apparecchio base

—fig. A-E

Assemblaggio dell'adattatore tritacarne
—Fig. -

Montaggio dell'adattatore

—Fig. - KKl

Consigli relativi alla velocita

Irpposta- Utilizzo

zZione

min/max Adattatore tritacarne (dischi forati

3mm, 4,5mm, 8 mm)
Adattatore per insaccatrice
Adattatore per kebbe

37
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Dischi forati

Disco forato fine (3 mm)

L

Disco forato medio (4,5 mm)

Disco forato grosso (8 mm)

Nota: Il disco con fori grandi & adatto per
lavorare ossa di pollame.

Lavorazione degli alimenti

— fio. iE-EE

Ulteriori applicazioni

Combinare gli accessori con i pezzi dell'adattatore
tritacarne per permettere altri impieghi.

Nota: Montare |'adattatore per I'applicazione deside-
rata. Utilizzare I'adattatore preparato come descritto
per l'adattatore tritacarne.

Assemblaggio dell'adattatore per insaccatrice
|'adattatore per insaccatrice & adatto per riempire
budelli artificiali e naturali con carne trita e per forma-
re rotoli, ad esempio per cevapcici.

— Fio. iEL-EA

Assemblaggio dell'adattatore per kebbe
L'adattatore per kebbe € adatto alla preparazione di
ravioli ripieni, anche con carne macinata.

e 23 B 25

Assemblaggio dell'adattatore per biscotti
|'adattatore per pasticcini di pasta miscelata inietta-
ta & idoneo per formare pasta per pasticcini o pasta
frolla.

—Fig. K- X
Adattatore sminuzzatore

L'adattatore sminuzzatore & adatto per sminuzzare,
grattugiare e tagliare alimenti, ad es. formaggio, frut-
ta, verdura, noci, mandorle o pane raffermo.

Panoramica
—Fig. Ed

Chiusura tamburo

Corpo per adattatore sminuzzatore

Pestello per adattatore sminuzzatore

Tamburo grattugia

Tamburo di taglio

Tamburo sminuzzatore grosso

6]

Tamburo sminuzzatore fine

Consigli relativi alla velocita

Imposta-  Utilizzo

zione

min/max Tamburo sminuzzatore fine
Tamburi

Tamburo grattugia
Grattugiare finemente gli alimenti, ad es.
noci, formaggio duro, patate.

Tamburo di taglio
Tagliare gli alimenti a fette, ad es. cetrioli,
carote, barbabietole.

Tamburo sminuzzatore grosso
Sminuzzare grossolanamente gli alimenti,
ad es. frutta e verdura come mele o caro-
te; formaggio come il Gouda o I'Edamer.

Tamburo sminuzzatore fine

Sminuzzare finemente gli alimenti, ad es.
noci; frutta e verdura come mele, carote o
patate; formaggio come il Gouda o I'Eda-
mer. Prima di lavorare gli alimenti, tagliarli
apezzidica.2x2cm.

Note

® | tamburi non sono idonei per lavorare alimenti
molto morbidi o molto fibrosi.

® | a durata di funzionamento continua consigliata &
di 2 minuti.

Utilizzo dell'adattatore sminuzzatore
— Fio. -
Adattatore pressafrutta

L'adattatore pressafrutta & adatto per pressare ali-
menti morbidi, ad es. pomodori, uva senza semi, an-
gurie e mele.

Panoramica

— Fig. N

Ghiera per adattatore pressafrutta e adattato-
re per macina per cereali

Ugello di regolazione per polpa di frutta

Supporto filtro con anello di tenuta

Coclea ditrasporto con anello di tenuta

Corpo per adattatore pressafrutta e adattato-
re per macina per cereali

Imbuto di scarico

Inserto filtro fine

R 8 NaN B

Inserto filtro grosso

Ugello di regolazione

Con l'ugello di regolazione si definisce la consisten-
za della polpa di frutta.

Ir_nposta- Utilizzo Ru_otare in senso antio-  Polpa di frutta piu umida e
zione rario meno succo

max Tamburo grattugia Ruotare in senso orario  Polpa di frutta piu asciutta
min/max Tamburo di taglio e piti succo

min/max Tamburo sminuzzatore grosso Nota: Se I'ugello di regolazione € ruotato troppo ver-

so l'interno, la polpa di frutta molto solida o asciutta



puo intasarlo. Svitare un po' di pit I'ugello di regola-
zione o toglierlo completamente.

Montaggio dell'adattatore pressafrutta

Nota: Prima del montaggio controllare le condizioni
degli anelli di tenuta della coclea di trasporto e del
supporto filtro e che siano alloggiati correttamente.
Mai usare senza anelli di tenuta e con anelli di tenuta
danneggiati.

— Fio. EF1-KH

Applicazione dell'adattatore pressafrutta

—fig. 1 -Ed

Uso dell'adattatore pressafrutta

Note

m | 'adattatore pressafrutta deve essere montato
completamente prima della lavorazione ed essere
applicato correttamente sull'apparecchio base.

m Durante la lavorazione prestare attenzione che l'in-
serto filtro e l'ugello di regolazione non si intasino,
altrimenti puo penetrare fluido nell'ingranaggio e
all'interno dell'apparecchio. Se I'adattatore pres-
safrutta € intasato, spegnere subito I'apparecchio.
— "Sistemazione guasti", Pagina 40

® | semi di alcuni frutti sono di grandezza simile alle
apertura dell'inserto filtro fine o grosso e possono
intasare l'inserto filtro. Prima della lavorazione re-
golare l'ugello di regolazione su un'impostazione
per la polpa di frutta umida. | semi vengono poi
spremuti fuori dall'ugello con la polpa di frutta.

m Spezzettare la frutta grande per adattarla alla boc-
cadi carico. Rimuovere bucce dure, gambi, semi
e noccioli.

® Non lavorare frutta surgelata.

m Non esercitare una forte pressione con il pestello.

daed 51 B 56 ]

Smontaggio dell'adattatore pressafrutta

—Fig. HA-E1

Adattatore per macina per cereali

L'adattatore per macina per cereali &€ adatto per ma-

cinare tutti i tipi di cereali tranne il mais e per macina-

re altri alimenti.

Altri alimenti idonei sono ad es. avena, semi di lino,

pepe nero o chicchi di caffe.

Nota: L'adattatore per macina per cereali non & adat-

to per macinare alimenti molto duri, ad es. ceci sec-

chi, mais, noci del Brasile 0 noce moscata.

Panoramica

— Fig.

Ghiera per adattatore pressafrutta e adattato-
re per macina per cereali

Vano di macinazione con anello di regolazio-
ne

Cono di macinazione

Anello di macinazione

H

Camera di trasporto

(6 | Coclea di trasporto per adattatore per macina
per cereali
Corpo per adattatore pressafrutta e adattato-

re per macina per cereali

Grado di macinatura
Con l'anello di regolazione siregola il grado di maci-
natura.

Ruotare in senso antio-  Grado di macinatura piu

rario grosso
Ruotare in senso orario  Grado di macinatura piu
fine

Note

m Per evitare che la macina si blocchi o siintasi lavo-
rare gli alimenti particolarmente oleosi, ad es. se-
mi di lino e di papavero, con un grado di macinatu-
ra medio-fine.

® | avorare i cereali morbidi, ad es. I'avena, prima
con il grado di macinatura grosso e poi di nuovo
con il grado di macinatura fine.

Montaggio dell'adattatore per macina per ce-

reali

—Fig. IR -E

Applicazione dell'adattatore per macina per

cereali

mdall 66 B 68 |

Uso dell'adattatore per macina per cereali

Note

® Non ruotare ulteriormente I'anello di regolazione
una volta raggiunta la posizione finale del grado di
macinatura pit grosso o piu fine, come illustrato.

® Maij usare |'adattatore per macina per cereali sen-
za alimenti.

® Prima di lavorare gli alimenti controllare che non
presentino corpi estranei, ad es. noccioli.

m | gvorare solo alimenti con la superficie asciutta e
con un'umidita residua ridotta.

® Prima di usare la macina con altri alimenti, lavarla
accuratamente per evitare il trasferimento del gu-
sto.

aEed 69 B 74 |
Spremiagrumi

Lo spremiagrumi € idoneo per spremere agrumi,
ad es. limoni e arance.

Panoramica

—Fig.

Vaschetta succo con scarico
Utilizzo dell'adattatore spremiagrumi
—fig. - EA

Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso per preve-
nire l'essiccamento dei residui.

Filtro con cono di spremitura

» Non impiegare detergenti a base di alcol.

> Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o metallici. 39
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> Non usare panni o detergenti abrasivi.

Note

® Mailavare i componenti seguenti in lavastoviglie:
alloggiamento con camera in metallo, ghiera e co-
clea di trasporto. Se questi componenti vengono
lavati con detersivi e acqua oltre 40 °C, la superfi-
cie puod opacizzarsi. Il funzionamento dei compo-
nenti non &€ comungue compromesso.

m Pylire i punti difficilmente raggiungibili o con spi-
goli vivi con una spazzola.

Pulire i singoli componenti come indicato nella tabel-

la.

— Fig. E4

Conservazione dei singoli pezzi

1. Dopo il lavaggio, conservare gli accessori
dell'adattatore tritacarne asciutti nell'apposito va-
no di conservazione del pestello.

—Fig. E4

2. Perriporre i dischi forati, togliere il coperchio del
vano di conservazione sul lato superiore dell'ap-
parecchio base. Sistemare i dischi forati negli ap-
positi supporti e richiudere il coperchio.

—Fig. EA
Istruzioni per la lavorazione ed esempi di
utilizzo

Istruzioni per la lavorazione

Adattatore tritacarne

® Tuytti i dischi forati sono adatti per lavorare carne
cruda.

m Tagliare a pezzi di circa 2x2 cm la carne e gli ali-
menti di grosse dimensioni per farli entrare nella
bocca di carico.

Adattatore per insaccatrice

m | gvorare con |'adattatore per insaccatrice solo ali-
menti sminuzzati finemente.

® Prima della lavorazione ammorbidire il budello na-
turale per 10 minuti in acqua tiepida.

® Non riempire eccessivamente il budello in quanto
le salsicce potrebbero rompersi durante la cottu-
ra.

Esempio diricetta

Qui é riportata una ricetta di esempio elaborata ap-

positamente per l'apparecchio.

Sistemazione guasti

Arachidi tritate

Ingredienti

m 1500-2000 g di arachidi fresche crude

Preparazione

m Preparare I'adattatore tritacarne con il disco forato
fine e montarlo.

m \ersare le arachidi nel piatto di carico.

Portare la manopola sumax.

® Durante la lavorazione versare uniformemente le
arachidi nella bocca di carico e premerle con il pe-
stello.

® | avorare l'intera quantita entro 2 minuti.

Nota: La durata di funzionamento continua consiglia-
ta & di 2 minuti.

Consiglio: Insaporire con le arachidi macinate insa-
late, salse e altri piatti, oppure usarle per preparare
burro d'arachidi croccante.

Burro d'arachidi croccante

Preparazione

® | avorare una seconda volta le arachidi macinate
con il disco con fori piccoli.

= Per ogni 100 g di arachidi aggiungere 10 ml di olio
di arachidi o olio vegetale.

® | gvorare il composto con una frusta per impasti
morbidi finché non & cremoso.

® Consumare il burro d'arachidi spalmandolo diret-
tamente sul pane oppure usarlo come condimen-
to.

Visualizzare altre ricette

» Per visualizzare altre ricette online, scansionare il
codice QR seguente.

Guasto Causa e ricerca guasti
L'apparecchio non awialala- Manopola non impostata correttamente.
vorazione. » Prima della lavorazione portare la manopola su O.

Gli alimenti non vengono lavo-
rati anche se I'apparecchio ba-
se gira.

Gli alimenti sono incastrati e hanno intasato I'adattatore.
Nota: Usare la funzione reverse solo con l'adattatore tritacarne.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparecchio non si & arre-

stato.

2. Posizionare la manopola per alcuni secondi su® per awviare la funzione
reverse e liberare gli alimenti incastrati.

3. Attendere che l'apparecchio sia fermo.

4. Portare la manopola sumin e controllare che gli alimenti vengano di nuo-
vo lavorati normalmente.

Nota: Se il problema non viene eliminato, seguire i passi seguenti.



Guasto

Causa e ricerca guasti

Gli alimenti non vengono lavo-
rati anche se l'apparecchio ba-
se gira.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparecchio non si & arre-
stato.

2. Togliere I'adattatore e smontarlo.

3. Rimuovere gli alimenti incastrati e controllare che non vi siano ossa, ten-
dini o altre parti dure nell'adattatore o negli alimenti.

Il giunto della coclea di trasporto € stato sovraccaricato e si € spezzato nel
punto di rottura prestabilito.

Nota: | ricambi con punto di rottura prestabilito non rientrano nei nostri im-
pegni di garanzia. E possibile ordinare un nuovo giunto 10039417 presso il
servizio di assistenza clienti.

1. Svitare la vite e togliere il giunto rotto.

—Fig.

2. Inserire il nuovo giunto e serrarlo.

—Fig.

’apparecchio si spegne du-
rante la lavorazione.

Il motore € surriscaldato.

1. Ruotare la manopola suO e attendere finché I'apparecchio non si € arre-
stato.

2. Lasciare raffreddare I'apparecchio per disattivare la sicurezza di sovrac-
carico.

Gli alimenti non vengono smi-
nuzzati uniformemente.

La ghiera non & avvitata correttamente oppure non ¢ avvitata a sufficienza.
» Controllare se la ghiera & alloggiata correttamente sul filetto dell'alloggia-
mento con camere in metallo e se & avvitata a sufficienza.

Dall'adattatore pressafrutta
non esce succo o polpa anche
se l'apparecchio base ¢ in fun-
zione.

L'ugello diregolazione e l'inserto filtro sono otturati.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparecchio non si & arre-
stato.

2. Per evitare danni all'apparecchio non usare la funzione reverse.

3. Togliere I'adattatore e smontarlo.

4. Rimuovere gli alimenti incastrati e pulire a fondo tutte le parti.

5. Osservare tutti i suggerimenti prima di usare di nuovo |'adattatore pres-
safrutta.

— "Adattatore pressafrutta’, Pagina 38

Rottamazione di un apparecchio di- (waste electrical and electronic equipment - WEEE).

smesso

Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e il
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente. il territorio dell’'Unione Europea.
Per informazioni sulle attuali procedure di smaltimen- Servizio di assistenza clienti

to rivolgersi al rivenditore specializzato o al comune

di competenza.

Le informazioni conformi alla normativa (EU)
2023/826 sono disponibili online alla voce

Questo apparecchio dispone di contrassegno . bosch-home.com nella pagina del prodotto e
ai sensi della direttiva europea 2012/19/UEin  nglia pagina di assistenza dell'apparecchio nelle
=mm Materia di apparecchi elettrici ed elettronici istruzioni per I'uso e nei documenti aggiuntivi.

Veiligheid

nl

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor later gebruik of voor vol-

gende eigenaren.

» Sluit het apparaat in geval van transportschade niet aan.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

= met originele onderdelen en accessoires.

m voor extra toepassingen die in deze gebruiksaanwijzing zijn beschreven.

= voor het fijnmaken van rauwe of gekookte levensmiddelen, bijv. vlees, vis en groente.

m onder toezicht.

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

41
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= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de huiselijke omgeving bij
kamertemperatuur.
= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na elk gebruik, als er geen toezicht aanwezig is, voorafgaand aan
montage, demontage of reiniging, als u in de buurt van roterende delen komt en bij sto-
ringen altijd worden losgehaald van het stroomnet.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelij-

ke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis worden gebruikt indien dit onder

toezicht gebeurt of indien zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd
en de hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uitgevoerd door kinde-

ren.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit de buurt van het

apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken opperviak gebruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elektriciteitsnet te scheiden.
Altijd aan de stekker van het netsnoer trekken.

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct de stekker van het
netsnoer uit het stopcontact halen of de zekering in de meterkast uitschakelen.

» Neem contact op met de klantenservice. —Pagina 48

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens op het type-
plaatje.

» Nooit het apparaat via een externe schakelinrichting voeden, bijvoorbeeld een tijd-
schakelaar of besturing op afstand.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het apparaat uitvoe-
ren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden gebruikt voor reparatie
van het apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter vermijding van risi-
co's worden vervangen door de fabrikant, de servicedienst of een andere gekwalifi-
ceerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de vaatwasser plaatsen.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.

» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het apparaat te reinigen.

» Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmtebronnen in contact
brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact brengen.

» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

» Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete oppervlakken.

» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de buurt van roterende
delen houden.

» De opzetstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer de aandrijving niet
meer draait en de stekker uit het stopcontact is verwijderd.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiken om levensmiddelen toe te voegen.

» Onderdelen die herkenbare barsten of andere beschadigingen vertonen of niet goed
zitten, door originele reserveonderdelen vervangen.

» De opzetstukken nooit op het basisapparaat in elkaar zetten.



» De opzetstukken alleen in compleet gemonteerde toestand gebruiken.
» Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aanraken.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen houden.

» | aat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

» Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen houden.

» Kinderen niet met kleine onderdelen laten spelen.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.

» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor elk gebruik reini-

gen.
Materiéle schade voorkomen

» Het apparaat nooit langer dan 10 minuten onon-
derbroken laten werken. Daarna het apparaat uit-
schakelen en tot kamertemperatuur laten afkoe-
len.

» Het apparaat nooit onbelast laten draaien.

» Geen voorwerpen in de vulschacht of de behui-
zing steken, bijv. kooklepel.

» Voor het gebruik de vulschacht en de behuizing
op vreemde voorwerpen controleren.

» Gebruik het fruitpershulpstuk nooit voor het uitper-
sen van zeer harde of vezelige levensmiddelen zo-
als wortels, rode bieten of prei.

Uw apparaat leren kennen
Overzicht

Controleer na het uitpakken alle onderdelen op
transportschade en de volledigheid van de levering.

—Fig.

Basisapparaat
Il Vieesmolenopzetstuk
Worstvulopzetstuk
D | Kibbeh-opzetstuk
I3  Reinigingsborstel
Spritsgebak-hulpstuk
Versnippgropzetstuk '

— "Versnipperopzetstuk”, Pagina 44
Fruitpe(shulpstuk '

— "Fruitoershulpstuk”, Pagina 45
]} Graanmaalopzetstuk .

— "Graanmaalopzetstuk”, Pagina 45
Citruspersopzetstukv‘

— "Citruspers”, Pagina 46
Grepen voor het transport
Draaischakelaar
Opname en aandrijving voor hulpstukken
Ontgrendelknop
Deksel voor opbergvak
A Opbergvak voor ponsschijven
Kabelvak
El  vulschaal

Schroefring

Gatenschijf grof

Mes

Transportschroef met koppeling

Metalen behuizing met kamers

Ponsschijf gemiddeld

Gatenschijf fijn

Stopper met opbergvak en deksel

Worstvulmondstuk

Lagerring voor worstvuller

Vormprofiel

Houder voor vormprofiel

NEEENEREENEEE

Lagerring voor spritsgebak-hulpstuk

" Afhankelijk van het model

Opmerkingen

m Enkele kleine accessoires bevinden zich bij de af-
levering in het opbergvak van de stopper, zoals
ponsschijven of onderdelen van het worstvulop-
zetstuk. Open de stopper en neem de onderdelen
eruit.
— "Onderdelen bewaren", Pagina 46

m Het fruitpershulpstuk en het graanmaalopzetstuk
maken gebruik van dezelfde behuizing en dezelf-
de schroefring. Van deze onderdelen is daarom
slecht één exemplaar in de leveringsomvang inbe-
grepen.

Draaischakelaar

Symbool  Functie

max Levensmiddelen op de hoogste snel-
heid verwerken.

min Levensmiddelen op een lage snelheid
verwerken.

O Verwerking stoppen.

9] Vastzittende levensmiddelen losmaken

met de Reverse-functie.

Reverse-functie

De Reverse-functie dient ervoor om vastzittende le-
vensmiddelen weer los te maken door de transport-
schroef kort achteruit te laten draaien.

— "Storingen verhelpen", Pagina 47
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Opmerking: Gebruik de Reverse-functie uitsluitend
bij het vieesmolen-opzetstuk.

Veiligheidssystemen
Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat de motor
en andere onderdelen door een te hoge belasting
worden beschadigd.

— "Storingen verhelpen', Pagina 47

Thermische onderbreker

Wanneer de motor wordt overbelast of te sterk verhit
raakt, schakelt de thermische onderbreker het appa-
raat uit.

Breekpunt

Als de transportschroef geblokkeerd raakt of wordt
overbelast, breekt de koppeling op het daarvoor
voorziene breekpunt.

Beveiliging tegen opnieuw inschakelen

De beveiliging tegen opnieuw inschakelen voorkomt
dat het apparaat de verwerking na een stroomuitval
automatisch start.

Het apparaat wordt na een stroomuitval weer inge-
schakeld. De verwerking kan pas weer worden ge-
start nadat de draaischakelaar op O is gezet.

Bediening

Apparaat en onderdelen voor het eerste ge-

bruik reinigen

1. Alle onderdelen die met levensmiddelen in aanra-
king komen voor het eerste gebruik reinigen.

2. De gereinigde en gedroogde onderdelen gereed
leggen voor het gebruik.

Basisapparaat voorbereiden

—fig. A-H

Vieesmolen-opzetstuk in elkaar zetten
—fig. E1-id

Opzetstuk aanbrengen

gl 8 B 111

Snelheidsadviezen

Instelling  Gebruik

min/max Vleesmolen-opzetstuk (ponsschijven

3mm, 4,5mm, 8 mm)

max Worstvulopzetstuk

max Kibbeh-opzetstuk

Ponsschijven

Ponsschijf fijn (3 mm)

L

Ponsschijf gemiddeld (4,5 mm)

Ponsschijf grof (8 mm)

Opmerking: De grove ponsschijf is ge-
schikt voor de verwerking van kippenbot-
jes.

@

Levensmiddelen verwerken

—fig. KA -K&

Andere toepassingen

U kunt accessoires met onderdelen van het vlees-
molen-opzetstuk combineren om andere toepassin-
gen mogelijk te maken.

Opmerking: Zet het opzetstuk voor de gewenste toe-
passing in elkaar. Gebruik het voorbereide opzetstuk
zoals voor het vleesmolen-opzetstuk is beschreven.
Worstvulopzetstuk in elkaar zetten

Het worstvulopzetstuk is geschikt voor het vullen van
kunst- en natuurdarm met worstvlees en voor het vor-
men van rolletjes, bijv. voor cevapcici.

—Fig. EE1-EA

Kibbeh-hulpstuk monteren

Het kibbeh-opzetstuk is geschikt voor het vormen
van deeg- of gehaktzakjes.

—Fig. EE1- B

Spritsgebak-hulpstuk monteren

Het spritsgebak-hulpstuk is geschikt voor het vor-
men van koekjesdeeg of zandtaartdeeg.

—Fig. EA-E

Versnipperopzetstuk

Het versnipperopzetstuk is geschikt voor het versnip-
peren, raspen en snijden van levensmiddelen zoals
kaas, fruit, groente, noten, amandelen gedroogde
broodjes.

Overzicht

— Fig. Kl

Afsluitring voor trommelinzetstukken

Behuizing voor versnipperopzetstuk

Stopper voor versnipperopzetstuk

Rasptrommel

Snijtrommel

Versnippertrommel grof

Versnippertrommel fijn

Snelheidsadviezen

Gebruik

Rasptrommel
Snijtrommel
Versnippertrommel grof
Versnippertrommel fijn

Instelling

max

min/max

min/max

min/max

Trommelinzetstukken

Rasptrommel
Levensmiddelen fijn raspen, bijv. noten,
harde kaas, aardappelen.

Snijtrommel
Levensmiddelen in plakken snijden, bijv.
komkommers, wortels, rode bieten.

G




Versnippertrommel grof

Levensmiddelen in grove stukjes versnip-
peren, bijv. groente en fruit zoals appels
of wortelen; kaas zoals Goudse of Edam-
mer kaas.

Versnippertrommel fijn

Levensmiddelen in fijne stukjes versnip-
peren, bijv. noten; groente en fruit zoals
appels, wortelen of aardappelen; kaas zo-
als Goudse of Edammer kaas. De levens-
middelen vodr de verwerking in stukken
van ca. 2 x 2. cm snijden.

Opmerkingen

m De trommelinzetstukken zijn niet geschikt voor de
verwerking van zeer zachte of zeer vezelige le-
vensmiddelen.

B De aanbevolen continue bedrijfstijd bedraagt 2
minuten.

Versnipperopzetstuk gebruiken
— Fig. KR -
Fruitpershulpstuk

Het fruitpershulpstuk is geschikt voor het uitpersen
van zachte levensmiddelen zoals tomaten, pitloze
druiven, watermeloen en appels.

Overzicht

— Fig. EN

Schroefring voor fruitpershulpstuk en graan-
maalopzetstuk

Instelmondstuk voor vruchtviees

Filterhouder met afdichtring

Transportschroef met afdichtring

(5 | Behuizing voor fruitpershulpstuk en graan-
maalopzetstuk

[ 6 | Uitlooptrechter

Filterinzetstuk fijn

EX  Filterinzetstuk grof

Instelmondstuk
Met het instelmondstuk bepaalt u de consistentie
van het vruchtvlees.

Linksom draaien Vochtig vruchtvlees en

minder sap

Rechtsom draaien Droog vruchtvlees en

meer sap

Opmerking: Als het instelmondstuk te ver naar bin-
nen wordt gedraaid, kan zeer vast of droog vrucht-
vlees het instelmondstuk verstoppen. Het instel-
mondstuk verder naar buiten draaien of volledig ver-
wijderen.

Fruitpershulpstuk in elkaar zetten

Opmerking: Alvorens het hulpstuk in elkaar te zet-
ten, de toestand en correcte plaatsing van de af-
dichtringen van de transportschroef en de filterhou-

der controleren. Nooit zonder afdichtringen en nooit
met beschadigde afdichtringen gebruiken.

o E2-E

Fruitpershulpstuk aanbrengen

— Fig. EE1 - Ha

Fruitpershulpstuk gebruiken

Opmerkingen

m Het fruitpershulpstuk moet véor de verwerking vol-
ledig in elkaar zijn gezet en correct op het basis-
apparaat zijn aangebracht.

m Tijdens de verwerking erop letten dat het filterin-
zetstuk en het instelmondstuk niet verstopt raken,
aangezien er anders vloeistof in de aandrijving en
het inwendige van het apparaat kan worden ge-
drukt. Als het fruitpershulpstuk verstopt is, moet
het apparaat direct worden uitgeschakeld.

— "Storingen verhelpen", Pagina 47

® De pitten van sommig fruit hebben vaak ongeveer
dezelfde grootte als de openingen van het fijne of
grove filterinzetstuk en kunnen het filterinzetstuk
verstoppen. Het instelmondstuk véér de verwer-
king op een instelling voor vochtiger vruchtvlees
instellen. De pitten worden dan met het vrucht-
vlees uit het mondstuk geperst.

m Groot fruit verkleinen, zodat deze in de vulopening
passen. Harde schillen, steeltjes en pitten verwij-
deren.

® Geen bevroren fruit verwerken.

® Geen grote druk met de stopper uitoefenen.

— Fio. E-EA

Fruitpershulpstuk uit elkaar nemen

—Fig. Hd-EA

Graanmaalopzetstuk

Het graanmaalopzetstuk is geschikt voor het malen

van alle soorten graan, behalve mais, en voor het

malen van andere levensmiddelen.

Andere geschikte levensmiddelen zijn bijvoorbeeld

haver, lijnzaad, zwarte peper of koffiebonen.

Opmerking: Het graanmaalopzetstuk is niet ge-

schikt voor het malen van zeer harde levensmidde-

len, zoals gedroogde erwten, mais, paranoten of
muskaatnoten.

Overzicht

g 60 |

Schroefring voor fruitpershulpstuk en graan-
maalopzetstuk

Maalkamer met instelring

Maalkegel

A Maalring

Transportkamer

[ 6 | Transportschroef voor graanmaalopzetstuk

Behuizing voor fruitpershulpstuk en graan-
maalopzetstuk

Maalfijnheid

Met de instelring bepaalt u de maalfijnheid.
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Linksom draaien Lagere maalfijnheid

Hogere maalfijnheid

Rechtsom draaien

Opmerkingen

B Om te voorkomen dat het maalwerk vastloopt of
verstopt raakt, moeten zeer olierijke levensmidde-
len zoals lijnzaad en maanzaad met een gemiddel-
de tot lage maalfijnheid worden verwerkt.

m Zacht graan zoals haver eerst met een lage maal-
fijnheid en daarna met een hoge maalfijnheid nog-
maals verwerken.

Graanmaalopzetstuk in elkaar zetten

— Fig. -

Graanmaalopzetstuk aanbrengen

—fio. -

Graanmaalopzetstuk gebruiken

Opmerkingen

® De instelring niet verder draaien zodra de eindpo-
sitie voor de laagste of hoogste maalfijnheid uit de
afbeelding is bereikt.

® Het graanmaalopzetstuk nooit gebruiken zonder
dat dit met levensmiddelen is gevuld.

® De levensmiddelen voor de verwerking op vreem-
de bestanddelen zoals steentjes controleren.

® Alleen levensmiddelen verwerken die een droog
oppervlak en geringe restvochtigheid hebben.

m Alvorens andere levensmiddelen te verwerken,
het maalwerk grondig reinigen om smaakover-
dracht te voorkomen.

eged 69 B 74 |
Citruspers

De citruspers is geschikt voor het uitpersen van ci-
trusvruchten zoals citroenen of sinaasappels.

Overzicht

—Fig.

Sapschaal met uitloop
Zeef met perskegel

Citruspersopzetstuk gebruiken
daell 76 § 83 |
Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen reinigen om
het vastkoeken van resten te voorkomen.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die alcohol of
spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of metalen voor-
werpen.

» Gebruik geen schurende doeken of schurende
reinigingsmiddelen.

Opmerkingen

® \/olgende onderdelen nooit in de vaatwasser reini-
gen: metalen behuizing met kamers, schroefring
en transportschroef. Als u deze onderdelen reinigt
met reinigingsmiddelen en wasser van meer dan
40 °C, kan de oppervlakteglans van de onderde-
len veranderen. Dit is echter niet van invioed op de
werking van de onderdelen.

® Reinig plaatsen waar moeilijk bij te komen is of die
scherpe randen hebben met een reinigingsbor-
stel.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals in de ta-
bel is aangegeven.

—Fig. EA

Onderdelen bewaren

1. Na de reiniging de gedroogde accessoires van
het vleesmolen-opzetstuk in het opbergvak van de
stopper opbergen.

—Fig. B3

2. Voor het opbergen van de ponsschijven het dek-
sel van het opbergvak aan de bovenzijde van het
basisapparaat verwijderen. De ponsschijven op
de hiervoor bestemde houders aanbrengen en het
deksel weer sluiten.

— Fig. EY

Verwerkingstips en toepassingsvoor-

beelden

Verwerkingstips

Vleesmolen-opzetstuk

® Alle ponsschijven zijn geschikt voor de verwerking
van rauw vlees.

® Vlees en grotere levensmiddelen in stukken van
ca. 2x 2 cm snijden, zodat deze in de vulschacht
passen.

Worstvulopzetstuk

m Alleen fijngemaakte levensmiddelen met het
worstvulopzetstuk verwerken.

m Natuurdarm voor de verwerking 10 minuten in
lauwwarm water laten inweken.

m Het worstomhulsel niet te vol maken, aangezien
de worsten anders bij het koken of braden kunnen
barsten.

Voorbeeldrecept

Hier vindt u een voorbeeldrecept dat speciaal voor

uw apparaat is ontwikkeld.

Gemalen pinda's

Ingrediénten

m 1500-2000 g verse, rauwe pinda's

Bereiding

® Het vleesmolen-opzetstuk met de fijne ponsschijf
voorbereiden en aanbrengen.

® De pinda's in de vulschaal doen.

® De draaischakelaar op max zetten.

® De pinda's tijdens de verwerking gelijkmatig in de
vulopening doen en met de stopper aandrukken.

® De volledige hoeveelheid binnen 2 minuten ver-
werken.

Opmerking: De aanbevolen continue bedrijfstijd be-
draagt 2 minuten.

Tip: Met de gemalen pinda's kunt u salades, sauzen
en gerechten op smaak brengen of knapperige pin-
dakaas bereiden.

Knapperige pindakaas

Bereiding

® De reeds gemalen pinda's nog twee maal met de
fijne ponsschijf verwerken.



m Per 100 g pinda's 10 ml arachideolie of plantaardi-

ge olie toevoegen.

® De massa met een garde doorroeren tot deze

smeuig is.

Verdere recepten opvragen

» Scan de volgende QR-code om online verdere re-
cepten op te vragen.

® Geniet van de bereide pindakaas op brood of ge-

bruik deze als smaakmaker.

Storingen verhelpen

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Apparaat start de verwerking
niet.

Draaischakelaar is onjuist ingesteld.
» Zet de draaischakelaar voor de verwerking op O.

Levensmiddelen worden niet
verwerkt, hoewel het basistoe-
stel loopt.

Er zitten levensmiddelen vast en deze hebben het opzetstuk verstopt.

Opmerking: De Reverse-functie alleen bij het vieesmolen-opzetstuk gebrui-
ken.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het apparaat niet meer
draait.

2. De draaischakelaar enkele seconden op @ zetten om de Reverse-functie
te starten en de vastzittende levensmiddelen los te maken.

3. Wachten tot het apparaat niet meer draait.

4. De draaischakelaar op min zetten en controleren of de levensmiddelen
weer normaal worden verwerkt.

Opmerking: De volgende stappen volgen wanneer de storing zo niet kan
worden verholpen.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het apparaat niet meer
draait.

2. Het opzetstuk van het apparaat verwijderen en uit elkaar nemen.

3. De vastzittende levensmiddelen verwijderen en controleren of er zich
botjes, zenen of andere harde bestanddelen in het opzetstuk of in de le-
vensmiddelen bevinden.

De koppeling van de transportschroef is overbelast geraakt en is op het
breekpunt gebroken.

Opmerking: Vervangingsonderdelen met ingebouwde breekpunten vallen
niet onder onze garantieverplichtingen. Een nieuwe koppeling is onder be-
stelnummer 10039417 verkrijgbaar bij de servicedienst.

1. De schroef losdraaien en de defecte koppeling verwijderen.

—>Fig.

2. De nieuwe koppeling aanbrengen en vastschroeven.

—>Fig.

Het apparaat gaat tijldens de
verwerking uit.

Motor is oververhit.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het apparaat niet meer
draait.

2. Laat het toestel afkoelen om de overbelastingsbeveiliging te deactiveren.

Levensmiddelen worden on-
gelijkmatig fijngemaakt.

Schroefring is niet goed of niet voldoende vastgeschroefd.

» Controleer of de schroefring correct op de schroefdraad van de metalen
behuizing met kamers is aangebracht en voldoende ver is vastge-
schroefd.

Er komt geen sap of vrucht-
vlees uit het fruitpershulpstuk,
hoewel het basisapparaat
werkt.

Mondstuk en filterinzetstuk zijn verstopt.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het apparaat niet meer
draait.

2. Maak geen gebruik van de Reverse-functie om schade aan het apparaat
te voorkomen.
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Storing Oorzaak en probleemoplossing

Er komt geen sap of vrucht- 3. Het opzetstuk van het apparaat verwijderen en uit elkaar nemen.

vlees uit het fruitpershulpstuk, 4. Verwijder vastzittende levensmiddelen en reinig alle onderdelen grondig.
hoewel het basisapparaat 5. Neem alle aanwijzingen in acht voordat u het fruitpershulpstuk weer in
werkt. gebruik neemt.

— "Fruitoershulpstuk", Pagina 45
Afvoeren van uw oude apparaat De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU gel-
N ) . dige terugneming en verwerking van oude appara-
» Voer het apparaat milieuvriendelijk af. ten.

Bij uw dealer en uw gemeente- of deelraadskantoor . .
kunt u informatie verkrijgen over de actuele afvoer- Servicedienst

methoden. De informatie conform verordening (EU) 2023/826
vindt u online op www.bosch-home.com op de pro-
ductpagina en de servicepagina van uw apparaat bij
de gebruiksaanwijzingen en aanvullende documen-
ten.

Dit apparaat is gekenmerkt in overeenstem-
E\/ ming met de Europese richtlijn 2012/19/EU

betreffende afgedankte elektrische en elektro-

nische apparatuur (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).

Sikkerhed da

m | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug, og givdem videre
til en senere gjer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfaelde af en transportskade.

Anvend kun apparatet:

® med originale dele og tilbehar.

= til anvendelser, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

m til finhakning af ra eller kogte fedevarer, f.eks. kad, fisk og grantsager.

= ynder opsyn

m il forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i husholdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i huslige omgivelser.
m Op til en hgjde pd maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stremforsyningen til apparatet skal altid afbrydes efter hver brug, nar det ikke er under

opsyn, far det samles, adskilles eller rengares, nar du neermer dig roterende dele samt

i tilfeelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af personer med begreensede fysiske, sensoriske eller psyki-

ske evner eller manglende erfaring og/eller viden, hvis de overvages eller er blevet in-

strueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet

med brugen af apparatet.

Born ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af barn.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Bgrn skal altid befinde sig pa sikker afstand af appa-

ratet og dets tilslutningsledning.

» Brug aldrig apparatet, hvis det er beskadiget.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gdelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde apparatets forbindelse til stram-
nettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, sa track straks nettilslut-
ningsledningens netstik ud, eller sla sikringen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. = Side 54

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa typeskiltet.

» Forsyn aldrig apparatet via en ekstern kontaktanordning, f.eks. tidsur eller fiernsty-
ring.



https://www.bosch-home.com

» | Danmark er apparatet kun godkendt til brug i forbindelse med en stikkontakt type E.

N
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Type E \/

» Hvis der kun findes en stikkontakt af type K pa tilslutningsstedet, skal apparatet til-
sluttes med en egnet adapter. Kun pa den méade er apparatet jordet korrekt. Denne
adapter (reservedels-nr. 00623333) kan kgbes hos kundeservice.

L
wer | [ ‘/

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice eller en lignende kvalificeret person for at
undga, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet det aldrig i opva-
skemaskinen.

» Anvend kun apparatet i lukkede rum.

» Udsaet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at renggare apparatet.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med varmekilder eller varme ap-
paratdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knaskkes, klemmes eller aendres.

» Stil aldrig apparatet pé eller i neerheden af varme overflader.

» Hold haender, hér, tgj og andre genstande vaek fra roterende dele.

» Pa-/forsatserne ma kun sasttes pd og tages af, nar drevet stér stille, og apparatet er
afbrudt fra stramnettet.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

» Brug kun stopperen for at skubbe fadevarer i.

» Alle dele, der har spreekker eller andre skader, eller som ikke sidder rigtigt mere, skal
udskiftes med originale reservedele.

» P&-/forsatserne ma aldrig samles pa motorenheden.

» Pa-/forsatserne méa kun benyttes, nar de er fuldsteendig samlet.

» Bergr aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.

» Opbevar emballagematerialet utilgeengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med emballagemateriale.

» Opbevar smadele utilgaengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med smadele.

@?
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» Fglg anvisningerne om rengering.

» Rengar overflader, som kommer i kontakt med fedevarer, far hver brug.

Forhindring af materielle skader

» Brug aldrig apparatet i mere end 10 minutter uden
pause. Sluk apparatet derefter, og lad det kale af
til stuetemperatur.

> Brug aldrig apparatet i tomgang.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten eller hu-
set, f.eks. grydeske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og huset for frem-
medlegemer far anvendelse.

» Brug aldrig frugtpresseforsatsen til presning af
meget harde eller fiberholdige fadevarer, f.eks.
gulergdder, radbeder eller porrer.

Leer apparatet at kende

Oversigt

Kontrollér alle dele for transportskader efter udpak-
ningen, og om leveringen indeholder alle dele.
—Fig. i

Motorenhed
IE]  Koedhakkerpasats
Palsestopperforsats
IB] Kibbeh-forsats
Renggringsbarste
Sméakageformsast’
E? igzggzzgsais " Side 51
Frugtpresseforsats .
— "Frugtpresseforsats”, Side 51
Kornkvaernspéasats
— "Kornkvaernspasats", Side 52
Citruspressepéasats'

— "Citruspresse”, Side 53

Handtag til transport

Drejekontakt

Holder og drev til forsatser

Sikkerhedsknap

Lag til opbevaringsrum

Opbevaringsrum til hulskiver

Kabelopbevaring

Pafyldningsskal

Skruering

Hulskive, grov

Kniv

Transportsnegl med kobling

Metalkammerhus

Hulskive, middel’

REEEEREEERSEEENE 2 &

Hulskive, fin

Stopper med opbevaringsrum og lag
Polsedyse

Lejering til palsestopper

Formplade

Holder til formplade

Lejering til smékageformsast

' Afhaengigt af model

Bemaerkninger

® Nogle sma tilbeharsdele befinder sig ved leverin-
gen i stopperens opbevaringsrum, f.eks. hulskiver
eller pglsestopperforsatsens dele. Abn stopperen,
og tag delene ud.
— "Opbevaring af enkeltdele", Side 53

® Frugtpresseforsatsen og kornkveernspasatsen
anvender det samme hus og den samme skrue-
ring. Disse dele er kun inkluderet i leveringsomfan-
geten gang.

Drejekontakt
Symbol Funktion
max Forarbejdning af fadevarer med haje-

ste hastighed.

min Forarbejdning af fedevarer med lav ha-
stighed.

O Stop af forarbejdning.

o) Lasning af fedevarer, der har sat sig

fast, med reverse-funktionen.

Reverse-funktion

Reverse-funktionen bruges til at lgsne fedevarer, der
har sat sig fast, ved kortvarigt at lade transportsneg-
len kare bagleens.

— "Afhjeelpning af fejl", Side 53

Bemaerk: Brug kun reverse-funktionen med kedhak-
kerpasatsen.

Sikkerhedssystemer

Overbelastningssikring

Overbelastningssikringen forhindrer, at motoren og
andre dele bliver beskadiget som fglge af en for hgj
belastning.

— "Afhjeelpning af fejl", Side 53

Termisk beskyttelsesafbryder

Den termiske beskyttelsesafbryder slukker appara-

tet, hvis motoren overbelastes eller opvarmes for
kraftigt.

Fast brudsted

Hvis transportsneglen blokeres eller overbelastes,
braekker koblingen pa det dertil beregnede faste
brudsted.

Genindkoblingssikring

Genindkoblingssikringen forhindrer, at apparatet af
sig selv starter forarbejdningen efter en stremafbry-
delse.



Apparatet er taendt igen efter en stremafbrydelse.

Forarbejdningen kan forst startes igen, efter dreje-

kontakten er stillet pa O.

Betjening

Rengoring af apparat og dele inden forste

ibrugtagning

1. Renggr alle dele, som kommer i kontakt med
fadevarer, inden den fgrste ibrugtagning.

2. Leeg de rengjorte og tarrede dele klar til anven-
delsen.

Forberedelse af motorenhed
—Fig. A-H

Samling af kedhakkerpasats
—Fig. E1 -

Anbringelse af pasats

— Fig. E1- Kl
Hastighedsanbefalinger
Indstilling Anvendelse

min/max Kgdhakkerpasats (hulskiver 3 mm,
4,5mm, 8 mm)

max Polsestopperforsats

max Kibbeh-forsats

Hulskiver

@ Hulskive, fin (3 mm)

Hulskive, middel (4,5 mm)

Hulskive, grov (8 mm)

; Bemaerk: Den grove hulskive er egnet til
at forarbejde kyllingeknogler.

)
Forarbejdning af fadevarer

— Fig. A -KE

Yderligere anvendelser

Kombinér tilbeharsdele med kedhakkerpasatsens
dele for at muliggere yderligere anvendelser.
Bemaerk: Saml pasatsen til den pageeldende anske-
de anvendelse. Anvend den klargjorte pasats som
beskrevet for kedhakkerpasatsen.

Samling af polsestopperforsats
Palsestopperforsatsen er beregnet til fyldning af
kunst- og naturtarme med pglsefars og til formning af
smé farsruller, f.eks. til cevapcici.

— Fig. KEE1- A

Samling af kibbeh-forsats

Kibbeh-forsatsen er beregnet til formning af dej- eller
hakkekadslommer.

— Fig. X1 -

Samling af smakageforsats

Smékageformsasttet er beregnet til at forme
smakagedej eller marde;j.

daied 26 B 29 |

Raspepasats

Raspepasatsen er beregnet til at rapse, rive og skae-
re fgdevarer, f.eks. ost, frugt, grentsager, ngdder,
mandler eller tarrede rundstykker.

Lukning til tromleindsatser

Hus til raspepasats

Stopper til raspepéasats

Rivetromle

Skeeretromle

Raspetromle, grov

Raspetromle, fin

Hastighedsanbefalinger
Indstilling

Anvendelse
Rivetromle
Skeeretromle
Raspetromle, grov
Raspetromle, fin

max

min/max

min/max

min/max

Tromleindsatser

Rivetromle
Fin rivning af fedevarer, f.eks. ngdder,
hérd ost eller kartofler.

Skeeretromle
Skeering af fadevarer i skiver, f.eks. agur-
ker, gulergdder eller redbeder.

Raspetromle, grov

Raspning af fedevarer i grove stykker,
f.eks. frugt og grentsager sdsom asbler el-
ler gulergdder eller ost sasom gouda eller
edamer.

Raspetromle, fin

Raspning af fadevarer i fine stykker, f.eks.
nedder, frugt og grentsager sdsom aeb-
ler, guleradder eller kartofler eller ost sa-
som gouda eller edamer. Skeer fgdevarer-
neica. 2 x 2 cm store stykker fer forar-
bejdningen.

Bemazerkninger

® Tromleindsatserne er ikke egnet til at forarbejde
meget blade eller meget fiberholdige fadevarer.

® Den anbefalede konstante driftstid er 2 minutter.

Anvendelse af raspepasats

—Fig. R -EX

Frugtpresseforsats

Frugtpresseforsatsen er beregnet til presning af
blgde fedevarer, f.eks. tomater, kernefri druer, vand-
meloner og &bler.

Oversigt

— Fig. Al
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Adskillelse af frugtpresseforsats

Skruering til frugtpresseforsats og korn-
kveernspasats —Fig. 59 |

Indstillingsdyse til frugtked Kornkvarnspésats

Filterholder med pakring Kornkveernspésatsen er beregnet til maling af alle

Transportsnegl med pakring F;drgsgrrteer'r bortset fra majs og til maling af andre

Hus til frugtpresseforsats og kornkveernspa- Andre egnede fedevarer er f.eks. havre, herfrg, sort
sats peber eller kaffebgnner.

I udigbstragt Bemaerk: Kornkvaernspasatsen er ikke beregnet til

o maling af meget harde fedevarer, f.eks. tarrede ser-
Fin filterindsats ter, majs, parangdder eller muskatngdder.

X Grovfilterindsats Oversigt

Indstillingsdyse A 50

Med indstillingsdysen bestemmer du frugtkadets Skruering til frugtpresseforsats og korn-

konsistens. kveernspasats

Drejning i retning mod Fqgtigere frugtked og Malekammer med indstillingsring

uretl _ ‘ mindre saft Malekegle

Drejning i retning med Tarrere frugtked og mere -

uret saft Malering

Bemzerk: Hvis indstillingsdysen er drejet for langt Transportkammer

ind, kan meget fast eller tert frugtked tilstoppe indstil- [l  Transportsnegl til kornkvaernspasats

lingsdysen. Drej indstillingsdysen laengere ud, eller - -

tag den helt af. Hus til frugtpresseforsats og kornkveernspé-

Samling af frugtpresseforsats

Bemaerk: Kontrollér tilstanden af transportsneglens
samt filterholderens pakringe, og om de sidder kor-
rekt, for frugtpresseforsatsen samles. De mé aldrig
bruges uden pakringe eller med beskadigede pa-
kringe.

—fig. A -
Anbringelse af frugtpresseforsats
el 48 B 50 |
Anvendelse af frugtpresseforsats

Bemarkninger

® Frugtpresseforsatsen skal veere samlet fuldsteen-
digt og anbragt korrekt pa motorenheden far forar-
bejdningen.

® Sgrg under forarbejdningen for, at filterindsatsen
og indstillingsdysen ikke stopper til, da der ellers
kan presses vaeske ind i drevet og apparatets in-
dre. Hvis frugtpresseforsatsen er tilstoppet, sa
sluk straks for apparatet.
—> "Afhjeelpning af fejl", Side 53

m Kernerne i visse frugter er pa sterrelse med den fi-
ne eller grove filterindsats abninger og kan tilstop-
pe filterindsatsen. Indstil indstillingsdysen pa en
indstilling til fugtigere frugtked far forarbejdningen.
Kernerne presses da ud af dysen sammen med
frugtkedet.

® Skeer grove frugter i stykker, sa de passer i pafyld-
ningsskakten. Fjern harde skraller, stilke, kerner
og sten.

® Forarbejd ikke frosne frugter.

® Udev ikke noget stort tryk pa stopperen.

daled 51§ 56 |

sats

Formalingsgrad
Med indstillingsringen bestemmer du formalings-
graden.

Drejning i retning mod
uret
Drejning i retning med
uret

Grovere formalingsgrad

Finere formalingsgrad

Bemarkninger

® Forarbejd seerligt olieholdige fedevarer, f.eks. har-
frg og valmue, ved mellem til fin formalingsgrad
for at forhindre, at maleveerket kleeber eller stop-
per til.

® Forarbejd forst bladt korn, f.eks. havre, ved grov
formalingsgrad og derefter igen ved fin forma-
lingsgrad.

Samling af kornkvaernspasats

—Fig. ER-E
Anbringelse af kornkvaernspasats
dael 66 B 68 |
Anvendelse af kornkvaernspasats

Bemaerkninger

= Drej ikke indstillingsringen videre, nar endepositio-
nen for den groveste eller fineste formalingsgrad
er naet som vist.

= Brug aldrig kornkveernspasatsen, nar der ikke er
fyldt fadevarer i.

m Kontrollér fadevarerne med hensyn til fremmedle-
gemer, f.eks. sten, for de forarbejdes.

= Forarbejd kun fgdevarer, der er tarre pa over-
fladen, og som har en lav restfugtighed.



m Renger malevaerket grundigt, fer det bruges sam-
men med en anden fadevare, for at forhindre, at
der overfgres smag.

el 69 B 74 |
Citruspresse

Citruspressen er beregnet til presning af citrusfrug-
ter, f.eks. citroner eller appelsiner.

Oversigt
= Fig.

Saftskal med udlgb

Si med pressekegle

Anvendelse af citruspressepasatsen
mgged 76 § 83 |
Renggaringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sa resterne ikke
tarrer fast.

» Brug ikke renggringsmidler, der indeholder alko-
hol eller sprit.

> Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske genstan-
de.

» Der ma ikke anvendes skurrende klude eller ren-
geringsmidler.

Bemarknmger
m Renger aldrig falgende dele i opvaskemaskinen:
Metalkammerhus, skruering og transportsneg|.
Nar disse dele rengares med renggringsmidler og
vand, der er varmere end 40 °C, kan delenes
overfladeglans a&ndre sig. Delenes funktion pavir-
kes ikke deraf.

m Renger vanskeligt tilgeengelige eller skarpkantede
steder med en renggringsbarste.

Rengar de enkelte dele som anfert i tabellen.

—Fig. EA

Opbevaring af enkeltdele

1. Opbevar kedhakkerpasatsens tgrre tilbehgrsdele i
stopperens opbevaringsrum efter rengaringen.
— Fig. E4

2. Tag opbevaringsrummets |ag af pa oversiden af
motorenheden for at opbevare hulskiverne. Seet
hulskiverne pa de dertil beregnede holdere, og luk
laget igen.
— Fig. E4

Anvisninger om forarbejdning og

eksempler pa brug

Anvisninger om forarbejdning

Kodhakkerpasats

= Alle hulskiver er egnet til at forarbejde rat ked.

m Skaer kgd og grove fadevarer i ca. 2 x 2 cm store
stykker, sa de passer i pafyldningsskakten.

Polsestopperforsats

m Forarbejd kun fint hakkede fadevarer med pglses-
topperforsatsen.

® | zzg naturtarmen i blgd i lunkent vand i ca. 10 mi-
nutter fer forarbejdningen.

m Fyld ikke tarmen for meget, da palsen ellers kan
springe under kogningen eller stegningen.

Opskrifteksempel

Her kan du finde et opskrifteksempel, der er udviklet

specielt til dit apparat.

Malede jordnedder

Ingredienser

® 1500-2000 g friske ra jordngdder

Tllberednlng
® Klarger kedhakkerpasatsen med den fine hulski-
ve, 0og anbring den.

® Kom jordngdderne i pafyldningsskalen.

Stil drejekontakten pa max.

® Kom jordngdderne ensartet i pafyldningsskakten
under forarbejdningen, og tryk dem ned med stop-
peren.

m Forarbejd hele maengden inden for 2 minutter.

Bemaerk: Den anbefalede konstante driftstid er 2 mi-
nutter.

Tip: Krydr salater, saucer og andre retter med de

malede jordngdder, eller tilbered knasende jordnad-

desmer med dem.

Knasende jordngddesmor

Tilberedning

m Forarbejd de allerede malede jordngdder to gan-
ge mere med den fine hulskive.

m Tilsaet 10 ml jordngddeolie eller planteolie pr.
100 g jordngdder.

B Rgr massen sammen med et piskeris, indtil den er
cremet.

® Kom det feerdige jordngddesmaer direkte pa brad,
eller brug det som krydderi.

Hentning af flere opskrifter

» Scan den falgende QR-kode for at hente flere op-
skrifter online.

Afhjeelpning af fejl

Fejl Arsag og fejlafhjeelpning

Apparatet starter ikke forar- Drejekontakten er indstillet forkert.

bejdningen. » Stil drejekontakten pa O far forarbejdningen.

Fadevarerne forarbejdes ikke,
selvom motorenheden karer.

Fadevarer sidder fast og har tilstoppet pasatsen.
Bemaerk: Brug kun reverse-funktionen med kedhakkerpasatsen.
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Fejl Arsag og fejlathjeelpning
Fadevarerne forarbejdes ikke, 1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.
selvom motorenheden kerer. 2. Stil drejekontakten pa @ i nogle sekunder for at starte reverse-funktionen
og lasne fgdevarerne, der har sat sig fast.
3. Vent, indtil apparatet star stille.
4. Stil drejekontakten pa min, og kontrollér, om fgdevarerne igen forar-
bejdes normalt.

Bemaerk: Hvis fejlen ikke kan afhjeelpes pa denne made, sa felg de fal-
gende trin.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.

2. Tag pasatsen af, og skil den ad.

3. Fjern fadevarer, der har sat sig fast, og kontrollér, om der findes knogler,
sener eller andre harde bestanddele i pasatsen eller i fgdevarerne.

Transportsneglens kobling blev overbelastet og er braskket pa det faste
brudsted.

Bemaerk: Reservedele med fast brudsted er ikke bestanddel af vores ga-
rantiforpligtelser. En ny kobling kan kgbes hos kundeservice under bestil-
lingsnummeret 10039417.
1. Lesn skruen, og tag den defekte kobling ud.
—Fig. Ed
2. Seet den nye kobling i, og skru den fast.
—Fig. B8
Apparatet slukkes efter brug.  Motoren er overophedet.
1. Stil drejekontakten p& O, og vent indtil apparatet stér stille.
2. Lad apparatet afkgle for at deaktivere overbelastningssikringen.

Fedevarerne finhakkes ikke Skrueringen er ikke skruet korrekt eller utilstraekkeligt fast.

ensartet. » Kontrollér, om skrueringen sidder korrekt p& metalkammerhusets gevind
og er skruet tilstraekkeligt fast.
Der kommer ikke saft eller Indstillingsdysen og filterindsatsen er tilstoppet.

frugtked ud af frugtpressefor- 1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.
satsen, selvom motorenheden 2. Anvend ikke reverse-funktionen for at undga skader pa apparatet.
karer. 3. Tag pasatsen af, og skil den ad.

4. Fjern fastsiddende fadevarer, og renger alle dele grundigt.

5. Folg alle anvisninger, far frugtpresseforsatsen anvendes igen.

— "Frugtpresseforsats”, Side 51

Bortskaffelse af udtjent apparat ggjfr?tég?ii/bggét)yr (waste electrical and electronic
> Bortskaf apparatet miljerigtigt. . Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og
Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om recycling af kasserede apparater geeldende for hele

hvor genbrugspladserne er placeret, sa kan forhand- Ey.
leren, kommunen eller de kommunale myndigh r .
eren, kommunen eller de kommunale myndighede Kundeservice

kontaktes for at fa yderligere information. Oplvsni forordning (EU) 2023/826 find
. . - plysningerne om forordning indes
R L tober,. o undr wyuoscome.comph rodu:
den og servicesiden for apparatet under brugsan-
— visninger og andre dokumenter.

Sikkerhet no

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk eller for en senere
eier.

m |kke koble til apparatet dersom det har transportskader.

Apparatet ma kun brukes:

= med originaldeler og -tilbehar.

= til bruk som ikke er beskrevet i denne anvisningen.

m til kutting av rd eller kokte matvarer, f.eks. kjatt, fisk og grannsaker.
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= ynder tilsyn.

m til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal husholdning.
= ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom hjemme.
m opp til heyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er under tilsyn, far det set-
tes sammen, tas fra hverandre eller rengjares, nar du kommer i naerheten av roterende
deler, og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller men-

tale evner eller mangel pa erfaring og/eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller

har fatt oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-
paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjering og brukervedlikehold méa ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn méa holdes borte fra apparatet og stram-

kabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i strgmledningen nar du skal koble vaskemaskinen fra stramnettet. Dra alltid
i pluggen pa strgmledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stremledningen er skadet, ma du dra ut stgpselet eller sla
av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

» Ta kontakt med kundeservice. —Side 60

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pé typeskiltet.

» Maskinen ma aldri forsynes med strgm via en ekstern bryteranordning, f.eks. tidsur
eller fiernstyring.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner pa maskinen.

» Det mé kun brukes originale reservedeler til reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stremkabel, ma den skiftes ut av produ-
senten, kundeservice eller av en annen kvalifisert person for & unnga at det oppstar
fare.

» Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i oppvaskmaskinen.

» Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.

» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.

» Ikke bruk dampstréle eller haytrykksspyler for & rengjere apparatet.

» | a aldri stremkabelen veere i kontakt med varme maskindeler eller varmekilder.

» | a aldri strgamkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller kanter.

» Du ma aldri f& knekk pé, klemme sammen eller endre stramkabelen.

» Apparatet ma aldri plasseres pa eller i naerheten av varme overflater.

» Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa avstand fra roterende deler.

» Oppsatsene ma kun settes pé og tas av nar drevet og det frakoblede apparatet star
stille.

» [kke grip inn i pafyllingssjakten.

» Bruk kun stgteren for & skyve inn matvarene.

» Skift ut deler som har riss eller andre skader, eller som ikke sitter korrekt, med ori-
ginal-reservedeler.

» Oppsatsene ma aldri settes sammen pa grunnapparatet.

» Oppsatsene ma kun brukes i komplett montert tilstand.

» Du ma aldri berare skarpe kniver og kanter med bare hender.

» Hold emballasjen borte fra barn.

» Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

» Hold smadeler borte fra barn.
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» [kke la barn leke med smadeler.
» Falg rengjeringsanvisningene.

» Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal rengjares far hver bruk.

Unnga materielle skader

» Du ma aldri bruke apparatet kontinuerlig i mer
enn 10 minutter om gangen. Sla den deretter ap-
paratet av og la det avkjales til romtemperatur.

» Apparatet ma aldri brukes ubelastet.

» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i pafyllings-
sjakten eller inn i huset.

» Kontroller pafyllingssjakten og huset med tanke
pa uvedkommende gjenstander, for de tas i bruk.

» Forsatsen for fruktpresse ma aldri brukes til &
presse sveert harde eller fiberrike matvarer, f.eks.
gulrgtter, radbeter eller purre.

Bli kjent med

Oversikt

Etter fierning av emballasjen ma du kontrollere alle
delene med henblikk pa transportskader og forvisse
deg om at ingen deler mangler.

—Fig. i

Grunnapparat

IE]  Kjottkvernpasats
Polsestapperpasats

IB] Kebbepasats

[ E | Rengjgringsbarste
Forsats for spraytebakst’
Raspepasats

— "Raspepasats”, Side 57

Forsats for fruktpresse
— "Forsats for fruktoresse”, Side 57

E

Kornkvernpasats
— "Kornkvernpésats”, Side 58

Sitruspresse-pasats’
— 'Sitruspresse”, Side 58

Fordypede grep for transport

Dreiebryter

Feste og drev for pasatser

Utlgsningstast

Lokk for oppbevaringsrom

Oppbevaringsrom for hullskiver

Kabeloppbevaring

Matebrett

Skruring

Hullskive, grov

Kniv

Mateskrue med kobling

FEEREEERSEENE 2 =

Metallkammerhus

Hullskive, middels’

Hullskive, fin

Stapper med oppbevaringsrom og deksel

Palsestapperdyse

Lagerring for pglsestapper

Formplate

Holder for formplate

NE B R NERE

Lagerring for forsats for spraytebakst

" Avhengig av modell

Merknader

® Noen sma tilbehgrsdeler er plassert i oppbeva-
ringsrommet for stateren, f.eks. hullskivene eller
deler av polsestapperpasatsen. Apne stateren og
ta ut delene.
— "Oppbevaring av enkeltdelene”, Side 59

m Forsatsen for fruktpressen og kornkvernpasatsen
bruker samme hus og samme skruring. Disse
delene finnes bare én gang i leveringen.

Dreiebryter

Symbol Funksjon

max Bearbeid matvarene med hgyeste
hastighet.

min Bearbeid matvarene med lav hastighet.

O Stopp bearbeidningen.

o) Lasne matvarer som har satt seg fast,
med revers-funksjonen.

Revers-funksjon

Revers-funksjonen har til oppgave & lasne matvarer
som har satt seg fast, ved at mateskruen roterer bak-
over en kort tid.

— "Utbedring av feil", Side 59

Merk: Revers-funksjonen ma kun brukes med kjgtt-
kvernpasats.

Sikkerhetssystemer

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at motoren og
andre komponenter far skader pa grunn av for hgy
belastning.

— "Utbedring av feil", Side 569

Termisk vernebryter

Hvis motoren overbelastes eller oppvarmes for mye,
kobler den termiske vernebryteren ut apparatet.
Fastlagt bruddsted

Hvis mateskruen blokkeres eller overbelastes, brek-
ker koblingen i det hertil tiltenkte bruddstedet.
Sikring mot gjeninnkobling

Sikringen mot gjeninnkobling hindrer at apparatet
starter bearbeidningen automatisk etter et stram-
brudd.




Sla apparatet pa igjen etter strembrudd. Bearbeid-
ningen kan ikke startes igjen far driebryteren er satt

pa O

Betjening

Rengjore apparat og deler for forste gangs
bruk

1. Alle deler som kommer i bergring med matvarer,

ma rengjeres omhyggelig far farste bruk.
2. Legg de rengjorte og terkede delene klar til bruk.

Forberedelse av grunnapparatet
—Fig. A-H

Sette sammen kjottkvernpasatsen
— Fig. E1- K

Montere pasatsen

— Fig. E1 -l

Anbefalte hastigheter

Innstilling Bruk

min/max Kjettkvernpasats (hullskiver 3 mm,
4,5mm, 8 mm)

max Pglsestapperpasats

max Kebbepasats

Hullskiver

@ Hullskive, fin (3 mm)

Hullskive, middels (4,5 mm)

Hullskive, grov (8 mm)

Merk: Den grove hullskiven er egnet til
bearbeiding av bein fra kylling.

Behandle matvarer

— Fig. A -KE

@vrige bruksomrader

Kombiner tilbeharsdeler med deler av kjgttkvernpa-
satsen for & muliggjere ytterligere bruksomréader.
Merk: Sett sammen pésatsen for det til enhver tid
enskede bruksomrédet. Bruk den klargjorte pasat-
sen som beskrevet for kjgttkvernpasatsen.

Sette sammen polsestapperpasatsen
Pglsestapperpasatsen brukes til a fylle kunstig tarm
og naturtarm med polsefarse, og til a forme ruller,
f.eks. til cevapcici.

—fig. KE1-EA

Sette sammen kebbepasats

Kebbepéasatsen brukes til & forme deigputer som
skal fylles med f.eks. kjgttdeig.

—Fig. EE1- B

Sette sammen pasats for sproytebakst

Forsatsen for spraytebakst egner seg til forming av
kakedeig eller mardeig.

daed 26 B 29 |

Raspepasats

Raspepasatsen er egnet til rasping, riving og skjae-
ring av matvarer, f.eks. ost, frukt, grennsaker, notter,
mandler eller tarkete rundstykker.

Oversikt

—Fig. Ed

Las for trommelinnsatser

Hus for raspepéasats

Steter for raspepasats

3 Rivetrommel
[ 6]

Skjeeretrommel

Raspetrommel, grov

Raspetrommel, fin

Anbefalte hastigheter
Innstilling Bruk

max Rivetrommel
min/max Skjeeretrommel
min/max Raspetrommel, grov
min/max Raspetrommel, fin

Trommelinnsatser

Rivetrommel
Til fin riving av matvarer, f.eks. netter, hard
ost, poteter.

Skjaeretrommel
Til & skjaere matvarer i tykke skiver, f.eks.
agurker, gulrgtter, radbeter.

Raspetrommel, grov

Raspe matvarene i grove stykker, f.eks.
frukt og grennsaker, f.eks. epler eller gul-
ratter; ost som f.eks. gouda eller edamer.

Raspetrommel, fin

Rasping av matvarer i fine stykker, f.eks.
netter, frukt og grgnnsaker som epler,
gulrgtter eller poteter; ost, som gouda el-
ler edamer. Skjeer matvarene i ca.

2 x 2 cm store stykker far bearbeiding.

Merknader

® Trommelinnsatsene er ikke egnet til bearbeidning
av sveert myke matvarer eller matvarer med spesi-
elt mye fiber.

® Anbefalt kontinuerlig bruk er 2 minutter.

Bruk av raspepasats

—Fig. R -EX

Forsats for fruktpresse

Forsatsen for fruktpresse er egnet til & presse myke

matvarer, f.eks. tomater, steinfri druer, vannmeloner

og epler.

Oversikt

— Fig. 5l

Skruring for forsats for fruktpresse og korn-
kvernpasats 57




Justeringsdyse for fruktkjgtt

Filterholder med pakningsring

Mateskrue med pakningsring
Hus for forsats for fruktpresse og kornkvern-

R a8 58

Kornkvernpasats

Kornkvernpasatsen er egnet til maling av alle typer
korn unntatt mais, og til maling av andre matvarer.
Andre egnede matvarer er f.eks. havre, linfrg, svart
pepper eller kaffebgnner.

pasats Merk: Kornkvernpasatsen er ikke egnet til maling av
Utlgpstrakt sveert harde matvarer, f.eks. tarkede erter, mais,
— . parangatter eller muskatngtter.
Filterinnsats, fin Oversikt
Filterinnsats, grov — Fig.
Justeringsdyse Skruring for forsats for fruktpresse og korn-
Med justeringsdysen bestemmer du fruktkjottets kvernpasats
konsistens. Malekammer med innstillingsring
Dreies mot urviseren Fuktigere fruktkjett og Malekjegle
mindre saft -
Dreies med urviseren Tarrere fruktkjgtt og mer Malering
saft Matekammer
Merk: Hvis justeringsdysen skrus for langt inn, kan Il Mateskruer for kornkvernpasats
sveert fast eller tart fruktkjett forstoppe justerings- -
dysen. Skru justeringsdysen lenger ut, eller ta den sg;g forsats for frukipresse og kornkvern
helt ut.
Sette sammen forsatsen for fruktpresse Malingsgrad

Merk: Kontroller tilstanden og at pakningsringene for
mateskrue og filterholder sitter korrekt, far den settes
sammen. Den ma aldri brukes uten pakningsringer
og aldri med skadde pakningsringer.

—Fig. EA -

Montere forsatsen for fruktpresse
megea 48 B 50

Bruke forsatsen for fruktpresse

Merknader

m Forsatsen for fruktpresse ma veere satt fullstendig
sammen og montert korrekt pa grunnapparatet far
bearbeiding.

m Under bearbeidingen méa du pase at filterinnsat-
sen og justeringsdysen ikke tilstoppes, for ellers
kan vaeske bli presset inn i drevet og apparatet.
Sla apparatet av omgéaende dersom forsatsen for
fruktpresse er tilstoppet.

— "Utbedring av feil", Side 59

® Steinene i ulike typer frukt har en starrelse som til-
svarer apningene i den fine eller den grove filter-
innsatsen og kan tilstoppe filterinnsatsen. Still inn
innstillingsdysen pa en innstilling for fuktigere
fruktkjett far bearbeidingen. Kjernene presses da
ut av dysen sammen med fruktkjgttet.

® Skjeer opp stor frukt, slik at de passer ned i pa-
fyllingssjakten. Fjern hardt skall, stilker, kjerner og
steiner.

® Frossen frukt ma ikke bearbeides.

® |kke utgv stort press med stateren.

g 51 B 56
Ta forsatsen for fruktpresse fra hverandre

dared 57 B 59 |

Med innstillingsringen bestemmer du malings-
graden.

Dreies mot urviseren Grovere malingsgrad

Finere malingsgrad

Dreies med urviseren

Merknader

® Matvarer som inneholder spesielt mye olje, f.eks.
linfrg og valmuefrg, ber bearbeides med middels
til fin malingsgrad for & hindre fastklebing eller til-
stopping av kvernen.

® Mykt korn, f.eks. havre, skal fgrst bearbeides med
grov malingsgrad og deretter pa nytt med fin
malingsgrad.

Sette sammen kornkvernpasatsen

e 61 B 65

Montere kornkvernpasatsen
g 66 B 68

Bruke kornkvernpasatsen

Merknader

= |kke drei innstillingsringen videre nar endeposi-
sjon for groveste eller fineste malingsgrad er
n&dd, som avbildet.

m Kornkvernpasatsen skal aldri brukes uten at det er
fylt pa matvarer.

m Kontroller at det ikke finnes fremmedlegemer,
f.eks. steiner, i matvarene fer bearbeiding.

® Det skal bare bearbeides matvarer med tarr over-
flate og liten grad av restfuktighet.

® Fgr bruk med andre matvarer skal kvernen rengjo-
res grundig for & hindre at smak overfares.

— Fig. I - EX
Sitruspresse

Sitruspressen egner seg for pressing av sitrusfrukt,
f.eks. sitroner eller appelsiner.



Oversikt

ax 75|

Saftskal med utigp
Sil med pressekjegle

Bruk av sitruspresse-pasatsen
mgged 76 § 83 |
Oversikt over rengjoring

Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre at rester
terker inn.

> |kke bruk rengjeringsmidler som inneholder alko-
hol eller sprit.

> |kke bruk skarpe, spisse gjenstander eller metall-
gjenstander.

> |kke bruk skurekluter eller skurende rengje-
ringsmidler.

Merknader

® Fglgende deler skal ikke rengjeres i opp-
vaskmaskin: metallkammerhus, skruring og mate-
skrue. Hvis du rengjer disse delene med rengje-
ringsmidler og vann som er varmere enn 40 °C,
kan det skje en forandring av delenes overflate-
glans. Dette nedsetter ikke delenes funksjon.

= Vanskelig tilgjengelige steder, eller steder med
skarpe kanter, skal rengjgres med rengje-
ringsbgrste.

Rengjar enkeltdeler som angitt i tabellen.

—Fig. EA

Oppbevaring av enkeltdelene

1. Etter at tilbeharsdelene til kjottkvernpasatsen er

blitt rengjort og terket, skal de oppbevares i opp-
bevaringsrommet til stgteren.
—Fig. E3

2. For & oppbevare hullskivene tas lokket av opp-
bevaringsrommet pa oppsiden av grunnappara-
tet. Legg hullskivene pé de hertil tiltenkte holderne
og lukk lokket igjen.

—Fig. B3
Merknader om bearbeiding og eksemp-
ler pa bruk
Merknader om bearbeiding
Kjottkvernpasats

® Alle hullskivene er egnet til bearbeiding av réatt
kjatt.

® Skjeer kjatt og store matvarerica. 2 x2 cm store
stykker, slik at de passer ned i pafyllingssjakten.

Utbedring av feil

Polsestapperpasats

m Kun finkuttede matvarer skal bearbeides med
pglsestapperpasatsen.

= Naturtarmen ma blgtlegges i lunkent vannica. 10
minutter fgr bearbeiding.

m |kke overfyll palseskinnet slik at det blir for stramt,
da kan pglsene sprekke nar de kokes eller stekes.

Eksempel pa oppskrift

Her finner du et eksempel pa oppskrift som er utvik-

let spesielt for ditt apparat.

Malte peanotter

Ingredienser

® 1500-2000 g ferske, ra peanatter

Tilberedning

® Klargjer og monter kjettkvernpasatsen med den

fine hullskiven.

Ha peangttene pa matebrettet.

Sett dreiebryteren pamax.

= Ha peangttene jevnt pa pafyllingssjakten under
bearbeidingen og trykk dem ned med stateren.

m Bearbeid hele mengden i lepet av 2 minutter.

Merk: Anbefalt kontinuerlig bruk er 2 minutter.

Tips: Med de malte peangttene kan du krydre sala-
ter, sauser og andre matretter, eller du kan tilberede
sprott peanattsmegr med dem.

Sprott peangsttsmor

Tilberedning

m Bearbeid de allerede malte peangttene en gang til
med den fine hullskiven.

m Per 100 g peangtter tilsettes det 10 ml peangattolje
eller vegetabilsk olje.

B Rgr sammen massen med en visp til den er
kremet.

= Nyt det ferdige peangttsmgaret som palegg pa
bradskiven, eller bruk det som krydder.

Laste ned fler oppskrifter

> For & laste ned flere oppskrifter pa nett, kan du
skanne inn QR-koden nedenfor.

Feil Arsak og feilsgking

Apparatet starter ikke be-
arbeidningen.

Dreiebryteren er feil innstilt.
» Sett dreiebryteren pa O far bearbeidningen.

Matvarene bearbeides ikke,
selv om grunnapparatet gar.

Matvarene sitter fast og har blokkert pasatsen.
Merk: Revers-funksjonen méa kun brukes med kjattkvernpasatsen.

1. Sett dreiebryteren pad O, og vent til apparatet har stanset.
2. Sett dreiebryteren pa= i noen sekunder for & starte revers-funksjonen og
lasne matvarene som sitter fast.



Feil

Arsak og feilsgking

Matvarene bearbeides ikke,
selv om grunnapparatet gar.

3. Vent til apparatet har stanset.
4. Sett dreiebryteren pamin, og kontroller om matvarene igjen kan bearbei-
des normalt.

Merk: Fglg punktene nedenfor dersom feilen ikke kan utbedres pa denne
maten.

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.

2. Ta pasatsen av og ta den fra hverandre.

3. Fjern matvarene som sitter fast, og kontroller om det finnes bein, sener
eller andre harde bestanddeler i pasatsen eller i matvarene.

Mateskruens kobling er overbelastet og har brukket i det fastlagte brudd-
stedet.

Merk: Reservedeler med fastlagt bruddsted er ikke inkludert i vare
garantiforpliktelser. Du kan f& en ny kobling hos kundeservice under
bestillingsnummer 10039417.

1. Lasne skruen og ta ut den defekte koblingen.
— Fig.

2. Settinn og skru fast den nye koblingen.
—Fig. B8

Apparatet slas av under be-
arbeidningen.

Motoren er overopphetet.
1. Sett dreiebryteren pad O, og vent til apparatet har stanset.
2. La apparatet avkjgeles for & deaktivere overlastvernet.

Matvarene kuttes ikke jevnt
opp.

Skruringen er ikke skrudd korrekt, eller ikke tilstrekkelig, fast.
» Kontroller om skruringen sitter korrekt pa gjengene til metallkammerhu-
set, og om den er skrudd tilstrekkelig godt fast.

Det kommer ikke saft eller
fruktkjett ut av forsatsen for
fruktpresse, selv om grunnap-
paratet er i gang.

Innstillingsdysen og filterinnsatsen er tilstoppet.

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.

2. Ikke bruk revers-funksjonen, slik at du unngar skader pa apparatet.
3. Ta pasatsen av og ta den fra hverandre.

4. Fjern fastsittende matvarer, og rengjer alle delene grundig.

5. Folg alle instruksene far du igjen tar forsatsen for fruktpresse i bruk.
— "Forsats for fruktoresse”, Side 57

Avfallsbehandling av gamme" apparat (waste electrical and electronic equipment — WEEE).

» Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.
Du kan innhente informasjon om aktuelle muligheter
for avfallsbehandling hos en spesialisert forhandler

Direktivet angir rammene for innlevering og gjen-
vinning av innbytteprodukter.

Kundeservice

eller hos kommuneadministrasjonen der du bor. Du finner informasjonen i henhold til forskrift (EU)

Dette apparatet er klassifisert i henhold til det
E\/ europeiske direktivet 2012/19/EU om av-
=mm N€NMiNg av elekirisk- og elektronisk utstyr

2023/826 pa nettet under www.bosch-home.com pa
produktsiden og servicesiden til apparatet ditt, i
bruksanvisningen og tilleggsdokumenter.

Sikerhet

sV

® | s igenom anvisningen noga.
m Fdrvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare anvandning eller till

nasta agare.

® Anslut inte enheten om den har transportskador.

Anvand bara enheten for:

m med originaldelar och originaltillbehor.
m fOr tillampningar som beskrivs i den har anvisningen.
= {or finférdelning av raa eller kokta matvaror, t.ex. kétt, fisk och gronsaker.

= under tillsyn.

® med de bearbetningsméangder och bearbetningstider som normalt forekommer i

hushall.

o m  privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljo vid rumstemperatur.


https://www.bosch-home.com

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur natkontakten efter anvandning, nar du inte har enheten under uppsikt, fére

hopsattning, isartagning eller rengdring, nar du narmar dig roterande delar och vid fel.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férma-

ga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap, om de star under tillsyn eller om de har

instruerats om hur apparaten ska anvandas sékert och har forstatt de risker som sam-
manhanger med detta.

L&t inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengdring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten och anslutningsled-

ningen.

» Anvand inte skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen stromlds. Dra alltid i kontakten, inte slad-
den.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sl& av sakringen i proppskdpet om maskin eller
sladd ar skadade.

» Ring service. »Sid. 66

» Anslut och anvéand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskylten.

» Mata aldrig maskinen via externbrytare som t.ex. timer eller fjarrkontroll.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for att risker ska for-
hindras bytas av tillverkaren eller dennes kundtjanst eller av en person med likvardi-
ga kvalifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten och maskindiska
dem inte.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.

» Exponera aldrig maskinen fér kraftig varme och fuki.

» Anvand inte dngrengdring eller hdgtryckstvétt fér att rengéra apparaten.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

» Stall aldrig enheten pa eller i ndrheten av heta ytor.

» Lat inte hander, har, klader eller andra husgerad komma i narheten av roterande de-
lar.

» Tillsatserna far sattas pa och tas av enbart nar drivningen star stilla och apparaten ar
bortkopplad fran elnatet.

» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

» Anvand endast pamataren for att trycka in livsmedel.

» Byt delar som &r spruckna eller skadade pa annat sétt, eller som inte sitter fast kor-
rekt, mot originalreservdelar.

» Satt aldrig ihop tillsatserna pa motordelen.

» Anvand tillsatsen enbart i komplett ihopsatt tillstand.

» Vidror aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara hander.

» Lat inte barn komma i narheten av forpackningsmaterial.

» Lat inte barn leka med forpackningsmaterialet.

» Lat inte barn komma i narheten av sméadelar.

» Latinte barn leka med sméadelar.

» Folj rengdringsanvisningarna.

» Rengor fére varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt med matvaror.

61
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Undvika sakskador

» Lat aldrig apparaten vara i gang oavbrutet langre
an 10 minuter. Stang darefter av apparaten och lat
den svalna till rumstemperatur.

» Kor aldrig apparaten pa tomgang.

» Séttinte in foremal, t.ex. slevar, i pafyliningsroret
eller holjet.

» Kontrollera fére anvandning att det inte finns fram-
mande féremal i pafyliningsroret och holjet.

> Anvand aldrig fruktpresstillsatsen for att pressa
mycket harda eller fiberrika livsmedel, t.ex. morét-
ter, rédbetor eller purjolok.

Lar kanna
Oversikt

Kontrollera efter uppackningen att inga delar ar
transportskadade och att leveransen ar komplett.

Lagerring till korvstoppare

Formplat

Hallare for formplat

NE B8 S

Lagerring fér kakspritstillsats

" Beroende pa modell

Noteringar

m Vissa mindre tilloehdrsdelar finns i pamataren vid
leveransen, t.ex. halskivor eller delar av korvstopp-
ningstillsatsen. Oppna pamataren och ta ut delar-
na.
— "Férvara delarna”, Sid. 65

® Fruktpresstillsatsen och spannmalsmalningstill-
satsen anvander samma hélje och samma lasring.
Dessa delar ingar endast en gang i leveransom-
fattningen.

—Fig. Il Vridreglage
Motordel Symbol  Funktion
IE]  Kottkvarntillsats max Bearbeta livsmedel med hdgsta hastig-
Korvstoppningstillsats het. . - y
] Kebbetilisats min Bearbeta ||vsme§el med lag hastighet.
— (@] Stoppa bearbetningen.
[ E | Rengdringsborste
o Lossa fastnade matvaror med Rever-

Kakspritsmunstycke' se-funktionen.
ﬂv}j”s,at,s o Reverse-funktion

Rivtillsats", Sid. 63 Reverse-funktionen anvands fér att I6sgora fastnade
Fruktprestillsats matvaror genom att transportskruven kortvarigt kors

— "Fruktoresstillsats”, Sid. 63

Spannmalskvarntillsats
— "Spannmalskvarntillsats”, Sid. 64

Presstillsats for citrusfrukter’
— "Citruspress”, Sid. 64

Greppurtag for transport

Strémvred

Tillsatsfaste och -drivning

Lasknapp

Lock till férvaringsfack

Férvaringsfack for rivskivor

Kabelfack

Matarbord

Lasring

Halskiva grov

Kniv

Transportskruv med koppling

Metallkammarhus

Halskiva medel’

Halskiva fin

Pamatare med forvaringsfack och lock

NEREENEEEERREBEENE E =

Korvstoppningsmunstycke

bakét.

— "Avhjélpning av fel", Sid. 65

Notering: Anvand reverse-funktionen enbart tillsam-
mans med kottkvarntillsats.en.

Sékerhetssystem

Overlastskydd

Overlastskyddet forhindrar att motorn och andra
komponenter skadas pa grund av alltfér hog belast-
ning.

— "Avhjélpning av fel", Sid. 65
Varmeskyddsbrytare

Om du 6verbelastar motorn eller om den blir fér
varm stanger varmeskyddsbrytaren av apparaten.

Brottanvisning

Om transportskriven blir blockerad eller 6verbelas-
tad bryts kopplingen av vid den fér &andamalet avsed-
da brottanvisningen.

Aterstartsparr

Aterstartspéarren forhindrar att apparaten startar be-
arbetningen automatiskt efter ett strdmbortfall.
Apparaten &r ater inkopplad efter ett strombortfall.
Bearbetningen kan inte startas om forran vridregla-
get har stéllts i lage O.

Anvéndning

Rengéring av apparater och delar fére den
forsta anvandningen

1. Rengdr alla delar som kommer i kontakt med mat-
varor innan du anvander dem forsta gangen.



2. Lagg fram de rengjorda och torkade delarna sa att
de &r klara att anvanda.

Forberedelse av motordelen

—Fig. A-H

Hopsattning av kéttkvarntillsatsen
—Fig. E1-

Montering av tillsatsen

— Fig. E1 -l
Hastighetsrekommendationer
Instéllning Anvéndning

min/max Kottkvarntillsats (rivskivor 3 mm,
4,5mm, 8 mm)

max Korvstoppningstillsats

max Kebbetillsats

Halskivor

Rivskiva, fin (3 mm)

Rivskiva, medel (4,5 mm)

‘ Rivskiva, grov (8 mm)
:“ Notering: Den grova halskivan &r lamplig

for bearbetning av kycklingben.

Bearbeta livsmedel

— Fig. A -KE

Andra anvandningssatt

Kombinera tilloehdr med kéttkvarntillsatsens delar
sa kan de anvéndas pa fler sétt.

Notering: Sétt ihop tillsatsen s att den passar till
den 6nskade anvandningen. Anvand den férberedda
tillsatsen enligt beskrivningen for kéttkvarnstillsat-
sen.

Hopséttning nav korvstoppningstillsatsen
Korvstoppningstillsatsen ar lamplig for fylining av
syntet- och naturfjalster med fars och fér formning av
smaékorvar, t.ex. for cevapcici.

— Fig. KE1-FA

Satta ihop kebbetillsatsen

Kebbetillsatsen passar for att forma klimp eller kott-
farspiroger.

— Fig. X1 -

Satta ihop kakspritstillsatsen

Kakspritstillsatsen lampar sig for formning av sma-
kaksdeg eller mérdeg.

—Fig. EX-El
Rivtillsats

Strimlingstillsatsen &r lamplig for strimling, rivning
och skarning a matvaror, t.ex. ost, frukt, gronsaker,
ndtter, mandel eller torkat bréd.

Oversikt
— Fig. El

Sparr fér truminsatser

Strimlingstrumma, grov

Halje till strimlingstillsats
Stot till strimlingstillsats
3 Rivtrumma

Skartrumma

6 |

Strimlingstrumma, fin

Hastighetsrekommendationer

Instéllning Anvéndning

max Rivtrumma

min/max Skartrumma

min/max Strimlingstrumma, grov
min/max Strimlingstrumma, fin

Truminsatser

Rivtrumma
Riv matvarorna fint, t.ex. notter, hardost,
potatis.

Skartrumma
Skéar matvarorna i skivor, t.ex. gurka, mo-
rétter, rodbetor.

Strimlingstrumma, grov

Strimla matvaror i tjocka bitar, t.ex. frukt,
och grénsaker som &pplen, eller morot-
ter, ost som Gouda eller Edamer.

Strimlingstrumma, fin

Strimla livsmedel till fina bitar, t.ex. notter,
frukt, och grénsaker, t.ex. dpplen, morot-
ter eller potatis, ost, t.ex. Gouda eller Eda-
mer. Skar livsmedlen fére bearbetning i
ca 2 x 2 cm stora bitar.

Noteringar

® Truminsatserna ar inte lampliga for bearbetning av
mycket mjuka eller mycket fiberrika matvaror.

® Den rekommenderade kontinuerliga drifttiden ar
2 minuter.

Anvéandning av strimlingstillsatsen

— Fig. KR -

Fruktpresstillsats

Fruktpresstillsatsen ar lamplig for att pressa mjuka
livsmedel, t.ex. tomater, karnfria druvor, vattenmelo-
ner och applen.

Oversikt

—Fig. 5

Lasring for fruktpresstillsatsen och spann-
malsmalningstillsatsen

Instaliningsmunstycke for fruktkott

Filterhallare med packning

Transportskruv med packning

Holje for fruktpresstillsatsen och spannmals-
malningstillsatsen

(4]
6]

Utloppstratt
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Filterinsats fin

Filterinsats grov

Instéllningsmunstycke
Anvéand installningsmunstycket for att bestamma
fruktkottets konsistens.

Vrid moturs Fuktigare fruktkott och
mindre juice

Vrid medurs Torrare fruktkott och mer
juice

Notering: Om installningsmunstycket vrids in for
langt kan mycket fast eller torrt fruktkott satta igen in-
stallningsmunstycket. Skruva loss instéllningsmun-
stycket ytterligare eller ta bort det helt.

Montera ihop fruktpresstillsatsen

Notering: Kontrollera fére hopmonteringen att pack-
ningarna pa transportskruven och filterhallaren ar i
gott skick och sitter korrekt. Anvand aldrig utan
packningar och anvand aldrig med skadade pack-
ningar.

— Fig. 7 - XA

Montera fruktpresstillsatsen
— Fig. X - IE

Anvianda fruktpresstillsatsen

Noteringar

® Fruktpresstillsatsen maste monteras helt och sitta
korrekt p& motordelen fére bearbetning.

® Se till att filterinsatsen och instaliningsmunstycket
inte satts igen under bearbetningen. Om det gor
det kan véatska tranga in i drivningen och enheten.
Om fruktpresstillsatsen ar igensatt ska du omedel-
bart stdnga av enheten.
—> "Avhjélpning av fel", Sid. 65

m Karnorna i vissa frukter har samma storlek som
Oppningarnai fin- eller grovfilterinsatsen och kan
sétta igen filterinsatsen. Stéll in munstycket pa fuk-
tigt fruktkott fére bearbetningen. Karnorna pres-
sas da ut ur munstycket tillsammans med fruktkot-
tet.

= Dela stora frukter sa att de far plats i pafyliningsro-
ret. Avlagsna harda skal, stjélkar, kdrnor och kar-
nor.

® Bearbeta inga frysta frukter.

= Tryck inte hart pa pamataren.

— Fig. -3

Demontera fruktpresstillsatsen

— Fig. A - B

Spannmalskvarntillsats
Spannmalsmalningstillsatsen ar lamplig fér malning
av alla typer av spannmal utom majs och fér malning
av andra livsmedel.

Andra lampliga livsmedel &r t.ex. havre, linfrd, svart-
peppar och kaffebdnor.

Notering: Spannmalsmalningstillsatsen &r inte lamp-

lig for malning av mycket harda livsmedel, t.ex. torka-
de artor, majs, parandtter eller muskotnétter.

Oversikt

—Fig. &l

1 Lasring for fruktpresstillsatsen och spann-
malsmalningstillsatsen

Malningskammare fér installiningsvred

Malkon

Malring

Transportkammare

1]
(6

Transportskruv for spannmalsmalningstillsat-
sen

Holje for fruktpresstillsatsen och spannmals-
malningstillsatsen

Malningsgrad
Anvand instéliningsvredet for att bestdmma mal-
ningsgrad.

Vrid moturs Grévre malningsgrad
Vrid medurs Finare malningsgrad
Noteringar

m [or att forhindra att kvarnen fastnar eller séatts igen
ska i synnerhet oljiga livsmedel bearbetas med
medelhdg till fin malningsgrad, t.ex. linfrén och
vallmofrén.

® Bearbeta mjuka spannmal férst med en grov mal-
ningsgrad och sedan igen med en fin malnings-
grad, t.ex. havre.

Montera ihop spannmalsmalningstillsatsen

—fio. -1

Montera spannmalsmalningstillsatsen

gl 66 K 68|
Anvianda spannmalsmalningstillsatsen

Noteringar

m Vrid inte installningsvredet ytterligare nar andlaget
for den grévsta eller finaste malningsgraden har
uppnatts enligt bilden.

® Anvand aldrig spannmalsmalningstillsatsen utan
livsmedel i den.

m Kontrollera livsmedlet fére bearbetning med avse-
ende pa frammande féremal, t.ex. kérnor.

® Bearbeta endast livsmedel som &r torra pa ytan
och har en |ag restfukthalt.

m Reng6r kvarnen noggrant innan du anvander den
med andra livsmedel for att férhindra smakdverfo-
ring.

— Fig. [ -HE1
Citruspress

Citruspressen anvands for att pressa saft ur citrus-
frukter, t.ex. citroner eller apelsiner.

Oversikt
—Fig. k&
Saftskal med pip
Sil med presskulle




Anvanda presstillsatsen for citrusfrukter
— Fig. I -EE

Rengoéringséversikt

Rengor alla delar direkt efter anvéandningen sa att
inga rester torkar in.

» Anvand inga alkoholhaltiga rengdringsmedel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller metalliska fore-
mal.

» Anvand inga trasor eller rengéringsmedel som
kan repa apparaten.

Noterlngar
m Maskindiska aldrig féljande delar: metallkammar-
huset, skruvringen och transportskruven. Om du
diskar de hér delarna med diskmedel och vatten
som &r varmare an 40 °C kan delarnas ytglans
andras. Det paverkare inte delarnas funktion.

® Rengor svartillgangliga eller vassa stéllen med en
skurborste.

Rengdr de olika delarna enligt anvisningarna i tabel-

len.

—fig. QA

Foérvaradelarna

1. Nar de torkade tillbehoren har rengjorts férvarar
du kéttkvarntillsatsen i stotens forvaringsfack.
e 85 |

2. Forvara rivskivorna genom att ta av locket “pé for-
varingsfacken p& motordelens ovansida. Lagg riv-
skivorna i tillhérande hallare och sétt tillbaka lock-

et.
— Fig. E4

Bearbetningsanvisningar och anvand-

ningsexempel

Bearbetningsanvisningar

Kottkvarntillsats

® Alla rivskivorna ar ldmpliga for bearbetning av ratt
kott.

m Skar kott och stora livsmedel i ca 2 x 2 cm stora bi-
tar sé att de passar i pafyliningsroret.

Korvstoppningstillsats

® Bearbeta bara fint sénderdelade matvaror med
korvstoppningstillsatsen.

m B|¢tlagg naturtarmsfjélster 10 minuter i ljummet
vatten fére bearbetning.

Avhjalpning av fel

® Stoppa inte korvskinnet alltfor hart eftersom kor-
ven da kan spricka vid kokning eller stekning.

Receptexempel

Har foljer ett receptexempel som har tagits fram spe-

ciellt for din apparat.

Malda jordnétter

Ingredienser

® 1500-2000 g farska, raa jordnotter

Tlllagnmg
B Goriordning kottkvarntillsatsen med den fina riv-
skivan och montera den.

® H3ll jordnétterna i pafyliningsroret.

Stall vredet i lage max.

® H3ll under bearbetningen jordnétterna likformigt i
pafyliningsroret och tryck ned dem med stéten.

m Bearbeta hela mangden inom 2 minuter.

Notering: Den rekommenderade kontinuerliga driftti-
den ar 2 minuter.

Tips!: Anvénd de malda jordnétterna for att smaksét-

ta sallader, saser och andra réatter eller for att tillaga

krispigt jordnétssmor.

Krispigt jordnotssmor

T|Ilagn|ng
m Bearbeta de redan malda jordnétterna ytterligare
tva ganger med den fina halskivan.

m Tillsatt 10 ml jordnétsolja eller vegetabilisk olja per
100 g jordnétter.

® Blanda smeten med en visp tills den &r kramig.

= Njut av det fardiga jordndtssmoret direkt pa bro-
det eller anvand det som smaksattare.

Héamta fler recept

» Skanna féljande QR-kod for att hamta fler recept
online.

Fel Orsak och felsékning
Apparaten startar inte bearbet- Vridreglaget ar fel installt.
ningen. » Stall fore bearbetningen vridreglaget i 1age O.

Matvarorna blir inte bearbeta-
de, trots att grundapparaten ar

igang. kvarntillsatsen.

Matvaror har fastnad och satt igen tillsatsen.
Notering: Anvand enbart reverseringsfunktionen tillsammans med kott-

1. Stall vredet i lage O och véanta tills apparaten stér stilla.

2. Stall in der nagra sekunder vredet i lage ©, s& att reverse-funktionen star-
tar och 16sg6r de matvaror som har fastnat.

3. Vanta tills apparaten star stilla.

4. Stall vredet i lage min och kontrollera om matvarorna bearbetas normalt.
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Fel Orsak och fels6kning

Matvarorna blir inte bearbeta- Notering: Vidta féljande atgérder om felet inte gar att avhjélpa pa detta satt.

de, trots att grundapparaten ar . e R . .
igng 9 P 1. Stéll vredet i lage O och vanta tills apparaten star stilla.
' 2. Ta av tillsatsen och ta isar den.
3. Ta bort matvaror som har fastnat och kontrollera om ben, senor, eller
andra harda bestandsdelar finns i tillsatsen eller i matvarorna.

Transportskruvens koppling har 6verbelastats och gatt av vid brottanvis-
ningen.

Notering: Reservdelar med dverbelastningsskydd ingér inte i vara garantia-
taganden. En ny koppling kan levereras fran kundtjansten under bestall-
ningsnumret 10039417.

1. Lossa skruven och ta ut den defekta kopplingen.
— Fig.
2. Sattin den nya kopplingen och skruva fast den.
— Fig.
Apparaten stéangs av under Motorn &r dverhettad.
bearbetningen. 1. Stéll vredet i lage O och véanta tills apparaten stér stilla.
2. | &t apparaten svalna sa att Gverlastsakringen avaktiveras.

Livsmedel finférdelas inte Lasringen ar inte korrekt eller inte tillrackligt atdragen.
jamnt. » Kontrollera att lasringen sitter korrekt pa metallkammarhusets génga
och ér tillrackligt atdragen.

Ingen juice eller fruktkdtt kom-  Justeringsmunstycket och filterinsatsen &r igensatta.
mer ut ur fruktpresstillsatsen 1. Stéll vredet i lage O och vénta tills apparaten star stilla.
trots att motordelen &rigadng. 2. For att undvika skador pa apparaten, anvand inte Reverse-funktionen.
3. Taavtillsatsen och ta isar den.
4. Ta bort matvaror som fastnat och rengér alla delar noggrant.
5. Folj alla instruktioner innan du anvander fruktpresstillsatsen igen.
— "Fruktpresstillsats", Sid. 63

Omhéndertagande av begagnade appa- ter (waste electrical and electronic equipment -

WEEE).
rater Direktivet anger ramarna fér inom EU giltigt aterta-
» Omhanderta enheten miljovanligt. gande och korrekt atervinning av uttjanta enheter.

Information om aktuell avfallshantering kan du fa hos Kundtjénst

dterforsaljare och kommun. Information enligt férordning (EU) 2023/826 hittar
Denna enhet ar méarkt i enlighet med der euro-  §y online under www.bosch-home.com pé enhetens

peiska direktivet 2012/19/EU om avfallsom  produkt- och servicesida bland bruksanvisningar
utgdrs av eller innehaller elektroniska produk-  och ¢vrig dokumentation.

Turvallisuus fi

® | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailytd ohjeet ja tuotetiedot myohempaa kayttdtarvetta tai mahdollista uutta
omistajaa varten.

m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

Kéayta laitetta vain:

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

m 14554 kayttbohjeessa kuvattuihin kayttotarkoituksiin.

® raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden, esim. lihan, kalan ja vihannesten
hienontamiseen.

= valvonnan alaisena.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksettd ainoastaan ohjeissa
iimoitetun ajan.

m yksityisissé kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston suljetuissa tiloissa
huonelampétilassa.

] = enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.


https://www.bosch-home.com

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan, kun sita ei voi

valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta, pydrivia osia lahestyttdessa

seka hairidtilanteissa.

Fyysisiltd, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka kokemattomat ja/

tai taitamattomat henkildt voivat kayttaa tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan

vastaava henkild valvoo heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttéon

ja kaytostéa aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitdan kayttajalle kuuluvia huoltotéita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja litantajohdon lahettyvilta.

» Ala kdyta vaurioitunutta laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, siti ei saa missaén tapauksessa kéayttaa.

» Ala veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen sahkdverkosta. Veda aina verkkojohdon
pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti verkkojohdon pistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. = Sivu 72

> Liit4 laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen sdhkdéverkkoon.

» Ala sydta laitteeseen virtaa ulkoisella kytkentalaitteella, esimerkiksi kellokytkimella tai
kauko-ohjaimella.

» | aitteen korjaustoité saavat tehda vain alan ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja,
sen huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden omaava henkild.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta astianpesukoneessa.

» Kayt4 laitetta vain suljetuissa tiloissa.

» Al4 altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.

» Ala kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai painepesuria.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai lammonlahteisiin.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eikd muuttaa.

» Ala koskaan aseta laitetta kuumien pintojen péaélle tai |aheisyyteen.

» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pydrivista osista.

» [rrota ja kiinnit& hyllyt vain, kun kéyttoliitdntd on pysahtynyt ja laite irrotettu
pistorasiasta.

» Al3 laita sormia tayttdaukkoon.

» Kun lisdét elintarvikkeita, kayta aina vain syottdépaininta.

» Osat, joissa on halkeamia tai muita vaurioita tai jotka eivat ole kunnolla kohdallaan,
on vaihdettava valmistajan alkuperéisiin varaosiin.

» Ala koskaan kokoa hyllyja peruslaitteesssa.

» Kayté laitetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.

» Ala milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain kasin.

» Pid4 pakkausmateriaali poissa lasten ulottuvilta.

» Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

» Pid4 pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Ala anna lasten leikkia pienilla osilla.

» Noudata puhdistusohjeita.

» Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat kosketuksissa elintarvikkeiden
kanssa.
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Esinevahinkojen vélttdminen

> Laitetta ei saa kayttaa jatkuvasti pidempaan kuin
10 minuuttia Taman jalkeen kytke laite pois paalta
ja anna sen jaahtya huoneenlampdtilaan.

> Ald koskaan kéyté laitetta tyhjakaynnill&.

> Ala tydnna tayttéaukkoon tai runkoon esineité,
esim. lastaa.

> Tarkista ennen kayttd4, ettei tyttdaukossa ja
rungossa ole ylimaaraisia esineita.

> Ald koskaan kayté sosepuserrinta erittdin kovien
tai kuitupitoisten elintarvikkeiden, kuten
porkkanoiden, punajuurten tai purjon
pusertamiseen.

Tutustuminen

Yleiskatsaus

Kun olet poistanut kaikki osat pakkauksesta, tarkista
ettei niissa ole kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat
ovat mukana.

—Kuvalill

Peruslaite

3 Lihamylly
Makkarantayttoputki
[B] Kibbeh-varuste

[ E | Puhdistusharja
Kakkupursotin'
Raastinosa

— "Raastinosa", Sivu 69

Sosepuserrin
— "Sosepuserrin”, Sivu 69

E

Jyvamylly
—= "Uyvamylly", Sivu 70

Sitruspuserrin, lisdosa’
— "Sitruspuserrin”, Sivu 70

Kahvat kuljetusta varten

Kierrettava valitsin

Kannatin kayttolaitteelle ja liséosille

Avaamispainike

Sailytyslokeron kansi

Sailytyslokero reikélevyja varten

Johdon sailytystila

Tayttdastia

Kiinnitysrengas

Reikélevy, karkea

Teréa

Syo6ttéruuvi kytkimelld

Metallikammion kotelo

Reikéalevy, keskikarkea'

REEEEEEENSEEENE 2 &

Reikalevy, hieno

Syéttépainin, séilytyslokero ja kansi

Makkarantayttdsuutin

Laakerirengas makkaran tayttélaitetta varten

Pursotinlevy

Pursotinlevyn pidike

NEBE NS

Laakerirengas kakkupursottimelle

Mallista riippuen

Huomautukset

m Joitakin pienia lisdvarusteita, kuten reikalevyja tai
makkarantayttéputken osia, on toimituksen
yhteydessa sijoitettu sy6ttépainimen
sdilytyslokeroon. Avaa sy6ttopainin ja ota osat
pois.
— "Yksittdisten osien sdilyttaminen", Sivu 71

® Sosepuserrin ja jyvamylly kayttavat samaa runkoa
ja samaa kiinnitysrengasta. Nama osat sisaltyvat
toimitukseen vain kerran.

Kierrettava valitsin

Symboli Toiminto

max Elintarvikkeiden kasittely suurimmalla
nopeudella.

min Elintarvikkeiden kasittely alhaisella
nopeudella.

(@] Kasittelyn lopettaminen.

o) Irrota juuttunut ruoka

peruutustoiminnolla.

Peruutustoiminto

Peruutustoiminnon avulla voit irrottaa kiinni
juuttuneet elintarvikkeet pyorittamalla syottéruuvia
hetken ajan taaksepain.

— "Toimintahdirididen korjaaminen”, Sivu 71
Huomautus: Kayta peruutustoimintoa vain
lihamyllyn lisdosan kanssa.

Turvajarjestelmat

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estda moottorin ja muiden osien
vioittumisen liian suuren kuormituksen seurauksena.
— "Toimintahdirididen korjaaminen”, Sivu 71

Lamposuojakytkin
Jos moottori ylikuormitetaan tai ylikuumenee,
lampdsuojakytkin sammuttaa laitteen.

Murtumiskohta

Jos sy6ttdruuvi ylikuormittuu tai jumiutuu, kytkin
murtuu suunnitellusta murtumiskohdasta.
Uudelleenkdynnistymissuoja
Uudelleenkaynnistymissuoja estaa laitteen
kaynnistymisen itsestdan virran katkettua.

Laite kytkeytyy jélleen paélle sahkdkatkon jélkeen.
Ka&sittely voidaan aloittaa uudelleen vasta, kun
kierrettava valitsin on viety asentoon O.



Kaytto

Laitteen ja sen osien puhdistaminen ennen

ensimmaisté kaytt6a

1. Puhdista ennen kéayttéa kaikki laitteen osat, jotka
joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa.

2. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat valmiiksi kayttéa
varten.

Peruslaitteen esivalmistelut
—KuaHl-H

Lihamyllyn kokoonpano
—Kuveld-id

Lisdosan kiinnittaminen
—KuvaEl- Kl

Nopeussuositukset

Saato Kaytto

min/max Lihamylly (reikalevyt 3 mm, 4,5 mm,

8 mm)

max

Makkarantayttdputki

max Kibbeh-varuste

Reikalevyt

@ Reikélevy, hieno (3 mm)

Reikalevy, keskikarkea (4,5 mm)

Raastinosa

Raastinosa raastaa, hienontaa ja viipaloi ruoka-
aineet, esim. juuston, hedelmat ja vihannekset, rouhii
pahkinat, mantelit, kuivat sampylat.

Yleiskatsaus

—Kuvalf[l

Rummun liséosien sulku
Raastinosan runko
Raastinosan syéttdpainin
n Raastinrumpu
Leikkuurumpu

[ 6 | Raastinrumpu, karkea
Raastinrumpu, hieno
Nopeussuositukset

Saaté Kaytto

max Raastinrumpu
min/max Leikkuurumpu
min/max Raastinrumpu, karkea
min/max Raastinrumpu, hieno

Rummun lisdosat

Raastinrumpu
Raastaa hienoksi elintarvikkeet, esim.
mantelit, kovan juuston ja perunat.

Reikéalevy, karkea (8 mm)

Huomautus: Karkea reikélevy soveltuu
kananluiden k&sittelyyn.

Elintarvikkeiden késittely

—KuvallA-KEE1

Muut kayttétavat

Yhdista lisdvarusteet lihamyllyn lisdosien kanssa
mahdollistaaksesi lisdsovelluksia.

Huomautus: Kokoa hylly haluttua sovellusta varten.
Kayta valmistettua hyllya lihamyllylle kuvatulla
tavalla.

Makkarantayttéputken kokoonpano
Makkarantéyttdputki sopii keino- ja luonnonsuolen
tayttdmiseen lihamassalla ja k&aryleiden muotoiluun,
esimerkiksi Cevapcicia varten.

—>Kuva KE-EA

Kibbeh-varusteen kokoaminen

Kibbeh-varuste sopii taikina- tai jauhelihataskujen
muotoiluun.

—>Kuva X1 -2

Kakkupursottimen kokoaminen

Kakkupursotin soveltuu pikkuleipé- tai murotaikinan
muotoiluun.

IRAOIZ] 26 B 29 |

Leikkuurumpu
Leikkaa elintarvikkeet, esim. kurkut,
porkkanat, punajuuret.

Raastinrumpu, karkea

Raastaa karkeasti elintarvikkeet, esim.
hedelmat, vihannekset tai juustot kuten
goudan tai edamin.

Raastinrumpu, hieno

Raastaa hienosti elintarvikkeet, esim.
pahkinat; hedelmat, vihannekset, kuten
omenat, porkkanat tai perunat seka
juustot kuten goudan tai edamin. Leikkaa
elintarvikkeet ennen kasittelya n.

2 x 2 cm:n kokoisiksi paloiksi.

Huomautukset

B Rummun lisdosat eivat sovellu erittdin pehmeiden
tai erittéin kuitumaisten elintarvikkeiden
kasittelyyn.

m Syositeltu yhtajaksoinen kayttdaika on 2 minuuttia.

Raastinosan kaytto
—KuvaKill-EM
Sosepuserrin

Sosepuserrin soveltuu pehmeiden elintarvikkeiden,
kuten tomaattien, siemenettdmien viinirypaleiden,
vesimelonien ja omenoiden pusertamiseen.
Yleiskatsaus

—Kuvaliiil

Sosepusertimen ja jyvédmyllyn kiinnitysrengas gg




Saatosuutin hedelmalihalle

Suodatinpidike ja tiivistysrengas

Syo6ttéruuvi ja tiivistysrengas

Sosepusertimen ja jyvamyllyn runko

Poistosuppilo

Hieno suodatin

[Nl el

Karkea suodatin

Saatosuutin
Séaatdsuuttimen avulla sdadetdan hedelmalihan
koostumus.

Kierrd vastapaivaan
vahemman mehua

Kosteampi hedelmaliha ja

Kuivempi hedelmaliha ja
enemman mehua

Kierrd myétapaivaan

Huomautus: Jos sdatdsuutin kierretaan liian pitkéalle
siséan, hyvin kiinted tai kuiva hedelmaliha voi tukkia
saatdosuuttimen. Kierrd sdatdsuutinta ulospéin tai
irrota se kokonaan.

Sosepusertimen kokoaminen

Huomautus: Tarkista ennen kokoamista
sy6ttoruuvin ja suodatinpidikkeen tiivistysrenkaiden
kunto ja oikea kiinnitys. Al& koskaan kayta ilman
tiivistysrenkaita tai vahingoittuneilla tiivistysrenkailla.

—KuvalA -

Sosepusertimen kiinnitys

—KuvalEEl-H1
Sosepusertimen kaytto

Huomautukset

® Sosepuserrin on koottava kokonaan ja

kiinnitettava oikein peruslaitteeseen ennen

kasittelya.

Huolehdi késittelyn aikana siita, ettd suodatin ja

saatdsuutin eivat tukkeudu; muuten

kayttoliitdntaan ja laitteen sisdpuolelle voi

tunkeutua nestettd. Jos sosepuserrin on tukossa,

sammuta laite valittémasti.

— "Toimintahdiriéiden korjaaminen", Sivu 71

® Joidenkin hedelmien siemenet ovat
samankokoisia kuin hienon tai karkean
suodattimen aukot, joten ne voivat tukkia
suodattimen. Aseta séatdsuutin ennen kasittelya
kostean hedelmalihan asetukselle. Tall6in
siemenet puristetaan ulos suuttimesta yhdessa
hedelmalihan kanssa.

®m Pilko suuret hedelmaét niin, ettd ne mahtuvat
tayttdsuppiloon. Poista kovat kuoret, varret,
siemenet ja kivet.

m Al3 kasittele jaisia hedelmia.
m Syéttdpaininta ei saa painaa liian voimallisesti.

IRGCE] 51 56

Sosepusertimen purkaminen osiin

—KuvalEd- B

70

Jyvamylly

Jyvamylly soveltuu kaikenlaisten viljalajien
jauhamiseen maissia lukuun ottamatta seka muiden
elintarvikkeiden jauhamiseen.

Muita sopivia elintarvikkeita ovat esimerkiksi kaura,
pellavansiemenet, mustapippuri ja kahvipavut.
Huomautus: Jyvamylly ei sovellu erittdin kovien
elintarvikkeiden, kuten kuivattujen herneiden,
maissin, parapahkinoiden tai muskottipahkintiden
jauhamiseen.

Yleiskatsaus
—Kuval[[J

Sosepusertimen ja jyvamyllyn kiinnitysrengas

Séaatdrenkaalla varustettu jauhinkammio

Jauhinrengas

Jauhinteréat
H

il Syéttékammio

6 | Jyvamyllyn sy6ttéruuvi

Sosepusertimen ja jyvamyllyn runko

Jauhatuskarkeus
Jauhatuskarkeus saadetaan saatérenkaan avulla.

Kierra vastapaivaan Karkeampi jauhatus

Kierra myétapaivaan Hienompi jauhatus

Huomautukset

m Jotta mylly ei jumiudu tai tukkeudu, kéasittele
erityisen dljypitoiset elintarvikkeet, esim.
pellavansiemenet ja unikonsiemenet,
keskihienolla tai hienolla jauhatuskarkeudella.

m K3sittele pehmeét viljat, kuten kaura, ensin
karkealla jauhatusasteella ja sitten uudelleen
hienolla jauhatusasteella.

Jyvamyllyn kokoaminen

—Kuvaldll -
Jyvamyllyn kiinnitys

O] 66 B 68

Jyvamyllyn kéytto

Huomautukset

m Al3 kdanna saatdrengasta enempas, kun
karkeimman tai hienoimman jauhatusasteen
pééateasento on saavutettu kuvan mukaisesti.

m Al3 koskaan kayta jyvamyllya ilman elintarvikkeita.

® Tarkista ennen kasittelya, ettei elintarvikkeissa ole
vieraita esineita, esim. kivia.

m K3sittele vain pinnaltaan kuivia elintarvikkeita,
joiden jaadnndskosteus on alhainen.

® Pyhdista mylly huolellisesti ennen kuin kaytat sita
muille elintarvikkeille, jotta maku ei tartu niihin.

—Kuval[El-EA

Sitruspuserrin

Sitruspuserrin soveltuu sitrushedelmien, kuten
sitruunoiden tai appelsiinien pusertamiseen.
Yleiskatsaus

—Kuvali @



Mehukulho jossa ulostulonokka

Siivila ja puserrin

Sitruspusertimen kaytto
mOc] 76 § 83
Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kaytdn jalkeen, jotta
elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin kiinni.

» Al kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

> Ala kayta terdvareunaisia tai -kéarkisiéa tai
metalliesineita.

> Ala kdyta hankaavia liinoja tai puhdistusaineita.

Huomautukset

m Al3 koskaan puhdista seuraavia osia
astianpesukoneessa: metallikammion kotelo,
ruuvirengas ja syottoruuvi. Jos puhdistat nama
osat pesuaineilla ja vedelld, jonka lampétila on yli
40 °C, osien pinnan kiilto saattaa muuttua. Taméa
ei vaikuta osien toimintaan.

m Pyhdista vaikeasti saavutettavat tai terdvat paikat
puhdistusharjalla.

Puhdista yksittdiset osat taulukon ohjeiden mukaan.
—>Kuva 2l

Yksittaisten osien séilyttdminen

1. Sailyta kuivatut lihamyllyn lisdosat puhdistuksen
jalkeen syottdpainimen sdilytyslokerossa.
—>Kuva

2. Kun haluat sailyttaa reikalevyja, irrota
peruslaitteen paalla olevan séilytyslokeron kansi.
Aseta reikdlevyt mukana toimitetuille pidikkeille ja
sulje kansi uudelleen.

—>Kuvalf 4

Késittelyohjeita ja kdyttoesimerkkeja

Kasittelyohjeita

Lihamylly

m Kaikki reikalevyt soveltuvat raa'an lihan
kasittelyyn.

m | eikkaa raa'at ja isokokoiset elintarvikkeet n. 2 x 2
cm:n kokoisiksi paloiksi, jotta ne sopivat
syottdsuppiloon.

Makkarantayttéputki

m K3sittele vain hienoksi leikattuja elintarvikkeita
makkarantayttoputkella.

® | jota luonnonsuolta ennen kasittelyd haaleassa
vedessa 10 minuuttia.

Toimintahéiriéiden korjaaminen

m Varo tayttdméasta makkaroiden kuorta liian
tayteen, koska makkarat saattavat silloin haljeta
keitettdessé tai paistettaessa.

Reseptiesimerkki

Tasta I10ydat reseptiesimerkin, joka on suunniteltu

erityisesti laitettasi varten.

Jauhetut maapahkinat

Ainekset

® 1500-2000 g tuoreita, raakoja maapéahkinéita

Valmistus

® Valmistele ja kiinnité lihamyllyn hienon reikélevyn
kanssa.

® Kaada maapahkinat tayttdastiaan.

m Kaanna kierrettava valitsin asentoon max.

® Aseta maapahkinat kasittelyn yhteydessa
tasaisesti tayttdsuppiloon ja paina alas
sy6ttdpainimella.

m Kasittele koko maaré 2 minuutissa.

Huomautus: Suositeltu yhtdjaksoinen kayttdaika on
2 minuuttia.

Ohije: K&yta jauhettuja maapéahkindita salaattien,
kastikkeiden ja muiden ruokien maustamiseen tai
rapean maapéahkinavoin valmistamiseen.

Rapea maapahkinavoi

Valmistus

m K3sittele valmiiksi jauhetut maapéahkinat viela
kaksi kertaa hienolla reikélevylla.

m | isd3 100 grammaan maapahkingita 10 ml
maapahkinadljya tai kasvidljya.

m Sekoita seosta pallovispildlla, kunnes se on
kuohkeaa.

® Nauti valmis maapéahkinavoi suoraan leivan paalla
tai kayta sitd mausteena.

Hae lisda resepteja

> Voit hakea lisda resepteja internetista
skannaamalla seuraavan QR-koodin.

Vika Syy ja vianhaku

Laite ei aloita kasittelya.

Kierrettava valitsin on asetettu vaarin.

» K&anna kierrettava valitsin ennen kéasittelyn aloittamista asentoon O.

Elintarvikkeita ei kasitell3,
vaikka perusliate toimii.

Elintarvike on juuttunut ja tukkinut hyllyn.
Huomautus: Kayta peruutustoimintoa vain lihamyllyn kanssa.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen pyséhtymista.
2. K&anna kierrettava valitsin asentoon © muutamaksi sekunniksi
kaynnistadksesi peruutustoiminnon ja vapauttaaksesi juuttuneen

elintarvikkeen.
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Vika

Syy ja vianhaku

Elintarvikkeita ei kasitella,
vaikka perusliate toimii.

3. Odota, kunnes laite pyséahtyy.
4. Aseta kierrettava valitsin asentoon min ja tarkista, etta elintarvikkeet on
taas kasitelty normaalisti.

Huomautus: Jos hairidté ei voida korjata talla tavalla, noudata alla olevia

ohjeita.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen pyséhtymista.

2. Irrota hylly ja poista se.

3. Poista kiinni juuttunut elintarvike ja tarkista, onko hyllyssa tai
elintarvikkeessa luita, janteita tai muita kovia osia.

Syottéruuvin kytkin on ylikuormittunut ja murtunut murtumiskohdasta.

Huomautus: Murtumiskohdalla varustetut varaosat eivat kuulu takuun
piiriin. Uuden kytkimen voit tilata huoltopalvelusta tilausnumerolla
10039417.

1. Irrota ruuvi ja poista viallinen kytkin.
—>KuvalFid

2. Aseta uusi kytkin paikalleen ja kierra kiinni.
—>KuvalfF}]

Laite kytkeytyy késittelyn
aikana pois paalta.

Moottori on ylikuumentunut.
1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen pysahtymista.
2. Anna laitteen jaahty4, jotta ylikuormitussuoja palautuu normaalitilaan.

Elintarvikkeet eivat pilkkoudu
tasaisesti.

Kiinnitysrengasta ei ole kiinnitetty oikein tai riittdvan tiukasti.
» Tarkista, ettd kiinnitysrengas on kiinnitetty oikein metallikammion kotelon
kierteeseen ja etta se on kiristetty riittdvan tiukkaan.

Sosepuristimesta ei tule
mehua tai hedelmélihaa,
vaikka peruslaite on
kaynnissa.

Suutin ja suodatin ovat tukkeutuneet.

1. Aseta kierrettévé valitsin asentoon O ja odota laitteen pyséhtymista.

2. Al kayta peruutustoimintoa, jotta laite ei vahingoitu.

3. Irrota hylly ja poista se.

4. Poista kiinni tarttuneet elintarvikejaamat ja puhdista kaikki osat
huolellisesti.

5. Noudata kaikkia ohjeita ennen kuin kaytat sosepuserrinta uudelleen.

— "Sosepuserrin”, Sivu 69

Kéytdsta poistetun laitteen

havittaminen

» Havita laite ymparistdystavallisesti.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta

vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkinta perustuu kaytettyja
E\/ sahko- ja elektroniikkalaitteita (waste electrical

and electronic equipment - WEEE) koskevaan
direktiiviin 2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-sdannokset koko EU:n alueella.

Huoltopalvelu

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot 10ytyvat
verkosta osoitteesta www.bosch-home.com laitteesi
tuotesivulta ja huoltosivulta kdyttdohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.

Seguridad

es

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacién del producto para un uso posterior o
para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido dafos durante el transporte.

Utilizar el aparato Unicamente:

® CON piezasy accesorios originales.

® para aplicaciones que no estan descritas en estas instrucciones de uso.

m Para triturar alimentos crudos o cocidos, p €j., carne, pescado o verduras.

® bajo la supervision de una persona.

m para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso doméstico.


https://www.bosch-home.com

m en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno doméstico a tempe-
ratura ambiente.
® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después de cada uso,
cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del montaje, desmontaje o limpieza, cuan-
do vaya a acercarse a las piezas giratorias y en caso de averia.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas, sensoriales o men-

tales disminuidas o bien con falta de experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen ba-

jo supervision o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han compren-
dido los peligros resultantes de ello.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.

La limpiezay el cuidado del aparato a cargo del usuario no deberan ser efectuados

por nifos.

El aparato no debera ser usado por nifios. Mantenga a los nifios alejados del aparato y

del cable de conexidn.

» No poner nunca en funcionamiento un aparato dafiado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrietada o rota.

» No tirar nunca del cable de conexidn a la red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red estan dafiados, desenchufar inmediata-
mente el cable de conexién de red o desconectar el interruptor automatico del cua-
dro eléctrico.

» Llamar al servicio de atencion al cliente. —Pdgina 79

» Conectary poner en funcionamiento el aparato solo de conformidad con los datos
que figuran en la placa de caracteristicas del mismo.

» No alimentar nunca el aparato a través de un dispositivo de conmutacion externo,
como por ejemplo, un reloj avisador o un mando a distancia.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar inicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato resulta dafado, debe sustituirlo el fa-
bricante, el Servicio de Asistencia Técnica o una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

» No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexién de red ni introducirlos
en el lavavajillas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.

» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presién para limpiar el aparato.

» Evitar siempre que el cable de conexidn de red entre en contacto con piezas calien-
tes del aparato o fuentes de calor.

» Evite siempre que el cable de conexidn de red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexidn de red.

» No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calientes.

» Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios alejados de las piezas gira-
torias.

» Montar y desmontar los accesorios solo cuando el accionamiento se haya detenido
completamente y se haya extraido el enchufe del aparato de la toma de corriente.

» No introducir las manos en la boca de llenado.

» Usar solo el empujador para introducir posteriormente los alimentos.

73



74

» Piezas que presenten grietas u otros dafos, o bien que no asienten correctamente,
deben cambiarse por piezas de repuesto originales.

» No montar nunca los accesorios sobre la base motriz.

» Utilizar los accesorios solo completamente ensamblados.

» No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.

» Mantener el material de embalaje fuera del alcance de los nifios.

» No permita que l0s nifos jueguen con el embalaje.

» Mantener las piezas pequenas fuera del alcance de los nifios.

» No permita que |0s nifos jueguen con piezas pequenas.

» Respetar las indicaciones de limpieza.

» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contacto con alimentos.

Evitar danos materiales

» No hacer funcionar el aparato mas de 10 minutos
sin interrupcion. A continuacion, apagar el apara-
toy dejar que se enfrie a temperatura ambiente.

» No poner nunca en marcha el aparato en vacio.

» No introducir objetos en la boca de llenado o la
carcasa, p. ej. cuchara.

» Antes de utilizar el aparato, comprobar que no ha-
ya objetos extrafios en la boca de llenado nien la
carcasa.

» No usar nunca el accesorio tamizador de frutas
para exprimir alimentos muy duros o fibrosos, co-
mo zanahorias, remolacha o puerro.

Familiarizandose con el aparato

Vista general

Al desembalar el aparato, comprobar que estén to-
das las piezas y que no presenten dafos ocasiona-
dos durante el transporte.

Compartimento de almacenamiento para dis-
cos perforados

Recogida del cable

Bandeja de carga

Anillo roscado

Disco perforado, grueso

Cuchilla

Tornillo de alimentacion con acoplamiento

Cuerpo

Disco perforado medio'’

Disco perforado, fino

Empujador con compartimento para guardar
accesorios y tapa

Boquilla para llenar embutido

Aro de rodamiento para embutidora

Placa de moldeado

Soporte para la placa de moldeado

N BREE B BEEEEEREEEN &

Aro de rodamiento para accesorio para re-
posteria

—Fig. | i

Base motriz

IE3  Picadora de carne

Accesorio para llenar embutido
B Accesorio para kibbe

I3 Cepillo de limpieza

Accesorio para reposteria’

Accesorio para rallar y cortar

En funcién del modelo

Notas

B Algunos accesorios pequefios se encuentran en
el compartimento de almacenamiento del empuja-
dor en el momento de la entrega, como discos
perforados o partes del accesorio para llenar em-
butido. Abra el empujador y saque las piezas.
— "Guardar las piezas individuales”, Pdgina 77

m F| accesorio tamizador de frutas y el accesorio pa-
ra molido utilizan la misma carcasay el mismo
anillo roscado. Estas piezas solo se incluyen una
vez en el paquete.

Mando giratorio

— "Accesorio para rallar y cortar"
Pdgina 75
Accesorio tamizador de frutas
— "Accesorio tamizador de frutas”
Pdgina 76
m Accesorio para molido
— "Accesorio para molido", Pdgina 76
Accesorio exprimidor de citricos’
— "Exprimidor de citricos", Pdagina 77
Asideros para el transporte
Mando giratorio
Alojamiento y transmision para accesorios
8 Teclade desblogueo
Tapa del compartimento de almacenamiento

Simbolo Funcion

max Procesar la comida con la maxima ve-
locidad.

min Procesar la comida con la velocidad
minima.

O Detener la elaboracion.




Simbolo Funcion

Discos perforados

9} Desprender los alimentos adheridos
con la funcién de marcha atras.

Funcion de marcha atras

La funcién de marcha atras sirve para desprender
alimentos que hayan podido quedarse adheridos
mediante una breve marcha atras del tornillo de ali-
mentacion.

— "Solucionar pequerias averias", Pagina 78

Nota: Utilice la funcién de marcha atras Unicamente
con la picadora de carne.

Sistemas de seguridad

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el motory
otros componentes se dafien debido a una carga
demasiado elevada.

— "Solucionar pequenas averias", Pdgina 78

Interruptor de proteccion térmica

Si el motor se sobrecarga o se calienta demasiado,
el interruptor de proteccion térmica desconecta el
aparato.

Punto de rotura prescrito

Si el tornillo de alimentacion se bloquea o sobrecar-
ga, el acoplamiento se rompe por el punto de rotura
prescrito previsto.

Proteccion contra puesta en marcha fortuita

La proteccidn contra puesta en marcha fortuita evita
que el aparato inicie el procesamiento auténoma-
mente después de una apagon.

Después de un apagon el aparato se conecta otra
vez. El procesamiento se puede volver a iniciar una
vez que el mando giratorio se coloque en posicion

Manejo

Limpiar el aparato y las piezas antes de usar-

lo por primera vez

1. Limpiar todas las piezas que entren en contacto
con los alimentos antes de usar el aparato por pri-
mera vez.

2. Tener preparadas las piezas limpias y secas para
su utilizacion.

Preparativos de la base motriz
—rig. A-H

Montar la picadora de carne
—Fig. 13-

Colocar el accesorio

—Fig. [E1-EH

Velocidades recomendadas

Ajustes Utilizacion

min/max Picadora de carne (discos perforados

3mm, 4,5mm, 8 mm)

Accesorio para llenar embutido

Accesorio para kibbe

Disco perforado fino (3 mm)

Disco perforado medio (4,5 mm)

Disco perforado grueso (8 mm)

Nota: El disco perforado grueso es ade-
cuado para procesar huesos de pollo.

Procesar los alimentos

—Fig. A -K&

Otras aplicaciones

Combine accesorios con piezas de la picadora de
carne para obtener otras aplicaciones.

Nota: Monte el accesorio para la aplicacion que de-
see. Utilice el accesorio preparado como se descri-
be para la picadora de carne.

Montar el accesorio para llenar embutido

El accesorio para llenar embutido es adecuado para
embutir piel artificial de salchichay tripas naturales
con masa de salchicha, asi como para formar rollitos
como, p. €j., cevapcici.

—Fig. KE1-EA

Armar el accesorio para kebbe

El accesorio para kibbe es adecuado para elaborar
empanadas o albodndigas rellenas de carne.

—Fig. IFE1- B

Armar el accesorio para reposteria

El accesorio para reposteria es adecuado para mol-
dear masa de galletas 0 masa quebrada.

4 26 B 29 |

Accesorio pararallary cortar

El accesorio pararallar y cortar es adecuado para
rallar y cortar alimentos, p. €]., queso, fruta, verdura,
nueces, almendras o panecillos secos.

Vista general

—Fig. Ed

Cierre para accesorios de cono

Carcasa del accesorio para rallar y cortar
Empujador del accesorio pararallar y cortar
1 cono para rallado estrella

Cono para cortar

A cono para rallar grueso

Cono pararallar fino

Velocidades recomendadas

Ajustes Utilizacion

max Cono pararallado estrella

min/max Cono para cortar

min/max Cono para rallar grueso

min/max Cono para rallar fino
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Accesorios de cono

Cono para rallado estrella
Para el rallado estrella fino de los alimen-
tos, p. €j., nueces, queso duro, patatas.

Cono para cortar
Los alimentos se cortan en rodajas, p. €j.,
pepinos, zanahorias, remolacha.

Cono pararallar grueso

Para rallar los alimentos en trozos grue-
sos, p. €j., fruta'y verdura, como manza-
nas o zanahorias; quesos tipo gouda o
edamer.

Cono pararallar fino

Rallar alimentos en trozos finos, por ejem-
plo, frutos secos; frutas y verduras como
manzanas, zanahorias o patatas; quesos
como Gouda o Edam. Cortar los alimen-
tos en trozos de aproximadamente

2 x 2 cm antes de procesarlos.

Notas

® | 0s accesorios de cono no son adecuados para
procesar alimentos muy blandos o fibrosos.

® E|tiempo de funcionamiento continuo recomen-
dado es de 2 minutos.

Uso del accesorio pararallar y cortar

— Fig. I - E8N

Accesorio tamizador de frutas

El accesorio tamizador de frutas es ideal para expri-
mir alimentos blandos como tomates, uvas sin pepi-
tas, sandias y manzanas.

Vista general

— Fig.

Anillo roscado para accesorio tamizador de
frutas y accesorio para molido

Boquilla regulable para pulpa

Portafiltros con junta anular

Eje de alimentacion con junta anular

Carcasa para accesorio tamizador de frutas y
accesorio para molido

Embudo
Elemento filtrante de malla fina

SRR a8 e

Elemento filtrante de malla gruesa

Boquilla regulable
Con la boquilla regulable, puede ajustar la consis-
tencia de la pulpa.

Girar en sentido contra-
rio a las agujas del reloj

Girar en el sentido de
las agujas del reloj

Pulpa mas humeda y me-
nor cantidad de zumo

Pulpa mas secay mas
cantidad de zumo

Nota: Si la boquilla regulable esta demasiado apre-
tada, la pulpa muy dura o seca puede obstruirla. De-
senroscar mas la boquilla regulable o retirarla del to-
do.

Montar el accesorio tamizador de frutas

Nota: Antes de montarlo, revisar el estado y el ajuste
correcto de las juntas anulares del eje de alimenta-
ciony del portafiltros. No usarlo nunca sin juntas
anulares o con juntas anulares dafadas.

— fio. EE1-KH

Colocar el accesorio tamizador de frutas

—Fig. EE1-Ed
Usar el accesorio tamizador de frutas

Notas

® F| accesorio tamizador de frutas debe estar com-
pletamente montado y correctamente acoplado a
la base motriz antes de su uso.

® Durante el procesamiento, preste atencion a que
el elemento filtrante y la boquilla regulable no se
obstruyan, dado que esto puede causar que el li-
quido se filtre hacia la transmisién y el interior del
aparato. Si el accesorio tamizador de frutas esta
obstruido, apague el aparato inmediatamente.

— "Solucionar pequenias averias", Pdgina 78

m | a5 pepitas de algunas frutas son de un tamafio
similar al de las aberturas del elemento filtrante de
malla fina o gruesa y pueden obstruir el filtro. Ajus-
tar la boquilla reguladora en una posicién adecua-
da para pulpa mas humeda antes de iniciar el pro-
cesamiento. Asi las pepitas se expulsan junto con
la pulpa a través de la boquilla.

m Cortar las frutas grandes para que entren en la bo-
ca de llenado. Retirar las cdascaras duras, los ta-
llos, las pepitas y los huesos.

m No procesar frutas congeladas.

® No ejercer demasiada presion con el empujador.

g 51 B 56

Desmontar el accesorio tamizador de frutas
daed 57 B 59 |

Accesorio para molido

El accesorio para molido es idéneo para moler toda
clase de cereales, excepto maiz, y otros alimentos.
Otros alimentos apropiados son, por ejemplo, ave-
na, linaza, pimienta negra o granos de café.

Nota: El accesorio para molido no es apropiado pa-
ra moler alimentos muy duros, como guisantes se-
€0s, maliz, nueces de Brasil o nuez moscada.

Vista general
— Fig.

Anillo roscado para accesorio tamizador de
frutas y accesorio para molido

Camara de molienda con anillo de ajuste

Muelas de acero

Anillo moledor

Camara de alimentacién

Eje de alimentacion para accesorio para moli-
do

Carcasa para accesorio tamizador de frutas y
accesorio para molido

(6]




Grado de molido

Con el anillo de ajuste puede definir el grado de mo-
lido.

Girar en sentido contra-
rio a las agujas del reloj

Girar en el sentido de
las agujas del reloj

Notas

m Para evitar que el mecanismo de molienda se pe-
gue o se atasque, procese alimentos especial-
mente oleaginosos, como linaza y semillas de
amapola, con un grado de molido de medio a fino.

m Procesar cereales blandos primero con un grado
de molienda grueso y luego con uno fino, como la
avena.

Montar el accesorio para molido

g 61 65

Colocar el accesorio para molido

e 66 B 68
Usar el accesorio para molido

Notas

® Dejar de girar el anillo de ajuste cuando se alcan-
ce la posicion final para el grado de molido mas
grueso o mas fino, tal como se muestra en la ima-
gen.

m No usar nunca el accesorio para molido sin ali-
mentos en su interior.

m Revisar los alimentos para asegurarse de que no
contengan cuerpos extrafios antes de procesar-
los, por ejemplo, piedras.

m Procesar solo alimentos que estén secos por fue-
ray presenten una baja humedad residual.

m Antes de procesar otro alimento, limpiar a fondo
el mecanismo de molienda para evitar que se
transfieran los sabores.

gged 69§ 74 |
Exprimidor de citricos

El exprimidor es adecuado para exprimir citricos, co-
mo limones o naranjas.

Vista general
= Fig.
Depdsito de zumo con dispensador

Grado de molido mas
grueso

Grado de molido mas fino

Colador con cono exprimidor

Uso del accesorio exprimidor de citricos

— Fig. I -EE1

Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente después de

utilizarlas para evitar que los restos se sequen en la
superficie.

> No utilizar productos de limpieza que contengan
alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en punta o metalicos.

> No utilizar pafos ni productos de limpieza abrasi-
VOS.

Notas

m No lavar nunca las siguientes piezas en el lavavaji-
llas: cuerpo, anillo roscado y tornillo de alimenta-
cion. Si estas piezas se lavan con detergente y
agua con una temperatura superior a 40 °C, pue-
de cambiar el brillo de la superficie de las piezas.
Esto no afecta al funcionamiento de las piezas.

® | impiar las zonas de dificil acceso o con bordes
afilados con un cepillo limpiador.

Limpiar todas las piezas como se indica en la tabla.
—Fig. EA
Guardar las piezas individuales

1. Después de la limpieza, guardar los accesorios
secos de la picadora de carne en el compartimen-
to de almacenamiento del empujador.

—Fig. E4

2. Para guardar los discos perforados, quitar la tapa
del compartimento de almacenamiento en la par-
te superior de la base motriz. Colocar los discos
perforados en la sujecion prevista y volver a cerrar
la tapa.

—Fig. B4
Indicaciones de procesamiento y ejem-
plos de uso

Indicaciones de procesamiento

Picadora de carne

® Todos los discos perforados son adecuados para
procesar carne cruda.

m Cortar la carne y los alimentos de gran tamafo en
trozos de aprox. 2 x 2 cm para que entren en la
boca de llenado.

Accesorio para llenar embutido

® Con el accesorio para llenar embutido solo pue-
den procesarse alimentos finamente picados.

m Reblandecer la tripa natural durante aprox. 10 mi-
nutos en agua templada antes de embutir la carne
en ella.

® No introducir demasiada carne en la tripa, ya que
si no se abriria al cocerla o freirla.

Receta de ejemplo

Aqui encontrara una receta de ejemplo especial-

mente desarrollada para su aparato.

Cacahuetes triturados

Ingredientes

® 1500-2000 g de cacahuetes crudos frescos

Preparacion

® Preparar la picadora de carne y colocar el disco
perforado fino.

® Poner los cacahuetes en la bandeja de carga.

Colocar el mando giratorio en la posicion max.

® Mientras se procesan, introducir uniformemente
los cacahuetes en la boca de llenado y empujar
con el empujador.

® Procesar toda la cantidad en 2 minutos.

Nota: El tiempo de funcionamiento continuo reco-
mendado es de 2 minutos.

Consejo: Usar los cacahuetes molidos para sazonar
ensaladas, salsas y otros platos, o para preparar
mantequilla de cacahuete crujiente.
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Mantequilla de cacahuete crujiente Consultar mas recetas

Preparacion
u

» Para consultar mas recetas en la web, escanear el

Pasar los cacahuetes previamente molidos dos siguiente cédigo QR.
veces mas por el disco de agujeros finos.
= Afadir 10 ml de aceite de cacahuete o aceite ve-

getal por cada 100 g de cacahuetes.
® Mezclar la masa con una varilla batidora hasta

que quede cremosa.

® Untar la mantequilla de cacahuete terminada di-
rectamente sobre el pan o usarla como condi-

mento.

Solucionar pequenas averias

Averia

Causa y resolucion de problemas

El aparato no inicia el procesa-
miento de los alimentos.

El mando giratorio esta mal ajustado.
» Antes de procesar, colocar el mando giratorio en la posicion O.

Los alimentos no son procesa-
dos aunque la base motriz es-
ta en marcha.

Los alimentos se han adherido y han obstruido el accesorio.

Nota: Utilizar la funcién de marcha atras tnicamente con la picadora de
carne.

1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se detenga el apara-
to.

2. Ponga el mando giratorio durante unos segundos en  para iniciar la
funcion de marcha atras y desprender los alimentos adheridos.

3. Espere hasta que se detenga el aparato.

4. Ponga el mando giratorio enminy compruebe si los alimentos vuelven a
procesarse normalmente.

Nota: Si no puede subsanarse la averia, deben tenerse en cuenta los si-
guientes pasos.

1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se detenga el apara-
to.

2. Retirar el accesorio y desarmarlo.

3. Retirar los alimentos adheridos y compruebe si hay huesos, tendones u
otras partes duras en el accesorio o los alimentos.

El acoplamiento del eje de alimentacion se ha sobrecargado y se ha parti-
do por el punto de rotura prescrito.

Nota: Los repuestos con punto de rotura prescrito no entran dentro de
nuestras obligaciones de garantia. Puede solicitarse un nuevo acoplamien-
to al Servicio de Asistencia Técnica con el n.° de pedido 10039417,

1. Aflojar el tornillo y retirar el acoplamiento defectuosos.
= Fig.

2. Colocar y enroscar el nuevo acoplamiento.

—Fig.

El aparato se desconecta du-
rante el procesamiento.

El motor se ha sobrecalentado.

1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se detenga el apara-
to.

2. Dejar enfriar el aparato para que se desactive el seguro contra sobrecar-
ga.

Los alimentos no se trituran de
manera uniforme.

El anillo roscado no esta bien apretado o no esta lo suficientemente apreta-

do.

» Comprobar que el anillo roscado esta correctamente asentado en la ros-
ca del cuerpo y que esta suficientemente apretado.

No sale zumo ni pulpa del ac-
cesorio tamizador de frutas, a
pesar de que la base motriz
esta en marcha.

La boquilla reguladora y el filtro estan obstruidos.

1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se detenga el apara-
to.

2. No utilizar la funcién de marcha atras para evitar dafios en el aparato.

3. Retirar el accesorio y desarmarlo.



Averia Causa y resolucion de problemas

No sale zumo ni pulpa delac- 4. Retirar todos los alimentos incrustados y limpiar bien todas las piezas.
cesorio tamizador de frutas,a 5. Seguir todas las instrucciones antes de volver a usar el accesorio tami-

pesar de que la base motriz zador de frutas.
esta en marcha. — "Accesorio tamizador de frutas", Pdgina 76
Eliminacion del aparato usado La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
> Desechar el aparato de forma respetuosa con el la reutilizacion de los residuos de los aparatos eléc-
medio ambiente. tricos y electrénicos.

Puede obtener informacion sobre las vias y posibili- . . . S
dades actuales de desecho de materiales de su dis- Servicio de Asistencia Técnica

tribuidor o ayuntamiento local. La informacion conforme a los reglamentos (EU)
2023/826 se puede encontrar online en
www.bosch-home.com en las secciones referentes
al producto y servicio al cliente, en el area de manua-
les y documentos.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
E cumplimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos eléctricos
y electrénicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

Seguranca pt

m | eia atentamente este manual.

® Guarde estas instru¢des e as informagbes sobre o produto para posterior utilizagéo
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o aparelho.

Utilize o aparelho apenas:

® COm pecas e acessarios originais.

m para utilizagdes que estejam descritas neste manual.

m para triturar alimentos crus ou cozinhados, p. ex. carne, peixe € legumes.

= 50b supervisao.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso doméstico e em espacos fechados domésticos a temperatura ambiente.
® g uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizacado, sempre que figue sem vigilan-

cia, antes de se montar, desmontar ou limpar, se pe¢cas em rotacao se aproximarem e

em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou

mentais limitadas ou com falta de experiéncia e/ou conhecimentos, desde que super-

visionadas ou informadas sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e

instruidas sobre os perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador ndo podem ser realizadas por criangas.

O aparelho nédo pode ser utilizado por criangas. Manter as criancas afastadas do apa-

relho e da ficha de ligacao.

» Nunca opere um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou quebrada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentacdo nunca puxar pelo cabo elétrico.
Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se o0 aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo ou a ficha da tomada
ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contacte o Servico de Assisténcia Técnica. —>P4dgina 85

» Ligar e operar o0 aparelho unicamente de acordo com as indica¢des na placa de ca-
racteristicas.

» Nunca alimentar o aparelho através de um comutador externo, p. ex., temporizador
ou telecomando.
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» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho sé podem ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se 0 cabo de alimentacdo deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem situacdes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nunca o lavar na maquina
de lavar loica.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.

» Nunca exponha o aparelho a calor intenso € humidade.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressao para limpar o aparelho.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em contacto com compo-
nentes do aparelho quentes ou com fontes de calor.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em contacto com pontas afi-
adas ou arestas vivas.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado, esmagado ou modi-
ficado.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de superficies quentes.

» Mantenha as maos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios afastados das pecas
em rotacao.

» Coloque e retire os acessorios apenas com o acionamento imobilizado e o aparelho
desligado da tomada.

» N&o tocar no canal de enchimento.

» Utilize apenas o calcador para adicionar alimentos.

» Pecas que apresentem fissuras ou outros danos, ou que nao estejam colocadas cor-
retamente, tém de ser substituidas por pecas sobressalentes originais.

» Nunca monte os acessorios no aparelho base.

» Utilize os acessorios apenas em estado totalmente montado.

» Nunca toque com as maos nas laminas e arestas afiadas.

» Manter o material de embalagem fora do alcance das criangas.

» N&o permitir que as criancas bringuem com o material de embalagem.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com pecas pequenas.

» Ter em atencdo as indicacdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos antes de cada utili-
zagao.

Evitar danos materiais

> Nunca utilize ininterruptamente o aparelho duran-
te mais do que 10 minutos. Em seguida, o apare-

Familiarizagcao
Vista geral
Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar

lho deve ser desligado e arrefecer até atingir a
temperatura ambiente.

Nunca utilize 0 aparelho em vazio.

Nao introduzir objetos no canal de enchimento ou
na caixa, p. ex. colher de cozinha.

Antes da utiliza¢ao, verificar o canal de enchimen-
to e a caixa quanto a corpos estranhos.

Nunca utilizar o adaptador para espremedor de
fruta para espremer alimentos muito duros ou fi-
brosos, p. ex. cenouras, beterraba ou alho fran-
Ccés.

todas as pecas quanto a danos de transporte e se 0
material fornecido esta completo.
—Fig. |l

Aparelho base

Acessorio para picador de carne

Acessorio para enchidos

Acessorio para bolinhos de carne

Escova de limpeza

Adaptador para biscoitos’

Acessorio para ralar
— "Acessdrio para ralar’, Pdgina 82

R imfiolof={>]




Adaptador para espremedor de fruta
—> "Adaptador para espremedor de fruta”,
Pdgina 82

Acessorio para moer
— "Acessdrio para moer", Pdgina 83

AcessOrio para espremer citrinos’
— "Espremedor de citrinos", Pdgina 83

Pegas para o transporte

E

Seletor rotativo

Alojamento e acionamento para acessorios

Botao de desbloqueio

Tampa do compartimento de arrumacao

Compartimento de arrumagao para discos
perfurados

Arrumagao do cabo

Recipiente de enchimento

Anel roscado

Disco com furos, grosso

Lamina

Parafuso sem-fim de transporte com acopla-
mento

Caixa com camaras de metal

Disco perfurado, médio"

Disco com furos, fino

Calcador com compartimento de arrumacao
e tampa

Bocal para enchidos

Anel de rolamento para acessdrio para enchi-
dos

Forma

Suporte para forma

Anel de rolamento para adaptador para bis-
coitos

NEBBE ENE EEREEEREEER 2 QNS 2|

' Conforme o modelo

Notas

® Aguando da entrega, algumas pegas acessorias
peguenas encontram-se no compartimento de ar-
rumacao do calcador, p. ex. discos perfurados ou
pecas do acessorio para enchidos. Abra o calca-
dor e retire as pegas.
— "Guardar pegas individuais", Pdgina 84

m O adaptador para espremedor de fruta e o aces-
sorio para moer utilizam a mesma caixa e o mes-
mo anel roscado. Estas pecas s¢ estéo incluidas
no &mbito de fornecimento uma vez.

Seletor rotativo

Simbolo Funcao

min Processar os alimentos com uma velo-
cidade mais baixa.

O Parar o processamento.

9] Soltar alimentos presos com a funcao

de inversao.

Funcao de inversao

A funcao de inverséo permite soltar alimentos pre-
sos no aparelho, pondo o parafuso sem-fim de trans-
porte a funcionar brevemente para tras.

— "Eliminar falhas", Pdgina 84

Nota: Use a funcao de inverséo exclusivamente com
0 acessorio para picador de carne.

Sistemas de seguranca

Protecao contra sobrecarga

A protecdo contra sobrecarga impede que o motor e

outros componentes fiquem danificados devido a

uma carga demasiado elevada.

— "Eliminar falhas", Pdgina 84

Interruptor de protecao térmica

Se 0 motor é sobrecarregado ou aquece demasia-

do, o interruptor de protegao térmica desliga o apa-

relho.

Ponto tedrico de rutura

Se o parafuso sem-fim de transporte bloguear ou fi-

car sobrecarregado, o acoplamento parte no ponto

tedrico de rutura previsto para o efeito.

Protecéo contra ligagao indevida

A protegao contra ligagéo indevida impede que o

seu aparelho inicie autonomamente o processamen-

to apds uma falha de energia.

O aparelho esta ligado novamente apés uma falha

de energia. O processamento sé pode ser reiniciado

depois de o seletor rotativo ser colocado em O.

Utilizacao

Limpar o aparelho e as pecas antes da pri-

meira utilizagao

1. Limpe todas as pecas que entrem em contacto
com alimentos antes da primeira utilizagao.

2. Prepare as pecas limpas e secas para a utiliza-
cao.

Preparar o aparelho base

—fig. A-H

Montar o acessorio para picador de carne

—fig.11-id

Colocar o acessorio

—io. [E1-KE

Velocidades recomendadas

Regulacdo Utilizagao

min/max Acessorio para picador de carne (dis-
Simbolo  Funcao cos perfurados 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)
max Processar os alimentos com aveloci-  max Acessorio para enchidos
dade maxima. max Acessério para bolinhos de carne
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Discos perfurados

Insertos de tambor

@ Disco perfurado, fino (3 mm)

Disco perfurado, médio (4,5 mm)

Disco perfurado, grosso (8 mm)

Nota: O disco perfurado grosso € indica-
do para o processamento de 0ssos de
galinha.

Processar os alimentos

—ig. E1 -EE

Outras aplicacoes

Combine acessorios com pegas do acessorio para
picador de carne para permitir mais aplicagoes.
Nota: Monte 0 acessorio para a respetiva aplicagdo
desejada. Use o0 acessorio preparado da forma des-
crita para o acessorio para picador de carne.
Montar o acessoério para enchidos

O acessorio para enchidos é adequado para encher
tripa artificial e natural com carne de enchido e para
moldar rolinhos, p. ex., para Cevapcici.

— Fio. KEL-E2

Monte o acessorio para bolinhos de carne

O acessorio para bolinhos de carne é adequado pa-
ra moldar rissois de massa e de carne.

e 23 B 25

Monte o adaptador para biscoitos

O adaptador para biscoitos é adequado para moldar
massa para biscoitos ou massa quebrada.

Tambor para raspar
Para raspar fino alimentos, p. ex. nozes,
queijo duro, batatas.

Tambor para cortar
Para cortar alimentos em rodelas, p. ex.
pepinos, cenouras, beterraba.

Tambor para ralar, grosso

Para ralar alimentos em pedagos gros-
sos, p. ex. fruta e legumes, como magas
ou cenouras; gueijo como Gouda ou
Edam.

Tambor para ralar, fino

Ralar alimentos em pedacos finos, p. ex.
nozes; fruta e legumes, como magas, ce-
nouras ou batatas; queijo como Gouda
ou Edam. Antes do processamento, corte
os alimentos em pedagos grandes, com
aprox. 2x2cm.

Notas

® Qs insertos de tambor ndo sdo adequados para o
processamento de alimentos muito macios ou fi-
brosos.

m O tempo de funcionamento continuo recomenda-
do é de 2 minutos.

Usar o acessorio para ralar
— Fig. IR -
Adaptador para espremedor de fruta

O adaptador para espremedor de fruta é adequado
para espremer alimentos macios, p. ex. tomates,
uvas sem grainha, melancias e magas.

—Fig. E-E= Vista gﬂe;al
L, . —Fig.
Acessorio para ralar
O acessorio para ralar serve para ralar, raspar e cor- Qn;a:jrofsrc?do para ade};r)itado[ p;ra erspreme—
tar alimentos, p. ex., queijo, fruta, legumes, nozes, Ordelruta € 0 acessorio para moe
améndoas ou paezinhos secos. Bocal de ajuste para a polpa
!'3__‘,3 geral Suporte do filtro com anel de vedag&o
ig. -
o Ed Parafuso sem-fim de transporte com anel de
Fecho para insertos de tambor vedacido
Caixa para acessorio para ralar Caixa para adaptador para espremedor de
- fruta e 0 acessorio para moer
Calcador para acessorio para ralar - b
@ Funil
Tambor para raspar - -
Elemento de filtro fino
Tambor para cortar -
EX  Elemento defiltro grosso
I Tambor para ralar, grosso -
Tambor para ralar, fino Bocal de ajuste

Velocidades recomendadas

Regulacdo Utilizagao

Com o bocal de ajuste determina a consisténcia da
polpa.

Rodar no sentido con-
trario ao dos ponteiros

Polpa mais humida e me-
nos sumo

max Tambor para raspar do relégio

min/max___Tambor para cortar Rodar no sentidodos ~ Polpa mais seca e mais
min/max Tambor para ralar, grosso ponteiros do reldgio sumo

min/max Tambor para ralar, fino




Nota: Se o bocal de ajuste for rodado demais, a pol-
pa muito firme ou seca pode entupir o bocal de ajus-
te. Desenroscar ainda mais o bocal de ajuste ou re-
mover por completo.

Montar o adaptador para espremedor de fru-
ta

Nota: Antes da montagem, verificar o estado e 0 as-
sento correto dos anéis de vedacao do parafuso
sem-fim de transporte e do suporte do filtro. Nunca
usar sem anéis de vedacao e nunca com anéis de
vedagao danificados.

— Fig. 71K
Colocar o adaptador para espremedor de
fruta

e 48 B 50
Usar o adaptador para espremedor de fruta

Notas

® (O adaptador para espremedor de fruta tem de ser
totalmente montado antes do processamento e
colocado no aparelho base corretamente.

® Durante o processamento, certificar-se de que o
elemento de filtro e 0 bocal de ajuste nédo fiquem
entupidos, caso contrario, o liquido pode ser pres-
sionado para dentro do acionamento e para o in-
terior do aparelho. Se o adaptador para espreme-
dor de fruta estiver entupido, desligar imediata-
mente o aparelho.

— "Eliminar falhas", Pdgina 84

® (s carogos de alguns frutos tém tamanho seme-
lhante as aberturas do elemento de filtro fino ou
grosso e podem entupir o elemento de filtro. Ajus-
te o bocal de ajuste antes do processamento para
um ajuste para polpa mais humida. Os carogos
sdo entao extraidos do bico junto com a polpa.

m Cortar frutos grandes em pedagos, para que pas-
sem pelo canal de enchimento. Remover cascas
duras, caules, carogos e pedras.

m NFo preparar frutos congelados.

m Nao exercer muita pressao com o calcador.

— Fig. EHl-E3

Desmontar o adaptador para espremedor de
fruta

—fig. A -E1

Acessorio para moer

O acessorio para moer é adequado para moer todos
os tipos de graos, exceto milho, e para moer outros
alimentos.

Outros alimentos adequados s&o, p. ex. aveia, linha-
¢a, pimenta preta ou graos de café.

Nota: O acessdrio para moer nao é adequado para

moer alimentos muito duros, p. ex. ervilhas secas,
milho, castanhas do Para ou noz-moscada.

Vista geral
— Fig.

Anel roscado para adaptador para espreme-
dor de fruta e 0 acessorio para moer

Céamara de moagem com anel de regulagdo

Cone de moagem

8 Anel de moagem

Camara de transporte

6 | Parafuso sem-fim de transporte para acesso-
rio para moer

Caixa para adaptador para espremedor de
fruta e 0 acessorio para moer

Grau de moagem

Com o anel de regulagéo determina o grau de moa-
gem.

Rodar no sentido con-  Grau de moagem mais

trario ao dos ponteiros  grosso

do relégio

Rodar no sentido dos Grau de moagem mais fi-
ponteiros do reldgio no

Notas

® Para evitar que o moinho figue pegajoso ou obs-
truido, processar alimentos particularmente oleo-
s0S com uma moagem média a fina, p. ex. semen-
tes de linhaga e papoila.

® Processar 0s graos macios primeiro com uma
moagem grossa e depois novamente com uma
moagem fina, p. ex. aveia.

Montar o acessorio para moer

g 61§ 65

Colocar o acessorio para moer

— Fig. [ -
Usar o acessorio para moer

Notas

® N&o rodar mais o anel de regulagéo, se a posi¢ao
final para o grau de moagem mais grosso ou mais
fino for alcangada, conforme ilustrado.

® Nunca usar o acessorio para moer sem alimentos
la dentro.

m Verificar se ha objetos estranhos nos alimentos
antes de processa-los, p. ex. pedras.

m Processar apenas alimentos secos na superficie e
com pouca humidade residual.

m Antes da utilizagdo com outro alimento, limpar
bem o moinho para evitar a transferéncia de sa-
bor.

— Fio. 11
Espremedor de citrinos

O espremedor de citrinos é apropriado para espre-
mer citrinos, p. ex., limdes e laranjas.

Vista geral

—Fig.

Taca para sumo com saida
Utilizar o acessario para espremer citrinos

dared 76 § 83 |

Passador com cone espremedor
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Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecgas apos a utiliza-
¢ao, para que os residuos nao sequem.

» N&o utilizar detergentes que contenham alcool ou
alcool etilico.

> Nao utilizar objetos cortantes, pontiagudos ou me-
talicos.

> Nao utilizar panos ou detergentes abrasivos.

Notas

® Nunca limpar as seguintes pecas na maquina de
lavar loiga: caixa com cdmaras de metal, anel ros-
cado e parafuso sem-fim de transporte. Limpar es-
tas pegas com detergentes e agua mais quente
do que 40 °C, pode causar alteragdes no brilho
da superficie das pegas. A fungdo das pecas nao
fica limitada por isso.

® | impar os locais de dificil acesso ou com arestas
vivas com uma escova de limpeza.

Limpe cada uma das pegas, como indicado na tabe-
la.

—Fig. EA

Guardar pecas individuais

1. Apds a limpeza, guarde os acessorios secos do
acessorio para picador de carne no compartimen-
to de arrumacéo do calcador.

—Fig. E4

2. Para armazenar os discos perfurados, remova a
tampa do compartimento de arrumagao na parte
de cima do aparelho base. Cologue os discos
perfurados no suportes previstos e volte a fechar
atampa.

—Fig. E4
Indicacoes de utilizacao e exemplos de
aplicacao

Indicacoes de utilizagao

Acessorio para picador de carne

® Todos os discos perfurados séo adequados para
0 processamento de carne crua.

m Corte carne e alimentos grandes em pedagos
grandes, com aprox. 2 x 2 cm, para que passem
pelo canal de enchimento.

Acessorio para enchidos

® Processe apenas alimentos triturados com o
acessorio para enchidos.

® Demolhe a tripa natural em agua morna durante
10 minutos antes de a utilizar.

Eliminar falhas

® Nao encha demasiado a tripa do enchido, pois,
caso contrario, os enchidos podem rebentar ao
serem cozidos ou fritos.

Dica de receita

Aqui encontra uma dica de receita que foi desenvol-

vida especialmente para o seu aparelho.

Amendoins moidos

Ingredientes

® 1500-2000 g de amendoins frescos, crus

Preparacéo

® Prepare e coloque 0 acessorio para picador de
carne com o disco perfurado fino.

® Cologue os amendoins no recipiente de enchi-
mento.

m Coloque o seletor rotativo em max.

® Durante o processamento, despeje os amendoins
uniformemente no canal de enchimento e pressio-
ne com o calcador.

® Processe toda a quantidade em 2 minutos.

Nota: O tempo de funcionamento continuo reco-
mendado é de 2 minutos.

Dica: Tempera saladas, molhos ou outros pratos

com os amendoins triturados ou prepare manteiga

de amendoim crocante.

Manteiga de amendoim crocante

Preparacao

® Passar ainda duas vezes os amendoins ja tritura-
dos pelo disco perfurado fino.

m Por cada 100 g de amendoins adicionar 10 ml de
6leo de amendoim ou dleo vegetal.

® Bata a massa com um batedor de claras, até que
fique cremosa.

® Barrar a manteiga de amendoim pronta direta-
mente no p&o ou utilizar como condimento.

Aceder a outras receitas

> Para aceder a outras receitas online, faga a leitura
do seguinte cédigo QR.

Avaria

Causa e resolucgao de problemas

O aparelho n&o inicia o pro-
cessamento.

O seletor rotativo esta regulado incorretamente.
» Coloque o seletor rotativo em O antes de iniciar o processamento.

Os alimentos ndo sao proces-
sados, apesar de o aparelho

estar a funcionar. carne.

Alimentos estéo presos e entupiram o acessorio.
Nota: Usar a fungéo de inversdao apenas com o acessorio para picador de

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho pare.
2. Coloqgue o seletor rotativo durante alguns segundos em ©, para iniciar a
funcéo de inversdo e soltar alimentos presos.



Avaria

Causa e resolucao de problemas

Os alimentos n&o s&o proces-
sados, apesar de o aparelho
estar a funcionar.

3. Aguarde a paragem do aparelho.
4. Cologue o seletor rotativo em min e verifique se os alimentos sdo nova-
mente processados de forma normal.

Nota: Se ndo for possivel eliminar a falha, observe o0s seguintes passos.
1. Cologue o seletor rotativo em O e espere que o0 aparelho pare.
2. Retire 0 acessorio e desmonte 0 acessorio.

3. Retire os alimentos presos e verifique, se existem 0ssos, tenddes ou ou-
tros componentes duros no acessorio ou na comida.

O acoplamento do parafuso sem-fim de transporte fim foi sobrecarregado
e estd partido no ponto tedrico de rutura.

Nota: Pecas de substituigho com ponto tedrico de rutura ndo fazem parte
das nossas obrigagdes de garantia. Um novo acoplamento pode ser ad-

quirido nos nossos Servigos Técnicos com o numero de encomenda
10039417.

1. Solte o parafuso e remova o acoplamento com defeito.
—Fig.

2. Coloque e enrosque bem o acoplamento novo.

—Fig.

O aparelho desliga-se durante
0 processamento.

O motor esta demasiado quente.
1. Coloque o seletor rotativo emO e espere que o aparelho pare.
2. Deixe o aparelho arrefecer para desativar a prote¢cdo contra sobrecarga.

Os alimentos n&o sao tritura-
dos uniformemente.

Anel roscado incorretamente ou insuficientemente enroscado.
» Verifique se 0 anel roscado assenta corretamente na rosca da caixa
com camaras de metal e se esta suficientemente enroscado.

Do adaptador para espreme-
dor de fruta ndo sai sumo ou
polpa apesar de o aparelho
base estar a funcionar.

O bocal de ajuste e o inserto do filtro estdo obstruidos.

1. Cologue o seletor rotativo em O e espere que o aparelho pare.

2. Nao utilize a funcéo de inversado para evitar danos no aparelho.

3. Retire 0 acessorio e desmonte 0 acessorio.

4. Retire os alimentos incrustados e limpe muito bem todas as pecas.

5. Observe todas as indicagdes antes de utilizar novamente o adaptador
para espremedor de fruta.

— "Adaptador para espremedor de fruta’, Pdgina 82

Eliminar o aparelho usado

> Elimine o aparelho de forma ecoldgica.

Para obter mais informagdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminagéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigos Municipais da sua zona.

Este aparelho estda marcado em conformidade

com a Directiva 2012/19/UE relativa aos resi-

duos de equipamentos eléctricos e electroni-

cos (waste electrical and electronic equipment
-WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criagao de
um sistema de recolha e valorizagédo dos equipa-
mentos usados valido em todos os Estados Mem-
bros da Unido Europeia.

Assisténcia Técnica

Encontra informacgdes de acordo com o Regulamen-
to (EU) 2023/8260nline em www.bosch-home.com,
na pagina do produto e na pagina de servigo do seu
aparelho no manual de instrugoes e documentos
adicionais.

AocpaAeia
® AIaBGOTE TPOOEKTIKG QUTEC TIG 00Nyvieg.

el

= QuAGETE TIC 00NYieg KOBWE Kail TIC TANPOPOPIECS TIPOIOVTOC VIO PETETIEITA XPNON 1 VIX

TOV EMOPEVO KATOXO TNC OUOKEUNC.

= Mn ouvOEETE TN CUOKEUN O€ TIEPITTTWON {NUIAC KOTA TN HETAPOPA.

XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUM HOVO:
= Me yvnoia eEGpTNUa KOl TIOOOQPTIHOTAL.

B VIO EPOPUOYEC, TIOU TIEPIYPAPOVTOI OE QUTEC TIC 0dnyieg.
B [0 TOV TEUOXIOUO WUV I BEOOUEVWV TPOPIHWY, TI.X. KOEOC, WAPI KOI AOXOVIKA.

® KATW OO EMITHPNON.

® [0 TTO0OTNTEC KOl XpOVOUC ETIEEEpYAOIng, OUVABEIC VI TO VOIKOKUPIO.
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B OTO IDIWTIKG VOIKOKUPIA KOl G KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIOKOU TiepIBAMovTOC oe Bep-
HOKPOOIa WHATIOU.

® expl eva Uyoc amo 2000 m mdvw ammo TNV eMQAaveIa TNSG BGAooOC.

H ouokeur petd amo KaBe Xprion, o€ TIEPITTWwOon Un emMTHENONG, TIPIV arO TN CUVOPUO-

AOyNnon, TNV amooUVOPUOAOYNoN ) ToV KaBapIopo, OTaV TANCIGJETE OE TIEPIOTPEPOUEVDL

PEPN KOl 08 TTEPITITWON OPAAUOTOC TTPETIEI VO AMOCUVOEETON TTAVTOTE OO TO BIKTUO TOU

PeULATOC.

AUTI N CUCKEUN PTTOPE! VO XpNoIPoToIinBei amo ATOUO UE TIEPIOPIOUEVEC (PUOIKEG, Oil-

0BNTAPIEC N TIVEUUOTIKES IKOAVOTNTEG 1) e QVETIOOKI EUTIEINION KO/ T) QVETIOOKEIC

VYVQOEIC, OTAV ETTNEOUVTAI ) EXOUV EVNUEPWOET OXETIKG e TNV OIOPOAN Xpnon Tne ou-

OKEUNG Kol €X0UV KaTavonoel Toug moavouc omd T xpron TG CUOKEUNC KIVOUVOUG.

Tamaudid dev EMTEETETOI VO TIAICOUV LE TN OUCKEUN.

O KaBoapIopOC Kol N ouvTRENON o1 TO XPHoTN OEV EMITPETIETOI VO EKTEAEITO ATTO TICH-

tollo®

H ouokeun dev emTEEMETAI VO XpNnolomoleiTal omd maudic. Koardre To maudid JokpId

Qo TN CUOKEUT Kail TO KOAwDIO ouvdeoNG.

» Mn XONOIYOTIOIEITE TTOTE HICk KATEOTPOUUEVN CUCKEUN.

» Mn ASITOUPYEITE TTOTE IO OUOKEUN UE POYIOUEVN I OTIAOLEVN ETTIPAVEID.

» Mnv TpaBdTe TTOTE TO KOAWOI0 OUVOEDNC, VIO VO ATTOCUVOEOETE TN oUOKeUN oo ToI Oi-
KTUO TOU peupaToc. TpaBdTe mMAvToTe TO PIC TOU KOAWdIoU ouvdeong.

» OTov N oUoKeun 1N To KoAwdIo ouvdeonc exel (NUIG, TPORNETE APECKC TO PIC TOU KO-
Awdiou oUvAEDNC ) KOTERAOTE TNV OCPAAEIC OTO KIBWTIO TWV OOPAAEIWV.

» KaAeoTe Tnv utnpeoia e€utnpetnonc meAatwv. —2edida 92

> >UvOEOTE KOl XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUT) HOVO CUPPWVE UE TG OTOIXEIO TIOU QVOPEPO-
VTGl OTNV VOISO TUTTOU.

> Mnv TpopodOTEITE TN CUOKEUN TTOTE PEOW HING EEWTEPIKNG DIGTAENC HETAYWYNG, TI.X.
XPOVOOIAKOTITNG 1) TNAEXEIPIOUOG.

> Movo ekTaIOEUPEVO VI’ AUTO, EI0IKEUPEVO TIPOOWTIIKO EMTPETETAI VO TTPAYLIATOTIONN-
o€l ETMOKEUES OTN OUCKEUT.

> MAvVOo yvNoia ovTOAOKTIKG ETTITOETETOI VO XPNOIJOTToINOoUV VIO TNV EMOKEUN TNG OU-
OKEUNC.

> Eav 1o KoAwdI10 oUvOeoNC 0TO OIKTUO TOU PEUPOTOC QUTHC TNC CUOKEUNC uttooTei {n-
HIG, TTPETIEI VO QVTIKATOOTAOET OO TOV KATAOKEUOOTN 1N TNV UTINPeoia €U eetnong
TIEAOTQV TOU 1 OTTO €V QVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO GTOHO, VIO TNV OTTOPUYT) ETIKIVOUVWV
KOTOOTGOEWV.

» H ouokeur) Kail To KaAwdI0 oUvOeong 0To OIKTUO TOU PEUPOTOC OEV EMTPEMTOVTAI VO
BuBiCovTal TTOTE pEoa 0 vepd OUTE VO TTAEVOVTOI OTO TIAUVTI P10 THATWV.

» XPnOIYOTTOIEITE TN OUOKEUN HOVO OE KASIOTOUC XWPOUC.

> Mnv eKOETETE TN CUOKEUN TTOTE O peyahn (E0TN KAl UyPOOIa.

» Mn XPNOIYUOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC OTUOU 1) CUOKEUES KAOOPIOHOU UWNANC TTie-
ong, VIO Vo KaBapioeTe TN OUCKEUN.

> Mn pEpveTe TOTE TO KOAWOIO CUVOEONC O ETTAPI PE KOUTA IEPN OUCKEURV I TINYEC
BepuoTNTOGC.

> Mnv apnveTe moTe To KoAwOI0 oUvOEONC 0TO JIKTUO VO £pOEl OE ETTOPN PE AIXUNPEEC
HUTEG I KOPTEPECS OIKUIEG.

» Mnv TooKiCeTe, pn oUVOAIBETE I Un HETOTPETETE TTOTE TO KAAWOIO ouvdeonC oTo di-
KTUO.

» Mnv TOTTOBETEITE TN OUOKEUT) TTOTE EMTAVW ] KOVTA OE KOUTEC ETIPAVEIEC.

> KOOTATE TO XEPIO, TO HOAAIG, TOL POUXOH KO GAACL OVTIKEIJEVD HOIKPIO OTTO TO TIEPIOTPE-
poOpeva Uepn.



> TomoOeTeiTe KOl OIPAIPEITE TO TIOOCKPTAHOTC HOVO E OKIVNTOTIOINUEVO TOV UNXAVI-
oo Kivnong Kol pe armoouvoedepevn Tn CUOKeUN.

> Mnv MAVETE HEOO OTO OTOWIO TTANPWONG.

» Xpnolporoleite yovo To eEAPTNUO WONONC, VIO VO EQVOOTIPWEETE TO TOOPILIO.

> AVTIKOTOIOTAOTE e€0PTHLIATO, TG OTToIa eUPAVICOUV PWYHEC 1 GAMeC CnUIEC ) dev TTpO-
00 PUOCOVTOI OWOTA, PE YVNOIO AVTOANOKTIKO.

> Mn OUVOIPUOAOYEITE TG TIPOOCPTHLIGTO TTOTE OTN BOGIKA OUCKEUN).

> XPNOILOTIOIEITE T TTPOOGPTHHATO HOVO O€ TTANPWC CUVAPHOAOYNUEVN KATAOTOON.

> MnV GKOUUTINOETE TTOTE TO KOPTEPG LOXTIPION KA TIC KOPTEPEC AKUEC HE YUUVE XEPIOL.

> KpaTdTe T UNKG OUOKEUOCIOG HOKPIA OO TO TTAHDIC.

> Mnv aprvete Ta moudid va maiouv Pe T UNIKG GUOKEUQOIOG.

> KpaTATE TO PIKPO KOPUATIO HOKPIGH OO T TTADIAN.

> Mnv apriveTe Ta ToHdIA Vo TAICOUV E PIKPGE KOPUATIO.

» [TpooexeTe TIC uTTodeielc KabapIiopou.

> KaBapileTe TIC EMPAVEIEC, TIOU EQXOVTAI O ETTOPT UE TOOPIUAL, TIQIV OO KABE Xpron.

Amo@uyn TwV UAIKOV ZnHIOV MepIoTPEPOLEVOC BIGKOTTNG

» Mn ASITOUPYEITE TIOTE TN CUOKEUR VIO TIEPIGOOTEPO TroBoxn Kot HNXAVIoUOG KIVAONG Twv MPosoip-
amd 10 AemTa xwpig diokorr). MeTé omevepyorolr)- TNHOTWV
OTE TN OUOKEUN KOl aprioTE TNV VO KOUWOE! OTN MARKTOO GTOIOQAAIONG
OepuoKPOoio TTEPIBAMOVTOC.

» Mn ASITOUPYEITE TIOTE TN OUOKEUT XWPIC TPOPIUG
(kevn AeiToupyia).

» Mn BadeTe KAVEVO QVTIKEILEVO (TT.X. KOUTGAQ) EOO
OTO OTOWIO TTANPWONG 1) 0TO TePIBANUO.

» [piv T Xprion eAEYETE TO OTOUIO TTAPWONG KAl TO
TIEPIBANUO VIO TUXOV EEVO OWUATA.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TIOTE TO TTPOOAPTNHO ATTOXUHK-
T PPOUTWV VIO TO OTUWIHO TTOAU OKANPGV ) IVW-
SRV TPOPIPWY, T.X. KAPOTA ) TavT{APIA.

)

Kamaki yia 6nkn pUAAENG

OnKn PUAKENC yia SiaTpnTouC Siokoug

OUAaEN KaAwdiou

Noxeio TARpwonC

BidwTo¢ doKTUAIOG

NIGTPNTOC BIOKOC, XOVTPOC

6 |
8 |
El
rvalpio{ Moaipi
Emokomnon EAIKoeIdEC ypavad pe CelEn
MEeTA TO EETOKETAPIOUA EAEYETE OAQ TO EPN VIO EV- MeToMIKO TepiBANHC BOAGHOU
Oexopeveg (NUIEC HETOPOPAC KAOWS KAl VIO TNV TIAN- - - —
0OTNTO TG aP&BO0MC. AidrpnTog Siokog, pecaiog
—>Fik. AiarpnTog 8ioKOG, AeTITOG
Booikry ouoKkeun EEApTNUO GONONG He Bikn YUAGENG Kall Ka-
IE]  Emi6epa kpeatounxavig TaKI
EEG TG TMIDGONG AOUKBVIKOU AKpo@UOI0 TARPWONS AOUKAVIKOU
B]  Efsprnua kepmé AGKTUNOCG VIO VEIOTIKO AOUKAVIK®V
I3 Bouptoo kabapiopoUl EAaopa 81aHopewong
MPOCGETNHO VIO HIKOG YAUKG PTICYUEVO e 2TNPIYUG TOU EAAOHOTOG BIaHOPPLONG
Kopve' AOKTUNIOC TOU TIOOGORTHUOTOC VIO HIKOG YAU-
MpoodpTua EUoiLaToC KO PTIOYUEVO UE KOPVE
— "Mpoodptnua voiparoc”, SeAida 88 T AvGAOya e TO HOVTEAO
MPOCGETNUO AMOXULWTH GPOUTWV ZnUEINCEIG
— "[ooodpTnua ATOXULIWTH POUTWV", B Mepikd HiKpd e€apThuaTa BpiokovTal oTn Brkn
Sehida 89 wghgaﬁnc TOU gngpThuagqc wBnong kaT& TV TMo-
E5d 7NoU GA pAGoON, T.X. BIGTPNTOI BIOKOI f LEEN TOU TPOCOP-
[ | | quggzam%]a%fojgjgon o Seioa 90 TAUOTOG TIAHOWONC AOUKAVIKWY. AVOIETE TO EEX Q-
: - 1’ TNUO 0ONONG KOl OPOIPEDTE TO EEAPTALITA.
MPooGETNUG AeovVOOTUPTN — "QUAAEN TwV EXWOIOTWV EE0TNLIATWV"
— "\epovooruprng”, 2eAida 90 Sedida 90
AOBEC VIO T HETOPOPX " T0 MPOCKPTNHA AMOXULWTA POUTWV KAl TO TTPO-

OGPTNUO TOU JUAOU GAEONG dNUNTPICKWY XONOILO- 87
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molouv To id10 TiepiBAnUa Kal Tov 810 BIGWTO do-
KTUANIO. AUTG Tar €0 THLIOTON oUUTTERIAGLBAVOVTAI

TomoB£TNOoN TPOCAPTHHATOG

- _
OTO UNKG TTapaidoonG POVO pid pOPA. Eix. ,ﬂ ,
. . ZUOTAOEIG TAXUTNTOG
MepIoTPEPOPEVOG BIKOTITNG , :
- - Pubuion  Xprion
ZupgBolo  AsiToupyia - - - -
- - min/max EmiBepa kpeaTounxavng (8iérpnTol i
max Enegepyaoia Twv TPOQIUWY pe TNV uyn- okol 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)
AOTEEN TOXUTNTOL. - - -
- - - max EEapTnua mANpwong AOUKAVIKOU
min EneCepyooia Twv TPOPINWY pe XapnAn - -
TOXUTATAL max EE&pTnua keume
O TeppaTiopdg TnG emefepyaoiag. AixTpnTol diokol
9} ATEUTIAEETE TOL HOVKWUEVA TOOPIUO g

TN ASITOUPYIO AVTIOTPOPNG.

AeiToupyia AvVTIOTPOPHG

H AeiToupyia avTIGTPOPNG XPNOILEUE! VIO TNV OTTE-
UTTAOKT 0V TWV HOYKWHEVKV TOOPIUWY UECW OUVTO-
UNG Kivnong pog Ta TMow Tou eAIKoeldoUG Yoavo-
Qiou.

— "Anokardoraon BAaBwv', ZeAida 91

Znpeinon: XpnolyomoleiTe Tn AeIToupyia avTIoTPO-
PNC OTTOKAEIOTIKG LE TO EMOEPO KOEATOUNXAVAG.

JUCTHHOTA XCPARAEING

ACQAEAEIX UTTEPPOPTWONG

H aopaeia uteppopTwong eumodilel Tnv MPOKANon

{NUIKV OTOV KIVNTHPO KOl OTO GAAGL e€apTAUOTO AOYW

€vOg TTOAU uwnAou popTiou.

— "Arfokaraoraon BAaBwv', ZeAida 91

AIXKOTITNG OEPHIKNG TTPOCTACIOG

‘Otov 1o poTEP eMPBapuVOei N BeppavOei TTOAU, 0 dio-

KOTITNG BEPUIKNG TIPOOTOCIOG QTIEVEPYOTTOIE! TN OU-

oKeun.

Znueio mpokabopiopEvNg Bpaliong

OTav T0 eNKOEIDES YOAVAT! UTTAOKAPE! N UTIEPPOPTW-

Bei, n CeUEn omAiel 0TO TTPOKAOOPICUEVO VIO QUTO ON-

peio Bpaviong.

AcpaAeia emavepyormoinong

H aopaleia emavepyomoinong eumodidel TN OUOKEUT

00¢ Vo EekIvioer amd povn TNE TNV eNeEepyaoior, HETH

amnd pia dlakorr PeUPATOC.

MeTd amd pia SIoKOTT) PEULATOC N OUOKEUT EVEQYO-

rroieitan Eavdx. H eme€epyaoia umopei va Eexivroel Eo-

VO HOVO, 0pOU TIPWTO O TIEPIOTPEPOUEVOC OIKOTTNG

¢xel 1eBei o1o O.

Xelpiopog

Ka®apIoHOG TNG CUCKEUNG KXI TWV EEXPTN-

H&TWV TIPIV TV TTPWTN XPrion

1. KaBapileTe MpOooeKTIKA TIPIV TNV TTPWTN XPNoN, OAX
TO EQPTALIATA, TIOU EPXOVTOI OE ETTAPT LE TOOPI-
Vo8

2. [1pOETOILAIOTE TO KOOOPIOPEVD KOl OTEYVWHEVD
efapThuaTa yio Tn xpron.

MpoeToIgacia TG BAOIKAG CUCKEUNG

nd=d 2 B 3|

ZUVAPHOAOYNON EMBEUARTOG KPEATOUNX K-

vng

d=d 4 B 7|

@ AiaTpnTOG BioKog, AeTTog (3 mm)

AiaTpnTOC BioKOG, peoaiog (4,5 mm)

AidTpnTOG diokog, XovTPog (8 mm)
ZInpeinon: O xovTpog diaTenTog 8ioKoG
eivall KATOMNAOG via Tnv eme€epyaoia Ko-
KGAWV KOTOTTOUAOU.

Ene&epyaoia Tpopipwy

g 12 B 18|

NepaTEPW EQAPHOYES

>uvdudoTe Ta eEQPTALOTA e PEPN TOU EMOEUATOC
KPEOTOUNXAVNAGC, VIO VO ETMTPEYETE TIEPAITENK EPAP-
LoVEG.

Znpeinon: ZuvappoAoynoTe To TPOOAPTNUA VIO TNV
€KAOTOTE EMOUPNTH EPOPHOYN. XPNOILOTIOINOTE TO
TTPOETOIUOOHEVO TTPOCAPTNHA, OTIWG TIEPIYPXPETA
VIC TO £TMOEUN KOEATOUNXOVAC.

ZuvappoAoynon eExpTHHATOG TAPWGNG Aou-
KQ&VIKOU

To e&apTNUO TANPWONCS AOUKAVIKOU £ivVal KOATGAANAO
VIO TNV TTAR WO TEXVNTWV KO PUOIKGV EVTEQWYV UE
KPEOC KAl VIO OXNUATIONO POAQV, T.X. B. yia coutCou-
KOKIO (cevapci).

g0 19 B 22 |

JUVOPHOAOYNGON TOU EMOEPATOG KEUTTE

To eEAPTNUO KeUTE eival KATOMNAO VIa TN SIGHOPPW-
on mMTwv JUPNG KOl TIITWV KILA.

g4 23 B 25 |

ZuvapHOAOYNGN TTIPOCXPTHHATOG KOPVE

To TPOCAPTNUO VIO LIKOG YAUKG PTIOYLEVD UE KOPVE
eival KOTGANAO yia To TAGGILO amd U UMOKATOU
Uun T&PTAG.

g4 26 B 29 |

MNpoodpTnUA EUCIHATOG

To mpoodpTnua EuaipaTog evdeikvuTal yia EUCILO,
TPIWILO Kall KOTT) TOOPIUWY, TL.X. TUPIOU, PPOUTWYV, Aa-
XOVIKQV, KOpUBIQV, GUUYdAAWY N EEpWV WOHOKIWV.
Emokonnon

—Eix.

EN  KheioTpo yio eE0pTApOTA TUNTIAVOU

MepiBANUO VIO TPOCGETNUG TUPTIAVOU EUCipIO-
T0G




EEapTnua @ONoNG yIo mPoodpTnuo EUCIJATOG

TOumavo TPIYIUOTOG

TUpTAVO KOTING

TUpmavo xovTpoU EuoipaTog

Sl

TUpmavo AemroU EuoiyaTog

ZuoT&oelg TaXUTNTOG

MePiBANPO VIO TO TTOOOAPTNHO AMOXUHWTH
PPOUTWV Kol TO eE&PTNHC UAOU GAeoNng
I Xodvn e€odou
EVOETO GINTOOU, AETITO
Bl Evoero pidtpou, xovTpo
AKpo@uoio pUbuiong

Me To aKpOoPUGIO PUBUIONG KAOOPIZeTE TN OUVEKTI-

PuBpion  Xprion KOTNTO TOU (PPOUTOTIOATOU.
max TUpTaVOo TPIYIUOTOG ApioTepooTpopn epl- 10 UypOC PPOUTOTIOATOC
min/max  TUMTIOVO KOTIAC oTPoYN kar AyoTepoG XUHog
min/max TUUMOVO XOVTEOU EUCILATOC A§E|60Tpo¢n nepioTpo- Mo OTEV(')C'LDpOUTOﬂO)}T(')C
, : - on KOl TTEPIO0OTEPOG XUHOG

min/max Tupmavo Aemrou EuoiyaTog - - - - -

; - Inueiwon: Otav 10 akpopualo pubuiong BIdwOei To-
EExpTHpaTX TUNTTGVOU AU, 0 TTOAU OQIXTOG I OTEYVOG PPOUTOTIOATOG UMTOpEi

TUpTOVO TOIYINOTOG
AETITO TPIYIUO TPOPILWY, TT.X. KXPUSIGV,
OKANPWV TUPIQV, TIOTOTGV.

TUpTTAVO KOTING
Kormn Tpogipwv og GETES, T.X. oyyoUpId,
KOPOTO, TOVTCAPIA.

TUpmavo XovTpoU EUOIUOTOC

ZUOILO TPOPIPWV 08 XOVTOA KOUUATIC, TT.X.
(PPOUTO KOl AOKOVIKE, OTTWG LNAG T KO-
POTA, TUPI, OTIWG YKOUVTO 1) EVTOL.

TUpmavo Aentou EuoipaTog

ZUOILO TPOPIUWV 08 ASTITA KOPUATIO, TL.X.
Kopudia, PPOUTO KOl AOXOVIKA, OTIWG Hr-
Aat, TATATEG 1) KOPOTO, TUPI, OTIWG YKOUVTO
) évrap. KoyTte T TROPILG 08 KOUUATIO
niepimou 2 X 2 cm mpiv amd Tnv enelepyo-
oia.

ZNHEIVOEIG

B To eEapTAUATO TUPTTAVOU dev eival KOTOANA yIa
Tnv enefepyaoio TOAU HOAGKWV 1 IVWOWY TPOPI-
UV, TL.X. TPGGCO 1 HAVYKO.

® (O OUVIOTWUEVOC XPOVOC OUVEXOUC AeIToupyiog ei-
val 2 AeTTa.

Xprion MPooaPTHHATOG EUCIATOG

g=d 31§ 40|

MNpPocaPTNHX ATTOXUHWTH ¢POUTWV

To MPOOAPTNHA AMOXUHWTH GPOUTWV Eival KOTAMN-

AO VIOt OTUWILO HOAGKWY TPOPIPWY, TL.X. VTOUATEG,
OTOPUAIG XWPIC KOUKOUTOIR, KAPTOUJIa KOl PNAGL

Emokonnon
g =7d 41 |
BidwTO¢ OOKTUNIOC VI TO TTPOOGOTNUO OTTOXU-
HWTA PEOUTWV Kail TO eEGPTNUA HUAOU GAeonC
AKPOPUOIO PUBHIONG VIO TN GXPKO TwV PpPOoU-
TV
STAPIYUO GIATPOU Pe OTEYQVOTIOINTIKO OOKTU-
Ao
ATEPUOVOC KOXAIOG e OTeyavoTToINTIKO do-
;
KTUNIO

va ppagel To akpoPUaoIo puBuIong. ZeBIBWOTE TTIEPal-
TEPW TO OKPOPUOIO PUBUIONG N APAIPEDTE TO EVTE-
AQG.

ZUVAPUOAOGYNON TOU TIPOCKPTIHHATOG KITO-
XUHWTH ¢POoUTWV

Znpeinon: Mpiv Tn ouvapUoAOYNoN, EAEYETE TNV KO-
TAOTOON KAl TN 0WOTr £dpaion TwV OAKTUAIWY OTEYO-
VOTIOINONG TOU OTEPHOVO KOXAIOH KOl TOU OTNPIYHATOC
Tou QIATPOU. MOTE PNV KAveTE XPrion XwPic OOKTUA-
0UG OTEYAVOTTOINONG KOl TIOTE e KATEOTPAUHEVOUG
SoKTUNIOUG OTeEYavOoTIOINONG.

gl 42 B 47
TommoB£TNON TOU TIPOCKPTHHATOG KTTOXU-
HWTH ¢POUTWV

g4 48 B 50
Xprion TOU TTPOCKPTIHATOG KITOXUHWTH
PPOUTWV

ZNHEIVOEIG

® To TPOOAPTNHA OMOXUUWTN (PPOUTWY TTPETIEI VO Ei-
VOl TAPWG CUVOIPLIOAOYNHEVO KOl GWOTA OTEPEW-
LEVO OTN BOIOIKI CUOKEUN TIPIV OO TNV emeéepya-
oia.

m Kotd mn didpkela TnG eneepyaoiag mpooesTe,
WOTE TO EVOETO PIATPOU KOl TO BKPOPUGOIO pUBUI-
ong va un peA&lovTal, dIBPOPETIKG UTTOPEI VO EI-
OXWPMOEI LYPO OTOV UNXaVIoUd Kivnong Kol 0To
£0WTEPIKO TNC OUOKEUNG. EGV TO TPOOAPTNHO TOU
QMOXUHWTA GPOUTWV EiVaIl PPAYUEVO, OTIEVEQYO-
TTOINOTE OPEOWC TN CUOKEUN.

— "Anokardoraon BAaBwv", ZeAida 91

B To KOUKOUTOIO OPIOHEVRV PPOUTWV EXOUV TIO-
pOU0I0 PEYEBOC PE TO avolypaTa Tou AetrToU ) Tou
XOVTPOU £vOETOU PIATPOU KOl UTTopei va ppa&ouv
TO &vOeTO PiATPOU. IMpIv amd TNV emeepyaoia,
puBpioTe To aKPOPUOIO PUBUIONG Oe pic PUBUIOoN
VIO TTIO UYPO PPOUTOTIOATO. 3TN OUVEXEIO TG KOU-
kouUTOola MECOVTO €€W OO TO AKPOPUOIO Padi pe
TOV (PPOUTOTIOATO.

® TepayioTe To HEYGAG GPOUTA, VIO VO XWPOoUV OTO
OTOWIO TTANPWONG. APAINEDTE TIG OKANPES PAOU-
OEC, TO KOTOAVIO KOl TOi KOUKOUTOIO TWV (PPOUTWV.

= Mnv emefepyadeoTe KAOOAOU KOTEYUYLEVD (POOU-

TG 89
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® Mnv e€aokeite pe To e€&pTNUC WONONG Kopia pe-
YOAN Tieon.

d="4 51 B 56 |

ATTOOUVOPHMOAOYN TOU TTIPOCKPTHHATOG

AMOXUHWTH GPOUTWV

g4 57 B 59 |

EE&pTnua pUAou &GAeong

To e€dpTnua HUAOU GAeoNC eival KOTAMNAO VIa ThV

AGAeon OAWV TRV €10V dNUNTPICKWY EKTOC A TO KO-

AQUTTOKI KOl VIO TNV GAE0N TTEPAITEPW TROPILWV.

AMa KaTGMNAa TROQILG eivai T.X. Bpwun, Aivo-

POOMOPOC, HAUPO TITTEPI ) KOKKOI KOPE.

Znpeinon: To eEapTtnua HUAou Gheong Bev eival Ko-

TGMNAO via TNV &Aeon TTOAU OKANPWY TPOPIHWY, TT.X.

anmo&npauéva pmdleAia, KOAaUTOKI, Kapudio BpadiAi-

0C N HOOXOKAPUDA.

Emokonnon

d =4 60 |

BidwTOC OOKTUAIOC VIO TO TIPOCRPTNHO OITOXU-
PWTR PEOUTWY Kol TO EEAPTNUA HUAOU GAEONC

OOAAOC GAEGNC pE SAKTUAIO pUBUIONG

Kavog aleong

A AokTUhiog dheong

O&A\apog mpowbnong

a ATEPLOVOC KOXAAC VIa TO e€ApTNUG HUAOU
aAeong

MepiBANUO VIO TO TTPOCAPTNLIC ATTOXULWTH

(PPOUTWV Kol To eEGpTNUA LUAOU GAeong

BaBpog &Aeong
Me Tov SoKTUAIO pUBUIoNC KaBopileTe Tov BaOUd
&GAeonc.

ApioTepooTpopn epl-  XovTpoTeEPOC BabudS
oTPOYN aAeong

AFIJEI(')OTpO(Dﬂ mepIoTPO-  AemToTEPOG BabUOC GAe-
on ong

ZNHEINOEIG

= [0 Vo armopUyeTe TO KOMNUO i TO pPAEILO TOU pn-
XoviopoU &Aeong, emelepyaoTeite To IDIAITEQD AI-
TOPA TPOPIUO PE UETPIO £WC AeTITO BaOpd GAeong,
T.X. AIVOPOOTTIOPOC KOl TIAMOPOUVOOTTIOPOC.

® EreepyooTeite To HOAGKG ONUNTEIOKA TTOWTO e
XOVTPO BaBud dheonc Kail YeTd Eavar pe Aetro Bad-
HO GAeaNG, T.X. BPQUN.

ZUVAPHOAOYNON TOU EEXPTHHATOG MUAOU

aheong

g4 61 B 65 |

TormoB£Tnon Tou EEXPTHUATOG HUAOU &Ae-

ong

g4 66 B 68 |

Xprion Tou eEXPTAHATOG MUAOU &AEONG

ZNUEINCEIG

B Mnv TIEQIOTREWETE TTEPAITEPW TOV OAKTUNIO PUOUI-
ong, oTav emTeuxOel N TENIKT) BEoN yIo TOV XOV-

BpbTePO 1) TOV AeTTOTEPO BaBUd GAEONG, OTTWG
omelkovieTal.

B Mn xpnoIYoTIoIeiTe TTOTE TO eE&PTNUO HUAOU OAe-
0NG XwpPIC TNV TTPOGONKN TOOPIUWV.

® EAgyETE TG TROILA TPV TNV emeepyaoia yvia EEva
OVTIKEIPEVQ, TT.X. XOAIKIQL

® EnefepyaoTeite HOVO TPOPIUA, TTOU EiVal OTEYVA
oTnv eEWTEPIKN EMPAVEIR Kol TTOpoUuaIa{ouv Aiyn
UTTOAEIYPOTIKN Uypaoia.

® [pIv TN Xprion Pe eva GAO TPOPIHO, KaBapioTe Ka-
G TOV PNXOVIOHO GAEONG, VIO VO OTTOTPEWETE TN
UETAPOPA TNG YeuonC.

g4 69 B 74 |
AepovooTUpTNng

O AepovooTUPTNG Eivail KATAANAOGC yia TO oTUWIHO
eomePIdOEIBRV, T. X. ASHOVIQV | TOPTOKOAIGV.

Emokomnnon
— Eik.

MTTOA XupoU e OTOUIO EKPONG

JoUPWTAPI UE KWVO OTUYILOTOG

Xprion Tou TPOCKPTHHATOG AEHOVOSTUPTN
mg=d 76 B 83 |

Emokonnon Kx@xpiopou

KaBapileTe aueows UETA TN Xpron OAG Ta eE0OTHHO-
TO, VIO VO epmodioeTe TNV EMpavon TUXWV UTTOASIY-
LATWV.

> Mnv xpnolpoToleiTe KAOAPIOTIKA TTOU TIEPIEXOUV
OAKOOAN 1 OIVOTIVEUUOI.

> Mn xPNOILOTIOINOETE KAVEVD KOPTEPD, QIXUNPEO N
UETAAIKO QVTIKEIUEVO.

> Mn xpnoIloTolgiTe OKANPG TTOVIA i AIOPPUTTIOVTI-
KA.

ZNHEINOEIG

= Mnv KoOapIoETE TIOTE TA TTOPOKATW EEXPTANATY
0€ TAUVTTPI0 TTOTWV: MeTaAMIKO TiepiBAnpa Oa-
Aapou, BIdwTO SOKTUNIO Kail ENIKOEIDES YPaVAC.
Edv kabopioeTe auTa T EQPTALIATA LE KAOApI-
OTIKO TIPOIOV Kall VEPO, TO OTT0I0 EXEI BEPLIOKPOOIT
mave omo 40 °C, umopei va oAGEEI N Adpwn TG
EMQAVEING TWV eEapTNUATWY. AUTO Oev emnpeadel
N ASITOUPYIO TWV EEAPTNHATWY.

m KobopioTe To GUOTTPOOITA N} TA IXUNEG onpeia pe
Ui BoUpToa KaBapIopoU.

KabapioTe Ta EEXwPIOTA PEEN, OTIWC OVAPEPETANI

OTOV TIVOKOQ.

End =4 84 |

DUNXEN TWV EEXWPIOTAV EEAPTNHATWV

1. MeTd Tov KaBapIopod, amoOnKeuoTe To OTEYVA
eEaPTAPOTO TOU EMOEPOTOC KOEATOUNXAVAC OTN
BNnKN PUAAENG Tou e€PTHUOTOC KONONC.
ad =4 85 |

2. o TN QUAGEN TV SIATENTWV JIOKWV OPAIPEDTE TO
KOmMAKI TNG ONKNS UAGENG OTNV EMAVK TAEUPK TNG
Boolknc ouokeung. TomoBeTnoTe TOUC dIATENTOUC
OioKoug OTIG TTPoRAETTOLEVEC UTTODOXEC KOl KAEIoTE
£aval TO KOTTOKI.

nd =4 86 |



Ynodei&eig eme&epyaoiag Kol mxpo-

deiypara epapuoywv

MNpoo&ETe TIQ UTTOBEIEEIQ EMTEEEPYXTIOG

Emifepa KpexTOpNXavig

= OAor o1 8iGTpnTo!l diokol eival KOTGMNAOI yia eTTe-
Eepyooia wUoU KPEQTOG.

B KOYTE TO KOEOG KOl TO HEYOAD TPOPILO OE KO-
UATIOTTIERITIOU 2 X 2 CMm, VIO VO XWwPOUV GTO OTOUIO
TANPWONG.

EEXpTNUA TTANpWONG AOUK&VIKOU

m ErielepyaleoTe HOVO WINOKOUUEVD TROPILA LE TO
e€aPTNUO TTANPWONG AOUKAVIKOU.

= [Tpiv Tnv eme€epyaaio LOUNIBIOTE TO PUOIKO EVTEPO
yiot 10 AeTiTér o€ XAIopO vepo.

® Mn yepiceTe uniepBOoAIK& To TiepiBANUG TOU Aou-
KAVIKOU, eMeIdN SIOPOPETIKA TO AOUKAVIKO UTTOPEI
va "oKAGOoUV" KaTd To BpA&oipo ) To WwhalJo.

NxXp&SEIYMX GUVTAYNAG

Edw Ba Bpeite Eva mapddelyuo GUVTOYNG, TO OTTOI0

eEeNixTnke eI0IK& yIa TN OUOKEUN 00G.

AAECHEVA PIOTIKIX

YANK& ouvToync

® 1500-2000 yp. pPECKD, WUK PIOTIKIO

Mopookeun

B [TpOoETOILGIOTE KOl TOTTOOETAGTE TO EMOEUD KPED-
TOUNXOVAC Ue Tov AerTod didTpnTo SioKo.

B BAATE TOL QIOTIKIG 0TO oxeio TANPWOoNG.

B QE£0TE TOV TIEPIOTPEPOLEVO DIGKOTITN OTO max.

m Kota T Sidpkela NG eneepyaoiog eiodyeTe
OUOIOUOPPO TO PIOTIKI GTO OTOUIO TIANPWONG KOl
mEoTE Pe To e€xPTNUO WONONG.

AmokaT&oTaon BAXBwv

® FreepyaoTeiTe TN OUVOAIKT TTOGOTNTO EVTOG 2 Ae-
TV,

Znpeinon: O ouvIoTWHEVOG XPOVOG OUVEXOUG Ael-
ToupViog eival 2 AeTTTa.

ZupBouAn: Kapukelote OOAATEG, GAATOEG Kol MG
POYNTA PE OGAEOUEVA PIOTIKIO ) TTAPOIOKEUAIOTE e iU~
T& TPOYOVO PUOTIKOBOUTUPO.

Tpayavo puoTikoBoUTUPO

Mopoaokeur|

® EreepyaoTeite Ta AN GAeOUEVA PIOTIKIO GMES
U0 POoPEC e Tov AerTd didTpnTo GioKo.

m >e kaBe 100 g gioTikia MpooBeoTe 10 ml puoTH-
KEAQIO 1 PUTIKO AGDI.

B AVOKOTEWYTE TO PEIVUO e EVA XTUTINTAPI HEXPI VO
Yivel hia Kpeua.

B AnoAaUoTE TO £TOIUO PUOTIKOBOUTUPO ameubeiag
IOV OTO WwHi 1 XoNOIUOTOINOTE TO WG KAPUKEU-
ya.

KARon mepaiTépw CUVTAYWV

> o TNV online KAMoN MePAITEPW OUVTAYQY, O0-
pwoTe Tov okOAoUBO KwdIKO QR.

BAGBN AITIEG KO AVTIMETOTTION TIPOBANHATWV
H ouokeun dev Eekiva Tnv eme- O TiePIOTPEPOPEVOC DIOKOTITNG eivail AGBOC puBUIoUEVOC.
Eepyaoia. » Mpiv TV enefepyaoia, BE0Te ToV TIEPIOTPEPOUEVO diakoTTn oTo O.

Ta TpOPIua Oev enelepydlo-
VTal, TOPOAO TTOU N OUOKEUN

AEITOUPYEI KAVOVIKA. KOEATOLNXOVAG.

To TPOPILG €XOUV KOMNOEI Kail EXEl PPAEEI TO TIOOOGPTNUA.
Inueiwaon: Xpnolpotoleite TN AeITOUPYIa QVTIOTPOPNG HOVO LE TO eMBepa

1. ©¢oTe Tov TEPIoTPEPOUEVO SIaKOTTN 0T0 O KAl TIEPILEVETE TNV OKIVNTO-
Toinon TNG CUCKEUNG.

2. O¢0TE TOV TIEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN VIO HEPIKG DEUTEPOAETITA OTO ©, VICH
Vo EEKIVIOETE TN ASITOUPYIa OVTIOTPOPNC KO VO ATIEUTIAEEETE TO IOYK K-

HEVO TPOPILQL.

3. MepIYEvETE TNV OKIVNTOTTOINGN TNG OUCKEUNG.
4. O¢oTe TOV TIEPIOTPEPOUEVO DIGKOTITN OTO min Kol eAEYETE v PTToPEi Vo Ou-
VEXIOTEI KAVOVIKA 1 eTe€epyaoian TV TOOPIHwV.

Znpeinon: EGv dev Pmopei va ovTILETWITIOTE] N UCAEITOUPYIO e UTOV TOV
TPOTO, GIKOAOUBNOTE TO TOPOKATK BAUOTO.

1. ©¢oTe TOV IEPIOTPEPOUEVO BIoKOTTN 6TO O KOl TIEPIUEVETE TNV OKIVNTO-
oinon TNG CUCKEUNG.

2. AQQIPEDTE TO TIPOOGPTNHO KOl GTTOOUVOPHOAOYTOTE TO EXOTNUOL.

3. AQQIPEDTE T HOYKWHEVD TPOPILO KOl EAEYETE OV UTTAIPXOUV KOKKOAGK,
TEVOVTEG ) GAAG OKANPG CUOTATIKA GTO TTPOOGOTNUG I OTA TOOPIUO.
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BA&BN AITIEG KQI AVTIMETWTION TTPOBANHATWV
Ta TpoPIua dev emelepyddo- H Cel&n Tou oTEPHOVA KOXAIO UTIEP(POPTKONKE KOl E0TIOOE OTO ONUEIO TTPO-
VTOIl, TOPOAO TTOU N OUOKEUT) kabopliopévng Bpavong.
AgITOUPYE! KOVOVIKG. Znpeinon: AVTOMOKTIKG e TTIOOKOB0PIouEVO onueio Bpalong dev omoTe-
AoUV PEPOC TWV UTTOXPEWOEWV UG OTO TTAGICIO TNC TTRPOXNC eyyunonc. Mia
vea CeUEn eival diobgoiun KATW oo Tov apiBuo mopayyehiag 10039417
oTNnV Utneeoia eEUTmMEETNONG TTEAXTGV.
1. AUoTe Tn Bida Kol opailpeaTe TNV EAATTWUOTIKA eUEn.
— FiK.
2. TonoBetroTe TN véa (eU&n Kal opi&Te TNv.
g =

H ouokeun TiBeTal KOTA TNV O KIvNTHPAG gival UTIEPOEPUAOUEVOC.
enelepyooia eKTOC AeiToupyi- 1. ©¢oTe Tov TIePIoTPEPOUEVO SIKOTTN 0T0 O KOl TIEPIUEVETE TNV OKIVNTO-

og. TI0inoN TNG GUOKEUNG.
2. AQnOTe TN OUOKEUT VO KOUWGEL, VI TNV QTEVEQYOTIOINON TNG OOPAAEING
utepPOPTWONG.
TaTpo@Iua dev Tepaxiovtal O BIBWTOG BOKTUAIOG Bev eival 0woTd BIdWHEVOG 1) dev gival ETAPKKG OPIy-
OUOIOLOPPA. Uévog.

> EAeyETe, 0TI 0 BIdwTOG SAKTUNIOG €ival CwOTA TOTTOBETNHEVOG OTO OTIEIpW-
U0 TOU PETOMIKOU TIEPIBAAHOTOC TOU BAAGLIOU KOl EIVOI ETTOPKWG OPIY-
LEVOG.

ATTO TO TPOOAPTNHO OMOXUHW-  TO aKPo®UOIo pUBUIONG Kal TO evOETO PIATPOU eival ppayUEVO.
T PpoUTwV dev e€epxeTal XU- 1. O¢oTe Tov MepIoTPEPOPEVO SIaKOTTN 0To O Kal TIEPIUEVETE TNV OKIVNTO-

HOC ) TOATOG, TTOPOAO TTOU Ael- T0iNoN TNG CUOKEUNG.
Toupvei N BACIKA CUOKEUN. 2. Mo va omopuyeTe CnNUIEC OTN CUOKEUN, UN XNOILoToIEiTe TN AsIToupyiat
QVTIOTPOPNG.

3. AQQIPEOTE TO TIPOORPTNUO KOl GTTOCUVOIPHIOAOYTOTE TO EXOTNUO.

4. AQaIPEOTE Ta KOMNUEVD TROPILC KO KaOapioTe KoAG OAa Ta eEapTra-
Tal.

5. Mpooe&te OAeg TIC 0dnyieg, TPOTOU XPNOILOTIOINoETE oV TO TTPOOKPTN-
L0 OTTOXUHWTT pPOUTWV.

— "[ooodpTnua aroxuLwT PoouTwV", ZeAida 89

An(')oupor] "qA'dq 0UOK8U|"|q H odnyia T[pOKO(GOpiZSI T mAaioio yia pio Oﬂjcbgu'pon
] o ) Kol a&lomoinon Twv TNV CUCKEUQV UE 1I0XU O° OAN
» ATOOUPETE T OUOKEUN OUUPWVO LE TOUG KAVOVEC v EE.

TTPOOTOOINC TOU TIEPIBAMOVTOG. vy . , AOTG
MANPOPOPIEC OXETIKG e TOUG ETIKAIPOUG TPOTIOUG mn psmaleﬁu'nnpsmonq ne “T(I”V
amooupang B Bpeite oTo eiBIko katdotnpa oy Ol TANPOPopies OUHPWVA LE TOV Kavoviopo (EU)
opHOBIa TOTTIKY ANOTIKN ApXT) 00C. 2023/826 BpiokovTal online K&Tw omo www.bosch-

. , , . home.com oTn 6eAida TIPOIOVTOG Kol 0Tn oeAida 0€p-
AUTH N OUCKEUN XOPOKTNPIZETAI OUUPWVA g . h A
E\/ v eupwmaikr odnyia 2012/19/EE niepi nAe- Bic TG ouakeung oag oTic 03NYieq XPNANG Kol OTa

KTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWY OUOKEUWV (waste MPOOBETA EVYPARa.
electrical and electronic equipment - WEEE).

Giivenlik tr

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve Urin bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin muhtemel bir sonraki
sahibi icin saklayin.

» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kurmayiniz.

Cihazi sadece su amacla kullaniniz:

= orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® bu kilavuzda belirtilen uygulamalar icin.

® Cig veya pismis besinleri dogramak igin, drnegin et, balik ve sebze.

® gdzUNnUz cihazdan ayirmadan kullanin.

= evde islenilen miktar ve sdreler icin kullanin.

m zel konutlarda ve 6zel konutlarin kapal mekanlarinda oda sicakliginda.
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m deniz seviyesinden en fazla 2000 m ytkseklige kadar kullanin.

Cihaz her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, monte etmeden, pargalarina
ayirmadan veya temizlemeden énce, dénen parcalara yaklastiginizda ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da deneyimi ve bilgisi

yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu bir kisinin nezareti altinda veya ancak

cihazin gtvenli kullanimi konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan
tehlikeleri anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagdi bakim galismalari gocuklar tarafindan yapilmamalidir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Gocuklar cihazdan ve baglant

hattindan uzak tutulmalidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullanilmamalidir.

» Ylzeyi catlamis olan veya kirik olan bir cihazi kesinlikle kullanmayin.

» Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak igin kesinlikle sebeke baglanti kablosundan
tutularak gekilmemelidir. Her zaman sebeke baglanti kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizaliysa fis derhal gekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» Musteri hizmetlerini arayiniz. > Sayfa 99

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gore baglanmali ve isletiimelidir.

» Cihaz zamanlayici veya uzaktan kumanda gibi harici anahtarlama tertibatlari
Uzerinden kesinlikle kullaniimamalidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elekirik kablosu zarar gdérmusse tehlikenin 6nlenmesi igin, dretici, musteri
hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir kisi tarafindan degistiriimelidir.

» Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya bulasik makinesine
koymayin.

» Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullanin.

» Cihazi kesinlikle asin sicakliga ve i1slakliga maruz birakmayin.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya yiksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya isi kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla bikmeyiniz, ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

» Cihazi kesinlikle sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina koymayiniz.

» Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi déner parcalardan uzak
tutun.

» Ust parcalari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis durumdayken takiniz ve
cikartiniz.

» Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

» Besinleri eklemek icin sadece tikaci kullaniniz.

» Gozle gorlllir renk degisimleri, catlaklar veya baska hasarlar olan veya yerine dogru
oturmayan pargalari orijinal yedek pargalarla degistirin.

» Ust parcalari kesinlikle ana cihaz izerinde monte etmeyiniz.

» Ust parcalari mutlaka komple monte edilmis sekilde kullaniniz.

» Keskin bicaklara ve kenarlara asla ¢iplak elle dokunmayin.

» Ambalaj malzemesini gocuklardan uzak tutun.
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» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyin.

» Kicuk parcalar cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarn kiglk parcalarla oynamasina izin vermeyin.

» Temizlik bilgilerini dikkate alin.

» Gida maddeleriile temas eden ylizeyleri her kullanimdan dnce temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Cihazi kesinlikle 10 dakikadan uzun sire kesintisiz
sekilde galistirmayiniz. Bu siire gegtiginde cihazi
kapatiniz ve oda sicakligina kadar sogumasini
bekleyiniz.

» Cihazi kesinlikle malzemesiz galistirmayin.

» Dolum agzina veya gévdeye herhangi bir cisim
sokmayin, orn. kasik.

» Kullanmadan 6nce dolum adzinda ve gévdede
yabanci cisim olup olmadigini kontrol edin.

> Meyve sikici 8n takimini kesinlikle havug, kirmizi
pancar veya pirasa gibi gok sert veya lifli
besinlerin suyunu sikmak igin kullanmayiniz.

Cihazi tanima

Genel bakis

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim pargalarda
nakliyeden kaynaklanan hasarlar olup olmadigini ve
pargalarin eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

— ekl

Kuplajli burgu

Metal hazne gbévdesi

Orta delikli disk’

ince delikli disk

Muhafaza g6zIU tikag ve kapak

Sosis doldurma agizlidi

Ana cihaz
IE1  Etkiyma makinesi pargasi
Sosis doldurma Unitesi
31 iclikofte aparati
¢
I3 Temizleme fircasl
Sikma hamur 6n takimi”
Rendeleme unitesi
— "Rendeleme (initesi", Sayfa 95
Meyve sikici 6n takimi

— "Meyve sikici 6n takimi", Sayfa 96

Tahil degirmeni Unitesi
—> "Tahil degirmeni linitesi", Sayfa 96

Narenciye sikacagi pargas!’
— "Narenciye sikma tnitesi", Sayfa 97

Tasima igin tutma girintisi

Déner salter

Eklericin yuva ve tahrik

Kilidi agma digmesi

Muhafaza g6zl icin kapak

Delikli diskler icin muhafaza g6zu

Kablo muhafaza bolimu

Malzeme doldurma kabi

Montaj bilezigi

Kaba delikli disk

FEEEREREENE 2 =

Bicak

Sucuk doldurma Unitesi igin yatak halkasi

Profil levha

Profil levhali tutucu

NEEENEREER

Sikma hamur 6n takimi igin yatak halkasi

Modele bagl

Notlar

m Delikli diskler veya sosis doldurma tnitesinin
parcalari gibi bazi kiigtk aksesuarlar teslimat
sirasinda tikacin saklama bdélmesinde bulunur.
Tikaci aginiz ve parcgalar ¢ikartiniz.
— "Ayri pargalarin saklanmasi", Sayfa 97

= Meyve sikicl 6n takimi ve tahil degirmeni Unitesi,
ayni gévdeyi ve ayni montaj bilezigini kullanir. Bu
parcalar teslimat kapsaminda sadece bir kere
mevcuttur.

Déner salter

Sembol Fonksiyon

max Malzemeleri en yiksek hizda igleme.
min Malzemeleri en disik hizda isleme.
O islemeyi durdurma.

o Yapismis besinleri ters ¢cevirme

fonksiyonu ile cbzme.

Terse cevirme fonksiyonu

Terse gevirme fonksiyonu, burguyu kisa slire geriye
dogru déndurerek yapismis besin maddelerinin
tekrar ¢ézllmesini saglamak igin kullanilir.

— "Arizalar giderme", Sayfa 98

Not: Terse gevirme fonksiyonunu sadece et kiyma
makinesi pargaslyla birlikte kullaniniz.

Emniyet sistemleri

Asin yiiklenme emniyeti

Asir ylikleme emniyeti, motorun ve diger pargalarin
¢ok yuksek yuklenme nedeniyle hasar gérmelerini
onler.

— "Arizalar giderme", Sayfa 98

Termal devre kesici

Motorun asiri yliklenmesi veya asiri isimmasi
durumunda, termal devre kesici cihazi kapatacaktir.



Kirilma noktasi

Burgunun bloke olmasi veya asiri yiklenmesi
durumunda, kuplaj éngérilen kirllma noktasindan
kirihr.

Tekrar devreye girme emniyeti

Tekrar devreye girme emniyeti, cihazinizin bir elektrik
kesintisi sonrasinda tekrar devreye girerek
kendiliginden islemeye baslamasini engeller.
Cihaz bir elektrik kesintisi sonrasinda tekrar agik
duruma gelir. Isleme ancak, doner salter O
konumuna ayarlandiktan sonra tekrar ¢alistirlabilir.

Kullanim

Cihazin ve parcalarin ilk kullanimdan énce

temizlenmesi

1. Gida maddeleri ile temas edecek tim pargalari ilk
kullanimdan 6nce temizleyin.

2. Temizlenen ve kurutulan pargalari kullanmak
lizere hazir bulundurun.

Ana cihazin hazirlanmasi

Sosis doldurma tinitesinin birlestirilmesi

Sosis doldurma Unitesi, yapay ve dog@al kiliflari sosis
etiile doldurmak ve 6rnegin Cevapcici yaparken rulo
olusturmak i¢in uygundur.

—sek. HE1-EA

Kebbe linitesinin birlestiriimesi

icli kofte aparati, hamur bohgalarinin ve kiymali
bohgalarin yapiimasi igindir.

s 23 B 25

Sikma hamur 6n takiminin birlestirilmesi

Sikma hamur 6n takimi, kurabiye hamuruna veya tart
hamuruna sekil vermek icin uygundur.

—>Sek. B3 - X

Rendeleme lnitesi

Rendeleme Unitesi peynir, meyve, sebze, findik,
badem veya kurutulmus kahvaltilik ekmek gibi

besinlerin kesilmesi, dogranmasi ve rendelenmesi
icin uygundur.

Genel bakis
—SekHA-H A 30|
Et kiyma makinesi parcasinin birlestirilmesi Tambur ok parcalan icin kapak
—so«E1-d Rendeleme Unitesi igin gévd
Ust paranin takilmasi endeleme Unitesi igin govde
—Sek. F1-Kill Rendeleme Unitesi icin tikag
Onerilen hiz degerleri 1 Rendeleme tamburu
Ayar Kullanimi Kesme silindiri
min/max Et kiyma makinesi pargasi (deliklidisk &l Kaba rendeleme silindiri
3mm, 4,5 mm, 8 mm) ince rendeleme silindiri
max Sosis doldurma tnitesi " 3 . 3
- Icli Kofte aparat Onerilen hiz degerleri
Delikli diskler Ayar Kullanimi
- — max Rendeleme tamburu
Ince delikli disk (3 mm) —
@ min/max Kesme silindiri
— min/max Kaba rendeleme silindiri
Orta delikli disk (4,5 mm) min/max ince rendeleme silindiri
Tambur ek parcalari

Kaba delikli disk (8 mm)

Not: Kaba delikli disk, tavuk kemiklerinin
islenmesi i¢in uygundur.

Besinlerin islenmesi

e 12 B 18

Diger uygulamalar

Diger uygulamalarin yapilabilmesini saglamak igin,
et kiyma makinesi parcalarini aksesuarlar ile
birlestiriniz.

Not: istediginiz uygulama igin olan (ist parcay!
birlestirerek olusturunuz. Hazirladiginiz tst parcayi,
et kiyma makinesi pargasi i¢in agiklanan sekilde
kullaniniz.

Rendeleme tamburu
Findik, sert peynir, patates gibi besinleri
ince sekilde rendeler.

Kesme silindiri
Salatalik, havug, pancar gibi besinleri ince
dilimler halinde keser.

Kaba rendeleme silindiri

Elma veya havug¢ gibi meyve ve sebzeleri,
Gouda veya Edam gibi peynirleri iri
parcalar seklinde rendeler.

ince rendeleme silindiri

Kuruyemisleri, elma, havug veya patates
gibi meyve ve sebzeleri, Gouda veya
Edam gibi peynirleri ince pargalar
seklinde rendeler. Islemeye baslamadan
once besinleriyakl. 2x2 cm
blylkliginde pargalar halinde kesiniz.
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Notlar

® Tambur ek pargalari cok yumusak veya gok lifli
besinlerin islenmesi igin uygun degildir.

® QOnerilen kesintisiz calistirma siresi 2 dakikadir.

Rendeleme (initesinin kullaniimasi

—Sek. -

Meyve sikici 6n takimi

Meyve sikicl 6n takimi domates, ¢ekirdeksiz tzim,

karpuz ve elma gibi yumusak besinlerin suyunun
sikilmasi i¢in uygundur.

Genel bakis

— Sek. 5l

Meyve sikici 6n takimi ve tahil degirmeni
Unitesiigin vidall halka

Meyve posasl i¢in ayar memesi

Sizdirmazlik halkal filtre tutucu

A Sizdirmaziik halkali burgulu konveyoér

Meyve sikici 6n takimi ve tahil degirmeni
Unitesi igin govde

I3  Cikishunisi

ince filtre elemani

El  Kalinfiltre elemani

Ayar memesi
Ayar memesini kullanarak meyve posasinin kivamini
ayarlayabilirsiniz.

Daha sivi meyve posasi
ve daha az meyve suyu

Saat donis yoninin
tersine cevirme

Saat donis yéniine Daha kuru meyve posasi

kagmasl sdz konusu olabilir. Meyve sikici 6n
takimi tikanirsa cihazi derhal kapatin.
— "Arizalar giderme", Sayfa 98

® Baz meyvelerin ¢ekirdekleri, ince veya kalin filtre
elemanindaki acikliklarla ayni blyuklUktedir ve
filtre elemanini tikayabilir. Malzemeleri islemeye
baslamadan 6nce ayar adzini daha sulu meyve
posasl i¢in uygun bir ayara getiriniz. Bu durumda
cekirdekler de preslenerek meyve posasiile
birlikte agizdan disari verilecektir.

m B{iyik meyveleri doldurma kanalina sigacak
sekilde dograyin. Sert kabuklari, saplari,
cekirdekleri ve taslari ayiklayin.

® Dondurulmus meyveleri islemeyin.

m Tikac ile cok fazla baski uygulamayin.

—Sex. H-EHA

Meyve sikici 6n takimi pargalarinin ayrilimasi
— Ser. IHA-EE

Tahil degirmeni tinitesi

Tahil degirmeni Unitesi, misir disindaki her tirli
tahilin ve bazi diger besinlerin 6guttimesi icin
uygundur.

Ogdtilmeye uygun diger besinler arasinda ¢rnegin

yulaf, keten tohumu, tane karabiber veya kahve
cekirdekleri sayilabilir.

Not: Tahil degirmeni lnitesi 6rnegin kurutulmus
bezelye, misir, Brezilya findigi veya muskat cevizi gibi
cok sert besinlerin 6guttimesi icin uygun degildir.
Genel bakis

— Sek. {1

Meyve sikici 6n takimi ve tahil degirmeni
Uinitesi igin vidali halka

gevirme ve daha fazla meyve suyu Ayar halkali 6gitme haznesi

Not: Ayar memesini gok fazla gevirirseniz, gok kati Ogiitme konisi

veya kuru olan meyve posasi ayar memesini P

tikayabilir. Ayar memesini biraz daha gevsetin veya Ogitme halkasi

tamamen cgikarin. 1 Sevkhaznesi

Meyve sikici 6n takiminin birlestiriimesi I Tahil degirmeni tinitesi icin burgulu konveyor
Not: Birlestirme isleminden 6nce burgulu Meyve sikic 6n takimi ve tahil degirmeni
konveydrdeki ve filire tutucudaki sizdirmaziik uinitesi icin gévde

halkalarinin durumunu ve dogru oturup oturmadigini - ——— -

kontrol edin. Sizdirmazlik halkalari olmayan veya Ogiitme derecesi

hasarli olan bir cihazi asla kullanmayin.

—Sek. A - K

Meyve sikici 6n takiminin yerlestirilmesi

e 48 B 50|
Meyve sikici 6n takiminin kullaniimasi

Notlar

® [slemeye baslamadan 6nce, meyve sikicl 6n
takiminin tim parcalari eksiksiz sekilde
birlestirilmis ve ana cihaza dogru sekilde
yerlestiriimis olmalidir.

® Besinlerin islenmesi sirasinda filtre elemaninin ve
ayar agzinin ttkanmadigindan emin olun, aksi
halde motor Unitesine ve cihazin i¢ kismina sivi

Avyar halkasini kullanarak 6gitme derecesini
belirleyebilirsiniz.

Saat donlis yoniniln Daha kalin 6gitme

tersine ¢evirme derecesi

Saat donis yoniine Daha ince 6glitme
cevirme derecesi

Notlar

® Ogltlcl mekanizmasinda yapismayi veya
tikanmayi énlemek igin, drnegin keten tohumu ve
hashas tohumu gibi ylksek yag icerikli besinleri
ortaila ince 63litme derecesinde isleyin.

m Yulaf gibi yumusak tahillari 6ncelikle kaba 6gutme
derecesinde, daha sonra da tekrar ince 6gutme
derecesinde isleyin.



Tahil degirmeni linitesinin birlestirilmesi

—Sek. [H1 -

Tahil degirmeni linitesinin yerlestirilmesi

— Sek. {1 -
Tahil degirmeni tinitesinin kullaniimasi

Notlar

® Resimde gdsterildigi gibi en kalin veya en ince
6gutme derecesi icin son konumuna ulasildiginda
ayar halkasini gevirmeyi birakin.

® Tahil degirmeni Unitesini asla icine besin
doldurmadan kullanmayin.

® Besinleri islemeden dnce aralarinda tas gibi
yabanci maddelerin olup olmadidini kontrol edin.

B Yalnizca ylizeyi kuru olan ve Uzerinde ¢ok az nem
olan besinleri igleyin.

® Baska bir besini islemeye ge¢cmeden dnce, tatlarin
birbirine karismamasi igin 6gitme mekanizmasini
iyice temizleyin.

el 69 B 74
Narenciye sikma linitesi

Narenciye sikacagi érn. limon veya portakal gibi
narenciyeleri sikip suyunu ¢ikarmak igin uygundur.

Genel bakis
— Sek.

Cikigl meyve suyu kabi

Meyve suyu sikmak igin konili slizge¢

Narenciye sikacagi parcasinin kullanimi
eS2d 76 § 83 |
Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini engellemek igin tim
pargalari kullandiktan hemen sonra temizleyiniz.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme maddeleri
kullanmayiniz.

» Keskin, sivri uclu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

> Asindirici nitelikte bez veya temizleme maddeleri
kullanilmamalidir.

Notlar

® Su pargalari kesinlikle bulagik makinesinde
yikamayiniz: Metal hazne goévdesi, montaj bilezigi
ve burgu. Bu pargalari deterjan ve 40 °C lzerinde
sicak su ile temizlerseniz pargalarin ylizey
parlaklidi degisebilir. Bu durum parcalarin islevini
etkilemez.

® Ulaslimasi zor veya keskin kenarli alanlari bir
temizleme firgasi ile temizleyiniz.

Her bir pargayi tabloda belirtilen sekilde temizleyiniz.
—Sek. EA
Ayr parcalarin saklanmasi

1. Temizledikten sonra, et kiyma makinesi pargasinin
kurumus aksesuarlarini tikacin muhafaza gézinde
saklayiniz.

—Sek. B

2. Delikli diskleri muhafaza etmek igin, ana cihazin

st tarafindaki muhafaza g6z kapagini gikartiniz.

Delikli diskleri buradaki tutuculara yerlestiriniz ve
kapag! tekrar kapatiniz.
—Sek. B

Isleme uyarilari ve uygulama érnekleri

Isleme uyarilari

Et kiyma makinesi parcasi

® T{m delikli diskler ¢ig etin islenmesi igin
uygundur.

m Ftleri ve blyik besinleri, dolum hiicresine
sigabilecek pargalar halinde yakl. 2x2 cm
buyukliginde kesiniz.

Sosis doldurma tinitesi

® Sosis doldurma Gnitesinde sadece ince kiyllmig
besinleriisleyiniz.

® Dogal bagirsagi islemeden dnce 10 dakika ilik
suda yumusatiniz.

® Sosis sarmalarini "tika basa" doldurmayiniz, aksi
halde sosisler piserken veya kizarirken
patlayabilir.

Ornek tarif

Burada cihazinizigin 6zel olarak gelistirilmis olan bir

ornek tarif bulabilirsiniz.

Cekilmis yer fistigi

Malzemeler

m 1500-2000 g taze, ¢ig yer fistigi

Hazirlama

m Et kiyma makinesi parcasini ince delikli diski
takarak hazirlayiniz ve cihaza takiniz.

® Yer fistiklarint malzeme doldurma kabina
yerlestiriniz.

® Doner galteri max konumuna getiriniz.

m |sleme sirasinda fistiklari dolum hiicresine esit
sekilde koyunuz ve tikag ile bastiriniz.

® T{im miktari 2 dakika boyunca igleyiniz.

Not: Onerilen kesintisiz calistirma siiresi 2 dakikadir.

ipucu: Ogitilmis fistiklarla salatalari, soslari ve
diger yemekleri baharatlayin veya citir ¢itir fistik
ezmesi hazirlamak igin kullanin.

Citir citir fistik ezmesi

Hazirlama

® Qgutulmus fistiklari iki kere daha ince delikli disk
ile isleyiniz.

® 100 g fistik 10 ml fistik yagdi veya bitkisel yag ilave
ediniz.

= Karigimi bir girpma teliyle krema kivamina gelene
dek karistiriniz.

® Hazir fistik ezmesini dogrudan ekmege surebilir
veya baharat olarak kullanabilirsiniz.
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Bagka tariflerin cagrilmasi

Arizalari giderme

» Bagka tarifleri gevrimici gagirmak igin QR kodunu
tarayiniz.

Hata

Neden ve sorun giderme

Cihaz iglemeyi basglatmiyor.

Doner salter yanlis ayarlanmis.
» Isleme 6ncesinde doner salteri O konumuna getirin.

Ana cihaz ¢aligiyor ancak
yiyecekler islenmiyor.

Besin maddeleri yapismis ve Ust pargay! tikamis.

Not: Terse gevirme fonksiyonunu yalnizca et kiyma makinesi pargasi ile
kullaniniz.

1. Doner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini bekleyiniz.

2. Terse gevirme fonksiyonunu baslatmak ve yapismis besinlerin
¢oziilmesini saglamak icin doner salteri birkag saniye © konumunda
tutunuz.

3. Cihazin durmasini bekleyiniz.

4. Doner galteri min konumuna getiriniz ve besinlerin tekrar normal sekilde
islenip islenmedigini kontrol ediniz.

Not: Arizayi bu sekilde gideremezseniz asadidaki adimlari uygulayiniz.

1. Déner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini bekleyiniz.

2. Ust parcayi ¢ikartiniz ve parcalarina ayiriniz.

3. Yapismis besinleri temizleyiniz ve Ust par¢cada veya besinin icinde kemik,
tendon veya baska sert pargalarin olup olmadigini kontrol ediniz.

Burgunun kuplaji asir yiklenmis ve 6ngorilen nominal kirllma noktasindan
kinimis.

Not: Nominal kirllma noktasina sahip olan yedek pargalar, bizim garanti
sorumlulugumuz kapsaminda degildir. Yeni bir kuplaji, 10039417 siparis
numaraslyla misteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

1. Vidayi sokiniz ve arizal kuplaji gikartiniz.

— Sek.

2. Yeni kuplaji yerlestiriniz ve sikica vidalayiniz.

—Jek.

Cihaz isleme esnasinda
kapaniyor.

Motor asiri Isinmis.

1. Ddner salteriO konumuna getiriniz ve cihazin durmasini bekleyiniz.

2. Asiryiklenme emniyetinin devre digi kalmasi igin cihazin sogumasini
bekleyiniz.

Besinler esit sekilde
dogranmiyor.

Montaj bilezigi dogru sekilde vidalanmamis veya yeterince sikilmamis.
> Montaj bileziginin, metal hazne gévdesindeki vida disine dogru sekilde
oturdugunu ve yeterince sikilarak vidalandigini kontrol ediniz.

Ana cihazin ¢calismasina
ragmen meyve sikici 6n
takimindan meyve suyu veya
meyvenin etli kismi ¢ikmiyor.

Ayar memesi ve filtre elemani tikanmis.

1. Doner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini bekleyiniz.

2. Cihazda hasarlar énlemek igin terse ¢evirme fonksiyonunu
kullanmayiniz.

3. Ust parcayi ¢ikartiniz ve pargalarina ayiriniz.

4. Sikismis besinleri gikartiniz ve tiim pargalari iyice temizleyiniz.

5. Meyve sikici 6n takimini yeniden kullanmadan énce tim ipuclarini
dikkate aliniz.

— "Meyve sikici 6n takimi", Sayfa 96




Eski cihazlan atiga verme

» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.

Gincel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi

edinmek igin lttfen yetkili saticiniza veya bagli

oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine

basvurunuz.

Bu (irlin T.C. Gevre, Sehircilik ve iklim
Degisikligi Bakanlgi tarafindan yayimlanan
“Elektrikli ve Elektronik Esyalarda Bazi Zararli
Maddelerin Kullaniminin Kisitlanmasina lligkin
Yénetmeligi’'nde belirtilen zararli ve yasakli
maddeleri icermez”.
AEEE y6netmeligine uygundur.
Bu Urlin, geri dénlstmli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki ylksek kaliteli parga ve malzemelerden
Uretilmistir. Bu nedenle, Grind, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik cihazlarin geri dontsim icin
bir toplama noktasina gétirin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel yénetime sorun.
Kullanilmis Grinleri geri kazanima vererek gevrenin
ve dogal kaynaklarin korunmasina yardimei olun.
UrlinG atmadan 6nce ¢ocuklarin gtivenligiicin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini kirarak
galismaz duruma getirin.

Miisteri hizmetleri

ithalatc! Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-TUrkiye

Tel: 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Miinchen, Germany

www.bosch-home.com

Tum yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

SGM-2024/5 ydnetmeligine uygun bilgileri,
cihazinizin Uriin sayfasinda ve servis sayfasinda
www.bosch-home.com altinda ¢evrimigi olarak ilgili
kullanim talimatlarinda ve ek belgelerde
bulabilirsiniz.

Garanti Sartlari

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesiigin gerekli yedek par¢a bulundurma
sUresi).

Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

® Sozlesmeden donme

Satis bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tlketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildidi
yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tiketici
Mahkemesine bagvurabilir.

C€

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB igermez.

Bezpieczenstwo

pl

» Nalezy doktadnie przeczytaé niniejszg instrukcije.
m [nstrukcje nalezy zachowad i starannie przechowywac jako zrddto informaciji, a takze

z mysla o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zostato uszkodzone, nie wolno go podtaczac.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:
® 7z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do zastosowan opisanych w tej instrukcji.

® do rozdrabniania surowych lub gotowanych artykutdow spozywczych, np. miesa, ryb i

warzyw.
= ciggle je nadzorujac.

m do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w typowym dla gospo-

darstw domowych czasie.

= w prywatnym gospodarstwie domowym i zamknietych otoczeniach domowych w

temperaturze pokojowe;j.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi zostaé odtgczone od sieci po kazdym uzyciu, w razie braku nadzoru,
przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem czyszczenia, przy zblizaniu sie do obra-
cajgcych sie czesci oraz w razie wystgpienia btedu.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com
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Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i umystowych lub
nieposiadajgcym odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy wolno uzywacd urzgdze-
nia tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie pod opiekg innych oséb lub zostaty poinstru-
owane w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia z niej wynika-
jace.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac¢ zadnych przewidzianych dla uzytkownika czynnosci z

zakresu czyszczenia i konserwacii urzgdzenia.

Tego urzadzenia nie wolno obstugiwaé dzieciom. Dzieciom nalezy uniemozliwi¢ do-

step do urzgdzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Nigdy nie wtgczaé uszkodzonego urzgdzenia.

» Nigdy nie uzywacé urzadzenia, jezeli jego powierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggnac za przewdd przytgczeniowy, aby odtgczyé urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggnac za wtyczke przewodu przytgczeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub przewodu przytgczeniowego nalezy na-
tychmiast wyciggnac¢ wtyczke przewodu przytgczeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowe;.

» Skontaktowac sie z serwisem. —Strona 106

» Urzadzenie nalezy podtaczyc¢ i uzytkowac zgodnie zinformacjami podanymi na ta-
bliczce znamionowe;.

» Nigdy nie zasila¢ urzgdzenia poprzez zewnetrzne urzgdzenie przetgczajgce, np. wy-
tacznik czasowy lub pilot zdalnego sterowania.

» Naprawy urzgdzenia moga by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzgdzenia nalezy zleci¢ jego
wymiane przez producenta, jego serwis lub przez odpowiednio wykwalifikowang
osobe, co jest koniecznym warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac¢ urzadzenia lub przewodu sieciowego w wodzie ani nie umiesz-
czac ich w zmywarce do naczyn.

» Uzywac urzgdzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.

» Nigdy nie naraza¢ urzgdzenia na dziatanie wysokiej temperatury i wilgoci.

» Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia myjek parowych ani cisnieniowych.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego z gorgcymi czescia-
mi urzadzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie modyfikowac przewodu przytaczeniowe-
go.

» Nigdy nie ustawiac urzadzenia na goracych powierzchniach ani w ich poblizu.

» Do obracajgcych sie czesci nie zblizaé rgk, wtoséw, czesci odziezy oraz innych przy-
borow.

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym napedzie i wtyczce urzag-
dzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Nie wktadac palcéw do otworu do napetniania.

» Do popychania sktadnikdw uzywac tylko popychacza.

» Czesci posiadajgce peknigcia lub inne uszkodzenia albo niepoprawnie zamocowane
muszg zosta¢ wymienione na oryginalne czesci zamienne.

» Nigdy nie sktadac¢ przystawek na korpusie urzadzenia.

» Uzywac tylko catkowicie zmontowanych przystawek.

» Nigdy nie dotykac ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.



» Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegolnie folig.

» Drobne czesci nalezy trzymacd poza zasiegiem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe drobnymi czesciami.

» Nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych czyszczenia.

» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic¢ przed kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom materialnym

» Nie wiaczac urzadzenia bez przerw na czas dtuz-
szy niz 10 min. Po tym czasie urzadzenie nalezy
wytaczy¢ i zaczekad, az ostygnie do temperatury
pokojowej.

» Nigdy nie wigczaé pustego urzadzenia.

» Nie wktada¢ do otworu do napetniania ani do obu-

dowy zadnych przedmiotéw, np. chochli.

» Przed uzyciem sprawdzié¢, czy w otworze do napet-

niania i obudowie nie ma ciat obcych.

» Nigdy nie uzywac przystawki do wyciskania soku z

owocow do wyciskania sokéw z bardzo twardych
artykutdw spozywczych, takich jak np. marchew,
czerwone buraki czy por.

Poznawanie urzadzenia

Przeglad

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci
pod katem ewentualnych uszkodzen podczas trans-

Taca wsypowa

Nakretka

Sitko do grubego tarcia

N6z

Slimak ze sprzegtem

Metalowa obudowa komory mielenia

Sitko do $redniego mielenia’

Tarcza perforowana do drobnego tarcia

Popychacz ze schowkiem i pokrywg

Dysza nasadki masarskiej

Pierscien do przechowywania nasadki masar-
skiej

Wzornik

Uchwyt wzornika

Korpus urzadzenia

Pierscien nosny przystawki do wyciskania cia-
stek

NEE B NEEEENEE R

' W zaleznosci od modelu

Uwagi

= W przypadku nowego urzadzenia niektére drobne
akcesoria, np. tarcze perforowane czy czesci przy-
stawki masarskiej znajdujg sie z schowku na po-
pychacz. Otworzy¢ schowek i wyjaé te czesci.
— "Przechowywanie elementow wyposazenia’,
Strona 104

m Przystawka do wyciskania soku z owocow i mty-
nek do mielenia ziaren zbdz wykorzystujag ten sam
korpus i te sama nakretke. Czesci te wchodza w
zakres dostawy tylko jednokrotnie.

Przelacznik obrotowy

B | Maszyna do mielenia miesa

Nasadka masarska

D | Przystawka do kebbe

I3 Szczotkado czyszczenia

Przystawka do wyciskania ciastek '
Szatkownica

— "Szatkownica", Strona 102
Przystawka do wyciskania soku z owocow

— "Przystawka do wyciskania soku z owo-
cow', Strona 103
Miynek do mielenia ziaren zbdz

BN — '"Miynek do mielenia ziaren zbéz",
Strona 103
Przystawka do wyciskania soku z owocow

cytrusowych'
— "Wyciskarka do owocow cytrusowych’”,
Strona 104

Uchwyty do transportowania

Przetacznik obrotowy

Uchwyt do napedu i przystawek

Przycisk zwalniajacy

Pokrywa schowka

A Schowek do przechowywania sitek

Schowek dla kabla

Symbol Funkcja

max Krétkie mieszanie artykutéw spozyw-
czych przy najwyzszej predkosci obro-
towej.

min Mieszanie artykutéw spozywczych przy
niskiej predkosci obrotowe;.

O Przerwaé przetwarzanie.

9} Odblokowac zablokowane artykuty

spozywcze przy uzyciu funkcji revers.

Funkcjarevers

Funkcja revers stuzy do odblokowywania artykutow
spozywczych przez krétkotrwate odwrdcenie kierun-
ku obrotéw slimaka.

— "Usuwanie usterek”, Strona 105

Uwaga: Funkcji revers nalezy uzywac wytgcznie w
potgczeniu z maszyng do mielenia migsa. 101
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Systemy zabezpieczajace

Zabezpieczenie przed przecigzeniem
Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapobiega
uszkodzeniu silnika i innych czesci przez nadmierne
obcigzenie.

— "Usuwanie usterek", Strona 105

Bezpiecznik termiczny

Bezpiecznik termiczny wytacza urzgdzenie w przy-
padku przegrzania lub nadmiernego nagrzania silni-
ka.

Miejsce przewidzianego przetomu

W przypadku zablokowania lub przecigzenia slimaka

sprzegto tamie sie w przewidzianym konstrukcyjnie

miejscu.

Zabezpieczenie przed ponownym wigczeniem

Zabezpieczenie przed ponownym witaczeniem unie-

mozliwia samoczynne rozpoczecie pracy przez urza-

dzenie po przerwie w zasilaniu pradem.

Po przerwie w zasilaniu prgdem urzgdzenie jest po-

nownie wtaczone. Prace mozna jednak ponownie

rozpoczac¢ dopiero po ustawieniu przetacznika obro-

towego w potozeniu O.

Obstuga

Czyszczenie urzadzeniai jego czesci przed

pierwszym uzyciem

1. Wszystkie czesci, ktdre stykajg sie z artykutami
spozywczymi, nalezy przed uzyciem doktadnie
umyc.

2. Przygotowac wyczyszczone i wysuszone czesci
do uzycia.

Przygotowywanie korpusu urzadzenia

Przetwarzanie produktow spozywczych

ndaZy 12 B 18 |

Inne zastosowania

Aby umozliwi¢ korzysta¢ z dalszych funkcji przysta-
wek, mozna je tgczy¢ z czesciami maszyny do miele-
nia miesa.

Uwaga: Ztozy¢ przystawke potrzebng do wykonania
potrzebnej funkcji. Uzy¢ przygotowanej przystawki w
sposob opisany w czesci dotyczgcej maszyny do
mielenia miesa.

Skladanie nasadki masarskiej

Nasadka masarska jest przeznaczona do napetnia-
nia sztucznych i naturalnych ostonek miesem oraz
do formowania nadzienia w rulon, np. do cevapcici.
—Rys. KE1-EA

Montaz przystawki do kebbe

Przystawka do kebbe jest przeznaczona do formo-
wania ciasta lub zmielonego miesa w ten sposoéb,
aby umozliwi¢ wypetnienie go dowolnym nadzie-
niem.

—Rys. E1-E
Montaz przystawki do formowania ciastek

Przystawka do wyciskania ciastek nadaje sie do for-
mowania ciasta na drobne wypieki i ciasta kruchego.

—Rys. EA-E

Szatkownica

Szatkownica jest przeznaczona do szatkowania,
przecierania i krojenia artykutow spozywczych, np.
sera, owocow, warzyw, orzechdw, migdatow czy wy-
suszonych butek.

Przeglad
ﬁRySE-ﬂ —)Hysm
Sktadanie maszyny do mielenia miesa
SR yny ¢ Zamek wktadow bebnowych
Zakladanie przystawki Obudowa szatkownicy
—Rys. E-Eill Popychacz do szatkownicy
Zalecane predkosci Beben do przecierania
Ustawie- Zastosowanie Beben do szatkowania na plasterki
nie [ 6 | Beben do szatkowania na grubo
min/max Maszyna do mielenia migsa (sitka -
3mm, 4,5 mm, 8 mm) Beben do szatkowania na drobno
max Nasadka masarska Zalecane predkosci
max Przystawka do kebbe Ustawie-  Zastosowanie
nie
- - - max Beben do przecierania
Sitko do drobnego mielenia (3 mm) - -
min/max Beben do szatkowania na plasterki
Sitko do sredm o (45 min/max Beben do szatkowania na grubo
ftko do Sredniego mielenia (4,5 mm) min/max Beben do szatkowania na drobno

Sitko do grubego mielenia (8 mm)

Uwaga: Sitko do grubego mielenia nada-
je sie do przetwarzania kos$ci kurzych.

Wkiady bebnowe
X Beben do przecierania

g Drobne przecieranie artykutow spozyw-

czych, np. orzechow, twardych serow,

ziemniakow.




Beben do szatkowania na plasterki
Krojenie artykutéw spozywczych, np.
ogorkow, marchewek, burakéw, na pla-
sterki.

Beben do szatkowania na grubo
Szatkowanie artykutéw spozywczych, np.
owocow i warzyw takich jak jabtka albo
marchew lub seréw takich jak gouda czy
edamer, na grube lub drobne kawatki.

Beben do szatkowania na drobno
Szatkowanie artykutéw spozywczych, np.
orzechow, owocow i warzyw takich jak
jabtka, marchew czy ziemniaki albo serow
takich jak gouda czy edamer na drobne
kawatki. Przed przetworzeniem pokroic¢
artykuty spozywcze na kawatki o wielko-
$ciok.2x2cm.

Uwagi

= \Wktady bebnowe nie nadajg sie do przetwarzania
bardzo miekkich lub bardzo widknistych produk-
tow.

® Zalecany czas pracy ciagtej wynosi 2 min.

Uzywanie szatkownicy

—ARys. K- Ed

Przystawka do wyciskania soku z owo-

cow

Przystawka do wyciskania soku z owocow nadaje sie

do wyciskania sokéw z miekkich artykutow spozyw-

czych, takich jak np. pomidory, winogrona bezpest-

kowe, arbuzy i jabtka.

Nakretka przystawki do wyciskania soku z
owocow i mtynka do mielenia ziaren zb6z

Dysza do regulacji migzszu

Uchwyt filtra z pierscieniem uszczelniajgcym

Slimak z pierscieniem uszczelniajacym

Obudowa przystawki do wyciskania soku z
owocow i mtynka do mielenia ziaren zb6z

Lejek wylotowy

Dysk filtra drobnego

Dysk filtra grubego

Dysza do regulaciji
Dysze do regulacji okresla konsystencje migzszu.

Obracanie w kierunku
przeciwnym do kierunku
ruchu wskazéwek zega-
ra

Wilgotniejszy migzsz i
mniej soku

Obracanie w kierunku
ruchu wskazdéwek zega-
ra

Suchszy miazsz i wiecej
soku

Uwaga: Jezeli dysza do regulaciji jest wkrecona za
daleko, moze zostac zatkana przez bardzo zbity lub

suchy miazsz. Wykreci¢ dysze do regulacji bardziej
albo catkowicie wyjgc.

Sktadanie przystawki do wyciskania soku z
owocow

Uwaga: Przed ztozeniem sprawdzi¢ stan i prawidto-
we zamocowanie pierscieni uszczelniajgcych slima-
ka i uchwytu filtra. Nie uzywac przystawki bez pier-
Scieni uszczelniajgcych lub z uszkodzonymi pierscie-
niami uszczelniajgcymi.

—Rys. EA-Ed
Zaktadanie przystawki do wyciskania soku z
owocow

— Rys. EE1 -l

Uzywanie przystawki do wyciskania soku z

owocow

Uwagi

m Przed rozpoczeciem przetwarzania przystawke do
wyciskania soku z owocow nalezy doktadnie zto-
zy¢ i poprawnie zamocowac do korpusu urzgdze-
nia.

® Podczas pracy uwazac, by nie doszto do zatkania
wktadu filtracyjnego i dyszy do regulacji, gdyz mo-
ze to spowodowac wttoczenie cieczy do napedu i
wnetrza urzgdzenia. Jezeli przystawka do wyciska-
nia soku z owocow jest zatkana, natychmiast wyta-
czy¢ urzadzenie.
— "Usuwanie usterek", Strona 105

m Pestki niektdrych owocdw majg podobna wielkosé
co otwory drobnego lub grubego dysku filtracyjne-
go i mogg powodowac zatykanie tych dyskow.
Przed rozpoczeciem przetwarzania ustawi¢ dysze
w potozeniu przystosowanym do wilgotniejszego
migzszu. Dzieki temu pestki beda wypychane z dy-
SZy razem z migzszem.

® Rozdrobni¢ duze owoce, by pasowaty do otworu
wsypowego. Usung¢ twarde skorki, szyputki i
pestki.

® Nie przetwarza¢ mrozonych owocow.

® Nie naciskac zbyt mocno na popychacz.

ez 51 B 56 |
Demontaz przystawki do wyciskania soku z
owocow

gy 57 B 59 |
Miynek do mielenia ziaren zb6z

Miynek do mielenia ziaren zbdz nadaje sie do miele-
nia wszystkich rodzajéw zbdz z wyjgtkiem kukurydzy
oraz do mielenia innych artykutéw spozywczych.
Inne przystosowane do mielenia artykuty spozywcze
to np. owies, siemie Iniane, czarny pieprz czy ziarna
kawy.

Uwaga: Mtynek do mielenia ziaren zb6z nie nadaje
sie do mielenia bardzo twardych artykutow spozyw-
czych, takich jak np. suszony groch, kukurydza, orze-
chy brazylijskie i gatka muszkatotowa.

Przeglad

—Rys.



Nakretka przystawki do wyciskania soku z
owocow i miynka do mielenia ziaren zb6z

Komora mielaca z pierscieniem nastawczym

Zarno stozkowe

Pierscien mielacy

Komora posuwowa

Slimak mtynka do mielenia ziaren zb6z

N RanaN s

Obudowa przystawki do wyciskania soku z
owocow i miynka do mielenia ziaren zb6z
Stopien zmielenia

Pierscien nastawczy okresla stopien zmielenia.

Obracanie w kierunku Grubszy stopieri zmiele-
przeciwnym do kierunku nia

ruchu wskazowek zega-

ra

Obracanie w kierunku
ruchu wskazowek zega-
ra

Drobniejszy stopien zmie-
lenia

Uwagi

®m Aby zapobiec zaklejeniu lub zatkaniu mechanizmu
mielgcego, nalezy przetwarzac bardzo oleiste arty-
kuty spozywcze, np. mak czy siemie Iniane, przy
Srednim lub drobnym stopniu zmielenia.

m Miekkie zboza, np. owies, mieli¢ najpierw najpierw
przy grubym, a potem przy drobnym stopniu zmie-
lenia.

Sktadanie miynka do mielenia ziaren zb6z

—Ays. Gl -E

Zaktadanie mtynka do mielenia ziaren zb6z

ezl 66 B 68 |

Uzywanie miynka do mielenia ziaren zb6z

Uwagi

® Nie obracad pierscienia nastawczego dalej, gdy
zostanie osiagnieta pokazana na ilustracji pozycja
koncowa dla najgrubszego lub najdrobniejszego
stopnia zmielenia.

= Nie uzywaé mtynka do mielenia ziaren zb6z bez je-
go wczesniejszego napetnienia artykutami spo-
Zyweczymi.

® Przed przetworzeniem sprawdzic, czy artykuty
spozywcze nie zawierajg ciat obcych, takich jak
np. kamyki.

m Przetwarzac tylko artykuty spozywcze, ktérych po-
wierzchnia jest sucha i ktore zawierajg juz tylko
niewielkg ilo$¢ wilgoci.

® Przed rozpoczeciem mielenia innego artykutu
spozywczego starannie wyczyscié mechanizm
mielgcy, aby wykluczy¢ przeniesienia smaku.

et 69 B 74 |

Wyciskarka do owocow cytrusowych
Wyciskarka do owocow cytrusowych nadaje sie do
wyciskania soku z owocow cytrusowych, takich jak
np. cytryny czy pomarancze.

Przeglad

104~ Rys. A

Misa na sok z lejkiem
Sitko ze stozkiem wyciskajacym

Uzywanie wyciskarki do owocow cytruso-
wych

g 76 B 83 |

Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czyscié wszystkie czesci, aby nie
dopusci¢ do zasychania resztek sktadnikow.

> Nie uzywac srodkdw czyszczacych zawierajacych
alkohol lub spirytus.

» Nie uzywac ostrych, spiczastych czy metalowych
przedmiotéw.

> Nie stosowac szorstkich sciereczek ani srodkow
do szorowania.

Uwagi

® Nigdy nie my¢ w zmywarce nastepujacych czesci:
metalowa obudowa komory mielenia, nakretka i
dlimak. Mycie tych czesci przy uzyciu detergentéw
i wody o temperaturze przewyzszajgcej 40°C mo-
ze naruszy¢ btyszczaca optyke ich powierzchni.
Nie ma to jednak wptywu na sposéb dziatania tych
czesci.

® Miejsca trudno dostepne i posiadajgce ostre kra-
wedzie czysci¢ szczoteczka do czyszczenia.

Wyczysci¢ poszczegodlne czesci zgodnie z opisem

podanym w tabeli.

—Rys. B4

Przechowywanie elementéw wyposazenia

1. Po wyczyszczeniu przechowywaé suche elementy
maszyny do mielenia miesa przechowywaé w
schowku popychacza.

—Rys. B4

2. Aby umiesci¢ sitka w miejscu ich przechowywa-
nia, zdjg¢ pokrywe schowka w gérnej czesci kor-
pusu urzgdzenia. Umiescic¢ sitka w odpowiednich
uchwytach i zamknaé pokrywe.

—Rys. B4

Wskazowki dotyczace przygotowywania

artykutow i przyktady zastosowan

Wskazowki dotyczace przygotowywania

Maszyna do mielenia miesa

m \Wszystkie sitka nadaja sie do przetwarzania suro-
wego miesa.

® Miegso i duze artykuty spozywcze pokroi¢ na ka-
watki o wielkosci ok. 2 x 2 cm, pasujgce do otworu
wsypowego.

Nasadka masarska

® Przy uzyciu nasadki masarskiej przetwarzac tylko
drobno rozdrobnione produkty.

® Przed napetnieniem jelita naturalnego moczy¢ je
w letniej wodzie przez okoto 10 minut.

® Ostonki do kietbas nie wypetnia¢ nadmiernie, po-
niewaz podczas gotowania lub smazenia kietbasy
mogtyby zostaé rozerwane.



Przyktadowy przepis

W tym miejscu zostat podany przyktadowy przepis

przystosowany specjalnie do posiadanego urzadze-

nia.

Mielone orzeszki ziemne

Sktadniki

® 1500-2000 g Swiezych, surowych orzeszkéw
ziemnych

Przyrzagdzanie

® Przygotowaé maszyne do mielenia migsa z sit-
kiem do drobnego mielenia i zatozyc¢ ja.

B Umiesci¢ orzeszki ziemne na tacy wsypowej.

m Ustawi¢ przetacznik obrotowy namax.

® Podczas przetwarzania rownomiernie wsypywac
orzeszki ziemne do otworu wsypowego i dociskac
popychaczem.

m Catg ilos¢ przetworzy¢ w ciggu 2 min.

Uwaga: Zalecany czas pracy ciggtej wynosi 2 min.

Wskazowka: Zmielonymi orzechami przyprawia¢ sa-
tatki, sosy i inne potrawy albo przygotowywac z nich
chrupigce masto orzechowe.

Chrupiace masto orzechowe

Przyrzadzanie

® Zmielone juz orzechy przemieli¢ jeszcze dwukrot-
nie przy uzyciu sitka do drobnego mielenia.

® Na 100 kazde g orzeszkéw ziemnych dodac¢ 10 ml
oleju z orzeszkéw ziemnych lub oleju roslinnego.

m Ubija¢ mase koncoéwka do ubijania do momentu
uzyskania kremowej konsystenciji.

m Gotowego masta orzechowego uzywacé bezpo-
Srednio do smarowania chleba albo jako przypra-
wy.

Pobieranie dodatkowych przepisow

> W celu pobrania z Internetu dodatkowych przepi-
sow zeskanowac pokazany nizej kod QR.

Usuwanie usterek

Usterka Przyczynairozwigzanie problemu

Urzadzenie nie zaczyna praco- Nieprawidtowo ustawiony przetacznik obrotowy.

wag. » Przed rozpoczeciem przetwarzania ustawic przetgcznik obrotowy na O.

Produkty nie sa przetwarzane,
mimo ze urzadzenie dziata.

do mielenia migsa.

Artykuty spozywcze zostaty zablokowane i zatkaty przystawke.
Uwaga: Funkcji reverse nalezy uzywac wytacznie w potgczeniu z maszyna

1. Ustawi¢ przetacznik obrotowy na O i zaczekaé na zatrzymanie napedu

urzadzenia.

2. Ustawic przetgcznik obrotowy na kilka sekund na®, aby uruchomic funk-
cje revers i odblokowac artykuty spozywcze.

3. Zaczekac na zatrzymanie napedu urzadzenia.

4. Ustawic przetgcznik obrotowy namini sprawdzi¢, czy jest znowu mozliwe
normalne przetwarzanie artykutéw spozywczych.

Uwaga: Jezeli problemu nie mozna usunaé w ten sposéb, wykonacé opisa-

ne nizej czynnosci.

1. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy naO i zaczekaé na zatrzymanie napedu

urzadzenia.

2. Zdjgc¢ i roztozy¢ przystawke.
3. Usung¢ zablokowane artykuty spozywcze i sprawdzic, czy w przystawce i
w artykutach spozywczych nie ma kosci, $ciegien i innych twardych cze-

ScCi.

Sprzegto slimaka zostato przeciazone i pekto w miejscu przewidzianym

konstrukcyjnie.

Uwaga: Czesci zamienne z miejscem przewidzianego przetomu nie sg ob-
jete zobowigzaniem gwarancyjnym. Nowe sprzegto mozna nabyc¢ w serwi-
sie pod numerem katalogowym 10039417.

1. Odkrecic srube i wyjac¢ uszkodzone sprzegto.

—Rys.

2. Zatozy¢ i przykreci¢ nowe sprzegto.

—Rys.
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Usterka

Przyczynairozwigzanie problemu

Urzadzenie wytacza sie pod-
czas przetwarzania sktadni-

kow. urzadzenia.

Silnik jest przegrzany.
1. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy naO i zaczekaé na zatrzymanie napedu

2. Zaczekac, az urzgdzenie ostygnie, co spowoduje dezaktywacje systemu
zabezpieczajgcego przed przecigzeniem.

Artykuty spozywcze nie sa
réwnomiernie rozdrabniane.

Nakretka nie jest poprawnie lub dostatecznie dokrecona.
» Sprawdzi¢, czy nakretka jest poprawnie osadzona na gwincie metalowej

obudowy komory mielenia i dostatecznie dokrecona.

Z przystawki do wyciskania so-
ku z owocow nie wydobywa 1.
sie sok ani migzsz, mimo ze
urzadzenie pracuje.

urzadzenia.

AN

Dysza regulacyjna i wktad filtrujacy sa zatkane.
Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na O i zaczekaé na zatrzymanie napedu

. Nie uzywac funkcji reverse, aby wykluczy¢ uszkodzenia urzadzenia.

. Zdjac i roztozy¢ przystawke.

. Usungc zablokowane artykuty spozywcze i doktadnie wyczysci¢ czesci.
. Przed ponownym uzyciem przystawki do wyciskania soku z owocow za-

poznac sie ze wskazdwkami.
— "Przystawka do wyciskania soku z owocow", Strona 103

Utylizacja zuzytego urzadzenia

> Urzgdzenie utylizowac zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.

Informacije o aktualnych mozliwos$ciach utylizacji

mozna uzyskaé od sprzedawcy lub w urzedzie mia-

sta lub gminy.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrek-

tywa Europejska 2012/09/UE oraz polska
= Ustawa z dnia 29 lipca 2005r. ,,0 zuzytym

sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U.
z2005r.Nr 180, poz. 1495) symbolem przekreslo-
nego kontenera na odpady. Takie oznakowanie in-
formuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania
nie moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi odpada-
mi pochodzgcymi z gospodarstwa domowego. Uzyt-
kownik jest zobowigzany do oddania go prowadzg-

cym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbiérki, sklepy oraz gminne jednostka, tworza
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowi-
ska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obec-
nosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwe-
go sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Serwis

Informacje zgodne z Rozporzadzeniem (EU)
2023/826 mozna znalez¢ online pod adresem
www.bosch-home.com na stronie produktu i stronie
serwisowej urzgdzenia, w obszarze instrukcji obstugi
i dodatkowych dokumentdw.

Bezpeénost
m Pedlivé si prectéte tento navod.

Cs

m Uschovejte navod a také informace o vyrobku pro pozdéjsi pouziti nebo pro nasledu-

jiciho majitele.

m \/ pfipadé poskozeni pfi pfepraveé spotfebid nepfipojujte.

Spotfebi¢ pouzivejte pouze:
® s originalnimi dily a pfislusenstvim.

® pro pouziti, ktera jsou popsana v tomto navodu.
m k sekani syrovych nebo varenych potravin, napf. masa, ryb a zeleniny.

= pod dozorem.

® pro mnozstvi zpracovavana bézné v domacnosti a jim odpovidajici doby.
= pro soukromé pouziti v domacnosti a v uzavienych mistnostech domova pfi prosto-

rové teploté.

= do maximalni nadmorské vysky 2000 m nad morfem.

Spotiebi& musi byt po kazdém pouziti, v nepfitomnosti dozoru, pfed smontovanim,
demontazi nebo &isténim, pokud se pfibliZite rotujicim souéastem a v pfipadé poruchy

vzdy odpojen od elektrické sité.

Tento spotfebi¢ mohou pouZivat osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi nebo du-
Sevnimi schopnostmi nebo s nedostateénymi zkusenostmi a/nebo znalostmi, pokud


https://www.bosch-home.com

jsou pod dohledem nebo byly instruovany o bezpeném pouziti spotrebice a pochopily

z toho vyplyvajici nebezpedi.

Déti si nesmi se spotfebicem hrat.

Cisténi a udrzbu spotfebice nesmi provadét déti.

Spotrebi¢ nesmi pouzivat déti. Détem zabrante v pfistupu ke spotfebici a pfivodnimu

kabelu.

» VV zadném pfipadé nepouzivejte poskozeny spotrebid.

» Nikdy nepouzivejte spotfebi€ s natrzenym nebo zlomenym povrchem.

» Pfi odpojovani spotiebice z elektrické sité nikdy netahejte za sitovy kabel. VZdy tahej-
te za sifovou zastréku sitového kabelu.

» Pokud je spotiebi¢ nebo sitovy kabel poskozeny, ihned odpoijte siftovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové skfifice.

» Kontaktujte zakaznicky servis.—Strana 112

» Spotfebi¢ zapojujte a pouZivejte pouze v souladu s Udaji na typovém Stitku.

» Spotfebi¢ nikdy nenapajejte prostrednictvim externiho spinaciho zafizeni, napt. ¢a-
sového spinace nebo dalkového ovladani.

» Opravy spotfebiCe smi provadét pouze odborny personal, ktery je ktomu vyskoleny.

» K oprave spotfebice se smi pouzivat pouze originalni nahradni dily.

» Pokud je sifovy kabel tohoto spotfebice poskozeny, musi ho vyménit vyrobce, jeho
zakaznicky servis nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se zabranilo ohrozeni.

» Spotiebi¢ nebo sitovy kabel nikdy neponofujte do vody a nedavejte ho do mycky na
nadobi.

» Spotfebi€ pouzivejte pouze v uzavienych mistnostech.

» Spotfebi¢ nikdy nevystavujte velkému teplu a vihkosti.

» Pi gisténi spotfebiCe nepouzivejte parni nebo vysokotlaké CistiCe.

» Zajistéte, aby se sifovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s horkymi ¢astmi spotrebice
nebo zdroji tepla.

» Zajistéte, aby se sifovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s ostrymi rohy nebo hrana-
mi.

» Sifovy kabel nikdy nelamejte, nestladujte a neprovadéjte na ném zmeény.

» Spotiebi¢ nikdy neumistujte na horkém povrchu nebo v blizkosti horkych povrchd.

» Ruce, vlasy, odév a ostatni predméty neumistujte do blizkosti rotujicich dil(.

» Nasady nasazujte a vyndavejte pouze v klidovém stavu pohonu a u odpojeného spo-
tfebice.

» Nesahejte do plnici Sachty.

» Pfi posunovani potravin pouzivejte pouze péchovadlo.

» Dily, které vykazuiji trhliny nebo jina poskozeni nebo dily, které spravné nesedi, vy-
mérite za originalni nahradni dily.

» Nastavce nikdy nesestavujte na zakladnim spotfebici.

» Nastavce pouzivejte jen v kompletné sestaveném stavu.

» Ostrych nozl a hran se nikdy nedotykejte holyma rukama.

» Obalovy material uchovavejte mimo dosah déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym materialem.

» Malé &asti uchovavejte mimo dosah déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s malymi ¢astmi.

» Dodrzujte pokyny pro Cistén.

» Pfed kazdym pouzitim Gistéte povrchy, které maji kontakt s potravinami.

Zabranéni vécn\'(m §kodam > SpotFelbi,éVnikdy neprovozujte ve volrjobVé’hu. )
oo . oL » Do plnici Sachty nebo krytu nevsunujte zadné
» Spotfebi¢ nikdy neprovozujte bez preruseni déle pfedméty, napf. vafechy.
nez 10 minut. Poté spotrebiC vypnéte a nechte vy-  » Pred pouzitim zkontrolujte, zda se v plnici $achté a
chladnout na pokojovou teplotu. krytu nenachazi cizi télesa.
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» Nastavec na pasirovani ovoce nikdy nepouzivejte
k vytlaGovani velmi tvrdych nebo viaknitych po-
travin jako je napf. mrkev, ¢ervena fepa nebo po-
rek.

Seznameni

Prehled

Po vybaleni zkontrolujte vSechny dily na poSkozeni
vznikla pfi pfeprave a jejich kompletnost.

ndolod 1|

'V zévislosti na modelu

Poznamky

m Nékteré malé dily pfisluSenstvi se pfi dodavce na-
chazi v pfihradce péchovadla, napf. dérované
kotouce nebo ¢asti nastavce pInicky saldmd.
Otevrete péchovadlo a dily vymérite.
— "UloZen/ jednotlivych soucdsti", Strana 111

m Ngstavec na pasirovani ovoce a nastavec mlynku
na obili pouZivaji stejné pouzdro a stejny Srou-
bovaci prstenec. Tyto dily jsou soucasti dodavky

Zakladni spotfebid pouze jednou.
IEl  Nastavec na mlynek na maso Otocny prepinac
Nastavec plnicky salama Symbol _ Funkce __
] Nastavecna kibbehy max E)%tt?vmy zpracujte s maximalni rych
I3 Cistici kartacek min Potraviny zpracuijte s nizkou rychlosti.
Nastavec na vyrobu stfikaného pediva’ (@) Zastaveni zpracovan.
Vlozka na krouhani o o Usgize,né potraviny uvolnéte pomoci
— "Vlozka na krouhani", Strana 109 zpétné funkce.
Nastavec na pasirovani ovoce Zpétna funkce
— "Ndstavec na pasirovani ovoce”,

Strana 109

Nastavec mlynku na obili
— "Ndstavec mlynku na obili", Strana 110

Nastavec lisu na citrusy
—"Lis na citrusy", Strana 110

Prepravni Uchyty

Otocny prepinac

Uchyceni a pohon pro nastavce

Uvolnovaci tlagitko

Viko pfihradky

Prihradka na dérované kotouce

UloZeni kabelu

Plnici miska

Sroubovaci prstenec

Dérovany kotoug¢, hruby

NGz

Dopravni $nek se spojkou

Pouzdro s kovovymi komorami

Dérovany kotouc, stfedni’

Dérovany kotoug, jemny

Péchovadlo s pfihradkou a vikem

Tryska plIni¢ky salama

LoZiskovy krouzek pro plni¢ku salamd

Formovaci plech

Drzak formovaciho plechu

RN BEENERERESREENDD NS 2 =

Loziskovy krouzek pro nastavec na vyrobu
stfikaného peciva

Zpétna funkce slouzi k uvolnéni usazenych potravin

tak, Ze kratce provede zpétny chod dopravniho $ne-

ku.

— "Odstranéni poruch", Strana 111

Poznamka: Zpétnou funkci pouzivejte vyhradné s

nastavcem na mlynek na maso.

Bezpecénostni systémy

Pojistka proti pfetizeni

Pojistka proti pfetizeni zabrani tomu, aby nedos$lo k

poskozeni motoru a jinych soucasti pfili§ vysokym

zatizenim.

— "Odstranéni poruch", Strana 111

Spina¢ tepelné ochrany

V pfipadé pretizeni motoru nebo jeho nadmérného

zahtati vypne spinac tepelné ochrany spotrebic.

Misto zlomu

V pfipadé zablokovani nebo pretizeni dopravniho

Sneku se spojka zlomi na uréeném misté zlomu.

Pojistka proti opétovnému zapnuti

Pojistka proti opétovnému zapnuti zabrani tomu, aby

vas spotfebi¢ po vypadku proudu samovolné spustil

zpracovani.

Spotfebic je po vypadku proudu opét zapnuty. Zpra-

covani je mozné opét spustit jen po nastaveni

otoéného prepinade na O.

Ovladani

Cisténi spotiebice a soucasti pred prvnim

pouzitim

1. V8echny soucasti, které pfichazi do kontaktu s po-
travinami pfed prvnim pouzitim vyCistéte.

2. VycCisténé a suché soucasti si pfipravte pro pouziti.

Pfiprava zakladniho spotiebice

—0bor. A-H

Sestaveni nastavce na mlynek na maso

gelod 4 Bl 7 |



Nasazeni nastavce

d®lJd S B 11 |

Doporucené rychlosti

Nastaveni Pouziti

min/max Nastavec na mlynek na maso (dé-
rované kotouc¢e 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Nastavec plnicky salamu

max Nastavec na kibbehy

Dérované kotouce

® Dérovany kotoug, jemny (3 mm)

Dérovany kotoug, stfedni (4,5 mm)

. Dérovany kotoug, hruby (8 mm)

& Poznamka: Hruby dérovany kotoud je
vhodny ke zpracovani kufecich kosti.

Zpracovani potravin

nd0d 12 B 18 |

DalSi pouziti

K umoznéni dalSich pouZiti kombinuijte dily pfislusen-
stvi s dily nastavce na mlynek na maso.

Poznamka: Sestavte nastavec pro pfislusné poza-
dované pouziti. PouZijte pfipraveny nastavec, jak je
popsano pro nastavec na mlynek na maso.
Sestaveni nastavce plnicky salamu

Nastavec pIni¢ky saldmu je vhodny pro pInéni umé-
lych nebo pfirodnich stfivek masovou hmotou a pro
tvarovani Siek, napt. na evabdici.

—Obr KE1-E2

Smontovani nastavce na kibbehy

Nastavec na kibbehy je vhodny pro tvarovani téstovi-
novych tasti¢ek nebo dutych SiSek zmletého masa.
—our. E1-E4

Sestaveni nastavce na vyrobu stfikaného peciva
Nastavec na vyrobu stfikaného peciva je vhodny k
tvarovani tésta na cukrovi nebo kfehkého tésta.

—0our. Ed-E
Vlozka na krouhani

Vlozka na krouhani je vhodna ke krouhani, strouhani
a fezani potravin jako je napf. syr, ovoce, zelenina,
ofechy, mandle nebo suché housky.

Prehled

—Obr.

Uzaveér vlozek bubnu

Pouzdro vlozky na krouhani

Buben struhadla

P&chovadlo pro viozku na krouhani

Rezaci buben

A Buben na krouhani, hruby
Buben na krouhani, jemny

Doporuéené rychlosti

Nastaveni Pouziti
max Buben struhadla

min/max Rezaci buben
min/max Buben na krouhani, hruby
min/max Buben na krouhani, jemny

Vlozky bubnu

Buben struhadla
Jemné strouhani potravin, napt. ofechd,
tvrdého syra, brambor.

Rezaci buben
Krajeni potravin na platky, napf. okurky,
mrkev, ¢ervena fepa.

Buben na krouhani, hruby

Krouhani potravin na hrubé kousky, napf.
ovoce a zelenina jako jsou jablka nebo
mrkev, syry napf. gouda nebo edamer.

Buben na krouhani, jemny

Krouhani potravin na jemné kousky, napf.
ofechy, ovoce a zelenina jako jsou jablka,
mrkev nebo brambory; syry napf. gouda
nebo edamer. Pfed zpracovanim nakra-
jejte potraviny na kousky velké cca
2x2cm.

Poznamky

® V]ozky bubnu nejsou vhodné ke zpracovani velmi
mékkych nebo velmi viaknitych potravin.

m Doporuc¢ena doba nepretrzitého provozu &ini 2 mi-
nuty.

Pouziti viozky na krouhani
ma%%d 31§ 40|
Nastavec na pasirovani ovoce

Nastavec na pasirovani ovoce je vhodny k vytla-
¢ovani mékkych potravin jako napf. raj¢at, hroznové-
ho vina bez jadyrek, melount a jablek.

Prehled

—Obr.

Sroubovaci prstenec pro nastavec na pasi-
rovani ovoce a nastavec mlynku na obilf

Nastavitelna tryska na ovocnou duzinu

Drzak filtru s t&snicim krouzkem

n Dopravni $nek s tésnicim krouzkem

Pouzdro pro nastavec na pasirovani ovoce a
nastavec mlynku na obili

A vypoustsci trychtyf

Viozka filtru, jemna

EX  viozka filtru, hruba
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Nastavitelna tryska
Pomoci nastavitelné trysky urCujete konzistenci
ovocné duziny.

Otadeni proti sméru VIhéi ovocnd duZina a

hodinovych rucicek méné stavy
Otadenive sméru hodi-  Su$Si ovocna duzina a
novych rucicek vice stavy

Poznamka: Pokud otodCite nastavovaci trysku pfilis
daleko, miZe velmi tuha nebo suchda ovocna duzina
ucpat nastavovaci trysku. Nastavovaci trysku dale
vySroubujte nebo zcela vyjméte.

Sestaveni nastavce na pasirovani ovoce

Poznamka: Pfed sestavenim zkontrolujte stav a
spravné usazeni tésnicich krouzk( dopravniho $ne-
ku a drzaku filtru. Nikdy nepouzivejte bez tésnicich
krouzk( nebo s poskozenymi tésnicimi krouzky.

—Obr. EA -Ed

Umisténi nastavce na pasirovani ovoce

me%2d 48 B 50|
Pouziti nastavce na pasirovani ovoce

Poznamky

®m Nastavec na pasirovani ovoce musi byt pfed zpra-
covanim zcela sestaven a musi byt spravné
umistén na zakladnim spotrebidi.

m Beéhem zpracovani dbejte na to, aby nedoslo k
ucpani vlozky filtru a nastavovaci trysky, jinak ma-
ze dojit k vtlaceni tekutiny do pohonu a vnitfku
spotfebice. V pfipadé ucpani nastavce na pasi-
rovani ovoce spotfebi¢ ihned vypnéte.

— "Odstranéni poruch”, Strana 111

® Jadyrka nékterého ovoce maji podobnou velikost
jako otvory jemné nebo hrubé vlozky filtru a
mohou ucpat viozku filtru. Pfed zpracovanim na-
stavte sefizovaci trysku na nastaveni pro ovocnou
duzinu s vétsim obsahem vihkosti. Jadyrka pak
budou z trysky vytlacena spole¢né s duzinou.

m \elké ovoce nakrajejte na kousky, aby prosly pini-
ci Sachtou. Odstrarite tvrdé slupky, stopky, ja-
dérka a pecky.

® Nezpracovavejte zmrazené ovoce.

® Pomoci péchovadla nevyvijejte nadmeérny tlak.

dolo/d 51 B 56 |

Rozlozeni nastavce na pasirovani ovoce
—0Obr. ‘E1

Nastavec mlynku na obili

Nastavec mlynku na obili je vhodny k mleti vSech

druht obili kromé kukufice a k mleti dalSich potravin.

DalSimi vhodnymi potravinami je napf. oves, Inéné
seminko, Cerny pepf nebo kavova zrna.

Poznamka: Nastavec mlynku na obili neni vhodny k
mleti velmi tvrdych potravinjako napf. suseny hrach,
kukufrice, paraofechy nebo muskatovy ofech.
Prehled

—Obr. 1

Sroubovaci prstenec pro nastavec na pasi-
rovani ovoce a nastavec mlynku na obili

Mleci komora s nastavovacim prstencem
Mleci kuZel

Mleci prstenec

E  Dopravni komora

[ 6 | Dopravni $nek pro nastavec mlynku na obili
Pouzdro pro nastavec na pasirovani ovoce a

nastavec mlynku na obili

Stupen mieti
Stupen mleti nastavujete nastavovacim prstencem.

Otaceni proti sméru Hrubsi stuperi mleti

hodinovych ruci¢ek
Otaceni ve sméru hodi-
novych rucicek

Jemnéjsi stupen mleti

Poznamky

m K zabranéni slepeni nebo ucpani mleciho zafizeni
zpracovavejte obzvlasté olejnaté potraviny se
stfednim az jemnym stupném mleti, napt. Inéné
seminko a mak.

m Mekkeé obiloviny zpracovavejte nejprve s hrubym
stupném mleti a poté znovu s jemnym stupném
mleti, napf. oves.

Sestaveni nastavce mlynku na obili

g% 61K 65

Umisténi nastavce mlynku na obili

e%2d 66 K 68
Pouziti nastavce mlynku na obili

Poznamky

® Nastavovaci prstenec dale neotadejte, pokud je
dosazeno zobrazené koncové polohy pro nej-
hrubsi nebo nejjemnéjsi stuperi mieti.

® Nastavec mlynku na obili nikdy nepouzivejte bez
naplnénych potravin.

® Pfed zpracovanim zkontrolujte, zda potraviny ne-
obsahuji cizi télesa, napf. kaminky.

® Zpracovavejte pouze potraviny, jejichZ povrch je
suchy a které maji jen malou zbytkovou vihkost.

® Pfed pouzitim s jinymi potravinami mleci zafizeni
ddkladné vycistéte, aby se zabranilo pfenosu chu-
ti.

e%2d 69 B 74|

Lis na citrusy

Lis na citrusy je vhodny k lisovani citrusovych plodu,

napf. citrént nebo pomerandc.

Piehled

—Obr.

Miska na tavu s vypusti

Sitko s lisovacim kuzelem

Pouziti nastavce lisu na citrusy

%24 76 § 83|

Prehled cisténi

Po pouziti ihned vSechny soucasti vyCistéte, aby ne-
dochézelo k zasychani zbytkd.



» NepouZivejte Cistici prostfedky obsahujici alkohol
nebo lih.

» NepouZivejte ostré, Spicaté nebo kovové predmé-
ty.

» NepouZivejte drsné utérky ani abrazivni Cistici
prostfedky.

Poznamky

m Tyto ¢asti nikdy nedistéte v mycce nadobi: pouz-
dro s kovovymi komorami, Sroubovaci prstenec a
dopravni Snek. Pokud budete tyto dily Cistit istici-
mi prostredky a vodou teplejsi nez 40 °C, mdze se
zmeénit lesk povrchu dild. Funkce dild tim neni
ovlivnéna.

® H{ife dosazitelna mista nebo mista s ostrymi
hranami Cistéte Cisticim kartaCkem.

Ocistéte jednotlivé dily podle Gdajd uvedenych

vtabulce.

—Obr. 3

Ulozeni jednotlivych soucasti

1. Po vycisténi ulozte suché dily pfisluSenstvi nastav-
ce na mlynek na maso do pfihradky v péchovadle.
—0br. B4

2. K uskladnéni dérovanych kotouc¢u sejméte viko
pfihradky na horni strané zakladniho spotfebice.
Dérované kotouce umistéte na urCené drzaky a
viko opét uzavrete.

—0br. B3

Pokyny pro pouziti a priklady pouziti

Pokyny pro pouziti

Nastavec na mlynek na maso

m VSechny dérované kotouCe jsou urCeny ke zpra-
covani syrového masa.

® Maso a velké potraviny nakrajejte na kousky velké
cca 2 x2 cm, aby proSly plnici Sachtou.

Nastavec plni¢ky salamu

= Pomoci ndstavce plnicky salamd zpracovaveijte
pouze jemné nasekané potraviny.

m Pfed plnénim nechte pfirodni stfivko 10 minut
namocené ve vlazné vode.

® Neplrite pfili§ ,napéchované*, jinak mohou kloba-
sy pfi pe€eni nebo vareni prasknout.

Piiklad receptu

Zde najdete prikladny recept, ktery byl vyvinut speci-

alné pro vas spotfebic.

Mieté burskeé ofisky

Prisady

® 1500-2000 g Eerstvé, nezpracované burské ofis-
Ky

Pfiprava

® Pfipravte si nastavec na mlynek na maso s jem-
nym dérovanym kotou¢em a nasadte ho.

® Do plnici misky nasypte burské ofisky.

Nastavte oto€ny pfepina¢ do polohy max.

m Beéhem zpracovani doplfujte do plnici Sachty
rovnomeérné burské ofisky a pfitlacte je péchova-
dlem.

m Celé mnozstvi zpracujte béhem 2 minut.

Poznamka: Doporucena doba nepretrzitého provo-

zu €ini 2 minuty.

Tip: Namletymi burskymi ofi§ky miiZete ochucovat

saldty, omacky a jiné pokrmy nebo mdzete pfipravit

kfupavé burakové maslo.

Kfupavé burakové maslo

Pfiprava

®m Namleté burskeé ofiSky jesté dvakrat zpracujte jem-
nym dérovanym kotoucem.

® Na 100 g burskych ofiskd pridejte 10 ml arasi-
dového nebo rostlinného oleje.

m Metlickou na snih vymichejte hmotu do krému.

® Hotové burakové maslo si vychutnejte pfimo na
chlebu nebo ho pouZijte jako kofeni.

Vyvolani dalSich receptt

» K vyvolani dalSich recept( online naskenuijte nize
uvedeny QR-kdd.

Odstranéni poruch

Zavada Pric¢ina a feSeni zavady

Spotfebi¢ nespusti zpra- Otocny prepinac je chybné nastaven.

covani. » Pfed zpracovanim nastavte oto¢ny pfepinac do polohy O.

Nedochazi ke zpracovani po-
travin pfesto, Ze zakladni spo-

tfebic bézi. maso.

Potraviny jsou usazené a ucpaly nastavec.
Poznamka: Zpétnou funkci pouzivejte pouze s nastavcem na mlynek na

1. Nastavte oto€ny pfepinac na O a vyCkejte, az se spotfebi¢ zastavi.

2. Nastavte oto¢ny pfepinac¢ na nékolik sekund na @ pro spusténi zpétné
funkce a uvolnéni usazenych potravin.

3. Pockejte, dokud se spotfebi¢ nezastavi.

4. OtoCny pfepinac nastavte namin a zkontrolujte, zda jsou potraviny opét
normalné zpracovavany.



Zavada

Pricina a feSeni zavady

Nedochazi ke zpracovani po-
travin presto, Ze zakladni spo-
trebi¢ bézi.

Poznamka: Pokud nelze chybu timto zpisobem odstranit, postupuijte podle
nize uvedenych krokd.

1. Nastavte oto¢ny prepina¢ na O a vyCkejte, az se spotrebi¢ zastavi.

2. Sejméte nastavec a rozlozte ho.

3. Odstrarite usazené potraviny a zkontrolujte, zda se v nastavci nebo v po-
travinach nenachazi kosti, Slachy nebo jiné tvrdé ¢asti.

Doslo k pretizeni spojky dopravniho neku a jejimu zlomeni v misté Zadané-
ho zlomu.

Poznamka: Nahradni dily s mistem Zadaného zlomu nejsou soucasti na-
Sich zaru€nich povinnosti. Nova spojka je k dostani v zakaznickém servisu
pod obj. €. 10039417.

1. Uvolnéte Sroub a vyjméte defektni spojku.

—Obr.

2. VloZte novou spojku a seSroubuijte.
—Obr.

Spotfebié se béhem pouzivani
vypne.

Motor je prehfaty.
1. Nastavte oto€ny pfepinaC na O a vyCkejte, az se spotfebiC zastavi.
2. K deaktivaci pojistky proti pfetizeni nechte spotfebic vychladnout.

Potraviny nejsou rozsekané
rovnomerng.

Sroubovaci prstenec neni spravné zasroubovan nebo je zagroubovan ne-

dostateCné.

» Zkontrolujte, zda je Sroubovaci prstenec spravné umistén na zavitu pouz-
dra s kovovymi komorami a je dostatecné naSroubovan.

Z néastavce na pasirovani ovo-
ce nevytéka zadna stava nebo
drt, i kdyz zakladni spotiebic
bézi.

Ucpana nastavovaci tryska a vliozka filtru.

1. Nastavte oto¢ny prepinac na O a vyCkejte, az se spotrebi¢ zastavi.

2. K zabranéni poSkozeni spotfebie nepouzivejte zpétnou funkci.

3. Sejméte nastavec a rozlozte ho.

4. Odstrarite usazené potraviny a véechny dily dikladné vydistéte.

5. Pfed op&tovnym pouZitim nastavce na pasirovani ovoce dodrZujte vSech-
ny pokyny.

— "Ndstavec na pasirovani ovoce”, Strana 109

Likvidace starého spotiebice

» Spotiebi¢ ekologicky zlikviduijte.

Informace o aktualnich moznostech likvidace obdrzi-
te u specializovaného prodejce nebo na obecnim ne-

bo méstském uradu.

skou smérnici 2012/19/EU o nakladani s pou-

E\/ Tento spotiebic je oznacen v souladu s evrop-
zitymi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi

(waste electrical and electronic equipment - WEEE).
Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU) ramec
pro zpétny odbér a recyklovani pouzitych zafizeni.

Zakaznicky servis

Informace podle nafizeni (EU) 2023/826 najdete on-
line na www.bosch-home.com na strance vyrobku
astrance k servisu vaseho spotiebice unavodu k po-
uziti a dalSich doplriujicich dokumentd.

Bezpeénost

sk

m Starostlivo si precitajte tento navod.
m Navod, ako aj dalSie informacie o produkte uschovajte pre neskorsie pouzitie alebo

dalSieho majitela.

» Nepripdjajte spotrebi&, ak doslo k poSkodeniu pocas prepravy.

Tento spotrebi¢ pouzivajte len:

® s originalnymi dielmi a prisluSenstvom.

® na druhy pouZitia, ktoré st opisané v tomto navode,

® na mletie surovych alebo varenych potravin, napr. mésa, ryb a zeleniny,

= pod dozorom.

® pre mnozstva bezne spracivané vdomacnosti a pri beznych ¢asoch spracovania.
m v sukromnych domacnostiach av uzavretych priestoroch domaceho prostredia pri iz-

bovej teplote.

= maximalne do vySky 2000 m nad morom.


https://www.bosch-home.com

Odpoijte spotrebic od elektrickej siete po kazdom pouziti, alebo ak je spotrebic bez do-
zoru, pred jeho zmontovanim, rozoberanim alebo Cistenim, ked' sa priblizuju rotujuce
diely, ako aj v pripade poruchy.

Tento spotrebi¢ mbdzu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo men-

talnymi schopnostami alebo osoby s nedostatoénymi skisenostami a/alebo vedomos-

tami iba vtedy, ak st pod dozorom, alebo ak boli poucené o bezpecnej obsluhe
spotrebiCa a porozumeli pripadnym nebezpedenstvam.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.

Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti.

Spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Deti sa musia zdrZiavat v bezpecénej vzdialenosti od

spotrebiCa a privodného vedenia.

» Nikdy nepouZivajte poskodeny spotrebic.

» Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ s prasknutym alebo zlomenym povrchom.

» Nikdy netahajte za sietové privodné vedenie, ked ho chcete odpojit od elektricke;
siete. VZdy odpoijte sietfovu zastréku sietového privodného vedenia.

» Ked je spotrebic alebo siefové privodné vedenie poSkodené, okamzite vytiahnite za-
stréku sietového privodného vedenia alebo vypnite poistku v poistkovej skrini.

» Zavolajte na zakaznicky servis. »Strana 118

» Spotrebic pripojte a prevadzkujte len podla Udajov na vyrobnom §titku.

» Nikdy spotrebi¢ nenapajajte cez externy spinaci mechanizmus, napr. spinacie hodiny
alebo dialkové ovladanie.

» Spotrebi¢ mbze opravovat iba prislusne vyskoleny personal.

» Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len origindlne nahradné suciastky.

» Ked sa poskodi sietovy pripojny kabel tohto spotrebi¢a, musi ho vymenit vyrobca
alebo jeho zakaznicky servis alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo
ohrozeniam.

» Spotrebi¢ ani napajaci kabel nikdy neponarajte do vody ani ho neumyvajte v umyvac-
ke riadu.

» Spotrebi€ pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.

» Nikdy nevystavuijte spotrebi¢ vysokym teplotam alebo vihkosti.

» Na Gistenie spotrebi¢a nepouzivajte parny Cisti€ ani vysokotlakovy Cistic.

» Sietové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostat do kontaktu s horticimi ¢astami
spotrebica alebo tepelnymi zdrojmi.

» Sietové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostat do kontaktu s ostrymi Spicami
alebo hranami.

» Nikdy neohybajte, nestlacajte ani nevymienaijte sietové privodné vedenie.

» Nikdy neumiestriujte spotrebi¢ na hortce povrchy ani doich blizkosti.

» Ruky, vlasy, obleCenie a iné predmety drzte pre¢ od rotujucich Casti.

» Nadstavce nasadzujte a odoberajte len vtedy, ked' je pohon zastaveny a spotrebic je
odpojeny.

» Nesiahajte do plniaceho hrdla.

» Na pridavanie potravin pouzivajte vyhradne posuvac.

» Casti, ktoré vykazuju praskliny alebo iné poskodenia alebo nie su spravne usadené
sa musia vymenit za originélne nadhradné diely.

» Nadstavce nikdy nezostavujte na zakladnom spotrebidi.

» Nadstavce pouzivajte len vtedy, ak su kompletne zmontované.

» Ostrych nozov a hran sa nikdy nedotykajte holymi rukami.

» Obalovy material uchovavajte mimo deti.

» Nenechajte deti hrat sa s obalovym materidlom.

» Drobné Casti uchovavajte mimo dosahu deti.

» Nenechajte deti hrat sa drobnymi dielmi.
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» Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Gistenia.

» Plochy, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, vycistite pred kazdym pouzitim.

Zabranenie vecnym Skodam

» Nikdy nepouZzivajte spotrebi¢ neprerusovane dih-
Sie ako 10 minut. Potom nechajte spotrebic vyc-
hladnut na izbovu teplotu.

» Spotrebi¢ nikdy neprevadzkujte v chode napraz-
dno.

» Nezavadzajte do plniaceho hrdla alebo krytu Ziad-
ne predmety, napr. varechy.

» Pred pouzitim skontrolujte, ¢i sa v plniacom hrdle
a kryte nenachadzaju cudzie predmety.

» Nadstavec na lisovanie ovocia sa nehodi na liso-
vanie velmi tvrdych alebo vléknitych potravin, na-
pr. mrkvy, Gervenej repy alebo poéru.

Oboznamenie sa

Prehlad

Po vybaleni skontrolujte vSetky diely na eventualne
poskodenia vzniknuté pri preprave a Uplnost pri do-
dani.

— Obrazok|li}

Zakladny spotrebi¢

IE]  Nadstavec mlynéek na méso

Nadstavec plnicky klobés

IB] Nadstavec na vyrobu fairok

Kefa na Cistenie

Nadstavec na vyrobu striekaného pediva’
Struhadlo

— 'Struhadlo”, Strana 116

Nadstavec na lisovanie ovocia
— "Nadstavec na lisovanie ovocia’,
Strana 116

E

Nadstavec mlynCeka na obilie
— "Nadstavec mlynceka na obilie",
Strana 116

Nadstavec na od$tavovanie citrusov'
—"Ljs na citrusy”, Strana 117

Uchytka na prepravu

Otocny prepinac

Uchytka a pohon pre nadstavce

Tlagidlo pre odblokovanie

Kryt na odkladaciu priehradku

Odkladacia priehradka na dierkované kotuce

UloZenie kabla

Plniaca miska

Skrutkovaci krizok

Disk s velkymi otvormi

N6z

FNEEREEREEENEE =

Zavitovkovy dopravnik so spojkou

Kryt kovovej komory

Dierkovany kotl¢ so strednymi otvormi’

Disk s malymi otvormi

Piest s odkladacou priehradkou a vekom

Dyza na pInenie klobas

LozZiskovy kruzok pre plnicku klobas

Tvarovaci plech

DrZiak pre tvarovaci plech

Kruzok loziska pre nadstavec na vyrobu

striekaného peciva

Podla modelu

Poznamky

m Niektoré malé Casti prisluSenstva sa pri dodani na-
chadzaju v odkladacej priehradke posuvaca, na-
pr. dierkované kotuce alebo ¢asti nadstavca plni¢-
ky klobas. Otvorte posuvac a tieto Casti vyberte.
— "Skladovanie jednotlivych dielov", Strana 117

® Nadstavec na lisovanie ovocia a nadstavec mlyn-
Ceka na obilie pouzivaju rovnaky kryt a rovnaky
skrutkovaci kruzok. Tieto Casti sa vdodanom
baleni nachadzaju iba raz.

N BEBEESEREE

Otocny prepinac

Symbol Funkcia

max Potraviny spracujte pri najvy$Sej rych-
losti.

min Potraviny spracujte pri nizkej rychlosti.

O Zastavenie spracovania.

9 Uvolnit pevne usadené potraviny s fun-

kciou spatného chodu.

Funkcia spatného chodu

Funkcia spatného chodu sluzi na to, aby sa pevne
usadené potraviny uvolnili kratkodobym chodom
zavitovkového dopravnika dozadu.

— "Odstrdnenie poruch”, Strana 118

Poznamka: Funkciu spatného chodu pouZite vyhrad-
ne na nadstavec mlynéek na méaso.

Bezpecénostné systémy

Poistka proti pretazeniu

Poistka proti pretaZzeniu zabrariuje, aby sa motor a
dalSie konstrukéné diely poskodili nasledkom vyso-
kého zatazenia.

— "Odstrdanenie poruch”, Strana 118

Tepelny isti¢

Ked sa motor pretazi alebo sa silno zohreje, tepelny
isti¢ spotrebi¢ vypne.

Preduré¢ené miesto zlomenia

Ak sa zavitovkovy dopravnika zablokuje alebo preta-
Zi, spojka sa zlomi na preduréenom mieste zlomenia.




Poistka proti opatovnému zapnutiu

Poistka proti opatovnému zapnutiu brani, aby vas

spotrebi€ po vypadku pridu sam spustil spracova-

nie.

Spotrebic je po vypadku pridu znovu zapnuty.

Spracovanie sa moze znovu spustit az vtedy, ked sa

oto¢ny spinac nastavi na O.

Obsluha

Cistenie spotrebic¢a a dielov pred prvym po-

uzitim

1. VSetky diely, ktoré su v kontakte s potravinami,
pred prvym pouzitim vydistite.

2. Pripravte vyCistené a vysuSené diely na pouZitie.

Priprava zakladného spotrebica

—Obrazok - K1

Zmontovanie nadstavca mlynéeka na maso

—Obrazok X -l

Nasadenie nadstavca

—Obrazok|E1- Kl

Odporucané rychlosti

Nastave- Pouzivanie

nie

min/max Nadstavec mlynéek na maso (dier-

kovany kotu¢ 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Nadstavec plni¢ky klobas

max Nadstavec na vyrobu fasirok

Dierkované kotuce

Zmontovanie nadstavca na vyrobu fasirok
Nadstavec na vyrobu fasirok je vhodny na tvarovanie
pir6zkov alebo tasti¢iek plnenych mletym masom.
—Ovbrazok [ ER] - =R

Zmontovanie nadstavca na vyrobu striekaného pe-
Civa

Nadstavec na striekané cesto sa hodi na tvarovanie
suSienkového alebo krehkého cesta.

—Obrazok EX - IEE}
Struhadlo

Strihadlo sa hodi na strihanie, trenie a rezanie po-
travin, napr. syra, ovocia, zeleniny, orechov, mandli
alebo suchych Zemli.

Prehlad
— Obrazok[EY

Uzaver na nadstavce bubna

Kryt na strihadlo

Posuvac na strihadlo

Struhaci bubon

Rezaci bubon

Struhaci bubon hruby

Siifloll il

Struhaci bubon jemny

Odporuéané rychlosti

Nastave- Pouzivanie

nie

Dierkovany kotu¢ s malymi otvormi
(3mm)

max Struhaci bubon

min/max Rezaci bubon

Dierkovany kotu¢ so strednymi otvormi
(4,5mm)

min/max Struhaci bubon hruby

min/max Struhaci bubon jemny

Dierkovany kotu¢ s velkymi otvormi
(8 mm)

Poznamka: Dierkovany kotu¢ s velkymi
dierkami je vhodny na spracovanie kura-
cich kosti.

Nadstavce bubna

Strihaci bubon
Jemné striihanie potravin, napr. orechov,
tvrdého syra, zemiakov.

Spracovanie potravin

— Obrazok I -KEEX

DalSie pouzitie

Skombinujte diely prisluSenstva s dielmi nadstavca
mlynéeka na maso, aby boli mozné dalSie pouzitia.
Poznamka: Zmontujte nadstavec pre zelané pouzi-
tie. PouZzite pripraveny nadstavec podla popisu pre
nadstavec mlynceka na maso.

Zmontovanie nadstavca plnicky klobas
Nadstavec plni¢ky klobas je vhodny na plnenie ume-
lych a prirodnych &rievok masom a na tvarovanie
roliek, napr. Cevapdidi.

—Obrazok [ EER-EAA

Rezaci bubon
Krajanie potravin na platky, napr. uhorky,
mrkva, ¢ervena repa.

Struhaci bubon hruby

Struhanie potravin na hrubé kusky, napr.
ovocia a zeleniny ako su jablka alebo
mrkva, syr ako gouda alebo eidam.

Struhaci bubon jemny

Struhanie potravin na malé kusky, napr.
orechy, ovocie a zelenina ako su jablka,
mrkva alebo zemiaky, syr ako gouda
alebo eidam. Potraviny pred spracovanim
nakrajajte na kusky velké cca 2 x 2 cm.

Poznamky
® Nadstavce bubna su vhodné na spracovanie vel-

mi méakkych alebo velmi vldknitych potravin.

® Qdporucany ¢as nepretrzitej prevadzky je 2 minut.
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Pouzitie struhadla
—Obrazok K1l - ENA
Nadstavec na lisovanie ovocia

Nadstavec na lisovanie ovocia sa hodi na lisovanie
makkych potravin, napr. paradajok, bezsemenného
hrozna, vodnych meldnov a jablk.

Prehlad

— Obrdzok Xl

Skrutkovaci krdzok na nadstavec na lisovanie
ovocia a nadstavec mlynéeka na obilie

Nastavitelna tryska na duzinu

Drziak filtra s tesniacim krdzkom

Zavitovkovy dopravnik s tesniacim krizkom

Kryt na nadstavec na lisovanie ovocia a nad-
stavec mlyn&eka na obilie

I3 vystupny lievik

Filtradna viozka, jemna

X Filtradna viozka, hrubé

Nastavitelna tryska
Pomocou nastavitelnej trysky uréite konzistenciu du-
ziny.

Otacanie proti smeru VIhsia duzina a menej

hodinovych ruciciek Stavy
Otacanie v smere hodi-  Suchsia duZina a viac
novych ruciciek stavy

Poznamka: Ked je nastavitelna tryska velmi za-
skrutkovana, moéze ju upchat velmi pevna alebo
sucha duzina. Nastavitelnu trysku viac odskrutkujte
alebo Uplne odoberte.

Zmontovanie nadstavca nalisovanie ovocia

Poznamka: Pred zmontovanim skontrolujte stav a
spravne umiestnenie tesniacich kruzkov zavitov-
kového dopravnika a drziaku filtra. Nikdy nepouZivaj-
te bez tesniacich kruzkov ani s poskodenymi tes-
niacimi kruzkami.

—Obrazok A -

Nasadenie nadstavca na lisovanie ovocia

—Obrazok[EX] - IHd
Pouzivanie nadstavca na lisovanie ovocia

Poznamky

® Nadstavec na lisovanie ovocia sa musi pred po-
uzitim kompletne zloZit a spravne pripevnit na za-
kladny spotrebié.

® Poc¢as spracovania dajte pozor, aby sa neupchala
filtraéna vlozka a nastavitelna tryska, inak sa do
pohonu a vnutra spotrebic¢a méze vtladit tekutina.
Ak sa nadstavec na lisovanie ovocia upcha, okam-
Zite vypnite spotrebic.
— "Oastranenie poruch’, Strana 118

® Jadra niektorého ovocia maji podobnu velkost
ako otvory jemnej alebo hrubej filtracnej vioZky a
mozu upchat filtra¢nu viozku. Nastavitelnu trysku
pred spracovanim nastavte na mokrejSiu duzinu.

Jadierka sa potom vylisuju z trysky spolu s duZi-
nou.

m Velké ovocie nakrajajte, aby sa voslo do plniace-
ho hrdla. Odstrante tvrdé Supky, stonky, jadra a
kostky.

m NespracuUvajte zmrazené ovocie.

® Nevyvijate piestom vysoky tlak.

—Ovbrazok|H1- A

Rozmontovanie nadstavca na lisovanie ovo-
cia

—Obrazok |l - I

Nadstavec mlynceka na obilie

Nadstavec mlynCeka na obilie je vhodny na mletie
vSetkych druhov obilia okrem kukurice a na mletie
dalSich potravin.

Medzi dalSie vhodné potraviny patri napr. ovos, la-
nové semienka, Cierne korenie alebo kavové zrna.

Poznamka: Nadstavec mlynceka na obilie sa nehodi
na mletie velmi tvrdych potravin, napr. suSeného
hrachu, kukurice, para orechov alebo muskatového
orieSku.

Prehlad

— Obrazok [
Skrutkovaci kriZzok na nadstavec na lisovanie
ovocia a hadstavec mlyn¢eka na obilie

Mlecia komora s nastavovacim krizkom

Mleci kuzel

Mleci kruzok

Podavacia komora

(6 | Zavitovkovy dopravnik na nadstavec mlyn-
Geka na obilie

Kryt na nadstavec na lisovanie ovocia a nad-

stavec mlynéeka na obilie

Stupen mletia
Nastavovacim kruzkom ur&ite stupen mletia.

Otacanie proti smeru
hodinovych rugiciek
Otacanie v smere hodi-
novych ruciciek

Hrubsi stupen mletia

Jemnejsi stupen mletia

Poznamky

® Aby sa zabranilo zalepeniu alebo upchatiu mlyn-
¢eka, spracuvajte hlavne olejovité potraviny so
strednym az jemnym stupfiom mletia, napr. lanové
semienka a mak.

m Makkeé obilie najskor spracujte na hrubom stupni
mletia a potom znovu na jemnom stupni mletia,
napr. ovos.

Zmontovanie nadstavca mlynéeka na obilie
—ovrazok |G-
Nasadenie nadstavca mlynéeka na obilie

— Ovrazok |1 -1



Pouzivanie nadstavca mlynéeka na obilie

Poznamky

® Nastavovaci krizok neotacajte dalej, ked ste do-
siahli zobrazenu koneénu polohu pre najhrubsi
alebo najjemnejsi stuperi mletia.

® Nadstavec mlynéeka na obilie nikdy nepouZivajte
bez vloZenia potravin.

® Pred pouzitim skontrolujte, ¢i sa v potravinach
nenachadzaju cudzie telesd, napr. kamienky.

B Spracuvajte len tie potraviny, ktoré s na povrchu
suché a vykazuju minimalnu zbytkovu vihkost.

® Mlynéek pred pouZzitim inych potravin dokladne vy-
Gistite, aby ste zabranili prenosu chuti.

— Obrazok [ER - KA
Lis na citrusy

Lis na citrusy je vhodny na od$tavovanie citrusovych
plodov, ako su citrony alebo pomarance.

Prehlad
— Obrazok I

Miska na $tavu s vytokom

Sitko s lisovacim kuzefom

Pouzitie nadstavca na odstavovanie citrusov
— Obrazok [l - EX1
Prehlad Cistenia

Po pouZiti okamZite vyCistite vSetky diely, aby zvySky
neprischli.

» Nepouzivajte Cistiace prostriedky s obsahom
alkoholu alebo liehu.

» Nepouzivajte ostré, Spicaté alebo kovové predme-
ty.

» Nepouzivajte drsné utierky ani Cistiace prostried-
ky.

Poznamky

m Tieto diely neumyvajte v umyvacke riadu: kryt
kovovej komory, skrutkovaci krizok a zavitovkovy
dopravnik. Ak Cistite tieto diely Gistiacim prostried-
kom a vodou teplejSou ako 40 °C, mdze sa lesk
povrchu dielu zmenit. Funkcia dielov sa tym ne-
zmeni.

® Tazko dostupné miesta alebo miesta s ostrymi
hranami vycistite kefou na Cistenie.

Jednotlivé diely vydistite podla Udajov v tabulke.
— Obrdzok 23

Skladovanie jednotlivych dielov

1. Po vycisteni vysuSené diely prisluSenstva ulozte
do odkladacej priehradky posuvaca.
— Obrazok[EE

2. Na uskladnenie dierkovanych kotic¢ov odoberte
veko odkladacej priehradky na hornej strane za-
kladného spotrebica. Dierkované kotica poloZte
na ur¢ené drziaky a veko znova zatvorte.
— Obrazok B

Pokyny na spracovanie a priklady pouzi-

tia

Pokyny na spracovanie

Nadstavec mlynéek na méso

m \/Setky dierkované kotlce st vhodné na spracova-
nie surového masa.

® Maso a velké potraviny nakrajajte na kusky velké
cca 2 x 2 cm, aby presli piniacim hrdlom.

Nadstavec plnicky klobas

®m Pomocou nadstavca plni¢ky klobas spracuvajte
len jemne nasekané potraviny.

® Pred spracovanim namocte prirodné rievko na
cca 10 minut do vlaznej vody.

® Obal klobasy neplrite prili§ doplna, inak sa méze
stat, Ze klobasy pri vareni alebo peceni prasknd.

Nazorny recept

Tu najdete nazorny recept, ktory bol vytvoreny Spe-

cialne pre vas spotrebic.

Mieté orechy

Ingrediencie

® 1500-2000 g ¢erstvych surovych orechov

Priprava

B Pripravte a pripevnite nadstavec mlynéek na méso
s dierkovanym kotu¢om s malymi dierkami.

® QOrechy dajte do plniacej misky.

m Otocny prepinac nastavte namax.

m Poc¢as spracovania orechy pridavajte do plniace-
ho hrdla rovhomerne a pritla¢ajte ich postivacom.

m Celé mnozstvo spracujte do 2 minut.

Poznamka: Odporucany ¢as nepretrzitej prevadzky

je 2minut.

Tip: Zomletymi arasidmi méZete posypat Saldty,

omacky a iné pokrmy, pripadne ich moZete pouzit na

pripravu chrumkavého araSidového masla.

Chrumkavé arasidové maslo

Priprava

m Uz zomleté arasidy spracujte eSte dvakrat s pouZzi-
tim jemného dierovaného kotuca.

® Na kazdych 100 g arasSidov pridajte 10 ml arasido-
vého alebo rastlinného oleja.

m Masu premieSajte metlikou na sneh az do krémo-
va.

® Hotové arasidové maslo si mbzete vychutnat
priamo na chlebe alebo ho mbZete pouzit ako po-
sypku.

Vyvolanie d’alSich receptov

» Ak chcete online vyvolat dalSie recepty, oskenujte
nasledujuci kod QR.
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Odstranenie poruch

Porucha Pri¢ina arieSenie problémov

Spotrebi¢ nespustil spracova-  Nespravne nastavenie otoéného spinaca.

nie. » Oto¢ny spinac pred spracovanim nastavte do polohy O.
Potraviny sa nespracuju, aj Potraviny su pevne usadené a upchali nadstavec.

ked zakladny spotrebiC beZi.  poznamka: Funkciu spatného chodu pouzivajte len s nadstavcom miyn-

¢eka na maso.

1. Otoc¢ny prepina¢ prepnite do polohy O a poc¢kajte, kym sa spotrebi¢
nezastavi.

2. Otodény prepinaé na niekolko sekund prepnite do polohy ©, &im sa spusti
funkcia spatného chodu a uvolnia sa usadené potraviny.

3. Pockaijte, kym spotrebi¢ zastavi.

4. Otocny prepinac prepnite do polohy min a skontrolujte, ¢i sa potraviny
opat spracuvaju normalne.

Poznamka: Ak nie je poruchu mozné takto odstranit, dodrzte tieto kroky.

1. Oto¢ny prepinac prepnite do polohy O a pocCkajte, kym sa spotrebic
nezastavi.

2. Odoberte nadstavec a rozoberte ho.

3. Odstrarite usadené potraviny a skontrolujte, ¢i sa v nadstavci alebo po-
travindch nenachadzaju kosti, Slachy alebo iné tvrdé Casti.

Spojka zavitovkového dopravnika sa pretaZila a zlomila sa na uréenom
mieste zlomu.

Poznamka: Na nahradné diely s preduréenym zlomom sa nevztahuje nasa
zaruka. NovU spojku si mdzete objednat cez nas zakaznicky servis pod obj.
Sislom 10039417.

1. Uvolnite skrutku a odoberte chybnu spojku.

— ObrazokEd
2. Nasadte a pevne naskrutkujte novu spojku.
— Obrazok EE}
Spotrebi¢ sa poCas pouzivania Motor je prehriaty.
vypne. 1. Otocny prepinac prepnite do polohy O a pockajte, kym sa spotrebic
nezastavi.
2. Nechajte spotrebic¢ vychladnut, ¢im sa poistka proti pretazeniu deaktivu-
je.
Potraviny sa nenakrajaju rov-  Skrutkovaci kruzok nie je spravne alebo dostato¢ne naskrutkovany.
nomerne. » Skontrolujte, i skrutkovaci krizok spravne sedi na zavite krytu kovovej

komory a &i je dostato€ne utiahnuty.

Z nadstavca na lisovanie ovo-  Nastavovacia dyza a vlozka filtra su upchaté.
cia nevyteka Stava alebo duzi- 1. Otocny prepinac prepnite do polohy O a pockajte, kym sa spotrebic
na, hoci je zakladny spotrebic nezastavi.
v prevadzke. 2. Nepouzivajte funkciu spatného chodu, aby ste zabranili poSkodeniu
spotrebica.
3. Odoberte nadstavec a rozoberte ho.
4. Odstrante usadené potraviny a dokladne vycistite vSetky Casti.
5. Dodrziavajte vSetky pokyny pred opatovnym pouzitim nadstavca na liso-

vanie ovocia.
— "Nadstavec na lisovanie ovocia", Strana 116
Likvidacia starého spotrebi¢a rr]iqaednetni\f;leriE(I\EN)as’[e electrical and electronic equip-
> Spotlrebié zlik\fidujte ekqlogic’k;.?m spésobom. T4to smernica stanovi jednotny eurépsky (EU) ra-
O aktudlnych spdsoboch likvidacie sa informujte mec pre spatny odber a recyklovanie pouzitych za-

uvasho Specializovaného predajcu alebo uorgédnov  riadeni.

obecnej, prip. mestskej spravy. Zékaznl'cky servis
Tento spotrebic je oznaCeny v silade s Urdp- ¢ 4 cie v stilade s predpismi (EU) 2023/826 néj-

skou smernicou 2012/19/EU o nakladani s - o
pouzitymi elektrickymi a elektronickymi za- dete online v ¢asti www.bosch-home.com na produk-
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tovej stranke a servisnej stranke vasho spotrebica -
pozrite navody na pouzivanie a dalSie dokumenty.

Siguranta ro

» Cititi cu atentie acest manual.

m P3strati instructiunile, precum si informatiile producatorului in vederea utilizarii ulteri-
oare sau inmanarii acestora urmatorului proprietar.

= Nu este permisd punerea in functiune a aparatului daca acesta a fost deterioratin
timpul transportului.

Utilizati acest aparat numai:

® Impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru aplicatiile care sunt descrise in aceste instructiuni.

® pentru maruntirea alimentelor crude sau fierte, de ex. carne, peste si legume.

® sub supraveghere.

® pentru cantitdti si durate uzuale de procesare.

= in locuinta proprie siin incaperi inchise din mediul casnic, la temperatura camerei.
® pana la o indltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica dupa fiecare utilizare,
cand este nesupravegheat, inainte de asamblare, dezasamblare sau curatare, la apro-
pierea de piese rotative siin caz de defectiune.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale

reduse sau fara experienta si/sau cunostinte, daca sunt supravegheate sau au fost in-

struite in legatura cu utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care re-
zulta din aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de copii decat sub supra-

veghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la distanta de aparat si de

cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Nu utilizafi niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare electrica pentru a deconecta aparatul de
la reteaua de alimentare electrica. Scoateti intotdeauna din priza stecherul cablului
de alimentare electrica.

» Dacd aparatul sau cablul de alimentare electrica este deteriorat, scoateti imediat ste-
cherul din prizd sau decuplati siguranta din cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitatd. —Pagina 125

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe placuta cu date tehni-
ce.

» Nu racordati aparatul la o alta sursa de comutare, de exemplu, la un comutator tem-
porizat sau la un sistem de comanda de la distania.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui aparat, acesta trebuie in-
locuit de catre producator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificatd Tn mod similar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la reteain apd sau nu le
curatafi in masina de spalat vase.

» Utilizati aparatul numaiin spatii inchise.

» Nu expuneti niciodata aparatul la caldura si umiditate excesive.
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» Nu utilizati pentru curdtarea aparatului aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jetde abur.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale aparatului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in contact cu varfuri sau
muchii ascutite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau modificarea cablului de alimentare elec-
trica.

» Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fierbinti.

» Nu tineti mainile, parul, imbrdcamintea si alte ustensile in apropierea pieselor care se
rotesc.

» Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actionare este oprit si apa-
ratul este decuplat.

» Nu introduceti mainile in canalul de alimentare.

» Utilizati numai impingdatorul pentru a impinge alimentele care trebuie adaugate.

» Piesele care prezinta rupturi sau alte deteriorari sau care nu sunt fixate corect vor fi
schimbate cu piese de schimb originale.

» Nu asamblati niciodatd accesoriile cu aparatul de baza.

» Utilizali accesoriile numai in stare complet montata.

» Nu atingeti niciodata cutitul si muchiile ascutite cu mainile goale.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de ambalaj.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

» Respectati indicatiile privind curatarea.

» Curdtali inainte de fiecare utilizare suprafetele care intrd in contact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor Accesoriu pentru rizuit
—> "Accesoriu pentru razuit", Pagina 122

> Nu lasali niciodatd aparatul sa lucreze neintrerupt

timp de mai mult de 10 minute. Apoi, opriti apara- Accesoriu pentru presa de fructe
tul si 3sati-l sa se rceascs la temperatura came- — "Accesoriu pentru presa de fructe',
rei. Pagina 122

» Nu lasali niciodatd aparatul sa functioneze in gol. Accesoriu pentru rasnita de cereale

> Nu introduceti obiecte in canalul de alimentare
sau n carcasa, de ex, lingura de lemn.

> |nainte de utilizare verificati sa nu fie obiecte strai-
ne in canalul de alimentare siin carcasa.

> Nu utilizafi niciodatd atasamentul de presare a
fructelor pentru a presa alimente foarte dure sau fi-
broase, de ex. morcovi, sfecla rosie sau praz.

Cunoasterea

Vedere de ansamblu

Dupé despachetare verificati ca livrarea sé fie com-
pleta si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale de-
teriordri din transport.

—Fig. |l

— "Accesoriu pentru rdsnita de cereale”,
Pagina 123

Accesoriu pentru presa de citrice
— "Presa de citrice", Pagina 123

Placi-maner pentru transport

Comutatorul rotativ

Suport si mecanism de actionare pentru ac-
cesorii

Tasta de deblocare

Capac pentru compartimentul de depozitare

Compartiment de depozitare pentru discuri
perforate

Aparatul de baza

Accesoriu masina de tocat carne Pastrarea cablului

Cupa de umplere

Accesoriu pentru chiftele Inel filetat

Disc perforat mare
Cutit

Perie de curatare

REEER QSR NEE =

(B ]
Atasament de umpluturd pentru carnati
(D]
E |

Dispozitiv pentru biscuiti spritati’




Snec de pompare cu cupla

Carcasa metalica a camerei

Disc perforat mediu’

Disc perforat fin

Impingétor cu compartiment de depozitare si
capac

Duza pentru umplut carnafi

Inel de rulment pentru accesoriu pentru um-
plerea céarnatilor

Placa de format

Suport pentru placa de format

RN BB E|N B EEEE

Inel de rulment pentru dispozitiv pentru bis-
cuiti spritati

' Tnfunctie de model

Observatii
m | alivrare, unele accesorii mici se afla in comparti-

Punctul nominal de ruptura

Daca snecul de pompare este blocat sau este supra-
solicitat, cupla se rupe la punctul nominal de rupere,
prevazut in acest sens.

Siguranta larepornire

Siguranta pentru o repornire accidentald impiedica
repornirea automata a prepararii efectuate de apara-
tul dvs. dupa o intrerupere de curent.

Dupa o intrerupere de curent aparatul este din nou
conectat. Prelucrarea poate fi repornitd numai dupa
ce comutatorul rotativ a fost pozitionat pe O.

Utilizarea
Curatarea aparatului si a pieselor acestuia
inainte de prima utilizare

1. Toate piesele care intrd in contact cu alimentele
se curata nainte de prima utilizare.

2. Asezati laindemana piesele curatate si uscate in
vederea utilizarii.

Pregatirea aparatului de baza

mentul de depozitare al impingétorului, de ex. dis-  —Fjg. -1
curi perforate sau piese ale accesoriului de um- Asamblarea accesoriului masinii de tocat
plut carnati. Deschideti impingatorul si scoateti ) ’
piesele. —Fig. I1-Kd
— "Depozitarea pieselor individuale”, Pagina 124 ~ Montarea accesoriului
® Accesoriul pentru presa de fructe si accesoriul — Fig. - KKl
pentru rasnita de cereale utilizeaza aceeasi carca- R dari ivire la vitezs
sa si acelasi inel filetat. Aceste piese suntincluse ecomandari cu privire fa viteza
o0 singura data in volumul de livrare. Setare Utilizare
Comutatorul rotativ min/max Accesoriu masina de tocat carne (dis-
Simbol Functie curi perforate 3mm, 4,5 mm, 8 mm)
max Prelucrati alimentele la cea mai mare M Atagament de umpluturd pentru carnafi
viteza. max Accesoriu pentru chiftele
min Prelucrafi alimentele cu vitezd redusé.  Discuri perforate
O Oprirea prelucraii. Disc perforat fin (3 mm)
9} Desprindeti alimentele blocate folosind

functia inversa.

Functie inversa

Functia inversa serveste la desprinderea alimentelor
blocate prin deplasarea inapoi de scurtd a duratéd a
snecului de pompare.

— "Remediati defectiunile", Pagina 124

Observatie: Utilizati functia inversa exclusiv cu acce-
soriul masinii de tocat carne.

Sisteme de siguranta

Siguranta la suprasarcina

Siguranta la suprasarcina previne ca motorul si cele-
lalte componente sa se deterioreze datoritd unei su-
prasolicitari.

— "Remediati defectiunile", Pagina 124
Comutator de protectie termica

Daca motorul este suprasolicitat sau daca se incal-
zeste prea tare, comutatorul de protectie termica
opreste aparatul.

Disc perforat mediu (4,5 mm)

Disc perforat mare (8 mm)
Observatie: Discul perforat mare este
adecvat pentru procesarea oaselor de
pui.

Procesarea alimentelor

—Fig. A -EE

Alte utilizari

Combinati piese de accesorii cu piese ale accesoriu-
lui masinii de tocat carne pentru a permite alte utili-
zari.

Observatie: Asamblati accesoriul pentru utilizarea
respectiva. Utilizati accesoriul pregatit asa cum este
descris pentru accesoriul masinii de tocat carne.

Asamblarea atagamentului de umplutura pentru
carnati

Atasamentul de umplutura pentru carnati este adec-
vat pentru umplerea intestinelor sintetice si intestine-
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lor naturale cu carne tocata si pentru formarea de ru-
louri, de exemplu, pentru cevapcici.

— Fig. KE1-EA

Asamblarea accesoriului pentru chiftele
Accesoriul pentru chiftele este adecvat pentru forma-
rea umpluturilor cu carne tocata si aluaturilor cu car-
ne tocata.

—Fig. E1- B

Asamblarea dispozitivului pentru biscuiti gpritati
Dispozitivul pentru biscuiti spritali este adecvat pen-
tru modelarea aluatului pentru fursecuri sau al alua-
tului sfardmicios.

aaeA 26 § 29 |
Accesotiu pentru razuit

Accesoriul pentru razuit este adecvat pentru razui-
rea, maruntirea si tdierea alimentelor, de ex. branza,
fructe, legume, nuci, migdale sau chifle uscate.

Vedere de ansamblu

— Fig. Kl

Capac pentru insertii tambur

Carcasa pentru accesoriu pentru razuit

Impingator pentru accesoriu pentru rézuit

Tambur razatoare

Tambur de taiere

Tambur de raspatoare mare

(4]
6]

Tambur de raspatoare fin

Recomandari cu privire la viteza

Setare Utilizare

max Tambur razatoare

min/max Tambur de taiere

min/max Tambur de raspatoare mare
min/max Tambur de raspatoare fin

Insertii tambur

Tambur razatoare
Méruntirea find a alimentelor, de ex. nuci,
brénzeturi de consistenta tare, cartofi.

Tambur de taiere
Taiati alimentele in felii groase sau subtiri,
de ex. castraveti, morcovi, sfecla rosie.

Tambur de raspatoare mare

Razuiti alimentele grosier, de ex. fructe si
legume precum mere sau morcovi; cas-
caval, cum ar fi cel de tip Gouda sau
Edamer.

Tambur de raspatoare fin

Razuiti alimentele fin, de ex. nuci; fructe si
legume, precum mere, morcovi sau car-
tofi; cbrénza, cum ar fi gouda sau
edamer. Inainte de prelucrare, taiati ali-
mentele in bucati de cca. 2x2cm.

Observatii

® |nsertiile tambur nu sunt adecvate pentru prelucra-
rea alimentelor foarte moi sau foarte fibroase.

® Durata de functionare continua recomandata este
de 2 minute.

Utilizarea accesoriului pentru razuit

— fio |l -E

Accesoriu pentru presa de fructe
Accesoriul pentru presa de fructe este adecvat pen-
tru stoarcerea alimentelor moi, de ex. rosii, struguri
fara sdmburi, pepeni rosii si mere.

Vedere de ansamblu

— Fig. 5l

Inel filetat pentru accesoriul pentru presa de
fructe si accesoriul pentru rasnita de cereale

Duza de reglare pentru pulpa fructelor

Suport de filtru cu inel de etansare

Spird snec cu inel de etansare

Carcasa pentru accesoriul pentru presa de
fructe si accesoriul pentru rasnita de cereale

Péalnie de evacuare

Insertie filtru fin

SRR 8 aaN 8

Insertie filtru grosier

Duza de reglare
Cu ajutorul duzei de reglare, stabiliti consistenta pul-
pei fructelor.

Rotire spre stanga Pulpa de fructe mai ume-
da si mai putin suc

Pulpa de fructe mai usca-
ta si mai mult suc

Rotire spre dreapta

Observatie: Dacéa duza de reglare este rotitd prea
mult spre interior, pulpa de fructe foarte fixa sau us-
cata poate sa infunde duza de reglare. Rotiti mai
mult spre exterior duza de reglare sau scoateti-o
complet.

Asamblarea accesoriului pentru presa de
fructe

Observagie:inainte de asamblare, verificati starea si
pozitia corecta a inelelor de etansare ale spirei snec
si ale suportului filtrului. A nu se utiliza niciodata fara
inele de etansare si cu inele de etansare deteriorate.

—Fig. E2 -

Atasarea accesoriului pentru presa de fructe

dael 48 B 50 |

Utilizarea accesoriului pentru presa de fructe

Observatii

® |nainte de prelucrare, accesoriul pentru presa de
fructe trebuie asamblatd complet si montata co-
rect pe aparatul de baza.

= |n timpul procesarii, aveti grija ca insertia filtru i
duza de reglare sa nu se infunde; in caz contrar, li-
chidul poate fi presat in sistemul de actionare siin



interiorul aparatului. Daca accesoriul pentru presa
de fructe este infundat, opriti imediat aparatul.
— "Remediati defectiunile", Pagina 124

® Samburii unor fructe au o marime similara cu cea
a orificiilor insertiei de filtru fin sau grosier si pot s&
infunde insertia filtru. Inainte de procesare, reglati
duza de reglare la o setare pentru pulpa de fructe
umeda. S&mburii sunt apoi presati din duza impre-
una cu pulpa de fructe.

= Maruntiti fructele mai mari pentru ca acestea sé in-
tre in canalul de alimentare. Indepartati cojile tari,
tulpinile, sémburii si pietrele.

= Nu procesati fructe congelate.

® 53 nu exercitai o presiune mare cu apasatorul.

e 51 B 56
Dezasamblarea accesoriului pentru presa de
fructe

el 57 B 59
Accesoriu pentru ragnita de cereale

Accesoriul pentru rasnita de cereale este adecvat
pentru macinarea tuturor tipurilor de cereale, cu ex-
ceptia porumbului, si pentru méacinarea altor alimen-
te.

Alte alimente adecvate sunt de ex. ovazul, semintele
de in, piperul negru sau boabele de cafea.
Observatie: Accesoriul pentru rasnita de cereale nu
este adecvat pentru macinarea alimentelor foarte
tari, de ex. mazdare uscatd, porumb, nuci de Brazilia
sau nucsoara.

Vedere de ansamblu

—Fig. &l

Inel filet.at pemru'accesoriuIApenlvru presa de
fructe si accesoriul pentru rasnita de cereale

Camera de macinare cu inel de reglare

Con de macinare

Inel de mé&cinare

Camerd de pompare

6 | Spird snec pentru accesoriul pentru rasnita
de cereale

Carcasa pentru accesoriul pentru presa de

fructe si accesoriul pentru rasnita de cereale

Grad de macinare
Cu ajutorul inelului de reglare, stabiliti gradul de ma-
cinare.

Grad de mécinare mai
grosiera

Rotire spre stanga

Grad de mécinare mai fi-
na

Rotire spre dreapta

Observatii

® Pentru aimpiedica lipirea sau infundarea rasnitei,
procesati in special alimente cu continut de ulei cu
grad de macinare medie pana la find, de ex. se-
minte de in si mac.

® Procesatli cerealele moi maiintai cu un grad de
macinare grosiera si apoi din nou cu un grad de
mé&cinare fina; de ex., ovaz.

Asamblarea accesoriului pentru ragnita de
cereale

—Fio. E1-E3
Atasarea accesotriului pentru ragnita de cere-
ale

— Fig. B3 -5
Utilizarea accesoriului pentru rasnita de ce-
reale

Observatii

= Nu rotiti in continuare inelul de reglare atunci cand
este atinsa pozitia finala pentru gradul de méacina-
re cea mai grosierd sau cea mai fing, asa cum es-
te ilustrat.

= Nu utilizati niciodata accesoriul pentru rasnita de
cereale f&ra ca acesta sé fie umplut cu alimente.

= |nainte de procesare, verificati daca alimentele
prezinta corpuri straine, de ex. pietre.

® Procesati doar alimente care sunt uscate la supra-
fata si prezinta o cantitate mica de umezeala rezi-
duala.

= |nainte de utilizarea cu un alt aliment, curatati te-
meinic rasnita, pentru a impiedica transferul gustu-
lui.

gzl 69 B 74 |
Presade citrice

Presa de citrice este adecvata pentru stoarcerea de
fructe citrice, de ex. ldmai sau portocale.

Vedere de ansamblu
—Fig.

Bol pentru suc cu orificiu de scurgere

Sitd cu con de stoarcere

Utilizarea accesoriului pentru presa de citri-
ce

gad 76 § 83 |
Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare, pentru
ca resturile sa nu se usuce pe ele.

» Nu utilizati agenti de curatare cu continut de alcool
sau alcool etilic.

> Nu utilizati obiecte tdioase, ascutite sau metalice.

» Nu utilizati lavete abrazive sau detergenti.

Observatii

= Nu curatati niciodatd urmatoarele piese in masina
de spélat vase: carcasa metalicé a camerei, inelul
filetat si snecul de pompare. In cazul in care cura-
tati aceste piese cu detergenti si apa la o tempera-
tura de peste 40 °C, luciul suprafetei pieselor se
poate modifica. Functionarea pieselor nu este
afectatd prin aceasta.

® Curdtati cu o perie zonele greu accesibile sau cele
cu margini ascutite.



Curatati piesele individuale conform specificatiilor
din tabel.

—Fig. EA

Depozitarea pieselor individuale

1. Dupad curatare, depozitati piesele uscate ale acce-
soriului masinii de tocat carne in compartimentul
de depozitare al impingatorului.

—Fig. Ed

2. Pentru a depozita discurile perforate, scoateti ca-
pacul compartimentului de depozitare de pe par-
tea superioara a aparatului de baza. Asezati discu-
rile perforate pe suporturile prevazute siinchideti
laloc capacul.

—Fig. E4
Indicatii de prelucrare si exemple de uti-
lizare

Indicatii de prelucrare

Accesoriu masina de tocat carne

® Toate discurile perforate sunt adecvate pentru
procesarea carnii rosii.

® Taiali in bucfti de cca. 2 x 2 cm carnea si alimente-
le mari, ca sa intre in canalul de alimentare.

Atasament de umplutura pentru carnati

® Procesali cu atasamentul de umplutura pentru
carnati doar alimente méruntite fin.

® |nmuiati intestinele naturale in apa calduta cu
aproximativ 10 minute inainte de preparare.

® Nu umpleti carnatul pana la refuz, in caz contrar,
acesta ar putea plesniin timpul prepararii.

Exemplu de reteta

Aici gasiti o reteta-exemplu, care a fost devoltata

special pentru aparatul dvs.

Arahide macinate

Ingrediente

® 1500-2000 g arahide crude, proaspete

Remediati defectiunile

Preparare

® Pregatiti si atasati accesoriul masina de tocat car-
ne cu discul perforat fin.

® |ntroduceti arahidele in tava de umplere.

® Aduceti comutatorul rotativ in pozitia max.

® |n timpul procesarii, introduceti uniform arahidele
n canalul de alimentare si presati din nou cu im-
pingatorul.

® Procesati intreaga cantitate in decurs de 2 minute.

Observatie: Durata de functionare continud reco-

mandata este de 2 minute.

Recomandare: Presarati arahidele méacinate peste
salate, sosuri si alte preparate sau pregatiti cu aces-
tea un unt de arahide crocant.

Untde arahide crocant

Preparare

® Procesali arahidele deja macinate inca de doua
ori, cu discul perforat fin.

= Per 100 g arahide, adaugati 10 ml ulei de arahide
sau ulei vegetal.

= Bateti masa cu un tel de batut pana cand aceasta
este cremoasa.

® Savurati untul de arahide direct pe péine sau folo-
siti-l ca produs de asezonare.

Accesarea altor retete

» Pentru a accesa online alte retete, scanati urmato-
rul cod QR.

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Aparatul nu porneste prelucra- Comutatorul rotativ este setat incorect.
rea. » Inainte de prelucrare pozitionati comutatorul rotativ pe O.

Alimentele nu sunt procesate,
cu toate ca aparatul de baza

functioneaza. ne.

Alimentele stau pe loc si au infundat accesoriul.
Observatie: Utilizati functia inversé doar cu accesoriul masinii de tocat car-

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea aparatului.

2. Aduceti comutatorul rotativ timp de cateva secunde in pozitia © pentru a
porni functia inversa si a desprinde alimentele blocate.

3. Asteptati oprirea aparatului.

4. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia min si verificati daca alimentele sunt
procesate din nou normal.

Observatie: Dacé defectiunea nu poate fi remediata astfel, respectati urma-

torii pasi.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea aparatului.

2. Scoateti accesoriul si dezasamblati-l.

3. Indepartati alimentele blocate si verificati daca in accesoriu sau in ali-
mente exista oase, tendoane sau alte componente dure.
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Defectiune Cauzele si remedierea defectelor

Alimentele nu sunt procesate, Cupla snecului de pompare a fost suprasolicitata si este rupta in punctul
cu toate ca aparatul de baza nominal de rupere.

functioneaza. Observatie: Piesele de schimb cu punct de rupere prestabilit nu fac parte
din obligatiile noastre de garantie. Puteti procura o noua cupla de la unita-
tea de service abilitatd, cu numarul de comanda 10039417.

1. Desfaceti surubul si scoateti cupla defecta.
—>Fig.
2. Introduceti si insurubati bine noua cuplé.
—Fig.
Aparatul se deconecteazain ~ Motorul este supraincalzit.
timpul prepararii. 1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea aparatului.
2. Lasati aparatul s& se raceasca pentru a dezactiva siguranta la suprasar-
cina.
Alimentele nu sunt maruntite  Inelul filetat nu este insurubat corect sau nu este insurubat suficient.
uniform. » Verificati daca inelul filetat este pozitionat corect pe filetul carcasei meta-
lice a camerei si daca este suficient de bine insurubat.

Din accesoriul pentru presa de Duza de reglare si dispozitivul de filtrare sunt infundate.
fructe nu iese suc sau pulpa 1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea aparatului.
de fructe, cu toate cu aparatul 2. Nu utilizati functia inversa, pentru a evita daune la aparat.
de baza functioneaza. 3. Scoateti accesoriul si dezasamblati-l.
4. Indepartati alimentele blocate si curatati temeinic toate piesele.
5. Respectati toate indicatiile inainte de a utiliza din nou accesoriul pentru
presa de fructe.
— "Accesoriu pentru presa de fructe", Pagina 122

Predarea aparatului vechi lor electrice si electronice vechi (waste electrical and
RN . electronic equipment - WEEE).

> Eliminati in mod ecologic aparatul. Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi, va-

lnfolrmali[despre T?dalitéltt;!e %lt{rerlte c?elelidmi?agel labila in intreaga UE, si valorificarea aparatelor vechi.

ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui- . . . .

torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria Serviciul c“en!'

sau administratia locala. Informatiile conform directivei (EU) 2023/826 sunt

’ disponibile online la www.bosch-home.com pe pagi-

na de produs si pe pagina de service a aparatului

dumneavoastra, in sectiunea rezervata instructiunilor

— de utilizare si documentelor suplimentare.

Acest aparat este marcat corespunzator direc-
tivei europene 2012/19/UE in privinta aparate-

BesonacHocT bg

= [IpoyeTeTe BHUMATEHO TOBA PBHKOBO/CTBO.

= 3anasete PLKOBOACTBOTO, KAKTO M NPOAyKTOBaTa MH(OpMaLMA, 3a No-HaTaTblUHA
crpasKa wiu 3a cieasaliute coOCTBEHULM.

® He cBbP3BaiiTE ypeaa B c/yyai Ha nospeaa, nosyyeHa no Bpeme Ha TpaHcnopTupa-
HETO.

NanonseanTte ypena camo:

B C OpPWUrMHASHK YaCTV U NMPUHAANEXHOCTH.

B 33 NPWUI0XEHUA, ONUCaHWU B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO.

® 33 pasapobnaBaHe Ha CypPOBM WK TOTBEHW XPaHUTEHU MPOAYKTH, HaMnp. Meco, puda u
3e/1eHYYLIM.

® oA HaA30p.

® 33 JOMaKMHCKM KO/IMYECTBa M BpeMeHa Ha oOpadoTka.

B B JOMaKWHCTBOTO M B 3aTBOPEHW NMOMELLEHWA B JOMallHa 0OCTaHOBKa NpwW cTaiHa
Temneparypa.

® Ha BMcounHa 4o 2000 M Hag MOPCKOTO PaBHULLE.
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YpeObT BUHArK TPAOBa [a Ce U3K/THoUBAa OT MpexaTa, KoraTto He e noa Hadnoaexue,
npeau crnodasaHe, pasrnodaBaHe UK MOYUCTBAHE, KOraTo ce JoOnuxasarte [0 BbpTa-
LM Ce YacTH, KakTo v B CyYan Ha nospeja.

Tosu ypel MOXe [a Ce U3Mo/13Ba OT /inLa C OrpaHUUYeHn NCUXMUYECKH, CETUBHU MU YMC-

TBEHW CNOCOOHOCTU 1K 6€3 OMUT U/WUU 3HAHWA, aKo ca noa HabNoaeHUe UKW Ca UHCT-

PYKTHPAHM MO OTHOLLEHWe Ha BesonacHaTa ynoTpeda Ha ypeaa v ca pasdpanuy onac-

HOCTWUTE, MpomaTHUaLLM oT padoTaTta C Hero.

[euaTa He TpAdBa Ja vrpasT C ypeja.

MouncTBaAHETO M NOAAPBXKKATA OT CTpaHa Ha noTpebuTtena He TPABBA Aa Ce M3BBLPLLIBAT

oT Jeua.

YpeObT He TpAOBA Aa ce M3non3Ba oT Aela. [JpbXTe Aelara aaney oT ypeaa v 3axpaH-

BalMA kaden.

» Hukora He M3Non3BanTe NoBpeaeH ypea.

» Hukora He M3Non3BanTe ypea ¢ HanykaHa uan cuyrneHa noBbPXHOCT.

» Hukora He gbpnavTe kadena 3a CBbp3BaHe KbM Mpexara, 3a Ja oTAenuTe ypeaa ot
eneKkTposaxpaHsallarta Mpexa. BuHarv xallanTe wwencena Ha kabena 3a CBbp3Ba-
He KbM Mpexara.

> AKO ypeObT Unm KabeibT 3a CBbP3BaHe KbM Mpexara ca noBpeaeHu, HeaabaBHO 1s-
IbpnanTe wencena Ha kadena 3a cBbP3BaHe KbM Mpexara 0T KOHTaKTa Uan U3Ko-
yeTe NpeanasuTend B KyTuaTa ¢ NpeanasuTenu.

» CBbpXKeTe ce ¢ oTaena no odbcnyxsaHe Ha knmeHTn. = Crpanumya 132

» CBbp3BaiTe M ekcnnoatMpanTe ypeaa caMmo B CbOTBETCTBUE C laHHUTE Ha padpuu-
HaTa Tabeska.

» Hukora He 3axpaHBanTe ypea nocpeacTBOM BbHLIHO KOMYTALMOHHO YCTPOWCTBO,
Hanp. TakMep Uu AMCTaHUMOHHO ynpas/eHue.

» Camo oByueH 3a LienTta cneunanusmpaH nepcoHan Tpadsa Ja 3BbpLUBa PEMOHTH Ha
ypena.

» 3a peMoHTa Ha ypeaa TpAadBsa [a ce “3mnon3BaT camMmo OPUrMHAIHW PE3EePBHM YacTMu.

» AKo KabenbT 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa Ha Toau ypea 6bae NoBpeeH, Tol TpAdBa
[la ce CMEHM OT NMPOU3BOANTENA UK HErOBKUA OTAEN N0 0OCNY)KBAHE Ha KNMEHTH, UK
OT ApYro uue ¢ Nofo6Ha KBanMdukaLma, 3a aa ce usderHat onacHoOCTH.

» Hukora He notananTe ypena wiv kadena 3a CBbP3BaHe KbM MpexaTta BbB BoJa U He
T NOCTaBANTE B ChAOMUANHATA MalUMHA.

» 3nonssaiiTe ypeaa camo B 3aTBOPEHM NMOMELLEHMA.

» Hukora He uanaraiTe ypea Ha CuiHa TOMMHA v BAara.

» 3a nouncTBaHe Ha ypeaa He U3non3sarTe MallvHa 3a MoYNCTBaHE C Napa Uiu ¢ Bu-
COKO HanAaraHe.

» Hukora He JonyckanTe KOHTaKT Ha Kadena 3a CBbP3BaHe KbM MpexaTta C U3TOUHULM
Ha TOMJIMHA WY FOpeLM YacTy Ha ypeaa.

» Hukora He JonyckanTe KOHTaKT Ha Kadena 3a CBbP3BaHe KbM MpexaTta C OCTPH Bbp-
X0OBe unu prooBe.

» Hukora He nperbaaniTe, He NPUTUCKaWTE U He NPOMeEHANTe kabena 3a CBbpP3BaHe
KbM Mpexarta.

» Hukora He nocTaBanTe ypeaa BbpXy Uin B 6/IM30CT A0 ropeLLy MOBbPXHOCTY.

> [lpbKTe Aaney oT BbPTALM Ce UacTu pbLeTe, KOcKTe, 0O/1EKI0TO U APYrv NPpUHAL-
NEXHOCTM.

» [locTaBanTe M cBaNANTE NPUCTABKUTE CAMO KOraTo 3aABUXXBAHETO € B MOKOW W Len-
CeJTbT Ha ypeaa e U3K/UeH OT KOHTakTa.

» He nocAranTte B 0TBOPAa 3a Mb/HEHE.

> 3a u3TackBaHe Ha XpaHWTeTHW MPOAYKTU M3M0oI3BanTe caMmo n3byTeaua.

» CMeHeTe YacTu, KOUTO UMaT HaryKBaHWA UK JpYrv NOBPEaW UK He Ca Pasnosioxe-

106 HMW MPABWIIHO, C OPUTMHATHU PE3EPBHU YaCTH.



» Hukora He crno6ABaiTe NPUCTaBKUTE BbPXY OCHOBHWA ype .
> 13non3eaiTe NPUCTaBKUTE CAMO B HAMb/IHO CrI00EHO ChCTOAHKE.

» Hukora He JOKOCBAWTE OCTPUTE HOXOBE 1 PBOOBE C He3aLMTEHN PBLE.

» [IpbXTe aanedy oT Aela onakoBbYHMA MaTepuan.
» He nonyckavTe feua fa MrpanT C OnakoBbYHKA MaTepuarn.

» [IpbXTe aaned oT Aela Mankute 4acTy.

» He gonyckanTe aelia fa urpanT C Manku YacTu.

» CnasBamnTe ykasaHuATa 3a NoYncTBaHe.

» [MouncTBanTe npean scAka yr|0Tpe6a NMOBBPXHOCTUTE, B/IN3ALLU B KOHTAKT C XpaHU-

TENHWU NPOAYKTH.

MpenoTBpaTABaHe Ha MaTepPUanHu LWeTH

> Hukora He ekcrnnoatupanTe ypeaa no-awaro ot
10 muHyTa. Cnen ToBa U3K/OUETE ypeaa u ro oc-
TaBeTe [Ja ce ox/1aau 10 CTaliHa Temneparypa.

» Hukora He ocTaBAiTe ypeda aa padoTv Ha npaseH

Xo[.
» He BkapBaiTe NpeamMeTy, Hanp. roTBaPCKM TbXKK-
LW, B OTBOPA 3a Mb/IHEHE UK Kopryca.

» [peau ynotpeda NposepeTe 0TBOPA 3a Mb/IHEHE U

KOpnycCa 3a 4vyxau tena.
» Hukora He U3non3BanTe Nnpecarta 3a n1oaoBe 3a
nauexagaHe Ha MHOro TBbpAan UK BNakHEeCTU Xpa-

HUTEIHM NPOAYKTH, HaMp. MOPKOBK, YEPBEHO LIBEK-

10 UK npas.
3anosHaBaHe

06w npernen
Cnen pasonakoBaHEeTO NpoBepeTe BCUUYKN YaCTh 3a

WeTH, Noay4yeHn Nnpu TpaHCNopTUpaHeTo, U KOMMIEK-

THOCTTA Ha l0CTaBKaTa.
—our. | i

o

Kanak 3a otaeneHneTo 3a cbxpaHeHue

OToenenue 3a CbxpaHeHue Ha nepgpopupaHn-
T€ AMckoBe

MACTO 3a CbxpaHeH1e Ha 3axpaHBaLma Ka-
6en

Cba 3a nbiHeHe

Pes6oBu NpbCTEH

[nck ¢ ronemu oTBOPH

Hox

LLIHeK cbC CheanHuTen

Kopnyc C MeTa/IHK Kamepu

MepdopupaH auck, cpeaeH

[uck c dWHU OTBOPH

M36yTBau ¢ 0TAENEHMEe 3a ChXPaHEeHUe U Ka-
nak

[lto3a 3a Mb/HEHE Ha Konbacw

OnopeH NPbCTEH 3a HakpaiH1Ka 3a Mb/HeHe
Ha konbacw

MnactuHa c popmuukm

[bpxay 3a nnactmHara ¢ popMUYKK

RNBEE R EE EEESEERE S

OnopeH NPbCTEH 3a NpUCTaBKa 3a LWNPHLO-
BaHu CNaaKu

B 3aBncMMOCT OT Moaena

3abenemku
B [pu goctaBkata HAKOW Masiku NPUHaANEeXHOCTU

Ce HamupaT BbB BLTPELIHOCTTa Ha M30yTBaua,
Hanp. neppopupaHn AMCKOBE Un YacT Ha NpucC-
TaBKaTa 3a nMb/iHeHe Ha kondacu. OTBopeTe n3byT-
Ba4ya 1 u3BageTe Yactute.

— "CbXxpaHABaHe Ha OTAC/IHUTE YacTh”,

Crparuya 130

MpecaTta 3a N1040Be 1 NpUcTaBKaTa MeiHUuKa 1a-
NoN3BaT eMH M Chll| KOPMYC M 8[IMH 1 Cbll Pe300B
NPBLCTEH. Tean yacTu ca BK/II0UEHU CaMO BEHbX B
OKOMIM/IeKTOBKATa Ha JocTaBKaTa.

B'prFlLI.I. ce npesBKknroyBaTen

CumBon

DyHKUUA

OcHoBeH ypen

IE]  nNpwucraska 3a Mecomenauka

Mpu1cTaBKa 3a MbHEHE Ha kondach

[B] npwucraska 3a kebe

I3  Yerka 3anounctsare

MpucTaBKa 3a WhnpuLoBaHu craaku '
lMpucTaBka 3a HakbLUBaHe

— "Tloucraska 3a HaK /iLBaHe",
CrpaHunya 128
MpucTaBka npeca 3a nnoaose

— "[lpucraska npeca 3a rn10408e",
CrpaHunya 129

n MpuctaBka MeHnuKa
— "Mpuctaska menHnyka", Ctpaqmya 130

MpucTaBka UMTpyc npeca’
— "Liutpyc npeca", CtpaHunya 130

BanbBHaTUHK 3a XBallaHe C Lies NpeMecTsa-
He

BbpTAwy ce npesktouBaTen

MocTaBka v 3aABMXBaHe 3a NPUCTaBKUTE

ByToH 3a Bk/tOUBaHe

max O6paboTeTe XpaHUTEeHUTE NPOOYKTH

Ha Hal-BMCOKa CKOPOCT.
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Cumson DyHKUMA MpenopbKM OTHOCHO CKOpOCTTa

min O6paboTeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTH Hactpoit- Ynotpe6a
Ha HMCKa CKOPOCT. Ka

O CnpeTe obpaboTkaTa. min/max NpuctaBka Mecomenadka (nepdpopu-

o OcB0oBOETE 3aK/ELLEHN XPAHWTE/THM paHu auckose 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)
NPOAyKTW UpE3 PEBEPCHUBHATA QYHK- max MpucTaBka 3a MbAHeHe Ha kondacu
LuA. max MpucTaska 3a kebe

PeBepcuBHa GyHKUUA

PeBepcuBHaTa GpyHKLMA CNyxu 3a 0CBOOOXAaBaHe
Ha 3aK/1ELLEHN XPaHWUTEHW NMPOAYKTH Ypes KpaTk-
paHo JBMXXEHWe Ha 3a[leH XOA Ha LiHeKa.

— "O1cTPaHABaHe Ha HenarnpasHocTH",

Crpanuya 131

3abenemka: 13nonasaiTe peBepcuBHaTa GYHKLMA
€[IMHCTBEHO C NMpucTaBkaTa Mecomesiavka.

3alUUTHU CUCTEMU

3awumTa cpelly npeToBapBaHe

3auwwmTara cpelly npetoBapBaHe NpenoTeparasa
nospefja Ha aBuraTena v Apyri KOMNOHEeHTH nopaau
TBbP/E BUCOKO HAaTOBapBaHe.

—> "OtcTpaHABaHe Ha HenarnpasHocTH",

Crpanuya 131

MpeBKntouBaTen 3a Tepmo3aluuTa
MpeBktOUBATENAT 32 TEPMO3ALLMTA U3K/IHOYBA Ype-
[la B C/lyyal Ha NpeToBapBaHe UK CUTHO 3arpABaHe
Ha [Buratens.

3ananeHo MACTO 3a cUynBaHe

B cnyuait Ha npeToBapsaHe unu 610KMpaHe Ha WHe-
Ka CbeMHUTENAT Ce OTUynBa Npu NpPeaBnaeHOTO 3a
Lienta MACTO 3a CUyrBaHe.

BrnokupoBKa cpeLly NOBTOPHO BKIOUBaHe
BrokvpoBkata cpelily NOBTOPHO BK/OUBAHE NPeaoT-
BpaTABa CaMOCTOATE/IHO cTapTpaHe Ha Balma
ypen cnea npekbCBaHe Ha en1ekTposaxpaHBaHeTo.
YpeasT OTHOBO € BK/IHOUEH C/iea NpekbCBaHe Ha
enexkTposaxpaHeareTo. OBpabdoTkara MoXe aa ce
cTapTMpa OTHOBO e/iBa Cef] NOCTaBAHE Ha BbpTA-
wma ce npesktousaten Ha O.

Pa6ota c ypena

MouucTeaHe Ha ypeaa M YacTUTe NPeau Mbp-

BaTa ynotpeba

1. MNpeav nbpeaTa ynotpeda NoUMCTeTE BCUYKM Yac-
T, BAn3ally B KOHTAKT C XPaHUTENHU NPOAYKTH.

2. [loaroTeBeTe MOYMCTEHNTE M MNOACYLIEHM YacTH Ta-
Ka, ye fia ca noa pbka 3a ynorpeda.

MoaroToBKa Ha OCHOBHUA ypena

—on. A-H

Crno6aBaHe Ha NnpucTaBKaTa Mecomenayka
—ou. - K

MNocTaBAHe Ha NpUcTaBKa

—~osr. B-E

MepdopupaHu auckose
@ MepdpopupaH auck, dpuH (3 mm)

MepdopupaH anck, cpeaeH (4,5 mm)

MepdopupaH auck, rpyd (8 mm)

3abenexmka: [pyoOMAT nepdopupaH uck
e noaxoanly 3a 06padoTka Ha MUIeLLKK
KOCTH.

O6paboTka Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH

maa 12 B 18

HApyrv npunoxeHus

3a AOMbHUTENTHU MPUIOXKEHUA KOMOUHWUPaiTe Npu-
HaanexXHoCTUTe C YaCTh Ha NpuctaBkarta Mecome-
nadka.

3abenexka: Crnobere NpucTaskara cropes ChoT-
BETHO Xe/1aHOTO NpuioxeHue. MN3nonasante noarot-
BeHaTa npucTaBka, KakTo e onuMcaHo 3a npucTaekara
mMecomenauka.

Crno6aBaHe Ha Np1CcTaBKaTa 3a MbAIHEHe Ha Kon-
6acu

MpucTaskara 3a Mb/HeHe Ha koa6acu e NoAXoAAlLa
3a MNb/IHEHE Ha U3KYCTBEHU U eCTEeCTBEHU 00BMBKHM C
Mb/HEXHA Maca 1 3a 0pOPMAHE Ha POsILa, Hanp. Ke-
Banyera.

—>Qur. -EA

Crnob6aBaHe Ha npucTaBKara 3a kube
MpucTaskarta 3a kebe e Noaxoaalla 3a 0popMAHe
Ha TeCTeHu [X00O0BE, HaMp. C MbIHEX OT KarkMal.
—our. X} - E3

Crno6aBaHe Ha NpUCTaBKaTa 3a LUNPULOBAHH
cnagku

MpucTaBkaTa 3a WNpuLoBaH Craaku e noaxoaaia
32 0pOPMAHE Ha BUCKBUTEHO TECTO /K MACIEHO
TECTO.

—our. B -

MNpucTaBKa 3a HaKbNLBaHe

MpucTaskara 3a Hakb/LBaHe e NoAxoaALla 3a Ha-
Kb/LBaHe, HaCTbPreaHe 1 HapA3BaHe Ha XpaHuTen-
HU NPOAYKTH, HAMNP. CUPEHE, N0A0BE, 3e1eHUYLM,
AnKkW, 6anemu unm cyxu xnebueta.

06w npernen

—our. K

EN  Brokuposka 3a GapabaHHUTE NPUCTaBKM

Kopnyc 3a npucraskara 3a Hakb/LBsaHe




MabyTBau 3a npucTaBkaTa 3a Hakb/lliBaHe [bpKay Ha GuATbLPA C YNTLTHUTENEH NPBC-
TeH
BapabaH 3a HacTbpraaHe
8 LUHek ¢ ynibTHHTENEH NPBCTEH
bapabaH 3a HapA3BaHe
Kopnyc 3a npucTaskara npeca 3a nioaose 1
Il bapadan 3a HakwALBaHe Ha eapo MpMCTaBKaTA MEHHUKA
bapa6aH 3a Hakb/LBaHe Ha CUTHO A oyua
MpenopbLKM OTHOCHO CKOPOCTTA OUATBLPHA BIOXKA GUHA
HacTpoit- Ynotpe6a El  ouwntbpHa Broxka rpyba
Ka
" Perynupyema aro3a
max apabaH 3a HacTbpraare MocpencTsoM perynupyemara [io3a onpenenare
min/max BapabaH 3a HapA3BaHe KOHCUCTeHUMATa Ha nynna.
min/max BapabaH 3a HaKb/LBaHe Ha eapo 3aBbpTaHe obpatHo Ha  [o-BiaxeH nynn v no-
min/max BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha CUTHO 4YacoBHKMKOBATa CTpE/IKa Masko COK
Bapa6aHHM nNpUCTaBKM 3aBbpTaHe no yacoBHu-  [o-Cyx nynn v noseve
KoBara cTpeska COoK

BapabaH 3a HacTbpraaHe
DUHO HaCTbPrBaHe Ha XpaHUTe HK NPo-
LIYKTH, Hanp. AAKK, TBbPOO CHPEHe, KapTo-

ou.

3abenemka: Korato perynmpyemara io3a e 3asbp-

TAHA NPEKOMEPHO HaBbLTPE, TA MOXeE [a Ce 3anyLum

OT MHOIO TBbPA WK cyx nynn. Passuite perynupye-
mara Atsa wian A u3Baaerte u3uAno.

BapabaH 3a HapAsBaHe

HapASBAHE Ha XPAHATEHM NPOAYKTH Ha Crno6aBaHe Ha npucTaBKaTa npeca 3a nsno-

LWaii6u, Hanp. KpacTasuLM, MOPKOBM, uep- AOBEe

BEHO LIBEKSTO. 3abenexnka: Mpeau crnobABaHe NPoOBEPeTe CbCTOA-
Bapata ea HaKLILEaNe Ha expo HUETO W NPABUIHOTO MOMOXEHUE HA YMTETHUTENHUTE
HaKaALiBaHE HA 6P Ha XPAHHTENHH MDBCTEHM Ha LHEKa v AbpXaYa Ha GuiTbpa. Hukora
NPOAYKTH, HAND. NNOACEE W 3ENBHUYLM HE M3NO/I3BaITE O3 YITBTHATENIHM NPBCTEHN M Hi-
(KATO AGBAKM WM MODKOBM), KakTo 1 oi-  KOT@ HE MIMON3BAVTE C NOBPeAeHN YITBTHHUTENHM

peHa (kato Gouda unv Edam). NPBCTEHN.
BapaBaH 3a HakbALBaHE Ha CUTHO —our. EA-Ed
HakbnuBaHe Ha CUTHO Ha XpaHWUTeNHK MoHTHUpaHe Ha npUcTaBKaTa npeca 3a nno-

NPOAYKTH, HAMp. AAKW, N10A0BE U 3eNeH-  JJOBe
4yum (KaTo AGLIIKM, MOPKOBU WM KaPTO- s g, - (48 W 50|

®u), KakTo 1 cupeHa (kato Gouda nnm 6
Edam). Mpeav o6paboTkara HapexeTe Ynotpeba Ha npucTaBKaTa npeca 3a niogo-

XpaHWUTENHUTE NPOAYKTU Ha napyeTa ¢ Be
pas3Mepu 0OKoo 2 X 2 cm. 3abenemkun
3abenemku = [pean obpadoTkaTta npecara 3a nnoaose TpAdsa

[la € HaMmb/IHO crnoBeHa 1 MOHTUPaHa NPaBUIHO
Ha OCHOBHWA ype.

® [o Bpeme Ha npepadoTkata BHUMaBanTe GpunTbp-
HaTa BIOXKa 1 peryimpyemara atsa fja He ce 3a-
nyLUBaT, B MPOTUBEH C/lyYai € Bb3MOXHO MPOHUK-
BaHe Ha TEYHOCT B 3aBUXBAHETO M BLTPELIHOCTTa

® BapaBaHHUTE NPUCTABKK He ca NOAXOAALM 3a 00-
paboTBaHe Ha MHOMO MEKM WK CUAHO BIakHeCTH
XPaHWUTENHU NPOAYKTH.

= [1penopbunTeNHOTO BPEME Ha HenpekbeHaTa pa-
60Ta e 2 MUHYTH.

Ynotpe6a Ha npucTaBKaTa 3a HaKbLBaHe Ha ypeza. MaknioueTe HesabasHo ypeaa, ako
—our. 1-Ed npucTaBskara npeca 3a nnojose € 3anylueHa.
_) n "
MpucTaBka npeca 3a nnogose Crpg;%;;;a%?af/ © Ha HEHBPABHOCTA
I'IpeoaTa 3a nnoaose e noaxoadtlla 3a 3CTUCKBaHe ® CeMKUTE Ha HAKOM nnoaoBe MmaTt pasmep, Cbnoc-
Ha COK OT MEKM XpaHWTETHK MPOAYKTH, HaMp. AoMa- TaBMM C TO3M Ha OTBOPWTE Ha puHaTa UK rpydata
W, rpo3ae 6e3 CeMKH, IMHA 1 ADBIKK. duNTbPHA BNOXKA M MOrar fa A 3anywar. [Npeau
06w npernen npepabdoTkara HacTpo¥Te Ato3ata Ha HacTpoiika
— Qur. 3a no-BnaxeH nynn. Torasa cemeHara ce npeco-
BaT C Mynna oT gio3ara.
PesGos npbCTeH 3a NpucTaskara npeca 3a ® HacuTHeTe ronemuTe Nao0Be, 3a fa ce nobupar
NNOAOBE W Np1cTaskara MesH14Ka B OTBOPA 3a MbAHeHe. OTCTpaHeTe TBLPAM KOXM,
Perynmpyema [aro3a 3a nyan CTeéJ’Ia, CEMKU U KOCTUNIKH.

= He npepaboTBaiiTe 3aMpaseH Na1oa0Be.
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= He ynpaxHaBanTe rofaM HaTUCK ¢ nadyTeaua.

el 51 B 56
Pa3srno6aBaHe Ha npucTaBKaTa npeca 3a
nnogose

a7a 57 B 59
MpucTaBKa MeNHUUKa

MpucTaBkata MesHWYKa e NoAXoAAlLa 3a MeseHe Ha
BCUUKM BAIOBE 3bPHEHM KY/ITYPH (C U3K/ItOUEHHe Ha
LapesuLa), KakTo U Ha ApYrv XpaHUTeIHK NPOAYKTH.
Jpyrvi NoAXoaALM XPaHHTEHM MPOAYKTH Cca

Harp. OBEC, IEHEHO CEMe, UEPEH NUMEP 1 KadpeHu
3bpHa.

3abenemka: MpucTaskara MeHUUKA HE € NOAXOAR-
lWa 3a MefieHe Ha MHOro TBbPAW XPaHUTETHW NPOAYK-
T, HaNp. CyLIEH rpax, LapesnLia, Opasmunckm opexv
WK UHAMACKO Opexye.

06w npernen

—our. [{]

Pe36oB NpbCTEH 3a NpMcTaBKara npeca 3a
n1oaoBe U npuctTaBkata MeiHUYKa

Kamepa 3a MeneHe ¢ perynmpall npbCcTeH

Meneuy KOoHyC

Menew npbCTEH

[MonaBalla kamepa

LlIHek 3a npucTaBkara MenH1uka

Kopnyc 3a npucraskara npeca 3a nnojose 1
npucTaBKara MesiHuuKa

ERanaN

CteneH Ha cMUnaHe
MocpeacTBomM perynupalima NpbCTeH onpeaenarte
CTeneHTa Ha CMuUnaHe.

3aBbpTaHe oBpatHo Ha  o-rpyBa cTeneH Ha cMu-

YaCOBHMKOBATA CTPesika JlaHe
3aBbpTaHe No yacoBHU- o-GuHa CTENEH Ha CMK-
KoBaTa cTpesika naHe

3abenemku

® 33 aa npefoTBpaTtuTe caensaHe Wi 3anyleaHe
Ha MeneLma MexaHu3bM, npepadoTeanTe ocobe-
HO Ma3Hu XPaHUTENIHW NPOAYKTU Ha cpeHa A0 du-
Ha CTENeH Ha CMWaHe, Hanp. IEHEHO CEME U MaK.

® [pepaboTBanTe MEKKU SbPHEHU KYNTYPH MbPBO Ha
eflpa CTeNEH Ha CMUIaHe 1 C/iedl ToBa OTHOBO Ha
dHHa CTeneH Ha cmunaxe.

CrnobnaBaHe Ha npucTaBKkaTa MeJIHU4Ka

~our. -

MOHTMpaHe Ha npucTaBkaTa MeJIHUYKa

a4 66 B 68
Ynotpe6a Ha npuUcTaBKaTa MENHUUKa

3abenemku

B He BbpTETE NOBEYE PEryMpaLMA NPLCTEH Cel
[0CTUraHe Ha kpaiHata nosuuua 3a Hau-rpyda
WM Hal-GUHa CTEMNeH Ha CMUIaHe, KakTo e MokKa-
3aHo Ha ¢urypara.

® Hykora He U3MNon3BaiTe NpucTaBkaTa MesHUUKa,
6e3 na e Hamb/HeHa C XpaHUTeHW MPOaYKTH.

= [peav npepadoTkara NPoBepeTe XPaHUTEHUTE
NPOMYKTH 3a Yy)Xau Tena, Hanp. kambyeTa.

= [pepaboTBaiTe caMo XPaHUTEHU MPOAYKTH CbC
CyXa MOBBPXHOCT M HUCKO OCTAaTbUYHO ChAobpPXaH!e
Ha Bnara.

= [peay ynotpeda ¢ Apyr XpaHuTeneH NpoaykT no-
uncTeTe LiaTeNHO Mefella MexaHnsbM, 3a 1a
npenoTBpaTTe NpeaaBaHe Ha BKyca.

a2X 69 B 74
LiuTpyc npeca
LlMprc npecarta e npegHasHa4yeHa 3a U3CTUCKBaHe

Ha UMTPpyCOBM N10A0BE, KaTo HaNp. IMMOHK UK NMOP-
TOKasnu.

06w npernen
—>Qur.
Ynotpe6a Ha npucTaBKaTa UMTpYC npeca
—>Qur. 883 ]

YKasaHuA 3a noyucTBaHe

Cnepn ynotpeba HezabaBHO NOUYUCTETE BCHUUKM Yac-
T, 3a 1a U3BerHeTe 3acbxBaHe Ha ocTaTbLUMTE.

Kyna 3a CoK C uyuyp

Lleaka ¢ usLexaalloTo noiyks10o

> He n3nonsaeavTe ChabpXally ankoxo NouncTea-
UM Npenapary.

> He n“3nonaeainTe OCTPH, PEXELUM UK META/THH
npeameTy.

» He uanonspaiite abpasmBHU KbPMU WK NOYUCTBA-
UM Npenapary.

3abenemKku

® Hykora He NouncTBanTe B CbAOMWANHA MalluHa
CNefHUTE YacTh: KOPMyC C METa/THU Kamepu, pes-
60B NPBLCTEH U LHeK. AKO NoUMCTBaTE TE3W YacTy
C NouMcTBalLY CpeacTBa v BoJa C Temneparypa
Haf 40 °C, NOBBbPXHOCTHUAT B/IACHK Ha YacTuTe
MOXe [ia ce NPOMeHU. ToBa He HapylwaBa GyHKLK-
OHA/IHOCTTA Ha YacTuTe.

= [JouncTBaMTE TPYAHOLOCTHMHUTE MECTa MU MEC-
TaTa ¢ OCTpU pbOOBE C YeTKa 3a NOUUCTBaHE.

[MouncTBanTe OTAENHUTE YaCTH Crnope] NOCOYEHOTO
B Tabnuuarta.

—our. B4

C'bXpaHFIBaHe Ha oTAeJNIHUTe YacTHU

1. Cnefi NOYMCTBAHETO ChXPaHABANTE NOACYLIEHHTE
NPUHAANEXHOCTH Ha NPUCTaBKaTa MecoMenadka
B OTAE/IEHMETO 3a CbXPaHeHne Ha uabyTeava.
—our. Ed

2. 3a npuéupate Ha nepdopUpaHnTe AMCKOBE CBa-
NIeTe Kanaka Ha OTAeNEHNETO 3a ChXpaHeHue Ha
ropHara cTpaHa Ha 0CHOBHMA ype. MocTaseTe
nepdoprUpaHnUTe IMCKOBE BbPXY NPeaBuaeHHTE 3a
LiesTa IbpKayu u 0THOBO 3aTBOPETE Karnaka.

—our. Ed



YKasaHusa 3a 06paboTKa U NpUMepHH

npunoxeHua

YKa3aHus 3a 06paboTka

MpucTtaBka mecomenauka

= Bcuuku nepdopupaHn AMCKoBe ca NoAXOAALM 3a
06paboTka Ha CypoBO MECo.

= HapexeTe MeCcOTO 1 roNEMUTE XPaHUTENHM NPO-
[YKTK Ha napyeTa ¢ pasmepu 0Ko1o 2 X2 cm, 3a
[la ce noBupar B 0TBOPA 3a Mb/HEHE.

MpucTaBKa 3a NbiHeHe Ha Konbacu

= C npucTaBkata 3a MbiaHeHe Ha kondacu o6padoT-
BaiTe camo GUHO pasapoBeHn XpaHUTeNHK Npo-
QYKTH.

= [pean oBpadoTkarta HaKUCHeTe eCTECTBEHUTE 00-
BMBKM 3a 0K010 10 MUHYTY B X1aaka Boga.

® He npenbiBaiTe 00BUBKATA, B TPOTUBEH CryYait
KonGacuTe Morat fja ce Crykar no Bpeme Ha Bape-
HEe WK neyeHe.

MpumepHa peuenTa

TyK Lie HamMepuTe NpUMepHa pelenTa, paspadoTeHa

cneuuanHo 3a BawwA ypen.

CmneHu ¢bCTbUM

CbeTaBku

= 1500-2000 g npecHu, cypoBu GbCTbLM

MpuroteAHe

= [JoAroTeeTe NpucTaskara MecoMesnavka ¢ GuH1A
nepgpopupaH AMCK 1 A NocTaBeTe.

B Cunete ¢bCTbUMTE BB BaHWUKaTA 3a Mb/HEHE.

B [JocTaBeTe BbPTALMA Ce NPEBKAOYBATEN HAmax.

® []o Bpeme Ha oOpadoTkaTa cuneTe PpaBHOMEPHO
®BCTBUMTE B OTBOPA 32 Mb/IHEHE U TU NPUTUCHETE
Hafony ¢ usbyTeaua.

OTCTpaHﬂBaHe Ha HeU3npaBHOCTHU

® O6paboTeTe LUANOTO KOIMUYECTBO B PAMKUTE Ha
2 MUHYTH.

3abenexka: [penopbUMTENHOTO BPEME Ha Henpe-
KbCHaTa padoTa e 2 MUHYTH.

CbBeT: CbC CMIEHUTE GBCTBLUM NOANPABETE canamu,
COCOBE U [IPYT¥ ACTWA W/IM MPUTOTBETE XPYMNKaBO
®BCTBYEHO Mac/o.

XpynkaBo ¢pbCTLYEHO Macsio

MpuroteaAHe

® ObpaboTeTe Beve CMIEHUTE GBCTHUM OLLe ABa
MbTU C PUHWUA NephopHUpaH AUCK.

® [lo6aBeTe cbOTBETHO 10 Ml BCTLYEHO ONMO UK
pacTUTeNHO 0o Ha Bcekn 100 g dbCTBUM.

® Pa3buiiTe MacaTta Ha KpeM C Ten 3a pasobuBaHe.

® Hacnagete ce Ha roToBOTO GbCTLYEHO MACNO Au-
PEKTHO BBPXY QUAMA XNAG UK FO U3NON3BaNTE Ka-
TO NoAnpaska.

U3BHKBaHe Ha AONBIHUTENHHU peuentu

> 3a 13BWKBaHE Ha [JOMb/HUTENHU PELIENTU OHNanH
ckaHupanTe cneaHua QR koa.

HeunsnpaBHocT MpuunHa U oTCcTpaHABaHe Ha HEM3NPaBHOCTH
YpedwT He cTapTpa 00padoT- BbpTAWMAT ce NPeBK/IoYBaATE/ € HACTPOEH HEMPAaBHIHO.
Kara. » [locTaBeTe BbPTALMA ce npeskousaTen Ha O npeau obpadoTkara.

XpaHuTeHUTE NPOAYKTU He ce
06paboTBart, BbIPEKM Ue 0c-

HOBHUAT ypes padoTu. MECOMENAUKAL

MpucTaBkaTta e sanylleHa nopaau 3akNeLeHn XPaHuTeH1 NPOAYKTH.
3abenexmka: M3nonssaiite pesepcuBHaTa GyHKLMA CaMo C NpucTaskara

1. MNocTaBeTe BLPTAWWMA Ce NpeBktoysaTesn Ha O U n3uakanTe CnvpaHeTo

Ha ypena.

2. [MocTaBeTe BLPTALMA Ce NPEBK/IOYBATEN Ha © 3a HAKOIKO CEKYH.M, 3a
[la cTapTupaTte peBepcuBHaTa GyHKLMA U Aa 0CcBOOOAUTE 3aKeLieHnTe
XPaHUTESTHW MPOIYKTH.

3. MayakanTe cnMpaHeTo Ha ypeaa.

4. MocTaBeTe BLPTALUMA CE NPEBK/IIOYBATEN Ha min ¥ NMPOBEPETE Ja/u Xpa-
HUTEJTHUTE NMPO/YKTU OTHOBO ce NpepadoTBaT HOPMasTHO.

3abenemka: AKO HEN3NPABHOCTTA HE MOXE [1a CE OTCTPaHM M0 TO3K HaUMH,
B3EMETE MO/ BHUMAHUE CNEAHUTE CTHMKK.

1. NocTaBeTe BLPTAWMA Ce NpeBkoYBaTen Ha O U n3yakanTe CnpaHeTo

Ha ypena.

2. CBasieTe npucTtaskara v A pasrnoberte.

3. OTcTpaHeTe 3ak/1elleHn XpaHUTeNHU MPOAYKTU M MPOBEPETE Aav B
npucTaekara wiv B XpaHUTeNHUTE NPOAYKTU CE& HaMMPaT KOCTH, CYXOXu-
INA UK Apyry TBbpan KOMMNOHEHTH.
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HeusnpaBHocT

MpuunHa U oTCTpaHABaHe Ha HeU3NPaBHOCTU

XpaHWTenHUTE NPOAYKTU He ce
06paboTBaT, BLMNPEKK Ue 0C-
HOBHHWAT ypes padoTy.

CbeanHUTENAT Ha WHeKa e Bun NnpeToBapeH 1 ce € oT4ynua Npu 3ananeHo-
TO MACTO 3a cYynBaHe.

3abenexka: Pe3epBHn YacTh ChC 331a6HO MACTO 3a CUYNBaHE He Ce Mok-
pvBarT OT HallaTa rapaHuvA. HoB CbeanHUTEN MOXE Aa Ce 3aKynu OT oTaena
no o6cnyxBaHe Ha KIMEeHTH upes katanoxHua Homep 10039417,

1. OTBWITE BUHTA U U3BAJETE AEDEKTHUA ChEANHUTEN.

—>Qur.

2. [NocTaBeTe HOBUA CbEANHWUTEN U MO 3aBUHTETE.

—>Qur.

YpensT ce U3K/IuBa Mo Bpe-
Me Ha obpaboTkaTa.

[lBuraTenat e nperpan.

1. MocTaseTe BLPTALLMA Ce Npeskousaren Ha O 1 u3uakanTe CnMPaHeTo
Ha ypena.

2. OcTaBeTe ypena Aa ce ox1aau, 3a Aa eakTueuparte salmrata cpelily
npeToBapBaHe.

XpaHWTeNHUTE NPOaYKTU He ce
pasapobaBaT paBHOMEPHO.

Pe360BMAT NPBCTEH HE € 3aBUHTEH NPaBWUIHO UM He e 3aTerHar 4oCTaThby-

HO.

» MpoBepeTe Aanu Pe3BOBUAT NPLCTEH € PAsNONOXEH NPaBUIHO BLPXY
pesbara Ha Kopryca C MeTa/iH1 KaMepu 1 e 3aTerHaT 4oCTaTbuHo.

OT npecata 3a N1040BE He U3~
THYa COK MM My, BNPEKK
ue OCHOBHUAT ypes padoTu.

Perynupaliara Aio3a U GUNTLPHUAT eN1IEMEHT ca 3anyLLeHu.

1. MocTaBeTe BLPTALWMA ce npeBkouBaten Ha O 1 uauakanTe cnMpaHeTo
Ha ypena.

2. He n3nonaeaite peBepcuBHaTa GpyHKLUWA, 3a Aa U30erHeTe nospean Ha
ypena.

3. CeasieTe npucTaekaTta v A pasrnoberte.

4. OTcTpaHeTe 3acefHanu XpaHUTeHW MPOAYKTU U MOYUCTETE LaTeHO
BCHMUKM YacTu.

5. BaemeTe no BHUMaHWe BCUUKK yKasaHuaA, Npeav Aa uanonseare npeca-
Ta 3a ni100Be OTHOBO.

— "Tlouctaska npeca 3a niogose”, Crparura 129

MNMpenaBaHe 3a oTNagbLUU Ha U3NE3NHU OT

ynotpeba ypeau

» MpepnaiiTe ypena 3a oTnagbuym No eKonorocsos-

paseH HauunH.

AkTyanHa MHPOPMaLMA OTHOCHO HAUMHWUTE Ha Npe-
[aBaHe 3a 0TnagbLUM Le nonyyuTe oT Balma cneuua-
NIN3UPaH TbprosBeL, KakTo U OT CbOTBETHaTA 06LL|,I/IH-

CKa unu rpaacka ynpasa.

Tosu ypen e 0603HayYeH B CbOTBETCTBUE C EB-
ponenckarta ampektea 2012/19/EC 3a ctapm

eNeKTPUYECKH 1 eNeKTPOHHKM ypeau (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

Tasu AnpeKTrBa pernameHTnpa saimaHnTe B PaMKun-
Te Ha EC npaBuna 3a npvemaHe v u3rnonssaHe Ha
cTapu ypeau.

Otaen no ob6cnyiBaHe Ha KIIMEHTH
MHdopmauwmaTa cernacHo PernameHt (EU)
2023/826 e HamepwTe oHNalH Ha www.bosch-
home.com Ha cTpaHWLaTa Ha Npo/yKTa u CTpaHuLa-
Ta 3a CepBu3HO 0BC/yXBaHe Ha Baluua ypen npu pb-
KoBoACTBaTa 3a ynorpeda 1 JOMb/HUTENHUTE JOKY-
MEHTMU.

Beaneka

uk

® Byab 1acka, yBaXkHO MPOYUTANTE L0 IHCTPYKLHO.

® 36epexiTb iHCTPYKLitO 1 iHGopMaLlito Npo Npunaza Ana nisHilloro KopUcTyBaHHA ado
[071A HACTYMNHOr O B/lacHKKa npunagy.

® He nigkatouarTe npunag, AKLO HOro NOLKOMKEHO Mif Yac TPaHCMOPTYBaHHA.

KopwucTyrTeca npunaaom TinbKu:

B 3 OpPUTIHA/TbHUMKM YacTUHaMK W Npuaaaasam.

B 171A LiNen, onMcaHux y Ui iHCTPYKLT.

® [1/1A NopiOHIOBaHHA CHPUX aB0 BapeHWX NPOAYKTiB, Hanpukiag M'aca, puou i1

OBOUIB.
® g HarnA4oM.

® 117 06pOoOKU NPOAYKTIB Y KifIbKOCTI | 3 TOMBANICTIO, 3BUYANHUMM 1A JOMALIHBOMO

rocnogapcrea.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

B y MPUBATHMX AOMOrOCMOAapPCTBaX i B 3aKPUTHUX NMPUMILLEHHAX NOOYTOBOro NpU3Haye-
HHA 3a KiIMHaTHOI TEMNepaTypu.
® Ha BUCOTI LWoHanbinbwe 2000 M Haa piBHEM MOPS.

O060B’A3K0BO BigktOUaTe Npunaza Bia eN1eKTPOMEPeXi B TaK1xX BUNaaKax: nicana Kox-
HOMO BUKOPUCTAHHA; AKLLO BW 3a/MLLaETe Npunan 6es Harnamay; nepe cknagaHHaM,
Po3BMpPaHHAM ab0o OUULLIEHHAM; Y pagdi HaBAMKEHHA 10 YACTWH, AKi 006epTatoTLCH; AKLLO
BMHWK/1A HECNPABHICTb.

Ocobu 3 Pi3rUYHUMK, CEHCOPHUMK abO MEHTaNbHUMK BagaMu aBo ocodu, AkuM Opakye

3HaHb Ta AOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBATUCA NPUAAA0M NWLLE Nif HarnAaaom ado AKLLo

BOHM NPOMLLAM NiArOTOBKY 3 6€3MEeYHOro KOPUCTYBAHHA NPUIAA0OM Ta PO3YMItOTb MOX-

NuUBY HeBeaneky.

[itAam 3a60pOoHEHO rpaTtvca 3 Npuiafom.

LitAM 3a60pPOHEHO YMCTUTH 11 0OCYroBYyBaTH NPKUAaA.

Litam 3abopoHeHo KopucTyBaTUCH UM npunaaom. Mpunag i kabenb XuBNeHHs cnig

6epertu Big AiTen.

> Hiko/iM He BUKOPUCTOBYWTE NOLLKOMKEHWIA MPUCTPIN.

» 3a60pPOHEHO KOPUCTYBATUCA NPWIAA0M, MOBEPXHA AKOro TRICHY1a Yu 3namanacs.

> He TATHITL 3a MepexHui kadenb, oo Bia’eagHaTW npunam Bif Mepexi. 3aBxam TArHITL
TiNbKK 38 MEPEXHUI LITEKEP MEPEXHOro Kabdesto.

» HKLOo Npunaa abo MepexHuin kadesb NOLIKOIKEHUI, HeraHo Bia'eaHaWTe Mepexe-
BWI LUTEKEP PO3MNOAINLHOMO 6/10Ka ab0 BUMKHITL 3anoOKHUK Y PO3NOAINEHOMY
onodi.

» 3atenedoHyiTe 10 cepsicHOI cnyxou. —CTopiHka 139

» [punaa A03BOMEHO MiAKOYATM 40 eNeKTPOMEPEX i eKCrnyaTyBaTi NWLLE BiANOBIa-
HO [0 AaHWX, 3a3HaUYEeHWX Ha 3aBO/ACHKiV TadnnuLyi.

> 3a00POHAETLCA BUKOPUCTAHHA NPpUnaay B NPUMILLEHHAX, e eNeKTPUYHa Mepexa He
obnagHaHa 3a3eMtoBa/IbHUM MPOBOAOM.

» B xoaHOMy pasi He migkatouanTe npunad 40 30BHILIHBOO PO3MNOAITLHOMO NPUCTPOK
[NA XWBNEHHA, Hanpuknam, Tanmepa ado nynsTa AMCTaHLUIMHOMO KepyBaHHA.

» PemoHTyBatV npunan 403BONEHO TiNbKKU G axiBLAM.

> [1nA pEMOHTY Npunaay A03BOAAETLCA BUKOPUCTOBYBATH JINLLIE OPUTiHA/IbHI 3anyacTu-
HU.

> LL|0B yHUKHYTK Hebe3nekK, y pasi NOWKOMKEHHA Kabesto XM1BAEHHA LibOro npunaay
¥Ooro 3amiHy Mae BUKOHYBaTH BUPOOHKK, CEPBICHMI LieHTP ado ocoda 3 BiAnoBigHO
kBanidikadieto.

» Hikonu He 3aHyptoiTe Hi Npunag, Hi kabenb XMBNEeHHA Y BOAY M HE MUITE B NMOCYAO0-
MWIHIM MaLLWHI.

> BUKOpUCTOBYWTE Npunad NnLLIe B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX.

» BepexiTb npunaa Bia BUCOKOI TEeMNepaTypu i BOMOTW.

» He MOXHa Y4CTUTH Npuaaj 3a AoNOMOror NapoBoro abo BUCOKOTUCKOBOrO Npuna-
ay.

» He gonyckanTe KOHTaKTy Kabesto XMBEHHA 3 rapAYnMU YacTUHAMM NpUnady um
iHWKMMK DKepenamu Tenna.

» He gonyckante KOHTaKTy MepexHoro Kkabesto 3 roCTPUMMU NpeaMeTamu.

» He nepernHaiiTe, He nepeTuckanTe 1 He nepeodnafHynTe kadenb XUBIEHHA.

» Y )XoAHOMY pasi He cTaBTe Npwaaa Ha rapadi NoBepxHi ado NoGAN3Y HKMX.

» Pyku, BOSIOCCA, OAr TOLLO C/if TPMMAaTK Ha Ge3neuHin BiacTaHi Bia YacTuH npunaay,
Lo obepTaroTbeA.

» YCTaHOBAOBATH | 3HIMATW HACaAKM MOXKHA Ti/TbKM TOAI, KO/ NPUBOA HEPYXOMUK, a
npwnaa Bia’ €aAHaHWK Bia €NEKTPOMEPEXI.

» He NpocoByWTE PyKY B 3aBaHTaXXyBasIbHY FOPAOBUHY.
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> [1iaWTOBXYWTE NPOAYKTH TiNIbKK LUTOBXAUYEM.

» YacTuHM, LLIO MaIOTb MOMITHI TPILLMHM UM iHLLI NOWKOMKEHHA ab0 X HE TPUMAaOTLCA AK
cia, Heo®XigHO 3aMiHUTK OPUMiHAIbHUMM 3anNYacTUHAMM.

» Cknanatu Hacaaku 6esnocepeHbo Ha OCHOBHOMY 610U npunany 3a60poHEHO.

» KopucTtyBaTuca HacagkaMu MOXKHa Ti/bKK B MOBHICTIO CKNaAeHOMY CTaHi.

» HiKO/M He TOpKanTeCcA HOXIB | KparoK roiMMu pyKamu.

» BepexiTb nakyBasibHi MaTepiany Bia AiTew.

> He 103BONAWTE AITAM rpaTUCA 3 NaKyBasIbHUM MaTepiaiom.

» BepexiTb APiBHI AeTani Big AiTeN.

» He fosBonainTe AitAM rpatuca 3 ApiOHUMK aeTanamu.

» BUKOHYIMTE BKAIBKM 3 UMLLIEHHA.

» [1oBepXHi, AKi KOHTAKTYIOTb 3 Xap4O0BUMW NPOAYKTAMMH, CNia YUCTUTU NEPE KOXHUM

KOPWUCTYBaHHAM.
fIK yHUKHYTH MaTepianbHUX 36UTKiB

» KopwucTyBaTtuca npunanom 6es nepepsu MoOXHa
makcumym 10 xB. [TicnA LbOro BUMKHITb Npunag i
navite oMy OXO/IOHYTH 10 KiMHATHOT
Temneparypu.

> 3a60pOHEHO BMUKATH NMOPOXHIK Npunag.

He BcTaBnaiTe npeaMeTy, AK-0T Yepnaku, y

3aBaHTaXyBaslbHY rOp/IOBUHY a0 Kopryc.

> [lepen KOPUCTYBaHHAM MNepeBipTe, UM HeMae B
3aBaHTaXXyBa/IbHil FOPOBUHI A KOPMYCi CTOPOHHIX
npeameTiB.

» KarteropnuHo 3aB0pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATH
HacaaKy-npec onA GpyKTiB ANA BUYABMOBAHHA
COKY i3 Ay)Xe TBepanx abo BO/IOKHUCTHX MPOAYKTIB,
AK-OT MOPKBa, BypAK UM UMOynA.

3HanomcTBO

Ornag
lMicnA podnakyBaHHA NEPEBIPTE, Y4 KOMMAEKT
MOBHWW i UM HE MOLLKOAMMO AKICb YaCTUHK Mia yac

v

KHomka pos6nokysaHHs

Kpuwika BigagineHHs ana 3éepiraHHa

BinnineHHa ana séepiraHHA nepdopoBaHux
[MCKiB

Micue ana 36epiraHHa kadento

3aBaHTaxyBa/ibHa yawa

['BUHTOBE KifbLie

MepdopoBaHmit ANCK i3 BEIMKUMU OTBOPAMM

Hix

[NoaaBanbHWUM LLIHEK 3i 3UENIEHHAM

MeTanesui Kopnyc i3 kamepamu

MepdopoBaHui AMCK i3 cepeaHiMu
otBopamu’

MepdopoBaHmii AMCK i3 APIGHUMK OTBOPaMK

LLIToBxau 3 BiACIKOM i KpULLIKOO Ans 36epiraH-
HA

KosbacHui HaKOHEYHUK

MiawvnHKKoBe KinbLie AnA KOBOACHOMO LWNPU-
ua

DopmyBasibHa NnacTMHa

Tpumay ona GopMyBanbHOI M1acTUHKU

NEE BN E|REEEEEEEE 2 &8

OnopHe KifbLie Nig Hacaaky ana neuusa

TPaHCMOPTYBaHHA.
— Mau.

OCHOBHUI 610K Npunagy
[ B | Hacanka-m’acopybka
Hacanka ana kosBacok
[B] Hacaaka ana ke6be

I3 Litka ana unwerns
Hacaaka anf neunsa’
LllaTkyBansHa Hacaaka

— "lllatkyBasibHa Hacaaka', CropiHka 135

Hacaaka-npec anA ¢ pykTis

— "Hacagka-npec 418 ppyKTis",
CropiHka 136
1] Hacaaka-MnnHok
— "Hacanka-mnnHok", CropiHka 137
Mpec ana uuTpycosux
— "Mpec ana yntpycosux', CtopiHka 137
PyKOATKM 1A TPAHCTIOPTYBaHHA
MoBOPOTHUI Nepemukay
KpinneHHA Ta npvBoa ANA Hacaaok

3anexHo Big moaeni

HoTtatku

B [pu nocTayaHHi aeAki ApidHi aetani npunanan
LITOBXaua, AK-OT, HOXOBI peLliTkv ado aeTani
Haca/Ku AnA KoBOACOoK, 3HaX0AATLCA Y BiACIKY AN1A
36epiraHHA. BiakpuiTte LWTOBXaY | BUAMITL AeTai.
— "36epiraHHA okpemux getanei”, CropiHka 137

B Hacaaka-npec ana GpykTiB i Hacaaka-MaMHOK
MatoTb OAHAaKOBUM KOPMYC i 0AHAKOBE MBUHTOBE Ki-
nblie. KOMRNekT nocTaBku MiCTUTb nLLIE NO
OIHOMY eK3eMMNIApyY Uux AeTanen.



MoBopoTHUI NepeMuKay

PexomeHaauii wWoa0 WBUAKOCTI

Cumson DyHKUIA Hana- 3acTocyBaHHA
max O6pobka NpoayKTiB Ha Havieuwii wen-  LTYBAHHA

[KOCTI. min/max Hacagka-m'acopy6ka (nepgpoposaHi
min O6pobka NPoayKTiB Ha HMXKYIK WBK- anckn 3 mm, 4,5 MM, 8 Mm)

KOCTi. max Hacaaka ana kosBacok
O 3ynuHka o6poBbKHu. max Hacapgka ans ke66e
9] 3BiNIbHEHHA 3aCTPATIMX NPOLYKTIB Y- MepdoposaHi AUCKM

HKLi€to peBepcy. - - -

; MepdopoBaHui auck i3 ApiIOHUMH

DyHKUiA peBepcy @ oTBOpamu (3 mMm)

DyHKLiA peBepcy CNyrye AnA 3BiNbHEHHA 3aCTPATIUX
NPOAYKTIB KOPOTKOYACHUM 3BOPOTHUM 0BepTaHHAM
noAaBaslbHOr O LHeKa.

— "YeyHeHHA HecripasHocTen", CTopiHka 138
Hotatka: BukopucToByiite dyHKLitO peepcy nuuie 3
Hacaakoto-M'AcopyOKoto.

CucTtemu 6esneku

3axucT Bi nepeBaHTaMeHHA

3axucT Bif NepeBaHTaxeHHA 3anobirae NoLWKOmKEH-
HIO ABUIYHA W IHLIMX YaCTWH Yepes 3aBUCOKe
HaBaHTaXKeHHA.

— "YeyHeHHA HecripasHocTen", CTopiHka 138
TennosaxMcHUW BUMHKay

Y pagsi nepeBaHTaxeHHA abo neperpisy ABUTyHa Te-
NN03aXUCHWUI BUMMKAY BUMKKAE Npuaag.

Micue 3apaHoro 3nomy

Ao NnofaBasnbHwWii LWHeK 610KyeTbCA a00 nepe-
BaHTa)XKYETbCA, 3YEMIEHHA TAMAETLCA Y CneuiasbHO
nependaveHoMy MicLyi.

3axucT BiA NOBTOPHOro BBIMKHEHHA

3axucT Bif NOBTOPHOrO BBIMKHEHHA 3anobirae aBTo-
MaTMYHOMY 3arycKy 00pOoBKM NiCA 3HECTPYMIEHHA
npunaay.

[Ticna 3HeCTPyMIEHHA Npunaa 3HOBY BMUKAETLCA.
3anycTnTi 08poBKY MOXHA TifIbKK NICAA TOTO, AK BU
nosepHete nepemukay y noauuito O.

ExkcnnyaTauif

OuuLLeHHA npunaay i horo aetaneun nepen

nepwnm BUKOPUCTaHHAM

1. Yci getani, AKi KOHTaKTYHOTb i3 XapyoBUMU
npoayKTamu, nepea nepLiMmM KOPUCTYBaHHAM CiA
NOMUTH.

2. TigroTyiTe BUMKTI 1 BUCYLIEHI AeTani [0 3a-
CTOCYBaHHA.

MiaroToBka ocHoBHOro 6noka
—Mar. A-H

CKknagaHHA HacagKn-M’Acopy6KH
—Mar. E1-Kd

Po3miweHHA HacaaKu

—Ma. - KK

MepdopoBaHuii AUCK i3 cepeaHiMu
oTtBopamu (4,5 mm)

MepdopoBaHni ANCK i3 BEMMKUMU
oTBOPaM# (8 Mm)

Hotatka: lNepdopoBaHnm AMCKOM 3
BE/IMKUMU OTBOPAMMU MOXHa 00podnATH
KYPAUi KiCTKH.

O6pobka npoaykTie
meera 12 B 18 |

HopaTtKoBi cnocobu 3acTocyBaHHA

LLlo6 yMOXNMBMTH AOAATKOBI CNOCOBU 3aCTOCYBaH-
HA, NOEAHYITE 3 YaCTUHAMMK HacaaKu-M'ACOPYOKH
CI'IeLl,iaﬂbHe npwnagaA.

Hotatka: Cknanitb Hacaaky ana 6axaHoro cnocody
3acTOCyBaHHA. BUKOpWUCTOBYWTE NiArOTOBAEHY
HacafKy Tak, AK OnuMcaHo 417 Hacaaku-M ACOPYOKHK.

CKnanaHHA HacaaKku AnA KoB6acok

Hacaaka nna koBbacok npuaHaveHa, oo 3anoBHIo-
BaTH GpaplemM NPUPOHI Ta LWTYYHi koBbacHi 06010-
HKM i o6 popMyBaTH KOBOACKM, AK-OT YeBanunui.

—Man. EE)-EAA

36upaHHA Hacanku ans ke66e

Hacanka ana ke60e npuaatHa Ana ¢ opMyBaHHA
KOHBEpPTHKIB 3 TicTa aBo papluy.

g VeV 23 B 25 |

36MpaHHA KOHAUTEPCBKOI HacCaaKH

Hacagaka ana neursa nigxoanTs, Woo dopmyBaTy
niCOYHE M iHLEe Neynso.

—Mar. B3 -E

LLlaTkyBanbHa HacagKa

LLlaTkyBasibHa Hacadka npuaHaueHa And WaTkyBaH-
HA, HAaTUPaHHA ¥ Hapi3aHHA NPOAYKTIB, AK-OT CHUPY,

hPYKTIB Ta OBOUIB, MUrAato 1 iHLWWX ropixis abo
UepCTBUX BY/104OK.

Ornan

— Man. Kl

®ikcatop ana GapadaHHKX BCTaBOK
Kopnyc ana waTkyBanbHOi Hacaaku
LliToBXay anA warkysanbHOI Hacaaku
8 Hatpanshuii 6apadar

PiganbHui 6apadaH
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(6 | LLlaTkyBanbHuii GapadaH 3 BeNMKUMK 5 | Kopnyc Hacaaku-npeca ana pykTiB i Hacaa-
oTBOpamu KU-M/IMHKa
WaTkyBanbHui GapabdaH i3 ApiGHUMM I3  BunyckHa nivika
oTBOpamu - -
QinbTpyBanbHa BCTaBka 3 APiOHUMM
PeKomeHAaauii o0 LWBUAKOCTI oTBOpamu
Hana- 3acTocyBaHHA B QOinbTpyBasbHa BCTaBKa 3 BEIMKUMU
LITYBaHHA oTBOpamu
max HaTupanbHuii 6apadaH PeryntoBanbHa Hacajka
min/max PisansHuii 6apadaH 3a gonomoroto Pery/ioBaIbHOT HacanKi MOXHa Bu-
— 3HayaTh KOHCUCTEHLitO G PYKTOBOI M'AKOTI.
min/max LLlaTkyBanbHuii GapadaH 3 BeNMKUMH .
oTBOpAMM MoBepTaHHA NPOTH Mokpiwa ¢pykToBa
Z - - rOAWHHUKOBOI CTPINKK M’AKOTb, MEHLLE COK
min/max LLlaTkyBanbHuii 6apadaH i3 ApiGHUMM A P — y
oTBOpaMM MoBepTaHHA 3aroguH-  Cyxiwa ¢ppykToBa

BapabaHHi BcTaBKH

HatupanbHuit 6GapadaH
[pi6He HaTMpaHHA NPOAYKTIB, HaNpuKnan
ropixis, TBEPAOro CUpY, KapTon/i.

PizanbHuii 6apadax
HapizaHHA NpoAayKTiB, AK-OT OTipKH,
MOPKBa uu BypsK, CKUOKaMMU.

LLlaTkyBasbHUi BapadaH 3 BeMKUMK
oTBOpPamu

LLlaTkyBaHHA NpOAYKTIB, AK-OT GPYKTH W
0BoOui (Hanpuknaa, AGyKa uu MOpKBa)
abo cup (Hanpuknan, rayna ado enam),
BE/MKMMU LIMATKaMM.

LLlaTkyBanbHui BapabdaH i3 ApiGHUMM
oTBOpamu

[piBHe waTkyBaHHA Takux NPOoAyKTiB, AK
ropixu, OBOYI 1 GPYKTHU (Hanpuknazd, AGIy-
Ka, MOpKBa, kapTtonnA) abo cup (Hanpu-
knap, rayna abo enam). Mepen 06pobkoto
HapisanTe NpoayKT1 WMaTKamu npw-
6/1M3HO 2 X 2 CM.

HoTtaTku

® bapabaHHUMK BCTaBKaMM He MOXHa 00po0nATH
nyxe M'aKi a6o ayxke BOSIOKHWACTI MPOAYKTH.

B PekoMeH/10BaHui yac 6esnepepsHoi poBoTH
CTaHOBUTb 2 XBU/WH.

BuKkopucTaHHA WaTKyBanbHOI HacafKH
—>Mar. 840

Hacapka-npec anfa ¢ppyKTis

Hacanka-npec ana ¢ pykTiB Aae 3MOry BUYaB/IOBATH

CiK i3 TakMX M'AKMX NPOAYKTIB, AK MOMiAOPU, BUHO-
rpan 6e3 KicTouoK, kaByHu i AGyKa.

Ornag

— Man. 51

['BUHTOBE KinbLie Hacaaku-npeca anAa GpykTiB
i HacagKu-MIMHKa

PeryntoBanbHa Hacanka ana ¢ pyKToBoi
M’AKOTI

Tprmay ¢inbTpa 3 yWiNbHIOBA/IbHAM KilbLiEM

MoaaBanbHUM LWHEK 3 YLiNIbHIOBAIbHUM Ki-

NbLiem

HMKOBOIO CTPISIKOIO M’AKOTb, Bi/lblLE COKY

HotaTtka: AKL0o BKpyTUTH peryntoBabHy Hacaaky
Ha[TO CWbHO, HAATO TBEPAA UM Cyxa G PyKTOBa
M’AKOTb MOXe 3abUTH peryntoBasbHy Hacaaky. Tpoxu
BiAKPYTITb perytoBanbHy Hacaaky abo NoBHICTIO
3HIMITB i

CxnapaHHA Hacagku-npeca aAnA GpykTis
Hotatka: MNepen cknagaHHAM Tpeba nepesipnTu
CTaH i NPaBWbHICTb YCTAHOBEHHA YLLiNbHIOBaTbHUX
Kinelb N0JaBanbHOro WHeka v Tpumava dinbtpa.
Excnnyartaia 6e3 yuinbHoBanbHUX KineLb i 3 no-
LUKODKEHUMU YLLINbHIOBABHUMM KiflbLIAMM
3abopoHeHa.

—Ma. EA -

YcTaHoBneHHA HacaaKu-npeca ana GpyKTis

— M. X -
BukopuctaHHA Hacaaku-npeca AnAa GPyKTiB

HotaTtku

® Hacagaky-npec ana ¢ pykTis nepes 06pobKoto
HeoOXigHO NOBHICTIO 3iBpaTH I NPaBUIbHO
BCTAHOBMTM Ha OCHOBHMIA O/10K Npuiaay.

= [ig yac 06poOKK NUNbHYITE, WO6 PiNbTpyBasbHa
BCTaBKa ¥ pery/oBanbHa Hacaaka He 3abuBasiv-
cA, iHaKLWe pignHa Mo)e NoTpanuTi B NpuBoL i
BCepeavHy npunamy. AKWwo Hacaaka-npec ans
b pyKTiB 3abunaca, HeramHo 3ynuHITL Npunag.
— "YeyHeHHA HecripaBHocTen", CtopiHka 138

B HaciHHA feAKUX N1oA4IB Ma€e Takui camuin po3mip,
Lo ¥ ApiBHi aBo BenuKi ¢inbTpyBasbHi OTBOPH 1
MOXYTb 3a0UTH G iNbTPYBasIbHY BCTaBKY. [epen
06po6Koto BigperyntonTe Hocuk y 6ik BOMOTILLOi
M’AKOTI. Y TakoMy pasi HaciHHA BUXOAUTUME 3
HOCKMKa pasoM 3 M’AKOTTHO.

B Benuki ppyKTv cnig noapibHioBaTH, Wob BOHK
NoMilLla/IMCA B 3aBaHTaXXyBasibHy rOPMOBKHY. Bu-
nanawTe TBEPAI WKIPKKW, HACIHHA I KICTOUKM.

= He 06pobNANTE 3aMOPOXKEHT GPYKTH.

B He TUCHITb WITOBXa4YeM HaATO CUMbHO.

—Ma. |51 -E3

PosbupaHHa HacaaKu-npeca ana GppyKTie

— Ma. [ - EER



Hacapgka-mnuHok

Hacaaka-mnvHOK npusHayeHa AnA nepemMentoBaHHaA
3epHa Byab-AKUX COPTIB, OKPIM KYKYPYA3U, & Takox
[ONA NepemMestoBaHHA iHLWKMX NPOAYKTIB.

[0 iHWWX NpuaaTHUX NPOAYKTIB HaNexaTb, 30KpPemMa,
OBEC, NIbOH, YOPHWM NepeLlb i KaBOBI 3epHa.

HoTtaTKa: Hacagka-MnvMHOK He npu3HayeHa anAa
nepemMentoBaHHA JyXXe TBepanx NPOAYKTIB, Hanpw-
Kfiaa CyXxoro ropoxy, KyKypyasu, 6pasunbebkux abo
MYCKaTHWX ropixiB.

= [Jepel BAKOPUCTAHHAM 3 iHWWMK NpoayKTaMu chif
pETENIbHO YUNCTUTH PO3METTbHII MexaHiaM, oo
YHUKHYTU MePEHECEHHA CMaKYy.

eV 69 B 74
Mpec anAa UUTPYCOBUX

Mpec ana UMTPYCOBUX NPU3HAYUEHMH, 100 YaBWUTH Cik
i3 UMTPYCIB, HANPUKAaa IMMOHIB a0 anenbCUHIB.

Oornan
— Marn.

Cuto 3 KOHYCOM A1A BU4YaB/tOBaHHA

Yawa ana COKY 3 HOCHKOM

Ornag

— Man. [

'BMHTOBE KifbLie Hacaaku-npeca ana GpykTiB
i HacaaKW-MIMHKa

PoamenbHa kamepa 3 peryntoBasibHUM Ki-
nblUem

PosmenbHuit KoHyC

PoamenbHe Kinbue

MonasanbHa kamepa

I MopasanbHuii WHek HacCAAKU-MAMHKA

Kopnyc Hacagku-npeca ona GpykTiB i Hacas-

KW-M/IMHKA

CtyniHb nomeny
PeryntoBati CTyniHb NOMeNy MOXHa peryntoBaabHuUM
KinbLem.

[oBepTaHHA NPOTH
rOAMHHUKOBOI CTPINKK

IpyGilumnit nomen

[MoBepTaHHA 3a roavH-  TOHLWWIA Nomen

HUKOBOIO CTPISIKOIO

HotaTku

B |[|06 yHUKHYTW HanMnaHHA abo 3abuTTA Pos-
MeJIbHOrO MexaHiaMy, 06po6Ky Ay)Ke MacHUX
NPO/YKTIB, AK-OT /IbOH i Mak, Tpeba 3aiicHIoBaTH 3
npibHMM abo cepeniHiM CTyrneHeM rnomery.

= M’AKe 3epHO, Hanpvkaa BiBCAHE, Cia cnoyatky
MO/I0TH 3 TPyOUM CTYNEHEM NOMENY, a NoTiM — 3
TOHKWM.

CKnapgaHHA HacaZKU-MJIMHKa

—Ma. N -

YcTaHOBNeHHA HacaAKU-MAUHKA

= Ma. A -
BHKOPHCTaHHA HacCaAKH-MINHKa

Hotatku

B JlocAriwmM 306paxeHoro KiHUEeBOro NooXeHHA
rpy6oro abo TOHKOro Nomesy, He KpyTiTb peryto-
BasibHe KinbLe aani.

® Hi B AKOMY pasi He BUKOPWUCTOBYWMTE HacaaKy-MIn-
HOK 6e3 NPOoayKTIB.

® [lepen 00poBKOLO NEPEBIPTE, UM HEMAE B
NpoAyKTax CTOPOHHIX MpeaMETiB, Hanpuknaa
KaMiHuiB.

= Jlo3BoNeHa 06poOKa NuLe TUX MPOAYKTIB, L0
MatoTb CyXy MOBEPXHIO M MICTATb HE3HAUHY Ki-
NbKICTb 3a/IULLIKOBOI BOSIOTH.

KopucTyBaHHA npecom Anf UMTPYCOBUX
—Man. 3 -EA
Ornag YMLLEeHHA

Onpasy nicna KOpUCTyBaHHA OYMCTLTE BCI AeTani,
106 3a/MLLKK HE MPUCKXaNN.

> He BUKOPWCTOBYITE 3aCO0M 1A OUMLLEHHS, WO
MICTATb CIUPT.

> He BUKOPWCTOBYITE 3arocTpeHi abo meTanesi
npeameTu.

> He BUKOPWUCTOBYMTE XOPCTKi raHuipky abo 3acobu
[11A OUMLLEHHA.

HoTaTku

B Y NOCYOMMIHIN MalLWHI HEe MOXHa MWUTU Taki ya-
CTWHU: METaNIeBUM KOPMYC i3 KaMepamu, FBUHTOBE
KinbLe ¥ nogaBasnbHUi WHeK. MUTTA UMX YacTuH
MUIAHUMM 3acoBamM i BOJOIO 3 TeMMNepaTypoto
noHaa 40 °C Moxe Np13BeCTH A0 TOrO, LWO iXHA
NoBEPXHA BTPaTUTL 6aMcK. Ha GpyHKLiHY npuaat-
HICTb YaCTWH Lie He BM/IMBAE.

B Baxko[oCTyrHi MiclA ado MicLa 3 rOCTPUMM Kpas-
MM CAif YMCTUTH LLITKOIO ASIA YMLLEHHA.

MouncTbTe OKpeMi aeTani, AK yKasaHo B Tabnui.
i 7ZYA 84 |

36epiraHHA oKpeMHx fgeTanen

1. YucTe i cyxe npunanna Hacagku-m'acopyoku
noknafiTh Ha 3GepiraHHA BCepeanHy WToBxaya.
—Man. B

2. lLlo6 nomicTuTn Ha 36epiraHHA NepdopoBaHi
[IMCKU, 3HIMITb KPULLIKY BifaineHHA ana sbepiraHHa
3Bepxy OCHOBHOro 610ka npunagy. lNoknaaits
nepgopoBaHi AWCKK Ha crelianbHo nepeadaveHi
TpVMMaui; 3HOBY 3aUMHITb KPULLKY.

—Man. B

BkasiBKku Lwoao o6pobKu i npuknaam 3a-

CTOCYBaHHA

BKasiBKH LL0A0 06pobKu

Hacagka-m’acopy6ka

= Yci nepdopoBaHi AMCKK npuaaTHi, Wwod o6pobnATH
cupe M’'Aco.

= Be/uki lUMaTKi M'Aca 1 iHWKMX NPOoAyKTiB cAid pi-
3aT KyOrkamu NpuOn3HO 2 X 2 CM, L0 BOHM
NPOWLL/KW B 3aBaHTaXyBasIbHy rOP/IOBUHY.

Hacagka ansa kos6acok

® Hacaakoto An1A KoBOacoK MoXHa 00pobAATH Ti-
JIbKW APiIBHO NepemMeneHi NpoayKTH.
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= 3amouiTh HaTypasibHy 000/I0HKY Nepen 06POBKOK  CTPaB, 3 HbOrO MOXHA rOTyBaTH apaxicoBe Macso 3

Ha 10 XBWAWH y Teni BoAi.

= He 3amnoBHIoiTe KoBOACHY 000/I0HKY 3aHAATO Lifi-
NIbHO, iHaK e KOBOACKM MOXYTb /IOMHYTH Mia Yac

BapiHHA 60 CMakeHHA.
Mpuknag peuenty

XPYCTKUMU KPUXTAMM.

ApaxicoBe Macno 3 XpyCTKUMHU KpUXTaMK1

MpuroTyBaHHA

® ||le ABivi NPONYCTIiTb Y)Ke NepeMeneHuni apaxic
Kpi3b NepdopoBaHUi AWCK i3 APIOHUMU OTBOPAMM.

TyT HaBeneHO NMpuKNaa PELenTy, CKNaaeHui cneLi- = Ha 100 r apaxicy gonaiTte 10 mn apaxicoBoi onif

a/IbHOrO ANA LbOro npunagy.
MeneHuw apaxic

a00 iHLLOI POCAMHHOI Oil.
® 36uBanTe Lto Macy BiHUYKOM AnA 36MBaHHA, JOKH

[HrpenieHT BOHa Haf)yue. KpemonoAiBHOI KOHCUCTEHL.
m 1500-2000r cBixkoro cMporo apaxicy L rO:I'OBe apaxicose Mac/10 MOXHa HamMadyBaTth Ha
MouroTyBanHA xni6 abo nogaeatv 40 CTPas.

® VcTaTkyiiTe Hacaaky-M'Acopy6ky neppoposaqm  JlOAATKOBI peuenTtu
[MCKOM i3 IDIOHNMHU OTBOPAMA A YCTaHOBITS » Lllo® oTpuMaTH AOAATKOBI peLienTy, aickaHyite

Hacafky Ha npunag.

uen QR-kon.

B 3acunTe apaxic y 3aBaHTaKyBasbHy yallly.
® [oBEPHITb MepemMUKay y MONOXKEHHA max.

® [1ig uac 06poBKHM PIBHOMIPHO AoAaBalTe apaxic y
3aBaHTaXXyBa/lbHy FOPOBMHY M MiAWITOBXYHATE HO-

IO liToBXayem.

® O6pobnAnTe BCIO KiNbKiCTb 2 XB.
Hotatka: PekomeHaoBaHuii uac 6eanepepBHoi

POoOOTH CTAHOBUTb 2 XBU/TWH.

Mopana: Menexnm apaxicom MoxHa nocunartv cana-

TW, AOro MOXHa 40/1aBaT 40 COyCiB ado iHLIMX
YCyHeHHﬂ HecnpaBHOCTeFI

HecnpaBHicTb

Mpu1unHa 1 ycyHeHHA HecnpaBHOCTI

Mpunan He 3anyckae 06pob-
KYy.

HenpaBuibHO BCTAHOB/IEHO MOBOPOTHMI Nepemukau.
» Mepen 00poOKOIO MOBEPHITL Nepemukay y noautjio O.

Mpunaa npautoe, ane
NPOMYKTH HE NEePEMENIOIOTHLCA.

MpoaykTv 3acTpAram i 3abunm Hacaaky.

HoTaTtka: OyHKLjito peBepcy 3aCTOCOBYITE TiflbKK 3 HACAAKO0-M'ACOPYO-
KOt0.

1. YCTaHOBITb NOBOPOTHWM Nepemukay y nonoxeHHs O i 3auekanTe, JOKK
npunaz noBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. Ha Kinbka cekyHa yCTaHOBITb MOBOPOTHUI NEPEeMUKay Y NMONOXEHHA ©,
o6 3anycTUTH GYHKLitO peBepcy i 3BiNbHUTK 3aCTPAMI NPOAYKTH.

3. 3auekalTe, [OKM NpUNad NOBHICTIO 3YMUHUTLCA.

4. YCTaHOBITb MOBOPOTHWI NepeMrKay y NOMIOXEHHA min i NepeBipTe, uu Bid-
HOBWNAacA 3BuuaiHa 00podka NPoayKTiB.

HotaTka: AKL1o HecnpaBHICTb He 3HWKNA, BUKOHANTE onucaHi Hux4e Aii.

1. YcTaHoBITb MOBOPOTHWUM Nepemukay y nonoxeHHa O | 3auekanTe, AOKK
npwaa NoBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. 3HimiTb | po36epiTb Hacaaky.

3. MpubepiTb 3aCTPArII NPOAYKTH; NepeKoHanTecs, Wo Hi B Hacaui, Hi B
npoaykTax HeMae TBePanX YacToK, AK-OT 3EPHKUH ad0o KiCTOUOK.

3uenneHHA NoaaBasibHOro LWHEeKa NePeBaHTaXMI0CA U NonaManoca B 3a-
aHOMy MicUi.

HoraTtka: Ha 3anacHi getani 3 3ajaHMm MiCLIEM 3/10MY Halli rapaHTinHi
3000B'A3aHHA HE NOLWMPIOOTLCA. HOBE 3uernneHHA MOXHa 3aMOBUTH B
cepBicHin cnyx0i 3a Homepom 10039417,

1. BianycTiTb rBUHT | 3HIMITb 3iNCOBAHE 34YENNEHHA.

— Mar.

2. YCTaHOBITb | MPUIBUHTITL HOBE 3YEM/IEHHA.

— Mar.

Mpunan BuMKUKaETLCA Nif Yac
006p0o6KHU.

[1BuryH neperpieca.
1. YcTaHOBITL NOBOPOTHUI Nepemukad y nonoxeHHa O i 3auekanTe, 4OKK
npunaz noBHICTIO 3YMUHUTLCA.



HecnpagHicTb MpuuyrHa 1 yCyHEHHA HECNPaBHOCTI

Mpunan BUMMKAETLCA Niguac 2. JaiTe npunaay 0XonoHyTH, OO AeakTUBYBaTH 3aXMCT BiAl NepeBaHTaxe-
00pOOBKM. HHA.

MpoaykTv He ApPiOHATLCA pi- 'BUHTOBE KislbLie 3aTArHYTE XMOHO ab0 HEJOCTATHLO TYrO.
BHOMIPHO. > epesipTe, Yu MPaBUILHO PO3MILLEHE MBUHTOBE KifbLie Ha PidbOi
MeTaneBoro Koprycy 3 KaMepamu i Un OCTaTHbO TYro BOHO 3aTArHyTe.

3 Hacaaku-npecy ansa GpykTie  3abunuca peryntoBanbHa Hacadka v ¢inbTpyBasbHa BCTaBka.
He viae cik abo M’AKyLL, Xoua 1. YCTaHoBITb NOBOPOTHUM Nepemukay y nosioxxeHHA O | 3auekanTe, AOKK

OCHOBHWI 610K Npunamy npa- npunag noBHICTIO 3yMUHUTBLCA.
Lto€. 2. He xopucTynTeca QyHKUIE peBepcy, iHaKLIe MOX/IMBE MOLLIKODKEHHA
npvnagy.

3. 3HimiTb i po3bepiTb Hacaaky.

4. MpubepiTb 3aCTPArNI NPOAYKTU 1 PETENBHO NOYUCTLTE BCi AeTali.

5. [Nepea NOBTOPHUM 3aCTOCYBaHHAM HaCaAKK-Npeca BUKOHAMTE BCi
BKa3iBKMK.

— "Hacagka-npec 414 ¢pyTis", CtopiHka 136

YTunisauif cTapux npuna.qu €BPONENCbKOro cotay, WOoAO0 NPUAHATTA Ha3aj Ta
. . yTunizauii OyBLIKX Y BUKOPUCTAHHI Npunagis.

> YTuniayite npunaa ekonoriyHnm crnocobom. ..

IHdopMaLito o0 akTyanbHUX cnocoOis yTunisadii CepBICHI LEeHTpH

MOXHA OTPUMATH Y MPoaaBLA Npunady abo opravis  BupoOHuk: "BCX Xaysrepete MOX" Byn. Kapn-Bepi-

MiCLIEBOrO CaMOBPAAYBaHHSA. Ltpace, 34, M. MioHxeH, 81739, HimeuunHa

IMmnopTep: TOB "BCX MNoByTosa TexHika", 03124,

M.Kwig, Byn.BonHosackka, 10/14 kopn.b, Ykpaina

[Hpopmadito 3rigHo 3 pernameHTom (EU) 2023/826

MOXHAa 3HaWTW B MePEXi IHTEPHET 3a a1pecoro

www.bosch-home.com Ha CTopiHLi BUpoOy 1

CEPBICHIM CTOPIHLi BaLIOro npunaay B iHCTPYKLiAX 3

ekcnnyarauii i B 40AaTKOBKUX JOKYMEHTaX.

Lle# npunaa mapkipoBaHo 3rifHO NOIOXEHb
E eBponencebkoi Aupektnen 2012/19/EU

CTOCOBHO €/1eKTPOHHHMX Ta eNleKTponpuiaais,

o BynM y BUKopucTaHHi (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). [inpektvBoto Bu-
3HaYatoTbCA MOX/IMBOCTI, AKi € AINCHUMM Yy Mexax

Be3onacHOCTb ru

= BHMAaTENLHO NpounTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO.

m CoxXpaH1Te MHCTPYKLMIO M MHPOPMaLMIO O Npudope AnA AanbHenllero ncnoib3oBa-
HWA UAKW 1A Nepenaun cneayoueMy BnaaenbLly.

® B ciyyae oOHapYXeHUA NOBPEXAEHWH, CBASAHHBIX C TPAHCMOPTUPOBKOW, HE NMoJ-
KaoyanTe npuoop.

HUcnonbayiTe Npubop TONMLKO:

B C OPUTMHANbHLIMKW YaCTAMM U MPUHAAIEXHOCTAMM.

B 1717 JONONHUTENbHbIX MPUKAaAHbIX 3a4a4, ONMCAHHbIX B 3TOM MHCTPYK LUK,

B 1117 U3ME/IbYEHUA ChIPbIX WK BaPEHbIX MPOAYKTOB, TAKMX KaK MACO, Phi®a 1 OBOLLM.

® 10/ NPUCMOTPOM;

® 1A nepepadoTki KONMYecTBa NpoayKTOB U BpeMeHn 00padoTKu, XapakTepHbIX 418
JIOMallUHero Xo3AncTea;

® B ObITOBbIX YC/TOBUAX U B 3AKPbIThIX MOMELEHUAX AOMALLUHWX XO3ANCTB NP1 KOMHAT-
HOW TeMnepartype.

® Ha BhicoTe He 6onee 2000 M Haf ypOBHEM MOPSA.

Mocne Kaxxaoro NpPUMEHeHnd, BO Bpemsa oTbesaa, nepes cOopKon, pasdopKom nim
OLWICTKOI7I, €C/IM Bbl KacaeTecCh BpaljatoLmxca ueTaneﬁ,, a TakKXe B C/1ydae Hencnpas-
HOCTM 0BA3ATENbHO OTCOEAMHUTE MPUOOP OT CETH.

3T0T NPMBOP MOrYT UCMO/L30BATH SMLIA C OrPAHUYEHHBIMUA GUINYECKUMU, CEHCOPHbI-
MW U1 YMCTBEHHbLIMHU CﬂOCOéHOCTHMM UM He UMeLWMMKU JOCTATOYHOT O OnbiTa Un
3HaHI/Il71, €CJ1I1 OHW HaxoaATcA noa NPUCMOTPOM WK MOoce NonyYeHnd yKaSaHMﬁ no
6e30MacHOMY UCMOML30BaHWI0 Npropa U NOC/e TOro, Kak OHW 0CO3HAIM OMACHOCTH,
CBA3aHHbIE C HEMPaBWU/IbHbIM UCMO/1b30BAHUEM.

[eTam 3anpeLleHo nrpats ¢ nprnOopoM.
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OuuncTky 1 0bcnyxuBaHue npudopa 3anpeLlaeTca BbiNoAHATL AETAM.

Mpubop Henb3a UCMosb30BaTL AeTAM. He JonyckaiTe Aeten K npudopy v ero ceTeso-

My NpoBoAy.

» Hukoraa He MCrnonb3yiTe MOBPEXaeHHbIN NPUBopP.

> Kateropuuecku sanpeliaetca aKcnayatauma nproopa, NOBEPXHOCTL KOTOPOro UMe-
eT TPELLUMHbI UM NoBpexaeHa.

» 3anpellaeTca TAHYTh 3a CeTeBOW Kadesb, UTOOLI OTCOEANHNUTL NPUOOP OT CETH d/eK-
TpONUTaHWA. BbiHUMalTe U3 pO3eTKM BUSIKY CETEBOrO Kabens.

» B cnyuae nospexaeHua npuéopa unm ceteBoro kadena HemeAneHHO BbIHbTE BUAKY
ceTeBoro kabena U3 PO3ETKW UK OTK/IKOUUTE NPeaoXpaH1TeNb B 6/10ke NpeaoxpaHu-
Tenew.

» OBpatnTech B CepBUCHYIO CnyxOy. = Ctparuia 146

> [pu noakNtoueHUr npubopa 1 ero aKcnayataumn codntoaanTe aaHHsle, NpuBeaeH-
Hble Ha GUPMEHHOW Tabnnuke.

» 3anpellaeTca ocHallaTb NpOOP BHELWHWM NepekoyaTesem, Hanpumep, TanMepom
WK NYbTOM AUCTAHLUMOHHOIO YNpaBieHua.

> PeMoHTHpOBaTL NPUOOP paspeLlasTca TONbLKO KBaTMpULMPOBAHHLIM CrieumanucTam.

» [1nA pemoHTa Nprdopa MOXHO UCMONL30BAaTbL TOIbKO OPUrMHASbHBIE 3aMYaCTy.

» Bo n3bexaHue onacHoOCTeN 3amMeHa NoBpPeXAeHHOro CeTeBoro Kadensa AaHHOro npu-
Bopa MOXET ObITh BbINOMHEHA TONLKO MPOW3BOAUTENIEM WU/IM @BTOPUIOBAHHON 1M
CEepPBUCHON CNYXO0K MO0 NIMLIOM, UMEIOLLIMM aHANOTrMUHYIO KBasIMPUKaLMIO.

» KaTeropuuecku sanpeljaeTca norpyxats npuodop B BOAY UM MOMELLATk ero B NMocy-
[IOMOBYHYIO MalLKHY.

> McnonbayiTe NpUBop TOMLKO B 3aKPLITOM NMOMELLEHUH.

» He nonb3yntech npnOOpPOM Npu CAMLLKOM BbICOKOW TEMMNEPAaTYPE UK BNAXHOCTH.

» He ncnonsayiTe Ana oUncTKu npndopa NapooUUCTUTENIN UM OUUCTUTENU BLICOKOTO
naBnexHus.

» Hu B KOeM cryyae He AonycKanTe KoHTakTa ceTeBoro kabena ¢ ropAYnMmM YacTaMK
npuéopa unm ¢ UCTOYHKKaMK Tenna.

» Hu B KOEM cryyae He AonyckanTe KOHTakTa ceTeBoro Kabena ¢ OCTPbIMK KOHLIaMK
WM KPOMKaMMK.

» 3anpeljaeTtca neperudars, 3aleMnaTb Un nepeodBopynoBaTb CeTeBon Kabdesb.

» Hukoraa He cTaBbTe NPMOOP Ha ropAYMe NOBEPXHOCTU UK PALOM C HUMM.

» He nonyckamnTe KOHTaKTa pyK, BOMOC, OAEXbl v APYIvMX NPEAMETOB C BpaLlatoLMMu-
cA getanamu.

> Hacaaku MOXHO yCTaHaBIMBaTh M CHUMATh TO/IbKO MOC/E OCTAHOBKM MPUBOAA U OT-
coeanHeHWA npudopa oT CeTu.

> He onyckanTe pyku B 3arpy30Y4HbIf CTBOS.

> [1nA noATankuMBaH1A NPOAYKTOB MCMONb3YWTE TO/IbKO TONKATESb.

» YacTtn npubopa ¢ TpelmHamMu UM ApyruMu NOBPEXAEHUAMM, a TAKXKE C HEMNTOTHOM
nocaakow A0MXKHbI ObiTb 3aMEHEHbl OPUTMHATBHBIMKU YaCTAMMU.

» CoBupatb Hacaaku NPaAMo Ha B10Ke ABUraTensa sanpeLLeHo.

» cnonb3oBaTh HacaaKi MOXHO TOSIbKO B YXKe MOIHOCTbO COOPaHHOM COCTOAHMM.

> He TporanTe 0CTpble HOXM U KPOMKHM FOJTbIMK PYKaMM.

» He noanyckanTe geTen K ynakOBOYHOMY MaTepuany.

» He no3BonAnTe AETAM UrpaTh C YNakoBOUHbLIM MaTepuasiom.

» He nognyckante 4eTen K MENKUM AeTaNAM,

> He no3BonAnTe AETAM Urpatb C MENKUMU AETANIAMM.

» CobtofanTe ykasaHua no oUncTke.

» [OBEPXHOCTH, KOHTAKTUPYIOLLME C NPOAyKTamu NUTaHKA, CAeayeT oumllaTb nepen
KakablM MCMO30BAHWEM.



NpenoTepalleHne MaTepUanbHOro
ywep6a

> He ncnonbayiite nprbop 6e3 nepepbiBa A0/bLIE
yem 10 MuH. MNocne 3Toro BbIK/IHOUUTE NPUOOP U
[avTe eMy OCTbITb 40 KOMHATHOM Temneparypbl.

» Hukorga He BktouanTe Nnpubop BXOMOCTYHO.

» He BBOAMTE Kakne-MbO NPeaMETbl B 3arpy30UHbIi
CTBOJ1 MM KOPIMYC, HAaNpUMep, pasuBaTesbHyo
JIOXKKY.

> [lepen ncnonbL30BaHMEM NPOBEPLTE 3arpy30YHbIv
CTBOJ1 M KOPMYC Ha Ha/siMume NOCTOPOHHMX Npea-
METOB.

> He vcnonbayiiTe HacaaKy-npecc AA OMKMMa coka
[nA nepepaboTKK 0UYeHb TBEP/bIX UK BOOKHH-
CTbIX NPOAYKTOB, HANPUMEP, MOPKOBK, CBEK/1bI
Wnn nyka-nopeAn.

3HaKoMcTBO ¢ npubopom
0630p

Iocne pacnakoBKu MPOBEPLTE BCE AETa/MN Ha OTCYT-
CTBME TPAHCTMOPTHLIX MOBPEXAEHHIA, a TakxKe
KOMMIEKTHOCTb MOCTABKMU.

—Pruc. |l

bnok asuratena

IE]  Hacaaka-macopytka

Hacapnka ans Habueku konbdac

[B] Hacaaka-ketoe

IE  Uletka anA ounctku

Hacagka-wabnoH anAa Bbineyku '

Hacaaka ana WnHKOBKK
— "Hacanka 414 wuHkoskun", Ctpannya 142
Hacapgka-npecc ana omkMma coka

— "Hacagka-rpecc 414 onxkuma coka',
CrpaHunya 143

n MenbHuua ansa sepHa
—> "MesibHuya 414 3epHa”, CtpaHuya 143
Hacaaka CoKOBbXUMANKMW A/1A LIUTPYCOBbIX '

—> "CoKOBbIXX1MasKa A/1A LUUTPYCOBbIX",

CrpaHuia 144

Haknankv pykoAToK Ana nepemMeLeHumn

MoBOPOTHLIN NepektoyaTeb

KpenneHue v npuBoa Hacadku

KHonka pukcauum

Kpbillka oTaeneHua ansa xpaHeHus

Otnenenve ana XpaHeHnA G OPMOBOYHbIX
[NCKOB

Otcek anA xpaHeHva kabena

3arpy30uHbii 1OTOK

KonbLo ¢ pe3bdoi

DOPMOBOUHbIN AWCK ANA KPYMNHOU pyOKM

Hox

REEER & SENE

LLIHek co cuenneHnem

MeTanMyeckuin Kopnyc

DOPMOBOYHbIA AUCK AA CPEAHEN PyOKK '

DOPMOBOUHbBIN ANCK ANA MENKOU pyOKM

Tonkarenb C 0TCEKOM [/1A XpaHeHA U KPbiLL-
Kow

Tpy6ka konbacHoro wnpuua

OnopHbIi aMck and KonGacHoro WnpuLa

DopMOoBOYHaA NnaHka

[lepxaTtenb GOPMOBOUHOM NNaHKK

N BEBEEN B EEER

OnopHbIY AMCK Hacaaku-wabnoHa anA Bbiney-
Ku

' B 3aBMCMMOCTH OT MOZEM

YKasaHusa

® HekoTopble HeOObLIME NPUHAANEXHOCTH HaXo-
[IATCA NpW NOCTaBKe B OTCeKe /1A XpaHeHWA ToJ-
KaTend, Hanpumep, AMCKU C OTBEPCTUAMM UK
KOMMOHEeHThI Hacaaku anAa Hadueku konbac.
OTKpoMTe ToNKAaTe b M OCTaHbTE KOMMOHEHTI.
— "XpareHwe getanen npnoopa’, Ctpanuya 144

® Hacajaka-npecc Ana omKMMa coka v MefbHuua ana
3epHa UCMOsb3YHOTCA B OIHOM M TOM Xe KOpryce U
C 0[IMHaKOBbIM KO/BLIOM C pe3bOoit. KommnaekT no-
CTaBKW CONEPXMT NLLb NO OAHOM U3 aTUX feTa-
new.

MoBOpPOTHLIN NepeKntoyaTenb

Cumeon DyHKUMA

max MepepadoTka NPOAyKTOB Ha MaKCH-
ManbHOW CKOPOCTH.

min MepepaboTka NPOAYKTOB Ha H13KOM
CKOPOCTH.

O OctaHoBka nepepaboTku.

s} OcBob0oxaeH!e 3acTPABLUMX MPOAYK-
TOB QYHKLMEW peBepca.

DYHKUUA peBepca

DyHKLMA peBepca CMYXUT 418 TOro, UToOkLI NyTem
KpaTKkoBPEeMEHHOro 06PaTHOrO BpalleH1A WHeKa
0cBo00XAaTh 3aCTPABLLME NPOAYKTHI.

— "YerpaHeHue HeucripasHocTen', Crpanuya 145

MpumeuaHue: Micnonb3yinte GyHKLMIO peBepca
TO/BKO C HAaCaaKoU-MACOPYOKOW.

CucTtembl 6e3onacHOCTH

3awumTa oT neperpysku

3aluuTa oT neperpy3ku NPenATCTBYET NOBPEXAEHUIO
3/1EKTPOMOTOPA U APYIMX KOMMOHEHTOB BCIEACTBUE
CNMLIKOM BbICOKOM Harpy3ku.

— "YerpaHeHue HeucripasHocTen", Crpanuya 145
Bbikntouatenb Tenso3awuThbl

B Cny4yae neperpyskun nnn neperpesa ABuUratesna Bbl-
Karouareib Tens103allmTbl BblK/1lO4aeT I'IDMC)OD.
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3agaHHOe MecTo cnioma

B cnyuae 610KMpPOBKM MM Neperpysku aepxarena
WHeKa CLeneH1e 1IoMaeTcaA B cneuunasnbHo npeady-
CMOTPEHHOM MecTe.

Brnok1poBKa NOBTOPHOTO BKAKOUYEHUA
BrokvMpoBKa NOBTOPHOIrO BK/IKOUEHWA NPENATCTBYET
TOMy, YTO NPUOOP cam 3anycTuT NnepepadoTKy nocsne
c608 B 9HEProcHaBKEeHUM.

Mocne c6on B aHeprocHabxeHnn npudop cHoBa
Bk/toueH. OgHako nepepadoTky MOXHO 3aryCTUTb
CHOBA /LB MOC/1e YCTAHOBKM MOBOPOTHOIO
nepeksoyatens B nonoxenue O.

AKcnnyarauua

Ouuctka npubopa 1 oTAENbHbLIX fgeTanen

nepena nepsbiM UCMOJIb3OBAaHUEM

1. Bce netanu, conpukacatowmeca ¢ npoaykTamu,
cnefyeT OYUCTUTL Nepes NePBLIM UCMOb30BAHH-
em.

2. OuuuieHHble 1 NPOCYyLlEeHHbIe AeTanu NoaoxnTe
Harotose Anda UCNoJ1Ib30BaHUA.

MoaroTtoeka 6noka Asuratens
g 2 B 3 |

C6opka HacaaKu-MACOpYGKM
gz 4 B 7 |

YcTaHOBKa HacagKu

—Puc. F1- KK

PexomeHpauuu no HachoFu(e CKOpPOCTH

Hactpon-
Ka

MpumeHeHue

min/max Hacanka-macopy6ka (¢ 0pMOBOUHbIE

anckn 3 mMm, 4,5 MM, 8 MM)

max Hacagka ana Hadveku kondac

C6opka Hacanku anA Habueku konbac

Hacanka ana HabvBKM KonGac NOAXOAMT A 3anosi-
HEHWUA GapLLIEM UCKYCCTBEHHBIX M HATYPasIbHbIX 060-
I0UeK, a Takxe 1A GOPMUPOBAHUA KONBACOK, Ta-
KUX KaK YeBanyuuu.

—Puc. 822 ]

C6opka Hacaaku-ke66e

Hacanka-ke606e ucnonb3yetca npu BblENIMBaHWM
W3ENWIA U3 TecTa AW MACHOTO paplua.

nda7ed 23 B 25 |

C6opka HacagKku-L1abnoHa AnA BbINeukn

Hacaaka-Wwa6noH ana BbiNeykn NOAXOAUT AnA dop-
MOBaHWA NeCOYHOro 1 pyroro nevyeHbA.

gacey 26 B 29|
Hacapka Anf LUMHKOBKH

HacauKa ONA WKMHKOBKKW NCNONBb3YETCA NPU LUMHKOB-
Ke, HaTupaHW1 1 Hapel3aHu NPOoAYKTOB, HANpUMep
Cblpa, OBOLLEW U GPYKTOB, MUHAAIBHBIX U MPOYMX
OPEXOB, @ TAKXKE Cyxu1X By0UeK.

0630p
—Puc. K}

3aTBop AnA 6apadaHHbIX BCTABOK

Kopnyc Hacaaku Anfa WUHKOBKK

Tonkatens Hacaaku AnA WHMHKOBKK

TepouHbli BapabdaH

BapabaHuurk ana Hapesku

BapabaH a1a KpynHOM WWHKOBKM

ol fi~ el

bapabaH 419 MENKOW WNHKOBKM

PexomeHpaauuu no HaCTpOﬁKe CKOpOCTHU

max Hacagka-ke66e

¢OpMOBO'—IHbIe AUCKH

HacTpown-
Ka

MpumeHeHue

max TepouHblit BapadaH

DOPMOBOUHbIM AWCK ANA MENKOU pyOKM
(3 mm)

min/max BapabaHuuk AN Hapesku

min/max BapabaH ana KpynHOW LWKMHKOBKM

DOPMOBOUHBIV AWCK ANA CPEAHEN PYOKH
(4,5 Mm)

min/max BapabaH 1A MenKow LMHKOBKHK

BapabaHHble BCTaBKU

TepouHbl HapabdaH
Menkoe HaTWpaH1e NPoayKTOB, Hanpu-
MEp OPEexoB, TBEPAOro Chipa, KapTodesns.

o DOPMOBOUHbIN AWCK ANA KPYMHOW pyOKu
(8 Mm)
MpumeyaHue: DOPMOBOUHBIM ANCKOM
LA KPYMHOM pyBKK MOXHO nepepadartbi-
BaTb KYPUHbIE KOCTH.
O6paboTka npoayKToB
dacel 12 B 18 |

JlononHutenbHble GYHKLUUH

Couertan NnpnuHagnexxHoCTn ¢ YaCTAMU Hacaakn-ma-
CODyf)KM, MOXXHO BbINOJIHATL AONONHUTENbHbIE PYHK-
Lmn.

Mpumeuanune: Cobepute Hacaaky [nA BbINONHEHUA
xenaemomn GyHKUMK. Mcnonb3ynTe NOAroTOBNEHHYIO
Hacanky, kak onMcaHo AnA Hacaaku-MAcopyoOKHu.

BapabaHuunk 41s Hapesku
Hapeska nomt1kamu npoayKToB, Hanpu-
Mep OrypLiOB, MOPKOBH, CBEK/IbI.

BapabaH anA KpynHoM WWHKOBKK
LLInHkoBKa NpoayKToB, Hanpumep ¢ pyk-
TOB M OBOLLEN (ABNOK, MOPKOBM M T.T1.)
WnK cbipa (Takoro Kak rayaa, 3aam), Kpyrn-
HbIMMK KyCOUKaMM.

BapabaH ana Menkow WWHKOBKH
LLInHKOBKa NpoayKTOB, HAaNpUMep ope-
XOB, ®PYKTOB M OBOLLEN (ABNOK, MOPKOBM
nnm KapTodensa) uam celpa (Takoro Kak
rayaa, 3aam), MeNKMMU KyCcoukamu.



Mepen nepepadoTKo NopexsTe
6onblUMe NPO/YKThLI Ha KYCOUKK pasme-
POM MPUM. 2 X 2 CM.

YKkasaHuA

® bapabaHHble BCTABKW HE MPUIOAHbI /1A nepepa-
60TKM OUEHb MATKUX UK OUEHB BOSIOKHUCTBIX MPO-
[IyKTOB.

B PeKOMeHIyeMOoe BPEMA HeMpepbIBHOM paboThl Co-
CTaBNAET 2 MUHYTBI.

Ucnonb3oBaHue HacafKM ANA LUIMHKOBKK
— Puc. il -EM
Hacapka-npecc AnfA oTxKUMa coka

Hacagka-npecc 4na omkuma coka npegHasHayeHa
[I1A OTXXMMA COKa U3 MArKUX MPOAYKTOB, HanpuMep,
TOMAaTOoB, BUHOrpada 6es KocTouek, apOysoBs u
ABMOK.

0630p
— Puc.

Konbuo ¢ pesbéoﬁ Hacagku-npecca anAa ot-
XUMa COKa 1 MeNnbHULUbI ANA 3epHa

PerynMpyeMbM HakKOHEeYHWK 1 MAKOTHU

[lepxatens GpuabTpa ¢ ynnoTHUTENbHBIM
KOMbLOM

LLIHeK C yNNOTHUTENbHBIM KOJbLIOM

KODI'IYC Hacanku-npecca anAa omkMma coka un
MeNbHULBI 1A 3epHa

BbinyckHan BOpoHKa

DUNLTP TOHKON OUNUCTKM

EEa5eNE

DuUnbTP rpyOBor OUMCTKH

Perynupyrollaa Hacaaka
Perynvpytolen Hacaakon yctaHaBMBaeTCA KOHCU-
CTEHUWA MAKOTH.

BpaleHne npoTtus yaco- bonee BnaxHaa MAKOTb 1
BOW CTPEenKu MeHbLUE coKa

BpaleHu1e no yacooi
cTpenke

Bonee cyxaa MAKOTb U
Bonblie coka

Mpumeuanue: Ecnv perynupyiollan Hacaaka BKpy-
yeHa C/MLLKOM CU/IbHO, TO OUEeHb MIOTHAA WK CyXan
MAKOTb MOXET 3aCOPUTL €. BbIKpyTUTe perympyto-
Lyt HAcaKy uyTb OO/bLLE UM CHUMUTE ee.

C6opka HacagKu-npecca Ana OTXUMa CoKa
Mpumeuanue: MNepen cOOPKON NPOBEPLTE COCTOA-
HWE ¥ NPaBWIbHOCTb NOCAAKM YNIOTHUTEIbHBIX KO-
nel wHeka u aepxarensa GunbTpa. Hukoraa He uc-
nonb3yiTe Hacaaky 6es ynaoTHUTENbHbLIX KOMeL uau
C NOBPEXAEHHLIMU YNTOTHATE/bHBIMU KOJbLIAMMU.

e 42 B 47 ]
YcTaHOBKa HacafKu-npecca AnA OTKUMa Co-
Ka

gace] 48 B 50|

Ucnonb3oBaHue HacagKu-npecca ana oTu-
Ma COKa

YKasaHusa

® [lepen nepepadoTKOW HAacaaKy-npecc AnA OTKH-
Ma coka HeoOX0aMMO NMOMHOCTbLIO cobpaTh v ycTa-
HOBWTb Haanexallum o6pasom Ha 610Ke aBuraTe-
na.

= Bo BpemA nepepadoTku CreauTe 3a Tem, UToOb!
GUNLTP U perynmpytollan Hacaaka He 3acopsa-
JIUCh, MHAYE XMIKOCTb MOXET MPOHWUKHYTh B MPH-
BOJ v BHYTPb Npubopa. Ecnv Hacaaka-npecc ans
OTXKMMa COKa 3aCOpUIack, CPasy Xe BbIK/oUunTe
npuéop.
— "YerpaHenmwe HeucrnipasHocTen", Ctpanmya 145

= CemeHa HeKOTOPbIX (PYKTOB UMEIOT MOYTU Takor
Xe pasmep, UTo ¥ OTBEPCTUA GUNbTPA TOHKOM UK
rpyOoK OUMCTKHK, MOITOMY CEMEHA MOTYT 3aCOPUThL
ounbTp. MNepea nepepaboTKow yCTaHOBUTE pery-
JIMPYIOLLYIO FOMIOBKY B NOJSIOXEHWe 11A 00pabdoTKu
BN&XXHOW N10A0BOW MAKOTH. [Mpu STOW HacTporke
cemMeHa BblaB/MBalOTCA 13 rO/I0OBKM BMECTE C
M1040BOM MAKOTbIO.

® YT00Obl KPYMHbIE GPYKTHI MPOLLK B 3arpy304HbIN
natpy®ok, Ux cneayet uaMenbunTh. YaananTte
YKECTKYHO KOXYPY, MI0A0HOXKH, CEMEHa U KOCTOU-
K.

B 3anpelleHo nepepadaThiBaTh 3aMOPOXEHHbIE

OPYKTI.
= He HajaBNMBanTe Ha TOMKAaTe b C/IMLKOM CUALHO.

— Pqc. HR-E3

Pa36op|(a HacagKu-npecca ana oTxuma co-
Ka

el 57 B 59 |

MenbHuua gna 3epHa

MenbHuLa AnA 3epHa NOAXOAUT ANA NepemMasibiBaHuA
BCEX BUAOB 3epHa, KPOME KyKypy3bl, a Takxe Ana
nepemasnbiBaHnA Apyrux NpoayKToB.

B uncno apyrux npurofHeix ana nepepadoTku Npo-
[lyKTOB BXOJAT, HANpuMep, OBEC, SIbHAHOE CEMA, Yep-
HbIVi NepeL ¥ KoderHble 3epHa.

MpumeyuaHue: MenbHuLa AN1A 3epHa He NpUroaHa
QNA nepema’ibiBaH1a OYeHb TBePAbIX NPOAYKTOB,
Hanp1MMep, CyLLIEHOr0 ropoxa, KYKypy3bl, Opasuib-
CKMX OPEXOB /M MYCKATHbLIX OPEXOB.

0630p

—Puc. [

KonbLo ¢ peabboi Hacaaku-npecca ana ot-
XUMa CoKa U MeflbHWLbI AN1A 3epHa

[pobunbHas KaMmepa ¢ yCTaHOBOUHbLIM KO/Tb-
Lom

PaamansiBatoLimni KOHYC

A PasvansisaoLee Koneco

Kamepa nogauu

I LUHek MenbHuUb AnA 3epHa

Kopnyc Hacagku-npecca ans omkMMa coka v

Me/bHULbI ANA 3epHa
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CteneHb nomona
YCcTaHOBOUHbIM KOMbLOM onpenenaeTcaA CteneHb no-
mMona.

BpaleHure npotvs uaco- bonee rpyOslit nomon
BOW CTPE/IKM

BpaleHue no yacoeovi  bonee ToHkui nomon

cTpenke

YKa3zaHunA

= YT00bl pasmasblBatoLLnii MEXaHW3M He CAMMancs u
He 3acopAcA, nepemasbiBaiTe NpoayKThl C BbICO-
K1M cofiepaHuem Macesi, Hanpumep, SibHAHOe
CemA UM Mak, Ha cpeHew UM TOHKOW CTeneHn
nomorna.

® [lepemMasibiBaiTe MATKKUE 3epHa, HanpuMep, OBEC,
cHauana Ha rpy6ovi cTeneHv nomosna, a 3aTeM
elle pas — Ha TOHKOM.

C6opKa MenbHULbI ANA 3epHa

e 61 K 65

YctaHoBKa MenbHULbI ANA 3epHa

el 66 B 68 |
Ucnonb3oBaHue MenbHULbI ANA 3epHa

YKasaHufa

® He noBopauuBaiTe yCTaHOBOUYHOE KOSbLIO
fanblie, ecnv JOCTUrHyTa caman rpydas unm ca-
Maf TOHKanA cTerneHb NoMosa, Kak NokasaHo Ha
PUCYHKeE.

® Hykoraa He MCMob3ynTe MesbHULY ANA 3epHa
6e3 3arpyxeHHbIX NPOAYKTOB.

= o nepepadoTKy NpoBepbLTE NPOAYKThl HA Ha-
NIMYME MHOPOHBIX Tef, HanpUMep, KamMHeEN.

m [epepabatbiBanTe TOMbKO NPOAYKThI C CyXOM Mo-
BEPXHOCTLIO M HU3KMM COep)KaHWEM OCTaTOUHOM
BAarv.

m [lepef nepepadoTKOW APYroro NpoayKTa Tila-
TE/IbHO OUUCTUTE Pas3MasibiBAIOLLMIA MEXAHU3M,
yTOObI NPEAOTBPATUTL Nepeaavy BKyca.

el 69 B 74 |

CoKoBbIMManka ana UMTPYCOBbIX
CokoBbIXxumanka ana LMTPYCOBbIX NpeaHa3Ha4yeHa
AnAa OmXnma coka U3 LUMTPYCOBbIX, HanpumMmep, IMMO-
HOB U1K anesibCUHOB.

0630p

—Puc. KA

Hacanka ana coka ¢ npucnocobnesmem anga
cnmBa

CHTO C OTXMMHBIM KOHyCOM

Ucnonb3oBaH1e HacaAKU COKOBbIUMANKH
AnA UUTPYCOBbIX

—Puc. 883 ]

0630p OUNUCTKH

Cpasy nocne 1crnonb30BaHKA OunLLanTe BCe YacTu

nprudopa, UToObl OCTaTKM NMPOAYKTOB HE NMPUCHLIXasU.

> He 1cnonbayiTe MOLLME CPEACTBA, CoaepXaLime
a/IKOro/b UK CINPT.

» He MCnonbayiTe MeTanMueckue n OCTPOKOHEY-
Hble MPEAMETbI, @ TAKXXE NPeaMEThl C OCTPLIMU
KPOMKaMHM.

» He npumeHaiTe rpydyto TkaHb unv abpasmnBHbIe
uncTALLME CpeacTaa.

YKkaszaHuA

= CrlieflytolLMe YacTv Heslb3A MbiTb B MOCYA0MOEY-
HOM MalliMHe: MeTaIMYECKUHM KOpyc, KOMbLIO C
pe3bBOK U WHeK. MbITbe 3TUX YacTewn C MOMOLLbIO
MOMOLMX CPEACTB M BOLI TEMMepaTypon Gonee
40 °C MOXeT MLLWTL UX MOBEPXHOCTL O1ecka. Ha
®YHKUMOHA/BbHYIO NPUroHOCTb YaCTEN 3TO He
B/IMAET.

B TpyaHOAOCTYMHbIE MECTA UM MECTa C OCTPbIMU
KpaAMu ciefyeT OunllaTh C MOMOLLBIO LETKK A/1A
OUNCTKM.

OTaenbHbIe AETaM OUMLIAIOTCA COMAcHO Tabnmue.
— Puc. 3

XpaHeHue aetanei npubopa

1. Moc/ie OUMCTKM M CyUIKW MOMECTUTE NPUHALIEX-
HOCTW HacafKU-MACOPYGKM Ha XpaHEHUE BHYTPb
Tonkartens.

—Puc. B3

2. YT0ObI MOMECTHTL Ha XPaHEHUE G OPMOBOUHbIE
IMCKH, CHUMWTE KPbILLKY OTAENEHUA 1A XpaHEHUA
cBepxy 6n1oka asuratens. Monoxure GpopMoBOY-
Hble IMCKM Ha CNIELMALHO NPEeAYCMOTPEHHbIE
KPEreHWA 1 CHOBA 3aKPOMTE KPBILIKY.

—Puc. B3
PekomeHAaunu no obpaboTke u npume-
pbl KICNONb30BaHUA

PekomeHgauuv no obpaboTtke

Hacagka-macopy6ka

= Bce pOPMOBOYHbIE IWCKM NOAXOAAT ANA obpa-
BOTKM CbIPOro MAca.

B BonbluKe KyCKn MACA 1 APYrUX NMPOLYKTOB Cley-
€T pe3aTb Ha MeHbLUME KYCOUYKM Pa3MEPOM MNPHUM.
2 X 2 CM, 4TOObl OHW NPOLL/IM B 3arpy304Hyto Kame-
py.

Hacagka ana Habueku kon6ac

= C nNomoLLbto Hacaaku anA HaBrBkK KONBac MOXHO
06padaThbiBaTh TO/ILKO XOPOLLO U3MEbUYEHHbIE
npoAyKTHI.

® [lepen 06paboTKOM 3aMOUnTE HaTypasibHbIe 000-
0YKK B Tennon Boae Ha 10 MUHYT.

B He HabuanTe 0060/104KY 1A KONOAC CULLKOM
NA0THO, MHaYe KonBacku MOryT NOMHYTL NPY Bap-
Ke WM xapke.

Mpumep peuenta

3nech NpuBeAeH NpUMeEp peLenTa, CoOCTaBAeHHbIN

cneuvanbHo AnA Batero npuoopa.

MonoTbivi apaxuc

MHrpeaneHThl

m 1500-2000 r cBexero cbiporo apaxuca

[TpurotosneHve

® [loaroToBbTE Hacaaky-MACOPYyOKY, yCTaHOBUB
HOPMOBOUHBIN ANCK ANA MENKOW PYOKM.

® HacbINbTe apaxuc B 3arpy304Hbli 10TOK.

® YCTaHOBWTE NMOBOPOTHbLIM NEpekoyaTeb B Nosio-
KEHUE max.



= Bo Bpema 06padoTki paBHOMEPHO [0BaBAANHTe = BaBeiiTe Maccy BEHUMKOM 10 KPEMOOBPa3HOro

apaxwc B 3arpy304Hyto Kamepy v noatankvsanTe COCTOAHUA.

Tonkarenem. = [OTOBYIO apPax1COBYIO NACTy MOXHO HamasaTb Ha
® ObpabdoTaiiTe BCIO MOPLMIO 38 2 MAHYT(bI). xneb Um UCnonb30BaTh Kak Npunpasy.
MpumeuaHue: PekomeHriyemoe BpeMA HENpPepbIB- 3anpoc apyrux peuenTtos
HO paGOTLI COCTABAET 2 MUHYTI. » [1nA 3anpoca ApyrMx peLenToB OH/anH COCKaHH-
PeKxomeHpauuma: Mcnonb3ynte M3MenbYeHHbIn apa- pyiTe cneayrowmi QR-koa.

XWUC B KQUECTBE NPUMNPaBsl K canaram, coycam v apy-

rvm 61toaam unv ansa NPUroToBNEHNA xpycmmeﬁ

apaxMcoBOM NacTbl.

XpycTAlan apaxucosan nacta

[Mpurotosnexune

® [lepepaboTaiiTe 3apaHee U3MebYEHHbIR apaxuc
elle ABax/bl, MCNobL3yA GOPMOBOYHbINA AUCK ANA

MenKkon pyoKku.

® Jlo6asbTe Ha 100 r apaxuca no 10 M apaxucoso-
r0 WK pacTUTEeNbHOro Macna.

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

HeucnpaBHocTb

MpuuKHa U ycTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEN

Mpnbop He sanyckaeT nepe-
padoTKy.

MOBOPOTHBIM NepekIouaTeb YCTaHOBEH B HEMPABUILHOE NOOXEHHE.
» YCTaHOBWTE MOBOPOTHLINM NepektouaTens nepes nepepadoTkoi Ha O.

MepepaboTka NpoaykToB He
BbINO/IHAETCA, XOTA OCHOBHOM
6nok paboTaer.

MpoayKThl 3aCTPANM U 3aOKUINCh B HAcA/Ke.

MpumeuaHue: Micnonbaynte GyHKLMIO peBepca TOMbKO C HacaaKkon-MACo-
pyOKOW.

1. YcTaHoBKUTE NOBOPOTHLIV NepekatoyaTess B nonoxenue O U 4OXAUTECH
MOJIHOW OCTAaHOBKM npubopa.

2. Ha Heckonbko CekyH yCTaHOBUTE MOBOPOTHbIM Mepekatoyatens B Nono-
XeHue ©, UToBbl 3anyCTUTbL GYHKLIMIO peBepca M 0CBOOOAUTL 3aCTPAB-
LMe NpoayKThI.

3. [loxauTeck NosHoW octaHoBKM npubopa.

4. YCTaHOBWTE NOBOPOTHBINM NEPEK/IOUATESb B NMOMIOXEHUE min 1 MPOBEPLTE,
BO3MOXHa /i CHOBa HOpMasibHas 06paboTka NpoayKToB.

MpumeyaHue: Ecnv HEMCNPABHOCTL HE YAAIOCh YCTPAHWUTL TaKUM 00-
pasoM, CM. MHCTPYKLMK aanee.

1. YcTaHOBMTE NMOBOPOTHbIN Nepek/tovaTes B nosoxeHne O v AoXANTECH
NosIHOM 0CcTaHOBKM Npudopa.

2. CHUMHTE ¥ pasbepuTe Hacaaky.

3. Ypanute 3acTpABLUME NPOAYKThI U MPOBEPLTE, HET /M B NPOAYKTaX Uin B
Hacaake KOCTOUeK, 3ePeH U T. M. TBepblX YaCTHL.

CuenneHue WwHeka neperpyxeHo 1 csioMasiocb B 3aaHHOM MECTE.

MpumeyaHune: Ha 3anacHble 4acT1 ¢ 3aaHHLIM MECTOM C/lIOMa HallK ra-
paHTuiiHble 0BA3aTeNIbCTBA He pacnpocTpaHatoTcA. HoBoe cuenneHve
MOXHO NProBPEecTH B cepBUCHOM cyxbe no Homepy 10039417,

1. OTNYCTUTE BUHT M CHUMUTE HEUCTIPABHOE CLEMIEHHE.

—Puc. Ed

2. YCTaHOBUTE ¥ MPUBWUHTUTE HOBOE CLIEMIEHHE.

—Puc. B3]

Bo Bpemna nepepaboTtku npu-
60op OTK/IIOYaeTCA.

Meperpes asurarens.

1. YcTaHOBMTE NMOBOPOTHLIV NepektoyaTess B nonoxeHe O v A0XINTECH
MOJIHOW 0CTaHOBKM npubopa.

2. YTo6bl eakTMBMPOBATb 3alLMTY OT NEPerpysku, HE0BXoaAMMO AaTh Npu-
6opy OCThITh.

MpoayKTbl U3MENLYAOTCA He
PaBHOMEPHO.

KonbLo ¢ pe3bboit 3aTAHYTO HENPaBKUIbHO UM HEAOCTATOUHO.
» [1poBepbTe, NPaBUILHO /1M PACTIONOXKEHO KOJLLIO C pe3bOoit Ha pesbde
MeTa/InYeCKOoro Kkopnyca 1 A40CTaTo4YHO /i OHO 3aTAHYTO.
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HeucnpaBHocTb

MpuumnHa U ycTpaHeHHWe HeucnpaBHOCTEN

Hacagka-npecc ans omkuma
COKa He BblAaeT CoK WK N1o-
[IOBYIO MAKOTb, XOTA OCHOBHOM
610K padoTaer.

PerynvpytoLan ronoska v GUbLTPYLoLian BCTaBKa 3aCOPEHbI.

1. YcTaHoBWTE NOBOPOTHbLIN Nepektoyates B nonoxexue O 1 JOXINTECH
NOMHOM OCTaHOBKM Npuoopa.

2. McnonbayiTe GYHKLUMIO peBepca, YTodbl He NOBPEaUTL NPHUOOP.

3. CHuMHTE M pasbepuTe Hacaaky.

4. Ynanute NpuauniumMe octaTku MWLM W TLLaTeIbHO OUUCTUTE BCE AETa/U.

5. MNepen NOBTOPHbLIM MPUMEHEHUEM HacaKU-pecca AnA OTK1UMa CoKa Bbl-
MOJIHUTE BCE PEKOMEHALUM.

— "Hacanka-npecc 4714 onkuma coka”, Ctpanmya 143

YTunusauma ctaporo 6biToBoro npuéo-

pa

> VYTUMaunpyiTe npuéop B COOTBETCTBMM C KOO~
YeCKMMKU HopMaMu.

CBeaeHua 0 BO3MOXHbIX crnocofax YTnan3aumm Mmox-

HO NOMYy4YnTb B Creynasin3npoBaHHOM TOProBOM

npeanpuATumK, a Takxxe B DalZOHHbIX WIN TOPOACKUX

opraHax ynpas/eHuA.

[aHHbii NpuMOOop MMEeeT 0TMETKY O COOTBET-
cTBMM eBponevickum Hopmam 2012/19/EU yTu-
n3aumn SNEeKTPUYEeCKUX U SNEKTPOHHbIX MPKU-
6opos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
[aHHble HOPMbl ONPEaenAtoT AENCTBYOWME Ha Tep-
putopuu EBpocoto3a npaeuia Bo3Bpara v ytununsa-
Umm CTapbIX NMPMOOPOB.

CepsucHas cnym6ba
Mmnoptep/OpranHunsaums, NprHrMatoLan NpeTeH3um
no kauectBy; TOO «BSH Home Appliances (BCX
Xoym AnnaraHcac)», 050040, Pecnybnuka Kazax-
cTaH, r. Anmathl, boctaHabikckui paroH, Mukpopain-
oH KOKTEM-1, nom 15A, 5 atax

e-mail; ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx0bl ycTpoWcTBa — 7 neT.

Ha tepputopun Pecnybnuku KasaxcTaH, npu o6Ha-
PY>XEHUW HEMCMPABHOCTH, 3BOHUTE B CEPBUCHBIN
KOHTaKT-UeHTP 5454 (TonbKo AnA MOOU/bHbIX TENe-
®OHOB).

CnenaHo B Kutae

ERL

Kayincisaik

® By HYCKaybIKThl MYKMAT OKbIM LbIFbIHbI3.

kk

® Hyckay/blKThl )XeHe eHIM MaNIMETTERIH KeNeLeKTe nanaanaHy yiwiH cakran

KOWbIHbI3.

= K¥prJ'IFbIHbI TacbiMasigay 3akbiMAapsbl BonFaHaa KocnaHb!3.

KypbINFbIHbI TEK TEMEHAErMAEN NanaanaHbIHbI3:

® TyMHYCKa GenllekTepMeH XaHe Kepek-xapakTapMeH Bipre.

® OCbl HyCKay/bikTa cunaTTasrFaH nanaanaHy saicTepi yLUiH.

® LLIMKi HEMECE KaWHaTbINIFaH ac eHiMaepiH Maiaanay yuliH, Mbicansl, eT, Ganblk XaHe

XKEMic.
® kafaranayna ycray kepek.

B Ka/bINThl TYPMbICTLIK 6HAEY KeneMaepi )KoHe eHaeY yaKbIThl YLLiH.
B Xeke yi-xarnapaa xaHe yiaeri xaoblk Genmenepae 6enme TemnepartypachiHaa.

® TeHi3 aeHrenineH 2000 M OuikTiKKe aewiH.

KypblFbIHLI 9P NanganaHFaHHaH KeiH, OHbl 6akKbliaychi3 KanabipraHaa,
KypacTbipyaaH, GenliekTeyneH Hemece TasanayaaH OypbiH, KO3FasbIN TYpFaH
BenikTepiHe XakblHOaraH Kesae XoHe akay/blik OpbIH a/IFaH Xaraania apaanbim

3EKTP XENICIHEH axXblpaTbiHbI3.

ATanmblLL KYPbIUIFbIHLI AEHE, CE3IM XBHE akblN-01 KabineTTepi LekTeyni, COHbIMEH
Bipre Taxipudeci xaHe Binimi )eTkinikcia agamaap Tek dakbinayna 6onrFaH xaraanna
HEMEeCe KYPbINFLIHBI Kayinci3 Typae konaaHy OovblHWa HyCcKay anbin, KonaaHyaa
navina 6onatbiH Toyekenaepai TYCIHIEH XaFaaiaa FaHa KonaaHa anasl.

Bananapra ocCbl KypbIIFEIMEH OMHAYFa pyKcaT eTNeHi3.

Bananapra epecekTep kaaaranaybiCbl3 Ta3anay xaHe anablH any KbISMeTi YLliH
opblHAaNaTbIH 8PEKETTEPAI OPbIHAAYFA pyKCaT eTNeHi3.

KypbinrFbiHbl 6ananapabiy nakaanarysiHa xon 6epmey kepek. bananapabl KypbiaFbiaaH

146 X8He OainaHbIC kabeniHeH aynak ycTaHbl3.



> Tek KaHa 3akbiMdasiFaH KypbliFbiHbl NanaanaHbiHbI3.

» KypbINFbIHbI elKaLlaH Chi3blFaH Hemece ByabiiFaH OeTTepMeH nanaanaHoaHbIa.

> KypbINFbIHBI 3NEKTP XENICIHEH axblpaTy YLLiH Xeninik kadenbaeH TapTyFa ThirbIM
canblHaabl. YXenire kocy kabenai awacbiHaH TapThiHbI3.

» KypblnFbl Hemece xeninik kabenb 3aKkbiMaaHFaH Xaraanaa, xeni kadeniHiy awacbiH
pO3eTKaaaH Aepey WhlFapbin afbliHbli3 HeMece cakTaHablPFbILW G10rbIHAaFbI
CcakTaHAbIPFbILWTHI BLLIPIHI3.

» TyThIHYLLbINAPFA KbIBMET KOPCETY OpTasbiFbiHa xadapnacbiHbia. —h6eT 153

» BylibiMabl TEK KaHa OyibIM TakTallackiHaa KepceTinreH ManimeTTepi 6onbIHLLIA icke
KOChIM KOAaHbIHbI3.

> KypbINFbIHbI ChIPTKbI KOCKbILLMEH, MblCasbl, TAMMEPMEH HEMeCE KallblkTaH Gackapy
nynbTIMEH Xa0ablkTayFa ThiVibiM CasbiHaabI.

» KypbliFblOaFbl XXeHAEeY XYMbICTapbiH TeK BinikTi Mamanaap opbiHAan anaasbl.

> KypbINFbIHBI XKOHAEY VLLIH TeK TyNHycka 6enlekTepi FaHa nanaanaHbiiybl MyMKiH.

» Ocbl ByrbIMHBIH Xeni kadeni Gy3blnbin 3akbiMaaHFaH Kyrae éonca, kayintepaiy
nanna 60nybiH 60nabIpMay YLLiH, OHbIH LWbIFAPYLLILI HEMECE TEXHUKAbIK KbI3MET
KepceTy opTanblFbiHbIH MamaHbl apkbl/ibl, HEMECE OCblNapFa yKcac apHavibl Binimi
6ap agam TapadbiHaH ayblCTbIPbINYbI KAXET.

» KypbliFbIHEI HEMECE Xenire KOCy ChiMbIH ellkalliaH cyFa 6aTblpMaHbl3 HEMECE biAbIC
XYFbILLI MalliMHarFa casiMaHbI3.

» KypbliFbiHbl TEK xadblk 6enmenepae nanaanaHbiHbI3.

> Kypbl/FbIFa KaTTbl XblyAblH HEMECE biFasIAbIH TUOIHE X0 BepMeHi3.

» KypbliFbIHBI Ta3anay yLiH Bynan TasapTkblll HEMeCE XXOFapsl 6acbiMabIbIKThl Gynan
TasapTKbILTLI NanfanaHtaHbIa.

» Ew xarnaiaa xeni kadeniH bICTbIK KypbliFsl 6enikTepiHe HEMeCe Xbly KesaepiHe
TUri3OEHi3.

» XXeni kabeniH eTKip ylWTapFa HeMece LWeTTepre TUristeHis.

» XKeni kabeniH BykneHis, 6acnaHbi3 HeMece 83repTneHis.

» Ewixarnanna KypblifbiHbl bICTbIK OeTTepiH YCTiHE HEMECE XaHblHa KOMMaHbI3.

» Kon, wall, kvim meH 6acka aa xadabikTapasl aiHanbin TypraH 6enikTepaeH aniak,
yCTaHbI3.

» CanTtamanapabl XeTek TOKTaraHa XXeHe KyPbI/IFbl LbIFAPbIIFAHIa FaHa eHTi3yre
SHe WhiFapbin anyra 6onaisl.

» ToNTbIPy HayachklHa KO/ CyKnaHbI3.

» TanTaybILWThl TEK aC 6HIMAEPIH Cany YLIiH NanaanaHbiHbI3.

» ChizaTTapbl HeMece Gacka fa 3akbiMaapsl 6ap Hemece [ypbic TypmaraH 6enikTep
TYMHYCKa Kocasnkbl 66MiKTEPMEH aMaCTbIPbIHbI3.

» CanTamanapfbl ellkallaH Heriari 6110KTa kypacTbipMaHbl3.

» Cantamanapabl TEK TOJbIK KypacTbipblIFAH KyWae nakaanaHbiHbi3.

» EwixaFaaraa eTkip nbilak NeH XXUeKTepre xanaH KOMeH TUMEH,3.

» Opama matepuanabl 6ananapaaH aabic ycTaHbl3.

» bananapra opam MatepuanaapbiMEH OWHayFa pykcar eTrneHia.

» Kiwwi 6enwekTepai 6ananapaaH anbiC yCTaKbi3.

» bananapra Kiwi 6enwekTepai ofiHayFa pykcar eTneHis.

» Tazanay OoMblHLIA HyCKayapFa Hasap ayaapbiHbia.

» Ac eHiMaepiMeH aHacaTbiH OeTTepAi op NnanganaHy anasiHga Tasanay Kepex.

MaTepMannblu 3ananabliH angblH any > TOﬂTpry Hayaobnja HemMece Kopnycka ac Kachblk
CUAKTLI ellkaHdan 3aTTap Ca/iMaHbI3.

> KypbinrbiHbl elwkallad 10 M1uHyTTaH apTblk y3aikcis  » MarganaH6ac GypbiH TONTLIPY Hayackl MeH
navnanaq6atpia. Copa KemiH KypbinFbiHbI ewipin, KopnycTa Gerze 3aTrapablH 6ap-KOFbIH TEKCepin
6eMe TeMnepaTypackiHAa CybITbiHbI3. WBIFBIHbIS.

» Ew xaFnaiaa KypblnFbiHbl 60C Xypic KydiHae
nannanaHéaHbI3.

147



148

» LUbIpbIH CbIKKbIL KOHABIPFLIHBI ElKaLlaH eTe
KaTTbl HEMEeCe TanlbIKTbl TaFambl CbIFy YLLIH
nannanaHéaHbi3 (Mbicanbl, cabis, Kbi3bliwa
Hemece nuA3).

TaHbICy

LLlony

XKeTkisin anFaH coH 6apsbik BenlekTep i
TacbiMangay 3akbiMaapbiH XXaHe X1HaK TO/blIFbIHA
TEKCEPIHI3.

—Cyp.

Heriari 610K

] EvTaptibiw koHabIPMACE!
LLyKbIK TONTBIPFBIL canTama
[B] Ke66e cantamacel

[ E | Taszanay Kblnwarbl

MeveHbe KOHALIPFLICH! '
YKKiw cantama

— "Ykkiw canrama', bet 149

LUbIpbIH CbIKKbILL KOHABIPFbI
— "[1IbipbiH CbIKKbILL KOHABIPFbLI", beT 149

E

YKapma yHTaKTarbIWw cantama
— "Kapma yHraktarbiw canrama', ber 150

LIMTpYC ChIKKbILIbIHA apHanFaH cantama’
— "IlIbipbiH ChiKKbILL", BeT 151

TacuMan,uayFa apHanfraH TyTka Kantapebl

ARHanManbl axblpaTKbiLL

Cantamanapra apHaFaH OekiTKill xaHe
XeTek

Bocarty Tyimeci

CakTay yAlbIFbIHA apHaFaH Kaknak,

CaHblnaynbl AMckinepre apHanfFaH caktay
VALIBIFbI

Kabenbai caktay opHbl

TonTelpy Tadarsl

Bypannansl cakuHa

Ipi caHblnaynbl anck

[Mbilak

MydTack! 6ap WHek

MeTann kamepansl Kopnyc

OpTallia caHblinaynbl auck '’

blklwam caHblnaysbl AMCK

CaKTay YALWbIFbI MEH Kaknafbl 6ap Tantayblw

LLIyKbIK TONTHIPFLILL LWYMEK

LLyKbIK TONTBIPFbILIKA apHAFAH MOMBIHTIDEK
cakuHacsl

B B FEEREREEEEN R QA NEE =

Kanbin

Kanbin yctafbiwbl

MeyeHbe KOHABIPFbICHIHA apHa/IFaH
MOWbIHTIDEK CakuHachl
' Ynrire GainaHsICTbl

EckepTtnenep

m Kenbip WwarblH kypamaac 6enekTep )eTkisy
KesiHae TanTaybllWTbiH cakTay YAWbIFbIHAA
opHanackaH (Mbicasbl, Oesrill Terepiktep Hemece
LIYXKbIK TONTBIPFbILW canTamaHbiH 6enwekTepi).
TanTaybllWThl alibin, GenwekTepai anbiHbi3.
— "beniektepai caktay", ber 151

B |||bIpbIH CbIKKbIL KOPFbl MEH XXapmMa yYHTaKTaFbIL
canTama Gipaev kopnycThl xaHe Gipaen
OypaHaansl cakiHaHbl naiaanasaabl. byn
BesLeKTep XEeTKI3iNiM XUbIHTbIFbIHA Tek Bip peT
Kiprisineni.

AHanmManbl aKMbipaTKbiLl

TaHb6a DyHKUMA

max Ac eHIMIEPiH eH XoFapbl
XblnaamabikneH eHaey.

min Ac eHiMIEpiH TOMEH XblnaamablKneH
oHaey.

(@] ©Haeyai TokTarty.

9 Typbin KaFaH ac eHiMaepiH kepi
arHanabipy GyHKLUMACHIHBIH KOMEriMeH
6ocarty.

Kepi anHanabipy pyHKLHUACHI

Kepi aiHanabipy GyHKUMACH Typbin KanFaH ac
OHIMAEPIH LUHEKTI KbiCKa YaKbITTa Kepi anHanabipy
apKbiibl ocaTtyra apHasFaH.

— "Akaynapasl xor", bet 1562

EckepTne: Kepi aiHanabipy GyHKUMACHIH €T
TapTKbILL cantamameH FaHa nanaanaHbiHbI3.
Kayincisnik wyueci

ApPTbIK, YKTEMEAEH KOpPFaHbIC

ApPTBIK XYKTEMEAEH KOPFaHbIC KO3FanTKbil NMeH
Backa kypamaac 6enikTepaiH XorFapbl XykTemeaeH
3aKbiMaasybiHa xon 6epMmeni.

— "Akaynapasl xor", bet 1562

M biny amblpaTKbillbl

KosranTkbllka apTbik XYKTEME TYCKEH HEMECE 0N

ThIM KaTThl KbI3bIM KETKEH Xaraanaa, Xbly
aXbIPaTKbILLbI KYPbUIFbIHGI BLipesi.

BenrineHreH cbiHAbIPY OPHbI

LLIHek ByFaTTanFaH HeMece oFaH apTblK XyKTeMe
TYCKEH xaFfanaa, MydTa apHavsl GenrineHreH
CbIHAbIPY OPHbIHAA ChiHAAbI.

KanTa icke KocbinyAaH KOpFaHbIC

KawTa icke KocblnyaH KOPFaHbIC KYPbIIFbIFA TOK
Bepinyi ysinreHHeH KeviiH eHaeyai eaniriHeH GacTayra
xon 6epmeidi.

Kypblnrsl TOk 6epinyi y3inreHHeH KeiiH kanTa
Kocblnaabl. OHAeyAi Tek aHanMasbl axblpaTKbILLUTI
O nosuumMAckIHA KOWFaHHAH KeWiH karkTaaaH icke
kocyFa 6onagsl.



Backapy

Kypbinebl meH 6eniktepai anfaw pet

KonaaHap anabiHAa Tasanay

1. Ac eHimaepiMeH xaHacaTbiH 6apbik 6eniktepai
anFauw pet nanaanaHoéac BypbiH Tasanan
LUbIFBIHbI3.

2. TasanaHraH xaHe KenTipinreH Geniktepai
nanganaHyra aambiHaan KOMbIHbI3.

Herisri 6nokTbl gaiibiHgay
—Cyo.HA-H

ET TapTKbILW canTamaHbl KypacTbipy
—cyo. -

CantamaHbl opHaTy

—Cyo. E1- KKl

WbingamablK yCbiHBICTApPbI

PetTey Manpanany

min/max ET TapTkbiw cantama (3 MM, 4,5 MM,

8 MM caHblnaynbl auckinep)

max LLyKblk TONTBIPFBILL canTama

max Kebbe cantamachl

CaHbinaynbl AUcKinep

@ blklwam caHblnaysbl auck (3 Mm)

OprTala caHblnaynbl guck (4,5 mm)

YKKiw cantama

YKKilWw cantama ac eHiMaepiH (Mblcansl, ipiMLLIK,
XeMic, KeKeHic, XaHrak, 6agam Hemece
KYPFaTbIIFaH HaH) yry, ycaTy eHe Typay YLiH
xapamabl.

bapabaH eHgipmenepiHe apHanrFaH Kyibin

YKKill canTamara apHanFaH Kopryc

YKKiL canTamara apHasFaH Tantaybil

Ycatkbil 6apadaH

Keckiw 6apabdaH

Ipi ykKiw GapabdaH

blklam ykkiw 6apadaH

Mbinpgamabik, YCbIHbICTapbI

Pettey Mannanany

max Ycatkbiw 6apadaH
min/max Keckiw 6apabaH
min/max Ipi ykKiw GapabdaH
min/max blkwam ykkiw 6apabaH

BapabaH eHgipmenepi

Ycatkbill 6apadaH
Ac eHiMAEpIH ycaTy, MbiCanbl, XaHrak,
KaTTbl ipiMLLIK, KapTon.

Ipi caHblnaybl AnCK (8 mm)

EckepTne: Ipi nbiluakTbl TOP TaybIK
CYWeKTepiH exaeyre apHanfaH.

Ac eHimaepiH eHAaey

—Cyp.EA-EA

Kocbimwa konaaHy Typnepi

KochkiMLa KkonnaHy Typaepi yLWiH Kepek-xapakrapabl
€T TapTKbIL canTamaHbiy GesnwekTepiMeH
KubICTbIpyFa 6onasl.

Eckeptne: CantamaHbl 63iHi3 KananTblH KOMAaHbIC
TYPI YWiH KypacTbipbiHbI3. [aibiHaanfaH cantamab
€T TapTKbILL canTama yLWiH cunatranraHaan
KONOaHbIHbI3.

LUy ¥ bIK TONTBIPFbILL CanTaMaHbl KypacTbipy
LLIyKbIK TONTLIPFLIL canTama XacaHabl XaHe Taburu
kabblkLlianap/isl eTneH TONTLIPY XaHe opamanapbl
(Mblcasibl, YeBanunum) xacay YLUiH »xapamabl.
o7 19 B 22 |

Ke66e canTamacbIH KypacTbIpy

Ke66e cantamacsl KamblpaaH HEMece TapThiFaH
eTTeH KkanTanap xacay YuWiH xxapamasl.

—Cyo. E1-E-

MeueHbe KOHABIPFLICHIH KypacTbipy

NeyeHbe KOHABIPFLICH MEeYEeHbEre apHanFaH

Kamblpbl HEMECe AaMAENTEH YriMeNi KaMmblpAbl
xacayra apHasFaH.

—Cyp. EA-E1

Keckiw 6apabaH
Ac eHimaepiH Tinimaen Kecy, Mbicasbl,
kuap, cabis, Kbi3bi/Lla.

Ipi ykKiw 6apabaH

Ac eHiMIEPIH ipi Tinimaepre yry, Mbicansi,
anva Hemece cabi3 CUAKTHI XeMicTep
MeH KeKeHicTep; rayna Hemece aaam
ipIMLLIri CUAKTBI IPIMLLIK.

blkwwam ykkiw 6apadaH

Ac eHiMIEPIH ycak Tinimaepre yry,
MbICaibl, )KaHFakTap, anma, cabis Hemece
KapTOmN CUAKTHI XEMICTEP MEH
KOKBeHICTep; rayaa Hemece a4am ipimLiri
CUAKTHI IpiMLLIK. ©HAaey anabiHaa ac
OHIMAEPIH WamMaMeH 2 X 2 CM KECEKTepre
KECiHi3.

Eckeptnenep

® BapabaH eHaipMenepi eTe xymcak Hemece eTe
TaNWbIKThl aC eHIMAEPIH eHAeYre Xapamanisl.

B YCbIHbINATHIH Y3AIKCIi3 XXYMbIC YaKbITbl 2 MUHYTTbI
Kypansl.

YKKiw cantamaHbl nakaanaHy
—Cye. Bl-Ed
LLbIPbIH ChIKKbILU KOHABIPFbI

LWbIPbIH CbIKKbILL KOHABIPFLI Kbi3aHak, ASHCI3 Xy3iM,
KapObI3 XOHE asMa CUAKTbI XXyMcak TaFamaapab
ChIFyFa Xapambl.
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LLlony
—Cyp. Il

LLIbIpbIH CbIKKbILL KOH/BIPFLI MEH XapMma

VHTaKTarbIL canTamara apHanraH 6ypaHaans
cakuha

JKeMic xxymcarbliHa apHasiFaH peTTeril
cantama

ThIFbI3AAYbILL CaKUHACH! Gap Cy3ri YCTarbiLLbl

N Tuirbinaybilw cakuHacs! 6ap LWHeK

LLIbIPIH CbIKKbILI KOHBIPFBI MEH Xapma
YHTaKTaFbILL canTamara apHasiFaH Kopmyc

[ 6 | AFbI3Y LYHKbIPbI

YKymcak cyari eHaipMeci

Bl Katkbin cyari eHaipmec

PeTTeriw cantama
YKemic xxymcarblHblH KOHCMCTEHLMACHIH PETTETIL
canTama KemeriMmeH aHblKTaHbI3.

Carar TiniHiH 6arFbiTbiHa
kapcel Bypay

blnFanasl xemic xxymcarbl
XSHe a3 WbIPbIH

Carar TiniHiy
BarbITIMeH Bypay

Kyprak »emic xxymcarbl
XoHe keBipeK LbIPbIH

Eckeptne: PeTTeriw cantama TeiM ansic ypsinca,
eTe KaTTbl HEMECE KYPFak XeMIC XXyMCarbl PeTTeriLl
canTamaHsl 6iTeyi MyMKiH. PeTTeril cantamaHbl ofaH
api BypaHbl3 HEMECE OHbI TOMbIFbIMEH anbin
TacTaHbI3.

LLIbIPbIH CHIKKbILL KOHABIPFLIHBI KYPACTHIPY

Eckeptne: KypacTtbipy angsiHaa WHEeKTIH
ThIFbI3AAYbIL CakuHanapbl MEH Cy3ri yCTarbILLbIHbIH
KYMiH XX8He AypblC OpHaNacyblH TEKCEPIHI3.
ElwkallaH ThiFbI3aaybIlL CakiHanapchi3 xxaHe
3aKbIMAA/IFaH ThIFbI3AaybILL CakMHanapMeH
nannanaHoaHbI3.

—Cyo.EA -2

LLbIpbIH ChIKKbILL KOHAbIPFbIHLI GEKiTy

—Cyo. EE1-Ed
LUprbIH CbIKKbILL I(,OHanprIHbI naﬁnanaHy

EckepTtnenep

m >KeMic NpecciHiH kKoHabIpMackl eHaeyaeH GypbiH
TONMBIFBIMEH XWHaNbIM, HEriari 6/10KkKa AypbIC
BexiTinyi kepex.

B OHpaey KesiHAe Cy3ri eHAipMeci MeH peTTeriw
canTama GiTenin kaiMaraHblHa Ke3 XEeTKI3iHi3,
aWTnece CyMbIKThIK XETEKKE XaHE KYPbIIFbIHbIH
ilKi 6eniriHe eHyi MyMKiH. LLIbIpbIH CbIKKbILL
KOHAbIPFbI BiTenin Kanca, KypbiFbIHLI Aepey
OLWLIpiHi3.

— "Akaynapasl xor", ber 1562

m Keibip xemicTepdiH cyiekTepi ycak Hemece
Y/IKEH CY3ri eHAIPMECIHIH caHbliaynapbiHa ykcac
enwemae xaHe cyari eHaipMeciH BiTeyi MyMKiH.
PetTeriw cantama ywwiH eHaey anfbiHaa biaFanisl
XEMIC XyMCaFblHa apHanFaH peTTey/i OpHaTbIHbI3.
CoHpia cyrekTep )eMic xymcarbiMeH Gipre
cantamajaH Cblifbin WblFapbliaibl.

B Y5iKeH eMicTepai TONTbIpy HayacbiHa ConKec
KeneTiHaen etin ycakTaHbl3. KatTbl kadbikTapabl,
cabakTapabl, CyHekTepi xaHe TacTap/bl anbin
TacTaHbl3.

B FlukaHaan MyaaatbiiiFaH XeMmicTepai eHaAeMeHi3.

B TanTaybllWneH KaTTbl KbICbIM TYCipMEHi3.

—Cyo. HR-EA4

LUbIpbIH ChIKKbILL KOHABIPFbIHLI GenwekTey
—Cyo. HA-E1

)i(apma YHTaKTafFblLll canTama

YKapma yHTakTarbILL cantama xyrepigeH acka
acTbIKTbiH 6ap/blK CYpPribiH XoHe facka TaFamaapis!
yHTaKTayFa )xapamibl.

backa caiikec Taramaapra Mbicasibl, Cy/ibl, 3bIFbID
[N18Hi, Kapa Bypbill HeMece Kode AsHaepi xaTtabl.

EckepTne: )Kapma yHTakTarbilW cantama eTe KatTbl
Taramaapabl yHTakTay yLiH xxapamanabl (Mbicansi,
KenTipinren Gypuwak, xyrepi, 6pasuaua xaHrarbl
Hemece MycKar XaHraFbl).

LLIbIPbIH ChIKKbILL KOHABIPFLI MEH Xapma
YHTaKTarbllL canTamara apHanFaH OypaHaasnsl
cakuHa

PeTTeriw cakuHacsl 6ap ycary kamepachl

YHTaKTay KOHYCbI

YHTaKTay LUbIFbIPLbIFbLI

ANOanTbiH Kamepa

YKapma yHTaKTarFbIlW cantamara apHasirFaH
LHEeK

LLIbIPbIH CbIKKbILL KOHABIPFLI MEH Xapma
YHTaKTaFbILL canTamara apHaFaH Kopryc

]

YHTaKTay aapemeci
YHTaKTay 18peXeciH PeTTerill cakMHameH
aHbIKTaHbI3.

Carar TiniHiH 6arbiTbiHa
kapcol Bypay

Carar TiniHiH
BarbiTbiMeH Bypay

Ipi yHTaKTay Oepexeci

Mavina yHTakray
NBPEXECI

EckepTtnenep

B YHTaKTarbIWTbIH XaObIChiN KayblH HEMECe
Gitenyit Gonabipmay yuiH, acipece Maib
TaraMaapbl (MbiCanbl, 3blFbIP ASHAEPI MEH
KOKHap) opTalla xaHe ycak yHTakray
[epexeciMeH eHaEHI3.

B HKymcak AsHai Aakbliaapabl angbiMeH ipi
YHTaKTay, coaaH KeviH kaitagaH maiaa yHTakray
[apexeciMeH eHAEHI3 (MblCasbl, Cy/ibl).

Yapma yHTaK TafbilL canTamaHbl KypacTbipy
—Cyo. ER-E
Yapma yHTaKTarblLL canTamaHbl 6eKiTy

—Cyo. E-E



)Kapma YHTaKTaFblll canTamMaHbl naﬁ.qanauy

Eckeptnenep

B KepceTinreHaen ex ipi Hemece eH maiaa yHrakray
[IBPEXECI YLLUIH COHFbI OPbIHFa XETKEHAE PeTTeril
CakuHaHbl 0flaH api anHandblpMaHbI3.

® )Kapma yHTaKTarbll cantaMmaHbl elkallaH Taram
TONTLIPLIIMAaK NanaanaHéaHbI3.

® Taram/bl eHaey angsiHaa 6erge satrapasiH 6ap-
XKOFbIH TEKCEPIHI3 (MblCanbl, TacTap).

B Tek GeTi KypraK XeHe kanablk biFanablibiFbl a3
Taramapasl eHOeHi3.

® backa TaFammMeH Bipre kongaHap anasiHaa,
NoMHiH GepinyiHe xon 6epMey YLiH YHTaKTaFbILWThI
MYKUAT TadanaHpl3.

&2 69 B 74 |

LLbIpbIH ChIKKbILL

LIMTPYC ChIKKbILLBI LIUTPYC XXEMICTEPIH, MblCasbl,
MMOH HEMECe anesbCUHI ChiFyFa Xapamasl.
LWony

—Cyp.

LLymeri 6ap WbipblHFa apHanFaH kece

ChiIFy kypanbl 6ap enek

LiMTpyc CbiKKbilLbIHA apHanfaH canTaMaHbl
nanganaHy

—Cyo. HA-EA

Tasanayra wony

Kanaeiktap keyin kanmaysbl YLiH, XyMbICTbl
anKTaraHHaH KeniH Gapnbik BenwekTepai 6ipaeH
Tazanan LWblFbIHbI3.

» KypambiHaa cnvpT Hemece ankoross 6ap Tasanay
KypanaapbiH naiaanaHéaHbI3.

> OTKIp, yWTbIK HEMECE MeTanabl 3aTTaps!
naiinanaHbaHbI3.

> EwkaHaav KbipFblll WybepekTepai Hemece
Taganarblll Kypanaapasl nanaanaHéaHbs.

Ecnep'rnenep
B MebiHa GesnliekTepi ewkalliaH biabic-ask xyy
MallMHackIHAa TasanamaHbl3: MeTan Kamepasbi
Kopnyc, BypaHaansl cakuHa xaHe WHeK. ATaiMblL
GerlweKTepai TaganarbilW KypanaapMeH xaHe
40°C-TaH bICTbIK CyMeH TasanaraH xaraanaa,
GernwekTepaiH 6eTKi XanTbipbl 83repyi MyMKiH.
Byn BenwekTepaiH XXyMbICbiHa 8cep eTnenai.

m K0/ KeTKi3y KMbIH HEMECE XuUeKTepi eTKip
Xepnepi Tazanay LeTKackiMeH TasanaHbia.

Benek GenwekTepai, Kecteae KepceTinreHaen
TagzasnaHpl3.

—Cyp.E4

BenwekTepai caktay

1. ET TapTKbIW cantamaHblH KENTIPINTEeH Kepek-
apakTapblH Ta3anaraHHaH KeiiH TantayblLUThbiR
cakTay yAlbIFbIHAA CaKTaHbl3.

—Cyp. E4

2. CaHblnaynbl auckinepai cakray yLUiH Heriari
ONOKTBIH XXOFAPFbI aFblHAAFbl CaKTay YALbIFbIHBIH
KaknarblH anbin TactaHbl3. CaHblnaybl AMcKinepai

apHavibl yCTaFbIlTapFa KOwbIM, KaknakTel kanTa
XabblHbI3.
—Cyp. E4

©Haey 6oMbIHLLA HYCKaynap KaHe

KonaaHy mbicangapbl

©Hpaey 6oiiblHLIA HYCKaynap

ET TapTKbIW canTama

B HapsblK canblnay/bl AUCKINEP WKWK eTTi eHaeyre
apHanfaH.

® ETneH ipi ac eHimaepiH TONTLIPY HayackiHa cany
MYMKiH 60/ybl YLLiH, OnapAabl WamameH 2 X 2 cMm
6onaTtblH BenikTepre TiniMaen TypaHbIs.

LUy ¥ bIK, TONTBIPFbILL CanTaMa

= ||l\>KblK TONTIPFLILW cCanTamMaMeH Tek ycak
maijanaHraH ac eHiMaepiH eHAEHI3.

= Talburu ilek KkabblKLIackiH oHAeYy anabiHaa
10 MUHYT GOVibl XbINbl Cyaa XIOiTin anblHbI3.

® | ||yxblk KaOblKLWACKIH "TbIFbI3" TONTEIPMAHBI3,
cebebi WyxbikTap KaHaTy Hemece Kybipy KesiHae
Xapblybl MyMKIH.

PeuenT Mbicansl

Ocbl 6enimae KypbiNFbIHbI3 YLWiH apHavibl 83ipaeHreH

peLenT Mbicasbl 6epinreH.

YHTaKTanfaH MepmaHrax,

MHrpeaneHTTep

| 1500-2000 r 6anfbiH, WKKI )KepxaHFak

Sslpney
B ETTapTKbIW cantamaHsl biKLam caHbliaysbl
[McKimeH Bipre aanbiHAan, OpHaTbIHbI3.

® KepKaHFakTbl TONTLIPY TabarFbiHa CaslbiHbI3.

B AjiHanmarbl axblpaTkbiWThbl max NO3ULMACKIHA
KOWVbIHbI3.

B OHaey 6apbICbiHAA XEePXaHFaKTbl TONTLIPY
HayacblHa Bipkeski canbin, TantayblneH UTepin
TYPbIHbI3.

= ByKin Menwepai 2 MUHYT O0Kbl BHAOEHi3.

EckepTne: ¥CbIHbINATbIH Y3AIKCI3 XYMbIC YaKbIThl

2 MUHYTTBI Kypanbl.

KeHec: Canatrapasbl, Ty3abikTapabl aHe 6acka

TaFamaapabl yHTaKTanFaH XepxaHrakneH AoMIOeHI3

Hemece onap/bl KbiTblpaak XepaHrak MavbiH

[anblHaay YLWiH nanganaHbiHbI3.

KbITbipnak xepxaHrax manbl

O3ipney

B YHTaKTa/IFaH XepaHrFakTapabl Xyka nbllakTbl
TOPMEH TaFbl eKi PET OHAEHI3.

® 9p6ip 100 r xepxaHFak ywiH 10 M KepxaHFak,
Marbl HEMece 6CimMaiK MarblH KOCbIHbI3.

® KocnaHbl Kpem Topiaai 6onrFaHLwa OynFaybllneH
apanacTbipbIHbI3.

B JlaibiH XepXaHFak MawblH Tikenen HaHra
XaFblHbI3 HEMECe OHbl AaMaeyill peTiHae
KONOaHbIHbI3.
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Kocbimwa peuenTtep any

Axaynapnbl MO0

> KocbiMLua peLenTtepai OHnanH any yiliH Keneci
QR KoAblH CKaHEepPNEHI3.

AKaynbiK, AxaynapabiH ce6ebi maHe onapabl oo
KypblnFel eHaeyai AViHanMasbl axblpaTKbiLl KaTe PeTTereH.
Bactamansl. > AlHanmansl axslpaTkblWThl eHaey anasiHaa O NO3ULUMACKIHA KOMbIHbI3.

Heriari 610K >yMbIC icTen
Typca aa, ac eHiMaepi
eHaenmenai.

Ac eHiMaepi TypbIN Kanabl XeHe cantamaHsl OyFaTTan Koidbl.

Eckeptne: Kepi aiiHanabipy GYHKUMACHIH €T TapTKbILL KOHALIPMAChIMEH
FaHa nanaanaHbiHbI3.

1. AliHanmasbl axblpatkbilThl O NO3MLMACHIHA KOMbIM, KYPbUIFbI
TOKTaraHLa KyTiHi3.

2. Kepi aiHanabipy yHKUMACHIH iCKe KOCY XX8He TypbiM KasiFaH ac
eHiMaepiH Bocarty yuiH aiHaMabl aXbIPATKbIWLTLI GipHEeLLEe CeKyHaKa ©
MO3ULMACHIHA KOMbIHbI3.

3. KypbiiFbl TOKTaFaHLWa KyTiHi3.

4. AviHanmanbl aXblpaTKbIWTbl min MO3UMLUMACKIHA KOMbIM, ac eHIMAEPIHIH
kavTagaH KanbinTbl @HAENIN XaTKaHbIH TEKCEPIHI3.

EckepTne: byn aaic akayabl xotoFa kemekTecnece, TOMEHAET|
Kadamaapasl opbiHAAHbIS.

1. AliHanMasbl axblpatkbilThl O NO3MLMACKHIHA KOMbIM, KYPbUIFbI
TOKTaraHLa KyTiHi3.

2. CanTamaHsl LblFapbirn, GenleKkTeHis.

3. Typbin KanFaH ac eHiMAepiH anbin TacTaHbl3 XaHe CYMeK, CiHip Hemece
Backa karTsl 6enikTep cantamana Hemece ac eHiMaepiHae 6oMaraHbIH
TEKCEPIHI3.

LLIHek MydTachbiHa apTblK XyKTEME TYCTi aHe 0/ BeNriNeHreH CoiHabIpY
OPHbIHAA ChIHABbI.

EckepTne: benrineHreH cbiHAbIPY OpHbI 6ap kocankbl BenwekTep BisaiH
keninaik 6ovbiHWa MiHOeTTeEMenepimiare kipmeinai. XKaHa MydTa KbiameT
kepceTy opTanbiFbiHaa 10039417 Tanceipbic HEMipi GoibIHLLIA KOMKETIMI.

1. bypaHaaHbl 6ocathin, aKkaysbl MydTaHbl LbIFAPbIHbI3.
—Cyp.

2. )KaHa MydTaHbl eHriain, Bypan 6ekiTiHi3.

—Cyp.

KypbiiFbl eHaey KesiHae ewwin
Kanagsbl.

KOo3FanTKblLL KaTThbl KbI3bIM KETTI.

1. AiHanmanbl axblpatkbiThl O NO3UUMACHIHA KOWbIM, KYPbIFbI
TOKTaraHLa KyTiHi3.

2. ApPTbIK XXYKTEMEAEH KOPFaHbICTbl @XbIpaTy YLWiH KYPbIIFbIHBI CYbIThbIHbI3.

Ac eHimaepi Bipkenki
ycakTanmanpi.

BypaHaansl cakuHa oypbic OypanMaraH Hemece XeTKinikTi Typae

BypanmaraH.

» BypaHaanbl cakiMHaHbIH WbIPbIH ChiKKbILL cantama KOpnyChiHbIH
BypaHaachiHa [ypbIC OPHATLIIFAHABIFLIH XaHEe XETKINIKTI Typae
BypanFaHabIFbIH TEKCEPIHI3.

Heriari KypbliFbl XyMbIC icTen

TYPFaHbIMEH, LWbIPbIH ChIKKbILL
KOHAbIPFbIAAH LWbIPLIH HEMEeCe
XKEMIC XYMCaFbl WblkNanabl.

PeTTey wymeri MeH cyari canrbicl 8iTenin kanraH.

1. AliHanMasbl axblpaTtkbllThl O NO3MLMACHIHA KOMbIM, KYPbIIFbI
TOKTaraHLa KyTiHi3.

2. KypbinFbiFa 3akbiM KenTipmey YLiH, Kepi atHanasipy ¢yHKUMACHIH
nainanaHoaHbI3.



AKaynbiK, AxaynapabiH ce6ebi maHe onapabl Mo

Heriari KypblnFbl Xymblc icTen 3. CantamaHbl WhiFapsin, 6enWekTeHis.
TYPFaHbIMEH, WHIPLIH ChIKKbIW 4. Typbin KanFaH Taramasl ansin Tactan, 6apblk 6enwekTi MykuaT
KOH/BIPFbIAAH LLIPLIH HEMEce TagzasnaHbl3.
XEMIC KyMcCaFbl Wblknanabl. 5. LLIbIpbIH CbIKKbILI KOHALIPFLIHBI KalTa KosaaHap anabiHaa, 6apbik
HycKkaynapabl OpbiHAaHbI3.
—> "llIbIpbIH CbIKKbILL KOHABIDFBI", beT 149

EcKi KypbInFbIHbI K94ere waparty

> KypblFbiHbl KOpLUaFaH OpTaHbl caKkTanuTbiH
)KOSIMEH Kaaere xXapaTbiHbl3.

AFbIMIAFbI KaIere Xapaty osaapbl Typasibl

ManimMeTTepai MamaHaaHabIPbIIFaH AYKEHHEH XaHe

KOFaMAablK HemMece KanasblK aKiMLWinikTeH Oinin

asnblHbI3.

By TOHA3bITKbILL DNEKTP XKoHe
3N1EeKTPOHWKanNbIK Kypanaapabiy
kanasiktapbiHa (WEEE) katbicTel 2012/19/EU
(EO) Eypona 3aHHamacbiHa CaMKec KeneTiH
TaHGacbiMeH GenrineHrex.
Byn saHHama Eyponaaa kypanaap/asiH KanablkTapblH
KanTbIN anyblH XaHe KopliaraH opTaHbl KOpFan
Kaaere xaparyblH peTTeni.

CepBUCTIK KbI3MeT KepceTy

MmnopTTayLwbl/Cana warbiMaapbiH KadblnaanTsiH
ynbim: XXLWC «BSH Home Appliances (BCX Xoym
AnnavaHxcac)», 050040, KasakctaH Pecnybnvkacei,
Anmarsl K., bBoctanablk ayaaHsl, LLaFsiH ayaaHsl
KOKTEM-1, vt 15A, 5 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

KyPbIAFBIHBIH KbIBMET €Ty MEP3iMi — 7 XbIf.
Akaynblk aHblKTaNFaH xaraania, KasakcraH
Pecnybnukacsl aymarbiHaa 5454 cepBucTik
BarnaHbiC opTasnbiFbiHa KOHbIPAY LuanbiHbI3 (TEK
YANBl Tenedoraap yiUiH).

KblTavaa xacanrFaH
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Many thanks for choosing a Bosch
home appliance!

2o

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance
» Options for warranty extension

* Discounts on spare parts and accessories

 Digital information for use and all appliance data to hand
» Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by professionals
from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

Valid within Great Britain:

BSH Hausgerite GmbH Imported to Great Britain by
Carl-Wery-StraBe 34 BSH Home Appliances Ltd.
81739 Miinchen, GERMANY Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

www.bosch-home.com
A Bosch Company

8001401261 (060918)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, cs, sk, ro, bg, uk, ru, kk, ar


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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