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Sicherheit de

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen flir einen spateren Ge-
brauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= mit Originalteilen und -zubehor.

» fiir Anwendungen, die in dieser Anleitung beschrieben sind.

= zum Zerkleinern von rohen oder gekochten Lebensmitteln, z. B. Fleisch, Fisch und
Gemuse.

® unter Aufsicht.

» f{ir haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungszeiten.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen Rdumen des hauslichen Umfelds bei
Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Gber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Aufsicht, vor dem Zu-
sammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen, wenn Sie sich rotierenden Teilen né-
hern und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder men-

talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn

sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht durch Kinder durchgefihrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Gerat und der Netzan-

schlussleitung fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache betreiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Geréat vom Stromnetz zu trennen.
Immer am Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen.

» Wenn das Gerét oder die Netzanschlussleitung beschadigt ist, sofort den Netzste-
cker der Netzanschlussleitung ziehen oder die Sicherung im Sicherungskasten aus-
schalten.

» Den Kundendienst rufen. = Seite 18

» Das Gerat nur geméB den Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und betreiben.

» Nie das Gerét Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen, z. B. Zeitschaltuhr oder
Fernsteuerung.

» Nur daflir geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat durchfiihren.

» Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur des Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Geréats beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Nie das Gerét oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen oder in den Ge-
schirrspller geben.

» Das Gerat nur in geschlossenen Rdumen verwenden.

» Nie das Gerét groBer Hitze und Nasse aussetzen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um das Gerat zu reini-
gen.

» Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Geréteteilen oder Warmequellen in Kontakt
bringen.



» Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten in Kontakt bringen.

» Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder verandern.

» Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.

» Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern-
halten.

» Die Aufsatze nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem Gerat aufsetzen und
abnehmen.

» Nicht in den Einflllschacht fassen.

» Nur den Stopfer verwenden, um Lebensmittel nachzuschieben.

» Teile, die Risse oder sonstige Beschadigungen aufweisen oder nicht korrekt sitzen,
gegen QOriginalersatzteile austauschen.

» Die Aufsatze nie am Grundgerat zusammenbauen.

» Die Aufsatze nur im komplett zusammengebauten Zustand verwenden.

» Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen beriihren.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

» Die Reinigungshinweise beachten.

» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berihrung kommen, vor jedem Gebrauch
reinigen.

Sachschaden vermeiden

» Das Gerat nie langer als 10 Minuten ununterbro-
chen betreiben. Danach das Gerét ausschalten
und auf Raumtemperatur abkihlen lassen.

» Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.

> Keine Gegensténde in den Einflllschacht oder
das Gehause stecken, z. B. Kochloffel.

» Vor der Verwendung den Einfillschacht und das
Gehéause auf Fremdkorper Uberprifen.

> Nie den Fruchtpressenaufsatz zum Auspressen
sehr harter oder faseriger Lebensmittel verwen-
den, z. B. Karotten, Rote Bete oder Lauch.

Kennenlernen

Ubersicht
Priifen Sie nach dem Auspacken alle Teile auf Trans-
portschaden und die Vollstdndigkeit der Lieferung.

Aufnahme und Antrieb fiir Aufsatze

Entriegelungstaste

Deckel fur Aufbewahrungsfach

Aufbewahrungsfach flir Lochscheiben

Kabelaufbewahrung

Einflllschale

Schraubring

Lochscheibe grob

Messer

Férderschnecke mit Kupplung

Metallkammergehause

Lochscheibe mittel

NEEREEEREEREEREE NS

—Abb. | : :
Grundaoral Lochscheibe fein'
rundgeré
- Stopfer mit Aufbewahrungsfach und Deckel
I[E3 Fleischwolfaufsatz Worstianda
urstfilldise
Waurstfilleraufsatz — —
Bl  Kebboaufsalz Lagerring fur Wurstfdller
Formblech
[ E | Reinigungsbrste
- — Halter flir Formblech
Spritzgebéckvorsatz' — . -
] Lagerring flr Spritzgebackvorsatz
Raspelaufsatz
— "Raspelaufsatz”, Seite 15 ' Je nach Modell
Fruchtpressenaufsatz Hinweis: Einige kleine Zubehdrteile befinden sich
— "Fruchtpressenaufsatz”, Seite 16 bei der Auslieferung im Aufbewahrungsfach des
1) - — Stopfers, z. B. Lochscheiben oder Teile des Wurstful-
il Griffschalen fiir den Transport leraufsatzes. Offnen Sie den Stopfer und entnehmen
Drehschalter Sie die Teile.

— "Einzelteile autbewahren”, Seite 17




Drehschalter

Geschwindigkeitsempfehlungen

Symbol Funktion Einstel- Verwendung
max Lebensmittel mit hochster Geschwin-  14ng
digkeit verarbeiten. min/max Fleischwolfaufsatz (Lochscheiben
min Lebensmittel mit niedriger Geschwin- 3mm, 4,5 mm, 8 mm)
digkeit verarbeiten. max Wurstfilleraufsatz
O Verarbeitung stoppen. max Kebbeaufsatz
o) Festsitzende Lebensmittel mitder Re-  Lochscheiben

verse-Funktion l6sen.

Reverse-Funktion

Die Reverse-Funktion dient dazu, festsitzende Le-
bensmittel durch kurzzeitiges Ruickwartslaufen der
Forderschnecke wieder zu lésen.

— 'Stérungen beheben", Seite 17

Hinweis: Verwenden Sie die Reverse-Funktion aus-
schlieBlich mit dem Fleischwolfaufsatz.

Sicherheitssysteme

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der Motor
und andere Bauteile durch eine zu hohe Belastung
beschadigt werden.

— 'Stérungen beheben", Seite 17

Thermoschutzschalter

Wenn der Motor Uberlastet wird oder sich zu stark er-
hitzt, schaltet der Thermoschutzschalter das Gerat
aus.

Sollbruchstelle

Wenn die Férderschnecke blockiert oder iberlastet
wird, bricht die Kupplung an der dafiir vorgesehenen
Sollbruchstelle.

Wiedereinschaltsicherung

Die Wiedereinschaltsicherung verhindert, dass Ihr
Gerat nach einem Stromausfall die Verarbeitung
selbststandig startet.

Das Gerat ist nach einem Stromausfall wieder einge-
schaltet. Die Verarbeitung kann erst wieder gestartet
werden, nachdem der Drehschalter auf O gestellt
wurde.

Bedienung

Gerat und Teile vor dem ersten Gebrauch rei-

nigen

1. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Berlhrung
kommen, vor dem ersten Gebrauch reinigen.

2. Die gereinigten und getrockneten Teile flr die Ver-
wendung bereitlegen.

Grundgerat vorbereiten
—>Abb.FA-H

Fleischwolfaufsatz zusammenbauen
—Abb.11-H

Aufsatz anbringen

—Aob. E1-Kill

@ Lochscheibe fein (3 mm)

Lochscheibe mittel (4,5 mm)

Lochscheibe grob (8 mm)

Hinweis: Die grobe Lochscheibe ist fir
die Verarbeitung von Hahnchenknochen

geeignet.

Lebensmittel verarbeiten

—Abb. KA -EE

Weitere Anwendungen

Kombinieren Sie Zubehdrteile mit Teilen des
Fleischwolfaufsatzes, um weitere Anwendungen zu
ermaoglichen.

Hinweis: Bauen Sie den Aufsatz fiir die jeweils ge-
winschte Anwendung zusammen. Verwenden Sie
den vorbereiteten Aufsatz, wie flr den
Fleischwolfaufsatz beschrieben.
Wurstfulleraufsatzzusammenbauen

Der Waurstfllleraufsatz eignet sich zum Beflllen von
Kunst- und Naturdarm mit Brat und zum Formen von
Rollchen, z. B. fiir Cevapcici.

—Abb. EE1-EA3

Kebbeaufsatz zusammenbauen

Der Kebbeaufsatz eignet sich zum Formen von Teig-
oder Hackfleischtaschen.

—Avb. - R

Spritzgebackvorsatz zusammenbauen

Der Spritzgebéackvorsatz eignet sich zum Formen
von Platzchenteig oder Mirbeteig.

—Abb. Ed - EA

Raspelaufsatz

Der Raspelaufsatz eignet sich zum Raspeln, Reiben
und Schneiden von Lebensmitteln, z. B. von Kéase,

Obst, Gemuise, Nussen, Mandeln oder getrockneten
Broétchen.

Ubersicht
— Abb. Ed

Verschluss flr Trommeleinsatze

Gehause flr Raspelaufsatz

Stopfer fir Raspelaufsatz

Reibetrommel

4]

Schneidetrommel




[ 6 | Raspeltrommel grob

Raspeltrommel fein

Geschwindigkeitsempfehlungen

Einstel- Verwendung

lung

max Reibetrommel
min/max Schneidetrommel
min/max Raspeltrommel grob
min/max Raspeltrommel fein

Trommeleinsatze

Reibetrommel
Lebensmittel fein reiben, z. B. Nlsse,
Hartkase, Kartoffeln.

Schneidetrommel
Lebensmittel in Scheiben schneiden, z. B.
Gurken, Méhren, Rote Beete.

Raspeltrommel grob

Lebensmittel in grobe Stiicke raspeln,
z.B. Obst und Gemiise wie Apfel oder Ka-
rotten; Kése wie Gouda oder Edamer.

Raspeltrommel fein

Lebensmittel in feine Stlicke raspeln, z. B.
Nisse; Obst und Gemuse wie Apfel, Ka-
rotten oder Kartoffeln; Kase wie Gouda
oder Edamer. Die Lebensmittel vor der
Verarbeitung in ca. 2 x 2 cm groBe Stlicke
schneiden.

Hinweise

® Die Trommeleinsatze sind nicht geeignet zur Ver-
arbeitung von sehr weichen oder sehr faserigen
Lebensmitteln.

= Die empfohlene Dauerbetriebszeit betragt 2 Minu-
ten.

Raspelaufsatz verwenden

—Abb. Eill-Ed

Fruchtpressenaufsatz

Der Fruchtpressenaufsatz eignet sich zum Auspres-
sen von weichen Lebensmitteln, z. B. von Tomaten,
kernlosen Trauben, Wassermelonen und Apfeln.
Ubersicht

—Abb.

Schraubring fir Fruchtpressenaufsatz

EinstelldUse fir Fruchtfleisch

Filterhalter mit Dichtungsring

Férderschnecke mit Dichtungsring

Gehause flr Fruchtpressenaufsatz

Auslauftrichter

Filtereinsatz fein

RS EENE

Filtereinsatz grob

Einstelldiise
Mit der Einstelldise bestimmen Sie die Konsistenz
des Fruchtfleischs.

Gegen den Uhrzeiger- Feuchteres Fruchtfleisch
sinn drehen und weniger Saft

Im Uhrzeigersinn drehen Trockeneres Frucht-
fleisch und mehr Saft

Hinweis: Wenn die Einstelldise zu weit hineinge-
dreht ist, kann sehr festes oder trockenes Frucht-
fleisch die Einstelldiise verstopfen. Die Einstelldise
weiter herausdrehen oder komplett entnehmen.

Fruchtpressenaufsatz zusammenbauen

Hinweis: Vor dem Zusammenbau den Zustand und
den korrekten Sitz der Dichtungsringe der Forder-
schnecke und des Filterhalters prifen. Nie ohne
Dichtungsringe und nie mit beschadigten Dichtungs-
ringen verwenden.

G 42 B 47

Fruchtpressenaufsatz anbringen

—Abb. X -
Fruchtpressenaufsatz verwenden

Hinweise

® Der Fruchtpressenaufsatz muss vor der Verarbei-
tung vollstandig zusammengebaut und korrekt am
Grundgerat angebracht sein.

m \Wahrend der Verarbeitung darauf achten, dass
der Filtereinsatz und die Einstelldise nicht ver-
stopfen, sonst kann Flissigkeit in den Antrieb und
das Innere des Gerats gedriickt werden. Wenn
der Fruchtpressenaufsatz verstopft ist, das Gerat
sofort ausschalten.

— "Stérungen beheben", Seite 17

= Die Kerne mancher Friichte haben eine &hnliche
GroBe, wie die Offnungen des feinen oder des gro-
ben Filtereinsatzes und kénnen den Filtereinsatz
verstopfen. Die Einstelldiise vor der Verarbeitung
auf eine Einstellung fur feuchteres Fruchtfleisch
einstellen. Die Kerne werden dann mit dem Frucht-
fleisch aus der Duse gepresst.

m GroBe Friichte zerkleinern, damit diese in den Ein-
flllschacht passen. Harte Schalen, Stiele, Kerne
und Steine entfernen.

m Keine gefrorenen Friichte verarbeiten.

m Keinen groBen Druck mit dem Stopfer austiben.

—Aob. Hll-E3

Fruchtpressenaufsatz auseinandernehmen
ealod 57 B 59 |
Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort alle Teile,
damit die Ricksténde nicht antrocknen.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Reinigungs-
mittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metallischen Gegen-
sténde benutzen.

» Keine scheuernden Tlcher oder Reinigungsmittel
verwenden.



Hinweise

m Folgende Teile nie im Geschirrspiler reinigen: Me-
tallkammergehause, Schraubring und Forder-
schnecke. Wenn Sie diese Teile mit Reinigungs-
mitteln und Wasser reinigen, das heiBer als 40 °C
ist, kann sich der Oberflachenglanz der Teile ver-
andern. Die Funktion der Teile ist dadurch nicht
beeintrachtig.

m Schwer erreichbare oder scharfkantige Stellen mit
einer Reinigungsbrste reinigen.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Tabelle ange-
geben.

Y)Y 60

Einzelteile aufbewahren

1. Nach der Reinigung die getrockneten Zubehortei-
le des Fleischwolfaufsatzes im Aufbewahrungs-
fach des Stopfers aufbewahren.

—Abb. [l

2. Um die Lochscheiben aufzubewahren, den Deckel
des Aufbewahrungsfachs auf der Oberseite des
Grundgerats abnehmen. Die Lochscheiben auf
die vorgesehenen Halterungen legen und den De-
ckel wieder verschlieBen.

—Abb.[A

Verarbeitungshinweise und Anwen-

dungsbeispiele

Verarbeitungshinweise

Fleischwolfaufsatz

m Alle Lochscheiben sind flr Verarbeitung von ro-
hem Fleisch geeignet.

m Fleisch und groBe Lebensmittel in ca. 2x2 cm
groBe Stlicke schneiden, damit sie in den Einfill-
schacht passen.

Wurstfiilleraufsatz

m Nur fein zerkleinerte Lebensmittel mit dem Wurst-
fllleraufsatz verarbeiten.

m Naturdarm vor der Verarbeitung 10 Minuten in lau-
warmem Wasser einweichen.

® Die Wursthlle nicht zu prall befiillen, da die Wiirs-
te sonst beim Kochen oder Braten platzen kon-
nen.

Stérungen beheben

Beispielrezept

Hier finden Sie ein Beispielrezept, das speziell fir Ihr

Gerat entwickelt wurde.

Gemahlene Erdniisse

Zutaten

® 1500-2000 g frische, rohe Erdnlsse

Zubereitung

® Den Fleischwolfaufsatz mit der feinen Lochschei-
be vorbereiten und anbringen.

® Die Erdnisse in die Einflllschale geben.

® Den Drehschalter auf max stellen.

® \Wahrend der Verarbeitung die Erdnisse gleich-
maBig in den Einflllschacht geben und mit dem
Stopfer nachdriicken.

® Die gesamte Menge innerhalb vom 2 Minuten ver-
arbeiten.

Hinweis: Die empfohlene Dauerbetriebszeit betragt
2 Minuten.

Tipp: Wirzen Sie mit den gemahlenen Erdnissen
Salate, Saucen und andere Gerichte oder bereiten
Sie damit knusprige Erdnussbutter zu.

Knusprige Erdnussbutter

Zubereitung

= Die bereits gemahlenen Erdnusse noch zwei Mal
mit der feinen Lochscheibe verarbeiten.

® Je 100 g Erdnlsse 10 ml Erdnussél oder Pflan-
zendl zugeben.

® Die Masse mit einem Schneebesen verrihren, bis
sie cremig ist.

m Die fertige Erdnussbutter direkt auf Brot genieBen
oder als Wirzmittel verwenden.

Weitere Rezepte abrufen

» Um weitere Rezepte online abzurufen, den folgen-
den QR-Code scannen.

Storung Ursache und Stérungsbehebung
Geréat startet die Verarbeitung  Drehschalter ist falsch eingestellt.
nicht. » Stellen Sie den Drehschalter vor der Verarbeitung auf O.

Lebensmittel werden nicht ver-
arbeitet, obwohl das Grundge-
rat 1auft.

Lebensmittel sitzen fest und haben den Aufsatz verstopft.
Hinweis: Die Reverse-Funktion nur mit dem Fleischwolfaufsatz verwenden.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Stillstand des Ge-

rats ab.

2. Stellen Sie den Drehschalter fiir einige Sekunden auf©, um die Reverse-
Funktion zu starten und die festsitzenden Lebensmittel zu I16sen.

3. Warten Sle den Stillstand des Geréts ab.

4. Stellen Sie den Drehschalter auf min und prifen Sie, ob die Lebensmittel
wieder normal verarbeitet werden.



Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Lebensmittel werden nicht ver-
arbeitet, obwohl das Grundge-
rat lauft.

Hinweis: Wenn sich die Stérung so nicht beheben lasst, die folgenden
Schritte beachten.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Stillstand des Ge-
rats ab.

2. Nehmen Sie den Aufsatz ab und zerlegen Sie den Aufsatz.

3. Entfernen Sie festsitzende Lebensmittel und priifen Sie, ob sich Kno-
chen, Sehnen oder andere harte Bestandteile im Aufsatz oder in den Le-
bensmitteln befinden.

Kupplung der Férderschnecke wurde Uberlastet und ist an der Sollbruch-
stelle gebrochen.

Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstelle sind nicht Bestandteil unserer Ga-
rantieverpflichtungen. Eine neue Kupplung ist unter der Bestellnummer
10039417 beim Kundendienst erhaltlich.

1. Die Schraube I6sen und die defekte Kupplung entnehmen.

—Abb. A

2. Die neue Kupplung einsetzen und festschrauben.
—Abb. [ 13

Gerat schaltet wahrend der
Verarbeitung ab.

Motor ist Giberhitzt.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Stillstand des Ge-
rats ab.

2. Lassen Sie das Gerét abkiihlen, um die Uberlastsicherung zu deaktivie-
ren.

Lebensmittel werden nicht
gleichmaBig zerkleinert.

Schraubring ist nicht korrekt oder nicht ausreichend festgeschraubt.
> Priifen Sie, ob der Schraubring korrekt auf dem Gewinde des Metallkam-
mergehduses sitzt und ausreichend festgeschraubt ist.

Aus dem Fruchtpressenauf-
satz tritt kein Saft oder Frucht-
fleisch aus, obwohl das
Grundgerat lauft.

Einstelldise und Filtereinsatz sind verstopft.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Stillstand des Ge-
rats ab.

2. Verwenden Sie nicht die Reverse-Funktion, um Schaden am Gerét zu
vermeiden.

3. Nehmen Sie den Aufsatz ab und zerlegen Sie den Aufsatz.

4. Entfernen Sie festsitzende Lebensmittel und reinigen Sie alle Teile griind-
lich.

5. Beachten Sie alle Hinweise, bevor Sie den Fruchtpressenaufsatz erneut
verwenden.

— "Fruchtpressenaufsatz", Seite 16

Altgeréat entsorgen

Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU-weit glilti-
ge Riicknahme und Verwertung der Altgerate vor.

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.

Informationen Uber aktuelle Entsorgungswege erhal-

Kundendienst

ten Sie bei lhrem Fachhandler sowie lhrer Gemein- Die Informationen gemaB Verordnung (EU)

de- oder Stadtverwaltung.

Dieses Gerat ist entsprechend der europai-

2023/826 finden Sie online unter www.bosch-
home.com auf der Produktseite und der Serviceseite

E ochen Richilinie 2012/19/EU tiber Elekiro-ung Nres Gerats bei den Gebrauchsanleitungen und zu-

Elektronikaltgerate (waste electrical and elec-

satzlichen Dokumenten.

tronic equipment - WEEE) gekennzeichnet.

Safety

en

® Read this instruction manual carefully.
m Keep the instruction manual and the product information safe for future reference or

for the next owner.

® Do not connect the appliance if it has been damaged in transit.

Only use this appliance:

= with genuine parts and accessories.
m for applications described in these instructions.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

m for cutting up raw or cooked food, e.g. meat, fish and vegetables.

= ynder supervision.

m for normal processing quantities and for normal processing times for domestic use.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic environment at room
temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after each use, whenever
itis left unattended, prior to assembly, disassembly or cleaning, when approaching ro-
tating parts and in the event of an error.

This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or mental cap-

abilities or a lack of experience and/or knowledge if they have been given supervision

or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by children.

The appliance must not be used by children. Keep children away from the appliance

and power cord.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always unplug the appliance
at the mains.

» If the appliance or the power cord is damaged, immediately unplug the power cord or
switch off the fuse in the fuse box.

» Call customer service. ~>Page 24

» Connect and operate the appliance only in accordance with the specifications on the
rating plate.

» Never equip the appliance with an external switching device, e.g. a timer or remote
control.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» |f the power cord of this appliance is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer, the manufacturer's Customer Service or a similarly qualified person in order to
prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.

» Never expose the appliance to intense heat or humidity.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appliance.

» Never let the power cord come into contact with hot appliance parts or heat sources.

» Never let the power cord come into contact with sharp points or edges.

» Never kink, crush or modify the power cord.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.

» Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.

» Only fit and remove attachments once the drive has stopped and the appliance has
been unplugged.

» Do not reach into the filling shaft.

» Only use the pusher to push down food.

» Parts which show cracks or other damage or do not fit correctly must be replaced
with genuine spare parts.

» Never assemble attachments on the main unit.

» Only use the attachments once they are fully assembled.

» Never touch the sharp blades and edges with bare hands.
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» Keep packaging material away from children.
» Do not allow children to play with packaging material.

» Keep small parts away from children.
» Do not let children play with small parts.

» Follow the cleaning instructions.

» Clean surfaces which come in contact with food before each use.

Avoiding material damage

» Never operate the appliance for more than
10 minutes without stopping. Then switch off the
appliance and allow it to cool down to room tem-
perature.

» Do not operate the appliance at no-load.

» Do not insert objects into the filling shaft or hous-
ing, e.g. wooden spoons.

» Before use, check the filling shaft and housing for
foreign objects.

» Never use the juicer attachment for squeezing
very hard or fibrous food, e.g. carrots, beetroot or
leeks.

Familiarising yourself with your appli-
ance

Overview

After unpacking all parts, check for any damage in

transit and completeness of the delivery.
—Fig.

Perforated disc, medium'

Perforated disc, fine'

Pusher with storage compartment and lid

Sausage filler nozzle

Sausage filler bearing ring

Shape plate

Holder for shape plate

NE B ENERE

Bearing ring for cookie maker attachment

Depending on the model

Note: Upon delivery, some small accessory parts
are located in the storage compartment of the
pusher, e.g. perforated discs or parts of the sausage
filler attachment. Open the pusher and take out the
parts.

— "Storing individual parts", Page 22

Rotary switch

Cleaning brush

Cookie maker attachment

Shredding attachment’
— "Shredding attachment', Page 21

Juice attachment
— 'Yuice attachment", Page 21

Grips for transporting

Rotary switch

Holder and drive for attachments

Release button

Cover for storage compartment

Storage compartment for perforated discs

Cord storage

Filling tray

Threaded ring

Perforated disc, coarse

Knife

Worm conveyor with clutch

BRSNS NSNS &

Metal chamber housing

leased using the reversing function.

Reversing function

The reversing function is designed to release food
that has got stuck by briefly running the worm con-
veyor in reverse.

— "Troubleshooting”, Page 23

Note: The reversing function should only be used
with the meat mincer attachment.

Safety systems

Overload protection

The overload protection system prevents the motor
and other components from being damaged through
being overloaded.

— "Troubleshooting”, Page 23

Thermal circuit breaker

If the motor becomes overloaded or too hot, the
thermal circuit breaker will switch the appliance off.
Predetermined breaking point

If the worm conveyor jams or becomes overloaded,
the clutch will break at the predetermined breaking
point.

Restart lock-out

Restart lock-out prevents your appliance from auto-
matically restarting processing after a power failure.

Main unit Symbol Function

1 Meat mincer attachment max Process food at maximum speed.
Sausage filler attachment min Process food at low speed.

IB] Kebbe attachment o Stop processing.

=3 o Food that has got stuck can be re-



The appliance is switched on again after a power fail-
ure. Processing cannot start again until the rotary
switch has been setto O.

Operation

Cleaning the appliance and parts before us-
ing for the first time

1. Clean all parts that come into contact with food be-
fore using for the first time.
2. Put the cleaned and dried parts out ready for use.

Preparing the main unit

—Fig. A-H

Assembling the meat mincer attachment
— Fig. E1- K

Fitting the attachment

— Fig. E1 -l

Recommended speeds

Setting

min/max

Use

Meat mincer attachment (perforated
discs 3mm, 4.5 mm, 8 mm)

Sausage filler attachment
Kebbe attachment

max

max

Perforated discs

@ Perforated disc, fine (3 mm)

Perforated disc, medium (4.5 mm)

Perforated disc, coarse (8 mm)

Note: The coarse perforated disc is suit-
able for processing chicken bones.

Processing food

— Fig. A -KE

Additional applications

You can combine accessories with parts of the meat
mincer attachment for additional applications.

Note: Assemble the attachment for the individual ap-
plication you require. Use the prepared attachment
as described for the meat mincer attachment.
Assembling the sausage filler attachment

The sausage filler attachment is suitable for filling ar-
tificial and natural casings with meat and for shaping
rolls, e.g. cevapcici.

—fig. KE1-EA

Assembling the kebbe attachment

The kebbe attachment is suitable for shaping dough
or minced meat pockets.

—Fig. EE1- B

Assembling the cookie maker attachment

The cookie maker attachment is suitable for shaping
biscuit dough or shortcrust pastry.

daed 26 B 29 |

Shredding attachment

The shredding attachment is suitable for shredding,
grating and slicing items such as cheese, fruit, veget-
ables, nuts, almonds or dry bread rolls.

Overview

—Fig. Ed

Closure for barrel safety

Shredding housing

Pusher for shredding attachment

Grating barrel

Slicing barrel

Shredding barrel coarse

(4]
6]

Shredding barrel fine

Recommended speeds

Setting
max

Use

Grating barrel

Slicing barrel
Shredding barrel coarse
Shredding barrel fine

min/max

min/max

min/max

Barrel inserts

Grating barrel
Grating food finely, e.g. nuts, hard
cheese, potatoes.

Slicing barrel
Cutting food into slices, e.g. cucumbers,
carrots, beetroot.

Shredding barrel coarse

Shredding food into large pieces, e.g. fruit
and vegetables like apples or carrots;
cheese like Gouda or Edam.

Shredding barrel fine

Shredding food into fine pieces, e.g. nuts;
fruit and vegetables like apples, carrots or
potatoes; cheese like Gouda or Edam.
Before processing the food, cut it up into
chunks of approx. 2x2 cm.

Notes

® The barrel inserts are not suitable for processing
very soft or very fibrous foods.

® The recommended continuous operating time is
2 minutes.

Using the shredding attachment
—Fig. K- EX
Juice attachment

The juicer attachment is suitable for squeezing soft
food, e.g. tomatoes, seedless grapes, watermelon
and apples.

Overview

— Fig. 5l

Threaded ring for juice attachment

21
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Control nozzle for fruit pulp

Filter holder with sealing ring

Worm conveyor with sealing ring

Housing for juice attachment

Outlet funnel

Filter insert fine

[Nl el

Filter insert coarse

Control nozzle
The control nozzle is used to set the consistency of
the fruit pulp.

Pulp more moist and less
juice
Pulp drier and more juice

Turn anticlockwise

Turn clockwise

Note: If the control nozzle is inserted too far, very firm
or dry pulp can block the control nozzle. Turn the
control nozzle to move out further or remove com-
pletely.

Assembling the juice attachment

Note: Before assembling, check the condition and
proper positioning of the sealing rings of the worm
conveyor and the filter holder. Never use without the
sealing rings and never use if they are damaged.

G 42 B 47

Fitting the juice attachment

G 48 B 50 |
Using the juice attachment

Notes

m Before processing, the juicer attachment must be
fully assembled and correctly fitted to the main
unit.

® During processing, make sure that the filter insert
and the control nozzle do not become blocked or
liquid may be forced into the drive and the interior
of the appliance. If the juice attachment is blocked,
switch off the appliance at once.

— "Troubleshooting”, Page 23

® The pips of some fruit are similar in size to the
openings of the fine or the coarse filter insert and
may block it. Before processing, set the control
nozzle to a setting for juicier fruit pulp. The pips will
then be pressed out of the nozzle with the pulp.

m Cut large items of fruit into pieces so they fit into
the filling shaft. Remove hard peel, stalks, cores
and stones.

® Do not process fruit when frozen.

® Do not apply great force with the pusher.

— Fig. R -3

Taking the juicer attachment apart
— Fig. A - B

Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that residues
do notdry on.

» Do not use cleaning agents containing alcohol or
spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal objects.

» Do not use abrasive cloths or cleaning agents.

Notes

® Never clean the following parts in the dishwasher:
metal chamber housing, threaded ring and worm
conveyor. If you clean these parts with detergent
and water hotter than 40 °C, this may affect the
shiny finish of the parts. It will not impair function-
ing of the parts.

m Clean areas that are difficult to access or have
sharp edges using a cleaning brush.

Clean the individual parts as indicated in the table.
—Fig. [0
Storing individual parts

1. After cleaning, keep the dried accessories of the
meat mincer attachment in the storage compart-
ment for the pusher.

—Fig. Gl

2. To store the perforated discs, take off the cover of
the storage compartment on top of the main unit.
Fit the perforated discs onto the holders provided
and close the lid again.

—Ffig.[ A

Processing instructions and application

examples

Processing instructions

Meat mincer attachment

m All perforated discs are suitable for processing
raw meat.

® Cut meat and large items of food into chunks of
approx. 2 x 2 cm so they fit into the filling shaft.

Sausage filler attachment

® Only process food that has been cut up fine with
the sausage filler attachment.

® Soak natural casing in lukewarm water for
10 minutes before processing.

® Do not stuff casings too full or the sausages may
burst during boiling or frying.

Sample recipe

You can find a sample recipe that has been specially

developed for your appliance here.

Ground peanuts

Ingredients

m 1500-2000 g fresh raw peanuts

Preparation

m Prepare the meat mincer attachment with the fine
perforated disc and fit.

m Add the peanuts to the filling tray.

® Set the rotary switch tomax.

® Add the peanuts to the filling shaft evenly during
processing and press down with the pusher.

® Process the entire quantity within 2 minutes.

Note: The recommended continuous operating time
is 2 minutes.
Tip: Season salads, sauces and other dishes with

the ground peanuts or make them into crunchy pea-
nut butter.



Crunchy peanut butter
Preparation

Retrieve more recipes
> To retrieve more recipes online, scan the following

® Process the ground peanuts another two times QR code.

with the fine perforated disc.

m Add 10 ml peanut oil or vegetable oil for every

100 g peanuts.

® Stir the mixture with a whisk until creamy.
® Enjoy the finished peanut butter spread directly
onto bread or use it as a seasoning.

Troubleshooting

Fault

Cause and troubleshooting

Appliance does not start pro-
cessing.

Rotary switch is set incorrectly.
» Set the rotary switch to O before processing.

Food is not being processed
although the main unit is run-
ning.

Food has got stuck and is blocking the attachment.
Note: Only use the reversing function with the meat mincer attachment.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.

2. Set the rotary switch to © for a few seconds to start the reversing function
and release the food that has got stuck.

3. Wait until the appliance stops.

4. Set the rotary switch to min and check whether the food is being pro-
cessed normally again.

Note: If the fault cannot be eliminated in this manner, observe the following
steps.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.

2. Remove the attachment and take it apart.

3. Remove food that has got stuck und check whether the attachment or
the food contains any sinews, bones or other hard pieces.

Clutch of the worm conveyor has been overloaded and has broken at the
predetermined breaking point.

Note: Spare parts with a predetermined breaking point are not covered by
our warranty obligations. A new clutch is available from customer service
under order number 10039417.

1. Release the screw and remove the faulty clutch.

— Fig. E&

2. Insert the new clutch and screw in tight.

—Fig. 2

Appliance switches off during
processing.

Motor is overheated.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.

2. Allow the appliance to cool down to deactivate the overload protection
device.

Food is not cut up evenly.

Threaded ring is incorrectly or inadequately tightened.
» Check whether the threaded ring is seated correctly on the thread of the
metal chamber housing and has been adequately tightened.

No juice or fruit pulp exits from
the juice attachment although
the base unit is running.

Control nozzle and filter insert are blocked.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.

2. Do not use the reversing function to avoid damage to the appliance.
3. Remove the attachment and take it apart.

4. Remove any caked-on food and clean all parts thoroughly.

5. Observe all instructions before using the juice attachment again.

— "Juice attachment", Page 21
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Disposing of old appliance (waste Vele(l:trical and electronic equipment - WEEE).
h ) ) . The guideline determines the framework for the re-
> Dispose of the appliance in an environmentally turn and recycling of used appliances as applicable
I ffrlencit!y mag”etr- . | method throughout the EU.
nformation about current disposal methods are .
available from your specialist dealer or local author- Customer Service
ity. You can find the information required as per Regula-
tion (EU) 2023/826 online at www.bosch-home.com
on the product and service pages for your appliance,
in the area of user manuals and additional docu-
ments.

Sécurité fr

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue d’une réutilisation ulté-
rieure ou pour un futur nouveau propriétaire.

= Ne branchez pas I'appareil si ce dernier a été endommagé durant le transport.

Utilisez I'appareil uniguement :

® avec des pieces et accessoires d’origine.

® pour les utilisations décrites dans cette notice.

® pour broyer des aliments crus ou cuits, p. ex. de la viande, du poisson et des lé-
gumes.

® S0us surveillance.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habituelles pour un mé-
nage.

® pour un usage domestique privé et dans les pieces fermées d’'un domicile, a la tem-
pérature ambiante.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, apres chaque utilisation, lorsqu’il
n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre monté ou démonté, avant de le nettoyer,
lorsque vous étes a proximité de piéces rotatives et en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités physigues, sensorielles

ou mentales réduites ou des personnes inexpérimentées, a condition qu'elles soient

surveillées ou gu'elles aient été informées de I'utilisation de l'appareil et qu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de I'appareil ne doivent pas étre effectués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants doivent étre tenus a dis-

tance de I'appareil et du cordon d’alimentation secteur.

» N'utilisez jamais un appareil endommagé.

» Ne jamais faire fonctionner 'appareil avec une surface fissurée ou casseée.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débrancher l'appareil du
secteur. Débranchez toujours la fiche du cordon d'alimentation secteur.

» Sil'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommagé, débranchez immé-
diatement le cordon d'alimentation secteur ou coupez le fusible dans le boitier a fu-
sibles.

» Appelez le service aprés-vente. —Page 30

» Pour le raccordement et I'utilisation de I'appareil, respectez impérativement les indi-
cations figurant sur la plague signalétique.

» N'alimentez jamais l'appareil par l'intermédiaire d'un appareil de commutation ex-
terne, par ex. une minuterie ou une télécommande.

» Seul un personnel diiment qualifié peut entreprendre des réparations sur I'appareil.

This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2012/19/EU concerning

— used electrical and electronic appliances
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» Seules des pieces de rechange d'origine peuvent étre utilisées pour réparer l'appa-

reil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation secteur de cet appareil est
endommageé, seul le fabricant ou son service aprés-vente ou toute autre personne de
qualification équivalente est habilité a le remplacer.

» Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur dans I'eau et ne pas

les mettre au lave-vaisselle.

» Utiliser 'appareil uniguement dans des piéces fermées.

» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour nettoyer I'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des sources de chaleur et

des pieces chaudes de l'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des pointes acérées ou

arétes tranchantes.

» Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimentation.
» Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proximité de celles-ci.
» Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a distance des

piéces en rotation.

» Mettre en place et retirer les embouts uniquement aprés immobilisation de I’entraine-

ment et débranchement de 'appareil.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniqguement le pilon poussoir pour rajouter des aliments.

> Les pieces présentant des fissures ou autres défauts évidents ou qui sont mal posi-
tionnées doivent étre remplacées par des pieces de rechange d’origine.

» Ne jamais assembler les embouts sur I'appareil de base.

» Toujours assembler complétement les embouts avant de les utiliser.

» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les mains nues.

» Conserver les matériaux d’emballage hors de portée des enfants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

» Conserver les petites pieces hors de portée des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les petites piéces.

» Respecter les consignes de nettoyage.

» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées alimentaires avant

chaque utilisation.
Prévenir les dégats matériels

> Ne jamais faire fonctionner I'appareil sans inter-
ruption pendant plus de 10 minutes. Eteindre en-
suite I'appareil et le laisser refroidir a la tempéra-
ture ambiante.

> Ne jamais faire tourner I'appareil a vide.

» Ne jamais introduire d’objet dans I'orifice d’ajout
ou le boitier, par ex. une cuillére en bois.

» S’assurer de I'absence de corps étranger dans
I'orifice d’ajout et le boitier avant I'utilisation.

> Ne jamais utiliser 'embout pour coulis de fruits et
légumes pour presser des aliments trés durs ou fi-
breux, comme les carottes, les betteraves rouges
ou les poireaux.

Elimination de I'emballage
Les emballages sont écologiques et recyclables.

» Veuillez éliminer les pieéces détachées aprés les
avoir triées par matiére.

Eliminez I'emballage en respectant
I'environnement.

&

Description de I'appareil

Apercu

Aprés avoir déballé le produit, inspectez toutes les
piéces pour détecter d’éventuels dégats dus au
transport et pour vous assurer de l'intégralité de la li-

Appareil de base

Hachoir a viande

Insert a saucisse

Insert a kebbé

Brosse de nettoyage

Kit pour gateaux secs'
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Insert & raper’
— 'Insert a r4per”, Page 27
Embout pour coulis de fruits et Iégumes
— "Embout pour coulis de fruits et Iégumes”,

Page 27

Poignées de transport

Interrupteur rotatif

Logement et entrainement des accessoires

Touche de déverrouillage

Couvercle pour case de rangement

Case de rangement pour disques ajourés

Rangement du cordon

Entonnoir

Anneau vissable

Disque ajouré, grossier

Lame

Vis sans fin avec raccord

Boitier métal

Disque ajouré, moyen'

Disque ajourg, fin'

Poussoir avec espace de rangement et cou-
vercle

Buse de remplissage de saucisses

Bague d’appui pour I'embout & saucisses

Filiere

Support pour filiere

NEEEE B BEEREERENDEEE SR

Bague d’appui pour kit pour gateaux secs

Selon le modéle

Remarque : Certains petits accessoires se trouvent
dans la case de rangement du pilon-poussoir a la li-
vraison, par exemple les disques ajourés ou les
piéces de l'insert a saucisse. Ouvrez le bouchon et
retirez les pieces.

— "Ranger les piéces détachées’, Page 28

Interrupteur rotatif

Symbole  Fonction

max Traiter les aliments a la vitesse maxi-
male.

min Traiter les aliments a vitesse faible.

O Arréter le traitement.

o Décoincer les aliments avec la fonction

d’inversion.

Fonction d’inversion

La fonction d’inversion sert a retirer les aliments blo-
qués par un fonctionnement en sens inverse de la
vis sans fin.

— "Dépannage’, Page 29

Remarque : Utilisez la fonction d’inversion unique-
ment avec le hachoir & viande.

Systéemes de sécurité

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le moteur et
d’autres composants ne soient endommagés suite a
une charge trop élevée.

— "Dépannage’, Page 29

Disjoncteur thermique

Si le moteur est sursollicité ou devient trop chaud, le
disjoncteur thermique éteint I'appareil.

Zone de rupture programmeée

Si la vis sans fin est bloquée ou sursollicitée, le rac-
cord se rompt dans la zone de rupture programmée
a cet effet.

Sécurité anti-réenclenchement

La sécurité anti-réenclenchement empéche que
votre appareil ne reprenne le traitement de maniere
automatique aprés une coupure de courant.
L’appareil est remis en marche aprés une panne de
courant. Le traitement peut étre redémarré unigue-
ment aprés que 'interrupteur rotatif a été amené en
position O.

Utilisation
Nettoyer I‘appareil et ses composants avant
la premiére utilisation

1. Avant la premiére utilisation, nettoyer toutes les
piéces qui entreront en contact avec des produits
alimentaires.

2. Tenir les composants préalablement nettoyés et
séchés a disposition pour 'utilisation.

Préparer I’'appareil de base
—Fig. A-H

Assembler le hachoir a viande
—Fig.E2-Kd

Monter I'embout

—Fig. E1-Ei
Recommandations de vitesse
Réglage

min/max

Utilisation

Hachoir a viande (disques ajourés
3mm, 4,5mm, 8 mm)

max Insert a saucisse
max Insert a kebbé
Disques ajourés

Disque ajouré, fin (3 mm)

Disque ajouré, moyen (4,5 mm)

Disque ajouré, grossier (8 mm)

&) Remarque : Le disque ajouré grossier
convient au traitement des os de volaille.




Transformer les aliments

—fig. KA -K&

Autres applications

Combinez les pieces d’accessoires avec les pieces
du hachoir a viande pour accéder a d’autres applica-
tions.

Remarque : Montez 'embout pour 'application sou-
haitée. Utilisez I'embout préparé comme décrit pour
le hachoir a viande.

Assembler I'insert a saucisse

L'insert a saucisse convient pour remplir les boyaux
artificiels et naturels de chair a saucisse et pour for-
mer des rouleaux, par exemple pour les cevapcici.
—Fig. KE1-EA

Assemblez I'insert a kebbé

L'insert a kebbé convient pour former des boulettes
de pate ou de viande hachée.

gl 23 B 25

Assembler le kit pour gateaux secs

Le kit pour gateaux secs convient pour donner forme
a la pate a petits-fours ou a la pate brisée.

— Fig. I -EER
Insert a raper

L’insert a rAper convient pour raper et couper des ali-
ments, par exemple du fromage, des fruits, des lé-
gumes, des noix, des amandes ou des petits pains

Tambour a raper grossier

Pour raper les aliments en gros mor-
ceaux, p. ex. les fruits et les légumes,
comme les pommes ou carottes ; le fro-
mage comme le gouda ou I'édam.

Tambour a raper fin

Pour raper les aliments en petits mor-
ceaux, p. ex. les noix; les fruits et les |é-
gumes, comme les pommes, carottes ou
les pommes de terre ; le fromage comme
le gouda ou I'édam. Avant la préparation,
coupez les aliments en morceaux d’envi-
ron2x2cm.

Remarques

m | esinserts de tambour ne conviennent pas au trai-
tement d’aliments trés mous ou trés fibreux.

B | a durée de fonctionnement continu recomman-
dée est de 2 minutes.

Utiliser I'insert a raper

—Fig. Kl -E0

Embout pour coulis de fruits et Iégumes

L’embout pour coulis de fruits et Iégumes convient
pour presser des aliments mous, par exemple des
tomates, des raisins sans pépins, des pastéques et
des pommes.

: Anneau vissable pour I'embout pour coulis
Apgrgu de fruits et légumes
— Fig. Kl ,
Buse réglable pour la pulpe

Bouchon pour tambours , > —

— Porte-filire avec bague d’étanchéité
Boitier d'insert a raper . . - —

- - — IZ1  Vis sans fin avec bague d’étanchéité
Poussoir pour insert a raper — - - -
— Boitier pour I'embout pour coulis de fruits et

Tambour & raper légumes
Tambour & découper A Entonnoir de sortie
& Tambour a raper grossier Insert filtrant fin
Tambour a raper fin Bl insertfiltrant grossier

Recommandations de vitesse

Buse réglable
La buse réglable vous permet de régler la consis-

Réglage Utilisation
g'ag — tante de la pulpe.
max Tambour a raper - -
- — Tourner dans le sens in-  Pulpe plus humide et
min/max Tambour & découper verse des aiguilles d’'une moins de jus
min/max Tambour a raper grossier montre
min/max Tambour a raper fin Tourner dans le sens Une pulpe plus séche et
des aiguilles d’une plus de jus
Tambours

Tambour a raper

Raper finement les aliments, par exemple
les noix, les fromages a pate dure, les
pommes de terre.

Tambour a découper

Emincer les aliments en tranches fines et
épaisses, p. ex. les cornichons, les ca-
rottes, les betteraves.

montre

Remarque : Sila buse réglable est trop enfoncée, la
pulpe tres ferme ou séche risque de 'obstruer.
Continuer a dévisser la buse réglable ou la retirer
complétement.
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Assembler I’'embout pour coulis de fruits et
légumes

Remarque : Avant I'assemblage, vérifier I'état et le
bon positionnement des bagues d’étanchéité de la
vis sans fin et du porte-filtre. Ne jamais utiliser I'em-
bout sans bagues d’étanchéité ou si les bagues
d’étanchéité sont endommagées.

—Fio.EA-EH
Monter I’'embout pour coulis de fruits et lé-
gumes

— Fig. X1 - IE
Utiliser ’'embout pour coulis de fruits et 1é-
gumes

Remarques

® | 'embout pour coulis de fruits et Iégumes doit étre
entierement remonté et correctement réinstallé
sur 'appareil de base.

m Pendant le traitement, veiller a ce que I'élément fil-
trant et la buse réglable ne se bouchent pas, car
cela pourrait causer un refoulement du liguide
dans I'entrainement et a I'intérieur de I'appareil. Si
I’'embout pour coulis de fruits et Iégumes est bou-
ché, il faut éteindre I'appareil immédiatement.

— "Dépannage”, Page 29

m Certains fruits ont un noyau d’une taille similaire a
celle des ouvertures de I'élément filtrant fin ou
grossier et peuvent obstruer I'élément filtrant. Ré-
gler la buse de réglage sur un réglage pour une
pulpe plus humide avant le traitement. Les pépins
sont alors pressés hors de la buse avec la pulpe.

® Broyer les gros fruits pour gu’ils rentrent dans la
cheminée de remplissage. Retirer les écorces, les
tiges, les pépins et les noyaux.

® Ne pas traiter de fruits congelés.

m Ne pas appliquer une force trop importante sur le
pilon poussoir.

e 51 B 56
Démonter I'embout pour coulis de fruits et
légumes

— Fig. 1A - B
Guide de nettoyage

Aprés utilisation, nettoyer immédiatement toutes les
piéces afin d’éviter que les résidus ne séchent.

> Ne pas utiliser de produit nettoyant contenant de
I'alcool ou de I'alcool a brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus ou métal-
liques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de produits
nettoyants.

Remarques

® Ne jamais nettoyer les pieces suivantes au lave-
vaisselle : boftier métal, anneau vissable et vis
sans fin. Si vous nettoyez ces piéces avec des
produits de nettoyage et de I'eau dont la tempéra-
ture est supérieure a 40 °C, la brillance de la sur-
face des piéces peut étre modifiée. La fonctionna-
lité des piéces n’en est pas affectée.

m Nettoyer les endroits difficiles d’acces ou présen-
tant des arétes vives a 'aide d’une brosse de net-
toyage.

Nettoyer les différents composants comme indiqué

dans le tableau.

— Fig. U

Ranger les piéces détachées

1. Apres le nettoyage, ranger les accessoires secs
du hachoir a viande dans la case de rangement
du poussoir.

—Fig. G

2. Pour ranger les disques ajourés, retirer le cou-
vercle de la case de rangement situé sur la partie
supérieure de I'appareil de base. Placer les
disques ajourés sur les supports prévus et refer-
mer le couvercle.

—Fig.[A

Instructions d’utilisation et exemples

Instructions d’utilisation

Hachoir a viande

® Tous les disques ajourés conviennent a la prépa-
ration de la viande crue.

® Coupez laviande et les aliments de grande taille
en morceaux d’environ 2 x 2 cm afin qu’ils passent
dans la cheminée de remplissage.

Insert a saucisse

m Ne transformer que des aliments finement hachés
avec l'insert a saucisse.

® Avant d’utiliser du boyau naturel, le faire tremper
environ 10 minutes dans de I'eau tiede.

® Ne pas trop remplir le boyau afin d’éviter qu’il
n’éclate lors de la cuisson.

Exemple de recette

Vous trouverez ici un exemple de recette spéciale-

ment congue pour votre appareil.

Cacahueétes moulues

Ingrédients

® 1500-2000 g de cacahuétes fraiches et crues

Préparation

m Préparer et fixer le hachoir a viande avec le disque
ajouré fin.

m Mettre les cacahuetes dans I'entonnoir.

Amener l'interrupteur rotatif sur max.

m Pendant le traitement, verser régulierement les ca-
cahuétes dans la cheminée de remplissage et ap-
puyer avec le poussair.

® Traiter la quantité totale en 2 minutes.

Remarque : La durée de fonctionnement continu re-
commandée est de 2 minutes.

Conseil : Condimentez vos salades, sauces et
autres plats avec les cacahuétes moulues ou prépa-
rez un beurre de cacahuétes croquant.

Beurre de cacahuétes croquant

Préparation

m Passez encore deux fois les cacahuetes déja
moulues avec le disque a trous fins.

m Ajoutez 10 ml d’huile d’arachide ou d’huile végé-
tale pour 100 g de cacahuetes.



m Mélangez le tout a I'aide d’un fouet jusqu’a ce que  Consulter d’autres recettes

le mélange devienne crémeux.
m Ftendre le beurre de cacahuétes fini directement

> Pour consulter d’autres recettes en ligne, scannez
le code QR suivant.

sur du pain ou I'utiliser comme condiment.

Dépannage

Défaut

Cause et dépannage

L’appareil ne démarre pas le
traitement.

Interrupteur rotatif est mal réglé.
» Avant le traitement, positionner I'interrupteur rotatif en position O.

Les aliments ne sont pas trai-
tés bien que l'appareil de base
fonctionne.

Les aliments sont coincés et obstruent I'embout.

Remarque : Utiliser la fonction d’inversion uniquement avec le hachoir a
viande.

1. Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appareil s’arréte.

2. Placez le commutateur rotatif sur © pendant quelques secondes pour
démarrer la fonction d’inversion et libérer les aliments coincés.

3. Attendez que I'appareil s’arréte.

4. Mettez le commutateur rotatif sur min et vérifiez si les aliments sont a nou-
veau traités normalement.

Remarque : Si le dysfonctionnement ne peut pas étre corrigé de cette ma-
niére, suivre les étapes suivantes.

1. Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appareil s’arréte.

2. Retirez 'embout et démontez-le.

3. Retirez les aliments coincés et vérifiez qu’il n'y a pas d’os, de tendons ou
d’autres éléments durs dans I'embout ou dans les aliments.

Le raccord de la vis sans fin a été forcé et s’est cassé dans la zone de rup-
ture programmée.

Remarque : Les piéces de rechange a zone de rupture programmeée ne
sont pas couvertes par nos engagements de garantie. Un nouveau raccord
est disponible auprés du service aprés-vente sous le numéro de com-
mande 10039417.

1. Desserrer la vis et retirer le raccord défectueux.

—Fig. [

2. Mettre en place le nouveau raccord et le visser.

i 64|

L’appareil s’éteint pendant son
utilisation.

Le moteur a surchauffé.
1. Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appareil s’arréte.
2. Laissez I'appareil refroidir pour désactiver la protection anti-surcharge.

Les aliments ne sont pas ha-
chés uniformément.

[’anneau vissable est mal vissé ou n’est pas assez serré.
» Assurez-vous gque I'anneau vissable est correctement positionné sur le
boitier métallique et gu’il est bien serré.

Aucun jus ou pulpe ne
s’échappe de I'embout pour
coulis de fruits et légumes,
bien que I'appareil de base
soit en marche.

La buse de réglage et I'élément filtrant sont obstrués.

1. Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appareil s’arréte.

2. N'utilisez pas la fonction d’inversion, car vous risqueriez d’endommager
'appareil.

3. Retirez 'embout et démontez-le.

4. Retirez les aliments coincés et nettoyez soigneusement toutes les
pieces.

29
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Défaut Cause et dépannage

Aucun jus ou pulpe ne 5. Respectez toutes les consignes avant de réutiliser 'embout pour coulis
s’échappe de I'embout pour de fruits et Iégumes.
coulis de fruits et Iégumes, — "Embout pour coulis de fruits et légumes”, Page 27

bien que 'appareil de base
soit en marche.

Mettre au rebut un appareil usagé La directive définit le cadre pour une reprise et une
L , ) L récupération des appareils usagés applicables dans
»> Eliminez I'appareil dans le respect de I'environne- g pays de la CE.

ment. . N
Vous trouverez des informations sur les circuits ac- Service apres-vente

tuels d'élimination auprés de votre revendeur spécia- Vous trouverez les informations relatives au régle-
lisé ou de I'administration de votre commune/ville. ?BHT(EU) 2023|/826 en I|gge.sou|s WWW-%OSC/% .
. . s ome.com sur la page produit et la page de service
Cet appareil est marqué selon la directive euro- . h A
péenne 2012/19/UE relative aux appareils de votre appareil dans les notices d'utilisation et les

électrigues et électroniques usagés (waste documents complémentaires.
electrical and electronic equipment - WEEE).

Sicurezza it

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il successivo utilizzo o per il
futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito danni durante il trasporto.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m con gli accessori e le parti originali.

m per le applicazioni descritte nelle presenti istruzioni.

m Per tritare alimenti crudi o cotti, ad es. carne, pesce e verdure.

m sotto sorveglianza;

m per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a temperatura ambiente;
m fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo ogni utiliz-

Z0, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia,

quando ci si avvicina alle parti rotanti e in caso di guasti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte facolta psichiche, sen-

soriali 0 mentali 0 con conoscenze e/o esperienza insufficienti, purché siano sotto il

controllo di persone adulte o siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbia-

no compreso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini & vietato eseguire la pulizia e manutenzione di competenza dell’'utente.

L'uso di questo apparecchio & vietato ai bambini. Tenere i bambini lontani dall’appa-

recchio e dal cavo di alimentazione.

» Non azionare mai un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per staccare I'apparecchio
dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione € danneggiato, staccare subito la spina di
alimentazione del cavo di alimentazione e spegnere il fusibile nella scatola dei fusibi-
li.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. —Pagina 36

» Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in conformita con i dati indicati sulla targhet-
ta identificativa.
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» Non alimentare mai l'apparecchio da un commutatore esterno ad es. un timer ester-
no o un telecomando.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato pud eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo apparecchio subisce
danni deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio di assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione nell'acqua e non metterli
in lavastoviglie.

» Utilizzare l'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

» Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con fonti di calore o parti
dell'apparecchio calde.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con spigoli vivi.

» Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allacciamento alla rete.

» Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici calde.

» Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotanti.

» Applicare e rimuovere gli adattatori solo ad ingranaggio fermo ed apparecchio scol-
legato.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

» Per spingere gli alimenti utilizzare solo il pestello.

» Sostituire i componenti che presentano incrinature o altri danni o che non possono
essere alloggiati correttamente nella propria sede con ricambi originali.

» Non assemblare mai gli adattatori sull'apparecchio base.

» Utilizzare gli adattatori soltanto guando sono completamente assemblati.

» Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali d’imballaggio.

» Tenere i bambini lontano dalle parti piccole.

» Non lasciare che i bambini giochino con le parti piccole.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima di ogni utilizzo.

Prevenzione di danni materiali Conoscere I'apparecchio
> Mai far funzionare 'apparecchio ininterrottamente ~ Panoramica . N
per oltre 10 minuti. Dopodiché spegnere I'appa- Dopo il disimballaggio controllare che tutti i compo-
recchio e lasciarlo raffreddare a temperaturaam-  nenti siano presenti e che non presentino danni do-
biente. vuti al trasporto.
» Non mettere mai 'apparecchio in funzione avuo-  —Fig. il
to. .
» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel pozzetto Apparecchio base
di riempimento o nel corpo dell'apparecchio. IE] Kittritacarne
» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto di riempi- . -
mento e il corpo dell'apparecchio non presentino Adattatore per insaccatrice
corpi estranei. B Adattatore per kebbe
> Mai usare l'adattatore pressafrutta per pressare S | liz
alimenti molto duri o fibrosi, ad es. carote, barba- pazzola per pulizia
bietole rosse o porri. Adattatore per pasticcini di pasta miscelata

iniettata’

Adattatore sminuzzatore'
— "Adattatore sminuzzatore", Pagina 33
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Adattatore pressafrutta
— "Adattatore pressafrutta”, Pagina 33

Maniglie per il trasporto

Manopola

Sede e ingranaggio per adattatori

Pulsante di sblocco

Coperchio per vano di conservazione

Vano di conservazione per dischi forati

Portacavo

Piatto di carico
Ghiera
Disco forato, grosso

Lama

Coclea di trasporto con giunto

Alloggiamento con camera in metallo

Disco forato medio

Disco forato fine

Pestello con vano di conservazione e coper-
chio

Ugello di riempimento

Anello del cuscinetto per insaccatrice

Lamiera traforata

Supporto per lamiera traforata

Anello del cuscinetto per adattatore per pa-
sticcini di pasta miscelata iniettata

N EEEN R BEENESERERREEENE E

' Aseconda del modello

Nota: Alla consegna, nel vano di conservazione del
pestello si trovano alcuni pezzi piccoli degli accesso-
ri, ad es. i dischi forati o pezzi dell'adattatore per in-
saccatrice. Aprire il pestello e prelevare i pezzi.

— "Conservazione dei singoli pezzi", Pagina 34

Manopola

Simbolo Funzione

max Lavorare gli alimenti alla velocita mas-
sima.

min Lavorare gli alimenti alla velocita mini-
ma.

O Arrestare la lavorazione.

s} Liberare gli alimenti incastrati con la

funzione reverse.

Funzione reverse

La funzione reverse serve a smuovere gli alimenti in-
castrati facendo ruotare brevemente la coclea di tra-
sporto in senso inverso.

— "Sistemazione guasti", Pagina 35

Nota: Utilizzare la funzione reverse esclusivamente
con l'adattatore tritacarne.

Sistemi di sicurezza

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che il motore
ed altri componenti vengano danneggiati da un so-
vraccarico ecCessivo.

— "Sistemazione guasti", Pagina 35

Interruttore di protezione termica
Se il motore € sovraccarico o si scalda eccessiva-

mente, l'interruttore di protezione termica spegne
|'apparecchio.

Punto di rottura prestabilito

Quando la coclea di trasporto & bloccata o sovracca-
rica, il giunto si rompe in corrispondenza dell'apposi-
to punto di rottura prestabilito.

Blocco diriaccensione

Il blocco di riaccensione previene che l'apparecchio
awii autonomamente la lavorazione dopo un'interru-
zione dell'alimentazione.

In caso d'interruzione dell’alimentazione elettrica
I’apparecchio viene reinserito. La lavorazione puo
essere riavviata solo dopo aver impostato la mano-
pola suO.

Utilizzo

Pulizia dell’apparecchio e dei componenti

prima di usarlo la prima volta

1. Prima del primo uso pulire tutte le parti, che entra-
no in contatto con gli alimenti.

2. Predisporre le parti pulite ed asciugate per I'utiliz-
Z0.

Preparazione dell'apparecchio base
—Fig. A-E

Assemblaggio dell'adattatore tritacarne
— Fig. 1 -l

Montaggio dell'adattatore

— Fig.[E1- KKl

Consigli relativi alla velocita

Imposta-  Utilizzo

zione

min/max Adattatore tritacarne (dischi forati

3mm, 4,5mm, 8 mm)
max Adattatore per insaccatrice
Adattatore per kebbe

max

Dischi forati

L

Disco forato fine (3 mm)

Disco forato medio (4,5 mm)

Disco forato grosso (8 mm)

Nota: Il disco con fori grandi € adatto per
lavorare ossa di pollame.

Lavorazione degli alimenti

—fig. KA -EE



Ulteriori applicazioni

Combinare gli accessori con i pezzi dell'adattatore
tritacarne per permettere altri impieghi.

Nota: Montare I'adattatore per I'applicazione deside-
rata. Utilizzare I'adattatore preparato come descritto
per l'adattatore tritacarne.

Assemblaggio dell'adattatore per insaccatrice
|'adattatore per insaccatrice € adatto per riempire
budelli artificiali e naturali con carne trita e per forma-
re rotoli, ad esempio per cevapcici.

—Fig. KE1-EA

Assemblaggio dell'adattatore per kebbe
|'adattatore per kebbe & adatto alla preparazione di
ravioli ripieni, anche con carne macinata.

gl 23 B 25

Assemblaggio dell'adattatore per biscotti
L'adattatore per pasticcini di pasta miscelata inietta-
ta € idoneo per formare pasta per pasticcini o pasta
frolla.

dare] 26 § 29 |

Sminuzzare grossolanamente gli alimenti,
ad es. frutta e verdura come mele o caro-
te; formaggio come il Gouda o I'Edamer.

( Tamburo sminuzzatore fine

% Sminuzzare finemente gli alimenti, ad es.

noci; frutta e verdura come mele, carote o
patate; formaggio come il Gouda o I'Eda-
mer. Prima di lavorare gli alimenti, tagliarli
apezzidica.2x2cm.

Note

® | tamburi non sono idonei per lavorare alimenti
molto morbidi o molto fibrosi.

m | a durata di funzionamento continua consigliata &
di 2 minuti.

Utilizzo dell'adattatore sminuzzatore

— Fig. KR -

Adattatore pressafrutta

|'adattatore pressafrutta & adatto per pressare ali-

menti morbidi, ad es. pomodori, uva senza semi, an-
gurie e mele.

Adattatore sminuzzatore Panoramica

L'adattatore sminuzzatore & adatto per sminuzzare,  —Fig. Il

Panoramica Ugello di regolazione per polpa di frutta
—Fig. K Supporto filtro con anello di tenuta
Chiusura tamburo A Cocleadi trasporto con anello di tenuta
Corpo per adattatore sminuzzatore Corpo per adattatore pressafrutta
Pestello per adattatore sminuzzatore Il imbuto di scarico

Tamburo grattugia Inserto filtro fine

Tamburo di taglio EX  Insertofiltro grosso

I  Tamburo sminuzzatore grosso

Tamburo sminuzzatore fine

Consigli relativi alla velocita

Imposta-  Utilizzo
zione

max Tamburo grattugia

Ugello di regolazione
Con l'ugello di regolazione si definisce la consisten-
za della polpa di frutta.

Ruotare in senso antio-  Polpa di frutta pit umida e

rario meno succo
Ruotare in senso orario  Polpa di frutta piu asciutta
e pill succo

min/max Tamburo di taglio

min/max Tamburo sminuzzatore grosso

min/max Tamburo sminuzzatore fine

Tamburi

Tamburo grattugia
Grattugiare finemente gli alimenti, ad es.
noci, formaggio duro, patate.

Tamburo di taglio
Tagliare gli alimenti a fette, ad es. cetrioli,
carote, barbabietole.

Tamburo sminuzzatore grosso

Nota: Se l'ugello di regolazione € ruotato troppo ver-
so l'interno, la polpa di frutta molto solida o asciutta
puo intasarlo. Svitare un po' di piu l'ugello di regola-
zione o toglierlo completamente.

Montaggio dell'adattatore pressafrutta

Nota: Prima del montaggio controllare le condizioni
degli anelli di tenuta della coclea di trasporto e del
supporto filtro e che siano alloggiati correttamente.
Mai usare senza anelli di tenuta e con anelli di tenuta
danneggiati.

~Fio. EA -

Applicazione dell'adattatore pressafrutta

dared 48 B 50 |
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Uso dell'adattatore pressafrutta

Note

m | 'adattatore pressafrutta deve essere montato
completamente prima della lavorazione ed essere
applicato correttamente sull'apparecchio base.

® Durante la lavorazione prestare attenzione che l'in-
serto filtro e I'ugello di regolazione non si intasino,
altrimenti puo penetrare fluido nell'ingranaggio e
all'interno dell'apparecchio. Se |'adattatore pres-
safrutta € intasato, spegnere subito I'apparecchio.
— "Sistemazione guasti", Pagina 35

® | semi di alcuni frutti sono di grandezza simile alle
apertura dell'inserto filtro fine o grosso e possono
intasare l'inserto filtro. Prima della lavorazione re-
golare l'ugello di regolazione su un'impostazione
per la polpa di frutta umida. | semi vengono poi
spremuti fuori dall'ugello con la polpa di frutta.

® Spezzettare la frutta grande per adattarla alla boc-
ca di carico. Rimuovere bucce dure, gambi, semi
e noccioli.

® Non lavorare frutta surgelata.

® Non esercitare una forte pressione con il pestello.

—fig. Hl-E3

Smontaggio dell'adattatore pressafrutta
—fig. Ed-E1

Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso per preve-
nire I'essiccamento dei residui.

» Non impiegare detergenti a base di alcol.
» Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o metallici.
» Non usare panni o detergenti abrasivi.

Note

= Mailavare i componenti seguenti in lavastoviglie:
alloggiamento con camera in metallo, ghiera e co-
clea di trasporto. Se questi componenti vengono
lavati con detersivi e acqua oltre 40 °C, la superfi-
cie puod opacizzarsi. Il funzionamento dei compo-
nenti non &€ comungue compromesso.

® Pylire i punti difficilmente raggiungibili o con spi-
goli vivi con una spazzola.

Pulire i singoli componenti come indicato nella tabel-

la.

— Fig. Bl

Conservazione dei singoli pezzi

1. Dopo il lavaggio, conservare gli accessori
dell'adattatore tritacarne asciutti nell'apposito va-
no di conservazione del pestello.

—Fig. &l

2. Perriporre i dischi forati, togliere il coperchio del
vano di conservazione sul lato superiore dell'ap-
parecchio base. Sistemare i dischi forati negli ap-
positi supporti e richiudere il coperchio.

—Fig. A

Istruzioni per la lavorazione ed esempi di

utilizzo

Istruzioni per la lavorazione

Adattatore tritacarne

® Tutti i dischi forati sono adatti per lavorare carne
cruda.

® Tagliare a pezzidicirca 2x2 cm la carne e gli ali-
menti di grosse dimensioni per farli entrare nella
bocca di carico.

Adattatore per insaccatrice

m | gvorare con l'adattatore per insaccatrice solo ali-
menti sminuzzati finemente.

® Prima della lavorazione ammorbidire il budello na-
turale per 10 minuti in acqua tiepida.

m Non riempire eccessivamente il budello in quanto
le salsicce potrebbero rompersi durante la cottu-
ra.

Esempio diricetta

Qui é riportata una ricetta di esempio elaborata ap-

positamente per l'apparecchio.

Arachidi tritate

Ingredienti

®m 1500-2000 g di arachidi fresche crude

Preparazione

® Preparare |'adattatore tritacarne con il disco forato
fine e montarlo.

® Versare le arachidi nel piatto di carico.

Portare la manopola sumax.

® Durante la lavorazione versare uniformemente le
arachidi nella bocca di carico e premerle con il pe-
stello.

m | gvorare l'intera quantita entro 2 minuti.

Nota: La durata di funzionamento continua consiglia-
ta & di 2 minuti.

Consiglio: Insaporire con le arachidi macinate insa-
late, salse e altri piatti, oppure usarle per preparare
burro d'arachidi croccante.

Burro d'arachidi croccante

Preparazione

® | avorare una seconda volta le arachidi macinate
con il disco con fori piccoli.

m Perogni 100 g di arachidi aggiungere 10 ml di olio
di arachidi o olio vegetale.

m | gavorare il composto con una frusta per impasti
morbidi finché non & cremoso.

® Consumare il burro d'arachidi spalmandolo diret-
tamente sul pane oppure usarlo come condimen-
to.



Visualizzare altre ricette

Sistemazione guasti

> Per visualizzare altre ricette online, scansionare il
codice QR seguente.

Guasto

Causa ericerca guasti

L'apparecchio non awvia la la-
vorazione.

Manopola non impostata correttamente.
» Prima della lavorazione portare la manopola su O.

Gli alimenti non vengono lavo-
rati anche se l'apparecchio ba-
se gira.

Gli alimenti sono incastrati e hanno intasato I'adattatore.
Nota: Usare la funzione reverse solo con l'adattatore tritacarne.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparecchio non si & arre-
stato.

2. Posizionare la manopola per alcuni secondi su® per awviare la funzione
reverse e liberare gli alimenti incastrati.

3. Attendere che l'apparecchio sia fermo.

4. Portare la manopola sumin e controllare che gli alimenti vengano di nuo-
vo lavorati normalmente.

Nota: Se il problema non viene eliminato, seguire i passi seguenti.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparecchio non si & arre-
stato.

2. Togliere I'adattatore e smontarlo.

3. Rimuovere gli alimenti incastrati e controllare che non vi siano ossa, ten-
dini o altre parti dure nell'adattatore o negli alimenti.

Il giunto della coclea di trasporto € stato sovraccaricato e si € spezzato nel
punto di rottura prestabilito.

Nota: | ricambi con punto di rottura prestabilito non rientrano nei nostri im-
pegni di garanzia. E possibile ordinare un nuovo giunto 10039417 presso il
servizio di assistenza clienti.

1. Svitare la vite e togliere il giunto rotto.

—Fig. X1

2. Inserire il nuovo giunto e serrarlo.

—Fig. [ 13

’apparecchio si spegne du-
rante la lavorazione.

Il motore € surriscaldato.

1. Ruotare la manopola suO e attendere finché I'apparecchio non si € arre-
stato.

2. Lasciare raffreddare I'apparecchio per disattivare la sicurezza di sovrac-
carico.

Gli alimenti non vengono smi-
nuzzati uniformemente.

La ghiera non & avvitata correttamente oppure non ¢ avvitata a sufficienza.
» Controllare se la ghiera & alloggiata correttamente sul filetto dell'alloggia-
mento con camere in metallo e se € avvitata a sufficienza.

Dall'adattatore pressafrutta
non esce succo o polpa anche
se l'apparecchio base € in fun-
zione.

L'ugello diregolazione e l'inserto filtro sono otturati.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparecchio non si & arre-
stato.

. Per evitare danni all'apparecchio non usare la funzione reverse.

. Togliere I'adattatore e smontarlo.

. Rimuovere gli alimenti incastrati e pulire a fondo tutte le parti.

. Osservare tutti i suggerimenti prima di usare di nuovo |'adattatore pres-
safrutta.

— "Adattatore pressafrutta’, Pagina 33

asrwON

35



36

Rottamazione di un apparecchio di- (waste electrical and electronic equipment - WEEE).
smesso Questa direttiva definisce le norme per laraccolta e il

riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto
» Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente. il territorio dell’Unione Europea.

Per informazioni sulle attuali procedure di smaltimen- Servizio di assistenza clienti
to rivolgersi al rivenditore specializzato o al comune : o . )
di competenza. Le informazioni cqnforml a!la nprmatlva (EU)
o ) 2023/826 sono disponibili online alla voce
Questo apparecchio dispone di contrassegno  yyw, posch-home.com nella pagina del prodotto e

ai sensi della direttiva europea 2012/19/UEIn  ngia pagina di assistenza dell'apparecchio nelle
materia di apparecchi elettrici ed elettronici istruzioni per I'uso e nei documenti aggiuntivi.

Veiligheid ni

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor later gebruik of voor vol-
gende eigenaren.

m Sluit het apparaat in geval van transportschade niet aan.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

® met originele onderdelen en accessoires.

® vooOr extra toepassingen die in deze gebruiksaanwijzing zijn beschreven.

= voor het fijnmaken van rauwe of gekookte levensmiddelen, bijv. vlees, vis en groente.

= onder toezicht.

= voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de huiselijke omgeving bij
kamertemperatuur.

= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na elk gebruik, als er geen toezicht aanwezig is, voorafgaand aan

montage, demontage of reiniging, als u in de buurt van roterende delen komt en bij sto-

ringen altijd worden losgehaald van het stroomnet.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelij-

ke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis worden gebruikt indien dit onder

toezicht gebeurt of indien zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd

en de hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uitgevoerd door kinde-

ren.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit de buurt van het

apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken opperviak gebruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elektriciteitsnet te scheiden.
Altijd aan de stekker van het netsnoer trekken.

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct de stekker van het
netsnoer uit het stopcontact halen of de zekering in de meterkast uitschakelen.

» Neem contact op met de klantenservice.—~>Pagina 41

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens op het type-
plaatje.

» Nooit het apparaat via een externe schakelinrichting voeden, bijvoorbeeld een tijd-
schakelaar of besturing op afstand.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het apparaat uitvoe-
ren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden gebruikt voor reparatie
van het apparaat.
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» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter vermijding van risi-
co's worden vervangen door de fabrikant, de servicedienst of een andere gekwalifi-
ceerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de vaatwasser plaatsen.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.

» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het apparaat te reinigen.

» Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmtebronnen in contact
brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact brengen.

» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

» Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete oppervlakken.

» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de buurt van roterende
delen houden.

» De opzetstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer de aandrijving niet
meer draait en de stekker uit het stopcontact is verwijderd.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiken om levensmiddelen toe te voegen.

» Onderdelen die herkenbare barsten of andere beschadigingen vertonen of niet goed
zitten, door originele reserveonderdelen vervangen.

» De opzetstukken nooit op het basisapparaat in elkaar zetten.

» De opzetstukken alleen in compleet gemonteerde toestand gebruiken.

» Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aanraken.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen houden.

» | aat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

» Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen houden.

» Kinderen niet met kleine onderdelen laten spelen.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.

» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor elk gebruik reini-
gen.

Materiéle schade voorkomen Reinigingsborstel

» Het apparaat nooit langer dan 10 minuten onon- Spritsgebak-hulpstuk

derbroken laten werken. Daarna het apparaat uit-
schakelen en tot kamertemperatuur laten afkoe-
len.

Versnipperopzetstuk '
— "Versnipperopzetstuk”, Pagina 39

@ |5 @

Fruitpershulpstuk

> Het apparaat nooit onbelast laten draaien. : )
— "Fruitpershulpstuk”, Pagina 39

» Geen voorwerpen in de vulschacht of de behui-

zing steken, bijv. kooklepel. Grepen voor het transport

> Voor het gebruik de vulschacht en de behuizing

op vreemde voorwerpen controleren. Draaischakelaar

> Gebruik het fruitpershulpstuk nooit voor het uitper- Opname en aandrijving voor hulpstukken

sen van zeer harde of vezelige levensmiddelen zo-

als wortels, rode bieten of prei. Ontgrendelknop

Uw apparaat leren kennen Deksel voor opbergvak

Overzicht Opbergvak voor ponsschijven

Controleer na het uitpakken alle onderdelen op

transportschade en de volledigheid van de levering. Kabelvak

—Fig. 1 Vulschaal

Basisapparaat Schroefring

Gatenschijf grof

IE]  Vieesmolenopzetstuk
[ C |

®| Worstvulopzetstuk Mes

FEEEERREEENE E

[B] Kibbeh-opzetstuk Transportschroef met koppeling
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Metalen behuizing met kamers

Ponsschijf gemiddeld

Ponsschijf fijn

Stopper met opbergvak en deksel

Worstvulmondstuk

Lagerring voor worstvuller

Vormprofiel

Houder voor vormprofiel

NEEEEEERE

Lagerring voor spritsgebak-hulpstuk

' Afhankelijk van het model

Opmerking: Enkele kleine accessoires bevinden
zich bij de aflevering in het opbergvak van de stop-
per, zoals ponsschijven of onderdelen van het worst-
vulopzetstuk. Open de stopper en neem de onderde-
len eruit.

— "Onderdelen bewaren", Pagina 40

Draaischakelaar

Het apparaat wordt na een stroomuitval weer inge-

schakeld. De verwerking kan pas weer worden ge-

start nadat de draaischakelaar op O is gezet.

Bediening

Apparaat en onderdelen voor het eerste ge-

bruik reinigen

1. Alle onderdelen die met levensmiddelen in aanra-
king komen voor het eerste gebruik reinigen.

2. De gereinigde en gedroogde onderdelen gereed
leggen voor het gebruik.

Basisapparaat voorbereiden

—Fig. A-H

Vleesmolen-opzetstuk in elkaar zetten
—Fig. 1 -

Opzetstuk aanbrengen

— Fig. E1- KKl

Snelheidsadviezen

Gebruik

Vleesmolen-opzetstuk (ponsschijven

Instelling

min/max

Symbool  Functie 3mm, 4,5mm, 8 mm)
max Levensmiddelen op de hoogste snel- max Worstvulopzetstuk
heid verwerken. max Kibbeh-opzetstuk
min Levensmiddelen op een lage snelheid o
verwerken. Ponsschijven
O Verwerking stoppen. @ Ponsschijf fijn (3 mm)
s} Vastzittende levensmiddelen losmaken

met de Reverse-functie.

Reverse-functie

De Reverse-functie dient ervoor om vastzittende le-
vensmiddelen weer los te maken door de transport-
schroef kort achteruit te laten draaien.

— "Storingen verhelpen', Pagina 40

Opmerking: Gebruik de Reverse-functie uitsluitend
bij het vieesmolen-opzetstuk.

Veiligheidssystemen
Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat de motor
en andere onderdelen door een te hoge belasting
worden beschadigd.

— "Storingen verhelpen', Pagina 40

Thermische onderbreker

Wanneer de motor wordt overbelast of te sterk verhit
raakt, schakelt de thermische onderbreker het appa-
raat uit.

Breekpunt

Als de transportschroef geblokkeerd raakt of wordt
overbelast, breekt de koppeling op het daarvoor
voorziene breekpunt.

Beveiliging tegen opnieuw inschakelen

De beveiliging tegen opnieuw inschakelen voorkomt
dat het apparaat de verwerking na een stroomuitval
automatisch start.

Ponsschijf gemiddeld (4,5 mm)

Ponsschijf grof (8 mm)

Opmerking: De grove ponsschijf is ge-
schikt voor de verwerking van kippenbot-
jes.

5
&

Levensmiddelen verwerken

—fig. KA -K&A

Andere toepassingen

U kunt accessoires met onderdelen van het viees-
molen-opzetstuk combineren om andere toepassin-
gen mogelijk te maken.

Opmerking: Zet het opzetstuk voor de gewenste toe-
passing in elkaar. Gebruik het voorbereide opzetstuk
zoals voor het vleesmolen-opzetstuk is beschreven.
Worstvulopzetstuk in elkaar zetten

Het worstvulopzetstuk is geschikt voor het vullen van
kunst- en natuurdarm met worstvlees en voor het vor-
men van rolletjes, bijv. voor cevapcici.

—Fig. KE1-EA

Kibbeh-hulpstuk monteren

Het kibbeh-opzetstuk is geschikt voor het vormen
van deeg- of gehaktzakjes.

dare] 23 B 25 |




Spritsgebak-hulpstuk monteren
Het spritsgebak-hulpstuk is geschikt voor het vor-
men van koekjesdeeg of zandtaartdeeg.

Fruitpershulpstuk

Het fruitpershulpstuk is geschikt voor het uitpersen
van zachte levensmiddelen zoals tomaten, pitloze

—Fig. E1 - EE} druiven, watermeloen en appels.
Versnipperopzetstuk Overzicht
Het versnipperopzetstuk is geschikt voor het versnip- — Fig. il
peren, raspen en snijden van levensmiddelen zoals Schroefring voor fruitpershulpstuk
kaas, fruit, groente, noten, amandelen gedroogde
broodjes. Instelmondstuk voor vruchtvlees
Overzicht Filterhouder met afdichtring
g

Fio-EM A Transportschroef met afdichtring
Afsluitring voor trommelinzetstukken Behuizing voor fruitpershulpstuk
Behuizing voor versnipperopzetstuk 6] Uitlooptrechter
Stopper voor versnipperopzetstuk Filterinzetstuk fijn
Rasptrommel EX  Filterinzetstuk grof
Snijtrommel

: Instelmondstuk

I Versnippertrommel grof Met het instelmondstuk bepaalt u de consistentie
Versnippertrommel fijn van het vruchtvlees.
Snelheidsadviezen Linksom draaien ?/nc;ggggsv;gchtvlees en
Instelling _ Gebruik Rechtsom draaien Droog vruchtvlees en
max Rasptrommel meer sap
min/max Snijtrommel Opmerking: Als het instelmondstuk te ver naar bin-
min/max Versnippertrommel grof nen wordt gedraaid, kan zeer vast of droog vrucht-

- - — vlees het instelImondstuk verstoppen. Het instel-
min/max Versnippertrommel fijn

Trommelinzetstukken

Rasptrommel
Levensmiddelen fijn raspen, bijv. noten,
harde kaas, aardappelen.

Snijtrommel
Levensmiddelen in plakken snijden, bijv.
komkommers, wortels, rode bieten.

Versnippertrommel grof

Levensmiddelen in grove stukjes versnip-
peren, bijv. groente en fruit zoals appels
of wortelen; kaas zoals Goudse of Edam-
mer kaas.

Versnippertrommel fijn

Levensmiddelen in fijne stukjes versnip-
peren, bijv. noten; groente en fruit zoals
appels, wortelen of aardappelen; kaas zo-
als Goudse of Edammer kaas. De levens-
middelen vodr de verwerking in stukken
van ca. 2 x 2 cm snijden.

Opmerkingen

= De trommelinzetstukken zijn niet geschikt voor de
verwerking van zeer zachte of zeer vezelige le-
vensmiddelen.

® De aanbevolen continue bedrijfstijd bedraagt 2
minuten.

Versnipperopzetstuk gebruiken

— io. G-I

mondstuk verder naar buiten draaien of volledig ver-
wijderen.

Fruitpershulpstuk in elkaar zetten

Opmerking: Alvorens het hulpstuk in elkaar te zet-
ten, de toestand en correcte plaatsing van de af-
dichtringen van de transportschroef en de filterhou-
der controleren. Nooit zonder afdichtringen en nooit
met beschadigde afdichtringen gebruiken.

— Fig. EA -

Fruitpershulpstuk aanbrengen

— Fig. EE1 - Ha

Fruitpershulpstuk gebruiken

Opmerkingen

® Het fruitpershulpstuk moet vooér de verwerking vol-
ledig in elkaar zijn gezet en correct op het basis-
apparaat zijn aangebracht.

® Tijdens de verwerking erop letten dat het filterin-
zetstuk en het instelmondstuk niet verstopt raken,
aangezien er anders vloeistof in de aandrijving en
het inwendige van het apparaat kan worden ge-
drukt. Als het fruitpershulpstuk verstopt is, moet
het apparaat direct worden uitgeschakeld.
— "Storingen verhelpen’, Pagina 40

® De pitten van sommig fruit hebben vaak ongeveer
dezelfde grootte als de openingen van het fijne of
grove filterinzetstuk en kunnen het filterinzetstuk
verstoppen. Het instelmondstuk vdér de verwer-
king op een instelling voor vochtiger vruchtvlees
instellen. De pitten worden dan met het vrucht-
vlees uit het mondstuk geperst.
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® Groot fruit verkleinen, zodat deze in de vulopening
passen. Harde schillen, steeltjes en pitten verwij-
deren.

® (Geen bevroren fruit verwerken.

® Geen grote druk met de stopper uitoefenen.

— Fig. R -3

Fruitpershulpstuk uit elkaar nemen
— Fig. Ed - B
Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen reinigen om
het vastkoeken van resten te voorkomen.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die alcohol of
spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of metalen voor-
werpen.

» Gebruik geen schurende doeken of schurende
reinigingsmiddelen.

Opmerkingen

® \/olgende onderdelen nooit in de vaatwasser reini-
gen: metalen behuizing met kamers, schroefring
en transportschroef. Als u deze onderdelen reinigt
met reinigingsmiddelen en wasser van meer dan
40 °C, kan de oppervlakteglans van de onderde-
len veranderen. Dit is echter niet van invioed op de
werking van de onderdelen.

® Reinig plaatsen waar moeilijk bij te komen is of die
scherpe randen hebben met een reinigingsbor-
stel.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals in de ta-
bel is aangegeven.

— Fig.

Onderdelen bewaren

1. Na de reiniging de gedroogde accessoires van
het vleesmolen-opzetstuk in het opbergvak van de
stopper opbergen.

—Fig. Gl

2. Voor het opbergen van de ponsschijven het dek-
sel van het opbergvak aan de bovenzijde van het
basisapparaat verwijderen. De ponsschijven op
de hiervoor bestemde houders aanbrengen en het
deksel weer sluiten.

—Fig. A

Verwerkingstips en toepassingsvoor-

beelden

Verwerkingstips

Vleesmolen-opzetstuk

® Alle ponsschijven zijn geschikt voor de verwerking
van rauw vlees.

m Vlees en grotere levensmiddelen in stukken van
ca. 2x2 cm snijden, zodat deze in de vulschacht
passen.

Storingen verhelpen

Worstvulopzetstuk

m Alleen fijngemaakte levensmiddelen met het
worstvulopzetstuk verwerken.

® Natuurdarm voor de verwerking 10 minuten in
lauwwarm water laten inweken.

m Het worstomhulsel niet te vol maken, aangezien
de worsten anders bij het koken of braden kunnen
barsten.

Voorbeeldrecept

Hier vindt u een voorbeeldrecept dat speciaal voor

uw apparaat is ontwikkeld.

Gemalen pinda's

Ingrediénten

® 1500-2000 g verse, rauwe pinda's

Bereiding

® Het vleesmolen-opzetstuk met de fijne ponsschijf
voorbereiden en aanbrengen.

® De pinda's in de vulschaal doen.

® De draaischakelaar op max zetten.

® De pinda's tijdens de verwerking gelijkmatig in de
vulopening doen en met de stopper aandrukken.

m De volledige hoeveelheid binnen 2 minuten ver-
werken.

Opmerking: De aanbevolen continue bedrijfstijd be-
draagt 2 minuten.

Tip: Met de gemalen pinda's kunt u salades, sauzen
en gerechten op smaak brengen of knapperige pin-
dakaas bereiden.

Knapperige pindakaas

Bereiding

® De reeds gemalen pinda's nog twee maal met de
fijne ponsschijf verwerken.

® Per 100 g pinda's 10 ml arachideolie of plantaardi-
ge olie toevoegen.

® De massa met een garde doorroeren tot deze
smeuig is.

B Geniet van de bereide pindakaas op brood of ge-
bruik deze als smaakmaker.

Verdere recepten opvragen

» Scan de volgende QR-code om online verdere re-
cepten op te vragen.

Storing Oorzaak en probleemoplossing
Apparaat start de verwerking ~ Draaischakelaar is onjuist ingesteld.
niet. » Zet de draaischakelaar voor de verwerking op O.




Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Levensmiddelen worden niet
verwerkt, hoewel het basistoe-
stel loopt.

Er zitten levensmiddelen vast en deze hebben het opzetstuk verstopt.

Opmerking: De Reverse-functie alleen bij het vieesmolen-opzetstuk gebrui-
ken.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het apparaat niet meer
draait.

2. De draaischakelaar enkele seconden op © zetten om de Reverse-functie
te starten en de vastzittende levensmiddelen los te maken.

3. Wachten tot het apparaat niet meer draait.

4. De draaischakelaar op min zetten en controleren of de levensmiddelen
weer normaal worden verwerkt.

Opmerking: De volgende stappen volgen wanneer de storing zo niet kan
worden verholpen.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het apparaat niet meer
draait.

2. Het opzetstuk van het apparaat verwijderen en uit elkaar nemen.

3. De vastzittende levensmiddelen verwijderen en controleren of er zich
botjes, zenen of andere harde bestanddelen in het opzetstuk of in de le-
vensmiddelen bevinden.

De koppeling van de transportschroef is overbelast geraakt en is op het
breekpunt gebroken.

Opmerking: Vervangingsonderdelen met ingebouwde breekpunten vallen
niet onder onze garantieverplichtingen. Een nieuwe koppeling is onder be-
stelnummer 10039417 verkrijgbaar bij de servicedienst.

1. De schroef losdraaien en de defecte koppeling verwijderen.
—Fig. [

2. De nieuwe koppeling aanbrengen en vastschroeven.
—Fig. [

Het apparaat gaat tijdens de
verwerking uit.

Motor is oververhit.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het apparaat niet meer
draait.

2. Laat het toestel afkoelen om de overbelastingsbeveiliging te deactiveren.

Levensmiddelen worden on-
gelijkmatig fijngemaakt.

Schroefring is niet goed of niet voldoende vastgeschroefd.

» Controleer of de schroefring correct op de schroefdraad van de metalen
behuizing met kamers is aangebracht en voldoende ver is vastge-
schroefd.

Er komt geen sap of vrucht-
vlees uit het fruitpershulpstuk,
hoewel het basisapparaat
werkt.

Mondstuk en filterinzetstuk zijn verstopt.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het apparaat niet meer
draait.

2. Maak geen gebruik van de Reverse-functie om schade aan het apparaat
te voorkomen.

3. Het opzetstuk van het apparaat verwijderen en uit elkaar nemen.

4. Verwijder vastzittende levensmiddelen en reinig alle onderdelen grondig.

5. Neem alle aanwijzingen in acht voordat u het fruitpershulpstuk weer in
gebruik neemt.

— "Fruitoershulpstuk”, Pagina 39

De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU gel-

Afvoeren van uw oude apparaat

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.

Bij uw dealer en uw gemeente- of deelraadskantoor
kunt u informatie verkrijgen over de actuele afvoer-
methoden.

Dit apparaat is gekenmerkt in overeenstem-

ming met de Europese richtlijn 2012/19/EU

betreffende afgedankte elektrische en elektro-

nische apparatuur (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).

dige terugneming en verwerking van oude appara-
ten.

Servicedienst

De informatie conform verordening (EU) 2023/826
vindt u online op www.bosch-home.com op de pro-
ductpagina en de servicepagina van uw apparaat bij
de gebruiksaanwijzingen en aanvullende documen-
ten.
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Sikkerhed da

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug, og givdem videre
til en senere gjer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en transportskade.

Anvend kun apparatet:

® med originale dele og tilbehar.

m til anvendelser, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

m til finhakning af ra eller kogte fedevarer, f.eks. kad, fisk og grantsager.

= ynder opsyn

m il forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i husholdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i huslige omgivelser.
® Op til en hgjde p& maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stremforsyningen til apparatet skal altid afbrydes efter hver brug, nar det ikke er under

opsyn, far det samles, adskilles eller rengares, nar du neermer dig roterende dele samt

i tilfeelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske, sensoriske eller psyki-

ske evner eller manglende erfaring og/eller viden, hvis de overvages eller er blevet in-

strueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet

med brugen af apparatet.

Born ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udfares af barn.

Apparatet ma ikke bruges af bgrn. Barn skal altid befinde sig pa sikker afstand af appa-

ratet og dets tilslutningsledning.

» Brug aldrig apparatet, hvis det er beskadiget.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller adelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde apparatets forbindelse til stram-
nettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, sa track straks nettilslut-
ningsledningens netstik ud, eller sla sikringen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. = Side 47

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa typeskiltet.

» Forsyn aldrig apparatet via en ekstern kontaktanordning, f.eks. tidsur eller fjernsty-
ring.

» | Danmark er apparatet kun godkendt til brug i forbindelse med en stikkontakt type E.

@ W

Type E

G
;!!

\ﬁ

» Hvis der kun findes en stikkontakt af type K pa tilslutningsstedet, skal apparatet til-
sluttes med en egnet adapter. Kun pa den méde er apparatet jordet korrekt. Denne



adapter (reservedels-nr. 00623333) kan kabes hos kundeservice.

v
er || | \/

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfare reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice eller en lignende kvalificeret person for at
undgd, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet det aldrig i opva-
skemaskinen.

» Anvend kun apparatet i lukkede rum.

» Udseet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at renggre apparatet.

» Nettilslutningsledningen mé aldrig komme i kontakt med varmekilder eller varme ap-
paratdele.

» Nettilslutningsledningen mé aldrig komme i kontakt med skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen mé aldrig knaekkes, klemmes eller eendres.

» Stil aldrig apparatet péa eller i naerheden af varme overflader.

» Hold haender, hér, tgj og andre genstande veek fra roterende dele.

» Pa-/forsatserne ma kun seettes pa og tages af, nar drevet stér stille, og apparatet er
afbrudt fra stremnettet.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

» Brug kun stopperen for at skubbe fgdevarer i.

» Alle dele, der har spreekker eller andre skader, eller som ikke sidder rigtigt mere, skal
udskiftes med originale reservedele.

» Pa-/forsatserne ma aldrig samles pa motorenheden.

» Pa-/forsatserne ma kun benvyttes, nar de er fuldsteendig samlet.

» Beror aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.

» Opbevar emballagematerialet utilgeengeligt for barn.

» | ad ikke barn lege med emballagemateriale.

» Opbevar smadele utilgeengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med smadele.

» Falg anvisningerne om rengaring.

» Renggar overflader, som kommer i kontakt med fadevarer, far hver brug.

Forhindring af materielle skader Leer apparatet at kende

» Brug aldrig apparatet i mere end 10 minutter uden  Oversigt
pause. Sluk apparatet derefter, og lad det kele af ~ Kontrollér alle dele for transportskader efter udpak-
til stuetemperatur. ningen, og om leveringen indeholder alle dele.

» Brug aldrig apparatet i tomgang. —Fig.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten eller hu-
set, f.eks. grydeske. Motorenhed
» Kontrollér pafyldningsskakten og huset for frem- Kadhakkerpasats

» Brug aldrig frugtpresseforsatsen til presning af Palsestopperforsats

(B |
medlegemer fgr anvendelse.
(D |

meget harde eller fiberholdige fedevarer, f.eks. Kibbeh-forsats

gulergdder, redbeder eller porrer.
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[ E | Renggringsbarste

Sméakageformsast’
Raspepésats’

— "Raspepasats”, Side 45
Frugtpresseforsats

— "Frugtpresseforsats”, Side 45

Handtag til transport

Drejekontakt

Holder og drev til forsatser

Sikkerhedsknap

Lag til opbevaringsrum

Opbevaringsrum til hulskiver

Kabelopbevaring

Pafyldningsskal

Skruering

Hulskive, grov

Kniv

Transportsnegl med kobling

Metalkammerhus

Hulskive, middel

Hulskive, fin'

Stopper med opbevaringsrum og lag

Palsedyse

Lejering til palsestopper

Formplade

Holder til formplade

NEBEEEEEREREERENREEENE

Lejering til smakageformsaet

" Afhaengigt af model

Bemaerk: Nogle sma tilbeharsdele befinder sig ved
leveringen i stopperens opbevaringsrum, f.eks.
hulskiver eller palsestopperforsatsens dele. Abn
stopperen, og tag delene ud.

— "Opbevaring af enkeltdele", Side 46

Drejekontakt

Symbol Funktion

max Forarbejdning af fedevarer med hgje-
ste hastighed.

min Forarbejdning af fadevarer med lav ha-
stighed.

@] Stop af forarbejdning.

s} Lasning af fadevarer, der har sat sig

fast, med reverse-funktionen.

Reverse-funktion

Reverse-funktionen bruges til at lasne fadevarer, der
har sat sig fast, ved kortvarigt at lade transportsneg-
len kare baglens.

44 > "Athjeelpning af fejl’, Side 47

Bemaerk: Brug kun reverse-funktionen med kadhak-
kerpasatsen.

Sikkerhedssystemer

Overbelastningssikring

Overbelastningssikringen forhindrer, at motoren og
andre dele bliver beskadiget som fglge af en for hgj
belastning.

—> "Afhjeelpning af fejl", Side 47

Termisk beskyttelsesafbryder

Den termiske beskyttelsesafbryder slukker appara-
tet, hvis motoren overbelastes eller opvarmes for
kraftigt.

Fast brudsted

Hvis transportsneglen blokeres eller overbelastes,
braekker koblingen pa det dertil beregnede faste
brudsted.

Genindkoblingssikring

Genindkoblingssikringen forhindrer, at apparatet af
sig selv starter forarbejdningen efter en stremafbry-
delse.

Apparatet er taendt igen efter en stremafbrydelse.
Forarbejdningen kan ferst startes igen, efter dreje-
kontakten er stillet pa O.

Betjening

Renggaring af apparat og dele inden forste

ibrugtagning

1. Renggr alle dele, som kommer i kontakt med
fadevarer, inden den ferste ibrugtagning.

2. Leeg de rengjorte og tarrede dele klar til anven-
delsen.

Forberedelse af motorenhed
—Fig. A-H

Samling af kedhakkerpasats
—Fig.E2-Kd

Anbringelse af pasats

—fio. E1-HE

Hastighedsanbefalinger

Indstilling Anvendelse

min/max Kadhakkerpasats (hulskiver 3 mm,
4,5mm, 8 mm)

max Palsestopperforsats

max Kibbeh-forsats

Hulskiver

Hulskive, fin (3 mm)

¢

Hulskive, middel (4,5 mm)

“ Bemazerk: Den grove hulskive er egnet til
at forarbejde kyllingeknogler.

\ Hulskive, grov (8 mm)
5

Forarbejdning af fedevarer

—fig. KA -EE



Yderligere anvendelser

Kombinér tilbeharsdele med kedhakkerpasatsens
dele for at muliggere yderligere anvendelser.
Bemaerk: Saml pasatsen til den pagaeldende anske-
de anvendelse. Anvend den klargjorte pasats som
beskrevet for kadhakkerpasatsen.

Samling af polsestopperforsats
Pgalsestopperforsatsen er beregnet til fyldning af
kunst- og naturtarme med pglsefars og til formning af
sma farsruller, f.eks. til cevapcici.

— Fig. HE1-IEA

Samling af kibbeh-forsats

Kibbeh-forsatsen er beregnet til formning af dej- eller
hakkekgdslommer.

dae 23 B 25 |

Samling af smakageforsats

Smakageformseettet er beregnet til at forme
smakagedej eller marde;j.

—Fig. B2 -
Raspepasats
Raspepdsatsen er beregnet til at rapse, rive og skee-

re fadevarer, f.eks. ost, frugt, grentsager, ngdder,
mandler eller tarrede rundstykker.

ler gulergdder eller ost sdsom gouda eller
edamer.

Raspetromle, fin

Raspning af fadevarer i fine stykker, f.eks.
nedder, frugt og grentsager sdsom ab-
ler, guleradder eller kartofler eller ost s&-
som gouda eller edamer. Skeer fgdevarer-
neica. 2 x 2 cm store stykker far forar-
bejdningen.

Bemarkninger

® Tromleindsatserne er ikke egnet til at forarbejde
meget blade eller meget fiberholdige fedevarer.

® Den anbefalede konstante driftstid er 2 minutter.

Anvendelse af raspepasats
dared 31§ 40|
Frugtpresseforsats

Frugtpresseforsatsen er beregnet til presning af
blgde fedevarer, f.eks. tomater, kernefri druer, vand-
meloner og &bler.

Skruering til frugtpresseforsats

Oversigt Indstillingsdyse til frugtkad
— Fig. Kl Filterholder med pakring
Lukning til tromleindsatser 8 Transportsnegl med pakring
Hus til raspepasats Hus til frugtpresseforsats
Stopper til raspepasats @ udigbstragt
Rivetromle Fin filterindsats
Skeeretromle El  Grovfilterindsats
I3 Raspetromle, grov Indstillingsdyse
Raspetromle, fin Med indstillingsdysen bestemmer du frugtkedets
- - konsistens.

Hastighedsanbefalinger Drejning i retning mod Fugtigere frugtkad og
Indstilling Anvendelse uret mindre saft
max Rivetromle Drejning i retning med Tarrere frugtked og mere
min/max Skaeretromle uret saft
min/max Raspetromle, grov Bemaerk: Hvis indstillingsdysen er drejet for langt

- - ind, kan meget fast eller tort frugtkad tilstoppe indstil-
min/max Raspetromle, fin

Tromleindsatser

Rivetromle
Fin rivning af fadevarer, f.eks. ngdder,
hard ost eller kartofler.

Skeeretromle
Skeering af fadevarer i skiver, f.eks. agur-
ker, guleradder eller radbeder.

Raspetromle, grov
Raspning af fedevarer i grove stykker,
f.eks. frugt og grentsager sdsom aebler el-

lingsdysen. Drej indstillingsdysen laengere ud, eller
tag den helt af.

Samling af frugtpresseforsats

Bemaerk: Kontrollér tilstanden af transportsneglens
samt filterholderens pakringe, og om de sidder kor-
rekt, far frugtpresseforsatsen samles. De mé aldrig
bruges uden pakringe eller med beskadigede pa-
kringe.

— fig. 71 -

Anbringelse af frugtpresseforsats

— Fig. X1 -
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Anvendelse af frugtpresseforsats

Bemarkninger

B Frugtpresseforsatsen skal veere samlet fuldsteen-
digt og anbragt korrekt pa motorenheden fer forar-
bejdningen.

® Sgrg under forarbejdningen for, at filterindsatsen
og indstillingsdysen ikke stopper til, da der ellers
kan presses vaeske ind i drevet og apparatets in-
dre. Hvis frugtpresseforsatsen er tilstoppet, sa
sluk straks for apparatet.
—> "Afhjaelpning af fejl", Side 47

m Kernerne i visse frugter er pa sterrelse med den fi-
ne eller grove filterindsats abninger og kan tilstop-
pe filterindsatsen. Indstil indstillingsdysen pa en
indstilling til fugtigere frugtked fer forarbejdningen.
Kernerne presses da ud af dysen sammen med
frugtkedet.

® Skeer grove frugter i stykker, sa de passer i pafyld-
ningsskakten. Fjern harde skraller, stilke, kerner
og sten.

® Forarbejd ikke frosne frugter.

® Udev ikke noget stort tryk pa stopperen.

dgell 51 B 56 |

Adskillelse af frugtpresseforsats
—fig. Ed-E1
Renggringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sa resterne ikke
torrer fast.

» Brug ikke renggringsmidler, der indeholder alko-
hol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske genstan-
de.

» Der ma ikke anvendes skurrende klude eller ren-
geringsmidler.

Bemaerknlnger
® Renger aldrig felgende dele i opvaskemaskinen:
Metalkammerhus, skruering og transportsneg|.
Nar disse dele rengeres med renggringsmidler og
vand, der er varmere end 40 °C, kan delenes
overfladeglans andre sig. Delenes funktion pavir-
kes ikke deraf.

m Renger vanskeligt tilgeengelige eller skarpkantede
steder med en renggringsbarste.

Renger de enkelte dele som anfert i tabellen.
— Fig. Bl
Opbevaring af enkeltdele

1. Opbevar kedhakkerpéasatsens tarre tilbeharsdele i
stopperens opbevaringsrum efter renggringen.
—Fig. &l

2. Tag opbevaringsrummets lag af pa oversiden af
motorenheden for at opbevare hulskiverne. Saet
hulskiverne pa de dertil beregnede holdere, og luk
lagetigen.

—Fig. A

Anvisninger om forarbejdning og

eksempler pa brug

Anvisninger om forarbejdning

Kodhakkerpasats

® Alle hulskiver er egnet til at forarbejde rat ked.

® Skeer kad og grove fgdevarerica. 2 x 2 cm store
stykker, sa de passer i pafyldningsskakten.

Polsestopperforsats

m Forarbejd kun fint hakkede fgdevarer med pglses-
topperforsatsen.

® | g naturtarmen i blgd i lunkent vand i ca. 10 mi-
nutter far forarbejdningen.

m Fyld ikke tarmen for meget, da palsen ellers kan
springe under kogningen eller stegningen.

Opskrifteksempel

Her kan du finde et opskrifteksempel, der er udviklet

specielt til dit apparat.

Malede jordngdder

Ingredienser

® 1500-2000 g friske ra jordnedder

Tllberednlng
® Klarger kedhakkerpasatsen med den fine hulski-
ve, 0g anbring den.

® Kom jordnadderne i pafyldningsskalen.

Stil drejekontakten pa max.

= Kom jordngdderne ensartet i pafyldningsskakten
under forarbejdningen, og tryk dem ned med stop-
peren.

® Forarbejd hele masngden inden for 2 minutter.

Bemaerk: Den anbefalede konstante driftstid er 2 mi-
nutter.

Tip: Krydr salater, saucer og andre retter med de
malede jordngdder, eller tilbered knasende jordnad-
desmegr med dem.

Knasende jordngddesmer

Tilberedning

m Forarbejd de allerede malede jordngdder to gan-
ge mere med den fine hulskive.

® Tilseet 10 ml jordneddeolie eller planteolie pr.
100 g jordngdder.

® Rgr massen sammen med et piskeris, indtil den er
cremet.

® Kom det faerdige jordngddesmaer direkte pa brad,
eller brug det som krydderi.

Hentning af flere opskrifter

» Scan den falgende QR-kode for at hente flere op-
skrifter online.




Afhjeelpning af fejl

Fejl

Arsag og fejlathjalpning

Apparatet starter ikke forar-
bejdningen.

Drejekontakten er indstillet forkert.
» Stil drejekontakten pa O far forarbejdningen.

Fadevarerne forarbejdes ikke,
selvom motorenheden karer.

Fadevarer sidder fast og har tilstoppet pasatsen.
Bemaerk: Brug kun reverse-funktionen med kedhakkerpasatsen.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.

2. Stil drejekontakten pa @ i nogle sekunder for at starte reverse-funktionen
og lesne fgdevarerne, der har sat sig fast.

3. Vent, indtil apparatet star stille.

4, Stil drejekontakten pamin, og kontrollér, om fgdevarerne igen forar-
bejdes normalt.

Bemaerk: Hvis fejlen ikke kan afhjeslpes pa denne made, sé felg de fal-
gende trin.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet stér stille.

2. Tag pasatsen af, og skil den ad.

3. Fjern fadevarer, der har sat sig fast, og kontrollér, om der findes knogler,
sener eller andre harde bestanddele i pasatsen eller i fgdevarerne.

Transportsneglens kobling blev overbelastet og er braskket pa det faste
brudsted.

Bemaerk: Reservedele med fast brudsted er ikke bestanddel af vores ga-
rantiforpligtelser. En ny kobling kan kebes hos kundeservice under bestil-
lingsnummeret 10039417.

1. Lasn skruen, og tag den defekte kobling ud.

— Fig. 4

2. Seet den nye kobling i, og skru den fast.

i 64|

Apparatet slukkes efter brug.

Motoren er overophedet.
1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.
2. Lad apparatet afkgle for at deaktivere overbelastningssikringen.

Fadevarerne finhakkes ikke
ensartet.

Skrueringen er ikke skruet korrekt eller utilstraekkeligt fast.
» Kontrollér, om skrueringen sidder korrekt pa metalkammerhusets gevind
og er skruet tilstraekkeligt fast.

Der kommer ikke saft eller
frugtked ud af frugtpressefor-
satsen, selvom motorenheden
karer.

Indstillingsdysen og filterindsatsen er tilstoppet.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet stér stille.

2. Anvend ikke reverse-funktionen for at undga skader pa apparatet.
3. Tag pasatsen af, og skil den ad.

4. Fjern fastsiddende fgdevarer, og renger alle dele grundigt.

5. Folg alle anvisninger, for frugtpresseforsatsen anvendes igen.

— "Frugtpresseforsats", Side 45

Bortskaffelse af udtient apparat og elektronisk udstyr (waste electrical and electronic

» Bortskaf apparatet miljerigtigt.

equipment - WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og

Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om recycling af kasserede apparater geeldende for hele
hvor genbrugspladserne er placeret, sé kan forhand- Ey.

leren, kommunen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at fa yderligere information.

Dette apparat er klassificeret iht. det europaei-

Kundeservice
Oplysningerne om forordning (EU) 2023/826 findes

E ske direktiv 2012/19/EU om affald af elektrisk- 0N under www.bosch-home.com pa produkisi-

den og servicesiden for apparatet under brugsan-
visninger og andre dokumenter.

Sikkerhet

no

® | es ngye gjennom denne anvisningen.
m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk eller for en senere

eier.
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m |kke koble til apparatet dersom det har transportskader.

Apparatet ma kun brukes:

= med originaldeler og -tilbehar.

m tj| bruk som ikke er beskrevet i denne anvisningen.

m til kutting av ra eller kokte matvarer, f.eks. kjatt, fisk og grannsaker.

= ynder tilsyn.

m til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal husholdning.
= ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom hjemme.
® opp til hayde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er under tilsyn, far det set-
tes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres, nar du kommer i naerheten av roterende
deler, og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller men-

tale evner eller mangel péa erfaring og/eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller

har fatt oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-
paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjering og brukervedlikehold mé ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn mé holdes borte fra apparatet og stram-

kabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i stramledningen nar du skal koble vaskemaskinen fra stremnettet. Dra alltid
i pluggen péa stramledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stramledningen er skadet, ma du dra ut stepselet eller sla
av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

» Ta kontakt med kundeservice. =>Side 53

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet.

» Maskinen ma aldri forsynes med strem via en ekstern bryteranordning, f.eks. tidsur
eller fiernstyring.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfere reparasjoner pa maskinen.

» Det ma kun brukes originale reservedeler til reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, ma den skiftes ut av produ-
senten, kundeservice eller av en annen kvalifisert person for & unngé at det oppstar
fare.

» Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i oppvaskmaskinen.

» Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.

» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.

» [kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler for a rengjere apparatet.

» | a aldri stramkabelen veere i kontakt med varme maskindeler eller varmekilder.

» La aldri stramkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller kanter.

» Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen eller endre streamkabelen.

» Apparatet ma aldri plasseres pa eller i naerheten av varme overflater.

» Hold hender, hér, kleer og andre gjenstander pa avstand fra roterende deler.

» Oppsatsene ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoblede apparatet star
stille.

» [kke grip inn i pafyllingssjakten.

» Bruk kun stateren for & skyve inn matvarene.

» Skift ut deler som har riss eller andre skader, eller som ikke sitter korrekt, med ori-
ginal-reservedeler.

" » Oppsatsene ma aldri settes sammen pa grunnapparatet.



» Oppsatsene ma kun brukes i komplett montert tilstand.
» Du ma aldri berare skarpe kniver og kanter med bare hender.

» Hold emballasjen borte fra barn.

» Barn ma ikke fa leke med emballasjen.
» Hold smadeler borte fra barn.

» [kke la barn leke med smadeler.

» Folg rengjeringsanvisningene.

» Overflater som kommer i kontakt med neeringsmidler skal rengjares far hver bruk.

Unnga materielle skader

» Du ma aldri bruke apparatet kontinuerlig i mer
enn 10 minutter om gangen. Sla den deretter ap-
paratet av og la det avkjgles til romtemperatur.

» Apparatet ma aldri brukes ubelastet.

» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i pafyllings-
sjakten eller inn i huset.

» Kontroller pafyllingssjakten og huset med tanke
pa uvedkommende gjenstander, fgr de tas i bruk.

» Forsatsen for fruktpresse ma aldri brukes til &
presse sveert harde eller fiberrike matvarer, f.eks.
gulratter, radbeter eller purre.

Bli kjent med
Oversikt
Etter fierning av emballasjen méa du kontrollere alle

delene med henblikk pa transportskader og forvisse
deg om at ingen deler mangler.

—Fig.

Grunnapparat

IEl  Kjottkvernpasats
Pglsestapperpasats

[B] Kebbepasats

[ E | Rengjeringsbarste
Forsats for sproytebakst'
Raspepasats'

— "Raspepasats”, Side 50

Forsats for fruktpresse
— "Forsats for fruktoresse”, Side 50

Fordypede grep for transport

Dreiebryter

Feste og drev for pasatser

Utlgsningstast

Lokk for oppbevaringsrom

Oppbevaringsrom for hullskiver

Kabeloppbevaring

Matebrett

Skruring

Hullskive, grov

Kniv

REEEERREEENE

Mateskrue med kobling

Metallkammerhus

Hullskive, middels'

Hullskive, fin'

Stapper med oppbevaringsrom og deksel

Palsestapperdyse

Lagerring for pelsestapper

Formplate

Holder for formplate

N8B ENEREE

Lagerring for forsats for sprgytebakst

" Avhengig av modell

Merk: Noen sma tilbehgrsdeler er plassert i opp-
bevaringsrommet for stateren, f.eks. hullskivene eller
deler av polsestapperpasatsen. Apne stgteren og ta
ut delene.

— "Oppbevaring av enkeltdelene”, Side 51

Dreiebryter

Symbol Funksjon

max Bearbeid matvarene med hgyeste
hastighet.

min Bearbeid matvarene med lav hastighet.

O Stopp bearbeidningen.

o Lasne matvarer som har satt seg fast,

med revers-funksjonen.

Revers-funksjon

Revers-funksjonen har til oppgave a lgsne matvarer
som har satt seg fast, ved at mateskruen roterer bak-
over en kort tid.

— "Utbedring av feil", Side 52

Merk: Revers-funksjonen ma kun brukes med kjgtt-
kvernpasats.

Sikkerhetssystemer

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at motoren og
andre komponenter far skader pa grunn av for hay
belastning.

— "Utbedring av feil", Side 52

Termisk vernebryter

Hvis motoren overbelastes eller oppvarmes for mye,
kobler den termiske vernebryteren ut apparatet.
Fastlagt bruddsted

Hvis mateskruen blokkeres eller overbelastes, brek-
ker koblingen i det hertil tiltenkte bruddstedet.
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Sikring mot gjeninnkobling

Sikringen mot gjeninnkobling hindrer at apparatet

starter bearbeidningen automatisk etter et stram-

brudd.

Sla apparatet pa igjen etter strgmbrudd. Bearbeid-

ningen kan ikke startes igjen fer driebryteren er satt

pa Q.

Betjening

Rengjore apparat og deler for forste gangs

bruk

1. Alle deler som kommer i bergring med matvarer,
ma rengjeres omhyggelig for farste bruk.

2. Legg de rengjorte og terkede delene Klar til bruk.

Forberedelse av grunnapparatet

—fig. A-H

Sette sammen kjottkvernpasatsen

—Fig. -l

Montere pasatsen

— Fig. E1- Kl

Anbefalte hastigheter

Innstilling Bruk

min/max Kjattkvernpasats (hullskiver 3 mm,
4,5mm, 8 mm)

max Polsestapperpasats

max Kebbepéasats

Hullskiver

@ Hullskive, fin (3 mm)

Hullskive, middels (4,5 mm)

) Hullskive, grov (8 mm)

Merk: Den grove hullskiven er egnet til
bearbeiding av bein fra kylling.

Behandle matvarer

—Fio. lE1-HE

@vrige bruksomrader

Kombiner tilbeharsdeler med deler av kjattkvernpa-
satsen for & muliggjere ytterligere bruksomrader.
Merk: Sett sammen pasatsen for det til enhver tid
gnskede bruksomrédet. Bruk den klargjorte pasat-
sen som beskrevet for kjattkvernpasatsen.

Sette sammen polsestapperpasatsen
Palsestapperpasatsen brukes til a fylle kunstig tarm
og naturtarm med pelsefarse, og til & forme ruller,
f.eks. til cevapcici.

~ fio. HE1 -2

Sette sammen kebbepasats

Kebbepéasatsen brukes til & forme deigputer som
skal fylles med f.eks. kjottdeig.

dared 23 B 25 |

Sette sammen pasats for sproytebakst
Forsatsen for spraytebakst egner seg til forming av
kakedeig eller mardeig.

— Fig. B3 -l
Raspepasats
Raspepasatsen er egnet til rasping, riving og skjee-

ring av matvarer, f.eks. ost, frukt, grannsaker, ngtter,
mandler eller tarkete rundstykker.

Oversikt

— Fig. Kl

Las for trommelinnsatser

Hus for raspepéasats

Stater for raspepéasats

Rivetrommel

Skjeeretrommel

Raspetrommel, grov

ool

Raspetrommel, fin

Anbefalte hastigheter

Bruk
Rivetrommel

Innstilling

max

min/max Skjaeretrommel
Raspetrommel, grov

Raspetrommel, fin

min/max

min/max

Trommelinnsatser

Rivetrommel
Til fin riving av matvarer, f.eks. ngtter, hard
ost, poteter.

Skjeeretrommel
Til & skjeere matvarer i tykke skiver, f.eks.
agurker, gulrgtter, redbeter.

Raspetrommel, grov

Raspe matvarene i grove stykker, f.eks.
frukt og grennsaker, f.eks. epler eller gul-
retter; ost som f.eks. gouda eller edamer.

Raspetrommel, fin

Rasping av matvarer i fine stykker, f.eks.
netter, frukt og grennsaker som epler,
gulrgtter eller poteter; ost, som gouda el-
ler edamer. Skjeer matvarene i ca.

2 x 2 cm store stykker fgr bearbeiding.

Merknader

® Trommelinnsatsene er ikke egnet til bearbeidning
av sveert myke matvarer eller matvarer med spesi-
elt mye fiber.

® Anbefalt kontinuerlig bruk er 2 minutter.

Bruk av raspepasats
— Fig. I -EX
Forsats for fruktpresse

Forsatsen for fruktpresse er egnet til & presse myke
matvarer, f.eks. tomater, steinfri druer, vannmeloner
og epler.



Oversikt

—Fig. XN

Skruring for forsats for fruktpresse
Justeringsdyse for fruktkjott
Filterholder med pakningsring
Mateskrue med pakningsring

Bl Hus for forsats for fruktpresse

6 | Utlgpstrakt

Filterinnsats, fin

EX  Filterinnsats, grov

Justeringsdyse
Med justeringsdysen bestemmer du fruktkjettets
konsistens.

Dreies mot urviseren Fuktigere fruktkjatt og
mindre saft

Dreies med urviseren Tarrere fruktkjatt og mer
saft

Merk: Hvis justeringsdysen skrus for langt inn, kan
sveert fast eller tart fruktkjgtt forstoppe justerings-
dysen. Skru justeringsdysen lenger ut, eller ta den
helt ut.

Sette sammen forsatsen for fruktpresse

Merk: Kontroller tilstanden og at pakningsringene for
mateskrue og filterholder sitter korrekt, far den settes
sammen. Den ma aldri brukes uten pakningsringer
0g aldri med skadde pakningsringer.

—Fio. EE1-KH

Montere forsatsen for fruktpresse

dael 48 B 50 |
Bruke forsatsen for fruktpresse

Merknader

® Forsatsen for fruktpresse ma vaere satt fullstendig
sammen og montert korrekt pa grunnapparatet far
bearbeiding.

® Under bearbeidingen mé du pase at filterinnsat-
sen og justeringsdysen ikke tilstoppes, for ellers
kan veeske bli pressetinn i drevet og apparatet.
Sla apparatet av omgaende dersom forsatsen for
fruktpresse er tilstoppet.

— "Utbedring av feil", Side 52

m Steinene i ulike typer frukt har en starrelse som til-
svarer apningene i den fine eller den grove filter-
innsatsen og kan tilstoppe filterinnsatsen. Still inn
innstillingsdysen pé en innstilling for fuktigere
fruktkjett for bearbeidingen. Kjernene presses da
ut av dysen sammen med fruktkjattet.

m Skjaer opp stor frukt, slik at de passer ned i pa-
fyllingssjakten. Fjern hardt skall, stilker, kjerner og
steiner.

® Frossen frukt ma ikke bearbeides.

m |kke utav stort press med stateren.

dae] 51§ 56 |

Ta forsatsen for fruktpresse fra hverandre
—Fig. A -ED
Oversikt over rengjoring

Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre at rester
terkerinn.

> |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder alko-
hol eller sprit.

> |kke bruk skarpe, spisse gjenstander eller metall-
gjenstander.

> |kke bruk skurekluter eller skurende rengje-
ringsmidler.

Merknader

® Fglgende deler skal ikke rengjgres i opp-
vaskmaskin: metallkammerhus, skruring og mate-
skrue. Hvis du rengjer disse delene med rengje-
ringsmidler og vann som er varmere enn 40 °C,
kan det skje en forandring av delenes overflate-
glans. Dette nedsetter ikke delenes funksjon.

m Vanskelig tilgjengelige steder, eller steder med
skarpe kanter, skal rengjgres med rengje-
ringsbarste.

Rengjar enkeltdeler som angitt i tabellen.
— Fig. [{d
Oppbevaring av enkeltdelene

1. Etter at tilbeharsdelene til kjgttkvernpéasatsen er
blitt rengjort og terket, skal de oppbevares i opp-
bevaringsrommet til stateren.

—Fig.

2. For & oppbevare hullskivene tas lokket av opp-
bevaringsrommet pa oppsiden av grunnappara-
tet. Legg hullskivene pa de hertil tiltenkte holderne
og lukk lokket igjen.

—Fig. A
Merknader om bearbeiding og eksemp-
ler pa bruk

Merknader om bearbeiding

Kjottkvernpasats

= Alle hullskivene er egnet til bearbeiding av ratt
kjatt.

m Skjeer kjgtt og store matvarerica. 2 x 2 cm store
stykker, slik at de passer ned i pafyllingssjakten.

Polsestapperpasats

= Kun finkuttede matvarer skal bearbeides med
polsestapperpasatsen.

= Naturtarmen ma blgtlegges i lunkent vannica. 10
minutter fgr bearbeiding.

m |kke overfyll palseskinnet slik at det blir for stramt,
da kan palsene sprekke nar de kokes eller stekes.

Eksempel pa oppskrift

Her finner du et eksempel pa oppskrift som er utvik-

let spesielt for ditt apparat.

Malte peangtter

Ingredienser

® 1500-2000 g ferske, ra peanatter

Tilberedning

® Klargjer og monter kjattkvernpasatsen med den
fine hullskiven.

® Ha peangttene pa matebrettet.
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m Sett dreiebryteren pamax.

® Ha peangttene jevnt pa pafyllingssjakten under
bearbeidingen og trykk dem ned med stateren.

® Bearbeid hele mengden i lgpet av 2 minutter.

Merk: Anbefalt kontinuerlig bruk er 2 minutter.

Tips: Med de malte peangttene kan du krydre sala-
ter, sauser og andre matretter, eller du kan tilberede
sprett peanattsmer med dem.

Sprott peangsttsmor

Tilberedning

® Bearbeid de allerede malte peangttene en gang til
med den fine hullskiven.

m Per 100 g peangtter tilsettes det 10 ml peangattolje
eller vegetabilsk olje.

B Rgr sammen massen med en visp til den er
kremet.

Utbedring av feil

= Nyt det ferdige peangttsmaret som palegg pa
bradskiven, eller bruk det som krydder.

Laste ned fler oppskrifter

> For & laste ned flere oppskrifter pa nett, kan du
skanne inn QR-koden nedenfor.

Feil

Arsak og feilsgking

Apparatet starter ikke be-
arbeidningen.

Dreiebryteren er feil innstilt.
» Sett dreiebryteren pa O fer bearbeidningen.

Matvarene bearbeides ikke,
selv om grunnapparatet gar.

Matvarene sitter fast og har blokkert pasatsen.
Merk: Revers-funksjonen ma kun brukes med kjgttkvernpasatsen.

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.

2. Sett dreiebryteren pa® i noen sekunder for & starte revers-funksjonen og
lzsne matvarene som sitter fast.

3. Vent til apparatet har stanset.

4. Sett dreiebryteren padmin, og kontroller om matvarene igjen kan bearbei-

des normalt.

Merk: Falg punktene nedenfor dersom feilen ikke kan utbedres pa denne

maten.

1. Sett dreiebryteren pad O, og vent til apparatet har stanset.

2. Ta pasatsen av og ta den fra hverandre.

3. Fjern matvarene som sitter fast, og kontroller om det finnes bein, sener
eller andre harde bestanddeler i pasatsen eller i matvarene.

Mateskruens kobling er overbelastet og har brukket i det fastlagte brudd-

stedet.

Merk: Reservedeler med fastlagt bruddsted er ikke inkludert i vare
garantiforpliktelser. Du kan f& en ny kobling hos kundeservice under
bestillingsnummer 10039417.

1. Lasne skruen og ta ut den defekte koblingen.

— Fig. &

2. Settinn og skru fast den nye koblingen.

— Fig. 33

Apparatet slas av under be-
arbeidningen.

Motoren er overopphetet.
1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.

2. La apparatet avkjgles for & deaktivere overlastvernet.

Matvarene kuttes ikke jevnt
opp.

Skruringen er ikke skrudd korrekt, eller ikke tilstrekkelig, fast.
» Kontroller om skruringen sitter korrekt pa gjengene til metallkammerhu-

set, og om den er skrudd tilstrekkelig godt fast.

Det kommer ikke saft eller
fruktkjgtt ut av forsatsen for
fruktpresse, selv om grunnap-
paratet er i gang.

Innstillingsdysen og filterinnsatsen er tilstoppet.

1. Sett dreiebryteren pad O, og vent til apparatet har stanset.

2. |kke bruk revers-funksjonen, slik at du unngar skader pa apparatet.
3. Ta pasatsen av og ta den fra hverandre.

4. Fjern fastsittende matvarer, og rengjer alle delene grundig.
5. Folg alle instruksene far du igjen tar forsatsen for fruktpresse i bruk.
— "Forsats for fruktoresse”, Side 50




Avfallsbehandling av gamme" apparat (waste electrical and electronic equipment — WEEE).
s - ) . Direktivet angir rammene for innlevering og gjen-

|; Kkast apr;aratet pfa en mlljgvennlf mﬁte. o vinning av innbytteprodukter.

u kan innhente informasjon om aktuelle muligheter .

for avfallsbehandling hos en spesialisert forhandler Kundeservice

eller hos kommuneadministrasjonen der du bor. Du finner informasjonen i henhold il forskrift (EU)

2023/826 pa nettet under www.bosch-home.com pa

produktsiden og servicesiden til apparatet ditt, i

europeiske direktivet 2012/19/EU om av- bruksanvisningen og tilleggsdokumenter.

=mm N€Ning av elekirisk- og elektronisk utstyr

Sikerhet sV

® | 35 igenom anvisningen noga.

m Fdrvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare anvandning eller till
nasta agare.

m Anslut inte enheten om den har transportskador.

Anvand bara enheten for:

= med originaldelar och originaltillbehdr.

= for tilldmpningar som beskrivs i den har anvisningen.

m {6r finfordelning av raa eller kokta matvaror, t.ex. kétt, fisk och gronsaker.

= ynder tillsyn.

= med de bearbetningsméangder och bearbetningstider som normalt férekommer i
hushall.

m  privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljo vid rumstemperatur.

= ypp till max. 2000°méh.

Dra alltid ur natkontakten efter anvandning, nar du inte har enheten under uppsikt, fére

hopsattning, isértagning eller rengoéring, nar du narmar dig roterande delar och vid fel.

Apparaten far anvéndas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental forma-

ga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap, om de star under tillsyn eller om de har

instruerats om hur apparaten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som sam-
manh&nger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utfdra rengdring och anvandarskétsel.

L&t inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta frdn apparaten och anslutningsled-

ningen.

» Anvand inte skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att gdra maskinen strémlds. Dra alltid i kontakten, inte slad-
den.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av sakringen i proppskapet om maskin eller
sladd &r skadade.

» Ring service. —5id. 58

» Anslut och anvénd bara maskinen enligt uppgifterna pa typskylten.

» Mata aldrig maskinen via externbrytare som t.ex. timer eller fjarrkontroll.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for att risker ska for-
hindras bytas av tillverkaren eller dennes kundtjanst eller av en person med likvardi-
ga kvalifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten och maskindiska
dem inte.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.

» Exponera aldrig maskinen for kraftig varme och fukt.

E Dette apparatet er klassifisert i henhold til det
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» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att rengora apparaten.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller varmekallor.
» Lat aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.
» Stéll aldrig enheten pa eller i narheten av heta ytor.

» Latinte hander, har, klader eller andra husgerad komma i narheten av roterande de-

lar.

» Tillsatserna far séttas pa och tas av enbart nar drivningen star stilla och apparaten ar

» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

bortkopplad fran elnatet.

» Anvand endast pamataren for att trycka in livsmedel.
» Byt delar som ar spruckna eller skadade pa annat sétt, eller som inte sitter fast kor-

» Satt aldrig ihop tillsatserna pa motordelen.

rekt, mot originalreservdelar.

» Anvand tillsatsen enbart i komplett ihopsatt tillstand.

» Vidror aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara hander.
» L4t inte barn komma i narheten av férpackningsmaterial.

» Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

» Lat inte barn komma i ndrheten av smadelar.

» Latinte barn leka med smadelar.
» F6lj rengbringsanvisningarna.

» Rengor fdre varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt med matvaror.
Undvika sakskador

>

Lat aldrig apparaten vara i gang oavbrutet langre
an 10 minuter. Stang déarefter av apparaten och lat
den svalna till rumstemperatur.

Kor aldrig apparaten pa tomgang.

Sétt inte in foremal, t.ex. slevar, i pafyliningsroret
eller holjet.

Kontrollera fére anvandning att det inte finns fram-
mande féremal i pafyliningsroret och holjet.
Anvand aldrig fruktpresstillsatsen for att pressa
mycket harda eller fiberrika livsmedel, t.ex. morot-
ter, rodbetor eller purjolok.

Lar kanna

Oversikt
Kontrollera efter uppackningen att inga delar &ar
transportskadade och att leveransen ar komplett.

Tillsatsfaste och -drivning

Lasknapp

Lock till férvaringsfack

Forvaringsfack for rivskivor

Kabelfack

Matarbord

Lasring

Halskiva grov

Kniv

Transportskruv med koppling

Metallkammarhus

Halskiva medel’

— Fig. ll

Motordel

IE1  Kottkvarntillsats

Korvstoppningstillsats

[B] Kebbetillsats

[ E | Rengdringsborste

Kakspritsmunstycke'
i 1

ivtg?;}isats " Sid. 55

E’u”l;-zﬁ);/?fsglrléssit;//sats”, Sid. 56

Greppurtag for transport

Strémvred

Halskiva fin*

Pamatare med forvaringsfack och lock

Korvstoppningsmunstycke

Lagerring till korvstoppare

Formplat

Hallare for formplat

NEEREEREEREEREE NS

Lagerring for kakspritstillsats

Beroende pa modell

Notering: Vissa mindre tillbehdrsdelar finns i pama-
taren vid leveransen, t.ex. hélskivor eller delar av
korvstoppningstillsatsen. Oppna pamataren och ta
ut delarna.

— "Férvara delarna", Sid. 56



Halskivor

Vridreglage

Symbol Funktion

max Bearbeta livsmedel med hdgsta hastig-
het.

min Bearbeta livsmedel med lag hastighet.

O Stoppa bearbetningen.

) Lossa fastnade matvaror med Rever-

se-funktionen.

Reverse-funktion

Reverse-funktionen anvands for att 16sgora fastnade
matvaror genom att transportskruven kortvarigt kors
bakét.

—> "Avhjélpning av fel", Sid. 57

Notering: Anvand reverse-funktionen enbart tillsam-
mans med kottkvarntillsats.en.

Sakerhetssystem

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och andra
komponenter skadas pa grund av alltfér hog belast-
ning.

— "Avhjélpning av fel", Sid. 57
Varmeskyddsbrytare

Om du 6verbelastar motorn eller om den blir fér
varm stanger varmeskyddsbrytaren av apparaten.

Brottanvisning

Om transportskriven blir blockerad eller verbelas-
tad bryts kopplingen av vid den fér andamaélet avsed-
da brottanvisningen.

Aterstartsparr

Aterstartspéarren forhindrar att apparaten startar be-
arbetningen automatiskt efter ett strombortfall.
Apparaten ar ater inkopplad efter ett strombortfall.
Bearbetningen kan inte startas om forran vridregla-
get har stéllts i lage O.

Anvandning

Rengoring av apparater och delar fore den
forsta anvandningen

1. Rengdr alla delar som kommer i kontakt med mat-
varor innan du anvander dem forsta gangen.

2. Lagg fram de rengjorda och torkade delarna s& att
de &r klara att anvanda.

Férberedelse av motordelen

—Fig. A-H

Hopsattning av kéttkvarntillsatsen

—Fig. 1 -

Montering av tillsatsen

— Fig. |1 -Kill

Hastighetsrekommendationer
Instélining Anvéndning

min/max Kottkvarntillsats (rivskivor 3 mm,
4,5mm, 8 mm)

max Korvstoppningstillsats

max Kebbetillsats

@ Rivskiva, fin (3 mm)

Rivskiva, medel (4,5 mm)

Rivskiva, grov (8 mm)

Notering: Den grova halskivan ar lamplig
for bearbetning av kycklingben.

Bearbeta livsmedel

— Fig. KA - K&

Andra anvandningssitt

Kombinera tilloehdr med kottkvarntillsatsens delar
sé kan de anvandas pa fler sétt.

Notering: Sétt ihop tillsatsen sa att den passar ill
den 6nskade anvandningen. Anvand den férberedda
tillsatsen enligt beskrivningen for kottkvarnstillsat-
sen.

Hopsaéttning nav korvstoppningstillsatsen
Korvstoppningstillsatsen ar lamplig for fylining av
syntet- och naturfjalster med fars och fér formning av
smakorvar, t.ex. fér cevapcici.

— Fig. KE1- A

Satta ihop kebbetillsatsen

Kebbetillsatsen passar for att forma klimp eller kott-
farspiroger.

e 23 B 25|

Satta ihop kakspritstillsatsen

Kakspritstillsatsen lampar sig for formning av sma-
kaksdeg eller mérdeg.

—Fig. K- EEl
Rivtillsats

Strimlingstillsatsen ar lamplig fér strimling, rivning
och skarning a matvaror, t.ex. ost, frukt, grénsaker,
notter, mandel eller torkat brod.

Oversikt

g4 30|

Sparr for truminsatser
Holje till strimlingstillsats
Stét till strimlingstillsats
A Rivtrumma

Skartrumma

A Strimlingstrumma, grov
Strimlingstrumma, fin

Hastighetsrekommendationer

Instéllning Anvéandning

max Rivtrumma

min/max Skartrumma

min/max Strimlingstrumma, grov
min/max Strimlingstrumma, fin
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Truminsatser

Rivtrumma
Riv matvarorna fint, t.ex. notter, hardost,
potatis.

Skéartrumma
Skéar matvarorna i skivor, t.ex. gurka, mo-
rotter, rodbetor.

Strimlingstrumma, grov

Strimla matvaror i tjocka bitar, t.ex. frukt,
och grénsaker som &pplen, eller morot-
ter, ost som Gouda eller Edamer.

Strimlingstrumma, fin

Strimla livsmedel till fina bitar, t.ex. notter,
frukt, och grénsaker, t.ex. dpplen, moroét-
ter eller potatis, ost, t.ex. Gouda eller Eda-
mer. Skar livsmedlen fére bearbetning i
ca 2 x 2 cm stora bitar.

Noteringar

® Truminsatserna ar inte lampliga fér bearbetning av
mycket mjuka eller mycket fiberrika matvaror.

® Den rekommenderade kontinuerliga drifttiden ar
2 minuter.

Anvéandning av strimlingstillsatsen
— Fig. KR -EX
Fruktpresstillsats

Fruktpresstillsatsen &r lamplig for att pressa mjuka
livsmedel, t.ex. tomater, kdrnfria druvor, vattenmelo-
ner och applen.

Oversikt

—Fig.

Lasring for fruktpresstillsatsen
Instaliningsmunstycke for fruktkott
Filterhallare med packning
Transportskruv med packning
Hélje for fruktpresstillsatsen

[ 6 | Utloppstratt

Filterinsats fin

[} Filterinsats grov

Instéllningsmunstycke
Anvénd instaliningsmunstycket fér att bestdmma
fruktkottets konsistens.

Vrid moturs Fuktigare fruktkdtt och
mindre juice

Vrid medurs Torrare fruktkott och mer
juice

Notering: Om installningsmunstycket vrids in for
langt kan mycket fast eller torrt fruktkott satta igen in-
stallningsmunstycket. Skruva loss instéllningsmun-
stycket ytterligare eller ta bort det helt.

Montera ihop fruktpresstillsatsen

Notering: Kontrollera fére hopmonteringen att pack-
ningarna pa transportskruven och filterhallaren ar i

gott skick och sitter korrekt. Anvand aldrig utan
packningar och anvéand aldrig med skadade pack-
ningar.

~io. -

Montera fruktpresstillsatsen

gl 48 B 50 |
Anvanda fruktpresstillsatsen

Noteringar

m Fruktpresstillsatsen méaste monteras helt och sitta
korrekt pa motordelen fére bearbetning.

m Se till att filterinsatsen och instaliningsmunstycket
inte satts igen under bearbetningen. Om det gor
det kan véatska tranga in i drivningen och enheten.
Om fruktpresstillsatsen ar igensatt ska du omedel-
bart stdnga av enheten.

— "Avhjélpning av fel", Sid. 57

m Karnorna i vissa frukter har samma storlek som
Oppningarna i fin- eller grovfilterinsatsen och kan
sétta igen filterinsatsen. Stall in munstycket pa fuk-
tigt fruktkott fore bearbetningen. Karnorna pres-
sas da ut ur munstycket tillsammans med fruktkot-
tet.

® Dela stora frukter sa att de far plats i pafyliningsro-
ret. Avlagsna harda skal, stjalkar, karnor och kar-
nor.

® Bearbeta inga frysta frukter.

= Tryck inte hart pa pamataren.

—rio. E-EA

Demontera fruktpresstillsatsen

el 57 B 59

Rengoringsoversikt

Rengor alla delar direkt efter anvéandningen sa att
inga rester torkar in.

» Anvand inga alkoholhaltiga rengdringsmedel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller metalliska fore-
mal.

» Anvand inga trasor eller rengéringsmedel som
kan repa apparaten.

Noteringar

m Maskindiska aldrig féljande delar: metallkammar-
huset, skruvringen och transportskruven. Om du
diskar de har delarna med diskmedel och vatten
som ar varmare an 40 °C kan delarnas ytglans
andras. Det paverkare inte delarnas funktion.

® Rengor svartillgangliga eller vassa stéllen med en
skurborste.

Rengér de olika delarna enligt anvisningarna i tabel-
len.

— Fig. 4

Foérvaradelarna

1. Nar de torkade tillbehoren har rengjorts férvarar
du kottkvarntillsatsen i stétens forvaringsfack.
—Fig. G

2. Forvara rivskivorna genom att ta av locket “pé for-
varingsfacken pa motordelens ovansida. Lagg riv-
skivorna i tillhérande hallare och sétt tillbaka lock-

et.
—Fig. (A



Bearbetningsanvisningar och anvand-

ningsexempel

Bearbetningsanvisningar

Kottkvarntillsats

® Alla rivskivorna ar lampliga for bearbetning av ratt
kott.

m Skar kott och stora livsmedel i ca 2 x 2 cm stora bi-
tar sa att de passar i pafyliningsroret.

Korvstoppningstillsats

® Bearbeta bara fint sénderdelade matvaror med
korvstoppningstillsatsen.

m Bl6tlagg naturtarmsfjalster 10 minuter i ljummet
vatten fére bearbetning.

® Stoppa inte korvskinnet alltfér hart eftersom kor-
ven dé kan spricka vid kokning eller stekning.

Receptexempel

Har féljer ett receptexempel som har tagits fram spe-

ciellt for din apparat.

Malda jordnétter

Ingredienser

® 1500-2000 g farska, raa jordnotter

Tillagning

B Gor i ordning kottkvarntillsatsen med den fina riv-
skivan och montera den.

® H3ll jordnétterna i pafyliningsroret.

m Stall vredet i lage max.

m H3ll under bearbetningen jordnétterna likformigt i
pafyliningsroret och tryck ned dem med stéten.

Avhjalpning av fel

m Bearbeta hela méangden inom 2 minuter.

Notering: Den rekommenderade kontinuerliga driftti-
den ar 2 minuter.

Tips!: Anvand de malda jordnétterna for att smaksét-

ta sallader, saser och andra rétter eller for att tillaga

krispigt jordnétssmor.

Krispigt jordn6tssmor

Tillagning

® Bearbeta de redan malda jordnétterna ytterligare
tva ganger med den fina halskivan.

m Tillsatt 10 ml jordnétsolja eller vegetabilisk olja per
100 g jordnétter.

® Blanda smeten med en visp tills den ar krémig.

® Njut av det férdiga jordnotssméret direkt pa bro-
det eller anvand det som smaksattare.

Héamta fler recept

» Skanna féljande QR-kod for att hamta fler recept
online.

Fel Orsak och felsékning
Apparaten startar inte bearbet- Vridreglaget ar fel installt.
ningen. » Stall fore bearbetningen vridreglaget i lage O.

Matvarorna blir inte bearbeta-
de, trots att grundapparaten ar

igang. kvarntillsatsen.

Matvaror har fastnad och satt igen tillsatsen.
Notering: Anvand enbart reverseringsfunktionen tillsammans med koétt-

1. Stall vredet i lage O och véanta tills apparaten stér stilla.

2. Stall in der nagra sekunder vredet i lage ©, s& att reverse-funktionen star-
tar och 16sg6r de matvaror som har fastnat.

3. Vanta tills apparaten star stilla.

4. Stall vredet i lage min och kontrollera om matvarorna bearbetas normalt.

Notering: Vidta féljande atgarder om felet inte gar att avhjélpa pa detta sétt.

1. Stéll vredet i lage O och vénta tills apparaten star stilla.

2. Ta av tillsatsen och ta isér den.

3. Ta bort matvaror som har fastnat och kontrollera om ben, senor, eller
andra harda bestandsdelar finns i tillsatsen eller i matvarorna.

Transportskruvens koppling har 6verbelastats och géatt av vid brottanvis-

ningen.

Notering: Reservdelar med 6verbelastningsskydd ingér inte i vara garantia-
taganden. En ny koppling kan levereras fran kundtjansten under bestall-
ningsnumret 10039417.

1. Lossa skruven och ta ut den defekta kopplingen.

— Fig.

2. Sattin den nya kopplingen och skruva fast den.

—Fig. 3

Apparaten stéangs av under
bearbetningen.

Motorn ar dverhettad.
1. Stall vredet i lage O och véanta tills apparaten stér stilla.
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Fel Orsak och fels6kning

Apparaten stédngs av under 2. | &t apparaten svalna sa att Gverlastsakringen avaktiveras.
bearbetningen.

Livsmedel finférdelas inte Lasringen ar inte korrekt eller inte tillrackligt atdragen.

jamnt. » Kontrollera att Iasringen sitter korrekt pa metallkammarhusets géanga

och ar tillrackligt atdragen.

Ingen juice eller fruktkott kom-  Justeringsmunstycket och filterinsatsen ar igensatta.
mer ut ur fruktpresstillsatsen 1. Stéll vredet i lage O och vénta tills apparaten star stilla.
trots att motordelen &rigang. 2. For att undvika skador pa apparaten, anvand inte Reverse-funktionen.
3. Taav tillsatsen och ta isar den.
4. Ta bort matvaror som fastnat och rengér alla delar noggrant.
5. Folj alla instruktioner innan du anvander fruktpresstillsatsen igen.
— "Fruktpresstillsats”, Sid. 56

Omhéndertagande av begagnade appa- ter (waste electrical and electronic equipment -

WEEE).
rater Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt aterta-
» Omhanderta enheten miljovanligt. gande och korrekt atervinning av uttjanta enheter.

Information om aktuell avfallshantering kan du fa hos Kundtjénst

dterforsaljare och kommun. Information enligt forordning (EU) 2023/826 hittar
Denna enhet ar mérkt i enlighet med der euro-  §y online under www.bosch-home.com pé enhetens

peiska direktivet 2012/19/EU om avfallsom  produkt- och servicesida bland bruksanvisningar
utgdrs av eller innehaller elektroniska produk-  och ¢vrig dokumentation.

Turvallisuus fi

m | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mybhempaa kayttdtarvetta tai mahdollista uutta
omistajaa varten.

m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

Kéayta laitetta vain:

m valmistajan alkuperaéisilla osilla ja varusteilla.

m 14558 kayttbohjeessa kuvattuihin kayttotarkoituksiin.

® raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden, esim. lihan, kalan ja vihannesten
hienontamiseen.

= valvonnan alaisena.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetté ainoastaan ohjeissa
iimoitetun ajan.

m yksityisissé kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston suljetuissa tiloissa
huonelampétilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan, kun sita ei voi

valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta, pydrivia osia lahestyttdessa

seka hairiétilanteissa.

Fyysisiltd, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka kokemattomat ja/

tai taitamattomat henkilét voivat kayttaa tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan

vastaava henkil® valvoo heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon

ja kaytosté aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehdé sille mitdan kayttajalle kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pidé lapset poissa laitteen ja litAntdjohdon |1&hettyvilta.

» Ald k&yta vaurioitunutta laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sita ei saa misséan tapauksessa kayttaa.

» Ala veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen sahkoverkosta. Veda aina verkkojohdon
s¢ Pistokkeesta.



https://www.bosch-home.com

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti verkkojohdon pistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. =Sivu 63

> Liit4 laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen sdhkdéverkkoon.

> Ala sydta laitteeseen virtaa ulkoisella kytkentalaitteella, esimerkiksi kellokytkimella tai
kauko-ohjaimella.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda vain alan ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja,
sen huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden omaava henkild.

» |aitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta astianpesukoneessa.

» Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

» Alg altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.

» Ala kayta laitteen puhdistukseen hoyry- tai painepesuria.

» Varmista, etté verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai lAmmaoénlahteisiin.

» Varmista, ettéd verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eikd muuttaa.

» Ala koskaan aseta laitetta kuumien pintojen péélle tai laheisyyteen.

» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pydrivista osista.

» [rrota ja kiinnita hyllyt vain, kun kayttéliitanta on pysahtynyt ja laite irrotettu
pistorasiasta.

» Ala laita sormia tayttdaukkoon.

» Kun lisdat elintarvikkeita, kayta aina vain syottdpaininta.

» Osat, joissa on halkeamia tai muita vaurioita tai jotka eivat ole kunnolla kohdallaan,
on vaihdettava valmistajan alkuperéisiin varaosiin.

» Ala koskaan kokoa hyllyja peruslaitteesssa.

» Kayté laitetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.

» Al milloinkaan koske teréviin teriin ja reunoihin paljain kasin.

» Pidéa pakkausmateriaali poissa lasten ulottuvilta.

» Ald anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Ald anna lasten leikki& pienilla osilla.

» Noudata puhdistusohjeita.

» Puhdista aina ennen kéayttda kaikki pinnat, jotka ovat kosketuksissa elintarvikkeiden
kanssa.

Esinevahinkojen vélttdminen Tutustuminen

> aitetta ei saa kayttaa jatkuvasti pidempé&an kuin Yleiskatsgus o .
10 minuuttia Taman jalkeen kytke laite pois paélta  Kun olet poistanut kaikki osat pakkauksesta, tarkista

ja anna sen jadhtya huoneenlampdtilaan. ettei niissa ole kuljetusvaurioita ja ettd kaikki osat
» Ala koskaan kayta laitetta tyhjakaynnilla. ovat mukana.
» Ala tydnna tayttdaukkoon tai runkoon esineitd, —Kuvalll
esim. lastaa. X
> Tarkista ennen kayttda, ettei tayttdaukossa ja Peruslaite
rungossa ole ylimaaraisia esineita. IE1  Lihamylly
> Ald koskaan kayta sosepuserrinta erittdin kovien o )
tai kuitupitoisten elintarvikkeiden, kuten Makkarantayttoputki
porkkanoiden, punajuurten tai purjon B Kibbeh-varuste
pusertamiseen. Puhdistusharja
Kakkupursotin'
H 1
Raastinosa

— "Raastinosa’, Sivu 61
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Sosepuserrin
— "Sosepuserrin”, Sivu 61

Kahvat kuljetusta varten

Kierrettava valitsin

Kannatin kayttolaitteelle ja lisdosille

Avaamispainike

Sailytyslokeron kansi

Sailytyslokero reikalevyja varten

Johdon séilytystila

Tayttdastia

Kiinnitysrengas

Reikalevy, karkea

Tera

Syo6ttéruuvi kytkimella

Metallikammion kotelo

Reikalevy, keskikarkea'

Reikélevy, hieno'

Syo6ttdpainin, sailytyslokero ja kansi

Makkarantayttdsuutin

Laakerirengas makkaran tayttolaitetta varten

Pursotinlevy

Pursotinlevyn pidike

NEBEEEEEEEREERE RS EENE E

Laakerirengas kakkupursottimelle

Mallista riippuen

Huomautus: Joitakin pienia lisdvarusteita, kuten
reikélevyja tai makkarantayttdputken osia, on
toimituksen yhteydessé sijoitettu sy6ttdpainimen
sailytyslokeroon. Avaa syéttdpainin ja ota osat pois.
— "Yksittdisten osien séilyttdminen", Sivu 62

Kierrettava valitsin

Symboli Toiminto

max Elintarvikkeiden késittely suurimmalla
nopeudella.

min Elintarvikkeiden késittely alhaisella
nopeudella.

@] Kasittelyn lopettaminen.

9] Irrota juuttunut ruoka

peruutustoiminnolla.

Peruutustoiminto

Peruutustoiminnon avulla voit irrottaa kiinni
juuttuneet elintarvikkeet pyorittamalla syéttéruuvia
hetken ajan taaksepain.

— "Toimintahdiriéiden korjaaminen", Sivu 62

Huomautus: Kayta peruutustoimintoa vain
lihamyllyn lisdosan kanssa.

Turvajarjestelmait

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estdad moottorin ja muiden osien
vioittumisen liian suuren kuormituksen seurauksena.
—> "Toimintahéiriéiden korjaaminen", Sivu 62
Lampdsuojakytkin

Jos moottori ylikuormitetaan tai ylikuumenee,
lampdsuojakytkin sammuttaa laitteen.
Murtumiskohta

Jos sy6ttéruuvi ylikuormittuu tai jumiutuu, kytkin
murtuu suunnitellusta murtumiskohdasta.
Uudelleenkédynnistymissuoja
Uudelleenkaynnistymissuoja estaa laitteen
kaynnistymisen itsestaan virran katkettua.

Laite kytkeytyy jalleen paalle sdhkdkatkon jéalkeen.
Kasittely voidaan aloittaa uudelleen vasta, kun
kierrettéva valitsin on viety asentoon O.

Kaytto

Laitteen ja sen osien puhdistaminen ennen

ensimmaistéa kayttéa

1. Puhdista ennen kayttéa kaikki laitteen osat, jotka
joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa.

2. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat valmiiksi kayttéa
varten.

Peruslaitteen esivalmistelut
—kuvaF-H

Lihamyllyn kokoonpano
—Kuvalll-id

Lisdosan kiinnittaminen
—KuvalE]- Kl

Nopeussuositukset

Saatd Kaytto

Lihamylly (reikalevyt 3 mm, 4,5 mm,
8 mm)

min/max

max Makkarantayttdputki

max Kibbeh-varuste

Reikalevyt

Reikélevy, hieno (3 mm)

Reikalevy, keskikarkea (4,5 mm)

Reikélevy, karkea (8 mm)

Huomautus: Karkea reikélevy soveltuu
kananluiden kasittelyyn.

Elintarvikkeiden késittely
—KuvaliA -EE
Muut kayttétavat

Yhdista lisdvarusteet lihamyllyn lisdosien kanssa
mahdollistaaksesi lisdsovelluksia.



Huomautus: Kokoa hylly haluttua sovellusta varten.
Kéyta valmistettua hyllya lihamyllylle kuvatulla
tavalla.

Makkarantayttéputken kokoonpano
Makkarantayttoputki sopii keino- ja luonnonsuolen
tayttamiseen lihamassalla ja kaaryleiden muotoiluun,
esimerkiksi Cevapcicia varten.

—KuvallEl- A

Kibbeh-varusteen kokoaminen

Kibbeh-varuste sopii taikina- tai jauhelihataskujen
muotoiluun.

—>Kuva E1 -

Kakkupursottimen kokoaminen

Kakkupursotin soveltuu pikkuleip&- tai murotaikinan
muotoiluun.

—>KuvaEZ -

Raastinosa

Raastinosa raastaa, hienontaa ja viipaloi ruoka-
aineet, esim. juuston, hedelmat ja vihannekset, rouhii
péhkinéat, mantelit, kuivat sampylat.

Yleiskatsaus

—Kuval gl

Rummun lisdosien sulku
Raastinosan runko
Raastinosan sydttopainin
Raastinrumpu
Leikkuurumpu

6 | Raastinrumpu, karkea
Raastinrumpu, hieno
Nopeussuositukset

Saato Kaytto

max Raastinrumpu
min/max Leikkuurumpu
min/max Raastinrumpu, karkea
min/max Raastinrumpu, hieno

Rummun lisdosat

Raastinrumpu
Raastaa hienoksi elintarvikkeet, esim.
mantelit, kovan juuston ja perunat.

Leikkuurumpu
Leikkaa elintarvikkeet, esim. kurkut,
porkkanat, punajuuret.

Raastinrumpu, karkea

Raastaa karkeasti elintarvikkeet, esim.
hedelmat, vihannekset tai juustot kuten
goudan tai edamin.

Raastinrumpu, hieno

Raastaa hienosti elintarvikkeet, esim.
pahkinat; hedelmat, vihannekset, kuten
omenat, porkkanat tai perunat seka
juustot kuten goudan tai edamin. Leikkaa

elintarvikkeet ennen kasittelya n.
2 x 2 cm:n kokoisiksi paloiksi.

Huomautukset

B Rummun lisdosat eivat sovellu erittdin pehmeiden
tai erittéin kuitumaisten elintarvikkeiden
kasittelyyn.

m Syositeltu yhtdjaksoinen kayttdaika on 2 minuuttia.

Raastinosan kaytt6
O] 31§ 40
Sosepuserrin

Sosepuserrin soveltuu pehmeiden elintarvikkeiden,
kuten tomaattien, siemenettdmien viinirypaleiden,
vesimelonien ja omenoiden pusertamiseen.

Yleiskatsaus

—Kuva il

Sosepusertimen kiinnitysrengas
Saatosuutin hedelmalinalle
Suodatinpidike ja tiivistysrengas
n Syéttéruuvi ja tiivistysrengas
Sosepusertimen runko

[ 6 | Poistosuppilo

Hieno suodatin

[l Karkea suodatin

Saatosuutin
Saatodsuuttimen avulla sdadetaan hedelmalihan
koostumus.

Kierra vastapaivaan Kosteampi hedelmaéliha ja

vahemman mehua
Kuivempi hedelmaliha ja
enemman mehua

Kierrda myotapaivaan

Huomautus: Jos saatdsuutin kierretaan liian pitkéalle
sisdan, hyvin kiinteé tai kuiva hedelméliha voi tukkia
saatdsuuttimen. Kierréa saatdsuutinta ulospéin tai
irrota se kokonaan.

Sosepusertimen kokoaminen

Huomautus: Tarkista ennen kokoamista
sy6ttOruuvin ja suodatinpidikkeen tiivistysrenkaiden
kunto ja oikea kiinnitys. Al koskaan kéyté ilman
tiivistysrenkaita tai vahingoittuneilla tiivistysrenkailla.

el 42 B 47

Sosepusertimen kiinnitys

O UE] 48 B 50
Sosepusertimen kaytté

Huomautukset

m Sosepuserrin on koottava kokonaan ja
kiinnitettavéa oikein peruslaitteeseen ennen
kasittelya.

® Huolehdi késittelyn aikana siita, etta suodatin ja
saatosuutin eivat tukkeudu; muuten
kayttoliitantaan ja laitteen sisdpuolelle voi
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tunkeutua nestettd. Jos sosepuserrin on tukossa,
sammuta laite valittémasti.
— "Toimintahdiriéiden korjaaminen", Sivu 62

® Joidenkin hedelmien siemenet ovat
samankokoisia kuin hienon tai karkean
suodattimen aukot, joten ne voivat tukkia
suodattimen. Aseta saatdsuutin ennen kasittelya
kostean hedelmalihan asetukselle. Talldin
siemenet puristetaan ulos suuttimesta yhdesséa
hedelmalihan kanssa.

® Pilko suuret hedelmat niin, ettd ne mahtuvat
tayttdsuppiloon. Poista kovat kuoret, varret,
siemenet ja kivet.

m Al3 kasittele jaisia hedelmia.

m Syéttdpaininta ei saa painaa liian voimallisesti.

] 51 B 56 |

Sosepusertimen purkaminen osiin
—Kuva A -
Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kaytdn jalkeen, jotta
elintarvikkeiden jadnteet eivat kuivu niihin kiinni.

» Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

> Ala kayta teravareunaisia tai -karkisié tai
metalliesineita.

> Ala kaytd hankaavia liinoja tai puhdistusaineita.

Huomautukset

® Alg koskaan puhdista seuraavia osia
astianpesukoneessa: metallikammion kotelo,
ruuvirengas ja syoéttéruuvi. Jos puhdistat nama
osat pesuaineilla ja vedell, jonka lampdtila on yli
40 °C, osien pinnan kiilto saattaa muuttua. Tama
ei vaikuta osien toimintaan.

® Pyhdista vaikeasti saavutettavat tai teravat paikat
puhdistusharjalla.

Puhdista yksittéiset osat taulukon ohjeiden mukaan.

—Kuva [

Yksittéisten osien séilyttdminen

1. Sailyta kuivatut lihamyllyn lisdosat puhdistuksen
jalkeen syottépainimen sailytyslokerossa.
—Kuval[dl

2. Kun haluat sailyttaé reikélevyjg, irrota
peruslaitteen pdalla olevan séilytyslokeron kansi.
Aseta reikélevyt mukana toimitetuille pidikkeille ja
sulje kansi uudelleen.
—Kkuval[A

Késittelyohjeita ja kayttoesimerkkeja

Kasittelyohjeita

Lihamylly

m Kaikki reikdlevyt soveltuvat raa'an lihan
kasittelyyn.

Toimintahéiriéiden korjaaminen

m | eikkaa raa'at ja isokokoiset elintarvikkeet n. 2 x 2
cm:n kokoisiksi paloiksi, jotta ne sopivat
syottésuppiloon.

Makkarantayttéputki

m K3sittele vain hienoksi leikattuja elintarvikkeita
makkarantayttoputkella.

® | jota luonnonsuolta ennen késittelyd haaleassa
vedessa 10 minuuttia.

m Varo tayttamasta makkaroiden kuorta liian
tayteen, koska makkarat saattavat silloin haljeta
keitettdessa tai paistettaessa.

Reseptiesimerkki

Tasta I0ydat reseptiesimerkin, joka on suunniteltu

erityisesti laitettasi varten.

Jauhetut maapéahkinat

Ainekset

® 1500-2000 g tuoreita, raakoja maapéhkingita

Valmistus

® Valmistele ja kiinnit& lihamyllyn hienon reikalevyn
kanssa.

m Kaada maapéahkinat tayttdastiaan.

m Kaanna kierrettava valitsin asentoon max.

® Aseta maapahkinat kasittelyn yhteydesséa
tasaisesti tayttdsuppiloon ja paina alas
syottdpainimella.

m K3sittele koko maéaré 2 minuutissa.

Huomautus: Suositeltu yhtdjaksoinen kayttdaika on
2 minuuttia.

Ohije: Kéyta jauhettuja maapahkindita salaattien,
kastikkeiden ja muiden ruokien maustamiseen tai
rapean maapahkinavoin valmistamiseen.

Rapea maapéahkinévoi

Valmistus

m K3sittele valmiiksi jauhetut maapahkinat viela
kaksi kertaa hienolla reikalevylla.

m | isd3 100 grammaan maapahkingita 10 ml
maapahkinadljya tai kasvidljya.

m Sekoita seosta pallovispilalla, kunnes se on
kuohkeaa.

® Nauti valmis maapahkinévoi suoraan leivan paalla
tai kayta sitd mausteena.

Hae lisdé resepteja

> Voit hakea lisda resepteja internetista
skannaamalla seuraavan QR-koodin.

Vika Syy ja vianhaku

Laite ei aloita kasittelya.

Kierrettava valitsin on asetettu vaarin.

» K&anna kierrettava valitsin ennen késittelyn aloittamista asentoon O.




Vika Syy ja vianhaku
Elintarvikkeita ei kasitella, Elintarvike on juuttunut ja tukkinut hyllyn.
vaikka perusliate toimii. Huomautus: Kaytd peruutustoimintoa vain lihamyllyn kanssa.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen pysédhtymista.

2. K&anné kierrettavé valitsin asentoon © muutamaksi sekunniksi
kaynnistadksesi peruutustoiminnon ja vapauttaaksesi juuttuneen
elintarvikkeen.

3. Odota, kunnes laite pyséhtyy.

4. Aseta kierrettava valitsin asentoon min ja tarkista, etté elintarvikkeet on
taas kasitelty normaalisti.

Huomautus: Jos hairiéta ei voida korjata talld tavalla, noudata alla olevia

ohjeita.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen pysahtymista.

2. Irrota hylly ja poista se.

3. Poista kiinni juuttunut elintarvike ja tarkista, onko hyllyssé tai
elintarvikkeessa luita, janteita tai muita kovia osia.

Syottéruuvin kytkin on ylikuormittunut ja murtunut murtumiskohdasta.

Huomautus: Murtumiskohdalla varustetut varaosat eivat kuulu takuun
piiriin. Uuden kytkimen voit tilata huoltopalvelusta tilausnumerolla
10039417.

1. Irrota ruuvi ja poista viallinen kytkin.

—>KuvaEl

2. Aseta uusi kytkin paikalleen ja kierré kiinni.

—>Kuva [

Laite kytkeytyy késittelyn Moottori on ylikuumentunut.
aikana pois paalta. 1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen pysahtymista.
2. Anna laitteen jaahty4, jotta ylikuormitussuoja palautuu normaalitilaan.

Elintarvikkeet eivat pilkkoudu  Kiinnitysrengasta ei ole kiinnitetty oikein tai riittdvan tiukasti.

tasaisesti. > Tarkista, ettd kiinnitysrengas on kiinnitetty oikein metallikammion kotelon
kierteeseen ja ettd se on kiristetty riittdvan tiukkaan.
Sosepuristimesta ei tule Suutin ja suodatin ovat tukkeutuneet.
mehua tai hedelmalihaa, 1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen pys&htymisté.
vaikka peruslaite on 2. Al kyta peruutustoimintoa, jotta laite ei vahingoitu.
kaynnissé. 3. Irrota hylly ja poista se.
4. Poista kiinni tarttuneet elintarvikejadmat ja puhdista kaikki osat
huolellisesti.

5. Noudata kaikkia ohjeita ennen kuin kaytat sosepuserrinta uudelleen.
— "Sosepuserrin”, Sivu 61

Kavtosta poistetun laitteen and electronic equipment - WEEE) koskevaan
hé\sllittéimiﬁen direktiiviin 2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden
> Havitd laite ympéristoystavéllisesti. palautus- ja kierratys-sédnnokset koko EU:n alueella.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista saat Huol Ivel
kodinkoneliikkeisté seka paikkakuntasi jatehuollosta uoltopalvelu ) ) . .
AT e Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot |6ytyvat
vastaavilta viranomaisilta. . X )
verkosta osoitteesta www.bosch-home.com laitteesi

Taman laitteen merkinta perustuu kaytettyja tuotesivulta ja huoltosivulta kayttéohjeen ja
E séhko- ja elektroniikkalaitteita (waste electrical  |isadokumenttien kohdasta.

Seguridad es

m | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para un uso posterior o
para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido dafios durante el transporte.

Utilizar el aparato Unicamente:
® CON piezas y accesorios originales. 63
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m para aplicaciones que no estan descritas en estas instrucciones de uso.

m Para triturar alimentos crudos o cocidos, p €j., carne, pescado o verduras.

® bajo la supervision de una persona.

m para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso doméstico.

m en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno doméstico a tempe-
ratura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después de cada uso,
cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del montaje, desmontaje o limpieza, cuan-
do vaya a acercarse a las piezas giratorias y en caso de averia.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas, sensoriales o men-

tales disminuidas o bien con falta de experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen ba-

jo supervision o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han compren-
dido los peligros resultantes de ello.

No deje que los nifos jueguen con el aparato.

La limpiezay el cuidado del aparato a cargo del usuario no deberan ser efectuados

por ninos.

El aparato no debera ser usado por nifios. Mantenga a los nifios alejados del aparato y

del cable de conexion.

» No poner nunca en funcionamiento un aparato dafiado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrietada o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexidon de red estan dafiados, desenchufar inmediata-
mente el cable de conexidn de red o desconectar el interruptor automatico del cua-
dro eléctrico.

» Llamar al servicio de atencidn al cliente. —Pdgina 69

» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de conformidad con los datos
que figuran en la placa de caracteristicas del mismo.

» No alimentar nunca el aparato a través de un dispositivo de conmutacion externo,
como por ejemplo, un reloj avisador o un mando a distancia.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato resulta danado, debe sustituirlo el fa-
bricante, el Servicio de Asistencia Técnica o una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

» No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion de red ni introducirlos
en el lavavajillas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.

» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presién para limpiar el aparato.

» Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contacto con piezas calien-
tes del aparato o fuentes de calor.

» Evite siempre que el cable de conexidn de red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexion de red.

» No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calientes.

» Mantener las manos, el cabello, la ropay otros utensilios alejados de las piezas gira-
torias.



» Montar y desmontar los accesorios solo cuando el accionamiento se haya detenido
completamente y se haya extraido el enchufe del aparato de la toma de corriente.

» No introducir las manos en la boca de llenado.

» Usar solo el empujador para introducir posteriormente los alimentos.

» Piezas que presenten grietas u otros dafnos, o bien que no asienten correctamente,
deben cambiarse por piezas de repuesto originales.

» No montar nunca los accesorios sobre la base motriz.

» Utilizar los accesorios solo completamente ensamblados.

» No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.

» Mantener el material de embalaje fuera del alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

» Mantener las piezas pequenas fuera del alcance de los nifos.

» No permita que l0s nifios jueguen con piezas pequefas.

» Respetar las indicaciones de limpieza.

» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contacto con alimentos.

Evitar danos materiales

» No hacer funcionar el aparato mas de 10 minutos
sin interrupcion. A continuacion, apagar el apara-
to y dejar que se enfrie a temperatura ambiente.

» No poner nunca en marcha el aparato en vacio.

» No introducir objetos en la boca de llenado o la
carcasa, p. ej. cuchara.

» Antes de utilizar el aparato, comprobar que no ha-
ya objetos extrafios en la boca de llenado nien la
carcasa.

» No usar nunca el accesorio tamizador de frutas
para exprimir alimentos muy duros o fibrosos, co-
mo zanahorias, remolacha o puerro.

Familiarizandose con el aparato

Vista general

Al desembalar el aparato, comprobar que estén to-
das las piezas y que no presenten dafos ocasiona-
dos durante el transporte.

—Fig.

Base motriz

I[E3  Picadorade carne

Accesorio para llenar embutido
B Accesorio para kibbe

I3 Cepillo de limpieza

Accesorio para reposteria’

Accesorio para rallary cortar’

Compartimento de almacenamiento para dis-
cos perforados

Recogida del cable

Bandeja de carga

Anillo roscado

Disco perforado, grueso
Cuchilla
Tornillo de alimentacion con acoplamiento

Cuerpo

Disco perforado medio’

Disco perforado fino'

Empujador con compartimento para guardar
accesorios y tapa

Boquilla para llenar embutido

Aro de rodamiento para embutidora

Placa de moldeado

Soporte para la placa de moldeado

NEEEN B EEENEERDR &

Aro de rodamiento para accesorio para re-
posteria

En funcion del modelo

Nota: Algunos accesorios pequefos se encuentran
en el compartimento de almacenamiento del empu-
jador en el momento de la entrega, como discos per-

— "Accesorio para rallar y cortar’, forados o partes del accesorio para llenar embutido.
Pdgina 66 Abra el empujador y saque las piezas.
Accesorio tamizador de frutas — "Guaraar las piezas individuales', Pagina 68
— "Accesorio tamizador de frutas” Mando giratorio
Pdgina 67 - —
- Simbolo Funcion
Asideros para el transporte - "
max Procesar la comida con la maxima ve-
Mando giratorio locidad.
Alojamiento y transmision para accesorios min Procesar la comida con la velocidad
minima.
Tecla de desbloqueo —
- - O Detener la elaboracion.
Tapa del compartimento de almacenamiento
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Simbolo Funcion

Discos perforados

9} Desprender los alimentos adheridos

con la funcién de marcha atras.

Funcion de marcha atras

La funcion de marcha atras sirve para desprender
alimentos que hayan podido quedarse adheridos
mediante una breve marcha atras del tornillo de ali-
mentacion.

— "Solucionar pequenias averias", Pdgina 68

Nota: Utilice la funcién de marcha atras unicamente
con la picadora de carne.

Sistemas de seguridad

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el motor y
otros componentes se dafien debido a una carga
demasiado elevada.

— "Solucionar pequenas averias’, Pdgina 68

Interruptor de proteccion térmica

Si el motor se sobrecarga o se calienta demasiado,
el interruptor de proteccién térmica desconecta el
aparato.

Punto de rotura prescrito

Si el tornillo de alimentacion se bloguea o sobrecar-
ga, el acoplamiento se rompe por el punto de rotura
prescrito previsto.

Proteccion contra puesta en marcha fortuita

La proteccion contra puesta en marcha fortuita evita
que el aparato inicie el procesamiento autonoma-
mente después de una apagon.

Después de un apagon el aparato se conecta otra
vez. El procesamiento se puede volver a iniciar una
vez que el mando giratorio se coloque en posicion

Manejo

Limpiar el aparato y las piezas antes de usar-

lo por primera vez

1. Limpiar todas las piezas que entren en contacto
con los alimentos antes de usar el aparato por pri-
mera vez.

2. Tener preparadas las piezas limpias y secas para
su utilizacion.

Preparativos de la base motriz

—Fig. A-H

Montar la picadora de carne

—Fig. -

Colocar el accesorio

— Fig. E1- KKl

Velocidades recomendadas

Ajustes Utilizacion

min/max Picadora de carne (discos perforados
3mm, 4,5mm, 8 mm)

max Accesorio para llenar embutido

max Accesorio para kibbe

Disco perforado fino (3 mm)

Disco perforado medio (4,5 mm)

Disco perforado grueso (8 mm)

Nota: El disco perforado grueso es ade-
cuado para procesar huesos de pollo.

Procesar los alimentos

—fig. KA -K&A

Otras aplicaciones

Combine accesorios con piezas de la picadora de
carne para obtener otras aplicaciones.

Nota: Monte el accesorio para la aplicacion que de-
see. Utilice el accesorio preparado como se descri-
be para la picadora de carne.

Montar el accesorio para llenar embutido

El accesorio para llenar embutido es adecuado para
embutir piel artificial de salchichay tripas naturales
con masa de salchicha, asi como para formar rollitos
como, p. €j., cevapcici.

—Fig. KE1-EA

Armar el accesorio para kebbe

El accesorio para kibbe es adecuado para elaborar
empanadas o albdndigas rellenas de carne.

— Fig. IFE1 - B

Armar el accesorio para reposteria

El accesorio para reposteria es adecuado para mol-
dear masa de galletas 0 masa quebrada.

— Fig. B - EER
Accesotrio para rallar y cortar

El accesorio pararallar y cortar es adecuado para
rallar y cortar alimentos, p. €j., queso, fruta, verdura,
nueces, almendras o panecillos secos.

Vista general

— Fig. Kl

Cierre para accesorios de cono

Carcasa del accesorio para rallar y cortar

Empujador del accesorio pararallar y cortar

Cono para rallado estrella

Cono para cortar

Cono pararallar grueso

Cono para rallar fino

Velocidades recomendadas

Utilizacion

Cono para rallado estrella
Cono para cortar

Cono pararallar grueso
Cono pararallar fino

Ajustes

max

min/max

min/max

min/max




Accesorios de cono

Cono para rallado estrella
Para el rallado estrella fino de los alimen-
tos, p. €j., nueces, queso duro, patatas.

Cono para cortar
Los alimentos se cortan en rodajas, p. €j.,
pepinos, zanahorias, remolacha.

Cono para rallar grueso

Para rallar los alimentos en trozos grue-
sos, p. €j., frutay verdura, como manza-
nas o zanahorias; quesos tipo gouda o
edamer.

Cono pararallar fino

Rallar alimentos en trozos finos, por ejem-
plo, frutos secos; frutas y verduras como
manzanas, zanahorias o patatas; quesos
como Gouda o Edam. Cortar los alimen-
tos en trozos de aproximadamente

2 x 2 cm antes de procesarlos.

Notas

® | os accesorios de cono no son adecuados para
procesar alimentos muy blandos o fibrosos.

m E|tiempo de funcionamiento continuo recomen-
dado es de 2 minutos.

Uso del accesorio pararallar y cortar
—Fig. KR -Ed
Accesorio tamizador de frutas

El accesorio tamizador de frutas es ideal para expri-
mir alimentos blandos como tomates, uvas sin pepi-
tas, sandias y manzanas.

Vista general

— Fig. Il

Anillo roscado para accesorio tamizador de
frutas

Boquilla regulable para pulpa

Portafiltros con junta anular

Eje de alimentacion con junta anular

Bl Carcasa para accesorio tamizador de frutas

A Embudo

Elemento filtrante de malla fina

E3  Elemento filtrante de malla gruesa

Boquilla regulable
Con la boquilla regulable, puede ajustar la consis-
tencia de la pulpa.

Girar en sentido contra-
rio a las agujas del reloj
Girar en el sentido de
las agujas del reloj

Pulpa mas humeda y me-
nor cantidad de zumo

Pulpa mas secay mas
cantidad de zumo

Nota: Si la boquilla regulable esta demasiado apre-
tada, la pulpa muy dura o seca puede obstruirla. De-
senroscar mas la boquilla regulable o retirarla del to-
do.

Montar el accesorio tamizador de frutas

Nota: Antes de montarlo, revisar el estado y el ajuste
correcto de las juntas anulares del eje de alimenta-
cion y del portafiltros. No usarlo nunca sin juntas
anulares o con juntas anulares dafiadas.

—~io. EA-E

Colocar el accesorio tamizador de frutas

a4 48 B 50 |
Usar el accesorio tamizador de frutas

Notas

® F| accesorio tamizador de frutas debe estar com-
pletamente montado y correctamente acoplado a
la base motriz antes de su uso.

® Durante el procesamiento, preste atencion a que
el elemento filtrante y la boquilla regulable no se
obstruyan, dado que esto puede causar que el li-
quido se filtre hacia la transmisién y el interior del
aparato. Si el accesorio tamizador de frutas esta
obstruido, apague el aparato inmediatamente.

— "Solucionar pequenias averias", Pdgina 68

m | as pepitas de algunas frutas son de un tamafio
similar al de las aberturas del elemento filtrante de
malla fina o gruesa y pueden obstruir el filtro. Ajus-
tar la boquilla reguladora en una posicién adecua-
da para pulpa mas hiumeda antes de iniciar el pro-
cesamiento. Asi las pepitas se expulsan junto con
la pulpa a través de la boquilla.

m Cortar las frutas grandes para que entren en la bo-
ca de llenado. Retirar las cascaras duras, los ta-
llos, las pepitas y los huesos.

m No procesar frutas congeladas.

® No ejercer demasiada presién con el empujador.

—rig. I51-E3

Desmontar el accesorio tamizador de frutas
— Fig. A - B

Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente después de

utilizarlas para evitar gue los restos se sequen en la
superficie.

» No utilizar productos de limpieza que contengan
alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en punta o metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de limpieza abrasi-
VOS.

Notas

® No lavar nunca las siguientes piezas en el lavavaji-
llas: cuerpo, anillo roscado y tornillo de alimenta-
cién. Si estas piezas se lavan con detergente y
agua con una temperatura superior a 40 °C, pue-
de cambiar el brillo de la superficie de las piezas.
Esto no afecta al funcionamiento de las piezas.

® | impiar las zonas de dificil acceso o con bordes
afilados con un cepillo limpiador.

Limpiar todas las piezas como se indica en la tabla.
i 60 |
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Guardar las piezas individuales

1. Después de la limpieza, guardar los accesorios
secos de la picadora de carne en el compartimen-
to de almacenamiento del empujador.

—Fig. [

2. Para guardar los discos perforados, quitar la tapa
del compartimento de almacenamiento en la par-
te superior de la base motriz. Colocar los discos
perforados en la sujecion prevista y volver a cerrar
la tapa.

—Fig. A
Indicaciones de procesamiento y ejem-
plos de uso

Indicaciones de procesamiento

Picadorade carne

® Todos los discos perforados son adecuados para
procesar carne cruda.

m Cortar la carne y los alimentos de gran tamarfo en
trozos de aprox. 2 x 2 cm para que entren en la
boca de llenado.

Accesorio para llenar embutido

® Con el accesorio para llenar embutido solo pue-
den procesarse alimentos finamente picados.

® Reblandecer la tripa natural durante aprox. 10 mi-
nutos en agua templada antes de embutir la carne
enella.

® No introducir demasiada carne en la tripa, ya que
si no se abriria al cocerla o freirla.

Receta de ejemplo

Aqui encontrara una receta de ejemplo especial-
mente desarrollada para su aparato.

Cacahuetes triturados

Ingredientes
® 1500-2000 g de cacahuetes crudos frescos

Solucionar pequefas averias

Preparacion

m Preparar la picadora de carne y colocar el disco
perforado fino.

® Poner los cacahuetes en la bandeja de carga.

® Colocar el mando giratorio en la posicién max.

® Mientras se procesan, introducir uniformemente
los cacahuetes en la boca de llenado y empujar
con el empujador.

B Procesar toda la cantidad en 2 minutos.

Nota: El tiempo de funcionamiento continuo reco-
mendado es de 2 minutos.

Consejo: Usar los cacahuetes molidos para sazonar
ensaladas, salsas y otros platos, o para preparar
mantequilla de cacahuete crujiente.

Mantequilla de cacahuete crujiente

Preparacion

® Pasar los cacahuetes previamente molidos dos
veces mas por el disco de agujeros finos.

= Afadir 10 ml de aceite de cacahuete o aceite ve-
getal por cada 100 g de cacahuetes.

® Mezclar la masa con una varilla batidora hasta
que quede cremosa.

® Untar la mantequilla de cacahuete terminada di-
rectamente sobre el pan o usarla como condi-
mento.

Consultar mas recetas

» Para consultar mas recetas en la web, escanear el
siguiente codigo QR.

Averia

Causa y resolucion de problemas

El aparato no inicia el procesa-
miento de los alimentos.

El mando giratorio esta mal ajustado.
» Antes de procesar, colocar el mando giratorio en la posicion O.

Los alimentos no son procesa-
dos aunque la base motriz es-

ta en marcha. carne.

Los alimentos se han adherido y han obstruido el accesorio.
Nota: Utilizar la funcién de marcha atras unicamente con la picadora de

1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se detenga el apara-

to.

2. Ponga el mando giratorio durante unos segundos en  para iniciar la
funciéon de marcha atras y desprender los alimentos adheridos.

3. Espere hasta que se detenga el aparato.

4. Ponga el mando giratorio en miny compruebe si los alimentos vuelven a
procesarse normalmente.

Nota: Si no puede subsanarse la averia, deben tenerse en cuenta los si-

guientes pasos.

1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se detenga el apara-

to.

2. Retirar el accesorio y desarmarlo.



Averia Causa y resolucion de problemas

Los alimentos no son procesa- 3. Retirar los alimentos adheridos y compruebe si hay huesos, tendones u
dos aunque la base motriz es- otras partes duras en el accesorio o los alimentos.

ta en marcha. El acoplamiento del eje de alimentacion se ha sobrecargado y se ha parti-
do por el punto de rotura prescrito.

Nota: Los repuestos con punto de rotura prescrito no entran dentro de
nuestras obligaciones de garantia. Puede solicitarse un nuevo acoplamien-
to al Servicio de Asistencia Técnica con el n.° de pedido 10039417.

1. Aflojar el tornillo y retirar el acoplamiento defectuosos.
—Fig. X1
2. Colocar y enroscar el nuevo acoplamiento.
—Fig. [ 13
El aparato se desconecta du-  El motor se ha sobrecalentado.
rante el procesamiento. 1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se detenga el apara-
to.
2. Dejar enfriar el aparato para que se desactive el seguro contra sobrecar-
ga.
Los alimentos no se trituran de El anillo roscado no esta bien apretado o no esta lo suficientemente apreta-
manera uniforme. do.
» Comprobar que el anillo roscado esta correctamente asentado en la ros-
ca del cuerpo y que esta suficientemente apretado.

No sale zumo ni pulpa delac-  La boquilla reguladora y el filtro estan obstruidos.

cesorio tamizador de frutas,a 1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se detenga el apara-

pesar de que la base motriz to.

esta en marcha. . No utilizar la funcién de marcha atras para evitar dafios en el aparato.

. Retirar el accesorio y desarmarlo.

. Retirar todos los alimentos incrustados y limpiar bien todas las piezas.

. Sequir todas las instrucciones antes de volver a usar el accesorio tami-
zador de frutas.

— "Accesorio tamizador de frutas", Pdgina 67

asrwON

Eliminacion del aparato usado La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
> Desechar el aparato de forma respetuosa con el la reutilizacion de los residuos de los aparatos eléc-
medio ambiente. tricos y electrénicos.

Puede obtener informacion sobre las vias y posibili- . . . S
dades actuales de desecho de materiales de su dis- Servicio de Asistencia Técnica

tribuidor o ayuntamiento local. La informacion conforme a los reglamentos (EU)
2023/826 se puede encontrar online en
www.bosch-home.com en las secciones referentes
al producto y servicio al cliente, en el area de manua-
les y documentos.

cumplimiento con la Directiva Europea

2012/19/UE relativa a los aparatos eléctricos

y electrénicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

E Este aparato esta marcado con el simbolo de

Seguranca pt

® | eia atentamente este manual.

® Guarde estas instrugdes e as informagbes sobre o produto para posterior utilizagao
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o aparelho.

Utilize o aparelho apenas:

® COM pecas e acessarios originais.

m para utilizagdes que estejam descritas neste manual.

m para triturar alimentos crus ou cozinhados, p. ex. carne, peixe € legumes.

= 50b supervisao.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso doméstico e em espacos fechados domésticos a temperatura ambiente.
® g uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.
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Desligar o aparelho da corrente apés cada utilizacao, sempre que fique sem vigilan-
cia, antes de se montar, desmontar ou limpar, se pecas em rotacdo se aproximarem e
em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou

mentais limitadas ou com falta de experiéncia e/ou conhecimentos, desde que super-

visionadas ou informadas sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e

instruidas sobre 0s perigos inerentes.

As crian¢as ndo podem brincar com o aparelho.

Alimpeza e a manutencao pelo utilizador ndo podem ser realizadas por criancas.

O aparelho ndo pode ser utilizado por criangas. Manter as criangas afastadas do apa-

relho e da ficha de ligacéo.

» Nunca opere um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou quebrada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentag&o nunca puxar pelo cabo elétrico.
Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se o0 aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo ou a ficha da tomada
ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contacte o Servico de Assisténcia Técnica. —Pdgina 75

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indicacdes na placa de ca-
racteristicas.

» Nunca alimentar o aparelho através de um comutador externo, p. ex., temporizador
ou telecomando.

» As reparagbes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem situacdes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nunca o lavar na maquina
de lavar loiga.

» Utilize o aparelho apenas em espagos fechados.

» Nunca exponha o aparelho a calor intenso € humidade.

» N3o utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressdo para limpar o aparelho.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em contacto com compo-
nentes do aparelho quentes ou com fontes de calor.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em contacto com pontas afi-
adas ou arestas vivas.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado, esmagado ou modi-
ficado.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de superficies quentes.

» Mantenha as maos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios afastados das pecgas
em rotacgao.

» Coloque e retire os acessorios apenas com o acionamento imobilizado e o aparelho
desligado da tomada.

» N&o tocar no canal de enchimento.

» Utilize apenas o calcador para adicionar alimentos.

» Pecas que apresentem fissuras ou outros danos, ou que nao estejam colocadas cor-
retamente, tém de ser substituidas por pecas sobressalentes originais.

» Nunca monte os acessorios no aparelho base.

» Utilize os acessorios apenas em estado totalmente montado.

» Nunca toque com as maos nas laminas e arestas afiadas.



» Manter o material de embalagem fora do alcance das criancas.

» Nao permitir que as criancas bringuem com o material de embalagem.
» Manter as pecas pequenas fora do alcance das criangas.

» Nao permitir que as criang¢as bringuem com pecas pequenas.

» Ter em atencéo as indicacdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos antes de cada utili-

zagao.
Evitar danos materiais

> Nunca utilize ininterruptamente o aparelho duran-
te mais do que 10 minutos. Em seguida, o apare-
lho deve ser desligado e arrefecer até atingir a
temperatura ambiente.

> Nunca utilize o aparelho em vazio.

> N&o introduzir objetos no canal de enchimento ou
na caixa, p. ex. colher de cozinha.

» Antes da utilizag&o, verificar o canal de enchimen-
to e a caixa quanto a corpos estranhos.

» Nunca utilizar o adaptador para espremedor de
fruta para espremer alimentos muito duros ou fi-
brosos, p. ex. cenouras, beterraba ou alho fran-
cés.

Familiarizagao

Vista geral

Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar

todas as pec¢as quanto a danos de transporte e se 0
material fornecido esta completo.

—Fig.

Aparelho base

EE]  Acessorio para picador de carne

Acessorio para enchidos

3] Acessorio para bolinhos de carne

I3  Escovadelimpeza

Adaptador para biscoitos’

Acessorio para ralar’ -
— "Acessdrio para ralar’, Pagina 72
Adaptador para espremedor de fruta

— "Adaptador para espremedor de fruta’,

Pédgina 73

Pegas para o transporte

Seletor rotativo

Alojamento e acionamento para acessoérios

Botao de desbloqueio

Tampa do compartimento de arrumacgao

Compartimento de arrumagao para discos
perfurados

Arrumagao do cabo

Recipiente de enchimento

Anel roscado

Disco com furos, grosso

REEER & NS

Lamina

Parafuso sem-fim de transporte com acopla-
mento

Caixa com camaras de metal

Disco perfurado, médio

Disco perfurado, fino'

Calcador com compartimento de arrumagao
e tampa

Bocal para enchidos

Anel de rolamento para acessoério para enchi-
dos

Forma

Suporte para forma

NBEE BN B EEE S

Anel de rolamento para adaptador para bis-
coitos

" Conforme o0 modelo

Nota: Aquando da entrega, algumas pegas acesso-
rias pequenas encontram-se no compartimento de
arrumagao do calcador, p. ex. discos perfurados ou
pecas do acessorio para enchidos. Abra o calcador
e retire as pecas.

— "Guaraar pegas individuais", Pdgina 73

Seletor rotativo

Simbolo  Funcéo

max Processar os alimentos com a veloci-
dade maxima.

min Processar os alimentos com uma velo-
cidade mais baixa.

O Parar o processamento.

9] Soltar alimentos presos com a funcao

de inverséao.

Funcdo de inversao

A fungéo de inverséo permite soltar alimentos pre-
sos no aparelho, pondo o parafuso sem-fim de trans-
porte a funcionar brevemente para tras.

— "Eliminar falhas", Pdgina 74

Nota: Use a funcao de inverséo exclusivamente com
0 acessorio para picador de carne.

Sistemas de seguranga

Protecao contra sobrecarga

A protec¢do contra sobrecarga impede que o0 motor e
outros componentes fiqguem danificados devido a
uma carga demasiado elevada.

— "Eliminar falhas", Pagina 74
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Interruptor de protecao térmica

Se 0 motor é sobrecarregado ou aquece demasia-

do, o interruptor de protecao térmica desliga o apa-

relho.

Ponto tedrico de rutura

Se o parafuso sem-fim de transporte bloquear ou fi-

car sobrecarregado, o0 acoplamento parte no ponto

tedrico de rutura previsto para o efeito.

Protecéao contraligacao indevida

A protegéo contra ligagéo indevida impede que o

seu aparelho inicie autonomamente o processamen-

to apds uma falha de energia.

O aparelho esta ligado novamente apds uma falha

de energia. O processamento s6 pode ser reiniciado

depois de o seletor rotativo ser colocado em O.

Utilizacao

Limpar o aparelho e as pecas antes da pri-

meira utilizacao

1. Limpe todas as pecas que entrem em contacto
com alimentos antes da primeira utilizacéo.

2. Prepare as pecas limpas e secas para a utiliza-
céao.

Preparar o aparelho base

—rig. A-H

Montar o acessorio para picador de carne

—Fig. I3 -

Colocar o acessorio

— fio. |-

Velocidades recomendadas
Regulacao Utilizagao

min/max Acessorio para picador de carne (dis-
cos perfurados 3mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Acessorio para enchidos

max Acessorio para bolinhos de carne

Discos perfurados
Disco perfurado, fino (3 mm)

Disco perfurado, médio (4,5 mm)

Disco perfurado, grosso (8 mm)

Nota: O disco perfurado grosso € indica-
do para o processamento de 0ssos de
galinha.

Processar os alimentos

—Fig. KA -EE1

Outras aplicacoes

Combine acessoérios com pegas do acessorio para
picador de carne para permitir mais aplicacoes.
Nota: Monte o acessoério para a respetiva aplicagao

desejada. Use o0 acessorio preparado da forma des-
crita para 0 acessorio para picador de carne.

Montar o acessorio para enchidos

O acessorio para enchidos é adequado para encher
tripa artificial e natural com carne de enchido e para

moldar rolinhos, p. ex., para Cevapcici.

— Fig. KE1-EA

Monte o acessorio para bolinhos de carne

O acessorio para bolinhos de carne é adequado pa-
ra moldar risséis de massa e de carne.

gl 23 B 25|

Monte o adaptador para biscoitos

O adaptador para biscoitos é adequado para moldar
massa para biscoitos ou massa quebrada.

— Fig. B -EER
Acessorio pararalar

O acessorio para ralar serve para ralar, raspar e cor-
tar alimentos, p. ex., queijo, fruta, legumes, nozes,
améndoas ou p&ezinhos secos.

Vista geral

—fig. Ed

Fecho parainsertos de tambor
Caixa para acessorio para ralar
Calcador para acessorio para ralar
Tambor para raspar

Tambor para cortar

I Tambor pararalar, grosso

Tambor para ralar, fino

Velocidades recomendadas

Regulacdo Utilizacdo

max Tambor para raspar
min/max Tambor para cortar
min/max Tambor para ralar, grosso
min/max Tambor para ralar, fino
Insertos de tambor

Tambor para raspar
Para raspar fino alimentos, p. ex. nozes,
queijo duro, batatas.

Tambor para cortar
Para cortar alimentos em rodelas, p. ex.
pepinos, cenouras, beterraba.

Tambor para ralar, grosso

Para ralar alimentos em pedacos gros-
s0s, p. ex. fruta e legumes, como magas
ou cenouras; gueijo como Gouda ou
Edam.

Tambor para ralar, fino

Ralar alimentos em pedacos finos, p. ex.
nozes; fruta e legumes, como magas, ce-
nouras ou batatas; queijo como Gouda
ou Edam. Antes do processamento, corte
0s alimentos em pedacos grandes, com
aprox. 2x2cm.




Notas

m (Os insertos de tambor ndo sdo adequados para o
processamento de alimentos muito macios ou fi-
brosos.

m (O tempo de funcionamento continuo recomenda-
do é de 2 minutos.

Usar o acessorio para ralar
gl 31§ 40
Adaptador para espremedor de fruta

O adaptador para espremedor de fruta é adequado
para espremer alimentos macios, p. ex. tomates,
uvas sem grainha, melancias e magas.

Vista geral

—Fig. Xl

Anel roscado para adaptador para espreme-
dor de fruta

Bocal de ajuste para a polpa

Suporte do filtro com anel de vedagao

Parafuso sem-fim de transporte com anel de
vedagao
Caixa para adaptador para espremedor de
fruta
Funil

Elemento de filtro fino

I~

Elemento de filtro grosso

Bocal de ajuste
Com o bocal de ajuste determina a consisténcia da
polpa.

Rodar no sentido con-
trario ao dos ponteiros
do relégio

Polpa mais humida e me-
nos sumo

Rodar no sentido dos
ponteiros do reldgio

Polpa mais seca e mais
sumo

Nota: Se o bocal de ajuste for rodado demais, a pol-
pa muito firme ou seca pode entupir 0 bocal de ajus-
te. Desenroscar ainda mais o bocal de ajuste ou re-
mover por completo.

Montar o adaptador para espremedor de fru-
ta

Nota: Antes da montagem, verificar o estado e o as-
sento correto dos anéis de vedagao do parafuso
sem-fim de transporte e do suporte do filtro. Nunca
usar sem anéis de vedagao e nunca com anéis de
vedacao danificados.

— Fig. IEA - XA

Colocar o adaptador para espremedor de
fruta

—Fig. X1 -Ed

Usar o adaptador para espremedor de fruta
Notas

m O adaptador para espremedor de fruta tem de ser

totalmente montado antes do processamento e
colocado no aparelho base corretamente.

® Durante o processamento, certificar-se de que o
elemento de filtro e 0 bocal de ajuste néo figuem
entupidos, caso contrario, o liquido pode ser pres-
sionado para dentro do acionamento e para o in-
terior do aparelho. Se o adaptador para espreme-
dor de fruta estiver entupido, desligar imediata-
mente o aparelho.

— "Eliminar falhas", Pdgina 74

m (s carogos de alguns frutos tém tamanho seme-
lhante as aberturas do elemento de filtro fino ou
grosso e podem entupir o elemento de filtro. Ajus-
te o bocal de ajuste antes do processamento para
um ajuste para polpa mais humida. Os carogos
s80 entdo extraidos do bico junto com a polpa.

m Cortar frutos grandes em pedagos, para que pas-
sem pelo canal de enchimento. Remover cascas
duras, caules, carogos e pedras.

® N&o preparar frutos congelados.

m N3ao exercer muita pressdo com o calcador.

a4 51 B 56|
Desmontar o adaptador para espremedor de
fruta

— Fig. 1A - B
Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecas apos a utiliza-
G0, para que os residuos ndo sequem.

> N&o utilizar detergentes que contenham alcool ou
alcool etilico.

> Nao utilizar objetos cortantes, pontiagudos ou me-
talicos.

> N&o utilizar panos ou detergentes abrasivos.

Notas

® Nunca limpar as seguintes pecas na maquina de
lavar loiga: caixa com cdmaras de metal, anel ros-
cado e parafuso sem-fim de transporte. Limpar es-
tas pegas com detergentes e agua mais quente
do que 40 °C, pode causar alteragdes no brilho
da superficie das pecas. A fungéo das pecas nao
fica limitada por isso.

® | impar os locais de dificil acesso ou com arestas
vivas com uma escova de limpeza.

Limpe cada uma das pegas, como indicado na tabe-
la.

—Fig. [

Guardar pecas individuais

1. Apds a limpeza, guarde os acessorios secos do
acessorio para picador de carne no compartimen-
to de arrumagéo do calcador.

—Fig.

2. Para armazenar os discos perfurados, remova a
tampa do compartimento de arrumacéao na parte
de cima do aparelho base. Coloque os discos
perfurados no suportes previstos e volte a fechar
atampa.

—Fig.[A
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Indicac6es de utilizagao e exemplos de
aplicacao

Indicac6es de utilizacao

Acessorio para picador de carne

® Todos os discos perfurados sdo adequados para
0 processamento de carne crua.

m Corte carne e alimentos grandes em pedagos
grandes, com aprox. 2 x 2 cm, para que passem
pelo canal de enchimento.

Acessorio para enchidos

® Processe apenas alimentos triturados com o
acessorio para enchidos.

® Demolhe a tripa natural em agua morna durante
10 minutos antes de a utilizar.

® Nao encha demasiado a tripa do enchido, pois,
caso contrario, os enchidos podem rebentar ao
serem cozidos ou fritos.

Dica de receita

Aqui encontra uma dica de receita que foi desenvol-

vida especialmente para o seu aparelho.

Amendoins moidos

Ingredientes

® 1500-2000 g de amendoins frescos, crus

Preparacao

® Prepare e coloque 0 acessorio para picador de
carne com o disco perfurado fino.

® Coloque os amendoins no recipiente de enchi-
mento.

® Coloque o seletor rotativo em max.

Eliminar falhas

® Durante o processamento, despeje os amendoins
uniformemente no canal de enchimento e pressio-
ne com o calcador.

m Processe toda a quantidade em 2 minutos.

Nota: O tempo de funcionamento continuo reco-
mendado é de 2 minutos.

Dica: Tempera saladas, molhos ou outros pratos
com os amendoins triturados ou prepare manteiga
de amendoim crocante.

Manteiga de amendoim crocante

Preparagéo

® Passar ainda duas vezes os amendoins ja tritura-
dos pelo disco perfurado fino.

m Por cada 100 g de amendoins adicionar 10 ml de
6leo de amendoim ou éleo vegetal.

® Bata a massa com um batedor de claras, até que
figue cremosa.

® Barrar a manteiga de amendoim pronta direta-
mente no p&o ou utilizar como condimento.

Aceder a outras receitas

» Para aceder a outras receitas online, faca a leitura
do seguinte codigo QR.

Avaria

Causa e resolucgao de problemas

O aparelho ndo inicia o pro-
cessamento.

O seletor rotativo esta regulado incorretamente.
» Coloque o seletor rotativo em O antes de iniciar o processamento.

Os alimentos ndo sao proces-
sados, apesar de o aparelho

estar a funcionar. carne.

Alimentos estéo presos e entupiram o acessorio.
Nota: Usar a fungéo de inversdao apenas com o acessorio para picador de

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho pare.

2. Coloqgue o seletor rotativo durante alguns segundos em ©, para iniciar a
fung@o de inverséo e soltar alimentos presos.

3. Aguarde a paragem do aparelho.

4. Coloque o seletor rotativo em min e verifique se os alimentos sdo nova-
mente processados de forma normal.

Nota: Se ndo for possivel eliminar a falha, observe os seguintes passos.
1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho pare.
2. Retire 0 acessorio e desmonte 0 acessorio.

3. Retire os alimentos presos e verifique, se existem 0ssos, tenddes ou ou-
tros componentes duros no acessorio ou na comida.

O acoplamento do parafuso sem-fim de transporte fim foi sobrecarregado
e esta partido no ponto tedrico de rutura.

Nota: Pecas de substituicdo com ponto tedrico de rutura ndo fazem parte
das nossas obrigagdes de garantia. Um novo acoplamento pode ser ad-
quirido nos nossos Servigcos Técnicos com o numero de encomenda

10039417.



Avaria

Causa e resolucao de problemas

Os alimentos n&o s&o proces-
sados, apesar de o aparelho
estar a funcionar.

1. Solte o parafuso e remova o acoplamento com defeito.
—Fig.

2. Coloque e enrosque bem o acoplamento novo.

—Fig. [ 13

O aparelho desliga-se durante
0 processamento.

O motor esta demasiado quente.
1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho pare.
2. Deixe o aparelho arrefecer para desativar a prote¢cdo contra sobrecarga.

Os alimentos n&o sao tritura-
dos uniformemente.

Anel roscado incorretamente ou insuficientemente enroscado.
» Verifique se 0 anel roscado assenta corretamente na rosca da caixa
com camaras de metal e se esta suficientemente enroscado.

Do adaptador para espreme-
dor de fruta ndo sai sumo ou
polpa apesar de o aparelho
base estar a funcionar.

O bocal de ajuste e o inserto do filtro estdo obstruidos.

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o0 aparelho pare.

2. Nao utilize a funcéo de inversao para evitar danos no aparelho.

3. Retire 0 acessorio e desmonte 0 acessorio.

4. Retire os alimentos incrustados e limpe muito bem todas as pecas.

5. Observe todas as indicagdes antes de utilizar novamente o adaptador
para espremedor de fruta.

— "Adaptador para espremedor de fruta’, Pdgina 73

Eliminar o aparelho usado

> Elimine o aparelho de forma ecoldgica.

Para obter mais informagdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminagéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigos Municipais da sua zona.

Este aparelho estda marcado em conformidade

E com a Directiva 2012/19/UE relativa aos resi-
duos de equipamentos eléctricos e electroni-
cos (waste electrical and electronic equipment

-WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criagao de
um sistema de recolha e valorizagédo dos equipa-
mentos usados valido em todos os Estados Mem-
bros da Unido Europeia.

Assisténcia Técnica

Encontra informacgdes de acordo com o Regulamen-
to (EU) 2023/8260nline em www.bosch-home.com,
na pagina do produto e na pagina de servigo do seu
aparelho no manual de instrugdes e documentos
adicionais.

AocpaAeia

el

= AioBAIOTE TTPOOEKTIKA QUTEG TIG 0dnyieg.

= QuUAGETE TIC 00NYieg KOBWE Kail TIC TANPOPOPIES TIPOIOVTOC VIO PETETIEITA XPNON 1 VIX
TOV EMOPEVO KATOXO TNC OUOKEUNC.

® Mn ouvOEETE TN CUOKEUN O€ TIEPITTTWON {NUIAC KOTA TN HETAPOPA.

XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUM HOVO:

= Me yvnoia eEGpTNUa KOl TIOOOOPTHHOTA.

B VIO EPOPUOYEC, TIOU TIEPIYPAPOVTOI OE QUTEC TIC 0dnyieg.

® [0 TOV TEUOXIOUO WUV I BEOOUEVRV TPOPIHWY, TI.X. KOEOC, WAPI KT AOXOVIKA.

® KATW OO EMITHPNON.

® [0 TTO0OTNTEC KOl XpOVOUC eTIECEQYAOIng, OUVABEIC YVIG TO VOIKOKUPIO.
B OTO IDIWTIKG VOIKOKUPIG KOl O KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIOKOU TiepIBAMovTOC o€ Bep-

HoKpooia dwUaTioU.

m expl eva Uyog amo 2000 m mavw armo TNV eMEAVEIR TNS BGAXGOOC.

H ouokeur) eTé amo KABe xpron, o€ TIEPITTWON KN EMITAENONG, TTOIV OO TN CUVOPLIO-
Adynon, TNV omocuUVOPPOAOYNoN 1 ToV KaBapIopo, OTav TTANCIGIETE GE TIEPIOTPEPOUEVA
HEPN KOl O€ TIEPITTTWON OPAOALOTOC TIPETIEI VO OTTOCUVOEETAI TTAVTOTE OO TO OIKTUO TOU

pelpoTOoC.

AUTH N ouoKeun Prmopel va xpnolyotioinei omd AToUo LE TTEPIOPICHEVEC PUOIKEC, Oil-
0ONTAPIEC I TIVEULIOTIKEC IKOVOTNTEC 1) UE QVETIOPKN EUTIEINIC KO/ OVETTOPKEIC
YVWOEIC, OTOV EMTNEOUVTAI I EXOUV EVNUEPWOEI OXETIKA LE TNV BOPOA Xpron TNS Ou-
OKEUNC Kol €XOUV KaTavoroel Toug mMOavouc omd Tn XprHon TNS CUOKEUNC KIVOUVOUG.
Tamoudid dev EMTPETETAI VO TTAICOUV PE TN OUOKEUN.
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O KaBOPIoPOC KAl N CUVTHPENON GO TO XPNOTN OV ETTPETETOI VO EKTEAEITON OTTO TTON-

Ola.

H ouokeur| dev emTpemeTal Vo Xpnoidoroleital omd maidic. Koardre To maudid pokpid

oo TN OUOKEUT) Kail To KOAwSIO oUuvdesoNC.

> Mn XPNOIUOTIOIEITE TIOTE PIC KATECTPOUUEVN CUOKEUN.

> Mn AEITOUPYEITE TTOTE YICt CUOKEUN UE PAYICHIEVN 1) OTIOCHEVN ETIPAVEIO.

> Mnv TpaBdTe MoTe To KOAWSIO GUVOEDNC, VI VO ATTOCUVOETETE TN CUOKEUN GO Tol Oi-
KTUO TOU peUpaToq. TpaBdTe mavToTe TO PIC TOU KoAwdiou ouvdeonc.

» OT0v N ouoKeun N To KaAwdIo ouvdeoNC exel CnNUIG, TPARNETE APECWE TO PIC TOU KO-
Awdiou oUvdeonc 1 KaTeRAGOTE TNV OPAGAEIO OTO KIBWTIO TWV GOPAAEIWV.

» KoAeoTe TnVv utinpeoia eEunnpeTnong meAaTwy. —=2eAida 871

> >UvOEOTE KAl XPNOILOTIOIEITE TN OUOKEUT) HOVO CULPWVO UE TO OTOIXEID TIOU OVOIPEPO-
VTOI OTNV TVOKIOa TUTTOU.

> Mnv Tpo@OOOTEITE TN CUCKEUN TIOTE PEOW UING EEWTEPIKNC DIATAENC HETOYWYNG, TI.X.
XPOVOOIAKOTITNG 1) TNAEXEIPIOUOG.

> MOVO ekTTAIBEUPEVO YI' AUTO, EIBIKEUUEVO TIPOOWTIIKO ETITPETETAI VO TTPAYLIATOTIONN-
0O€l ETMOKEUEG OTN OUCKEUN.

» MOVO yVNOIo AVTOANOKTIKO ETTITPETIETON VO XPNOIPoTToINBOUV VIG TNV ETIOKEUN TG OU-
OKEUNC.

» Edv TO KoAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO TOU peUPATOC QUTAC TNG OUCKEUNG uttooTel In-
HIG, TIPETIEI VO OVTIKATOIOTOOE] OO TOV KOTOOKEUAGTN N TNV UTINPECIa eEUTTNEETNONG
TIEAOITGV TOU 1) IO £V OVTIOTOIXC EIOIKEUPEVO GTOLO, VIO TNV AMOPUYT ETIKIVOUVKV
KOTOOTAOEWV.

» H cuokeun Kol To KaAwdI0 oUvOEONC OTO BIKTUO TOU PEUPOTOC OeV EMITPETTOVTAI VO
BubBiCovTal TTOTE YeoO 0e vePO OUTE VO TTASVOVTAI OTO TIAUVTHOIO THIATWV.

» XPpNOILOTIOIEITE TN CUOKEUTN HOVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUG.

» Mnv eKOETETE TN CUOKEUT) TIOTE OE PeyaiAn CE0TN KOl UYPOCIa.

» Mn XONOIUOTIOIEITE OUOKEUEC eKTOEEUONC OITHOU ) CUCKEUEC KOBAPIOUOU UWNANC TTie-
ong, VIO Vo KOBOpioETE Tn OUCKEUT).

» Mn pEpveTe TIOTE TO KOAWOI0 CUVOEONC O ETTOPI PE KAUTO IEPN CUCKEUWVY N TTNYEC
BepuodTNTOC.

» Mnv apnveTe TIOTE TO KOAwOI0 oUVOEONC 0TO BIKTUO VO £0BEI OE ETTAPN PE AIXLNPEES
PUTEC N KOPTEPEC OIKUEC.

» Mnv TooKiCeTe, un OUVONIBETE 1) Un UETOTPETETE TIOTE TO KOAWOI0 cUVOEONC OTO Oi-
KTUO.

» Mnv TOTTOOETEITE TN OUOKEUT) TIOTE EMTAVW ) KOVTA OE KOUTEC ETTIPAVEIEG.

> KOOTATE TO XEPIO, TA HOAIG, TOL POUXOH KO GAACL OVTIKEIJEVD HOIKPIG OTTO TO TIEPIOTPE-
PpOPEVA PEPN.

» TormoBeTeiTe KAl APAIPEITE TO TTOOCOPTAUOTA HOVO HE OKIVNTOTIOINUEVO TOV PNXAVI-
opo Kivnong Kai ge omoouvOedeevn TN CUCKEUH.

> Mnv MAVETE HEOK OTO OTOUIO TTANPWONG.

» Xpnoigoroleite povo TO e€APTNHO WONONC, VIO VO EOVOOTTIPWEETE TO TOOPILIC.

> AVTIKOTOIOTHOTE EEQPTHHATA, TG OTToIo EUPAVICOUV PWYHEC 1 GMeC CnUIEC 1) dev TTPO-
00PUOLOVTOI OWOTAY, e YVNOI AVTOAMOKTIKA.

» Mn OUVOPPUOAOYEITE TO TIDOOOPTIUOTA TTOTE OTN BOOIKI CUOKEUN.

> XPnOIYOTIOIEITE TA TIPOOGPTILOTO HOVO O€ TTANPWCS CUVOPHOAOYNHEVN KOTAOTOON.

» MnNV GKOUTITOETE TIOTE TO KOPTEPS HOXAIPIO KOl TIC KOPTEPES AKUEC PE YUUVA XEPIQL.

> KOOTATE TO UANIKO OUOKEUQIOIOG POKPIG OTTO T TTIN.

» Mnv agnvete To maudid va Taiouv pe T UNKG OUOKEUOOIAG.

> KOOTATE TO HIKPG KOUPATIO HOKPIG oo To TSI,

» Mnv agnvete To maidid va MaiouV Pe PIKPG KOUPATION



> [pooéxeTe TIC UTOdEICEIC KaBapIouoU.

> KaoBopileTe TIC EMQAVEIES, TIOU EPXOVTAI OE EMOPT U TPOPIUQL, TTIPIV Ao K&Be xpron.

ATToQuyn TWV UAIKQV INHIOV

> Mn ASITOUPYEITE TIOTE TN CUOKEUN YIG TTEPICOOTEPO
amo 10 Aermd xwpig diakorr). MeTd amevepyoroir-
OTE TN OUOKEUN KOl ApOTE TNV VO KOUWOE! OTN
Oeppokpoaaoia mepIBGMovVTOC.

> Mn ASITOUPYEITE TIOTE TN OUOKEUN XWPIG TPOPILG
(kevA AeiToupyia).

> Mn BadeTe KOVEVQ QVTIKEILEVO (TT.X. KOUTOAQ) HeEoa
OTO OTOWIO TTANPWONG 1) OTO TIePIBANUO.

> [Tpiv Tn xpnon eAéyEte TO OTOUIO TTARPWONG KOl TO
mepiBANUO yIa TUXOV EEval OWUOTO.

> Mn XPNOIUOTIOIEITE TIOTE TO TTPOCAPTNHO ATTOXUHK-
T PPOUTWV VIO TO OTUWILO TTOAU OKANPQV N IVW-
SWV TPOPILWVY, T.X. KAPOTA ) TAVTZAPIAL.

Mvwpipia

Emokomnnon

MeTA To EETOKETAPIOUO EAEYETE OAQ TOL IEPN VIO EV-

Oexoueveg (NUIEG UETOPOPAG KABWS Kal IO TNV TIAN-

pOTNTA TNG TOPGAOONG.

— Fik.

Baoikr) ouokeun

IE]  Emi6epa kpeatounyavie

E¢&pTnua mARPwong Aoukavikou

3] Efspmuo kepme

I3 Bouptoa kobapiopoy

MPoCGETNHO VIO HIKQG YAUKG PTICYUEVD E
Kopve'

MpoodpTnua Euoiparog’
— "Mpoodptnua Evoiuaroc”, Zedida 78
MpocGPTNUO AMOXUUKTH GPOUTWV

— "TIpO0GETNLA ATOXULTT GEOUTWY',

2ehida 79
AGBEC Y10 TN HETOPOPA

MeploTpepdpuevog SIaKOTTNG

Trodoxr KO UNXOVICHOG Kivnong TwV TTPOCOP-
TNUATWV

MANKTPO omaiopGAIong

Kamaki yia 6nkn gUAAENG

OnKN PUAXENG via SiarpnTouc Biokoug

DUAaEN kKawdiou

Aoxeio TANpwong

BidwT6¢ GaKTUNIOG

AiaTpnTOoC BiOKOG, XOVTROC

Moxaipl

EAIkoeI0EC ypovadl pe (eutn

MeToANIKO TTepiBANUa BaAduou

FESEEEER2EN &2 NS

AidrpnTog diokog, peoaiog

AiGrpnToc Siokog, AenTog

EEdpTNUO 1ONONG e BAKN PUAGENG KO KO-
TIOKI

AKPOPUOIO TTANPWONG AOUKAVIKOU

AOKTUNIOC VIO VEUIOTIKO AOUKAVIKWV

‘EAaopa Siapudppuwong

2TAPIYUO TOU EAGOUATOC SIOUOPPWONG

N BEBEEN B |&

AOKTUNIOG TOU TIPOGOPTHUOTOG VIO LIKPG YAU-
KO PTIQYUEVO UE KOPVE

T AVOAOYO LIE TO HOVTEAD

Inpeiwon: Mepikd pikpd eEapTrUATA BpiokovTal
oTn BRKN EUAAENG Tou e€aPTAUOTOG WONONG KOTA
Tnv mopadoon, m.x. SIdTENTOI SIOKOI I HEEN TOU TIPO-
OOPTAUOTOC TTANPWONG AOUKAVIKWY. Avoi€Te To e€0p-
TNUG WONONG KOl APOIPEDTE TO EEAPTALATO.

— "QuAaén Twv EexwpioTwv eéapTnudTwV",

Zedida 80

MepIoTPEPOUEVOG BIRKOTITNG

SUpBoAo  AciToupyia

max Enegepyaoia Twv TPOPILWY PE TNV UYn-
AOTEPN TOXUTNTOL.

min Eme€epyaoia Twv TOOPIHWY PE XOHNAN
TOXUTNTO.

O TepuaTIopog TNG eMeéepyaoiog.

9] ATTEUTAEETE TOL HOVKWUEVA TOOPIUG g

TN ASITOUPYIO AVTIOTPOPNG.

AeiToupyia avTIOTPOPRG

H Aeitoupyia avTIGTPOPNG XpNOILEUE! VIO TNV OTTE-
UTTAOKT) EQVA TWV HOYVKWUEVWY TPOPIUWY PECW OUVTO-
UnNgG Kivnong TPog Ta TTOwW TOUu eENIKOEIBOUG YPOVa-
qiou.

— "Anokaraoraon BAaBwv', ZeAida 80

Znueinaon: XpnoIyoToleiTe TN AeIToUpYia AVTIOTPO-
PG OTTOKASIOTIKA e TO eMOEN KOEATOUNXOVAC.

ZUCTAHOTA XCPXAEING

ACQEAEIX UTTEPPOPTWONG

H aopaleia utieppopTwong eumodilel Tnv mPOKANoN
NUIGV OTOV KIVNTA OO KOI OTOL GAAGL eE0OTHLOTO AOYW
evOg TTOAU uwnAou popTiou.

— "Anfokaraoraon BAaBwv', ZeAida 80
AIKOTITNG OEPHIKIG TTPOCTACING

‘Otav 1o poTeP emBapuvOei N BepuavOei TOAU, 0 dio-
KOTITNG BEPUIKAC TTPOOTAOINC OTIEVEQYOTIOIEI TN OU-
oKeun.

Znueio mpokabopiopEvng Bpaliong

‘OTov TO eNIKOEIOES YOOVAT UTTAOKAQE! ) UTIEPPOPTW-
O¢i, n CeVEN omdiel 0TO TPOKOOOPIOUEVO VIO AUTO ON-
yeio Opaviong.

77



Ac@aAelx emavepyoroinong

H aopaleia emavepyomoinong epmodidel TN OUOKeUT
00 Vo EeKIvioer amd povn TN TNV EMEEEPYOOID;, HETO
omo pio SlaKoTr PeUPOTOC.

MeTd amd pia SIaKOTI) PEULIATOC N OUOKEUT EVEPYO-
moieiTan Eava. H eme€epyaoia umopei va Eekivrioel Eo-
V& LHOVO, apOoU TIPWTO O TIEPIOTPEPOUEVOC DIGKOTTNG
¢xel Tefei o1o O.

Xelpiopog
Ka®apIoHOG TNG CUCKEUNG KXI TWV EEXPTN-
H&TWV TIPIV TV TTPWTN XPrion

KPEOQG KAl VIO OXNUATIOUO PoAWY, T.X. B. yia coutou-
KOKIa (cevapci).

g4 19 B 22 |

TuvapHOAOYNGON TOU EMBEPATOG KEUTTE

To e&apTnUO KEUTE eival KATOMNAO VIo TN SIGUOPPW-
on mTwv {UUNG KO TIITWV KIUA.

—Eik. 825 |

ZUVaPHOAOYNON TIPOCKPTHHATOG KOPVE

To TPOOAPTNUA VIO HIKOK YAUKG PTIOYUEVO e KOPVE
eival KOTGMNAO yial To TAGCILO oo UHN PTMOoKOTOU f
Uun T&ETAC.

1. checxpiCelTs ﬂpOOSKTIIKC'X TPV TNV npd)Tr] xpr']oq, R d=7d 26 I 29 |
Lc:(x.s&xpmumcx, TTOU £PXOVTOI OE ETIAPN LE TPOPI- I'Ipooéxpmpq Euciquoq
2. TIPOETOINAOTE T KOBAPIOUEVO KOl OTEYVWHEVD! To mpoodpTNUa LuoiuaTog evoeikvuTal yia EUILO,
eEAPTANOTA VIO TN XPNON. TPIWILO Kl KOTIMN TOOPIHWY, TT.X. TUPIOU, GOOUTWY, Ao
I'IpOSTOIpO(Oio{ ™me BO(GIKﬁq oucKeur']q XOVIKQV, KapudI®V, ApUYOGAWY 1 EEPWV WWUOKIWY.
—ExF-H Emokémnon
‘ . , g =74 30 |
ZuvapHoAOYN O ETMIOEPATOG KPEXTOUNX O
1S KAeioTpo yia e€apTriuara Tupmavou
—ex1-H MepiBANUO v TPOOGETNUG TUUTIAVOU EUGIUO-
TomoB&TNON TPOCAPTHHATOS To¢
agd o B 11| E€apTnua wbnong yia mpoodpTnua EUcIpoTog
JUOTKOEIG TAXUTNTOG TUUMaVO TPIYIHOTOG
PUBmon  Xprion TUpMavo KoTAG
min/max Enideua kpeoTopnxavig (iarpntor 8- Al Tupmavo xovrpou EusipaToc
okol 3mm, 4,5mm, 8 mm) ; . :
- - - TUpmavo Aemrou EuoiyoTog
max EEapTnua mAnpwong Aoukavikou - -
max EE&pTLG KELTE 2UOTAOEIG TAXUTNTOG
Ai&TpnTol diokol PuBuion _ Xenon
- - - max TUpmovo TPIYILOTOG
AidTpnTog 6iokog, AemTog (3 mm) - -
min/max Tupmavo Kot g
- - - min/max TUpmavo xovTpoU EuoipoTog
AiampnTog Biokog, Leoaiog (4,5 mm) min/max TUpmavo AemroU EuoipoTog
EEXPTHHUATA TUUTIGVOU

AiaTpnTog 8ioKog, XovTPoc (8 mm)
Inpeiwaon: O xovTpdc SidTENnToG dioKOG
eival KaTAMNAOG via TV emieepyaoia Ko-
KOAWV KOTOTTOUAOU.

TUpmavVo TOIWINOTOG
AETITO TPIWINO TPOPIPWY, TT.X. KXPUDI®V,
OKANPWV TUPIQV, TIOTOTGV.

Enegepyoaoia Tpopipwv

ad=rd 12 18 |

MNepaiTEpw EPAPUOYEQ

JuvOudoTe TG EEQPTALIATA LIE PEEN TOU EMOEUATOC
KPEOTOUNXOVAGC, VIO VO ETIITREWETE TIEPAITEQW EPAP-
LIOYEG.

InHEiwaon: SuvopUoAOYHOTE TO TTPOCAPTNHA VIO TV
€KAOTOTE EMOULNTH EQAPUOYH. XpNOIUOTIOINGTE TO
TTIDOETOILOCHEVO TIPOCAPTNHUA, OTTWG TIEPIYPAPETAI
VIO TO EMOEUN KPEATOUNXAVNG.

iyvqppohéynon €EQPTAHATOG AR PWONG Aou-
K&VIKOU

To e€apTnua TTANPWONG AOUKAVIKOU gival KOTOMNAO
VIO TNV TTANPWON TEXVNTWY KT PUOIKGV EVTEPWV LIE

TUpTAVO KOTING
Kot Tpogipwv og QETES, T.X. oyyoUpId,
KOPOTO, TOVTCAPIO.

TUpmavo XovTpoU EUoipoTog

ZUOILO TPOPIPWV 08 XOVTOA KOUUATIC, TT.X.
PPOUTO KAl AGXOVIKG, OTTWG UNAC T KO-
POTA, TUPI, OTIWG YKOUVTO 1) EVTOL.

TUpmavo Aenrou EuoipaTog

ZUOIUO TPOPIPWV 08 ASTITA KOPUATIO, TT.X.
KopUdIa, PPOUTO KO AOKOVIKE, OTIWG Ur-
Aat, TATATEG 1) KOPOTO, TUPI, OTIWG YKOUVTO
f) evrap. KoyTte 70 TOOPILG 08 KOPUATIO
miepimou 2 X 2 cm mpiv amd Tnv enelepyo-
oia.




ZNHEIVOEIG

B To eEapTnUATO TUPTTAVOU dev eival KATOANA yIa
TNV enelepyaoia TOAU HOAGKWV ) IVWOWY TPOPI-
UV, TL.X. TPGGCO 1 HAVYKO.

= O QUVIOTWHEVOG XPOVOC OUVEXOUG ASITOUPYIOG €i-
VOl 2 AeTTTO.

Xprion MPooaPTHHATOG EUCIUATOG
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MNpPocaPTNHX ATTOXUHWTH ¢POUTWV

To MPOOAPETNUA AMOXUHWTH GPOUTWV Eival KOTAMN-

AO VIO OTUWILO PHOAGKWY TPOPIHWY, TL.X. VTOUATEG,
OTOPUAIG XWPIC KOUKOUTOIR, KAPTOUJIa KOl UNAGL

Emokonnon
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BIdwTOC OOKTUNIOC YICG TO TIPOOGOTNUO OTTOXU-
HWTA PPOUTWV

AKPOPUOIO PUBUIONG VIO TN GXPKO TwV PpPOoU-
TV

STAPIYUO GIATPOU Pe OTeYavVOTIOINTIKO OOKTU-
No

ATEPUOVOC KOXAIOG e OTeyavoTToINTIKO Oo-
KTUAIO

MepiBANUO yIo TO TTPOOGPETNHO AMOXUUWTH
PPOUTWV

A Xoavn e€odou

‘EvBeTo piATpoU, AeTITO

El  Evoero piktpou, xovTpd

Akpo@uaio pUbuiong

Me 10 akpopUaoIo pUBUIoNC KaBopileTe TN OUVEKTI-
KOTNTG TOU (PPOUTOTIOATOU.

ApiotepdoTpopn ep- 10 UypOC PPOUTOTTOATOC
oTPOON Kol AlyOTEQOC XUHOG
Ae€iooTpoPN MEPIOTPO- 10 OTEYOC PPOUTOTIOATOC
on KOl TTEPIO0OTEPOG XUUOG

Inueiwon: Otov To aKpoPUsoIo pUBuIoNg BIdwOE TTo-
AU, 0 TTOAU OQIXTOG 1) OTEYVOG PPOUTOTIOATOG UTTOPE
va PPAa&el To aKPOPUOIo pUBUIoNG. ZeRIBWOTE TTEPOII-
TEPW TO AKPOPUOIO PUBUIONG N APOIPEDTE TO EVTE-
AQG.

ZUVaPHOAOYNON TOU TTPOCUPTIHATOG XITO-
XUHWTH ¢poUTWV

Inpeinon: Mpiv Tn cuvapuoAdynaon, eAeyETe TNV Ko
TAOTOON KO TN 0WOTH £0000N TwV OOKTUNIWY OTEYO-
VOTIOINONG TOU OTEPHOVO KOXAIO KOl TOU OTNEIYUATOC
TOU QIATPOU. MMOTE PNV KAVETE XPNoN XwPic OOKTUAI-
0UC OTEYQVOTIOINONG KOl TIOTE LE KATEOTPOUUEVOUG
OOKTUAIOUG OTEYaVOTIOINONG.

— Eix. B -
TomoB£TNON TOU TTPOCKPTHHATOG XTTOXU-
HWOTH ¢POUTWV
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Xprion TOU TTIPOCKPTIHHATOG KITOXUHWTH
PpouTWV

INHEIWCEIQ

B To TPOCAPTNUO OMOXUUWTH (PPOUTWY TIPETIEI VO Ei-
Vall TANPWG CUVOIPHIOAOYNUEVO KOl 0WOTA OTEPEW-
LEVO OTN BOICIKN CUCKEUN TIPIV omTo TV enesepya-
oio.

m Katd mn SIGpKeIa TNG emeepyaaiag mpooesTe,
WOTE TO EVOETO PIATPOU KOl TO OKPOPUGIOo pUBUI-
onG va un ep&lovTal, SIoPOPETIKG UTTOPEI VOl EI-
OXWPENOEI UYPO OTOV UNXOVIOUO Kivnong Kail 0To
E0WTEPIKO TNG OUOKEUNG. EAv TO TpooGpTnUa Tou
QMOXUHWTA GPOUTWV EiVaIl PPAYUEVO, OTIEVEQYO-
TTOINOTE OPECWC TN CUOKEUN.

— "Anokardoraon BAaBwv", ZeAida 80

= T KOUKOUTOIO OPIOHEVRV PPOUTWV EXOUV TTO-
POUOIO PEYEDOC HE TO OVOIYUOTO TOU ASTITOU I TOU
XOVTPOU £VOETOU PIATPOU Kall UTTopel Vo ppa&ouV
TO evOeTO PiATPOU. [MpIv amd TNV emeepyaoia,
puBpioTe To aKPOPUOIO PUBHIONG Oe pic PUBLIOoN
VIG TTIO UYPO (PPOUTOTTOATO. ST OUVEXEID TOL KOU-
kouUTOla MECOVTO £€W OO TO OIKPOPUOIO Ladi Pe
TOV (PPOUTOTIOATO.

® TepayioTe To HeyGAa GPOUTA, VIO VO XWwPOoUV OTO
OTOWI0 TTANPWONG. APAIPEDTE TIG OKANPES PAOU-
OEC, TO KOTOAVIO KOl TOi KOUKOUTOIO TWV (PPOUTLV.

® Mnv emefepyadleoTe KAOOAOU KOTEYUYHEVD (POOU-
Ol

= Mnv e€aokeite pe To e€dpTNUA (ONONC Kapia pe-
YOAN Tieon.
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ATTOOUVXPHOAOYN TOU TTPOCKPTHHATOG
QMOXUHWTH pPOUTWV
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Emokomnnon Kaéxpiopou

KabopileTe apEOWS HETA TN XPHoN OAG T E0PTHUO-
TO, VIO VO eUmodioeTe TNV &Mpavon TUXWV UTTOAEIU-
UATWV.

> Mnv xpnolyoroleiTe KABOPIOTIKG TTOU TIEPIEXOUV
OAKOOAN 1 OIVOTIVEUUO.

> Mn XPNOIUOTIOINOETE KAVEVD KOPTEPO, QIXUNPEO 1
LETOMIKO QVTIKEILEVO.

> Mn xpnolporoleite OKANE& TTAVIG I ATTOPQUTIAVTI-
KA.

ZNHEINCEIG

= Mnv KaOapioeTe TOTE TA TTAPOKATW EEXOTAUOTO
o€ TAUVTNPI0 TTATWV: MeTOAIKO TTepiBANua Ba-
Aapou, BIdwTO SAKTUAIO Kail ENIKOEIOES YPaVAT.
Edv kabopioeTe auTd To eEAPTAPATA e KaBapI-
OTIKO TIPOIOV KAl VEQPO, TO OTT0IO £XEl OEPLOKPOTIO
mavw amo 40 °C, umopel va oMaEer n Adppn TS
ETMPAVEING TWV EEAPTNHATWY. AUTO Dev emnpeddel
TN ASITOUPYIO TV eEQPTNHATWV.

KabapioTe Ta SUOTIPOOITA ) TO AlIXUNEG ONUEgio pe
pio BoupToa KaBapIopoU.

KabapioTe Ta EEXwPIOTH UEPN, OTIWC AVAPEQETA
OTOV TTHVOKC.

g =4 60 |
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DUAXEN TWV EEXWPICTAV EEXPTNURTWV

1. MeTd ToV Kabapioyd, amoOnKeuoTe To OTEYVA
eEAPTAUOTO TOU EMOEPOTOC KPEATOUNXAVAG OTN
OnKn GUAGENC TOU eEPTAUOTOC WONONC.
ind =4 61|

2. [0 TN UAGEN Twv BIATPNTWY BIOKWV OPOIPEDTE TO
KOMAKI TN BNKNC UAGENG OTNV eMAvw TASUPA TNG
Baolknc ouokeung. TomoBeTnoTE TOUC SIATENTOUC
Oiokouc oTIC TPOBAETTOUEVEC UTTODOXEG Kail KASioTE
Eowvai To KOTAIKI.

— k. [A

Ynodei&eig emeEepyaoing Kol maxpo-

OeiypaTo EQAPHOY WDV

Mpoo&ETe TIg UTTOdEiEEIg eTeEepyATiag

Emifepa kpeaTopnXavig

= OAoi o1 S1aTpNnTOI 8ioKO!I Eivail KATGMNAOI vIo eTTe-
Eepyooio wPoU KPEQTOG.

B KOWTe TO KPEOC KOl TOL HEYGAG TOOPILIO OE KOU-
LGTION TIEPITIOU 2 X 2 CM, VIO VO XWPOUV GTO OTOUIO
TARPWONG.

EE&PTNHO TAN pwONG AOUKAVIKOU

B EneepydleoTte HOVO WIAOKOUUEVA TOOPIUO LE TO
e€ApTNUA MANPWONG AOUKAVIKOU.

B [oiv TNV enefepyaoio JOUNGOTE TO PUOIKO EVTEPO
yia 10 AeTiTé o XAIopO vepod.

® Mn yepieTe umepBoAIKG TO TTEPIBANUA TOU Aou-
KAVIKOU, eTTEIBN BIOPOPETIKA Ta AOUKAVIKO UTTOPEI
V0 "OKAOOoUV" KOTG TO BEACILO 1 TO WAOIUO.

MNap&dEIYPK GUVTAYNG

Edw Oa Bpeite eva Mapddelyua oUVTOynG, TO OTToI0

e€ehixTnke eIGIKA VIO TN CUCKEUN 00C.

ANEOPEVA QIOTIKIX

YAIK& ouvTayhg

= 1500-2000 vp. pPEOKD, WG PICTIKIO

Mopoaokeur

= [poeTOIUAOTE KOI TOTTOOETHOTE TO EMOEUN KPED-
TOUNXOVAC HE ToV AerTod didTpnTo GioKo.

AmokaT&oTaon BAKBwV

m BaATe TO QIOTIKIO 0TO doXeio TANpwong.

©¢oTe ToV TTePIoTPEPOUEVO OIGKATTTN OTO max.

m Kota mn diGipkela TN eneéepyaoiog eiodyeTe
OHOIOUOP(A TA PICTIKIO GTO OTOWIO TTANPWONG KAl
mMEOTE Ye TO eEXPTNUG WONONC.

B ErefepyaoTeiTe TN OUVOAIKT TOOOTNTO EVTOG 2 Ae-
TITWV.

Znueiwon: O GuVIOTOUEVOG XPOVOCG OUVEXOUG Ael-

Toupviog eival 2 AemTé.

TuppouAn: KapukeloTe 0oAGTEG, OOATOEC KOl GAGL

(POYNTA UE OAEOUEVQ PIOTIKIO ) TIOPOIOKEUGIOTE UE Q-

T& TPOYOVO PUOTIKOBOUTUPO.

Tpayavo puoTIKOBOUTUPO

Mopookeun

m EnefepyaoTeite TO 110N GASOUEVA PIOTIKIO GAEC
U0 PopeC pe Tov Aerrod didTpnTo SioKo.

m >e k&Be 100 g pioTikia mpooBeate 10 ml puoTi-
KEAQIO 1) QUTIKO AGOL.

B AVOKOTEWYTE TO UEIVUO UE EVA XTUTINTTPI UEXOT VO
vivel pia Kpgpo.

B ATTOAGUOTE TO £TOIUO PUOTIKOBOUTUPO omeudeiag
TTAVG) OTO YW 1) XPNOILOTIOIOTE TO WG KOPUKEU-
ya.

KARon mepaITéEpw GUVTAY@V

> o TNV online KAGoN TIEPAITEPW OUVTAYQYV, O0-
pwaTe Tov okOAouBo kwdiko QR.

BA&BN AITIEG KXI AVTIMETWOTICON TTPOBANHATWV
H ouokeun Oev EekivaTnv eme- O TiepioTpePpduevoc dIaKOTTNG eival AABoC pubuiouévoc.
Eepyaoio. » Mpiv TNV enefepyaioia, BEaTe Tov TIEPIOTPEPOUEVO SIakoTTn oTo O.

Ta TpoQIua dev enelepyado-
VTQll, TOPOAO TTOU N CUOKEUT)

AEITOUPYEI KAVOVIKA. KEOTOLNXAVAC.

Ta TPOPIUG €XOUV KOAMNOEI KOl ExEl PPAEEI TO TPOOAPTNUA.
Znueiwaon: XpNnoIUoToIEiTe TN ASITOUPYIO AVTIOTPOPAG HOVO LE TO MmBeua

1. ©¢0Te TOV TTEPIOTPEPOUEVO SIOKOTTTN 0TO O KOl TIEPIUEVETE TNV OKIVNTO-
TT0iNoN TNG CUOKEUNC.

2. O¢0TE TOV TIEPIOTPEPOUEVO BIGKOTITN VIO HEPIKG DEUTEPOAETITO OTO ©, VIO
Vo EEKIVIOETE TN ASITOUPVIO OVTIOTPOPNG KO VO OTTEUTAEEETE T LAYKW-

HEVO TPOPILOL.

3. MepIyéveTe TNV OKIVNTOTIOINON TNG OUOKEUNC.

4. O£0TE TOV TIEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN OTO min KAl EASYETE AV PTTOPE VO OU-
VEXIOTEI KAVOVIKG N EMEEEPYOTIN TWV TOOPIHWV.

Znueinon: EGv dev Pmopei vor ovTILETWTIOTe! N SUCAEITOUPYIO e QUTOV TOV

TPOTO, GKOAOUBNOTE TO TOPAKATW BAUOTO.

1. ©¢oTe ToV TEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN 0TO O Kall TIEPIUEVETE TNV OKIVNTO-
T0inoN TNG OUCKEUNG.

2. AQOIPEDTE TO TTPOOGPTNHO KOl AMOCUVOPUOAOYNOTE TO EEXQTNUOL



BAGBN

AITIEG KOl GVTIMETWTTION TIPOBANHATWV

To TpoPIpa dev eneéepydlo-
VTal, TOEOAO TTOU N OUOKEUN
AEITOUPYEI KAVOVIKA.

3. AQQIPEOTE TO HOYKWHEVD TPOPIUO KOl EAEYETE OV UTTAIPXOUV KOKKOAG,
TEVOVTEG N &AM OKANPG CUOTOTIKA OTO TTPOOGPTNHG ) OTA TOOPIUO.

H CeU&n Tou aTEPUOVA KOXAIO UTTEQ(POPTWONKE KOl €0TIAOE OTO ONUEIo TTPO-
kaBopiopévne Bpaviong.

Znpeinon: AVTOMOKTIKA e TPOKaBopIopEVO onpeio Bpauong dev amoTe-
AoUV PEPOC TWV UTTOXPEWOEWY UOC OTO TTAGIOIO TNC TTOPOXNC eyyUunong. Mio
vea CeUEn eival diodeoiun KATW omo Tov aplBuod mopoayyeAiag 10039417
oTNV utnEeoia eEUTPETNONG TIEAGTRV.

1. AUoTe Tn Bida Kol apaipeoTe TNV EAATTWUOTIKNA eUEn.
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2. TomoBeTr\oTe TN véa (eUEn Kal opiETe TNv.
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H ouokeun TiBeTal KaTA TNV
enelepynoia eKTOC AeIToupyi-
0G.

O KIvnTHPOC eival UlePOEPUNIOUEVOG.

1. ©¢oTe ToV IEPICTPEPOUEVO BIOKOTTN 0TO O KOl TIEPIUEVETE TNV OKIVNTO-
Toinon TNG CUCKEUNC.

2. AQROTe TN OUCKEUN VO KPUWOEL, VIO TNV OTIEVEQYOTTOINON TNG GOPAAEING
urepPOPTWONG.

Ta TROQIpG Sev Tepayi(ovTal
OLIOIOUOPPA.

O Bi1dwTOC GaKTUAIOG Bev eival 0woTd BIGWHEVOG 1) Bev eival EMAPKWEG OPIY-

uevoc.

> EAeyETe, 0TI 0 BIOWTOG OAKTUAIOG EiVAIl OWOTA TOTTOBETNEVOG OTO OTEipW-
L0 ToU PETOAIKOU TIERIBANUOTOG TOU BAAGHOU KOl EIVOI ETTOPKWG OPIy-
JEVOC.

ATIO TO TTPOCAPTNHO AMTOXUHGK-
™ PPOoUTWV dev eEEPXETOI XU-
HOC N TTOATOG, TTOPOAO TTOU Ael-
Toupvei N BaoIKA CUOKEUN.

To aKpPOPUOIO PUBUIONG Kal TO EVOETO PIATPOU gival pPayUeva.

1. ©¢oTe Tov TIePIoTPEPOUEVO S1aKOTTN 0T0 O KAl TIEPILEVETE TNV OKIVNTO-
Toinon TNG CUCKEUNG.

2. Mo va amopuyeTe {NUIEC OTN OUOKEUT, Un XPNOoIJoTIoleiTe TN AsIToupyia
QVTIOTPOPNG.

3. AQQIpEOTE TO TTPOORPTNHO KOl OTTOCUVOPHOAOYHOTE TO eEXPTNUOL.

4. AQaIpEoTe Ta KOMNUEVD TOOPILO KO KaBapioTe KOAG OAa Ta e€apTRLIO-
Tl

5. MpooeTe OAeC TIC 0dNYiES, TPOTOU XPNOILOTIOINCETE 0V TO TTPOOARPTN-
O OTTOXUHWTT pPOoUTWV.

— "[TpoodpTnua amoxuuwTH PEoUTWV", 2eAidar 79

Anboupcn ITO(AI('X(: OUOKSUﬁq H odnyia mpokaBopilel Ta MAXICIO VIO JIo armdouPoN

Kol a€lomoinon Twv MOAIWY CUCKEUWV LE 10XU G° OAN

» ATOOUPETE TN CUOKEUM OUPWVO PE TOUG KOVOVEC v EE.

TTPOOTAOIAG TOU TIEPIBAAOVTOC.
MANPOPOPIEC OXETIKG LIE TOUG ETKAIPOUC TPOTIOUG

Yrnpeoia eEunnpETnoNg MEAATOV

amboupong B Bpsite oTo eiBIkd koTaoTnpa f otny O TANPOPOPIEG CUHPWVA LE TOV KaVOVIoUO (EU)
OPUOBIA TOTIKA ANpOTIKA APXT 00G. 2023/826 BpiokovTail online kK&Tw oo www.bosch-

TNV eupwraikn odnyia 2012/19/EE nepi nAe-

E AUTH N OUOKEUN XOpOKTNPICETOI CUUPWVA LIE
KTPIKWV KOl NAEKTPOVIKGV CUOKEUWY (waste

home.com oTn 0eNida TTPOIOVTOC Kol OTN 0eAIdO O€P-
BIC TNC OUOKeUNC 0ag OTIC 0dNyieC XProng Kai oTa
TTPOOOETO EYYPAPO.

electrical and electronic equipment - WEEE).

Giivenlik

tr

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
= Kilavuzu ve Urn bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin muhtemel bir sonraki

sahibi icin saklayin.

» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kurmayiniz.

Cihazi sadece su amacla kullaniniz:

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® bu kilavuzda belirtilen uygulamalar i¢in.

® Cig veya pismis besinleri dogramak igin, 6rnegin et, balik ve sebze.
® g6zUnUzU cihazdan ayirmadan kullanin.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com
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m evde islenilen miktar ve sireler icin kullanin.
m 5zel konutlarda ve 6zel konutlarin kapal mekanlarinda oda sicakliginda.
® deniz seviyesinden en fazla 2000 m ylkseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, monte etmeden, parcalarina
ayirmadan veya temizlemeden énce, dénen parcalara yaklastiginizda ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da deneyimi ve bilgisi

yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu bir kisinin nezareti altinda veya ancak

cihazin guvenli kullanimi konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan
tehlikeleri anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagdi bakim galismalar ¢ocuklar tarafindan yapiimamalidir.

Bu cihaz ¢cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cocuklar cihazdan ve baglant

hattindan uzak tutulmalidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullanilmamalidir.

» Ylzeyi catlamis olan veya kirik olan bir cihazi kesinlikle kullanmayin.

» Cihaz elektrik sebekesinden ayirmak igin kesinlikle sebeke bagdlanti kablosundan
tutularak ¢ekilmemelidir. Her zaman sebeke baglanti kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizaliysa fis derhal cekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» Musteri hizmetlerini arayiniz. »Sayfa 87

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gére baglanmali ve isletiimelidir.

» Cihaz zamanlayici veya uzaktan kumanda gibi harici anahtarlama tertibatlari
Uzerinden kesinlikle kullaniimamalidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmisse tehlikenin énlenmesiicin, Uretici, misteri
hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir kisi tarafindan degistiriimelidir.

» Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya bulasik makinesine
koymayin.

» Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullanin.

» Cihazi kesinlikle asiri sicakliga ve islakliga maruz birakmayin.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya yiksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya isi kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla blikmeyiniz, ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

» Cihazi kesinlikle sicak yizeylerin Uzerine veya yakinina koymayiniz.

» Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi déner parcalardan uzak
tutun.

» Ust parcalar sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis durumdayken takiniz ve
cikartiniz.

» Elinizi besin doldurma adzina sokmayin.

» Besinleri eklemek icin sadece tikaci kullaniniz.

» Gdzle gorillr renk degisimleri, catlaklar veya baska hasarlar olan veya yerine dogru
oturmayan pargalari orijinal yedek pargalarla degistirin.

» Ust parcalar kesinlikle ana cihaz lizerinde monte etmeyiniz.

» Ust parcalar mutlaka komple monte edilmis sekilde kullaniniz.



» Keskin bicaklara ve kenarlara asla ¢iplak elle dokunmayin.

» Ambalaj malzemesini gocuklardan uzak tutun.
» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyin.

» Klgclk parcalari cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kiicik pargalarla oynamasina izin vermeyin.

» Temizlik bilgilerini dikkate alin.

» Gida maddeleriile temas eden ylzeyleri her kullanimdan énce temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Cihazi kesinlikle 10 dakikadan uzun slre kesintisiz
sekilde calistirmayiniz. Bu sire gegctiginde cihazi
kapatiniz ve oda sicakligina kadar sogumasini
bekleyiniz.

» Cihazi kesinlikle malzemesiz galistirmayin.

» Dolum agzina veya gévdeye herhangi bir cisim
sokmayin, 6rn. kasik.

» Kullanmadan 6nce dolum agzinda ve gévdede
yabanci cisim olup olmadigini kontrol edin.

» Meyve sikici 6n takimini kesinlikle havug, kirmizi
pancar veya pirasa gibi cok sert veya lifli
besinlerin suyunu sikmak igin kullanmayiniz.

Cihazitanima

Genel bakis

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tiim pargalarda
nakliyeden kaynaklanan hasarlar olup olmadigini ve
pargalarin eksiksiz olup olmadidini kontrol edin.

— Sek.

Ana cihaz

Et kiyma makinesi pargasi

Sosis doldurma Unitesi

icli kéfte aparat

Temizleme firgasi

Sikma hamur 6n takimi’

Rendeleme Unitesi’
— "Rendeleme (linitesi", Sayfa 84
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Meyve sikici 6n takimi
— "Meyve sikici 6n takimi", Sayfa 85

Tasima igin tutma girintisi

Doner salter

Ekler i¢in yuva ve tahrik

Kilidi agma digmesi

Muhafaza g6zu igin kapak

Delikli diskler icin muhafaza g6zu

Kablo muhafaza bolimi

Malzeme doldurma kabi

Montaj bilezigi

Kaba delikli disk

Bicak

Kuplajli burgu

BN EEEENE A0SR E

Metal hazne gbvdesi

Orta delikli disk
ince delikli disk'
Muhafaza g6zlu tikag ve kapak

Sosis doldurma agizligi

Sucuk doldurma Unitesi igin yatak halkasi

Profil levha

Profil levhali tutucu

NBE BB EEEE

Sikma hamur 6n takimi icin yatak halkasi

Modele bagl

Not: Delikli diskler veya sosis doldurma tnitesinin
parcalari gibi bazi kiigik aksesuarlar teslimat
sirasinda tikacin saklama bdlmesinde bulunur. Tikaci
aciniz ve pargalari gikartiniz.

—> "Ayri parcalarin saklanmasi", Sayfa 85

Doéner salter

Sembol Fonksiyon

max Malzemeleri en yiksek hizda isleme.
min Malzemeleri en duslk hizda isleme.
@) islemeyi durdurma.

o Yapismis besinleri ters ¢cevirme

fonksiyonu ile ¢ézme.

Terse cevirme fonksiyonu

Terse gevirme fonksiyonu, burguyu kisa slre geriye
dogru déndirerek yapismis besin maddelerinin
tekrar ¢ozllmesini saglamak icin kullanilir.

— "Arizalan giderme", Sayfa 86

Not: Terse ¢evirme fonksiyonunu sadece et kiyma
makinesi pargaslyla birlikte kullaniniz.

Emniyet sistemleri

Asin yiiklenme emniyeti

Asirl yikleme emniyeti, motorun ve diger pargalarin
cok yliksek ytklenme nedeniyle hasar gérmelerini
onler.

— "Arizalan giderme", Sayfa 86

Termal devre kesici

Motorun asiri yiklenmesi veya asiri iIsinmasi
durumunda, termal devre kesici cihazi kapatacaktir.
Kirilma noktasi

Burgunun bloke olmasi veya asiri yiklenmesi
durumunda, kuplaj 6ngdrilen kirilma noktasindan
Kirilr.



Tekrar devreye girme emniyeti

Tekrar devreye girme emniyeti, cihazinizin bir elektrik
kesintisi sonrasinda tekrar devreye girerek
kendiliginden islemeye baslamasini engeller.

Cihaz bir elektrik kesintisi sonrasinda tekrar agik
duruma gelir. Isleme ancak, doner salter O
konumuna ayarlandiktan sonra tekrar galistirilabilir.

Kullanim

Cihazin ve parcalarin ilk kullanimdan 6nce

temizlenmesi

1. Gida maddeleri ile temas edecek tim pargalari ilk
kullanimdan énce temizleyin.

2. Temizlenen ve kurutulan pargalar kullanmak
Uzere hazir bulundurun.

Ana cihazin hazirlanmasi

—sek. A-H

Et kiyma makinesi parcasinin birlestiriimesi
—Sek. IE1-Kd

Ust parcanin takiimasi

s 8 B 1]

Onerilen hiz degerleri

Ayar Kullanimi

min/max Et kiyma makinesi parcasi (delikli disk

3mm, 4,5mm, 8 mm)

max Sosis doldurma Unitesi

max igli kfte aparati

Delikli diskler

@ ince delikli disk (3 mm)

Orta delikli disk (4,5 mm)

Kaba delikli disk (8 mm)
‘ Not: Kaba delikli disk, tavuk kemiklerinin
islenmesiicin uygundur.

Besinlerin islenmesi

s 12 B 18]

Diger uygulamalar

Diger uygulamalarin yapilabilmesini saglamak igin,
et kiyma makinesi pargalarini aksesuarlar ile
birlestiriniz.

Not: istediginiz uygulama igin olan (st parcay!
birlestirerek olusturunuz. Hazirladiginiz st pargays,
et kiyma makinesi pargasi i¢in agiklanan sekilde
kullaniniz.

Sosis doldurma Unitesinin birlestirilmesi

Sosis doldurma Unitesi, yapay ve dogal kiliflari sosis
eti ile doldurmak ve 6rnegin Cevapcici yaparken rulo
olusturmak i¢in uygundur.

e 19 B 22|

Kebbe linitesinin birlestirilmesi

icli kéfte aparati, hamur bohcalarinin ve kiymali
bohgalarin yapilmasi igindir.

s 23 J 25 |

Sikma hamur 6n takiminin birlestirilmesi

Sikma hamur 6n takimi, kurabiye hamuruna veya tart
hamuruna sekil vermek i¢in uygundur.

—Sek HA-EE1

Rendeleme unitesi

Rendeleme (nitesi peynir, meyve, sebze, findik,
badem veya kurutulmus kahvaltilik ekmek gibi
besinlerin kesilmesi, dogranmasi ve rendelenmesi
icin uygundur.

Genel bakis

—Sek. Kl

Tambur ek pargalari igin kapak

Rendeleme unitesi icin gévde
Rendeleme Unitesi igin tikag
Rendeleme tamburu

Kesme silindiri

I3  Kaba rendeleme silindiri

ince rendeleme silindiri
Onerilen hiz degerleri

Ayar Kullanimi

max Rendeleme tamburu
min/max Kesme silindiri
min/max Kaba rendeleme silindiri
min/max ince rendeleme silindiri

Tambur ek parcalari

Rendeleme tamburu
Findik, sert peynir, patates gibi besinleri
ince sekilde rendeler.

Kesme silindiri
Salatalik, havug, pancar gibi besinleriince
dilimler halinde keser.

Kaba rendeleme silindiri

Elma veya havug gibi meyve ve sebzeleri,
Gouda veya Edam gibi peynirleri iri
parcgalar seklinde rendeler.

ince rendeleme silindiri

Kuruyemisleri, elma, havug veya patates
gibi meyve ve sebzeleri, Gouda veya
Edam gibi peynirleri ince pargalar
seklinde rendeler. Islemeye baslamadan
once besinleriyakl. 2x2 cm
blyUkligunde parcgalar halinde kesiniz.

Notlar

B Tambur ek parcalari ¢cok yumusak veya ¢ok lifli
besinlerin islenmesi igin uygun degildir.

B Onerilen kesintisiz galistirma siiresi 2 dakikadir.



Rendeleme Unitesinin kullaniimasi
— Sek. Kl -E
Meyve sikici 6n takimi

Meyve sikici n takimi domates, ¢ekirdeksiz Gzim,
karpuz ve elma gibi yumusak besinlerin suyunun
sikilmasi i¢in uygundur.

Genel bakis

—Sek. 3

Meyve sikici 6n takimii¢in vidali halka
Meyve posasi i¢in ayar memesi
Sizdirmazlik halkali filtre tutucu
Sizdirmazlik halkall burgulu konveyor
Meyve sikici 6n takimi igin gévde

2 Cikishunisi

ince filtre elemani

EX  Kalinfilire eleman

Ayar memesi
Ayar memesini kullanarak meyve posasinin kivamini
ayarlayabilirsiniz.

Saat donls yoninin
tersine gevirme

Daha sivi meyve posasi
ve daha az meyve suyu

Saat donis yoniine
cevirme

Daha kuru meyve posasi
ve daha fazla meyve suyu

Not: Ayar memesini ¢ok fazla gevirirseniz, cok kati
veya kuru olan meyve posasl ayar memesini
tikayabilir. Ayar memesini biraz daha gevsetin veya
tamamen ¢ikarin.

Meyve sikici 6n takiminin birlestirilmesi

Not: Birlestirme isleminden dnce burgulu
konveyordeki ve filtre tutucudaki sizdirmazlik
halkalarinin durumunu ve dogru oturup oturmadigini
kontrol edin. Sizdirmazlik halkalari olmayan veya
hasarli olan bir cihazi asla kullanmayin.

—Sek. A -

Meyve sikici 6n takiminin yerlestirilmesi

— Sek. XL -
Meyve sikici 6n takiminin kullaniimasi

Notlar

B |slemeye baslamadan 6nce, meyve sikici 6n
takiminin tim parcalar eksiksiz sekilde
birlestirilmis ve ana cihaza dogru sekilde
yerlestirilmis olmalidir.

® Besinlerin islenmesi sirasinda filtre elemaninin ve
ayar agzinin ttkanmadigindan emin olun, aksi
halde motor Unitesine ve cihazin i¢ kismina sivi
ka¢cmasi s6z konusu olabilir. Meyve sikici 6n
takimi tikanirsa cihazi derhal kapatin.
— "Arizalar giderme", Sayfa 86

® Baz meyvelerin ¢ekirdekleri, ince veya kalin filtre
elemanindaki agikliklarla ayni buydkltktedir ve
filtre elemanini tikayabilir. Malzemeleri islemeye
baslamadan énce ayar agzini daha sulu meyve
posasl i¢in uygun bir ayara getiriniz. Bu durumda

cekirdekler de preslenerek meyve posasi ile
birlikte agizdan disari verilecektir.

m Blyik meyveleri doldurma kanalina sigacak
sekilde dograyin. Sert kabuklari, saplari,
cekirdekleri ve taslari ayiklayin.

® Dondurulmus meyveleri islemeyin.

m Tikag ile cok fazla baski uygulamayin.

e 51 B 56 ]

Meyve sikici 6n takimi parcalarinin ayriimasi
e 57 B 59|

Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini engellemek igin tim
parcalari kullandiktan hemen sonra temizleyiniz.

> Alkol veya ispirto igeren temizleme maddeleri
kullanmayiniz.

» Keskin, sivri uclu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

> Asindirici nitelikte bez veya temizleme maddeleri
kullanilmamalidir.

Notlar

® Su pargalari kesinlikle bulasik makinesinde
yikamayiniz: Metal hazne gévdesi, montaj bilezigi
ve burgu. Bu parcalari deterjan ve 40 °C lzerinde
sicak su ile temizlerseniz parcalarin ylizey
parlakhidr degisebilir. Bu durum pargalarin iglevini
etkilemez.

® Ulasiimasi zor veya keskin kenarli alanlari bir
temizleme fircasi ile temizleyiniz.

Her bir pargayi tabloda belirtilen sekilde temizleyiniz.
—Sek. [
Ayri pargalarin saklanmasi

1. Temizledikten sonra, et kiyma makinesi pargasinin
kurumus aksesuarlarini tikacin muhafaza gézinde
saklayiniz.

—Sex.[d

2. Delikli diskleri muhafaza etmek igin, ana cihazin
Ust tarafindaki muhafaza g6zl kapagini ¢ikartiniz.
Delikli diskleri buradaki tutuculara yerlestiriniz ve
kapagi tekrar kapatiniz.

—Sex.[A

Isleme uyarilari ve uygulama érnekleri

Isleme uyarilari

Et kiyma makinesi parcasi

® Tim delikli diskler gig etin islenmesi igin
uygundur.

® Ftleri ve blyuk besinleri, dolum hiicresine
sigabilecek pargalar halinde yakl. 2x2 cm
buyukliginde kesiniz.

Sosis doldurma tinitesi

® Sosis doldurma unitesinde sadece ince kiyllmig
besinleriigleyiniz.

® Dogal bagirsadi islemeden 6nce 10 dakika ilik
suda yumusatiniz.

® Sosis sarmalarini "tika basa" doldurmayiniz, aksi
halde sosisler piserken veya kizarirken
patlayabilir.
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Ornek tarif

Burada cihazinizicin 6zel olarak gelistiriimis olan bir

drnek tarif bulabilirsiniz.

Cekilmis yer fistig

Malzemeler

m 1500-2000 g taze, ¢ig yer fistigi

Hazirlama

® Ft kiyma makinesi pargasini ince delikli diski
takarak hazirlayiniz ve cihaza takiniz.

m Yer fistiklarint malzeme doldurma kabina
yerlestiriniz.

® Doner galteri max konumuna getiriniz.

® |sleme sirasinda fistiklari dolum hicresine esit
sekilde koyunuz ve tikag ile bastiriniz.

® T{m miktari 2 dakika boyunca igleyiniz.

Not: Onerilen kesintisiz calistirma siiresi 2 dakikadir.

ipucu: Ogutilmiis fistiklarla salatalari, soslari ve
diger yemekleri baharatlayin veya citir ¢itir fistik
ezmesi hazirlamak igin kullanin.

Arizalari giderme

Citir citir fistik ezmesi

Hazirlama

m Ogltulmus fistiklari iki kere daha ince delikli disk
ile isleyiniz.

m 100 g fistik 10 ml fistik yagi veya bitkisel yag ilave
ediniz.

m Karisimi bir girpma teliyle krema kivamina gelene
dek karigtiriniz.

® Hazir fistik ezmesini dogrudan ekmege surebilir
veya baharat olarak kullanabilirsiniz.

Baska tariflerin cagriimasi

» Baska tarifleri cevrimici gagirmak i¢in QR kodunu
tarayiniz.

Hata

Neden ve sorun giderme

Cihaz islemeyi baslatmiyor.

Doner salter yanlis ayarlanmis.

> |sleme dncesinde doner salteri O konumuna getirin.

Ana cihaz ¢aligiyor ancak
yiyecekler islenmiyor.

kullaniniz.

Besin maddeleri yapismis ve Ust parcayi tikamis.
Not: Terse gevirme fonksiyonunu yalnizca et kiyma makinesi pargasi ile

1. Ddner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini bekleyiniz.
2. Terse gevirme fonksiyonunu baslatmak ve yapismis besinlerin
coziilmesini saglamak icin doner salteri birkag saniye © konumunda

tutunuz.

3. Cihazin durmasini bekleyiniz.

4. Doéner salteri min konumuna getiriniz ve besinlerin tekrar normal sekilde
islenip islenmedigini kontrol ediniz.

Not: Arizay bu sekilde gideremezseniz asagidaki adimlari uygulayiniz.

1. Doner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini bekleyiniz.

2. Ust parcayi ¢ikartiniz ve parcalarina ayiriniz.

3. Yapismis besinleri temizleyiniz ve Ust par¢cada veya besinin icinde kemik,
tendon veya baska sert parcalarin olup olmadigini kontrol ediniz.

Burgunun kuplaji asir yiklenmis ve 6ngorilen nominal kirllma noktasindan

kiriimis.

Not: Nominal kirlma noktasina sahip olan yedek parcalar, bizim garanti
sorumlulugumuz kapsaminda degildir. Yeni bir kuplaji, 10039417 siparis
numarastyla musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

1. Vidayi s6kinuz ve arizal kuplaji ¢ikartiniz.

— Sek. [

2. Yeni kuplaji yerlestiriniz ve sikica vidalayiniz.

— Sek. [

Cihaz isleme esnasinda
kapaniyor.

Motor agiri isinmis.

1. Ddner salteriO konumuna getiriniz ve cihazin durmasini bekleyiniz.

2. Asiryiklenme emniyetinin devre digl kalmasi igin cihazin sogumasini

bekleyiniz.




Hata

Neden ve sorun giderme

Besinler esit sekilde
dogranmiyor.

Montaj bilezigi dogru sekilde vidalanmamis veya yeterince sikilmamis.
» Montaj bileziginin, metal hazne gévdesindeki vida disine dogru sekilde

oturdugunu ve yeterince sikilarak vidalandigini kontrol ediniz.

Ana cihazin ¢alismasina
ragmen meyve sikicl 6n
takimindan meyve suyu veya

meyvenin etli kismi ¢ikmiyor. kullanmayiniz.

Ayar memesi ve filtre elemani tikanmis.
1. Doner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini bekleyiniz.
2. Cihazda hasarlari 6nlemek icin terse gevirme fonksiyonunu

3. Ust parcayi cikartiniz ve parcalarina ayiriniz.
4. Sikismis besinleri ¢ikartiniz ve tim parcalari iyice temizleyiniz.
5. Meyve sikici 6n takimini yeniden kullanmadan énce tim ipuglarini

dikkate aliniz.

— "Meyve sikici On takimi", Sayfa 85

Eski cihazlan atiga verme

» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.

Gncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi

edinmek icin Ittfen yetkili saticiniza veya bagli

oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine

basvurunuz.

Bu (irlin T.C. Cevre, Sehircilik ve iklim

Degisikligi Bakanligi tarafindan yayimlanan
= Elektrikli ve Elektronik Esyalarda Bazi Zararli

Maddelerin Kullaniminin Kisitlanmasina lliskin
Ydénetmeligi'nde belirtilen zararli ve yasakli
maddeleri icermez”.
AEEE y6netmeligine uygundur.
Bu Urlin, geri donlstmli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki ylksek kaliteli parga ve malzemelerden
Uretilmistir. Bu nedenle, Grind, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya dider atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik cihazlarin geri dontsim igin
bir toplama noktasina gétirin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel yénetime sorun.
Kullanilmis Grinleri geri kazanima vererek gevrenin
ve dogal kaynaklarin korunmasina yardimei olun.
UrlinG atmadan 6nce ¢ocuklarin glivenlidiigin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini kirarak
calismaz duruma getirin.

Miusteri hizmetleri

ithalatc! Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-Turkiye

Tel: 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany

www.bosch-home.com

Tam yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

SGM-2024/5 yonetmelidine uygun bilgileri,
cihazinizin Uriin sayfasinda ve servis sayfasinda
www.bosch-home.com altinda gevrimigi olarak ilgili
kullanim talimatlarinda ve ek belgelerde
bulabilirsiniz.

Garanti Sartlan

Kullanim Stresi: 10 YIL (Uriintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesiigin gerekli yedek parga bulundurma
slresi).

Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

® Sozlesmeden donme

Satis bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onariimasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tuketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimast ile
ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tliketici isleminin yapildidi
yerdeki Tlketici Hakem Heyetine veya Tiketici
Mahkemesine basvurabilir.

C€

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB igermez.

Bezpieczenstwo

pl

m Nalezy doktadnie przeczytaé niniejszg instrukcije.
m [nstrukcje nalezy zachowag i starannie przechowywac jako Zrodto informaciji, a takze

z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zostato uszkodzone, nie wolno go podtgczad.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:
m 7z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do zastosowan opisanych w tej instrukciji.
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® do rozdrabniania surowych lub gotowanych artykutdw spozywczych, np. miesa, ryb i
warzyw.

® ciggle je nadzorujgc.

® do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w typowym dla gospo-
darstw domowych czasie.

= w prywatnym gospodarstwie domowym i zamknigtych otoczeniach domowych w
temperaturze pokojowe;.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi zosta¢ odtgczone od sieci po kazdym uzyciu, w razie braku nadzoru,
przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem czyszczenia, przy zblizaniu sie do obra-
cajgcych sie czesci oraz w razie wystgpienia btedu.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i umystowych lub

nieposiadajgcym odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzgdze-

nia tylko pod warunkiem, ze znajduja sie pod opieka innych oséb lub zostaty poinstru-
owane w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia z niej wynika-
jace.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzytkownika czynnosci z

zakresu czyszczenia i konserwacii urzgdzenia.

Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Dzieciom nalezy uniemozliwi¢ do-

step do urzgdzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Nigdy nie wigczac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego powierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggnac za przewdd przytgczeniowy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggnac za wtyczke przewodu przytaczeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub przewodu przytgczeniowego nalezy na-
tychmiast wyciagnac wtyczke przewodu przytgczeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowe;.

» Skontaktowac sie z serwisem. —=Strona 93

» Urzgdzenie nalezy podtgczy¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami podanymi na ta-
bliczce znamionowe;.

» Nigdy nie zasila¢ urzgdzenia poprzez zewnetrzne urzgdzenie przetaczajgce, np. wy-
tacznik czasowy lub pilot zdalnego sterowania.

» Naprawy urzadzenia moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzgdzenia nalezy zleci¢ jego
wymiane przez producenta, jego serwis lub przez odpowiednio wykwalifikowang
0sobe, co jest koniecznym warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac¢ urzgdzenia lub przewodu sieciowego w wodzie ani nie umiesz-
czac ich w zmywarce do naczyn.

» Uzywac urzgdzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.

» Nigdy nie naraza¢ urzgdzenia na dziatanie wysokiej temperatury i wilgoci.

» Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia myjek parowych ani cisnieniowych.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego z gorgcymi czescia-
mi urzgdzenia lub zrédtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac do kontaktu przewodu przytgczeniowego z przedmiotami za-
koriczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie modyfikowac przewodu przytaczeniowe-
go.

» Nigdy nie ustawia¢ urzadzenia na gorgcych powierzchniach ani w ich poblizu.



» Do obracajgcych sie czesci nie zblizac rak, wtosdw, czesci odziezy oraz innych przy-
bordw.

» Zaktadad i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym napedzie i wtyczce urza-
dzenia odtgczonej od sieci elektryczne;.

» Nie wktadac palcéw do otworu do napetniania.

» Do popychania sktadnikdow uzywac tylko popychacza.

» Czesci posiadajgce pekniecia lub inne uszkodzenia albo niepoprawnie zamocowane
musza zosta¢ wymienione na oryginalne czesci zamienne.

» Nigdy nie sktadaé przystawek na korpusie urzadzenia.

» Uzywac tylko catkowicie zmontowanych przystawek.

» Nigdy nie dotykac ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegolnie folig.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe drobnymi czesciami.

» Nalezy przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych czyszczenia.

» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic przed kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom materialnym

» Nie wiaczac urzadzenia bez przerw na czas dtuz-
szy niz 10 min. Po tym czasie urzadzenie nalezy
wytaczy¢ i zaczekac, az ostygnie do temperatury

Przycisk zwalniajgcy

Pokrywa schowka

Schowek do przechowywania sitek

pokojowe;j. Schowek dla kabla
» Nigdy nie wtgczac pustego urzadzenia. T
» Nie wktada¢ do otworu do napetniania ani do obu- aca wsypowa
dowy zadnych przedmiotéw, np. chochli. Nakretka
» Przed uzyciem sprawdzi¢, czy w otworze do napet- ) )
niania i obudowie nie ma ciat obcych. Sitko do grubego tarcia
» Nigdy nie uzywac przystawki do wyciskania soku z N6z

owocow do wyciskania sokow z bardzo twardych
artykutow spozywczych, takich jak np. marchew,
czerwone buraki czy por.

Poznawanie urzadzenia

Przeglad

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci

pod katem ewentualnych uszkodzen podczas trans-

Slimak ze sprzegtem

Metalowa obudowa komory mielenia

Sitko do $redniego mielenia’

Sitko do drobnego mielenia’

Popychacz ze schowkiem i pokrywa

N BEE B NEEEENEEEERREE

E?g;s Dysza nasadki masarskiej
'K Szon Pierscien do przechowywania nasadki masar-
orpus urzadzenia skiej

B | Maszyna do mielenia migsa Wzornik

Nasadka masarska Uchwyt wzornika

D | Przystawka do kebbe Pierscien nosny przystawki do wyciskania cia-

I3 Szczotkado czyszczenia stek

] o

Przystawka do wyciskania ciastek Wzaleznosci od modelu L,
Soatkownica’ Uwaga: W przypadku nowego urzgdzenia niektore

’ o drobne akcesoria, np. tarcze perforowane czy czesci
— "Szatkownica', Strona 90 przystawki masarskiej znajdujg sie z schowku na po-
Przystawka do wyciskania soku z owocéw pychacz. Otworzy¢ schowek i wyjac te czeSci.

— "Przystawka do wyciskania soku z owo- — "Przechowywanie elementdw wyposaZzenia',
cow’, Strona 91 Strona 92

Uchwyty do transportowania

Przetacznik obrotowy

Uchwyt do napedu i przystawek

89
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Przetagcznik obrotowy

Zalecane predkosci

Symbol Funkcja Ustawie-  Zastosowanie

max Krétkie mieszanie artykutdéw spozyw- nie
czych przy najwyzszej predkosci obro-  min/max Maszyna do mielenia migsa (sitka
towej. 3mm, 4,5mm, 8 mm)

min Mieszanie artykutdow spozywczych przy — max Nasadka masarska
niskiej predkosci obrotowe;. max Przystawka do kebbe

O Przerwaé przetwarzanie.

o Odblokowac zablokowane artykuty
spozywcze przy uzyciu funkcji revers.

Funkcjarevers

Funkcja revers stuzy do odblokowywania artykutéw
spozywczych przez krétkotrwate odwrdcenie kierun-
ku obrotéw slimaka.

— "Usuwanie usterek", Strona 92

Uwaga: Funkcji revers nalezy uzywac wytgcznie w
potgczeniu z maszyna do mielenia miesa.
Systemy zabezpieczajace

Zabezpieczenie przed przecigzeniem
Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapobiega
uszkodzeniu silnika i innych czesci przez nadmierne
obcigzenie.

— "Usuwanie usterek", Strona 92

Bezpiecznik termiczny

Bezpiecznik termiczny wytacza urzgdzenie w przy-
padku przegrzania lub nadmiernego nagrzania silni-
ka.

Miejsce przewidzianego przetomu

W przypadku zablokowania lub przecigzenia slimaka
sprzegto tamie sie w przewidzianym konstrukcyjnie
miejscu.

Zabezpieczenie przed ponownym wigczeniem
Zabezpieczenie przed ponownym wtaczeniem unie-
mozliwia samoczynne rozpoczecie pracy przez urza-
dzenie po przerwie w zasilaniu prgdem.

Po przerwie w zasilaniu prgdem urzgdzenie jest po-
nownie wigczone. Prace mozna jednak ponownie
rozpoczac¢ dopiero po ustawieniu przetgcznika obro-
towego w potozeniu O.

Obstuga

Czyszczenie urzadzeniai jego czesci przed

pierwszym uzyciem

1. Wszystkie czesci, ktore stykajg sie z artykutami
spozywczymi, nalezy przed uzyciem doktadnie
umyc.

2. Przygotowac wyczyszczone i wysuszone CzeSci
do uzycia.

Przygotowywanie korpusu urzadzenia

—Rys. A-H

Skladanie maszyny do mielenia miesa

—Rys. -

Zaktadanie przystawki

—rys. E-Ell

Sitko do drobnego mielenia (3 mm)

Sitko do sredniego mielenia (4,5 mm)

Sitko do grubego mielenia (8 mm)

Uwaga: Sitko do grubego mielenia nada-
je sie do przetwarzania kosci kurzych.

Przetwarzanie produktéw spozywczych

—Rys. EA-EA

Inne zastosowania

Aby umozliwi¢ korzystaé z dalszych funkcji przysta-
wek, mozna je tgczy¢ z czesciami maszyny do miele-
nia miesa.

Uwaga: Ztozy¢ przystawke potrzebng do wykonania
potrzebnej funkcji. Uzy¢ przygotowanej przystawki w
sposob opisany w czesci dotyczacej maszyny do
mielenia miesa.

Sktadanie nasadki masarskiej

Nasadka masarska jest przeznaczona do napetnia-
nia sztucznych i naturalnych ostonek miesem oraz
do formowania nadzienia w rulon, np. do cevapcici.

—Ays. EE1-EA

Montaz przystawki do kebbe

Przystawka do kebbe jest przeznaczona do formo-
wania ciasta lub zmielonego migsa w ten sposob,
aby umozliwi¢ wypetnienie go dowolnym nadzie-
niem.

—Rys. EL-E

Montaz przystawki do formowania ciastek
Przystawka do wyciskania ciastek nadaje sie do for-
mowania ciasta na drobne wypieki i ciasta kruchego.

—Rys. EX-E

Szatkownica

Szatkownica jest przeznaczona do szatkowania,
przecierania i krojenia artykutéw spozywczych, np.
sera, owocow, warzyw, orzechéw, migdatéw czy wy-
suszonych butek.

Przeglad

— Rys. Kl

EN  Zamek wkiadéw bebnowych
Obudowa szatkownicy
Popychacz do szatkownicy
Beben do przecierania




[ 5 | Beben do szatkowania na plasterki
(6 |
Beben do szatkowania na drobno

Beben do szatkowania na grubo

Obudowa przystawki do wyciskania soku z
OWOCOW

Lejek wylotowy

Dysk filtra drobnego

2R &

Zalecane predkosci -
Dysk filtra grubego
Ustawie- Zastosowanie ”
nie Dysza do regulaciji
max Beben do przecierania Dysze do regulacji okresla konsystencje miazszu.
min/max Beben do szatkowania na plasterki Obracanie w kierunku  Wilgotniejszy miazsz i
- - przeciwnym do kierunku mniej soku
min/max Beben do szatkowania na grubo ruchu wskazéwek zega-
min/max Beben do szatkowania na drobno ra
Obracanie w kierunku Suchszy migzsz i wiecej

Wktady bebnowe

"

Beben do przecierania

Drobne przecieranie artykutow spozyw-
czych, np. orzechéw, twardych seroéw,
ziemniakow.

Beben do szatkowania na plasterki
Krojenie artykutéw spozywczych, np.
0gorkow, marchewek, burakéw, na pla-
sterki.

Beben do szatkowania na grubo
Szatkowanie artykutéw spozywczych, np.
owocow i warzyw takich jak jabtka albo
marchew lub seréw takich jak gouda czy
edamer, na grube lub drobne kawatki.

Beben do szatkowania na drobno
Szatkowanie artykutéw spozywczych, np.
orzechéw, owocow i warzyw takich jak
jabtka, marchew czy ziemniaki albo seréw
takich jak gouda czy edamer na drobne
kawatki. Przed przetworzeniem pokroié
artykuty spozywcze na kawatki o wielko-
dciok.2x2cm.

62

Uwagi

= \Wktady bebnowe nie nadaja sie do przetwarzania
bardzo migkkich lub bardzo wtéknistych produk-
tow.

m Zalecany czas pracy ciagtej wynosi 2 min.

Uzywanie szatkownicy

—Ays. K- Ed

Przystawka do wyciskania soku z owo-

cow

Przystawka do wyciskania soku z owocow nadaje sie

do wyciskania sokéw z miekkich artykutow spozyw-

czych, takich jak np. pomidory, winogrona bezpest-

kowe, arbuzy i jabtka.

Przeglad

—Rys. 51

Nakretka przystawki do wyciskania soku z
OWOCOW

Dysza do regulacji migzszu

Uchwyt filtra z pierscieniem uszczelniajagcym

Slimak z pierécieniem uszczelniajacym

ruchu wskazowek zega-  soku

ra

Uwaga: Jezeli dysza do regulacji jest wkrecona za
daleko, moze zostaé zatkana przez bardzo zbity lub
suchy miazsz. Wykreci¢ dysze do regulacji bardziej
albo catkowicie wyjgc.

Sktadanie przystawki do wyciskania soku z
owocow

Uwaga: Przed ztozeniem sprawdzi¢ stan i prawidto-
we zamocowanie pierscieni uszczelniajgcych slima-
ka i uchwytu filtra. Nie uzywac przystawki bez pier-
$cieni uszczelniajacych lub z uszkodzonymi pierscie-
niami uszczelniajgcymi.

— Rys. EA -
Zaktadanie przystawki do wyciskania soku z
owocow

iz 48 B 50 |

Uzywanie przystawki do wyciskania soku z

owocow

Uwagi

m Przed rozpoczeciem przetwarzania przystawke do
wyciskania soku z owocoéw nalezy doktadnie zto-
zy¢ i poprawnie zamocowac do korpusu urzgdze-
nia.

® Podczas pracy uwazac, by nie doszto do zatkania
wktadu filtracyjnego i dyszy do regulaciji, gdyz mo-
ze to spowodowac wttoczenie cieczy do napedu i
wnetrza urzgdzenia. Jezeli przystawka do wyciska-
nia soku z owocow jest zatkana, natychmiast wyta-
czy¢ urzadzenie.
— "Usuwanie usterek", Strona 92

m Pestki niektdrych owocdw majg podobna wielkosé
co otwory drobnego lub grubego dysku filtracyjne-
go i mogg powodowac zatykanie tych dyskow.
Przed rozpoczeciem przetwarzania ustawi¢ dysze
w potozeniu przystosowanym do wilgotniejszego
migzszu. Dzieki temu pestki beda wypychane z dy-
Szy razem z miazszem.

® Rozdrobni¢ duze owoce, by pasowaty do otworu
wsypowego. Usung¢ twarde skorki, szyputki i
pestki.

® Nie przetwarza¢ mrozonych owocow.

® Nie naciskac zbyt mocno na popychacz.

—FRys. H1-E3



Demontaz przystawki do wyciskania soku z
owocow

—Rys. A -E
Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czyscié wszystkie czesci, aby nie
dopusci¢ do zasychania resztek sktadnikdw.

» Nie uzywac srodkow czyszczacych zawierajgcych
alkohol lub spirytus.

> Nie uzywac ostrych, spiczastych czy metalowych
przedmiotéw.

> Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani srodkow
do szorowania.

Uwagi
= Nigdy nie my¢ w zmywarce nastepujacych czesci:
metalowa obudowa komory mielenia, nakretka i

slimak. Mycie tych czesci przy uzyciu detergentow
i wody o temperaturze przewyzszajgcej 40°C mo-
ze naruszy¢ btyszczaca optyke ich powierzchni.
Nie ma to jednak wptywu na sposob dziatania tych
czesci.

® Miejsca trudno dostepne i posiadajgce ostre kra-
wedzie czysci¢ szczoteczkg do czyszczenia.

Wyczysci¢ poszczegodlne czesci zgodnie z opisem

podanym w tabeli.

—Rys. @l

Przechowywanie elementéw wyposazenia

1. Po wyczyszczeniu przechowywac suche elementy
maszyny do mielenia miesa przechowywac w
schowku popychacza.

—Rys. 3

2. Aby umiescic sitka w miejscu ich przechowywa-
nia, zdja¢ pokrywe schowka w gornej czesci kor-
pusu urzgdzenia. Umiescic¢ sitka w odpowiednich
uchwytach i zamknac pokrywe.

—Rys.[A

Wskazowki dotyczace przygotowywania
artykutéw i przyktady zastosowan
Wskazowki dotyczace przygotowywania

Maszyna do mielenia migsa

m \Wszystkie sitka nadaja sie do przetwarzania suro-
wego miesa.

= Mieso i duze artykuty spozywcze pokroi¢ na ka-
watki o wielkosci ok. 2 x 2 cm, pasujace do otworu
WSypowego.

Nasadka masarska

® Przy uzyciu nasadki masarskiej przetwarzac tylko
drobno rozdrobnione produkty.

Usuwanie usterek

® Przed napetnieniem jelita naturalnego moczy¢ je
w letniej wodzie przez okoto 10 minut.

m (Ostonki do kietbas nie wypetnia¢ nadmiernie, po-
niewaz podczas gotowania lub smazenia kietbasy
mogtyby zosta¢ rozerwane.

Przyktadowy przepis

W tym miejscu zostat podany przyktadowy przepis

przystosowany specjalnie do posiadanego urzadze-

nia.

Mielone orzeszki ziemne

Sktadniki

® 1500-2000 g Swiezych, surowych orzeszkdw
ziemnych

Przyrzgdzanie

® Przygotowaé maszyne do mielenia miesa z sit-
kiem do drobnego mielenia i zatozy¢ ja.

B Umiesci¢ orzeszki ziemne na tacy wsypowej.

m Ustawi¢ przetacznik obrotowy namax.

® Podczas przetwarzania rownomiernie wsypywac
orzeszki ziemne do otworu wsypowego i dociskac
popychaczem.

® Catg ilos¢ przetworzy¢ w ciggu 2 min.

Uwaga: Zalecany czas pracy ciggtej wynosi 2 min.

Wskazowka: Zmielonymi orzechami przyprawia¢ sa-
tatki, sosy i inne potrawy albo przygotowywac z nich
chrupigce masto orzechowe.

Chrupigce masto orzechowe

Przyrzgdzanie

® Zmielone juz orzechy przemieli¢ jeszcze dwukrot-
nie przy uzyciu sitka do drobnego mielenia.

® Na 100 kazde g orzeszkéw ziemnych dodac¢ 10 mi
oleju z orzeszkéw ziemnych lub oleju roslinnego.

m Ubija¢ mase koricéwka do ubijania do momentu
uzyskania kremowej konsystenciji.

® Gotowego masta orzechowego uzywacé bezpo-
Srednio do smarowania chleba albo jako przypra-
wy.

Pobieranie dodatkowych przepisow

» W celu pobrania z Internetu dodatkowych przepi-
sow zeskanowac pokazany nizej kod QR.

Usterka

Przyczynairozwigzanie problemu

Urzadzenie nie zaczyna praco- Nieprawidtowo ustawiony przetacznik obrotowy.

wag.

» Przed rozpoczeciem przetwarzania ustawic przetacznik obrotowy na O.

Produkty nie sg przetwarzane,
mimo ze urzgdzenie dziata.

do mielenia migsa.
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Artykuty spozywcze zostaty zablokowane i zatkaty przystawke.
Uwaga: Funkcji reverse nalezy uzywac wytacznie w potgczeniu z maszyng



Usterka

Przyczynairozwigzanie problemu

Produkty nie sa przetwarzane,
mimo ze urzadzenie dziata.

1. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy naO i zaczekac na zatrzymanie napedu
urzadzenia.

2. Ustawic¢ przetacznik obrotowy na kilka sekund na®, aby uruchomic funk-
cje revers i odblokowac artykuty spozywcze.

3. Zaczekac na zatrzymanie napedu urzadzenia.

4. Ustawic przetacznik obrotowy namini sprawdzic, czy jest znowu mozliwe
normalne przetwarzanie artykutow spozywczych.

Uwaga: Jezeli problemu nie mozna usunaé w ten sposob, wykonac opisa-

ne nizej czynnosci.

1. Ustawié przetgcznik obrotowy naO i zaczekad na zatrzymanie napedu
urzadzenia.

2. Zdja¢ i roztozy¢ przystawke.

3. Usung¢ zablokowane artykuty spozywcze i sprawdzic, czy w przystawce i
w artykutach spozywczych nie ma kosci, Sciegien i innych twardych cze-
Sci.

Sprzegto dlimaka zostato przecigzone i pekto w miejscu przewidzianym
konstrukcyjnie.

Uwaga: Czesci zamienne z miejscem przewidzianego przetomu nie sg ob-
jete zobowigzaniem gwarancyjnym. Nowe sprzegto mozna naby¢ w serwi-
sie pod numerem katalogowym 10039417.

1. Odkrecic srube i wyjac¢ uszkodzone sprzegto.

—Rys.

2. Zatozy¢ i przykreci¢ nowe sprzegto.

—Rys. [ 1

Urzadzenie wytacza sie pod-
czas przetwarzania sktadni-
kow.

Silnik jest przegrzany.

1. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy naO i zaczekac na zatrzymanie napedu
urzadzenia.

2. Zaczekac, az urzadzenie ostygnie, co spowoduje dezaktywacje systemu
zabezpieczajgcego przed przecigzeniem.

Artykuty spozywcze nie sg
réwnomiernie rozdrabniane.

Nakretka nie jest poprawnie lub dostatecznie dokrecona.
» Sprawdzi¢, czy nakretka jest poprawnie osadzona na gwincie metalowej
obudowy komory mielenia i dostatecznie dokrecona.

Z przystawki do wyciskania so-
ku z owocdéw nie wydobywa
sie sok ani migzsz, mimo ze
urzgdzenie pracuije.

Dysza regulacyjna i wktad filtrujgcy sa zatkane.

1. Ustawié przetgcznik obrotowy naO i zaczekad na zatrzymanie napedu
urzadzenia.

2. Nie uzywac funkcji reverse, aby wykluczy¢ uszkodzenia urzadzenia.

3. Zdjac i roztozy¢ przystawke.

4. Usung¢ zablokowane artykuty spozywcze i doktadnie wyczyscic¢ czesci.

5. Przed ponownym uzyciem przystawki do wyciskania soku z owocoéw za-
poznad sie ze wskazéwkami.

— "Przystawka do wyciskania soku z owocow", Strona 91

Utylizacja zuzytego urzadzenia
» Urzgdzenie utylizowaé zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.

cym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbidrki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego

Informacije o aktualnych mozliwosciach utylizacji
mozna uzyskaé od sprzedawcy lub w urzedzie mia-
sta lub gminy.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrek-

tywa Europejska 2012/09/UE oraz polska
= Ustawa z dnia 29 lipca 2005r. ,0 zuzytym

sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U.
z2005r. Nr 180, poz. 1495) symbolem przekreslo-
nego kontenera na odpady. Takie oznakowanie in-
formuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania
nie moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi odpada-
mi pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Uzyt-
kownik jest zobowigzany do oddania go prowadza-

sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowi-
ska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obec-
nosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwe-
go sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Serwis

Informacje zgodne z Rozporzgdzeniem (EU)
2023/826 mozna znalezé online pod adresem
www.bosch-home.com na stronie produktu i stronie
serwisowej urzadzenia, w obszarze instrukcji obstugi
i dodatkowych dokumentéw.
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Bezpeénost cs

m Pedlivé si prectéte tento navod.

m Uschovejte navod a také informace o vyrobku pro pozdéjsi pouziti nebo pro nasledu-
jiciho majitele.

m V pfipadé poskozeni pfi pfepravé spotfebiC nepfipojujte.

Spotfebié pouzivejte pouze:

m s originalnimi dily a pfisluSenstvim.

® pro pouZziti, kterd jsou popsana v tomto navodu.

m k sekani syrovych nebo vafenych potravin, napf. masa, ryb a zeleniny.

= pod dozorem.

® pro mnozstvi zpracovavana bézné v domacnosti a jim odpovidajici doby.

® pro soukromé pouziti v domacnosti a v uzavienych mistnostech domova pfi prosto-
rové teploté.

= do maximalni nadmorské vySky 2000 m nad mofem.

Spottebi¢ musi byt po kazdém pourziti, v nepfitomnosti dozoru, pfed smontovanim,

demontazi nebo &isténim, pokud se pfiblizite rotujicim soucastem a v pfipadé poruchy

vzdy odpojen od elektrické sité.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi nebo du-

Sevnimi schopnostmi nebo s nedostateCnymi zkuSenostmi a/nebo znalostmi, pokud

jsou pod dohledem nebo byly instruovany o bezpedném pouziti spotrebice a pochopily

z toho vyplyvajici nebezpedi.

Dé&ti si nesmi se spotiebicem hrat.

Cisténi a udrzbu spotfebice nesmi provadét déti.

Spotfebi¢ nesmi pouzivat déti. Détem zabrarite v pfistupu ke spotfebici a pfivodnimu

kabelu.

» VV zadném piipadé nepouzivejte poSkozeny spotfebid.

» Nikdy nepouzivejte spotfebiC s natrzenym nebo zlomenym povrchem.

» Pfi odpojovani spotiebice z elektrické sité nikdy netahejte za sifovy kabel. VZdy tahej-
te za sifovou zastréku sifového kabelu.

» Pokud je spotiebi¢ nebo sitovy kabel poskozeny, ihned odpoijte sifovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkoveé skfince.

» Kontaktujte zakaznicky servis. =Strana 99

» Spotrfebi¢ zapojujte a pouZivejte pouze v souladu s Udaji na typovém Stitku.

» Spotrfebi¢ nikdy nenapajejte prostfednictvim externiho spinaciho zafizeni, napt. a-
sového spinace nebo dalkového ovladani.

» Opravy spotfebice smi provadét pouze odborny personal, ktery je k tomu vySkoleny.

» K oprave spotfebice se smi pouzivat pouze originalni nahradni dily.

» Pokud je sifovy kabel tohoto spotfebice poskozeny, musi ho vyménit vyrobce, jeho
zakaznicky servis nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se zabranilo ohrozeni.

» Spotiebi¢ nebo sitovy kabel nikdy neponofujte do vody a nedavejte ho do mycky na
nadobi.

» Spotfebi¢ pouZivejte pouze v uzavienych mistnostech.

» Spotrfebi¢ nikdy nevystavuijte velkému teplu a vihkosti.

» PFi Cisténi spotfebice nepouzivejte parni nebo vysokotlakeé Cistice.

» Zajistéte, aby se sifovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s horkymi ¢astmi spotfebice
nebo zdroji tepla.

» Zajistéte, aby se sifovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s ostrymi rohy nebo hrana-
mi.

» Sitovy kabel nikdy nelameijte, nestladujte a neprovadeéjte na ném zmény.

» Spotfebi¢ nikdy neumistujte na horkém povrchu nebo v blizkosti horkych povrchd.



» Ruce, vlasy, odév a ostatni pfedméty neumistujte do blizkosti rotujicich dild.

» Nasady nasazujte a vyndavejte pouze v klidovém stavu pohonu a u odpojeného spo-
trebice.

» Nesahejte do plnici Sachty.

» Pfi posunovani potravin pouzivejte pouze péchovadlo.

» Dily, které vykazuiji trhliny nebo jina poskozeni nebo dily, které spravné nesedi, vy-
ménte za originalni nahradni dily.

» Nastavce nikdy nesestavujte na zakladnim spotrebici.

» Nastavce pouzivejte jen v kompletné sestaveném stavu.

» Ostrych noz a hran se nikdy nedotykejte holyma rukama.

» Obalovy material uchovavejte mimo dosah déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym materialem.

» Malé ¢asti uchovavejte mimo dosah déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s malymi ¢astmi.

» Dodrzujte pokyny pro &isténi.

» Pfed kazdym pouzitim Cistéte povrchy, které maji kontakt s potravinami.

Zabranéni vécnym skodam Pfihradka na dérované kotouce

» Spotiebic nikdy neprovozuijte bez preruseni déle UlozZeni kabelu

nez 10 minut. Poté spotfebi¢ vypnéte a nechte vy-

chladnout na pokojovou teplotu. Plnici miska

» Spotfebi¢ nikdy neprovozuijte ve volnobéhu. Sroubovaci prstenec

» Do plnici S§achty nebo krytu nevsunujte zadné

predméty, napf. vaiechy. Dérovany kotoug, hruby

» Pred pouzitim zkontrolujte, zda se v plnici Sachté a

NGz

» Nastavec na pasirovani ovoce nikdy nepouzivejte Dopravni Snek se spojkou

k vytlacovani velmi tvrdych nebo viaknitych po- Pouzdro s kovovymi komorami

travin jako je napt. mrkev, ¢ervena fepa nebo po- " , PR
jako e nap P P Dérovany kotouc, stfedni’

rek.
Seznameni Dérovany kotoug, jemny’
Prehled P&chovadlo s pfihradkou a vikem

Po vybaleni zkontrolujte vSechny dily na poskozeni Tryska plnicky salamu

vznikla pfi pfeprave a jejich kompletnost.

—>Obr. LoZiskovy krouzek pro plnicku salamu

N5 EEEEREREEERERE

Zakladni spotiebié Formovacf plech
I[Z3  Nastavec na mlynek na maso Drzak formovaciho plechu
Nastavec plnigky salam Loziskovy krouZek pro ndstavec na vyrobu
- - stfikaného peciva

[B] Nastavecna kibbehy ; — -

— — V zavislosti na modelu
IE Cistici kartagek Poznamka: Nékteré malé dily prisludenstvi se pfi do-
Nastavec na vyrobu stfikaného pegiva' davce nachézi v pihrddce péchovadla, napf. dé-

Viozk Krouhan(” rované kotoucCe nebo ¢asti nastavce plni¢ky salamu.
_)Ofwa U/? rOL;( anlh " Strana 96 Oteviete p&chovadlo a dily vymérite.

0Zka na krounani, otrana — "UloZeni jednotlivych soucast!", Strana 97

Nastavec na pasirovani ovoce XV rEanina &
— "Ndstavec na pasirovani ovoce’, Otocny pfepinac

Strana 97 Symbol Funkce
Prepravni tichyty max Potraviny zpracujte s maximaini rych-

PRIV losti.
Otocny prepinac - - - -
- - min Potraviny zpracujte s nizkou rychlosti.
Uchyceni a pohon pro nastavce - -~
O Zastaveni zpracovani.

Uvolnovaci tlacitko 5} Usazené potraviny uvolnéte pomoci
Viko pfihradky zpétné funkce.
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Zpétna funkce

Zpétna funkce slouzi k uvolnéni usazenych potravin

tak, ze kratce provede zpétny chod dopravniho Sne-

ku.

— "Odstranéni poruch"”, Strana 98

Poznamka: Zpétnou funkci pouzivejte vyhradné s

nastavcem na mlynek na maso.

Bezpecnostni systémy

Pojistka proti pretizeni

Pojistka proti pfetizeni zabrani tomu, aby nedoslo k

posSkozeni motoru a jinych soucasti pfilis vysokym

zatizenim.

— "Odstranéni poruch", Strana 98

Spinac tepelné ochrany

V pfipadé pretizeni motoru nebo jeho nadmérného

zahfati vypne spinac tepelné ochrany spotfebid.

Misto zlomu

V pfipadé zablokovani nebo pretizeni dopravniho

Sneku se spojka zlomi na uréeném misté zlomu.

Pojistka proti opétovnému zapnuti

Pojistka proti opétovnému zapnuti zabrani tomu, aby

vas spotfebi¢ po vypadku proudu samovolné spustil

zpracovani.

Spotfebic je po vypadku proudu opét zapnuty. Zpra-

covani je mozné opét spustit jen po nastaveni

oto¢ného prepinace na O.

Ovladani

Cisténi spotfebice a soucasti pred prvnim

pouzitim

1. V8echny soudasti, které pfichazi do kontaktu s po-
travinami pfed prvnim pouzitim vyd&istéte.

2. \VyGisténé a suché soucasti si pfipravte pro poufziti.

Priprava zakladniho spotrebice

dolod 2 B 3 |

Sestaveni nastavce na mlynek na maso
—0br. E1-Kd

Nasazeni nastavce

— 0o F-El

Doporucené rychlosti

Nastaveni Pouziti

Nastavec na mlynek na maso (dé-
rované kotou¢e 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

min/max

max Nastavec plnicky salamd
max Nastavec na kibbehy
Dérované kotouce

@ Dérovany kotoug, jemny (3 mm)

Dérovany kotoug, stfedni (4,5 mm)

Dérovany kotoug, hruby (8 mm)

Poznamka: Hruby dérovany kotou¢ je
vhodny ke zpracovani kufecich kosti.

Zpracovani potravin

indolJd 12 B 18 |

Dalsi pouziti

K umoznéni dalSich pouziti kombinujte dily pfislusen-
stvi s dily nastavce na mlynek na maso.

Poznamka: Sestavte nastavec pro pfislusné poza-
dované pouziti. PouZijte pfipraveny nastavec, jak je
popsano pro nastavec na mlynek na maso.
Sestaveni nastavce plni¢ky salamu

Nastavec plnicky salam( je vhodny pro plnéni umé-
lych nebo pfirodnich stfivek masovou hmotou a pro
tvarovani Sisek, napf. na Cevabdici.

—our KE-EA

Smontovani nastavce na kibbehy

Nastavec na kibbehy je vhodny pro tvarovani téstovi-
novych tasti¢ek nebo dutych SiSek z mletého masa.
So2d 23 B 25|

Sestaveni nastavce na vyrobu stiikaného peciva

Nastavec na vyrobu stfikaného peciva je vhodny k
tvarovani tésta na cukrovi nebo kifehkého tésta.

—Oor. E-E
Vlozka na krouhani

VloZzka na krouhanf je vhodna ke krouhani, strouhani
a fezani potravin jako je napf. syr, ovoce, zelenina,
ofechy, mandle nebo suché housky.

Uzaveér vlozek bubnu

Pouzdro vloZky na krouhani

Péchovadlo pro vlozku na krouhani

Buben struhadla

Rezaci buben

Buben na krouhani, hruby

Buben na krouhani, jemny

Doporucené rychlosti
Nastaveni

Pouziti

Buben struhadla

Rezaci buben

Buben na krouhani, hruby
Buben na krouhani, jemny

Vlozky bubnu

max

min/max

min/max

min/max

Buben struhadla
Jemné strouhani potravin, napt. ofech,
tvrdého syra, brambor.

Rezaci buben
Krajeni potravin na platky, napf. okurky,
mrkev, ervena fepa.

Buben na krouhani, hruby




Krouhani potravin na hrubé kousky, napf.
ovoce a zelenina jako jsou jablka nebo
mrkeyv, syry napf. gouda nebo edamer.

Buben na krouhani, jemny

Krouhani potravin na jemné kousky, napf.
ofechy, ovoce a zelenina jako jsou jablka,
mrkev nebo brambory; syry napf. gouda
nebo edamer. Pfed zpracovanim nakra-
jejte potraviny na kousky velké cca
2x2cm.

Poznamky

® V]ozky bubnu nejsou vhodné ke zpracovani velmi
meékkych nebo velmi viaknitych potravin.

® Doporucéena doba nepretrzitého provozu &ini 2 mi-
nuty.

Pouziti vlozky na krouhani
—obr. Kl -Ed
Nastavec na pasirovani ovoce

Nastavec na pasirovani ovoce je vhodny k vytla-
Sovani mékkych potravin jako napf. rajéat, hroznové-
ho vina bez jadyrek, melound a jablek.

Prehled

—Obr. 51

éroypovaci prstenec pro nastavec na pasi-
rovani ovoce

Nastavitelna tryska na ovocnou duzinu

Drzak filtru s tésnicim krouzkem

Dopravni $nek s tésnicim krouzkem

I Pouzdro pro néstavec na pasirovani ovoce

A vypoustsc trychtyf

Vlozka filtru, jemna

Bl Viozka filtru, hruba

Nastavitelna tryska
Pomoci nastavitelné trysky urCujete konzistenci
ovocné duziny.

Otaceni proti sméru VIhéi ovocna duzina a

hodinovych rugi¢ek méné stavy
Otaceni ve sméru hodi-  SusSi ovocna duZina a
novych rucicek vice stavy

Poznamka: Pokud otodite nastavovaci trysku pfilis
daleko, mlize velmi tuha nebo sucha ovocna duzina
ucpat nastavovaci trysku. Nastavovaci trysku dale
vySroubujte nebo zcela vyjméte.

Sestaveni nastavce na pasirovani ovoce

Poznamka: Pfed sestavenim zkontrolujte stav a
spravné usazeni tésnicich krouzki dopravniho $ne-
ku a drzaku filtru. Nikdy nepouZzivejte bez tésnicich
krouzk( nebo s poskozenymi tésnicimi krouzky.

—Oor. EA -

Umisténi nastavce na pasirovani ovoce

md%ed 48 B 50|

Pouziti nastavce na pasirovani ovoce

Poznamky

® Ngstavec na pasirovani ovoce musi byt pred zpra-
covanim zcela sestaven a musi byt spravné
umistén na zakladnim spotfebidi.

®m Bséhem zpracovani dbejte na to, aby nedos$lo k
ucpani vlozky filtru a nastavovaci trysky, jinak mu-
Ze dojit k vtlagenf tekutiny do pohonu a vnittku
spotfebice. V pfipadé ucpani nastavce na pasi-
rovani ovoce spotrebi¢ ihned vypnéte.

— "Oastraneni poruch", Strana 98

® Jadyrka nékterého ovoce maji podobnou velikost
jako otvory jemné nebo hrubé viozky filtru a
mohou ucpat vlozku filtru. Pfed zpracovanim na-
stavte sefizovaci trysku na nastaveni pro ovocnou
duZinu s vétsim obsahem vihkosti. Jadyrka pak
budou z trysky vytladena spole¢né s duZzinou.

m \elké ovoce nakrajejte na kousky, aby prosly pini-
ci Sachtou. Odstrarite tvrdé slupky, stopky, ja-
dérka a pecky.

® Nezpracovavejte zmrazené ovoce.

® Pomoci péchovadla nevyvijejte nadmérny tlak.

—0Obr. Hi-E3

Rozlozeni nastavce na pasirovani ovoce
—Obr. -E

Prehled ¢isténi

Po pouZiti ihned vSechny soucasti vyCistéte, aby ne-
dochézelo k zasychani zbytk(.

» Nepouzivejte Cistici prostfedky obsahujici alkohol
nebo lih.

> Nepouzivejte ostré, Spicaté nebo kovové predmé-
ty.

» Nepouzivejte drsné utérky ani abrazivni Cistici
prostredky.

Poznamky

m Tyto Casti nikdy necistéte v myCce nadobi: pouz-
dro s kovovymi komorami, Sroubovaci prstenec a
dopravni $nek. Pokud budete tyto dily Cistit Cistici-
mi prostfedky a vodou teplejsi nez 40 °C, mlize se
zménit lesk povrchu dild. Funkce dild tim neni
ovlivnéna.

® H(fe dosazitelnd mista nebo mista s ostrymi
hranami Cistéte Cisticim kartackem.

Ocistéte jednotlivé dily podle Gdajli uvedenych

vtabulce.

—Obr. 1

Ulozeni jednotlivych soucasti

1. Po vycisténi ulozte suché dily pfisluSenstvi nastav-
ce na mlynek na maso do pfihradky v péchovadle.
—Obr. 1

2. K uskladnéni dérovanych kotouc¢u sejméte viko
pfihradky na horni strané zakladniho spotfebice.
Dérované kotouce umistéte na uréené drzaky a
viko opét uzavrete.

—0br.[A
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Pokyny pro pouziti a priklady pouziti

Pokyny pro pouziti

Nastavec na mlynek na maso

m \/Sechny dérované kotouce jsou uréeny ke zpra-
covani syrového masa.

® Maso a velké potraviny nakrajejte na kousky velké
cca 2 x 2 cm, aby prosly plnici Sachtou.

Nastavec plni¢ky salamu

® Pomoci nastavce plnicky saldmd zpracovavejte
pouze jemné nasekané potraviny.

® Pfed plnénim nechte pfirodni stfivko 10 minut
namocené ve vlazné vode.

m Neplrite pfilis ,nap&chované, jinak mohou kloba-
sy pfi peceni nebo vafeni prasknout.

Piiklad receptu

Zde najdete pfikladny recept, ktery byl vyvinut speci-

alné pro vas spotrebic.

Mieté burské ofiSky

Pfisady

® 1500-2000 g Eerstvé, nezpracované burskeé ofis-
Ky

Pfiprava

® Pfipravte si nastavec na mlynek na maso s jem-
nym dérovanym kotou¢em a nasadte ho.

® Do plnici misky nasypte burskeé ofisky.

Nastavte oto€ny pfepinac do polohy max.

m Beéhem zpracovani doplfiujte do plnici Sachty
rovnomerné burské ofisky a pfitlacte je péchova-
dlem.

m Celé mnozstvi zpracujte b&hem 2 minut.

Poznamka: Doporucena doba nepretrzitého provo-

zu ¢ini 2 minuty.

Tip: Namletymi burskymi ofi§ky mizZete ochucovat

salaty, omacky a jiné pokrmy nebo mUzZete pripravit

kfupavé burakové maslo.

Kfupavé burakové maslo

Pfiprava

® Namleté burskeé ofisky jesté dvakrat zpracujte jem-
nym dérovanym kotoucem.

® Na 100 g burskych ofisku pridejte 10 ml arasi-
dového nebo rostlinného oleje.

® Metlickou na snih vymichejte hmotu do krému.

® Hotové burakové maslo si vychutnejte pfimo na
chlebu nebo ho pouZijte jako kofeni.

Vyvolani dalsich receptu

» K vyvolani dal$ich receptl online naskenuijte nize
uvedeny QR-kéd.

Odstranéni poruch

Zavada Pri¢ina a feSeni zavady

Spotfebi¢ nespusti zpra- OtocCny prepinac je chybné nastaven.

covani. » Pfed zpracovanim nastavte otoény pfepinaé do polohy O.

Nedochazi ke zpracovani po-
travin pfesto, Ze zakladni spo-
trebi¢ bézi. maso.

Potraviny jsou usazené a ucpaly nastavec.
Poznamka: Zpétnou funkci pouzivejte pouze s nastavcem na mlynek na

1. Nastavte oto€ny pfepinaC na O a vyCkejte, az se spotfebiC zastavi.

2. Nastavte oto¢ny piepinac na nékolik sekund na @ pro spusténi zpétné
funkce a uvolnéni usazenych potravin.

3. Pockejte, dokud se spotfebic nezastavi.

4. Oto¢ny prepinac nastavte namin a zkontrolujte, zda jsou potraviny opét
normalné zpracovavany.

Poznamka: Pokud nelze chybu timto zplsobem odstranit, postupujte podle

nize uvedenych krokd.

1. Nastavte oto&ny pfepina¢ na O a vyCkejte, aZ se spotfebi¢ zastavi.

2. Sejméte nastavec a rozlozZte ho.

3. Odstrarite usazené potraviny a zkontrolujte, zda se v nastavci nebo v po-
travinach nenachazi kosti, Slachy nebo jiné tvrdé casti.

Doslo k pretizeni spojky dopravniho Sneku a jejimu zlomeni v misté zadané-

ho zlomu.

Poznamka: Nahradni dily s mistem zadaného zlomu nejsou soucéasti na-
Sich zarucnich povinnosti. Nova spojka je k dostani v zakaznickém servisu

pod obj. €. 10039417.

1. Uvolnéte Sroub a vyjméte defektni spojku.

—Obr. [F]

2. VloZte novou spojku a seSroubuijte.

—Obr. (14




Zavada Pricina a reSeni zavady

Spotfebi¢ se béhem pouzivani Motor je pfehraty.

vypne. 1. Nastavte oto€ny prepinac na O a vyCkejte, az se spotfebic zastavi.
2. K deaktivaci pojistky proti pretizeni nechte spotfebic vychladnout.

Potraviny nejsou rozsekané Sroubovaci prstenec neni spravné zasroubovan nebo je zagroubovan ne-
rovnomerne. dostatec¢né.
» Zkontrolujte, zda je Sroubovaci prstenec spravné umistén na zavitu pouz-
dra s kovovymi komorami a je dostatecné naSroubovan.

Z nastavce na pasirovani ovo-  Ucpana nastavovaci tryska a vlozka filtru.
ce nevytéka 7zadna $tava nebo 1. Nastavte otocny prepinac na O a vyckeite, aZ se spotfebic zastavi.
drt, i kdyz zakladni spotfebi¢ 2. K zabréanéni poskozeni spotfebice nepouZivejte zpétnou funkci.
bézi. 3. Sejméte nastavec a rozloZte ho.
4. Odstrarite usazené potraviny a véechny dily dikladné vycistéte.
5. Pfed opétovnym pouzitim nastavce na pasirovani ovoce dodrzujte vSech-

ny pokyny.
— "Ndstavec na pasirovani ovoce’, Strana 97
Likvidace starého spotFebiée (waste elecltrical and g!ectronig equipmeﬁt - WEEE).
Ly ) L Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU) ramec
> Spotrebic ekologicky zlikviduite. pro zpétny odbér a recyklovani pouzitych zafizen!.

Informace o aktualnich moznostech likvidace obdrzi- . . .
te u specializovaného prodejce nebo na obecnim ne- Zakaznwky servis

bo méstském Uiadu. Informace podle nafizeni (EU) 2023/826 najdete on-
line na www.bosch-home.com na strance vyrobku
astrance k servisu vaseho spotfebice u ndvodu k po-

skou smérnici 2012/19/EU o nakladani s pou- usiti a dalsich dopliiujicich dokumentd,

E Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evrop-
zitymi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi

Bezpeénost sk

m Starostlivo si precitajte tento navod.

= Navod, ako aj dalSie informacie o produkte uschovajte pre neskorsSie pouzitie alebo
dalSieho majitela.

= Nepripdjajte spotrebic, ak doslo k poskodeniu pocas prepravy.

Tento spotrebi¢ pouzivajte len:

® s originalnymi dielmi a prisluSenstvom.

® na druhy pouzitia, ktoré su opisané v tomto navode,

® na mletie surovych alebo varenych potravin, napr. méasa, ryb a zeleniny,

= pod dozorom.

® pre mnozstva beZne spracivané vdomacnosti a pri beznych ¢asoch spracovania.

m v stikromnych domacnostiach av uzavretych priestoroch domaceho prostredia pri iz-
bovej teplote.

= maximalne do vySky 2000 m nad morom.

Odpoijte spotrebic od elektrickej siete po kazdom pouziti, alebo ak je spotrebic bez do-
zoru, pred jeho zmontovanim, rozoberanim alebo Cistenim, ked sa priblizuju rotujuce
diely, ako aj v pripade poruchy.

Tento spotrebi¢ mozu pouZivat osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo men-
talnymi schopnostami alebo osoby s nedostato¢nymi skiisenostami a/alebo vedomos-
tami iba vtedy, ak st pod dozorom, alebo ak boli pou¢ené o bezpeénej obsluhe
spotrebi¢a a porozumeli pripadnym nebezpedenstvam.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.

Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti.

Spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Deti sa musia zdrziavat v bezpecnej vzdialenosti od
spotrebia a privodného vedenia.

» Nikdy nepouzivajte poskodeny spotrebic.

» Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ s prasknutym alebo zlomenym povrchom.
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» Nikdy netahajte za sietové privodné vedenie, ked ho chcete odpojit od elektricke;
siete. VZdy odpoijte sietovu zastréku sietového privodného vedenia.

» Ked je spotrebic alebo siefové privodné vedenie poskodené, okamzite vytiahnite za-
stréku sietového privodného vedenia alebo vypnite poistku v poistkovej skrini.

» Zavolajte na zakaznicky servis. —Strana 104

» Spotrebic¢ pripojte a prevadzkuijte len podla udajov na vyrobnom Stitku.

» Nikdy spotrebiC nenapajajte cez externy spinaci mechanizmus, napr. spinacie hodiny
alebo dialkové ovladanie.

» Spotrebi¢ mdze opravovat iba prislusne vyskoleny personal.

» Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len originalne nahradné suciastky.

» Ked sa poskodi sietovy pripojny kabel tohto spotrebi¢a, musi ho vymenit vyrobca
alebo jeho zakaznicky servis alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo
ohrozeniam.

» Spotrebi¢ ani napajaci kabel nikdy neponarajte do vody ani ho neumyvajte v umyvac-
ke riadu.

» Spotrebi¢ pouZivajte iba v uzavretych priestoroch.

» Nikdy nevystavuijte spotrebi¢ vysokym teplotam alebo vihkosti.

» Na Gistenie spotrebia nepouzivajte parny Cisti¢ ani vysokotlakovy &istic.

» Sietové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostat do kontaktu s hortcimi ¢astami
spotrebica alebo tepelnymi zdrojmi.

» Sietové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostat do kontaktu s ostrymi Spicami
alebo hranami.

» Nikdy neohybaijte, nestlacajte ani nevymieriajte sietové privodné vedenie.

» Nikdy neumiestriujte spotrebi¢ na hortice povrchy ani doich blizkosti.

» Ruky, vlasy, obleCenie a iné predmety drZte pre¢ od rotujlicich Casti.

» Nadstavce nasadzujte a odoberajte len vtedy, ked je pohon zastaveny a spotrebic je
odpojeny.

» Nesiahajte do plniaceho hrdla.

» Na pridavanie potravin pouzivajte vyhradne posuvac.

» Casti, ktoré vykazuju praskliny alebo iné poskodenia alebo nie su spravne usadené
sa musia vymenit za originalne nahradné diely.

» Nadstavce nikdy nezostavujte na zakladnom spotrebidi.

» Nadstavce pouzivajte len vtedy, ak su kompletne zmontované.

» Ostrych nozov a hran sa nikdy nedotykajte holymi rukami.

» Obalovy material uchovavajte mimo deti.

» Nenechajte deti hraf sa s obalovym materialom.

» Drobné Casti uchovavajte mimo dosahu deti.

» Nenechajte deti hraf sa drobnymi dielmi.

» Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Gistenia.

» Plochy, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, vycistite pred kazdym pouzitim.

Zabranenie vecnym Skodam Oboznamenie sa
» Nikdy nepouzivajte spotrebi& neprerugovane dih- ~ Prehlad
Sie ako 10 minut. Potom nechajte spotrebic vyc- Po vybaleni skontrolujte vSetky diely na eventuaine
hladnuf na izbovu teplotu. poskodenia vzniknuté pri preprave a Uplnost pri do-
» Spotrebi¢ nikdy neprevadzkujte v chode napraz- dani.
dno. — Obrazok il

» Nezavadzajte do plniaceho hrdla alebo krytu Ziad-
ne predmety, napr. varechy.

» Pred pouZitim skontrolujte, ¢i sa v plniacom hrdle B |

a kryte nenachadzaju cudzie predmety.

D |

Zakladny spotrebi¢

Nadstavec mlynéek na maso

» Nadstavec na lisovanie ovocia sa nehodi na liso- Nadstavec plnicky klobas

vanie velmi tvrdych alebo vlaknitych potravin, na-
pr. mrkvy, Gervenej repy alebo poéru.

Nadstavec na vyrobu fasirok




I3 Kefanagistenie

Nadstavec na vyrobu striekaného peciva'
Struhadlo!

— "Struhadlo”, Strana 102
Nadstavec na lisovanie ovocia

— "Nadstavec na lisovanie ovocia’,

Strana 102

Uchytka na prepravu

Otocny prepinac

Uchytka a pohon pre nadstavce

Tlagidlo pre odblokovanie

Kryt na odkladaciu priehradku

Odkladacia priehradka na dierkované kotuce

UloZenie kabla

Plniaca miska

Skrutkovaci krizok

Disk s velkymi otvormi

N6z

Zavitovkovy dopravnik so spojkou

Kryt kovovej komory

Dierkovany kotuc so strednymi otvormi’

Dierkovany koti¢ s malymi otvormi’

Piest s odkladacou priehradkou a vekom

Dyza na plnenie klobas

Loziskovy kruzok pre plnicku klobas

Tvarovaci plech

Drziak pre tvarovaci plech

N BEEEEREENEEEERRT NS

Kruzok loZiska pre nadstavec na vyrobu
striekaného peciva

Podla modelu

Poznamka: Niektoré malé Casti prisluSenstva sa pri
dodani nachadzaju v odkladacej priehradke postva-
¢a, napr. dierkované kottce alebo ¢asti nadstavca
plni¢ky klobas. Otvorte posuvac a tieto Casti vyberte.
— "Skladovanie jednotlivych dielov”, Strana 103

Otocny prepinac

Symbol Funkcia

max Potraviny spracujte pri najvyssej rych-
losti.

min Potraviny spracujte pri nizkej rychlosti.

O Zastavenie spracovania.

9} Uvolnit pevne usadené potraviny s fun-

kciou spatného chodu.

Funkcia spatného chodu

Funkcia spatného chodu sluzi na to, aby sa pevne
usadené potraviny uvolnili kratkodobym chodom
zavitovkového dopravnika dozadu.

— "Odstranenie portch", Strana 104

Poznamka: Funkciu spatného chodu pouZite vyhrad-
ne na nadstavec mlynéek na maso.
Bezpecnostné systémy

Poistka proti pretazeniu

Poistka proti pretazeniu zabrariuje, aby sa motor a
dalSie konstrukené diely poskodili nasledkom vyso-
kého zatazenia.

— "Odstranenie portch", Strana 104

Tepelny isti¢

Ked sa motor pretazi alebo sa silno zohreje, tepelny
isti¢ spotrebic vypne.

Preduréené miesto zlomenia

Ak sa zavitovkovy dopravnika zablokuje alebo preta-
Zi, spojka sa zlomi na preduréenom mieste zlomenia.
Poistka proti opatovnému zapnutiu

Poistka proti opatovnému zapnutiu brani, aby vas
spotrebi¢ po vypadku prudu sam spustil spracova-
nie.

Spotrebic je po vypadku pridu znovu zapnuty.
Spracovanie sa moze znovu spustit az vtedy, ked sa
oto¢ny spinac nastavi na O.

Obsluha

Cistenie spotrebi¢a a dielov pred prvym po-

uzitim

1. VSetky diely, ktoré su v kontakte s potravinami,
pred prvym pouZzitim vycistite.

2. Pripravte vyCistené a vysuSené diely na pouZitie.

Priprava zakladného spotrebica

—Obrazok -1

Zmontovanie nadstavca mlynéeka na maso

—ObréazokEX -l

Nasadenie nadstavca

—Obréazok|E] - KK

Odporucané rychlosti

Nastave- Pouzivanie

nie

min/max Nadstavec mlynéek na maso (dier-
kovany koti¢ 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Nadstavec plni¢ky klobas

max Nadstavec na vyrobu fasirok

Dierkované kotuce

Dierkovany kotu¢ s malymi otvormi
(3mm)

0

Dierkovany kotu¢ so strednymi otvormi
(4,5mm)

Dierkovany kotu¢ s velkymi otvormi
(8 mm)
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Poznamka: Dierkovany kotuc s velkymi
dierkami je vhodny na spracovanie kura-
cich kosti.

Spracovanie potravin

—ovrazok[EA - EE1

DalSie pouzitie

Skombinujte diely prislusenstva s dielmi nadstavca
mlynéeka na maso, aby boli mozné dalSie pouZitia.
Poznamka: Zmontujte nadstavec pre Zelané pouzi-
tie. PouZzite pripraveny nadstavec podla popisu pre
nadstavec mlyn¢eka na maso.

Zmontovanie nadstavca plnicky klobas

Nadstavec plnic¢ky klobas je vhodny na plnenie ume-
lych a prirodnych Erievok masom a na tvarovanie
roliek, napr. Cevapcici.

—ObrazokEE] - EAA

Zmontovanie nadstavca na vyrobu fasirok
Nadstavec na vyrobu fasirok je vhodny na tvarovanie
pir6zkov alebo tasti¢iek plnenych mletym masom.

—Obréazok|EZY - B3

Zmontovanie nadstavca na vyrobu striekaného pe-
Civa

Nadstavec na striekané cesto sa hodi na tvarovanie

Rezaci bubon
Krajanie potravin na platky, napr. uhorky,
mrkva, dervena repa.

Struhaci bubon hruby

Struhanie potravin na hrubé kusky, napr.
ovocia a zeleniny ako su jablka alebo
mrkva, syr ako gouda alebo eidam.

Struhaci bubon jemny

Struhanie potravin na malé kusky, napr.
orechy, ovocie a zelenina ako su jablka,
mrkva alebo zemiaky, syr ako gouda
alebo eidam. Potraviny pred spracovanim
nakrajajte na kusky velké cca 2 x 2 cm.

Poznamky

® Nadstavce bubna s vhodné na spracovanie vel-
mi mékkych alebo velmi vidknitych potravin.

® Qdporucany ¢as nepretrzitej prevadzky je 2 minut.

Pouzitie strahadla

— Obrazok Kl -IEM

Nadstavec na lisovanie ovocia

Nadstavec na lisovanie ovocia sa hodi na lisovanie

makkych potravin, napr. paradajok, bezsemenného
hrozna, vodnych meldnov a jablk.

o ; : Prehlad
su3|enkloveho alebo krehkého cesta. — Obrazok IR
— ObrédzokIEZ - EE — - -
, Skrutkovaci krizok na nadstavec na lisovanie
Struhadlo ovocia
Strihadlo sa hodi na strihanie, trenie a rezanie po- - -
travin, napr. syra, ovocia, zeleniny, orechov, mandli Nastavitefna tryska na duzinu
alebo suchych zeml. Drziak filtra s tesniacim krtizkom
Prehl’gd Zévitovkovy dopravnik s tesniacim krizkom
— Obrézok , ; -
Kryt na nadstavec na lisovanie ovocia
Uzaver na nadstavce bubna - —
I3 vystupny lievik
Kryt na strihadlo e . .
Filtratna vlozka, jemna
Postvad na strihadlo — -
EX  Filtra¢na viozka, hrubd
Strihaci bubon ——
- Nastavitelna tryska
Rezacibubon Pomocou nastavitelnej trysky urcite konzistenciu du-
B strahaci bubon hruby Ziny.
Striihaci bubon jemny Otaéanie proti smeru Vihsia duzina a menej
Odboriéand rchlosti hodinovych ruciciek Stavy
porucane rychiosti Otacanie v smere hodi-  SuchSia duZina a viac
Nastave- Pouzivanie novych ruciciek Stavy
nie — Poznamka: Ked je nastavitelna tryska velmi za-
max Struhaci bubon skrutkovand, méze ju upchat velmi pevna alebo
min/max Rezaci bubon sucha duzina. Nastavitelnu trysku viac odskrutkujte
- — - alebo Uplne odoberte.
min/max Strihaci bubon hruby . . . .
- —— , - Zmontovanie nadstavca na lisovanie ovocia
min/max Struhaci bubon jemny

Nadstavce bubna

Strihaci bubon
Jemné striihanie potravin, napr. orechov,
tvrdého syra, zemiakov.

Poznamka: Pred zmontovanim skontrolujte stav a
spravne umiestnenie tesniacich krizkov zavitov-
kového dopravnika a drziaku filtra. Nikdy nepouZzivaj-
te bez tesniacich krizkov ani s poskodenymi tes-
niacimi krizkami.

gelrlrvield 42 B 47 |



Nasadenie nadstavca na lisovanie ovocia

— Obrazok X} -IHU
Pouzivanie nadstavca na lisovanie ovocia

Poznamky

® Nadstavec na lisovanie ovocia sa musi pred po-
uzitim kompletne zloZit a spravne pripevnit na za-
kladny spotrebié.

® Pogas spracovania dajte pozor, aby sa neupchala
filtraéna vlozka a nastavitelna tryska, inak sa do
pohonu a vnutra spotrebic¢a mdze vtladit tekutina.
Ak sa nadstavec na lisovanie ovocia upcha, okam-
Zite vypnite spotrebic.

— "Odstranenie poriuch”, Strana 104

® Jadra niektorého ovocia maji podobnu velkost
ako otvory jemnej alebo hrubej filtracnej viozky a
mozu upchat filtraénu viozku. Nastavitelnu trysku
pred spracovanim nastavte na mokrejSiu duzinu.
Jadierka sa potom vylisuju z trysky spolu s duZi-
nou.

m Velké ovocie nakrajajte, aby sa voslo do plniace-
ho hrdla. Odstrarite tvrdé Supky, stonky, jadra a
kostky.

® Nespraclvajte zmrazené ovocie.

® Nevyvijate piestom vysoky tlak.

—Obrazok |- EA
Rozmontovanie nadstavca na lisovanie ovo-
cia

— Obrazok |l -2
Prehlad éistenia

Po pouZiti okamZite vyCistite vSetky diely, aby zvySky
neprischli.

> Nepouzivajte Cistiace prostriedky s obsahom
alkoholu alebo liehu.

> Nepouzivajte ostré, Spicaté alebo kovové predme-
ty.

» Nepouzivajte drsné utierky ani Sistiace prostried-
ky.

Poznamky

® Tieto diely neumyvajte v umyvacke riadu: kryt
kovovej komory, skrutkovaci krizok a zavitovkovy
dopravnik. Ak Cistite tieto diely Cistiacim prostried-
kom a vodou teplejSou ako 40 °C, mbze sa lesk
povrchu dielu zmenit. Funkcia dielov sa tym ne-
zmeni.

B Tazko dostupné miesta alebo miesta s ostrymi
hranami vycistite kefou na Cistenie.

Jednotlivé diely vycistite podla Udajov v tabulke.
— Obrazok [}

Skladovanie jednotlivych dielov

1. Po vycisteni vysuSené diely prisluSenstva ulozte
do odkladacej priehradky posuvaca.
— Obrazok [l

2. Na uskladnenie dierkovanych kotic¢ov odoberte
veko odkladacej priehradky na hornej strane za-
kladného spotrebi¢a. Dierkované kotuca polozte
na uréené drZiaky a veko znova zatvorte.
— Obrazok[[A

Pokyny na spracovanie a priklady pouzi-

tia

Pokyny na spracovanie

Nadstavec mlynéek na méso

m \/Setky dierkované kotlce st vhodné na spracova-
nie surového masa.

® Maso a velké potraviny nakrajajte na kusky velké
cca 2 x 2 cm, aby presli piniacim hrdlom.

Nadstavec plnicky klobas

®m Pomocou nadstavca plni¢ky klobas spracuvajte
len jemne nasekané potraviny.

® Pred spracovanim namocte prirodné rievko na
cca 10 minut do vlaznej vody.

® Obal klobasy neplrite prili§ doplna, inak sa méze
stat, Ze klobasy pri vareni alebo peceni prasknd.

Nazorny recept

Tu najdete nazorny recept, ktory bol vytvoreny Spe-

cialne pre vas spotrebic.

Mieté orechy

Ingrediencie

® 1500-2000 g ¢erstvych surovych orechov

Priprava

B Pripravte a pripevnite nadstavec mlynéek na méso
s dierkovanym kotu¢om s malymi dierkami.

® QOrechy dajte do plniacej misky.

m Otocny prepinac nastavte namax.

m Poc¢as spracovania orechy pridavajte do plniace-
ho hrdla rovhomerne a pritla¢ajte ich postivacom.

m Celé mnozstvo spracujte do 2 minut.

Poznamka: Odporucany ¢as nepretrzitej prevadzky

je 2minut.

Tip: Zomletymi arasidmi méZete posypat Saldty,

omacky a iné pokrmy, pripadne ich moZete pouzit na

pripravu chrumkavého araSidového masla.

Chrumkavé arasidové maslo

Priprava

m Uz zomleté arasidy spracujte eSte dvakrat s pouZzi-
tim jemného dierovaného kotuca.

® Na kazdych 100 g arasSidov pridajte 10 ml arasido-
vého alebo rastlinného oleja.

m Masu premieSajte metlikou na sneh az do krémo-
va.

® Hotové arasidové maslo si mbzete vychutnat
priamo na chlebe alebo ho mbZete pouzit ako po-
sypku.

Vyvolanie d’alSich receptov

» Ak chcete online vyvolat dalSie recepty, oskenujte
nasledujuci kod QR.
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Odstranenie poruch

Porucha Pri¢ina arieSenie problémov

Spotrebi¢ nespustil spracova-  Nespravne nastavenie otoéného spinaca.

nie. » Oto¢ny spinac pred spracovanim nastavte do polohy O.
Potraviny sa nespracuju, aj Potraviny su pevne usadené a upchali nadstavec.

ked zakladny spotrebiC beZi.  poznamka: Funkciu spatného chodu pouzivajte len s nadstavcom miyn-

¢eka na maso.

1. Otoc¢ny prepina¢ prepnite do polohy O a poc¢kajte, kym sa spotrebi¢
nezastavi.

2. Otodény prepinaé na niekolko sekund prepnite do polohy ©, &im sa spusti
funkcia spatného chodu a uvolnia sa usadené potraviny.

3. Pockaijte, kym spotrebi¢ zastavi.

4. Otocny prepinac prepnite do polohy min a skontrolujte, ¢i sa potraviny
opat spracuvaju normalne.

Poznamka: Ak nie je poruchu mozné takto odstranit, dodrzte tieto kroky.

1. Oto¢ny prepinac prepnite do polohy O a pocCkajte, kym sa spotrebic
nezastavi.

2. Odoberte nadstavec a rozoberte ho.

3. Odstrarite usadené potraviny a skontrolujte, ¢i sa v nadstavci alebo po-
travindch nenachadzaju kosti, Slachy alebo iné tvrdé Casti.

Spojka zavitovkového dopravnika sa pretaZila a zlomila sa na uréenom
mieste zlomu.

Poznamka: Na nahradné diely s preduréenym zlomom sa nevztahuje nasa
zaruka. NovU spojku si mdzete objednat cez nas zakaznicky servis pod obj.
Sislom 10039417.

1. Uvolnite skrutku a odoberte chybnu spojku.

— Obrazok[E
2. Nasadte a pevne naskrutkujte novu spojku.
— Obrazok (X1
Spotrebi¢ sa poCas pouzivania Motor je prehriaty.
vypne. 1. Otocny prepinac prepnite do polohy O a pockajte, kym sa spotrebic
nezastavi.
2. Nechajte spotrebic¢ vychladnut, ¢im sa poistka proti pretazeniu deaktivu-
je.
Potraviny sa nenakrajaju rov-  Skrutkovaci kruzok nie je spravne alebo dostato¢ne naskrutkovany.
nomerne. » Skontrolujte, i skrutkovaci krizok spravne sedi na zavite krytu kovovej

komory a &i je dostato€ne utiahnuty.

Z nadstavca na lisovanie ovo-  Nastavovacia dyza a vlozka filtra su upchaté.
cia nevyteka Stava alebo duzi- 1. Otocny prepinac prepnite do polohy O a pockajte, kym sa spotrebic
na, hoci je zakladny spotrebic nezastavi.
v prevadzke. 2. Nepouzivajte funkciu spatného chodu, aby ste zabranili poSkodeniu
spotrebica.
3. Odoberte nadstavec a rozoberte ho.
4. Odstrante usadené potraviny a dokladne vycistite vSetky Casti.
5. Dodrziavajte vSetky pokyny pred opatovnym pouzitim nadstavca na liso-

vanie ovocia.
— "Nadstavec na lisovanie ovocia", Strana 102
Likvidacia starého spotrebi¢a rr]iqaednetni\f;leriE(I\EN)as’[e electrical and electronic equip-
> Spotlrebié zlik\fidujte ekqlogic’k;.?m spésobom. T4to smernica stanovi jednotny eurépsky (EU) ra-
O aktudlnych spdsoboch likvidacie sa informujte mec pre spatny odber a recyklovanie pouzitych za-

uvasho Specializovaného predajcu alebo uorgédnov  riadeni.

obecnej, prip. mestskej spravy. Zékaznl'cky servis
Tento spotrebic je oznaCeny v silade s Urdp- ¢ 4 cie v stilade s predpismi (EU) 2023/826 néj-

skou smernicou 2012/19/EU o nakladani s - o
pouzitymi elektrickymi a elektronickymi za- dete online v ¢asti www.bosch-home.com na produk-
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tovej stranke a servisnej stranke vasho spotrebica -
pozrite navody na pouzivanie a dalSie dokumenty.

Siguranta ro

» Cititi cu atentie acest manual.

m P3strati instructiunile, precum si informatiile producatorului in vederea utilizarii ulteri-
oare sau inmanarii acestora urmatorului proprietar.

= Nu este permisd punerea in functiune a aparatului daca acesta a fost deterioratin
timpul transportului.

Utilizati acest aparat numai:

® Impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru aplicatiile care sunt descrise in aceste instructiuni.

® pentru maruntirea alimentelor crude sau fierte, de ex. carne, peste si legume.

® sub supraveghere.

® pentru cantitdti si durate uzuale de procesare.

= in locuinta proprie siin incaperi inchise din mediul casnic, la temperatura camerei.
® pana la o indltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica dupa fiecare utilizare,
cand este nesupravegheat, inainte de asamblare, dezasamblare sau curatare, la apro-
pierea de piese rotative siin caz de defectiune.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale

reduse sau fara experienta si/sau cunostinte, daca sunt supravegheate sau au fost in-

struite in legatura cu utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care re-
zulta din aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de copii decat sub supra-

veghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la distanta de aparat si de

cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Nu utilizafi niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare electrica pentru a deconecta aparatul de
la reteaua de alimentare electrica. Scoateti intotdeauna din priza stecherul cablului
de alimentare electrica.

» Dacd aparatul sau cablul de alimentare electrica este deteriorat, scoateti imediat ste-
cherul din prizd sau decuplati siguranta din cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata. —Pagina 110

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe placuta cu date tehni-
ce.

» Nu racordati aparatul la o alta sursa de comutare, de exemplu, la un comutator tem-
porizat sau la un sistem de comanda de la distania.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui aparat, acesta trebuie in-
locuit de catre producator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificatd Tn mod similar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la reteain apd sau nu le
curatafi in masina de spalat vase.

» Utilizati aparatul numaiin spatii inchise.

» Nu expuneti niciodata aparatul la caldura si umiditate excesive.
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» Nu utilizati pentru curdtarea aparatului aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jetde abur.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale aparatului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in contact cu varfuri sau
muchii ascutite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau modificarea cablului de alimentare elec-
trica.

» Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fierbinti.

» Nu tineti mainile, parul, imbrdcamintea si alte ustensile in apropierea pieselor care se
rotesc.

» Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actionare este oprit si apa-
ratul este decuplat.

» Nu introduceti mainile in canalul de alimentare.

» Utilizati numai impingdatorul pentru a impinge alimentele care trebuie adaugate.

» Piesele care prezinta rupturi sau alte deteriorari sau care nu sunt fixate corect vor fi
schimbate cu piese de schimb originale.

» Nu asamblati niciodatd accesoriile cu aparatul de baza.

» Utilizali accesoriile numai in stare complet montata.

» Nu atingeti niciodata cutitul si muchiile ascutite cu mainile goale.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de ambalaj.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

» Respectati indicatiile privind curatarea.

» Curdtali inainte de fiecare utilizare suprafetele care intrd in contact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor Accesoriu pentru razuit’
— "Accesoriu pentru razuit", Pagina 108

> Nu lasali niciodatd aparatul sa lucreze neintrerupt -
timp de mai mult de 10 minute. Apoi, opriti apara- Aceesonu pentru presa de fructe ,
tul si 3sati-l sa se riceasci la temperatura came- —> "Accesoriu pentru presa de fructe’,
rei. ' Pagina 108

» Nu lasali niciodatd aparatul sa functioneze in gol. Pl&ci-maner pentru transport

> Nu introduceti obiecte in canalul de alimentare
sau n carcasa, de ex, lingura de lemn.

> |nainte de utilizare verificati sa nu fie obiecte strai-
ne in canalul de alimentare siin carcasa.

> Nu utilizafi niciodatd atasamentul de presare a
fructelor pentru a presa alimente foarte dure sau fi-
broase, de ex. morcovi, sfecla rosie sau praz.

Cunoasterea
Vedere de ansamblu
Dupé despachetare verificati ca livrarea sé fie com-

pleta si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale de-
teriordri din transport.

—Fig. |l

E

Comutatorul rotativ

Suport si mecanism de actionare pentru ac-
cesorii

Tasta de deblocare

Capac pentru compartimentul de depozitare

Compartiment de depozitare pentru discuri
perforate

Péstrarea cablului

Cupa de umplere

Inel filetat

Aparatul de baza Disc perforat mare
Cutit

Snec de pompare cu cupla

Accesoriu masina de tocat carne

Accesoriu pentru chiftele Carcas& metalicd a camerei

Perie de curédtare Disc perforat mediu’

REEREREEER 2 85 2 NS

(B ]
Atasament de umpluturd pentru carnati
(D]
E |

Dispozitiv pentru biscuiti spritati’ Disc perforat fin'




Tmpingétor cu compartiment de depozitare si
capac

Duza pentru umplut carnati

Inel de rulment pentru accesoriu pentru um-
plerea cérnatilor

Placa de format

Suport pentru placa de format

N BB BB

Inel de rulment pentru dispozitiv pentru bis-
cuiti spritati

' In functie de model

Observatie: La livrare, unele accesorii mici se afld in
compartimentul de depozitare al impingatorului, de
ex. discuri perforate sau piese ale accesoriului de
umplut carnati. Deschideti impingatorul si scoateti
piesele.

— "Depozitarea pieselor individuale", Pagina 109

Comutatorul rotativ

Simbol Functie

max Prelucrati alimentele la cea mai mare
viteza.

min Prelucrati alimentele cu viteza redusa.

(@] Oprirea prelucrarii.

9} Desprindeti alimentele blocate folosind

functia inversa.

Functie inversa

Functia inversa serveste la desprinderea alimentelor
blocate prin deplasarea inapoi de scurta a duratad a
snecului de pompare.

— "Remediati defectiunile", Pagina 109

Observatie: Utilizati functia inversa exclusiv cu acce-
soriul masinii de tocat carne.

Sisteme de siguranta

Siguranta la suprasarcina

Siguranta la suprasarcina previne ca motorul si cele-
lalte componente sa se deterioreze datoritd unei su-
prasolicitari.

— "Remediati defectiunile", Pagina 109

Comutator de protectie termica

Dacéa motorul este suprasolicitat sau daca se incél-
zeste prea tare, comutatorul de protectie termica
opreste aparatul.

Punctul nominal de ruptura

Daca snecul de pompare este blocat sau este supra-
solicitat, cupla se rupe la punctul nominal de rupere,
prevazut in acest sens.

Siguranta la repornire

Siguranta pentru o repornire accidentald impiedica
repornirea automata a prepararii efectuate de apara-
tul dvs. dupa o intrerupere de curent.

Dupa o intrerupere de curent aparatul este din nou
conectat. Prelucrarea poate fi repornitd numai dupa
ce comutatorul rotativ a fost pozitionat pe O.

Utilizarea

Curatarea aparatului si a pieselor acestuia
inainte de prima utilizare

1. Toate piesele care intra in contact cu alimentele
se curafa inainte de prima utilizare.

2. Asezati laindemana piesele curatate si uscate in
vederea utilizarii.

Pregatirea aparatului de baza

—Fig. A-E

Asamblarea accesoriului masinii de tocat
— Fig. 1 -l

Montarea accesoriului

—Fig. - KKl

Recomandari cu privire la viteza

Utilizare

Accesoriu masina de tocat carne (dis-
curi perforate 3mm, 4,5 mm, 8 mm)

Atasament de umplutura pentru carnati
Accesoriu pentru chiftele

Setare

min/max

max

max

Discuri perforate
@ Disc perforat fin (3 mm)

Disc perforat mediu (4,5 mm)

3 Disc perforat mare (8 mm)

@ Observatie: Discul perforat mare este
adecvat pentru procesarea oaselor de
pui.

Procesarea alimentelor

—Fig. A -K&

Alte utilizari

Combinati piese de accesorii cu piese ale accesoriu-
lui masinii de tocat carne pentru a permite alte utili-
zari.

Observatie: Asamblati accesoriul pentru utilizarea
respectiva. Utilizali accesoriul pregatit asa cum este
descris pentru accesoriul masinii de tocat carne.

Asamblarea atagamentului de umplutura pentru
carnati

Atasamentul de umplutura pentru carnati este adec-
vat pentru umplerea intestinelor sintetice si intestine-
lor naturale cu carne tocata si pentru formarea de ru-
louri, de exemplu, pentru cevapcici.

—Fig. KER-EA

Asamblarea accesoriului pentru chiftele
Accesoriul pentru chiftele este adecvat pentru forma-
rea umpluturilor cu carne tocata si aluaturilor cu car-
ne tocata.

dared 23 B 25 |
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Asamblarea dispozitivului pentru biscuiti gpritati

Dispozitivul pentru biscuiti spritati este adecvat pen-
tru modelarea aluatului pentru fursecuri sau al alua-
tului sfardmicios.

e 26 B 29 |

Accesoriu pentru razuit

Accesoriul pentru razuit este adecvat pentru razui-
rea, maruntirea si tdierea alimentelor, de ex. branza,
fructe, legume, nuci, migdale sau chifle uscate.
Vedere de ansamblu

—Fig.

Capac pentru insertii tambur

Carcasd pentru accesoriu pentru razuit
Impingétor pentru accesoriu pentru rézuit
A Tambur rizitoare

Tambur de taiere

Bl Tamburde raspatoare mare

Tambur de raspatoare fin
Recomandari cu privire la viteza

Setare Utilizare

max Tambur razatoare

min/max Tambur de taiere

min/max Tambur de raspatoare mare
min/max Tambur de raspatoare fin

Insertii tambur

Tambur razatoare
Maruntirea find a alimentelor, de ex. nuci,
brénzeturi de consistenta tare, cartofi.

Tambur de taiere
Taiati alimentele in felii groase sau subtiri,
de ex. castraveti, morcovi, sfecla rosie.

Tambur de raspatoare mare

Razuiti alimentele grosier, de ex. fructe si
legume precum mere sau MOrcovi; cas-
caval, cum ar fi cel de tip Gouda sau
Edamer.

Tambur de raspatoare fin

Razuiti alimentele fin, de ex. nuci; fructe si
legume, precum mere, morcovi sau car-
tofi; cbrénza, cum ar fi gouda sau
edamer. Inainte de prelucrare, taiati ali-
mentele in bucati de cca. 2x2cm.

Observatii

® |nsertiile tambur nu sunt adecvate pentru prelucra-
rea alimentelor foarte moi sau foarte fibroase.

= Durata de functionare continud recomandaté este
de 2 minute.

Utilizarea accesoriului pentru razuit

— Fig. IR - X

Accesoriu pentru presa de fructe

Accesoriul pentru presa de fructe este adecvat pen-
tru stoarcerea alimentelor moi, de ex. rosii, struguri
fara sdmburi, pepeni rosii si mere.

Vedere de ansamblu

— Fig. 5l

Inel filetat pentru accesoriul pentru presa de
fructe

Duza de reglare pentru pulpa fructelor

Suport de filtru cu inel de etansare

Spird snec cu inel de etansare

Carcasa pentru accesoriul pentru presa de
fructe

I Palnie de evacuare

Insertie filtru fin

X Insertie filtru grosier

Duza de reglare
Cu ajutorul duzei de reglare, stabiliti consistenta pul-
pei fructelor.

Rotire spre stanga Pulpa de fructe mai ume-
da si mai putin suc

Pulpa de fructe mai usca-
ta si mai mult suc

Rotire spre dreapta

Observatie: Daca duza de reglare este rotitd prea
mult spre interior, pulpa de fructe foarte fixa sau us-
catd poate sa infunde duza de reglare. Rotiti mai
mult spre exterior duza de reglare sau scoateti-o
complet.

Asamblarea accesoriului pentru presa de
fructe

Observagie:inainte de asamblare, verificati starea si
pozitia corecta a inelelor de etansare ale spirei snec
si ale suportului filtrului. A nu se utiliza niciodata fara
inele de etansare si cu inele de etansare deteriorate.

~io. I -l

Atasarea accesoriului pentru presa de fructe

il 48 B 50|
Utilizarea accesoriului pentru presa de fructe

Observatii

® |nainte de prelucrare, accesoriul pentru presa de

fructe trebuie asamblata complet si montata co-

rect pe aparatul de baza.

In timpul procesarii, aveti grija ca insertia filtru si

duza de reglare sa nu se infunde; in caz contrar, li-

chidul poate fi presat in sistemul de actionare siin

interiorul aparatului. Dacd accesoriul pentru presa

de fructe este infundat, opriti imediat aparatul.

— "Remediati defectiunile", Pagina 109

® Samburii unor fructe au o marime similara cu cea
a orificiilor insertiei de filtru fin sau grosier si pot s&
infunde insertia filtru. Inainte de procesare, reglati
duza de reglare la o setare pentru pulpa de fructe
umeda. S&mburii sunt apoi presati din duza impre-
una cu pulpa de fructe.



= Maruntiti fructele mai mari pentru ca acestea s& in-
tre in canalul de alimentare. Indepartati cojile tari,
tulpinile, sémburii si pietrele.

= Nu procesati fructe congelate.

® 53 nu exercitati o presiune mare cu apasatorul.

gl 51§ 56 |
Dezasamblarea accesoriului pentru presa de
fructe

daed 57 § 59|
Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare, pentru
ca resturile sa nu se usuce pe ele.

> Nu utilizali agenti de curatare cu continut de alcool
sau alcool etilic.

> Nu utilizali obiecte taioase, ascutite sau metalice.

> Nu utilizati lavete abrazive sau detergenti.

Observatii

= Nu curatati niciodata urmatoarele piese in masina
de spélat vase: carcasa metalicd a camerei, inelul
filetat si snecul de pompare. In cazul in care cura-
tati aceste piese cu detergenti si apa la o tempera-
tura de peste 40 °C, luciul suprafetei pieselor se
poate modifica. Functionarea pieselor nu este
afectata prin aceasta.

® Curatati cu o perie zonele greu accesibile sau cele
cu margini ascutite.

Curatati piesele individuale conform specificatiilor
din tabel.

— Fig. U

Depozitarea pieselor individuale

1. Dupa curatare, depozitati piesele uscate ale acce-
soriului masinii de tocat carne in compartimentul
de depozitare al impingétorului.

—Fig. G

2. Pentru a depozita discurile perforate, scoateti ca-
pacul compartimentului de depozitare de pe par-
tea superioara a aparatului de baza. Asezati discu-
rile perforate pe suporturile prevazute si inchideti
la loc capacul.

—Ffig.[ A
Indicatii de prelucrare si exemple de uti-
lizare

Indicatii de prelucrare

Accesoriu magina de tocat carne

m Toate discurile perforate sunt adecvate pentru
procesarea carnii rosii.

® Taiati In buciti de cca. 2 x 2 cm carnea si alimente-
le mari, ca sd intre in canalul de alimentare.

Remediati defectiunile

Atasament de umplutura pentru cérnati

® Procesali cu atasamentul de umplutura pentru
cérnati doar alimente méruntite fin.

= |nmuiati intestinele naturale in apa calduta cu
aproximativ 10 minute Tnainte de preparare.

= Nu umpleti carnatul pana la refuz, in caz contrar,
acesta ar putea plesniin timpul prepararii.

Exemplu de reteta

Aici gasiti o retetd-exemplu, care a fost devoltata

special pentru aparatul dvs.

Arahide macinate

Ingrediente

® 1500-2000 g arahide crude, proaspete

Preparare

® Pregadtiti si atasati accesoriul masina de tocat car-
ne cu discul perforat fin.

® |ntroduceti arahidele in tava de umplere.

= Aduceti comutatorul rotativ in pozitia max.

= |n timpul procesarii, introduceti uniform arahidele
in canalul de alimentare si presati din nou cu im-
pingatorul.

® Procesali intreaga cantitate in decurs de 2 minute.

Observatie: Durata de functionare continua reco-

mandata este de 2 minute.

Recomandare: Presarali arahidele macinate peste

salate, sosuri si alte preparate sau pregatiti cu aces-

tea un unt de arahide crocant.

Unt de arahide crocant

Preparare

® Procesatli arahidele deja macinate inca de doua
ori, cu discul perforat fin.

= Per 100 g arahide, adaugati 10 ml ulei de arahide
sau ulei vegetal.

= Bateti masa cu un tel de batut pana cand aceasta
este cremoasa.

® Savurati untul de arahide direct pe paine sau folo-
siti-l ca produs de asezonare.

Accesarea altor retete

» Pentru a accesa online alte retete, scanati urmato-
rul cod QR.

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Aparatul nu porneste prelucra- Comutatorul rotativ este setat incorect.
rea. » Inainte de prelucrare pozitionati comutatorul rotativ pe O.

Alimentele nu sunt procesate,
cu toate ca aparatul de baza

functioneaza. ne.

Alimentele stau pe loc si au infundat accesoriul.
Observatie: Utilizati functia inversa doar cu accesoriul maginii de tocat car-

109



110

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Alimentele nu sunt procesate,
cu toate ca aparatul de baza
functioneaza.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea aparatului.

2. Aduceti comutatorul rotativ timp de cateva secunde in pozitia® pentru a
porni functia inversa si a desprinde alimentele blocate.

3. Asteptati oprirea aparatului.

4. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia min si verificati daca alimentele sunt
procesate din nou normal.

Observatie: Dacé defectiunea nu poate fi remediata astfel, respectati urma-

torii pasi.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea aparatului.

2. Scoateti accesoriul si dezasamblati-l.

3. Indepartati alimentele blocate si verificati daca in accesoriu sau in ali-
mente exista oase, tendoane sau alte componente dure.

Cupla snecului de pompare a fost suprasolicitata si este rupta in punctul
nominal de rupere.

Observatie: Piesele de schimb cu punct de rupere prestabilit nu fac parte
din obligatiile noastre de garantie. Puteti procura o noua cupla de la unita-
tea de service abilitatd, cu numarul de comanda 10039417.

1. Desfaceti surubul si scoateti cupla defecta.
— Fig. [
2. Introduceti si insurubati bine noua cupla.

—Fig. A

Aparatul se deconecteaza in
timpul prepararii.

Motorul este supraincalzit.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea aparatului.

2. | safi aparatul sa se raceasca pentru a dezactiva siguranta la suprasar-
cina.

Alimentele nu sunt maruntite
uniform.

Inelul filetat nu este Insurubat corect sau nu este insurubat suficient.
» Verificati daca inelul filetat este pozitionat corect pe filetul carcasei meta-
lice a camerei si dacd este suficient de bine insurubat.

Din accesoriul pentru presa de
fructe nu iese suc sau pulpa
de fructe, cu toate cu aparatul
de baza functioneaza.

Duza de reglare si dispozitivul de filtrare sunt infundate.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea aparatului.

2. Nu utilizati functia inversa, pentru a evita daune la aparat.

3. Scoateti accesoriul si dezasamblati-l.

4. Indepartati alimentele blocate si curatati temeinic toate piesele.

5. Respectali toate indicatiile Tnainte de a utiliza din nou accesoriul pentru
presa de fructe.

— "Accesoriu pentru presa de fructe", Pagina 108

Predarea aparatului vechi lor electrice si electronice vechi (waste electrical and

» Eliminati in mod ecologic aparatul.

electronic equipment - WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi, va-

Informatii despre modalitétile curente de eliminare labild n Intreaga UE, si valorificarea aparatelor vechi.

ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria

sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespunzator direc-
tivei europene 2012/19/UE in privinta aparate-

Serviciul clienti

Informatiile conform directivei (EU) 2023/826 sunt
disponibile online la www.bosch-home.com pe pagi-
na de produs si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastrd, in sectiunea rezervatd instructiunilor
de utilizare si documentelor suplimentare.

Be3sonacHocT

bg

= [IpoyeTeTe BHUMATEIHO TOBA PHKOBOACTBO.

» 3anaseTte PbKOBOACTBOTO, KAKTO U NPO/JyKTOBaTa MHGOPMAaLIMA, 3a No-HaTaTbLHA
crpaska Wiu 3a crneasaliute CoOOCTBEHNULM.

® He cBbP3BaNTe ypeaa B cyyai Ha nospe/a, nojyyeHa no BpemMe Ha TpaHcnopTupa-

HETO.

Manonasante ypena camo:
® C OPUTMHa/IHK YaCTHU U NPUHAONEXHOCTH.
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B 33 NPUIOXEHWUA, ONUCaHW B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO.

® 33 pasgpobABaHe Ha CypPOBW UM FOTBEHW XPaHWTETHU NPOAYKTH, Hamp. Meco, puda u
3eMeHYyLM.

® 10/ HAA30p.

® 33 JOMaKMHCKM KO/IMYECTBa M BpeMeHa Ha obpadoTka.

B B JOMaKWHCTBOTO M B 3aTBOPEHW NMOMELLEHWA B JoMallHa 00CTaHOBKa NpwW cTaiHa
Temneparypa.

® Ha BucounHa 4o 2000 M Hag MOPCKOTO PaBHULLE.

YpenwT BUHArM TpAOBa Aa ce U3KIoUBa OT Mpexarta, Korato He e nof HabntoaeHue,
npeau crnobasaHe, pasrnodaBaHe Uan NOYUCTBAHE, KoraTto ce AodnuxasaTte 10 BbpTA-
LM Ce YacTu, KakTo v B Calyyan Ha nospeja.

Tosn ypen MOXe Ja ce U3nosi3Ba oT SiMLa C OrpaHuUYeHr NCUXMYECKU, CETUBHU UK YMC-

TBEHW CNOCOOHOCTH UK B3 ONUT U/UK 3HAHKUA, aKo ca Noa HaBNAEHUEe UK Ca UHCT-

PYKTMPAHKW MO OTHOLWEHWe Ha Be3onacHaTta ynoTpeda Ha ypeaa u ca pasbpanu onac-

HOCTWTE, MPoM3THUaLLM OT padoTaTta C Hero.

[eliata He TpaBBa fa urpanT ¢ ypeaa.

MouncTBaHETO ¥ NOAAPBKKATA OT CTPaHa Ha NoTpeduTens He TpAOBa [a ce U3BbpLUBAT

oT feua.

YpenbT He TpadBa fa ce U3nonsea oT geua. [pbKTe fgeuata ganey oT ypeaa v saxpat-

BaLmA kabden.

» Hukora He M3non3BanTe NoBpPeaeH ypes.

» Hukora He M3Non3BanTe ypes ¢ HanykaHa uim cuyneHa noBbpXHOCT.

» Hukora He gbpnaiite kadena 3a CBbp3BaHe KbM Mpexara, 3a fja oTaenuTe ypeaa ot
eneKkTpo3axpaHpallata mpexa. BuHarv xsalanTe wencena Ha kabena 3a CBbp3Ba-
He KbM Mpexara.

> AKO ypedbT unu kabenbT 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa ca NoBpeaeHn, HeaabaBHO 13-
ObpnawTe Wencena Ha kabena 3a CBbP3BaHE KbM MPeXarta OT KOHTaKTa Uu aKJIto-
yeTe NpeanasuTens B KyTATa C NpeanasuTesu.

» CBbpXeTe ce ¢ othena no odcnyxsaHe Ha KnneHTu. —CrparHuya 117

» CBbp3BaiiTe K excnioatMpanTe ypeaa camo B CbOTBETCTBUE C JaHHUTE Ha padpuuy-
HaTa Tadeska.

» Hukora He 3axpaHBanTe ypeaa nocpeCTBOM BbHLLIHO KOMYTALMOHHO YCTPOWCTBO,
Hanp. TakMep Wi AUCTaHLMOHHO YrpaBieHue.

» Camo 0ByueH 3a LieTa cneLyanuanpand nepcoHan TpAdBa Aa M3BbPLLIBA PEMOHTH Ha
ypena.

» 3a peMOoHTa Ha ypeaa TpAadBa Ja ce U3Mnon3BaT caMo OPUTMHATHA PE3EPBHM YacTy.

> AKO KabenbT 3a CBbP3BaHe KbM Mpexarta Ha To3u ypea Obae NoBpeaeH, Ton TpAdBa
[la Ce CMeHM OT NPOU3BOANTENA UK HErOBWA OTAEN N0 0OCNYXBAHE Ha KNMEHTH, UK
OT ApYro nuue ¢ noaoBHa KBanudukaLma, 3a aa ce naberHar onacHoCTy.

» Hukora He notansainTe ypeaa unu kadena 3a CBbp3BaHe KbM Mpexarta BbB BoJa U He
M NOCTaBANTE B CbAOMMUANHATA MaLLKHA.

» lanons3BaiTe ypena camo B 3aTBOPEHM MOMELLEHNA.

» Hukora He u3naranTe ypeaa Ha cuiHa TonauHa 1 Bnara.

» 3a nouncTBaHe Ha ypeaa He Wanon3BanTe MallinHa 3a NoYMCTBaHe C napa Uu C BU-
COKO HanAraHe.

» Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kadena 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa C U3TOUHMLIW
Ha TOMNMHA WK TOpeLUM YacTu Ha ypesa.

» Hukora He JOonyckanTe KOHTaKT Ha kadena 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa C OCTPU Bbp-
XoBe unu pLooBe.

» Hukora He nperbBanTe, He NPUTUCKaWTe U He NPoMeHaANTe kadena 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexara.
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» Hukora He nocTaBAlTe ypeaa BbpXy Uan B 6IM30CT A0 rOPELLM MOBBPXHOCTHU.

» [IpbXTe Aaney oT BbPTALM Ce UacTu pbLeTe, KocuTe, 001eKN0TO U APYrv NPpUHaA-
JIEXHOCTMU.

» [locTaBanTe M CBANAWTE NPUCTABKUTE CaMO KOraTo 3aABUXXBAHETO € B MOKOW 1 Len-
CebT Ha ype/da e U3KJOYeH OT KOHTaKTa.

» He nocAranTte B 0TBOPA 3a Nb/HEHE.

» 3a M3TNacKBaHe Ha XpaHUTEIHW NPOYKTH U3MON3BanTe camo n3byteaua.

» CMeHeTe yacTu, KOUTO MMaT HamnykKBaHWA UK ApYrk NOBPEan WK He ca pasnonoxe-
HW NPaBWIHO, C OPUTMHASTHW PE3EPBHM YaCTK.

» Hukora He crno®saBaniTe MPUCTaBKUTE BbPXY OCHOBHWA ypea.

> 13Mon3BanTe NpUCTaBKUTE CaMO B HAMBIHO CrI0BEHO CHCTOAHKE.,

» Hukora He JOKOCBanTe OCTPUTE HOXOBE U PHOOBE C HE3ALUMTEHM PbLE.

» [lobKTe Aaney oT AeLa onakoBbYHUA MaTepuan.

» He nonyckawTe Aela aa MrpanaT ¢ onakoBbYHUA MaTepuan.

» [lobKTe ganey ot aela MankuTe YacTy.

» He nonyckawTe fela aa MrpanaT ¢ Masku YyacTu.

» CnasBanTe ykasaHWATa 3a MOUYNCTBaHE.

» [NouncTBanTe npeam BcAka ynotpeda NoBbpXHOCTUTE, BIM3ALLUM B KOHTAKT C XPaHu-
TE/THW MPOAYKTH.

MpepoTepaTABaHe Ha MaTepUalHHU LIEeTH BanmbGHaTHHM 3a XBallaHe C LieN IPeMecTBa-
He

» Hwukora He ekcnnoatupanTe ypeaa no-abaro o1
10 muHyTa. Cnefn TOBa M3K/IKOYETE ypeaa v ro oc-
TaBeTe [1a Ce 0x/1aaM [10 CTalHa Temnepartypa.

» Hukora He ocTaBAlTe ypeaa Aa paboTv Ha npaseH
xof.

> He BkapBaWTe npeaMeTu, Hanp. roTBAPCKMU STbXu-
M, B OTBOPA 3a Mb/IHEHE WM Kopryca.

» [peav ynotpeba NnpoBepeTe 0TBOPA 3a Mb/IHEHE U

BbpTALy ce npeskoysaten

MocTaBka 1 3aaBwXBaHe 3a NPUCTaBKUTE

BVTOH 3a BK/ltouBaHe

Kanak 3a 0TaeNeHneTo 3a CbxpaHeHue

OTneneHue 3a cbxpaHeHue Ha nepdopupaHm-

KOopnycCa 3a 4Yyxau Tena. Te anckose
> Hukora He n3nonaeavnTe npecara 3a nNa1o4oBe 3a MsacTo 3a CbXpaHeHue Ha 3axpaHBalluaA Ka-
nayexagaHe Ha MHOro TBbpAau Unu BN1akHEeCTU Xpa- 6en
HWTEHK MPOAYKTH, HANP. MOPKOBM, YEPBEHO LiBEK-
710 UK NPas. Cba 3a nb/HeHe
3ano3HaBaHe Pe3B0oBn npbCTeH
06w npernen JMcK ¢ ronemu oTopH

Cnef pasonakoBaHETO MPOBEPETE BCHUKM YaCTH 3a
LLETH, NOMYYEHM MPKU TPAHCTIOPTUPAHETO, U KOMMIEK-
THOCTTa Ha oCTaBKara.

—>Qur.

Hox

LLIHek cbC cbeanHuTen

Kopnyc ¢ meTanHu kamepw

OcHoseH ypen MepdopupaH AMcK, cpeaeH’

[MpucTaBka 3a Mecomenayka Mepdopupan anck, puH'’
)

M30yTBaY C OTAENEHWE 38 ChbXPAHEHUE U Ka-
nak

MpucTaBka 3a kebe

YeTka 3a nouncTBaHe [lt03a 3a Mb/HeHe Ha kondacw

OnopeH NPbCTEH 3a HakpaiH1Ka 3a MbHeHe
Ha Konbacw

1

(B |
MpucTaBKa 3a MbAHEHe Ha Kondacy
(D |
=

MpucTaska 3a WnpuLoBaHu Cnaaku

MpucTaska 3a HakbausaHe '
— "Tlpucraska 3a Hak bLBaHe",
CrpaHunya 113

lMpucTaBka npeca 3a nnofose OnopeH NPbCTEH 3a NpUCTaBKka 3a WnpuLo-
— "Touctaska rpeca 3a 1/710408e", BaHH CNaaKK
Crparuya 114

MnactmHa c GOPMUYKH

[bpxau 3a nnactmHara ¢ GOPMHUYKHK

NEEENEEEESEERE N 2 852N

B 3aBncMMoCT OT Mogena



3abenemka: [Mpu focTaBKaTa HAKOM MasIKu MpUHAaL-
NIEXHOCTM Ce HamupaT BbB BbTPELHOCTTa Ha U30yT-
Bava, Hanp. neppoprpaHn AMCKOBE UK YacTu Ha
npucTaBkarta 3a nb/HeHe Ha konbacu. OTBopeTe us-
OyTBaua 1 n3BaeTe yacTuTe.

— "CbXxpaHABaHe Ha 0TAe/IHNTe YacTn”,

Crpanmya 115

B'prHLI.I ce npeBKnoYyBaTen

Cumson DyHKUUA

max OBpaboTeTe XxpaHUTENHUTE NPOAYKTU
Ha Hay-BUCOKa CKOPOCT.

min OBpaboTeTe XxpaHUTENHUTE NPOAYKTU
Ha HMUCKa CKOpOCT.

O Cnpete obpabdoTkaTa.

9] OcBoBogeTe 3aKNELLEHN XPaHUTENHN
NPOLYKTH Upe3 peBepcHBHATA PYHK-
umA.

PeBepcuBHa pyHKUMA

PeBepcuBHaTa GyHKUWA CNyxu 3a 0CBOBOXAaBaHe
Ha 3aK/1eLLeHN XPaHUTEHWU NMPOAYKTH Upes KpaTk-
paiHo OBWMXeHWe Ha 3a[leH X0 Ha LiHeKa.

— "OrcTpaHABaHe Ha HenarnpasHocTn",

Crpanmya 115

3abenexmka: VanosssanTe pesepcuBHaTa GyHKLMA
€[IMHCTBEHO C NMpucTaBkaTa MecoMesiavka.

3alUTHHU CUCTEMH

3awuTa cpelly npeToBapBaHe

3auwuTara cpelly npeToBapeaHe npeaoTspaTasa
nospe/a Ha ABuraTens v Apyri KOMMNOHEeHTU nopaan
TBBP/IE BUCOKO HAaTOBapBaHe.

— "OrcTpaHAaBaHe Ha HenarnpasHocTn",

Crpanmya 115

MpeskntousaTen 3a Tepmo3salumTa
MpeBK/IIYBATENAT 38 TEPMOSALLMTA U3K/TIOYUBA YPe-

[1a B C/lyuaii Ha NpeToBapBaHe U CUIHO 3arpABaHe
Ha ABuratens.

3aaaaeHo MACTO 3a cuynBaHe

B cnyuait Ha npeToBapsaHe uav ONoKMpaHe Ha LHe-
Ka CbeAUHUTENAT Ce OTYynBa npu npeasnaeHoTo 3a
Le/Ta MACTO 3a cUyrBaHe.

BnoK1poBKa cpeLly NOBTOPHO BKIlOUBaHe
Bnokuposkata cpelly NoBTOPHO BKAtOUBAHE NpeaoT-
BpaTABa CaMOCTOATENIHO CTapTMpaHe Ha Balma
ypea cnef NpekbCBaHe Ha eNekTpo3axpaHBaHeTo.
YpenbT 0THOBO € BK/OUEH Cred NpekbeBaHe Ha
enekTposaxpaHsaHeTo. O6pabdoTkara MOXe aa ce
cTapTvMpa OTHOBO e/1Ba ciiefl NMOCTaBAHE Ha BbPTA-
wwA ce npesktousarten Ha O.

Pa6ota c ypena

MouucTeaHe Ha ypea v yacTUTe Npeau mbp-

BaTa ynotpe6a

1. Mpeau nbpaata ynotpeda NoUncTeTE BCUUKM Yac-
T, BNn3ally B KOHTAKT C XPaHUTENHN NPOAYKTH.

2. [loaroTBeTe MOYUCTEHNUTE U MOACYLLEHN YacTH Ta-
Ka, ye [1a ca noa pbka 3a ynortpeoa.

MoAaroToBKka Ha OCHOBHUA ypea
—our.F-H

CrnobaBaHe Ha npucTaBKkaTa MecomMmenaydyka
—ou. IE1- K

MocTaBAHe Ha npucTaBKa

—our. B -Eil

MpenopbK1 OTHOCHO CKOpOCTTa

Hactpo#n-
Ka

Ynotpeba

min/max lMpucTaBka MecoMenavka (nepdopu-

paHu auckose 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)
MpucTaBka 3a Mb/HeHe Ha kondacw
MpucTaBka 3a kebe

max

max

NepdopupaHn auckose
@ MepdopupaH anck, GpuH (3 mm)

MepdopupaH anck, cpeaet (4,5 mm)

Meppopupan auck, rpyd (8 mm)

3abenemka: pyoOUAT nepdoprpaH anck
e noaxoanly 3a 06padoTka Ha MUAeLLKK
KOCTH.

O6paboTka Ha XpaHUTENHU POAYKTH

—our. A -E

Jpyrv npunoxeHusa

3a AOMbHUTEHW MPUOXKEHUA KOMOUHKUPaKTe Npu-
HaanexHoCTuTe ¢ YaCtn Ha npuctaBkata Mmecome-
navka.

3abenexka: CrinobeTe NpucTaBkara crnopes ChoT-
BETHO »KeNMaHoTO NpunoxeHue. Manonssante noaror-
BeHaTa npucTaBka, KakTo e onMcaHo 3a npucTaekara
mecomenauka.

Crno6aBaHe Ha NpUCTaBKaTa 3a MbAIHEHe Ha Kof-
6acu

MpucTaekaTa 3a MbAHeHe Ha Konbacu e noaxoaALa
3a Nb/IHEHEe Ha U3KYCTBEHU N €CTECTBEHN 00BUBKK C
Mb/IHEXHA Maca 1 3a 0pOPMAHE Ha PO/LA, Hanp. Ke-
BanyeTta.

—our. KE1-FA

Crnob6aeaHe Ha npucTaBKara 3a kube
MpucTaekaTa 3a kede e noaxoaaula 3a opopMaAHe
Ha TeCTeHu [HKOO0BE, HaMp. C MbIHEX OT KarmMa.
—our. E -

Crno6aBaHe Ha npMCTaBKaTa 3a LUNPULIOBAHH
cnagku

MpucTaskaTa 3a WNpULOBaHK CNaaku e Noaxoaala
3a 0 OPMAHE Ha BUCKBUTEHO TECTO W/IM MAC/IEHO
TECTO.

ma4Ze 26 B 29|
lNMpUcTaBKa 3a HaKbLBaHe

NpucTaskara 3a Hakb/LBaHe e NoaxoaALa 3a Ha-
Kb/iBaHe, HaCTbpreaHe 1 HapA3BaHe Ha XPaHUTE/-
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HU NPOAYKTH, HAMp. CUPEHe, NN0A0BE, 3eEHUYLM,
A0Kku, 6agemu unu cyxu xnedueta.

06w npernen
god 30 |

Bnoknposka 3a GapabaHHWTe NPUCTaBKK

Kopnyc 3a npucTaskara 3a Hakb/LBaHe

l/Iaf)yTBau 3a npucrtaskarta 3a Hakb/lLBaHe

BapabaH 3a HacTbpraaHe

BapabaH 3a HapAsBaHe

BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha eapo

BapabaH 3a Hak b/LBaHe Ha CUTHO

lNpenopbKM OTHOCHO CKOpPOCTTa

Hactpon-
Ka

Ynotpeba

max BapabaH 3a HacTbpraaHe

min/max BapabaH 3a HapA3BaHe

min/max bapabaH 3a HakbLBaHe Ha eapo

min/max BapabaH 3a HakbLBaHe Ha CUTHO

06w npernen

—>Qur.

Pe360B NpbCTeH 3a NpucTaBKaTa Npeca 3a
nnoaose

Perynpyema aio3a 3a nynn

[Ibpxay Ha GUATHPA C YIUTBTHUTENEH NPbo-
TeH

LLIHEeK C yrTbTHUTENEH NPBCTEH

Il Kopnyc sa npucTaskara npeca 3a nnonose

[ 6 | OyHua

OUNTbPHA BNOXKA GUHA

El  ountopHa Bioxka rpyda

Perynupyema ato3sa
MocpencTBOM perympyemara 4io3a onpegensre
KOHCUCTEHUMATA Ha nyana.

3aBbpTaHe oBpartHo Ha  To-BAakeH nysn v no-

YacoBHMKOBATa CTpesika Maslko COK
3aBpraHe no YacoBHK-  [1o-Cyx nynn u noseve
KoBarta ctpenika COK

Bapa6aHHu np1cTaBKu

bapabaH 3a HacTbpreaHe

OUHO HaCTbPrBaHe Ha XPaHWUTENHU NPO-
LOYKTW, Hanp. A4KKW, TBBPAO CUPEHE, KapTo-
on.

bapabaH 3a HapA3BaHe

HapAseaHe Ha XpaHWUTENHW NPOAYKTU Ha
Wwanu, Hanp. KpacTasuLKM, MOPKOBU, Yep-
BEHO LIBEK/IO.

BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha eapo
HakbnusaHe Ha e4po Ha XpaHUTeNHK
NPOAYKTH, HaNp. N1040BE W 3e/1eHYYLM
(kaTo AGBAKK UK MOPKOBK), KAKTO M CH-
peHa (kato Gouda unun Edam).

BbapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha CUTHO
HakbnuBaHe Ha CUTHO Ha XpaHUTEe/HH
NPOAYKTH, Hanp. AOKM, NOA0BE W 3eNeH-
uyum (KaTo AGBAKK, MOPKOBM MW KApTO-
®u), KakTo M cupeHa (kato Gouda uu
Edam). Npenn o6paboTtkaTa HapexeTe
XpaHUTEHUTE NPOAYKTU Ha napyeTa c
pas3Mepu OKo/M0 2 X 2 cm.

3abenemku

® GEapabaHHWTe NPUCTaBKK He ca MoaxoALLM 3a 00-
paboTBaHe Ha MHOTO MEKM WK CUIHO BNaKHECTH
XPaHUTETHU NPOAYKTH.

= [penopbUMTENHOTO BPEME Ha HenpeKbcHaTa pa-
60Ta e 2 MUHYTW.

Ynotpe6a Ha npucTaBKaTa 3a HaKbALBaHe
a2 31 B 40
lNpucTaBKa npeca 3a nnogose

Mpecarta 3a Nn1040Be € NoAXoAALLa 3a U3CTUCKBAHE
Ha COK OT MEKM XPaHWUTE/HW NPOAYKTH, Hanp. AomMa-
W, rpozae 6e3 CemKu, AMHA 1 AOBIKK.

3abenexka: Korato perynMpyemara 4io3a e 3aBbp-
TAHA NPEKOMEPHO HaBbLTPE, TA MOXeE [1a Ce 3anyluu
OT MHOTO TBbP/ UK cyx nynn. Passuiite perynupye-
marta [1t03a U A u3saaete UaLAno.

Crno6sBaHe Ha np1cTaBKaTa npeca 3a nno-
Aaose

3abenenka: Mpean crnoBABaHe NPOBEPETE CLCTOA-
HWETO M NMPABU/HOTO MOJIOXEHUE HA YITETHUTENTHUTE
NPbCTEHU Ha LWHEKa K bpxava Ha unTbpa. Hukora
He 13nonaeavTe 6e3 YNTbTHATENHN NMPBCTEHU U HY-
Kora He 13nos3BanTe C NOBPeAeH! YNTbTHUTEHH
NPBCTEHMN.

e 42 B 47
MoHTHpaHe Ha NpUCTaBKaTa npeca 3a nno-
nose

g2 48 B 50 |
YnoTtpe6a Ha npucTaBKaTa npeca 3a nnogo-
Be

3abenemku

® [peau obpaboTkata npecara 3a naoaose TpAdBa
[la € Hamb/IHO crioBeHa v MOHTUPaHa NPaBKIHO
Ha OCHOBHWA ypes.

® []o Bpeme Ha npepadoTkata BHMMaBanTe puUnTbp-
HaTa B/IOXKa W perympyemara [ito3a fa He ce 3a-
nywsart, B NPOTUBEH cnyqaﬁ € Bb3MOXXHO NPOHKUK-
BaHe Ha TeYHOCT B 3a4BMXBAHETO U BLTPELWHOCTTA
Ha ypena. M3kntouete He3aBaBHO ypeaa, ako
npucTaBkaTa npeca 3a na040Be e 3anylleHa.
— "OrcTpaHABaHe Ha HenanpaBHoCTH”,
CrpaHnya 115

® CeMKWUTe Ha HAKOM MI0A0Be UMaT pasmep, Chnoc-
TaBKM C TO3W Ha OTBOPUTE Ha puHaTa unm rpybara
dUNTLPHA BNOXKA M MOraT fa A 3anywar. [peau
npepadoTkaTa HaCTPOITE [r03aTa Ha HacTporKa



3a no-enaxeH nynn. Torasa cemeHata ce Npeco-
BaT C My/ina oT Jtosata.

= HacuTHeTe rosiemuTe N1oAoBe, 3a Aa ce nodupar
B OTBOPA 3a Mb/HeHe. OTCTpaHeTe TBbPAN KOXHU,
cTedna, CeMKM 1 KOCTH/IKK.

= He npepaboTBaiiTe 3aMpaseHH NaoaoBe.

® He ynpaxHABaiTe roiAM HaTUCK C M3byTBava.

e 51 B 56
Pasrno6sBaHe Ha npucTaBKaTa npeca 3a
nnopose

md27a 57 B 59
YKa3aHuA 3a nouncTeaHe

Cnepn ynotpeba He3abaBHO MNOUYUCTETE BCHUUKM Yac-
T, 3a 1a U3BerHeTe 3acbxBaHe Ha ocTaTbLUMTE.

> He n3nonseaiTe ChabpXally ankoxos NoumcTea-
LM Npenapary.

> He “3nonaeamnTe OCTPH, PEXELUM UM META/THH
npeameTy.

» He uanonsgaiite abpasmBHU KbPMU UAK NOYUCTBA-
UM Npenapary.

3abenemKku

® Hykora He NouncTBanTe B CbAOMUANHA MalluHa
CNeAHWTE YacTu: KOPMyC C MeTasHW KaMepw, pes-
60B NPBLCTEH U LHeK. AKO MoYMCTBaTE TE3W YacTy
C NoYMCTBaLLM CPeACcTBa v BoJa C Temneparypa
Haf 40 °C, NOBBbPXHOCTHUAT BAIACHK Ha YacTUTe
MOXe [ia ce NPOMeHU. ToBa He Hapylwasa GyHKLM-
OHa/IHOCTTa Ha YacTuTe.

= [JouncTBaUTE TPYAHOLOCTBMNHUTE MECTa MU MEC-
TaTa ¢ OCTpU pbOOBE C YeTKa 3a NoUUCTBaHE.

[MouncTBakTe OTAENHUTE YacTh Crope] NOCOYEHOTO
B Tabnuuarta.

—our. [

C'bXpaHFIBaHe Ha oTAeJNIHUTe YacTHU

1. Cnefi NOUMCTBAHETO ChXPaHABANTE NOACYLIEHHTE
NPUHAANEXHOCTH Ha NPpUCTaBKaTa MecoMenadka
B OTAE/IEHMETO 3a CbXPaHeHne Ha uabyTeava.
—our. [l

2. 3a npuéupate Ha nepdopUpaHnTe AMCKOBE CBa-
NIeTe Kanaka Ha OTAeNEeHNETO 3a ChXpaHeHue Ha
ropHara cTpaHa Ha 0CHOBHMA ypeq. MocTaseTe
nepdoprUpaHnUTe AMCKOBE BbPXY NPeaBuaeHHTE 3a
LiesTa IbpKayu n 0THOBO 3aTBOPETE Karnaka.

—our.[A
YKa3zaHus 3a 06paboTka U npumepHU
NpUNoXeHun
YKasaHus 3a o6paboTha
nPVICTaBKa MecomMenadka

= Bcuuku NnepdopupaHi AMCKoBe ca NoAXOAALM 3a
06paboTka Ha CypoBO MECO.

= HapexeTe MecoTO 1 roNeMUTE XPaHUTENHK NPO-
QlyKTW Ha mapyeTa C pasMepu 0kKoso 2 x 2 cm, 3a
[la ce NoGMPaT B OTBOPA 3a Mb/HEHe.

OTCTpaHHBaHe Ha HeU3npaBHOCTHU

MpucTaBKa 3a MbHeHe Ha Konbacu

® C npucTaBkaTa 3a mb/iHeHe Ha kondacu 06padoT-
BaWiTe camo GUHO pa3apoBeHn XpaHUTENHW NPo-
LyKTH.

® [pean obpadoTkaTa HaKMCHETE eCTeCTBEHUTE 00-
BMBKM 3a 0k0/10 10 MUHYTH B XN1afKa Bofa.

® He npenb/iBaiTe 0OBUMBKATA, B MPOTUBEH CryYait
konbacuTe Morat Aa ce crykaT Mo BpeMe Ha Bape-
He WM neyeHe.

MpumepHa peuenTa

Ty LLie HamepuTe NpUMepHa peLienTa, paspadoTeHa

cneuunanHo 3a BawwaA ypen.

CmneHun ¢pbCTbUM

CbcTaBku

® 1500-2000 g npecH#, CypoBK GBCTHLM

MpuroteaHe

® [loaroTBeTe nNpucTaBkata Mmecomenavka ¢ GuHUA
nepgpopupaH A1cK 1 A nocTaseTe.

= CuneTe QbCThLMTE BbB BaHWYKaTa 3a MbHeHe.

MocTaBeTe BLPTALIMA Ce NPEeBKoUBAaTE/ Hamax.

= [o Bpeme Ha obpaboTkaTta cunete paBHOMEPHO
GBCTLUMTE B OTBOPA 3a Mb/IHEHE U M MPUTUCHETE
Hagony ¢ nsbyTeava.

m O6padoTeTe LUANOTO KOIMUYECTBO B PAMKUTE Ha
2 MUHYTH.

3abenexka: MpenopbUMTENHOTO BpEME Ha Herpe-
KbCHaTa padoTa e 2 MUHYTH.

CbBeT: CbC CMNEHUTE OBCTBLM NOANPABETE Canaty,

COCOBE U IPYTH ACTUA WM MPUTOTBETE XPYNKaBo

GBCTBYEHO MaCO.

XpynkaBo ¢pbCTbYEHO Macsio

MpuroteaHe

® ObpadoTeTe Beve CMIeHUTE GBCTHLUM OLLe ABa
MbTU ¢ GUHUA NnepdopupaH AMCK.

® [lo6aBeTe CbOTBETHO 10 Ml BCTHYEHO O/IMO UK
pacTUTENHO 0Mo Ha Bcekn 100 g pbCTbUM.

® Pa30uiiTe Macata Ha KpeMm C Ten 3a pasdusaHe.

® Hacnaaerte ce Ha roTOBOTO GbCTbYEHO MAC/O W-
PEKTHO BbPXY GUAnA X1A0 UK ro M3Non3BamnTe Ka-
TO noanpaska.

U3BMKBaHe Ha AONBAHUTENHU peuentu

» 3a 13BMKBaHe Ha AOMb/IHUTENTHW PeLenTy OHNanH
ckaHupanTe cneaHua QR koa.

HeunsnpaBHocT

an/ILWIHa U OTCTpaHABaHe Ha HEU3NpPaBHOCTHU

YpedwT He cTapThpa 06pabdoT-
KaTa.

BbpTALLMAT Ce NPeBK/IoUBaTeN & HAaCTPOEH HEMPaBMIHO.
» NocTaBeTe BbPTALLMA ce npeskousaTen Ha O npeav obpadoTkara.
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HeusnpaBHocT

MpuunHa U oTCTpaHABaHe Ha HeU3NPaBHOCTU

XpaHWTenHUTE NPOAYKTU He ce
06paboTBaT, BLMNPEKK Ue 0C-
HOBHHWAT ypes padoTy.

Mpuctaskara e 3anylieHa nopagu 3akneleHn XxpaHUTeIHM NPOAYKTH.

3abenexnka: VanosasanTe pesepcuBHaTa GyHKLMA Camo C NpuUcTaskara
Mecomenauka.

1. MNMocTaBeTe BbPTAWMA ce npeskaousaten Ha O u u3yakanTe CnMpaHeTo
Ha ypeaa.

2, MocTaseTe BLPTALMA CE NPEBK/I0YBATEN HA © 3@ HAKOSIKO CEKYHM, 3a
[la cTapTvpate peBepcuBHaTa GpyHKLMA 1 a ocBOBOANTE 3aK/1eleHnTe
XPaHUTENHN NPOAYKTH.

3. MayakanTte cnuMpaHeTo Ha ypeaa.

4. [NocTaBeTe BLPTALYMA Ce NPEBK/OYBATEN HA min M NPOBEPETE Aa/in Xpa-
HUTENIHUTE NPOAYKTW OTHOBO ce NpepadoTBaT HOPMATHO.

3abenemka: AKo Hen3npaBHOCTTa He MOXXe Aa Ce OTCTPaHu No TO3M HaUMH,
B3emMeTe nod BHMMaHue cnefHnTe CTbIKW.

1. MocTaBeTe BLPTALMA Ce Npeskatousaren Ha O 1 u3uakanTe CNMpaHeTo
Ha ypefna.

2. CeasieTe nNpucTaskata v A pasrinobere.

3. OTcTpaHeTe 3ak/eleHn XpaHUTeNHK NPoaYKTV 1 NpoBepeTe aanm B
npucTaBkaTta uam B XpaHUTeNHUTE NPOOYKTH CEe HaMUPaT KOCTH, CyXOXn-
JIMA UM APYTU TBBHPAU KOMTMOHEHTH.

CbeavMHWTENAT Ha WHeka e 61/ NPeToBapEH U Ce e OTUYNWA Npu 3aaadeHo-
TO MACTO 3a CUyrBaHe.

3abenexka: Pe3epBHM YaCTH ChC 331a6HO MACTO 3a CUYNBaHE HE Ce Mok-
pvBaT OT HallaTa rapaHuuA. HoB CbeanHUTEN MOXE fia Ce 3aKynu OT oTaena
no o6CcnyxBaHe Ha KIMEeHTH upes katanoxHua Homep 10039417,

1. OTBWITE BUHTA 1 U3BAAETE AEDEKTHUA ChEANHUTEN.

—our. [ 1

2. [ocTaBeTe HOBUA CbEANHWUTEN U MO 3aBUHTETE.
—our. [13

YpensT ce U3K/IuBa Mo Bpe-
Me Ha obpaboTkaTa.

[lBuraTenat e nperpan.

1. MocTaseTe BLPTALLMA Cce Npeskousaren Ha O 1 u3uakanTe CnMpaHeTo
Ha ypena.

2. OcTaBeTe ypena Aa ce ox1aau, 3a Aa [eakTueupare salmrata cpelly
npeToBapBaHe.

XpaHUTeHUTE NPOAYKTH HE ce
pasapobaBaT paBHOMEPHO.

Pe360BMAT NPBCTEH HE € 3aBUHTEH NPAaBUIHO UM He € 3aTerHar 4oCTaThby-

HO.

» MpoBepeTe Aanu pesBoBUAT NPLCTEH € PAsNONOXEH NPaBUIHO BLPXY
pesbara Ha Kopryca C MeTa/iHi KaMepu 1 e 3aTerHaT 40CTaTbuHo.

Ot npecarta 3a N1o4oBe He W3-
Th4a COK UK nynn, BbNpekn
Ye OCHOBHMAT ypea paf)owl.

Perynupaliara Aio03a U GUATLPHUAT eN1IEMEHT ca 3anyLLeHu.

1. MocTaBeTe BLPTALWMA ce NpeBkaouBaten Ha O 1 uauakanTe cnMpaHeTo
Ha ypena.

2. He n3nonaeaiTe peBepcuBHaTa GpyHKLUWA, 3a Aa U30erHeTe noBpean Ha
ypena.

3. CeasieTe npucTaekarta v A pasrnoberte.

4. OTcTpaHeTe 3aceHanm XpaHUTeTHW MPOAYKTHU U MOYUCTETE LaTeHO
BCHMUKM YacTu.

5. BaemeTe nof BHUMaHWE BCUUKW yKasaHuaA, Npeav Aa uanosseate npeca-
Ta 3a njo0oBe OTHOBO.

— "Mouctaska npeca 3a iogose”, Crpaquya 114

Tosv ypea e 0003HaueH B CbOTBETCTBHE C €B-

MNMpenaBaHe 3a oTNagbLUU Ha U3NE3NU OT
ynotpeba ypeau
> I'Ipeuame ypeaa 3a otnagbum no €K0/10rocLo0-

pas3eH HauvH.

/-\KTyaI'IHa MHq)OpMaLI,MFl OTHOCHO Ha4nHUTEe Ha npe-
JaBaHe 3a oTnaabuu e noayymTe ot Bauwa cneuua-
JIN3npPaH TbproeeL, KakTo 1 OT CbOoTBETHATA 06LL|,I/IH—
CKa unnun rpaacka ynpasa.
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E ponevickata aupekTtnea 2012/19/EC 3a ctapu
€1eKTPUYECKM U eNIEKTPOHHM ypeau (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

Tasu AnpeKTruBa pernameHTnpa saimaHnTe B paMKun-

Te Ha EC npaBuna 3a npvemaHe 1 U3rnonssaHe Ha

cTapu ypeau.



OTnen no oécnyH(BaHe Ha KJIUeHTU home.com Ha cTpaHuuaTta Ha NpoAayKTa v CTpaHuua-
Ta 3a CepPBU3HO Of)CJ'Iy)KBaHe Ha BawmA yped npv pb-
MHdopmauuATta cernacHo PernameHT (EU)

. KoBOACTBaTa 3a ynorpeda 1 JOMb/IHUTEIHUTE JOKY-
2023/826 uie HamepwuTe OHNalH Ha www.bosch- MeHTJIjIl ynotp A Aoy

Besneka uk

® byab nacka, yBaxHO NPOYUTarTE L0 IHCTPYKLItO.

m 36epexiTb IHCTPYKLO 1 iHGopMaLjito Npo Npuaaa Ana nisHilLoro KopucTyBaHHA ado
/1A HACTYMHOr O BNacHWKa npunaay.

= He nigkntovavite npunaa, AKLWO KOro NOLKOMKEHO Mif Yac TPaHCMOPTYBaHHA.

KopucTyhTeca npunaaom TinbKu:

B 3 OPUriHA/TbHUMK YaCTUHAMK | NpuNaaaam.

® 1714 UiEeNW, ONUCAHKX Y LK IHCTPYKLT.

® 11717 NoApiOHIOBaHHA cpUX ad0 BapeHux NPOAyKTiB, HaNpukaad M'aca, puov 1
OBOUIB.

® [1ig HarnAaoM.

® 117 00pOOKM NPOAYKTIB Y KiflbKOCTi | 3 TOMBANICTIO, 3BUUYaNHUMM ANA JOMALLHBOMO
rocnogapcrsaa.

B y NPUBATHMX AOMOIrOCMNOAapPCTBaX i B 3aKPUTUX NPUMILLEHHAX NOOYTOBOMO NpU3Have-
HHA 3a KiIMHATHOI TeMneparypu.

® Ha BUCOTI LWoHanbinbwe 2000 M Haa piBHEM MOPSA.

O060B’A3K0BO BigktoUaiTe Npuaaa Bia e1eKTPOMEPEXi B TaK1X BUNaAKaXx: Nicaa KOX-

HOrO BUKOPUCTAHHA; AKLLO BY 3a/MLLaeTe npunan 6es Harnamay; nepe cknagaHHaM,

PO36MpPaHHAM ab0 OUULLEHHAM; Y pasi HAOAMXKEHHA 1O YACTUH, AKi 00epTatoTLCH; AKLLO

BUHMK/1A HECMPABHICTb.

Ocobu 3 Pi3NUYHUMM, CEHCOPHUMK aBO MEHTaNbHUMK BagaMu aBo 0codu, AkuM Opakye

3HaHb Ta A0CBIAY, MOXYTb KOPUCTYBATUCA NPUIAA0M NWLLE N HarnAaaom ado AKLLo

BOHW NPOWLLAK NiAroTOBKY 3 6€3MNeYHOro KOPUCTyBaHHA NPUIAA0M Ta PO3YMItOTh MOX-

By Hebeaneky.

[itAam 3aB0pOHEHO rpaTucsa 3 NPUNagoM.

[itAM 3a60pPOHEHO YMCTHUTH 11 0OCYroByBaTH NPKUAaa.

[itam 3abopoHeHo KopucTyBaTUCH UMM Npunaaom. Mpunag i kabenb XUBNeHHA cnig

OeperTu Bia AiTen.

> Hiko/M He BUKOPUCTOBYWTE NOLLUKOMKEHUI MPUCTPIN.

» 3a60pPOHEHO KOPUCTYBATUCA NPUIAA0M, MOBEPXHA AKOro TPICHY1a Yu 3namanacs.

> He TATHITL 32 MepexHui kadenb, oo Bia’eaHaTU Npunag Bif Mepexi. 3aBxam TArHITL
TiNbKK 38 MEPEXHUI LUTEKEP MEPEXHOrO Kabdesto.

> HKLOo Npunaa abo MepexHuin Kadenb NOLIKOIKEHUI, HeraHo Bia'eaHanTe Mepexe-
BWM LUTEKEP PO3MNOAiNbHOO 6/10Ka ab0 BUMKHITL 3anoOKHUK Y PO3NOAINEHOMY
onodui.

» 3atenedoHyiTe 10 cepsicHOI cnyxou. —CropiHka 123

» [Mpunaa A03BONEHO MiAKAYAaTH A0 eNeKTPOMEPEX i eKcrnyaTyBaTi NvLLE BianoB.ia-
HO [0 AaHWX, 3a3HaUYEeHWX Ha 3aBO/CHKiV TadnnuLyi.

> 3a60POHAETLCA BUKOPUCTAHHA Npunaay B NPUMILLEHHAX, e eNeKTPUYHa Mepexa He
oBnagHaHa 3a3eMtoBa/IbHUM MPOBOAOM.

» B xoaHOMy pagsi He nigkatouanTe npunai 4o 30BHILHbOO PO3NOAILHOMO NPUCTPOK
[NA XWBNEHHA, Hanpuknam, Tanmepa ado nynsTa AMCTaHLIMHOMO KepyBaHHA.

» PemoHTyBatV npuaan A03BOEHO TiNbKK G axiBLAM.

> [1nA peMOHTY Npunaay A03BOAAETLCA BUKOPUCTOBYBATH /INLLIE OPUTiHa/IbHI 3anyacTu-
HK.
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» 1|06 YHMKHYTM Hebesanek, y pasi MOLIKOIKEHHA Ka®eslto XUBIEHHA LibOro npunaay
iOro 3amiHy Mae BUKOHYBATH BUPOOHKK, CEPBICHMIA LieHTp ado ocoba 3 BiAnOBigHOO
KBanipikauieto.

» Hikonu He 3aHyproiTe Hi npunag, Hi Kabenb XMBAEHHA Y BOAY 1 He MUIATe B MOCy.Ao-
MWIHIA MaLLurHI.

» BUKOPUCTOBYMTE Npunaa NuLLe B 3aKPUTUX MPUMILLIEHHAX.

» bepexiTb Npunag Bif BUCOKOI TeMnepaTypw v BONOTU,

> He MOXXHa UMCTUTH Npunaa 3a A0NOMOro NapoBoro abo BUCOKOTUCKOBOIO Npua-
ay.

» He gonyckanTte KOHTakTy Kabento XUBAEHHA 3 rapAYMMKM YaCTUHAMKU NprUnady um
iHWKMMK xepenamv Tenna.

» He gonyckanTte KOHTaKTy MEPEXHOro Kadesto 3 FrOCTPUMU NpeameTamiu.

» He neperunaiiTte, He nepeTuckanTe 1 He nepeodnagHyrTe Kadesb XKMBAEHHA.

> Y x0[IHOMY pagi He cTaBTe Npunaa Ha rapadi NoBepxHi ado nodan3sy HuX.

» Pyku, BONocCcA, 04Ar TOLWO Cif TpMmaTh Ha 6e3neuvHin BiacTaHi Bia YacTuH npunaay,
Lo 06epTatoThCA.

> YCTaHOBMOBATH | 3HIMATK HAacaAKW MOXHaA TifIbKW TOi, KO NPUBO HEPYXOMUI, a
npunaa Bia'eaHaHWI Bi enekTpoMepexi.

> He NpocoByITE PyKY B 3aBaHTaXXyBaslbHy FOP/IOBUHY.

» [iaWTOBXYMTE MPOAYKTH Ti/TbKM LITOBXaYEM.

> YacTuHM, LLIO MaIOTb NOMITHI TRILLMHM UM iHLLI NOWKOMKEHHA ad0 X HE TPUMAOTLCA AK
chif, HeoOXiaHO 3aMiHWTU OPUTiHATbHUMK 3anyacTUHAMM.

» Cknanatu Hacaaku 6e3nocepeHbo Ha OCHOBHOMY 610U npunaay 3a60pOHEHO.

» KopucTyBat1cA HacaaKkamy MOXHa TifIbKW B MOBHICTHO CKNaAeHOMY CTaHi.

> Hiko/M He TopKaMTecA HOXIB | KpalnoK Fo/IMMK pyKamu.

» bepexiTb naKkyBasibHi MaTepiany Big AiTew.

» He 003BONANTE OITAM rpatnca 3 NakyBa/lbHUM MaTepiaioM.

» BepexiTb APIBHI AeTani Big AiTen.

» He no3BonanTe AiTAM rpatvcsa 3 ApiOHUMK JeTanaMu.

» BUKOHYMTE BKA3IBKM 3 UMLLIEHHS.

> [TOBEPXHI, AKi KOHTAKTYIOTb 3 XapYOBUMM MPOAYKTaMM, CNid YNCTUTH Neped KOXKHUM
KOPWUCTYBaAHHAM.

AK YHUKHYTH MaTepianbHUX 30UTKIB OCHOBHWIA 610K Npunaay

1)

» KopucTyBaTvca npunafomM 6es nepepsu MoxHa Hacanka-m’Acopydka

MaKcumym 10 x8. Micna LbOrO BUMKHITb Npunad i Hacaaka anA KoBGacoK

[anTe oMy OXONOHYTH A0 KiMHATHOI

TEMMepaTypu. 3] Hacaaka nns ke66e
» 3a00pOHEeHO BMUKATH MOPOXHIN npunag. X
> He BCTaBnAnTe NpeaMeTH, AK-OT Yepnaku, y = LLliTka AnA YMLIEHHA

3aBaHTaXyBasIbHY FOP/IOBMHY a0 Kopnyc. Hacaaka ana neuvsa’
> [leped KOPUCTYBAHHAM NEPEBIPTE, UM HEMAE B

< U . . WatkyBasbHa Hacaaka'
BaHTaXXyBasIbHiM I BMHI it KOpnyci CTOPOoHHIX  KE] )

i%eilmeaﬂsy 7 opno oprycl cTopo G — "lllatkyBasibHa Hacaaka', CtopiHka 120

> KarteropnuHo 3a60pPOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATH Hacaaka-npec ana ¢pykTis .
HacaaKy-npec AnA GPyKTiB ANA BUYABIHOBAHHA — "Hacaaka-rpec 4na pyKTis',

COKY i3 Ayxe TBepanx ado BOIOKHUCTUX MPOAYKTIB, Cropitka 120

AK-OT MOPKBA, GYPAK UM UMGYNA. PYKOATKW ANA TPAHCMOPTYBaHHA
3HaHoMCTBO MoBOPOTHUM Nepemukay
Oornaa

: . €l Kpinnenna ta npus AH K
ricna posnakyBaHHA NepesipTe, UM KOMMNEKT El pinne 4 NMPMBOA ANA HACaRo
NOBHWM i UM HE MOLLKOAMO AKICb YaCTUHW Nif yac KHonka po3610KyBaHHA
TPaHCMNOPTYBaHHA. — -
S Ma. El  Kpuwka sinainenHa ana s6epiraHa




BinnineHHa ana 3éepiraHHA nepdopoBaHux
[McKiB

Micue ona sbepiraHHa kabesnto

SaBaHTamyBaana Yyalla

['BUHTOBE KinbLE

MNepdopoBaHUi AUCK i3 BEMMKUMKU OTBOPaMHU
Hix
MonaBanbHWi LHEK 3i 3UenNeHHAM

MeTanesui Kopnyc i3 kamepamu

MepdopoBaHui AUCK i3 cepeaHimu
otBopamu’

MepdopoBaHuii AUCK i3 APIGHUMK OTBOPaMM |

LLIToBxay 3 BiACIKOM i KpULLKOO AnA 30epiraH-
HA

KoBbacHui HaKOHEUHMK

MigwmnHrKoBe KinbLe Ana KoBOACHOro LWNpK-
ua
®opmyBasibHa NaacTMHa

Tpumay ana GopmyBasibHOI N1acTUHKU

NEBE B EEREEBEREEER &

OnopHe KinbLe nia Hacaaky anA neyvsa

3anexHo Big Moaeni

Hotatka: MNpu noctauaHHi geaki ApidHi aetani npu-
nafanA Wrosxaua, AK-0T, HOXOBI peLLiTkk ado aetani
Hacaaku 1A KoBOacoK, 3HaxoAATLCA Y BiACIKY Ana
30epiraHHA. Biokpuite wroBxay i BUUMITL AeTani.
— '"36epiraHHA okpemux getanei”, CropiHka 121

MoBopoTHUI NepeMUKaY

Cumson DyHKUiA

max O6pobka NpoayKTiB Ha HaMBULLIN LWBK-
[OKOCTI.

min O6pobka NpoayKTiB Ha HWXKJIN LUIBUI-
KOCTi.

O 3ynuHka o6poBKHu.

o 3BiNlbHEHHA 3aCTPATINX NPOLYKTIB QY-
HK L€t peBepcy.

DyHKUiA peBepcy

DyHKLiA peBepcy Cyrye AnA 3BiNbHEHHA 3aCTPATINX
NPOYKTIB KOPOTKOUYACHMM 3BOPOTHUM 0OepTaHHAM
noJaBasibHOro LIHeKa.

— "YeyHeHHA HecripasHocTen", CropiHka 122

Hotatka: BukopucTosyiite dyHKLitO peBepcy nuuie 3
Hacaakot-M'AcopyOKoto.

CucTtemu 6esneku

3axucT Bifj nepeBaHTaXeHHA

3axuCT Bif NepeBaHTaXeHHnA 3anobirae NoLWKOAKEH-
HIO ABUIYHA ¥ iHLIMX YACTUH Yepes 3aBUCOKe
HaBaHTaXKeHHA.

— "YeyHeHHA HecripasHocTen", CropiHka 122

Tenno3axuCcHUM BUMUKaY

Y pasi nepeBaHTaxxeHHs abo neperpisy ABUryHa Te-

NA03axXUCHWUI BUMMKAY BUMKUKAE Npuaag.

Micue 3anaHoro snomy

Ao nogaBanbHWi WHeK 61oKyeTbeA abo nepe-

BaHTaXKYETbCA, 3YEMNIEHHA TAMAETLCA Y CneLiasbHO

nependavyeHoMy MicLyi.

3axucT BiJi NOBTOPHOro BBIMKHEHHA

3axu1CT Bif NOBTOPHOMO BBIMKHEHHA 3anodirae asTo-

MaTU4YHOMY 3arnycKy 00pOoOKM NiciA 3HECTPYMIEHHSA

npwnagy.

MicnA 3HECTPYMAEHHA Npuaaa 3HOBY BMUKAETLCA.

3anycTuti oBpoBKY MOXHa TisIbKu MiCaA TOro, AK BM

roBepHeTe nepemukay y noauuito O.

ExkcnnyaTauif

OuuLleHHA Npunagy i horo getanen nepea

nepwnm BUKOPUCTaAHHAM

1. Vci petani, AKi KOHTaKTYtOTh i3 Xap4yoBUMHU
npoaykTamu, nepes nepmnm KOPUCTyBaHHAM Cia
MOMUTH.

2. MigroTyiTe BUMWTI M BUCYLLEHI AeTani [0 3a-
CTOCYBaHHA.

MiarotToBKka ocHoBHOro 6510Ka
—Mar. F-H

CKnafaHHA HacagKuU-M ACOPYyOKU
—Mar. -

Po3miwieHHA HacagKku

—Man. E1-KEi

PexomeHaauii wWoa0 WBUAKOCTI

Hana-
LUTYBaHHA

min/max

3acTocyBaHHA

Hacanka-w’'acopy6ka (nepdpoposaHi
ancku 3 mm, 4,5 MM, 8 MM)

Hacapgka ans kosbacok
Hacagka ans ke66e

max

max

MepdoposaHi AUCKH

MepdopoBaHuii AUCK i3 APIOHUMM
oTBopamu (3 mm)

MepdopoBaHni AUCK i3 cepeaHiMu
oTBOPamMu (4,5 Mm)

MepdopoBaHUi AUCK i3 BEMMKUMMU
oTBOpamu (8 mm)
Hotatka: lNepdoposaHnm AMCKOM 3

BE/IMKUMU OTBOPaMU MOXHa 06pobnATH
KYPAYi KiCTKH.

O6pobka npoaykTis

ez 12 B 18 |

HopnaTkoBi cnoco6u 3acTocyBaHHA

LLlo6 ymOXMBUTM AOAATKOBI CMOCOGU 3aCTOCYBaH-
HA, I'IOG,ElHyﬁTe 3 4YaCTHamMmn HacaﬂKM—M'HCODyGKM
cneuianbHe npunaaaa.
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HoTtatka: Cknaaits Hacaaky Ans 6axaHoro crnocody
3aCTOCyBaHHA. BUKOPUCTOBYITE MiArOTOBAEHY
HacamKy Tak, AK onuMcaHo AnA HacaaKu-M'AcCopPyOKM.

CKnaaaHHA HacaaKu ana kos6acok

Hacanaka nna koBbacok npusHaveHa, oo 3anoBHo-
BaTW GapLiem NPUPOAHI Ta WTy4Hi koBOacHi 060n0o-
HKM i o6 G opMyBaTh KOBOACKM, AK-OT YeBaNUMYi.
—Man. EE1-EA

36upaHHAa Hacagku ans ke66e

Hacagka ana ke66e npuaatHa Ana G opMyBaHHA
KOHBEPTHKIB 3 TicTa aBo papLuy.

e 23 B 25
36upaHHA KOHAUTEPCBKOI HacaaKM

Hacagka ana neursa nigxoanTb, Wo6 ¢popmyBaTy
NiCOYHe ¥ iHLWe neuvBo.

YA 26 B 29 |

LLlaTkyBanbHa HacagKa

LLlaTkyBanbHa Hacaaka npuaHayeHa and WwaTtkyBaH-
HA, HATUPAHHA ¥ Hapi3aHHA NPOYKTIB, AK-OT CHUPY,

bPYKTIB Ta OBOUIB, MUraasto 1 iHWKWX ropixis abo
YepCTBUX BY/I04OK.

abo cup (Hanpuknam, rayna abo enam),
BE/IMKMMU LUIMATKAMM.

LLlaTkyBanbHuii GapadaH i3 ApiGHUMM
oTBOpamu

[pi6He waTkyBaHHA TakMX NPOAYKTIB, AK
ropixu, OBOYi A GPyKTH (Hanpuknag, AGNY-
Ka, MOpKBa, kapTonss) abo cup (Hanpu-
knan, rayna aéo eaam). Mepen 06podkoto
HapisanTe NPoAyKTH LMaTKamu Npw-
61M3HO 2 X 2 CM.

Hortatku

® bapabaHHWMK BCTaBKaMu He MOHa 00poBnATH
Lyxe M'AKi ab0 Ay)Xe BONOKHUCTI MPOAYKTH.

® PekoMeH/10BaHui yac 6esnepepBHOl podoTH
CTAHOBUTb 2 XBU/INH.

BukopucTaHHA LIaTKyBanbHOI HaCaaKU

— M. IR - EX

Hacapaka-npec ana ¢pyKTiB

HacaﬂKa—npec ana d)DyKTiB Jae 3MOory BMyaBitoBat

CiK i3 TakMX M’AKUX NPOAYKTIB, AK MOMiZOPH, BUHO-
rpan 6es KicTouok, kaByHv i AGyKa.

ornaa Ornag
—Man. Kl — Man.
®ikcatop ana GapadaHHKX BCTABOK 'BUHTOBE KifblLie Hacaaku-npeca aAnA GPykTiB
Kopnyc ana watkyBanbHoi Hacaaku PeryntoBansHa Hacaaka Ana GppyKToBol
" M’AKOTI
LLIToBxay Ana WwaTtkyBanbHOI Hacaaku . . .
— Tpumau GinbTpa 3 yLifNbHIOBabHAM KinbLeM
A Hatvpanshuit 6apaban - - -
- — MoaaBanbHUM WHEK 3 YLLiNbHIOBaIbHUM Ki-
PisanbHuit GapadaH nbUEM
6 | LLlaTkyBanbHuit 6apabaH 3 BenMKimu Kopryc Hacaaku-npeca ans ¢pyKTis
oTBOpamu —
> - - I BunyckHa nitika
LLlaTkyBanbHuii 6apadaH i3 ApiGHUMM - -
oTBOPaMM mlﬂpryBaﬂbHa BCTaBkKa 3 EDIGHMMM
p - oTBOpamu
eKomeHaaull Loao WBUAKOCTI -
Aauli twon A B @inbTpyBasibHa BCTaBKa 3 BE/IMKUMU
Hana- 3acTocyBaHHA oTBOpamMu
LUTYBaHHA
r—" PerynioBanbHa HacaaKka
max Hatvpanbhnii 6apadan 3a [[ONOMOroto Pery/ioBabHON HacaaKM MOXHA Bu-
min/max PiganbHui 6apadaH 3HayaTh KOHCUCTEHLitO G PYKTOBOI M'AKOTI.
min/max LLlaTkyBanbHuii 6apadaH 3 BeMKUMH MoBepTaHHA NPOTH Mokpilua ¢ppykToBa
OoTBOpamu rOAMHHUKOBOI CTPINKK M’AKOTb, MEHLLIE COKY
min/max LLlaTkyBanbHuii 6apabaH i3 ApiGHUMM MosepTaHHA 3arogvk-  Cyxilua dppykToBa
OTBOPamu HWKOBOO CTPINKOKO M’AKOTb, Gisnlblle COKy

BapabaHHi BcTaBKM

HatupanbHuit 6GapadaH
[pi6He HaTMpaHHA NPOAYKTIB, HanNpuknan
ropixis, TBEPAOro CUpY, KapTon/i.

PizanbHuii 6apadar
HapizaHHA NpoayKTiB, AK-OT OTipKH,
MOPKBa uu BypsK, CKUOKaMMU.

LLlaTkyBasibHUi BapadaH 3 BeNMKUMK
oTBOpamu

LLlaTkyBaHHA NPOAYKTIB, AK-OT GPYKTH W
0BoOui (Hanpukiaa, AGMyKa uu MOpKBa)

HoTtaTKa: AKLO BKPYTUTM perynioBabHy Hacaaky
HaATo CUbHO, HAATO TBepAda Yn Cyxa CI)pyKTOBa
M’AKOTb MOXe 3abUTH perytoBasbHy Hacaaky. TPoxu
BIIKPYTITb peryntoBasnbHy Hacaaky aBo NoBHICTIO
3HIMITb .

CxnapaHHA HacaaKku-npeca AnA GpyKTis

Hotatka: Nepen cknagaHHAM Tpeba nepesipnTu
CTaH i NPaBW/bHICTb YCTAHOBNEHHA YLL{i/IbHIOBATbHUX
Kinelb NoAaBasibHOro LWHeKa v Tpumava einstpa.
Excnnyatauia 6es yulinbHIoBanbHUX Kinelb i 3 no-



WKOMKEHUMM YLL{iNIbHIOBAIbHAMM KiNbLAMM
3abopoHeHa.

—Ma. EA -

YcTaHoBneHHA HacaaKu-npeca anfa GpyKTis

— Ma. XD -
BukopucTtaHHA HacaaKku-npeca AnAa GPyKTiB

HotaTku

® Hacagaky-npec ana ¢ pykTis nepes 06pobKoto
HeoOXigHO NOBHICTIO 3iBpaTH 1 NPaBUILHO
BCTAHOBMTM Ha OCHOBHMIA O/10K Mpuiaay.

= [ig yac 06pPoOKK NUNbHYITE, WO6 BinbTpyBasbHa
BCTaBKa i pery/oBasnbHa Hacaaka He 3abuBasiv-
cA, iHaKLe piaMHa MOXe NoTpanuTv B NPpUBOL i
BCepeavHy npunamy. AKWwo Hacaaka-npec ans
G pyKTiB 3abunaca, HeramHo 3ynuHITL Npunag.
— "YeyHeHHA HecripaBHocTen", CtopiHka 122

B HaciHHA feAKUX NN0A4IB Ma€e Takui camuin po3mip,
Lo ¥ ApiBHi aBo BenuKi ¢inbTpyBanbHi 0TBOPH 1
MOXYTb 3a0UTH GiNbTPYBasIbHY BCTaBKY. [epen
00p0BKOIO BiAPETY/IOUTE HOCKK Y GiK BOMOTILLO]
M’AKOTI. Y TakoMy pasi HaciHHA BUXOOUTUME 3
HOCMKa pasoM 3 M’AKOTTHO.

= Benuki ppyKTv cnig noapibHoBaTH, Wob BOHK
noMilLlaIMCA B 3aBaHTaXyBasibHy rOPOBKHY. Bu-
nanavTe TBEPAi WKIPKKW, HACIHHA 1 KICTOUKM.

= He 06pob1ANTE 3aMOPOXKEH] G PYKTH.

B He TUCHITb WTOBXa4YeM HaATO CUbHO.

—Man. HR-EA

PosbupaHHa HacaaKu-npeca ana GppyKTis
—Man. HA -

Oornap umLleHHA

Opapagy nicnA KOPUCTyBaHHA OUUCTLTE BCi AeTani,
1100 3aNMLIKK HE MPUCUXaN.

> He BUKOPUCTOBYITE 3aCOOM /1A OUMLLEHHS, IO
MICTATb CMMPT.

» He BMKOPWCTOBYMTE 3arocTpeHi abo meTanesi
npeameTu.

» He BUKOPUCTOBYMTE XOPCTKI raHuipku abo 3acobu
[NA OUMLLIEHHA.

HotaTku

B Y NOCYOMUIHIN MalLUWHI HEe MOXHA MWTH Taki ya-
CTUHW: MEeTaneBuMiA KOPMyC i3 KaMepamu, rBUHTOBE
KinbLie ¥ nogaBanbHUi LWHEK. MUTTA LiMX YacTuH
MUIHWMK 3acobamu i BOAOIO 3 TEMNEPaTypoto
noHaa 40 °C Moxe Np13BECTU A0 TOrO, WO iXHA
NoBepXHA BTPaTUTL 6/IMCK. Ha GpyHKUiHY npuaat-
HICTb YaCTWH Lie He BM/MBaE.

B BaxkoAoCTynHi Micua abo MicLiA 3 FOCTPUMM Kpas-
MM CNiZL YACTUTH LLITKOIO ANA YNLLEHHA.

MouncTbTe OKpeMi aeTani, AK ykasaHo B TabnuLi.
—Man. [
36epiraHHA OKpeMuX feTanen

1. YucTe ¥ cyxe npunanan Hacaaku-m’AcCopyOKu
noknaaith Ha 36epiraHHA BCepeauHy LToBXaya.
— Mas. 1

2. 1|06 nomicT1TH Ha 30epiraHHA NeppOopPoBaHi
[IMCKU, BHIMITb KPULLIKY BigdineHHa ana sbepiraHHa
3BEpPXy OCHOBHOro 6110ka npunagy. Moknaaits

nepgopoBaHi AMCKM Ha crelianbHo nepeadaveHi
TpVMMaui; 3HOBY 3aUMHITb KPULLKY.
—Man.[A

BkasiBKku Lwoao o6pobKu i npuknaam 3a-

CTOCYBaHHA

BKasiBKH L10A0 06pobKu

Hacagka-m’acopy6ka

= Yci nepdopoBaHi AMCKK npuaaTHi, Wwod o6pobnaTH
cupe M’'Aco.

= Be/uki lUMaTKK M’Aca 1 iHWKMX NPOoAYKTiB cAid pi-
3aTi KyOrkamu NpuOnsHO 2 X 2 CM, L0 BOHM
NPOWLL/KW B 3aBaHTaXyBasIbHy FrOP/IOBUHY.

Hacagka ansa kos6acok

® Hacaakoto A1A KoBOacoK MoXHa 00pobATH Ti-
JIbKW APiOHO NepemMeneHi npoayKTH.

= 3amouiTb HaTypasbHy 06010HKY Nepe 06podKoto
Ha 10 XBWAWH y Tenin BoAi.

® He 3anoBHI0ONTE KOBOACHY 00600HKY 3aHaATO Lii-
NIbHO, iHaKLWe KoBOaCKK MOXYTb IOMHYTH Mia Yac
BapiHHA a00 CMaXKeHHA.

Mpuknaa peuenty

TyT HaBeeHO NpuKNaa peuenTy, CKAaaeHun cnedi-

anbHOro AnA Lboro npunagy.

MeneHum apaxic

[HrpegieHTH

® 1500-2000 r cBixoro cMporo apaxicy

MpurotyBaHHA

® YcTaTKyiTe Hacadky-M'acopyokKy nepdopoBaHUM
[IMCKOM i3 PIOHMMM OTBOPAMM 1 YCTAHOBITh
Hacaaky Ha npunag.

B 3acunTe apaxic y 3aBaHTaxyBaslbHy vallly.

[oBEPHITL MepemuKay y NoN0XKEeHHA max.

= [1ig uac 06poBKHM PIBHOMIPHO AoAaBaNTe apaxic y
3aBaHTaXyBaslbHy FOP/IOBUHY M MiALLTOBXYHTE KO-
ro LUTOBXaYeM.

= O6pobnAnTe BCIO KifbKiCTb 2 XB.

HoTtaTka: PekomeHaoBaHuii yac 6e3nepepBHoi
po6GOTU CTAHOBKTb 2 XBU/IUH.

Mopaaa: MeneHnm apaxicom MoXxHa nocunaru cana-
TW, KOro MOXHa 40/1aBaTh 0 COYCiB ado iHLIUX
CTpaB, 3 HbOr0 MOXHa roTyBaTh apaxicoBe Macno 3
XPYCTKUMHU KPUXTaMK.

ApaxicoBe macno 3 XxpyCTKUMHU KpUXTaMKH

MpurotyBaHHA

m |l|e ABivi NPONYCTIiTb Y)Ke NepemeneHuit apaxic
Kpi3b nepdopoBaHuit AuCK i3 ApiIOHMM OTBOPaMMU.

® Ha 100 r apaxicy nogante 10 mn apaxicooi onii
a60 iHLLOI POCAUHHOI il

= 36uBaiTe Lto Macy BiHWUKOM AnA 30MBaHHA, AOKK
BOHa Habyae KpemonoaiéHOT KOHCUCTEHL.

® [[0TOBe apaxicoBe Mac/o MOXHa HamadyBaTu Ha
xni6 abo noaasaTtv 40 CTPaB.
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JopaTKoBi peuenTu

> Lllo6 oTpuMaTh 0OAaTKOBI peLenTH, 3ickaHyinTe
uen QR-koa.

YcyHeHHA HecnpaBHoOCTel

HecnpaBHicTb

Mpu1unHa h ycyHeHHA HecnpaBHOCTI

Mpunaa He 3anyckae 06pob-
Ky.

HenpaBunbHO BCTaHOBNEHO MOBOPOTHUI NepemMuKad.
> Mepen 00poOKOIO MOBEPHITL Nepemukay y noautjio O.

Mpunaa npautoe, ane
NPO/YKTH HE NePEMENIOIOTHLCA.

MpoaykTv 3acTpArau i 3abunu Hacaaky.

HotaTtka: OyHKLjito peBepcy 3aCTOCOBYITE TiflbkM 3 HACAAKO0-M'ACOPYO-
KOt0.

1. YCTaHOBITb NOBOPOTHWUM Nepemukay y nonoxeHHsa O i 3auekanTe, JOKK
npunaz NoBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. Ha kinbka cekyHa yCTaHOBITb MOBOPOTHUI NEPEeMUKay Y NMONOXEHHA ©,
o6 3anycTUTH GYHKLitO peBepcy i 3BiNbHUTM 3aCTPAMI NPOAYKTH.

3. 3auekanTe, [OKM NpUNad NOBHICTIO 3YMUHUTLCA.

4. YCTaHOBITb MOBOPOTHWI NepemMuKay y NOMIOXeEHHA min i NepeBipTe, uM Bid-
HOBWNAacA 3BuuaiiHa 06podka NpoayKTiB.

HotaTka: AKL1o HecnpaBHICTb He 3HWKNA, BUKOHAMTE onucaHi Huxue Aii.

1. YcTaHoBITb MOBOPOTHWUM Nepemukay y nonoxeHHAa O i 3auekanTe, AOKK
npwaaz NoBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. 3HimiTb | po36epiTb Hacaaky.

3. MpubepiTb 3aCTPArII NPOAYKTH; NepeKoHanTecs, Wo Hi B Hacaui, Hi B
npoayKTax HEMae TBEPANX YaCTOK, AK-OT 3EPHKUH aB0 KiCTOUOK.

3y4enneHHA NoaaBanbHOro LWHeKa NepeBaHTaXmNoCA v nonamanoca B 3a-
aHoMy MicUi.

HotaTKa: Ha 3anacHi ageTani 3 3a4aH1M MiCLEM 3/10MY Halli rapaHTiviHi
3000B'A3aHHA HE NOLWMPIOTLCA. HOBE 3uenneHHsA MOXHa 3aMOBUTH B
cepBicHin cnyx0i 3a Homepom 10039417,

1. BianycTiTb rBUHT | 3HIMITb 3iNCOBAHE 34YENNEHHA.
— Man. F1

2. YCTaHOBITb | MPUIBUHTITL HOBE 34EM/IEHHA.

— Man. [Z1

Mpunan BumMuKaeTbCA Nif Yac
006p0o6KHU.

[BWryH neperpiscA.

1. YcTaHoBITb NOBOPOTHWUM Nepemukay y nonoxeHHsa O | 3auekanTe, AOKK
npwnag NOBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. [laiite npunamy OXoN0HyTH, OO AeaKTUBYBATU 3aXWCT Bifl NepeBaHTaxe-
HHA.

MpoaykTv He ApiBHATLCA Pi-
BHOMIPHO.

"BUHTOBE KiNbLie 3aTArHyTEe XMOHO ab0 HeJOCTaTHLO TYro.
» [NepeBipTe, U MPaBUILHO PO3MILLEHE FBUHTOBE KinbLie Ha PidbOi
MEeTanIeBoro Koprycy 3 Kamepamu i Un OCTaTHLO Tyro BOHO 3aTArHyTE.

3 Hacafku-nmpecy ana GpykTis
He Wae cik abo M’AKyLL, Xoua
OCHOBHWI 610K Npunaay npa-
LIoE.

Babunuca peryntoBanbHa Hacaaka i ¢insTpyBanbHa BCTaska.

1. YcTaHoBITb MOBOPOTHWUM Nepemukay y nonoxeHHA O i 3auekanTte, AOKK
npwaaz NoBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. He KopuCTyrTECA QYHKUIEID PEBEPCY, IHAKLLE MOX/IMBE MOLWKOMDKEHHA
npunamy.

3. 3HimiTb | po36epiTb Hacaaky.

4. MpwnbepiTb 3aCTPArNI NPOAYKTHU W PETENILHO MOYUCTLTE BCI AeTai.



HecnpagHicTb MpuuyrHa 1 yCyHEHHA HECNPaBHOCTI

3 Hacagku-npecy anAa ¢pykTis 5. Mepen NOBTOPHWM 3aCTOCYBaHHAM HacaKK-Npeca BUKOHaNTe BCi
He Viae cik abo M’AKyLL, Xoua BKa3iBKH.

OCHOBHWM 610K Npunany npa- — "Hacazaka-rpec 414 ¢pykTis", CropiHka 120

LIoE.

YTunisauia crapux npunagis €BpOreicsKoro cotoay, Woao NPUAHATTA Hasaa Ta
- . yTuniaauii GyBLUMX y BAKOPUCTaHHI Npunagis.
> Y1unisyiTe npunan eKkonoriyHum crocodom.

IHpopMaLito Woao akTyansHUx cnoco6is yTunisauii CepBICHI LeHTpH

MOXHa OTPUMATH Y MPoAaBLA Npunady abo opravis  BrpoOHuk: "BCX Xaysrepete MOX" Byn. Kapn-Bepi-
MICLIEBOrO CaMOBPALYBaHHA. LLtpace, 34, M. MioHxeH, 81739, HimeuunHa
ImnopTep: TOB "BCX MoByTosa TexHika", 03124,
M.KwiB, Byn.BonHosackka, 10/14 kopn.b, YkpaiHa
IHdopmadito 3rigHo 3 pernamerTom (EU) 2023/826
MOXHa 3HaWTW B Mepexi IHTEpHET 3a apecoto
www.bosch-home.com Ha CTOpiHLi BUp0oOy ¥
CEPBICHIM CTOPIHLIi BALLOro npuaaay B iHCTPYKLiAX 3
ekcnayartadii i B 0AaTKOBUX AOKYMEHTAX.

Ller npunan MmapkipoBaHo 3riaHO NONOXeHb
E: eBponencbkoi AupekTtuan 2012/19/EU

CTOCOBHO €N1EeKTPOHHKUX Ta e1eKTponpunaais,

wo 6ynu y BUKopucTaHHi (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). [iInpektvsoto u-
3HaYalTLCA MOXJIMBOCTI, AKi € AINCHUMK Y Mexax

BesonacHocTb ru

® BHUMAaTEbHO NpoUnMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO.

m COXpaH1TE MHCTPYKLIMIO M MHD OPMaLMIo O Npubope AnA AanbHERLIEero NCnoab30Ba-
HWA WY INA Nepefayn Caeayrolemy BnaaenbLy.

m B ciyyae oOHapyXeHUs NOBPEXAEHWH, CBA3AHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKOW, HE Noj-
KntoyanTe npuoop.

NcnonbayiTe Npudop TONMLKO:

B C OPUrMHA/IbHEIMU YACTAMM U MPUHAANEXHOCTAMM.

B 1719 JOMOMHUTENbHbIX MPUKAAAHbLIX 38484, ONUCaHHbLIX B 9TOM MHCTPYK LM,

B 1719 U3ME/IbYEHMA ChIPbIX MM BapEHbIX MPOAYKTOB, TAKUX Kak MACO, PbiOa 1 OBOLLM.

® 1101 MPUCMOTPOM;

® /1A NnepepadoTKi KOMMUecTBa NpoayKTOB U BpeMeHn 00padoTKu, XapakTepHbIX ANf
JomallHero Xxo3fa1cTBa;

® B OLITOBbLIX YC/IOBUAX U B 3aKPbIThIX MOMELEHUAX AOMALLIHUX XO3ANCTB Npu KOMHAT-
HOW Temneparype.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haf YpOBHEM MOPSA.

Mocne Kaxaoro NnpuMeHeHUs, BO BpeMA 0Tbesaa, nepea cOopKor, pasdopKom uam

OUUCTKOM, €C/IM Bbl KACAeTECh BpallatoWmMXca AeTanen,, a Takxe B ciyyae Hemcrnpas-

HOCTM 00A3aTeIbHO OTCOEAMHUTE NPUOOP OT CETH.

OTOT NPMBOP MOrYT UCMOML30BATL LA C OrPAHUYEHHBIMUA HUIUYECKUMU, CEHCOPHbI-

MW WK YMCTBEHHBLIMK CMIOCOOHOCTAMM UM HE UMEIOLLIMMM [OCTATOYHOr O OMbiTa UK

3HaHWM1, eC/M OHWM HAXOAATCA MO NPUCMOTPOM UK MOC/E NONYUYEHWUA YKasaHui no

6e30nacHOMY UCNOMNL30BaHKIO Nprdopa 1 NOC/e TOro, Kak OHW OCO3Ha/IM ONAaCHOCTH,

CBA3AHHbIE C HeNpPaBW/IbHbIM UCMOML30BAHUEM.

[eTam 3anpelleHo nrpats ¢ TprndopomM.

OuncTky 1 obcnyxunBaHue npudopa 3anpeLiaeTca BuINOAHATL ASTAM.

MpnBop Henb3A UCNoNL30BaTh AeTAM. He gonyckanTe aete Kk npubopy 1M ero ceTeBo-

My MPOoBOAY.

» Hukoraa He Cnonb3ynTe NOBPEXAeHHbIN NPUoop.

» Kateropuuecku sanpeLiaerca akcnayaraumsa npndopa, NOBEPXHOCTb KOTOPOro nMe-
eT TPeLWUHbI UK NOBPEeXaeHa.

» 3anpeljaeTca TAHYTb 32 CEeTeBOW Kadeb, UTOObl OTCOEANHUTL MPUOOP OT CETHU B/1eK-
TponuTaHWs. BelHUMaNTe U3 PO3ETKM BUJIKY CETEBOrO Kadens.
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» B cnyuae nospexaeHua npuéopa unm ceteBoro kadena HemMeAneHHO BbIHbTE BU/KY
ceTeBoro kabesna U3 PO3ETKW UK OTKIKOUUTE NPeaoXpaH1TeNb B 6/10Kke NpeaoxpaHu-
Tenew.

» OBpatnTech B CepBUCHYIO Cnyxoy. = Ctparuya 129

» [pu nodkntoueHr npubopa u ero aKcnayataumn codnoaante aaHHsle, NpuBeaeH-
Hble Ha GUPMEHHOW Tabnnuke.

» 3anpellaeTtca ocHallaTb NpOOP BHELWHWUM NepekodaTenem, Hanpumep, TanMepom
WK NyNbTOM AUCTaHLUMOHHOIO YNpaBneHua.

> PeMOoHTHpOBaTL NPUOOP pPaspeLlasTca TONbLKO KBaTMPULMPOBAHHLIM CrieLuancTam.

» [1nA pemoHTa Nprdopa MOXXHO UCMONL30BATbL TO/ILKO OPUrMHASbHBIE 3aMYacTy.

» Bo nsbexaHue onacHocTel 3aMmeHa NoBpexXAeHHOro ceteBoro kabens gaHHoro npu-
Bopa MOXeT BbITb BbINOSHEHA TOMBLKO NMPOU3BOAUTENEM UK aBTOPU3OBAHHON UM
CEPBUCHON CNYXOO0K MO0 NIMLIOM, UMEIOLLIMM aHANOTMUYHYIO KBaSIMPUKaLMIO.

» Kateropuuecku sanpeLlaeTca norpyxats npuéop B BOAY WK NMOMELLATL 8ro B Nocy-
[OMOEYHYIO MalLLMHYy.

> icnonbaynTe Nnprdop TOMLKO B 3aKPLITOM NOMELLEHUM.

> He nonbayrTeck NpuOOPOM NpU CAULLIKOM BLICOKOM TEMMNepaType Uin BAaXHOCTU.

> He ncnonbayinTte ana ouMcTki nprdopa napooUnCTUTENM UK OUUCTUTENN BLICOKOMO
[aBneHuA.

> Hu B KOEM Cnyyae He fonyckanTe KOHTakTa CeTeBoro Kadesns ¢ ropAYMMM YaCTAMM
npndopa UM ¢ UCTOUHUKaMM Tenna.

> Hu B KOEM Cnyyae He AonyckanTe KoHTakTa ceTeBoro kadensa ¢ OCTPLIMKU KOHLaMK
WK KPOMKaMHK.

» 3anpellaeTca neperubartb, 3alieMnaTs an nepeoOopyaoBaTh CeTeBol Kabe k.

» Hukoraa He cTaBbTe NPMOOP Ha ropAYMe NOBEPXHOCTU UK PALOM C HUMM.

» He nonyckanTe KOHTaKTa pyK, BOA0OC, OAEXbl v APYrvMX NPEAMETOB C BpallatoWmmMu-
cA getanamu.

» Hacaaku MOXHO yCTaHaBIMBaTh M CHUMATh TO/IbKO MOC/e OCTaHOBKM NpUBOAa U OT-
coeanHeHrda npudopa oT CeTH.

> He onyckanTe pyku B 3arpy30YHbIf CTBOS.

» [1nA noATankuMBaH1A NPOAYKTOB MCMOb3YWTE TO/IbKO TONKATESb.

» YacTtn npubopa ¢ TpelmHamMu Unun ApyruMu NOBPEXAEHUAMM, & TAKXKE C HEMTOTHOM
nocaakow JOMKHbI ObITb 3aMEHEHbl OPUTMHANTBHBIMU YaCTAMMU.

» Cobupatb Hacaaku NpAMO Ha B10Ke ABWraTtess 3anpeLleHo.

» cnonb3oBaTh HAcaaKki MOXHO TOILKO B YXKe NMOSIHOCThO COOPaHHOM COCTOAHMM.

> He TporanTe OCTPble HOXM U KPOMKHM FOIbIMKU PYKaMMK.

> He noanyckanTe AeTen K ynakoBOYHOMY Matepuany.

> He no3BonAnTe AeTAM Urpath C yNakOBOUHLIM MaTEPHUAOM.

» He noanyckanTe geten K MeNKumM aetanam.

> He no3BonAnTe AeTAM Urpath C MENKUMU AETANIAMM.

» CobnonaiTe ykasaHua no o4UncTke.

> [1OBEPXHOCTH, KOHTAKTUPYIOLLME C NPOAyKTamu NUTaHKA, CleayeT oudllaTb nepen
KaXkablM MCMONL30BAHWUEM.

MpenoTBpalleHne maTepUanbHOro » [epen “cnonb3oBaHUeM NPOBEPLTE 3arpy30UHbIi
ymep6a CTBOJ1 ¥ KOPMYC Ha Ha/iMune NOCTOPOHHUX Npea-
METOB.

» He vcnoneayite npubop 6e3 nepepbiBa AosblIE > He ucnonbaynTe Hacaaky-npecc AnA OTxuMa coka
yem 10 MuH. MNocne 3Toro BeIkOUKTE NPUBOP K1 ANA NepepaboTKn OUeHb TBEPAbIX MM BOOKHK-
[anTe emy OCTbITb 4O KOMHATHOW Temnepartypbl. CTbIX NPOAYKTOB, HANPUMEP, MOPKOBK, CBEK/IbI

» Huvkoraa He BktoyanTe Nnprudop BXONOCTYIO. 1nn nyka-nopes.

» He BBOAMTE KakKne-TMOO NpeameThl B 3arpy304UHbIi
CTBOJ1 UM KOPMYC, HAaNpUMep, pasnBaTesibHyo
JTOXKKY.



3HaKoMCTBO C npubopom
0630p

[Nocne pacnakoBky NpoOBepLTE BCe A€Ta/M HA OTCYT-
CTBME TPAHCMOPTHbIX MOBPEXAEHUH, a TaKXe

UM KOMMOHEHTBI HacaaKu AnA HabuekK konoac.
OTKpoWTE TONKAaTENb U AOCTAHLTE KOMMOHEHTI.
— "XpaHeHwne getanes npnbopa’, Ctpanmuya 127

nOBOpOTHbIFI nepeknro4yaresnb

KOMNNEKTHOCTb NOCTaBKU. Cumson ¢yH|(|.|“ﬂ
—Pruc. i
max MepepadoTka NpoayKTOB HA MaKCH-
Bnok psuratena MaslbHOM CKOPOCTH.
IE]l  Hacaaka-mAcopy6ka min MepepaboTka NPOAYKTOB Ha HU3KOV
CKOPOCTH.
Hacagka ana Habuekn Konoac
O OcTaHoBKa nepepadoTkHu.
[B] Hacaaka-keb6e
[s) OcBOBOXAEHWE 3aCTPABLLMX MPOAYK-
I3 Uerka ons ouncrku TOB (GyHKLUMEN peBepca.
Hacagka-waénoH ana Bbineukw' dyHKUMA peBepca
e Hacaaxa anm whrkosku | OYHKLMA PEBEPCA CAYXKHUT AR TOFO, YTOGbI MyTEM
G N "Hacanka aiA wikkosku", Cparmya 126 KPATKOBDEMEHHOTO 0OPATHOTO BPALIEHNA LUHEKa
v 0CBOBOXAATL 3aCTPABLUME NPOAYKTI.
acanka-npecc AA omxuma coka — "YeTpaHerme HeucripasHocTen", Crparmya 128
— "Hacazgka-npecc A omkmma coka',

CrpaHuia 126
Haknagkv pykoATOK AN1A NepeMeLLeHnA

[OBOPOTHBIV NepekatoyaTens

KpenneHue v npuBoa Hacadku

KHonka pukcauum

Kpbilwka otaeneHna ana xpaHeHua

Otnenenve ana XpaHeHnA G OPMOBOYHbIX
[NCKOB

OT1cek ana xpaHeHus kadens

3arpy30ouHbiii 10TOK

KonbLo ¢ pe3bdoi

DOPMOBOUHLIM AUCK 1A KPYMHOM pyOKu

Hox

LLIHek co cuennexunem

MeTtanamyeckui kopnyc

DOPMOBOUHbINA AMCK 1A CpeaHen pyoku '

DOPMOBOUHBIA AUCK AA MEKOU PyOKK '

TonkaTtenb ¢ 0TCEKOM 1A XPaHEHUA U KPbILL-
KoM

Tpy6ka konbacHoro wnpuua

OnopHbIA AnCK 1A KoNGacHoro WwnpuLa

DopMOBOYHAA NaaHka

[epxaTens ¢ OpMOBOYHOM NNaHKK

N EBEEE B REEREEEER 2 BNENE

OI'IOprIﬂ [IMCK Hacaaku-lwabnoHa Anq Beiney-
KK

' B 3aBMCcMMOCTH OT monenu

Mpumeuanue: HekoTopble HeGOMbLUME NPUHAANEX-
HOCTW HAXOAATCA NPW NOCTaBKe B OTCEKE A/A XpaHe-
HWA TONIKaTe A, HanpuMep, AMCKU C OTBEPCTUAMU

MpumeuaHue: Micnons3ynte GyHKLMIO peBepca
TO/IbKO C HACaAKOU-MACOPYOKOW.

Cuctembl 6e3onacHocTH

3awuTa oT neperpysKu

3aluuTa oT neperpysku NpenaTcTBYeT NOBPEXAEHUIO
3/16KTPOMOTOPA W IPYrMX KOMMOHEHTOB BCEACTBHE
C/IMLLIKOM BbICOKOWM HarpysKu.

— "YerpaHeHune HeucripasHocten", Crpanuya 128
BbikntouaTenb TennosawmThbl

B cnyuae neperpysku unv neperpesa aBUraTesia Bbl-
KntouaTenb TENI03alluThl BbIKAOUAET Mproop.
3agaHHoe mecTo crioma

B cnyuae 610KMpOBKM UK Neperpysku Aepxarens
LWHeKa cuenneHre 1oMaeTcA B creunanbHoO npeay-
CMOTPEHHOM MecTe.

BNnoKUpOBKa NOBTOPHOrO BKNOUEHUA
BNOKMPOBKa NOBTOPHOMO BK/IKOUYEHUA NPENATCTBYET
TOMY, YTO NPMOOP caM 3anycT1T nepepadoTky nocne
c60A B SHEProCcHadXeHWM.

Mocne c6on B aHeprocHadxeHun Npuéop cHoBa
BktoueH. OaHako nepepadoTky MOXHO 3anyCTUThb
CHOBa /LU NOC/E YCTaHOBKM NOBOPOTHOMO
nepektoyatena s nonoxexue O.

AKcnnyaTtaumna

OuuncTka npubopa v oTAENbHLIX feTanen

nepepn nepebiM UCNOJIb3OBAaHUEM

1. Bce netanu, conpukacatolmecs ¢ npoaykTamu,
cnenyet O4YUCTUTbL Nepe NepBbiM NCMNO/1b30BaHK-
eM.

2. OuMLLIEHHbIE M NPOCYLLEHHbIE AETA/IU NMONOXUTE
HaroToBe A/1A UCMO/b30BaHHA.

MoxroToBKa 6n0|(a AaBurartena
—pruc. 1-EF1

C6opka HacaaKkn-macopy6Ku
—pruc. -

YcTaHOBKa Hacagku

—ruc. E1-EKi
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PekomeHpaunmn no HaCTpPoHKe CKOPOCTH FEl  Gapadanuvk ana Hapeskm
Hactpoit-  MpumeHeHne I  BapabaH anA KPyHOM WUHKOBKM
Ka .
BapabaH 18 MENKON LMHKOBKM
min/max Hacanka-macopy6ka (¢ 0pMOBOUHbIE
ancku 3 mMm, 4,5 MM, 8 Mm) PexomMmeHAaauMm no HACTPONKE CKOPOCTH
max Hacanka ana Hadveku kondac Hactpon- [pumeHeHHne
max Hacanka-ke66e Ka
dOpMOBOUHBIE AUCKM max TepouHbli GapabdaH
- - min/max bapaBaHuunk ona Hapesku
DOPMOBOUHbIM AWCK ANA MENKOU pyoOKM : P A pv
(3 MMm) min/max BapabaH ana KpynHowW LMHKOBKK
- - min/max BapabaH 41A MenKow LWMHKOBKH
DOPMOBOUHbIN AWCK ANA CPeAHEN pyOKH
(4,5 Mm) Bapa6aHHble BCTaBKH

& DOPMOBOUHBIN AUCK AR KPYMHOW PyOKu
(8 Mm)
NpumeuyaHue: DOPMOBOUHBIM ANCKOM
LA KPYMHOM pyBKK MOXHO nepepadartbi-
BaTb KYPUHbIE KOCTH.
O6paboTka npoayKToB
—pqc. A -KEA

JlononHutenbHble GYHKLUUH

Couertan npUHAONEeXHOCTH C YaCTAMKU Hacaaku-MA-
CODyf)KM, MOXXHO BbINOJIHATL OMONHUTENbHbIE PYHK-
Lmn.

Mpumeuanune: CobepuTe Hacaaky [nA BbINONHEHUA
xenaemomn GyHKLUMK. Mcnonb3ynte NOAroTOBNEHHYIO
Hacagky, Kak onMcaHo AnA Hacaaku-MAcopyoOKHu.
C6opka Hacanku ana Habuekn Konbac

Hacanka ana Habueku konBac NnoaxoauT AnA 3anos-
HEeHWA Q)apUJeM MCKYCCTBEHHbIX 1 HATYypPa/IbHbIX 060-
JIOUeK, a TaKxe ana GopMUpPOBaHUA Kondacok, Ta-
KWX KaK YyeBanynyu.

—Puc. EE]1-EAA

C6opka Hacanku-keb6e

Hacanka-ke66e UCnonb3yeTcA NpH BbiEnIMBaHUN
W3NEeNNI U3 TECTa UM MACHOTO daplua.

—Puc. EX1- B

C6opka HacagKkU-labnoHa AnA BbINEUKH
Hacapka-wa6noH A41A BbINeYKu NOAXOAUT ANA Gop-
MOBaHHA NECOYHOIO W APYrOro NeyeHbA.

—ruc. EA-EE1

Hacanka anA LULMHKOBKMU

HacaﬂKa ANA WWMHKOBKK NCNOMb3YEeTCA NPU LUMHKOB-
Ke, HaTMpaHuK1 U Hape3aHWn NPoayKTOB, HanpuMep

Cblpa, OBOLLEN U GPYKTOB, MUHAABHBIX U MPOUMX
0pPEX0B, a TaKXe Cyxux Bynouek.

0630p

— Puc. Kl

3atBop AnA 6apadaHHbIX BCTABOK
Kopnyc Hacaaku Anf LWMHKOBKH
Tonkatenb Hacaaku ANA WWHKOBKK
TepouHblii GapadaH

TepouHblit HapabdaH
Menkoe HatvpaHve NpoayKTOB, Hanpu-
MEp 0PEexXoB, TBEPAOro Chipa, KapTodesna.

BapaGaHu1k ana Hapesku
Hapeska nomTvkamu NpoayKToB, Hanpw-
Mep OrypLIOB, MOPKOBH, CBEK/IbI.

BapabaH 1A KpYnHOW LUMHKOBKK
LLInHkOBKa NpoAyKTOB, HAaNpUMep G pyk-
TOB 1 0BOLLEN (ABNOK, MOPKOBM M T.T.)
WM ceipa (Takoro Kak rayaa, aaam), Kpyn-
HbIMK KyCOUYKaMM.

BapabaH anA Menkow LWMHKOBKH
LLInHKOBKa NpoayKTOB, HAaNpUMep ope-
XOB, P PYKTOB W OBOLLEV (AGNOK, MOPKOBM
Wnu KapTopena) unm celpa (Takoro Kak
rayga, aaam), MesKUMKU KyCOouKamu.
Mepen nepepadoTKo NopexsTe
60nblUMe NPOAYKThLI Ha KYCOUKK pasme-
POM MPUM. 2 X 2 CM.

YKkaszaHufA

® bapabaHHble BCTABKW HE MPUIOaHbI 1A nepepa-
60TKM OUYEHb MATKMX UK OUEHB BOSIOKHUCTBIX MPO-
[IYKTOB.

B PeKOMEHyeMOe BPEMA HEMPEPLIBHOM paboThl Co-
CTaBNAET 2 MUHYTHI.

Ucnonb3oBaHue HaCaAKM ANA LUMHKOBKH
— Puc. il -EM
Hacapka-npecc AnfA oTHKUMa coka

Hacagka-npecc ana omkuma coka npegHasHayeHa
[INA OTXXMMa COKa U3 MArKUX MPOAYKTOB, HaNpUMep,
TOMAaToB, BUHOrpaaa 6es KocTouek, apOysoBs u
ABMOK.

0630p

— Puc.

KonbLo ¢ pess60ii Hacaaku-npecca Ana oT-
AMa coka

Perympyembiit HAKOHEUYHMK 1A MAKOTH

[epxarens GunsTpa ¢ ynIOTHUTENBHEIM
KONbLIOM

LLIHEK C YNNIOTHUTENbHLIM KOMBLOM

Kopnyc Hacaaku-npecca Ana ODkAMa coka




ﬂ BbinyckHaa BOpoHka

DUNLTP TOHKON OUNUCTKM

EX  ounstp rpy6oit ouncTku

Perynupyrollaa Hacagka
Perynvpytolen Hacaakon yctaHaBNMBaeTCA KOHCU-
CTEHUWA MAKOTH.

BpaleHue npoTtus yaco- bonee BnaxHaa MAKOTb 1

BOW CTPenKu MEHbLLE coka
Bpalenue no yacosovi  bonee cyxaa MAKOTb U
cTpenke Bonblie coka

Mpumeuanue: Ecnv perynupytowaa Hacaaka Bkpy-
UeHa C/MLLKOM CU/IbHO, TO OYEeHb NIOTHAA K Cyxan
MAKOTb MOXET 3aCOPUTb €. BhIKpyTUTE perynmpyto-
LLlyt0 Haca/Ky YyTb OO/bLIE UM CHAMKUTE ee.

Céopl(a HacagKu-npecca anAa oTxuMa Coka

Mpumeuanue: MNepea cOOPKOM NPOBEPLTE COCTOR-
HWe 1 NpPaBuUIbHOCTb MOCaAKK YNIOTHUTE/IbHbLIX KO-
neu wHeka v gepxarena punstpa. Hukoraa He uc-
ﬂOﬂb3yﬁTe Hacaaky 663 YNNOTHUTENbHbBIX KONew nnu
C noBpeXXaeHHbIMW YNIOTHUTETbHBIMW KOMTbLLI@aMW.

—Puc. EA -

YcTaHOBKa HacagKu-npecca anAa oTxuma co-

Ka

g 48 B 50|

Ucnonb3oBaHue HacagKu-npecca ana oTHu-

Ma COoKa

YKasaHusa
® [epen nepepadoTKoW HacaaKy-NPecc AnA OTKu-

Ma coka HeoBX0anMO MOMHOCTLIO cobpaTh 1 ycTa-

HOBMTb HaanexatMm od6pasom Ha 6oke apurate-
nA.

® Bo BpemnA nepepadoTku cneauTe 3a Tem, Utooh
OUNLTP ¥ perynupytoLlan Hacaaka He 3acops-
JINCb, MHAYE XMOKOCTb MOXET NPOHWUKHYTL B NPU-
BOA W BHYTPb Npnbopa. Ecnv Hacaaka-npecc ans
OTXKMMa COKa 3aCOpMNach, Cpasy Xe BblkatounTe
npuoop.

— "YerpareHue HeucripasHocTen", Crpamnuya 128

B CemMeHa HeKOTOPbIX GPYKTOB UMEIOT MOYTH TaKOW
e pasmMep, YTo U OTBEPCTUA GUILTPA TOHKOW UK

rpy6oit OUMCTKM, MOITOMY CEMEHA MOTYT 3aCOPUThL

dunbTp. Mepea nepepadoTKon yCTaHOBUTE pery-
NIMPYIOLLYIO FONIOBKY B NOMIOXEHWe A1 06padoTku
BNAXHOW N/100BOM MAKOTH. pn 3TOK HAaCTpoKKe
CeMeHa BblaB/IMBaAOTCA U3 FONI0BKM BMECTE C
NN0A0BOW MAKOTHIO.

B YToOBbl KPYMNHbIE HPYKThI NPOLLM B 3arpy304HbIN
naTpyooK, ux cnemyeT uamMeNbunTh. Yaanamte

XECTKYIO KOXYPY, NTIOAOHOXKKU, CEMEHa U KOCTOY-

KH.
" 3anpelleHo nepepadarbiBarh 3aMOPOXEHHbIE
PPYKThI.

B He HaaaBnvBanTe Ha TONKATENb CMLLKOM CU/BHO.

—ruc. HII-EHA

Pa360p|(a HacagKu-npecca anf oTxuma co-
Ka

e 57 B 59|
0630p OUUCTKH

Cpasy nocne MCno/fb30BaHUA OuMLLanTe BCe YacTu
npwéopa, 4TOObI OCTATKM NPOAYKTOB HE MNPUChIXau.

> He 1cnonbsyiTe MotoLLMe CPeacTBa, cogepxalime
anKOro/b UM CNMPT.

> He 1crnonb3yinTe METaNIMUECKUE U OCTPOKOHEU-
Hble NPeAMETbI, a TaKXXe NPeaMETbl C OCTPLIMM
KPOMKaMM.

> He npumeHaiTe rpydyio TkaHb UK abpasmBHbIe
yMCTALLME CPeacTBa.

YKaszaHuA

= Cneaytoume YacTi Heslb3A MbITb B MOCYA0OMOEY-
HOWM MallWHE: METa/ITMUYECKMIA KOPMYC, KOAbLO C
pe3bOOK U LWHEK. MbITbe 3TUX YaCcTeN C MOMOLLbIO
MOIOLLMX CPEACTB M BO/IbI TEMMNepaTypoii 6onee
40 °C MOXET IMLLNTL UX MOBEPXHOCTL Onecka. Ha
®YHKUMOHa/bHYO MPUIrOAHOCTb YacTeN 3TO He
B/MAET.

® TpyaHOAOCTYMHbIE MECTa MM MeCTa C OCTPbIMM
KpaAMK cneayeT oumilaTh C MOMOLLBIO WETKK ANA
OYMCTKM.

OTaenbHble AeTany OuMLLIAOTCA COrnacHo TabauLe.

— Puc.

XpaHeHue getanei npubopa

1. ocne OUNUCTKM U CyLLIKKM MOMECTUTE NPUHALNEX-
HOCTW HacaaKu-MACOPYOKHM Ha XPaHEHWE BHYTPb
TonKatens.

— Puc.

2. Yto6bl NOMECTUTL HA XPaHeHKe G OPMOBOYHbIE
IMCKU, CHUMUTE KPBbILLKY OTAENEHUA ANA XPaHEHUA
cBepxy 61oka asuratens. Monoxure G opMoBoOY-
Hble IMCKM Ha creuyanbHO NPeayCMOTPEHHbIE
KPEernieHua v CHoBa 3aKPOWTe KPbILLKY.
—Puc.[A

PexomeHgauuu no obpaboTke u npume-

Pbl UCNOJIb3OBAHUA

PexomeHgaumu no obpabotke

Hacapaka-macopy6ka

= Bce (pOpMOBOYHbIE AWCKM NOAXOAAT AnA obpa-
©0TKM CbIPOro MAca.

B Bosiblune KyCKU MACa U PYTrX NPOyKTOB Credy-
€T pesaTb Ha MEHbLLWE KYCOUYKM PA3MEPOM MPUM.
2 X 2 CM, YTOObI OHM MPOLLIN B 3arPy30UHYHO KaMe-
py.

Hacagka ana Habueku Konbac

= C noMoLbio Hacaakk ana HabuBKK Kondac MOXHO
oBpadaTbiBaTh TO/ILKO XOPOLIO U3MESTBUYEHHbIE
NPOAYKTHI.

® [lepen 06paboTKOM 3aMOUNTE HaTypasibHble 000-
nouku B Tennov soae Ha 10 MUHYT.

B He HabuanTe 00010uKYy 1A KONGaC CAULLKOM
NAOTHO, MHaYe KoNnBacku MOryT NOMHYTL NPY Bap-
Ke unv xapke.
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Mpumep peuenta

30ech NpuBeaeH NPUMEP PeLenTa, COCTaBNEHHbIN

cneunanbHo ana sawero npubopa.

MonoThbii apaxuc

MHrpeameHTsl

® 1500-2000 r cBexero cbiporo apaxuca

MpurotoBnexve

® [oAroToBbLTE HACaAKY-MACOPYOKY, yCTaHOBUB
(HOPMOBOUHBIV AMCK ANA MENKOW PYOKMU.

B HachInbTe apaxmc B 3arpy304Hbli TOTOK.

® YCTaHOBUTE NMOBOPOTHbLIN NepeksitoYaTesb B Noso-
JXEeHME max.

® Bo BpemA 06padoTkM paBHOMEPHO 400aBNAnTe
apaxuc B 3arpy304Hyto KaMepy v NoaTankusante
TONKaTeNeM.

m O6padoTaiiTe BCIO NOPUMIO 3a 2 MUHYT(bl).

MpumeyaHune: PekomeHayemoe BpeMa HeNpepbIB-

HOW paboThl COCTABNAET 2 MUHYTHI.

PekomeHgauma: Mcnonbaynte n3mMenbYyeHHbIM apa-
XUC B KAUECTBE NPpUMpaBbl K casatam, Coycam 1 Apy-
rMm 61toaam UK Ans NpuroToBAEHUA XPYCTALLEH
apax1MCoBOW NacThl.

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEH

XpycTAwan apaxucoBad nacTa

[MpurotoBneHve

m [epepaboTaiiTe 3apaHee U3MebUYeHHbIN apaxuc
elle ABaXbl, MCNONb3yA GOPMOBOYHbIM AWUCK AnA
MesIKoW pyoKHu.

m [lo6asbTe Ha 100 r apaxuca no 10 M1 apaxmcoBo-
0 WY PaCTUTENBHOIO Macha.

® BabeiTe Maccy BEHUMKOM 10 KPeEMOOOPAa3HOro
COCTOAHMA.

B [OTOBYO apaxmMCcOoBYO NaCTy MOXHO HamasaTb Ha
xned WM UCNob30BaTh Kak NMpunpasy.

3anpoc Apyrux peLenTos

> [InA 3anpoca Apyrux peyenToB OHNanH COCKaHH-
pyHTe cneaytolmii QR-kof.

HeucnpaBHocTb MpuumrHa U ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN
Mpubop He 3anyckaeT nepe-  [1OBOPOTHbIN NEPEK/OUATESb YCTAHOB/IEH B HEMPABU/ILHOE MOJIOXEHME.
paboTky. » YcTaHOBUTE MOBOPOTHLIN NepektoyaTens nepea nepepadorkon Ha O.

MepepadoTka NPoayKTOB He
BbINO/IHAETCAH, XOTA OCHOBHOWM

6nok padoTaer. PYOBKOIA.

MpoayKTbl 3aCTPANM 1 3aBUNUCh B HacaKe.
Mpumeuanue: Mcnonbayite GyHKUMIO peBepca ToNbKO C HacaaKon-MAco-

1. YcTaHoBWTe MOBOPOTHLIM Nepektouatens B nonoxeHue O u AoXaUTeChH
MOSHOW 0CTaHOBKM NpuBopa.

2. Ha Heckos1bko CeKyH yCTaHOBMTE MOBOPOTHBIN Nepek/oyaTeslb B Noso-
XeHne O, UToBbl 3anyCTUTbL GYHKLMIO pEeBepca M 0CBOBOAUTL 3aCTPAB-

LIKe NPOaYKTHI.

3. [loxxanTeck NOHOM 0cTaHOBKM Nprbopa.
4. YCTaHOBUTE NOBOPOTHBIN NepektoyaTteb B NOS0XEHWE min M MPOBEPLTE,
BO3MOXHa /M CHOBa HopMasbHas 06padoTka NPoayKTOB.

MpumeyaHue: Ecnv HEMCNPABHOCTL HE YAaI0Ch YCTPAHWUTL TaKUM 00-
pa3oM, CM. MHCTPYKLiMK Aanee.

1. YcTaHoBWTE NOBOPOTHBIN NepektoyaTenb B nonoxeHne O u AOXIUTECH
MOJIHOW OCTaHOBKM npubopa.

2. CHuMHTE 1 pa3bepuTe Hacaaky.

3. Yoanute 3acTpABLIME NPOAYKTHI M NPOBEPLTE, HET M B NMPOAYKTaxX U B
Hacazke KOCTOYEK, 3ePeH 1 T. M. TBepAblX YacTuL.

CuenneHue LHeka neperpyxeHo 1 CIoManock B 3a4aHHOM MecTe.

MpumeuaHue: Ha 3anacHsle 4acTu ¢ 3aaaHHbIM MECTOM C/IoMa Hallu ra-
paHTUiiHbIe 06A3aTeNbCTBA He pacnpocTpaHaoTcA. HoBoe cuenneHve
MOXHO NP1oBPecTH B cepBUCHOM cyxOe no Homepy 10039417,

1. OTI'IyCTMTe BMHT 1 CHUMUTE HEUCMPABHOE CLENNEHNE.

— Puc. (F]

2. YcTaHoBUTE U NPUBUHTUTE HOBOE CLENIEHME.

— Puc. (1

Bo Bpema nepepadoTku npu-
6op OTK/IIoYaeTCA.

Meperpes asuratens.
1. YcTaHoBUTE NOBOPOTHbLIN Nepektoyates B nonoxexue O 1 JOXINTECH

NOMHOM 0CTaHOBKM Npuoopa.



HeucnpaBHocTb

MpuurHa u ycTpaHeHUe HeUcnpaBHOCTEN

Bo Bpema nepepadoTku npu-

6op oTK/IIoYaeTcA. 60py OCTbITb.

2. YT00bI 1€aKTUBMPOBATH 3aLUMTY OT Neperpysku, HeoOXoanMo AaTh Npu-

MPOoayKThl U3MENLYAIOTCA He
PaBHOMEPHO.

KonbLo ¢ pe3bOoi 3aTAHYTO HeNpaBWUIbLHO WX HEJOCTATOUHO.
> [1poBepbTe, NPaBU/ILHO /M PACTIONOXKEHO KOJbLIO C pe3bBoi Ha peabde

MeTanIM4yeCcKoro Kopryca n 40CTatouHO /it OHO 3aTAHYTO.

Hacaaka-npecc ana omxuma
coKa He BblaeT COK WM Mo-
[I0BYIO MAKOTb, XOTA OCHOBHOM
6nok padoTaert.

Perynvpytolan ronoska v GubTpyoLlan BCTaBka 3aCOPEHbI.

1. YcTaHoBWUTE NOBOPOTHLIV NepekoyaTesb B Nonoxenue O v 4OXAUTECH
MOJHOW 0CTaHOBKM npubopa.

2. McnonbayiTte dyHKLMIO peBepca, YToObl He NOBPEAUTL NPUOOP.

3. CHumMuHTE 1 pa3bepute Hacaaky.

4, V,ElaﬂMTe npuannune oCtaTku NULLK U TWaTenbHO OYUCTUTE BCE AeTasln.

5. MNepea NOBTOPHBLIM NPUMEHEHWEM HaCaAKKU-NPecca ANA OTK1Ma CoKa Bbl-
MNOSIHUTE BCE PEKOMEHALIWH.

— "Hacanka-rpecc 418 onkuma coka', Crpanuya 126

YTunusauua ctaporo 6biToBOro npu6o-

pa

> YTUAM3KUPYITE NPUOOP B COOTBETCTBUM C BKOOMH-
UECKUMW HOPMaMK.

CBeaeHnA 0 BOSMOXKHBIX CrIOCO0ax yTHIM3aLmmn MOX-

HO MOJYYNTh B CELMATM3MPOBAHHOM TOPrOBOM

MPEANPUATUM, & TAKXKE B PAROHHbIX MM FOPOACKMX

opraHax ynpas/ieHua.

[aHHbIM NpuOop MMeeT OTMETKY O COOTBET-
CTBMM eBponerckum Hopmam 2012/19/EU yTu-
U3aLMK SNEKTPUYECKMX U ANEKTPOHHBIX MPK-
6opos (waste electrical and electronic

CepBMCHaH cnyméa
Mmnoptep/OpraxHusanma, NprHruMatoLan NpeTeH3um
no kayectBy:TOO «BSH Home Appliances (BCX
Xoym AnnaraHcac)», 050040, Pecnybnunka Kasax-
cTaH, r. Aamathl, boctaHablkckuii paioH, Mukpopa-
oH KOKTEM-1, nom 15A, 5 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyxObl yCTPOUCTBa — 7 NeT.

Ha TeppuTopuun Pecny6nuku KasaxcraH, npu oOHa-
PYXXEHWUW HEUCTNPABHOCTU, 3BOHUTE B CEPBUCHbIM
KOHTaKT-LeHTP 5454 (Tonbko AnA MOBUIbHBIX TeNe-
HOHOB).

CpaenaHo B Kutae

equipment - WEEE). [H[
[laHHble HOpMbI ONPeaenaAtT AECTBYOWME Ha TEp-
putopun EBpocoto3a npasuna Bo3spara u ytmamsa-

UMM CTapblx NPUGOPOB.

Kayincisgik kk

® By HyCKayblIKTbl MYKUAT OKbIM LbIFbIHbI3.

® Hyckay/blKThl )KOHE BHIM MaNIMETTEPRIH KeNellekTe nanaanaHy yuiH cakran
KOMbIHbI3.

® KypbINFbIHBLI TACkIManday 3akbiMaapsl 6onFaHaa KocnaHb3.

KypblIFbIHBI TEK TOMEHAETAEN NanaanaHbliHbI3:

® TYMHYCKa GeslekTEPMEH XaHe Kepek-xapakTapMeH Bipre.

® OCbl HyCKay/blkTa cunatTasFaH nanaanany aaictepi yLiH.

B LIMKi HEMECE KalHaTbINIFaH ac eHiMaepiH Maiganay yuliH, Mbicansl, €T, 6anblK XaHe
XeMic.

® Kajaranayna ycray Kepek.

B Ka/IbINThl TYPMBICTbIK 6HOEY KONeMOEepi XaHe eHaey yaKbITbl YLLiH.

® XeKe yi-xannapaa xaHe yiaeri xabbik 6enmenepae 6enme temnepaTypachiHaa.

® TeHi3 geHreviHeH 2000 m OuikTiKKe AewiH.

KypblIFbIHBI ©p NanaanaHFaHHaH Kewid, OHbl 6aKblnaychid KanablpraHaa,
KypacTbipyaaH, GeniekTeyaeH Hemece TasanayaaH OypbiH, KO3Fasbin TypFaH
OenikTepiHe XakblHAaFaH Ke3ae XaHe akay/blK OPbIH a/FaH )XarFaanaa spaanbim
3NEKTP XENICIHEH aXbIpaTbiHbI3.

ATanMblLL KYPbIFbIHBI AEHE, CE3IM XOHE aKblf-01 kabineTTepi WeKTeyi, COHbIMEH
Bipre Taxipnbeci xaHe BiniMi eTkinikcis anamaap Tex Gakbinayna 6oarFaH xaraanaa
HeMece KypbIIFbIHBI Kayincia Typae konaaHy GombIHLLA Hyckay anbin, KonaaHyaaH

nanna onarbiH Toyekenaepi TyCiHreH xaraaraa FaHa Konaara anasl. 199
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Bananapra ocbl KypbIIFEIMEH OMHAYFa pyKcaT eTrNeHi3.

bananapra epecekTep kagaranaybiCbl3 Ta3anay xaHe anablH any KbISMETi yLUiH

opblHAaNaTbiH 8PEKETTEPAI OPbIHAAYFa pyKCaT eTNeHI3.

KypblnFbiHbI Gananapabiy naaanaHybiHa xon éepmey kepek. bananapsl KypbiaFbidaH

xaHe GannaHbic kabeniHeH aynak yCTaHbl3.

» Tek KkaHa 3aKkbIMAaFaH KypbIFbIHbI NakaanaHbiHbI3.

» KypbInFbIHbI ElKaLlLlaH Chi3bliFaH Hemece OyabinFaH 6eTTepMeH nanaanaHéaHbI3.

> KypbINFbIHBI 3N1EKTP XENICIHEH axKblpaTy YLUiH Xeninik kabenbaeH TapTyFa ThibiM
canbiHagbl. XXenire kocy kabengi awackiHaH TapThiHbI3.

» KypbinrFbl Hemece xeninik kabens 3akbiMaaHFaH xaraanaa, xeni kadeniHiy alachIH
pO3eTKaaaH aepey WhlFapbin anbliHbi3 HeMece cakTaHablPFbILL GNOrbIHAAFbI
cakTaHAbIPFbIWTHI BLIPIHI3.

» TyThIHYLLIbINAPFa KbIBMET KOPCETY OpTaslbiFbiHa XxadapnachiHbid. —her 135

» By/ibiMabl TEK KaHa Gy/ibiM TakTallackiHaa KepCeTireH ManiMeTTepi BoMbIHLLIA icke
KOCbIM KOMAaHbIHbI3.

» KypbIAFbIHbI ChIPTKbI KOCKbILLMEH, MblCasbl, TAMMEPMEH HEMECE KallblikTaH Gackapy
NyNbTIMEH XaBablKTayFa ThidbIM CanbiHaAbI.

» KypblnFblaarsl XeHaey XXyMbICTapbiH Tek BinikTi MaMmaHaap opbiHAar anaasbl.

> KypbINFbIHBI KEHAEY VLLIH TeK TyrMHycka OenlekTepi FaHa nanaanaHblaybl MyMKiH.

» Ocbl By/ibIMHBIH xeni kadeni Gy3binbin 3akbiMaaHFaH kyiae 6onca, kayintepiy
nanaa 6onybiH 6onabipMay YLiH, OHbIH WbIFAPYLLIbI HEMECE TEXHUKAbIK KblI3MeT
KepceTy opTablfFbiHbIH MaMaHbl apKbl/ibl, HEMECE OChlNapFa ykcac apHanbl Ginimi
6ap agam TapabdbiHaH aybICThIPbINYbI KAXKET.

> KypbINFbIHBI HEMECE Xenire KOCy ChiMblH elliKallaH cyFa BaTbipMaHbl3 HEMECE biAbIC
XYFbIL MallMHarFa casimaHbl3.

> KypbinFbIHbLI TeK xabblk Benmenepae nanaanaHbiHbI3.

> KypbINFbIFa KaTThl XblAydblH HEMECE bIFaNAbIH TUIOIHE X0/ BepMEHis.

» KypbinFbIHBI Taganay YiliH Gynan TasapTkbill HEMeCce XoFapbl BackiMabILIKTLI Bynan
TasapTKbIWTLI NakaanaHdaHbI3.

» Ew xarFnanna xeni kadenid bICTbIK KYPbIIFbl 661iKTEPiHE HEMECE XbiNy KeaaepiHe
TUri30eHis.

» XKeni kabeniH eTKip ylWTaprFa HEMece LeTTepre TUrisbeHis.

» XKeni kabeniH BykneHis, 6acnaHbia Hemece e3repTrneHis.

» Ew xaFganna KypbliFbiHbL bICTbIK 6ETTEP/IH YCTiIHE HEMECE XaHblHa KOWMAaHbI3.

» Kon, wadl, kviMm MeH 6acka aa xadablkTapasl atHansin TypraH 6enikTepaeH antiak
YCTaHbI3.

» CanTamanapbl XeTeK TOKTaraH1a »XeHe Kypbl/IFbl LLbIFAPbIIFAHIA FaHa EHTi3yre
XoHe WkIFapbIn anyra 6onasl.

» TonTbIpy HayackiHa KO CyknaHbI3.

» TanTayblWTbl TEK aC 6HIMAEPIH Cay YLIiH NanaanaHbiHbI3.

» CbI3aTtTapsl Hemece Gacka fa 3akbimaapsl 6ap Hemece AypbIC TypMaraH GenikTepai
TYMHYCKa Kocaskbl 661iKTEPMEH anIMaCThIPbIHbI3.

» Cantamanap/ibl ellkatiaH Heriari 6710KTa KypacTbipMaHbl3.

» CanTamanapabl TeK TOMbIK KypacTbIpblIFaH Kyiae nanaanaHbiHbI3.

> EwixaFgariaga eTkip nbllak neH XXMEKTepre xanan KOIMeH TUMEHI3.

» Opama matepvanabl GananapaaH anbic YCTaHbl3.

» bananapra opam maTtepvangapbiMeH oHayrFa pykcar ETNeHis.

» Kiwi 6enwekTtepai 6ananapaaH anbic yCTaHbI3.

» bananapra kili 6esnlekTepdi oMHayFa pykcar eTneHis.

» Tazanay OoMbIHLIA HyCKay/lapFa Hasap ayaapblHbI3.

» Ac eHiMaepiMeH xaHacaTblH OeTTepai op nakaanaHy anabiHaa Tasanay Kepek.



MaTepuannbm, 3ananablH anablH any

> KypbinfbiHbl ellkalan 10 MuHyTTaH apTblk Y3AIKCi3
naipanaHaHbi3. CopaH KeriH KypbiFbIHbI eLwipin,
GenMe TemnepaTypachiHaa CybiTbiHbI3.

> Ew xarnanaa KypblnrsiHbl 60C Xypic KyiiHae
nannanaHéaHbIs.

> TonTbIpy HayackliHa HemMece Kopnycka ac kachlk
CUAKTHI ellkaHdan 3aTTap casmMaHbl3.

» Maiinanasdac GypblH TONTLIPY HAayackl MEH
KopnycTa 6erae 3aTTapablH 6ap-KOFbIH TeKCepin
LUbIFbIHbI3.

> LLbIpbIH CbIKKbILW KOHABIPFLIHBI ELUKaLlaH eTe
KaTTbl HEMECe TaNllbIKTbl TAaFAM/bI ChIFY YLLiH
nanganaHéaHbi3 (Mblcasnsl, cabis, Kbiablilwa
Hemece nuAs).

TaHbIcy

LWony

YKeTkisin anFaH coH Gapnblk GenwekTepai
TacbiMangay 3aKkbIMAapbIH XSHE XMHaK TOMbIFbIHA
TEKCEPIHi3.

—=Cyo. 0

Heriari 610k

IE]  Ettaptkbiw KoHAbIPMAC
LLy>KbIK, TOATBIPFLIL cCanTama
[B] Ke66e cantamacs!

I3 Tasanay kpinwarsl

MeueHbe KOHABIPFLICH! '
Ykkiw canrtama’

—> "Ykkiw cantama", ber 132

LLIbIpbIH CIKKbILL KOHABIPFbI
—> "[1IbIpbIH ChIKKbILL KOHABIDFBI", beT 132

TacbiMangayra apHasiFaH TyTka kantapsl

AliHanmansi axblpaTKblLl

CanTtamanapra apHasiFaH OekiTKill xaHe
xetek

Bocary Tyimeci

CakTay yAllbIFbIHA apHasIFaH kaknak

CaHblnay/bl AMCKiNepre apHasrFaH cakray
VALbIFLI

KaBenbai caktay OpHbl

TonTbipy Tabarbl

BypaHaansl cakHa

Ipi caHblnay bl AucK

[Mblwak,

MydTackl 6ap WHek

Metann kamepansl Kopnyc

Opratua caHbliay/ibi AUck '

blkwam caHblnay/sl auck '’

FEEENEEREN 2 A8 8 NE

CakTay yALbIFbI MEH Kaknarbl 6ap TanTaybill

LLyKbIK TOATBIPFBILL LYMEK

LLIyXbIK TONTBIPFBILLKA apHaIFaH MOMBIHTIPEK
cakuHachbl

Kanbin

Kanbin ycTarbiLbl

N BEE B =

MeyeHbe KOHABIPFLICHIHA apHaNFaH
MOMBIHTIPEK CaKUHACHI

' Ynrire 6ainaHbICThI

Eckeptne: Keli6ip warbiH kypamaac 6eniiektep
XKETKI3Y KesiHae TanTaybIlThIH caKTay YALbIFbIHAA
opHanackaH (Mbicasbl, Oesrill Terepiktep Hemece
LYXKbIK TONTBIPFbILW canTamaHbiH 6enwekTepi).
TanTaybllWThl alibin, 6ewekTepai anbiHb3.

— "beniektepai caktay", ber 133

AfHanmarnbl abIpaTKbIL

TaHb6a dyHKUMA

max Ac eHiMAEpiH eH XOoFapbl
XblnaamablkneH eHaey.

min Ac eHIMAEPiH TOMEH XblnaamMabIKNeH
eHaey.

O OHpaeyai TokTary.

9] Typbin KanFaH ac eHiMAEPIH Kepi
anHanablpy GYHKLUMACHIHBIH KOMeriMeH
Bocary.

Kepi aHanabipy pyHKLUHUACHI

Kepi aiHanabipy GyHKUMACHI TypbIN KaJsIFaH ac
SHIMIEPIH LWHEKTI KbiCKa yakbITTa Kepi anHanabipy
apkblibl BocaTtyrFa apHasFaH.

— "Akaynapael xor", ber 134

Eckeprne: Kepi aiiHanabipy @yHKUMACHIH €T
TapTKbILI canTamameH FaHa nanaanaHbiHbI3.
Kayincisgik myneci

APTbIK MYKTEeMeAeH KOpFaHbIC

APTbIK XXYKTEMEAEH KOPFaHbIC KO3FaNTKbILL NEH
Backa kypamaac 6enikTepiH XOoFapsl XykTemeneH
3aKbiMaanyblHa xon 6epmensi.

— "Akaynapael xor", ber 134

M biny abipaTKbiLbl

KosFanTkblluKa apTblk XXYKTEME TYCKEH HemMece on
ThIM KaTThl KbI3bIM KETKEH XarFaanaa, Xbiay
aXbIPATKbILLbI KYPbIIFbIHbBI SLipesi.

BenrineHreH cbIHABIPY OPHbI

LLIHek ByFaTTanFaH Hemece oFaH apTbik XyKTeMe
TYCKEH XaFaanaa, MydTa apHavibl 6enrineHreH
CbIHALIPY OPHbIHAA ChiHaAbI.

KawTa icke KocbinyaaH KOpFaHbiC

KanTa icke KoCblnyaaH KOpFaHbIC KypPbIIFbIFa TOK
Bepinyi y3inreHHeH keiiH eHaeyai eaniriveH GacTtayra
xon 6epmenai.

Kypbinfbl TOK Bepinyi y3inreHHeH KewiH kanuta
KocCblnaabl. OHAeyi TeK aiHaIMasbl aXblpaTKbILUThI
O nosuumMAckiHa KOMFaHHaH KeliH kanTaaaH icke
KocyFa 6onafsl.



Backapy

Kypbinfbl MmeH Geniktepai anFaw pet

KonpaHap anabiHaa Tasanay

1. Ac eHiMaepiMeH xaHacaTbiH 6apsbik Oeniktepdi
anFaw peT nanaanaHoac BypbiH Tazanan
LLbIFbIHbI3.

2. TasanaHraH xaHe KenTipinreH Oeniktepdi
nanganaHyra aanbiHaan KOMbIHbI3.

Herizri 6nokTbl gaibiHgay
—Ccy.HA-H

ET TapTKbIW canTamaHbl KypacTbipy
de’e] 4 B 7|

CanTtamaHbl opHaTy

—Cyo. E1-Kil

HbIngamaslK yCbiHbICTApPbI

PetTey ManpanaHy

min/max ET TapTkbiw cantama (3 mm, 4,5 mm,

8 MM caHblnaybl auckinep)

max LLyKbIK TONTBIPFBIL canTama

max KeB6e cantamachl

CaHbinaynel guckinep

@ blklam caHblnaynbl AMck (3 Mm)

OprTala caHblnaynbl guck (4,5 Mm)

YKKiw cantama

YKKilW cantama ac eHiMaepiH (Mbicasbl, ipiMLLIK,
KeMic, KeKeHic, xaHrak, 6agam Hemece
KYPFaTbIIFAaH HaH) yry, ycaTy XeHe Typay YLUiH
xapamabl.

Lony

—Cyp. Eld

bapabaH eHaipmMenepiHe apHanfFaH Kybin
YKKilW canTamara apHaiFaH Kopnyc
YKKilW canTamara apHa/iFaH TanTaybll
Ycatkbil 6apadaH

Keckiw 6apabdaH

I Ipi ykiw 6apadaH

blklwam ykkiw 6apadaH
Hbingamabix, YCbIHbICTapbI
PetTey Manpanany

max Ycartkpil 6apadaH
min/max Keckiw 6apabaH
min/max Ipi ykKiw 6apabdaH
min/max blkwam ykkiw 6apadaH

BapabaH eHgipmenepi

YcaTtkblll 6apadaH
Ac eHiMAepiH ycaTy, MblCabl, XaHFak,
KaTTbl ipiMLLIK, KapTon.

Ipi caHblnaynbl AncK (8 Mm)

EckepTne: Ipi nbiluakTbl TOP Tayblk
CYVieKTepiH eHaeyre apHasiFaH.

Ac eHimaepiH eHaey

—Ccyo. A -EE

Kocbimwa KongaHy Typnepi

KocbIMwa KongaHy Typepi ywwiH Kepek-xapaktapas
eT TapTKbIL canTamaHblH 6enweKkTepimMeH
KMbICTbIpyFa Bonagsl.

Eckeptne: CantamaHbl 63iHi3 KananTsiH KONAaHbIC
TYPi YWiH KypacTbipbiHbI3. [laibiHaanFaH cantaMmaHsbl
€T TapTKbILL canTama yiiH cunatTanraHaan
KONOaHbIHbI3.

LUy ¥ bIK, TONTBIPFbILI CanTamMaHbl KypacTbipy
LL\>KbIK TONTBIPFLILL canTama xacaHabl XaHe TabuFu
kabblkLianap/sl eTneH TONTLIPY XaHe opamanapas
(Mblcanbl, YeBanuuum) xacay YLUiH xxapamabl.
g%/ 19 B 22|

Ke66e canTamacblH KypacTbipy

Ke66e cantamachl kamblpaaH Hemece TapTbiiFaH
eTTeH KanTanap xacay YLiH »xapamasb!.

—Cyo. E1-E

MeyeHbe KOHABIPFLICBIH KypacTbIpy

MeyeHbe KOHABIPFLICH NeYeHbere apHaaFaH
Kamblpabl HEMeCe AaMAeNreH yrinmeni kamblpabl
)Xacayfa apHanraH.

132 = Cyo. EX - X1

Keckiw 6apabdaH
Ac eHiMAEPIH TifiMaen Kecy, Mbicasl,
kuap, cabis, Kbi3biflla.

Ipi ykKiw GapabdaH

Ac eHiMAEPIH ipi TiniMaepre yry, Mbicasbi,
anva Hemece cabi3 CUAKTLI XeMicTep
MeH KeKeHICTep; rayia Hemece saam
iPIMLLIrT CUAKTBI ipIMLLIK.

blkwam ykkiw 6apadaH

Ac eHiMAEPIH ycak Tinimaepre yry,
MbiCarbl, )XaHrFakTap, anMa, cabis Hemece
KapTomn CUAKTbI XXEMICTEP MEH
KeKeHiCTep; rayaa Hemece 34am ipimuiri
CUAKTHI ipiMLLIK. ©Haey angbiHaa ac
OHIMAEPIH WamMaMeH 2 X 2 CM KeCcekTepre
KECiHi3.

Eckeprtnenep

B BapabaH eHaipmenepi eTe xymcak Hemece ete
Ta/ILWbIKTLl aC BHIMAEPIH eHAeyre Xapamanabl.

B YCbIHbINATHIH Y34iIKCIi3 XXYMbIC YaKbITbl 2 MUHYTTbI
Kypanabl.

YKKiw cantamaHbl nanganaHy
—Cyo. K -EX
LLbIpbIH CbIKKbILL KOHAbIPFbI

LLIbIPBIH CbIKKbILL KOH/BIPFbI Kbl3aHaK, ASHCI3 XY3iM,
KapObI3 XXoHe anMa CUAKTbI XXyMcak Taramaapadb
ChIFyFa Xapamabl.



Wony
—Cyp.

LLIbIpbIH ChIKKbILL KOHABIPFbIFA apHaNFaH
OypaHaanbl cakuHa

JKeMic xxymcarbiHa apHanFaH peTTeriLy
canTama

ThIFbI3aaybll cakMHackl 6ap cyari ycTarbiLbl

ThiFbI3aaybIlL cakHachl 6ap WHek

LLIbIpbIH CbIKKbILL KOHALIPFbIFA apHa/FaH
Kopnyc

[ 6 | AFbI3Y WYHKbIPbI

YKymcak cyari eHaipmeci

E3  Katkbin cyari eHaipmec

PetTeriw cantama
XXewmic XYMCafrblHbIH KOHCUCTEHLMACHIH DeTTeI’iLLI
cantama kemerimeH aHbIKTaHbIS3.

Carar TiniHiH 6arbiTbiHa
kapcol Bypay

blnFangel xemic xxymcarsl
X8He a3 WbIPbIH

Carar TiniHiH
BarbiTbiMeH Bypay

Kyprak xemic xxymcarbl
XaHe Ke0ipeK WhbIPbIH

EckepTne: PeTTeriw cantama TbiM anbic Oypbiica,
eTe KaTTbl HEMECE KyPFaK XeMiIC XyMcarbl peTTerill
canTamaHsl 6iteyi MymMKiH. PeTTeriw cantamaHbl ogaH
api BypaHbl3 HEMEeCe OHbI TOMbIFBIMEH abin
TacTaHbl3.

LLIbIPbIH CbIKKbILI KOHABIPFbIHBI KYPaCTLIPY

EckepTne: KypacTtbipy anablHaa LWHEKTIH
ThIFbI3AQYbIL CakuHaniapbl MEH Cy3ri yCTarbILLbIHbIH
KYMiH KeHe AypbiC OpHanacyblH TEKCEPIHi3.
ElukaluaH ThiFbI3aaybll CakMHanapchl3 xxaHe
3aKbIMAaNFaH ThIFbI3AaybllL CakuHanapMeH
nannanaHoéaHbI3.

—Cyo. EA -

LUbIpbIH CbIKKbILL KOHABIPFbIHBI GEKiTY

—Cyo. EE-Ed
UJprbIH CbIKKbILU KOHAbIPFbIHbI naﬁnanaHy

EckepTnenep

® HKeMic NpecciHiH KoHAbIpMach eHaeyaeH OypbIH
TONBIFBIMEH XWHANbIM, HETi3ri 6/10KKa AyPbIC
BexiTinyi kepek.

B OHaey KesiHAe Cy3ri eHaipMeci MeH peTTeril
canTama GiTenin kaMaraHblHa K3 XEeTKI3iHi3,
aiiTnece CyMbIKTbIK XETEKKE XHE KYPbIIFbIHbIH
ilwKi GeniriHe eHyi MyMKiH. LLIbIPbIH CbIKKbILL
KOHALIPFbI BiTenin kanca, KypblnFbIHbl Aepey
OLLIpIHi3.

— "Akaynapael xoto", ber 134

m Kenbip eMicTep/iH cyiekTepi ycak Hemece
V/IKEH CY3ri eHAIPMECIHIH caHbliaynapbiHa ykcac
enwemae xaHe cyari eHaipmeciH BiTeyi MyMKiH.
PetTeriw cantama yWwiH eHaey angeliHaa blaranabl
XEMIC XyMCarblHa apHaiFaH peTTey/ai OpHaTbIHbI3.
CoHpa cyrekTep xeMmic xymcarbiMeH Bipre
cantamajaH Cblifbln LiblFapblnaasl.

B Y5IKeH )eMicTepai TONTLIPY HayacblHa Camkec
KeneTiHaew eTin ycakTaHbl3. KatTbl kabbikTapabl,
cabakTapfbl, CylHekTepai xaHe TacTapabl anbin
TacTaHbl3.

= Flukanaani My3aaTteiiFaH XeMicTepai eHAEMEHI3.

B TanTaybllWneH KaTTbl KbICbIM TYCIPMEHi3.

@74 51 B 56 |

LLIbIPbIH CbIK K bIL KOHALIPFbIHbI 6eJ1Lue|(Tey
—Cyo. Hd-EA

Taszanayra wony

Kanaelktap Keyin kanmaysbl yLiH, XYMbICTbI

afKTaFaHHaH KeriH 6apbik GenwexkTepi GipaeH
Tasanan LWblFbiHbI3.

» KypamblHaa cnupT Hemece ankorons 6ap Tasanay
KypaniapsiH naiaanaHoaHbI3.

> OTKip, YWTblK HEMECE MeTaNbl 3aTTapabl
nanganaHéaHbI3.

> Elikanaav Kbiproilw WyBepekTepadi Hemece
TazanarbilW Kypanaapabl nanaanaHoanbl3.

Eckeptnenep

= MbiHa GenwekTepai elkatiaH blabic-ank Xyy
MallmMHacbliHAa TazanamaHbl3: MeTann kamepasbl
Kopnyc, BypaHaansl cakuHa xaHe WHeK. ATaiMbill
BenwekTepai Tasanarbill KypanaapMeH xoHe
40°C-TaH bICTbIK CyMEH TasanaraH xaraanaa,
BenwekTepdiH 6eTKi XanTblpbl ©3repyi MyMKiH.
Byn GesnwekTepaiH XyMbiCbiHa 8cep eTnenai.

B K0/ KeTKi3Yy KMbIH HEMECE XMeKTepi eTKIp
Xepriepai Tasanay LWeTkachbiIMeH TasanaHbl3.

Benek GenwiekTepai, kecteae KepceTinreHaen
TasanaHpl3.

—Cyp.

BenwexTtepai cakTay

1. ET TapTKbilW canTamaHblH KENTIPINreH Kepek-
XapaKkTapblH TadanaraHHaH KewiH TantayblThbiH
cakTay yALbIFbIHAA CaKTaHbI3.

—Cyp.

2. CaHblnaynbl Auckinepai cakray yLiH Heriari
BNOKTbIH XOFaPFbl XaFbIHAAFLI CaKTay YALILIFBIHBIH
kaknarblH anbin TacTaHbl3. Canblnaybl Auckinepi
apHavibl yCTaFbIlTapFa Kowbin, KaknakTsl KanTa
XabbiHbl3.

—Cyp.[A
©Haey 6oMbIHLLA HYCKaynap WaHe

KonaaHy mbicanaapbl

©Haey 6oliblHLA HYCKaynap

ET TapTKbIW canTama

B Bapnblk caHblnaybl AWCKiNep WuKi eTTi eHaeyre
apHanFaH.

B ETneH ipi ac eHiMAepiH TONTLIPY HayacbiHa cany
MYMKiH 60yl YLLiH, Onapabl lamameH 2 X 2 CM
BonatblH BenikTepre Tinimaen TypaHbia.

LLIy K bIK, TONTBIPFbILL canTama

B ||l\>KblK TONTBIPFBILW CanTamMaMeH Tek ycak
MaviaanaHraH ac eHiMaepiH eHOEHI3.

B TaBufu illek KaobIKLIACkiH eHaey anasiHaa
10 MUHYT GOMbI XbiNbl CyAa XIBiTin anbiHbI3.
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= ||]yxblK KaOblKLIACHIH "TbIFbI3" TONTEIPMaHbI3, KbiTblpnak, mepaHrax Manbl
cebe0i WyxKbIKTap kaiHaTy Hemece Kyblpy KesiHae — Sasipney

Xapbl1ybl MyMKIH. B YHTaKTa/IFaH XepXaHrFakTapabl XyKa nblluakThl
PeuenT mbicansbl TOPMEH TaFbl €Ki PET OHAEH3.
Ockl Genivae KypbIFLIHbI3 YiliiH apHaiibl asipnerren ™ OpGip 100 rxepxanrak ywin 10 M xepxaHrak
peLenT Mbicabl GepinreH. Mavibl Hemece eCiMIiK MarbliH KOChIHbI3.
YHTaKTanFaH epmanrax m KocnaHbl KpeM Tapiaai 6onfFaHLla GynFaybilineH
WHrpeameHTTep apanacTbipbiHbI3.

. B [laiblH XXepxXaHFak MarblH Tikenen HaHFa

| ] -, . .

?500 2000 GanfbiH, WnKi Xepxarrak XarbIHbI3 HEMECE OHbl AoMAeYiLll peTiHae
?3I'Ep”ey KONAaHbIHbI3.

T TAPTKbILL canTamanhbl biKlam caHslnaybl

mcKimeH Bipre aanbiHaan, OpHaTLIHbI3. Kocbimwa peuenTep.any ) .
® KepxaHFakTbl TONTLIPY TaBarbiHa CasblHbI3. > KocbiMila peLenTepai OHnaiH any yiwiH keneci
B AjiHanmasbl axblpaTKbilWThl max NO3ULMACKIHA QR KOabIH CKaHepIeHis.

KOWbIHbI3.

= OHpey 6apbiCbiHAA XePXKaHFAKTLI TONTLIPY
HayacblHa BipkesKi canbin, TanTaybILneH utepin
TYPbIHbI3.

® Bykin Menuwepai 2 MuHyT O0Mbl BHAOEHi3.

EckepTne: ¥CbIHbINATbIH Y3AIKCI3 XYMbIC YaKbIThl

2 MUHYTTbI Kypanbl.

KeHec: Canatrapasbl, Ty3abikTapabl eHe 6acka
Taramaapabl YHTaKTanFaH XepxaHrFakneH AoMaeHi3
Hemece of1apbl KbITbip/IaK XepXXaHFak MaviblH
[anblHAay YLWiH nanaanaHbiHbI3.

AKaynapabl ot

AKaynblK, AxaynapabiH ce6ebi oHe onapabl Moo

KypbiiFbl eHaeyai AVHanmanbl axblpaTKbiLll KaTe PeTTenreH.

BacTamanbl. > AliHanmasbl axblpaTkbiWTl eHAeY andbiHaa O NosULMACKIHA KOWbIHbIS.
Heriari 610K xyMbiC icTen Ac eHiMaepi TypbIN Kandbl aHe cantamaHbl ByFatran Kon/sl.

Typca fia, ac eHiMaepi

N EckepTne: Kepi aiHanabipy GYHKLUMACHIH €T TAPTKbILL KOHABIPMACHIMEH
eHaenvenai.

FaHa nanjanaHblHbI3.

1. AliHanmMasbl axblpaTtkblThl O NO3MLMACHIHA KOMbIM, KYPbIIFbI
TOKTaraHLa KyTiHi3.

2. Kepi aiiHanablpy $yHKUMACHIH iCKe KOCY X8He Typbin KasiFaH ac
eHiMaepiH GocaTy yLiH aiHaIMabl @KbIPaTKbILLITH OipHeLLe CeKyHaKa <
NO3MUMACHIHA KOMbIHbI3.

3. Kypblnfbl TOKTaFaHLWa KYTiHi3.

4. AviHanmanbl axblpaTkbilWTbl min MO3WUUMACHIHA KOWbIM, ac eHIMAEPIHIH
kalTadaH KanbinTbl ©HAENIN XKaTKaHbIH TEKCEPIHI3.

Eckeptne: byn aaic akayabl XotoFa KeMekTecnece, ToMeHaer|
Kagamaapabl OpblHAaHbI3.

1. AliHanmasbl axblpatkbiThl O NO3MLMACHIHA KOMbIM, KYPbUIFbI
TOKTaraHLa KyTiHi3.

2. CanTtamatbl WblFapbin, OeWeKTeHis.

3. Typbin KanFaH ac eHiMAepiH anbin TacTaHbl3 XaHe CyMeK, CiHIp Hemece
Backa kaTTbl HesikTep cantamaga Hemece ac eHimaepiHae 6oMaraHbIH
TEeKCEepiHia.

LLIHek My TachiHa apTblK XYKTEME TYCTi aHe 0/ BeNriNeHreH CblHAbIpY
OPHbIHIA CbIHbI.

Eckeprne: benrineHreH coiHAbIPY OpHbI 6ap kocankbl BenwekTep Bi3aiH
keninaik 6ovbiHIWAa MiHAeTTEMeNepiMiare KipMmeiai. XXaHa MydTa KbiameT
kepceTy opTanbiFbiHaa 10039417 Tanceipbic HeMipi GovibiHLIAa KOMKETIMAI.
1. BypaHpaaHbl 6ocartbin, akay/bl MygTaHbl WbIFAPbIHbI3.

—Cyp.[HE

2. )KaHa My TaHbl eHrigin, Bypan OekiTiHi3.

—Cyp. A
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AKaynbiK, AxaynapabiH ce6ebi maHe onapabl Mo

Kypbinfbl eHaey kesinae ewin  Ko3FanTKbilw KaTTbl KbI3bIM KETTI.
kanafbl. 1. AliHanmMansl axblpaTkbiThl O NO3MUMACHIHA KOWbIM, KYPbLIIFbI
TOKTaraHLLa KYTiHi3.

2. ApTbIK XXYKTEMEeEeH KOPFaHbICTbl aXbIPaTy YILiH KYPbl/IFbIHbI CYbIThIHbI3.

Ac eHimaepi Bipkenki Byparaanbi cakuHa aypbic BypanmaraH HEMeCe XeTKIiNiKTi Typae
ycakTasmanabl. BypanmvaraH.
> bypaHaansl CakMHaHbIH WbIPbIH ChIKKbIL canTama KOpnyChlHbIH
BypaHaackiHa AypbiC OpHATLIFAHABIFbLIH XHE XETKINIKTI Typae
BypanFaHablFbiH TEKCEPIHI3.

Heriari Kypblnfbl XyMbIC icTen  PeTTey Wwymeri MeH Cy3ri canfbiChl OiTenin KanraH.
TYPFaHbIMEH, WhIPbIH ChIKKbIW 1. AiHanmansl @xslpatkbiwTel O MO3ULMACKIHA KOWbIM, KYPbIIFbI
KOHAbLIPFbIAAH WhIPbIH HEMECE TOKTaraHLLa KyTiHi3.
XEMIC XyMCaFbl LWblKnanabl. 2. KypbinFbiFa 3aKbiM KenTipMey YLWiH, Kepi anHanaslpy GyHKLUMACHIH
naviaanaHéaHbl3.
3. CantamaHbl WhiFapbin, OenwekTeHis.
4. TypbIn KanFaH TaFamasl anbin Tactan, 6apblk 6enwekTi MykuAT
TasanaHpi3.
5. LUbIpbIH ChIKKbIL KOHABIPFLIHI KakTa konaaHap anabiHaa, 6apnblk
Hyckaynapabl OpbiHAAHbI3.
— "LIbipbiH CbIKKbILL KOHABIDFbI", beT 132

EcKi KypbInFbIHbI Kagere }apaTty

> KypbIFbIHbI KOPLUAFaH OpTaHbl CakTanuTblH
XXOMMEH Kaaere )aparbiHbl3.

AFbIMIaFbI K8Aere xapary )ongapbl Typans

ManiMeTTepAi MamaHaaHAbIPbIIFaH AYKEHHEH XoHe

KOFaMAblK Hemece KanasblK aKiMLWinikTeH 6inin

aTbIHbI3.

Byn TOHa3bITKbIW DNeKTp xeHe
3N1EeKTPOHUKanNbIK Kypanaapabiy
kanablkTapbiHa (WEEE) katbicTel 2012/19/EU
(EO) Eypona 3aHHamacblHa Cavkec KeneTiH
TaHOackiMeH GenrineHreH.
byn 3aHHama Eyponaaa kypanaapabiH KanabliKTapblH
KaMThIN anyblH XXeHe KopLiaraH opTaHbl KOpFarn
Kaaere xapaTyblH peTTenai.

CepBUCTIK KbI3MET KepceTy
MmnopTTaywsl/Cana warsiMaapbiH KadblnaanTsiH
yibim: XKLLIC «BSH Home Appliances (BCX Xoym
AnnaitaHcac)», 050040, Kasakctan Pecnybnvkachi,
Anmarsl K., Boctanablk ayaarsl, LLarsiH ayaaHsl
KOKTEM-1, yi 15A, 5 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

KyYPbINFBIHbIH KbIBMET €Ty MEP3iMi — 7 b,
Akaynblk aHblkTanFaH xarganaa, KasakcraH
Pecnybnukacel aymarsiHaa 5454 cepBucTik
BaiinaHbiC opTasblFbiHA KOHbIPAY WasblHbI3 (TEK
yAbl TenedoHAap YLLiH).

KbiTaiaa xacanraH
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Many thanks for choosing a Bosch
home appliance!

2o

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance
» Options for warranty extension

* Discounts on spare parts and accessories

 Digital information for use and all appliance data to hand
» Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by professionals
from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

Valid within Great Britain:

BSH Hausgerite GmbH Imported to Great Britain by
Carl-Wery-StraBe 34 BSH Home Appliances Ltd.
81739 Miinchen, GERMANY Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

www.bosch-home.com
A Bosch Company

8001401257 (060918)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, cs, sk, ro, bg, uk, ru, kk, ar


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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