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»

Sicherheit de

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
= Beachten Sie die Anleitung des Grundgeréats.

Verwenden Sie das Zubehdr nur:

= mit einer Klichenmaschine der Baureihe MUMS8, MUM9, MUMSG6.
= mit Originalteilen und -zubehdr.

m zum Schneiden, Raspeln und Reiben von Lebensmitteln.

» Die Zerkleinerungsscheiben nur am Kunststoff in der Mitte anfassen.

» Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen berihren.

» Nicht in den Einflillschacht fassen.

» Nur den Stopfer verwenden, um Lebensmittel nachzuschieben.

» Das Zubehdr nie am Grundgerat zusammenbauen.

» Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem Gerat aufsetzen und
abnehmen.

» Das Zubehor nur im komplett zusammengebauten Zustand verwenden.

» Das Zubehor nur in der daflr vorhergesehenen Arbeitsposition verwenden.

Sachschaden vermeiden Zerkleinerungsscheiben

» Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte Bestand- ~ Bezeichnung Verwendung

teile enthalten, z. B. Knochen, Knorpel oder Kerne.  Schneidwen-  Lebensmittel in dicke oder diinne
» Keine Gegenstande in den Einflllschacht oder das  descheibe Scheiben schneiden, z. B. Obst und
Gehause stecken, z. B. Kochloffel. dick/dinn Gemuise.

» Vor der Verwendung den Einflllschacht und das Kennzeichnung:
Gehdause auf Fremdkdrper Uberprifen. @ = 1 =dicke Scheiben
» Keinen groBen Druck mit dem Stopfer ausiiben. = 3 =dlinne Scheiben

Kennenlernen des Zubehors Hinweis: Nicht geeignet zur Verar-
Ubersicht beitung von Hartkéase, Brot, Brétchen
—Abb. oder Schokolade.
1 h Tipp: Schneiden Sie gekochte Kar-
: Ge a‘use - toffeln erst nach dem Auskuhlen.
7 Scheibentrager Raspelwende- Lebensmittel in grobe oder feine
Deckel mit integriertem Einflllschacht scheibe grob/ Stiicke raspeln, z. B. Obst, Gemise
fein oder Kése, wie Gouda oder Edamer.
Stopfer und Messbecher o
Kennzeichnung:
Schneidwendescheibe dick/diinn = 2=grobe Seite
| | =
I3 Raspelwendescheibe grob/fein _4 f_emelSene )

- - - Hinweis: Nicht geeignet zur Verar-
Reibscheibe fein beitung von Niissen oder Hartkase,
El  Reibscheibe grob' z.B. Parmesan.

El  Asia-Gemiisescheibe Tipg: R%sp;eln Sie Weichkase mit der
groben Seite.

1 Fritaa. et
Pommes-Frites-Scheibe Reibscheibe  Lebensmittel mittelfein raspeln, z. B.
SuperCut Wendescheibe' fein rohe Kartoffeln oder Hartkase, wie
' Je nach Modell Parmesan. . .
Svmbole Hinweis: Nicht geeignet zur Verar-

y beitung von Weichkase und Schnitt-
Symbol Beschreibung kase.
E[ﬂ Anweisungen in der Gebrauchsanlei- Reibscheibe  Lebensmittel grob raspeln, z. B. rohe

tung beachten. grob Kartoffeln fiir Knédel, KIoBe oder Rei-

@ Nicht in den Einfillschacht fassen. bekuchen.
v Deckel aufsetzen Asia-Gemuse- Lebensmittel in feine Streifen schnei-
A scheibe den, z. B. Obst und Gemuse.

Positionsmarkierung Gehause




Bezeichnung Verwendung

=

Rohe Kartoffeln fir Pommes frites
schneiden.

Pommes-Fri-
tes-Scheibe

SuperCut Lebensmittel in dicke oder diinne
Wendeschei- Scheiben schneiden, z. B. Obst und
be Gemuse.

Tipp: Besonders geeignet fir sehr
weiche und sehr fasrige Lebensmit-
tel, z. B. Uberreife Tomaten oder

Staudensellerie.

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der Motor und
andere Bauteile durch eine zu hohe Belastung be-
schéadigt werden.

— 'Stérungen beheben", Seite 7

Bedienung

Ubersicht der Grundgerite

Dieses Zubehor kann mit verschiedenen Grundgeréa-
ten verwendet werden.

Bereiten Sie Ihre Kiichenmaschine vor, wie abgebil-
det.

—Abb. A

Kichenmaschine der Baureihe MUMS8

IE]  Kichenmaschine der Baureihe MUM9

Kichenmaschine der Baureihe MUMS6

Durchlaufschnitzler vorbereiten

—Ab0. F1-E1

Lebensmittel mit dem Durchlaufschnitzler
verarbeiten

Hinweis: Das Zubehdr lasst sich nur mit korrekt ein-
gesetzter Schiissel verwenden.

Tipps

B Um optimale Ergebnisse zu erhalten, verarbeiten
Sie diinnes Schnittgut bundweise.

® Sje k6nnen die Schiissel entnehmen und entlee-
ren, ohne das Zubehor abzunehmen.

—Abb. [l -KE1

Verarbeitung abschlieBen

—Aob. K -KA

Reinigungstibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort alle Teile, da-

mit die Rickstdnde nicht antrocknen.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Tabelle ange-

geben.

—Abb.

Anwendungsbeispiele

Die Angaben und Werte in der Tabelle beachten.

—Abb. 8

Stérungen beheben

Verarbeitete Lebensmittel fallen nicht in die

Schiissel.

Auslassoffnung oder Gehause ist verstopft.

1. Beenden Sie die Verarbeitung und stecken den
Netzstecker aus.

2. Nehmen Sie das Zubehor ab.

3. Nehmen Sie das Zubehdr auseinander und entfer-
nen Sie die Verstopfung.

Zerkleinerungsscheibe dreht sich nicht, ob-

wohl das Grundgerit lauft.

Deckel ist nicht korrekt aufgesetzt und eingerastet.

» Priifen Sie, ob der Deckel korrekt montiert wurde.
Zubehdr wurde Uberlastet und Achse des Scheiben-
trégers ist an der Sollbruchstelle gebrochen. Ersatz-
teile mit Sollbruchstelle sind nicht Bestandteil unserer
Garantieverpflichtungen.

» Ein neuer Scheibentrager ist unter der Bestellnum-
mer 10000314 beim Kundendienst erhaltlich.

Safety

= Read this instruction manual carefully.

= Observe the instructions for the main unit.

Only use the accessories:

en

= with a kitchen machine from the same series MUMS8, MUM9, MUMS®.

= with genuine parts and accessories.

m for cutting up, shredding and grating food.

» Only take hold of the cutting discs by the plastic in the middle.
» Never touch the sharp blades and edges with bare hands.

» Do not reach into the filling shaft.
» Only use the pusher to push down food.

» Never assemble the accessories on the main unit.
» Only attach and remove accessories once the drive has stopped and the appliance

has been unplugged.

» Only use the accessories once fully assembled.
» The accessories should only be used in the intended operating position.



Avoiding material damage

» Do not process food that contains hard compon-
ents, e.g. bones, gristle or stones.

» Do notinsert objects into the filling shaft or hous-
ing, e.g. wooden spoons.

» Before use, check the filling shaft and housing for
foreign objects.

» Do not apply great force with the pusher.

Familiarising yourself with the accessor-

Designation  Use

Marking:

® 2 =coarse side

® 4 =fine side

Note: Not suitable for processing
nuts or hard cheese, e.g. Parmesan.

Tip: Shred soft cheese with the
coarse side only.

Fine grating Shredding food medium-fine, e.g.
ies disc raw potatoes or hard cheese such as
Overview Parmesan.

—Fig. Note: Not suitable for processing
Housing soft cheese and cheese slices.

- Coarse grat-  Grating food coarsely, e.g. raw pota-
Disc holder ing disc toes for dumplings or potato pan-
Lid with integrated filling shaft P =t cakes.
Pusher and measuring cup
Reversible cutting disc, thick/thin Asia veget— Folr cutting food into thin strips, e.g.
I3 Reversible shredding disc, coarse/fine ables disc fruit and vegetables.
Fine grating disc @

; ot

Kl Coarse grating disc French fries Slicing raw potatoes for French fries.
El  Asiavegetables disc' disc
French fries disc’
SuperCut reversible disc'

Depending on the model

Symbols

Symbol Description
Follow the instructions in the operating
instructions.

Cutting food into thick or thin slices,
e.g. fruit and vegetables.

Tip: Particularly suitable for very soft
and very fibrous food, e.g. overripe
tomatoes or celery.

versible disc

&

Do not reach into the filling shaft.

Attach the lid

> 4@

Position marking housing

Cutting discs

Designation Use

Reversible Cutting food into thick or thin slices,
cutting disc,  e.g. fruit and vegetables.

thick/thin Marking:

= 1 =thick slices

= 3 =thin slices

Note: Not suitable for processing
hard cheese, bread, rolls or chocol-
ate.

&

Tip: Only cut up cooked potatoes
once they have cooled down.

Reversible Shredding food coarsely or finely,
shredding e.g. fruit, vegetables or cheese as
disc, coarse/  Gouda or Edam.

fine

Overload protection

The overload protection system prevents the motor
and other components from being damaged through
being overloaded.

— "Troubleshooting”, Page 9

Operation

Overview of main units
This accessory can be used with different main units.
You can prepare your kitchen machine as shown.

—Ffig.A

Kitchen machine from the MUMSS series
IE]  Kitchen machine from the MUM9 series
Kitchen machine from the MUMS6 series

Prepare continuous feed shredder

—Fig. F1-Hl

Processing food with the continuous feed

shredder

Note: The accessory can only be used if the bowl is

fitted properly.

Tips

® For optimum results, process thin ingredients in
bunches.




® You can remove and empty the bow! without taking Troubleshooting
ff th . .
_)O ' the accessory Processed food does not fall into the bowl.
Fi F’thm . Outlet opening or housing is blocked.
Inishing processing 1. Finish processing and unplug from the mains.

gaed 14§ 16| 2. Remove the accessory.

Overview of cleaning 3. Take the accessory apart and remove the block-
Clean all parts immediately after use so that residues age.

do not dry on. Cutting disc does not rotate although the
Clean the individual parts as indicated in the table. main unit is running.

—Fig.

Lid is not fitted and engaged properly.

Application examples » Check whether the lid is fitted properly.

Observe the information and values in the table. Accessory has been overloaded and the disc holder

—Fig. i@ shaft has broken at the predetermined breaking point.
Spare parts with a predetermined breaking point are
not covered by our warranty obligations.

> A new disc holder is available from customer ser-
vice under order number 10000314.

Sécurité fr

m | jsez attentivement cette notice.
m Observez la notice de 'appareil de base.

Utilisez uniquement I'accessoire :

® gvec un robot culinaire de la série MUMS8, MUM9, MUMSG.
m gavec des pieces et accessoires d’origine.

® pour trancher, raper et émincer des produits alimentaires.

» Ne saisir les disques a réduire que par I'élément de plastique au milieu.

» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les mains nues.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniqguement le pilon poussoir pour rajouter des aliments.

» Ne jamais assembler I'accessoire sur 'appareil de base.

» Mettre en place et retirer I'accessoire uniquement aprés immobilisation de I'entraine-
ment et débranchement de 'appareil.

» Toujours assembler complétement I'accessoire avant de I'utiliser.

» Utiliser uniquement I'accessoire dans la position de travail prévue a cet effet.

Prévenir les dégats matériels

Disque réversible a raper grossier / fin

» Ne jamais utiliser d’aliments contenant des parties Disque a raper fin
dures, p. ex. des 0s, cartilages ou noyaux.
» Ne jamais introduire d’objet dans I'orifice d’ajout

6
[ 8
ou le bottier, par ex. une cuillére en bois. [ O | Disque pour julienne de légumes'

Disque & réper grossier’

» S’assurer de I'absence de corps étranger dans
I'orifice d’ajout et le boitier avant I'utilisation.

> Ne pas appliquer une force trop importante sur le
pilon poussoir.

Présentation de I’accessoire Symboles

Disque a pommes frites'

Disque réversible SuperCut'’

Symbole  Description

Respecter les instructions figurant dans
la notice d'utilisation.

Porte-disque @ Ne pas introduire les doigts dans I'ou-

Boitier

Pilon poussoir et gobelet gradué Mettre le couvercle en place

Couvercle avec ouverture pour ajout verture d'ajout.
5

Il Disque réversible & émincer épais / fin Repére de positionnement sur le boitier




10

Disques a réduire

Désignation  Utilisation
Disque réver-  Pour émincer les aliments en
sible aémin-  tranches fines et épaisses, p. ex.

cer épais/ fin

&

fruits et légumes.
Marquage:

® 1 =tranches épaisses
® 3 =tranches fines

Remarque : Ne convient pas pour
couper le fromage a pate dure, le
pain, les petits-pains et le chocolat.

Conseil : Ne couper les pommes de
terre cuites qu’une fois qu’elles ont
refroidi.

Pour raper les aliments en petits et
gros morceaux, p. ex. les fruits, les lé-
gumes ou le fromage.

Marquage:

= 2 =cOté grossier

m 4 =co6té fin

Remarque : Ne convient pas pour
traiter les noix ni les fromages a pate
dure, p. ex. le parmesan.

Disque réver-
sible a raper
grossier / fin

Conseil : Ne raper le fromage a pate
molle qu'avec le c6té de rapage
grossier.

Disque a ra-
per fin

Pour raper les aliments mifin, p. ex.
des pommes de terre crues ou du
fromage a pate dure (p. ex. parme-
san).

Remarque : Ne convient pas pour
traiter le fromage a pate molle et le
fromage en tranches.

Disque a ra-
per grossier

Pour raper grossierement des ali-
ments comme des pommes de terre
crues (p. ex. pour faire des quenelles
de pomme de terre ou des rosti).

Disque pour  Emincer les aliments en fines la-
julienne de Ié- niéres, p. ex. fruits et légumes.
gumes
Disque apom Pour découper des frites dans les
mes frites pommes de terre crues.

=55
Disque réver-  Pour émincer les aliments en
sible Super-  tranches fines et épaisses, p. ex.
Cut fruits et légumes.

Conseil : Convient particulierement a
des aliments trés mous et tres fi-
breux (p. ex. tomates trés mdres ou
céleri).

&

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le moteur et
d’autres composants ne soient endommagés suite a
une charge trop élevée.

— "Dépannage”, Page 10

Utilisation

Apercu des appareils de base

Cet accessoire peut étre utilisé avec différents appa-
reils de base.

Préparez votre robot patissier, comme illustré.
—fig. A

Robot pétissier de la série MUMS8

IE]  Robot culinaire de la série MUM9

Robot patissier de la série MUMS6
Préparer ’'accessoire rape/éminceur

—Fig. F1-E1

Traiter les aliments avec I’'accessoire rapeur/

éminceur

Remarque : L’accessoire peut étre utilisé uniquement

lorsque le bol correspondant est mis en place.

Conseils

® Pour obtenir des résultats optimaux, travaillez les
aliments fins par bouquets.

m \/ous pouvez retirer et vider le bol sans enlever 'ac-
cessoire.

el 10§ 13 |
Terminer le traitement
el 14 B 16 |
Guide de nettoyage

Apres utilisation, nettoyer immédiatement toutes les
pieces afin d’éviter que les résidus ne séchent.
Nettoyer les différents composants comme indiqué
dans le tableau.

— Fig. K
Exemples d’utilisations

Respecter les indications et valeurs figurant dans le
tableau.

— Fig.

Dépannage

Les produits alimentaires ne tombent pas
dans le bol.

L’orifice de sortie ou le boitier est obstrué.

1. Terminez le traitement et brancher la fiche secteur.
2. Retirez I'accessoire.

3. Démonter I'accessoire et éliminer le bourrage.

Le disque a réduire ne tourne pas alors que
I'appareil de base est en marche.

Le couvercle n’est pas correctement placé et enclen-
ché.

> Vérifiez si le couvercle est correctement monté.
L’accessoire a subi une surcharge et I'axe du porte-

disque est cassé au niveau de la zone de rupture pro-
grammée. Les pieces de rechange a zone de rupture



programmeée ne sont pas couvertes par nos engage-
ments de garantie.

» Un nouveau porte-disque est disponible auprés du
service aprés-vente sous la référence 10000314,

Sicurezza

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

it

m Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

Utilizzare I'accessorio soltanto:

= con un robot da cucina della serie MUMS8, MUM9, MUMSG6.

® con gli accessori e le parti originali.

m per tagliare, tagliare a julienne e grattugiare alimenti.

» Afferrare i dischi sminuzzatori soltanto dalla parte di plastica al centro.

» Non toccare maile lame e i bordi taglienti a mani nude.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

» Per spingere gli alimenti utilizzare solo il pestello.

» Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.

» Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed apparecchio scolle-

gato.

» Utilizzare l'accessorio soltanto in stato di completo assemblaggio.
» Utilizzare l'accessorio soltanto nell'apposita posizione di lavoro.

Prevenzione di danni materiali

> Non lavorare alimenti contenenti parti dure, ad es.
0ssi, cartilagine o noccioli.

> Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel pozzetto di
riempimento o nel corpo dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto di riempi-
mento e il corpo dell'apparecchio non presentino
corpi estranei.

» Non esercitare una forte pressione con il pestello.

Informazioni sugli accessori

Panoramica
—Fig.

Simbolo Descrizione

Applicazione del coperchio

v

Marcatura di posizione del corpo

A

Dischi sminuzzatori

Corpo dell'apparecchio

Portadisco

Coperchio con bocca di carico integrata

Pestello e misurino

Denomina- Utilizzo

zione

Disco taglieri- Tagliare gli alimenti a fette spesse o
na spesso/fi-  sottili, ad es. frutta e verdura.

ne |dentificazione:

@ = 1 =fette spesse

= 3 = fette sottili

Nota: Non idoneo per la lavorazione
di formaggio duro, pane, panini o
cioccolato.

Consiglio: Tagliare le patate bollite
solo a freddo.

Disco taglierina spesso/fine

Disco grattugia fine/grossa

Disco a fori fini per grattugiare

Disco a fori grossi per grattugiare'

Disco per verdure asiatiche

Disco per patatine fritte

REEER2ESEEE

Disco SuperCut'

' Aseconda del modello

Disco grattu-  Tagliare a julienne gli alimenti in fette
giafine/gros- spesse o sottili, ad es. frutta, verdura
sa o formaggio, come Gouda o Eda-
mer.

Identificazione:

m 2 =|ato grosso

m 4 =|ato fine

Nota: Non idoneo per la lavorazione

di noci o formaggio duro, ad es. Par-
migiano.

Consiglio: Grattugiare il formaggio
tenero con il lato grosso.

Simboli

Simbolo Descrizione

EE] Seguire le indicazioni del libretto distru-
zioni.
Non introdurre le mani nel pozzetto di
riempimento.

Disco aforifi- Grattugiare gli alimenti mediofine-
ni per grattu-  mente, ad es. patate crude o formag-
giare gio duro, come Parmigiano.

Nota: Non idoneo per la lavorazione
di formaggio tenero e formaggio da
taglio.

11
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Denomina- Utilizzo

zione

Disco a fori Grattugiare gli alimenti grossolana-
grossi per mente, ad es. patate crude per cane-

grattugiare derli, polpette o frittelle di patate.

Disco per ver-
dure asiatiche

==

Tagliare gli alimenti in strisce sottili,
ad es. frutta e verdura.

Tagliare patate crude per fare patati-
ne fritte.

Disco per pa-
tatine fritte

Disco Super-
Cut

&

Tagliare gli alimenti a fette spesse o
sottili, ad es. frutta e verdura.

Consiglio: Particolarmente adatto
per gli alimenti molto morbidi (ad es.
pomodori troppo maturi) e molto fi-
brosi (ad es. sedano da costa).

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che il motore
ed altri componenti vengano danneggiati da un so-
vraccarico eccessivo.

— "Sistemazione guasti", Pagina 12

Utilizzo

Panoramica degli apparecchi base

Questo accessorio puo essere impiegato con diversi
apparecchi base.

Preparare la macchina da cucina universale come il-
lustrato.

—Fig. A
Macchina da cucina universale della serie
MUMSS8
IEZ1  Robot da cucina della serie MUMO
Robot da cucina della serie MUMS6

Preparazione dello sminuzzatore continuo

—Fig. H-E1

Lavorazione degli alimenti con lo sminuzzato-

re continuo

Nota: 'accessorio pud essere azionato soltanto con

la ciotola correttamente inserita.

Consigli

® Per ottenere risultati ottimali, lavorare gli alimenti
sottili legati in mazzetto.

= F possibile togliere e svuotare la ciotola senza ri-
muovere l'accessorio.

megd 10 B 13

Fine dellalavorazione

meged 14 B 16

Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso per preveni-

re I'essiccamento dei residui.

Pulire i singoli componenti come indicato nella tabel-

la.

= Fig.

Esempi d’impiego

Rispettare le indicazioni e i dati nella tabella.

— Fig. A

Sistemazione guasti

Gli alimenti lavorati non cadono nella ciotola.
Apertura di uscita o corpo ostruito.

1. Terminare la lavorazione e scollegare la spina di
alimentazione.

2. Togliere gli accessori.

3. Rimuovere gli accessori ed eliminare l'ostruzione.

Il disco sminuzzatore non ruota sebbene I'ap-
parecchio base sia in funzione.
Coperchio non inserito né agganciato correttamente.

» Verificare che il coperchio sia stato correttamente
montato.

Gli accessori sono stati sovraccaricati e I'asse del

portadisco si & spezzato nel punto di rottura prestabi-

lito. I ricambi con punto di rottura prestabilito non rien-

trano nei nostri impegni di garanzia.

» E possibile ordinare un portadisco nuovo presso il
servizio assistenza clienti con il codice d'ordine
10000314,

Veiligheid

nl

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
= Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

Gebruik het toebehoren alleen:

= met een keukenmachine van de bouwserie MUMS8, MUM9, MUMS6.

= met originele onderdelen en accessoires.

= om te snijden, raspen en malen van levensmiddelen.

» De fijnmaakschijven alleen aan de kunststof in het midden vastnemen.
» Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aanraken.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiken om levensmiddelen toe te voegen.
» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisapparaat is aangebracht.



» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het stopcontact verwijder-

de stekker aanbrengen en verwijderen.

» Het toebehoren alleen in compleet gemonteerde toestand gebruiken.
» Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand gebruiken.

Materiéle schade voorkomen

> Geen levensmiddelen verwijderen die harde be-
standdelen bevatten, bijv. beenderen, kraakbeen
of pitten.

» Geen voorwerpen in de vulschacht of de behuizing
steken, bijv. kooklepel.

> Voor het gebruik de vulschacht en de behuizing op
vreemde voorwerpen controleren.

» Geen grote druk met de stopper uitoefenen.

Het toebehoren leren kennen

Overzicht

— Fig. [l

Behuizing

Schijfhouder

Deksel met geintegreerde vulschacht
Stopper en maatbeker
Snijschijf dik/dun

I3  Raspschijf grof/fiin

Maalschijf fijn

El  Maalschiff grof’

N Schijf voor Aziatische groenten’
Patates-fritesschijf '

Snijschijf 'SuperCut'’

' Afhankelijk van het model

Beschrijving

Neem de aanwijzingen in de gebruiks-
aanwijzing in acht.

Niet in de vulschacht grijpen.

Deksel plaatsen

oo
s|e
R

Positiemarkering behuizing

Fijnmaakschijven

Aanduiding  Gebruik
Snijschijf dik/  Levensmiddelen in dikke of dunne
dun plakken snijden, bijvoorbeeld groen-

te en fruit.

Aanduiding:

= 1 =dikke plakjes

® 3 =dunne plakjes

Opmerking: Niet geschikt voor de
verwerking van harde kaas, brood,
broodjes of chocolade.

&>

Tip: Snij gekookte aardappelen pas
nadat ze zijn afgekoeld.

Aanduiding  Gebruik
Raspschijf Levensmiddelen in grove of fijne
grof/fijn stukjes raspen, bijv. groente, fruit of

kaas, zoals Goudse of Edammer
kaas.

Aanduiding:

m 2 =grove zijde

m 4 =fijne zijde

Opmerking: Niet geschikt voor de
verwerking van noten of harde kaas,
bijvoorbeeld Parmezaanse kaas.

Tip: Rasp zachte kaas met de grove
zijde.

Levensmiddelen middelfijn raspen,
bijvoorbeeld ongekookte aardappe-
len of harde kaas, zoals Parmezaan-
se kaas.

Opmerking: Niet geschikt voor de
verwerking van zachte kaas en snijd-
bare kaas.

Levensmiddelen grof raspen, bijvoor-
beeld ongekookte aardappels voor
knoedels, aardappelkoekjes of rosti.

Maalschijf fijn

Maalschijf
grof

Schijf voor Levensmiddelen in fijne reepjes snij-

Aziatische den, bijv. fruit en groente.

groenten

Patates-fri- Ongekookte aardappels voor het
snhijden van patates-frites.

Snijschijf 'Su-  Levensmiddelen in dikke of dunne
perCut' plakken snijden, bijvoorbeeld groen-

te en fruit.

Tip: Bijzonder geschikt voor zeer
zachte levensmiddelen en zeer ve-
zelrijke levensmiddelen, bijv. overrij-
pe tomaten en bleekselderij.

&

Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat de motor
en andere onderdelen door een te hoge belasting
worden beschadigd.

—> "Storingen verhelpen", Pagina 14

Bediening
Overzicht van de basisapparaten
Dit toebehoren kan met verschillende basisapparaten

worden gebruikt.
Bereid uw keukenmachine voor zoals afgebeeld.

—fig. A




Keukenmachine van de bouwserie MUMS8

Keukenmachine van de bouwserie MUM9

Keukenmachine van de bouwserie MUMS6

Doorloopsnijder voorbereiden

—Fig. H1-E1

Levensmiddelen verwerken met de doorloop-

shijder

Opmerking: Het accessoire kan alleen met correct

geplaatste kom worden gebruikt.

Tips

B Om optimale resultaten te verkrijgen verwerkt u
dun snijgoed in bundels.

® | kunt de kom verwijderen en leegmaken zonder
het accessoire eraf te halen.

dael 10 B 13 |

Verwerking beéindigen

dael 14 B 16 |

Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen reinigen om

het vastkoeken van resten te voorkomen.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals in de tabel

is aangegeven.
—Fig.

Toepassingsvoorbeelden

De gegevens en waarden in de tabel in acht nemen.

—Fig.El8

Storingen verhelpen

Verwerkte levensmiddelen vallen nietin de

kom.

Uitlaat-opening of behuizing is verstopt.

1. Stop de verwerking en trek de stekker uit het stop-
contact.

2. Haal het accessoire eraf.

3. Haal het accessoire uit elkaar en verwijder de ver-
stopping.

Fijnmaakschijf draait niet, hoewel het basis-

apparaat werkt.

Deksel is niet correct geplaatst en vastgeklikt.

» Controleer of het deksel correct is gemonteerd.
Het accessoire is overbelast geraakt en de as van de
schijthouder is op het breekpunt gebroken. Vervan-
gingsonderdelen met ingebouwde breekpunten val-
len niet onder onze garantieverplichtingen.

» Een nieuwe schijfhouder is onder bestelnummer
10000314 verkrijgbaar bij de servicedienst.

Sikkerhed

da

m | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

m | s vejledningen for motorenheden.
Brug kun tilbehgret:

® Med en kakkenmaskine af typeraeskken MUMS8, MUM9, MUMS6.

= med originale dele og tilbehar.
m Til at skeere, raspe og rive fgdevarer.

» Tag kun fat i midten péa finhakningsskivernes kunststof.
» Bergr aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

» Brug kun stopperen for at skubbe fgdevarer i.
» Tiloehgr ma aldrig samles pa motorenheden.
» Tiloehgret ma kun seettes pa og tages af, nar drevet star stille, og apparatet er afbrudt

fra stramnettet.

» Tilbehgr ma kun benyttes, nar det er helt samlet.
» Tiloehgret méa kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposition.

Forhindring af materielle skader

» Forarbejd ingen madvarer, som indeholder harde
bestanddele, f.eks.knogler eller kerner.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten eller hu-
set, f.eks. grydeske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og huset for frem-
medlegemer fgr anvendelse.

» Udgv ikke noget stort tryk pa stopperen.

Leer tilbehoret at kende

Oversigt
—Fig. |l

14 Hus

Skiveholder
Lag med integreret pafyldningsskakt

Stopper og malebaeger

Vendbar skaereskive tynd/tyk

Vendbar raspeskive grov/fin

Riveskive fin

Riveskive grov'

olfelI~floffolf el

Asia-grentskive




Pomfritskive '
"SuperCut"-vendeskive '
' Afhaengigt af model
Symboler

Symbol Beskrivelse

Falg instrukserne i brugsanvisningen.

3]

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskak-
ten.

&

Sact laget pa

v

Positionsmarkering for hus

A

Finhakningsskiver

Betegnelse = Anvendelse

Vendbar skee- Skeering af fadevarer i tykke eller tyn-
reskive tynd/  de skiver, f.eks. frugt og grgntsager.
tyk Meerkning:

= 1 =tykke skiver

= 3 =tynde skiver

Bemaerk: Ikke egnet til at forarbejde
hard ost, brad, rundstykker eller cho-
kolade.

&

Tip: Skeer forst kogte kartofler, nar
de er kolet af.

Vendbar ra- Raspning af fadevarer i grove eller fi-
speskive ne stykker, f.eks. frugt, grentsager el-
grov/fin ler ost sdsom gouda eller edamer.

Meerkning:

= 2 =grov side

m 4 =fin side

Bemaerk: Ikke egnet til at forarbejde
nedder eller hard ost, f.eks. par-
mesan.

Tip: Rasp blgd ost med den grove si-
de.

Riveskive fin  Middelfin raspning af fadevarer,
f.eks. ré kartofler eller hard ost sa-

som parmesan.

Bemaerk: Ikke egnet til at forarbejde
blad ost og skeereost.

Riveskive
grov

Grov raspning af fgdevarer, f.eks. ra
kartofler til knédel, kartoffelboller el-
ler sasterkage.

Asia-grentski- Skeering af fedevarer i fine strimler,

ve f.eks. frugt og grentsager.
Pomfritskive  Skeering af kartofler til pomfritter.

Betegnelse  Anvendelse
"SuperCut"- Skeering af fadevarer i tykke eller tyn-
vendeskive de skiver, f.eks. frugt og grantsager.

Tip: Iseer egnet til meget blade og
meget fiberholdige fadevarer, f.eks.
overmodne tomater eller bladselleri.

&

Overbelastningssikring
Overbelastningssikringen forhindrer, at motoren og
andre dele bliver beskadiget som falge af en for hgj
belastning.

— "Afhjeelpning af fejl", Side 15

Betjening

Oversigt over motorenhederne

Dette tilbehgr kan bruges sammen med forskellige

motorenheder.
Klarger kekkenmaskinen som vist.

—Fig. A

Kakkenmaskine i serien MUMS8

I} Kokkenmaskine fra serien MUM9

Kakkenmaskine i serien MUMS6

Forberedelse af hurtigsnitter

—rig. F1-E1

Forarbejdning af fadevarer med hurtigsnitte-

ren

Bemaerk: Tilbehgr kan kun anvendes med korrekt

isat skal.

Tips

® Forarbejd tynde fgdevarer i bundter for at opna
optimale resultater.

m Skalen kan tages ud og tammes uden at tage tilbe-
heret af.

ez 10 B 13

Afslutning af forarbejdning

meged 14 B 16

Rengoringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sa resterne ikke
terrer fast.

Rengar de enkelte dele som anfert i tabellen.

— Fig. K

Eksempler pa brug

Veer opmaerksom pa angivelserne og vaerdierne i ta-
bellen.

— Fig. K&

Afhjeelpning af fejl

Forarbejdede fodevarer falder ikke ned i ska-
len.

Udgangsabningen eller huset er stoppet til.

1. Afslut forarbejdningen, og traek netstikket ud.
2. Tag tilbeheoret af.
3. Skil tilbeharet ad, og fjern tilstopningen.

15



Finhakningsskiven drejer ikke, selvom moto-
renheden kerer.
Laget er ikke sat korrekt pa og faldet i hak.

» Kontrollér, om laget er monteret korrek.

Tilbehgr blev overbelastet, og skiveholderens aksel
er breekket pa det faste brudsted. Reservedele med
fast brudsted er ikke bestanddel af vores garantifor-
pligtelser.

» En ny skiveholder kan kgbes hos kundeservice un-
der bestillingsnummeret 10000314.

Sikkerhet

® | es ngye gjennom denne anvisningen.
® Fglg veiledningen for basisapparatet.

Bruk kun tilbehgret:

no

= med en kjgkkenmaskin i serie MUMS8, MUM9, MUMSG6.

= med originaldeler og -tilbehgr.
m il kutting, rasping og riving av matvarer.

» Grip kun tak i kutteskivene pa plasten i midten.
» Du ma aldri berare skarpe kniver og kanter med bare hender.

» [kke grip inn i pafyllingssjakten.

» Bruk kun stateren for & skyve inn matvarene.
» Tilbeharet ma aldri settes sammen péa basisapparatet.
» Tilbeharet ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoblede apparatet star

stille.

» Tilbeharet ma kun brukes i komplett montert tilstand.
» Tilbehgret ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

Unnga materielle skader

> |kke bearbeid matvarer som inneholder harde
komponenter, f.eks. knokler, brusk eller steiner.

» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i pafyllings-
sjakten eller inn i huset.

» Kontroller pafyllingssjakten og huset med tanke pa
uvedkommende gjenstander, fgr de tas i bruk.

> |kke utev stort press med stoteren.

Symbol Beskrivelse

@ Ikke grip inn i pafyllingssjakten.

v Sett pa lokket

Posisjonsmerke hus

A

L . Kutteskiver
Bli kje_nt med tilbehgret Betegnelse  Bruk
Overslkt SKi de- SKj tykke el
—Fig il jeerevende- jaer matvarene i tykke eller tynne
9. skive, tykk/ skiver, f.eks. frukt og grennsaker.
Hus tynn Merking:
= 1 =tykke skiver
Skiveholder @ . 3= tinne skiver
Lokk med integrert pafyllingssjakt Merk: Ikke egnet til bearbeidning av
Stater og malebeger Eglrgdoest, brad, rundstykker eller sjo-
&1l Skjeerevendeskive, tykk/tynn ' .
H d Yoy Tips: Vent med & skjeaere kokte pote-
6 | Raspevendeskive, grov/fin ter til de er blitt kalde.
Riveskive, fin Raspevende- Rasp matvarene i grove eller fine
El Rivesk ] skive, grov/fin  stykker, f.eks. frukt, grennsaker eller
& Iveskive, grov ost, som gouda eller edamer.
Asia-gregnnsaksskive ' Merking:
Pommes frites skive' : i zﬁ;os\l/i(js‘;de
SuperCut-vendeskive' Merk: Ikke egnet til bearbeidning av

' Avhengig av modell

Symboler

Symbol Beskrivelse

Falg instruksjonene i bruksanvisningen.

16[]3]

netter eller hard ost, f.eks. parmesan-
ost.

Tips: Rasp myk ost med den grove
siden.




Betegnelse = Bruk

Rasp matvarene middels fint, f.eks.
ra poteter eller har ost som parme-
sanost.

Merk: Ikke egnet til bearbeidning av
myk ost og ost i skiver.

Riveskive, fin

Rasp matvarene grovt, f.eks. ra pote-
ter til komler, potetballer eller potet-
kaker.

Riveskive,
grov

Kutte matvarer i fine strimler, f.eks.
frukt og grennsaker.

Asia-grenn-
saksskive

=

Skjeer opp ra poteter for pommes fri-
tes.

Pommes frites
skive

SuperCut- Skjeer matvarene i tykke eller tynne

vendeskive skiver, f.eks. frukt og grennsaker.
Tips: Spesielt egnet for sveert myke
og sveert fiberholdige matvarer, f.eks.
overmodne tomater eller stangsel-
leri.

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at motoren og
andre komponenter far skader pa grunn av for hgy
belastning.

— "Utbedring av feil", Side 17

Betjening

Oversikt over basisapparatene

Dette tilbehgret kan brukes med ulike basisapparater.

Forbered kjokkenmaskinen som vist pé illustrasjo-
nen.

—Fig. A

Kjokkenmaskin i serie MUMS8

IE1  Kjokkenmaskin i serien MUM9

Kjokkenmaskin i serie MUMS6

Klargjere foodprosessoren

—rig. H-El

Bearbeide matvarer med gjennomiops-

kutteren

Merk: Tilbehgret kan kun brukes nar bollen er satt

korrektinn.

Tips

= Bearbeid tynt materiale buntet sammen for & f& op-
timale resultater.

® Du kan ta ut og tamme bollen, uten & ta av til-
behgret.

ez 10 B 13

Avslutte bearbeidingen

meged 14 B 16

Oversikt over rengjoring

Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre at rester
terker inn.
Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.

= Fig.

Eksempler pa bruk

Overhold opplysningene og verdiene i tabellen.

— Fig. K&

Utbedring av feil

Bearbeidede matvarer faller ikke ned i bollen.
Utlepséapning eller hus er tilstoppet.

1. Avslutt bearbeidingen og trekk ut stapselet.

2. Ta av tilbeheret.

3. Tatilbehgret fra hverandre og fiern tilstoppingen.
Kutteskiven roterer ikke, selv om basisap-
paratet er i gang.

Lokket er ikke satt korrekt pa og i inngrep.

» Kontroller om lokket er montert korrekt.

Tilbehgret ble overbelastet og skiveholderens aksel
er brukket av i bruddstedet. Reservedeler med
fastlagt bruddsted er ikke inkludert i vare garantifor-
pliktelser.

» En ny skiveholder faes hos kundeservice under
bestillingsnummer 10000314.

Sikerhet

® | 3sigenom anvisningen noga.
m F6lj bruksanvisningen for motordelen.

Anvand tillbehdren enbart:

SV

® med en hushallsapparat i serien MUMS8, MUM9, MUMSG.

® med originaldelar och originaltillbehor.
m {5r att skéra, strimla och riva matvaror.

» Fatta sdnderdelningsskivorna enbart i plasten i mitten.
» Vidror aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara hander.

» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

» Anvand endast pamataren for att trycka in livsmedel.

» Montera aldrig tillbehdr pa motordelen.

17
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» Satt in och ta ut tillbehdr bara nér drivningen star stilla och natstickkontakten ar utta-

gen.

» Anvand tillbehoren enbart i komplett hopsatt tillstand.
» Anvand tillbehdren enbart i det f6r andamalet avsedda arbetslaget.

Undvika sakskador

» Bearbeta inte matvaror med héarda bestandsdelar,
t.ex. ben, brosk eller karnor.

» Sattinte in foremal, t.ex. slevar, i pafyliningsroret el-
ler héljet.

» Kontrollera fére anvéndning att det inte finns frém-
mande foremal i pafyliningsroret och holjet.

» Tryck inte hart pa pamataren.

I:ér kédnna tillbehéren
Oversikt

—Fig. i

Holje

Skivhallare

Lock med inbyggt matarror
Pamatare och matbagare
Skarvandskiva tjock/tunn
I3 Strimlingsvandskiva grov/fin
Rivskiva fin

El  Rivskiva grov'

]l Asia-gronsaksskiva'
Pommes frites-skiva'
SuperCut vandskiva '

Beroende pa modell

Symboler

Symbol Beskrivning

Folj instruktionerna i bruksanvisningen.

Stoppa inte ned handen i pafyliningsro-
ret.

Satt pa locket

> 46

Lagesmarkering holje

Finférdelningsskivor

Beteckning  Anvéandning

Skarvandski-  Skarning av matvaror i tjocka eller

va tjock/tunn  tunna skivor, t.ex. frukt och grénsa-
ker.

@ Markning:

= 1 =tjocka skivor
= 3 =tunna skivor
Notering: Ldmpar sig inte for bear-

betning av hardost, bréd, sméafrans-
ka eller choklad.

Tips!: Skér inte kokt potatis férran
den har svalnat.

Beteckning  Anvandning
Strimlings- Strimling av matvaror i grova eller fi-
vandskiva na bitar, t.ex. frukt, gronsaker eller
grov/fin ost som Gouda eller Edamer.
_ Markning:
® 2 =grov sida
= 4 =fin sida

Notering: Ladmpar sig inte for bear-
betning av notter eller hardost, t.ex.
parmesan.

Tips!: Strimla mjukost med den gro-
va sidan.

Medelfin strimling av matvaror, t.ex.
ré potatis eller hardost som parme-
san.

Notering: Ladmpar sig inte for bear-
betning av mjukost och skivad ost.

Grovstrimling av matvaror, t.ex. ra
potatis till kroppkakor, klimp eller ra-
rakor.

Rivskiva fin

Rivskiva grov

Asia-grén- Skarning av matvaror i fina strimlor,
saksskiva t.ex. frukt och grénsaker.

Pommes fri-  Skarning av ra potatis till pommes fri-
tes-skiva tes.

Skarning av matvaror i tjocka eller

vandskiva tunna skivor, t.ex. frukt och gronsa-
ker.

@ Tips!: Ladmpar sig speciellt for myck-
et mjuka och fiberrika matvaror, t.ex.
dvermogna tomater eller bladselleri.

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och andra kom-
ponenter skadas pa grund av alltfér hdg belastning.
— "Avhjélpning av fel", Sid. 19

Anvéndning

Oversikt 6ver motordelarna

Tillbehoéret kan anvandas tillsammans med olika
grundapparater.

Férbered koksmaskinen som bilden visar.

—fig.A

Kéksmaskin i serie MUMS8
21 Koksmaskin i serie MUM9
Kéksmaskin i serie MUMS6
Férbereda rivjarnet

—Fig. 1 -El




Bearbetning av matvaror med gronsaksska-

raren

Notering: Tillbehoret kan endast anvandas med kor-

rekt insatt skal.

Tips!

m For att fa optimala resultat bor du bearbeta tunna
varor som ska skaras buntvis.

m Skalen kan tas ut och tdmmas utan att tilloehéret
behdver tas av.

gged 10 B 13

Slutfér bearbetningen

eged 14 B 16§

Rengéringsoversikt

Rengor alla delar direkt efter anvandningen sa att

inga rester torkar in.

Rengor de olika delarna enligt anvisningarna i tabel-
len.

—Fig.

Anvandningsexempel

Beakta uppgifterna och vardena i tabellen.

—Fig. Ell

Avhjalpning av fel

Bearbetade matvaror faller inte ned i skalen.
Héljets utloppséppning ar igensatt.

1. Avsluta bearbetningen och ta ut nétstickkontakten.
2. Ta av tillbehoren.

3. Taisér tillbehdren och ta bort igensattningen.
Finfordelningsskivan roterar inte fastan mo-
tordelen &r igang.

Locket har inte satts pa och snéppt fast korrekt.

» Kontrollera att locket har monterats korrekt.
Tilloehoret har 6verbelastats och skivhallarens axel
har brutits av vid brottanvisningen. Reservdelar med
Overbelastningsskydd ingér inte i vara garantiatagan-
den.

» En ny skivhallare med bestallningsnumret
10000314 kan bestallas fran kundtjansten.

Turvallisuus

m | ue tdma ohje huolellisesti.
= Noudata peruslaitteen kayttoohjetta.

Kéayta varustetta vain:

fi

® valmistussarjaan MUMS8, MUM9, MUMSG6 kuuluvan yleiskoneen kanssa.
= valmistajan alkuperadisilla osilla ja varusteilla.
= ¢lintarvikkeiden viipalointiin ja raastamiseen.

» Tartu hienonnusteriin vain keskell& olevasta muoviosasta.
» Ala milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain kasin.

» Al3 laita sormia tayttdaukkoon.

» Kun lisdat elintarvikkeita, kayta aina vain syottdpaininta.
» Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen runkoon.
» [rrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja laite irrotettu

pistorasiasta.

» Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.
» Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttdasennossa.

Esinevahinkojen vélttdminen

» Ala kasittele elintarvikkeita, jotka siséltévat kovia
aineksia, esim. luita, rustoja tai siemenia.

> Ald tydnna tayttdaukkoon tai runkoon esineita,
esim. lastaa.

> Tarkista ennen kayttda, ettei tayttbaukossa ja
rungossa ole ylimaaraisia esineita.

> Syottdpaininta ei saa painaa liian voimallisesti.

Tutustuminen varusteisiin

Yleiskatsaus
—Kuvalill

Kaannettava viipalointitera paksu/ohut
I Kaannettava raastintera karkea/hieno
Raastetera, hieno

[} Raasteters, karkea'

] Wokkivihannestera'
Ranskanperunatera’

Kaannettava viipalointitera »SuperCut«’
" Mallista riippuen

Symbolit

Symboli Kuvaus

Noudata kayttdohjeita.

BH

Runko

Terénpidin

Kansi, jossa on integroitu syéttésuppilo
Sy6ttdpainin ja mitta-astia
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Symboli Kuvaus

Nimi Kéyttod

@ Al laita sormia tayttdaukkoon.

v Laita kansi paikalleen

Ohje: Soveltuu erityisesti erittain
pehmeille ja hyvin kuitupitoisille
elintarvikkeille, esim. ylikypsille
tomaateille tai varsisellerille.

&

Kohdistusmerkki rungossa

A

Hienonnusterat

Nimi Kaytto

Kéannettdvd  Leikkaa elintarvikkeet, esim.
viipalointitera hedelmaét ja vihannekset ohuiksi tai
paksu/ohut paksuiksi viipaleiksi.

Merkinta:

® 1 =paksut viipaleet

m 3 =ohuet viipaleet
Huomautus: Ei sovellu kovan

juuston, leivan, sémpyldiden tai
suklaan viipalointiin.

&

Ohije: Viipaloi keitetyt perunat vasta,
kun ne ovat jadhtyneet.

Kaannettava
raastintera
karkea/hieno

Elintarvikkeiden, esim. hedelmien,
vihannesten tai juuston kuten
goudan tai edam-juuston karkea tai
hieno raastaminen.

Merkinta:

= 2 =karkea puoli

= 4 =hijeno puoli

Huomautus: Ei sovellu pahkindiden
tai kovan juuston, esim. parmesaanin
viipalointiin.

Ohje: Raasta pehmeéa juustoa teran
karkealla puolella.

Raastetera,
hieno

Elintarvikkeiden, esim. raakojen
perunoiden tai kovan juuston kuten
parmesaanin keskikarkea
raastaminen.

Huomautus: Ei sovellu pehmeén
juuston tai juustoviipaleiden
kasittelyyn.

Raastetera,
karkea

Elintarvikkeiden, esim. raakojen
perunoiden karkea raastaminen
knoddeleihin tai perunaohukaisiin.

Wokkivihanne
stera

=

Viipaloi elintarvikkeet, esim.
hedelmat ja vihannekset, ohuiksi
suikaleiksi.

Ranskanperu Viipaloi raa’at perunat
ranskanperunoiden valmistamista

varten.

Kéannettava

Leikkaa elintarvikkeet, esim.
viipalointiterd  hedelmat ja vihannekset ohuiksi tai
»SuperCut« paksuiksi viipaleiksi.

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estéd moottorin ja muiden osien
vioittumisen liian suuren kuormituksen seurauksena.
— "Toimintahairioiden korjaaminen", Sivu 20

Kayttd

Yhteenveto peruslaitteista

Taté varustetta voidaan kayttaa eri peruslaitteissa.
Valmistele yleiskone kuvan mukaisesti.
—>Kuva@l

Valmistussarjaan MUMSS8 kuuluva yleiskone

IE]  Vvalmistussarjaan MUM9 kuuluva yleiskone

Valmistussarjan MUMS6 yleiskone

Vihannesleikkurin valmistelu

—KuvaFl-El

Elintarvikkeiden kasittely vihannesleikkurilla

Huomautus: Varustetta voi kayttaa vain, kun kulho on

asetettu oikein paikoilleen.

Ohijeet

® Parhaan mahdollisimman lopputuloksen
saavuttamiseksi kasittele ohuet ainekset nipuittain.

m Voit ottaa pois ja tyhjentdd kulhon kasittelyn aikana
irrottamatta varustetta.

ROz 10 B 13

Kasittelyn lopetus

ROz 14 B 16

Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kaytdn jalkeen, jotta

elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin kiinni.

Puhdista yksittdiset osat taulukon ohjeiden mukaan.

—>Kuva il

Kéayttéesimerkkeja

Noudata taulukossa annettuja tietoja ja arvoja.

—>Kuvalff}

Toimintahéirididen korjaaminen

Kasitellyt elintarvikkeet eivat putoa kulhoon.
Poistoaukko tai runko on tukossa.

1. Lopeta késittely ja vedé pistoke irti pistorasiasta.
2. Poista varuste.

3. Pura varuste osiin ja poista tukos.
Hienonnustera ei pyori, vaikka peruslaite on
kdynnissa.

Kansi ei ole oikein paikoillaan ja lukkiutunut.

> Tarkista, onko kansi kiinnitetty oikein.

Varuste on ylikuormittunut ja teranpitimen akseli on
murtunut murtumiskohdasta. Murtumiskohdalla
varustetut varaosat eivat kuulu takuun piiriin.

» Uuden terdnpitimen voit tilata huoltopalvelusta
tilausnumerolla 10000314.



Seguridad

m | ea atentamente estas instrucciones.

es

® Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUMS8, MUM9, MUMSG6.

® CON piezas y accesorios originales.

® para cortar, rallar en grueso y fino alimentos.

» iSujetar los discos picadores solo por el plastico en el medio!

» No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.

» No introducir las manos en la boca de llenado.

» Usar solo el empujador para introducir posteriormente los alimentos.

» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento se haya detenido
completamente y se haya extraido el enchufe del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio solo completamente ensamblado.

» Utilizar el accesorio Unicamente en la posicidn de trabajo prevista para ello.

Evitar danos materiales

> No procesar alimentos que contengan elementos
duros, p. €j., huesos, cartilago o huesos de fruta.

» No introducir objetos en la boca de llenado o la
carcasa, p. €j. cuchara.

» Antes de utilizar el aparato, comprobar que no ha-

Simbolo Descripcion

Colocar la tapa.

v

La posicion de la marca

A

Discos picadores

ya objetos extrafios en laboca de llenadonienla ~ Denomina-  Utilizacion
carcasa. cion
> No ejercer demasiada presion con el empujador. Disco corta-  Cortar los alimentos en rodajas grue-
Familiarizandose con el accesorio dor reversible sas o finas, p. ej., frutas y verduras.
. condos gro-  I|dentificacion:
!:?Et,a general sores (finoy ~ ® 1=rodajas gruesas
io. grueso) ® 3 =rodajas finas
Carcasa @ Nota: No es adecuado para proce-
Soporte portadiscos gﬁggg;stg curado, pan, panecillos ni
Tapa con boca de llenado integrada . .
- - Consejo: Cortar las patatas cocidas
Empujador y vaso medidor solo una vez que se hayan enfriado.
(5 | Disco cortador reversible con dos grosores (fi-  Disco rallador Rallar alimentos en trozos gruesos o
noy grueso) reversible con finos, p. €., frutas, verduras o que-
[ Discorallador reversible con dos grosores (fi- dos grosores  sos, como gouda o edam.
noy grueso) (finoy grueso) Identificacion:
- - ® 2 =parte gruesa
Disco rallador fino ® 4 =parte fina
El  Discorallador grueso’ Nota: No es adecuado para proce-
[l Disco para cortar verduras orientales’ sar nueces 0 queso curado, p. ej.
: queso parmesano.
Disco para cortar patatas crudas’ .
Consejo: Rallar el queso blando so-
Disco reversible «Supercut» lo con la cara gruesa del disco.

En funcién del modelo

Sensores de seleccion

Simbolo Descripcion
iObservar estrictamente las instruccio-
nes de uso!
No introducir las manos en la boca de
llenado.

Disco rallador
fino

Rallar en grosor mediano los alimen-
tos, p. €., patatas crudas o queso cu-
rado, como queso parmesano.

Nota: No adecuado para procesar
queso blandos o queso en lonchas.

Disco rallador
grueso

Rallar de manera gruesa los alimen-
tos, p. €j. patatas crudas para dum-
plings o bolas de patata.
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Denomina- Utilizacion

cion

Cortar los alimentos en tiras finas,
p.€j., frutas y verduras.

Disco para
cortar verdu-
ras orientales

==

Disco para Para cortar patatas crudas y prepa-
cortar patatas rar patatas fritas.
crudas

Disco reversi-
ble «Super-

Cortar los alimentos en rodajas grue-

sas o finas, p. €j., frutas y verduras.

cut» Consejo: Especialmente adecuado
para cortar alimentos muy blandos 'y
muy fibrosos, p. ej. tomates demasia-

do maduros o apio.

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el motory
otros componentes se dafien debido a una carga de-
masiado elevada.

—> "Solucionar pequenas averias", Pagina 22
Manejo

Vista general de las bases motrices

Este accesorio se puede utilizar con distintas bases
motrices.

Prepare el robot de cocina tal como se muestra en la
ilustracion.

—Fig. A

Robot de cocina de la serie MUMS8
I3 Robot de cocina de la serie MUM9
Robot de cocina de la serie MUMS6
Preparar el cortador-rallador

—Fig. F1-E1

Procesar los alimentos con el cortador-ralla-
dor

Nota: El accesorio solo puede utilizarse con el reci-
piente de mezcla correctamente insertado.

Consejos

® Para obtener resultados 6ptimos, procesar los ali-
mentos finos en manojos.

® Se puede retirar y vaciar el recipiente de mezcla
sin tener que desmontar el accesorio.

— Fig. KL -HE1

Finalizar la preparacion

mdael 14 B 16 |

Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente después de

utilizarlas para evitar que los restos se sequen en la

superficie.

Limpiar todas las piezas como se indica en la tabla.

= Fig.

Ejemplos practicos

Tener en cuenta las indicaciones y los valores de la

tabla.

— Fig.

Solucionar pequeias averias

Los alimentos procesados no caen el reci-
piente de mezcla.

La abertura de descarga o la carcasa esta obstruida.

1. Finalizar el procesamiento y desenchufar.

2. Retirar el accesorio.

3. Desmontar el accesorio y retirar la obstruccion.

El disco picador no gira a pesar de que la ba-

se motriz esta en marcha.

La tapa no esta montada correctamente y no encaja.

» Comprobar si se ha montado la tapa correctamen-
te.

El accesorio esta sobrecargado y el eje del soporte
portadiscos se ha partido en el punto de ruptura pres-
crito. Los repuestos con punto de rotura prescrito no
entran dentro de nuestras obligaciones de garantia.

» Un nuevo soporte portadiscos se puede adquirir
en el Servicio de Asistencia Técnica con el n.° de
pedido 10000314.

Seguranca

m | eia atentamente este manual.
m Respeite 0 manual do aparelho base.

Utilize o acessorio apenas:

pt

= com um robd de cozinha da série MUMS8, MUM9, MUMSG6.

B COM pecas e acessorios originais.
® para cortar, ralar e raspar alimentos.

» Segurar os discos de triturar apenas pelo elemento de plastico no centro.
» Nunca toque com as maos nas laminas e arestas afiadas.

» Nao tocar no canal de enchimento.

» Utilize apenas o calcador para adicionar alimentos.

2o » Nunca montar 0 acessorio no aparelho base.



» Coloque e retire 0 acessdrio apenas com o acionamento imobilizado e o aparelho

desligado da tomada.

» Utilizar o acessorio apenas em estado totalmente montado.
» S6 utilizar 0 acessorio na posicao de trabalho prevista para o efeito.

Evitar danos materiais

» Nao processar alimentos que contenham compo-
nentes rijos, p. ex. 0ssos, cartilagens ou carogos.

» Nao introduzir objetos no canal de enchimento ou
na caixa, p. ex. colher de cozinha.

» Antes da utiliza¢&o, verificar o canal de enchimen-
to e a caixa quanto a corpos estranhos.

> Nao exercer muita pressao com o calcador.

Familiarizacdo com os acessorios

Vista geral

— Fig. [l

Caixa

Suporte de discos

Tampa com canal de enchimento integrado
Calcador e copo medida

Disco reversivel de cortar grosso/fino
IA Disco reversivel de ralar grosso/fino
Disco de raspar fino

3 Disco de raspar grosso'

el Disco paralegumes Asia’

Disco para batatas fritas’

Disco reversivel SuperCut’

' Conforme o modelo
Simbolos

Simbolo Descricao

Respeitar as indicacdes das instrugdes
de servico.

Nao toque no canal de enchimento.

Colocar atampa

>4

Marca de posicionamento da casa

Discos de triturar

Designacdo  Utilizacdo

Corte os alimentos em rodelas finas
ou grossas, p. ex. fruta e legumes.
Marcacéao:

® 1 =rodelas grossas

® 3 =rodelas finas

Nota: Nao adequado para processar
queijo rijo, pdo, paezinhos ou choco-
late.

Disco reversi-
vel de cortar
grosso/fino

&>

Dica: Corte batatas cozidas apenas
depois de arrefecerem.

Designacao  Utilizacao

Disco reversi-  Triture alimentos em pedagos gros-

vel de ralar sos ou finos, p. ex. fruta, legumes ou
queijo, como Gouda ou Edam.

grosso/fino
_ Marcacéao:

® 2 =|ado grosso

® 4 =ladofino

Nota: Ndo adequado para processar
nozes ou queijo rijo, p. ex. parmesao.

Dica: Rale queijos moles com o lado
mais grosso.

Rale alimentos com espessura mé-
dia-fina, p. ex. batatas cruas ou quei-
jo rijo, como parmesao.

Nota: Nao adequado para processar
queijo mole e fatiado.

Rale alimentos com espessura gros-
sa, p. ex. batatas cruas para bolinhos
ou alméndegas de batata.

Disco de ras-
par fino

Disco de ras-
par grosso

Disco parale- Cortar alimentos em tiras finas, p. ex.
gumes Asia  fruta e legumes.
Disco para Cortar batatas cruas e palitos para

batatas fritas  fritar.

Corte os alimentos em rodelas finas
ou grossas, p. ex. fruta e legumes.
Dica: Especialmente adequado para
alimentos muito moles ou muito fi-
brosos, p. ex. tomates demasiado
maduros ou aipo.

Protecao contra sobrecarga

A protecéo contra sobrecarga impede que o motor e
outros componentes fiquem danificados devido a
uma carga demasiado elevada.

— "Eliminar falhas", Pdgina 24

Utilizacao

Vista geral dos aparelhos base

Este acessorio pode ser utilizado com diferentes apa-
relhos base.

Prepare o robd de cozinha como ilustrado.

—fig.A

Robd de cozinha da série MUMS8

I3 Robo de cozinha da série MUM9

Robd de cozinha da série MUMS6

vel SuperCut

&
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Preparar dispositivo para cortar e ralar

—Fig. F1-E1

Processar alimentos com o dispositivo para

cortar e ralar

Nota: O acessoério s6 pode ser utilizado com a tigela

corretamente colocada.

Dicas

m Para obter resultados ideais, processe 0s alimen-
tos finos para cortar enrolando-os num feixe.

m Pode retirar e esvaziar a tigela, sem retirar o aces-
sorio.

— Fig. K -KE1

Concluir o processamento

dael 14 B 16 |

Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pegas apos a utiliza-

¢ao, para gue os residuos ndo sequem.

Limpe cada uma das pegas, como indicado na tabe-
la.

—Fig.

Exemplos de utilizacao

Observe as indicagdes e os valores da tabela.
—Fig.El8

Eliminar falhas

Os alimentos preparados nao caem na tigela.
A abertura de saida ou a caixa esta entupida.

1. Termine o processamento e retire a ficha.

2. Retire 0 acessorio.

3. Desmonte o acessorio e elimine o entupimento.
O disco de triturar ndo roda, apesar de o apa-
relho base estar em funcionamento.

A tampa nao esta bem colocada e encaixada.

> Verifique se a tampa foi montada corretamente.

O acessorio foi sobrecarregado e o eixo do suporte
de discos esta partido no ponto tedrico de rutura. Pe-
¢as de substituicdo com ponto tedrico de rutura ndo
fazem parte das nossas obrigacdes de garantia.

» Um novo suporte de discos pode ser adquirido
nos nossos Servigos Técnicos com o nimero de
encomenda 10000314.

AcpaAein
= Al0BOOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC odnyieg.

el

® [TpooeTe TIC 08nyieC TNC BOOIKNC CUOKEUNC.

XpnolpotoleiTe To e€QPTHHATO HOVO:

® g pio koudivounxavn Tng oeipac MUMS8, MUM9, MUMSG6.

= Me yvnoia eEGpTnUa KAl TTIOOOOPTI O,

B VIO TNV KOTIN, TO EUCIYO KO TO TRIWILO TPOPIHWY.
> [MiGiveTe TOUC BIOKOUC KOTINC HOVO OTO TMAOIOTIKO PEPOC OTN HEDN.
» Mnv OKOUUTINGETE TTOTE TG KOPTEPH LOXTIPIO KO TIG KOPTEPES AKHEC HE YUV XEPIQL

> Mnv mMAVETE HEOO OTO OTOHIO TTANPWONC.

» Xpnolporoleite yovo To eEAPTNUO WONONC, VIO VO EQVOOTIPWEETE TO TOOPILIO.
» Mn ouvopuoAoyeiTe Ta eEQPTILIOTO TTOTE OTN BOOIKT CUOKEUN.
> TomoOeTeiTe KOl PAIPEITE T EERPTAPOTA HOVO HE BKIVATOTIOINUEVO TOV PNXAVIOUO Ki-

VNONG KOl Pe omoouvdedeevn Tn GUOKEUN.

> Xpnolporoleite Ta eEXPTHLGTO HOVO 08 TTAHPWCS CUVAPHOAOYNLEVN KOTAOTOON.
» Xpnolpormoleite Ta eEQPTrLOTO LOVO OTNV TPoBAeTTOUEVN VI’ auTO BEON Epyaioiag.

ATToQuUYI TWV UAIKQV ZNHIOV

> Mnv enelepydleoTe TPOPIUO TIOU TIEPIEXOUV OKANPG
OUOTOTIKA, T.X. KOKKOAQ, XOVOPOUG i KOUKOUTOIO.

> Mn BadeTe KOVEVQ QVTIKEILEVO (T.X. KOUTOAQ) UeEoa
OTO OTOWIO TTANPWONG 1) OTO TIePIBANUO.

> [Tpiv Tn xpnon eAéyEte To OTOUIO TTARPWONG KOl TO
mepiBANUO yIa TUXOV EEva OQUOTO.

» Mnv e€aokeite pe To eEGPTNUA WONONG Kapia pe-
YOAN Trieon.

MvwpioTe T EXPTAMATX
Emokomnnon
— Eik.

MepiBAnua
®opéac diokou

KamdKI pe eVOwHATWUEVO OTOHIO TTANPWONG

4 EEapTnua wOnong Kai KUmeAo pétpnong

Aiokog Kot G BITANG dWng, XOVTPN/AETTTH KOT)

AioKOG TPIWIUOTOG OIMARC OWNG, XOVTPO/AeTITO
Tpiwiyo

Aiokog WIAoU TRIYINOTOG

Aiokog xovrpoU Tpiyiparog’

Aiokog haxavikov Asia’

AioKOGC VIO TNYaVNTEC TTOTATEG

NEESEN & 88

Aiokog SImAnc éyng Supercut’

T AVAAOYO g TO HOVTEAO



ZUpBoAa Ovopoaoia Xpron
ZUpBodo  Mepiypagn Aiokog dIMARG Kot TPO®IpwV 08 XOVTPEG ) AeTITEG
MpooeETe TIC UTTOBEIEEIC OTIC 0BNYieg owng (PETEG, TT.X. PPOUTOX KONl AOXAVIKO.
. Supercut su AR: 510 AANA
Xprong. MBOUAR: ISiaiTepa KATGMNAG yIO
. . : . TTOAU HOAOKG TPOPIO KOl TIOAU IVRON
L\)/Inncv TMAVETE UEOO OTO OTOUIO TIAAPGY @ TOOQINOL X, UTBEGEILES VTOLATEE f
: oeAvo.

TomoBeTNOTE TO KATIAKI

v
A

Aiokol Ko

Mopkapiopa 6€ong mepIBANUATOC

Xprion
Kot TpopipwV 08 XOVTPEC f ASTITEC

Ovopaoia
AIoKOG KOTING

OIMAAG OWNG,  PETEC, TI.X. PPOUTA KOI AOXAVIKA.
XOVTPN/AETITI]  XOpOKTNPIOUOG:
KOTT ® 1 =YOVTPEC PETEC

® 3 = \eTITEC PETEC

Znpeinon: AKOTAMnAC yIa Ty eTte-
Eepyooiot okKAnPoU TupIoU, YwuIou,
HIKOWV POHIWVY 1) COKOAATOC.

&

SupBouUAR: KoBeTe TIC Bpoopeves
TIOTATEG HOVO QPOU KOUWOOUV.

=ZUOIUO TPOPILWV O XOVTPG ) AETITG
KOUUGTIA TI.X. PPOUTO, AOXOVIKA ) TU-
i, OTIWG YKOUVTO 1) EVTOIL.
XopaKTnPIoUoC:

m 2 = XovTpn mAeupa

® 4 = A\emtTr) MASUP

Znpeinon: AKOTAMNAG yIa Ty eTte-
Eepyoioion KApUDIWV 1 OKANPLV TU-
PIQV, T.X. TaPHECAVA.

Aiokog TpIi-
paTog dImANG
owng, XovTpo/
AeTTO TpiYIHo

ZupBouAn: ZUoTe TO HOAGKO TUpI
Uovo Pe TV AU via xovTpd EUoI-
uo.

NerTd EUOILO TPOPILWY, TI.X. WHEC TIO-
TATEG 1) OKANPO TUPI, OTTWG TIAPE-
Zavo.

Inpeiwaon: AKOTAMNAG yia Thy eTe-
Eepynoion HOAGK®WY TUPIWV.

XovTpd EUOILO TPOPIPWY, TI.X. WHEC
TTOTATEC VIO YWHOKEPTEDEC, KEPTE-
SGKIO ) TTOTOTOTNYAVITEC.

Aiokog YiAou
TPIYILOTOC

Niokog xo-
vTpoU TPIYi-

Niokog Aaxo-

Kot Tpogipwv og AeTTec Awpideg,
VIKQV Asia T.X. PPOUTA KOI AOXAVIKA.
Aiokog yio Tn- KOt @V TATATWV VIO TNYOVNTES
YOVNTEG TTO-  TTOTATEG.
TATEQ

ACPAAEIX UTTEPPOPTWONG

H aopdieia umeppopTwong eunmodidel TV TPOKANGN
ZNUIWV GTOV KIVNTAPO KOl OTOL GO eE0pTALIOTO AOYW
evOG TTOAU uwnAou popTiou.

— "Aniokardoraon BAaBwv', ZeAida 25
Xelpiopog

Emokomnon Twv BXCIKOV GUCKEUMV

AuT) TO €EQPTNUO UTTOPEI VO XpnoiuoToinBei pe
SIGPOPEC BUOIKEC OUOKEUEG.

[MpoeTOIUGGTE TNV KOUCIVOUNXAVE 00C, OTIWG OTTEIKOVI-
ZeTal.

g 2 |

KouQivounyavn Tng oeipdg MUMS8
IE]  KougQvopnxavh Tne oeipdic MUM9

KouQivounyavn Tng oeipdg MUMS6

MNpoeToIXGia TOAUKOTITH

d=d 3 B 9|

Eme&epyaoix TPOPiwWV [IE TOV TTOAUKOQTN

ouveyoug pong

Znpeinon: To eEapTnUa umopei va xpnoiporoindei

UOVO e OWOTA TOTTOBETNUEVO UTTOA.

SUMPBOUAEQ

B o TNV emmiTeuEn I00VIKQV OTTOTEAEOUATWY, eMetep-
YOIOTEITE TO AETITG QYB3 VIO KOWILO GE LATOGKIO.

= MmopeiTe Vo aQaIPECETE TO UTTOA KOl VOl TO
aBeIBoETE, XWPIG VO OPAIPEOETE TO EEAPTNLIA.

g0 10 B 13

OMokArpwon TnG emegepyaciog

el 14 B 16

EmoKomnon Kadxpiopou

KaBapileTe apeowg YeTd T xprion OAa Ta e€apTrpo-

TO, YIo va epmodioeTe TNV &fpavon TUXWV UTTOAEIU-

UATWV.

KaBapioTe Ta EexwpIoTd YePN, OTIWG OVOPEPETOI OTOV

TTVaKaL.

g

NapadeiypaTa epappoywv

[Mp0ooEETe TO OTOIXEIC KO TIG TILEC OTOV THVOKG.
gl 18 |

AmroKaT&oTaon BAXBwvY

T eMEEEPYAOHEVA TPOPIUX DEV TTEPTOUV
GTO MTTOA.

To avorypa e€600u 1) To TIEPIBANUO EXOUV PPOKOPI-
oTEl.

1. TepparioTe TNV enegepyaoia Kal AMoouvdEoTe TO
QI amd Tnv mpIca.
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2. ApaipgoTe To eEdPTNUAL. To eEpTNHA UNIEPPOPTWONKE KOl O GEOVOG TOU (pO-
3. ATOGUVOPHOAOYHGTE TO EEUPTNLIC KOl amTopokpUve-  PEX DiOKwy E0TIooe 0T Oneio pokaBopIopevnG:
7€ T0 PPAEILO. epagonc. AVTO()\)\O(KTIKIO( ualnpomeoplouavq onpeio
O 3ioKOC KOTIFG 5€ OTPEPETA, TTAPOAO TTOU N 2? gﬁig%?d&;’ OMOTEAOUV LEPOG TWV UTIOXPEWOELY HOG
. : ' NG mMxPoxngG eyyunong.
BAGCIKI) CUGKEUN AEITOUPYEI.

To Komdiki Sev éxel TomoBeTnBel Kai aopolicel owotd. > EVOG VEOG opgag diokou eivai Siabéailog oty
. . ) . . utnpeoia eEUMNEETNONG MEAATMY KATW OO TOV
> EAEYETE, EQV TO KOMAKI OUVAPHOAOYNONKE OWOTA. apIBuo mapayyehioc 10000314,

Giivenlik tr

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
= Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

= MUMSS8, MUM9, MUMSG serisi bir mutfak robotu ile.

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® gida maddelerini kesmek, rendelemek ve dogramak igin.

» Dograma disklerini sadece ortadaki plastik par¢cadan tutun.

» Keskin bicaklara ve kenarlara asla ¢iplak elle dokunmayin.

» Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

» Besinleri eklemek igin sadece tikaci kullaniniz.

» Aksesuari kesinlikle ana cihaz Gizerinde monte etmeyin.

» Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis durumdayken takin ve
cikartin.

» Aksesuari sadece komple monte edilmis sekilde kullanin.

» Aksesuari sadece 6ngorulen ¢alisma konumunda kullanin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi Semboller
» Ornegin kemik, kikirdak veya cekirdek gibi sert Sembol Aciklama
pargalar igeren gidalari iglemeyiniz. Kullanim kilavuzundaki talimatlara
» Dolum agzina veya gévdeye herhangi bir cisim uyunuz.
sokmayin, 6rn. kasik. — - -
» Kullanmadan 6énce dolum agzinda ve gévdede E“Elrfwlaber?m doldurma agzina
yabanci cisim olup olmadigini kontrol edin. S0 yin.
» Tikag ile ok fazla baski uygulamayin. v Kapag takin
Aksesuar bilgileri Govd ——
Genel bakis A dvde pozisyon isareti
—Sek Dograma diskleri
Govde Tanim Kullanimi
Disk mesnedi Cevrilebilir Ornegin meyve ve sebze gibi
Entegre doldurma agizl kapak kesme diski - besinler kalin veya ince dilmler
Tikag ve 6lgme kabi Tanimlama:
Gevrilebilir kesme diski kalin/ince @ S 4o diimler

® 3 =ince dilimler
Not: Sert peynir, ekmek, sandvig

Rendeleme diski, ince ekmegi veya cikolata islemek icin
uygun degildir.

Cevrilebilen rendeleme diski kaba/ince

Rendeleme diski, kaba'

ipucu: Pismis patatesleri ancak
soguduktan sonra kesin.

Patates kizartmasi diski' Cevrilebilen  Besinleri kaba veya ince parcalar
SuperCut gevrilebilen disk’ rendeleme halinde rendeleyin, 6rn. meyve,
diski kaba/ sebze veya Gouda ya da Edamer
Modele bagl ince gibi peynir gesitleri.

Asya sebzeleri diski’

REEER2ASENE




Kullanimi

Tanimlama:
® 2 = kaba taraf
® 4 =ince taraf

Not: Findik veya Parmesan gibi sert
peynirleri islemek igin uygun degildir.

Tanim

ipucu: Yumusak peyniri kaba taraf ile
rendeleyin.

Besinleri orta incelikte rendeleyin,
orn. ¢ig patates veya Parmesan gibi
sert peynirler.

Not: Yumusak peynir veya dilim
peynir islemek igin uygun degildir.

Rendeleme
diski, ince

Rendeleme
diski, kaba

Besinleri kaba rendeleyin, rn.
patatesli tava keki, gbzleme ya da
patates koftesiigin ¢iJ patates.

Ornegin meyve veya sebze gibi
yiyecekleri ince seritler halinde
kesme.

Asya
sebzeleri diski

==

Patates Patates kizartmasi igin ¢iJ patates
kizartmasi kesme.
diski

SuperCut Ornegin meyve ve sebze gibi
cevrilebilen besinleri kalin veya ince dilimler
disk halinde kesin.

ipucu: Ozellikle gok yumusak ve gok
lifli besinler i¢in uygundur, 6rn. cok
olgun domatesler veya kereviz.

&

Asir yiiklenme emniyeti

Asiri ylikleme emniyeti, motorun ve diger pargalarin
cok yiksek yliklenme nedeniyle hasar gérmelerini
onler.

— "Arizalan giderme", Sayfa 27

Kullanim

Ana cihaza genel bakis

Bu aksesuar farkli ana cihazlar ile birlikte kullanilabilir.
Mutfak robotunuzu resimde gosterilen sekilde
hazirlayiniz.

—Sek. A

MUMSS serisi mutfak robotu

Bl MUMO serisi mutfak robotu
MUMSS serisi mutfak robotu

Dograyicinin hazirlanmasi

—Sek. F1-E1

Yiyecekleri dograyiciile isleme

Not: Aksesuar sadece kap dogru sekilde

yerlestiriimisse kullanilabilir.

ipuclan

® Eniyi sonuglar elde etmek igin ince kesilmis
besinleri demetler halinde igleyin.

® Aksesuari ¢gikartmadan kabi ¢ikartabilir ve
bosaltabilirsiniz.

g 10 B 13

Islemenin tamamlanmasi

mesZd 14 B 16|

Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini engellemek igin tim

parcalari kullandiktan hemen sonra temizleyiniz.

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde temizleyiniz.

— Sek.

Kullanim érnekleri

Tablodaki bilgileri ve degerleri dikkate aliniz.

e 18

Arizalari giderme

Islenen besinler, kabin icine diismiiyor.

Cikis deligi veya govde tikanmis.

1. islemeyi sonlandirin ve elektrik figini gekin.

2. Aksesuari gikartin.

3. Aksesuari pargalarina ayirin ve tikanikhdr giderin.

Ana cihazin calismasina ragmen dograma

diski donmiiyor.

Kapak dogru takiimamis ve yerine dogru oturmamis.

» Kapagin dogru takildigini kontrol edin.
Aksesuara asiri yik uygulandi ve disk mesnedinin
aksl, nominal kirlma noktasindan kirildi. Nominal
kirlma noktasina sahip olan yedek parcgalar, bizim
garanti sorumlulugumuz kapsaminda degildir.

> Yeni bir disk mesnedi, musteri hizmetlerinden
10000314 siparis numarasi tizerinden temin
edilebilir.

C€

AEEE Ydnetmeligine Uygundur. PCB igcermez.

Bezpieczenstwo

» Nalezy doktadnie przeczytaé niniejszg instrukcije.
® Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzadzenia gtéwnego.

Przystawek wolno uzywag tylko:

® razem z robotem kuchennym z serii MUMS8, MUM9, MUMS6.

® 7z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do szatkowania, widrkowania i tarcia artykutow spozywczych.
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» Tarcze rozdrabniajace chwytac tylko srodkowy element z tworzywa sztucznego.
» Nigdy nie dotykac ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.

» Nie wktadac palcéw do otworu do napetniania.

» Do popychania sktadnikow uzywac tylko popychacza.
» Nie sktadac przystawki zamocowanej na urzadzeniu gtdwnym.

» Zaktadacd i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym napedzie i wiyczce urza-

dzenia odtgczonej od sieci elektryczne;.

» Uzywac przystawek wytgcznie po ich prawidtowym ztozeniu.
» Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozycji robocze;.

Zapobieganie szkodom materialnym

> Nie przetwarzaé artykutéw spozywczych zawieraja-
cych twarde czesci, np. kosci, chrzgstek czy pe-
stek.

» Nie wktada¢ do otworu do napetniania ani do obu-
dowy zadnych przedmiotéw, np. chochli.

» Przed uzyciem sprawdzié¢, czy w otworze do napet-
niania i obudowie nie ma ciat obcych.

» Nie naciska¢ zbyt mocno na popychacz.

Poznawanie akcesoriow

Obudowa
Uchwyt tarcz

Pokrywa ze zintegrowanym otworem do napet-
niania
Popychacz i miarka

Tarcza dwustronna do krojenia grubo/cienko

Tarcza dwustronna do wiérkowania grubo/
drobno

Tarcza do tarcia - drobno

Tarcza do tarcia - grubo'

Tarcza do krojenia warzyw na sposob
azjatycki’

Tarcza do frytek

REE QRS aE88E

Tarcza dwustronna SuperCut’

' W zalezno$ci od modelu

Opis
Stosowac sie do wskazéwek zawartych
w instrukcji obstugi.

Nie wktadac¢ palcow do otworu do na-
petniania.

Zatozyé pokrywe

> BB

Znacznik pozycyjny obudowy

Tarcze rozdrabniajace

Oznaczenie = Zastosowanie
Tarczadwu-  Krojenie artykutéw spozywczych na
stronna do cienkie lub grube plasterki, np. owo-

cow i warzyw.

Oznaczenie  Zastosowanie
krojenia gru-  Oznaczenie:
bo/cienko = 1 =grube plasterki

@&

m 3 = cienkie plasterki

Uwaga: Nie nadaje sie do przetwa-
rzania twardych seréw, chleba, butek
i czekolady.

Wskazowka: Gotowane ziemniaki
kroié dopiero po wystygnigciu.

Tarcza dwu-
stronna do
widrkowania
grubo/drobno

Grube lub drobne widrkowanie arty-
kutéw spozywczych, np. owocow,
warzyw albo seréw takich jak gouda
czy edamer.

Oznaczenie:

= 2 =strona gruba

® 4 =strona drobna

Uwaga: Nie nadaje sie do przetwa-
rzania orzechéw i twardych serow,
np. parmezanu.

Wskazowka: Miekkie sery trze¢ przy
uzyciu strony do grubego krojenia.

Tarcza do tar-
cia — drobno

Srednio grube wiérkowanie artyku-
téw, np. surowych ziemniakéw czy
twardych seréw takich jak parmezan.
Uwaga: Nie nadaje sig do przetwa-

rzania seréw miekkich i seréw w pla-
sterkach.

Tarcza dotar-
cia — grubo

Do grubego widrkowania artykutéw,
np. surowych ziemniakéw na knedle,
kluski czy placki ziemniaczane.

Tarcza do kro-
jenia warzyw
na sposob
azjatycki

==

Krojenie na cienkie paski, np. owo-
cow i warzyw.

Tarcza do fry-
tek

Krojenie surowych ziemniakéw na
frytki.

Tarcza dwu-
stronna Su-
perCut

Krojenie artykutéow spozywczych na
cienkie lub grube plasterki, np. owo-
cow iwarzyw.



Oznaczenie  Zastosowanie

Wskazowka: Nadaje sie szczegodlnie
dobrze do bardzo miekkich i bardzo
widknistych produktéw spozyw-
czych, takich jak np. przejrzate pomi-
dory czy seler naciowy.

&

Zabezpieczenie przed przecigzeniem
Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapobiega
uszkodzeniu silnika i innych czesci przez nadmierne
obciagzenie.

— "Usuwanie usterek", Strona 29

Obstuga

Przeglad urzadzen podstawowych

Tych przystawek mozna uzywac z réznymi urzgdze-
niami podstawowymi.

Przygotowad robota kuchennego w pokazany spo-
sob.

—Rys. A

Robot kuchenny z serii MUMS8

IE]  Robot kuchenny z serii MUM9

Robot kuchenny z serii MUMS6

Przygotowywanie rozdrabniacza

—Rys. F1-H

Przetwarzanie artykutow spozywczych przy
uzyciu rozdrabniacza

Uwaga: Przystawki mozna uzywac tylko z poprawnie
zatozong miska.

Wskazowki

m Aby uzyskaé optymalne rezultaty, cienkie artykuty
nalezy przetwarza¢ pgczkami.

= Miske mozna wyjmowac i oprézniac bez zdejmo-
wania przystawki.

— Ays. K -KE1

Zakonczenie przygotowania

— Ays. K -KEA

Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czyscié wszystkie czesci, aby nie

dopusci¢ do zasychania resztek sktadnikdw.

Wyczyscié poszczegdlne czesci zgodnie z opisem

podanym w tabeli.

—Ays.

Przyktady zastosowania

Zastosowac sie do informagji i warto$ci podanych
w tabeli.

adalN 18 |

Usuwanie usterek

Przetworzone artykuty nie wpadaja do miski.

Zatkany otwor wylotowy lub obudowa.

1. Zakonczy¢ przetwarzanie i odtgczy¢ wtyczke sie-
ciowg od gniazda sieciowego.

2. Zdjg¢ przystawke.

3. Rozebrad przystawke i usungé przedmioty, ktére
powodujg zatykanie.

Tarcza rozdrabniajagca nie obraca sie, mimo

ze korpus urzadzenia pracuje.

Pokrywa nie jest poprawnie zatozona i zablokowana.

» Sprawdzi¢, czy pokrywa zostata poprawnie zamon-
towana.

Przystawka zostata przecigzona i 0o$ uchwytu tarcz
ztamata sie w przewidzianym konstrukcyjnie miejscu.
Czesci zamienne z miejscem przewidzianego przeto-
mu nie sg objete zobowigzaniem gwarancyjnym.

» Nowy uchwyt tarcz mozna naby¢ w serwisie pod
numerem katalogowym 10000314,

Be3neka

uk

= byab 1acka, yBaXKHO MpoUnTanTe LIt IHCTPYKLIHO.
m KepyhTech iHCTPYKLiEtO OCHOBHOMO B/10Ka npuaaay.

KopucTyiiteca npunannam nuLle 3a Takux YMOB:
B 3 KYXOHHWUM KombariHom cepiil MUMS8, MUM9, MUMS6.

® 3 OpUTiHA/ILHUMKM YacTUHaMu v npunagaam.

® [1/1A HAPi3aHHA, waTKyBaHHA v HaTUPaHHA Xap4yoBKX I'IpO,El,yKTiB.

» BepiTb NoApPIOHIOBALHI AMCKM TiNIbKK 3a N1ACTMACOBY YaCTUHY NOCEpeauHi.
» Hiko/M He TOpKanTecA HOXIB | KpanoK roMMU pyKamu.

> He NnpocoByMITE PyKY B 3aBaHTaXXyBaslbHY FOP/IOBUHY.

> [1iaWTOBXYWTE NPOAYKTU Ti/IbKM LITOBXaYEM.

» 3abopoHeHo 36upaTh Npunanas Ha OCHOBHOMY G0L.

» [punanana MoXKHa BCTaHOB/IKOBATH | 3BHIMATY TiNlbKK 3@ HEPYXOMOIO NpWUBOaA i

YCTaHOB/IEHOrO Npuaaay.

» BUKOPUCTOBYITE Npuaaaas Tiflbku B MOBHICTO 3i0paHoMy CTaHi.
» BUKOPUCTOBYITE Npunaaas Tinkku B nepeadaveHin pobouni nosuuii.
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fIK yHUKHYTH MaTepianbHUX 30UTKIB

» He 06pobnaiTe NpoayKTH, O MICTATL TBEPAI
CKIaHWKM, AK-OT KiCTKH, XPALLi a00 KiCTOUKH.

» He BCcTaBnawTe NpeameTy, AK-0T Yepnaku, y
3aBaHTaxyBasibHy rop/I0BUHY 200 Kopryc.

> [lepen KOPWUCTYBaHHAM NEPEBIPTE, UM HEMAE B
3aBaHTaXyBa/lbHiM FOPOBUHI A KOPMYCi CTOPOHHIX
NpeameTiB.

> He TUCHITb WTOBXa4YeM HaaTO CUbHO.

3HanoMCTBO 3 npUnagaam

HalmeHyBaH- 3acTocyBaHHA
HA
[BOBiUHWIA LllaTkyBaHHA NPOAYKTIB, AK-OT OBOMi,
Larky- dpyKkTH abo cup (Hanpuknag, rayna
Ba/lbHUI auck, abo efam) Ha rpy6i ado ApidHi
rpyoui/ WMaTKH.

MapkyBaHHA:

[PIOHMIA
— ® 2 = rpy6uii Bik

" 4 = piBHui Bik

HoTtarka: He nigxoauTs, oo

06pobnATH ropixv ado TBepauii cUp

YcTaHOBNEHHA KPULLKK

Mo3uuiiHa No3Hauka Ha Kopnyci

Mopapa: Hankpatye nigxoants AnAa
ay>Xe M'AKKUX | BONOKHUCTHX

Ornan (Hanpuknaa, napmesan).
—>Mar. Kl } .
Mopapa: M’'akunii cup warkywTe
Kopnyc 6OKOM 3 BE/MKMMH OTBOPAMM.
[uckoTpumay [uck-teptka, CepeaHe WwaTkyBaHHA NPOAYKTiB, Ha-
Kpuiika 3 yOyn0BaHO 3aBaHTaXyBasbHO0 ApioHa NpuKNaA CHpoi kapTonli ao TeepAo-
FOPNOBMHOI ro cupy (AK-OT napmesaH).
I z Hotatka: He nigxoauts, w06
LLIToBXau i MipHUi cTakaHumnk OBPOGARTH MAKWIA | HAPI3HMT CHD.
[BOGIYHWI OWUCK 4717 TOBCTOr0/TOHKOrO Hapi- [ckTepTka, T pyoe WaTKyBaHHA NpoayKTis, Ha-
SaHHA rpy6a NpUKAaZ cUpoi KapToni Ha KHean,
(6 | [B0GiUHWI WaTKyBanbHUM AUCK, rpyOwii/ ranyLwku Y AepyHu.
[PiGHWMI
[vck-TepTka, ApiGHa . - —
Iuck ana HapizaHHa npoayKTiB, AK-OT OBOYi i
El  [Iuck-Teptka, rpyda’ Hapi3aHHA DPYKTH, TOHKMMU CMYXKaMMU.
- - . OBOYIB MO-
WMCK ANA HapisaHHA 0BOYIB No-cxigHomy ' :
El  Ovck gnavap AHOMY CXILHOMY
LMk ans HapisaHHA KapTomnJli COMOMKOI0 '
TlBoBiunmii anck SuperCut' @
T 3anexHo sin moaeni [uck anAa HapizaHHa cupoi kapTonni AnA
CuMBONYU HapisaHHA MNPUroTyBaHHA KapTonai Gpi.
KapTonni co-
Cumson Onuc NIOMKOIO
[oTpumyiTecA BKasiBoK iHCTPYKLii 3 = =
ekcnnyartadii. \&
saenzgoigsmgﬁwy B 3aBanTaxy- [1BOBiUHWMI HapizaHHA NpoAayKTiB, AK-OT OBOUI i
Y rop V. QNCK G PYKTH, TOBCTUMU @00 TOHKUMM CKU-
v SuperCut OKamMu.

Moapi6HioBanbHi AUCKK

&

npoayKTiB, AK-OT NEPECTUrNi TOMaTH
abo yepellkoBa cenepa.

HaimeHyBaH- 3acTocyBaHHA

HA
[1BOGIuUHM#M HapizaHHA NpoayKTiB, AK-OT OBOY i
a1CK anAa GPYKTH, TOBCTUMM @00 TOHKUMU CKU-
TOBCTOrO/ Okamu.

TOHKOro Hapi- MapKyBaHHA:

3aHHA " 1 =TOBCTi CKUOKH

® 3 = TOHKi CKUOKM

HoTtaTka: He nigxoauTs, Wo6
00pobNATH TBEPAUI CUP, XNi6, Byno-
YKM ¥ Wwokonan.

&>

Mopapa: BapeHy kapTonio MOXHa

Hapi3aTu, TibKK KO/ BOHA OXOJ/IOHE.

3axucT Bia nepeBaHTaMeHHA

3axuCT Bif nepeBaHTaxeHHA 3anobirae NowKomKeH-
HIO ABUIYHA ¥ IHLIMX YACTUH Yepes 3aBUCOKE HaBaHTa-
YKEHHA.

— "YeyHeHHA HecripaBHocTen", CtopiHka 31

ExkcnnyaTauif

Ornaa ocHOBHUX Gnokis

Lle npunaaaA cymicHe 3 KinbkoMa OCHOBHUMM
6nokamu.

MiaroTyiTe KyxoHHWM KOMOaWH, AK 306paxeHo.
—>Mar A

KyxoHHwit kombaiH cepii MUMS8




KyxoHHuit kombanH cepii MUM9

KyxOHHMit KoMBaiiH cepii MUMS6

MNiaroToBKa HacKpi3HOI LLATKiBHULI

—Mar. F1-El

O6pobka npoayKTiB HACKPI3HOHO LIATKIBHHU-

Lero

Hotatka: KopwcTyBatuca npunanaam anqa uu-

TPYCOBMX MOXHa Ti/IbkW 3@ NPaBu/IbHO BCTaBNEHOI Ya-

Lui.

Mopaau

® |||06 nocArati onNTUMasbHUX Pesy ibTaTiB, TOHKI
NpoAayKTK CAia Hapi3aTh cTocamu.

B Yalily MOXHa 3HIMaTV | CMOPOXHIOBATH, HE 3HiMato-
uu Npunanas.

— Man. 1l -KE1
3aBepLueHHA 06pobku
e 14 B 16 |
Ornapg uvLLeHHA

Oppaay nicnA KOPUCTyBaHHA OYUCTLTE BCi AeTani,
06 3a/MLLIKK HE MPHUCUXaAU.

MouncTeTe OKpeMi aeTani, AK ykasaHo B TabAuLi.
— Mav.

I'Ipm(nanu 3acTocyBaHHA
3Ba)aiiTe Ha BKagiBKM i 3HAYEHHA, HaBeeHi B Tabnu-

L.

e 18|

YCcyHeHHA HecnpaBHOCTEN

O6pobneHi npoayKTH He NagaroTh y yaLly.

BunyckHuit oTBip abo Kopnyc 3acMiTuo.

1. 3aBepLwith 06POOKY 1 BiN’eaHaNTe Npunaa Bia
enekTpoMepexi.

2. 3HiMiTb Nprnaaas.

3. Posbepitb nprnanna i npuéepits 3acMiveHHs.

Moapi6HioBanbHKil AUCK He 06epTaeThbCeA,

X04a OCHOBHMIA 610K npauroe.

KpuLKy He BCTAHOB/IEHO AK C/ifl, i BOHA He 3adi-

KcoBaHa.

> [lepeBipTe, U4 NPaBWUILHO BCTAHOBIEHO KPULLKY.

Mpunaaas 6yno nepeBaHTaxeHe, i Bick AMCKOTPUMAa-

Ya 3namanacs B 3aaHoMy Micli. Ha 3anacHi getani 3

3aaHMM MiCLEM 3/10MY Halli rapaHTirHi 3060B'A3aH-

HA HE MOLUMPIOOTHLCA.

> HOBWIA IMCKOTPUMAY MOXHA 3aMOBWTU B CEPBICHIN
cnyxo6i 3a Homepom 100003 14.

Be3onacHOCTb

ru

® BHuMaTeNbHO NpoYnTanTe JaHHOe PyKOBOACTRO.
= CobntofanTe MHCTPYKLMIO K OCHOBHOMY O/10KY.

Mcnonb3yrnTe NpUHAANEXHOCTU TO/TbKO:

B C KyXOHHbIM NpuBopom cepun MUMS8, MUM9, MUMSG;

B C OpPUTMHASbHBIMKY YACTAMM M MPUHAANEXHOCTAMM.

B [1/17 PE3KMH, LIMHKOBKM K NepeTMpaHna NpoayKTOoB;

> [IUCKU-M3MENBUMTENM MOXKHO BpaTh TOMIbKO 3a M1aCTMACCOBYHO YacTb B LIEHTPE.
» He TporaiTte oCTpble HOXW U KDOMKWM FO/bIMU PYKaMM.

» He onyckaiTte pyku B 3arpy30UHblid CTBOJ.

» [1nA NOATANKMBAHWA NPOOYKTOB UCMO/ML3YNTE TOMLKO TOMKATESb.
> Hu B KOEM Cryuae He codmnpanTe NpuHaQIexXHOCTM Ha OCHOBHOM GloKe.
> [PUHAANIEXHOCTU MOXXHO YCTAHABIMBATL M CHUMATL TOILKO MOC/IE OCTAHOBKM MPHUBO-

[la v oTcoeanHeHnA npudopa oT CeTH.

> [TpMHaAONEXHOCTU MOXHO MCMO/Ib30BaTh TO/IbKO B MOIHOCTbIO COépaHHOM BMae.
> MCI'IO}'Ib3y171Te NPMHAANEXHOCTU TOJIbKO B NMPeayCMOTPEHHOM paéoueM NOJTOXEHUN.

NpenoTepalleHne MaTepuanbHOro
yuep6a

» He nepepabarsiBaiiTe NpOayKThl, coaepxallue
TBEPble KOMMOHEHTLI, HAMPUMEP, KOCTH, XPALLM
WK cemeHa.

» He BBOANTE Kakne-nMHo NpeaMeThl B 3arpy30UHbIi
CTBOJ UM KOPNYC, HANPUMEP, Pa3IMBATE/bHYHO
NOXKY.

» epen 1Cnob30BaHMEM NPOBEPbLTE 3arPy30UHbIH
CTBOJ 1 KOPMYC Ha Ha/iMuMe NOCTOPOHHUX NpeaMe-
TOB.

» He HagaBMBaiiTe Ha TONKATE/b CAMLLKOM CHILHO.

3HaKoMCTBO C aKceccyapamu

Kopnyc

[epxatens Anckos

KprLLIKa CO BCTPOEHHbLIM 3arpy304HbliM CTBO-
10M

Tonkatens u MeprIﬂ CTaKaHuuK

[1ByCTOPOHHWM AMCK ANA TONCTOW/TOHKOW Ha-
pesku

[BYCTOPOHHMIA AUCK AnA rpyOoi/Menkom WuH-
KOBKM
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[nuck-Tepka, Menkan

[nck-Tepka, kpynHaa'

[luck anA Hapesku oBoLLe no-asnarckm'’

[uck ana kaptopena Gppu’
[lBycTOpoHHMiA anck SuperCut’

B 3aBncuMmMoCTM OT Moaenw

OnucaHue

CobntoganTe ykasaHuWa B MUHCTPYKLMK
Mo aKcnyaTaumu.

He onyckanTe pyku B 3arpy304HbIi
CTBO/.

YcTaHoBKa KPbILWKK

YcTaHoBOYHaA MeTka — Kopnyc

JAUCKKU-U3menbunuTenu

O6o3Haye-
Hue

[BycTo-
POHHWIA ANCK
onA ToNcTon/
TOHKOW Ha-
pesku

@&

lNpumeHeHHne

Hapeska npoaykTos, Hanpumep
GPYKTOB 1 OBOLLEK, TONCTLIMU UK
TOHKMMU TOMTUKAMM.
MapkupoBKa:

® | =TONCTbIE TOMTUKH

= 3 = TOHKWE JIOMTUKM

MNpumeuanue: He noaxoaut anqa
nepepaboTkK TBEPAOrO Cbipa, X/e-
6a, Byn0oueK unm LWokonaaa.

PexomeHgauusa: BapeHbiii kapTo-
b enb MOXHO Hape3aTb TIOMTUKaMU
TOJIbKO MOCNE OXNAKAEHHA.

LLInHkoBKa NPOayKTOB, Hanpumep
($PYKTOB, OBOLLEN WU ChIpa (Takoro
Kak rayna, saam) KpynHbiM1 Uin Mes-
KUMU KYCOUKaMM.

MapkupoBka:

® 2 =KpynHaa cTopoHa

= 4 = menkan CTopoHa

MNpumeuanue: He noaxoaut anq
nepepadoTKK OPEXOB UK TBEPAOTO
Cblpa, Takoro kak napmesat.

[BycTo-
POHHWI AnCK
nna rpy6oin/
MEIKOW LLUMH-
KOBKM

PexomeHaauma: MArkui colp WuH-
KYMTE Ha CTOPOHE C KPYMHbIMKU OT-

BEPCTUAMM.
[uck-Tepka,  CpeaHAA LWKWHKOBKA NPOAYKTOB,
menkas Hanpy“Mep CbIPOro KapTopens um

TBEPAOro Chipa, TaKoro Kak napme-
3aH.

Mpumeuanue: He noaxoauT anA
nepepadoTKn MATKOro U HAPE3HOro
chipa.

KpynHas WwrWHKOBKa NpoayKTOB,
Hanp1MMep Cblporo kaptodena ana
KHEe/MKOB, KNEeLOK 1 ApaHWKOB.

[uck-Tepka,
KpynHan

O6o3Haue-
H1e

MpumeHeHue

Iuck anAHa-  Hapeska npoaykToB, Hanpumep 0BO-
pesKu 0BO- Wen 1 GPyKTOB, TOHKUMM NMONOCKa-
e no-asuat- M.

CKM

[vck ana Hapeska cblporo kaptodena ana
KapTopens KapTopens ppu.

pu

[BycTo- Hapeska npoaykTos, Hanpumep
POHHUM IMCK  GPYKTOB 1 OBOLLEM, TONCTLIMM M/
SuperCut TOHKMMM IOMTHUKAMMU.

Pekomengaumsa: B oco6eHHOCTH ro-
IUTCA [1/1A OYEHb MATKMX U OYEHb BO-
JIOKHWUCTBIX MPOAYKTOB, HAaNpumep
nepespesibix MOMUIOPOB UK YepeLll-
KOBOro cefbaepen.

&

YCTpPONCTBO 3aLMTbl OT NEPErpy3ku

3almTa oT neperpy3ku NPenATCTBYET NOBPEXAEHUIO
3/71EeKTPOMOTOPA U [IPYTMX KOMMOHEHTOB BCNEACTBUE
C/IMLLKOM BbICOKOM HarpyakH.

— "YerpaHenune HeucripaBHocTen", CtpaHuya 33

AKcnnyaTauua

0630p ocHOBHLIX 6nokos npubopa

Ota NnpuHagnexHoCTb cCoBMeCTMMa C pas/inyHbIMU
OCHOBHbIMK B/10KaMMU.

nOﬂ,rOTOBbTe KyXOHHbIﬂ KOM()aﬁH, KaK noka3aHo Ha
PUCYHKeE.

—Puc. A

B
MoaroToBKa yHMBEpCanbHOM Pe3Ku

—Puc. F1-E1

MepepaboTka NpoAYKTOB yHMBEpPCanNbHOM

pesKoun

Mpumeuanue: [NMprHaANEXHOCTU MOXHO UCMOJL30-

BaTb TO/IbKO C NMPaBWU/ILHO YCTAHOBEHHON Yallen.

PekomeHgauuu

B UYT06bl 4OCTUUL ONTUMAIBbHBIX PE3Y/bTAaTOB, TOHKUE
NpPOAYKTbI HYXKHO Hape3aTb CTOMKaMM.

= Yalily MOXHO CHUMAaTb M OMOPOXHATL, HE CHUMaA
NPUHAANEXHOCTH.

— Pac. 0 -EER

3aBepLueHue 06paboTkm

gaey 14 B 16|

KyXOHHbIM kKomBaiiH ceprn MUMS8

KyXOHHbIM KomBaiiH ceprn MUM9

KyXOHHbIM kKomBaiiH ceprn MUMSE




0630p OUUCTKU

Cpasy nocne WCnoNb30BaHKA OUMLLANTE BCe YacTv
np16opa, UToGbl OCTATKM NPOAYKTOB HE MPUCHIXAH.
OTAeNbHbIE NeTaM OYMLIAIOTCA COTNIAcHO TabuLe.
— Puc.

Mpumepbl Ucnonb3oBaHKA

CobnioaaiiTe ykazaHua 1 3HaueHna B Tadbnuue.

—Puc. EIF

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

MepepaboTaHHble NPOAYKTHI He NajatoT B Ua-

wy.

3acop BbiMyCKHOIO OTBEPCTUA UK Kopnyca.

1. 3aBepnte nepepadoTKy 1 OTCOSAMHUTE NPUOOP
OT 9N1EKTPOCETH.

2. CHAMKTE NPUHAONEXHOCTD.

3. Pasbepute NpuHaLNIEXHOCTb M yCTPAHUTE 3aCop.

JucK-u3menbuuTenb He BpallaeTca, XoTa

OCHOBHOM 650K paboTaert.

Kpbillika He ycTaHOB/EHA KaK CNeayeT U He 3aduKCH-

poBaHa.

> [TpoBepbTE, NPABUILHO M YCTAHOB/IEHA KPbILWKA.

MpUHaAONEXHOCTL NEPerpyXeHa, U 0Ch epxarena
1118 AMCKOB cloManach B 3aaaHHOM MecTe. Ha sanac-
Hble YacTu C 3adaHHbIM MECTOM C/IOMa Haluu rapaH-
TUIHbIE 00A3aTENbCTBA HE PACMPOCTPAHAIOTCA.

> HoBbIl Aepxaresnb AMCKOB MOXHO NPUMOBPEeCTH B
cepBucHOW cnyxobe no Homepy 10000314,

ERL
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Many thanks for choosing a Bosch
home appliance!

2o

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance
» Options for warranty extension

* Discounts on spare parts and accessories

 Digital information for use and all appliance data to hand
» Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by professionals
from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

Valid within Great Britain:

BSH Hausgerite GmbH Imported to Great Britain by
Carl-Wery-StraBe 34 BSH Home Appliances Ltd.
81739 Miinchen, GERMANY Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

www.bosch-home.com
A Bosch Company

8001391324 (060520)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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