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Sicherheit de

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen flr einen spateren Ge-
brauch oder Nachbesitzer auf.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= mit Originalteilen und -zubehdr.

m zum Zerkleinern, Hacken, Mixen, Plrieren und Emulgieren von flissigen oder halb-
festen Lebensmitteln.

» fir haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungszeiten.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hauslichen Umfelds bei
Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Aufsicht, vor dem Zu-

sammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz ge-

trennt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder men-

talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn

sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wur-

den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durchgefihrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Gerat und der Netzan-

schlussleitung fernhalten.

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und betreiben.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen oder in den Ge-
schirrspller geben.

» MixfuB maximal bis zur Markierung ,max"“ in das Mixgut eintauchen.

» Nie das Gerat weiter verwenden, wenn es in Wasser oder eine andere Flissigkeit ge-
fallen ist.

» Nie das Gerat mit feuchten Handen benutzen.

» Nie ein beschéadigtes Gerat betreiben.

» Nie die Netzanschlussleitung mit heien Teilen in Kontakt bringen oder Uber scharfe
Kanten ziehen.

» Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.

» Nach dem Ausschalten den vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

» Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern-
halten.

» Das Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem Geréat aufsetzen und
abnehmen.

» Das Zubehor nur im komplett zusammengebauten Zustand verwenden.

» Nie die Klingen mit bloBen Handen berihren.

» Vorsicht beim Hantieren mit scharfen Schneidmessern, beim Leeren des Behalters
und beim Reinigen.

» Beim Verarbeiten von heiBen Lebensmitteln vorsichtig sein.

» Kochende Lebensmittel vor der Verarbeitung auf 70 °C oder weniger abkihlen las-
sen.



» Beim Einflllen von heiBen Flissigkeiten in den Standmixer vorsichtig sein, da heier

Dampf austreten kann.
» Die Reinigungshinweise beachten.

» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen, vor jedem Gebrauch

reinigen.
Sachschéaden vermeiden

» Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.

» Nie den Mixbecher in der Mikrowelle oder im
Backofen verwenden.

> Nie die Getriebeaufsatze in Flissigkeiten tauchen
und nie in der Spilmaschine reinigen.

> Nie den Behélter des Zerkleinerers in der Mikro-
welle oder im Backofen verwenden.

» Nie den MixfuB oder den Doppel-Rihrbesen im
Behalter des Zerkleinerers verwenden.

» Das Grundgerat horbar und vollstandig am MixfuB

oder am Zubehor einrasten.

Harte Bestandteile von Lebensmitteln vor der Ver-

arbeitung entfernen, z. B. Knorpel, Knochen, Seh-

nen oder Kerne von Steinobst.

Ubersicht
—Abb. Kl

Doppel-Riihrbesen’

v

Stampferaufsatz ,ProPuree*’

Universalzerkleinerer

Einschaltsperre
Bedienhebel
Entriegelungstasten
MixfuB'

Kunststoff Mixbecher

Getriebeaufsatz flir den Doppel-Rihrbesen

Getriebeaufsatz fiir den Stampferaufsatz

Stampfer-Paddel (abnehmbar)

Getriebeaufsatz fiir den Universalzerkleinerer

Universalmesser
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Behalter

" Je nach Modell

Hinweise

m Die maximale Verarbeitungsmenge im Kunststoff
Mixbecher betragt 500 ml. Die Gesamtskala auf
dem Mixbecher dient nur zum Abmessen.

m \Wenn ein Zubehor nicht im Lieferumfang enthalten
ist, kdnnen Sie es lber den Kundendienst bestel-
len.

® Fin zusatzlicher Universalzerkleinerer kann Gber
den Kundendienst unter der Bestellnummer
0012043110 bestellt werden. Mit dem Universal-
zerkleinerer nutzen Sie die volle Leistung des Ge-
rats, wenn Sie die Honig-Apfel-Mischung zuberei-
ten und die Rezeptvorgaben in der Gebrauchsan-
leitung des Universalzerkleinerers einhalten.

Bedienhebel

Mit dem Bedienhebel kdnnen Sie die Drehzahl Ihres
Gerats stufenlos regulieren.

Um das Gerét einzuschalten, zuerst die Ein-
schaltsperre driicken und dann den Bedienhebel
dricken. Je stérker der Bedienhebel gedrickt wird,
desto hdher ist die Drehzahl des Motors.

Hinweis: Das Gerat bleibt eingeschaltet, solange
der Bedienhebel gedriickt wird.

—Abb.A
MixfuBB

Der MixfuB3 eignet sich fur folgende Anwendungen:

® Getranke mixen

® Pfannkuchenteig, Mayonnaise, Saucen und Baby-
nahrung zubereiten

® Gekochte Lebensmittel plrieren, z. B. Obst, Ge-
muse, Suppen

Hinweis: Der MixfuB ist nicht geeignet fiir die Zube-
reitung von Plrees, die allein aus Kartoffeln oder Le-
bensmitteln &hnlicher Konsistenz bestehen.

Lebensmittel mit dem MixfuB verarbeiten

Hinweise

" Feste Lebensmittel vor der Verarbeitung zerklei-
nern und weichkochen, z. B. Apfel, Kartoffeln oder
Fleisch.

® Zum Zerkleinern von rohen Lebensmitteln ohne
Flissigkeitszugabe, wie z. B. Zwiebeln, Knoblauch
oder Kréuter, den Universalzerkleinerer verwen-
den.

® Bevor Sie die Lebensmittel in einem Kochtopf ver-
arbeiten, nehmen Sie den Topf von der Kochstelle.

—Abb. K- K

Mayonnaise

Zutaten

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig
200-250 ml Ol

Salz und Pfeffer nach Belieben
Mayonnaise zubereiten

Hinweise

® Mayonnaise kann mit dem MixfuB nur aus ganzen
Eiern (EiweiB und Eigelb) zubereitet werden.

® \Wenn Sie Mayonnaise zubereiten, verhindert Luft
unter dem MixfuB eine gute Bindung. Um ein opti-
males Ergebnis zu erreichen, lassen Sie die Luft
entweichen, bevor Sie mixen.

—Abb. KA - K3
Universalzerkleinerer

Der Universalzerkleinerer ist geeignet zum Zerklei-
nern von Lebensmitteln, z. B. Fleisch, Hartkase,



Zwiebeln, Knoblauch, Obst, Gemdise, Krauter, Niisse
oder Mandeln.

Hinweis: Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet
zum Zerkleinern von sehr harten Lebensmitteln, z. B.
Kaffeebohnen, Muskatniissen, Rettich oder gefrore-

nen Lebensmitteln, z. B. Obst oder Eiswiirfel.

Universalzerkleinerer verwenden

—Abb. i -EA

Doppel-Riihrbesen

Der Doppel-Rihrbesen ist geeignet zum Auf-

schlagen von Schlagsahne oder Eischnee und zur

Zubereitung von Saucen oder Desserts.

Empfehlungen flr optimale Ergebnisse:

® Sahne mit min. 30 % Fettgehalt und 4-8 °C ver-
wenden

® Sahne oder Eischnee in einem weiten GefaB auf-
schlagen

Hinweis: Um Spritzer zu vermeiden, den Doppel-
Rihrbesen in tiefen Behéltern verwenden.

Doppel-Riihrbesen verwenden

—Abb. 1 -EA

Stampferaufsatz ,,ProPuree”

Der Stampferaufsatz ist geeignet zur Zubereitung

von Pirees aus gekochten Kartoffeln, Erbsen, Friich-
ten oder Lebensmitteln &hnlicher Konsistenz.

Hinweise

m Keine harten Zutaten verarbeiten.

m Bevor Sie die Lebensmittel in einem Kochtopf ver-
arbeiten, nehmen Sie den Topf von der Kochstelle.

® Den Stampferaufsatz nicht auf harte Kanten (z. B.
Topf, Schissel) schlagen.

Stampferaufsatz verwenden

—Abb. K- EA

Kartoffelbrei

Zutaten

m 1 kg gekochte Kartoffeln

® (0,15 warme Milch

® 50 g weiche Butter

® Salz, Pfeffer und Muskat

Zubereitung

® Die Zutaten in ein geeignetes GefaB geben und
mit dem Stampferaufsatz ca. 1 Minute verarbeiten.

® Zum Abschluss mit Salz, Pfeffer und Muskat ab-
schmecken.

Anwendungsbeispiele
Die Angaben und Werte in den Tabellen beachten.

MixfuB

Lassen Sie das Gerat nach jedem Betriebszyklus auf
Raumtemperatur abkihlen.

—Abb. -]

Universalzerkleinerer und Doppel-Riihrbe-
sen

Fiir optimale Ergebnisse, Kartoffelbrei @ mit dem
Stampferaufsatz zubereiten.

—Abb. 23

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort alle Teile,
damit die Rucksténde nicht antrocknen.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Tabelle ange-
geben.

= Abb. (2

Hinweis: Bei Geraten mit Spiralkabel: Kabel niemals
um das Gerat wickeln!

Stampferaufsatz reinigen

Hinweis: Zur besonders grindlichen Reinigung das
Stampfer-Paddel abnehmen.

—Abo. B -EER
Stérungen beheben

Gerat schaltet wahrend der Verarbeitung ab.
Die Uberlastsicherung ist aktiviert.

> Den Netzstecker ziehen und das Gerét ca. 1 Stun-
de abkihlen lassen, um die Uberlastsicherung zu
deaktivieren.

Hinweis: Sollte sich die Stdérung nicht beseitigen las-
sen, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Altgeréat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Gber aktuelle Entsorgungswege erhal-
ten Sie bei Ihrem Fachhéndler sowie Ihrer Gemein-
de- oder Stadtverwaltung.

Dieses Gerét ist entsprechend der européi-
E schen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und

Elektronikaltgeréate (waste electrical and elec-

tronic equipment - WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr eine EU-weit giilti-
ge Ricknahme und Verwertung der Altgerate vor.

Kundendienst

Die Informationen geméB Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter www.bosch-
home.com auf der Produktseite und der Serviceseite
Ihres Gerats bei den Gebrauchsanleitungen und zu-
satzlichen Dokumenten.

Safety

m Read this instruction manual carefully.

en

m Keep the instruction manual and the product information safe for future reference or

for the next owner.

Only use this appliance:
= with genuine parts and accessories.

A m for cutting up, chopping, mixing, puréeing and emulsifying liquid or semi-solid food.
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m for normal processing quantities and for normal processing times for domestic use.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic environment at room
temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after each use, whenever
itis left unattended, prior to assembly, disassembly or cleaning and in the event of an
error.

This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or mental cap-

abilities or a lack of experience and/or knowledge if they have been given supervision

or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by children.

The appliance must not be used by children. Keep children away from the appliance

and power cord.

» Connect and operate the appliance only in accordance with the specifications on the
rating plate.

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer, the manufacturer's Customer Service or a similarly qualified person in order to
prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean in the dishwasher.

» Only immerse the blender foot into the ingredients as far as the "max" marking.

» Never use the appliance further if it has fallen into water or any other liquid.

» Do not use the appliance with damp hands.

» Never operate a damaged appliance.

» Never let the power cord come into contact with hot parts or be dragged over sharp
edges.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.

» After switching off, wait until the drive has come to a complete standstill.

» Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.

» Only attach and remove accessories once the drive has stopped and the appliance
has been unplugged.

» Only use the accessories once fully assembled.

» Never touch the edges of the blades with bare hands.

» Care should be taken when handling sharp blades, emptying the container and dur-
ing cleaning.

» Be careful when processing hot food.

» | eave boiling food to cool down to at least 70 °C before processing.

» Be careful if hot liquid is poured into the blender as it can be ejected out of the appli-
ance due to a sudden steaming.

» Follow the cleaning instructions.

» Clean surfaces which come in contact with food before each use.

Avoiding material damage » Place the main unit fully on the blender foot or ac-
cessory and lock into position with a click.
» Do not operate the appliance at no-load. » Remove hard pieces of food before processing,
> Never use the blender jug in the microwave or e.g. gristle, bones, sinews or stones from stone
oven. fruit.

» Never immerse the gear attachments in liquids .
and do not clean in the dishwasher. Overwew

> Never use the chopper container in the microwave —Fig.
or oven. - el T

» Never use the blender foot or the double stirring Double stirring whisk
whisk in the chopper container. IE]  'ProPuree" masher attachment'




Chopper'

Switch-on lock

Control lever

Release buttons

Blender foot'

Plastic blender jug

Gear attachment for the double stirring whisk

Gear attachment for the masher attachment

Masher paddle (detachable)

Gear attachment for the chopper

Universal blade

FERER2AEENER

Container

Depending on the model

Notes

® The maximum quantity that can be processed in
the plastic blender jug is 500 ml. The full scale on
the blender jug is only intended for measuring.

m |f an accessory is notincluded in the scope of sup-
ply, it can be ordered from customer service.

® An additional chopper can be ordered from the
After-sales service quoting order no.
0012043110. With the chopper use the appliance
at full power when making the honey and apple
mixture and follow the recipe in the instruction
manual for the chopper.

Control lever

You can use the control lever for stepless control of
the speed of your appliance.

To switch on the appliance, first press the switch-on
lock and then the control lever. The more firmly the
control lever is pressed, the higher the speed of the
motor.

Note: The appliance remains switched on as long as
the control lever is pressed.

—Fig.A
Blender foot

The blender foot is suitable for the following pur-

poses:

® Making drinks

® Making pancake batter, mayonnaise, sauces and
baby food

m Puréeing cooked food, e.g. fruit, vegetables, soup

Note: The blender foot is not suitable for preparing
purées consisting solely of potatoes or foods with a
similar consistency.

Processing food with the blender foot

Notes

® Solid foods should always be cut up and cooked
until soft before processing, e.g. apples, potatoes
or meat.

® Use the chopper for cutting up raw food without
adding liquid, e.g. onions, garlic or herbs.

m Before processing the food in a pan, take the pan
off the heat.

— Fig. K1 -l

Mayonnaise

Ingredients

m 1 egg (egg yolk and egg white)
1 thbsp mustard

1 tbsp lemon juice or vinegar
200-250 ml oil

Salt and pepper to taste
Making mayonnaise

Notes

® \When using the blender foot, mayonnaise can only
be made with whole eggs (egg white and egg
yolk).

= \When making mayonnaise, air underneath the
blender foot prevents the ingredients blending to-
gether well. For optimum results, let the air escape
before mixing.

—fig. KA -KA

Chopper

The chopper is suitable for cutting up food, e.g.

meat, hard cheese, onions, garlic, fruit, vegetables,

herbs, nuts or almonds.

Note: The chopper is not suitable for cutting up very

hard food, e.g. coffee beans, nutmegs, radishes or

frozen food, e.g. fruit or ice cubes.

Using the chopper

—Fig. Kid-E3

Double stirring whisk

The double stirring whisk is suitable for whipping

cream, beating egg whites and making sauces or

desserts.

Recommendations for optimum results:

m Use cream with a minimum fat content of 30% and
atemperature of 4-8 °C

= \Whip cream or beat egg whites in a wide jug

Note: To prevent splashing, use deep containers

with the double stirring whisk.

Using the double stirring whisk

—Fig. E1-EA

"ProPuree" masher attachment

The masher attachment is suitable for preparing

purées from boiled potatoes, peas, fruit or foods with

a similar consistency.

Notes

® Do not process hard ingredients.

m Before processing the food in a pan, take the pan
off the heat.

® Do not strike the masher attachment against hard
edges (e.g. pots, bowls).

Using the masher attachment

—fig. E3-EA
Mashed potatoes

Ingredients
m 1 kg boiled potatoes



= 0.151warm milk

m 50 g soft butter

® Salt, pepper and nutmeg

Preparation

®m Add the ingredients to a suitable jug and process
with the masher attachment for approx. 1 minute.

m | astly, season to taste with salt, pepper and nut-
meg.

Application examples

Observe the information and values in the tables.

Blender foot

After each operating cycle let the appliance cool

down to room temperature.

—fig. EE

Chopper and double stirring whisk

For optimum results, prepare mashed potato @ with

the masher attachment.

—fig.

Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that residues

do notdry on.

Clean the individual parts as indicated in the table.

—fig.ER

Note: Appliances with a spiral cord: Never wind the

cord around the appliance!

Cleaning the masher attachment

Note: Remove the masher paddle to ensure espe-
cially thorough cleaning.

—Fig. E-EER

Troubleshooting

Appliance switches off during processing.
The overload protection feature has been activated.

» Remove the mains plug and leave the appliance
to cool down for approx. 1 hour to deactivate the
overload protection device.

Note: If the fault cannot be eliminated, please con-
tact customer service.

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environmentally
friendly manner.
Information about current disposal methods are
available from your specialist dealer or local author-
ity.
This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2012/19/EU concerning
used electrical and electronic appliances
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
The guideline determines the framework for the re-
turn and recycling of used appliances as applicable
throughout the EU.

Customer Service

You can find the information required as per Regula-
tion (EU) 2023/826 online at www.bosch-home.com
on the product and service pages for your appliance,
in the area of user manuals and additional docu-
ments.

Sécurité
m | jsez attentivement cette notice.

fr

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue d’une réutilisation ulté-
rieure ou pour un futur nouveau propriétaire.

Utilisez I'appareil uniqguement::

m avec des piéces et accessoires d’origine.

m pour broyer, hacher, mixer, réduire en purée et émulsionner des produits alimen-
taires liquides ou mi-ferme.

m pour les quantités de préparation et durées de traitement habituelles pour un mé-
nage.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées d’un domicile, a la tem-
pérature ambiante.

® jusqu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chague utilisation, lorsgu’il
n’est pas sous surveillance, lorsgu’il doit étre monté ou démonté, avant de le nettoyer
et en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités physigues, sensorielles
ou mentales réduites ou des personnes inexpérimentées, a condition qu'elles soient
surveillées ou qu'elles aient été informées de 'utilisation de I'appareil et gu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de I'appareil ne doivent pas étre effectués par des enfants.
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'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants doivent étre tenus a dis-

tance de I'appareil et du cordon d’alimentation secteur.

» Pour le raccordement et I'utilisation de I'appareil, respectez impérativement les indi-
cations figurant sur la plague signalétique.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation secteur de cet appareil est
endommageé, seul le fabricant ou son service apres-vente ou toute autre personne de
qualification équivalente est habilité a le remplacer.

» Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur dans I'eau et ne pas
les mettre au lave-vaisselle.

» Plonger le pied mixeur dans les aliments & mixer uniguement jusqu‘au repére
« max».

» Ne jamais utiliser I'appareil si celui-ci est tombé dans de I‘eau ou dans un autre li-
quide.

» N'utilisez pas I'appareil avec les mains humides.

» Ne jamais utiliser un appareil endommagé.

» Ne jamais mettre en contact le cordon d’alimentation secteur avec des piéces
chaudes et ne pas le tirer sur des arétes vives.

» Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proximité de celles-ci.

» Aprés l'arrét, attendez que I'entrainement s'arréte complétement.

» Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a distance des
piéces en rotation.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniguement aprés immobilisation de I'entraine-
ment et débranchement de I'appareil.

» Toujours assembler complétement I'accessoire avant de I'utiliser.

» Ne jamais toucher le tranchant des lames a mains nues.

» Prudence lors du maniement de lames tranchantes, du vidage du bol ainsi que du
nettoyage.

» Faire preuve de prudence lors de la transformation d’aliments chauds.

» Laisser refroidir a 70 °C ou moins les aliments ayant bouilli avant de les mixer.

» Prudence au moment de verser des liquides trés chauds dans le blender car de la
vapeur brdlante peut s'en échapper.

» Respecter les consignes de nettoyage.

» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées alimentaires avant
chaque utilisation.

Prévenir les dégéts matériels » Veuillez éliminer les pieces détachées apres les
avoir triées par matiére.

> Ne jamais faire tourner I'appareil & vide. — .
» Ne jamais utiliser le bol mixeur dans un four micro- 22 Eliminez l'emballage en respectant
ondes ou traditionnel. & environnement.
» Ne jamais plonger les couvercles démultiplica- \
teurs dans des liquides ou les nettoyer au lave-

vaisselle. Apgrgu
» Ne jamais mettre le hachoir au micro-ondesouau  —>Fig. 1]

four. /N Double fouet’
> Ne jamais utiliser le pied mixeur ou le double fouet A

dans le récipient du hachoir. IE]  Accessoire presse-purée « ProPuree »'
» L‘appareil de base s‘enclenche complétement et Mini-hachoir”

de maniére audible sur le pied mixeur ou l‘acces-

soire. [EN Dispositif de verrouillage
> Retirer les parties dures des aliments avant le trai- -

tement, p. ex. cartilages, 0s, tendons ou noyaux de Levier de commande

fruits. Touches de déverrouillage
Elimination de I'emballage Pied mixeur'
Les emballages sont écologiques et recyclables. Bol mixeur en plastique




Couvercle démultiplicateur pour le double
fouet

Couvercle démultiplicateur pour I‘accessoire
presse-purée

Pale du presse-purée (amovible)

Couvercle démultiplicateur du mini-hachoir

Lame universelle

REEE 8| &

Récipient

Selon le modele

Remarques

® |3 quantité de traitement maximale dans le bol

mixeur en plastique est de 500 ml. L’échelle totale

sur le bol mixeur ne sert qu’a mesurer.

Si un accessoire n‘a pas été livré d‘origine, vous

pouvez le commander auprées du Service aprées-

vente.

® Un mini-hachoir supplémentaire peut étre com-
mandé auprés du service aprés-vente sous la ré-
férence 0012043110. Avec le broyeur universel,
vous profitez de toute la puissance de I'appareil
lors de la préparation du mélange miel-pomme a
condition de respecter les instructions de la re-
cette figurant dans la notice d'utilisation du
broyeur universel.

Levier de commande

Le levier de commande vous permet de régler la vi-
tesse de votre appareil en continu.

Pour allumer I'appareil, appuyer tout d’abord sur le
dispositif de verrouillage, puis actionner le levier de
commande. Plus le levier de commande est action-
né fortement, plus la vitesse du moteur est élevée.

Remarque : L’appareil reste allumé tant que le levier

de commande est maintenue enfonce.

—Fig. A

Pied mixeur

Le pied mixeur convient pour les applications sui-

vantes:

m Mixer des boissons

m Préparer de la pate a crépes, de la mayonnaise,
des sauces et de la nourriture pour bébés

m Réduire en purée les aliments cuits, p. ex. fruits, lé-
gumes, soupes

Remarque : Le pied mixeur n‘est pas adapté pour la
préparation de purées constituées uniqguement de
pommes de terre ou d‘aliments de consistance simi-
laire.

Transformer les aliments avec le pied mixeur

Remarques

®m Couper en petits morceaux ou faire cuire les ali-
ments durs tels que les pommes, les pommes de
terre ou la viande avant de les mixer.

® Pour broyer les aliments crus sans ajouter d‘eau
(oignons, ail, herbes aromatiques), utiliser le mini-
hachoir.

® Avant de mettre les aliments dans une casserole,
retirez la casserole du foyer.

— Fig. K1 -l

Mayonnaise

Ingrédients

® 1 ceuf (jaune et blanc)

® 1c.as.demoutarde

® 1 c.as.dejusde citron ou de vinaigre
® 200-250 ml d’huile

m Sel et poivre & convenance

Préparer une mayonnaise

Remarques

® | a mayonnaise peut étre préparée avec le pied
mixeur uniquement a partir d‘ceufs entiers (blanc
et jaune).

® | orsque vous préparez la mayonnaise, I‘air accu-
mulé sous le pied mixeur empéche une bonne
émulsion. Afin d‘obtenir un résultat optimal, lais-
sez ‘air s‘échapper avant de mixer.

—Fig. A -EA

Mini-hachoir

Le mini-hachoir convient pour broyer les aliments
suivants : viande, fromage a péate dure, oignons, ail,

fruits, légumes, herbes aromatigues, noix ou
amandes.

Remarque : Le mini-hachoir ne convient pas pour
broyer les aliments trés durs, p. ex. les grains de ca-
fé, la noix de muscade, le raifort, les aliments surge-
|és (comme les fruits) ou des glagons.

Utiliser le mini-hachoir
—fig. K- EA
Double fouet

Le fouet double convient pour battre la creme fouet-

tée ou les blancs d’ceufs en neige et pour préparer

des sauces ou des desserts.

Recommandations pour des résultats optimaux :

m Utiliser de la creme avec au moins 30 % de ma-
tieres grasses et réfrigérée a 4-8 °C

® Fouetter la créme ou le blanc d‘ceuf dans un
grand bol

Remarque : Pour éviter les éclaboussures, utiliser le
fouet double dans des récipients profonds.

Utiliser le double fouet
aaeA 29 B 35|
Accessoire presse-purée « ProPuree »

L'accessoire presse-purée convient pour la prépara-
tion de purées de pommes de terre, de petits pois,
de coulis de fruits ou d‘aliments de consistance simi-
laire.

Remarques

m Ne pas traiter d‘aliments durs.

® Avant de mettre les aliments dans une casserole,
retirez la casserole du foyer.

® Ne pas cogner I'accessoire presse-purée contre
des arétes dures comme le rebord des casseroles
ou des saladiers.



Utiliser I'accessoire presse-purée

—Fig. Ed-EA

Purée de pommes de terre

Ingrédients

m 1 kg de pommes de terre cuites

m (0,151 delait chaud

m 50 gde beurre mou

® Sel, poivre et noix de muscade

Préparation

m Mettre les ingrédients dans un récipient approprié,
puis les réduire en purée avec I'accessoire
presse-purée pendant 1 minute environ.

® Pour finir, assaisonner avec du sel, du poivre et de
la noix de muscade.

Exemples d’utilisations

Respecter les indications et valeurs indiguées dans
les tableaux.

Pied mixeur

Apres chaque utilisation, laisser refroidir 'appareil a
température ambiante.

—Fig. E&1

Mini-hachoir et double fouet

Pour un résultat optimal, préparer la purée de
pommes de terre ® avec I'accessoire presse-purée.
—Fig. B

Guide de nettoyage

Apres utilisation, nettoyer immédiatement toutes les
piéces afin d’éviter que les résidus ne séchent.
Nettoyer les différents composants comme indiqué
dans le tableau.

—Fig. Ed
Remarque : Sur les appareils a cordon en spirale:
ne jamais enrouler le cordon autour de I'appareil !

Nettoyer I‘accessoire presse-purée

Remarque : Pour un nettoyage minutieux, retirer la
pale du presse-purée.

— Fig. I - EER

Dépannage

L’appareil s’éteint pendant son utilisation.
La protection anti-surcharge est activée.

» Débrancher la fiche secteur et laisser I'appareil re-
froidir pendant env. 1 heure, temps nécessaire au
disjoncteur anti-surcharge pour se désactiver.

Remarque : Sivous n’arrivez pas a résoudre le dé-
rangement, veuillez s.v.p. vous adresser a notre ser-
vice apres-vente.

Mettre au rebut un appareil usagé

» Eliminez I'appareil dans le respect de I'environne-
ment.

Vous trouverez des informations sur les circuits ac-

tuels d'élimination auprés de votre revendeur spécia-

lisé ou de I'administration de votre commune/ville.

Cet appareil est marqué selon la directive euro-

péenne 2012/19/UE relative aux appareils

électrigues et électroniques usagés (waste

electrical and electronic equipment - WEEE).
La directive définit le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés applicables dans
les pays de la CE.

Service aprés-vente

Vous trouverez les informations relatives au régle-
ment(EU) 2023/826 en ligne sous www.bosch-
home.com sur la page produit et la page de service
de votre appareil dans les notices d'utilisation et les
documents complémentaires.

Sicurezza

it

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.
m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il successivo utilizzo o per il

futuro proprietario.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:
m con gli accessori e le parti originali.

m Per sminuzzare, tritare, frullare, passare ed emulsionare alimenti liquidi o semisolidi.
m per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a temperatura ambiente;

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo ogni utiliz-
Z0, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello smontaggio, della pulizia e in ca-

so di guasti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte facolta psichiche, sen-
soriali 0 mentali 0 con conoscenze e/o esperienza insufficienti, purché siano sotto il
controllo di persone adulte o siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbia-
no compreso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini & vietato eseguire la pulizia e manutenzione di competenza dell’'utente.
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L'uso di questo apparecchio & vietato ai bambini. Tenere i bambini lontani dall’appa-

recchio e dal cavo di alimentazione.

» Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in conformita con i dati indicati sulla targhet-
ta identificativa.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo apparecchio subisce
danni deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio di assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione nell'acqua e non metterli
in lavastoviglie.

» Immergere il piede frullatore nell'alimento fino alla tacca "max".

» Smettere subito di utilizzare I'apparecchio se cade in acqua o altri liquidi.

» Non usare mai l'apparecchio con le mani bagnate.

» Non azionare mai un apparecchio danneggiato.

» Non mettere mai il cavo di collegamento di rete a contatto con componenti caldi né
tirarlo su spigoli vivi.

» Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici calde.

» Dopo lo spegnimento, attendere 'arresto completo dell'azionamento.

» Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotanti.

» Applicare e rimuovere I'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed apparecchio scol-
legato.

» Utilizzare I'accessorio soltanto in stato di completo assemblaggio.

» Non toccare mai le lame a mani nude.

» Prestare attenzione durante I'afferramento di lame appuntite, lo svuotamento del
contenitore e la pulizia.

» Prestare attenzione durante la lavorazione di alimenti caldi.

» Prima della lavorazione, far raffreddare gli alimenti cotti a una temperaturadi 70 °C o
inferiore.

» Prestare attenzione nel versare liquidi molto caldi nel frullatore, in quanto pud fuoriu-
scire vapore bollente.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima di ogni utilizzo.

Prevenzione di danni materiali Blocco d'accensione
> Non mettere mai I'apparecchio in funzione a vuo- Leva di comando
to. .
> Non utilizzare mai il bicchiere frullatore nel forno a Tasti di sblocco
microonde o nel forno. A Piede frullatore’
» Non immergere mai gli innesti per corpo motore in L ; -
liquidi né lavarli in lavastoviglie. Bicchiere frullatore in plastica
» Mai usare il contenitore del tritatutto nel fornoami- [l Innesto per corpo motore per la frusta doppia
croonde o nel forno. —
» Mai usare il piede frullatore o la frusta doppia nel {g?eesto per corpo motore per o schiacciapa-
contenitore del tritatutto.
> Innestare in modo udibile e completo I'apparec- [ 8 | Spatola schiacciapatate (rimovibile)
chio base al piede del frullatore o all'accessorio. c . :
: . o oV operchio con innesto per corpo motore per
» Rimuovere le parti dure degli alimenti prima della El mir?i tritatutto P P P
lavorazione, ad es. cartilagini, ossa, tendini 0 noc- -
cioli della frutta. Lama universale
Panoramica Contenitore
—Fig. ' Aseconda del modello
Frusta doppia’ Note

® | 3 quantita di lavorazione massima nel bicchiere
frullatore in plastica & di 500 ml. La scala comples-
siva sul bicchiere frullatore serve solo per misura-
re.

IE]  Schiacciapatate "ProPuree"’
Mini tritatutto’
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® Se un accessorio non & fornito in dotazione, € pos-
sibile ordinarlo contattando il servizio assistenza.

® Un mini tritatutto aggiuntivo pud essere ordinato
attraverso il servizio assistenza clienti con il nume-
ro d'ordine 0012043110. Con il mini tritatutto
sfruttate la piena potenza dell'apparecchio prepa-
rando la miscela di miele e mele e osservando le
indicazioni della ricetta nelle istruzioni per I'uso del
mini tritatutto.

Leva di comando

Con la leva di comando si puo regolare in modo con-
tinuo la velocita dell'apparecchio.

Per accendere I'apparecchio, prima premere il bloc-
co d'accensione e poi premere la leva di comando.
Piu forte si preme la leva di comando, maggiore sara
la velocita del motore.

Nota: L'apparecchio rimane in funzione finché si
mantiene premuta la leva di comando.

—Fig.A
Piede frullatore

Il piede frullatore & adatto alle seguenti applicazioni:

® frullare bevande

B preparare pancake, maionese, salse e alimenti
per bambini

® passare alimenti cotti, ad es. frutta, verdura, zuppe

Nota: Il piede frullatore non & adatto per la prepara-
zione di puré costituiti solo da patate o alimenti con
simile consistenza.

Lavorazione degli alimenti con il piede frulla-
tore

Note

® Sminuzzare ed ammorbidire gli alimenti solidi pri-
ma della lavorazione, ad es. mele, patate o carne.

® Per sminuzzare alimenti crudi senza aggiunta di li-
quido, quali ad es. cipolle, aglio o erbe aromati-
che, utilizzare il mini tritatutto.

® Prima di lavorare gli alimenti in una pentola, spo-
starla dalla zona di cottura.

—Fio. -
Maionese

Ingredienti

1 uovo (albume e tuorlo)

1 cucchiaio di senape

1 cucchiaio di succo di limone o aceto
200-250 ml d'olio

Sale e pepe a piacere

Preparazione della maionese

Note

B | 3 maionese puod essere preparata con il piede
frullatore solo con uova intere (albume e tuorlo).

®m Durante la preparazione, I'aria sotto il piede frulla-
tore impedisce una buona amalgamazione. Per ot-
tenere un ottimo risultato, far fuoriuscire I'aria pri-
ma di frullare.

— fio. iE-E
Mini tritatutto
[l mini tritatutto € adatto per sminuzzare alimenti,

2o quali ad es. carne, formaggio stagionato, cipolle,

aglio, frutta, verdura, erbe aromatiche, noci o man-

dorle.

Nota: Il mini tritatutto non € adatto per sminuzzare

alimenti molto duri, ad es. chicchi di caffe, noce mo-

scata, rafano o alimenti surgelati, ad es. frutta o cu-

betti di ghiaccio.

Utilizzo del mini tritatutto

—fio. K-

Frusta doppia

La frusta doppia & adatta per montare panna o albu-

mi e per la preparazione di salse o dessert.

Suggerimenti per risultati ottimali:

m Utilizzare panna con min. 30% di grasso e a
4-8°C

m Montare la panna o gli albumi in un recipiente lar-
go

Nota: Per prevenire schizzi, utilizzare la frusta doppia

in contenitori profondi.

Utilizzo della frusta doppia

—fig. 1 -EA

Schiacciapatate "ProPuree”

Lo schiacciapatate & adatto per preparare pure con

patate, piselli, frutta cotti o alimenti di consistenza si-

mile.

Note

® Non lavorare ingredienti duri.

® Prima di lavorare gli alimenti in una pentola, spo-
starla dalla zona di cottura.

® Non sbattere lo schiacciapatate su bordi duri
(ad. es. pentola, ciotola).

Utilizzo dello schiacciapatate

— Fig. [EQ -2

Pure di patate

Ingredienti

® 1 kg di patate bollite

= (0,151 dilatte caldo

® 50 g di burro morbido

B Sale, pepe e noce moscata

Preparazione

® Mettere gli ingredientiin un recipiente adatto e la-
vorarli per ca. 1 minuto con lo schiacciapatate.

® |nfine aggiungere sale, pepe e noce moscata.

Esempi d’impiego

Osservare le indicazioni e i valori contenuti nelle ta-

belle.

Piede frullatore

Far raffreddare I'apparecchio dopo ogni ciclo di uti-

lizzo a temperatura ambiente.

—Fig. EE1

Mini tritatutto e frusta doppia

Per ottenere risultati ottimali, preparare la purea di

patate D con lo schiacciapatate.

— Fig.

Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso per preve-
nire l'essiccamento dei residui.



Pulire i singoli componenti come indicato nella tabel-
la.

—Fig. B

Nota: Per gli apparecchi con cavo a spirale: non av-
volgere mai il cavo intorno all’apparecchio!
Lavaggio dello schiacciapatate

Nota: Per una pulizia particolarmente accurata €
possibile rimuovere la spatola schiacciapatate.

— Fig. B -EEN

Sistemazione guasti

L’apparecchio si spegne durante la lavora-
zione.

La sicurezza di sovraccarico si € attivata.

» Staccare la spina di alimentazione e lasciare raf-

freddare I'apparecchio per ca. 1 ora per disattiva-
re la sicurezza di sovraccarico.

Nota: Se non fosse possibile eliminare il guasto, ri-
volgersi al servizio assistenza clienti.

Rottamazione di un apparecchio di-
smesso

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure di smaltimen-
to rivolgersi al rivenditore specializzato o al comune
di competenza.

Questo apparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in
materia di apparecchi elettrici ed elettronici
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e il
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto
il territorio dell’Unione Europea.

Servizio di assistenza clienti

Le informazioni conformi alla normativa (EU)
2023/826 sono disponibili online alla voce
www.bosch-home.com nella pagina del prodotto e
nella pagina di assistenza dell'apparecchio nelle
istruzioni per I'uso e nei documenti aggiuntivi.

Veiligheid

ni

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor later gebruik of voor vol-

gende eigenaren.
Gebruik het apparaat uitsluitend:

= met originele onderdelen en accessoires.

= voor het fijnmaken, hakken, mixen, pureren en emulgeren van vloeibare of halfvaste

levensmiddelen.

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.
= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de huiselijke omgeving bij

kamertemperatuur.

= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is, voor de monta-
ge, demontage of reiniging en bij storingen altijd van het net worden gescheiden.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelij-
ke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis worden gebruikt indien dit onder
toezicht gebeurt of indien zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd
en de hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uitgevoerd door kinde-

ren.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit de buurt van het

apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens op het type-

plaatje.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter vermijding van risi-
co's worden vervangen door de fabrikant, de servicedienst of een andere gekwalifi-

ceerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de vaatwasser plaatsen.
» Mixervoet maximaal tot aan de markering 'max' in het mixgoed onderdompelen.
» Het apparaat nooit verder gebruiken als het in water of een ander vloeistof is geval-

len.

23


https://www.bosch-home.com

24

» Het apparaat nooit met vochtige handen gebruiken.
» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.
» Nooit het aansluitsnoer met hete onderdelen in contact brengen of over scherpe ran-

den trekken.

» Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete oppervlakken.

» Wacht na het uitschakelen tot de aandrijving volledig stil staat.
» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de buurt van roterende

delen houden.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het stopcontact verwij-

derde stekker aanbrengen en verwijderen.

» Het toebehoren alleen in compleet gemonteerde toestand gebruiken.

» Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.
» Wees voorzichtig bij het hanteren van scherpe snijmessen, het leegmaken van het

reservoir en het reinigen.

» Wees voorzichtig bij het verwerken van hete levensmiddelen.
» Kokende levensmiddelen voor verwerking tot 70 °C of minder laten afkoelen.
» Wees voorzichtig als u hete vloeistoffen in de de mixer giet, omdat er hete stoom uit

kan komen.
» De reinigingsinstructies in acht nemen.

» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor elk gebruik reini-

gen.
Materiéle schade voorkomen

» Het apparaat nooit onbelast laten draaien.

» De mixkom nooit in de magnetron of bakoven ge-
bruiken.

» De aandrijfhulpstukken nooit in vioeistoffen dom-
pelen en nooit in de vaatwasser reinigen.

» Nooit het reservoir van de fijnmaker in de magne-
tron of bakoven gebruiken.

> Nooit de mixervoet of de dubbele garde in het re-
servoir van de fijnmaker gebruiken.

> Het basisapparaat hoorbaar en volledig aan de

mixervoet of aan het toebehoren vastklikken.

Harde ingrediénten van levensmiddelen voor de

verwerking verwijderen, bijv. kraakbeen, botjes,

zenen of pitten van steenvruchten.

v

Overzicht

—Fig. K

Dubbele garde’

IEl  Stamperopzetstuk "ProPuree"

Universele fijnsnijder’

Inschakelblokkering

Bedieningshendel

Ontgrendeltoetsen

Mixervoet'

Kunststof mengbeker

A Aandrijvingsopzetstuk voor de dubbele garde

Aandrijvingsopzetstuk voor het stamperop-
zetstuk

[ 8 | Stamperpaddle (afneembaar)

E Aandrijvingsopzetstuk voor de universele fijn-
snijder

Universeel mes

Reservoir

T Afhankelijk van het model

Opmerkingen

® De maximale verwerkingshoeveelheid in de kunst-
stof mengbeker bedraagt 500 ml. De gehele
schaalverdeling op de mengbeker is bedoeld voor
het afmeten.

m Fen accessoire dat niet standaard wordt meegele-
verd, kunt u via de klantenservice bestellen.

m Frkan een extra universele fijnsnijder bij de klan-
tenservice worden besteld onder bestelnummer
0012043110. Met de universele fijnsnijder ge-
bruikt u het volle vermogen van het apparaat als u
het honing-appel-mengsel bereidt en zich houdt
aan de receptvoorschriften in de gebruiksaanwij-
zing van de universele fijnsnijder.

Bedieningshendel

Met de bedieningshendel kunt u het toerental van uw
apparaat traploos regelen.

Om het apparaat in te schakelen eerst de inschakel-
blokkering indrukken en dan de bedieningshendel
indrukken. Hoe sterker de bedieningshendel wordt
ingedrukt, des te hoger is het toerental van de motor.

Opmerking: Het apparaat blijft ingeschakeld zolang
als de bedieningshendel wordt ingedrukt.

—Fig. A

Mixervoet

De mixervoet is geschikt voor volgende toepassin-

gen:
® Dranken mixen



® Pannenkoekendeeg, mayonaise, sauzen en baby-
voeding bereiden

m Gekookte levensmiddelen pureren, bijv. fruit,
groente, soepen

Opmerking: De mixervoet is niet geschikt voor de
bereiding van puree die uitsluitend uit aardappels of
levensmiddelen met een vergelijkbare consistentie
bestaat.

Levensmiddelen met de mixervoet verwer-
ken

Opmerkingen

® Harde levensmiddelen voor verwerking altijd ver-
kleinen en zacht koken, bijv. appels, aardappels of
vlees.

m \/oor het fijnsnijden van rauwe levensmiddelen
waaraan u geen vloeistof toevoegt, bijv. uien, knof-
look of kruiden, de universele fijnsnijder gebrui-
ken.

m De kookpan van de kookplaat nemen voordat u
de levensmiddelen in de pan verwerkt.

—Fio. -

Mayonaise

Ingrediénten

1 ei (eidooier en eiwit)

1 el mosterd

1 el citroensap of azijn

200-250 ml olie

zout en peper naar wens

Mayonaise bereiden

Opmerkingen

= Met de mixervoet kan alleen mayonaise uit hele ei-
eren (eiwit en eigeel) worden bereid.

= Als u mayonaise bereidt, voorkomt lucht onder de
mixervoet een goede binding. Laat voor het mixen
de lucht ontsnappen om een optimaal resultaat te
bereiken.

—fio. EE-HE

Universele fijnsnijder

De universele fijnsnijder is geschikt voor het fijnma-
ken van levensmiddelen, bijv. vlees, harde kaas, ui-

en, knoflook, fruit, groente, kruiden, noten of aman-
delen.

Opmerking: De universele fijnsnijder is niet geschikt
voor het verkleinen van zeer harde levensmiddelen,
zoals koffiebonen, muskaatnoten, rammenas of be-
vroren levensmiddelen zoals fruit of ijsblokjes.

Universele fijnsnijder gebruiken
— fig. K-
Dubbele garde

De dubbele garde is geschikt voor het kloppen van

slagroom of eiwit en voor het bereiden van sauzen of

desserts.

Aanbevelingen voor optimale resultaten:

® Room met een vetgehalte van min. 30% en een
temperatuur van 4-8 °C gebruiken

®m Room of eiwit opkloppen in een grote kom

Opmerking: De dubbele garde in diepe reservoirs
gebruiken om spatten te voorkomen.

Dubbele garde gebruiken
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Stamperopzetstuk "ProPuree"

Het stamperopzetstuk is geschikt voor de bereiding

van aardappel-, erwten- en vruchtenpurees of purees

van levensmiddelen met gelijkaardige consistentie.

Opmerkingen

® Geen harde ingrediénten verwerken.

® De kookpan van de kookplaat nemen voordat u
de levensmiddelen in de pan verwerkt.

® Het stamperopzetstuk niet tegen harde randen
(bijv. pan, schotel) slaan.

Stamperopzetstuk gebruiken

—rig. Ed-EA

Aardappelpuree

Ingrediénten

m 1 kg gekookte aardappels

m (0,15 warme melk

m 50 g zachte boter

m Zout, peper en nootmuskaat

Bereiding

® De ingrediénten in een geschikte kom doen en ca.
1 minuut verwerken met het stamperopzetstuk.

® Tot slot op smaak brengen met zout, peter en
nootmuskaat.

Toepassingsvoorbeelden
De gegevens en waarden in de tabellen in acht ne-
men.
Mixervoet
Laat het apparaat na elke gebruikscyclus tot kamer-
temperatuur afkoelen.
— Fig. E-
Universele fijnsnijder en dubbele garde
Bereid de aardappelpuree @ voor optimale resulta-
ten met het stamperopzetstuk.
— Fig. 4

Reinigingsoverzicht
Reinig direct na gebruik alle onderdelen reinigen om
het vastkoeken van resten te voorkomen.
De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals in de ta-
bel is aangegeven.
a4 45 |
Opmerking: Bij apparaten met een spiraalkabel: ka-
bel nooit om het apparaat wikkelen!
Stamperopzetstuk reinigen

Opmerking: Voor een extra grondige reiniging kan
de stamperpaddle eraf worden gehaald.

dared 46 § 49 |

Storingen verhelpen

Het apparaat gaat tijdens de verwerking uit.
De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.

» De stekker uit het stopcontact trekken en het ap-
paraat ca. 1 uur laten afkoelen om de overbelas-
tingsbeveiliging te deactiveren.
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Opmerking: Neem contact op met de klantenservice
als de storing niet kan worden verholpen.

Afvoeren van uw oude apparaat

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.

Bij uw dealer en uw gemeente- of deelraadskantoor
kunt u informatie verkrijgen over de actuele afvoer-
methoden.

Dit apparaat is gekenmerkt in overeenstem-
ming met de Europese richtlijn 2012/19/EU
= Petreffende afgedankte elektrische en elektro-

nische apparatuur (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU gel-
dige terugneming en verwerking van oude appara-
ten.

Servicedienst

De informatie conform verordening (EU) 2023/826
vindt u online op www.bosch-home.com op de pro-
ductpagina en de servicepagina van uw apparaat bij
de gebruiksaanwijzingen en aanvullende documen-
ten.

Sikkerhed

da

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.
m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug, og givdem videre

til en senere gjer.

Anvend kun apparatet:
® med originale dele og tilbehar.

m il finhakning, hakning, blanding, purering og emulgering af flydende eller halvfaste

fadevarer.

m til forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i husholdningen.
m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i huslige omgivelser.
m Op til en hgjde pd maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stremforsyningen til apparatet altid aforydes, nar det har veeret anvendt, nér det ikke er
under opsyn, far apparatet samles, adskilles eller renggres samt i tilfaelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske, sensoriske eller psyki-
ske evner eller manglende erfaring og/eller viden, hvis de overvages eller er blevet in-
strueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet

med brugen af apparatet.
Barn ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af barn.
Apparatet ma ikke bruges af barn. Bgrn skal altid befinde sig pa sikker afstand af appa-

ratet og dets tilslutningsledning.

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa typeskiltet.
» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice eller en lignende kvalificeret person for at

undga, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet det aldrig i opva-

skemaskinen.

» Blenderfoden ma maksimalt dyppes ned i fadevarerne indtil markeringen "max".
» Brug aldrig apparatet, hvis det kommer under vand eller en anden vaeske.

» Brug ikke apparatet med fugtige heender.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med varme dele eller traskkes

over skarpe kanter.

» Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.

» Vent til drevet star helt stille, efter at apparatet er slukket.

» Hold haender, har, tgj og andre genstande vask fra roterende dele.

» Tilbehgret ma kun saettes pa og tages af, nar drevet stér stille, og apparatet er afbrudt

fra stramnettet.

» Tilbehgr méa kun benyttes, nar det er helt samlet.
0 » Bergr aldrig knivklingerne med de bare fingre.
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» Veer forsigtig, nar skarpe skaereknive handteres, beholderen tammes og under ren-

garingen.

» Veer forsigtig ved forarbejdning af varme fadevarer.
» Lad kogende fedevarer afkgle til mindst 70 °C fer forarbejdning.
» Veer forsigtig, nar der fyldes varme veesker i blenderen, da der kan komme varm

damp ud.
» Falg anvisningerne om rengaring.

» Rengear overflader, som kommer i kontakt med fadevarer, far hver brug.

Forhindring af materielle skader

» Brug aldrig apparatet i tomgang.

» Blenderbaegeret méa aldrig komme i mikrobglge-
ovnen eller ovnen.

» Dyp aldrig drevpasatserne i veeske, og rengar
dem aldrig i opvaskemaskinen.

» Anvend aldrig hakkerens beholder i mikrobglge-
ovnen eller i ovnen.

» Anvend aldrig blenderfoden eller dobbeltrgreriset
i hakkerens beholder.

» Motorenheden skal ga hgrbart og fuldsteendigt i

indgreb i blenderfoden eller i tilbehgret.

Fjerne harde bestanddele af fgdevarer, f.eks.

brusk, knogler, sener eller kerner i stenfrugt, fer

forarbejdningen.

Oversigt
— Fig. [l

v

Dobbelt rgreris’

Stamperpasats ,,ProPuree”’

Minihakker'

Kontaktspzaerre

Betjeningsarm

Sikkerhedstaster

Blenderfod'

Blenderbaeger af plast

Drevpasats til dobbelt rgreris

Drevpasats til stamperpéasats

Stamper-paddel (aftagelig)

Drevpasats til minihakkeren

Universalkniv

Beholder

RERERRENENEREE

T Afheengigt af model

Bemaerkninger

® Den maksimale forarbejdningsmaengde i bleen-
derbaegeret af plast er 500 ml. Den samlede skala
pa blenderbasgeret anvendes kun til afmaling.

m Fglger et tilbehar ikke med leveringen, kan det be-
stilles via kundeservice.

m En ekstra minihakker kan bestilles hos kundeser-
vice under bestillingsnummer 0012043110. Med
minihakkeren kan apparatet udnyttes optimalt, nar
honning-/eebleblandingen tilberedes og opskrif-

tens anvisninger i brugsanvisningen til minihakke-
ren fglges.

Betjeningsarm

Apparatets hastighed kan reguleres trinlgst med be-
tjeningsarmen.

Tryk forst pa kontaktspaerren, og tryk derefter pa be-
tjeningsarmen for at teende apparatet. Jo kraftigere
der trykkes pa betjeningsarmen, desto hgjere er mo-
torens hastighed.

Bemazerk: Apparatet forbliver teendt, sé laenge der
trykkes péa betjeningsarmen.

—Fig.A
Blenderfod

Blenderfoden er egnet til falgende anvendelser:

® Blanding af drikke

m Tilberedning af pandekagedej, mayonnaise, sovs
0g babymad

m Pyrering af kogte fgdevarer, f.eks. frugt, grant,
supper

Bemeerk: Blenderfoden egner sig ikke il tilberedelse
af puréer, som kun bestar af kartofler eller fadevarer
med lignende konsistens.

Forarbejdning af fadevarer med blenderfo-
den

Bemaerkninger

m Skeer faste fgdevarer, f.eks. aebler, kartofler og
kad, i sma stykker, og kog dem blade, far de forar-
bejdes.

= Anvend minihakkeren til finhakning af ra fedeva-
rer, f.eks. lag, hvidlag eller krydderurter, uden til-
saetning af vaeske.

m For fadevarerne forarbejdes i en gryde, skal gry-
den tages af kogezonen.

— Fig. K1 - Kl

Mayonnaise

Ingredienser

B 1 g (eeggeblomme og aeggehvide)

1 spsk. sennep

1 spsk. citronsaft eller eddike

200-250 ml olie

Salt og peber efter behag

Tilberedning af mayonnaise

Bemaerkninger

® Mayonnaise kan kun tilberedes af hele eeg (segge-
hvide og aaggeblomme) med blenderfoden.

® Nar der tilberedes mayonnaise, forhindrer luft un-
der blenderfoden en god binding. Lad luften slip-
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pe vaek, far der blandes, for at opna et optimalt re-
sultat.

~fio A -E
Minihakker

Minihakkeren er egnet til at smahakke fadevarer,
f.eks. kad, hard ost, lag, hvidlag, frugt, grent, kryd-
derurter, nedder og mandler.

Bemaerk: Minihakkeren er ikke egnet til at smahakke
meget harde fadevarer, f.eks. kaffebgnner, muskat-
nedder, peberrod eller frosne fadevarer sdsom frugt
eller isterninger.

Anvendelse af minihakkeren
—rig. K- E3
Dobbelt roreris

Det dobbelte rareris er egnet til at piske fladeskum

eller &ggehvider og til at tilberede sovs eller desser-

ter.

Anbefalinger til optimale resultater:

® Brug flade med en fedtprocent pa min. 30 % og en
temperatur pa 4-8 °C

m Pisk flade eller aggehvider i en stor beholder

Bemaerk: Anvend det dobbelte rereris i dybe behol-
dere for at undgé spraijt.

Anvend dobbelt roreris

—Fig. EE1-EA

Stamperpasats ,,ProPuree”
Stamperpasatsen egner sig til tilberedning af puréer

af kogte kartofler, zerter, frugter eller fadevarer af lig-
nende konsistens.

Bemaerkninger

® Forarbejd ingen harde ingredienser.

m For fadevarerne forarbejdes i en gryde, skal gry-
den tages af kogezonen.

m S|4 ikke stamperpéasatsen mod harde kanter
(f.eks. gryde, skal).

Anvend stamperpasats

—fig. E-EA

Kartoffelmos

Ingredienser

m 1 kg kogte kartofler

m (0,151 varm maelk

® 50 g blgdt smar

® Salt, peber og muskat

Tilberedning

® Kom ingredienserne i en egnet beholder, og forar-
bejd i ca. 1 minut med stamperpésatsen.

® Smag til med salt, peber og muskat til sidst.

Eksempler pa brug
Veer opmaerksom pa angivelserne og veerdierne i ta-
bellerne.
Blenderfod
Lad apparatet kgle af til stuetemperatur efter hver
anvendelsescyklus.
— Fig. EE1
Minihakker og dobbeltroreris
Tilbered kartoffelmos @ med stamperpasatsen for at
opna optimale resultater.
— Fig.
Renggringsoversigt
Renger straks alle dele efter brug, sa resterne ikke
terrer fast.
Rengar de enkelte dele som anfert i tabellen.
—Fig. B
Bemaerk: Ved apparater med spiralkabel: Vikl aldrig
kablet omkring apparatet!

Renger stamperpasats

Bemeerk: Til seerdeles grundig rengering kan stam-
per-padlen tages af.

— Fig. I - EER

Afhjeelpning af fejl

Apparatet slukker under forarbejdningen.
Overbelastningssikringen er aktiveret.

> Treek stikket ud, og lad apparatet afkgle i ca. 1 ti-
me for at deaktivere overbelastningssikringen.

Bemaerk: Kan fejlen ikke afhjeelpes, bedes du kon-
takte kundeservice.

Bortskaffelse af udtjent apparat

> Bortskaf apparatet miljerigtigt.

Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om
hvor genbrugspladserne er placeret, s& kan forhand-
leren, kommunen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at f& yderligere information.

Dette apparat er klassificeret iht. det europaei-
E ske direktiv 2012/19/EU om affald af elektrisk-
og elektronisk udstyr (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og
recycling af kasserede apparater gaeldende for hele
EU.

Kundeservice

Oplysningerne om forordning (EU) 2023/826 findes
online under www.bosch-home.com pa produktsi-
den og servicesiden for apparatet under brugsan-
visninger og andre dokumenter.

Sikkerhet
® | es ngye gjennom denne anvisningen.

no

m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk eller for en senere

eier.

Apparatet ma kun brukes:
,g ™ med originaldeler og -tilbehar.
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m tj| kutting, hakking, miksing, mosing og emulgering av flytende eller halvfaste mat-
varer.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal husholdning.

= ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom hjemme.

m opp til heyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er under tilsyn, for det set-

tes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller men-

tale evner eller mangel pa erfaring og/eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller

har fatt oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-
paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjaring og brukervedlikehold méa ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn méa holdes borte fra apparatet og stram-

kabelen.

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pé typeskiltet.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stremkabel, ma den skiftes ut av produ-
senten, kundeservice eller av en annen kvalifisert person for & unnga at det oppstar
fare.

» Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i oppvaskmaskinen.

» Mikserfoten ma maks. senkes ned til "max"-merket i ingrediensene som skal mikses.

» Du ma aldri fortsette & bruke apparatet dersom det har falt ned i vann eller annen
veeske.

» Du ma aldri bruke maskinen med véate hender.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» | a aldri stremkabelen komme i kontakt med varme deler eller dra den over skarpe
kanter.

» Apparatet ma aldri plasseres pa eller i naerheten av varme overflater.

» Etter at du har slatt av apparatet, mé du vente til drivverket er kommet helt til ro.

» Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa avstand fra roterende deler.

» Tilbehgret ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoblede apparatet star
stille.

» Tiloehgret ma kun brukes i komplett montert tilstand.

» Du ma aldri bergre knivbladene med bare hender.

» Veer forsiktig nar du bruker skarpe kniver, nar du temmer beholderen og ved rengje-
ring.

» Veer forsiktig nar du arbeider med varme matvarer.

» Kokende matvarer ma kjgles ned til 70 °C eller mindre fer de bearbeides.

» Veer forsiktig nar du fyller varme vaesker pa blenderen, da det kan slippes ut damp.

» Falg rengjeringsanvisningene.

» Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal rengjgres far hver bruk.

Unngé materielle skader » La grunnapparatet gar herbart og fullstendig i inn-
grep med mikserfoten eller tilbeheret.
> Apparatet ma aldri brukes ubelastet. > Fjern harde deler av matvarene fer bearbeidnin-
» Miksebegeret ma aldri brukes i mikrobglgeovn el- gen, f.eks. brusk, bein, sener eller kjerner fra
ler stekeovn. steinfrukt.

» Drevpéasatsene ma aldri senkes ned i vaeske og .
aldri rengjeres i oppvaskmaskin. OVQFSIkt
Bruk aldri kutterens beholder i mikrobglgeovnel- > Fig.

v

ler stekeovn. P o
» Bruk aldri mikserfoten eller den doble vispen i Tvilling-rerepinne
kutterens beholder. ] Stuerpasats "ProPuree"
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Universalkutter

Innkoplingssperre

Betjeningsarm

Frigjeringsknapper
Mikserfot'
Miksebeger av plast

Drevpasats for tvilling-rarepinnen

Drevpasats for stuerpasats

Stuerskovl (avtakbart)

Drevpasats for universalkutteren

Universalkniv
Beholder

' Avhengig av modell

Merknader

® Maks. bearbeidingsmengde i miksebegeret av
plast er 500 ml. Total-skalaen pa miksebegeret
brukes kun til maling.

® Dersom et tilbehar ikke hgrer med til leverings-
omfanget, kan du bestille dette hos kundeservice.

® Enekstra universalkutter kan bestilles hos
kundeservice under bestillingsnum-
mer 0012043110. Med universalkutteren utnytter
du apparatets fulle kapasitet nar du tilbereder hon-
ning/eple-blandingen og felger det som er angitt i
oppskriften i universalkutterens bruksanvisning.

Betjeningsarm

Med betjeningsarmen kan du regulere apparatets
turtall trinnlast.

Nar apparatet skal slas pa, méa fgrst innkoblings-
sperren trykkes og deretter betjeningsarmen trykkes
ned. Jo hardere betjeningsarmen trykkes ned, desto
hayere er motorens turtall.

Merk: Apparatet er slatt pa sé lenge betjeningsar-
men trykkes.

—Ffig. A
Mikserfot

Mikserfoten er egnet for falgende bruk:

= Miksing av drikker

m Tilberedning av pannekakedeig, majones, sauser
0g babymat

® Mosing av kokte matvarer, f.eks. frukt, grennsa-
ker, supper

Merk: Mikserfoten er ikke egnet til tilberedning av
mos som bare bestar av poteter eller andre matvarer
med liknende konsistens.

Bearbeide matvarer med mikserfoten

Merknader

® Faste matvarer, f.eks. epler, poteter eller kjgtt, ma
kuttes opp og kokes myke fer de bearbeides.

® Bruk universalkutteren til kutting av ra matvarer
uten tilsetning av veeske, f.eks. lak, hvitlgk eller ur-
ter.

FERER2AEENER

® Ta gryten bort fra kokesonen fgr du bearbeider
matvarer i en kasserolle.

— Fig. - Kill

Majones

Ingredienser

® 1 egg (eggeplomme og eggehvite)
1ss sennep

1 ss sitronsaft eller eddik

200-250 ml olje

Smak til med salt og pepper
Tilberedning av majones

Merknader

® Med mikserfoten kan det kun lages majones av
hele egg (eggehvite og eggeplomme).

= Nar du lager majones, hindrer luft under mikserfo-
ten en god binding. La luften slippe ut far du
mikser, slik at du oppnar et optimalt resultat.

—Fig. KA -Ka

Universalkutter

Universalkutteren er egnet for kutting av matvarer,
f.eks. kjatt, hard ost, Ik, hvitlak, frukt, grennsaker,
urter, natter eller mandler.

Merk: Universalkutteren er ikke egnet til kutting av
sveert harde matvarer, f.eks. kaffebgnner, muskat-

nett, nepe, eller frosne matvarer, f.eks. frukt eller
isbiter.

Bruk av universalkutter

—Fig. Kid-E3

Tvilling-rerepinne

Tvilling-rerepinnen er egnet til pisking av kremflate
eller eggehvite samt til tilberedning av sauser eller
desserter.

Anbefalinger for optimale resultater:

® Bruk kremflgte med min. 30 % fett og 4-8 °C

m Pisk kremflgte og eggehvite i en bred beholder
Merk: Bruk tvilling-rarepinnen i dype beholdere for &
unnga sprut.

Bruk av tvilling-rerepinne

daed 29 B 35|

Stuerpasats "ProPuree”

Stuerpasatsen er ikke egnet til tilberedning av mos

av kokte poteter, erter, frukt eller matvarer med til-
svarende konsistens.

Merknader

m |kke bearbeid harde ingredienser.

® Ta gryten bort fra kokesonen fgr du bearbeider
matvarer i en kasserolle.

m |kke sla stuerpasatsen mot harde kanter (f.eks.
gryte, bolle).

Bruk av stuerpasats
— Fig. K -EA
Potetmos

Ingredienser

m 1 kg kokte poteter
m (0,151varm melk
® 50 g mykt smar



® salt, pepper og muskat

Tilberedning

m Fyllingrediensene i en egnet beholder og be-
arbeid dem med stuerpasatsen i ca. 1 minutt.

® Smak til slutt til med salt, pepper og muskat.

Eksempler pa bruk
Overhold angivelsene og verdiene i tabellene.
Mikserfot

La apparatet avkjgles til romtemperatur etter hver
driftssyklus.

—Fig. &

Universalkutter og dobbelt visp

For optimale resultater tilberedes potetmos ® med
stuerpasatsen.

—fig. A

Oversikt over rengjoring

Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre at rester
terker inn.

Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.
—fig.E

Merk: Ved apparater med spiralkabel: Kabelen méa
aldri vikles rundt apparatet!

Rengjoring av stuerpasats

Merk: Ta av stuerskovlet for spesielt grundig rengje-
ring.

—Fig. E -EER

Utbedring av feil

Apparatet slas av under bearbeidningen.
Overlastvernet er aktivert.

» Trekk ut stgpselet og la apparatet avkjeles i ca. 1
time for & deaktivere overbelastningssikringen.

Merk: Dersom feilen ikke lar seg utbedre, bar du
henvende deg til kundeservice.

Avfallsbehandling av gammelt apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig méte.

Du kan innhente informasjon om aktuelle muligheter
for avfallsbehandling hos en spesialisert forhandler
eller hos kommuneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i henhold til det
E europeiske direktivet 2012/19/EU om av-
hending av elektrisk- og elektronisk utstyr
(waste electrical and electronic equipment —
WEEE).
Direktivet angir rammene for innlevering og gjen-
vinning av innbytteprodukter.

Kundeservice
Du finner informasjonen i henhold til forskrift (EU)
2023/826 pa nettet under www.bosch-home.com pa

produktsiden og servicesiden til apparatet ditt, i
bruksanvisningen og tilleggsdokumenter.

Sikerhet

® | 3sigenom anvisningen noga.

SV

m Forvara bruksanvisningen och produktinformationen fér senare anvandning eller till

nasta agare.

Anvand bara enheten for:
m med originaldelar och originaltillbehér.

m for finférdelning, hackning, mixning, mosning och emulgering av flytande eller halv-

fasta matvaror.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som normalt fdrekommer i

hushall.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljo vid rumstemperatur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har enheten under uppsikt, fére hop-

sattning, isartagning eller rengdring och vid fel.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férma-

ga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap, om de star under tillsyn eller om de har

instruerats om hur apparaten ska anvandas sékert och har forstatt de risker som sam-

manhanger med detta.

L&t inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengdring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten och anslutningsled-

ningen.

» Anslut och anvéand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskylten.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for att risker ska for-
hindras bytas av tillverkaren eller dennes kundtjanst eller av en person med likvardi-
ga kvalifikationer.
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» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten och maskindiska

dem inte.

» Sank med mixerfoten hdgst till markeringen "max" i matvarorna.

» Anvénd inte apparaten mer om den fallit ned i vatten eller ndgon annan vatska.

» Anvand inte maskinen med fuktiga hander.

» Anvand aldrig apparaten om den &r skadad.

» Lat aldrig natanslutningskabeln komma i kontakt med heta delar och dra den inte

Over vassa kanter.

» Stéll aldrig enheten pa eller i narheten av heta ytor.
» Vanta tills drivningen star helt stilla efter avstangning.
» Latinte hander, har, klader eller andra husgerad komma i narheten av roterande de-

lar.

» Sattin och ta ut tilloehor bara nér drivningen stér stilla och natstickkontakten &r utta-

gen

> Anvénd tilloehoren enbart i komplett hopsatt tillstand.

» Vidrér aldrig klingorna med bara hander.

» Var forsiktig nar du hanterar vassa knivar, nar du témmer kéarlet och vid rengéring.

» Var forsiktig vid bearbetning av varma matvaror.

» Lat kokande matvaror svalna till 70 °C eller lagre fore bearbetningen.

» Var forsiktig nar du fyller pa varma vatskor i stavmixern eftersom het &nga kan strom-

ma ut.
» F6lj rengbringsanvisningarna.

» Rengor fdre varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt med matvaror.

Undvika sakskador

» Kor aldrig apparaten pa tomgang.

» Anvand aldrig mixerbéagaren i mikrovagsugnen el-
ler bakugnen.

» Séank aldrig ned drivningstillsatserna i vatska och
maskindiska dem inte.

» Anvand aldrig multihackarens behallare i mikro el-
ler ugn.

» Anvénd aldrig mixerfoten eller dubbelgrovvispen i
multihackarens behallare.

» Snéapp fast motordelen ordentligt pa mixerfot eller

tillbehor.

Ta bort harda bestandsdelar, t.ex. brosk, ben, se-

nor eller stenfruktkarnor, fran matvarorna fére be-

arbetningen.

v

Oversikt

—Fig. | i

Dubbelvisp'

=1 stottillsats "ProPuree
Minihackare'

Startsparr

Mangverspak
Frigéringsknappar

3 Mixerfot!

Mixerbagare av plast

[ 6 | Apparattillsats for dubbelvispen
Drivningstillsats for stéttillsats

El  stotpaddel (avtagbar)
1 Drivningstillsats for minihackare
Universalkniv

" Beroende pa modell

Noteringar

m Max. bearbetningsmangd i mixerbagaren av plast
ar 500 ml. Skalan pa mixbégaren ar endast av-
sedd fér uppmatning.

® Om ett tillbehor inte ingér i leveransen kan du be-
stalla det fran kundtjénsten.

m Yiterligare en minihackare kan bestallas via kund-
tjanst, bestéallningsnummer 0012043110. Med mi-
nihackaren utnyttjar du apparaten till max nar du
tillreder honung-/appleblandningen och féljer re-
ceptangivelserna i minihackarens bruksanvisning.

Manéverspak

Med mandverspaken kan du stélla in apparatens
varvtal steglost.

For att sla pa apparaten, tryck forst pa startsparren
och tryck sedan in mandéverspaken. Ju kraftigare ma-
néverspaken trycks in, desto hdgre blir motorns
varvtal.

Notering: Apparaten ar igang sa lange du haller ma-
néverspaken intryckt.

—Fig. A
Mixerfot

Mixerfoten passar for:
® Blandning av drinkar

Behallare




® Tillagning av pannkakssmet, majonnés, saser och
barnmat

m Pyréer av kokta matvaror, t.ex. frukt, gronsaker,
soppor

Notering: Mixerfoten Idmpar sig inte for tillagning av

puréer som bara bestar av potatis eller matvaror

med liknande konsistens.

Bearbetning av matvaror med mixerfoten

Noteringar

m Finférdela matvarorna fore bearbetningen eller ko-
ka dem mjuka, t.ex. &pplen, potatis eller kott.

® Om du ska finférdela raa matvaror, t.ex. 10k, vitlok
eller ¢rter, utan att tillsatta vatska bor du anvanda
minihackaren.

® |nnan du bearbetar matvaror i en kastrull maste du
ta av kastrullen fran kokplattan.

— Fig. K1 -l

Majonnéas

Ingredienser

m 1 4gg (gula och vita)

1 msk senap

1 msk citronsaft eller attika

200-250 ml olja

Salt och peppar efter behag

Tillagning av majonnas

Noteringar

= Med mixerfoten an du bara laga till majonnas av
hela 4gg (4ggvita och aggula).

= Nar du lagar till majonnés haller den inte ihop bra
om det finns luft under mixerfoten. Om resultatet
ska bli optimalt maste du slappa ut luften innan du
bdrjar mixa.

— Fig. EA -E3
Minihackare
Minihackaren &r lamplig for finférdelning av matva-

ror, t.ex. kott, hardost, 10k, vitlok, frukt, gronsaker,
notter eller mandel.

Notering: Minihackaren ar inte 1amplig for att finfor-

dela mycket harda matvaror, t.ex. kaffebonor, mus-

kotndt, rattika eller frysta matvaror, t.ex. frukt eller i-

starningar.

Anvéandning av minihackaren

el 17 B 28 |

Dubbelvisp

Dubbelvispen ar lamplig fér vispning av gradde eller

aggviteskum och for tillagning av séser eller desser-

ter.

Rekommendationer fér optimala resultat:

= Anvand gradde med minst 30 % fetthalt och tem-
peratur 4-8 °C

m Hall gradden eller aggvitan i ett brett karl

Notering: Forhindra stdnk genom att anvanda dub-

belvispen i djupa karl.

Anvéand dubbelvispen

dared 29 B 35|

Stottillsats "ProPuree”

Stottillsatsen lampar sig for tillagning av puréer av

kokt potatis, artor, frukt eller matvaror med liknande

konsistens.

Noteringar

® Bearbeta inte harda ingredienser.

® |nnan du bearbetar matvaror i en kastrull méste du
ta av kastrullen fran kokplattan.

® 5|3 inte stottillsatsen mot harda kanter (som ka-
struller och skélar).

Anvéandning av stéttillsatsen
— Fig. - EA
Potatismos

Ingredienser
m 1 kg kokt potatis
m (0,151 varm mjolk
® 50 g mjukt smor
m Salt, peppar och muskotnot
Tillagning
m | 4ggingrediensernai ett lampligt karl och bearbe-
tademica 1 minut med stéttillsatsen.
® Smaka till sist av med salt, peppar och muskotnot.
Anvandningsexempel
Observera uppgifterna och véardena i tabellerna.
Mixerfot
Lat apparaten svalna till rumstemperatur efter varje
driftcykel.
— Fig. E4
Minihackare och dubbelgrovvisp
For att f& optimala resultat bor du tillaga potatissop-
pan@® med stamptillsatsen.
— Fig. 4
Rengéringsoversikt
Rengor alla delar direkt efter anvandningen sa att
inga rester torkar in.

Reng6r de olika delarna enligt anvisningarna i tabel-
len.

—Fig. EE
Notering: Fér apparater med spiralkabel: Linda ald-
rig kabeln runt apparaten!

Rengoring av stéttillsats

Notering: Ta av stdétpaddeln om en extra noggrann
rengdring kravs.

dared 46 § 49 |

Avhijélpning av fel

Apparaten stangs av under bearbetningen.
Overbelastningsskyddet har aktiverats.

» Dra ut stickkontakten och lat apparaten svalna ca
1 timme fOr att avaktivera dverbelastningsskyddet.

Notering: Om felet inte gar att atgarda, vand dig till

kundtjanst.

Omhéndertagande av begagnade appa-

rater

» Omhanderta enheten miljovanligt.
33



Information om aktuell avfallshantering kan du fa hos
aterforséljare och kommun.

Denna enhet & méarkt i enlighet med der euro-

peiska direktivet 2012/19/EU om avfall som

utgors av eller innehaller elektroniska produk-

ter (waste electrical and electronic equipment -
WEEE).

Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt aterta-
gande och korrekt atervinning av uttjanta enheter.

Kundtjanst

Information enligt férordning (EU) 2023/826 hittar
du online under www.bosch-home.com pa enhetens
produkt- och servicesida bland bruksanvisningar
och évrig dokumentation.

Turvallisuus

fi

® | ue tdma ohje huolellisesti.
m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mybhempaa kayttdtarvetta tai mahdollista uutta
omistajaa varten.

Kéayta laitetta vain:

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

m nestemaisten ja puolikovien elintarvikkeiden hienontamiseen, silppuamiseen,
sekoittamiseen, soseuttamiseen ja emulgointiin.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetté ainoastaan ohjeissa
iimoitetun ajan.

m yksityisissé kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston suljetuissa tiloissa
huonelampétilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan, sité ei voida valvoa,

ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta seka hairiétilanteissa.

Fyysisiltd, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka kokemattomat ja/

tai taitamattomat henkilét voivat kayttaa tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan

vastaava henkil® valvoo heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon

ja kaytosté aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehdé sille mitdan kayttajalle kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pidé lapset poissa laitteen ja litAntdjohdon |&hettyvilta.

> Liit4 laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen sdhkoverkkoon.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja,
sen huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden omaava henkil®.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesté astianpesukoneessa.

» Upota sekoitusvarsi sekoitettaviin aineksiin enintdan merkintéan "max" saakka.

> Al4 kayta laitetta, jos se on pudonnut veteen tai muuhun nesteeseen.

> Ala kéyta laitetta kostein késin.

> Al kéyté viallista laitetta.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin, alaka veda sita teravien
reunojen yli.

» Al koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paalle tai |aheisyyteen.

» Odota laitteen pois paalta kytkemisen jalkeen, ettd moottori on pysahtynyt kokonaan.

» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pydrivista osista.

» Irrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttéliitanta on pysahtynyt ja laite irrotettu
pistorasiasta.

» Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.

» Ala milloinkaan koske teriin paljain kasin.

» Muista olla varovainen, kun késittelet teravia leikkuuteria, tyhjennat kulhoa ja
puhdistat laitetta.

» Ole varovainen, kun késittelet kuumia elintarvikkeita.
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» Anna kiehuvien elintarvikkeiden jaahtya ennen sekoittamista 70 °C;seen tai sen

alapuolelle.

» Ole varovainen, kun lisaat kuumia nesteita tehosekoittimeen, silla laitteesta saattaa

tulla kuumaa hoyrya.
» Noudata puhdistusohjeita.

» Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat kosketuksissa elintarvikkeiden

kanssa.
Esinevahinkojen vélttdminen

> Alé koskaan kayté laitetta tyhjakéaynnilla.

> Ald koskaan kayta sekoituskulhoa
mikroaaltouunissa tai leivinuunissa.

> Ald koskaan upota vaihteisto-osia veteen tai
muihin nesteisiin dlaka pese niita
astianpesukoneessa.

> Ala kayta minileikkurin kulhoa mikroaaltouunissa
tai leivinuunissa.

> Ala koskaan kayta sekoitusvartta tai
kaksoisvispilad minileikkurin kulhossa.

> |ukitse peruslaite kuuluvasti ja huolellisesti

sekoitusvarteen tai lisdvarusteeseen.

Poista elintarvikkeista ennen hienontamista kovat

osat kuten rustot, luut, janteet tai hedelmien kivet.

Yleiskatsaus
—>Kuvalll

v

Kaksoisvispilg'

Soseutin "ProPuree"’

Minileikkuri’

Kaynnistyssuoja

Kayttdvipu

Avaamispainikkeet

Sekoitusvarsi’

Muovikulho

Vaihteisto-osa kaksoisvispilélle

Vaihteisto-osa soseuttimelle

Soseuttimen siipiosa (irrotettava)

Vaihteisto-osa minileikkurille

Yleistera

RERERRE0ENEREE

Kulho

Mallista riippuen

Huomautukset

® Syurin muovikulhossa késiteltava maara on
500 ml. Sekoituskulhon asteikko on tarkoitettu
vain mittaamiseen.

® Jos jokin lisévaruste ei kuulu laitteen
vakiovarusteisiin, voit tilata sen huoltopalvelusta.

m Ylimaardinen minileikkuri voidaan tilata
asiakaspalvelusta tilausnumerolla 0012043110.
Minileikkurilla voi kéayttaa hyddyksi laitteen koko
tehon, kun valmistat hunaja-omenaseosta ja
noudatat minileikkurin kéyttdohjeen resepteissa
annettuja maaria.

Kéayttévipu

Kayttévivulla voit sdataa laitteen nopeutta
portaattomasti.

Kytke laite paélle painamalla ensin kdynnistyssuojaa
ja sitten kayttdvipua. Mité voimakkaammin
kayttévipua painetaan, sitd korkeampi on moottorin
kierrosluku.

Huomautus: Laite on toiminnassa niin kauan kuin
kayttévipua painetaan.

—Kuval

Sekoitusvarsi

Sekoitusvarsi soveltuu seuraaviin kayttotarkoituksiin:

= Juomien sekoittaminen

m | ettutaikinan, majoneesin, kastikkeiden ja
vauvanruoan valmistaminen

m Keitettyjen elintarvikkeiden, esim. hedelmien/
marjojen, kasvisten ja keittojen soseuttaminen

Huomautus: Sekoitusvarsi ei sovellu sellaisten
soseiden valmistukseen, jotka sisaltdvéat ainoastaan
perunaa tai koostumukseltaan muita samankaltaisia
elintarvikkeita.

Elintarvikkeiden késittely sekoitusvarrella

Huomautukset

m Kijinteat elintarvikkeet kuten omenat, perunat tai
liha on pilkottava ja keitettdva pehmeiksi ennen
kasittelya.

m Kaytd minileikkuria raakojen elintarvikkeiden,
esim. sipulin, valkosipulin tai yrttien,
hienontamiseen ilman nestetta.

® Ennen kuin kasittelet aineksia kattilassa, nosta
kattila sivuun keittolevylta.

—KuvalE}- KK

Majoneesi

Ainekset

® 1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)
1 rkl sinappia

1 rkl sitruunamehua tai etikkaa
200-250 ml dliya

Suolaa ja pippuria maun mukaan
Majoneesin valmistaminen

Huomautukset

® Majoneesin voi valmistaa sekoitusvarrella vain
kokonaisista kananmunista (munanvalkuainen ja
-keltuainen).

m Sekoitusvarren alle jaava ilma estda majoneesin
kunnollisen emulgoitumisen. Optimaalisen
lopputuloksen saavuttamiseksi paasta ilma
poistumaan ennen kuin aloitat sekoittamisen.

~Kuali-EA
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Minileikkuri

Minileikkuri soveltuu elintarvikkeiden, esim. lihan,
kovan juuston, sipulien, valkosipulin, hedelmien,
vihannesten, yrttien, pahkintiden tai mantelien
hienontamiseen.

Huomautus: Minileikkuri ei sovellu erittéin kovien

elintarvikkeiden kuten kahvinpapujen,

muskottipdhkindiden, retikan tai jaisten ainesten

kuten marjojen/hedelmien tai jadpalojen

hienontamiseen.

Minileikkurin kaytté

—Kuve Kl -2

Kaksoisvispila

Kaksoisvispild soveltuu kerma- tai valkuaisvaahdon

vatkaamiseen seka kastikkeiden ja jalkiruokien

valmistamiseen.

Suosituksia optimaalisen lopputuloksen

aikaansaamiseksi:

m Kayta kermaa, jonka rasvapitoisuus on vahintaan
30 % ja lampdtila 4-8 °C

® Vatkaa kerma tai valkuaisvaahto levedssa
astiassa

Huomautus: Roiskeiden vélttdmiseksi kayta
kaksoisvispilaa syvassé astiassa.

Kaksoisvispilan kaytté
R CZ] 29 B 35 |
Soseutin "ProPuree”

Soseutin soveltuu peruna-, herne- tai
hedelméasoseiden valmistukseen keitetyista
aineksista tai koostumukseltaan samankaltaisten
elintarvikkeiden soseuttamiseen.

Huomautukset

B Al3 k3sittele kovia aineksia.

® Ennen kuin kasittelet aineksia kattilassa, nosta
kattila sivuun keittolevylta.

B Varo, ettei soseutin osu (kattilan tai kulhon) koviin
reunoihin.

Soseuttimen kaytto

—Kuva B -EA
Perunasose

Ainekset

m 1 kg keitettyja perunoita

® (0,15 lammintd maitoa

® 50 g pehmeéa voita

® Suolaa, pippuria ja muskottipahkinad

Valmistus

® Annostele ainekset sopivankokoiseen astiaan ja
soseuta niitd soseuttimella noin 1 minuutin ajan.

® | opuksi mausta suolalla, pippurilla ja
muskottipdhkinalla.

Kéayttéesimerkkeja

Noudata taulukoissa annettuja tietoja ja arvoja.
Sekoitusvarsi

Anna laitteen jadhtyd huoneenldmpoiseksi jokaisen
kayttéjakson jélkeen.

—>KuvalF]

Minileikkuri ja kaksoisvispila

Saat parhaan tuloksen, kun valmistat

perunasoseen @ soseuttimella.
—Kuva 2l

Puhdistusohjeet
Puhdista kaikki osat kaytdn jalkeen, jotta
elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin kiinni.
Puhdista yksittdiset osat taulukon ohjeiden mukaan.
—Kuvall|
Huomautus: Laitteet, joissa on kierrejohto: Ala kelaa
johtoa laitteen ymparille!

Soseuttimen puhdistus

Huomautus: Voit halutessasi poistaa soseuttimen
siipiosan perusteellista puhdistusta varten.

(%] 46 B 49 |

Toimintahéirididen korjaaminen

Laite kytkeytyy késittelyn aikana pois paalta.

Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

> |rrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaéhtya
noin 1tunnin ajan, jotta ylikuormitussuoja palautuu
normaalitilaan.

Huomautus: Jos hairi¢ ei poistu annettujen ohjeiden
avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun puoleen.

Kéaytosta poistetun laitteen
héavittdminen

» Havité laite ymparistdystavallisesti.

Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta
vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkintd perustuu kaytettyja
E/ sahko- ja elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment - WEEE) koskevaan
direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaé kéytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-sdanndkset koko EU:n alueella.

Huoltopalvelu
Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot [6ytyvat
verkosta osoitteesta www.bosch-home.com laitteesi

tuotesivulta ja huoltosivulta kayttdohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.

Seguridad

m | ea atentamente estas instrucciones.

es

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para un uso posterior o

para futuros propietarios.
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Utilizar el aparato Unicamente:

® COnN piezas y accesorios originales.

m para triturar, picar, mezclar, hacer puré y emulsionar liquidos o alimentos semiblan-
dos.

m para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso doméstico.

m en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno doméstico a tempe-
ratura ambiente.

m hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después de cada uso,
cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del montaje, desmontaje o limpiezay en
caso de averia.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas, sensoriales o men-

tales disminuidas o bien con falta de experiencia y/o de conocimientos, silo hacen ba-

jo supervision o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han compren-
dido los peligros resultantes de ello.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.

La limpiezay el cuidado del aparato a cargo del usuario no deberan ser efectuados

pOor Ninos.

El aparato no debera ser usado por nifilos. Mantenga a los nifios alejados del aparato y

del cable de conexidn.

» Conectary poner en funcionamiento el aparato solo de conformidad con los datos
que figuran en la placa de caracteristicas del mismo.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato resulta dafado, debe sustituirlo el fa-
bricante, el Servicio de Asistencia Técnica o una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

» No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexién de red ni introducirlos
en el lavavajillas.

» Sumergir el pie de la batidora en los alimentos como maximo hasta la marca «max».

» No seguir utilizando nunca el aparato cuando se haya caido en agua u otro liquido.

» No usar nunca el aparato con las manos humedas.

» No poner nunca en funcionamiento un aparato dafiado.

» Evitar siempre que el cable de conexidn de red entre en contacto con piezas calien-
tes o bordes afilados.

» No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calientes.

» Una vez desconectado el aparato, esperar a que el accionamiento se detenga com-
pletamente.

» Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios alejados de las piezas gira-
torias.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento se haya detenido
completamente y se haya extraido el enchufe del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio solo completamente ensamblado.

» No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.

» Prestar atencion al manipular las cuchillas cortantes, asi como al vaciar y limpiar el
recipiente.

» Tener precaucion al elaborar alimentos calientes.

» | os alimentos que estén hirviendo deberan dejarse enfriar hasta una temperatura
minima de 70 °C antes de procesarlos.

» Tener cuidado al introducir liquidos calientes en la batidora, ya que podria salir vapor
caliente.

» Respetar las indicaciones de limpieza.

» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contacto con alimentos. 57
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Evitar danos materiales

» No poner nunca en marcha el aparato en vacio.

» No utilizar nunca el vaso de la batidora en el mi-
croondas ni en el horno.

> No sumergir nunca los accesorios de engranajes
en liguidos ni lavarlos en el lavavajillas.

> No utilizar nunca el recipiente de la picadora en el
microondas o en el horno.

> No utilizar nunca la base de la batidora ni la varilla
mezcladora doble en el recipiente de la picadora.

» Encajar la base motrizcompletamente en el pie
de la batidora o en los accesorios de forma audi-
ble.

> Antes de procesar los alimentos, retirar antes sus
partes duras, por ejemplo, cartilagos, huesos, ten-
dones o los huesos de la fruta.

Vista general
—Fig. |l
Varilla mezcladora doble

Varilla para puré «ProPuree»'

Accesorio picador universal’

Blogueo de conexion

Palanca de mando

Teclas de desbloqueo

Pie de la batidora'

Vaso de la batidora de plastico

Tapa de accionamiento para la varilla mezcla-
dora doble

Tapa de accionamiento para la varilla para
puré

Paletas de la varilla para puré (extraible)

Tapa de accionamiento para el accesorio pi-
cador universal

Cuchilla universal

NE QRN R AEENELEE

Recipiente

En funciéon del modelo

Notas

m | g cantidad maxima de procesamiento en el vaso
de la batidora de plastico es de 500 ml. La escala
impresa en el vaso de la batidora solo sirve como
referencia de medicion.

® Sjsu aparato no incluye alguno de los accesorios
descritos, puede solicitarlos al servicio de asisten-
cia técnica.

® Através del servicio al cliente se puede adquirir
un accesorio picador universal adicional con el
numero de pedido 0012043110. El accesorio pi-
cador universal le permite aprovechar toda la po-
tencia del aparato si prepara la mezcla de miel y
manzana siguiendo la receta facilitada en las ins-
trucciones de uso de dicho accesorio.

Palanca de mando

La palanca de mando permite regular el nimero de
revoluciones del aparato de forma continua.

Para conectar el aparato, accionar primero el blo-
queo de conexion y, a continuacion, la palanca de
mando. Cuanto mas se acciona la palanca de man-
do, mas alto es el numero de revoluciones del mo-
tor.

Nota: El aparato se queda conectado mientras la pa-
lanca de mano esté accionada.

—Fig. A
Pie de la batidora

El pie de la batidora es adecuado para las siguientes

aplicaciones:

® Batir bebidas

B Preparar masa para crepes, mayonesas, salsas y
alimentos para bebés

m Triturar los alimentos cocidos, p. €j., frutas, verdu-
ras, sopas

Nota: El pie de la batidora no es adecuado para pre-
parar purés que solo contengan patatas o alimentos
de consistencia similar.

Procesar los alimentos con el pie de la bati-
dora

Notas

® Antes de procesar alimentos sélidos como man-
zanas, patatas o carne, trocearlos y cocerlos has-
ta que estén blandos.

m Para picar alimentos crudos (cebolla, ajo, hierbas
aromaticas...) sin afiadir liquido, debera usarse el
accesorio picador universal.

= Antes de procesar los alimentos en una cacerola,
retirarla de la placa de la cocina.

— Fig. - Kl

Mayonesa

Ingredientes

® 1 huevo (yemay clara)

1 cucharada sopera de mostaza

1 cucharada sopera de zumo de limon o vinagre
200-250 ml de aceite

Sal y pimienta al gusto

Preparar mayonesa

Notas

® Con el pie de la batidora, las mayonesas solo se
pueden elaborar con huevos enteros (yemayy cla-
ra).

m Al preparar mayonesa, el aire debajo del pie de la
batidora impide que se ligue bien. Para conseguir
un resultado dptimo, dejar que salga el aire antes
de batir.

— Fig. A - K&
Accesorio picador universal

El accesorio picador universal es adecuado para pi-
car alimentos como carne, queso duro, cebollas,
ajo, fruta, verdura, hierbas aromaticas, nueces o al-
mendras.

Nota: El accesorio picador universal no es apropia-
do para alimentos muy duros, como granos de café,



nuez moscada, rabano o alimentos congelados
(p. €j. fruta o cubitos de hielo).

Utilizar el accesorio picador universal
maged 17 § 28
Varilla mezcladora doble

La varilla mezcladora doble es adecuada para mon-

tar nata, claras a punto de nieve, asi como para ela-

borar salsas y postres.

Recomendaciones para resultados perfectos:

m Utilizar nata con min. 30 % de contenido de grasa
y4-8°C

® Montar la nata o las claras a punto de nieve en un
recipiente ancho

Nota: Para evitar salpicaduras, utilizar la varilla mez-
cladora doble en recipientes hondos.

Utilizar la varilla mezcladora doble

—Fig. EE}-E

Varilla para puré «ProPuree»

La varilla para puré es apropiada para preparar pu-

rés de patatas cocidas, guisantes, frutas o alimentos
de consistencia similar.

Notas

® No procesar alimentos duros.

= Antes de procesar los alimentos en una cacerola,
retirarla de la placa de la cocina.

® No golpear la varilla para puré sobre bordes du-
ros (p. €j., olla, tazon).

Utilizar la varilla para puré

—fig. E-EA

Puré de patatas

Ingredientes

® 1 kg de patatas cocidas

® (0,151 de leche caliente

® 50 g de mantequilla blanda

B Sal, pimienta y nuez moscada

Preparacion

B Poner los ingredientes en un recipiente adecuado
y procesarlos durante aprox. 1 minuto con la vari-
lla para puré.

® Para finalizar, condimentar con sal, pimienta 'y
nuez moscada al gusto.

Ejemplos practicos

Tenga en cuenta las indicaciones y los valores de
las tablas.

Pie de la batidora

Dejar enfriar el aparato a temperatura ambiente des-
pués de cada ciclo de funcionamiento.

= Fig.

Accesorio picador universal y la varilla mez-
cladoradoble

Para obtener unos resultados 6ptimos, preparar el
puré de patatas @ con la varilla para puré.

— Fig. B4

Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente después de
utilizarlas para evitar que los restos se sequen en la
superficie.

Limpiar todas las piezas como se indica en la tabla.
i 45 |

Nota: Para aparatos con cable en espiral: jno enro-
llar nunca el cable alrededor del aparato!

Limpiar la varilla para puré

Nota: Para una limpieza mas a fondo retirar las pale-
tas de la varilla para puré.

— Fig. I - EER
Solucionar pequeias averias

El aparato se desconecta durante el proce-
samiento.
La proteccién contra sobrecarga se ha activado.

» Desenchufar el cable de conexiény dejar enfriar
el aparato durante aprox. 1 hora para desactivar el
seguro contra sobrecarga.

Nota: En caso de no poder subsanar la averia con
estos consejos, avisar al Servicio de Asistencia Téc-
nica Oficial de la marca.

Eliminacién del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.

Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-

dades actuales de desecho de materiales de su dis-

tribuidor 0 ayuntamiento local.

Este aparato estda marcado con el simbolo de
E cumplimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos eléctricos
y electronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).
La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
la reutilizacién de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos.

Servicio de Asistencia Técnica

La informacion conforme a los reglamentos (EU)
2023/826 se puede encontrar online en
www.bosch-home.com en las secciones referentes
al producto y servicio al cliente, en el area de manua-
les y documentos.

Seguranca

m | eia atentamente este manual.

pt

m Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto para posterior utilizacao

ou para entregar a futuros proprietarios.

Utilize o aparelho apenas:
B COmM pecas e acessorios originais.
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m para triturar, picar, misturar, fazer purés e emulsionar alimentos liquidos ou semisso-
lidos.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso doméstico e em espacos fechados domésticos a temperatura ambiente.

® g uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizacao, sempre gue fique sem vigilan-

cia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou

mentais limitadas ou com falta de experiéncia e/ou conhecimentos, desde que super-

visionadas ou informadas sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e

instruidas sobre os perigos inerentes.

As criangas ndo podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador ndo podem ser realizadas por criangas.

O aparelho néo pode ser utilizado por criangas. Manter as criangas afastadas do apa-

relho e da ficha de ligacéo.

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indicacdes na placa de ca-
racteristicas.

» Se o0 cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem situagdes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nunca o lavar na maquina
de lavar loiga.

» Mergulhar o pé triturador nos alimentos apenas até a marca "max".

» Nunca continuar a usar o aparelho, se este tiver caido em agua ou num liquido se-
melhante.

» Nao utilizar o aparelho com as maos hiimidas ou molhadas.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca deixar que o cabo elétrico toque em pegas quentes nem o puxar sobre ares-
tas vivas.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de superficies quentes.

» Apds o desligamento, aguardar que o acionamento esteja completamente parado.

» Mantenha as maos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios afastados das pecas
em rotacgao.

» Coloque e retire o acessorio apenas com o acionamento imobilizado e o aparelho
desligado da tomada.

» Utilizar o acessorio apenas em estado totalmente montado.

» Nunca toque nas laminas com as maos desprotegidas.

» Cuidado ao manusear lAminas de corte afiadas, bem como ao esvaziar o recipiente
e ao limpar.

» Processar alimentos quentes com cuidado.

» Deixar os alimentos quentes arrefecer até 70 °C ou menos antes do processamen-
to.

» Ter cuidado ao deitar liquidos quentes no triturador, pois pode sair vapor quente.

» Ter em atencdo as indicacdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos antes de cada utili-
zacgéo.

Evitar danos materiais > Nunpa mergulhar os suportgs Qa engrenagem em
N _ liquidos nem os lavar na maquina de lavar loiga.
> Nunca utilize o aparelho emvazio. » Nunca utilizar o recipiente do picador no micro-on-
» Nunca utilize o copo misturador no micro-ondas das ou no forno.
ou no forno. > Nunca utilizar o pé triturador nem as varas duplas

no recipiente do picador.



» Engatar o aparelho base de forma audivel e por
completo no pé triturador ou no acessorio.

» Antes do processamento tirar os componentes ri-
jos dos alimentos, p. ex. cartilagens, 0ssos, ner-
VoS ou carocos de fruta.

Vista geral
— Fig.

Varas duplas para massas leves'

Acessorio calcador "ProPuree"!

Picador universal

Blogueio de ligacao

Alavanca de comando

Teclas de destravamento

Pé triturador

Copo misturador em plastico

Suporte da engrenagem para as varas du-
plas para massas leves

Suporte da engrenagem para acessorio cal-
cador

Pa do calcador (amovivel)

Suporte da engrenagem para o picador uni-
versal

Lamina universal

RE 2282800 EE

Recipiente

Conforme o modelo

Notas

® A guantidade maxima de processamento no copo
misturador em plastico é de 500 ml. A escala total
no copo misturador serve apenas para medir.

B Se um acessorio ndo estiver incluido no forneci-
mento, é possivel encomenda-lo através do Servi-
GO Assisténcia Técnica.

® [ possivel encomendar um picador universal atra-
vés da assisténcia técnica, indicando o nimero
de encomenda 0012043110. Com o picador uni-
versal, aproveitara todo o rendimento do aparelho
ao preparar a mistura de mel e maga e ao seguir
as especificagdes da receita existentes no manual
de instrugdes do picador universal.

Alavanca de comando

Com a alavanca de comando é possivel regular de
forma continua a velocidade de rotagédo do seu apa-
relho.

Para ligar o aparelho, premir primeiro o blogueio de
ligagao e depois a alavanca de comando. Quanto
mais for¢a aplicar sobre a alavanca de comando,
maior serd a rotagdo do motor.

Nota: O aparelho permanece ligado enquanto a ala-
vanca de comando for premida.

—Fig. A

Pé triturador

O pé triturador é adequado para as seguintes utiliza-

coes:

® Misturar bebidas

B Preparar massa para crepes, maionese, molhos e
comida para bebé

m Fazer purés de alimentos cozidos, p. ex. fruta, le-
gumes, sopas

Nota: O pé triturador nao pode ser utilizado para
processar purés exclusivamente de batata ou de ou-
tros alimentos com consisténcia semelhante.

Processar alimentos com o pé triturador

Notas

® Antes de processar alimentos solidos, p. ex. ma-
¢as, batatas ou carne, pica-los e cozinha-los até fi-
carem moles.

® Para picar alimentos crus sem adicionar liquidos,
como p. ex. cebolas, alhos ou ervas aromaticas,
utilizar o picador universal.

m Antes de preparar os alimentos numa panela, reti-
rar a panela do bico do fogao.

—Fig. -l

Maionese

Ingredientes

® 1 0vo(gema e clara)

m 1 colher de sopa de mostarda

m 1 colher de sopa de sumo de lim&o ou vinagre

® 200-250 ml de dleo

® Sal e pimenta a gosto

Preparar maionese

Notas

® Com o pé triturador sé se pode fazer maionese
com ovos inteiros (clara e gema).

® Ao preparar maionese, o ar por baixo do pé tritu-
rador impede uma boa liga. Para obter um resulta-
do ideal, deixar o ar sair antes de misturar.

— Fig. A -
Picador universal
O picador universal é adequado para picar alimen-

tos, p. ex. carne, gueijo duro, cebolas, alho, fruta, le-
gumes, ervas aromaticas, nozes ou améndoas.

Nota: O picador universal ndo é indicado para tritu-
rar alimentos muito duros, p. ex. café em gréo, noz
moscada, rabanetes ou alimentos congelados, p. ex.
fruta ou cubos de gelo.

Utilizar o picador universal

— Fig. K-

Varas duplas para massas leves

As varas duplas para massas leves sdo indicadas

para bater natas ou claras em castelo e para a pre-

paragao de molhos ou sobremesas.

Recomendacgdes para resultados ideais:

m Utilizar natas com um min. de 30% de gordurae a
4-8°C

m Bater as natas ou claras em castelo num recipien-
te largo

41



Nota: Para evitar salpicos, utilizar as varas duplas
para massas leves em recipientes fundos.

Utilizar as varas duplas para massas leves
—fig. E1-EA

Acessorio calcador "ProPuree”

O acessorio calcador pode ser utilizado para pro-

cessar purés de batatas, ervilhas, frutos cozidos ou
alimentos com consisténcia semelhante.

Notas

® Nao processar ingredientes rijos.

® Antes de preparar os alimentos numa panela, reti-
rar a panela do bico do fogéo.

® N3o bater com o acessorio calcador contra ares-
tas duras (p. ex. panela, tigela).

Utilizar o acessorio calcador

—Fig. Ed-EA

Puré de batata

Ingredientes

® 1 kg de batatas cozidas

® (0,151 de leite quente

® 50 g de manteiga mole

B Sal, pimenta e noz-moscada

Preparacao

® Deitar os ingredientes num recipiente e processa-
los com o acessério calcador durante cerca de
1 minuto.

® Para terminar, temperar com sal, pimenta e noz-
moscada.

Exemplos de utilizacao

Observar as indicagdes e os valores nas tabelas.
Pé triturador

Apds cada ciclo de funcionamento, deixar o apare-
lho arrefecer até atingir a temperatura ambiente.

— Fig. 41

Picador universal e varas duplas

Para os melhores resultados, preparar puré de bata-
ta® com o acessorio calcador.

— Fig.

Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pegas apods a utiliza-
G0, para que os residuos ndo sequem.

Limpe cada uma das pegas, como indicado na tabe-
la.

—Fig. B

Nota: Nos aparelhos com cabo em espiral: nunca
enrolar o cabo em volta do aparelho!

Limpar o acessorio calcador

Nota: Remover a pa do calcador para uma limpeza
especialmente minuciosa.

—Fig. E-EE1
Eliminar falhas

O aparelho desliga-se durante o processa-
mento.
A protegéo contra sobrecarga foi ativada.

» Puxar a ficha de rede e deixar o aparelho arrefe-
cer durante cerca de 1 hora para desativar a se-
guranca contra sobrecargas.

Nota: Se ndo for possivel eliminar a anomalia, deve
dirigir-se aos Servicos Técnicos.

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.

Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminagéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em conformidade
:@: com a Directiva 2012/19/UE relativa aos resi-

duos de equipamentos eléctricos e electroni-

cos (waste electrical and electronic equipment
-WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criagéo de
um sistema de recolha e valorizagéo dos equipa-
mentos usados valido em todos os Estados Mem-
bros da Unido Europeia.

Assisténcia Técnica

Encontra informagdes de acordo com o Regulamen-
to (EU) 2023/8260nline em www.bosch-home.com,
na pagina do produto e na pagina de servi¢o do seu
aparelho no manual de instrucoes e documentos
adicionais.

AcpaAeix
® AIoB&OTE TTPOOEKTIKG QGUTEC TIC 00nyieg.

el

= QuAGETe TIC 00NYieg KAOWE Kail TIC TANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIO UETETIEITA XPNON 1 VIA

TOV EMOPEVO KATOXO TNC OUOKEUNC.

XpnNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO:
= Me yvnoia e€apTnua Kol TTPOOCGPTHLIGTO.

® [0 TOV TEPAXIOUO, KOTIM, avApei&n, TTOATOTIOINON KOl YOAGKTWHOTOTIOINGN UYPWV KAl

NUIOTEPEWY TPOPILWV.

® [0 TOOOTNTEC KOl XpOVOUC eMegepyaioiog, OUVvhOEIC VIa TO VOIKOKUPIO.
B OTO IDIWTIKG VOIKOKUPIA KOl G KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIOKOU TiepIBAMovTOC oe Bep-

HOKPOOI OWHATIOU.

m expl eva Uyoc aro 2000 m mdvw ammo TNV eMeaveia TNG BGAX0CoOC.
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H ouokeur| yetd amo K&Be Xpron, o€ TIEPITTWOoN Wn emMTENONG, TIPIV Ao TN CUVOPHO-
AOyNon, TNV oMOoUVOPUOAGYNGN 1) TOV KOBOPIOUO KOl 0€ TTEPITITWON OPAAUOTOC TTPETTE
Va omoouvOEETAI TAVTOTE O TO BIKTUO TOU PEUPATOC.

AUTI N OUCKEUT| UTTOPEI VO XPNoIPoToiNBel oo GToU e TIEPIOPIOUEVEC PUOIKEC, Ol

0BNTNAPIEC ) TIVEUUOTIKES IKAVOTNTEG I UE QVETIOOKN EUTIEINICN KON/ T) QVETTOIPKEIC

YVWOEIC, OTAV EMTNEOUVTAI I €XOUV eVNUEPWOET OXETIKA UE TNV AOPAAr XPron TNG Ou-

OKEUNC KOl €XOUV KOTAVONOEI TOUG TBovoUg ammo T Xpnon TS CUOKEUNG KIVOUVOUG.

Tamoudid dev emTPEMETAN VA TTAI{OUV g TN CUOKEUN.

O KoBapIoPOC KOl N oUVTHPNON amd TO XPNOTN OV EMTPETETAI VO EKTEAEITOI GTTO TTON-

Ol

H ouokeur) dev emTEEMNETAI VO XpnolporoleiTal ommd maidid. Kpardre To moudid pokpId

Qo TN CUOKEUN Kol TO KaAwdIo ouvdeonc.

> >uvOEDTE KOl XPNOILOTIOIEITE TN CUCKEUN HOVO CUL(PWVO UE TO OTOIXEIT TTOU QVO(PEPO-
VTOI 0TV TVaKida TUTTOU.

» Edv To KoAwdI0 ouvdeonC oTo BIKTUO TOU PEULIATOC QUTAG TS OUCKEUNC utooTel (n-
HIG, TTPETIEI VO QVTIKGTOOTAOE! OO TOV KATOOKEUOOTN 1 TNV UTINPECio eEUTNEETNONG
TTEAOTWV TOU ) OTTO €V QVTIOTOIXC EIOIKEUUEVO ATOUO, VIO TNV OMTOPUYT| ETTIKIVOUVKV
KOTOOTOOEWV.

» H ouokeur Kol To KaAwd10 oUvOeoNnC oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC OV ETITPETOVTOI VO
BubBidovTal TOTE YECO OE VEPO OUTE VO TTAEVOVTOI OTO TTAUVTI Q10 TIIOTWV.

» BuBileTe TO MOSI TOU PIEEP TO TTOAU LEXPI TO HOPKAPIOHD "max" oTol OVaIEIYWUOUEVD
UAIKO.

» Mn XPNOILOTIOINOETE TIEQAITEPW TN CUOKEUT, OTOV EXEI TIECEI 08 VEPO I EVO GANO UYPO.

> Mn XPNOILOTIOIEITE TN CUOKEUT) TIOTE UE UYPG XEPIA.

> Mn ASITOUPYEITE TTOTE UIOt CUCKEUTN TIOU €XE1 UTTOOTEI {NUIAL.

> Mnv aprvete oTe To KaAwdI0 oUvOEDNC VO £0BEl OE EMAPN PE KAUTA EPN 1 KOPTE-
PEC OKUEG.

> Mnv TOTTOBETEITE TN OUOKEUT TIOTE ETTAVW I KOVTG O€ KAUTEC ETTIPAVEIEC.

» MeTd TNV armevepyoTioinon, TepiPeveTe TNV AR PN aKIvATOToiNon TNG Kivnong.

> KOOTATE T XEPIO, TO HOAAIG, T POUXDH KO GANGE OVTIKEIJEVD HOIKPIG OTTO TO TIEPIOTPE-
POUEVT PEPN.

> TomoOeTeITE KOl PAIPEITE T EERPTAHOTA HOVO HE OKIVNTOTIOINHEVO TOV PNXAVIOUO Ki-
VNONG KO LE omoouvOedePEVN T CUOKEUN.

> XpnoIPOoTIoIEiTE TA EEAPTILIATO HOVO O€ TTANPWC CUVOPHOAOYNUEVN KOTAOTOON.

» Mnv ayyieTe MOTE TIC AeTIOEC PE YULIVA XEPIDL,

> [1poooxN KOTA TN XPrON KOPTEPKV HOXAIPIWY KOTING, KOTA TO GdeIoopa Tou Ooxeiou
KOOWC KAl KATA TOV KaBopiouo.

» [pooexeTe KATG TNV eMeepyacio (EOTWV TROPIUWV.

» AprineTe Ta TPOPIUG TIou Bpadouv TIpIV TNV Meepyacio va Kpuwaoouy oToug 70 °Cn
XOUNAOTEPQL.

> [Tpoooxn KOT& TNV TTANPWON KAUTWY UYPWY OTO eMTPAMECIO Hifep, emeldr) umopei va
OIaPUYEI KOUTOC OTHOC.

> MpooéxeTe TIC UTTOdEICEIC KaBapIouoU.

> KoBopileTe TIC EMPAVEIES, TIOU EPXOVTAI OE EMOPT U TPOPIUQL, TTIPIV Ao K&Be xpron.

AITO(pUYI"| TWV UNIKQOV Cl'lllld)V > Mn BubiceTte moTe T MOEPOTO PETAGOONC TNG Ki-
VNOoNG PEOO 0g UYPA KOl NV Ta KaBopideTe TToTe
> Mn AeITOUPYEITE TTOTE TN OUOKEUM XWPIC TPOPIUA OTO MAUVTHPIO THATWY.
(kevr AelToupyiar). » Mn xpnoigoroleite mMoTé To SOXEIO TOU KOPTN OTOV
> Mn xpnoluonolnoeTe noTé To S0Xei0 VALEIENG POUPVO HIKPOKULKTWV 1) GTOV POUOVO.
OTOV QOUPVO HIKPOKUHOTGY ) OTOV NAEKTPIKO » Mn xpnolpormoieite ToTe To MOdI Hikep f Tov OIMAO
(poupVvo. avadeUTnPO 0TO DOXEIO TOU KOPTN.
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» H Booikn ouokeur| aopaNiCel Je TOV XOPOKTNPIOTI-
KO N0 Kal TAfpwG oTo TTOdI Tou Wikep 1 oTo e€ap-
TNUO.

> [Npiv Tnv emefepynoio AMoPaKPEUVETE Ta OKANPG
HEPN TWV TPOPIUWY, TLX. XOVOPOUG, KOKKOAX, TEVO-
VTEG I TO KOUKOUTOIG TTUPNVOKGPTIWY PPOUTWV.

Emokonnon
g4 1]

AIMAOG avadeuTrpag!

Mpoo&pTnua moAtomoinong "ProPuree"!
KoTng yevikng xprong'
KAEidwUa TNG AeIToupyiog

Mox\OG xelpioyou

MAAKTPO amaioPAAIONG
Mod pigep’
MAaoTIk doxeio avapeiEng

EmiGepa petdidoonc TnG Kivnong via Tov ImAd
avadeuTn P

EmiGepa petdidoonc Tng Kivnong yia To TTpo-
oGPTNUO TTOATOTTOINONG

AvadeuTrpaC TOATOTIOINONG (OTTOOTTIWHEVOC)

Emifepa petdidoonc Tng Kivnong vio Tov
KOPTN YEVIKNG XPNong

Morxaiip! YEVIKAG Xprong
Noxeio

NEBER R EEENELEE

T AvaAoya e TO HOVTEAO

ZNUEINCEIG

B H |j¢y10Tn TOoOTNTO EMEEEQYOCIOG OTO TTAGIOTIKO

doxeio avapelEng eivar 500 ml. H cuvoAikr) KAipoka

07O OOXEIO AVALEIENG XPNOIUEUE! HOVO VI OKO-

mou¢ péTpnong.

Se mepinTwon mou éva eEapTnua dev mepIAapBave-

TOI OTOL UNIK& TTOpaid00N G, UTTOPEITE VO TO TIOPOY-

VEIAETE UEGW TNG UTINPETIOG eEUTINPETNONG TIEAG-

T@V.

® Evoc mPdoBeTOg KOPTNG YEVIKNG XProNG UTopei
va TTopoyyeABel HEow TNG uttnpeoiag eEunmpeTn-
0ONG MEAGTWY Pe TOV apIBUO TIapayyeAiag
0012043110. Me Tov KOQTN VEVIKAG XPNONG, UTTo-
peiTe va xpnolgomoIoeTe TNV AR PN 10U TNG OU-
OKEUNG, OTOV TTIPOETOILAOETE TO Yelyua ueNoU-pn-
AwV Kol 0KOAOUBNOETE TIG TTPOBIOYQAPES TNG OU-
VTQYNG OTIC 08nyieg Xprong Tou KOPTN YEVIKAG
Xpronge.

MoxAog xeipiopoU

Me Tov HOXAO XeIPIoUOU PTTOPEITE VO pUBUIcETE OUVE-

XWC TOV 0pIOUO OTPOPWY TNG OUOKEUNC OAC.

[0 VO eVEPYOTIOINGETE TN OUCKEUT), TIOTHOTE TTRWTA

TO KASIOWHO ASITOUPYIOC KOI HETA TIATAOTE TOV OXAO

xelpiopou. Ooo duvaToTEPD TTATNOE! O HOXAOC XEIPI-

ouoU, TO00 PeYOAUTEPOC gival 0 0PIBUOC OTPOPWY

TOU KIVNTAPO.

Inueiwon: H ouokeun MOPOUEVE! EVEQYOTTOINUEVN,

000 0 HOXAOG XEIPIOUOU Eival TTOTNUEVOG.

A 2 |

MNod1 pigep

To modI piep eivail KATOAANAO VIO TIC oKOAOUBES

EPOPUOVEC:

B Avapeltn popnuaTwy

B [Napaokeun CUUNG VIO KPETIES, UAYIOVECOC, OOA-
TOQV Kol TTOIBIKGWY TPOPRV

B [oATOTT0INON BPACUEVWY TPOPILWY, TI.X. PPOUTA,
AoxQvIKG, oouTreG

Inueiwon: To modI pigep Sev eival KATGMNAO yia Tnv

TIOPOIOKEUT) TTOUPE, TTOU OTTOTEAEITAI IOVO OTTO TTO-

TOTEG I TOOPIUO TIGPOUOIAG CUVEKTIKOTNTOG.

Ene&epyaoia TPOQipwV pe To TOdI pigep

ZNUEIVOEIG

B TepayxideTe T OTEREN TROPIUT, OTIWE UNAGL, TTO-
TATEG N KPEDQG, TTPIV MO TNV eMelepyaaia Kal
BPACETE TO HEXPI VO LOAOKGOOUV.

B [0 TOV TEUOXIOUO VTV TPOPILWV XWPIG TTP0Con-
Kn vepou, OTTWGE T.X. KPEUUUDIR, OKOPDO ) GPWHO-
TIKG UTQ, XPNOILOTIOIEITE TOV KOPTN YEVIKAC XPN-
ong.

® [poToU enelepyaoTeiTe TO TOOPIUG OE UIO KOTOO-
POAQ, BPAIPEDTE NV KOATOKPOAG QMo TNV EOTIO POk
VEIPEUOTOG.

g4 3 B 11|

MayiovéZa

YANKG& ouvToync

1 auyo (KpOKOG Kail aottpddl)

1 KOUTONIG HouaTARPOO

1 KOUTONIG XUPOG Aepoviou 1y EUdI

200-250 ml A&d1

AAGTI KOl THITTIEPI KOTA BoUANON

Napaokeun payioveZog

ZNHEINOEIG

= Me 10 TOOI piEep UOPEITE VO TTOPOIOKEUAIOETE JOK-
yioveda HOVOo omo 0AOKANPa auyd (aommpddi Kal
KPOKOG).

® OTav mopoaokeuadeTe payiovelo, epmodidel o
OEPOC KATW O TO TTODI HIEEP UIO KA OUVOXH).
Mo TNV emiteuén evog IBOVIKOU amoTEAEOUOTOC,
OPAOTE TOV BEPD VO SIBPUYEL, TTOOTOU EEKIVIOETE
ye Tnv avapeign.

dd 12§ 16 |

Ko@Tng yevikig xpriong

O KOPTNC YEVIKNG XPNONC gival KATAMNAOGC yia ToV
TEUOXIOUO TPOPIUWY, TI.X. KOEOTOG, OKAnpoU TupIoU,
KOEUUUBIQV, OKOPOWY, PPOUTWY, AOXAVIKWY, KXOWUO-
TIKQV QUTRV, KOPUSIWV ) GLUYOGAWY.

Inpeinon: O kOPTNG yevikng xpnong dev eivai Ka-
TAMNAOG YIO TOV TEUOXIOUO TTOAU OKANP®V TPOPILKY,
TL.X. KOKKWV KOPE, HOOXOKAPUOOU, pomavioU f KoTe-
WUYHEVRV TROPIUWY, T.X. PPOUTA ) TayOKUBOl.
Xprion Tou KOPTN YeVIKAG Xpriong

g4 17 B 28 |



AITTAGG AVABEUTHPOAG

O OIMAOC avadeuTPAC EiVal KATGANAOC VIO TO XTU-

TINUO OOVTIVI I JOPEYKOC KOOWE KO VIO TNV TP 0-

OKEUN OOATOWV 1) eMO0PTTIWV.

SUOTAOEIC VIO IOOVIKG ATTOTEAEOUOTAL:

® XpnolpotoinoTe oavTlyi e TouAdxiotov 30 % Aimor-
p& ko 4-8 °C.

B XTUTTNOTE OOVTIVI I HOPEYKD e eva eupl doxeio.

Inueiwon: Mo vo omopUYETE TIC MTOINEG, XONOILO-

moleite Tov BIMAS avadeuTthpa o Babik doxeia.

Xprion dITAoU avadeuTHPX
g=ld 29 B 35 |
MNpoodpTnUA TTOATOTOINGNG

"ProPuree"

To Mpoo&ETNUG TTOATOTTIOINONG €ival KATAANAO VIO
TNV TIAPAOKEUT TTOUPE TTATATOG, TTOUPE OPOIKA, TIOUPE
(PPOUTWV N TTOUPE MWV TPOPILWY TIAPOUOING CUVE-
KTIKOTNTOC.

INHEINOEIG

B Mnv emegepyaoTeite OKANP& UNIKG.

® [poToU eme€epyaoTEITE T TOOPIUG OE PIC KOTOO-
POA, BPAIPEDTE NV KOTOXPOAG O TNV £0TIO PO
VEIPEUOTOC.

B Mn XTUTTHOETE TO TIPOOGPTNHO TTOATOTTOINONG TTAVK
0€ OKANPEC OKUEG (TT.X. KATOGPOAQ, UTTOA).

Xprion Tou TPOCKPTIHATOC TTOATOTIOINONG

—cx B -EA

Moupég MATATARG

YANK& ouvToync

® 1 KNG BPOOTEG TTOTATEG

® (0,151 e0T0 Yoo

= 50 g yoAako BouTupo

B ANGTI, TITEPI KO JOOXOK&PUOO

Mopookeun

m BAATE To UNKG 0° éval KaTdAMnAo doxeio Kail eme-
EepyOIOTEITE TO IE TO TIPOCRPTNUO TTOATOTTOINONG
yia repitou 1 AemTo.

B 370 TENOG KOPUKEUOTE e OAGTI, TITIEPI KOl JOOXO-
K&pudo.

NapadEiYHATX EQAPHOY WV

[Mp0ooEETe TO OTOIXEIO KO TIC TILEC OTOUC THVOIKEC.

MNodi1 pigep

AQNVETE TN OCUCKEUN VO KPUWVEI PETA OO KAOE KU-

KAO AeIToupyiog oTn BepuoKpaoia TEPIBAANOVTOC.

g =7d 43 |

Ko@Tng YEVIKAG XPriong Kai SIMTAOG avadeu-
LIS

Mo 1I0AVIKG OTTOTEAEOUATA, ETOIUGOTE TOV TTOUPE TIO-
tarac @ pe To MPOoGPTAG TTOATOMOINONG.
g 44 |

Emokonnon Kabapiopou

KaboapileTe apECWS UETA TN XPHoN OAa T e€pTHUO-
Ta, yio va epmrodioeTe TV Efpovon TUXWV UTTOAEIY-
UATWV.

KabapioTe Ta EeXwpIoTA YEPN, OTIWE VOAPEPETAI
OTOV TTHVOKG.
d =4 45 |
Znpeinon: ITiq oUoKeUES e KaAwSIo ompdA: Mnv
TUAveTe TOo KOAWDIO TTOTE YUPw amd TN ouokeur!

Ka@apIoHOG TOU TPOCKPTHMATOG TTOATOTIOI-
nong

Znpeinon: Mo evav 1d1aiTepa KOAO KABAPIoUO aPal-
0p&0TE TOV OVAOEUTH PO TTOATOTTOINONG.

e 46 B 49 |

AmroKaT&oTaon BAXBwV

H ouokeun TiOeTal KAT& TV eEMeEepyaoia
€KTOG AeITOupYiag.

‘Exel evepyomoin®ei n aopAAeIn UTEPPOPTWONG.

> TpaBn&Te TO PIC KO OPROTE TN OUCKEUT) VO
KOUWOE! VIO TIEPITIOU 1 WP, VIO VO OTTEVEQYOTIOIN-
Oei N aoPAAeIn UTTEPPOPTWONG.

InMEiwaon: Xe MepImTWOon Tou Oev UTTOPEITE VO OV TI-

yeTwmioeTe oeic TN BAGRN, TopoKaAeiobe va KOAEoe-

TE TNV UTTNPEOIA TEXVIKNG EEUTINPETNONG TIEAATWV.

ATrocupon MAAING CUGKEUNG

> AnooUpeTe TN OUOKEUM OULPWVO E TOUG KOVOVEC
TTPOOTAOING TOU TIEPIBAAMOVTOC.

MANPOPOPIEC OXETIKA UE TOUG ETHKAIPOUG TPOTIOUG

amdoupong Ba Bpeite oTo IBIKO KATAOTNHO ) OTNV

apuodia TomKA AnUoTIK) ApXT 0GG.

AUTNA N OUOKEUN XOPOKTNPICETOI OULPWVO e
E TNV eupwaikr odnyia 2012/19/EE mepi nAe-
KTPIKGV KOl NAEKTPOVIKGV OUCKEUWV (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
H odnyia mpokaBopilel Ta MAXICIO VIO JIo ArmdouUPoN
Kol a&jomoinon Twv oAV CUCKEUWV Je 10XU 0° OAn
v EE.
Ynnpeoia eEunnpeTnong meAaTmv
O1 MANPOPOPIEG CUPPWVA E TOV Kavoviouo (EU)
2023/826 Bpiokovtal online k&Tw oMo www.bosch-
home.com oTn 0eANida TTPOIOVTOC Kl 0TN 0eAIdO OEP-
BIc TNC oUOKeUNG oag oTIC 0dNYieC XPHong Kal OTal
TTPOCOETO EYYPAPD.

Giivenlik

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

tr

= Kilavuzu ve Urn bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin muhtemel bir sonraki

sahibi icin saklayin.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com
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Cihazi sadece su amacla kullaniniz;

® orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

m Siviveya yarl kati besinleri dogramak, kiymak, karistirmak, pire yapmak ve
emuilsiyon haline getirmek icin.

m evde islenilen miktar ve sireler icin kullanin.

m zel konutlarda ve 6zel konutlarin kapal mekanlarinda oda sicakliginda.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yukseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, parcalarini ayirmadan,

birlestirmeden ve temizlemeden dnce ve acil durumlarda mutlaka elektrik

sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da deneyimi ve bilgisi

yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu bir kisinin nezareti altinda veya ancak

cihazin guvenli kullanimi konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan

tehlikeleri anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagdi bakim galismalari ¢ocuklar tarafindan yapiimamalidir.

Bu cihaz ¢cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cocuklar cihazdan ve baglanti

hattindan uzak tutulmalidir.

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gére baglanmali ve isletiimelidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmisse tehlikenin énlenmesiicin, Uretici, mugsteri
hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir kisi tarafindan degistiriimelidir.

» Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya bulasik makinesine
koymayin.

» Karistirma ayagini karistirilacak malzemenin icine en fazla "max" isaretine kadar
daldiriniz.

» Cihaziniz suya veya baska bir sivinin igine diserse, cihazi kesinlikle kullanmaya
devam etmeyiniz.

» Cihaz nemli veya islak ellerle kesinlikle kullanilmamalidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Sebeke baglanti kablosunu asla sicak parcalara temas ettirmeyiniz veya keskin
kenarlar Uzerinden ¢ekmeyiniz.

» Cihazi kesinlikle sicak yizeylerin Gzerine veya yakinina koymayiniz.

» Kapattiktan sonra tahrik sisteminin tamamen durmasini bekleyiniz.

» Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi déner pargalardan uzak
tutun.

» Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis durumdayken takin ve
cikartin.

» Aksesuari sadece komple monte edilmis sekilde kullanin.

» Bicak adizlarina asla ¢iplak elle dokunmayin.

» Kabi bosaltirken ve temizleme sirasinda keskin bicaklara dikkat ediniz.

» Sicak yiyecekleri islerken dikkatli olunuz.

» Kaynayan yiyecekleri islemeden énce bunlarin 70 °C'ye veya daha fazla sogumasini
bekleyiniz.

» Miksere sicak sivilar doldururken dikkatli olun, disari sicak buhar ¢ikabilir.

» Temizlik bilgilerini dikkate alin.

» Gida maddeleriile temas eden ylizeyleri her kullanimdan dnce temizleyin.

Maddi hasarlarin énlenmesi » Digli duzeneklerini kesinlikle sivilarin igine
daldirmayiniz ve asla bulasik makinesinde
» Cihazi kesinlikle malzemesiz galigtirmayin. temizlemeyiniz.
» Karigtirma kabini higbir zaman mikrodalga firnda  » Ufalayicinin kabini kesinlikle mikrodalga firinda
veya normal firinda kullanmayin. veya firnda kullanmayiniz.



» Ufalayicinin kabi iginde kesinlikle karistirma
ayagini veya ikili giroma telini kullanmayiniz.

» Ana cihaz duyulur sekilde ve tam olarak karistirma

ayagl veya aksesuar (izerine yerine oturur.

Cihazi galistirmadan 6nce 6rnegin kikirdak, kemik,

kiris veya gekirdekli meyvelerin ¢ekirdekleri gibi

besinlerdeki sert kisimlari gikartiniz.

Genel bakis
— Sek. [l

v

>

ikili ciroma teli’

"ProPuree" plre aksesuari’

Genel dograyicl’

Devreye sokma kilidi

Kumanda kolu

Cozme tuslari

Karistirma ayagi’

Plastik karistirma kabi

ikili ciroma teli igin disli diizenegi

Pire aksesuart icin digli dlizenegi

Plre ucu (¢ikartilabilir)

Genel dograyici igin disli diizenegi

Universal bicak

RERERRENENEEEE

Kap

Modele bagl

Notlar

m Plastik karistirma kabinda maksimum isleme

miktari 500 ml'dir. Karistirma kabindaki toplam

olcek, dlcim yapmak icindir.

Bir aksesuar teslimat kapsaminda yer almiyorsa,

bu aksesuari misteri hizmetlerinden siparis

edebilirsiniz.

m |lave bir genel dograyici 0012043110 siparis
numarasi ile muisteri hizmetlerinden siparis
verilebilir. Genel dograyiciyr kullandidinizda, bal-
elma karisimini hazirlarken genel dograyicinin
kullanim kilavuzundaki tarif bilgilerine uydugunuz
takdirde cihazin tam giiclinden yararlanabilirsiniz.

Kumanda kolu

Kumanda koluyla cihazinizin devir sayisini
kademesiz bir sekilde ayarlayabilirsiniz.

Cihazi calistirmak igin énce devreye sokma kilidine
ve ardindan kumanda koluna basiniz. Kumanda
koluna ne kadar ¢ok basilirsa, motorun devir sayisi
da o kadar yuksektir.

Not: Kumanda kolu basili oldugu siirece cihaz agik
kalir.

—Sek. A
Karistirma ayagi
Karistirma ayadi, asagidaki uygulamalar igin

uygundur:
® |cecek karigtirma

m Krep hamuru, mayonez, sos ve bebek mamasi
hazirlama

® Haslanmis yiyecekleri pire haline getirme, 6rn.
meyve, sebze, corba

Not: Karistirma ayagl, patates piresi veya benzer
icerikli sebze pureleri hazirlamak igin uygun degildir.

Besinlerin karnistirma ayagi ile islenmesi

Notlar

m Katl besinleri islemeden 6nce dograyiniz ve
yumusayana kadar haslayiniz, 6rn. elma, patates
veya et.

® Ornegin sogan, sarimsak veya otsu baharatlar gibi
Gig besinleri sivi eklemeden dodramak igin genel
dograyiciyl kullaniniz.

m Besinleri bir pisirme tenceresinde islemeden dnce
tencereyi ocaktan aliniz.

—Sek H-Ell
Mayonez

Malzemeler

® 1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta aki)
1 ¢orba kasigi hardal

1 ¢orba kasi@i limon suyu veya sirke
200-250 ml siviyag

Istege gore tuz ve karabiber

Mayonez hazirlama

Notlar

m Karistirma ayagi ile mayonez sadece bitin
yumurta (yumurta aki ve yumurta sayisi)
kullanarak hazirlanabilir.

® Mayonez hazirladiginizda, mikser ayaginin
altindaki hava, mayonezin iyi bir sekilde
karigmasini dnler. En iyi sonucu elde etmek i¢in
karigtirmadan dnce havayi tahliye ediniz.
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Genel dograyici

Genel dograyicl, 6rnegdin et, sert peynir, sogan,

sarimsak, meyve, sebze, otsu baharatlar, findik

trleri veya badem gibi besinleri dogramak igin

uygundur.

Not: Genel dograyici 6rn. kahve gekirdekleri, muskat

cevizleri, turp gibi cok sert besinleri veya 6rn. meyve

veya buz gibi dondurulmus besinleri dogramak igin

uygun degildir.

Genel dograyicinin kullanimi
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Ikili cirpma teli

ikili cirpma teli, kremsanti veya girpoma yumurta

akinin ¢irpilmasi ve soslarin ve tathlarin hazirlanmasi

icin uygundur.

En iyi sonuclari elde etmek icin 6neriler:

® Yagd orani en az %30 ve 4-8 °C sicakliginda olan
krema kullaniniz

m Kremayl veya yumurta akini genis bir kapta ¢irpiniz

Not: Sigramalari énlemek igin ikili girpma telini derin

kaplarda kullaniniz.

ikili cirpma telinin kullanimi
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"ProPuree" pire aksesuari

Plre aksesuar pisiriimis patates, bezelye, meyve

veya benzer kivamdaki yiyeceklerin pure haline

getirilmesi i¢in uygundur.

Notlar

= Sert malzemeler islemeyiniz.

m Besinleri bir pisirme tenceresinde islemeden dnce
tencereyi ocaktan aliniz.

® P(ire aksesuarini sert kenarlara (6rn. tencere, kap)
garpmayiniz.

Piire aksesuarinin kullanimi

—Sek. K- EA

Patates ezmesi

Malzemeler

m 1 kg pisirilmis patates

= 0,151 1lik sit

® 50 g yumusak tereyagdi

® Tuz, karabiber ve muskat

Hazirlama

= Malzemeleri uygun bir kabin igine doldurunuz ve
pure aksesuari ile yakl. 1 dakika isleyiniz.

® Son olarak tuz, karabiber ve muskat ile
tatlandinniz.

Kullanim 6rnekleri

Tablodaki bilgileri ve degerleri dikkate aliniz.
Karistirma ayag

Her calistirma dénguslinden sonra cihazin oda
sicakligina sogumasini bekleyiniz.

—Sek.

Genel dograyici ve ikili cirpma teli

En iyi sonuclar almak icin, patates piresini® pure
aksesuari ile hazirlayiniz.

— Sek. 13
Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini engellemek igin tim
parcalar kullandiktan hemen sonra temizleyiniz.

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde temizleyiniz.
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Not: Spiral kablolu cihazlarda: Kabloyu kesinlikle
cihazin etrafina dolamayiniz!

Piire aksesuarinin temizlenmesi

Not: Derinlemesine temizlik igin ptre ucunu
cikartiniz.

—Sek. E-EX

Arizalari giderme

Cihaz isleme esnasinda kapaniyor.
Asiri yiklenme emniyeti aktiflesmis.

» Elektrik fisini gekiniz ve asir yiiklenme sigortasini
devreden ¢ikarmak igin, cihazin yakl. 1 saat
sogumasini bekleyiniz.

Not: Eger ariza giderilemiyorsa, lUtfen yetkili servise
basvurunuz.

Eski cihazlar atiga verme

» Cihazi gevreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.

Gincel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin lutfen yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine
basvurunuz.

Bu Uriin T.C. Gevre, Sehircilik ve Iklim
Degisikligi Bakanhgi tarafindan yayimlanan
“Elektrikli ve Elektronik Esyalarda Bazi Zararli
Maddelerin Kullaniminin Kisitlanmasina lligkin
Ydnetmeligi'nde belirtilen zararli ve yasakli
maddeleriicermez”.
AEEE y6netmeligine uygundur.
Bu Urlin, geri dénisumli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki ylksek kaliteli parga ve malzemelerden
Uretilmistir. Bu nedenle, Grtind, hizmet mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik cihazlarin geri déntsimd igin
bir toplama noktasina goétirin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel ydnetime sorun.
Kullanilmig Grinleri geri kazanima vererek gevrenin
ve dogal kaynaklarin korunmasina yardimei olun.
Urlini atmadan &nce gocuklarin givenligi icin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini kirarak
¢alismaz duruma getirin.

Miusteri hizmetleri

ithalatgi Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-Tirkiye

Tel: 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany

www.bosch-home.com

Tam yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

SGM-2024/5 ydnetmeligine uygun bilgileri,
cihazinizin Griin sayfasinda ve servis sayfasinda
www.bosch-home.com altinda ¢evrimici olarak ilgili
kullanim talimatlarinda ve ek belgelerde
bulabilirsiniz.

Garanti Sartlan

Kullanim Siiresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parga bulundurma
suresi).

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici,
6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

m SHzlesmeden dénme

Satig bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tlketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak cikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildidi


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tiketici
Mahkemesine basvurabilir. c €

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB igermez.

Bezpieczenstwo pl

» Nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejszg instrukcije.

m [nstrukcje nalezy zachowad i starannie przechowywac jako zrddto informaciji, a takze
zmysla o innych uzytkownikach.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® 7 oryginalnymi czesciamii akcesoriami.

= do rozdrabniania, siekania, mieszania, miksowania na puree i emulgowania ptyn-
nych lub potstatych artykutdw spozywczych.

® do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w typowym dla gospo-
darstw domowych czasie.

= w prywatnym gospodarstwie domowym i zamknietych otoczeniach domowych w
temperaturze pokojowe;.

m do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie braku nadzoru,
przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku wystgpie-
nia usterki.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i umystowych lub

nieposiadajgcym odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzgdze-

nia tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie pod opiekg innych 0séb lub zostaty poinstru-
owane w zakresie bezpiecznej obstugi urzadzenia i rozumiejg zagrozenia z niej wynika-
jace.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac¢ zadnych przewidzianych dla uzytkownika czynnosci z

zaKresu czyszczenia i konserwaciji urzgdzenia.

Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Dzieciom nalezy uniemozliwi¢ do-

step do urzgdzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Urzgdzenie nalezy podtaczy¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami podanymi na ta-
bliczce znamionowe;.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzgdzenia nalezy zleci¢ jego
wymiane przez producenta, jego serwis lub przez odpowiednio wykwalifikowang
osobe, co jest koniecznym warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac urzadzenia lub przewodu sieciowego w wodzie ani nie umiesz-
czac ich w zmywarce do naczyn.

» Zanurza¢ koncowke miksujgcg w miksowanym produkcie tylko do wysokosci ozna-
czenia "max".

» Nigdy nie uzywac¢ urzadzenia, jesli wpadto ono do wody lub innej cieczy.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

» Nigdy nie wigczac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nigdy nie dopuszczaé do kontaktu przewodu sieciowego z gorgcymi czesciami i
ostrymi krawedziami.

» Nigdy nie ustawia¢ urzadzenia na gorgcych powierzchniach ani w ich poblizu.

» Po wytgczeniu urzadzenia zaczekad, az naped catkowicie sie zatrzyma.

» Do obracajacych sie czesci nie zblizac rak, wtosdéw, czesci odziezy oraz innych przy-
borow.

» Zaktadacd i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym napedzie i wiyczce urza-
dzenia odtgczonej od sieci elektryczne;.
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» Uzywac przystawek wytgcznie po ich prawidtowym ztozeniu.
» Nigdy nie dotykac ostrzy nozy gotymi rekami.
» Zachowywac ostroznosc przy postugiwaniu sie ostrymi nozami, przy opréznianiu po-

jemnika i przy czyszczeniu.

» Zachowywagé ostroznoscé przy przetwarzaniu gorgcych artykutdw spozywczych.
» Zagotowane produkty przed przetworzeniem schtodzi¢ do temperatury co najmniej

70°C.

» Podczas napetniania miksera gorgcymi ptynami nalezy zachowac ostroznosé, ponie-

waz moze z niego nagle ujs¢ gorgca para.

» Nalezy przestrzegac¢ wskazéwek dotyczgcych czyszczenia.
» Powierzchnie majace kontakt z zZywnoscia nalezy czyscic¢ przed kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom materialnym

> Nigdy nie wtgczac¢ pustego urzadzenia.

» Nigdy nie uzywac pojemnika miksera w kuchen-
kach mikrofalowych lub piekarnikach.

» Nigdy nie zanurza¢ nasadek przektadniowych w
cieczach i nie my¢ ich pod biezgcg wodg ani w
zmywarkach do naczyn.

» Nigdy nie uzywac pojemnika rozdrabniacza w ku-
chence mikrofalowej lub w piekarniku.

» Nigdy nie uzywac koncowki miksujacej lub po-
dwajnej koricowki do mieszania w pojemniku roz-
drabniacza.

» Zatrzasna¢ korpus urzadzenia w styszalny sposob

i catkowicie na koricowce miksujace;.

v

czesci artykutow spozywczych, takie jak np.
chrzastki, kosci, Sciegna, czy pestki owocow.

Przed rozpoczeciem przetwarzania usuna¢ twarde

Przeglad

—Rys. i

Podwdjna koficéwka do mieszania'

I3 Koncéwka ugniatajgca ,ProPuree*’
Rozdrabniacz uniwersalny '

Blokada wiaczania

Dzwignia obstugowa

Przyciski odblokowujace

Koricéwka miksujgca’

Pojemnik do miksowania z tworzywa sztucz-

nego

a Nasadka przektadniowa dla podwajnej kon-
coéwki do mieszania

Nasadka przektadniowa dla koricowki do
ugniatania

El  topatki ugniatajace (zdejmowane)

(9] Nasadka przektadniowa dla rozdrabniacza
uniwersalnego

N6z uniwersalny

Pojemnik

' W zalezno$ci od modelu
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Uwagi

® Maksymalna ilo$¢ przetwarzanych artykutow w po-
jemniku do miksowania wynosi 500 ml. Podziatka
na kubku do miksowania stuzy wytgcznie do od-
mierzania.

m Jezeli element wyposazenia nie nalezy do zakresu
dostawy, mozna go zamaowic¢ za posrednictwem
serwisu.

® Dodatkowy rozdrabniacz uniwersalny mozna za-
mowié w serwisie, podajgc numer katalogowy
0012043110. Rozdrabniacz uniwersalny umozli-
wia wykorzystywanie petnej wydajnosci urzgdze-
nia przy przyrzgdzaniu mieszaniny miodowo-jabt-
kowej i pod warunkiem przestrzegania wskazoé-
wek podanych w przepisach zamieszczonych w
instrukcji obstugi rozdrabniacza uniwersalnego.

Dzwignia obstugowa

Dzwignig obstugowa mozna ptynnie regulowac pred-
kosc¢ obrotowa urzgdzenia.

Aby wigczy¢ urzadzenie, nalezy najpierw wcisngé
blokade wtgcznika, a nastepnie nacisng¢ dzwignie
obstugowa. Sita naciskania dzwigni obstugowej jest
wprost proporcjonalna do predkosci obrotowej silni-
ka.

Uwaga: Urzadzenie jest wigczone tak diugo, jak dtu-

go jest naciskana dzwignia obstugowa.

—Rys. A

Koncowka miksujaca

Koncoéwka miksujgca jest przystosowana do naste-

pujacych zastosowan:

B mieszanie napojow

® przygotowywanie ciasta na nalesniki, majonezu,
S0SOW i pozywienia dla niemowlat

® miksowanie gotowanych artykutdéw spozywczych,
np. OWocow, warzyw, zup na puree

Uwaga: Koricowka miksujgca nie nadaje sie do przy-

gotowywania puree z samych ziemniakow lub z arty-

kutéw spozywczych o podobnej konsystenciji.

Przetwarzanie produktow przy uzyciu kon-

cowki miksujacej

Uwagi

® Twarde artykuty spozywcze, takie jak jabtka, ziem-
niaki czy mieso, nalezy przed miksowaniem roz-
drobnic.



® Do rozdrabniania surowych artykutéw spozyw-
czych bez dodatku ptynu, np. cebuli, czosnku lub
Zi6t, stosowac rozdrabniacz uniwersalny.

® Przed rozpoczeciem przetwarzania artykutow spo-
zywczych w garnku nalezy zdjaé garnek z piyty
grzewczej.

—fys. F-Ell
Majonez
Sktadniki

= 1 jajo (z6ttko i biatko)

1 &S musztardy

1 £S soku cytrynowego lub octu

200-250 ml oleju

sol i pieprz do smaku

Przygotowywanie majonezu

Uwagi

m Przy uzyciu koncowki miksujgcej mozna przygoto-
wywac majonez tylko z petnych jaj (biatka i zottka).

® Podczas przygotowywania majonezu powietrze
znajdujgce sie pod korcdwka miksujgcg utrudnia
dobre potaczenie sktadnikow. W celu uzyskania
optymalnego rezultatu przed rozpoczeciem mik-
sowania zaczekac na ulotnienie sie powietrza.
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Rozdrabniacz uniwersalny

Rozdrabniacz uniwersalny nadaje sie do rozdrabnia-

nia artykutow spozywczych, np. miesa, twardego se-

ra, cebuli, ziét, czosnku, owocdow, warzyw, orzechow

czy migdatow.

Uwaga: Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje sie do

rozdrabniania bardzo twardych artykutéw spozyw-

czych, np. ziaren kawy, gatki muszkatotowej, chrza-

nu czy zamrozonych artykutéw, np. owocéw lub ko-

stek lodu.

Uzywanie rozdrabniacza uniwersalnego

—Rys. Kd-E1

Podwojna koncowka do mieszania

Podwdjna koncéwka do mieszania nadaje sie do

ubijania bitej Smietany i piany z biatek oraz do przy-

rzadzania sosow i deserow.

Jak uzyskac optymalny rezultat:

m Uzywac $mietany o min. zawartosci 30% ttuszczu i
temperaturze 4-8°C

m Ubija¢ Smietane lub biatka jaj w szerokim naczyniu

Uwaga: Aby uniknaé rozpryskow, uzywac podwadjnej

koncowki do mieszania w gtebokich pojemnikach.

Uzywanie podwojnej koncowki do mieszania

—ARys. E1-E

Koncowka ugniatajaca ,,ProPuree”

Konicowka ugniatajgca nadaje sie do przygotowywa-

nia puree z gotowanych ziemniakéw, groszku, owo-

cow lub artykutow o podobnej konsystenciji.

Uwagi

® Nie przetwarzad twardych sktadnikow.

B Przed rozpoczeciem przetwarzania artykutow spo-
zywczych w garnku nalezy zdjac garnek z piyty
grzewczej.

m Nie uderza¢ koncéwka ugniatajacg o twarde kra-
wedzie (np. garnka, miski).

Uzywanie koncowki ugniatajacej

—Rys. E-EA

Puree ziemniaczane

Sktadniki

® 1 kg gotowanych ziemniakéw

m (0,151 cieptego mleka

® 50 g migkkiego masta

® S0, pieprz i gatka muszkatotowa

Przyrzgdzanie

® Umiesci¢ sktadniki w odpowiednim pojemniku i
ugniata¢ koricowka ugniatajgcg przez ok. 1 minu-
ty.

® Na koniec doprawi¢ do smaku sola, pieprzem i
gatkg muszkatotowa.

Przyktady zastosowania

Stosowac sie do wskazowek i wartosci podanych w
tabelach.

Koncowka miksujaca

Po kazdym cyklu pracy urzadzenie musi ostygngé do
temperatury pokojowe;j.
—Rys. E&

Rozdrabniacz uniwersalny i podwojna kon-
cowka do mieszania

Aby uzyskaé najlepsze rezultaty, przygotowac puree
ziemniaczane (1 za pomocg koricowki ugniatajgce;.
—Rys. 4

Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czysci¢ wszystkie czesci, aby nie
dopusci¢ do zasychania resztek sktadnikdw.
Wyczyscié poszczegdlne czesci zgodnie z opisem
podanym w tabeli.

—Rys.EA

Uwaga: W przypadku urzadzen z kablem spiralnym:
nigdy nie owija¢ kabla dookota urzgdzenial!

Czyszczenie koncowki ugniatajacej

Uwaga: W celu szczegdlnie gruntownego wyczysz-

czenia mozna zdemontowac topatki koricowki ugnia-

tajace;.

— Rys. B -EEL

Usuwanie usterek

Urzadzenie wylacza sie podczas przetwarza-

nia skladnikow.

System zabezpieczajgcy przed przecigzeniem jest

aktywny.

» Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej i po-
zwoli¢ urzadzeniu stygna¢ przez ok. 1 godziny w
celu dezaktywacji systemu zabezpieczajgcego
przed przecigzeniem.

Uwaga: Jezeli zaktdcenia nie da sig usunac, nalezy
sie zwrdci¢ do serwisu.

Utylizacja zuzytego urzadzenia

» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepisami o
ochronie $rodowiska naturalnego.
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Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji
mozna uzyskaé od sprzedawcy lub w urzedzie mia-
sta lub gminy.

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrek-
tywa Europejska 2012/09/UE oraz polskg
Ustawa z dnia 29 lipca 2005r. ,,0 zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U.
z2005r. Nr 180, poz. 1495) symbolem przekreslo-
nego kontenera na odpady. Takie oznakowanie in-
formuije, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania
nie moze byé umieszczany tgcznie z innymi odpada-
mi pochodzgcymi z gospodarstwa domowego. Uzyt-
kownik jest zobowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne

punkty zbiérki, sklepy oraz gminne jednostka, tworza
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowi-
ska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obec-
nosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwe-
go sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Serwis

Informacje zgodne z Rozporzadzeniem (EU)
2023/826 mozna znalez¢ online pod adresem
www.bosch-home.com na stronie produktu i stronie
serwisowej urzgdzenia, w obszarze instrukcji obstugi
i dodatkowych dokumentdw.

Be3sneka

uk

® Byab nacka, yBayKHO NpounTanTe Lo IHCTPYKLIHO.
® 36epexiTb IHCTPYKLO 1 iHGopMaLlito Npo Npunaza Ana nisHilloro KopUcTyBaHHA ado

[0N1A HAaCTyMHOr 0 BAacHKKa npunagay.
KopucTyhTecs npunaaoMm TinbKu:

B 3 OPUriHA/ILHUMK YaCTUHAMM 1 MPUAaaaam.
® 117 NoApPIBHIOBaHHA, pyOaHHs, 3MillyBaHHA, MNOPYBaHHA i eMy/bryBaHHA Piakux ado

HaniBTBEPAMX NPOAYKTIB.

® 1A 06p0oOKU NPOAYKTIB Y KiNbKOCTI | 3 TOMBANICTIO, 3BUYANHUMM ANA JOMALIHLOMO

rocrnofapcrea.

= Y NPUBATHUX AOMOrocnogapcreax i B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX I'IOéyTOBOI'O Nnpu3Havye-

HHA 3a KiIMHaTHOI TEMNepaTtypu.

® Ha BKUCOTI LoHanbinbwe 2000 M Haa piBHEM MOPA.

OB0B’A3KOBO BiAKtOYaWTe NpUNaa Bi eN1eKTPOMEPEXI B TaKMX BUNAAKaXx: NiCA KOX-
HOro BUKOPWCTaHHA; Nepe/l cknaaaHHAM, po3BMpaHHAM ab0 OUMLLIEHHAM; AKLLO BUHH-
Kfa HecnpasHiCTb aB0 BY NAaHyeTe 3anuinTi Npunan 6e3 Harnaay.

Ocobu 3 Gi3UHUMHK, CEHCOPHUMM aB0 MeHTaNbHUMK Bafamu aBo 0codu, AkMM Opakye
3HaHb Ta A0CBIY, MOXYTb KOPUCTYBATUCA NPUAAAOM AWLLE Nid HarnAaoM ado AKLLo
BOHW NPOKLLAM NiArOTOBKY 3 6€3MeYHOr0 KOPUCTYBaHHA NPUAAA0M Ta PO3YMItOTb MOX-

NvBY HeBeaneky.
[itam 3a®opoHeHo rpatnca 3 NpuaagoMm.

[itAm 3a60POHEHO YMCTUTH 1 0BCNYroByBaTH NPUIaL.
[itAam 3a60pOHEHO KOPUCTYBaTUCA LM NpunaaoM. Mounag i kabenb XUBAEHHA CNia

Oepertv Big AiTeN.

» [Tpunaa A03BOIEHO MiAKAKYATH 0 €NEKTPOMEPEXI i eKCMyaTyBaTH NnLLE BiANOBIA-
HO [0 JaHMWX, 3a3Ha4YeHMX Ha 3aBOACHKIN Tadnnuli.
> 3a00pOHAETLCA BUKOPUCTAHHA Npuaady B MPUMILLEHHAX, € eNeKTPUUYHa Mepexa He

oBnagHaHa 3a3em/toBasbHUM npoBoOAOM.

> [1|06 yHMKHYTK Hebeanek, Y pasi MoWKOIKEeHHA Kadesto XXMUBIEHHA LbOoro npunaay
iOro 3aMiHy Ma€e BUKOHYBATH BUPOOHWK, CEPBICHMIA LieHTp ado ocoba 3 BiAnOBigHOO

KBasnidikadieto.

» Hikonu He 3aHyproiTe Hi npunag, Hi Kabenb XMBAESHHA Y BOAY 1 He MUIATe B MOCy.ao-

MWAHIN MaLlmHi.

» Hixxka OneHaepa mae ByTv 3aHypeHa B MpoayKT MakCUMyM A0 MO3HAUKK «Max».
» AkLo npunag ynasy Boay ado iHLLy pianMHy, KOPUCTYBATUCh HAM Aafi HE MOXHaA.
» B X0AHOMY pagdi He KOPUCTYMTECA NPUNaaoM, KOK Balli pyku BOMOT.

» HiKOo/M He KOPUCTYHTECA MOWKOMKEHUM NPUNaL0M.
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» He gjonyckanTe KOHTaKTy Kabesto XMBEeHHA 3 rapAYnMMmM YaCTUHAMKU M He KnagdiTb
kabesb Ha rocTpi Kpal.

> Y oAHOMY pasi He cTaBTe NpWaaa Ha rapadi noBepxHi abo NodANBY HKX.

> [TicnA BUMKHEHHA 3a4eKanTe, NoKW NPUBOA NOBHICTHO 3YNMUHUTLCA.

» Pyku, BOSIOCCA, OAT TOLLO C/if TPMMATK Ha 6e3neyHin BiacTaHi Bia YacTuH npunaay,
o obepTatoTbeA.

» [Mpunaana MoXKHa BCTAHOB/KOBATM | 3HIMATH TiflbKy 38 HEPYXOMOro NpuBoaa i
YCTaHOB/MEHOrO Npunagy.

> BUKOPWUCTOBYITE Npuaaaasn TiflbkKu B MOBHICTIO 3i0paHoOMy CTaHi.

» Hikonun He TopkawTeca n1ea ronipyu.

> byaeTe 06epexHi, Konu Bepete rocTpi HOXi, CMOPOXHIOETE MNOCYAUHY K UNCTUTE NpU-
nag.

» O6poBnAatouM rapadi npoaykTH, Byaste 00epexHi.

» [1poayKTH, WO K1Minu, nepen 08po0dKoto MatoTk 0X0M0HYTH Xoua 6 fo 70 °C.

> [oTpibHa 0OepexHiCTb MiJ Yac 3aMBaHHA rapAYMX PiauH 4o cTalioHapHoro 6ne-
HAepa, 3BaKatoun Ha MOXMBICTb BUAIIEHHA rapayoi napu.

> BUKOHYMTE BKaA3IBKM 3 YMLLIEHHSA.

> [TOBEPXHI, AKi KOHTAKTYIOTb 3 XapUYOBUMK NPOAYKTAMM, CNif YUNCTUTU Nepen KOXHUM
KOPUCTYBaHHAM.

AIK YHUKHYTH MaTepianbHUX 30UTKIB [ PeaykTopHa Hacanka yHisepcasnbHoro no-
npiéHioBava

» 3a60pPOHEHO BMUKATH MOPOXHIX npunag. - —
» Hikonu He HarpiBa#Te vally 61eHaepa B MiKpOXBU- YHiBepCabH1M Hix

NbOBIN Neyi ado AyxoBLi. KomTelinep
> He 3aHyptonTe peaykTOpHI Hacaaku B PiAMHK i He

MWIATE B MOCYAOMMWHINA MaLLMHI. ' BanexHo Big Moaeni

> 3a00pOHEHO HarpiBaTv KOHTERHEP NOAPIOHIOBAYa  HoTaTku

B MIKPOXBI/ILOBI# Nyl a60 AyXOBiH WwWadi. ® MaKCMMasIbHA KiflbKICTb, AKY MOXHA 0BPOBHTH B
> 3ab0pOHEHO 3aCTOCOBYBATY B KOHTEWHEPI Mo~ nnacTMacoBiii yali 6nexaepa, ctaHoBuTb 500 M.
ApiGHIOBaYa Hixky Gnerpepa ado NoaBIAHNIA BiHk- 3arasbHa WKana Ha yalli 71eHaepa Cyrye Tinbku
HOK. o . [NA BiAMIPIOBaHHA.
> ﬂlOB}—-HCTK) Ta YyTHO Saq)IKCyVITe OlCHOBHVIM OnoK Ha ] HKLL[O npwnagnA Biucy‘rHe B KOMI_U'IeKTi, MOro MOX-
HiXLi Onernepa abo Ha npunaaal. _ Ha 3aMOBMTH YEPE3 CEPBICHMI LIEHTP.
> [lepen 0OPOGKOIO BAVMITE i3 NPOAYKTIB TBEPAi Ya- W [JonaTKOBMi YHIBEPCANbHMIA NOAPIGHIOBAY MOXHA
CTKH, HK—QT XPALI, KICTKW K CYXOXWUNNA abo KicTou- 3aMOBHTH Yepes CepBICHY Cﬂy»(éy 3a HOMEpPOM
KU1 3 NN0JiB. ana samosnerHa 0012043110. LLlo6 nosHOO Mi-
Ornapg POt BUKOPUCTATH MOX/IMBOCTI punady, rotyiTe
—Man Kl Meuoso-_ﬂéﬂquymcymuu, AOTPUMYIOUHCh peLje-
NTYpY B IHCTPYKLii 3 ekcnnyatalii yHiBepcanbHoro
MoaBifHMIA BiHUYOK-Milanka' noapiéHioBaya.
IE2}  Hacanka-Toskauka «ProPuree»’ Baxinb KepyBaHHA
YVHiBepCanbHHil noapibHoBay’ 3a AOMNOMOrOK0 BaXXE/A KePYBaHHA MOXHa NNaBHO
- peryntoBatu WBKAKICTb Npunagy.
Bn1okyBaHHA BBIMKHEHHA LLlo6 yBiMKHYTW Npunagd, crnoyaTky HaTUCHITb OOKY-
Baxinb KepyBaHHa BaHHA BBiMKHeHHH, anoTim HaTMCHin BaXiNb Kepysa-
HHA. LLlo cunbHille HaTUCHYTH Baxinb KepyBaHHA, TO
KHonku posnokysaHHA LBKALIE 06epPTaETLCA ABUIYH.
Hixka 6neHaepa’ HoTtatka: lNpvnaa npautoe, 10Kv BU He BianyCTUTE
MnactmacoBa yalia 6neHaepa BRKINE KEPYBAHHA.
— : —>Man. B
6 | PenykTopHa Hacaaka AnA NOABIKHOTO BiHMy- Hi 6
Ka-Milanku IXKa oneHaepa
PeyKTOpHa Hacanka AnA ToBKavkH I;ii)KKa 6neHgepa npuaaTHa AnA Takux Linen:
3MilllyBaHHA Hanois
EX  Nonarti Tokauku (3HIMHI) B [puroTyBaHHA TicTa Ha MAUHLI, MakoHe3y, COYCiB i
[IUTAYOrO XapyyBaHHA

53



54

® [puroTyBaHHA Mtope 1 CyniB-ntope 3 BapeHmx
NPOAYKTIB, HANPUKa4 OBOYIB | GPYKTIB

Hotatka: Hixxkoto 6neHaepa He MoxHa roTyBaTu to-

pe Tinbku 3 KapTomni ado iHIMX Xap4yOBUX MPOAYKTIB

noAiGHOI KOHCUCTEHLT.

06pobka npoayKTiB HiMKolO GneHaepa

HoTaTtku

® TBepi XxapuoBi NPOayKTH, AK-OT ABYKa,
kapTonsto abo M’Aco, nepe 06podKoto NOTPIOHO
noApiGHUTM K PO3BAPUTH.

® |||06 noapiGHIOBaTH CHPi NPoAyKTH 6e3 pianHu, Ha-
npvknag ubynto, YacHuk ado 3eneHb, BUKOPH-
CTOBYMTE YHiBepcasibHUi NoapibHoBaY.

= [leplu Hix 06pobaATU NPOAYKTH B KACTpy/i,
3HIMITb il 3 NAUTH.

27 3 B 11|
MainoHes
|[HrpenieHTv

= 1 ajiue (XOBTOK i 6in0K)

1 CT. . ripunui

1 CT. . "MMOHHOTrO coky abo ouTy
200-250 mn onii

Cinb i nepeub Ha cmak
MpurotyBaHHA MalioHe3y

HoTaTku

® 33 10MOMOroto Hixkku B/ieHaepa MoXHa roTysaTu
ManoHes3 TiflbKK 3 LiNIbHKX AELb (OiN0K i KOBTOK).

® []oBITPA Nia HiXkKoto GneHaepa He Aae MaoHesy
AK cnig 3arycHyTu. LLlo6 nocArt onTuMasnbHoro
pesynbTary, BUnyCTiTb MOBITPA, NEPLL HDK 3amilly-
BaTH.

—Me. KA -E3

YHiBepcanbHuii nogpibHroBau
YHiBepcanbH1MM noapioHioBa4YeM MOXHa NoaPiOHIO-
BaTV TaKi NPOAyKTH, AK M’ACO, TBEPAUI cup, UMByna,

YacHuK, GPyKTH, OBOYI, 3E/1EHb, MUr4a/b Ta iHLLI ropi-
X,

HoTaTka: YHiBepcanbHiM noapibHoBauem He MOX-
Ha noApiGHIOBaTH Ayxxe TBepdi NPoayKTH, Hanpuknaa
KaBOBI 3epHa, MyckaTHi ropix1 abo peabky, a Takox
3aMOPOXEeHi NPOAYKTH, Hanpuknam GpykTv ado Ky-
O1KK NbOAY.

3acTocyBaHHA yHiBepcanbHOro noapi6Hto-

Baya

gZC7 17 B 28 |

MoxaBinHUK BiHUUYOK-MilLANKa

MoAaBiHWIA BiHUUYOK-MilLanKa npuaaTHui, oo 36u-

BaTW BepLUKK abo Binku, a TaKoX LLod roTyBaTu

coycu abo necepTu.

PekomeHaauii anA oTpuMaHHA ONTUMasIbHUX pe-

3y/bTaris;

= ByKOPUCTOBYWTE BEPLLKHM XMUPHICTIO HE MEHLLE HiX
30 % i Temnepatypoto 4—8 °C

® 306uBaiiTe BepLLkM aBo Binku B LIMPOKIKA NOCYaUHI

Hotatka: LL{o6 He 6yno 6pn3ok, 3aCTOCOBYHTE Mo-

[IBiMHWI BIHUUOK-MiLLIA/KY Y IIMOOKMX MOCYANHAX.

3acTtocyBaHHA NOABIMHOrO BiHWUKa-MiLLANKK
YA 29 B 35 |
HacapKka-toBKauKa «ProPuree»

Hacankoto-ToBKauKO MOXHa roTyBaTH Niope 3

BapEHOi KapTonni, FOpoxy, GPYKTIB W iHLLMX

NPOAYKTIB NOAIOHOI KOHCUCTEHLII.

HoTtatku

B He 06pobnAnTe TBEPAi iHrpediEHTH.

B [lepl HixX 08poBNATH NPOAYKTH B KACTPYI,
3HIMITb iT 3 NAUTH.

B He cTyKaiiTe HacaaKOo-TOBKauKo 00 TBepai Kpai
(KacTpy/b, MMCOK TOLLO).

3aCTOCVBaHHF| HacagKU-TOBKa4YKH

—Man. E2-EA

KapTonnaHe niope

IHrpenieHTu

B 1 Kr BapeHoi kapTonni

® (0,15 n Tennoro monoka

® 501 M’AKOro BEPLLIKOBOro Macna

® Cinb, nepeupb i myckaTt

[MpuroTyBaHHA

B [JOMICTITb iHFpedieHTW y NnpuaaTHy AnA LbOro nocy-
[IMHY; 00poBANTE HacaaKOH-TOBKAYKO Mpu-
6/1M3HO 1 XBUSIUHY.

B Ha 3aBeplIeHHA NpUNpaeTe Cinsito, MepLeM i My-
cKaToMm.

MNpuvknanu 3acTocyBaHHA

[oTpumyiiTeca BKa3iBOK i 3HaUYeHb, ykasaHux y Ta-
6nmuAx.

Himka 6neHgepa

MicnA koxHOro Po6oUoro LMKy AaBanTe npunaay
OXOJIOHYTW 10 KiMHATHOI TeMnepaTypy.

—Man. X}

YHiBepcanbHuil nogpibHIoBay i nogBinHUI
BiHUUOK

[1nA AOCATHEHHA ONTUMANbHUX PE3Y/bTaTIB MPUro-
TyitTe kaptonnaHe niope O 3a fonoMorow Hacaaku-
TOBKaUKM.

— Man. 23

Ornag yvLLeHHA

Oppagy nicnA KOPUCTyBaHHA OUUCTLTE BCi AeTani,
11100 3aNMLIKK HE MPUCUXaN.

MouncTbTe OKpeMi aeTani, AK ykasaHo B TabnuLi.
—Man. ]

Hotatka: [InA npunagis i3 cnipasibHum
enekTpokadenem: Hi B AKOMy pasi He 0OMOTyiTe
enekTpokabesnb HaBkoo Npunaay!

YuLleHHA HacaaKU-TOBKAUKHU

HotaTka: [1na 0co6/MBO PeTEbHOMO YMLLIEHHA MOX-
Ha 3HATK SloMNaTi TOBKAUKM.

= Ma. 3 - EER



YcyHeHHA HecnpaBHOCTEN

Mpunaa BUMHMKAETLCA Nig yac 06po6Ku.
3axuct BiA nepeBaHTaXXeHHA aKTMBOBAHWN.

» Lllo6 neakTByBaTH 3aXWCT Bifl NepeBaHTaXeHHs,
Bif'eQHanTe npunaa Bia enekTpoMepexi i aante
MOMY OXONOHYTH NPUOU3HO 1 roanHy.

HoTtaTKa: AKLWOo yCyHYTM HECNPABHICTb B ONUCaHWK

cnoci6 He BAAETbCA, 3BEPHITLCA 10 CEPBICHOI Cry-
XOu.

YTunisauia ctapux npunagis

» YTunisyite npunaa ekosoriyHnm crnocobom.
IHpopMaLito Woao akTyansHUx cnoco6is yTunisauii
MO>XHa OTpUMaTH y NpoaasLA npunagy abo opraHis
MiCLIEBOTO CAMOBPAYBaHHSA.

eBponevcbkoi IupekTnen 2012/19/EU

CTOCOBHO e/1eKTPOHHKX Ta eNeKTponpuaaais,

Lo Bynun y BUKopucTaHHi (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). [InpekT1Boto BK-
3HaYatoTbCA MOX/MBOCTI, AKi € AIMCHUMM Yy Mexax
€Bponercbkoro cotay, Loa0 NPUHUHATTA Hasad Ta
yTunizauii 6yBLIKX Y BUKOPUCTAHHI Npuiagis.
CepBiCHi LLleHTpH
BupoBHuk: "6CX Xayarepete FMOX" Byn. Kapn-Bepi-
Ltpace, 34, M. MtoHxeH, 81739, HimeuunHa
ImnopTep: TOB "BCX MNoByTosa TexHika", 03124,
M.KwiB, Byn.BonHosackka, 10/14 kopn.b, YkpaiHa
IHdopmaLito 3rigHo 3 pernamerTom (EU) 2023/826
MOXKHa 3HalTV B Mepexi IHTepHeT 3a aapecoto
www.bosch-home.com Ha CTopiHLi BUpoOy 1
CepBiCHIil CTOPIHLi BalWOro npunagay B iHCTPYKLAX 3
ekcnnyarauii i B 40AaTKOBUX JOKYMEHTaX.

E Ller npunaag mapkipoBaHO 3rigHO NMOMOXEHb

Be3onacHOCTb

ru

® BHUMATE/IbHO MPOYUTaiTe JaHHOE PYKOBOACTBO.
m COXpaHWUTE MHCTPYKLMIO U MHGOPMALMIO O MPMOOopeE ANA Ja/bHERLIero MCMo/b30Ba-
HUA WK ANA Nepeaaun CneaytoLemy snanesbLy.

HMcnonbayiiTe nprdop ToNbKO:

® C OPUTMHaIbHbIMKW YaCTAMKU U MPUHAANEXXHOCTAMMU.
" 1NA nU3MenbyeHun, py6|<14, nepemMelinBaHnAa, NopnUpoBaHnAa U aMy1br’MpoBaHUA XWa-

KWUX MK noayTeepabiX MPOayKTOB.

® 1519 nepepadoTKu KONMUecTBa NpoayKTOB 1 BpeMeHu 00padoTku, XxapakTepHbIX 1A

JIOMalLLIHEro XO3ANCTRA;

® B ObITOBbIX YC/TOBUAX 1 B 3aKPbITbIX MOMELLEHUAX AOMALLUHUX X03AWCTB NP1 KOMHaT-

HOW TeMnepartype.

® Ha BhicoTe He 6onee 2000 M Haf ypOBHEM MOPSA.

Mocne Kaxxaoro NpPUMeHeHnd, BO BDemsa 0Tbesdaa, nepes cOopKon, pasdopKom nim
OUMCTKOM, a TaKXe B C/lyuae HencnpaBHOCTH 00A3aTE/IbHO 0TCOeAMHUTE NPUOOP OT Ce-

™.

OT0T NPUBOP MOTYT UCMONL30BATL /LA C OrPaHUUYEHHBIMWA G U3UUYECKUMU, CEHCOPHbI-
MU UM YMCTBEHHBIMU CMIOCOBHOCTAMM UK HE UMEIOLLMMM IOCTATOYHOTO OMbiTa UK
3HaHWIA, €C/IM OHU HAXOAATCA MO/ NMPUCMOTPOM WU NOCAE NMOAYUYEHUA yKasaHWi no
6es3onacHoMy UCMo/b30BaHUIO Nprdopa M Noc/e Toro, Kak OHW OCO3Ha/M OMAaCHOCTH,
CBA3aHHbIE C HEMPaBW/IbHLIM UCMO/Tb30BAHUEM.

[etam 3anpeLleHo urpats ¢ npruOopom.

OuncTky 1 0bcnyxmnBaH1We Nprbdopa 3anpeLlaeTca BuINOAHATL AeTAM.
MpnBop HeNb3A UCNoNL30BaTL AeTAM. He gonyckanTte aetew kK npubopy M ero ceTeBo-

My NpoBOAY.

» [pu noakatoUYeHUr npubopa 1 ero aKcnayataumum cobnoaanTe gaHHsle, npuBeaeH-

Hble Ha PUPMEHHON Tabnnuke.

» Bo nsbexxaHne onacHoCTel 3aMmeHa NoBPEeXJeHHOro CeTeBOro Kadena AaHHOMO Npw-
Bopa MOXET ObiTb BbINOIHEHA TOLKO NMPOU3BOAUTENIEM U/ aBTOPU3OBAHHOM UM
CEPBUCHOM CNyXOOK MO0 NULIOM, UMEIOLLIMM aHaNO0rMUHYIO KBaMGUKaLMIO.

» Kateropuuecku sanpeLiaeTcsa norpyxatb npuéop B BOAY WM NOMeLLaTk ero B Nocy-

JOMOEUHYIO MaLLUHY.

» [orpyxatb HOXKY GeHaepa B CMELIMBAEMbIi MPOAYKT He rybxe, Uem 10 OTMETKU

«max».
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» Ecnv nprOop ynan B BOZY WK APYryO XMOKOCTb, MCMO/L30BATL €ro Aasiee 3anpelle-

HO.

» SanpetlaeTtca 6paThca 3a NprOOP BAAXKHBIMU PyKaMMU.
> KaTeropuuecku 3anpeLlaeTca aKCrayaTupoBaTh NOBPEXAeHHbIH Npuoop.
> KaTeropuuecku 3anpelleH KOHTaKT CeTeBOro kadend ¢ ropAYMMM YaCTAMMU U

OCTPbIMU KpasMK.

» Hukoraa He cTaBbTe rlpmf)op Ha ropAavne noBepxHOCTH Uan pAAaoM C HUMU.

» [10C/e BbIK/TIOUYEHWUA JOXAUTECH NMOJTHOW OCTAHOBKM NMPUBOAA.
» He gonyckaiTe KOHTaKTa pyK, BOSIOC, 04X bl U APYrMX NPeAMETOB C BpallatoLMu-

CcA AeTaNAMMU.

» [1prHaAANEXHOCTU MOXHO yCTaHaB/MBaTb M CHUMATbL TOJ/IbKO MOC/IE OCTaHOBKHW MPUBO-

[a v oTcoeanHeHna npudopa oT CeTu.

» [1prHAANEXHOCTU MOXHO MCMOJb30BaTh TO/IbKO B MOTHOCTHIO COf)paHHOM BUae.

» He TporanTe ne3suA rofbiM1 pyKamu.

» CobtoaTh OCTOPOXHOCTL NMPU 0OPALLEHUM C OCTPLIMU PEXYLLIMMU HOXaMMU, a TaKXKe
BO BPEMA OMOPOXHEHUA EMKOCTU U NMPK OUUCTKE.

» [Npv nepepadoTke ropAaYMx NPOAyKTOB CreayeT coOntoaaTh OCTOPOXKHOCTb.

» Nepen nepepa®oTKOW KUNALMX NPOAYKTOB AaTb UM OCThITh X0TA Okl 0 70 °C.

» [pwv 3an1BaHWK B ONEeHOEP rOPAUNX XUOKOCTEN cneayeT coOntoaaTe OCTOPOXKHOCTb,

Tak Kak Hapy>Xy MOXeT BblpBaTbCA Nap.
» CobntoaanTe ykasaHua Nno OUncTKe.

> [10BEPXHOCTH, KOHTAKTUPYIOLME C NPOAYKTaMu NUTaHUA, CReayeT ounilats nepen

KaXXabIM UCIMO/Ib3OBAHNEM.

MpenoTepalieHne MaTepuanbHoro
yuwepba

» Hukoraa He BktoYaTe Nprdop BXONOCTYIO.

» 3anpeLieHo UcrnonbL30BaTh ctakaH 6neHaepa B
MWKPOBOJIHOBOM MEYM UM [yXOBOM LKADY.

> Kareropuuecku sanpellaeTca norpyxartb pe/yk-
TOPbI B XMAKOCTH M MbITb B MOCYJOMOEYHOM Mallin-
He.

» Kareropuuecku 3anpelleHo HarpesaTb eMKOCTb
M3MEsbUMTESNIA B MUKPOBOTHOBOW NMEYM UK B AyXO-
BOM WKady.

> KaTeropuuecku 3anpeLleHo MCrnob30BaTh HOXKY
©6neHaepa vy ABOMHOM BEHUMK 114 B3OMBAHWA B
€MKOCTH U3MEeSTbUMTENA.

> [10/IHOCTHIO M CO CBILUMMBIM LENYKOM 3adUKCH-

pyiTE OCHOBHOW 610K Ha HOXKe BnieHaepa UM Ha

NPUHALNEXHOCTH.

Mepen nepepadoTKor HY)XHO yaaIuTb U3 NPOIYyK-

TOB TBEPAbIE KOMMOHEHTbI, HAMPUMEP XPALLM, KO-

CTH, CYXOXMIUA UM KOCTOYUKM GPYKTOB.

v

0630p

—Puc. i

[1BOMHOM BEHUMK 1A NepemMeLmnBaHmua’
1 Tonkywka «ProPurees'
YHWBEPCA/bHbI M3MEbUUTESb '
Bnokuposka BKNtoUEHUA

Peiuar ynpaeneHva

KHonku pasénokMpoBKu

Hoxka 6neHgepa’

CrakaH 6neHaepa U3 nnacTMaccl
PeaykTop Ana TonKywku

Bl NlonacTs TonkyLwku (chemHan)

] PenykTop yHMBEPCANBHOMO M3MENBUMTENS
YHWBEPCabHbIN HOX

KoHTeliHep

" B 3aBMCMMOCTH OT monenun

YKkaszaHuA

B aKkcUMasbHbI 00beM nepepadaTbiBaeMbiX Npo-
[lyKTOB B CTakaHe OnieHepa U3 naacTMacchl co-
ctaenaeT 500 mn. Bea wkana Ha ctakaHe 6neHae-
pa npefHasHayeHa ToNbKO /1A UBMEPEHUA.

B EC/M 0f1Ha U3 MPUHAANEXHOCTEN HE BXOOMUT B
KOMM/IEKT MNOCTaBKH, €6 MOXHO 3aKa3aTb B Cep-
BUCHOM cryxoe.

B [IONOAHUTENbHBIM YHUBEPCA/IbHBIN M3MENBUNTENb
MOXHO 3aKasaTb Yepes Cyx0y NoanepXKu K-
eHTOB noJ HomepoM 3akasda 0012043110, YHu-
BEPCa/IbHbIM U3MENBUMTESTb MO3BOSIUT BaM MOJTHO-
CTbO MCMO/b30BaTb BO3MOXHOCTH Nprbopa npw
NMPUrOTOBNEHWN AGIOUHO-MEOBOW Macchl, cobto-
[1aA yKasaHWA COrnacHo peLenTy B MHCTPYKLMKM MO
aKCnyaTauun YHMBepcasibHOr0 U3MEIbUNTENA.

Pblyar ynpaBneHus

Pbluarom ynpasneHua Bbl MOXeTe N1aBHO PeryMpo-
BaTb U4C10 0OOPOTOB Ballero npudopa.

YT00ObI BKOUMTE MPHUOOP, HYXXHO CHaYana HaxaTb Ha
BGNOKMPOBKY BK/IIOUYEHHA, a 3aTeM — Ha pblyar ynpas-
NeHuA. Yem cunbHee HaXMM Ha pbluar yrpasieHus,
TeM BblilLe YacToTa BpalleHWA ABuraTens.



I'Ipumeqauue: I'Ipr)op OCTaeTCA BK/IIOUYEHHbIM, NMoKa
HaxXar pblvar ynpasaeHuA.

—Puc. A

Hoxka 6neHgepa

Hoxka 6neHaepa npuroaHa AnA Cneaytowmx saaau:

" CMelmBaHe HanuTKoB

® [purotosneHune GIMHHOIO TecTa, MaoHesa, Co-
YCOB W IETCKOrO NUTaHWA

¥ [pUroTOBNEHME NIOPE U CYMNOB-MIOPE 13 BAPEHbIX
NpPOAYKTOB, HANMPUMEP (PYKTOB W OBOLLIEH

I'Ipumeqauue: Hoxka 6ﬂeHuepa He rognTca anA
NPUroToBNeHUA NOPE, COCTOALLEro TO/IbKO N3 KapTo-
dena nnv NpoayKToB aHaI0MMYHOM KOHCUCTEHLMMU.

MepepaboTka NPoAYKTOB HOMKOI GneHpepa

YKaszaHuf

= TBep/ble NPOAyKThl, Hanpumep AGI0KH, KapTo-
denb U MACco, nepea nepepadoTKor cneayeT us-
ME/bUYUTbL U PA3BaPHTE.

B 1A U3MeNbUYeHUA CbipbiX NPoayKToB 6e3 odas-
NIEHWA XWUOKOCTH, HANpuUMep /yka, YeCHOKa uiu
TpaB, HyXHO UCMO/L30BATb YHUBEPCA/bHBIN 13-
ME/bUUTE .

= [pexae ueM nepepadartsiBaTb NPOAYKTHI B Ka-
CTPONe, €€ HYXHO CHATb C MINTHI.

g8 3 B 11|

MaioHe3

MHrpeameHTbl

= 1 a0 (xenTok 1 6enok)

1 CT. N, ropuvmupl

1 CT. 1. IMMOHHOrO COKa WK ykcyca
200-250 mn pactuTensHoro macna
COJb ¥ NepeL No BKyCY
MpurotoBneHue MaoHesa

YKasaHufA

= C MOMOLLbIO HOXKM 61eHaepa MOXHO rOTOBUTh
ManoHes TObKO W3 Lie/bHbIX AWL| (OeN0K 1 Ken-
TOK).

= []py NPUroTOBNEHUM MaKOHe3a Hasiume BO3ayxa
N0/ HOXKOW BneHaepa NPenATCTBYeT XOPoLeEMy
3arycTeHnto. Ytobbl NoayunTh ONTUMASbHBIA pe-
3ynbTaT, nepes nepemMeLnBaHuemM cneayeT Bbiny-
CTUTb BOBAYX.

andaZe) 12 B 16 |

YHUBepcanbHbIi U3MENbUUTENb

YHUBEPCabHbIA M3MENBYNTESb NPUroAeH ANA 13-

ME/bUYEHUA TaKMUX NPOAYKTOB, Kak MACO, TBEPAbIH

CbIP, TyK, YECHOK, GPYKTbI, OBOLLM, MUHAAb U APYTYe

opexw.

MpumeuaHue: YH1BEPCA/bHbIN M3MENBUNTEb HE

NnoaxoauT /1A U3METbYEHNA OUEHb TBEPIbIX MPOAYK-

TOB, TaKMX Kak KOpenHble 3epHa, MyCKaTHblE OPExu

WK PEObKA, @ TaKXKE 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB,

Hanpumep GPYKTOB MK KyOUKOB fibaa.

HUcnonb3oBaHWe YyHUBEpCanbHOro U3Menb-
uyuTens

— Puc. K -EA

JIBOMHOW BEHUUK ANA nepemeLLMBaHuUA

[1BOVIHOW BEHUMK A1A NEPEMELIMBAHNUA NPUTrOAEH ANA

B3GMBaHWA C/IMBOK MM OE/KOB, a TAKXe /1A NPUro-

TOB/IEHUA COYCOB W/IM IECEPTOB.

PekomeHaaLmu [ns NoyYeHns onTUMasbHbIX pe-

3y/bTATOB:

B Icnonb30BaTh CANBKU XMPHOCTLIO MUH. 30 % 1
Temnepartypov 4—8 °C

® B36u1BaTh CIMBKW UM BENKM B LUIMPOKOM EMKOCTH

Mpumeuanue: Ytobbl He OblN0 BPbIT, HYXKHO UC-

NoNb630BaTh [IBOMHOM BEHUMK A/1A NepemMellvBaHua B

rny©OKUX EMKOCTAX.

Ucnonb3oBaHue ABOMHOro BEHUYUKa AnA

nepemeLiMBaHuA

gty 29 B 35

Tonkywka «ProPuree»

TOJ‘IKyLLIKa noaxoauT AnAa NpuroTtoBieHKA Niope U3

BapeHoro kapTodena, ropoxa, PPyKToB U APYrmux

NpPOAYKTOB NOA0OHON KOHCUCTEHLIMM.

YkasaHuna

L] ﬂepepaéaTblBaTb TBEPAblE MHITPEONEHTbLI HENML3A.

= [pexge yem nepepadatbiBaTb NPOAYKThI B Ka-
CTptoNEe, ee HyXXHO CHATb C MN/INThI.

= He 0661BaTh TO/KYLLIKY O TBEPAbIE Kpan (Hanpu-
Mep, KaCTprosin unu MMCKM).

Ucnonb3oBaHue TOJNIKYLUKH

—Pqc. K2 -EA

KaptodenbHoe ntope

MHrpeaneHTsl

B 1 Kr OTBAPHOro kKaptodpena

= (0,15 5 Tennoro monoka

® 50 MArKOro C/IMBOYHOro Macna

® conb, nepey n MyCKaTHbIlZ opex

MNpurotoBneHve

= [lomMecTuTb MHIFPeaneHThl B NoAXOAALLYO eMKOCTb
1 nepepadaTbiBaTh TOMKYLIKOW MPUM. 1 MUHYTY.

= B 3aBeplLUeHe NpunpasuTb COMbIO, NEPLEM U My-
CKaTHbIM OpEeXOM.

Mpumepbl UICNONb30BaHUA

CoémouaHTe yKa3aHuA 1 3Ha4YeHunA, npuBeeHHbLIE B

Tabnuue.

Hoxka 6neHpepa

Mocne Kaxaoro padoyero LUMKIa HyXXHO AaBaTh Npw-

60py OCTbITb 10 KOMHATHOM TeMNepaTypbl.

—Puc. X1

YHuBepcanbHbIi U3MeNbUMTENb U BONHON

BEHUMK AnA B36usaHuA

[1nA onTUManbHbIX Pe3yLTaToB UCMOL3YHTE MPK

NPUrOTOBNEHUK KapTodesbHOro nope O ¢ TonKyL-

KOMW.

—Puc. 24

0630p OUUCTKH

Cpagsy nocne ncrnonsL30BaH1aA ounLLaiTe Bce YacTu
npnéopa, 4ToObl OCTATKW MPOAYKTOB HE MPUCHIXA/U.
OTaenbHble AeTany OUMLLIAIOTCA COrnacHo TabauLe.

—Puc.
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Mpumeyanue: [1na nprdOPOB CO CNMPaneBuaHbLIM
CETEBbIM LUIHYPOM: H1 B KOEM Cnyuae He HamaTbl-
BalTe ceTeBoW LHyp BOKpYr npubopal

UucTtKa TOJIKYLLUKH

anMe'—laHMe: [na oco6o TWATENbHON OUYUCTKM MOX-
HO CHATb 10NACTb TOJIKYLLIKHK.

mgaile] 46 B 49 |
YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEH

Bo Bpema nepepaboTku npubop oTkntouaeT-
cA.
AKTUBMPOBAaHa 3aLuTa OT NeperpysKku.

» YT0Obl N€aKTUBUPOBATH 3aLLMTY OT NeperpysKu,
HY)XXHO OTCOEANHWTL MPMOOP OT BMEKTPOCETH
[1aTb eMy OCTbITb MPUMEPHO 1 uac.

MpumeyaHue: Eciv HEMCNIPABHOCTb YCTPaHUTL He
yOAaCTCA, 00PaTUTECH B CEPBUCHYHO CIYXOY.

YTunusauma ctaporo 6biToBoro npuéo-

pa

> YTUAMsupyrTe npuOop B COOTBETCTBMM C KOMOMU-
YeCKMMKU HopMaMi.

CBeﬂ,eHMH 0 BO3MOXHbIX criocobax YTnan3aummn Mmox-

HO NOMYy4YnTb B Crieynasin3npoBaHHOM TOProBOM

NPeAnPUATUM, a TaKXe B PaiOHHbIX UM FOPOACKMX
opraHax ynpasfieHus.

[aHHbIV NpUBOP MMEET OTMETKY O COOTBET-
cTBuM eBponenckim Hopmam 2012/19/EU ytu-
M3aUMK SNEKTPUYECKUX U S/TEKTPOHHBIX MPU-
6opos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
[laHHble HOPMbI ONPEAENAtoT AEWCTBYIOLME Ha TEP-
puTopun EBpoCcoto3a npasuna Bo3spara v ytuamsa-
UMM CTapbIx MPMOOPOB.

CepBucHas cnymba
Mmnoptep/Oprannsaums, NprHrUMatoLan NpeTeH3um
no kavectBy: TOO «BSH Home Appliances (BCX
Xoym AnnaiaHcac)», 050040, Pecnybnuka Kazax-
cTaH, r. Anmartsl, boctaHablkckuii parioH, Mukpopai-
oH KOKTEM-1, nom 15A, 5 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyObl ycTpoUcTBa — 7 neT.

Ha TeppuTopumn Pecnybnuku KasaxcraH, npu oOHa-
PY>XEHUU HEUCMPABHOCTH, 3BOHWUTE B CEPBUCHbIM
KOHTaKT-LieHTP 5454 (ToNbKO AnA MOBU/bHBIX TeNe-
HOHOB).

CaenaHo B CnoBeHuu

EAL
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Many thanks for choosing a Bosch
home appliance!

2o

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance
» Options for warranty extension

* Discounts on spare parts and accessories

 Digital information for use and all appliance data to hand
» Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by professionals
from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

Valid within Great Britain:

BSH Hausgerite GmbH Imported to Great Britain by
Carl-Wery-StraBe 34 BSH Home Appliances Ltd.
81739 Miinchen, GERMANY Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

www.bosch-home.com
A Bosch Company

8001389408 (060710)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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