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Sicherheit de

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
m= Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

Verwenden Sie das Geréat nur:

= mit Originalteilen und -zubehor.

= zum Verrthren, Schlagen und Mixen von weichen Nahrungsmit-
teln und Flussigkeiten.

= zum Kneten von weichem Teig.

m f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m tber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Auf-
sicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen
und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-

rat und der Netzanschlussleitung fernhalten.

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

» Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

» Nie das Grundgerét in das Mixgut tauchen.

» Nie ein beschadigtes Geréat betreiben.

» Nie die Netzanschlussleitung mit heien Teilen in Kontakt brin-
gen oder uUber scharfe Kanten ziehen.

11



de Sachschaden vermeiden

» Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.
» Nach dem Ausschalten den vollstandigen Stillstand des Antriebs

abwarten.

» Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von ro-

tierenden Teilen fernhalten.

» Nie das Geréat eingeschaltet lassen, wenn die Stromzufuhr unter-
brochen wird. Das Geréat lauft nach der Unterbrechung der
Stromzufuhr selbststandig wieder an.

» Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem

Geréat aufsetzen und abnehmen.

» Nie Werkzeuge und ein in der Heckoffnung eingesetztes Zube-

hor gleichzeitig verwenden.

» Das Zubehor nur im komplett zusammengebauten Zustand ver-

wenden.

» Nie die Klingen mit bloBen Handen beruhren.

» Vorsicht beim Hantieren mit scharfen Schneidmessern, beim
Leeren des Behélters und beim Reinigen.

» Beim Verarbeiten von heiBen Lebensmitteln vorsichtig sein.

» Kochende Lebensmittel vor der Verarbeitung auf 70 °C oder we-

niger abkuthlen lassen.

» Die Reinigungshinweise beachten.

v

jedem Gebrauch reinigen.

Sachschaden vermeiden

» Das Geréat nie im Leerlauf betreiben.

» Nie den Mixbecher in der Mikrowelle
oder im Backofen verwenden.

» Nie den Behélter des Universalzerkleine-
rers in der Mikrowelle oder im Backofen
verwenden.

» Nie den MixfuB im Behalter des Univer-
salzerkleinerers verwenden.

» Nie den Getriebeaufsatz in Fllissigkeiten
tauchen und nie in der Spulmaschine rei-
nigen.

Ubersicht
—Abb. K

Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berihrung kommen, vor

Entriegelungstasten

Offnungen zum Einsetzen der Werk-
zeuge

SelbstschlieBende Heckoffnung

I3 FineCreamer Rilhrbesen

Knethaken

E3 Kunststoff Mixbecher

El MixfuB'

Universalzerkleinerer

Schalter

Auswurftaste

' Je nach Modell
12

Hinweis: Wenn ein Zubehor nicht im Liefer-
umfang enthalten ist, kdnnen Sie es Uber
den Kundendienst bestellen.

Bedienelemente

Auswurftaste
Zum Abnehmen der Werkzeuge.



Hinweis: Die Auswurftaste lasst sich nur
betatigen, wenn der Schalter auf 0 steht.

SelbstschlieBende Heckoffnung

Zum Einsetzen von Zubehor, z. B. MixfuB.
Den Verschluss nur in Schalterposition 0
offnen.

Entriegelungstasten
Zum Abnehmen des Zubehdrs von der
Heckoffnung.

Schalter
Symbol Funktion
0 ausgeschaltet

niedrigste Drehzahl

hochste Drehzahl

1

5

M Momentschaltung (héchste
Drehzahl) nach links drlcken
und festhalten

Hinweis: Bei gedffneter Heckoffnung ist die
Stufenschaltung 1bis 5 nicht in Funktion.

Werkzeuge

Riihrbesen

Die Ruhrbesen eignen sich fir folgende An-

wendungen:

= FEiweiB oder Sahne schlagen

= |eichte Teige wie z. B. Biskuitteig, Rihr-
teig, Pfannkuchenteig herstellen

Empfehlungen flr optimale Ergebnisse:

= Sahne mit mindestens 30 % Fettgehalt
und 4-8 °C verwenden

m Sahne oder Eischnee in einem weiten
GefaB aufschlagen

Hinweis: Zum Zubereiten von Mayonnaise
den MixfuBB verwenden.

Knethaken

Die Knethaken eignen sich zur Herstellung
verschiedener Teige wie Hefeteig, Pizza-
teig, Strudelteig, Brotteig oder Mirbeteig.

Hinweis: Die maximale Verarbeitungsmen-
ge betragt 500 g Mehl und Zutaten.
Lebensmittel mit den Werkzeugen
verarbeiten

Hinweise

= Nur gleiche Werkzeuge paarweise ver-
wenden.

Werkzeuge de

= Die Form der Kunststoffteile an den
Werkzeugen beachten, um Verwechs-
lung der Werkzeuge zu vermeiden!

= Die Werkzeuge einzeln nacheinander
einsetzen, um ein Verhaken zu vermei-
den.

—Abb.H-H
MixfuBB

Der MixfuB ist nicht geeignet fiir die Zube-
reitung von Plrees, die allein aus Kartoffeln
oder Lebensmitteln ahnlicher Konsistenz
bestehen.

Der MixfuB eignet sich fur folgende Anwen-

dungen:

= Getrdnke mixen

= Pfannkuchenteig, Mayonnaise, Saucen
und Babynahrung zubereiten

® Gekochte Lebensmittel purieren, z. B.
Obst, Gemiise, Suppen

MixfuBB verwenden

Hinweise

= Feste Lebensmittel vor der Verarbeitung
zerkleinern und weichkochen, z. B. Apfel,
Kartoffeln oder Fleisch.

= Zum Zerkleinern von rohen Lebensmit-
teln ohne Flissigkeitszugabe, wie z. B.
Zwiebeln, Knoblauch oder Krauter, den
Universalzerkleinerer verwenden.

= Bevor Sie die Lebensmittel in einem
Kochtopf verarbeiten, nehmen Sie den
Topf von der Kochstelle.

—Abb. i - K
Beispielrezept Mayonnaise

- 1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig
200-250 ml Ol

— Salz und Pfeffer nach Belieben

Mayonnaise zubereiten

Hinweise

= Mayonnaise kann mit dem MixfuB nur
aus ganzen Eiern (EiweiB und Eigelb) zu-
bereitet werden.

= \Wenn Sie Mayonnaise zubereiten, ver-
hindert Luft unter dem MixfuB eine gute
Bindung. Um ein optimales Ergebnis zu
erreichen, lassen Sie die Luft entwei-
chen, bevor Sie mixen.

—Abb. EE - EA
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de Universalzerkleinerer

Universalzerkleinerer

Der Universalzerkleinerer ist geeignet zum
Zerkleinern von Lebensmitteln, z. B. Fleisch,
Hartkase, Zwiebeln, Knoblauch, Obst, Ge-
muse, Krauter, Nisse oder Mandeln.

Hinweise

= Harte Bestandteile von Lebensmitteln vor
der Verarbeitung entfernen, z. B. Knor-
pel, Knochen, Sehnen oder Kerne von
Steinobst.

= Der Universalzerkleinerer ist nicht geeig-
net zum Zerkleinern von sehr harten Le-
bensmitteln, z. B. Kaffeebohnen, Muskat-
nissen, Rettich oder gefrorenen Lebens-
mitteln, z. B. Obst oder Eiswdrfel.

Universalzerkleinerer verwenden
—Aob. 21 - EA
Aufbewahrung

» Bei Geraten mit Spiralkabel: Nie das Ka-
bel um das Gerat wickeln!
—Abb. B

Reinigungstibersicht

Reinigen Sie die einzelnen Teile, wie in der
Tabelle angegeben.

— Abb. E3

Anwendungsbeispiele

Beachten Sie unbedingt die Maximalmen-
gen und Verarbeitungszeiten in der Tabelle.

Hinweis: Bei den in der Rezepttabelle mit
(*) gekennzeichneten Rezepten das Gerat
nach jedem Betriebszyklus auf Raumtem-
peratur abkihlen lassen!

— Abb.
—Abb. E&
—Abb. B

Honigkuchen mit Apfeln

Honig-Apfel-Mischung
CNHR22:
— 120 g Waldhonig (5 °C)
- 20 g Apfel, in Wirfel (1 cm)
Zubereitung
— Die Zutaten in den Universalzerkleine-
rer geben und 3 Sekunden auf Stu-
fe M mixen.

CNHR22C:
- 100 g Waldhonig (5 °C)

14

- 20 g Apfel, in Wiirfel (1 cm)
Zubereitung
— Die Zutaten in den Universalzerkleine-
rer geben und 2 Sekunden auf Stu-
fe M mixen.

Kuchen

- 3 Eier
60 g Butter
— 100 g WeiBmehl (Type 405)
60 g gemahlene Walnlsse
1 TL Zimt
2 EL Vanillezucker
— 1 TL Backpulver
- 1 Apfel
Zubereitung

— Die Eier trennen und das EiweiB3 steif
schlagen.

- Das Eigelb mit dem Zucker schaumig
schlagen. Die weiche Butter und die
zubereitete Honig-Apfel-Mischung
hinzugeben.

— Die Ubrigen Zutaten in einer separa-
ten Schiissel mischen, zu den feuch-
ten Zutaten geben und unterrihren.

— Den Eischnee vorsichtig mit einem
Spatel unterziehen.

- Eine Kastenkuchenform (35x 11 cm)
mit Backpapier auslegen und die vor-
bereitete Kuchen-Mischung einfullen.

— Den Apfel schélen, in Scheiben
schneiden und auf dem Kuchen ver-
teilen.

— Den Backofen auf 180 °C vorheizen
und den Kuchen 30 Minuten backen.

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei lhrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

B

Dieses Gerat ist entsprechend
der europaischen Richtlinie
2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE) gekenn-
zeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men fir eine EU-weit glltige
Ricknahme und Verwertung
der Altgerate vor.




Kundendienst

Detaillierte Informationen Uber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in Ih-
rem Land erhalten Sie Uber den QR-Code
auf dem beiliegenden Dokument zu den
Servicekontakten und Garantiebedingun-
gen, bei unserem Kundendienst, Ihrem
Handler oder auf unserer Website.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts fin-
den Sie lUber den QR-Code auf dem beilie-
genden Dokument zu den Servicekontakten
und Garantiebedingungen oder auf unserer
Website.

Die Informationen gemé&B Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter
www.bosch-home.com auf der Produktseite
und der Serviceseite Ihres Geréts bei den
Gebrauchsanleitungen und zusatzlichen
Dokumenten.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

Kundendienst

de
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en Safety

Safety

m Read this instruction manual carefully.
m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

Only use this appliance:

= with genuine parts and accessories.

m for stirring, beating and mixing soft foods and liquids.

® to knead soft dough.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after
each use, whenever it is left unattended, prior to assembly, disas-
sembly or cleaning and in the event of an error.

This appliance can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or

knowledge if they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-

dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away

from the appliance and power cord.

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Never immerse the main unit in the food to be blended.

» Never operate a damaged appliance.

» Never let the power cord come into contact with hot parts or be
dragged over sharp edges.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.



v

standstill.

Avoiding material damage en

After switching off, wait until the drive has come to a complete

» Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.

» Never leave the appliance switched on if the power supply is in-
terrupted. The appliance will automatically start up again follow-
ing the interruption in the power supply.

» Only attach and remove accessories once the drive has stopped
and the appliance has been unplugged.

» Never simultaneously use tools and an accessory inserted in the

rear aperture.

» Only use the accessories once fully assembled.
» Never touch the edges of the blades with bare hands.
» Care should be taken when handling sharp blades, emptying the

container and during cleaning.

» Be careful when processing hot food.
» Leave boiling food to cool down to at least 70 °C before pro-

cessing.

» Follow the cleaning instructions.

» Clean surfaces which come in contact with food before each

use.

Avoiding material damage

» Do not operate the appliance at no-load.

» Never use the blender jug in the mi-
crowave or oven.

» Never use the chopper container in the
microwave or oven.

» Never use the blender foot in the chop-
per container.

» Never immerse the gear attachment in li-
quids and do not clean in the dish-
washer.

Overview
—Fig. |l

Kneading hooks

3 Plastic blender jug

D Blender foot'

Chopper'

Switch

Ejector button

Release buttons

Aperture for inserting the tools

[ Self-closing rear aperture

I3 FineCreamer whisks

' Depending on the model

Note: If an accessory is not included in the
scope of supply, it can be ordered from
customer service.

Operating elements

Ejector button
For removing the tools.

Note: The ejector button can only be actu-
ated if the switch is position 0.

Self-closing rear aperture

For inserting accessories, e.g. blender foot.
Only open the lock when the switch is in po-
sition 0.

Release buttons
For removing the accessories from the rear
aperture.
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en Tools

Switch
Symbol Function
0 switched off

lowest speed
highest speed

1

5

M Instantaneous switching
(highest speed) press to the left
and hold in place

Note: When the rear aperture is open, the
selector switch will not function between
levels 1and 5.

Tools

Whisks

The whisks are suitable for the following

tasks:

= peating egg whites or cream

= making light dough such as sponge mix-
ture, cake mixture or pancake batter

Recommendations for optimum results:

= Use cream with a fat content of at least
30% and when at 4-8 °C

= \Whip cream or beat egg whites in a wide
jug

Note: To make mayonnaise, use the

blender foot.

Kneading hooks

The kneading hooks are suitable for mak-
ing different types of dough such as yeast
dough, bread dough, pizza, strudel or short-
crust pastry.

Note: The maximum processing quantity is
500 g flour and ingredients.

Processing food with the tools

Notes
= Only use tools of the same type in pairs.
= Note the shape of the plastic parts
on the tools to avoid mixing up the tools!
= |nsert the tools one after the other to pre-
vent them from becoming entangled.

—Ffig. A-El
Blender foot

The blender foot is not suitable for prepar-
ing purées consisting solely of potatoes or
foods with a similar consistency.

The blender foot is suitable for the following

pUrposes:

= Mixing drinks

= Making pancake batter, mayonnaise,
sauces and baby food

®» Puréeing cooked food, e.g. fruit, veget-
ables, soup

Using the blender foot

Notes

= Solid foods should always be cut up and
cooked until soft before processing, e.g.
apples, potatoes or meat.

= Use the chopper for cutting up raw food
without adding liquid, e.g. onions, garlic
or herbs.

» Before processing the food in a pan,
take the pan off the heat.

— Fig. KU - Kid
Sample recipe Mayonnaise

- 1 egg (egg yolk and egg white)
1 tbsp mustard

1 tbsp lemon juice or vinegar
200-250 ml oil

Salt and pepper to taste

Making mayonnaise

Notes

= \When using the blender foot, mayon-
naise can only be made with whole eggs
(egg white and egg yolk).

= \When making mayonnaise, air under-
neath the blender foot prevents the in-
gredients blending together well. For op-
timum results, let the air escape before
mixing.

~Fig. KE1-EA1

Chopper

The chopper is suitable for cutting up food,
e.g. meat, hard cheese, onions, garlic, fruit,
vegetables, herbs, nuts or almonds.

Notes

= Remove hard pieces of food before pro-
cessing, e.qg. gristle, bones, sinews or
stones from stone fruit.

= The chopper is not suitable for cutting up
very hard food, e.g. coffee beans, nut-
megs, radishes or frozen food, e.g. fruit
or ice cubes.

Using the chopper
— Fig. Il - 4



Storage

» Appliances with a spiral cord: Never
wind the cord around the appliance!

— Fig. E4
Overview of cleaning

Clean the individual parts as indicated in
the table.

—Fig. E3
Application examples

Always observe the maximum quantities
and processing times in the table.

Note: For the recipes marked with (*) in the
recipe table, let the appliance cool down to
room temperature after each operating
cycle.

—Fig.
—Fig. E&
— Fig. EXJ

Honey cake with apples

Honey-apple mixture
CNHR22:

- 120 g forest honey (5 °C)
— 20 g apple, cut into cubes (1 cm)
Preparation
— Place the ingredients in the chopper
and mix for 3 seconds at setting M.

CNHR22C:

- 100 g forest honey (5 °C)
— 20 g apple, cut into cubes (1 cm)
Preparation
— Place the ingredients in the chopper
and mix for 2 seconds at setting M.
Cakes
- 3eggs
- 60 g butter
- 100 g plain white flour
- 60 g ground walnuts
— 1 tsp cinnamon
— 2 tbsp vanilla sugar
- 1 tsp baking powder
- 1 apple
Preparation
— Separate the eggs and whisk the egg
whites until stiff.
— Beat the egg yolk with the sugar until
light and fluffy. Add the soft butter and
the prepared honey-apple mixture.

Printed on 100% recycled paper

Storage en

- Mix the rest of the ingredients in a
separate bowl, add to the moist in-
gredients and stir in.

— Carefully fold in the beaten egg whites
with a spatula.

- Line a rectangular loaf tin
(35 x 11 cm) with greaseproof paper
and add the prepared cake mixture.

- Peel the apple, cut into slices and ar-
range on the cake.

— Preheat the oven to 180 °C and bake
the cake for 30 minutes.

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist
dealer or local authority.

B

This appliance is labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU con-
cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines the
framework for the return and
recycling of used appliances
as applicable throughout the
EU.

Customer Service

Detailed information about the warranty
period and the warranty conditions in your
country is available via the QR code on the
enclosed document on service contacts
and warranty conditions, from our customer
service or on our website.

You can find the contact details for our cus-
tomer service via the QR code on the en-
closed document on service contacts and
warranty conditions or on our website.

You can find the information required as
per Regulation (EU) 2023/826 online at
www.bosch-home.com on the product and
service pages for your appliance, in the
area of user manuals and additional docu-
ments.
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fr Sécurité

Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

Utilisez I'appareil uniquement :

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

= pour mélanger, battre et mixer des aliments tendres et des li-
quides.

= pour pétrir de la pate molle.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque

utilisation, lorsgu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre

monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-

siques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-

périmentées, a condition qu'elles soient surveillées ou gu'elles

aient été informées de ['utilisation de 'appareil et qu'elles com-

prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I’entretien de I'appareil ne doivent pas étre effec-

tués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants

doivent étre tenus a distance de 'appareil et du cordon d’alimenta-

tion secteur.

» Pour le raccordement et l'utilisation de I'appareil, respectez im-
pérativement les indications figurant sur la plague signalétique.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommageé, seul le fabricant ou son
service aprés-vente ou toute autre personne de qualification
équivalente est habilité a le remplacer.

» Ne jamais plonger 'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Ne jamais plonger I'appareil de base dans le produit a mixer.
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Prévenir les dégats matériels fr

» Ne jamais utiliser un appareil endommagé.
» Ne jamais mettre en contact le cordon d’alimentation secteur

avec des pieces chaudes et ne pas le tirer sur des arétes vives.

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-
mité de celles-ci.

» Apres l'arrét, attendez que l'entrainement s'arréte completement.

v

Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a
distance des pieces en rotation.

Ne jamais laisser l'appareil allumé quand l'alimentation élec-
trique est interrompue. L’appareil se remet en marche automati-
quement apres l'interruption de I'alimentation électrique.

Mettre en place et retirer 'accessoire uniquement apres immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.
N’utilisez jamais d’accessoire pendant que d’autres sont pré-
sents dans l'orifice arriére.

Toujours assembler complétement I'accessoire avant de I'utili-
ser.

» Ne jamais toucher le tranchant des lames a mains nues.
» Prudence lors du maniement de lames tranchantes, du vidage

du bol ainsi que du nettoyage.

Faire preuve de prudence lors de la transformation d’aliments
chauds.

Laisser refroidir a 70 °C ou moins les aliments ayant bouilli avant
de les mixer.

» Respecter les consignes de nettoyage.
» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-

mentaires avant chaque utilisation.

Prévenir les dégéts matériels » Veuillez éliminer les pieces détachées

aprés les avoir triées par matiére.

» Ne jamais faire tourner I'appareil a vide. — ;

» Ne jamais utiliser le bol mixeur dans un ' E||m|nez|| emballage en res-
four micro-ondes ou traditionnel. ﬁ‘ pectant I'environnement.

» Ne jamais mettre le récipient du mini-ha-
choir dans le micro-ondes ou le four. Apergu

Ne jamais utiliser le pied mixeur dans le S F

> Jal . ig. |l
récipient du broyeur universel.
Ne jamais plonger le couvercle démulti- Interrupteur
plicateur dans des liquides ou le nettoyer Touche d’éjection
au lave-vaisselle.

Touches de déverrouillage

4 - - - []

Elimination de | emba"age Crifices dans lesquels introduire les
Les emballages sont écologiques et recy- ustensiles

clables. Orifice arriére a fermeture automatique
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fr Eléments de commande

A Fouets FineCreamer

Crochets pétrisseurs

X Bol mixeur en plastique

X Pied mixeur'

Mini-hachoir

Remarque : Si un accessoire n‘a pas été li-
vré d‘origine, vous pouvez le commander
aupres du Service aprés-vente.

Eléments de commande

Touche d’éjection
Elle sert & détacher les ustensiles.

Remarque : La touche d’éjection est inopé-
rante si 'interrupteur ne se trouve pas sur 0.

Orifice arriere a fermeture automatique
Ou introduire des accessoires, par exemple
le pied mixeur.

N’ouvrir le couvercle que lorsque I'interrup-
teur se trouve en position 0.

Touches de déverrouillage

Pour retirer un accessoire de l'orifice ar-
riere.

Interrupteur

Symbole Fonction

0 désactivée

vitesse minimale

vitesse maximale

1

5

M Pour la marche momentanée
(vitesse maximale), pousser I'in-
terrupteur vers la gauche et le
maintenir en position.

Remarque : Lorsque lorifice arriére est ou-
vert, les positions de l'interrupteur 1a 5 sont
inopérantes.

Ustensiles

Fouets

Les fouets conviennent aux applications

suivantes :

= patire des blancs d’ceufs ou de la creme

= faire de la pate légeére, p. ex. mélange a
gateau, a crépes

' Selon le modéle
22

Recommandations pour des résultats opti-

maux :

= Utiliser de la creme d’une teneur en ma-
tieres grasses d’au moins 30 % et a une
température comprise entre 4 et 8 °C

® Fouetter la créeme ou le blanc d‘ceuf
dans un grand bol

Remarque : Pour préparer de la mayon-
naise, utiliser le pied mixeur.

Crochets pétrisseurs

Les crochets pétrisseurs servent a faire dif-
férentes pates, comme la pate levée, a
pain, a pizza, a strudel ou brisée.

Remarque : Quantité maximale que permet
de traiter I'appareil 500 g de farine plus les
ingrédients.

Traiter les ingrédients avec les usten-
siles

Remarques

= Utiliser uniguement des ustensiles de
méme type par paire.

= Tenir compte de la forme des piéces en
plastique des ustensiles pour éviter
toutes confusions !

= Mettre les ustensiles en place I'un aprées
I’autre pour gu’ils ne coincent pas.

—Fig. A -El
Pied mixeur

Le pied mixeur ne convient pas a la prépa-
ration de purées constituées uniguement
de pommes de terre ou d’aliments de
consistance similaire.

Le pied mixeur convient pour les applica-

tions suivantes :

= Mixer des boissons

= Préparer de la pate a crépes, de la
mayonnaise, des sauces et de la nourri-
ture pour bébés

= Réduire en purée les aliments cuits,
p. ex. fruits, Iégumes, soupes

Utiliser le pied mixeur

Remarques

= Couper en petits morceaux ou faire cuire
les aliments durs tels que les pommes,
les pommes de terre ou la viande avant
de les mixer.



= Pour broyer les aliments crus sans ajou-
ter d‘eau (oignons, ail, herbes aroma-
tigues), utiliser le mini-hachoir.

= Avant de mettre les aliments dans une
casserole, retirez la casserole du foyer.

— Fio. Il -KHd
Exemple de recette de mayonnaise

— 1 ceuf (jaune et blanc)

- 1.c. as.de moutarde

- 1c.as.dejus de citron ou de vi-
naigre

200-250 ml d’huile

Sel et poivre a convenance

Préparer une mayonnaise

Remarques

® | a mayonnaise peut étre préparée avec
le pied mixeur uniguement a partir
d‘ceufs entiers (blanc et jaune).

® | orsgue vous préparez la mayonnaise,
I‘air accumulé sous le pied mixeur em-
péche une bonne émulsion. Afin d‘obte-
nir un résultat optimal, laissez I‘air
s‘échapper avant de mixer.

- Fig. KE1 - EAA
Mini-hachoir

Le mini-hachoir convient pour broyer les ali-
ments suivants : viande, fromage a pate
dure, oignons, ail, fruits, légumes, herbes
aromatigues, noix ou amandes.

Remarques

= Retirer les parties dures des aliments
avant le traitement, p. ex. cartilages, 0s,
tendons ou noyaux de fruits.

= | e mini-hachoir ne convient pas pour
broyer les aliments tres durs, p. ex. les
grains de café, la noix de muscade, le
raifort, les aliments surgelés (comme les
fruits) ou des glacons.

Utiliser le mini-hachoir
—Fig. E1- EQ
Rangement

» Sur les appareils a cordon en spirale : ne
jamais enrouler le cordon autour de I'ap-
pareil !

—Fig. E4

Mini-hachoir  fr

Guide de nettoyage

Nettoyez les différents composants comme
indigqué dans le tableau.
—Fig. EQ

Exemples d’utilisations

Respectez impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énon-
cées dans le tableau.

Remarque : Pour les recettes marquées
d‘un (*) dans le tableau des recettes, lais-
ser l‘appareil refroidir a température am-
biante aprés chaque utilisation !

—Fig.
—Fig. Ed
— Fig. EEJ

Gateau au miel et aux pommes

Mélange miel-pomme
CNHR22:

- 120 g de miel de forét (5 °C)
- 20 gde pommes en dés (1cm)
Préparation
— Verser les ingrédients dans le mini-ha-
choir et mixer pendant 3 secondes a
vitesse M.

CNHR22C:

— 100 g de miel de forét (5 °C)
- 20 gde pommes en dés (1cm)
Préparation
— Verser les ingrédients dans le mini-ha-
choir et mixer pendant 2 secondes a
vitesse M.

Gateau

- 3ceufs

- 60 g de beurre

— 100 g de farine de blé (type 405)

— 60 g de noix en poudre

- 1c.ac.decannelle

— 2c.as.de sucre vanillé

- 1c.ac.delevure chimique

- 1pomme

Préparation

— Séparer le blanc du jaune des ceufs et
battre les blancs en neige.

— Battre les jaunes d’ceufs avec le sucre
pour obtenir un mélange mousseux.
Ajouter le beurre mou et le mélange
miel-pomme déja préparé.

23



fr Mettre au rebut un appareil usagé

— Mélanger les ingrédients restants
dans un saladier séparé, ajouter aux
ingrédients humides et bien mélan-
ger.

— Incorporer délicatement les blancs
d’ceufs battus a I'aide d’une spatule.

— Tapisser un moule a cake (35 x
11 cm) de papier de cuisson ety ver-
ser la pate préparée.

— Eplucher la pomme, la couper en
tranches et répartir les tranches sur le
gateau.

— Préchauffer le four a 180 °C et faire
cuire le gateau pendant 30 minutes.

Mettre au rebut un appareil

usageé

» Eliminez I'appareil dans le respect de
I’environnement.
Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprés de

votre revendeur spécialisé ou de I"admi-
nistration de votre commune/ville.

Cet appareil est marqué selon
la directive européenne
2012/19/UE relative aux ap-
pareils électriques et électro-
niques usagés (waste electri-
cal and electronic equipment -
WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une récu-
pération des appareils usagés
applicables dans les pays de
la CE.

B

Service aprés-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
scannez le QR code figurant sur le docu-
ment joint afin d'obtenir les coordonnées
du service aprés-vente ainsi que les condi-
tions de garantie, adressez-vous a notre
service apreés-vente, votre revendeur ou
consultez notre site web.

Vous trouverez les coordonnées du service
apres-vente en scannant le QR code figu-
rant sur le document joint relatif aux coor-
données du service aprés-vente et aux
conditions de garantie, ou sur notre site
web.
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Vous trouverez les informations relatives au
reglement(EU) 2023/826 en ligne sous
www.bosch-home.com sur la page produit
et la page de service de votre appareil
dans les notices d'utilisation et les docu-
ments complémentaires.

Imprimé sur du papier 100 % recyclé


https://www.bosch-home.com

Sicurezza it

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.
m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

Utilizzare 'apparecchio soltanto:

m con gli accessori e le parti originali.

= per mescolare, montare e frullare alimenti morbidi e liquidi.

= per lavorare impasti morbidi.

® per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elet-
trica dopo ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montag-
gio, dello smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte fa-

colta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o espe-

rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte

0 siano stati istruiti sull’uso sicuro dell’apparecchio e abbiano com-

preso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini € vietato eseguire la pulizia e manutenzione di compe-

tenza dell’utente.

L’'uso di questo apparecchio e vietato ai bambini. Tenere i bambini

lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

» Collegare e utilizzare 'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di
simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

» Non immergere mai nel prodotto da frullare tutto l'apparecchio di
base.

» Non azionare mai un apparecchio danneggiato.

» Non mettere mai il cavo di collegamento di rete a contatto con
componenti caldi né tirarlo su spigoli vivi.
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it Prevenzione di danni materiali

» Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di

superfici calde.

» Dopo lo spegnimento, attendere l'arresto completo dell'aziona-

mento.

» Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotan-

ti.

» Non lasciare mai acceso l'apparecchio se viene interrotta I'ali-
mentazione elettrica. L'apparecchio riprenderebbe a funzionare
automaticamente una volta ripristinata 'alimentazione elettrica.

» Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed

apparecchio scollegato.

» Non impiegare mai contemporaneamente utensili ed un acces-
sorio inserito nell’apertura posteriore.
» Utilizzare 'accessorio soltanto in stato di completo assemblag-

gio.

» Non toccare mai le lame a mani nude.

» Prestare attenzione durante l'afferramento di lame appuntite, lo
svuotamento del contenitore e la pulizia.

» Prestare attenzione durante la lavorazione di alimenti caldi.

» Prima della lavorazione, far raffreddare gli alimenti cotti a una
temperatura di 70 °C o inferiore.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima

di ogni utilizzo.
Prevenzione di danni materiali

» Non mettere mai I'apparecchio in funzio-
ne a vuoto.

» Non utilizzare mai il bicchiere frullatore
nel forno a microonde o nel forno.

» Non utilizzare mai il contenitore del mini
tritatutto nel microonde o nel forno.

» Non utilizzare mai il piede frullatore nel
contenitore del mini tritatutto.

» Non immergere mai il coperchio con in-
nesto per corpo motore in liquidi e non
lavarlo mai in lavastoviglie.

Panoramica
—Fig. Hi

Pulsante di espulsione

Tasti di sblocco

[ 4 ] Aperture per inserire gli utensili

Interruttore

' A seconda del modello
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Apertura posteriore a chiusura automa-
tica

I Fruste FineCreamer

Ganci impastatori

3 Bicchiere frullatore in plastica’

B Piede frullatore

Mini tritatutto '

Nota: Se un accessorio non ¢ fornito in do-
tazione, € possibile ordinarlo contattando il
servizio assistenza.




Elementi di comando

Pulsante di espulsione
Per rimuovere gli utensili.

Nota: Il pulsante di espulsione pud essere
attivato solo se l'interruttore & disposto sullo
0.

Apertura posteriore a chiusura automati-
ca

Per inserire accessori, ad es. il piede frulla-
tore.

Aprire la chiusura soltanto con l'interruttore
in posizione 0.

Tasti di sblocco
Per rimuovere l'accessorio dall’apertura po-
steriore.

Interruttore

Simbolo Funzione

0 Disattivato
Velocita minima
Velocita massima

1

5

M Funzionamento «pulse» (veloci-
ta massima), premere l'interrut-
tore verso sinistra e mantenerlo
premuto

Nota: Quando I'apertura posteriore € aper-
ta, il selettore velocita da1a 5 non € in fun-
zione.

Utensili

Fruste

Le fruste sono adatte per le seguenti appli-

cazioni:

= Montare albumi o panna

= | avorare paste leggere, ad es. pasta bi-
scotto, impasto di base per dolci, pastel-
la per pancake

Suggerimenti per risultati ottimali:

= Utilizzare panna con una percentuale di
grasso di almeno il 30% e a una tempe-
ratura di 4-8 °C

= Montare la panna o gli albumi in un reci-
piente largo

Nota: Per preparare la maionese utilizzare |l
piede frullatore.

Elementi di comando it

Ganci impastatori

| ganci impastatori sono adatti per impasta-
re diversi impasti come lievitati, pizza, stru-
del, pane o pasta frolla.

Nota: La massima quantita di lavorazione &
500 g di farina e ingredienti.

Lavorazione degli alimenti con gli
utensili

Note

= Utilizzare solo coppie di utensili uguali.

= Per evitare scambi di utensili, osservare
la forma delle parti in materiale sintetico
degli utensili!

= Per evitare un blocco degli utensili, inse-
rirli uno per volta consecutivamente.

—-Fig. A-El
Piede frullatore

Il piede frullatore non & adatto per la prepa-
razione di puré costituiti solo da patate o
alimenti con simile consistenza.

Il piede frullatore & adatto alle seguenti ap-

plicazioni:

= frullare bevande

® preparare pancake, maionese, salse e
alimenti per bambini

= passare alimenti cotti, ad es. frutta, ver-
dura, zuppe

Utilizzo del piede frullatore

Note

= Sminuzzare ed ammorbidire alimenti so-
lidi prima della lavorazione, ad es. mele,
patate o carne.

= Per sminuzzare alimenti crudi senza ag-
giunta di liquido, quali ad es. cipolle,
aglio o erbe aromatiche, utilizzare il mini
tritatutto.

= Prima di lavorare gli alimenti in una pen-
tola, spostarla dalla zona di cottura.

— Fig. [l -
Esempio di ricetta: maionese

— 1 uovo (albume e tuorlo)

— 1 cucchiaio di senape

1 cucchiaio di succo di limone o ace-
to

200-250 ml d'olio

— Sale e pepe a piacere
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it Mini tritatutto

Preparazione della maionese

Note

= | 3 maionese puo essere preparata con il
piede frullatore solo con uova intere (al-
bume e tuorlo).

= Durante la preparazione, l'aria sotto il
piede frullatore impedisce una buona
amalgamazione. Per ottenere un ottimo
risultato, far fuoriuscire I'aria prima di
frullare.

—Fig. IE - A
Mini tritatutto

|l mini tritatutto € adatto per sminuzzare ali-
menti, quali ad es. carne, formaggio stagio-
nato, cipolle, aglio, frutta, verdura, erbe aro-
matiche, noci o mandorle.

Note

= Rimuovere le parti dure degli alimenti pri-
ma della lavorazione, ad es. cartilagini,
0ssa, tendini o noccioli della frutta.

= || mini tritatutto non & adatto per sminuz-
zare alimenti molto duri, ad es. chicchi di
caffé, noce moscata, rafano o alimenti
surgelati, ad es. frutta o cubetti di ghiac-
cio.

Utilizzo del mini tritatutto

—Fig. <1 - EQ

Conservazione

» Per gli apparecchi con cavo a spirale:

non avvolgere mai il cavo intorno all’ap-
parecchio!

—Fig. E3
Panoramica per la pulizia

Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

—Fig. E4

Esempi d’impiego

Osservare assolutamente le quantita massi-
me e i tempi di preparazione riportati nella
tabella.

Nota: Per le ricette contrassegnate da (*)
nella tabella, far raffreddare I'apparecchio a

temperatura ambiente dopo ogni ciclo di
utilizzo!

—Fig.
—Fig.
—Fig.
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Torta al miele con le mele

Miscela di miele e mele
CNHR22:
— 120 g di miele di bosco (5 °C)
— 20 g di mele, a cubetti (1 cm)
Preparazione
— Versare gli ingredienti nel mini tritatut-
to e frullare per 3 secondi alla veloci-
ta M.
CNHR22C:
— 100 g di miele di bosco (5 °C)
- 20 g di mele, a cubetti (1 cm)
Preparazione
— Versare gli ingredienti nel mini tritatut-
to e frullare per 2 secondi alla veloci-
ta M.
Torta

- 3uova

- 60 g diburro

— 100 g di farina bianca (tipo 00)

- 60 g dinoci tritate

— 1 cucchiaino di cannella

— 2 cucchiai di zucchero vanigliato

— 1 cucchiaino di lievito in polvere

- 1mela

Preparazione

— Separare i tuorli dagli albumi e monta-
re questi ultimi a neve.

— Shbattere i tuorli con lo zucchero fino a
ottenere un composto spumoso. Ag-
giungere il burro morbido e la misce-
la di miele e mele preparata.

— Mescolare gli altri ingredienti in una
ciotola separata, aggiungerli agli in-
gredienti umidi e incorporare.

— Incorporare con delicatezza gli albumi
a neve con una spatola.

— Rivestire uno stampo da plumcake
(35x 11 cm) di carta forno e versare
la miscela preparata.

— Sbucciare la mela, tagliarla a fette e
distribuirla sulla torta.

— Preriscaldare il forno a 180 °C e far
cuocere la torta per 30 minuti.

Rottamazione di un apparec-
chio dismesso

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto
dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure
di smaltimento rivolgersi al rivenditore



specializzato o al comune di competen-
za.

Questo apparecchio dispone

di contrassegno ai sensi della

direttiva europea 2012/19/UE
I

in materia di apparecchi elet-
trici ed elettronici (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il rici-
claggio degli apparecchi di-
smessi valide su tutto il territo-
rio dell’Unione Europea.

Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata e sulle
condizioni di garanzia in ciascun Paese so-
no reperibili tramite il codice QR sul docu-
mento allegato relativo ai contatti di assi-
stenza e alle condizioni di garanzia, presso
il nostro servizio di assistenza clienti, il vo-
stro rivenditore o sul nostro sito web.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono reperibili tramite il codice QR
sul documento allegato relativo ai contatti
di assistenza e alle condizioni di garanzia o
sul nostro sito web.

Le informazioni conformi alla normativa
(EU) 2023/826 sono disponibili online alla
voce www.bosch-home.com nella pagina
del prodotto € nella pagina di assistenza
dell'apparecchio nelle istruzioni per I'uso e
nei documenti aggiuntivi.

Stampato su carta riciclata al 100%

Servizio di assistenza clienti

it
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nl Veiligheid

Veiligheid

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

®m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

= met originele onderdelen en accessoires.

® voor het roeren, kloppen en mixen van zachte voedingsmiddelen
en vloeistoffen.

® voor het kneden van zacht deeg.

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

® voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

® tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig
is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd
van het net worden gescheiden.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,

zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of

kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-

gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit

de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Het basisapparaat nooit in het mixgoed onderdompelen.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit het aansluitsnoer met hete onderdelen in contact brengen
of over scherpe randen trekken.
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Materiéle schade voorkomen nl

Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opper-
vlakken.

» Wacht na het uitschakelen tot de aandrijving volledig stil staat.
» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de

buurt van roterende delen houden.

Het apparaat nooit ingeschakeld laten, wanneer de stroomtoe-
voer wordt onderbroken. Het apparaat gaat na onderbreking van
de stroomtoevoer zelfstandig weer draaien.

Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.
Nooit hulpstukken gelijktijdig met een toebehoren in de opening
in de achterzijde gebruiken.

Het toebehoren alleen in compleet gemonteerde toestand ge-
bruiken.

» Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.
» Wees voorzichtig bij het hanteren van scherpe snijmessen, het

leegmaken van het reservoir en het reinigen.

» Wees voorzichtig bij het verwerken van hete levensmiddelen.
» Kokende levensmiddelen voor verwerking tot 70 °C of minder la-

ten afkoelen.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.
» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor

elk gebruik reinigen.

Materiéle schade voorkomen Uitwerptoets

>

>

>

Het apparaat nooit onbelast laten draai- Ontgrendeltoetsen

en. Openingen voor het aanbrengen van
De mixkom nooit in de magnetron of de hulpstukken
bakoven gebruiken. Zelfsluitende achteropening

Nooit het reservoir van de universele fijn- -
snijder in de magnetron of oven gebrui- I FineCreamer gardes
ken. Kneedhaken

De mixervoet nooit in de houder van de
universele fijnsnijder gebruiken. :
Het aandrijfhulpstuk nooit in vloeistoffen El Mixervoet'

dompelen en nooit in de vaatwasser rei- Universele fijnsnijder’
nigen.

X Kunststof mengbeker'

Opmerking: Een accessoire dat niet stan-

Overzicht daard wordt meegeleverd, kunt u via de

—Fig. |l

klantenservice bestellen.

Schakelaar

' Afhankelijk van het model
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nl Bedieningselementen

Bedieningselementen

Uitwerptoets
Voor het verwijderen van de hulpstukken.

Opmerking: De uitwerptoets kan alleen
worden bediend wanneer de schakelaar op
0 staat.

Zelfsluitende achteropening

Voor het aanbrengen van toebehoren, zo-
als de mixervoet.

De sluiting alleen in schakelaarpositie 0
openen.

Ontgrendeltoetsen
Voor het verwijderen van het toebehoren uit
de opening in de achterzijde.

Schakelaar

Symbool Functie

0 uitgeschakeld
laagste toerental
hoogste toerental

1

5

M Momentschakeling (hoogste
toerental) naar links drukken en
vasthouden

Opmerking: Wanneer de opening in de
achterzijde geopend is, werkt de standen-
schakeling 1tot 5 niet.

Hulpstukken

Gardes

De gardes zijn geschikt voor volgende toe-

passingen:

= Eiwit of room kloppen

= | icht deeg, zoals biscuitdeeg, roerdeeg,
pannenkoekendeeg maken

Aanbevelingen voor optimale resultaten:

= Room met minstens 30% vetgehalte en
met een temperatuur van 4-8 °C gebrui-
ken

= Room of eiwit opkloppen in een grote
kom

Opmerking: Voor het bereiden van mayo-
naise de mixervoet gebruiken.

Kneedhaken

De kneedhaken zijn geschikt voor het berei-
den van verschillende soorten deeg zoals
gistdeeg, pizzadeeg, strudeldeeg, brood-
deeg of zandtaartdeeg.
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Opmerking: De maximale verwerkingshoe-
veelheid bedraagt 500 g bloem en ingredi-
énten.

Levensmiddelen met de hulpstukken

verwerken

Opmerkingen

= Alleen gelijke hulpstukken paarsgewijs
gebruiken.

= Op de vorm van de kunststofdelen van
de hulpstukken letten om verwisseling
van de hulpstukken te vermijden!

= De hulpstukken na elkaar aanbrengen
om aaneenhaken te voorkomen.

—Fig. A -El
Mixervoet

De mixervoet is niet geschikt voor de berei-
ding van puree die uitsluitend uit aardap-
pels of levensmiddelen met een vergelijk-
bare consistentie bestaat.

De mixervoet is geschikt voor volgende toe-

passingen:

= Dranken mixen

= Pannenkoekenbeslag, mayonaise, sau-
zen en babyvoeding bereiden

= Gekookte levensmiddelen pureren, bijv.
fruit, groente, soepen

Mixervoet gebruiken

Opmerkingen

= Harde levensmiddelen voor verwerking
altijd verkleinen en zacht koken, bijv. ap-
pels, aardappels of viees.

= Voor het fijnsnijden van rauwe levens-
middelen waaraan u geen vloeistof toe-
voegt, bijv. uien, knoflook of kruiden, de
universele fijnsnijder gebruiken.

= De kookpan van de kookplaat nemen
voordat u de levensmiddelen in de pan
verwerkt.

— Fig. KA - Kid
Voorbeeldrecept mayonaise
- 1 ei (eidooier en eiwit)
- 1 el mosterd
1 el citroensap of azijn
200-250 ml olie
Zout en peper naar smaak



Mayonaise bereiden

Opmerkingen

= Met de mixervoet kan alleen mayonaise
uit hele eieren (eiwit en eigeel) worden
bereid.

= Als u mayonaise bereidt, voorkomt lucht
onder de mixervoet een goede binding.
Laat voor het mixen de lucht ontsnappen
om een optimaal resultaat te bereiken.

—Fig. KE1- EA
Universele fijnsnijder

De universele fijnsnijder is geschikt voor

het fijnmaken van levensmiddelen, bijv.

vlees, harde kaas, uien, knoflook, fruit,

groente, kruiden, noten of amandelen.

Opmerkingen

= Harde ingrediénten van levensmiddelen
voor de verwerking verwijderen, bijv.
kraakbeen, botjes, zenen of pitten van
steenvruchten.

® De universele fijnsnijder is niet geschikt
voor het verkleinen van zeer harde le-
vensmiddelen, zoals koffiebonen, mus-
kaatnoten, rammenas of bevroren le-
vensmiddelen zoals fruit of ijsblokjes.

Universele fijnsnijder gebruiken
— Fig. 41 - A1
Opbergen

» Bij apparaten met spiraalkabel: de kabel
nooit om het apparaat wikkelen!

— Fig. E9
Reinigingsoverzicht

Reinig de afzonderlijke onderdelen zoals in
de tabel is aangegeven.
— Fig. B3

Toepassingsvoorbeelden

Neem de maximum hoeveelheden en ver-
werkingstijden uit de tabel beslist in acht.

Opmerking: Bij de in de recepttabel met (*)
gemarkeerde recepten het apparaat na el-
ke gebruikscyclus tot kamertemperatuur la-
ten afkoelen!

—Fig.
— Fig.
—Fig. EXl

Universele fijnsnijder nl
Honingkoek met appels

Honing-appelmengeling
CNHR22:
— 120 g woudhoning (5 °C)
— 20 g appel, in blokjes (1 cm)
Bereiding
— De ingrediénten in de universele fijn-
snijder doen en 3 seconden op
stand M mixen.

CNHR22C:

- 100 g woudhoning (5 °C)
- 20 g appel, in blokjes (1 cm)
Bereiding
- De ingrediénten in de universele fijn-
snijder doen en 2 seconden op
stand M mixen.

Gebak

- 3eieren

- 60 g boter

— 100 g witte bloem (type 405)

- 60 g gemalen walnoten

- 11l kaneel

— 2 el vanillesuiker

- 1 tl bakpoeder

- 1 appel

Bereiding

— De eierdooiers van de eiwitten schei-
den en het eiwit stijf kloppen.

— Het eigeel met de suiker tot schuim
kloppen. De zachte boter en de berei-
de honing-appelmengeling toevoe-
gen.

— De overige ingrediénten in een afzon-
derlijke kom mengen, aan de vochtige
ingrediénten toevoegen en eronder
roeren.

— Het geklopte eiwit er voorzichtig met
een spatel doorroeren.

— Bakpapier in een rechthoekige cake-
vorm (35 x 11 cm) leggen en de voor-
bereide gebakmengeling erin doen.

— De appel schillen, in plakjes snijden
en over het gebak verdelen.

- De bakoven op 180 °C voorverwar-
men en de honingkoek 30 minuten
bakken.
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Afvoeren van uw oude apparaat

Afvoeren van uw oude appa-
raat

Voer het apparaat milieuvriendelijk af.

Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-
raadskantoor kunt u informatie verkrijgen
over de actuele afvoermethoden.

>

B

Dit apparaat is gekenmerkt in
overeenstemming met de Eu-
ropese richtlijn 2012/19/EU
betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appa-
ratuur (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldige
terugneming en verwerking
van oude apparaten.

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
duur en de garantievoorwaarden in uw land
ontvangt u via de QR-code op het meegele-
verde document over de servicecontacten
en garantievoorwaarden, bij onze klanten-
service, uw dealer of op onze website.

De contactgegevens van de klantenservice
vindt u via de QR-code op het meegelever-
de document over de servicecontacten en
garantievoorwaarden of op onze website.
De informatie conform verordening (EU)
2023/826 vindt u online op www.bosch-
home.com op de productpagina en de
servicepagina van uw apparaat bij de ge-
bruiksaanwijzingen en aanvullende docu-
menten.
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Gedrukt op 100% kringlooppapier


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Sikkerhed da

Sikkerhed

® | zes denne vejledning omhyggeligt igennem.
= Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

Anvend kun apparatet:

= med originale dele og tilbehar.

m Apparatet er egnet til at rore, piske og blende blgde fadevarer
0gQ vaesker.

= Til &ltning af dej, f.eks.

= til forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stramforsyningen til apparatet altid afbrydes, nar det har vaeret
anvendt, nar det ikke er under opsyn, fer apparatet samles, adskil-
les eller rengeres samt i tilfaelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske,

sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller

viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Bern ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af barn.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa

sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

» Apparatet méa kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undgd, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og saet
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Dyp aldrig motorenheden i fgdevarerne.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Nettilslutningsledningen méa aldrig komme i kontakt med varme

dele eller treekkes over skarpe kanter.

Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.

Vent til drevet star helt stille, efter at apparatet er slukket.

v

v
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da Forhindring af materielle skader

>

Hold haender, har, tgj og andre genstande veek fra roterende de-
le.

Lad aldrig apparatet forblive i teendt position, hvis stremforsynin-
gen bliver afbrudt. Efter stremafbrydelsens opher starter appara-
tet automatisk driften.

Tilbehgret ma kun saettes pa og tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stramnettet.

Der méa aldrig bruges redskaber samtidigt med, at der er sat til-
behgr i bagabningen.

Tilbehar ma kun benyttes, nar det er helt samlet.

» Beror aldrig knivklingerne med de bare fingre.
» Veer forsigtig, nar skarpe skeereknive handteres, beholderen

temmes og under rengaringen.

Veer forsigtig ved forarbejdning af varme fgdevarer.
Lad kogende fgdevarer afkale til mindst 70 °C fer forarbejdning.

Felg anvisningerne om rengaring.

vy Vvy

hver brug.

Forhindring af materielle
skader

» Brug aldrig apparatet i tomgang.

» Blenderbaegeret mé aldrig komme i mi-
krobglgeovnen eller ovnen.

» Minihakkerens beholder ma aldrig kom-
me i mikrobglgeovnen eller ovnen.

» Anvend aldrig blenderfoden i minihak-

kerbeholderen.

Dyp aldrig drevpasatsen i veeske, og ren-

gor den aldrig i opvaskemaskinen.

Oversigt
—Fig. H

v

Kontakt

Udkastningsknap

Sikkerhedstaster

Abninger til issetning af redskaber
Selvlukkende haekabning
FineCreamer-rgreris

N2RBRENE

FfEltekroge

' Afhaengigt af model
36

Rengear overflader, som kommer i kontakt med fgdevarer, far

3 Blenderbaeger af plast’

[l Blenderfod'

Minihakker '

Bemaerk: Falger et tilbehar ikke med leve-
ringen, kan det bestilles via kundeservice.
Betjeningselementer

Udkastningsknap
Til fiernelse af redskaberne.

Bemaerk: Udkastningstasten kan kun betje-
nes, hvis kontakten star pa 0.

Selvlukkende hakabning
Til iseetning af tilbehgr f.eks. blenderfod.
Lasen kan kun &bnes i kontaktposition 0.

Sikkerhedsknapper
Til fiernelse af tilbeharet fra haekabningen.

Kontakt

Symbol Funktion

0 Slukket

1 Laveste hastighed
5 Hojeste hastighed




Symbol Funktion

M Kortvarig drift (hejeste hastig-
hed), tryk kontakten mod ven-
stre, og hold den fast

Bemeerk: Er haekdbningen aben, fungerer
trinfunktion 1til 5 ikke.

Redskaber

Roreris

Rarerisene egner sig til falgende anvendel-

ser:

= Piskning af eeggehvider eller flade

= Fremstilling af lette deje som f.eks. lag-
kagedej, rort dej eller pandekagede;j

Anbefalinger til optimale resultater:

= Brug flede med mindst 30 % fedtindhold
og 4-8 °C

® Pisk flade eller eeggehvider i en stor be-
holder

Bemeerk: Anvend blenderfoden til tilbered-
ning af mayonnaise.

Fltekroge

FfEltekrogene egner sig til fremstilling af for-
skellige deje sdsom geerdej, pizzadej, stru-
deldej, breddej eller mardej.

Bemeerk: Den maksimale forarbejdnings-
meengde er 500 g mel og ingredienser.

Forarbejdning af fadevarer med red-
skaberne

Bemaerkninger

= Anvend kun samme redskaber parvist.

®» Veer opmaerksom pa plastdelenes form
pa redskaberne for at undga forveksling
af redskabernel!

® Seet hvert enkelt redskab i enkeltvist, sa
de ikke saetter sig fast.

—Fig. A-El
Blenderfod

Blenderfoden egner sig ikke til tilberedning
af puréer, som kun bestar af kartofler eller
fedevarer med lignende konsistens.

Blenderfoden er egnet til fglgende anven-

delser:

= Blanding af drikke

= Tilberedning af pandekagedej, mayon-
naise, sovs og babymad

= Purering af kogte fgdevarer, f.eks. frugt,
grent, supper

Redskaber da

Anvendelse af blenderfoden

Bemaerkninger

m Skeer faste fodevarer, f.eks. abler, karto-
fler og kad, i sma stykker, og kog dem
blade, far de forarbejdes.

= Anvend minihakkeren til finhakning af ra
fadevarer, f.eks. lag, hvidlag eller kryd-
derurter, uden tilseetning af veeske.

= Fgr fgdevarerne forarbejdes i en gryde,
skal gryden tages af kogezonen.

a4 10 B 17
Opskrifteksempel mayonnaise

- 1 &g (eeggeblomme og seggehvide)
- 1 spsk. sennep

1 spsk. citronsaft eller eddike

- 200-250 ml olie

Salt og peber efter behag

Tilberedning af mayonnaise

Bemaerkninger

= Mayonnaise kan kun tilberedes af hele
&g (eeggehvide og a2ggeblomme) med
blenderfoden.

= Nar der tilberedes mayonnaise, forhin-
drer luft under blenderfoden en god bin-
ding. Lad luften slippe veek, fgr der blan-
des, for at opna et optimalt resultat.

—Fig. lE1 -EAA
Minihakker

Minihakkeren er egnet til at smahakke fade-
varer, f.eks. kad, hard ost, lag, hvidlag,
frugt, grent, krydderurter, nedder og mand-
ler.

Bemaerkninger

= Fjerne harde bestanddele af fedevarer,
f.eks. brusk, knogler, sener eller kerner i
stenfrugt, far forarbejdningen.

= Minihakkeren er ikke egnet til at smahak-
ke meget harde fadevarer, f.eks. kaf-
febgnner, muskatnadder, peberrod eller
frosne fadevarer sasom frugt eller ister-
ninger.

Anvendelse af minihakkeren
—Fig. E1- EQ
Opbevaring

» Ved apparater med spiralkabel: Vikl al-
drig kablet omkring apparatet!

—Fig. E4
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da Renggringsoversigt

Renggringsoversigt

Renger de enkelte dele som anfert i tabel-
len.

— Fig.
Eksempler pa brug

Overhold altid de maksimale masngder og
tilberedningstider i tabellen.

Bemaerk: Ved opskrifter, der er markeret

med (*) i opskrifttabellen, skal apparatet ke-

le af til stuetemperatur efter hver anven-
delsescyklus!

—Fig.
—Fig.
—Fig. E

Honningkage med abler

Honning-aeble-blanding
CNHR22:

- 120 g skovhonning (5 °C)
- 20 geebleritern(1cm)
Tilberedning
- Fyld ingredienserne i minihakkeren,
og blend det hele i 3 sekunder pa
trin M.

CNHR22C:

- 100 g skovhonning (5 °C)
- 20 g ebleritern (1cm)
Tilberedning
— Fyld ingredienserne i minihakkeren,
og blend det hele i 2 sekunder pa
trin M.
Kager
- 3e&g
- 60 g smar
— 100 g hvedemel (type 405)
— 60 g malede valngdder
— 1 tsk. kanel
— 2 spsk. vaniljesukker
- 1 tsk. bagepulver
- 1 &ble
Tilberedning
— Skil e2ggene, og pisk a2ggehviderne
stive.
— Pisk aeggeblommerne skummende
med sukkeret. Tilseet det blede smar

og den tilberedte honning-eeble-blan-

ding.
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— Bland de gvrige ingredienser i en se-
parat skal, tilseet dem til de fugtige in-
gredienser, og rer rundt.

— Raer forsigtigt de piskede aggehvider
i med en spatel.

- La=g bagepapir i en firkantet kage-
form (35 x 11 cm), og heeld den forbe-
redte kageblanding i.

— Skreel &eblet, skaer det i skiver, og for-
del dem pé kagen.

— Forvarm ovnen til 180 °C, og bag
kagen i 30 minutter.

Bortskaffelse af udtjent appa-
rat

» Bortskaf apparatet miljgrigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordninger-
ne, og om hvor genbrugspladserne er
placeret, sa kan forhandleren, kommu-
nen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at fa yderligere information.

Dette apparat er klassificeret
iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammer-
ne for indlevering og recycling
af kasserede apparater geel-
dende for hele EU.

B

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om ga-
rantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land via QR-koden péa det medfal-
gende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pa
vores website.

Der findes kontaktdata til kundeservice via
QR-koden pa det medfalgende dokument
om servicekontakter og garantibetingelser
eller pa vores website.

Oplysningerne om forordning (EU)
2023/826 findes online under www.bosch-
home.com pa produktsiden og servicesi-
den for apparatet under brugsanvisninger
og andre dokumenter.

Trykt pa 100 % genbrugspapir


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Sikkerhet no

Sikkerhet

® | es ngye gjennom denne anvisningen.
m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

Apparatet ma kun brukes:

= med originaldeler og -tilbehgr.

® til rgring, pisking og blanding av myke naeringsmidler og veesker.

m {j| elting av myk deig.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

= opp til hgyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er
under tilsyn, for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjo-
res og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i sik-
ker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-
paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn ma holdes borte fra ap-

paratet og stramkabelen.

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.

» Dersom det oppstar skader pd apparatets streamkabel, ma den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unngé at det oppstar fare.

» Dypp aldri apparatet eller stremkabelen i vann eller legg dem |
oppvaskmaskinen.

» Grunnapparatet ma aldri senkes ned i de varene som skal mik-
ses.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» La aldri stramkabelen komme i kontakt med varme deler eller
dra den over skarpe kanter.

» Apparatet ma aldri plasseres pa eller i neerheten av varme over-
flater.
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no Unnga materielle skader

» Etter at du har slatt av apparatet, ma du vente til drivverket er
kommet helt til ro.

» Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa avstand fra
roterende deler.

» La aldri apparatet forbli slatt pa etter at stramtilferselen er brutt.
Apparatet starter igjen av seg selv nar stramtilfarselen er
gjenopprettet.

» Tilbeharet ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoble-
de apparatet star stille.

» Det ma aldri brukes verktay og tilbehar som er satt inn i den

bakre apningen samtidig.

Tilbeharet ma kun brukes i komplett montert tilstand.

» Du ma aldri bergre knivbladene med bare hender.

Veer forsiktig nar du bruker skarpe kniver, nar du temmer behol-

deren og ved rengjaring.

Veer forsiktig nar du arbeider med varme matvarer.

» Kokende matvarer ma kjoles ned til 70 °C eller mindre fgr de be-
arbeides.

» Folg rengjaringsanvisningene.

» Overflater som kommer i kontakt med neeringsmidler skal
rengjares fer hver bruk.

v

v

v

Unnga materielle skader I FineCreamer-visper

» Apparatet ma aldri brukes ubelastet. Eltekroker

» Miksebegeret mé aldri brukes i X Miksebeger av plast!
mikrobglgeovn eller stekeovn. El Mikserfot!
» Universalkutterens beholder ma aldri - -
brukes i mikrobglgeovn eller stekeovn. Universalkutter
> Mikserfoten ma aldri brukes i beholderen  Merk: Dersom et tilbeher ikke harer med til
til universalblenderen. leveringsomfanget, kan du bestille dette
» Drevpasatsen ma aldri senkes ned i hos kundeservice.
vaeske og aldri rengjeres i opp- ..
vaskmaskin. Betjeningselementer
Oversikt Utkastknapp

For & ta av verktayene.

—Fig. .
0.0 Merk: Utkastknappen kan bare betjenes
Bryter nar bryteren star pao.

Utkastknapp Selviukkende apning bak
Frigjeringsknapper For & sette inn verktay, f.eks. mikserfot.

Apninger for innsetting av verkloy Lokket ma bare apnes i bryterstilling 0.

Selvlukkende bak&pning

' Avhengig av modell
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Frigjeringstaster
For & ta av tilbehgret fra bakapningen.

Bryter

Symbol Funksjon

0 Slatt av

1 Laveste turtall

5 Hoyeste turtall

M Trykk momentkoplingen (hoyes-

te turtall) mot venstre og hold
fast

Merk: Nar apningen bak er apen, er trinn-
koblingen 1til 5 ikke i funksjon.

Verktoy

Visper

Vispene er egnet til falgende brukstilfeller:
= stivpisking av eggehvite eller krem

= til & lage lette deiger som f.eks. suk-
kerbrgddeig, rgredeig, pannekakedeig

Anbefalinger for optimale resultater:

= Bruk kremflgte med minst 30 % fett og
4-8 °C

= Pisk kremflgte og eggehvite i en bred
beholder

Merk: Bruk mikserfoten til tilberedning av
majones.

Eltekroker

Eltekrokene er egnet til & lage ulike typer
deig, som f.eks. gjeerdeig, bregddeig, pizza,
strudel eller mgrdeig.

Merk: Den maksimale arbeidsmengden
er 500 g mel og ingredienser.

Bearbeiding av mat med verktoyet

Merknader

= Bruk kun like verktgy i par.

= Ta hensyn til formen pa kunststoffdelene
pa verktayet, slik forskjellig verktay ikke
forveksles!

= Verktgyet ma settes inn etter hverandre
slik at det ikke henger seg fast.

- Fig. A-El
Mikserfot

Mikserfoten er ikke egnet til tilberedning av
mos som bare bestar av poteter eller andre
matvarer med liknende konsistens.

Mikserfoten er egnet for fglgende bruk:
= Miksing av drikker

Verktgy no

= Tilberedning av pannekakedeig, majo-
nes, sauser og babymat

= Mosing av kokte matvarer, f.eks. frukt,
grgnnsaker, supper

Bruk av mikserfoten

Merknader

= Faste matvarer, f.eks. epler, poteter eller
kjott, ma kuttes opp og kokes myke for
de bearbeides.

= Bruk universalkutteren til kutting av ra
matvarer uten tilsetning av vaeske, f.eks.
lok, hvitlak eller urter.

= Ta gryten bort fra kokesonen fgr du be-
arbeider matvarer i en kasserolle.

— Fig. KU - K
Eksempel pa majonesoppskrift

- 1egg (eggeplomme og eggehvite)
1 ss sennep

1 ss sitronsaft eller eddik

200-250 ml olje

Smak til med salt og pepper

Tilberedning av majones

Merknader

= Med mikserfoten kan det kun lages
majones av hele egg (eggehvite og
eggeplomme).

= Nar du lager majones, hindrer luft under
mikserfoten en god binding. La luften
slippe ut far du mikser, slik at du oppnar
et optimalt resultat.

—Fig. iE1 -EA
Universalkutter

Universalkutteren er egnet for kutting av
matvarer, f.eks. kjatt, hard ost, lgk, hvitlgk,
frukt, grennsaker, urter, ngtter eller
mandler.

Merknader

= Fjern harde deler av matvarene for be-
arbeidningen, f.eks. brusk, bein, sener
eller kjerner fra steinfrukt.

= Universalkutteren er ikke egnet til kutting
av sveert harde matvarer, f.eks. kaffebgn-
ner, muskatngtt, nepe, eller frosne mat-
varer, f.eks. frukt eller isbiter.

Bruk av universalkutter

mexed 23 B 34
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no Oppbevaring

Oppbevaring

» Ved apparater med spiralkabel: Kabelen
ma aldri vikles rundt apparatet!

— Fig. E4
Oversikt over rengjoring

Rengjer enkeltdelene som angitt i tabellen.
— Fig.

Eksempler pa bruk

Det er veldig viktig & overholde den
maksimale mengden og bearbeidelses-
tidene i tabellen.

Merk: Ved oppskriftene som er merket med
(*) i oppskriftstabellen, méa apparatet avkja-
les til romtemperatur etter hver driftssyklus!

—Fig.
—Fig. Ed
—Fig. El

Honningkake med epler

Blanding av honning/epler
CNHR22:
- 120 g skogshonning (5 °C)
— 20 gepler, iterninger (1 cm)
Tilberedning
— Haingrediensene i universalkutteren
og bland i 3 sekunder pa trinn M.
CNHR22C:
— 100 g skogshonning (5 °C)
- 20 gepler,iterninger (1 cm)
Tilberedning
— Haingrediensene i universalkutteren
og bland i 2 sekunder pa trinn M.

Kake

- 3egg

- 60 g smar

— 100 g hvetemel (type 405)

- 60 g malte valngtter

- 1ts kanel

— 2 ssvaniljesukker

- 1ts bakepulver

- 1eple

Tilberedning

- Skill eggene og stivpisk eggehviten.

— Pisk eggeplommen med sukkeret il
den skummer. Tilsett det myke smeoret
og den tilberedte blandingen av hon-
ning/epler.
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— Bland de gvrige ingrediensene i en
separat bolle, tilsett dem de fuktige in-
grediensene og regr dem inn.

— Skjeer den stive eggehviten forsiktig
inn med en slikkepott.

- Legg bakepapir i en firkantet
kakeform (35 x 11 cm) og fyll den
forberedte kakeblandingen pa.

— Skrell eplet, skjeer det i skiver og
fordel det pa kaken.

— Forvarm stekeovnen til 180 °C og
stek kaken i 30 minutter.

Avfallsbehandling av gammelt
apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

B

Dette apparatet er klassifisert i
henhold til det europeiske
direktivet 2012/19/EU om av-
hending av elektrisk- og
elektronisk utstyr (waste elect-
rical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter.

Kundeservice

Du finner detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land ved & skanne QR-
koden i det vedlagte dokumentet om
servicekontakter og garanti, hos
kundeservice, forhandler eller pa nettsiden
var.

Du finner kontaktinformasjonen til
kundeservice ved & skanne QR-koden i det
vedlagte dokumentet om servicekontakter
og garanti eller pa nettsiden var.

Du finner informasjonen i henhold til for-
skrift (EU) 2023/826 pa nettet under
www.bosch-home.com pa produktsiden og
servicesiden til apparatet ditt, i bruksanvis-
ningen og tilleggsdokumenter.

Trykt pa 100 % resirkulert papir


https://www.bosch-home.com

Sakerhet sv

Sakerhet

® | s igenom anvisningen noga.
® F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

Anvand bara enheten for:

= med originaldelar och originaltillbehor.

= {Or blandning, vispning och mixning av mjuka matvaror och vats-
kor.

m fOr knadning av mjuk deg.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt forekommer i hushall.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har enheten un-
der uppsikt, fére hopsattning, isartagning eller rengéring och vid
fel.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk

eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap,

om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur appara-
ten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-
hanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengdring och anvéandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten

och anslutningsledningen.

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for
att risker ska férhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tianst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Stick aldrig ned motordelen i det du ska mixa.

» Anvand aldrig apparaten om den ar skadad.

» Lat aldrig natanslutningskabeln komma i kontakt med heta delar
och dra den inte Gver vassa kanter.

» Stéll aldrig enheten pa eller i narheten av heta ytor.

» Vanta tills drivningen star helt stilla efter avstangning.
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sv Undvika sakskador

>

v

v

v

Lat inte hander, har, klader eller andra husgerad komma i narhe-
ten av roterande delar.

Enheten far aldrig vara pa nar strommen bryts. Enheten fortsatter
att ga nar strommen bryts.

Sétt in och ta ut tillbehér bara nar drivningen star stilla och nat-
stickkontakten ar uttagen.

Anvand aldrig verktyget och tillbehér som ar monterat i baképp-
ningen samtidigt.

Anvand tillbehdren enbart i komplett hopsatt tillstand.

Vidror aldrig klingorna med bara hander.

Var férsiktig nar du hanterar vassa knivar, nar du tdmmer karlet
och vid rengdring.

Var forsiktig vid bearbetning av varma matvaror.

» Lat kokande matvaror svalna till 70 °C eller lagre fore bearbet-

ningen.

» FOlj reng6ringsanvisningarna.
» Rengdr fére varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt

Undvika sakskador

v

med matvaror.

El Mixerfot'

Kor aldrig apparaten pa tomgang.
Anvand aldrig mixerbagaren i mikro-
vagsugnen eller bakugnen.

Anvand aldrig minihackarens karl i mik-
rovagsugnen eller bakugnen.

Anvand aldrig mixerfoten i minihacka-
rens behallare.

Sank aldrig ned aldrig drivningstillsatsen
i vatska och maskindiska den inte.

Minihackare

Notering: Om ett tillbehdr inte ingar i leve-
ransen kan du bestélla det fran kundtjans-
ten.

Kontroller

Utkastarknapp
For att ta av verktygen.

Notering: Du kan bara trycka pa lossnings-

Oversikt knappen om reglaget star pa 0.

—Fig. i Sjalvstangande bakre 6ppning

Kontakt For att satta fast tillbehor, t.ex. mixerfot.
Du far bara 6ppna locket nar strémbrytaren

Utkastarknapp Star i lage 0.

Frigéringsknappar Frigéringsknappar

Oppningar for att satta fast verktygen For att ta av tillbehdret fran bakdppningen.

El sjalvstangande baképpning Kontakt

I FineCreamer growisp Symbol Funktion

Degkrokar 0 avstangd

[l Mixerbégare av plast' 1 Lagsta varvtal

' Beroende pa modell
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Symbol Funktion

5 Hogsta varvtal

M Tryck momentkopplingen (hégs-
ta varvtal) at vanster och hall
fast den

Notering: Nar bakdppningen ar 6ppen fun-
gerar inte stegkopplingen 1till 5.

Verktyg

Grovvisp

Grovvisparna ar lampliga for féljande an-

vandningssatt:

= vispning av aggyvita eller gradde

= rillredning av latta degar, t.ex. kaksmet,
mordeg och pannkakssmet

Rekommendationer fér optimala resultat:

= Anvand gradde med minst 30 % fett och
temperatur 4-8 °C

= Hall gradden eller aggvitan i ett brett kérl

Notering: Anvand mixerfoten for tillagning
av majonnas.

Degkrokar

Degkrokarna &r lampliga for tillredning av
olika delar, t.ex. jasdeg, pizzadeg, kakdeg,
bréddeg eller mérdeg.

Notering: Den stdrsta bearbetningsméang-
den ar 500 g mjol plus dvriga ingredienser.

Bearbetning av matvaror med verkty-
gen

Noteringar

= Anvand bara likadana verktyg parvis.

= Kontrolleranoga plastdelarnas form vid
verktygen for att foérhindra férvaxling av
verktygen!

® Satt in verktygen ett i sénder sa att de in-
te krokar fast i varandra.

- Fig. A-El
Mixerfot

Mixerfoten lampar sig inte for tillagning av
puréer som bara bestar av potatis eller mat-
varor med liknande konsistens.

Mixerfoten passar for:

= Blandning av drinkar

= Tillagning av pannkakssmet, majonnas,
saser och barnmat

= Mosning av kokta matvaror, t.ex. frukt,
gronsaker, soppor

Verktyg sv

Anvanda mixerfot

Noteringar

= Finférdela matvarorna fére bearbetning-
en eller koka dem mjuka, t.ex. &pplen,
potatis eller kétt.

= Om du ska finfordela raa matvaror, t.ex.
|0k, vitlok eller Orter, utan att tillsatta vats-
ka bor du anvanda minihackaren.

= |nnan du bearbetar matvaror i en kastrull
maste du ta av kastrullen fran kokplattan.

a4 10 B 17
Receptexempel majonnés

- 1 &gg (gula och vita)
- 1 msk senap
— 1 msk citronsaft eller &ttika
- 200-250 ml olja
- salt och peppar efter behag
Tillagning av majonnés
Noteringar
= Med mixerfoten an du bara laga till ma-
jonnas av hela agg (aggvita och aggula).
= Né&r du lagar till majonnés héller den inte
ihop bra om det finns luft under mixerfo-
ten. Om resultatet ska bli optimalt méaste
du slappa ut luften innan du bérjar mixa.

—Fig. KBl -EA
Minihackare

Minihackaren ar lamplig for finférdelning av
matvaror, t.ex. kott, hardost, 10k, vitlok, frukt,
gronsaker, notter eller mandel.

Noteringar

® Ta bort harda bestandsdelar, t.ex. brosk,
ben, senor eller stenfruktkarnor, fran
matvarorna fore bearbetningen.

= Minihackaren ar inte lamplig for att finfor-
dela mycket harda matvaror, t.ex. kaffe-
bonor, muskotnot, rattika eller frysta mat-
varor, t.ex. frukt eller istarningar.

Anvéndning av minihackaren
mead 23 B 34|
Foérvaring

» For apparater med spiralkabel: Linda
aldrig kabeln kring apparaten!
—Fig.
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sv Rengoringsoversikt

Rengoringsoversikt
Rengdr de olika delarna enligt anvisningar-

na i tabellen.
—Fig.

Anvandningsexempel

Folj ovillkorligen maximimangderna och be-
arbetningstiderna i tabellen.

Notering: FOr de recept som ar mérkta
med (*) i recepttabellen maste du lata ap-
paraten svalna till rumstemperatur efter var-
je driftcykel!

—Fig.
—Fig.
—Fig. E

Honungskaka med &applen

Honungs-/appelblandning
CNHR22:

- 120 g skogshonung (5 °C)
- 20 g éappleitarningar (1 cm)
Tillagning
— Lagg ingredienserna i universalfinfor-
delaren och mixa 3 sekunder pa
steg M.

CNHR22C:

- 100 g skogshonung (5 °C)
- 20 g appleitarningar (1 cm)
Tillagning
— Lagg ingredienserna i universalfinfor-
delaren och mixa 2 sekunder pa
steg M.

Kaka

- 34agg

- 60 g smor

- 100 g vetemjol (typ 405)

— 60 g malda valnétter

- 1 tsk kanel

- 2 msk vanillinsocker

- 1 tsk bakpulver

- 1 apple

Tillagning

— Separera dggen och vispa aggvitan
till fast skum.

— Vispa &ggulan och sockret till skum.
Tills&tt det mjuka smaéret och den tilla-
gade honungs-/appelblandningen.

— Blanda de 6vriga ingredienserna i en
separat skal och tillsatt dem sedan till
de fuktiga ingredienserna och rér om.
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- Blanda fdrsiktigt ned aggviteskummet
med en spatel.

- Lagg bakplatspapper i en avlang bak-
form (35 x 11 cm) och hall i den tilla-
gade kaksmeten.

— Skala &dpplet, skéar det i skivor och for-
dela det 6ver kakan.

— Fo6rvarm ugnen till 180 °C och gradda
kakan i 30 minuter.

Omhéndertagande av begag-

nade apparater

» Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering
kan du fa hos aterforséljare och kom-
mun.

B

Denna enhet &r markt i enlig-
het med der europeiska direk-
tivet 2012/19/EU om avfall
som utgdrs av eller innehaller
elektroniska produkter (waste
electrical and electronic e-
quipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt atertagande
och korrekt atervinning av ut-
tjanta enheter.

Kundtjanst

Utférligare information om garantitid och
-villkor i ditt land hittar du med QR-koden
pa medfdljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor, hos service,
aterforséljare eller pa var webbsaijt.
Service kontaktinfo hittar du med QR-koden
pa medfdljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor eller pa var
webbsajt.

Information enligt férordning (EU)
2023/826 hittar du online under
www.bosch-home.com pa enhetens pro-
dukt- och servicesida bland bruksanvis-
ningar och ovrig dokumentation.

Tryckt pa 100 % returpapper


https://www.bosch-home.com

Turvallisuus  fi

Turvallisuus

= | ue tama ohje huolellisesti.
® Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempéaa kayttdtarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

Kayta laitetta vain:

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

® pehmeiden elintarvikkeiden ja nesteiden sekoittamiseen ja
vatkaamiseen.

® pehmean taikinan vaivaamiseen.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m yksityisissd kotitalouksissa ja kodinomaisen ympaériston
suljetuissa tiloissa huonelampdétilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairidtilanteissa.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka

kokemattomat ja/tai taitamattomat henkildt voivat kayttaa tata

laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttddn ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitdan kayttajalle

kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja

litantajohdon lahettyvilta.

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessé olevien tietojen mukaiseen
sahkoverkkoon.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista
vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkilod.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

» Ala koskaan upota peruslaitetta sekoitettavaan tuotteeseen.

» Ala kayta viallista laitetta.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin, alakéa
veda sita teravien reunojen vyli.
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fi Esinevahinkojen vélttdminen

» Al4 koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paalle tai

laheisyyteen.

» Odota laitteen pois péaalta kytkemisen jalkeen, ettd moottori on

pysahtynyt kokonaan.

» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.

v

Al4 jata laitetta paalle, kun virransaanti keskeytyy. Laite

k&ynnistyy virransaannin keskeytyksen jalkeen taas itsestaan.
» Irrota ja Kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja

laite irrotettu pistorasiasta.

» Ald koskaan kaytd samanaikaisesti vakiovarusteita ja
kantaosaan kiinnitettya lisalaitetta.
» Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen

Kiinnitettyina.

» Ala milloinkaan koske teriin paljain kasin.
» Muista olla varovainen, kun késittelet teravia leikkuuteria,
tyhjennét kulhoa ja puhdistat laitetta.

vy

» Noudata puhdistusohjeita.

Ole varovainen, kun késittelet kuumia elintarvikkeita.
Anna kiehuvien elintarvikkeiden jaahtya ennen sekoittamista
70 °C:seen tai sen alapuolelle.

» Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.

Esinevahinkojen valttaminen

» Al koskaan kayta laitetta tyhjakaynnilla.

» Al4 koskaan kayta sekoituskulhoa
mikroaaltouunissa tai leivinuunissa.

» Ald koskaan kayta minileikkurin kulhoa
mikroaaltouunissa tai leivinuunissa.

» Al4 koskaan kayta sekoitusvartta
minileikkurin kulhossa.

» Ala koskaan upota vaihteisto-osaa
veteen tai muihin nesteisiin alaka pese
sitd astianpesukoneessa.

Yleiskatsaus
—Kuvall

Virtakytkin

Vapautuspainike

Avaamispainikkeet

' Mallista riippuen
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Kiinnitysreiat varusteiden
kiinnittdamiseen

Automaattisesti sulkeutuva
kiinnitysreika kantaosassa

A FineCreamer-vispilat

Taikinakoukut

EX Muovikulho'

1 Sekoitusvarsi’

Minileikkuri’

Huomautus: Jos jokin lisédvaruste ei kuulu
laitteen vakiovarusteisiin, voit tilata sen
huoltopalvelusta.

Kayttéelementit

Vapautuspainike
Varusteiden irrottamiseen.



Huomautus: Vapautuspainiketta voi painaa
vain, kun kytkin on asennossa 0.

Automaattisesti sulkeutuva kiinnitysreika
kantaosassa

Lisavarusteiden, esim. sekoitusvarren,
kiinnittamiseen.

Avaa suljin vain, kun kytkin on asennossa 0.

Avaamispainikkeet
Varusteiden irrottamiseen kantaosan
kiinnitysreiasta.

Virtakytkin

Symboli Toiminto

0 Kytketty pois paalta

1 Alhaisin kayttdnopeus
5 Suurin kaytténopeus
M Pitoasento (suurin

kayttbnopeus): tyénna valitsin
vasemmalle ja pida kiinni

Huomautus: Nopeusasennot 1-5 eivat
toimi, jos kantaosan kiinnitysreikd on auki.

Varusteet

Vispilat

Vispilat soveltuvat seuraaviin

kayttotarkoituksiin:

= Valkuaisvaahdon tai kerman
vatkaamiseen

= Kevyiden taikinoiden kuten
sokerikakkutaikinan, kakkutaikinan,
ohukaistaikinan valmistamiseen

Suosituksia optimaalisen lopputuloksen

aikaansaamiseksi:

= Kayta kermaa, jonka rasvapitoisuus on
vahintaan 30 % ja lampotila 4-8 °C

= Vatkaa kerma tai valkuaisvaahto
levedssa astiassa

Huomautus: Kaytd majoneesin
valmistamiseen sekoitusvartta.

Taikinakoukut

Taikinakoukut soveltuvat erilaisten
taikinoiden kuten hiivataikinan,
pizzataikinan, struudelitaikinan,
leipataikinan tai murotaikinan
valmistamiseen.

Huomautus: Suurin sallittu k&sittelymaara
on 500 g jauhoja ja lisdaineksia.

Varusteet fi

Elintarvikkeiden kasittely varusteilla

Huomautukset

= Kayta pareittain vain samanlaisia
varusteita.

= Huomioi varusteiden muoviosien muoto,
jotta ne kiinnittyvat oikeisiin kohtiin!

= Kiinnita varusteet yksitellen, jotta ne eivat
takerru toisiinsa.

—-Kuva -El
Sekoitusvarsi

Sekoitusvarsi ei sovellu sellaisten soseiden
valmistukseen, jotka siséltavat ainoastaan
perunaa tai koostumukseltaan muita
samankaltaisia elintarvikkeita.

Sekoitusvarsi soveltuu seuraaviin

kayttétarkoituksiin:

= Juomien sekoittaminen

= | ettutaikinan, majoneesin, kastikkeiden
ja vauvanruoan valmistaminen

= Keitettyjen elintarvikkeiden, esim.
hedelmien/marjojen, kasvisten ja
keittojen soseuttaminen

Sekoitusvarren kayttd

Huomautukset

= Kiinteét elintarvikkeet kuten omenat,
perunat tai liha on pilkottava ja keitettava
pehmeiksi ennen kasittelya.

= Kayta minileikkuria raakojen
elintarvikkeiden, esim. sipulin,
valkosipulin tai yrttien, hienontamiseen
ilman nestetta.

= Ennen kuin kasittelet aineksia kattilassa,
nosta kattila sivuun keittolevylté.

— Kuva il - KK
Reseptiesimerkki: majoneesi

- 1 kananmuna (keltuainen ja
valkuainen)
— 1 rkl sinappia
— 1 rkl sitruunamehua tai etikkaa
- 200-250 ml ¢6ljya
— Suolaa ja pippuria maun mukaan
Majoneesin valmistaminen

Huomautukset

= Majoneesin voi valmistaa
sekoitusvarrella vain kokonaisista
kananmunista (munanvalkuainen ja
-keltuainen).

= Sekoitusvarren alle jaava ilma estaa
majoneesin kunnollisen emulgoitumisen.
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fi  Minileikkuri

Optimaalisen lopputuloksen
saavuttamiseksi paasta ilma poistumaan
ennen kuin aloitat sekoittamisen.

—~Kuva - EA
Minileikkuri

Minileikkuri soveltuu elintarvikkeiden, esim.
lihan, kovan juuston, sipulien, valkosipulin,
hedelmien, vihannesten, yrttien,

pahkindiden tai mantelien hienontamiseen.

Huomautukset

= Pojsta elintarvikkeista ennen
hienontamista kovat osat kuten rustot,
luut, janteet tai hedelmien kivet.

= Minileikkuri ei sovellu erittdin kovien
elintarvikkeiden kuten kahvinpapujen,
muskottipahkindiden, retikan tai jaisten
ainesten kuten marjojen/hedelmien tai
jaapalojen hienontamiseen.

Minileikkurin kaytto

—Kuva X1 - EQ

Sailytys

» Laitteet, joissa on kierrejohto: Al4

koskaan kierra johtoa laitteen ympérille!
—Kuva[Eq

Puhdistusohjeet

Puhdista yksittaiset osat taulukon tietojen
mukaan.

—Kuva g3
Kayttoesimerkkeja

Noudata ehdottomasti taulukossa annettuja
maksimimaaria ja kasittelyaikoja.
Huomautus: Reseptitaulukossa tahdella (*)
merKkittyja resepteja valmistaessasi anna
laitteen jadhtya huonelampdtilaan jokaisen
kayttdjakson jalkeen!

—Kuva

—Kuva g

—Kuva k¥l

Omena-hunajakakku

Omena-hunajaseos
CNHR22:
- 120 g metsahunajaa (5 °C)
— 20 g omenaa kuutioina (1 cm)
Valmistus
— Laita ainekset minileikkuriin ja sekoita
3 sekuntia teholla M.
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CNHR22C:

— 100 g metsadhunajaa (5 °C)
— 20 g omenaa kuutioina (1 cm)
Valmistus
— Laita ainekset minileikkuriin ja sekoita
2 sekuntia teholla M.

Kakku

- 3 kananmunaa

- 60 g voita

— 100 g vaaleita jauhoja (405)

— 60 g rouhittuja saksanpahkinéita

- 1tl kanelia

- 2 rkl vaniljasokeria

- 11l leivinjauhetta

- 1omena

Valmistus

— Erottele keltuaiset ja valkuaiset ja
vatkaa valkuaiset kovaksi vaahdoksi.

— Vatkaa keltuainen ja sokeri vaahdoksi.
Lisda pehmyt voi ja valmistamasi
omena-hunajaseos.

— Sekoita muut ainekset eri kulhossa,
lisaa ne kosteiden ainesten joukkoon
ja sekoita.

— Kaantele valkuaisvaahto varovasti
joukkoon lastalla.

— Vuoraa leipévuoka (35 x 11 cm)
leivinpaperilla ja kaada kakkuseos
vuokaan.

— Kuori omena, leikkaa se viipaleiksi ja
levitd ne kakun paalle.

— Lammit& uuni 180 °C:seen ja paista
kakkua 30 minuuttia.

Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

» Havita laite ymparistdystavallisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeistéd seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkinta
perustuu kaytettyja sédhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa
kaytettyjen laitteiden palautus-
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Huoltopalvelu fi

ja kierratys-saannokset koko
EU:n alueella.

Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat QR-koodista, joka on
mukana olevassa huoltoyhteystietoja ja
takuuehtoja koskevassa dokumentissa,
huoltopalvelustamme, kauppiaaltasi tai
verkkosivultamme.

Huoltopalvelun yhteystiedot saat QR-
koodista, joka on mukana olevassa
huoltoyhteystietoja ja takuuehtoja
koskevassa dokumentissa, tai
verkkosivultamme.

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot
|6ytyvat verkosta osoitteesta www.bosch-
home.com laitteesi tuotesivulta ja
huoltosivulta kayttéohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.

Painettu 100 % kierratyspaperille 51
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es Seguridad

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.
m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

Utilizar el aparato unicamente:

® CON piezas y accesorios originales.

® Para remover, batir y mezclar alimentos blandos vy liquidos.

® Para amasar masas blandas.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
domeéstico.

® en el uso domeéstico privado y en espacios cerrados del entorno
doméstico a temperatura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-
pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,

sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experien-

cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido
los peligros resultantes de ello.

No deje que los niios jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-

ran ser efectuados por nifios.

El aparato no debera ser usado por nifos. Mantenga a los nifios

alejados del aparato y del cable de conexion.

» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-
midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

» Si el cable de conexion de red de este aparato resulta dafado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

» No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavaijillas.

» No sumergir nunca la base motriz en los alimentos.

» No poner nunca en funcionamiento un aparato dafiado.

» Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-
to con piezas calientes o bordes afilados.
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Evitar dafios materiales es

» No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calien-

tes.

» Una vez desconectado el aparato, esperar a que el acciona-
miento se detenga completamente.
» Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios aleja-

dos de las piezas giratorias.

» No dejar nunca el aparato conectado si se interrumpe el sumi-
nistro eléctrico. El aparato vuelve a iniciarse automaticamente
después de que se interrumpa el suministro eléctrico.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

» Nunca hace funcionar el aparato con accesorios acoplados si-
multaneamente en las bocas normales y posterior para acceso-

rios.

» Utilizar el accesorio solo completamente ensamblado.

» No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.
» Prestar atencion al manipular las cuchillas cortantes, asi como al

vaciar y limpiar el recipiente.

» Tener precaucion al elaborar alimentos calientes.

» Los alimentos que estén hirviendo deberan dejarse enfriar hasta
una temperatura minima de 70 °C antes de procesarlos.

» Respetar las indicaciones de limpieza.

» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-

to con alimentos.

Evitar danos materiales

» No poner nunca en marcha el aparato
en vacio.

» No utilizar nunca el vaso de la batidora
en el microondas ni en el horno.

» No utilizar nunca el recipiente del acce-
sorio picador universal en el microondas
o en el horno.

» No utilizar nunca el pie de la batidora en
el recipiente del picador universal.

» No sumergir nunca el accesorio de en-
granajes en liquidos ni lavarlo en el lava-
vajillas.

' En funcion del modelo

Vista general

—Fig. H

Interruptor

Tecla de desbloqueo
Teclas de desbloqueo

8 Bocas para introducir los accesorios

Boca posterior con autocierre

A varillas FineCreamer

Garfios amasadores

[l Vaso de la batidora de plastico’
1 Pie de la batidora’
Accesorio picador universal’
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es Mandos

Nota: Si su aparato no incluye alguno de
los accesorios descritos, puede solicitarlos
al servicio de asistencia técnica.

Mandos

Tecla de desbloqueo
Para retirar los accesorios acoplados.

Nota: La tecla de desbloqueo solo puede
accionarse si el interruptor se encuentra en
0.

Boca posterior con autocierre

Para acoplar accesorios como el pie de la
batidora.

Abrir el cierre solo con el interruptor en la
posicion 0.

Teclas de desbloqueo

Para retirar el accesorio de la boca poste-
rior.

Interruptor

Simbolo Funcidén

0 desconectado

velocidad minima

velocidad maxima

1

5

M Desplazar el accionamiento mo-
mentaneo (velocidad maxima)
hacia la izquierda y mantenerlo
accionado con la mano

Nota: Cuando la boca posterior esta abier-
ta, el interruptor de posiciones 1a 5 no fun-
ciona.

Accesorios

Varillas mezcladoras

Las varillas mezcladoras son adecuadas

para:

= Dbatir claras de huevo o nata

= ¢laborar masas como: masa para galle-
tas, masa para bizcocho, masa para cre-
pes

Recomendaciones para resultados perfec-

tos:

= Utilizar nata con min. 30 % de contenido
de grasay 4-8 °C

= Montar la nata o las claras a punto de
nieve en un recipiente ancho

Nota: Para preparar mayonesas, utilizar el
pie de la batidora.
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Garfios amasadores

Los garfios amasadores son adecuados
para preparar diferentes masas, como ma-
sa de levadura, masa para pizza, masa filo,
masa de pan 0 masa quebrada.

Nota: Maxima cantidad de procesamiento:
500 g de harina e ingredientes.

Procesar alimentos con los acceso-

rios

Notas

= Utilizar unicamente accesorios del mis-
mo tipo y por parejas.

® ;Prestar atencion a la forma de las pie-
zas de plastico de los accesorios para
evitar confusiones!

= |ntroducir los accesorios uno a uno, de
forma sucesiva, para evitar que se en-
ganchen.

—Fig. A-El
Pie de la batidora

El pie de la batidora no es adecuado para
preparar purés que solo contengan patatas
0 alimentos de consistencia similar.

El pie de la batidora es adecuado para las

siguientes aplicaciones:

= Batir bebidas

= Preparar masa para crepes, mayonesas,
salsas y alimentos para bebés

= Triturar los alimentos cocidos, p. €j., fru-
tas, verduras, sopas

Usar el pie de la batidora

Notas

= Antes de procesar alimentos sélidos co-
mo manzanas, patatas o carne, trocear-
los y cocerlos hasta que estén blandos.

= Para picar alimentos crudos (cebolla,
ajo, hierbas aromaticas...) sin afadir li-
quido, debera usarse el accesorio pica-
dor universal.

= Antes de procesar los alimentos en una
cacerola, retirarla de la placa de la coci-
na

— Fig. i - K
Ejemplo de receta de mayonesa

1 huevo (yemay clara)

— 1 cucharada sopera de mostaza

1 cucharada sopera de zumo de li-
maon o vinagre

200-250 ml de aceite



- Sal y pimienta al gusto
Preparar mayonesa

Notas

= Con el pie de la batidora, las mayonesas
solo se pueden elaborar con huevos en-
teros (yemay clara).

= Al preparar mayonesa, el aire debajo del
pie de la batidora impide que se ligue
bien. Para conseguir un resultado opti-
mo, dejar que salga el aire antes de ba-
tir.

—Fig. EE -EA
Accesorio picador universal

El accesorio picador universal es adecua-
do para picar alimentos como carne, queso
duro, cebollas, ajo, fruta, verdura, hierbas
aromaticas, nueces o almendras.

Notas

= Antes de procesar los alimentos, retirar
antes sus partes duras, por ejemplo, car-
tilagos, huesos, tendones o los huesos
de la fruta.

= E| accesorio picador universal no es
apropiado para alimentos muy duros,
como granos de café, nuez moscada, ra-
bano o alimentos congelados (p. €j. fruta
0 cubitos de hielo).

Utilizar el accesorio picador universal
ea/eA 23 B 34

Guardar el aparato

» Para aparatos con cable en espiral: jno

enrollar nunca el cable alrededor del
aparato!

—Fig. E4
Vista general de la limpieza

Limpie todas las piezas como se indica en
la tabla.

- Fig. B3
Ejemplos practicos
Observe estrictamente las maximas canti-

dades admisibles y tiempos de elaboracion
de los alimentos indicados en la tabla.

Nota: En las recetas marcadas en las ta-
blas con un asterisco (*), es preciso dejar

Accesorio picador universal es

enfriar el aparato a temperatura ambiente
después de cada ciclo.

—Fig.
—Fig. Ed
- Fig. K&l

Bizcocho de miel con manzanas

Mezcla de miel y manzana
CNHR22:

— 120 g de miel silvestre (5 °C)
- 20 g de manzana, en dados (1 cm)
Preparacion
— Introducir los ingredientes en el acce-
sorio picador universal y mezclarlos
durante 3 segundos en la posicién M.

CNHR22C:

— 100 g de miel silvestre (5 °C)
— 20 g de manzana, en dados (1 cm)
Preparacion
— Introducir los ingredientes en el acce-
sorio picador universal y mezclarlos
durante 2 segundos en la posicion M.

Bizcocho

- 3huevos

- 60 g de mantequilla

— 100 g de harina blanca (tipo 405)

- 60 g de nuez molida

— 1 cucharadita de canela

— 2 cucharadas de azucar de vainilla

— 1 cucharadita de levadura en polvo

- 1 manzana

Preparacion

— Separar los huevos y batir las claras a
punto de nieve.

— Batir las yemas junto con el azucar
hasta obtener espuma. Afadir la man-
tequilla blanda y la mezcla de miel y
manzana preparada.

— Mezclar el resto de los ingredientes
en otro recipiente y, a continuacion,
afadir la mezcla a los ingredientes
huimedos.

— Con una espatula, incorporar cuida-
dosamente las claras batidas a punto
de nieve.

— Forrar un molde para pan
(35x 11 cm) con papel de horno y re-
llenarlo con la mezcla de bizcocho re-
cién preparada.

— Pelar la manzana, cortarla en rodajas
y repartirla sobre el bizcocho.
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es Eliminacién del aparato usado

— Precalentar el horno a 180 °C y hor-
near el bizcocho durante 30 minutos.

Eliminacion del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.
Puede obtener informacién sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-
tamiento local.

Este aparato esta marcado

con el simbolo de cumpli-

miento con la Directiva Euro-
|

pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y elec-
tronicos usados (Residuos de
aparatos eléctricos y electro-
nicos RAEE).

La directiva proporciona el
marco general valido en todo
el ambito de la Union Europea
para la retirada y la reutiliza-
cion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electro-
nicos.

Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de garantia y las condiciones de
garantia en su pais, utilizar el codigo QR
del documento adjunto sobre contactos de
servicio y condiciones de garantia, contac-
tar con nuestro servicio al cliente, con su
distribuidor o visitar nuestra pagina web.
En el documento adjunto sobre contactos
de servicio y condiciones de garantia o en
nuestra pagina web figuran los datos de
contacto del servicio al cliente mediante el
codigo QR.

La informacién conforme a los reglamentos
(EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www.bosch-home.com en las secciones
referentes al producto y servicio al cliente,
en el area de manuales y documentos.
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Seguranca pt

Seguranca

® | eia atentamente este manual.
®» Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

Utilize o aparelho apenas:

® COm pecas € acessorios originais.

® para mexer, bater e misturar alimentos macios e liquidos.

® para amassar massas macias.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso domeéstico e em espacos fechados domeésticos a tem-
peratura ambiente.

= 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizacado, sempre que
figue sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e
em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-

sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia

e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura € instrui-
das sobre os perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencdo pelo utilizador ndo podem ser realiza-

das por criangas.

O aparelho ndo pode ser utilizado por criangas. Manter as crian-

cas afastadas do aparelho e da ficha de ligacé&o.

» Ligar e operar 0 aparelho unicamente de acordo com as indica-
¢oes na placa de caracteristicas.

» Se o cabo de alimentacéo deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacdes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Nunca mergulhar o aparelho base no produto a misturar.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca deixar que o cabo elétrico toque em pecas quentes nem
O puxar sobre arestas vivas.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-
ficies quentes.
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pt Evitar danos materiais

» ApOs o desligamento, aguardar que o acionamento esteja com-

pletamente parado.

» Mantenha as mé&os, os cabelos, o vestuario e outros utensilios
afastados das pecas em rotacéo.

» Nunca deixar o aparelho ligado quando ocorrer uma falha de
energia. O aparelho volta a arrancar por si proprio apds a falha

de energia.

» Coloque e retire 0 acessorio apenas com o acionamento imobili-
zado e o aparelho desligado da tomada.
» Nunca utilizar ferramentas em simultdneo com um acessorio in-

serido na abertura posterior.

» Utilizar o acessorio apenas em estado totalmente montado.

» Nunca toque nas laminas com as maos desprotegidas.

» Cuidado ao manusear laminas de corte afiadas, bem como ao
esvaziar o recipiente e ao limpar.

» Processar alimentos quentes com cuidado.

» Deixar os alimentos quentes arrefecer até 70 °C ou menos an-

tes do processamento.

v

Ter em atencao as indicacdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos

antes de cada utilizacao.

Evitar danos materiais

» Nunca utilize o aparelho em vazio.

» Nunca utilize o copo misturador no mi-
cro-ondas ou no forno.

» Nunca utilizar o recipiente do picador
universal no micro-ondas ou no forno.

» Nunca utilizar o pé triturador no recipien-
te do picador universal.

» Nunca mergulhar o suporte da engrena-
gem em liquidos nem o lavar na maqui-
na de lavar loica.

Vista geral
—Fig. H

Abertura posterior que fecha automati-
camente

Interruptor

Tecla de ejecéo

Teclas de destravamento

Aberturas para colocacéao da ferra-
menta

' Conforme o modelo
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A varas FineCreamer

Varas para massas pesadas
X Copo misturador em plastico
R Pé triturador!

Picador universal’

Nota: Se um acessdrio nao estiver incluido
no fornecimento, é possivel encomenda-lo
através do Servigo Assisténcia Técnica.

Elementos de comando
Tecla de ejecao
Para retirar a ferramenta.

Nota: Nao é possivel acionar a tecla de eje-
¢ao, se o interruptor n&o estiver em 0.



Abertura posterior que fecha automatica-
mente

Para colocagao de acessorios, p. ex. pé tri-
turador.

S06 abrir a tampa com o seletor na posicédo
0.

Teclas de destravamento
Para retirar o acessoério da abertura posteri-
or.

Interruptor

Simbolo Funcéo

0 desligado

rotagdo minima

rotacdo maxima

1

5

M Ligacdo momentanea (rotagéao
maxima) premir para a esquer-
da e manter premido

Nota: Com a abertura posterior aberta, a li-
gagéao das fases 1a 5 néo funciona.

Ferramentas

Varas

As varas sado adequadas para as seguintes

aplicacoes:

= bater claras ou natas em castelo

= criar massas leves, como p. ex. diferen-
tes massas para bolos, massas para
crepes

Recomendacgdes para resultados ideais:

= Utilizar natas com um min. de 30% de
gordurae a4-8 °C

m Bater as natas ou claras em castelo num
recipiente largo

Nota: Utilizar o pé triturador para fazer mai-
onese.

Varas para massas pesadas

As varas para massas pesadas sdo ade-
quadas para fazer diferentes massas como
massa levedada, massa para pizza, massa
de folha fina, massa de p&o ou massa que-
brada.

Nota: A quantidade maxima a trabalhar é
de 500 g de farinha e ingredientes.
Processar alimentos com as ferra-
mentas

Notas

m Utilizar apenas pares de ferramentas
iguais.

Ferramentas pt

= Ter em atencao a forma das pecas de
plastico nas ferramentas para ndo se en-
ganar ao inseri-las no aparelho!

= Colocar as ferramentas, uma de cada
vez, para evitar que enganchem uma na
outra.

—Fig. A-El
Pé triturador

O pé triturador nao pode ser utilizado para
processar purés exclusivamente de batata
ou de outros alimentos com consisténcia
semelhante.

O pé triturador é adequado para as seguin-

tes utilizagdes:

= Misturar bebidas

= Preparar massa para crepes, maionese,
molhos e comida para bebé

® Fazer purés de alimentos cozidos, p. ex.
fruta, legumes, sopas

Utilizar o pé triturador

Notas

= Antes de processar alimentos sdlidos, p.
ex. magas, batatas ou carne, pica-los e
cozinha-los até ficarem moles.

= Para picar alimentos crus sem adicionar
liquidos, como p. ex. cebolas, alhos ou
ervas aromaticas, utilizar o picador uni-
versal.

= Antes de preparar os alimentos numa
panela, retirar a panela do bico do fo-
géo.

~Fio. It - KA

Dica de receita Maionese

- 1 ovo (gema e clara)

— 1 colher de sopa de mostarda

- 1 colher de sopa de sumo de limao
ou vinagre

- 200-250 ml de ¢leo

- Sal e pimenta a gosto

Preparar maionese

Notas

= Com o pé triturador s se pode fazer
maionese com ovos inteiros (clara e ge-
ma).

= Ao preparar maionese, o ar por baixo do
pé triturador impede uma boa liga. Para
obter um resultado ideal, deixar o ar sair
antes de misturar.

—Fig. EE - EA
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pt Picador universal

Picador universal

O picador universal é adequado para picar
alimentos, p. ex. carne, queijo duro, cebo-

las, alho, fruta, legumes, ervas aromaticas,
nozes ou améndoas.

Notas

= Antes do processamento tirar os compo-
nentes rijos dos alimentos, p. ex. cartila-
gens, 0Ss0S, Nervos ou carogos de fruta.

= (O picador universal nédo ¢ indicado para
triturar alimentos muito duros, p. ex. café
em gréo, noz moscada, rabanetes ou ali-
mentos congelados, p. ex. fruta ou cu-
bos de gelo.

Utilizar o picador universal
— Fig. X1 - 1
Arrumacao

» Nos aparelhos com cabo em espiral:
nunca enrolar o cabo em volta do apare-
Iho!

- Fig. B3
Vista geral da limpeza

Limpar cada uma das pec¢as, como indica-
do na tabela.

—Fig.
Exemplos de utilizacao

Respeitar impreterivelmente as quantida-
des maximas e os tempos de preparagao
indicados na tabela.

Nota: Nas receitas identificadas na tabela
de receitas com (*), deixar o aparelho arre-
fecer a temperatura ambiente apos cada ci-
clo de funcionamento!

—Fig.
—Fig. Ed
— Fig. E&J

Bolo de mel com macgas

Mistura de mel e maca
CNHR22:
— 120 g de mel de floresta (5 °C)
- 20 g de maga, em cubos (1 cm)
Preparacéao
— Colocar os ingredientes no picador
universal e misturar durante 3 segun-
dos na fase M.

CNHR22C:

60

- 100 g de mel de floresta (5 °C)
— 20 gde macgg, em cubos (1 cm)
Preparacao
— Colocar os ingredientes no picador
universal € misturar durante 2 segun-
dos na fase M.

Bolos

- 3 ovos

- 60 g de manteiga

100 g de farinha branca (tipo 405)

60 g de avelas raladas

1 colher de cha de canela

— 2 colheres de sopa de agucar bauni-

Ihado

1 colher de cha de fermento em poé
- 1maca

Preparacao

— Separar 0s ovos e bater as claras em
castelo.

— Bater as gemas com o acgucar até fa-
zer espuma. Adicionar a manteiga
amolecida e a mistura de mel e maca
preparada.

— Misturar os restantes ingredientes nu-
ma tigela separada, adiciona-los aos
ingredientes humidos e misturar.

— Envolver cuidadosamente as claras
em castelo com uma espatula.

— Forrar uma forma de bolo inglés
(35x 11 cm) com papel vegetal e ver-
ter a massa de bolo preparada para
dentro da mesma.

— Descascar a macéa, corta-la em fatias
e distribuir sobre o bolo.

— Preaquecer o forno a 180 °C e deixar
0 bolo cozer durante 30 minutos.

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacgéao,
contacte o seu Agente Especializado ou
0s Servigos Municipais da sua zona.

B

Este aparelho esta marcado
em conformidade com a Di-
rectiva 2012/19/UE relativa
aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o qua-
dro para a criagdo de um sis-



Assisténcia Técnica

tema de recolha e valorizacao
dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

Assisténcia Técnica

Pode obter informacdes detalhadas sobre
a duracéo e as condi¢des de garantia no
no seu pais junto do nosso servigo de
apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cédigo
QR no documento em anexo referente aos
contactos de servigo e condi¢cdes de ga-
rantia.

Pode encontrar os dados de contacto do
servico de apoio ao consumidor por meio
do cédigo QR no documento em anexo re-
ferente aos contactos de servigo condigdes
de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informacdes de acordo com o Re-
gulamento (EU) 2023/8260nline em
www.bosch-home.com, na pagina do pro-
duto e na pagina de servi¢co do seu apare-
Iho no manual de instru¢des e documentos
adicionais.

Impresso em papel 100% reciclado

pt
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el Aocopaheia

AcpaAeix

= AloBGoTE TPOOEKTIKA AUTEC TIG 0dnyieg.

= QuUAGETE TIC 0ONyiec KABWC Kal TIC TTANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITA XPrON N VIO TOV EMOPEVO KOTOXO TNG OUOKEUNC.

XpNOIYOTIoIEITE TN CUOKEUN HOVO:

® Me yvroia eEAPTNHO KO TIDOCOPTIHOTO.

® V0 avadeuon, XTUTTNUO KO GVAPEIEN HOAGK®WV TOOPIHWY KOl
UYPWV.

B v TO CUPHWPO HOAGKNC CUPNG.

® [0 TOOOTNTEC KOl XPOVOUC emeepyaoiac, ouvrnOeIC yiol TO VOIKO-
KUPIO.

B OTO IQIWTIKA VOIKOKUPIA KOl 08 KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIGKOU
epIBAAOVTOC 0 BepuoKpaoia dWUOTIOU.

® yexpl eva upoc armd 2000 m mavw ammo TNV em@avelia TNG OAAao-
00C.

H ouokeur peTd amo KG&Oe xpnon, o€ TTEPITITWOoN Un EMTNENONG,

TTPIV OTTO TN OUVOPPOAOYNON, TV OTTOOUVAPLOAOYNON N ToV KaBapI-

OO KOl O€ TIEQITITWON OPAAUOTOC TTPETIEI VO OTTOOUVOEETOI TIAVTOTE

oo TO OIKTUO TOU PEUPATOC.

AUTI N OUOKEUN UTToPEi va Xpnolpomoinbei omd GToud JE TTEPIOPI-

OUEVEC (PUOIKEC, AI0ONTNAPIEC I TIVEULOTIKEG IKOAVOTNTEC I YE ave-

TTOPKI) EPTIEINIO KOI/T) AVETIAPKEIC YVWOEIC, OTOV EMTNEOUVTAI 1

EXOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV GOPOAN XPNon TNG OUOKEUNC KOl

EXOUV KaTOvonoel Touc moavouc ommo Tn XPrion TNG CUOKEUNG KIv-

duvouc.

Ta maudia dev emTPETETOI VO TTRICOUV PE TN CUOKEUN.

O KaBapIoPOC KOl N ouvTAPNON oMo TO XPNOTN O&V EMTPETETAI VO

ekTeAeiTan amo maidIa.

H cuokeur) dgv eMITPETETAI VO XpnolyotoleiTal ommo maudid. KpoTdre

TO TTAUOIG HOKPIG OTIO TN CUOKEUT Kail TO KOAwOIO ouvdeonC.

» 2UVOEOTE KOI XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO CUPPWVA PUE TO
OTOIXEIO TTOU QVOPEPOVTOI OTNV TIVOKIOO TUTTOU.

» Eav 10 KOAwdI0 ouvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC QUTNC TNC
OUOKEUNC umtooTel (NUIG, TIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOE! OO TOV KATO-
OKEUOIOTN 1) TNV utnpeoia e€UTTNEETNONG TIEAGTWY TOU I OTTIO VO
QVTIOTOIXO EIBIKEUPEVO OTOUO, VIO TNV OTTOQPUYN ETIKIVOUVWY KO-
TOOTAOEWV.
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Ano@uyn Twv UNKaV ¢nuiwv el

H ouokeun Kail To KaAwdio ouvdeonc oTo dIKTUO TOU PEUPATOC
dev emTpemovTal va BubidovTal TTOTE HECO OE vEPO OUTE VO
TTAEVOVTOI OTO TTAUVTAPIO THIATWV.

Mn BubileTe TTOTE TN BOCIKI OUOKEUN HEOO OT AVOHIYVUOUEVO
TOOPIYOL.

» Mn AeIToupyeiTe TTOTE PIO CUOKEUN TTOU £Xel uTTooTel CnuIaL.
» Mnv apryveTe ToTe TO KOAWDIO ouvdeoNC va £pBel oe emagpn pe

KOUTO JEPN 1 KOPTEPEC OKUEC.

Mnv ToTTOBETEITE TN OUOKEUTN TTOTE ETTAVW I KOVTA O KOUTEC ETTI-
PpAveIEC.

MeTQ TNV ammevepyoroinon, TEPIJEVETE TNV TTANPN GKIVNTOTIOINON
NG Kivnong.

KpaTOTe TO XEPIQ, TO HOAIQ, TGO pOUXT KO GAAG QVTIKEIPEVD PO
KPIO OO TG TIEQIOTPEPOUEVD LEPN.

Mnv a@rveTe TN OUOKEUN TTOTE EVEQYOTIOINUEVN, OTOV DIOKOTIEI N
TTOPOXN PEULOTOC. 2€ TIEPIMTWwOon OIOKOTINC TNC TTOPOXNG PEUHO-
TOC, N ouokeun &ekivael Eava amo povn TNG.

TomoBOEeTEITE KOI APAIPEITE TO EEXPTALOTA HOVO PE AKIVNTOTIOIN-
LEVO TOV PNXaVIOPO Kivnong Kol ge amoouvOedepevn Tn OUOKEUN.
MnV XPNOIYOTIOIEITE TTOTE TAUTOXPOVO EPYOASIO KOl EEQPTALOTO
TOTTOOETNUEVA OTO TTIOW AVOIYHAL.

XpnolpoTioleiTe Ta eEQPTANOTA HOVO O TTANPWC CUVOPHOAOYN-
LUevn KoTAoTOoN.

» Mnv ayyileTe TTOTE TIC AeTTiOEC PUE YUUVG XEPIQ.
» [10000XM KOTG TN XPNON KOPTEPWV POXAIPIWV KOTING, KATA TO

adeloopa Tou OoXeioU KaBWE Kol KATG TOV KaOapIoHO.

» [1pooexeTe KATA TNV enelepyaoio (EOTWV TPOPIPWV.
» ApnneTte Ta TPOPIYG TTou Bpadouv TIpIV TNV eme€epyaoia va

Kpuwoouv oTouc¢ 70 °C ) xaunAoTepa.

» [1pooexeTe TIC utodeielc Kabapiopou.
» KaBapileTe TIC EM@PAVEIEC, TTOU £PXOVTOI OE ETTAPN HE TPOPIUDL,

Tpiv oo Kabe xpnon.

AITO(PUYﬁ TWV UANIK®OV Cm"‘bv » Mn xpnoiyotoleite moTe To OI pikep oTO

>

>

‘ . ‘ doxeio Tou KOPTN YEVIKNG Xpnong.
Mn ASITOUPVEITE TIOTE TN CUOKEUN XWPIG » Mn BubileTe moTE TO emiBepa peTGdooNng

TPOPILG (Kevr) AerToupyia). TNG KIVvNONG PECO OE UYPEG KA UNV TO KO-
Mn xpnaoluomoIfoeTe ToTE TO HOXEIO BopiCeTE TTOTE GTO TTAUVTAQIO TITWY.
avapeliEng oTov poUpVo PIKPOKUUGTWY N ,

OTOV NAEKTPIKO POUPVO. E'ITIOKOI'I'I]OI‘]

Mn xpnaipormoinoeTe moTe To doxeio Tou  — Fix. [l

KOPTN YEVIKNC XProng oTov poupvo i
KPOKUUATWY ) GTOV NAEKTPIKO (pOUPVO.

AIOKOTTNG
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el >Toixeia xelpiopou

MARKTEO amdEPIYNC

MARKTPO OTTOOPANIONC

AVOIyUaTa VIO TNV TOTTOBETNON TWV £0-
)
YOAEiwV

El Niow dvolypo Ue aUTOPATO KAEIoIO

I3 Avodsutipec FineCreamer

ZUPWTAPIO

X NAaoTiko doxeio avapeiEng !

ED Modi pigep”

KopTtne vevikng xpnong'

Znpeiwon: >e TePINTWon TToU eva eE&PTNUO
Oev repINapBAvVETOI OTOL UNIKG TTopadoong,
UTTOPEITE VO TO TIOPAYYEIAETE HEOW TNG UTIN-
peoiag eEuTNEETNONC TTEAGTRV.

ZTOIXEIX XEIPICHOU

MARKTPO amopPIYNng

o TNV opaipeon TWV epyaAEiwy.
Inueinon: To MANKTPO amoppIyng dev Pmo-
pel va matnBei, 6Tav 0 diokoOTTNG dev eival
otn 6¢on 0.

MNiocw &VOIYUX HE AUTOUXTO KAEICIHO
Mo TNV TommoBeTNoN e€XPTNUATWY, TI.X. TOU
modiou pigep.

AvoiveTe TO KAeioTpo podvo otn Beon dio-
KomTn 0.

MARKTPX XTGP EAIONG
Mo TNV apaipeon Twv e€apTNUATWY OTd TO
oW &volylaL.

AlxkonTng

ZuppoAo AeiToupyia

0 QTEVEQYOTTOINUEVN

XOUNAOTEPOC APIOUOC OTPOPLV

UYnAOTEPOC CPIOUOC OTPOPLV

1

5

M [lieoTe TN oTIVHIGia AeiToupyia
(UWNAOTEPOG BPIBUOC OTPOPWV)
TTPOC TO APIOTEPG KOl KOOTNOTE
™m

Inueiwon: Me avoixTo To Tow Gvolyuad, n
CeU&n Twv Babpidwy 1uexp! 5 dev eival oe
AelToupyia.

T AvaAoya e TO POVTEAO
64

EpyaAeia
AvadeuTHpES

O1 avadeuTnEEC eival KATAMNAOI VIG TIG

OKOAOUOEC EPAPUOVEC:

® XTUTINUG GOTTRASIC GUYQV ) KPEUO YOAG-
KTOG

= [apaokeun eAappIdc CUPNg, OTTWG TI.X.
ZUun mavTeoTAvI, oA Cupn, Cuun via
KPETEC

>UOCTAOEIC VIO IDAVIKG OMOTEAEOUATOL:

= XpNOIUOTIOINOTE KPEUO UE TOUAGXIOTOV
30 % Amap& kai 4-8 °C

= XTUTTNOTE OOVTIYI I HOPEYKO OE EVO EUPU
doxeio.

Znueiwon: MNa TNV MapaoKeun Poyiovedag

Xpnolgorolrote To modI pikep.

ZupwTRPIX

Ta CUupwTNPIa ival KATGANAG VIoE TNV TIOPO-
okeun d10PpOPwV e1dwv CUPNG, OTTwe CUUN
doyiae, Cuun mtoag, Cupun otTpouvTeA, CUun
Wwpiou f uun T&ETOC.

Znueinon: H peyiotn moodTnTa eneéepyaioi-
ac avepxeTal oe 500 yp. oAeUp! Kal UNIKA.
EneEepyaoix TV TPOPIHWV HE TX
epyaxieia

INUEINCEIG

= Xpnoiyotoieite povo Ceuyn idiwv epyoAei-
WV.

" [1000€EETE TO OXNUO TWV TTAACTIKWV HEPWYV
OTO EPYOAEIA, VIO VO OTTOPEUXOEI TO
PTTEPOEUT TWV EPYOAEIWV!

= TomoBeThOTE TO epyaAeia EEXWPIOTA TO
SVl UETG TO GANO, VIO VO ATTOPUYETE EVOL
HAYKWUO.

—fix. A-El

Moo pi&ep

To modI pikep dev eival KATAMNAO yia ThV

TTOPOIOKEUN TTOUPE, TTIOU QTTOTEAEITOI HOVO

oo TTATATEG 1 TOOPILO TTRPOHOING CUVEKTI-

KOTNTOC.

To nodI pi€ep eival KATGMNAO VIO TIC

OKOAOUOEC EPAPUOVEC:

= AvapeliEn popnuaTwy

= [Jopaokeun CUUNG VIO KPETTES, HOYIO-
VECOIG, OOATOWY KOl TTAIOIKWY TRPOPWY



= [TJoATOTI0INON BPACUEVWY TROPILWY, TI.X.
PpoUTA, AOXAVIKG, OOUTIEC

Xprion Tou modiou Hi&ep

anmwosm;
®» TepoxideTe Ta 0TEPER TPOPIUT, OTIWC LN~
AQ, TIOTATEC I KPEAG, TIPIV GO TNV £TTe-
Eepyaoia Kal BPAeTe TO UEXP! VO LOAO-
KWOOUV.

= [0 TOV TEPOXIOUO VTRV TPOPIHWY XWPIC
TTPOOBNKN vepoU, OTIWC TT.X. KOEUUUDIQ,
OKOPOO I PWHOTIKA PUTAY, XPNOIPOoTTOIgl-
TE TOV KOPTN YEVIKNG XPNONG.

= [IpoTou enefepyaoTeiTe TO TPOPIUG OE
LIt KATOOIPOAQ, OPAIPEDTE NV KOTOO-
POAQ OTTO TNV €0TION HAYEIPEUOTOGC.

g4 10 B 17 |

Napadelyua cuvtayng Maylovelo
— 1 auyo (KPOKOC Kol aoTipGidl)

1 KOUTOAIG pouoTAapda

1 KOUTONIG XUPOG Aepioviou 1) EUdI

200-250 ml A&SI

ANGTI KOl TITTEPRI KOT& BoUANCN

Napaokeun HAyIoVETRG

anelwoslq
Me 10 TOdI pi€ep pmopeiTe va Mapo-
OKEUAIOETE PayIove(a HOVO oo OAOKAN-
po AUy (0oTTP A1 Kol KOOKOC).

= OTav MopaokeuddeTte poyioveda, eumodi-
el 0 OEPOC KATW oo TO TOdI Pigep pia
KA ouvoxn. Mo Tnv emiteuén evocg 1Idavi-
KOU QIMOTEAEOUATOC, GPHOTE TOV BEPT VO
dlopuyel, TpoToU &eKIvhoeTe Pe TNV
avapeign.

gl 18 B 22

KogpTng yevikng xpnong

O KOPTNC VEVIKNC XPNOoNG €ivail KATGAAMNAOG

VIOt TOV TEUOXIOUO TPOPIUWY, TT.X. KPEQTOG,

OKANPOU TupIoU, KOEUUUDIWY, OKOPOWY,

PPOUTWY, AOXOVIKWYV, OIPWHOTIKWOV PUTRY,

KOPUOIWV 1 OUUYIGAWY.

INUEIWOEIG

= [Ipiv TNV eMeéepyaoia AMMOUOKPUVETE TO
OKANPA PEPN TWV TPOPIUWY, TT.X. XOV-
OPOUC, KOKKOAQ, TEVOVTEG ) TOl KOUKOU-
TOIO TTUPNVOKOPTIWV PPOUTWV.

= O KOPTNC YeVvIKNAC xpnong Oev eival Ko-
TAMNAOC VIO TOV TEUAXIOUO TTOAU OKAN-
PWV TPOPIUWY, T.X. KOKKWV KOQE, LOCXO0-

Koetng vevikng xpnong el

K&pudoUu, PATIAVIOU I KOTEWUYHEVWV
TPOQIUWY, T.X. PPOUTA 1) TTAYOKUBOI.

Xprion Tou KOPTN YEVIKAG Xpriong
e =04 23 B 34|
dUAaEN

> Je TIEPIMTWOon CUOKEUWV e KOAWSIO OTTI-
PAA: Mnv TuAiyeTe To KaAWOI0 TTOTE YUPW
amd Tn ouokeun!
= 35 |

Emokomnnon Kadapiouou
Kabopilete Ta EexwPIoTA eEQPTAPOT, OTIWC
QVOPEPETAI OTOV THIVOIKOL.

=4 36 |

NaxpadeiyHaTa EPXPHOYWV
[MpooexeTe oMWOdNTIOTE TIC PEYIOTEG TTO-
00TNTEC KOI TOUG XPOVOUC emteEepyaoiag
TOU TTIVOKO.

INUEIGCN: 2TIC XOAPOKTNPICUEVES OTOV TTi-
VOIKOL OUVTOYWV PE (*) OUVTAVEG, QPVETE TN
OUOKEUT PETA OO KAOE KUKAO AeITOUPYIOG
VO KpUuvel oTn Beppokpaocia epiBGAo-
vTog!

— EIk.

g = 38 |
=4 39 |

KEIK ueAIoU e PR

Meiypo peAiou-pRAwv
CNHR22:

- 120 yp. peN ddooug (5 °C)
- 20 yp. unAa, Kopueva oe KuBoug
(1cm)
Mapaokeun
- BO&ATE TOr UNKG OTOV KOQTN YEVIKAG
XpHong Kol avopeite Ta yia 3 deuTe-
polernTa oTn Baduida M.
CNHR22C:
- 100 yp. péN daooug (5 °C)
— 20 vyp. unAa, Koppeva oe KUBoug
(1cm)
Mapaokeun
— B&ATE TOr UNKG OTOV KOYTN VEVIKAG
XProng Kol avapei&te Ta yia 2 deuTe-
poAernTa 0T BaBuida M.

FAUK&
- 3 auya
- 60 yp. BouTupo
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el Amooupon MaAIGG GUOKEUNG

— 100 yp. Aeuk0d aAevpi (TuToc 405)
60 yp. oAeopeva Kapudia
1 KOUTOAGKI TOU YAUKOU KOVEADK
2 KOUTOAIEC Bavihia
1 KOUTOAGKI UTTEIKIV TIAOUVTED
- 1 unho
Mapaokeun

— XwpioTe TOuC KPOKOUC oo TG
QoTTPAdIO KOl XTUTTAOTE TO 00T A1
HEXPI VO oPiCouv.

— XTUTINOTE TOUG KPOKOUG TWV QUYGV HE
™ C&xopn, YEXP! Vo agpioouv. Mpo-
00e0Te TO HOAOKO BOUTUPO KAl TO
TTPOETOIUOCHEVO HEIYHO HEAIOU-MN-
Awv.

— Avopei&te Tor UTTOAOITIOL UNIKGL O éval
EeXwPIOTO UTIOA, TTPOOOEOTE TO OTOH
UYPA UNKO KO OVOIKATEWYTE TO.

— AVOKOTEWTE PEOO TN HOPEYKA TTPOOE-
KTIK& JE HIG OTTOATOUAC.

- KoAUyTe 1o pokpooTevn pOpua YAU-
KoU (35 x 11 cm) pe AadOKOAG Kail
BAATE HECO TO TTPOETOIUOOPEVO HEIVUO
yAuKkoU.

— KabBaopioTe To iAo, KOYTE TO OE
(PETEC KOl HOIPAOTE TO EMAVW OTO YAU-
KO.

- [poBepudveTe TOV POUPVO GTOUC
180 °C ko1 ynote 10 YAUKO yia 30 Ae-
.

Amnocupon MxAI&G CUCKEUNG

» ATOOUPETE TN OUOKEUN CUUPWVO UE TOUG
KovOVEC TIPOOTOOING TOU TTEPIBGAAOVTOC.
MANPOPOPIEC OXETIKA PE TOUC ETIKAIPOUC
Tpomouc amdoupong Ba Bpeite oto e1dI1-
KO KATAOTNUO 1 OTNV GpuodIa TOTTIKA An-
HOTIKN Apxn 0oG.

B

AUTH N OUOKEUN XOPOKTNPICe-
TOI OUPPWVO PE TNV EUPW-
maikr odnyia 2012/19/EE ie-
P NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVI-
KWV OUOKEUWV (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel To
TAQOIO VIO PIot ArTOOUPGN KA
aglomoinon Twv ANV OU-
OKEUWV e 10XU 0" OAn TNV EE.
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Yrnpeoia eEunnpeTnong me-
ATV

NemTopepeic TANPOPOPIES VIO TOV XPOVO ev-
yUnong Kol TOuG 0poUC eyyunong oTn Xweo
oag Ba AG&BeTe pEow Tou Kwdikou QR oTo
OUVNUPEVO EYYPOPO VIO TIC ETTAPEC 0EPPIC
KOl TOUG OPOUG eyyuNnong ammo TNV UTnNEeacia
e&umnPETNONG TIEAGTWY TNG ETAIPEING LOG,
TOV EUTTOPO 0OC N TNV I0TOOEAIDO LOC.

Ta oTOoIXEia EMKOIVWVIOGS TNC uTinPEeoiag e€u-
mNEETNONG ATV Oa O BpeiTe peow Tou
KwOIKOU QR 0TO OUVNUUEVO £YYPOPO VIO TIG
ETTAPEC 0EPPIC KAl TOUG OPOUC eyyunong N
oTnV 10T0oeANIBa oG,

O1 MAnpoPOopIEG CUUPWVO UE TOV KOVOVIOUO
(EU) 2023/826 BpiokovTal online KATw ommd
www.bosch-home.com oTtn oeAida TTPOi-
OVTOC Kail oTn 0eAida 0EPBIC TNG CUOKEUNC
00¢ OTIC 0dnyieg xpNong Kal oTa TPOOOETA
EYYPOPO.

EkTunwpevo og 100 % avokKUKAWUEVO XoPTi


https://www.bosch-home.com

Gulvenlik tr

Givenlik

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
= Kilavuzu ve Urun bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

Cihaz sadece su amagcla kullaniniz:

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

= sivilarin ve yumusak besin maddelerinin karistiriimasi,
harmanlanmasi ve ezilmesi igin.

= yumusak hamur yogurmak igin.

m evde iglenilen miktar ve sureler icin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda
sicakliginda.

m deniz seviyesinden en fazla 2000 m yUkseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken, parcalarini
aylirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da

deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumilu

bir kisinin nezareti altinda veya ancak cihazin givenli kullanimi
konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim ¢alismalari cocuklar

tarafindan yapiilmamalidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar cihazdan

ve baglanti hattindan uzak tutulmalidir.

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gore baglanmali ve
isletilmelidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gormusse tehlikenin 6nlenmesi
icin, Uretici, mUsteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

» Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Asla ana cihazi karistirllacak malzemenin i¢cine daldirmayiniz.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniilmamalidir.

» Sebeke baglanti kablosunu asla sicak parcalara temas
ettirmeyiniz veya keskin kenarlar Uzerinden gekmeyiniz.

» Cihazi kesinlikle sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz.

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB igermez. 67
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Maddi hasarlarin 6nlenmesi

Kapattiktan sonra tahrik sisteminin tamamen durmasini
bekleyiniz.

Ellerinizi, saglarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi
doner parcalardan uzak tutun.

Elektrik beslemesi kesilmisken asla cihazi calisma konumuna
getirmeyiniz. Cihaz, elektrik kesintisi bittiginde kendiliginden
galismaya baslar.

Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis
durumdayken takin ve ¢ikartin.

Kesinlikle aletleri ve cihazin arka bosluguna yerlestiriimis
aksesuarlari ayni anda kullanmayiniz.

Aksesuari sadece komple monte edilmis sekilde kullanin.

» Bicak agizlarina asla ¢iplak elle dokunmayin.
» Kabi bosaltirken ve temizleme sirasinda keskin bicaklara dikkat

ediniz.

» Sicak yiyecekleri islerken dikkatli olunuz.
» Kaynayan yiyecekleri islemeden 6nce bunlarin 70 °C'ye veya

vy

daha fazla sogumasini bekleyiniz.

Temizlik bilgilerini dikkate aln.

Gida maddeleri ile temas eden ylzeyleri her kullanimdan 6nce
temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi Gbézme tuglari
» Cihazi kesinlikle malzemesiz EX Alet takma delikleri
calistirmayin. Kendiliginden kapanan arka bosluk
» Karistirma kabini higbir zaman I3 FineCreamer cirpicilar
mikrodalga firinda veya normal firinda —
ku”anmay”']. YOgurma kancalarl
» Genel dograyicinin kabini kesinlikle ER Plastik karistirma kabi*
mikrodalga firnda veya firinda Bl Kanstrma ayag!’
kullanmayiniz. —
» Genel dograyicinin kabi iginde kesinlikle Genel dograyict'

karistirma ayagini kullanmayiniz. Not: Bir aksesuar teslimat kapsaminda yer
Disli dizenegini kesinlikle sivilarin igine almiyorsa, bu aksesuari misteri
daldirmayiniz ve asla bulagik hizmetlerinden siparis edebilirsiniz.

makinesinde temizlemeyiniz.
Kumanda elemanlari

Genel bakis 5 imat

Isari atma tusu
— Sek Aletleri cihazdan ¢ikarmak igin.
Salter Not: Cikarma tusuna ancak salter 0
Disarl atma tusu konumunda oldugunda basilabilir.
' Modele bagl
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Kendiliginden kapanan arka delik
Karistirma ayagdi gibi aksesuarlar takmak
icin kullanilir.

Kapagl, sadece salter 0 konumunda
oldugunda aginiz.

Cozme tuslan
Aksesuarin arka bosluktan alinmasi icin.

Salter
Sembol Fonksiyon
0 kapatildi

en dustk devir sayisi

en ylksek devir sayisi

1

5

M Tork devresi (en ylksek devir),
salter sola sola bastiriimali ve
sabit tutulmahdir

Not: Arka bosluk agikken kademe salteri1
ile 5 arasinda calismaz.

Aletler

Cirpicilar

Cirpicilar asagidaki uygulamalar icin

uygundur:

= yumurta aki veya krema ¢irpma

= singer kek hamuru, ¢irpilmis hamur
veya pankek hamuru gibi yogun
olmayan hamur yapimi

En iyi sonuclari elde etmek icin 6neriler:

» Enaz %30 yad oranina sahip ve 4-8 °C
sicakliginda olan krema kullaniniz

= Kremayl veya yumurta akini genis bir
kapta cirpiniz

Not: Mayonez hazirlamak igin hizli
karistirma ayagini kullaniniz.

Yogurma kancalari

Yogurma kancalari; mayall hamur, pizza
hamuru,milféy hamuru, ekmek hamuru veya
tart hamuru gibi farkl hamurlarin yapimi igin
uygundur.

Not: Azami isleme miktari, 500g un ve
diger malzemelerdir.

Besinlerin aletler ile islenmesi

Notlar

m Sadece ayni aletleri ¢ift olarak kullaniniz.

= Aletlerdeki plastik parcalarin sekline
dikkat ederek, aletlerin yanliglikla
birbirine karigmasini 6nleyiniz!

Aletler tr

= Birbirlerine takiimalarini dnlemek icin
aletleri teker teker sirayla yerlestiriniz.

—Sek. A-E1
Karistirma ayagi

Karistirma ayagi, patates plresi veya

benzer icerikli sebze pureleri hazirlamak

igin uygun degildir.

Karistirma ayadi, asagidaki uygulamalar

icin uygundur:

= icecek karistirma

= Krep hamuru, mayonez, sos ve bebek
mamasi hazirlama

= Haslanmis yiyecekleri pire haline
getirme, 6rn. meyve, sebze, ¢corba

Karistirma ayagi kullanin

Notlar

= Kati besinleri islemeden dnce dograyiniz
ve yumusayana kadar haslayiniz, érn.
elma, patates veya et.

= Ornegdin sogan, sarimsak veya otsu
baharatlar gibi ¢ig besinleri sivi
eklemeden dogramak icin genel
dograyiciyi kullaniniz.

= Besinleri bir pisirme tenceresinde
islemeden dnce tencereyi ocaktan aliniz.

—Sek. KU - Ed
Ornek tarif Mayonez

— 1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta
aki)

- 1 ¢orba kasIgi hardal

- 1 ¢orba kasidi limon suyu veya sirke

- 200-250 ml sivi yag

- |stege gore tuz ve karabiber

Mayonez hazirlama

Notlar

= Karistirma ayagd! ile mayonez sadece
bUtin yumurta (yumurta aki ve yumurta
sayisl) kullanarak hazirlanabilir.

= Mayonez hazirladiginizda, mikser
ayaginin altindaki hava, mayonezin iyi bir
sekilde karismasini 6nler. En iyi sonucu
elde etmek icin karistirmadan 6nce
havay! tahliye ediniz.

—sek. KE1-EA
Genel dograyici

Genel dograyici, 6rnedin et, sert peynir,
sogan, sarimsak, meyve, sebze, otsu
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tr Muhafaza edilmesi

baharatlar, findik tlrleri veya badem gibi

besinleri dogramak icin uygundur.

Notlar

= Cihazi ¢alistrmadan 6nce 6rnegin
kikirdak, kemik, kiris veya ¢ekirdekli

meyvelerin ¢ekirdekleri gibi besinlerdeki

sert kisimlari ¢ikartiniz.

= Genel dograyici 6rn. kahve ¢ekirdekleri,
muskat cevizleri, turp gibi ¢ok sert
besinleri veya 6rn. meyve veya buz gibi
dondurulmus besinleri dogramak icin
uygun degildir.

Genel dograyicinin kullanimi
—sek. EX1 - EQ
Muhafaza edilmesi

» Spiral kablolu cihazlarda: Kabloyu asla
cihazin etrafina dolamayiniz!

—Sek. E4
Temizlige genel bakis

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

—Sek. K3
Kullanim ornekleri

Tabloda verilen azami miktarlara ve isleme
surelerine mutlaka dikkat ediniz.

Not: Tarif tablosunda (*) ile isaretlenmis
tariflerde her calisma déngusiinden sonra
cihazin oda sicakligina kadar sogumasini
bekleyiniz!

— Sek.
— Sek. KB
— Sek. E&]
Elmalh balli kek

Bal-elma karisimi
CNHR22:

- 120 g gam bal (5 °C)
— 20 g elma, kup halinde kesilmis
(1cm)
Hazirlanisi
— Malzemeleri genel dograyiclya
koyunuz ve 3 saniye boyunca M
kademesinde karistiriniz.

CNHR22C:

- 100 g cam bali (5 °C)
— 20 g elma, kip halinde kesilmis
(1cm)
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Hazirlanisi
— Malzemeleri genel dograyiciya
koyunuz ve 2 saniye boyunca M
kademesinde karistiriniz.

Kek
— 3 yumurta
- 60 g tereyagdi
— 100 g beyaz un (405 tipi)
- 60 g dévulmus cevizici
- 1 tath kasigi targin
- 2 yemek kasigi sekerli vanilin
- 1 tath kasig1 kabartma tozu
- 1lelma
Hazirlanisi

— Yumurtanin sarisini ayiriniz ve akini
sertlesene kadar ¢irpiniz.

— Yumurta sarisina seker ekleyip
cirpiniz. Yumusak tereyagini ve
hazirladiginiz bal-elma karisimini
ilave ediniz.

— Diger malzemeleri baska bir kapta
karistiriniz, islak malzemelere ilave
edip karistiriniz.

— Cirpilmis yumurta akini bir spatula ile
dikkatlice ekleyiniz.

— Pisirme kagidi yerlestirdiginiz bir kek
kalibina (35 x 11 cm) hazirladiginiz
kek karigimini dokinuz.

— Elmanin kabugunu soyup dilimleyiniz
ve kekin Uzerine dagitiniz.

- Onceden isitilmis 180 °C finnda keki
30 dakika pisiriniz.

Eski cihazlar atiga verme

» Cihazi gevreye zarar vermeyecek sekilde
imha ediniz.
Gilncel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek icin lutfen yetkili saticiniza
veya bagdl oldugunuz belediyeye ya da
sehir idaresine bagvurunuz.

ve Iklim Degisikligi Bakanhgi
tarafindan yayimlanan
“Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli
Maddelerin Kullaniminin
Kisitlanmasina iliskin
Yonetmeligi'nde belirtilen
zararl ve yasakli maddeleri
icermez”.

AEEE y6netmeligine
uygundur.

E Bu Uriin T.C. Cevre, Sehircilik
||



Bu drn, geri dénidsimli ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
ylUksek kaliteli parca ve
malzemelerden uretilmistir. Bu
nedenle, Uriny, hizmet
omrindn sonunda evsel veya
diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dénisimu igin
bir toplama noktasina
g6turin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel
yénetime sorun. Kullaniimig
drinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun.
Urdni atmadan énce
gocuklarin glvenligi igin
elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak
galismaz duruma getirin.

Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrnintil bilgileri
ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden, musteri hizmetlerimizden, yetkili
saticimizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

ithalatci Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51 _

Umraniye-Istanbul-TUrkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Miinchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki
belgede yer alan QR kodu araciligiyla
servis iletisim kisilerine ve garanti
kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden veya Web sitemizde
bulabilirsiniz.

Tum yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagdidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

%100 geri dontsumlu kagit Gzerine basiimigtir

Musteri hizmetleri  tr

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.

SGM-2024/5 ydnetmeligine uygun bilgileri,
cihazinizin Uriin sayfasinda ve servis
sayfasinda www.bosch-home.com altinda
cevrimici olarak ilgili kullanim talimatlarinda
ve ek belgelerde bulabilirsiniz.

Garanti Sartlan

Kullanim Siiresi: 10 YIL (Urtinin
fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin
gerekli yedek parca bulundurma siresi).
Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda
tlketici, 6502 sayih Tiketicinin Korunmasi
Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;

Soézlesmeden dénme

Satis bedelinden indirim isteme,
Ucretsiz onarilmasini isteme,
Satilanin ayipsiz bir misli ile
degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tiketici, garantiden dogan haklarinin
kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tlketici isleminin yapildigi yerdeki
Tuketici Hakem Heyetine veya TUketici
Mahkemesine bagvurabilir.

C€
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pl Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

» Nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejszg instrukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

Urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

= do mieszania, ubijania i miksowania miekkich produktow spo-
zywczych oraz ptynow.

® do zagniatania miekkiego ciasta.

m do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknigtych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowej.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie
braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem
czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-

nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-

czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzadzenia tylko pod warunkiem,
ze znajdujg sie pod opiekg innych osdb lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzadzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Dzieciom nalezy

uniemozliwi¢ dostep do urzgdzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Urzadzenie nalezy podtgczy¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowej.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzgdze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac¢ urzgdzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Nigdy nie zanurzac¢ urzgdzenia w miksowanych produktach.

» Nigdy nie wigczac¢ uszkodzonego urzgdzenia.
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Zapobieganie szkodom materialnym pl

Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu sieciowego z gorg-
cymi czesciami i ostrymi krawedziami.

Nigdy nie ustawiacC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach ani
w ich poblizu.

Po wytgczeniu urzadzenia zaczekac, az naped catkowicie sie za-
trzyma.

Do obracajgcych sie czesci nie zbliza¢ rgk, wtosow, czesci odzie-
zy oraz innych przybordw.

Nigdy nie pozostawia¢ wtgczonego urzgdzenia w przypadku wy-
stgpienia przerwy w doptywie prgdu. Urzgdzenie uruchamia sie
samoczynnie po przywroceniu zasilania.

Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.
Nigdy nie uzywac jednoczesnie narzedzi oraz akcesoriow za-
montowanych w tylnym otworze urzadzenia.

Uzywac przystawek wytgcznie po ich prawidtowym ztozeniu.

» Nigdy nie dotykac ostrzy nozy gotymi rekami.
» Zachowywac ostroznos¢ przy postugiwaniu sie ostrymi nozami,

przy oproznianiu pojemnika i przy czyszczeniu.

Zachowywac ostroznos¢ przy przetwarzaniu gorgcych artykutow
spozywczych.

Zagotowane produkty przed przetworzeniem schtodzi¢ do tem-
peratury co najmniej 70°C.

» Nalezy przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych czyszczenia.
» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic¢ przed

kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom mate-  Przeglad
rialnym —Rys. 0l

>
>

Nigdy nie wtgczac pustego urzadzenia. Przetgcznik

Nigdy nie uZywaé pojemnika miksera w Przycisk wyrzutowy
kuchenkach mikrofalowych lub piekarni- — -
kach. Przyciski odblokowujgce

Nigdy nie uzywac pojemnika rozdrabnia- [l Otwory do zamocowania kofcéwek
cza uniwersalnego w kuchence mikrofa-
lowej lub w piekarniku. —
Nigdy nie uzywac koricdwki miksujacej w Al Trzepaczki FineCreamer
pojemniku rozdrabniacza uniwersalnego.

Nigdy nie zanurza¢ nasadki przektadnio-

wej w cieczach i nie myc¢ jej pod biezaca

wodg ani w zmywarkach do naczyn.

Samozamykajacy otwdr dolny
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pl Elementy obstugi

Haki do ugniatania

Pojemnik do miksowania z tworzywa
sztucznego'

1 Koncéwka miksujaca

Y Rozdrabniacz uniwersalny'

Uwaga: Jezeli element wyposazenia nie na-
lezy do zakresu dostawy, mozna go zamo-
wi¢ za posrednictwem serwisu.

Elementy obstugi

Przycisk wyrzutowy

Do wyjmowania koncowek.

Uwaga: Przycisk wyrzutowy daje si¢ naci-
sngc¢ tylko, gdy przetgcznik znajduje sie
w pozycji 0.

Samozamykajacy otwor dolny

Do mocowania akcesoriow, np. koncowki
miksujace;j.

Zamek otwierac tylko przy przetgczniku
ustawionym w pozyciji 0.

Przyciski odblokowujace
Do wyjmowania przystawek z tylnego otwo-
ru.

Przetacznik

Symbol Funkcja

0 urzadzenie wytgczone

najnizsza predkos¢ obrotowa

najwyzsza predkos¢ obrotowa

1

5

M praca impulsowa (z najwyzszg
predkoscig obrotowg) - naci-
snac¢ w lewo i przytrzymywac

Uwaga: Gdy tylny otwor jest otwarty, prze-
tacznik stopniowy 5 nie dziata.

Narzedzia

Trzepaczki

Trzepaczki nadajg sie do nastepujacych za-

stosowan:

= ybijanie biatek jaj lub smietany

= przyrzgdzanie lekkich ciast, takich jak
np. ciasto biszkoptowe, ciasto tortowe,
ciasto nalesnikowe

' W zalezno$ci od modelu
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Jak uzyskac¢ optymalny rezultat:

= Uzywac smietany o zawartosci ttuszczu
co najmniej 30% i o temperaturze 4-8°C

= Ubi¢ smietane lub biatka jaj w szerokim
naczyniu

Uwaga: Do przygotowywania majonezu

uzywac miksujace;.

Haki do ugniatania

Haki do ugniatania nadajq sie do przyrza-
dzania réznych ciast, takich jak ciasto droz-
dzowe, ciasto chlebowe, ciasto na pizze,
ciasto na strudle czy ciasta kruche.

Uwaga: Maksymalna ilo$¢ przetwarzanych
artykutéw wynosi 500 g maki i sktadnikdw.

Przetwarzanie artykutow spozyw-

czych przy uzyciu narzedzi

Uwagi

= Uzywac tylko tych samych narzedzi para-
mi.

= Zwracac uwage na ksztatt plastikowych
elementéw, aby unikng¢ pomylenia na-
rzedzi!

» Narzedzia wktadacd po kolei, aby unie-
mozliwi¢ ich sczepienie.

—FRys. A-H

Koncoéwka miksujaca

Koncoéwka miksujgca nie nadaje sie do

przygotowywania puree z samych ziemnia-

koéw lub z artykutéw spozywczych o podob-

nej konsystencji.

Koncowka miksujgca jest przystosowana

do nastepujgcych zastosowan:

= miksowanie napojow

= przygotowywanie ciasta na nalesniki,
majonezu, soséw i pozywienia dla nie-
mowlat

= miksowanie gotowanych artykutéw spo-
zywczych, np. owocow, warzyw, zup na
puree

Uzywanie koncowki miksujacej

Uwagi

= Twarde artykuty spozywcze, takie jak
jabtka, ziemniaki czy mieso, nalezy przed
miksowaniem rozdrobnié.

= Do rozdrabniania surowych artykutow
spozywczych bez dodatku ptynu, np. ce-



buli, czosnku lub zidt, stosowacd rozdrab-
niacz uniwersalny.

= Przed rozpoczeciem przetwarzania arty-
kutdw spozywczych w garnku nalezy
zdjg¢ garnek z ptyty grzewcze;j.

—FAys. K4 - Ed

Przyktadowy przepis ha majonez
- 1 jajo (zo6ttko i biatko)
— 1S musztardy
- 1 &S soku cytrynowego lub octu

200-250 ml oleju

Sol i pieprz do smaku

Przygotowywanie majonezu

Uwagi

= Przy uzyciu koncowki miksujgcej mozna
przygotowywacé majonez tylko z petnych
jaj (biatka i zottka).

= Podczas przygotowywania majonezu po-
wietrze znajdujgce sie pod koricodwka
miksujgca utrudnia dobre potgczenie
sktadnikow. W celu uzyskania optymal-
nego rezultatu przed rozpoczeciem mik-
sowania zaczekaé na ulotnienie sie po-
wietrza.

—Rys. & -EA
Rozdrabniacz uniwersalny

Rozdrabniacz uniwersalny nadaje sie

do rozdrabniania artykutow spozywczych,

np. miesa, twardego sera, cebuli, ziot,

czosnku, owocow, warzyw, orzechow czy

migdatow.

Uwagi

= Przed rozpoczeciem przetwarzania usu-
nac twarde czesci artykutdw spozyw-
czych, takie jak np. chrzastki, kosci, Scie-
gna, czy pestki owocow.

= Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje sie
do rozdrabniania bardzo twardych arty-
kutéw spozywczych, np. ziaren kawy,
gatki muszkatotowej, chrzanu czy zamro-
zonych artykutéw, np. owocow lub ko-
stek lodu.

Uzywanie rozdrabniacza uniwersal-
nego

—Rys. B - 23

Rozdrabniacz uniwersalny pl

Przechowywanie

» W przypadku urzadzen z kablem spiral-
nym: nigdy nie owija¢ kabla dookota
urzgdzenia!

—Rys. E4
Przeglad procesu czyszczenia

Wyczyscié pojedyncze czesci zgodnie z
opisem podanym w tabeli.
—Rys. 3

Przyktady zastosowania

Stosowac sie scisle do podanych w tabeli
maksymalnych ilosci i czaséw przetwarza-
nia.

Uwaga: W przypadku przepisow oznaczo-
nych w tabeli symbolem gwiazdki (*) po
kazdym cyklu pracy urzgdzenie musi osty-
gna¢ do temperatury pokojowej!

— Ays.
—Rys. E3
— Rys. EE]

Placek miodowy z jabtkami

Mieszanina miodowo-jabtkowa
CNHR22:
- 120 g miodu lesnego (5°C)
- 20 g jabtek, pokrojonych w kostke
(1cm)
Przyrzadzanie
— Umiescic¢ sktadniki w rozdrabniaczu
uniwersalnym i miksowac przez 3 sek.
na poziomie M.
CNHR22C:
- 100 g miodu lesnego (5°C)
— 20 g jabtek, pokrojonych w kostke
(1cm)
Przyrzadzanie
— Umiesci¢ sktadniki w rozdrabniaczu
uniwersalnym i miksowac przez 2 sek.
na poziomie M.
Ciasto
- 3jaja
60 g masta
100 g biatej maki (typu 405)
60 g zmielonych orzechéw wtoskich
1 tyzeczka cynamonu
2 tS cukru waniliowego
1 tyzeczka proszku do pieczenia
1 jabtko
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pl Utylizacja zuzytego urzgdzenia

Przyrzgdzanie

— Oddzieli¢ biatka od zéttek jaj i ubié¢
biatka na sztywng piane.

— Ubic¢ zottka z cukrem na pienistg ma-
se. Dodac¢ miekkie masto i przygoto-
wana wczesniej mieszanine miodo-
wo-jabtkowa.

— Pozostate sktadniki wymieszac¢ w od-
dzielnej misce, doda¢ do mokrych
sktadnikéw i wmieszad.

- Ubitg Smietane ostroznie wmieszacé
przy uzyciu szpatutki.

- Wytozy¢ prostokatng forme do piecze-
nia (35 x 11 cm) papierem do piecze-
nia i wla¢ do niej przygotowana mie-
szanine na ciasto.

- Obra¢ jabtko, pokroic¢ je w plasterki i
rozmiescic¢ na ciescie.

- Nagrzac¢ piekarnik do temperatury
180°C i piec ciasto przez 30 minut.

Utylizacja zuzytego urzadzenia
» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepi-
sami o ochronie srodowiska naturalne-
go.
Informacje o aktualnych mozliwosciach

utylizacji mozna uzyskac od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

2

To urzgdzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywa Europej-
skg 2012/09/UE oraz polska
Ustawa z dnia 29 lipca 2005r.
»0 zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany
do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektroniczne-
go. Prowadzacy zbieranie, w
tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka,
tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego

sprzetu. Wtasciwe postepowa-
nie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi
i sSrodowiska naturalnego kon-
sekwencji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikow niebez-
piecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkdw gwarancji w danym kraju mozna
uzyskac, korzystajac z kodu QR na zatgczo-
nym dokumencie dotyczgcym kontaktow
serwisowych i warunkéw gwarancji, od pra-
cownikow naszego serwisu, od sprzedawcy
lub znalez¢ na naszej stronie internetowe;.
Dane kontaktowe obstugi klienta mozna
znalez¢ za pomoca kodu QR w zatagczonym
dokumencie dotyczacym kontaktow serwi-
sowych i warunkéw gwaranciji lub na naszej
stronie internetowe;.

Informacje zgodne z Rozporzadzeniem
(EU) 2023/826 mozna znalez¢ online pod
adresem www.bosch-home.com na stronie
produktu i stronie serwisowej urzadzenia, w
obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych
dokumentdw.
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besneka uk

Be3neka

= byb 1acka, yBaXXHO NPOYUTaUTE LIKO IHCTPYKLIO.

m 30epexiTb iHCTPYKLiO ¥ iHpOopMaLlito Npo Npuaaa ana nisHiloro
KOpWCTyBaHHA abo AN HACTYNMHOro BAacHKka npunagy.

KopucTtyrteca npunaaom avile 3a Takunx yMOB:

® 3 OpUriHa/IbHUMKM YacTUHaAMK W npunanaam.

= 1A 3aMillyBaHHA, 30MBaHHA Ta NepeMillyBaHHA M’ AKUX XapuoBKX
NPOAYKTIB | PIANH.

® /1A 3amillyBaHHA M’AKOro TicTa.

® 119 00p0oOKK NPOAYKTIB Y Ki/IbKOCTI | 3 TOMBanNICTIO, 3BUYAHUMK 41A
NOMaLlHBOro rocrnoaapcTaa.

=y IPUBATHMUX JOMOrOCNOAapCTBax i B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX
noOyTOBOro NpPU3HaAYEHHA 3a KiMHaATHOI TemnepaTtypum.

® Ha BMUCOTI WoHanbinbwe 2000 M Haf piBHEM MOPS.

O60B’A3K0OBO BigktoUanTe Npuaaa Bif eNeKTpoMepexi B Taknx Bunai-

Kax: NicNA KOXXHOro BUKOPUCTaHHA; Nepea cknafaHHAM, po3dupaHHAM

ab0 OuUMLLEHHAM; AKLLO BMHUKA HECMpaBHiCTb abo BW NaaHyeTe 3anu-

Wn1TK Npunan 6es Harnaay.

Ocobu 3 GiBUYHUMU, CEHCOPHMMK aB0 MeHTa/lbHUMK Baaamu ado

ocobu, AKMM Bpakye 3HaHb Ta JOCBIAY, MOXYTb KOPUCTyBaTUCA NMpuia-

[OM nu1Lie nig Harnaaom ado AKLWO BOHM NPOKLAKW NiArOTOBKY 3 0e3-

NMeYyHoro KOPMUCTYBaHHA NPUIaAoM Ta PO3YMitOTb MOX/IMBY HeOe3neKy.

[itAm 3a00pOHEHO rpaTncaA 3 NpuIaaoM.

[iTAM 3a00pPOHEHO UMCTUTK 1 0OCIyroByBaTH NpuUnaz.

[iTam 3a60opoHEeHOo KopucTyBaThcA LM npunaaom. MNpunaa i kabens

XUBNEHHA cnia 6eperTtu Bia AiTen.

» [Npunan AO3BOMEHO MigKAOUaTH O ENEKTPOMEPEXI U eKCrya-
TyBaTW /MLLIE BIANOBIAHO OO AAHMX, 3a3HAYEHMX HA 3aBOACHKIN Ta-
OnunyLi.

» 3a00pPOHAETLCA BUKOPUCTAHHA Npuaaay B NpUMILLEHHAX, Ae
enekTpuUHa Mmepexa He obnaaHaHa 3a3eMNtOBa/IbHUM NMPOBOOM.

» LLo6 yHUKHYTH Hebeanek, Y pasi NoLKOMKEHHA Kabesto X1BNEHHA
LibOro nNpuaaay Moro 3amiHy Mae BUKOHYBaTU BUPOOHMK, CEPBICHMM
LeHTp ado ocoba 3 BiANOBIAHOW KBasidpikaLlieto.

» Hikonn He 3aHyptonTe Hi Npunaa, Hi Kabenb XXUBMNEHHA Y BOAY M HE
MUWTE B NOCYAOMUMHIA MaLLUHI.

» Hi B AKOMY pasi He 3aHyptonTe Yy NPOAYKT OCHOBHUI O/10K NMpunaay.

» Hikonn He KOPUCTYMTeCA NOLWKOMKEHUM NPUIAA0M.

» He gonyckanTe KOHTaKTy Kabesto XXUBNEHHA 3 rapaunMm YacTuHaMm
W He KnagiTb kabenb Ha rocTpi Kpai.
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uk AK YHUKHYTWM MaTtepianbHuX 30UTKIB

» Y )KOOHOMY pasi He cTaBTe Nnpuaaa Ha rapadvi noBepxHi abo Nodumay

HUX.

» [licnAa BUMKHEHHA 3a4YeKaunTe, NoKKW NMPuBOoL NOBHICTIO 3YMUHUTLCA.

» Pyku, BONOCCA, OAAr TOWO Cia TpMMaTth Ha 6esneyHin BigcTaHi Bia
YyacTWH Npunaay, wo obepraroTbCA.

» Hikonu He 3anuwanTe npuaaa yBIMKHEHUM, AKLLO NepepBaHo noaa-
Yy eNeKkTPOoXunBNeHHsA. [icna 3000 enekTPoXMBAEHHA Npunas asTo-

MaTnU4yHO nepesaarnycKkaeTbCA.

» [lpunannAa MoXHa BCTAHOB/IOBATH | 3HIMATU TiJIbKM 38 HEPYXOMOTO
npvBoda W yCTaHOB/IEHOIO Npuiaay.

» Hikonun He BUKOPUCTOBYWTE 3HAPAAAA OAHOYACHO 3 Mpuaaaaam, Lo
BCTAHOBMEHE B 3a4HiW OTBIp Npuiaay.

» BukopucToByliTE Npunaaan TibKK B MOBHICTIO 3iBpaHoMy CcTaHi.

» Hikonu He TopkanTeca nes ronipyu.

» byabte obepexHi, konn GepeTe rocTpi HOXi, CNOPOXKHIOETE NMOCYAMU-

HY W YiCTWUTE Npunaa.

» OB6pobnatoum rapadi NpoaykTv, OyasTe 0OepexHi.
» [MpoayKTw, WO K1Minu, nepen oOpoOKOo MatoTb OXON0OHYTH Xoua 6

no 70 °C.

» BUKOHYWTE BKa3iBKK 3 UMLLIEHHA.

» [loBepxHi, AKI KOHTAKTYIOTb 3 Xap4YOBUMK MPOAYKTAMM, CNiO YUNCTUTH

nepen KOXHUM KOPUCTYBaHHAM.

AK YHUKHYTU MaTepianbHUX
30UTKiB

» 3ab0pOHEHO BMUKATH NMOPOXKHIW npw-
nag.

» Hikonu He HarpiBaiTe ually 6éneHgepa
B MiKPDOXBW/1bOBINM Nneuvi abo AyXoBLyi.

» He HarpiBanTe NOCYaMHY YHi-
BepcasibHoro noapidHoBaya B Mi-
KPOXBW/LOBIV Nevi abo AyxoBin waoi.

» Hi B AKOMY pasi He 3aCTOCOBYMTE Hi-
XKy BneHgepa B NOCYOUHI YHi-
BepcasibHOro noapidHoBava.

» He 3aHyptonTe peayKTOPHY Hacaaky B
PiOVHW 1 HE MUITE B NOCYAOMUMHIN
MalLLIKHI.

Oornan
—Man.

KHonka sukuay

KHOMNKM po36n0oKyBaHHsA

OTBOpPKM ANA BCTAHOBMEHHA 3HapAAAA

3aaHin oTBIp, Lo 3aYMHAETLCA aBTOMAaTH-
YHO

A Binnuku FineCreamer

3amilyBanbHi rauku

X Nnactmacosa vawa 6nergepa’

D Hixka 6nergepa’

YHiBepcanbHuii noapiéHiosay '

Mepemukauy

' 3anexHo Bia mogeni
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HotaTtka: Akuwo npunanns BiaACyTHE B
KOMMIEKTI, MOrO MOXKHa 3aMOBWUTH Yepes
CEepPBICHWI LIEHTP.

EnemeHTH ynpasniHHA

KHonka Bukuay
[na BuiMMaHHA Hacaaok.



HoTaTka: HatnucHytv KHOMKy Bia’eaHaHHA
MOXXHa, TiNIbKKM KOMM NEPEMMUKAY y NoJ10-
YKEHHI 0.

3aaHin oTBip, O 3aUMHAETLCA aBTO-
MaTU4YHO

[na BcTaHOBNEHHA NpuianaA, Hanpw-
Knaa Hikku 6neHaepa.

BigunHATM KPULLKY MOXHA, TiIbKK KON
nepemukady y nosioXeHHi 0.

KHonku po36noKkyBaHHA
LLlo6 sHiMaTv npunanns 3 3aHLOMO
OTBOPY.

Mepemukay

CumBon  PyHKUiA

0 BMMK.

1 HalHWxJe uMcno obepTiB

5 HarBuLLe uMcno obepTiB

M MOMEHTa/IbHE BBIMKHEHHA (HawBw-

LLie YMCo 0BepTiB): HATUCHITL Y/li-
BO W yTpUMyWTE

HoTaTka: Kosum 3aaHin OTBIp BiAYMHEHWMMN,
LUBMAKOCTI 5 BUOpPAaTH HE MOXHA.

3Hapaaan

BiHWUKK

BiHWuku npuaaTHi 41a Takux Lineu:

= 36uBaHHA AeUHUX OinkiB abo BEepLUKIB

= [lpurotyBaHHA Nerkoro TicTa, Hanpu-
knaf GickBiTHOrO, 3400HOrO i MAK-
HLEBOrO

PekomeHaalii onAa oTpuMmaHHaA

OonTUMasibHUX PEe3ybTaTiB:

= BUKOPUCTOBYMTE BEPLLUKM XMUPHICTIO HE
MeHLe Hix 30 % i Temnepatypoto 4—
8°C

= 36uBaliTe Beplku ado Oinku B LLK-
POKiM MOCYAMHI

HoTaTka: MawoHes cnia rotysaTv 3a
JIOMOMOrot0 Hixkkn 6nenHaepa.

3amiwyBanbHi rauku

3amillyBasibHi rauyku npuaatHi, woo ro-
TyBaTw Taki pi3HOBMAM TiCTa, AK APi-
XIDKOBE, XNiOHe 1 nicouHe, a TakoX TiCTO
Ha niyy i Wtpyaens.

3Hapagaa  uk

HoTtatka: MakcumanbHa KinbKicTb
npoaykTiB ctaHoBuTL 500 r BopolHa #
IHLWX IHrpenieHTIB.

O6po6kKa iHrpeaieHTiB 3HapAAAAMU

HoTtatku

= BrMKOPMCTOBYBATH MOMNAPHO MOXHA J/u-
LLle OAHAaKOBI 3HapAaaA.

= 1|06 He nepennyTati 3HapAaan,
3BaxanTte Ha popMy iXHIX nna-
cTMacoBwux getanew!

= BcTasnante sHapaaasa no yepsi, woob
BOHM He 34enunucs.

-Mar. FA-E1
Hixka 6nengepa

Hixkkoto 6neHepa He MoXHa rotyBaTu
nope TiNTbKK 3 KapTon/i ado iHWUX Xa-
PYOBMX NPOAYKTIB NOAIOHOI KOHCUCTEHLI.

Hixka 6neHaepa npuaatHa anAa Takmx Li-

new:

= 3MilWyBaHHA HaNoiB

= [lpuroTtyBaHHA TicTa Ha MAWHLI, Ma-
MOHEeay, COyCiB i AMTAYOro xapyyBaHHA

= [lpuroTtyBaHHA Ntope ¥ cynis-nope 3
BapeHUX NpoayKTiB, HaNpukaaa OBOYIiB
i dpyKTiB

3acTocyBaHHA HiXKK 6neHaepa

HoTtaTtku

= TBepai xapyoBi NPOAYKTH, AK-OT AG/Y-
Ka, kapTon/to ado M’Aco, nepen
06p0o6BKOt0 NOTPIBHO NOAPIBHUTH I
pPO3BapUTH.

= 1|06 noapiGHioBaTH cupi NpoaykTH 6e3
piavHK, Hanpuknan uMbysio, YacHWK
abo 3e/eHb, BAKOPUCTOBYMTE YHI-
BepcasibHuii noapidHoBau.

= [lepu Hix 00poONATU NPOAYKTU B
KacTpy”ni, 3HIMITb il 3 MAUTU.

— M. i - Kid
Mpuknag peuenTy ManoHesy
- 1 anue (KoBTOK i 6in0K)
— 1.cT.n. ripumnui
1 CT. N. IMMOHHOrO coky abo ouTy
200-250 mn onii
Cinb Ta nepeLb 3a CMakom
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uk VYHiBepcanbHuii noapidHoBaY

MpuroTyBaHHA MaioHe3y

HoTtatku

= 3a JOMOMOro HiXXKKM OneHaepa MOX-
Ha roTyBaTy MarMOHE3 TiNbKK 3 LiTbHUX
AeLb (BiN0K i XXOBTOK).

= [loBiTpA Nia HixXKkoto 6neHaepa He aae
ManoHesy AK cnia 3arycHytu. LLlo6
AOCArTU ONTUMabLHOro peaynsTary, Bu-
MyCTiTb NOBITPA, NEPL HiX 3aMillyBaTy.

—Man. KB - A
YHiBepcanbHuii nogpibHroBau

YHiBepcanbH1M noapidHoBaueM MoXHa
noapi6HIOBaTU Taki NPOAYKTH, AK M'ACO,
TBEPOMW CUP, UMBYNA, YaCHUK, G PYKTH,
OBOUYi, 3e/1eHb, MUrAa/b Ta iHLLI FOPIXHK.

HoTaTku

= [lepen 0OpoOKOIO BUMMITL i3 MPOAYKTIB
TBEPAi YaCTKMH, AK-OT XPALLi, KICTKK W
cyxoxunna ado KiCTouKu 3 Nnaoais.

= YHiBepcanbH1UM noapibHoBaueM He
MOXHa NoApiBHIOBaTH AyXKe TBepai
NPOAYKTH, HANpWKIaa KaBoBi 3epHa,
MycKaTHi ropixv abo peabKy, a Takox
3aMOPOXEHI NPOAYKTH, Hanpuknaa
dpPYKTH aB0 KyBWKK 1boay.

3acTocyBaHHA yHiBepcanbHOro no-
Api6bHioBaua

—Man. EX) - E4
36epiraHHA

» HAKWo npunaa Mae cnipanbHun kadens:
KaTeropnyHo 3a6opoHeHo oOMOoTyBaTH
kabenb HaBkoNo npunaay!

—Masn. B4

Ornag yMLleHHA
UncTbTe okpemi aetani, AK ykasaHo B Ta-

énuui.
- Man. Eld

NMpuknaau sacTocyBaHHA
HeoaMiHHO 3Ba)kanTe Ha MakCUManbHy
KiNbKiCTb i yac 00poBku, ykasaHi B Tabnu-
L.

HoTaTka: [1nA peuenTis, NO3HAYEHUX Y
Tabnuui peuenTis 3ipoukoto (*), nasanTe
npunaay oOXon0HyTH A0 KiMHAaTHOI
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Temnepartypu nicaa KOXHOro podoyoro
umky!

— Marn.

—Mas. E
— Man. B

MenoBui nupir i3 AGnykamu

Megogso-a6nyyHa cymiLu
CNHR22:

- 120 r nicosoro meay (5 °C)
- 20T a6nyk, kyOukamu (1 cm)
["oTyBaHHA
— [oMICTiTb iIHFPEdIEHTH B YHiI-
BepcanbHuii noapidHoBay i 3 ¢
3MillyWTe Ha weuakocTi M.

CNHR22C:

— 100 r nicosoro meay (5 °C)
- 20 r A6nyk, kyoukamu (1 cm)
['oTyBaHHA

— [ToMmicTiTb IHFpenieHTH B YHI-
BepcanbHuii noapiéHoBaY i 2 ¢
3MilLyrTe Ha wenakocTi M.

Mupir

- 3 anua

— 60 r BepwkoBOro macna

- 100 r 6inoro BopoliHa (raTtyHok
405)

- 60 r noapiOHEeHUX BOMOCLKMX ropixiB

— 14. 1. kopuui

— 2 CT. /1. BaHINbHOro Lykpy

1 . 1. po3nyllyBaya Ticta

- 1 abnyko

['oTyBaHHA

— Bigainite aeunuii 6inok i KkpyTo
30uiiTe Moro.

— 36uiiTe XOBTOK i3 LYKPOM [0 MiHK-
CcTOoro ctaHy. [loganTte m’Ake macno
¥ niarotoBneHy MeAoBO-AGNYUHY
cymiLu.

— PewTy iHrpenieHTiB 3millanTe B
OKpeMin MucLi, noaanTe A0 BOIOMUX
iHrpedieHTiB i nepemiwanTe.

- O6epexHo niamilwanTe 10nNaTouKoo
30uTI BiNKw.

— Bwvknagite NpAMOKYTHY G OpMy
(35x 11 cm) KyniHapHUM Nanepom i
NOMICTITb TYAM NiArOTOBAHY CYMilll
Ha nupir.



— [MouuncTbTe AGNYKO, HaPiXTe CKMUO-
Kamu W BUKNAAiTb Ha NUPIr.

— MMporpinte ayxosky 4o 180 °C i Bu-
nikanTte nupir 30 XBUIUH.

YTunisauifa ctapux npunagis

» VYTunisynTe npunan ekoaoriyHnm
cnoco6om.
IHpopmaLito Woa0 akTyalbHUX
cnocobiB yTunisaLii MoXxHa oTpumaT y
npoaasua npwiaay abo opraHis
MiCLIEBOIrO CamMOBPAYBaHHHA.

2

Lleri npunag mapkipoBaHo
3rigHO NOI0XKEHb EBPOMENCHKOIT
Oupektusu 2012/19/EU
CTOCOBHO €/1eKTPOHHMUX Ta
enekTponpunagis, Wo 6yauy Bu-
KopucTaHHi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE). npekTnoto BusHavato-
TbCA MOXJ/IMBOCTI, AKi € AINCHM-
MU Yy Mexax EBPONenCcbKoro
CO03Y, WO0A0 NPUIHATTA Hasaz
Ta ytunisauii OyBLUX Y BUKOPH-
CTaHHi npunaais.

CepBiCHi LileHTpH

[nA oTpumaHHA aetanbHoi iIHpopmalii
NpO rapaHTinHWK TEPMIH Ta YMOBM ra-
paHTii y Bawiv kpaiHi, 6yab nacka, Bu-
kopuctoByrTe QR-koa Ha BKNaaeHOMY
OOKYMEHTI 3 iHpopMaLieto Npo CepBiCHI
KOHTaKTK Ta YMOBW rapaHTil, 3B'AXITbCA 3
Hallo CepBiCHO cnyO0to, BalUM An-
nepom ado BiABigavTe Hall BeO-canT.
BrpoBHuk: "BCX Xaysrepete MOX" By/.
Kapn-Bepi-Ltpace, 34, M. MtoHxeH,
81739, HimeuunHa

IMnopTep: TOB "BCX MobyToBa TexHika",
03124, m.Kwis, Byn.BonHosackka, 10/14
kopn.b, YkpaiHa

Bu MOXxxeTe 3HaWTU KOHTaKTHI AaHi
cepBicHOI cyx6u 3a gornomoroto QR-
KOy Ha JAOKYMEHTI 3 iHpopMaLlietd Npo
CEPBICHI KOHTAKTWU Ta rapaHTiiHi YMOBM,
AKWIA JoaaeTbea, ado Ha HalloMmy Bed-
cawTi.

[Hpopmauito srigHo 3 pernameHTom (EU)
2023/826 MOxHa 3HaWT B MepeXi
IHTEpHET 3a agpecoto www.bosch-
home.com Ha cTopiHLi BUpoOBy W

Y1unisauia ctapux npunagis  uk

CEPBICHIW CTOPIHLi BaWOoro npunaay B iH-
CTPYKLUiAX 3 ekcnyarauii i B 104aTKOBKUX
OOKYMEHTaXx.

HapapykosaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3pobieHoMy 3 nepepodneHoi makynaTypu 81
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ru besonacHocTb

Be3onacHoOCTb

= BHMMATENbHO NPpOoYMTanTE AaHHOE PYKOBOACTBO.
m COoXpaHWTe MHCTPYKLMIO U MHPOPMaLMIO O Npubope AnA AanbHewn-
LIEero MCNoAb30BaHWA UKW 4717 Nepeaayun cneayrowemy BnagensLy.

Mcnonb3ynte npudop TONLKO:

B C OPUIMHaIbHBIMK YaCTAMU M MPUHAAIEXHOCTAMM.

= /1A nepemMellMBaHna, B3OMBaHWA U CMEeLIMBaHWUA MATKUX NMPOJYKTOB
MUTaHMA U XNOKOCTEMN.

® /1A 3aMeliMBaHMA BO3AYLLIHOro TecTa.

= 118 nepepadoTKu KoMuyecTBa NpoayKToB U BpemMeHn 00padoTKHy,
XapakTepHbIX 417 AOMaLLHEero Xxo3fa1cTBa;

® B ObITOBbIX YC/IOBUAX U B 3aKPbITbIX MOMELLEHMAX AOMAaLLHUX XO-
3AKUCTB NPU KOMHATHOW TemnepaTtype.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypOBHEM MOPA.

[Mocne Ka)xaoro npMMeHeHus, BO Bpema oTbesaa, nepe cOOpKou,
Pa3OOPKON UM OUUCTKOM, a TakXe B C/lyyae HeMCnpaBHOCTM 00A3a-
TENbHO OTCOeAMHUTE NPUOOP OT CETU.

OT1OT NPMOOP MOryT UCMO/B30BATL LA C OrPaHUYEHHBIMU GU3NUe-

CKMMM, CEHCOPHbIMW UM YMCTBEHHBIMKU CMTIOCOOHOCTAMMU UK HE UMELOD-

LWMMM JOCTATOUYHOrO OnbiTa UK 3HAHWIA, €C/IM OHW HAXOo4ATCA NoJ

NPUCMOTPOM WU NMOCNE NONYyYeHUs ykasaHuin no 6e3onacHomMy uc-

Nnonb3oBaHWo Npudopa 1 Nocse Toro, Kak OHWM 0CO3HasIM ONacHOCTH,

CBA3aHHble C HeNpPaBU/IbHbIM UCMO/Tb30BaAHUEM.

[etam 3anpelyeHo urpatb ¢ NprOopOoMm.

OuncTky 1 oBcnyxuBaHue npubopa 3anpeLaeTca BbINONHATL ASTAM.

Mpubop Henb3A NCnonNb3oBaTh AeTAM. He gonyckanTte aeten kK npuobo-

Py U ero ceTeBoMy NnpoBoaY.

» [1pu nogkntoyeHun Nnpudopa 1 ero akcnayaTaumm codnaante gaH-
Hble, MPUBEAEHHbIE Ha PUPMEHHON Tabnuke.

» Bo nsbexaHve onacHocTen 3aMeHa NoBpeXAeHHOro CeTeBoro Ka-
6enAa naHHoro npudopa MoXeT OblTb BbINO/HEHA TONBKO NPOWU3BOAM-
Tenem unv aBToOpPU3OBaHHON UM CEPBUCHOM CyXXO0M MO0 STMLIOM,
MMEIOLLIMM aHaIOTMUHYO KBaIMGUKALMIO.

» Karteropuuecku 3anpeljaeTtca norpyxatb npuoop B BOAY WK NMOMe-
LaTb €ro B NoCyJOMOEYHYIO MalLLUHY.

» 3anpeLleHo norpyxarb OCHOBHOW 610K B nepepadartbiBaembli Npo-
OYKT.

» KaTeropuuecku sanpeLjaeTca aKCnayaTmpoBaTh MOBPEXAEHHbIN
npuoop.
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MpeaoTspalleHne maTepuansHoro yilepba ru

Kateropuyecku sanpeLleH KOHTaKT ceTeBoro kabena ¢ ropaurmMm
YacTAMU UM OCTPLIMK KpaaMMU.

Hukorga He ctaBbTe NPUOOP Ha ropAaYne NOBEPXHOCTU UK PALOM C
HAMM.

» [Mocne BbIK/IIOUEHWUA JOXAMTECH MOSHOW OCTAHOBKM NPUBOAA.
» He gonyckaiTe KOHTaKTa pyK, BO/OC, OAeXAbl U APYrMX NpeaMeToB

C BpaljarwmmMmnca geTanamMu.
Hukoraa He ocTtaBnanTe NpuOop BKKOUYEHHbLIM MPU OTKIIOUYEHUN
anekTponutaHusa. MNMocne Bo30OHOBAEHWA NoJauM 3/1eKTPOSHEPT MK
nproop 3anyckaeTcA CaMOCTOATE/TbHO.

MpuHaONEeXHOCTU MOXHO yCTaHaBNMBaTL U CHUMATbL TO/IbKO Mocne
OCTaHOBKM MpMBOJA ¥ OTCOEAMHEHMA NprMbopa OT CeTw.

Hu B KoeM cnyyae He UCrno/ib30BaTh OAHOBPEMEHHO HacaaKu v Mpu-
HaEeXHOCTb, YCTAHOB/IEHHYIO B OTBEPCTUM B 3aHEN YacTu Npuoo-
pa.

MpUHaONEeXHOCTU MOYXHO MCMOML30BATL TO/ILKO B MOSIHOCTHLIO CO-
OpaHHOM BUE.

» He TporaiiTe nesBua ronbiMmM pykamu.
» Cobntoaatb OCTOPOXHOCTL NPK 0OPAaLLEHUU C OCTPLIMU PEXYLLIMMU

HOXaMM, a Tak>XXe BO BPEMA OMOPOXXHEHMA EMKOCTU U MPU OYUCTKE.
Mpu nepepadoTke ropayYnx NPoayKTOB creayeT cobntogars OCTo-
POXXHOCTb.

Mepen nepepadoTKon KUNALMX MPOAYKTOB AaTb UM OCTbITh XOTA Obl
no 70 °C.

» CobntoaanTe ykasaHWA Mo OUUCTKE.
» [TOBEPXHOCTU, KOHTaKTUPYIOLWME C NPOAYKTaMWU NUTaHuA, cneayet

MNpenoTtsBpalleHre maTepuasnb-

>

ounuiatb nepen KaxablM MCNoJs1b30OBaAHNEM.
» Karteropuuecku 3anpeLaerca norpy-

XaTb PefyKTOP B XMAKOCTU U MbITb B
Horo yu4ep6a NOCyAOMOEYHON MalluHe.
Hukoraa He BkatoyarTe Npudop BXO-
oCTyIO. 0630p
3anpelleHo ncnonbL30BaTk CTakaH - Puc. |l

>

6neHaepa B MUKPOBOHOBOW Meun nu Mepeknouatens

[YyXOBOM LWKady.

KaTeropuuecku sanpelyaeTtca Harpe-
BaTb €EMKOCTb YHUBEPCa/IbHOIo U3-
MenbunTena B MMKDOBOI’IHOBOVI neyu
WKW B IyXOBOM LIKa®Y.

3anpeLleHo norpyxatb HOXKY BneHae-
pa B yally YHUBEPCa/IbHOrO U3MeNbUn-
TENA.

KHonka BbiGpoca

KHOMKK pasBnokMpoBku

n OtBepctvA anA YCTaHOBKW Hacanok

ABTOMaTUUECKM 3aKpbIBAIOLLEECA OTBEP-
CcTWe B 3aHel yacti npubopa

I FineCreamer BeHuMkM

Kptoku ana aameca Tecta
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ru ONEeMEHTHI ynpasneHnAa

[E] Crakan 6neHgepa ua nnactmacce! '

El Hoxka 6nenaepa’

YHUBEPCaSbHbIA U3MENbUnTeb '

MpumeuaHue: Ecnv ogHa M3 npuHaanex-
HOCTEN He BXOAMT B KOMMEKT MOCTaBKMH,
€€ MOXXHO 3aKa3aTtb B CEPBUCHOM CYX-
oe.

AnemeHTbl ynpaBneHus

KHonka Bbi6poca
[nA cHATMA Hacanok.

MpumeuaHue: KHoMnky BbIBpPOCA MOXHO
HaKkaTb, TOMIbKO KOraa NoA3yHOK yCTaHOB-
JIeH Ha 0.

ABTOMaTHUUECKH 3aKpbiBatoLLeecH oT-
BepcTHe B 3aaHen yacTu npubopa
[ns ycTaHOBKM MNPUHAANEXHOCTEN,
HanpumMep, HOXKK GreHaepa.
OTKpbIBaTh 3aTBOP MOXHO TO/ILKO MPK
MOJIOXXEHWK Nepek/toyaTens o.

KHonku pa36noKuposku
[InA CHATUA NPUHAANEXHOCTH C OTBEP-
CTWA B 3a[1HEN YacTv npuoopa.

MepekntouyaTtenb
CumBon  dDyHKUMUA
0 BbIK/IIOYEH

caMoe HU3KOEe YnCco 060POTOB
caMoe BbICOKOE Ync1o 060pOTOB

1

5

M MomeHTanbHOEe BKIOUEHNE
(camoe BbICOKOE UnMco 0B0po-
TOB); H&XaTb BNEBO U YAEPXMBaATb

MpumeuaHue: [Npn OTKPLITOM OTBEPCTUM
B 3aHeN yacTu npudopa CKOPOCTH C 110
5 HeAOCTYIMHbI.

Hacagku

BeHuuKu

BeHunku npegHasHaueHsl ans:

= B306MBaHKA Oenka Wan CAMBOK

® MPUrOTOB/IEHUA NIErKOro TecTa, Hanpw-
mMep, Ana 6IMHUMKOB MK BUCKBUTA,
cnodbl

' B 3aBMCUMOCTH OT Moaenun
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PekomeHaaumu Ana nosydeHusa onTu-

MasibHbIX PE3Y/1bTATOB:

= Icnonb3oBath C/AMBKU C XKUPHOCTLIO
He meHee 30 % v TemnepaTypon 4—
8°C

= B36uBaTb C/IMBKW UM OEMIKK B LUMPO-
KOM EMKOCTH

MpumeyaHue: [11A NpuMrotosneHnsa mamo-
Hes3a UCMOob3yHTe HOXKY GneHaepa.

Kptoku anAa 3ameca tecta

Kptokun ona sameca tecta npefHasHaye-
Hbl A/1A MPUrOTOBNEHUA PA3/TUYHbLIX BUOOB
TecTa, Takmx Kak APOXXKeBOe TecTo,
xnedHoe TecTo ana xneda, NuMuLbl, LUTPY-
LendA v NecoYHoe TecTo.

MpumeyaHune: MakcumansHoe nepepa-
faTbiBaEMOE KO/IMYECTBO COCTaBNAeT
500 r MyKu W APYTMX UHTPEOUEHTOB.

MepepaboTka NpoAYyKTOB C NOMO-
b0 HacafokK

YKasaHuA

= Icnonb3ynTe nonapHoO TO/IbKO OAUHa-
KOBble HacaaKM.

= YToObl HE NepenyTaTb Hacaaku, obpa-
TUTE BHUMaHWEe Ha GOpPMy UX NiacT-
MacCOBbIX getanen!

» BcTapnanTe Hacagku Nno oTAe/IbHOCTH,
YTOObI OHW HE CLIEMWU/IUCH.

-Puc. A-E1
Hoxka 6neHgepa

Hoxka 6neHaepa He NoaxoauT AnAa npwu-
rOTOB/IEHUA MIOPE, COCTOALLErO TONLKO
n3 KapTodena uav NpoayKTOB aHanoruy-
HOW KOHCUCTEHLMW.

Hoxka 6neHaepa npurogHa ana cneayto-

WMX 3a0au:

= CMelMBaH1e HanWTKoB

= [IpurotosneHWe BAMHHOIO TecTa, Man-
oHesa, COyCoB M I6TCKOro nutaHusa

= [IpUroToB/IEHWE MNOPE W CyMnoB-MNtope
13 BapeHbIX NPOAYKTOB, HANPUMep,
GPYKTOB U OBOLLEN



Ucnonb3oBaHne HOXKU BneHaepa

YKasaHuA

= TBepable NPOAYKThI, HAanpumep AGI0-
KW, KapTodesb UM MACO, Nnepen nepe-
paboTKOW cneayeT U3MesbYnThL U pas-
BapPWTb.

= [11A M3Me/IbYEHMA ChIPbIX MPOAYKTOB
6e3 nodasneHua XMaKOCTH, Hanpumep
NlyKa, YeCHOKa MM Tpas, Hy)KHO 1C-
No/b30BaTh YHUBEPCASIbHbIA M3MESb-
UnTe b,

= [Tpexae yem nepepabdaTbiBaTb NPOAYK-
Tbl B KACTPIO/E, €€ HY)KHO CHATb C N/n-
Thl

e 10 B 17
Mpumep peuenta ManoHes

- 1 aruo (kenTok 1 6enokK)

— 1. CT. . ropuMupl

1 CT. 1. IMMOHHOIO COKa WK ykcyca
200-250 mn pactutensHoro macna
COJ1b M NepeL| Nno BKycy

MpurotoBneHue maroHesa

YKasaHunA

= C NoMOLLbIO HOXKK BeHaepa MOXHO
FOTOBUTb ManOHE3 TOJIbKO U3 LiEeSTbHbIX
AnL (BesToK 1 XKenTok).

= [1pu NPUrOTOBIEHUN MaroHe3a Ha-
Mune Bo3ayxa nof HoXKow Gnengepa
NPenATCTBYET XOPOLUEMY 3aryCTEHMIO.
Y1o6bl NONYUMTb ONTUMASIBbHLIN pe-
3ynbTaT, Nepea nepemellnBaHneM cne-
OYyET BbIMYCTUTb BO3YX.

el 18 B 22|
YHuBepcanbHbi U3MeNnbyu-
Tenb

YHUBEPCa/bHbIN M3MENbYUTENb MPUTroaeH
[ONA U3MebYeHUs Takux NPoayKTOB, Kak
MACO, TBEPAbIN ChIP, YK, YECHOK, G PYK-
Thbl, OBOLLW, MUHAA/b U IPYTUE OPEXM.

YKasaHuA

= [lepen nepepad®oTKON HY)KHO yaanTb
M3 NPOAYKTOB TBEPAbIE KOMMOHEHTHI,
HanNpPUMep XPALLM, KOCTH, CYXOXUNA
MM KOCTOUKM PPYKTOB.

= YHMBEPCA/IbHbLIM UBMENBUNUTENb HE NOA-
XOOUT ANA U3MeNbUYeHUA OYeHb
TBEPAbIX NPOAYKTOB, TAKMX Kak KOpewn-

YHUBEPCANbHbIM UBMETBUNTENL  FU

Hble 3epHa, MyCKaTHbIE OPEexXu U
peabka, a Takke 3aMOPOXEHHbIX MPO-
[IlyKTOB, Hanpumep GPYyKTOB UK KyOu-
KOB fibda.

Ucnonb3oBaHue YHUBepcanbHOIo Uu3-
MenbyuTena

A 23 B 34|
XpaHeHue

» [1nAa npubopoB co cnmpasibHbiM Kade-
ieM: 3anpeLlleHo odmaTbiBaTth Kadesb
BOKpyr npuodopal

- Puc. Eq
0630p OUUCTKHU

OTaenbHble AeTam YUCTATCA COrlacHoO
Tadnuue.

- Puc. B3
anMepbl UCNoJNib30OBaHUA

ObazartensHo cobntoaate yKasaHHoe
MakCcuMabHOEe KOMUYECTBO UHIPeaUeH-
TOB W Bpems nepepadoTku B Tabsuue.

MpumeyaHue: [1nA peLenTto, 0003Ha-
YyeHHbIX B Tab/MLe peLenToB 3Be3J0UKON
(*), HY>KHO JaBaTh NPUOOPY OCTLITL A0
KOMHaTHOM TemnepaTypbl NOCEe Kaxa0ro
padouero umknal

— Puc.

- Puc.
- Puc. B

MenoBana KoBpuXKa ¢ AGnokamu

flbnouHo-MenoBan cMechb
CNHR22:

— 120r necHoro meaa (5 °C)
— 20 Aa6nok, HapesaHHbIX KyOuKamu
(1cm)
[MpuroTtosneHune
— [lomecTWTe UHIPEeaneHTLI B YHUBEP-
ca/lbHbIM 3MesburTens u odpada-
ThiBariTe 3 cekyHAa Ha ckopocTv M.

CNHR22C:

— 100 r necHoro mena (5 °C)
— 201 A610K, Hape3aHHbIX KyOuKamu
(1 cm)
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ru Ymnausauua ctaporo ObIToBoro npuéopa

MpurotoBneHue

— TlomecTUTe MHIPEeaANEHTHI B YHUBEDP-
casibHbIW U3MenbunTeb U 06pada-
ThiBaWTe 2 cekyHa Ha ckopocTt M.

Mupor
- 3 anya
60 r cnMBoYHOro macna
100 r Myku BbICLLErO CopTa
(tvn 405)
60 I MONOTbIX FPELIKMX OPEXOB
1 4. n. KOpULI
2 CT. 1. BAHUNBLHOIO caxapa
1 4. n. nexapckoro nopoLlka
- 1a6noko
[MpurotoBneHue

— OT1AenMmTb XEeNTku oT OeNKoB, AnY-
Hble 6eKK B3OUTL B KPEMKYIO MEHY.

- B36u1Tb XXenTku ¢ caxapom A0 00-
pasoBaHuA neHbl. JJoBaBWTb pasmAr-
YeHHOE Mac/0 1 NOArOTOBEHHYHO
A6110YHO-MEeAOBYHO CMECH.

- OcrTanbHble MHFPEeaUEeHTLl CMeLlaTb
B OTAENbHOW MUCKe, N0OaBUTh K MO-
KPbIM MHFPEAMEHTaAM U Nepeme-
warb.

— OCTOpPOXHO noameLaTb Oenku 1o-
naTkom.

— BbINOXKTb NPAMOYIONbHYO GOpPMY
ONA BbINEUKU KY/IMHAPHbBIX U30ENNN
(35x 11 cm) Bymaroi AnA BbiNeyku
M MOMECTUTb Ty[a NPUrOTOB/EHHYO
MUPOXHYKO CMECH.

— [Nounctntb AGNOKO, Hape3aTh U Bbl-
NOXWTb Ha NUpPore.

— [MpeaBapuTenbHO pasorpeTh AyXo-
Bo wka¢ ao 180 °C u BeinekaTb
nupor 30 MUHYT.

YTunusaumna ctaporo 6bITOBOro

npubopa

» YTununsupyiite npnOop B COOTBETCTBUK
C 3KO/10r'MYeCKMMmM HOpMamMu.
CBe,EleHMFI 0 BO3MOXHbIX criocofax
YTUIn3aumm MOXXHO MOSIyYnTb B CheLun-
a/IM3NPOBAHHOM TOProBoOM npeanpua-
TN, a TaKXe B paﬁOHHbIX WIn ro-
POJCKMX OpraHax yrnpasieHua.
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LaHHbI npubop UMeeT OTMETKY
O COOTBETCTBUW EBPOMNENCKUM
Hopmam 2012/19/EU ytunusa-
UMK S1EKTPUUYECKUX M SNEKTPOH-
HbIx NprdopoB. (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

[aHHble HOPMbI onpeaenatT
NENCTBYIOLLME HA TEPPUTOPUK
EBpocotosa npasuna Bo3spara
W yTUNM3auUun cTapblx Npuoo-
POB.

CepBucHan cnyxba

MoapoBHYO MHPOPMALIMIO O rapaHTUi-
HOM CPOKE M YC/IOBUAX rapaHTuun B Ballel
CTpaHe MOXHO MOJyYnTb, OTCKaHUPOBAB
QR-koa B npunaraemMon AoKyMeHTaLuu ¢
nHdOpPMaLMen 0 CEPBUCHON Cryxbe u
YC/IOBUAX rapaHTuu, B Hallenh CepBUCHOM
cnyxfe, y Ballero aunepa Wiy Ha Hallem
BeG-canTe.

KOHTaKTHbIE AaHHbIE CEPBUCHOM CYXObI
MOXHO MOJTyYnTh, OTCKaHMpoBae QR-koa
B Mpunaraemov AOKyMeHTaLmu ¢ MHpop-
MaLuen 0 CepBUCHON cyx0e U yCnoBuaX
rapaHTUu UM Ha Halem Beb-canTe.
MmnopTtep/OpraHnsauma, npuHuMatoLlan
npeTeH3nn no kavectey:TOO «BSH
Home Appliances (ECX Xoym
AnnanaHcac)», 050040, Pecnybnuka Ka-
3axcTaH, r. AnmaTtsl, bBoctanablkKCKUI paw-
OH, Mukpoparon KOKTEM-1, nom 15A, 5
aTax

e-mail; ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx06bl ycTponcTsa — 7 NeT.

Ha tepputopun Pecnybnuku KasaxcrtaH,
npv 0OHaAPYXXEHNWU HEUCNPAaBHOCTH, 3BO-
HWTE B CEPBUCHbINM KOHTaKT-LeHTp 5454
(TONIbKO ANA MOOUIIBbHBIX TENEPOHOB).
CaenaHo B CnoBeHMM

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % “3roToB/IEHHON 13 BTOPCHIPbA
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, Many thanks for choosing a
(+) Bosch home appliance!

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

¢ Expert advice and tips to make the most of your appliance
* Options for warranty extension

+ Discounts on spare parts and accessories

» Digital information for use and all appliance data to hand
+ Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by
professionals from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

Valid within Great Britain:

BSH Hausgerite GmbH Imported to Great Britain by
Carl-Wery-StraBe 34 BSH Home Appliances Ltd.
81739 Miinchen, GERMANY Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

www.bosch-home.com
A Bosch Company

8001385596 (060318)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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