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Sicherheit de

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen flr einen spateren Ge-
brauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= mit Originalteilen und -zubehdr.

m zum Rihren, Kneten, Schlagen, Schneiden und Raspeln von Lebensmitteln.

= fir Anwendungen, die in dieser Anleitung beschrieben sind.

= unter Aufsicht.

» f{ir haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungszeiten.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hauslichen Umfelds bei
Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Aufsicht, vor dem Zu-
sammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen, wenn Sie sich rotierenden Teilen né-
hern und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder men-

talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn

sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durchgefihrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Gerat und der Netzan-

schlussleitung fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache betreiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom Stromnetz zu trennen.
Immer am Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen.

» Wenn das Geréat oder die Netzanschlussleitung beschéadigt ist, sofort den Netzste-
cker der Netzanschlussleitung ziehen oder die Sicherung im Sicherungskasten aus-
schalten.

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und betreiben.

» Nur daflir geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat durchfihren.

» Nur Original-Ersatzteile diirfen zur Reparatur des Geréts verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Nie das Gerét oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen oder in den Ge-
schirrspller geben.

» Nie das Gerat mit feuchten Handen benutzen.

» Das Gerat nur in geschlossenen Rdumen verwenden.

» Nie das Gerat groBer Hitze und Nasse aussetzen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um das Gerét zu reini-
gen.

» Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Gerateteilen oder Warmequellen in Kontakt
bringen.

» Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten in Kontakt bringen.

» Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder verandern.

» Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.



» Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern-
halten.

» Das Zubehor nur im komplett zusammengebauten Zustand verwenden.

» Die Werkzeuge und das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Nicht in den Einflllschacht fassen.

» Nur den Stopfer verwenden, um Lebensmittel nachzuschieben.

» Nie das Gerat eingeschaltet lassen, wenn die Stromzufuhr unterbrochen wird. Das
Geréat lauft nach der Unterbrechung der Stromzufuhr selbststandig wieder an.

» Das Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren Steckdosen anschlie-
Ben.

» Teile, die Risse oder sonstige Beschadigungen aufweisen oder nicht korrekt sitzen,
gegen Originalersatzteile austauschen.

» Vorsicht beim Hantieren mit scharfen Schneidmessern, beim Leeren des Behalters
und beim Reinigen.

» Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen berihren.

» Das Universalmesser nur am Kunststoff fassen.

» Bei Nichtgebrauch das Universalmesser immer im Messerschutz aufbewahren.

» Die Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen.

» Die Messerscheibe und das Schneidgitter nur am Kunststoff anfassen.

» Bei Nichtgebrauch immer den Messerschutz auf die Messerscheibe setzen.

» Um Lebensmittel nach unten zu dricken, ein geeignetes Werkzeug verwenden, z. B.
einen Kochléffel.

» Nie die Hand in den Mixbecher stecken, wenn dieser auf dem Grundgerat ange-
brachtist.

» Den Mixer immer mit aufgesetztem Deckel oder angebrachtem Schutz verwenden,
wie in der Anleitung beschrieben.

» Beim Reinigen und Entleeren des Mixbechers auf die scharfen Klingen achten.

» Beim Einfillen von heiBen Flissigkeiten in die Kichenmaschine vorsichtig sein, da
heiBer Dampf austreten kann.

» Maximal 400 ml heiBe oder schaumende Lebensmittel in den Mixbecher einflllen.

» Beim Verarbeiten von heiBen Lebensmitteln vorsichtig sein.

» Nicht Gber das Gerat beugen.

» Keine heiBen Lebensmittel iber 70 °C im Mixbecher verarbeiten.

» Die Reinigungshinweise beachten.

» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berihrung kommen, vor jedem Gebrauch
reinigen.

Sachschiden vermeiden > ls\leiotazgﬁn Mixbecher Temperaturen tiber 80 °C aus-
> Das Gerat nie langer als notwendig betreiben. » Keine tiefgefrorenen Lebensmittel ohne Fliissig-
> Das Gerat nie im Leerlauf betreiben. keit im Mixeraufsatz verarbeiten, ausgenommen
> Nie Originalteile und -zubehdr fir andere Geréte Eiswiirfel.
verwenden.
> Die maximalen Verarbeitungsmengen nicht tber- _l_(enn_enlemen
schreiten. Ubersicht

> Vor der Verwendung die Schissel und das Zube-  Priifen Sie nach dem Auspacken alle Teile auf Trans-
hér auf Fremdkdrper prifen und diese entfernen. portschaden und die Vollstandigkeit der Lieferung.

> Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte Be- —Abb. i
standteile enthalten, z. B. Knochen, Knorpel ode ~
Kerne. I z ® f Grundgerét
» Wé&hrend des Betriebs keine Gegenstandeinden 2 Schiissel
Einflllschacht oder den Mixbecher stecken, z. B. -
Kochloffel. Antriebswelle grau
» Keinen groBen Druck mit dem Stopfer ausiben. B}  Werkzeuge
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Deckel mit integriertem Einflllschacht

Kunststoff-Mixeraufsatz
— "Mixeraufsatz", Seite 21

(@

Zerkleinerungsscheiben'
— "Zerkleinerungsscheiben’, Seite 21
Wiirfelschneider’

— "Wiirfelschneider”, Seite 22

Universalzerkleinerer
— "Universalzerkleinerer", Seite 22

Zitruspresse'
— "Zitruspresse”, Seite 23

Griffschalen fur den Transport

Drehschalter mit Leuchtring

Antrieb

Kabelaufbewahrung

Rihrbesen

Getriebeaufsatz

Werkzeughalter

Messerschutz

Universalmesser

Teigwerkzeug

FEEQREaEENE 2 &

=N

Stopfer

' Je nach Modell
Symbole

Hier finden Sie eine Ubersicht der Symbole auf dem
Geréat und den Zubehorteilen.

Beschreibung

Aufsetzmarkierung an der Schiissel
und an weiteren Teilen

<3
g

Positionsmarkierung auf dem Grund-
gerat und an der Schissel

Nicht in den Einfullschacht fassen.

Beim Reinigen und Entleeren des Mix-
bechers auf die scharfen Klingen ach-
ten.

®

Anweisungen in der Gebrauchsanlei-
tung beachten.

Drehschalter

Symbol Beschreibung

0/off Verarbeitung stoppen

min Niedrigste Geschwindigkeit

max Héchste Geschwindigkeit

M Momentschaltung: héchste Geschwin-
digkeit, solange der Drehschalter in
dieser Position gehalten wird

Pulse Intervallbetrieb: die Geschwindigkeit

wechselt in kurzen Abstanden zwi-

Symbol Beschreibung

schen der niedrigsten und hdéchsten
Einstellung

Tipp: Der Intervallbetrieb ist besonders
geeignet, um Milchshakes oder Smoo-
thies zu mixen.

Tipp: Sie konnen die Geschwindigkeit zwischen min
und max stufenlos einstellen.

Werkzeuge

Werkzeu-
ge

-

Verwendung

Universalmesser

Lebensmitteln zerkleinern und mixen,
z.B. Fleisch, Hartkéase, Zwiebeln,
Knoblauch, Obst, Gemlse, Krauter,
Nisse, Mandeln.

Teigwerkzeug
Kleinere Mengen Teig kneten, z. B. Piz-
zateig.

Rihrbesen

® Fischnee und Sahne (mindestens
30 % Fettgehalt) schlagen.

m | eichte Teige mischen, z. B. Biskuit-
teige.

Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Die Einschaltsicherung verhindert, dass lhr Gerat un-

gewollt eingeschaltet wird.

Das Gerat lasst sich nur einschalten und bedienen,

wenn eine der folgenden Voraussetzungen erfillt ist.

® Die Schissel ist korrekt aufgesetzt und korrekt mit
dem Deckel oder der Zitruspresse verschlossen.

® Der Mixeraufsatz oder der Universalzerkleinerer
ist korrekt aufgesetzt und korrekt mit dem Deckel
verschlossen.

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der Motor

und andere Bauteile durch eine zu hohe Belastung

beschéadigt werden.

Bedienung
Gerét aufstellen

1. Das Gerat auf eine stabile, ebene, saubere und
glatte Arbeitsflache stellen.
2. Das Netzkabel auf die bendtigte Lange einstellen.
- Um die Kabellange zu verkirzen, das Kabel in
das Kabelstaufach schieben.
- Um die Kabellange wieder zu verlangern, das
Kabel aus dem Kabelstaufach ziehen.
Universalmesser oder Teigwerkzeug ver-
wenden

—4bb. A KK

Riihrbesen verwenden

—Abb. HA-EE

=




Anwendungsbeispiele fiir die Werkzeuge

Hinweis: Damit sich die Zutaten von Hefeteigen oder
Sauerteigen mit hohem Wassergehalt am besten
vermischen, die Flissigkeit zuerst in die Schissel
fullen.

Die Angaben und Werte in der Tabelle beachten.
— Abb.

Beispielrezept

Schwerer Fruchtkuchen

Zutaten

m 3 Ejer

m 1359 Zucker

®m 135 g Margarine

m 255g Mehl

® 10 g Backpulver

® 150 g Korinthen

®m 150 g gemischte Trockenfrliichte

Hinweis: Maximal 2-fache Menge gleichzeitig verar-
beiten.

Zubereitung

m Teigwerkzeug einsetzen.

m Alle Zutaten auBer den Trockenfrlichten einfiillen.

m 30 Sekunden auf Stufe min verarbeiten.

® Dann 3-5 Minuten auf Stufe max verarbeiten.

m Auf Stufe min stellen.

® |nnerhalb von 30-60 Sekunden die Trockenfriichte
dazugeben.

Mixeraufsatz

Der Mixeraufsatz eignet sich zum Zerkleinern, Ha-
cken, Mixen, Purieren und Emulgieren von flissigen
oder halbfesten Lebensmitteln und zum Zerkleinern
von Eiswirfeln.

Ubersicht

—Abb. il

Messereinsatz
Mixbecher

Deckel mit Einfulléffnung
Einfulltrichter

Mixeraufsatz vorbereiten

Hinweis: Die Lebensmittel vorbereiten. GroBe Le-
bensmittel in Stiicke schneiden.

—Abb. A - B
Lebensmittel mit dem Mixeraufsatz verarbei-
ten

—Aob. EE-E-

Anwendungsbeispiele fiir den Mixeraufsatz

Die Angaben und Werte in der Tabelle beachten.

—Abb. 3

Hinweis

Einschrankungen fir die Verarbeitung:

m Keine Lebensmittel wie Mandeln, Zwiebeln, Peter-
silie und Fleisch zerkleinern.

® Der Mixer kann Aufstriche wie Erdnussbutter, Ko-
kosnussbutter oder Nussmus nicht herstellen.

= Der Mixer kann Mayonnaise nicht herstellen.

m Feste Lebensmittel mit ausreichend Flussigkeit
mischen.

m Pylverférmige Lebensmittel vor dem Mixen mit
ausreichend Flissigkeit mischen oder vollstandig
in Flissigkeit 16sen. Pulverformige Lebensmittel
sind z. B. Puderzucker, Kakaopulver, gerdstete
Sojabohnen, Mehl, EiweiBpulver.

® Nie Lebensmittel ohne Flissigkeit mixen.

® Die Lebensmittel in folgender Reihenfolge einfil-
len: Flissigkeiten, Trockenprodukte, frisches Obst
und Gemuse, Blattgemdiise, gefrorenes Obst und
Gemlse, Eis.

® Die Lebensmittel vor dem Mixen in ca. 2 cm groBe
Wirfel schneiden.

Zerkleinerungsscheiben

Die Zerkleinerungsscheiben eignen sich zum
Schneiden, Raspeln und Reiben von Lebensmitteln.
Ubersicht

—Abb. K&

Scheibentrager

Schneidwendescheibe dick/dinn’

Raspelwendescheibe grob/fein’

Reibscheibe fein'

Reibscheibe grob’

Schneid-Raspel-Wendescheibe '

Pommes-Frites-Scheibe’

ERREnENE

Asia-Gemusescheibe

' Je nach Modell
Verwendung der Zerkleinerungsscheiben

Bezeichnung Verwendung

Schneidwen-  Lebensmittel in dicke oder diinne
descheibe Scheiben schneiden, z. B. Obst und
dick/dinn Gemuse.

Kennzeichnung:
= COARSE = dicke Scheiben
= FINE = dinne Scheiben

Hinweis: Nicht geeignet zur Verar-
beitung von Hartkase, Brot, Brot-
chen oder Schokolade.

&

Tipp: Schneiden Sie gekochte Kar-
toffeln erst nach dem Auskuhlen.

Raspelwen- Lebensmittel in grobe oder feine
descheibe Stlicke raspeln, z. B. Obst, Gemlse
grob/fein oder Kase, wie Gouda oder Edamer.

Kennzeichnung:

= 2 =grobe Seite

= 4 =feine Seite

Hinweis: Nicht geeignet zur Verar-
beitung von Nissen oder Hartkase,
z.B. Parmesan.

Tipp: Raspeln Sie Weichkase mit
der groben Seite.
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Bezeichnung

Reibscheibe
fein

Verwendung

Lebensmittel mittelfein raspeln, z. B.
rohe Kartoffeln oder Hartkase, wie
Parmesan.

Hinweis: Nicht geeignet zur Verar-
beitung von Weichkase und Schnitt-
kase.

Lebensmittel grob raspeln, z. B. rohe
Kartoffeln fir Knodel, KI6Be oder
Reibekuchen.

Reibscheibe
grob

Asia-Gemise- Lebensmittel in feine Streifen schnei-

scheibe den, z. B. Obst und Gemuse.
Pommes-Fri-  Rohe Kartoffeln flir Pommes frites
schneiden.

Schneid-Ras-

Rohe Kartoffeln reiben oder in
peI—Wende— Scheiben schneiden.
scheibe Hinweis: Nicht geeignet zur Verar-
= beitung von sehr faserigen Lebens-

mitteln, z. B. Lauch oder Mango.

Lebensmittel mit den Zerkleinerungsschei-
ben verarbeiten

Tipp: Um optimale Ergebnisse zu erhalten, verarbei-
ten Sie diinnes Schnittgut bundweise.

Hinweise

m \Wenn eine Zerkleinerungsscheibe auf den Schei-
bentréager gesetzt wird, darauf achten, dass die
Scheibe am Rand auf den 6 Flihrungselementen
aufliegt.

® Die Lebensmittel vorbereiten. GroBe Lebensmittel
in Stlicke schneiden.

—Aob. E-EA1

Anwendungsbeispiele fiir die Zerkleine-
rungsscheiben

Die Angaben und Werte in der Tabelle beachten.
—Abb. 23

Wiirfelschneider

Der Wiirfelschneider eignet sich zum Schneiden von
Lebensmitteln in Wrfelform.

Ubersicht

—Abb. =

Grundtrager
Schneidgitter
Messerscheibe
Messerschutz
Antriebswelle schwarz
6 | Schneidgitter-Reiniger

Allgemeine Hinweise

Folgende Lebensmittel sind fur die Verarbeitung mit

dem Wirfelschneider geeignet:

® Rohes oder gekochtes Gemlise, z. B. Kartoffeln,
Karotten, Gurken, Tomaten, Paprika, Zwiebeln

m QObst, z. B. Bananen, Apfeln, Birnen, Pfirsiche, Erd-
beeren, Melonen, Kiwi

m Hartkase, hart gekochte Eier oder weiche
Fleischwurst, z. B. Mortadella

Verarbeitungshinweise:

® Nicht zu reifes Obst oder Gemuise verarbeiten, da
sonst der Saft austreten kann

B Gekochte Lebensmittel vor dem Schneiden ab-
kihlen lassen, sie sind dann fester und das
Schneidergebnis wird besser

® Vor der Verarbeitung die Kerne und Steine von
Obst entfernen, z. B. von Apfeln oder Pfirsichen

® \Wenn mehr oder weniger Druck auf den Stopfer
ausgeubt wird, verandert sich die Lange der
Stlicke

m Der Wiirfelschneider-Einsatz ist nicht geeignet
zum Schneiden von sehr weichem Kése oder
Schnittkase, z. B. Mozzarella, Schafskadse, Gouda,
Edamer

® \Wenn Hartk&se verarbeitet wird, z. B. Emmentaler,
nicht mehr als 3 kg in einem Arbeitsgang verarbei-
ten

m Keine gefrorenen Lebensmittel verarbeiten

Hinweise

® Die Nichteinhaltung dieser Hinweise kann zu Be-
schadigungen des Wiirfelschneiders, des
Schneidgitters und der Messerscheibe flihren.

m \Wenn der Wiirfelschneider zweckentfremdet, ab-
geandert oder unsachgemal verwendet wird, ist
eine Haftung flr eventuelle Schaden ausgeschlos-
sen. Dies schlieBt auch die Haftung fiir Schaden
aus, die infolge der Verarbeitung nicht zugelasse-
ner Lebensmittel entstehen, z. B. stumpfe oder de-
formierte Messer.

Wiirfelschneider vorbereiten

—Abb. EA- 1

Lebensmittel mit dem Wiirfelschneider ver-
arbeiten

Hinweis: Die Lebensmittel vorbereiten. GroBe Le-
bensmittel in Stiicke schneiden.

—Avb. A -Ed

Anwendungsbeispiele fiir den Wiirfelschnei-
der

Die Angaben und Werte in der Tabelle beachten.
—Abb. [ Y

Universalzerkleinerer

Der Universalzerkleinerer eignet sich zum Zerklei-
nern kleinerer Mengen von Fleisch, Hartkase, Zwie-
beln, Petersilie, Knoblauch, Obst und Gemise.

Ubersicht
> Abb.

Behalter mit Zerkleinermesser
Deckel




Lebensmittel mit dem Universalzerkleinerer
verarbeiten

—Aob. [0 -

Anwendungsbeispiele fiir den Universalzer-

kleinerer

Die Angaben und Werte in der Tabelle beachten.

—Abb. [

Hinweis

Einschrankungen flr die Verarbeitung:

® Nie Flussigkeiten oder sehr flissige Lebensmittel
im Universalzerkleinerer verarbeiten.

m Keine sehr trockenen oder festen Lebensmittel
mahlen, die gréBer als Kaffeebohnen sind. Unge-
eignete Lebensmittel sind z. B. Muskatnuss und
trockener Ingwer.

m Keine Eiswurfel zerkleinern.

® Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet, um
Nussmus herzustellen.

= Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet zum
feinen Zerkleinern von Fleisch, z. B. flir Bolognese.

m Keine Kaffeebohnen, Pfefferkdrner, Zucker, Mohn,
Meerettich oder dhnliche Lebensmittel zerklei-
nern.

Beispielrezept
Honig-Haselnuss-Brotaufstrich
Zutaten

® 10 g Haselnlsse
= 100 g Blitenhonig (Raumtemperatur)

Zubereitung

® Die Nusse in den Behélter des Universalzerkleine-
rers geben und fur 5 s auf Stufe M zerkleinern.

® Den Honig zugeben und fir 10 s auf Stufe M verar-
beiten.

Zitruspresse

Die Zitruspresse eignet sich zum Auspressen von Zi-

trusfriichten.

Ubersicht

—Abb.

Sieb
Auspresskegel

Stérungen beheben

Zitrusfriichte auspressen
—Abb. 1 - K&
Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort alle Teile,
damit die Rickstéande nicht antrocknen.

> Keine alkohol- oder spiritushaltigen Reinigungs-
mittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metallischen Gegen-
stdnde benutzen.

> Keine scheuernden Ticher oder Reinigungsmittel
verwenden.

Tipp: An den Kunststoffteilen kénnen Verfarbungen
entstehen, z. B. bei der Verarbeitung von Karotten.
Entfernen Sie die Verfarbungen mit einem weichen
Tuch und einigen Tropfen Speisedl.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Tabelle ange-
geben.

—Abb. [

Reinigung vorbereiten

Die zusammengebauten Teile vor der Reinigung
trennen.

—Abb. K& -EER
Hinweis: Nach der Reinigung die getrockneten Teile
in umgekehrter Reihenfolge zusammenbauen.

Altgerat entsorgen
» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Gber aktuelle Entsorgungswege erhal-
ten Sie bei lhrem Fachhandler sowie Ihrer Gemein-
de- oder Stadtverwaltung.

Dieses Gerét ist entsprechend der europai-
E schen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und

Elektronikaltgerate (waste electrical and elec-

tronic equipment - WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flir eine EU-weit gilti-
ge Rucknahme und Verwertung der Altgerate vor.
Kundendienst
Die Informationen gemaB Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter www.bosch-
home.com auf der Produktseite und der Serviceseite
Ihres Gerats bei den Gebrauchsanleitungen und zu-
satzlichen Dokumenten.

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Gerat funktioniert nicht.

Gerat hat keinen Strom.

» Priifen Sie, ob Ihr Gerat mit Strom versorgt ist.

Gerat startet die Verarbeitung
nicht oder schaltet wahrend
der Verarbeitung ab.

Verarbeitungsmenge ist zu hoch oder Verarbeitungsdauer war zu lang.
» Stellen Sie den Drehschalter auf 0/off.
» Reduzieren Sie die Menge an Zutaten.

» Lassen Sie das Gerat abkilhlen, um die Uberlastsicherung zu deaktivie-

ren.

Gerat oder Zubehdr ist blockiert.
» Stellen Sie den Drehschalter auf 0/off.
» Entfernen Sie die Blockade.

23


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Stérung Ursache und Stérungsbehebung

Gerat startet die Verarbeitung  Ein Sicherheitssystem ist aktiviert.
nicht oder schaltet wahrend » Beheben Sie die Ursache, die zum Stoppen des Gerats geflihrt hat.
der Verarbeitung ab. — "Sicherheitssysteme”, Seite 20

Safety en

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product information safe for future reference or
for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been damaged in transit.

Only use this appliance:

® with genuine parts and accessories.

» for mixing, kneading, beating, cutting and shredding food.

m for applications described in these instructions.

= ynder supervision.

» for normal processing quantities and for normal processing times for domestic use.

m in private households and in enclosed spaces in a domestic environment at room
temperature.

® Up to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after each use, whenever
it is left unattended, prior to assembly, disassembly or cleaning, when approaching ro-
tating parts and in the event of an error.

This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or mental cap-

abilities or a lack of experience and/or knowledge if they have been given supervision

or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by children.

The appliance must not be used by children. Keep children away from the appliance

and power cord.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always unplug the appliance
at the mains.

» If the appliance or the power cord is damaged, immediately unplug the power cord or
switch off the fuse in the fuse box.

» Connect and operate the appliance only in accordance with the specifications on the
rating plate.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer, the manufacturer's Customer Service or a similarly qualified person in order to
prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean in the dishwasher.

» Do not use the appliance with damp hands.

» Only use the appliance in enclosed spaces.

» Never expose the appliance to intense heat or humidity.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appliance.

» Never let the power cord come into contact with hot appliance parts or heat sources.

» Never let the power cord come into contact with sharp points or edges.

24 » Never kink, crush or modify the power cord.



» Never place the appliance on or near hot surfaces.

» Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.

» Only use the accessories once fully assembled.

» Only attach and remove tools and accessories once the drive has stopped and you
have unplugged the appliance.

» Do not reach into the filling shaft.

» Only use the pusher to push down food.

» Never leave the appliance switched on if the power supply is interrupted. The appli-
ance will automatically start up again following the interruption in the power supply.

» Never connect the appliance to timer switches or remote-controllable sockets.

» Parts which show cracks or other damage or do not fit correctly must be replaced
with genuine spare parts.

» Care should be taken when handling sharp blades, emptying the container and dur-
ing cleaning.

» Never touch the sharp blades and edges with bare hands.

» Only grip the universal knife by the plastic part.

» When not in use, always store the universal knife in the blade guard.

» Only take hold of the cutting discs by the edge.

» Only touch the cutter disc and the cutting grid by the plastic.

» Always place the blade guard on the cutter disc when not in use.

» |If food needs to be pushed down, use a suitable tool e.g. wooden spoons.

» Never put a hand in the blender jug when it is placed on the main unit.

» Always operate the blender with the lid or the guard in position as indicated in the in-
structions.

» When cleaning and emptying the blender jug, watch out for the sharp blades.

» Be careful if hot liquid is poured into the food processor as it can be ejected out of the
container due to a sudden steaming.

» Add a maximum of 400 ml of hot or frothing food to the blender jug.

» Be careful when processing hot food.

» Do not lean over the appliance.

» Do not process food that is hotter than 70 °C in the blender jug.

» Follow the cleaning instructions.

» Clean surfaces which come in contact with food before each use.

Avoiding material damage Familiarising yourself with your appli-
» Never operate the appliance longer than neces- ~ ance
sary. Overview
> Do not operate the appliance at no-load. After unpacking all parts, check for any damage in
> Never use genuine parts and accessories for transit and completeness of the delivery.
other appliances. —Fig. |
> Do not exceed maximum processing quantities. - -
» Before use, check the bowl and accessory for for- Main unit
eign objects and remove. Il Bow
> Do not process food that contains hard compon- -
ents, e.g. bones, gristle or stones. Drive shaft grey
» During operation do not insert objects into the B  Tools
filling shaft or blender jug, e.g. wooden spoons. -
» Do not apply great force with the pusher. Lid with integrated filling shaft
> Never expose the blender jug to temperatures Plastic blender attachment
above 80 °C. , — "Blender attachment", Page 27
> Do not process frozen food in the blender attach- - —
ment without liquid, except for ice cubes. Cutting discs

— "Cutting discs", Page 27

[H Cube cutter’
— "Cube cutter", Page 28
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Chopper'
— "Chopper", Page 28

Citrus press'
— "Citrus press", Page 28

Grips for transporting

Rotary switch with illuminated ring

Drive

Cord storage

Stirring whisk

Gear attachment

Tool holder

Blade guard

Universal blade

Dough tool

FEERREAEENE 2 &

=y

Pusher

Depending on the model
Symbols

You can find an overview of the symbols used on
your appliance and the accessories here.

Symbol Description

Mounting marking on the bowl and on
other parts

Position marking on the main unit and
on the bowl

Do not reach into the filling shaft.

When cleaning and emptying the
blender jug, watch out for the sharp
blades.

Follow the instructions in the operating
instructions.

= S

Rotary switch

Symbol Description

0/off Stop processing

min Minimum speed

max Maximum speed

M Non-locking switch: highest speed as
long as the rotary switch is held in this
position

Pulse Interval operation: the speed alternates

between the lowest and the highest
setting at short intervals

Tip: Interval operation is particularly

suitable for making milkshakes or
smoothies.

Tip: You can adjust the speed steplessly between
min and max.

Tools

Use

Universal blade

Cutting up and mixing food, e.g. meat,
hard cheese, onions, garlic, fruit, veget-
ables, herbs, nuts and almonds.

Dough tool

Kneading small quantities of dough,

€.g. pizza dough.

Stirring whisk

= Beat whipped egg whites and cream
(at least 30% fat).

= Mix light dough, e.g. sponge mix-
ture.

Tools

Safety systems

Start lock-out

Start lock-out prevents your appliance from being

switched on accidentally.

The appliance can only be switched on and operated

if one of the following conditions is satisfied.

® The bowl is fitted correctly and properly closed
with the lid or the citrus press.

® The blender attachment or the chopper is fitted
correctly and properly closed with the lid.

Overload protection

The overload protection system prevents the motor

and other components from being damaged through

being overloaded.

Operation
Setting up appliance
1. Place the appliance on a stable, level, clean and
flat work surface.
2. Adjust the power cable to the required length.
— To shorten the cord, push it into the cord stor-
age compartment.
- Tolengthen the cord again, pull it out of the
cord storage compartment.

Using the universal blade or dough tool

— rig. A -Kill

Using the stirring whisk

— Fig. EA -KE1

Application examples for the tools

Note: To ensure that the ingredients of yeast dough
or sourdough with a high water content mix best,
pour the liquid into the bowl first.

Observe the information and values in the table.

— Fig. Bl

Sample recipe

Heavy fruit cake
Ingredients

® 3eggs

135 g sugar

135 g margarine
255 g flour

10 g baking powder
150 g currants



m 150 g mixed dried fruit

Note: Process max. 2 times the quantity at the same
time.

Preparation

® |nsert the dough tool.

® Add all ingredients except the dried fruit.
Process for 30 seconds at setting min.

Then process for 3-5 minutes at setting max.
Select setting min.

Add the dried fruit within the next 30-60 seconds.

Blender attachment

The blender attachment is suitable for cutting up,
chopping, blending, puréeing and emulsifying liquid
or semi-solid food and for chopping up ice cubes.
Overview

—Fig. Al

Reversible cutting disc, thick/thin

Reversible shredding disc, coarse/fine’

Fine grating disc’

Coarse grating disc'

Reversible slicing / shredding disc’

French fries disc’

[Nl el

Asia vegetables disc'’

Depending on the model
Using the cutting discs

Blade insert

Blender jug

Lid with filling opening

Funnel

Preparing the blender attachment

Note: Prepare the food. Cut up large items of food.

—Fio A1 -EH

Processing food using the blender attach-

ment

— fio.E A

Application examples for the blender attach-

ment

Observe the information and values in the table.

—Fig. EA

Note

Restrictions on processing:

® Do not chop food such as almonds, onions, pars-
ley and meat.

® The blender cannot produce spreads, such as
peanut butter, coconut butter or nut spreads.

® The blender cannot be used to make mayonnaise.

m {Use sufficient liquid when mixing solid food.

® Mix powdered food with sufficient liquid before
blending, or dissolve it entirely in liquid. Examples
of powdered food include icing sugar, cocoa
powder, roasted soybeans, flour, protein powder.

B Never mix food without any liquid.

® Add the food in the following order: liquids, dry
products, fresh fruit and vegetables, leaf veget-
ables, frozen fruit and vegetables, ice.

m Before mixing, cut the food into cubes approx.
2cmin size.

Cutting discs

The cutting discs are suitable for cutting up, shred-
ding and grating food.

Overview

—Fig. E4

Designation Use

Reversible Cutting food into thick or thin slices,
cutting disc,  e.g. fruitand vegetables.

thick/thin Marking:

= COARSE = thick slices
= FINE =thin slices

Note: Not suitable for processing
hard cheese, bread, rolls or chocol-
ate.

&

Tip: Only cut up cooked potatoes
once they have cooled down.

Reversible Shredding food coarsely or finely,
shredding e.g. fruit, vegetables or cheese as
disc, coarse/ Gouda or Edam.

fine Marking:
m 2 =coarse side
= 4 =fine side
Note: Not suitable for processing
nuts or hard cheese, e.g. Parmesan.

Tip: Shred soft cheese with the
coarse side only.

Fine grating
disc

Shredding food medium-fine, e.g.
raw potatoes or hard cheese such
as Parmesan.

Note: Not suitable for processing
soft cheese and cheese slices.

Coarse grat-
ing disc

Grating food coarsely, e.g. raw pota-
toes for dumplings or potato pan-
cakes.

Asia veget-
ables disc

=

For cutting food into thin strips, e.g.
fruit and vegetables.

French fries
disc

Slicing raw potatoes for French fries.

Disc holder

Reversible sli-

Grating raw potatoes or cutting into
cing / shred-  slices.
ding disc
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Designation Use

Note: Not suitable for processing
very fibrous foods, e.g. leek or
mango.

Processing food with the cutting discs

Tip: For optimum results, process thin ingredients in

bunches.

Notes

® \When fitting a cutting disc onto the disc holder,
make sure that the disc is lying on the 6 guide ele-
ments at the edge.

® Prepare the food. Cut up large items of food.

a4 36 B 43 |

Application examples for the cutting discs

Observe the information and values in the table.

— Fig. 4

Cube cutter

The cube cutter is suitable for cutting food into
cubes.

Overview

— Fig. ER

Base holder
Cutting grid

Cutter disc

Blade guard

Drive shaft black
B Cutting grid cleaner

General information

The following foods are suitable for processing with

the cube cutter:

B Raw or cooked vegetables, e.g. potatoes, carrots,
cucumbers, tomatoes, peppers, onions

B Fryit, e.g. bananas, apples, pears, peaches, straw-
berries, melons, kiwis

® Hard cheese, hard-boiled eggs or soft meat saus-
age, e.g. mortadella

Processmg instructions:
® Do not process fruit or vegetables that are too ripe
or the juice may escape

® | eave cooked food to cool down before dicing it
as it will then be firmer and the dicing result will be
better

m Before processing, remove the seeds and stones
from fruit, e.g. apples or peaches.

® The length of the pieces changes as more or less
pressure is applied to the pusher

® The cube cutter insert is not suitable for cutting
very soft cheese or sliced cheese, e.g. mozzarella,
sheep's cheese, Gouda, Edam

® \When processing hard cheese, e.g. Emmental, do
not process more than 3 kg in one go

® Do not process any frozen food

Notes

® Failure to follow these instructions may result in
damage to the cube cutter, the cutting grid and the
cutter disc.

m |f the cube cutter is not used as intended, is modi-
fied or is used improperly, liability for any damage
is excluded. Also excluded here is liability for dam-
age that results from processing unapproved
foods, e.g. blunt or deformed blades.

Prepare the cube cutter

— Fig. I - IR
Processing food with the cube cutter
Note: Prepare the food. Cut up large items of food.

— Fig. EA -4

Application examples for the cube cutter
Observe the information and values in the table.
—Fig. &

Chopper

The chopper is suitable for cutting up small quantit-
ies of meat, hard cheese, onions, parsley, garlic, fruit
and vegetables.

Overview

— Fig. E&l

Container with cutting blade

Lid

Processing food with the chopper

—Fig. 0 -E

Application examples for the chopper

Observe the information and values in the table.

—Fig. &

Note

Restrictions on processing:

m Never process liquids or very liquid food in the
chopper.

® Do not grind very dry or solid food larger than cof-
fee beans. Unsuitable food includes e.g. nutmeg
and dry ginger.

® Do not chop ice cubes.

® The chopper is not suitable for making nut puree.

® The chopper is not suitable for fine chopping
meat, e.g. for Bolognese.

® Do not chop coffee beans, peppercorns, sugar,
poppy seeds, horseradish or similar foods.

Sample recipe

Honey and hazel nut spread

Ingredients

® 10 g hazelnuts

® 100 g blossom honey (room temperature)

Preparation

m Add the nuts to the container of the chopper and
chop for 5 s at setting M.

® Add the honey and process for 10 s at setting M.

Citrus press
The citrus press is suitable for pressing citrus fruit.




Overview Note: After cleaning reassemble the dry parts in re-

—>Fig. verse order.
Sieve Disposing of old appliance
Pressing cone » Dispose of the appliance in an environmentally
— - - friendly manner.

Juicing citrus fruit Information about current disposal methods are
—Fig. 1 -EE available from your specialist dealer or local author-
Overview of cleaning ty. This avoliance s labelled | 5 "

- - - is appliance is labelled in accordance wi
g(l)eggtacllrgigt's immediately after use so that residues European Directive 2012/19/EU concerning

) o = US€d electrical and electronic appliances
> Do not use cleaning agents containing alcohol or (waste electrical and electronic equipment -

spirits. WEEE).
> Do not use sharp, pointed or metal objects. The guideline determines the framework for the re-
» Do not use abrasive cloths or cleaning agents. turn and recycling of used appliances as applicable

Tip: When processing food such as carrots, plastic ~ throughout the EU.
parts may become discoloured. Remove discoloura-  Customer Service

tion with a soft cloth and a few drops of cooking oil. You can find the information required as per Regula-

Clean the individual parts as indicated in the table. tion (EU) 2023/826 online at www.bosch-home.com
—Fig. on the product and service pages for your appliance,
Preparing for cleaning in the area of user manuals and additional docu-
Separate the assembled parts before cleaning. ments.

] 75 B 79 |

Troubleshooting

Fault Cause and troubleshooting

The appliance is not working.  Appliance has no power supply.
» Check whether your appliance is supplied with power.

Appliance does not start pro-  Processing quantity is too big or processing time was too long.
cessing or switches off during  » Set the rotary switch to 0/off.
processing. » Reduce the quantity of ingredients.

> Allow the appliance to cool down to deactivate the overload protection
device.

Appliance or accessory is blocked.
» Set the rotary switch to 0/off.
» Remove the blockage.

A safety system has been activated.

» Eliminate the problem that caused the appliance to stop.
— "Safety systems", Page 26

Sécurité fr

m | sez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue d’une réutilisation ulté-
rieure ou pour un futur nouveau propriétaire.

= Ne branchez pas I'appareil si ce dernier a été endommagé durant le transport.

Utilisez I'appareil uniguement::

m avec des piéces et accessoires d’origine.

® pour mélanger, pétrir, fouetter, couper et rper des aliments.

m pour les utilisations décrites dans cette notice.

® sous surveillance.

m pour les quantités de préparation et durées de traitement habituelles pour un mé-
nage.
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® pour un usage domestique privé et dans les pieces fermées d’un domicile, a la tem-
pérature ambiante.
® jusqu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque utilisation, lorsqu’il
n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre monté ou démonté, avant de le nettoyer,
lorsque vous étes a proximité de piéces rotatives et en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités physigues, sensorielles

ou mentales réduites ou des personnes inexpérimentées, a condition qu'elles soient

surveillées ou gu'elles aient été informées de I'utilisation de I'appareil et qu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de I'appareil ne doivent pas étre effectués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants doivent étre tenus a dis-

tance de I'appareil et du cordon d’alimentation secteur.

» Ne jamais utiliser un appareil endommagé.

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil avec une surface fissurée ou cassée.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débrancher l'appareil du
secteur. Débranchez toujours la fiche du cordon d'alimentation secteur.

» Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommagé, débranchez immé-
diatement le cordon d'alimentation secteur ou coupez le fusible dans le boftier a fu-
sibles.

» Pour le raccordement et I'utilisation de I'appareil, respectez impérativement les indi-
cations figurant sur la plague signalétique.

» Seul un personnel diiment qualifié peut entreprendre des réparations sur I'appareil.

» Seules des piéces de rechange d'origine peuvent étre utilisées pour réparer l'appa-
reil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation secteur de cet appareil est
endommageé, seul le fabricant ou son service apres-vente ou toute autre personne de
qualification équivalente est habilité a le remplacer.

» Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur dans I'eau et ne pas
les mettre au lave-vaisselle.

» N'utilisez pas I'appareil avec les mains humides.

» Utiliser I'appareil uniqguement dans des piéces fermées.

» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour nettoyer I'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des sources de chaleur et
des piéces chaudes de l'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des pointes acérées ou
arétes tranchantes.

» Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimentation.

» Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proximité de celles-ci.

» Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a distance des
piéces en rotation.

» Toujours assembler complétement I'accessoire avant de I'utiliser.

» Mettre en place et retirer les ustensiles et les accessoires uniguement aprés immobi-
lisation de I’entrainement et débranchement de 'appareil.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniqguement le pilon poussoir pour rajouter des aliments.

» Ne jamais laisser 'appareil allumé quand I'alimentation électrique est interrompue.
L’appareil se remet en marche automatiquement aprés I'interruption de 'alimenta-
tion électrique.



» Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises télécommandables.

» Les piéces présentant des fissures ou autres défauts évidents ou qui sont mal posi-
tionnées doivent étre remplacées par des piéces de rechange d’origine.

» Prudence lors du maniement de lames tranchantes, du vidage du bol ainsi que du
nettoyage.

» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les mains nues.

» Saisir le couteau universel uniqguement par la partie en plastique.

» Conserver le couteau universel dans son protége-lames lorsgu'il n'est pas utilisé.

» Ne saisir les disques a réduire que par leurs bords.

» Saisir uniqguement le disque a découper et la grille de coupe par le plastique.

» Toujours installer le protége lames sur le disque a découper quand celui-ci n'est pas
utilisé.

» Utiliser un accessoire approprié pour enfoncer les aliments, p. ex. une cuillére en
bois.

» Ne jamais mettre la main dans le bol mixeur lorsque celui-ci est placé sur I'appareil
de base.

» Toujours utiliser le mixeur avec le couvercle ou une protection intégrée, comme dé-
crit dans les instructions.

» Lors du nettoyage et de la vidange du bol du mélangeur, faire attention aux lames ai-
guisées.

» Prudence au moment de verser des liquides trés chauds dans le robot culinaire car
de la vapeur brilante peut s'en échapper.

» VVerser au maximum 400 ml de liquide trés chaud ou moussant dans le bol mixeur.

» Faire preuve de prudence lors de la transformation d’aliments chauds.

» Ne pas se pencher au-dessus de l'appareil.

» Ne pas traiter d'aliments chauds a plus de 70 °C dans le bol blender.

» Respecter les consignes de nettoyage.

» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées alimentaires avant
chaque utilisation.

Prévenir les dégats matériels
» Ne jamais faire fonctionner I'appareil plus long-

> Veuillez éliminer les piéces détachées aprés les
avoir triées par matiére.

Eliminez I'emballage en respectant

>
>

temps que nécessaire.

Ne jamais faire tourner I'appareil a vide.

Ne jamais utiliser les piéces et accessoires d’ori-
gine appartenant a d’autres appareils.

Ne pas dépasser les quantités maximales indi-
quées.

Avant d'utiliser le bol et I'accessoire, vérifier gu'il
ne contient aucun corps étranger, et le retirer le
cas échéant.

Ne jamais utiliser d’aliments contenant des parties
dures, p. ex. des 0s, cartilages ou noyaux.
Lorsqu’il est en marche, ne jamais introduire d’ob-
jet dans la cheminée de remplissage ou le bol
mixeur, p. ex. une cuillére en bois.

Ne pas appliquer une force trop importante sur le
pilon poussoir.

Ne jamais exposer le bol mixeur a une tempéra-
ture supérieure a 80 °C.

Ne pas traiter d’aliments surgelés sans liquide
dans le bol mixeur, sauf les glagons.

Elimination de I'emballage
Les emballages sont écologiques et recyclables.

I'environnement.

&

Description de I'appareil

Apercu

Aprés avoir déballé le produit, inspectez toutes les
piéces pour détecter d'éventuels dégats dus au
transport et pour vous assurer de l'intégralité de la li-

—~ Fig. |l

Appareil de base

IE]  Bolmélangeur

Arbre d’entrainement gris

3] Outils

I=l  Couvercle avec ouverture pour ajout
Bol blender en plastique

— "Bol mixeur", Page 33

Disques aréduire’
— "Disques a réduire”, Page 33
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Accessoire & découper en dés'
— "Accessoire a découper en dés’,
Page 34

Broyeur universel
— "Broyeur universel’, Page 34

Presse-agrumes
— "Presse-agrumes"”, Page 35

Poignées de transport

Sélecteur rotatif a anneaux lumineux

Entrainement

Rangement du cordon

Fouet mélangeur

Couvercle démultiplicateur

Porte-ustensile

Fourreau de lame

Conseil : La vitesse peut étre réglée progressive-
ment entre min et max.

Outils
Outils

2

Utilisation

Lame universelle

Broyer et mixer des aliments, p. ex
viande, fromage a péte dure, oignons,
ail, fruits, légumes, herbes aroma-
tiques, noix ou amandes.

Accessoire de préparation de pate
Pétrir de petites quantités de pate,
p. ex. pate a pizza.

Fouet mixeur

= Battre les blancs d’ceuf en neige et
la creme (au moins 30 % de matiere
grasse).

= Mélanger les pates légeéres, p. ex.
les pates génoises.

e

Lame universelle

Accessoire de préparation de pate

NEEQREANENE 2 & B

Pilon poussoir

Selon le modele

Symboles
Vous trouverez ici une vue d’ensemble des sym-
boles sur votre appareil et les accessoires.

Description

Repére d’assemblage sur le bol et sur
d’autres pieces

Repere de positionnement sur I'appa-
reil de base et sur le bol

Ne pas introduire les doigts dans I'ou-
verture d’ajout.

Lors du nettoyage et de la vidange du
bol du mélangeur, faire attention aux
lames aiguisées.

Respecter les instructions figurant
dans la notice d’utilisation.

Interrupteur rotatif

Symbole  Description

0/off Arréter le traitement
min Vitesse la plus basse
max Vitesse la plus haute

M Fonctionnement momentané : vitesse
maximale tant que l'interrupteur rotatif
est dans cette position

Fonctionnement par intermittence : La
vitesse alterne par courts intervalles
entre le réglage minimum et maximum

Conseil : Le fonctionnement par inter-
mittence convient particulierement a la
préparation de laits frappés ou de
smoothies.

Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

La sécurité anti-enclenchement empéche que votre

appareil se mette en marche de fagon intempestive.

L’appareil ne peut étre allumé et utilisé que si 'une

des conditions suivantes est remplie.

m | e bol est correctement mis en place et correcte-
ment fermé avec le couvercle ou le presse-
agrumes.

® | e bol mixeur ou le broyeur universel est correcte-
ment placé et verrouillé avec le couvercle.

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le moteur et

d’autres composants ne soient endommagés suite a

une charge trop élevée.

Utilisation
Installer I'appareil

1. Placer 'appareil sur un plan de travail stable, plan,
propre et lisse.
2. Dérouler le cordon d’alimentation & la longueur
nécessaire.
— Pour réduire la longueur du cordon, repousser
le cordon dans le compartiment range cordon.
— Pour réduire la longueur du cordon, le repous-
ser dans le compartiment de rangement du cor-
don.

Utiliser lalame universelle ou I’'accessoire
de préparation de pate

—Fig. A-Eil

Utiliser le fouet mixeur

—Fig. KA -EE1

Exemples d’utilisation des accessoires
Remarque : Pour que les ingrédients des levains et

des pétes levées a forte teneur en eau se mélangent
au mieux, verser d'abord le liquide dans le bol.

Respecter les indications et valeurs figurant dans le
tableau.

— Fig. Bl



Exemple de recette

Gateau aux fruits secs
Ingrédients

® 3 ceufs

m 135gde sucre

® 135 g de margarine

m 255 g defarine

® 10 g de levure chimique

m 150 g de raisins secs

® 150 g de mélange de fruits secs

Remarque : Travailler simultanément au maximum
2 fois la quantité.

Préparation

m Mettre en place 'accessoire de préparation de
pate.

m Verser tous les ingrédients a I'exception des fruits
Secs.

® Travailler pendant 30 secondes au niveau min.

m Travailler ensuite pendant 3-5 minutes au ni-
veau max.

m Régler sur le niveau min.

m Enl'espace de 30-60 secondes, ajouter les fruits
secs.

Bol mixeur

Le bol mixeur sert a broyer, hacher, mixer, réduire en
purée et émulsionner des produits alimentaires li-
quides ou mi-ferme ou a broyer des glagons.
Apercu

—Fig. &l

Porte-lame

Bol mixeur

Couvercle avec ouverture de remplissage

Entonnoir de remplissage

Préparer le bol mixeur

Remarque : Préparez les aliments. Couper les ali-
ments en gros morceaux.

—Fig. EA - Ed

Traiter les aliments avec le bol mixeur

diaed 28 B 33 |

Exemples d'utilisations du bol mixeur

Respecter les indications et valeurs figurant dans le

tableau.

—Fig. Ed

Remarque

Restrictions d'utilisation :

® Ne pas broyer d'aliments tels que les amandes,
les oignons, le persil et la viande.

m | e blender ne peut pas fabriquer des péates a tarti-
ner telles que beurre de cacahuétes, beurre de
noix de coco ou compote de noix.

B | e mixeur ne peut pas préparer de mayonnaise.

® Mélanger les aliments durs avec suffisamment de
liquide.

® Avant de les mixer, mélanger les aliments en
poudre avec suffisamment de liquide ou les dis-
soudre complétement dans du liquide. Des ali-

ments en poudre sont p. ex. du sucre glace, du ca-
cao en poudre, de la farine, de la poudre de pro-
téine.

® Ne jamais mixer d’aliments sans liquide.

m erser les aliments dans I'ordre suivant: liquides,
produits secs, fruits et Iégumes frais, légumes a
feuilles, fruits et Iégumes congelés, glace.

® Avant de les mixer, couper les aliments en cubes
d’env. 2cm.

Disques a réduire
Les disques a réduire servent a trancher, raper et
émincer des aliments.

Apercu

—Fig. EA

Porte-disque

Disque réversible a émincer épais/ fin'
Disque réversible a raper grossier / fin'
4 Disque a raper fin'

Disque a raper grossier’

A Disque réversible a émincer / raper’
Disque & pommes frites

[ 8 | Disque pour julienne de légumes'’

Selon le modeéle
Utilisation des disques a réduire

Désignation Utilisation
Disque réver- Pour émincer les aliments en
sible aémin-  tranches fines et épaisses, p. ex.

cer épais/ fin

&

fruits et légumes.

Marquage:

= COARSE = tranches épaisses
= FINE = tranches fines

Remarque : Ne convient pas pour
couper le fromage a pate dure, le
pain, les petits-pains et le chocolat.

Conseil : Ne couper les pommes de
terre cuites qu’une fois qu’elles ont
refroidi.

Pour raper les aliments en petits et
gros morceaux, p. ex. les fruits, les
légumes ou le fromage.

Marquage:

= 2 =cOté grossier

® 4 =c6téfin

Remarque : Ne convient pas pour
traiter les noix ni les fromages a pate
dure, p. ex. le parmesan.

Disque réver-
sible a raper
grossier / fin

Conseil : Ne raper le fromage a pate
molle qu’avec le cbté de rapage
grossier.

Pour raper les aliments mifin, p. ex.
des pommes de terre crues ou du
fromage a pate dure (p. ex. parme-
san).

Disque a ra-
per fin
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Désignation Utilisation
Remarque : Ne convient pas pour
traiter le fromage a pate molle et le
fromage en tranches.

Disque arad-  Pour raper grossiérement des ali-

ments comme des pommes de terre
crues (p. ex. pour faire des que-
nelles de pomme de terre ou des
rosti).

per grossier

Disque pour  Emincer les aliments en fines la-
julienne de lé- niéres, p. ex. fruits et légumes.
gumes

Disque apom Pour découper des frites dans les
mes frites pommes de terre crues.

Disque réver-
sible a émin-
cer/ raper

(i

Pour raper des pommes de terre
crues ou les couper en tranches.

Remarque : Ne convient pas pour
traiter les aliments trés fibreux, p. ex.
le poireau ou la mangue.

Travailler les ingrédients avec les

disques aréduire

Conseil : Pour obtenir des résultats optimaux, tra-

vaillez les aliments fins par bouquets.

Remarques

® Sjundisque a réduire est monté sur le porte-
disque, veiller a ce que le disque soit aligné avec
les six éléments d’entrainement sur le bord.

m Préparez les aliments. Couper les aliments en
gros morceaux.

— Fig. K - EE1

Exemples d'utilisations des disques a ré-

duire

Respecter les indications et valeurs figurant dans le

tableau.

— Fig.

Accessoire a découper en dés

Le coupe-dés sert a découper les aliments en dés.

Apercu

—Fig. B

Support de base

Grille de coupe

Disque a découper

Fourreau de lame

Arbre d’entrainement noir

[ 6 ] Nettoyeur de disque de coupe

Indications générales

Les aliments suivants conviennent a une préparation

avec le coupe-dés:

® |es |égumes crus ou cuits tels que les pommes de
terre, carottes, concombres, tomates, poivrons, oi-
gnons

m |es fruits tels que les bananes, pommes, poires,
fraises, melons, kiwis;

B |es fromages durs, les ceufs durs ou la charcuterie
molle, p.ex. la mortadelle

Instructions d'utilisation :

® Ne pas utiliser avec des fruits et légumes trop
murs, car leur jus risque de couler

m | aisser refroidir les aliments cuits avant de les
couper avec I'accessoire, pour gu'ils soient plus
fermes et que le résultat de coupe soit meilleur

m Retirer les noyaux et pépins des fruits avant de les
traiter, p.ex. pour les pommes ou les péches

® | alongueur des morceaux varient en fonction de
la pression appliquée sur le poussoir

m | 'accessoire a découper en dés ne convient pas
aux fromages trés mous ou aux fromages en
tranches, p. ex. mozzarella, fromage de brebis,
gouda, edam

® Ne pas traiter plus de 3 kg de fromage dur a la
fois, p.ex. I'emmental

® Ne pas traiter d’aliments congelés

Remarques

® | e non-respect de ces consignes peut provoquer
des dommages sur le coupe-dés, la grille de
coupe ou le disque a découper.

= Nous déclinons toute responsabilité pour les
éventuelles dommages liés a I'utilisation du
coupe-dés de maniere abusive, détournée ou in-
correcte. Cela exclut aussi la responsabilité des
dommages engendrés par le traitement de den-
rées alimentaires non admises, p.ex. lames
émoussées ou déformées.

Préparer le coupe-dés
—rio 3 I
Transformer les aliments avec le coupe-dés

Remarque : Préparez les aliments. Couper les ali-
ments en gros morceaux.

— Fig. EA -

Exemples d’utilisation du coupe-dés
Respecter les indications et valeurs figurant dans le
tableau.

—fig. E2

Broyeur universel

Le broyeur universel sert a broyer de petites quanti-
tés de viande, de fromage dur, d’oignons, de persil,
d’ail, de fruits et Iégumes.

Apercu

— Fig. E&l

Récipient avec couteau de broyage
Couvercle




Traiter les aliments avec le broyeur universel

—Fig. 0 -E

Exemples d’utilisation du broyeur universel

Respecter les indications et valeurs figurant dans le

tableau.

—Fig. 3

Remarque

Restrictions d'utilisation :

® Ne jamais traiter de liquides ou d‘aliments tres li-
quides dans le mini-hachoir.

® Ne broyez pas les aliments trés secs ou solides
dont la taille est supérieure a celle des grains de
café. La noix de muscade et le gingembre sec
sont par exemple des aliments inadaptés.

® Ne hachez pas de glagons.

® | e broyeur universel ne convient pas a la prépara-
tion de pate a tartiner a base de noix.

® | e briyeur universel ne convient pas pour hacher
finement de la viande, p. ex. pour une sauce bolo-
gnaise.

® Ne pas broyer de grains de café, de grains de
poivre, de sucre, de graines de pavot, de raifort ou
d’aliments similaires.

Exemple de recette

Pate atartiner au miel et aux noisettes

Ingrédients

® 10 g de noisettes

® 100 g de miel de fleurs (a température ambiante)

Préparation

m Verser les noix dans le récipient du broyeur univer-
sel et les broyer pendant 5 s a la vitesse M.

m Ajouter du miel et mixer pendant 10 s a la vitesse

Guide de nettoyage

Apres utilisation, nettoyer immeédiatement toutes les
pieces afin d’éviter que les résidus ne séchent.

> Ne pas utiliser de produit nettoyant contenant de
I'alcool ou de I'alcool a brdler.

> Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus ou métal-
liques.

> Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de produits
nettoyants.

Conseil : Des décolorations peuvent apparaitre sur

les pieces en plastique, p. ex. lors du traitement des

carottes. Enlevez les décolorations avec un chiffon

doux et quelques gouttes d’huile alimentaire.

Nettoyer les différents composants comme indigué

dans le tableau.

— Fig. i1

Préparer le nettoyage

Séparer les parties assemblées avant le nettoyage.

—Fig. & -KEl

Remarque : Aprés le nettoyage et le séchage de

toutes les piéces, les réassembler dans le sens in-
verse des opérations.

Mettre au rebut un appareil usagé
» Eliminez I'appareil dans le respect de I'environne-

ment.

Vous trouverez des informations sur les circuits ac-
tuels d'élimination auprés de votre revendeur spécia-
lisé ou de 'administration de votre commune/ville.

Cet appareil est marqué selon la directive euro-
péenne 2012/19/UE relative aux appareils

M. électrigues et électroniques usagés (waste
Presse-agrumes electrical and electronic equipment - WEEE).
L R d La directive définit le cadre pour une reprise et une

€ presse-agrumes sert a presser des agrumes. récupération des appareils usagés applicables dans

Apgrgu les pays de la CE.

—Fg Service aprés-vente

Filtre Vous trouverez les informations relatives au régle-

Céne ment(EU) 2023/826 en ligne sous www.bosch-
home.com sur la page produit et la page de service

Presser les agrumes de votre appareil dans les notices d'utilisation et les

) 65 N 73 | documents complémentaires.

Dépannage

Défaut Cause et dépannage

'appareil ne fonctionne pas.

’appareil n’est pas sous tension.
» Vérifiez si I'appareil est bel et bien branché.

L’appareil ne démarre pas ou
s’arréte pendant le traitement
des aliments.

La quantité a traiter est trop importante ou la durée de traitement est trop
longue.

» Amenez l'interrupteur sur 0/off.

» Réduisez la quantité d’ingrédients.

» Laissez I'appareil refroidir pour désactiver la protection anti-surcharge.

L’appareil ou I'accessoire est bloqué.
» Amenez l'interrupteur sur 0/off.
> Supprimez le blocage.
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Défaut Cause et dépannage

’appareil ne démarre pasou  Le systéme de sécurité s’est déclenché.
s'arréte pendant le traitement  » Supprimez la cause qui a entrainé I'arrét de I'appareil.
des aliments. — "Systémes de sécurité’, Page 32

Sicurezza it

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il successivo utilizzo o per il
futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito danni durante il trasporto.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m con gliaccessori e le parti originali.

® per miscelare, impastare, montare, tagliare e grattugiare alimenti;

m per le applicazioni descritte nelle presenti istruzioni.

m sotto sorveglianza;

m per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

m in case private e in locali chiusi in ambito domestico a temperatura ambiente;
m fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo ogni utiliz-
Z0, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia,
quando ci si avvicina alle parti rotanti e in caso di guasti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte facolta psichiche, sen-

soriali 0 mentali o con conoscenze e/0 esperienza insufficienti, purché siano sotto il

controllo di persone adulte o siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbia-

no compreso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini & vietato eseguire la pulizia e manutenzione di competenza dell’'utente.

L’'uso di questo apparecchio & vietato ai bambini. Tenere i bambini lontani dall’appa-

recchio e dal cavo di alimentazione.

» Non azionare mai un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per staccare I'apparecchio
dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione & danneggiato, staccare subito la spina di
alimentazione del cavo di alimentazione e spegnere il fusibile nella scatola dei fusibi-
li.

» Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in conformita con i dati indicati sulla targhet-
ta identificativa.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato pud eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per lariparazione dell'apparecchio possono essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo apparecchio subisce
danni deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio di assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione nell'acqua e non metterli
in lavastoviglie.

» Non usare mai I'apparecchio con le mani bagnate.

» Utilizzare l'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

» Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.

36 ®» Non lavare I'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.



» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con fonti di calore o parti
dell'apparecchio calde.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con spigoli vivi.

» Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allacciamento alla rete.

» Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici calde.

» Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotanti.

» Utilizzare l'accessorio soltanto in stato di completo assemblaggio.

» Applicare e rimuovere gli utensili e gli accessori solo ad ingranaggio fermo ed appa-
recchio scollegato.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

» Per spingere gli alimenti utilizzare solo il pestello.

» Non lasciare mai acceso l'apparecchio se viene interrotta l'alimentazione elettrica.
L'apparecchio riprenderebbe a funzionare automaticamente una volta ripristinata
l'alimentazione elettrica.

» Non collegare mai I'apparecchio a timer 0 a prese telecomandate.

» Sostituire i componenti che presentano incrinature o altri danni o che non possono
essere alloggiati correttamente nella propria sede con ricambi originali.

» Prestare attenzione durante I'afferramento di lame appuntite, lo svuotamento del
contenitore e la pulizia.

» Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.

» Afferrare la lama universale solo dalla parte in plastica.

» In caso di mancato utilizzo custodire sempre la lama universale nel coprilama.

» Afferrare i dischi sminuzzatori solo dal bordo.

» Afferrare il disco di taglio e la griglia di taglio solo in corrispondenza della plastica.

» Applicare sempre il coprilama sul disco di taglio quando non & in uso.

» Per spingere gli alimenti verso il basso, utilizzare un utensile adatto, ad es. un mesto-
lo.

» Non inserire mai la mano nel bicchiere frullatore quando questo € montato sull’appa-
recchio base.

» Utilizzare sempre il frullatore con il coperchio montato o con la protezione applicata,
come descritto nelle istruzioni.

» Prestare attenzione alle lame taglienti durante la pulizia e lo svuotamento del bicchie-
re frullatore.

» Prestare attenzione nel versare liquidi molto caldi nel robot da cucina, in quanto pud
fuoriuscire vapore bollente.

» Versare max 400 ml di alimenti bollenti o che formano schiuma nel bicchiere frullato-
re.

» Prestare attenzione durante la lavorazione di alimenti caldi.

» Non chinarsi sull'apparecchio.

» Non lavorare alimenti caldi con una temperatura superiore a70 °C nel bicchiere frul-
latore.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima di ogni utilizzo.

Prevenzione di danni materiali

> Non mettere mai in funzione I'apparecchio per un
tempo superiore a quello necessario.

> Non mettere mai I'apparecchio in funzione a vuo-
to.

> Non utilizzare mai le parti e gli accessori originali
con altri apparecchi.

» Non superare le guantita massime di lavorazione.

» Prima dell'uso controllare che la ciotola e gli ac-
cessori non presentino corpi estranei e se presen-
ti rimuoverli.

» Non lavorare alimenti contenenti parti dure, ad es.
ossi, cartilagine o noccioli.

» Durante I'utilizzo non introdurre oggetti nella boc-
ca di carico o nel bicchiere frullatore, ad es. me-
stoli.

» Non esercitare una forte pressione con il pestello.
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» Non esporre mai il bicchiere frullatore a tempera-
ture superioria 80 °C.

> Non lavorare ingredienti surgelati senza liquidi nel
kit mixer, tranne i cubetti di ghiaccio.

Conoscere I'apparecchio

Panoramica

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i compo-
nenti siano presenti e che non presentino danni do-
vuti al trasporto.

—Fig.H

Apparecchio base
IZ1 Ciotola
Albero motore grigio
B Utensili
[ E | Coperchio con bocca di carico integrata
ﬁt %?%/’I)?e‘r)’lﬁalig(;na 39
Dischi sm!nuz;atori‘ ' '
— "Dischi sminuzzatori", Pagina 39
Cubettatrice'

— "Cubettatrice", Pagina 40

Mini tritatutto*
— "Mini tritatutto”, Pagina 41

Spremiagrumi’
— "Spremiagrumi”, Pagina 41

Maniglie per il trasporto

Manopola con anello luminoso

Simbolo Descrizione

Prestare attenzione alle lame taglienti
durante la pulizia e lo svuotamento del
bicchiere frullatore.

5]

Seguire le indicazioni del libretto

BH

d’istruzioni.
Manopola
Simbolo Descrizione
0/off Arresto della lavorazione
min Velocita minima
max Velocita massima

M Funzionamento «pulse»: massima ve-
locita finché la manopola & tenuta in
questa posizione

Funzionamento a intervalli: la velocita
cambia a brevi intervalli tra I'imposta-
zione pil bassa e quella piu alta
Consiglio: Il funzionamento a intervalli
¢ ideale per preparare frullati o smoo-
thies.

Pulse

Consiglio: E possibile regolare la velocita in modo
continuo tra min e max.

Utensili

Utensili Utilizzo

Lama universale

Per sminuzzare e miscelare gli alimen-
ti, ad es. carne, formaggio stagionato,

cipolle, aglio, frutta, verdura, erbe aro-

2~

Coperchio con innesto per corpo motore

Portautensile

Coprilama

Lama universale

Utensile per la pasta

FEEEREAEENE 2 &

—

Pestello

A seconda del modello

Simboli
Di seguito é riportata una panoramica dei simboli
sull'apparecchio e sugli accessori.

Simbolo Descrizione

Tacca di allineamento sulla ciotola e
sugli altri componenti

v

Tacca di posizionamento sull'apparec-
chio base e sulla ciotola

Non introdurre le mani nel pozzetto di
riempimento.

®

Ingranaggio matiche, noci o mandorle.
Portacavo Utensile per la pasta
Frusta ﬁ% Per impastare piccole quantita, ad es.

impasto per la pizza.

Fruste

= Montare gli albumi e la panna (alme-
no il 30% di grassi).

= Miscelare impasti molli, ad es. paste
biscotto.

Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione

Il blocco di accensione previene che I'apparecchio

venga acceso inavvertitamente.

L’apparecchio pud essere acceso ed azionato solo

se é soddisfatto uno dei requisiti seguenti.

m | g ciotola & inserita correttamente e chiusa corret-
tamente con il coperchio o lo spremiagrumi.

m || kit mixer o il mini tritatutto sono inseriti corretta-
mente e chiusi correttamente con il coperchio.

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che il motore

ed altri componenti vengano danneggiati da un so-

vraccarico eccessivo.



Utilizzo
Installazione dell'apparecchio

1. Collocare I'apparecchio su un piano di lavoro sta-
bile, piano, pulito e liscio.
2. Regolare il cavo di alimentazione alla lunghezza
necessaria.
— Per accorciare la lunghezza del cavo, inserirlo
nell'apposito vano.
— Per aumentare nuovamente la lunghezza del
cavo, estrarre il cavo dal vano portacavo.

Utilizzo della lama universale o dell'utensile
per la pasta

—fig. A -l

Utilizzo delle fruste

—Fig. KA -EE1

Esempi d'impiego degli utensili

Nota: Per mescolare al meglio gli ingredienti di impa-

sti con lievito o con lievito madre con un elevato con-
tenuto di acqua, versare prima il liquido nella ciotola.

Rispettare le indicazioni e i dati nella tabella.
—Fig. Ed

Esempio diricetta

Torta alla frutta secca
Ingredienti

= 3yova

135 g di zucchero

135 g di margarina

255 g difarina

10 g di lievito in polvere
150 g di uva passa

150 g di frutta secca mista

Nota: Lavorare contemporaneamente max 2 volte la
quantita.

Preparazione

® |nserire l'utensile per la pasta.

® \ersare tutti gli ingredienti tranne la frutta secca.
m | avorare 30 secondi alla velocita min.

® Quindi lavorare 3-5 minuti alla velocita max.

n

n

Portare alla velocita min.
Entro 30-60 secondi aggiungere la frutta secca.

Kit mixer

Il kit mixer & adatto per sminuzzare, tritare, frullare,
passare ed emulsionare alimenti liquidi o semisolidi
e per tritare i cubetti di ghiaccio.

Panoramica

—fig. Al

Gruppo lame

Bicchiere frullatore

Coperchio con apertura di riempimento
Bicchierino dosatore

Preparazione del kit mixer

Nota: Preparare gli alimenti. Tagliare in pezzi gli ali-
menti di grosse dimensioni.

g 22 B 27 |

Lavorazione degli alimenti con il kit mixer

—Fig. B - EA

Esempi d'impiego dell'adattatore frullatore

Rispettare le indicazioni e i dati nella tabella.

— Fig. 3

Nota

Limitazioni per la lavorazione:

® Non sminuzzare alimenti quali mandorle, cipolle,
prezzemolo e carne.

m || frullatore non € idoneo per produrre mousse
spalmabili come il burro di arachidi, burro di coc-
€0 0 salsa di noci.

® || frullatore non pud fare la maionese.

® Mescolare gli alimenti solidi utilizzando una quan-
tita sufficiente di liquido.

® Prima di frullare, mescolare i cibi in polvere con
una quantita di liquido sufficiente oppure farli scio-
gliere completamente. | cibi in polvere sono ad es.
lo zucchero a velo, il cacao in polvere, germogli di
soia saltati, farina, integratori proteici.

® Non frullare mai alimenti senza liquido.

m Versare gli alimenti nell'ordine seguente: liquidi,
prodotti secchi, frutta e verdura fresca, verdura a
foglia, frutta e verdura surgelata, ghiaccio.

® Prima di frullare gli alimenti tagliarli a cubetti di ca.
2cm.

Dischi sminuzzatori

| dischi sminuzzatori sono adatti per tagliare, tagliare
ajulienne e grattugiare gli alimenti.

Panoramica

—Fig. E3

Portadisco

Disco taglierina spesso/fine’

Disco grattugia fine/grossa’

A Disco a fori fini per grattugiare'

Disco a fori grossi per grattugiare'

I Disco doppia funzione taglio/grattugia’
Disco per patatine fritte '

X Disco per verdure asiatiche'

" Aseconda del modello

Utilizzo dei dischi sminuzzatori

Denomina- Utilizzo

zione

Disco taglieri- Tagliare gli alimenti a fette spesse o
na spesso/fi-  sottili, ad es. frutta e verdura.
ne Identificazione:

@ = COARSE = fette spesse

= FINE = fette sottili

Nota: Non idoneo per la lavorazione
di formaggio duro, pane, panini o
cioccolato.

Consiglio: Tagliare le patate bollite
solo a freddo.
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Denomina-
zione

Utilizzo

Disco grattu-
gia fine/gros-
sa

Tagliare a julienne gli alimenti in fette
spesse o sottili, ad es. frutta, verdura
o formaggio, come Gouda o Eda-
mer.

|dentificazione:

= 2 =|ato grosso

m 4 =|atofine

Nota: Non idoneo per la lavorazione
di noci o formaggio duro, ad es. Par-
migiano.

Consiglio: Grattugiare il formaggio
tenero con il lato grosso.

Disco a fori fi-
ni per grattu-
giare

Grattugiare gli alimenti mediofine-
mente, ad es. patate crude o for-
maggio duro, come Parmigiano.

Nota: Non idoneo per la lavorazione
di formaggio tenero e formaggio da
taglio.

Disco a fori
grossi per
grattugiare

Grattugiare gli alimenti grossolana-
mente, ad es. patate crude per ca-
nederli, polpette o frittelle di patate.

Disco per ver-
dure asiatiche

=

Tagliare gli alimenti in strisce sottili,
ad es. frutta e verdura.

Disco per pa-
tatine fritte

Tagliare patate crude per fare patati-
ne fritte.

R
Disco doppia Grattugiare le patate crude o tagliar-
funzione ta- le a fette.

glio/grattugia

Nota: Non idoneo per la lavorazione
di alimenti molto fibrosi, ad es. porri
0 mango.

Lavorazione degli alimenti con i dischi smi-

nuzzatori

Consiglio: Per ottenere risultati ottimali, lavorare gli
alimenti sottili legati in mazzetto.

Note

® Quando si monta un disco sminuzzatore sul porta-
disco, assicurarsi che il disco poggi lungo il bordo
sui 6 elementi guida.

® Preparare gli alimenti. Tagliare in pezzi gli alimenti
di grosse dimensioni.

— Fig. [ - EE1
Esempi di utilizzo dei dischi sminuzzatori
Rispettare le indicazioni e i dati nella tabella.

— Fig. 4

Cubettatrice

La cubettatrice & adatta per il taglio di alimenti in for-
ma di cubetti.

Panoramica

—Fig. Ed

Supporto base

Griglia di taglio

Disco di taglio

Coprilama

Albero motore nero

I3 Pulitore per griglia di taglio

Avvertenze generali

La cubettatrice € adatta per tagliare i seguenti ali-

menti:

® verdure crude o cotte, come ad esempio patate,
carote, cetrioli, pomodori, peperoni, cipolle

m fryutta, ad esempio banane, mele, pere, pesche,
fragole, meloni, kiwi

m formaggio duro, uova sode o salumi morbidi, co-
me ad esempio la mortadella

Istruzioni per la lavorazione:

® Non lavorare frutta o verdura troppo mature, poi-
ché in caso contrario il succo potrebbe fuoriuscire

m Far raffreddare gli alimenti cotti prima di tagliarli, in
guesto modo saranno piu solidi e il risultato di ta-
glio sara migliore

® Prima della lavorazione rimuovere i semi e i noc-
cioli dalla frutta, ad esempio da mele o pesche

® Jna maggiore o minore pressione sul pestello
modifica la lunghezza dei pezzi

m | 'inserto cubettatrice non & adatto per il taglio di
formaggi molto morbidi o formaggi a fette, come
ad esempio mozzarella, formaggio di pecora, gou-
da, edamer

® Se silavora un formaggio duro, come ad esempio
I'emmental, non lavorare piu di 3 kg alla volta

® Non lavorare alimenti congelati

Note

® | 'inosservanza di queste indicazioni pud causare
danni alla cubettatrice, alla griglia di taglio e al di-
sco di taglio.

m Sj esclude una responsabilita per eventuali danni
in caso di utilizzo dell'affettatrice a cubetti per sco-
pi diversi da quello previsto, nonché in caso di mo-
difiche e uso improprio della stessa. Questo esclu-
de anche la responsabilita per determinati danni,
come lame deformate o poco affilate, derivanti
dalla lavorazione di alimenti non permessi.

Preparazione dell'affettatrice a cubetti

dael 46 B 51

Lavorazione degli alimenti con I'affettatrice a
cubetti

Nota: Preparare gli alimenti. Tagliare in pezzi gli ali-
menti di grosse dimensioni.

—fig. A -Ed



Esempi d’impiego dell'affettatrice a cubetti
Rispettare le indicazioni e i dati nella tabella.
e 58|

Mini tritatutto

Il mini tritatutto & adatto per sminuzzare piccole
quantita di carne, formaggio stagionato, cipolle,
prezzemolo, aglio, frutta e verdura.

Panoramica

—Fig. K&

Recipiente con lama tritatutto

Coperchio

Lavorazione degli alimenti con il mini tritatut-
to

—Fig. 0 -E

Esempi d'impiego del mini tritatutto

Rispettare le indicazioni e i dati nella tabella.

—Fig. &

Nota

Limitazioni per la lavorazione:

® Mai lavorare liquidi o alimenti molto liquidi nel mini
tritatatutto.

= Non macinare alimenti molto secchi o solidi che
sono piu grandi di un chicco di caffe. Gli alimenti
non adatti includono, per esempio, la noce mo-
scata e |0 zenzero essiccato.

® Non tritare cubetti di ghiaccio.

® || mini tritatutto non & idoneo per preparare crema
spalmabile alle noci.

® || mini tritatutto non € adatto a sminuzzare fine-
mente la carne, ad esempio per il ragu.

m Non tritare chicchi di caffe, grani di pepe, zucche-
ro, semi di papavero, rafano o alimenti simili.

Esempio diricetta

Crema spalmabile di miele e nocciole

Ingredienti

= 10 gdinocciole

= 100 g di miele millefiori (a temperatura ambiente)

Preparazione

m Aggiungere le noci nel recipiente del mini tritatutto
e tritare per 5 s alla velocita M.

m Aggiungere il miele e lavorare per 10 s alla veloci-
ta M.

Spremiagrumi

Lo spremiagrumi € idoneo per spremere gli agrumi.

Panoramica

—Fig.

Sistemazione guasti

Filtro

Cono di spremitura
Spremitura di agrumi

—fig. E1-E&
Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso per preve-
nire l'essiccamento dei residui.

» Non impiegare detergenti a base di alcol.
> Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o metallici.
> Non usare panni o detergenti abrasivi.

Consiglio: Durante la lavorazione, per es. di carote,
sulle parti di plastica si possono formare macchie
colorate. Rimuovere le macchie con un panno mor-
bido e alcune gocce di olio da cucina.

Pulire i singoli componenti come indicato nella tabel-
la.

— Fig. I

Preparazione per la pulizia

Prima della pulizia separare i componenti assembla-
ti.

ez 75 B 79 |

Nota: Dopo la pulizia e I'asciugatura di tutti i compo-
nenti, procedere al rimontaggio nell'ordine inverso.

Rottamazione di un apparecchio di-
smesso

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure di smaltimen-
to rivolgersi al rivenditore specializzato o al comune
di competenza.

Questo apparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in
materia di apparecchi elettrici ed elettronici
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e il
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto
il territorio dell’Unione Europea.

Servizio di assistenza clienti

Le informazioni conformi alla normativa (EU)
2023/826 sono disponibili online alla voce
www.bosch-home.com nella pagina del prodotto e
nella pagina di assistenza dell'apparecchio nelle
istruzioni per I'uso e nei documenti aggiuntivi.

Guasto

Causa ericerca guasti

'apparecchio non funziona.

All'apparecchio non arriva elettricita.

» Controllare che l'apparecchio riceva corrente elettrica.

L'apparecchio non avvia la la-
vorazione o si spegne durante
la lavorazione.

Quantita di lavorazione eccessiva o durata di lavorazione eccessiva.
» Portare la manopola su 0/off.
» Ridurre la quantita di ingredienti.
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Guasto Causa ericerca guasti

L'apparecchio non awia lala-  » Lasciare raffreddare I'apparecchio per disattivare la sicurezza di sovrac-
vorazione o si spegne durante  carico.
la lavorazione.

'apparecchio o I'accessorio € bloccato.
> Portare la manopola su 0/off.
» Rimuovere il blocco.

Un sistema di sicurezza ¢ attivato.

» Correggere la causa che ha comportato I'arresto dell'apparecchio.
— "Sistemi dli sicurezza", Pagina 38

Veiligheid ni

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor later gebruik of voor vol-
gende eigenaren.

» Sluit het apparaat in geval van transportschade niet aan.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

= met originele onderdelen en accessoires.

= voor het roeren, kneden, kloppen, snijden en raspen van levensmiddelen.

® voOr extra toepassingen die in deze gebruiksaanwijzing zijn beschreven.

® onder toezicht.

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de huiselijke omgeving bij
kamertemperatuur.

= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na elk gebruik, als er geen toezicht aanwezig is, voorafgaand aan

montage, demontage of reiniging, als u in de buurt van roterende delen komt en bij sto-

ringen altijd worden losgehaald van het stroomnet.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelij-

ke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis worden gebruikt indien dit onder

toezicht gebeurt of indien zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd

en de hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uitgevoerd door kinde-

ren.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit de buurt van het

apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken opperviak gebruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elektriciteitsnet te scheiden.
Altijd aan de stekker van het netsnoer trekken.

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct de stekker van het
netsnoer uit het stopcontact halen of de zekering in de meterkast uitschakelen.

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens op het type-
plaatje.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het apparaat uitvoe-
ren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden gebruikt voor reparatie
van het apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter vermijding van risi-
co's worden vervangen door de fabrikant, de servicedienst of een andere gekwalifi-
ceerde persoon.



» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de vaatwasser plaatsen.

» Het apparaat nooit met vochtige handen gebruiken.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.

» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het apparaat te reinigen.

» Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmtebronnen in contact
brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact brengen.

» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

» Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opperviakken.

» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de buurt van roterende
delen houden.

» Het toebehoren alleen in compleet gemonteerde toestand gebruiken.

» De hulpstukken en toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het stop-
contact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiken om levensmiddelen toe te voegen.

» Het apparaat nooit ingeschakeld laten, wanneer de stroomtoevoer wordt onderbro-
ken. Het apparaat gaat na onderbreking van de stroomtoevoer zelfstandig weer
draaien.

» Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op afstand bedienbaar
stopcontact.

» Onderdelen die herkenbare barsten of andere beschadigingen vertonen of niet goed
zitten, door originele reserveonderdelen vervangen.

» Wees voorzichtig bij het hanteren van scherpe snijmessen, het leegmaken van het
reservoir en het reinigen.

» Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aanraken.

» Het universele mes alleen bij het kunststof beetpakken.

» Het universele mes altijd in de mesbescherming bewaren wanneer het niet wordt ge-
bruikt.

» De fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken.

» De messchijf en het snijrooster alleen bij de kunststof vastpakken.

» Wanneer de messchijf niet wordt gebruikt, altijd de mesbescherming op de mes-
schijf aanbrengen.

» Gebruik een geschikt hulpstuk, bijvoorbeeld een kooklepel, om de levensmiddelen
naar beneden te drukken.

» Nooit de hand in de mixkom steken als deze op het basisapparaat is aangebracht.

» De mixer altijd met geplaatst deksel of aangebrachte beveiliging gebruiken zoals in
de handleiding beschreven.

» Let bij het reinigen en leegmaken van de mixkom op de scherpe lemmeten.

» Wees voorzichtig als u hete vloeistoffen in de keukenmachine giet, omdat er hete
stoom uit kan komen.

» Maximaal 400 ml hete of schuimende levensmiddelen in de mengbeker doen.

» Wees voorzichtig bij het verwerken van hete levensmiddelen.

» Niet over het apparaat heen buigen.

» Geen hete levensmiddelen heter dan 70 °C in de mengbeker verwerken.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.

» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor elk gebruik reini-
gen.
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Materiéle schade voorkomen

» Het apparaat nooit langer dan noodzakelijk laten
werken.

» Het apparaat nooit onbelast laten draaien.

» Originele onderdelen en toebehoren nooit voor
andere apparaten gebruiken.

» Overschrijd de maximale verwerkingshoeveelhe-
den niet.

» Voorafgaand aan het gebruik de kom en het toe-
behoren op vreemde voorwerpen controleren en
eventueel aanwezige vreemde voorwerpen verwij-
deren.

» Geen levensmiddelen verwijderen die harde be-
standdelen bevatten, bijv. beenderen, kraakbeen
of pitten.

> Tijdens het gebruik geen voorwerpen, zoals polle-
pels, in de vulopening of de mixkom steken.

» Geen grote druk met de stopper uitoefenen.

» De mixkom nooit blootstellen aan temperaturen
van meer dan 80 °C.

» Geen diepvriesproducten zonder vioeistof in het
mixeropzetstuk verwerken, met uitzondering van
ijsblokjes.

Uw apparaat leren kennen

Overzicht

Controleer na het uitpakken alle onderdelen op

transportschade en de volledigheid van de levering.
—Fig. i

Deeghulpstuk

Stopper

T Afhankelijk van het model
Symbolen

Hier vindt u een overzicht van de symbolen op het
apparaat en de toebehoren.

Beschrijving

Opzetmarkering op de kom en op an-
dere onderdelen

Positiemarkering op het basisapparaat
en op de kom

Niet in de vulschacht grijpen.

Let bij het reinigen en leegmaken van
de mixkom op de scherpe lemmeten.

Neem de aanwijzingen in de gebruiks-
aanwijzing in acht.

Draaischakelaar

Symbool  Beschrijving

0/off Verwerking stoppen
min Laagste snelheid
max hoogste snelheid

M Momentschakeling: hoogste snelheid,

Basisapparaat zolang de draaischakelaar in deze po-
1 Kom sitie wordt gehouden
C) — — Pulse Intervalstand: de snelheid wisselt met
@ Aandriffas grijs korte tussenpozen tussen de laagste
[B] Gereedschappen en hoogste instelling
. Tip: De intervalstand is bijzonder ge-
Deksel met geintegreerde vulschacht schikt voor het mixen van milkshakes
Kunststof mixeropzetstuk of smoothies.
— "Mixeropzetstuk', Pagina 45 . . .
- — Tip: U kunt de snelheid traploos tussen min en max
Fijnmaakschijven' instellen.
— "Fjijnmaakschijven”, Pagina 45
- — Gereedschappen
Blokjessnijder -
— "Blokjessnijder", Pagina 46 Gereed-  Gebruik
- — schappen
[ ] Universele fijnsnijder -
— "Universele fijnsnijder", Pagina 47 Unlverseel mes .
- Citruspers' Levensmiddelen fijnmaken en mixen,
J iy, B ) bijv. vlees, harde kaas, uien, knoflook,
— "Citruspers', Pagina 47 fruit, groente, kruiden, noten of aman-
Grepen voor het transport delen.
Draaischakelaar met lichtring Deeghulpstuk
— ﬁ% Kleinere hoeveelheden deeg kneden,
Aandrijving bijv. pizzadeeg.
A Kabelvak Roergarde
Roergarde = Fiwit en room (minstens 30 % vetge-
— halte) kloppen.
[ 6 | Aandrijvingsopzetstuk L] Lilchtg deegsoorten mengen, bijv.
Hulpstukhouder biscuitdeeg.
El  Mesbescherming
] Universeel mes




Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

De inschakelbeveiliging voorkomt dat uw apparaat

ongewild wordt ingeschakeld.

Het toestel kan alleen worden ingeschakeld en be-

diend wanneer één van de volgende voorwaarden is

vervuld.

® De kom is correct aangebracht en correct afgeslo-
ten met het deksel of de citruspers.

® Het mixeropzetstuk of de universele fijnsnijder is
correct aangebracht en correct afgesloten met het
deksel.

Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat de motor

en andere onderdelen door een te hoge belasting

worden beschadigd.

Bediening
Apparaat installeren

1. Het apparaat op een stabiel, horizontaal, schoon
en glad werkvlak neerzetten.
2. Het netsnoer op de benodigde lengte instellen.
— Het snoer in het snoeropbergvak schuiven om
de snoerlengte te verkorten.
— Om het snoer weer te verlengen, het snoer uit
het snoeropbergvak trekken.

Universeel mes of deeghulpstuk gebruiken
—Fig. A - il

Garde gebruiken

—Fig. I -KE1

Voorbeelden voor het gebruik van de hulp-
stukken

Opmerking: Om de ingrediénten van gistdeeg of
zuurdeeg met hoog watergehalte het best te men-
gen, de vloeistof eerst in de kom doen.

De gegevens en waarden in de tabel in acht nemen.
— Fig. Bl

Voorbeeldrecept

Zware vruchtencake

Ingrediénten

m 3eieren

m 135 suiker

m 135g margarine

m 2559 bloem

® 10 g bakpoeder

m 150 g krenten

150 g gemengde gedroogde vruchten

Opmerking: Maximaal 2 keer deze hoeveelheid te-
gelijk verwerken.

Bereiding

® Deeghulpstuk aanbrengen.

® Alle ingrediénten behalve de gedroogde vruchten
erin doen.

30 seconden op stand min verwerken.
Vervolgens 3-5 minuten op stand max verwerken.
Op stand min zetten.

Binnen 30-60 seconden de gedroogde vruchten
erbij doen.

Mixeropzetstuk

Het mixeropzetstuk is geschikt voor het fijnmaken,
hakken, mixen, pureren en emulgeren van vloeibare
of halfvaste levensmiddelen en voor het verkleinen
van ijsblokjes.

Overzicht
—Fig. Bl
Mesinzetstuk

Mixkom

Deksel met vulopening

Vultrechter

Mixeropzetstuk voorbereiden

Opmerking: De levensmiddelen voorbereiden. Gro-
ve levensmiddelen in stukken snijden.

— Fig. A -l

Levensmiddelen verwerken met het mixer-

opzetstuk

—Fig. - EA

Toepassingsvoorbeelden voor het mixerop-

zetstuk

De gegevens en waarden in de tabel in acht nemen.

—Fig. 3

Opmerking

Beperkmgen voor de verwerking:
® Geen levensmiddelen zoals amandelen, uien, pe-
terselie of vlees fijnmaken.

® De menger kan geen smeerbeleg zoals pinda-
kaas, cocosnootboter of notenpasta maken.

® De mixer kan mayonaise niet maken.

m Vaste levensmiddelen met voldoende vloeistof
mengen.

m Poedervormige levensmiddelen véor het mixen
met voldoende vioeistof mengen of volledig in
vloeistof oplossen. Poedervormige levensmidde-
len zijn bijv. poedersuiker, cacaopoeder, geroos-
terde sojabonen, meel, eiwitpoeder.

® Nooit levensmiddelen zonder vloeistof mixen.

® Doe de levensmiddelen er in de volgende volgor-
de in: vloeistoffen, droge producten, vers fruit en
verse groente, bladgroente, bevroren fruit en
groente, ijs.

® De levensmiddelen vaor het mixen in ca. 2 cm gro-
te blokjes snijden.

Fijnmaakschijven

De fijnmaakschijven zijn geschikt voor het snijden,
raspen en malen van levensmiddelen.

Overzicht

— Fig. B

Schijthouder
Snijschijf dik/dun’’
Raspschijf grof/fijn’

Maalschif fijn

4]

Maalschijf grof’
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IA  snij-/raspschiif’

[ 8 | Schijf voor Aziatische groenten'

Patates-fritesschijt’

' Afhankelijk van het model
Gebruik van de fijnmaakschijven

Gebruik

Levensmiddelen in dikke of dunne
plakken snijden, bijvoorbeeld groen-
te en fruit.

Aanduiding:

= COARSE = dikke plakjes

= FINE = dunne plakjes
Opmerking: Niet geschikt voor de

verwerking van harde kaas, brood,
broodjes of chocolade.

Aanduiding
Snijschijf dik/
dun

€

Tip: Snij gekookte aardappelen pas
nadat ze zijn afgekoeld.

Levensmiddelen in grove of fijne
stukjes raspen, bijv. groente, fruit of
kaas, zoals Goudse of Edammer
kaas.

Aanduiding:

m 2 =grove zijde

= 4 =fijne zijde

Opmerking: Niet geschikt voor de
verwerking van noten of harde kaas,
bijvoorbeeld Parmezaanse kaas.

Raspschijf
grof/fijn

Tip: Rasp zachte kaas met de grove
zijde.

Levensmiddelen middelfijn raspen,
bijvoorbeeld ongekookte aardappe-
len of harde kaas, zoals Parmezaan-
se kaas.

Opmerking: Niet geschikt voor de
verwerking van zachte kaas en snijd-

Maalschijf fijn

bare kaas.
Maalschijf Levensmiddelen grof raspen, bij-
grof voorbeeld ongekookte aardappels

voor knoedels, aardappelkoekjes of
rosti.

Schijf voor Levensmiddelen in fijne reepjes snij-
Aziatische den, bijv. fruit en groente.

groenten

Patates-fri- Ongekookte aardappels voor het
tesschijf snijden van patates-frites.

Ongekookte aardappelen raspen of
in plakjes snijden.

Aanduiding  Gebruik

Opmerking: Niet geschikt voor de
verwerking van zeer vezelige levens-
middelen, bijvoorbeeld prei of man-
go.

Levensmiddelen met de fijnmaakschijven

verwerken

Tip: Om optimale resultaten te verkrijgen verwerkt u

dun snijgoed in bundels.

Opmerkingen

® Bjj aanbrenging van een fijnmaakschijf op de
schijfhouder erop letten dat de schijf zich aan de
rand tegen de 6 geleidingselementen bevindt.

® De levensmiddelen voorbereiden. Grove levens-
middelen in stukken snijden.

—Fig. E-E-

Toepassingsvoorbeelden voor de fijnmaak-
schijven

De gegevens en waarden in de tabel in acht nemen.
— Fig. I3

Blokjessnijder

De blokjessnijder is geschikt voor het in blokjes snij-
den van levensmiddelen.

Overzicht

—Fig. Bl

Basishouder

Snijrooster

Messchijf

Mesbescherming

Aandrijfas zwart

H
6]

Snijroosterreiniger

Algemene aanwijzingen

De volgende levensmiddelen zijn geschikt voor ver-

werking met de blokjessnijder:

® Rauwe of gekookte groenten, bijv. aardappelen,
wortels, komkommers, tomaten, paprika, uien

® Fryit, bijv. bananen, appels, peren, perziken, aard-
beien, meloenen, kiwi

® Harde kaas, hardgekookte eieren of zachte boter-
hamworst, bijv. mortadella

Verwerkingstips:

m Geen te rijp fruit of te rijpe groenten verwerken,
omdat er anders sap kan vrijkomen

m Gekookte levensmiddelen vaor het snijden laten
afkoelen; dan zijn ze steviger en kunnen ze beter
worden gesneden

m \/66r het verwerken de kernen en pitten van fruit
verwijderen, bijv. van appels of perziken

m Als er meer of minder druk op de stopper wordt
uitgeoefend, verandert de lengte van de stukken

m Het blokjessnijder-inzetstuk is niet geschikt voor
het snijden van zeer zachte kaas of halfharde
kaas, bijv. mozzarella, schapenkaas, Goudse
kaas, Edammer kaas



m Als er harde kaas wordt verwerkt, bijv. Emmenta-
ler, niet meer dan 3 kg per keer verwerken

® Geen bevroren levensmiddelen verwerken

Opmerkingen

m Als deze tips niet ter harte worden genomen, kun-
nen de blokjessnijder, het snijrooster en de mes-
schijf beschadigd raken.

m Als de blokjessnijder anders dan bedoeld, met wij-
zigingen of ondeskundig wordt gebruikt, is aan-
sprakelijkheid voor eventuele schade uitgesloten.
Dit sluit ook de aansprakelijkheid voor schade uit,
bijv. botte of vervormde messen, die ontstaat door
het verwerken van niet toegestane levensmidde-
len.

Blokjessnijder voorbereiden

—Fig. - El

Levensmiddelen met de blokjessnijder ver-
werken

Opmerking: De levensmiddelen voorbereiden. Gro-
ve levensmiddelen in stukken snijden.

—Fig. EA-Ed

Toepassingsvoorbeelden voor de blokjes-
shijder

De gegevens en waarden in de tabel in acht nemen.
— Fig. K4

Universele fijnsnijder

De universele fijnsnijder is geschikt voor het fijnma-
ken van kleine hoeveelheden viees, harde kaas, ui-
en, peterselie, knoflook, groenten en fruit.

Overzicht

—Fig. B
Reservoir met fijnsnijmessen
Deksel

Levensmiddelen met de universele fijnsnij-
der verwerken

dael 60 B 65 |

Voorbeelden voor gebruik van de universele

fijnsnijder

De gegevens en waarden in de tabel in acht nemen.

—Fig.[§3

Opmerking

Beperkmgen voor de verwerking:
® \erwerk nooit vloeistoffen of vioeibare levensmid-
delen in de universele fijnsnijder.

= Maal geen zeer droge of vaste levensmiddelen die
groter zijn dan koffiebonen. Ongeschikte levens-
middelen zijn bijv. muskaatnoot en droge gember.

® Geen ijsblokjes fijn maken.

® De universele fijnsnijder is niet geschikt om noten-
pasta te maken.

® De universele fijnsnijder is niet geschikt voor het
fijnsnijden van vlees, bijv. voor bolognese.

® Geen koffiebonen, peperkorrels, suiker, maan-
zaad, mierikswortel of vergelijkbare levensmidde-
len fijnmaken.

Voorbeeldrecept

Honing-hazelnoot-broodbeleg

Ingrediénten

® 10 g hazelnoten

® 100 g bloemenhoning (op kamertemperatuur)

Bereiding

® De noten in het reservoir van de universele fijnsnij-
der doen en gedurende 5 s op stand M fijnmaken.

® De honing toevoegen en 10 s op stand M verwer-
ken.

Citruspers

De citruspers is geschikt voor het uitpersen van ci-
trusvruchten.

Overzicht

—Fig. [

Zeef

Perskegel
Citrusvruchten uitpersen
el 68 B 73 |

Reinigingsoverzicht
Reinig direct na gebruik alle onderdelen reinigen om
het vastkoeken van resten te voorkomen.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die alcohol of
spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of metalen voor-
werpen.

» Gebruik geen schurende doeken of schurende
reinigingsmiddelen.

Tip: Aan de kunststof onderdelen kunnen verkleurin-
gen optreden, bijvoorbeeld bij de verwerking van
wortel. Verwijder de verkleuringen met een zachte
doek en een paar druppels spijsolie.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals in de ta-
bel is aangegeven.

— Fig. i1

Reiniging voorbereiden

De gemonteerde delen vadr de reiniging losmaken.

a4 75 B 79 |
Opmerking: Na de reiniging de gedroogde onderde-
len in de omgekeerde volgorde weer in elkaar zetten.

Afvoeren van uw oude apparaat

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.

Bij uw dealer en uw gemeente- of deelraadskantoor
kunt u informatie verkrijgen over de actuele afvoer-
methoden.

Dit apparaat is gekenmerkt in overeenstem-
ming met de Europese richtlijn 2012/19/EU
betreffende afgedankte elektrische en elektro-
nische apparatuur (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).
De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU gel-
dige terugneming en verwerking van oude appara-
ten.
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Servicedienst ductpagina en de servicepagina van uw apparaat bij

De informatie conform verordening (EU) 2023/g26 ~ J° 9ebruiksaanwijzingen en aanvullende documen-

vindt u online op www.bosch-home.com op de pro- ten.
Storingen verhelpen

Storing Oorzaak en probleemoplossing
Apparaat werkt niet. Het apparaat heeft geen stroom.

» Controleer of het apparaat van stroom wordt voorzien.
Apparaat start de verwerking ~ Verwerkingshoeveelheid is te groot of verwerkingsduur was te lang.
niet of schakelt tijdens de ver-  » Zet de draaischakelaar op 0/off.
werking uit. » Verminder de hoeveelheid ingrediénten.
> Laat het toestel afkoelen om de overbelastingsbeveiliging te deactiveren.

Apparaat of toebehoren is geblokkeerd.

» Zet de draaischakelaar op 0/off.

> Verwijder de blokkering.

Er is een veiligheidssysteem is geactiveerd.

» Neem de oorzaak weg die ertoe heeft geleid dat het apparaat is gestopt.
— "Veiligheidssystemen", Pagina 45

Sikkerhed da

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug, og givdem videre
til en senere gjer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en transportskade.

Anvend kun apparatet:

= med originale dele og tilbehar.

® Til rgring, &ltning, piskning, skaering og raspning af madvarer.

m til anvendelser, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

= ynder opsyn

= il forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i husholdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i huslige omgivelser.
» Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stremforsyningen til apparatet skal altid afbrydes efter hver brug, nar det ikke er under

opsyn, fer det samles, adskilles eller renggres, nar du naermer dig roterende dele samt

i tilfeelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af personer med begreensede fysiske, sensoriske eller psyki-

ske evner eller manglende erfaring og/eller viden, hvis de overvages eller er blevet in-

strueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet

med brugen af apparatet.

Born ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af barn.

Apparatet ma ikke bruges af bgrn. Barn skal altid befinde sig pa sikker afstand af appa-

ratet og dets tilslutningsledning.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gdelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde apparatets forbindelse til stram-
nettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, s traek straks nettilslut-
ningsledningens netstik ud, eller sla sikringen fra i sikringsskabet.

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa typeskiltet.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, mé udfere reparationer pa apparatet.


https://www.bosch-home.com

» Der ma kun anvendes originale reservedele til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice eller en lignende kvalificeret person for at
undga, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og st det aldrig i opva-
skemaskinen.

» Brug ikke apparatet med fugtige haender.

» Anvend kun apparatet i lukkede rum.

» Udsaet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at renggare apparatet.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med varmekilder eller varme ap-
paratdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knaskkes, klemmes eller aendres.

» Stil aldrig apparatet pa eller i naerheden af varme overflader.

» Hold haender, hér, tgj og andre genstande vaek fra roterende dele.

» Tilbehar méa kun benyttes, nar det er helt samlet.

» Redskaberne og tilbehgret méa kun saettes pa og tages af, nar drevet star stille, og ap-
paratet er afbrudt fra stremnettet.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

» Brug kun stopperen for at skubbe fadevarer i.

» Lad aldrig apparatet forblive i teendt position, hvis stramforsyningen bliver aforudt. Ef-
ter strgmafbrydelsens ophar starter apparatet automatisk driften.

» Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller fiernbetjenbare stikdaser.

» Alle dele, der har spreekker eller andre skader, eller som ikke sidder rigtigt mere, skal
udskiftes med originale reservedele.

» Vaer forsigtig, nar skarpe skaereknive handteres, beholderen tammes og under ren-
geringen.

» Bergr aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.

» Ror kun ved kunststofdelene pé universalkniven.

» Nar universalkniven ikke er i brug, skal den altid opbevares i knivbeskyttelsen.

» Tag kun fat i kanten pé finhakningsskiverne.

» Tag kun fat pa knivskiven og skeaeregitteret ved kunststoffet.

» Saet altid knivbeskyttelsen pé knivskiven, hvis denne ikke bruges.

» Brug et egnet redskab til at trykke fgdevarerne ned, f.eks. en grydeske.

» Stik aldrig handen i blenderbaegeret, nar det er anbragt pa motorenheden.

» Brug altid blenderen med pasat lag eller anbragt beskyttelse som beskrevet i vejled-
ningen.

» Pas péa de skarpe knivklinger, nar blenderbasgeret rengeres og temmes.

» Veer forsigtig, nar der fyldes varme vaesker i kekkenmaskinen, da der kan komme
varm damp ud.

» Fyld maksimalt 400 ml varme eller skummende f@devarer i blenderbaegeret.

» Veer forsigtig ved forarbejdning af varme fgdevarer.

» Personer ma ikke bgje sig ind over apparatet.

» Der ma ikke forarbejdes madvarer, som er varmere end 70 °C, i blenderglasset.

» Fglg anvisningerne om rengaring.

» Rengar overflader, som kommer i kontakt med fadevarer, far hver brug.

Forhindring af materielle skader » Anvend aldrig originale dele eller originalt tilbehgr
til andre apparater.
> Brug aldrig apparatet i leengere tid end nedven- » Overskrid ikke de maksimale forarbejdnings-
digt. maengder.

» Brug aldrig apparatet i tomgang.
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» Kontrollér skalen og tilbehgret for fremmedlege-
mer, og fijern dem, inden brug.

» Forarbejd ingen madvarer, som indeholder harde
bestanddele, f.eks.knogler eller kerner.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten eller
blenderbaegeret, f.eks. en grydeske, nar blen-
deren eri brug.

» Udgv ikke noget stort tryk pa stopperen.

» Udseet ikke blenderbasgeret for temperaturer over
80 °C.

» Forarbejd ikke dybfrosne fadevarer uden vaeske i
blenderpéasatsen bortset fra isterninger.

Leer apparatet at kende

Oversigt

Kontrollér alle dele for transportskader efter udpak-
ningen, og om leveringen indeholder alle dele.
—Fig. | i

Motorenhed

Skal

Gréa drivaksel

Veerktoj

Lag med integreret pafyldningsskakt

Mixerkande af plastik
— "Blenderpésats”, Side 51

lmioffofi=l>

Finhakningsskiver
— "Finhakningsskiver", Side 51

o)

Ternskaerer'
— "Terningsnitter", Side 62

E

Minihakker'
—> "Minihakker", Side 53

Citruspresse'
—> "Citruspresse”, Side 53

Handtag til transport

Drejekontakt med lysring

Drev

Kabelopbevaring

Rereris

Drevpasats

Redskabsholder

Knivbeskyttelse

Universalkniv

Dejredskab

FERERRaEENE 2 &

il Stopper

' Afheengigt af model

Symboler

Her kan du finde en oversigt over symbolerne péa ap-
paratet og tilbehgrsdelene.

Symbol Beskrivelse
v Paseetningsmarkering pé skalen og pa
andre dele

Beskrivelse

Positionsmarkering pa motorenheden
og pa skéalen

Stik ikke fingrene ind i pafyldnings-
skakten.

o
g

Pas péa de skarpe knivklinger, nar blen-
derbaegeret renggres og tammes.

Falg instrukserne i brugsanvisningen.

®

Drejekontakt

Symbol Beskrivelse

0/off Stop af forarbejdning

min Laveste hastighed

max Hgjeste hastighed

M Momentstilling: maks. hastighed, sa
leenge drejekontakten holdes i denne
position

Pulse Intervalfunktion: Hastigheden skifter i

korte afstande mellem den laveste og
den hgjeste indstilling

Tip: Intervalfunktionen er iszer egnet til
at blende milkshakes eller smoothies.

Tip: Hastigheden kan indstilles trinlgst mellem min
0g max.

Veerktoj
Veerktoj

2~

Anvendelse

Universalkniv

Finhakning og blending af fadevarer,
f.eks. kad, hard ost, lag, hvidlag, frugt,
grent, krydderurter, nedder og mand-
ler.

Dejredskab
/Eltning af mindre maengder dej,
f.eks. pizzadej.

Rareris

® Pisk z2ggehvider og flade (mindst
30 % fedtindhold) til piskede agge-
hvider.

= Bland lette deje, f.eks. lagkagedeje.

Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring

Indkoblingssikringen forhindrer, at apparatet teendes

utilsigtet.

Apparatet kan kun teendes og betjenes, hvis en af fal-

gende forudseetninger opfyldes.

® Skalen er sat korrekt pa og lukket korrekt med 1&-
get eller citruspresseren.

® Blenderpasatsen eller minihakkeren er sat korrekt
pé og lukket korrekt med laget.

Overbelastningssikring

Overbelastningssikringen forhindrer, at motoren og

andre dele bliver beskadiget som fglge af en for hgj

belastning.

=




Betjening
Opstilling af apparatet

1. Stil apparatet pa en stabil, lige, ren og glat ar-
bejdsflade.
2. Indstil netkablet til den ngdvendige lssngde.
— Skub kablet ind i kabelrummet for at forkorte ka-
belleengden.
— Treek kablet ud af kabelrummet for at forleenge
kabelleengden igen.

Anvendelse af universalkniv eller dejred-
skab

—fio. A -l

Anvendelse af roreris

—Fig. A -EE1
Eksempler pa brug af redskaberne

Bemaerk: Fyld vaesken farst i skalen, sa ingredien-
serne til geerdeje og surdeje med hgjt vandindhold
blandes bedst muligt.

Veer opmaerksom pa angivelserne og veerdierne i ta-
bellen.

— Fig. B

Opskrifteksempel

Rig frugtkage

Ingredienser

m 3%g

135 g sukker

135 g margarine

255 g mel

10 g bagepulver

150 g korender

150 g blandede tarrede frugter

Bemaerk: Forarbejd maksimalt en 2 gange sa stor

maengde pa en gang.

Tilberedning

® Szt dejredskabet i.

® Fyld alle ingredienserne i, bortset fra de tarrede
frugter.

® Forarbejd i 30 sekunder pa trin min.

® Forarbejd derefter i 3-5 minutter pa trin max.

® |ndstil pa trin min.

m Tilseet de tarrede frugter inden for 30-60 sekun-
der.

Blenderpasats
Blenderpasatsen er egnet til finhakning, hakning,
blanding, purering og emulgering af flydende eller

halvfaste fadevarer og til at hakke isterninger.
Oversigt

—Fig. Al

Knivindsats

Blenderbasger

Lag med péfyldningsébning
Pafyldningstragt

Forberedelse af blenderpasats

Bemaerk: Forbered madvarerne. Skeer store fadeva-
rer i mindre stykker.

g 22 B 27 |
Forarbejdning af fodevarer med blenderpa-
satsen

e 28 B 33 |

Eksempler pa brug for blenderpasatsen

Veer opmaerksom pa angivelserne og veerdierne i ta-

bellen.

—Fig. EA

Bemaerk

Begraensninger for forarbejdningen:

® Hak ikke fadevarer sdsom mandler, lag, persille
eller kad.

m Blenderen kan ikke bruges til fremstilling af sme-
repéleeg som jordngddesmar, kokossmer eller
neddemos.

® Mixeren kan ikke bruges til fremstilling af mayon-
naise.

m Blend faste madvarer med tilstraekkelig meget vae-
ske.

® Bland madvarer i pulverform med tilstreekkelig
meget vaeske, eller oplgs dem fuldsteendigt i vee-
ske. Madvarer i pulverform er f.eks. flormelis, ka-
kaopulver, ristede sojabgnner, mel, proteinpulver.

® Blend aldrig fedevarer uden veeske.

m [fyld fadevarerne i falgende reekkefelge: Veesker,
terre produkter, frisk frugt og grent, bladgrent,
frossen frugt og grant, is.

® Skeer fgdevarerne i ca. 2 cm store tern, for de blen-
des.

Finhakningsskiver

Finhakningsskiverne er egnede til at skeere, raspe
og rive fgdevarer.

Oversigt

— Fig. K&

Skiveholder

Vendbar skaereskive tynd/tyk
Vendbar raspeskive grov/fin'
IZ1  Riveskive fin'

Riveskive grov'

B3 vendbar skeere-/raspeskive '
Pomifritskive '

B} Asia-grentskive'

" Afhaengigt af model

Anvendelse af finhakningsskiverne

Betegnelse  Anvendelse
Vendbar skae- Skeering af fadevarer i tykke eller

reskive tynd/  tynde skiver, f.eks. frugt og grent-
tyk sager.
Meerkning:

&

= COARSE = tykke skiver
= FINE = tynde skiver

51



Betegnelse  Anvendelse Terningsnitter
Bemaerk: lkke egnet til at forarbejde Temingsnitteren er egnet til skaering af fedevarer i
hard ost, brad, rundstykker eller terninger.
chokolade. Oversigt
g
Tip: Skeer farst kogte kartofler, nar Fio-EH
de er kalet af. Grundholder
Vendbarra-  Raspning af fadevarer i grove eller fi- Skaeregitter
speskive ne stykker, f.eks. frugt, grentsager —
grov/fin eller ost sdsom gouda eller edamer. Knivskive
Magrkning: ’ Knivbeskyttelse
= 2 =grov side
4= gn side Sort drivaksel
Bemaerk: Ikke egnet til at forarbejde el Skeeregitterrengaringsenhed

nedder eller hard ost, f.eks. par-
mesan.

Tip: Rasp blad ost med den grove
side.

Middelfin raspning af fadevarer,
f.eks. ré kartofler eller hard ost s&-
som parmesan.

Bemaerk: Ikke egnet til at forarbejde
blad ost og skeereost.

Grov raspning af fgdevarer, f.eks. ra
kartofler til knodel, kartoffelboller el-
ler sgsterkage.

Riveskive fin

Riveskive
grov

Asia-grentski- Skeering af fgdevarer i fine strimler,

ve f.eks. frugt og grentsager.
Pomfritskive  Skeering af kartofler til pomfritter.

Rivning af ra kartofler eller skaering
af dem i skiver.

Bemaerk: Ikke egnet til at forarbejde
meget fiberholdige fedevarer, f.eks.
porre eller mango.

Forarbejdning af fadevarer med finhaknings-
skiverne

Tip: Forarbejd tynde fadevarer i bundter for at opna
optimale resultater.

Bemazerkninger

® Nar der saettes en finhakningsskive pa skivehol-
deren, skal man vaere opmasrksom p4a, at skiven
ligger pa kanten péa de 6 fgringselementer.

® Forbered madvarerne. Skeaer store fadevarer i min-
dre stykker.

I 36 K 43|
Eksempler pa brug for finhakningsskiverne

Veer opmaerksom pa angivelserne og veerdierne i ta-
bellen.

—Fig. 3

Generelle anvisninger

Falgende fgdevarer er egnet til forarbejdning med

terningesnitteren:

m R3 eller kogte grantsager, f.eks. kartofler, gulerad-
der, agurk, tomater, peberfrugt, lag

® Frugt som f.eks. bananer, &ebler, peerer, ferskner,
jordbeer, meloner, kiwi

® Hard ost, kogte &g eller blad palse, f.eks.
mortadella

Anvisninger om bearbejdning:

m Undlad at bearbejde frugt og grgntsager, der er
for modne, da saften ellers kan treenge ud

m | ad kogte fadevarer kale af, far de skeeres, da de
sé er fastere, og skaereresultatet bliver bedre

® |nden bearbejdningen skal kerner og sten fiernes
fra frugten, f.eks. fra aebler eller ferskner

= Hyis der udgves mere eller mindre tryk pa stoppe-
ren, andres stykkets laengde

® Terningsnitterindsatsen er ikke egnet til at skeere
meget blad ost eller skaereost, f.eks. mozzarella,
fareost, gouda, edamer

® Hyis der forarbejdes hard ost som f.eks. emmen-
taler, ma der ikke forarbejdes mere end 3 kgién
arbejdsgang

® Forarbejd ikke frosne fedevarer

Bemaerkninger

® Hyis disse bemeerkninger ikke overholdes, kan
det fare til skader pa terningsnitteren, skeeregitte-
ret og knivskiven.

® Hyis terningesnitteren misbruges, eendres eller
anvendes forkert, fraskriver vi os ansvaret for
eventuelle skader. Hermed fraskrives ogsa ansva-
ret for skader, der opstar som falge af en forar-
bejdning af ikke godkendte fadevarer, f.eks.
uskarpe eller deformerede knive.

Forberedelse af terningsnitter

— Fig. I -5l

Forarbejdning af fadevarer med terninge-
shitteren

Bemaerk: Forbered madvarerne. Skeer store fgdeva-
rer i mindre stykker.

—fig. A -Ed



Eksempler pa brug for terningsnitteren

Veer opmaerksom pa angivelserne og veerdierne i ta-
bellen.

—Fig. K4

Minihakker

Minihakkeren er egnet til finhakning af sma maeng-
der kad, hard ost, lag, persille, hvidlgg, frugt og
grgnt.

Oversigt

—Fig. K&

Beholder med finhakkerkniv

Lag

Forarbejdning af fedevarer med minihakke-
ren

darel 60 B 65 |

Eksempler pa brug for minihakkeren

Veer opmaerksom pa angivelserne og veerdierne i ta-

bellen.

—fig. 3

Bemaerk

Begraensnlnger for forarbejdningen:
® Forarbejd aldrig veesker eller meget flydende
fadevarer i minihakkeren.

= Der ma ikke males tarre eller meget harde madva-
rer, der er stgrre end kaffebgnner. Uegnede mad-
varer er f.eks. muskatngdder og tarret ingefeer.

m Hak ikke isterninger.

m Minihakkeren er ikke egnet til at fremstille nad-
decreme.

m Minihakkeren er ikke egnet til finhakning af kad,
f.eks. til bolognese.

® Undlad at finhakke kaffebanner, peberkorn, suk-
ker, birkes, peberord eller lignende fgdevarer.

Opskrifteksempel

Honning-hasselngd-smerepalaeg

Ingredienser

® 10 g hasselngdder

® 100 g blomsterhonning (stuetemperatur)

Tilberedning

® Heeld ngdderne i minihakkerens beholder, og fin-
hak demi 5 s pa trin M.

® Tilsaet honningen, og forarbejd deni 10 s pa trin
M.

Citruspresse
Citruspressen er egnet presning af citrusfrugter.

Afhjeelpning af fejl

Oversigt

— Fig.

Si
Pressekegle

Presning af citrusfrugter
—Fig. B - el
Renggringsoversigt

Rengaer straks alle dele efter brug, sa resterne ikke
torrer fast.

> Brug ikke renggringsmidler, der indeholder alko-
hol eller sprit.

> Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske genstan-
de.

» Der ma ikke anvendes skurrende klude eller ren-
geringsmidler.

Tip: Der kan opsta misfarvninger pa plastikdelene,
f.eks. nar der forarbejdes guleradder. Fjern misfarv-
ningerne med en blad klud og nogle draber madolie.

Rengar de enkelte dele som anfert i tabellen.
—Fig. i1

Forberedelse af rengoring

Skil de samlede dele ad inden rengering.

aged 75 B 79 |
Bemaerk: Montér alle de tarrede dele igen i omvendt
reekkefalge efter rengaring.

Bortskaffelse af udtjent apparat

» Bortskaf apparatet miljerigtigt.

Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om
hvor genbrugspladserne er placeret, s& kan forhand-
leren, kommunen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at fa yderligere information.

Dette apparat er klassificeret iht. det europaei-
E\/ ske direktiv 2012/19/EU om affald af elektrisk-
og elektronisk udstyr (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og
recycling af kasserede apparater geeldende for hele
EU.

Kundeservice
Oplysningerne om forordning (EU) 2023/826 findes
online under www.bosch-home.com péa produktsi-

den og servicesiden for apparatet under brugsan-
visninger og andre dokumenter.

Fejl

Arsag og fejlafhjeelpning

Apparatet virker ikke.

Apparatet far ikke strem.

» Kontrollér, om der er strgmforsyning til apparatet.

Apparatet starter ikke forar-
bejdningen eller slukker under
forarbejdningen.

lang.

Forarbejdningsmasngden er for hgj, eller forarbejdningsvarigheden var for

» Stil drejekontakten pa 0/off.

» Reducér maengden af ingredienser.
> Lad apparatet afkale for at deaktivere overbelastningssikringen.
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Fejl Arsag og fejlathjeelpning

Apparatet starter ikke forar- Apparatet eller tilbehgaret er blokeret.
bejdningen eller slukker under » Stil drejekontakten pa 0/off.
forarbejdningen. » Fjern blokeringen.

Et sikkerhedssystem er aktiveret.
» Afhjeelp arsagen, som har fert til, at apparatet er stoppet.
— "Sikkerhedssystemer", Side 50

Sikkerhet no

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk eller for en senere
eier.

m |kke koble til apparatet dersom det har transportskader.

Apparatet ma kun brukes:

= med originaldeler og -tilbehar.

m til rgring, elting, pisking, skjeering og rasping av matvarer

= tj| bruk som ikke er beskrevet i denne anvisningen.

= under tilsyn.

= til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal husholdning.
= ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom hjemme.
= opp til heyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er under tilsyn, for det set-
tes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres, nar du kommer i naerheten av roterende
deler, og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller men-

tale evner eller mangel pa erfaring og/eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller

har fatt oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-
paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn méa holdes borte fra apparatet og strem-

kabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i stramledningen nar du skal koble vaskemaskinen fra stremnettet. Dra alltid
i pluggen pa stramledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stremledningen er skadet, ma du dra ut stgpselet eller sla
av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner pa maskinen.

» Det ma kun brukes originale reservedeler til reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, ma den skiftes ut av produ-
senten, kundeservice eller av en annen kvalifisert person for & unnga at det oppstar
fare.

» Dypp aldri apparatet eller strgamkabelen i vann eller legg dem i oppvaskmaskinen.

» Du ma aldri bruke maskinen med vate hender.

» Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.

» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.

» Ikke bruk dampstréle eller haytrykksspyler for & rengjere apparatet.

» La aldri stramkabelen veere i kontakt med varme maskindeler eller varmekilder.

54 » La aldri stramkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller kanter.



» Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen eller endre stremkabelen.

» Apparatet ma aldri plasseres pa eller i naerheten av varme overflater.

» Hold hender, hér, kleer og andre gjenstander pa avstand fra roterende deler.

» Tilbeharet ma kun brukes i komplett montert tilstand.

» Verktoy og tilbehar ma kun settes pa og tas av nér drevet og det frakoblede appara-
tet star stille.

» [kke grip inn i pafyllingssjakten.

» Bruk kun stateren for & skyve inn matvarene.

» La aldri apparatet forbli slatt pa etter at stramtilfgrselen er brutt. Apparatet starter
igjen av seg selv nar stremtilfarselen er gjenopprettet.

» Apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med fjernkontroll.

» Skift ut deler som har riss eller andre skader, eller som ikke sitter korrekt, med ori-
ginal-reservedeler.

» Vaer forsiktig ndr du bruker skarpe kniver, nar du temmer beholderen og ved rengje-
ring.

» Du ma aldri bergre skarpe kniver og kanter med bare hender.

» Grip kun i plasten pa universalkniven.

» Nar den ikke brukes, ma universalkniven alltid oppbevares i knivbeskyttelsen.

» Grip kun tak i kutteskivene langs kanten.

» Grip bare tak i plasten pa knivskiven og skjeeregitteret.

» Sett alltid knivbeskyttelsen pé knivskiven nar den ikke er i bruk.

» Bruk et egnet verktgy for & trykke matvarene ned, f.eks. en sleiv.

» Stikk aldri handen inn i miksebegeret nar dette er satt pa grunnapparatet.

» Bruk alltid mikseren med pésatt lokk eller montert vern, som beskrevet i bruksanvis-
ningen.

» Vaer oppmerksom pa de skarpe knivbladene nar du rengjer og tammer miksebege-
ret.

» Veer forsiktig nar du fyller varme vaesker pa kjgkkenmaskinen, da det kan slippes ut
damp.

» Fyll maks. 400 ml varme eller skummende matvarer pa miksebegeret.

» Veer forsiktig nar du arbeider med varme matvarer.

» Bay deg ikke over apparatet.

» Varme matvarer pa over 70 °C ma ikke tilberedes i miksebegeret.

» Folg rengjeringsanvisningene.

» Overflater som kommer i kontakt med neeringsmidler skal rengjgres far hver bruk.

Unnga materielle skader Bli kjent med
» Du ma aldri bruke apparatet lenger enn nad- Oversikt

vendig. Etter fierning av emballasjen ma du kontrollere alle
» Apparatet ma aldri brukes ubelastet. delene med henblikk pé transportskader og forvisse
» Originaldelene og -tilbeheret ma aldri brukes for deg om atingen deler mangler.

andre apparater. — Fig. 1l
> |kke gé over maksimal bearbeidingsmengde.
» Far du bruker bollen og tilbehgret, ma du se etter Grunnapparat

og fierne eventuelle fremmedlegemer. Bolle

> |kke bearbeid matvarer som inneholder harde

komponenter, f.eks. knokler, brusk eller steiner. Drivaksling, gra

» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i pafyllings- Verktoy

sjakten eller miksebegeret under bruk.

> |kke utev stort press med stateren. Lokk med integrert pafyllingssjakt

» Utsett aldri miksebegeret for temperaturer pa over
80 °C.

Mikserpasats av plast
— "Mikserpasats”, Side 57

B uEge=s

» Det ma ikke bearbeides dypfryste matvarer uten

i 1
vaeske i mikserpasatsen, unntatt isbiter. Kutteskiver

— "Kutteskiver", Side 57
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Terningskjeerer’
— "Terningkutter", Side 58

E

Universalkutter
— "Universalkutter", Side 58

Sitruspresse '
— "Sitruspresse”, Side 58

Verktoy
Verktoy

-

Bruk

Universalkniv

Kutting og miksing av matvarer, f.eks.
kjatt, hard ost, lak, hvitlgk, frukt, grann-
saker, urter, ngtter og mandler.

Fordypede grep for transport

Dreiebryter med lysring

[ | |

Drev
Kabeloppbevaring
Rerepinne

A Drevpasats
Verktayholder

[ 8] Knivbeskyttelse
R Universalkniv
Deigverktay
Stater

' Avhengig av modell
Symboler

Her finner du en oversikt over symbolene pa appara-
tet og tilbeharsdelene.

Beskrivelse

Plasseringsmerke pa bollen og andre
deler

Posisjonsmarkering pa grunnapparatet
og pé bollen

Ikke grip inn i pafyllingssjakten.

Symbol

Veer oppmerksom péa de skarpe kniv-
bladene nar du rengjer og temmer
miksebegeret.

Folg instruksjonene i bruksanvisnin-

= S| 4

gen.

Dreiebryter

Symbol Beskrivelse

0/off Stoppe bearbeidingen

min Laveste hastighet

max Hoyeste hastighet

M Momentkobling: hgyeste hastighet s
Ienge_dreiebryteren holdes i denne
posisjonen

Pulse Intervallmodus: hastigheten veksler i

korte avstander mellom laveste og
heyeste innstilling

Tips: Intervallmodus er spesielt godt
egnet til & mikse milkshakes eller
smoothier.

Tips: Du kan stille inn hastighet trinnlgst mellom min
0g max.

Deigverktoy
Elting av mindre mengder deig, f.eks.
pizzadeig.

Rarepinne

= Piske eggehvite og kremflgte (minst
30 % fett).

= Blande lette deiger, f.eks. bis-
kuitdeig.

=

Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring

Innkoblingssikringen hindrer at apparatet slés pa util-

siktet.

Apparatet lar seg kun sla pa og betjene nar en av

falgende forutsetninger er oppfylt.

® Bollen er satt korrekt pa og lukket korrekt med
lokket eller sitruspressen.

= Mikserpasatsen eller universalkutteren er satt kor-
rekt pa og lukket korrekt med lokket.

Overbelastningssikring

Overbelastningssikringen hindrer at motoren og

andre komponenter far skader pa grunn av for hgy

belastning.

Betjening
Oppstilling av apparatet
1. Plasser apparatet pa en stabil, flat, ren og glatt
arbeidsflate.
2. Juster stremkabelen til ngdvendig lengde.
— Skyv kabelen inn i rommet for oppvikling av
kabelen for & forkorte kabellengden.

— Trekk kabelen ut av rommet for oppvikling av
kabelen for & forlenge kabellengden igjen.

Bruk av universalkniv eller deigverktoy

— Fig. -l

Bruk av visp

—fig. KA -KE1

Eksempler pa bruk for verktgyene

Merk: For at ingrediensene i gjeerdeig eller surdeig

med hgyt vanninnhold skal blandes best mulig, ma
vaesken has i bollen farst.

Overhold opplysningene og verdiene i tabellen.
— Fig. Kl

Eksempel pa oppskrift

Tung fruktkake

Ingredienser

= 3egg

135 g sukker

135 gmargarin

255 gmel

10 g bakepulver

150 g korinter



m 150 g blandet tarr frukt
Merk: Bearbeid maks. 2-dobbelt mengde samtidig.

Tilberedning

Settinn deigverktoyet.

= Fyll pa alle ingrediensene, bortsett fra tarr frukt.
m 30 sekunder bearbeides pa trinn min.

® Bearbeid deretter 3-5 minutter pa trinn max.

| |

| |

Still inn pa trinn min.

Tilsett tarr frukt innen 30-60 sekunder.
Mikserpasats
Mikserpasatsen egner seg til kutting, hakking, mik-
sing, mosing og emulgering av flytende eller halvfas-
te matvarer, samt til kutting av isbiter.
Oversikt

—Fig. Al

Raspevendeskive, grov/fin'

Riveskive, fin'

Riveskive, grov'

Skjeere-/raspe-vendeskive

Pommes frites skive

[l fl =l

Asia-grgnnsaksskive’

" Avhengig av modell
Bruk av kutteskivene

Knivinnsats

Miksebeger

Lokk med pafyllingsapning

Pafyllingstrakt

Klargjere mikserpasats

Merk: Forbered matvarene. Skjeer grove matvarer i
stykker.

—fig. EA-Ed

Bearbeide matvarer med mikserpasatsen

—Fig. - EA

Eksempler pa bruk for mikserpasatsen

Overhold opplysningene og verdiene i tabellen.

— Fig. [ E3

Merk

Begrensninger for tilberedning:

® Matvarer som mandler, lgk, persille og kjgtt ma
ikke moses.

® Blenderen kan ikke brukes til & lage palegg som
peangttsmar, kokosngttsmar eller ngttemasse.

® Blenderen kan ikke brukes til & lage majones.

® Faste matvarer ma mikses med tilstrekkelig vaes-
ke.

® Matvarer i pulverform ma blandes med tilstrek-
kelig vaeske far miksing eller lgses helt opp i vees-
ke. Matvarer i pulverform er f.eks. melis, kakaopul-
ver, ristede soyabgnner, mel og proteinpulver.

® Miks aldri matvarer uten vaeske.

® Fyll matvarene pa i felgende rekkefglge: Veesker,
tarre produkter, fersk frukt og grennsaker, blad-
grennsaker, frossen frukt og grgnnsaker, iskrem.

m Kutt matvarene i ca. 2 cm store terninger fgr mik-
singen.

Kutteskiver

Kutteskivene er egnet til kutting, rasping og riving av
matvarer.

Oversikt

—Fig. B4

Betegnelse  Bruk

Skjaerevende- Skjeer matvarene i tykke eller tynne
skive, tykk/ skiver, f.eks. frukt og grgnnsaker.
tynn Merking:

&

® COARSE = tykke skiver

= FINE = tynne skiver

Merk: Ikke egnet til bearbeidning av
hard ost, brad, rundstykker eller sjo-
kolade.

Tips: Vent med & skjeere kokte pote-
ter til de er blitt kalde.

Raspevende-
skive, grov/fin

Rasp matvarene i grove eller fine
stykker, f.eks. frukt, grennsaker eller
ost, som gouda eller edamer.
Merking:

® 2 =grov side

= 4 =fin side

Merk: Ikke egnet til bearbeidning av
netter eller hard ost, f.eks. parme-
sanost.

Tips: Rasp myk ost med den grove
siden.

Riveskive, fin

Rasp matvarene middels fint, f.eks.
ra poteter eller har ost som parme-
sanost.

Merk: Ikke egnet til bearbeidning av
myk ost og ost i skiver.

Riveskive,
grov

Rasp matvarene grovt, f.eks. ra
poteter til komler, potetballer eller
potetkaker.

Asia-grenn-
saksskive

Kutte matvarer i fine strimler, f.eks.
frukt og grennsaker.

=

Pommes fri-
tes skive

Skjeer opp réa poteter for pommes fri-
tes.

Skiveholder

Skjeerevendeskive, tykk/tynn '

Skjeere-/ras-
pe-vendeski-

Riv ra poteter, eller skjser dem i ski-
ver.

Merk: Ikke egnet til bearbeidning av
matvarer med spesielt mye fiber,

f.eks. purrelgk eller mango. 57
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Bearbeide matvarer med kutteskivene

Tips: Bearbeid tynt materiale buntet sammen for & fa

optimale resultater.

Merknader

® Nar en kutteskive settes pa skiveholderen, ma du
pase at skiven hviler pa de 6 faringselementene
pa kanten.

® Forbered matvarene. Skjeer grove matvarer i styk-
ker.

—Fig. KA -E-

Eksempler pa bruk av kutteskiver

Overhold opplysningene og verdiene i tabellen.
—Fig. A

Terningkutter

Terningkutteren egner seg for skjeering av matvarer
i terningsform.

Oversikt

—Fig. E4

Basisbaerer

Skjeeregitter

Knivskive

Knivbeskyttelse

Drivaksling, svart

(4]
6]

Rens for skjeeregitter

Generell informasjon

Felgende matvarer er egnet for bearbeiding med

terningkutteren:

® R3 eller kokte grennsaker, f.eks. poteter, gulratter,
agurker, tomater, paprika, lak

® Frukt, f.eks. bananer, epler, peerer, fersken, jord-
beer, meloner, kiwi

® Hard ost, hardkokte egg eller myke pglser, f.eks.
mortadella

Bearbeiding:

m |kke bruk overmoden frukt eller overmodne grenn-
saker siden saften kan renne ut

m Kokte matvarer ma avkjgles far de skjaeres opp.
Da har de en fastere konsistens, og skjaereresulta-
tet blir dermed bedre

® Fgr bearbeiding ma du fierne kjerner og steiner fra
frukten, f.eks. fra epler og ferskener

= Hyor hardt du trykker mot stateren, pavirker
lengden pé stykkene

® Terningkutter-innsatsen er ikke egnet til oppskjae-
ring av sveert myk ost eller ost i skiver, f.eks.
mozzarella, fetaost, gouda eller edamer

® Hyis du skal bearbeide hard ost, f.eks. emmenta-
ler, méa du ikke ta mer enn 3 kg om gangen

® Frosne matvarer skal ikke bearbeides

Merknader

® Hyijs du ikke overholder disse instruksjonene, kan
det oppstéa skader pa terningkutteren, skjzeregitte-
ret og knivskiven.

® Hyis du bruker terningkutteren pa andre eller feil-
aktige maéter, kan vi ikke ta ansvar for eventuelle
skader. Dette utelukker ogsa ansvar for skader

som oppstar dersom du bearbeider ikke tillatte
matvarer, f.eks. slgve eller deformerte kniver.

Klargjere terningkutteren

g4 46 B 51|

Behandle matvarer med terningkutteren
Merk: Forbered matvarene. Skjeer grove matvarer i
stykker.

—Fig. EA-Ed

Eksempler pa bruk av terningkutteren
Overhold opplysningene og verdiene i tabellen.
—fig. B2

Universalkutter

Universalkutteren egner seg til kutting av sma
mengder kjatt, hard ost, lak, persille, hvitlgk, frukt og
grennsaker.

Oversikt

— Fig. 5

Beholder med kuttekniv

Lokk
Bearbeide matvarer med universalkutteren

—Fig. 0 -E

Eksempler pa bruk av universalkutter

Overhold opplysningene og verdiene i tabellen.

—Fig.

Merk

Begrensninger for tilberedning:

® Du ma aldri bearbeide vassker elelr sveert flytende
matvarer med universalkutteren.

m |kke kvern sveert tarre eller faste varer som er star-
re enn kaffebanner. Uegnede matvarer er f.eks.
muskatngtt og terket ingefeer.

m |kke knus ishiter.

m Universalkutteren er ikke egnet til tilberedning av
nettepalegg.

m Universalkutteren er ikke egnet for finkutting av
kjatt, f.eks. til bolognese.

® Unnga & kutte kaffebgnner, hel pepper, sukker,
valmuefrg, pepperrot eller liknende matvarer.

Eksempel pa oppskrift

Honning-/hasselngttpalegg

Ingredienser

m 10 g hasselngtter

® 100 g blomsterhonning (romtemperatur)

Tilberedning

m Ha ngttene i universalkutterens beholder, og kutt
i5spatrinn M.

= Tilsett honningen, og bearbeid i 10 s pa trinn M.

Sitruspresse

Sitruspressen egner seg for pressing av sitrusfrukt.

Oversikt

—Fig.
sil
Pressekjegle




Presse saft ut av sitrusfrukt
—Fig. E1-E&
Oversikt over rengjoring

Rengjer alle deler rett etter bruk for a hindre at rester
terker inn.

> |kke bruk rengjeringsmidler som inneholder alko-
hol eller sprit.

> |kke bruk skarpe, spisse gjenstander eller metall-
gjenstander.

> |kke bruk skurekluter eller skurende rengje-
ringsmidler.

Tips: Det kan oppsta misfarging av plastdelene,

f.eks. nar det bearbeides gulrgtter. Fjern misfarging

med en myk klut og noen draper matolje.

Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.
—Fig.

Klargjore for rengjering

Ta fra hverandre monterte deler for rengjgring.
e 75 B 79 |

Utbedring av feil

Merk: Monter de terkede deler igjen i motsatt
rekkefalge etter rengjeringen.

Avfallsbehandling av gammelt apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig méte.

Du kan innhente informasjon om aktuelle muligheter
for avfallsbehandling hos en spesialisert forhandler
eller hos kommuneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i henhold til det
E europeiske direktivet 2012/19/EU om av-
hending av elektrisk- og elektronisk utstyr
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
Direktivet angir rammene for innlevering og gjen-
vinning av innbytteprodukter.

Kundeservice

Du finner informasjonen i henhold til forskrift (EU)
2023/826 pa nettet under www.bosch-home.com pa
produktsiden og servicesiden til apparatet ditt, i
bruksanvisningen og tilleggsdokumenter.

Feil

Arsak og feilsgking

Apparatet virker ikke.

Apparatet tilfares ikke stram.

» Kontroller om apparatet forsynes med stram.

Apparatet starter ikke be-
arbeidningen, eller slas av
under bearbeidningen.

Bearbeidningsmengden er for stor, eller arbeidstiden var for lang.
> Sett dreiebryteren pa 0/off.
» Reduser mengden av ingredienser.

» La apparatet avkjoles for a deaktivere overlastvernet.

Apparatet eller tilbeharet er blokkert.
> Sett dreiebryteren pa 0/off.

> Fjern blokkeringen.

Et sikkerhetssystem er aktivert.
» Utbedre arsaken til at apparatet har stoppet.
— "Sikkerhetssystemer", Side 56

Sakerhet
® | 35 igenom anvisningen noga.

SV

m Fdrvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare anvandning eller till

nasta agare.

® Anslut inte enheten om den har transportskador.

Anvand bara enheten for;
= med originaldelar och originaltillbehdr.

= f6r omrérning, knadning, vispning, skarning och strimling av livsmedel.
m fOr tilldmpningar som beskrivs i den har anvisningen.

= ynder tillsyn.

®= med de bearbetningsméangder och bearbetningstider som normalt férekommer i

hushall.

m  privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljo vid rumstemperatur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur natkontakten efter anvandning, nar du inte har enheten under uppsikt, fére
hopséttning, isdrtagning eller rengoéring, nar du narmar dig roterande delar och vid fel.


https://www.bosch-home.com
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Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férma-
ga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap, om de star under tillsyn eller om de har
instruerats om hur apparaten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som sam-
manhanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra reng6éring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten och anslutningsled-

ningen.

» Anvand aldrig apparaten om den &r skadad.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att gora maskinen stromlds. Dra alltid i kontakten, inte slad-
den.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av sdkringen i proppskéapet om maskin eller
sladd &r skadade.

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskylten.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for att risker ska for-
hindras bytas av tillverkaren eller dennes kundtjanst eller av en person med likvardi-
ga kvalifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten och maskindiska
deminte.

» Anvand inte maskinen med fuktiga hander.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.

» Exponera aldrig maskinen fér kraftig varme och fukt.

» Anvand inte Angrengdring eller hogtryckstvatt for att rengora apparaten.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, kldm och &ndra aldrig sladden.

» Stéll aldrig enheten pa eller i narheten av heta ytor.

» Latinte hander, hér, klader eller andra husgerdd komma i narheten av roterande de-
lar.

» Anvand tillbehoren enbart i komplett hopsatt tillstand.

» Satt in och ta bort verktyg och tillbehdr bara nar apparaten stér stilla och nétstickkon-
takten &r uttagen.

» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

» Anvand endast pamataren for att trycka in livsmedel.

» Enheten far aldrig vara pa nar strommen bryts. Enheten fortséatter att ga nar strém-
men bryts.

» Anslut aldrig apparaten till tidur eller fjarrmandvrerbara eluttag.

» Byt delar som ar spruckna eller skadade pa annat sétt, eller som inte sitter fast kor-
rekt, mot originalreservdelar.

» Var forsiktig nar du hanterar vassa knivar, nar du témmer karlet och vid rengéring.

» Vidror aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara hander.

» Ta bara i plasten pa universalkniven.

» Fdrvara alltid universalkniven i knivskyddet nar den inte anvands.

» Fatta sonderdelningsskivorna enbart i kanten.

» Hall knivskivan och skargallret enbart i plasten.

» Satt alltid pa knivskyddet pa knivskivan nér den inte anvands.

» Anvand ett lampligt verktyg, t.ex. en trésked, f6r att trycka ner livsmedlen.

» Stick aldrig in handen i mixbdgaren nar den ar monterad pa motordelen.



» Anvand alltid mixern med locket pa eller skyddet monterat, enligt beskrivningen i

bruksanvisningen.

» Se upp for de vassa klingorna nar du rengdr och tdmmer mixerbagaren.
» Var forsiktig nar du fyller pa varma vatskor i koksmaskinen eftersom het anga kan

stromma ut.

» Fyll pa max. 400 ml heta eller skummande ingredienser i mixerbégaren.
» Var forsiktig vid bearbetning av varma matvaror.

» Boj dig aldrig in dver enheten.

» Bearbeta inga heta livsmedel dver 70°C i mixerbagaren.

» Folj rengdringsanvisningarna.

» Rengor fére varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt med matvaror.

Undvika sakskador

> Kor aldrig apparaten langre tid an nodvandigt.

» Kor aldrig apparaten pa tomgang.

» Anvand aldrig originaldelar och originaltillbehér
som &r avsedda f6r andra apparater.

» Overskrid inte de maximala bearbetningsméang-
derna.

» Kontrollera fére anvandningen om det finns fram-
mande féremal i skalen/tillbehéren och ta bort
dessa.

» Bearbeta inte matvaror med harda bestandsdelar,
t.ex. ben, brosk eller karnor.

» Stick inte in nagra féremal, t.ex. en kdkssked, i pa-
fyliningsroret eller mixb&garen medan apparaten
arigang.

» Tryck inte hart pa pamataren.

» Utsatt aldrig mixerbagaren fér temperaturer dver
80 °C.

» Bearbeta inga djupfrysta ingredienser utan vatska
i mixertillsatsen, undantaget isbitar.

Lar kdnna

Oversikt
Kontrollera efter uppackningen att inga delar ar
transportskadade och att leveransen ar komplett.

—Fig.

Drivning

3 Kabelfack
Growvisp

6 | Drivningstillsats
Verktygshéllare
EX  Knivskydd

R Universalkniv
Degkrok
Pamatare

Beroende pa modell
Symboler

Har foljer en Gversikt Gver symbolerna pa apparaten
och tillbehérsdelarna.

Symbol Beskrivning

v Placeringsmarkering pa skalen och
andra delar

. Positionsmarkering p4 motordelen och
skéalen

Stoppa inte ned handen i pafyliningsro-
ret.

Motordel - - =
- Se upp for de vassa klingorna nar du

3 skal : rengor och témmer mixerbagaren.
Drivaxel gra EE] Folj instruktionerna i bruksanvisningen.
3] Verktyg -
I3  Lockmed inbyggt matarrér Stromvred
Plastmixertillsats Symbol __ Beskrivning

— "Mixertillsats", Sid. 62 0/off Stoppa bearbetningen
Riv-och skérskivor‘ . ‘ min Lagsta hastighet

—> "Finférdelningsskivor’, Sid. 62 max Hogsta hastighet

— 1

Tarylr]gsska}lrarg M Pulsning: maxvarvtal nér du héller vre-

— "Tdrnare ) Sid. 63 deti Iéget

ini 1

gm Minhackare® - Pulse Intervalldrift: hastigheten véxlar mellan

— "Minihackare", Sid. 64 lagsta och hégsta instéllning med kor-
Citruspress' ta intervall

— "Citruspress’, Sid. 64 Tips!: Intervalldrift anvands sérskilt for
Greppurtag for transport att mixa milkshakes eller smoothies.
Vred med lysande ring
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Tips!: Du kan stélla in hastigheten steglost mellan
min och max.

Verktyg

Verktyg Anvandning

Universalkniv

Finfordela och mixa matvaror, t.ex. kott,
hardost, 10k, vitlok, frukt, gronsaker, 6r-
ter, nétter eller mandel.

Degkrok
Knada mindre méangder deg, t.ex. piz-
zadeg.

Growvisp

= Vispa &ggvita och gradde (minst
30 % fetthalt).

= Blanda latta degar, t.ex. sméakakde-
gar.

Sékerhetssystem

Startsparr

Startsparren forhindrar att apparaten startas oavsikt-

ligt.

Apparaten kan bara slas pa och mandévreras om na-

got av féljande villkor &r uppfylit.

m Skalen ar korrekt pasatt och ordentligt stangd
med locket eller citruspressen.

m Mixertillsatsen eller minihackaren ar korrekt pasatt
och ordentligt stdngd med locket.

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och andra

komponenter skadas pa grund av alltfér hog belast-

ning.

Anvéandning

Uppstillning av apparaten

1. Stéll apparaten pé en stabil, vagrét, ren och slét
arbetsyta.
2. Stall in natkabeln till den langd som behdvs.
— Om du vill férkorta kabellangden skjuter du in
kabeln i kabelfacket.
— Om du vill férlanga kabellangden igen drar du
ut kabeln ur kabelfacket.
Anvéandning av universalkniven eller degkro-
ken

— Fig. A - Kl

Anvénda grovvisp

—Fig. A -EER

Anvéandningsexempel fér verktygen

Notering: For att bast blanda ingredienserna for jast-

degar eller surdegar med hog vattenhalt, hall vats-
kan i skalen forst.

Beakta uppgifterna och vardena i tabellen.
— Fig. Bl

Receptexempel

Tjock fruktkaka

Ingredienser

® 33499

® 135gsocker

62 ® 135 g margarin

255 g mjol

10 g bakpulver

150 g korinter

m 150 g blandad torkad frukt

Notering: Bearbeta hdgst 2 ganger mangden samti-
digt.

Tillagning

m Satti degkroken.

m Tills&tt alla ingredienser utom den torkade frukten.
= Bearbeta i 30 sekunder pa steg min.

® Bearbeta sedan under 3-5 minuter pé steg max.

| |

| |

Stéll in steg min.

Tillsatt den torkade frukten inom 30-60 sekunder.
Mixertillsats
Mixertillsatsen anvands for finfordelning, hackning,

mixning, mosning och emulgering av flytande eller
halvfasta matvaror och for att krossa isbitar.

Oversikt

—Fig. Al

ER Knivinsats

Mixerbégare

Lock med pafyliningshal
Pafyliningstratt

Forbereda mixertillsatsen

Notering: Férbered livsmedlen. Skér stora matvaror i
bitar.

— Fig. [FA -
Bearbetning av matvaror med mixertillsat-
sen

— Fig. E3 - E&

Anvandningsexempel fér mixertillsatsen

Beakta uppgifterna och vardena i tabellen.

—Fig. Ed

Notering

Begransad bearbetning:

m Finférdela aldrig livsmedel som mandlar, 16k, per-
silja och kott.

= Mixern kan inte géra palagg som jordnotssmor,
kokossmor eller nétsmor.

® Mixern kan inte géra majonas.

® Blanda fasta livsmedel med ratt mangd vatska.

® Blanda pulverlivemedel med ratt mangd vatska f6-
re mixning eler 16s upp helt i vatska. Pulverlivsme-
del ar t.ex. strdsocker, kakaopulver, rostade soja-
bonor, mjél, proteinpulver.

® Mixa aldrig livsmedel utan véatska.

m Tillsatt livsmedel i den héar ordningsféljden: vatska,
torrprodukter, farsk frukt och farska gronsaker,
bladgrénsaker, fryst frukt och grénsaker, is.

m Skar livsmedlen fore mixning i cirka 2 cm stora tar-
ningar.

Finfordelningsskivor

Riv- och skérskivorna anvands for att skara, strimla
och riva matvaror.



Oversikt

—Fig. E4

Skivhallare

Skarvandskiva tjock/tunn'
Strimlingsvandskiva grov/fin'
Rivskiva fin'

Rivskiva grov'

IA  vindbar skér- och strimlingsskiva'
Pommes frites-skiva '

El  Asia-gronsaksskiva'

Beroende pa modell
Anvéndning av riv- och skéarskivor

Beteckning  Anvéndning

Skarvandski-  Skéarning av matvaror i tjocka eller

va tjock/tunn  tunna skivor, t.ex. frukt och grénsa-
ker.

@ Markning:

® COARSE = tjocka skivor

= FINE = tunna skivor

Notering: Ladmpar sig inte fér bear-
betning av hardost, brod, sméafrans-
ka eller choklad.

Tips!: Skar inte kokt potatis forran
den har svalnat.

Strimlings- Strimling av matvaror i grova eller fi-
vandskiva na bitar, t.ex. frukt, gronsaker eller
grov/fin ost som Gouda eller Edamer.

Markning:

m 2 =grov sida

® 4 =fin sida

Notering: Ladmpar sig inte fér bear-
betning av notter eller hardost, t.ex.
parmesan.

Tips!: Strimla mjukost med den gro-
va sidan.

Rivskiva fin Medelfin strimling av matvaror, t.ex.
ra potatis eller hardost som parme-

san.

Notering: Ladmpar sig inte fér bear-
betning av mjukost och skivad ost.

Grovstrimling av matvaror, t.ex. ra
potatis till kroppkakor, klimp eller ra-
rakor.

Rivskiva grov

Asia-groén-
saksskiva

Skarning av matvaror i fina strimlor,
t.ex. frukt och grénsaker.

Skérning av ra potatis till pommes
frites.

Pommes fri-
tes-skiva

Beteckning  Anvéndning

Véndbar skar- Riv ra potatis eller riv den i skivor.

och strim- Notering: Inte 1&mplig fér bearbet-
"”9 ning av mycket fiberrika matvaror,

e t.ex. purjolok eller mango.

Bearbeta matvaror med riv- och skarskivor

Tips!: For att fa optimala resultat bér du bearbeta

tunna varor som ska skéras buntvis.

Noteringar

® Nar en riv- och skarskiva séatts pa skivhallaren ska
man se till att skivans kant vilar pa de 6 styrele-
menten.

® Forbered livsmedlen. Skar stora matvaror i bitar.

— Fig. KA -1

Anvandningsexempel fér finférdelningsski-
vorna

Beakta uppgifterna och vardena i tabellen.

— Fig. 21

Téarnare

Tarnaren anvands for att skara matvaror i tarningar.
Oversikt

—Fig. A

Motordel

Skargaller

Knivskiva
Knivskydd
Drivaxel svart

4]
6]

Skargallerrensare

Allméanna anvisningar

Foéljande matvaror anvands for bearbetning med tar-

naren:

® Raa eller kokta gronsaker, t.ex. potatis, morétter,
gurkor, tomater, paprikor, lokar

m Frykt, t.ex. bananer, applen, paron, persikor, jord-
gubbar, meloner, kiwi;

® Hardost, hardkokta dgg eller mjuk kottkorv, t.ex.
mortadella

Bearbetningsanvisningar

m Bearbeta inte alltfér mogna frukter eller gronsaker
eftersom saften annars kan rinna ut

m | 3t kokta matvaror svalna innan du skéar dem, ef-
tersom de da blir fastare och ger ett battre skéarre-
sultat

= Ta bort karnor fran frukt fére bearbetning, t.ex. fran
applen och persikor

= Bijtarna blir olika langa beroende pa om hur hart
du trycker pa pamataren

® Tarningsskarinsatsen lampar sig inte for skarning
av mycket mjuk ost eller ostskivor, t.ex. mozzarel-
la, farost, Gouda, Edamer

= Nar du bearbetar hardost, t.ex. Emmentaler, ska
du inte bearbeta mer &n 3 kg pa samma gang

® Bearbeta inga frysta matvaror
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Noteringar

® Om dessa anvisningar inte f6ljs kan tarnaren, tar-
ningsgallret och knivskivan skadas.

® Om tarnaren anvands pa ej avsett eller felaktigt
satt eller modifieras ar ansvar fér ev. skador ute-
slutet. Detta utesluter &ven ansvar fér skador som
uppkommer pa grund av att icke tillatna livsmedel
bearbetats, t.ex. slda eller deformerade knivar.

Forbereda tarnaren
— Fig. I -l
Bearbetning av matvaror med tarnaren

Notering: Forbered livsmedlen. Skar stora matvaror i
bitar.

— Fig. EA -4

Anvandningsexempel for tdrnaren

Beakta uppgifterna och vardena i tabellen.

—Fig. B

Minihackare

Minihackaren anvands for att for att finférdela mindre
méangder koétt, hard ost, gul 16k, persilja, vitlok, frukt
och gronsaker.

Oversikt

—Fig. B

Behallare med riv- och skarkniv

Lock

Hacka livsmedel med minihackaren

—Fig. 1 -E

Anvandningsexempel fér minihackaren

Beakta uppgifterna och vardena i tabellen.

—Fig. &3

Notering

Begransad bearbetning:

m Bearbeta aldrig vatskor eller mycket rinniga livs-
medel med minihackaren.

® Mal inte valdigt torra eller harda livsmedel som ar
storre an kaffebdnor. Olampliga livsmedel ar t.ex.
muskotnot och torkad ingeféara.

m Krossa inte isbitar.

® Du kan inte anvanda minihackaren for att géra not-
kram.

® Minihackaren ar inte avsedd for finférdelning av
kott, t.ex. for kottfarssas.

® Finférdela inte kaffebonor, pepparkorn, socker,
vallmofron, pepparrot eller liknande matvaror.

Receptexempel
Bredbar blandning av honung och hassel-
nétter

Ingredienser
® 10 g hasselnotter
® 100 g blomsterhonung (rumstemperatur)

Tillagning

® | 4gg noétterna i minihackarens behallare och fin-
fordelai5 s pa steg M.

® Tillsatt honungen och bearbeta i 10 s pa lage M.

Citruspress

Citruspressen anvands for att pressa saft ur citrus-
frukter.

Oversikt
—Fig.
B si
Pressning av citrusfrukter
a4 68 B 73 |
Rengoéringsoversikt

Rengor alla delar direkt efter anvandningen sa att
inga rester torkar in.

Presskulle

» Anvand inga alkoholhaltiga rengéringsmedel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller metalliska fére-
mal.

» Anvand inga trasor eller rengdéringsmedel som
kan repa apparaten.

Tips!: Missfargningar kan uppkomma pa plastdelar-

na, t.ex. vid bearbetning av morétter. Ta bort miss-

fargningarna med en mjuk trasa och nagra droppar

matolja.

Rengor de olika delarna enligt anvisningarna i tabel-

len.

= Fig.

Férbereda rengéringen

Ta isar de hopmonterade delarna fére rengéringen.

— Fig. E -HED

Notering: Satt efter rengdringen ihop de torkade de-
larna i omvand ordningsfoljd.

Omhéndertagande av begagnade appa-
rater

» Omhanderta enheten miljovanligt.

Information om aktuell avfallshantering kan du fa hos
aterforsaljare och kommun.

Denna enhet & markt i enlighet med der euro-
peiska direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektroniska produk-
ter (waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt aterta-
gande och korrekt atervinning av uttjanta enheter.

Kundtjanst

Information enligt férordning (EU) 2023/826 hittar
du online under www.bosch-home.com pa enhetens
produkt- och servicesida bland bruksanvisningar
och évrig dokumentation.


https://www.bosch-home.com

Avhjélpning av fel

Fel Orsak och felsdkning

Apparaten fungerar inte. Apparaten far ingen strém.
» Kontrollera om din enhet far strom.

Apparaten startar inte bearbet- For stor bearbetningsméngd eller fér lang bearbetningstid.
ningen eller stangs avunder  » Still vridreglaget i lage 0/off.
bearbetningen. » Minska mangden ingredienser.

» Lat apparaten svalna s& att éverlastséakringen avaktiveras.

Apparaten eller tillbehdren ar blockerade.
» Stall vridreglaget i lage 0/off.
» Ta bort blockeringen.

Ett §ékerhetssystem har aktiverats.
» Atgéarda orsaken till att enheten har stoppats.
— "Sakerhetssystem", Sid. 62

Turvallisuus fi

® [ ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailytd ohjeet ja tuotetiedot myohempada kayttétarvetta tai mahdollista uutta
omistajaa varten.

m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

Kéayta laitetta vain:

= valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

m glintarvikkeiden sekoittamiseen, vatkaamiseen, viipalointiin ja raastamiseen seka
taikinan vaivaamiseen.

m t4ssa kayttbohjeessa kuvattuihin kayttdtarkoituksiin.

® valvonnan alaisena.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa
iimoitetun ajan.

m yksityisisséa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston suljetuissa tiloissa
huonelampoétilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan, kun sita ei voi

valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta, pyérivia osia lahestyttdessa

seké hairidtilanteissa.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka kokemattomat ja/

tai taitamattomat henkildt voivat kayttaa tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan

vastaava henkild valvoo heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttéon

ja kaytostéa aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitdan kayttajélle kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja litAntdjohdon lahettyvilta.

» Al4 kéyta viallista laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sitd ei saa missaén tapauksessa kayttaa.

» Ala veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen séhkoverkosta. Veda aina verkkojohdon
pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti verkkojohdon pistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta.

> Liita laite ainoastaan tyyppikilvessé olevien tietojen mukaiseen séhkdverkkoon.

» Laitteen korjaustoité saavat tehda vain alan ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa k&yttaa vain alkuperaisia varaosia.
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» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja,
sen huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden omaava henkild.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eiké pestd astianpesukoneessa.

> Ala kayta laitetta kostein k&sin.

> Kéyta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

> Al4 altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.

» Ala kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai painepesuria.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai lammaonlahteisiin.

» Varmista, etté verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eikd muuttaa.

» Ald koskaan aseta laitetta kuumien pintojen p&alle tai laheisyyteen.

» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pydrivista osista.

» Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.

» Irrota ja kiinnita valineita ja varusteita vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja laite
irrotettu pistorasiasta.

» Al4 laita sormia tayttdaukkoon.

» Kun liséat elintarvikkeita, kayta aina vain syottépaininta.

» Al4 jaté laitetta paalle, kun virransaanti keskeytyy. Laite kdynnistyy virransaannin
keskeytyksen jalkeen taas itsestéan.

» Al4 kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.

» Osat, joissa on halkeamia tai muita vaurioita tai jotka eivéat ole kunnolla kohdallaan,
on vaihdettava valmistajan alkuperaisiin varaosiin.

» Muista olla varovainen, kun k&sittelet teravia leikkuuteria, tyhjennét kulhoa ja
puhdistat laitetta.

» Ald milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain kasin.

» Tartu yleisterddn vain muoviosasta.

» Kun et kayta yleisterad, sailyta se aina teransuojuksen sisélla.

» Tartu hienonnusteriin vain terén reunasta.

» Tartu terdosaan ja séleikkdon vain muoviosista.

» Kiinnité teransuojus terdosaan aina, kun terdosaa ei kayteta.

» Paina elintarvikkeita alaspain sopivalla tyokalulla, kuten lastalla.

» Ala koskaan tydnna katta peruslaitteeseen knnmtettyyn sekoituskulhoon.

» Kayta tehosekoitinta aina kansi paikallaan tai suoja kiinnitettynd kayttbohjeessa
kuvatulla tavalla.

» Kun puhdistat ja tyhjennat sekoituskulhon, varo teravié teria.

» Ole varovainen, kun lisdat kuumia nesteité yleiskoneeseen, silla laitteesta saattaa
tulla kuumaa hoéyrya.

» Tayta sekoituskannuun enintdan 400 ml kuumaa tai vaahtoavaa elintarviketta.

» Ole varovainen, kun kasittelet kuumia elintarvikkeita.

> Ala kumarru laitteen ylle.

» Al kasittele kuumia elintarvikkeita, yli 70 °C, sekoituskannussa.

» Noudata puhdistusohijeita.

» Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat kosketuksissa elintarvikkeiden
kanssa.

Esinevahinkojen valttaminen » Ala kasittele elintarvikkeita, jotka sisaltavat kovia
aineksia, esim. luita, rustoja tai siemenia.

> Laitetta ei saa kéyttaé pitempadn kuin on tarpeen.  » Al4 tydnna kéytdn aikana tayttésuppiloon tai

> Ald koskaan kéyta laitetta tyhjakaynnilla. sekoituskulhoon mit&én esineit, kuten lastaa.

> Alé koskaan kéyta alkuperaisia osia ja varusteita ~ » Syéttdpaininta ei saa painaa lian voimallisesti.
muiden laitteiden kanssa. » Al koskaan altista sekoituskulhoa yli 80 °C

> Ala ylitd enimmaiskasittelymaéria. 1ampétiloille.

> Tarkista ennen kéytto4, ettei kulhossa ja » Al kasittele tehosekoittimella pakasteita ilman
valineessé ole vieraita esineitd, ja poista ne. nestetta, paitsi jaépaloja.
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Tutustuminen

Kierrettava valitsin

Yleiskatsaus Symboli  Kuvaus

Kun olet poistanut kaikki osat pakkauksesta, tarkista g off Késittelyn lopettaminen

ettei niissa ole kuljetusvaurioita ja ettd kaikki osat - —

ovat mukana. min minimi nopeus

—>Kuvalill max maksimi nopeus

Peruslaite M Hetkellinen kytkenté: suurin nopeus

B niin kauan kuin kierrettavaa valitsinta

Kulho pidetdan tdssé asennossa

Harmaa kayttoakseli Pulse Intervallikyttd: nopeus vaihtelee

D] Tyokalut asetetun minimi- ja maksiminopeuden
— . . — - valilla lyhyin aikavalein.

I3 Kansi jossaon integroitu syottosuppilo Ohije: Intervallikayttd soveltuu

Muovinen sekoituskannu erityisesti pirteldiden ja smoothieiden

— "Tehosekoitin", Sivu 68

sekoittamiseen.

Hienonnusterat’

— "Hienonnusterat", Sivu 68
Kuutioleikkuri'

— "Kuutioleikkuri", Sivu 69

Minileikkuri’
= "Minileikkuri", Sivu 69

Sitruspuserrin’
— "Sitruspuserrin”, Sivu 70

Kahvat kuljetusta varten

Valitsin, jossa on valorengas

Moottori

Ohje: Voit saataé nopeutta portaattomasti valilla min
- max.

Tyé6kalut
Tyokalut

e

Kaytto

Yleisterd

Elintarvikkeiden hienontaminen ja
sekoittaminen, esim. liha, kova juusto,
sipulit, valkosipulit, hedelmat,
vihannekset, yrtit, pahkinat ja mantelit.

Taikinatera
Pienten taikinamaarien vaivaaminen,
esim. pizzataikina.

L>

Johdon sailytystila

Vispila

Vaihteisto-osa

Pidin

Teransuojus

Yleistera

Taikinatera

REEERSBASENE 2

Sy6ttdpainin

Mallista riippuen

Symbolit

Tassa on yleiskuva laitteen ja varusteiden
symboleista.

Symboli Kuvaus

v Kiinnitysmerkinta kulhossa ja muissa
osissa

. Kohdistusmerkinta peruslaitteessa ja
kulhossa

Al4 laita sormia tayttdaukkoon.

Kun puhdistat ja tyhjennat
sekoituskulhon, varo terévia teria.

Noudata kayttdohijeita.

Vispilat

® Vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon
(rasvapitoisuus vahintaan 30 %).

= Sekoittaa kevyet taikinat, esim.
sokerikakkutaikinan.

Turvajérjestelmét

Turvalukko

Turvalukko estdé laitteen tahattoman

paallekytkemisen.

Laitteen voi kdynnistaa ja sita voi kayttéa vain, kun

jokin seuraavista edellytyksista tayttyy.

® Kulho on oikein paikoillaan ja suljettu oikein
kannella tai sitruspusertimella.

® Tehosekoitin tai minileikkuri on oikein paikoillaan
ja suljettu oikein kannella.

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estéa moottorin ja muiden osien

vioittumisen liian suuren kuormituksen seurauksena.

Kéaytto
Laitteen asennus

1. Aseta laite tukevalle, tasaiselle ja puhtaalle
tyotasolle.
2. Sa&da verkkojohto tarvittavaan pituuteen.
— Voit lyhentda johtoa tyéntamalla sita
sailytyslokeroon.
— Jos haluat jatkaa johdon pituutta uudelleen,
veda johtoa ulos sailytyslokerosta.

Yleis- tai taikinaterén kaytto

—Kuvall - Kl 67
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Vispilan kaytté
—KuvaliA-EE1

Esimerkkeja vélineiden kaytosta

Huomautus: Runsaasti vetta sisaltavien
hiivataikinoiden tai hapantaikinoiden ainekset
sekoittuvat parhaiten, kun kaadat kulhoon ensin
nesteen.

Noudata taulukossa annettuja tietoja ja arvoja.
—KuvaEld
Reseptiesimerkki

Meheva hedelmékakku
Ainekset

® 3 kananmunaa

135 g sokeria

135 g margariinia

255 g jauhoja

10 g leivinjauhetta

150 g korintteja

® 150 g kuivattuja sekahedelmia

Huomautus: Kasittele kerrallaan enintaan 2-
kertainen méaara.

Valmistus

® Aseta taikinatera paikalleen.

® | js&3 kulhoon kaikki muut ainekset paitsi kuivatut
hedelmat.

Kasittele 30 sekuntia teholla min.

Kasittele sitten 3-5 minuuttia nopeudella max.
Valitse teho min.

Lisaa kuivatut hedelmat 30-60 sekuntia kuluessa.

Tehosekoitin

Tehosekoitin soveltuu nestemadisten tai puolikovien
elintarvikkeiden hienontamiseen, silppuamiseen,
sekoittamiseen, soseuttamiseen ja emulgointiin ja
jaéapalojen hienontamiseen.

Yleiskatsaus

—Kuva Pl
Terdosa

Sekoituskulho

Kansi ja tayttdaukko

Syo6ttésuppilo

Tehosekoittimen valmistelu

Huomautus: Valmistele elintarvikkeet. Leikkaa
isokokoiset elintarvikkeet paloiksi.

—KuvalAl - Ed

Elintarvikkeiden késittely tehosekoittimessa

(%] 28 B 33 |

Kéyttéesimerkkeja tehosekoittimelle

Noudata taulukossa annettuja tietoja ja arvoja.

—Kuva Rzl

Huomautus

Kéayton rajoitukset:

® Al3 hienonna esimerkiksi manteleita, sipuleita,
persiljaa tai lihaa.

m Sekoittimella ei voi valmistaa levitteita kuten
maapdahkinavoita, kookospahkinavoita tai
pahkinésosetta.

® Tehosekoittimella ei voi valmistaa majoneesia.

m Sekoita kiinteat elintarvikkeet riittdvaan
nestemaaraan.

m Sekoita jauhemuotoiset elintarvikkeet ennen
tehosekoittimeen laittamista riittdvaan
nestemaaraan tai liuota ne kokonaan nesteeseen.
Jauhemaisia elintarvikkeita ovat esim. tomusokeri,
kaakaojauhe, paahdetut soijapavut, jauhot,
valkuaisjauhe.

m A3 sekoita elintarvikkeita ilman nestetta.

m | isa3 elintarvikkeet seuraavassa jarjestyksessa:
nesteet, kuivatuotteet, tuoreet hedelmét ja
vihannekset, lehtivihannekset, pakastetut
hedelmat ja vihannekset, jaa.

m Pgloittele elintarvikkeet noin 2 cm:n kokoisiksi
kuutioiksi ennen kuin sekoitat ne.

Hienonnusterat

Hienonnusterét soveltuvat elintarvikkeiden
viipalointiin ja raastamiseen.

Yleiskatsaus

—>KuvaEg

Teréanpidin

Kaénnettava viipalointiteré paksu/ohut’
Kaannettava raastinteré karkea/hieno’
Raasteterd, hieno'

Raasteters, karkea'

A Kaannettava viipalointi- ja raastinter
Ranskanperunatera’

El  wokkivihannestera'

Mallista riippuen
Hienonnusterien kaytto

Nimi Kaytto

Kaannettdvd Leikkaa elintarvikkeet, esim.
viipalointitera hedelmét ja vihannekset ohuiksi tai
paksu/ohut paksuiksi viipaleiksi.

Merkintéa:
® COARSE = paksut viipaleet
= FINE = ohuet viipaleet

Huomautus: Ei sovellu kovan
juuston, leivan, sdmpyldiden tai
suklaan viipalointiin.

&

Ohije: Viipaloi keitetyt perunat vasta,
kun ne ovat jadhtyneet.

Elintarvikkeiden, esim. hedelmien,
vihannesten tai juuston kuten
goudan tai edam-juuston karkea tai
hieno raastaminen.

Merkinta:

= 2 =karkea puoli

= 4 =hieno puoli

Kaannettava
raastintera
karkea/hieno




Nimi Kayttd

Huomautus: Ei sovellu pahkindiden
tai kovan juuston, esim.
parmesaanin viipalointiin.

Ohje: Raasta pehmeaa juustoa
terdn karkealla puolella.

Elintarvikkeiden, esim. raakojen
perunoiden tai kovan juuston kuten
parmesaanin keskikarkea
raastaminen.

Huomautus: Ei sovellu pehmeén
juuston tai juustoviipaleiden
kasittelyyn.

Raasteters,
hieno

Elintarvikkeiden, esim. raakojen
perunoiden karkea raastaminen
kndddeleihin tai perunaohukaisiin.

Raastetera,
karkea

Wokkivihanne Viipaloi elintarvikkeet, esim.
hedelmét ja vihannekset, ohuiksi

suikaleiksi.

Viipaloi raa’at perunat
ranskanperunoiden valmistamista
varten.

natera

Raakojen perunoiden raastaminen
viipalointi-ja  tai viipaloiminen.
raastintera Huomautus: Ei sovellu hyvin

=, saikeisten elintarvikkeiden, esim.
purjon tai mangon kasittelyyn.

Kaannettava

Elintarvikkeiden késittely hienonnusterilla

Ohje: Parhaan mahdollisimman lopputuloksen

saavuttamiseksi kasittele ohuet ainekset nipuittain.

Huomautukset

m Asetettaessa hienonnusteréa teranpitimeen on
huomioitava, ettd terdn reuna lepéa kuuden
ohjainelementin paalla.

m Valmistele elintarvikkeet. Leikkaa isokokoiset
elintarvikkeet paloiksi.

—~Kuva 3 -EX

Kéayttéesimerkkeja hienonnusterille
Noudata taulukossa annettuja tietoja ja arvoja.
—Kuva 2l

Kuutioleikkuri

Kuutioleikkuri soveltuu elintarvikkeiden
leikkaamiseen kuutioiksi.

Yleiskatsaus

Musta kayttoakseli

A  saleikon puhdistin

Yleisié ohjeita

Seuraavat elintarvikkeet soveltuvat kuutioitaviksi

kuutioleikkurilla:

® Raa'at tai keitetyt kasvikset, esim. peruna,
porkkana, kurkku, tomaatti, paprika, sipuli

= Hedelmat, kuten banaani, omena, paaryna,
persikka, mansikka, meloni, Kiivi

® Kova juusto, kovaksi keitetyt munat tai pehmea
leikkelemakkara, esim. Mortadella

Késittelyohjeita:

m Al3 kasittele liian kypsié hedelmié tai vihanneksia,
koska niista voi tulla ulos mehua

® Anna keitettyjen elintarvikkeiden jaéhtya ennen
paloittelua, koska ne ovat silloin kiintedmpié ja
lopputuloksesta tulee parempi

® Pojsta ennen kasittelya kivet hedelmisté, esim.
omenoista tai persikoista

m Kappaleiden pituus muuttuu syéttépaininta
enemman tai vdhemman painettaessa

m Kyutioleikkuri ei sovellu erittéin pehmedan juuston
tai puolikovan juuston leikkaamiseen, esim.
mozzarella, vuohenjuusto, gouda, edam

® Kovaa juustoa, esim. emmental, k&siteltdessa
yhdessé tyévaiheessa ei saa kasitella yli 3 kg

m Al3 kasittele jaisia elintarvikkeita

Huomautukset

® Jos ndité ohjeita ei noudateta, kuutioleikkuri,
saleikkd ja terdosa saattavat vioittua.

® EFmme vastaa mahdollisista vahingoista, jos
kuutioleikkuria kaytetaan kayttétarkoituksen
vastaisesti tai epdasianmukaisesti tai siihen
tehdaan muutoksia. Vastuu on poissuljettu myos
silloin, kun vahingot, esim. tylsét tai vaantyneet
terat, aiheutuvat muiden kuin hyvaksyttyjen
elintarvikkeiden kasittelysta.

Kuutioleikkurin valmistelu
—Kuva I -l
Elintarvikkeiden késittely kuutioleikkurilla

Huomautus: Valmistele elintarvikkeet. Leikkaa
isokokoiset elintarvikkeet paloiksi.

d O] 52 B 57 |

Kéayttéesimerkkeja kuutioleikkurille
Noudata taulukossa annettuja tietoja ja arvoja.
—>KuvalE]

Minileikkuri

Minileikkuri soveltuu hienontamaan pienia méaaria
lihaa, kovaa juustoa, sipuleita, persiljaa, valkosipulia,
hedelmia ja vihanneksia.

Yleiskatsaus

—KuvallA —>KuvalEEl
Kannatin Kulho ja leikkuutera
Séleikkd Kansi

Terdosa

Teransuojus

Elintarvikkeiden késittely minileikkurilla

~Kuval[d -G



Minileikkurin kdytt6esimerkkeja

Noudata taulukossa annettuja tietoja ja arvoja.
—Kuval@3

Huomautus

Kéyton rajoitukset:

B Ald koskaan kasittele nesteité tai hyvin
nestemaisié elintarvikkeita minileikkurilla.

= Al3 jauha hyvin kuivia tai kiinteita elintarvikkeita,
jotka ovat kahvinpapuja kookkaampia.
Tarkoitukseen sopimattomia elintarvikkeita ovat
esimerkiksi muskottipéhkinét ja kuiva inkivaari.

® Al3 hienonna jadpaloja.

® Minileikkuri ei sovellu pahkindsoseen
valmistamiseen.

= Minileikkuri ei sovellu lihan hienontamiseen esim.
bolognesekastiketta varten.

= Ald hienonna kahvinpapuja, pippureita, sokeria,
unikonsiemenid, piparjuurta tai vastaavia
elintarvikkeita.

Reseptiesimerkki

Hunaja-hasselpéhkina-levite

Ainekset

® 10 g hasselpahkindita

® 100 g kukkaishunajaa (huoneenldmpdisend)

Valmistus

® Kaada pahkinat minileikkurin kulhoon, ja hienonna
niitd 5 s teholla M.

® | isd4 hunaja ja kasittele 10 s teholla M.

Sitruspuserrin

Sitruspuserrin soveltuu sitrushedelmien
pusertamiseen.

Yleiskatsaus

Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kayton jalkeen, jotta
elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin kiinni.

» Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

> Ald kayta terdvareunaisia tai -kéarkisia tai
metalliesineita.

> Ala kayta hankaavia liinoja tai puhdistusaineita.

Ohje: Muoviosiin voi tulla varjaéntymia, jos kéasittelet

esimerkiksi porkkanoita. Poista varjaantymat

pehmedlla liinalla ja tipalla ruokadljya.

Puhdista yksittaiset osat taulukon ohjeiden mukaan.

—Kuvallfl

Puhdistuksen valmistelu

Irrota kootut osat toisistaan ennen puhdistusta.

Ozl 75 B 79 |
Huomautus: Kokoa puhdistuksen jalkeen kuivatut
osat pdinvastaisessa jarjestyksessa.

Kéytosta poistetun laitteen
héavittaminen

» Havita laite ymparistoystavallisesti.

Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta
vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkintd perustuu kaytettyja
E\/ saéhko- ja elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment - WEEE) koskevaan
direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-sdanndkset koko EU:n alueella.

“Kuva Huoltopalvelu

Siivila Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot I6ytyvét

Puserrin verkosta osoitteesta www.bosch-home.com laitteesi
t‘uotesivulta ja huoltosivulta kayttdohjeen ja

Sitrushedelmien pusertaminen lisddokumenttien kohdasta.

—Kuva 5 - &1

Toimintahéiri6iden korjaaminen

Vika Syy ja vianhaku

Laite ei toimi. Laite ei saa virtaa.

» Tarkista, onko laite kytketty virtalahteeseen.

Laite ei aloita kasittelya tai
kytkeytyy pois toiminnasta
kayton aikana.

Kasiteltdva méara on liian suuri tai kasittelyaika liian pitka.
» Kaanna kierrettava valitsin asentoon 0/off.
» Pienennd ainesten maaraa.

» Anna laitteen jaghty4, jotta ylikuormitussuoja palautuu normaalitilaan.

Laite tai varuste on jumiutunut.
» K&aanna kierrettava valitsin asentoon 0/off.
» Avaa jumiutunut kohta.

Turvajarjestelma on aktivoitunut.
> Korjaa syy, joka aiheutti laitteen pysahtymisen.
— "Turvajarjestelmat’, Sivu 67
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Seguridad es

m | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para un uso posterior o
para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido dafios durante el transporte.

Utilizar el aparato Unicamente:

® CON piezas Yy accesorios originales.

® para mezclar, amasar, batir, cortar y rallar alimentos.

m para aplicaciones que no estan descritas en estas instrucciones de uso.

® bajo la supervisidon de una persona.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso doméstico.

® en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno doméstico a tempe-
ratura ambiente.

m hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después de cada uso,
cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del montaje, desmontaje o limpieza, cuan-
do vaya a acercarse a las piezas giratorias y en caso de averia.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas, sensoriales o men-

tales disminuidas o bien con falta de experiencia y/o de conocimientos, silo hacen ba-

jo supervision o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han compren-
dido los peligros resultantes de ello.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.

La limpiezay el cuidado del aparato a cargo del usuario no deberan ser efectuados

por ninos.

El aparato no debera ser usado por nifos. Mantenga a los nifios alejados del aparato y

del cable de conexién.

» No poner nunca en funcionamiento un aparato dafiado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrietada o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexidn de red estan dafiados, desenchufar inmediata-
mente el cable de conexidn de red o desconectar el interruptor automatico del cua-
dro eléctrico.

» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de conformidad con los datos
que figuran en la placa de caracteristicas del mismo.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar inicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este aparato resulta dafiado, debe sustituirlo el fa-
bricante, el Servicio de Asistencia Técnica o una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

» No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion de red ni introducirlos
en el lavavajillas.

» No usar nunca el aparato con las manos himedas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.

» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion para limpiar el aparato.

» Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contacto con piezas calien-
tes del aparato o fuentes de calor.
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» Evite siempre que el cable de conexidn de red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexion de red.

» No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calientes.

» Mantener las manos, el cabello, la ropay otros utensilios alejados de las piezas gira-
torias.

» Utilizar el accesorio solo completamente ensamblado.

» Montar y desmontar las herramientas y los accesorios solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe del aparato de la to-
ma de corriente.

» No introducir las manos en la boca de llenado.

» Usar solo el empujador para introducir posteriormente los alimentos.

» No dejar nunca el aparato conectado si se interrumpe el suministro eléctrico. El apa-
rato vuelve a iniciarse automaticamente después de que se interrumpa el suministro
eléctrico.

» No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes teledirigidos.

» Piezas que presenten grietas u otros dafos, o bien que no asienten correctamente,
deben cambiarse por piezas de repuesto originales.

» Prestar atencion al manipular las cuchillas cortantes, asi como al vaciar y limpiar el
recipiente.

» No tocar nunca las cuchillas nilos bordes con las manos.

» Agarrar la cuchilla universal solo por el plastico.

» Guardar la cuchilla universal siempre en su funda protectora cuando no se use.

» ;Sujetar los discos picadores solo por el borde!

» La cuchillay larejilla cortadora solo deben tocarse por la parte de plastico.

» Colocar el protector de cuchilla siempre que no se esté usando la cuchilla.

» Utilizar una herramienta adecuada, p. ej., una cuchara de cocina, para presionar los
alimentos hacia bajo.

» No introducir nunca las manos al vaso de la batidora cuando este esté insertado a la
base.

» Utilizar la batidora siempre con tapa o protector colocados, tal como se describe en
las instrucciones de uso.

» Tener cuidado con la hojas cortantes al limpiar o vaciar el vaso de la batidora.

» Tener cuidado al introducir liquidos calientes en el robot de cocina, ya que podria sa-
lir vapor caliente.

» Llenar como maximo 400 ml de alimentos calientes 0 espumosos en el vaso de la
batidora.

» Tener precaucion al elaborar alimentos calientes.

» No se incline sobre el aparato.

» No procesar alimentos calientes por encima de 70 ° C en el vaso de la batidora.

» Respetar las indicaciones de limpieza.

» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contacto con alimentos.

Evitar dafios materiales » No procesar alimentos que contengan elementos
duros, p. €]., huesos, cartilago o huesos de fruta.
> No usar nunca el aparato mas tiempo de lonece-  » No introducir objetos en la boca de llenado o el
sario. vaso de la batidora, p. €]., cuchara, durante el fun-
» No poner nunca en marcha el aparato en vacio. cionamiento.
> No utilizar nunca piezas y accesorios originales en No ejercer demasiada presién con el empujador.
otros aparatos. No exponer nunca el vaso de la batidora a tempe-

vy

» No exceda las cantidades maximas de batido. raturas por encima de 80 °C.
> Antes del uso, comprobar si hay cuerpos extrafios  » No procesar alimentos congelados sin liquido en
en el recipiente de mezclay el accesorio y, en ca- la batidora, excepto cubitos de hielo.

so afirmativo, eliminelos.



Familiarizandose con el aparato

Mando giratorio

Vista general Simbolo  Descripcion

Al desembalar el aparato, comprobar que estén to- 0/off Detener la preparacion

das las piezas y que no presenten danos ocasiona- - - -

dos durante el transporte. min Velocidad baja

—Fig. 1 max Méxima velocidad

Base motriz M Modo rapido: funcionamiento a méxi-

B — ma velocidad mientras el mando gira-
Recipiente de mezcla torio se mantiene en esta posicion

Eje de accionamiento gris Pulse Funcionamiento a intervalos: la veloci-

B  Accesorios daq alternaren breves |nt§rvalos entre

. el ajuste mas bajo y el mas alto
5l Tapa con boca de llenado integrada Consejo: El funcionamiento a interva-
Batidora de plastico los es idoneo para preparar batidos de

— "Batidora", Pdgina 74

leche o batidos de frutas.

Discos de corte’

— "Discos picadores’, Pdgina 74
Cortadora de dados’

— "Pjcadora en dados’, Pdgina 75

Accesorio picador universal’
— "Accesorio picador universal", Pdgina 76

Exprimidor de citricos’
— "Exprimidor de citricos", Pdgina 76

Asideros para el transporte

Mando giratorio con anillo luminoso

Accionamiento

Recogida del cable

Varilla mezcladora

Tapa de accionamiento

Soporte de herramienta

Protector de la cuchilla

Cuchilla universal

Accesorio para amasar

REEERSBASENE 2

Empujador

En funcién del modelo
Sensores de seleccion

Aqui encontrard un resumen de los simbolos que
aparecen en el aparato y los accesorios.

Descripcion

Marca de posicionamiento en el reci-
piente de mezclay en otras piezas

Marca de posicion en la base motrizy
en el recipiente de mezcla

No introducir las manos en la boca de
llenado.

Tener cuidado con la hojas cortantes
al limpiar o vaciar el vaso de la batido-
ra.

iObservar estrictamente las instruccio-
nes de uso!

Consejo: Se puede ajustar la velocidad entre miny
max con una ajuste continuo.

Accesorios

Acceso- Utilizacion

rios

-

Cuchilla universal

Picar y mezclar alimentos como carne,
queso curado, cebollas, ajo, fruta, ver-
dura, hierbas aromaticas, nueces y al-
mendras.

Accesorio para amasar
Amasar pequefias cantidades de ma-
sa, como masa de pizza.

Varillas mezcladoras

= Montar la clara de huevo a punto de
nieve y la nata (al menos con 30 %
de materia grasa).

® Mezclar las masas ligeras, p €j., ma-
sas de bizcocho.

L>

Sistemas de seguridad

Dispositivo de seguridad de conexion

El seguro de conexidn evita que su aparato se co-

necte involuntariamente.

El aparato solo se puede conectar y manejar cuando

se cumple una de las siguientes condiciones.

® F|recipiente de mezcla esta correctamente colo-
cado y debidamente cerrado con la tapa o con el
exprimidor.

m | g batidora o el accesorio picador universal estan
correctamente colocados y debidamente cerra-
dos con la tapa.

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el motor y

otros componentes se dafien debido a una carga

demasiado elevada.
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Manejo
Colocar el aparato

1. Colocar el aparato sobre una superficie de trabajo
estable, plana, limpiay lisa.

2. Ajustar el cable de alimentacion a la longitud ne-
cesaria.

- Parareducir la longitud del cable de conexion,
introducir el cable en el compartimento para el
cable.

- Paravolver a alargar la longitud del cable, ex-
traer el cable del compartimento para el cable.

Utilizar la cuchilla universal o el accesorio
para amasar

—io. F1-KE

Utilizar las varillas mezcladoras

— Fio. lEA-HER
Ejemplos de uso de los accesorios

Nota: Para que los ingredientes de las masas con le-
vadura o las masas fermentadas con alto contenido
de agua se mezclen bien, echar primero el liquido en
el recipiente.

Tener en cuenta las indicaciones y los valores de la
tabla.
— Fig. Bl

Receta de ejemplo

Pudin de frutas deshidratadas
Ingredientes

3 huevos

Azlcar, 135¢g

135 g de margarina

255 g de harina

10 g de levadura en polvo

150 g de pasas de Corinto

150 g de mezcla de frutas deshidratadas

Nota: Se puede procesar como maximo 2 veces la
cantidad indicada al mismo tiempo.

Preparacion

® Colocar el accesorio para amasar.

m Agregar todos los ingredientes excepto las frutas
deshidratadas.

® Batir 30 segundos en la posicion min.

® A continuacion, batir 3-5 minutos en la posi-

cion max.

Ajustar el nivel min.

Afadir las frutas deshidratadas una vez transcurri-

dos 30-60segundos.

Batidora

La batidora es adecuada para picar, trocear, mez-
clar, hacer puré y emulsionar alimentos liquidos o
semiblandos, asi como para picar cubitos de hielo.

Vista general

—Fig.
Cuchilla
Vaso de la batidora

Tapa con boca de llenado

Preparar la batidora

Nota: Preparar los alimentos. Cortar en trozos los ali-
mentos grandes.

g 22 B 27 |

Procesar los alimentos con la batidora

—fig. - EA

Ejemplos de uso de la batidora

Tener en cuenta las indicaciones y los valores de la

tabla.

—Fig. E4

Nota

Limitaciones de cara a la elaboracion:

® No picar alimentos como almendras, cebollas, pe-
rejil y carne.

® | 3 batidora no es capaz de elaborar productos
para untar, como mantequilla de cacahuete, de
€OCo 0 de nueces.

® | g batidora no puede preparar mayonesa.

Mezclar los alimentos sdlidos con suficiente liqui-

do.

m Mezclar los alimentos en polvo con suficiente li-
quido antes de mezclarlos o disolverlos del todo
en liquido. Por alimentos en polvo se entienden
azucar glas, cacao en polvo, habas de soja tosta-
das, harina o proteina en polvo, entre otros.

® No mezclar nunca ingredientes sin liquido.

Echar los alimentos en el siguiente orden: liqui-

dos, productos secos, frutas y verduras frescas,

verdura de hoja, frutas y verduras congeladas,
hielo.

® Antes de mezclar los ingredientes, cortarlos en
dados de aprox. 2.cm.

Discos picadores

Los discos de corte son adecuados para cortar, ra-
llar y laminar alimentos.

Vista general

—Fig. E3

Soporte portadiscos

Embudo de llenado

JJE

Disco cortador reversible con dos grosores
(finoy grueso)’

Disco rallador reversible con dos grosores (fi-
noy grueso)’

Disco rallador fino'

Disco rallador grueso’

Disco reversible para cortar y rallar’

Disco para cortar patatas crudas'

H
(6]
E

Disco para cortar verduras orientales’

En funcién del modelo



Uso de los disco de corte

Denomina- Utilizacion

cion

Disco corta-  Cortar los alimentos en rodajas

dor reversible gruesas o finas, p. e]., frutas y verdu-
condos gro- ras.

sores (finoy  ldentificacion:

grueso) ® COARSE =rodajas gruesas

€

® FINE = rodajas finas

Nota: No es adecuado para proce-
sar queso curado, pan, panecillos ni
chocolate.

Consejo: Cortar las patatas cocidas
s0l0 una vez que se hayan enfriado.

Disco rallador
reversible con
dos grosores
(finoy grue-
S0)

Rallar alimentos en trozos gruesos o
finos, p. €j., frutas, verduras o que-
s0s, como gouda o edam.
Identificacion:

m 2 =parte gruesa

® 4 =parte fina

Nota: No es adecuado para proce-
sar nueces o queso curado, p. €j.,
queso parmesano.

Consejo: Rallar el queso blando so-
lo con la cara gruesa del disco.

Disco rallador
fino

Rallar en grosor mediano los ali-
mentos, p. gj., patatas crudas o que-
so curado, Como queso parmesano.

Nota: No adecuado para procesar
queso blandos o0 queso en lonchas.

Disco rallador
grueso

Rallar de manera gruesa los alimen-
tos, p. €j. patatas crudas para dum-
plings o bolas de patata.

Disco para
cortar verdu-
ras orientales

/\

Cortar los alimentos en tiras finas,
p. €j., frutas y verduras.

Disco para
cortar patatas
crudas

Para cortar patatas crudas y prepa-
rar patatas fritas.

Disco reversi-
ble para cor-
tary rallar

Rallar las patatas crudas o cortarlas
en rodajas.

Nota: No es adecuado para proce-
sar alimentos muy fibrosos, como
mango O puerro.

Procesar alimentos con los discos de corte

Consejo: Para obtener resultados dptimos, proce-
sar los alimentos finos en manojos.

Notas

m Al colocar un disco de corte sobre el soporte por-
tadiscos, comprobar que el borde del disco des-
canse sobre los 6 elementos de guia.

m Preparar los alimentos. Cortar en trozos los ali-
mentos grandes.

g 36 K 43
Ejemplos de uso de los discos picadores

Tener en cuenta las indicaciones y los valores de la
tabla.

—Fig. 4
Picadora en dados

La picadora en dados es adecuada para cortar ali-
mentos en forma de dados.

Vista general

— Fig. E

Base motriz

Rejilla cortadora

Cuchilla

IZ8  Protector de la cuchilla

Eje de accionamiento negro

[ 6 | Limpiador de la rejilla cortadora

Advertencias de caracter general

La picadora en dados puede procesar los siguientes

alimentos:

m Hortalizas crudas o cocidas, como patatas, zana-
horias, pepinos, tomates, pimientos, cebollas

® Frytas, como platanos, manzanas, peras, meloco-
tones, fresas, melones y sandias, kiwis

® Queso curado, huevos duros o embutidos blan-
dos, como la mortadela

Indicaciones de uso:

® No procesar frutas y hortalizas excesivamente
maduras: podria salir el jugo

m Dejar enfriar los alimentos cocidos antes de cor-
tarlos: estaran mas firmes y podran cortarse mejor

® Antes de procesar fruta, retirar las pepitas y los

huesos, por ejemplo, de las manzanas y los melo-
cotones

La longitud de los trozos se modifica presionando

mas 0 menos el empujador

® | 3 cortadora de dados no es adecuada para cor-
tar queso muy blando o en lonchas (p. ej., mozare-
lla, queso de cabra, gouda o edam)

® Sjse corta gueso curado (p. ej., emmental), no
procesar mas de 3 kg en un mismo ciclo de traba-
jo

® No procesar alimentos congelados

Notas

® Sjno se observan estas indicaciones, pueden pro-
ducirse dafios en la picadora en dados, la rejilla
cortadoray su cuchilla.

B Sjla cortadora de dados se utiliza en contra del
uso previsto, con modificaciones o de forma ina-
decuada, no se asumird ninguna responsabilidad
por los posibles dafios. Igualmente esta excluida
la responsabilidad por posibles dafos (p. €j., cu-



chillas sin filo o deformadas) en caso de procesa-
miento de alimentos no permitidos.

Preparar la picadora en dados

—fig. - El
Procesar los alimentos con la cortadora de
dados

Nota: Preparar los alimentos. Cortar en trozos los ali-
mentos grandes.

— Fig. EA -

Ejemplos de uso de la picadora en dados
Tener en cuenta las indicaciones y los valores de la
tabla.

—Fig. E&
Accesorio picador universal

El accesorio picador universal es adecuado para tri-
turar o picar pequenas cantidades de carne, queso
curado, cebollas, perejil, ajo, fruta y verdura.

Vista general

—Fig. E&

Recipiente con cuchilla picadora
Tapa

Procesar alimentos con el accesorio picador
universal

—Fig. -

Ejemplos de uso del accesorio picador uni-

versal

Tener en cuenta las indicaciones y los valores de la

tabla.

—Fig. B

Nota

Limitaciones de cara a la elaboracion:

® No procesar liquidos ni alimentos muy liquidos en
el accesorio picador universal.

® No moler alimentos muy secos o sélidos con un
tamafio superior al de los granos de café. Algunos
alimentos no apropiados son, por ejemplo, la
nuez moscada y el jengibre seco.

®m No picar cubitos de hielo.

® F| accesorio picador universal no es adecuado
para preparar crema de avellanas.

® F| accesorio picador universal no es adecuado
para picar finamente carne, por ejemplo, bolofie-
sa.

® No picar granos de café, granos de pimienta, azu-
car, semillas de amapola, rabano picante ni ali-
mentos similares.

Receta de ejemplo

Crema de miel y avellana para untar en el pan

Ingredientes

® Avellanas, 109

® 100 g de miel de flores (a temperatura ambiente)

Preparacion

m |ntroducir las avellanas en el recipiente del acce-
sorio picador universal y picar durante 5 s a velo-
cidad M.

m Agregar la miel y procesar durante 10 s a veloci-
dad M.

Exprimidor de citricos

El exprimidor es adecuado para exprimir citricos.
Vista general

—Fig.

ER  Tamiz

Cono exprimidor

Exprimir citricos

— Fig. I - €l

Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente después de
utilizarlas para evitar que los restos se sequen en la
superficie.

» No utilizar productos de limpieza que contengan
alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en punta o metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de limpieza abrasi-
VOS.

Consejo: Las piezas de plastico pueden adquirir un
color rojizo, p. €]., al procesar zanahorias. Eliminar
las decoloraciones con unas gotas de aceite comes-
tible y un pafio suave.

Limpiar todas las piezas como se indica en la tabla.
—Fig.
Preparativos para la limpieza

Desmontar las piezas montadas antes de la limpie-
za

daed 75 B 79 |
Nota: Tras la limpieza, volver a montar las piezas se-
cas en orden inverso.

Eliminacion del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.

Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-

dades actuales de desecho de materiales de su dis-

tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato estda marcado con el simbolo de
E cumplimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos eléctricos
y electrénicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).
La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Union Europea para la retirada 'y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos.

Servicio de Asistencia Técnica

La informacion conforme a los reglamentos (EU)
2023/826 se puede encontrar online en
www.bosch-home.com en las secciones referentes
al producto y servicio al cliente, en el area de manua-
les y documentos.
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Solucionar pequenas averias

Averia Causa y resolucion de problemas

El aparato no funciona. El aparato no tiene corriente eléctrica.
» Compruebe si el aparato recibe corriente.

El aparato no inicia el procesa- La cantidad de alimentos para la el procesamiento es excesiva o el tiempo
miento o se desconecta mien- de procesamiento muy largo.
tras procesa. » Colocar el mando giratorio en la posicion 0/off.
» Reducir la cantidad de ingredientes.
» Dejar enfriar el aparato para que se desactive el seguro contra sobrecar-
ga.

El aparato o un accesorio esta bloqueado.
» Colocar el mando giratorio en la posicion 0/off.
» Retirar el elemento de bloqueo.

Se ha activado un sistema de seguridad.
» Solucionar la causa que ha provocado que el aparato se haya detenido.
— "Sistemas de seguridad”, Pdgina 73

Seguranca pt

m | eia atentamente este manual.

m Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto para posterior utilizacao
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o aparelho.

Utilize o aparelho apenas:

® COM pecas e acessorios originais.

® para mexer, amassar, bater, cortar e raspar alimentos;

® para utilizacbes que estejam descritas neste manual.

® S0b supervisao.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso doméstico e em espacos fechados domésticos a temperatura ambiente.
® g uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagao, sempre que fique sem vigilan-

cia, antes de se montar, desmontar ou limpar, se pegas em rotacao se aproximarem e

em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou

mentais limitadas ou com falta de experiéncia e/ou conhecimentos, desde que super-

visionadas ou informadas sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e

instruidas sobre 0s perigos inerentes.

As crian¢as ndo podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador ndo podem ser realizadas por criangas.

O aparelho nao pode ser utilizado por criancas. Manter as criancgas afastadas do apa-

relho e da ficha de ligacao.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou quebrada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentagdo nunca puxar pelo cabo elétrico.
Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se 0 aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo ou a ficha da tomada
ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indicacdes na placa de ca-
racteristicas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.
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» Para a reparacao do aparelho sé podem ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se 0 cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem situacdes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nunca o lavar na maquina
de lavar loica.

» Nao utilizar o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.

» Nunca exponha o aparelho a calor intenso € humidade.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressao para limpar o aparelho.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em contacto com compo-
nentes do aparelho quentes ou com fontes de calor.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em contacto com pontas afi-
adas ou arestas vivas.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado, esmagado ou modi-
ficado.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de superficies quentes.

» Mantenha as maos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios afastados das pecas
em rotacao.

» Utilizar o acessério apenas em estado totalmente montado.

» Coloque e retire as ferramentas e 0s acessorios apenas com o acionamento imobili-
zado e o aparelho desligado da tomada.

» N&o tocar no canal de enchimento.

» Utilize apenas o calcador para adicionar alimentos.

» Nunca deixar o aparelho ligado quando ocorrer uma falha de energia. O aparelho
volta a arrancar por si proprio apds a falha de energia.

» Nunca ligue o aparelho a temporizadores ou a tomadas telecomandadas.

» Pecas que apresentem fissuras ou outros danos, ou que nao estejam colocadas cor-
retamente, tém de ser substituidas por pecas sobressalentes originais.

» Cuidado ao manusear laminas de corte afiadas, bem como ao esvaziar o recipiente
e ao limpar.

» Nunca toque com as maos nas laminas e arestas afiadas.

» Segurar a lamina universal s6 pela parte de plastico.

» Quando nao estiver a ser utilizada, guardar a lamina universal sempre na respetiva
protecao.

» Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos.

» Agarre a lamina circular e a grelha de corte apenas pela parte de plastico.

» Quando nao estiver em uso, coloque a protecéo da lamina sempre na ldmina circu-
lar.

» Para pressionar o0s alimentos para baixo, utilize uma ferramenta adequada, p. ex.,
uma colher de cozinha.

» Nunca enfie a mao no copo misturador quando o copo estiver montado no aparelho
base.

» Utilize o misturador sempre com a tampa colocada ou com a prote¢cdo montada,
conforme descrito nas instrugoes.

» Ao limpar e esvaziar o copo misturador, tenha atencao as laminas afiadas.

» Ter cuidado ao deitar liquidos quentes no robd de cozinha, pois pode sair vapor
quente.

» Introduza no maximo 400 ml de alimentos quentes ou que formem espuma no copo
misturador.



» Processar alimentos quentes com cuidado.

» N&o se inclinar sobre o aparelho.

» N&o processar alimentos quentes acima dos 70 °C no copo misturador.

» Ter em atencéo as indicacdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos antes de cada utili-

zagao.
Evitar danos materiais

» Nunca utilize o aparelho durante mais tempo do
que 0 necessario.

> Nunca utilize o aparelho em vazio.

» Nunca utilize as pegas e 0s acessorios originais
para outros aparelhos.

» N&o exceder as quantidades maximas de proces-
samento.

» Antes de utilizar a tigela e os acessorios, verifique
a eventual presenca de corpos estranhos e remo-
Va-os.

» Nao processar alimentos que contenham compo-
nentes rijos, p. ex. 0ssos, cartilagens ou carogos.

» Durante o funcionamento, ndo introduzir objetos
no canal de enchimento ou no copo misturador,
p. ex., colheres de cozinha.

> Nao exercer muita pressao com o calcador.

» Nunca submeta o copo misturador a temperatu-
ras superiores a 80 °C.

» N&o processar alimentos ultracongelados sem li-
quido no misturador, exceto cubos de gelo.

Familiarizagao
Vista geral
Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar

todas as pegas quanto a danos de transporte e se 0
material fornecido esta completo.

—Fig.

Suporte da engrenagem

Suporte de acessorios

Protegao da lamina

Lamina universal

Ferramenta de amassar

Clsfiell=I1-)

Calcador

Conforme o modelo
Simbolos

Aqui encontra uma vista geral dos simbolos no apa-
relho e das pegas acessorias.

Simbolo Descricao

v Marca de colocagéo na tigela e nou-
tras pegas

. Marcac&o de posi¢do no aparelho ba-
se e natigela

Nao toque no canal de enchimento.

Ao limpar e esvaziar o copo mistura-
dor, tenha atencao as laminas afiadas.

Respeitar as indica¢des das instru-
¢Oes de servigo.

Seletor rotativo

N Aparelh p =
A lpa elho base Simbolo Descricao
I Tigela 0/off Parar o processamento
Veio de acionamento cinzento min Velocidade mais baixa
[B1 Ferramentas max Velocidade mais elevada
I3 Tampacom canal de enchimento integrado M Lligagéo momentanea: velociqade ma-
Misturador em plastico )r%rjaqr? eecré?%igtt: 0 gseile;(ér rotativo per-

— "Misturador", Pdgina 80 . POsi¢ .

— "Discos de triturar’, Pdgina 81 ’ gulag

Somdoa A~ ma em intervalos curtos
ortadora de cubos L Dica: O modo de intervalo é particular-

—_ " "

Cortadora de cubos’, Pagina 81 mente adequado para misturar batidos

] | Picador universal’ ou smoothies.

— "Picador universal’, Pdgina 82 - - ]

— Dica: Pode regular a velocidade de forma continua
Efpgémedorge c(;tnnc;s.‘ i 8 entre min e max.
"Espremedor de citrinos”, Pdgina
Ferramentas
Pegas para o transporte Ferramen-_Utilizagao
- iliz
Selector rotativo com anel luminoso tas
Acionamento Lamina universal
Arrumacéo do cabo % Picar e misturar alimentos, p. ex. carne,
¢ queijo duro, cebolas, alho, fruta, legu-

Vara para massas leves 79
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Ferramen-
tas

Utilizacao

mes, ervas aromaticas, nozes, amén-
doas.

Ferramenta de amassar
Amassar quantidades menores de
massa, p. ex. massa para pizza.

=

Varas

® Bater claras em castelo e natas (no
minimo 30 % de teor de gordura).

= Misturar massas leves, p. ex. mas-
sas para biscoitos.

Sistemas de seguranca

Protecao de ligacao

A protecéo de ligacédo impede que o seu aparelho

se ligue acidentalmente.

S6 é possivel ligar e utilizar o aparelho se for cumpri-

da uma das seguintes condicoes.

® Atigela esta colocada corretamente e bem fecha-
da com a tampa ou com o espremedor de citri-
nos.

® O misturador ou o picador universal esta coloca-
do corretamente e bem fechado com a tampa.

Protecéo contra sobrecarga

A protecéo contra sobrecarga impede que o motor e

outros componentes figuem danificados devido a

uma carga demasiado elevada.

Utilizacao
Instalar o aparelho
1. Coloque o aparelho sobre uma bancada estavel,
plana, limpa e lisa.
2. Ajustar o cabo elétrico para o comprimento pre-
tendido.
— Para encurtar o comprimento do cabo, insira o
cabo no respetivo compartimento para o cabo.
— Para prolongar novamente o comprimento do
cabo, puxe o cabo para fora do respetivo com-
partimento.
Utilizar alamina universal ou a ferramenta de
amassar
—fio. -
Utilizar as varas
— Fig. 1 -EEN
Exemplos de utilizacado para as ferramentas
Nota: Para que os ingredientes de massas leveda-
das ou massas fermentadas com elevado teor de
agua se misturem melhor, encher primeiro a tigela
com o liquido.

Observe as indicagbes e os valores da tabela.
— Fig. Bl

Dicadereceita

Bolo de fruta pesado

Ingredientes

= 30v0s

m 135gdeaglcar

®m 135gde margarina

255 g de farinha

10 g de fermento em po

150 g de corintos

150 g de mistura de frutos secos

Nota: Processe no maximo uma quantidade 2 vezes

superior em simultaneo.

Preparacéo

® Colocar a ferramenta de amassar.

® Deite todos os ingredientes exceto os frutos se-
cos.

® Processe durante 30 segundos no nivel min.

® Depois, processe durante 3-5 minutos no ni-

vel max.

Regule para o nivelmin.

Dentro de 30-60 segundos adicionar os frutos se-

cos.

Misturador

O misturador é adequado para triturar, picar, mistu-
rar, reduzir a puré e emulsionar alimentos liquidos
ou semissolidos, bem como para picar cubos de ge-
lo.

Vista geral

—Fig. Bl

EN Laminas

Copo misturador

Tampa com abertura de enchimento
Funil de enchimento

Preparar o misturador

Nota: Prepare os alimentos. Corte os alimentos
grandes em pedacos.

—fig. EA-Ed

Processar alimentos com o misturador

—Fig. - EA

Exemplos de utilizacdo para o misturador

Observe as indicagdes e os valores da tabela.

— Fig. [ E3

Nota

Limitagbes ao processamento:

® N3ao triturar alimentos como améndoas, cebolas,
salsa e carne.

® O liguidificador ndo consegue produzir cremes
para barrar como manteiga de amendoim, man-
teiga de coco ou puré de frutos de casca rija.

® (O liguidificador ndo consegue produzir maionese.

m Misturar alimentos sélidos com uma quantidade
suficiente de liquido.

m Misturar alimentos em pé com uma quantidade
suficiente de liquido ou dissolvé-los completa-
mente em liquido antes de os liquidificar. Alimen-
tos em po séo, p. ex., aglcar de confeiteiro, cacau
em po, gréos de soja torrados, farinha, proteinas
em po.

® Nunca misturar alimentos sem liquido.

m Encher os alimentos pela seguinte ordem: liqui-
dos, produtos secos, fruta e legumes frescos, ver-
duras, fruta e legumes congelados, gelo.



m Cortar os alimentos em cubos de aprox. 2cm de
tamanho antes de misturar.
Discos de triturar

Os discos de triturar sdo adequados para cortar, ra-
lar e raspar alimentos.

Vista geral

—Fig. B4

Suporte de discos

Disco reversivel de cortar grosso/fino'
Disco reversivel de ralar grosso/fino*
Disco de raspar fino'

Disco de raspar grosso’

IA Disco reversivel de cortar/ralar’

Disco para batatas fritas’

El Disco para legumes Asia’

Conforme o modelo
Utilizacao dos discos de triturar

Designacao Utilizagao

Corte os alimentos em rodelas finas
ou grossas, p. ex. fruta e legumes.
Marcacéao:

= COARSE =rodelas grossas

= FINE = rodelas finas

Nota: Ndo adequado para proces-
sar queijo rijo, pao, paezinhos ou
chocolate.

Disco reversi-
vel de cortar
grosso/fino

&

Dica: Corte batatas cozidas apenas
depois de arrefecerem.

Disco reversi-
vel de ralar
grosso/fino

Triture alimentos em pedagos gros-
sos ou finos, p. ex. fruta, legumes ou
queijo, como Gouda ou Edam.
Marcacao:

m 2 =|ado grosso

= 4 =|ado fino

Nota: Ndo adequado para proces-
sar nozes ou queijo rijo, p. ex. par-
mesao.

Dica: Rale queijos moles com o la-
do mais grosso.

Rale alimentos com espessura mé-
dia-fina, p. ex. batatas cruas ou quei-
jo rijo, como parmesao.

Nota: Ndo adequado para proces-
sar queijo mole e fatiado.

Disco de ras-
par fino

Disco deras- Rale alimentos com espessura
grossa, p. ex. batatas cruas para bo-

linhos ou alméndegas de batata.

Cortar alimentos em tiras finas,
p. ex. fruta e legumes.

Disco para le-
gumes Asia

Designacao Utilizacao
Disco para Cortar batatas cruas e palitos para
batatas fritas  fritar.

Rale batatas cruas ou corte em ro-
delas.

Nota: Nao adequado para o proces-
samento de alimentos muito fibro-
s0s, p. ex. alho-francés ou manga.

Disco reversi-
vel de cortar/
ralar

Processar alimentos com os discos de tritu-

rar

Dica: Para obter resultados ideais, processe os ali-

mentos finos para cortar enrolando-os num feixe.

Notas

m Se for colocado um disco de triturar no suporte de
discos, prestar atencao para que o disco assente
nos 6 elementos de guia no bordo.

® Prepare os alimentos. Corte os alimentos grandes
em pedacos.

—Fig. E-E=

Exemplos de utilizagéo para os discos de tri-

turar

Observe as indicagdes e os valores da tabela.

—Fig. B4

Cortadora de cubos

O cortador de cubos é adequado para cortar alimen-

tos em forma de cubos.

Vista geral

—Fig. £

Suporte base

Grelha de corte

Lamina circular

Protecéo da lamina

Veio de acionamento preto

(4]
6]

Objeto de limpeza da grelha de corte

Indicacoes gerais

Os seguintes alimentos sdo adequados para o pro-

cessamento com o cortador de cubos:

B | egumOS crus ou cozidos, p. ex., batatas, cenou-
ras, pepinos, tomates, pimentos, cebolas

m Fruta, p. ex., bananas, magas, peras, péssegos,
morangos, meldes, kiwis

® Queijo duro, ovos cozidos ou enchidos macios,
p. ex., mortadela

Indicagdes de utilizagao:

m NZo processar frutos ou legumes demasiado ma-
duros, caso contrario o sumo pode derramar

m Deixar arrefecer os alimentos cozidos antes de os
cortar, pois assim ficam mais rijos e o resultado
de corte é melhor
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Antes de processar, remover 0s carogos da fruta,
p. ex., de magas ou péssegos
m Se for exercida mais ou menos pressao no calca-
dor, o comprimento dos pedagos pode alterar
m (O acessorio cortador de cubos néo é adequado
para cortar queijo muito mole ou queijo fatiado,
p. ex., Mozzarella, queijo de ovelha, Gouda, Edam
m Se for processado queijo duro, p. ex. Emmental,
nao processar mais de 3 kg numa Unica operagao
® N3o processar alimentos congelados

Notas

® O ndo cumprimento destas indica¢des pode dar
origem a danos no cortador de cubos, na grelha
de corte e na lamina circular.

m Se o cortador de cubos for utilizado para outros
fins, modificado ou utilizado incorretamente, esta
excluida a responsabilidade por eventuais danos.
Isto exclui também a responsabilidade por danos
resultantes do processamento de alimentos nao
recomendados, p. ex., ldaminas rombas ou defor-
madas.

Preparar o cortador de cubos

— Fig. X -5l

Processar alimentos com o cortador de cu-
bos

Nota: Prepare os alimentos. Corte os alimentos
grandes em pedacos.

il 52 B 57 |

Exemplos de utilizagao para o cortador de
cubos

Observe as indicagdes € os valores da tabela.
—Fig. B

Picador universal

O picador universal é adequado para triturar quanti-
dades menores de carne, queijo duro, cebolas, sal-
sa, alho, fruta e legumes.

Vista geral

— Fig.

Recipiente com lamina picadora

Tampa

Processar alimentos com o picador univer-
sal

—Fig. -

Exemplos de utilizacao para o picador uni-

versal

Observe as indicagdes e os valores da tabela.

—Fig. B

Nota

Limitagbes ao processamento:

® Nunca processar liquidos ou alimentos muito i
quidos com o picador universal.

= N3o deve moer alimentos demasiado secos ou
soélidos que sejam maiores do que graos de café.
Alimentos inapropriados s&o, p. ex., noz-moscada
e gengibre seco.

® N3o triture cubos de gelo.

m (O picador universal ndo é adequado para fazer
creme de noz.

m (O picador universal ndo é adequado para a tritura-
¢ao fina de carne, p. ex., para Bolonhesa.

m N3o triturar graos de café, pimenta, agucar, se-
mentes de papoila, rabano ou alimentos seme-
Ihantes.

Dicadereceita

Pasta de mel e avela para barrar no pao

Ingredientes

m 10 gdeavelas

m 100 g de mel de flores (temperatura ambiente)

Preparagéo

® Colocar as avelas no recipiente do picador univer-
sal e triturar durante 5 s no nivel M.

m Adicionar o mel e processar durante 10 s no nivel
M.

Espremedor de citrinos

O espremedor de citrinos é adequado para espre-
mer citrinos.

Vista geral
—Fig.
EN Filtro

Cone espremedor

Espremer citrinos
— Fig. E -HED
Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pegas apos a utiliza-
Gao, para que os residuos ndo sequem.

» N&o utilizar detergentes gue contenham alcool ou
alcool etilico.

» N&o utilizar objetos cortantes, pontiagudos ou me-
talicos.

» N&o utilizar panos ou detergentes abrasivos.

Dica: Podem formar-se manchas nas pegas de plas-

tico, p. ex. ao processar cenouras. Remova as man-

chas com um pano macio e algumas gotas de 6leo

alimentar.

Limpe cada uma das pegas, como indicado na tabe-

la.

—Fig.

Preparar alimpeza

Separar as pecas montadas antes da limpeza.

aEed 75 B 79 |
Nota: Depois de limpar, montar novamente as pegas
secas na sequéncia inversa.

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecolégica.

Para obter mais informagdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminagéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em conformidade
E com a Directiva 2012/19/UE relativa aos resi-
— duos de equipamentos eléctricos e electroni-



cos (waste electrical and electronic equipment-WE-  Agsisténcia Téchnica
EE).

A directiva estabelece o quadro para a criagcéo de
um sistema de recolha e valorizagédo dos equipa-
mentos usados valido em todos os Estados Mem-
bros da Uniao Europeia.

Encontra informacdes de acordo com o Regulamen-
to (EU) 2023/8260nline em www.bosch-home.com,
na pagina do produto e na pagina de servi¢co do seu
aparelho no manual de instrucoes e documentos

adicionais.

Eliminar falhas
Avaria Causa e resolucao de problemas
O aparelho n&o funciona. O aparelho n&o tem corrente.

» Verificar se 0 aparelho recebe energia elétrica.
O aparelho ndo inicia o pro- A quantidade de processamento é demasiado elevada ou a duragdo do
cessamento ou desliga-se du- processamento é demasiado longa.
rante o processamento. » Coloque o seletor rotativo em 0/off.

» Reduza a quantidade dos ingredientes.
» Deixe o aparelho arrefecer para desativar a protegao contra sobrecarga.

O aparelho/acessorio esta bloqueado.
» Coloque o seletor rotativo em 0/off.
» Remova o bloqueio.

Estéa ativado um sistema de seguranca.

» Elimine a causa que provocou a paragem do aparelho.
— "Sjstemas de seguranca”, Pdgina 80

AcpaAein el

= AloBOOTE TPOOEKTIKG QUTEC TIG 0dnvieg.

= QUAGETE TIC 00NYyieg KABWE Kail TIC TTANPOPOPIEC TIPOTOVTOC VIO LETETIEITO XPNOoN N YIo
TOV ETTOPEVO KATOXO TNG OUOKEUNG.

® Mn ouVvOEETE TN OUOKEUT O€ TIEPIMTWON (NUIAC KOTA TN HETAPOPA.

XpnoiJotolgiTe TN OUOKEUN UOVO:

= Me yvnoia eEGpTnUa KAl TTIPOOOPTIHOTAL.

B VIO TNV ovadeUon, T CUPWHA, TO XTUTTNHO, TNV KOTIT KA TO TRIWIHO TROPIHWV.

B VIO EPOPUOYEC, TIOU TIEPIYPAPOVTOI O QUTEC TIC 0dnyieg.

B KATW OO EMTHENON.

® [0 TT000TNTEC KOl XPOVOUC ETIEEEQYAOING, OUVAOEIC VIO TO VOIKOKUPIO.

B 07O IDIWTIKG VOIKOKUPIA KOl O KASIOTOUC XWPOUC TOU OIKIOKOU TIEPIBANOVTOC OE Bep-
HOKPOoia OWHOTIOU,

m expl eva Uyog armo 2000 m mavw armo TNV eMPAveIx TNS OGAXCOOC.

H ouokeur| yetd amo k&Be Xpron, o€ TEPITTWOoN YN eMTHENONG, TIPIV Ao TN CUVOPHO-

AOyNon, TNV OTTOOUVOIPHOAOYNGN 1) TOV KaBOPIoPO, OTAV TTANCIGJETE OE TIEPIOTPEPOUEVDL

HEPN KOl O TTEPITITWON OPAAUOTOC TTPETIEI VO OMTOCUVOEETAI TIAVTOTE oo TO OIKTUO TOU

PeUPATOC.

AUTI N OUCKEUT| UTTOPEI VO XPNoIUoTIOINBE! OO ATOUO e TIEPIOPIOUEVEC PUOIKEC, Ol

0BNTNPIEC ) TIVEUUOTIKES IKAVOTNTEG I UE QVETIOOKN EUTIEINICN KONI/T) AVETTOPKEIC

YVWOEIC, OTAV EMTNEOUVTAI I £XOUV eVNUEPWOET OXETIKA UE TNV AOPAAr XPron TNG ou-

OKEUNC KOl €XOUV KOTAVONOEI TOUG TMBovoUg ammo TN Xpnon TS CUOKEUNC KIVOUVOUG.

Tamoudid dev emTPEMETAN VA TTAIOUV g TN CUOKEUN.

O KoBapIoPOC Kol N oUVTHPNON amd TO XPNOTN OV EMTPETIETAI VO EKTEAEITOI GTTO TTON-

Ol

H ouokeur) dev emTEEMETAI VO XpnolpomoleiTal ommd maidid. Kpardre To moudid pokpId

Qo TN OUOKEUN Kol TO KaAwdIo ouvdeonc.

> Mn ASITOUPYEITE TTOTE UIOt CUCKEUT TIOU €XE1 UTTOOTE! {NUIAL.

> Mn ASITOUPYEITE TTOTE PIOt CUOKEUT) UE PAYIOUEVN I) OTTOCHEVN ETTIPAVEIQ.
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» Mnv TpaBdTe MOTE TO KOAWSIO GUVOEDNC, VI VO ATTOCUVOEDETE TN OUOKEUN Ao Tol Oi-
KTUO TOU peupaToq. TpaBdTe mavToTe TO PIC TOU KoAwdiou ouvdeonc.

» OT0Vv N oUOKeun N To KaAwdI0 ouvdeonC exel CnNUIG, TPARNETE APEOWE TO PIC TOU KO-
Awdiou olvdeonc 1) KATeRAOTE TNV OPAAEIO OTO KIBWTIO TWV GOPAAEIWV.

> >UvOEOTE KOl XONOILOTIOIEITE TN OUOKEUT HOVO CULPWVO PE TOX OTOIXEID TIOU OVOIPEPO-
VTOI OTNV TVOKIOa TUTTOU.

> M&vo ekTaIBEUPEVO YI' AUTO, EIDIKEUUEVO TTPOOWTIIKO ETITPETIETAI VO TTPAYLIATOTIONN-
o€l eTMOKEUES OTN OUCKEUN.

> MAVO yVNoIo ovTOANOKTIKG ETTITOETIETO VO XPNOIMOTTOINBOUV VIO TNV EMIOKEUN TNG OU-
OKEUNG.

> Eav To KoAwdio ouvdeonc oTo SIKTUO TOU PEUPOTOC OUTHC TNG CUOKEUNC uttooTei ¢n-
HIG, TTPETIEI VO QVTIKATOOTAOE! armd TOV KOTAOKEUQOTN 1) TNV UTINPeoia €Ut peTnong
TIEAOTQV TOU N OTTO €VA QVTIOTOIXO EIBIKEUPEVO ATOUO, VIO TNV OTIOPUYT) ETIKIVOUVKV
KOTOIOTGOEWV.

» H ouokeur) Kail To KaAwdIo oUvdeong 0To BIKTUO TOU PEUPOTOC DEV ETITPETOVTAI VO
BuBiCovTal OTE pEca o vepd oUTE VO TTAEVOVTOI OTO TIAUVTI P10 THIATWV.

> Mn XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN TIOTE PE UYPA XEPIO.

> XpnOoIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO OE KAEIOTOUC XWPOUC.

> Mnv eKOETETE TN CUOKEUN TTOTE O peyahn (E0TN KAl UyPOooid.

> Mn XPNOIUOTIOIEITE OCUOKEUEC EKTOEEUONC OTUOU ) CUOKEUES KABAPIoUOU UWNAAG TTie-
ong, VIO Vo KOBOpIoeTe TN OUCKEUT).

> Mn pepveTe TOTE TO KOAWDIO CUVOEDNC O ETTAPI PE KOUTA EPN OUCKEUWV I TINYEC
BepudTNTAGC.

> Mnv aprveTe moTe To KoAwSI0 oUvOeONC 0TO DIKTUO VO £pOEI OE ETTOPH HE QIXUNPEEC
HUTEG I KOPTEPEC OIKUEG.

» Mnv TooKiCeTe, un OUVOAIBETE I UN HETOTPETIETE TTOTE TO KOAWDIO ouvdeonCg OTo di-
KTUO.

» Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUT) TIOTE EMTAVWL I KOVTA O€ KAUTEC ETTIPAVEIEC.

> KoOTATE TO XEPID, TO HOANIG, TOL POUXD KO GAAGE OVTIKEILEVD HOKPIG GTTO T TTEQIOTPE-
POpEVA PEPN.

» Xpnolgoroleite Ta eE0PTHLOTC HOVO O TTANPWES CUVOPLIOAOYNUEVN KOTAOTOON.

» TomroBeTeiTE KOl APAIPEITE TO EQYOAEIT KO TOH EERPTAUCTO HOVO PE OKIVNTOTIOINUEVO
TOV pnNXovIopo Kivnong Kol pe amoouvdedepevn Tn CuoKeun.

> Mnv MAVETE HEOO OTO OTOUIO TTANPWONG.

» Xpnolyomoleite HOVO TO eEAPTNHO WONONG, VIO VO EOVOOTTIPWEETE TO TOOPILIC.

> MnVv GQVETE TN CUOKEUN TTOTE EVEPYOTIOINUEVN, OTAV OIOKOTIEI N TTAPOXT PEUHOTOC.
>e mepinmTwon SI0KOTING TNC TTAPOXNC PEUHOTOC, N ouoKeun Eekivaer Eava amo povn
™MG.

» Mn ouvOEDETE TTOTE TN OUCKEUN 0€ XPOoVOOIaKOTITEC N 0e TNAexelpI{OueveC TIPICEC.

> AVTIKOTOIOTHOTE EEQPTHHOTA, TG OTTOIO EPPAVICOUV PWYHEC 1 GAMEC CNUIEC 1) Oev TTPO-
00PPOLOVTOl OWOTAY, e YVHOI AVTOAMOKTIKA.

» [Tpoooxr KOT& TN XPNon KOPTEPRWV HOXOIPIWY KOTING, KOTG TO &deioiouo Tou doxeiou
KOBWE Kol KAT ToV KaBapIopo.

> MnV GKOUTITOETE TIOTE TA KOPTEPS HOXAIPIO KOl TIC KOPTEPEC AKUEC PE YUUVE XEPIAL.

> [TIdveTe TO POXAiP! YEVIKIC XPNoNG HOVO amd TO TAGCTIKO HEPOC.

» O1av dev TO XONOIUOTIOIEITE, PUAATE TO POIXO QI YEVIKNC XPNONC TTAVTOTE OTNV TTPOOTO-
oia paxaipiou.

» [TidiveTe TOUC BIOKOUC KOTING HOVO oTNnv GKEN.

> [idveTe Tov BIOKO PaXaIpIoU Kl TO TTAEYHIOL KOTTG HOVO GO TO TIAQIOTIKO.

» OTtov dev XpnoIUOTIoIEITAI, TOTIOBETEITE TAVTA TNV TTPOCTOGIO HOXOIPIoU GTOV DICKO
paxaipiou.



> [0 VO TTIEOETE TO POyNTO TTPOC TO KATW, XPNOILOTIONOTE £val KATAAMNAO epyoaieio, TI.x.

HIOt KOUTGAOL.

> [oTe pn BadeTe TO XEPI 0OC PECO OTO DOXeio avapelEng, OTav auTod eival ToToBeTN-

pévo oTn BooIkr cuoKkeun.

> XpnOoIPOTIoIEITE TO HiCEP MAVTA e TO KOTIOKI 1) e TOTIOBeTNEVN TNV TTPOOTACIN, OTTWC

TIEPIYPAPETAI OTIC 0dnYieC.

> KoTd Tov KaBopIiopod Kail To &deIcopa Tou oxeiou avapelEng, TPOOEETE TIC KOPTEPES

Aemidec.

> [Tpoooxn KT TNV TTANPWON KAUTWY UYPWV OTNV KOUJIVOUNXAVR, ETTEION UTOPE! VO

SIaPUYEI KAUTOC OTHOC.

» [MpooBeoTe To MOAU 400 ml KauTa fy appilovTa TPOPILG 0TO BOXEIO avAUEIENC.
> [MpoogxeTe KATA TNV ee€epyacia (E0TWV TOOPIUWV.

» Mn oKUBEeTE MAVW OTTO TN CUOKEUN.

> Mnv enetepyadeoTe KOUTA TOOPIUG TTavw aro 70 °C oTo doxeio avapeiEng.

» [TpooexeTe TIC uTodeigelc KabapIopoU.

> KaBapileTe TIC EMPAVEIEC, TTOU EOXOVTAI O ETTOPT UE TOOPIUA, TIPIV OO KAOE Xpron.

Amo@uyn TwV UMIK®V ZnHIOV

> Mn AeITOUPYEITE TN CUOKEUN TIOTE TIEPICOOTEPO OTT’
O,TI EIVOI ATTOPQITNTO.

> Mn AeITOUPYEITE TIOTE TN CUOKEUM XWPIC TPOPIUO
(kevn AeiToupyia).

» Mn XpNnOIJOTTOIEITE TTOTE YVOI0 EEXPTANOTY Kall
TTPOOOPTALATA GAAWY OUOKEUWV.

> Mnv uriepBaiveTe TIC PEYIOTEC TOOOTNTEG EMEEEP-
yaoiag.

> [piv ommo TN XpNon, eAEYETE To UMOA Kail Ta e€apTr-
HOTO VIO EEVO OWUATA KO eVOEXOUEVKC OIPAIOEDTE
Tal.

> Mnv eme€epydleoTe TPOPIUO TIOU TIEPIEXOUV OKAN-
P& CUOTOATIKA, TT.X. KOKKOAX, XOVOPOUGC 1 KOUKOU-
TOIO.

» Kota tn Sidipkelia TG Aeitoupyiag pn BaleTe Ka-
VEVO QVTIKEIPEVO, HEOO OTO OTOUIO TANPWONG 1
0TO OOXEIO AVAIPEIENG, TI.X. KOUTGAQL.

» Mnv e€aokeite pe To eEGPTNUA 1WONONG Kapia pe-
YOAn TTeon.

> Mnv ekOETETE TTOTE TO TTOTAPI PiEep O OEPUOKPAOI-
£C Gvw Twv 80 °C.

> Mnv emelepyGleoTe KATEWPUYUEVD TOOPILA XWPIC
UypO 01O DOXEIO OVALEIENC, EKTOC OO TTOYOKU-
Boug.

Fvwpipia

Emokonnon

MeTa TO EeMOKETAPIOUA EAEYETE OAQ TO EPN VIO EV-

Oexopeveg (NUIEC HETOPOPAC KAOWS Kal VIO TNV TIAN-

pOTNTA TNC TOPGO00NG.

—Eik.

Boolkry ouokeun
3 Mmor

A&ovac Kivnong ykpl

Epyaheia

KamakI Je eVOwUATWUEVO OTOUIO TIANPWONG

MAQOTIKO TTPOCGPTNHO pigep
— "EmiBeua Likep”, ZeAida 86

Aiokol kot g’
— "Ajokoi kormn¢", ZeAida 87

KopTng KUBwWV'
— "Eédptnua komnc kuBwv', Zedida 88

KopTng vevikng xpnong'
—> "Koprnc yeviknc xonong', 2eAida 88

Aepovootugrng’
— "Aepovootuptng”, ZeAida 89

AOBEC VIO TN HETOPOP

MepioTpePOUEVOC DIOKOTTNG e PWTEIVO da-
KTUANIO

Mnxaviopog kivnong

DUAAEN Kahwdiou

AvadeuThpag

EmiOepa petaidoonc Tne Kivnong

STAPIVUO EpYOAEiWV

[MpooTaoia poxaipIioU

Maxaip! YeVIKNG xpnong

Epyaieio Cuung

FEREREAEE N B E = B

i Efaptnua oénone

T AVAAOYO pE TO HOVTEAO
ZUpBOAX

Edw Oa BpeiTe piot emMOoKOTNON TwV OUPBOAWY OTn OU-
OKEUN KOl TG EEAPTALIOTCL.

SUpBoAo  Mepiypagn

v MopKAPIOHO TOTTOBETNONG OTO HTTOA
Kol oe GAa eCopTrHuOTOL
. MopKdipiopa 6£0n¢ oTn BOOIKT Ou-

OKEUI KOl OTO HTTOA

@ Mnv TAVETE HEGO OTO GTOUIO TARPW-
onc.
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SupBodo  Mepiypagn

Kard Tov KaBopIopo Kal To GdeI0opo
TOU Joxeiou avapeiEng, TPOoLETe TIC

KOPTEPEC AeTTidEC.

[:B] Mpooggre TG UModeiEelg oTIG 03Nyies
xenong.

MepIoTPEPOUEVOG DIRKOTITNG

ZUpBolo  Mepiypagn

0/off TeppaTiopdg TNG eneepyaoiog

min XapunAoTepn TaxuTnTO

max Méyiotn TaxuTnTa

M STIVUIOIO eVEQYOTIOINGN: UEYIOTN TOXU-
™NTA, 000 0 TIEPIoTPEPOUEVOC Ola-
KOTITNG dloTnEEiTaN 0E AU TN B€0n

Pulse AiakorTopevn Aeitoupyio: H ToxutnTar

evoMaooeTal HETAEU TN XOUNAOTEPNC
KOl TNG uwnAdTEENG PUBUIONG O€ OU-
VTOUO XQOVIKG OIOOTAUOTO

TuppouAn: H diakorrduevn Aerroupyia
eival 1I81aiTEPO KATAANAN vIa TV
avaueIEn UIAKGEIK 1) ouoUol.

ZupBouAn: Mropeite va puBuioeTe GUVEXOUEVD TNV
TOXUTNTO YeTa€U mMin Kol max.

EpyaAeia

Epyaleia  Xprion

Moxaiip! YEVIKAG Xprong

TepaxIoHOC Kal GvVAUEIEN TOOPILWY, TT.X.
KPEOTOG, OKANPOoU TUpIoU, KPEUUUDIWY,
OKOPOWV, PPOUTWV, AXXAVIKWY, KOWUO-
TIKQV QUTWV, POUVTOUKIGV N GpU-
YOOAWV.

2~

Epyaieio CUung
ZUPWUO HIKPOTEPWV TTOCOTATWV CULNG,
T.X. CUpN Vio TTiToa.

AvadeuTrpag

= XTUTTNUO HOPEVKOC KOl KOEHOIC YOAO-
KTOC (TouAdioTov 30 % Aimopdy).

= AvoKaTeEUO EAAPPIGG CUuNg, T.X. CU-
un TTOVTEQTIAVI.

=

SUOTHHATX AOPAAEING

AopaAeia evepyoroinong

H aopaeia evepyoroinong eumodicel Tnv oBeAnTn

£VEPYOTIOINON TNG OUOKEUNC OaC.

H ouokeun pmopei va evepyoroindei Kail va XeIpIooei

HOVO, OTaV TANPOUTONI pitt amd TIC akdAouBeC TTpo-

Umobeoelg.

® To UrmoA eivall 0woTA TOTTOBETNUEVO KOl GWOTA KAEI-
OUEVO e TO KOTTAKI 1) TOV ASHOVOOTIPTN.

® To emiBepa pi€ep f 0 KOPTNG VEVIKAC XPHoNG eivail
O0WOTA TOTTOOETNUEVOC KOl OWOTA KAEIOUEVOC UE TO
KOOI,

ACPAAEIX UTIEPPOPTWONG

H aopdAeia ueppopTWOoNG eumodilel TNV TPOKANGN

ZNUIQV OTOV KIVNTHPO KOl OTO GAAGE EEQPTRHOTO AOYW

€vOC TTOAU uynAou popTiou.

Xelpiopog
Tomo0£TNoN TNG GUCKEUNG

1. TomoBeTroTe TN CUCKEUN EMAVEL OF UG OTOOEET,
emimedn, KaBapr| Kal ASia EMPAVEIR EQYAOITG.
2. PuBpioTe To NAEKTPIKO KOAGOBIO OTO AMOPAITNTO
HINKOG.
— [a va JIKPUVETE TO UNKOC TOU KOAwJIiou,
ompw&TE TO KaAdI0 0TN OrKn Kohwdiou.
— Mo va peyoAwoTe Eava To PfKog Tou Kahwdiou,
TPARNETE TO KOAWDIO omod TN KN KaAwdiou.

Xprion Tou gaxxipioU YEVIKNAG Xpriong 1 Tou
epyaheiou LUung

nd=d 2 B 11|

Xprion avadeuThpa

g4 12 B 19 |

NXPASEIYHATA EQAPHOYWV VIX T EPYRAEIX
Inpeinon: Mo KoAuTepn avapelgn Twv UNIKwY oe (U-
N poyiaG 1 &iviy Quun (mpoCuun) e UWnAN TiepIeKTI-
KOTNTO O€ VEPO, TTPOOOEOTE TTPWTA TO UYPO OTO UTTOA.
[Mp0ooEETe TO GTOIXEIQ KO TIG TIUEG OTOV TTHVOIKAL.

ind =4 20 |

Naxp&deIyPX CUVTAYAG

BapU YAUKO pE ppoUTa

YANK& ouvToync

3 auya

135 vyp. Caxapn

135 yp. popyapivn

255 yp. oAeupl

10 yp. pmeikiv méouvTtep

150 yp. EavOiec oTapideg

B 150 yp. QVAPEIKTO AmOENPAUEVA pPOUT
Inpeinon: EnetepyooTeite TAUTOXPOVA TO TTOAU TN
2-TTAGI0I0 TTOOOTNTO.

Mopaokeun

® TomoBeTnoTe TO epyaeio CUuNG.

B [1p0o0Be0TE OAQ TO UNIKG, EKTOC OTTO TO QMTOENP0-
UeVa GPoUTaL.

m ErielepyaoTeite yia 30 deutepOAenTa oTn Badui-
damin.

m MeTd, emelepyaoTeite yia 3-5 AenTd oTn Babuida
max.

® PyBuiote otn BaBuida min.

m Ey1oc 30-60 deuTepdAenTa TPooBEDTE TO OMOEN-
POUEVD PPOUTAL.

Emifepa pi&ep

To emiBepa pifep eival KATAMNAO VIO TEPOXIOUO, KO-

T, AVAUEIEN, TTOATOTTOINON KO YOAGKTWUOTOTIOINON

UYPGV KOI NUIOTEPEWY TROPILWY KA VIO TOV TEUOIXI-

OO TTOYOKUBWV.

Emokonnon

g =7 d 21 |

‘EvbeTo paxaipiou

Mot pi pigep

Komaki pe oTopIo TARPWoNG
Xwvi m\fpwong




MpoeToIpasia TOU EMOEPATOG HiEEP

Inpeinon: MpoeTolpdoTe Ta TPOPILG. KOyTe TO pie-
YOAD TOOPILO OE OLOIOUOPPT KOUUATION

g 22 B 27 |

Ene&epyaoia TPOQipwyv pe To emiBepa pi&ep

g4 28 B 33 |

NaXPAdEIYHATR EQAPHOYWDV YIX TO EMOEUA

pigep

[MpooEETe TO GTOIXEID KO TIG TIUEG OTOV TTHVOIKAL.

g =7 d 34 |

Inueinon

Mepiopiopoi yia TNV emegepyaoia:

B Mnv TepoxiceTe TOOPIUG, OTWC ApUYOOAS, KPEUPU-
Sla, JaivTavd Kol KpEQG.

® To pifep dev PMopei Vo TApAoKeUAoe! aASiUpOTa
OTWC PUOTIKOBOUTUPO, BOUTUPO KAPUDAG 1 Bou-
TUPO Kapudiou.

® To pi€ep dev PMopei Vo TPAOKEUGOE! LayIovela.

B AvopelyVUETE TO OTEQEA TPOPILA LIE ETTAPKI TTO-
00TNTA UYPOU.

B AvopelyvUETE TA TOOPIUG UTTO HOP®N OKOVNC TPV
TNV avapeign Pe eMaPKn moooTnTa UypoU n S10AU-
OTE T eVTEAWC 0€ UYPO. TPOPIPG UTTO HOP®N
oKovNG eivail T.x. {axapn Gxvn, 0KOVN KaK&o, oAe-
opevn KaBoupdiopévn oovia, ahelpl, OKOVN TIPW-
Teivng.

B [OTE PNV QVOKOTEUETE TPOPIPO XWPIC UYPO.

® [1po0Be0TE Ta TPOPIUG e TNV aKOAoUON oelpd:
Yvpd, Enp& TPOIOVTO, PPEOKD PPOUTO KOl AGXOVI-
K&, PUAGON AGXOVIKG, KOTEWYUYUEVO PPOUTO KOl
AOXOVIKE, TTOYOC.

® oIV TNV avapeién KOYTe To TPOPIPO O KUBOUG
yeyéboug mepimou 2 cm.

Aiokol Kot g

O1 dioKkol KoTm|G eival KAaTaMNAOI yia TNV Korn, To EU-
OIJO KOl TO TRIYIHO TPOPIHWV.

Emokonnon

End =4 35 |

dopeagc diokou

Aiokog¢ Komng OIMANG OYNng, XovTen/AeTTn
korm '

Aiokog¢ TPIWipaTog OIMARC dYNG, XOvVTPO/Ae-
o TPiYIpo !

Aiokog wihoU TpiyipoTog

Aiokog xovTpou TpiyiyoTog’

6 | Aiokog KoT¢-TpipipaTog, SImAnc oyng'’

AioKog yio TnyovnTég marareg !

El  Aiokog Aaxavikav Asia’

T Av&Aoya pie TO HOVTEAO
Xprion Twv dicKwV KOTTAG

Ovopoaoica Xprion

Aiokog Kotng Kot Tpo®iuwV o€ XOVTREC N AeTITEG
OIMAAG OWNG,  PETEG, TL.X. PPOUTO KO AOKOVIKA.

Ovopaaia Xprion
XOVTPN/AetmTr)  XapOaKTNPIoPOC:
KOt = COARSE = xovTpec péteg

&

= FINE = AemiTeq eTEC

Znpeinon: AKOTAMNAG yIa TNV eTTe-
Eepyooiot OKANPOU TUPIOU, YwuIoU,
HIKOWV YOHIWVY 1) COKOAATOG.

ZupBoUAR: KoBeTe TIC Bpoopeveg
TIOTATEG HOVO QPOU KOUWOOUV.

Aiokog TpIyi-
yaTog dImANG
owng, xo-
VTPO/AeTTO
TiyIpo

=U0IJO TPOPILWV OE XOVTPG N AeTTTa
KOUUATIO T.X. pPOUTA, AGXOVIKG N
TUPI, OTIWG YKOUVTOL ) EVTOL.
XapaKTNPIoUOG:

= 2 = XovTpr Aeup&

m 4 = \ertTr) TAeUP&

Znueinon: AKOTAMNAG yIa TNV eTTe-
Eepyooio KApUDIWY 1 OKANPLV TU-
PIGV, T.X. TapuedAva.

ZupBouAn: ZUoTe TO HOAGKO TUpI
uoOvo Pe TNV AeUPA via xovTpd EUoI-
uo.

Aiokog WiAou
TPIYiPATOC

AerTO EUCILO TPOPIUWY, TLX. WHEC
TTOTATEG ) OKANPO TUPI, OTIWC TTOPUE-
Cava.

Znpeinon: AKOTAMNAa yIo TNV eTte-
Eepyooion HOAGKWY TUPIWV.

NioKoG Xo-
VTPOU TPIYI-

XovTpo EUOIUO TPOPIUWY, TLY. WHUEG
TIOTATEG VIO WWOUOKEPTEDEG, KEPTE-
OGKIO ) TTOTOTOTNYAVITEC.

Aiokog haxa-  Komn Tpogipwy g AeTTeg Awpideg,
VIKwV Asia TL.X. POUTA KOl AOXQVIKA.

Aiokog yiaTn- Ko WUV TATOTRV YIa TNYOVNTEC
YOVNTEG TIO-  TTOTATEG.

TOTEC

Aiokog Ko-
TMG-TPIYIHO-
TOG, OIMANG
owng

TpIiYTe TIC WUEC TIATATEC I KOYTE TIC
o€ PETEC.

Znpeinon: AKOTAMNAG yIa TNV eTte-
Eepyooio IVWOWV TPOPIHWY, TI.X.
TPAOO0 N HAVYKO.

EneEepyacia TV TPOQiwV Je Toug di-

OKOUG KOTTNG

ZupBouln: Mo TNy emiTeudn 1IDAVIKGV OmoTeEAE-
ouaTWY, eTeepyaoTeiTe To ASTITG QY& VIo KOWILO

0€ UOTOAKIQL.



INHEIWOEIQ

® Otov ToroBeTnOei Evag BiOKOG KOTING OTOV POPEN
Twv Siokwv, BeBaiwbeite 0TI 0 SIOKOC aKOUUTAE!
o1 6 oToIXEio 08NYOUC OTNV GKEN TOU.

B [1pOeTOINAOTE TO TPOPILOG. KOWTE TO HeydAa
TPOPIUG OE OLOIOHOPPT KOUHGTIO

gl 36 B 43

NoapadeiypaTa epapHoyng yic Toug di-

OGKOUG KOTING

[MPOOEETE TO OTOIKEIN KON TIC TIUEC OTOV TTVOIKAL.
— Fix. Y

EE&pTNHA KOTTHG KUBWV

To e€apTnua KOG KUBWV gival KATaAMNAo yia Tnv
KOTT) TOOPIUWY 0€ oxnua KUBoU.

Emokonnon

g 45 |

Baoikog popeag
MA&yua Kot e

AioKOG poxaipioU
[MpooTaoia poxaipIiou
AZovag Kivnong palpog

KaBapIoTn ¢ TAEYUOTOG KOTING

Fevikég untodeiteig

To akdAoUBa TPOPIUG gival KATAMNA yia eme€epya-

oia pe To e€dpTnUa KotNG KUBWV:

B QuaA N BPaopéva AOXaVIKA, TLY. TTOTAOTEG, KAPOTA,
ayyoupIa, VTOUGTEG, TITIEPIECS, KOEUHUDIO

B DOpoUuTa OTWE TLY. UMTAVAVEG, UNAQ, OXAGSIO, PO-
OAKIVa, PPAOUAEG, TTIEMOVIOL, AKTIVIOIO

B 3KANPO TUpPl, OPIXTE ARV 1) HOAGKO AOUKAVIKO
BpaoTou KPEQTOG, VIO TAPAdEIYUO HOPTOSEAN

Ynoéelielc enefepyooiog:
an sneEspvaZsOTs TTOAU wpma ppouTa N onxozw—
K&, yiaTi SI0pOPETIKA pmopei vai TPEEe! 0 XUUOG
TOUG

B oIV TO KOWILO QPAVETE TO BPOOTA TPOPILC VO
KPUKOOUV, ETEIBN TOTE gival TIO OPIXTA KAl €TOI i
VIl KOAUTEPO TO OTTOTEAEOUO KOTIHC

B AQOIPEOTE T KOUKOUTOIO Qo Ta pPOUTA, TILX. OO
TO UAAG T T POJAKIVO

B AvoAOywG TNG THieonG TTOU BOKEITOH OTO eEGPTNUO
®ONONG, AAAE! TO UAKOC TWV TEUOXI WV

B To eEapTnua KOS KUBWV dev eival KATGANAO yia
TNV KOTIN TTOAU HOAGKOU TUPIOU 1) TUPIOU OE PETEG,
T.X. HOTOOREAD, TUPI PETA, YKOUVTQ, EVTOU

m Ay yivetal emefepyaaio okAnpou TupIou, yia To-
p&deIyUa EPEVTON, Unv emegepyadeaTe IEPIOOOTE-
po o6 3 kg ava oTadI0 EPYACIag

B Mnv enefepyaleoTe KATEWUYUEVD TOOPIUO

INHEIWOEIQ

B Hn ThPeNon ouTwv Twv unodeifewy umopei va
odnynoel oe {nuIG 0To EAPTNUO KOTING KUBWY,
OTO TAEYUO KOTING Kail 0TOV &iOKO POXaIpIou.

® Av 10 €€GpTNUO KOTING KUBWV XpnolpotoinBei via
OKOTIO EKTOC TOU TTIPORAETTOUEVOU, TPOTIOTIOINGEI N
XPnoluomoinBei akaT&MNAQ, amokAeieTal KGOe eu-
BUvn yia TuXOV CnuIEG. AUTO oTToKAeiel €TTIoNG Kol

TNV eubuvn yia NUIEG, TI.X. OTOUWHEVD I TTAPAUOP-
PWUEVD LaxXaipIa, Of OTTOIEC TTPOKUTITOUV WG OU-
VETIEIN TNG EMEEEPYAOIOG UN EYKEKPIUEVWY TOOPI-
HQV.

MpoeToIpaGia EEXPTHHATOG KOTTHG KUPBWV
bnd=7d 46 B 51 |

Emne&epyaoia TPOQiPwV Pe TO EEXPTNHA KO-
Qg KUBWV

Inpeinon: MpoeTolpdoTe Ta TPOPILG. KOwTe TO pie-
YOAG TOOPIUO OE OLIOIOLOPPA KOPUATIO

Ed=/4 52 B 57 |

NaxpadeiypaTa XpRong Yix To EEXPTNHA KO-
MG KUBwWV

[Mp0ooEETe TO GTOIXEIQ KO TIG TIUEG OTOV TTHVOIKAL.

End =4 58 |

Ko@Tng yevikig xpriong

O KOPTNC YEVIKNG XPNONGC gival KATAMNAOG yia TV
KOTI HIKQWV TTOOOTATWY KPEXTOC, OKANPOU TUPIOU,
KpeppudioU, JaivTavou, okOpdoU, PPOUTWY Kol AGXO-
VIKGV.

Emokomnnon
End =4 59 |
EN  Aoxeio pe poxoipl kommc

Ene&epyaoix TWV TPOQiWV [E TO KOPTN Ye-

VIKNG Xpnong

e 60 B 65 |

NXPASEIYHATA EQAPHOYWV YIX TOV KOPTN

YEVIKNG Xpnong

Mpo0oeETe TO OTOIXEIO KO TIG TIUEC OTOV TTHVOIKOAL.

nd=7d 66 |

Inpeinon

Mepiopliopoi yia TNV emegepyaoia:

B [oTe pnv enefepyadeoTe Uypd ) TOAU peuoTd
TPOPIUO OTOV KOPTN VEVIKNC XPHONG.

B Mnv aAeOeTe TOAU OTeYVA ) OTEREN TROPIUA, TIOU
eival JeyoAUTEPD OO KOKKOUG KAPE. AKATAMNAC
TPOPIUQ €iVal TI.X. TO HOOXOKAPUSO KOl TO OTEYVO
TCivTZep (MmepopIla).

B Mn 6pupaTiCeTe MayokUBOUC.

B O KOPTNG YeVIKNC XPHong dev eival KATAMNAOG yio
TNV TOPAOKEUN BOUTUPOU ENPQV KOPTIGV.

B O kOPTNG YeVIKNE XPHong dev eival KATAMNAOG yio
TOV AETITO TEUOXIOUO KPEATOG, TI.X. VIO UTTOAOVELE.

B Mnv TepoxiZeTe KOKKOUG KOPE, KOKKOUGC TTepIou,
Copn, OTTOPOUC TIOTIOPOUVOC, XPEVO ) TTOPOUOIO
TPOPIUO.

Naxp&deIypax oUVTAYAG

AAEINPA YWHIOU e PENI KO pOUVTOUKI

YANK& ouvToync

B 10 yp. POUVTOUKIO

1 100 vyp. avOoueAo (Bepuokpaoia dwuaTiou)

Mopookeun

B TormoOeTNOTE TO POUVTOUKIG 0TO OOXEIO TOU KOPTN
VEVIKAC XPNONG Kol TEPaXioTe Ta yia 5 s oTn Babpi-
da M.

Kamdki




m [pooBeoTe To péN Kol emelepyaoTeite yio 10 s
OeuTtepoAenTa oTn Babuida M.

AepovooTUpTng

O AepovooTUPTNG eivail KATAMNAOC yia TO TUWILO

eomePIdOEIORV.

Emokonnon

—Fik.

DiATpo

Kwvog oTuyiyatog

ZTUWIPO E0TTIEPISOEIBWV

=04 68 B 73 |

EmoKomnon Kxfapicuou

KabapileTe apeowg UETA TN Xprion OAa Ta eE0OTHLO-

TO, VIO Vo eptodioeTe TNV ENpavon TUXWV UTTOAEIY-
PATWV.

» Mnv xpnoigotoleiTe KOBAPIOTIKG TTOU TIEPIEXOUV
aAKOOAN 1) OIVOTIVEUO.

> Mn XPNOIUOTIOINOETE KAVEVA KOPTEPO, AIXUNEO N
UETAMIKO QVTIKEIUEVO.

» Mn xpnoipormoleite OKANE& TTAVIA 1 AmOoPPUTIOVTI-
KA.

ZupBouAR: Mmopei va dnpioupynBouv oAOIOGCEIG
TOU XPWUATIOWOU OTO TAGOTIKA PEPN, TLX. KOTA TNV
emelepyaoia KAPOTWY. ATTOUAKQUVETE TIC GAOIWOEIG
TOU XPWHUATIOUOU pE &Vol HOAOKO TIOVI KOl IEPIKES
oTayovec Aadiou paynTou.

AmokaTa&oTaon BAXBwv

KabapioTe Ta EexwpIoTd YEPN, OTIWE OVAPEPETAI
OTOV TVOKAQ.
—Eik.

MposToIpacia KXOXPIGHOU

XwpIioTe TO CUVOPUOAOYNHUEVD EEAPTALIAITA TTPIV TOV
KaOoPIoUO.

04 75 B 79 |
Znueinon: MeTa Tov Kabapiopd ouvapuoloyeite Eo-
VA TOL OTEYVA HEPN HE TNV OVTIOETN OEIPa.

Amrocupon MAXAING CUOKEUNG

> AMooUPETE TN OUOKEUT OULPWVO PE TOUG KOVOVEC
TPOOTaCIOG ToU TIEPIBAMOVTOC.

MANPOPOPIEC OXETIKA PE TOUG ETMKAIPOUC TPOTTIOUG

amdoupong Ba BpeiTe 0To IDIKO KOTAOTNHO I OTNV

appodIa TOTKA AnUOTIKM ApXn O0C.

AUTHA N OUOKEUN XOPOKTNPICETOI OULPWVQ e

Tnv eupwnaikn odnyia 2012/19/EE mepi nAe-

KTPIKGWV KOl NAEKTPOVIKWV OUOKEUWV (waste

electrical and electronic equipment - WEEE).
H odnyia mpokaBopilel Ta MAQICIO VIO JIo armdoUPoN
Kol a€lomoinon Twv MOAIWY CUCKEUWV LE 10XU ° OAn
v EE.

Ynnpeoia eEunnpeTnong meAaTwv

O1 MANPOPOPIEC CULPWVT E TOV Kavoviouo (EU)
2023/826 BpiokovTal online K&Tw oo www.bosch-
home.com oTn 0eNida TTPOIOVTOC Kl OTN OeAIOO OEP-
BIC TNC OUOKeUNC 0O OTIC 0dNYieC XPrHong Kai oTa
TTPOOOETO EYYPAPO.

BA&BN

AITiEG KO GVTIMETWTTION TTPOBANHATWV

H ouokeur) O¢ AeIToupyei.

H ouokeun ev éxel KaBOAou peUpa.

> EAeyETe, eGiv n ouoKeur oag TPoPodoTeITal Ue PeUa.

H ouokeun dev Eekiva Ty eme-
Eepyaoia ) amevepyoroleiTal
KoTd Tn SiaipKela TNG emetep-
yaoiag.

H moooTnTa Twv emelepyalduevav UNKQV givail TTOAU UEYAIAN 1) N XPOVIKN
BIpKeIn eMeEepyaoiag ATOV TIOAU PeyaAn.

> O£0TE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTTN 0TO 0/0ff.

> MeioTe TNV TOOOTNTA TWV UNKGV.

> AQNoTE TN CUOKEUN VO KQUWOEI, VIO TNV OTIEVEQYOTIOINGN TNG AOPGAEING

umepPOPTWONG.

H ouokeun 1 1o eEAPTNU gival UTTAOKOIQIOUEVN.
> O£0TE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTTN 0TO 0/0ff.
> ATTOUOKPUVETE TNV EUTTAOKN.

‘Eva oloTnuo aoaAeiog eival evEpYOTTOINUEVO.
> ATIOKATOOTAOTE TNV QITid, TTOU 00YyNCe OTO OTAPGTNHO TNG OUOKEUNG.
= "Syornuara aopaeioc”, ZeAida 86

Giivenlik

= By kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

tr

= Kilavuzu ve Urn bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin muhtemel bir sonraki

sahibi icin saklayin.

» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kurmayiniz.

Cihazi sadece su amacla kullaniniz:

= orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.
m yiyecekleri karistirmak, yogurmak, ¢cirpmak, kesmek ve rendelemek igin.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com
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® bu kilavuzda belirtilen uygulamalar icin.

m g6zUnizU cihazdan ayirmadan kullanin.

m evde islenilen miktar ve sdreler icin kullanin.

m 5zel konutlarda ve 6zel konutlarin kapal mekanlarinda oda sicakliginda.
® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yukseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, monte etmeden, parcalarina
ayirmadan veya temizlemeden énce, dénen pargalara yaklastiginizda ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da deneyimi ve bilgisi

yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu bir kisinin nezareti altinda veya ancak

cihazin guvenli kullanimi konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan
tehlikeleri anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim galismalari ¢ocuklar tarafindan yapiimamalidir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cocuklar cihazdan ve baglanti

hattindan uzak tutulmalidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidr.

» Ylzeyi catlamis olan veya kirik olan bir cihazi kesinlikle kullanmayin.

» Cihaz elektrik sebekesinden ayirmak igin kesinlikle sebeke bagdlanti kablosundan
tutularak ¢ekilmemelidir. Her zaman sebeke baglanti kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizaliysa fis derhal cekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gére baglanmali ve isletiimelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmisse tehlikenin énlenmesiicin, Uretici, misteri
hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir kisi tarafindan degistiriimelidir.

» Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya bulasik makinesine
koymayin.

» Cihaz nemli veya islak ellerle kesinlikle kullaniimamalidir.

» Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullanin.

» Cihazi kesinlikle asiri sicakliga ve islakliga maruz birakmayin.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya yiksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya isi kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla blikmeyiniz, ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

» Cihazi kesinlikle sicak yizeylerin Uzerine veya yakinina koymayiniz.

» Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi déner parcalardan uzak
tutun.

» Aksesuari sadece komple monte edilmis sekilde kullanin.

> Aletleri ve aksesuarlari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis durumdayken
takin ve ¢ikartin.

» Elinizi besin doldurma adzina sokmayin.

» Besinleri eklemek icin sadece tikaci kullaniniz.

» Elektrik beslemesi kesilmisken asla cihazi calisma konumuna getirmeyiniz. Cihaz,
elektrik kesintisi bittiginde kendiliginden ¢calismaya baslar.

» Cihazi kesinlikle zaman ayarli salterlere veya uzaktan kumandali prizlere baglamayin.



» Gozle gorllir renk degisimleri, catlaklar veya baska hasarlar olan veya yerine dogru
oturmayan parcalari orijinal yedek parcalarla degistirin.

» Kabi bosaltirken ve temizleme sirasinda keskin bicaklara dikkat ediniz.

» Keskin bicaklara ve kenarlara asla ¢iplak elle dokunmayin.

» Cok amacli bigagdl sadece plastik kismindan tutunuz.

» Kullanilmadigi zamanlarda ¢ok amacli bicagi her zaman bicak koruyucusunda

muhafaza ediniz.

» Dograma disklerini sadece kenardan tutun.

» Bicak diskini ve kesme 1zgarasini sadece plastikten tutunuz.

» Kullaniimadiginda her zaman bigak korumasini bigak diskine takiniz.

» Besinleri asagi bastirmak icin yemek kasigi gibi uygun bir alet kullaniniz.

» Karistirma kabi ana cihaz tnitesine takiliyken asla kabin icine elinizi sokmayiniz.

» Kullanim kilavuzunda belirtildigi gibi, mikseri daima kapagdi kapali veya koruyucusu

takill halde kullaniniz.

» Karistirma kabini temizlerken ve bosaltirken keskin bigaklara dikkat edin.
» Mutfak robotuna sicak sivilar doldururken dikkatli olun, disari sicak buhar ¢ikabilir.
» Karistirma kabina en fazla 400 ml kadar sicak veya kopUkli besin doldurunuz.

» Sicak yiyecekleri islerken dikkatli olunuz.

» Cihazin Ustline dogdru egilmeyin.
» 70°C Uzerindeki sicak besinleri karigtirma kabinda islemeyiniz.
» Temizlik bilgilerini dikkate alin.
» Gida maddeleri ile temas eden yuzeyleri her kullanimdan énce temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

>

>
>

Cihazi kesinlikle gerekenden uzun sire
calistirmayin.

Cihazi kesinlikle malzemesiz calistirmayin.
Orijinal malzemeleri ve aksesuarlari kesinlikle
baska cihazlarda kullanmayin.

Azami isleme miktarlari asiimamalidir.

Cihazi kullanmadan 6nce kapta ve aksesuarda
yabanci cisim olup olmadigini kontrol ediniz ve
varsa bunlari gikariniz.

Ornegin kemik, kikirdak veya cekirdek gibi sert
parcalar iceren gidalari islemeyiniz.

(Galisma sirasinda dolum hiicresine veya
karistirma kabina kasik gibi herhangi bir cisim
sokmayiniz.

Tikac ile cok fazla baski uygulamayin.
Karistirma kabini asla 80 °C Uzeri sicakliklara
maruz birakmayiniz.

Kip buzlar disindaki dondurulmus gidalari, mikser
Uist pargasinda sivi olmadan islemeyiniz.

Cihazitanima

Genel bakis

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim pargalarda
nakliyeden kaynaklanan hasarlar olup olmadigini ve
parcalarin eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.
—Sek. i

Ana cihaz

Kap

Tahrik mili, gri

Aletler

(B
(D]
=

Entegre doldurma agizli kapak

Plastik mikser Ust pargasi
— "Mikser (st pargasi”, Sayfa 92
& i i1
Dograma diskleri

— "Dograma diskleri", Sayfa 93

Kip kesici’
— "Klip kesici", Sayfa 94

Genel dograyici’
— "Genel dograyici", Sayfa 94

Narenciye sikma nitesi’
— "Narenciye sikma tinitesi", Sayfa 94

Tasima igin tutma girintisi

Isikli halkall déner salter

Tahrik

Kablo muhafaza bolimu

Cirpma teli

Digli diizenegi

Alet mesnedi

Bicak korumasi

Universal bigak

Hamur aleti

FEEEREENENE 2 =

i Tkac

" Modele bagl
Semboller

Bu bolimde, cihaz ve aksesuar pargalari Gzerindeki
sembolleri tanitan bir genel bakis yer almaktadir.
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Aciklama

Kaptaki ve diger parcalardaki
yerlestirme isareti

[
g

Ana cihazdaki ve kaptaki pozisyon
isareti

Elinizi besin doldurma agdzina
sokmayin.

Karistirma kabini temizlerken ve
bosaltirken keskin bicaklara dikkat
edin.

®

Kullanim kilavuzundaki talimatlara
uyunuz.

Déner salter

Sembol Aciklama

0/off islemeyi durdurma

min En disuk hiz

max En yiksek hiz

M Anlik devreye alma: Doner galter bu
pozisyonda tutuldugu siirece en
yUksek hiz

Pulse Aralikl galisma: hiz, kisa araliklarla en

dlsuk ayar ile en ylksek ayar arasinda
degisir

ipucu: Aralikli calisma ézellikle
Milchshake veya Smoothie karigtirmak
icin uygundur.

ipucu: min ile max arasinda kademesiz bir hiz ayari
yapabilirsiniz.

Aletler

Aletler Kullanimi

Universal bicak

Malzemeleri dograyiniz ve karistiriniz,
orn. Et, sert peynir, sogan, sarimsak,

meyve, sebze, otsu baharatlar, findik
trleri, badem.

2~

Hamur aleti
Kiguk miktarlarda hamur yogurunuz,
orn. Pizza hamuru.

=

Cirpicilar

= Yumurta beyazini ve kremayi (en az
%30 yag orani) ¢irpma.

® Biskivi hamuru gibi hafif hamurlar
karistirma.

Giivenlik sistemleri

Calisma emniyeti sistemi

Calisma emniyet sistemi, cihazin istenmeyen sekilde

calismaya baslamasini engeller.

Cihaz sadece asagdidaki n kosullardan biri yerine

getirildiginde galistirilabilir ve kullanilabilir.

m Kap dogru sekilde takildi ve kapak veya narenciye
sikacagdl ile dogru sekilde kapatild.

® Mikser Ust parcasi veya genel dograyici dogru
sekilde takildi ve kapak ile dogru sekilde kapatildi.

Asiriyiiklenme emniyeti

Asiri ylikleme emniyeti, motorun ve diger pargalarin
cok yiksek yliklenme nedeniyle hasar gérmelerini
onler.

Kullanim
Cihazin kurulmasi

1. Cihazi dengeli, diiz ve temiz bir calisma alani
Uizerine yerlestirin.
2. Elektrik kablosunu gereken uzunluga ayarlayiniz.
— Kablo uzunlugunu kisaltmak igin kabloyu kablo
g6zunun icine dogru itiniz.
— Kablo uzunlugunu tekrar uzatmak igin kabloyu
kablo g6ziinden cekiniz.

Universal bicak veya hamur aleti kullanimi

—Sek. -l

Cirpma teli kullanimi

—Sex. A -EE1
Aletler icin kullanim érnekleri

Not: Mayali hamur veya su icerigi yiksek olan eksi
hamur malzemelerinin en iyi sekilde karisabilmesi
icin, kaba 6ncelikle sivilari doldurunuz.

Tablodaki bilgileri ve degerleri dikkate aliniz.
—Sek. Kl
Ornek tarif

Agir meyveli kek

Malzemeler

® 3yumurta

135 g seker

135 g margarin

255gun

10 g kabartma tozu

150 g kuslzimu

150 g kansik kurutulmus meyveler
Not: Her seferinde en fazla 2 6l¢li miktari kadar islem
yapiniz.

Hazirlama

= Hamur aletini yerlestiriniz.

® Kurutulmus meyveler hari¢ tim malzemeleri
doldurunuz.

® 30 Saniye kadar min kademede isleyiniz.

® Ardindan 3-5 Dakika kadar max kademesinde
isleyiniz.

B Ayarimin kademesine getiriniz.

® 30-60 Saniye icerisinde kurutulmus meyveleri
ilave ediniz.

Mikser Uist parcasi

Mikser Ust parcasi sivi veya yari kati besinleri
dogramak, kiymak, karistirmak, ptire yapmak ve
emuilsiyon haline getirmek ve buz kiplerini
pargalamak igin uygundur.

Genel bakis
—Sek. Bl
Bicak Unitesi

Karistirma kabi




Dolum delikli kapak

Doldurma hunisi

Mikser Uist parcasinin hazirlanmasi

Not: Yiyecekleri hazirlayiniz. BlyUk besinleri pargalar
halinde kesin.

—Sek. P4 -Ed

Yiyecekleri mikser Ust parcasi ile isleme

s 28 B 33

Mikser iist parcasi icin kullanim érnekleri

Tablodaki bilgileri ve degerleri dikkate aliniz.

— Sek. KA

Not

Isleme igin kisitlamalar:

m Badem, sodan, maydanoz ve et gibi besinleri
pargalamayiniz.

m Karistiricr yer fisti§i ezmesi, hindistancevizi yagi
veya cevizi plresi gibi gidalar yapamaz.

m Mikser, mayonez Uretemiyor.

m Sert besinleri yeterince siviyla karistiriniz.

® Toz bigimindeki besinleri karistirma isleminden
once yeterince siviyla karistiriniz veya sivi iginde
tamamen ¢6zinlz. Toz besinler 6rnedin toz seker,
kakao tozu, kavrulmus soya fasulyesi, un, protein
tozu vb.'dir.

m Besinleri kesinlikle sivi olmadan karistirmayiniz.

m Besinleri su sirayla doldurunuz: Sivilar, kuru
Urlnler, taze meyve ve sebzeler, yaprakli sebzeler,
dondurulmus meyve ve sebzeler, buz.

m Besinleri karistirmadan énce yakl. 2cm

Tanim Kullanimi
Not: Sert peynir, ekmek, sandvic
ekmegi veya cikolata islemek igin
uygun degildir.
ipucu: Pismis patatesleri ancak
soguduktan sonra kesin.
Cevrilebilen Besinleri kaba veya ince pargalar
rendeleme halinde rendeleyin, 6rn. meyve,
diski kaba/ sebze veya Gouda ya da Edamer
ince gibi peynir gesitleri.

Tanimlama:
® 2 = kaba taraf
= 4 =ince taraf

Not: Findik veya Parmesan gibi sert
peynirleri islemek igin uygun
degildir.

ipucu: Yumusak peyniri kaba taraf
ile rendeleyin.

Rendeleme
diski, ince

Besinleri orta incelikte rendeleyin,
orn. ¢ig patates veya Parmesan gibi
sert peynirler.

Not: Yumusak peynir veya dilim
peynir islemek igin uygun degildir.

Rendeleme Besinleri kaba rendeleyin, érn.
diski, kaba patatesli tava keki, gbzleme ya da
patates koftesiigin ¢iJ patates.

PN N X 2 Asya Ornegin meyve veya sebze gibi
bilyakliigdnde kiipler halinde kesiniz. sebzeleri yiyecekleri ince seritler halinde
Dograma diskleri diski kesme.
Dog@rama diskleri, malzemeleri kesmek, rendelemek
ve dogramak igin uygundur.
Genel bakis Patates Patates kizartmasi igin ¢ig patates
e 35 kizartmasi kesme.
Disk mesnedi diski
Cevrilebilir kesme diski kalin/ince' @
Cevrilebilen rendeleme diski kaba/ince ' — . ,
— Kesmek ve Cig patatesleri rendeleyin veya
Rendeleme diski, ince’ raspalamak  dilimler halinde kesin.
Rendeleme diski, kaba ' :;;iglkgevnllr Not: Pirasa veya mango gibi cok lifli
— — besinleri igl kici degildir.
IA  Kesmek ve raspalamak icin gevrilir disk' esinlertiglemexigin uygun degridir
Patates kizartmasi diski’
El  Asya sebzeleri diski’ Malzemelerin dograma diskleri ile islenmesi
' Modele bagh ipucu: En iyi sonuglari elde etmek igin ince kesilmis
Dograma disklerinin kullanimi besinleri demetler halinde isleyin.
Tanim Kullanim Notlar
I, — ”u ‘_I ! — ® Bir dograma diskini disk mesnedine yerlestirirken
Gevrilebilir — Ornegdin meyve ve sebze gibi diskin kenarda 6 kilavuz eleman (izerine
kesme diski  besinleri kalin veya ince dilimler yerlesmesine dikkat ediniz.
kalin/ince halinde kesin. " Yiyecekleri hazirlayiniz. Biyik besinleri pargalar
Tanimlama:

= COARSE = kalin dilimler
= FINE = ince dilimler

&

halinde kesin.

— Sek. KA - X
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Dograma diskleri icin kullanim érnekleri
Tablodaki bilgileri ve degerleri dikkate aliniz.
—Sex.

Kip kesici

Kip dograyici, malzemeleri kiip seklinde kesmek
icin uygundur.

Genel bakis

— Sek. 9

Ana mesnet
Kesme izgaras!
Bigak diski
Bicak korumasi
Tahrik mili, siyah

Kesme 1zgarasli temizleyici

Genel uyarilar

Asagidaki malzemeler kiip dograyici ile islemek igin

uygundur:

® Cig veya haslanmis sebzelerin, 6rn. patates,
havug, salatalik, domates, biber, sogan

= Meyve, 6rn. muz, elma, armut, seftali, cilek, kavun-
karpuz, kivi

= Sert peynir, haglanmis yumurtalar veya yumusak
sucuk, érn. Mortadella

isleme uyarilar::

® (Cok fazla olgunlasmamis meyve veya sebzeleri
islemeyiniz, aksi halde bunlarin suyu akabilir

B Pisirilmis besinleri kesmeden dnce, sogumasini
bekleyiniz, boylelikle meyveler daha sert olur ve
kesme sonucu daha iyi olur

® [slemeden dnce elma veya seftali gibi meyvelerin
cekirdeklerini ¢ikarin

® Tikac Uzerine uygulanan fazla veya az baskiya
g0re parca buyuklugu degisir

m K{p kesici Unitesi cok yumusak peynirlerin veya
dilimlenmis peynirlerin kesilmesiigin uygun
degildir, 6rn. Mozzarella, beyaz peynir, Gouda,
Edamer

® Emmentaler gibi sert peynir islendiginde bir islem
adiminda 3 kg'den fazla islemeyiniz

® Dondurulmus besinleri islemeyiniz

Notlar

® By ipuglarina uymamak kiip dograyicinin, kesme
1zgarasinin ve bigak diskinin hasar gérmesine yol
acabilir.

m Kip dograyict amaci diginda kullanilir, degistirilir
veya amacina uygun kullanilmazsa olasi bir hasar
i¢in sorumluluk ustlenilmez. Islenmesine izin
verilmeyen besinlerin islenmesinden dolayi olusan
hasarlar igin de herhangi bir sorumluluk kabul
edilmez, 6rn. kérelmis veya deforme olmus
bicaklar.

Kiip dograyicinin hazirlanmasi

meS2Md 46 B 51

Besinlerin kiip dograyici veya dilim kesici ile
islenmesi

Not: Yiyecekleri hazirlayiniz. Blytk besinleri parcalar
halinde kesin.

el 52 B 57

Kup dograyicilar i¢in kullanim érnekleri
Tablodaki bilgileri ve degerleri dikkate aliniz.

— Sek. Hl

Genel dograyici

Genel dograyici, az miktarda et, sert peynir, sogan,
maydanoz, sarimsak, meyve ve sebze dogramak igin
uygundur.

Genel bakis

— Sek. B

Dograyici bigakli kap

Besinlerin genel dograyici ile islenmesi

eSld 60 B 65

Genel dograyici icin kullanim érnekleri

Tablodaki bilgileri ve degerleri dikkate aliniz.

—Sek. [

Not

Isleme igin kisitlamalar:

® Genel dograyicida asla sivi veya ¢ok sivi olan
besinler islemeyin.

m Kahve ¢ekirdeginden blylk boyuttaki gok kuru
veya ¢ok kati besinleri 6gltmeyiniz. Uygun
olmayan besinler 6rn. muskat cevizi veya kuru
zencefildir.

® Byz kiplerini parcalamayiniz.

® Genel dograyici findik ezmesi yapmak igin uygun
degildir.

® Genel dograyici 6rnedin Bolonez sos yapmak
amaclyla etin ince sekilde dogranmasi icin uygun
degildir.

m Kahve cekirdegi, tane karabiber, seker, hashas
tohumu, yaban turpu veya benzeri malzemeleri
dogramayiniz.

Ornek tarif

Balli findik ezmesi

Malzemeler

® 10gFindik

® 100 g gicek bali (oda sicakliginda)

Hazirlama

® Findiklar genel dograyicinin kabina doldurunuz ve
5 s sliresince M kademesinde dograyiniz.

= Baliilave ediniz ve 10 s sliresince M kademesinde
isleyiniz.

Narenciye sikma linitesi

Narenciye sikacagl, narenciyeleri sikip suyunu

¢lkarmak igin uygundur.

Genel bakis

— Sek.

Slizgeg

Sikma konisi

Kapak




Narenciye stkma
e 68 B 73 |
Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini engellemek icin tim
parcalari kullandiktan hemen sonra temizleyiniz.

> Alkol veya ispirto iceren temizleme maddeleri
kullanmayiniz.

> Keskin, sivri u¢lu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

> Agindirici nitelikte bez veya temizleme maddeleri
kullanilmamalidir.

ipucu: Plastik pargalarda, 6rnegin havug isleme
sonucu renk degisimleri olabilir. Renk degisimlerini
yumusak bir bez ve birkag damla yemeklik yag ile
temizleyin.

Her bir pargayi tabloda belirtilen sekilde temizleyiniz.
—Sek A

Temizlik hazirhg

Temizlemeye baglamadna dnce, birlestirmis
oldugunuz cihaz pargalarini ayiriniz.

—Sek. A -EE1
Not: Temizledikten sonra kuruyan parcalari
siralamanin tersini uygulayarak birlestiriniz.

Eski cihazlan atiga verme

» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.

Gncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi

edinmek icin lttfen yetkili saticiniza veya bagli

oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine

basvurunuz.

Bu Uriin T.C. Gevre, Sehircilik ve iklim
Degisikligi Bakanligi tarafindan yayimlanan
= Elektrikli ve Elektronik Egyalarda Bazi Zararli
Maddelerin Kullaniminin Kisitlanmasina lliskin
Yénetmeligi'nde belirtilen zararli ve yasakli
maddeleri icermez”.
AEEE y6netmeligine uygundur.
Bu Urlin, geri donlstmli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki ylksek kaliteli parga ve malzemelerden
Uretilmistir. Bu nedenle, Griind, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya dider atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik cihazlarin geri dontsim igin

Arizalari giderme

bir toplama noktasina gétirin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimis Urlnleri geri kazanima vererek gevrenin
ve dog@al kaynaklarin korunmasina yardimei olun.
Urlin atmadan 6nce gocuklarin glvenligiigin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini kirarak
calismaz duruma getirin.

Miisteri hizmetleri

ithalatc Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-Tlrkiye

Tel: 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany

www.bosch-home.com

Tam yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

SGM-2024/5 ydnetmeligine uygun bilgileri,
cihazinizin Urin sayfasinda ve servis sayfasinda
www.bosch-home.com altinda ¢evrimigi olarak ilgili
kullanim talimatlarinda ve ek belgelerde
bulabilirsiniz.

Garanti Sartlan

Kullanim Siresi: 10 YIL (Urliniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesiigin gerekli yedek parga bulundurma
suresi).

Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayili Tketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

m SHzlesmeden dénme

Satig bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misliile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tuketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tlketici isleminin yapildigi
yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya TUketici
Mahkemesine basvurabilir.

Hata

Neden ve sorun giderme

Cihaz calismiyor.

Cihaza gi¢ gitmiyor.

» Cihaziniza akim gidip gitmedigini kontrol ediniz.

Cihaz islemeyi baslatmiyor
veya isleme sirasinda
kapaniyor.

isleme miktari ok yliksek veya isleme siiresi cok uzun.
» Doner salteri 0/off konumuna getirin.
> Malzeme miktarini azaltin.

> Asiri ylklenme emniyetinin devre disi kalmasi igin cihazin sogumasini

bekleyiniz.

Cihaz ve aksesuar bloke olmus.
» Doner salteri 0/off konumuna getirin.

> Blokaji kaldirin.
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Hata Neden ve sorun giderme

Cihaz islemeyi baslatmiyor Emniyet sistemi devreye girdi.
veya isleme sirasinda » Cihazin durmasina neden olan sebebi ortadan kaldiriniz.
kapaniyor. — "Glivenlik sistemleri”, Sayfa 92

q

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB igermez.

Bezpieczenstwo pl

» Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcje.

m nstrukcje nalezy zachowad i starannie przechowywac jako zrodto informacii, a takze
zmysla o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zostato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

m z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do mieszania, zagniatania, ubijania, krojenia i widrkowania artykutéw spozywczych.

m do zastosowan opisanych w tej instrukcji.

® ciggle je nadzorujgc.

m do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w typowym dla gospo-
darstw domowych czasie.

= w prywatnym gospodarstwie domowym i zamknigtych otoczeniach domowych w
temperaturze pokojowe;.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi zosta¢ odtgczone od sieci po kazdym uzyciu, w razie braku nadzoru,
przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem czyszczenia, przy zblizaniu sie do obra-
cajgcych sie czesci oraz w razie wystgpienia btedu.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i umystowych lub

nieposiadajgcym odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzgdze-

nia tylko pod warunkiem, ze znajduja sie pod opieka innych oséb lub zostaty poinstru-
owane w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia z niej wynika-
jace.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac¢ zadnych przewidzianych dla uzytkownika czynnosci z

zakresu czyszczenia i konserwacii urzgdzenia.

Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Dzieciom nalezy uniemozliwi¢ do-

step do urzgdzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Nigdy nie wigczac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego powierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggnac za przewdd przytgczeniowy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggnac za wtyczke przewodu przytaczeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub przewodu przytgczeniowego nalezy na-
tychmiast wyciggnac¢ wtyczke przewodu przytgczeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowe;.

» Urzgdzenie nalezy podtgczy¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami podanymi na ta-
bliczce znamionowe;.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.



» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzadzenia nalezy zlecic¢ jego
wymiane przez producenta, jego serwis lub przez odpowiednio wykwalifikowang
0sobe, co jest koniecznym warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia lub przewodu sieciowego w wodzie ani nie umiesz-
czac ich w zmywarce do naczyn.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia z mokrymi rekami.

» Uzywac urzgdzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.

» Nigdy nie narazac¢ urzgdzenia na dziatanie wysokiej temperatury i wilgoci.

» Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia myjek parowych ani cisnieniowych.

» Nigdy nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu przytagczeniowego z gorgcymi czescia-
mi urzadzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego z przedmiotami za-
koriczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie modyfikowac przewodu przytaczeniowe-
go.

» Nigdy nie ustawia¢ urzadzenia na gorgcych powierzchniach ani w ich poblizu.

» Do obracajacych sie czesci nie zblizad rak, wtosdw, czesci odziezy oraz innych przy-
bordw.

» Uzywac przystawek wytgcznie po ich prawidtowym ztozeniu.

» Zaktadac i zdejmowac narzedzia oraz przystawki tylko przy nieruchomym napedzie i
wtyczce urzgdzenia odtgczonej od sieci elektryczne;.

» Nie wktadac palcéw do otworu do napetniania.

» Do popychania sktadnikow uzywac tylko popychacza.

» Nigdy nie pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia w przypadku wystgpienia przerwy w
doptywie prgdu. Urzgdzenie uruchamia sie samoczynnie po przywréceniu zasilania.

» Nigdy nie podtgczac urzagdzenia do sieci za posrednictwem zegardw sterujgcych ani
zdalnie sterowanych gniazd.

» Czesci posiadajgce pekniecia lub inne uszkodzenia albo niepoprawnie zamocowane
muszg zosta¢ wymienione na oryginalne czesci zamienne.

» Zachowywac ostroznos¢ przy postugiwaniu sie ostrymi nozami, przy oproznianiu po-
jemnika i przy czyszczeniu.

» Nigdy nie dotykac ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.

» Noz uniwersalny chwytac tylko za czes¢ wykonang z tworzywa sztucznego.

» Jezeli ndz uniwersalny nie jest uzywany, nalezy go zawsze przechowywac w ostonie.

» Tarcze rozdrabniajace chwytac tylko za brzegi.

» Tarcze nozowg i kratke tngcg chwytacd tylko za plastikowe czesci.

» Nieuzywana tarcza nozowa musi mie¢ zawsze zatozong ostone.

» Do dociskania artykutdow spozywczych uzywac¢ odpowiednich przyboréw, np. cho-
chli.

» Nigdy nie wktadac dtoni do miksera zamocowanego na korpusie urzadzenia.

» Zawsze uzywacé miksera z zatozong pokrywg albo zamontowang ostong, w sposob
opisany w instrukcji.

» Przy czyszczeniu i oprdznianiu pojemnika miksera uwazac na ostre ostrza.

» Podczas napetniania robota kuchennego goracymi ptynami nalezy zachowac ostroz-
nosé, poniewaz moze z niego nagle ujs¢ gorgca para.

» Wlewac¢ do pojemnika miksera maksymalnie 400 ml pienigcych sie lub goracych ar-
tykutéw spozywczych.

» Zachowywac ostroznos¢ przy przetwarzaniu gorgcych artykutéw spozywczych.

» Nie pochyla¢ sie nad urzgdzeniem.

» Nie przetwarzac¢ w dzbanku miksera gorgcych produktdw spozywczych, ktérych tem-
peratura przekracza 70°C.
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» Nalezy przestrzegac wskazowek dotyczgcych czyszczenia.
» Powierzchnie majgce kontakt zzywnoscig nalezy czyscié przed kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom materialnym

» Nie wigczaé urzadzenia na czas dtuzszy, niz jest to
konieczne.

» Nigdy nie wiaczaé pustego urzadzenia.

» Nigdy nie uzywaé oryginalnych czesci i przysta-
wek przeznaczonych dla innych urzadzen.

» Nie przekracza¢ maksymalnych przetwarzanych
ilosci.

» Przed uzyciem sprawdzié, czy w misce i akceso-
riach nie znajduja sie obce przedmioty i usungdé te
przedmioty.

» Nie przetwarzac artykutéw spozywczych zawiera-
jacych twarde czesci, np. kosci, chrzastek czy pe-
stek.

» Podczas pracy urzadzenia nie wktadac do otworu
do napetniania ani do pojemnika miksera zadnych
przedmiotdw, takich jak np. chochle.

» Nie naciska¢ zbyt mocno na popychacz.

» Pojemnik miksera nie powinien by¢ wystawiany na
dziatanie temperatur powyzej 80 °C.

> Nie przetwarza¢ w mikserze zamrozonych artyku-
téw spozywczych bez ptyndw, z wyjatkiem kostek
lodu.

Poznawanie urzadzenia

Przeglad

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci
pod katem ewentualnych uszkodzen podczas trans-

Koricowka do mieszania

Nasadka z przektadnig

Uchwyt do narzedzi

Ostona noza

N6z uniwersalny

Narzedzie do ciast

REEE N

Popychacz

' W zalezno$ci od modelu

Symbole

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad symboli znaj-
dujacych sie na urzadzeniu i przystawkach.

Symbol Opis
v Znaczniki pozycyjne na misce i innych
czesciach

Oznaczenie pozycji na korpusie urza-
dzenia i na misce

Nie wktadaé palcéw do otworu do na-
petniania.

Przy czyszczeniu i opréznianiu pojem-
nika miksera uwazac na ostre ostrza.

Stosowac sie do wskazowek zawar-
tych winstrukcji obstugi.

—Ays. [l Przetacznik obrotowy
Korpus urzgdzenia Symbol Opis
El  Miska 0/off Przerwanie przetwarzania
Watek napedowy szary min Najnizsza predkosé
[B] Narzedzia max najwyzsza predkosé
. - M Dziatanie chwilowe: najwyzsza pred-

[ E | Eg{ﬁrmzze Zintegrowanym otworem do na kos¢ tak dtugo, jak przetacznik obroto-

Mikser o/astio wy znajduje sie w tej pozyciji
_,I ”P/;ﬁstav;kavgiksujaca” Strona 99 Pulse Tryb interwatowy: predkos$¢ zmienia sig

— d w ktdrych odstepach czasu miedzy
Erfze rozdrabniajace , ustawieniem najnizszym i najwyzszym
Tarcze rozdra?n@ ace, 8”0,17‘3 100 Wskazéwka: Tryb interwa+owy nadaje

Przystawka do krojenia w kostke sie szczegdlnie do miksowania napo-

E’ ”/’rzyIS(;zwka do krojenia w kostke", j6w typu milk-shake i smoothie.
trona
Wskazowka: Predkos¢ mozna ustawiac ptynnie w

(] Rozdrabniacz uniwersalny' przedziale od m?n do max. Py

— "Rozdrabniacz uniwersalny", Strona 101 .

- - - Narzedzia

Wyciskarka do owocow cytrusowych - -
— "Wyciskarka do owocow cytrusowych', Narzedzia Zastosowanie

Strona 101 N6z uniwersalny
Uchwyty do transportowania @ Rozdrabnianie i miksowanie artykutow

Przetgcznik obrotowy z pierécieniem pod spozywczych, np. migsa, twardego se-
e g ra, cebuli, czosnku, owocow, warzyw,

|

swietlanym Zi6t, orzechéw, migdatow.
Naped Narzedzie do ciast
8 Schowek dla kabla %% Ugniatanie mniejszych ilosci ciasta, np.

ciasta na pizze.




Narzedzia Zastosowanie

Trzepaczka

= Ubijanie piany z biatek lub $mietany
(o zawartosci co najmniej 30% ttusz-
czu).

= Mieszanie lekkich ciast, np. biszkop-
towych.

Systemy zabezpieczajace

Blokada wiaczenia

Blokada wtgczenia uniemozliwia przypadkowe wig-

czenie urzadzenia.

Urzadzenie mozna wiaczy¢ i obstugiwac tylko, jezeli

jest spetniony jeden z opisanych nizej warunkow.

m Miska jest poprawnie zatozona i poprawnie za-
mknieta pokrywa lub wyciskarkg do owocow cy-
trusowych.

m Mikser lub rozdrabniacz uniwersalny jest popraw-
nie zatozony i poprawnie zamkniety pokrywa.

Zabezpieczenie przed przeciazeniem

Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapobiega

uszkodzeniu silnika i innych czesci przez nadmierne

obcigzenie.

Obstuga
Ustawianie urzadzenia

1. Postawic¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej, czy-
stej i rownej powierzchni.
2. Ustawi¢ kabel zasilajgcy na odpowiednig dtugos$é.
— Aby skrdci¢ kabel, wsung¢ go czesciowo do
schowka na kabel.
— Aby ponownie przedtuzy¢ kabel, wysuna¢ go ze
schowka na kabel.
Korzystanie z noza uniwersalnego lub narze-
dzia do ciast

—Rys. A-El

Uzywanie koncowki do mieszania

—Rys. A -KE

Przyktady zastosowan narzedzi

Uwaga: Aby zapewni¢ optymalne wymieszanie za-
wierajgcych duza ilo$é wody sktadnikdw na ciasta
drozdzowe i zakwasy, ptyn nalezy wlewac¢ do miski
jako pierwszy.

Zastosowac sie do informacji i warto$ci podanych
w tabeli.

—Rys. Ell

Przyktadowy przepis

Ciezkie ciasto owocowe

Sktadniki

® 3jaj/a

1359 cukru

135 g margaryny

255 g maki

10 g proszku do pieczenia

150 g rodzynek korynckich

150 g mieszanych owocdéw suszonych

Uwaga: Przetwarza¢ maksymalnie 2-krotng ilos¢ jed-
noczesnie.

Przyrzadzanie

m \Wiozy¢ narzedzie do ciast.

m \Wiozy¢ wszystkie sktadniki z wyjatkiem suszonych
owWoCcOw.

m Mieszac¢ 30 sekundy/sekund na poziomie min.

® Nastepnie miesza¢ 3-5 minuty/minut na pozio-
mie max.

m Jstawi¢ na poziom min.

m \W ciggu 30-60 sekundy/sekund dodac¢ suszone
owoce.

Przystawka miksujaca

MIkser nadaje sie do rozdrabniania, siekania, mie-
szania, miksowania na puree i emulgowania ptyn-
nych lub potstatych artykutéw spozywczych oraz do
rozdrabniania kostek lodu.

Przeglad

—Ays.

Naktadka tnaca

Pojemnik miksera

Pokrywa z otworem do napetniania
A Lejwsypowy

Przygotowywanie miksera

Uwaga: Przygotowac produkty spozywcze. Duze ar-
tykuty spozywcze pokroi¢ na kawatki.

—hys. EA-Ed
Przetwarzanie produktow przy uzyciu mikse-
ra

—Rys. B -EA

Przyktady zastosowania przystawki miksuja-

cej

Zastosowac sie do informagji i wartosci podanych

w tabeli.

—Rys. B4

Uwaga

Ograniczenia przetwarzania:

m Nie rozdrabniac¢ takich artykutéw spozywczych jak
migdaty, cebula, na¢ pietruszki lub mieso.

m Mikser nie moze by¢ uzywany do sporzadzania
past i musoéw, np. masta orzechowego lub koko-
SOWeQo.

m Mikser nie nadaje sie do produkcji majonezu.

m Produkty spozywcze o konsystencji statej mieszaé
zawsze z odpowiednig iloscig ptynu.

m Przed miksowaniem wymieszac produkty spozyw-
cze w proszku z wystarczajgca iloscig ptynu lub
catkowicie rozpusci¢ sie w ptynie. Produkty w
proszku to np. cukier puder, kakao w proszku, pra-
zona soja, maka, biatko w proszku.

® Nigdy nie mieszac¢ artykutdw spozywczych bez
ptynu.

® Dodawac artykuty spozywcze w nastepujacej ko-
lejnosci: ptyny, produkty suche, Swieze owoce i
warzywa, warzywa lisciaste, mrozone owoce i wa-
rzywa, lod.

m Przed zmiksowaniem nalezy pokroi¢ produkty
spozywcze w kostke o wielkosci ok. 2. cm.
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Tarcze rozdrabniajace

Tarcze rozdrabniajgce nadajg sie do szatkowania,
widrkowania i tarcia artykutow spozywczych.

Oznaczenie Zastosowanie

Przeglad — — -
—R g %ﬂ Tarcza do Krojenie na cienkie paski, np. owo-
yS. krojeniawa-  cowiwarzyw.
Uchwyt tarcz rzyw na spo-
Tarcza dwustronna do krojenia grubo/ s0b azjatycki
2o
cienko @
Tarcza dwustronna do wiérkowania grubo/
drobno’ Tarcza do fry-  Krojenie surowych ziemniakéw na
Tarcza do tarcia - drobno' tek frytki.
Tarcza dotarcia — grubo' .
(6 | Tarcza dwustronna, tnaca na plasterki / - — -
wicrki Tarczadwu-  Surowe ziemniaki zetrze¢ lub pokro-
T 90 vtk stronna, tng-  i¢ w cienkie plasterki.
arczadolry ? : . cana plaster- Uwaga: Nie nadaja sie do przetwa-
B Ta.rcza dp krojenia warzyw na sposob rzania widknistych produktéw, np.
azjatycki’ pora czy mango.

' W zaleznosci od modelu
Uzywanie tarcz rozdrabniajacych

Oznaczenie Zastosowanie

Tarczadwu-  Krojenie artykutdow spozywczych na
stronna do cienkie lub grube plasterki, np. owo-
krojenia gru-  cow iwarzyw.

bo/cienko Oznaczenie:

= COARSE = grube plasterki

= FINE = cienkie plasterki

Uwaga: Nie nadaje sie do przetwa-
rzania twardych seréw, chleba, bu-
tek i czekolady.

&

Wskazowka: Gotowane ziemniaki
kroi¢ dopiero po wystygnieciu.

Tarczadwu-  Grube lub drobne widrkowanie arty-
stronna do kutéw spozywczych, np. owocow,
widrkowania  warzyw albo serow takich jak gouda
grubo/drob-  czy edamer.

no Oznaczenie:

® 2 =strona gruba
® 4 =strona drobna

Uwaga: Nie nadaje sie do przetwa-
rzania orzechow i twardych seréw,
np. parmezanu.

Wskazowka: Miekkie sery trze¢ przy
uzyciu strony do grubego krojenia.

Srednio grube widrkowanie artyku-
téw, np. surowych ziemniakow czy
twardych seréw takich jak parme-
zan.

Uwaga: Nie nadaje sig do przetwa-
rzania serow miekkich i serow w pla-
sterkach.

Tarcza do tar-
cia - drobno

Tarcza dotar-
cia - grubo

Do grubego widrkowania artykutow,
np. surowych ziemniakéw na kne-
dle, kluski czy placki ziemniaczane.

Przetwarzanie artykutow spozywczych przy

uzycia tarcz rozdrabniajacych

Wskazoéwka: Aby uzyskacé optymalne rezultaty, cien-

kie artykuty nalezy przetwarza¢ peczkami.

Uwagi

m Przy zaktadaniu tarczy rozdrabniajgcej na uchwyt
tarcz uwazag, by tarcza przylegata krawedziowo
do 6 elementéw prowadzacych.

® Przygotowac produkty spozywcze. Duze artykuty
spozywcze pokroi¢ na kawatki.

—Rys. E3-E-

Przyklady zastosowan tarcz rozdrabniaja-
cych

Zastosowac sie do informacji i warto$ci podanych
w tabeli.

—Rys. 24

Przystawka do krojenia w kostke

Przystawka do krojenia w kostke stuzy do krojenia
artykutow spozywczych w kostke.

Uchwyt narzedzi

Kratka do ciecia

Tarcza nozowa

Ostona noza

Watek napedowy czarny

Przyrzad do czyszczenia kratki thgcej

Wskazowki ogolne

Do przetwarzania przy uzyciu przystawki do krojenia

w kostke nadajg sie nastepujace artykuty spozyw-

cze:

® syrowe lub gotowane warzywa, np. ziemniaki,
marchewki, ogérki, pomidory, papryka, cebula



m owocow takich, jak np. bananéw, jabtek, gruszek,
brzoskwin, truskawek, melondw, kiwi;

® twardy ser, jajka ugotowane na twardo, mocno
rozdrobniona kietbasa, np. mortadela

Wskazowki dotyczace przygotowania:

m Nie przetwarzac zbyt dojrzatych owocéw i warzyw,
ktére moga wydzielaé sok.

m |Jgotowane produkty spozywcze ostudzi¢ przed
krojeniem; bedg wtedy twardsze, co utatwi ich po-
krojenie.

® Przed przetworzeniem usuna¢ gniazda nasienne i
pestki z owocow, np. jabtek czy brzoskwin

® Przy zmianie sity nacisku zmienia sie dtugos¢ ka-
watkow

m \Wktad do krojenia w kostke nie nadaje sie do kro-
jenia bardzo miekkiego sera lub sera w plaster-
kach, np. mozzarelli, sera owczego, sera gouda,
edamskiego

m Przy krojeniu twardego sera, np. emmentalera, nie
kroi¢ na raz wiecej niz 3kg

m Nie przetwarza¢ mrozonych produktéw spozyw-
czych

Uwagi

m Nieprzestrzeganie tych wskazéwek moze dopro-
wadzi¢ do uszkodzenia przystawki do krojenia w
kostke, kratki tngcej i tarczy nozowe;j.

® Odpowiedzialnos¢ za ewentualne szkody jest wy-
kluczona, jesli przystawka do krojenia w kostke
bedzie uzywana w sposob niewtasciwy lub nie-
zgodny z przeznaczeniem. Wyklucza to réwniez
odpowiedzialnosc¢ za uszkodzenia, np. stepienie
czy deformacje nozy, spowodowane przetwarza-
niem artykutow spozywczych, ktérych przetwarza-

nie przy uzyciu tego urzadzenia jest niedozwolone.

Przygotowywanie przystawki do krojeniaw
kostke

EadaiZA 46 B 51 |

Przygotowywanie artykutow spozywczych
przy uzyciu przystawki do krojenia w kostke

Uwaga: Przygotowac produkty spozywcze. Duze ar-
tykuty spozywcze pokroi¢ na kawatki.

s 52 B 57|
Przyklady zastosowan przystawki do kroje-
nia w kostke

Zastosowac sie do informacji i warto$ci podanych
w tabeli.

2 58 |

Rozdrabniacz uniwersalny

Rozdrabniacz uniwersalny nadaje sie do rozdrabnia-
nia mniejszych ilosci miesa, twardego sera, cebuli,
pietruszki, czosnku, owocow i warzyw.

Przeglad

— Ays. B

Pojemnik z nozem rozdrabniajgcym

Pokrywa

Przetwarzanie produktow przy uzyciu roz-
drabniacza uniwersalnego

—Ays. A -E

Przyklady zastosowan rozdrabniacza uni-

wersalnego

Zastosowac sie do informacji i warto$ci podanych

w tabeli.

—Rys. 3

Uwaga

Ograniczenia przetwarzania:

® Nigdy nie przetwarzac ptynéw albo bardzo ptyn-
nych artykutéw spozywczych w rozdrabniaczu uni-
wersalnym.

® Nie mieli¢ bardzo suchych lub statych produktow
spozywczych, ktoére sa wigksze niz ziarna kawy.
Nieodpowiednie produkty to np. gatka muszkato-
towa i suchy imbir.

m Nie rozdrabnia¢ kostek lodu.

® Rozdrabniacz uniwersalnego nie nadaje sie do
sporzgdzania musu orzechowego.

® Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje sie do drob-
nego rozdrabniania miesa, np. na spaghetti bolo-
gnese.

® Nie rozdrabniaé ziaren kawy, ziaren pieprzu, cu-
kru, maku, chrzanu i podobnych artykutéw spo-
zywczych.

Przyktadowy przepis

Miodowo-orzechowe smarowidto do chleba

Sktadniki

m 10 g orzechy laskowe

= 100 g miodu wielokwiatowego (o temperaturze
pokojowej)

Przyrzadzanie

® Umiesci¢ orzechy w pojemniku rozdrabniacza uni-
wersalnego i rozdrabniac je przez 5 s na poziomie
M.

m Dodac midd i przetwarzac sktadniki przez 10 s na
poziomie M.

Wyciskarka do owocéw cytrusowych
Wyciskarka do owocow cytrusowych nadaje sie do
wyciskania soku z owocdéw cytrusowych.
Przeglad

—Rys.

Sitko

Stozek wyciskajacy

Wyciskanie owocow cytrusowych
sy 68 B 73 |
Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czysci¢ wszystkie czesci, aby nie
dopusci¢ do zasychania resztek sktadnikow.

> Nie uzywac srodkéw czyszczacych zawierajgcych
alkohol lub spirytus.

» Nie uzywac ostrych, spiczastych czy metalowych
przedmiotow.

> Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani srodkow
do szorowania.
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Wskazowka: Na elementach plastikowych moga po-
wstawacé przebarwienia, np. przy przetwarzaniu mar-
chewek. Przebarwienia usuwac¢ migkka Sciereczkg z
kilkoma kroplami oleju spozywczego.

Wyczysci¢ poszczegdine czesci zgodnie z opisem
podanym w tabeli.

—Rys.

Przygotowania do czyszczenia

Przed rozpoczeciem czyszczenia oddzieli¢ od siebie
zmontowane czgsci.

—fAys. A -EED

Uwaga: Po wyczyszczeniu ztozy¢ wysuszone czesci
w odwrotnej kolejnosci krokdw.

Utylizacja zuzytego urzadzenia

» Urzgdzenie utylizowac zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.

Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizaciji

mozna uzyskac od sprzedawcy lub w urzedzie mia-

sta lub gminy.

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrek-
tywa Europejska 2012/09/UE oraz polska
= Ustawa z dnia 29 lipca 2005r. ,0 zuzytym

Usuwanie usterek

sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495) symbolem przekreslone-
go kontenera na odpady. Takie oznakowanie infor-
muje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze by¢ umieszczany tacznie z innymi odpadami
pochodzgacymi z gospodarstwa domowego. Uzyt-
kownik jest zobowigzany do oddania go prowadza-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbiérki, sklepy oraz gminne jednostka, tworza
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowi-
ska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obec-
nosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwe-
go sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Serwis

Informacje zgodne z Rozporzadzeniem (EU)
2023/826 mozna znalezé online pod adresem
www.bosch-home.com na stronie produktu i stronie
serwisowej urzgdzenia, w obszarze instrukcji obstugi
i dodatkowych dokumentdw.

Usterka

Przyczynairozwigzanie problemu

Urzgdzenie nie dziata.

Prad nie dochodzi do urzadzenia.

» Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest zasilane pragdem.

Urzadzenie nie zaczyna praco-
wag i wytgcza sie podczas pra-

Za duza ilo$¢ sktadnikéw lub za dtugi czas przetwarzania.
» Ustawi¢ przetacznik obrotowy na 0/off.

cy. » Zmniejszy¢ ilos¢ sktadnikow.
» Zaczekad, az urzadzenie ostygnie, co spowoduje dezaktywacje systemu
zabezpieczajgcego przed przecigzeniem.

Urzadzenie lub przystawka sg zablokowane.
» Ustawi¢ przetacznik obrotowy na 0/off.

» Usungé blokade.

Aktywny jest jeden z systemow bezpieczenstwa.
» Usunac przyczyne, ktéra spowodowata zatrzymanie urzadzenia.
— "Systemy zabezpieczajace", Strona 99

Beaneka

uk

® Byab nacka, yBaKHO NpoYnTanTe Lo iIHCTPYKLO.
® 36epexiTb IHCTPYKLiO 1 iHGopMaLlito Npo Npunaza ana nisHilloro KopUcTyBaHHA ado

ANA HACTYNHOr o BaCcHuWKa npuiaay.

® He nigkntovavTe npunag, AKwo MOro NoWKO4XKEHO Nig vac TPaHCMNOPTYBaHHA.

KopucTyiTecs npunaaoMm TinbKu:

B 3 OpPUriHA/IbHUMK YaCTUHaMK ¥ Mpuiaaaam.
® 1717 NEepEeMILLyBaHHA, 3aMmilllyBaHHA, 3BMBaHHA, Hapi3aHHA 1 LIATKyBaHHA NPOAYKTIB

XapuyBaHHA.
® /1A Ui1eH, ONUCaHUX Y Uik IHCTPYKLI.
® i HArnALOM.

® 11A 06POOKU NPOAYKTIB Y KiNlbKOCTi | 3 TOMBANICTIO, 3BUYANHUMM ANA JOMALIHLOMO

rocrnoaapcrsa.


https://www.bosch-home.com

B y MPUBATHMX AOMOrOCMOAapPCTBaX i B 3aKPUTHUX NMPUMILLEHHAX NOOYTOBOro NpU3Haye-
HHA 3a KiIMHaTHOI TEMNepaTypu.
® Ha BUCOTI LWoHanbinbwe 2000 M Haa piBHEM MOPS.

O060B’A3K0BO BigktOUaTe Npunaza Bia eN1eKTPOMEPeXi B TaK1xX BUNaaKax: nicana Kox-
HOMO BUKOPUCTAHHA; AKLLO BW 3a/MLLaETe Npunan 6es Harnamay; nepe cknagaHHaM,
Po3BMpPaHHAM ab0o OUULLIEHHAM; Y pagdi HaBAMKEHHA 10 YACTWH, AKi 006epTatoTLCH; AKLLO
BMHWK/1A HECNPABHICTb.

Ocobu 3 Pi3rUYHUMK, CEHCOPHUMK abO MEHTaNbHUMK BagaMu aBo ocodu, AkuM Opakye

3HaHb Ta AOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBATUCA NPUAAA0M NWLLE Nif HarnAaaom ado AKLLo

BOHM NPOMLLAM NiArOTOBKY 3 6€3MEeYHOro KOPUCTYBAHHA NPUIAA0OM Ta PO3YMItOTb MOX-

NuUBY HeBeaneky.

[itAam 3a60pOoHEHO rpaTtvca 3 Npuiafom.

LitAM 3a60pPOHEHO YMCTUTH 11 0OCYroBYyBaTH NPKUAaA.

Litam 3abopoHeHo KopucTyBaTUCH UM npunaaom. Mpunag i kabenb XuBNeHHs cnig

6epertu Big AiTen.

> Hiko/m He KOPUCTYMTECA NOLWKOIKEHUM MPUIAA0M.

» 3a60pPOHEHO KOPUCTYBATUCA NPWIAA0M, MOBEPXHA AKOro TRICHY1a Yu 3namanacs.

> He TATHITL 3a MepexHui kadenb, oo Bia’eagHaTW npunam Bif Mepexi. 3aBxam TArHITL
TiNbKK 38 MEPEXHUI LITEKEP MEPEXHOro Kabdesto.

» HKLOo Npunaa abo MepexHuin kadesb NOLIKOIKEHUI, HeraHo Bia'eaHaWTe Mepexe-
BWI LUTEKEP PO3MNOAINLHOMO 6/10Ka ab0 BUMKHITL 3anoOKHUK Y PO3NOAINEHOMY
onodi.

» [Mpunaa A03BOMEHO MiAKAOYATM 40 eNeKTPOMEPEX i eKcrnyaTyBaTi NWLLE BiANOBIa-
HO [0 AaHWX, 3a3HaUYEeHWX Ha 3aBO/CHKiV TadnnuLyi.

> 3a00POHAETLCA BUKOPUCTAHHA NpUnaay B NPUMILLEHHAX, e eNeKTPUYHa Mepexa He
obnagHaHa 3a3eMtoBa/IbHUM MPOBOAOM.

» PemoHTyBatV npunan A03BONEHO TiNbKK G axiBLAM.

» [1nA peMOHTY Npunaay A03BOAAETLCA BUKOPUCTOBYBATH /INLLIE OPUTiHA/IbHI 3anyacTu-
HK.

> LL|0B yHUKHYTK HebesnekK, y pasi NOWKOMKEHHA Kadesto XM1BAEHHA LibOro npunaay
¥Oro 3amiHy Mae BUKOHYBaTH BUPOOHKK, CEPBICHMI LIeHTP ado ocoda 3 BiAnoBigHO
kBanidbikadieto.

» Hikonu He 3aHyptoiTe Hi Nnpunag, Hi Kabenb XMBNEeHHA Y BOAY M He MUITE B NMOCYA0-
MWIHIR MaLLWHI,

» B xoaHOMY pasi He KOPUCTYWTECA MPUIaAoM, KOJIM BaLli PyKM BOOT.

> BuKOpUCTOBYWTE Npunad NnLle B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX.

» BepexiTb Npunaa Bia BUCOKOI TEMNepaTypu i BOMOTW.

» He MOXHa YACTUTH Npuna 3a AONOMOror NapoBoro abo BUCOKOTUCKOBOrO Npuna-
ay.

» He gonyckanTe KOHTaKTy Kabesnto XMBMEHHA 3 rapAYnMU YaCTUHAMM Npunaady v
iHWKMMK DKepenamu Tenna.

» He gonyckante KOHTaKTy MepexHoro Kabesto 3 roCTPUMMU NpeaMeTamu.

» He nepernHaiiTe, He nepeTuckanTe 1 He nepeodnafHynTe kadenb XUBIEHHA.

» YV )XoAHOMY pasi He cTaBTe Npwaaa Ha rapadi noBepxHi ado NoGAN3Y HKUX.

» Pyku, BOJIOCCA, OAT TOLLO C/if TpMMAaTK Ha Ge3neuHin BiacTaHi Bia YacTuH npunaay,
Lo obepTaroTbeA.

» BUKOPWUCTOBYITE NpUAaaan TilbKKM B NMOBHICTO 3i0paHOMYy CTaHi.

» 3Hapaaas ¥ npunagna MOXHa BCTAHOBAKOBATH i 3HIMATK TifIbKK 3a HEPYXOMOTO
npvBOAA ¥ yCTAHOBNEHOMO Npwunaay.

» He NpocoByWTE PyKY B 3aBaHTaXXyBasIbHY FOPAOBUHY.

> [1igWTOBXYMTE MPOAYKTU TifIbKM LUTOBXAUYEM.
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» Hikonu He 3anuiianTe npunaa yBiMKHEHUM, AKLLO NEPEPBAHO Noaady eNeKTPOoXnBIe-
HHA. Micna 36010 eNeKTPOXMBIEHHA NpUnaa aBTOMaTUUYHO NepesanycKkaeTheA.

» Hikonu He nigkatovarte npunaa Ao BUMUKAYIB 3 TOAMHHUKOBUM MEXaHi3MOM Un pPo-
3€TOK 3 AUCTaHLIMHUM KEPYBAHHAM.

> YacTuHM, LLIO MatOTb MOMITHI TPILLMHM UM iHLLI NOWKOMKEHHA ab0 X HEe TPUMAaOTLCA AK
cnia, HeoOXigHO 3aMiHWUTK OPUMiHAIBHUMM 3anNYacTUHAMM.

» BynbTe 06epexHi, Konm 6epeTe rocTpi HOXi, CMOPOXHIOETE NOCYANHY K UNCTUTE MPU-
nan.

» HikO/M He TOpKanTeCA HOXIB | KpanoK roiMMm pyKamu.

» BepiTb yHIBEPCA/TbHWUI HiX TiNbKKX 3a naactmacy.

» KO/M BU HE KOPUCTYETECH YHIBEPCAIbHUM HOXEM, 3aBxav 30epiraiTe Moro B 3axu-
CHOMY YOX/1i.

» MoapiOHIOBaIbHI ANCKKM MOXHA OpaTy TiflbKK 3a Kpal.

> [IMCKOBUI HiX | pisanbHy peLiTky 6epiTb 1LLE 3a N1acTMacoBy YaCTHHY.

> AKLIO BM HE BUKOPUCTOBYWTE ANCK-HIX, HAAIHLTE HA HbOTO 3aXMCHWUIA KOXYX.

» [1nA NpOLITOBXYBaHHA NPOAYKTIB YHWU3 BUKOPUCTOBYWTE BiANOBIAHE 3HAPAAAA, HANPK-
Knaa Jyepnak.

» Konw yalua 6GneHaepa BCTaHOB/EHa Ha OCHOBHUIA G/10K Npunaay, 6epexiTs Bia Hel
PYKM.

> 3aBX/J1 BUKOPUCTOBYHTE OneHaep 3 YCTAaHOBIEHO KPULLIKOIO a60 PO3MILLEHUM
3aXMCTOM 3rifHO 3 OMUCOM B IHCTPYKL.

» YncTaum | cCnopoXHIoouM yauy 6neHaepa, 3BayanTe Ha rocTpi nesa.

» [NoTpiBHa 0BepeXHiCTb NiA Yac 3a/IMBaHHA rapAYMX PianH A0 KyXOHHOro kombaiHa,
3BaXatoun Ha MOXJ/IMBICTb BUAISIEHHA rapAYoi napu.

» KinbkicTb rapaunx ado niHKCTUX NPOAYKTIB Y yalli 6neHaepa He Mae nepeBuLLyBaTy
400 mn.

» O6podnatoum rapadi NpoaykTh, OyasTe 0BepexHi.

> He HaxunanTecA Haa NpunagoMm.

» He o6poBntoiTe rapadi npoayktv 3 Temnepatypoto noHan 70 °C y vawi 6nexaepa.

> BUKOHYMTE BKA3IBKM 3 UMLLIEHHS.

> [10BEPXHIi, AKi KOHTAKTYHOTb 3 XapUYoBUMK NPOAYKTaMU, C/il YUCTUTU Nepen KOXHUM
KOPWUCTYBaHHAM.

AIK yHUKHYTH MaTepianbHUX 306UTKIB

> He kopucTyiTeCcA Npunaaom JOBLLUE, HiX NOTPIGHO.
> 3a60pOHEHO BMUKATH NMOPOXHIK npunag.
» 3aB0pOHEHO BUKOPUCTOBYBATH OPUriHasIbHI Ya-

3HaMoOMCTBO

Ornapg
[licnA po3nakyBaHHA NEPEBIPTE, UM KOMMAEKT
MOBHWW i UM HE NOLIKOAMNO AKICb YaCTUHM Nif Yac

CTWHM 1 Npunaaad, Npu3HadeHi AnA iHwmx npuna-  TPAHCNOPTYBaHHA.
qis. —Man.
> He nepesuLLynTE MakCcuMasbHy KinbKiCTb nepe- OCHOBHHIA 610K NpMnazy
pPOOOBAHOMO MNPOAYKTY.
> [lepef BUKOPUCTAHHAM NEPEBIPTE, UM HEMA B Yallli Y Yawa
2gfgg;$5!f£mpomx NPeAMETIB; AKLLO BOHM €, Cipwii npnBoaHNi B
> He 06pobnanTe NpoayKTH, WO MiCTATb TBEPA 3] Hacaaku
CKJTaIHUKH, AK-OT KiCTKH, XpALLi a00 KiCTOUKM.
> [lig yac ekcnnyaTtauii He BCTaBNAWTE B 3aBaHTaXy- E | rKop; ﬂué';i: OYSMOBaHOK) SaBAHTAKYBANILHOIO
Ba/lbHY TOPJTIOBUHY XXOAHUX MPEAMETIB, Hanpukian
yepnacis. MnactmacoBa Hacaaka-6neHaep

He TUCHITb WITOBXa4YeM HaaTO CUALHO.

Hikonu He nignasavTe yaly Mikcepa Temnepartypi
BuLe 80 °C.

He 06pobnaiTe B HacaaLi-OneHaepi 3aMOPOXKEHI
npoaykTv 6e3 pianHu, 3a BUHATKOM KyOUKiB boy.

— "Hacanka-6nerHnep”, Cropitka 106

MoapiéHoBaNbHI ancku'

— "MMoapibHoBasbHI aucku”, CtopiHka 106
Hacanka ana HapisaHHA KyGukamu'

— "Ky6ukopizka", Cropinka 107




YHiBepcasnbHui noapioHiosay '
— "YiiBepca/ibHui noapioHoBay",
Cropitka 107

Mpec AnA UMTPYCcoBMX '
— "Mpec ana untpycosux", CropiHka 108

PyKkoATKM ANnA TpaHCNOPTyBaHHA

MOBOPOTHUIA BUMMKAY 3 KiNlbLIEM, LLIO CBITH-
ThCA

MpuBoa

Micue ans sbepiraqHa kadenio

BiHnuok-milnanka

PenyktopHa Hacaaka

Tpumay Hacaaok

3ax1CHWUI KOXYX HOXa

YHiBepcanbHUi Hix

Hacapnka gna Ticta

REEERREARE SRR =

LLItoBxay

3anexHo Big Moaeni
Cumsonu

TyT HaBeieHO OrfIAA CUMBO/IB, HAABHWX Ha Npuaagi vi
Hacaakax.

Cumeon Onuc

Mo3Hauka BCTAHOBNEHHA Ha yaLli v
iHLUMX fgeTanax

Mo3Hauka NoNOXKEHHA HA OCHOBHOMY
6noui npunagy v Ha valui

He npocoByiTe pyky B 3aBaHTaxy-
Ba/lbHy FOP/IOBUHY.

YncTaum | CNopoXKHIOOUM yallly 61e-
HAepa, 3BaXanTe Ha rocTpi nesa.

[oTpumyiTeca BKasiBok iHCTPYKLi 3

=Rl

ekcnnyarauii.
MoBopoTHUI NnepeMuKay
Cumeon Onuc
0/off 3ynuHka 06podku
min HaviHuxya WBeKnAaKicTb
max HaviBuLla WBKaKICTb

M MUTTEBE NepeMUKaHHA: HanBULLA LLBK-
[IKiCTb, MOKM MOBOPOTHWI Nepemukay
YTPUMYETLCA B LibOMY MOMOXKEHHI

Pulse |[HTEpBaIbHUI PEXMM: WBUAKICTb Yepes
KOPOTKWM iHTEPBa 3MIHIOETLCA MiXK
HaMHWKYUM | HAMBULIMM HanaluTyBaH-

HAM
Mopapa: IHTepBanbHUI PEXUM AK-
Harkpalle niaxoauTb ANA 3MillyBaHHA
MOJIOYHMX LLeWKiB abo CMy3i.

Mopapa: LLIBUAKICTE MOXHA NIaBHO PEryoBaTv Big
min 1O max.

Hacagku
Hacanku

-

3acTocyBaHHA

YHiBepcanbHWi Hix

Moapi6HeHHA Ta 3MilllyBaHHA Takmux
NPOAyKTiB, AK M'ACO, TBEPANM CHUP, Lin-
BynA, YacHuK, GPYKTH, OBOYI, 3eN1EHb,
MUraanb i iHWi ropixv.

Hacaaka onaicta
3061BaHHA HEBE/MKOI KilbKOCTI TicTa,
Hanpvknaa ana niyy.

BiHOUKK-MiLLaKK

= 36uBaHHA A€UHKX BiNKiB | BEPLLKIB
(>knpHicTto woHavmeHLe 30 %).

= 3amillyBaHHA Nerkoro Ticta, Hanpu-
Knap BicKBITHOrO.

L=>

Cucrtemu 6esneku

3axucT BiA yBiMKHEHHA

3axucT Big yBIMKHEHHA 3anobirae HebaxaHomy BBi-

MKHEHHIO npunagay.

Mpunan MoXHa 3anyCcTUTK i 3aCTOCOBYBATH, TiflbKK

KO/ BUKOHaHa 0Ha 3 HaBeAEeHUX HUXKYe YMOB.

= Yalia npaBuIbHO BCTAHOB/EHA M HANIEXHUM UK-
HOM 3aKpuTa KPHLLIKOI abo LIMTPYC-TPECOM.

® Hacaaka-6nexaep abo yHiBepcanbHWii noapidHio-
Bay NpaBW/IbHO BCTAHOBNEHWH | HANNEXXHUM YMHOM
3aKPUTUI KPULLIKOHO.

3axucT Bify nepeBaHTaEHHA

3axuCT Bia nepeBaHTaxeHHs 3anobirae NoWKomKeH-

HIO IBUrYHA M iHLIMX YaCTUH Yepes 3aBncoke

HaBaHTaXKEHHA.

ExkcnnyaTauif
YcTtaHoBneHHA npunaay
1. MocTasTe npunag Ha CTiKy, PiBHY, YUCTY i riaaKy
poB0Yy NMOBEPXHIO.
2. Binperynioiite kabesb XUBNEHHA Ha NOTPIGHY
[IOBXMHY.
- LLo6 ykopoTuTn kabenb, 4aCTKOBO 3aCyHbTe H0-
roy BiAcik Ana s6epiraHHA.
— o6 3HOBY 36iMbWNTK OBXMUHY KaOeto, BUTA-
THiTb Kabenb 3 BiACIKY.
3acTocyBaHHA yHiBepcanbHOro Hoxa abo
3Hapagana anqa TicTa
—Ma. A - il
BukopucTaHHA BiHMYKa-MiLLanku
— Ma. KA -EE1
I'Ipm(na.nu 3acTocyBaHHA 3HapAAb
HoraTtka: LL|o6 ontuManbHO 3MiluaTtv iHrpedieHT1 api-
XIPKOBOTrO TicTa / TicTa Ha 3aKBacLyi, AKe MICTUTb
6araTo Boau, Crepliy 3a/uiTe B YaLlly piauHy.
3BaxalTe Ha BKasiBkM i 3HaueHHs, HaBeaeHi B Tabnu-

Ui

— Man. Bl

Mpuknan peuenty
CHUTHUN GPYKTOBWI NUPIr

[HrpenieHTH

B 3T, AELb 105
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1351 uykpy

1351 maprapuvHy

255t 6opoLuHa

101 poanyLllyBava

150 r gpi6HMX poA3UHOK

150 r cymilli cyxodppykTiB

Hotatka: OgHouacHo 06pobaATH MOXHA MaKCUMYM
2-pa30BY KifbKiCTb.

MpurotyBaHHA

B BcTaTe 3HaApAAAA ANA TicTa.

m Jlofante BCi iHPeAiEHTH, OKPIM CyXOD PYKTIB.
O6pobnarTe 30 ¢ Ha WBUAKOCTI Min.

MoTim 06poBnanTe 3-5 XB Ha LUBKAKOCTI Max.
YCTaHOBITb HA LWBKAKICTb Min.

Ynponoex 30-60 c nonante cyxodpykTy.

Hacagka-6nengep

Hacaaka-6neHaep npusHaveHa 4na noapiBHeHHA,
pyGaHHA, 3MillyBaHHA, MOPYBaHHA i eMybryBaHHA
piakux abo HaniBTBepAMX NPOAYKTIB, & TAKOX AN1A No-
[PIBHEHHA KYOUKiB boay.

Ornan

— Man. Bl

Pixyua BCcTaBka

Yawa 6neHaepa

Kpuiuka 3 3aBaHTaxyBasbHUM OTBOPOM
3anusHa niika

MigrotoBKa Hacagku-6neHgepa

HoTatka: [igroty1te npoaykTu. [opixTe BeuKi
NpPOAYKTU Ha LUMATKH.

—Ma. [P -

0O6pobka npoayKTie HacagKkoro-6neHgepom

g V=R 28 B 33 |

anKﬂanM 3acTocyBaHHA Hacanxu-éne-
HAepa

3BaxkaiTe Ha BKa3iBKM i 3HAUEHHA, HaBeaeHi B Tabnu-

L.
i VYA 34 |

HoTaTtka

OBMexeHHs 114 BUKOHaHHA 00po0KK:

B He noapiBHIONTE Taki NPOAyKTH, AK MUraasb, Lnody-
NA, NeTpyuka ta M’'Aco.

= BreHagep He Moxe poOuTh nacTy AnA HamasyBaH-
HA, Taki AK apaxicoBa nacTa, Kokocose abo ropi-
XOBE Mac/o.

= BreHaep He MoXe poduTh MaioHes.

B 3MianTe TBepi iHrpedieHTV 3 JOCTaTHLO KifbKi-
CTHO PiANHMU.

= [NeplU HiX 3MiLLIaTM NOPOLKOMNOAIBHI iIHFpedieHTH,
3MillanTe ix 3 JOCTATHLOO KiNbKiCTiO pianHu ado
MOBHICTIO PO3YMHITL B piarHi. [lo nopoLukonoi-
OHUX NPOAYKTIB HaNEXaTk, HaNpuUKam, Lykposa
nyapa, Kakao-MopoLoK, CMaxeHa cod, GOPOLLHO,
6iNKOBMIA MOPOLLIOK.

® Hikonv He JoaaBaiTe NpoayKTv 6e3 PianHu.

= [loaaBanTe NpoayKTU y HACTYMHIM NOCNIAOBHOCTI:
pianHK, CyXi NPOAYKTH, CBiXI G PYKTH Ta OBOUI, k-
CTOBI OBOYI, 3aMOPOXEHI GPYKTH | OBOMI, Nif.

= [lepen 3MillyBaHHAM HapiXXTe NPOAYKTU KyOuKamu
3aBOINbLWKK NPUOUSHO 2 CM.
Moapi6HIoBanbHi AUCKK

MoapiGHIOBaLHI AMCKM NPU3HAUEHI ANA Hapi3aHHA,
LIaTKyBaHHA M HAaTMPaHHA Xap4yoBKX NPOAYKTIB.

Ornag

—>Man. B

[uckotpumay

[BOGIUHMI AMCK 1A TOBCTOrO/TOHKOTO
HapisaHHA'
[B0GIYHWI WATKyBabHUI AUCK, rpYOwuii/
[PIOHMIA

[uck-TepTka, apidHa’

[nck-TepTka, rpyda’

[BOGIUHNI Pi3a/IbHO-LIATKYBAIbHUIA AMCK

[IMcK anA HapisaHHA KapTorJli CONOMKOI

[Ivck anA HapisaHHA 0BOYIB No-CcxiaHoMmy '

1

3anexHo Big Mmoaeni

BuKopucTaHHA noApiGHIOBanbHUX AUCKIB

HaiimeHyBa- 3acTtocyBaHHA

HHA

[1BOGIuHMM HapizaHHA NpoayKTiB, AK-OT OBOUI i
a1CK anAa bPYKTH, TOBCTUMK @00 TOHKUMU CKU-
ToBCTOrO/ Okamu.

TOHKOrO Hapi-
3aHHA

&

MapkyBaHHA:
= COARSE = TOBCTi CKMOKM
® FINE = TOHKi CKMOKM

Horarka: He nigxoauTs, 1woo
06p0obnATH TBEPAUM CHp, XNi6, Byno-
UKW 1 Liokonaa.

Mopana: BapeHy kapTon/ito MoxHa
Hapi3aTu, TiNIbk1 KO/ BOHA
OXOJIOHE.

[BOGiuHM#M
warky-
Ba/IbHWM
[INCK, TpyOuii/
[PiBHNH

LllaTkyBaHHA NPOAYKTIB, AK-OT OBOMi,
dpyKkTv abo cup (Hanpuknag, rayaa
a6o enam) Ha rpy6i ado ApibHi
LwmaTkH.

MapkyBaHHA:

= 2 = py6uii Bik

® 4 = 1piBHKK Bik

Horarka: He niaxoauts, o6
06poBAATH ropixu abo TBepanit cup
(Hanpuknag, napMmesax).

Mopapa: M’'akwnii cup wartkywTe
BOKOM 3 BE/IMKMMK OTBOPAMM.

Nwuck-TepTka,
api6Ha

CepeaHe watkyBaHHA MPOaYKTIB,
Hanpukiag cupoi kapTonsi ado
TBEPAOro CUPY (AK-OT NapMesaH).

Horartka: He nigxoanTs, 100
00pOBNATU M AKUI | HAPIBHWI CHpP.

[wnck-TepTka,
rpy6a

['pyOe WwaTkyBaHHA NPOayKTiB, Ha-
npuvkaag cMpoi KapTonai Ha kHeani,
ranyLwku Y 4epyHU.



HanmeHnyBa-
HHA

3acTocyBaHHA

[wnck anAa
Hapi3aHHA
0OBOUIB NO-
CXiiHOMY

=

[unck anAa
Hapi3aHHA
KapTonni co-
IOMKOLO

HapizaHHA NpoAyKTiB, AK-OT OBOUI i
G PYKTU, TOHKUMU CMYXKKaMM.

HapisaHHa cupoi kapTonni ana
NPUroTyBaHHA KapToni epi.

[1BOBIYHMI pi-

HatupaHHa ado HapisaHHA cHpoi
3a/1bHO- kapToni.
Larky- Hotatka: He niaxoauts 06po6naT

[y>e BONTOKHWCTI NPOAYKTH, AK-OT

Ba/IbHWUM J:lI/ICK
=, = UMOYNO-MOPEN UM MaHro.

O6pobka npoaykTis noapi6HIoBaNnbHUMU

AUCKaMH

Mopapa: LL[o6 nocaratv ontuMasnbHUX pesynbTarTis,

TOHKI NPOAYKTY CNi HapisaTh CTOCaMM.

HotaTku

B AKLI0 Ha AMCKOTPUMAY YCTaHOBIKOETLCA OAMH MO-
[IPiIGHIOBAsIbHWI IMCK, 3BEPHITh yBary, oo 1oro
Kpah npunaras A0 6 HANPAMHUX E1EMEHTIB.

m [ligroTywTe NpoayKTy. MNopixTe BeAuki NpoayKTv
Ha LMaTKK.

—Man. B2 -E-

Mpuknaau sactocyBaHHA NoApi6HIOBaNbHUX

AUCKiB

3BakanTe Ha BKa3iBKM | 3HAUEHHA, HaBeaeHi B Tabnn-

Ui.
— Ma. B

Ky6ukopiska

KyBukopiska npuaHaueHa ans HapisaHHA NPOayKTiB
KyGuKamu.

Ornag

—Man. B

OcHoBa

PisansHa peuwitka

[nck-Hix

3ax1CHWUI KOXYX HOXa

Il YopHuit npuBoaHuit Ban

[ 6 | MPUCTPIN ANA OUMLLEHHA Pi3aNbHOI PELLITKM

3aranbHi BKa3iBKM LW040 BCTaHOBMEHHA NpU-

nany

[nA 06poBku 3a AONMOMOroto KyGUKOPI3KK NpuaaTHi

Taki npoAayKTH:

= Cupi abo BapeHi 0BOui, HanpWkna, kapTonna,
MOPKBA, Oripku, NOMIZoPH, NepeLlb, Udyna

= DpyKTH, Hanpuknaa, GaHaHu, Abayka, rpyLi,
NepCUKK, NONYHULI, AWHI, KiBi

= TBepauii cup, 3BapeHi KpyTo AkLA abo M’Aka
koBBaca, Hanpuknam, MopTagenna

BKa3IBKI/I 1040 06POOBKHU:
= He 06pobnaiTe nepecturii ¢pykt1 abo oBoui, 60
BOHW MOXYTb NMYCTUTK CiK

B BapeHi npoayKTv cnia nepes HapidaHHAM
0XO0101TH; TOAi BOHWU CTaHyTb TYTilIMMU, O
NoKpaLuTb pesdy/bTaTv HapisaHHA

= [lepen 06p0OKOI0 BUOANITE CEPLIEBMHM Ta KICTOU-
Kv i3 GpyKTiB, Hanpuknag, i3 Abayk abo nepcukis

= Y Mipy Bifbloro abo MeHLLOro TUCKY Ha WToBXau
[IOBXMHA LiMaTKiB Byae 3aMiHoBaTUCA

® BcTaBka 1A HapisaHHA KyGuKamu He NiaxoauTb
nA nepepodku ayxe M'AKoro cupy ado ckub-
KOBOrO CcHpy (Takoro Ak Mouapenna, OBeuni cup,
rayna a6o enamep)

= AJkuio 06poBNAETLCA TBEPANIA CHP, HaNpUKAag,
emMeHTab, He 0BpobnaiiTe Ginblue 3 Kr 3a oaHY
onepaLito

= 3aMOpOXeHi NpoayKT NepepoBnATA He MOXHA

HOTaTKu
B HeJOTPUMaHHA LMX YKa3iBOK MOXE NMPU3BECTU 10
NOWKOMKEHHA KYOUKOPI3KH, Pi3anbHOI PELiTKH
[ncKa-Hoxa.

= Y pasi HenpasWIbHOIO BUKOPUCTaHHA, MOaUdiKa-
Lii 260 BUKOPWUCTAHHA HE 3@ NPU3HAUYEHHAM KyOu-
KOPI3KK BUK/IIOUYAETHCA BiANOBIAa/bHICTb 32 Oyb-
AKi noLKoAXeHHA. Lle Buktouae Takox Biano.ia-
asbHICTb 3a NMOWKOMKEHHA, WO BUHUKAIOTb yHACI-
10K NepepoBKu HeJO3BOSIEHUX NPOAYKTIB (Hanpu-
knag, 3atynneHHa ado aedopmadlia HoXiB).

MiarotoBKa Ky6uKopi3KK
e/Z7Y 46 B 51
06pobka npoayKTie KyBUKOPI3KOLO

HoTtatka: lMigroty1te npoaykTu. [opixTe BenuKi
NPOYKTH Ha WMATKMU.

/YA 52 B 57 |
Mpuknaam sacTocyBaHHA KYGMKOPi3KK
3BaxaliiTe Ha BKagiBKM | 3HaUeHHsA, HaBeeHi B Tabiu-

Ui
i 7ZYA 58 |

YHiBepcanbHuii noapiéHroBau
YHiBepcanbHuii noapiéHI0BaY NpusHaueHwid ana no-
NPiIOHEHHA HEBEMKOI KifbKOCTi M'ACa, TBEPAOro CH-
py, Unbyni, NETPYLLIKK, YaCHKKY, G PYKTIB Ta OBOYIB.
Ornan

i 7ZYA 59 |

KoHTeiiHep 3 Noapi®HI0BaNbHUM HOXEM

Kpuuwika

107
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06pobka npoayKTiB yHiBEpPCaNbHWUM Mo-
Api6bHIoBauem

nd VYA 60 B 65 |

Mpuknaau sactocyBaHHA yHiBepcanbHOro
noapi6HioBaua

3BaxkaiTe Ha BKasiBKM i 3HaUeHHA, HaBeaeHi B Tabnn-

L.
i 7ZYA 66 |

Hotatka

OBmexeHHA 01A BUKOHaHHA 00po0KK:

® He 06pobnaiTe yHiBEpCaibHUM NoapibHoBaYeM
piavHK abo ayxe piaki NpoayKTy.

® He noapibHtonTe cyxi abo TBepi NPOAYKTH PO3Mi-
poMm Bifnblie KaBOBKUX 3epeH. HenpuaaTHumu
npoaykTamu €, Hanpuknaa, MyCKaTHUi ropix Ta
iMéup.

= He noapibHionTe Kyouku nboay.

® VHiBepcasibHWi NoapiGHoBaY He NiaxoauTb AnA
NPUroTyBaHHA rOPIXOBOro MyCy.

® VHiBepcasibHWi NoapiGHoBaY He NiaxoauTb AnA
piBHOro HapisaHHA M’Aca (Hanpukiaa, Ha coyc
B0/0OHbESE).

= He noapidHioiTe KaBoBi 3epHa, NepPeLb-roOPoLLOK,
LlyKOP, Mak, XpiH TOLO.

Mpuknapn peuenty

ByTtepbponHa Maca 3 MeoM i 1iCOBMMH ropixamu

[HrpeaieHTH

® 101 nicoBux ropixis

® 100 r KBITKOBOrO Meay (KiMHaTHOI TemnepaTypu)

MpuroTyBaHHA

® [oknafiTb ropixv B KOHTEWHEP YHIBEPCAIbHOMO
noapiéHioBaya 1 5 ¢ 06pobaANTe Ha WBMAKOCTI M.

® [lopante men i 10 c 06pobnanTe Ha WBKAKOCTI M.

Mpec anA UMTPYCOBUX

LinTpyc-npec npuaHayeHui AnA BuyYaBItoBaHHA COKY

3 IUTPYCOBHX.

Ornag

— Mav.

QinbTp
BuuaBHui KoHyC

BuuaBnoBaHHA LUTPYCOBUX

g8 68 B 73

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEN

Ornag yMLLeHHA

Opapagy nicnA KOPUCTyBaHHA OUUCTLTE BCi AeTani,
1100 3a/MLIKK HE MPUCUXaN.

> He BUKOPUCTOBYITE 3aCOOM [/1A OUMLLEHHS, IO
MICTATb CMMPT.

» He BUKOPHCTOBYMTE 3arocTpeHi abo meTanesi
npeameTy.

» He BUKOPUCTOBYMTE XOPCTKI raHuipkyi abo 3acobu
[UNA OUMLLIEHHA.

Mopapa: Ha nnactMacoBux AeTanAx MOXyTb YTBOPHO-
BaTMCA KONLOPOBI NMIAMU, HAaNpuKAagd, y pasi o6pob-
Kut MOpKBH. KObOPOBI MAAMK MOXHa Nprubupaty
M’AKOIO raH4ipKOLO 3a JONMOMOTOHO KiflbKOX Kpanesb
onii.

MouncTbTe OKpeMi aeTani, AK ykasaHo B TabnuLi.

— Mar.

MigrotoBKa A0 YMLLIEHHA

[Mepen unLleHHAM PO3aiNiTe CKNaaeHi JOKYNM YacTu-
HK

g/C7A 75 B 79 |
Horatka: [1icna uniieHHA 3HoBY 30epiTb BUCYLLEHI
fnetani'y 3B0OPOTHOMY NMOPALKY.
YTunisauia ctapux npunagis
» YTuniayiTe npunaa ekonoriyHnm cnocobom.
IHpopMaLlito Woao akTyansHUx cnocoOis ytunisauii
MOXHa OTpUMaTH y NpoaaBLA npunamy abo opraHis
MiCLIEBOrO CaMOBPAAYBaHHA.

Lle npunaa mapkipoBaHo 3rigHO NOMOXeEHb
E eBponencokoi Aupektvan 2012/19/EU

CTOCOBHO €/1eKTPOHHWX Ta eNleKTponpuiaais,

o 6ynu y BUKopUcTaHHi (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). [iInpektvsoto u-
3HaYalTbCA MOXJIMBOCTI, AKi € AINCHUMK Y Mexax
€BpOoNencLKOro Cotay, LWoa0 NPUAHATTA Ha3aad Ta
yTunisallii 6yBLUMX Y BAKOPUCTaHHI Npunaais.
CepBicHi LeHTpH
Bupo6huk: "BCX Xayarepete M'moX" Byn. Kapn-Bepi-
Ltpace, 34, M. MtoHxeH, 81739, HimeuunHa
IMnopTep: TOB "BCX MNoByToBa TexHika", 03124,
m.Kwig, Byn.BonHoBackka, 10/14 kopn.b, Ykpaina
IHdopmaLito 3rigHo 3 pernameHTom (EU) 2023/826
MOXHa 3HaWTK B MePEXi IHTEPHET 3a aapecoo
www.bosch-home.com Ha CTOPIHLi BUpOOY i
CEPBICHIN CTOPIHLi BaLWOro npunaay B iHCTPYKLiAX 3
ekcnayaradii i B 104aTKOBKUX AOKYMEHTAX.

HecnpasHicTb

MpuumrHa i ycyHeHHA HecnpaBHOCTI

Mpunaa He npautoe.

[Mpwnnaa 3HeCTPyMAEHO.

> [lepesipTe, Un OTPUMYE NPUAL ENeKTPOXUBNEHHA.

Mpunan He 3anyckae 06poOKy  3aBesnka KiNbKicTb NpomaykTiB abo HaAToO A0Bra TPUBANICTL 00POOKM.

a60 BUMWKaETLCA Nif Yac
006p0o6KHU.

> YCTaHOBITb MOBOPOTHMI Nepemukad y noauito 0/off.
» 3MeHLWTe KiNbKiCTb iHrpeaieHTiB.

» [laiiTe Npunamy OXONOHYTH, 006 1eakTMBYBATH 3aXWUCT Bia NepesaHTaxe-

HHA.
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HecnpagHicTb MpuuyrHa 1 yCyHEHHA HECNPaBHOCTI

Mpunaa He 3anyckae 06pobky [Mpunan ado npunanns 3a6noKyBano.
a0 BUMMKAETLCA MiJ Yac > YCTaHOBITb MOBOPOTHMI Nepemukad y nosuuito 0/off.
06pPOOKH. > YCyHbTe BNOKYBaHHA.

CnpautoBana cuctema 6e3neku.
> YCyHbTE NPUUKHY, 3 AKOI Mpunaa 3ynuHMUBCA.
— "Cucremu 6eaneku”, CropiHka 105

Be3onacHOCTb ru

® BH1MaTebHO NpoYnTanTe JaHHOe PyKOBOACTRO.

m CoXpaH1Te MHCTPYKLMIO M MHD OPMaLMIO 0 Npubope AnA AanbHeRLlero ncnonb30Ba-
HUA UKW 1A Nepefaun cneayowemy Bnaaenblly.

® B cnyyae oOHapyXeHUs NOBPEXAEHWH, CBA3AHHbIX C TPAHCNOPTUPOBKOW, HE Noj-
KatouanTe npruoop.

NcnonbayiTe Npuoop TONLKO:

B C OPUrMHASbHBIMKY YACTAMM U MPUHAANEXHOCTAMM.

® [1/1A NepemMellMBaHmna, 3aMeLinBaH1a, B3OMBaHKA, HAPE3KU U LUIMHKOBKU NMPOAYKTOB.

B 7117 AONONHUTENbHbIX MPUKAAAHbIX 38484, ONUCAHHbIX B 3TOW MHCTPYKLIMK.

® 10 NPUCMOTPOM,;

® /1A NepepadoTku KONMUYecTBa NpoayKTOB U BpeMeHn 00padoTKu, XapakTepHbIX 418
JOMaLIHero Xo3AncTBa;

® B ObITOBbIX YC/TOBUAX U B 3aKPbIThIX NOMELEHUAX AOMALLIHWX XO3ANCTB NP1 KOMHAT-
HOW TeMnepartype.

® Ha BhicoTe He 6onee 2000 M Haad ypOBHEM MOPSA.

Mocne Kaxaoro NprMeHeHus, BO BpeMA 0Tbesaa, nepe cOopKor, pasdopKomn uam
OUMCTKOW, ECNM Bbl KACAETECH BPALLAOLWMXCA AeTaen,, a Tak)Xe B Cllyyae Hemcnpas-
HOCTM 00A3ATEIbHO OTCOEAMHUTE NPUOOP OT CETH.

OTOT NPMBOP MOTYT UCMONL30BATL SIMLA C OrPAHUYEHHBIMUA PUIUYECKUMU, CEHCOPHbI-

MU WM YMCTBEHHBIMU CMIOCOBHOCTAMM UK HE UMEIOLLMMIM I0OCTATOYHOTO OMbiTa UK

3HaHWM, eCNM OHWM HAXOAATCA MO/ NPUCMOTPOM UK MNOC/E NOYUYEHWA YKasaHui No

6e30nacHOMY UCMOML30BaHWIO NpUOOoPa U Noc/e TOro, Kak OHW 0CO3HAIM OMAaCHOCTH,

CBA3aHHbIE C HEMpPaBW/bHbIM UCMOb30BAHUEM.

[eTam 3anpeLleHo urpatb ¢ npuOopoMm.

OuncTky 1 obcnyxuBarue npubopa 3anpeLiaeTca BuiNoAHATL AETAM.

Mpnbop HeNb3A UCNoL30BAaTL AeTAM. He JonyckainTe aeten k npubopy M ero ceTeBo-

My MpoBoAaY.

» Kateropuuecku sanpeLlaeTca aKCrnayatmpoBaTh NOBPEXAEHHbIA NpUoop.

» Kateropuuecku sanpeliaeTca akcrnayarauma npudopa, NoBepPXHOCTb KOTOPOro UMe-
eT TPEeLMHbI UK NOBPEeXaeHa.

» 3anpeLllaeTca TAHYTb 3a CETEBOW kade b, UToObl OTCOEANHUTL MPUOOP OT CETU dNeK-
TPONUTaHWA. BbiHUMawTe U3 po3eTku BUIKY CETEBOro Kabens.

» B cnyyae nospexaeHua npudopa unm ceteBoro kabena HeMeaseHHO BbIHETE BUMKY
ceTeBoro kabena u3 PO3eTKU UK OTK/IHOUMTE NpenoxpaHuTesb B 610Ke NpefoxpaHu-
Tenew.

» [pu noaktoueHUr npubopa 1 ero aKcnayataumm cobnoaanTe aaHHsle, npueaeH-
Hble Ha PUPMEHHOW Tabnnuke.

> PeMOHTHPOBaTL NPUOOP paspeLlasTca TONbKO KBaTMPULMPOBAHHLIM CrieumanucTam.

» [1nA pemMoHTa nprdopa MOXHO UCMONL30BAaTh TO/IbKO OPUrMHAsbHLIE 3anYacTy.

» Bo naBexaHve onacHoCTeN 3aMeHa NoBPEXEHHOro ceTeBOro kadensa AaHHOMO Npw-
Bopa MOXET BbITh BbIMNOSHEHA TONLKO MPOU3BOAUTENEM U/IM aBTOPUIOBAHHON 1M
CEPBUCHOM CNy>XB0K MO0 NULIOM, UMEIOLLIMM aHaNOorMUHYO KBaNMPUKaLMLO.
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» Kateropuuecku sanpeLlaeTca norpyxats npuéop B BOAY WK NOMELLATL ero B Nocy-
[OMOEYHYIO MalLLMHYy.

» SanpetlaeTtca 6paThca 3a NprOOP BAAXKHBIMU PyKaMMU.

> McnonbayiTe NpUoop TOMBKO B 3aKPLITOM NMOMELLEHWH.

» He nonbayntech MpnOOPOM MpU CAMLLKOM BbICOKOW TEMMNEPATYPE WU BAXHOCTH.

> He ncnonbayinTte ana ouMcTki nprdopa napooUnCTUTENM UK OUUCTUTENN BLICOKOMO
[aBfeHuA.

> Hu B KOEM Cnyyae He [JonyckanTe KOHTakTa ceTeBoro Kadens ¢ ropAYMMM YaCTAMM
nprdopa UM ¢ UCTOYHUKaMu Tenna.

> Hu B KOEM Cnyyae He AomnyckanTe KoHTakTa ceTeBoro kadesns ¢ OCTPLIMK KOHLaMK
WK KPOMKaMMK.

» 3anpetlaeTtca neperudaTh, 3aleMnaTs U nepeodbopynosaTb CeTeBon Kabdesb.

» Hukoraa He cTaBbTe NPUOOP Ha ropAYNe NOBEPXHOCTU UK PALOM C HAMM.

» He gonyckanTe KoHTakTa pykK, BOSIOC, OAEX/Abl M APYrUX NPEeAMETOB C BpaLlatoLLmnMu-
cA getanamu.

> [pUHAANEXHOCTU MOXHO UCMO/b30BAaTh TOILKO B MO/IHOCTHIO COBPaHHOM BUE.

» Hacaaku v NpMHaANEeXHOCTU MOXHO YCTaHaBIMBATh U CHUMAaTb TO/IbKO MOC/e OCTa-
HOBA NPUBOJA W OTCOEANHEHWU Npubopa OT CETU.

> He onyckanTe pyku B 3arpy30YHbIf CTBOS.

» [1nA noATankuBaHuaA NPOAYKTOB MCMONb3YHTE TO/IbKO TONKATEb.

» Hukoraa He ocTaBnanTe NprOOoP BKOUEHHbLIM MPK OTKIHOUEHWUM 3NEKTPOMUTaHKA.
Mocne Bo30GHOBNEHWA NOAAYM SN1EKTPOIHEPT MM NPUOOP 3arnycKaeTcA caMoCTOR-
TesbHO.

» KaTeropuuecku sanpeljaeTca nogkatouats npudop K TanMepam Ui poseTkam ¢ an-
CTaHLMOHHbIM YNPaBIEHUEM.

» YacTtn npudopa ¢ TpelmHammu Uam ApyrumMu NOBPEXAEHUAMM, a TAKXKE C HEMNTOTHOM
nocaakow JOMKHbI ObITh 3aMEHEHbl OPUTMHATBHBIMU YaCTAMM.

» CobntoaaTh OCTOPOXHOCTb NMPU 0OPALLEHUM C OCTPLIMU PEXYLLIMMU HOXaMMU, a TaKXKe
BO BPEMA OMOPOXHEHUA EMKOCTU U MPKU OUUCTKE.

> He TporanTe 0CTpble HOXM U KPOMKHM FO/IbIMKU PYKaMMK.

> BepuTte HOX-M3MENbYNTENb TONBKO 3a NIaCTMaCCOBYHO YacTb.

» ECnv B JaHHbIM MOMEHT Bbl HE MCMOMNL3YETE HOX-U3MENBLUNTE b, XPAHUTE Ero B Yexne.

> [IMCKU-M3MENbUMTENN MOXHO BpaTh TObKO 3a Kpas.

> [IMCK-HOX M PEXYLLYIO peLleTKy BpaTb TO/bKO 3a M1acTMacCOoBYHO YaCTb.

» B cnyyae HeMcnonb30oBaHUA BCEraa yCTaHaBIMBanTe Ha ANCK-HOX 3aLLMTHbIA KOXYX.

» YToObl HaAaBAMBATb HA NMPOAYKThI, UCNOJL3YATE NOAXOAALMIA MHCTPYMEHT, Hanpw-
MEP, KYXOHHYHO JTOXKY.

» He BcTaBnAanTe pyky B ually 6n1eHaepa, ecnv oHa ycTaHoBneHa Ha 610ke aBuraTens.

» Bcerga vcnonbayite 6n1eHaep ¢ yCTaHOBNEHHOM KPbILWKOW UK 3aLLMTON, Kak onuca-
HO B MUHCTPYK LMK,

> [1pW YUCTKE 1 OMOPOXKHEHUM CTakaHa bnenaepa OeperuTech OCTPLIX JIE3BUN.

» [pwv 3a1MBaHWK B KYXOHHBIA KOMOaWH ropAaumMX XUAKOCTeW cneayet cobnoaars 0CTo-
POXHOCTb, TAK KaK Hapy»Xy MOXET BblpBaThCA nap.

» B ctakaH 6neHaepa cneayet 3anuBathb He 6onee 400 M ropAYMX MK NEHALMXCA
NpOoAayKTOB.

» [pv nepepadoTke ropAYMx NPOAYKTOB ceayeT coOntoaaTh OCTOPOXHOCTb.

» He Hak/oHANWTEeCh Haa NPUOOPOM.

» He nepepabaTbiBariTe NPOAyKThl, TEMMNepaTypa KoTopbix Boille 70 °C B ualle
6neHaepa.

» CobtofanTe ykasaHua no oUncTke.



> [10BEPXHOCTH, KOHTAKTUPYIOLIME C MPOAYKTaMu NUTaHUA, CeayeT ounLlaTk nepea

KaxXabIM UCMNOJ/Ib30BaAHUEM.

MpenoTepalleHne MaTepUanbHOro
ywep6a

>
>
>

He ncnonbayite npubop [0/bLIE, YEM HYXKHO.
Hukorna He BkntoyaiTe NprOop BXOMOCTYHO.

Hwv B KOeM cnyyae He UCnonb3ynTe OpUrMHaIbHble
[ETaNM U NPUHAANIEXHOCTHU ANA APYTMX NPUOOPOB.
He npesbillaiTe MakcMManbHbIi nepepadarsisae-
Mbl 0ObEM.

Mepen MCnonb30oBaHWEM NPOBEPLTE, HET /U B Ya-
L€e ¥ Ha NPUHAANEXHOCTAX MOCTOPOHHUX NpeaMe-
TOB; €C/IM OHU €CTb, YOepuTe UX 0TTYyAA.

He nepepabatsiaiTe NpoayKThl, COAepXalime
TBEP/ble KOMMOHEHTbI, HaNPUMepP, KOCTU, XPALLM
WM ceMeHa.

Bo Bpema pexuma padoTkl He BBOAUTE KaKue-u-
60 NpeaMETbI B 3arpy304Hyto KaMmepy Wiu Jatly
6neHaepa, HanpuMmep, Pa3IMBaTENbHYIO JIOXKKY.
He HapaenvBaviTe Ha ToNKaTENb CAMULWIKOM CHUTBHO.
Hukorna He noaBepraiTe ctakaH 6neHaepa Bos-
nencTenio Temnepartyp 6onee 80 °C.

He nepepabartbiBaiiTe Hacaakon-6neHaepom ry-
60K03aMOPOXEHHbIE NPOAYKTHI 63 XMUAKOCTH,
Kpome KyOUKOB fibaa.

3HakomcTBO ¢ npubopom

0630p

Mocne pacnakoBKW NPOBEPLTE BCE AETa/IM Ha OTCYT-
CTBME TPAHCMOPTHbLIX ﬂOBpe)K,EleHI/Iﬁ, aTakxe
KOMNAEKTHOCTb NOCTABKH.

Otcek ana xpaHeHua kadena

BeHunk ona nepemelumsanma

PenykTop

[epxatenb Hacagok

3allMTHBIM KOXYX HOXa

YHWBEPCabHbIA HOX

Hacaaka onAa tecta

NRERERZEE

Tonkatens

B 3aBucrMmocTv 0T moaenu
CumBonbl

306eCb NepeuncneHsl CUMBOJIbI, UMEIOLLMECA Ha NPH-
60pe M KOMMNEKTYIOLLMX.

Cumson OnucaHue

Apyrux getanax

MapkupoBKa AnA yCTaHOBKMW Ha vallie 1

OTMeTKM NonoXxeHun Ha 6oke aBura-
TENA U Ha Yyale

He onyckanTe pyku B 3arpy304HbIi
CTBO/.

Py UMCTKE M OMOPOXKHEHHHM CTakaHa
6neHaepa 6eperutTech OCTPbIX 1E3BUN.

CobntonaiTe ykasaHua B UHCTPYKLMM

EECRR

—Puc. il Mo SKCMyaTaLmu.
Bnok auratens MoBOpPOTHLIN NepekntoyarTens
IE]  Cwmecutenshan yawa Cumson OnucaHue
MpuBOAHOW Ban, CepbI 0/off OcraHoBka HepepaéOTKM
Bl  WucrpymenT min Camasn HW13KaA CKopoCTb
3 KpbILLKa CO BCTPOEHHbIM 3arpy30uHbiM cTBo-  1aX Cawman Bbicokan CkopocTb
oM M MrHOBEHHOE BK/TIOYEHUE: MaKCUMaib-
MnacTuKoBbLIM cTakaH 6neHaepa HaA CKOPOCTb, MOKa NOBOPOTHbLIU
— "Hacaaka-Gnennep”, Ctparmua 112 nepektoyaTesb yaepXWBaeTcA B 3TOM
; MONOXEHWUN
[ncku-namensumtenu Ul ” . -
= "Yucku-namensamtenu”. Croarmya 113 ulse HTEePBa/IbHbIM PEXUM: CKOPOCTb Me-
; HAETCA C KOPOTKUMU MHTEPBAIAMU
Haga,uka ANA HAPEe3KK KyGrKamu , MeXay MUHUMa/IbHBIM U MakCUMaslb-
— "Hacazka /1A Hapesku KyOukamu', HbIM 3HAYEHWAMKU HACTPONKK
CrpaHmya 113 .
- - PekomeHAaauua: MiHTepBasbHbIN pe-
yHMﬂBepcaﬂbelM MGMeﬂquTeﬂb ) YXMM B YACTHOCTM NOAXOANT /1A CMe-
BB — Yusepcanshbii namensuntess”, LUIMBAHWA MOIOYHBIX KOKTEWEW Unu
Crparnya 114 CMy3Mu.
1
E?'jOBb'”""MaﬂKa ANIA LATPYCOBBIX PekomeHgauua: Bol MOXETE NIABHO PEryMpoBaTh
CokoBbIX1Ma/IKA A/IA LUTDYCOBBIX', CKOPOCTb MEX Y CTYMEHAMM min 1 max.
CrpaHnya 114
UHCTpYMEHTBI
Haknagkv pykoATOK AnA nepemMeLyeHun
n ~ UHeTpy- MNpumeHeHue
OBOPOTHLIW BBIK/OUATENb CO CBETALLMMCA MEHTbI
KOJbLIOM —
YHuBEpCabHbIM HOX
Mpwsoa ﬁ@



UHcTpy-
MEHTBI

MpumeHeHue

M3Me/bYeHne n cMellmBaHmMe npoayk-
TOB, HanNpumMep, MAca, TBEPAO0ro Chipa,
nyKa, YecHoka, ¢ pyKToB, OBOLLEN, 3€-
JIeHn, OPEXOB UK MUHAOasA.

Hacaaka onAa tecta
B30GKBaHWe HEOO/bLIOIO KO/IMYeCTBa
TecTa, Hanpumep, Ha NuLLy.

BeHuuku ona nepemelumBanma

= B36uBaHWe AMYHbIX OEIKOB 1 C/IMBOK
(>x1pHOCTBIO MUHUMYM 30 %).

= 3ameluvBaHWe Nerkmnx BUOoB TecTa,
Hanpvmep GUCKBUTHOrO.

=

CucTembl 6e30nacHOCTH

Bnokuposka BKntoueHUsa

BrokvpoBka BKOUEHWA NPENATCTBYET HEXeNaTe b

HOMY BK/IOUEHMIO Ballero npuoopa.

Mpu6op MOXHO BK/IOUUTL M UCMOB30BATb, TOSIBKO

€C/M BbIMOJIHEHO OAIHO W3 CEYIOLLMX YCIOBWA.

® Yala ycTaHOBEHA NPABU/ILHO M HaAnexalum 06-
pPa30M 3aKpbiTa KPbILWKOW UM COKOBLIXMMAaNKOM
1A UMTPYCOBBIX.

® Hacaaka-6n1eHaep Uin yHUBEPCasbHbIM M3MENbUM-
Te/Ib YCTAHOB/EHbI MPABW/ILHO M HaANexatmm oo-
pPa30M 3aKpPbITbl KPbILWKOW.

3awuuTa oT neperpysku

3auwwmTa oT neperpysku NPenATCTBYET NOBPEXAEHUIO

3N1EKTPOMOTOPA M APYTMX KOMNOHEHTOB BC/IEACTBME

C/MLUKOM BbICOKOW Harpysku.

AKcnnyarauua
YctaHoBKa npubopa
1. YcranaBnusaiTe npudop Ha NPOoUHyLo, POBHY!O,
UMCTYIO 1 FNaaKyto padouyto NoOBEpPXHOCTb.
2. YCTaHOBMTE CETEBOM KaBesb Ha HYXKHYIO [UTUHY.
— Y100bl YMEHbLIUTL [/IMHY Kabena, NPOABUHLTE
ero B oTcek A4 kabens.
— Y100bl CHOBA YBENMUNTL ANIMHY KaOeNd, BbITAHK-
Te ero u3 otceka ana kabena.
Ucnonb3oBaHWe yHUBEpPCaNbHOro HOMa UK
HacaaKu anAa tecrta
ndael 2 B 11
Ucnonb3oBaHue BeHUYMKa AnA nepemeLL1Ba-
HUA
—Pqc. A -KE1
Mpumepbl MCMONb30BaHMA HaCaAoK
MpumeyaHue: YToObl MHTPEAUEHTLI APOXOKEBOMO Te-
CTa UK TecTa Ha 3akBacke C O0/bLIMM COAePXaHu-

€M BOJbl NepemMelinBanncb onTuMasibHoO, CHaYana
3anMBanTe B EMKOCTb XUAKOCTb.

CobntonavTe ykasaHua 1 3HaueHWA B Tabnuue.

— Puc. Bl

Mpumep peuenta
MnoTHLIN GpPYKTOBLIV NUpPOT

MHrpeaneHTsl
3T, AnY

1351 caxapa

1351 maprapvHa

255 Myku

101 nekapckoro nopotika
150 1 KOPUHKK

150 cmecu cyxodpyKToB

Mpumeuanue: MNepepadaTbiBaTb OAHOBPEMEHHO
MOXHO MaKCUMyM 2-KPaTHOE KOMUECTBO.

[MpurotoBneHve

® BcTaBbTe Hacaaky anAa TecTa.

B 3arpysuTe BCE MHIPEONEHTbI, KDOME CYyXODPYK-
TOB.

m [lepepabatbiBaTtb 30 CeKyH[l B pexvme min.

® 3atem nepepabartbiBanTe 3-5 MUHYT Ha CKOPO-
CTH Max.

B YCTaHOBMTb Ha PEXMM Min.

® B 1eyenune 30-60 cekyH noBaBbTe CyXOD PYKTHI.

Hacagka-6nenaep

Hacanka-6neHaep noaxoanT AnA U3mMenbueHud, pyo-
KW, nepemMelinBaHuna, NtopnupoBaHmnA U SMynbrmpoBa-
HUA XXNUOKUX UK NoNyTBEepPAbIX NPOAYKTOB U AN1A U3-
Me/lb4YeHnA Ky6MKOB npbaa.

0630p

—Puc.

EN  Hoxesan BcTaska

CrakaH 6neHgepa

KpbllKka ¢ 3arpy30UHbIM OTBEPCTHEM
3arpy3oyHan BOpoHKa

MoprotoBKa Haca.m(u-6neunepa

Mpumeyanue: [MoarotossTe NPOAYKTHI. [lopexsTe
B0blUMe NPOAYKTHI Ha KYCOUKM.

G 22 B 27 |
NepepaboTka NpoAyKTOB HacaAKON-
6nengepom

inda7e 28 B 33 |

Mpumepbl UCNONL30BaHNA HacaaKU-6neHae-
pa

Cobntopaiite ykazaHua U 3HaueHua B Tabnvue.

—Puc. E1

Mpumeuanune

MpoayKThl, He noaxoasALmMe Ana 00padoTKu:

B He uamenbyante Takme NpoayKThl, Kak MUHOAb,
NyK, NeTpyuwkKa u MACOo.

B BrieHaep He npeaHasHadveH ana nepepadoTku Ta-
KMX CNpeoB, Kak apaxMcoBOe Mac/o, KOKOCOBOE
MacC/o WK MyCKaTHbIV OpPex.

B HeHaep He NpeaHasHayeH Ana npuroToBaeHna
MavioHesa.

® Jlo6aBbTe K TBEP/bIM NPOAYKTaM JOCTATOUYHOE KO-
IMYECTBOM XUOKOCTH.

= CMellaiTe NopoLKoodpasHble NpoayKThl C JOCTa-
TOYHbIM KOMMYECTBOM XMAOKOCTU UK MONTHOCTBHO
pacTBOpUTE B XMAKOCTU. K NopoLlKkooBpasHbIM
npoaykTam OTHOCKTCA, HanpuMmep, caxapHaa nya-
pa, KaKao-MopoLLOK, XapeHble coesble 600bI, My-
Ka, NPOTENHOBbIN MOPOLLOK.

B He cMmeluvBaiTe NpoayKTsl 6e3 XMAKOCTH.



B 3arpy)xante NpoayKThl B CAeaytoLien nocnenosa-
TENHOCTH: XXMOKOCTU, CyXve NMPOAYKThI, CBEXMUE
GPYKTHI U OBOLLM, IMCTOBLIE OBOLLM, 3aMOPOXKEH-
Hble GPYKTLI M OBOLLM, NeA.

® [lepen CMeLWMBaHWEM HAPEXbTE MPOAYKTHI KyOu-
Kamu pasmepomM oK. 2 CM.

JAUCKU-u3menbuuTenu

L[UCKK-M3MeNbUnTENM NOAXOAAT ANA PE3KMU, LUIMHKOB-
Ku M NepeTMpaHnA NPoAyKTOB.

[epxatens AMCKOB

[1ByCTOPOHHWI AMCK AN1A TONCTOM/TOHKOW
Hapeskun'

[1ByCTOPOHHMIA AMCK AnA rpy6oi/Menkon
LIMHKOBKK '

[uck-Tepka, meskaa'

[nck-Tepka, kpynHas'

[1BYyCTOPOHHMI ANCK-PE3Ka/-WMHKOBKA '

[uck ana kapTodpens dppu’

[vck AnA HapesKku OBOLLEH no-asmatcku'’

B 3aBncumocTu oT moaenu
Ucnonb3oBaHWe AUCKOB-U3MeNbUUTENEN

O6osHaue-  [lpumeHeHue
Hue
[BycTo- Hapeska npoayKTos, Hanpumep

POHHWIA AnCK
nnA ToNcTon/
TOHKOW Ha-
pesku

&

®PYKTOB U OBOLLEN, TONCTLIMMU UK
TOHKUMU TOMTUKAMM.
MapkupoBka:

= COARSE = TONCTbIE NOMTHUKM

® FINE = TOHKME NOMTUKH

MNpumeuaHue: He noaxoaut ana
nepepaboTkK TBEPAOro Chipa, X/e-
6a, Gynouek UM LWokonaaa.

PekomeHaauuma: BapeHsbivi kapTo-
heNb MOXHO HapesaTb JIOMTUKaMK
TOMLKO NOC/E OX/aXAEHUA.

[eycTo-
POHHWI ANCK
nna rpyooin/
MENKON LLMH-
KOBKM

LLInHKOBKa NpoayKTOB, Hanpumep
$PYKTOB, OBOLLEN MK Cbipa (Takoro
Kak rayaa, aam) KpynHbiMu Uiu
MENKMMMU KYyCOUKaMM.

MapkupoBka:

® 2 = KpynHasa CTOpoHa

® /4 = MefnKaA cTopoHa

MpumeyaHune: He noaxoaut anA

nepepadoTKn OPEXOB WK TBEPAOTO
chlpa, TaKoro Kak napmesat.

PekomeHaauma: MArkui cbip WH-
KyWTE Ha CTOPOHE C KPYMHbIMM OT-
BEPCTUAMM.

[wnck-Tepka,
mesnkas

CpeaHaAd LWMHKOBKA NPOIyKTOB,
HaMNPUMEP CbIPOro KapToHENA UK
TBEP/OrO CbIPa, TAKOT0 Kak napme-
3aH.

O6o3Haue-
H1e

MpumeHeHue

Mpumeuanue: He noaxoaut anAa
nepepaBoTku MArKOro 1 Hape3Horo
cbipa.

[vnck-Tepka,
KpynHaA

KpynHaa WWHKOBKa NPOAYKTOB,
HanpuMep Chbiporo kaptodena ana
KHELMKOB, KNEeLOK UK APaHUKOB.

Iuck onAHa-  Hapeska npoaykToB, Hanpumep
pesKu 0BO- OBOLLEN W GPYKTOB, TOHKMMU MONOC-
Len no-asu-  Kamu.

aTcKku

Ivck ana Hapeska cbiporo kaptodena anqa
kapTodpena kapTodena gppwu.

dpn

HaTtupaHue unu HapesaHve nomTu-
KaMu Cblporo kapTodens.

Mpumeuanue: He noaxoaut anA
nepepadoTKun OUEHb BONIOKHUCTBIX
NpPOAYKTOB, TAKKUX KaK NyK-NOpen
WAX MaHro.

POHHWM ANCK-
pesKa/-WnH-
KOBKa

MepepaboTka NpoAYKTOB NOCPEACTEOM ANUC-
KOB-U3MenbuuTenen

PekomeHaauma: YtoBbl OCTUUL ONTUMA/IbHBIX Pe-

3yNbTaTOB, TOHKME MPOAYKThl HYXXHO Hape3aTb CTOmM-

Kamu.

YKasaHus

® ECNW AMCK-M3MENbYUTENb YCTAHOB/EH Ha AepXa-
TeNb AMCKOB, HEOOXOAMMO C/EaUTh 3a TEM, UTOObI
[MCK Ha Kpato Npuieran K LecTv HanpaenALWLUM
3NIEMEHTaM.

® [loAroToBbTE NPOAYKTI. [opexbTe 6osblIMe NPo-
LYKTbl HA KYCOUKM.

—Puc. K1 -EER

Mpumepsl HICNONb30BaHUA AUCKOB-U3MeENb-
uuTenen

CobntoaanTe yKasaH1aA 1 3HaUeHWa B Tabnuue.
—Puc. 23

Hacanka ana Hapesku Ky6ukamu

Hacapgka ans Hapesku Kyoukamu noaxoauT 414 Ha-
PEesKM NPO/IYKTOB KyOUKaMM.

0630p
—Puc.

Pexyliana pewetka

3alLUTHBIM KOXYX HOXa

Mp1BOAHOM Basl, YEPHBIV
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O6wue yKazaHun

Cnenytolume NpoayKTbl NoaxoaaT ana 06padoTku ¢

MCMO/b30BaAHWEM HacaaoK /1A HAapPe3Ku KyOukamu:

B Chipble UM BapeHbIe OBOLLM, HanpuMep, KapTo-
denb, MOPKOBb, OTYPLibl, TOMATbI, CTPYYKOBbIV
neped, 1y

B DPYKThI, TaKMe Kak GaHaHbl, AGNOKK, rpyLLIK, Nep-
CHUKM, KNYOHMKA, AbIHK, K1BK

B TBepAblM Cbip, CBAPEHbIE BKPYTYIO ARLIA MW MAT-
Kan BapeHan kondaca, HanpuMep, MopTaaenna

MHCTPYKLUMM NO MCNOB30BAHMIO

® He obpabatbiBaiiTe nepecnesnsle GppyKTbl 1 0BO-
LK, TaK KaK OHKU MOTYT MyCTUTb COK

® BapeHble NPoayKThl HE0OX0AMMO OX1aanTh Nepea
Hapes3KO, Tak Kak OHW MOC/e 3TOro CTaHyT TBep-
xe 1 OyayT nydlie HapesaTheA

® [epen 00padoTKOM yaanute cepaLesmHy v Ko-
CTOYKM U3 GPYKTOB, TaKmX Kak AGIOKM Wm Nepcu-
KK

L} ﬂana KYCKOB N3MeHAETCA B 3aBUCUMOCTHK OT YCU-
NNA, NpunaraemMmoro K Tonkarento

® Hacaaka Ana Hapesku KyOukamu He roauTca ans
Hape3aHnA o04YeHb MArKOoro Chipa nan Hape3Horo
chipa (HanpumMep, MopTazena, OBEUMI Colp, rayaa,
3[1aMCKHWi CbIp)

® [pu padoTe ¢ TBepAblM ChIPOM, HanpUMep, SM-
MEeHTaNbCKUM, He nepepadaTsiBaiTe 3a oHy one-
paumio 6onblue 3 Kr

B 3anpeleHo nepepabarbiBaTb 3aMOPOXEHHbIE
NPOAYKTbI

YKasaHuna

= [pu HeCcOBNOAEHUU ITHX YKa3aHUI BOSMOXHO MO-
BpEeXOeH1e Hacaaku AnA Hapesku KyOukamu, pe-
XKyLLeN peLleTku v AnCK-Hoxa.

® B c/lyyae UCNo/b30BaHWA Hacaaku AnA Hapesku
KyOuKamu He Mo HasHauYeHu o, BHECEHUA B HEe 13-
MEHEHWI MW HeHaanexalllero MCnosib30BaHWA OT-
BETCTBEHHOCTb 32 BO3MOXHbIV yllep® cktoueHa.
OTO UCKOYaET Tak)Ke OTBETCTBEHHOCTb 3a NoBpe-
XOeHUA, BOHUKLLIWE B pesy/bTaTe nepepadoTku
HeaoMnyCTUMbIX MPOAYKTOB (HaNpUMmep, 3aTynuB-
Lumeca unm 0ed OPMUPOBaHHbIE HOXM).

MoaroToBKa Hacaaku AnA Hape3KHu Kyém(a-
MU

el 46 B 51
MepepaboTka NpoAyKTOB HacaaKoW ANA Ha-
pesKku Kybukamu

MpumeyaHue: [oarotosbTe NPOAYKTLI. [opexsTe
BosblLIMe NPOAYKTLI Ha KYCOUKM.

—pPuc. EA - Ed

MpuMepbl KICNONb30BaHWA HAacaAKU ANA Ha-
pesKu Kybukamu

CobnoaanTe yKkasaH1a 1 3HaueHna B Tabniuue.
—Puc. [}

YHuBepcanbHbli U3MenbyuTenb
VHMBepcaﬂbeIVI U3MENBYUNTESIb NOAXOANUT OANA U3-
MeNbYeHUA HGéO}'IbU_IOI'O KonuMyecTBa MACa, TBepao-
ro chbipa, Nyka, NeTpyLIKK, YeCcHoKa, GpPyKTOB 1 OBO-
Wwen.

0630p
—Puc. ]

n KOHTeﬁHep C HOXOM-U3MeNbUNTENEM

MepepaboTka NPoAYKTOB yHUBEpCaNbHbIM
uaMenbuMuTENeMm

indx7led 60 B 65 |

Mpumepbl UIcNONb30BaHUA YHUBEPCANbHOTO
u3mMenbuuTens

Cobntonaiite ykasaHuA v 3HaueHA B TabnuLe.

—Puc. (3

MNpumeuaxue

MpoaykTsl, He Noaxoasume Ana 00padoTKu:

® Hy B KOEM C/lyyae He nepepadaTtbiBanuTe B yHUBEP-
CaslbHOM U3MENBUUTENE XUOKOCTU UK XHUOKKE
NPOAYKTHI.

B He uamenbyanTe 3acylleHHble Mav TBepable Mpo-
LlyKTbl pasmepoM 60onblie KopenHbIx 3epeH. na
M3MebYEHMA He MOAXOAAT, HAaNpPUMEpP, MycKarT-
HbIY Opex v CyLIeHbId UMOUPb.

= [TpuBop He noaxoauT ana ApobneHuns KyorkoB
nbaa.

B YHuMBEpCabHbIM U3MENbUMTENb HE MPUrOAEH ANA
NPUIrOTOB/IEHWUA OPEXOBOr0 Mycca.

B YHuUBEpCabHbIM U3MENbUMTENb HE MPUrOAEH ANA
nepepaboTku MAca B papL, Hanpumep, ana bono-
Hbe3e.

B He uamenbyante KodenHble 3epHa, nepel, caxap,
Mak, XPeH v Apyrve NnoaoBHble NPOaYKThI.

Mpumep peuenta

ByTtepbpoaHana Macca C MeOM 1 IeCHbIMU Opexa-

MU

WHrpeaneHTs

= 101 pyHayka

® 100 r UBETOUYHOrO Mea (KOMHATHOM Temnepary-
pbl)

[TpurotosneHve

B [0N10XKUTE OpeXM B KOHTEMHEP YHUBEPCAILHOrO
M3MENbUUTENA U UBMESIbUMTE Ha MPOTAXEHWUN 5 C B
pexvme M.

m Jlo6aBbTe Mea v NepepadathiBaniTe Ha NPOTAXe-
Hun 10 ¢ B pexxrme M.

CoKkoBbIUManKa ansa LUHMTPYCOBbIX

CokoBbbkMMasika AnA UMTPYCOBbIX MOAXOAUT ANA OT-
Xnma coka U3 UMTPYCOBBIX.

0630p
— Puc.

ER cCureuko
OTKUMHOW KOHYC

Kpblwka

OTXUM coKa u3 LUHUTPYCOBbIX
g 68 B 73 |
0630p OUNUCTKH

Cpasy noc/ne UCnonb30BaH1A OUMLLianTe BCe YacTu
npméopa, yT0Obl OCTATKM NpoAyKTOB HE NPUCKIXasn.



» He ucnonbayiiTe MotoLiMe CPeaCcTBa, CoaepXallmne
anKorosb WK CrnpPT.

» He MCnonbayiTe MeTanMueckue n OCTPOKOHEY-
Hble MPEAMETbI, @ TAKXXE NPEeAMEThI C OCTPLIMU
KPOMKaMHM.

» He npumeHaiTe rpyoyto TkaHb uav abpasmuBHbIe
uncTALLME CpeacTaa.

PekomeHgauusa: Ha nnactMaccoBbIx JETaIAX MOXET
BO3HMKAaThb LIBETHOM HaseT, HanpumMep, Npy nepepa-
60TKe MOPKOBW. Hanet ynanaetca MArkow TRAMKOW ¢
MOMOLLBIO Kar/iM pacTUTeNIbHOro Macsa.

OTae/bHbIE AETaM OUMLIAKOTCA COMMACHO Tab e,
— Puc.

MoAroToBKa K OUUCTHE

lMepen 0YMCTKOM coOpaHHble AeTanu cnemyeT pash-
€UHUTD.

e 75 B 79 |

Mpumeuanue: Mocne 0UUCTKM BbINOIHUTE COOPKY

NPOCYLLUEHHbIX AeTanei B 06paTHOM NocnenoBaTeslb-

HOCTH.

YTunusauua ctaporo 6biToBoro npuéo-

pa

> YTunuaupyite npuOop B COOTBETCTBUM C SKOMOMU-
YECKMMU HOPMaMM.

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

CBefeH1aA 0 BOBMOXHbIX CNOC00ax yTUIM3aLMA MOX-
HO MOMYUNTb B CNELIMATMBUPOBAHHOM TOPTOBOM
NPeanpUATHM, @ TaKXKE B PAROHHBIX MM FOPOACKMX
opraHax ynpas/ieHus.

[aHHbIA NprOOp MMEeT OTMETKY O COOTBET-
CTBMM eBponevickuM Hopmam 2012/19/EU yTu-
NU3aLMK 3NEKTPUUECKMX U SNEKTPOHHBIX NPU-
6opos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
[laHHble HOPMbI ONPEAENAtT AEWCTBYIOLWME HA TEP-
puTopun EBpOCOIO3a NpaBuaa Bo3epara u ytmamsa-
LMK CTapbIx NprHopoB.

CepBucHas cnymba
Mmnoptep/OpraHusauma, NpuHruMatoLan NpeTeH3um
no kayectBy:TOO «BSH Home Appliances (BCX
Xoym AnnaraHcac)», 050040, Pecnybnuka Kasax-
cTaH, r. Aamathl, boctaHablkckuii parioH, Mukpopai-
oH KOKTEM-1, nom 15A, 5 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyxObl yCTpOUCTBa — 7 NeT.

Ha TeppuTopuun Pecnybnuku KasaxcraH, npu oOHa-
PY>XEHUW HEMCMPABHOCTH, 3BOHUTE B CEPBUCHbIV
KOHTaKT-LUeHTP 5454 (ToNbKo AnA MOBU/bHLIX Tene-
HOHOB).

CaenaHo B CnoBeHuu

HeucnpaBHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

MpnBop He padoTaer.

HeT anekTponutaHua npudopa.

» [lpoBepbTe, NOAAeTCA /M 3NEeKTPONUTaHWe Ha Ball Nprdop.

Mp1Bop He 3anyckaeT nepe-
paBoTKy UK BLIK/IOYAETCA BO
BpeMA nepepadoTKy.

CnuuikoM 6onblioi 06beM NnepepadaTsiBaeMbiX TPOAYKTOB WX CIULLKOM
[I0Nroe BpemaA nepepadoTku.
> YCcTaHOBWTE NOBOPOTHLIM Nepektovatens Ha 0/off.

» Cokpatnte 00beM MHIPEANEHTOB.
> Y100bl N€aKTUBMPOBATH 3aLLMTY OT Neperpysku, He0OX0aMMO AaTh NPK-

60py OCThITb.

Mpubop MM NPUHAANEXHOCTL GI0KMPOBaHSI.
> YCTaHOBWTE NOBOPOTHLIM Nepektovatens Ha 0/off.
» CHumUTE BNOKHUPOBKY.

BkntoueHa cuctema 6e30nacHOCTU.
> YCTpaHuTe NpuumrHy, KoTopana NpuBesia K ocTaHoBKe npubopa.
— "Cucremsl 6e3onacHocu”, Ctpamuya 112

ERL
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Many thanks for choosing a Bosch
home appliance!

2o

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance
» Options for warranty extension

* Discounts on spare parts and accessories

 Digital information for use and all appliance data to hand
» Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by professionals
from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

Valid within Great Britain:

BSH Hausgerite GmbH Imported to Great Britain by
Carl-Wery-StraBe 34 BSH Home Appliances Ltd.
81739 Miinchen, GERMANY Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

www.bosch-home.com
A Bosch Company

8001384011 (060602)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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