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Sicherheit de

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen flr einen spateren Ge-
brauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= mit Originalteilen und -zubehdr.

m zum Rihren, Kneten, Schlagen, Schneiden und Raspeln von Lebensmitteln.

= fir Anwendungen, die in dieser Anleitung beschrieben sind.

= unter Aufsicht.

» f{ir haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungszeiten.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hauslichen Umfelds bei
Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Aufsicht, vor dem Zu-
sammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen, wenn Sie sich rotierenden Teilen né-
hern und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder men-

talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn

sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durchgefihrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Gerat und der Netzan-

schlussleitung fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache betreiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom Stromnetz zu trennen.
Immer am Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen.

» Wenn das Geréat oder die Netzanschlussleitung beschéadigt ist, sofort den Netzste-
cker der Netzanschlussleitung ziehen oder die Sicherung im Sicherungskasten aus-
schalten.

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und betreiben.

» Nur daflir geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat durchfihren.

» Nur Original-Ersatzteile diirfen zur Reparatur des Geréts verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Nie das Gerét oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen oder in den Ge-
schirrspller geben.

» Nie das Gerat mit feuchten Handen benutzen.

» Das Gerat nur in geschlossenen Rdumen verwenden.

» Nie das Gerat groBer Hitze und Nasse aussetzen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um das Gerét zu reini-
gen.

» Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Gerateteilen oder Warmequellen in Kontakt
bringen.

» Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten in Kontakt bringen.

» Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder verandern.

» Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.



» Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern-
halten.

» Das Zubehor nur im komplett zusammengebauten Zustand verwenden.

» Die Werkzeuge und das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Nicht in den Einflllschacht fassen.

» Nur den Stopfer verwenden, um Lebensmittel nachzuschieben.

» Das Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren Steckdosen anschlie-
Ben.

> Teile, die Risse oder sonstige Beschadigungen aufweisen oder nicht korrekt sitzen,
gegen Originalersatzteile austauschen.

» Vorsicht beim Hantieren mit scharfen Schneidmessern, beim Leeren des Behalters
und beim Reinigen.

» Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen berihren.

» Das Universalmesser nur am Kunststoff fassen.

» Bei Nichtgebrauch das Universalmesser immer im Messerschutz aufbewahren.

» Die Zerkleinerungsscheiben nur am Kunststoff in der Mitte anfassen.

» Um Lebensmittel nach unten zu drlicken, ein geeignetes Werkzeug verwenden, z. B.
einen Kochléffel.

» Nie die Hand in den Mixbecher stecken, wenn dieser auf dem Grundgerat ange-
brachtist.

» Den Mixer immer mit aufgesetztem Deckel oder angebrachtem Schutz verwenden,
wie in der Anleitung beschrieben.

» Beim Reinigen und Entleeren des Mixbechers auf die scharfen Klingen achten.

» Beim Einfiillen von heiBen Flissigkeiten in die Kichenmaschine vorsichtig sein, da
heiBer Dampf austreten kann.

» Maximal 400 ml heiBe oder schaumende Lebensmittel in den Mixbecher einflllen.

» Beim Verarbeiten von heiBen Lebensmitteln vorsichtig sein.

» Nicht Gber das Gerat beugen.

» Keine heiBen Lebensmittel Gber 70 °C im Mixbecher verarbeiten.

» Die Reinigungshinweise beachten.

» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berihrung kommen, vor jedem Gebrauch
reinigen.

Sachschédden vermeiden Kennenlernen
» Das Gerét nie langer als notwendig betreiben. Ubersicht
» Das Gerat nie im Leerlauf betreiben. Prifen Sie nach dem Auspacken alle Teile auf Trans-
» Nie Originalteile und -zubehér fiir andere Gerate portschdden und die Vollstandigkeit der Lieferung.
verwenden. —Aob.
> Eciirrgi:ti;:]malen Verarbeitungsmengen nicht tber- Grundgerat
» Vor der Verwendung die Schissel und das Zube- = Werkzeuge'
hor auf Fremdkoérper prifen und diese entfernen. . . ]
> Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte Be- Zerkleinerungsscheiben
standteile enthalten, z. B. Knochen, Knorpel oder B Mixeraufsatz'
Kerne. 3 un erklei p
» Wahrend des Betriebs keine Gegenstande in den niversaizerkieinerer
Einflillschacht oder den Mixbecher stecken, z. B. Kabelaufbewahrung
Kochloffel.
» Keinen groBen Druck mit dem Stopfer austiben. Drehschalter
» Nie den Mixbecher Temperaturen tiber 80 °C aus- Antrieb
setzen.
» Keine tiefgefrorenen Lebensmittel ohne Flissig- A Messerschutz
keitim Mixeraufsatz verarbeiten, ausgenommen Universalmesser
Eiswurfel. -
6 | Teigwerkzeug




Schlagscheibe

Stopfer und Messbecher

Deckel mit integriertem Einflllschacht

Schneidwendescheibe dick/dinn

Schneid-Raspel-Wendescheibe

Raspelwendescheibe grob/fein

Werkzeughalter

Bezeichnung

Schlagschei-
be

S

Zerkleinerungsscheiben

Verwendung

EiweiB oder Sahne schlagen und

Mayonnaise zubereiten.

Empfehlung flr ein optimales Ergeb-

nis:

= Sahne mit min. 30 % Fettgehalt
und 4-8 °C verwenden.

NEREE RN

Schissel

' Je nach Modell

Hinweis: Wenn ein Zubehdr nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kdnnen Sie es lber den Kundendienst
bestellen.

Symbole

Symbol

®

A
o—v
max
g—d

Beschreibung
Nicht in den Einfullschacht fassen.

Positionsmarkierung am Grundgerat

Aufsatz aufsetzen @ und festdre-
hen' W

maximale Fillmenge

Messereinsatz verriegeln oder ent-
riegeln.

Drehschalter
Symbol

i
M

Beschreibung
Gerat ausschalten.

Momentschaltung: hochste Geschwindig-
keit, solange der Drehschalter in dieser
Position gehalten wird.

Hinweis: Verwenden Sie die Moment-

schaltung, um Zutaten nur kurz oder in In-
tervallen zu mixen.

1 Zutaten mit niedriger Geschwindigkeit
verarbeiten.

2 Zutaten mit hochster Geschwindigkeit
verarbeiten.

Ubersicht der Werkzeuge

Bezeichnung Verwendung

Universal- Lebensmittel zerkleinern, hacken,

messer rihren und kneten.

Teigwerkzeug

A

Teig kneten und Zutaten untermi-
schen, die nicht zerkleinert werden
sollen (z. B. Rosinen, Schokoladen-
plattchen).

Bezeichnung Verwendung

Schneidwen-  Lebensmittel in dicke oder diinne
descheibe Scheiben schneiden, z. B. Obst und
dick/dinn Gemdse.

Kennzeichnung:
= COARSE = dicke Scheiben
= FINE = dinne Scheiben

Hinweis: Nicht geeignet zur Verar-
beitung von Hartkase, Brot, Brot-
chen oder Schokolade.

S—

Tipp: Schneiden Sie gekochte Kar-
toffeln erst nach dem Auskdhlen.

Raspelwen-  Lebensmittel in grobe oder feine
descheibe Stlicke raspeln, z. B. Obst, Gemiise
grob/fein oder Kése, wie Gouda oder Edamer.

Kennzeichnung:

m 2 =grobe Seite

= 4 =feine Seite

Hinweis: Nicht geeignet zur Verar-
beitung von Nissen oder Hartkase,
z.B. Parmesan.

Tipp: Raspeln Sie Weichkase mit
der groben Seite.

Schneid-Ras- Rohe Kartoffeln reiben oder in
pel-Wende- Scheiben schneiden.
scheibe

Hinweis: Nicht geeignet zur Verar-
beitung von sehr faserigen Lebens-
mitteln, z. B. Lauch oder Mango.

Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Die Einschaltsicherung verhindert, dass lhr Gerat un-

gewollt eingeschaltet wird.

Das Gerat lasst sich nur einschalten und bedienen,

wenn eine der folgenden Voraussetzungen erfillt ist.

m Die Schussel ist korrekt aufgesetzt und korrekt mit
dem Deckel oder der Zitruspresse verschlossen.

® Der Mixeraufsatz oder der Universalzerkleinerer
ist korrekt aufgesetzt und korrekt mit dem Deckel
verschlossen.

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der Motor

und andere Bauteile durch eine zu hohe Belastung

beschadigt werden.



Bedienung
Grundgerat vorbereiten

1. Das Gerat auf eine stabile, ebene, saubere und
glatte Arbeitsflache stellen.

2. Das Netzkabel bis zur bendtigten Lange heraus-
ziehen.
—Abb. A
Um die Kabelldnge zu verkirzen, das Kabel in das
Kabelstaufach schieben.

3. Nicht den Netzstecker einstecken.

Schiissel aufsetzen

Tipp: Halten Sie die Schiissel beim Aufsetzen auf
das Grundgerat immer gerade.

1. Die Schussel beim Aufsetzen auf das Grundgerét
immer gerade halten.
—Abb.H

2. Die Schiissel auf das Grundgerat setzen = .
—Abb. 4

3. Die Schiissel im Uhrzeigersinn drehen und hérbar
verrasten ¥ .
—Abb.H
Die Markierungen W und A miissen aufeinander
ausgerichtet sein.

4. Den Werkzeughalter in die Schiissel einsetzen.
—Abb. A

Zutaten mit den Werkzeugen verarbeiten

Hinweise

® Das Werkzeug immer vor den Zutaten einsetzen.

® Das Werkzeug mit der korrekten Seite nach oben
und bis zum unteren Anschlag des Werkzeughal-
ters einsetzen.

Voraussetzung: Die Schissel mit Werkzeughalter

ist auf dem Grundgerat aufgesetzt.

—Aob. | -EE1

Zutaten mit den Zerkleinerungsscheiben
verarbeiten

Hinweis: Die gewlinschte Zerkleinerungsscheibe
mit der benotigten Seite nach oben auf den Werk-
zeughalter setzen.

Voraussetzung: Die Schussel mit Werkzeughalter
ist auf dem Grundgerat aufgesetzt.

—Abb. E1- Kl

Zubehore

Ubersicht

—Abb. EA

Einflltrichter

Deckel mit Einfiilléffnung

Mixbecher

Messereinsatz mit Dichtung

(5| Messereinsatz mit lMixer— und Zerkleinerungs-
messer und rote Dichtung

IA  Universalzerkleinerer-Becher

Mixeraufsatz

Der Mixeraufsatz eignet sich zum Zerkleinern, Ha-

cken, Mixen, Purieren und Emulgieren von flissigen

oder halbfesten Lebensmitteln und zum Zerkleinern
von Eiswdrfeln.

Einschréankungen fur die Verarbeitung:

m Keine Lebensmittel wie Mandeln, Zwiebeln, Peter-
silie und Fleisch zerkleinern.

= Der Mixer kann Aufstriche wie Erdnussbutter, Ko-
kosnussbutter oder Nussmus nicht herstellen.

® Der Mixer kann Mayonnaise nicht herstellen.

® Feste Lebensmittel mit ausreichend Flissigkeit
mischen.

m Pylverférmige Lebensmittel vor dem Mixen mit
ausreichend Flissigkeit mischen oder vollstéandig
in Flussigkeit I6sen. Pulverformige Lebensmittel
sind z. B. Puderzucker, Kakaopulver, gertstete
Sojabohnen, Mehl, EiweiBpulver.

= Nie Lebensmittel ohne Flissigkeit mixen.

= Die Lebensmittel in folgender Reihenfolge einful-
len: Flissigkeiten, Trockenprodukte, frisches Obst
und Gemuse, Blattgemiise, gefrorenes Obst und
Gemlse, Eis.

® Die Lebensmittel vor dem Mixen in ca. 2 cm groBe
Wirfel schneiden.

Mixeraufsatz vorbereiten

Hinweis: Die Lebensmittel vorbereiten. GroBe Le-
bensmittel in Stlicke schneiden.

—Abb. [EE1 - A

Lebensmittel mit dem Mixeraufsatz verarbeiten

—Abb. e -E

Mixeraufsatz vorreinigen

> Der Reinigungsanleitung in der Tabelle folgen.
—Abb.

Universalzerkleinerer

Der Universalzerkleinerer eignet sich zum Zerklei-

nern kleinerer Mengen von Fleisch, Hartkase, Zwie-

beln, Petersilie, Knoblauch, Obst und Gemdse, so-
wie zum Mahlen kleinerer Mengen von Gewdirzen

(z. B. Pfeffer, Kreuzkiimmel, Wacholder, Zimt, tro-

ckener Sternanis, Safran), Getreide (z. B. Weizen,

Hirse, Leinsamen), Kaffee und Zucker.

Einschrankungen fiir die Verarbeitung:

m Keine sehr trockenen oder festen Lebensmittel
mahlen, die gréBer als Kaffeebohnen sind. Unge-
eignete Lebensmittel sind z. B. Muskatnuss und
trockener Ingwer.

m AusschlieBlich gerdstete Kaffee- oder Espresso-
bohnen verarbeiten.

Universalzerkleinerer vorbereiten und aufsetzen

—Abb. E - El

Zutaten mit dem Universalzerkleinerer verarbeiten
—Avb. EA - Ed

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort alle Teile,
damit die Ricksténde nicht antrocknen.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Reinigungs-
mittel verwenden.
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» Keine scharfen, spitzen oder metallischen Gegen-
stdnde benutzen.

> Keine scheuernden Ticher oder Reinigungsmittel
verwenden.

Tipps

= An den Kunststoffteilen kénnen Verfarbungen ent-
stehen, z. B. bei der Verarbeitung von Karotten.
Entfernen Sie die Verfarbungen mit einem wei-
chen Tuch und einigen Tropfen Speisedl.

m Kunststoffteile im Geschirrspuler nicht einklem-
men, da bleibende Verformungen mdglich sind.

Hinweis: Die Messereinsatze oder das Universal-
messer nichtim Wasser liegen lassen.

Beispielrezepte

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Tabelle ange-
geben.

— Abb.

Hinweis: Alle Teile nach der Reinigung trocknen las-
sen oder mit einem weichen Tuch trocknen.

Anwendungsbeispiele

Beachten Sie unbedingt die Maximalmengen und
Verarbeitungszeiten in den Tabellen. Wenn Sie die
Maximalmenge verarbeiten, verwenden Sie die maxi-
male empfohlene Verarbeitungszeit.

—Abb. [

—Abb. [l

—Abb. [dl

—Abb.[A

m 20 g Haselnlsse

Verarbeitung:

= Den Honig zugeben.

Honig-Haselnuss-Brotaufstrich (CNCM12C)
= 50 g Blutenhonig (Raumtemperatur)

= Die Haselnisse auf Stufe Mfiir 5 Sekunden zerkleinern.

= Den Universalzerkleinerer auf das Grundgerét setzen und warten, bis der Honig
vollstandig nach unten Uber das Messer gelaufen ist.
= Danach alle Zutaten auf Stufe M fiir 5 Sekunden mischen.

10 g Backpulver
150 g Korinthen

= Schwerer Fruchtkuchen
= 3Ejer
= 135g Zucker
= 135g Margarine
= 2559 Mehl
[ ]
[ ]

= 150 g gemischte Trockenfriichte

Verarbeitung:

= Alle Zutaten auBer Trockenfriichten und Korinthen einfillen.

= 60-90 Sekunden auf Stufe 1verarbeiten.

= Die Trockenfriichte zugeben und ca. 10 Sekunden auf Stufe 1verarbeiten.
Maximal 1,5-fache Menge gleichzeitig verarbeiten. Die Verarbeitungszeit eventuell

verlangern.

Stérungen beheben

Gerat funktioniert nicht.

Gerét hat keinen Strom.

» Prifen Sie, ob Ihr Gerat mit Strom versorgt ist.

Gerit startet die Verarbeitung nicht oder
schaltet wahrend der Verarbeitung ab.
Verarbeitungsmenge ist zu hoch oder Verarbeitungs-
dauer war zu lang.

» Stellen Sie den Drehschalter auf %ff.
» Reduzieren Sie die Menge an Zutaten.

» Lassen Sie das Gerat abkuhlen, um die Uberlastsi-
cherung zu deaktivieren.
Gerét oder Zubehor ist blockiert.

» Stellen Sie den Drehschalter auf %ff.
» Entfernen Sie die Blockade.

Becher, Deckel oder das Zubehdr sind nicht korrekt
aufgesetzt.

» Setzen Sie den Becher, den Deckel oder das Zu-
behdr korrekt auf.

Altgeréat entsorgen
» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen (ber aktuelle Entsorgungswege erhal-
ten Sie bei lhrem Fachhandler sowie lhrer Gemein-
de- oder Stadtverwaltung.
Dieses Gerat ist entsprechend der européi-
E schen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und
Elektronikaltgeréate (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur eine EU-weit glilti-
ge Ricknahme und Verwertung der Altgerate vor.
Kundendienst
Die Informationen gemaB Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter www.bosch-
home.com auf der Produktseite und der Serviceseite


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Ihres Gerats bei den Gebrauchsanleitungen und zu-
satzlichen Dokumenten.

Safety en

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product information safe for future reference or
for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been damaged in transit.

Only use this appliance:

= with genuine parts and accessories.

= for mixing, kneading, beating, cutting and shredding food.

m for applications described in these instructions.

® ynder supervision.

m for normal processing quantities and for normal processing times for domestic use.

m in private households and in enclosed spaces in a domestic environment at room
temperature.

® yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after each use, whenever
itis left unattended, prior to assembly, disassembly or cleaning, when approaching ro-
tating parts and in the event of an error.

This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or mental cap-

abilities or a lack of experience and/or knowledge if they have been given supervision

or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by children.

The appliance must not be used by children. Keep children away from the appliance

and power cord.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always unplug the appliance
at the mains.

» |f the appliance or the power cord is damaged, immediately unplug the power cord or
switch off the fuse in the fuse box.

» Connect and operate the appliance only in accordance with the specifications on the
rating plate.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» |f the power cord of this appliance is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer, the manufacturer's Customer Service or a similarly qualified person in order to
prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean in the dishwasher.

» Do not use the appliance with damp hands.

» Only use the appliance in enclosed spaces.

» Never expose the appliance to intense heat or humidity.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appliance.

» Never let the power cord come into contact with hot appliance parts or heat sources.

» Never let the power cord come into contact with sharp points or edges.

» Never kink, crush or modify the power cord.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.

» Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.
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» Only use the accessories once fully assembled.
» Only attach and remove tools and accessories once the drive has stopped and you

have unplugged the appliance.
» Do not reach into the filling shaft.
» Only use the pusher to push down food.

» Never connect the appliance to timer switches or remote-controllable sockets.
» Parts which show cracks or other damage or do not fit correctly must be replaced

with genuine spare parts.

» Care should be taken when handling sharp blades, emptying the container and dur-

ing cleaning.

» Never touch the sharp blades and edges with bare hands.

» Only grip the universal knife by the plastic part.

» When not in use, always store the universal knife in the blade guard.

» Only take hold of the cutting discs by the plastic in the middle.

» If food needs to be pushed down, use a suitable tool e.g. wooden spoons.

» Never put a hand in the blender jug when it is placed on the main unit.

» Always operate the blender with the lid or the guard in position as indicated in the in-

structions.

» When cleaning and emptying the blender jug, watch out for the sharp blades.
» Be careful if hot liquid is poured into the food processor as it can be ejected out of the

container due to a sudden steaming.

» Add a maximum of 400 ml of hot or frothing food to the blender jug.

» Be careful when processing hot food.
» Do not lean over the appliance.

» Do not process food that is hotter than 70 °C in the blender jug.

» Follow the cleaning instructions.

» Clean surfaces which come in contact with food before each use.

Avoiding material damage

» Never operate the appliance longer than neces-
sary.

» Do not operate the appliance at no-load.

» Never use genuine parts and accessories for
other appliances.

» Do not exceed maximum processing quantities.

» Before use, check the bowl and accessory for for-
eign objects and remove.

» Do not process food that contains hard compon-
ents, e.g. bones, gristle or stones.

» During operation do not insert objects into the
filling shaft or blender jug, e.g. wooden spoons.

» Do not apply great force with the pusher.

» Never expose the blender jug to temperatures
above 80 °C.

» Do not process frozen food in the blender attach-
ment without liquid, except for ice cubes.

Familiarising yourself with your appli-
ance

Overview
After unpacking all parts, check for any damage in
transit and completeness of the delivery.

—Fig. | i
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Cutting discs’

Blender attachment’

Chopper’

Cord storage

Rotary switch

Drive

Blade guard

Universal blade

Dough tool

Whipping (beating) disc

Pusher and measuring cup

Lid with integrated filling shaft

Reversible cutting disc, thick/thin

Reversible slicing / shredding disc

Reversible shredding disc, coarse/fine

Tool holder

NEEEEEEESEEENEWEE

Bowl

Main unit

X Tools'

" Depending on the model

Note: If an accessory is not included in the scope of
supply, it can be ordered from customer service.



Symbols Designation Use
Symbol Description Note: Not suitable for processing
@ Do not reach into the filling shaft. hard cheese, bread, rolls or chocol-
ate.
‘ Position marking on main unit 'g:]%:e(zﬂle}/yohu;:epctgoo?gg%g&tr?toes
’ v Fit the attachment @ and screw on Reversible Shredding food coarsely or finely,
securely W shredding e.qg. fruit, vegetables or cheese as
max Maximum quantity :‘jirlwséc‘ coarse/ E/Iglrjl?ii;r Edam.

Lock or unlock blade insert.

d—d

Rotary switch

Symbol Description

Switch off the appliance.

Oloff

Instantaneous switching (pulse function):
Highest speed as long as the rotary
switch is held in this position.

Note: Use instantaneous switching to
blend ingredients only briefly or in inter-

M

vals.
1 Process ingredients at low speed.
2 Process ingredients at maximum speed.

Overview of tools

Designation Use
Universal for cutting up, chopping, stirring and
blade kneading food.

D
Dough tool for kneading dough and mixing in in-

gredients that are not to be cut up

ﬁ (e.g. raisins, chocolate chips).
Whipping / for beating egg whites or cream and
beating disc  making mayonnaise.

@ Recommendation for a perfect res-
ult:

® Use cream with a minimum fat
content of 30% and a temperature

of 4-8 °C.
Cutting discs
Designation Use
Reversible Cutting food into thick or thin slices,
cutting disc,  e.g. fruit and vegetables.
thick/thin Marking:

= COARSE = thick slices
= FINE =thin slices

m 2 =coarse side
® 4 =fine side

Note: Not suitable for processing
nuts or hard cheese, e.g. Parmesan.

Tip: Shred soft cheese with the
coarse side only.

Reversible sli- Grating raw potatoes or cutting into
cing / shred— slices.

ding disc Note: Not suitable for processing
= very fibrous foods, e.g. leek or

mango.

Safety systems

Start lock-out

Start lock-out prevents your appliance from being

switched on accidentally.

The appliance can only be switched on and operated

if one of the following conditions is satisfied.

® The bowl is fitted correctly and properly closed
with the lid or the citrus press.

® The blender attachment or the chopper is fitted
correctly and properly closed with the lid.

Overload protection

The overload protection system prevents the motor

and other components from being damaged through

being overloaded.

Operation
Preparing the main unit

1. Place the appliance on a stable, level, clean and
flat work surface.

2. Pull the power cord out to the required length.
—Fig. A
To shorten the cord, push it into the cord storage
compartment.

3. Do not insert the mains plug.

Attaching the bowl

Tip: Always hold the bowl straight when placing it on
the main unit.

1. Always hold the bowl straight when placing it on
the main unit.
—Fig.H

2. Place the bow! on the main unit .
—Fig. 3
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3. Rotate the bowl clockwise and click it into position
hd

A
—>/-‘,'ng5
The W and A markings must match up.
4. Insert the tool holder into the bowl.
—Fig. A
Processing ingredients with tools
Notes
® Always fit tools before adding ingredients.
® Fit the tool with the correct side facing up and
push down to the lower stop of the tool holder.
Requirement: The bowl with the tool holder is
placed on the main unit.
— Fig. il -EE1
Processing ingredients with the cutting
discs
Note: Place the required cutting disc on the tool
holder with the desired side facing up.

Requirement: The bowl with the tool holder is
placed on the main unit.

dael 20 B 31

Accessories

Overview

— Fig. EA

Funnel

Lid with filling opening

Blender jug

Blade insert with seal

Blade insert with blender/chopping blade
and red seal

[ 6 | Chopper jug

Blender attachment

The blender attachment is suitable for cutting up,

chopping, blending, puréeing and emulsifying liquid

or semi-solid food and for chopping up ice cubes.

Restnchons on processing:
® Do not chop food such as almonds, onions, pars-
ley and meat.

® The blender cannot produce spreads, such as
peanut butter, coconut butter or nut spreads.

® The blender cannot be used to make mayonnaise.

m Use sufficient liquid when mixing solid food.

® Mix powdered food with sufficient liquid before
blending, or dissolve it entirely in liquid. Examples
of powdered food include icing sugar, cocoa
powder, roasted soybeans, flour, protein powder.

m Never mix food without any liquid.

® Add the food in the following order: liquids, dry
products, fresh fruit and vegetables, leaf veget-
ables, frozen fruit and vegetables, ice.

m Before mixing, cut the food into cubes approx.
2cmin size.

Preparing the blender attachment
Note: Prepare the food. Cut up large items of food.

gl 33 K 38|

Processing food using the blender attachment

— Fig. 1 - X
Precleaning the blender attachment

> Follow the cleaning instructions in the table.
— Fig. EE
Chopper
The chopper is suitable for cutting up small quantit-
ies of meat, hard cheese, onions, parsley, garlic, fruit
and vegetables, as well as for grinding small quantit-
ies of spices (e.g. pepper, cumin, juniper, cinnamon,
dried anise, saffron), grain (e.g. wheat, millet, lin-
seeds), coffee and sugar.
Restrictions on processing:
® Do not grind very dry or solid food larger than cof-
fee beans. Unsuitable food includes e.g. nutmeg
and dry ginger.
® Only process roasted coffee or espresso beans.
Preparing and fitting the chopper

g 46 K 51

Processing ingredients with the chopper
dael 52 B 57 |
Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that residues
do notdry on.

» Do not use cleaning agents containing alcohol or
spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal objects.

» Do not use abrasive cloths or cleaning agents.

Tips

® \When processing food such as carrots, plastic
parts may become discoloured. Remove discol-
ouration with a soft cloth and a few drops of cook-
ing oil.

® Do not wedge plastic parts in the dishwasher as
they could become permanently deformed.

Note: Do not leave blade inserts or the universal
blade in water.

Clean the individual parts as indicated in the table.
—Fig. E&

Note: After cleaning, leave all parts to dry or dry with
a soft cloth.

Application examples

Always observe the maximum quantities and pro-
cessing times in the tables. When processing the
maximum quantity, use the maximum recommended
time.

— Fig. K



Sample recipes

® 20 g hazelnuts

Processing:

= Add the honey.

Honey and hazelnut spread (CNCM12C)
® 50 g blossom honey (room temperature)

= Chop the hazelnuts at setting M for 5 seconds.

= Place the chopper on the main unit and wait until all the honey has run down over

the blade.

= Then blend all ingredients at setting M for 5 seconds.

Heavy fruit cake

= 3eggs

135 g sugar

135 g margarine

255 g flour

10 g baking powder
150 g currants

= 150 g mixed dried fruit
Processing:

g

= Add all ingredients except the dried fruit and currants.

® Process at setting 1for 60-90 seconds.

= Add the dried fruit and process at setting 1for approx. 10 seconds.

Process no more than 1.5 times this quantity each time. Possibly extend the pro-

cessing time.

Troubleshooting
The appliance is not working.
Appliance has no power supply.

» Check whether your appliance is supplied with
power.

Appliance does not start processing or
switches off during processing.
Processing quantity is too big or processing time
was too long.

» Set the rotary switch to Joff.
» Reduce the quantity of ingredients.

> Allow the appliance to cool down to deactivate the
overload protection device.

Appliance or accessory is blocked.
» Set the rotary switch to Joff.

» Remove the blockage.
Jug, lid or accessory is not fitted properly.

> Fit the jug, lid or accessory properly.

Disposing of old appliance

> Dispose of the appliance in an environmentally
friendly manner.
Information about current disposal methods are
available from your specialist dealer or local author-
ity.
This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2012/19/EU concerning
used electrical and electronic appliances
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
The guideline determines the framework for the re-
turn and recycling of used appliances as applicable
throughout the EU.

Customer Service

You can find the information required as per Regula-
tion (EU) 2023/826 online at www.bosch-home.com
on the product and service pages for your appliance,
in the area of user manuals and additional docu-
ments.

Sécurité
m | jsez attentivement cette notice.

fr

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue d’une réutilisation ulté-
rieure ou pour un futur nouveau propriétaire.
= Ne branchez pas I'appareil si ce dernier a été endommagé durant le transport.

Utilisez I'appareil uniqguement::
m avec des piéces et accessoires d’origine.

= pour mélanger, pétrir, fouetter, couper et raper des aliments.
m pour les utilisations décrites dans cette notice.

® 50Uus surveillance.
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m pour les quantités de préparation et durées de traitement habituelles pour un mé-
nage.

® pour un usage domestique privé et dans les pieces fermées d’un domicile, a la tem-
pérature ambiante.

® jusqu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque utilisation, lorsqu’il
n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre monté ou démonté, avant de le nettoyer,
lorsque vous étes a proximité de piéces rotatives et en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités physigues, sensorielles

ou mentales réduites ou des personnes inexpérimentées, a condition qu'elles soient

surveillées ou gu'elles aient été informées de I'utilisation de I'appareil et qu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de I'appareil ne doivent pas étre effectués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants doivent étre tenus a dis-

tance de I'appareil et du cordon d’alimentation secteur.

» Ne jamais utiliser un appareil endommagé.

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil avec une surface fissurée ou cassée.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débrancher l'appareil du
secteur. Débranchez toujours la fiche du cordon d'alimentation secteur.

» Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommagé, débranchez immé-
diatement le cordon d'alimentation secteur ou coupez le fusible dans le boftier a fu-
sibles.

» Pour le raccordement et I'utilisation de I'appareil, respectez impérativement les indi-
cations figurant sur la plague signalétique.

» Seul un personnel diiment qualifié peut entreprendre des réparations sur I'appareil.

» Seules des piéces de rechange d'origine peuvent étre utilisées pour réparer l'appa-
reil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation secteur de cet appareil est
endommageé, seul le fabricant ou son service apres-vente ou toute autre personne de
qualification équivalente est habilité a le remplacer.

» Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur dans I'eau et ne pas
les mettre au lave-vaisselle.

» N'utilisez pas I'appareil avec les mains humides.

» Utiliser I'appareil uniqguement dans des piéces fermées.

» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour nettoyer I'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des sources de chaleur et
des piéces chaudes de I'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des pointes acérées ou
arétes tranchantes.

» Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimentation.

» Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proximité de celles-ci.

» Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a distance des
piéces en rotation.

» Toujours assembler complétement I'accessoire avant de I'utiliser.

» Mettre en place et retirer les ustensiles et les accessoires uniguement aprés immobi-
lisation de I’'entrainement et débranchement de 'appareil.

» Ne pas introduire les doigts dans 'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniguement le pilon poussoir pour rajouter des aliments.

» Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises télécommandables.



» Les piéces présentant des fissures ou autres défauts évidents ou qui sont mal posi-
tionnées doivent étre remplacées par des pieces de rechange d’origine.

» Prudence lors du maniement de lames tranchantes, du vidage du bol ainsi que du
nettoyage.

» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les mains nues.

» Saisir le couteau universel uniqguement par la partie en plastigue.

» Conserver le couteau universel dans son protége-lames lorsqu'il n'est pas utilisé.

» Ne saisir les disques a réduire que par I'élément de plastique au milieu.

» Utiliser un accessoire approprié pour enfoncer les aliments, p. ex. une cuillére en
bois.

» Ne jamais mettre la main dans le bol mixeur lorsque celui-ci est placé sur I'appareil
de base.

» Toujours utiliser le mixeur avec le couvercle ou une protection intégrée, comme dé-
crit dans les instructions.

» Lors du nettoyage et de la vidange du bol du mélangeur, faire attention aux lames ai-
guisées.

» Prudence au moment de verser des liquides trés chauds dans le robot culinaire car
de la vapeur brilante peut s'en échapper.

» Verser au maximum 400 ml de liquide trés chaud ou moussant dans le bol mixeur.
» Faire preuve de prudence lors de la transformation d’aliments chauds.

» Ne pas se pencher au-dessus de l'appareil.

» Ne pas traiter d'aliments chauds a plus de 70 °C dans le bol blender.

» Respecter les consignes de nettoyage.
» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées alimentaires avant

chaque utilisation.

Prévenir les dégats matériels

>

Ne jamais faire fonctionner I'appareil plus long-
temps que nécessaire.

Ne jamais faire tourner I'appareil a vide.

Ne jamais utiliser les piéces et accessoires d’ori-
gine appartenant a d’autres appareils.

Ne pas dépasser les quantités maximales indi-
quées.

Avant d'utiliser le bol et I'accessoire, vérifier gu'il
ne contient aucun corps étranger, et le retirer le
cas échéant.

Ne jamais utiliser d’aliments contenant des parties
dures, p. ex. des 0s, cartilages ou noyaux.
Lorsqu’il est en marche, ne jamais introduire d’ob-
jet dans la cheminée de remplissage ou le bol
mixeur, p. ex. une cuillére en bois.

Ne pas appliquer une force trop importante sur le
pilon poussoir.

Ne jamais exposer le bol mixeur a une tempéra-
ture supérieure a 80 °C.

Ne pas traiter d’aliments surgelés sans liquide
dans le bol mixeur, sauf les glagons.

Elimination de I'emballage
Les emballages sont écologiques et recyclables.

>

Veuillez éliminer les pieces détachées apres les
avoir triées par matiére.

Eliminez I'emballage en respectant
I'environnement.

(X

Description de I'appareil

Apercu

Aprés avoir déballé le produit, inspectez toutes les
piéces pour détecter d’éventuels dégats dus au
transport et pour vous assurer de l'intégralité de la li-
vraison.

—Fig. Kl

Appareil de base

Outils’

Disques aréduire’

Bol mixeur

Broyeur universel

Rangement du cordon

Interrupteur rotatif

Entrainement

Fourreau de lame

Lame universelle

Accessoire de préparation de pate

Disque-fouet

Pilon poussoir et gobelet gradué

Couvercle avec ouverture pour ajout

Disque réversible a émincer épais / fin

FEERRSEEENEnEREE

Disque réversible a émincer / raper
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Disque réversible a raper grossier / fin
Porte-ustensile
Bol mélangeur

1

Selon le modéle

Remarque : Si un accessoire n‘a pas été livré d‘ori-
gine, vous pouvez le commander auprés du Service
aprés-vente.

Symboles
Symbole

®

A
o—Vv

max

d—8

Description

Ne pas introduire les doigts dans
I'ouverture d’ajout.

Repére de positionnement sur I'ap-
pareil de base

Poser I'accessoire @ puis le visser &
fond W

Contenance maximale

Verrouiller ou déverrouiller le porte-
lame.

Interrupteur rotatif

Sym-
bole

Oloff
M

Description

Mettre I'appareil hors tension.

Fonctionnement momentané : vitesse
maximale tant que l'interrupteur rotatif est
dans cette position.

Remarque : Utilisez le fonctionnement
momentané pour mixer des ingrédients
brievement ou par intermittence seule-
ment.

1 Traiter les ingrédients a vitesse faible.

2

Traiter les ingrédients a la vitesse maxi-
male.

Apercu des ustensiles

Désignation Utilisation
Lame univer-  Pour réduire, hacher, mélanger
selle et pétrir des aliments.

Accessoire Pour pétrir la pate et incorporer les
de prépara-  ingrédients gu’il ne faut pas broyer
tion de pate (par exemple les raisons secs, les

plaguettes de chocolat).

A2

Disque-fouet

Battre des blancs d’ceufs ou de la
créme et préparer de la mayon-
naise.

Désignation  Utilisation
Recommandation pour un résultat
optimal :

= Utiliser de la creme avec au
moins 30 % de matiéres grasses
et réfrigérée a 4-8 °C.

Disques a réduire

Désignation  Utilisation
Disque réver- Pour émincer les aliments en
sible a émin-  tranches fines et épaisses, p. ex.

cer épais/ fin

S—

fruits et légumes.

Marquage:

® COARSE = tranches épaisses
= FINE = tranches fines

Remarque : Ne convient pas pour
couper le fromage a pate dure, le
pain, les petits-pains et le chocolat.

Conseil : Ne couper les pommes de
terre cuites qu’une fois gu’elles ont
refroidi.

Pour raper les aliments en petits et
gros morceaux, p. ex. les fruits, les
légumes ou le fromage.

Marguage :

m 2 =cbté grossier

m 4 =cotéfin

Remarque : Ne convient pas pour
traiter les noix ni les fromages a pate
dure, p. ex. le parmesan.

Disque réver-
sible a raper
grossier / fin

Conseil : Ne raper le fromage a pate
molle qu’avec le cbté de rapage
grossier.

Disque réver-
sible a émin-
cer/ raper

Pour raper des pommes de terre
crues ou les couper en tranches.

Remarque : Ne convient pas pour
traiter les aliments trés fibreux, p. ex.
le poireau ou la mangue.

Systemes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

La sécurité anti-enclenchement empéche que votre

appareil se mette en marche de fagon intempestive.

L’appareil ne peut étre allumé et utilisé que si 'une

des conditions suivantes est remplie.

m | ¢ bol est correctement mis en place et correcte-
ment fermé avec le couvercle ou le presse-
agrumes.

® | e bol mixeur ou le broyeur universel est correcte-
ment placé et verrouillé avec le couvercle.

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le moteur et

d’autres composants ne soient endommagés suite a

une charge trop élevée.



Utilisation
Préparer I’'appareil de base

1. Placer I'appareil sur un plan de travail stable, plan,
propre et lisse.

2. Sortir la longueur nécessaire du cordon d’alimen-
tation.
—fig.A
Pour réduire la longueur du cordon, repousser le
cordon dans le compartiment range cordon.

3. Ne pas brancher la fiche dans la prise de courant.

Placer le bol mélangeur

Conseil : Tenez toujours le bol bien droit lorsque
vous le posez sur I'appareil de base.

1. Toujours tenir le bol bien droit lorsque vous le po-
sez sur I'appareil de base.
—Fig. &

2. Placer le bol mélangeur sur I'appareil de base & .
—Fig. &

3. Tourner le bol mélangeur dans le sens des ai-
guilles d’une montre et I'encliqueter X .
—fig. A
Les repéres ¥ et A doivent étre alignés.

4, Mettre le support d’accessoires dans le bol.
—Fig. A

Traiter les ingrédients avec les ustensiles

Remarques

® Toujours placer I'accessoire avant les ingrédients.

m |nsérer I'accessoire avec le bon cété vers le haut
etjusqu’a la butée inférieure du support d’acces-
soires.

Condition : Le bol avec support d’accessoires est
posé sur I'appareil de base.

—Fig. Il -EE1

Travailler les ingrédients avec les disques a
émincer

Remarque : Placer le disque a émincer souhaité

avec le c6té requis orienté vers le haut sur le support
d’accessoires.

Condition : Le bol avec support d’accessoires est
posé sur I'appareil de base.

gaed 20 B 31

Accessoires

Apercu

—fig. EA

Entonnoir de remplissage

Couvercle avec ouverture de remplissage

Bol mixeur

Porte-lame avec joint

(5| Porte—lamel avec couteau mixeur et couteau
broyeur et joint rouge

I3  Gobelet du broyeur universel

Bol mixeur

Le bol mixeur sert a broyer, hacher, mixer, réduire en

purée et émulsionner des produits alimentaires li-

quides ou mi-ferme ou a broyer des glagons.

Restrictions d'utilisation :

® Ne pas broyer d'aliments tels que les amandes,
les oignons, le persil et la viande.

® | e blender ne peut pas fabriquer des pates a tarti-
ner telles que beurre de cacahuetes, beurre de
noix de coco ou compote de noix.

B | e mixeur ne peut pas préparer de mayonnaise.

® Mélanger les aliments durs avec suffisamment de
liquide.

® Avant de les mixer, mélanger les aliments en
poudre avec suffisamment de liquide ou les dis-
soudre complétement dans du liquide. Des ali-
ments en poudre sont p. ex. du sucre glace, du ca-
cao en poudre, de la farine, de la poudre de pro-
téine.

® Ne jamais mixer d’aliments sans liquide.

m Verser les aliments dans I'ordre suivant: liquides,
produits secs, fruits et Iégumes frais, légumes a
feuilles, fruits et Iégumes congelés, glace.

® Avant de les mixer, couper les aliments en cubes
d’env. 2cm.

Préparer le bol mixeur

Remarque : Préparez les aliments. Couper les ali-
ments en gros morceaux.

— Fig. EE1-

Traiter les aliments avec le bol mixeur

died 39 B 44 |

Nettoyer au préalable le bol mixeur

> Suivre les instructions de nettoyage figurant dans
le tableau.
—Fig. £

Broyeur universel

Le mini-hachoir sert a hacher de petites quantités de

viande, de fromage a pate dure, d’oignon, de persil,

d’ail, de fruits et Iégumes ainsi gu’a moudre des pe-

tites quantités d’épices (p. ex. poivre, cumin, gené-

vrier, cannelle, anis étoilé sec, safran), des céréales

(p. ex. blé, millet, graines de lin), du café ou du sucre.

Restrictions d'utilisation :

® Ne broyez pas les aliments trés secs ou solides
dont la taille est supérieure a celle des grains de
café. La noix de muscade et le gingembre sec
sont par exemple des aliments inadaptés.

® Traiter uniguement des grains de café torréfiés
pour café ou espresso.

Préparer le mini-hachoir et le placer

—Fig. I -G

Traiter les ingrédients avec le mini-hachoir

— Fig. EA -l

Guide de nettoyage

Apreés utilisation, nettoyer immédiatement toutes les

piéces afin d’éviter que les résidus ne séchent.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant contenant de
I'alcool ou de I'alcool a brdler.
29



» Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus ou métal-
liques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de produits
nettoyants.

Conseils

®m Des décolorations peuvent apparaitre sur les
pieces en plastique, p. ex. lors du traitement des
carottes. Enlevez les décolorations avec un chif-
fon doux et quelques gouttes d’huile alimentaire.

®m Ne pas coincer les piéces en plastique dans le

lave-vaisselle, car des déformations permanentes

sont possibles.

Remarque : Ne pas laisser les porte-lame ou le cou-
teau universel dans I'eau.

Exemples de recette

Nettoyer les différents composants comme indiqué
dans le tableau.

—Fig. E&

Remarque : Laisser sécher toutes les piéces apres
le nettoyage ou les sécher avec un chiffon doux.

Exemples d’utilisation

Respectez impérativement les quantités maximales
et durées de traitement énoncées dans les tableaux.
Sivous traitez la quantité maximale, utilisez le temps

® 20 gde noisettes

Préparation :

= Ajouter le miel.

Pate a tartiner au miel et aux noisettes (CNCM12C)
m 50 g de miel de fleurs (a la température ambiante)

® Concasser les noisettes a la vitesse M pendant 5 secondes.

= Placer le mini-hachoir sur 'appareil de base et attendre que le miel se soit entiére-
ment écoulé vers le bas sur le couteau.
= Mélanger ensuite tous les ingrédients a la vitesse M pendant 5 secondes.

Gateau aux fruits secs
3 ceufs

= 135gde sucre

= 135gde margarine
m 255gde farine

[ ]

[ ]

10 g de levure chimique
150 g de raisins secs

Préparation :

150 g de mélange de fruits secs

= \erser tous les ingrédients a I'exception des fruits et des raisins secs.

= Travailler pendant 60 a 90 secondes au niveau 1.

= Ajouter les fruits secs et travailler environ 10 secondes a la vitesse 1.

Travailler simultanément au maximum 1,5 fois le volume. Prolonger éventuellement

le temps de traitement.

Dépannage
L'appareil ne fonctionne pas.
’appareil n’est pas sous tension.

» Veérifiez si I'appareil est bel et bien branché.

L’appareil ne démarre pas ou s’arréte pen-
dant le traitement des aliments.

La quantité a traiter est trop importante ou la durée
de traitement est trop longue.

» Amenez l'interrupteur sur off.
» Réduisez la quantité d’ingrédients.

> Laissez I'appareil refroidir pour désactiver la pro-
tection anti-surcharge.

L’appareil ou I'accessoire est bloqué.
» Amenez l'interrupteur sur Yoff.
» Supprimez le blocage.
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Le gobelet, le couvercle ou I'accessoire est mal pla-
cé.

» Placer correctement le gobelet, le couvercle ou
I’accessoire.

Mettre au rebut un appareil usagé

» Eliminez I'appareil dans le respect de I'environne-
ment.

Vous trouverez des informations sur les circuits ac-

tuels d'élimination auprés de votre revendeur spécia-

lisé ou de I'administration de votre commune/ville.

Cet appareil est marqué selon la directive euro-

péenne 2012/19/UE relative aux appareils

électriques et électroniques usagés (waste

electrical and electronic equipment - WEEE).
La directive définit le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés applicables dans
les pays de la CE.



Service aprés-vente home.com sur la page produit et la page de service
de votre appareil dans les notices d'utilisation et les

Vous trouverez les informations relatives au régle- documents complémentaires.

ment(EU) 2023/826 en ligne sous www.bosch-

Sicurezza it

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il successivo utilizzo o per il
futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito danni durante il trasporto.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

® con gli accessori e le parti originali.

® per miscelare, impastare, montare, tagliare e grattugiare alimenti;

m per le applicazioni descritte nelle presentiistruzioni.

m sotto sorveglianza;

m per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a temperatura ambiente;
» fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo ogni utiliz-
Z0, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia,
quando ci si avvicina alle parti rotanti e in caso di guasti.

Questo apparecchio puod essere usato da persone con ridotte facolta psichiche, sen-

soriali o mentali o con conoscenze e/o esperienza insufficienti, purché siano sotto il

controllo di persone adulte o siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbia-

no compreso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini & vietato eseguire la pulizia e manutenzione di competenza dell’'utente.

L'uso di questo apparecchio & vietato ai bambini. Tenere i bambini lontani dall’appa-

recchio e dal cavo di alimentazione.

» Non azionare mai un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per staccare I'apparecchio
dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione & danneggiato, staccare subito la spina di
alimentazione del cavo di alimentazione e spegnere il fusibile nella scatola dei fusibi-
li.

» Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in conformita con i dati indicati sulla targhet-
ta identificativa.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato pud eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per lariparazione dell'apparecchio possono essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo apparecchio subisce
danni deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio di assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione nell'acqua e non metterli
in lavastoviglie.

» Non usare mai I'apparecchio con le mani bagnate.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

» Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.
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» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con fonti di calore o parti
dell'apparecchio calde.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con spigoli vivi.

» Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allacciamento alla rete.

» Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici calde.

» Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotanti.

» Utilizzare l'accessorio soltanto in stato di completo assemblaggio.

» Applicare e rimuovere gli utensili e gli accessori solo ad ingranaggio fermo ed appa-
recchio scollegato.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

» Per spingere gli alimenti utilizzare solo il pestello.

» Non collegare mai lI'apparecchio a timer o a prese telecomandate.

» Sostituire i componenti che presentano incrinature o altri danni o che non possono
essere alloggiati correttamente nella propria sede con ricambi originali.

» Prestare attenzione durante I'afferramento di lame appuntite, lo svuotamento del
contenitore e la pulizia.

» Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.

» Afferrare la lama universale solo dalla parte in plastica.

» In caso di mancato utilizzo custodire sempre la lama universale nel coprilama.

» Afferrare i dischi sminuzzatori soltanto dalla parte di plastica al centro.

» Per spingere gli alimenti verso il basso, utilizzare un utensile adatto, ad es. un mesto-
lo.

» Non inserire mai la mano nel bicchiere frullatore quando questo &€ montato sull’appa-
recchio base.

» Utilizzare sempre il frullatore con il coperchio montato o con la protezione applicata,
come descritto nelle istruzioni.

» Prestare attenzione alle lame taglienti durante la pulizia e lo svuotamento del bicchie-
re frullatore.

» Prestare attenzione nel versare liquidi molto caldi nel robot da cucina, in quanto pud
fuoriuscire vapore bollente.

» Versare max 400 ml di alimenti bollenti o che formano schiuma nel bicchiere frullato-
re.

» Prestare attenzione durante la lavorazione di alimenti caldi.

» Non chinarsi sull'apparecchio.

» Non lavorare alimenti caldi con una temperatura superiore a70 °C nel bicchiere frul-
latore.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima di ogni utilizzo.

Prevenzione di danni materiali » Durante I'utilizzo non introdurre oggetti nella boc-
ca di carico o nel bicchiere frullatore, ad es. me-

» Non mettere mai in funzione l'apparecchio per un stoli.
tempo superiore a quello necessario. » Non esercitare una forte pressione con il pestello.

> Non mettere mai I'apparecchio in funzione avuo-  » Non esporre mai il bicchiere frullatore a tempera-
to. ture superioria 80 °C.

> Non utilizzare mai le parti e gli accessori originali  » Non lavorare ingredienti surgelati senza liquidi nel
con altri apparecchi. kit mixer, tranne i cubetti di ghiaccio.

» Non superare le quantita massime di lavorazione. ' .
> Prima dell'uso controllare che la ciotola e gli ac- Conoscere | apparecchlo

cessori non presentino corpi estranei e se presen- Panoramica

ti rimuoverli. Dopo il disimballaggio controllare che tutti i compo-
> Non lavorare alimenti contenenti parti dure, ad es.  nenti siano presenti e che non presentino danni do-
0ssi, cartilagine o noccioli. vuti al trasporto.
—Fig.



Apparecchio base

Simbolo Descrizione

Utensili’

Dischi sminuzzatori'

2 Lavorare gli ingredienti a massima veloci-
ta.

Kit mixer

Mini tritatutto '

Panoramica degli utensili

Portacavo

Manopola

Ingranaggio

Coprilama

Lama universale

Denomina- Utilizzo

zione

Lama univer-  Sminuzzare, tritare, miscelare e im-
sale pastare alimenti.

Utensile per la pasta

Disco sbattitore

Pestello e misurino

Coperchio con bocca di carico integrata

Disco taglierina spesso/fine

Disco doppia funzione taglio/grattugia

Disco grattugia fine/grossa

Utensile per  Lavorare impasti e incorporare in-

la pasta gredienti che non devono essere
sminuzzati (ad es. uva passa, sca-

ﬁ glie di cioccolato).

Disco sbatti-  Montare albumi o panna e prepara-

tore re la maionese.

Consiglio per un risultato ottimale:
= Utilizzare panna con min. 30% di
grasso e a 4-8 °C.

S

Portautensile

Ciotola

NESEEEER2EEENEENEEES

Dischi sminuzzatori

' Aseconda del modello

Nota: Se un accessorio non & fornito in dotazione, &
possibile ordinarlo contattando il servizio assistenza.

Simboli

Simbolo Descrizione

Non introdurre le mani nel pozzetto
di riempimento.

&

Tacca di posizionamento sull'appa-
recchio base

A

Applicare I'accessorio @ e ruotare
per bloccarlo W

o—Vv

Denomina- Utilizzo

zione

Disco taglieri- Tagliare gli alimenti a fette spesse o
na spesso/fi-  sottili, ad es. frutta e verdura.

ne Identificazione:

= COARSE = fette spesse
m FINE = fette sottili

Nota: Non idoneo per la lavorazione
di formaggio duro, pane, panini o
cioccolato.

Consiglio: Tagliare le patate bollite
solo a freddo.

Capacita massima

max

Bloccare o sbloccare il gruppo la-
me.

d—d

Manopola

Simbolo Descrizione

O/Off Spegnere l'apparecchio.

Funzionamento "pulse": massima velocita
finché la manopola ¢ tenuta in questa po-
sizione.

Nota: Utilizzare il funzionamento "pulse"
per frullare gli ingredienti solo brevemen-
te o aiintervalli.

M

Disco grattu-  Tagliare a julienne gli alimenti in fette
giafine/gros- spesse o sottili, ad es. frutta, verdura
sa o formaggio, come Gouda o Eda-
mer.

Identificazione:

m 2 =|ato grosso

m 4 =|atofine

Nota: Non idoneo per la lavorazione
di noci o formaggio duro, ad es. Par-
migiano.

Consiglio: Grattugiare il formaggio
tenero con il lato grosso.

1 Lavorare gli ingredienti a velocita minima.

Disco doppia
funzione ta-
glio/grattugia

Grattugiare le patate crude o tagliar-
le a fette.

Nota: Non idoneo per la lavorazione
di alimenti molto fibrosi, ad es. porri
0 mango.
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Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione

Il blocco di accensione previene che l'apparecchio

venga acceso inavvertitamente.

['apparecchio puo essere acceso ed azionato solo

se & soddisfatto uno dei requisiti seguenti.

® | g ciotola & inserita correttamente e chiusa corret-
tamente con il coperchio o lo spremiagrumi.

m || kit mixer o il mini tritatutto sono inseriti corretta-
mente e chiusi correttamente con il coperchio.

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che il motore

ed altri componenti vengano danneggiati da un so-

vraccarico eccessivo.

Utilizzo
Preparazione dell'apparecchio base

1. Collocare I'apparecchio su un piano di lavoro sta-
bile, piano, pulito € liscio.

2. Estrarre il cavo fino alla lunghezza necessaria.
—Fig. A
Per accorciare la lunghezza del cavo, inserirlo
nell'apposito vano.

3. Non inserire la spina di alimentazione.

Inserimento della ciotola

Consiglio: Tenere sempre la ciotola diritta per inse-

rirla nell'apparecchio base.

1. Per inserire la ciotola nell'apparecchio base tener-
la sempre diritta.
—Fig. -
2. Inserire la ciotola nell'apparecchio base &
—Fig. A
3. Ruotare la ciotola in senso orario finché non si in-
castra con uno scatto percettibile X .
—Fig. A
Le marcature ¥ ¢ A devono essere allineate.
4. Inserire il portautensile nella ciotola.
—Fig. A
Lavorazione degli ingredienti con gli utensili
Note
m |nserire sempre |'utensile prima degli ingredienti.
m |nserire |'utensile con il lato corretto verso l'alto e
fino all'arresto inferiore del portautensile.
Requisito: La ciotola con il portautensile € inserita
sull'apparecchio base.
—Fig. A -EE1
Lavorazione degli ingredienti con i dischi
sminuzzatori
Nota: Inserire il disco sminuzzatore desiderato sul
portautensile con il lato necessario rivolto verso l'al-
to.
Requisito: La ciotola con il portautensile € inserita
sull'apparecchio base.

—Fig. Bl -El
Accessori
Panoramica

— Fig.

[ER  Bicchierino dosatore

Coperchio con apertura di riempimento

Bicchiere frullatore

Gruppo lame con guarnizione

Grqppo lame con lama di miscelazione e tritu-
razione e guarnizione rossa

A Bicchiere mini tritatutto

Kit mixer

Il kit mixer & adatto per sminuzzare, tritare, frullare,
passare ed emulsionare alimenti liquidi o semisolidi
e per tritare i cubetti di ghiaccio.

Limitazioni per la lavorazione:

® Non sminuzzare alimenti quali mandorle, cipolle,
prezzemolo e carne.

m || frullatore non & idoneo per produrre mousse
spalmabili come il burro di arachidi, burro di coc-
co o salsa di noci.

m || frullatore non pud fare la maionese.

® Mescolare gli alimenti solidi utilizzando una quan-
tita sufficiente di liquido.

m Prima di frullare, mescolare i cibi in polvere con
una quantita di liquido sufficiente oppure farli scio-
gliere completamente. | cibi in polvere sono ad es.
lo zucchero a velo, il cacao in polvere, germogli di
soia saltati, farina, integratori proteici.

® Non frullare mai alimenti senza liquido.

m Versare gli alimenti nell'ordine seguente: liquidi,
prodotti secchi, frutta e verdura fresca, verdura a
foglia, frutta e verdura surgelata, ghiaccio.

® Prima di frullare gli alimenti tagliarli a cubetti di ca.
2cm.

Preparazione del kit mixer

Nota: Preparare gli alimenti. Tagliare in pezzi gli ali-
menti di grosse dimensioni.

— Fig. EE1 - EER
Lavorazione degli alimenti con il kit mixer
— Fig. [N -2

Lavaggio preliminare del kit mixer
» Seguire le indicazioni per la pulizia della tabella.

—Fig. E
Mini tritatutto
Il mini tritatutto & adatto per sminuzzare piccole
quantita di carne, formaggio a pasta dura, cipolla,
prezzemolo, aglio, frutta e verdura e per macinare
piccole quantita di spezie (ad es. pepe, cumino, gi-
nepro, cannella, anice secco, zafferano), cereali
(ad es. frumento, miglio, semi di lino), caffé o zucche-
ro.
L|m|ta2|on| per la lavorazione:
® Non macinare alimenti molto secchi o solidi che
sono pit grandi di un chicco di caffe. Gli alimenti
non adatti includono, per esempio, la noce mo-
scata e |0 zenzero essiccato.
m | avorare esclusivamente chicchi di caffé tostato o
di caffe espresso.
Preparazione e applicazione del mini tritatutto

~fio EA-E



Lavorazione degli ingredienti con il mini tritatutto
—fig. A - Ed
Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso per preve-
nire I'essiccamento dei residui.

» Non impiegare detergenti a base di alcol.
» Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o metallici.
> Non usare panni o detergenti abrasivi.

Consigli

® Durante la lavorazione, per es. di carote, sulle parti
di plastica si possono formare macchie colorate.
Rimuovere le macchie con un panno morbido e al-
cune gocce di olio da cucina.

® Non incastrare le parti di plastica nella lavastovi-
glie, poiché questo potrebbe causare deformazio-
ni permanenti.

Esempi diricette

Nota: Non lasciare in ammollo in acqua i gruppi la-
me o la lama universale.

Pulire i singoli componenti come indicato nella tabel-
la.

—Fig. E&

Nota: Lasciar asciugare tuttii componenti dopo la
pulizia 0 asciugarli con un panno morbido.

Esempi d’impiego
Osservare assolutamente le quantita massime e i

tempi di preparazione riportati nelle tabelle. Se si la-
vora la quantita massima, usare il tempo di lavorazio-

m 20 gdinocciole

Lavorazione:

= Aggiungere il miele.

Crema spalmabile di miele e nocciole (CNCM12C)
= 50 g di miele millefiori (a temperatura ambiente)

= Sminuzzare le nocciole alla velocitaM per 5 secondi.

= Posizionare il mini tritatutto sull'apparecchio base e attendere finché il miele non
& colato completamente in basso sulla lama.
= Quindi miscelare tutti gli ingredienti alla velocita M per 5 secondi.

Torta alla frutta secca

3 uova

135 g di zucchero

135 g di margarina

255 g difarina

10 g di lievito in polvere
150 g di uva passa

150 g di frutta secca mista
Lavorazione:

g

® \ersare tutti gli ingredienti tranne la frutta secca e I'uva passa.

® Lavorare per 60-90 secondi alla velocita 1.

= Aggiungere la frutta secca e lavorare per ca. 10 secondi alla velocita 1.

Lavorare contemporaneamente max 1,5 volte la quantita. Eventualmente prolunga-

re il tempo di lavorazione.

Sistemazione guasti

L'apparecchio non funziona.

All'apparecchio non arriva elettricita.

» Controllare che I'apparecchio riceva corrente elet-
trica.

L'apparecchio non avvia la lavorazione o si

spegne durante la lavorazione.

Quantita di lavorazione eccessiva o durata di lavora-
zione eccessiva.

» Portare la manopola su %ff.
» Ridurre la quantita di ingredienti.

» Lasciare raffreddare I'apparecchio per disattivare
la sicurezza di sovraccarico.

L'apparecchio o l'accessorio & bloccato.
> Portare la manopola su %ff.

> Rimuovere il blocco.
Il bicchiere, il coperchio o I'accessorio non sono ap-
plicati correttamente.

> Applicare correttamente il bicchiere, il coperchio o
l'accessorio.

Rottamazione di un apparecchio di-

sSmesso

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.

Per informazioni sulle attuali procedure di smaltimen-
to rivolgersi al rivenditore specializzato o al comune

di competenza.
Questo apparecchio dispone di contrassegno
E ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in
materia di apparecchi elettrici ed elettronici
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
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Questa direttiva definisce le norme per laraccoltae il Servizio di assistenza clienti
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto Le informazioni conformi alla normativa (EU)

Ilterritorio dell"Unione Europea. 2023/826 sono disponibili online alla voce
www.bosch-home.com nella pagina del prodotto e
nella pagina di assistenza dell'apparecchio nelle
istruzioni per l'uso e nei documenti aggiuntivi.

Veiligheid ni

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor later gebruik of voor vol-
gende eigenaren.

m Sluit het apparaat in geval van transportschade niet aan.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

= met originele onderdelen en accessoires.

= voor het roeren, kneden, kloppen, snijden en raspen van levensmiddelen.

® vOOr extra toepassingen die in deze gebruiksaanwijzing zijn beschreven.

® onder toezicht.

= voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de huiselijke omgeving bij
kamertemperatuur.

= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na elk gebruik, als er geen toezicht aanwezig is, voorafgaand aan
montage, demontage of reiniging, als u in de buurt van roterende delen komt en bij sto-
ringen altijd worden losgehaald van het stroomnet.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelij-

ke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis worden gebruikt indien dit onder

toezicht gebeurt of indien zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd
en de hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uitgevoerd door kinde-

ren.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit de buurt van het

apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken opperviak gebruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elektriciteitsnet te scheiden.
Altijd aan de stekker van het netsnoer trekken.

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct de stekker van het
netsnoer uit het stopcontact halen of de zekering in de meterkast uitschakelen.

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens op het type-
plaatje.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het apparaat uitvoe-
ren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden gebruikt voor reparatie
van het apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter vermijding van risi-
co's worden vervangen door de fabrikant, de servicedienst of een andere gekwalifi-
ceerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de vaatwasser plaatsen.

» Het apparaat nooit met vochtige handen gebruiken.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.

36 ™ Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.
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» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het apparaat te reinigen.
» Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmtebronnen in contact

brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact brengen.
» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

» Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete oppervlakken.
» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de buurt van roterende

delen houden.

» Het toebehoren alleen in compleet gemonteerde toestand gebruiken.
» De hulpstukken en toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het stop-

contact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.

» Niet in de vulschacht grijpen.
» Alleen de stopper gebruiken om levensmiddelen toe te voegen.
» Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op afstand bedienbaar

stopcontact.

» Onderdelen die herkenbare barsten of andere beschadigingen vertonen of niet goed

zitten, door originele reserveonderdelen vervangen.

» Wees voorzichtig bij het hanteren van scherpe snijmessen, het leegmaken van het

reservoir en het reinigen.

» Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aanraken.
» Het universele mes alleen bij het kunststof beetpakken.
» Het universele mes altijd in de mesbescherming bewaren wanneer het niet wordt ge-

bruikt.

» De fijnmaakschijven alleen aan de kunststof in het midden vastnemen.
» Gebruik een geschikt hulpstuk, bijvoorbeeld een kooklepel, om de levensmiddelen

naar beneden te drukken.

» Nooit de hand in de mixkom steken als deze op het basisapparaat is aangebracht.
» De mixer altijd met geplaatst deksel of aangebrachte beveiliging gebruiken zoals in

de handleiding beschreven.

» L et bij het reinigen en leegmaken van de mixkom op de scherpe lemmeten.
» Wees voorzichtig als u hete vloeistoffen in de keukenmachine giet, omdat er hete

stoom uit kan komen.

» Maximaal 400 ml hete of schuimende levensmiddelen in de mengbeker doen.

» Wees voorzichtig bij het verwerken van hete levensmiddelen.

» Niet over het apparaat heen buigen.

» Geen hete levensmiddelen heter dan 70 °C in de mengbeker verwerken.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.

» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor elk gebruik reini-

gen.

Materiéle schade voorkomen » Geen levensmiddelen yerwijderen die harde be-
] i standdelen bevatten, bijv. beenderen, kraakbeen

» Het apparaat nooit langer dan noodzakelijk laten of pitten.

werken. . ] > Tijdens het gebruik geen voorwerpen, zoals polle-
> Het apparaat nooit onbelast laten draaien. pels, in de vulopening of de mixkom steken.
» Originele onderdelen en toebehoren nooit voor » Geen grote druk met de stopper uitoefenen.

andere apparaten gebruiken. » De mixkom nooit blootstellen aan temperaturen
» Overschrijd de maximale verwerkingshoeveelhe- van meer dan 80 °C.

den niet. . » Geen diepvriesproducten zonder vloeistof in het
» Voorafgaand aan het gebruik de kom en het toe- mixeropzetstuk verwerken, met uitzondering van

behoren op vreemde voorwerpen controleren en iisblokjes.

eventueel aanwezige vreemde voorwerpen verwij-

deren.

37



38

Uw apparaat leren kennen Sym-  Beschrijving
Overzicht bool : :
Controleer na het uitpakken alle onderdelen op Momentschakeling: hoogste snelheid, zo-
transportschade en de volledigheid van de levering. lang de draaischakelaar in deze positie
—Fio. K wordt gehouden.
Basisapparaat Opmerking: Glgbruik de momentschake-
ling om ingrediénten slechts kort of in in-
Gereedschappen' tervallen te mixen.
Fijnmaakschijven' 1 Ingrediénten op een lage snelheid ver-
- p werken.
Mixeropzetstuk — -
- — 2 Ingrediénten op de hoogste snelheid ver-
Universele fijnsnijder’ werken.

Kabelvak

Draaischakelaar

Overzicht van de hulpstukken

Aandrijving

Mesbescherming

Universeel mes

Deeghulpstuk

Gardeschijf

Aanduiding  Gebruik
Universeel Fijnmaken, hakken, roeren en kne-
mes den van levensmiddelen.

Stopper en maatbeker

Deksel met geintegreerde vulschacht

Snijschijf dik/dun

Deeghulpstuk

Az

Kneden van deeg en mengen van in-
grediénten die niet fijngemaakt moe-
ten worden (bijv. rozijnen, choco-
laatjes).

Snij-/raspschijf

Raspschijf grof/fijn

Hulpstukhouder

NEREEEEREEEENERE ® S

Kom

' Afhankelijk van het model

Opmerking: Een accessoire dat niet standaard
wordt meegeleverd, kunt u via de klantenservice be-
stellen.

Symbolen

Gardeschijf

S

Kloppen van eiwit of room, en berei-

den van mayonaise.

Aanbeveling voor een optimaal re-

sultaat:

= Room met een vetgehalte van
min. 30% en een temperatuur van
4-8 °C gebruiken.

Fijnmaakschijven

Aanduiding  Gebruik

Symbool Beschrijving

Niet in de vulschacht grijpen.

&

Positiemarkering op het basisappa-
raat

A

Opzetstuk aanbrengen @ cn vast
draaien W

o—Vv

maximale vulhoeveelheid

max

Mesinzetstuk vergrendelen of ont-
grendelen.

G-

Snijschijf dik/

Levensmiddelen in dikke of dunne
plakken snijden, bijvoorbeeld groen-
te en fruit.

Aanduiding:

= COARSE = dikke plakjes

= FINE = dunne plakjes
Opmerking: Niet geschikt voor de

verwerking van harde kaas, brood,
broodjes of chocolade.

Tip: Snij gekookte aardappelen pas
nadat ze zijn afgekoeld.

Draaischakelaar

Sym-
bool

Beschrijving

O/Oﬁ: Apparaat uitschakelen.

Raspschijf
grof/fijn

Levensmiddelen in grove of fijne
stukjes raspen, bijv. groente, fruit of
kaas, zoals Goudse of Edammer
kaas.

Aanduiding:

® 2 =grove zijde

m 4 =fijne zijde

Opmerking: Niet geschikt voor de
verwerking van noten of harde kaas,
bijvoorbeeld Parmezaanse kaas.




Aanduiding  Gebruik
Tip: Rasp zachte kaas met de grove
zZijde.

Snij-/rasp- Ongekookte aardappelen raspen of
in plakjes snijden.

schijf

< Opmerking: Niet geschikt voor de
verwerking van zeer vezelige levens-
middelen, bijvoorbeeld prei of man-
go.

Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

De inschakelbeveiliging voorkomt dat uw apparaat

ongewild wordt ingeschakeld.

Het toestel kan alleen worden ingeschakeld en be-

diend wanneer één van de volgende voorwaarden is

vervuld.

® De kom is correct aangebracht en correct afgeslo-
ten met het deksel of de citruspers.

® Het mixeropzetstuk of de universele fijnsnijder is
correct aangebracht en correct afgesloten met het
deksel.

Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat de motor

en andere onderdelen door een te hoge belasting

worden beschadigd.

Bediening
Basisapparaat voorbereiden

1. Het apparaat op een stabiel, horizontaal, schoon
en glad werkvlak neerzetten.

2. Het aansluitsnoer er tot de benodigde lengte uit-
trekken.
—fig.A
Het snoer in het snoeropbergvak schuiven om de
snoerlengte te verkorten.

3. De stekker niet in het stopcontact steken.

Kom aanbrengen

Tip: Houd de kom altijd recht wanneer u deze op het
basisapparaat aanbrengt.

1. De kom altijd recht houden wanneer u deze op het
basisapparaat aanbrengt.
—Fig. -

2. De kom op het basisapparaat plaatsen .
—Fig. 4

3. De kom rechtsom draaien en hoorbaar vastklik-
ken X.
—fig. A
De markeringen W en A moeten ten opzichte
van elkaar zijn uitgelijnd.

4, De hulpstukhouder in de kom aanbrengen.
—Fig. A

Ingrediénten met de hulpstukken verwerken

Opmerkingen

® Het hulpstuk altijd vooér de ingrediénten aanbren-
gen.

® Het hulpstuk met de juiste zijJde omhoog en tot aan
de onderste aanslag van de hulpstukhouder aan-
brengen.

Vereiste: De kom met de hulpstukhouder is op het

basisapparaat aangebracht.

— fio. Il-NE

Ingrediénten met de fijnmaakschijven ver-
werken

Opmerking: De gewenste fijnmaakschijf met de be-
nodigde zijde naar boven op de hulpstukhouder
plaatsen.

Vereiste: De kom met de hulpstukhouder is op het
basisapparaat aangebracht.

— Fig. - il

Toebehoren

Overzicht

— Fig. A

Vultrechter

Deksel met vulopening

Mixkom

8 Mesinzetstuk met afdichting

Mesinzetstulk met mixer en fijnmaakmes en
rode afdichting

I Universele fiinsnijderbeker

Mixeropzetstuk

Het mixeropzetstuk is geschikt voor het fijnmaken,

hakken, mixen, pureren en emulgeren van vloeibare

of halfvaste levensmiddelen en voor het verkleinen
van ijsblokjes.

Beperkingen voor de verwerking:

m Geen levensmiddelen zoals amandelen, uien, pe-
terselie of vlees fijnmaken.

® De menger kan geen smeerbeleg zoals pinda-
kaas, cocosnootboter of notenpasta maken.

® De mixer kan mayonaise niet maken.

m Vaste levensmiddelen met voldoende vloeistof
mengen.

m Poedervormige levensmiddelen voor het mixen
met voldoende vioeistof mengen of volledig in
vloeistof oplossen. Poedervormige levensmidde-
len zijn bijv. poedersuiker, cacaopoeder, geroos-
terde sojabonen, meel, eiwitpoeder.

® Nooit levensmiddelen zonder vloeistof mixen.

® Doe de levensmiddelen er in de volgende volgor-
de in: vloeistoffen, droge producten, vers fruit en
verse groente, bladgroente, bevroren fruit en
groente, ijs.

® De levensmiddelen vaor het mixen in ca. 2 cm gro-
te blokjes snijden.

Mixeropzetstuk voorbereiden

Opmerking: De levensmiddelen voorbereiden. Gro-
ve levensmiddelen in stukken snijden.

dared 33 B 38 |
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Levensmiddelen verwerken met het mixeropzet-
stuk

I 39 K 44|

Mixeropzetstuk voorreinigen
> De reinigingsinstructie in de tabel opvolgen.

—Fig. Ed
Universele fijnsnijder
De universele fijnsnijder is geschikt voor het fijnma-
ken van kleine hoeveelheden vlees, harde kaas, ui-
en, peterselie, knoflook, groenten en fruit alsook
voor het malen van kleinere hoeveelheden kruiden
(bijv. peper, komijn, jeneverbes, kaneel, gedroogde
steranijs, saffraan), granen (bijv. tarwe, gierst, lijn-
zaad), koffie en suiker.
Beperkingen voor de verwerking:
® Maal geen zeer droge of vaste levensmiddelen die
groter zijn dan koffiebonen. Ongeschikte levens-
middelen zijn bijv. muskaatnoot en droge gember.
® Alleen gebrande koffie- of espressobonen verwer-
ken.
Universele fijnsnijder voorbereiden en aanbren-
gen
died 46 B 51]
Ingrediénten met de universele fijnsnijder verwer-
ken

—Fig. EA-Ed
Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen reinigen om
het vastkoeken van resten te voorkomen.

Voorbeeldrecepten

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die alcohol of
spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of metalen voor-
werpen.

» Gebruik geen schurende doeken of schurende
reinigingsmiddelen.

Tips

® Aan de kunststof onderdelen kunnen verkleurin-
gen optreden, bijvoorbeeld bij de verwerking van
wortel. Verwijder de verkleuringen met een zachte
doek en een paar druppels spijsolie.

m Kunststof onderdelen niet vastklemmen in de
vaatwasser, omdat ze dan onherstelbaar ver-
vormd kunnen raken.

Opmerking: De mesinzetstukken of het universele
mes niet in het water laten liggen.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals in de ta-
belis aangegeven.

—Fig. &

Opmerking: Alle onderdelen na de reiniging laten
drogen of met een zachte doek droogmaken.

Toepassingsvoorbeelden

Neem de maximale hoeveelheden en verwerkingstij-
den uit de tabellen beslist in acht. Wanneer u de
maximale hoeveelheid verwerkt, gebruik dan de aan-
bevolen maximale verwerkingstijd.

= 20 g hazelnoten

Verwerking:

® De honing erbij doen.

Honing-hazelnoot-broodbeleg (CNCM12C)
= 50 g bloemenhoning (op kamertemperatuur)

= De hazelnoten op standM 5 seconden fijinmaken.

® De universele fijnsnijder op het basisapparaat plaatsen en wachten tot de honing
volledig over het mes omlaag is gelopen.
= Daarna alle ingrediénten op standM 5 seconden mengen.

Zware vruchtencake
= 3eieren

135 g suiker

135 g margarine
255 g bloem

10 g bakpoeder
150 g krenten

Verwerking:

150 g gemengde gedroogde vruchten

= Alle ingrediénten behalve de gedroogde vruchten en krenten erin doen.

= 60-90 seconden op stand 1verwerken.

= De gedroogde vruchten toevoegen en ca. 10 seconden op stand1verwerken.
Maximaal 1,5 keer deze hoeveelheid tegelijk verwerken. De verwerkingstijd eventu-

eel verlengen.




Storingen verhelpen

Apparaat werkt niet.

Het apparaat heeft geen stroom.

» Controleer of het apparaat van stroom wordt voor-
zien.

Apparaat start de verwerking niet of schakelt

tijdens de verwerking uit.

Verwerkingshoeveelheid is te groot of verwerkings-

duur was te lang.

» Zet de draaischakelaar op Yoff.

» Verminder de hoeveelheid ingrediénten.

> Laat het toestel afkoelen om de overbelastingsbe-
veiliging te deactiveren.

Apparaat of toebehoren is geblokkeerd.

» Zet de draaischakelaar op %ff.

> Verwijder de blokkering.
Beker, deksel of toebehoren is niet correct aange-
bracht.

» Breng de beker, het deksel of het toebehoren cor-
rect aan.

Afvoeren van uw oude apparaat

> Voer het apparaat milieuvriendelijk af.

Bij uw dealer en uw gemeente- of deelraadskantoor
kunt u informatie verkrijgen over de actuele afvoer-
methoden.

Dit apparaat is gekenmerkt in overeenstem-
ming met de Europese richtlijn 2012/19/EU
betreffende afgedankte elektrische en elektro-
nische apparatuur (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).
De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU gel-
dige terugneming en verwerking van oude appara-
ten.

Servicedienst

De informatie conform verordening (EU) 2023/826
vindt u online op www.bosch-home.com op de pro-
ductpagina en de servicepagina van uw apparaat bij
de gebruiksaanwijzingen en aanvullende documen-
ten.

Sikkerhed

da

® [ s denne vejledning omhyggeligt igennem.
® Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug, og givdem videre

til en senere ejer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfaelde af en transportskade.

Anvend kun apparatet:
= med originale dele og tilbehar.

® Til rgring, &ltning, piskning, skaering og raspning af madvarer.
m til anvendelser, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

= ynder opsyn

m il forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i husholdningen.
m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i huslige omgivelser.
= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stramforsyningen til apparatet skal altid aforydes efter hver brug, nar det ikke er under

opsyn, for det samles, adskilles eller rengares, néar du naermer dig roterende dele samt

i tilfeelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af personer med begreensede fysiske, sensoriske eller psyki-

ske evner eller manglende erfaring og/eller viden, hvis de overvages eller er blevet in-

strueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet

med brugen af apparatet.

Bern ma ikke bruge apparatet til leg.

Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af barn.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Bern skal altid befinde sig pa sikker afstand af appa-

ratet og dets tilslutningsledning.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gdelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde apparatets forbindelse til stram-
nettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, sa traek straks nettilslut-
ningsledningens netstik ud, eller sla sikringen fra i sikringsskabet.
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» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa typeskiltet.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, mé udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice eller en lignende kvalificeret person for at
undga, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet det aldrig i opva-
skemaskinen.

» Brug ikke apparatet med fugtige heender.

» Anvend kun apparatet i lukkede rum.

» Udsaet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at renggre apparatet.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med varmekilder eller varme ap-
paratdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knaekkes, klemmes eller sendres.

» Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.

» Hold haender, har, tgj og andre genstande vask fra roterende dele.

» Tilbehgr méa kun benyttes, nar det er helt samlet.

» Redskaberne og tilbehgret ma kun saettes pa og tages af, nar drevet stér stille, og ap-
paratet er afbrudt fra stremnettet.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

» Brug kun stopperen for at skubbe fgdevarer i.

» Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller fiernbetjenbare stikdaser.

» Alle dele, der har spreekker eller andre skader, eller som ikke sidder rigtigt mere, skal
udskiftes med originale reservedele.

» Veer forsigtig, nar skarpe skaereknive handteres, beholderen temmes og under ren-
geringen.

» Beror aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.

» Rar kun ved kunststofdelene pa universalkniven.

» Nar universalkniven ikke er i brug, skal den altid opbevares i knivbeskyttelsen.

» Tag kun fat i midten pa finhakningsskivernes kunststof.

» Brug et egnet redskab til at trykke fgdevarerne ned, f.eks. en grydeske.

» Stik aldrig handen i blenderbasgeret, nar det er anbragt pa motorenheden.

» Brug altid blenderen med péasat Iag eller anbragt beskyttelse som beskrevet i vejled-
ningen.

» Pas pa de skarpe knivklinger, nar blenderbasgeret renggres og tammes.

» Veer forsigtig, nar der fyldes varme vaesker i kekkenmaskinen, da der kan komme
varm damp ud.

» Fyld maksimalt 400 ml varme eller skummende fgdevarer i blenderbaegeret.

» Veer forsigtig ved forarbejdning af varme f@devarer.

» Personer mé ikke bgje sig ind over apparatet.

» Der mé ikke forarbejdes madvarer, som er varmere end 70 °C, i blenderglasset.

» Fglg anvisningerne om rengering.

» Rengar overflader, som kommer i kontakt med fedevarer, far hver brug.

Forhindring af materielle skader > g\ggzlgg ikke de maksimale forarbejdnings-

> Brug aldrig apparatet i leengere tid end nedven- » Kontrollér skalen og tilbehgret for fremmedlege-
digt. . . mer, og fiern dem, inden brug.

» Brug aldrig apparatet i tomgang. » Forarbejd ingen madvarer, som indeholder hérde

> Anvend aldrig originale dele eller originalt tilbehgr bestanddele, f.eks.knogler eller kerner.

til andre apparater.



» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten eller Drejekontakt
blenderbaegeret, f.eks. en grydeske, nar blen-

deren er i brug. Symbol Beskrivelse
» Udev ikke noget stort tryk pa stopperen. O/ ﬁ: Sluk for apparatet.
» Udseet ikke blenderbaesgeret for temperaturer over 0
80 °C. M Momentfunktion: Maks. hastighed sé laen-
» Forarbejd ikke dybfrosne fgdevarer uden vaeske i ge drejekontakten holdes i denne posi-
blenderpéasatsen bortset fra isterninger. tion.
Laer apparatet at kende Bemaerk: Anvend momentfunktionen til
. kun at blende ingredienser kortvarigt eller
Oversigt med mellemrum
Kontrollér alle dele for transportskader efter udpak- — ~ -
ningen, og om leveringen indeholder alle dele. 1 Forarbejdning af ingredienser ved lav ha-
—Fig. 1 stighed.
"N Motorenhed 2 Forarbejdning af ingredienser ved hgjeste
hastighed.
Vaerktigj'

Finhakningsskiver' Oversigt over redskaberne

Blenderpasats ' Betegnelse  Anvendelse

Minihakker ' Universalkniv  Finhakning, hakning, rering og eelt-
Kabelopbevaring I, ning af fadevarer.
Drejekontakt D
Drev Dejredskab  /Eltning af dej og iblanding af ingre-
Knivbeskyttelse dienser, der ikke skal finhakkes
- - (f.eks. rosiner, tynde chokolade-

Universalkniv blade).
Dejredskab Piskeskive Piskning af eeggehvider eller flade
Piskeskive og tilberedning af mayonnaise.
St leb @ Anbefaling til et optimalt resultat:

Obper 0g malebsger = Brug flade med en fedtprocent pa
Lag med integreret pafyldningsskakt min. 30 % og en temperatur pa

4-8 °C.

Vendbar skeereskive tynd/tyk

Vendbar skaere-/raspeskive

Finhakningsskiver
Betegnelse = Anvendelse

Vendbar raspeskive grov/fin

NEREEEERNEEEENEENEEES

Redskabsholder Vendbar skae- Skeering af fedevarer i tykke eller
Skal reskive tynd/  tynde skiver, f.eks. frugt og grent-
' Afhaengigt af model Ty sager.

Meerkning:
= COARSE = tykke skiver
= FINE = tynde skiver

Bemeerk: Folger et tilbehgr ikke med leveringen, kan (g
det bestilles via kundeservice.

Symboler Bemaerk: Ikke egnet til at forarbejde
Symbol Beskrivelse hard ost, brad, rundstykker eller
- chokolade.
Stik ikke fingrene ind i pafyldnings- i
skakten. Tip: Skeer forst kogte kartofler, nar
de er kalet af.
A Positionsmarkering pd motorenhe-  Vendbarra-  Raspning af fedevarer i grove eller fi-
den speskive ne stykker, f.eks. frugt, grantsager
. v Paseetning @ og fastdrejning W af grov/fin eller ost sasom gouda eller edamer.
— pasats ) Maerkning:
- - ® 2 =grovside
max Maksimal fyldningsmeengde = 4 -finside
ﬂ<—>ﬁ Lasning eller oplasning af knivind- Bemaeerk: Ikke egnet til at forarbejde
sats. nedder eller hard ost, f.eks. par-
mesan.
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Betegnelse  Anvendelse
Tip: Rasp bled ost med den grove
side.

Vendbar skee- Rivning af ré& kartofler eller skeering

af dem i skiver.

Bemaerk: Ikke egnet til at forarbejde
meget fiberholdige fadevarer, f.eks.
porre eller mango.

re-/raspeski-

Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring

Indkoblingssikringen forhindrer, at apparatet taeendes

utilsigtet.

Apparatet kan kun teendes og betjenes, hvis en af fal-

gende forudseetninger opfyldes.

m Skalen er sat korrekt pa og lukket korrekt med |-
get eller citruspresseren.

m Blenderpasatsen eller minihakkeren er sat korrekt
pé og lukket korrekt med laget.

Overbelastningssikring

Overbelastningssikringen forhindrer, at motoren og

andre dele bliver beskadiget som faglge af en for hgj

belastning.

Betjening
Forberedelse af motorenhed

1. Stil apparatet pa en stabil, lige, ren og glat ar-
bejdsflade.

2. Treek netkablet ud i den gnskede leengde.
—Fig.
Skub kablet ind i kabelrummet for at forkorte ka-
belleengden.

3. St ikke netstikket i stikkontakten.

Pasaetning af skal

Tip: Hold altid skalen lige, nér den seettes pa moto-
renheden.

1. Hold altid skalen lige, nar den sasttes pa motoren-
heden.
—Fig. K
2. Seet skalen pa motorenheden .
—Fig. A
3. Drej skélen i retning med uret, og lad den gé her-
bartihak X.
—Fig.H
Markering W og A skal vaere rettet mod hinan-
den.
4. Szt redskabsholderen i skélen.
—Fig. A
Forarbejdning af ingredienser med redska-
berne

Bemaerkninger

® St altid redskabet i, fgr ingredienser fyldes i.

® Szt redskabet i med den korrekte side opad og
indtil redskabsholderens nederste stop.

Krav: Skalen med redskabsholderen er sat pa moto-
renheden.

—Fig. i -EE1
Forarbejdning af ingredienser med finhak-
ningsskiverne

Bemaerk: Saet den gnskede finhakningsskive med
den nedvendige side opad pa redskabsholderen.
Krav: Skalen med redskabsholderen er sat pa moto-
renheden.

—Fig. Bl - Kl

Tilbehor

Oversigt

—Fig. EA

EN  Pafyldningstragt

Lag med pafyldningsabning

Blenderbaeger

Knivindsats med pakning

Knivindsats med blender- og finhakningskniv
samt rad pakning

I Baeger til minihakker

Blenderpasats

Blenderpasatsen er egnet til finhakning, hakning,

blanding, purering og emulgering af flydende eller

halvfaste fadevarer og til at hakke isterninger.

Begreensninger for forarbejdningen:

® Hak ikke fgdevarer sdésom mandler, lag, persille
eller kad.

® Blenderen kan ikke bruges til fremstilling af sme-
repalaeg som jordngddesmar, kokossmaer eller
ngddemos.

m Mixeren kan ikke bruges til fremstilling af mayon-
naise.

m Blend faste madvarer med tilstraekkelig meget vae-
ske.

m Bland madvarer i pulverform med tilstreekkelig
meget vaeske, eller oplgs dem fuldstaendigt i vee-
ske. Madvarer i pulverform er f.eks. flormelis, ka-
kaopulver, ristede sojabgnner, mel, proteinpulver.

m Blend aldrig fedevarer uden veeske.

m |fyld fadevarerne i falgende raekkefalge: Vaesker,
tarre produkter, frisk frugt og grent, bladgraent,
frossen frugt og grent, is.

m Skeer fgdevarerne i ca. 2 cm store tern, for de blen-
des.

Forberedelse af blenderpasats

Bemaerk: Forbered madvarerne. Skeer store fgdeva-
rer i mindre stykker.

— Fig. KR -EED

Forarbejdning af fedevarer med blenderpasatsen
gl 39 B 44 |

Forrengering af blenderpasats

> Folg rengeringsvejledningen i tabellen.
— Fig. EH



Minihakker

Minihakkeren er beregnet til finhakning af sma

maengder kad, hard ost, lag, persille, hvidlgg, frugt

og grentsager samt til maling af sma maengder kryd-

derier (f.eks. peber, spidskommen, enebeer, kanel,

ter stjerneanis, safran), korn (f.eks. hvede, hirse, har-

fre), kaffe og sukker.

Begraensninger for forarbejdningen:

® Der ma ikke males tarre eller meget harde madva-
rer, der er starre end kaffebgnner. Uegnede mad-
varer er f.eks. muskatngdder og terret ingefeer.

® Forarbejd udelukkende ristede kaffe- eller
espressobgnner.

Forberedelse og pasatning af minihakker

g4 46 B 51|

Forarbejdning af ingredienser med minihakkeren

—Fig. A -Ed

Renggaringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sa resterne ikke

tarrer fast.

> Brug ikke renggringsmidler, der indeholder alko-
hol eller sprit.

> Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske genstan-
de.

Opskrifteksempler

» Der ma ikke anvendes skurrende klude eller ren-
geringsmidler.

Tips

® Der kan opsté misfarvninger pa plastikdelene,
f.eks. nar der forarbejdes guleradder. Fjern mis-
farvningerne med en blgd klud og nogle draber
madolie.

m Forsag ikke at klemme plastdele fasti opva-
skemaskinen, da de kan blive varigt deformeret.

Bemaerk: Lad ikke knivindsatserne eller universalkni-
ven blive liggende i vand.

Renger de enkelte dele som anfert i tabellen.
—Fig. &

Bemaerk: Lad alle dele tarre efter renggringen, eller
ter dem med en blgd klud.

Eksempler pa brug

Overhold altid de maksimale maengder og forarbejd-
ningstider i tabellerne. Anvend den maksimale anbe-
falede forarbejdningstid, nar den maksimale maeng-
de fqrarbejdes.

m 20 g hasselngdder

Forarbejdning:

= Tilsget honning.

Smerepalaeg med honning og hasselngd (CNCM12C)
= 50 g blomsterhonning (stuetemperatur)

® Finhak hasselngdderne i 5 sekunder pa trin M.

= Saet minihakkeren pa motorenheden, og vent, indtil honningen er Igbet helt ned

ad kniven.

= Bland derefter alle ingredienserne i 5 sekunder pé trin M.

Rig frugtkage
®m 3z

135 g sukker
135 g margarine
255 g mel

10 g bagepulver
150 g korender

=

® 150 g blandede tarrede frugter

Forarbejdning:

= Fyld alle ingredienserne i bortset fra tarrede frugter og korender.

® Forarbejd i 60-90 sekunder pa trin 1.

» Tilsezet de terrede frugter, og forarbejd i ca. 10 sekunder pa trin1.

Forarbejd maksimalt en 1,5 gang sa stor masngde pa en gang. Forlaeng eventuelt

forarbejdningstiden.

Afhjeelpning af fejl
Apparatet virker ikke.
Apparatet far ikke stram.

» Kontrollér, om der er stramforsyning til apparatet.

Apparatet starter ikke forarbejdningen eller
slukker under forarbejdningen.
Forarbejdningsmasngden er for hgij, eller forarbejd-
ningsvarigheden var for lang.

» Stil drejekontakten pa Yoff,
» Reducér maengden af ingredienser.

> Lad apparatet afkale for at deaktivere overbelast-
ningssikringen.
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» Stil drejekontakten pa Yoff, ske direktiv 2012/19/EU om affald af elektrisk-
» Fiern blokeri og elektronisk udstyr (waste electrical and
jern O° ermgen.l ) A electronic equipment - WEEE).
Beegeret, laget eller tilbehoret er ikke sat korrekt pa.  Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og
» Saet baegeret, laget eller tilbeharet korrekt pa. recycling af kasserede apparater geeldende for hele

Apparatet eller tilbeharet er blokeret. E Dette apparat er klassificeret iht. det europaei-

: EU.
Bortskaffelse af udtjent apparat .
. . Kundeservice
Bortskaf apparatet milierigtigt. Oplysningerne om forordning (EU) 2023/826 findes
Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om online under www.bosch-home.com pa produktsi-

hvor genbrugspladserne er placeret, sa kan forhand- den og servicesiden for apparatet under brugsan-
leren, kommunen eller de kommunale myndigheder  yisninger og andre dokumenter.
kontaktes for at fa yderligere information.

Sikkerhet no

® | es ngye giennom denne anvisningen.

» Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk eller for en senere
eier.

m |kke koble til apparatet dersom det har transportskader.

Apparatet ma kun brukes:

= med originaldeler og -tilbehar.

m til rgring, elting, pisking, skjeering og rasping av matvarer

m til bruk som ikke er beskrevet i denne anvisningen.

= ynder tilsyn.

m til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal husholdning.
= ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom hjemme.
® opp til heyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er under tilsyn, far det set-
tes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres, nar du kommer i naerheten av roterende
deler, og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller men-

tale evner eller mangel péa erfaring og/eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller

har fatt oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-
paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjering og brukervedlikehold mé ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn mé holdes borte fra apparatet og stram-

kabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i stramledningen nar du skal koble vaskemaskinen fra stremnettet. Dra alltid
i pluggen pa strgmledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller strgmledningen er skadet, méa du dra ut stgpselet eller sla
av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfere reparasjoner pa maskinen.

» Det ma kun brukes originale reservedeler til reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, ma den skiftes ut av produ-
senten, kundeservice eller av en annen kvalifisert person for & unngé at det oppstar
fare.

» Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i oppvaskmaskinen.

» Du ma aldri bruke maskinen med vate hender.

46 ™ Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.
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» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.

» |kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler for & rengjere apparatet.

» La aldri stramkabelen vaere i kontakt med varme maskindeler eller varmekilder.

» | a aldri streamkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller kanter.

» Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen eller endre stremkabelen.

» Apparatet ma aldri plasseres pa eller i naerheten av varme overflater.

» Hold hender, hér, kleer og andre gjenstander pa avstand fra roterende deler.

» Tilbeharet ma kun brukes i komplett montert tilstand.

» Verktoy og tilbehar ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoblede appara-
tet star stille.

» Ikke grip inn i pafyllingssjakten.

» Bruk kun stateren for & skyve inn matvarene.

» Apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med fjernkontroll.

» Skift ut deler som har riss eller andre skader, eller som ikke sitter korrekt, med ori-
ginal-reservedeler.

» Vaer forsiktig ndr du bruker skarpe kniver, nar du temmer beholderen og ved rengje-
ring.

» Du ma aldri bergre skarpe kniver og kanter med bare hender.

» Grip kun i plasten pa universalkniven.

» Nar den ikke brukes, ma universalkniven alltid oppbevares i knivbeskyttelsen.

» Grip kun tak i kutteskivene pa plasten i midten.

» Bruk et egnet verktgy for & trykke matvarene ned, f.eks. en sleiv.

» Stikk aldri handen inn i miksebegeret nar dette er satt pa grunnapparatet.

» Bruk alltid mikseren med pésatt lokk eller montert vern, som beskrevet i bruksanvis-
ningen.

» Vaer oppmerksom pa de skarpe knivbladene nar du rengjer og tammer miksebege-
ret.

» Veer forsiktig nar du fyller varme vaesker pa kjgkkenmaskinen, da det kan slippes ut
damp.

» Fyll maks. 400 ml varme eller skummende matvarer pa miksebegeret.

» Veer forsiktig nar du arbeider med varme matvarer.

» Bay deg ikke over apparatet.

» Varme matvarer pa over 70 °C ma ikke tilberedes i miksebegeret.

» Folg rengjeringsanvisningene.

» Overflater som kommer i kontakt med neeringsmidler skal rengjgres far hver bruk.

Unnga materielle skader Bli kjent med
» Du ma aldri bruke apparatet lenger enn nad- Oversikt

>
>

>

vendig.

Apparatet ma aldri brukes ubelastet.
Originaldelene og -tilbehgret ma aldri brukes for
andre apparater.

Ikke ga over maksimal bearbeidingsmengde.

Far du bruker bollen og tilbehgret, ma du se etter
og fierne eventuelle fremmedlegemer.

Ikke bearbeid matvarer som inneholder harde
komponenter, f.eks. knokler, brusk eller steiner.
Ikke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i pafyllings-
sjakten eller miksebegeret under bruk.

Ikke utav stort press med stateren.

Utsett aldri miksebegeret for temperaturer pa over
80 °C.

Det ma ikke bearbeides dypfryste matvarer uten
vaeske i mikserpasatsen, unntatt isbiter.

Etter fierning av emballasjen ma du kontrollere alle
delene med henblikk pa transportskader og forvisse
deg om at ingen deler mangler.

—Fig. i

Grunnapparat

Verktay'

Kutteskiver '

Mikserpasats'

Universalkutter

Kabeloppbevaring

Dreiebryter

Drev
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Lokk med integrert pafyllingssjakt

Skjeerevendeskive, tykk/tynn

Skjeere-/raspe-vendeskive

Knivbeskyttelse Betegnelse  Bruk

Universalkniv Deigverkigy  Elting av deig og & blande inn ingre-
- dienser som ikke skal kuttes opp

Deigverktay f@ (f.eks. rosiner, sjokoladebiter).

Piskeskive

Stater og mélebeger Piskeskive Stivpisking av eggehvite eller krem

og tilberedning av majones.

Anbefaling for et optimalt resultat:

= Bruk kremflgte med min. 30 % fett
og 4-8 °C.

=

Raspevendeskive, grov/fin

Verktayholder

Kutteskiver

FEREEREREEE

Bolle

Betegnelse  Bruk

' Avhengig av modell

Merk: Dersom et tilbehgr ikke hgrer med til leve-
ringsomfanget, kan du bestille dette hos
kundeservice.

Symboler

Symbol Beskrivelse

lkke grip inn i pafyllingssjakten.

Skjeerevende- Skjaer matvarene i tykke eller tynne
skive, tykk/ skiver, f.eks. frukt og grennsaker.
tynn Merking:

@ ® COARSE = tykke skiver

= FINE = tynne skiver

Merk: Ikke egnet til bearbeidning av
hard ost, brad, rundstykker eller sjo-
kolade.

Tips: Vent med & skjeere kokte pote-
ter til de er blitt kalde.

Posisjonsmarkeringer pa grunnap-

A paratet

. v Sett pa pasatsen @, og skru den
fast

Maksimal fyllmengde

Raspevende- Rasp matvarene i grove eller fine

skive, grov/fin  stykker, f.eks. frukt, grannsaker eller
g ost, som gouda eller edamer.

Merking:

m 2 =grov side

m 4 =fin side

Merk: Ikke egnet til bearbeidning av

netter eller hard ost, f.eks. parme-

sanost.

Tips: Rasp myk ost med den grove
siden.

maxX

ﬂ<—>ﬂ Las eller 1&s opp knivinnsatsen.

Dreiebryter

Symbol Beskrivelse
Sla av apparatet.

Oloff PP

M Momentkobling: hgyeste hastighet sa
lenge dreiebryteren holdes i denne posi-
sjonen.
Merk: Bruk momentkoblingen for kun &
mikse ingrediensene kort eller i inter-
valler.

1 Bearbeid ingrediensene med lav
hastighet.

2 Bearbeid ingrediensene med hayeste
hastighet.

Oversikt over verktoyet

Betegnelse  Bruk

Universalkniv  Skjeere opp, hakke, rare og elte.

Skjeere-/ras-  Riv ra poteter, eller skjeer dem i ski-
pe-vendeski-  ver.

Merk: Ikke egnet til bearbeidning av
matvarer med spesielt mye fiber,
f.eks. purrelgk eller mango.

Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring

Innkoblingssikringen hindrer at apparatet slas pa util-

siktet.

Apparatet lar seg kun sla pa og betjene nar en av

felgende forutsetninger er oppfylt.

m Bollen er satt korrekt pa og lukket korrekt med
lokket eller sitruspressen.

® Mikserpasatsen eller universalkutteren er satt kor-
rekt pa og lukket korrekt med lokket.

Overbelastningssikring

Overbelastningssikringen hindrer at motoren og

andre komponenter far skader pa grunn av for hgy

belastning.



Betjening
Forberedelse av grunnapparatet

1. Plasser apparatet pa en stabil, flat, ren og glatt
arbeidsflate.

2. Trekk stremkabelen ut til nedvendig lengde.
—fig.A
Skyv kabelen inn i rommet for oppvikling av
kabelen for & forkorte kabellengden.

3. Ikke sett i stopselet.

Sette pa bollen

Tips: Hold alltid bollen rett pa grunnapparatet nar du
setter den pa.

1. Bollen mé alltid holdes rett pa grunnapparatet nar
den settes pa.
—Fig.H

2. Sett bollen pa grunnapparatet ..
—Ffig. 1

3. Dreivbollen med urviseren og la den gé hgrbart i
las a.

— Fig.
Merkene W og A ma veere innrettet pa hverand-
re.

4, Sett verktgyholderen inn i bollen.
—Fig. A

Bearbeide ingredienser med verktayene

Merknader

m Sett alltid verktayet inn far ingrediensene has i.

m Sett verktayet inn med korrekt side vendt opp og
til nederste stopper i verktgyholderen.

Forutsetning: Bollen med verktayholdern er satt pa

grunnapparatet.

— Fig. [l -KE1
Bearbeide ingredienser med kutteskivene

Merk: Sett ansket kutteskive pa verktgyholderen
med ngdvendig side vendt opp.

Forutsetning: Bollen med verktayholdern er satt pa
grunnapparatet.

—Ffig. K- Kl

Tilbehor

Oversikt

—Fig. EA

Pafyllingstrakt

Lokk med pafyllingsépning

Miksebeger

Knivinnsats med pakning

(5 | Knivinnsats med mikse- og kuttekniv samt
rod pakning

[ 6 | Beger pé universalkutter

Mikserpasats

Mikserpasatsen egner seg til kutting, hakking, mik-
sing, mosing og emulgering av flytende eller halvfas-
te matvarer, samt til kutting av isbiter.

Begrensninger for tilberedning:

= Matvarer som mandler, lgk, persille og kjgtt ma
ikke moses.

® Blenderen kan ikke brukes til & lage palegg som
peangttsmgr, kokosngttsmar eller ngttemasse.

® Blenderen kan ikke brukes til & lage majones.

® Faste matvarer ma mikses med tilstrekkelig vaes-
ke.

= Matvarer i pulverform ma blandes med tilstrek-
kelig vaeske far miksing eller lgses helt opp i vees-
ke. Matvarer i pulverform er f.eks. melis, kakaopul-
ver, ristede soyabgnner, mel og proteinpulver.

= Miks aldri matvarer uten vaeske.

= Fyll matvarene pa i felgende rekkefglge: Veesker,
tarre produkter, fersk frukt og grgnnsaker, blad-
grennsaker, frossen frukt og grgnnsaker, iskrem.

m Kutt matvarene i ca. 2 cm store terninger far mik-
singen.

Klargjore mikserpasats

Merk: Forbered matvarene. Skjaer grove matvarer i
stykker.

—Fig. EER-EE
Bearbeide matvarer med mikserpasatsen
gl 39 B 44 |

Forrengjoring av mikserpasatsen
> Fglg veiledningen om rengjering i tabellen.

—Fig. B4

Universalkutter

Universalkutteren egner seg til kutting av smé

mengder kjgtt, hard ost, lak, persille, hvitlgk, frukt og

grennsaker, samt til maling av sma mengder av
krydder (f.eks. pepper, spisskummen, enebeer,
kanel, tarr stierneanis, safran), korn (f.eks.
hvetekorn, hirse, linfrg), kaffe og sukker.

Begrensninger for tilberedning:

m |kke kvern sveert terre eller faste varer som er stor-
re enn kaffebgnner. Uegnede matvarer er f.eks.
muskatngtt og terket ingefeer.

= Det ma kun bearbeides ristede kaffe- eller es-
pressobgnner.

Klargjere og montere universalkutteren

— Fig. X - IEl

Bearbeide ingredienser med universalkutteren
e 52 B 57

Oversikt over rengjoring

Rengijer alle deler rett etter bruk for & hindre at rester
terker inn.

> |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder alko-
hol eller sprit.

> |kke bruk skarpe, spisse gjenstander eller metall-
gjenstander.

> |kke bruk skurekluter eller skurende rengjg-
ringsmidler.

Tips

® Det kan oppsta misfarging av plastdelene, f.eks.
nar det bearbeides gulrgtter. Fjern misfarging med
en myk klut og noen draper matolje.



m Plastdelene ma ikke klemmes fast i opp-
vaskmaskinen, for da kan de bli varig deformert.

Merk: La ikke knivinnsatsene eller universalkniven
ligge i vannet.

Rengjar enkeltdeler som angitt i tabellen.
— Fig. 4

Merk: La alle delene tarke etter rengjaringen, eller
terk avdem med en myk klut.

Eksempel pa oppskrifter

Eksempler pa bruk

Det er veldig viktig & overholde den maksimale
mengden og bearbedingstidene i tabellene. Nar du
bearbeider maksimal mengde, méa du bruke
maksimal anbefalt bearbeidingstid.

= 20 g hasselngtter

Bearbeiding:

= Tilsett honningen.

Honning-/hasselngttpalegg (CNCM12C)
= 50 g blomsterhonning (romtemperatur)

= Hasselngttene kuttes i 5 sekunder péa trinnM.

= Sett universalkutteren pa grunnapparatet, og vent til honningen har rent helt ned

over kniven.

= Miks deretter alle ingrediensene i 5 sekunder péa trinnM.

Tung fruktkake
3egg

m 135 g sukker
m 135g margarin
m 2559 mel

"

"

10 g bakepulver

150 g korinter
m 150 g blandet tarr frukt
Bearbeiding:

= Fyll p& alle ingrediensene, bortsett fra tarr frukt og korintene.

® Bearbeid i 60-90 sekunder pa trinn.

= Tilsett torket frukt og bearbeid i ca. 10 sekunder pé trinn1.

Bearbeid maks. 1,5 ganger mengde samtidig. Forleng barbeidingstiden ved behov.

Utbedring av feil

Apparatet virker ikke.
Apparatet tilfares ikke stram.

» Kontroller om apparatet forsynes med stram.

Apparatet starter ikke bearbeidningen, eller
slas av under bearbeidningen.
Bearbeidningsmengden er for stor, eller arbeids-
tiden var for lang.

» Sett dreiebryteren pa Yoff.
» Reduser mengden av ingredienser.

» La apparatet avkjgles for & deaktivere overlastver-
net.

Apparatet eller tilbeharet er blokkert.
> Sett dreiebryteren pa Yoff.
> Fjern blokkeringen.

Beger, lokk eller tilbehgr er ikke satt korrekt pa.
» Sett begeret, lokket eller tilbehgret korrekt pa.
Avfallsbehandling av gammelt apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig méte.

Du kan innhente informasjon om aktuelle muligheter
for avfallsbehandling hos en spesialisert forhandler
eller hos kommuneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i henhold til det
E europeiske direktivet 2012/19/EU om av-
hending av elektrisk- og elektronisk utstyr
(waste electrical and electronic equipment —
WEEE).
Direktivet angir rammene for innlevering og gjen-
vinning av innbytteprodukter.

Kundeservice

Du finner informasjonen i henhold til forskrift (EU)
2023/826 pa nettet under www.bosch-home.com pa
produktsiden og servicesiden til apparatet ditt, i
bruksanvisningen og tilleggsdokumenter.

Siakerhet
® | 4sigenom anvisningen noga.

SV

m Forvara bruksanvisningen och produktinformationen fér senare anvandning eller till

nésta agare.
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= Anslut inte enheten om den har transportskador.

Anvand bara enheten fér:

= med originaldelar och originaltillbehér.

m fOr omrorning, knadning, vispning, skarning och strimling av livsmedel.

m {3r tillampningar som beskrivs i den har anvisningen.

= ynder tillsyn.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som normalt férekommer i
hushall.

m  privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljo vid rumstemperatur.

= ypp till max. 2000°méh.

Dra alltid ur natkontakten efter anvandning, nar du inte har enheten under uppsikt, fére

hopséttning, isartagning eller rengoéring, nar du narmar dig roterande delar och vid fel.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental forma-

ga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap, om de star under tillsyn eller om de har

instruerats om hur apparaten ska anvandas sékert och har forstatt de risker som sam-
manh&nger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengdring och anvéandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten och anslutningsled-

ningen.

» Anvand aldrig apparaten om den &r skadad.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen strémlés. Dra alltid i kontakten, inte slad-
den.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av sakringen i proppskapet om maskin eller
sladd &r skadade.

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskylten.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for att risker ska for-
hindras bytas av tillverkaren eller dennes kundtjanst eller av en person med likvardi-
ga kvalifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten och maskindiska
dem inte.

» Anvand inte maskinen med fuktiga hander.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.

» Exponera aldrig maskinen f6r kraftig varme och fukt.

» Anvand inte angrengdring eller hdgtryckstvétt for att rengdra apparaten.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kanter.

» VVecka, klam och andra aldrig sladden.

» Stall aldrig enheten pé eller i narheten av heta ytor.

» Lat inte hander, har, klader eller andra husgerad komma i narheten av roterande de-
lar.

» Anvand tillbehoren enbart i komplett hopsatt tillstand.

» Sétt in och ta bort verktyg och tillbehor bara nar apparaten star stilla och natstickkon-
takten ar uttagen.

» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

» Anvand endast pamataren for att trycka in livsmedel.

» Anslut aldrig apparaten till tidur eller fjarrmandvrerbara eluttag.
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» Byt delar som ar spruckna eller skadade pa annat sétt, eller som inte sitter fast kor-

rekt, mot originalreservdelar.

» Var forsiktig nar du hanterar vassa knivar, nar du tommer kérlet och vid rengoring.
» Vidrér aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara hander.

» Ta bara i plasten pa universalkniven.

» Forvara alltid universalkniven i knivskyddet nér den inte anvands.

» Fatta sonderdelningsskivorna enbart i plasten i mitten.

» Anvand ett lampligt verktyg, t.ex. en tréasked, f6r att trycka ner livsmedlen.

» Stick aldrig in handen i mixbéagaren nar den &r monterad pa motordelen.

» Anvéand alltid mixern med locket pa eller skyddet monterat, enligt beskrivningen i

bruksanvisningen.

» Se upp for de vassa klingorna nar du rengdr och tdmmer mixerbéagaren.
» Var forsiktig nar du fyller pa varma vétskor i kbksmaskinen eftersom het dnga kan

stromma ut.

» Fyll p4 max. 400 ml heta eller skummande ingredienser i mixerbagaren.
» Var férsiktig vid bearbetning av varma matvaror.

» Boj dig aldrig in Gver enheten.

» Bearbeta inga heta livsmedel 6ver 70°C i mixerbagaren.

» F6lj reng6ringsanvisningarna.

» Rengdr fére varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt med matvaror.

Undvika sakskador

» Kor aldrig apparaten langre tid 4n nodvandigt.

» Kor aldrig apparaten pa tomgéang.

» Anvand aldrig originaldelar och originaltillbehér
som &r avsedda fér andra apparater.

» Qverskrid inte de maximala bearbetningsmang-
derna.

» Kontrollera fére anvandningen om det finns fram-
mande féremal i skalen/tilloehéren och ta bort
dessa.

» Bearbeta inte matvaror med hérda bestandsdelar,
t.ex. ben, brosk eller karnor.

» Stick inte in nagra féremal, t.ex. en kokssked, i pa-
fyliningsroret eller mixb&garen medan apparaten
ar igang.

» Tryck inte hart pa pamataren.

» Utsatt aldrig mixerbagaren for temperaturer éver
80 °C.

» Bearbeta inga djupfrysta ingredienser utan vatska
i mixertillsatsen, undantaget isbitar.

Lar kdnna
Oversikt

Kontrollera efter uppackningen att inga delar &ar
transportskadade och att leveransen ar komplett.

Drivning

Knivskydd

Universalkniv

Degkrok

Vispskiva

Pamatare och matbagare

Lock med inbyggt matarrér

Skarvandskiva tjock/tunn

Véndbar skér- och strimlingsskiva

Strimlingsvandskiva grov/fin

Verktygshallare

NEERE LRSS

Skal

Beroende pa modell

Notering: Om ett tilloehor inte ingér i leveransen kan
du bestélla det fran kundtjansten.

Symboler

Symbol Beskrivning
Stoppa inte ned handen i pafyll-
ningsroret.

Positionsmarkering pa motordelen

A

Satt pa tillsatsen @ och skruva fast
den' ¥

o—Vv

max. pafyliningsméngd

max

Las eller las upp knivinsatsen.

d—d

—Fig. i

Motordel

1 Verktyg'

Riv- och skérskivor!
[B1 Mixertillsats'

I3 Minihackare'
Kabelfack
Strémvred




Stromvred

Beteckning  Anvéndning

Symbol Beskrivning

Stang av apparaten.

Oloff

Momentkoppling: Hogsta hastighet nar
du haller vredet i detta lage.

Notering: Anvand momentkopplingen for
att mixa ingredienser kortvarigt eller med
mellanrum.

M

1 Bearbeta ingredienser pa lag hastighet.

Bearbeta ingredienser pa maxhastighet.

2

Oversikt 6ver verktygen

Beteckning  Anvéndning

Anvéands for att finférdela, hacka,
blanda och knada.

Universalkniv

Degkrok Anvéands for att knada deg och blan-
da ner ingredienser som inte ska fin-

%@ férdelas (t.ex. russin, chokladknap-
par).

Vispskiva Anvéands for att vispa aggvita eller

gradde och tillaga majonnéas.

Rekommendation fér optimalt resul-

tat:

= Anvand gradde med minst 30 %
fetthalt och med en temperatur pa
4-8 °C.

S

Finférdelningsskivor

Beteckning  Anvéndning
Skarvandski-  Skarning av matvaror i tjocka eller
va tjock/tunn  tunna skivor, t.ex. frukt och grénsa-

ker.

Markning:

® COARSE = tjocka skivor
= FINE = tunna skivor

Notering: Ladmpar sig inte fér bear-
betning av hardost, brod, sméfrans-
ka eller choklad.

Tips!: Skér inte kokt potatis férréan
den har svalnat.

Strimlings- Strimling av matvaror i grova eller fi-
vandskiva na bitar, t.ex. frukt, gronsaker eller
grov/fin ost som Gouda eller Edamer.

Markning:

® 2 =grovsida

® 4 =fin sida

Notering: Ladmpar sig inte for bear-
betning av nétter eller hardost, t.ex.
parmesan.

Tips!: Strimla mjukost med den gro-
va sidan.

Vandbar skar- Riv ra potatis eller riv den i skivor.

(.)Ch strilm- Notering: Inte Iamplig for bearbet-
lingsskiva ning av mycket fiberrika matvaror,
= t.ex. purjolok eller mango.

Sékerhetssystem

Startsparr

Startspérren forhindrar att apparaten startas oavsikt-

ligt.

Apparaten kan bara slas pa och mandévreras om na-

got av foljande villkor &r uppfylit.

m Skalen ar korrekt pasatt och ordentligt stangd
med locket eller citruspressen.

= Mixertillsatsen eller minihackaren ar korrekt pasatt
och ordentligt stdngd med locket.

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och andra

komponenter skadas pa grund av alltfér hog belast-

ning.

Anvandning
Forberedelse av motordelen

1. Stall apparaten pa en stabil, vagrét, ren och slat
arbetsyta.

2. Dra ut natkabeln till den 1&angd som du behéver.
—Fig. A
Om du vill férkorta kabellangden skjuter du in ka-
beln i kabelfacket.

3. Séttinte in natstickkontakten.

Satta pa skalen

Tips!: Hall alltid skalen rakt nar den placeras pa mo-
tordelen.

1. Hall alltid skalen rakt nar den placeras p& motor-
delen.
—Fig.

2. Placera skalen pa motordelen .
—Fig. |3

3. Vrid skalen medurs tills den spérras horbart X.
—Fig. A
Markeringarna W och A maste linjera med var-
andra.

4. Satt in verktygshallaren i skalen.
—fig.A

Bearbetning av ingredienser med verktygen

Noteringar

® Satt alltid in verktyget innan ingredienserna till-
satts.

® Sattin verktyget med ratt sida vand uppat och till
verktygshallarens nedre stopp.

Krav: Skalen och verktygshallaren har placerats pa
motordelen.

~fig. 1 -EED
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Bearbeta ingredienser med riv- och skéarski-
vor

Notering: Placera 6nskad riv-/skarskiva pa verktygs-
héllaren. Se till att rétt sida ar vand uppat.

Krav: Skalen och verktygshallaren har placerats pa
motordelen.

—Fig. Bl -El

Tillbehér

Oversikt

—Fig.

Pafyliningstratt

Lock med pafyliningshal

Mixerbagare

Knivinsats med tatning

Kniviqsat_s med mixer- och finférdelningskniv
och réd tatning

6 | Bagare till minihackaren

Mixertillsats

Mixertillsatsen anvands for finférdelning, hackning,

mixning, mosning och emulgering av flytande eller

halvfasta matvaror och for att krossa isbitar.

Begransad bearbetning:

® Finférdela aldrig livsmedel som mandlar, 16k, per-
silja och kott.

® Mixern kan inte géra palagg som jordnotssmor,
kokossmor eller nGtsmor.

= Mixern kan inte géra majonas.

® Blanda fasta livsmedel med ratt mangd vatska.

® Blanda pulverlivsmedel med ratt mangd vatska f6-
re mixning eler 16s upp helt i vatska. Pulverlivsme-
del &r t.ex. strdsocker, kakaopulver, rostade soja-
bdnor, mjél, proteinpulver.

® Mixa aldrig livsmedel utan vatska.

m Tillsatt livsmedel i den har ordningsféljden: vatska,
torrprodukter, farsk frukt och farska grénsaker,
bladgrénsaker, fryst frukt och gronsaker, is.

® Skar livsmedlen fére mixning i cirka 2 cm stora tar-
ningar.

Férbereda mixertillsatsen

Notering: Forbered livsmedlen. Skar stora matvaror i
bitar.

g4 33 B 38

Bearbetning av matvaror med mixertillsatsen
— Fig. N - 2

Foérberedande rengdring av mixertillsatsen

» Folj rengdringsinstruktionen i tabellen.
—fig. 2
Receptexempel

Minihackare

Minihackaren anvands for att for att finférdela mindre

méngder kott, hard ost, gul 16k, persilja, vitlok, frukt

och grénsaker samt for att mala mindre mangder

kryddor (t.ex. peppar, kummin, enbér, kanel, torkad

stjarnanis, saffran), spannmal (t.ex. vete, hirs, lin-

frén), kaffe och socker.

Begransad bearbetning:

® Mal inte valdigt torra eller harda livsmedel som ar
storre an kaffebdnor. Olampliga livsmedel ar t.ex.
muskotnét och torkad ingefara.

m Bearbeta endast rostade kaffe- och espressobé-
nor.

Forbereda och sétta pa minihackaren

I 46 B 511

Bearbeta ingredienser med minihackaren

— Fig. EA -5

Rengoringsoversikt

Rengor alla delar direkt efter anvandningen sa att
inga rester torkar in.

» Anvand inga alkoholhaltiga rengdringsmedel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller metalliska fore-
mal.

» Anvand inga trasor eller rengéringsmedel som
kan repa apparaten.

Tips!

® Missfargningar kan uppkomma pa plastdelarna,
t.ex. vid bearbetning av morétter. Ta bort missfarg-
ningarna med en mjuk trasa och nagra droppar
matolja.

m K|am inte fast plastdelar i diskmaskinen, da de
kan deformeras.

Notering: L4t inte knivinsatserna och universalkni-

ven ligga i blot.

Rengér de olika delarna enligt anvisningarna i tabel-

len.

—Fig. &

Notering: Lat alla delar torka efter rengéringen eller

torka dem med en mjuk duk.

Anvandningsexempel

De st6rsta mangderna och langsta bearbetningsti-
derna som anges i tabellerna maste foljas. Nar du
bearbetar maximal méangd ska du anvanda rekom-
menderad max. bearbetningstid.

= 20 g hasselnotter

Honungs-/hasselndtspaldagg (CNCM12C)

= 50 g blomsterhonung (rumstemperatur)



Bearbetning:

= Finférdela hasselndtterna pa lage Mi 5 sekunder.

= Tillsatt honungen.

= Satt pa minihackaren pa motordelen och vanta tills honungen fullstandigt runnit

ner Over kniven.

® Blanda sedan alla ingredienser pa lage Mi 5 sekunder.

= Tjock fruktkaka
= 3499
135 g socker
135 g margarin
255 g mjol
10 g bakpulver
150 g korinter
= 150 g blandad torkad frukt
Bearbetning:

g

= Tillsatt alla ingredienser utom den torkade frukten och korinterna.

® Bearbeta i 60-90 sekunder péa lage 1.

= Tillsatt den torkade frukten och bearbeta i ca 10 sekunder pa lage 1.

Bearbeta max. 1,5 ganger méngden samtidigt. Férlang eventuellt bearbetningsti-

den.

Avhjélpning av fel

Apparaten fungerar inte.
Apparaten far ingen strom.

» Kontrollera om din enhet far strém.

Apparaten startar inte bearbetningen eller
stangs av under bearbetningen.

For stor bearbetningsmangd eller fér lang bearbet-
ningstid.

» Stall vridreglaget i lage Ooff.
» Minska mangden ingredienser.

» | &t apparaten svalna s& att dverlastsakringen av-
aktiveras.

Apparaten eller tillbehoren ar blockerade.

» Stall vridreglaget i lage Ooff.

» Ta bort blockeringen.

Bégare, lock eller tilloehdr sitter inte korrekt.

> Satt pa bagaren, locket eller tillbehoret korrekt.

Omhéndertagande av begagnade appa-
rater

» Omhanderta enheten miljévanligt.

Information om aktuell avfallshantering kan du fa hos
aterforsaljare och kommun.

Denna enhet & mérkt i enlighet med der euro-
peiska direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektroniska produk-
ter (waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt aterta-
gande och korrekt atervinning av uttjanta enheter.

Kundtjanst

Information enligt férordning (EU) 2023/826 hittar
du online under www.bosch-home.com pa enhetens
produkt- och servicesida bland bruksanvisningar
och 6vrig dokumentation.

Turvallisuus
m | ue tdma ohje huolellisesti.

fi

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot myohempaa kayttétarvetta tai mahdollista uutta

omistajaa varten.

m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

Kéayta laitetta vain:

= valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.
= gclintarvikkeiden sekoittamiseen, vatkaamiseen, viipalointiin ja raastamiseen seka

taikinan vaivaamiseen.

m 14554 kayttdohjeessa kuvattuihin kayttotarkoituksiin.

= valvonnan alaisena.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa

iimoitetun ajan.

m yksityisisséa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston suljetuissa tiloissa

huonelampoétilassa.
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m enintddn 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan, kun sita ei voi

valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta, pydrivia osia lahestyttdessa

seka hairidtilanteissa.

Fyysisiltd, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka kokemattomat ja/

tai taitamattomat henkildt voivat kayttaa tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan

vastaava henkild valvoo heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon

ja kaytostéa aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitaan kayttajalle kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja litdntdjohdon |&ahettyvilta.

> Ald kaytéa viallista laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sita ei saa misséén tapauksessa kéyttaa.

» Ald veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen sdhkoverkosta. Veda aina verkkojohdon
pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti verkkojohdon pistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta.

» Liit4 laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen sdhkoverkkoon.

» Laitteen korjaustoita saavat tehdé vain alan ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperéisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyisté vaihtaa vain valmistaja,
sen huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden omaava henkild.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eiké pestd astianpesukoneessa.

» Al4 kayta laitetta kostein k&sin.

> Kéyta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

» Al altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.

> Ald k&yté laitteen puhdistukseen hoyry- tai painepesuria.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai lammaonlahteisiin.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eikd muuttaa.

» Al koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paalle tai |aheisyyteen.

» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.

» Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.

» |rrota ja kiinnita vélineitd ja varusteita vain, kun kayttoliitdnta on pysahtynyt ja laite
irrotettu pistorasiasta.

» Ala laita sormia tayttdaukkoon.

» Kun lis&at elintarvikkeita, kayta aina vain syottépaininta.

> Ald kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.

» Osat, joissa on halkeamia tai muita vaurioita tai jotka eivat ole kunnolla kohdallaan,
on vaihdettava valmistajan alkuperéisiin varaosiin.

» Muista olla varovainen, kun k&sittelet teravia leikkuuteria, tyhjennat kulhoa ja
puhdistat laitetta.

» Ala milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain kasin.

» Tartu yleisterddn vain muoviosasta.

» Kun et kayta yleisterad, sailyta se aina teransuojuksen sisalla.

» Tartu hienonnusteriin vain keskella olevasta muoviosasta.

» Paina elintarvikkeita alaspéin sopivalla tyokalulla, kuten lastalla.

» Al koskaan tydnna katta peruslaitteeseen kiinnitettyyn sekoituskulhoon.

» Kayta tehosekoitinta aina kansi paikallaan tai suoja kiinnitettyna kayttbohjeessa
kuvatulla tavalla.

» Kun puhdistat ja tyhjennéat sekoituskulhon, varo teravié teria.



» Ole varovainen, kun lisdat kuumia nesteita yleiskoneeseen, sill4 laitteesta saattaa

tulla kuumaa hoyrya.

» Tayta sekoituskannuun enintdan 400 ml kuumaa tai vaahtoavaa elintarviketta.
» Ole varovainen, kun késittelet kuumia elintarvikkeita.

» Ald kumarru laitteen ylle.

» Ala kasittele kuumia elintarvikkeita, yli 70 °C, sekoituskannussa.

» Noudata puhdistusohijeita.

» Puhdista aina ennen kayttdéa kaikki pinnat, jotka ovat kosketuksissa elintarvikkeiden

kanssa.
Esinevahinkojen vélttdminen

> Laitetta ei saa kayttaé pitempaan kuin on tarpeen.

> Alé koskaan kéyté laitetta tyhjakéynnillé.

> Ald koskaan kayta alkuperdaisia osia ja varusteita
muiden laitteiden kanssa.

> Ala ylitd enimmaiskasittelymaaria.

» Tarkista ennen kéayttda, ettei kulhossa ja
vélineessé ole vieraita esineita, ja poista ne.

> Ala kasittele elintarvikkeita, jotka sisaltéavat kovia
aineksia, esim. luita, rustoja tai siemenia.

> Ala tydnna kayton aikana tayttdsuppiloon tai
sekoituskulhoon mitaan esineita, kuten lastaa.

» Syéttdpaininta ei saa painaa liian voimallisesti.

» Ala koskaan altista sekoituskulhoa yli 80 °C
lampoatiloille.

> Ala kasittele tehosekoittimella pakasteita ilman
nestettd, paitsi jadpaloja.

Tutustuminen

Yleiskatsaus

Kun olet poistanut kaikki osat pakkauksesta, tarkista
ettei niissa ole kuljetusvaurioita ja ettd kaikki osat
ovat mukana.

—>Kuvalill

Peruslaite

Tydkalut'

Hienonnusterat’

Tehosekoitin'

Minileikkuri’

Johdon sailytystila

Kierrettava valitsin

Moottori

Teransuojus

Yleistera

Taikinatera

Vatkainkiekko

Sy6ttdpainin ja mitta-astia

Kansi, jossa on integroitu syéttdsuppilo

Kaannettava viipalointiteré paksu/ohut

Kaannettava viipalointi- ja raastintera

RESEERREEENENE &8

Kaannettava raastintera karkea/hieno

Pidin
Kulho

" Mallista riippuen

Huomautus: Jos jokin lisdvaruste ei kuulu laitteen
vakiovarusteisiin, voit tilata sen huoltopalvelusta.

Symbolit

Symboli Kuvaus

Al4 laita sormia tayttdaukkoon.

®

Kohdistusmerkki peruslaitteessa

A

Valineen asettaminen paikalleen @
ja kiinnittaminen W

o—Vv

maksimi tayttdmaara

max

Terédosan lukitseminen tai lukituksen
avaaminen.

d—8

Kierrettava valitsin

Symboli Kuvaus

O/Oﬁ: Kytke laite pois paalta.

Pitoasento: suurin nopeus niin kauan kuin

M

kiertovalitsinta pidetdan tdssé asennossa.

Huomautus: Kayta pitoasentoa
sekoittaaksesi aineksia vain hetken
kerrallaan tai jaksottain.

1 Ainesten kasittely alhaisella nopeudella.

Ainesten kasittely suurimmalla
nopeudella.

2

Yhteenveto vélineista

Nimi Kaytto

Yleistera

Elintarvikkeiden hienontaminen,
silppuaminen, sekoittaminen ja
vaivaaminen.

Taikinatera

A

Taikinan vaivaaminen ja sellaisten
ainesten sekoittaminen, joita ei
tarvitse hienontaa (esim. rusinat,
suklaalastut).
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Nimi Kaytto

Vatkainkiekko

>

Valkuaisvaahdon tai kerman

vatkaaminen ja majoneesin

valmistaminen.

Suositus optimaalisen tuloksen

saavuttamiseksi:

= Kayta kermaa, jonka
rasvapitoisuus on vahintadan 30 %
jalampdtila 4-8 °C.

Hienonnusterat

Nimi Kaytto

Kaannettdva Leikkaa elintarvikkeet, esim.
viipalointitera hedelmaét ja vihannekset ohuiksi tai
paksu/ohut paksuiksi viipaleiksi.

Merkinta:
® COARSE = paksut viipaleet
= FINE = ohuet viipaleet

Huomautus: Ei sovellu kovan
juuston, leivan, sdmpyléiden tai
suklaan viipalointiin.

Ohije: Viipaloi keitetyt perunat vasta,
kun ne ovat jadhtyneet.

Elintarvikkeiden, esim. hedelmien,
vihannesten tai juuston kuten
goudan tai edam-juuston karkea tai
hieno raastaminen.

Merkinta:

= 2 =Kkarkea puoli

= 4 =hieno puoli

Huomautus: Ei sovellu pdhkindiden
tai kovan juuston, esim.
parmesaanin viipalointiin.

Kaannettava
raastinterd
karkea/hieno

Ohje: Raasta pehmeéa juustoa
teran karkealla puolella.

Raakojen perunoiden raastaminen
tai viipaloiminen.

Huomautus: Ei sovellu hyvin
saikeisten elintarvikkeiden, esim.
purjon tai mangon kasittelyyn.

Kaannettava
viipalointi- ja
raastintera

Turvajarjestelmat

Turvalukko

Turvalukko estaa laitteen tahattoman

paallekytkemisen.

Laitteen voi kdynnistaa ja sita voi kayttaa vain, kun

jokin seuraavista edellytyksisté tayttyy.

m Kulho on oikein paikoillaan ja suljettu oikein
kannella tai sitruspusertimella.

m Tehosekoitin tai minileikkuri on oikein paikoillaan
ja suljettu oikein kannella.

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estéda moottorin ja muiden osien

vioittumisen liian suuren kuormituksen seurauksena.

Kéayttod
Peruslaitteen esivalmistelut

1. Aseta laite tukevalle, tasaiselle ja puhtaalle
tyotasolle.

2. Veda verkkojohto vaadittavaan pituuteen.
—KuvaPl
Voit lyhentéa johtoa tydntamalla sita
sdilytyslokeroon.

3. Ala liita pistoketta pistorasiaan.

Kulhon asettaminen paikalleen

Ohje: Pida kulho aina suorassa, kun asetat sen
peruslaitteeseen.

1. Pid4 kulho aina suorassa, kun asetat sen
peruslaitteeseen.
—KuvaF}

2. Aseta kulho peruslaitteeseen .
—Kuvall]

3. Kierra kulhoa my6tapéaivaan, kunnes se
napsahtaa kuuluvasti paikalleen X .
—Kuval|g
Merkint6jen Vja A on oltava kohdakkain.

4. Aseta pidin kulhoon.

—>Kuval@
Ainesten késittely valineilla

Huomautukset

m Aseta valine paikalleen aina ennen kuin lisdat
aineksia.

m Aseta véline paikalleen oikea puoli yléspain niin,
ettd se vastaa pitimen alareunaan.

Vaatimus: Kulho ja pidin on kiinnitetty

peruslaitteeseen.

—Kuvaliil-EE1
Ainesten késittely hienonnusterilla

Huomautus: Aseta haluamasi hienonnustera
pitimen péaalle tarvittava puoli yldspain.
Vaatimus: Kulho ja pidin on kiinnitetty
peruslaitteeseen.

7] 20 B 31|

Varusteet

Yleiskatsaus

—>KuvafAl

Syottdsuppilo

Kansi ja tayttdaukko

Sekoituskulho

Terédosa ja tiiviste

(5 | Terdosa, jossa on sekoitus- ja hienonnustera

ja punainen tiiviste

IA  Minileikkurin kulho

Tehosekoitin

Tehosekoitin soveltuu nesteméisten tai puolikovien
elintarvikkeiden hienontamiseen, silppuamiseen,
sekoittamiseen, soseuttamiseen ja emulgointiin ja
jaapalojen hienontamiseen.



Kéytdn rajoitukset:

® Ald hienonna esimerkiksi manteleita, sipuleita,
persiljaa tai lihaa.

m Sekoittimella ei voi valmistaa levitteita kuten
maapahkinavoita, kookospahkinavoita tai
pahkinédsosetta.

m Tehosekoittimella ei voi valmistaa majoneesia.

m Sekoita kiinteat elintarvikkeet riittdvaan
nestemaaraan.

m Sekoita jauhemuotoiset elintarvikkeet ennen
tehosekoittimeen laittamista riittdvaan
nestemaaraan tai liuota ne kokonaan nesteeseen.
Jauhemaisia elintarvikkeita ovat esim. tomusokeri,
kaakaojauhe, paahdetut soijapavut, jauhot,
valkuaisjauhe.

m A3 sekoita elintarvikkeita ilman nestetta.

m | isa3 elintarvikkeet seuraavassa jarjestyksessa:
nesteet, kuivatuotteet, tuoreet hedelmét ja
vihannekset, lehtivihannekset, pakastetut
hedelmat ja vihannekset, jaa.

m Pgloittele elintarvikkeet noin 2 cm:n kokoisiksi
kuutioiksi ennen kuin sekoitat ne.

Tehosekoittimen valmistelu

Huomautus: Valmistele elintarvikkeet. Leikkaa
isokokoiset elintarvikkeet paloiksi.

—Kuva[EEl -

Elintarvikkeiden kasittely tehosekoittimessa

IRGCE] 39 B 44|

Tehosekoittimen esipuhdistus

» Noudata taulukossa olevia puhdistusohjeita.
—Kuvall |

Minileikkuri

Minileikkuri soveltuu hienontamaan pienia maaria

lihaa, kovaa juustoa, sipuleita, persiljaa, valkosipulia,

hedelmia ja vihanneksia seka jauhamaan pienia

maaria mausteita (esim. pippuria, juustokuminaa,

katajanmarjoja, kanelia, kuivattua tdhtianista ja

sahramia), viljoja (esim. vehnéaa, hirssié ja

pellavansiemenia), kahvia ja sokeria.

Kéayton rajoitukset:

= Al jauha hyvin kuivia tai kiinteita elintarvikkeita,
jotka ovat kahvinpapuja kookkaampia.

Reseptiesimerkkeja

Tarkoitukseen sopimattomia elintarvikkeita ovat
esimerkiksi muskottipahkinét ja kuiva inkivaari.

m Kgsittele laitteella vain paahdettuja kahvi- tai
espressopapuja.

Minileikkurin valmistelu ja asettaminen paikalleen

RGEL] 46 B 51

Ainesten kasittely minileikkurilla
GO 52 B 57 |
Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kayton jéalkeen, jotta
elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin kiinni.

» Al4 kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

> Ald kaytéa terdvareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

> Ald kdyta hankaavia liinoja tai puhdistusaineita.

Ohjeet

® Muoviosiin voi tulla varjaantymig, jos kasittelet
esimerkiksi porkkanoita. Poista varjaantymat
pehmeélla liinalla ja tipalla ruokadljya.

m Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pysyvasti.

Huomautus: Al4 j&té terdosia tai yleisterad
likoamaan veteen.

Puhdista yksittdiset osat taulukon ohjeiden mukaan.
—KuvalEa

Huomautus: Anna kaikkien osien kuivua
puhdistuksen jéalkeen tai kuivaa ne pehmealla liinalla.

Kéayttéesimerkkeja

Noudata ehdottomasti taulukoissa annettuja
maksimimaaria ja kasittelyaikoja. Kun kasittelet
maksimimaaraa, kayta pisinta suositeltua
kasittelyaikaa.

d 7] 59 |

—Kuva[l

—>Kuva[ il

—>Kuva[A

® 20 g hasselpahkindita

Kasittely:

® | js&4 joukkoon hunaja.

Hunaja-hasselpéahkina-levite (CNCM12C)
= 50 g kukkaishunajaa (huoneenldampdisend)

= Hienonna hasselpadhkindité 5 sekuntia teholla M.

= Aseta minileikkuri peruslaitteeseen ja odota, kunnes hunaja on valunut kokonaan

teran paalle.

= Sekoita sitten kaikkia aineksia 5 sekuntia teholla M.

Meheva hedelmakakku
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3 kananmunaa
135 g sokeria
135 g margariinia
255 g jauhoja

10 g leivinjauhetta
150 g korintteja

= 150 g kuivattuja sekahedelmia

Kasittely:

= | ajta kulhoon kaikki muut ainekset paitsi kuivatut hedelmat ja korintit.
= Késittele 60-90 sekuntia teholla 1.

® |isaa kuivatut hedelmaét ja késittele noin 10 sekuntia teholla1.
Kasittele kerrallaan enintdan 1,5-kertainen annos. Pidenna kasittelyaikaa

tarvittaessa.

Toimintahéiriéiden korjaaminen

Laite ei toimi.

Laite ei saa virtaa.

> Tarkista, onko laite kytketty virtalahteeseen.

Laite ei aloita kéasittelya tai kytkeytyy pois

toiminnasta kéyton aikana.

Kasiteltdva méaara on liian suuri tai késittelyaika liian

pitka.

» Kaanna kierrettava valitsin asentoon %ff.

» Pienennd ainesten maaraa.

> Anna laitteen jaahtya, jotta ylikuormitussuoja
palautuu normaalitilaan.

Laite tai varuste on jumiutunut.

» Kaénna kierrettava valitsin asentoon Joff.

> Avaa jumiutunut kohta.

Kulho, kansi tai valine ei ole oikein paikoillaan.

» Aseta kulho, kansi tai valine oikein paikalleen.

Kéytosta poistetun laitteen
héavittaminen

» Havita laite ymparistdystavallisesti.

Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta
vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkintd perustuu kaytettyja
E saéhko- ja elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment - WEEE) koskevaan
direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-sdanndkset koko EU:n alueella.

Huoltopalvelu

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot |6ytyvat
verkosta osoitteesta www.bosch-home.com laitteesi
tuotesivulta ja huoltosivulta kayttdohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.

Seguridad

m | ea atentamente estas instrucciones.

es

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para un uso posterior o

para futuros propietarios.

® No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido dafnos durante el transporte.

Utilizar el aparato Unicamente:
B CON piezas y accesorios originales.

m para mezclar, amasar, batir, cortar y rallar alimentos.
m para aplicaciones que no estan descritas en estas instrucciones de uso.

® bajo la supervision de una persona.

m para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso doméstico.
m en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno doméstico a tempe-

ratura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.
El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después de cada uso,

cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del montaje, desmontaje o limpieza, cuan-
do vaya a acercarse a las piezas giratorias y en caso de averia.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas, sensoriales o men-

tales disminuidas o bien con falta de experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen ba-
jo supervision o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han compren-
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No deje que los nifios jueguen con el aparato.

La limpiezay el cuidado del aparato a cargo del usuario no deberan ser efectuados

por ninos.

El aparato no debera ser usado por nifos. Mantenga a los nifios alejados del aparato y

del cable de conexién.

» No poner nunca en funcionamiento un aparato dafiado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrietada o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red estan dafiados, desenchufar inmediata-
mente el cable de conexion de red o desconectar el interruptor automatico del cua-
dro eléctrico.

» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de conformidad con los datos
que figuran en la placa de caracteristicas del mismo.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar inicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato resulta dafado, debe sustituirlo el fa-
bricante, el Servicio de Asistencia Técnica o una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

» No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexién de red ni introducirlos
en el lavavajillas.

» No usar nunca el aparato con las manos humedas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.

» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presién para limpiar el aparato.

» Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contacto con piezas calien-
tes del aparato o fuentes de calor.

» Evite siempre que el cable de conexidn de red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexidn de red.

» No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calientes.

» Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios alejados de las piezas gira-
torias.

» Utilizar el accesorio solo completamente ensamblado.

» Montar y desmontar las herramientas y los accesorios solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe del aparato de la to-
ma de corriente.

» No introducir las manos en la boca de llenado.

» Usar solo el empujador para introducir posteriormente los alimentos.

» No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes teledirigidos.

» Piezas que presenten grietas u otros dafos, o bien que no asienten correctamente,
deben cambiarse por piezas de repuesto originales.

» Prestar atencion al manipular las cuchillas cortantes, asi como al vaciar y limpiar el
recipiente.

» No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.

» Agarrar la cuchilla universal solo por el plastico.

» Guardar la cuchilla universal siempre en su funda protectora cuando no se use.

» ;Sujetar los discos picadores solo por el plastico en el medio!

» Utilizar una herramienta adecuada, p. €j., una cuchara de cocina, para presionar los
alimentos hacia bajo.
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» No introducir nunca las manos al vaso de la batidora cuando este esté insertado a la
base.

» Utilizar la batidora siempre con tapa o protector colocados, tal como se describe en
las instrucciones de uso.

» Tener cuidado con la hojas cortantes al limpiar o vaciar el vaso de la batidora.

» Tener cuidado al introducir liquidos calientes en el robot de cocina, ya que podria sa-
lir vapor caliente.

» Llenar como maximo 400 ml de alimentos calientes 0 espumosos en el vaso de la
batidora.

» Tener precaucion al elaborar alimentos calientes.

» No se incline sobre el aparato.

» No procesar alimentos calientes por encima de 70 ° C en el vaso de la batidora.

» Respetar las indicaciones de limpieza.

» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contacto con alimentos.

Evitar dafos materiales Disco para batir

» No usar nunca el aparato mas tiempo de lo nece- 8] Empujador y vaso medidor
sario. -

» No poner nunca en marcha el aparato en vacio. e Ta}pa con boca de Ilenlado integrada

» No utilizar nunca piezas y accesorios originales en DIISCO cortador reversible con dos grosores
otros aparatos. (finoy grueso)

» No exceda las cantidades maximas de batido. ) Disco reversible para cortar y rallar

» Antes del uso, comprobar si hay cuerpos extrafios - - -
en el recipiente de mezclay el accesorio y, en ca- Disco rallador reversible con dos grosores (fi-
so afirmativo, eliminelos. noy grueso)

> No procesar alimentos que contengan elementos Soporte de herramienta
duros, p. €j., huesos, cartilago o huesos de fruta. —

» No introducir objetos en la boca de llenado o el Recipiente de mezcla

vaso de la batidora, p. €]., cuchara, durante el fun-
cionamiento.

» No ejercer demasiada presion con el empujador.

» No exponer nunca el vaso de la batidora a tempe-
raturas por encima de 80 °C.

» No procesar alimentos congelados sin liquidoen ~ Simbolos
la batidora, excepto cubitos de hielo.

En funcién del modelo
Nota: Si su aparato no incluye alguno de los acceso-

rios descritos, puede solicitarlos al servicio de asis-
tencia técnica.

L Simbolo Descripcion
F_am'"a"zandose con el aparato No introducir las manos en la boca
Vista general de llenado.

Al desembalar el aparato, comprobar que estén to-
das las piezas y que no presenten dafos ocasiona- A Marca de posicion en la base motriz
dos durante el transporte. ol I @ vara
—Fig. € olocar el accesorio @y girarlo
, . v hasta que quede fijo ¥
Base motriz Capacidad maxima
E3  Accesorios' max 5 p— I -t
oquear o desbloguear la cuchilla.
Discos picadores'’ &(_)a q d
[B] Batidora' . .
— , ; Mando giratorio
I3 Accesorio picador universal Simbolo Descrineia
imbolo Descripcion
Recogida del cable i
- - ()/ ﬁ: Desconectar el aparato.
Mando giratorio 0
Accionamiento M Modo rapido: funcionamiento a maxima
. velocidad mientras el mando giratorio se
8 Protector de la cuchilla mantiene en esta posicion.
Cuchilla universal Nota: Utilice la conmutacion de par para
- mezclar los ingredientes solo brevemente
Bl Accesorio para amasar

o en intervalos.




Simbolo Descripcion

1 Procesar los ingredientes con una veloci-
dad baja.

2

Procesar los ingredientes con la veloci-
dad maxima.

Denomina- Utilizacion

cion

Nota: No es adecuado para proce-
sar alimentos muy fibrosos, como
mango o puerro.

Vista general de las herramientas

Denomina- Utilizacion

cion

Cuchillauni-  Triturar, picar, batir y amasar alimen-
versal tos.

Accesorio pa-
ra amasar

Az

Amasar masas y mezclar ingredien-
tes que no deben picarse (por ejem-
plo, uvas pasas, laminas de choco-
late).

Disco para
batir

S

Batir claras de huevo o natay prepa-

rar mayonesa.

Recomendacion para un resultado

6ptimo:

= Utilizar nata con min. un 30 % de
contenido de grasay a una tem-
peratura de 4-8 °C.

Discos picadores

Denomina- Utilizacion
cion
Disco corta-  Cortar los alimentos en rodajas
dor reversible gruesas o finas, p. e]., frutas y verdu-
condos gro- ras.
sores (finoy  Identificacion:
® COARSE =rodajas gruesas

grueso)

® FINE = rodajas finas

Nota: No es adecuado para proce-
sar queso curado, pan, panecillos ni
chocolate.

Consejo: Cortar las patatas cocidas
s0l0 una vez que se hayan enfriado.

Disco rallador
reversible con
dos grosores
(finoy grue-
S0)

Rallar alimentos en trozos gruesos o
finos, p. €j., frutas, verduras o que-
$0s, como gouda o edam.
Identificacion:

m 2 =parte gruesa

® 4 =parte fina

Nota: No es adecuado para proce-

sar nueces o queso curado, p. €j.,
queso parmesano.

Consejo: Rallar el queso blando so-
lo con la cara gruesa del disco.

Disco reversi-
ble para cor-
tary rallar

Rallar las patatas crudas o cortarlas
en rodajas.

Sistemas de seguridad

Dispositivo de seguridad de conexion

El seguro de conexidn evita que su aparato se co-

necte involuntariamente.

El aparato solo se puede conectar y manejar cuando

se cumple una de las siguientes condiciones.

m F|recipiente de mezcla esta correctamente colo-
cado y debidamente cerrado con la tapa o con el
exprimidor.

m | g batidora o el accesorio picador universal estan
correctamente colocados y debidamente cerra-
dos con la tapa.

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el motor y

otros componentes se dafien debido a una carga

demasiado elevada.

Manejo
Preparativos de la base motriz

1. Colocar el aparato sobre una superficie de trabajo
estable, plana, limpiay lisa.

2. Extraer la cantidad de cable de conexion necesa-
ria.
—Fig.A
Para reducir la longitud del cable de conexion, in-
troducir el cable en el compartimento para el ca-
ble.

3. No introducir el enchufe en la toma de corriente.

Colocar el recipiente de mezcla sobre el apa-
rato

Consejo: Mantener el recipiente de mezcla siempre
en posicion recta al colocarlo sobre la base motriz.

1. Mantener el recipiente de mezcla siempre en posi-
cion recta al colocarlo sobre la base motriz.
—Fig.

2. Colocar el recipiente de mezcla sobre la unidad
motriz =.

—Fig. &

3. Girar el recipiente de mezcla en sentido horario

hasta oir como encaja .

—Fig. A

Las marcas ¥ y A deben estar alineadas una
frente a la otra.

4. Montar el soporte de herramienta en el recipiente
de mezcla.

—Fig. A

Procesar los ingredientes con las herramien-

tas

Notas

® Montar siempre la herramienta antes de introducir
los ingredientes.
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® Colocar la herramienta con el lado correcto hacia
arriba y hasta el fondo del soporte de herramienta.

Requisito: El recipiente de mezcla con el soporte de
herramienta esta montado en la base motriz.

gl 7 B 19 |

Procesar los ingredientes con los discos pi-
cadores

Nota: Colocar el disco picador deseado sobre el so-

porte de herramienta con el lado necesario hacia
arriba.

Requisito: El recipiente de mezcla con el soporte de
herramienta esta montado en la base motriz.

— Fig. E0 -l

Accesorios

Vista general

—Fig.

Embudo de llenado

Tapa con boca de llenado

Vaso de la batidora

Cuchilla con junta

Cuchilla para batir y triturar y junta roja
Bl vaso del accesorio picador universal

Batidora

La batidora es adecuada para picar, trocear, mez-

clar, hacer puré y emulsionar alimentos liquidos o

semiblandos, asi como para picar cubitos de hielo.

Limitaciones de cara a la elaboracion:

® No picar alimentos como almendras, cebollas, pe-
rejily carne.

B | g batidora no es capaz de elaborar productos
para untar, como mantequilla de cacahuete, de
€0Co 0 de nueces.

B | g batidora no puede preparar mayonesa.

® Mezclar los alimentos sdlidos con suficiente liqui-
do.

® Mezclar los alimentos en polvo con suficiente Ii-
quido antes de mezclarlos o disolverlos del todo
en liguido. Por alimentos en polvo se entienden
azUcar glas, cacao en polvo, habas de soja tosta-
das, harina o proteina en polvo, entre otros.

® No mezclar nunca ingredientes sin liquido.

® Echar los alimentos en el siguiente orden: liqui-
dos, productos secos, frutas y verduras frescas,
verdura de hoja, frutas y verduras congeladas,
hielo.

® Antes de mezclar los ingredientes, cortarlos en
dados de aprox. 2cm.

Preparar la batidora

Nota: Preparar los alimentos. Cortar en trozos los ali-
mentos grandes.

g 33 K 38 |

Procesar los alimentos con la batidora

dared 39 K 44 |

Limpiar la batidora antes de su uso
» Seguir las instrucciones de limpieza de la tabla.

—Fig. Ed
Accesorio picador universal
El accesorio picador universal es adecuado para tri-
turar o picar pequefias cantidades de carne, queso
curado, cebollas, perejil, ajo, fruta y verdura, asi co-
mo moler pequefias cantidades de especias (p. €j.
pimienta, comino, enebro, canela, anis estrella seco,
azafran), cereales (p. gj. trigo, mijo, semillas de lino)
café y azicar.
Limitaciones de cara a la elaboracion:
= No moler alimentos muy secos o sdélidos con un
tamafio superior al de los granos de café. Algunos
alimentos no apropiados son, por ejemplo, la
nuez moscada y el jengibre seco.
m Procesar Unicamente granos de café tostado o
espresso.
Preparar y colocar el accesorio picador universal

— Fig. EX -
Procesar los ingredientes con el accesorio pica-
dor universal

daed 52 B 57
Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente después de
utilizarlas para evitar que los restos se sequen en la
superficie.

» No utilizar productos de limpieza que contengan
alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en punta o metalicos.

» No utilizar pafos ni productos de limpieza abrasi-
VOS.

Consejos

m | 35 piezas de plastico pueden adquirir un color
rojizo, p. €j., al procesar zanahorias. Eliminar las
decoloraciones con unas gotas de aceite comesti-
ble y un pafio suave.

m Al colocar las piezas de plastico en el lavavajillas,
prestar atencion a no aprisionarlas, de lo contrario
podrian deformarse irreversiblemente.

Nota: No dejar los accesorios de cuchilla ni la cuchi-
lla universal en el agua.

Limpiar todas las piezas como se indica en la tabla.
—Fig. &1

Nota: Tras la limpieza, dejar secar todas las piezas o
secarlas con un pafo suave.

Ejemplos practicos

Observar estrictamente las cantidades maximas ad-
misibles y los tiempos de elaboracién de los alimen-
tos indicados en las tablas. Si procesa la cantidad
maxima, utilice el tiempo de procesamiento maximo
recomendado.



Recetas de ejemplo

® 20 gde avellanas

Elaboracion:

= Afadir la miel.

Cremade miel y avellana para untar en el pan (CNCM12C)
® 50 g de miel de flores (a temperatura ambiente)

® Picar las avellanas a potenciaM durante 5 segundos.

® Colocar el accesorio picador universal sobre la base motrizy aguardar a que la
miel haya fluido completamente hacia abajo, cubriendo la cuchilla.
= A continuacién, mezclar todos los ingredientes a potenciaM durante 5 segun-

dos.

3 huevos

135 g de azlcar

135 g de margarina

255 g de harina

10 g de levadura en polvo
150 g de pasas de Corinto

g

Elaboracion:

Pudin de frutas deshidratadas

150 g de mezcla de frutas deshidratadas

m Agregar todos los ingredientes, excepto las frutas deshidratadas y las pasas de

Corinto.

® Procesar los ingredientes durante 60-90 segundos a potencial.
® Agregar las frutas deshidratadas y procesarlas durante aprox. 10 segundos a po-

tencia 1.

Se puede procesar como maximo 1,5 veces la cantidad indicada al mismo tiempo.
En caso necesario, prolongar el tiempo de procesamiento.

Solucionar pequenas averias

El aparato no funciona.

El aparato no tiene corriente eléctrica.

» Compruebe si el aparato recibe corriente.

El aparato no inicia el procesamiento o se
desconecta mientras procesa.

La cantidad de alimentos para la el procesamiento
es excesiva o el tiempo de procesamiento muy lar-
go.

» Colocar el mando giratorio en la posicién Yoff.
» Reducir la cantidad de ingredientes.

» Dejar enfriar el aparato para que se desactive el
seguro contra sobrecarga.

El aparato o un accesorio esté blogueado.
» Colocar el mando giratorio en la posicién Yoff.

» Retirar el elemento de blogueo.
El vaso, la tapa o el accesorio no estan bien monta-
dos.

» Colocar correctamente el vaso, la tapa o el acce-
sorio.

Eliminacion del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.

Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-

dades actuales de desecho de materiales de su dis-

tribuidor o0 ayuntamiento local.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
X cumplimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos eléctricos
y electrénicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).
La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos.

Servicio de Asistencia Técnica

La informacién conforme a los reglamentos (EU)
2023/826 se puede encontrar online en
www.bosch-home.com en las secciones referentes
al producto y servicio al cliente, en el area de manua-
les y documentos.

Seguranca

m | eia atentamente este manual.

pt

m Guarde estas instru¢des e as informagdes sobre o produto para posterior utilizagéo

ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o aparelho.


https://www.bosch-home.com
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Utilize o aparelho apenas:

® COM pecas e acessorios originais.

® para mexer, amassar, bater, cortar e raspar alimentos;

m para utilizacdes que estejam descritas neste manual.

® sob supervisao.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso doméstico e em espacos fechados domésticos a temperatura ambiente.
® g uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizacao, sempre gue fiqgue sem vigilan-
cia, antes de se montar, desmontar ou limpar, se pegas em rotacdo se aproximarem e
em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou

mentais limitadas ou com falta de experiéncia e/ou conhecimentos, desde que super-

visionadas ou informadas sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e

instruidas sobre os perigos inerentes.

As criangas ndo podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador ndo podem ser realizadas por criangas.

O aparelho néo pode ser utilizado por criancas. Manter as criangas afastadas do apa-

relho e da ficha de ligagéo.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou quebrada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentacao nunca puxar pelo cabo elétrico.
Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se 0 aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo ou a ficha da tomada
ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indicacdes na placa de ca-
racteristicas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparagéo do aparelho sé podem ser utilizadas pegas sobresselentes origi-
nais.

» Se 0 cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem situacoes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nunca o lavar na maquina
de lavar loiga.

» Nao utilizar o aparelho com as maos hiimidas ou molhadas.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.

» Nunca exponha o aparelho a calor intenso € humidade.

» N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressdo para limpar o aparelho.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em contacto com compo-
nentes do aparelho quentes ou com fontes de calor.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em contacto com pontas afi-
adas ou arestas vivas.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado, esmagado ou modi-
ficado.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de superficies quentes.

» Mantenha as maos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios afastados das pecas
em rotacéo.

» Utilizar o acessorio apenas em estado totalmente montado.

» Coloque e retire as ferramentas e 0s acessorios apenas com o acionamento imobili-
zado e o aparelho desligado da tomada.



» Nao tocar no canal de enchimento.

» Utilize apenas o calcador para adicionar alimentos.

» Nunca ligue o aparelho a temporizadores ou a tomadas telecomandadas.

» Pecas que apresentem fissuras ou outros danos, ou que nao estejam colocadas cor-
retamente, tém de ser substituidas por pecas sobressalentes originais.

» Cuidado ao manusear laminas de corte afiadas, bem como ao esvaziar o recipiente
e ao limpar.

» Nuncatogue com as maos nas laminas e arestas afiadas.

» Segurar a lamina universal so pela parte de plastico.

» Quando néo estiver a ser utilizada, guardar a lamina universal sempre na respetiva
protecao.

» Segurar os discos de triturar apenas pelo elemento de plastico no centro.

» Para pressionar os alimentos para baixo, utilize uma ferramenta adequada, p. ex.,
uma colher de cozinha.

» Nunca enfie a mao no copo misturador quando o copo estiver montado no aparelho
base.

» Utilize o misturador sempre com a tampa colocada ou com a prote¢do montada,
conforme descrito nas instrugdes.

» Ao limpar e esvaziar o copo misturador, tenha atencéo as laminas afiadas.

» Ter cuidado ao deitar liquidos quentes no robd de cozinha, pois pode sair vapor
quente.

» Introduza no maximo 400 ml de alimentos quentes ou que formem espuma no copo
misturador.

» Processar alimentos quentes com cuidado.

» N&o se inclinar sobre o aparelho.

» N&o processar alimentos quentes acima dos 70 °C no copo misturador.

» Ter em atencéo as indicagdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos antes de cada utili-
zagao.

Evitar danos materiais Familiarizacao
» Nunca utilize 0 aparelho durante mais tempodo ~ Vistageral ) y
que o necessario. Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar
» Nunca utilize o aparelho em vazio. todas as pecas quanto a danos de transporte e se 0
» Nunca utilize as pegas e 0s acessorios originais material fornecido esta completo.
para outros aparelhos. — Fig. 1l
> g i AX| _
Nao exceder as quantidades maximas de proces Aparelho base
samento.
> Antes de utilizar a tigela e os acessorios, verifique I} Ferramentas’
3;:£ntual presenca de corpos estranhos e remo- Discos de triturar”
» Nao processar alimentos que contenham compo-  [BI  Misturador!
nentes rijos, p. ex. 0ssos, cartilagens ou carogos. I3 Pioad - X
» Durante o funcionamento, n&o introduzir objetos ICador universa
no canal de enchimento ou no copo misturador, Arrumagao do cabo
p. ex., colheres de cozinha. -
» N&o exercer muita pressdo com o calcador. Seletor rotativo
» Nunca submeta o copo misturador a temperatu- Acionamento
ras superiores a 80 °C. 7] - .
» Nao processar alimentos ultracongelados sem Ii- Protecdo da lamina
quido no misturador, exceto cubos de gelo. Lamina universal
I Ferramenta de amassar
Disco de bater
El cCalcadore copo medida
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Tampa com canal de enchimento integrado

Disco reversivel de cortar grosso/fino

Disco reversivel de cortar/ralar

Disco reversivel de ralar grosso/fino

Suporte de acessorios

B EREE B

Tigela

Conforme o modelo

Nota: Se um acessorio ndo estiver incluido no forne-
cimento, é possivel encomenda-lo através do Servi-
co Assisténcia Técnica.

Simbolos

Simbolo Descricao

Nao toque no canal de enchimento.

®

Marcacao de posi¢ao no aparelho
base

A

Coloque o acessério @ e aperte W

o—Vv

gquantidade méaxima

max

Bloguear e desbloguear as laminas.

d—8

Seletor rotativo

Simbolo Descricdo

O/Oﬁ: Desligue o aparelho.

Ligacdo momentanea: velocidade maxi-
ma enqguanto o seletor rotativo permane-
cer nesta posicéao.

Nota: Use a ligagao instantanea, para
misturar os ingredientes apenas breve-
mente ou em intervalos.

M

1 Processar os ingredientes com uma velo-
cidade mais baixa.
2 Processar os ingredientes com a veloci-

dade maxima.

Vista geral das ferramentas

Designacao Utilizacao
Lamina uni- Para ralar, picar, bater e amassar
versal alimentos.

Ferramenta Para amassar massas pesadas e

deamassar  para misturar ingredientes que nao
devam ser triturados (p. ex. passas

ﬁ de uvas, pedacos de chocolate em
folha).

Discode ba-  Bater claras ou natas em castelo ou

ter fazer maionese.
68

Designacao Utilizagao
Recomendagéo para um resultado
ideal:
= Utilizar natas com um min. de
30% de gordurae a 4-8 °C.

Discos de triturar
Designacao

Disco reversi-
vel de cortar
grosso/fino

S—

Utilizacao

Corte os alimentos em rodelas finas
ou grossas, p. ex. fruta e legumes.
Marcacao:

= COARSE =rodelas grossas

= FINE = rodelas finas

Nota: Ndo adequado para proces-
sar queijo rijo, pao, paezinhos ou
chocolate.

Dica: Corte batatas cozidas apenas
depois de arrefecerem.

Triture alimentos em pedacos gros-
sos ou finos, p. ex. fruta, legumes ou
queijo, como Gouda ou Edam.
Marcacéo:

m 2 =|ado grosso

m 4 =|ado fino

Nota: Ndo adequado para proces-
sar nozes ou queijo rijo, p. ex. par-
mesé&o.

Disco reversi-
vel de ralar
grosso/fino

Dica: Rale queijos moles com o la-
do mais grosso.

Rale batatas cruas ou corte em ro-
delas.

Nota: Ndo adequado para o proces-
samento de alimentos muito fibro-
s0s, p. ex. alho-francés ou manga.

Disco reversi-
vel de cortar/
ralar

Sistemas de seguranga

Protecao de ligacao

A protecéo de ligacdo impede que o seu aparelho

se ligue acidentalmente.

S0 é possivel ligar e utilizar o aparelho se for cumpri-

da uma das seguintes condicoes.

m Atigela esta colocada corretamente e bem fecha-
da com a tampa ou com o espremedor de citri-
nos.

® O misturador ou o picador universal esta coloca-
do corretamente e bem fechado com a tampa.

Protecao contra sobrecarga

A protecéo contra sobrecarga impede que 0 motor e

outros componentes fiquem danificados devido a

uma carga demasiado elevada.

Utilizacao
Preparar o aparelho base

1. Coloque o aparelho sobre uma bancada estavel,
plana, limpa e lisa.



2. Puxe o cabo elétrico para fora até ao comprimen-
to necessario.
—fig.A
Para encurtar o comprimento do cabo, insira o ca-
bo no respetivo compartimento para o cabo.

3. No ligue a ficha de rede a tomada.

Colocar atigela

Dica: Segure a tigela sempre direita ao coloca-la no
aparelho base.

1. Segure a tigela sempre direita ao colocé-la no
aparelho base.
—Fig. &

2. Coloque a tigela sobre o aparelho base s .
—Fig. &

3. Rode a tigela no sentido dos ponteiros do reldgio
até que encaixe de forma audivel ¥.
—Ffig. A
As marcas ¥ e A t&m de estar alinhadas uma
com a outra.

4, Cologue o suporte de acessorios na tigela.
—Fig. A

Processar ingredientes com as ferramentas

Notas

® Coloque a ferramenta sempre antes dos ingredi-
entes.

m Coloque a ferramenta com o lado correto para ci-
ma e até ao batente inferior do suporte de acesso-
rios.

Requisito: A tigela com o suporte de acessorios es-
ta colocada no aparelho base.

— Fig. i -EE1

Processar ingredientes com os discos de tri-
turar

Nota: Segure no disco de triturar pretendido e colo-
que no suporte de acessoérios com o lado necessa-
rio para cima.

Requisito: A tigela com o suporte de acessorios es-
ta colocada no aparelho base.

—Fig. Ell- Kl

Acessorios

Vista geral

—fig. EA

Funil de enchimento

Tampa com abertura de enchimento

Copo misturador

Acessorio de laminas com vedante

Acessorio de laminas para misturador/triturar
e vedante vermelho

[ 6 | Copo do picador universal

Misturador

O misturador é adequado para triturar, picar, mistu-
rar, reduzir a puré e emulsionar alimentos liquidos
ou semissolidos, bem como para picar cubos de ge-
lo.

Limitagcbes ao processamento:

m N3o triturar alimentos como améndoas, cebolas,
salsa e carne.

m O liquidificador ndo consegue produzir cremes
para barrar como manteiga de amendoim, man-
teiga de coco ou puré de frutos de casca rija.

m O liguidificador ndo consegue produzir maionese.

® Misturar alimentos sélidos com uma quantidade
suficiente de liquido.

® Misturar alimentos em pé com uma quantidade
suficiente de liquido ou dissolvé-los completa-
mente em liquido antes de os liquidificar. Alimen-
tos em pd sao, p. ex., agucar de confeiteiro, cacau
em po, graos de soja torrados, farinha, proteinas
em po.

® Nunca misturar alimentos sem liquido.

® Encher os alimentos pela seguinte ordem: liqui-
dos, produtos secos, fruta e legumes frescos, ver-
duras, fruta e legumes congelados, gelo.

m Cortar os alimentos em cubos de aprox. 2 cm de
tamanho antes de misturar.

Preparar o misturador

Nota: Prepare os alimentos. Corte os alimentos
grandes em pedagos.
—Fig. EE1-EA

Processar alimentos com o misturador

— Fig. [ - X

Realizar a limpeza prévia do misturador
» Seguir as instru¢des de limpeza na tabela.

—Fig. B4

Picador universal

O picador universal é adequado para triturar quanti-

dades menores de carne, queijo duro, cebolas, sal-

sa, alho, fruta e legumes, assim como para moer

quantidades menores de especiarias (p.°ex., pimen-

ta, cominhos, zimbro, canela, anis estrelado seco,

acafréao), cereais (p.°ex., trigo, paingo, sementes de

linho), café e acucar.

LimitacOes ao processamento:

®m N&o deve moer alimentos demasiado secos ou
solidos que sejam maiores do que graos de café.
Alimentos inapropriados séo, p. ex., noz-moscada
e gengibre seco.

® Preparar exclusivamente graos de café torrado ou
graos de café expresso.

Preparar e colocar o picador universal

—Fig. I -5

Processar ingredientes com o picador universal

— Fio. EZA- KA

Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pegas apos a utiliza-
G&o, para gue os residuos ndao sequem.

> N&o utilizar detergentes que contenham alcool ou
alcool etilico.

> Nao utilizar objetos cortantes, pontiagudos ou me-
talicos.

> Nao utilizar panos ou detergentes abrasivos.
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Dicas

® Podem formar-se manchas nas pecgas de plastico,
p. ex. ao processar cenouras. Remova as man-
chas com um pano macio e algumas gotas de
Oleo alimentar.

® N3o entalar as pecas de plastico dentro da maqui-
na de lavar loiga, pois podem verificar-se ligeiras
deformagoes.

Nota: Nao deixe as laminas ou a lamina universal
dentro de agua.

Limpe cada uma das pegas, como indicado na tabe-
la.

—Fig. 4

Exemplo de receita

Nota: Apds a limpeza, deixe secar todas as pecas
Ou seque-as com um pano macio.

Exemplos de utilizacao

Respeitar impreterivelmente as quantidades maxi-
mas e 0s tempos de preparacao indicados nas tabe-
las. Se processar a quantidade maxima, utilize o

= 20 gdeavelas

Processamento:

= Adicione o mel.

Pasta de mel e avela para barrar no pao (CNCM12C)
® 50 g de mel de flores (temperatura ambiente)

= Triturar as avelds na fase M durante 5 segundos.

= Coloque o picador universal no aparelho base e aguarde até o mel descer com-

pletamente através da lamina.

= Depois misturar todos os ingredientes durante 5 segundos na fase M.

Bolo de fruta pesado
= 30vos
m 135gde agucar
m 135gde margarina
m 255 g de farinha
® 10 g de fermento em pd
® 150 g de passas de Corinto

m 150 g de mistura de frutos secos

Processamento:

m Deite todos os ingredientes exceto os frutos secos e as passas de Corinto.

® Processe durante 60-90 segundos na fase 1.

= Junte os frutos secos e processe durante aprox. 10 segundos na fase 1.
Processe no méaximo 1,5 quantidades em simultaneo. Se necessario, prolongue o

tempo de preparagéo.

Eliminar falhas

O aparelho nao funciona.

O aparelho ndo tem corrente.

> Verificar se 0 aparelho recebe energia elétrica.

O aparelho nao inicia o processamento ou
desliga-se durante o processamento.

A quantidade de processamento é demasiado ele-
vada ou a duragao do processamento é demasiado
longa.

» Coloque o seletor rotativo em Yoff,
» Reduza a quantidade dos ingredientes.

» Deixe o aparelho arrefecer para desativar a prote-
¢ao contra sobrecarga.

O aparelho/acessorio esta bloqueado.
» Coloque o seletor rotativo em Yoff.
» Remova o blogueio.

O copo, atampa ou o0 acessorio ndo esta bem colo-
cado.

» Cologue o copo, a tampa ou 0 acessorio correta-
mente.

Eliminar o aparelho usado

> Elimine o aparelho de forma ecoldgica.

Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminagéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em conformidade
com a Directiva 2012/19/UE relativa aos resi-
duos de equipamentos eléctricos e electroni-
cos (waste electrical and electronic equipment
- WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criagdo de
um sistema de recolha e valorizagéo dos equipa-
mentos usados valido em todos os Estados Mem-
bros da Unido Europeia.

Assisténcia Técnica

Encontra informagdes de acordo com o Regulamen-
to (EU) 2023/8260nline em www.bosch-home.com,


https://www.bosch-home.com

na pagina do produto e na pagina de servico do seu  aparelho no manual de instrugdes e documentos
adicionais.

AcpaAein el

= AloBOOTE TPOOEKTIKG QUTEC TIG 0dnvieg.

= QUAGETE TIC 00NYyiec KABWE Kail TIC TTANPOPOPIEC TIPOTOVTOC VIO UETETIEITO XPNOoN N YIo
TOV ETTOPEVO KATOXO TNG OUOKEUNG.

® Mn ouvOEETE TN CUOKEUN O€ TIEPITTWON {NUIAC KOTA TN HETOPOPA.

XpnoiJotiolgiTe TN OUOKEUN UOVO:

= Me yvnoia eEGpTnUa KAl TTIOOOOPTIHOTAL.

® VIO TNV avadeuon, To CUPWHA, TO XTUTTNHO, TNV KOTIT KAl TO TRIWIHO TROPIHWY.

B VIO EQOPUOYEC, TIOU TIEPIYPAPOVTOI OE QUTEC TIC 0dnyieg.

B KATW OO EMTHPNON.

® [0 TT000TNTEC KOl XPOVOUC ETIEEEQYAOING, OUVAOEIC VI TO VOIKOKUPIO.

B OTO IDIWTIKG VOIKOKUPIA KOl O KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIOKOU TIEPIBAMOVTOC oe Bgp-
HOoKpooia dwHOTIoU.

® péExPl va Uyog omd 2000 m mave omd TNy emPAavein TG OAAA0COG.

H ouokeur| yetd amo k&Be Xpron, o€ TEPITTWOoN Wn emTAENONG, TIPIV Ao TN CUVOPHO-

AGyNon, TNV GMoouvVapUoAOynon f Tov Kabapiouod, OTav TANCIALETE OE TIEPIOTPEPOUEVD

HEPN KOl O€ TTEPITITWON OPAAIOTOC TTPETIEI VO OMOCUVOEETAI TIAVTOTE oo TO OIKTUO TOU

PeUUATOC.

AUTI N OUCKEUT| UTTOPEl Vo XpNnoluotoinBei ammd GTouo Ye TIEPIOPIOUEVEC PUOIKEC, Oii-

0BNTNPIEC ) TIVEUUOTIKES IKAVOTNTEG I UE QVETIOOKN EUTIEINICN KON/ T) AVETTOPKEIC

YVWOEIC, OTAV EMTNEOUVTAI I €XOUV eVNUEPWOET OXETIKA UE TNV AOPAAr XPron TNG Ou-

OKEUNC KOl €XOUV KOTAVONOEI TOUG MBovoUg ammo Tn Xpnon TS CUOKEUNG KIVOUVOUG.

Tamaudid dev emTPEMETAN VA TTAI{OUV g TN CUOKEUN.

O KoBopIoPOC Kol N oUVTHPNON amd TO XPNOTN OV EMTPETETAI VO EKTEAEITOI QTTO TTON-

Al

H ouokeur) dev emTEEMETAI VO XpnolpomoleiTal omd maidid. Kpardre To moudid pokpId

Qo TN CUOKEUN Kol TO KaAwdIo ouvdeonc.

> Mn ASITOUPYEITE TTOTE UIOt CUCKEUTN TIOU €XE1 UTTOOTET {NUIAL.

> Mn AeITOUPYEITE TTOTE IO CUCKEUN e PAYICUEVN ) OTTOIOUEVN ETTIPAVEID.

> Mnv TpaBATe TIOTE TO KOAWOI0 GUVAEDNC, VIO VO OMOCUVOEOETE TN CUCKEUN oo ToI Oi-
KTUO TOU peUpOTOC. TpaBaTe MAVTOTE TO PIC TOU KoAwdiou ouvdeong.

» OTOV N oUOKeUN 1 To KoAWIo ouvdeonc exel CNUIG, TPARNETE ALECWE TO PIC TOU KO-
Awdiou olvdEeONC ) KOTERAOTE TNV AOPAOAEIC OTO KIBWTIO TWV OOPOAEIWV.

> >UVOEQOTE KOl XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUT) HOVO CUPPWV E TO OTOIXEIO TTOU QVOPEPO-
VTOI 0TV TVaKida TUTTOU.

> MOVO ekTaIOEUPEVO YI' QUTO, EIDIKEUEVO TIDOOWTIIKO ETITPETETOI VO TIPOYUOTOTTOIN-
o€l ETIOKEUEC OTN CUOKeUN.

> MOVO yVNoIa GVTOAOKTIKO ETTITOETIETON VO XoNOILoTToINOoUV VIo TNV ETTIOKEUN TNG OU-
OKEUNC.

> Edv To KoAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO TOU peUPATOC QUTAC TNG OUOKEUNC uttooTei In-
HIG, TIPETIEI VO OVTIKATOOTOOE OO TOV KOATOOKEUOOTN 1 TNV UTINPEOia eEUTNEETNONG
TTEAQITGV TOU 1) OO EVO OVTIOTOIXG EI0IKEUPEVO OTOLO, VIO TNV AMOPUYT) ETKIVOUVKY
KOTOOTOOEWV.

» H ouokeur Kol To KaAwd10 oUvdeoNnC oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC OV EMITPETOVTOI VO
BubBiCovTal TOTE YECO OE VEPO OUTE VO TTAEVOVTOI OTO TTAUVTI Q10 TIIOTWV.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUT) TIOTE PE UYPA XEPIOL.

» XONOILOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO 08 KAEIOTOUC XWEOUC.

> Mnv eKOETETE TN CUOKEUT TTOTE 0€ PeyAiAn (E€0TN KAl Lypaoia.
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» Mn XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC OTUOU ) CUOKEUES KAOAPIOUOU UWNAAG TTie-
ong, YIo Vo KABOIpIoETE TN OUCKEUT).

> Mn pEpveTe TTOTE TO KOAWOIO CUVOEONC O ETTAPI PE KAUTA IEPN OUCKEURV I TINYEC
BepudTNTAGC.

> Mnv a@nveTe moTe To KoAwSI0 oUvOeONC 0To DIKTUO Vo £pOEI OE ETTOPH HE AIXUNPEEC
HUTEG I KOPTEPEC OIKUIEG.

> Mnv TooKiCeTe, pn oUVOAIBETE I UN HETOTPETIETE TTOTE TO KOAWDIO ouvdeoNC OTo di-
KTUO.

> Mnv TOTTOBETEITE TN OUOKEUT) TIOTE EMAVW ) KOVTA OE KOUTEC ETTIPAVEIEC.

> KoOTATE TO XEPIO, TO HOANIG, TOL 0OUXO KO GAADE OVTIKEILEVD HOKPIG GTTO T TTEPIOTPE-
POPEVA PEPN.

» Xpnolgorolgite Ta eE0PTHLOTC HOVO O TTANPWES CUVOPLIOAOYNUEVN KOTAOTOON.

» TomroBeTeITE KO OPAIPEITE TOL EQYOAEID KO TOH EEXPTAHATO HOVO PE OKIVNTOTIOINUEVO
TOV pnXxoviopo Kivnong Kol e amoouvOedepevn Tn CUOKeUn.

» Mnv MAveTe pEOA OTO OTOUIO TTANPWONG.

» Xpnolporolgite HOVO To eERPTNHA WONONG, VIO VO EaVAOTTPWEETE TA TPOPIOL.

» Mn ouvOEDETE TIOTE TN OUOKEUN 0€ XpOoVODIOKOTITEC ) 0 TNAEXEIPICOUEVEC TIPICEC.

> AVTIKOTOIOTHOTE EEXPTAUOTO, TO OTTOIO EPPAVICOUV PWYHEC 1 GAAEC CnUIEC 1 Bev TTPO-
0aPUOCOVTOl OWOTA, HE YVNOIO AVTOAOKTIKA.

» [1p0COXMN KOTA TN XPNON KOPTEPWV HOXAIPQIWV KOTING, KOTA TO &deloouo Tou doxeiou
KOBWGE KOl KATO TOV KAOApIoUO.

» MnVv OKOUUTTNOETE TIOTE TOL KOPTEPD OXOI QIO KO TIC KOPTEPEC OKUEC PE YUUVEG XEPIQ.

» [TIGvVETE TO POIXQPI YEVIKAG XPNONC HOVO Ao TO TTAGOTIKO HEPOC.

» Otav Oev TO XPNOIUOTIOIEITE, PUAATE TO POXOIQI YEVIKIC XPAONG TIGVTOTE OTNV TIOOOTO-
ola goxaiplou.

» [TidiveTe TOUC OIOKOUC KOTING HOVO OTO TTAIOTIKO PEPOC OTN HEDN.

> [0 VOl TTIEOETE TO PAYNTO TTPOC TO KATW, XONOILOTIOINOTE £V KATAMNAO EpYOAEio, TT.X.
LI KOUTOAQ.

» [ToTe pn BAleTe TO XEPI OGC HEOO OTO OOXEIO QVALEIENC, OTOV QUTO ivail TOTTOOETN-
HEVO OTn BOCIKA OUOKEUN).

» Xpnolyomoleite To Pigep MAVTO PE TO KATOKI I E TOTTOOETNHEVN TNV TTPOOTAOIN, OTIWC
TIEPIYPAPETAI OTIC 0ONVIEC.

> KoTa TOV KOBOPIOPO Kol TO AOEINOH TOU OOXEIOU OVAUEIENC, TIPOOEETE TIC KOPTEPEC
Aemidec.

» [1poooxXM KOTA TNV TTANPWON KAUTWY UYPWV OTNV KOUIVOUNXovr, eeIdn Umopei va
OICPUYEI KAUTOC OTUOC.

» [TpooBEoTe TO TOAU 400 Ml KAuTA ) apEilovTa TOOPING O0TO doXEIo avAPEIENG.

> [1p0o0EXETE KOTA TNV eTTEEEPYOI0Ia (E0TWV TPOPIUWV.

» Mn okUBeTe MAVW OO TN CUOKEUN.

» Mnv eneepytleoTe KAUTG TPOPIUO TTAVW oo 70 °C oTo doxeio avapelénc.

» [TpoogxeTe TIC umodeiteic kabapiopou.

» KaoBopileTe TIC EMQPAVEIEC, TIOU EPXOVTAI OF ETTAPN UE TPOPIUA, TIIV OTTO KABOE XProN.

Arrocpuvr’| TWV UNMKQV crll-"(bv > [lpiv omo ™ xpr’]gn, eAeyETe TO urro)§ Ko TO! s&ngr’]—
LOTO VIa EEVOL OQUOTO KOl EVOEXOHEVWG APAIPEDTE
> Mn AeITOUQYEITE TN OUOKEUN TIOTE TIEPICOOTEPO OTT’ To.
0, Eivail amapaiTNTO. > Mnv eneepyadeaTe TROPIUG TTOU TIEPIEXOUV OKAN-
> Mn AEITOUPYEITE TIOTE TN CUOKEUN XWPIG TOOPIUA 04 CUGTOTIKA, TT.X. KOKKOAG, XOV3POUC 1 KOUKOU-
(kevr) AerToupyial). TolO.
> Mn XPNOIOTIOIEITE TTOTE YVAOIO EEXPTHALOTA KOl » Komd T SIAPKEIO TS AeIToupYiag pn BAZeTe Ko-
TPOCCAPTAHOTO GMWV GUOKEUGV. VEVO OVTIKEIIEVO, HECO OTO OTOHIO TARPWONG R
> Mnv umepBaiveTe TIG PEYIOTEG TTOOOTNTEG eMegen- 0T0 50oXel0 OVAPEIENG, T.X. KOUTGAQ.
YOoiOG. » Mnv e€aokeite pe To eEGPTNUA 1ONONG Kapia pe-
yaAn Tmeon.



> Mnv ekBETETE TTOTE TO TIOTAPI pifep 0 BEPUOKPTI-
€ Gvw Twv 80 °C.

> Mnv enelepyGleoTe KATEWUYUEVA TROPILA XWPIG
UypO 01O BoXEI0 AVALEIENG, EKTOC QMO TTOYOKU-
Bouc.

Mvwpipia

Emokonnon

MeTa To EeToKeTAPIoUA EAEYETE OAQ TOL IEPN VIO EV-

Oexoueveg (NUIEC UETOPOPAC KABWGS Kal IO TNV TIAN-

pOTNTA TNG TOPGAO0NG.

—Eik.

Baolkn ouokeun

MepIoTPEPOUEVOG BIRKOTITNG

ZopBo- Mepiypogry
Ao

AmevepyoTIoINGTE TN CUCKEUN).

O/off

STiyuiaia evepyoroinon: Méyiotn TaxuTn-
T, 00 0 TTEPIOTPEPOUEVOC DIOKOTITNG
SlaTnpeiTal oe auTr Tn B€on.

Inpeiwon: XpnolyomnoinoTe Tn oTiyuiaia
AEITOUPYIQ, VIO VO avaiEei€eTe Tot UNKG
UOVO GUVTOUG Iy OIGKOTITOLEVO.

M

Epyoheia

Aiokol korm|¢ '

EmiGepa pigep’
KoeTng vevikic xpnong'
DUAEN KaAwdiou

1 Emelepyaoia Twv UNKWV Ue XaunAr ToxU-

Emelepyaoia Twv UNKWV e TNV uwnAOTe-
pn TOXUTNTO.

™nTal.
2

EmoKOmnon Twv epyaAsinv

MeploTpepdpuevoc SIaKOTTNC

Mnxoviopog Kivnong

MpooTOoIO HOXTIPIOU
Moixaip! YeVIKNnG xpnong
Epyaheio Cuung

AioKOG XTUTTNUOTOG

E€apTnua wBnong kai KUTeAAO pétTpnong

KamaKI pe eVOWHATWUEVO OTOHIO TTANPWONG

AioKoC KOTING OITANG dwng, XOVTEN/AeTTTr| KO-
m
Aiokog KomNG-TpiyipaTog, dIMARG dyng

Aiokog TpIWipoTog SIMARC OWNG, XOvVTPO/Ae-
TITO TPIYIHO

STAPIYUO epYOASiwv
MroA
T Av&Aoya pe TO HOVTEAO

Inpeinon: Ze mepinTwon mou éva e§apTnua Sev Tepi-
AopBAvETOl OTa UNKG Tap&ddoonc, UmopeiTe va To
TTOPAYYEIAeTE PECW TNC UTINPEoIag eEUTEETNONG TIe-
AOT@V.

FE R ESEERREEENEENE @ =8

ZUpBoAa

ZUpBoAo Mepiypagn
Mnv TAVETE YEOO OTO OTOUIO TTANPW-
ong.

Mapkapioya 6eong oTn BacIkn ou-
oKeun

Tomodernon @ kai opifipo W Tou
TTPOCOPTALOTOC

LEYIoTN TooOTNTO MANPWONG

A
o—Vv

max

d—d

Acpdahion n omooPAAIon Tou evBe-
TOU poxaiplou.

Ovopaoia Xprion
Maxaipl yevi-  ©PUPHATIONOG, TEHOXIOHOG, OVO-
KNG XpNong KOTEUO Kol CUPWHO TOOPILWV.

Epyoheio CU-  To QUpwpa CUUNG Kol TNV ovapeiEn

ung UNIKQV, Ta oTToiot Oev TTPETTEl VAl KO-
TTOUV (T1. X. OTOPIOEC, KOUUOTAKIO GO~

ﬁ@ KONSTOQ).

AIoKOC XTUTN-  XTUTINUO aoTTPGOI0 AUYQV 1) KOEUXK

yaTog YOAOKTOG KOl TIAPOIOKEUN HOIO-
ve(og.

@ >UoToon yIo eV I0aVIKO ammoTeAe-

ouo:

= XONOILOTIOINOTE KPEUOIC YOAXKTOG
pe Touhaxiotov 30 % NITTapd Kol
4-8 °C.

Aiokol Kotig

Ovopaaia Xprion

Aiokog Komng
BIMANG owng,
XovTpn/Aemn
Kot

Kot TooQipwv 08 XOVTPEG ) AeTITEC
(PETEC, T.X. PPOUTA KOI AOKXAVIKG.
XOpOKTNPICUOC:

= COARSE = xovTpéc péteg

= FINE = AemiTeg peTeC

Znpeinon: AKOTAMNAQ yIo Ty eTte-
Eepyooion OKANPOU TUpPIOU, YwuIoU,
HIKOWY YOHIWV 1) COKOAATOG.

ZupBouAR: KbBeTe TIG Bpaopeveg
TTOTATEC HOVO APOU KOUWOOUV.

Aioko¢ TpIYi-  =U0IUO TPOPIUWY 08 XOVTPX 1) AeTIT&
HOTOG OIMANG  KOUPGTIO TIL.X. PPOUTA, ACXOVIKG N
oyng, Xo- TUPI, OTIWG YKOUVTO ) EVTOL.
VTPO/AeTITO

ToiYIpo
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Xprion

XopaKTNPIOUOC:

= 2 = XovTpr mAeup&

= 4 = \etTr) MASUPG

Znpeinon: AKOTAMNA yIa Ty eTte-
Eepyooia KapudIwv I OKANPWY TU-
PIQV, T.X. TOPHECAVA.

JUMPBOUAR: ZUOTE TO HOAGKO TUPI
UoOVO pe TV TASUPE via XovTpd EUoI-

uo.
Aiokog Ko- ToIWTe TIC WUEG TIOTATEG 1 KOWTE TIG
TNG-TRIYIUO-  OE PETEC.
T0G, GIMANG Enpeinon: AKOTGMNAG yia Tny eTe-
oyng Eepyaioiol VOOV TPOPILWY, TL.X.

TPGGCO N HAVYKO.

ZUOCTHHATX AOPAAEING

AopaAeia evepyoroinong

H aopaleia evepyoroinong eumodicel Tnv obeAnTn

€VEPYOTIOINON TNG CUOKEUNC 0aC.

H ouokeun pmopei va evepyoroindei Kail Vo XelpIooei

HOVO, OTaV TANPOUTONI pict amd TIC akdAouBeg TTpo-

Unobeoelg.

® To UrmoA eivall OwoTA TOTTOBETNUEVO KOl GWOTA KAEI-
OUEVO L€ TO KOTTAKI 1) TOV ASHOVOOTIPTN.

B To emiBepa pi€ep f 0 KOPTNG VEVIKNC XPNONG givail
OWOTA TOTOOETNUEVOC KOl OWOTA KAEIGUEVOC UE TO
KOOI,

ACPAAEIX UTIEPPOPTWONG

H aopdAeia ueppoOpTWONG eUmodicel TNV TPOKANGN

ZNUIGV OTOV KIVNTHPO KOl OTO AN eEQPTHHOTO AOYW

evOG TTOAU uynAou popTiou.

Xelpiopog
MpoeToIgacia TNG BROIKAG GUCKEUNG

1. TomoOEeTHOTE TN CUOKEU EMAV® OF U 0TOOEPN,
eminedn, kaBopn Kal Asia emPAveIa epy0oiag.

2. TpaPn&re £Ew TO TPOPODOTIKO KOAOSIO PEXP! TO
OMAITOUPEVO PNKOG.
A 2 |
M0 var JIKPUVETE TO UAKOG TOU KOAWDIoU, OTTPWETE
TO KOAWDIO 0TN OKN KoAwdIou.

3. Mn BaAeTe TO @IC OTNV TTPICOL.

TormoB£Tnon Tou UITOA

JUMBOUAR: KpaTATE TO UMTOA KATG TNV TOTTOBETNON
oTn BACIKA oUOKeUn TTAvVTa 0 OPOIa BEaN.

1. KpoT&ime 10 pmmoA Ko Ty Tomo8£tnon oTn BooIKn
ouoKeun mavTa oe OPOIa BEon.
A 3 |

2. Tvonoesmom TO UTTOA TTAVW OTN BACIKA OUOKEUN

— Eik. [ 4]

3. FupioTe TO PO BEEI6OTPOPA KOI GOPONOTE TO PE
TOV XOPOKTNPIOTIKA X0 X .
d =4 5 |
To popkapioparoa W koi A mpgmel va elvor peTo-
£U TOUG EUBUYPOIUHIOUEVA.
4, ToroBeTHOTE TO OTIPIVHG TWV EPYOAEIWY OTO PTTOA.
nd =4 6 |
Ene&epyaoia TWV UMIKQOV PHE TX EPYXAEit
ZNHEIVOEIG
® TormoBeTeiTe TAVTO TO EPYOAEIO TTPIV OTTO TO UAIKA.
B ToroBeTNOTE TO £PYOAEIO LE TN 0WOTA TASUPQ
TTPOG T TIAVW KOl UEXPI TOV KATW AVOIOTOAED TOU
OTNPIYUOTOG TOU epyOAEiou.
Mpolmodeon: To oA e TO OTHPIVUO TOU EpyaAeiou
eivall TOTTOBETNHEVO TTAVW OTN BOICIKI CUCKEUN.
nd=/d4 7 B 19 |
Emne&epyaoia TwV UMIK®V PE TOUG SioKoug
KOTING
Inpeinon: MaoTte Tov emoOuunTo 8ioKO KOTIAG oMo
TNV AKEN KOl TOTTOBETAOTE TOV E TNV amapaiTnTn
TACUPG TTPOG TO ETTAVW TIAVE OTO OTAPIVUO TOU QY0
Aeiou.
MpoimoBbean: To UMOA e TO OTAPIYUO TOU epyOAEiou
eival TOmoBeTNUEVO TTAVW OTN BOICIKI) GUOKEUN.

g4 20 B 31|

EEapTipaTa

Emokonnon

g =4 32 |

Xwvi m\fpwong

Komaki pe oTopIo TANPwonG

Mot pi pigep

‘EvBeTO paxoipioU pe oTeyavotoinon
‘EvBeTo paxoipioU pe Joxaipl avapeiEng Kai

[ 5 | Hoaipl TEPOXIOHOU KOl KOKKIVN OTEYOVOTTIOIN-
on

I Aoyeio moAukdpT

Emifspa pigep

To emiBepa pifep eival KATAMNAO yIO TEPOXIOUO, KO-

M), avaueIgn, TOATOoINON KOl YOAGKTWUOTOTIOINGN

UYPWV KOI NUICTEPEWV TPOPILKV KAl VIO TOV TEUOKI-

OO TTOYOKUBWV.

Mepiopiopoi yia TNV emegepyaoia:

B Mnv TepoxiCeTe TOOPIUQ, OTIWC AUYOOAD, KOEUHU-
010, HAiVTAVO Kol KPEXG.

® To piep dev PTIOPEI VO IAPAOKEUAOE! OASIUPOTO
OTIWG PUOTIKOBOUTUPO, BoUTUpO Kapudag ry Bou-
TUPO Kapudiou.

® To pi€ep Oev PTOPEI VO TTPAOKEUGOE! LayIOVECD.

B AvopelyVUETE TO OTEPEA TPOPILA LIE ETTAPKN TTO-
oOTNTA UYPOU.

B AvopelyvUETE TA TOOPIUG UTTO HOPPN OKOVNC TIOIV
TNV avapei&n pe emapKn moooTnTa UypoU f O1oAU-
OTE TO eVTEAWC OE UYPO. TPOPIUG UTTO HoP®n
OKOVNG eival T.X. Caxapn axvn, OKOVN KOKA0, oAe-



opevn kaBoupdiopevn ooyia, ahelpl, OKOVN TIPW-
Teivne.

B [OTE PNV OVOKOTEUETE TPOPILO XWPIG UYPO.

m [po0He0TE TG TPOPIUG e TNV AKOAOUON oelpd:
Yypd, Enpd moiovTa, PPECKA PPOUTH KOI AAXOVI-
K&, PUAGON AOXOVIKE, KATEWUYHEVD pPOUTA Kall
AOXOVIKG, TTOYOC.

= [pIv TNV avapeign KOYTe T TPOPIPO O KUBOUG
yeyéBoug mepimou 2 cm.

MposcToIlaoix TOU EMBOEPATOC HikEP

Inpeinon: MpoeTolpdoTe Ta TPOPILG. KOwTe TO pie-
YOAG TOOPIUO OE OLIOIOLOPPA KOPUATIO

g 33 K 38 |

Eme&epyaxoia TpOQidwV pe To eMiBepa pi&ep

g 39 K 44 |

MpokaBaPIGHOG TOU EMOEPATOG HikEp
> AkoAoubnoTe TIC 0dnyie¢ KaBAPIOUOU OTOV TTvVO-

KO
il =4 45 |

KogTng yevikng xpnong

O KOPTNC YEVIKNG XPNONC eival KATAMNAOC yia TNV

KOTIT HIKQWV TTOOOTATWY KPEXTOC, OKANPOU TUPIOU,

KpepuudIoU, JaivTavou, oKOPdoU, PPOUTWY KOl AGXO-

VIKQV, KOBWC KO VIO TNV GAE0N HIKPGV TTOOOTATWY

PTTOXOPIKWY (T1.X. TIITEPI, KUPIVO, KEOPOUNAO, KOVENQ,

Enpoc aoTePOEIdNC YAUKAVIOOC, KPOKOG), dNUNTEI0-

KQV (T.X. oIT&pl, KeXpi, AIvapoomopot), Kage Kol {axo-

oNG.

Mepiopliopoi yia TNV emegepyaoia:

B Mnv aAeOeTE TOAU OTEYVA 1) OTEQER TROPILA, TIOU
eival eyoAUTEPO OO KOKKOUG KAPE. AKATAMNAC
TPOPIUQ €IVl TI.X. TO JOOXOKAPUOO KOl TO OTEYVO
TCivTZep (MmepopIla).

B EmeepyaleaTe OMOKAEIOTIKA KaBoupdIopEvoug
KOKKOUG KOPE 1) E0TTPECO.

MpoeToIpaoia Kol TOTTOBETNON TOU KOPTN YEVIKAG

Xenong

gl 46 B 514

NaXpadEIYHATR GUVTAY WV

EmeEepyaoia TWV UNIKWV PE TOV KOPTN YEVIKIG
Xenong

e 52 B 57

EmoKomnon KaOxpiopou

KaBopileTe apEOWE HETA TN XPHON OAG Ta e€0PTHHO-
7O, VIO VOl eumodioeTe TNV £NPOVON TUXGWV UTTOAEIU-
HOTWV.

> Mnv xpnoigoroleite KOBOPIOTIKG TTOU TIEPIEXOUV
OAKOOAN 1} OIVOTIVEUUO.

> Mn XPNOIUOTTOINOETE KAVEVD KOPTEPO, QIXUNPO N
PETOMIKO QVTIKEILEVO.

> Mn xpnolpormoieite OKANP& TTaVIG ) AmopQUTTAVTI-
KO

ZupPBoulég

B Mmopei va dnuioupynoUv aAOIQOOEIG TOU XPWUO-
TIOUOU OTO TTAGOTIKA UEPN, TILX. KOT& TNV emeéepya-
0i0t KAPOTWV. ATTOUOKEUVETE TIC GAOIWOEIC TOU
XPWUOTIOUOU e EVA HOAOKO TTOVI KOl UEPIKES OTO-
yoveg Aadiou gpaynTou.

B Mn JoyKQOETE TO TAGOTIKG JEPN OTO TTAUVTAPIO
mATWY, EMEION UTTAPXE! KIVOUVOC VIO JOVILEG TTARO-
HOPPWOEIG.

Inueiwon: Mnv a@rveTe Ta EVOETA JaXaIPIOU KOl TO

Hoxaipl YEVIKAG XPRonG UECa og vepo.

KabapioTe Ta EeXwPIOTA PEPN, OTIWE AVOPEPETAI

OTOV TTIVAKOQ.

ad =4 58 |

Znueinon: ApnoTe OAa T EEOPTAUOTO UETA TOV KO-

O0PIoUO VO OTEYVWOOUV I OTEYVROTE TO E EVOL HOAD-

KO TTOWi.

MopadeiyHoTo EPAPHOY WV

MpooexeTe OMWOANTIOTE TIG UEYIOTEG TOOOTNTEG KOI
XpOvoug eneepyaciog oToug Tvakeg. Eav emelepyo-
OTeiTe TN PEYIoTN TOoOTNTA, XPNGOIUOTIOINGTE TOV LEYI-
OTO OUVIOTWHEVO XPOVO emetepyaaiag.

d =4 59 |

— Eix. [

—Fik.

nd =4 62 |

= 20 g POUVTOUKIO

Emegepyaoio:

= [1p00HE0TE TO PEN.

AP YwHI0U pE PENI Kol pouvTouKl (CNCM12C)
= 50 g avBopeAo (Bepuokpaoia dwuaTiou)

= TepaxioTe To pouvToUkia otn Baduida M yia 5 SeutepoenTa.

= TormoOeTNOTE TOV KOPTN YEVIKAC XPHONG OTN BACIKNA UNXOVNA KOl TIEQIUEVETE, UEXQI
VO TPEEEI OAO TO PEAI TTPOC TO KATW TTAVG) OTTO TO HOXAi QL.
= MeTd avapei€te OAa o uNikd otn BaBpida M yia 5 SeutepdAeTa.

P BapU YAUKO pE ppouTa
3 auy&

135 g Caxapn

135 g papyapivn

255 g aAelpl

10 g umeikiv maouvTep
150 g EavBiEg oTaIdeC

g

150 g QvAUEIKTO AMOENPAUEVA PPOUTH
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Emegepyaoia:

= [NpooBeoTe OAX TO UNIKG, EKTOC OTTO Ta ammo&npapéva gpoUTa Kail TIC EavOIEc oTa-
Pideq.

= EnefepyooTeite Tayia 60-90 SeutepdAenTa otn Badpida 1.

= [1pooBeoTe Ta OMOENPOUEVD PPOUTO Kail eTeepyaioTeite Ta epimou yia 10 deuTe-
poAemTa oTn Badpida 1.

EmeepyaoTeite TouTOXPOVO TO TOAU 1,5 pOPEC TNV TOOOTNTO. EVOEXOUEVWE TTOPO-

TEIVETE TOV XPOVO £Me€epyaoiog.

AmokaT&oTaon BAGBOV To Soxeio, To KAMAKI | Tl EEAPTAHOTO Bev €X0UV To-
: . moBetnOei owoTa.
H ouokeun) 6 AsiToupyei. ' . o .
H ouokeun Sev &xel KOBOAOU pellaL. > TOHO@STnOTS TO doxelo, TO KAMOKI ) Ta e§0PTAUO-
TO OWOTO.
> EAeyEre, div n OUOKEUT 00 TPOPOBOTEITAI e PeU- , . .
ua.v& § 11006 TPo? vep Amoocupon MXAIXG GUCKEUNG
H ouokeun 6ev EeKIV& TRV eMeEepyaoia > AMOOUPETE TN OUOKEUN OUNPWVO HE TOUG KOVOVEC
QITEVEPYOTTOIEITAI KXTX TH SIXPKEIX TNG TIPOCTOGIOG TOU MEPIBAAOVTOG.
eNeEepyaoing. MANPOPOPIEG OXETIKG UE TOUG EMKAIPOUG TPOTIOUG

H moooTnTa Twy enmefepyalouevy UNKOV eivai oAy GmO0UPONG Bat BPeiTe OTO E1BIKO KATAOTNUG ) OTNV
LEVAAN 1 N XPOVIKI DIAPKEID EMEEEQYaoIoe ATOV TOAU  OPHODIO TOTTIKA ANpOTIKN ApXT) 00G.

HeyaAn. AUTH N OUOKEUT XOPOKTNPICETOI CUUPWVO LIE
> ©EoTe TOV IEPIOTPEPOUEVO BiakonTn aTo Yoff. E TV eupwriaiki odnyia 2012/19/EE mepi nhe-
. ) ) KTRIKQV KOl NAEKTPOVIKWV CUOKEUWY (waste
> MeiwoTe TNV TOCOTNTA TWV UNKGV. electrical and electronic equipment - WEEE).
> AQNOTE TN GUOKEU VOl KPUGOEI, yio TNV amevepyo-  H 09nviaimpokaBopigel Tamaiola yia piar amooupon
T0INON TG OOPAAEINS UTTEPPOPTRONC. Kol o€10TT0iNoN Twv MOAIWY CUCKEUGV He 10XU G° OAN

v EE.

Yrinpeoia eEunnpéTnong meAaTwV

. . O1 mAnpoPopiec cUPPLWVA Ue Tov Kavoviopo (EU)

> AmopakpUveTe TV eimAOK. 2023/826 BpiokovTal online k&Tw amd www.bosch-
home.com oTn 6eAida TIPOIOVTOG Kol 0Tn oeAida oEp-
BIC TNG OUCKEUNG 0a¢ oTIC 0dnyieg XpHoNG Kol oTA
TPOCOETA EYYPAPO.

Giivenlik tr

m Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve Ur0n bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin muhtemel bir sonraki
sahibi i¢in saklayin.

» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kurmayiniz.

Cihazi sadece su amagla kullaniniz:

= orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

m yiyecekleri karistirmak, yogurmak, cirpmak, kesmek ve rendelemek igin.
® bu kilavuzda belirtilen uygulamalar igin.

® g6zUnlzlu cihazdan ayirmadan kullanin.

® evde islenilen miktar ve slreler igin kullanin.

m zel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda sicakliginda.
® deniz seviyesinden en fazla 2000 m ylkseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degdilken, monte etmeden, parcalarina
ayirmadan veya temizlemeden énce, dénen parcalara yaklastiginizda ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.
Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da deneyimi ve bilgisi
yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu bir kisinin nezareti altinda veya ancak
cihazin guvenli kullanimi konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan
tehlikeleri anlamis olmalari halinde kullanilabilir.
Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

76 Temizlik ve kullanicinin yapacagdi bakim ¢alismalari gocuklar tarafindan yapilmamalidir.

H ouokeun 1 1o e€GPTNUA ival UTTAOKOIQIOUEVN.
> O¢oTe Tov MePIoTPEPOUEVO diakdTn oTo Yoff.
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Bu cihaz ¢cocuklar tarafindan kullaniilmamalidir. Cocuklar cihazdan ve baglant

hattindan uzak tutulmalidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Yizeyi catlamis olan veya kirik olan bir cihazi kesinlikle kullanmayin.

» Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak igin kesinlikle sebeke baglanti kablosundan
tutularak ¢cekilmemelidir. Her zaman sebeke baglanti kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizaliysa fis derhal ¢cekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gore baglanmali ve isletiimelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin énlenmesiigin, dretici, musteri
hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir kisi tarafindan degistirilmelidir.

» Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya bulasik makinesine
koymayin.

» Cihaz nemli veya islak ellerle kesinlikle kullaniimamalidir.

» Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullanin.

» Cihazi kesinlikle asir sicakliga ve i1slaklida maruz birakmayin.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya yiksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya isi kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla bikmeyiniz, ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

» Cihazi kesinlikle sicak ylzeylerin Uizerine veya yakinina koymayiniz.

» Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi déner parcalardan uzak
tutun.

» Aksesuari sadece komple monte edilmis sekilde kullanin.

» Aletleri ve aksesuarlari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartilmis durumdayken
takin ve ¢ikartin.

» Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

» Besinleri eklemek icin sadece tikaci kullaniniz.

» Cihazi kesinlikle zaman ayarli salterlere veya uzaktan kumandali prizlere baglamayin.

» Gozle gorlllr renk dedisimleri, catlaklar veya baska hasarlar olan veya yerine dogru
oturmayan parcalari orijinal yedek parcgalarla degistirin.

» Kabi bosaltirken ve temizleme sirasinda keskin bicaklara dikkat ediniz.

» Keskin bicaklara ve kenarlara asla ¢iplak elle dokunmayin.

» Cok amacli bigcagdi sadece plastik kismindan tutunuz.

» Kullanilmadigi zamanlarda ¢ok amacl bicagi her zaman bicak koruyucusunda
muhafaza ediniz.

» Dograma disklerini sadece ortadaki plastik parcadan tutun.

» Besinleri asadi bastirmak igin yemek kasigi gibi uygun bir alet kullaniniz.

» Karistirma kabi ana cihaz tnitesine takiliyken asla kabin icine elinizi sokmayiniz.

» Kullanim kilavuzunda belirtildigi gibi, mikseri daima kapagdi kapali veya koruyucusu
takili halde kullaniniz.

» Karistirma kabini temizlerken ve bosaltirken keskin bicaklara dikkat edin.

» Mutfak robotuna sicak sivilar doldururken dikkatli olun, disari sicak buhar ¢ikabilir.

» Karistirma kabina en fazla 400 ml kadar sicak veya kopUkli besin doldurunuz.

» Sicak yiyecekleri islerken dikkatli olunuz.
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» Cihazin Ustline dogru egilmeyin.

» 70°C Uzerindeki sicak besinleri karistirma kabinda islemeyiniz.

» Temizlik bilgilerini dikkate alin.

» Gida maddeleriile temas eden ylizeyleri her kullanimdan dnce temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Cihazi kesinlikle gerekenden uzun siire
calistirmayin.

» Cihazi kesinlikle malzemesiz galistirmayin.

» Orijinal malzemeleri ve aksesuarlari kesinlikle
baska cihazlarda kullanmayin.

» Azamiigleme miktarlar asiimamalidir.

» Cihazi kullanmadan 6nce kapta ve aksesuarda
yabanci cisim olup olmadigini kontrol ediniz ve
varsa bunlari gikariniz.

» Ornegdin kemik, kikirdak veya gekirdek gibi sert
parcalar igeren gidalari islemeyiniz.

» Calisma sirasinda dolum hiicresine veya
karistirma kabina kasik gibi herhangi bir cisim
sokmayiniz.

» Tikag ile cok fazla baski uygulamayin.

» Karistirma kabini asla 80 °C Uzeri sicakliklara
maruz birakmayiniz.

> Kip buzlar disindaki dondurulmus gidalari, mikser

(ist parcasinda sivi olmadan islemeyiniz.
Cihazi tanima

Genel bakis
Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim parcalarda

nakliyeden kaynaklanan hasarlar olup olmadigini ve

parcgalarin eksiksiz olup olmadidini kontrol edin.
— ekl

Ana cihaz

Aletler’

Not: Bir aksesuar teslimat kapsaminda yer
almiyorsa, bu aksesuari musteri hizmetlerinden
siparis edebilirsiniz.

Semboller

Sembol Aciklama
Elinizi besin doldurma agdzina
sokmayin.

A Ana cihazdaki konumlandirma
isareti

. _v Ust parcayi yerlestiriniz @ ve
cevirerek sabitleyiniz W

max maksimum dolum miktari

a<_>a Bicak Ust pargasini kilitleyiniz veya
kilidini aginiz.

Déner salter

Sembol Aciklama

O/Off Cihazl kapatiniz.

M Anlik devreye alma: Doner salter bu
pozisyonda tutuldugu siirece en yiksek
hiz.

Not: Anlik ¢alistirma kademesini sadece
malzemeleri kisa sire i¢in veya aralikli
olarak karistirmak icin kullaniniz.

Dograma diskleri’

Mikser (ist parcas!’

1 Malzemeleri en dustk hizda isleme.

Genel dograyici’

2 Malzemeleri en yiksek hizda isleme.

Kablo muhafaza bolimu

Aletlere genel bakis

Bicak korumasi

Universal bicak

Hamur aleti

Déner galter Tanim Kullanimi
Tahrik Universal Besinleri dograma, kesme,
bicak karistirma ve yogurma.

Cirpma diski

Tikag ve dlgme kabi

Entegre doldurma agizli kapak

Hamur aleti Hamur yogurma ve dogranmamasi
gereken malzemeleri (6rnegin kuru

ﬁ {ztim, gikolata parcaciklari)
karigtirma.

Cevrilebilir kesme diski kalin/ince

Kesmek ve raspalamak igin ¢evrilir disk

Cevrilebilen rendeleme diski kaba/ince

Alet mesnedi

FEREEEEREERENENE @ EE

Kap

Ciromadiski  Yumurta aki veya kremayi girpma ve
mayonez hazirlama.
@ Eniyi sonug igin dneri:
= Yag orani en az %30 ve sicaklidi

4-8°C arasinda olan krema
kullaniniz.

Modele bagli



Dograma diskleri

Tanim Kullanimi

Cevrilebilir Ornegin meyve ve sebze gibi
kesme diski  besinleri kalin veya ince dilimler
kalin/ince halinde kesin.

Tanimlama:

® COARSE = kalin dilimler

® FINE = ince dilimler

Not: Sert peynir, ekmek, sandvig
ekmegi veya cikolata islemek igin
uygun dedgildir.

ipucu: Pismis patatesleri ancak
soguduktan sonra kesin.

Cevrilebilen  Besinleri kaba veya ince pargalar

rendeleme halinde rendeleyin, 6rn. meyve,

diski kaba/ sebze veya Gouda ya da Edamer
gibi peynir ¢esitleri.

ince
S Tanimlama:

m 2 = kaba taraf

® /4 =ince taraf

Not: Findik veya Parmesan gibi sert
peynirleri islemek igin uygun
degildir.

ipucu: Yumusak peyniri kaba taraf
ile rendeleyin.

Kesmek ve Cig patatesleri rendeleyin veya

raspalam_ak dilimler halinde kesin.

'(;Q,'S”k‘?evr'“r Not: Pirasa veya mango gibi ¢ok |ifli
i

besinleri islemek icin uygun degildir.

Guvenlik sistemleri

Calisma emniyeti sistemi

Calisma emniyet sistemi, cihazin istenmeyen sekilde

¢alismaya baglamasini engeller.

Cihaz sadece asagdidaki 6n kosullardan biri yerine

getirildiginde calistirilabilir ve kullanilabilir.

m Kap dogru sekilde takildi ve kapak veya narenciye
sikacagdl ile dogru sekilde kapatildi.

m Mikser Ust pargasi veya genel dograyici dogru
sekilde takildi ve kapak ile dogru sekilde kapatildi.

Asin yiiklenme emniyeti

Asiri ylikleme emniyeti, motorun ve diger pargalarin

cok ylksek yiklenme nedeniyle hasar gérmelerini

onler.

Kullanim
Ana cihazin hazirlanmasi

1. Cihazi dengeli, diiz ve temiz bir calisma alani
lizerine yerlestirin.

2. Elektrik kablosunu ihtiyag duydugunuz uzunluga
gelinceye kadar disari dogru gekiniz.
—Sek. A
Kablo uzunlugunu kisaltmak icin kabloyu kablo
g6zlnin icine dogru itiniz.

3. Elektrik figini takmayin.

Kabin yerlestirilmesi

ipucu: Kabi ana cihazin (izerine yerlestirirken daima
diz tutunuz.

1. Kabi ana cihazin Gzerine yerlestirirken daima diiz
tutunuz.
—Sek. H

2. Kabi ana cihazin tizerine yerlestiriniz .
—Sek. 1

3. Kabi saat déniis yéniine dodru geviriniz ve
duyulacak sekilde yerine oturtunuz <.
—SekH
W ve A isaretleri ayni hizada olmalidir.

4. Alet mesnedini kaba yerlestiriniz.
—Sek. @

Malzemelerin aletler ile islenmesi

Notlar

® Aleti her zaman malzemelerden dnce yerlestiriniz.

m Aleti, dogru tarafi yukari bakacak sekilde alet
mesnedinin alt dayanagdina kadar yerlestiriniz.

Gereklilik: Kap, alet mesnedi ile birlikte ana cihaza
yerlestirilmistir.

—Sek. A -KE1

Malzemelerin dograma diskleri ile islenmesi
Not: istediginiz dograma diskini, kullanacaginiz tarafi

yukari bakacak sekilde alet mesnedinin Gizerine
yerlestiriniz.

Gereklilik: Kap, alet mesnedi ile birlikte ana cihaza
yerlestirilmigtir.

g2 20 B 31]

Aksesuarlar

Genel bakis

—Sek. EA

Doldurma hunisi

Dolum delikli kapak

Karistirma kabi

A Contall bigak Unitesi

Mikse[v.e ufalama bicakli ve kirmizi contali
bicak Unitesi

B Universal dograma kabi

Mikser Ust parcasi

Mikser Ust parcasi sivi veya yari kati besinleri

dogramak, kiymak, karistirmak, pire yapmak ve

emllsiyon haline getirmek ve buz kiplerini

parcalamak i¢in uygundur.

isleme igin kisitlamalar:

® Badem, sodan, maydanoz ve et gibi besinleri
parcalamayiniz.

® Karistirici yer fistigi ezmesi, hindistancevizi yagi
veya cevizi puresi gibi gidalar yapamaz.

® Mikser, mayonez Uretemiyor.

Sert besinleri yeterince siviyla karistiriniz.

® Toz bigimindeki besinleri karigtirma igsleminden
dnce yeterince siviyla karistiriniz veya sivi iginde
tamamen ¢6zUinliz. Toz besinler érnegin toz seker,
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kakao tozu, kavrulmus soya fasulyesi, un, protein
tozu vb.'dir.

m Besinleri kesinlikle sivi olmadan karistirmayiniz.

® Besinleri su sirayla doldurunuz: Sivilar, kuru
Urlnler, taze meyve ve sebzeler, yaprakl sebzeler,
dondurulmus meyve ve sebzeler, buz.

® Besinleri karistirmadan 6nce yakl. 2cm
biyUkligunde kipler halinde kesiniz.

Mikser list parcasinin hazirlanmasi

Not: Yiyecekleri hazirlayiniz. Blylk besinleri pargalar
halinde kesin.

BCi2 33 B 38

Yiyecekleri mikser st parcasiile isleme

Al 39 B 44

Mikser list parcasinda 6n temizlik yapiimasi
» Tablodaki temizleme talimatini takip ediniz.

—Sek. B

Genel dograyici

Genel dograyicl; az miktarda et, sert peynir, sogan,

maydanoz, sarimsak, meyve ve sebze dogramak ve

az miktarda baharat (6rn. karabiber, kimyon, ardig,
tarcin, kuru yildiz anason, safran), tahil (6rn. bugday,
dari, keten tohumu), kahve ve seker 6gitmek igin
uygundur.

isleme igin kisittamalar:

m Kahve cekirdeginden blyik boyuttaki ¢ok kuru
veya ¢ok kati besinleri 6gutmeyiniz. Uygun
olmayan besinler 6rn. muskat cevizi veya kuru
zencefildir.

® Yalnizca kavrulmus kahve veya espresso
cekirdekleri kullaniniz.

Genel dograyicinin hazirlanmasi ve yerlestiriimesi

IeS2\d 46 B 51

Ornek tarifler

Malzemelerin genel dograyici ile islenmesi
a2 52 B 57 |
Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini engellemek igin tim
pargalari kullandiktan hemen sonra temizleyiniz.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme maddeleri
kullanmayiniz.

» Keskin, sivri uclu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

> Asindirici nitelikte bez veya temizleme maddeleri
kullanilmamalidir.

ipuclan

® Plastik parcalarda, 6rnegin havug isleme sonucu
renk degisimleri olabilir. Renk degisimlerini
yumusak bir bez ve birkag damla yemeklik yag ile
temizleyin.

® Plastik parcalar bulasik makinesine yerlestirirken
sikismamalarina dikkat ediniz, kalici
deformasyonlar s6z konusu olabilir.

Not: Bigak Ust pargalarini veya genel amagli bigagdi
su igerisinde birakmayiniz.

Her bir pargayi tabloda belirtilen sekilde temizleyiniz.
el 58 |

Not: Tim parcalari temizledikten sonra kurumaya
birakiniz veya yumusak bir bezle kurulayiniz.

Kullanim ornekleri

Tablolarda verilen azami miktarlara ve igsleme
surelerine mutlaka dikkat ediniz. Azami miktari
islediginizde, 6nerilen azami isleme siresine uyunuz.

= 209 findik

Isleme:

= Bali ekleyiniz.

Balli findik ezmesi (CNCM12C)

= 50 g ¢icek bali (oda sicakliginda)

= Findiklar Kademe M ayarinda 5 saniye stireyle parcalayiniz.

= Genel dograyiclyl ana cihazin Uzerine yerlestiriniz ve balin asagi dogru bigagin
lzerinden tamamen akmasini bekleyiniz.
= Ardindan tiim malzemeleri Kademe M ayarinda 5 saniye karistiriniz.

Agir meyveli kek

3yumurta

135 g seker

135 g margarin

255gun

10 g kabartma tozu

150 g kus GzUmU

= 150 g karigik meyve kurusu
Isleme:

g

= Kurutulmus meyveler ve kus (izim disindaki tim malzemeleri doldurunuz.
= Malzemeleri 60-90 saniye siireyle Kademe 1ayarinda isleyiniz.
= Kurutulmus meyveleri ekleyiniz ve yakl. 10 saniye siireyle Kademe 1ayarinda

isleyiniz.

Bir seferde en fazla 1,5 kat malzeme isleyiniz. Gerekiyorsa isleme stresini buna

gbre uzatiniz.




Arizalari giderme
Cihaz ¢calismiyor.
Cihaza gug gitmiyor.

» Cihaziniza akim gidip gitmedigini kontrol ediniz.

Cihaz islemeyi baslatmiyor veyaisleme
sirasinda kapaniyor.

Isleme miktari cok yiksek veya isleme siresi cok
uzun.

» Doner salteri %ff konumuna getirin.
> Malzeme miktarini azaltin.

> Asiri yiklenme emniyetinin devre disi kalmasi i¢in
cihazin sogumasini bekleyiniz.
Cihaz ve aksesuar bloke olmus.

» Doner salteri %ff konumuna getirin.

» Blokaji kaldirin.

Kap, kapak veya aksesuar dogru sekilde
yerlestiriimemis.

» Kabi, kapagi veya aksesuari dogru sekilde
yerlestiriniz.

Eski cihazlari atiga verme

» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.

Gincel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi

edinmek icin lUtfen yetkili saticiniza veya bagli

oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine

basvurunuz.

Bu (irlin T.C. Gevre, Sehircilik ve iklim
Degisikligi Bakanlgi tarafindan yayimlanan
“Elektrikli ve Elektronik Esyalarda Bazi Zararli
Maddelerin Kullaniminin Kisitlanmasina lligkin
Yénetmeligi’'nde belirtilen zararli ve yasakli
maddeleri icermez”.
AEEE y6netmeligine uygundur.
Bu Urln, geri dénlisimli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki ylksek kaliteli parga ve malzemelerden
Uretilmistir. Bu nedenle, Grind, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya dider atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik cihazlarin geri dontsim igin
bir toplama noktasina gétirin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel yénetime sorun.
Kullanilmis Grinleri geri kazanima vererek gevrenin
ve dogal kaynaklarin korunmasina yardimci olun.

Uriini atmadan énce cocuklarin giivenligi igin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini kirarak
calismaz duruma getirin.

Miisteri hizmetleri

ithalatc Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-Tlrkiye

Tel: 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany

www.bosch-home.com

Tam yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

SGM-2024/5 ydnetmeligine uygun bilgileri,
cihazinizin Urin sayfasinda ve servis sayfasinda
www.bosch-home.com altinda ¢evrimigi olarak ilgili
kullanim talimatlarinda ve ek belgelerde
bulabilirsiniz.

Garanti Sartlan

Kullanim Siresi: 10 YIL (Urliniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesiigin gerekli yedek parga bulundurma
slresi).

Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

m SHzlesmeden dénme

Satig bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tlketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak cikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tlketici isleminin yapildigi
yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya TUlketici
Mahkemesine basvurabilir.

C€

AEEE Yénetmeligine Uygundur. PCB igcermez.

Bezpieczenstwo

pl

» Nalezy doktadnie przeczytaé niniejszg instrukcije.
m [nstrukcje nalezy zachowad i starannie przechowywac jako zrodto informaciji, a takze

z mysla o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zostato uszkodzone, nie wolno go podtaczac.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:
® 7z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do mieszania, zagniatania, ubijania, krojenia i widrkowania artykutéw spozywczych.

® do zastosowan opisanych w tej instrukgji.

= ciggle je nadzorujagc.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com
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m do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w typowym dla gospo-
darstw domowych czasie.

= w prywatnym gospodarstwie domowym i zamknigtych otoczeniach domowych w
temperaturze pokojowe;.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi zosta¢ odtgczone od sieci po kazdym uzyciu, w razie braku nadzoru,
przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem czyszczenia, przy zblizaniu sie do obra-
cajacych sie czesci oraz w razie wystapienia btedu.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i umystowych lub

nieposiadajgcym odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzgdze-

nia tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie pod opieka innych oséb lub zostaty poinstru-
owane w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia z niej wynika-
jace.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzytkownika czynnosci z

zakresu czyszczenia i konserwacii urzgdzenia.

Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Dzieciom nalezy uniemozliwi¢ do-

step do urzgdzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Nigdy nie wigczac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego powierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggnac za przewdd przytgczeniowy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggnac za wtyczke przewodu przytaczeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub przewodu przytgczeniowego nalezy na-
tychmiast wyciggnac¢ wtyczke przewodu przytgczeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowe;.

» Urzadzenie nalezy podtaczy¢ i uzytkowac zgodnie zinformacjami podanymi na ta-
bliczce znamionowe;.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzgdzenia nalezy zleci¢ jego
wymiane przez producenta, jego serwis lub przez odpowiednio wykwalifikowang
0sobe, co jest koniecznym warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac¢ urzgdzenia lub przewodu sieciowego w wodzie ani nie umiesz-
czac ich w zmywarce do naczyn.

» Nigdy nie uzywaé urzadzenia z mokrymi rekami.

» Uzywac urzgdzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.

» Nigdy nie naraza¢ urzgdzenia na dziatanie wysokiej temperatury i wilgoci.

» Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia myjek parowych ani cisnieniowych.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego z gorgcymi czescia-
mi urzgdzenia lub zrédtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego z przedmiotami za-
koriczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniatac¢ ani nie modyfikowac przewodu przytaczeniowe-
go.

» Nigdy nie ustawiac¢ urzgdzenia na gorgcych powierzchniach ani w ich poblizu.

» Do obracajgcych sie czesci nie zblizac rgk, wtosoéw, czesci odziezy oraz innych przy-
boréw.

» Uzywac przystawek wytgcznie po ich prawidtowym ztozeniu.

» Zaktadac i zdejmowac narzedzia oraz przystawki tylko przy nieruchomym napedzie i
wtyczce urzgdzenia odtgczonej od sieci elektryczne;.



» Nie wktadac¢ palcéw do otworu do napetniania.

» Do popychania sktadnikéw uzywac tylko popychacza.

» Nigdy nie podtgczac urzadzenia do sieci za posrednictwem zegardw sterujgcych ani
zdalnie sterowanych gniazd.

» Czesci posiadajace pekniecia lub inne uszkodzenia albo niepoprawnie zamocowane
muszg zosta¢ wymienione na oryginalne czesci zamienne.

» Zachowywac ostroznos¢ przy postugiwaniu sie ostrymi nozami, przy opréznianiu po-
jemnika i przy czyszczeniu.

» Nigdy nie dotyka¢ ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.

» N6z uniwersalny chwytaé tylko za czes¢ wykonang z tworzywa sztucznego.

» Jezeli ndz uniwersalny nie jest uzywany, nalezy go zawsze przechowywac w ostonie.

» Tarcze rozdrabniajgce chwytacd tylko srodkowy element z tworzywa sztucznego.

» Do dociskania artykutdow spozywczych uzywacé odpowiednich przybordéw, np. cho-
chli.

» Nigdy nie wktada¢ dtoni do miksera zamocowanego na korpusie urzadzenia.

» Zawsze uzywacé miksera z zatozong pokrywa albo zamontowang ostong, w sposob
opisany w instrukcji.

» Przy czyszczeniu i oprdznianiu pojemnika miksera uwazac na ostre ostrza.

» Podczas napetniania robota kuchennego gorgcymi ptynami nalezy zachowacé ostroz-
nos¢, poniewaz moze z niego nagle ujs¢ gorgca para.

» Wlewac¢ do pojemnika miksera maksymalnie 400 ml pienigcych sig lub gorgcych ar-
tykutéw spozywczych.

» Zachowywac ostroznosc przy przetwarzaniu gorgcych artykutdw spozywczych.

» Nie pochyla¢ sie nad urzadzeniem.

> Nie przetwarza¢ w dzbanku miksera gorgcych produktdw spozywczych, ktérych tem-
peratura przekracza 70°C.

» Nalezy przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych czyszczenia.

» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic przed kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom materialnym Poznawanie urzadzenia
» Nie wlaczaé urzadzenia na czas diuzszy, niz jestto  Przeglad
konieczne. Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci
» Nigdy nie wigczac pustego urzadzenia. pod katem ewentualnych uszkodzen podczas trans-
» Nigdy nie uzywac oryginalnych czesci i przysta- portu.
wek przeznaczonych dla innych urzadzen. —Rys.H
> ilTloié)irzekraczac maksymalnych przetwarzanych Korpus urzadzenia
> Przed uzyciem sprawdzié, czy w misce i akceso-  [[El Narzedzia'
gfzc:dr%?oztcajdwa sie obce przedmioty i usunac te Tarcze rozdrabniajace”
> Nie przetwarzaé artykutow spozywczych zawiera- B Przystawka miksujgca’
ls?g\{fh twarde czesci, np. kosci, chrzastek czy pe- IH Rozdrabniacz uniwersalny’
» Podczas pracy urzgdzenia nie wktada¢ do otworu Schowek dla kabla
do napetniania ani do pojemnika miksera zadnych -
przedmiotéw, takich jak np. chochle. Przetacznik obrotowy
» Nie naciskac¢ zbyt mocno na popychacz. Naped
» Pojemnik miksera nie powinien by¢ wystawiany na -
dziatanie temperatur powyzej 80 °C. EX  Ostonanoza
> Nie przetwarza¢ w mikserze zamrozonych artyku- N6z uniwersalny
tow spozywczych bez ptyndw, z wyjatkiem kostek - -
lodu. 6 | Narzedzie do ciast
Tarcza do ubijania
[ 8 | Popychacz i miarka
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Oznaczenie Zastosowanie

' W zalezno$ci od modelu

Uwaga: Jezeli element wyposazenia nie nalezy do
zakresu dostawy, mozna go zamowic za posrednic-
twem serwisu.

Symbole

Symbol Opis
Nie wktadac¢ palcow do otworu do
napetniania.

Oznaczenie pozycji na korpusie
urzgdzenia

A

Zalozyé naktadke @i dokrecic W

o—Vv

maksymalna pojemnosé

max

Zablokowac lub odblokowaé na-
ktadke thaca.

G-

Przetacznik obrotowy

Symbol Opis

Wytgczy¢ urzgdzenie.

Oloff

Dziatanie chwilowe: najwyzsza predko$é
tak dtugo, jak dtugo przetgcznik obrotowy
znajduje sie w tej pozyciji.

Uwaga: Chwilowe wigczanie stuzy tylko
do krotkiego mieszania sktadnikéw lub w
odstepach czasu.

M

1 Mieszanie sktadnikéw przy niskiej pred-

Mieszanie sktadnikow przy najwyzszej

kosci obrotowej.
2 predkosci obrotowe;j.

Przeglad narzedzi

Oznaczenie Zastosowanie

N6z uniwer-
salny

Rozdrabnianie, siekanie, ucieranie i
zagniatanie.

Narzedzie do
ciast

A

Zagniatanie ciast i mieszanie sktad-
nikow, ktdre nie powinny ulec roz-
drobnieniu (np. rodzynki, ptatki cze-
koladowe).

E Pokrywa ze zintegrowanym otworem do na-
petniania Tarcza doubi- Ubijanie biatek jaj lub $mietany i
Tarcza dwustronna do krojenia grubo/cienko  jania przygotowywanie majonezu.
R Jak uzyskac optymalny rezultat:
Tarcza dwustronna, tnaca na plasterki / wi6rki @ = Uzywat $mietany o min, zawarto-
Tarcza dwustronna do wiérkowania grubo/ $ci 30% ttuszczu i temperaturze
drobno 4-8°C.
Uchwyt do narzedzi
Miska Tarcze rozdrabniajgce

Oznaczenie Zastosowanie

Tarczadwu-  Krojenie artykutow spozywczych na
stronna do cienkie lub grube plasterki, np. owo-
krojenia gru-  cow iwarzyw.

bo/cienko Oznaczenie:

= COARSE = grube plasterki

= FINE = cienkie plasterki

Uwaga: Nie nadaje sie do przetwa-
rzania twardych seréw, chleba, bu-
tek i czekolady.

S—

Wskazowka: Gotowane ziemniaki
kroi¢ dopiero po wystygnigciu.

Tarczadwu-  Grube lub drobne widrkowanie arty-
stronna do kutéw spozywczych, np. owocow,
widrkowania  warzyw albo seréw takich jak gouda
grubo/drob-  czy edamer.

no Oznaczenie:

= 2 =strona gruba
m 4 =strona drobna

Uwaga: Nie nadaje sie do przetwa-
rzania orzechow i twardych serow,
np. parmezanu.

Wskazowka: Miekkie sery trze¢ przy
uzyciu strony do grubego krojenia.

Surowe ziemniaki zetrze¢ lub pokro-
i¢ w cienkie plasterki.

Uwaga: Nie nadajg sie do przetwa-
rzania widknistych produktéw, np.
pora czy mango.

Tarcza dwu-
stronna, tna-
ca na plaster-
ki / wiérki

Systemy zabezpieczajace

Blokada wiaczenia

Blokada wtgczenia uniemozliwia przypadkowe wig-

czenie urzadzenia.

Urzadzenie mozna wiaczy¢ i obstugiwac tylko, jezeli

jest spetniony jeden z opisanych nizej warunkow.

m Miska jest poprawnie zatozona i poprawnie za-
mknieta pokrywa lub wyciskarkg do owocow cy-
trusowych.

m Mikser lub rozdrabniacz uniwersalny jest popraw-
nie zatozony i poprawnie zamkniety pokrywa.

Zabezpieczenie przed przeciazeniem

Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapobiega

uszkodzeniu silnika i innych czesci przez nadmierne

obciagzenie.



Obstuga
Przygotowywanie korpusu urzadzenia

1. Postawi¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej, czy-
stej i rownej powierzchni.

2. Wyciggna¢ przewdd sieciowy na potrzebng diu-
gose.
—Rys. A
Aby skrocic¢ kabel, wsuna¢ go czesciowo do
schowka na kabel.

3. Nie podtgczaé wtyczki do gniazda sieciowego.

Zaktadanie miski

Wskazowka: Podczas zaktadania miski na korpus
urzgdzenia nalezy trzymac miske prosto.

1. Miske nalezy zawsze trzymac prosto przy zaktada-

niu na korpus urzgdzenia.
—Rys.H

2. Zatozyé miske na korpus urzadzenia o .
—Rys.

3. Obrdcié miske w kierunku ruchu wskazéwek ze-
gara tak, by zostata styszalnie zablokowana X .
—Rys. H
Oznaczenia ¥ oraz A musza znalezé sie naprze-
ciw siebie.

4. Wiozy¢ do miski uchwyt narzedzi.

—Rys. @

Przetwarzanie sktadnikéw przy uzyciu narze-

dzi

Uwagi

m Zawsze wkiadac narzedzie przed sktadnikami.

® \Wktadac narzedzie prawidtowa strong do gory i
dosuwacd je do dolnego ogranicznika uchwytu na-
rzedzi.

Wymaganie: Miska z uchwytem narzedzi jest zatozo-

na na korpus urzadzenia.

—Ays. Il -KE1

Przetwarzanie sktadnikow z uzyciem tarcz
rozdrabniajacych

Uwaga: Zatozy¢ zgdang tarcze rozdrabniajaca na
uchwyt narzedzi zadang strong do gory.

Wymaganie: Miska z uchwytem narzedzi jest zatozo-
na na korpus urzadzenia.

—Rys. K- Eill

Akcesoria

Przeglad

—Rys. A

Lej wsypowy

Pokrywa z otworem do napetniania

Pojemnik miksera

Wkiadka tnaca z uszczelka

(5 | Wk{adkalnolioyva znozem do miksowania i
rozdrabniania i czerwong uszczelka

[ 6 | Pojemnik rozdrabniacza uniwersalnego

Przystawka miksujaca

Mlkser nadaje sie do rozdrabniania, siekania, mie-

szania, miksowania na puree i emulgowania ptyn-

nych lub pdtstatych artykutéw spozywczych oraz do

rozdrabniania kostek lodu.

Ogramczema przetwarzania:
® Nie rozdrabnia¢ takich artykutéw spozywczych jak
migdaty, cebula, na¢ pietruszki lub mieso.

® Mikser nie moze by¢ uzywany do sporzadzania
past i musdéw, np. masta orzechowego lub koko-
SOwWego.

® Mikser nie nadaje sie do produkcji majonezu.

® Produkty spozywcze o konsystencji statej mieszaé
zawsze z odpowiednig iloscig ptynu.

® Przed miksowaniem wymieszaé produkty spozyw-
cze w proszku z wystarczajgca iloscig ptynu lub
catkowicie rozpuscic sie w ptynie. Produkty w
proszku to np. cukier puder, kakao w proszku, pra-
zona soja, maka, biatko w proszku.

® Nigdy nie mieszaé artykutéw spozywczych bez
ptynu.

® Dodawag artykuty spozywcze w nastepujgcej ko-
lejnosci: ptyny, produkty suche, $wieze owoce i
warzywa, warzywa lisciaste, mrozone owoce i wa-
rzywa, 16d.

® Przed zmiksowaniem nalezy pokroi¢ produkty
spozywcze w kostke o wielkos$ci ok. 2. cm.

Przygotowywanie miksera

Uwaga: Przygotowac produkty spozywcze. Duze ar-
tykuty spozywcze pokroi¢ na kawatki.

—Fys. &1 - &)

Przetwarzanie produktéw przy uzyciu miksera

—fAys. -

Wstepne czyszczenie miksera

> Zastosowac sie do instrukcji czyszczenia podanej
w tabeli.
—Rys. E4

Rozdrabniacz uniwersalny

Rozdrabniacz uniwersalny nadaje sie do rozdrabnia-

nia mniejszych ilosci miesa, twardego sera, cebuli,

pietruszki, czosnku, owocéw i warzyw oraz do miele-

nia mniejszych ilosci przypraw (np. pieprzu, kminku,

jatowca, cynamonu, suszonego anyzu, szafranu),

zboz (np. pszenicy, prosa, siemienia Inianego), kawy

i cukru.

Ograniczenia przetwarzania:

® Nie mieli¢ bardzo suchych lub statych produktow
spozywczych, ktére sa wigksze niz ziarna kawy.
Nieodpowiednie produkty to np. gatka muszkato-
towa i suchy imbir.

® Przetwarza¢ wytgcznie kawe palong lub kawe ziar-
nistg espresso.

Przygotowywanie i zaktadanie rozdrabniacza uni-

wersalnego

—Ays E3-El
Przetwarzanie sktadnikow przy uzyciu rozdrabnia-
cza uniwersalnego

—rys. EA-Ed
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Przeglad procesu czyszczenia
Po uzyciu od razu czysci¢ wszystkie czesci, aby nie
dopusci¢ do zasychania resztek sktadnikow.

» Nie uzywacé srodkow czyszczacych zawierajgcych
alkohol lub spirytus.

» Nie uzywac ostrych, spiczastych czy metalowych
przedmiotow.

» Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani srodkdow
do szorowania.

Wskazowki

® Na elementach plastikowych moga powstawac
przebarwienia, np. przy przetwarzaniu marche-
wek. Przebarwienia usuwac miekka $ciereczka z
kilkoma kroplami oleju spozywczego.

® Nie dopusci¢ do zakleszczenia elementéw z two-
rzywa sztucznego w zmywarce, poniewaz moga
one wskutek tego ulec trwatej deformacji.

Przyktadowe przepisy

Uwaga: Nie pozostawia¢ naktadek tngcych ani noza
uniwersalnego w wodzie.

Wyczyscié poszczegodine czesci zgodnie z opisem
podanym w tabeli.

—Rys.

Uwaga: Po umyciu wszystkie elementy pozostawic
do wyschniecia albo wytrze¢ do sucha miekka Scie-
reczka.

Przyktady zastosowan

Stosowac sie Scisle do podanych w tabelach maksy-
malnych ilosci i czaséw przetwarzania. Przetwarza-
jac ilosci maksymalne nalezy wykorzystywac maksy-
malny zalecany czas przetwarzania.

= 20 g orzechéw laskowych

Przygotowanie:

= Doda¢ midd.

Miodowo-orzechowa pasta kanapkowa (CNCM12C)
= 50 g miodu wielokwiatowego (o temperaturze pokojowej)

= Rozdrabniaé orzechy laskowe na poziomie M przez 5 sekund.

= Zatozy¢ rozdrabniacz uniwersalny na korpus urzgdzenia i zaczekaé, az midd cat-

kowicie sptynie w dotina néz.

= Nastepnie miesza¢ wszystkie sktadniki na poziomie M przez 5 sekund.

Ciezkie ciasto owocowe
= 3jajka

= 135gcukru

= 135 g margaryny
= 2559 maki

[ ]

[ ]

10 g proszku do pieczenia
150 g rodzynek korynckich

= 150 g mieszanych owocow suszonych

Przygotowanie:

= Dodac wszystkie sktadniki z wyjatkiem suszonych owocdw i rodzynek korynckich.
® Przetwarzaé przez 60-90 sekund na poziomie 1.

= Dodaé suszone owoce i mieszaé dalej przez ok. 10 sekund na poziomie 1.
Przetwarza¢ maksymalnie 1,5-krotng ilos¢ jednoczesnie. W razie potrzeby wydtuzy¢

czas przetwarzania.

Usuwanie usterek

Urzadzenie nie dziata.

Prad nie dochodzi do urzgdzenia.

» Sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest zasilane prgdem.
Urzadzenie nie zaczyna pracowac i wylacza
sie podczas pracy.

Za duza ilos¢ sktadnikow lub za ditugi czas przetwa-
rzania.

» Ustawié przetacznik obrotowy na %off,
> ZmniejszyC ilos¢ sktadnikow.

» Zaczekad, az urzadzenie ostygnie, co spowoduje
dezaktywacje systemu zabezpieczajgcego przed
przecigzeniem.

Urzadzenie lub przystawka sg zablokowane.

g6 > Ustawié przetacznik obrotowy na Yff.

» Usung¢ blokade.

Pojemnik, pokrywa lub akcesoria nie sg poprawnie
zatozone.

» Poprawnie zatozy¢ pojemnik, pokrywe lub akceso-
ria.

Utylizacja zuzytego urzadzenia

» Urzadzenie utylizowaé zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.

Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji

mozna uzyskac od sprzedawcy lub w urzedzie mia-

sta lub gminy.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrek-

tywa Europejska 2012/09/UE oraz polska
- Ustawa z dnia 29 lipca 2005r. ,O zuzytym

sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U.
z2005r. Nr 180, poz. 1495) symbolem przekreslo-



nego kontenera na odpady. Takie oznakowanie in-
formuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania
nie moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi odpada-
mi pochodzgcymi z gospodarstwa domowego. Uzyt-
kownik jest zobowigzany do oddania go prowadza-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbiérki, sklepy oraz gminne jednostka, tworza
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do

unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowi-
ska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obec-
nosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwe-
go sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Serwis

Informacije zgodne z Rozporzadzeniem (EU)
2023/826 mozna znalezé online pod adresem
www.bosch-home.com na stronie produktu i stronie
serwisowej urzadzenia, w obszarze instrukcji obstugi
i dodatkowych dokumentéw.

Besneka

uk

® byab nacka, yBaxxHO NPOYUTarTE L0 IHCTPYKLILO.

m 36epexiTb IHCTPYKLO 1 iHGopMaLjito Npo Npuaaa Ana nisHilLoro KopUcTyBaHHA ado
/1A HACTYMHOr O BNacHWKa npunaay.

= He nigkntovarite npunaa, AKLWO KOro NOLKOMKEHO Mif Yac TPaHCMOPTYBaHHA.

KopucTyrTeca npunaaoMm TinbKu:

B 3 OPUriHA/IbHUMK YaCTUHAMK W Npuaaaam.

® /1A NepeMillyBaHHA, 3amillyBaHHA, 30MBaHHA, Hapi3aHHA I LaTKyBaHHA MPOAYKTiB
XapuyBaHHs.

® 1719 Ui1ENW, OMUCAHKX Y LK IHCTPYKLT.

® [1ig HArnAaoMm.

® 1717 00p0oOKM NPOAYKTIB Y KifIbKOCTi | 3 TOMBaNICTIO, 3BMYAMHUMM 41A JOMALLIHBOrO
rocnoaapcTea.

By MPUBATHMX JOMOrOCNOAapCTBaX i B 3aKPUTHUX NMPUMILLEHHAX MOOYTOBOro NpU3Haye-
HHA 3a KiIMHaTHOI TeMnepaTypu.

® Ha BUCOTI LoHanbinswe 2000 M Haa piBHEM MOPS.

O060B’A3K0BO BigktoUalTe Npuaaa Bia e1eKTPOMEPEXi B TaK1X BUNaAKax: nicaa KOxX-

HOrO BUKOPUCTAHHA; AKLLO BY 3a/MLLaETe Npunan 6es Harnamay; nepea cknagaHHam,

Po3BMpPaHHAM ab0o OUMLLIEHHAM; Y pagdi HaBAWKEHHA 10 YACTHH, AKi 06epTatoTbCH; AKLLO

BMHWK/1A HECNPABHICTb.

Ocobu 3 PisrUYHUMK, CEHCOPHUMK ab0 MEHTaNbHUMK BagaMu aBo ocodu, AkuM Opakye

3HaHb Ta A0CBIAY, MOXYTb KOPUCTYBATUCA NPUAAA0M NWLLE Nif HarnAaaom ado AKLLO

BOHW NPOWLLAK NiAroTOBKY 3 6€3MNeYHOro KOPUCTYBaHHA NPUAAA0M Ta PO3YMItOTh MOX-

By Hebeaneky.

[itAam 3aB0pPOHEHO rpaTucsa 3 NPUNaaoM.

[itAM 3a60pPOHEHO YMCTUTH 11 0OCYroByBaTH NPUAaa.

Litam 3abopoHeHo KopucTyBaTUCH UMM Npunaaom. Mpunag i kabenb XUBNeHHA cnig

OeperTu Bia AiTew.

> Hiko/n He KOPUCTYMTECA NOLWKOIKEHUM MPUAAA0M.

> 3a60pPOHEHO KOPUCTYBATUCA NPWIAA0M, MOBEPXHA AKOro TPICHY1a Yu 3namanacs.

> He TATHITL 32 MepexHui kadenb, oo Bia’eaHaTW Npunag Bif Mepexi. 3aBxam TArHITL
TiNbKK 38 MEPEXHUI LUTEKEP MEPEXHOrO Kabdesto.

> HKLOo Npunaa abo MepexHuin kadeb NOLIKOIKEHUI, HeraHo Bia'eaHanTe Mepexe-
BWM LUTEKEP PO3MNOAINLHOMO 6/10Ka ab0 BUMKHITL 3an0OKHUK Y PO3NOAINEHOMY
onodi.

» [Mpunaa AO3BONEHO MiAKYAaTH A0 eNeKTPOMEPEX i eKCcrnyaTyBaTi NWLLE BiANoBIa-
HO [0 AaHWX, 3a3HaUYEeHMX Ha 3aBO/CHKiV TadnnuLyi.

> 3a00POHAETLCA BUKOPUCTAHHA Npunaay B NPUMILLEHHAX, e eNeKTPUYHa Mepexa He
oBnagHaHa 3a3eMNtoBa/IbHUM MPOBOAOM.

» PemoHTyBatV npuaan A03BONEHO TiNlbKKU G axiBLAM.
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» [1nA pemMOoHTy Npunaay A03BOAETLCA BUKOPUCTOBYBATH NIULLIE OPUTiHAbHI 3anyacTu-
HW.

» 1|06 YHMKHYTM Hebe3anekK, y pasi MOLIKOLKEHHA Kabesto XUBIEHHA LibOro npunaay
iOro 3amiHy Ma€e BUKOHYBATH BUPOOHWK, CEPBICHMIA LieHTp ado ocoba 3 BiANOBiAHOO
KBanipikauieto.

» Hikonu He 3aHyproiTe Hi npunag, Hi Kabenb XUBAEHHA Y BOAY 1 He MUIATe B MOCy.Ao-
MWIAHIWA MaLLurHI.

» B X0AHOMY pagdi He KOPUCTYWTECA NPUNaaoM, KOK Balli pykKu BOMOT.

» BUKOPUCTOBYMTE Npunaa NuLLe B 3aKPUTUX MPUMILLIEHHSAX.

» bepexiTb Npunag Bif BUCOKOI TeMnepaTypw v BONOTU,

> He MOXKHa UMCTUTK Npuaa 3a A0NOMOro NapoBoro aBo BUCOKOTUCKOBOrO Npua-
ay.

» He gonyckaiTte KOHTaKTy Kabento XUBAEHHA 3 rapAYMMKM YaCcTUHAMK NprUnady um
iHWKMK [pKepenamv Tenna.

» He gonyckante KOHTaKTy MEPeXHOro kadesto 3 roCTPUMU NpeameTamiu.

» He neperuHaiiTte, He nepeTuckanTe 1 He nepeodnagHyiTe Kadesb XKUBASHHA.

> Y x0[HOMY pasi He cTaBTe Npunaz Ha rapadi NoBepxHi ado Nodan3sy HuUX.

» Pyku, BONOCCA, 0O4Ar TOLO Cif TpMmaTh Ha 6e3neuHin BiacTaHi Bia YacTuH npunaay,
Lo o6epTatoThbCA.

» BUKOpWUCTOBYITE Npunafas TiNbkui B MOBHICTIO 3i0paHOMy CTaHi.

» 3HapAnas ¥ npuaannn MoXKHa BCTaHOB/KOBATH | 3HIMATY TiflbKy 3@ HEPYXOMOTO
npvBoAa v yCTaHOBNEHOMO Npunaay.

» He NpoCcoBYITE PyKY B 3aBaHTaXXyBaslbHy FOP/IOBUHY.

» [iaWTOBXYMTE MPOAYKTH Ti/TbKM LITOBXaYEM.

» Hikonv He nigkaoyanTe npunaa oo BUMUKaYiB 3 rOAMHHUKOBUM MEXaHI3MOM U PO-
36TOK 3 AUCTaHLiIMHUM KepyBaHHAM.

> YacTuHM, LLIO MaKOTb NMOMITHI TRILLMHM UM iHLLI NOWKOMKEHHA ab0 X HEe TPUMAOTLCA AK
cnia, HeoOXiaHO 3aMiHWUTK OPUriHAIBHUMK 3anYacTUHAMM.

» bynbTe 06epexHi, Konm OepeTe rocTpi HOXi, CMOPOXHIOETE NOCYAUHY K UNCTUTE NpU-
nan.

> Hiko/IM He TOpKaMTeCA HOXIB | KpalnoK FOIMMK pyKamu.

> BepiTb yHIBEPCAIbHWUIM HiX TiNlbKK 32 maacTMacy.

> KON BU HE KOPUCTYETECH YHIBEPCAIbHUM HOXEM, 3aBx a1 30epiranTe HOro B 3axu-
CHOMY YOX/1i.

» BepiTb NoaApiBHIOBaNLHI AMCKM TiNIbKK 32 NNACTMACOBY YaCTUHY NOCEPEamHI.

» [11A NpOWTOBXYBaHHA NPOAYKTIB YHU3 BUKOPUCTOBYWTE BiANOBIAHE 3HAPAAAA, HANPU-
Knaa Jyepnak.

» Konu yalua 6neHaepa BCTaHOB/EHA HA OCHOBHUI G/10K Npunaay, OepexiTs B Hel
PYKM.

> 3aBX/au BUKOPUCTOBYHTE OneHaep 3 yCTaHOBIEHO KPULLIKOK a60 PO3MILLEHUM
3aXMCTOM 3rifHO 3 OMUCOM B IHCTPYKL.

> UnCTAUM | CNOPOXHIOIOUM Yally 61eHaepa, 3BaxanTe Ha rocTpi esa.

» [NoTpiBHa 0BepexHiCTb Nig Yac 3a/MBaHHA rapAYnX PianH 40 KyXOHHOro KombanHa,
3BaXkKatoun Ha MOXJ/IUBICTb BUAIIEHHA rapayoi napu.

» KinbkicTb rapAunx abo NiHKCTUX NPOAYKTIB Y Yalli 6neHaepa He Mage NepeBuLLyBaTH
400 mn.

» O6pobnatoum rapadi NpoaykT, OyasTe 00epexHi.

» He HaxunanTeca Hag NpunagoMm.

» He 06pobntonTe rapadi npoaykTv 3 Temnepatypoto noHaa 70 °C y vawi 6neHaepa.

» BUKOHYMTE BKASIBKU 3 UNLLIEHHHA.



> [ToBEPXHI, AKi KOHTAKTYIOTb 3 XapUYOBUMM MPOAYKTAMM, CAiJ YNCTUTU NEPEn KOXXHUM

KOPUCTYBaHHAM.
fIK YHUKHYTH MaTepianbHUX 36MTKiB

» He KopuCTy1TeCA NPMNafoM AO0BLLUE, HiX NOTPIOHO.

» 3a60pOHEeHO BMUKATW MOPOXHIK npunag.

> 3a60POHEHO BUKOPUCTOBYBATH OPUTiHa/IbHI Ya-
CTUHW 1 Npunafan, NpusHadeHi Anq iHWux npuna-
ais.

> He nepeBuLLyiTE MakCMMasibHy KiflbKiCTb Nepe-
pPOOMOBAHOIO NPOAYKTY.

> [lepen BUKOPUCTaHHAM NEPEBIPTE, Un Hema B yalli
1 Npunaai CTOPOHHIX NPeAMETIB; AKLLO BOHU €,
npuoepiTh ix.

» He 06pobnanTe NpoayKTH, O MiCTATL TBEepAi
CKNaAHWKM, AK-OT KiCTKM, XPALLi 200 KiCTOUKMU.

» [ig yac ekcnnyartauii He BCTaBNANTE B 3aBaHTaXy-
Ba/ibHY FOPJIOBUHY XOAHWX NPEAMETIB, Hanpuknaa
yepnakis.

> He TUCHITb LUTOBXa4eM HaATO CU/bHO.

» Hikonu He nigaaBanTe vally mikcepa Temneparypi
sue 80 °C.

» He 06pobnaiTe B Hacaaui-6n1eHaepi 3aMopoXeHi
npoaykTv 6e3 pianHu, 3a BUHATKOM KyOUKiB b0oAy.

3HanomcTBO

Ornag

[licnA posnakyBaHHA NepeBipTe, UM KOMMIEKT

MOBHWM i UM He NMOLLIKOAWMO AKICb YaCTWUHM Mif Yac

TPaHCMOPTYBaHHA.
—Man. i

>

OcHoBHw 610K Npunady

Hacagku'

MoapiéHoBaNbHi ancku

Hacagka-6neHgep’

YHiBepcasbHWii noapiéHiosay '

Micue ana 36epiraHHa kabento

[TOBOPOTHMI Nepemukay

MpuBoa

3ax1CHUI KOXYX HOXa

YHiBEpPCaNbHWI HiX

Hacapnka ona Ticta

Iuck ana 36muBaHHA

LLIToBxay i MipHUIA CTakaHumK

ol (ol imliofofiol>

KpuLika 3 yOya0BaHoo 3aBaHTaxyBaIbHO0
rOP/IOBHHOIO

[BOGIYHMIA OAWCK AR TOBCTOr0/TOHKOrO Hapi-
3aHHA

[1B0GiYHWI pisanbHO-WATKYBa/IbHUIA AMCK

[BOGIUHWIA LIATKYBaNbHWIA AUCK, FpyOuit/
[IPIOHNMIA

Tpumay Hacanok

NE B |E B

Yawa

3anexHo Big Moaeni

Hotarka: AKL1o nprnaans BiACYTHE B KOMMNEKTI, HO-
IO MOXHa 3aMOBUTH YEPES3 CEPBICHUI LIEHTP.

Cumsonu

Cumson Onuc

He npocoByWTe pyKy B 3aBaHTaxy-
BasIbHY rOP/IOBUHY.

®

A
o—v

max

d—8

MosHauka NoNoXeHHA Ha
OCHOBHOMY 6/10Li Npunaay

YcTaHoBiTh Hacanky @ i 3akpyTiTb ii
noynopy ¥
MakcumanbHuin 08’em 3anoBHEHHA

®ikcauia abo BianyckaHHA Pixyyoi
BCTaBKM.

MoBoOpOTHUI NepeMuKay

Cumeon Onuc
Oloff
M

BuMKHITL Npunaa.

MoMmeHTanbHe BBIMKHEHHA; HaWBWLLA LLIBK-
[IKiCTb, MOKM MOBOPOTHHI Nepemukay
YTPUMYETLCA B LIbOMY MOIOXEHHI.

HoTaTtKa: BukopnCTOBYWTE MOMEHTa/TbHE
YBIMKHEHHA, W06 iHrpeaieHTV 3MillyBau-
CA /IWLLIE KOPOTKO i 3 iHTEPBaNaMM.

1 O6pobKa iHrpedieHTIB Ha HUXUIN LBKA-

KOCTI.
2

O6pobKa iHrpeaieHTIB Ha BULLM LUBKI-
KOCTI.

Ornapg sHapaab

HaimeHnyBa-
HHA

3acTocyBaHHA

YHi-
BepCasbHui
HiX

MoapiGHeHHs, HapisaHHA, nepemi-
LyBaHHA 1 BUMIiLLYBaHHA NPOAYKTIB.

Hacagka ana
TicTa

A

BuwmilwyBaHHaA TicTa 1 nigmilyBaHHA
iHrpeaienTiB, AKi HEe MOBUHHI NO-
npiéHioBaTUCA (Hanpuknaa, poasu-
HOK, LWOKONaHWX NNacTiBLiB).

36vBaHHA AeYHMX Binkis abo
BEPLLKIB i NPUroTyBaHHA MaltoHeay.

[uck ana 36u-
BaHHA

=0
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HanmeHnysa-
HHA

3acTocyBaHHA

PekomeHaaLlia 4nA onTMmanbHoro

pesynbTary:

= BUKOPUCTOBYMTE BEPLLUKH X1~
PHICTIO He MeHwWe Hix 30 % i
Temnepartypoto 4—8 °C.

MoapibHioBanbHi AUCKK

HanmeHyBa- 3acTtocyBaHHA

HHA

[1BOBIYHMH HapizaHHA NpoAayKTiB, AK-OT OBOY i
IMCK anA GPYKTH, TOBCTUMK 200 TOHKUMU CKU-
TOBCTOrO/ Okamu.

TOHKOro Hapi- MapKyBaHHA:

3aHHA = COARSE = ToBCTi ckMBKM

= FINE = TOHKi CKMOKM

Hotatka: He nigxoauts, 106
006p0o0NATM TBEPAMI cHp, X6, Byno-
UKW W wokonaa.

Mopapa: BapeHy kapTono MoXHa
Hapisartu, TiNbKun KoM BOHa
OXOJIOHE.

[1B0GiuHwMI LLlaTkyBaHHA NPOAYKTiB, AK-OT OBOMi,
laTtky- dpykTH ado cup (Hanpuknag, rayna
Ba/IbHUI abo enam) Ha rpy6i abo Api6Hi
[INCK, TPYOWI/  LUMATKK.

[PIOHMIA MapkyBaHHsA:

u 2 =rpy6uit 6ik

® 4 = piOHuiA BiK

HoTtarka: He nigxoanTs, Wo6
06poBnATH ropixv abo TBepauii cup
(Hanpvknaa, napmesaH).

Mopapa: M’'akuii cup watkyiTe
6OKOM 3 BE/IMKUMW OTBOPAMM.

[B0GiuHWiA pi- HaTtupaHHa abo HapizaHHA cHpoi
3a/1bHO- KapTonii.
atky- HotaTtka: He nigxoauts 06pobnaTm

Ba/IbHAN IMCK  1yse BONOKHUCTI MPOAYKTH, AK-OT

LMOYNIO-NOPEN Un MaHro.

Cucremu 6esneku

3axucT BiA yBIMKHEHHSA

3axucT Bifl yBIMKHEHHA 3anobirae HeGaxaHoMy BBi-

MKHEHHIO mpunaay.

Mpvnan MoXHa 3anyCTUTK ¥ 3aCTOCOBYBATH, Ti/TbKK

KO/ BUKOHAHa 0[lHa 3 HaBeAEHWX HUXYE YMOB.

B Yaia npaBuIbHO BCTAHOB/IEHA W HANEXXHUM Uk-
HOM 3aKpuTa KPHLWKOK abo LIUTPYC-NPECOM.

® Hacaaka-6neHaep abo yHiBepcanbHui noapiéHio-
BaY NPaBW/IbHO BCTAHOBNEHWH | HANTEXHWUM YMHOM
3aKPUTUI KPULLKOHO.

3axucT Bif NnepeBaHTaXeHHA

3axuCT Bif NepeBaHTaxXeHHnA 3anobirae NoLWKOmKEH-
HIO ABUIYHA ¥ IHLIMX YACTUH Yepes 3aBUCOKe
HaBaHTaXKeHHA.

ExkcnnyaTauif
MinrotoBKa ocHoBHOro 6n10Ka

1. MocTasTe npunag Ha CTiKy, PIBHY, YUCTY W rnaaky
po60ouy NOBEPXHHO.

2. BUTArHITH Kabesb KMBNIEHHA Ha NOTRIGHY [JOBXM-
Hy.
—>Man A
LL|o6 ykopoTuTu kabesnb, YaCTKOBO 3aCyHbTe HOro
y BiAcik ana sbepiraHHs.

3. He BcTaBnaiTe Wrencens y poseTky.

BcTtaHoBReHHA vaLui

Mopapa: BetaHoBnouM vally Ha OCHOBHMIA 610K
npuvnaay, 3aBxav TpumanTe ii piBHO.
1. Konm Bi BCTAHOBNIOETE Yallly Ha OCHOBHM 610K
npunagy, 3asxav TpumawnTe ii piBHo.
—>Man. H
2. YCTaHOBITb Uallly Ha OCHOBHHI 610K NpUnaay s .
—>Man. 3
3. MoBepHiTh Uallly 38 roAMHHUKOBOK CTPINIKOIO A0
uyTHOI (ikcauii X .
— Mann. EV
MNMosHauka ¥ Mae posTallyBaTUCA HaBMPOTH
nosHauku A.
4, BcrasTe B yallly ToMMay Haca/iok.
—>Man. A
06pobka iHrpeaicHTiB 3HapAAAAMH.
Hotatku
= 3aB¥Aau BCTAHOB/IOWTE Hacaaky Ao TOro, AK
[l00aBaTu iHrpeaieHTy.
B PO3MIiCTiTh HacaaKy npasuibHUM OOKOM yropy i
YCTaHOBITb IO HWXHBOTO YNOPY TpUMaya Hacafok.
Bumora: Yalua 3 Tpumayem Hacaok BCTAHOB/EHA
Ha OCHOBHW# 610K Npunagy.

—Ma. il -EE1

O6pobka iHrpeaieHTiB nogpi6HIOBaNbLHUMK
AUCKaMu

HoTaTtka: YCcTaHoBiTb NOTPiOHWH NoapiGHIOBabHMI

[MCK Ha TpUMay HacaokK Tak, oo GaxaHuit 6ik Oys
3ropu.

Bumora: Yalua 3 Tpumayem Hacaok BCTaHOB/IEHa
Ha OCHOBHWI 610K npunaay.

— Ma. -l
MNpunapnn

Ornan
= Mann.

3BanueHa nivika

Kpuluka 3 3aBaHTa)x<yBa/lbHUM OTBOPOM

Yawa 6neHaepa

~lleolofl-

Pixyua BcTaBka 3 yLiIbHIOBaYEM




Pi)Kyua BCTaBka 3 HOXXeM anda 6ﬂeHﬂepa, HO-

Bl xewm onq noapiGHeHHs i uepeOHUM YLiIbHIO-
Bayem
I  CrakaH yHiBepcanbHoro noapiHioBaya

Hacanka-6neHgep

Hacanka-6nexnep npuaHadyeHa ana noapiOHeHHs,

pyGaHHA, 3MillyBaHHA, NIOPYBaHHA 1 eMy/bryBaHHA

piakux abo HaniBTBEPAMX NPOAYKTIB, & TaKOX 1A NOo-

NpiBHEHHA KYOUKIB boAy.

OBMexeHHA AnA BUKOHaHHA 00po0KU:

B He noapibHio1Te Taki NpoayKTH, AK MUraasb, LMby-
N1A, NeTpyLKa 1a M’Aco.

= bneHaep He Moxe pobuTH NacTv AnA HamasyBaH-
HA, Taki AK apaxicoBa nacTa, Kokocose abo ropi-
XOB€e Macno.

B breHaep He MoXe poduTh MaroHes.

® 3miwaviTe TBEPi IHTPEdiEHTH 3 JOCTATHLOK KibKi-
CTHO PiAUHM.

B [lepll HiX 3MilLaTh NOPOLWKONOAIGHI IHrpedieHTH,
3MillanTe ix 3 JOCTaTHLO KiNbKiCTIO piaMHu ado
MOBHICTIO PO3UYMHITL B PianHI. [1o nopowkonoai-
OHUX NPOAYKTIB Hanexarb, Hanpukag, Lykposa
nyapa, Kakao-nopoLloK, CMaxeHa cof, BOPOLLHO,
6iNKOBW MNOPOLLOK.

= Hiko/M He foaasaiiTe NpoaykTh 6es piauHu.

[onasanTe NpoayKTW Y HACTYNHIWM NOCNIAOBHOCTI:

PiAMHK, CyXi TPOAYKTH, CBIXXI GPYKTH Ta OBOUYI, u-

CTOBI OBOYI, 3aMOPOXEHI GPYKTH i OBOMI, JliA.

® [epef 3MillyBaHHAM HAPIKTE NPOAYKTH KyOnKamm
3aBOINbLWKK NPUOIUSHO 2 CM.

NiarotoBka Hacaanku-6neHaepa

Horartka: [igrotyite npoaykTy. MopixTe BeuKi
NPOAYKTU Ha LUMATKM.

— Mav. EER-EEL

O6pobka npoayKTie HacaaKoro-6neHaepom

— Ma. [ -E

MonepeAHe unLIeHHA Hacaaku-6neHaepa

» [loTpuMmyirTeCA HaBeAEeHUX Y TabnuLji iHCTPYKLIiN i3
UMLLIEHHA.
g VEVA 45 |
YHiBepcanbHui nogpibHIoBau
YHiBepcanbHuiA noapidHioBay NpuaHayYeHuin anga no-
[piGHEHHA HEBENMKOI KiNbKOCTi M'ACa, TBEPAOrO CH-
py, Unbyni, NETPYLIKHK, YaCHUKY, G PYKTIB Ta OBOUIB, a
TaKOoX AN1A NepeMestoBaHHA HEBENMKOI KiIbKOCTI
NPAHOLLIB (Hanpuknaa, neputo, 3ipu, ANiBLO, KOPUL,
CYyXOro aHicy, WwadpaHy), 3epHoBuX (Hanpuknag,
MLUEeHUL, NWOHa, SIbOHY), KaBK Ta LiyKpy.

Mpuknaau peuenTis

O6MmexeHHA AnA BUKOHaHHA 00po0KHU:

® He noapibHionTe cyxi abo TBepi NpoayKT1 PO3Mi-
pom Oinbliie KaBOBKX 3epeH. HenpuaatHimm
npoayKTamu €, Hanpuknaz, MyckaTHui ropix Ta
iMoéup.

= O6pobBAATH MOXHA TilbkM 0OCMaXeHi KaBoBi 3e-
pHa.

MigroToBKa v ycTaHOBNEHHA YHiBEpCanbHOro no-

apibHioBaua

—Ma. A -Hl
O6po6ka iHrpeAicHTiB yHiBepcanbHUM noapi6Hio-
Bayem

—Man. A -Ed
Ornag YMLLEeHHA

Onpasy nicna KopucTyBaHHA OUMCTLTE BCi AeTani,
1106 3a/ULLKK HE MPUCUXAN.

> He BUKOPWCTOBYMTE 3aCOOM 1A OUULIEHHS, WO
MICTATb CIUPT.

> He BUKOPUCTOBYITE 3arocTpeHi abo meTtanesi
npeameTu.

> He BUKOPUCTOBYMTE XOPCTKI raHuipku aBo 3acotm
[LNA OUMLLEHHA.

MNopaaun

® Ha n1acTMacoBUX JeTaAX MOXyTb yTBOPIOBATUCA
KO/IbOPOBI NAIAMM, HANpUKam, y pasi 00podku
MOpPKBU. KonbopoBi niAMKU MOXHa npubupati
M’AKOO FraH4ipK OO 3a JONMOMOT OO KiflbKOX
Kpanesnb ofii.

B He 3aTuckanTe nnactMacoBi e/1lEMEHTH B MOCYA0-
MUWWHIM MaLrHi, 60 Lie MoXe NpU3BecTu A0 ix 6es-
noOBOPOTHOI Aedopmadliil

Horatka: He sanuiwaiite pixyui BcTaBku ado yHi-

BEPCaNbHWUI HiX exaTu y BoAi.

MouncTbTE OKpeMi AeTani, Ak ykasaHo B TabnuLi.
—Man.

HoTtatka: licna uMileHHA nanTe getanam BUCOXHYTH
ab0 NPOTPITL M’AKOIO CEPBETKOIO.

ﬂpuKnanM 3acTocyBaHHA

HeoaMiHHO 3BaKawTe Ha MakCUMasibHY KiNbKiCTb i
uac 06poOku, ykasaHi B Tabnuuax. Y pasi 00podku
MaKCUMasbHOI KiNlbKOCTI AanTe npunaady nonpawyo-
BaTU MaKCUMasbHWI PEKOMEHA0BaHMI Yac.

o VYA 59 |

— Man. [

—Ma. 3l

—Man. A

= 201 nicoBWX ropixis

MepoBo-ropixoBa nacta (CNCM12C)

® 50 KBITKOBOro Meay (KiMHaTHOI Temneparypm)
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O6pobka:

= [oapi6HioiTe ropixv Ha weuakocTi M npotarom 5 c.

= [lonanTte mes.

= YCTaHOBITb YHIBEpCAbHWI NOAPIOHIOBAY HA OCHOBHMWIA GNOK Npunaay i saue-
KamnTe, JOKWU Me[l MOBHICTIO CTEUE HOXEM YHU3.
= [ToTiM 3MilLyiTE BCi iHrpeaieHT 5 cekyra Ha wenakocTi M.

CUTHUN GPYKTOBUM NUPIr
255 r 6opoluHa
10 poanyLwyBava

3 anun
[}
[}
[}
[}
= 150 r ApiBHMX POA3MHOK

1351 uykpy
1351 maprapvHy

= 1501 cymiLli CyXODpyKTiB

Obpobka:

= JlonanTe BCi iHFPEdiEHTH, OKPIM CyXOPPYKTIB | POA3UHOK.

= Q6pobnaiite 60—90 ¢ Ha wamrakocTi 1.

= [lopaiite cyxodpykT; npuéamnaro 10 cekyHa o8pobnaitte Ha wemuakocTi 1.
OpnHouacHo 06poBATH MOXHA MakcuMmyM 1,5-pasoBy KinbkicTb. Y pasi notpedu

30inbLIyiTe Yac 06poBKHU.

YCcyHeHHA HecnpaBHOCTEN

MNpunan He npautoeE.

Mpunaa 3HeCTPYMAEHO.

» [NepeBipTe, Un OTPUMYE NpWUaa eNeKTPOXMBIEH-
HA.

Mpunapg He 3anyckae 06po6Ky abo BUMUKaE-

TbCA Nifg uac 06pobKMm.

3aBenuka KinbKicTb NpoaykTie aBo HaATo AoBra TpH-

BaicTb 0BPOOKM.

> YCTaHOBITb MOBOPOTHMI Nepemumkad y nosuLito
Ooff,
> 3MEHLUTE KiNbKICTb iHrPeaieHTIB.

» [larite npunady OXONOHYTH, OO AeakTUByBaTH
3aXMUCT BiJ NEPEBAHTAXEHHA.

Mpunaan ado npunaana 3aénokysao.

> YCTaHOBITb MOBOPOTHMI Nepemukad y noauLito
Oloff.

> YcyHbTe 610KyBaHHA.

Yauuy, kpuiuky abo npunanas XMbHO BCTaHOBMEHO.

> [paBu/IbHO BCTAHOBITL YaLlly, KPULLKY aBo npuna-
as.

YTunisauia ctapux npunagis

> YTunisyite npunaa ekonoriyHum cnocoOom.
IHpopMmaLito LWoAo akTyansbHUX cnocobis yTunisauii
MOXHa oTpUMaTH y NpoaasuA npunaay abo opraHis
MICLIEBOrO CaMOBPAAYBAHHA.

Ller npunaa mapkipoBaHo 3riaHO NOMOXEHb
E eBponencebkoi Aupektnen 2012/19/EU

CTOCOBHO e/1eKTPOHHKUX Ta eNeKkTponpuiaais,

1o BynM y BUKopucTaHHi (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). [InpekTnBoto Bu-
3HauatoTbCA MOXJIMBOCTI, AKi € AIMCHUMM Y Mexax
€BpPONeNCcbLKOro Cotay, LWoa0 NPUAHATTA Ha3aad Ta
yTunizaLii 6yBLIMX Y BAKOPUCTaHHI Npuiagis.
CepBicHi LeHTpH
Bupo6Huk: "BCX Xayarepete NvoX" Byn. Kapn-Bepi-
Ltpace, 34, M. MtoHxeH, 81739, HimeuunHa
ImnopTep: TOB "BCX MobyTosa TexHika", 03124,
M.KwiB, Byn.BonHosackka, 10/14 kopn.b, Ykpaina
IHpopmaLito 3rigHo 3 pernamenTom (EU) 2023/826
MOXHa 3Ha1TV B MepeXxi IHTepHET 3a aapecoto
www.bosch-home.com Ha CTOpiHLi BUPOOY W
CEpPBICHINM CTOPIHLi BaWOro npunagy B iHCTPYKLiAX 3
ekcnnyarauii i B J0AaTKOBKUX JOKYMEHTaX.

Be3sonacHOCTb

ru

= BHMMATEbHO NPOYMTaiTe JaHHOE PYKOBOACTBO.

m COXpaH1Te MHCTPYKLIMIO M MHDOpMAaLMio O Npubope AnA fanbHenLlero Ucnoib3osa-
HUA WKW Q1A Nepeaaun cneaytolemy Bnaaenbly.

= B cnyyae oOHapyxeHua NoBPeXAeHUI, CBA3AHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKOW, He No/-

KntouanTe npuoop.
McnonbayiTte npubop TOMbKO:

® C OPUTUHa/IbHBIMW YaCTAMKU U NPUHaONEXXHOCTAMMU.
" 1A nepemMellnBaHmnA, 3aMeLlinBaHnA, BS@I/IBaHVIH, Hape3Kn 1 LUIMHKOBKKW NPOAYKTOB.
® 1A AONO/IHUTENBHbLIX NMPUKAaAHbIX 3adayY, ONMCaHHbIX B 3TOM MHCTPYKLUNW.

® 1107 NPUCMOTPOM,;


https://www.bosch-home.com

® /1A nepepadoTKu KOMMUeCcTBa NPOAYKTOB U BpeMeHk 00padoTKu, XapakTepHbIX ANA
JomallHero Xxo3fa1cTBa;

® B OLITOBbIX YC/IOBMUAX U B 3aKPbIThIX MOMELLEHUAX AOMALLIHUX XO3ANCTB Npu KOMHAT-
HOW Temneparype.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haf YpOBHEM MOPHA.

Mocne Kkaxaoro NPUMEHEeHWA, BO BPemsa 0Tbeaaa, nepe cOOpKoK, pasdopKon nm
OUMCTKOM, ECNM Bbl KACAETECH BPALLAIOLWIMXCA AETANIEN,, @ TAKXKE B C/lyYae HeMCnpas-
HOCTK 00A3aTeIbHO OTCOEANHUTE NPUBOP OT CETU.

OTOT NPMBOP MOTYT UCMOML30BATL LA C OrPAHUYEHHBIMUA HUIUYECKUMU, CEHCOPHbI-

MW WK YMCTBEHHBLIMK CIIOCOOHOCTAMM UM HE UMEIOLLIMMK OCTATOYHOrO OMbiTa UK

3HaHWM, eC/M OHWM HAXOAATCA MO NPUCMOTPOM UK MOC/E NONYUYEHWUA YKasaHui No

6e30nacHOMY UCMNONL30BaHKIO Nprdopa 1 NOC/e TOro, Kak OHW OCO3Ha/IM OMaCHOCTH,

CBA3AHHbIE C HeMpPaBW/IbHbIM UCMOL30BAHUEM.

[eTam 3anpelleHo nrpath ¢ TpndopoM.

OuncTky 1 obcnyxuBaHue npudopa 3anpeLiaeTca BuINOAHATL ASTAM.

MpnBop Henb3A UCNoNL30BaTh AETAM. He gonyckanTe aeten k npubopy 1M ero ceTeBo-

MY MpPoBOAY.

> KaTeropuuecku sanpeLaeTca aKCnayatMpoBaTh NOBPexXAeHHbIM Nproop.

» Kateropuuecku sanpelyaerca akenayartaumsa npndopa, NOBEPXHOCTb KOTOPOro nMe-
eT TPeLUHbI UK NOBPEeXaeHa.

» 3anpeljaeTca TAHYTb 32 CeTeBOW Kadenb, YToOLl OTCOEANHUTL MPUOOP OT CETU B/eK-
TponuTaHws. BelHUMaMTe U3 PO3ETKM BU/IKY CETEBOrO Kadens.

» B cnyyae nospexaeHus npuodopa unm ceteBoro kadena HemeaIeHHO BbIHETE BUIKY
ceTeBoro kabena us Po3eTKKU UK OTK/IIOUNTE NPEAOXPaHUTE L B O/10Ke NPeaoXpaHu-
Tenen.

» [puy noaktoueHun npudopa 1 ero akcnayaTauum codntoganTe AaHHbIe, NpUBeAEH-
Hble Ha PUPMEHHOW Tabnuke.

> PeMOHTHPOBaTL NPUOOP paspeLlaeTca TONbKO KBaIMPULMPOBAHHBIM CNeLManucTam.

» [1ns pemoHTa nprubopa MOXHO UCMO/b30BAaTL TO/IbKO OPUTMHA/IbHBIE 3anYacTy.

» Bo nsbexxaHne onacHoOCTEW 3aMeHa NoBPeXaeHHOro ceTeBoro kadenda AaHHoro npw-
Bopa MOXET BbITb BbIMNOMHEHA TONLKO NPOU3BOAUTENEM U/IM aBTOPUIOBAHHON 1M
CEPBUCHOM CyXB0K MO0 NULIOM, UMEIOLLIMM aHaNOrMUHYO KBaIMUKALMLO.

» KaTeropuuecku sanpeLaeTca norpyxartb Npuoop B BOAY MM MOMELLATh ro B rocy-
JIOMOEUHYIO MalLLIHY.

» 3anpeujaeTtca 6patheca 3a NPUOOP BAAXKHLIMU PYKAMM.

> Mcnonb3ynte Npubop TObKO B 3aKPbITOM NOMELLEHUM.

» He nonbayitech NprOOpPOM NPK CIMLIKOM BbICOKOW TEMMepaType Uan BNaKHOCTK.

» He ucnonbayiTe Ana 0UMCTKM Nprdopa NapooUUCTUTENN MU OUMCTUTENU BLICOKOTO
[aBNeHuA.

» Hu B KOeM ciyyae He [onyckanTe KOHTaKkTa ceTeBoro kadena ¢ ropAYnMmM YacTAMU
npudopa unm ¢ UCTOUHUKaMK Tenna.

» Hv B KOEM ciiyyae He JonyckanTe KOHTakTa ceTeBoro kabena ¢ 0CTPbIMU KOHLIAMM
WM KPOMKaMM.

» 3anpeujaeTtca nepernbats, 3alleMNATb Ui nepeodopyaoBaTs CETeBOW Kadens.

» Hukoraa He cTaBbTe NPUOOP Ha ropAYME MOBEPXHOCTHU WM PALOM C HUMMU.

» He gonyckanTe KOHTakTa pyk, BOA0C, OAEXAbl U APYTrMX MPEAMETOB C BpaLlatoLLMMK-
cA aeTanamMu.

» [pUHaANEXHOCTH MOXXHO UCMOL30BaThL TO/ILKO B MOMHOCTHLIO COOPaHHOM BUAE.

» Hacaaku 1 NpMHaanexXHOCTU MOXHO YCTaHaBMBaTb M CHUMAaTb TO/IbKO NOC/E OCTa-
HOBa NPWBOJA ¥ OTCOEANHEHUM NPUBOopPa OT CETU.

» He onyckanTe pyku B 3arpy30YHblii CTBOS.
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» [1nA nogTankuBaHuaA NPOAYKTOB MCMONb3YWTE TO/IbKO TONKATE b,

» Kateropuuecku sanpeLlaeTca NoakoYats npruoop K Taimepam uam posetkam ¢ av-
CTaHLUMOHHbIM YNPaBIEHUEM.

» Yactv npubopa ¢ TpewmHamu nim Apyrimy NoBPEXAeHUAMM, a TakXKe C HEMIOTHOW
nocaaKow A0/MKHbI BbITb 3aMEHEHbI OPUTMHATbHBIMU YaCTAMM.

» Cobntoaath OCTOPOXHOCTbL NPU 0OPALLEHUN C OCTPLIMU PEXYLLIMMU HOXAMM, a TakxKe
BO BPEMA ONOPOXHEHUA EMKOCTU U MPKU OUUCTKE.

> He TporanTe OCTpble HOXM U KPOMKM FO/IbIMK PYKaMK.

» bepute HOX-M3MENbYNTE b TONBKO 3a NIacTMacCOBYHO YacTb.

» Ecnv B JaHHLIM MOMEHT Bbl HE UCMO/b3YETE HOX-M3MENBUYNUTE b, XPAHWUTE Er0 B UEXIE.

> [IMCKK-M3MENbUNTENM MOXHO BpaTh TOMILKO 3a NNaCTMACCOBYHO YacTb B LIEHTPE.

» UtoObl HadaBNMBATL Ha MPOAYKThI, MCNOML3YNUTE NOAXOAALLMA MHCTPYMEHT, Hanpu-
Mep, KYXOHHYIO JTOXKY.

» He BcTaBnAanTe pyky B yally OneHaepa, ecnv oHa ycTaHoBneHa Ha 6/10Ke aBuratens.

» Bcerga vcnonbayite 6neHaep ¢ yCTaHOBNEHHON KPbIWKOW UK 3aLLMTON, KakK onuca-
HO B UHCTPYK LMK,

> [pu UnCTKE M ONOPOXHEHMU CcTakaHa OneHaepa 6epernTech OCTPLIX 1E3BHHN.

» [pwv 3a1MBaHNUK B KYXOHHBIV KOMOaWH ropaumnx XXMAKOCTeWn cneayet codntogars OCTO-
POXHOCTb, TaK KaK Hapy»y MOXET BblpBaThCA nap.

» B ctakaH 6neHaepa cneayet 3anueath He 6onee 400 M ropAaYMX Uan NeHAWMXCA
NPOAYKTOB.

» [Npu nepepadoTke ropAYMX NPOAYyKTOB creayeT coOntoaats OCTOPOXKHOCTb.

» He HaknoHANTECH HaA NPUOOPOM.

» He nepepadaTtbiBariTe NPoayKThl, TeMnepaTypa KoTopbix Beile 70 °C B yalle
OneHaepa.

» CobntonanTe ykasaHua rno OUncTKe.

> [TOBEPXHOCTH, KOHTAKTUPYIOLWME C MPOAYKTaMu MUTaHKA, CneayeT ounLlaTh nepea
KaKabIM MCMONb30BAHUEM.

MpeaoTepalLeHne MaTepuanbHOro 3HaKoMcTBO ¢ npuéopom

yuwepba 0630p

IMocne pacnakoBk1 NPOBEPbLTE BCE AETA/M Ha OTCYT-
CTBME TPAHCMOPTHbLIX I'IOBpe>K,EleHMl71, aTakxe
KOMNAEKTHOCTb NOCTABKH.

—Puc. i

> He ucnonbayite Nprdop A0/bLIE, YEM HYXKHO.

» Hukorda He BK/toYanTe Nprudop BXONOCTYO.

> Hu B KOEM Crlyyae He UCMOo/b3YHTe OPUrUHASIbHbIE
[IeTaNnu v NPUHaANEXHOCTY [N1A APYTMX MPUOOPOB.

» He npesbllwaiite Makc1manbHbIi NnepepadatbiBae- B/10K ABHraTens

Mbi¥t 0ObeM.

1
» [lepen UCrnosb30BaHWEM NPOBEPLTE, HET /W B Ya- MHCTPYMEHTI

LIe ¥ Ha MPUHAANEXHOCTAX NOCTOPOHHUX NPeaMe- LIMCKU-A3MENbUMTEN |

TOB; €CJIM1 OHM ECTb, yéepMTe nx otryaa.

> He nepepabartbiBanTe NpoAyKThl, cogepXalime Hacanka-6neraep’

TBEpPAble KOMMOHEHTLI, HANPUMepP, KOCTHU, XPALLH
Mn cemeHa.

YHUBEPCASbHbIA U3MenbunTesb '

> Bo Bpema pexuma padoTbl He BBOAUTE KaKUe-u- Otcek anA xpaHeHna kadens

60 npeameTbl B 3arpy304Hyto KaMepy 1aun yatly

[TOBOPOTHSIV NepekntoyaTens
6neHnepa, Hanpumep, PasBaTesbHYIO NTOXKY.

> He HapasnvBawnTe Ha TONKATENb CAMLIKOM CUIBHO. Mpusoa

» Hukoraa He noaBepranTe cTakaH éneHﬂepa BO3-

< 3allnTHbIN KOXYX HOXa
nevcteutio Temnepartyp 6onee 80 °C. Lu Y

» He nepepabartbiBaiTe Hacaakon-61eHaepoM riy- YHWBEPCabHbIA HOX

60KOSaMODO)KeHHI:Ie NPOAYKTbI 6€e3 XMaKoCTH,

Hacaaka onAa tecta
Kpome KyOUKOB /baa. aaKa A

[uck anAa B3dusanHua

EREREEENEE R

Tonkatenb ¥ MEPHbLIM CTakaHumuK




E KpbllKa co BCTPOEHHbLIM 3arpy30uHbiM cTBo-  O6o3Hauve- MpumeHeHue
oM Hue

[1BYCTOPOHHWM AMCK ANA TONCTOW/TOHKOW Ha- n3menbyaTheA (Hamp.: M3toMa, LLoKOo-
pesku ﬁ@ NafHbIX NIAaCTUHOK).

[1BYCTOPOHHUI ANCK-PE3Ka/-LIMHKOBKA

[1BYCTOPOHHMI AMCK ANA FPyBOit/MenKoii Iuck onAB3-  BabuaHwe 6enka um C/MBOK, @
LIMHKOBKH 6uBaHuA Tak>xe NpUroToBeH1e maoHesa.

CoBeT a4na JOCTUXEHUA ONTUMaTb-
Nepxatens Hacanok @ HOrO pesynbTara:
CMecHTe bHAS yalla " ICMO/b3YWTE CIMBKM C XKUPHO-

B 3aBMcMMOCTH OT Moaenu

Mpumeuanue: Ecnv ogHa v3 NprHaLNexXHOCTeN He
BXOAMT B KOMI/IEKT MOCTABKM, €6 MOXHO 3aKa3aTb B
CepBUCHOM cyxoe.

YcnoBHble 0603HaueHua

Cumson OnucaHue
He onyckaiTe pyku B 3arpy304Hbli
CTBOJI.

MeTka NonoxeHnA Ha OCHOBHOM
6noke

YcTaHosute noacTasky @ v 3akpytn-
te poynopa ¥

A
o—Vv

MakcumasnibHaA BMECTUMOCTb

maxXx

3abnokupyite unv pasdbnokupynTe
HOXEBYIO BCTABKY.

G-

MoBOpOTHbLIV NepeKkntoyaTenb

CumBon OnucaHue

O/Off Buiktounte nproop.

MrHOBEHHOE BKJIIOUYEHHE: MaKCUMasIbHanA
CKOPOCTb, MOKa MOBOPOTHLIN Nepek/oya-
Tenb yAEepX1BaEeTCA B 3TOM MOJIOXKEHUN.

MNMpumeyaHue: Icnonb3ynTe MOMEHTa/Ib-
HOE BK/IIOUEHKE TOMBKO AN1A KPaTKOBpe-
MEHHOTO MW MHTEPBaNLHOrO CMeLLnBa-
HWA UHTPEANEHTOB.

M

1 MepepaboTka MHIPEANEHTOB Ha HU3KOW
CKOPOCTH.

2 MepepaboTka MHIPEANEHTOB Ha BbICOKOW
CKOPOCTH.

0630p Hacaaok

O6o3Haue-
Hue

MNpumeHeHue

NamenbueHne, pyoka, nepemellmnsa-
HWe W 3aMeLLInBaHKe NPOAYKTOB.

YHuBepcanb-
HbIM HOX

3ameluvBaHu1e Tecta u JobasneHue
MHIPEONEHTOB, KOTOPbIE HE [OMKHbI

Hacagka ana
Tecta

CTbto MUH. 30 % 1 Temnepatypo
4-8°C.

JAUCKU-u3amenbunTenu

ObosHaue-  MpumeHeHue
Hue
[BycTo- Hapeska npoaykToB, Hanpumep

DOHHWUI AnCK
ona Tonctoun/
TOHKOW Ha-
pesku

GPYKTOB 1 OBOLLEK, TONCTLIMU UK
TOHKMMU JIOMTUKAMM.
MapkupoBka:

= COARSE = 101CTbIE NOMTHKM

= FINE = TOHKME NOMTUKHM

Mpumeuanue: He noaxoaut anqa
nepepaboTkK TBEPAOrO ChIpa, X/e-
6a, By/10UeK MM LoKoNaaa.

PeKkomeHgauma: BapeHbivi kapTo-
denb MOXHO Hape3aTb JOMTUKaMu
TO/IbKO MOCNE OXaXAeHWA.

LLInHKOBKa NpoayKTOB, HaNpUmep
dPYKTOB, OBOLLEN WM Chipa (Takoro
Kak rayaa, o4am) KpyrnHbIMU 1in
MESIKUMM KYCOUKaMMU.

MapkupoBka:

® 2 =KpynHanA CTopoHa

® 4 = Mesikan CTOpoHa
Mpumeuanue: He noaxoaut anAa

nepepadoTK1 OPEXOB UK TBEPAOrO
Cblpa, TaKOro Kak napMesat.

[BycTo-
DOHHWUI anCK
ana rpy6oi/
MENKOW LLWH-
KOBKM

Pexomengauusa: Markui colp WnH-
KyWTe Ha CTOPOHE C KPYMHbIMK OT-
BEPCTUAMM.

NeycTo- Hatupanue nnm HapesaHue NoMTH-
DOHHWI IMCK-  KaMM CLIPOrO KapToQeNA.
peska/-WMH-  MpymeuaHue: He noaxoanT 4nA
KOBKa

nepepaéoTKM O4YeHb BO/IOKHUCTbIX
NPOAYyKTOB, TakKUX Kak nyK—nopeﬁ
MM MaHro.

Cuctembl 6esonacHocTH

BnokupoBKa BKNtoYeHuUA

BnoknpoBka BK/IIOUEHNA MPENATCTBYET HEXeNnaTe b
HOMY BK/IOUEHHIO BaLlero npuoopa.



MpHUOOP MOXHO BK/KOUMTL M UCMONL30BATb, TONBKO

€C/M BbINO/IHEHO OAHO W3 CNEAYIOLMX YCNOBUH.

= Yala ycTaHOBNEHA NPaBU/LHO U Haanexalmm 06-
Pa30M 3aKpbITa KPbILIKOW UK COKOBLIKMMAKOM
[I1A UATPYCOBbIX.

= Hacaaka-01eHaep Wan YHUBEPCa/IbHbIA M3MeNbUK-
Tenb YCTAHOBAEHbBI MPaBU/LHO U Haanexalmum 06-
Pa30M 3aKPbITbl KPbILIKO.

3awura oT neperpysku

3aluTa oT Nneperpysku NPenATCTBYET NOBPEXAEHNIO

3/1eKTPOMOTOPA W APYTMX KOMMNOHEHTOB BC/IEACTBUE

C/MLLIKOM BbICOKOM HarpysKkHu.

JxcnnyaTaumna
MoarotoBKa 6noKa asuratens

1. YcranasnmsaiiTe nprdop Ha NPoUHyto, POBHYO,
UMCTYHO M rnamdkyto padouyto NoBEPXHOCTb.

2. BuITAHWTE CEeTEBOM Kabesb A0 HYXHOM A/MHbI.
—ruc. A
YT106bl yMEHBLINTL [IMHY Kabens, NPOABUHLTE Ero
B OTCeK An1A kabens.

3. He BcTaBsnaiiTe BUNIKY CETEBOTO LWHYPA B PO3ETKY.

YcTaHOBKa CMeCcUTeNbHOM Yallu

PekomeHgauumsa: [py ycTaHOBKE CMECHUTE/bHOW Ya-
LW Ha OCHOBHOW 610K AEPXUTE ee POBHO.

1. Mpw ycTaHOBKE CMECHUTE/BHON Yallin Ha 610K ABK-
raresna ee crenyeT AepXXaTb POBHO.
—Puc.H

2. YCTaHOBMTE CMECHTEBHYIO Yally Ha OCHOBHOW
60K =.
—pruc. A

3. MoBEPHUTE CMECHTENLHYIO Yally Mo YaCcoBOM
CTpesike Tak, YToObl OHa 3adpHKCUPOBanach Co
LWEUKOM X .

—ruc. H
MeTkn ¥ 11 A 00/KHbI ObITb COBMELLEHDI.

4. BcraBbTe aepkaresib Hacafok B CMECHUTESbHYIO
yady.
—~Puc.

MepepaboTka UHrpeAMEHTOB NOCPEACTBOM

HacaaoK

YKaszaHunA

® Hacaaky cnedyeT ycTaHaB/MBaTh [0 3arpy3Ku UH-
rpeaueHToB.

B YCTaHOBUTE HAcaaKy NpaBWIbHOM CTOPOHOW
BBEPX, NPOABMHYB 10 HUXKHEro ynopa aepxaresns
Hacagaok.

Tpe6osaHue: CMecHTeIbHARA YaLlia C AEPKATENEM

HacadoK ycTaHaB/IMBAETCA HAa OCHOBHOW OJIOK.

—Puc. il -EE1

Mepepa6oTka MHrpeANEHTOB NOCPEACTEOM
JUCKOB-U3MenbUUTENEN

MpumeyaHue: YCTaHOBNTE HyXKHbIM AUCK-M3MESbUM-
Tesb Ha AepXaTesb Hacanok TPedYeMon CTOPOHOM

BBEPX.

TpeéoBaHue: CmecuTensHan yala ¢ gepxarenem
Hacanok yCtaHaB/IMBaeTCA Ha OCHOBHOW 6/10K.

—Puc. Bl -l

anHanne)l(Hocm

0630p

—Puc. EA

[ 1] 3arpy3oyHan BOpOHKa

KpblLLKa ¢ 3arpy304HbIM OTBEPCTUEM

CrakaH 6nergepa

HoxeBanA BcTaBka ¢ npoknaakow
Hox-BcTaBka onA 6neHaepa u anA uamesbye-

HWA KU KpacHaA Npokaagka

CrakaH YHUBEPCA/IbHOro U3MeNbUnTENA

Hacanka-6neHgep

Hacanka-6neHaep noaxoauT Ana uaMesnbyeHus, pyo-

Ku, NEPEMELLMBAHUA, NMIOPUPOBAHWA U AMY/TbIrMPOBa-

HUA XUOKMX MM NONYTBEPALIX MPOAYKTOB U [1A U3-

MesbYeHuA KyOnKoB Nibaa.

MpoaykTsl, He Noaxoaswme Ana 06padoTKu:

B He uamenbyanTe Takme npoayKThl, Kak MUHOAb,
NyK, NETPYLLKa U MACO.

B brlieHaep He npeaHasHayeH Anq nepepadoTku Ta-
KMX CNpe/oB, Kak apaxMcoBOE Mac/o, KOKOCOBOE
MacCso WK MyCKaTHbIV OPEX.

B BeHaep He NpeaHasHayeH Ana npuroToBaeHnaA
ManoHesa.

® JloGaBbTe K TBepAbIM NPOayKTam JOCTaTOUHOE KO-
IMYECTBOM XUOKOCTH.

= CmellanTe NnopolwkoodpasHble NpoaykThl ¢ ocTa-
TOYHbIM KOMMYECTBOM XMAOKOCTU UK MONTHOCTBHO
pacTBOpUTE B XMAKOCTU. K NopoLlKooBpasHbIM
npoayKTam OTHOCKTCA, HanpUMep, caxapHaa nya-
pa, KaKkao-NopoLLOK, XapeHble coesbie 600bI, My-
Ka, NPOTENHOBbIN MOPOLLOK.

B He cMmellvBaiTe NpoayKTsl 6e3 KMAKOCTH.

3arpyxaviTe NnpoayKkThl B CledytoLiei nocneaosa-

TENbHOCTU: XXNAKOCTH, CyXne NPoaAyKThbl, CBEXHKE

®PYKTbl M OBOLLM, IMCTOBbIE OBOLLM, 3aMOPOXEH-

Hble QPYKTbl M OBOLLK, Ne[.

B [lepef CMeLIMBaHWEM HapexbTe NPOAYKTHI KyOu-
Kamu pasaMepom OK. 2 CM.

MoaroToBka Hacaaku-6neHaepa

MpumeuaHue: MNoarotossTe NPOAYKTLL. [TopexsTe
B0oblUMe NPOAYKTLI Ha KYCOUKM.

g 33 B 38

NMepepaboTka NpoAyKTOB Hacaakoi-6neHaepom

—Puc. EE1-EX

MNpensapuTensbHan ouncTKa Hacaaku-6nenaepa

> CnenywTe ykasaHnAM MHCTPYKLMK MO OUYMCTKE,
npvBeLEHHbIM B TaBnMLUE.

—Puc. 9
YHuBepCcanbHbii U3MenbunTenb
YHUBEPCANbHBI U3MENbUMTENb NOAXOANT ANA 13-
MeslbUeHUA HEeBOBLLIOrO KONMYECcTBa MACA, TBEP.O-
ro cbipa, yka, NeTPYLLIKH, YeCHOKa, GpPYKTOB 1 OBO-
Lei, a TakKe ANA NepemMasbiBaH1a HEBOBLLIOMO KO-
NMYECTBA NPAHOCTEN (Hanp., NepLa, 3Upbl, MOXOKe-
BE/bHIMKA, KOPHLIbI, CYLLEHOTO 3BE3AYATOr0 aHNCa,



wagpaHa), 3epHOBbIX (Hanp., NileHuLbl, NleHa, ce-

MAH NbHa), Kode unu caxapa.

MpoaykTsl, He noaxoastimMe AnAa 06padoTKu:

= He name/ibuyaiTe 3acylleHHbIe Uav TBepAble Npo-
LlyKTbl pasmepoM 60osblie KopenHbIX 3epeH. nna
13mesnibYeHua He NOAXOAAT, Hanpumep, MyckaT-
HbIV Opex v CyLleHbId UMOUPb.

® [lepepabaTbiBaiTe TOMLKO XapeHble KOPenHble
3epHa WK 3epHa 3cnpecco.

MonroToBKa M ycTaHOBKa YHUBEpCanbHOIO U3-

menbuuTens

e 46 B 51]
Mepepa6oTka MHrPeANEHTOB NOCPEeACTBOM YHU-
BepcanbHOro UamenbuuTens

g 52 B 57
0630p OUUCTKH

Cpasy noc/ne UCnob30BaHUA OUMLLianTe BCe YacTu
npméopa, yT0Gbl OCTATKM NpOoAYyKTOB HE NPUCKIXasn.

» He 1cnonb3syite MotoLLMe CPeacTsa, coaepxalime
anKoroslb Ui CnupT.

> He 1cnonbayite MeTanIMYeckmne 1 OCTPOKOHEY-
Hble NPeaMEThI, a TaKXKe NPeaMEThl C OCTPbIMM
KPOMKaMM.

> He npumeHaiTe rpydyto TkaHb Uiu abpasuBHbie
unCTALME CPeacTBa.

Mpumeps! peuenToB

PexomeHgauuu

® Ha n1acTMacCoBbIX AeTaNAX MOXET BO3HUKATb
LIBETHOW HaneT, HanpumMep, Npu nepepadoTke
MOPKOBW. HaneT ynanaeTca MArkoW TPAMKOM C No-
MOLLBIO Kan/au pacTUTEIbHOro Macna.

® He 3aKMMaTh N1acTMacCoBbIE AeTanu B NOCYA0-
MOEYHOM MalliMHE, TaK Kak BO3MOXHa UX HeycTpa-
HUMan nepopmaumsa!

MpumeyaHue: He 0CTaBnANTE HOXEBbLIE BCTABKM UK
YHMBepCabHbIA HOX Nexarth B BOAE.

OTaenbHble AETaM OUMLIAITCA COMNACHO Tabnmue.
—Puc. A

MpumeyaHue: [1oce 0UMCTKM BCe YaCTh NPOCYLIMTE
WM NPOTPUTE MX MATKOW MaTepyaTomn candeTkow.

anMepbl UucnoJsib3oBaHuA

Crtporo cobntoaaiiTe ykasaHHOe B Tabnvuax Makcu-
MasibHOE KO/IMUYECTBO MHIPEAMEHTOB W BPEMA Nepe-
paboTtku. Ecnv Bbl nepepadaTbiBaeTe MakCUMaslb-
HbIi 06 bEM NPOAYKTOB, UCMOL3YMTE MakCHMasbHoe
pekoMeH0BaHHoe BpeMaA nepepadoTku.

= 201 NECHbIX OPEXOB

MepepabdoTka:

u [lo6aBuTb Mefl.

ByTtepbpoaHana Macca c MeioM U fiecHbiMK opexamu (CNCM12C)
= 50 LUBETOYHOrO Meaa (KOMHATHOW TemnepaTtypbl)

= JlecHble opexv uamenbuath 5 CeKyH B pexume M.

= YCTaHOBWUTb yHI/IBeDCaI'IbeIVI M3MENbYNTENb HA OCHOBHOW 610K M NOAOXAATb, NO-
Ka mMe[ NO/IHOCTbLIO CTEeYEeT BHU3 MO HOX.
= [locne 3Toro nepemeLnBarb BCe MHrpeaneHTsl 5 CEeKyH B pexnme M.

MnoTHbIN ppyKTOBLIM NUPOT
3 anua

135 caxapa

135 r maprapuHa

2551 Mykun

10 r nekapckoro nopouika
150 r KOpUHKHK

150 cmecu cyxodpyKTOB
MepepadoTka:

= 3arpyauTb BCE MHIPEAUEHTbI, KPOME CYXOP PYKTOB U KOPHUHKH.

= [lepepabarbiBarts 60-90 cekyHa B pexwume 1.

= [lo6aBuTb Cyx0pPYyKThl M nepepadarsiBats B TeueHue 10 cexyHa B pexume 1.
OnHOBPEMEHHO MOXHO nepepadatbiBaTb MakcuMyM 1,5-kpaTHoe KonmyecTso. Eciu
HY>HO, NPOUTL BPEMA nepepaboTKy.

YcTpaHeHWe HeUcnpaBHOCTEN
Mpu6op He paboTaerT.
Het anekTponuTtaHua npubopa.

» [poBepbTe, NOAAETCA /M ONEKTPONUTaHWe Ha Balll
npuoop.

Mpu6op He 3anyckaeT nepepaboTKy UM Bbi-
KnlouaeTcA BO BpeMA nepepaboTKu.

Cnuiwkom 6onblioi 06beM nepepadaTsiBaeMbiX NPo-
[IYKTOB W/ C/IMLLIKOM A0Nr0e BpeMa nepepadoTku.

> YCTaHOBWTE NOBOPOTHBIN Nepekouaresns Ha Joff,
» Cokpatnte 06beM UHIPEAUEHTOB.

> YToObl NeaKTUBMPOBATL 3aLLWTY OT NEPErpy3KH,
HeoOXoaMMOo faTb NPUOOPY OCTbIT.
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Mpubop MM NPUHAANEXHOCTbL OI0KMPOBaHI.
> YCTaHOBKTE NOBOPOTHBIN Nepektouatess Ha Yoff.

» CHuMmUTE BNOKHUPOBKY.

CrakaH, KpbllKa WK npuHaanexxXHoCTn yctaHoBe-
Hbl HENPaBW/bHO.

> YCTaHOBUTE CTaKaH, KPbILKY WU MPUHAAIEXHO-
CTW NpaBU/IbHO.

YTunusauusa ctaporo 6biToBoro npuéo-

pa

> YTunusupyiTe npubop B COOTBETCTBUM C 3KOJIOMM-
YECKMMM HopMamu.

CBe,EleHIAH 0O BOBMOXHbIX cnocoéax YTUAn3aunn MOox-

HO NOJTyYnTh B CNEeLnanIn3MpoBaHHOM TOProBOM

NPEANPUATHW, a TaKXXe B PaOHHbIX MM FOPOACKHX
opraHax yrnpas/neHus.

[aHHbI npubop MMeeT 0TMETKY O COOTBET-
cTBuM eBponerckim Hopmam 2012/19/EU ytu-
NI3ALMM BNEKTPUUECKMX U NIEKTPOHHBIX MPK-
6opos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
[aHHble HOpMbI ONPeaenatoT AeUCTBYOLLIME Ha Tep-
putopuu EBpocoto3a npasunia Bo3BpaTa v yTuimnsa-
UMK CTapbIX NPprOOPOB.

CepsucHan cnyx6a
MmnopTtep/OpranHnaauma, NpuHUMatoLLan NpeTeHanm
no kayectBy:TOO «BSH Home Appliances (BCX
Xoym Annaiarcac)», 050040, Pecnybnuka Kagax-
cTaH, r. Anmatbl, bocTaHabIKCKuii panoH, Mukpopaii-
oH KOKTEM-1, nom 15A, 5 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx0bl ycTpoicTea — 7 ner.

Ha TeppuTopumn Pecnybnuku KasaxcTaH, npu oOHa-
PY>KEHUU HEUCTIPABHOCTH, 3BOHUTE B CEPBUCHbIN
KOHTaKT-UEHTP 5454 (TONbKO ANA MOBUbHbIX TENe-
¢HOoHOB).

CpaenaHo B CnoseHun
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Many thanks for choosing a Bosch
home appliance!

2o

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance
» Options for warranty extension

* Discounts on spare parts and accessories

 Digital information for use and all appliance data to hand
» Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your https://eprel.ec.europa.eu/qr/ home appliances, help with problems or
repairs by professionals from https://eprel.ec.europa.eu/qr/.

Discover all the different ways https://eprel.ec.europa.eu/qr/ can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

Valid within Great Britain:

BSH Hausgerite GmbH Imported to Great Britain by
Carl-Wery-StraBe 34 BSH Home Appliances Ltd.
81739 Miinchen, GERMANY Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

www.bosch-home.com
A Bosch Company

8001381371 (060603)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar


https://www.bosch-home.com/welcome
https://https://eprel.ec.europa.eu/qr/
https://https://eprel.ec.europa.eu/qr/
https://https://eprel.ec.europa.eu/qr/
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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