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de Sicherheit

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= mit Originalteilen und -zubehor.

= zum Entsaften von Obst und Gemiise, z. B. Apfel, Birnen, ent-
steinte Pflaumen und Kirschen, Tomaten, Mohren.

= unter Aufsicht.

m f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Rdumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Auf-
sicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen
und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-

rat und der Netzanschlussleitung fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache be-
treiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom
Stromnetz zu trennen. Immer am Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen.

» Wenn das Gerat oder die Netzanschlussleitung beschadigt ist,
sofort den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. - Seite 10



Sicherheit de

Das Geréat nur gemalB den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

Nur daflir geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat
durchflhren.

Nur Original-Ersatzteile durfen zur Reparatur des Gerats verwen-
det werden.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Geréats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

» Das Gerat nur in geschlossenen Raumen verwenden.
» Nie das Gerat groBer Hitze und Nasse aussetzen.
» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um

das Gerat zu reinigen.

Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Gerateteilen oder War-
meqguellen in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten
in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder veran-
dern.

Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.

Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von ro-
tierenden Teilen fernhalten.

» Nicht in den Einfillschacht fassen.
» Nur den Stopfer verwenden, um Lebensmittel nachzuschieben.
» Das Gerat nur im komplett zusammengebauten Zustand verwen-

vV vV v Y

den.

Teile, die Risse oder sonstige Beschadigungen aufweisen oder
nicht korrekt sitzen, gegen Originalersatzteile austauschen.

Nie die scharfen Klingen und Kanten im Siebeinsatz mit bloBen
Handen berUhren.

Beim SchlieBen des Verschlussblgels auf die Hande und Finger
achten.

Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

Kleinteile von Kindern fernhalten.

Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.



de Sachschaden vermeiden

» Die Reinigungshinweise beachten.
» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berihrung kommen, vor

jedem Gebrauch reinigen.

Sachschaden vermeiden

>

Das Gerat nie l&nger als 10 Minuten un-
unterbrochen betreiben. Danach das Ge-
rat ausschalten und auf Raumtemperatur
abkuhlen lassen.

Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.

Das Grundgerét stets trocken halten und
darauf achten, dass keine Flussigkeit auf
das Gehéause gelangt.

Wenn Saft unter die Saftschale gelaufen
ist, diesen sofort mit einem feuchten
Tuch entfernen.

Keine Gegenstande in den Einflill-
schacht oder das Gehause stecken, z. B.
Kochloffel.

Vor der Verwendung den Einflillschacht
und das Gehause auf Fremdkaorper Uber-
prufen.

Keine besonders harten, faserigen oder
starkehaltigen Lebensmittel verarbeiten,
z. B. Zuckerrohr, Bananen, Papayas,
Avocados, Feigen, Mangos.

Vor der Verarbeitung Steine, Kerne oder
dicke Schalen von den Lebensmitteln
entfernen, z. B. von Ananas, Melonen,
Apfelsinen, roten Riben, Pflaumen, Kir-
schen.

Keine gefrorenen oder unreifen Lebens-
mittel verarbeiten.

Nie Lebensmittel verarbeiten, wenn der
Tropfstopp geschlossen ist.

Wenn der Fruchtfleischbehalter oder der
Saftbehalter fast voll ist, die Verarbeitung
unterbrechen und beide Behalter entlee-
ren.

Kennenlernen

Ubersicht

Prifen Sie nach dem Auspacken alle Teile
auf Transportschaden und die Vollstandig-
keit der Lieferung.

—Abb. |1

Tropfstopp

Verschlussbiigel

Netzanschlussleitung

A Kabelhalter

Drehschalter'

Auslauf

' Je nach Modell

8

Stopfer

X Deckel mit integriertem Einflllschacht

9] Siebeinsatz mit keramischen Raspel-
klingen

Saftschale mit Auslauf

Fruchtfleischbehalter

Grundgerat

Deckel mit Schaumtrenner

Saftbehélter

Drehschalter

Einstel- Verwendung

lung

0/off Verarbeitung stoppen und Gerét
ausschalten

1 Verarbeitung mit niedriger Ge-
schwindigkeit starten
Geeignet flir weiche Lebensmit-
tel mit hohem Saftanteil, z. B.
Wassermelonen, Weintrauben,
Tomaten, Gurken, Himbeeren

MES401. Mittlere Geschwindigkeit

2 Geeignet flr Lebensmittel mit
geringerem Saftanteil, z. B. wei-
che Birnen, Aprikosen

MES400. Hohe Geschwindigkeit

2 Geeignet fur harte und feste Le-

MES401. bensmittel, z. B. Karotten, Apfel

3

Tropfstopp

Der Tropfstopp verhindert, dass Saftreste
ungewollt herauslaufen und die Arbeitsfla-
che verunreinigen.



Vor der Verarbeitung den Tropf-
stopp bis zum Anschlag nach
oben ziehen, damit der Saft un-
gehindert in den Saftbehéalter
|auft.

70

1

Nach der Verarbeitung den
Tropfstopp bis zum Anschlag
nach unten dricken, damit Saft-
reste nicht auf die Arbeitsflache
tropfen.

Hinweis: Nie Lebensmittel verarbeiten,
wenn der Tropfstopp geschlossen ist.

Einschaltsicherung
Die Einschaltsicherung verhindert, dass lhr
Gerat ungewollt eingeschaltet wird.

Das Gerat lasst sich nur einschalten und

bedienen, wenn folgende Voraussetzungen

erfiillt sind.

= Die Saftschale, der Siebeinsatz und der
Deckel sind korrekt aufgesetzt.

m Der Verschlussbuigel ist korrekt ge-
schlossen und eingerastet.

Bedienung
Geréat vorbereiten

—-Abb. -
Lebensmittel entsaften

Hinweise

= Nur frisches, ausgereiftes Obst und Ge-
muse verarbeiten. Nicht ausgereiftes
Obst und Gemiise verstopft das Sieb
sehr schnell.

= Die Lebensmittel vor der Verarbeitung
grindlich waschen.

®» GroBe Lebensmittel in Stlicke schneiden,
damit sie in den Einflllschacht passen.

= Um die Saftausbeute zu erhéhen und
das Gerat zu schonen, nur leichten
Druck mit dem Stopfer ausiiben.

m Zitrusfrichte schalen und die weiBe Haut
entfernen.

= Blatter und weiche Stiele kdnnen auch
entsaftet werden, z. B. Blattsalate oder
Krauter.

= Dije Konsistenz von Apfelsaft hangt von
der verwendeten Apfelsorte ab. Um die
Braunfarbung von Apfelsaft zu verzo-
gern, einige Tropfen Zitronensaft hinzu-
geben.

Bedienung de

= Frischen Saft direkt verwenden und nicht
aufbewahren. Der Geschmack und die
Néahrwerte von frischem Saft gehen
schnell verloren.

= \Wenn der Fruchtfleischbehalter oder der
Saftbehalter fast voll ist, die Verarbeitung
unterbrechen und beide Behalter entlee-
ren.

—Abb. - K

Verarbeitung abschlieBen
—Aob. [iH -EE
Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort al-
le Teile, damit die Riickstande nicht an-
trocknen.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Rei-
nigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Ticher oder Reini-
gungsmittel verwenden.

Hinweise

= Zur Vorreinigung den Siebeinsatz mit ei-
ner weichen Blrste unter laufendem
Wasser reinigen und abspdlen.

= An den Kunststoffteilen, am Siebeinsatz
und an den keramischen Raspelklingen
kénnen Verfarbungen entstehen, z. B.
bei der Verarbeitung von Karotten oder
Rote Beete. Entfernen Sie die Verfarbun-
gen mit einem weichen Tuch und einigen
Tropfen Speisedl.

= Nach der Reinigung alle Teile trocknen
lassen oder mit einem weichen Tuch
trocknen.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Ta-
belle angegeben.
—Abb. K

Beispielrezepte
Melonen-Joghurt-Smoothie

Zutaten

= 200 g Naturjoghurt

= 2 Msp. Vanillemark

= 2 EL Honig

= 400 g Wassermelonenstilicke ohne
Schale und Kerne



de Altgerat entsorgen

Zubereitung

= Joghurt, Vanillemark und Honig glatt rih-
ren und auf 4 Glaser verteilen.

= Die Melonenstlcke entsaften.

= Den Saft auf den Joghurt gieBen und mit
einem Stiick Melone garnieren.

Mohrenkuchen

Zutaten

4 Eier

4 EL warmes Wasser

200 g Zucker

100 g Mehl

200-300 g Asia-Mdhren

200 g gemahlene Haselnisse
1 TL Backpulver

Zubereitung

= Die ganzen Asia-Mohren auf hdchster
Geschwindigkeit innerhalb von 5 Sekun-
den entsaften.

= Den Fruchtfleischbehalter entnehmen
und bereitstellen. Sehr groBe Mohren-
stiicke im Fruchtfleischbehélter etwas
kleiner schneiden.

= Der Saft wird nicht benétigt und kann als
Drink serviert oder flir andere Rezepte
verwendet werden.

= Ejer, Wasser und Zucker innnerhalb von
5 Minuten schaumig schlagen.

= Mehl, Backpulver, Haselnlisse und
150-200 g der entsafteten Mohrenstlicke
unterheben.

= Den Teig in eine Springform mit 260 mm
Durchmesser flllen und im vorgeheizten
Backofen bei 180 °C 30-35 Minuten ba-
cken.

Altgerit entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei Ihrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

Dieses Gerat ist entsprechend
der européischen Richtlinie
2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE) gekenn-
zeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men fiir eine EU-weit glltige

2

Ricknahme und Verwertung
der Altgerate vor.

Kundendienst

Sie erhalten funktionsrelevante und lagerfa-
hige Original-Ersatzteile bis zu 10 Jahre
nach dem Inverkehrbringen lhres Gerats
bei unserem Kundendienst.

Fir weitere Informationen wenden Sie sich
bitte an unseren Kundendienst.

Detaillierte Informationen tber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in Ih-
rem Land erhalten Sie liber den QR-Code
auf dem beiliegenden Dokument zu den
Servicekontakten und Garantiebedingun-
gen, bei unserem Kundendienst, lhrem
Héandler oder auf unserer Website.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts fin-
den Sie Uber den QR-Code auf dem beilie-
genden Dokument zu den Servicekontakten
und Garantiebedingungen oder auf unserer
Website.

Die Informationen gemanB Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter
www.bosch-home.com auf der Produktseite
und der Serviceseite Ihres Geréts bei den
Gebrauchsanleitungen und zusatzlichen
Dokumenten.

Stérungen beheben

Gerét startet die Verarbeitung nicht
oder schaltet wahrend der Verarbei-
tung ab.

Gerét hat keinen Strom.

» Prifen Sie, ob lhr Gerét mit Strom ver-
sorgt ist.

Gerat ist nicht korrekt zusammengebaut

oder verschlossen.

» Prifen Sie, ob die Saftschale, der Sie-
beinsatz und der Deckel korrekt aufge-
setzt sind und ob der Verschlussbugel
vollstdndig geschlossen und eingerastet
ist.

Geschwindigkeit verringert sich, Saft

wird dickflissiger, Gerét vibriert

stark oder Saft schwappt tiber das

Gehause

Siebeinsatz ist verstopft oder beschadigt.

1. Wenn der Siebeinsatz verstopft ist, ent-
nehmen Sie den Siebeinsatz und reini-



https://www.bosch-home.com

Stérungen beheben

gen diesen unter flieBendem Wasser mit
einer Blrste.

2. Wenn der Siebeinsatz Anzeichen von
Verschlei3 oder Beschadigungen auf-
weist, ersetzen Sie den Siebeinsatz um-
gehend, um eine Bruchgefahr zu vermei-
den.

Hinweis: Bei taglichem Gebrauch den Sie-
beinsatz nach spatestens 5 Jahren erset-
zen. Ein neuer Siebeinsatz ist unter der Be-
stellnummer 00757755 beim Kundendienst
erhaltlich.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

de

11



en Safety

Safety

m Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been damaged in transit.

Only use this appliance:

® with genuine parts and accessories.

m for extracting the juice from fruit and vegetables, e.g. apples,
pears, pitted plums and cherries, tomatoes, carrots.

= under supervision.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after

each use, whenever it is left unattended, prior to assembly, disas-

sembly or cleaning and in the event of an error.

This appliance can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or

knowledge if they have been given supervision or instruction con-

cerning use of the appliance in a safe way and if they understand

the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-

dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away

from the appliance and power cord.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always
unplug the appliance at the mains.

» If the appliance or the power cord is damaged, immediately un-
plug the power cord or switch off the fuse in the fuse box.

» Call customer service. »Page 16

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained
specialist staff.
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Avoiding material damage en

Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be re-

placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.
Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.
» Never expose the appliance to intense heat or humidity.
» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appli-

v vV v v vV vV Vv Y
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Avoiding material damage

>

>
>

ance.
Never let the power cord come into contact with hot appliance
parts or heat sources.

Never let the power cord come into contact with sharp points or
edges.

Never kink, crush or modify the power cord.

Never place the appliance on or near hot surfaces.

Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.
Do not reach into the filling shaft.

Only use the pusher to push down food.

Only use the appliance once it is fully assembled.

Parts which show cracks or other damage or do not fit correctly
must be replaced with genuine spare parts.

Never touch the sharp blades and edges in the filter insert with
bare hands.

Pay attention to your hands and fingers when closing the catch.
Keep packaging material away from children.

Do not let children play with packaging material.

Keep small parts away from children.

Do not let children play with small parts.

Follow the cleaning instructions.

Clean surfaces which come in contact with food before each
use.

» |f juice has run under the juice bowl, re-
move immediately with a damp cloth.

Never operate the appliance for more » Do not insert objects into the filling shaft
than 10 minutes without stopping. Then or housing, e.g. wooden spoons.

switch off the appliance and allow it to » Before use, check the filling shaft and
cool down to room temperature. housing for foreign objects.

Do not operate the appliance at no-load. » Do not process very hard, fibrous or
Always keep the main unit dry and make starchy food such as sugar cane, bana-

sure no liquid spills over the housing. nas, papayas, avocados, figs or mangos.

13



en Familiarising yourself with your appliance

» Prior to processing, remove stones,
seeds and thick peel/skin from the food,
e.g. from pineapple, melons, oranges,
beetroot, plums and cherries.

» Do not process frozen or unripe food.

» Never process food when the drip stop
is closed.

» When the pulp container or the juice con-
tainer is almost full, interrupt processing
and empty both containers.

Familiarising yourself with
your appliance

Overview

After unpacking all parts, check for any
damage in transit and completeness of the

Rotary switch'

Outlet

Drip stop

Catch

Power cord

Cable holder

Pusher

Lid with integrated filling shaft

Filter insert with ceramic shredding
blades

Juice bowl with outlet

Pulp container

Main unit

Lid with foam separator
Juice container

NEESE &8 SRassNe

Rotary switch

Setting Use

0/off Stop processing and switch off
appliance

1 Start processing at low speed

Suitable for soft food containing
a lot of juice, e.g. water melons,
grapes, tomatoes, cucumbers
and raspberries

MES401. Medium speed

' Depending on the model
14

Setting Use

2 Suitable for food containing little
juice, e.g. soft pears, apricots

MES400. High speed

2 Suitable for hard and firm food,

MES401. e.g. carrots, apples

3

Drip stop

The drip stop prevents juice droplets acci-
dentally leaking out and soiling the work
surface.

%0

1

—
@

Note: Never process food when the drip
stop is closed.

Start lock-out

Start lock-out prevents your appliance from
being switched on accidentally.

The appliance can only be switched on and

operated if the following conditions are sat-

isfied.

= The juice bowl, the filter insert and the lid
are fitted properly.

= The catch is closed and engaged cor-
rectly.

Operation
Preparing the appliance

—Fig. A -id

Juicing food

Notes

= Only process fresh, ripe fruit and veget-
ables. Fruit and vegetables which are not
ripe will block the filter very quickly.

= \Wash food thoroughly before pro-
cessing.

= Cut large items of food into pieces so
they fit into the filling shaft.

Before processing, pull the drip
stop up as far as it will go so the
juice can flow into the juice con-
tainer freely.

After processing, push the drip
stop down as far as it will go to
ensure juice droplets do not drip
onto the work surface.




= To increase the quantity of juice pro-
duced and protect the appliance, only
apply light pressure with the pusher

» Peel citrus fruits and remove the white
pith.

® | eaves and soft stalks can also be
juiced, e.qg. leafy salads or herbs.

= The consistency of apple juice depends
on the kind of apple used. To stop apple
juice from turning brown so quickly, add
a few drops of lemon juice.

= Use fresh juice immediately and do not
store. The flavour and nutritional values
of fresh juice are swiftly lost.

= \When the pulp container or the juice con-
tainer is almost full, interrupt processing
and empty both containers.

—Fig. A -EA

Finishing processing

- Fig. EH -EE
Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that
residues do not dry on.

» Do not use cleaning agents containing
alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal ob-
jects.

» Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Notes

= To preclean, clean the filter insert with a
soft brush under running water and
rinse.

= The plastic parts, the filter insert and the
ceramic shredding blades may become
discoloured, e.g. when processing car-
rots or beetroot. Remove discolouration
with a soft cloth and a few drops of cook-
ing oil.

m After cleaning, leave all parts to dry or
dry off with a soft cloth.

Clean the individual parts as indicated in
the table.

—Fig. Ed
Sample recipes
Melon yoghurt smoothie

Ingredients
= 200 g natural yoghurt
m 2 generous pinches of vanilla pulp

Overview of cleaning en

= 2 tbsp honey
= 400 g pieces of water melon without
peel or seeds

Preparation

= Mix the yoghurt with the vanilla pulp and
honey until smooth and pour into 4
glasses.

= Juice the pieces of melon.

= Pour the juice onto the yoghurt and gar-
nish with a piece of melon.

Carrot cake

Ingredients

= 4 eggs

4 tbsp warm water

200 g sugar

100 g flour

200-300 g Asia carrots
200 g ground hazelnuts
1 tsp baking powder

Preparation

= Juice all the Asia carrots at the highest
speed for 5 seconds.

= Remove the pulp container and set aside
ready for use. Cut up large chunks of
carrot in the pulp container slightly smal-
ler.

= The juice is not needed and can be
served as a drink or used for other re-
cipes.

= Beat the eggs, water and sugar for
5 minutes until frothy.

= Fold in the flour, baking powder, hazel-
nuts and 150-200 g of the juiced pieces
of carrot.

= Put the mixture into a springform tin
260 mm in diameter and bake in a pre-
heated oven at 180 °C for
30-35 minutes.

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist
dealer or local authority.

B

This appliance is labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU con-
cerning used electrical and
electronic appliances (waste

15



en Customer Service

electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines the
framework for the return and
recycling of used appliances
as applicable throughout the
EU.

Customer Service

You can obtain function-relevant and stor-
able genuine spare parts from our Cus-
tomer Service for up to 10 years from the
date on which your appliance was placed
on the market.

For more information, please contact our
Customer Service team.

Detailed information about the warranty
period and the warranty conditions in your
country is available via the QR code on the
enclosed document on service contacts
and warranty conditions, from our customer
service or on our website.

You can find the contact details for our cus-
tomer service via the QR code on the en-
closed document on service contacts and
warranty conditions or on our website.

You can find the information required as
per Regulation (EU) 2023/826 online at
www.bosch-home.com on the product and
service pages for your appliance, in the
area of user manuals and additional docu-
ments.

Troubleshooting

Appliance does not start processing

or switches off during processing.

Appliance has no power supply.

» Check whether your appliance is sup-
plied with power.

Appliance is not correctly assembled or

closed.

» Check whether the juice bowl, the filter
insert and the lid are fitted correctly and
the catch is completely closed and en-
gaged.

Speed is reduced, juice becomes
thicker, appliance is vibrating
strongly or juice spills over the hous-
ing

The filter insert is blocked or damaged.

1. If the filter insert is blocked, take it out
and clean under running water with a
brush.

2. As soon as the filter insert shows any
signs of wear or damage, replace it im-
mediately to prevent any risk of break-
age.

Note: If used every day, replace the filter in-

sert after 5 years at the latest. A new filter

insert is available from Customer Service

under order number 00757755.

Printed on 100% recycled paper
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Sécurité  fr

Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

m Ne branchez pas 'appareil si ce dernier a été endommagé du-
rant le transport.

Utilisez I'appareil uniquement :

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

= pour I'extraction du jus des fruits et Iégumes (par exemple
pommes, poires, prunes et cerises dénoyautées, tomates, ca-
rottes).

® sous surveillance.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, apres chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-

siques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-

périmentées, a condition qu'elles soient surveillées ou gu'elles
aient été informées de I'utilisation de l'appareil et gu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de I'appareil ne doivent pas étre effec-

tués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants

doivent étre tenus a distance de 'appareil et du cordon d’alimenta-

tion secteur.

» N'utilisez jamais un appareil endommage.

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil avec une surface fissurée
Ou cassee.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débran-
cher I'appareil du secteur. Débranchez toujours la fiche du cor-
don d'alimentation secteur.

17



fr

Sécurité
Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommageé,

débranchez immeédiatement le cordon d'alimentation secteur ou
coupez le fusible dans le boitier a fusibles.

» Appelez le service aprés-vente. »Page 21
» Pour le raccordement et l'utilisation de I'appareil, respectez im-

pérativement les indications figurant sur la plaque signalétique.
Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des répara-
tions sur l'appareil.

Seules des piéces de rechange d'origine peuvent étre utilisées
pour réparer l'appareil.

Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommagé, seul le fabricant ou son
service aprés-vente ou toute autre personne de qualification
eéquivalente est habilité a le remplacer.

Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Utiliser 'appareil uniguement dans des piéces fermeées.
» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.
» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour net-

v
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toyer I'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
sources de chaleur et des pieces chaudes de l'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
pointes acérées ou arétes tranchantes.

Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimenta-
tion.

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-
mité de celles-ci.

Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a
distance des piéces en rotation.

Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.

Utiliser uniguement le pilon poussoir pour rajouter des aliments.
Toujours assembler complétement 'appareil avant de ['utiliser.
Les pieces présentant des fissures ou autres défauts évidents ou
qui sont mal positionnées doivent étre remplacées par des
pieces de rechange d’origine.

Ne jamais toucher les lames et les bords tranchants du filtre a
mains nues.

Attention aux mains et aux doigts en fermant le loquet.



v

fants.

vV vy v v VY

Prévenir les dégats matériels fr

Conserver les matériaux d’emballage hors de portée des en-

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.
Conserver les petites pieces hors de portée des enfants.

Ne pas laisser les enfants jouer avec les petites piéces.
Respecter les consignes de nettoyage.

Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-

mentaires avant chaque utilisation.

Prévenir les dégats matériels

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil
sans interruption pendant plus de 10 mi-
nutes. Eteindre ensuite 'appareil et le
laisser refroidir a la température am-
biante.

» Ne jamais faire tourner I'appareil a vide.

» Toujours garder 'appareil de base au
sec et veiller a ce qu’aucun liquide ne
pénétre dans le boitier.

» Sidujusacoulé sous le colecteur de jus,
I’essuyer tout de suite avec un chiffon hu-
mide.

» Ne jamais introduire d’objet dans I'orifice
d’ajout ou le boftier, par ex. une cuillere
en bois.

» S’assurer de I'absence de corps étran-
ger dans l'orifice d’ajout et le boitier
avant 'utilisation.

» Ne pas traiter d'aliments particulierement
durs, fibreux ou riches en amidon, tels
que la canne a sucre, les bananes, les
papayes, les avocats, les figues ou les
mangues.

» Avant le traitement, retirer les noyaux,
pépins et pelures épaisses des aliments,
p. ex. ananas, melons, oranges, bette-
raves rouges, prunes, cerises.

» Ne pas traiter d’aliments congelés ou in-
suffisamment mars.

» Ne jamais traiter d’aliments si le systeme
anti-gouttes est fermé.

» Lorsque le récipient pour pulpe ou le col-
lecteur de jus est presque plein, cesser
le traitement et vider les deux récipients.

Selon le modéle

Elimination de I'emballage
Les emballages sont écologiques et recy-
clables.

» Veuillez éliminer les piéces détachées
aprés les avoir triées par matiére.

&

Description de I'appareil
Apercu

Aprés avoir déballé le produit, inspectez
toutes les piéces pour détecter d’éventuels
dégats dus au transport et pour vous assu-
rer de l'intégralité de la livraison.

—Fig. i

Interrupteur rotatif

Eliminez I'emballage en res-
pectant I'environnement.

Bec d'écoulement
Dispositif anti-gouttes

Etrier de fermeture

Cordon d’alimentation secteur
Support de céble
Pilon poussoir

Couvercle avec ouverture pour ajout

Insert passoire avec lames rapes en
céramique

Panier filtre avec bec d’écoulement

Récipient pour pulpe

Appareil de base

Couvercle avec palette pour séparer la
mousse

B EEEEE SRR RS

Pichet a jus
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fr Utilisation

Interrupteur rotatif

Réglage Utilisation

0/ off Arréter le traitement et éteindre
I'appareil

1 Démarrer le traitement a vitesse
faible
Convient aux aliments mous et
riches en jus, par exemple les
melons, les raisins, les tomates,
les concombres et les fram-
boises.

MES401. Vitesse moyenne

2 Convient aux aliments avec peu
de jus, par exemple les poires
molles et les abricots

MES400. Vitesse élevée

2 Convient aux aliments durs et

MES401. fermes, p. ex. les carottes et les

3 pommes

Dispositif anti-gouttes

Le dispositif anti-gouttes empéche les rési-
dus de jus de s’égoutter sur le plan de tra-
vail et de le salir.

%0

1

Avant I'utilisation, tirer le disposi-
tif anti-gouttes vers le haut jus-
gu’a la butée afin que le jus
s’écoule librement dans le col-
lecteur de jus.

Apres I'utilisation, appuyer sur le
dispositif anti-gouttes jusqu’a la
butée afin d’éviter que des rési-
dus de jus ne tombent sur le
plan de travail.

1

Remarque : Ne jamais traiter d’aliments si
le systéme anti-gouttes est fermé.

Sécurité anti-enclenchement

La sécurité anti-enclenchement empéche
que votre appareil se mette en marche de
fagon intempestive.

’appareil ne peut étre allumé et utilisé que

si les conditions suivantes sont remplies.

= | e collecteur de jus, I'insert passoire et
le couvercle sont correctement position-
neés.

= | ’étrier de fermeture est bien fermé et
encranté.

20

Utilisation

Préparer I'appareil

—Fig. A -

Centrifuger des aliments

Remarques

= Utiliser uniqguement des fruits et légumes
mars et frais. Les fruits et légumes qui ne
sont pas mdrs obstruent trés rapidement
la passoire.

= | aver les aliments soigneusement avant
de les mixer.

= Couper les aliments de grande taille en
gros morceaux afin qu’ils passent dans
I’orifice d’ajout.

= Pour produire plus de jus et ménager
’appareil, n'exercer qu’une légére pres-
sion avec le poussoir.

Peler les agrumes et retirer le ziste.

Les feuilles et les tiges tendres peuvent
également étre pressées, par exemple
les salades vertes ou les herbes aroma-
tiques.

® | aconsistance dujus de pomme dé-
pend de la variété de pomme utilisée.
Pour retarder I'oxydation du jus de
pomme, ajouter quelques gouttes de jus
de citron.

» Consommer le jus frais immédiatement
sans le conserver. Le jus frais perd rapi-
dement sa saveur ses valeurs nutrition-
nelles.

= | orsque le récipient pour pulpe ou le col-
lecteur de jus est presque plein, cesser
le traitement et vider les deux récipients.

—Fig. Bl -3

Terminer le traitement
adared 15 B 19 |

Guide de nettoyage

Apreés utilisation, nettoyer immédiatement
toutes les pieces afin d’éviter que les rési-
dus ne sechent.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de I'alcool a
brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de
produits nettoyants.



Remarques

= Pour le prénettoyage, nettoyer l'insert
passoire a I'aide d’une brosse douce
sous |'eau courante, puis le rincer.

m | es pieces en plastique, l'insert passoire
et les lames-rapes en céramique
peuvent se décolorer, par exemple lors
du traitement de carottes ou de bette-
raves rouges. Enlevez les décolorations
avec un chiffon doux et quelques
gouttes d’huile alimentaire.

= Aprés le nettoyage, sécher toutes les
piéces a I'air ou avec un chiffon doux.

Nettoyer les différents composants comme
indiqué dans le tableau.
—Fig. Ed

Exemples de recette

Smoothie au melon et au yaourt

Ingrédients

= 200 g de yaourt nature

= 2 pointes de couteau de pulpe de vanille

= 2c.as.de miel

= 400 g de morceaux de pastéque sans
écorce ni pépins

Préparation

= Meélanger le yaourt, la pulpe de vanille et
le miel jusqu’a obtention d’'un mélange
bien lisse et répartir le mélange dans
4 verres.

» Centrifuger les morceaux de melon.

= Verser le jus sur le yaourt et garnir d’'un
morceau de melon.

Gateau aux carottes

Ingrédients

= 4 ceufs

= 4c.as. d’eau chaude

= 200 g de sucre

= 100 g de farine

= 200 a 300 g de carottes asiatiques
= 200 g de noisettes broyées

= 1 c.ac.delevure chimique

Préparation

» Centrifuger les carottes asiatiques en-
tieres a la vitesse maximale pendant en-
viron 5 secondes.

= Retirer et le récipient pour pulpe et le
mettre en position. Couper les trés gros
morceaux de carottes dans le récipient
pour pulpe en morceaux un peu plus pe-
tits.

Exemples de recette fr

= | e jus n’est pas nécessaire et peut étre
servi en boisson ou utilisé dans d’autres
recettes.

= Battre les ceufs, I'eau et le sucre pendant
5 minutes jusqu’a obtenir un mélange
MousSseux.

= |ncorporer la farine, la levure chimique,
les noisettes et 150 a 200 g des mor-
ceaux de carottes centrifugé.

= Verser la pate dans un moule a char-
niére de 260 mm de diamétre et cuire au
four préchauffé a 180 °C pendant 30 a
35 minutes.

Mettre au rebut un appareil

usageé

» Eliminez 'appareil dans le respect de
I’environnement.
Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprées de
votre revendeur spécialisé ou de I'admi-
nistration de votre commune/ville.

B

Cet appareil est marqué selon
la directive européenne
2012/19/UE relative aux ap-
pareils électriques et électro-
nigues usageés (waste electri-
cal and electronic equipment -
WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une récu-
pération des appareils usagés
applicables dans les pays de
la CE.

Service aprés-vente

Vous pouvez obtenir aupres de notre ser-
vice client des piéces détachées d'origine
fonctionnelles et pouvant étre stockées jus-
qu'a 10 ans aprés la mise sur le marché de
votre appareil.

Veuillez contacter notre service client pour
obtenir de plus amples informations a ce
sujet.

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
scannez le QR code figurant sur le docu-
ment joint afin d'obtenir les coordonnées
du service aprés-vente ainsi que les condi-
tions de garantie, adressez-vous a notre
service aprés-vente, votre revendeur ou
consultez notre site web.
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fr Dépannage

Vous trouverez les coordonnées du service
aprés-vente en scannant le QR code figu-
rant sur le document joint relatif aux coor-
données du service aprés-vente et aux
conditions de garantie, ou sur notre site
web.

Vous trouverez les informations relatives au
reglement(EU) 2023/826 en ligne sous
www.bosch-home.com sur la page produit
et la page de service de votre apparelil
dans les notices d'utilisation et les docu-
ments complémentaires.

Dépannage
L’appareil ne démarre pas ou s’arréte

pendant le traitement des aliments.
L’appareil n'est pas sous tension.

» Vérifiez si 'appareil est bel et bien bran-
ché.

L’appareil n’est pas correctement assemblé

ou fermé.

» Vérifiez que le collecteur de jus, I'insert
passoire et le couvercle sont correcte-
ment positionnés et que I'étrier de ferme-
ture est completement fermé et encran-
té.

La vitesse diminue, le jus s’épaissit,

I'appareil vibre fortement ou le jus dé-

borde du boitier

L’insert passoire est bouché ou endomma-

geé.

1. Sil'insert passoire est bouché, retirez-le
et nettoyez-le sous I’eau courante a
I’aide d’une brosse.

2. Silinsert passoire présente des signes
d’usure ou de détérioration, remplacez-le
immédiatement afin d’éviter tout risque
de rupture.

Remarque : En cas d’utilisation quoti-
dienne, remplacez l'insert passoire au plus
tard aprés 5 ans. Un insert passoire neuf
est disponible auprés du service aprés-
vente sous la référence 00757755.

22

Imprimé sur du papier 100 % recyclé


https://www.bosch-home.com

Sicurezza it

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito danni durante il tra-
sporto.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m con gli accessori e le parti originali.

m per estrarre il succo di frutta e verdura, ad es. mele, pere, pru-
gne e ciliegie snocciolate, pomodori, carote.

m sotto sorveglianza;

® per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elet-
trica dopo ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montag-
gio, dello smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte fa-

colta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o espe-

rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte

0 siano stati istruiti sull’uso sicuro dell’apparecchio e abbiano com-

preso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini € vietato eseguire la pulizia e manutenzione di compe-

tenza dell’utente.

L’uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere i bambini

lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

» Non azionare mai un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per stac-
care l'apparecchio dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina
del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione € danneggiato, stac-
care subito la spina di alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. »Pagina 27

» Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.
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Sicurezza

Solo il personale adeguatamente specializzato e formato puo
esequire riparazioni sull'apparecchio.

Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati
soltanto pezzi di ricambio originali.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di
simile qualifica.

Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.
Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.
Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
fonti di calore o parti dell'apparecchio calde.

Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
spigoli vivi.

Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allaccia-
mento alla rete.

Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici calde.

Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotan-
ti.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.
» Per spingere gli alimenti utilizzare solo il pestello.
» Utilizzare I'apparecchio soltanto in stato di completo assemblag-
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gio.

Sostituire i componenti che presentano incrinature o altri danni o
che non possono essere alloggiati correttamente nella propria
sede con ricambi originali.

Non toccare mai le lame e i bordi taglienti dell'inserto filtro a ma-
ni nude.

Prestare attenzione alle mani e alle dita quando si chiude la leva
di chiusura.

Tenere lontano il materiale di imballaggio dai bambini.

Vietare ai bambini di giocare con materiali d’imballaggio.
Tenere i bambini lontano dalle parti piccole.

Non lasciare che i bambini giochino con le parti piccole.
Attenersi alle istruzioni per la pulizia.



Prevenzione di danni materiali it

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima

di ogni utilizzo.
Prevenzione di danni materiali

» Mai far funzionare I'apparecchio ininter-
rottamente per oltre 10 minuti. Dopodi-
ché spegnere l'apparecchio e lasciarlo
raffreddare a temperatura ambiente.

» Non mettere mai I’'apparecchio in funzio-
ne a vuoto.

» Mantenere I'apparecchio base sempre
asciutto, assicurandosi che nessun liqui-
do entri in contatto con il corpo dell'ap-
parecchio.

» Se ¢ penetrato succo sotto la vaschetta
succo, rimuoverlo subito con un panno
umido.

» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel
pozzetto di riempimento o nel corpo
dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto
di riempimento e il corpo dell'apparec-
chio non presentino corpi estranei.

» Non lavorare alimenti particolarmente
duri, fibrosi o contenenti amido, ad es.
canna da zucchero, banane, papaia,
avocado, fichi e mango.

» Prima della lavorazione rimuovere noc-
cioli, semi o bucce dure dagli alimenti,
ad es. di ananas, meloni, arance, barba-
bietole, prugne, ciliegie.

» Non lavorare alimenti congelati o non
maturi.

» Mai lavorare alimenti quando il dispositi-
vo antigoccia e chiuso.

» Quando il contenitore per polpa di frutta
o il contenitore per il succo sono quasi
pieni, interrompere la lavorazione e
svuotare entrambi i contenitori.

Conoscere l'apparecchio

Panoramica

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i
componenti siano presenti e che non pre-
sentino danni dovuti al trasporto.

—Fig. |

Dispositivo antigoccia

Leva di chiusura

Cavo di rete

Reggicavi

Pestello

Coperchio con bocca di carico integra-
ta

Inserto filtro con lame grattugia cerami-
che

B &8 28 Rass

] Vaschetta succo con scarico

Contenitore polpa di frutta

Apparecchio base

Coperchio con separatore di schiuma

Contenitore per il succo

Manopola

Imposta- Utilizzo

zione

0/off Arrestare la lavorazione e spe-

gnere l'apparecchio

1 Avviare la lavorazione a bassa
velocita
Adatta per alimenti morbidi con
un'elevata percentuale di succo,
ad es. angurie, uva, pomodori,
cetrioli,Jlamponi

MES401. Velocita media

2 Adatta per alimenti con una per-
centuale di succo ridotta, ad es.
pere morbide, albicocche

MES400. Velocita alta
2 Adatta per alimenti duri e com-
MES401. patti, ad es. carote, mele

3

Manopola’

Uscita

' A seconda del modello

Dispositivo antigoccia

Il dispositivo antigoccia impedisce che resi-
dui di succo fuoriescano involontariamente,
sporcando il piano di lavoro.
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it Utilizzo

?%

Prima della lavorazione tirare il
dispositivo antigoccia verso l'al-
to fino a battuta in modo che il
succo fluisca liberamente nel
contenitore per il succo.

Dopo la lavorazione spingere il
dispositivo antigoccia verso il
basso fino a battuta in modo
che i residui di succo non goc-
ciolino sul piano di lavoro.

Nota: Mai lavorare alimenti quando il dispo-
sitivo antigoccia € chiuso.

Sicurezza d’accensione

Il blocco di accensione previene che l'appa-
recchio venga acceso inavvertitamente.

’apparecchio pud essere acceso e aziona-

to solo se sono soddisfatti i requisiti se-

guenti.

= | g vaschetta succo, l'inserto filtro e il co-
perchio sono applicati correttamente.

= | aleva di chiusura € chiusa e arrestata
correttamente.

Utilizzo

Preparazione dell'apparecchio
—Fig. -

Centrifugare gli alimenti

Note

= | avorare solo frutta e verdura fresche e
mature. La frutta e verdura non comple-
tamente mature intasano rapidamente il
filtro.

= Prima della lavorazione lavare bene gli
alimenti.

= Tagliare in pezzi gli alimenti di grosse di-
mensioni per adattarli al pozzetto di
riempimento.

= Per aumentare la resa in succo e proteg-
gere l'apparecchio, esercitare solo una
lieve pressione con il pestello.

= Sbucciare gli agrumi e rimuovere la par-
te bianca.

= E possibile centrifugare anche foglie e
gambi morbidi, ad es. insalate a foglia o
erbe.

® | g consistenza del succo di mela dipen-
de dal tipo di mela usato. Per ritardare
I'annerimento del succo di mela, aggiun-
gere qualche goccia di succo di limone.
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= Usare subito il succo fresco; non conser-
varlo. Il sapore e i valori nutrizionali del
succo fresco si perdono rapidamente.

= Quando il contenitore per polpa di frutta
o il contenitore per il succo sono quasi
pieni, interrompere la lavorazione e
svuotare entrambi i contenitori.

— Fig. E1-

Fine della lavorazione

— Fig. lEl - KE1

Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo 'uso
per prevenire l'essiccamento dei residui.

» Non impiegare detergenti a base di al-
col.

» Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o
metallici.

» Non usare panni o detergenti abrasivi.

Note

= Per |a pulizia preliminare, pulire l'inserto
filtro con una spazzola morbida sotto ac-
qua corrente e risciacquarlo.

= Durante la lavorazione, ad es. di carote o
barbabietole, sulle parti di plastica,
sull'inserto filtro e sulle lame grattugia
ceramiche si possono formare macchie
colorate. Rimuovere le macchie con un
panno morbido e alcune gocce di olio
da cucina.

= Dopo il lavaggio lasciar asciugare tutti i
componenti o asciugarli con un panno
morbido.

Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

- Fig. Ed
Esempi di ricette

Smoothie di melone-yogurt

Ingredienti

= 200 g di yogurt naturale

2 punte di coltello di semi di vaniglia

2 cucchiai di miele

400 g di anguria a pezzi senza buccia e
semi

Preparazione

= Miscelare lo yogurt, i semi di vaniglia e il
miele fino a ottenere una miscela omo-
genea e distribuirla in 4 bicchieri.

» Centrifugare 'anguria a pezzi.



= Versare il succo sullo yogurt € decorare
con un pezzo di anguria.

Dolce di carote

Ingredienti

= 4 uova

m 4 cucchiai di acqua calda

= 200 g di zucchero

= 100 g difarina

= 200-300 g di carote asiatiche

= 200 g di nocciole macinate

= 1 cucchiaino di lievito in polvere

Preparazione

= Centrifugare le carote asiatiche alla mas-
sima velocita per 5 secondi.

= Togliere il contenitore per polpa di frutta
e metterlo da parte. Tagliare i pezzi di
carota molto grandi nel contenitore per
polpa di frutta in pezzi piu piccoli.

= || succo non serve, pud essere servito
come bevanda o utilizzato per altre ricet-
te.

» Sbattere le uova, l'acqua e lo zucchero
per 5 minuti fino a ottenere un composto
SpPUMOSO.

= |ncorporare la farina, il lievito in polvere,
le nocciole e 150-200 g delle carote in
pezzi centrifugate.

= Versare l'impasto in uno stampo a cer-
niera di 260 mm di diametro e cuocere
nel forno preriscaldato a 180 °C per
30-35 minuti.

Rottamazione di un apparec-
chio dismesso

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto
dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure
di smaltimento rivolgersi al rivenditore
specializzato o al comune di competen-
za.

Questo apparecchio dispone
di contrassegno ai sensi della
direttiva europea 2012/19/UE
in materia di apparecchi elet-
trici ed elettronici (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il rici-
claggio degli apparecchi di-

2

Rottamazione di un apparecchio dismesso it

smessi valide su tutto il territo-
rio dell’Unione Europea.

Servizio di assistenza clienti

Presso il nostro servizio di assistenza clienti
e possibile reperire ricambi originali funzio-
nalmente rilevanti e disponibili a magazzino
fino a 10 anni dalla messa in circolazione
dell'apparecchio.

Per ulteriori informazioni, rivolgersi al nostro
servizio di assistenza clienti.

Informazioni dettagliate sulla durata e sulle
condizioni di garanzia in ciascun Paese so-
no reperibili tramite il codice QR sul docu-
mento allegato relativo ai contatti di assi-
stenza e alle condizioni di garanzia, presso
il nostro servizio di assistenza clienti, il vo-
stro rivenditore o sul nostro sito web.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono reperibili tramite il codice QR
sul documento allegato relativo ai contatti
di assistenza e alle condizioni di garanzia o
sul nostro sito web.

Le informazioni conformi alla normativa
(EU) 2023/826 sono disponibili online alla
voce www.bosch-home.com nella pagina
del prodotto e nella pagina di assistenza
dell'apparecchio nelle istruzioni per l'uso e
nei documenti aggiuntivi.

Sistemazione guasti

L'apparecchio non avvia la lavorazio-
ne o si spegne durante la lavorazione.
All'apparecchio non arriva elettricita.

» Controllare che I'apparecchio riceva cor-
rente elettrica.

L'apparecchio non € montato o chiuso cor-
rettamente.

» Controllare che la vaschetta succo, I'in-
serto filtro e il coperchio siano applicati
correttamente e che la leva di chiusura
sia completamente chiusa e arrestata.
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it Sistemazione guasti

La velocita si riduce, il succo diventa
piu denso, I'apparecchio vibra forte-
mente o il succo fuoriesce dal corpo
dell'apparecchio

L'inserto filtro & intasato o danneggiato.

1. Quando l'inserto filtro & intasato, toglierlo
e lavarlo sotto acqua corrente con una
spazzola.

2. Se l'inserto filtro presenta segni di usura
o danni, sostituirlo immediatamente per
prevenire il pericolo di rottura.

Nota: Se l'inserto filtro viene usato quotidia-
namente, sostituirlo al massimo dopo 5 an-
ni. E possibile ordinare un nuovo inserto fil-
tro presso il servizio di assistenza clienti
con il codice d'ordine 00757755.
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Veiligheid nl

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

® Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

= Sluit het apparaat in geval van transportschade niet aan.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

= met originele onderdelen en accessoires.

® voor het centrifugeren van fruit en groente, zoals appels, peren,
ontpitte pruimen, kersen, tomaten en wortels.

= onder toezicht.

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig
is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd
van het net worden gescheiden.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,

zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of

kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-

gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit

de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken oppervlak ge-
bruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elekiri-
citeitsnet te scheiden. AltijJd aan de stekker van het netsnoer trek-
ken.

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct
de stekker van het netsnoer uit het stopcontact halen of de zeke-
ring in de meterkast uitschakelen.

» Neem contact op met de klantenservice. »Pagina 33
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Veiligheid

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.

Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het
apparaat uitvoeren.

Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden ge-
bruikt voor reparatie van het apparaat.

Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.
» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.
» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het appa-

raat te reinigen.

Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmte-
bronnen in contact brengen.

Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact
brengen.

Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opper-
vlakken.

De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de
buurt van roterende delen houden.

» Niet in de vulschacht grijpen.
» Alleen de stopper gebruiken om levensmiddelen toe te voegen.
» Het apparaat alleen in compleet gemonteerde toestand gebrui-

vV v.v. v Vv Y

ken.

Onderdelen die herkenbare barsten of andere beschadigingen
vertonen of niet goed zitten, door originele reserveonderdelen

vervangen.

Nooit de scherpe lemmeten en randen in het zeefinzetstuk met
blote handen aanraken.

Let bij het sluiten van de sluitbeugel op uw handen en vingers.
Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen houden.

Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen houden.

Kinderen niet met kleine onderdelen laten spelen.

De reinigingsinstructies in acht nemen.



Materiéle schade voorkomen nl

» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor

elk gebruik reinigen.

Materiéle schade voorkomen

» Het apparaat nooit langer dan 10 minu-
ten ononderbroken laten werken. Daarna
het apparaat uitschakelen en tot kamer-
temperatuur laten afkoelen.

» Het apparaat nooit onbelast laten draai-
en.

» Houd het basisapparaat altijd droog en
let erop dat er geen vioeistof op de be-
huizing komt.

» Wanneer er sap onder de sapschaal is
gelopen, verwijder dit dan direct met een
vochtige doek.

» Geen voorwerpen in de vulschacht of de
behuizing steken, bijv. kooklepel.

» VOor het gebruik de vulschacht en de
behuizing op vreemde voorwerpen con-
troleren.

» Geen bijzonder harde, vezelige of zet-
meelhoudende levensmiddelen zoals
suikerriet, bananen, papaja's, avocado's,
vijgen of mango's verwerken.

» V&or de verwerking van levensmiddelen
zoals ananas, meloenen, sinaasappelen,
rode bieten, pruimen, of kersen de pitten
of dikke schillen verwijderen.

» Geen bevroren of onrijpe levensmidde-
len verwerken.

» Verwerk nooit levensmiddelen wanneer
de druppelstop is gesloten.

» Wanneer de pulpcontainer of de sapkan
bijna vol is, moet u de verwerking onder-
breken en beide reservoirs legen.

Uw apparaat leren kennen

Overzicht

Controleer na het uitpakken alle onderde-
len op transportschade en de volledigheid
van de levering.

—Fig. |l
Draaischakelaar'
Uitloop
Druppelstop
Sluitbeugel

' Afhankelijk van het model

Netsnoer

I Kabelhouder

Stopper

B Deksel met geintegreerde vulschacht

Zeefinzetstuk met keramische rasp-
messen

Sapschaal met uitloop
Vruchtvleeskan
Basisapparaat

Deksel met schuimafscheider

Sapkan

Draaischakelaar

Instel- Gebruik

ling

0/off De verwerking stoppen en het
apparaat uitschakelen

1 De verwerking op lage snelheid
starten

Geschikt voor levensmiddelen
met een hoog sapgehalte, bijv.
watermeloenen, druiven, toma-
ten, augurken en frambozen

MES401. Gemiddelde snelheid

2 Geschikt voor levensmiddelen
met een lager sapgehalte, bijv.
zachte peren, abrikozen

MES400. Hoge snelheid
2 Geschikt voor harde en vaste le-

MES401. vensmiddelen, bijv. wortelen,
3 appels
Druppelstop

De druppelstop voorkomt dat sapresten er
onbedoeld uit lopen en het werkvlak veront-
reinigen.

— o Trek voor de verwerking de
- druppelstop tot aan de aanslag
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nl Bediening

omhoog, zodat het sap ongehin-
derd in de sapkan kan lopen.

Duw na de verwerking de drup-
pelstop tot aan de aanslag naar
beneden, zodat sapresten niet
op het werkvlak druppelen.

1

=\

Opmerking: Verwerk nooit levensmiddelen
wanneer de druppelstop is gesloten.

Inschakelbeveiliging
De inschakelbeveiliging voorkomt dat uw
apparaat ongewild wordt ingeschakeld.

Het apparaat kan alleen worden ingescha-

keld en bediend wanneer aan de volgende

voorwaarden is voldaan.

= De sapschaal, het zeefinzetstuk en het
deksel zijn correct geplaatst.

= De sluitbeugel is correct gesloten en
vastgeklikt.

Bediening

Toestel voorbereiden

—Fig.A-H

Levensmiddelen centrifugeren

Opmerkingen

= Alleen verse, rijpe groente en fruit ver-
werken. Bij onrijp fruit en onrijpe groente
raakt de zeef zeer snel verstopt.

= De levensmiddelen voor de verwerking
grondig wassen.

= Grove levensmiddelen in stukken snij-
den, zodat ze in de vulschacht passen.

= Om de sapopbrengst te verhogen en het
apparaat te ontzien mag u slechts een
lichte druk met de stopper uitoefenen.

= Citrusvruchten schillen en van het witte
vel ontdoen.

= Bladeren en zachte stelen kunnen ook
worden gecentrifugeerd, bijvoorbeeld
bladsla of kruiden.

= De consistentie van het appelsap hangt
af van de gebruikte appelsoort. Om het
bruin worden van appelsap te vertragen
kunt u een paar druppels citroensap toe-
voegen.

= Verse sla direct verwerken en niet bewa-
ren. De smaak en de voedingswaarden
van verse sap gaan snel verloren.
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= \Wanneer de pulpcontainer of de sapkan
bijna vol is, moet u de verwerking onder-
breken en beide reservoirs legen.

— Fig. E1 -
Verwerking beéindigen
— Fig. i -EE
Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen rei-
nigen om het vastkoeken van resten te
voorkomen.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die al-
cohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of meta-
len voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

Opmerkingen

= Maak voor de voorreiniging het zeefin-
zetstuk onder stromend water schoon
met een zachte borstel en spoel het af.

= Aan de kunststof onderdelen, aan het
zeefinzetstuk en aan de keramische
raspmessen kunnen verkleuringen optre-
den, bijvoorbeeld bij de verwerking van
wortelen en rode bieten. Verwijder de
verkleuringen met een zachte doek en
een paar druppels spijsolie.

= | aat alle onderdelen na de reiniging dro-
gen of droog ze af met een zachte doek.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals
in de tabel is aangegeven.

— Fig. Bl
Voorbeeldrecepten

Meloen-yoghurt-smoothie

Ingrediénten

200 g natuurjoghurt

2 mespuntjes vanillemerg

2 eetlepels honing

400 g stukken watermeloen zonder schil

en pitjes

Bereiding

= Roer yoghurt, vanillemerg en honing tot
een glad mengsel en verdeel het over
4 glazen.

= Centrifugeer de stukken meloen.

= Giet het sap over de yoghurt en garneer
met een stuk meloen.



Worteltaart
Ingrediénten

= 4 ejeren

= 4 eetlepels warm water

= 200 g suiker

= 100 g bloem

= 200-300 g Aziatische wortelen
= 200 g gemalen hazelnoten

= 1 theelepel bakpoeder

Bereiding

= De hele Aziatische wortelen op de hoog-
ste snelheid binnen 5 seconden centrifu-
geren.

= De pulpcontainer eruit halen en klaarzet-
ten. Heel grote stukken wortel in de pulp-
container iets kleiner snijden.

= Het sap is niet nodig en kan als drank
worden geserveerd of voor andere re-
cepten worden gebruikt.

= Ejeren, water en suiker in 5 minuten tot
schuim kloppen.

= Bloem, bakpoeder, hazelnoten en
150-200 g van de gecentrifugeerde stuk-
ken wortel door elkaar roeren.

= Het deeg in een springvorm met een dia-
meter van 260 mm doen en in de voor-
verwarmde bakoven bij 180 °C
30-35 minuten bakken.

Afvoeren van uw oude appa-
raat

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-
raadskantoor kunt u informatie verkrijgen
over de actuele afvoermethoden.

Dit apparaat is gekenmerkt in
overeenstemming met de Eu-
ropese richtlijn 2012/19/EU
betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appa-
ratuur (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldige
terugneming en verwerking
van oude apparaten.

2

Servicedienst

U kunt bij onze klantenservice functierele-
vante en op voorraad liggende originele re-

Afvoeren van uw oude apparaat nl

serveonderdelen verkrijgen tot 10 jaar na
het op de markt brengen van uw apparaat.
Voor meer informatie kunt u met onze klan-
tenservice contact opnemen.
Gedetailleerde informatie over de garantie-
duur en de garantievoorwaarden in uw land
ontvangt u via de QR-code op het meegele-
verde document over de servicecontacten
en garantievoorwaarden, bij onze klanten-
service, uw dealer of op onze website.

De contactgegevens van de klantenservice
vindt u via de QR-code op het meegelever-
de document over de servicecontacten en
garantievoorwaarden of op onze website.
De informatie conform verordening (EU)
2023/826 vindt u online op www.bosch-
home.com op de productpagina en de
servicepagina van uw apparaat bij de ge-
bruiksaanwijzingen en aanvullende docu-
menten.

Storingen verhelpen

Apparaat start de verwerking niet of
gaat tijdens de verwerking uit.
Het apparaat heeft geen stroom.

» Controleer of het apparaat van stroom
wordt voorzien.

Het apparaat is niet goed in elkaar gezet of
gesloten.

» Controleer of de sapschaal, het zeefin-
zetstuk en het deksel correct zijn ge-
plaatst en of de sluitbeugel volledig is
gesloten en vastgeklikt.

De snelheid nheemt af, het sap wordt
dikvloeibaarder, het apparaat trilt
sterk of het sap spettert over de be-
huizing

Zeefinzetstuk is verstopt of beschadigd.

1. Wanneer het zeefinzetstuk verstopt is,
haal dan het zeefinzetstruk eruit en reinig
dit met een borstel onder stromend wa-
ter.

2. Wanneer het zeefinzetstuk tekenen van
slijtage of beschadigingen vertoont, ver-
vang het zeefinzetstuk dan onmiddellijk
om elk gevaar voor breken te voorko-
men.

Opmerking: Vervang het zeefinzetstuk bij
dagelijks gebruik na uiterlijk 5 jaar. Een
nieuw zeefinzetstuk is onder bestelnummer
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nl Storingen verhelpen

00757755 verkrijgbaar bij de klantenservi-
ce.

34 Gedrukt op 100% kringlooppapier



Sikkerhed da

Sikkerhed

® | zes denne vejledning omhyggeligt igennem.

= Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfaelde af en transportskade.

Anvend kun apparatet:

= med originale dele og tilbehar.

= tj| at presse frugt og grentsager, f.eks. aebler, peerer, blommer og
Kirsebeer uden sten, tomater og gulergdder.

= ynder opsyn

= til forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stramforsyningen til apparatet altid afbrydes, nar det har vaeret
anvendt, nar det ikke er under opsyn, fer apparatet samles, adskil-
les eller rengeres samt i tilfaelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske,

sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller

viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Bern ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af barn.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa

sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gdelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde apparatets
forbindelse til stremnettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, sa
treek straks nettilslutningsledningens netstik ud, eller sla sikrin-
gen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. - Side 39

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.
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Sikkerhed

| Danmark er apparatet kun godkendt til brug i forbindelse med
en stikkontakt type E.

Type E

G
-
)
.[!

\E

Hvis der kun findes en stikkontakt af type K pa tilslutningsstedet,
skal apparatet tilsluttes med en egnet adapter. Kun pa den made
er apparatet jordet korrekt. Denne adapter (reservedels-nr.
00623333) kan kgbes hos kundeservice.

()| @
TypeK @‘/

Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfare reparatio-
ner pa apparatet.

Der mé kun anvendes originale reservedele til reparation af ap-
paratet.

Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undga, at der opstar fare.
Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Anvend kun apparatet i lukkede rum.
» Udseaet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.
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Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengere appara-
tet.

Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med var-
mekilder eller varme apparatdele.

Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med skarpe
spidser eller kanter.

Nettilslutningsledningen ma aldrig knaekkes, klemmes eller a&n-
dres.
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Forhindring af materielle skader da

Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.
Hold haender, har, tgj og andre genstande veek fra roterende de-
le.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

Brug kun stopperen for at skubbe fgdevarer .

Apparatet ma kun benyttes, nar det er fuldsteendig samlet.
Alle dele, der har spreekker eller andre skader, eller som ikke
sidder rigtigt mere, skal udskiftes med originale reservedele.
Berar aldrig de skarpe klinger og kanter i siindsatsen med de
bare hander.

Pas pa haenderne og fingrene, nar lukkebgjlen lukkes.
Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt for barn.

Lad ikke bgarn lege med emballagemateriale.

Opbevar smadele utilgeengeligt for barn.

Lad ikke barn lege med smadele.

Felg anvisningerne om renggring.

Rengar overflader, som kommer i kontakt med fgdevarer, far
hver brug.

Forhindring af materielle » Forarbejd ikke frosne eller umodne fade-
varer.
skader » Forarbejd aldrig fadevarer, nar drypstop-
» Brug aldrig apparatet i mere end 10 mi- pet er lukket.
nutter uden pause. Sluk apparatet deref- > Nar frugtkedsbeholderen eller saftbehol-
ter, og lad det kale af til stuetemperatur. deren naesten er fuld, sa afbryd forar-
» Brug aldrig apparatet i tomgang. bejdningen, og tam begge beholdere.

» Hold altid motorenheden ter, og serg for, Laer apparatet at kende

at der ikke kommer vaeske pa huset. ]
Hvis der er lgbet saft ind under saftska- Oversigt

len, sa fiern den straks med en fugtig Kontrollér alle dele for transportskader efter
klud. udpakningen, og om leveringen indeholder
Stik ikke genstande i pafyldningsskakten alle dele.
eller huset, f.eks. grydeske. - Fig. i

Kontrollér pafyldningsskakten og huset , p
for fremmedlegemer far anvendelse. Drejekontakt
Forarbejd ikke seerligt harde, fiberholdi- Udlab
ge eller stivelsesholdige fadevarer, f.eks. Drypstop
n
(6]

sukkergr, bananer, papayaer, avokado- Lukkebojle

er, figner og mangoer.

Fjern far forarbejdningen sten, kerner el- Netledning

ler tykke skraller fra fedevarer, f.eks. fra Kabelholder
Stopper

ananas, meloner, appelsiner, radbeder,
B Lag med integreret pafyldningsskakt

blommer og kirsebeer.

Afheengigt af model
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da Betjening

D Siindsats med keramiske raspeklinger

Saftskal med udlgb

Frugtkedsbeholder

Motorenhed

Lag med skumadskiller

Saftbeholder

Drejekontakt

Indstil- Anvendelse

ling

0/off Stop af forarbejdning og sluk-
ning af apparatet

1 Start af forarbejdning ved lav ha-
stighed

Egnet til blede fadevarer med
hgijt saftindhold som f.eks. vand-
meloner, vindruer, tomater,
agurker og hindbaer

MES401. Middel hastighed

2 Egnet til fadevarer med lavt saf-
tindhold som f.eks. peaerer og
abrikoser

MES400. Hgj hastighed

2 Egnet til harde og faste fedeva-

MES401. rer som f.eks. gulergdder og

3 x&bler

Drypstop

Drypstoppet forhindrer, at saftrester lgber
ugnsket ud og forurener bordpladen.

70
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Bemaerk: Forarbejd aldrig fadevarer, nar
drypstoppet er lukket.

Indkoblingssikring

Indkoblingssikringen forhindrer, at appara-
tet teendes utilsigtet.

Apparatet kan kun teendes og betjenes,

hvis falgende forudsaetninger er opfyldt.

= Saftskalen, siindsatsen og laget er sat
korrekt pa.

Treek drypstoppet op indtil stop
inden forarbejdningen, sa saften
laber uhindret ned i saftbehol-
deren.

Tryk drypstoppet ned indtil stop
efter forarbejdningen, sa saftre-
ster ikke drypper ned pa bord-
pladen.
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= | ukkebgilen er lukket korrekt og faldet i
hak.

Betjening
Forberedelse af apparat
—Fig. -

Presning af fodevarer

Bemeaerkninger

® Forarbejd kun frisk moden frugt og

grent. Umoden frugt og grent tilstopper

sien meget hurtigt.

Vask fadevarerne grundigt, fer de forar-

bejdes.

m Skaer grove fadevarer i stykker, sa de
passer i pafyldningsskakten.

= Tryk kun let pa stopperen for at forgge
saftudbyttet og skéne apparatet.

m Skreel citrusfrugter, og fiern det hvide
skind.

® Blade og blgde stilke som f.eks. bladsa-
later eller krydderurter kan ogsa pres-
ses.

= Konsistensen af eeblesaften athaenger af
den anvendte ablesort. Tilseet et par
dréber citronsaft for at forsinke brunfarv-
ningen af eeblesaften.

= Brug frisk saft med det samme, og opbe-
var den ikke. Frisk saft mister generelt
hurtigt smag og neerringsveerdier.

= Nar frugtkedsbeholderen eller saftbehol-
deren neesten er fuld, sa afbryd forar-
bejdningen, og tem begge beholdere.

— Fig. 1 -

Afslutning af forarbejdning
— Fig. EH -EE
Renggringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sé re-
sterne ikke tarrer fast.

» Brug ikke rengeringsmidler, der indehol-
der alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

» Der mé ikke anvendes skurrende klude
eller rengeringsmidler.

Bemaerkninger

= Forrenger siindsatsen med en blgd bear-
ste under rindende vand, og skyld den
af.



= Der kan opsta misfarvninger pa plastik-
delene, siindsatsen og de keramiske ra-
speklinger, f.eks. nar der forarbejdes gu-
leradder eller radbeder. Fjern misfarvnin-
gerne med en blad klud og nogle draber
madolie.

= | ad alle dele tarre efter rengeringen, el-
ler tgr dem med en blad klud.

Renger de enkelte dele som anfert i tabel-
len.

— Fig. E1]
Opskrifteksempler

Smoothie med melon og yoghurt

Ingredienser

= 200 g yoghurt naturel

= 2 knsp. vanilijekorn

= 2 spsk. honning

= 400 g vandmelonstykker uden skreel og
kerner

Tilberedning

= Rgr yoghurt, vaniliekorn og honning til en
glat masse, og fordel den i 4 glas.

= Pres melonstykkerne.

= Haeld saften pa yoghurten, og pynt med
et stykke melon.

Gulerodskage

Ingredienser

= 4zxg

4 spsk. varmt vand

200 g sukker

100 g mel

200-300 g asiatiske guleradder
200 g malede hasselngdder

1 tsk. bagepulver

Tilberedning

® Pres de hele asiatiske gulergdder ved
hajeste hastighed inden for 5 sekunder.

» Tag frugtkedsbeholderen ud, og stil den
klar. Skeer meget store gulerodsstykker i
frugtkadsbeholderen i noget mindre
stykker.

= Der er ikke brug for saften, og den kan
serveres som drink eller bruges til andre
opskrifter.

® Pisk &g, vand og sukker inden for 5 mi-
nutter, til det skummer.

= |bland mel, bagepulver, hasselngdder og
150-200 g pressede gulerodsstykker.

Opskrifteksempler da

= Fyld dejen i en springform med en dia-
meter pa 260 mm, og bag den i en for-
varmet ovn ved 180 °C i 30-35 minutter.

Bortskaffelse af udtjent appa-
rat

» Bortskaf apparatet miljgrigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordninger-
ne, og om hvor genbrugspladserne er
placeret, sé kan forhandleren, kommu-
nen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at fa yderligere information.

2

Dette apparat er klassificeret
iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammer-
ne for indlevering og recycling
af kasserede apparater geel-
dende for hele EU.

Kundeservice

Funktionsrelevante og originale reservede-
le, der kan oplagres, kan fas hos vores kun-
deservice i en periode pa op til 10 ar fra ap-
paratets markedsfering.

Kontakt vores kundeservice for yderligere
oplysninger.

Der findes detaljerede oplysninger om ga-
rantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land via QR-koden pa det medfal-
gende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pa
vores website.

Der findes kontaktdata til kundeservice via
QR-koden pé det medfalgende dokument
om servicekontakter og garantibetingelser
eller pa vores website.

Oplysningerne om forordning (EU)
2023/826 findes online under www.bosch-
home.com pa produktsiden og servicesi-
den for apparatet under brugsanvisninger
og andre dokumenter.
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da Afhjeelpning af fejl

Afhjeelpning af fejl

Apparatet starter ikke forarbejdnin-

gen eller slukker under forarbejdnin-

gen.

Apparatet far ikke strgm.

» Kontrollér, om der er stramforsyning til
apparatet.

Apparatet er ikke samlet korrekt eller er ik-

ke lukket korrekt.

» Kontrollér, om saftskalen, siindsatsen og
laget er sat korrekt pa, og om lukkebgj-
len er lukket helt og faldet i hak.

Hastigheden falder, saften bliver me-

re tyktflydende, apparatet vibrerer

kraftigt, eller saften skvulper over hu-
set

Siindsatsen er tilstoppet eller beskadiget.

1. Hvis siindsatsen er tilstoppet, sa tag si-
indsatsen ud, og renggr den under rin-
dende vand med en bearste.

2. Huvis siindsatsen viser tegn pa slitage el-
ler beskadigelser, sa udskift omgéaende
siindsatsen for at undga en fare for brud.

Bemeerk: Udskift siindsatsen senest efter

5 ar, hvis den bruges dagligt. En ny siind-

sats kan kabes hos kundeservice under be-

stillingsnummeret 00757755.
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Sikkerhet no

Sikkerhet

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

= |kke koble til apparatet dersom det har transportskader.

Apparatet ma kun brukes:

= med originaldeler og -tilbehgr.

m for 4 presse saft ut av frukt og grannsaker, f.eks. epler, peerer,
plommer og kirsebeer uten stein, tomater, gulrot.

= ynder tilsyn.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

® opp til heyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er

under tilsyn, for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjo-

res og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i sik-

ker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-

paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn ma holdes borte fra ap-

paratet og stramkabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i stramledningen nar du skal koble vaskemaskinen fra
stremnettet. Dra alltid i pluggen pa streamledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stremledningen er skadet, ma du dra

ut stepselet eller sla av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

Ta kontakt med kundeservice. »Side 45

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner pa maskinen.

» Det ma kun brukes originale reservedeler til reparasjon av
maskinen.

v
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no Unnga materielle skader

>

Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, méa den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

» Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.
» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.
» |kke bruk dampstréle eller hgytrykksspyler for & rengjore appara-

vV vyVvVYyy
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tet.

La aldri stramkabelen veere i kontakt med varme maskindeler el-
ler varmekilder.

La aldri stremkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller
kanter.

Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen eller endre strem-
kabelen.

Apparatet ma aldri plasseres pa eller i neerheten av varme over-
flater.

Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa avstand fra
roterende deler.

lkke grip inn i pafyllingssjakten.

Bruk kun stgteren for & skyve inn matvarene.

Apparatet ma kun brukes i komplett montert tilstand.

Skift ut deler som har riss eller andre skader, eller som ikke sitter
korrekt, med original-reservedeler.

Du ma aldri bergre skarpe knivblad og kanter i silinnsatsen med
bare hender.

Pass pa hendene og fingrene nar du lukker lasebaylen.

Hold emballasjen borte fra barn.

Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

Hold sméadeler borte fra barn.

lkke la barn leke med sméadeler.

Folg rengjeringsanvisningene.

Overflater som kommer i kontakt med neeringsmidler skal
rengjares fer hver bruk.

Unngé materielle skader » Grunnapparatet ma alltid holdes tert, og
det ma passes pa at det ikke kommer
Du ma aldri bruke apparatet kontinuerlig vaeske pa huset.
i mer enn 10 minutter om gangen. Sla » Dersom det har rent ut under saftskéalen,
den deretter apparatet av og la det av- mé den terkes av omgéende med en
kjgles til romtemperatur. fuktig klut.

>
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Apparatet ma aldri brukes ubelastet.



» lkke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i
pafyllingssjakten eller inn i huset.

» Kontroller pafyllingssjakten og huset
med tanke pa uvedkommende gjen-
stander, fer de tas i bruk.

» |kke bearbeid spesielt harde, fib-
erholdige eller stivelsesholdige matvarer,
f.eks. sukkerrgr, bananer, papaya, avo-
cadoer, fiken, mangoer.

» For bearbeiding av steiner, kjerner eller
tykt skall pa matvarer, f.eks. p& ananas,
meloner, appelsiner, redbeter, plommer,
kirsebeer.

» lkke bruk frosne matvarer eller matvarer
som ikke er modne.

» Matvarer ma ma aldri bearbeides nar
dryppstoppen er lukket.

» Nar fruktkjettbeholderen eller saftbehol-
deren er nesten full, ma bearbeidingen
avbrytes og begge beholderne ma tem-
mes.

Bli kjent med

Oversikt

Etter fierning av emballasjen ma du
kontrollere alle delene med henblikk pa
transportskader og forvisse deg om at in-
gen deler mangler.

—Fig. |

Bli kient med no

Dreiebryter

Dreiebryter’

Utlgp

Dryppstopp

Lasebayle

Strgmledning

Kabelholder

Stater

Lokk med integrert pafyllingssjakt

Silinnsats med keramiske raspeklinger

Saftskal med utlap

Fruktkjettbeholder

Grunnapparat

Lokk med skumskiller

NESSEEER2E5E NS

Saftbeholder

' Avhengig av modell

Inn- Bruk

stilling

0/off Stopp bearbeidingen og sla av
apparatet

1 Start bearbeiding med lav
hastighet
Egnet for myke matvarer med
veldig mye saft, f. eks. vann-
melon, druer, tomater, agurk,
bringebeer

MES401. Middels hastighet

2 Egnet for matvarer med lite saft,
f. eks. myke peerer, aprikoser

MES400. Hgy hastighet

2 Egnet for harde og faste mat-

MES401. varer, f. eks. gulrgtter, epler
3
Dryppstopp

Dryppstoppen forhindrer at saftrester tren-
ger ut ugnsket og forurenser arbeidsflaten.
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Merk: Matvarer ma ma aldri bearbeides nar
dryppstoppen er lukket.

Innkoblingssikring

Innkoblingssikringen hindrer at apparatet

slas pa utilsiktet.

Det er bare mulig & sla pa og betjene ap-

paratet nar felgende forutsetninger er opp-

fylt.

= Saftskalen, silinnsatsen og lokket er satt
pa korrekt.

= [ asebgylen er korrekt lukket og har gatt i
inngrep.

Betjening
Forberede apparatet

—fig. -

Far bearbeidingen méa drypp-
stoppen trekkes opp til anslag
slik at saften renner uhindret
ned i saftbeholderen.

Etter bearbeidingen ma drypp-
stoppen skyves ned til anslag
slik at det ikke drypper saftres-
ter ned pa arbeidsflaten.

43



no Oversikt over rengjgring

Safting av matvarer

Merknader

= Kun fersk, moden frukt og ferske, modne
gronnsaker skal bearbeides. Frukt eller
grennsaker som ikke er helt modne
stopper til silen ganske fort.

= Vask matvarene grundig fer bearbeidin-
gen.

= Skjeer grove matvarer i stykker, slik at de
passer ned i pafyllingssjakten.

= For & fa mer saft og skane apparatet ma
du utgve kun lett trykk pa stateren.

= Skrell sitrusfrukt og fjern den hvite
huden.

= Blader og myke stilker kan ogsé saftes,
f. eks. bladsalat og urter.

= Konsistensen pa eplesaft avhenger av
epletypen som brukes. For & forsinke at
eplesaft blir brun tilsetter du noen draper
sitronsaft.

= Bruk fersk saft med én gang og ikke
oppbevar den. Fersk saft mister smak og
naringsverdier raskt.

= Nar fruktkjgttoeholderen eller saftbehol-
deren er nesten full, ma bearbeidingen
avbrytes og begge beholderne ma tem-
mes.

~Fig. -

Avslutte bearbeidingen

mea/eA 15 8 19|

Oversikt over rengjoring

Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre
at rester tgrker inn.

» |kke bruk rengjgringsmidler som innehol-
der alkohol eller sprit.

» |kke bruk skarpe, spisse gjenstander el-
ler metallgjenstander.

» |kke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

Merknader

= For forhandsrengjering av silinnsatsen
med en myk bgrste ma du rengjere
under rennende vann og spyle av.

= Det kan oppsta misfarging av kunststoff-
delene, silinnsatsen og de keramiske
raspeklingene, f. eks. nar det bearbeides
gulrgtter eller redbeter. Fjern misfarging
med en myk klut og noen draper
matolje.

44

= | a alle deler tarke etter rengjgringen, el-
ler tark av dem med en myk klut.

Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.

— Fig. K
Eksempel pa oppskrifter

Melon/yoghurt smoothie

Ingredienser

= 200 g yoghurt naturell

= 2 knivsodd vaniljepulver

= 2 ss honning

= 400 g vannmelon uten skall og frg

Tilberedning

= Rgr yoghurt, vaniljepulver og honning
glatt og fordel det i 4 glass.

= Saft melonstykkene.

= Hell saften over yoghurten og pynt med
en bit melon.

Gulrot-kake

Ingredienser

= 4egg

4 ss varmt vann

200 g sukker

100 g mel

200-300 g sméa gulrgtter
200 g malte hasselngtter
1 ts bakepulver

Tilberedning

» Press ut saften fra gulrgttene pa hgyeste
hastighet i ca. 5 sekunder.

® Fjern fruktkjottet og sett det til side.
Sveert store gulrotbiter i fruktkjgttbehol-
deren ma skjeeres i litt mindre biter.

= Du trenger ikke saften, sa den kan serve-
res som drikke eller brukes i andre opp-
skrifter.

= Pisk egg, vann og sukker til skum innen
5 minutter.

= Bland inn mel, bakepulver, hasselngtter
og 150-200 g avsaftet gulrot.

= Deigen fylles i en springform med
260 mm diameter og stekes i forvarmet
stekeovn pa 180 grader i 30-35 minut-
ter.

Avfallsbehandling av gammelt

apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en



spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i
henhold til det europeiske
direktivet 2012/19/EU om av-
hending av elektrisk- og
elektronisk utstyr (waste elect-
rical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter.

2

Kundeservice

Hos var kundeservice kan du fa funksjons-
relevante og lageregnede originale reserve-
deleriinntil 10 ar etter at apparatet ditt kom
pa markedet.

Ta kontakt med kundeservice for neermere
informasjon.

Du finner detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land ved & skanne QR-
koden i det vedlagte dokumentet om
servicekontakter og garanti, hos
kundeservice, forhandler eller pa nettsiden
var.

Du finner kontaktinformasjonen til
kundeservice ved & skanne QR-koden i det
vedlagte dokumentet om servicekontakter
og garanti eller pa nettsiden var.

Du finner informasjonen i henhold til for-
skrift (EU) 2023/826 pa nettet under
www.bosch-home.com pé produktsiden og
servicesiden til apparatet ditt, i bruksanvis-
ningen og tilleggsdokumenter.

Utbedring av feil

Apparatet starter ikke bearbeidnin-

gen, eller slas av under bearbeidnin-

gen.

Apparatet tilfgres ikke stram.

» Kontroller om apparatet forsynes med
strgm.

Apparatet er ikke satt sammen eller lukket

pa riktig mate.

» Kontroller om saftskalen, silinnsatsen og

lokket er satt pé riktig og om lasebaylen
er helt lukket og har gatt i inngrep.

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Kundeservice no

Hastigheten reduseres, saften blir
tykk, apparatet vibrerer kraftig eller
saften skvalper over huset
Silinnsatsen er tilstoppet eller skadet.

1. Nar silinnsatsen er tilstoppet, ma den tas
ut og rengjeres under rennende vann
med en bgrste.

2. Huvis silinnsatsen viser tegn pa slitasje el-
ler skader, méa du skifte den omgéaende
for & unnga at den brekker.

Merk: Ved daglig bruk ma silinnsatsen skif-

tes senest etter 5 ar. Du kan fa en ny sil-

innsats hos kundeservice under bestillings-

nummer 00757755.
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sv Sakerhet

Sakerhet

® | s igenom anvisningen noga.

m F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transportskador.

Anvand bara enheten for:

= med originaldelar och originaltillbehor.

m FOr att pressa saft ur frukt och gronsaker, t.ex. applen, paron, ur-
karnade plommon och kérsbar, tomater och morétter.

= ynder tillsyn.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt forekommer i hushall.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har enheten un-

der uppsikt, fére hopsattning, isartagning eller rengoéring och vid

fel.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk

eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap,

om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur appara-

ten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-

hanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengdring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten

och anslutningsledningen.

» Sl inte pa skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen stromlés. Dra alltid i
kontakten, inte sladden.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av sékringen i proppska-
pet om maskin eller sladd ar skadade.

» Ring service. - Sid. 50

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.
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Undvika sakskador sv

Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for
att risker ska férhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-

tjianst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.
» Exponera aldrig maskinen for kraftig varme och fukt.
» Anvand inte angrengoring eller hdgtryckstvatt for att rengéra ap-

vV vy VvVvy v

v

vV VvV vV v Vv VvV VY

Undvika sakskador

>

>
>

paraten.

Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller
varmekallor.

Lat aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kan-
ter.

Vecka, klam och &ndra aldrig sladden.

Stall aldrig enheten pa eller i narheten av heta ytor.

Lat inte hander, har, klader eller andra husgerad komma i narhe-
ten av roterande delar.

Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

Anvand endast padmataren for att trycka in livsmedel.

Anvand bara enheten komplett hopsatt.

Byt delar som &r spruckna eller skadade pa annat satt, eller som
inte sitter fast korrekt, mot originalreservdelar.

Vidror aldrig de vassa knivarna och kanterna i silinsatsen med
bara hander.

Akta handerna och fingrarna néar du stanger lasbygeiln.

Lat inte barn komma i nérheten av férpackningsmaterial.

Lat inte barn leka med forpackningsmaterialet.

Lat inte barn komma i narheten av smadelar.

Lat inte barn leka med smadelar.

F&lj rengdringsanvisningarna.

Rengor fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt
med matvaror.

» Torka genast upp saft som har lackt ner
. . . under saftskalen.
Lét aldrig apparaten vara i gang oavbru-  » Satt inte in foremal, t.ex. slevar, i pafyll-

tet langre an 10 minuter. Stang darefter ningsroret eller holjet.

av apparaten och lat den svalna till rums-  » Kontrollera fére anvandning att det inte
temperatur. finns frammande féremal i pafyliningsro-
Kor aldrig apparaten pa tomgang. ret och hdljet.

Hall alltid motordelen torr och kontrollera  » Bearbeta aldrig mycket harda livsmedel
att ingen vétska hamnar pa holjet. med mycket fiber eller starkelse, t.ex.
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sv Larkanna

sockerrdr, bananer, papaya, avokado, fi-
kon, mango.

» Ta bort karnor eller tjockt skal fran livs-
medlen, t.ex. vid bearbetning av ananas,
meloner, apelsiner, rédbetor, plommon,
kdrsbar.

» Bearbeta aldrig frysta eller omogna mat-
varor.

» Bearbeta aldrig livsmedel nar droppstop-
pet ar stangt.

» Avbryt bearbetningen nar fruktkoéttsbe-
hallaren eller saftbehallaren nastan ar full
och tom bada behallarna.

Lar kdnna

Oversikt

Kontrollera efter uppackningen att inga de-
lar ar transportskadade och att leveransen
ar komplett.

—Fig. H
Stromvred’
Utlopp
Droppstopp
Lasbygel
Sladd
Kabelhéllare

Pamatare

Lock med inbyggt matarrér

Silinsats med keramiska rivklingor
Saftskal med pip
Fruktkottsbehallare

Motordel

Lock med skumavskiljare
Saftbehéllare

NESSSEERRaEENE

Vridreglage

Instéll-  Anvéndning

ning

0/av Stoppa bearbetningen och

sténg av apparaten

1 Starta bearbetningen med lag
hastighet
Lampligt fér mjuka livsmedel
med hdg andel saft, t.ex. vatten-

' Beroende pa modell
48

Instéll-  Anvéandning

ning
meloner, vindruvor, tomater,
gurka, hallon

MES401. Medelhastighet

2 Lampligt for livsmedel med lag
andel saft, t.ex. mjuka péaron, ap-
rikoser

MES400. Hég hastighet

2 Lampligt for harda och fasta livs-

MES401. medel, t.ex. mordtter, apple

3

Droppstopp

Droppstoppet forhindrar att saftrester rinner
ut av misstag och smutsar ner arbetsytan.

— 0 Flytta droppstoppet uppat till
t andlaget fore bearbetning sa att

saften kan rinna ner obehindrat i
Tgpﬁ

saftbehallaren.

Flytta droppstoppet nedat till
Notering: Bearbeta aldrig livsmedel nér
droppstoppet ar stangt.

andlaget efter bearbetningen sa

att saftresterna inte droppar ner
pa arbetsytan.

Sékerhetsspérr

Startsparren férhindrar att apparaten star-

tas oavsikitligt.

Enheten kan endast slas pa och anvandas

nar féljande férutsattningar ar uppfyllda.

m Saftskalen, silinsatsen och locket &r kor-

rekt monterade.
= | asbygeln ar korrekt stangd och ihakad.

Anvéandning
Férbered apparaten
—Fig. A - I

Pressa saft ur livsmedel

Noteringar

= Bearbeta endast frukt och gronsaker
som ar farska och mogna. Frukt och
gronsaker som inte ar helt mogna tapper
mycket snabbt igen silen.

= Tvatta livsmedlen noga fére bearbetning.




m Skar stora matvaror i bitar s att de far
plats i pafyliningsroret.

= Tryck alltid I14tt med pamataren for att
6ka mangden saft och skona enheten.

m Skala citrusfrukter och ta bort det vita
skinnet.

» Blad och mjuka stjalkar kan ocksa pres-
sas, t.ex. salladsblad eller orter.

m Konsistensen pa &ppeljuicen ar beroen-
de av vald appelsort. Tillsatt ett par drop-
par citronjuice till appeljuicen fér att for-
drdja att juicen brunfargas.

= Anvand farsk saft direkt och spara den
inte till senare. Smaken och naringsvar-
dena hos farsk saft gar snabbt forlorade.

= Avbryt bearbetningen nér fruktkéttsbe-
hallaren eller saftbehallaren nastan ar full
och tém bada behallarna.

—Fig. Bl - A

Slutfér bearbetningen

~ Fig. EE -]
Rengéringsoversikt

Rengor alla delar direkt efter anvéandningen
s att inga rester torkar in.

» Anvand inga alkoholhaltiga rengérings-
medel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller metal-
liska foremal.

» Anvand inga trasor eller rengdringsme-
del som kan repa apparaten.

Noteringar

= FOrrengor silinsatsen med en mjuk bors-
te under rinnande vatten och spola av
den.

m P3 plastdelar, silinsatsen och de kera-
miska rivklingorna kan missfargningar
uppsta, t.ex. vid bearbetning av morotter
eller rédbetor. Ta bort missfargningarna
med en mjuk trasa och nagra droppar
matolja.

= | at alla delar lufttorka efter rengéringen
eller torka dem med en mjuk duk.

Rengor de olika delarna enligt anvisningar-
na i tabellen.

—Fig. Ed
Receptexempel
Smoothie med melon och joghurt

Ingredienser
= 200 g naturell yoghurt

Rengdringsdversikt  sv

= 2 knivsudd vaniljfrd

= 2 tsk honung

= 400 g vattenmelonbitar utan skal och
karnor

Tillagning

= Blanda yoghurt, vaniljfré och honung till
en slat smet och hall upp i 4 glas.

= Pressa melonbitarna.

= Hall saften pa yoghurten och garnera
med en bit melon.

Morotskaka

Ingredienser

= 4 3gg

4 msk varmt vatten

200 g socker

100 g mjol

200-300 g asiatiska morotter

200 g malda hasselndtter

1 tsk bakpulver

Tillagning

= Pressa de hela asiatiska morétterna pa
hogsta hastighet under 5 sekunder.

= Ta ut fruktkottsbehallaren. Skar stora
morotsbitar i fruktkttsbehallaren till
mindre bitar.

= Saften behdvs inte och kan serveras
som dryck eller anvandas fér andra re-
cept.

= Vispa &gg, vatten och socker i 5 minuter
till skum.

= Vand ner mjol, bakpulver, hasselndtter
och 150-200 g av de pressade morotsbi-
tarna.

= Fyll degen i en springform med 260 mm
diamter och gréadda i en férvarmd ugn i
30-35 minuter vid 180 °C.

Omhéndertagande av begag-

nade apparater

» Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering
kan du fa hos aterforséljare och kom-
mun.

B

Denna enhet & markt i enlig-
het med der europeiska direk-
tivet 2012/19/EU om avfall
som utgdrs av eller innehaller
elektroniska produkter (waste
electrical and electronic e-
quipment - WEEE).
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sv Kundtjanst

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt atertagande
och korrekt atervinning av ut-
tjanta enheter.

Kundtjanst

Det gér att bestalla funktionsrelevanta och

lagerférda originalreservdelar fran service

upp till 10 ar efter lanseringen av enheten.

For mer information, kontakta service.

Utforligare information om garantitid och

-villkor i ditt land hittar du med QR-koden

pa medfoljande dokument map. service-

kontakter och garantivillkor, hos service,
aterforséljare eller pa var webbsajt.

Service kontaktinfo hittar du med QR-koden

pa medfoljande dokument map. service-

kontakter och garantivillkor eller p& var
webbsajt.

Information enligt férordning (EU)

2023/826 hittar du online under

www.bosch-home.com pé enhetens pro-

dukt- och servicesida bland bruksanvis-
ningar och 6vrig dokumentation.

Avhjalpning av fel

Apparaten startar inte bearbetningen

eller stangs av under bearbetningen.

Apparaten far ingen strom.

» Kontrollera om din enhet far strom.

Enheten ar inte korrekt hopmonterad eller

stangd.

» Kontrollera att saftskalen, silinsatsen och
locket &r korrekt monterat och att lasby-
geln &r korrekt stdngd och ihakad.

Hastigheten sjunker, saften blir mer

tjockflytande, enheten vibrerar kraf-

tigt eller saften skvalpar éver holjet

Silinsatsen ar igensatt eller skadad.

1. Ta ut silinsatsen om den ar igensatt och
rengér den under rinnande vatten med
en borste.

2. Om silinsatsen visar tecken pa slitage el-
ler skador méaste den bytas for att undvi-
ka att den gar sonder.

Notering: Byt silinsatsen senast efter 5 ar

vid daglig anvandning. En ny silinsats kan

bestallas under bestaliningsnummer
00757755 fran kundtjanst.
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Turvallisuus  fi

Turvallisuus

= | ue tama ohje huolellisesti.

® Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempéaa kayttdtarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

® Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

Kayta laitetta vain:

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

® hedelmien ja kasvisten kuten esimerkiksi omenoiden,
paarynoiden, kivettdmien luumujen ja kirsikoiden, tomaattien,
porkkanoiden mehustamiseen.

= valvonnan alaisena.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m yKksityisissd kotitalouksissa ja kodinomaisen ympaériston
suljetuissa tiloissa huonelampdétilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan,

sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai

puhdistusta seka hairidtilanteissa.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka

kokemattomat ja/tai taitamattomat henkildt voivat kayttaa tata

laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo heita

tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttddn ja kaytosta

aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitaan kayttajalle

kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja

litantdjohdon lahettyvilta.

» Al& kéytd vaurioitunutta laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sitd ei saa missaan
tapauksessa kayttaa.

» Ald veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen sahkodverkosta.
Veda aina verkkojohdon pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti verkkojohdon pistoke
tai kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. - Sivu 565

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen
sahkdverkkoon.
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fi Esinevahinkojen vélttdminen

» Laitteen korjaustoitd saavat tehda vain alan ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista
vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta

astianpesukoneessa.

Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

Alé altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.

Ala kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai painepesuria.

Varmista, ettd verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai

lAmmonlahteisiin.

» Varmista, ettd verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai
reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eikd muuttaa.

Al4 koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paalle tai

laheisyyteen.

Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.

Ala laita sormia tayttdaukkoon.

Kun lisaat elintarvikkeita, kayta aina vain syottdpaininta.

Kayta laitetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen

kiinnitettyina.

» Osat, joissa on halkeamia tai muita vaurioita tai jotka eivat ole
kunnolla kohdallaan, on vaihdettava valmistajan alkuperaisiin
varaosiin.

» Ala milloinkaan koske siivildosassa oleviin teraviin teriin ja
reunoihin paljain kasin.

v vy vy

v

vV vyVvVYyy

» Varo kasiasi ja sormiasi, kun suljet sangan.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten ulottuvilta.

» Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Ald anna lasten leikkia pienilla osilla.

» Noudata puhdistusohjeita.

» Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.

Esinevahinkojen valttiminen jalkeen kylke laite pois padlta ja anna

. . o . sen jaahtya huoneenlampdtilaan.

> Laitetta ei saa kayttaa jatkuvasti » Ald koskaan kayta laitetta tyhjakaynnillé.

pidempaan kuin 10 minuuttia Taman » Pida peruslaite aina kuivana ja varmista,

ettd rungon sisdan ei paase nestetta.
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Jos mehua on valunut mehukulhon alle,
pyyhi se heti pois kostealla liinalla.

Ala tydnna tayttdaukkoon tai runkoon
esineita, esim. lastaa.

Tarkista ennen kayttda, ettei
tayttdaukossa ja rungossa ole
ylim&é&raisia esineita.

Ala kasittele erityisen kovia, kuitu- tai
tarkkelyspitoisia elintarvikkeita, kuten
esimerkiksi sokeriruokoa, banaaneja,
papaijoja, avokadoja, viikunoita,
mangoja.

Poista ennen késittelya kivet, siemenet
tai paksut kuoret esim. ananaksesta,
meloneista, appelsiineista, punajuurista,
luumuista, kirsikoista.

Ala kasittele jaisia tai raakoja
elintarvikkeita.

Ala koskaan kasittele elintarvikkeita, kun
tippalukko on kiinni.

Kun hedelméliha-astia tai mehuséilié on
|&hes tadynna, keskeyta kasittely ja
tyhjenna molemmat astiat.

Tutustuminen fi

Kansi, jossa on vaahdonerotin
Mehuastia

Kierrettava valitsin

Tutustuminen

Yleiskatsaus

Kun olet poistanut kaikki osat
pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole
kuljetusvaurioita ja ettd kaikki osat ovat
mukana.

—Kuvalll

Kierrettava valitsin '

Mehunohjain

Tippalukko

Lukituskahva

Verkkoliitantajohto

Johdonpidin

Syéttdpainin

Kansi, jossa on integroitu sydttdsuppilo

Siivildosa, jossa on keraamiset
raastinterat

Mehukulho jossa ulostulonokka

Hedelmaliha-astia

NEE 8 Q2888

Peruslaite

' Mallista riippuen

Saato Kéaytto

0/off Késittelyn lopettaminen laitteen
kytkeminen pois paalta

1 Aloita kasittely alhaisella
nopeudella
Sopii pehmeille, mehuisille
elintarvikkeille, kuten
vesimeloneille, viinirypaleille,
tomaateille, kurkuille ja
vadelmille

MES401. Keskinopeus

2 Sopii véhamehuisille
elintarvikkeille, kuten pehmeille
padarynoille ja aprikooseille

MES400. Suuri nopeus
Sopii koville ja kiinteille

MES401. elintarvikkeille, kuten

3 porkkanoille ja omenoille

Tippalukko

Tippalukko estaa mehujaamien tahattoman

valumisen ja ty6tason likaantumisen.

— o Ved4 tippalukko yléspain

t vasteeseen asti ennen
k&sittelyd, jotta mehu valuu
esteettd mehusailioon.

— ﬁ Kasittelyn jalkeen tydnna
zl tippalukko perille saakka alas,
jotta mehujaamat eivat paase

tippumaan tydtasolle.

Huomautus: Ala koskaan kasittele
elintarvikkeita, kun tippalukko on kiinni.

Turvalukko

Turvalukko estaa laitteen tahattoman
paallekytkemisen.

Laitteen voi kaynnistaa ja sita voi kayttaa

vain, kun seuraavat edellytykset tayttyvat.

= Mehukulho, siivildosa ja kansi on
asetettu oikein paikoilleen.

= | ukituskahva on suljettu oikein ja
lukkiutunut.



fi Kéyttd

Kaytto
Laitteen alkuvalmistelut

—-kuva - id
Elintarvikkeiden mehustus

Huomautukset

= Kayta vain tuoreita, kypsia hedelmia,
marjoja ja vihanneksia. Siivila tukkeentuu
nopeasti, jos hedelmat ja vihannekset
eivat ole kypsia.

= Pese elintarvikkeet huolellisesti ennen
niiden kasittelya.

= | eikkaa isokokoiset elintarvikkeet
paloiksi, jotta ne sopivat sydttosuppiloon.

= Voit lisdtd mehun maaraa ja sdastaa
laitetta painamalla sy6ttdpaininta vain
kevyesti.

= Kuori sitrushedelmaét ja poista valkoinen
kerros.

= Myds lehtid ja pehmeita varsia, kuten
lehtisalaattia tai yrtteja, voidaan
mehustaa.

= Omenamehun koostumus riippuu
kaytetystd omenalajikkeesta. Lisda
omenamehuun muutama tippa
sitruunamehua, joka hidastaa mehun
tummumista.

= Kayta tuore mehu heti, ala sailyta sita.
Tuoreen mehun maku ja ravintoarvot
heikkenevét nopeasti.

= Kun hedelmaliha-astia tai mehusailié on
|ahes taynna, keskeyta kasittely ja
tyhjenn& molemmat astiat.

—kuvalF] - 3
Kasittelyn lopetus
—KuvaliE -EE1
Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kaytén jalkeen, jotta

elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin

kiinni.

» Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Ala kayta terdvareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

» Al4 kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Huomautukset
= Esipuhdista siivildosa pehmealla harjalla
juoksevan veden alla ja huuhtele se.
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= Muoviosiin, siivildosaan ja keraamisiin
raastinteriin voi tulla varjaantymia, jos
kasittelet esimerkiksi porkkanoita tai
punajuuria. Poista varjaantymat
pehmealla liinalla ja tipalla ruokadljya.

= Anna kaikkien osien kuivua
puhdistuksen jalkeen tai kuivaa ne
pehmealla liinalla.

Puhdista yksittaiset osat taulukon ohjeiden
mukaan.
—Kuva 1}

Reseptiesimerkkeja

Meloni-jogurtti-smoothie

Ainekset

= 200 g luonnonjogurttia

2 veitsenkarijellista vaniljansiemenia

2 rkl hunajaa

400 g vesimelonipaloja ilman kuorta ja
siemenia

Valmistus

» Sekoita jogurtti, vaniljansiemenet ja
hunaja siledksi ja jaa seos neljaan lasiin.

= Mehusta melonipalat.

= Kaada mehu jogurtin paalle ja koristele
melonipalalla.

Porkkanakakku

Ainekset

4 kananmunaa

4 rkl lamminta vetta

200 g sokeria

100 g jauhoja

200-300 g aasianporkkanoita
200 g jauhettuja hasselpahkindita
1 1l leivinjauhetta

Valmistus

= Mehusta aasianporkkanat noin

5 sekunnissa maksiminopeudella.

Poista hedelmaliha-astia ja aseta se

sivuun. Leikkaa hedelmaliha-astiaan

jaéneet suuret porkkanapalat hieman

pienemmiksi.

= Mehua ei tarvita; se voidaan tarjoilla
juomana tai kayttda muihin ruokiin.

= Vatkaa munat, vesi ja sokeri
5 minuutissa vaahdoksi.

= | jsda jauhot, leivinjauhe, hasselpahkinat
ja 150-200 g mehustettuja
porkkanapaloja.

® Kaada taikina halkaisijaltaan 260 mm:n
irtopohjavuokaan ja paista



esilammitetyssa uunissa 180 °C:ssa
30-35 minuuttia.

Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

» Havita laite ymparistoystavallisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkinta
perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa
kaytettyjen laitteiden palautus-
ja kierratys-saannokset koko
EU:n alueella.

2

Huoltopalvelu

Toiminnan kannalta oleellisia ja
varastointikelpoisia osia on saatavilla
vahintdan 10 vuoden ajan laitteen
markkinoille saattamisen jalkeen
huoltopalvelumme kautta.

Lisatietoja saat ottamalla yhteytta
huoltopalveluun.

Lisatietoja kayttdmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat QR-koodista, joka on
mukana olevassa huoltoyhteystietoja ja
takuuehtoja koskevassa dokumentissa,
huoltopalvelustamme, kauppiaaltasi tai
verkkosivultamme.

Huoltopalvelun yhteystiedot saat QR-
koodista, joka on mukana olevassa
huoltoyhteystietoja ja takuuehtoja
koskevassa dokumentissa, tai
verkkosivultamme.

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot
|6ytyvét verkosta osoitteesta www.bosch-
home.com laitteesi tuotesivulta ja
huoltosivulta kayttdohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.

Painettu 100 % kierratyspaperille

Kaytdsta poistetun laitteen havittdaminen  fi
Toimintahairididen
korjaaminen
Laite ei aloita kasittelya tai kytkeytyy
pois toiminnasta kadytén aikana.

Laite ei saa virtaa.

» Tarkista, onko laite kytketty
virtalahteeseen.

Laitetta ei ole koottu tai suljettu oikein.

» Tarkista, onko mehukulho, siivildosa ja
kansi asetettu oikein paikoilleen ja etta
lukituskahva on taysin kiinni ja
lukkiutunut.

Nopeus hidastuu, mehu muuttuu
paksummaksi, laite tarisee
voimakkaasti tai mehua roiskuu
rungon yli

Siivildosa on tukossa tai vaurioitunut.

1. Jos siivilaosa on tukossa, irrota se ja
puhdista se juoksevan veden alla
harjalla.

2. Jos siivildosassa nakyy merkkeja
kulumisesta tai vaurioista, vaihda se
valittomasti uuteen, ettei se rikkoudu
kayton aikana.

Huomautus: Jos laitetta kaytetaan
paivittain, vaihda siivildosa viimeistaan

5 vuoden kuluttua. Uuden siivilaosan voit
tilata huoltopalvelusta tilausnumerolla
00757755.
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es Seguridad

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

®= No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido dafios du-
rante el transporte.

Utilizar el aparato unicamente:

® CON piezas y accesorios originales.

® para licuar fruta y verdura (p. ej., manzanas, peras, ciruelas y ce-
rezas sin hueso, tomates, zanahorias).

® bajo la supervision de una persona.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
domeéstico.

® en el uso domeéstico privado y en espacios cerrados del entorno
doméstico a temperatura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-
pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,

sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experien-

cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido
los peligros resultantes de ello.

No deje que los niios jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-

ran ser efectuados por nifios.

El aparato no debera ser usado por nifos. Mantenga a los nifios

alejados del aparato y del cable de conexion.

» No poner nunca en funcionamiento un aparato dafado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrieta-
da o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para de-
senchufar el aparato. Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red estan dafados, de-
senchufar inmediatamente el cable de conexion de red o desco-
nectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.

» Llamar al servicio de atencion al cliente. »Pagina 60
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Seguridad es

Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-
midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e in-
tervenciones en el aparato.

Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la repara-
cion del aparato.

Si el cable de conexion de red de este aparato resulta danado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavaijillas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.
» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.
» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion pa-

ra limpiar el aparato.

Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-
to con piezas calientes del aparato o fuentes de calor.

Evite siempre que el cable de conexion de red entre en contacto
con esquinas o bordes afilados.

No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexion de
red.

No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calien-
tes.

Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios aleja-
dos de las piezas giratorias.

» No introducir las manos en la boca de llenado.
» Usar solo el empujador para introducir posteriormente los ali-

mentos.

» Utilizar el aparato solo completamente ensamblado.
» Piezas que presenten grietas u otros dafos, o bien que no

asienten correctamente, deben cambiarse por piezas de repues-
to originales.

No tocar nunca con las manos desnudas las cuchillas y los bor-
des afilados del tamiz.

Tener cuidado con las manos y los dedos al cerrar el estribo de
cierre.

Mantener el material de embalaje fuera del alcance de los nifios.
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es Evitar dafios materiales

v
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to con alimentos.

Evitar dahos materiales

» No hacer funcionar el aparato mas de
10 minutos sin interrupcion. A continua-
cién, apagar el aparato y dejar que se
enfrie a temperatura ambiente.

» No poner nunca en marcha el aparato
en vacio.

» Mantener siempre seca la base motrizy
asegurarse de que no entre liquido en la
carcasa.

» Sise ha derramado zumo debajo del de-
posito de zumo, limpiarlo inmediatamen-
te con un pafo humedo.

» No introducir objetos en la boca de lle-
nado o la carcasa, p. ej. cuchara.

» Antes de utilizar el aparato, comprobar
que no haya objetos extrafios en la boca
de llenado ni en la carcasa.

» No procesar alimentos especialmente
duros, fibrosos o ricos en almidén, como
la cafia de azucar, los platanos, las pa-
payas, los aguacates, los higos o los
mangos.

» Antes de procesarlos, retirar los huesos,
semillas o piel gruesa de los alimentos,
por ejemplo, pifia, melones, naranjas, re-
molacha, ciruelas, cerezas.

» No procesar alimentos congelados o no
maduros.

» No procesar nunca los alimentos cuan-
do la valvula antigoteo esté cerrada.

» Cuando el recipiente para pulpa o el re-
cipiente para zumo estén casi llenos, in-
terrumpir el procesamiento y vaciar am-
bos recipientes.

' En funcion del modelo
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No permita que los ninos jueguen con el embalaje.

Mantener las piezas pequenas fuera del alcance de los nifos.
No permita que los ninos jueguen con piezas pequenas.
Respetar las indicaciones de limpieza.

Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-

Familiarizandose con el apara-
to

Vista general

Al desembalar el aparato, comprobar que
estén todas las piezas y que no presenten
danos ocasionados durante el transporte.
— Fig.

Mando giratorio

Pico de salida

Vélvula antigoteo

A Estribo de cierre

Cable de conexién a la red

I Soporte del cable

Empujador

2 Tapa con boca de llenado integrada

[0 Tamiz con cuchillas de rallado cerami-
cas

Depdsito de zumo con dispensador

Recipiente para pulpa

Base motriz

Tapa con separador de espuma

Recipiente para zumo

Mando giratorio

Ajustes  Utilizacion

0/off Detener el procesamiento y des-

conectar el aparato

1 Iniciar el procesamiento a baja
velocidad
Adecuada para procesar ali-
mentos blandos, con mucho zu-
mo, por ejemplo sandias, uvas,
tomates, pepinos y frambuesas

MES401. Velocidad media



Ajustes  Utilizacion

2 Adecuada para alimentos con
menor contenido en zumo, p.
ej., peras blandas, albaricoques

MES400. Velocidad alta

2 Adecuada para alimentos duros

MES401. y sdlidos, como zanahorias o

3 manzanas

Valvula antigoteo

La valvula antigoteo evita que los restos de
zumo se derramen accidentalmente y ensu-
cien la superficie de trabajo.

— 0 Antes de procesar, tirar de la
= valvula antigoteo hacia arriba

hasta el tope para que el zumo
T%K

fluya sin obstaculos hacia el re-

cipiente para zumo.
Después del procesamiento,
empujar la valvula antigoteo ha-
cia abajo hasta el tope para que
los restos de zumo no goteen
sobre la encimera.

Nota: No procesar nunca los alimentos

cuando la valvula antigoteo esté cerrada.

Dispositivo de seguridad de cone-

Xxién

El seguro de conexion evita que su aparato

se conecte involuntariamente.

El aparato solo se podra encender y mane-

jar si se cumplen las condiciones siguien-

tes.

= E| depdsito de zumo, el tamiz y la tapa

estan colocados correctamente.
® | a palanca de cierre esta correctamente
cerrada y encajado.

Manejo

Preparar el aparato

—~Fig. A-

Exprimir el zumo de los alimentos

Notas

® Procesar Unicamente frutas y verduras
frescas y maduras. Tenga presente que
las frutas y las verduras no maduras
obstruyen rapidamente el tamiz.

= | avar bien los alimentos antes de proce-
sarlos.

Manejo es

= Cortar en trozos los alimentos de gran
tamano para que entren en la boca de
llenado.

= Para aumentar el rendimiento del zumoy
proteger el aparato, ejercer solo una li-
gera presién con el empujador.
Pelar los citricos y retirar la piel blanca.
Las hojas y los tallos tiernos también se
pueden utilizar para hacer zumo, por
ejemplo, las lechugas o las hierbas aro-
maticas.

= | a consistencia del zumo de manzana
depende de la clase de manzana que se
utilice. Para retrasar el oscurecimiento
del zumo de manzana, afiadir unas go-
tas de zumo de limén.

= Utilizar el zumo fresco directamente y no
conservarlo. El sabor y los nutrientes del
zumo fresco se pierden rapidamente.

= Cuando el recipiente para pulpa o el re-
cipiente para zumo estén casi llenos, in-
terrumpir el procesamiento y vaciar am-
bos recipientes.

—Fig. - KA

Finalizar la preparacion

— Fig. EH - EE

Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente des-
pués de utilizarlas para evitar que los res-
tos se sequen en la superficie.

» No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de limpie-
za abrasivos.

Notas

» Para la limpieza previa, limpiar el filtro
con un cepillo suave bajo agua corriente
y aclararlo.

= | as piezas de plastico, el tamiz y las cu-
chillas de ceramica pueden sufrir deco-
loracion, por ejemplo, al procesar zana-
horias o remolacha. Eliminar las decolo-
raciones con unas gotas de aceite co-
mestible y un pafo suave.

= Tras la limpieza, dejar secar todas las
piezas o0 secarlas con un pafio suave.
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es Recetas de ejemplo

Limpiar todas las piezas como se indica en
la tabla.

= Fig. 4
Recetas de ejemplo

Batido de melén y yogur

Ingredientes

200 g de yogur natural

= 2 pizcas de pulpa de vainilla

= 2 cuch. de miel

= 400 g de trozos de sandia sin piel ni pe-
pitas

Preparacion

= Remover el yogur, la vainilla 'y la miel
hasta obtener una mezcla homogénea y
repartirla en 4 vasos.
Exprimir los trozos de meldn.

= Verter el zumo sobre el yogur y servirlo
adornado con un trozo de meldn.

Pastel de zanahoria

Ingredientes

= 4 huevos

4 cuch. de agua caliente

200 g de azucar

100 g de harina

200-300 g de zanahorias de Asia
200 g de avellanas molidas

1 cuchdita. de levadura en polvo

Preparacion

= Exprimir las zanahorias de Asia a maxi-
ma velocidad en 5 segundos.

= Retirar el recipiente para pulpa y tenerlo
a mano. Cortar los trozos de zanahoria
muy grandes en el recipiente para pulpa
hasta que sean un poco mas pequefos.

= E| zumo no es necesario y se puede ser-
vir como bebida o utilizar para otras re-
cetas.

= Batir los huevos, el agua y el azlcar du-
rante 5 minutos hasta obtener una mez-
cla espumosa.

= Afadir la harina, la levadura en polvo,
las avellanas 'y 150-200 g de los trozos
de zanahoria exprimidos.

= Verter la masa en un molde desmonta-
ble de 260 mm de diametro y hornear en
el horno precalentado a 180 °C durante
30-35 minutos.
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Eliminacion del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-
tamiento local.

B

Este aparato esta marcado
con el simbolo de cumpli-
miento con la Directiva Euro-
pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y elec-
tronicos usados (Residuos de
aparatos eléctricos y electro-
nicos RAEE).

La directiva proporciona el
marco general valido en todo
el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutiliza-
cién de los residuos de los
aparatos eléctricos y electro-
nicos.

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro servicio al cliente proporciona pie-
zas de repuesto originales, funcionales y
disponibles en stock hasta 10 afios des-
pués de la comercializacion del aparato.
Para mas informacion, contactar con nues-
tro servicio al cliente.

Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de garantia y las condiciones de
garantia en su pais, utilizar el cédigo QR
del documento adjunto sobre contactos de
servicio y condiciones de garantia, contac-
tar con nuestro servicio al cliente, con su
distribuidor o visitar nuestra pagina web.
En el documento adjunto sobre contactos
de servicio y condiciones de garantia o en
nuestra pagina web figuran los datos de
contacto del servicio al cliente mediante el
codigo QR.

La informacidn conforme a los reglamentos
(EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www.bosch-home.com en las secciones
referentes al producto y servicio al cliente,
en el area de manuales y documentos.
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Solucionar pequefias averias

Solucionar pequenas averias

El aparato no inicia el procesamiento

o se desconecta mientras procesa.

El aparato no tiene corriente eléctrica.

» Compruebe si el aparato recibe corrien-
te.

El aparato no esta correctamente montado

o cerrado.

» Comprobar que el depdsito de zumo, el
tamiz y la tapa estén colocados correcta-
mente y que el arco de cierre esté com-
pletamente cerrado y encajado.

La velocidad disminuye, el zumo se
vuelve mas espeso, el aparato vibra
con fuerza o el zumo se derrama so-
bre la carcasa

El tamiz esta obstruido o dafiado.

1. Si el tamiz esta obstruido, retirarlo y lim-
piarlo con un cepillo bajo el agua co-
rriente.

2. Si el tamiz presenta signos de desgaste
0 danos, sustituirlo inmediatamente para
evitar el riesgo de rotura.

Nota: Si se utiliza a diario, sustituir el tamiz

a mas tardar después de 5 afios. Puede so-

licitarse un nuevo tamiz al servicio al cliente

con el n.° de pedido 00757755.

Impreso sobre papel reciclado 100 %

es
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pt Seguranga

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, néo ligue o aparelho.

Utilize o aparelho apenas:

® COm pecas € acessorios originais.

® para extrair sumo de fruta e legumes, p. ex., macas, peras, cere-
jas e ameixas descarocadas, tomates, cenouras.

® s0b supervisao.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso domeéstico e em espacos fechados domeésticos a tem-
peratura ambiente.

® 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizacdo, sempre que

figue sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e

em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-

sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia

e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas

sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura € instrui-

das sobre os perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencédo pelo utilizador ndo podem ser realiza-

das por criangas.

O aparelho nao pode ser utilizado por criangas. Manter as crian-

cas afastadas do aparelho e da ficha de ligacéo.

» Nunca opere um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou que-
brada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentagdo nunca puxar
pelo cabo elétrico. Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se 0 aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo
ou a ficha da tomada ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contacte o Servico de Assisténcia Técnica. —»P4dgina 66

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indica-

cdes na placa de caracteristicas.

As reparacgdes no aparelho apenas podem ser realizadas por

técnicos qualificados.
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Seguranca pt

Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utilizadas pecas so-
bresselentes originais.

Se o cabo de alimentacéo deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacdes de perigo.

Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.
» Nunca exponha o aparelho a calor intenso € humidade.
» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressao pa-

vV vy VvVvy

ra limpar o aparelho.

Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com componentes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com pontas afiadas ou arestas vivas.

Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado,
esmagado ou modificado.

Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-
ficies quentes.

Mantenha as maos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios
afastados das pecas em rotacédo.

Nao tocar no canal de enchimento.

Utilize apenas o calcador para adicionar alimentos.

Utilizar o aparelho apenas em estado totalmente montado.
Pecas que apresentem fissuras ou outros danos, ou que ndo es-
tejam colocadas corretamente, tém de ser substituidas por pe-
cas sobressalentes originais.

Nunca tocar com as maos desprotegidas nas laminas e arestas
afiadas do passador de encaixe.

Ter atencao as maos e aos dedos ao fechar a armacédo com fe-
cho.

» Manter o material de embalagem fora do alcance das criancas.
» Nao permitir que as criancas brinquem com o material de emba-

lagem.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance das criancas.
» Nao permitir que as criancas brinquem com pecgas peguenas.

v

Ter em atencéo as indicacdes de limpeza.
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pt Evitar danos materiais

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos

antes de cada utilizacéo.

Evitar danos materiais

» Nunca utilize ininterruptamente o apare-
|Iho durante mais do que 10 minutos. Em
seguida, o aparelho deve ser desligado
e arrefecer até atingir a temperatura am-
biente.

» Nunca utilize o aparelho em vazio.

» Manter o aparelho base sempre seco e
certificar-se de que nao entra liquido na
caixa.

» Se existiu um derrame de sumo para
baixo da taga para sumo, 0 sumo deve
ser imediatamente removido com um
pano hdmido.

» N&o introduzir objetos no canal de enchi-
mento ou na caixa, p. ex. colher de cozi-
nha.

» Antes da utilizacdo, verificar o canal de
enchimento e a caixa quanto a corpos
estranhos.

» Nao processar alimentos particularmen-
te rijos, fibrosos ou amilaceos, p. ex. ca-
na-de-acucar, bananas, papaias, abaca-
tes, figos, mangas.

» Antes do processamento, remover caro-
¢os, sementes ou cascas mais grossas
dos alimentos, p. ex. de ananas, meléo,
laranjas, beterrabas, ameixas, cerejas.

» Na&ao processar alimentos congelados ou
nao maduros.

» Nunca processar alimentos, quando o
dispositivo antigota estiver fechado.

» Quando o recipiente de polpa ou o reci-
piente do sumo estiver quase cheio, pa-
re o processamento e esvazie ambos 0s
recipientes.

Familiarizacao

Vista geral

Depois de desembalar o aparelho, ha que
verificar todas as pecas quanto a danos de
transporte e se o material fornecido esta
completo.

—Fig. Hi

Seletor rotativo

' Conforme o modelo
64

Saida

Dispositivo antigota

Haste de fecho

Cabo de alimentacao

Suporte de cabo

Calcador

Tampa com canal de enchimento inte-
grado

Passador de encaixe com laminas de
ralar em cerdmica

B 8 28858

] Taga para sumo com saida

Recipiente de polpa

Aparelho base

Tampa com separador de espuma

Recipiente do sumo

Seletor rotativo

Regula- Utilizagao
cao
0/Off Parar o processamento e desli-

gar o aparelho

1 Iniciar o processamento com
velocidade baixa
Indicada para alimentos macios
com um elevado teor de sumo,
p. ex. melancia, uvas, tomates,
pepinos e framboesas

MES401. Velocidade média

2 Indicada para alimentos com te-
or de sumo menor, p. ex. peras
macias, alperces

MES400. Velocidade elevada

2 Indicada para alimentos duros e
MES401. sdlidos, p. ex. cenouras, macas
3

Dispositivo antigota

O dispositivo antigota evita que os restos
de sumo escorram acidentalmente e sujem
a bancada de trabalho.



Antes do processamento, puxar
o dispositivo antigota para cima
até ao batente, de modo a que
0 sumo escorra sem obstaculos
para o recipiente do sumo.

— B: Apds o processamento, empur-
:‘ rar o dispositivo antigota para
baixo, até ao batente, para evi-
tar que os restos de sumo pin-
guem para a bancada de traba-
Iho.
Nota: Nunca processar alimentos, quando
o dispositivo antigota estiver fechado.
Protecéo de ligacao
A protecao de ligac&do impede que 0 seu
aparelho se ligue acidentalmente.
S6 é possivel ligar e utilizar o aparelho se
forem cumpridas das seguintes condicdes.
= Ataca para sumo, o passador de encai-
xe e a tampa estdo bem colocados.
® A haste de fecho esta bem fechada e
encaixada.

Utilizacao

Preparar o aparelho

—Fig. -

Extrair o sumo dos alimentos

Notas

= Utilizar somente frutos e legumes fres-
cos e maduros. Fruta e legumes nao
maduros obstruem o filtro muito rapida-
mente.

= | avar bem os alimentos antes do pro-
cessamento.

m Corte os alimentos grandes em peda-
¢os, para que passem pelo funil de en-
chimento.

= Para aumentar o rendimento do sumo e
proteger o aparelho, exercer apenas
uma ligeira pressdo com o calcador.

= Descascar os citrinos e retirar a pele
branca.

m Também é possivel extrair o sumo de fo-
|lhas e caules macios, p. ex. saladas de
folhas ou ervas aromaticas.

® A consisténcia do sumo de magéa depen-
de do tipo das macés utilizadas. Deitar
algumas gotas de sumo de lim&o para
retardar o escurecimento do sumo de
magca.
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= Utilizar o sumo fresco diretamente sem o
guardar. O sabor e os valores nutricio-
nais do sumo fresco perdem-se rapida-
mente.

= Quando o recipiente de polpa ou o reci-
piente do sumo estiver quase cheio, pa-
re 0 processamento e esvazie ambos 0s
recipientes.

— Fig. E1-

Concluir o processamento
a4 15 B 19|

Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecas
apos a utilizagao, para que os residuos nao
sequem.

» Nao utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

» Na&o utilizar objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.
Nao utilizar panos ou detergentes abra-
SivOs.

Notas

= Para a pré-lavagem, limpar o passador
de encaixe com uma escova macia sob
agua corrente e enxaguar.

= Podem formar-se manchas nas pecas
de plastico, no passador de encaixe e
nas laminas de ralar em ceramica, p. ex.
ao processar cenouras ou beterraba.
Remova as manchas com um pano ma-
cio e algumas gotas de dleo alimentar.

= Apds a limpeza, deixe secar todas as
pegas ou seque-as com um pano macio.

Limpe cada uma das pecas, como indica-
do na tabela.

— Fig. g
Exemplo de receita

Smoothie de melancia e iogurte

Ingredientes

200 g de iogurte natural

2 pitadas de polpa de baunilha

2 colheres de sopa de mel

400 g de pedacgos de melancia sem cas-

ca nem sementes

Preparacao

= Mexer o iogurte, a polpa de baunilha e o
mel até ficarem homogéneos e distribuir
em 4 copos.
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pt Eliminar o aparelho usado

= [Extrair o sumo dos pedacos de meléo.
= Deitar 0 sumo sobre o iogurte e guarne-
cer com um pedaco de mel&o.

Bolo de cenoura

Ingredientes
= 4 0vos
4 colheres de sopa de agua quente
200 g de acgucar
100 g de farinha
200-300 g de cenouras asiaticas
200 g de avelds moidas
1 colher de cha de fermento em pd
reparacao
Extrair o sumo das cenouras asiaticas in-
teiras durante 5 segundos a velocidade
maxima.
= Retirar e disponibilizar o recipiente de
polpa. Cortar pedagos muito grandes de
cenoura no recipiente de polpa para fi-
carem um pouco mais pequenos.
= O sumo ndo é necessario e pode ser
servido como bebida ou usado para ou-
tras receitas.
= Bater 0s ovos com agua e agucar duran-
te 5 minutos até formarem espuma.
= Envolver a farinha, o fermento em po, as
avelads e 150-200 g de pedagos de ce-
noura espremidos.
= Deitar a massa numa forma de mola
com 260 mm de didmetro e levar ao for-
no pré-aquecido durante 30-35 minutos
a 180 °C.

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacao,
contacte o seu Agente Especializado ou
0s Servigos Municipais da sua zona.

2

E U E R B R RN

Este aparelho esta marcado
em conformidade com a Di-
rectiva 2012/19/UE relativa
aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electrénicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o qua-
dro para a criacdo de um sis-
tema de recolha e valorizacao
dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
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Assisténcia Técnica

Na nossa Assisténcia Técnica obtém pecas
sobresselentes originais relevantes para o
funcionamento e armazenaveis, até

10 anos a partir da colocacdo do seu apa-
relho no mercado.

Para mais informacdes deve contactar a
nossa Assisténcia Técnica.

Pode obter informagdes detalhadas sobre
a duragéo e as condi¢des de garantia no
no seu pais junto do nosso servico de
apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do codigo
QR no documento em anexo referente aos
contactos de servico e condi¢cbes de ga-
rantia.

Pode encontrar os dados de contacto do
servigo de apoio ao consumidor por meio
do cdodigo QR no documento em anexo re-
ferente aos contactos de servi¢co condicdes
de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informagdes de acordo com o Re-
gulamento (EU) 2023/8260nline em
www.bosch-home.com, na pagina do pro-
duto e na pagina de servigo do seu apare-
Iho no manual de instru¢cdes e documentos
adicionais.

Eliminar falhas

O aparelho nao inicia o processamen-
to ou desliga-se durante o processa-
mento.

O aparelho ndo tem corrente.

» Verificar se o aparelho recebe energia
elétrica.

O aparelho ndo esta bem montado ou fe-

chado.

» Verifigue se a taga para sumo, o passa-
dor de encaixe € a tampa estdo bem co-
locados e se a haste de fecho esta fe-
chada e encaixada por completo.


https://www.bosch-home.com

A velocidade baixa, o sumo torna-se
mais espesso, o aparelho vibra forte-
mente ou o sumo derrama-se sobre a
caixa

O passador de encaixe esta obstruido ou
danificado.

1. Se o0 passador de encaixe estiver obs-
truido, retire-o e limpe-o0 sob agua cor-
rente com uma escova.

2. Se o passador de encaixe apresentar in-
dicios de desgaste ou de danos, substi-
tua-lo imediatamente para evitar o peri-
go de ruturas.

Nota: Em caso de utilizacao diaria, substi-
tuir o passador de encaixe o mais tardar
apoés 5 anos. Um novo passador de encai-
xe pode ser adquirido nos nossos Servigos
Técnicos com o numero de encomenda
00757755.

Impresso em papel 100% reciclado

Eliminar falhas

pt
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el Aocopaheia

AcpaAeix

= AloBGoTE TPOOEKTIKA AUTEC TIG 0dnyieg.

= QuUAGETE TIC 0ONyiec KABWC Kal TIC TTANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITA XPrON N VIO TOV EMOPEVO KOTOXO TNG OUOKEUNC.

= Mn ouvOEETE TN CUOKEUN O€ TIEPIMTWON (NUIAC KOTA TN HETAPO-
[oo8

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO:

= Me yvroia eEApTNHO KO TIPOCOPTIHOTO.

® [0 TV OTTOXUHWON PPOUTWV KOl AOXOVIK®WY, TT.X. HNAQ, oxAadIa,
QOPAOKNVO XWPIC KOUKOUTOIO KOl KEPAOIX, VTOUATEG, KAPOTO.

B KATW OTO EMTHPNON.

® [0 TOOOTNTEC KOI XPOVOUC emeéepyaoiac, ouvrnOeIC yio TO VOIKO-
KUPIO.

B OTO IQIWTIKA VOIKOKUPIA KOl 08 KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIGKOU
epIBAAOVTOC 0e Bepuokpaoio dWHOTIOU.

® yexpl eva upoc armd 2000 m mavw ammo TNV em@avela TNS OAAao-
OaC.

H ouokeun peTd amo KG&Oe xpnon, o€ TTEPITITWOoN Un EMTNENONG,

TTPIV OTIO TN OUVOPPOAOYNON, TV OTTOOUVAPLOAOYNON N ToV KaBapI-

OO KOl O€ TIEQITITWON OPAAUOTOC TTPETIEI VO OTTOOUVOEETOI TIAVTOTE

oo TO OIKTUO TOU PEUPOTOC.

AUTI N OUOKEUN UTTopPEi va Xpnoipomoinei omd GToud Pe TTEPIoPI-

OUEVEC (PUOIKEC, I0ONTAPIEC I TIVEULOTIKEG IKOAVOTNTEC I UE ave-

TTOPKI) EPTIEINIO KOI/T) AVETIAPKEIC YVWOEIC, OTOV EMTNEOUVTAI 1

EXOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV GOPOAN XPNon TNG OUOKEUNC KOl

EXOUV KaTOvonoel Touc mOavouc ommo Tn XPron TNG OCUOKEUNC KIv-

duvouc.

Ta maudia dev emMTPETETOI VO TTICOUV PE TN CUOKEUN.

O KoBopIoPOC Kol N ouvTrENOoN oo To XPNoTn Oev EMTPETETOI VO

ekTeAeiTal armd maudid.

H cuokeur) dev eMITPETETAI VO XpnolyotoleiTal omo maudid. KpoTare

TO TTAUOIA HOKPIG OTIO TN CUOKEUT Kail TO KOGAwOIO ouvdeonC.

» Mn xPNOIUOTIOIEITE TTOTE PIOk KATEOTPOHPEVN OUCKEUN.

» Mn AeITOUPYEITE TTOTE PIO CUOKEUN UE POAYIOUEVN N OTIAOUEVN ETTI-
PAVEIQ.

» Mnv TpaBaTe MOTE TO KOAWDIO OUVAEDNC, VIO VO OTTOOUVOEOETE
TN OUOKeUr ammod Tol OIKTUO TOU peupoToC. TpaBoTe MAVTOTE TO
PIC TOU KoAwdiou ouvdeong.
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Aopdoieia el

OTtav n ouokeun 1 7o KoAwdio cuvdeonc exel CnUIG, ToaRNETe
QUEOWC TO PIC TOU KaAwdiou ouvdeonc N KaTeBaoTte TNV
QOPAAEIO OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.

» KaAeoTe TNV utnpeoia eEurtnpeTnong meAoTwy. »2eAida 72

» 2UVOEOTE KOI XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO OUUPWVO PE T
OTOIXEIO TTOU QVAPEPOVTAI OTNV TIVOKIdO TUTTOU.

Movo ekmaideupevo vi' auTo, EIDIKEUPEVO TTPOOWTTIKO EMITOETIETAI
VO TTIOOYUOTOTIOINOE! ETIIOKEUEC OTN OUOKEUN).

MoOvo yvNnola avTOAOKTIKO ETITRETETAI VO XPNOILOTTOINO0OUV YIO
TNV €MOKEUN TNC OUCKEUNC.

Edv 10 KoAwdI0 cuvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC AUTAC TNC
OUOKEUNC umooTei (Ui, TTPETIEl VO OVTIKATOOTOOE! OTTO TOV KOTO-
OKEUOIOTN N TNV uTNPeoia eEUTNEETNONG TIEAGTWY TOU I OTTO VO
QVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO ATOHO, VIO TNV GTTOPUY EMKIVOUVWY KO-
TOOTOOEWV.

H ouokeun Kail To KaAwdio ouvdeonc oTo OIKTUO TOU PEUPATOC
dev emTpemovTal Vo BubBidovTal TTOTE HECO OE VEPO OUTE VO
TTAEVOVTQI OTO TTAUVTNPIO TTIATWV.

» XPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO 0 KAEIOTOUC XWPOUC.

» Mnv eKBETETE TN OUOKEUN TTOTE O€ PeYOAn (0T KOl UyPOoial.

» Mn XpNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC ATHOU ) CUOKEUEC KO-
Bapiopou UYPNANC TTeonc, VIO va KaBapioeTe TN OUOKEUT).

Mn pepveTe TOTE TO KOAWDIO OUVOEONC OF EMOPN PE KAUTA YePN
OUOKEUWV I TTNYEC BepUOTNTOC.

Mnv a@nveTe MoTe TO KaAwdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO VO £pBel oe
ETTOPN PE QIXUNPEC HUTEC N KOPTEPEC OKUEC.

Mnv TooKileTe, un OUVOANIBETE 1 YN HETOTPETIETE TTOTE TO KOAWDIO
ouvdeonc oTo diKTUO.

Mnv TOTTOBETEITE TN OUCKEUN TTOTE EMAVW I KOVTO OE KAUTEC ETTI-
Ppaveled.

KpoTdTme Ta XEPIO, TO HOANIG, T pOUXO KO GANG QVTIKEIJEVD PO
KPIQ OO TO TIEPIOTPEPOPEVD HEPN.

» Mnv mAveTe HECO OTO OTOUIO TTANPWONG.

» Xpnolyoroleite povo 1o eE&pTNUO WONONG, VIO Vo EavaoTpwéeTe
TO TOOPIYO.

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO 0 TTANPWC CUVOPHOAOYNUEVN
KOTAOTOON.

AVTIKOTOOTNOTE €EQAPTAUOTA, TG OTTOIO ELPAVICOUV PWYHEG 1N OA-
Aec (nuiec ) dev MPOOOPUOCOVTOI OWOTA, HE YVNOIO AVTOAOKTI-

KA.
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el Amopuyn Twv UNKWV {NUIOV

v

(PIATPOU pE YUPVG XEPIO.

MnV OKOUUTIATE TTOTE TIC KOPTEPEC AETTIOEC KOl OKUEC OTO €VOETO

» Kot TO KA€ioIpo Tou Bpaxiova aopaAeiac TpooelTe T OAKTUAN

00C.

vV VY V VY VY

TTpIV oo KABe xpnon.
Amo@uyn TwV UAIK®WV {nHIov

» Mn AeIToupyeiTe TOTE TN OUOKEUN VIG TTe-
p1000TePO oMo 10 AeTITA XWPIC OIOKOTTH.
MeTA aTTevEQYOTIOINOTE TN CUCKEUN KOl
AQHOTE TNV VO KPUWOEI 0T BEPPOKPTTIT
TrepIBGAOVTOC.

» Mn AeIToupyeiTe TOTE TN OUOKEUN XWPIG
TPOPIUO (KEVT) ASITOUpYViIaL).

» AIOTnNEEiTE TN BOCIKI CUOKEUN TTAVTA OTe-
YVIN KQI TIPOCEXETE, WOTE VO LNV €I0XWPEI
uypo OTO TIEPIBANUQ.

» Edv éxel TpeEel Xupog KATw ammo To do-
X€i0 XUPOU, OKOUTTIOTE TOV GUECWC HE
Bpeyuevo mavi.

> Mn BadeTe KAVEVA OVTIKEILEVO (TT.X. KOU-
TOAQ) HEOC OTO OTOUIO TTANEWONG 1) OTO
niepiBAnua.

» [lpiv TN XpHnon eAeyETe To OTOUIO TIARPW-
0oNG Kail To TEPIBANUG via TuxOv Eeva
OWHOTO.

» Mnv eme€epydleoTe 1010ITEPO OKANPG,
Iv@ON A GPUAOUXG TOOPIUG, TT.X. (OXOPO0-
KOAGHO, HTTOVAVEC, TIATTAYIO, GBOKAVTO,
OUKQ, HAVYKO.

» [lpiv amd Tnv eneepyaoia, apaIpesTe TU-
XOV KOUKOUTOIQ, OTTOPOUG N XOVTPEG
PAOUDOEG OO TPOPIUA, TT.X. OVAVADEC, TTe-
TTOVIQ, TTOPTOKGAIO, TTOVTCAPIN, OOUAIOKN-
Va, KEPAOIO.

» Mnv ene€epyaleoTe KABOAOU KOTEWUY-
HEVA 1) Ayoupa TPOPIHO.

» Mnv eme€epydleoTe TTOTE TOOPILG OTAV N
TTPOOTACIa OTAEIUOTOC eIVl KAEIOTH.

T AvaAoya e TO POVTEAO
70

KpaTOTe T UNIKG OUOKEUQOIOC HOKPIG OTTO T TTAHOIA.

Mnv a@nveTe Ta maudia va maidouv Pe To UNIKG OUOKEUQOITC.
KpoTOTe TO HIKPO! KOPUOTION HOKPIG OTTO TG TTAUDIA.

Mnv a@rveTe Ta Maudia va aidouV PE PIKPO KOPUATIO.
MpooexeTe TIC UTodEi&eIC KaBapIopou.

KaBapileTe TIC eMpAVEIES, TTOU EPXOVTAI OE ETIAPI HE TOOPIHQ,

» Otav 10 doxeio 0GPKAG PPOUTWV N TO
doxeio xupou eival oxedov yeuara, dio-
KOWTE TNV enelepyoaoia Kol adeIdoTe Kal
Ta dUo doxeio.

Mvopipic

Emokomnon

MeT& To EETTOKETAPIOUO EAEYETE OAOL TOH
gepn via evoexoueveg CNUIEC HETAPOPAC
KOB®WC Kal yia TNV MANPOTNTA TNG Tap&do-

ong.
= A 1]

MeploTpepduevoc SIakOmNG !

STOUIO EKPONG

MpooTaoio oTa&iuoToC

TOZa KAeIoidoToC

Kahwd10 ouvdeong oTo SiKTUO

STNPIVUO KOAWDIWV

E€aptnua ©wOnong

KommaiKI Pe eVOWHOTWHEVO OTOUIO TTAN-
pwoNG

B 85

‘EvBeTO PIATPOU pE KEPOAUIKES AeTTiOEG
TPIYIiPOTOC

MTTOA XUpoU e OTOUIO EKPONG

Aoxeio o0ApKaAC PPOUTWV

BooIkr) OUOKeUN

Komdki e S1oxwpIoTr) a@eoU

Aoxeio XupoU




MeploTPEPOEVOG SIXKOTITNG

Pubmion Xpnon

0/off TepuaTiopog TG emeepyaoiog
KOl oTevepyoToinon TnG OUOKeU-
ng

1 Evapén Tng emeepyaoiag e xo-
unAAR ToxUTNTO
KaTdMnAN yior JOAGKS TOOPIPO
He UWNAr TIEPIEKTIKOTNTO O XU-
Jo, T.X. Kopmmoudid, OTAPUAIQ,
VTOUGITEG, QyYoUPId, OLEOUPD

MES401. Méon TaxuTnTo

2 KardMnAN yio TOOPIPG e XaUn-
AOTEPN TIEPIEKTIKOTNTOL OE XUUO,
TL.X. HOAOKG axAGdIa, Bepikoka

MES400. YwnAn ToxutnTor

2 KoT&ANAN yia oKANp& Kol ol
MES401. xTa ToOQIUQ, TI.X. KOPOTA, UNAG
3

MpooTaoia oTAEINATOG

H mpooTaoia ota&ipatog epmodilel TNV
aBEANTN I0PEON UTTOAEIUPATWY XUPOU KOl
TN JOAUVON TNC EMPAVEING EPYOCIOG.

Mpiv amd Tnv emeéepyooia, TPO-
BN&Te TIPOC TO TTAVW TNV TTPOOTO-
oia oTa&IUaTOC PUEXPI TO TEPUQ,
WOTE O XUPOC va Tpexel eAeliBe-
PO oo 0TO DOXEIO XUUOU.

%0

1

MeTd TnVv eneepyaoia, MEOTE
TTPOC T KATW TNV TTPOOTACIN
OTOEIUATOCG PEXPI TEQUA, VIO VO
unv oTA&Couv UTTOAEIJPOTO XURIOU
oTNV EMPAVEIN EQYATING.

1

Inueiwon: Mnv eneepydleoTe TOTE TPOPI-

pot OTaV N TTPOOTOoIo OTAEIUATOC eival KAEI-

oTn.

Acp&Aeix evepyotroinong

H aopdaAeia evepyoroinong epmodidel Tnv

aBEANTN evepyoTIOiNON TNG CUCKEUNG OOG.

H evepyotoinon Kol 0 XeIPIOPOC TNG OU-

OKEUNC eival eQIKTOC, HOVO OTAV TTANPOUVTOI

ol akOAouBeg mpoUmobeoelg.

= To PmoA xupou, To evOeTO PIATPOU Kol TO
KOTIOKI €iVOl 0WOTG TOTTOOETNUEVA.

= O Bpoxiovag aopaliong eival OWoT
KASIOPEVOG KOl 0lOPOAIOPEVOC OTN Ogon
TOU.

Xeipiopog el

Xeipiopog
MpocTolpaoia cUGKEUNG

—Fx. -

Xupomoinon Tpogipwy

INUEINCEIG

= XPpNOIYOTIOIEITE HOVO PPECKD, WPIHUG
PPOUTO KOl ACXOVIKA. AVQPILO ppouTa
KO AoXaVIKG BOUAQVOUV TIOAU ypryopa
TO QIATPO.

= [IAUVTE KOAG TO TPOPIYC TIPIV OTIO TNV
enelepyaoia.

= KOYTE TO HEYOAD TOOPILO GE KOUUOTIO
VIO VO XWPEOUV OTO OTOHIO TTANPWONG.

= [0 va au€noeTe TNV amodoon XUpoU Kol
VO TTPOOTOTEUCETE TN CUCKEUN, QIOKEITE
HOVO eAaPPIG THieon e To eEGPTNUO wON-
ong.

m KabopioTe Ta eomepidoelIdr) KAl apail-
PEOTE TNV QOTIPN TIETOO.

= MropeiTe €MoNG Vo KAVETE XULO OTIO
PUMNO KO HOAOKS OTEAEXN, TT.X. PUA-
ADOEIC CONATEC I APWUATIKA QUTA.

= H upn Tou XUpouU amo unAa e€apTarail
aTd 70 €i00C TWV XPNOILOTIOIOUUEVWV UN)-
Awv. Ta va KaBuoTepnoeTe TO PAUPIOPT
TOU XUHOU PnAou, TTPOOBEDTE UEPIKES
OTOYOVEC XUMO Aepioviou.

= XONOIYOTIOINOTE QHECWCS TOV (PPEOCKO XU-
HO Kail unv Tov amoBdnkevoeTe. H yeuon
Kol n BpenTikh a&iot TOu pPECKOU XULOU
XOVOVTOl YPrYOPO.

= OT10ov TO O0OXEI0 OAPKOC PPOUTWVY I TO
doxeio xupou eival oxedov yeuaTa, O1o-
KOWTE TNV emelepyaoia Kol adeldoTe Kal
Ta GUo doxeia.

a4 S B 14 |

OMAoOKANpwWon TNG eEMEEEPYROIAG

g4 15 B 19 |

Emokonnon Kadaxpiouou

KabopileTe apeows YETA TN XPNon OAa Ta

e€apTAUATA, VIO va epmmodioeTe TNV ERpavon

TUXQWV UTTOASIUPATWV.

» Mnv xpnaolyorolgite KABAPIOTIKA TTOU Tie-
PIEXOUV OAKOOAN 1 OIVOTIVEULI.

» Mn XPNOIUOTIOINOETE KAVEVD KOPTEPO,
aIXUNPEO ) HETOAIKO QVTIKEIPEVO.

» Mn xpnoIUOoTIOIEITE OKANPA TTAVIAL 1) ATTOP-
PUTIOVTIKA.
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el [MopadeiyuoTa cuvTayQV

Znusu»omq
Mo Tov TpokaBapIouo, KabapioTe Kail Ee-
TAUVTE TO €vOETO PIATPOU HE IO HOACKIO
BoUpToo KATW OO TPEXOULIEVO VEPO.

= Mmopei va dnuioupynBoulv oMoIwoeIC
TOU XPWHOTOC OTG TAQIOTIKA PEPN, OTO
€vOETO PIATPOU KOl OTIG KEPAUIKEG AeTTi-
Oec amo&eonc m.x. KoTd TNV eneéepyaoia
KaPOTWV 1 TavT{apIwV. ATTOUOKPUVETE
TIGC GAAOIWOEIC TOU XPWUOTIOUOU e Eval
HOAGKO TTIOVI KO UEPIKEG OTAYOVEG AO-
d1oU paynToU.

= AproTe OAG TO eEQPTHUOTO UETA TOV KO-
OapIoPO VO OTEYVWOOUV I OTEYVWOTE TC
HE EVA HOACKO TTOWVI.

KabaopioTe Ta EeXWPIOTA PEPN, OTIWE OVO-

(PEPETAI OTOV TTHVOKAL.

= 20 |
NapadeiypaTa cuvTaywv

ZHoU0I (Smoothie) pe KapMOUT KXI

yixoupTI

YNKG ouvTayng

= 200 g QUOIKO VIOOUETI

= 2 puTeC paxaipiol Euopua puoikng Bavi-
Nag

®m 2 KOUTOAIEC JENI

= 400 g KoupdTIo KapoulioU Xwpeig pAoU-
o0 KAl oTTOPOUC

Mapaokeun

= AVOKOTEWTE TO YIOOUPTI, TO EUOUO PUOI-
KNG BaviAloG Kol TO PEN KOl HOIPAOTE TO
yeiyua og 4 moTnpIa.

= STUYTE TO KOPUGTION KoipToudiou.

= XUOTE TOV XUUO TIGVW OTTO TO VIGOUPTI KOl
YOPVIQETE g EVO KOUUGTI KapToud.

FAUKO PE KXPOTX

YANK& OuvTOYNG

4 auya

4 KouToAIEC (e0TO VEPO

200 g gaxopn

100 g aAeupl

200-300 g aoIoTIK& KapOTa
200 g aAeopeva POUVTOUKIG
1 KOUTOAGKI UTTEIKIV TIOUVTEP

|_|O(pO(OK8Uf]
= STUWPTE OAOKANPO TO QIOIOTIKG KOPOTOL
oTn peyoAUTEPN TOXUTNTO HEOO o 5 deu-
TEPOAETTTO.

= ApaipeoTe TO doxeio 0&PKAG PPOUTWY
KOl GproTe TO oTNV GKpNn. KOWTe T TTOAU
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HEYAAG KOUUATIO KAPOTOU O€ HIKPOTEPD
KOUUOTION OTO OOXEI0 OOPKAC PPOUTWV.

m O xupog Oev gival oTToEAITNTOC KO UTTO-
pel va oepBIpIoTel WG POPNUT 1) V& XPNOI-
gotroinBei yiot GAAEC GUVTOVEC.

= XTUTINOTE TO QUYA, TO VEPO Kol TN Axopn
peoa oe 5 AemTd o appWOEC eiyHaL.

= AVOKOTEYTE JEOO TTPOOEKTIKA TO OGAEUPI,
TO UTIEIKIV TIIOUVTEP, TO POUVTOUKIC KOl
150-200 g amo T OTUPHEVO KOUUGTIO
KOPOTOU.

= BaAte Tn 0PN o€ piot OPUO Je GOUOTO
ye d1GueTpo 260 mm Kail WHoTe oTov
mpoBepuaopévo poupvo otoug 180 °C
Badpouc yia 30-35 AertTd.

Amrocupon MoAIXG CUCKEUNG

» ATOOUPETE TN OUOKEUN CUPPWVO UE TOUG
KOVOVEG TTPOOTOOIOG TOU TTEPIBAAOVTOC.
[MANPOPOPIEC OXETIKG e TOUC ETTIKAIPOUC
TpOmouG amodouponc Ba Bpeite oTo €10I1-
KO KOTAOTNUO 1 OTNV GpuOdIa TOTTIKN An-
HOTIKA ApXI 0OG.

B

AUTI N OUOKEUN XOpoKTNPIile-
TOI CUPQWVO PE TNV EUPK-
maikn odnyia 2012/19/EE me-
P NAEKTPIKWY KOl NAEKTPOVI-
KWV OUOKeUwV (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta
TAGioI0 VIO pia amdoupon Kal
alomoinon Twv oAV OU-
OKEUWV e 10XU 0’ OAn Tnv EE.

Yrnpeoia eEunnpeTnong me-
ATV

Mmopeite va mpopunBeuTeite amd TNV umnPEe-
ola eEuNPETNONG TEAOTWY TNC ETAIPEIOC
HOC OXETIKA pe TN AelToupyia Kol pe duvo-
TOTNTO ATTOBNKEUONG YVOIO OGVTOAOKTIKG
pexpl kKol 10 €tn amo Tn ©€0n oe KUKAOPO-
pIO TNC OUOKEUNC OOC.

Mo 1ePI000TEPEC TTANPOPOPIES, TTOPOIKO-
AouUpe va ameuBuvbeite oTnv utnpeoia e€u-
TTNPETNONC TWV TIEAXTWV HOC.

AemTopepeic TANPOPOPIES VIO TOV XPOVO ev-
yunong Kol Toug Opoug eyyunong oTn XwPok
00¢ 6o A&BeTe peow Tou KwdikoUu QR oTo
OUVNUPEVO EyYPOPO VIO TIC ETAPEC 0€PRIC
KOl TOUG OPOUC eyyunong amo TNV UM EEeoia



e&uTNPETNONG TEAGTWY TNC ETAIPEIOC YOG,
TOV EUTIOPO OOC N TNV I0TO0EANIDO LOC.

Ta oToIxeia EMKOIVWVIOGS TNG UTINPEOIag e€u-
eeTnoncg meAatwv Ba 6o Bpeite pEow Tou
KwOIKoU QR 0TO cUVNUUEVO EyYPOPO VIO TIG
EMOPEC OEPPIC KAl TOUG OPOUC eyyunong n
oTnNV 10TooeANIdO LOG.

O1 MANPoPOPIEC CUPPWVA PE TOV KAVOVIOHO
(EU) 2023/826 BpiokovTal online KA&Tw ammo
www.bosch-home.com otn oeAida TTPoi-
OVTOC Kol oTn 0eAida GEPRIC TNG CUCKEUNC
OOC OTIC 0dnYVieS XPong Kol OTa TPOoOeTa
EYYPOPO.

AmnokaT&oTaon BAxpBwv

H cuokeun dev EeKIva Tnv emregepya-
Cix I} ATTEVEPYOTTOIEITAI KATX TN
SIXpKEIX TNG eMe&EpyAOIXG.

H cuokeur) dev £xel KaBOAOU peUla.

» EAeyETe, ediv N ouokeun oac TPOPoOOoTEI
Tal e pelya.

H ouokeur) dev eival 0wWOTA CUVOPHOAOYN-

pévn r) dev £xel KAsioel 0WOTA.

» EAeyETe OTI TO PMOA XupoU, TO eVOETO PIA-
TOOU KOl TO KOTIOKI £IVOI OWOTA TOTIOOE-
TNUEVA Kail OTI 0 Bpaxiovag aopAAioncg ei-
VO eVTEAWC KAEIOTOC KOl GOPOAICUEVOC
oTn ©€on Tou.

H TaxUTNTX HEIWVETAI, O XUHOQG Yive-

TKI TTI0 TINXTOG, N CUCKEUN SoveiTtal

€VTOVX I 0 XUMOG XUVETXI TI’VW GTO

nepipAnpa

To €vOeTO PIATPOU EIVOI PPOAYUEVO 1 EXEI

utooTei CnuId.

1. EGv 1O €vOETO QIATPOU Eival ppayUEVO,
QPOIPEDTE TO EVOETO PIATPOU KOl KOOI
OTE TO KATW OO TPEXOULEVO VEPO PE PIO
BoupToa.

2. Edv T0 €vBeTO QiIATPOU TIapousItlel on-
padia pOopac N CNUIAG, OVTIKATOOTHOTE
TO £€vOETO PIATPOU GUEOWC, VIO VO OTTO-
PuyeTe TOV Kivduvo Bpaulong.

InMeiwon: S TepiMTwWon KadNUePIVAG XPN-

oNg, GVTIKATAOTNOTE TO £VOETO PIATPOU TO

apyoTEPO PETG OO 5 xpovia. Eva veo vOe-

TO QIATPOU gival SIGBEDINO KATW aTTd TOV

ap1Buo mapayyeAiog 00757755 otnv umn-

peoia eEUTNPETNONG TTEAGTWV.

ExTunwpevo oge 100 % avokKUuKAwWUEVO XoPTi

AnokoTaoTaon BAaBav el

73


https://www.bosch-home.com

tr Gulvenlik

Givenlik

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Kjlavuzu ve urun bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

= Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kurmayiniz.

Cihazl sadece su amacla kullaniniz:

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

= Ornedin elma, armut, gekirdegi cikariimis erik ve kiraz, domates,
havuc gibi meyvelerin ve sebzelerin suyunun sikilip ¢ikarilmasi
icin.

® gbzUunUlzd cihazdan ayirmadan kullanin.

m evde islenilen miktar ve sureler icin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda
sicakhginda.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yUkseklige kadar kullanin.

Cihaz her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken, parcalarin
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden dnce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da

deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu

bir kisinin nezareti altinda veya ancak cihazin gavenli kullanimi
konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim ¢alismalari cocuklar

tarafindan yapilmamalidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar cihazdan

ve baglanti hattindan uzak tutulmalidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Ylzeyi catlamis olan veya kirik olan bir cihazi kesinlikle
kullanmayin.

» Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak icin kesinlikle sebeke
baglant kablosundan tutularak ¢cekilmemelidir. Her zaman
sebeke baglant kablosunun fisinden tutularak cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizaliysa fis derhal
cekilmeli veya sigorta kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» Musteri hizmetleri ile iletisime gecilmelidir. = Sayfa 78

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gére baglanmali ve
isletiimelidir.

74 AEEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB igermez.
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Gulvenlik tr

Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar
yapabilir.

Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar
kullaniimalidir.

Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin dnlenmesi
icin, Uretici, musteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullanin.
» Cihazi kesinlikle asir sicakliga ve islakliga maruz birakmayin.
» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya ylksek basingli

vV vy VvVvy

4
4
4
4

>

temizleyiciler kullanmayin.

Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya isi
kaynaklari ile temas etmesine asla izin vermeyiniz.

Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

Sebeke baglanti kablosunu asla bikmeyiniz, ezmeyiniz veya
degistirmeyiniz.

Cihazi kesinlikle sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz.

Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi
doéner parcalardan uzak tutun.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

Besinleri eklemek icin sadece tikaci kullaniniz.

Cihaz sadece komple monte edilmis sekilde kullaniniz.

Gozle gorulur renk degisimleri, catlaklar veya baska hasarlar
olan veya yerine dogru oturmayan parcalari orijinal yedek
parcalarla degistirin.

Suzgec aparatindaki keskin kenarlara be bigaklara asla ¢iplak
elle dokunmayin.

Kilitteme cubugunu kapatirken ellerinize ve parmaklariniza dikkat
edin.

Ambalaj malzemesini cocuklardan uzak tutun.

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyin.
Klguk parcalari cocuklardan uzak tutun.

Cocuklarin ki¢cUk parcalarla oynamasina izin vermeyin.
Temizlik bilgilerini dikkate aln.
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tr Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Gida maddeleri ile temas eden yuzeyleri her kullanimdan 6nce

temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Cihazi kesinlikle 10 dakikadan uzun sire
kesintisiz sekilde calistirmayiniz. Bu stre
gectiginde cihazi kapatiniz ve oda
sicakligina kadar sogumasini bekleyiniz.

» Cihazi kesinlikle malzemesiz
cahlistirmayin.

» Ana cihazi her zaman kuru tutunuz ve
gbvdesine hig¢bir sivinin temas
etmemesine 6zen gosteriniz.

» Sikilan meyve veya sebze suyu, meyve
suyu kabinin altina akarsa, bunu hemen
bir nemli bez ile silip temizleyiniz.

» Dolum agdzina veya gbvdeye herhangi bir
cisim sokmayin, orn. kasik.

» Kullanmadan 6nce dolum agzinda ve
gbvdede yabanci cisim olup olmadigini
kontrol edin.

» Seker kamigl, muz, papaya, avokado,
incir ve mango gibi 6zellikle sert, lifli veya
nisastall gidalari islemeyin.

» Ananas, kavun, portakal, pancar, erik ve
kiraz gibi yiyecekleri islemeden énce
kuguk ve buyUk gekirdeklerini ¢ikarin
veya kalin kabuklarini soyun.

» Dondurulmus veya olgunlasmamis
besinleri islemeyiniz.

» Damlama emniyeti kapaliyken asla besin
islemesi gerceklestirmeyiniz.

» Meyve posasi haznesi veya meyve suyu
kabi neredeyse doldugunda islemi
durdurunuz ve her iki kabi da bosaltiniz.

Cihazi tanima

Genel bakis

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim
parcalarda nakliyeden kaynaklanan
hasarlar olup olmadigini ve pargalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

— Sek.

Sebeke baglanti kablosu

A Kablo tutucu

Tikac

El Entegre doldurma agizli kapak

Seramik rendeleme agizli stizgeg
aparati

Cikisl meyve suyu kabi

Meyve posasi haznesi

Ana cihaz

Koplik ayircil kapak

Meyve suyu haznesi

Déner salter

Ayar Kullanimi

0/off islemeyi durdurma ve cihazi
kapatma

1 Dusuk hizla islemeyi baslatma
Karpuz, izum, domates,
salatalik, ahududu gibi su orani
ylksek olan yumusak besinler
icin uygundur

MES401. Ortalama hiz

2 Yumusak armut, kayisi gibi su
orani daha dusUk olan besinler
icin uygundur

MES400. Yiksek hiz

2 Havug, elma gibi sert ve sabit

MES401. yapil besinler igin uygundur
3

Damlama emniyeti

Damlama emniyeti, meyve suyu
kalintilarinin istem disi sekilde disar
akmasini ve galisma tezgahini kirletmesini
onler.

Déner salter

Cikis agz

Damlama emniyeti

Kilitleme birimi

' Modele bagl
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islemeye baslamadan 6nce,
meyve suyunun meyve suyu
kabina serbestce akabilmesi

—=



icin damlama emniyetini sonuna
kadar yukari dogru gekiniz.

islemeyi tamamladiktan sonra,
meyve suyu kalintilarinin
calisma tezgahina damlamasini
Onlemek i¢cin damlama
emniyetini sonuna kadar asagi
dogru bastiriniz.

)

Not: Damlama emniyeti kapaliyken asla
besin islemesi gerceklestirmeyiniz.
Calisma emniyeti sistemi

Calisma emniyet sistemi, cihazin

istenmeyen sekilde ¢alismaya baslamasini
engeller.

Cihaz sadece asagidaki 6n kosullar yerine

getirildiginde calistirilabilir ve kullanilabilir.

= Meyve suyu kabl, slizge¢ aparati ve
kapak dogru sekilde takilmistir.

= Kilitleme birimi dogru sekilde kapatiimis
ve yerine oturtulmustur.

Kullanim

Cihazin hazirlanmasi

—sek. -

Besinlerin suyunun sikilmasi

Notlar

= Yalnizca taze ve olgun meyveleri ve
sebzeleri kullaniniz. Olgunlagsmamis
meyve ve sebze, slizgecin ¢ok cabuk
tikanmasina neden olur.

= [slemeye baslamadan 6nce besinleri
iyice yikayiniz.

= BlyUk besinleri, doldurma agzina
sigmalari icin parcalar halinde kesin.

= Meyve suyunun daha iyi sikilmasini
saglamak ve cihazi korumak igin tikaci
sadece hafifce bastiriniz.

= Turuncgillerin kabuklarini soyup beyaz
kisimlarini gikarin.

= Yapraklar ve yumusak saplar da
sikilabilir ve sulari ¢cikarilabilir; 6rnegin
yaprakli salatalik malzemeler veya otlar
kullanilabilir.

= Elma suyunun kivami, kullanilan elma
tirine baglidir. ElIma suyunun
kahverengilesmesini dnlemek igin birkag
damla limon suyu ilave ediniz.

= Taze sikilmis meyve veya sebze suyunu
hemen kullaniniz, saklamayiniz. Taze

Kullanim tr

sikilmis meyve veya sebze suyunun tadi
ve besin degeri hizla kaybolur.

= Meyve posasi haznesi veya meyve suyu
kabi neredeyse doldugunda islemi
durdurunuz ve her iki kabi da bosaltiniz.

mecud 8 B 14

islemenin tamamlanmasi
—Sek. H -EE1
Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek i¢in tim parcalar kullandiktan
hemen sonra temizleyiniz.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

» Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

» Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullanilmamalidir.

Notlar

= On temizlik icin, siizge¢ aparatini
yumusak bir firga ile akan suyun altinda
temizleyiniz ve durulayiniz.

= Havug veya pancar gibi besinler
islendiginde plastik parcalarda, sliizge¢
aparatinda ve seramik rendeleme
agzinda renk degdisimleri meydana
gelebilir. Renk degisimlerini yumusak bir
bez ve birkag damla yemeklik yag ile
temizleyin.

= TUm parcalari temizledikten sonra
kurumaya birakiniz veya yumusak bir
bezle kurulayiniz.

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

— Sek. K1}
Ornek tarifler

Karpuz ve yogurtlu Smoothie

Malzemeler

= 200 g dogal yogurt

2 bigak ucu vanilya 8zutl

2 YK bal

400 g kabuksuz ve ¢ekirdeksiz
dogranmis kavun

Hazirlama

= Yogurdu, vanilya 6zitiini ve bali
pUrlzsuz bir kivam alana kadar
karistiriniz ve 4 adet bardaga
paylastiriniz.
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tr Eski cihazlarl atiga verme

= Kavun parcalarinin suyunu sikiniz.
= Meyve suyunu yogurdun Uzerine
dékundz ve bir parca kavunla susleyiniz.

Havuc keki

Malzemeler

= 4 yumurta

4 YK sicak su

200 g seker

100 g un

200-300 g Asya havucu
200 g 6gutilmis findik
1 CK kabartma tozu

azirlama
Asya havugclarinin suyunu en ylksek
hizda yaklasik 5 saniye sureyle sikiniz.
= Meyve posasi haznesini ¢ikartiniz ve
kenara koyunuz. Cok bilyulk havug
pargalarini, meyve posasi haznesinin
icinde daha kaguk pargalara kesiniz.
= By tarif icin havucun suyu gerekli
degildir, icecek olarak servis edilebilir
veya baska tariflerde kullanilabilir.
= Yumurtalari, suyu ve sekeri 5 dakika
sireyle kdplrene kadar girpiniz.
= [cine unu, kabartma tozunu, findiklari ve
150-200 gram suyu sikilmis havug
pargalarini ekleyip karistiriniz.
= Hamuru 260 mm capinda kelepceli bir
kaliba dékiniz ve 6nceden 180 °C
isitiimis firnda 30-35 dakika pisiriniz.

Eski cihazlar atiga verme

» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde
imha ediniz.
GUlncel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek icin lGtfen yetkili saticiniza
veya bagl oldugunuz belediyeye ya da
sehir idaresine basvurunuz.

E T E E R R ERBN

ve Iklim Degisikligi Bakanlgi
tarafindan yayimlanan
“Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli
Maddelerin Kullaniminin
Kisitlanmasina iliskin
Ydnetmeligi'nde belirtilen
zararli ve yasakli maddeleri
icermez”.

AEEE y6netmeligine
uygundur.

Bu drln, geri dontsimli ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki

E/ Bu (riin T.C. Cevre, Sehircilik
|
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yuksek kaliteli parga ve
malzemelerden dretilmistir. Bu
nedenle, Grdny, hizmet
omrindn sonunda evsel veya
diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dontsimu icin
bir toplama noktasina
go6turin. Bu toplama
noktalarini bdlgenizdeki yerel
yénetime sorun. Kullaniimig
Urdnleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogdal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun.
Urlini atmadan énce
cocuklarin guvenligi icin
elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak
calismaz duruma getirin.

Musteri hizmetleri

Cihazinizin piyasa sunumunu takiben

10 yila kadar streyle, misteri hizmetlerimiz
araciligiyla fonksiyonel agidan uygun ve
stoklanabilir orijinal yedek pargalari temin
edebilirsiniz.

Daha fazla bilgi icin lutfen musteri
hizmetlerimize bagvurunuz.

Ulkenizde gegerli olan garanti siresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrintil bilgileri
ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden, musteri hizmetlerimizden, yetkili
saticimizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

ithalatcl Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki
belgede yer alan QR kodu araciligiyla
servis iletisim kisilerine ve garanti
kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden veya Web sitemizde
bulabilirsiniz.


https://www.bosch-home.com

Tum yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.

SGM-2024/5 ydénetmeligine uygun bilgileri,
cihazinizin Urln sayfasinda ve servis
sayfasinda www.bosch-home.com altinda
cevrimici olarak ilgili kullanim talimatlarinda
ve ek belgelerde bulabilirsiniz.

Garanti Sartlar

Kullanim Stresi: 10 YIL (Uriinin
fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin
gerekli yedek parca bulundurma suresi).
Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda
tlketici, 6502 sayil Tuketicinin Korunmasi
Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;

Sdzlesmeden donme

Satis bedelinden indirim isteme,
Ucretsiz onariimasini isteme,
Satilanin ayipsiz bir misli ile
degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

TUketici, garantiden dogan haklarinin
kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tiketici isleminin yapildidi yerdeki
TUlketici Hakem Heyetine veya Tiketici
Mahkemesine bagvurabilir.

Arnizalari giderme

Cihaz islemeyi baslatmiyor veya

isleme sirasinda kapaniyor.

Cihaza glc gitmiyor.

» Cihaziniza akim gidip gitmedigini kontrol
ediniz.

Cihaz dogru sekilde birlestiriimemis veya

kapatilmamis.

» Meyve suyu kabinin, slizgec aparatinin
ve kapagin dogru sekilde yerlestirilip
yerlestirilmedigini ve kilitteme biriminin
tamamen kapatiimis ve yerine oturmus
olup olmadigini kontrol ediniz.

%100 geri dontsumlu kagit Gzerine basiimigtir

Arizalari giderme  tr

Hiz dlisliyor, meyve suyunun kivami
koyulasiyor, cihaz siddetli bir sekilde
titresiyor veya meyve suyu gévdenin
disina tasiyor

Slizgeg aparati tikanmis veya hasar

gbérmus.

1. Slzgec aparati tkanmissa, slizgeg
aparatini gikartiniz ve bir firca kullanarak
akan suyun altinda temizleyiniz.

2. Slzgeg aparatinda asinma veya hasar
belirtileri goriliyorsa, kirlma tehlikesini
onlemek icin stizge¢ aparatini derhal
degistiriniz.

Not: Gunlik kullanimda slizgec aparatini en

ge¢ 5 yil sonra degistiriniz. Yeni slizgec

aparatini, masteri hizmetlerinden

00757755 siparis numarasi ile temin

edebilirsiniz.

C€
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pl Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zostato uszkodzone, nie
wolno go podtgczac.

Urzagdzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

= do wyciskania soku z owocow i warzyw, np. z jabtek, gruszek,
wypestkowanych sliwek i wisni, pomidoréw, marchwi.

® ciggle je nadzorujgc.

® do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknigtych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowej.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie
braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem
czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-

nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-

czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzadzenia tylko pod warunkiem,
ze znajdujg sie pod opiekg innych osdb lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzadzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac¢ dzieciom. Dzieciom nalezy

uniemozliwi¢ dostep do urzgdzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Nigdy nie witgcza¢ uszkodzonego urzgdzenia.

» Nigdy nie uzywac urzgadzenia, jezeli jego powierzchnia jest pek-
nieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggngc¢ za przewod przytaczeniowy, aby odtgczy¢
urzgdzenie od sieci. Zawsze ciggngc¢ za wtyczke przewodu przy-
tgczeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub przewodu przytgcze-
niowego nalezy natychmiast wyciggng¢ wtyczke przewodu przy-
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Bezpieczenstwo pl

tgczeniowego lub wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpieczni-
kowej.

» Skontaktowac sie z serwisem. —Strona 85

» Urzadzenie nalezy podtgczyC i uzytkowac zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowe,;.

Naprawy urzgdzenia moga by¢ wykonywane wytgcznie przez wy-
kwalifikowany personel.

Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wytacznie oryginalnych
czesci zamiennych.

W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzadze-
nia nalezy zlecic¢ jego wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

Nigdy nie zanurzac urzadzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Uzywac urzadzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.
» Nigdy nie narazac¢ urzgdzenia na dziatanie wysokiej temperatury i
wilgoci.

Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia myjek parowych ani ci-
Snieniowych.

Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z gorgcymi czesciami urzadzenia lub zrodtami ciepta.

Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z przedmiotami zakonczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawe-
dziami.

Nigdy nie zatamywag, nie zgniatac¢ ani nie modyfikowac przewo-
du przytgczeniowego.

Nigdy nie ustawiac¢ urzgdzenia na gorgcych powierzchniach ani
w ich poblizu.

Do obracajgcych sie czesci nie zbliza¢ rgk, wtosow, czesci odzie-
zy oraz innych przybordw.

» Nie wktadac palcéw do otworu do napetniania.

» Do popychania sktadnikow uzywac tylko popychacza.

» Urzadzenia nalezy uzywac tylko wtedy, gdy jest ono catkowicie
zmontowane.

Czesci posiadajgce pekniecia lub inne uszkodzenia albo niepo-
prawnie zamocowane muszg zosta¢ wymienione na oryginalne
czesci zamienne.
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Zapobieganie szkodom materialnym

Nigdy nie dotykac ostrych ostrzy i krawedzi we wktadce sitowe]
gotymi rekoma.

Podczas zamykania patgka zamykajgcego uwazac¢ na dtonie i
palce.

Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

» Nie pozwalac dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegodlnie

vy vy

folig.

Drobne czesci nalezy trzymacd poza zasiegiem dzieci.

Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe drobnymi czesciami.
Nalezy przestrzegac¢ wskazéwek dotyczgcych czyszczenia.
Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic przed
kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom mate- » Nigdy nie przetwarza¢ produktéw spo-

zywczych, gdy blokada kapania jest za-

rialnym mknieta.

» Nie wiaczaé urzadzenia bez przerw na » Gdy pojemnik na migzsz lub pojemnik
czas dtuzszy niz 10 min. Po tym czasie na sok sg prawie petne, nalezy przerwac
urzadzenie nalezy wytgczy¢ i zaczekac, prace i opréznic¢ oba pojemniki.
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az ostygnie do temperatury pokojowe;. Poznawanie urzqdzenia
Nigdy nie wtgczad pustego urzadzenia.

Korpus urzadzenia nalezy utrzymywaé w  Przeglad

stanie suchym i zwracac uwage, aby Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszyst-
ptyn nie dostat sie do obudowy. kie czesci pod katem ewentualnych uszko-
Jesli sok wyleje sie pod mise na sok, na- dzen podczas transportu.

lezy go natychmiast zetrze¢ wilgotng —ARys. i

szmatka.

H 1
Nie wktadac¢ do otworu do napetniania Przetacznik obrotowy

ani do obudowy zadnych przedmiotdw, Wylot

np. chochli. Blokada kapania

Przed uzyciem sprawdzi¢, czy w otworze Uchwvi kai
do napetniania i obudowie nie ma ciat chwyt zamykajacy

obcych. Przewdd sieciowy

Nie przetwarzac wyjgtkowo twardych i Uchwyt przewodu

wioknistych produktéw spozywczych ani

artykuléw zawierajacych skrobie, np. Popychacz

Pokrywa ze zintegrowanym otworem
do napetniania

trzciny cukrowej, banandw, papai, awo-
kado, fig, mango.

Przed rozpoczeciem przetwarzania z Sitko z ceramicznymi ostrzami tracymi

produktow spozywczych usungé pestki,

nasiona lub grubg skorke, np. z anana- Misa na sok z lejkiem

sow, melondéw, pomaranczy, burakow, Pojemnik na migzsz

Sliwek, wisni.

: . . . . Korpus urzgdzenia
Nie przetwarza¢ mrozonych lub niedoj- P a

rzatych produktéw spozywczych. Pokrywa z oddzielaczem piany

NEEEER 2 B85S

Pojemnik na sok

' W zalezno$ci od modelu



Przetacznik obrotowy

Ustawie- Zastosowanie
nie
0/off Zatrzymac przetwarzanie i wyta-

czy¢ urzadzenie

1 Rozpoczgc¢ przetwarzanie przy
niskiej predkosci
Nadaje sie do miekkich produk-
tow spozywczych z duzg iloscig
soku np. arbuzy, winogrona, po-
midory, ogorki, maliny

MES401. Srednia predkosc¢

2 Nadaje sie do produktow spo-
zywczych o niskiej zawartosci
soku np. miekkich gruszek, mo-

reli
MES400. Wysoka predkosé
2 Nadaje sie do twardych i statych
MES401. produktéw np. ziemniakow, ja-

3 btek

Blokada kapania

Blokada kapania zapobiega niechcianemu
wydostawaniu sie resztek soku i zanie-
czyszczeniu blatu roboczego.

70

1

Przed rozpoczeciem przetwarza-
nia przesuna¢ blokade kapania
w gore az do ogranicznika, aby
sok mogt swobodnie sptywac
do pojemnika.

Po zakoniczeniu przetwarzania
przesunac blokade kapania w
dot az do ogranicznika, aby po-
zostatosci soku nie kapaty na
blat roboczy.

Uwaga: Nigdy nie przetwarza¢ produktow
spozywczych, gdy blokada kapania jest za-
mknigta.

Blokada wiaczenia

Blokada wtgczenia uniemozliwia przypad-

kowe wtgczenie urzadzenia.

Urzadzenie mozna wigczy¢ i obstugiwac tyl-

ko wtedy, gdy spetnione sg ponizsze wa-

runki.

= Misa na sok, sitko i pokrywa sg prawidto-
WO zatozone.

= Uchwyt zamykajgcy jest prawidtowo za-
mkniety i zatrzasniety.

Obstuga pl

Obstuga
Przygotowanie urzadzenia do pracy

-Rys. AA-K

Wyciskanie sokow z produktéw spo-

zywczych

Uwagi

® Przetwarzac wytgcznie swieze, dojrzate
owoce i warzywa. Niedojrzate owoce
i warzywa bardzo szybko zapychajg sit-
ko.

= Przed rozpoczeciem przetwarzania do-
ktadnie umy¢ produkty spozywcze.

= Duze produkty spozywcze pokroi¢ na ka-
waitki, aby zmiescity sie w otworze wsy-
powym.

= Aby zwigkszy¢ wydajnos¢ wyciskania so-
ku i chronic¢ urzadzenie, nalezy wywierac
jedynie niewielki nacisk za pomoca po-
pychacza.

= Owoce cytrusowe nalezy obierac i usu-
wac z nich biatg skoérke.

= [iScie i miekkie todygi réwniez mozna
wyciskagd, np. satate lisciastg lub ziota.

= Konsystencja soku z jabtek zalezy od ga-
tunku zastosowanych jabtek. Aby op6z-
ni¢ brgzowienie soku jabtkowego, nalezy
dodac kilka kropli soku z cytryny.

= Swiezy sok nalezy spozy¢ od razu, nie
przechowywad. Swiezy sok szybko traci
smak i wartosci odzywcze.

= Gdy pojemnik na migzsz lub pojemnik
na sok sag prawie petne, nalezy przerwac
prace i oprozni¢ oba pojemniki.

—FRys. E1- 4

Zakonczenie przygotowania
—~Rys. H -EEl
Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czysci¢ wszystkie czesci,
aby nie dopuscié do zasychania resztek
sktadnikow.

» Nie uzywac srodkdw czyszczacych za-
wierajgcych alkohol lub spirytus.

» Nie uzywac ostrych, spiczastych czy me-
talowych przedmiotéw.

» Nie stosowacé szorstkich Sciereczek ani
srodkdéw do szorowania.
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pl Przyktadowe przepisy

Uwagi

= W celu wstepnego czyszczenia nalezy
umyc¢ sitko za pomocag miekkiej szczotki
pod biezacg wodg i wyptukac.

= Na elementach plastikowych, sitku i ce-
ramicznych nozach trgcych moga po-
wstawac przebarwienia, np. przy prze-
twarzaniu marchewek lub burakdw. Prze-
barwienia usuwac¢ miekka sciereczka z
kilkoma kroplami oleju spozywczego.

= Po umyciu wszystkie elementy pozosta-
wi¢ do wyschniecia albo wytrze¢ do su-
cha miekka sciereczka.

Wyczysci¢ poszczegolne czesci zgodnie z

opisem podanym w tabeli.

- Rys. Bl

Przyktadowe przepisy
Smoothie arbuzowo-waniliowy

Sktadniki

= 200 g jogurtu naturalnego

= 2 szczypty wanilii

= 2 yzKi miodu

= 400 g kawatkdw arbuza bez skory i pe-
stek

Przyrzadzanie

= \Wymieszac jogurt z wanilig i miodem na
gtadka mase i wtozy¢ do czterech szkla-
nek.

= \Wycisnac¢ sok z kawatkéw melona.

= Wylac¢ sok najogurt i przybrac¢ kawat-
kiem melona.

Ciasto z marchwi

Sktadniki

= 4 jajka

4 tyzki cieptej wody

200 g cukru

100 g maki

200-300 g marchewki azjatyckiej

200 g zmielonych orzechéw laskowych
1 tyzeczka proszku do pieczenia

rzyrzadzanie
Wycisnac sok z catych marchewek azja-
tyckich na najwyzszych obrotach w ciagu
5 sekund.
= \Wyjg¢ i przygotowac pojemnik na
migzsz. Wigksze kawatki marchewki w
pojemniku na migzsz pokroi¢ na mniej-
sze kawatki.

HE U B @B B R RN
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= Sok nie jest potrzebny i mozna go poda-
wag jako napdj lub wykorzysta¢ do in-
nych przepisow.

= Ubija¢ jajka, wode i cukier na piane
przez 5 minut.

= Dodac¢ make, proszek do pieczenia,
orzechy laskowe i 150-200 g wycisnie-
tych kawatkdw marchwi.

= Wlac¢ ciasto do tortownicy o $rednicy
260 mm i piec w nagrzanym piekarniku
w temperaturze 180 °C przez 30-35 mi-
nut.

Utylizacja zuzytego urzadzenia
» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepi-
sami o ochronie srodowiska naturalne-
go.
Informacje o aktualnych mozliwosciach

utylizacji mozna uzyskac od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

B

To urzadzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywa Europej-
skg 2012/09/UE oraz polskg
Ustawg z dnia 29 lipca 2005r.
»,0 zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany
do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektroniczne-
go. Prowadzgcy zbieranie, w
tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka,
tworzg odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowa-
nie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi

i sSrodowiska naturalnego kon-
sekwencji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikow niebez-



piecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Serwis

W naszym dziale obstugi klienta mozna na-
by¢ odpowiednie istotne z punktu widzenia
funkcjonowania i dostepne w magazynie
oryginalne czesci zamienne przez okres do
10 lat po wprowadzeniu urzadzenia na ry-
nek.

Aby uzyskac wiecej informaciji, nalezy zwro-
ci¢ sie do naszego dziatu obstugi klienta.
Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkéw gwarancji w danym kraju mozna
uzyskac, korzystajac z kodu QR na zatgczo-
nym dokumencie dotyczgcym kontaktow
serwisowych i warunkow gwarancji, od pra-
cownikow naszego serwisu, od sprzedawcy
lub znalez¢ na naszej stronie internetowe;.
Dane kontaktowe obstugi klienta mozna
znalez¢ za pomoca kodu QR w zatgczonym
dokumencie dotyczacym kontaktéw serwi-
sowych i warunkéw gwaranciji lub na naszej
stronie internetowe;j.

Informacje zgodne z Rozporzadzeniem
(EU) 2023/826 mozna znalez¢ online pod
adresem www.bosch-home.com na stronie
produktu i stronie serwisowej urzadzenia, w
obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych
dokumentow.

Usuwanie usterek

Urzadzenie nie zaczyna pracowac i

wylacza sie podczas pracy.

Prad nie dochodzi do urzadzenia.

» Sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest zasilane
pradem.

Urzadzenie nie jest prawidtowo ztozone lub

zamkniete.

» Sprawdzi¢, czy misa na sok, sitko i po-
krywa sg prawidtowo natozone i czy
uchwyt zamykajacy jest catkowicie za-
mkniety i zatrzasniety.

Serwis pl

Predkos$¢ zmniejsza sie, sok staje sie
gesty, urzadzenie silnie wibruje lub
sok rozlewa sie¢ na obudowe

Sitko jest zablokowane lub uszkodzone.

1. Jesli sitko jest zablokowane, zdjac¢ je i
wyczyscié szczotkg pod biezgcg woda.

2. Jesli sitko wykazuje oznaki zuzycia lub
uszkodzenia, natychmiast je wymienic,
aby zapobiec niebezpieczenstwu ztama-
nia.

Uwaga: Przy codziennym uzytkowaniu wy-

mieni¢ sitko najpdzniej po 5 latach. Nowe

sitko jest dostepne w serwisie pod nume-

rem katalogowym 00757755.

Wydrukowano na papierze pochodzacym w 100% z recyklingu 85
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uk beaneka

Be3neka

® byb 1acka, yBaXXHO NPOYUTANUTE LIHO IHCTPYKLIHO.

m 30epexiTb iHCTPYKLiLO ¥ iIHpOopMaLlito Npo Npuaaa ana ni3Hioro
KOpWCTyBaHHA abo AnAa HACTYNMHOro BnacHuka npunagy.

= He nigkatodante npunag, AKLWO WOro NoLKOMKEHO Nif Yac TpaHe-
NopTYBaHHA.

KopucTtynteca npuiaaom TiNbKu:

® 3 OpUriHa/IbHUMKM YacTMHaMK 1 npunaaaam.

® /1717 BUYaAB/IEHHA COKY 3 OBOUIB | pPYKTIiB, Hanpuknan adnyk, rpyLu,
CNUB | BULLEHD (3 BUOANEHUMM KICTOYKAMM), MOMIAOPIB i MOPKBW.

® [ig HaArnAOoM.

= 118 00poOKK NPOAYKTIB Y Ki/IbKOCTI | 3 TPMBANICTIO, 3BUYaWHUMK A4
[OMallHbOro rocnoaapcTaa.

® y [PUBATHMUX AOMOrOCNOAapcTBax i B 3aKPUTUX NMPUMILLEHHAX
noOyTOBOro NpU3HaYEeHHsa 3a KiMHaTHOI TemnepaTypu.

® Ha BMCOTI WwoHanobinbwe 2000 M Haa piBHEM MOpPSA.

O60B’A3KOBO Bigk/ItoUanTe Npunas Bif eNeKTpoMepexi B Taknx Buna-

Kax: Mic/1A KOXXHOro BUKOPUCTAHHA; Nepea ckiadaHHAM, po3dupaHHAM

ab0 ouMLIEeHHAM; AKLLO BMHUKA HECTMPaBHICTb abo BM M1aHyeTe 3anu-

lW1TK Npunan 6es Harnaay.

Ocobu 3 diBUYHNMK, CEHCOPHUMK aB0 MeHTa/IbHUMK Bagamu ado

ocobu, AKMM Bpakye 3HaHb Ta JOCBIadY, MOXYTb KOPUCTYBATUCA Npuia-

JOM NuLe nig Harnagom abo AKLWO BOHW NPOWMLLAM MiAroToBKY 3 6e3-

NMeYyHOro KOPMUCTYBaAHHA NPUIAA0OM Ta PO3YMitOTb MOX/IMBY Hedesneky.

[liTam 3aBOpPOHEHO rpaTnca 3 NpuIaaoMm.

[iTAM 3aB0POHEHO YMCTUTK M 0OCTYroByBaTH Npuia.

[iTAm 3aB0poHEeHO KopucTyBaTUCA UM npunaaom. MNpunan i kadens

XWBNEHHA cnia 6epertu Bia OiTew.

» HiKOoNM He KOPUCTYMUTECA MOLIKOMKEHUM MPUIaa0M.

» 3a60pOHEHO KOPUCTYBATUCA NPWUIAL0M, MOBEPXHA AKOro TPiCHyNa
uu 3namanacs.

» He TArHiTh 32 MepexxHui kadensb, Wob Bia’eaHaTv npunaa Big mepe-
Xi. 3aBXau TArHITb TiNbKKM 38 MEPEXHUN LUTEKED MEPEXHOIO
kadento.

» Akwo npunaa ado MepexHui kadenb NOWKOAXKEHWHA, HeramHo
BiA'€qHANTE MEPEXeBUN LITeKep Po3MnoaiibHoro 610ka ado Bu-
MKHIiTb 3ano0iXHWK Y po3noinbHOMY 610U,

» 3atenepoHynTe A0 CEPBICHOI cnyxou. — CropiHka 90
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besneka uk

[Mpwnnaa AO3BOMEHO MiAKAOYATH A0 E/IEKTPOMEPEXI W excrya-
TyBaTu NiMLIE BiANOBIAHO A0 AAHMX, 3a3HAYEeHMX Ha 3aBOACHKIM Ta-
OnmnuLi.

3ab0opOoHAETLCA BUKOPUCTAHHA NpUaaay B NPUMILLEHHAX, Ae
enekTpuyHa Mepexa He obnaaHaHa 3a3eM/IIOBa/IbHUM MPOBOOM.
PemoHTyBaTH npunan 403BOIEHO Ti/IbKK G axiBUAM.

InAa pemMoHTy npunany AO3BOMAETLCA BUKOPUCTOBYBATH JIULLIE OpH-
riHaNbHI 3anyYacTuHMW.

Llo6 YHWKHYTK HeBe3nek, y pasi MOWKOMKEHHA KAOENO XMUBIEHHA
LbOro nNpunaay Moro 3amiHy Mae BUKOHYBaTW BUPOOHWK, CEPBICHWN
LeHTp abo ocoba 3 BiANOBIAHOK KBaipikaLli€eto.

Hikonu He 3aHyptorTe Hi Npunag, Hi Kabenb XMBNEHHA Y BOAY W He
MUITE B MOCYAOMUWHIA MaLLUMHI.

» BukopuCTOBYWTE NpUNa MLLIE B 3aKPUTUX MPUMILLIEHHAX.
» Bepexitb Nnpunag Biag BUCOKOI TEMNepaTtypu 1 BOIOIM.
» He MOXHa YMCTUTM Npuaaa 3a AONOMOro napoBoro ado BUCOKOTU-

vV vyVYvyy

vV vyVvYyy

CKOBOro npuiany.
He nonyckanTe KOHTaKTy Kabento XXMBAEeHHA 3 rapAaYMMmn YacTUHaMM
npunaay Yy iHWKMMK JKepenamu Tenna.

He nonyckanTe KOHTaKTy MEepeXHOoro kadento 3 rocTpumu
npeamMeTamu.

He neperunHanTte, He nepeTuckanTe 1 He nepeodnagHynTe kadesb
XXUBJTEHHA.

Y »KOgHOMY pasi He cTaBTe npwuiaj Ha rapadvi noBepxHi abo Nodauay
HMX.

Pyku, Bonocca, o4Aar ToWwo cnia Tpumaty Ha 6e3neyHin BiacTaHi Big
yacTuH Npunaay, wo obepratoTbCA.

He npocoBynTe pyKy B 3aBaHTaXyBasibHY FOP/I0BUHY.

MiawToBXyWUTE NPOAYKTH Ti/IbKK LUTOBXAYEM.

BukopucTOBYWTE Npwnaj TiNbKK B MOBHICTIO 3iOpaHOMy CTaHi.
YacTuHM, WO MatOTb MOMITHI TPILUMHM UM iHLLI NOLWKOMKEHHA ado X
He TpMMatoTbCA AK C/if, HEOOXiAHO 3aMiHUTW OPUriHaIbHUMK 3ar-
YaCTUHAMM.

Hikom He TopKanTeCcA roCTPUX HOXIB | KpaiB Yy CiTYyaCcToOMy QiNbTpi
FOJIMMKU PYKaMMU.

3aunHaAtoun ckoby-dpikcatop, ByabTe 0OepexHi, Wob He 3aTUCHYTH
DYKW W nanblii.

bepexiTb NakyBasbHi Matepianu Big AiTen.

He nos3BonAnTe AitAM rpatmca 3 nakyBasibHUM MaTepianiom.
Bepexitb ApiBHI geTani Bia AiTew.

He nos3BonAanTe aitAmM rpatvca 3 ApiOHUMKM AeTanAMM.
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uk AK YHUKHYTWM MaTtepianbHuX 30UTKIB

» BrKOHyWTE BKA3IBKM 3 YMLLEHHA.
» [loBepxHi, AKI KOHTaKTYOTb 3 XapuYOBMMU NPOAYKTaAMK, CNia YNCTUTH

nepen KoOXHMM KOPUCTyBaAHHAM.

AK YHUKHYTHU maTepianbHUX
306UTKiB

>

KopwucTyBatunca npunagom 6es nepe-
pBu MoxHa Mmakcumym 10 xB. licna
LIbOr0 BUMKHITb Npunag i Aante nomy
OXOJTOHYTH [0 KiMHATHOI TEMMNepaTypum.
3abopoHEeHO BMUKATU MOPOXKHIKN Npu-
nap.

3aBxav TpumamnTe OCHOBHUI O/10K
npwnaay B CyxocCTi i NUAbHYHITE, oo
Ha KOpMNyc He NoTpanAax pianHu.
AKwWwo cik niaTik nig vawy anAa coky, He-
raMHO BUTPITb MOro BOSIOrO0 raHyi-
PKOtO.

He BcTaBnante npeameTu, AK-0T
yepnaku, y 3aBaHTakyBasibHy ropso-
BMHY a0 Kopnyc.

Mepen KOPUCTyBaHHAM NepeBipTe, uu
HEeMae B 3aBaHTaXKyBaslbHin FOP/IOBUHI
M KOPNYyCi CTOPOHHIX MPeaMETIB.

He 0BpobnaiTe gyxxe TBepaux, BOJIOK-
HUCTUX aB0 KPOXMaMCTUX NPOAYKTIB,
Takux AK LlyKpoBa TPOCTHHA, BaHaHw,
nanai, aBokazo, iHxup ado MaHro.
Mepen 06pobKoo BUIiMaNTE 3
NPOAYKTIB KiCTOUKM (Hanpuknaa, 3i
C/IMB i BULLEHB), @ TAKOX 3HIManTe
TBEPAi WKIpKK (Hanpuknaa, 3
aHaHaciB, KaByHiB, anesbCuHiB i Oy-
pAKIB).

OBpobNATH 3aMOPOXKEHI aB0 HeCTUr i
npoaykT 3abOPOHEHO.

Y )oJHOMY pagi He 0BpodnainTe
nNPOAYKTH, KoMK Kpanie3axmcHWi
3aTBOP 3aKPUTHN.

Konu koHTerHep ana m’akoTi abo
KOHTEMHEP A1A COKY MalXe 3anoBHW-
TbCA, NEepepBiTb 0OPOOKY W CrIOPOX-
HiTb 0OuaBa KOHTEMHEPMU.

' 3anexHo Bia mogeni
88

3HanomcTBO

ornag

[MicnAa po3nakyBaHHA NepeBsipTe, un
KOMMIEKT MOBHWW | UM HE NOLLIKOAWIO
AKICb YACTUHM Mg Yac TPaHCNOPTYBaHHA.
—-Mas. |l

MoBopOTHUIA Nepemukay

31MBHWI OTBIP

KpannesaxucHui 3aTBOp

3amkoBa ckoba

Kabesnb XMBNEHHA

Kabenetpumau

LLIToBxau

Kpuiika 3 yBynoBaHo 3aBaHTaxy-
Ba/IbHOIO FOP/IOBUHOLO

Cityactuii ¢inbTp i3 KepamiyHumu no-
OpiBHIOBa/IbHUMK Ne3amu

Yalua anA CoKy 3 HOCUMKOM

KoHTeNHep anA M’AKOTI

OcHoBHUI ©N10K Npunaay

Kpuuika i3 cenapaTtopom niHu

NEEEE 8| 8 NREa5EEE

KoHTelHep anAa coky

MoBoOpOTHMI NepemuKau

Hana- 3acTtocyBaHHA

LITyBaH-

HA

0/off 3ynuHeHHA 0BPOBKK 1 BUMKHEHHA
npwnaay

1 3anyck 00poOKK Ha HU3bKIW LLIBK-
KOCTi
MigxoanTb 4nA M’AKMX NPOAYKTIB i3
BMCOKOK YaCTKOK COKY, AK-OT
KaByHW, BUHOrpad, Nomigopu, ori-
PKK, MasMHa

MES401. CepeaHa WBKUAKICTb

2 MigxoanTb ANA NPOAyKTIB i3 He-
3HAYHO YaCTKOK COKY, AK-OT
M’AKi rpywi, abpukocu

MES400. Bwcoka WwBKaKiCTb



Hana- 3acTocyBaHHA

LITYBaH-

HA

2 [ligxoanTb AnA TBepamX i
MES401. >XOpCTKMX NPOAYKTIB, AK-OT
3 MOpKBa Ta Adnyka

KpannesaxucHui 3aTBop
KpannesaxucHuii 3aTBOp 3anodirae He-
Ga)kaHOMY MPO/IMBAHHIO 3a/ULLKIB COKY 1
3a0pyaHEeHHIO POBOYOT MOBEPXHI.

Mepen 06poBKOtO A0 yNopy NoTa-
FHiTb Kpanae3axmcH1Wi 3aTBop
yropy, wob cik 6e3nepewkoHo
noTpanfAB y KOHTeWHep AnA COKY.

%0

1

Micna 06pobku A0 yrnopy nepecy-
HbTE Kpanne3axucHWi 3aTBOP
YHU3, 0O 3a/MLLIKK COKY HEe
Kpananu Ha podouy NOBEPXHIO.

—

Hotartka: Y xxogHomy pasi He
06pobnanTe NPoayKTH, KoMK Kpanne-
3axMCHWI 3aTBOP 3aKPUTUW.

3axucT Bia YBIMKHEHHA
3axucT BiA YBIMKHEHH#A 3anobirae Heba-
YKaHOMy BBIMKHEHHIO npunay.

Mpunaa MOXHa 3anycTuTu W 3a-

CTOCOBYBATH /WLLIE 3a HABEAEHMUX HUXKYE

YMOB.

= Yauy ana coky, cityactui einbtp i
KPULLKY BCTAHOB/IEHO HANEXHUM Ui~
HOM.

m Ckoba-pikcaTop NpaBwibHO 3akpuTa 1
3adikcoBaHa.

ExcnnyaTauif

MigroToBKa npunagy

-Man. - id

BuuaBntoBaHHA COKY 3 NPOAYKTIB

HoTtatku
» OBpobnanTe nuLle CBixXi Ta CTUrI
GpPyKTV 1 0BOYI. Heao3pini ¢pyKTH i

OBOUI y>Xe WBWAKO 3aduBatoTh GinbTp.

= [lepen 0BpoOKOI PeTenbHO MOMUNTE
NpoAayKTH.

= Benuki NpoayKTW NOPKTE Ha WMaTky,
o6 BOHW NMPOWLLM B 3aBaHTaXY-
BasIbHYy rOPJSIOBUHY.

Ekcnnyartauia uk

n 1|06 30inbLKXTU BKUXiO COKY 1 He Nno-
LIKOANTV NpWnagd, He TUCHITb Ha
LUTOBXa4 HaATO CW/IbHO.

= |3 yUTPYyCcOBKX Tpeda 3HIMaTH LWKIPKY ¢
npubupaTy ueapy.

= Cik MOXHa BHYaBAOBATW HABITb i3 /K-
CTOUKIB i M'AKMX cTeBen, Hanpukiaa,
NIMCTOBOro canaty W 3eneHi.

= KOHCHKCTEHLiA ABNYYHOro CoKy 3ase-
YXWTb Bil BUKOPUCTOBYBAHOIO COPTY
A6nyK. LLlo6 ABnyuYHWIiA COK NOBINbHILLE
HabyBaB KOpPWUHEBOro 3abapB/eHHA,
Jofaavte B HbOrO Kinbka Kpanesnb /u-
MOHHOIO COKY.

= BWKOPUCTOBYMTE CBIXMW CiK HEramMHO,
He 3bepiranTe Moro. Cmak i MOXu-
BHICTb CBIXXOIO COKY LUBWAKO BTpavaro-
ThCH.

» Kosu KOoHTerHep ana m’akoTi abo
KOHTEMHEP A1A COKY MalXe 3anoBHW-
ThCA, NepepBiTb 0OPOOKY W CrOPOX-
HiTb 0OMaBa KOHTEMHEPMW.

—~Man. B -EA

3aBepLueHHA 06po6KK
—Man. EH - EE]
Oornag yvLleHHA

Opapagy nicna KOPUCTYBaHHA OUUCTLTE
BCi AeTali, WoO 3anuLLIKKU He NpUCHUXanu.

» He BMKOpPHCTOBYWTE 3ac0oOM AnA
OUMLLEHHSA, WO MICTATb CMMUPT.

» He BMKOPWUCTOBYWTE 3arocTpeHi abo
MeTasneBi NpeaMeTy.

» He BMKOPUCTOBYWTE XXOPCTKI raHUipKu
a60 3acobu 418 OUULLEHHA.

HoTtatku

= [TonepenHbo MOYUCTLTE CiTUaACTMI
®iINbTP M’AKOLO WITKOO Nig NPOTOYHOO
BO/JOIO i MPOMUITE MOTO.

= Ha nnactmacoBux getanax, cityacTo-
My QiNbTPI M KepaMiuHux noapiéHo-
Ba/IbHMX J1Ie3axX MOXYTb YTBOPIOBATUCA
KONbOPOBI MIAMM, HANpwKnagd, y pasi
06pobku MopkBM abo Bypaka. Ko-
JNIbOPOBI MAAMKU MOXHa nNpudunpaTtu
M’AKOK FaH4YipKOO 3a A0NOMOroto Ki-
NbKOX Kpanenb onii.
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uk T[lpuknaav peuenTis

= [TicnA uvlleHHA aanTe BCiM AeTanaAm
BMCOXHYTW aB0 HaCyXx0 BUTPITb iX
M’AKOIO CEPBETKOLO.

[MouncTbTE OKpEMI AeTani, AK yKasaHo B
Tabuu.

— Ma. B}
Mpuknaau peuenTis
KaByHOBO-HOrypTOBUI CMY3i

[HrpeadieHTH

= 200 r HaTypa/ibHOro norypTy

= 2 [[iNKKM HACIHHA BaHIiNi HA KiHYMKY HO-
xa

= 2.1 Meny

= 400 r kaByHa WMaToukamu, 6es
LLIKIPDKK M HaCiHHA

MpuroTyBaHHA

= 3MmillaiTe KOrypT, BaHinb i Mea B
OHOPIAHY Macy M po3noainiTe Ha
4 CKNAHKMN.
Buuasitb cik 3i LuMaTKiB KaByHa.
HanuiTe cik Ha HorypT i npukpachkTe
LLUIMaTOYKOM KaByHa.

MopKBAHUKX NUPIr

[HrpepieHTH

= 4 Aiun

= 4 .c. 1. Tennoi Boan

200 r uykpy

100 r 6opoluHa

200—300 r gpiBHOI MOPKBH

200 r meneHunx NicoBux ropixis

1 4. n. po3nyuwyBaya Ticta

PUrOTyBaHHA
BuuasntonTe CiK i3 LiIMX MOPKBUHOK
Ha HaWBMWLLIW LLIBWUAKOCTI MPOTArOM
5 cekyHa.
= 3HimiTb | NOCTaBTE HANoXBari
KOHTENHEDP AnA M’'AkoTi. [yxe Benuki
LLIMaTKW MOPKBH, L0 3a/MLLINAUCA B
KOHTenHepi 418 M'AKOTI, NopiKTe
OpibHiwe.
= Cik He noTpi®eH; Moro MoXXHa BUMWUTH
abo BMKOPUCTATM ANA iHWKUX peLenTiB.
= 5 xBWMH 30MBaliTe AKLA 3 BOOOIO i
LIyKPOM 10 MIHHOIO CTaHy.
= Jlomiwarite 60POLWHO, PO3NyLLyBayY Ti-
cTa, nicosi ropixn n 150—200r
MOPKBAHWX BUUABKIB.

"] E EEEB®
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= [JOMICTiTb TiCTO B PO3HIMHY G OpPMY
niametpom 260 mMm i 30—35 XBUNKH BU-
nikanuTe B MPOrpiTiK AyxOBin wadi npu
Temnepatypi 180 °C.

YTunisauifa ctapux npunaais

» YTunisynTe npunan eKkoaorivyHnm
crnoco6om.
IHpOopMaLito WOoAo aKTyabHUX
cnocoBiB yTuaizaLii MoXHa oTpumaTtu y
npoaasusa npunaay abo opraxis
MiCLIEBOIrO CaMOBPAOYBaHHA.

Llen npunaa mapkiposaHo
3riAHO NONOXEHb EBPOMNENCHKOI
OupekTusu 2012/19/EU
CTOCOBHO €/1EKTPOHHMUX Ta
enekTponpunaais, Wo 6ynuy Bu-
KopucTaHHi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE). lnpekTtnBoto Bu3Hayvato-
TbCA MOX/IMBOCTI, AKi € AINCHK-
MK Y Mexax EBPONencbKoro
CO03Y, W00 NPUUHATTA Hasan
Ta ytunisauii OyBLIMX Y BUKOPH-
CTaHHi npunagis.

CepsBicHi LeHTpH

Bu moxeTe oTpumatu y Hawomy
CEPBICHOMY LIEHTPI OpUriHaibHI 3anacHi
YacTUHW, HeOOXiaHI ANA GYHKLIOHYBaHHA
Ta npuaatHi ana 3depiraHHA, NPOTArOM
10 pokiB micnA BMNYCKY BaLoOro npu-
CTPOIO Ha PUHOK.

3a 004aTKOBO iHPOpMaLietd 3BepHITLCA
[10 HaLOi CepBiCHOI C/TyXXOM.

[na oTpumaHHA aetanbHOl iHp opmaLllii
NpOo rapaHTiiHWi TEPMIH Ta YMOBM ra-
paHTii y Bawwin kpaiHi, 6yaob nacka, Bu-
kopucToByhTe QR-koa Ha BK1ageHOMyY
NOKYMEHTI 3 iHpOopMaLjieto NPO CEPBICHI
KOHTaKTW Ta YMOBW rapaHTii, 3B'AXiTbCA 3
HallO CepBiCHOIO CNyB0t0, BallMM aAn-
nepom ado BiasiaarTe Halw Bed-canT.
BrpobHuk: "BCX Xayarepete TMOX" By/.
Kapn-Bepi-LWtpace, 34, M. MtoHxeH,
81739, HimeuunHa

IMnopTep: TOB "BCX MNMobyTtoBa TexHika",
03124, m.KuiB, Byn.BonHosackka, 10/14
kopn.b, YkpaiHa

Bu MOXeTe 3HaMTK KOHTaKTHI AaHi
cepBicHOI ciy»x6u 3a gonomoroto QR-



KOy Ha AOKYMEHTI 3 iHpopMaLieto Npo
CEPBICHI KOHTaKTK Ta rapaHTiliHi yMOBM,
AKUIA gopaeTbeA, ado Ha Hallomy BeO-
cawTi.

IHpopmauito 3riaHo 3 pernameHTom (EU)
2023/826 MOXHa 3HalTK B Mepexi
IHTEPHET 3a aapeco www.bosch-
home.com Ha CTOpiHLi BUPOOY W
CEPBICHIM CTOPIHLi BaWoOro npuiaay B iH-
CTPYKLUiAX 3 ekcnyaTtauii i B 404aTKOBUX
JOKYMEHTaXx.

YCyHeHHA HecnpaBHOCTEH

Mpunag He 3anyckae 06pobky abo

BMMHUKAETbLCA Nif Yac 06poOKU.

Mpunan sHeCTPYMIEHO.

» [lepesipTe, un OTPUMYE Npunan
E€NEKTPOXNB/IEHHA.

Mpunag He 3iBpaHo abo He 3aKpUTO

Ha/1eXXHUM YMHOM.

» [lepesipTe, UM NpaBu/IbHO BCTAHOB/IEHI
yaiia an1A CoKy, CiT4acTui QinbTp |
KPWLLKA, a TaKOX UM MOBHICTIO 3aKpuTa
v 3adikcoBaHa ckoba-dpikcaTop.

LLIBUAKICTb 3HUIKYETBLCA, CiK IryCTi-
wae, npunag cunbHo Bibpye abo cik
BUMJIECKYETLCA 3 KOpnycy

3abuecA abo BUMLLOB 3 flafly CiT4acTUi

®iNbTP.

1. Akuwo cityactTui GinbTp 3abuscA, Br-
WMIiTb MOrO 1 MOYUCTLTE 3a JOMNOMOro0
LITKM Nif MPOTOYHOK BOAOHD.

2. Akuwo cityactui QiNbTp Mae 03Haku
3HOCY ¥ MOWKOMXKEHb, HEBIAKIAAHO
3aMiHiTb ciTyacTUh GiNbTP, WOoO YHWK-
HYTW MNONOMKMU.

HoTtaTka: VY pasi uoaeHHoro 3actocyBan-
HA MIHATK CITYaCTUi GiNbTP CAig Wwo-
HarnnisHiwe 3a 5 pokie. HoBWI ciTyacTui
®INbTP MOXHAa 3aMOBUTU B CEPBICHIN Cy-
X0i 3a apTUKYIbHUM HOMEPOM
00757755.

YCYHEHHA HECTIPaBHOCTEN

HapapykosaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3pobieHoMy 3 nepepodneHoi makynaTypu

uk
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ru besonacHocTb

Be3onacHoOCTb

= BHMMATENbHO NPpOoYMTanTE AaHHOE PYKOBOACTBO.

m COoXpaHWTe MHCTPYKLMIO U MHPOPMaLMIO O Npubope AnA AanbHewn-
LLIEero UCNosib30BaHWA AW ANA Nepeaayun cneaytolemy snanenstly.

= B cnyyae oOHapy>XeHUA NOBPEeXAEeHUH, CBA3AHHbLIX C TPAHCNOPTH-
POBKOW, HE MoAKtouYanTe Nnpuoop.

Mcnonb3ynte npudop TONLKO:

B C OPUTMHa/IbHBIMK YaCTAMU U MPUHAAIEXHOCTAMM.

® 1717 OTXXKMMa coKa U3 pPYKTOB U OBOLLEN, Hanpumep, ABGNOK, rpyL,
C/IMB ¥ BULLHK Be3 KOCTOYEK, TOMaToB, MOPKOBMW.

® 107 MPUCMOTPOM,;

[nA nepepadoTKK KONMYEeCTBa NPoayKTOB 1 BpeMeHn 00padoTky,

XapakTepHbIX 4717 AOMALLIHErO XO3AUCTBa;

® B ObITOBbIX YC/TOBUAX W B 3aKPbITbIX MOMELLEHUAX JOMAaLLHMUX XO-
3AWCTB NPU KOMHATHOW TeMnepaTtype.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypoOBHEM MOpPA.

Mocne Kaxxaoro npMMeHeHua, BO BpeMsa oTbesaa, nepea cOOpKon,
Pa3bopPKON UM OUYUCTKOM, a TakxXe B C/lyyae HEMCNPaBHOCTM 00A3a-
TeNlbHO OTCcoeanHMTE NPUOOP OT CETH.

OT1OT NpPMbOP MOryT UCMOL30BATL LA C OrPaHUUYEHHBIMU GU3NUE-

CKMMM, CEHCOPHbIMW UM YMCTBEHHBIMKU CMTOCOOHOCTAMMU UK HE UMEID-

LLMMKW JOCTATOYHOrO OMbiTa WK 3HAHUM, EC/IM OHU HaxoaATCA Nnoa

NPUCMOTPOM WM NOCNEe NOMyYeHUs yKasaHui no 6e3onacHoMy mc-

Nnonb3oBaHWo Npudopa 1 Nocse Toro, Kak OHWM 0CO3HasIM ONacHOCTH,

CBA3aHHbIE C HEeNpPaBu/IbHbIM UCMO/Ib30BAHUEM.

[eTtam 3anpelleHo urpatb ¢ NPMOOPOM.

OuncTky 1 obcnyxuBaHue npubdopa s3anpeLyaeTca BbINMONHATL ASTAM.

Mpnbop Henb3a McnonbL3oBaTh AeTAM. He gonyckanTe geten k npuobo-

Py M ero ceTeBoMy npoBoay.

» KaTteropuuecku 3anpeLwjaeTca aKCnayaTmpoBaTh MOBPEXAEHHbIN
npuoop.

» Karteropuuecku 3anpeljaeTtca akcnayatauma npndopa, noBepx-
HOCTb KOTOPOIro UMEET TPELLUMHbI UM MOBPEXAeHa.

» 3anpelyaeTca TAHYTb 3a CeTEBON Kabe b, YTOObl OTCOEANHUTL NPw-
Oop OT CeTH SNEeKTPONUTaHUA. BeiIHUMaNTe U3 PO3ETKK BUSIKY ceTe-
BOro kabens.

» B cnyuae nospexaenua npudopa nnm ceteBoro kabensa Hemennex-
HO BbIHbTE BW/IKY CETEBOrO Kabensa U3 po3eTKU UK OTK/IIOUNTE
npenoxpaHnTens B 610Kke NnpeaoxpaHuTenen.

» OBpaTtnteck B cepBUCHYO cnyxby. —» CtpaHuya 96
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besonacHocTb ru

Mpn noakntoueHun Nnpudopa u ero aKcnayaTaumm codntoaante gaH-
Hble, NPUBEAEHHbIE HA GUPMEHHON Tabnnuke.

PeMoHTMpoBaTh NpMOOP paspellaeTca TONbKO KBaIMPULMPOBAH-
HbIM cneuuanmMcTam.

[na pemoHTa npudopa MOXHO UCMNONb30BATb TONILKO OPUTMHasIbHbIE
3anyacTu.

Bo n3bexaHne onacHoOCTEN 3aMeHa NoBPeXAeHHOro CeTeBoro Ka-
6enAa aaHHoro npudopa MoxXeT OblTb BbINO/IHEHA TONBKO NPOWU3BOAM-
Tenem unv aBTOPU30BaAHHON UM CEPBUCHOW CTyXKOOM MO0 SIMLIOM,
MMEIOLLIMM aHaIOTMUHYO KBaIMGUKALMIO.

Kateropuuecku 3anpeljaetca norpy»atb npuoéop B BoAy WM NOMe-
LaTb €ro B MOCYAOMOEYHYIO MaLLUHY.

» McnonbayrTe NpuOop TObKO B 3aKPbLITOM MOMELLEHUM.
» He nonbayrteck NpMOopoM Npu CAULLKOM BbICOKOW TeMnepaTtype

WU BNaXKHOCTM.
He ucnonbaynTte ana o4nucTku npudopa napooYnucTUTEIM UK OYK-
CTUTENN BbICOKOIO [aB/IeHMA.

Hu B koeM cnyyae He gornyckamTe KoHTakTa ceTeBoro kadena ¢ ro-
PAYUMU YacTAMK Npudopa UM C UCTOUYHUKAMK Tenna.

Hu B kOoeM criyyae He fonyckanTe KOHTakTa ceTeBoro kabena ¢
OCTPbIMU KOHLIAMU UK KPOMKaMM.

3anpellaetca neperndaTh, 3aWemMnAaTb Uan nepeodopyaoBaTh ceTe-
BOW Kabenb.

Hukoraa He cTaBbTe NPUOOP Ha ropAaYMe NOBEPXHOCTU UM PALOM C
HAMM.

He nonyckanTe KOHTaKTa pyK, BO/IOC, OAeX/dbl v APYIrMX NpeameToB
C BpaljatomMmMmca aeTanamu.

» He onyckanTe pyku B 3arpy304HbliM CTBOJI.
» [1nA nogTankmMBaHWA NPOAYKTOB UCMOb3YWTE TO/IbKO TO/IKATENb.
» [Tpr6opP MOXHO MCMNOIb30BATb TOMIKO B MOSIHOCTHIO COOPAHHOM BU-

vVvy vy VvVyy

ne.

YacTu npubopa ¢ TpeLlmHamMm nan OpyrumMmmn NOBPEXAEHNAMM, a Tak-
e C HemnJIoTHOW NocaaKon AOMKHbI ObiTb 3aMeHEHbI OPUrMHa bHbI-
MW YacCTAMM.

He npukacanTecb K OCTPbIMK IE3BUAM M KPOMKaM B CETYATOM
OUNBLTPE FO/bIMU PYKaMM.

3akpbiBasa 3anopHyto ckoby, cneaute 3a pykamu 1 nasabLlamu.

He noanyckanTte aeTen K ynakOBOYHOMY MaTepuay.

He no3sonAnTe AETAM Urpathb C yNnakoBOYHbIM MaTepPUasIom.

He noanyckanTe AeTen K MesIKUM AeTasAM.

He no3sonAnTe AeTAM Urpatb C MESIKUMKU AETaNAMM.
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ru [lpegoTepalleHle MatepuansHoro yuepoa

» CobnoaanTe ykasaHuA Nno O4YncTKe.
» [TOBEPXHOCTU, KOHTAKTMPYIOLME C NPOAYKTaMU NMUTaHWUA, cnemyet
ouuLlaTb Nepe KaxKabiM UCMO/Ib30BaAHMEM.

MpenoTepalleHre maTepuanb-
Horo yuiep6a

» He ucnonsaynte npudop 6e3 nepepsbl-
Ba gonblue yem 10 muH. [Nocne aToro
BbIKJIlOUMTE Nprdop 1 aarTe emy
OCTbITb 0 KOMHATHOW TeMnepaTypbl.

» Hukoraa He BkAouUanTe npndop BXo-
JIOCTY!O.

» Bnok asuratena Bceraga coaep)atb B
CYXOM COCTOAHWM W CNEeauTh 3a TeM,
yToObl HA KOPMYC He nonaaanu XuaKo-
CTU.

» Ecnu cok nonan nofg Hacaaky ana co-
Ka, TO ero cneayet cpasy Xe yaanuTb
B/TXXHOW TPAMKOW.

» He BBOAWTE Kakne-nMbO NpeameThl B
3arpy304Hbli CTBOM WK KOPNYC,
HanpumMep, PasMBaTE/bHYIO JTOXKKY.

» [lepen Ucnonb3oBaHWEM NPOBEPLTE
3arpy304Hbli CTBOM M KOPMYC Ha Ha-
JIMYMe NOCTOPOHHMX NPEAMETOB.

» He nepepadarbiBanite 0codo TBEpIbIE,
BOJ/IOKHUCTbIE UM KpaxMasIMCThle Npo-
AYKTbl, HANPUMEpP, caxapHbI TPOCT-
HWK, OaHaHbl, Nanarto, aBokajo,
UHXUP, MaHro.

» [lepen nepepa®oTkon yoanuMTe U3 npo-
[YKTOB KOCTOUKHM, CEpALEBUHbI UK
TO/CTYIO KOXYpPY, Hanpumep, U3 aHaHa-
COB, [blHb, anesibCUHOB, CBEK/Ibl, C/IUB,
BULLEH.

» 3anpelleHo nepepadaTtbiBaTb 3aMOPO-
YKEHHbIE WX Hecnesble NPoAYKThI.

» He obpabaTbiBalTe NPoAyKTbl NUTa-
HWA, eC/IM YCTPOWCTBO «Kanna-cton»
3aKpbITO.

» Korpga KoHTerHep Ana MAKOTU Wu
KOHTEWHEep A/1A coKa MoYTH 3anosiHe-
Hbl, MPepBUTE NepepadoTKy U ONMOPOX-
HWTe 06a KoHTelHepa.

' B 3aBMCUMOCTH OT Moaenun
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3HaKoOMCTBO C npubopom

0630p
Mocne pacnakosku NpoBepsTe BCE aeTa-

/1 Ha OTCYTCTBME TPAHCMOPTHBIX NMOBPE-
XKOEHWI, a TakKe KOMMIEKTHOCTb MoCTaB-
KW,

- Puc.

[MoBOPOTHLIA NepekoyaTesns '

[ncneHcep

YcTpowncTtBo «Kanna-cton»

3anopHasa ckoba

CeTeBol kabenb

Hepxatens kadens

TonkaTenb

KpbllwKa Co BCTPOEHHbIM 3arpy304HbIM
CTBOJIOM

B EREaSENRE

CeTuatbit GUIbTP C KEPaMUYECKUMU U3~
MeNbYakoLLMMU NEIBUAMM

Hacagka ana coka ¢ npucnocobneHnem
AnA cnnea

KoHTenHep aAnA MAKOTH

bnok gsurarena

Kpbllika ¢ neHooTAenmTeNnem

NEEE B

KoHTelHep ana coka

NMoBOpOTHLIM Nepekntoyartenb

HacTpo#u-
Ka

MpumeHeHue

0/off OctaHoBuTe NepepadoTKy U Bbl-

K/IIOUMTb Nprdop

1 3anyctute nepepadoTky Ha HU3-
KOW CKOpPOCTH
MoaxoauT AnA MArKMX NPOoayKTOB
C BbICOKMM COZEPXXaHWEM COKa,
Hanp., apBy3oB, BUHOrpaaa, noMu-
[0POB, OTYPLIOB U MaUHbI

MES401. CpeaHaAa cKoOpoCTb

2 [MooxoauT anA NpoayKTOB C HU3-
KUM COAEPXaHWEM COKa, Hanpu-
Mep, MATKKUX rpyLl, aBprkocoB




Hactpoun- MpumeHeHne

Ka

MES400. Bbicokaa ckopocTb

2 [NoaxoauT anA TBeEPAbIX U MPOYHbIX
MES401. npoayKToB, TakmMx Kak MOPKOBb,

3 AGIOKM

YctpouctBo «Kanna-cton»
YcTponctBo «Kanna-cton» npegoTspalla-

er
KO

HernpeaHamepeHHoe BbiTekaHue ocTaT-
B COKa W 3arpAsHeHne padouen no-

BEPXHOCTHU.

——
/t%

[Mepen nepepadoTkon OTTAHWUTE
ycTpoWcTBo «Kanna-cton» 4o yno-
pa BBepx, YToObl COK BecnpenaT-
CTBEHHO CTeKasl B KOHTelHep AnA
coka.

—4
@

Mocne nepepadoTKn HaXXM1TE Ha
YCTPOWCTBO «Kanna-cton» Ao yno-
pa BHW3, YTOObI OCTaTKM COoKa He
Kanasv Ha pabouyto MOBEPXHOCTb.

MpumeuaHue: He obpabartbiBaiite Npo-
[OYKTbl MUTaHWA, €C/IM YCTPOUCTBO «Kar-
JIA-CTOM» 3aKPbITO.

EHOKMPOBKa BKJIFOYEeHHUA

Bbn

OKMPOBKa BK/TIOYEHUA NPENATCTBYET

HeXenares/ibHOMY BKJ/TOYEHUIO Ballero

np

noéopa.

Mp1BOP MOXHO BKIKOYUTL U MCMOSB30-
BaTb, TO/IbKO €C/M BbINOIHEHbI YKa3aH-
Hble HWXE YCNOoBHA.

Hacanka ana coka, cetyatblit GuUabTP
M KpbllWKa YCTaHOBJIEHbI Haanexalnm
obpasom.

3anopHas ckoba npaBu/bHO 3aKpbiTa
n 38.(DMKCVIDOBaHa.

dKcnnyartauuna
MoaroTtoeka npu6opa k pabote

—Puc. A-d

BbiXuMaHue coKa U3 NMPOAYKTOB

YK

asaHuA
MepepabdaTbiBaiiTe TOLKO Cresble
OBOLM U G PYKTLl. Henospensie ¢pyk-
Thl M OBOLLM OUYEHb OLICTPO 3aduBatoT
CUTEUKO.

Mepen nepepa®oTKON TLATENBHO Bbl-
MOWMTE MPOAYKThI.

Okecnnyatauma  ru

MopexbTe 6onbluMe NPOAYKTHI HA KY-
COYKHM, YTOOLI OHM MPOLLIK B 3arpy30y-
HbIM CTBOJI.

[nA yBenMyeHus Bbixoda coka u
coxpaHeHua Npudopa B XOPOLLIEM CO-
CTOAHUK, OKa3biBaWTE NWLb Nerkoe Ha
TOMIKaTeNb.

QuUCTUTE LIMTPYCOBLIE OT KOXYPbI U
6en0oM NNeHKHU.

JINCTbA M MArkue cTednu Takxe MoryT
ObITb MCMO/IL30BAHbI A/1A BbKUMAHWA
COKa, Hanpumep, NCTbA canarta unm
3€e/1eHb.

KoHcuceTeHuuA ABM0YHOro Coka 3aBu-
CWT OT UCMOb3YEeMOro copta AGIOK.
YToObl 3aMeNIUTb NOTEMHEHWE AGMOU-
HOro coka, 100aBbTe HECKO/bKO
Kanesb IMMOHHOIo coka.

CBexuii cok ynotpebnanTte cpasy xe,
He XpaHA ero. Bkyc u nutaTensHasn
LIEHHOCTb CBeXero coka ObICTPO Teps-
toTCA.

Korpna koHTerHep Ana MAKOTU UK
KOHTEMHEep AnA coka noytu 3anosHe-
Hbl, MPepBKTE NepepadoTKy U ONMOPOX-
HUTe ofa KoHTehHepa.

-pruc. B -EA
3aBepLueHne 06paboTKM
g 15 8 19|

0630p OUUCTKU

Cpagsy nocne ncnosb3oBaHua ounLlanTe
BCe YyacTu npuobopa, utoBbl OCTATKM NPO-
[JYKTOB HE MpUChIXasu.

>

He ncnonb3yite Motoume cpeacTsa,
coaepxatlime ankorosb UM CmpT.
He ncnonbaynte MeTaiIM4ecKkue u
OCTPOKOHEYHblE MPEAMEThI, a TaKXe
npeaMeTbl C OCTPbIMKU KPOMKaMM.
He npumeHsaiiTe rpyoyto TkaHb Uu
abpasuBHble YMCTALLME cpeacTBa.

YKasaHuA

[nAa npeaBapuUTENLHOM OUNCTKK NPO-
MOWTE M ONONOCHUTE NOA NMPOTOUYHOM
BOAOW ceTyaTbii GUALTP C MOMOLLBIO
MATKOW LLETKMK.

Ha nnactmaccoBbIx AeTanax, CetyaTom
OUIBTPE M KEPAMUYECKUX UBMENBbYALO-
LLMX JIE3BMAX MOXET BO3HUKATb LIBET-
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ru [lpumepsl peLenTos

HOWM HaneT, Hanpumep, Npu Nepepa-
60TKEe MOPKOBM WK CBeK/bI. HaneT
yaanAeTcA MArkow TPAMNKOW C NOMO-
LLbtO KanauM pacTuTebHOro Macna.

= [locne OUMCTKM BCE YaCTu NPOCYLIMTE
WM NPOTPUTE UX MATKOW MaTepy4aTton
candeTkoun.

OToenbHble aetanu oumLLaTeA cornac-
HO Tabnuue.

- Puc. i

I'Ipumepbl peuenToB

Ap6y3HO-MOrypTOBbIH CMY3HK

MHrpeaneHTsb!

= 200 r HaTypa/ibHOro norypTta

® 2 [|enoTKK CeMAH BaHU/IM Ha KOHUYMKE
HOXa

= 2CT.N. Meda

= 400 r kycoukoB apby3a 6e3 Koxypbl u
KOCTouek

[MpuroToBnexue

= MorypT, MAKOTb BaHW/IM 1 Mea NepemMe-
lwaTb M pasnuTb B 4 cTakaHa.

= BbhKaTb COK KYCOUKOB apdy3a.

= BbInTb COK CBEPXY Ha MOrypT 1 noda-
BaTb C KYCOYKOM apoByaa.

MopKoOBHbIX nupor

MHrpeaneHTsl

= 4 anya

4 CT. N. Tenno# BoAel

200 r caxapa

100 r Myk#H

200-300 r asnartckom MOPKOBM
200 r MOSIOTbIX NECHBIX OPEXOB
1 4. 1. nekapckoro nopoLlka

PUrOTOB/IEHME
Bbi>kaTb COK M3 BCEWM a3naTtckon Mop-
KOBW Ha MakCHMMaslbHOM CKOPOCTU B
TeueHune 5 cekyHa.
® BbIHYTb M NPEAOCTaBUTL KOHTEMHEP
AnA MAKOTU. M3MeNbUnTb KPYMHbIE Ky-
COYKM MOPKOBM B KOHTEWHEPE A1A MA-
KOTH.

= COK He HyXeH, MO3TOMY ero MOXXHO
noaaBaTb B KAYeCcTBe HanuTKa W uc-
nosb3oBaTth 417 APYrMX peLenToB.

= Hliya, Boay U caxap B3OuBaTh B Teue-

HWe 5 MUHYT [0 00pPa30BaHUA MNEHbI.

@ ] E RN E DR
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= [logmelaTb MyKy, NEKapCKuii Nopo-
LLIOK, NnecHsble opexu u 150-200 r oT-
aTblX KYCOYKOB MOPKOBM.

= 3ano/IH1Tb TECTO B PA3BHEMHYIO GOPMY
anameTpom 260 MM v BbiNekaTb B
npenBapuTesibHO Pa3orpeTon yxoBke
npu Temnepatype 180 °C B TeueHune
30-35 MuHYT.

YTunusauma ctaporo 6bIToBOro

npubopa

» YTunusupyite npnbop B COOTBETCTBUM
C 5KON10rmyecknmMmm HopmMmamu.
CBeﬂeHMﬂ 0 BO3MOXHbIX crnocofax
YTUIn3aunn MOXHO NoJIyyYnTb B Crieun-
aJIM3NPOBAHHOM TOPIroBOM npeanpua-
TN, a TaKXe B paﬁOHHbIX WU ro-
PO/CKMX OpraHax ynpas/ieHuA.

HaHHbI npubop UMeeT OTMETKY
O COOTBETCTBWUW EBPOMNENCKUM
Hopmam 2012/19/EU ytunusa-
UMK S1EKTPUYECKUX M SNEKTPOH-
HbIX NproopoB. (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

[aHHble HOPMbI onpeaenatT
NEeNCTBYIOLME HA TEPPUTOPUU
EBpocotosa npasuia Bo3spara
W YyTUAM3aLUun cTapblx Npruoo-
POB.

CepBucHan cnyxba

B Hallel cepBUCHOW cnyOe Bbl MOXETE
3aKasaTtb GYHKLMOHaTbHO 3HAYMMbIE
[OCTYMHbIE OPUrMHAMbHbLIE 3aNYacTh B
TeyeHune 10 neT ¢ MOMeHTa NPoAaXu Ba-
wero npubopa.

3a NonoNHWUTENbHON MHPOpMaLmMen 00-
pallanTeck B Hallly CEPBUCHYLO CIyXOy.
Moapo6Hyo MHPOPMAaLMIO O rapaHTUM-
HOM CPOKE M YC/IOBMAX rapaHTvu B Ballew
CTpaHe MOXXHO MOJyYnTb, OTCKaHUPOBAaB
QR-koa B npunaraemon AoKyMeHTaLuu ¢
nHdOpMaLMeEN 0 CEPBUCHON Cryxbe u
YCNIOBWUAX rapaHTuu, B HallenW CepBUCHOM
cnyxbe, y Balero aunepa uav Ha Hallem
BeBO-canTe.

KOHTaKTHbIe AaHHbIE CEPBUCHOW CyXObl
MO>XHO MOJTyYnTh, OTCKaHMpoBae QR-koa
B NpwiaraemMon JOKyMeHTaumMu ¢ UHop-



MaLWen 0 CepPBUCHON cyxbe 1 yCnoBuax
rapaHTUu UK Ha Hallem Bed-canTe.

[na nocTtyna K KoHTakTam Cnyxo KaneHT-
CKOr0O CepBu1Cca, Bbl TAKXKE MOXETE UC-
nonbL3oBaTh AaHHbIM QR kog.
httos.//www.bosch-home.ru

MmnopTep/Opranmsaumsa, npuHumatoLwan
npeteH3un no kavectry:TOO «BSH
Home Appliances (BCX Xoym
AnnanaHcac)», 050040, Pecnybnuka Ka-
3axcTaH, r. AiimaTtbl, bBoCTaHabIKCKMI pan-
OH, MukpoparoH KOKTEM-1, nom 15A, 5
aTax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx06bl ycTpovicTea — 7 NeT.

Ha tepputopun Pecnydnunkun KasaxcraH,
npu oOHapyXeHUH HEUCNPaBHOCTH, 3BO-
HUTE B CEPBUCHbIN KOHTaKT-LeHTp 5454
(TONbKO ANA MOBUIbHBIX TENEePOHOB).
CaenaHo B CnoBeHuK

yCTpaHeHMe HeMCHPaBHOCTeﬁ

Mpu6op He 3anyckaeT nepepaboTKy
WK BbIKNOYaeTCA BO BpeMA nepepa-
60TKM.

HeT anektponutanua npudopa.

» [poBepbTe, NoAAeTCA /I 3NeKTPOMU-
TaHue Ha Ball npudop.

Mpubop HeBepPHO codpaH UK 3aKpPbIT.

» [lpoBepbTe, Haanexalmm v 06pasom
YyCTaHOB/IEHbl Hacaaka /1A coka, ceT-
yaTbli GUILTP M KPbILWKAE, a TakKe NnoJsi-
HOCTbIO /M 3aKpbITa U 3adUKCUMPOBaHa
3anopHasn ckoba.

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % “3roToB/IEHHOW 13 BTOPCHIPbA

YCcTpaHeHne HencnpaBHOCTEW  ru

CKOpPOCTb CHUKAETCA, COK CTAHOBUT-
cA 6onee ryctbiM, nPMOOpP CUNBHO
BUOPUPYET UK COK BbINSIECKMBAETCA
3a Kopnyc

CeTuartblii GUNLTP 3a0UT UK NOBPEXAEH.

1. Ecnv cetuathbiii GpUNbTP 3a0MT, BbiHbTE
ceTyathli GUILTP U OUUCTUTE ero Noa
NPOTOYHOM BOAOM C MOMOLLbIO LLETKM.

2. Ecnv cetuatbii GUALTP MMEET Npu3Ha-
KM M3HOCAa WM NOBPEXAEHMA, He3a-
MEeOSIMTENbHO 3aMEeHNUTe ero, YToOb! 13-
6exaTb OMacHOCTU MOJIOMKMH.

MpumeyaHue: [pn exxeaHEBHOM MpK-
MEHEHUN PEKOMEHIYETCA 3aMeHATb CET-
yaTbii GUNLTP HE MO3AHEE YEM Yepes

5 net. HOBbIV ceTuathblii GUILTP MOXHO
NpPUoBPECTU B CEPBUCHON Cnyxde No Ho-
mepy 00757755.
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, Many thanks for choosing a
(+) Bosch home appliance!

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

¢ Expert advice and tips to make the most of your appliance
* Options for warranty extension

+ Discounts on spare parts and accessories

» Digital information for use and all appliance data to hand
+ Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by
professionals from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

Valid within Great Britain:

BSH Hausgerite GmbH Imported to Great Britain by
Carl-Wery-StraBe 34 BSH Home Appliances Ltd.
81739 Miinchen, GERMANY Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

www.bosch-home.com
A Bosch Company

8001379399 (060211)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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