BOSCH
Register your ,0

new appliance MyBosch

now at MyBosch and

enjoy benef,'ts free of
Charge: ©
0Sch-home om/
WG’COme

Air Fryer Double Flex Drawer

Serie | 4 MAFDA49...

[de] Gebrauchsanleitung HeiBluftfritteuse 7
[en] Information for Use Air Fryer 14
[fr] Manuel d'utilisation Friteuse sans huile 21
[it] Manuale utente Friggitrice ad aria 29
[nl] Gebruikershandleiding Air Fryer 37
[da] Betjeningsvejledning Air Fryer 44
[no] Bruksanvisning Air Fryer 52
[sv] Bruksanvisning Air Fryer 59
[fi] Kayttéohje Air Fryer 66
[es] Manual de usuario Freidora de aire 73
[pt] Manual do utilizador Fritadeira sem o6leo 81
[el]l Eyxelpiblo xpriotn DOpirela Aépog 88
[tr] Kullanim kilavuzu Sicak Hava Frit6zi 96
[pl] Instrukcja obstugi Air Fryer frytkownica bezttuszczowa 104
[uk] KepiBHUUTBO 3 ekcnnyatauii MynbTuniy 112
[rul PykoBoacTBO nonb3oBatens Asporpunb 120
[ar] paaiuall Jdo dlgm )8 129



https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/welcome

B L € %K B @ % L ¥

On(
ERN

(.
{ hemin

.| 'C
IZOZCZ0Z i
0) we Dl
TIME TEMP

MAFD490B1, MAFD490B1G

MAFD490B7, MAFD490B7G




'd N\ ' -
B -
I 1
(O] (]
- g

-
) L 0
|- m [

DI




§§
-

P (cemy w @ =

\. -
N /
. .
o N,

Ll

DI

SYNC
TIME

TIME

TEMP

Q W0

y L e

SYNC
TIME

855

0 @ % 2

=

0

>




Ll




VIVIXIXI XV VIV

= |V |V | X| XXV |V |V




Sicherheit de

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen flir einen spateren Ge-
brauch oder Nachbesitzer auf.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= mit Originalteilen und -zubehor.

® zum Erwdrmen, Garen, Backen und Braten mit HeiBluft.

® unter Aufsicht.

» fiir haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungszeiten.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen Rdumen des hauslichen Umfelds bei
Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Gber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Aufsicht, vor dem Reini-

gen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und darlber und von Personen mit redu-

zierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-

rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des si-
cheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Ge-
fahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geraét spielen.

Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht durch Kinder durchgefiihrt werden, es sei

denn, sie sind 8 Jahre oder alter und werden beaufsichtigt.

Kinder jinger als 8 Jahre vom Gerat und der Anschlussleitung fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache betreiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom Stromnetz zu trennen.
Immer am Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen.

» Wenn das Gerat oder die Netzanschlussleitung beschadigt ist, sofort den Netzste-
cker der Netzanschlussleitung ziehen oder die Sicherung im Sicherungskasten aus-
schalten.

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und betreiben.

» Das Gerat nur Uber eine vorschriftsmaBig installierte Steckdose mit Erdung an ein
Stromnetz mit Wechselstrom anschlieBen.

» Das Schutzleitersystem der elektrischen Hausinstallation muss vorschriftsmaBig in-
stalliert sein.

» Nie das Gerét Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen, z. B. Zeitschaltuhr oder
Fernsteuerung.

» Nur daflir geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat durchfiihren.

» Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur des Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Geréats beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Nie das Gerét oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen oder in den Ge-
schirrspller geben.

» Das Gerat nur in geschlossenen Raumen verwenden.

» Nie das Gerét groBer Hitze und Nasse aussetzen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um das Gerat zu reini-
gen.

» Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Geréteteilen oder Warmequellen in Kontakt
bringen.



» Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten in Kontakt bringen.

» Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder verandern.

» Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.

» Nie das Gerat auf oder in die Nahe brennbarer Materialien stellen, z. B. Gardinen
oder Tischdecken.

» Immer einen Sicherheitsabstand von mindestens 10 cm zu Wanden und anderen
Gegenstanden einhalten, um einen Hitzestau zu vermeiden.

» Nie das Geréat abdecken oder andere Gegensténde darauf abstellen.

» Keine Gegenstande im Korb oder im Garraum lagern oder ablegen.

» Das Gerat wahrend des Betriebs stets beaufsichtigen.

» Nie Ol oder Fettin den Korb fillen.

» Nie Lebensmittel im Gerét erhitzen, die hochprozentigen Alkohol oder andere leicht
brennbare Inhaltsstoffe enthalten.

» Die maximal zulassige Flllmenge beachten. Nie die Lebensmittel bis zur Oberkante
des Korbs einflllen.

» Kein loses Backpapier und keine leichten Zutaten verwenden, die vom Ventilator an-
gesaugt werden kdnnen, z. B. trockene Krauter.

» Wenn dunkler Rauch aus dem Gerat austritt, sofort den Netzstecker ziehen. Den
Korb erst entnehmen, wenn die Rauchentwicklung abgeklungen ist.

k.

> e Das Gerat wird wahrend des Betriebs heiB. Nie die heiBen Oberflachen be-
rihren.

» Vor der Reinigung oder dem Transport das Gerat abkuhlen lassen.

» Nie in den heiBen Garraum greifen.

» Den heiBen Grillrost und die heiBen GrillspieBe nie mit bloBen Handen berlhren. Ge-
eignete Hilfsmittel verwenden, z. B. Topflappen oder Kochbesteck.

» Beim Entnehmen des Korbs vorsichtig sein, da heie Luft und heiBer Dampf austre-
ten kénnen.

» Nicht (iber das Gerat beugen.

» Hande und Gesichtimmer von den Luftauslassen fernhalten.

» Um Verletzungen zu vermeiden, das Gerat nur bestimmungsgeman verwenden.

» Vorsichtig mit den GrillspieBen hantieren.

» Die Reinigungshinweise beachten.

» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen, vor jedem Gebrauch
reinigen.

» Um der Entwicklung von Acrylamid vorzubeugen, die Lebensmittel nicht zu dunkel
zubereiten und verbrannte Reste entfernen.

» Nie frische Kartoffeln tiber 180 °C erhitzen.

Sachschaden vermeiden > Nie den Korb teilweise gedffnet im Gerét belas-

] ] ) sen, um Schéden durch starke Hitze oder einen
» Kein scharfes, spitzes oder metallisches Kochbe-

herausfallenden Korb zu vermeiden. Den Korb im-
steck verwenden. Nur Kochbesteck aus Holz oder mer vollstandig entnehmen und wieder vollstandig

hitzebestandigem Kunststoff verwenden. in das Gerat schieben.
Die Kiichenzange nach dem Entnehmen der Le-
bensmittel nicht im heiBen Korb liegen lassen
oder auf anderen heiBen Oberflachen ablegen.
Die GrillspieBe vorsichtig in den Korb legen, um
Kratzer oder Beschadigungen am Korb zu vermei-
den.

Nie den heiBen Korb auf hitzeempfindliche Fla-
chen stellen. Eine hitzeunempfindliche Unterlage
verwenden, z. B. einen Topfuntersetzer.

> Nie Wasser oder andere Flissigkeiten in den Korb

fallen.

» Nie den Grillrost oder die GrillspieBe in der Mikro-

welle verwenden.



Kennenlernen

Ubersicht

Prifen Sie nach dem Auspacken alle Teile auf Trans-
portschaden und die Vollstandigkeit der Lieferung.
—Abb. K

Zubereitungszeit mit + erhohen oder
mit — verringern.

Einstellbereiche (je nach Programm):
= 1-30 Minuten bei 205-230 °C

= 1-120 Minuten bei 85-200 °C

= 1 Minute- 24 Stunden bei 40-80 °C

Grundgerat Display

IE]  Flexi Doppelkorb Das Gerat hat zwei getrennte Displays filr die linke

Garraum, rechte Zone und die rechte Garzone.

Garraum, linke Zone Anzeige \?Veschrr‘elb-ur:g hiol 7010t das Disol

. 0T 0 enn h:min leuchtet, zeigt das Display

Bedienfeld Lt die Zeitin Stunden und Minuten.

Luftauslass Der Doppelpunkt blinkt, solange die

Net Husslon Zubereitung lauft.
elzanschlussieiiung —00—(  Wenn °C leuchtet, zeigt das Display

Il Oberes Heizelement und Ventilator 0 die Temperatur.

Korbteiler :: '_"_= Die Zubereitung ist beendet.

B Rost o1t DerKorb ist entnommen.

El  Griff 0~ D)

U - 1 (_) _t Nurbeiaktivierter SYNC Funktion.
Modellabhéngiges Zubehor . FIZt Die Zone mit der kiirzeren Zuberei-
Je nach Modell istim Lieferumfang weiteres Zubehor tungszeit wartet auf den automatischen
ent;glgenﬂ. Zubereitungsstart.

_
i Programmtasten
Grillrost-Set Symbol _ Programm
Kiichenzange @ Pommes frites
Bedienfeld ) .
Hier finden Sie eine Ubersicht des Bedienfelds. p Gefllgel
Hinweis: Die Tasten mit den Fingern und ohne Ku-
chenhandschuhe bedienen. Sie kénnen die Tasten Anbraten
nicht mit Gegenstanden bedienen, z. B. Kochléffel. Fisch
Anzeigeelemente und Funktionstasten Q
0) Ein/Aus 1) Gemse
Gerat ein- und ausschalten Kleinaeback
|
Dl | Start/Pause @ E
Zubereitung starten oder unterbrechen % Auftauen
D. Auswahl rechte Zone
§99 Aufwarmen
.D Auswahl linke Zone A—
SSS Warmhalten
.l — "MATCH Funktion", Seite 11 —
i} — "Persénliches Programm MyFry'",
SYNC — "SYNC Funktion", Seite 11 Seite 11
TIME .
o — "Anzeige SHAKE', Seite 9 Anzelge SHAKE
= 2 SHAKE blinkt bei bestimmten Programmen nach
Temperatureinstellun einer festgelegten Zeit und ein Signalton ertdnt.
TEMP  Temporatur mit £ ethonen oder mit—  Wenn die Anzeige SHAKE fir die linke oder die rech-
verringern te Zone blinkt, die Lebensmittel auf der entsprechen-
Einstellber.eiche (je nach Programm): den Seite des Korbs umriihren oder wenden. So ist
= 205-230 °C fiir 1-30 Minuten ' Zilce?(:er:gre]%eallgg%sgrarn]lﬁléﬁbensmittel einer Zone den
= 85-200 °C fiir 1-120 Minut ? o .
= 40-80°C mf 2 Minute—lgz g?unden — "Lebensmittel umriihren oder wenden'", Seite 11
e Hinweis: Wenn Sie den Korb nicht entnehmen und
TIME Zeiteinstellung wieder einsetzen, blinkt die Anzeige bis zum Ende

des Garvorgangs und der Signalton ertdnt ca. alle 9



60 Sekunden. Bei Verwendung des Programms
Pommes frites erlischt die Anzeige nach ca. 5 Minu-
ten.

Flexi Doppelkorb

Mit dem Flexi Doppelkorb kénnen Sie Lebensmittel
in 2 getrennten Garzonen oder in einer groBen Gar-
zone zubereiten.

Mit eingesetzem Korbteiler stehen 2 getrennte Gar-
zonen zur Verfligung, um verschiedene Lebensmittel
gleichzeitig oder kleinere Mengen zuzubereiten.

Um das volle Volumen des Flexi Doppelkorbs zu nut-
zen, den Korbteiler entfernen. Die beiden Einzelzo-
nen werden dann zu einer groBen Garzone.

— "MATCH Funktion”, Seite 11

Vor dem ersten Gebrauch
Gerét vor dem ersten Gebrauch reinigen

1. Vorhandenes Verpackungsmaterial entfernen.

2. Vorhandene Aufkleber und Folien entfernen.

3. Das Gerét ohne Lebensmittel in einem gut belifte-
ten Raum mit der héchsten Temperatureinstellung
fir 30 Minuten aufheizen und danach abkihlen
lassen.

4. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, vor dem ersten Gebrauch reinigen.

Hinweis: Eine geringfligige Rauchentwicklung oder
Geruchsbildung wahrend des ersten Gebrauchs ist
normal.

Bedienung
Gerét vorbereiten

1. Das Gerat auf eine stabile, waagrechte, ebene
und hitzebestandige Arbeitsflache stellen. Immer
einen Sicherheitsabstand von mindestens 10 cm
zu Wanden und anderen Gegensténden einhalten.

2. Den Korbteiler in die Flihrung mittig im Korb set-
zen und nach unten driicken. Dann die Roste in
den Korb setzen und nach unten driicken.
—Abb.H

3. Den Netzstecker einstecken.

—Abb. 4

v Es ertont ein Signalton und das Bedienfeld leuch-
tet kurz komplett auf.

v (D Ein/Aus und die Symbole fiir die Korbauswahl
leuchten.

Hinweis: Erfolgt innerhalb von ca. 10 Minuten keine
Eingabe, schaltet sich das Gerét aus und O Ein/Aus
leuchtet gedimmt. Um die Korbauswahl wieder anzu-
zeigen, © Ein/Aus driicken.

Zubereitung in einer Zone starten

1. Die Lebensmittel auf der gewiinschten Seite in
den Korb fiillen und den Korb vollsténdig in das
Gerat schieben.

—Abb.H
Nie die Lebensmittel bis zur Oberkante des Korbs
einflllen.

2. Um Lebensmittel auf dem Grillrost oder auf 2 Ebe-
nen zuzubereiten, wie folgt vorgehen.

» Den Rost in den Korb setzen.

» Wenn gewiinscht, Lebensmittel auf den Rost le-
gen.

» Den Grillrost in den Korb setzen.

> Die Lebensmittel auf den Grillrost legen.

—Abb. A

Wenn Lebensmittel auf beiden Ebenen zubereitet

werden, die obere Ebene nicht zu eng belegen, da

dies den Luftstrom auf die untere Ebene behin-

dert. Lebensmittel, die diinner sind oder eine ge-

ringere Gartemperatur bendtigen, auf die untere

Ebene legen.

3. Um GrillspieBe zuzubereiten, wie folgt vorgehen.
» Den Rost in den Korb setzen.

» Wenn gewiinscht, Lebensmittel auf den Rost le-
gen.

» Den Grillrost in den Korb setzen.

» Die vorbereiteten GrillspieBe in die daflir vorge-
sehenen Vertiefungen legen.

—Abb. |l

4, Die passende Zone im Bedienfeld wéhlen, z. B.
die linke Zone B0.
—Abb. B

¥ Das Symbol der linken Zone blinkt und die Pro-
grammsymbole leuchten.

5. Um die Zubereitung ohne Programm zu starten,
die Programmauswahl Uiberspringen und die ge-
winschten Werte direkt einstellen.

6. Um ein Programm zu verwenden, das gewiinschte
Symbol im Bedienfeld driicken, z. B. ® Pommes
frites.

—Abb. El

¥ Das gewahlte Programmsymbol blinkt und das
Display zeigt abwechselnd die voreingestellte
Temperatur und Zubereitungszeit fiir das Pro-
gramm.

—Abb. 1

7. Um die voreingestellte Temperatur anzupassen,
mit TEMP — oder + den gewiinschten Wert ein-
stellen.

—Abb. Kl

8. Um die voreingestellte Zubereitungszeit anzupas-
sen, mit TIME — oder + den gewiinschten Wert
einstellen.

—Abb. | IA

9. Die Zubereitung mit Dl Start/Pause starten.
—Abb. |-

v Das Display der linken Zone zeigt abwechselnd
die eingestellte Temperatur und die verbleibende
Zubereitungszeit.

Zubereitung in der zweiten Zone starten

Sie kénnen unabhangig von der laufenden Zuberei-

tung jederzeit eine weitere Zubereitung in der zwei-

ten Zone starten.

1. Die Lebensmittel auf der leeren Seite in den Korb
flllen und den Korb vollstandig in das Gerat schie-
ben.

—Abb. I



2. Die zweite Zone im Bedienfeld wahlen, z. B. die
rechte Zone (L
—Abb. EH

v Das Symbol der rechten Zone blinkt und die Pro-
grammsymbole leuchten.

3. Ein Programm fiir die zweite Zone wéhlen, z. B.
& Anbraten und wenn gewiinscht die Werte an-
passen.
—Abb. [ A
Fir die zweiten Zone kann das gleiche Programm
gewahlt werden, wie flr die ersten Zone, z. B. um
zeitversetzt eine weitere Portion zuzubereiten.

Lebensmittel umriihren oder wenden

1. Wenn 2 SHAKE fir die linke oder die rechte Zone
blinkt, den Korb aus dem Gerat nehmen.
—Abb. K

v Die Zubereitung ist pausiert und das Display zeigt
OPEN, solange der Korb entnommen ist.

2. Die Lebensmittel in der angezeigten Zone mit
Kochbesteck aus Holz oder hitzebestandigem
Kunststoff umrtihren oder wenden.

—Abb. I8

3. Den Korb vollstandig in das Gerét schieben.
—Abb. [E]

v Die Zubereitung wird automatisch fortgesetzt und
das Display zeigt abwechselnd die eingestellte
Temperatur und die verbleibende Zubereitungs-
zeit.

Fertig zubereitete Lebensmittel entnehmen

1. Wenn die Zubereitung in der linken oder in der
rechten Zone beendet ist, blinkt im Display der Zo-
ne End und ein Signalton ertdnt.

—Abb. K

2. Den Korb entnehmen.
—Abb. Bl

3. Die Lebensmittel in der Zone mit der Anzeige End
mit Kochbesteck aus dem Korb nehmen, z. B. aus
der linken Zone. Die Lebensmittel in der zweiten
Zone, die noch nicht fertig zubereitet sind, im Korb
belassen.

—Abb. PA

4, Den Korb wieder vollstandig in das Gerét schie-
ben.
—Abb. E}

¥ Die Zubereitung wird fortgesetzt und das Display
der noch aktiven Zone zeigt abwechselnd die ein-
gestellte Temperatur und die verbleibende Zube-
reitungszeit.

MATCH Funktion

Nutzen Sie die MATCH Funktion, um beide Garzo-
nen oder eine groBe Garzone mit den gleichen Ein-
stellungen zu verwenden, z. B. fur die Zubereitung
gréBerer Mengen des gleichen Gerichts oder flr
groBe Lebensmittel.

MATCH Funktion verwenden

1. Den Korbteiler nach oben ziehen und entnehmen.
—Abb. 3

2. Die Lebensmittel in den Korb fillen und den Korb
vollstandig in das Gerat schieben.
—Abb. B34

3. Die MATCH Funktion Bl aktivieren.

4. Ein Programm wahlen, wenn gewiinscht die Werte
anpassen und die Zubereitung mit DIl Start/Pause
starten.

v Beide Displays zeigen abwechselnd die identi-
schen Werte fir die Temperatur und die verblei-
bende Zubereitungszeit.

v Wenn die Zubereitung beendet ist, blinkt in beiden
Displays End und ein Signalton ertont.

Hinweise

® \Wenn die MATCH Funktion Il aktiviert wird, nach-
dem flr eine Zone bereits ein Programm gewahlt
und eingestellt ist, dann werden die Einstellungen
fUr die zweite Zone Ubernommen.

® \Wenn wéahrend der Zubereitung die Werte flr die
Temperatur oder die Zubereitungszeit flir eine ein-
zelne Zone geéandert werden, dann wird die
MATCH Funktion beendet. Die weitere Zuberei-
tung lauft individuell flir jede Zone.

SYNC Funktion

Nutzen Sie die SYNC Funktion, um die Zubereitungs-
zeit beider Zonen zu synchronisieren. Unterschiedli-
che Gerichte werden zur gleichen Zeit fertig.

SYNC Funktion verwenden

1. Den Korbteiler einsetzen und die Lebensmittel
links und rechts einflllen. Den Korb vollstandig in
das eingeschaltete Gerat schieben.

2. Die erste Zone im Bedienfeld wahlen, z. B. die lin-
ke Zone I0.

3. Ein Programm fiir die erste Zone wéhlen und
wenn gewinscht die Werte anpassen.

4. Die zweite Zone im Bedienfeld wahlen, z. B. die
rechte Zone (.

5. Ein Programm fiir die zweite Zone wéhlen und
wenn gewlnscht die Werte anpassen.

6. Die SYNC Funktion 5i aktivieren und die Zuberei-
tung mit DIl Start/Pause starten.

v Das Display der Zone mit der langeren Zuberei-
tungszeit zeigt abwechselnd die Temperatur und
die verbleibende Zubereitungszeit.

v Das Display der Zone mit der kirzeren Zuberei-
tungszeit zeigt abwechselnd die Temperatur und
Hold. Die Zubereitung ist noch pausiert.

v Wenn die gleiche Restzeit flir beide Zonen erreicht
ist, startet die Zubereitung in der pausierten Zone.

v Wenn die Zubereitung beendet ist, blinkt in beiden
Displays End und ein Signalton ertont.

Hinweis: Wenn bei aktivierter SYNC Funktion flr bei-
de Zonen die gleiche verbleibende Zubereitungszeit
angezeigt wird und dann die Zubereitungszeit fur ei-
ne Zone geandert wird, wird die SYNC Funktion be-
endet.

Persoénliches Programm MyFry

Nutzen Sie MyFry, um Ihre persénlichen Einstellun-
gen zu speichern und abzurufen. Sie kénnen die Ein-



stellungen getrennt fiir die linke Zone B, die rechte
Zone (OB und fir MATCH lB speichern.
MyFry einrichten oder anpassen
Hinweis: Wenn Sie MyFry das erste Mal einrichten,
sind keine Werte vorgegeben. Wenn Sie MyFry an-

passen, werden die zuletzt gespeicherten Werte an-

gezeigt.

1. MATCH Bl oder eine Zone im Bedienfeld wahlen,
z.B. die linke Zone .

¥ Das Symbol der linken Zone blinkt und die Pro-
grammsymbole leuchten.

2. 7% MyFry driicken.

Zusatzliche Funktionen

3. Mit TEMP — oder + die gewiinschte Temperatur
und mit TIME — oder + die gewiinschte Zuberei-
tungszeit einstellen.

4. Um die Werte zu speichern, ¢ MyFry mind. 2 Se-
kunden gedriickt halten, bis ein Signalton ertént.

MyFry verwenden

1. Die linke Zone i, die rechte Zone OB oder
MATCH Bl wahlen.

v Das gewahlte Symbol blinkt und die Programm-
symbole leuchten.

2. Y MyFry driicken.

v Das Display zeigt abwechselnd die gespeicherten
Werte flr die Temperatur und die Zubereitungs-
zeit.

3. Die Zubereitung mitDllStart/Pause starten.

Hier finden Sie eine Ubersicht Uiber zusatzliche Funktionen.

Funktion Ausfiihrung

Werte schneller &ndern

— oder + gedriickt halten.

Zubereitung in beiden (@ Ein/Aus driicken.

Zonen abbrechen

Zubereitung in einer Zo-

ne abbrechen zeigt.

(W oder B0 gedrlickt halten, bis die das zugehdrige Display keine Werte mehr an-

Zonenauswahl abbre-

Das blinkende Zonensymbol gedriickt halten, bis die das zugehdrige Display

chen

Temperatur oder Zube-
reitungszeit bei laufender
Zubereitung &ndern

keine Werte mehr anzeigt.

Die gewtlinschten Werte kénnen fir die linke oder die rechte Zone mit— oder +
direkt angepasst werden.

Zubereitung pausieren Wenn nur eine Zone aktiv ist oder um die Zubereitung beider Zonen zu pausie-
ren, Dl Start/Pause driicken.

Um die Zubereitung nur einer Zone zu pausieren, zuerst das Symbol der ge-
wiinschten Zone driicken und dann Pl Start/Pause driicken.

Um eine pausierte Zubereitung fortzusetzen, erneut >l Start/Pause driicken.

SYNC

e SYNC dricken. Die Zubereitung der pausierten Zone startet und Zubereitung
lauft individuell fiir jeden Zone.

SYNC Funktion deakti-
vieren

Anwendungsbeispiele

Ihr Gerét bietet 9 verschiedene, voreingestellte Programme. Wahlen Sie je nach Lebensmittel das geeignete

Programm.

Hinweise

® Beij den angegebenen Werten handelt es sich um Empfehlungen. Da sich Lebensmittel in Herkunft, Gré-
Be, Form, Zustand und Marke unterscheiden, kann eine optimale Einstellung flr Ihre Lebensmittel von den
Werten abweichen.

® \Wenn Sie die groBe Garzone verwenden, kdnnen Sie bei gleicher Zubereitungszeit die doppelte Menge
an Lebensmitteln zubereiten.

Lebensmittel Voreinstellung Hinweise
Gefrorene Pommes fri- ® Pommes frites Wenn SHAKE blinkt, die Lebensmittel umriihren oder
tes, 10x10mm, 400 g 180°C wenden

16 Min.
Hahnchenschenkel, £ Gefligel Wenn SHAKE blinkt, die Lebensmittel umrihren oder
4 Stiicka125g 200°C wenden

24 Min.
Rindersteak, 2 Stiick, ca. & Anbraten Wenn SHAKE blinkt, die Lebensmittel umriihren oder
3cm dick 230°C wenden



Lebensmittel

Voreinstellung

Hinweise

16 Min.

Lachsfilet, 2 Stiick X Fisch
41509 160 °C
10 Min.
Grillgemse, 3509 ¥6 Gemiise Gemiise grob schneiden und mit max. 1 EL Ol ver-
180°C mengen
14 Min. Wenn SHAKE blinkt, die Lebensmittel umriihren oder
wenden
Kleine Kuchen oder Muf- €@ Kleingeback
fins, 4 Stlick 150°C
15 Min.
Tiefgefrorene Lebensmit- & Auftauen
tel auftauen 40°C
30 Min.
Fertig zubereitete Le- & Aufwéarmen Fur knusprige Ergebnisse eine Temperatur Uber
bensmittel aufwarmen 150°C 150 °C einstellen.
5 Min.
Gegarte Speisen warm- % Warmhalten
halten 80°C
30 Min.

Tipps

m \Wenn die GroBe der Lebensmittel von den Anga-
ben in der Tabelle abweicht, die Zubereitungszeit
verkirzen oder verlangern.

m \Wenn die Lebensmittel nach der gewahlten Zube-
reitungszeit nicht fertig sind, die Zubereitungszeit
verlangern oder die Temperatur erhdéhen.

® Um ein gleichméBiges Garergebnis zu erreichen,
die Lebensmittel im Korb umriihren oder wenden,
wenn SHAKE blinkt.

m \Wenn die Lebensmittel nicht die gewlinschte
Knusprigkeit erhalten, die Lebensmittel vor der Zu-
bereitung mit etwas Ol benetzen, z. B. mit einem
Pinsel oder einem Olspriiher. Uberschissiges Ol
abtropfen lassen oder abwischen.

Reinigungstibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort alle Teile,
damit die Rickstande nicht antrocknen.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Reinigungs-
mittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metallischen Gegen-
stande benutzen.

» Keine scheuernden Ticher oder Reinigungsmittel
verwenden.

Stérungen beheben

» Das Bedienfeld und das Display nur mit einem
feuchten Mikrofasertuch reinigen.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Tabelle ange-

geben.

= Abb. 3

Gerat und Teile reinigen

1. Das Grundgerét mit einem feuchten Tuch reinigen
und abtrocknen.

Fur das Display ein feuchtes Mikrofasertuch ver-
wenden.

2. Den Garraum bei Bedarf mit warmem Wasser und
einem weichen Tuch oder Schwamm reinigen.

3. Speisereste am Heizelement mit einer weichen
Burste entfernen.

4, Uberschussiges Fett und Ol aus dem Korb entfer-
nen.

5. Wenn sich hartnéckige Fettriickstande im Korb
befinden, zur Vorreinigung etwas warmes Wasser
mit einigen Tropfen Spilmittel in den Korb fiillen
und einwirken lassen.

6. Den Korb und die Roste mit Spillauge und einem
weichen Tuch oder Schwamm reinigen oder in
den Geschirrspller geben.

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Gerat funktioniert nicht.

Gerat hat keinen Strom.

» Prifen Sie, ob Ihr Gerat mit Strom versorgt ist.

Die Zubereitung wird nicht ge-
startet oder fortgesetzt und
DlIStart/Pause wird nichtim
Bedienfeld angezeigt.

Korb ist nicht korrekt in das Gerat eingesetzt.
» Schieben Sie den Korb vollsténdig in das Gerat. Der Korb darf nicht aus
dem Gehéause herausragen.




Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Korb lasst sich nicht vollstan-
dig in das Gerat schieben.

Lebensmittel oder Gegenstande im Garraum.

» Entfernen Sie Lebensmittel oder Gegenstande aus dem Garraum. Wah-
rend der Zubereitung werden Lebensmittel oder Gegenstande im Gar-
raum heiB. Verwenden Sie hitzbesténdiges Kochbesteck und gehen Sie
vorsichtig vor.

Ein Fehlercode erscheintim
Display, z. B. Ex.

Die Elektronik hat einen Fehler erkannt.

1. Ziehen Sie den Netzstecker.

2. Stecken Sie den Netzstecker wieder ein.

3. Wenn die Stérung weiterhin besteht, rufen Sie den Kundendienst.
— "Kundendienst", Seite 14

WeiBer Rauch tritt aus dem
Gerét aus.

Heruntergetropftes Fett und Fettreste im Korb oder im Garraum erzeugen

beim Erhitzen weiBen Rauch.

» Reinigen Sie den Korb, den Rost und den Garraum nach jedem Ge-
brauch griindlich, um alle Fettreste zu entfernen.

Hinweis: WeiBer Rauch, der durch Fettreste entsteht, hat keinen Einfluss
auf das Garergebnis oder das Gerat.

Nach dem Garen von Lebens-
mitteln mit hohem Feuchtig-
keitsgehalt sammelt sich Was-
serim Garraum.

Aus physikalischen Griinden bildet sich Kondenswasser.
» Nachdem das Gerat ausreichend abgekhlt ist, trocknen Sie den Gar-
raum mit einem Tuch.

Hinweis: Die Bildung von Kondenswasser ist normal und unbedenklich.

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.

Informationen tber aktuelle Entsorgungswege erhal-
ten Sie bei lhrem Fachhandler sowie Ihrer Gemein-

de- oder Stadtverwaltung.

Dieses Gerét ist entsprechend der européai-
E schen Richtlinie 2012/19/EU (ber Elektro- und

Die Richtlinie gibt den Rahmen fur eine EU-weit glilti-
ge Ricknahme und Verwertung der Altgerate vor.

Kundendienst

Die Informationen gemaB Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter www.bosch-
home.com auf der Produktseite und der Serviceseite
Ihres Gerats bei den Gebrauchsanleitungen und zu-
satzlichen Dokumenten.

Elektronikaltgerate (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE) gekennzeichnet.

Safety

en

m Read this instruction manual carefully.
m Keep the instruction manual and the product information safe for future reference or

for the next owner.
Only use this appliance:

= with genuine parts and accessories.
» for warming, cooking, baking and frying with hot air.

m ynder supervision.

m for normal processing quantities and for normal processing times for domestic use.
® in private households and in enclosed spaces in a domestic environment at room

temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after each use, whenever
the appliance is unsupervised, before cleaning and in the event of an error.

This appliance may be used by children aged 8 or over and by people who have re-
duced physical, sensory or mental abilities or inadequate experience and/or know-
ledge, provided that they are supervised or have been instructed on how to use the ap-
pliance safely and have understood the resulting dangers.

Do not let children play with the appliance.

Children must not perform cleaning or user maintenance unless they are at least 8
years old and are being supervised.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Keep children under the age of 8 years away from the appliance and power cable.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always unplug the appliance
atthe mains.

» |f the appliance or the power cord is damaged, immediately unplug the power cord or
switch off the fuse in the fuse box.

» Connect and operate the appliance only in accordance with the specifications on the
rating plate.

» Connect the appliance to a power supply with alternating current only via a properly
installed socket with earthing.

» The protective conductor system of the domestic electrical installation must be prop-
erly installed.

» Never equip the appliance with an external switching device, e.g. a timer or remote
control.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» |f the power cord of this appliance is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer, the manufacturer's Customer Service or a similarly qualified person in order to
prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.

» Never expose the appliance to intense heat or humidity.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appliance.

» Never let the power cord come into contact with hot appliance parts or heat sources.

» Never let the power cord come into contact with sharp points or edges.

» Never kink, crush or modify the power cord.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.

» Never place the appliance on or near flammable materials, e.g. curtains or table-
cloths.

» Always maintain a safety distance of at least 10 cm to walls and other objects to
avoid a build-up of heat.

» Never cover the appliance or set other objects down on it.

» Do not store or deposit objects in the basket or the cooking compartment.

» Never leave the appliance unattended while it is switched on.

» Never fill oil or fat into the basket.

» Never heat food containing high-proof alcohol or other highly flammable constituents
in the appliance.

» Take note of the maximum permitted capacity. Never fill food beyond the upper edge
of the basket.

» Do not use loose pieces of baking paper or lightweight ingredients that could be
sucked in by the fan, e.g. dry herbs.

» If dark smoke comes out of the appliance, disconnect it from the mains immediately.
Do not take the basket out until the amount of smoke has decreased.

» e The appliance becomes hot during operation. Never touch the hot sur-
faces.

» Allow the appliance to cool down before cleaning or transporting.

» Never reach into the hot cooking compartment.



» Never touch the hot grill rack or the hot skewers with bare hands. Use suitable tools
and equipment, e.g. potholders or cooking utensils.

» Be careful when taking out the basket as hot air and steam may escape.

» Do not lean over the appliance.

» Always keeps your hands and face away from the air outlets.

» To avoid injuries, only use the appliance for its intended purpose.

» Take care when handling the skewers.

» Follow the cleaning instructions.

» Clean surfaces which come in contact with food before each use.

» To prevent the development of acrylamide, do not cook the food to the point where it
is too dark and remove any burnt residues.

» Never heat fresh potatoes to over 180 °C.

Avoiding material damage

» Do not use sharp, pointed or metal cooking
utensils. Only use cooking utensils made of wood
or heat-resistant plastic.

> After taking out the food, do not leave the tongs ly-
ing in the hot basket or set them down on other hot
surfaces.

» Place the skewers in the basket carefully to avoid
scratching or damaging the basket.

» Never stand the hot basket on heat-sensitive sur-
faces. Use a heat-resistant base underneath, e.g.
a heat or table mat.

> Never leave the basket part way in the appliance
in order to prevent damage caused by intense
heat or the basket falling out. Always fully remove
the basket and push it all the way back into the ap-
pliance.

» Never fill water or other liquids into the basket.

» Never use the grill rack or skewers in the mi-
crowave.

Familiarising yourself with your appli-
ance
Overview

After unpacking all parts, check for any damage in
transit and completeness of the delivery.

— Fig. ll

Main unit

IE1  Flexi double basket

Cooking compartment, right-hand zone
Cooking compartment, left-hand zone
Control panel

Air outlet

Power cord

A Top heating element and fan

Basket divider

Bl Grid

El  Handle

Model-specific accessories

Other accessories are included in delivery depend-
ing on the specific model concerned.

—Fig. A

Grilling set

Kitchen tongs

Control panel
You can find an overview of the control panel here.

Note: Press the buttons with your fingers without
wearing rubber/oven gloves. Do not operate buttons
with objects, e.g. a wooden spoon.

Display elements and function buttons

@ On/Off

Switch the appliance on and off
Dl

Start/Pause
0N

Starting or pausing cooking
.D Select left-hand zone

Select right-hand zone
.. — "MATCH function", Page 18

SYNC
TIME

— "SYNC function", Page 18

siave — "Display SHAKE', Page 17

Temperature setting

Increase the temperature with + or re-
duce it with —.

Settings ranges (depends on the pro-
gramme):

= 205-230 °C for 1-30 minutes

= 85-200 °C for 1-120 minutes

= 40-80 °C for 1 minute - 24 hours

TEMP

Time setting

Increase the cooking time with + or re-
duce it with —.

Settings ranges (depends on the pro-
gramme):

= 1-30 minutes at 205-230 °C

= 1-120 minutes at 85-200 °C

= 1 minute-24 hours at 40-80 °C

TIME




Display
The appliance has two separate displays for the left
and right cooking zone.

Indicator  Description

When h:min lights up, the display

! shows the time in hours and minutes.
The colon flashes as long as cooking
takes place.

When °C lights up, the display shows
the temperature.

Cooking has finished.

The basket has been removed.

(  Only with activated SYNC function.
The zone with the shorter cooking time
waits for the automatic start of cooking.

Programme buttons

Symbol Programme

French fries

Poultry

Roast

Fish

Vegetables

Small pastries

Defrost

Reheat

Keep warm

— "Personalised programme MyFry",
Page 19

==k D S 90 v E

Display SHAKE

On certain programmes, ‘& SHAKE flashes after a
certain period of time and a signal tone sounds.
When the display SHAKE flashes for the left or right
zone, stir or turn the food on the relevant side of the
basket. This ensures that all food in a zone is cooked
to the same degree.

— "Stir or turn the food", Page 18

Note: If you do not take the basket out and put it
back again, the display will flash until the end of the
cooking process and the signal tone will sound
roughly every 60 seconds. When using the French
fries programme, the indicator goes out after ap-
prox. 5 minutes.

Flexi double basket
The flexi double basket enables you to cook food in

2 separate cooking zones or in one large cooking
zone.

With the basket divider fitted, 2 separate cooking
zones are provided to cook different items of food at
the same time or smaller amounts of food.

To use the full volume of space in the flexi double
basket, remove the basket divider. This will turn the
two separate zones into one large cooking zone.

— "MATCH function", Page 18

Before using for the first time
Cleaning the appliance before using it for the
firsttime

1. Remove any packaging material.

2. Remove any stickers or film.

3. In a well-ventilated room, heat up the appliance
without food at the highest temperature setting for
30 minutes and then leave to cool down.

4. Clean all parts that come into contact with food be-
fore using for the first time.

Note: Slight smoke or odour emission during initial
use is normal.

Operation
Preparing the appliance

1. Place the appliance on a stable, horizontal, flat
and heat-resistant work surface. Always maintain
a safety distance of at least 10 cm to walls and
other objects.

2. Position the basket divider in the guide in the
centre of the basket and press it down. Then posi-
tion the grids in the basket and press them down.
daieA 3 |

3. Insert mains plug.

—Fig. A

v Asignal tone sounds and the entire control panel
lights up briefly.

v (D On/Off and the symbols for basket selection
light up.

Note: If no input is made within approx. 10 minutes,

the appliance switches off and © On/Off lights up

dimmed. To display basket selection again, press
® on/off.

Starting cooking in one zone

1. Add the food to the basket on the side you want
and push the basket fully into the appliance.
—Fig. A
Never fill food beyond the upper edge of the bas-
ket.

2. To cook food on the grill rack or on 2 levels, pro-
ceed as follows.
> Place the grid in the basket.
> |f you wish, place food on the grid.
> Place the grill rack in the basket.
> Place the food on the grill rack.

—Fig.&A

If you are cooking food on both levels, do not pack
the food too tightly on the upper level as this will
obstruct the air flow to the lower level. If the food is
relatively thin or requires a lower cooking temper-
ature, place it on the lower level.



3. To cook skewers, proceed as follows.

> Place the grid in the basket.

» |f you wish, place food on the grid.

» Place the grill rack in the basket.

» Place the prepared skewers into the designated
recesses.

—Fig.

4. Select the relevant zone on the control panel, e.g.
the left-hand zone B0
—Fig. &

v The symbol for the left-hand zone flashes and the
programme symbols light up.

5. To start cooking without a programme, skip pro-
gramme selection and set the desired values dir-
ectly.

6. To use a programme, press the required symbol
on the control panel, e.g. & French fries.
—Fig.El

¥ The programme symbol flashes and the display al-
ternately shows the preset temperature and the
cooking time for the programme.

—Fig.

7. To adjust the preset temperature, select the re-
quired value with TEMP — or +.
— Fig. Kl

8. To adjust the preset cooking time, select the re-
quired value with TIME — or +.
—Fig. A

9. Start cooking with Dl Start/Pause.
—Fig. lF

¥ The display for the left-hand zone alternately
shows the target temperature and the remaining
cooking time.

Starting cooking in the second zone

You can start cooking other items in the second zone

at any time, independently of the food that is already

being cooked.

1. Add the food to the basket on the empty side and
push the basket fully into the appliance.
—Fig. A

2. Select the second zone on the control panel, e.g.
the right-hand zone (L.
—Fig. KF

¥ The symbol for the right-hand zone flashes and the
programme symbols light up.

3. Select a programme for the second zone, e.g.
& Roast, and if required, adjust the values.
—Fig. A
The same programme can be selected for the
second zone as for the first one, e.g. in order to
cook an additional portion with a time delay.

Stir or turn the food

1. When € SHAKE flashes for the left-hand or right-
hand zone, take the basket out of the appliance.
—Fig.

v Cooking is paused and the display shows OPEN
as long as the basket is removed.

2. Stir or turn the food in the displayed zone using
cooking utensils made of wood or heat-resistant
plastic.

—>Fig.

3. Push the basket fully into the appliance.
—>Fig.

v Cooking will continue automatically and the dis-
play alternately shows the selected temperature
and the remaining cooking time.

Taking cooked food out

1. When cooking has finished in the left-hand or
right-hand zone, End flashes in the display for the
zone and a signal tone sounds.

—Fig. Kl

2. Remove the basket.
—Fig. il

3. Using cooking utensils, take the food out of the
basket in the zone for which End is being dis-
played, e.g. from the left-hand zone. Leave the
food in the second zone - which has not finished
cooking yet - in the basket.
daier 22 |

4, Push the basket fully back into the appliance.
—Fig. E;1

v Cooking will continue and the display for the zone
that is still active alternately shows the target tem-
perature and the remaining cooking time.

MATCH function

Use the MATCH function to utilise both cooking
zones or one large cooking zone with the same set-
tings, e.g. to cook large quantities of the same dish
or for large items of food.

Using the MATCH function

1. Pull the basket divider up and out.
—Fig. B4

2. Add the food to the basket and push the basket
fully into the appliance.
—Fig. B3

3. Activate the MATCH function Bl

4. Select a programme, adjust the values if desired
and start cooking with DIl Start/Pause.

v Both displays alternately show identical values for
the temperature and the remaining cooking time.

v When cooking has finished, End flashes on both
displays and an acoustic signal sounds.

Notes

m |f the MATCH function Bl is activated after a pro-
gramme has already been selected and set for
one zone, the settings will be applied for the
second zone.

m |f, during cooking, the values for the temperature
or cooking time are changed for one zone, the
MATCH function will be terminated. Further cook-
ing takes place individually for each zone.

SYNC function

Use the SYNC function to synchronise the cooking
time for both zones. Different dishes will be ready at
the same time.



Using the SYNC function

1. Insert the basket divider and add the food on the
left and right. Push the basket fully into the
switched-on appliance.

2. Select the first zone on the control panel, e.g. the
left-hand zone B,

3. Select a programme for the first zone and if de-
sired, adjust the values.

4. Select the second zone on the control panel, e.g.
the right-hand zone (1l

5. Select a programme for the second zone and if
desired, adjust the values.

6. Activate the SYNC function i and start cooking
with DIl Start/Pause.

v The display for the zone with the longer cooking
time alternately shows the temperature and the re-
maining cooking time.

v The display for the zone with the shorter cooking
time alternately shows the temperature and Hold.
Cooking is still paused.

v Once the same remaining running time has been
reached for both zones, cooking will start in the
paused zone.

v When cooking has finished, End flashes on both
displays and an acoustic signal sounds.

Note: If the SYNC function is active and the same re-

maining cooking time is shown for both zones, any

changes to the cooking time for one zone will end
the SYNC function.

Additional functions

You can find an overview of additional functions here.

Personalised programme MyFry

Use MyFry to save and retrieve your personalised
settings. You can save the settings separately for the
left-hand zone B0, the right-hand zone OB and for
MATCH iR

Setting up or adjusting MyFry
Note: When you set up MyFry for the first time, there

are no default values. If you adjust MyFry, the last
values saved are displayed.

1. Select MATCH Hl or a zone on the control panel,
e.g. the left-hand zone B0

¥ The symbol for the left-hand zone flashes and the
programme symbols light up.

2. Press Y¢ MyFry.

3. Use TEMP — or +to select the desired temperat-
ure, and TIME — or + to select the desired cook-
ing time.

4. To save the values, press and hold ¥ MyFry for at
least 2 seconds until a signal tone sounds.

Using MyFry

1. Select the left-hand zone B, the right-hand zone (R
or MATCHIEL

¥ The selected symbol flashes and the programme
symbols light up.

2. Press 7¢ MyFry.

¥ The display alternately shows the saved values for
the temperature and the cooking time.

3. Start cooking with Pl Start/Pause.

Function Features
Change values faster Press and hold — or +.
Cancel cooking inboth  Press © On/Off.

zones

Cancel cooking in one
zone

Press and hold OB or B0 until the relevant display no longer shows any values.

Cancel your choice of
zone

Press and hold the flashing zone symbol until the relevant display no longer
shows any values.

Change the temperature
or cooking time during
cooking

The desired values can be adjusted directly for the left-hand or right-hand zone
using—or—+.

Pause cooking

If only one zone is active or to pause cooking for both zones, press Pl Start/
Pause.

To pause cooking for only one zone, first press the symbol for the desired zone
and then press DIl Start/Pause.

To resume cooking when paused, press DIl Start/Pause again.

Deactivate the SYNC Press S SYNC. Cooking starts for the paused zone and takes place individually
function for each zone.
Application examples

Your appliance offers 9 different preset programmes. Select a suitable programme depending on the food.

Notes

® The values specified here are recommendations. As foods differ in terms of origin, size, shape, condition
and brand, an optimal setting for your food may diverge from these values.
m |fyou use the large cooking zone, you can cook twice as much food with the same cooking time.



Food Presetting Information
Frozen french fries, & French fries When SHAKE flashes, stir or turn the food
10x10mm, 400g 180 °C
16 min.
Chicken legs, 4 pcs, £ Poultry When SHAKE flashes, stir or turn the food
each125¢g 200°C
24 min.
Beef steak, 2 pcs, ap- Roast When SHAKE flashes, stir or turn the food
prox. 3 cm thick 230°C
16 min.
Salmon fillet, 2 pcs, each & Fish
weighing 150 g 160°C
10 min.
Grilled vegetables, 350g 0 Vegetables Cut the vegetables into large pieces and mix with
180°C max. 1 tbsp of oil
14 min. When SHAKE flashes, stir or turn the food
Small cakes or muffins, @ Small pastries
4 pcs 150°C
15 min.
Defrosting frozen food % Defrost
40°C
30 min.
Warming up cooked & Reheat For crispy results, set a temperature above 150°C.
food 150°C
5min.
Keeping cooked food ¥ Keep warm
warm 80°C
30 min.
Tips » Only clean the control panel and the display using

m [f the size of the food diverges from those in the
table, shorten or lengthen the cooking time.

m |f the food is not cooked after the selected cooking
time, extend the cooking time or increase the tem-
perature.

B To ensure an even cooking result, stir or turn the
food in the basket when SHAKE flashes.

m |f the food is not as crispy as you would like, apply
a little oil to the food before cooking, e.g. with a
brush or oil spray. Allow excess oil to drip away or
wipe it off.

Overview of cleaning
Clean all parts immediately after use so that residues
do notdry on.

» Do not use cleaning agents containing alcohol or
spirits.

> Do not use sharp, pointed or metal objects.

> Do not use abrasive cloths or cleaning agents.

Troubleshooting

a damp microfibre cloth.
Clean the individual parts as indicated in the table.
—Fig. E3

Cleaning the appliance and parts

1. Clean the main unit with a damp cloth and dry.
Use a damp microfibre cloth for the display.

2. If necessary, clean the cooking compartment with
warm water and a soft cloth or sponge.

3. Remove remnants of food on the heating element
with a soft brush.

4. Remove any excess fat and oil from the basket.

5. If there are stubborn fat residues in the basket,
add a little warm water and a few drops of wash-
ing-up liquid to the basket to pre-clean it and leave
to act.

6. Clean the basket and the grids with detergent
solution and a soft cloth or sponge or putin the
dishwasher.

Fault

Cause and troubleshooting

The appliance is not working.

Appliance has no power supply.

» Check whether your appliance is supplied with power.

Cooking does not start or con-
tinue and DIl Start/Pause does

not appear on the control from the housing.

o0 Panel.

Basket has not been properly inserted in the appliance.
» Push the basket fully into the appliance. The basket should not protrude




Fault Cause and troubleshooting

Basket cannot be fully pushed Food or objects in the cooking compartment.

into the appliance. » Remove food or objects from the cooking compartment. Food or objects
in the cooking compartment become hot during cooking. Use heat-resist-
ant cooking utensils and proceed with care.

An error code appears onthe  The electronics have detected a fault.
display, e.g. Ex. 1. Pull out the mains plug.
2. Re-insert the mains plug in the socket.
3. If the fault persists, call Customer Service.
— "Customer Service", Page 21

White smoke escapes from Dripping fat and residues of fat in the basket or cooking compartment pro-
the appliance. duce white smoke during heating.
» Clean the basket, grid and cooking compartment thoroughly after each
use to remove all residues of fat.

Note: White smoke caused by residues of fat does not affect the cooking
result or the appliance.

Water collects in the cooking ~ Condensation may form for reasons of physics.

compartment after food witha  » After the appliance has cooled down sufficiently, dry the cooking com-
high moisture content has partment with a cloth.

been cooked.

Note: The formation of condensation is normal and harmless.

Disposing of old appliance (waste electrical and electronic equipment - WEEE).
P g ) PP ) ) The guideline determines the framework for the re-
> Dispose of the appliance in an environmentally turn and recycling of used appliances as applicable
friendly manner. throughout the EU.

Information about current disposal methods are
available from your specialist dealer or local author-
ity.
This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2012/19/EU concerning
— used electrical and electronic appliances

Customer Service

You can find the information required as per Regula-
tion (EU) 2023/826 online at www.bosch-home.com
on the product and service pages for your appliance,
in the area of user manuals and additional docu-
ments.

Sécurité fr

m | jsez attentivement cette notice.
= Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue d’une réutilisation ulté-
rieure ou pour un futur nouveau propriétaire.

Utilisez I'appareil uniguement::

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

m pour réchauffer, cuire, rbtir et frire a chaleur tournante.

® 50US surveillance.

m pour les quantités de préparation et durées de traitement habituelles pour un mé-
nage.

® pour un usage domestique privé et dans les pieces fermées d’un domicile, a la tem-
pérature ambiante.

® jusqu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaqgue utilisation, lorsqu’il
n’est pas sous surveillance, avant de le nettoyer et en cas de panne.

Les enfants de 8 ans et plus, les personnes souffrant d’'un handicap physique, senso-
riel ou mental ou ne détenant pas I'expérience et/ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser cet appareil a condition de le faire sous surveillance, ou que son utili-
sation slre leur ait été enseignée et gu’ils aient compris les dangers qui en émanent.
Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Les enfants ne doivent en aucun cas s’occuper du nettoyage et de la maintenance utili-
sateur, sauf s’ils sont 4gés de 8 ans et plus et agissent sous surveillance.
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Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a distance de I'appareil et du cordon

d’alimentation secteur.

» Ne jamais utiliser un appareil endommage.

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil avec une surface fissurée ou cassée.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débrancher l'appareil du
secteur. Débranchez toujours la fiche du cordon d'alimentation secteur.

» Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommagé, débranchez immé-
diatement le cordon d'alimentation secteur ou coupez le fusible dans le bottier a fu-
sibles.

» Pour le raccordement et I'utilisation de I'appareil, respectez impérativement les indi-
cations figurant sur la plague signalétique.

» | 'appareil doit étre branché uniquement a une source d'alimentation avec courant al-
ternatif a l'aide d'une prise murale correctement installée et reliée a la terre.

» | e systeme a conducteur de protection de I'installation électrique de la maison doit
étre conforme.

» N'alimentez jamais l'appareil par l'intermédiaire d'un appareil de commutation ex-
terne, par ex. une minuterie ou une télécommande.

» Seul un personnel diiment qualifié peut entreprendre des réparations sur I'appareil.

» Seules des piéces de rechange d'origine peuvent étre utilisées pour réparer I'appa-
reil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation secteur de cet appareil est
endommagé, seul le fabricant ou son service apreés-vente ou toute autre personne de
qualification équivalente est habilité a le remplacer.

» Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur dans I'eau et ne pas
les mettre au lave-vaisselle.

» Utiliser I'appareil uniguement dans des piéces fermées.

» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour nettoyer I'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des sources de chaleur et
des piéces chaudes de I'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des pointes acérées ou
arétes tranchantes.

» Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimentation.

» Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proximité de celles-ci.

» Ne jamais placer l'appareil sur ou a proximité de matériaux inflammables, par
exemple des rideaux ou des nappes.

» Toujours garder une distance de sécurité d'au moins 10 cm par rapport aux murs et
autres objets afin d'éviter une accumulation de chaleur.

» Ne jamais couvrir I'appareil ou poser d'autres objets dessus.

» Ne pas déposer ni conserver d’objet dans le panier ou dans le compartiment de cuis-
son.

» Toujours surveiller 'appareil pendant gqu’il marche.

» Ne jamais mettre d’huile ou de graisse dans le panier.

» Ne jamais chauffer dans I'appareil des aliments qui contiennent des substances for-
tement alcoolisées ou d’autres ingrédients facilement inflammables.

» Observer la contenance maximale admissible. Ne jamais remplir le panier a ras
bord.

» Ne pas utiliser de feuilles de papier cuisson ni d’ingrédients légers qui pourraient
étre aspirés par le ventilateur, par exemple des herbes séches.

» Siune fumée sombre s’échappe de I'appareil, débrancher immédiatement la fiche
d’alimentation. Ne retirer le panier qu’une fois la fumée dissipée.



k.

> S | 'appareil devient chaud pendant son utilisation. Ne jamais toucher les

surfaces chaudes.

» Laisser refroidir I'appareil avant de le nettoyer ou de le transporter.

» Ne jamais mettre la main dans le compartiment de cuisson chaud.

» Ne jamais toucher la grille et les brochettes chaudes a mains nues. Utiliser des ac-
cessoires appropriés, p. ex. des maniques ou des ustensiles de cuisine.

» Retirer prudemment le panier, car de I'air chaud et de la vapeur brilante peuvent

s’en échapper.

» Ne pas se pencher au-dessus de I'appareil.
» Toujours tenir les mains et le visage a I'écart des sorties d’air.
» Pour éviter des blessures, utiliser I‘appareil uniguement conformément a son emploi

prévu,

» Manipuler les brochettes avec précaution.

» Respecter les consignes de nettoyage.

» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées alimentaires avant

chaque utilisation.

» Pour prévenir la formation d’acrylamide, éviter de noircir les aliments a la cuisson et

enlever les restes brilés.

» Ne jamais chauffer des pommes de terre fraiches a plus de 180 °C.

Prévenir les dégats matériels

> Ne pas utiliser d'ustensiles de cuisine tranchants,
pointus ou métalliques. Utiliser uniquement des
ustensiles de cuisine en bois ou en plastique ré-
sistant a la chaleur.

> Apres avoir retiré les aliments, ne pas laisser la
pince de cuisine dans le panier chaud et ne pas la
poser sur d'autres surfaces chaudes.

> Placer les brochettes dans le panier avec précau-
tion afin d'égratigner ou d’endommager le panier.

» Ne jamais poser le panier chaud sur des surfaces
sensibles a la chaleur. Utiliser un support insen-
sible a la chaleur, par exemple un dessous de
plat.

> Ne jamais laisser le panier partiellement ouvert
dans I'appareil afin d’éviter tout dommage lié¢ a
une chaleur excessive ou a la chute du panier.
Toujours retirer complétement le panier et le re-
mettre complétement dans I'appareil.

» Ne jamais mettre d’eau ou d’autres liquides dans
le panier.

» Ne jamais mettre la grille ou les brochettes dans le
four a micro-ondes.

Elimination de I'emballage
Les emballages sont écologiques et recyclables.

> Veuillez éliminer les piéces détachées apres les
avoir triées par matiere.

&

Eliminez I'emballage en respectant
I'environnement.

Description de I'appareil

Apercu

Aprés avoir déballé le produit, inspectez toutes les
pieces pour détecter d’éventuels dégats dus au
transport et pour vous assurer de l'intégralité de la li-
vraison.

—Fig

Appareil de base

=] Panier double flexible

Compartiment de cuisson, zone de droite
Compartiment de cuisson, zone de gauche
Bandeau de commande

3 Sortie dair

Cordon d’alimentation secteur

A Resistance supérieure et ventilateur
Séparateur de panier

X Grille combinée

R Poignée

Accessoires selon le modéle
Selon le modéle, des accessoires supplémentaires
peuvent étre inclus.

—Fig.A
Ensemble de grilles
Pince de cuisine

Bandeau de commande
Vous trouverez ici un apercu du bandeau de com-

mande.
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Remarque : Actionner les touches avec les doigts, Touches de programme
sans gants de cuisine. Il n’est pas possible d’action-
ner les touches a 'aide d’objets, p. ex. d'une cuillere

Symbole  Programme

en bois. @ Frites
Eléments d’afficheur et touches de fonction Volaile
@ Marche/arrét <p
Allumer et éteindre 'appareil Saisir
D Start/Pause ~ :
Lancer ou interrompre la préparation Q Poisson
D. Sélection zone droite gé Légumes
ID Sélection zone gauche @ Petites patisseries
.. — "Fonction MATCH", Page 26 % Décongélation
m}g — "Fonction SYNC’, Page 26 m Réchauffer
N n ;. " .=.
S@E — "Afficheur SHAKE'", Page 24 S” Maintien au chaud

Réglage de température

—_ n "
TEMP Augmenter la température avec + ou Programme MyFry personnel’

2l

AP Page 26
la réduire avec —. -
Zones de réglage (selon le pro- Afficheur SHAKE
gramme): & SHAKE clignote lors de certains programmes

= 205-230 °C pendant 1-30 minutes ~ aprés une durée déterminée et un signal sonore re-
= 835-200 °C pendant 1-120 minutes tentit.

= 40-80 °C pendant 1 minute- Si le voyant SHAKE de la zone gauche ou droite cli-
24 heures gnote, remuez ou retournez les aliments dans le pa-
Réglage du temps nier correspondant. Cela permet de s’assurer que
TIME  Augmenter la durée de préparation tous les aliments d’une méme zone ont le méme de-
avec + ou la réduire avec —. gre"de cuisson. ) ,
Zones de réglage (selon le pro- — "Remuer ou retourner les aliments', Page 25
gramme): Remarque : Si vous ne retirez et ne remettez pas le
= 1-30 minutes a 205-230 °C panier en place, I'afficheur clignote jusqu’a la fin de
= 1-120 minutes a 85-200 °C la cuisson et le signal sonore retentit environ toutes
= 1 minute-24 heures a 40-80 °C les 60 secondes. Lorsque vous utilisez le pro-
Affichage gramme Frites, I'affichage s’éteint au bout d’env.
minutes.

’appareil a deux affichages pour les zones de cuis- . .

son de gauche et de droite. Panier double flexible

Le panier double flexible vous permet de préparer
des aliments dans 2 zones de cuisson séparées ou
r: Si h:min est allumé, I'afficheur indique  dans une grande zone de cuisson.

Affichage Description

Lt Pheure en heures et minutes. Lorsque le séparateur de panier est en place,
Les deux points clignotent pendant 2 zones de cuisson séparées sont disponibles pour
toute la durée de la préparation. préparer différents aliments simultanément ou de
=~ Si°Cestallumé, Iafficheur indiquela  PIUS petites quantites. , ,
0 température. Pour utiliser tout le volume du panier double flexible,

retirer le séparateur de panier. Les deux zones indivi-

( Lapréparation est terminée. duelles deviennent alors une grande zone de cuis-

: — son.
:_:::l =:=-= Le panier est retiré. — "Fonction MATCH", Page 26

L(_1 _Uniquementlorsque lafonction SYNC Avant la premiére utilisation

VIO estactivée. Nettoyer I'appareil avant la premiére utilisa-

La zone dont le temps de préparation tion

est plus court attend le démarrage au- .

tomatique de la préparation. 1. Retirer les emballages.

2. Retirer les autocollants et les films présents.

3. Faire chauffer pendant 30 minutes I'appareil sans
aliments, dans une piéce bien aérée, avec le ré-




glage de température le plus élevé, puis le laisser
refroidir.

4, Avant la premiére utilisation, nettoyer toutes les
piéces qui entreront en contact avec des produits
alimentaires.

Remarque : Il est normal gu'une petite quantité de fu-
mée ou une odeur se dégagent lors de la premiére
utilisation.

Utilisation
Préparer I'appareil

1. Placer I'appareil sur une surface de travail stable,
horizontale, plane et résistante a la chaleur. Tou-
jours garder une distance de sécurité d’au moins
10 cm par rapport aux murs et aux autres objets.

2. Placer le séparateur de panier au centre du panier
dans le guide et appuyer vers le bas. Puis placer
les grilles dans le panier et appuyer dessus.
—Ffig.H

3. Brancher la fiche dans la prise de courant.
—Fig. 1

¥ Un signal sonore retentit et le bandeau de com-
mande s’allume complétement pendant un ins-
tant.

v (D Marche/arrét et les symboles de sélection du
panier s’allument.

Remarque : Si aucune commande n’est actionnée
pendant 10 minutes, 'appareil s'éteint, et ®© Marche/
arrét s’allume en mode tamisé. Pour afficher a nou-
veau la sélection de paniers, appuyer sur OMarche/
arrét.

Démarrer la préparation dans une zone

1. Mettre les aliments du c6té souhaité dans le pa-
nier et pousser le panier au fond de I'appareil.
—Fig. A
Ne jamais remplir le panier a ras bord.

2. Pour préparer des aliments sur la grille ou sur 2 ni-
veaux, procéder comme suit.
> Placer la grille combinée dans le panier.

» Sivous le souhaitez, disposez I'aliment sur la
grille.

> Placer la grille dans le panier.

> Disposer I'aliment sur la grille.

—Fig.&A

Si des aliments sont préparés sur les deux ni-

veaux, ne pas trop remplir le niveau supérieur, car

cela entraverait la circulation de I'air vers le niveau

inférieur. Placer les aliments plus fins ou nécessi-

tant une température de cuisson moins élevée sur

le niveau inférieur.

3. Pour préparer des brochettes, procéder comme
suit.
> Placer la grille combinée dans le panier.

» Sivous le souhaitez, disposez I'aliment sur la
grille.

» Placer la grille dans le panier.

> Placer les brochettes préparées dans les cavi-
tés prévues a cet effet.

—Ffig.id

4. Sélectionner la zone appropriée dans le panneau
de commande, p. ex. la zone de gauche lL.

—Fig. A

v e symbole de la zone de gauche clignote et les
symboles de programmes s’allument.

5. Pour démarrer la préparation sans programme,
ignorez la sélection du programme et réglez direc-
tement les valeurs souhaitées.

6. Pour utiliser un programme, appuyer sur I'icéne
souhaitée du panneau de commande, par
exemple & Frites.

—Fig.E1

v Le symbole du programme sélectionné clignote et
I'afficheur affiche alternativement la température
et le temps de préparation préréglés pour le pro-
gramme.

—Fig. [

7. Pour ajuster la température préréglée, régler la va-
leur souhaitée avec TEMP — ou +.
—Fig.

8. Pour ajuster le temps de préparation préréglé, ré-
gler la valeur souhaitée avec TIME — ou +.
—Fig. A

9. Lancer la préparation avec Pl Start/Pause.
—Fig.

v L’afficheur de la zone de gauche affiche en alter-
nance la température réglée et le temps de prépa-
ration restant.

Démarrer la préparation dans la deuxiéme
zone

Vous pouvez démarrer a tout moment une autre pré-
paration dans la deuxiéme zone indépendante de
celle déja en cours.

1. Mettre les aliments du c6té vide dans le panier et
pousser le panier au fond de I'appareil.
— Fig. Kl

2. Sélectionner la deuxiéme zone dans le bandeau
de commande, p. ex. la zone de droite (.
—Fig. lF

¥ Le symbole de la zone de droite clignote et les
symboles de programmes s’allument.

3. Sélectionner un programme pour la deuxiéme
zone, p. ex. & Saisir et ajuster les valeurs au be-
soin.

—Fig. IA

Il est possible de sélectionner le méme pro-
gramme pour la deuxiéme zone que pour la pre-
miere, p. ex. pour préparer une autre portion ulté-
rieurement.

Remuer ou retourner les aliments

1. Si & SHAKE clignote pour la zone gauche ou
droite, retirer le panier de I'appareil.
—Fig.

v La préparation est interrompue, et OPEN s'affiche
tant que le panier est retiré.

2. Remuer ou retourner les aliments dans la zone af-
fichée avec des ustensiles de cuisine en bois ou
en plastique résistant a la chaleur.

—Fig. B
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3. Remetire complétement le panier dans I'appareil.
—Fig. EE1

v La préparation se remet automatiquement en
route, et I'afficheur affiche en alternance la tempé-
rature réglée et le temps de préparation restant.

Retirer les aliments préts

1. Lorsque la préparation est terminée dans la zone
gauche ou droite, End clignote dans I'affichage de
la zone, et un signal sonore retentit.

— Fig. Bl

2. Retirer le panier.
—Fig. Al

3. Retirer les aliments de la zone affichant End du
panier a I'aide d’un ustensile de cuisine, par
exemple de la zone gauche. Laisser dans le pa-
nier les aliments de la deuxieme zone qui ne sont
pas encore cuits.

—Fig. B4

4. Remettre complétement le panier dans I'appareil.
—Fig. Bl

¥ La préparation se remet automatiquement en
route, et I'affichage de la zone encore active af-
fiche en alternance la température réglée et le
temps de préparation restant.

Fonction MATCH

Utilisez la fonction MATCH pour utiliser les deux
zones de cuisson ou une grosse zone de cuisson
avec les mémes réglages, p. ex. pour préparer de
grandes quantités d’'un méme plat ou de gros ali-
ments.

Utiliser la fonction MATCH

1. Tirer le séparateur de panier vers le haut et le reti-
rer.

— Fig. 23

2. Mettre les aliments dans le panier et insérer com-
plétement le panier dans I'appareil.
—Fig. B

3. Activer la fonction MATCH HB.

4. Sélectionner un programme, ajuster les valeurs si
nécessaire et démarrer la cuisson avec DI Start/
Pause.

v Les deux afficheurs indiquent en alternance les va-
leurs identiques pour la température et le temps
de préparation restant.

¥ Une fois la préparation terminée, End clignote sur
les deux afficheurs, et un signal sonore retentit.

Remarques

m Sj|a fonction MATCH Bl est activée alors qu’un
programme a déja été sélectionné et réglé pour
une zone, les réglages sont transférés a la
deuxiéme zone.

m Sj, pendant la cuisson, les valeurs de température
ou de durée de préparation d’une zone sont modi-
fiées, la fonction MATCH est interrompue. La suite
de la préparation se fait individuellement pour
chaqgue zone.

Fonction SYNC

Utilisez la fonction SYNC pour synchroniser le temps
de cuisson des deux zones. Différents plats sont
préts en méme temps.

Utiliser la fonction SYNC

1. Mettre en place le séparateur de panier et dépo-
ser les aliments a gauche et a droite. Insérer com-
plétement le panier dans I'appareil allumé.

2. Sélectionner la premiére zone dans le bandeau de
commande, p. ex. la zone de gauche L.

3. Sélectionner un programme pour la premiére
zone et ajuster les valeurs au besoin.

4. Sélectionner la deuxiéme zone dans le bandeau
de commande, p. ex. la zone de droite (.

5. Sélectionner un programme pour la deuxiéme
zone et ajuster les valeurs au besoin.

6. Activer la fonction SYNC i et lancer la prépara-
tion avec DIl Start/Pause.

v 'afficheur de la zone avec le temps de prépara-
tion le plus long affiche en alternance la tempéra-
ture réglée et le temps de préparation restant.

v |’affichage de la zone avec le temps de prépara-
tion le plus court affiche en alternance la tempéra-
ture réglée et Hold. La préparation est encore en
pause.

¥ Lorsque le temps restant est identigue pour les
deux zones, la cuisson redémarre dans la zone en
pause.

¥ Une fois la préparation terminée, End clignote sur
les deux afficheurs, et un signal sonore retentit.

Remarque : Lorsque la fonctionnalité SYNC est acti-
vée et que le méme temps de préparation restant est
affiché pour les deux zones, si le temps de prépara-
tion d’'une zone est modifié, la fonctionnalité SYNC
est désactivée.

Programme MyFry personnel

Utilisez MyFry pour enregistrer et consulter vos pa-
rametres personnels. Vous pouvez enregistrer les ré-
glages séparément pour la zone de gauche I, la
zone de droite (Bl et pour MATCH HN.

Configurer ou modifier MyFry

Remarque : S’il s’agit de la premiére fois que vous
configurez MyFry, aucune valeur n’est indiquée. Si
vous modifiez MyFry, les derniéres valeurs enregis-
trées sont affichées.

1. Sélectionner MATCH Bl ou une zone appropriée
dans le panneau de commande, p. ex. la zone de
gauche L.

v Le symbole de la zone de gauche clignote et les
symboles de programmes s’allument.

2. Appuyer sur ¥ MyFry.

3. Régler la température souhaitée avec TEMP — ou
+ et le temps de préparation souhaité avec
TIME—ou+.

4. Pour enregistrer la valeur, maintenir Tv MyFry en-
foncé pendant au moins 2 secondes jusqu’a ce
gu’un signal sonore retentisse.



Utiliser MyFry

1. Sélectionner la zone de gauche ], la zone de

droite (R ou MATCH L.

v Le symbole sélectionné clignote et les symboles
de programmes s’allument.

2. Appuyer sur ¥ MyFry.

v L'afficheur indique en alternance les valeurs enre-
gistrées pour la température et le temps de prépa-
ration.

3. Lancer la préparation avec Pl Start/Pause.

Fonctions supplémentaires
Vous trouverez ici un apergu des fonctions supplémentaires.

Fonction

Version

Modifier les valeurs plus
rapidement

Maintenir les touches — ou +enfoncées.

Annuler la préparation
dans les deux zones

Appuyer sur © Marche/arrét.

Annuler la préparation
dans une zone

Maintenir [Tl ou Bl enfoncé, jusqu’a ce que 'écran correspondant n’affiche plus
aucune valeur.

Annuler la sélection de
zone

Maintenir enfoncé le symbole de zone clignotant du panier jusqu’a ce que I'affi-
chage correspondant n’affiche plus aucune valeur.

Modifier la température
ou le temps de prépara-
tion pendant la cuisson

Les valeurs souhaitées peuvent étre ajustées directement pour la zone de
gauche ou la zone de droite a I'aide de —ou +.

Préparation mise en
pause

Si une seule zone est activée ou pour interrompre la cuisson des deux zones, ap-
puyer sur DIl Start/Pause.

Pour mettre en pause la préparation d’une seule zone, appuyez d'abord sur
I'icone de la zone souhaitée, puis sur DIl Start/Pause.

Pour reprendre une préparation mise en pause, appuyer a nouveau sur >l Start/

Désactiver la fonction
SYNC

Pause.

Appuyer sur 7w SYNC. La préparation de la zone en pause démarre et se déroule
individuellement pour chaque zone.

Exemples d’utilisations
Votre appareil propose 9 différents programmes prédéfinis. Choisissez le programme approprié en fonction

des aliments.
Remarques

m | esvaleurs indiquées ne sont que des recommandations. Comme les aliments different sur les plans de
I’'origine, de la taille, de la forme, de la condition et de la marque, le réglage optimal pour vos aliments peut

différer de ces valeurs.

m Sjvous utilisez la grande zone de cuisson, vous pouvez préparer une quantité d’aliments deux fois plus
importante pour une méme durée de cuisson.

Aliments Préréglage Remarques
Frites congelées, Y Frites Remuer ou retourner les aliments dans le panier
10x10mm, 400¢g 180 °C lorsque SHAKE clignote
16 min
Cuisses de poulet, L Volaille Remuer ou retourner les aliments dans le panier
4 morceaux, 125 g 200°C lorsque SHAKE clignote
24 min
Steaks de bceuf, 2 mor- Saisir Remuer ou retourner les aliments dans le panier
ceaux, env. 3cm d'épais- 230 °C lorsque SHAKE clignote
seur 16 min
Filet de saumon, 2mor- % Poisson
ceaux, 150 g 160°C
10 min
Légumes grillés, 3509 6 Légumes Découper les Iégumes en gros morceaux et les mé-
180°C langer avec max. 1. as. d’huile
14 min Remuer ou retourner les aliments dans le panier

lorsque SHAKE clignote
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Aliments Préréglage Remarques
Petits gateaux ou muf- 0 Petites patisseries
fins, 4 morceaux 150°C
15min
Décongeler les aliments % Décongélation
surgelés 40°C
30 min
Réchauffer les aliments & Réchauffer Pour obtenir un résultat croustillant, régler la tempéra-
préts 150°C ture a plus de 150 °C.
5min

% Maintien au chaud
80°C
30 min

Maintenir des mets déja
cuits au chaud

Conseils

m Sj|a taille des aliments différe de celle indiquée
dans le tableau, réduire ou prolonger le temps de
préparation.

Siles aliments ne sont pas préts aprés le temps
de préparation sélectionné, prolonger le temps de
préparation ou augmenter la température.

Pour obtenir un résultat de cuisson uniforme, re-
muer ou retourner les aliments dans le panier
lorsque SHAKE clignote.

Si les aliments n’obtiennent pas le croustillant sou-
haité, ajouter un peu d’huile aux aliments avant de
les préparer, par exemple & I'aide d’un pinceau ou
d’un vaporisateur d’huile. Egoutter ou essuyer
I'excédent d’huile.

Guide de nettoyage

Apres utilisation, nettoyer immeédiatement toutes les
pieces afin d’éviter que les résidus ne sechent.

> Ne pas utiliser de produit nettoyant contenant de
I'alcool ou de I'alcool a brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus ou métal-
liques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de produits
nettoyants.

Dépannage

» Nettoyer le panneau de commande et I'écran uni-
quement avec un chiffon en microfibres humide.

Nettoyer les différents composants comme indiqué

dans le tableau.

—Fig. B4

Nettoyer I‘appareil et ses composants

1. Nettoyer et sécher 'appareil de base avec un chif-
fon doux humide.

Pour 'afficheur, utiliser un chiffon humide en mi-
crofibres.

2. Sinécessaire, nettoyer le compartiment de cuis-
son avec de I'eau chaude et un chiffon doux ou
une éponge.

3. Enlever les restes d’aliments sur la résistance
avec une brosse douce.

4, Retirer I'excédent de graisse et d’huile du panier.

5. Si des résidus de graisse tenaces se trouvent
dans le panier, le prénettoyer avec un peu d’eau
chaude et de quelgues gouttes de liquide vais-
selle, puis laisser agir.

6. Nettoyer le panier et les grilles avec un produit de
nettoyage et un chiffon doux ou une éponge ou les
laver au lave-vaisselle.

Défaut Cause et dépannage

|'appareil ne fonctionne pas.

L’appareil n’est pas sous tension.

» Vérifiez si I'appareil est bel et bien branché.

La préparation ne démarre
pas ou ne se poursuit pas et
PliDépart/Pause ne s’affiche
pas dans le panneau de com-
mande.

Le panier n’est pas correctement inséré dans I'appareil.
» Réinsérez completement le panier dans I'appareil. Le panier ne doit pas
dépasser du boitier.

Le panier ne s’insere pas com- Des aliments ou objets se trouvent dans le compartiment de cuisson.

plétement dans I'appareil.

» Retirez les aliments ou les objets du compartiment de cuisson. Les ali-

ments ou objets dans le compartiment de cuisson deviennent brilants
lors de la préparation. Utilisez des ustensiles de cuisine résistants ala
chaleur et procédez avec précaution.

Un code d’erreur apparait sur
I’écran, p. ex. Ex.

L’électronique a détecté un défaut.
1. Débranchez la fiche secteur.

2. Rebranchez la fiche secteur.
3. Sile dysfonctionnement persiste, appelez le Service aprés-vente.
— "Service apres-vente", Page 29




Défaut Cause et dépannage

Une fumée blanche s’échappe La graisse qui s’égoutte et les résidus de graisse dans le panier ou le com-
de I'appareil. partiment de cuisson produisent une fumée blanche lorsqu’ils sont chauf-
fés.
» Nettoyez soigneusement le panier, la grille combinée et le compartiment
de cuisson aprés chaque utilisation afin d’éliminer tous les résidus de
graisse.

Remarque : La fumée blanche produite par les résidus de graisse n’affecte
aucunement le résultat de cuisson ou I'appareil.

De I'’eau s’accumule dans le Pour des raisons liées a la physique, de I'eau de condensation se forme.
compartlmgnt de Cuisson > Laissez I'appareil refroidir, puis essuyez le compartiment de cuisson
aprés la cuisson d’aliments a avec un linge.

haute teneur en humidite. Remarque : La formation d’eau de condensation est normale et sans

risque.

Mettre au rebut un appareil usagé La directive définit le cadre pour une reprise et une
. ) ] récupération des appareils usagés applicables dans
» Eliminez I'appareil dans le respect de I'environne-  |es pays de la CE.

ment. . |

Vous trouverez des informations sur les circuits ac- Service apres-yente ) ) .

tuels d'élimination auprés de votre revendeur spécia-  Y0US trouverez les informations relatives au regle-
lisé ou de I'administration de votre commune/vile. ~ Ment(EU) 2023/826 en ligne sous www.bosch-
home.com sur la page produit et la page de service
de votre appareil dans les notices d'utilisation et les
documents complémentaires.

Cet appareil est marqué selon la directive euro-
péenne 2012/19/UE relative aux appareils
électrigues et électroniques usagés (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

Sicurezza it

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.
m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il successivo utilizzo o per il
futuro proprietario.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m con gliaccessori e le parti originali.

m per riscaldare, cuocere, cuocere al forno e arrostire con l'aria calda.

® sotto sorveglianza;

m per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a temperatura ambiente;
® fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo ogni utiliz-

Z0, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello smontaggio, della pulizia € in ca-

so di guasti.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8 anni e

da persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali 0 mentali o prive di sufficiente espe-

rienza e/o conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in merito all'utilizzo sicuro dell'appa-

recchio e se hanno compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione di competenza dell’utente non devono essere eseguite da

bambini, a meno che non abbiano un’eta di 8 anni o superiore e non siano sorvegliati.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione i bambini di eta inferiore

agli 8 anni.

» Non azionare mai un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per staccare I'apparecchio
dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina del cavo di alimentazione.
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» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione € danneggiato, staccare subito la spina di
alimentazione del cavo di alimentazione e spegnere il fusibile nella scatola dei fusibi-
li.

» Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in conformita con i dati indicati sulla targhet-
ta identificativa.

» Collegare I'apparecchio a una rete a corrente alternata soltanto con una presa con
messa a terra installata a norma.

» || sistema del conduttore di protezione dell’impianto elettrico domestico deve essere
installato anorma.

» Non alimentare mai l'apparecchio da un commutatore esterno ad es. un timer ester-
no o un telecomando.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato pud eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per lariparazione dell'apparecchio possono essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo apparecchio subisce
danni deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio di assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione nell'acqua e non metterli
in lavastoviglie.

» Utilizzare l'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

» Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con fonti di calore o parti
dell'apparecchio calde.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con spigoli vivi.

» Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allacciamento alla rete.

» Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici calde.

» Mai posizionare I'apparecchio sopra o nelle vicinanze di materiali inflammabili, ad es.
tende o tovaglie.

» Mantenere sempre una distanza di sicurezza di almeno 10 cm dalle pareti e da altri
oggetti per evitare un accumulo di calore.

» Mai coprire I'apparecchio o porvi sopra altri oggetti.

» Non conservare o riporre nessun oggetto nel cestello o nel vano cottura.

» Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento.

» Mai versare olio o0 grasso nel cestello.

» Mai scaldare nell'apparecchio alimenti che contengono alcol in percentuale elevata
o altre sostanze facilmente infiammabili.

» Rispettare la capacita massima ammessa. Mai riempire il cestello fino al bordo supe-
riore.

» Non usare carta da forno libera e ingredienti leggeri che possono essere aspirati dal-
la ventola, ad es. erbe aromatiche essiccate.

» Se fuoriesce fumo scuro dall'apparecchio, staccare immediatamente la spina di ali-
mentazione. Estrarre il cestello solo quando non si forma pit fumo.

k.

> e Durante I'uso I'apparecchio diventa caldo. Mai toccare le superfici calde.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere alla pulizia o al trasporto.

» Mai mettere le mani nel vano cottura caldo.

» Non toccare mai la griglia calda e gli spiedini caldi a mani nude. Utilizzare strumenti
idonei, ad es. presine o posate.



» Durante l'estrazione del cestello prestare attenzione, possono fuoriuscire aria e va-

pore bollenti.
» Non chinarsi sull'apparecchio.

» Tenere sempre le mani e il viso lontani dagli sfiati dell'aria.
» Per evitare lesioni, utilizzare 'apparecchio soltanto conformemente all'uso previsto.

» Maneggiare gli spiedini con cautela.
» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima di ogni utilizzo.
» Per evitare che si sviluppi acrilamide, non cuocere eccessivamente gli alimenti e

asportare le parti bruciate.

» Mai scaldare le patate fresche oltre 180 °C.

Prevenzione di danni materiali

» Non usare utensili da cucina affilati, appuntiti o
metallici. Utilizzare esclusivamente utensili da cu-
cinain legno o in plastica resistente al calore.

» Non lasciare la pinza da cucina nel cestello caldo
dopo aver tolto gli alimenti né posarla su altre su-
perfici calde.

» Disporre gli spiedini nel cestello con cautela al fi-
ne di prevenire graffi o danneggiamenti al cestello
stesso.

> Mai posare il cestello caldo su superfici sensibili al
calore. Usare una base resistente al calore, ad es.
un sottopentola.

» Non lasciare mai il cestello parzialmente aperto
nell’apparecchio, per evitare danni causati da ca-
lore intenso o dalla caduta del cestello. Estrarre
sempre completamente il cestello e spingerlo di
nuovo completamente nell'apparecchio.

» Mai versare acqua o altri liquidi nel cestello.

» Non utilizzare mai la griglia o gli spiedini nel forno
a microonde.

Conoscere I'apparecchio
Panoramica
Dopo il disimballaggio controllare che tuttii compo-

nenti siano presenti e che non presentino danni do-
vuti al trasporto.

—Fig.

Accessori in base al modello
A seconda del modello, la fornitura comprende ulte-
riori accessori.

—FicH
Set griglia
Pinza da cucina

Pannello di comando
Qui si trova la panoramica del pannello di comando.

Nota: Azionare i tasti con le dita e senza guanti da
cucina. Non azionare i tasti con oggetti, ad es. me-
stoli.

Elementi di visualizzazione e tasti funzione

@ On/Off

Accensione e spegnimento dell'appa-

recchio
(N

Start/Pause
il

Selezione zona destra

Selezione zona sinistra

Awviare o interrompere la preparazione
.. — "Funzione MATCH", Pagina 33

Apparecchio base

IE1 Cestello doppio flessibile
Vano cottura, zona destra
Vano cottura, zona sinistra
Pannello di comando
Sfiato dell'aria

Cavo direte

I Elemento riscaldante superiore e ventola
Separatore per cestello
El  Grigla

El  Manico

SYNC — "Modalita SYNC", Pagina 34

TIME

oTe — "Indicatore SHAKE', Pagina 32
Regolazione temperatura

TEMP Aumentare la temperatura con + o ri-
durla con—.
Campi di regolazione (a seconda del
programmay):
m 205-230 °C per 1-30 minuti
m 85-200 °C per 1-120 minuti
= 40-80 °C per 1 minuto-24 ore
Impostazione tempo

TIME Aumentare il tempo di preparazione

con o ridurlo con —.

Campi di regolazione (a seconda del
programma):

® 1-30 minutia 205-230 °C

® 1-120 minuti a 85-200 °C

® {minuto-24orea40-80 °C
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Display
['apparecchio ha due display separati per la zona di
cottura sinistra e destra.

Indicatore Descrizione

™ Seh:min é acceso, il display mostra
{  l'orainore e minuti.

| due punti lampeggiano finché & in
corso la preparazione.

Quando °C ¢ acceso, il display indica
la temperatura.

La preparazione € terminata.

Il cestello ¢ estratto.

Solo con la modalita SYNC attivata.
La zona con il tempo di preparazione
piu breve attende I'avvio automatico
della preparazione.

Tasti dei programmi

Simbolo Programma

Patatine fritte

Pollame

Arrostire

Pesce

Verdura

Dolcetti

Scongelare

Riscaldare

Tenere al caldo

— "Programma personale MyFry",
Pagina 34

Indicatore SHAKE

% SHAKE lampeggia in determinati programmi do-
po un periodo di tempo prestabilito e viene emesso
un segnale acustico.

Se l'indicatore SHAKE della zona sinistra o destra
lampeggia, scuotere o girare gli alimenti nel lato cor-
rispondente del cestello. Cosi si assicura che tutti gli
alimenti di una zona cuociano uniformemente.

— "Mescolare o girare gli alimenti", Pagina 33

Nota: Se non si estrae e reinserisce il cestello, I'indi-
catore lampeggia fino alla fine del processo di cottu-
ra e viene emesso un segnale acustico ogni 60 se-
condi circa. Se si utilizza il programma Patatine fritte
dopo ca. 5 minuti l'indicazione si spegne.

Cestello doppio flessibile
Il cestello doppio flessibile consente di preparare gl

alimenti in 2 zone di cottura separate o in una zona di
cottura grande.

IS =0k D& HO[OE

Con il separatore per cestello inserito sono disponi-
bili 2 zone di cottura separate per preparare contem-
poraneamente alimenti diversi o quantita piu piccole.
Per sfruttare l'intero volume del cestello doppio fles-
sibile, rimuovere il separatore per cestello. Entrambe
le zone singole diventano quindi una zona di cottura
grande.

— "Funzione MATCH", Pagina 33

Prima del primo utilizzo

Pulizia dell’apparecchio prima del primo uti-
lizzo

1. Rimuovere il materiale d'imballaggio

2. Togliereleetichette ele pellicole che ricopronol‘ap-
parecchio.

3. Riscaldare I'apparecchio senza alimenti in uno
spazio ben ventilato con l'impostazione di tempe-
ratura massima per 30 minuti, quindi lasciarlo raf-
freddare.

4, Prima del primo uso pulire tutte le parti, che entra-
no in contatto con gli alimenti.

Nota: Una formazione minima di fumo o di odore du-
rante il primo uso & normale.

Utilizzo
Preparazione dell'apparecchio

1. Collocare I'apparecchio su un piano di lavoro sta-
bile, orizzontale, piano e resistente al calore. Man-
tenere sempre una distanza di sicurezza di alme-
no 10 cm dalle pareti e da altri oggetti.

2. Inserire il separatore per cestello nella guida al
centro del cestello e premerla verso il basso. Inse-
rire le griglie nel cestello e premerle verso il bas-
S0.

—Ffig. A

3. Inserire la spina di alimentazione.
—Fig. 1

¥ Viene emesso un segnale acustico e il pannello di
comando si illumina completamente per un breve
periodo.

v O 0On/Off e i simboli di selezione del cestello si ac-
cendono.

Nota: Se entro ca. 10 minuti non viene effettuato nes-
sun inserimento, l'apparecchio si spegne e ® On/Off
si accende attenuato. Per visualizzare nuovamente
la selezione cestello, premere O On/Off.

Avvio della preparazione in una zona

1. Inserire gli alimenti nel cestello dal lato desiderato
e spingere completamente il cestello nell'apparec-
chio.
daieA 5 |
Mai riempire il cestello fino al bordo superiore.

2. Procedere come indicato di seguito per preparare
gli alimenti sulla griglia o su 2 livelli.
> Inserire la griglia nel cestello.

» Disporre eventualmente gli alimenti sulla griglia.
> Inserire la griglia nel cestello.



> Disporre gli alimenti sulla griglia.

—Ffig. A

Se gli alimenti vengono preparati su entrambi i li-
velli, non riempire troppo il livello superiore, poi-
ché cio ostacola il flusso d’aria verso il livello infe-
riore. “Gli alimenti piu sottili o che richiedono una
temperatura di cottura piti bassa devono essere
collocati sul livello inferiore.

3. Procedere come indicato di seguito per preparare
gli spiedini.
> Inserire la griglia nel cestello.

Disporre eventualmente gli alimenti sulla griglia.

Inserire la griglia nel cestello.

Disporre gli spiedini preparati nelle cavita appo-

sitamente previste.
—Ffig. i d

4, Selezionare la zona corretta nel pannello di co-
mando, ad es. la zona sinistra l.

—Ffig.A

¥ |l simbolo della zona sinistra lampeggia e i simboli
di programma si accendono.

5. Per avviare la preparazione senza programma,
saltare la selezione del programma e impostare
direttamente i valori desiderati.

6. Per usare un programma premere il simbolo desi-
derato nel pannello di comando, ad es. & Patatine
fritte.
ndaieA 9 |

v |l simbolo di programma selezionato lampeggia e
il display indica alternatamente la temperatura
preimpostata e il tempo di preparazione del pro-
gramma.

—Fig.

7. Per modificare la temperatura preimpostata, rego-
lare il valore desiderato con TEMP — o +.
el 11

8. Per modificare il tempo di preparazione preimpo-
stato, regolare il valore desiderato con TIME— o
+.

—Fig.EA

9. Awiare la preparazione con Pl Start/Pause.
—Fig.E-1

v |l display della zona sinistra indica in modalita al-
ternata la temperatura impostata e il tempo di pre-
parazione restante.

Avvio della preparazione nella seconda zona

Anche se € in corso una preparazione € possibile av-

viare una ulteriore preparazione nella seconda zona

in qualsiasi momento.

yYvy

1. Inserire gli alimenti nel cestello dal lato vuoto e
spingere completamente il cestello nell'apparec-
chio.

— Fig. A

2. Selezionare la seconda zona nel pannello di co-
mando, ad es. la zona destra (.
— Fig. [@

¥ |l simbolo della zona destra lampeggia e i simboli
di programma si accendono.

3. Selezionare un programma per la seconda zona,
ad es. & Arrostire ¢, se si desidera, cambiare i
valori.

—Fig. IA

Per la seconda zona ¢ possibile selezionare lo
stesso programma della prima zona, ad es. per
preparare una seconda porzione in un secondo
momento.

Mescolare o girare gli alimenti

1. Quando lampeggia ‘& SHAKE per |a zona sinistra
o destra, estrarre il cestello dall'apparecchio.
—Fig.

v La preparazione viene messa in pausa e sul di-
splay appare OPEN finché il cestello non & estrat-
to.

2. Mescolare o girare gli alimenti nella zona visualiz-
zata con un utensile da cucina di legno o di plasti-
caresistente al calore.
da 18

3. Spingere completamente il cestello nell'apparec-
chio.

—Fig. EE1

¥ |a preparazione continua automaticamente e il di-
splay indica alternatamente la temperatura impo-
stata e il tempo di preparazione restante.

Estrarre gli alimenti pronti

1. Una volta terminata la preparazione nella zona si-
nistra o destra, sul display della zona lampeggia
End e viene emesso un segnale acustico.

— Fig. Bl

2. Togliere il cestello.
—Fig.

3. Utilizzando un utensile da cucina, rimuovere dal
cestello gli alimenti nella zona con I'indicatore
End, ad es. dalla zona sinistra. Lasciare all'interno
del cestello gli alimenti nella seconda zona che
non sono ancora completamente cotti.

—Fig. B4

4. Spingere di nuovo e completamente il cestello
nell'apparecchio.
—Fig. Bl

v |a preparazione continua automaticamente e il di-
splay della zona ancora attiva indica alternata-
mente la temperatura impostata e il tempo di pre-
parazione restante.

Funzione MATCH

Utilizzare la funzione MATCH per usare entrambe le
zone di cottura o una zona di cottura grande con le
stesse impostazioni, ad es. per preparare maggiori
quantita dello stesso piatto o per gli alimenti di gran-
di dimensioni.

Utilizzo della funzione MATCH

1. Tirare verso l'alto il separatore per cestello e
estrarlo.
—Fig. 23

2. Inserire gli alimenti nel cestello e spingere com-
pletamente il cestello nell'apparecchio.
—Fig. B3
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3. Attivare la funzione MATCH L.

4. Selezionare un programma, se si desidera cam-
biare i valori e avviare la preparazione con
DliStart/Pause.

v | due display mostrano alternatamente i valori
identici per la temperatura e il tempo di prepara-
zione restante.

v Altermine della preparazione, sui due display lam-
peggia End e viene emesso un segnale acustico.

Note

® Se la funzione MATCH Ell viene attivata dopo che
per una zona ¢ gia stato selezionato e impostato
un programma, vengono acquisite le impostazioni
per la seconda zona.

® Se durante la preparazione vengono modificati i
valori della temperatura o del tempo di preparazio-
ne per una sola zona, la funzione MATCH viene
terminata. La preparazione continua individual-
mente per ciascuna zona.

Modalita SYNC

Usare la funzione SYNC per sincronizzare il tempo di
preparazione di entrambe le zone. Piatti diversi sono
pronti contemporaneamente.

Utilizzo della modalita SYNC

1. Togliere il separatore per cestello e introdurre gli
alimenti a sinistra e a destra. Spingere il cestello
completamente nell'apparecchio acceso.

2. Selezionare la prima zona nel pannello di coman-
do, ad es. la zona sinistra B.

3. Selezionare un programma per la prima zona, e,
se si desidera, cambiare i valori.

4, Selezionare la seconda zona nel pannello di co-
mando, ad es. la zona destra (.

5. Selezionare un programma per la seconda zona,
e, se si desidera, cambiare i valori.

6. Attivare la modalita SYNC 5 e avviare la prepara-
zione con Dl Start/Pause.

v || display della zona con il tempo di preparazione
pit lungo indica alternatamente la temperatura e il
tempo di preparazione restante.

v || display della zona con il tempo di preparazione
pil breve indica alternatamente la temperatura e
Hold. La preparazione € in pausa.

¥ Quando viene raggiunto lo stesso tempo residuo
per entrambe le zone, inizia la preparazione nella
zona in pausa.

v Altermine della preparazione, sui due display lam-
peggia End e viene emesso un segnale acustico.

Funzioni supplementari

Nota: Se con la funzione SYNC attivata per entram-
be le zone viene visualizzato lo stesso tempo di pre-
parazione residuo e successivamente il tempo di
preparazione di una zona viene modificato, la funzio-
ne SYNC viene interrotta.

Programma personale MyFry

Utilizzare MyFry per salvare e richiamare le imposta-
zioni personali. Le impostazioni possono essere sal-
vate separatamente per la zona sinistralll], la zona
destra(le per MATCH L.

Configurazione o modifica di MyFry

Nota: Alla prima configurazione di MyFry non sono
specificati valori. Modificando MyFry vengono visua-
lizzati gli ultimi valori salvati.

1. Selezionare MATCH Bl 0 una zona nel pannello di
comando, ad es. la zona sinistra lll.

¥ |l simbolo della zona sinistra lampeggia e i simboli
di programma si accendono.

2. Premere Y¢ MyFry.

3. Con TEMP — o +impostare la temperatura desi-
derata e con TIME — o + impostare il tempo di
preparazione desiderato.

4, Per salvare i valori, tenere premuto 1 MyFry per
almeno 2 secondi fino a quando viene emesso un
segnale acustico.

Utilizzo di MyFry

1. Selezionare la zona sinistralld, la zona destra(ll 0
MATCHHER.

¥ |l simbolo selezionato lampeggia e i simboli di pro-
gramma si accendono.

2. Premere 7¢ MyFry.

v |l display indica alternatamente i valori salvati della
temperatura e del tempo di preparazione.

3. Awviare la preparazione con Pl Start/Pause.

Qui é riportata una panoramica delle funzioni supplementari.

Funzione Versione

Modifica rapida dei valori

Mantenere premuto — o +.

Interruzione della prepa-  Premere O On/Off.
razione in entrambe le

zone

Interruzione della prepa-
razione in una zona

Tenere premuto Uil o BC finché il relativo display non mostra piu valori.




Funzione

Versione

Interruzione della selezio-
ne della zona

Tenere premuto il simbolo lampeggiante della zona finché il relativo display non
mostra pil valori.

Modificare la temperatu-
ra o il tempo di prepara-
zione durante la prepara-
zione

E possibile modificare direttamente i valori desiderati per la zona sinistra o de-
stracon—o+.

Mettere in pausa la pre-
parazione

Quando ¢ attiva una sola zona o per mettere in pausa la preparazione di entram-
be le zone, premere Pl Start/Pause.

Per mettere in pausa la preparazione di una sola zona, prima premere il simbolo
della zona desiderata, quindi premere Pl Start/Pause.

Per riprendere una preparazione messa in pausa, premere nuovamente Pll Start/
Pause.

Disattivazione della mo-
dalita SYNC

Premere S SYNC. Si avvia la preparazione della zona in pausa e viene eseguita
la preparazione individualmente per ciascuna zona.

Esempi d’impiego

'apparecchio offre 9 diversi programmi preimpostati. Scegliere il programma idoneo in base agli alimenti.

Note

m | valori indicati sono da intendersi come suggerimenti. Siccome gli alimenti possono variare per origine,
dimensioni, forma, condizioni e marca, I'impostazione ottimale per i propri alimenti puo differire dai valori

indicati.
® Se si utilizza la zona di cottura grande, € possibile preparare il doppio degli alimenti nello stesso tempo di
preparazione.
Alimento Preimpostazione Note
Patatine fritte surgelate, & Patatine fritte Quando SHAKE lampeggia, mescolare o girare gl
10x10mm, 4009 180°C alimenti
16 min.
Cosce di pollo, 4 pezzi £ Pollame Quando SHAKE lampeggia, mescolare o girare gli
dai125¢g 200°C alimenti
24 min.
Bistecca di manzo, & Arrostire Quando SHAKE lampeggia, mescolare o girare gl
2 pezzi, spessore ca. 230°C alimenti
3cm 16 min.
Filetto di salmone, 2 pez- ¥ Pesce
zida150g 160 °C
10 min.
Verdure grigliate, 350g & Verdura Tagliare grossolanamente la verdura e mescolarla
180°C con max. 1 cucchiaio di olio
14 min. Quando SHAKE lampeggia, mescolare o girare gli
alimenti
Tortine o muffin, 4 pezzi @ Dolcetti
150°C
15 min.
Scongelare alimenti sur- % Scongelare
gelati 40°C
30 min.
Riscaldare alimenti pron- & Riscaldare Per risultati croccanti impostare una temperatura su-
ti 150°C periore a 150 °C.
5 min.
Tenere in caldo pietanze % Tenere al caldo
gia cotte 80°C
30 min.

35



Consigli

m Se gli alimenti hanno dimensioni diverse da quelle
indicate nella tabella, ridurre o prolungare il tempo
di preparazione.

® Se al termine del tempo di preparazione gli ali-
menti non sono ancora pronti, prolungare il tempo
di preparazione o aumentare la temperatura.

m Per ottenere un risultato di cottura uniforme, scuo-
tere o girare gli alimenti nel cestello quando SHA-
KE lampeggia.

m Se gli alimenti non assumono la croccantezza de-
siderata, prima della preparazione bagnarli con un
po' di olio, ad es. con un pennello o un nebulizza-
tore di olio. Lasciar sgocciolare I'olio in eccesso o

» Pulire il pannello dei comandi e il display solo con
un panno in microfibra umido.

Pulire i singoli componenti come indicato nella tabel-

la.

—Fig. B4

Pulizia dell'apparecchio e dei componenti

1. Pulire I'apparecchio base con un panno umido e
asciugarlo.
Per il display usare un panno in microfibra umido.

2. All'occorrenza pulire il vano cottura con acqua cal-
da e un panno morbido o una spugna.

3. Rimuovere i residui di alimenti dall'elemento ri-
scaldante con una spazzola morbida.

asciugarlo.

Panoramica per la pulizia
Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso per preve-

nire I'essiccamento dei residui.

» Non impiegare detergenti a base di alcol.
» Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o metallici.
» Non usare panni o detergenti abrasivi.

Sistemazione guasti

4. Rimuovere il grasso e l'olio in eccesso dal cestel-
lo.

5. Se nel cestello vi sono residui di grasso ostinati,
per una pulizia preliminare versare nel cestello ac-
qua calda e qualche goccia di detersivo e lasciare
agire.

6. Pulire il cestello e le griglie con soluzione di lavag-
gio e un panno morbido o una spugna o metterliin
lavastoviglie.

Guasto

Causa ericerca guasti

['apparecchio non funziona.

All'apparecchio non arriva elettricita.
» Controllare che l'apparecchio riceva corrente elettrica.

La preparazione non viene av-
viata o non prosegue e sul
pannello di comando non
compare DIl Avvio/pausa.

Il cestello non & inserito correttamente nell'apparecchio.
» Spingere il cestello completamente nell'apparecchio. Il cestello non deve
fuoriuscire dal corpo dell'apparecchio.

Non si riesce a spingere il ce-
stello completamente nell'ap-
parecchio.

Alimenti 0 oggetti nel vano cottura.

» Rimuovere gli alimenti o gli oggetti dal vano cottura. Durante la prepara-
zione, gli alimenti o gli oggetti nel vano cottura diventano molto caldi.
Usare utensili da cucina resistenti al calore e procedere con cautela.

Appare un codice di errore sul
display, ad°es. Ex.

Il sistema elettronico ha riconosciuto un errore.
1. Staccare la spina di alimentazione.
2. Reinserire la spina di alimentazione.

3. Se I'anomalia continua a manifestarsi, contattare il servizio di assistenza
clienti.
— "Servizio di assistenza clienti", Pagina 37

Esce fumo bianco dall'appa-
recchio.

Riscaldandosi, il grasso sgocciolato e i residui di grasso nel cestello o nel

vano cottura generano fumo bianco.

» Dopo ogni utilizzo pulire a fondo il cestello, la griglia e il vano cottura per
rimuovere tutti i residui di grasso.

Nota: Il fumo bianco provocato dai residui di grasso non incide sul risultato
di cottura o sull'apparecchio.

Dopo la cottura di alimenti ad
alto contenuto di umidita, si
accumula acqua nel vano cot-
tura.

Per ragioni fisiche si forma della condensa.
» Dopo che I'apparecchio si & sufficientemente raffreddato, asciugare il va-
no cottura con un panno.

Nota: La formazione di condensa & normale e non crea nessun problema.

Rottamazione di un apparecchio di-

smesso

Per informazioni sulle attuali procedure di smaltimen-
to rivolgersi al rivenditore specializzato o al comune
di competenza.

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.



Questo apparecchio dispone di contrassegno  §ervizio di assistenza clienti
E ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in . o : .
Le informazioni conformi alla normativa (EU)

materia di apparecchi elettrici ed elettronici : LS
(waste electrical and electronic equipment - 2023/826 sono disponibili online alla voce
www.bosch-home.com nella pagina del prodotto e

WEEE). P L . nella pagina di assistenza dell'apparecchio nelle
Questa direttiva definisce le norme per laraccoltaeil . oS : X : e
istruzioni per l'uso e nei documenti aggiuntivi.

riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto
il territorio dell’Unione Europea.

Veiligheid ni

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor later gebruik of voor vol-
gende eigenaren.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

® met originele onderdelen en accessoires.

m voor het verwarmen, garen, bakken en braden met hete lucht.

m onder toezicht.

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de huiselijke omgeving bij
kamertemperatuur.

m tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na elk gebruik, als er geen toezicht aanwezig is, voorafgaand aan

reiniging en bij storingen altijd worden losgehaald van het stroomnet.

Dit apparaat kan worden bediend door kinderen vanaf 8 jaar en door personen met fy-

sieke, sensorische of geestelijke beperkingen of met gebrekkige ervaring en/of ken-

nis, indien zij onder toezicht staan of zijn geinstrueerd in het veilige gebruik van het ap-

paraat en de daaruit resulterende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet worden uitgevoerd door kinderen, ten-

Zij ze 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan.

Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan 8 jaar niet bij het apparaat of de aansluit-

kabel kunnen komen.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken oppervlak gebruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elektriciteitsnet te scheiden.
Altijd aan de stekker van het netsnoer trekken.

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct de stekker van het
netsnoer uit het stopcontact halen of de zekering in de meterkast uitschakelen.

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens op het type-
plaatje.

» Het apparaat uitsluitend via een volgens de voorschriften geinstalleerd stopcontact
met randaarde op een stroomnet met wisselstroom aansluiten.

» Het randaardesysteem van de elektrische huisinstallatie moet conform de elektro-
technische voorschriften zijn geinstalleerd.

» Nooit het apparaat via een externe schakelinrichting voeden, bijvoorbeeld een tijd-
schakelaar of besturing op afstand.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het apparaat uitvoe-
ren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden gebruikt voor reparatie
van het apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter vermijding van risi-
co's worden vervangen door de fabrikant, de servicedienst of een andere gekwalifi-
ceerde persoon.
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» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de vaatwasser plaatsen.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.

» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het apparaat te reinigen.

» Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmtebronnen in contact
brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact brengen.

» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

» Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete oppervilakken.

» Het apparaat nooit op of in de buurt van brandbare materialen zoals gordijnen of ta-
felkleden plaatsen.

» Altijd een veiligheidsafstand van ten minste 10 cm tot wanden en andere voorwerpen
aanhouden om warmteophoping te voorkomen.

» Het apparaat nooit afdekken en er nooit andere voorwerpen op plaatsen.

» Geen voorwerpen in de korf of in het kookcompartiment leggen of opbergen.

» Tijdens het gebruik altijd toezicht houden op het apparaat.

» Nooit olie of vet in de mand vullen.

» Nooit levensmiddelen in het apparaat verhitten die veel alcohol of andere licht ont-
brandbare ingrediénten bevatten.

» De maximaal toegestane inhoud aanhouden. De levensmiddelen tot aan de boven-
kant van de mand vullen.

» Geen los bakpapier en geen lichte ingrediénten gebruiken die door de ventilator kun-
nen worden aangezogen, bijv. droge kruiden.

» Als er donkere rook uit het apparaat naar buiten komt, onmiddellijk de stekker uit het
stopcontact trekken. De mand pas verwijderen als de rookontwikkeling is vermin-

k.

> 2 Het apparaat wordt heet tijdens het gebruik. De hete opperviakken nooit
aanraken.

» Laat voor reiniging of transport het apparaat afkoelen.

» Nooit in de hete binnenruimte grijpen.

» Het hete grillrooster en de hete grillspiesjes nooit met blote handen aanraken. Ge-
schikte hulpmiddelen zoals pannenlappen of kookbestek gebruiken.

» Bij het verwijderen van de mand voorzichtig zijn, omdat hete lucht en hete stoom kun-
nen ontsnappen.

» Niet over het apparaat heen buigen.

» Handen en gezicht altijd uit de buurt van luchtuitlaten houden.

» Het apparaat uitsluitend conform de bestemming gebruiken om letsel te voorkomen.

» Ga daarom voorzichtig om met de grillspiesjes.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.

» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor elk gebruik reini-
gen.

» De levensmiddelen niet te donker bereiden en verbrande resten verwijderen om de
ontwikkeling van acrylamide te voorkomen.

» Nooit verse aardappelen boven 180 °C verhitten.

Materiéle schade voorkomen > De keukentlang na het uithemen van qe levens-
middelen niet in de hete mand laten liggen of op
» Geen scherp, puntig of metalen kookbestek ge- andere hete oppervlakken neerleggen.
bruiken. Alleen kookbestek van hout of hittebe- » De grillspiesjes voorzichtig in de mand leggen om
stendig kunststof gebruiken. de mand niet te krassen of beschadigen.



» De hete mand nooit op voor hitte gevoelige opper-
vlakken plaatsen. Een voor hitte ongevoelig op-
pervlak gebruiken, bijv. een onderzetter.

» Laat de mand nooit half geopend in het apparaat
zitten om schade door sterke hitte of eruit vallen
van de mand te voorkomen. Haal de mand er altijd
volledig uit en schuif hem weer volledig in het ap-
paraat.

» Nooit water of andere vloeistoffen in de mand
doen.

» Het grillrooster of de grillspiesjes nooit in de mag-
netron gebruiken.

Uw apparaat leren kennen

Overzicht
Controleer na het uitpakken alle onderdelen op
transportschade en de volledigheid van de levering.

—Fig.

Basisapparaat

IZ]  Flexi dubbele mand
Kookcompartiment, rechter zone
Kookcompartiment, linker zone
Bedieningspaneel

Luchtuitlaat

Netsnoer

I3 Bovenste verwarmingselement en ventilator
Mandverdeler

EX  Rooster

R Handgreep

Accessoires afhankelijk van het model
Afhankelijk van het model worden nog meer acces-
soires meegeleverd.

—Fig. A
Grillroosterset
Keukentang

Bedieningspaneel
Hier vindt u een overzicht van het bedieningspaneel.

Opmerking: De toetsen met de vingers en zonder
keukenhandschoenen bedienen. U kunt de toetsen
niet bedienen met voorwerpen zoals pollepels.

Indicatie-elementen en functietoetsen

@ Aan/Uit

Apparaat in- en uitschakelen
Dl

Start/Pause
Bereiding starten of onderbreken

Keuze van rechter zone

SYNC
TIME

Keuze van linker zone

— "MATCH functie", Pagina 41

— "SYNC functie"”, Pagina 41

)

— 'Indicatie SHAKE', Pagina 40

@

Temperatuurinstelling

Temperatuur met =+ verhogen of met —

verlagen.

Instelbereiken (afhankelijk van het pro-

gramma):

m 205-230 °C gedurende 1-30 minu-
ten

m 85-200 °C gedurende 1-120 minu-
ten

= 40-80 °C gedurende 1 minuut-
24 uur

TEMP

Tijdinstelling

Bereidingstijd met + verhogen of met
— verlagen.

Instelbereiken (afhankelijk van het pro-
gramma):

= 1-30 minuten bij 205-230 °C

= 1-120 minuten bij 85-200 °C

= 1 minuut-24 uur bij 40-80 °C

TIME

Display
Het apparaat heeft twee aparte displays voor de lin-
ker en de rechter bereidingszone.

Indicatie =~ Beschrijving

Wanneer h:min brandt, wordt op het
display de tijd in uren en minuten weer-
gegeven.

De dubbele punt knippert zolang de
bereiding bezig is.

Als °C brandt, geeft het display de
temperatuur weer.

De bereiding is voltooid.

De mand is verwijderd.

Alleen bij geactiveerde SYNC functie.
De zone met de kortere bereidingstijd
wacht op de automatische start van de
bereiding.

Programmaknoppen

Symbool Programma

Frites

Gevogelte

Aanbraden

Vis

Groente

Kleine bakwaren

Ontdooien

Opwarmen

[ =}%|D|S|H| D d&
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Programma
Warmhouden

Symbool

55
— "Persoonlijk programma MyFry'’,

i} Pagina 42

Indicatie SHAKE

& SHAKE knippert bij bepaalde programma's na
een vastgelegde tijd en er is een geluidssignaal te
horen.

Wanneer de indicatie SHAKE voor de linker of de
rechter zone knippert, roer of keer de levensmidde-
len aan de desbetreffende kant van de mand dan
om. Zo wordt ervoor gezorgd dat alle levensmidde-
len van een zone dezelfde bereidingsgraad krijgen.
— "Levensmiddelen omroeren of keren", Pagina 41

Opmerking: Als u de mand niet uithneemt en weer te-
rugplaatst, knippert de indicatie tot aan het einde van
het bereidingsproces en is het geluidssignaal om de
ca. 60 seconden te horen. Bij gebruik van het pro-
gramma Frites verdwijnt de indicatie na ca. 5 minu-
ten.

Flexi dubbele mand

Met de Flexi dubbele mand kunt u levensmiddelen in
2 gescheiden bereidingszones of in één grote berei-
dingszone bereiden.

Met aangebrachte mandverdeler zijn er 2 geschei-
den bereidingszones beschikbaar om verschillende
levensmiddelen gelijktijdig of om kleinere hoeveelhe-
den te bereiden.

Om het volle volume van de Flexi dubbele mand te
gebruiken, verwijdert u de mandverdeler. De beide
afzonderlijke zones worden dan één grote berei-
dingszone.

— "MATCH functie", Pagina 41

Voor het eerste gebruik

Apparaat reinigen voordat u het voor de eer-
ste keer gebruikt

1. Verwijder het aanwezige verpakkingsmateriaal.

2. Verwijder alle stickers en folie.

3. Het apparaat zonder levensmiddelen in een goed
geventileerde ruimte met de hoogste temperatuur-
instelling gedurende 30 minuten opwarmen en
daarna laten afkoelen.

4. Alle onderdelen die met levensmiddelen in aanra-
king komen voor het eerste gebruik reinigen.

Opmerking: Een geringe rookontwikkeling of geur
tijldens het eerste gebruik is normaal.

Bediening
Toestel voorbereiden

1. Het apparaat op een stabiel, horizontaal, effen en
hittebestendig werkvlak neerzetten. Altijd een vei-
ligheidsafstand van minstens 10 cm tot muren en
andere voorwerpen in acht nemen.

2. Plaats de mandverdeler in de geleiding in het mid-
den van de mand en druk deze omlaag. Plaats

vervolgens de roosters in de mand en druk deze
omlaag.
—Fig. &

3. De stekker in het stopcontact steken.
—Fig. 1

¥ Er klinkt een geluidssignaal en het bedieningspa-
neel licht kort volledig op.

v O Aan/Uit en de symbolen voor de mandkeuze
branden.

Opmerking: als er binnen ca. 10 minuten geen in-
voer plaatsvindt, wordt het apparaat uitgeschakeld
en brandt ® Aan/Uit gedimd. Om de mandkeuze op-
nieuw weer te geven drukt u op © Aan/Uit.

Bereiding in een zone starten

1. Doe de levensmiddelen aan de gewenste kant in
de mand en schuif de mand volledig in het appa-
raat.

—Ffig. A
De levensmiddelen tot aan de bovenkant van de
mand vullen.

2. Ga als volgt te werk als u levensmiddelen op het
grillrooster of op 2 niveaus wilt bereiden.

» Het rooster in de mand plaatsen.

> Leg levensmiddelen desgewenst op het roos-
ter.

» Het grillrooster in de mand plaatsen.

> De levensmiddelen op het grillrooster leggen.

—Ffig. A

Wanneer op beide niveaus levensmiddelen wor-

den bereid, leg deze op het bovenste niveau dan

niet te dicht op elkaar, omdat dit de luchtstroom

naar het onderste niveau belemmert. Leg levens-

middelen die dunner zijn of een lagere bereidings-

temperatuur nodig hebben op het onderste ni-

veau.

3. Ga als volgt te werk als u grillspiesjes wilt berei-
den.

» Het rooster in de mand plaatsen.

> Leg levensmiddelen desgewenst op het roos-
ter.

» Het grillrooster in de mand plaatsen.

» De voorbereide grillspiesjes in de daarvoor be-
stemde verdiepingen leggen.

—Fig.

4, Kies de passende zone op het bedieningspaneel,
bijv. de linker zone WL
—Ffig. A

¥ Het symbool van de linker zone knippert en de
programmasymbolen branden.

5. Om de bereiding zonder programma te starten
slaat u het kiezen van het programma over en stelt
u direct de gewenste waarden in.

6. Om een programma te gebruiken, het gewenste
symbool op het bedieningspaneel indrukken, bijv.
& Frites.

—Fig. &1

v Het gekozen programmasymbool knippert en het
display toont afwisselend de vooraf ingestelde
temperatuur en de bereidingstijd voor het pro-
gramma.

—Fig.



7. 0Om de vooraf ingestelde temperatuur aan te pas-
sen, met TEMP — of + de gewenste waarde instel-
len.

—Fig. Kl

8. Om de vooraf ingestelde bereidingstijd aan te pas-
sen, met TIME — of + de gewenste waarde instel-
len.

—Fig. A

9. De bereiding met Pl Start/Pause starten.
endael 13 |

v Het display van de linker zone toont afwisselend
de ingestelde temperatuur en de resterende berei-
dingstijd.

Bereiding in de tweede zone starten

U kunt onafhankelijk van de lopende bereiding te al-

len tijde nog een bereiding in de tweede zone star-

ten.

1. Doe de levensmiddelen aan de lege kant in de
mand en schuif de mand volledig in het apparaat.
— Fig. K1

2. Kies de tweede zone op het bedieningspaneel,
bijv. de rechter zone Ol
—Ffig.EH

¥ Het symbool van de rechter zone knippert en de
programmasymbolen branden.

3. Kies een programma voor de tweede zone, bijv.
@ Aanbraden en pas de waarden desgewenst
aan.

—Fig. A

Voor de tweede zone kan hetzelfde programma
worden gekozen als voor de eerste zone, bijv. om
op een later tijdstip nog een portie te bereiden.

Levensmiddelen omroeren of keren

1. Wanneer & SHAKE voor de linker of de rechter
zone knippert, haal de mand dan uit het apparaat.
— Fig.

¥ De bereiding is gepauzeerd en op het display
wordt OPEN weergegeven zolang de mand is ver-
wijderd.

2. Roer of keer de levensmiddelen in de aangegeven
zone met kookbestek van hout of hittebestendige
kunststof om.

—Fig. &

3. De mand volledig in het apparaat schuiven.
—Fig.EEX

¥ De bereiding wordt automatisch voortgezet en het
display toont afwisselend de ingestelde tempera-
tuur en de resterende bereidingstijd.

Bereide levensmiddelen eruit halen

1. Wanneer de bereiding in de linker of rechter zone
is voltooid, knippert End op het display van de zo-
ne en klinkt er een geluidssignaal.

— Fig. Bl

2. De mand verwijderen.
—Fig. Al

3. Neem de levensmiddelen in de zone met de indi-
catie End met kookbestek uit de mand, bijv. uit de
linker zone. Laat de levensmiddelen in de tweede
zone, die nog niet klaar zijn, in de mand liggen.
—Fig. A3

4. Schuif de mand weer volledig in het apparaat.
—Fig. Bl

¥ De bereiding wordt automatisch voortgezet en het
display van de nog actieve zone toont afwisselend
de ingestelde temperatuur en de resterende berei-
dingstijd.

MATCH functie

Gebruik de MATCH-functie om beide bereidingszo-
nes of één grote bereidingszone met dezelfde instel-
lingen te gebruiken, bijv. voor de bereiding van gro-
tere hoeveelheden van hetzelfde gerecht of voor gro-
te levensmiddelen.

MATCH functie gebruiken
1. Trek de mandverdeler omhoog en verwijder deze.

—Fig. B4

2. De levensmiddelen in de mand vullen en de mand
volledig in het apparaat schuiven.
— Fig. 4

3. Activeer de MATCH functie HR.

4. Kies een programma, pas de waarden desge-
wenst aan en start de bereiding met Pl Start/Pau-
se.

¥ Op beide displays worden afwisselend de identie-
ke waarden voor de temperatuur en de resterende
bereidingstijd weergegeven.

v Wanneer de bereiding is voltooid, knippert End op
beide displays en klinkt er een geluidssignaal.

Opmerkingen

m \Wanneer de MATCH-functie Il wordt geactiveerd
nadat voor één zone al een programma is geko-
zen en ingesteld, worden de instellingen voor de
tweede zone overgenomen.

® \Wanneer tijdens de bereiding de waarden voor de
temperatuur of de bereidingstijd voor een afzon-
derlijke zone worden gewijzigd, wordt de MATCH-
functie beéindigd. De verdere bereiding wordt
apart voor elke zone uitgevoerd.

SYNC functie

Gebruik de SYNC-functie om de bereidingstijd voor
beide zones te synchroniseren. Verschillende ge-
rechten zijn op hetzelfde tijdstip klaar.

SYNC functie gebruiken

1. Breng de mandverdeler aan en doe de levensmid-
delen er links en rechts in. Schuif de mand volle-
dig in het ingeschakelde apparaat.

2. Kies de eerste zone op het bedieningspaneel, bijv.
de linker zone BC.

3. Kies een programma voor de eerste zone en pas
de waarden desgewenst aan.

4. Kies de tweede zone op het bedieningspaneel,
bijv. de rechter zone (B.
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5. Kies een programma voor de tweede zone en pas
de waarden desgewenst aan.

6. Activeer de SYNC functie 3 en start de bereiding
met DIl Start/Pause.

¥ Op het display van de zone met de langste berei-
dingstijd worden afwisselend de temperatuur en
de resterende bereidingstijd weergegeven.

¥ Op het display van de zone met de kortste berei-
dingstijd worden afwisselend de temperatuur en
Hold weergegeven. De bereiding is nog gepau-
zeerd.

v Wanneer dezelfde resterende tijd voor beide zo-
nes is bereikt, start de bereiding in de gepauzeer-
de zone.

v Wanneer de bereiding is voltooid, knippert End op
beide displays en klinkt er een geluidssignaal.

Opmerking: Wanneer bij geactiveerde SYNC-functie
voor beide zones dezelfde resterende bereidingstijd
wordt aangegeven en de bereidingstijd voor één zo-
ne vervolgens wordt gewijzigd, wordt de SYNC-func-
tie beéindigd.

Persoonlijk programma MyFry

Gebruik MyFry om uw persoonlijke instellingen op te
slaan en op te roepen. U kunt de instellingen ge-
scheiden voor de linker zone B, de rechter zone (il

MyFry instellen of aanpassen

Opmerking: Wanneer u MyFry voor het eerst instelt,
zijn er geen waarden vooringesteld. Wanneer u My-

Fry aanpast, worden de laatst opgeslagen waarden

weergegeven.

1. Kies MATCH Bl of een zone op het bedieningspa-
neel, bijv. de linker zone AL

v Het symbool van de linker zone knippert en de
programmasymbolen branden.

2. Druk op 7 MyFry.

3. Stel met TEMP — of 4 de gewenste temperatuur
en met TIME — of + de gewenste bereidingstijd in.

4. Om de waarden op te slaan houdt u Y MyFry min-
stens 2 seconden ingedrukt tot er een geluidssig-
naal klinkt.

MyFry gebruiken

1. Kies de linker zone I, de rechter zone [ of
MATCHHER

¥ Het gekozen symbool knippert en de program-
masymbolen branden.

2. Druk op T¢ MyFry.

v Op het display worden afwisselend de opgesla-
gen waarden voor de temperatuur en de berei-
dingstijd weergegeven.

en voor MATCH Bl opslaan. 3. De bereiding met Dl Start/Pause starten.

Extra functies

Hier vindt u een overzicht van extra functies.

Functie Uitvoering

Waarden sneller wijzigen Houd — of +ingedrukt.

Bereiding in beide zones Druk op © Aan/Uit.

annuleren

Bereiding in een zone an- Houd (Il of Bl ingedrukt tot op het bijbehorende display geen waarden meer wor-
nuleren den weergegeven.

Zonekeuze annuleren

Houd het knipperende zonesymbool ingedrukt tot op het bijbehorende display

geen waarden meer worden weergegeven.

Temperatuur of berei-
dingstijd tijdens de berei-
ding wijzigen

worden aangepast.

De gewenste waarden kunnen voor de linker of rechter zone met — of + direct

Bereiding pauzeren

Wanneer er maar één zone actief is of wanneer u de bereiding van beide zones

wilt pauzeren, druk dan op DIl Start/Pause.

Wanneer u de bereiding van slechts één zone wilt pauzeren, druk dan eerst op
het symbool van de gewenste zone en vervolgens op DIl Start/Pause.
Wanneer u een gepauzeerde bereiding wilt voortzetten, druk dan opnieuw op

DliStart/Pause.

SYNC functie deactive-
ren

Druk op S SYNC. De bereiding van de gepauzeerde zone start en de bereiding
wordt apart voor elke zone uitgevoerd.

Toepassingsvoorbeelden

Uw apparaat biedt 9 verschillende, vooringestelde programma's. Kies afhankelijk van het levensmiddel het

geschikte programma.
Opmerkingen

m Bjj de vermelde waarden gaat het om aanbevelingen. Omdat levensmiddelen wat betreft oorsprong,
grootte, vorm, toestand en merk verschillen, kan een optimale instelling voor uw levensmiddelen van de

waarden afwijken.

m Als u de grote bereidingszone gebruikt, kunt u in dezelfde bereidingstijd de dubbele hoeveelheid levens-

middelen bereiden.



Product

Voorinstelling

Aanwijzingen

Frites, diepvries, ® Frites Wanneer SHAKE knippert, roer of keer de levensmid-
10x10mm, 4009 180°C delen dan om
16 min.
Kippenpoten, 4 stuksa &£ Gevogelte Wanneer SHAKE knippert, roer of keer de levensmid-
125¢g 200°C delen dan om
24 min.
Rundersteak, 2 stuks, ca. & Aanbraden Wanneer SHAKE knippert, roer of keer de levensmid-
3cmdik 230°C delen dan om
16 min.
Zalmfilet, 2 stuks 8150g R Vis
160 °C
10 min.
Gegrilde groente, 350g  §8 Groente Groente in grove stukken snijden en vermengen met
180°C max. 1 eetlepel olie
14 min. Wanneer SHAKE knippert, roer of keer de levensmid-

delen dan om

Klein gebak of muffins,

@ Kleine bakwaren

4 stuks 150°C
15 min.
Diepvrieslevensmidde- & Ontdooien
len ontdooien 40°C
30 min.
Bereide levensmiddelen £ Opwarmen Voor knapperige resultaten een temperatuur boven
opwarmen 150°C 150 °Cinstellen.
5min.
Gerechten die al klaar ¥ Warmhouden
zijn warmhouden 80°C
30 min.

Tips
n

Als de grootte van de levensmiddelen van de ge-
gevens in de tabel afwijkt, de bereidingstijd verkor-
ten of verlengen.

m Als de levensmiddelen na de gekozen bereidings-
tijd niet klaar zijn, de bereidingstijd verlengen of de
temperatuur verhogen.

® Om een gelijkmatig bereidingsresultaat te berei-
ken moet u de levensmiddelen in de mand omroe-
ren of keren wanneer SHAKE knippert.

m Als de levensmiddelen niet de gewenste knappe-
righeid hebben, de levensmiddelen véor de berei-
ding met een beetje olie nat maken, bijv. met een
penseel of een oliesproeier. Overtollige olie laten
afdruipen of afvegen.

Reinigingsoverzicht
Reinig direct na gebruik alle onderdelen reinigen om
het vastkoeken van resten te voorkomen.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die alcohol of
spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of metalen voor-
werpen.

» Gebruik geen schurende doeken of schurende
reinigingsmiddelen.

> Het bedieningspaneel en het display alleen reini-
gen met een vochtig microvezeldoekje.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals in de ta-

bel is aangegeven.

—Fig. B4

Apparaat en onderdelen reinigen

1. Het basisapparaat met een vochtige doek reini-
gen en afdrogen.

Voor het display een vochtig microvezeldoekje ge-
bruiken.

2. De binnenruimte indien nodig met warm water en
een zachte doek of spons reinigen.

3. Etensresten op het verwarmingselement met een
zachte borstel verwijderen.

4. Overtollig vet en olie uit de mand verwijderen.

5. Als er zich hardnekkige vetrestanten in de mand
bevinden, de mand voor de voorreiniging met een
beetje warm water met enkele druppels afwasmid-
del vullen en laten inweken.

6. Reinig de mand en de roosters met zeepsop en
een zachte doek of spons of doe ze in de vaatwas-
ser.
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Storingen verhelpen

Storing Oorzaak en probleemoplossing

Apparaat werkt niet. Het apparaat heeft geen stroom.
» Controleer of het apparaat van stroom wordt voorzien.

De bereiding wordt niet gestart Mand is niet correct in het apparaat geplaatst.

of voortgezet en PliStart/pau-  » Schuif de mand volledig in het apparaat. De mand mag niet uit de behui-
ze wordt niet op het bedie- zing uitsteken.

ningspaneel weergegeven.

Mand kan niet volledigin het  Levensmiddelen of voorwerpen in de binnenruimte verwijderen.
apparaat worden geschoven.  » Verwijder levensmiddelen of voorwerpen uit de binnenruimte. Tijdens de
bereiding worden levensmiddelen of voorwerpen in de binnenruimte
heet. Gebruik hittebestendig kookbestek en ga voorzichtig te werk.
Er verschijnt een foutcode op  De elektronica heeft een fout geconstateerd.
het display, bijv. Ex. 1. Neem de stekker uit het stopcontact.
2. Steek de stekker weer in het stopcontact.
3. Wanneer de storing aanhoudt, neem dan contact op met de klantenservi-
ce.
— "Servicedienst", Pagina 44
Er komt witte rook uit het appa- Druipend vet en vetresten in de mand of in de binnenruimte veroorzaken bij
raat. het verhitten een witte rook.
» Reinig de mand, het rooster en de binnenruimte na elk gebruik grondig
om alle vetresten te verwijderen.
Opmerking: Witte rook die door vetresten ontstaat, heeft geen invioed op
het bereidingsresultaat of het apparaat.

Na het koken van voedsel met  Om natuurkundige redenen ontstaat er condensatie.

een hoog vochtgehalte verza-  » Droog het kookcompartiment met een doek, nadat het apparaat vol-
melt zich water in het kook- doende is afgekoeld.

compartiment. Opmerking: De vorming van condenswater is normaal en ongevaarlijk.

Afvoeren van uw oude apparaat De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU gel-
dige terugneming en verwerking van oude appara-
> Voer het apparaat milieuvriendelijk af. ten.

Bij uw dealer en uw gemeente- of deelraadskantoor Servicedienst
kunt u informatie verkrijgen over de actuele afvoer-

methoden. De informatie conform verordening (EU) 2023/826
) ) . vindt u online op www.bosch-home.com op de pro-

Dit apparaatis gekenmerkt in overeenstem- ductpagina en de servicepagina van uw apparaat bij

E ming met de Europese richtlijn 2012/19/EU de gebruiksaanwijzingen en aanvullende documen-

betreffende afgedankte elektrische en elektro- 4o
nische apparatuur (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).

Sikkerhed da

® | 3=s denne vejledning omhyggeligt igennem.
m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug, og givdem videre
til en senere gjer.

Anvend kun apparatet:

= med originale dele og tilbehar.

® tj| opvarmning, kogning, bagning og stegning med varmluft.

= ynder opsyn

m tj| forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i husholdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i huslige omgivelser.
® Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stremforsyningen til apparatet skal altid afbrydes, nar det har veeret anvendt, nar det ik-
ke er under opsyn, far det rengeres samt i tilfaelde af fejl.



https://www.bosch-home.com

Dette apparat kan bruges af barn, der er fyldt 8 ar, samt af personer med begreensede

fysiske, sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller viden, hvis

de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet og har forstéet de

farer, der kan veere forbundet med brugen af apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet til leg.

Renggaring og brugervedligeholdelse ma ikke udfares af barn, medmindre de er fyldt 8

ar eller mere og overvages.

Barn, som er under 8 ar, skal altid befinde sig pa sikker afstand af apparatet og dets til-

slutningsledning.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gdelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde apparatets forbindelse til stram-
nettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, sa traek straks nettilslut-
ningsledningens netstik ud, eller sla sikringen fra i sikringsskabet.

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa typeskiltet.

» Apparatet ma kun tilsluttes et stramnet med vekselstregm via en stikdase med jord,
der er installeret forskriftsmasssigt.

» Jordledningssystemet, der beskytter husets elinstallation, skal veere installeret for-
skriftsmaessigt.

» Forsyn aldrig apparatet via en ekstern kontaktanordning, f.eks. tidsur eller fjernsty-
ring.

» | Danmark er apparatet kun godkendt til brug i forbindelse med en stikkontakt type E.

&

Type E

!
SIS

!

®

» Hvis der kun findes en stikkontakt af type K pa tilslutningsstedet, skal apparatet til-
sluttes med en egnet adapter. Kun pa den méade er apparatet jordet korrekt. Denne
adapter (reservedels-nr. 00623333) kan kabes hos kundeservice.

v

wer || | \/

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfare reparationer pa apparatet.

» Der méa kun anvendes originale reservedele til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice eller en lignende kvalificeret person for at
undga, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet det aldrig i opva-
skemaskinen.

» Anvend kun apparatet i lukkede rum.
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» Udsaet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at renggre apparatet.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med varmekilder eller varme ap-
paratdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knaskkes, klemmes eller sendres.

» Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.

» Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af braendbare materialer, f.eks. gardiner eller
duge.

» Overhold altid en sikkerhedsafstand pa mindst 10 cm til veegge og andre genstande
for at undga en ophobning af varme.

» Tildeek aldrig apparatet, og placér aldrig andre genstande pa det.

» Opbevar og leeg ikke genstande i kurven eller tilberedningsrummet.

» Hold altid gje med apparatet, nar det er i brug.

» Fyld aldrig olie eller fedt i kurven.

» Opvarm aldrig fedevarer i apparatet, der indeholder staerk alkohol eller andre letan-
teendelige indholdsstoffer.

» Overhold den maksimalt tilladte fyldningsmeengde. Fyld aldrig fedevarerne op til kur-
vens gverste kant.

» Brug ikke lgst bagepapir og lette ingredienser, der kan suges ind af ventilatoren,
f.eks. tarre krydderurter.

» Treek straks netstikket ud, hvis der kommer merk reg ud af apparatet. Tag forst kur-
ven ud, nar regudviklingen er aftaget.

A

k.

> 2 Apparatet bliver varmt, nar det er i brug. Berar aldrig de varme overflader.

» Lad apparatet kgle af inden renggring eller transport.

» Stik aldrig handen ind i det varme tilberedningsrum.

» Bergr aldrig den varme grillrist og de varme grillspyd med de bare haender. Anvend
egnede hjeelpemidler, f.eks. grydelapper eller kekkenredskaber.

» Veer forsigtig, nar kurven tages ud, da der kan komme varm luft og varm damp ud.

» Personer ma ikke bgje sig ind over apparatet.

» Hold altid heender og ansigt veek fra luftudtagene.

» Anvend kun apparatet i overensstemmelse med dets bestemmelsesmaessige brug
for at undga skader.

» Grillspyddene handteres med forsigtighed.

» Falg anvisningerne om rengaring.

» Renger overflader, som kommer i kontakt med fedevarer, far hver brug.

» Tilbered ikke fadevarerne for marke, og fiern forbreendte rester, for at forebygge
udviklingen af akrylamid.

» Opvarm aldrig friske kartofler til over 180 °C.

Forhindring af materielle skader » Stil aldrig den varme kurv pa yarmef@lsomme
flader. Brug et varmebestandigt underlag, f.eks.

» Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske kakken- en bordskaner.
redskaber. Brug kun kekkenredskaber af tree eller  » | ad aldrig kurven sidde delvist &ben i apparatet
varmebestandigt kunststof. for at undgé skader, der skyldes kraftig varme, el-

> Lad ikke kekkentangen ligge i den varme kurv, ef- ler at kurven falder ud. Tag altid kurven helt ud, og
ter fadevarerne er taget ud, og leeg den ikke pa an- skub den helt ind i apparatet igen.
dre varme overflader. » Fyld aldrig vand eller andre vessker i kurven.

> Leeg forsigtigt grillspyddene i kurven, sa kurven k- » Anvend aldrig grillristen eller grillspyddene i mi-
ke bliver ridset eller beskadiget. krobglgeovnen.



Leer apparatet at kende

Oversigt

Kontrollér alle dele for transportskader efter udpak-
ningen, og om leveringen indeholder alle dele.
—Fig.

@gning af tilberedningstiden med + el-
ler seenkning af den med —.
Indstillingsomrader (afhaengigt af
programmet):

= 1-30 minutter ved 205-230 °C

= 1-120 minutter ved 85-200 °C

Motorenhed = 1 minut- 24 timer ved 40-80 °C
IE]  Fleksibel dobbeltkury Display
Tilberedningsrum, hgjre zone ég;()jaerr?the‘;jrrw:;i}gesree%?]riigesczjlosr?elz.iys for den venstre
Tilberedningsrum, venstre zone Visning  Beskrivelse
Betjeningsfelt om0~ Narh:min lyser, viser displayet tiden i
Luftudtag L2 timer og minutter.
- Et kolon blinker, sa lzenge tilberednin-
Netledning generigang.
I Overste varmeelement 0g ventilator o0~ Nar °Clyser, viser displayet temperatu-
o

Kurvdeler ren. :
B Rt =: - Tilberedningen er afsluttet.
El  Greb pety Kurven er taget ud.
Modelatheengigttilbehor L(_) _ KunnarSYNC-unktionen er aktiveret.
Yderligere tilbeher er inkluderet i leveringsomfanget ~ T0ZU_IZt  Zonen med den korteste tilberednings-
afheengigt af modellen. tid afventer den automatiske tilbered-
—Fig. A ningsstart.
Grillrist-sast Programtaster
Kekkentang Symbol Program
Betjeningsfelt @ Pommes frites
Her kan du finde en oversigt over betjeningsfeltet. Fork
Bemaerk: Betjen tasterne med fingrene og uden kak- ﬁ Jerkree
kenhandsker. Tasterne kan ikke betjenes med gen- :
stande, f.eks. grydeskeer. Stegning
Displayelementer og funktionstaster Q Fiskeretter
@ Taend/Sluk

Teend/sluk af apparat @6 Grentsager

Start/Pause Smét bagvaark
D” Start eller afbrydelse af tilberedning @ ov
D. Valg af hajre zone % Optaening

Valg af venstre zone §99 Opvarmning

[ [

— "MATCH-funktion", Side 49

Varmholdning

SYNC — "SYNC-funktion", Side 49

TIME

o — "Indikator SHAKE", Side 47
Temperaturindstilling

TEMP @gning af temperaturen med + eller
saenkning af den med —.
Indstillingsomrader (afhaengigt af
programmet):
® 205-230 °Ci 1-30 minutter
® 85-200 °Ci 1-120 minutter
= 40-80°Ci 1 minut- 24 timer
Tidsindstilling

TIME

— "Personligt program MyFry",
Side 49

Indikator SHAKE

Z: SHAKE blinker i forbindelse med bestemte
programmer efter en fastlagt tid, og der lyder et lyd-
signal.

Nar indikatoren SHAKE for den venstre eller hgjre
zone blinker, s& omrar eller vend fgdevarerne i den
pagaeldende side af kurven. P4 den made sikres det,
at alle fadevarer i en zone far den samme tilbered-
ningsgrad.

— "Omroring eller vending af fodevarer”, Side 49

LI
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Bemaerk: Hvis kurven ikke tages ud og seettes i igen,
blinker indikatoren indtil tilboredningens afslutning, og
lydsignalet lyder ca. hvert 60. sekund. Nar program-
met Pommes frites anvendes, slukker indikatoren
efter ca. 5 minutter.

Fleksibel dobbeltkurv

Med den fleksible dobbeltkurv er det muligt at tilbe-
rede fgdevarer i 2 separate tilberedningszoner eller i
en stor tilberedningszone.

Nar kurvdeleren er sati, er der 2 separate tilbered-
ningszoner til radighed for at tilberede forskellige
fadevarer samtidig eller mindre meengder.

Fjern kurvdeleren for at udnytte hele rumfanget for
den fleksible dobbeltkurv. De to enkeltzoner bliver sa
til en stor tilberedningszone.

— "MATCH-funktion", Side 49

Inden den forste ibrugtagning

Rengoring af apparat inden forste ibrugtag-

ning

1. Fjern emballagematerialet.

2. Fjern klistermaerker og folier.

3. Opvarm apparatet i et godt ventileret rum med
den hgjeste temperaturindstilling i 30 minutter
uden fedevarer i apparatet, og lad det derefter k-
le af.

4. Renger alle dele, som kommer i kontakt med
fedevarer, inden den fgrste ibrugtagning.

Bemaerk: En mindre rggudvikling eller lugtdannelse
under den ferste brug er normalt.

Betjening
Forberedelse af apparat

1. Stil apparatet pa en stabil, vandret, lige og varme-
bestandig bordplade. Overhold altid en sik-
kerhedsafstand pa mindst 10 cm til vaegge og an-
dre genstande.

2. Saet kurvdeleren i feringen midt i kurven, og tryk
den ned. Saet derefter ristene i kurven, og tryk dem
ned.

—Fig. &

3. Seet netstikket i stikkontakten.
—Fig. @

¥ Der lyder et lydsignal, og betjeningsfeltet lyser
kortvarigt med fuld styrke.

v (O Tand/Sluk og symbolerne for kurvvalget lyser.

Bemaerk: Apparatet slukker, og © Taend/Sluk lyser,
hvis der ikke foretages nogen indtastning inden for
ca. 10 minutter. Tryk pa ®© Taend/Sluk for at f vist
kurvvalget igen.

Start af tilberedning i en zone

1. Fyld fedevarerne i kurven pa den gnskede side,
og skub kurven heltind i apparatet.
—Fig.H
Fyld aldrig fadevarerne op til kurvens gverste kant.
2. Gor felgende for at tilberede fadevarer pa grillri-
sten eller pa 2 niveauer.
» Seetristen i kurven.
» Lag fedevarerne pa risten, hvis det anskes.

> Seet grillristen i kurven.

» Leeg madvarerne pa grillristen.

—Fig. A

Nar der skal tilberedes fadevarer pa to niveauer,
sé laeg dem ikke for teet pa det verste niveau, da
dette forhindrer luftstrgmmen til det nederste ni-
veau. Laeg fadevarer, der er tyndere eller kreever
en kortere tilberedningstid, pa det nederste ni-
veau.

3. Ger felgende for at tilberede grillspyd.

Seet risten i kurven.

Leeg fedevarerne pa risten, hvis det gnskes.

Seet grillristen i kurven.

Laeg grillspyddene, der skal tilberedes, i de der-

til beregnede fordybninger.
—Fig.

4. Vaelg den passende zone i betjeningsfeltet, f.eks.
den venstre zone B.

—Fig. &

¥ Symbolet for den venstre zone blinker, og
programsymbolerne lyser.

5. Spring programvalget over, og indstil de gnskede
veerdier direkte, for at starte tiloeredningen uden
program.

6. Tryk pa det enskede symbol i betjeningsfeltet,
f.eks. % Pommes frites, for at anvende et
program.

—Fig.E1

v Det valgte programsymbol blinker, og displayet vi-
ser skiftevist den forudindstillede temperatur og til-
beredningstiden for programmet.

— Fig.

7. Indstil den enskede vaerdi med TEMP — eller + for
at tilpasse den forudindstillede temperatur.
—Fig.

8. Indstil den enskede vaerdi med TIME — eller + for
at tilpasse den forudindstillede tilberedningstid.
—Fig.

9. Start tilberedningen med DIl Start/Pause.

—Fig.

¥ Displayet for den venstre zone viser skiftevist den
indstillede temperatur og den resterende tilbered-
ningstid.

Start af tilberedning i den anden zone

Der kan nar som helst startes endnu en tilberedning i

den anden zone uafthaengigt af den igangveerende til-

beredning.

v

vvyy

1. Fyld fedevarerne i kurven pa den tomme side, og
skub kurven heltind i apparatet.
—>Fig.

2. Valg den anden zone i betjeningsfeltet, f.eks. den
hgjre zone (.
—>Fig.

v Symbolet for den hgjre zone blinker, og program-
symbolerne lyser.

3. Vealg et program for den anden zone, f.eks.
& Stegning, og tilpas veerdierne, hvis det enskes.
= Fig.
Der kan veelges samme program for den anden
zone som for den forste zone, f.eks. for at tilberede
endnu en portion med tidsforskydning.



Omroring eller vending af fedevarer

1. Tag kurven ud af apparatet, nar2: SHAKE for den
venstre eller hajre zone blinker.
—Fig. Ed

¥ Tilberedningen er sat pa pause, og OPEN vises i
displayet, sa laenge kurven er taget ud.

2. Omrer eller vend fedevarerne i den indikerede zo-
ne med kegkkenredskaber af tree eller varmebe-
standigt kunststof.

—Fig. &

3. Skub kurven heltind i apparatet.
—Fig.EEX

¥ Tilberedningen fortseettes automatisk, og display-
et viser skiftevist den indstillede temperatur og
den resterende tilberedningstid.

Udtagning af feerdigtilberedte fodevarer

1. Nar tilberedningen i den venstre eller hgjre zone er
afsluttet, blinker End i displayet for zonen, og der
lyder et lydsignal.

—Fig. K

2. Tag kurven ud.
—Fig. Al

3. Tag fedevarerne i zonen med visningen End ud af
kurven med kakkengrejet, f.eks. fra den venstre
zone. Lad fgdevarerne i den anden zone, som
endnu ikke er feerdigtilberedte, blive i kurven.
—Fig. EA4

4. Skub kurven heltind i apparatet igen.

—Fig. 1

¥ Tilberedningen fortseettes automatisk, og display-
et for den fortsat aktive zone viser skiftevist den
indstillede temperatur og den resterende tilbered-
ningstid.

MATCH-funktion

Anvend MATCH-funktionen for at benytte begge til-
beredningszoner eller en stor tilberedningszone med
samme indstillinger, f.eks. for at tilberede starre
maengder af samme ret eller til store fadevarer.

Anvendelse af MATCH-funktion
1. Traek kurvdeleren op, og tag den ud.

—Fig. B4
2. Fyld fedevarerne i kurven, og skub kurven helt ind
i apparatet.
— Fig. B3
3. Aktivér MATCH-funktionen HL.
4. Velg et program, tilpas veerdierne, hvis det an-
skes, og start tilberedningen med DIl Start/Pause.
v De to displays viser skiftevist de identiske veerdier
for temperatur og den resterende tilberedningstid.
v Nar tilberedningen er afsluttet, blinker End i begge
displays, og der lyder et lydsignal.

Bemaerkninger

= Nar MATCH-funktionen il aktiveres, efter der alle-
rede er valgt og indstillet et program for en zone,
anvendes indstillingerne ogsa for den anden zo-
ne.

® MATCH-funktionen afsluttes, hvis veerdierne for
temperaturen eller tilberedningstiden for en enkelt

zone andres under tilberedningen. Den videre til-
beredning forlgber individuelt for hver zone.

SYNC-funktion

Anvend SYNC-funktionen for at synkronisere tilbe-
redningstiden for begge zoner. Forskellige retter bli-
ver feerdige pa samme tid.

Anvendelse af SYNC-funktion

1. Sast kurvdeleren i, og fyld fedevarerne i til venstre
og til hajre. Skub kurven heltind i det teendte ap-
parat.

2. Vezelg den forste zone i betjeningsfeltet, f.eks. den
venstre zone WL

3. Vaelg et program for den ferste zone, og tilpas
veerdierne, hvis det gnskes.

4. Vaelg den anden zone i betjeningsfeltet, f.eks. den
hgjre zone Ol

5. Vaelg et program for den anden zone, og tilpas
veerdierne, hvis det gnskes.

6. Aktivér SYNC-funktionen ¢, og start tilberednin-
gen med DllStart/Pause.

¥ Displayet for zonen med den laengste tilbered-
ningstid viser skiftevist temperaturen og den reste-
rende tilberedningstid.

¥ Displayet for zonen med den korteste tilbered-
ningstid viser skiftevist temperaturen og Hold. Til-
beredningen er stadig sat pa pause.

v Tilberedningen i zonen, der er sat pa pause, star-
ter, nar den samme resterende tid for begge zoner
er néet.

v Nar tilberedningen er afsluttet, blinker End i begge
displays, og der lyder et lydsignal.

Bemaerk: SYNC-funktionen afsluttes, hvis der vises

samme resterende tilberedningstid for de to zoner,

og tilberedningstiden derefter aendres for en zone,
mens SYNC-funktionen er aktiveret.

Personligt program MyFry

Anvend MyFry for at gemme og hente personlige
indstillinger. Det er muligt at gemme indstillingerne
separat for den venstre zone B, den hgjre zone [
og for MATCH L.

Opseatning og tilpasning af MyFry

Bemaerk: Nar MyFry opsasttes farste gang, er der ik-

ke fastlagt nogen veerdier. Nar MyFry tilpasses, vi-
ses de senest gemte veerdier.

1. Veelg MATCH BB eller en zone i betjeningsfeltet,
f.eks. den venstre zone Bl

v Symbolet for den venstre zone blinker, og
programsymbolerne lyser.

2. Tryk pa v MyFry.

3. Indstil den enskede temperatur med TEMP — eller
~+ og den gnskede tilberedningstid med TIME —
eller +.

4. Hold Y¥ MyFry trykket inde i mindst 2 sekunder,
indtil der lyder en signaltone, for at gemme veerdi-
erne.
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Anvendelse af MyFry

1. Veelg den venstre zone B, den hgjre zone R eller

MATCH IR

v Det valgte symbol blinker, og programsymbolerne

lyser.
Ekstra funktioner

2. Tryk pa v MyFry.

v Displayet viser skiftevist de gemte veerdier for tem-
peraturen og tilberedningstiden.

3. Start tilberedningen med Pll Start/Pause.

Her findes en oversigt over ekstra funktioner.

Funktion

Udforelse

Hurtigere aendring af
veerdier

Hold — eller + trykket ind.

Afbrydelse af tilbered-
ning i begge zone

Tryk p& © Taend/Sluk.

Afbrydelse af tilbered-
ning i en zone

Hold (B eller B trykket ind, indtil det tilharende display ikke laengere viser nogen
veerdier.

Afbrydelse af zonevalg

Hold det blinkende zonesymbol trykket inde, indtil det tilharende display ikke
leengere viser nogen veerdier.

/Endring af temperatur
eller tilberedningstid un-
der igangveerende tilbe-
redning

De gnskede veerdier kan tilpasses direkte for den venstre eller den hajre zone
med — eller +.

Seetning af tilberedning
pa pause

Tryk pa Dl Start/Pause, hvis kun en zone er aktiv eller for at seette tilberedningen
for begge zoner pa pause.

Tryk ferst pa symbolet for den gnskede zone og derefter pa >l Start/Pause for at
saette tilberedningen for kun en zone pa pause.

Tryk pa PliStart/Pause igen for at fortsaette en tilberedning, der er sat pa pause.

Deaktivering af SYNC- Tryk pé S SYNC. Tilberedningen for zonen, der er sat pé pause, starter, og tilbe-
funktion redningen forlgber individuelt for hver zone.
Eksempler pa brug

Apparatet tilbyder 9 forskellige forudindstillede programmer. Vaelg det egnede program afhaengigt af fade-

varerne.
Bemaerkninger

® De anferte veerdier skal betragtes som anbefalinger. En optilmal indstilling for de konkrete fadevarer kan
afvige fra veerdierne, da fedevarer er forskellige for sa vidt angar oprindelse, starrelse, form, tilstand og

meerke.

® Hyis den store tilberedningszone anvendes, er det muligt at tilberede den dobbelte maengde fadevarer
ved samme tilberedningstid.

Madvare

Forudindstilling Henvisninger

Frosne pommes frites,

® Pommes frites Omrer eller vend fedevarerne, nar SHAKE blinker

10x10mm, 4009 180°C
16 min
Kyllingelar, 4 stk.a125g £ Fjerkrae Omrar eller vend fadevarerne, nar SHAKE blinker
200°C
24 min
Oksesteak, 2 stk., ca. & Stegning Omrer eller vend fgdevarerne, ndr SHAKE blinker
3cmtyk 230°C
16 min
Laksefilet, 2stk.a150g < Fiskeretter
160°C
10 min
Grillede grgntsager, ¥8 Grontsager Skeer grentsagerne groft, og bland dem med maks.
35049 180°C 1 spsk. olie
14 min Omrer eller vend fedevarerne, nar SHAKE blinker




Madvare Forudindstilling

Henvisninger

Sma kager eller muffins, @ Smét bagvaerk
4 stk. 150 °C
15min
Optening af dybfrosne % Optening
fedevarer 40°C
30 min
Opvarmning af feerdigtil- & Opvarmning Indstil en temperatur pa over 150 °C for at opna
beredte fgdevarer 150°C sprede resultater.
5min

8 varmholdning
80°C
30 min

Varmholdning af feerdig-
tilberedte retter

Tips

m Forkort eller forleeng tilberedningstiden, hvis fade-
varernes stgrrelse afviger fra angivelserne i tabel-
len.

® Forleeng tilberedningstiden, eller ag temperaturen,
hvis fedevarerne ikke er feerdigtilberedte efter den
valgte tilberedningstid.

® Omrer eller vend fgdevarerne i kurven, nar SHA-
KE blinker, for at opna et ensartet tilberedningsre-
sultat.

m Hyis fgdevarerne ikke opnar den gnskede sprad-
hed, sa smar fgdevarerne med en smule olie far
tilberedningen, f.eks. med en pensel eller
oliespray. Lad overskydende olie dryppe af, eller
tor den af.

Renggringsoversigt
Renger straks alle dele efter brug, s resterne ikke
tarrer fast.

» Brug ikke renggringsmidler, der indeholder alko-
hol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske genstan-
de.

Afhjeelpning af fejl

» Der ma ikke anvendes skurrende klude eller ren-
geringsmidler.

» Renger kun betjeningsfeltet og displayet med en
fugtig mikrofiberklud.

Rengar de enkelte dele som anfert i tabellen.

—Ffig. E3

Rengering af apparat og dele

1. Renger basisapparatet med en fugtig klud, og ter
det derefter med en ter klud.

Brug en fugtig mikrofiberklud til displayet.

2. Renger tilberedningsrummet efter behov med
varmt vand og en blad klud eller svamp.

3. Fjern madrester pa varmeelementet med en blgd
barste.

4. Fiern overskydende fedt og olie fra kurven.

5. Hvis der findes genstridige fedtrester i kurven, sa
fyld en smule varmt vand med nogle draber opva-
skemiddel i kurven til forrengering, og lad det ind-
virke.

6. Renger kurven og ristene med saebevand og en
blad klud eller svamp, eller vask dem i opva-
skemaskinen.

Fejl

Arsag og fejlathjalpning

Apparatet virker ikke.

Apparatet far ikke strgm.
» Kontrollér, om der er strgmforsyning til apparatet.

Tilberedningen startes eller
fortseettes ikke, og DIl Start/
Pause vises ikke i betjenings-
feltet.

Kurven er ikke sat korrekt i apparatet.
» Skub kurven heltind i apparatet. Kurven ma ikke rage ud af huset.

Kurven kan ikke skubbes helt
ind i apparatet.

Der er fgdevarer eller genstande i tilberedningsrummet.

» Fjern fadevarer eller genstande fra tilberedningsrummet. Fadevarer eller
genstande bliver varme i tilberedningsrummet under tilberedningen.
Brug varmebestandige kakkenredskaber, og ga forsigtigt til veerks.

En fejlkode vises i displayet,
f.eks. Ex.

Elektronikken har registreret en fejl.

1. Traek netstikket ud.

2. Seet netstikket i igen.

3. Kontakt kundeservice, hvis fejlen fortseetter.
— "Kundeservice", Side 52
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Fejl Arsag og fejlathjeelpning
Der kommer hvid reg ud af ap- Fedt, der drypper ned, eller fedtrester i kurven eller tilberedningsrummet
paratet. skaber hvid reg under opvarmning.
» Renger kurven, risten og tilberedningsrummet grundigt efter hver brug
for at fjerne alle fedtrester.
Bemaerk: Hvid r@g, der opstar pa grund af fedtrester, har ingen indflydelse
pa tilberedningsresultatet eller apparatet.
Der samler sig vand i ovnrum-  Af fysiske arsager dannes der kondensvand.
met efter tilbredning af fedeva-  » Tar ovnrummet med en klud, nér apparatet er kelet tilstreekkeligt af.

rer med hejt fugtindhold. Bemaerk: Dannelse af kondensvand er normalt og udger ikke et problem.

Bortskaffelse af udtjent apparat og elektronisk udstyr (waste electrical and electronic
I equipment - WEEE).

> Bortskaf apparatet miliarigtigt. Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og

Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om recycling af kasserede apparater gaeldende for hele

hvor genbrugspladserne er placeret, sé kan forhand-  EU.
leren, kommunen eller de kommunale myndigheder Kundeservice

kontaktes for at fa yderligere information.
ratiayderiigere informat Oplysningerne om forordning (EU) 2023/826 findes

Dette apparat er klassificeret iht. det europasi- online under www.bosch-home.com pa produktsi-
E\/ ske direktiv 2012/19/EU om affald af elektrisk-  yqp og servicesiden for apparatet under brugsan-

— visninger og andre dokumenter.

Sikkerhet no

® | es ngye giennom denne anvisningen.
» Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk eller for en senere
eier.

Apparatet ma kun brukes:

= med originaldeler og -tilbehar.

m tj| oppvarming, koking, baking og steking med varmluft.

= ynder tilsyn.

m til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal husholdning.
= ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom hjemme.
® opp til hayde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er under tilsyn, far det

rengjores og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 ar og av personer med redusert fysis-

ke, sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller kunnskap, dersom

de blir overvaket eller har fatt opplaering i en sikker bruk av apparatet og dessuten har

forstatt farene som kan resultere av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjering og brukervedlikehold skal ikke utfgres av barn, med mindre de er minst 8

ar gamle og er under oppsyn.

Barn under 8 &r ma holdes unna apparatet og streamkabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i stramledningen nar du skal koble vaskemaskinen fra stremnettet. Dra alltid
i pluggen pa strgmledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller strgmledningen er skadet, méa du dra ut stgpselet eller sla
av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

» Maskinen mé kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet.

» Maskinen skal bare kobles til et stramnett med vekselstram via en forskriftsmessig
montert jordet stikkontakt.

» Systemet for husets PE-leder ma veere forskriftsmessig installert.
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» Maskinen ma aldri forsynes med strgm via en ekstern bryteranordning, f.eks. tidsur
eller fiernstyring.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfere reparasjoner pa maskinen.

» Det ma kun brukes originale reservedeler til reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stremkabel, ma den skiftes ut av produ-
senten, kundeservice eller av en annen kvalifisert person for & unnga at det oppstar
fare.

» Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i oppvaskmaskinen.

» Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.

» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.

» |kke bruk dampstréle eller haytrykksspyler for & rengjere apparatet.

» La aldri streamkabelen vaere i kontakt med varme maskindeler eller varmekilder.

» | a aldri stramkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller kanter.

» Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen eller endre stremkabelen.

» Apparatet ma aldri plasseres pa eller i naerheten av varme overflater.

» Plasser aldri apparatet pa eller i naerheten av brennbare materialer, f.eks. gardiner el-
ler duker.

» Hold alltid en sikkerhetsavstand pa minst 10 cm til vegger og andre gjenstander for &
unngéa varmeopphoping.

» Du ma aldri dekke til apparatet eller sette andre gjenstander pa det.

» I[kke oppbevar eller legg fra deg gjenstander i kurven eller ovnsrommet.

» Apparatet ma alltid holdes under oppsyn under driften.

» Fyll aldri olje eller fett pa kurven.

» Du ma aldri varme opp matvarer som inneholder alkohol med hgay prosent eller
andre lett antennelige innholdsstoffer i apparatet.

» Overhold maks. tillatt fyllmengde. Fyll aldri pa matvarer helt opp til overkanten av
kurven.

» |kke bruk lgst stekepapir eller lette ingredienser som kan bli sugd inn av ventilatoren,
f.eks. tarre urter.

» Trekk straks ut stgpselet dersom det kommer meark rayk ut av apparatet. Vent med &
ta ut kurven til raykutviklingen har avtatt.

A

k.

> b Apparatet blir varmt under bruk. Du mé aldri berare de varme overflatene.

» | a apparatet kjgles ned far rengjaring eller transport.

» Grip aldriinn i et varmt ovnsrom.

» Du ma aldri bergre den varme grillristen og de varme grillspydene med bare hender.
Bruk egnede hjelpemidler som f.eks. grytekluter eller bestikk for matlaging.

» Veer forsiktig nar du tar ut kurven, ettersom det kan komme ut varm luft og varm
damp.

» Bay deg ikke over apparatet.

» Hold alltid hender og ansikt pa avstand fra luftutgangene.

» Bruk apparatet korrekt for & unngéd personskader.

» Handter grillspydene forsiktig.

» Folg rengjegringsanvisningene.

» Overflater som kommer i kontakt med neeringsmidler skal rengjgres far hver bruk.

» For & forebygge utvikling av acrylamid skal matvarene ikke tilberedes sa de blir for
marke, og brente rester skal fjernes.

» Ferske poteter skal aldri varmes opp til over 180 °C.
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Unnga materielle skader

> |kke bruk skarpt, spisst bestikk til matlaging eller
bestikk av metall. Bruk kun redskaper i tre eller
varmebestandig plast.

> |kke la kjgkkentangen ligge i den varme kurven
etter at du har tatt ut matvarene, og legg den ikke
pa andre varme overflater.

» Legg grillspydene forsiktig i kurven for & unnga

Start/Pause
Starte eller avbryte tilberedning

Valg av hayre sone

DI

(n
[ [
[ |

Valg av venstre sone

— "MATCH-funksjon’, Side 56

riper eller skader pa kurven. SYNC — "SYNC-funksjon", Side 56
» Plasser aldri den varme kurven p& varmegmfint- TIME : : :

lige underlag. Bruk et underlag som ikke er emfint-  siaxe — "Displayet viser SHAKE', Side 55

lig overfor varme, f.eks. et gryteunderlag. = . —
» La aldri kurven forbli halvveis dpen i apparatet, slik TEMP Temperaturinnstilling

at du unngar skader pa grunn av sterk varme eller Temperaturen gkes med + eller redu-

en kurv som faller ut. Ta alltid kurven helt ut, og seres med—.

skyv den helt inn i apparatet igjen. Innstillingsomrader (avhengig av
» Du ma aldri fylle vann eller annen vaeske pa program):

kurven. ® 205-230 °C for 1-30 minutter
» Grillristen og grillspydene ma aldri brukes i ® 85-200 °C for 1-120 minutter

mikrobglgeovn. = 40-80°Ci 1 minutt-24 timer
Bli kjent med Tidsinnstilling
Oversikt TIME Tiloeredningstiden akes med+eller
Etter fierning av emballasjen ma du kontrollere alle [r?r?St?Iﬁ;eSs?rﬁgégér (avhengig av
delene med henblikk pa transportskader og forvisse programg)' 919
209 orgy e etermangter = 1-30 minutter ved 205-230 °C

9. = 1-120 minutter ved 85-200 °C
Grunnapparat = 1 minutt-24 timer ved 40-80 °C
IZ3  Flexi dobbeltkurv Display
Apparatet har to atskilte display for venstre og hayre
Ovnsrom, hgyre sone kokesone.
Ovnsrom, vensre sone Indikator  Beskrivelse
Betjeningsfelt om0 Néarh:minlyser, viser displayet tiden i
3 Luftutlep L0 timer og minutter.
- Kolonet blinker sa lenge tilberedningen
Stremledning PAGAT.
IA  Ovre varmeelement og ventilator =o—u— Nar°Clyser, viser displayet tempera-
—
Kurvdeler tgren. :
B Kombinasjonsrist :: . Tilberedningen er avsluttet.
El  Handtak ety Kurven er tatt ut.
Modellavhengig tilbehgr A . . L(_) _ KunnarSYNC-unksjonen er aktivert.
Alt etter modell fglger det med ytterligere tilbehor i VIZO_1 Sonen med kortest tilberedningstid
Ievenngen. venter pa automatisk tilberednings-
—Fig.A start.
Grillristsett Programtaster
Kjgkkentang Symbol Program
Betjeningsfelt @ Chips
Her finner du en oversikt over betjeningsfeltet. -
) . . Fjeerkre
Merk: Betjen tastene med fingrene og uten a bruke
kjokkenhansker. Du kan ikke betjene tastene med :
gjenstander, f.eks. sleiv. Bruning
Visningssymboler og funksjonstaster Q Fisk
@ Pa/av
Grgnnsaker

Sla apparatet av og pa

i0




Symbol Program
@ Smaébakst
_éé_ Opptining

999 Oppvarming
—

ss Varmholding

— "Personlig program MyFry",

ﬁ Side 56

Displayet viser SHAKE

& SHAKE blinker ved visse program etter en fastsatt
tid, og det lyder en signaltone.

Hvis indikatoren SHAKE for venstre eller hayre sone
blinker, méa du rare eller snu matvarene pa den re-
spektive siden av kurven. Pa den maten sikres det at
alle matvarene i en sone far samme tilberednings-
grad.

— "Ror eller snu matvarene", Side 56

Merk: Hvis du ikke tar ut kurven og setter den inn
igjen, blinker displayet fram til tilberedningen er
ferdig, og det lyder en signaltone ca. hvert 60. se-
kund. Ved bruk av programmet Chips gar displayet
ut etter ca. 5 minutter.

Flexi dobbeltkurv

Med Flexi dobbeltkurven kan du tilberede matvarer i
2 atskilte kokesoner, eller i en stor kokesone.

Nar kurvdeleren er satt inn, er 2 atskilte kokesoner til-
gjengelige, slik at du kan tilberede ulike matvarer
samtidig eller mindre mengder.

Ta ut kurvdeleren for & kunne utnytte Flexi dobbelt-
kurvens fulle volum. De to enkeltsonene blir da til en
stor kokesone.

— "MATCH-funksjon", Side 56

For forste gangs bruk
Rengjore apparatet for forste gangs bruk

1. Fjern eksisterende forpakningsmateriell.

2. Fjern eksisterende klebemerker og folier.

3. Varm opp apparatet i 30 minutter uten matvarer
med hgyeste temperaturinnstilling i et godt ven-
tilert rom, og la det sa avkjale.

4, Alle deler som kommer i bergring med matvarer,
ma rengjeres omhyggelig far ferste bruk.

Merk: En liten grad av rgykutvikling eller luktdannel-
se er normalt under fgrste gangs bruk.

Betjening
Forberede apparatet

1. Plasser apparatet pa en stabil, vannrett, flat og
varmebestandig arbeidsflate. Hold alltid en sik-
kerhetsavstand p& minst 10 cm til vegger og
andre gjenstander.

2. Sett kurvdeleren inn i feringen midt i kurven, og
trykk den ned. Sett deretter ristene inn i kurven, og
trykk dem ned.

—Fig.

3. Sett i stopselet.
—Fig. 1

v Det lyder en signaltone, og betjeningspanelet ly-
ser kort fullstendig.

v (O Pa/av og symbolene for valg av kurv lyser.

Merk: Hvis det ikke utfgres en innstilling i lapet av ca.
10 minutter, slas apparatet av, og® Pa/av lyser
svakt. Trykk pa @ Pa/av for igjen 4 vise valg av kurv.

Starte tilberedningen i en sone

1. Fyll matvarene i kurven pa gnsket side, og skyv

kurven heltinn i apparatet.

—Fig. A

Fyll aldri p& matvarer helt opp til overkanten av
kurven.

2. Ga fram pa felgende mate for 4 tilberede matvarer
pa grillristen eller pa 2 hayder:

» Sett kombinasjonsristen i kurven.

» Legg matvarene pa risten, om du gnsker det.
> Sett grillristen i kurven.

» Legg matvarene pa grillristen.

—Fig. &

Hvis matvarer skal tilberedes i begge hgyder, ma
den averste hgyden ikke fylles for tett med mat-
varer, da dette hindrer luftstrammen pé nedre
hayde. Legg matvarer som er tynnere eller krever
lavere tilberedningstemperatur, pa nedre hayde.

3. Ga fram pa felgende mate for & tilberede grillspyd.

Sett kombinasjonsristen i kurven.

Legg matvarene pa risten, om du gnsker det.

Sett grillristen i kurven.

Legg de klargjorte grillspydene i de hertil til-

tenkte fordypningene.
—Fig.

4. Velg passende sone i betjeningspanelet, f.eks.
venstre sone B.

—Fig. A

v Symbolet for venstre sone blinker, og program-
symbolene lyser.

5. Hopp over programvalget, og still inn enskede
verdier direkte for & starte tilberedning uten
program.

6. Trykk pa ensket symbol pa betjeningspanelet for &
bruke et program, f.eks. ® Chips.

—Fig.E1

v Det valgte programsymbolet blinker, og displayet
viser skiftevis forhandsinnstilt temperatur og til-
beredningstid for programmet.

—Fig. [ 0

7. Still inn gnsket verdi med TEMP —eller +for &
justere den forhandsinnstilte temperaturen.
—Fig.

8. Still inn @nsket verdi med TIME — eller +for &
justere den forhandsinnstilte tilberedningstiden.
—Fig. A

9. Start tilberedningen med Dl Start/Pause.

—Fig. EEF

¥ Displayet for venstre sone viser skiftevis innstilt

temperatur og gjenvaerende tilberedningstid.

v

vvyy
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Starte tilberedningen i den andre sonen
Uavhengig av den pagaende tilberedningen kan du
nar som helst starte en ny tilberedning i den andre
sonen.

1. Fyll matvarene i kurven pa den tomme siden, og
skyv kurven heltinn i apparatet.
—Fig. KA

2. Velg den andre sonen pa betjeningspanelet, f.eks.
hayre sone .
—Fig. . lH

v Symbolet for hgyre sone blinker, og programsym-
bolene lyser.

3. Velg et program for den andre sonen,
f.eks. & Bruning, og juster om gnsket verdiene.
—Fig. A
For den andre sonen kan samme program velges
som for farste sone, f.eks. for & tilberede en ny
porsjon pa et forskjgvet tidspunkt.

Ror eller snu matvarene

1. Ta kurven ut av apparatet hvis 2t SHAKE for venst-
re eller hgyre sone blinker.
—Fig.

¥ Tilberedningen er satt pa pause, og displayet vi-
ser OPEN sa lenge kurven er tatt ut.

2. Matvarene i vist sone skal rgres eller snus med
redskaper i tre eller varmebestandig plast.
—Fig. Il

3. Skyv kurven helt inn i apparatet.
—Fig. KE1

v Tilberedningen fortsettes automatisk, og displayet
viser skiftevis innstilt temperatur og gjenveerende
tilberedningstid.

Ta ut ferdig tilberedte matvarer

1. End blinker pé displayet for sonen, og det lyder en
signaltone, nér tilberedningen i venstre eller hayre
er avsluttet.

— Fig. Kl

2. Ta ut kurven.
—Fig. il

3. Ta matvarene i sonen med displayet End ut av
kurven med kokebestikket, f.eks. ut av venstre
sone. La matvarene i andre sone, som ikke er
ferdig tilberedet, bli veerende i kurven.

—Fig. EA

4, Skyv kurven helt inn i apparatet igjen.
— Fig. E&]

v Tilberedningen fortsettes automatisk, og displayet
for den fortsatt aktive sonen viser skiftevis innstilt
temperatur og gjenveerende tilberedningstid.

MATCH-funksjon

Bruk MATCH-funksjonen for & bruke begge kokeso-
nene eller en stor kokesone med samme innstillin-
ger, f.eks. for tilberedning av stgrre mengder av
samme rett eller for store matvarer.

Bruk av MATCH-funksjonen

1. Trekk kurvdeleren opp, og ta den ut.
—Fig. B4

2. Fyll matvarene i kurven, og skyv kurven heltinn i
apparatet.
—Fig. B3

3. Aktivere MATCH-funksjonen .

4. Velg et program, juster om @nsket verdiene, og
start tilberedningen med Pl Start/Pause.

¥ De to displayene viser skiftevis identiske verdier
for temperatur og gjenveerende tilberedningstid.

¥ Nar tilberedningen er avsluttet, blinker End pa be-
gge displayene, og det lyder en signaltone.

Merknader

= Hvis MATCH-funksjonen Bl aktiveres nar allerede
et program er valgt og innstilt for en sone, brukes
innstillingene ogsa for den andre sonen.

® Hyis verdiene for temperatur eller tilberedningstid
endres for en enkelt sone i lgpet av tilberedningen,
avsluttes MATCH-funksjonen. Den videre tilbered-
ningen forlgper individuelt for hver enkelt sone.

SYNC-funksjon

Bruk SYNC-funksjonen for & synkronisere tilbered-
ningstiden for de to sonene. Ulike retter blir ferdige
samtidig.

Bruk av SYNC-funksjonen

1. Sett inn kurvdeleren, og fyll pa matvarer pa venst-
re og hayre side. Skyv kurven helt inn i det innkob-
lede apparatet.

2. Velg forste sone pa betjeningspanelet, f.eks.
venstre sone il

3. Velg et program for den ferste sonen, og juster om
gnsket verdiene.

4. Velg den andre sonen pa betjeningspanelet, f.eks.
hayre sone (.

5. Velg et program for den andre sonen, og juster
om gnsket verdiene.

6. Aktiver SYNC-funksjonen i, og start tilberednin-
gen med Pl Start/Pause.

v Displayet for sonen med den lengste tilbered-
ningstiden viser skiftevis innstilt temperatur og
gjenveerende tilberedningstid.

v Displayet for sonen med den korteste tilbered-
ningstiden viser skiftevis innstilt temperatur
og Hold. Tilberedningen er fortsatt satt pa pause.

v Nar samme gjenveaerende tid er nadd for de to so-
nene, starter tilberedningen i sonen som var satt
péa pause.

v Nar tilberedningen er avsluttet, blinker End pa be-
gge displayene, og det lyder en signaltone.

Merk: Hvis samme gjenveerende tilberedningstid vi-
ses for begge sonene ved aktivert SYNC-funksjon,
og deretter tilberedningstiden endres for en sone,
avsluttes SYNC-funksjonen.

Personlig program MyFry

Bruk MyFry for & lagre og hente fram dine personlige
innstillinger. Du kan lagre innstillingene separat for
venstre sone I, hayre sone(llog for MATCHIER.



Konfigurere eller tilpasse MyFry

Merk: Nar du konfigurerer MyFry farste gang, er det
ikke innstilt noen verdier. Nar du tilpasser MyFry, vi-
ses de sist lagrede verdiene.

1. Velg MATCH Bl eller en sone pé betjeningspane-
let, f.eks. venstre sone i

v Symbolet for venstre sone blinker, og program-
symbolene lyser.

2. Trykk pa v MyFry.

3. Velg onsket temperatur med TEMP —eller+, og
still inn gnsket tilberedningstid med TIME —
eller+.

4. Lagre verdiene ved & holde Y MyFry inne i min.
2 sekunder, helt til det lyder en signaltone.

Tilleggsfunksjoner
Her finner du en oversikt over tilleggsfunksjonene.

Bruke MyFry

1. Velg venstre sone I, hayre sone (R
eller MATCHER

v Det valgte symbolet blinker, og programsymbo-
lene lyser.

2. Trykk pa v MyFry.

¥ Displayet viser skiftevis de lagrede verdiene for
temperatur og tilberedningstid.

3. Start tilberedningen med Pl Start/Pause.

Funksjon Utforelse
Endre verdier raskere Hold —eller +inne.
Avbryte tilberedningeni  Trykk pa(® Pa/av.

begge soner

Avbryte tilberedningen i
en sone

Hold (Ol eller B0inne, helt til tilharende display ikke lenger viser verdier.

Avbryte sonevalget
verdier.

Hold inne det blinkende sonesymbolet, helt til tilhgrende display ikke lenger viser

Endre temperatur eller til-
beredningstid under
pagaende tilberedning

eller+.

De gnskede verdiene kan justeres direkte for venstre eller hgyre sone med—

Sette tilberedning pa

Hvis bare én sone er aktiv, eller for & sette tilberedningen pa pause for begge so-

pause nene, ma du trykke paPllStart/Pause.
For a sette tilberedningen pa pause for bare én sone, ma du ferst trykke pa sym-
bolet for den gnskede sonen og deretter trykke paPll Start/Pause.
Trykk en gang til paDllStart/Pause for a fortsette en tilberedning som er satt pa
pause.
Deaktivere SYNC-funk-  Trykk pa i SYNC. Tilberedningen startes for sonen som var satt pa pause, og til-
sjonen beredningen utferes individuelt for hver enkelt sone.
Eksempler pa bruk

Apparatet har 9 ulike, forhandsinnstilte programmer. Velg egnet program, alt etter matvarer.

Merknader

® De angitte verdiene er anbefalinger. Ettersom matvarer er forskjellige nar det gjelder opphav, sterrelse,
form, tilstand og merke, kan en optimal innstilling for dine matvarer avvike fra disse verdiene.
® Nar du bruker den store kokesonen, kan du tilberede dobbel mengde matvarer med samme tilbered-

ningstid.
Type mat Forhandsinnstilling Merknader
Frosne chips, & Chips Rear eller snu matvarene nar SHAKE blinker
10x10mm, 4009 180°C
16 min.
Kyllinglar, 4stk.a125g £ Fjeerkre Rer eller snu matvarene nar SHAKE blinker
200°C
24 min.
Biff av storfe, 2 stk.,ca. & Bruning Rer eller snu matvarene nar SHAKE blinker
3 cm tykke 230°C
16 min.
Laksefilet, 2stk. 81509 R Fisk
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Type mat Forhandsinnstilling Merknader
160°C
10 min.
Grillede grgnnsaker, ¥ Grannsaker Skjer grennsakene i grove stykker, og bland med
3509 180 °C maks. 1ss olje
14 min. Rer eller snu matvarene nar SHAKE blinker
Smakaker eller muffins, @ Smabakst
4 stk. 150°C
15 min.
Opptining av dypfryste 2% Opptining
matvarer 40°C
30 min.
Varme opp ferdig til- & Oppvarming Stillinn en temperatur over 150 °C for & fa sprg
beredte matvarer 150°C resultater.
5min.
Varmholding av ferdig- % varmholding
stekte retter 80°C
30 min.

Tips

® Huyis starrelsen pa matvarene avviker fra opplys-
ningene i tabellen, ma tilberedningstiden forkortes
eller forlenges.

® Hvis matvarene ikke er ferdige etter den innstilte
tilberedningstiden, ma tilberedningstiden forlen-
ges eller temperaturen gkes.

® For & oppna et jevnt tilberedningsresultat m& mat-
varene i kurven rgres eller snus nar SHA-
KE blinker.

® Hyis matvarene ikke blir s& spra som gnsket, ma
de fuktes med litt olje far tilberedningen, f.eks.
med en pensel eller med en oljesprayte. La over-
fladig olje dryppe av, eller tark den bort.

Oversikt over rengjoring
Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre at rester
terker inn.

> |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder alko-
hol eller sprit.

> |kke bruk skarpe, spisse gjenstander eller metall-
gjenstander.

Utbedring av feil

> |kke bruk skurekluter eller skurende rengje-
ringsmidler.

» Betjeningsfeltet og displayet skal kun rengjeres
med en fuktig mikrofiberklut.

Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.

—Fig. E4

Rengjor apparat og deler

1. Rengjer grunnapparatet med en fuktig klut, og gni
det deretter tort.

Bruk en fuktig mikrofiberklut for displayet.

2. Rengjer ved behov ovnsrommet med varmt vann
og en myk klut eller svamp.

3. Fjern matrester pa varmeelementet med en myk
barste.

4, Fiern overfladig fett og olje fra kurven.

5. Hvis det finnes hardnakkede fettrester i kurven,
maé det fylles noe varmt vann med noen draper
oppvaskmiddel pa kurven; la det virke.

6. Rengjer kurven og ristene med sépevann og en
myk klut eller svamp, eller rengjgr dem i opp-
vaskmaskinen.

Feil

Arsak og feilsgking

Apparatet virker ikke.

Apparatet tilfares ikke strgm.

» Kontroller om apparatet forsynes med strgm.

Tilberedningen startes eller
fortsettes ikke, og Pl Start/
pause vises ikke lenger pé be-
tieningspanelet.

Kurven er ikke satt inn korrekt i apparatet.
» Skyv kurven heltinn i apparatet. Kurven ma ikke stikke ut av huset.

Kurven kan ikke skyves helt
inn i apparatet.

Matvarer eller gjenstander i ovnsrommet.
> Fjern matvarer eller gjenstander fra ovnsrommet. Under tiloeredningen

blir matvarer eller gjenstander i ovnsrommet varme. Bruk varmebe-
standig bestikk for matlaging, og ga forsiktig fram.

Det vises en feilkode pa dis-
playet, f.eks. Ex.

Elektronikken har registrert en feil.
1. Trekk ut stapselet.

2. Koble stapselet til stikkontakten igjen.



Feil Arsak og feilsgking

Detvises en feilkode p& dis- 3. Hvis feilen vedvarer, ma du ta kontakt med kundeservice.

playet, f.eks. Ex. — '"Kundeservice", Side 59
Det kommer hvit rayk ut avap- Fett som har dryppet ned og fettrester i korven eller ovnsrommet utvikler
paratet. hvit rgyk under oppvarming.

» Rengjer kurven, risten og ovnsrommet grundig etter hver bruk for & fierne
alle fettrestene.

Merk: Hvis rayk som oppstar pa grunn av fettrester har ingen pavirkning pa
tilberedningsresultatet eller apparatet.

Etter tilberedning av matvarer  Av fysikalske &rsaker danner det seg kondensvann.

med heyt fuktighetsinnhold » Tark ovnsrommet med en klut nar apparatet er blitt tilstrekkelig avkjalt.

rsgmrlﬁgtdet Opp vann 1 ovns- Merk: Det er normalt og harmlgst at det dannes kondensvann.

Avfallsbehandling av gamme" apparat (waste electrical and electronic equipment — WEEE).
Direktivet angir rammene for innlevering og gjen-

» Kast apparatet pa en miligvennlig méte. vinning av innbytteprodukter.

Du kan innhente mformaSJon om aktluelle muligheter Kundeservice

for avfallsbehandling hos en spesialisert forhandler ) . : . ) .

eller hos kommuneadministrasjonen der du bor. Du finner informasjonen i henhold til forskrift (EU)
2023/826 pa nettet under www.bosch-home.com pa

Dette apparatet er klassifisert i henhold til det ; e : [
' e produktsiden og servicesiden til apparatet ditt, i
E europeiske direktivet 2012/19/EU om av- bruksanvisningen og tilleggsdokumenter.
= €Nding av elektrisk- og elektronisk utstyr

Sikerhet sV

® | s igenom anvisningen noga.
m Fdrvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare anvandning eller till
nasta agare.

Anvand bara enheten fér:

= med originaldelar och originaltillbehér.

m {3r att varma upp, tillaga, baka och steka.

= ynder tillsyn.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som normalt férekommer i
hushall.

m  privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljo vid rumstemperatur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nér du inte har apparaten under uppsikt, fore

rengoring och vid fel.

Denna apparat kan anvéndas av barn fran 8 &r och aldre och av personer med begran-

sad fysisk, sensorisk eller mental f{érmaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap

sdvida detta sker under uppsikt eller om de undervisats i hur man sakert anvander ap-

paraten och forstatt de faror som kan uppsté i samband med felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengoring och anvandarskotsel far inte utféras av barn om de inte &r minst 8 ar gamla

och star under uppsikt.

L&t inte barn under 8 ars &lder komma i nrheten av apparaten och anslutningsledning-

en.

» Anvand aldrig apparaten om den &r skadad.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen strémlds. Dra alltid i kontakten, inte slad-
den.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sl av sakringen i proppskapet om maskin eller
sladd &r skadade.
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» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskylten.

» Elanslut bara maskinen via ett ratt installerat, jordat uttag for vaxelstrom.

» Skyddsledarsystemet i byggnadens elanldggning maste vara installerat enligt gallan-
de foreskrifter.

» Mata aldrig maskinen via externbrytare som t.ex. timer eller fjarrkontroll.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for att risker ska for-
hindras bytas av tillverkaren eller dennes kundtjanst eller av en person med likvardi-
ga kvalifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten och maskindiska
dem inte.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.

» Exponera aldrig maskinen for kraftig varme och fukt.

» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att rengtra apparaten.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

» Stéll aldrig enheten pa eller i narheten av heta ytor.

» Stéll aldrig apparaten pa eller i ndrheten av brannbart material, t.ex. gardiner eller du-
kar.

» Hall alltid ett sékerhetsavstand pa minst 10 cm till vAggar och andra féremal for att
forhindra varmeansamling.

» Tack aldrig Over apparaten och stéll inga féremal pa den.

» Forvara eller lagg inga féremal i korgen eller ugnsrummet.

» Ha alltid apparaten under uppsikt nar den anvands.

» Hall aldrig olja eller fett i korgen.

» Varm aldrig matvaror i apparaten som innehaller hdgprocentig alkohol eller andra
lattant&ndliga ingredienser.

» Beakta den maximalt tillatna pafyliningsmangden. Fyll aldrig p& matvaror upp till kor-
gens dvre kant.

» Anvand inte 16st bakplatspapper eller latta ingredienser som kan sugas in av flakten,
t.ex. torra orter.

» Om mork rok kommer ut ur apparaten ska du omedelbart dra ur kontakten. Ta inte
bort korgen foérran réken har lagt sig.

A

k.

> b Enheten blir varm vid anvandning. Ror aldrig heta ytor.

» Lat enheten svalna fore rengdring och transport.

» Strack dig aldrig in i det heta ugnsutrymmet.

» Vidrér aldrig det varma grillgallret och de varma grillspetten med bara hander. An-
vand lampliga hjalpmedel, t.ex. grytlapp eller koksredskap.

» Var forsiktig nér du tar bort korgen, eftersom varm luft och varm anga kan komma ut.

» Boj dig aldrig in Gver enheten.

» Hall alltid hander och ansikte borta fran luftutslappen.

» Anvand endast apparaten &ndamalsenligt for att undvika skador.

» Hantera grillspetten forsiktigt.

» F6lj rengbringsanvisningarna.

» RengoOr fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt med matvaror.

» For att forhindra att akrylamid bildas ska du inte tillaga matvarorna for mérkt och ta
bort brénda rester.



» VVarm aldrig farskpotatis éver 180 °C.
Undvika sakskador

» Anvand inte vassa, spetsiga eller metalliska koks-
redskap. Anvand bara koksredskap av tra eller
varmetalig plast.

» | atinte grilltangen ligga kvar i den varma korgen
eller pa andra varma ytor efter att matvarorna ta-
gits ut.

> Placera grillspetten forsiktigt i korgen for att undvi-
ka repor eller skador pa korgen.

» Placera aldrig den varma korgen pa varmekéansli-
ga ytor. Anvand ett varmetaligt underlag, t.ex. ett
grytunderlagg.

» Lamna inte korgen delvis Oppen i enheten for att
undvika skador pa grund av hog varme eller att
korgen faller ner. Ta alltid ut korgen helt och satt in
den helt i enheten.

> Hall aldrig vatten eller andra vatskor i korgen.

» Anvand aldrig grillgallret eller grillspetten i mikro-
vagsugn.

Lar kadnna

Oversikt

Kontrollera efter uppackningen att inga delar &ar
transportskadade och att leveransen ar komplett.

—Fig.

Motordel

IZ1  Flexi dubbelkorg
Ugnsrum, héger zon
Ugnsrum, vanster zon
Kontrollfalt
Luftutslapp

Sladd

I3 Ovre varmeelement och flakt
Korgavdelare

El  Galler

El Handtag

Start/Pause
Starta eller avbryt tillagningen

dl

Vélja hdger zon

(N

Vaélja vanster zon

| [

— "MATCH-funktion", Sid. 63

SYNC
TIME

— "SYNC-funktion®, Sid. 63

~
SHAKE
N

— "Symbolen SHAKE", Sid. 62

Temperaturinstalining

Ho6j temperaturen med + eller sank
den med —.

Installningszoner (beroende pa pro-
gram):

m 205-230 °Ci 1-30 minuter

® 85-200 °Ci1-120 minuter

® 40-80 °C for 1 minut- 24 timmar

TEMP

Tidsinstéllning

Oka tillagningstiden med =+ eller mins-
kamed —.

Instéllningszoner (beroende pa pro-
gram):

= 1-30 minuter i 205-230 °C

= 1-120 minuter i 85-200 °C

® 1 minut-24timmar vid 40-80 °C

TIME

Display
Enheten har tva separata displayer for vénster och
héger tillredningszon.

Modellberoende tillbehoér
Beroende pa modell ingdr ytterligare tilloehor i leve-

Grillgallerset

Grilltang

Kontrollfalt
Har foljer en dversikt dver kontrollfalt.

Notering: Mandvrera knapparna med fingrarna och
utan kokshandskar. Det gar inte att mandvrera knap-
parna med foremal, t.ex. slevar.

Indikeringselement och funktionsknappar

Pa/av
Start och avstangning av apparaten

O,

Indikering Beskrivning
0T 0 Nar h:min lyser, visar displayen tiden i
Lt timmar och minuter.
Kolonet blinkar nér tillredning pagar.
—oo—(  Néar °Cartand visar displayen tempe-
-0 raturen.
— _ _( Tillredningen ér klar.
g (]
0Z0= )7t Korgen har tagits ut.
[N e
(_) _ Endastvid aktiverad SYNC funktion.
VO Zonen med den kortare tillredningsti-
den véntar pa automatisk tillrednings-
start.
Programknappar
Symbol Program
@ Pommes frites
:P Fagel
Brynin
yning
Q Fisk
Gronsaker

50
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Program
Smé bakverk

Symbol

i
e

§88

p—
559
— "Personligt program MyFry",

i} Sid. 63

Symbolen SHAKE

- SHAKE blinkar efter en installd tid i vissa program

och en ljudsignal hors.

Nar indikatorn SHAKE f6r den vanstra eller hdgra zo-
nen blinkar, rér om eller vdnd matvarorna pa motsva-
rande sida av korgen. Detta sékerstéller att alla mat-

varor i en zon tillagas lika mycket.

— "Rér om eller vdand matvarorna’, Sid. 63

Notering: Om du inte tar ut och sétter tillbaka korgen
blinkar symbolen tills tillagningen é&r klar och en ljud-
signal hors ca var 60:e sekund. Vid anvandning av
programmet Pommes frites slacks symbolen efter
ca 5 minuter.

Flexi dubbelkorg

Med Flexi dubbelkorgen kan du tillreda livsmedel i
tva separata tillredningszoner eller i en stor tillred-
ningszon.

Med insatt korgdelare finns tvéa separata tillrednings-
zoner for att tillreda olika livsmedel samtidigt eller i
mindre mangder.

Ta bort korgdelaren for att anvanda hela Flexi dub-
belkorgen. De bada separata zonerna blir d& en stor
tillredningszon.

— "MATCH-funktion', Sid. 63

Fore forsta anvandningen
Rengéra apparaten fére férsta anvandning-
en

1. Omhénderta férpackningsmaterialet.

2. Ta bort dekaler och folier.

3. Varm upp enheten utan matvaror i ett vélventilerat
rum med max. temperaturinstélining i 30 minuter
och lat den darefter svalna.

4. Rengor alla delar som kommer i kontakt med mat-
varor innan du anvander dem forsta gangen.

Notering: Det ar normalt med en Iatt rékutveckling
eller luktbildning under den forsta anvandningen.

Anvéandning
Foérbered apparaten

1. Placera apparaten pa en stabil, horisontell, jamn
och varmetalig arbetsyta. Hall alltid ett sékerhets-
avstand pa minst 10 cm fran vaggar och andra f6-
remal.

2. Sétt in korgdelaren i sparet i mitten av korgen och
tryck den nerat. Satt darefter in gallret i korgen och
tryck det nerét.

—Fig.H

Tina

Uppvarmning

Varmhallning

3. Séttin natstickkontakten.
—Fig. 1

¥ En ljudsignal ljuder och hela kontrollfaltet tands
kortvarigt.

v (D Pa/av och symbolerna for korgvalet lyser.

Notering: Om ingen inmatning utférs under ca
10 minuter, frankopplas enheten och © Pa/av dim-
mas. Tryck p& © Pa/av for att visa korgvalet pa nyft.

Starta tiliredning i en zon

1. Fyll pa matvaror pa den 6nskade sidan i korgen

och satt in korgen forsiktigt i enheten.
—Fig. A
Fyll aldrig pa matvaror upp till korgens 6vre kant.

2. Gor pa foljande sétt for att tillreda matvaror pa
grillgallret eller pa 2 plan.
> Sattin gallret i korgen.

» Lagg matvaror pa gallret vid behov.

» Sattin grillgallret i korgen.

» Placera livsmedlen pa grillgallret.

—Fig. &

Nar matvaror tillreds pa bada planen ska inte mat-
varorna placeras for tatt pa det 6ver planet efter-
som detta férhindrar luftstrdmmen till det nedre
planet. Placera matvaror som ar tunnare eller kra-
ver en lagre temperatur pa det nedre planet.

3. Gor pa foljande satt for att forbereda grillspettet.
» Sattin gallreti korgen.

» Lagg matvaror pa gallret vid behov.

» Sattin grillgallret i korgen.

» Placera de férberedda grillspetten i sparen.
—Fig.

4, V3lj passande zon pé kontrollféltet, t.ex. vanster
zon 0.

—Fig.A

¥ Symbolen for vanster zon blinkar och program-
symbolerna lyser.

5. For att starta tillredningen utan program, hoppa
Over programvalet och stall in dnskade varden di-
rekt.

6. For att anvéanda ett program trycker du pa 6nskad
symbol pa kontrollfaltet, t.ex. ® Pommes frites.
—Fig.E1

v Symbolen for valt program blinkar och pa display-
en visas omvaxlande den férinstallda temperatu-
ren och tillagningstiden for programmet.

—Fig.

7. Fér att justera den férinstéllda temperaturen, tryck
pa TEMP — eller + fOr att stélla in 6nskat varde.
— Fig.

8. For att justera den férinstéllda tillagningstiden,
tryck pa TIME — eller + for att stalla in 6nskat var-
de.

—Fig.

9. Starta tillagningen med Pll Start/Pause.
—Fig.

v P4 displayen for den vanstra zonen visas omvax-
lande installd temperatur och aterstaende tillag-
ningstid.



Starta tiliredning i den andra zonen
Oavsett pagaende tillredning kan nar som helst en
ytterligare tillredning i den andra zonen startas.

1. Fyll pa livsmedel pa den tomma sidan i korgen
och sattin korgen forsiktigt i enheten.
endaiel 14 |

2. V&lj andra zonen pa kontrollfaltet, t.ex. hoger
zon (Ol
—rig. [@

v Symbolen f6r hdger zon blinkar och programsym-
bolerna lyser.

3. Vélj ett program fér den andra zonen, t.ex.
Bryning och anpassa vardena vid behov.
—Ffig. lA
For den andra zonen kan samma program véljas
som for den forsta zonen, t.ex. for att tillreda en yt-
terligare portion med tidsférdréjning.

Ror om eller vdnd matvarorna

1. Ta ut korgen ur enheten nar & SHAKE blinkar for
den vanstra eller hdgra korgen.
—Fig. K

¥ Tillredningen har pausats och displayen visar O-
PEN sé lange korgen éar uttagen.

2. Roér om eller vand matvaror i den indikerade zo-
nen med koksredskap av tré eller varmetalig plast.
adaied 18 |

3. Skjut in korgen helt och hallet i apparaten.

—Fig. EEl

v Tillagningen fortsatter automatiskt och pa display-
en visas omvaxlande den instéllda temperaturen
och den aterstaende tillagningstiden.

Ta ut fardiglagade matvaror

1. Nar tillredningen i den vanstra eller hégra zonen &r
klar, blinkar End pa zonens display och en ljudsig-
nal ljuder.

—Fig. El

2. Ta ut korgen.
—Fig. Bl

3. Ta utlivsmedlen i zonen med indikeringen End
med hjalp av koksredskap, t.ex. fran den vénstra
zonen. Lat livsmedlen i den andra zonen som an-
nu inte ar fardiga vara kvar.

— Fig. P

4, Sittin korgen helt i enheten pa nytt.
- Fig.

¥ Tillredningen fortséatter automatiskt och péa dis-
playen for den fortsatt aktiva zonen visas omvax-
lande den instéllda temperaturen och den atersta-
ende tillredningstiden.

MATCH-funktion

Anvand MATCH-funktionen for att anvanda bada till-

redningszoner eller en stor tillredningszon med sam-
ma instéallningar, t.ex. for tillredning av stora mangder
av samma matrétt eller for stora livsmedel.

Anvanda MATCH-funktionen

1. Dra korgdelaren uppat och ta ut den.
—Fig. B4

2. Lagg matvarorna i korgen och skjut in korgen helt
i apparaten.
—Fig. B

3. Aktivera MATCH-funktionen il

4. Valj ett program och anpassa vardena vid behov.
Starta darefter tillredningen med Dl Start/Pause.

¥ Bada displayerna visar omvaxlande identiska vér-
den for temperaturen och aterstaende tillrednings-
tid.

v Nar tillredningen ér klar, blinkar End pa de bada
displayerna och en ljudsignal ljuder.

Noteringar

® N&ar MATCH-funktionen il aktiveras, efter att ett
program redan har valts och stallts in fér zonen,
sparas installningarna fér den andra zonen.

® Om véardena for temperatur eller tillredningstid
andras for enstaka zoner under tillredningen, av-
slutas MATCH-funktionen. Den fortsatta tillred-
ningen forldper individuellt fér varje zon.

SYNC-funktion

Anvand SYNC-funktionen for att synkronisera tillred-
ningstiden for bada zoner. Olika matratter blir fardiga
vid samma tid.

Anvéanda SYNC-funktionen

1. Sétt in korgdelaren och fyll pa livsmedel till vanster
och héger. Forin korgen helti enheten nar den ar
pa.

2. Valj forsta zonen pa kontrollfaltet, t.ex. vanster zon
|

3. Vélj ett program fér den forsta zonen och anpassa
vid behov vardena.

4. Valj andra zonen pa kontrollfaltet, t.ex. hoger
zon (R

5. Vélj ett program fér den andra zonen och anpassa
vid behov vardena.

6. Aktivera SYNC-funktionen i och starta tillredning-
en med Dl Start/Pause.

v Displayen fér zonen med den langre tillredningsti-
den visar omvéxlande temperatur och aterstaende
tillredningstid.

v Displayen fér zonen med den kortare tillredningsti-
den visar omvaxlande temperatur och Hold. Till-
redningen ar fortfarande pausad.

v Nar samma aterstaende tid for bada zoner har
natts, startas tillredningen i den pausade zonen.

v Nar tillredningen ér klar, blinkar End pa de bada
displayerna och en ljudsignal ljuder.

Notering: Om samma aterstéende tillredningstid vi-
sas nar SYNC-funktionen ar aktiverad och tillred-
ningstiden for en zon &ndras, avslutas SYNC-funktio-
nen.

Personligt program MyFry

Anvéand MyFry for att spara och 6ppna dina personli-
ga instéllningar. Instéllningarna kan sparas separat
for den vanstra zonen B, den hogra zonen [ och fér
MATCH L.
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Stélla in eller anpassa MyFry

Notering: Forsta gangen MyFry stalls in, finns inga
varden. Nar MyFry anpassas, visas de senast spara-
de vardena.

1. Valj MATCH Bl eller en zon pé& kontrollfaltet, t.ex.

3. Stéll in 6nskad temperatur med TEMP — eller 4
och 6nskad tillredningstid med TIME — eller +.

4, Hall in ¥ MyFry i minst 2 sekunder tills en ljudsig-
nal ljuder for att spara vardena.

Anvand MyFry

véanster zon B,

v Symbolen for véanster zon blinkar och program-

symbolerna lyser.
2. Tryck pa 7¥ MyFry.

Fler funktioner

1. Valj vanster zon D, hdger zonOR eller MATCH IR

v Den valda symbolen blinkar och programsymbo-
lerna lyser.

2. Tryck pa T¢ MyFry.

v Displayen visar omvaxlande de sparade vardena
fér temperatur och tillredningstid.

3. Starta tillagningen med DI Start/Pause.

Har hittar du en 6versikt éver fler funktioner.

Funktion

Utférande

Andra vérden snabbare

Hall in —eller +.

Avbryt tillredning i bada
zoner

Tryck pa @© Pa/av.

Avbryt tillredning i en zon

Hall in Ol eller B0 tills tillhérande display inte visar nagra varden.

Avbryt zonvalet

Hall in den blinkande zonsymbolen tills tillhérande display inte visar nagra var-
den.

Andra temperatur eller
tillredningstid under péa-
géende tillredning

Onskade varden kan anpassas direkt for vanster eller hdger zon med — eller +.

Pausa tillredningen

Om endast en zon &r aktiv eller om tillredningen i bada zoner ska pausas, tryck
paPliStart/Pause.

For att pausa tillredningen endast i en zon, tryck forst pa dnskad zon och sedan
pa Dl Start/Pause.

Tryck pa nytt pa DllStart/Pause for att fortsétta en pausad tillredning.

Inaktivera SYNC-funktio-  Tryck pa i SYNC. Tillredningen av den pausade zonen startas och tillredningen
nen sker individuellt fér zonerna.
Anvandningsexempel

Din apparat erbjuder 9 olika forinstallda program. Valj lampligt program beroende pa matvara.

Noteringar

® De angivna vardena ar rekommendationer. Eftersom matvaror har olika ursprung, storlek, form, skick och
mérke kan den optimala installningen for dina matvaror skilja sig fran vardena.
® Om den stora tillredningszonen anvands kan dubbla mangden livsmedel tillredas pa samma tillrednings-

tid.

Livsmedel

Férinstéllning Obs!

Frysta pommes frites,

® Pommes frites R&r om eller vand matvarorna nar SHAKE blinkar

10x10mm, 4009 180°C
16 min
Kycklinglar 4styck £ Fagel R&r om eller vand matvarorna nar SHAKE blinkar
al25g 200°C
24 min
Notbiff, 2 styck, ca 3 cm Bryning R&r om eller vand matvarorna nar SHAKE blinkar
tjock 230°C
16 min
Laxfilé, 2 styck a 150 g L Fisk
160 °C
10min
Grillgronsaker, 350 g ¥ Gronsaker Grovhacka grénsakerna och blanda med max. 1 tsk
180°C olia



Livsmedel Forinstéllning

Obs!

14 min R&r om eller vand matvarorna nar SHAKE blinkar
Smé kakor eller muffins, @ Sma bakverk
4 styck 150°C

15min
Tina frysta matvaror #%Tina

40°C

30 min
Varma upp fardigtilired- & Uppvarmning Stall in en temperatur éver 150 °C for knaprigare re-
da matvarorna 150°C sultat.

5min
Varmhélla tillagad mat ~ $ Varmhallning

80°C

30 min

Tips!

® Om matvarornas storlek avviker fran uppgifterna i
tabellen ska du forkorta eller férlanga tillagningsti-
den.

® Om matvarornainte ar klara efter den valda tillag-
ningstiden, forlang tillagningstiden eller hoj tempe-
raturen.

® For att uppna ett jamnt tillagningsresultat, rér om
eller vand matvarorna i korgen nar SHAKE blin-
kar.

= Om matvarorna inte far énskad krispighet kan du
fukta matvarorna med lite olja fére tillagningen,
t.ex. med en pensel eller en oljespruta. Lat 6verflo-
dig olja droppa av eller torka av den.

Rengéringsoversikt
Rengor alla delar direkt efter anvandningen sa att
inga rester torkar in.

» Anvand inga alkoholhaltiga rengéringsmedel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller metalliska fére-
mal.

» Anvand inga trasor eller rengéringsmedel som
kan repa apparaten.

Avhijélpning av fel

» Rengdr kontrollfalt och displayen enbart med en
fuktig mikrofiberduk.
Rengor de olika delarna enligt anvisningarna i tabel-

len.

— Fig. B3

Rengoring av apparaten och dess delar

1. Rengdr motordelen med en fuktig trasa och torka
av den.

Anvand en fuktig mikrofiberduk for att rengéra dis-
playen.

2. Rengor vid behov ugnsutrymmet med varmt vat-
ten och en mjuk trasa eller svamp.

3. Avlagsna matrester fran varmeelementet med en
mjuk borste.

4. Avlagsna 6verflodigt fett och olja fran korgen.

5. Om det finns envisa fettrester i korgen rekommen-
derar vi att fylla korgen med lite varmt vatten och
nagra droppar diskmedel och lata det verka som
férrengoring.

6. Rengdr korgen och gallren i diskvatten och med
en mjuk trasa eller svamp eller maskindiska dem.

Fel

Orsak och felsékning

Apparaten fungerar inte.

Apparaten far ingen strom.

» Kontrollera om din enhet far strom.

Tillagningen startas eller fort-
sétts inte och Pll Start/paus vi-

sas inte pa kontrollfaltet. jet.

Korgen ar inte korrekt placerad i apparaten.
» Skjut in korgen helt och héllet i apparaten. Korgen far inte sticka ut ur hol-

Korgen gar inte att skjuta in
helt i apparaten.

Matvaror eller foremal i ugnsutrymmet.
» Avldgsna matvaror eller foremal fran ugnsutrymmet. Matvaror eller fore-

mal i ugnsutrymmet blir heta under tillagningen. Anvénd varmebestandi-
ga koksredskap och var férsiktig.

En felkod visas pa displayen,  Elektronikfel.

t.ex. Ex.

1. Dra ut stickkontakten.

2. Satt in stickkontakten igen.
3. Om felet kvarstar maste du kontakta kundtjénsten .
— '"Kundtjanst", Sid. 66

65



Fel Orsak och fels6kning
Vit rok kommer ut ur appara-  Droppande fett och fettrester i korgen eller ugnsutrymmet genererar vit rok
ten. vid upphettning.
» Rengor korgen, gallret och ugnsutrymmet noggrant efter varje anvand-
ningstillfalle for att avidgsna alla fettrester.
Notering: Vit rok som orsakas av fettrester har ingen inverkan p& matlag-
ningsresultatet eller apparaten.
Efter tillagning av livsmedel Av fysikaliska skal bildas kondensvatten.
med hdg fukthalt samlas vat-  » Néar enheten har svalnat tillrdckligt, torka av ugnsrymmet med en trasa.

ten i ugnsrummet. Notering: Att kondensvatten bildas &r normalt och oskadligt.

Omhéndertagande av begagnade appa_ ter (waste electrical and electronic equipment -

WEEE).
rater Direktivet anger ramarna fér inom EU giltigt aterta-
» Omhanderta enheten miljévanligt. gande och korrekt atervinning av uttjanta enheter.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa hos Kundtjanst
aterforsaljare och kommun. Information enligt férordning (EU) 2023/826 hittar

De'nna enhet'ér mérkt i enlighet med der euro-  du online under www.bosch-home.com péa enhetens
peiska direktivet 2012/19/EU om avfall som produkt- och servicesida bland bruksanvisningar
utgdrs av eller innehaller elektroniska produk-  och 8vrig dokumentation.

Turvallisuus fi

® | ue tdma ohje huolellisesti.
m Sailytd ohjeet ja tuotetiedot myohempaa kayttétarvetta tai mahdollista uutta
omistajaa varten.

Kéayta laitetta vain:

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

= kuumailmalla lammittdmiseen, kypsentamiseen ja paistamiseen.

® valvonnan alaisena.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa
ilimoitetun ajan.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston suljetuissa tiloissa
huonelampotilassa.

m enintddn 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan, sité ei voida valvoa,

ennen puhdistusta seka hairidtilanteissa.

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset ja sellaiset henkil6t, joilla on alentunut

fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky tai joilta puuttuu kokemusta ja/tai tietoa

laitteen kaytosta, saavat kayttaa laitetta vain valvonnan alaisena tai kun heille on

neuvottu, miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet laitteesta

aiheutuvat vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he ovat vahintaan

kahdeksanvuotiaita ja aikuinen valvoo toimenpiteita.

Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa laitteen ja litantdjohdon lahelté.

> Ald kaytéa viallista laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sita ei saa misséén tapauksessa kéyttaa.

» Ald veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen sahkoverkosta. Veda aina verkkojohdon
pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti verkkojohdon pistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta.

» Liité laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen sdhkoverkkoon.
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» Liita laite vain maaraysten mukaisesti asennetun, maadoitetun pistorasian kautta
vaihtovirtaverkkoon.

» Talon suojamaadoitusjérjestelmén taytyy olla asennettu mééraysten mukaisesti.

» Ala sydta laitteeseen virtaa ulkoisella kytkentalaitteella, esimerkiksi kellokytkimella tai
kauko-ohjaimella.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda vain alan ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja,
sen huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden omaava henkild.

» |aitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta astianpesukoneessa.

» Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

» Al§ altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.

» Ala kayta laitteen puhdistukseen hoyry- tai painepesuria.

» Varmista, etté verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai lAmmaoénlahteisiin.

» Varmista, etté verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai reunoihin.

» VVerkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eikd muuttaa.

» Al koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paélle tai laheisyyteen.

» Ala koskaan aseta laitetta syttyvien materiaalien, kuten verhojen tai poytéliinojen,
paalle tai lahelle.

» Pida aina vahintaan 10 cm:n turvaetaisyys seiniin ja muihin esineisiin, jotta valtetaan
[Ammadn muodostuminen.

» Ald koskaan peit laitetta tai aseta sen paalle muita esineita.

» Al sailyta korissa tai uunitilassa tavaroita tai laita niitd sen sisaan.

» Ala kéyta laitetta ilman valvontaa.

> Ala koskaan tayta koriin 6ljya tai rasvaa.

» Ala koskaan kuumenna laitteessa elintarvikkeita, jotka sisaltavat vahvaa alkoholia tai
muita helposti palavia ainesosia.

» Huomioi suurin sallittu tayttoméaara. Ala koskaan tayté elintarvikkeita korin
ylareunaan asti.

» Ala kayta irrallista leivinpaperia tai kevyita aineksia, jotka tuuletin voi imea sisdansa,
esim. kuivia yrtteja.

» Jos laitteesta tulee tummaa savua, irrota verkkopistoke valittomasti pistorasiasta.
Poista kori vasta, kun savu on hélvennyt.

k.

> e | gite kuumenee kayton aikana. Ala milloinkaan koske kuumiin pintoihin.

» Anna laitteen jd8htyd ennen puhdistamista tai siirtoa.

» Al koskaan koske kuumaan kypsennystilaan.

» Ala koskaan koske kuumaan grilliritilaan tai kuumiin grillivartaisiin paljain kasin.
Kayta sopivia apuvalineitd, esim. patalappuja tai keittovalineita.

» Ole varovainen koria irrottaessasi, sill& ulos voi p&ddsté kuumaa ilmaa ja hdyrya.

» Ala kumarru laitteen ylle.

» Pida kadet ja kasvot aina etaalla ilmanpoistoaukoista.

» Tapaturmien valttdmiseksi laitetta saa kayttaa vain sille suunniteltuun tarkoitukseen.

» Kasittele grillivartaita varovasti.

» Noudata puhdistusohjeita.

» Puhdista aina ennen kayttdéa kaikki pinnat, jotka ovat kosketuksissa elintarvikkeiden
kanssa.

» Akryyliamidin muodostumisen estémiseksi &4 kypsenna elintarvikkeita liian
tummiksi ja poista palaneet jadmat.

» Ala kuumenna tuoreita perunoita koskaan yli 180 °C:n lampdotilaan.
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Esinevahinkojen vélttdminen

> Ala kayta teravid, teravakarkisia tai metallisia
keittidvalineita. Kayta vain puisia tai kuumuutta
kestévastd muovista valmistettuja keittiovalineité.

> Ala jaté keittidpihteja kuumaan koriin tai muille
kuumille pinnoille, kun olet poistanut
elintarvikkeet.

> Aseta grillivartaat varovasti koriin, jotta kori ei
naarmuunnu tai vaurioidu.

Start/Pause
Valmistuksen aloittaminen tai
keskeyttdminen

DI

Oikean alueen valinta

(n

Vasemman alueen valinta

[ [

— "MATCH-toiminto", Sivu 70

» Al koskaan aseta kuumaa koria pinnoille, jotka SYNC — "SYNC-toiminto", Sivu 70
eivat kestd kuumuutta. Kéyta kuumuutta kestavaa T/'ﬂE — :
alustaa, esim. pannunalustaa. SHAKE — "Néylté SHAKE', Sivu 69
> Ald koskaan jaté koria osittain auki laitteeseen, = SE— .
jotta valtat kuumuuden tai korin putoamisen TEMP Lampdtilan asettaminen
aiheuttamat vahingot. Poista kori aina kokonaan ja Nosta lampdtilaa painamalla + tai
aseta se takaisin laitteeseen kokonaan. laske sité painamalla —.
> Ald koskaan téayté koriin vetté tai muita nesteité. Saatbalueet (ohjelmasta riippuen):
> Ala koskaan kéayté grilliritilaé tai grillivartaita ® 205-230 °C 1-30 minuutiksi
mikroaaltouunissa. ® 85-200 °C 1-120 minuutiksi
Tutustuminen ® 40-80 °C 1 minuutiksi- 24 tunniksi
P Aika-asetus
Yleiskatsaus TIME X s ) . .
Kun olet poistanut kaikki osat pakkauksesta, tarkista EllidleEgixslsr?[;;tu;iggiﬁsfamalIa+
ettei niissa ole kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat 1 1yn P N )
Saéatdalueet (ohjelmasta riippuen):
ovat mukana. - . : .
—Kkuvalll 1-30 minuuttia 205-230 °C:ssa
= 1-120 minuuttia 85-200 °C:ssa
Peruslaite = 1 minuutti- 24 tuntia 40-80 °C:ssa
IE]  Flexikaksoiskori Naytto
- - - Laitteessa on kaksi erillistd ndyttda vasemmalle ja
Kypsennystila, oikea vyShyke oikealle kypsennysalueelle.
Kypsennystila, vasen vyéhyke Naytto Kuvaus
Ohjauspaneeli 0.0~ Kun h:min -valo palaa, nayttd esittaa
3 IImanpoisto 204 gjan tunteina ja minuutteina.
— Kaksoispiste vilkkuu niin kauan kuin
Verkkolitdnt&johto valmistus on kaynnissa.
I Yiempilampaelementti ja tuuletin =0—0—  Kun °C palaa, naytossa nakyy
— 0 5 oti
Korinjakaja Iampgtlla. _
B Riia :_ - Valmistus on paattynyt.
El  Kahva ety Kori on otettu pois.

Mallikohtaiset varusteet

Laitemallista riippuen toimitus sisaltda myds muita
varusteita.

¢ Vain, kun SYNC-toiminto on aktivoitu.
Lyhyemman valmistusajan alue
odottaa valmistuksen automaattista

—KuvaHl ké&ynnistysta.
Grilliritilasarja Ohjelmavalitsimet
Keittiopindit Symboli  Ohjelma
Ohjauspaneeli @ Ranskanperunat
Tasta I10ydat yleiskuvan ohjauspaneelista. - -
Linnunliha

Huomautus: Kayta painikkeita sormilla ilman
keittiokasineita. Painikkeita ei voi kayttaa esineilla
kuten esim. kauhalla.

Merkkivalot ja toimintopainikkeet

®

Paalle/pois
Laitteen kytkeminen paélle ja pois
paalta

8

Ruskistaminen

Kala

R

Vihannekset

i0




Symboli Ohjelma
@ Pienet leivonnaiset
_):%(_ Sulatus

999 Lammittdminen

5

§

Lampimanépito

— "Oma ohjelma MyFry', Sivu 71

i

Néaytté SHAKE

<& SHAKE vilkkuu tietyissé ohjelmissa asetetun ajan
kuluttua ja kuuluu aanimerkki.

Jos vasemman tai oikean alueen SHAKE -nayttd
vilkkuu, sekoita tai kaantele elintarvikkeita
vastaavassa korin puolella. Nain varmistetaan, etta
kaikki alueella olevat elintarvikkeet kypsennetaén
samaan kypsyysasteeseen.

— "Elintarvikkeiden sekoittaminen tai
kéaénteleminen", Sivu 70

Huomautus: Jos et ota koria pois ja aseta sita
takaisin paikalleen, naytté vilkkuu kypsennyksen
paattymiseen asti ja danimerkki kuuluu noin

60 sekunnin valein. Ohjelmaa Ranskanperunat
kaytettdessa nayttd sammuu noin 5 minuutin
kuluttua.

Flexi-kaksoiskori

Voi valmistaa Flexi-kaksoiskorissa elintarvikkeita
kahdella erilliselld kypsennyalueella tai yhdelld isolla
kypsennysalueella.

Kun korin jakaja asetetaan koriin, kaytettavissa on
kaksi erillistéa kypsennysaluetta, joilla voidaan
valmistaa erilaisia elintarvikkeita yhta aikaa tai
pienempi& maaria.

Kun haluat kyttéa Flexi-kaksoiskorin koko tilavuutta,
poista korin jakaja. Kummastakin yksittaisesta
alueesta muodostuu silloin suuri kypsennysalue.

— "MATCH-toiminto", Sivu 70

Ennen ensimmaisté kayttoa

Laitteen puhdistaminen ennen ensimmaista
kayttoa

1. Poista pakkausmateriaali.

2. Poista tarrat ja muovit.

3. Kuumenna laitetta iiman elintarvikkeita hyvin
tuuletetussa huoneessa korkeimmalla Iampétila-
asetuksella 30 minuutin ajan ja anna sen sitten
jaahtya.

4, Puhdista ennen kéytto4 kaikki laitteen osat, jotka
joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa.

Huomautus: Vahainen savun tai hajun

muodostuminen ensimmaisen kayttékerran aikana

on normaalia.

Kéayttod
Laitteen alkuvalmistelut

1. Aseta laite tukevalle, vaakasuoralle, tasaiselle ja
kuumuutta kestavalle tyétasolle. Pida aina

vahintaan 10 cm:n turvaetaisyys seiniin ja muihin
esineisiin.

2. Aseta korin jakaja ohjaimeen korin keskelle ja
paina alas. Aseta sitten ritilat koriin ja paina alas.
—KuvalF]

3. Liita pistoke pistorasiaan.

—Kuvall]

v Kuuluu danimerkki ja koko ohjauspaneelin valo
syttyy hetkeksi.

v (D Paille/pois ja korin valinnan kuvakkeiden valot
palavat.

Huomautus: Jos noin 10 minuutin sisélla ei tehda
mitaan, laite kytkeytyy pois paalta ja © Paalle/pois
palaa himmennettyn&. Paina O Paélle/pois
tuodaksesi korivalinnan takaisin nayttoon.

Valmistuksen aloittaminen yhdella alueella

1. Laita elintarvikkeet koriin haluamallesi puolelle ja

tyénna kori kokonaan laitteeseen.

—>Kuvall

Alé koskaan tayta elintarvikkeita korin ylareunaan
asti.

2. Jos haluat valmistaa elintarvikkeita grilliritilall4 tai
kahdella tasolla, toimi seuraavasti.
> Aseta ritila koriin.

» Voit halutessasi laittaa elintarvikkeet ritilalle.
» Aseta grilliritila koriin.

» Aseta elintarvikkeet grilliritilalle.

—>Kuvalld

Kun elintarvikkeita valmistetaan molemmilla
tasoilla, la tayta yldosaa liian tiiviisti, koska se
estaa ilman virtauksen alemmalle tasolle. Aseta
ohuet tai alhaisemman kypsennyslampétilan
tarvitsevat elintarvikkeet alemmalle tasolle.

3. Jos haluat valmistaa grillivartaita, toimi
seuraavasti.
> Aseta ritila koriin.
> Voit halutessasi laittaa elintarvikkeet ritilalle.
> Aseta grilliritila koriin.
> Aseta valmistellut grillivartaat niille

tarkoitettuihin syvennyksiin.
—>Kuvald

4, Valitse ohjauspaneelista sopiva vyohyke,
esimerkiksi vasen vyohyke .

—>Kuval]

v Vasemman vyohykkeen kuvake vilkkuu ja
ohjelmakuvakkeiden valot syttyvat.

5. Kun haluat kéynnistaé valmistuksen ilman
ohjelmaa, ohita ohjelman valinta ja aseta halutut
arvot suoraan.

6. Kun haluat kéyttaa ohjelmaa, paina haluamaasi
symbolia ohjauspaneelissa, esim.
® Ranskanperunat.

—KuvalEl

¥ Valitun ohjelman symboli vilkkuu ja naytdssa
nakyy vuorotellen ohjelman s&adetty lampdtila ja
valmistusaika.

—Kuvalill]

7. Jos haluat muuttaa sdadettya lampatilaa, aseta
haluamasi arvo painamalla TEMP — tai +.
—Kuvaliill
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8. Jos haluat muuttaa sdadettyd valmistusaikaa,
aseta haluamasi arvo painamalla TIME — tai +.
—KkuvaliA

9. Aloita valmistus painamalla >l Start/Pause.
—KuvaliFl

v Vasemman vyohykkeen naytdsséa nakyy
vuorotellen sdadetty lampdtila ja jaljella oleva
valmistusaika.

Valmistuksen aloittaminen toisella alueella

Valmistus toisella alueella on mahdollista kdynnistaa

milloin tahansa kaynnissé olevasta valmistuksesta

riippumatta.

1. Laita elintarvikkeet koriin korin tyhjélle puolelle ja
tyénné kori kokonaan laitteeseen.
—Kuva il

2. Valitse ohjauspaneelista toinen alue, esimerkiksi
oikea alue 1l
—kuvaliH

¥ Qikean alueen kuvake vilkkuu ja
ohjelmakuvakkeiden valot syttyvat.

3. Valitse ohjelma toista aluetta varten (esim.
Ruskistaminen) ja mukauta halutessasi arvoja.
—>Kuvalild
Toiselle alueelle voidaan valita sama ohjelma kuin
ensimmaiselle alueelle esim. toisen annoksen
valmistamiseksi viiveella.

Elintarvikkeiden sekoittaminen tai
kaénteleminen

1. Jos vasemman tai oikean alueen & SHAKE
vilkkuu, ota kori pois laitteesta.
—Kuva i

¥ Valmistuksessa on tauko ja naytossa nakyy OPEN
niin kauan kuin kori on poistettuna.

2. Sekoita tai kaantele elintarvikkeita puisilla tai
kuumuutta kestavilla muovisilla keittiévalineilla.
—>Kuvalif

3. Tyénna kori kokonaan laitteeseen.
—>KuvaliEl

v Valmistus jatkuu automaattisesti, ja naytdssa
nakyy vuorotellen sdadetty lampdtila ja jaljella
oleva valmistusaika.

Valmiiden elintarvikkeiden poistaminen

1. Kun valmistus on pé&éattynyt vasemmalla tai
oikealla alueella, alueen naytdssa vilkkuu End ja
kuuluu &animerkki.

—>KuvaEll

2. Ota kori pois.
—>Kuva

3. Poista elintarvikkeet keittidvalineilld korista
alueelta, jossa nékyy End; esim. vasemmalta
alueelta. Jata koriin elintarvikkeet toisella alueella,
jotka eivét ole viela valmiita.

—KuvalFA

4. Tyénna Kori jélleen kokonaan laitteeseen.
—Kuva Rl

v Valmistus jatkuu automaattisesti, ja naytdssa
nakyy viela vuorotellen toiminnassa olevan alueen
saadetty lampdtila ja jaljella oleva valmistusaika.

MATCH-toiminto

Kéaytd MATCH-toimintoa, kun haluat kayttaa
kumpaakin kypsennysaluetta tai isoa
kypsennysaluetta samoilla asetuksilla, esim.
valmistaaksesi suurempia maarid samaa ruokaa tai
suuria elintarvikkeita.

MATCH-toiminnon kayttaminen

1. Veda korin jakaja ylos ja poista se.
—Kuva Pz}

2. Laita elintarvikkeet koriin ja tydnné kori kokonaan
laitteeseen.
—Kuva P2

3. Aktivoi MATCH -toiminto .

4, Valitse ohjelma, mukauta halutessasi arvoja ja
kéynnista valmistus painamalla Pl Start/Pause.
¥ Molemmat nayt6t esittavat vuorotellen lampétilan
ja jaljella olevan valmistusajan identtiset arvot.

v Kun valmistus on paattynyt, kummassakin
naytdssa vilkkkuu End ja kuuluu aanimerkki.

Huomautukset

= Kun MATCH-toiminto lll aktivoidaan sen jalkeen,
kun yhdelle alueelle on jo valittu ja asetettu
ohjelma, asetukset otetaan kayttéon toiselle
alueelle.

® Jos yksittdisen alueen [ampdtilan tai valmistusajan
arvoja muutetaan valmistuksen aikana, MATCH
-toiminto lopetetaan. Valmistus jatkuu yksil6llisesti
jokaiselle alueelle.

SYNC-toiminto

Synkronoi kummankin alueen valmistusaika SYNC-
toiminnolla. Erilaiset ruoat valmistuvat samaan
aikaan.

SYNC-toiminnon kayttaminen

1. Aseta korin jakaja paikoilleen ja lisaa
elintarvikkeet vasemmalle ja oikealle. Tyénna kori
kokonaan laitteeseen, joka on kytketty paalle.

2. Valitse ohjauspaneelista ensimmainen alue,
esimerkiksi vasen alue l0.

3. Valitse ohjelma ensimmaista aluetta varten ja
mukauta halutessasi arvoja.

4, Valitse ohjauspaneelista toinen alue, esimerkiksi
oikea alue .

5. Valitse ohjelma toista aluetta varten ja mukauta
halutessasi arvoja.

6. Aktivoi SYNC-toiminto i ja kaynnista valmistus
PliStart/Pause -painikkeella.

v Pidemmalle valmistusajalle asetetun alueen nayttd
nayttaa vuorotellen lampdtilan ja jaljella olevan
valmistusajan.

v Lyhyemmalle valmistusajalle asetetun alueen
nayttod nayttdé vuorotellen lampatilan ja Hold.
Valmistuksessa on viel& tauko.

¥ Kun sama jéljella oleva aika on saavutettu
kummallekin alueelle, valmistus kdynnistyy
keskeytetylla alueella.

¥ Kun valmistus on paattynyt, kummassakin
naytdssa vilkkuu End ja kuuluu danimerkki.

Huomautus: Jos molemmille alueille ndytetdan
sama jaljella oleva valmistusaika toiminnon SYNC



ollessa aktivoituna ja sitten ynden alueen
valmistusaikaa muutetaan, toiminto SYNC
lopetetaan.

Oma ohjelma MyFry
Tallenna ja hae ndyttddn henkildkohtaiset asetuksesi
MyFry-painikkeella. Voit tallentaa asetukset erikseen

vasemmalle alueelle B, oikealle alueelle (B ja
MATCH:lle B

MyFry-tilan asettaminen tai mukauttaminen
Huomautus: Kun asetat MyFry-tilan ensimmaista
kertaa, mitd&an arvoja ei ole asetettu valmiiksi. Kun

mukautat MyFry-tilaa, ndytetdan viimeksi tallennetut
arvot.

1. Valitse ohjauspaneelissa MATCH Il tai alue,
esimerkiksi vasen alue ..

v Vasemman vy6hykkeen kuvake vilkkuu ja
ohjelmakuvakkeiden valot syttyvat.

Lisatoiminnot
Tastéa 16ytyy yhteenveto lisatoiminnoista.

2. Paina v MyFry.

3. Aseta painikkeella TEMP — tai + haluttu lampétila
ja painikkeella TIME — tai + haluttu valmistusaika.

4. Tallenna arvot pitamalla painiketta v MyFry
vahintaan 2 sekunnin ajan painettuna, kunnes
kuuluu aanimerkki.

MyFry -tilan kdyttaminen

1. Valitse vasen alue B, oikea alue OB tai MATCH HR.

v Valittu kuvake vilkkuu ja ohjelmakuvakkeiden
valot syttyvat.

2. Paina v MyFry.

v Naytdsséa nakyvat vuorotellen Iampdétilan ja
valmistusajan tallennetut arvot.

3. Aloita valmistus painamalla DIl Start/Pause.

Toiminto Toteutus
Arvojen muuttaminen Pida — tai + painettuna.
nopeammin

Valmistuksen
keskeyttdminen
kummallakin alueella

Paina © Paalle/pois.

Valmistuksen
keskeyttdminen yhdella
alueella

Pida (il tai B0 painettuna, kunnes vastaavassa naytossa ei enda naytetd arvoja.

Alueen valinnan

keskeyttdminen nayteta arvoja.

Pida vilkkuvaa aluekuvaketta painettuna, kunnes vastaavassa naytdssa ei enaa

Lampatilan tai
valmistusajan
muuttaminen
valmistuksen ollessa
kaynnisséa

la tai +:lla.

Haluttuja arvoja voidaan mukauttaa vasemmalle tai oikealle alueelle suoraan —

Valmistuksen
keskeyttdminen

Kun vain yksi alue on aktivoitu tai kun haluat keskeyttda kummankin alueen
valmistuksen, paina DIl Start/Pause.

Kun haluat keskeyttaa vain yhden alueen valmistuksen, paina ensin halutun
alueen kuvaketta ja sitten DIl Start/Pause -painiketta.

Kun haluat jatkaa keskeytettya valmistusta, paina uudelleen >l Start/Pause
-painiketta.

SYNC-toiminnon
poistaminen toiminnasta

SYNC

Paina T SYNC. Keskeytetyn alueen valmistus kaynnistyy ja valmistus tapahtuu
yksildllisesti kummallekin alueelle.

Kayttéesimerkkeja

Laitteessa on 9 erilaista valmista ohjelmaa. Valitse sopiva ohjelma elintarvikkeiden mukaan.

Huomautukset

B |Imoitetut arvot ovat suosituksia. Koska elintarvikkeiden alkuperd, koko, muoto, kunto ja tuotemerkki
vaihtelevat, elintarvikkeelle optimaalinen asetus voi poiketa ilmoitetuista arvoista.
® Jos kéaytéat isoa kypsennysaluetta, voit valmistaa samalla valmistusajalla kaksinkertaisen maaran

elintarvikkeita.

Elintarvike Asetus Huomautuksia

Pakastetut & Ranskanperunat Kun SHAKE vilkkuu, sekoita tai kdantele
ranskanperunat, 180°C elintarvikkeita

10x10mm, 4009 16 min
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Elintarvike Asetus Huomautuksia
Broilerin koipireisi, 4 kpl £ Linnunliha Kun SHAKE vilkkuu, sekoita tai kaantele
al2sg 200°C elintarvikkeita
24 min
Naudanpihvi, 2 kpl, n. & Ruskistaminen Kun SHAKE vilkkuu, sekoita tai kédantele
3 cm paksu 230°C elintarvikkeita
16 min
Lohifilee, 2kpla150g  ®Kala
160°C
10 min
Grillivihannekset, 350g  §8 Vihannekset Paloittele vihannekset isoiksi paloiksi ja sekoita
180 °C joukkoon enintdan 1 rlk éljya
14 min Kun SHAKE vilkkuu, sekoita tai kaantele

elintarvikkeita

Pienet kakut tai @ Pienet leivonnaiset

muffinssit, 4 kpl 150°C
15min
Pakastettujen #% Sulatus
elintarvikkeiden 40°C
sulattaminen 30 min
Valmiiden & Lammittaminen Saada lampatilaksi yli 150 °C, jotta tulos on rapea.
elintarvikkeiden 150°C
lAmmittdminen 5min

¥ | Ampimanapito
80°C
30 min

Kypsien ruokien
lampiméanapito

Ohjeet

m Jos elintarvikkeiden koko poikkeaa taulukon
tiedoista, lyhenna tai pidenna valmistusaikaa
vastaavasti.

® Jos elintarvikkeet eivat ole valmiita valitun
valmistusajan jalkeen, pidenna valmistusaikaa tai
nosta lampétilaa.

® Tasaisen kypsennyksen aikaansaamiseksi
sekoita tai kaantele elintarvikkeita korissa, kun
SHAKE vilkkuu.

m Jos elintarvikkeet eivéat ole halutun rapeita, lisda
niihin ennen valmistusta hieman 6ljya esimerkiksi
siveltimella tai 6ljysumuttimella. Valuta tai pyyhi
ylimaarainen 6ljy pois.

Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kaytdn jalkeen, jotta

elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin kiinni.

» Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

> Ala kayta teravareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

Toimintahéiriéiden korjaaminen

» Al& kdyta hankaavia linoja tai puhdistusaineita.

» Puhdista ohjauspaneeli ja naytto vain kostealla
mikrokuituliinalla.

Puhdista yksittdiset osat taulukon ohjeiden mukaan.

—Kuvaq

Laitteen ja osien puhdistus

1. Puhdista peruslaite kostealla liinalla ja kuivaa se.
Kayta nayton puhdistukseen kosteaa
mikrokuituliinaa.

2. Puhdista kypsennystila tarvittaessa lampimalla
vedelld ja pehmeadlla liinalla tai sienella.

3. Poista ruokajaénteet lammityselementista
pehmealla harjalla.

4, Poista ylimaéarainen rasva ja 6ljy korista.

5. Jos korissa on pinttyneité rasvajaamis, tayta koriin
vahan lamminta vetta ja muutama tippa
astianpesuainetta ja anna sen vaikuttaa.

6. Puhdista kori ja ritilat astianpesuaineliuoksella ja
pehmeélla liinalla tai sienelld tai pese ne
astianpesukoneessa.

Vika Syy ja vianhaku

Laite ei toimi. Laite ei saa virtaa.

» Tarkista, onko laite kytketty virtaldhteeseen.

Valmistusta ei aloiteta tai
jatketa, eika DIl Kaynnistys/

tauko ndy ohjauspaneelissa. ulkopuolelle.

Kori ei ole oikein paikoillaan laitteessa.
» Tydnna kori kokonaan laitteeseen. Kori ei saa ulottua rungon




Vika

Syy ja vianhaku

Kori ei voi tydntaa kokonaan
laitteeseen.

Kypsennystilassa on elintarvikkeita tai esineité.

» Poista elintarvikkeet tai esineet kypsennystilasta. Kypsennystilassa
olevat elintarvikkeet tai esineet kuumenevat valmistuksen aikana. Kéayta
kuumuutta kestavia keittidvalineitd ja toimi varovasti.

Nayttdéon ilmestyy virhekoodi,
esim. Ex.

Elektroniikka on tunnistanut jonkin vian.

1. Irrota verkkopistoke.

2. Liita verkkopistoke takaisin pistorasiaan.
3. Jos héiri¢ ei poistu, soita huoltopalveluun.
— "Huoltopalvelu”, Sivu 73

Laitteesta tulee valkoista
savua.

Koriin tai kypsennystilaan tippunut rasva ja rasvajadnteet muodostavat

kuumentuessaan valkoista savua.

» Puhdista kori, ritila ja kypsennystila huolellisesti jokaisen kayttkerran
jalkeen rasvajaanteiden poistamiseksi.

Huomautus: Rasvajaanteiden aiheuttama valkoinen savu ei vaikuta
kypsennystulokseen tai laitteeseen.

Erittdin kosteiden
elintarvikkeiden
kypsentdmisen jalkeen
uunitilaan kertyy vetta.

Kondenssivettd muodostuu fysikaalisista syisté johtuen.
> Kun laite on jadhtynyt riittavasti, kuivaa uunitila liinalla.

Huomautus: Kondenssiveden muodostuminen on normaalia ja vaaratonta.

Kéaytosta poistetun laitteen

havittaminen

> Havité laite ympéristdystavallisesti.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta

vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkintd perustuu kaytettyjéa
E: sahko- ja elektroniikkalaitteita (waste electrical

and electronic equipment - WEEE) koskevaan
direktiiviin 2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-sdanndkset koko EU:n alueella.

Huoltopalvelu
Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot [6ytyvat
verkosta osoitteesta www.bosch-home.com laitteesi

tuotesivulta ja huoltosivulta kayttdohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.

Seguridad

es

m | ea atentamente estas instrucciones.
m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para un uso posterior o
para futuros propietarios.

Utilizar el aparato unicamente:

® COnN piezas y accesorios originales.

® para calentar, cocinar, hornear y asar con aire caliente.

® pajo |la supervision de una persona.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso doméstico.

m en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno doméstico a tempe-

ratura ambiente.

m hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después de cada uso,
cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes de la limpieza y en caso de averia.

Este aparato podra ser usado por nifios a partir de 8 afios y por personas con limita-
ciones fisicas, sensoriales o mentales, o que carezcan de conocimientos o de expe-
riencia, siempre que cuenten con la supervision de una persona responsable de su se-
guridad o hayan sido instruidos previamente en su uso y hayan comprendido los peli-
gros que pueden derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.
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La limpiezay el cuidado del aparato a cargo del usuario no podran ser realizados por
niNos a no ser que tengan 8 afos 0 mas y cuenten con la supervision de una persona
adulta responsable.

Mantener a los nifios menores de 8 afios alejados del aparato y del cable de conexion.

» No poner nunca en funcionamiento un aparato danado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrietada o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red estan dafiados, desenchufar inmediata-
mente el cable de conexidn de red o desconectar el interruptor automatico del cua-
dro eléctrico.

» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de conformidad con los datos
que figuran en la placa de caracteristicas del mismo.

» Conectar el aparato solo a una fuente de alimentacion con corriente alterna median-
te un enchufe reglamentario con puesta a tierra.

» | a conexion de puesta a tierra de la instalacion eléctrica doméstica debe estar insta-
lada de acuerdo con las normas vigentes.

» No alimentar nunca el aparato a través de un dispositivo de conmutacion externo,
como por ejemplo, un reloj avisador o un mando a distancia.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato resulta dafado, debe sustituirlo el fa-
bricante, el Servicio de Asistencia Técnica o una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

» No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexidn de red ni introducirlos
en el lavavajillas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.

» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion para limpiar el aparato.

» Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contacto con piezas calien-
tes del aparato o fuentes de calor.

» Evite siempre que el cable de conexidn de red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexion de red.

» No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calientes.

» No colocar nunca el aparato sobre materiales inflamables o cerca de ellos, como
cortinas o manteles.

» Mantener siempre una distancia de seguridad minima de 10 cm entre el aparato y
las paredes u otros objetos para evitar que se acumule el calor.

» No cubrir nunca el aparato ni colocar otros objetos sobre su superficie.

» No guardar o colocar objetos dentro de la cesta o el compartimento de coccién.

» Mantener el aparato siempre bajo vigilancia mientras esté funcionando.

» No introducir nunca aceite o grasa en la cesta.

» Nunca caliente en el aparato alimentos que contengan alcohol de alta graduacién u
otros ingredientes altamente inflamables.

» Respetar la capacidad maxima permitida. Nunca llenar la cesta con alimentos hasta
Su borde superior.

» No utilizar papel especial para hornear suelto ni ingredientes ligeros que puedan ser
aspirados por el ventilador, (por ejemplo, hierbas secas).

» Si sale humo oscuro del aparato, desenchufarlo inmediatamente. No retirar la cesta
hasta que el humo se haya disipado.
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> S E| aparato se calienta durante el funcionamiento. No tocar nunca las su-
perficies calientes.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a su limpieza o a su transporte.

» No introducir nunca las manos en el compartimento de coccién mientras esté calien-
te.

» No toque nunca la parrilla ni las brochetas calientes directamente con las manos.
Emplee accesorios apropiados, por ejemplo, trapos de cocina o cubiertos de coci-
na.

» Es preciso tener cuidado al retirar la cesta, ya que pueden salir aire y vapor calien-
tes.

» No se incline sobre el aparato.

» Mantener siempre las manos y la cara alejadas de las salidas de aire.

» Para evitar el peligro de lesiones, utilizar el aparato Uinicamente conforme al uso pre-
visto.

» Uselas con cuidado.

» Respetar las indicaciones de limpieza.

» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contacto con alimentos.

» Para evitar la aparicion de acrilamida, no cocinar los alimentos demasiado oscuros y
eliminar los restos quemados.

» No calentar nunca las patatas frescas a mas de 180 °C.

Evitar dafios materiales 8 salidadeaire
» No utilizar utensilios de cocina afilados, puntiagu- Cable de conexion a la red
dos o metalicos. Utilizar solo utensilios de cocina . . : .
de madera o de plastico resistente al calor. K3 Resistencia superior y ventilador
» Después de retirar los alimentos, no dejar la pinza Separador de cestas
de cocina dentro de la cesta caliente ni sobre B rei
otras superficies calientes. !
» Introduzca las brochetas con precaucion en la R tirador

cesta para prevenir rayaduras o desperfectos. . - B
» No colocar nunca la cesta caliente sobre superfi- ~ Accesorios incluidos segun el modelo
cies sensibles al calor. Utilizar una superficie re- En funcion del modelo, el paguete incluye acceso-
sistente al calor (por ejemplo, un salvamanteles).  rios adicionales.
» No dejar nunca la cesta parcialmente abiertaden-  —Fig. H
tro del ap{:lrato para evitar dafos por el calor inten- Conjunto de parrilla
S0 0 la caida accidental de la cesta. La cesta debe
extraerse siempre por completo y volver a introdu- Pinzas
cirse completamente en el aparato.
» No verter nunca agua ni otros liquidos en la cesta.

Panel de mando

» No utilice nunca la parrilla ni las brochetas en el Aqui se encuentra una vista general del panel de
microondas. mando.
Familiarizandose con el aparato Nota: Qperar las teclas con los dedog y sin guantes
_ de cocina. No operar las teclas con ningun objeto,
Vista general p. ej., con una cuchara de cocina.

Al desembalar el aparato, comprobar que esten to-  gyomantos indicadores y teclas de funciones
das las piezas y que no presenten dafos ocasiona-

dos durante el transporte. @ On/Off
—Fig. | Encendido y apagado del aparato

Base motriz DI Start/Pause . j
- Iniciar o interrumpir la preparacion
IE]  Doble cesta flexible —
. — D. Seleccion zona derecha
Compartimento de coccidn, zona derecha
Compartimento de coccién, zona izquierda i Seleccion zona izquierda
3

El Panel de mando
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— "Funcion MATCH", Pdgina 78

SYNC —> "Funcion SYNC', Pdgina 78
TIME
STE — "Indicador SHAKE", Pdgina 76
Ajuste de la temperatura
TEMP Aumentar la temperatura con + o redu-
cirlacon—.
Zonas de programacion (segun el pro-
grama):
m 205-230 °C durante 1-30 minutos
= 85-200 °C durante 1-120 minutos
= 40-80 °C por 1 minuto - 24 horas
Ajuste del tiempo
TIME Aumentar el tiempo de preparacion
con + o reducirlo con —.
Zonas de programacion (segun el pro-
gramay):
= 1-30 minutos a 205-230 °C
= 1-120 minutos a 85-200 °C
= 1 minuto-24horas a40-80 °C
Indicador

El aparato cuenta con dos indicadores separados
para las zonas de coccion izquierda y derecha.

Indicador  Descripcion

Cuando h:min se ilumina, en el indica-
dor aparece el tiempo en horas y minu-
tos.

El doble punto parpadea durante la
elaboracion.

Cuando °C se ilumina, en el display
aparece la temperatura.

La preparacion ha finalizado.

La cesta se ha retirado.

Solo con la funcion SYNC activada.
La zona con el tiempo de preparacion
mas corto espera a que comience au-
tomaticamente la preparacion.

Teclas de programas

Simbolo Programa

Patatas fritas

Aves

Sofreir

Pescado

Verduras

Reposteria de pequefio tamafio

Descongelar

Recalentar

Simbolo

— "Programa personalizado MyFry",

ﬁ Pdgina 78

Indicador SHAKE

Z: SHAKE parpadea en determinados programas
después de un tiempo y suena un tono de aviso.

Si el indicador SHAKE de la zona izquierda o dere-
cha parpadea, mezclar o voltear los alimentos en el
lado correspondiente de la cesta. Esto garantiza que
todos los alimentos de una zona se cocinen al mis-
mo grado.

— "Remover o dar la vuelta a los alimentos”,

Pdgina 77

Nota: Si no se retira'y se vuelve a introducir la cesta,
el indicador parpadea hasta el final del proceso de
coccion y el tono de aviso suena aproximadamente
cada 60 segundos. Cuando se usa el programa Pa-
tatas fritas, el indicador se apaga al cabo de aprox.
5 minutos.

Doble cesta flexible

Con la doble cesta flexible se pueden preparar ali-
mentos en 2zonas de coccién separadas o en una
zona de coccion grande.

Al colocar un separador de cesta se dispone de 2
zonas de coccidn separadas para preparar dos co-
midas diferentes al mismo tiempo o pequefas canti-
dades.

Para utilizar al méximo la doble cesta flexible, retirar
el separador de cesta. Las dos zonas individuales se
convierten en una zona grande de coccion.

— "Funcion MATCH", Pdgina 78

Programa
Mantener caliente

Antes de usar el aparato por primera vez

Limpiar el aparato antes del primer uso

1. Retirar el material de embalaje existente.

2. Retire las pegatinas y las laminas existentes.

3. Calentar el aparato sin alimentos en una habita-
cion bien ventilada en el ajuste de temperatura
maximo durante 30 minutos y, a continuacion, de-
jarlo enfriar.

4, Limpiar todas las piezas que entren en contacto
con los alimentos antes de usar el aparato por pri-
mera vez.

Nota: Es normal que salga un poco de humo o se
generen olores durante el primer uso.

Manejo
Preparar el aparato

1. Colocar el aparato sobre una superficie de trabajo
estable, horizontal, nivelada y resistente al calor.
Mantener siempre una distancia de seguridad de
al menos 10 cm de las paredes y otros objetos.

2. Introducir el separador de cesta en la guia en el
centro de la cesta y presionar hacia abajo. Segui-
damente, introducir las parrillas en la cestay pre-
sionar hacia abajo.

—rig.



3. Introducir el enchufe en la toma de corriente.
—Ffig. 1

¥ Suena un tono de aviso y el panel de mando se
ilumina completamente durante unos instantes.

v O On/Offy los sensores de seleccién para la se-
leccion de cesta se iluminan.

Nota: Si no se realiza ninguna introduccién en unos
10 minutos, el aparato se apagaré y ®© On/Off se ilu-
minara con un brillo atenuado. Para volver a mostrar
la seleccion de cesta, pulsar © On/Off.

Iniciar preparacion en una zona

1. Colocar los alimentos en la cesta por el lado dese-
ado e introducir la cesta completamente dentro
del aparato.

—Fig. A
Nunca llenar la cesta con alimentos hasta su bor-
de superior.

2. Seguir estos pasos para preparar alimentos en la
parrilla o en 2 niveles.

» Colocar larejilla en la cesta.

» En caso deseado, poner alimentos en la parri-
lla.

» Colocar la parrilla en la cesta.

» Poner los alimentos en la parrilla.

—Ffig.A

Si se preparan alimentos en ambos niveles, no

cargar en exceso el nivel superior, ya que esto po-

dria dificultar la circulacion de aire hacia el nivel

inferior. Los alimentos mas finos o que necesiten

una temperatura de coccién inferior deben colo-

carse en el nivel inferior.

3. Para preparar brochetas, siga estos pasos:

» Colocar la rejilla en la cesta.

» En caso deseado, poner alimentos en la parri-
lla.

» Colocar la parrilla en la cesta.

» Poner las brochetas preparadas en las ranuras
designadas para ello.

—Fig. i d

4, Seleccionar la zona correspondiente en el panel
de mando, p. €j. la zona izquierda lL.

—Ffig.A

¥ Elsensor de seleccién de la zona izquierda parpa-
deay los sensores de seleccién del programa se
iluminan.

5. Para iniciar la preparacion sin programa, omitir la
seleccion del programa y ajustar directamente los
valores deseados.

6. Para utilizar un programa, pulsar el simbolo dese-
ado en el panel de control, p. j. @ Patatas fritas.
—Fig. &

¥ El simbolo del programa seleccionado parpadea
y en el display se muestra alternativamente la tem-
peratura preajustada y el tiempo de preparacion
del programa.

—Fig.

7. Para cambiar la temperatura preajustada, ajustar
el valor deseado con TEMP— o +.
— Fig. KKl

8. Para cambiar el tiempo de preparacion preajusta-
do, ajustar el valor deseado con TIME—o +.
—Fig. A

9. Iniciar la preparacion con Pl Start/Pause.

— Fig. K1

¥ Elindicador de la zona izquierda muestra alternati-
vamente la temperatura ajustada y el tiempo de
preparacion restante.

Iniciar preparacion en la segunda zona

Independientemente de la preparacion en curso,

puede iniciar en cualquier momento otra prepara-

cion en la segunda zona.

1. Colocar los alimentos en la cesta por el lado vacio
e introducir la cesta completamente dentro del
aparato.

—Fig. A

2. Seleccionar la segunda zona en el panel de man-
do, p. €j., la zona derecha (k.

—Fig. KlF

¥ El sensor de seleccion de la zona derecha parpa-
deay los sensores de seleccion del programa se
iluminan.

3. Seleccionar un programa para la segunda zona,
p. ej., &Sofreir y, si se desea, ajustar los valores.
—Fig. A
Para la segunda zona se puede seleccionar el
mismo programa que para la primera zona, p. €j.,
para preparar otra racion mas tarde.

Remover o dar la vuelta a los alimentos

1. Si & SHAKE parpadea para la zona izquierda o
derecha, retirar la cesta del aparato.
—Fig.

¥ La preparacion esta en pausay en el indicador
aparece OPEN, mientras se retira la cesta.

2. Remover o dar la vuelta a los alimentos en la zona
indicada con utensilios de cocina de madera o de
plastico resistentes al calor.

—Fig. Il

3. Introducir la cesta completamente en el aparato.
—Fig. EE1

v La preparacion continla automaticamente y el
display muestra alternativamente la temperatura
programada y el tiempo de preparacion restante.

Retirar los alimentos preparados

1. Cuando finaliza la preparacion en la zona izquier-
da o derecha, en el indicador de la zona parpadea
End y suena un tono de aviso.

—Fig. Bl

2. Retirar la cesta.
—Fig.

3. Retirar de la cesta los alimentos en la zona con la
indicacion End con un utensilio de cocina, p. €j.,
de la zona izquierda. Dejar en la cesta los alimen-
tos de la segunda zona que aun no estan listos.
—Fig. EA

4. Volver a introducir la cesta completamente en el
aparato.

— Fig. E-}

v La preparacion continday el indicador de la zona

aun activa muestra alternativamente la temperatu- 77



ra programada y el tiempo de preparacion restan-
te.

Funcion MATCH

Utilizar la funcion MATCH para usar ambas zonas de
coccion o una zona grande de coccion con los mis-
mos ajustes, p. ej., para preparar grandes cantida-
des del mismo plato o alimentos grandes.

Utilizar la funcion MATCH

1. Tirar hacia arriba el separador de cesta y retirar.
—Fig. B4

2. Colocar los alimentos en la cesta e introducir la
cesta completamente en el aparato.

—Fig.

3. Activar la funciéon MATCHER.

4, Seleccionar un programa, ajustar los valores si lo
deseay comenzar la preparacion con Dl Start/
Pause.

¥ Los dos indicadores muestran alternativamente
valores idénticos para la temperatura ajustada y el
tiempo de preparacion restante.

v Alfinalizar la preparacion, End parpadea en los
dos indicadores y suena un tono de aviso.

Notas

m Sij se activa la funcion MATCH Bl después de ha-
ber seleccionado y ajustado un programa para
una zona, se aplicaran los ajustes a la segunda
zona.

m Sjdurante la preparacion se modifican los valores
de temperatura o tiempo de preparacién de una
sola zona, la funcién MATCH se detendra. El resto
de la preparacion se realiza de forma individual
para cada zona.

Funcion SYNC

Utilizar la funcion SYNC para sincronizar el tiempo
de preparacion de ambas zonas. Diferentes platos
estaran listos al mismo tiempo.

Utilizar la funcion SYNC

1. Montar el separador de cesta e incorporar los ali-
mentos a la izquierda y derecha. Introducir la ces-
ta completamente en el aparato conectado.

2. Seleccionar la primera zona en el panel de man-
do, p. €j., la zona izquierda .

3. Seleccionar un programa para la primera zonay,
si se desea, ajustar los valores.

4. Seleccionar la segunda zona en el panel de man-
do, p. €j., la zona derecha Ol

Funciones adicionales

5. Seleccionar un programa para la segunda zonayy,
si se desea, ajustar los valores.

6. Activar la funcion SYNC i e iniciar la preparacion
con PliStart/Pause.

v Elindicador de la zona con el tiempo de prepara-
cién mas largo muestra alternativamente la tem-
peraturay el tiempo de preparacion restante.

¥ Elindicador de la zona con el tiempo de prepara-
cién mas corto muestra alternativamente la tem-
peratura 'y Hold. La preparacion todavia esta en
pausa.

¥ Cuando se alcanza el mismo tiempo restante para
ambas zonas, comienza la preparacién en la zona
en pausa.

v Alfinalizar la preparacion, End parpadea en los
dos indicadores y suena un tono de aviso.

Nota: Si, con la funcién SYNC activada para ambas
zonas, se muestra el mismo tiempo de coccion res-
tante y posteriormente se modifica el tiempo de coc-
cion de una de las zonas, la funcion SYNC se desac-
tiva.

Programa personalizado MyFry

Utilice MyFry para guardar y acceder a sus ajustes
personales. Se puede guardar los ajustes por sepa-
rado para la zona izquierdall], la zona derecha Ry
para MATCH .

Configurar o ajustar MyFry

Nota: Al configurar MyFry por primera vez, no hay
valores predeterminados. Al ajustar MyFry, se
muestran los Ultimos valores guardados.

1. Seleccionar MATCH Bl o una zona en el panel de
mando, p. €j., la zona izquierda B.

¥ El sensor de seleccion de la zona izquierda parpa-
deay los sensores de seleccién del programa se
iluminan.

2. Pulsar ¥ MyFry.

3. Con TEMP — o + ajuste la temperatura deseada y
con TIME — o + el tiempo de preparacion desea-
do.

4. Para guardar los valores, mantener pulsado
v¢ MyFry durante al menos 2 segundos hasta que
suene una sefial acustica.

Utilizar MyFry

1. Seleccionar la zona izquierda B0, la zona derecha
[, o MATCHER.

v Elsensor de seleccion seleccionado parpadeay
los sensores de seleccion del programa se ilumi-
nan.

2. Pulsar ¥ MyFry.

v Elindicador muestra alternativamente los valores
almacenados para la temperatura y el tiempo de
preparacion.

3. Iniciar la preparacion con PliStart/Pause.

Aqui encontrara una vista general de las funciones adicionales.



Funcion

Ejecucion

Cambiar valores mas ra-
pido

Mantener pulsado — o +.

Cancelar preparacion en
ambas zonas

Pulsar ®© On/Off.

Cancelar preparacion en
una zona

Mantener pulsado [l o B hasta que el indicador correspondiente ya no muestre
mas valores.

Cancelar seleccion de
zona

Mantener pulsado el sensor de seleccion de la zona parpadeante hasta que el
indicador correspondiente deje de mostrar valores.

Cambiar la temperatura
o el tiempo de prepara-
cién durante la prepara-
cion

Se pueden ajustar directamente los valores deseados para la zona derecha o iz-

quierda con—o +.

Pausar la preparacion

Si solo hay una zona activa o para pausar la preparacion de ambas zonas, pul-

sar Pl Start/Pause.

Para pausar la preparacion de una sola zona, pulsar primero el sensor de selec-
cion de la zona deseada y, a continuacion, pulsar >l Start/Pause.
Para reanudar una preparacion pausada, volver a pulsar DIl Start/Pause.

Desactivar la funcion
SYNC

Pulsar 5w SYNC. La preparacion de la zona en pausa comienza y se realiza de
forma individual para cada cesta.

Ejemplos practicos

Su aparato ofrece 9 programas preajustados distintos. Elija el programa adecuado para cada alimento.

Notas

® | os valores indicados son solo recomendaciones. Dado que los alimentos difieren en origen, tamafo, for-
ma, estado y marca, el ajuste dptimo para sus alimentos puede diferir de los valores indicados.
® Sj se utiliza la zona de coccidn grande, se puede preparar el doble de cantidad de alimentos en el mismo

tiempo de preparacion.

Alimentos Preajuste Notas
Patatas fritas congela- ® Patatas fritas Cuando SHAKE parpadee, remover o dar la vuelta a
das, 10x10mm, 400g 180°C los alimentos

16 min.
Muslos de pollo, 4 unida- £ Aves Cuando SHAKE parpadee, remover o dar la vuelta a
desde125gcadauna 200°C los alimentos

24 min.
Bistec de ternera, 2 uni- Sofreir Cuando SHAKE parpadee, remover o dar la vuelta a
dades, aprox. 3cm de 230°C los alimentos
grosor 16 min.
Filete de salmén, 2uni-  ® Pescado
dadde 150¢g 160°C

10 min.
Parrillada de verduras, %6 Verduras Cortar las verduras y mezclarlas con 1 cuch. de acei-
3509 180°C te como maximo

14 min. Cuando SHAKE parpadee, remover o dar la vuelta a

los alimentos

Bizcocho pequefio o
muffins, 4 unidad

@ Reposteria de peque-
Ao tamano

150°C
15 min.
Descongelar alimentos  # Descongelar
congelados 40°C
30 min.
Recalentar alimentosya & Recalentar Para obtener resultados crujientes, ajustar una tem-
preparados 150°C peratura superior a 150 °C.
5 min.
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Alimentos Preajuste Notas
Conservar calientes ali- % Mantener caliente
mentos horneados 80°C

30 min.

Consejos

m Sj el tamafio de los alimentos difiere de la informa-
cion de la tabla, reducir o prolongar el tiempo de
preparacion.

m Sj|os alimentos no estan listos después del tiem-
po de preparacion seleccionado, prolongar el
tiempo de preparacion o aumentar la temperatu-
ra.

® Para conseguir un resultado de coccion uniforme,
mezclar o voltear los alimentos en la cesta cuan-
do SHAKE parpadee.

m Sj|os alimentos no estan suficientemente crujien-
tes, humedecerlos con un poco de aceite antes
de cocinarlos, (por ejemplo, con un pincel o un
pulverizador de aceite). Dejar que el exceso de
aceite gotee o limpiarlo con un pafio.

Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente después de
utilizarlas para evitar que los restos se sequen en la
superficie.

» No utilizar productos de limpieza que contengan
alcohol.
» No utilizar objetos afilados, en punta o metalicos.

Solucionar pequenas averias

» No utilizar pafios ni productos de limpieza abrasi-
VOS.

» Limpiar el panel de mando y la pantalla con un pa-
fio de microfibra humedo.

Limpiar todas las piezas como se indica en la tabla.

—Fig. B4

Limpiar el aparato y las piezas

1. Limpiar la base motriz con un pafio suave y hime-
doy dejar que se seque.

Para el display, utilizar un pafio de microfibra.

2. En caso necesario, limpiar el compartimento de
coccion con agua caliente y un pafio suave o una
esponja.

3. Retirar los restos de comida de la resistencia con
un cepillo suave.

4, Retirar el exceso de grasa y aceite de la cesta.

5. Si hay restos de grasa persistentes en la cesta, re-
alizar una limpieza previa llenando la cesta de
agua caliente con unas gotas de lavavajillas liqui-
do. Dejarlo actuar.

6. Limpiar la cesta y las parrillas con agua con un po-
co de jabén y un pafio o esponja suave, o introdu-
cirlas en el lavavajillas.

Averia

Causa y resolucion de problemas

El aparato no funciona.

El aparato no tiene corriente eléctrica.

» Compruebe si el aparato recibe corriente.

La preparacion no comienza o
no continta y MlInicio/Pausa
no se muestra en el panel de
mando.

La cesta no esta correctamente introducida en el aparato.
» Introduzca la cesta completamente en el aparato. La cesta no debe so-
bresalir de la carcasa.

No es posible introducir com-
pletamente la cesta en el apa-
rato.

Hay alimentos u objetos en el compartimento de coccion.
> Retire los alimentos u objetos del compartimento de coccion. Los ali-
mentos u objetos que se encuentren en el compartimento de coccién se

calientan durante la preparacion. Utilice utensilios de cocina resistentes
al calor y proceda con precaucion.

Aparece un codigo de error en
elindicador, p. ej. Ex.

El sistema electronico ha detectado un fallo.
1. Desenchufe el cable de conexion de la toma de corriente.

2. Volver a enchufar el cable de conexion del aparato.
3. Siel fallo persiste, avisar al Servicio de Atencion al Cliente.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 81

Sale humo blanco del aparato.

La grasa que ha goteado y los residuos de grasa en la cesta o en el com-

partimento de coccidn producen humo blanco cuando se calientan.

> Limpiar bien la cesta, la rejillay el compartimento de coccién después
de cada uso para eliminar todos los restos de grasa.

Nota: El humo blanco provocado por los restos de grasa no afecta al resul-

tado de la coccion ni al aparato.




Averia Causa y resolucion de problemas

Después de la coccion suave  Por motivos fisicos, se condensa agua.
de alimentos con alto porcen-  » Una vez que el aparato se haya enfriado lo suficiente, secar la camara de

taje de humedad el agua se coccidn con un pafio.
acumula en la camara de coC-  Nota: | 4 formacién de agua condensada es normaly no supone ningun
cion. ;
peligro.
Eliminacién del aparato usado La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
> Desechar el aparato de forma respetuosaconel  |a reutilizacién de los residuos de los aparatos eléc-
medio ambiente. tricos y electronicos.

Puede obtener informacion sobre las vias y posibili- . : : ARG
dades actuales de desecho de materiales de su dis- Se_rV|c|o de Asistencia Tecnica
La informacion conforme a los reglamentos (EU)

tribuidor o ayuntamiento local. !
£ , d | simbolo d 2023/826 se puede encontrar online en
E ste aparato esta marcado con el simbolode 1\, hosch-home.comen las secciones referentes

cumplimiento con la Directiva Europea al producto y servicio al cliente, en el drea de manua-
2012/19/UE relativa a los aparatos eléctricos Iespy documéntos. ’

y electronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

Seguranca pt

m | eia atentamente este manual.

m Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto para posterior utilizacao
ou para entregar a futuros proprietarios.

Utilize o aparelho apenas:

B COm pecas € acessorios originais.

® para aguecer, cozer, cozer bolos e assar com ar quente.

® 50b supervisao.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso doméstico e em espacos fechados domésticos a temperatura ambiente.
® 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagado, sempre que figue sem vigilan-

cia, antes de limpar e em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos e por pessoas com

capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e/

ou conhecimentos, se forem devidamente supervisionadas ou instruidas na utilizagdo

com seguranga do aparelho e tiverem compreendido os perigos dai resultantes.

As criancas ndao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencéo pelo utilizador ndo devem ser realizadas por criancas, a

nao ser que tenham uma idade igual ou superior a 8 anos e se encontrem sob vigilan-

cia.

As criancas menores de 8 anos devem manter-se afastadas do aparelho e do cabo de

ligagéo.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou quebrada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentacdo nunca puxar pelo cabo elétrico.
Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se o aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo ou a ficha da tomada
ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indicacdes na placa de ca-
racteristicas.

» Ligar o aparelho a uma rede elétrica com corrente alternada apenas através de uma
tomada com ligacao a terra corretamente instalada.

81


https://www.bosch-home.com

82

» O sistema de ligacao a terra da alimentacgao elétrica doméstica tem de estar correta-
mente instalado.

» Nunca alimentar o aparelho através de um comutador externo, p. ex., temporizador
ou telecomando.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho sé podem ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se 0 cabo de alimentacdo deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem situacdes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nunca o lavar na maquina
de lavar loica.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.

» Nunca exponha o aparelho a calor intenso € humidade.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressao para limpar o aparelho.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em contacto com compo-
nentes do aparelho quentes ou com fontes de calor.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em contacto com pontas afi-
adas ou arestas vivas.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado, esmagado ou modi-
ficado.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de superficies quentes.

» Nunca coloque o aparelho sobre ou proximo de materiais combustiveis, p. ex. corti-
nas ou toalhas de mesa.

» Mantenha sempre uma distancia de seguranca de pelo menos 10 cm de paredes e
outros objetos para evitar acumulagéo de calor.

» Nunca tape o aparelho nem coloque outros objetos sobre 0 mesmao.

» Nao guarde nem deposite objetos no cesto ou no interior do aparelho.

» Vigie sempre o0 aparelho durante o funcionamento.

» Nunca cologue 6leo ou gordura no cesto.

» Nunca aguegca alimentos no aparelho que contenham alto teor de alcool ou outros
ingredientes altamente inflamaveis.

» Respeite a capacidade maxima permitida. Nunca encha alimentos até a borda supe-
rior do cesto.

» N&o utilize papel manteiga solto ou ingredientes leves que possam ser aspirados
pelo ventilador, p. ex. ervas aromaticas secas.

» Se sair fumo escuro do aparelho, desligue-o imediatamente. Retire o cesto apenas
quando o fumo tiver diminuido.

A

k.

> e Durante o funcionamento, o aparelho fica quente. Nunca tocar nas superfi-
cies qguentes.

» Deixar o aparelho arrefecer antes de o limpar ou transportar.

» Nunca cologue as maos no interior do aparelho quente.

» Nunca toque na grelha do grelhador nem nos espetos para espetadas quentes com
as maos desprotegidas. Utilize utensilios adequados, p. ex. pegas ou tenazes.

» Tenha cuidado ao retirar o cesto, pois pode escapar ar quente e vapor quente.

» N&o se inclinar sobre o0 aparelho.

» Mantenha as m&os e o rosto sempre afastados das saidas de ar.

» Para evitar ferimentos, utilize o aparelho apenas conforme a sua utilizagao correta.

» Manusear 0s espetos com cuidado.



» Ter em atencéo as indicacdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos antes de cada utili-

zagao.

» Para evitar o desenvolvimento de acrilamida, ndo grelhe demasiado os alimentos e

elimine os residuos queimados.

» Nunca aqueca batatas frescas acima de 180 °C.

Evitar danos materiais

» N&o utilize utensilios de cozinha afiados, pontia-
gudos ou metalicos. Utilize apenas utensilios de
madeira ou plastico resistente ao calor.

> N&o deixe a pin¢a de cozinha no cesto quente
nem coloque a mesma sobre outras superficies
quentes depois de retirar os alimentos.

» Coloque os espetos para espetadas no cesto
com cuidado, para evitar riscar ou danificar o ces-
to.

» Nunca cologue o cesto quente sobre superficies
sensiveis ao calor. Use uma superficie resistente
ao calor, p. ex. uma base para tachos.

» Nunca deixe o cesto parcialmente aberto dentro
do aparelho, para evitar danos causados pelo ca-
lor excessivo ou a queda do cesto. Remova sem-
pre completamente o cesto e volte a empurre-lo
completamente para dentro do aparelho.

» Nunca cologue agua ou outros liquidos no cesto.

» Nunca utilize a grelha do grelhador ou os espetos
para espetadas no micro-ondas.

Familiarizagao
Vista geral
Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar

todas as pec¢as quanto a danos de transporte e se 0
material fornecido esta completo.

—Fig.

Aparelho base

IE]  Cesto duplo flexivel

Interior do aparelho, zona direita

Interior do aparelho, zona esquerda

Painel de comandos

Saida de ar

Cabo de alimentacéao

(6 | Elemento de aquecimento superior e ventila-
dor

Divisor do cesto

El  Grelha

El  Punho

Acessorios dependentes do modelo
No volume de fornecimento estao incluidos outros
acessorios em fungdo do modelo.

Painel de comandos
Encontra aqui uma visao geral do painel de coman-
dos.

Nota: Tocar nos botdes com os dedos e sem luvas
de cozinha. Nao pode utilizar os botdes com obje-
tos, p. ex. com uma colher de cozinha.

Indicadores e teclas de funcéao

Ligar/desligar
Ligar e desligar o aparelho

®

Start/Pause
Iniciar ou interromper preparacéao

dl

Selegao da zona direita

[N

Selecdo da zona esquerda

| [

— "Fungdo MATCH', P4gina 85

SYNC
TIME

— "Fungdo SYNC', Pdgina 85

e — 'Indicagdo SHAKE", Pdgina 84

Regulagéo de temperatura

Aumentar com + ou diminuir com — a
temperatura.

Zonas de regulacdo (consoante o pro-
grama):

m 205-230 °C por 1-30 minutos

= 85-200 °C por 1-120 minutos

= 40-80 °C por 1 minuto-24 horas

Regulagéo do tempo

Aumentar com + ou diminuir com — o
tempo de preparagao.

Zonas de regulagao (consoante o pro-
gramay):

= 1-30 minutos a 205-230 °C

= 1-120 minutos a 85-200 °C

= 1 minuto-24 horas a 40-80 °C

TEMP

TIME

Visor

O aparelho possui dois visores separados, um para
a zona de cozedura esquerda e outro para a zona de
cozedura direita.

Visor Descricao

Se estiver aceso h:min, o visor indica o
tempo em horas e minutos.

Os dois pontos piscam, enquanto a
preparacao estiver em curso.

Se estiver aceso °C, o visor indica a
temperatura.

—Fig. A
Conjunto para grelhar
Pin¢a de cozinha

— (Apreparacao esta concluida.
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Descricao
O cesto esta removido.

Apenas com a fungdo SYNC ativada.
A zona com o tempo de preparacao
mais curto espera pelo inicio de prepa-
ragao automatico.

Teclas de programa

Simbolo  Programa

Batatas fritas

Aves

Saltear

Peixe

Legumes

Bolos pequenos

Descongelar

Aquecer alimento

Manter quente

— "Programa pessoal MyFry",
Pdgina 86

Indicacao SHAKE

& SHAKE pisca em determinados programas apés
um tempo definido e soa um sinal sonoro.

Quando a indicagédo SHAKE para a zona esquerda
ou direita piscar, mexer ou virar 0s alimentos no lado
correspondente do cesto. Assim garante que todos
0s alimentos de uma zona recebem o mesmo grau
de cozedura.

— "Mexer ou virar alimentos", Pdgina 85

Nota: Se ndo remover e voltar a colocar o cesto, a in-
dicacao pisca até ao fim do processo de cozedura e
o sinal sonoro soa a cada 60 segundos. A indicagéo
Batatas fritas apaga-se apos aprox. 5 minutos.

Cesto duplo flexivel

O cesto duplo flexivel permite-lhe preparar alimentos
em 2 zonas de cozedura separadas ou numa zona
de cozedura grande.

Com a diviséria do cesto inserida, tera a sua disposi-
Gao 2 zonas de cozedura para preparar alimentos di-
ferentes ao mesmo tempo ou para preparar quanti-
dades mais pequenas.

Para utilizar toda a capacidade do cesto duplo flexi-
vel, remova a divisdria do cesto. Neste caso, as du-
as zonas individuais transformam-se numa Unica zo-
na de cozedura grande.

— "Fungdo MATCH', Pdgina 85

IS =0k D& H O[O

Antes da primeira utilizacao

Limpar o aparelho antes da primeira utiliza-

cao

1. Remova o material de embalagem existente.

2. Remova os autocolantes e as peliculas existentes.

3. Aqueca o aparelho sem alimentos num espago
bem ventilado na poténcia maxima durante 30 mi-
nutos e depois deixe arrefecer.

4. Limpe todas as pegas gque entrem em contacto
com alimentos antes da primeira utilizagao.

Nota: E normal que seja gerado um pouco de fumo
ou de cheiro durante a primeira utiliza¢ao.

Utilizacao
Preparar o aparelho

1. Coloque o aparelho sobre uma bancada estavel,
horizontal, plana e resistente ao calor. Mantenha
sempre uma distancia de segurancga de pelo me-
nos 10 cm de paredes e outros objetos.

2. Cologue a diviséria na guia central do cesto e
pressione-a para baixo. Em seguida, cologue as
grelhas no cesto e pressione-as para baixo.
—Fig. H

3. Ligue a ficha a tomada.

—Fig. A

¥ Soa um sinal sonoro e o painel de comandos
acende-se brevemente por completo.

v O Ligar/desligar e os simbolos para a selecdo do
cesto acendem-se.

Nota: Se nenhum sinal for recebido em aproximada-
mente 10 minutos, o aparelho desliga-se e © Ligar/

desligar aparece desvanecido. Para voltar a exibir a
selecdo do cesto, prima @ Ligar/desligar.

Iniciar a preparagdao numa zona

1. Coloque os alimentos do lado desejado no cesto
e empurre o cesto completamente para dentro do
aparelho.

—fig. A
Nunca encha alimentos até a borda superior do
cesto.

2. Para preparar alimentos na grelha do grelhador
ou em 2 niveis, proceder do seguinte modo.

» Coloque a grelha no cesto.

> Se desejar, cologue os alimentos na grelha do
grelhador.

» Coloque a grelha do grelhador no cesto.

» Coloque os alimentos na grelha do grelhador.

—Fig. A

Ao preparar alimentos em ambos os niveis, ndo

cologue os alimentos muito préximos uns dos ou-

tros no nivel superior, pois isso obstruira o fluxo

de ar para o nivel inferior. Coloque os alimentos

mais finos ou que requerem uma temperatura de

cozimento mais baixa no nivel inferior.

3. Para preparar espetadas, proceder do seguinte
modo:

» Coloque a grelha no cesto.
» Se desejar, cologue os alimentos na grelha do
grelhador.



» Coloque a grelha do grelhador no cesto.

» Coloque as espetadas preparadas nas cavida-
des previstas para o efeito.

—Fig. i d

4, Selecione a zona apropriada no painel de coman-
dos, p. ex. a zona esquerda lL.

—Ffig.A

v O simbolo da zona esquerda pisca e os simbolos
do programa estao acesos.

5. Para iniciar a preparagédo sem um programa, igno-
re a selegao do programa e defina os valores de-
sejados diretamente.

6. Para usar um programa, prima o simbolo deseja-
do no painel de comandos, p. ex.  Batatas fritas.
—Fig.HF

¥ O simbolo do programa pisca e visor mostra alter-
nadamente a temperatura e o tempo de prepara-
Gao pré-regulados para o programa.

—Fig.

7. Para reajustar a temperatura pré-regulada, regule
o valor desejado com TEMP —ou +.

— Fig. KK

8. Para reajustar o tempo de preparagéo pré-regula-
do, regule o valor desejado com TIME — ou +.
—Ffig.EA

9. Inicie a preparagao com Dl Start/Pause.
—Fig.E-

¥ O visor da zona esquerda mostra alternadamente
a temperatura definida e o tempo de preparagéo
restante.

Iniciar a preparacao na segunda zona
Independentemente da preparagéo atual, pode inici-
ar outra preparagao na segunda zona a qualquer
momento.

1. Coloque os alimentos do lado vazio no cesto e
empurre o cesto completamente para dentro do
aparelho.

—Fig. I

2. Selecione a segunda zona no painel de coman-
dos, p. ex., a zona direita (i
—Fig.EH

v O simbolo da zona direita pisca e os simbolos do
programa acendem-se.

3. Selecione um programa para a segunda zona,
p.ex., & Saltear, e, se desejado, adapte os valo-
res.

— Fig. @

Para a segunda zona pode ser selecionado o
mesmo programa da primeira zona, p. ex., para
preparar outra porgao posteriormente.

Mexer ou virar alimentos

1. Quando ‘& SHAKE para a zona esquerda ou direi-
ta piscar, retirar o cesto do aparelho.
— Fig. Kl

v A preparagéo fica em pausa e o visor exibe OPEN
enqguanto o cesto esta removido.

2. Mexer ou virar os alimentos na zona indicada com
utensilios de madeira ou plastico resistente ao ca-
lor.

—Fig.

3. Insira o cesto por completo no aparelho.
—Fig. EE1

¥ A preparagao é retomada automaticamente e o vi-
sor mostra alternadamente a temperatura definida
e o0 tempo de preparacao restante.

Retirar os alimentos cozinhados

1. Quando a preparagao na zona esquerda ou direi-
ta termina, pisca End no visor da zona e soa um
sinal sonoro.

— Fig. Bl

2. Retire o cesto.
—Fig.

3. Com os utensilios de cozinha adequados, retire
os alimentos do cesto na zona com a indicagédo
End, p. ex., da zona esquerda. Os alimentos que
se encontram na segunda zona e ainda nao estao
completamente preparados devem permanecer
no cesto.

—Fig. EA

. Insira o cesto novamente por completo no apare-
lho.
—Fig. Bl

v A preparagao é retomada e o visor da zona que
ainda esta ativa mostra alternadamente a tempe-
ratura definida e o tempo de preparagao restante.

Funcao MATCH

Use a fungdo MATCH para utilizar as duas zonas de
cozedura ou uma zona de cozedura grande com as
mesmas regulagdes, p. ex., para preparar quantida-
des maiores do mesmo prato ou para alimentos de

maiores dimensoes.

Usar a funcao MATCH
1. Puxe a divisdria do cesto para cima e retire-a.

— Fig. 223

2. Cologue os alimentos no cesto e empurre o cesto
completamente para dentro do aparelho.
—Fig. B

3. Ativar a fungdo MATCH L.

4. Selecione um programa, se desejado, adapte 0s
valores e inicie a preparagdo com Pl Start/Pause.

¥ Ambos o0s visores mostram alternadamente valo-
res idénticos para a temperatura e o tempo de
preparacao restante.

¥ Quando a preparagao termina, pisca End em am-
bos os visores e soa um sinal sonoro.

Notas

® Quando é ativada a fungcdo MATCH B, depois de
ter sido selecionado e regulado um programa pa-
ra uma zona, as regulacdes sao aplicadas a se-
gunda zona.

m Se os valores de temperatura ou o tempo de pre-
paracao para uma Unica zona forem alterados du-
rante a preparagao, a funcdo MATCH é interrom-
pida. A preparacao restante é feita individualmen-
te para cada zona.

Funcao SYNC

Use a fungdo SYNC para sincronizar o tempo de
preparagdo de ambas as zonas. Pratos diferentes fi-
cam prontos ao mesmo tempo.
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Usar afuncdao SYNC

1. Coloque a divisdria do cesto e adicione os alimen-
tos no lado esquerdo e no lado direito. Insira o
cesto completamente no aparelho ligado.

2. Selecione a primeira zona no painel de coman-
dos, p. ex., a zona esquerda .

3. Selecione um programa para a primeira zona e,
se desejado, adapte os valores.

4, Selecione a segunda zona no painel de coman-
dos, p. ex., a zona direita (.

5. Selecione um programa para a segunda zona e,
se desejado, adapte os valores.

6. Ative a fungdo SYNC %' e inicie a preparagéo com
DlIStart/Pause.

¥ O visor da zona com o tempo de preparagdo mais
longo mostra alternadamente a temperatura e o
tempo de preparagao restante.

¥ O visor da zona com o tempo de preparacdo mais
curto mostra alternadamente a temperatura e
Hold. A preparagao ainda esta em pausa.

¥ Quando o tempo restante for o mesmo para am-
bas as zonas, a preparacdo comecara na zona
em pausa.

¥ Quando a preparacéo termina, pisca End em am-
bos os visores e soa um sinal sonoro.

Nota: Se, com a fungdo SYNC ativada, for exibido
para ambas as zonas 0 mesmo tempo de prepara-
¢ao restante e depois for alterado o tempo de prepa-
racdo para uma das zonas, a fungdo SYNC é termi-
nada.

Funcobes adicionais

Aqui encontra uma visdo geral das fungdes adicionais.

Programa pessoal MyFry

Use MyFry para guardar e chamar as suas regula-
¢Oes pessoais. Pode guardar as regulacdes em se-
parado para a zona esquerda lll, a zona direita(ll e
para MATCH .

Configurar ou adaptar MyFry

Nota: Ao configurar MyFry pela primeira vez, ndo ha
nenhum valor é predefinido. Ao adaptar MyFry sdo
exibidos os ultimos valores guardados.

1. Selecione MATCH lll ou uma zona no painel de
comandos, p. ex., a zona esquerda .

¥ O simbolo da zona esquerda pisca e os simbolos
do programa estdo acesos.

2. Prima Y¥ MyFry.

3. Ajuste com TEMP — ou + a temperatura desejada
e com TIME — ou + o tempo de preparagéo dese-
jado.

4, Para guardar os valores, mantenha v MyFry pre-
mido durante pelo menos 2 segundos até se ouvir
um sinal sonoro.

Utilizar MyFry

1. Selecione a zona esquerdalll, a zona direita(ll ou
MATCHHER.

v O simbolo selecionado pisca e os simbolos do
programa estao acesos.

2. Prima v¢ MyFry.

v QO visor mostra alternadamente os valores memo-
rizados para a temperatura e o tempo de prepara-
cao.

3. Inicie a preparagdo com Dl Start/Pause.

Funcéo Versao
Alterar mais rapidamente Mantenha premido —ou +.
valores

Cancelar a preparagédo
em ambas as zonas

Prima @ Ligar/desligar.

Cancelar a preparagéo

Mantenha premido [l ou W], até o visor correspondente n&o exibir qualquer va-

numa zona lor.
Cancelar a selegéo de Mantenha premido o simbolo de zona a piscar, até o visor correspondente ndo
zonas exibir qualquer valor.

Alterar a temperatura ou
o tempo de preparacao
durante a preparac¢ao

na esquerda ou direita.

Os valores pretendidos podem ser ajustados diretamente com — ou + para a zo-

Colocar a preparagéo
em pausa

Se apenas estiver ativa uma zona ou para colocar em pausa a preparagéo de
ambas as zonas, prima Pll Start/Pause.

Para colocar em pausa a preparagao de apenas uma zona, prima primeiro o
simbolo da zona desejada e depois prima Pl Start/Pause.
Para retomar uma preparagdo em pausa, prima novamente Pl Start/Pause.

SYNC

Desativar a funcao
SYNC

Prima 5w SYNC. A preparagao da zona em pausa inicia-se e a preparagao é feita
individualmente para cada zona.

Exemplos de utilizacao

O seu aparelho oferece 9 programas diferentes pré-regulados. Escolha o programa adequado em fungao

dos alimentos.



Notas

m (s valores indicados sdo recomendagdes. Como os alimentos variam em origem, tamanho, formato,
condicdo e marca, a regulacao ideal para os seus alimentos pode diferir dos valores.
m Se utilizar a zona de cozedura grande, pode preparar o dobro da quantidade de alimentos no mesmo

tempo de preparagao.

Notas

Quando SHAKE piscar, mexer ou virar os alimentos

Quando SHAKE piscar, mexer ou virar os alimentos

Quando SHAKE piscar, mexer ou virar os alimentos

Alimentos Pré-regulacédo
Batatas fritas congela- ~ ® Batatas fritas
das, 10x10mm,400g 180°C

16 min.
Pernas de frango, 4 uni- £ Aves
dades, 125 g cada 200°C

24 min.
Bife de vaca mal, 2 uni- Saltear
dades, aprox. 3cm de 230°C
espessura 16 min.
Filete de salméo, 2uni- R Peixe
dades, 150 g cada 160 °C

10 min.
Legumes grelhados, %6 Legumes
350¢g 180°C

14 min.

Corte grosseiramente 0s legumes e misture com no
max. 1 colher de sopa de dleo
Quando SHAKE piscar, mexer ou virar os alimentos

Bolos pequenos ou muf- €@ Bolos pequenos

fins, 4 unidades 150°C
15 min.
Descongelar alimentos % Descongelar
congelados 40°C
30 min.
Aquecer alimentos cozi- & Aquecer alimento Para resultados crocantes, ajuste a temperatura aci-
nhados 150°C ma de 150 °C.
5min.
Manter as refeicdes cozi- 8 Manter quente
nhadas quentes 80°C
30 min.

Dicas

® Se o0 tamanho dos alimentos for diferente do indi-
cado na tabela, reduza ou aumente o tempo de
preparacao.

® Se 0s alimentos n&o estiverem prontos apods o
tempo de preparagao selecionado, prolongue o
tempo de preparagéo ou aumente a temperatura.

® Para obter um resultado de cozedura uniforme,
mexer ou virar os alimentos no cesto quando
SHAKE piscar.

® Se o alimento néo ficar com a crocancia deseja-
da, apliquei um pouco de ¢leo antes da prepara-
G&o, p. ex. com um pincel ou pulverizador de dleo.
Escorra ou limpe o excesso de dleo.

Vista geral da limpeza
Limpar imediatamente todas as pegas apds a utiliza-
¢a0, para que os residuos ndo sequem.

» N&o utilizar detergentes gue contenham alcool ou
alcool etilico.

> Nao utilizar objetos cortantes, pontiagudos ou me-
talicos.

> Nao utilizar panos ou detergentes abrasivos.

> Limpe o painel de comandos e o visor apenas
com um pano de microfibras humido.

Limpe cada uma das pegas, como indicado na tabe-

la.

i 26 |

Limpar o aparelho e os varios componentes

1. Limpe o aparelho base com um pano macio hu-
medecido e seque.

Para limpar o visor utilize um pano de microfibras
humedecido.

2. Se necessario, limpe o interior do aparelho com
agua guente e um pano macio ou uma esponja.

3. Remova restos de comida no elemento de aque-
cimento com uma escova macia.

4. Retire 0 excesso de gordura e 6leo do cesto.

5. Se houver residuos de gordura persistentes no
cesto, limpe previamente o cesto com um pouco
de agua quente e algumas gotas de detergente e
deixe fazer efeito.

6. Limpar o cesto e as grelhas com solugéo a base
de detergente e um pano macio ou uma esponja
ou colocar na maquina de lavar loiga.
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Eliminar falhas

Avaria
O aparelho néo funciona.

Causa e resolucao de problemas

O aparelho nao tem corrente.

» Verificar se o aparelho recebe energia elétrica.

O cesto ndo esta corretamente colocado no aparelho.

» Insira o cesto completamente no aparelho. O cesto ndo pode ficar sali-
ente do aparelho.

A preparacgdo nao € iniciada
ou retomada e nao € exibido
PllInicio/pausa no painel de
comandos.

Nao é possivel inserir o cesto
completamente no aparelho.

Alimentos ou objetos no interior do aparelho.

» Remova alimentos ou objetos do interior do aparelho. Durante a prepa-
racao, os alimentos ou objetos no interior do aparelho ficam quentes.
Utilize utensilios de cozinha resistentes ao calor e proceda com cuidado.

O sistema eletronico detetou uma anomalia.

1. Retire a ficha da tomada.

2. Encaixe novamente a ficha de rede.

3. Caso a avaria persiste, contacte o Servigo de Assisténcia Técnica.

— "Assisténcia Técnica", Pdgina 88

A gordura que pinga e os residuos de gordura no cesto ou no interior do

aparelho produzem fumo branco quando aquecidos.

» Limpe bem o cesto, a grelha e interior do aparelho apds cada utilizagao
para remover todos os residuos de gordura.

Nota: O fumo branco causado por residuos de gordura ndo influencia o re-

sultado de cozedura ou o aparelho.

Por motivos fisicos, forma-se agua de condensacao.

» Depois de o aparelho arrefecer o suficiente, seque o interior do aparelho
com um pano.

Nota: A formagéo de agua de condensagéao é normal e segura.

Surge um codigo de erro no vi-
sor, p. ex. Ex.

Sai fumo branco do aparelho.

Depois de cozinhar alimentos
com elevado teor de humida-
de, acumula-se agua no interi-
or do aparelho.

A directiva estabelece o quadro para a criagao de

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.

Para obter mais informagdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminacgao, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigos Municipais da sua zona.

Este aparelho estda marcado em conformidade
E com a Directiva 2012/19/UE relativa aos resi-

duos de equipamentos eléctricos e electroni-

cos (waste electrical and electronic equipment
-WEEE).

um sistema de recolha e valorizagédo dos equipa-
mentos usados valido em todos os Estados Mem-
bros da Unido Europeia.

Assisténcia Técnica

Encontra informagoes de acordo com o Regulamen-
to (EU) 2023/8260nline em www.bosch-home.com,
na pagina do produto e na pagina de servigo do seu
aparelho no manual de instru¢cdes e documentos
adicionais.

AcpaAein
m AloB&OTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyieg.

el

= QuUAGETE TIC 00NYyieg KABWE Kail TIC TANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIO UETETIEITA XPNOoN 1 VIO

TOV EMMOPEVO KATOXO TNC OUOKEUNC.

XpnoIUoTIOIEiTE TN CUOKEUN LOVO:
® Me yvnoia e€apTnua Kol TTPOOGPTHLGTO.

® yio OEpUOVON, HOYEIPEUO KOl WHOIUO OTOV (pPOUPVO HE BEPUO aEPQL.

® KATW OTTO eMTHPNON.

® [0 TOOOTNTEC KOl XpOVOUC enegepyaoiog, OUVAOEIC VIO TO VOIKOKUPIO.
B OTO IDIWTIKG VOIKOKUPIA KO G KAEIOTOUC XWPEOUC TOU OIKIoKOU TiepIBaMovToC oe Bep-

HOKPOOIa WHATIOU.

m expl eva Uyog amo 2000 m mdvw ammo TNV eMQAvVeEIR TNG BAAXCOOC.


https://www.bosch-home.com

H ouokeur) petd amo K&Be Xpron, o€ TIEPITITWOoN YN eMTHENONG, TIPIV Ao TOV KAOaPI-

ouo Kail 0€ TIEPITITWON OPAAUATOC TTPETTEI VO OTTOOUVOEETA TTAVTOTE OO TO OIKTUO TOU

PeUUaTOC.

AUTI N OUCKEUT| UTTopei Vo XpnolyoroleiTol ommd maidid ommd 8 eTwV KAl Gvw Kol OO

TTPOCWTION e PEIWPEVES PUOIKEC, AICONTAPIEC I VONTIKES IKAVOTNTEG KAOWE Kal EAeIyn

EUTTEINIOG KAI/T) YVRONG, OV ETBAETIOVTAI ) EXOUV KOTOTOTIIOTE! OXETIKA IE TNV OIOPOAL

XProN TNC OUOKEUNC KO €XOUV KATOVONGE! TOUC KIVOUVOUC TTOU OTTOPPEOUV OTTO QUTH.

Tamoudid dev emTPEMETAN VA TTAI{OUV g TN CUOKEUN.

O KoBopIoPOC Kol N oUVTHPNON amd TO XPNOTN OV EMTPETETAI VO TTPAYUATOTTOINBOUV

amro aIdIA, EKTOC €AV gival 8 €TV N VW KA ETTITNEOUVTOI.

Kporare T maidId Tou eivail KOTw TV 8 ETWV HGKPIG omd TN CUCKEUT KOl TO KOAWDIO

ouvdeong.

> Mn AeITOUPYEITE TTOTE PIOt CUCKEUT TIOU €XEI UTTOOTEI {NUIAL.

> Mn ASITOUPYEITE TTOTE PIOt CUOKEUT| e PAYIOUEVN I) OTTOCHEVN ETIPAVEIQ.

> Mnv TpoRdTe MOTE TO KOAWDIO CUVOEDNC, YIG VO ATOCUVOECETE TN CUOKEUT) Ao ToI Oi-
KTUO TOU peUpaToC. TpaRaTe mavToTe TO PIC Tou KoAwdiou ouvdeonc.

» OTav N oUOKeUN 1 To KOAwIO oUvdeonG exel nNUIG, TEARNETE APECWCE TO PIC TOU KO-
Awdiou olvdeONC ) KOTERAOTE TNV AOPAOAEIC OTO KIBWTIO TWV OOPOAEIWV.

> >UVOEOTE KOl XPNOILOTIOIEITE TN OUOKEUT) HOVO CUPPWVA E TO OTOIXEID TTOU QVOPEPO-
VTOI 0TV TVaKida TUTTOU.

> >UVvOEOTE TN CUOKEUT) O€ £val OIKTUO PEUPOTOC e EVOAOOOOLEVO pEUNO HOVO PEOW
HIOG YEIWPEVNC TIPICOC, EYKOTEOTNHEVNC OUUPWVO LIE TOUC KOVOVIOUOUC.

> To oUOTNUO YWYV TTPOCTACIOG (Yeiwon) TNG NAEKTPIKAC EYKATROTAONC TOU OTTITIOU
TTPETIEI VO EIVAI EYKOTOOTNHEVO CULPWVA PE TOUC KOVOVIOUOUC.

» Mnv Tpo(odOTEITE TN GUOKEUN TTOTE HECW HIOC EWTEPIKNC OIGTOENC HETOYWYNC, TI.X.
XPOVOODIOKOTITNCG ) TNAEXEIPIOUOC.

> MOVO eKTAIOEUPEVO YI' QUTO, EIBIKEUEVO TIDOOWTIIKO ETITPETETOI VO TIPOYUOTOTIOIN-
o€l ETIOKEUEC OTN CUOKeUN.

> MOVO yVNoIa GVTOAOKTIKO ETTITOETIETOI VO XoNOILoTToINGoUV VIO TNV ETTIOKEUN TNG OU-
OKEUNC.

> Edv To KoAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO TOU peUPATOC QUTAC TNG OUOKEUNG utooTei In-
HIQ, TIPETIEI VO OVTIKATOOTOOET OO TOV KOATOOKEUOOTN 1 TNV UTINPEoia eEUTneeTNONG
TIEAQITQV TOU 1) OO EVO OVTIOTOIXG EI0IKEUPEVO OTOLIO, VIO TNV AMOPUYT) ETKIVOUVKY
KOTOOTOOEWV.

» H ouokeur Kol To KaAwdI0 oUvOeoNnC oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC OV EMITPETOVTOI VO
BubBidovTal TOTE YECO OE VEPO OUTE VO TTAEVOVTOI OTO TTAUVTI Q10 TIIOTWV.

> XONOILOTIOIEITE TN OUOKEUN JOVO 08 KAEIOTOUC XWEOUC.

> Mnv eKOETETE TN CUOKEUT TTOTE 0€ YeyAdiAn (E0TN KAl Lypaoia.

> Mn XPNOIUOTIOIEITE OUCKEUEC EKTOEEUONC OTUOU I CUOKEUEC KaBapIopoU UPNANG Trie-
0Ng, VIO VO KOBOPIOETE TN OUCKEUN.

> Mn QpepveTE TIOTE TO KOAWDIO CUVOEONC O ETOPI PE KAUTG HEPN CUCKEUWV N TTNYEC
BeppdTNTOC.

> Mnv agrvete moTe To KaAwOI0 oUvOEONC 0TO JIKTUO VO £pBEl 08 ETTAPN PE AIXLNPEC
HUTEG I KOPTEPES OKLEG.

» Mnv TooKi(eTe, Un oUVONBETE 1| Un HETATPETETE TIOTE TO KOAWOIO oUvOeonC oTo Oi-
KTUO.

» Mnv TOTTOOETEITE TN OUCKEUT TTOTE ETTAVW I KOVTG O KAUTEC EMPAVEIEC.

> [1oTE pnVv TOTTOOETEITE TN OUOKEUM TTAVW I KOVTA 08 EUPAEKTO UNIKQ, TI.X. KOUPTIVEG 1)
TPOTECOUAVTIAQL

> AloTNPEITE TAVTO PG 0P OAT amdoToion To AiyoTepo 10 cm ormd ToiXoug Kol GAAX
QVTIKEIPEVQ, YIC TNV OMOPUYTN UGG OUCOWPEUONC OepuoTNTAC.

» [1OTE PNV KOAUTITETE TN OUCKEUN KOl NV TOTIOBETEITE QMO GVTIKEIPEVD TTAVW O QUTAV. gg
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> Mnv amoBnkeUEeTE N PNV EVOTOOETETE OVTIKEIUEVD HEGO OTO KOAAOI 1) GTOV XWPO HO-
VEIPEUATOC.

> KoTé TN AeIToupyia emRAETTETE OUVEXWC TN OUCKEUN.

> Mn B&leTe moTe AGdI I AiTTOC 0TO CUPTAE!.

> [ToT¢ pn BeppaiveTe TPOPIPO OTN GUOKEUN, TIOU TIEPIEXOUV UYNAO TTOOOOTO OAKOOA M
OAAG TTOAU EUPAEKTOL CUOTOTIKA.

> [TpOOEXETE TNV EMTPETOUEVN PEYIOTN TTOOOTNTA TTANPWONG. MnV TIPOCBETETE TROPILA
HEXP! TNV ETTAVW OKUI TOU OUPTAPIOU.

> Mn xpnoiyoroleite XaAopr) AddOKOMG ) EAAPPIG UNIKE, TTOU UTTOPOUV VO Vo0 POPN-
BoUv amd ToV avepIoT P, T.X. Pt BOTOVOL.

> OT1av omd TN CUCKeUr eEEPXETAI OKOUPOC KATVOC, TPGRNETE APEOWC TO PIC OTIO TNV
Tpia. AQOIPEDTE TO CUPTAPI, BPOU TTPWTC N EPPAVION KATTVOU EXEI UTTOXWPIOE!.

A

k.

P k) KOTOL TN OIGPKEIC TNC AEITOUPYICC N OUCKEUT BepuaiveTal TTOAU. Mnyv ayyi-
(ETE TIOTE TIC KAUTEC EMIPAVEIEC.

> [TpIv TOV KOBOPIOUO 1 TN HETAPOPA, OPHAVETE TN OUCKEUT VO KQUWOEI.

> MnVv GmAQVTE TA XEPIO OO TTOTE PECO OTOV KAUTO XWPO LAYEIPEUOTOC.

» Mnv ayyiCeTe TTOTE TNV KAUTH OXGPO TOU YKPIA KOl TG KAUTG GOUBAAKIO PE YUPVA
xEpia. Xpnolporoleite KATdMNAS BondnTIKA HEOQ, T.X. TIAOTPEG I KOUJIVIKG OKeUn.

> [TpOOEXETE KOTA TNV OIPOipecn TOU cUPTOCIOU, VIOTI UTTopel va SIGUYEI KAUTOC
OEPOC KO KAUTOC OTHOC.

> Mn okUBeTe MAVW OO TN CUCKEUN.

> KOOTATE TIOVTO TOL XEPIO KOl TO TIPOOWTIO GOC HOKEIG amd TIC e€OB0UC TOU EPA.

> [0 TNV GITOPUYN TOGULGTIOUWY, XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO OULPWVQ LIE TOV
OKOTTO TIPOOPIGHOU.

> XelploTeiTe TO 0OUBAGKIO TIDOOEKTIKA.

» [1pocexeTe TIC uodeielc Kabapiopou.

» KabopileTe TIC EMPAVEIEC, TIOU EOXOVTAI OE ETOPT PE TOOPIUA, TIPIV GO KAOE Xpr\on.

» [0 VO OTTOTPEWETE TNV AVATITUEN OKPUAHIONG, YNV TIOEGWIVETE TO TOOPILIO KO OPOil-
PEITE T KOPEVD UTTOAEILPOTOL.

» Mn BeppaiveTe TOTE PPEOKEC TIOTATES MAVW oo 180 °C.

An0(puyr'| TWV UNIKOV :ﬂl-"(bv > Mn XPNOIUOTIOINOETE TIOTE TN OXGOEG TOU YKPIA 1) TOX

) k o . OOUBAGKIO OTOV POUPVO UIKPOKUUATWY.
> Mn XONOILOTIOIEITE KOPTEP®, HUTEPX 1) HETOANIKG

KoUCIVIKG oKeUn. XpnolJoToleiTe HOvo KOUQIVIKG
okeUn amd EUAO 1) avOeKTIKO 0Tn OEPUOTNTA CUV-
BeTIKO UAIKO.

> Mnv aprivete Tn AaBida Koulivag ueoa 0To BepUo
KOAGOI LETA TNV OPOIPECN TWV TPOPIHWV KOI NV
TNV AMOOETETE EMAVK 08 GAMEC BEPUES EMPAVEIEC.

> TomoBeTnoTe T OOURBAGKIO TIOOCEKTIKG OTO OUP-
TAEI, VIO VO OTTOQUYETE TIC YOOTOOUVIEG 1 TIC N-
HIEG TOU OUPTOPIOU.

> Mnv TOTIOBETEITE TIOTE TO KAUTO OUPTAPI TTAVW OE
euaiodbnTeg otn BepudTNTO EMPAVEIES. XONOILO-
TTOINOTE HIO AVOEKTIKN OTN BepudTNTO ETIPAVEIQ,
T.X. VO OOUTIAG KOTOOPOADC.

> [oTE PNV 0@VeTe To KOAGO! HIOAVOIXTO PHECT OTN
OUOKeUN, 0OTe Vo armo@elyovtal (nUIEC amd evTo-
vn BeppoTNTA ) TNV TITWON TOUu KoAaBiou. Apaipei-
TE TTAVTO TIANPWE TO KOAGO! KOl VO TO E100YETE
TTOVTO JEXPI TEPUO OTN OUOKEUT).

> [oTé pnv mpooBETe vepd N A uyp& 0TO OUP-
TAP!I.

Mvopipia

Emokonnon

MEeTA TO EETTOKETAPIOUA EAEVETE OAQ TOX UEPN VIO EV-
Oexoueveg (NUIEC HETOPOPAC KAOWS KAl VIO TNV TIAN-
pOTNTA TNC TOPGO00NG.

—Eik.

Baolkn ouokeun

AMAS KaAGO! Flexi

©dhapog payeipepaTog, 0e€it {wvn

O&AAUOG HayeIpEUATOC, aploTEPN (VN

Medio xelpiopou

‘E€odo¢ Tou agpa

Kahwdio olvdeonc oTo SiKTuO

Emdvw BepuavTiko OToIXEIO KOl AvepIOTHPOG

NEANENEEE

NIoIPETNG KOAABIOU




Bl sxaoa
Bl Aopi

EExpTRpOTAX AVAAOYOX HE TO HOVTEAO
Avaoya e TO HOVTEAO OTO UAIKG TIapaidoonc oupTe-
pIAaUBAVOVTOI TIEPAITEPW EERPTAUOTOL.

il 2 |

SET OXGPOG TOU YKPIA

NaBida koulivog

MNedio xeipiopou

Edw Oa Bpeite pia emokdmon Tou mediou XelpIopou.

Inueiwon: XelpioTeiTe To TANKTOO E TO DAKTUAG KOl
XWPIC YAVTIO KOUZivag. Aev UTTOPEITE VO XEIPIOTEITE TO
TIANKTOO! UE OVTIKEIUEVA, TT.X. KOUTOAIO HOYEIQIKNG.

ZToIXEIxX EVOEIEEWV KOl TIAKTPX AEITOUPYIWV

@ On/Off

Evepyoroinaon Kai amevepyoroinon TNg

Nepiypogn

- (  Hmapaokeun €xel oAokANpwOei.

EmAoyn de€ia¢ Cavng

OUOKeUNG
N

Start/Pause
.D EmAoyn apioTtepnc Covng

Evopén 1) dIoKOTT TNG TTOPOIOKEUNG
.. — "Neiroupyia MATCH", SeAida 93

SYNC — "Nerroupyia SYNC', SeAida 93

TIME

oTave — "Evoeifn SHAKE'", 3e)ioa 91
PUBuIon BepuUoKPaGCIng

TEMP AUEnon Tng Bepuokpaoiag pe + n yeiw-
on e —.
Meploxeg pubuioewv (avAaAoya e To
TPOYPAUHA)
= 205-230 °C yia 1-30 Aertax
= 85-200 °C yia 1-120 Aerrax
m 40-80 °Cyia 1 AeniTO - 24 0peg
PUBuiong xpovou

TIME AUEnon Tou XPOVOU TTOPOICKEUNG Je +
1 peiwon pe —.
Meploxég pubuioewv (avaAoya e To
TIPOYPaUHA)

= 1-30 Aentéx oToug 205-230 °C
= 1-120 Aemré oToug 85-200 °C
= 1 \emTo - 24 0pec oToug 40-80 °C

000vn evoei&ewv
H ouokeun €xel U0 EexwpIoTEC 000VeC evOEIEEWY VIO
TNV apioTepr Kol TN 0e&1a (ovn HOYEIPEUOTOC.

‘Evdeign MNepiypaen

0.0t Otov avaBel h:min, n 006vn evdeifewv
Oeixvel ToV XpOVO OE WPEC KO ASTITAL.

H dvw-kaTw TeAeia avaBoofnvel, oo
TPEXEI N TTOPOIOKEUN.

Otav avaBel °C, n 06dvn evoeifewv
Oeixvel Tn OepPoKpaaia.

To oupTaPI £XEl APaIPEDEI.

Movo OTav eival evepyomoinuevn n Aei-
Toupyia SYNC.

H Covn pe Tov pIkpdTEPO XPOVO TTOPO-
OKEUNG TIEPIPEVEI TNV GUTOUATN EVOPEN
TNC TOPOOKEUNG.

MARKTPX TPOYPXUHATWV
SUpBodo  Mpoypappa
TnyavnTeg MoTATEGQ

MouAepIk&

fry (coTépiopa)

Yool

AoxavIKa

MIKOG TP OOKEUAOU AT

ZEMAYWHO

* || DD d|E

~
-
=

warm up (¢eoTapa)

{

Aiathpnon 6epudTNTOC

~
~
~

— "Tpoowmkd mooypauua MyFry",
2eNioa 94

‘Evéeign SHAKE

Z: SHAKE ovoBooBnvel 0 0pIoHEVO TIOOYPAHOTO!
UeTS oo VoV KOBOPIOUEVO XPOVO Kal NXel EVa NXNTI-
KO Oruo.

Otav avapBoopnvel n evdeiEn SHAKE yia Tnv aploTe-
on 1 TN 8e&1& Cwvn, OVOKOTEYTE 1) YUPIOTE TO TPOPIHO
TNV ovTioTOIXN TAEUPG TOU cupTaiploU. ETol e€aopa-
AideTau, OTI OAX TO TPOPIUG HIOG VNG EXOUV TOV iD10
BoBuod payelpEuaTog.

—> TAVaKATELIQ I} YUPIOUD TwV TOOPIUWV", ZeAida 93
Znueinon: Edv dev agoaipéoeTe Kai Sev TOmoOeTNOE-
Te Eava To KoAABI, n evoelEn Ba avaBooBrvel pexp!
To TéA0C TNG O1adIKACIAG HAYEIPEUATOC KOI TO NXNTI-
KO onua Ba nxei mep. k&Be 60 deutepoAenTa. KoTdai T
XPNON TOU TPOYPAUUATOC TRYRVNTEG TXTATEG, N
evoeltn oprvel UeTa oo Tep. 5 AeTTa.

AmTAO KaxA&O1 Flexi

Me 10 OIMAO KOAGOI Flexi pmopeite va mapaokeudoe-
TE TPOPIUG 08 2 EeEXWPIOTEC (WVEC HAYEIPEUOTOC N 08
HIo JeyOaAn Cavn JaYEIPEUATOC.

Otav gival TormoBeTnuevog o SIaPETNG Kahadiou dio-
TiBevTal 2 EeXWPIOTEC COVEC UAYEIPEUATOC VIO TNV
TOUTOXPOVN TIAPACKEUH SI0POPWY TPOPIUWY N Ui-
KPOTEPWVY TTOOOTATWV.

Mo Tnv a&lomoinon TnS MANPOUC XWPENTIKOTNTOC TOU
SImhoU KoAaB10U Flexi, apaipeoTe Tov SIoIPETN KOAG-

ol
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Bi100. O1 dUo empePOUC (WVEG UETOTPETTOVTOI OE ik
pey&An {wvn LOYEIPEPOTOC.
— "Nerroupyia MATCH", SeAida 93

Mpiv TV TPpWTN Xprion

KaBapIoHog TG CUGKEUNG TIPIV TNV TTPWTN

Xenon

1. ATTOLOKPUVETE TG UTTAPXOVTO UNIKG CUCKEUGOIOG.

2. AQQIPEOTE TO UTOKOMNTA KOl TIC HEUBPAVEG TTOU
UNIOXOUV.

3. OeppudveTE TN CUOKEUN XWPIC TPOPIO OF EVAV KO-
A& aepICOUEVO XWPO OTNV UWNAOGTEPN PUBUION TNG
BOepuoKPaoiag yiot 30 AeTITG Kall LETA QPR OTE TNV
VO KPUWOEL.

4. KaboipiCeTe MOOOEKTIKA TIPIV TV TTGTN XPHon, OAS
TO EQPTNUATA, TIOU EOXOVTOI OE ETTAQPT LE TPOPI-
a.

Inpeinon: Mo pikpr) eupavion Kamvou r) GXnuoTI-

OHOC OOUNG KOTA TNV TTPWTN XPNON €ival puUCIoAOVI-

K.

Xelpiopog

MpoeToINCiX CUCKEUNG

1. TomoBeTrOTe TN CUOKEUN ETTAVK OE I OTAOEEN,
0pICOVTIO, eTTiMedn Kal avOEKTIKN 0Tn BEQUOTNTO
ETPAVEIN EQYAOIAG. AIOTNEEITE TTAVTOL IOt AOPOAN
amndoTaon 1o Alyotepo 10 cm amd Toixoug Kol GAO
QVTIKEIPEVA.

2. TomoBeTAOTE TOV BIAIPETN KAAABIOU OTO KEVTPO
TOU 08NYyOoU PECA OTO KOAGO! KOl TTIEOTE TIPOG TO
KOTW. MeTd BAATE TIC OXGPEC OTO KOAGO! Kail TTIEOTE
TTPOG TO KATW.

A 3 |

3. BaiAte To @I¢ otV mipido.
—Fik.

v AKoUyeTal éva NXNTIKO Onua Kol OAo To Tiedio xelpl-
opoU avaRBel GUVTOUOA.

v (D On/Off Ko Tot OUPPBOAC VIO TNV ETMIAOYI TOU OUP-
TOPIOU QVABOUV.

Znueiwon: Edv peoa oe 10 Aentd mepimou dev mpoy-

paToroInBei Kaio e100ywyr), AMEVEQYOTIOIEITAI ) OU-

okeur) kol O On/Off avépBel pe peiwpévn évroon. Mo

Vo eppavioeTe Eava TNV €MAOYR TOU cUPTAPIoU, TIO-

thote © On/Off.

‘Evap&n TNG MXPaoKEUNG o€ pia {wvn

1. BAATE TO TPOPIUO TNV TTASUPG TOU KOAGBIOU TTOU
OEAeTE KOl OTTPWETE TO KOAADI EVTEAQG UECI OTN
OUOKEUN.
d=ld 5 |
MnV TOOOBETETE TPOPIUG UEXPI TNV ETTAVE) OKUNA
TOU oupTapIoU.

. [0 VO TP OIOKEUBIOETE T TOOPIUO OTN OXGPO TOU
YKPIAT) og 2 emimeda, TPOXwPENOTE WG EENG.
> TormoBeTNOTE TN OXAPO OTO GUPTAPI.
> Av B¢AeTe, TOTTOOETNOTE TO TPOPIUO ETMTAVW OTN

OXAPO TOU YKPIA.
> TormmoBeTNOTE TN OXGPO TOU VKPIA OTO GUPTAPL.

> TomoBeTNOTE TO TPOPILA ETTAVW OTN OXGPO TOU
YKPIA.

d =4 6 |

Av eToINACOVTaI TPOPIUG Kal oTa BUO emimeda, pnv

KOAUTITETE TTOAU OTEVA TNV EMAVG) TIEQIOXN, EMEION

Ba eumodioTel TO PEUNG BEPA TTPOG TNV KATW TTE-

ploxr). BaATe Ta TpO@IUG TTOU €ivail IO AeTTTé ) TToU

XpeladovTal XapnAdTeEPN BepUOKPOTIa WNOIUOTOC

oTNV KOTW TIEPIOXN).

. [0 va TTapaiokeudoeTe 0OURBAGKIO, TTOOXWPENOTE
G €ENG.
> TomoBeTNOTE TN OXAPO OTO CUPTAPL.
> Av O¢AeTe, TOTOOETNOTE TO TPOPILIC ETTAVW OTN

OXAPA TOU YKPIA.
> TomoBeTNOTE TN OXAPO TOU YKPIA OTO CUPTAPL.
> TomoBeTNOTE TO ETOIPG COUBAGIKIO OTIC TTOORAE-
TTOPEVEG E0OXEQ.
—EIk.

. EmA&ETE TNV KOTGAMNAN Covn oTo Tedio XeIpIopou,

T.X. TNV aploTepr) Covn B0,

d =4 8 |

To oUpBoAo TN apioTepng {wvng avaBoofBhver Kal
TO OULBOAC TWV TIPOYPOLHATWY GVABOUV.

. [0 var EKIVIOETE TNV TOPAIOKEUT XWPIG TPOYpa-
ya, ToPOAEIPTE TNV EMAOYT TWV TTPOYPAUUATWY KAl
puBuioTe ameubeiag TIG emMOUUNTEG TILEG.

. 100 VO XONOILOTIOINOETE €VA TTOOYP OO, TTOTHOTE
TO emOUUNTO OULRBOAO OTOV THVOKA, TT.X.
® TnyavnTég mardreg.

d =4 9 |

To emAeypévo oUuBoAO TTPOYPBUUATOC OVABOGRN-
vel Kol n oBovn evoeifewv deixvel evaMOE Tnv
TPOPPEUBUIoUEVN BEPUOKPACIA KOI TOV XPOVO TIO-
POIOKEUNG VIO TO TTPOYPOLIUO.

d=d 10 |

. (10 VO TIPOOOPOOETE TNV TIPOPPUBUIoUEVN BEpO-
Kpowoia, ue To TEMP — 1) To + puBpioTte Tnv emoOu-
unTA TIRn.

— FIk.

. [0 VO TTPOGOPUOCETE TOV TTPOPPUOUICUEVO XPOVO
mopookeung, pe 7o TIME —n) 1o + puBuioTte Tnv
emouunTr TIuA.

g 12 |

. ZekiviioTe TNV Tapaiokeun e To Pl Start/Pause.
g 13 |
H 06dvn evdeifewv NG apioTepnc Cwvng Oeixvel
eVOMGE TN pubpIouEVn BEPUOKPAOIC KOI TOV UTTO-
AEIMOUEVO XPOVO TTAPOOKEUNG.

‘Evap&n TNG MAXPAoKEUNG 0Tn deuTepn {wvn

AveldpTnTa OO TNV TPEXOUOO TTOPOCKEUT), UTTOPEITE

va EeKIviOETE OTTOTEDNTIOTE PIC ETITTAEOV TIGPAOKEUN

otn deuTepn Cwvn.

1. B&iAte 10 TPO@IPG OTNY AOEIC TTASUPG TOU KOAO-
B10U Kol OTTPKETE TO KAAGBI EVTEAWC UEOO OTN OU-
OKeun.
g4 14 |

2. EmA&TTE TN BeUTepn {ovn OTO TTEDIO XEIPIOUOU, TT.X.
™ Oe&ix Cwovn OM.

—>EIK.

¥ To oUpBoAro Tng degidg Cwvng avaBooBrvel Kai Ta

OUPBOAX TWV TTPOYPOHHATWY OVABOUV.



3. EmA&ETe éva mpodypappa via Tn deutepn {ovn, TI.X.
fry (coTapiopa) Ko, edv To emOupeiTe, TPO-
00PUOOTE TIG TIUEG.
nd=4 16 |
Mo tn Seltepn Cwvn pmopei va emieyel To 1810
TPOYPOUHO, OTTWG VIa TNV TTPWTN VN, TLX. VIO VO
TTOPOIOKEUOIOTET XOOVIKG LETATOTTIOUEVS ik deuTe-
on pepida.

AVOKATEMA | YUPICUX TOV TPOPiWV

1. Otav avaBooprvel & SHAKE yio Tnv apioTepn 1
™ &e€i& {wvn, APAIPEDTE TO CUPTAPI AT TN OU-
OKeun.

—FIK.

v Hmnopaokeur| SI0KOTITETAI TTPOOWPIVA Kl N 0606vN
evdeifewv Oeixvel OPEN, yia 6co Siaotnua €xel
apaipedei To oUPTAP!.

2. AVOKOTEYTE 1 yupioTe oTny eppoavi{opevn {wvn Ta
TPOPIUA e KOUQIVIKA OKeun oo EUAO 1 avOeKTIKO
01N BepUOTNTA CUVOETIKO UAIKO.
nd =4 18 |

3. STpWETE TO CUPTAPI EVTEANG HEOK OTN CUCKEUN).
nd=d 19 |

v Hmapaokeun ouvexiCeTal auToUaTa Kol N 086vn
evoeitewv Oeixvel evaMAE Tn pubuiopévn Beppuo-
KOOIOIO KOl TOV UTTOAEITOUEVO XQOVO TTOPOIOKEUNG.

AQaipean TWV ETOINWV MAPROKEUXCUEVWV

TPOPIpHWV

1. Otav 0AoKANPWOE] N TIPAIOKEUT OTNV 0PIOTEPT 1)
oTtn 0e€i& Cwvn, avapooBrivel End otnv 00o6vn ev-
Oeifewv TOU OUPTOPIOU KAl NXE VO NXNTIKO OrUO.
d =4 20 |

2. AQOIpEDTE TO OUPTAPI.

—Ek.

3. ByGAte TO TROPILG TNG Lwvng pe Ty evoeign End
yadi pe Ta KouQIvIKa okelUn £€w amd To KOAGOI, T.X.
amd TNV aploTepr) (wvn. AProTe HECA 0TO KOAGO!
TO TPOPING TNC OelTepncg {wvng, Ta ommoia Sev
£XOUV ETOILOIOTE! AKOUOL.
d=d 22 |

4, STipwETE T0 KOAAOI Eova EVTEAOC PECO OTN OU-

v H mapaiokeun ouvexiceTol auTOUaTa Kol N 08ovn
evOeiewv TN evepync Cwvng Oeixvel eVOMGE TN
PUBUIoEVN BEPUOKPOCIO KX TOV UTTOAEITOLEVO
XPOVO TIOPAOKEUNC.

Aeitoupyic MATCH

EmA&ETe Tn Aermoupyio MATCH, yia va xpnolporolr)-
oeTe Kal TIC OU0 {OVEC HOYEIPEPOTOC N HOVO piak {wvn
HOVEIPEUATOC HE TIG I0IEC PUBUIOEIC, TT.X. VIO TNV TTO-
POOKEUT HEYOAUTEQWY TTOCOTAHTWY TOU idIou paynToU
) yIo peyOAa TOOPIYOL.

Xprion Tng Aeitoupyiag MATCH

1. TpaBr&Te mMPOC TO EMAVK Kol BYGATE Tov SIaipéTn
KoAaBI0U.
d=4 24 |

2. BAATE TO TPOPIPO OTO OUPTAP! KO OTIPWETE TO
OUPTAPI EVTEAWC UECK OTN CUCKEUN).
d=d 25 |

3. Evepyoroinote Tn Asimoupyioc MATCH HR.

4. EmAESTe v pOYPaUHa, GV TO EMOULEITE TIPO-
OOPHOOTE TIC TIUEC KO EEKIVIOTE TNV TTOPOIOKEUN
pe Dl Start/Pause.

v 01000 000veg evdeitewv Oeixvouv eVOMAE TIC
iB1EC TILEG YIO TN BEPUOKPOGIO KOl TOV UTTOAEITOE-
VO XPOVO TIPAOKEUNG.

v OTav oAokANpwBei N Tapaokeun, avaBooBrvel
End kou oTIc dU0 060veg evdeifewy Kal nxei Eva
NXNTIKO CNUA.

INHEIWCEIQ

® Edv evepyoroinBei n Aeitoupyic MATCH B, apou
£xel On emAeyel Kol pUOUIOTET EVO TIPOY QUG VIO
pia Cwvn, TOTE Ba EPAPUOOTOUV Ol PUOUIOEIG KOl
yia T delTtepn wvn.

B Edv KoTa TN SIGPKEIN TNG TTOPOIOKEUNG OMGEETE
TIC TIHEC VIO TN OEPUOKPOCIO I} GMGEETE TOV XPOVO
TTOPOOKEUNC VIO JIa eTPEPOUC {Wvn, TOTE TEPUOTI-
Cetai n Aeitoupyia MATCH. H mepaitepw mapa-
OKeUn TPEXE! EEXwPIOTR vIot KGOE Cwvn.

AeiToupyia SYNC

Xpnoipomoirote Tn Aeiroupyio SYNC, via va ouyxpo-
vioeTe Tov Xpdvo Tapaokeunc Twv U0 {wvwv. Alapo-
PETIKG POYNTA €iVal ETOILO TAUTOXQOVO.

Xpnon Tng Aeiroupyiag SYNC

1. ToroBeTroTe ToV IIPETN KOAGBIOU KOl GUHTIAN-
PWOTE TA TPOPIUA 0ipIoTEPS Kot OeEIR. STTPWETE TO
KOAGO! eVTEADC UECO OTNV EVEPYOTIOINKUEVN OU-
oKeun.

2. EmA&Ete TV pwTn wvn oTo medio XeIpIopoU, TT.X.
TNV aplotepr Covn B0,

3. EMAEETE v IPOYQOUO VIO TNV TIPWTN {6V KA,
€qv To eMOUEiTE, TPOOOPUOOTE TIC TILEG.

4. EmA&Ste N SeuTepn dwvn oTo medio XEIPIoHOU, TT.X.
Tn 6e&i& Covn Ol.

5. EmA&ETe éva mpoypaupa yio tn deutepn Zovn Kal,
€AV TO eMOUEITE, TPOOOPUOOTE TIC TIUEG.

6. Evepyomoinote Tn Asimoupyia SYNC 5i ko Eekivi-
oTe TNV Tapaiokeun pe PliStart/Pause.

v Ho060ovn evdeitewv TS (ovng PE TOV UEYOAUTEPO
XPOVO TTOPOOKEUNC Oeixvel EVOAGE TN OEpUOoKPO-
0i0t KOl TOV UTTOAEITOUEVO XPOVO TTOPOIOKEUNG.

v Ho060ovn evieifewv TG (wvnc PE TOV HIKPOTEPO
XPOVO TTOPOOKEUNC Oeixvel EVOAGE TN OEpUOoKPO-
oia kail Hold. H mapaiokeun e€akoAouBei va givai
TIPOCWPIVA o€ TTalon.

v Otov emTeuyBei 0 id10¢ UTOAOITIOC XPOVOG VIO TIG
U0 uveg, EKIVA N TopaoKeur) oTn {wvn Tou Bpi-
OKETOI TTPOOWPIVA Og TTalion.

v OTav 0AoKANPwOEi N TapaioKeUn, avaBooBrvel
End ko o1Ic dU0 060veg evdeifewy Kal nxei Eva
NXNTIKO CAUA.

Inueiwon: Eav pe evepyoroinuévn Aeitoupyioc SYNC

eupavieTal 0 i1510¢ UTTOAEITTOEVOC XPOVOC TIOPO-

OKeUNG yia TIc 6Uo {veg Kol HETA UeTaBANBEI 0

XPOVOGC TTOPOOKEUNG VIO TN Hiak {wvn, TepUOTICETAI N

Aerroupyia SYNC.
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Mpocwmko mpoypaupa MyFry
Xpnoiyoroinote To MyFry, yia va amoBnkeUoeTe Kal
VO KOAEDETE TIC TTPOOWTTIKES pubpioelc oag. Mmopeite
VOl amToONKeUOETE TIC pUBUIoEIC EEXWPIOTA VIO TNV
aploteph Cwvn B0, Tn 8e&ia Covn Ol kot MATCH ER.
PUBpion  npocappoyn Tou MyFry

Znpeinon: Otav pubpioete To MyFry vio TpwTn GO-
P&, Oev Exouv kaboploTel TIHES. OTOV TTPOCOPUOOETE
10 MyFry, epgavifovrai ol TEAEUTOIEG QmOBNKeU-

LEVEG TILEG.

1. EmA¢Ete MATCH Bl 1y pia ovn oTo medio xelpl-
opou, .. Tnv aploTepn Covn B0,

v To oUpBoAo TNC aploTepng {wvng avaBooBhver Kal
TO GUUBOAG TWV TTOOYPOUHATWY OVABOUV.

2. MatAoTe ¥ MyFry.

3. PubBpiore pe TEMP — fy + tnv emBuunTr 8gppo-
kpowoio Kai ue TIME — ) + Tov emBuunTo Xpdvo
TTOPOIOKEUNG.

4, Mo vo omoOnNKEUOETE TIC TINECS, KPOTIOTE TIOTNHEVO
oW MyFry yia mepimou 2 deuTtepOAeTTA, WOTIOU
VO OKOUOTEI £VO NXNTIKO OrUo.

Xprion MyFry

1. EmAeETe Tnv apiotepn Covn B, Tn 5e&iax Covn (R
MATCHHER

v To emAeypévo oupuBoAo avaBoofBhvel Kal To oUp-
BoAa TwV TPOYPOUUATWY avaBouy.

2. MNorAoTe T2 MyFry.

v H 060dvn evieifewv deixvel eVOMAE TIG omoBnKeu-
UEVEG TILEG VIO TN BEPUOKPAGIO KOl TOV XPOVO TTO-
POOKEUNG.

3. Zekiviote TNV mapaokeur) pe To DIl Start/Pause.

MpocbeTeg AeiToupyieg

Edw Oa Bpeite piat emokdNon via emMmAEOV ASITOUPYIEC.

AeiToupyix

ExkTéAeon

pnyopdTepn oAayn TI-
Hwv

KpaTnoTe maTnuevo 7o — 1) 7o +.

NIOKOTIA) TNG TTOPOIOKEUNG
oTIg 0U0 {aveg

Marrote O On/Off.

AIGKOTIN TNC TTOPOOKEUNG
oe pia dwvn

Kpatnote marnuévo to OB iy To B, uéxpl n avtiotoixn 08ovn evoeifewv va un Oei-
XVEI TTAEOV KOk TIun.

Aiakormn emAoync ¢wvng

KpaTnoTe marnuévo To 6UUBOAO TNG {ovng TTou avaiBooBhvel, UEXPI N OVTIOTOIXN
000vn evdeifewv va Unv eppavidel TAEOV Kopia TIp.

ANayn TNG BepLOKPOGI-
0C N TOU XpOVOU TIOPO-
OKEUNG KOT& TNV TPEXOU-

O1 emBuunTEC TILEG UMTOPOUV VO TTPOCOPHOCTOUV AMeUBEIng yIa TNV 0pIoTEPN N
™ Oe&i&k Cwovn pe — 1 +.

OO TIOPCOKEUN
Mpoowpivi Tavon TG ‘Otav gival evepyr) HOVO pia Covn 1 VIo Vo SIGKOWETE TTPOOWPEIVG TNV TIOPOIOKEUN
TTOPOOKEUNG kol Twv duo Lwvaov, martnote PliStart/Pause.
Mo va SI0KOWETE TIPOCWPIVA TNV TIAPAOKEUN POVO Hiog ovng, TTOTAOTE TTRWTA TO
oUpBoAo TnS embupnTg Zovng Kor peta marnore Dl Start/Pause.
[0t VO OUVEXIOETE I TIOPOIOKEUN TTOU BPIOKETAI TIPOOWPIVG OE TTAUON, TTOTAOTE
Zava DliStart/Pause.
Arevepyoroinon TnG Aei-  Marnote i SYNC. H mopaokeur) TG Cevng mou BRioKeTal TPOCWPIVG O TTAUoN
Toupyiog SYNC EeKIVA KOl N TIPOOKEUT TREXE! EEXWPIOTA yIa KGBE Cwvn.
NapadeiyHaTa EQAPHOYDV

H ouokeun ooc mpoopepel 9 dIAPOPETIKA TTPOPPUOUIOUEVT TIOOYPAUHOTA. EMASETE TO KOTAMNAO TTPOYPOI-

pa avaAoya e To TOOPIUG.

ZNUEINCEIG

B O aVOPEPOUEVEC TIUEC TIPOKEITAI VIO CUOTAOEIC. ETEIdr T TPOPIHG SIGPEPOUV WG TTIPOC TNV TIPOEAEUON, TO
peyebogc, TO OXNUG, TNV KOTAOTOON KOI TN HAEKO, PG IDAVIKT pUOHION VIO T TOOPIUG OOC UTTOPE! VO OTTO-
KAIVEI OTTO QUTEG TIG TIUEG.

B OTOV XPNOILOTIOIEITE TN HEYOAN {WVN UOYEIPEUATOC, UTTOPEITE VO TTAPAOKEUGOETE OITTAR TOOOTNTO TOOPI-
LWV OTOV id10 XPOVO TTOPOCOKEUNG.

TpoPIpx

Mpoppubuion Ymodeigeig

Katewuypéveg Tnyavnteg & TnyovnTéc mardreg

Otav avaBoopnvel SHAKE, avokdaTepa iy yUpIopo

moraTeg, 10x 10 mm, 180 °C TWV TPOPIHKV

4009 16 e

MrmoUTION KOTOTTOUAOU, £ MouhepIka Ortav avaBoopnvel SHAKE, avokdTepa f yUpiopo
4 Tepdyia, amo 1259 200°C TWV TPOPIHKV



TpoQiua MpoppUBuion Ymodeigeig
24 \ertx
Bodivr) umpifoAa, 2 Te- & fry (coTdpiopa) Otav avapoofnvel SHAKE, avokdaTepa 1) yupioya
paxia, mepimou 3cmxo- 230 °C TWV TPOPILWV
arels! 16 AeTdx
®IAETO cohopoU, 2 Te- DQWapl
paxio omo 150 g 160 °C
10 Aenr&x
AOXQVIKG OTO YKPIA, 86 Noxavika XOVTPOKOWTE Ta AGXOVIKG KOl GVOKOTEWTE TO TO TTOAU
350¢ 180 °C pe 1 KouTaNid AGDI
14 Aertx Otav avapBoofrivel SHAKE, avaKATEU ) YUPIOUO
TQWV TPOPIHWY
MIKQG KEIK 1) HAPIVC, @ Mikpd Topo-
4 TEUGXIO OKEUAOUOTO
150°C
15 Aerrd
=ZEMAYWUO KOTEWUYHEVWY 3 ZemAyUa
TPOYIUWV 40°C
30 Aernt&x

ZE0TOPO TWV ETOILWV TTO-

& warm up (Z&oTapa)

[0 TPAYOVG AMOTEAEOUOTO PUOHIOTE HI BEQUOKPO-

POOKEUOOEVWY TPOYI- 150 °C oia v amd 150 °C.
HwV 5 A\enTax
Aiothpnon paveipepevay 8 Aiomiponon BepuoTn-
PpoynTV (ECTWV TOG
80°C
30 Aemtck

JupBoUAEg

B EQv TO YeyeboC Tou TPpopipou dIapEPe! amod Ta
OTOoIXeio GTOV TTVOKQ, LEIWOTE I TTOPOTEIVETE TOV

XPOVO TIOPOOKEUNG.

B EQv TO TPOQIPG OEV EIVOI ETOIUO UETA TOV ETTIAEY-
LEVO XPOVO TTAPOIOKEUNG, TIOPOITEIVETE TOV XPOVO
TTOPOOKEUNG ) GUENOTE TN BePUOKPOTIA.

B [0 VO TIETUXETE €VO OUOIOUOP(PO AMOTEAEOUOTO
LQYEIPEUATOC, AVOKATEWTE 1) YUPIOTE TA TOOPIUO
OTO oupTapl, 0Tav avaBooBrvel SHAKE.

® OTav T TPOPILG OV OTTOKTACOUV TNV €MOUUNTNA
TPOYAVOTNTO, UYPAVETE Ta TOOPIUO e Aiyo AadI
TIPIV TNV TTOPOOKEUT, TI.X. UE EVA TIIVEAO 1) Evav Ye-
kaoThpa Aadiol. ZTpayyioTe 1) OKOUTIOTE TO TIEPIO-

oeuolpevo AadI.

EmoKonnon Kxéxpiopou
KabapileTe apeows UETA TN XPr0n OAG Ta eE0OTHHO-
TO, VIO VO epmodioeTe TNV EMpavon TUXWV UTTOASIY-

LOTWV.

> Mnv xpnoIUoTToIgiTE KAOAPIOTIKA TTOU TIEPIEXOUV

aAKOOAN ) OIVOTIVEUOL.

> Mn XPNOIUOTIOINOETE KAVEVD KOPTEPO, QIXUNEO 1

UETAAIKO QVTIKEIUEVO.

> Mn xpnolpormoleite GKANEG TTAVIA f GmOpPUTIOVTI-

KQ.

AmrokaT&oTaon BAXBwvY

> KabopileTe TO edio xelpiopoU Kail TRV 08ovn ev-

Oeiewv e eva uypo Tawvi oMo HIKPoiveg.
KabapioTe Ta EeXwPIoTA UEPN, OTIWE QVAPEPETA
OTOV THVOKG.

nd =4 26 |

KaBxpIoHOG TNG GUCKEUNG KXI TWV MEPWV

1. KaBapioTe T BOOIKr) OUCKEUN PE EVA UYPO TIAVI
KOl OTEYVWOTE TNV.

Mo Tnv 086vn evdeifewv XPNOILOTIOINOTE EVa UYPO
IOV JIKPOIV@V.

2. e TIEPITITWON TTOU XPEIGLETA, KABOPIOTE TOV XOPO
payelpeuaTog pe {eoTo vePO KOl VOl HOAGKO TTOVi
1) GPOUYYAL.

3. AQOIpECTE TO KOTHAOITIO POYNTWVY GO TO BEPO-
VTIKO OTOIXEIO PE pIo HOAGKIG BoUPTOO.

4. AQOIpEOTE TO TIEPICOEUOUHEVO NITTOC KO AGDI amd
TO OUPTA!.

5. Edv umtipxouv £Tmipove UTTOAEIpPOTor AiToug 0To
OUPTAPI, VIO TOV TIPOKAOOPIOUO TTPOOOEOTE OTO
oupPTAPI Aiyo {e0TO vEPD KOl HEPIKEG OTOYOVEC
OTTOPPUTTOVTIKOU TATWV KAl aQroTe To Vo Op&aoel.

6. KoBapioTe To oUPTARI Kol TIG OXAPES e BIGAUNG
OTTOPPUTAVTIKOU TATWY KO VO JOAGKO TTaVi )
0poUyYyapI N BAATE T OTO TTAUVTIPIO THIATWV.

BAGPBN

AITiEQ KO AVTIHETWOTION TTPOBANUATWV

H ouokeun &g AeIToupyei.

H ouokeun dev exel kKaBOAouU pelpa.
» EAeyETe, Qv N oUOKeur oac TPoPodoTeITal Ue PEUA.
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BA&BN AITIEG KQI AVTIMETWTION TTPOBANHATWV

H mapaokeun Sev Ba Eekiviioel  To oupTapl OeV eivail 0WOTA TOTTOOETNUEVO OTN OUOKEUT).
oUTe Ba ouvexioTel Kol Oev Ba > STpwETE TO CUPTAPI EVIEANG LECK OTN CUCKEUR. To UPTAP! Bev em-

eupavigetal DI'EvapEn/Ala- TPEMETOI VO TTPOEEEXE! OO TO TIERIBANLCL.

KOTTH) 0TO TIEdIO0 XEIPIOHOU.

To oupTap! dev pmopei va TPOPIUO 1) OVTIKEIUEVO HEGO OTOV XWPO LOYEIPEUOTOG.

onpw?(Tsi EVTEAWG HEOO OTN OU- > AQaIPEOTE TUXOV TOOPILG ) GVTIKEILEVA OO TOV XOPO HOVEIPEHOTOC. Ko-
OKeun. T& TNV TTOPOIOKEUN TO TOOPILA ) T OVTIKEIPEVA OTOV XWPO HOVEIPEUOTOG

BeppaiveTal TOAU. XpNnoIPoToIeiTeE KOUJIVIKG OKEUN avOeKTIKG oTn Ogp-
HOTNTO KOl TIOOXWPENOTE TIPOCEKTIKA.

>Tnv 060vn evoeifewv eppavi-  To NAEKTPOVIKO CUOTNHO OVAYVKPIOE EVO OPAAUC.
CeTal VoG KwOIKOG OPOALO- 1. TpaBn&re To @Ig omd TNV TPITO.
T0G, T.X. EX. 2. TonoBeThoTE TO PIg Eovaer oTnV TTPIaL.
3. Otav n BAGBN e€akoAoubei va upioTaTal, KOAEOTE TNV UTNPEECIa EUTN-
PETNONC TTEATWV.
— "Yinoeoia eéurnpstnonc meAatwv”, SeAida 96

AeUKOC Kamvoc Byaiver amd T To AImoc mou oTAade! Kol T UTTOAEIUUATS AITOUC OTO OUPTARI ) OTOV XWPO Ho-
OuUoKeun. VEIPEUATOC, OTOV BEPUAIVOVTOI, TTOHPAYOUV ASUKO KOTIVO.
> KaBopideTe TOOOEKTIKA TO GUPTAPI, TN OXAPO KOl TOV XWEO UAYEIPEUATOC
LETA QO KABOE XPNON, VIO VO 0PAIPECETE OA TG UTTOAEIUIOTC AITTOUG.
Znpeiwon: O Aeukdc Kamvdg, mou dnIoupYEITal amd UoAeipuuoaTa Aimog,
Oev emnpeadel KABOAOU TO OTTOTEAECHO HOYEIPEUOTOG ) TN CUCKEUN.

METG TO poyeipeUa TPOPILWY — SUUTIUKVOHO VEPOU ONHIOUPYEITAI VIO PUOIKOUC AOYOUG.
pE UYNAN TIEQIEKTIKOTNTA UYPO- > ApOU KPUWGE! OIOKETA N OUCKEUR, OTEYWHOTE TOV XWOPO LOVEIDELOTOC HE
0i0g, CUCOWPEEUETAI VEPO OTOV EVOL TIOWi.

XWPO HOYEIPEUATOC. InHeiwon: O oxNHATIONOC GULTTUKVGUOTOC VEQOU EIVOIl UOIOAOYIKOC KOl
aKivOuvoc.
AlTbOUpO[] ITO()\IC'XQ OUOKSUI']Q H odnyia mpokaBopilel Ta TAGIOIO YIG pItt aTTOoUPCN

i o ) Kol a&jomoinon Twv TNV CUCKEUWV e 1I0XU 0" OAN
> ATIOOUPETE TN OUCKEUT OUHPWVO JE TOUG KAVOVEG  Try EE.

TTPOOTAOINC TOU TIEPIBAAMOVTOG. . ; \
MANPOPOPIEC OXETIKA E TOUG ETHKAIPOUG TPOTIOUG YITI] peoia sﬁunnpsmonq meAaTWV

amooupong Ba Bpeite oTo e1dIko katdotpa oty Ol TANPOYOPIEG UYLV He TOV KAVOVIOO (EU)
apUOBIa TOTIKM ANHOTIKN APXN GOG. 2023/826 Bpiokovrai online K&TW ané www.bosch-

home.com oTn 6eAida TIPOIOVTOC Kol 0Tn oeAida 0€p-

AUTH N OUOKEUN XOPOKTNPICETOI OULPWVO e . ) .
"/ v supurci oonyio 20121 9/EE Mepi e bgbec o o oMo XOONG Kat o1

KTPIKWV KO NAEKTPOVIKWY CUOKEUWV (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

Giivenlik tr

» Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
® Kilavuzu ve Urin bilgilerini, ileride kullanmak i¢in veya cihazin muhtemel bir sonraki
sahibi igin saklayin.

Cihazi sadece su amacla kullaniniz:

® orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

m Sicak havayla isitmak, pisirmek, firinlamak ve kizartmak icin.

m gozUnizU cihazdan ayirmadan kullanin.

m evde islenilen miktar ve sireler icin kullanin.

m §zel konutlarda ve 6zel konutlarin kapal mekanlarinda oda sicakliginda.
® deniz seviyesinden en fazla 2000 m ylkseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken temizlemeden dnce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha blyuk ¢ocuklar tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dlsik kisiler veya yeterli tecriibesi ve / veya bilgisi olmayan kisiler
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tarafindan ancak denetim altinda veya cihazin gtivenli kullanimi ve buna bagli

tehlikeleri anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarn cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegi bakim isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir;

8 yasinda veya daha blyuk ¢cocuklar bir yetiskin tarafindan denetlenirse bu islemleri

yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kugcuk cocuklari cihazdan ve baglanti kablosundan uzak tutun.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullanilmamalidir.

» Yizeyi catlamis olan veya kirik olan bir cihazi kesinlikle kullanmayin.

» Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak igin kesinlikle sebeke baglanti kablosundan
tutularak gekilmemelidir. Her zaman sebeke baglanti kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizaliysa fis derhal ¢cekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gore baglanmali ve isletiimelidir.

» Cihaz, sadece kurallara uygun sekilde monte edilmis olan topraklamali bir priz
Uzerinden alternatif akimli bir elektrik sebekesine baglanmalidir.

» Evinizdeki elektrik tesisatina ait koruyucu iletken sisteminin usuliine uygun sekilde
kurulmus oldugundan emin olunuz.

» Cihaz zamanlayici veya uzaktan kumanda gibi harici anahtarlama tertibatlari
Uzerinden kesinlikle kullanilmamalidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin énlenmesiigin, dretici, musteri
hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir kisi tarafindan degistiriimelidir.

» Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya bulasik makinesine
koymayin.

» Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullanin.

» Cihazi kesinlikle asir sicakliga ve i1slakliga maruz birakmayin.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya yiksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya isi kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla bikmeyiniz, ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

» Cihazi kesinlikle sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina koymayiniz.

» Cihazi asla 6rn. perde veya masa 0rtlisU gibi yanici malzemelerin Uzerine veya
yakinina koymayin.

» |si birikimini dnlemek icin her zaman duvarlara ve diger nesnelere en az 10 cm'lik bir
emniyet mesafesi birakin.

» Asla cihazin UstlinU 6rtmeyin veya cihazin Ustiine bagka cisimler koymayin.

» Sepette veya pisirme boliminde nesneleri saklamayin veya birakmayin.

» Cihazi calisti§i sirece boyunca daima gdzetim altinda tutun.

» Sepete asla yad doldurmayin.

» Cihazda asla ylksek oranda alkol veya diger yanici bilesenler iceren yiyecekleri
Isitmayin.

» |zin verilen azami kapasiteye dikkat edin. Yiyecekleri higbir zaman sepetin Ust
kenarina kadar doldurmayin.

» Gevsek pisirme kagdidi veya fan tarafindan emilebilecek dérnegdin kuru otlar gibi hafif
malzemeler kullanmayiniz.
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» Cihazdan koyu renkli dumanin cikmasi halinde hemen fisi prizden ¢ekin. Sepeti

ancak duman azaldiginda ¢ikartin.

k.

> &b Cihaz galigma sirasinda isinir. Sicak ylzeylere asla dokunmayin.

» Temizlemeden veya tasimadan énce cihazin sogumasini bekleyiniz.

» Sicak pisirme bélimuine asla elinizi sokmayin.

» Sicak izgara teline ve sicak 1zgara sislerine asla ¢iplak elle dokunmayin. Firin
eldivenleri veya mutfak aletleri gibi uygun yardimci araglar kullanin.

» Sepeti ¢ikarirken sicak hava ve sicak buhar ¢ikabileceginden dikkatli olun.

» Cihazin Ustiine dogdru egilmeyin.

» Ellerinizi ve yUzlnUzi daima hava cikislarindan uzak tutun.
» Yaralanmalari 6nlemek icin cihazi sadece amacina uygun olarak kullanin.

» |zgara siglerini dikkatlice tutun.
» Temizlik bilgilerini dikkate alin.

» Gida maddeleri ile temas eden ylizeyleri her kullanimdan dnce temizleyin.
» Akrilamid olusumunu 6nlemek icin yiyecekleri fazla koyulasana kadar pisirmeyin ve

yanmis kalintilar temizleyin.

» Taze patatesleri asla 180 °C'nin Uzerine isitmayin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

> Keskin, sivri veya metal pisirme aletleri
kullanmayin. Sadece tahtadan veya isiya dayanikli
plastikten yapilmis pisirme aletleri kullanin.

» Yiyecekleri ¢cikardiktan sonra mutfak masasini
sicak sepetin iginde birakmayin veya baska sicak
yluzeylere koymayin.

» Sepetin gizilmesini veya hasar gérmesini 6nlemek
icin 1zgara sislerini sepete dikkatlice yerlestirin.

» Sicak sepeti asla isiya duyarli ylizeylerin Uzerine
koymayin. Ornegin tencere althgi gibi siya
dayanikli bir altlik kullanin.

> Asiriisi veya sepetin dlismesi nedeniyle
olusabilecek hasarlari 6nlemek igin sepeti asla
kismen acik sekilde cihazin iginde birakmayin.
Sepeti her zaman tamamen ¢ikarin ve sonrasinda
tekrar cihazin igcine tamamen yerlestirin.

» Sepete asla su veya baska sivilar doldurmayin.

> |zgara telini veya izgara sislerini hicbir zaman
mikrodalga firinda kullanmayin.

Cihazi tanima
Genel bakis

Ambalajindan gikardiktan sonra tiim pargalarda

nakliyeden kaynaklanan hasarlar olup olmadigini ve
parcgalarin eksiksiz olup olmadidini kontrol edin.

— ekl

Ana cihaz

Il Esnek Gift sepet

Pisirme bolim, sag bolge
Pisirme bolum, sol bolge
Kumanda bélimi

Hava cikisi

Sebeke baglanti kablosu

I3 Ustisitma elemani ve fan
Sepet bollcl

B T1e Izgara

El  Tutmasap

Modele bagli aksesuarlar
Modele bagli olarak, teslimat kapsaminda ek
aksesuarlar da mevcuttur.

—Sek. A

Izgara teli seti

Mutfak masasi

Kumanda paneli
Burada kumanda paneline bir genel bakis
bulabilirsiniz.

Not: Tuslari elinizde mutfak eldiveni olmadan
parmaginizla dokunarak kullanin. Tahta kasik gibi
cisimler kullanarak tuslara dokunmayin.

Gosterge elemanlari ve fonksiyon tuglar

@ Acik/Kapali

Start/Pause
Pisirme isleminin baslatimasi veya
durdurulmasi

Cihazin agilmasi ve kapatiimasi

Sag bolge segimi

[l

Sol bolge segimi

[

— "MATCH fonksiyonu", Sayfa 100

SYNC
TIME

— "SYNC fonksiyonu", Sayfa 101

— "SHAKE gdstergesi”, Sayfa 99

—
SHAKE
~




Sicaklik ayari

Sicakh@l + ile artirin veya — ile azaltin.
Ayar araliklari (programa gore):

® 205-230 °C 1-30 dakika

= 85-200 °C 1-120 dakika

= 40-80 °C 1 dakika- 24 saat

TEMP

Zaman ayari

Pisirme slresini +ile artirin veya —ile
azaltin.

Avyar araliklari (programa gore):

= 1-30 dakika 205-230 °C

= 1-120 dakika 85-200 °C

= 1 dakika-24 saat 40-80 °C

TIME

Ekran
Cihazda sol ve sag pisirme bolgesi icin iki ayri ekran
mevcuttur.

Gosterge  Aciklama

h:min yandiginda ekranda saat ve
dakika olarak zaman gosterilir.
Pisirme siresince iki nokta yanip
sénmeye devam eder.

°C yandidinda, ekranda sicaklik
gOsterilir.

— ( Pisirme sona erdi.

Sepet ¢ikartildi.

Yalnizca SYNC fonksiyonu aktifken.
Pisirme slresi daha kisa olan bdlge,
otomatik pisirme baslangicini bekler.

Program tuslar

Sembol Program

Patates kizartmasi

Kimes hayvani

Hafif kizartma

Balik

Sebze

Kuru pasta

Buz ¢bzme

*D SO0 D&

-~
-
-

Yeniden isitma

(

Sicak tutma

~
~
~

— 'Kisiye ézel program MyFry", Sayfa
101

|

SHAKE géstergesi

Belirli programlarda belirtiimis stirenin ardindan

Z: SHAKE yanip soner ve bir sinyal sesi duyulur.
Sol veya sag bolge icin SHAKE gostergesi yanip
sondugiinde, sepetin ilgili tarafindaki yiyecekleri
karistirin veya tersine gevirin. Boylece bir bdlgedeki

tim yiyeceklerin ayni pisirme derecesine sahip
olmasi saglanir.

— "Yiyeceklerin karistiriimasi veya ters gevrilmesi”,
Sayfa 100

Not: Sepeti ¢ikarip tekrar yerine yerlestirmezseniz,
gbsterge pisirme isleminin sonuna kadar yanip
soner ve yakl. 60 saniyede bir sinyal sesi duyulur.
Patates kizartmasi programi kullanildiginda, yakl.
5 dakika sonra gosterge kapanir.

Esnek cift sepet

Esnek ¢ift sepet ile, besinleri 2 ayri pisirme
bdlgesinde veya tek bir buyuik pisirme bolgesinde
hazirlayabilirsiniz.

Sepet ayirici yerlestirildiginde, farkli besinleri ayni
anda veya daha az miktarda hazirlamak igin 2 ayri
pisirme bolgesi elde edilir.

Esnek ¢ift sepetteki hacmin tamamini kullanmak igin
sepet ayiriclyl gikariniz. Bu sayede iki ayr bolge tek
bir blyutk pisirme bdélgesi haline gelir.

— "MATCH fonksiyonu", Sayfa 100

ilk Kullanim 6ncesi
Cihazinilk kullanimdan 6nce temizlenmesi

1. Mevcut ambalaj malzemesini gikartin.

2. Mevcut etiketleri ve folyolari gikartin.

3. Havalandirmasi iyi olan bir odada cihazi iginde
yiyecek yokken en ylksek sicaklik ayarinda
30 dakika calistirin ve ardindan sogumaya birakin.

4. Yiyecekler ile temas edecek tiim pargalari ilk
kullanimdan énce temizleyin.

Not: ilk kullanim esnasinda az miktarda duman
olusumu veya kokunun olmasi normaldir.

Kullanim
Cihazin hazirlanmasi

1. Cihazi saglam, yatay, diiz ve isiya dayanikli bir
calisma tezgahina koyun. Duvarlara ve diger
cisimlere daima en az 10 cm'lik bir emniyet
mesafesi tutun.

2. Sepet ayiriclyl sepetin ortasindaki kilavuza
yerlestiriniz ve asagi dogru bastiriniz. Ardindan
1zgara tellerini sepete yerlestiriniz ve asagi dogru
bastiriniz.

—Sek. H

3. Elekrik figini takin.
—Sek. 1

¥ Bir sinyal sesi duyulur ve kumanda panelindeki
tim 1siklar kisa bir stire igin yanar.

v @Aglk/KapaIl ve sepet segimi sembolleri yanar.

Not: Yaklasik 10 dakika boyunca bir giris yapilmazsa
cihaz kapanir ve © Agik/Kapali 1g1§1 kisik sekilde
yanar. Sepet segimini tekrar gorintilemek igin

@ Agik/Kapal diigmesine basin.
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Pisirmenin bir bélgede baslatiimasi

1. Yiyecekleri istediginiz taraftaki sepete doldurun ve
sepeti tamamen cihazin igine dogru iterek
yerlestirin.

—Sek. H
Yiyecekleri higbir zaman sepetin Ust kenarina
kadar doldurmayin.

2. Yiyecekleri 1zgara telinde veya 2 rafta pigirmek igin
asagidaki adimlariizleyin.
> |zgarayi sepete yerlestirin.
> Dilerseniz yiyecekleri 1zgaranin tzerine

yerlestirin.
> |zgara telini sepete yerlestirin.
> Yiyecekleri1izgara telinin Gzerine yerlestirin.
- Sex @
Iki rafta birden yiyecek pisirecekseniz, Ust rafi alt
rafa gok yakin sekilde yerlestirmeyin, aksi halde alt
rafa olan hava akisi engellenecektir. Daha ince
olan veya daha dislk pisirme sicakligi gerektiren
yiyecekleri alt rafa yerlestirin.

3. Izgara sislerini hazirlamak igin asagidaki adimlari
izleyiniz.
> |zgarayi sepete yerlestirin.

» Dilerseniz yiyecekleri izgaranin izerine
yerlestirin.

> |zgara telini sepete yerlestirin.

» Hazirladiginiz izgara sislerini belirlenen
girintilere yerlestirin.

— Sek.

4. Kumanda panelinden uygun bélgeyi segin,
ornegin sol bolge BL.
—Sek. A

v Sol bdlge sembolll yanip séner ve program
sembolleri yanar.

5. Pisirmeyi programsiz sekilde baslatmak igin
program sec¢imini atlayin ve dogrudan istediginiz
degerleri ayarlayin.

6. Bir programi kullanmak igin kumanda panelinde
istediginiz sembole basin, érn. & Patates
kizartmasi.

—Sek. El

¥ Secilen program semboli yanip séner ve ekranda
degisimli olarak program igin énceden ayarlanan
sicaklik ve pisirme slresi gosterilir.

— Sek.

7. Onceden ayarlanan sicakligi degistirmek igin
TEMP — veya + ile istediginiz degeri ayarlayin.

— Sek.

8. Onceden ayarlanan pisirme siiresini degistirmek
icin TIME — veya + ile istediginiz de@eri ayarlayin.
— Sek.

9. Pisirme islemini DIl Start/Pause ile bagslatin.

— Sek.

¥ Sol bolgedeki ekranda, ayarlanan sicaklik ve
kalan hazirlama stresi degisimli olarak gosterilir.

Pisirmenin ikinci bélgede baslatiimasi

Pisirme isleminiz devam ediyor olsa bile, ne zaman

isterseniz ikinci bolgede de ilave bir pisirme islemi

baslatabilirsiniz.

1. Besinleri bos taraftaki sepete doldurunuz ve sepeti
tamamen cihazin igine dogru iterek yerlestiriniz.
—Sek A

2. Kumanda panelinden ikinci bolgeyi seginiz,
ornegin sag bolge (Ol
—Sex.H

v Sag bolge sembolii yanip séner ve program
sembolleri yanar.

3. ikinci bolge icin bir program seginiz, érn. & Hafif
kizartma ve isterseniz degerleri ayarlayiniz.
= ek [

Ikinci bélge icin de birinci bolge icin segilen
programin aynisi secilebilir, &rnedin daha sonra
ilave bir porsiyon pisirmek igin.

Yiyeceklerin karistiriimasi veya ters

cevrilmesi

1. Sol veya sag bolge igin & SHAKE yanip
sondiginde sepeti cihazdan ¢ikartin.
— Sek.

v Pisirme islemi duraklatiimistir ve sepet ¢ikariimis
durumda oldugu surece ekranda OPEN g0sterilir.

2. Gosterilen bdlgedeki yiyecekleri, ahsap veya isiya
dayanikli plastik malzemeden yapilmis pisirme
aletleri kullanarak karistirin veya ters gevirin.
— Sek. I

3. Sepeti cihazin igine tamamen yerlestirin.
— Sek. Bl

v Pisirme islemi otomatik olarak devam ettirilir ve
ekranda degisimli olarak ayarlanan sicaklik ve
kalan pisirme slresi gosterilir.

Pisirilen yiyeceklerin ¢ikariimasi

1. Sol veya sag bolgedeki pisirme tamamlandidinda
bdlgenin ekraninda End yanip séner ve bir sinyal
sesi duyulur.

—Sek. Kl

2. Sepeti gikartin.
— Sek.

3. End gdstergesinin oldugu bdlgedeki besinleri,
pisirme gerecleri kullanarak sepetten gikariniz,
ornegin soldaki bdlgeden. Ikinci bélgede bulunan
ve heniz pismesi tamamlanmamis olan besinleri
sepette birakiniz.

—Sek. EA

4. Sepeti tekrar cihazin igine tamamen yerlestiriniz.
— Sek.

v Pisirme islemi devam ettirilir ve hala aktif olan
boélgenin ekraninda, ayarlanan sicaklik ve kalan
pisirme suresi bilgileri donustimli olarak gdsterilir.

MATCH fonksiyonu

MATCH fonksiyonunu kullanarak, 6rnegin ayni
yemekten daha fazla miktarda pisirmek veya biylk
besinleri pisirmek icin her iki pisirme bolgesini veya
tek bir blyUk pisirme bélgesini ayni ayarlar ile
kullanabilirsiniz.

MATCH fonksiyonunun kullaniimasi

1. Sepet ayiricly yukari dogru gekiniz ve gikariniz.

= Sek.



2. Yiyecekleri sepete doldurun ve sepeti cihaza
tamamen yerlestirin.
— Sek. B

3. MATCH fonksiyonunu lll etkinlestirin.

4. Bir program segin, isterseniz degerleri ayarlayin ve
pisirme islemini DIl Start/Pause ile baglatin.

v |ki ekranda da sicaklik ve kalan pisirme sresi igin
ayni degerler donlsimli olarak gosterilir.

v Pisirme tamamlandidinda her iki ekranda da End
yanip soner ve bir sinyal sesi duyulur.

Notlar

= MATCH fonksiyonu Bl bir bdlge icin program
secilip ayarlandiktan sonra etkinlestirilirse, ikinci
bdlge i¢in de bu ayarlar uygulanir.

B Pisirme sirasinda sicaklik veya pisirme suresi
degerlerinin tek bir bolge igin degistiriimesi
durumunda MATCH fonksiyonu sonlandirilir.
Pisirme isleminin devami her bir bolge igin ayri
sekilde gergeklestirilir.

SYNC fonksiyonu

Her iki bolgenin pisirme siresini senkronize etmek
icin SYNC fonksiyonunu kullaniniz. Bu durumda
farkli yemeklerin pisiriimesi ayni zamanda
tamamlanacaktir.

SYNC fonksiyonunun kullaniimasi

1. Sepet ayiriciyi yerlestiriniz ve besinleri sol ve sag
tarafa doldurunuz. Sepeti acik olan cihazin igine
tamamen itiniz.

2. Kumanda panelinden birinci bélgeyi seginiz,
ornegdin sol bolge L.

3. Birinci bolge igin bir program seginiz ve isterseniz
degerleri ayarlayiniz.

4. Kumanda panelinden ikinci bolgeyi seginiz,
ornegdin sag bolge OB

ilave fonksiyonlar

5. ikinci bélge icin bir program seginiz ve isterseniz
degerleri ayarlayiniz.

6. SYNC fonksiyonunu S etkinlestirin ve pisirme
islemini DIl Start/Pause ile baslatin.

¥ Pisirme suresi daha uzun olan bélgenin
ekraninda, sicaklik ve kalan pisirme suresi bilgileri
déndsimld olarak gosterilir.

¥ Pisirme suresi daha kisa olan bélgenin ekraninda
ise sicaklik ve Hold donlsumll olarak gosterilir.
Pisirme su anda duraklatildi.

¥ Her iki bolge igin de kalan slre ayni oldugunda,
duraklatilan bélgede pisirme islemi baslatilir.

¥ Pisirme tamamlandiginda her iki ekranda da End
yanip soner ve bir sinyal sesi duyulur.

Not: SYNC fonksiyonu aktifken, kalan pisirme slresi
her iki bolge igin de ayni degeri gbsteriyorsa,
bdlgelerden birinin pisirme slresi degistirildiginde
SYNC fonksiyonu sonlandirilir.

Kisiye 6zel program MyFry

Kendinize ait ayarlari kaydetmek ve sonradan
kullanmak igin MyFry fonksiyonunu kullanin. Sol
bdlge B0, sag bolge (B ve MATCH ERicin ayri ayri
kaydedebilirsiniz.

MyFry kurulumu veya uyarlanmasi

Not: MyFry ilk kez kurulurken 6nceden ayarlanmis
hicbir deger mevcut olmaz. MyFry igin uyarlama
yapmaniz durumunda ise en son kaydedilen
degerler gosterilir.

1. MATCH Bl veya kumanda panelinden bir bélge
seginiz, 6rnegin sol bolge WL

v Sol bolge semboll yanip séner ve program
sembolleri yanar.

2. V¢ MyFry (izerine basin.

3. TEMP — veya + ile istediginiz sicaklidi ve TIME —
veya + ile istediginiz pisirme slresini ayarlayin.
4. Degerleri kaydetmek igin Y¥ MyFry diigmesini bir
sinyal sesi duyulana kadar en az 2 saniye basili

tutunuz.

MyFry kullanimi

1. Sol bolge M, sad bolge Ol veya MATCH IR
segimini yapiniz.

v Segilen semboll yanip sdner ve program
sembolleri yanar.

2. 7% MyFry (izerine basin.

v Ekranda sicaklik ve pisirme slresiigin kaydedilen
degerler donlistimli olarak gosterilir.

3. Pisirme iglemini >l Start/Pause ile baglatin.

Burada ilave fonksiyonlara iliskin bir genel bakis bulabilirsiniz.

Fonksiyon Uygulama
Degerleri daha hizli — veya + digmesini basili tutun.
degistirme

Pisirmenin her iki
bdlgede iptal edilmesi

@ Acik/Kapali (izerine basin.

Pisirmenin bir bélgede
iptal edilmesi

ilgili ekranda deger gdsterilmeyinceye kadar Ol veya B diigmesini basil tutun.
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Fonksiyon

Uygulama

Bolge seciminin iptal
edilmesi

Yanip s6nen boélge semboliind, ilgili ekranda artik deger gosterilmeyinceye

kadar basili tutunuz.

Pisirme devam ederken
sicakligi ve pisirme
slresini degistirme

Sol veya sag bolge icin istenen degderler — veya + kullanilarak dogrudan

uyarlanabilir.

Pisirmeyi duraklatma

Yalnizca bir bélge aktif durumdaysa veya pisirmeyi her iki bélge icin de
duraklatmak istiyorsaniz DIl Start/Pause (izerine basiniz.

Pisirmeyi yalnizca bir bélge icin duraklatmak istiyorsaniz dncelikle istediginiz
bolgenin semboliine basiniz ve ardindan Pl Start/Pause (zerine basiniz.
Duraklatiimig bir pisirmeyi devam ettirmek igin yeniden DIl Start/Pause tzerine

basin.

SYNC fonksiyonunun
devre disi birakiimasi

SYNC

e SYNC Uzerine basin. Duraklatilan bolgedeki pisirme islemi baslatilir ve pisirme

her bir bolge igin ayri sekilde gergeklestirilir.

Kullanim 6rnekleri

Cihaziniz 9 adet farkli, 6nceden ayarlanmis program sunar. Yiyecede gore uygun programi seginiz.

Notlar

m Belirtilen degerler tavsiyedir. Yiyeceklerin mensei, boyutu, sekli, durumu ve markasi farkli olabileceginden
yiyecekleriniz igin en uygun ayar bu degerlerden farkli olabilir.
m Biylk pisirme bolgesini kullanarak, ayni pisirme siiresinde iki kat daha fazla miktarda yemek

hazirlayabilirsiniz.

Yiyecek On ayar Uyarilar

Dondurulmus patates & Patates kizartmasi SHAKE yanip séndigunde yiyecekleri karistirin veya
kizartmasi, 10x10mm, 180°C ters cevirin

4009 16 dak.

Tavuk budu, 4 parca, her
biri125g

£ Kiimes hayvani
200°C

SHAKE yanip soéndigunde yiyecekleri karistirin veya
ters gevirin

24 dak.
Biftek, 2 adet, yakl. 3cm Hafif kizartma SHAKE yanip sondigiinde yiyecekleri karistirin veya
kalinhginda 230°C ters gevirin
16 dak.
Somon filetosu, 2 adet, <% Balik
her biri 150 g 160°C
10 dak.
lzgara sebze, 350 g 3 Sebze Sebzeleri kabaca dograyin ve en fazla 1 yemek kasigi
180°C yag ile karistirin
14 dak. SHAKE yanip sondugiinde yiyecekleri karistirin veya

ters gevirin

Kiiciik kek veya Muffin, @ Kuru pasta
4 adet 150 °C
15 dak.
Dondurulmus # Buz gozme
yiyeceklerin 40°C
¢Ozdurilmesi 30 dak.
Pisirilen yiyeceklerin & Yeniden isitma Daha ¢itir bir sonug igin sicakligi 150 °C (izerine
1sitiimasi 150°C ayarlayin.
5 dak.
Pisirilen yemeklerin sicak % Sicak tutma
tutulmasi 80°C
30 dak.
ipuclari m Yiyecekler secilen pisirme siresinin ardindan

m Yiyeceklerin blyUkligu tabloda belirtilenden
farklysa, pisirme suresi uzatilabilir veya

kisaltilabilir.

hazir degilse, pisirme slresini uzatin veya sicakligdi
artirin.



m Esit bir pisirme sonucu elde etmek icin SHAKE
yanip sondiginde sepetteki yiyecekleri karistirin
veya ters gevirin.

m Yiyecekler istenen ¢itirliga sahip degilse,
yiyecekleri pisirmeden dnce yiyeceklerin izerine
orn. kiguk bir firga ile yag slriin veya bir yag
spreyi ile yag puskirtin. Fazla yagin damlamasini
bekleyin veya fazla yadi silin.

Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini engellemek i¢in tim
parcalar kullandiktan hemen sonra temizleyiniz.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme maddeleri
kullanmayiniz.

» Keskin, sivri u¢lu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

» Asindirici nitelikte bez veya temizleme maddeleri
kullanilmamalidir.

» Kumanda alanini ve ekrani sadece nemli bir
mikrofiber bezle temizleyin.

Arizalari giderme

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde temizleyiniz.
e 26|
Cihazin ve parcalarin temizlenmesi

1. Ana cihazi nemli bir bezle temizleyip kurulayin.
Ekran igin nemli bir mikro elyaf bez kullanin.

2. Pisirme boliminU gerekirse sicak su ve yumusak
bir bez veya stingerle temizleyin.

3. Isitma elemanindaki yiyecek artiklarini yumusak
bir fircayla temizleyin.

4. Sepetteki fazla yagi giderin.

5. Sepette inatci yag kalintilari varsa, 6n temizlik
yapmak igin sepete biraz ilik su ve birkag damla
bulasik deterjani ile doldurarak bunun etki
etmesini bekleyin.

6. Sepeti ve tel izgaralari deterjanli su ve yumusak bir
bez veya siinger kullanarak temizleyin veya
bulasik makinesinde yikayin.

Hata

Neden ve sorun giderme

Cihaz galismiyor.

Cihaza gug gitmiyor.

» Cihaziniza akim gidip gitmedigini kontrol ediniz.

Pisirme islemi baslatiimiyor
veya devam ettirilmiyor ve
kumanda panelinde DIl Baglat/
Duraklat g6sterilmiyor.

tagsmamalidir.

Sepet cihaza dogru yerlestiriimemis.
» Sepeti tamamen cihazin igine itin. Sepet, cihazin gévdesinden disari

Sepet tamamen cihazin igine
itilemiyor.

Pisirme béliminde yiyecek veya cisimler var.
» Pisirme bolimundeki yiyecekleri veya cisimleri ¢ikartin. Pisirme sirasinda

pisirme bolimundeki yiyecekler veya cisimler isinir. Isiya dayanikli
pisirme aletleri kullanin ve dikkatli olun.

Ekranda bir hata kodu
gosterilir, drnegin Ex.

Elektronik sistem bir hata tespit etti.
1. Cihazin figini prizden gekiniz.

2. Elektrik figini tekrar prize takiniz.
3. Sorun devam ederse, musteri hizmetlerini arayiniz.
—> "Misteri hizmetleri', Sayfa 104

Cihazdan beyaz duman
clkiyor.

Sepette veya pisirme bolimdinde bulunan damlamis yag veya yag artiklari,
Isinma sirasinda beyaz duman olusmasina neden olur.

» Tim yag artiklarini gidermek igin sepeti, tel 1zgarayi ve pisirme boélimini
kullanimdan sonra iyice temizleyin.

Not: Yag artiklarindan kaynaklanan beyaz duman, pisirme sonucunu veya

cihazi etkilemez.

Nem orani yuksek gidalar
pisirildikten sonra, pisirme

bélimdnde su birikir. kurulayiniz.

Fiziksel nedenlerden dolayi yogusma suyu olusur.
» Cihaz yeterince soguduktan sonra, pisirme bolimini bir bezle silerek

Not: Yogusma suyunun olusmasi normaldir ve 6nemli degildir.

Eski cihazlan atiga verme

» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.

Gncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi

edinmek icin lutfen yetkili saticiniza veya bagli

oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine

basvurunuz.

Bu Uriin T.C. Cevre, Sehircilik ve iklim
Degisikligi Bakanli@i tarafindan yayimlanan
“Elektrikli ve Elektronik Egyalarda Bazi Zararli
Maddelerin Kullaniminin Kisitlanmasina lliskin
Yénetmeligi’nde belirtilen zararli ve yasakli
maddeleri icermez”.
AEEE yonetmeligine uygundur.
Bu rln, geri dénisumld ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki ylksek kaliteli parca ve malzemelerden
Uretilmistir. Bu nedenle, Grind, hizmet Gmrindn



sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik cihazlarin geri déndsimd igin
bir toplama noktasina goétirin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel ydnetime sorun.
Kullanilmis Grinleri geri kazanima vererek gevrenin
ve dogal kaynaklarin korunmasina yardimai olun.
Urlini atmadan 6nce gocuklarin glvenligiigin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini kirarak
galismaz duruma getirin.

Miisteri hizmetleri

ithalatgi Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-Turkiye

Tel: 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.
SGM-2024/5 ybnetmelidine uygun bilgileri,
cihazinizin Griin sayfasinda ve servis sayfasinda

www.bosch-home.com altinda ¢evrimigi olarak ilgili
kullanim talimatlarinda ve ek belgelerde
bulabilirsiniz.

Garanti Sartlan

Kullanim Siiresi: 10 YIL (Urtintin fonksiyonunu yerine

getirebilmesi igin gerekli yedek parga bulundurma

suresi).

Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,

6502 sayil TUketicinin Korunmasi Hakkinda

Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

® Sozlesmeden dénme

® Satig bedelinden indirim isteme,

m {Jcretsiz onarilmasini isteme,

® Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tlketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile

ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim

yerinin bulundugu veya tlketici isleminin yapildidi

yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tlketici

Mahkemesine bagvurabilir.

C€

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB igermez.

Bezpieczenstwo

pl

» Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcije.
m nstrukcje nalezy zachowad i starannie przechowywag jako zrodto informacji, a takze

zmyslg o innych uzytkownikach.
Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:
m z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

= do podgrzewania, gotowania, pieczenia i smazenia w gorgcym powietrzu.

® ciggle je nadzorujgc.

m do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w typowym dla gospo-

darstw domowych czasie.

= w prywatnym gospodarstwie domowym i zamknietych otoczeniach domowych w

temperaturze pokojowe;.

® do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie braku nadzoru,
przed rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby

o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych albo osoby
nieposiadajgce wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy tylko pod warunkiem, ze
znajduja sie one pod nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowane o sposobie bez-
piecznej obstugi urzadzenia oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzytkownika czynnosci z
zakresu czyszczenia i konserwacji urzadzenia, chyba ze sg wieku co najmniej 8 lat i wy-
konuja te czynnosci pod nadzorem.
Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 ro-
ku zycia.
» Nigdy nie wtgczac uszkodzonego urzadzenia.
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» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego powierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggnac za przewdd przytgczeniowy, aby odtgczy¢ urzagdzenie od sieci. Za-
wsze ciggnac za wtyczke przewodu przytaczeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub przewodu przytgczeniowego nalezy na-
tychmiast wyciggna¢ wtyczke przewodu przytgczeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowe;.

» Urzgdzenie nalezy podtgczy¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami podanymi na ta-
bliczce znamionowe;.

» Urzgdzenie musi by¢ podtgczone do sieci elektrycznej pradu przemiennego przez
prawidtowo zainstalowane gniazdo z elementem uziemiajgcym.

» Uktad przewododw ochronnych domowej instalacji elektrycznej musi by¢ wykonany
zgodnie z przepisami.

» Nigdy nie zasila¢ urzgdzenia poprzez zewnetrzne urzadzenie przetgczajgce, np. wy-
tacznik czasowy lub pilot zdalnego sterowania.

» Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywacé wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzgdzenia nalezy zlecié jego
wymiane przez producenta, jego serwis lub przez odpowiednio wykwalifikowang
osobe, co jest koniecznym warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurza¢ urzgdzenia lub przewodu sieciowego w wodzie ani nie umiesz-
czac¢ ich w zmywarce do naczyn.

» Uzywac urzgdzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.

» Nigdy nie narazac¢ urzgdzenia na dziatanie wysokiej temperatury i wilgoci.

» Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia myjek parowych ani cisnieniowych.

» Nigdy nie dopuszczaé do kontaktu przewodu przytgczeniowego z gorgcymi czescia-
mi urzadzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczaé do kontaktu przewodu przytgczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie modyfikowac przewodu przytaczeniowe-
go.

» Nigdy nie ustawiac¢ urzadzenia na gorgcych powierzchniach ani w ich poblizu.

» Nigdy nie ustawiac¢ urzadzenia na palnych materiatach, np. firankach czy obrusach,
ani w poblizu takich materiatdw.

» Zawsze zachowywac odstep bezpieczenstwa od scian i innych przedmiotéw réwny
co najmniej 10 cm, aby wykluczy¢ zatory cieplne.

» Nigdy nie przykrywac urzadzenia i nie stawia¢ na nim innych przedmiotéw.

» Nie przechowywac i nie umieszczac¢ zadnych przedmiotéw w koszu i komorze piekar-
nika.

» Nie pozostawia¢ pracujgcego urzgdzenia bez nadzoru.

» Nigdy nie umieszczac w koszu oleju ani ttuszczu.

» Nigdy nie podgrzewac w urzadzeniu artykutdw spozywczych, ktdre zawierajg wyso-
koprocentowy alkohol lub inne tatwopalne sktadniki.

» Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci artykutdw. Nigdy nie napetniac ko-
sza artykutami az do poziomu gornej krawedzi.

» Nie uzywac luznych kawatkow papieru do pieczenia i zadnych lekkich sktadnikow,
ktdre mogtyby zostaé wessane przez wentylator, takich jak np. suszone przyprawy.

» Jezeli z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym, natychmiast odtgczy¢ wtyczke urza-
dzenia od gniazda sieciowego. Wyjgé kosz dopiero, gdy dym przestanie sie wydzie-
lac.
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> e |Jrzgdzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy. Nie dotykac gorgcych po-

wierzchni.

» Przed czyszczeniem lub transportem odczekad, az urzgdzenie ostygnie.

» Nigdy nie wktadac rgk do goracej komory urzadzenia.

» Nigdy nie dotykac rusztu i roznéw gotymi rekami. Uzywaé odpowiednich pomocy, np.
Sciereczek do przytrzymywania garnkéw lub przybordw kuchennych.

» Przy wyjmowaniu kosza nalezy zachowac ostroznosc¢, poniewaz z urzadzenia moze
sie wydoby¢ gorgce powietrze i gorgca para.

» Nie pochylac sie nad urzgdzeniem.

» Dtonie i twarz trzymac zawsze z daleka od wylotéw powietrza.
» Urzadzenia nalezy uzywac tylko w sposob zgodny z przeznaczeniem, pozwoli to unik-

nac¢ szkdd i obrazen.

» Przy manipulowaniu roznami do grilla zachowywac ostroznosgé.

» Nalezy przestrzegac wskazowek dotyczgcych czyszczenia.

» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscié przed kazdym uzyciem.
» Aby zapobiec tworzeniu akrylamidu, nie gotowac artykutow spozywczych na zbyt

ciemny kolor i usuwac spalone resztki.

» Nigdy nie podgrzewac¢ swiezych ziemniakow do temperatury powyzej 180°C.

Zapobieganie szkodom materialnym

» Nie uzywac ostrych, spiczastych ani metalowych
przyboréw kuchennych. Uzywac wytacznie przy-
boréw kuchennych z drewna lub tworzywa sztucz-
nego odpornego na wysokie temperatury.

» Po wyjeciu artykutéw spozywczych nie pozosta-
wia¢ szczypiec kuchennych w gorgcym koszu ani
nie ktasc¢ ich na innych gorgcych powierzchniach.

» Ostroznie wktadac rozny do kosza, aby uniknaé
porysowania lub uszkodzenia kosza.

» Nigdy nie stawia¢ gorgcego kosza na powierzch-
niach nieodpornych na wysokie temperatury. Uzy-
wac odpornych na wysokie temperatury podsta-
wek, np. podstawek pod garnki.

» Nigdy nie pozostawia¢ w urzadzeniu czgsciowo
otwartego kosza, aby wykluczy¢ szkody spowodo-
wane przez wysokg temperature lub wypadniecie
kosza. Zawsze catkowicie wyjmowac kosz i catko-
wicie wsuwac kosz do urzadzenia.

» Nigdy nie wlewac do kosza wody ani innych cie-
czy.

» Nigdy nie uzywac rusztu i roznéw do grilla w ku-
chenkach mikrofalowych.

Poznawanie urzadzenia

Przeglad

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci
pod katem ewentualnych uszkodzen podczas trans-

Korpus urzadzenia

Elastyczny kosz podwojny

Komora, prawa strefa

Komora, lewa strefa

Panel obstugi

Wylot powietrza

Przewdd sieciowy

I Gomy element grzejny i wentylator
Separator koszy

Bl Ruszt

El  uchwyt

Akcesoria zalezne od modelu

W zaleznosci od modelu zakres dostawy obejmuje
dodatkowe akcesoria.

—Rys. A

Zestaw do grillowania

Szczypce kuchenne

Panel obstugi
W tym miejscu znajduje sie przeglad panelu obstugi.
Uwaga: Przyciski nalezy obstugiwac palcami bez re-
kawiczek kuchennych. Przyciskéw nie mozna obstu-
giwac przy uzyciu przedmiotéw, np. chochli.
Wskazniki i przyciski funkcyjne
@ W/ Wyt.

Witaczanie i wytgczanie urzgdzenia

Start/Pause
Rozpoczynanie i przerywanie przygoto-
wywania artykutow

Wybor prawej strefy

Wybodr lewej strefy

— "Funkcja MATCH', Strona 109




SYNC — "Funkcja SYNC", Strona 109

TIME

siave — "Wskaznik SHAKE", Strona 107
Ustawienie temperatury

TEMP Temperature mozna zwiekszac przyci-
skiem + lub zmniejszaé przyciskiem —.
Strefy nastawiania (w zaleznosci od
programu):
= 205-230°C do 1-30 minut
= 85-200°C do 1-120 minut
= 40-80°C przez 1 minute - 24 godz.
Ustawienie czasu

TIME Czas przygotowywania artykutow moz-

na wydtuzac przyciskiem + lub skra-
cac przyciskiem —.

Strefy nastawiania (w zaleznosci od
programu):

= 1-30 minut przy 205-230°C

= 1-120 minut przy 85-200°C

= 1 minuta- 24 godz. przy 40-80°C

Wyswietlacz
Urzadzenie ma dwa osobne wyswietlacze - dla lewe;j
i prawej strefy przyrzgdzania.

Wskazanie Opis

Gdy Swieci sie h:min, wyswietlacz po-
kazuje czas w godzinach i minutach.
Dwukropek miga, dopdki trwa przyrza-
dzanie artykutéw.

Gdy swieci °C, wyswietlacz pokazuje
temperature.

Przyrzadzanie jest zakoriczone.

u Kosz jest wyjety.

Tylko, gdy jest aktywna funkcja SYNC.
Strefa z krétszym czasem przyrzadza-
nia czeka na automatyczny start przy-
rzadzania.

Przyciski programowe

Symbol Program

@ Frytki

(p Dréb
Obsmazanie
Q Ryby

@ 6 warzywa

@ Drobne wypieki
_)%:(_ Rozmrazanie

-~
-
-

Podgrzewanie

(

Podtrzymywanie ciepta

~
-~
~

Symbol Program
{? — "Osobisty program MyFry",
Strona 109

Wskaznik SHAKE

W niektorych programach po okreslonym czasie mi-
ga & SHAKE i stychad sygnat dzwiekowy.

Jesli miga wyswietlacz SHAKE lewej lub prawej stre-
fy, wymieszac lub przewrdcic artykuty spozywcze po
odpowiedniegj stronie kosza. Zapewnia to rownomier-
ne ugotowanie wszystkich artykutow spozywczych
znajdujacych sie w strefie.

— "Pomieszac lub przewrdcic artykuty spozywcze.",
Strona 108

Uwaga: Jezeli kosz nie zostanie wyjety i ponownie
wiozony, wskaznik miga do momentu zakoriczenia
przygotowywania artykutéw i co ok. 60 sekund sty-
chac sygnat dzwiekowy. Gdy jest uzywany program
Frytki, wyswietlacz gasnie po uptywie ok. 5 minut.

Elastyczny kosz podwadjny

Przy pomocy elastycznego kosza podwojnego moz-
na przygotowac produkty spozywcze w 2 osobnych
strefach przyrzadzania lub wjednej duzej strefie przy-
rzgdzania.

Dzieki wtozonej przegrodzie kosza mozna uzyskacé

2 osobne strefy przyrzadzania w celu jednoczesnego
przygotowania roznych produktow spozywczych lub
ich mniejszej ilosci.

Aby wykorzysta¢ petna pojemnosc elastycznego ko-
sza podwojnego nalezy wyjac przegrode kosza.
Obie pojedyncze strefy staja sie wowczas jedng du-
za strefa przyrzadzania.

— "Funkcja MATCH", Strona 109

Przed pierwszym uzyciem

Czyszczenie urzadzenia przed pierwszym

uzyciem

1. Usungé opakowanie.

2. Usuna¢ naklejki i folie.

3. Przy dobrze wentylowanym pomieszczeniu na-
grzewac urzadzenie bez artykutdéw spozywczych
przy maksymalnym mozliwym ustawieniu tempe-
ratury przez 30 minut, a nastepnie zaczekaé, az
wystygnie.

4. Wszystkie czesci, ktore stykaja sie z artykutami
spozywczymi, nalezy przed uzyciem doktadnie
umyg.

Uwaga: Niewielkie dymienie lub lekki zapach przy

pierwszym uzyciu sg normalnym zjawiskiem.

Obstuga
Przygotowanie urzagdzenia do pracy

1. Ustawié urzgdzenie na stabilnej, poziomej, rownej
i odpornej na wysokie temperatury powierzchni.
Zawsze zachowywacé odstep bezpieczenstwa od
$cian i innych przedmiotéw réwny co najmniej
10cm.
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2. Umiescic przegrode kosza na prowadnicy posrod-
ku kosza i nacisna¢ w dot. Nastepnie zatozy¢ rusz-
ty na kosz i nacisng¢ w dot.

—Rys. ;1

3. Podtgczy¢ wtyczke do gniazda sieciowego.
—Rys.

v Stychac sygnat dzwiekowy, a pulpit obstugi catko-
wicie na krotko sie rozswietla.

v O WL/Wyl. i $wieca sie symbole wyboru kosza.

Uwaga: Jesli w ciggu okoto 10 minut nie zostanie
wprowadzona zadna wartos¢, urzadzenie wytacza
sie, a © WEL/Wyt. $wieci sie stabym Swiattem. Aby
ponownie wyéwietli¢ wybdr kosza, nacisnaé © W/
Whyt..

Rozpoczynanie przygotowywania artykutow
w pierwszej strefie

1. Umiescic artykuty spozywcze w koszu po zgdanej
stronie i catkowicie wsung¢ kosz do urzgdzenia.
—Rys. H
Nigdy nie napetnia¢ kosza artykutami az do pozio-
mu gornej krawedzi.

2. W celu przygotowania artykutéw spozywczych na
ruszcie lub na 2 poziomach wykonac nastepujgce
czynnosci.
> Wiozy¢ ruszt kombinowany do kosza.

» W razie potrzeby utozy¢ artykuty spozywcze na
ruszcie.

> Wiozy¢ ruszt grilla do kosza.

» Utozy¢ artykuty spozywcze na ruszcie grilla.

—Rys. A

Przy przygotowywaniu artykutéw spozywczych na

obu poziomach nie nalezy uktadac¢ artykutéw na

goérnym poziomie zbyt ciasno, poniewaz zaktdca-

toby to doptyw powietrza na dolny poziom. Cien-

sze artykuty spozywcze, ktére wymagaja nizszej

temperatury, uktadac na dolnym poziomie.

3. W celu przygotowania grillowanych szasztykow
wykonaé nastepujgce czynnosci.

» Wiozy¢ ruszt kombinowany do kosza.

» \W razie potrzeby utozy¢ artykuty spozywcze na
ruszcie.

> Wiozy¢ ruszt grilla do kosza.

» Umiesci¢ przygotowane do grillowania rozny w
przewidzianych na nie wgtebieniach.

—Rys.

4. Wybra¢ w panelu obstugi odpowiednig strefe, np.
lewg strefe B0
—Rys.H

v Miga symbol lewej strefy i $wiecg symbole progra-
mow.

5. Aby uruchomic¢ przyrzadzanie bez programu, prze-
skoczy¢ wybdr programu i ustawic¢ bezposrednio
zadane wartosci.

6. Aby uzy¢ jednego z programoéw, nacisngé odpo-
wiedni symbol na panelu obstugi, np.  Frytki.
—Rys.El

v Symbol wybranego programu miga i wyswietlacz
pokazuje naprzemiennie ustawiong temperature i
czas przygotowywania artykutdéw przy uzyciu tego
programu.

—Rys.

7. W celu dopasowania ustawionej wstepnie tempe-
ratury ustawi¢ zgdang wartosc¢ przyciskiem
TEMP — lub+.

— Rys.

8. W celu dopasowania ustawionego czasu przygo-
towywania artykutow ustawic¢ zadang warto$é
przyciskiem TIME — lub +.

—Rys. A

9. Rozpoczad przygotowywanie artykutéw przyci-
skiem PllStart/Pause.
—Rys. K

v Wyswietlacz lewej strefy pokazuje naprzemiennie
ustawiong temperature i pozostajacy czas przygo-
towywania artykutow.

Rozpoczynanie przygotowywania artykutow

w drugiej strefie

Niezaleznie od trwajacego przyrzagdzania w kazde;j

chwili mozna uruchomic kolejne przyrzadzanie

w drugiej strefie.

1. Umiescic¢ produkty spozywcze w koszu po pustej
stronie i catkowicie wsunac kosz do urzadzenia.
—Rys. A

2. Wybra¢ w panelu obstugi druga strefe, np. prawa
strefe (.

—Rys. I

v Miga symbol prawej strefy i Swieca sie symbole
programow.

3. Wybraé program dla drugie;j strefy, np.
Obsmazanie i w razie potrzeby dostosowac
wartosci.
andaivN 16 |
Dla drugiej strefy mozna wybraé ten sam program
co dla pierwszej strefy, np. aby przyrzadzi¢ kolejng
porcje z przesunieciem czasowym.

Pomiesza¢ lub przewrocic artykuty spozyw-

cze.

1. Jesli miga ‘€ SHAKE lewej lub prawej strefy, wyjaé
kosz z urzadzenia.
—Rys.

v Przygotowywanie artykutéw zostaje przerwane i
na wyswietlaczu wida¢ OPEN tak dtugo, jak dtugo
kosz jest wyjety z urzadzenia.

2. Pomieszad lub przewrdcic artykuty spozywcze z
wyswietlonej strefy przyborami kuchennymi wyko-
nanymi z drewna lub tworzywa sztucznego odpor-
nego na wysokie temperatury.

—Rys. &

3. Catkowicie wsungé kosz do urzgdzenia.
—Rys. I8l

v Przygotowywanie artykutow jest automatycznie
kontynuowane i wyswietlacz pokazuje naprze-
miennie ustawiong temperature i pozostajacy czas
przygotowywania artykutow.

Wyjmowanie przygotowanych artykutow

spozywczych

1. Po zakonczeniu przyrzadzania w lewej lub prawej
strefie, na wyswietlaczu strefy miga End i stychac
sygnat dZzwiekowy.

—Rys. Eld



2. Wyjac kosz.
—Ays.

3. Przy uzyciu przyboréw kuchennych wyjaé produk-
ty spozywcze z kosza oznaczonego wskaznikiem
End, np. z lewej strefy. Pozostawi¢ w koszu w dru-
giej strefie produkty spozywcze, ktdre jeszcze nie
sg gotowe.

—Rys. A

4. 7 powrotem catkowicie wsung¢ kosz do urzadze-
nia.

— Rys. E&}

v Przygotowywanie artykutow jest automatycznie
kontynuowane, a wyswietlacz tej strefy, ktora jest
jeszcze aktywna, pokazuje naprzemiennie usta-
wiong temperature i pozostaty czas przygotowy-
wania artykutow.

Funkcja MATCH

Uzy¢ funkcji MATCH, aby uzywac obu stref gotowa-
nia lub duzej strefy gotowania z tymi samymi ustawie-
niami, np. do przyrzadzania wigkszych ilosci tej sa-
mej potrawy lub do duzych produktéw spozywczych.
Uzywanie funkcji MATCH

1. Pociggnac do gory przegrode kosza i wyjgé ja.
—Rys. E4

2. Napetni¢ kosz artykutami spozywczymi i catkowi-
cie wsungé kosz do urzgdzenia.

—Rys. B4

3. Aktywowad funkcje MATCH .

4. Wybra¢ program, w razie potrzeby dostosowac
wartosci i uruchomié przyrzadzanie przyciskiem
DliStart/Pause.

v Oba wyswietlacze pokazuja naprzemiennie iden-
tyczne wartos$ci temperatury i pozostatego czasu
przyrzgdzania.

v Po zakonczeniu przyrzadzania na obu wyswietla-
czach miga End i stychaé sygnat dZzwiekowy.

Uwagi

m Jesli funkcja MATCH Bl zostanie aktywowana juz
po wybraniu i ustawieniu programu dla jedne;j stre-
fy, ustawienia zostang zastosowane rowniez dla
drugiej strefy.

m Jezeli podczas przyrzadzania zostang zmienione
wartosci temperatury lub czasu przyrzadzania dla
pojedynczej strefy, wowczas funkcja MATCH zo-
stanie zakonczona. Dalsze przyrzadzanie odbywa
sie indywidualnie dla kazdej strefy.

Funkcja SYNC

Aby zsynchronizowaé czas przyrzadzania dla obu

stref, uzy¢ funkcji SYNC. Rézne potrawy beda goto-

we wtym samym czasie.

Uzywanie funkciji SYNC

1. Wtozyé podziatke kosza i umiesci¢ produkty spo-
zywcze po lewej i prawej stronie. Catkowicie wsu-
nac¢ kosz do witgczonego urzadzenia.

2. Wybraé w panelu obstugi pierwszg strefe, np. lewg
strefe 0.

Dodatkowe funkcje

3. Wybra¢ program dla pierwszej strefy i w razie po-
trzeby dostosowac wartosci.

4. Wybraé w panelu obstugi druga strefe, np. prawg
strefe (L.

5. Wybra¢ program dla drugiej strefy i w razie potrze-
by dostosowac wartosci.

6. Aktywowac funkcje SYN irozpoczac przyrza-
dzanie przyciskiem DIl Start/Pause.

v Wyswietlacz strefy z dtuzszym czasem przyrzadza-
nia pokazuje naprzemiennie ustawiong temperatu-
re i pozostaty czas przyrzgdzania.

v Wyswietlacz strefy z krotszym czasem przyrzadza-
nia pokazuje naprzemiennie ustawiong temperatu-
re iHold. Przyrzadzanie jest jeszcze spauzowane.

¥ Po osiggnieciu takiego samego pozostatego cza-
su dla obu stref przyrzadzanie rozpoczyna sie
w strefie spauzowane;.

v Po zakonczeniu przyrzgdzania na obu wyswietla-
czach miga End i stycha¢ sygnat dZzwigkowy.

Uwaga: Jezeli przy aktywnej funkcji SYNC dla obu
stref jest wskazywany jednakowy pozostajacy czas
przyrzadzania i w tej sytuaciji zostanie zmieniony czas
przygotowywania dla jednej ze stref, funkcja SYNC
zostanie wytgczona.

Osobisty program MyFry

Wykorzysta¢ program MyFry, aby zapisac i przywro-

ci¢ osobiste ustawienia. Ustawienia mozna zapisy-

wac osobno dla lewe;j strefy I, prawej strefy (i dla

MATCH L.

Konfiguracja lub dostosowanie MyFry

Uwaga: Podczas pierwszej konfiguraciji MyFry nie sg

okreslone zadne wartosci. W przypadku dostosowy-

wania MyFry sg wyswietlane ostatnio zapisane war-
tosci.

1. Wybraé w panelu obstugi MATCH Il lub strefe,
np. lewg strefe M.

v Miga symbol lewej strefy i $wiecg symbole progra-
mow.

2. Nacisna¢ v¢ MyFry.

3. Przyciskiem TEMP — lub + ustawi¢ zadang tem-
perature, a przyciskiem TIME — lub + ustawi¢ za-
dany czas przyrzadzania.

4. Aby zapisa¢ wartosci, nacisngé i przytrzymac
przez min. 2 sekundy przycisk % MyFry, az rozle-
gnie sie dZzwiek sygnatu.

Uzywanie MyFry

1. Wybracé lewa strefe B, prawa strefe OB lub
MATCHHER.

v Miga wybrany symbol i Swieca sie symbole pro-
gramow.

2. Nacisnaé ¢ MyFry.

v Wyswietlacz pokazuje naprzemiennie zapisane
wartosci temperatury i czasu przyrzadzania.

3. Rozpoczaé przygotowywanie artykutdw przyci-
skiem DllStart/Pause.

SYNC
TIME

Ponizej zamieszczony jest przeglad dodatkowych funkciji.
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Funkcja

Realizacja

Szybsza zmiana wartosci

Nacisngc i przytrzymac — lub +.

Anulowanie przygotowy-
wania artykutéw w obu
strefach

Nacisnaé © WL/Wyt..

Anulowanie przygotowy-
wania artykutéw w jednej
strefie

Nacisngc i przytrzymac OB lub B0 do czasu, az odpowiedni wyswietlacz nie bedzie
juz wyswietla¢ zadnych wartosci.

Anulowanie wyboru stre-
fy

Nacisng¢ i przytrzymac symbol strefy do czasu, az odpowiedni wyswietlacz nie
bedzie juz wyswietla¢ zadnych wartosci.

Zmiana temperatury lub
czasu przyrzgdzania
podczas trwajacego
przyrzadzania

Zadane wartosci dla lewej lub prawej strefy mozna bezposrednio dostosowac za
pomoca — lub +.

Pauzowanie przyrzadza-
nia

Jezeli jest aktywna tylko jedna strefa lub w celu spauzowania przygotowania obu
stref, nalezy nacisng¢ Pll Start/Pause.

Aby spauzowac tylko jedna strefe, najpierw nacisngé symbol wybranej strefy,
anastepnie nacisngc DIl Start/Pause.

Aby ponownie kontynuowaé spauzowane przyrzadzanie, nacisnagc DIl Start/Pau-
se.

Dezaktywacja funkciji
SYNC

SYNC
TIME

Nacisng¢ S SYNC. Rozpoczyna sie przyrzadzanie w spauzowanej strefie. Przy-
rzgdzanie odbywa sie indywidualnie dla kazdej strefy.

Przykiady zastosowania
Urzadzenie dysponuije 9 réznymi, wstepnie ustawionymi programami. Wybraé program najlepiej przystoso-
wany do przygotowywanych artykutow.

Uwagi

® Podane wartosci stanowig zalecenia. Ze wzgledu na réznice w pochodzeniu, wielkos$ci, ksztatcie, stanie i
marki artykutéw spozywczych optymalne ustawienie moze odbiegaé od podanych wartosci.
m Korzystajac z duzej strefy gotowania, mozna przygotowac podwadjng ilo$é produktdw spozywczych w tym

samym czasie.

Zywnosé Ustawienie wstepne Wskazowki
Mrozone frytki, & Frytki Gdy miga SHAKE, pomieszac lub obrdcic artykuty
10x10mm, 4009 180°C spozywcze
16 min.
Udka z kurczaka, 4szt. £ Drob Gdy miga SHAKE, pomieszac lub obrdcic artykuty
po125¢g 200°C spozywcze
24 min.
Stek wotowy, 2 szt., gru- Obsmazanie Gdy miga SHAKE, pomiesza¢ lub obrdcic¢ artykuty
bos¢ ok. 3cm 230°C sSpozywcze
16 min.
Filet zososia, 2 szt % Ryby
po150¢g 160°C
10 min.
Warzywa grillowane, %8 warzywa Warzywa grubo pokroi¢ i wymiesza¢ zmaks. 1S ole-
3509 180°C ju
14 min. Gdy miga SHAKE, pomieszac lub obrdcic artykuty
spozywcze
Mate ciastka lub muffiny, @ Drobne wypieki
4 szt 150°C
15 min.
Rozmrazanie gteboko # Rozmrazanie
mrozonych artykutéw 40°C
spozywczych 30 min.




2ywnosé Ustawienie wstepne

Wskazowki

& Podgrzewanie
150°C
5min.

Podgrzewanie przyrza-
dzonych artykutéw spo-
zywczych

Aby uzyskac chrupkie rezultaty przyrzadzania, nalezy
ustawic temperature powyzej 150 C.

Utrzymywanie tempera- % Podtrzymywanie ciepta

tury przygotowanych po- 80°C
traw 30 min.
Wskazowki

m Jezeli wielko$¢ artykutéw odbiega od podanej w
tabeli, nalezy odpowiednio skrdci¢ lub wydtuzy¢
czas przygotowywania.

= Jezeli po uptywie wybranego czasu przygotowy-
wania artykuty nie sg gotowe, nalezy wydtuzy¢
czas przygotowywania lub zwigkszy¢ temperature.

m Aby zapewni¢ rownomierne ugotowanie artyku-
tow, nalezy je pomieszac lub przewrdécié w koszu,
gdy miga SHAKE.

m Jezeli artykuty nie sg dosc¢ chrupigce, przed przy-
gotowaniem zwilzy¢ je niewielkg ilosci oleju, np.
pedzelkiem czy rozpylaczem do oleju. Zaczekag,
az nadmiar oleju skapie, lub zetrze¢ go.

Przeglad procesu czyszczenia
Po uzyciu od razu czyscié wszystkie czesci, aby nie
dopusci¢ do zasychania resztek sktadnikdw.

» Nie uzywad srodkdw czyszczacych zawierajgcych
alkohol lub spirytus.

» Nie uzywad ostrych, spiczastych czy metalowych
przedmiotow.

» Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani srodkow
do szorowania.

Usuwanie usterek

» Panel obstugi i wyswietlacz czysci¢ tylko zwilzong
Sciereczka z mikrofazy.

Wyczyscié poszczegdine czesci zgodnie z opisem

podanym w tabeli.

—Rys. B3

Czyszczenie urzadzeniai czesci

1. Wyczyscic korpus urzadzenia migkka, wilgotna
Sciereczka i wysuszyc.

Do czyszczenia wyswietlacza uzywac zwilzonej
Sciereczki z mikrofibry.

2. Komore w razie potrzeby umyé ciepta wodg przy
uzyciu miekkiej Sciereczki lub ggbki.

3. Resztki artykutdéw usungé z elementu grzejnego
miekka szczoteczka.

4. Usung¢ z kosza nadmiar tluszczu i oleju.

5. Jezeli w koszu znajduijg sie trudne do usuniecia
pozostatosci ttuszczu, w ramach czyszczenia
wstepnego wlac¢ do kosza ciepta wode z kilkoma
kroplami ptynu do mycia naczyn i odczekac do za-
dziatania roztworu.

6. Kosz i ruszty wyczyscic¢ miekka Sciereczka lub
gabka z uzyciem ptynu do mycia naczyn albo
umy¢ w zmywarce.

Usterka

Przyczynairozwigzanie problemu

Urzadzenie nie dziata.

Prad nie dochodzi do urzgdzenia.

» Sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest zasilane prgdem.

Przygotowywanie artykutow
nie jest rozpoczynane ani kon-
tynuowane, a w panelu obstugi

dowy.
nie widaé DIl Start/Pauza.

Kosz nie jest poprawnie wtozony do urzgdzenia.
» Catkowicie wsunac kosz do urzadzenia. Kosz nie moze wystawac z obu-

Kosz nie daje sie catkowicie
wsung¢ do urzadzenia.

Artykuty spozywcze lub przedmioty w komorze.
» Usung¢ artykuty spozywcze albo przedmioty z komory. W czasie przygo-

towywania artykuty lub przedmioty w komorze sa bardzo gorace. Uzywac
odpornych na wysokie temperatury przyboréw kuchennych i zachowy-

wac ostroznosé.

Na wyswietlaczu pojawia sie
kod btedu, np. Ex.

Uktad elektroniczny rozpoznat usterke.
1. Odtgczy¢ wtyczke urzadzenia z gniazda sieciowego.

2. Ponownie podtaczy¢ wtyczke urzadzenia do gniazda sieciowego.
3. Jezeli usterka w dalszym ciggu sie utrzymuje, wezwac serwis.
— "Serwis", Strona 112

Z urzgdzenia wydobywa sie
biaty dym.

Kapiacy ttuszcz lub pozostatosci ttuszczu w koszu albo komorze tworzg
pod wyptywem wysokiej temperatury biaty dym.

» Po kazdym uzyciu urzadzenia kosz, ruszt i komore nalezy doktadnie wy-
czyscié, aby usungé pozostatosci ttuszczu.

Uwaga: Biaty dym, ktéry powstaje z pozostatosci ttuszczu, nie ma wptywu

na wynik przygotowywania artykutéw ani na urzadzenie.
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Usterka

Przyczynairozwigzanie problemu

Po przygotowywaniu artykutow Wskutek dziatania praw fizyki dochodzi do tworzenia sie kondensatu.

spozywczych zawierajgcych
duza ilos¢ wody w komorze

» Po dostatecznych ostygnieciu urzgdzenia kondensat mozna wytrze¢ do
sucha $ciereczka.

piekarnika gromadzi sie woda.  yyaga: Powstawanie kondensatu jest zjawiskiem normalnym i nie stanowi

problemu.

Utylizacja zuzytego urzadzenia

» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.

Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji

mozna uzyskaé od sprzedawcy lub w urzedzie mia-

sta lub gminy.

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrek-
tywa Europejska 2012/09/UE oraz polska
Ustawa z dnia 29 lipca 2005r. ,,0 zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U.
z2005r.Nr 180, poz. 1495) symbolem przekreslo-
nego kontenera na odpady. Takie oznakowanie in-
formuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania
nie moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi odpada-
mi pochodzgcymi z gospodarstwa domowego. Uzyt-
kownik jest zobowigzany do oddania go prowadzg-

cym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbiérki, sklepy oraz gminne jednostka, tworza
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowi-
ska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obec-
nosci sktadnikow niebezpiecznych oraz niewtasciwe-
go sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Serwis

Informacje zgodne z Rozporzadzeniem (EU)
2023/826 mozna znalezé online pod adresem
www.bosch-home.com na stronie produktu i stronie
serwisowej urzgdzenia, w obszarze instrukcji obstugi
i dodatkowych dokumentdw.

Besneka

uk

® Byab 1acka, yBayKHO MpounTanTe Lo IHCTPYKLItO.
m 36epexiThb IHCTPYKLiIO 1 iHGopMaLlito Npo npunaza Ana nisHiloro KopUcTyBaHHA ado

1A HACTYMHOMO BNAacHWKa npunaay.
KopwucTyruTeca npunaaom TinbKu:

B 3 OPUTIHA/IbHMMKM YacTUHaMK W Npuaaaasam.
® 1A HarpiBaHHA, TYLIKYBaHHA, BUMiKAHHA 1 3anikaHHA 3a A0NOMOroK rapAayoro nosi-

TPA.
® Mg HarnAgoM.

® 1A 06pOoOKM NPOAYKTIB Y KiNIbKOCTI | 3 TOMBANICTIO, 3BUYANHUMM 1A JOMALLHLOMO

rocnogapcrea.

= Y NPUBATHKUX AOMOrocrnogapcreax i B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX I'IOéyTOBOI'O npu3Havye-

HHA 3a KIMHaTHOI TEMnepaTtypu.

® Ha BKUCOTI LWoHanbinbwe 2000 M Haa piBHEM MOPA.
Bin’eaoHynTe npunag Bia enekTpoMepexi Nic/1A KOXHOrO BUKOPUCTaHHA, Nepea YMLLEH-

HAM, & TaKOX Y pasi HECNPAaBHOCTI.

[iTv BikOM Bifl 8 POKiB, @ TaKOX 0COOM 3 OBOMEXEHUMU Gi3UUHUMM, CEHCOPHUMK aB0 PO-
3yMOBUMM 3AiBHOCTAMM UM 3 BpakoM A0CBiAy Ta/ado 3HaHb MOXYTb KOPUCTyBaTUCA
LMM Npuaafom Tinbku nig HarnsaoM ado nicna oTprMaHHA BKasiBoK i3 6e3neyHoro
KOPUCTYBaHHA NPWIaaoM i NiCAA TOro, AK BOHW YCBIAOMWIM MOX/IUBI NOB’A3aHI 3 KM

Hebesneku.
[itAM 3a60pOHEHO rpaTvca 3 NpuaagoMm.

[iTAM MOXHa YMCTUTH M 0OCNYroBYBaTW NpUNaz nuLie 3 8-piyHoro Biky 1 nig HarnAaom

JIOPOC/INX.

Mpunan i kaBenb XWBNeHHA cnin 6epertv Bif AiTer BikoM 40 8 pokiB.

> Hiko/M He KOPUCTYMTECA NOWKOIKEHUM NPUIAA0M.

» 3a60pOHEHO KOPUCTYBATUCA NPUIAA0M, MOBEPXHA AKOro TPICHYNAa uu 3namanaca.

» He TArHIiTb 3a MepexHuii kabenb, Woo Bia'eaHaTV Npunaa Bia Mepexi. 3aBxam TArHITb
TiNIbKW 38 MEPEXHWUI LUTEKED MEPEXHOro Kabento.


https://www.bosch-home.com

» HkLo npunaa abo MepexHuii Kadenb MOLIKOIKEHUIA, HeraHo Bia'eaHanTe Mepexe-
BWM LUTEKEP PO3MNOJiNbHOMO 6/10Ka ab0 BUMKHITL 3an0ODKHUK Y PO3MOAIBHOMY
onoui.

» [Tpunang AO3BONEHO MiAKNOYATH [0 ENEKTPOMEPEXI M eKCnyaTyBaTH NWLLE BiANOBIA-
HO [0 JaHuX, 3a3Ha4YeHuX Ha 3aBOACHKIN TadanuLi.

> [Tprnad MoXHa nigkayaTi 40 ENEKTPOMEPEXI 3MIHHOMO CTPYMY TilbKK Yepesd
3a3eM/IeHy PO3ETKY, BMOHTOBAHY 3riAHO 3 YNHHWMKU HOPMaMM.

> 3a3eM/IoBasIbHUIM NPOBIA 1eKTPUUYHOT CUCTEMM OCceni Mae OyTH NPOKIaaeHUI 8rigHo
3 YUUHHWMM HOPMaMM.

> 3a00POHAETLCA BUKOPUCTAHHA NpWAady B MPUMILLEHHAX, e enekTpuyHa Mepexa He
obnaaHaHa 3a3eMItoBasIbHUM NPOBOAOM.

» B xogHOMy pasi He migkaYanTe npunaa 4o 30BHIWHLOrO PO3NOAINBHOMO MPUCTPOO
[1A XWBNEHHA, Hanpukiag, Tanmepa ado nynsTa AMCTaHLUiMHOro KepyBaHHA.

» PemoHTyBaTV Npuaan A03BOEHO TiNlbKK G axiBLAM.

» [1nA peMOHTY Npunaay A03BOSAETLCA BUKOPUCTOBYBATH /INLLIE OPUTiHAbHI 3anyacTu-
HK.

> 106 yHMKHYTH HEGEe3nekK, Y pasi NOWKOAKEHHA Kabesnto XMBEHHA LbOro npunaay
¥Oro 3amiHy Mae BUKOHYBaTH BUPOOHKK, CEPBICHMI LieHTPp ado ocoda 3 BianoBigHO
KBanidikadieto.

» Hikonn He 3aHyptoiTe Hi npunag, Hi Kabenb XUMBNEeHHA Y BOoAy M He MUITE B MOCY0-
MWUHIW MaLLWHI.

» BUKOPUCTOBYMTE Nprnaa IuLle B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX.

» bepexiTb npunaa Big BUCOKOI TEMMEpaTypu 1 BONOTH.

> He MOXHa UMCTUTU Npunaa 3a A0NOMOro NapoBoro abo BUCOKOTUCKOBOIO Npuna-
ay.

> He nonyckaniTte KOHTaKTy Kabesto X1BMNEHHA 3 rapAYMMK YacTMHaMK NPUAay uu
iHLIMMK JKepenamu Tenna.

» He jonyckanTe KOHTaKTy MepexHOoro Kadesto 3 roCTpUMK NpeaMeTamu.

» He neperuHaiiTe, He nepeTuckanTe 1 He nepeodnafHynTe Kadesb XXUBIEHHA.

> Y )oAHOMY pasi He cTaBTe Npuaaa Ha rapadi noBepxHi ado NoGANBY HKX.

» KateropuuHo 3a00POHEHO CTaBUTV Npunaa Ha 3anMUCTi maTepiany (AK-0T LWTopu ado
CKaTEPTUHM) UM NOPYY i3 HUMMU.

» 3aBxau 3anvwanTe 6esneyHy BiacTaHb WoHanMeHwe 10 cM A0 CTiH TOLO, WO YHMK-
HYTW HaKOMWUEHHA Tenna.

» KaTeropuuHo 3a00poHEHO HakpuBaTv Npunaa abo CTaBUTU Ha HbOTO AKICh
npeameTy.

» He knafitb HiAKKX NpeameTiB y KoLk ado podouy kamepy.

» Hikonu He 3anwviuanTe BBIMKHEHWI Npunaa 6es3 Harnaay.

> He 3anmBaiiTe onito a0 XMpP Y KOLLKK.

» He HarpiBaiTe B npunaai NpoayKTH, WO MICTATL BUCOKWI BiACOTOK CNMPTY ado iHLLi
3aMMMUCTi KOMMOHEHTMU.

> He nepeBuLLyiTe MakcrMasibHO AOMYCTUMOrO PiBHA 3aNOBHEHHA. He nepenoBHIONTE
KOLLMK NPOAYyKTaMMU.

> He BUKOPWUCTOBYITE HE3aKPINIEHUI KyniHapHWIM nanip ado nerkiiHrpenieHTu, wo ix
MOXXe 3aCMOKTaTW BEHTUIATOP (HanpuKNad, Cyxy 3eMeHb).

> AKL0 3 Mpuaaay niae TEMHUI UM, HeraWHo Bia'eaHanTe MOro Big Po3eTku. He Bu-
“ManTe KOoLWKKa, oKW He MepecTaHe Nt OuMm.

k.

P ) [1i[] yaC POOOTH NPUNALA HAMPIBAETLCA. He TOpKaNTECA rapaumnx
NMOBEPXOHb.
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» [eped OUMLLEHHAM Ta NePEHECEHHAM AaiTe Npunaamy OXONOHYTU.

» BepexiTb pyKK Bia rapAvoi poBouoi Kamepu.

» HikosM He TopKanTecA rapayoi pewiTkv rpuaa Ta Wamnypis 4na rpuaa roammm
pykamu. BUKopUCTOBYWTE NpuaaTHe Npuaaaan, Hanpukaaa, KyxoHHi pykasuLi ado Ky-

XOHHE nNpunnaaaa.

» Buiimatoun kowuk, Oyaste o6epexHi, 60 3BiaTH MOXYTb NiTH rapAye NosiTpA 1 napa.

» He HaxunanTeca Hag NpunagoMm.

» Toumaiite pyku Ta 06amnuus Ha 6esneyHin BigcTaHi Big BUMYCKHUX OTBOPIB.

> L1[06 YHUKHYTW TPaBM, KOPUCTYHTECA NPUAEAOM SILLE 3a NPUSHAYSHHAM.
» [ToBoAbTECA 3 WaMnypamu 418 rpund 0BepesHo.

» BUKOHYIMTE BKAIBKM 3 UMLLIEHHA.

» [1oBepXHi, AKi KOHTAKTYIOTb 3 Xap4O0BUMW NPOAYKTAMMH, CNia YUCTUTU NEPE KOXHUM

KOPUCTYBaAHHAM.

> 1|06 YHWUKHYTH YTBOPEHHA akpunamify, He roTyuTe npoayKTv 10 HaaTO TEMHOIO KO-

NbOPY ¥ NpubupanTe NpUropini peLuTku.

» CBixky KapTONn/o He MOxHa Harpieati noHaa 180 °C.

AIK yHUKHYTH MaTepianbHUX 36UTKIB

> He BUKOPUCTOBYNTE FOCTPMUX KYXOHHWUX MpUnaab i
meTaneBux npeameTiB. A roTyBaHHA BUKOPU-
CTOBYWTE NpUNaans fuiie 3 AepesnHn abo TepMo-
CTiMKOro NnacTuky.

> BuiHABLIM NPOAYKTH, HE 3a/IULLIANTE KYXOHHI Lin-
Mui B rapAYOMY KOLLIMKY W He KnafiTh iX Ha iHLWi ra-
PAYI NOBEPXHI.

> OB6epexHO NoKIaAiTh Wamnypu I8 rpuia B Ko-
LUKK, YHUKAKOUM NOAPAMNMH i MOWKOMKEHb KOLLIMKA.

> 3aB0pOHEHO CTaBWUTH rapAUMiA KOLLIMK Ha YyT/IMBI
[0 BUCOKOI TeMNepaTypu NoBepxHi. Bukopw-
CTOBYMTE TEPMOCTINKY OCHOBY, Hanpukaaa nia-
CTaBKYy [/1A KaCTpy/lb.

> Hikonu He 3anvLianTe yaCcTKOBO BiIKPUTUIA KOLIMK
y npunagi, iHakwe MOX/IMBI MOLIKOMKEHHA BHACI-
0K CU/IbHOTO Xapy abo nafiHHA Kowwvka. 3aBxau
MOBHICTIO BUAMAaKNTE KOLUMK i3 Mpunaay v NOBHICTIO
BCTaBNAWTE KOro B Npunaa.

» 3aB0pPOHEHO HAMBATH B KOLLMK BOy ado iHui pi-
[MHW.

> Hikonu He BUKOPWUCTOBYMTE PELLiTKy rpuaA Ta
Liamnypv AA rpuaA B MIKPOXBUILOBIW Neui.

3HanomcTBO

Ornag

MMicnA po3nakyBaHHA NEPEBIPTE, Y4 KOMMAEKT
MOBHWW | UM HE MOLLKOANMO AKICb YaCTUHK Mig yac

TPaHCMOPTYBaHHA.

g VYA 1 |

OcHoBHUI 610K Npunamy

I3 Noggiitmit kownk Flexi

Po6oua kamepa, npaea 3oHa

Poboua kamepa, niBa 30Ha

MaHenb ynpasniHHA

n BunyckHui oTBip

Kabenb X1BNeHHA

[ 6 | BepxHin HarpiBaibHUiA €NEMEHT | BEHTUIATOP

Posagintosau kowuka
El  Peuwitka
El  pyuka

Mpunannsa sanexHo Big mogeni
3anexHo Bi,ﬂ MOLleﬂi 0 KOMMNEKTY NOCTaBKKn
BXOAWTb AoAaTtkoBe npunanan.

—Mar A

KomnnekT pewitku rpuns

KyXOHHI Lmni

MaHenb KepyBaHHA

TyT HaBeeHO OrNAA NaHeNi ynpaeniHHA.
HoTatka: Hatuckaite KHOMNKM nanblUAMK pyku 6e3
KYXOHHOI pyKaB1ukuW. Hatnckat KHOMNKK AKUMKUCh
npeamMeTamu, Hanpuknaza Yepnakom, He MOXHa.

IHanKaTOpH 1 PYHKLIMHI KHONKK

YBIMK./BUMK.
YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA Npuiaay

®

Start/Pause
3anyck a0 3ynuHKa NpuroTyBaHHA

dl

Bu6ip npaBoi 30HH

(N

Bubip niBoi 30HM

[ [

— "QyHkujia MATCH", CropiHka 116

SYNC — "®yHkuia SYNC', Ctopika 117

TIME

o — "liankayia SHAKE', CtopiHka 115
HanawTyBaHHA Temnepatypy

TEMP

[MipBuWKMTY TEMNEPATYPY MOXHa 3a
[IOMOMOr Ot KHOMKK +, 3HABUTU — —,



30Hu peryntoBaHHA napameTpis (B
3a/1eXXKHOCTI Bifl Nporpamu):

m 205-230 °C npotarom 1-30 xBunuH
= 85-200 °C npotarom 1-120 xBuUNuH
= 40-80 °C npotarom 1x8—24rop

HanauwryBaHHaA uacy

36iNbLUMTY YaC NPUrOTYBaHHA MOXHA
3a 10NOMOro0 KHOMKK +,

3MEHLINUTA — —,

30Hu peryntoBaHHA napameTpis (B
3a/1eXXKHOCTI Bifl Nporpamu):

= 1-30 xBunuH npu 205-230 °C

= 1-120 xBunuH npm 85-200 °C

= {1 xg—24roanpu40-80°C

TIME

Aucnnen
[Mpwnaa mae aBa okpemi aucnnei: AnA Nisoi i npaBoi
30HMW NPUrOTYBaHHA.

IHguKkauia  Onuc

Ak o ceiTMTheA h:min, aucnnen
rokasye yac y roguMHax i XBuauMHax.
Mokun TpuBa€E NPUroTyBaHHA, ABOKpan-
Ka 6nMmvae.

Akuo ceiTTbCA °C, Ancnaen nokasye
Temneparypy.

— ( MpuroTyBaHHA 3aBEPLIEHO.

KoLUMK BUAHATO.

Jvwe 3a aktveHoi dyHKLiT SYNC.
30Ha 3 MEeHLIMM YacoM NMPUroTyBaHHA
yeKae Ha aBTOMaTUYHUI 3amnyck NpUro-
TyBaHHA.

KHonku Bu6opy nporpam

Cumeon Mporpama

@ Kaprtonna ¢pi

cp Mvua

O6cMaxyBaHHA
Oz

% Puba

@ 6 OBoui

@ [pi6He neunso

% Po3amopoxyBaHHaA
1) PosirpisaHHA

—

MigirpiBaHHA

~
~
~

— "[lepcoHanbHa nporpama MyFry",
CropiHka 117

|

Inaukauia SHAKE
Y neBHNX Nporpamax nicaf 3aAaHoro yacy énmvae
iHovkauin *2 SHAKE i nyHae 3ByKOBWI curHan.

Konu sabnumae inaukatop SHAKE ana nisoi a6o
npaBoi 30HW, NepeMillaiTe aBo NepeBepHiTh
NPO/YKTH Ha BiANOBIAHIM cTOpOHI. Lie 3a6eaneuntsb
PIBHOMipPHY TEPMOOBPOOKY BCiX MPO/YKTIB Y 30Hi.
— "[epemilyBarHHA a60 NepesepTaHHd MooAyKTiB",
CropiHka 116

HoTaTKa: AKLI0 He BUAHATU 1 HE BCTaBUTH KOLLKK,
iHavkauis 6yne 6n1MmaTit 1o KiHuA TepMooOpoOKH, a
3BYKOBWIM CHUTHa/T lyHaTUMe NPHUO/IMBHO Yepes KOXHi
60 cekyHA. Y pasi BAKOpUCTaHHA Nporpamu
KapTonna ¢pi iHavkauina 3aracae npuéausHo 3a

5 XBUMH.

MoagiHMK Kowwuk Flexi

3a agonomoroto noAgiHOro kowwmrka Flexi MoxHa ro-
TyBaTW MPOAYKTU B 2 OKPEMMUX 30HAX NPUrOTYBaHHA
a00 B OfIHiW BE/MKi 30Hi NPUrOTYBaHHA.

3i BCTAHOB/IEHNM PO3aiNtoBayYeM KOoLMKa AOCTyMHi
2 OKpeMi 30HW NPUroTyBaHHA, LU0 Aat0Tb 3MOTY
0HOYaCcHO abo B MEHLLIN KifIbKOCTi roTyBaTH PisHi
NPOAYKTH.

[1nA BUKOPUCTaHHA MOBHOro 06’eMy NOABIMHOMO KO-
umka Flexi BuiMIiTL po3aintoBay Kolumka. Toai ABi
OKPEMi 30HM NepeTBOPATLCA HA OAHY BEUKY 30HY
NPUroTyBaHHA.

— "QyHkuia MATCH", CropiHka 116

Mepena nepLIMM BUKOPUCTAHHAM
OuuLLEeHHA Npunaay nepes nepLIMM BU-
KOPUCTaHHAM

1. 3HiMiTb HAABHKI NaKyBabHWIA MaTepian.

2. 3HiMITb HAABHI HAK/IEHKK Ta MAIBKM.

3. 30 xBuamH NporpikTe Npunan 6e3 NPoayKTiB Yy
no6pe NPOoBITPIOBAHOMY NMPUMILLIEHHI Ha HANBHLLN
Temnepartypi, a noTiM AanTe OXONOHYTH.

4. Yci netani, AKi KOHTAKTYIOTb i3 Xap4OBUMM
npoaykTamu, nepes nepLuiMm KOPUCTYBaHHAM Cig
MOMUTU.

HoTtatka: [NonABa He3HauHOI KiflbKOCTi AnMY Y
3anaxy nig Yac nepuioro KOPUCTyBaHHA —
HopMasbHe ABHLLE.

ExkcnnyaTauif
MigroroBKa npunagy

1. MocrasTe npunag Ha CTiiKy | PiBHY ropu-
30HTa/IbHY MOBEPXHIO, LLIO BUTPUMYE BUCOKI
Temnepatypu. 3aBxaum 3anuiiarTte 6eaneyHy Bia-
cTaHb LWoHanmeHwe 10 ¢M 4o CTiH TOLWO.

2. YCTaHOBITL PO3AINIOBAY KOLWMKA B HANPAMHY
NoCepeamnHi KOLMKa 1 MPUTHUCHITb I0HK3Y. [10Tim
BCTaBTE B KOLUMK PELITKY W MPUTUCHITb JOHK3Y.
—Man.H

3. BcrasTe WwrencesbHy BUKY B PO3ETKY.
—>Man. A

v [ponyHae 3ByKOBUI CUrHas, yCA NaHesb KepyBaH-
HA HEHAOOBrO NiACBITUTLCA.

v Nigcsitutbea iHavkavia © YBIMK./BUMK. | cMMBOAM
BMOOPY KOLLMKA.

HoTtatka: AkLwo npotarom nproansHo 10 XBUKH Hi-
4oro He BBECTH, NPWAaa BUMKHETLCA, a iHanKaLiA
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® YBiMK./BUMK. 3aTeMHuTbCA. LLI06 3HOBY nokasaT
BMBIp Kowwmka, HaTUCHITb O YBIMK./BUMK..

3anycK npuroTyBaHHA B OAHIN 30Hi

1. MoMiCTITb MPOaYKTH 3 BaXkaHoro BOKY KOLIWKA |
[0 ynopy BCTaBTe KOLWWK y Npunaa.

—Mar. &
He nepenoBHoiTe KOLWWK NpoayKTamu.

2. LLlo6 npuroTyBat1 NpoayKTv Ha pewwiTyi rpuna abo
Ha 2 PiBHAX, BUKOHAWTE onucaHi Huxue fii.

» BCTaHOoBITh PELLITKY B KOLWUK.

» Akuwo Tpeda, NokNaaiTb NPOAYKTH Ha PELLITKY.
» BCTaHOBITb PELWITKY rpMaA B KOLWKK.

> [loknagitb NPOAYKTU Ha PEeLiTKy FpuaA.
—>Mar 3

AKLLO BM roTyeTe NPOAYKTU Ha 000X PIBHAX, HE
KnafiThb ix Ha BePXHiK piBeHb 3aHaATO TiCHO, 60 Le
3aBaxa€ NOTOKY MOBITPA Ha HWXKHIW PiBEHb. TOHLLI
lMaTku npoaykTiB abo NpPo/yKTH, O FOTYOTLCH
3a HWXKYOI TeMnepaTypu, Knaditb Ha HUXKHIN pi-
BEHb.

3. LLjo6 roTyBaTtv NpoayKTH Ha Lamnypax A1a rpuna,
BMKOHAaMTE ONUCaHi Hxue aii.
> BCTaHoBITb PELLITKY B KOLIKK.

Akwo Tpeda, NoknaaiTb NPOAYKTU Ha PELLITKY.

BcTaHoBITh PELUiTKY FPUAA B KOLIKK.

BcTaHoBITh NiAroToBAEH WaMnypu ANA rpuna B

nependaveHi Ana HUX 3arMbaeHHs.
— May.

4. BnbepiTb Ha naHeni kepyBaHHA BiAMNoOBIAHY 30HY,
Hanpuknag nisy B
g VEVA 8 |

v 3abnvMmae CMMBO/ NiBOI 30HM, MiACBITATLCA CUM-
BOJIM MPOrpam.

5. LLlo6 sanycTuti npurotysaHHA 6e3 nporpamu,
nponycTiTh BUGIP NPOrpamu i HanpAMY BCTaHOBITb
BaxaHi napameTpu.

6. LLjo6 ckopucTatca Nporpamoto, HaTUCHITL Ha
naHeni KepyBaHHA BiAMNOBIAHWM CUMBOJI, HANPK-
knan & Kaptonna ¢pi.

—>Man E}

v CvmBon BuOpaHoi nporpamu 3abimmae; Ha auc-
nnei no Yepsi 3'ABNATUMYTbCA 3adaHi A1A uiei npo-
rpamu Temnepartypa v yac npuroTyBaHHs.

d 7ZYA 10 |

7. LLlo6 3MiHWTK CTaHaapTHY TeMneparypy, 3afanre
BaxaHe 3HauYeHHnA 3a 10NMOMOroto KHOMOK
TEMP — a6o +.

— Mar.

8. LLl06 3MiHWTK CTaHAAPTHMI YaC MPUroTyBaHHA,
3anaiiTe HaxaHe 3HauYeHHA 3a JONOMOroo
kHonok TIME — a6o +.

—Man. A

9. 3anycTiTh npurotysaHHa kHonkoto Pl Start/Pause.
—Man. [F

v Ha aucnnei niBoi 30HM No uepai 3'ABNATUMYTHCA
BCTaHOB/IEHa TemnepaTypa # 3a/MLOoK yacy
MPUroTyBaHHA.

3anyck npuroTyBaHHA B ApYrii 30Hi

HesanexHo Big noToyHOro NpurotyBaHHA BU B f)yﬂb-
AKUK Yac MoxeTe 3anycTuTu We oaHe NpUroTyBaHHA

vvyy

116 B APYrif 30HI.

1. MOMICTITb MPOAYKTH 3 MOPOXHLOTO BOKY KOLIMKA W
[0 YyNopy BCTaBTE KOLWWK y Npunag.
a7V 14 |
2. BuOepiTh Ha naHesi KepyBaHHA APYry 30HY, Hanpu-
knaa npasy (N
—>Man. IH
v 3abnumae CMMBO/ NPaBoi 30HH, NiACBITATLCA CUM-
BO/IM NMPOrpam.
3. BuBepitb nporpamy, Hanpukias
& O6cmamyBaHHA, 1A APYroi 30HK 1, y pasi no-
Tpeodu, 3MiHITL NapaMeTpum.
g VEVA 16 |
[lnA apyroi 3o0HK MOXHa BUOPaTH Ty camy Npo-
rpamy, Lo W AnA nepLioi, Hanpuknaa, Wwoo npuro-
TyBaTH Lie OfHY NOPLIiLO Ha Mi3HiluiA yac.
MepemiwysaHHA a6o nepesepTaHHA
NpoAyKTiB

1. Konu noune éaumati inaukatop 2 SHAKE ana ni-
Boi 260 NpaBoi 30HM, BUWMITL KOLUUK i3 Npunaay.
— Man.

¥ [1pUroTyBaHHA 3yMUHUTLCA; MOKKU KOLUMK BUAHATUN,
Ha avcnnei BinoBpaxatumetscA OPEN.

2. Mepemilyiite a6o nepesepTanTe NPOAYKTi Y Bif-
obpaxyBaHii 30Hi 1epeB’AHO0 abo TEPMOCTIWKO
NNacTMKOBOLO I0NATKOHO.
a7V 18 |

3. [lo ynopy BCTaBTe KOLWWK Y Npu/a.
a7V 19 |

¥ [lpouec aBTOMaTMYHO MPOAOBXMTLCA; Ha aucnnei
no Yepai 3’ABNATUMYTLCA 3aAaHa Temnepatypa 1
3a/IMLWOK Yacy NPUroTyBaHHA.

BuiiMaHHA roTOBUX NPOAYKTIB

1. Konu 3aKiHuyeTLCA MPUroTyBaHHA Y Nisik a6o
npasiit 30Hi, Ha aucnnei 3oHn Gumae iHarkadia
End, a Takox nyHae 3ByKOBWW CHUTHa.

— Masn. )

2. BUAMITB KOLLKK.
— Mas. B3l

3. KyxoHHWM Mpunaaaam BUAMITL MPOAYKTH 3 30HH
Kolumka, Ana AKoi BinoGpaxaeTbea iHavkauid End
(Hanpuknag, nisoi). MNpoayKTv B APYriK 30Hi, AKi Le
He NPWUroTyBa/IMCA, 3A/IULLTE B KOLLIKKY.

i 7ZVA 22 |

4. 3HoBY BCTaBTE KOLIMK Y Npuia Ao yropy.
i 7ZVA 23 |

v [NpuroTyBaHHA NPOJOBXUTLCA; HA AMCTAEI Lie
aKTMBHOI 30HKM MO Yep3i 3'ABNATUMYTLCA 3aJaHa
Temnepartypa v 3a/MLLIOK Yacy NpUroTyBaHHsA.

dyHKuia MATCH

3a nonomoroto ¢yHKLii MATCH MoxHa BUKOpK-
CTOBYBaTH 0OMBI 30HM NPUIrOTYBaHHA ab0 oAHY
BE/IMKY 30HY NPUIrOTYBaHHA 3 OAHAKOBUMU HaNa-
LUTYBaHHAMM, HaNpuknaa, AnAa NPUroTyBaHHA BEUKOI
KiNIbKOCTi NeBHOI cTpasu abo 06’eMHMUX NPOAYKTIB.

BukopucTtaHHA ¢pyHKLUii MATCH

1. TIoTArHITL PO3AINOBAY KOLLKMKA Bropy 1 BUIMITL
noro.

— Ma. 3



2. 3acunTe NpoayKTH B KOLLKK i 10 YNOpY BCTABTE KO-
UMK y Npuaaa.
—Man. B

3. Aktusyiite dyHkuito MATCH R

4. Bnbepitb nporpamy; y pasi notpetu amiHiTh
napameTpu; 3anycTiTb MPUroTyBaHHA, HATUCHYBLUK
PliStart/Pause.

¥ Ha o6ox aMcnnenx no yepsi 3'ABNATUMYTbCA
0[IHaKOBi 3HAUYEHHA TeMNepaTypu ¥ 3aMLLKY Yacy
NPUroTyBaHHA.

v Konu npuroTyBaHHA 3aKiHYMTLCA, Ha 060X AUC-
nnesx sabnumae inavkauis End i nponyHae
3BYKOBWM CUrHa.

Hotatku

= Hkuio aktveysaty dyHkuUito MATCH Bl nicnAa Toro,
AK AN1A OHiEl 30HM BXe BMOPAaHO ¥ HanalwToBaHo
nporpamy, TO HanawTyBaHHA 3aCTOCYHOTLCA W 0
[pYyroi 30Hu.

B [K10 B XOAi NPUrOTyBaHHA 3MiHUTM TeMnepartypy
ab0 Yac NpuroTyBaHHA A1A OfHIEl 3 30H, GYHKL|A
MATCH 3aBeplumtbeA. Iicna uboro npuroTyBaHHA
BMKOHYBaTUMETLCA iHAMBIAYA/ILHO 1NA KOXHOI
30HM.

dyHKUia SYNC

3a nonomoroto dyHkLii SYNC moxHa cu-
HXPOHI3yBaTh Yac NPUroTyBaHHA Mixk oBoma 30HaMM.
PiaHi cTpaswm ByayTb rOTOBI OIHOYACHO.

BukopucTtaHHa pyHKLUii SYNC

1. BcrasTe posaintoBay KoLwMKa i 3aknagits
npoAaykTv niBopy4 i npasopyy. [lo ynopy BCTaBTe
KOLLMK Y BBIMKHEHW NMpunaa.

2. BuOepiTh Ha naHesi kepyBaHHA NepLly 30HY, Ha-
npvknaa nisy B0,

3. BuBepith nporpamy i NepLuoi 3011 i, y pasi no-
Tpebu, 3MiHITb NapameTpy.

4. Bnbepitb Ha naHeni kepyBaHHA APYTy 30Hy, Hamnpw-
knaa npasy (B

Honatkosi pyHKUii
TyT BY 3HaKeTe Ornag A0AaTKOBUX QYHKLM.

5. BuBepith nporpamy Ana Apyroi 3oHu #, y pasi no-
Tpeodu, 3MiHITb NapameTpu.

6. AkTusyiite dyHkuito SYN i 3aMyCTiTb Mpuro-
TyBaHHA, HaTucHyBLW Dl Start/Pause.

¥ Ha aucnnei 30H1 3 4OBLIMM YaCOM MPUrOTyBaHHAM
no Yepsi 3'ABNATUMYTHLCA TEMMepaTypa 1 3auLLoK
yacy NpUroTyBaHHA.

v Ha aucnnei 30HM 3 KOPOTLLMM YacoM NPUroTyBaH-
HA N0 Yepsi 3'ABNATUMYTLCA TemnepaTtypa v inaun-
kauia Hold. [MpuroTyBaHHsa wwe Npu3ynuHeHe.

v Ko/ 3auLLoK Yacy 3piBHAETLCA Mixk o6oma
30HaMW, NOYHETLCA NPUrOTYBaHHA B 30Hi, WO Byna
Ha naysi.

v Konu npurotyBaHHA 3aKiHUMTLCSA, Ha 000X AUC-
nnesx sabnumac iHavkauis End i nponyHae
3BYKOBWW CHUrHa.

Horatka: Akuo 3a akTnHOI dyHKLii SYNC ana 06ox
30H BiA0OPaXKaeTbCA OHAKOBHI 3a/TULIOK Yacy
NMPUroTyBaHHA, a BU 3MIHIOETE Yac NPUroTyBaHHA
ofHiei 3 30H, To dyHKLiA SYNC 3aBepLyeTseA.

MNMepcoHanbHa nporpama MyFry

MyFry nae 3mory 36epirati i BukMkaTtu
nepcoHabHi HanalwTyBaHHA. 36epirat HanalwTysa-
HHA MOXHa okpeMo aAnA nisoi 3oHx W, NpaBoi 30HK
(W BapiaHTa MATCH EL.

HanawTysaHHA a6o KopurysaHHa MyFry
Horatka: in yac nepworo HanawTtysaHHA MyFry
XOAHI napameTpy e He 3aaaHi. ig yac kopuryBaH-
HA MyFry BinoGpaxaroTbCA OCTaHHi 36epexeHi
napameTpu.

SYNC
TIME

1. Ha naneni kepysarHa B1uOepiTs BapiaHT MATCH
Bl a6o ofHy 30HyY, Hanpwvknaa nisy B,

v 3abnvMmae CMMBO/ NiBOI 30HM, NIACBITATLCA CUM-
BO/IM NpOrpam.

2. HatucHiTs 73 MyFry.

3. 3a nonomoroto TEMP — a6o + BCTaHoBITh GaxaHy
Temnepartypy; 3a gonomoroto TIME — a6o +
BCTAHOBITb OaXKaHW1 Yac NPUroTyBaHHA.

4. 1|06 36epertv 3HaUeHHA, HATUCHITL | MiHIMYM 2 C
noTpumarite ¥ MyFry, [OKv NponyHae 3ByKOBMiA
curHan.

BukopucTtaHHa pexumy MyFry

1. BuGepits niy 3oHy B0, npasy 3oHy OB a6o BapiaHT
MATCHHER.

v Bubpanuit cumBon 3abnMmae, niacBiTATLCA CUM-
BO/IM Mporpam.

2. HatucHiTs 73 MyFry.

v Ha aucnnei no uepsi 3'ABNATUMYTLCA 30epexeHi
3HAUEHHA TEMNEPATYPU 1 Yacy NpPUroTyBaHHs.

3. 3anycrith npurotysaHHa kHonkoto Pl Start/Pause.

DyHKUiA BukoHaHHA

LlIBnaLa amiHa 3Ha4YeHb

HaTuCHITL | BTpMMY#iTE KHOMKY — ado +.

CkacysaHHA npurotysaH- HatucHite O YBiMK./BUMK..

HA B 000X 30HaXx
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DyHKUiA

BuKOHaHHA

CkacyBaHHA NpUroTyBaH-
HA B OAHIN 30Hi

HatucHite OB a6o B0 i BTpMMYITE, OKHM 3 BiANOBIAHOIO AXCMNEA HEe 3HUKHYTbL
3HAUEHHA.

CkacyBaHHA BUOOPY
30HM

HaTUCHITb CUMBO 30HM, LLO BMMAE, | BTPUMYHTE, OKM 3 BiANOBIAHOro Ancnien
HE 3HWUKHYTb 3HAUYEHHA.

3MmiHa Temnepatypu abo
uacy NpPUroTyBaHHs B
XOAi NPUroTyBaHHA

MoTpiBHI 3HAUEHHA MOXHa 3MiHIOBaTK Be3nocepenHbo 414 NiBoi abo npasoi
30HM 32 IONOMOrot0 KHOMOK — abo +.

Maysa npuroTyBaHHA

AKLI0 aKTUBHA N1LLIE 0Ha 30Ha aB0 BK XOueTe NOCTaBUTH Ha nay3y 0OW/Bi 30HM,
HaTtucHiTs DIl Start/Pause.

LL|o6 NpU3ynuHWUTH NPUroTyBaHHA nLLE B OAHIK 30Hi, CNepLly HATUCHITL CUMBON
NoTPIGHOI 30HK, a NoTiM HaTUCHITL Pll Start/Pause.

LLlo6 3HATM NpuroTyBaHHA 3 nayaw, HatucHiTsL DIl Start/Pause.

[eakTtvBauia ¢yHKLii
SYNC

SYNC

HatucHiTtb Sis SYNC. Y 30Hi, o 6yna Ha naysi, BidHOBUTLCA NMPUroTyBaHHSA; MPUro-
TyBaHHA BUKOHYBATUMETLCA OKPEMO ANA KOXHOI 30HM.

I'Ipm(nanu 3acTocyBaHHA
Ha npunani nepen6aveHo ctaHaapTHi Nporpamu B KinbkocTi 9. Bubupaiite nporpamy 3anexHo Bif

nNpoayKTiB.
HoTtaTku

B Hape[eHi 3HaYEHHA BBaXXa1Te pekomeHnauiAMu. INMpoayKTv Pi3HATLCA 3a MOXOMKEHHAM, PO3MIPOM,
$OPMOLO, CTAHOM | COPTOM, TOMY ONTUMA/IbHE HaNalITyBaHHA B KOHKPETHUX BUMaaKax MOXe Bipi3HATHCA

Bi[l PEKOMEHA0BAHOTO.

® BYKOPUCTOBYIOUM BEIMKY 30HY MPMUIOTYBaHHA, MOXHA roTyBaTH BABIUi Oi/lblLy KiNbKiCTb NPOAYKTIB 3@ TOW

camui vac.
MpoaykT CraHpapTHe Hana- BkasiBku
LUTYBaHHA
3amopoxeHa kaptonna & Kaptonna ¢pi Konu 3abnumae SHAKE, nepemilaiite ado nepe-
opi, 10x10 MM, 4001 180 °C BEPHITb NPOAYKTH.
16 xB
Kypaui ctereHus, 4 wt. £ Mua Konv sabnumae SHAKE, nepemiwaiite abo nepe-
noi2sr 200°C BEPHITb NPOAYKTU.
24 xB
AnoBuumii cTemnk, 2 Wr., O6cmaxyBaHHA Konwu 3abnumae SHAKE, nepewmiwarite abo nepe-
~3 CM 3aBTOBLUKM 230°C BEPHITb NPOAYKTH.
16 xB
®ine nococs, 2 LWT. Q Puba
no150r 160°C
10xB
OBoui rpunb, 3501 %38 OBoui HapixTe oBoui BeMKUMM LUMATKaMU ¥ NepemilianTe 3
180°C makc. 1 .c. . onii
14 xB Konu 3abnumae SHAKE, nepemiliaiTe ado nepe-
BEPHITb NPOAYKTH.
Mani kekcu un madinu, @ [pi6He neunso
4 wr. 150°C
15xB
Po3mopoxyBaHHA 2% POBMOPOXYBaHHA
npoaykTiB 40°C
30xB
PoairpiBaHHA rotoBmx & PogirpisaHHa LLlo6 nocArTM XxpyMKOCTi, BCTAHOBITL TEMMEPATYPY
cTpas 150°C noHaa 150 °C.
5xB
NigTpumanta B rapadomy 38 Migirpisanna
CTaHi rotoBWx cTpaB 80°C
30xB




Mopaau

B HK10 PO3MIp NPOAYKTIB BiAPIBHAETLCA Bif 3a-
3HauYeHoro B TabuL, BiANOBIAHMM YUHOM
3MmeHLITe abo 36ibLUTe Yac NPUroTyBaHHS.

B HKL10 NicaA 3aaaHoro Yacy NpoayKTv Lie He ro-
TOBI, ¢/1iA 36iMbWUTK Yac ado MiaBULLMTH
Temnepartypy.

® [1nq piBHOMipHOI TepMOOOPOOKHM NepemillyiTe
abo nepesepTanTe NPOAYKTU B KOLLKKY, KOS
3abnumae ingnkatop SHAKE.

B K110 NPOAYKTU He JoCArarTh GaxaHoi
XPYMKOCTI, nepe NpUroTyBaHHAM HaHECITb Ha HUX
TPOXM onii (Hanpuknaa, neHanem abo Po3nPUCKY-
Bauem). [laTe 3aiiBin onii cTekTv abo 3iTpiTh ii.

Ornag yMLLeHHA

Onpagy nicnA KOPUCTyBaHHA OUUCTLTE BCi AeTani,
106 32a/MLLIKK HE MPUCUXATU.

> He BUKOPUCTOBYMTE 3aCOOM 1A OUMLLIEHHSR, L0
MiCTATb CNUPT.

> He BUKOPWUCTOBYMTE 3arocTpeHi abo meTanesi
npeameTy.

> He BUKOPHUCTOBYMTE XOPCTKi raHuipki abo 3acobm
[L1A OUMLLIEHHS.

YCcyHeHHA HecnpaBHOCTEN

> [aHenb ynpaBaiHHA 1 AMCnaen NnpoTupanTe TinbKu
BOJIOrOl0 CEPBETKOIO 3 MiKPOBO/IOKHA.

MouncTeTe OKpeMi aeTasi, AK yKasaHo B Tabnuui.
—Man. B3

OuuLLeHHA Nnpunaay v aetanen

1. MpoTpiTb OCHOBHUIM 60K MPKAAAY BOMOOK raHyi-
PKOIO i NPOCYLWIiTh.

[ucnnen npoTupariTe BOOrO CEPBETKOIO 3 Mi-
KPOBOJIOKHa.

2. Pobouy kamepy B pasi NoTpetu MUITe M’ AKOIO ra-
Huipkoto abo ry6Koto, 3MOUEHOHO B TEN/iN BOAi.

3. 3a/mLKu NpoayKTiB 3 HArpiBa/ILHOTO eN1eMeHTa
BiAUMLLANTE M’AKOIO LLITKOLO.

4. MpuBepiTh 3 KOLIMKA PELUTKM XKUPY i OJIMBH.

5. AKLIO B KOLWMKY 3a/MIIWAUCA CTIHKI MIAMM XUPY,
1A NONePEeaHbOro YMLLEHHA HaNMIATE B HBOTO
TPOX¥ TENJIOI BOAM 3 KislbkOMa KpanaamMu MUMHOTO
3acoBy v aavTe NOCTOATH.

6. MOUMCTLTE KOLLUMK | PELLITKM M’AKOK FaHUipKOIO Un
ryOKot0, 3MOUEHOIO B /IYXKHOMY MUAHOMY PO3UMHI,
ab0 NOMUITE B NOCYAOMWIHIN MaLLWHi.

HecnpaBHicTb

MpuuyrHa 1 yCyHEHHA HECNPaBHOCTI

Mpunan He npautoe.

Mpunaa 3HeCTPYMIEHO.

> [lepeBipTe, Un OTPUMYE NPUNAL ENEKTPOXMBIEHHA.

[MpuroTyBaHHA He 3anyckae-
ThCA ab0 He BiAHOB/IOETLCH, i
Ha aucnnei He Bigodpaxae-
TbeA iHavkaLia M Crapt/

Kowwmk He BCTaBNeHO B Npuaag Ak cif.
> BcrasTe KOwWKK y npunag 4o ynopy. KOWWK He Mae BUCTyNaTtv 3 KOpMycy.

naysa.
Kouwwuk He BcTaBnaeTbCA B Npu-  [poaykTv abo npeameTtv B podouir kamepi.
Jiaf no ynopy. > [puBepiTb NpoaykTh ado npeametv 3 podoyoi kamepw. i uac npuro-

TyBaHHA NpoaykT1 abo npeameT B poBouii kamepi HarpisaloTseA. Kopu-
CTYWTECA TEPMOCTIHKMM KYXOHHUM Npunaaaam i Oyaste o6epexHi.

Ha ancnnei 3'aBnAETbCA KOA
NOMUAKK, Hanpuknag, Ex.

EnexTpoHHe oBnaHaHHA PO3ni3HaN0 HECNPaBHICTb.
1. Big’eaHaiite npunag Bif e1eKTpoMepei.

2. 3HoBY Mif’eaHainTe Npunad Ao eNeKTpPoOMEpei.
3. AKL0 HeCNPaBHICTL He 3HUK/1A, BUK/IMUTE CePBICHY CyXOy.
— "CepsicHi yeHTpu", CtopiHka 120

3 npunagy rae 6inuii aum.

Kpanni 1 3auLLKK X1py B KOLWKKY ab0 poBouiit KaMepi, TPUropsaoum,
YTBOPIOIOTb BiNUIA AnMm.

> PeTe/bHO UMCTLTE KOLLMK, PELLITKY i po©0ouy kamepy Nic/ia KOXHOro Bu-
KOPUCTaHHA, 0O TaM He SIMLLANIOCH XHUPY.

HoTaTtka: binvi aum, Wo BUHUKAE Bill 3a/MLLIKIB XMPY, HE BN/IMBAE Ha pe-
3ynbTaTV roTyBaHHA M poboTy Npunaay.

[icnA NpUroTyBaHHA CTpasu 3
NPOAYKTIB, WO MICTATL GaraTo
BO/IOTH, ¥ poOOUil kKamepi
HakoMMuyeTbCA BOAA.

Yepes (i3nuHi NPUUYMHK YyTBOPIOETLCA KOHAEHCAT.
» [Ticna Toro, AK Npunaa A0CTaTHLOKO MIPOK OXO/IOHE, HACYXO NPOTPITh
poBouy Kamepy raHuipkoto.

Hotatka: YTBOpEHHsA KOHAEHCaTty € HopMaJibHUM i He Hece HeBesnekwu.

YTunisauia ctapux npunagis
> YTunisyite npunaa ekonoriyHnm crnocobom.

[HdopmaLito WoAo akTyanbHUX cnocoBiB yTunisadii
MOXHa OTpUMmaTH y npoaasLa npunagy abo opraxis
MICL|EBOrO CamMOBPAAYBAHHA.

119



eBponewcbkoi AupekTnen 2012/19/EU

CTOCOBHO €/1eKTPOHHMX Ta eNleKTponpunaais,

wo 6ynM y BUKopucTaHHi (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). lnpektvBoto Bu-
3HaYaloTbCA MOXMBOCTI, AKI € AIMCHUMM Y MexXax
€BpOonercbkoro cotay, Woa0 NPUHUHATTA Hasad Ta
yTunizaLii 6yBLIMX Y BAKOPUCTaHHI Npunaais.

E/ Ller npunaag mapkipoBaHo 3rigHO NMOMOXEHb

CepBicHi ueHTpH

Bupo6huk: "BCX Xayarepete M'mOX" Byn. Kapn-Bepi-
Ltpace, 34, M. MtoHxeH, 81739, HimeuunHa
IMnopTep: TOB "BCX MNoByTosa TexHika", 03124,
m.Kwig, Byn.BonHoBackka, 10/14 kopn.b, Ykpaina
IHdopmaLito 3rigHo 3 pernameHTom (EU) 2023/826
MOXHa 3HAWTK B MePEXi IHTEPHET 3a aapecoo
www.bosch-home.com Ha CTOPIHLi BUpOOY 1

CEPBICHIN CTOPIHLi BalWOro npunaay B iHCTPYKLiAX 3
ekcnayaradii i B 104aTKOBUX AOKYMEHTAX.

Be3onacHOCTb ru

® BHUMaTENbHO NpoynTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO.
= CoXpaH1Te MHCTPYKLIMIO M MHPOPMaLMIO 0 Npubope AnA AabHerlero UcnoibL30Ba-
HWA UK ANA Nepefayn cneayoemy Bnaaenblly.

HMcnonbayiTe nprdop TONLKO:

B C OpUrMHAabHbIMK YaCTAMK U MPUHAAIEXKHOCTAMM,

® /1A NOAOrpeBaHus, Bapku, TyLLEHWA, U XXapeHWA C UCMONb30BaHNEM ropAYero Bo3ay-
xa.

® 10/ NPUCMOTPOM;

® 1A nepepadoTKh KoMuecTsa NpoAYKTOB 1 BpeMeHn 00padoTKH, XapaKTepHbLIX A8
JIOMalLlHero Xo3ancTea;

® B ObITOBbIX YC/IOBUAX U B 3aKPbIThIX MOMELIEHUAX JOMALLIHWMX XO3ANCTB NPK KOMHAT-
HOWM Temnepartype.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Ha YPOBHEM MOPH.

Mocne Kaxaoro NpuMeHeHun, BO BpeMA 0Tbeaaa, Nepe OYMCTKON, a Takxe B criyyae

HencnpaBHOCTH 00A3aTeIbHO OTCOeAMHANTE NPUOOP OT CETMU.

[aHHbI NprOOop MOXET UCMONL30BATLCA AETbMM B BO3PACTE OT 8 NeT M cTaplue, a Tak-

Xe NMLamu ¢ orpaHnyYeHHbIMU QU3NUYECKUMKU, CEHCOPHBLIMU UM YMCTBEHHbBIMM CNOCOB-

HOCTAMM U/IW C HEJOCTATKOM OMbITa U/ WK 3HaHUIA, CIM OHU HAaXO4ATCA NoA MPUCMOT-

POM WM NOCNEe NOSyYeHUA yKasaHui no 6e30nacHOMy MCMONb30BaHUIO Npudopa 1 no-

Cle TOro, Kak OHK 0CO3HAIM ONACHOCTH, CBA3AHHLIE C HEMNPaBWU/bHbIM UCMONL30BaHK-

em.

[etam 3anpelleHo urpath ¢ NpMOoPOM.

OuncTky 1 obcnyxunBaHue Nnpudopa 3anpeLlaeTca BuINOAHATL AETAM; 9TO PaspeLlaeTcs

TO/ILKO AETAM CTapLue 8 NeT Nnoj Haa30pPoM B3POCTbIX.

He nonyckaite neten mnagule 8 net k npudopy 1 ero ceTeBoMy npoBoay.

» KaTeropuuecku sanpeLiaeTca aKCnayaTupoBaTh NOBPEXAeHHbIK Nproop.

» KaTeropuuecku sanpeLjaeTca akcnayarauma npudopa, NoBepXHOCTL KOTOPOro UMe-
eT TPEeLUMHbI UK NoBpexaeHa.

» 3anpeLllaeTca TAHYTh 3a CeTeBOM Kabesb, YToObl 0TCOeAMHUTL NPUOOP OT CETU INEK-
TponuTaHWA. BelHMMarTe U3 PO3ETKM BU/IKY CETEBOrO Kabensa.

» B cnyyae noepexaeHva npudopa uim ceteBoro kabena Hemea1eHHO BbiHbTE BUIIKY
ceTeBoro kabena U3 Ppo3eTku UK OTKIIOUUTE NPeaoXpaHUTeNb B 6/10Ke NpeaoxpaHu-
Tenew.

» [pv nogktoueHuK Npudopa 1 ero akcnayaTauum codntoganTe AaHHbIe, NPUBeaAEH-
Hble Ha GUPMEHHOW Tabnnuke.

> [prBOP MOXHO NOAKIOYATL TOMbKO K 371eKTPOCETH NEePEMEHHOMO TOKa Yepes ycTa-
HOBJ/IEHHYO COr/lTACHO NPeanucaHUAM PO3ETKY C 3a3EM/IEHUEM.

» CucTema 3a3eMIeHna B JoOMalLHeR 91eKTponpoBoaKe Ao/mKHAa ObiTh yCTAaHOBNEHA
COrNacHo NpeanucaH1am.
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» 3anpeLllaeTca ocHallaTh NPUOOP BHELHUM NepekoyaTenem, Hanpumep, TanMepom
WM NYAbTOM AMCTAHLUMOHHOIO YNpaBaeHuA.

> PeMOHTHPOBaTL NPUOOP paspeLlasTca TONbLKO KBaIMPULMPOBAHHLIM CrieLuanucTam.

» [1nA pemoHTa nprdopa MOXHO UCMONL30BAaTh TO/IbKO OPUrMHA/IbHBIE 3anYacTy.

» Bo nabexxaHne onacHoCTen 3aMeHa NoBPEeXAeHHOro CeTeBoro kadensa AaHHOMO Npw-
Bopa MOXET ObiTb BbINOHEHA TOMLKO NMPOU3BOAUTENIEM UK aBTOPU3OBAHHON UM
CEPBUCHOM CNy>XO0K MO0 NULIOM, UMEIOLLIMM aHaNOrMUHYO KBaMdUKaLMLO.

» Kateropuuecku sanpeLiaeTca norpyxatb npuéop B BOAY WK NOMeLLaTb ero B Nocy-
JIOMOEYHYIO MalLLIHY.

> cnonbaynTe NnpMdop TOBKO B 3aKPLITOM NOMELEHUM.

» He nonbayrTech NprOopOoM MpK CAMLIKOM BbICOKOW TeMMepaTtype Uan BAaKHOCTH.

> He ncnonb3yiTte ana 0unMcTku Nprdopa NapooUUCTUTENM UM OUUCTUTENM BLICOKOTO
JaBneHus.

> Hu B KOEM cnyyae He [JonycKanTe KOHTaKTa ceTeBoro kadena ¢ ropAuMMmM YacTAMM
npndopa unr ¢ UCTOUHUKaMu Tenna.

> Hu B KOeM cnyyae He [JonyckanTe KOHTakTa ceTeBoro kadens ¢ OCTPLIMU KOHLaMu
WK KPOMKaMM.

» 3anpeulaetca neperndartb, 3allemnaTb Ui nepeoBopynoBaTh CETEBON Kabeb.

» Hukoraa He cTaBbTe NPUOOP Ha ropAYUE MOBEPXHOCTU UM PALOM C HUMMU.

» Hu B KOEM criyyae He CTaBbTe NpUOOP Ha 1IerkOBOCMIaMEHAIOLMECHA MaTePUasl,
HanpuUmep, rapavHbl UK cKaTepTu, U MOBIU3OCTH OT HUX.

» Bcerna cobntonante 6esonacHoe pacctoaHue He MeHee 10 CM OT CTEH 1 APYruxX
npeamMeToB, UToObl NPeOTBPATUTL CKOMIeHWe Tenna.

> Hu B KOEM C/lyyae He HakpbIBanTe NpuOOpP W He CTaBbTe Ha HEro Apyrue NpeameThl.

» He knagute kakue-nMbo NpeaMeThl B Yallly WK B BAPOUYHYIO KaMepy U He XPaHWUTe 1X
Tam.

» Bo Bpems akcnyataumuu npuoop foMxeH ObiTb BCerga no npucMoTpomM.

» Hukoraa He HanMBanTe B KOP3UHY MaC/1o U He KaauTe Xup.

» Hu B KOEM criyuae He pasorpesanTe B npudope NPoayKThl, CoAepXaLine BLICOKOMNpPo-
LIEHTHBIM CMPT UK APYTUE TErKOBOCMNTAMEHAIOWMECA UHTPEANEHTHI.

> YyuThiBaTE MaKkCcMasbHO JONYCTUMBIA 0ObeM 3anonHeHus. Hukoraa He sarpy-
XanTe NPoayKThbl 4O BEPXHErO Kpaa KOP3WHbI.

» He ucnonbayiTe HesakpenneHHyto Oymary A8 BbiNeUKU UK Nerkue UHrpeaneHThI,
KOTOpPbIE MOTYT BTAHYTLCA BEHTUIATOPOM, HANpuMep, Cyxue Tpasbl.

» Ecnv 13 npubopa BLIXOAUT TEMHBbIV [blM, HEME/IEHHO OTK/IHOUUTE ero oT ceTu. He Bbli-
HUMaWTe KOP3WHY, MoKa He NPeKpaTuT UaTK AbIM.

A

k.

P S BO BpEMA PAOOTHI MPUOOP CULHO HAarpeBaeTcsA. He npukacanTecs K rops-
YUM BHELLHUM MOBEPXHOCTAM.

» [epe OUACTKOW UM TPAHCMOPTUPOBKOM Npubopa AanTe eMy NosIHOCTHIO OCThIHYTh.

» He BBOAWTE PYKM B ropauyto padouyto kamepy.

» Hukoraa He npukacanTeCh roNbIMU PyKamu K ropaden pelleTke Ana rpuia v ropaymm
lwamnypam ana rpuna. MicnonbaynTte noaxoasiyue BcrioMmoraTtesibHble cpeacTsa
HanpPUMep, KYXOHHbIE MPUXBATKKU UK KyXOHHbIE MPUHAANEXHOCTH.

» ByabTe OCTOPOXHbI NPK U3BNEYEHUM KOP3WHBbI, TaK KaK U3 Hee MOryT BbIXOAUTh rops-
UMK BO3AYX M ropAYMM nap.

» He HaknoHARTECH Ha NPUOOPOM.

» Bcerna oepxure pyku v IMLO NoAasibLle OT BEHTUAALMOHHbBIX OTBEPCTHHI.

> YToObl NpeoTBpaTUTL TPABMbI, UCMOL3YIUTE NPUOOP TOLKO MO HA3HAYEHMUIO.

» ObpaljanTecs ¢ Luamnypamu ana rpnns 0OCTOPOXHO.
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» CobnoganTe ykasaHua no oUncTke.

> [10BEPXHOCTH, KOHTAKTUPYIOLLME C NPOAYKTaMKU MUTaHUA, CeayeT OunLiaTh nepes

KaXXablM NCMOJ/Ib30BAHNEM.

» Ytobbl NpenoTepaTMTe 00pa3oBaHue akpuiaMuaa, He nepexapuBanTe nuLly v yaa-

NANTE NPUropeBLUMe OCTaTKM.

» Hukoraa He HarpesanTe ceexun kaptodpens Boie 180 °C.

MpenoTepalleHne MaTepUanbHOro
ylwep6ba

> He 1Ucnonb3ynTe 0CTPblE, 3a0CTPEHHBIE MU Me-
TaNMYECKMe KyXOHHbIe MPUHAANEXHOCTU. Mc-
NONL3YMTE TOMbKO KYXOHHbIE MPUHALNEXHOCTH U3
[iepeBsa Ui XaponpouHo N1acTMacehl.

» [locne na3BneyeHna NPOAyKTOB He OCTaBAANTE Ky-
XOHHbIE LMMLbI B ropAYen KOPauHe v He KnaauTe
WX Ha Apyrue ropAayre NoBepXHOCTH.

» Knaaute Wwamnypbl 418 rpuA B KOP3UHY OCTOPOX-
HO, YTOObI He NoLapanarb ¥ He NOBPeaNTL ee.

» Hukorda He CTaBbTe ropAdyto KOP3uHy Ha JyB-
CTBUTE/bHBIE K HArpeBy NOBEPXHOCTU. Mcnonb3yi-
Te XKaponpOoUHYLO NMOBEPXHOCTb, HAMPUMEP,
noaCTaBKy nof ropavee.

» Hukoraa He ocTaBnARTe KOP3WHY YacTUUHO
OTKPbITOW B Npudope, uToObl M3bexaTs NnoBpexae-
HUIM OT CUBHOTO Harpesa Wau BeiNaaeH!A KopP3au-
Hbl. Bcerna nonHOCTbLIO M3BNEKanTe Kop3uHy 13
npubopa 1 NOMHOCTLIO 3aaBKraiTe ee B Npudop.

> Hu B KOEM Crlyyae He HanmBaiTe B KOP3uHy Body
WK PYTUe XXMOKOCTH.

> 3anpeLieHo UCrnonbL30BaTh PeLleTKy AnA rpuna
WK WamMnypbl ANA TPWUIA B MUKPOBOJSTHOBOM Meuu.

3HaKoMCTBO ¢ npubopom
0630p

Mocne pacnakoBku NPOBEPLTE BCE AETA/M HA OTCYT-
CTBWE TPAHCMOPTHbIX MOBPEXAEHWH, a Takxe
KOMMNMEKTHOCTb NOCTaBKMK.

—Puc.

Bnok asurarena

IEl  [soiinan KopauHa Flexi

PaBouan kamepa, NpasA 30Ha

PaGouan kamepa, fiesan 30Ha

MaHenb ynpaenexua

8 Buixonsosnyxa

CeTeBor kabenb

6 | BepxHui HarpesaTenbHbI 31EMEHT C BEHTU-
NIATOPOM

Pasnenvtens ana KopauHsbl

El  Pewetka

El Pyuka

MNpuHagne X HOCTH B 3aBUCMMOCTH OT MO e-
nm

B 3aBUCHMOCTM OT MOZIE/IM B KOMI/IEKT MOCTABKH MO-
FYT BXOAMTb [IOMNOJTHUTESbHBIE MPUHALNEXHOCTU.
—prPuc. A3

Habop peluetok ana rpuna

KyXOHHbIE LnMLbl

MaHenb ynpaBneHus

3aech NpuBoAUTCA 0630 NaHeNu ynpasneHus.
MpumeuaHue: YnpasnanTe KHONKaM1 npu NoMoLLu
nasbLeB 1 6e3 KyXOHHbIX nepyaTok. Henbaa ynpas-
NIATb KHOMKaMM NP1 NOMOLLY NPeaMETOB, Hanp., Ky-
XOHHOW NTOXKKMK.

AnemeHTbl UHAWKALWUKU U ¢yHI(I.lMOHal1beIe KHonM-
KH

@ Bkn/Bbikn
BkntoueHwe 1 BeiktoueHne npubopa

Dl | Start/Pause

3anyck v npepbiBaHWe NpUroTos/e-

H1A
D. BriGop npaBoi 30HbI
.D Bbi6op neBor 30HbI
.. — "QyrHkuymna MATCH", Ctparunia 124
SYNC — "QyrHkuymna SYNC', Crpanuya 125
TIME
siave — "Unankauyna SHAKE",
= Crpannya 123

BriGop Temnepatypsl

TEMP INoBbilIEHWe TeMnepaTtypbl ¢ MOMOLLbIO
-+ UK CHWKEHWe TeMnepaTypbl C NOMO-
LWbto —.
[nanasoHbl yCTAHOBOK (B 3aBUCUMOCTH
OT MPOrpammbl):
® 205-230 °C Ha 1-30 MuHyT
® 85-200 °C Ha 1-120 MuHYT
® 40-80 °C Ha 1 MuHYTY — 24 yaca

YcTaHoBKa BpeMeHH

TIME YBEMYEHUE BDEMEHU MPUTOTOBNEHUA
C NMOMOLLbIO + UM YMEHBLLEHWE BPEME-
HW NPUIOTOBNEHWA C NMOMOLLbIO —.
[nanasoHbl yCTaHOBOK (B 3aBUCMMOCTH
OT MPOrpammbl):
= 1-30 MuHyT Nnpn 205-230°C
= 1-120 muHyT npn 85-200°C
" 1 MuHyTy — 24 yaca npu 40-80 °C

Aucnnen
Mpubop “meeT ABa OTAENbHBIX AUCNIER 1/1A IEBOM U
NpaBoW 30Hbl MPUrOTOB/IEHHA.



OnucaHue

Ecnvu ceetutca h:min, Ha aucnnee
oTobpaxaeTca Bpema B Yacax U MUHY-
Tax.

B npoliecce npuroToBieHWA Ha A1C-
nnee Muraet ABOETOUME.

ul Ecnm ceetntca °C, Ha aucnnee oTob-
paxaeTcA Temneparypa.

Mpouecc NPUroTOBNEHUA 3aBEPLLEH.

KopsuHa nssneyeHa.

Mpu BkNtOUEHHOM dyHKLM SYNC.
30oHa ¢ 60/1ee KOPOTKUM BpEMEHEM
NPWUrOTOBNEHWA OXMAAeT aBToMaTuye-
CKOro 3arnycka npotecca npuroTtosne-
HUA.

KHonku BbiGopa nporpamm

Cumeson Mporpamma

Kaptodens ppum

Mruua

ObxapvBaH1e

Pbi6a

Osolm

Menkas Bbineuka

PasmopaxwueaHve

PagorpesaHve

(=% & HD D&

MNonooepaHue B ropAYeM COCTOAHUM

~
~
~

— "UHanBuAayaibHaA nporpamma
MyFry", Ctparnya 125

|

HUuaukauna SHAKE

2 SHAKE muraet B onpeeneHHbIX nporpamMmmax ye-
pe3 yCTaHOB/IEHHbIV NMPOMEXYTOK BPEMEHHW U pasaa-
€TCA 3BYKOBOW CHUTHa.

[epemelunBanTe 1 NnepeBopayMBanTe NPOAYKTbl Ha
COOTBETCTBYIOLLEW CTOPOHE, EC/IM MUraeT MHAMKALMA
SHAKE neBoW unv npaBow 30HbI. TO rapaHTUpyeT,
YTO BCE MPOAYKTHI B 30HE OyayT NPUrOTOB/EHBI 10
OOMHAKOBOW CTEMEHMU.

— "lepemelumBaHne 1 nepeBopaynBaHme npoLyK-
108", CtpaHunya 124

MpumeyaHune: ECv He BbIHAMATD KOP3UHY U HE
BCTaB/ATL ee 00paTHO, HaMKauuA Oyaet Murath 10
OKOHYaH1A NpoLecca NPUroToB/IeHNA, & 3BYKOBOW
curHan OyaeT 3Byyarb NPUMEPHO Kaxable 60 cexyH.
[Mpu ncnonsaosaxun nporpammel Kaptodens ¢ppu
WHAMKATOP FracHeT cnycTA Npuos. 5 MUHYT.

IBonHadA Kop3uHa Flexi

C nomolLLblo ABOMHOM KOP3UHbI Flexi MOXXHO roTOBWTbL
NPOAYKThI B ABYX OTAENbHbIX 30HAX UK B OAHOK
60/1bLLON 30HE NMPUrOTOB/IEHUA.

C NoMOLLbIO YCTAaHOB/IEHHOTO Pa3AeUTENA KOP3UHBI
AOCTYMHbI 2 OTAE/TbHbIX 30HbI MPUTOTOBAEHUA, YTO
MO3BO/AET O[JHOBPEMEHHO rOTOBUTL PA3/IMUHbIE
npoAyKTbl UK HeOoblUKe KoNnyecTsa.

YT006bl MCMONL30BATb NMOSHbLIM 0ObEM ABOMHOM KOpP-
3KHbl Flexi, HeoBx0anMMOo CHATL Pas3aesiMTelb Kopan-
Hbl. [1BE OTAE/bHbIE 30HbI CO3at0T OfiHY OO/bLLYIO
30HY NPUroTOBNEHWA.

— "QyrHkuyna MATCH", Ctparunya 124

Mepen nepBbiM UCNONb30BAHUEM

OuucTKa npubopa nepes nepBbIM UCMONB30-
BaHWeM

1. Yaanute umetoLminca ynakoBoUHbI Matepuar.

2. Y0anute MMeroLmMeca HakNenkn v MaeHKu.

3. Mporpeiite nprbop 6e3 NPoaYKTOB B XOPOLLO NPO-
BETPMBAEMOM MOMELLEHNM B MAKCUMasIbHOM TEM-
nepaTypHOM pexuMe Ha NpoTaxeHun 30 MUHYT, a
3aremM aanTe emy OCThITh.

4. Bce fetanu, conprkacaroLmeca ¢ NpoayKTamu,
cnefyeT OUMCTUTBL Nepes NeEPBLIM UCTMOb30BaHH-
em.

Mpumeyuanue: HeGonbliOe BbIAENEHUE AbIMA UK MO-
ABNEHWe cnadoro 3anaxa npu nepBoM UCMo/b30Ba-
HWW ABNAETCA HOPMa/IbHbIM.

AKcnnyarauua
Moarotoeka npubopa k paboTte

1. YcTaHasnveaiTte npu6op Ha NPoYHYIo, ropH-
30HTa/IbHY0, POBHYIO 1 TEPMOCTOMKYHO padouyto
noBepxHoCTb. Becerga cobniogaite 6esonacHoe
paccTosHue He meHee 10 CM OT CTeH U ApYyrux
npeameTos.

2. YCTaHOBMTE pasae/MTesb B HanpPasAatoLLYyo Mo
LIeHTPY B KOP3WHE, KaK NoKasaHo, M HagasuTe Ha
Hee. 3aTeM yCTaHOBUTE PELIETKW B KOP3UHbI U Ha-
[aBUTE Ha HUX.

—Puc. H

3. BcraBbTe BUIKY CETEBOTO LUHYPA B PO3ETKY.
—Puc. I

v PaspfaeTcA 3ByKOBOW CUrHas, v naHesb ynpase-
HUA HEHAA0/ro 3aropaeTca NO/IHOCTLIO.

v 3aropatorca O BKkn/BbIKA 1 CUMBO/IbI BbIGOPa
KOP3WHbI.

MNpumeuanue: Ecnv B Teuenne npumepHo 10 MUHYT
He ByaeT NponaBeeH BBOA, NPUOOP BLIK/IOUNTCA, a
© BKA/BbIKN Gy0eT CBETUTLCA MPUMTYLLIEHHBIM CBE-
TOM. YT00bI CHOBA 0TOOPA3UTH BEIOOP KOP3UHbI, Ha-
xmute O BKn/BbIKA.

3anycK npuroToBneH1sA B 04HON 30He

1. 3anonHuTe HeoGXOAMMYIO CTOPOHY B KOP3WUHE
NPOAYKTaMu U NMOSHOCTBIO 3a1BUHLTE KOP3UHY B
npuéop.

—pruc.H
Hwkoraa He 3arpyxavite NpoAyKTbl 1O BEPXHETO
Kpas KOP3UHbI.
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2. [1nA NpUroToBeHUA MPOAYKTOB Ha peLleTke anA
TPWAA UK Ha 2 YPOBHE BbINOHWUTE CleaytoLme
nencTBuA:
> YCTaHOBMTE PELIETKY B KOP3WHY.

» [Tpr HeOOXOAMMOCTH NMONOXKMTE NPOAYKThHI Ha
peLeTky.

» YCTaHOBMTE PELWETKY 1A TPUA B KOP3UHY.

> [lonoxuTe NPOAYKThl HAa PELLETKY ANA rPUAA.

—~Puc.

Ecnv npoaykThl FOTOBATCA Ha ABYX YPOBHAX, HE 3a-

NOMHANTE BEPXHUI YPOBEHb C/IMLLKOM MAOTHO, Tak

Kak 37O 3aTpyaHAET NPOXOXAEHWE BO3ayXa Ha

HUXXHUIA YpOBEHb. bonee ToHKKe 1 TpedytoLme

6onee HU3KOW TEMMEePaTyPbl MPUrOTOB/IEHWA NPO-

OyKTbl KNaanuTe Ha HKHUIA YPOBEHD.

3. [1nAa NpUroToBAeHNA Wall/biKa Ha WwamMnypax anq

rPWAA BBIMOMHUTE Cedytowme AeMCTBUA.

> YCTaHoBWTE PELIETKY B KOP3MHY.

> [Tpr HEOOXOAMMOCTH NONOXKUTE NPOAYKTHI Ha
peLeTky.

> YcTaHoBWTE PeLeTKy ANA PUIA B KOP3UHY.

> [ToNnoXuTe NOAroTOBNEHHBIE LWALL/bIKK B CNeun-
anbHble yrnyonexva.

—Puc.

BbibepuTe noaxoadllyto 30Hy Ha naHenu ynpasse-

HWA, HanpuMep, 1esyto 30HY I.

—rPuc. B

v ByayT Muratb CMMBOJ J1IEBOV 30HbI, U CBETUTLCA
CMMBO/IbI POrPamm.

5. [1na 3anycka npoLecca npurotosneHne 6es npo-

rpamMbl MPOMNYCTUTE BLIOOP NPOrpammMel v cpasy

Xe yCTaHoBUTE HEOOXOAMMbIE 3HAUEHMA.

Y7106kl UCMONL30BATL NPOrPAMMY, HXMUTE Ha

HYXHbIV cumBos1, Hanpumep, & KapTogpensb ¢pu.

—Puc. &

v BbiBpaHHbIi CHMBOJ NPOrpaMMbl MUraeT, a Ha
oucnnee nooyepenHo otobpaxaloTca 3aaaHHan
Temneparypa v BpeMA NpuroToBneHna ana aaH-
HOW Nporpammbl.

—Puc. i

7. [InA HaCcTPOWKK 3a0aHHOM TEeMMepaTypbl yCTaHO-
BUTE )Xenaemoe 3HayeHue ¢ nomolsto TEMP —
Wi +.

— Puc.

8. [1nA n3ameHeHnA 3a4aHHOr0 BPEMEHM NpUroTos/e-
HUA YCTaHOBUTE XEMaeMoe 3HaUEHUE C NMOMOLLbIO
TIME — unv +.

—Puc. A

9. 3anyctute NpuroTosieHune ¢ nomoLsio P Start/
Pause.

—Puc. K1

v Ha aucnnee neBoi 30HbLI NooyepeaHo oTodpaxa-
t0TCA 3alaHHan TeMnepaTtypa M ocTaBlIeecA Bpe-
MA NPUIrOTOBNEHHA.

3anyck npuroToBneHUsa B ABYX 30HaX

HeszaBncHMO OT TekyLLero npouecca NPUroToBIeHNA

MOXHO B /1to60e Bpems 3amnyCTuTb NPOLECC NpHro-

TOB/IEHWA BO BTOPOM 30HE.

1. 3anonHuTe NycTyio CTOPOHY B KOP3UHE NPOAYKTa-
MM W NONTHOCTBIO 33/1BUHLTE KOP3UHY B NPHUOOP.

— Puc. I

2. BuibepuTe BTOPYIO 30HY Ha MaHesm yrnpasieHus,
Hanpvmep, npasyto 30HyY .

—PrPuc. EH

v Bynet muratb CMMBO/ NPaBOW 30HbI, U CBETUTLCA
CMMBO/IbI MPOrPaMM.

3. Buibepute nporpammy a8 BTOPOW 30HbI, HAMpK-
vep, @ O6apuBaHue, 1 NPy HEOOXOANMOCTH U3-
MEHUTE 3HaUYEHMA.
gt} 16 |
[1nA BTOPOM 30HbI MOXXHO BbIGPATh Ty XXe Nporpam-
My, UTO W /1A NEPBOW, HAaNpUMep, YToObI MPUroTo-
BWUTb ELLIe OJIHY NMOPLMIO C 3aEPXKKONM BO BDEMEHM.

MepemeLurBaHu1e U NnepeBopaunBaHue NPo-
OYKTOB

1. Eciv muraet € SHAKE €80 unv npasoit 30HbI,
“3BNEKUTE KOP3UHY 13 Npubopa.

—Puc. Ed

v [lpoLecc NpurotosneHna OyaeT NPMOCTaHOB/EH,
a Ha aucnnee 6yaet otoBpaxatsca OPEN, noka
KOp3KHa He ycTaHOoBeHa Ha MeCTO.

2. InA nepemeLunBaHm1a uam nepeBopadmBaHua npo-
[IyKTOB B OTOOPaXaeMoW 30He UCMONL3YNUTE TOMb-
KO KYXOHHbIE NMPUHAANEXHOCT U3 IepeBa Un Xa-
POMPOYHON NacTMacchl.

— Puc.

3. MofHOCTLIO 33ABMHLTE KOP3MHY B MPUGOP.
— Puc.

¥ [lpouecc NpUroToBAEHWA NPOAOMKAETCA aBTOMa-
TUYECKM, a Ha Aucnee NooyepeaHo oTodpaxatoT-
CA 3aflaHHaA Temneparypa 1 OCTaBLLEeEeCA BpeMA
NPUroTOBNEHUA.

U3BneuyeHne roToBbIX NPOAYKTOB

1. Mo 3aBepLUEH1M NPOLIECCa NPUroTOBIEHMA B Ne-
BOV MM NPaBOK 30HE Ha AUCNee 30HbI MUraeT
End, v pasnaeTca 3ByKOBOW curHas.

— Puc. Kl

2. 3BIeKnTE KOP3HHY.
—Puc. Al

3. U3BneknTe NpoayKThl 13 30HbI C MHAMKaumen End,
MCMONL3YA KYXOHHbIE MPUOOPLI U3 KOP3UHBI,
Hanpumep, U3 NeBoK 30HbI. [poayKTbl BO BTOPOW
30He, KOTOpbIE ellie He NOSIHOCTLIO MPUrOTOBNEHbI,
cneayeT OCTaBWTb B KOP3WHE.

—Puc. A3

4, MOMHOCTHLIO 3a[1BUHLTE KOP3WHY Ha MECTO B MpK-
6op.

— Puc. EX}]

¥ [NpoLecc NpUroToBAEHWA NPOAO/MKAETCA, a Ha
[Mcnnee elle akTMBHLIX 30H nooyepenHo otobpa-
KatoTcA 3aAaHHanA TeMneparypa v ocTaBLIeecn
BPEMA MPUrOTOBAEHUA.

®dyHKuna MATCH

Bocnoneayitech ¢pyHkunern MATCH ana ucnons3o-
BaHWA 00enX 30H NPUrOTOBIEHUA UK OAHOM
OO/bLLOK 30HbLI NPUrOTOBEHUA C ONHAKOBLIMU Ha-
CTpoKrKamu, Hanpumep, AnA NPUroTOBNEHWA OAHOIO
1 TOro xe 61toaa B O0NbLLIMX KONMUYECTBaxX UK AnA
npUroToBeHna OOMbLIMX MPOAYKTOB.




Ucnonb3oBaHue pyHKkuMnM MATCH

1. MoaHUMKUTE pasaenuTenb KOP3uHbLI U U3BNEKNUTE
ero.
—Puc. E4

2. 3anonHnTe KOP3uHY NPOLYKTaMU 1 MOMHOCTLIO 3a-
[IBUHbLTE e B Np1oop.

—Puc. B

3. Aktusupyiite dpyHkunio MATCH in.

4, BuibepwTe nporpamMmy, mpu HeoBXoaMMOCTH M3Me-
HUTE 3HaAUYEeHUA W 3amnycT1Te NPOLECC NPUroToB/Ie-
HuA ¢ nomoulbto Dl Start/Pause.

¥ Ha oboux aucnnesx nooyepegHo otobpaxatorcs
MAEHTUYHbIE 3HAUeHWA TemrnepaTypa v ocTaBllee-
CA BPEeMA NPUroTOB/IEHHA.

¥ [lo 3aBeplueHnn npoLiecca NpUroToBIeHWs Ha
oBoux aucnnenx muraet End v pasgaetca 3ByKo-
BOW curHan.

YKasaHuA

= [Tpu BkAtoYeHnn dyHKLm MATCH B nocne Toro,
KaK [111A OAHOM 30HbI y)Ke BbiOpaHa v HacTpoeHa
nporpamMma, HacTpovkK GyayT MPUMEHEHbI TaKXe
KO BTOPOW 30HE.

B EC/v B NPOLIECCE NMPUrOTOBNEHUA UBMEHWTh 3Ha-
YeHWA TeMrnepaTypsbl v BPEMEHH NMPUrOTOB/IEHUA
1A 0TAENbHOM 30HbI, TO dyHKLMA MATCH BbikAtO-
yaeTtcA. [lanbHewee NpuroToBEHUE OCyLLe-
CTBNAETCA MHAMBUAYAIbHO 1A Ka)K0MW 30HbI.

dyHKuMAa SYNC

Mcnoneayiite dpyHKUMIO SYNC, UToObl CUHXPOHU3K-
poBaTh BPEMA NPUroToB/eHWA B 00enx 3oHax. Pas-
JMUHble 6t0aa NPUroTaBIMBaOTCA OAHOBPEMEHHO.

UcnonbsoBaHue pyHKunn SYNC

1. CHumHTE pasaennTeib KOP3UHLI U 3arpysuTe Npo-
[lyKTbl CNeBa 1 cnpaea. [ToAHOCTLIO 3aABUHbTE
KOP3WHY BO BK/IOUEHHBIV NprBop.

2. BriGepuTe Nepsyto 30Hy Ha NaHe M yrpas/ieHus,
Hanpvmep, neByto 30Hy B

3. Buibepute nporpammy a8 NepBoi 30HbI 1 MpH
HEOBXOAMMOCTH UBMEHNTE HAUEHMA.

4. BuiGepwTe BTOPYHO 30HY Ha NaHes M ynpasneHus,
Hanpumep, Nnpasyto 30Hy (.

5. BuiGepuTe nporpammy /1A BTOPOK 30HbI W Mpu
HEOBXOAMMOCTY U3MEHNTE HAUEHMA.

6. Aktunpyiite GpyHkumio SYNC $i 1 sanyctute npu-
rotosnexue ¢ nomolibto Dl Start/Pause.

¥ Ha aucnnee 30HbI ¢ 60n1ee AnuTebHbIM Bpeme-
HEeM NPUroTOBNEHWA NOoYEpPeHO 0ToBpaXatoTCA

JlononHuTenbHble GYHKLUU
3aech NpuBeaeH 0030p AOMONHUTENBHBIX GYHKLWHA.

Temneparypa 1 ocTaBlleecA BPeMA NPUroTos/e-
HUA.

¥ Ha aucnnee 30Hbl C HAMMEHEe [UTENbHBIM BPE-
MEHEM NPUroToBNeHWA NooUYepeaHO 0ToBpaxatoT-
cA Temnepartypa v Hold. Mpouecc npurotoBnexua
BCE ellle NPUOCTAaHOB/EH.

v [1pu AOCTWXKEHWW OAMHAKOBOrO OCTaBLLIErocA Bpe-
MeHM 1A 06eunx 30H NPOLECC NPUrOTOBNEHWE
3aryckaeTcA B 30He, NPOLIECC NPUrOTOB/IEHHUA B
KOTOPOW BblN NPUOCTAHOB/EH.

v [lo 3aBepLieHnu NpoLecca NpUroToBNeHWA Ha
oboux aucnnenx muraeT End v pasnaetca 3Byko-
BOM CHUrHan.

Mpumeuanue: Ecnv npu BKIOUEHHOW QYHKLMK
SYNC a1a 060oux 30H oToOpaxaeTca 0MHAKOBOE
OCTaBLLEECA BPEMA MPUrOTOBJIEHNWA, a 3aTEM BPEMSA
NPUroTOB/IEHNA /1 OAHOM U3 30H U3MEHAETCA,
dyHkuma SYNC neaktvsupyeTca.

WUHuauBuayanbHaa nporpamma MyFry
Mcnonbayite MyFry ana coxpaHeHua nepcoHab-
HbIX HACTPOEK B MAMATH 1 UX Bbi30Ba. Bbl MOXeTe
COXpaHWTb HACTPOMKM OTAENLHO ANA NeBOW 30Hb! BT,
npasov 30HbI OB 1 Ana MATCH Eb.

HacTtpoiika n usmeHeHue nporpammbl MyFry

Mpumeuanue: MNpy NepBoOKM HACTPOKKE NPOrpamMmbl
MyFry 3HaueHud He 3aaHbl. [1pn M3MeHeHnn nNpo-
rpammbl MyFry oToGpaxarotca nocnenHue coxpa-
HEHHbIE 3HAYEHMA.

1. MATCH 1 w71 BLIGepHTE 30HY Ha NaHenu ynpas-
NIEHWA, HanpUMep, NeByto 30Hy B,

v ByayT muratb CMMBO/ 1EBOV 30HbI, 1 CBETUTLCA
CUMMBO/IbI POTrPaMM.

2. Haxxmute T¢ MyFry.

3. C nomoLbto TEMP — wn + yCTaHOBUTE HYXXHYIO
Temnepartypy, a ¢ nomoLusto TIME — unv + yctaHo-
BWTE BPEMA MPUrOTOB/IEHUA.

4. [InA coxpaHeHna aHaueHui HaxmuTe v MyFry 1
yAEPXMBAWTE NPUM. 2 CEKYH/bI, MOKa HE NMPO3BY-
YMT 3BYKOBOW CHrHa.

Ucnonb3osaHue PpyHKunMn MyFry

1. Buibepute nesyto 30Hy B, Mpasyto 30HY (1R um
MATCHmR.

v ByayT Murath BbIOpaHHbIM CUMBOJT BEPXHEN KOP3K-
Hbl, U CBETUTLCA CUMBOJIbI IPOrPaMM.

2. Haxxmute v MyFry.

¥ Ha aucnnee nooyepenHo oToBpaxarTca coxpa-
HEHHbIE 3HAYEHWA TEMMNEPAaTYPhl U BPDEMEHU Mpu-
rOTOB/IEHHA.

3. 3anyctute npuroTosnexure ¢ nomoLsio PliStart/
Pause.

DyHKUMA WUcnonHeHune
BricTpoEe n3meHeHne YaepxvieanTe HaxaTbiMu — uau +.
3HaYeHUH

OtmeHa npurotosnequa  Haxmute © BKa/Bbikn.
B 00ewx 3oHax
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DyHKUMA

UcnonHeHue

OTmMeHa NpUroToBNeHUA
B OAHOV 30HE

YaepxwvsanTte HaxatsiMv [l vau I, noka Ha COOTBETCTBYHOLWEM ANCTIEE HE UC-

UYE3HYT BCE 3HAYEeHUA.

OTmeHa BbiBopa 30H

YaepxvBanTe HaXaTbiM MUratoLLMi CUMBO/ 30HbI, MOKA Ha COOTBETCTBYIOLLEM
[IVCTINIEE HE UCUE3HYT BCE 3HAUEHMA.

M3meHeHve Temnepary-
Pbl UM BDEMEHM MPHro-
TOB/IEHUA BO BPEMA NpH-
rOTOB/EHUA

YKenaemble 3HaYeHWA 41A NEBOW UK NPABOW 30HbI MOXHO HACTPOUTL HAMPAMYIO

C NMOMOLLbIO — WK +.

MprocTaHoBka npouec-
ca npuroToseHnA

Ecnu akTvBHA TONBKO OHA 30HA, WM 1A NPUOCTAHOBKM NPOLEcca NpUroTose-
HUA B 00eunx 30Hax, HaxmuTe Dl Start/Pause.

[lnA NproCTaHOBKM NpoLiecca NPUroTOBNEHUA TONBKO B OIHOM 30HE CHavana Ha-
XXMUTE CUMBOJ HY>XXHOM 30HBI, a 3aTem HaxxmuTe Dl Start/Pause.

[1nA BO30OHOBNEHWA MPUOCTAHOBEHHOMO NPOLiecca NPUroToBAeH!A ellie pas

HaxmuTe PliStart/Pause.

[eaktvBauma GyHKLmMK
SYNC

Haxwute 5 SYNC. 3anycTtute NnpoLecc NpurotToB1eHUA B MPUOCTaHOBNEHHOM
30HE, NMPUrOTOB/IEHUE OCYLLECTBIAETCA UHAMBUAYAIbHO ANA KQXAO0W 30HSI.

Mpumepbl UCMONb30BaHUA
B naHHOM npubope NpeaycMOTPEeHb! 9 pasnnuHble NPeayCTaHOBNEHHbIE MPOrpamMmbl. B 3aBUCMMOCTH OT
NPOAYKTOB BbIGEPUTE NOAXOAALLYIO MPOrpammy.

YKasaHufA

= 3HaueHua ykasaHbl B KauecTse pekoMeHaaLmu. Mocko/bKy NpoayKTsl MUTAHUA PasinuyatoTca No NPoUcXo-
XOEHWIO, pasMepy, popMe, COCTOAHUIO U TOPTOBOM MapKe, ONTUMa/TbHbIE HACTPOMKM 1A BaLIMX NPO/IYK-
TOB MOTYT OT/IMUATLCA OT YKa3aHHbIX 3HAUYEHUH.

= Korga Bl UCMO/b3yeTe OO/bLUYIO 30HY MPUrOTOBEHNSA, Bbl MOXETE NPUrOTOBUTL BABOE BOMbLLE NPOAYK-

TOB 3a TO XX€e BpeMA.

MpoAayKTb 3aBojacKas ycTaHOBKa  YKa3saHusA
3amopoxeHHbiii kapto- & Kaptogpens ¢ppu [NepemelumBanTe v NnepesopaunBanTe NPOaYKTh B
denb opu, 10x 10 Mm, 180 °C KopauHe, ecnn muraet SHAKE.
400r 16 MUH.
KypuHble 6eapbiLiku, P Mmua MepeMelunBaiiTe W NepeBopayMBanTe NPoayKThl B
4wr.no125r 200°C KopauHe, ecnn muraet SHAKE.
24 MUH.
[oBAXWI CTEMK, 2 WT., & Q06xapuBaHue MepemelunBaiiTe UM NepeBopaYMBanTe NPoayKThl B
TOJILLMHON NpUM. 3 CM 230°C kop3auHe, ecnv muraet SHAKE.
16 MUH.
®une nococs, 2 WT. R Puiba
no150r 160°C
10 MUH.
Osouwm-rpunb, 350 §6 OBom HapexbTe 0BOLM KPYMHBIMK KYCKamu U CMellanTe ¢
180°C MakCcMMmyM 1 CTO/10BOW TOXKOW Macna.
14 MUH. [NepemelunBanTe v NnepeBopaunBanTe NPOayKTh B

kopauHe, ecnu muraet SHAKE.

Bbineuka HebobWOro
pasmepa nn Mad duHbI,
4.

@ Menkad Bbineuka
150°C
15 MUH.

Pa3amoposka npoaykToB
rny6oKoW 3aMOpO3KM

#% PasmopaxwvBaHue
40°C

30 MuH.
PasorpesaHue rotoBbix < Pasorpesanve [InA NonyyYeHnA XpyCTALLEN KOPOUKK YCTaHOBUTE TEM-
NpPO/yKTOB 150 °C nepatypy 6onee 150 °C.

5 MUH.

[MoanepxaHne rotoBbIX
610 B ropAYem COCTOA-
HUKU

% Monnepxarme B rops-
YeM COCTOAHMM
80°C



MpoAayKThbI 3aBopackan ycTaHOBKa

YKaszaHunA

30 MuH.

PekomeHaauuu

B Ec/n pasmep NPoayKTOB OT/IMYAETCA OT yKkasaH-
HOTro B TaBNuLIe, YMEHbLUMTE UK YBENMULTE BPEMA
MPUrOTOB/EHMA.

B Ec/v noce BeIOpaHHOro BpeMeHu NpuroTosne-
HWA NPOAYKThLI HE TOTOBI, YBE/IMYLTE BPEMA MPUro-
TOB/IEHWA WU NOBLICLTE TEMMEPATYPY.

B [1nA AOCTUXEHWA PaBHOMEPHOro pesybTarta npw-
rOTOB/IEHUA NEepPeMEeLLMBANTE UK NepeBopaUn-
BalTe NPoAyKThbl B KOP3UHE, Koraa MuraeT
SHAKE.

B ECv NpOoayKThl HE NPUOBPETatoT Kenaemyto
XPYCTKOCTb, Nepes NpUroToBAEHUEM CMaXKbTe 1X
HebOMbLLIKM KOJIMYECTBOM Macna, Hanpumep, ¢ no-
MOLLbIO KMCTW UK pacnblnutena macna. Cnente

> He npumeHniiTe rpydyio TkaHb UK abpasvBHbIe
unCTALLME CpeacTBa.

> YucTuTe NaHesb ynpasneHua u AMCnien Tonbko
BNaXXHOM MUKPOGHUOPOBON CandeTkou.

OTaenbHble AeTANM OUMLLAIOTCA COrNacHo Tabnuue.

—Puc. EA

Ouuctka npubopa 1 ero getanen

1. Ounctnte 610K ABUraTeNA BIAXHOW TKAHbIO U Bbl-
Cylu1TE ero.
[NA OUMCTKKM AMCNNEA UCNONB3YATE BAXKHYIO MU-
KPOPpHOPOBYIO cCanpeTky.

2. Mpn HEOBXOAMMOCTH OUUCTUTE BAPOUHYIO KaMepy
ropAYen BOJOW C MOMOLLIO MATKOW TPAMKK UK
ryoKu.

WK BbITPUTE NULLHEeEe Macno.
0630p OUUCTKH

Cpagy nocne MCnonb30BaH1A OunLLianTe BCe YacTu
npudopa, utobbl OCTaTKM NPOAYKTOB HE MPUCHIXa/U.

> He UCnonb3yiTe MOKLLME CPEACTBA, COAEPXALLME

aNIKOronb Unn CnupT.

> He “cnonbayiiTe MeTa/IMyeckue 1 OCTPOKOHEY-
Hble NPeAMEThI, a TakXXe NPeaMEeTbl C OCTPbIMK

KpOMKaMu.

3. OcTatku MuLm Ha HarpesaTeIbHOM 3IEMEHTe yaa-
IMTE MATKOW LETKOMN.

4. Ynanute n3 KopauHbl JIMLLHWA XXKP 1 Macso.

5. Ec/iv B KOP3WHE 0CTasMCh CTOMKUE OCTATKM X1Pa,
1A NPeaBapuTe/IbHON OUUCTKM HalenTe B KOP3K-
HYy HEMHOTO TEM/IOW BObl C HECKOMBKMMM Kan/is-
MM MOIOLLIEr0 CPEeACTBa v AaiTe eMy NoaencTBo-
BaThb.

6. QuUMCTUTE KOP3HHY U PELIETKW MblIbHEIM PACTBO-
POM W MATKOM TKaHbIO 1 ryokom Mo BbIMOWTE B
NOCYAOMOEYHOW MallMHE.

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

HeucnpaBHocTb

MpuunHa u ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

MpnBop He padoTaeT.

HeT anekTponutaHua npudopa.
» [1poBepbTe, NOAAETCA /M SNEeKTPONUTaHKe Ha Ball Nprudop.

[Mpouecc NpUrotoBneHnA He

OyneT sanylleH uav Npoaon-

xeH, abliCrapt/May3a He Oy-

et oToBpaxaTbca Ha naHenu
ynpasneHus.

KopsuHa BcTaeneHa B Nprdop HenpasubHO.
» TONHOCTbIO 3aBMHLTE KOP3WHY B MPHOop. KopauHa He [o/KHa BbICTY-
naTh 3a npeaesbl Kopnyca.

KopsuHa He 3aasuraeTca nos-
HOCTbIO B NpHOOpP.

MpoayKThl MK MOCTOPOHHWE NpeaMeThl B pabouei kamepe.

> Ynanute npoayKThl MM MOCTOPOHHKWE NpeaMeThl U3 padouei kamepsl. Bo
BPEMSA NPUrOTOB/IEHWA NMPO/YKThI UM MOCTOPOHHWE NpeaMeThl B pado-
yel kaMmepe CUIbHO HarpeBatoTcA. Mcnonb3ynTe TEPMOCTOMKKUE KYXOH-
Hble MPUHAANEXHOCTH M COOM0AaNTE OCTOPOXHOCTb.

Ha aucnnee nossnaetca koA
owmnbku, Hanpumep, EX.

ONEKTPOHMKA YCTAHOBIIA OLLMOKY.

1. Vi3BnekuTe WTENCENbHYIO BU/KY 13 PO3ETKMU.

2. CHOBa BCTaBLTE LUTENCENbHYIO BU/KY B PO3ETKY.

3. Ec/im HencnpaBHOCTL COXPaHAETCA, 00PATUTECH B CEPBHUCHYIO CIYXOY.
— "CepsucHan ciyxoa", Crpaxmya 128

M3 npubopa uaet Genbiit asiM.

Kanarowui X1p 1 0CTaTKu Xupa B KOP3UHE UK B padoyeil kamepe npu Ha-

rpesaH1n 06pasytoT Oesblit ObIM.

> TulaTeNbHO OuMLLaiTe KOP3KHY, PelweTky 1 padouyto kamepy OT ocTar-
KOB XMpa Noc/e KaXaoro UCnosb30BaHuA.

Mpumeuanue: benbiit [biM, 06pasytoLmMitca U3-3a 0CTaTKOB XWPa, He BNUA-
eT Ha pesy/ibTaT NPUroTOBAEHUA UK Ha padoTy npubdopa.

[Tocne NpUroToBAEHNUA NPO-
[yKTOB MWUTAHWA C BLICOKUM CO-
[ep>XXaHWeMm Bnarvi B BapOYHOw
Kamepe ckar/sMBaeTcA Boaa.

B cuny 3akoHOB pr3uKkh 06pasyeTcA KoHAeHcaT.
» [locne Toro, kak npuoop A0CTATOUYHO OCTLIHET, NMPOTPUTE BAPOUHYIO Ka-
MEpY Hacyxo mMatepyaton candeTkou.
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HeucnpaBHocTb MpuumnHa U ycTpaHeHHWe HeucnpaBHOCTEN

rlocne NpuroToB/eHHA Npo- Mpumeyanue: O6Pa30BaHME KOHAEHCATA — OBLIUHOE ABNEHNE, HE BbI3bIBa-

AYKTOB NUTaHUA C BbICOKNUM CCZ— foLLee OnacHoOCTH.
AepxaHnewm Biarn B BapO4HOHU
KamMmepe ckananmeaeTcA Boaa.

YTunusauua ctaporo 6biToBoro npuéo-

pa

> VYTUMsupyiTe npuéop B COOTBETCTBMM C KOO~
YeCKMMHU HOpMaMH.

CBeneHua 0 BO3MOXHbIX crnocofax YTUan3aumm Mmox-

HO NO/Yy4YnTb B Creynasin3npoBaHHOM TOProBOM

npeanpuATumn, a Takxxe B DaﬁOHHbIX WIn TOpPOACKUX

opraHax ynpas/eHuA.

[aHHbI% NprOop MMeeT OTMETKY O COOTBET-
cTBMM eBponevickum Hopmam 2012/19/EU yTu-
NU3aLMK SNEKTPUYECKMX U SNEKTPOHHBIX MPU-
6opos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
[aHHble HOpMbI ONPeAenaAtT AeUCTBYOLIME Ha Tep-
putopuu EBpocoto3a npasuia Bo3epara v ytununsa-
UnM CTapbIX NPMOOPOB.

CepBMCHaH cny»(6a
Mmnoptep/Oprannsauma, NprHUMatoLLan NpeTeH3um
no kavectBy: TOO «BSH Home Appliances (BCX
Xoym AnnaraHcac)», 050040, Pecnybnuka Kazax-
cTaH, r. Anmartsl, boctanablkckui paioH, Mukpopai-
oH KOKTEM-1, nom 15A, 5 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx0bl ycTpoUCTBa — 7 NeT.

Ha TeppuTopumn Pecny6nuku KasaxcraH, npu oOHa-
PY>XEHUW HEUCTIPABHOCTH, 3BOHUTE B CEPBUCHbIN
KOHTaKT-LeHTP 5454 (TONbKO A1A MOBU/bHBIX TENe-
®OHOB).

CpenaHo B Kutae

EAL
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Many thanks for choosing a Bosch
home appliance!

2o

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance
» Options for warranty extension

* Discounts on spare parts and accessories

 Digital information for use and all appliance data to hand
» Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by professionals
from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

Valid within Great Britain:

BSH Hausgerite GmbH Imported to Great Britain by
Carl-Wery-StraBe 34 BSH Home Appliances Ltd.
81739 Miinchen, GERMANY Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

www.bosch-home.com
A Bosch Company

8001377660 (060602)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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