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de Sicherheit

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
Beachten Sie die Anleitung des Grundgerats.

Verwenden Sie das Zubehor nur:

>

vV vyVvYyy

Sachschaden vermeiden

>

mit einer Klchenmaschine der Baureihe MUMS8, MUMO9,
MUMSG.

mit Originalteilen und -zubehor.

zum Schneiden, Raspeln und Reiben von Lebensmitteln.

Die Zerkleinerungsscheiben nur am Kunststoff in der Mitte anfas-
sen.

Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen berth-
ren.

Nicht in den Einflllschacht fassen.

Nur den Stopfer verwenden, um Lebensmittel nachzuschieben.
Das Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.

Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

Das Zubehor nur im komplett zusammengebauten Zustand ver-
wenden.

Das Zubehor nur in der dafur vorhergesehenen Arbeitsposition
verwenden.

Deckel mit integriertem Einflllschacht
3 Stopfer und Messbecher
Schneidwendescheibe dick/diinn

I Raspelwendescheibe grob/fein
Reibscheibe fein

Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte
Bestandteile enthalten, z. B. Knochen,
Knorpel oder Kerne.

Keine Gegenstande in den Einflill-
schacht oder das Gehause stecken, z. B.

Kochloffel.

Vor der Verwendung den Einfillschacht
und das Gehause auf Fremdkorper Uber-
prufen.

Keinen groBen Druck mit dem Stopfer
ausuben.

3 Reibscheibe grob'!

El Asia-Gemiisescheibe

Pommes-Frites-Scheibe !

SuperCut Wendescheibe

. Symbole
!'(ennenlernen des Zubehors Symbol _Beschreibung
Ubersicht D}] Anweisungen in der Gebrauchs-
—Abb.H anleitung beachten.
Gehéause Nicht in den Einflllschacht fas-

Scheibentrager

®

sen.

' Je nach Modell
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Bedienung de

Symbol

v
A

Zerkleinerungsscheiben

Beschreibung
Deckel aufsetzen

Positionsmarkierung Gehause

Bezeich- Verwendung

nung

Schneid- Lebensmittel in dicke oder
wende- diinne Scheiben schneiden,
scheibe z. B. Obst und Gemdise.
dick/dinn  Kennzeichnung:

= 1 =dicke Scheiben
@ = 3 =dinne Scheiben
Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Hartkase,
Brot, Brétchen oder Schokola-

de.

Tipp: Schneiden Sie gekochte
Kartoffeln erst nach dem Aus-
kihlen.

Lebensmittel in grobe oder
feine Stlicke raspeln, z. B.
Obst, GemUse oder Kase, wie
Gouda oder Edamer.
Kennzeichnung:

= 2 = grobe Seite

= 4 =feine Seite

Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Nissen
oder Hartkase, z. B. Parme-
san.

Raspelwen-
descheibe
grob/fein

Tipp: Raspeln Sie Weichkase
mit der groben Seite.

Bezeich- Verwendung

nung

Pommes-  Rohe Kartoffeln fir Pommes
Frites- frites schneiden.

Lebensmittel in dicke oder
dinne Scheiben schneiden,
z. B. Obst und Gemuse.

Tipp: Besonders geeignet flr
sehr weiche und sehr fasrige
Lebensmittel, z. B. Uberreife
Tomaten oder Staudenselle-
rie.

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der
Motor und andere Bauteile durch eine zu

hohe Belastung beschadigt werden.
— "Stérungen beheben”, Seite 8

Bedienung

Ubersicht der Grundgerate

Dieses Zubehor kann mit verschiedenen
Grundgeréten verwendet werden.

Bereiten Sie lhre Klichenmaschine vor, wie
abgebildet.

—Abb. A

Kichenmaschine der Baureihe
MUMSS8

Il Kichenmaschine der Baureihe MUM9

Kuchenmaschine der Baureihe
MUMS6

Wende-
scheibe

@&

Reibschei-
be fein

Lebensmittel mittelfein ras-
peln, z. B. rohe Kartoffeln oder
Hartkase, wie Parmesan.

Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Weichkése
und Schnittk&se.

Reibschei-
be grob

Lebensmittel grob raspeln,
z. B. rohe Kartoffeln flr Kné-
del, KI6Be oder Reibekuchen.

Asia-GemU- Lebensmittel in feine Streifen
sescheibe schneiden, z. B. Obst und Ge-

@ muse.

Durchlaufschnitzler vorbereiten

—Abb. F1-E1
Lebensmittel mit dem Durchlauf-
schnitzler verarbeiten

Hinweis: Das Zubehor 1asst sich nur mit

korrekt eingesetzter Schiissel verwenden.

Tipps

= Um optimale Ergebnisse zu erhalten,
verarbeiten Sie diinnes Schnittgut bund-
weise.

= Sie kénnen die Schiissel entnehmen und
entleeren, ohne das Zubehdr abzuneh-
men.

—Abb. Hd - KK



de Reinigungstbersicht

Verarbeitung abschlieBen

—Abb. K -
Reinigungsitibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort al-
le Teile, damit die Riickstande nicht an-
trocknen.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Ta-

belle angegeben.
—Abb.

Anwendungsbeispiele

Die Angaben und Werte in der Tabelle be-
achten.

—Abb. @
Stérungen beheben

Verarbeitete Lebensmittel fallen nicht

in die Schissel.

Auslassoffnung oder Gehause ist verstopft.

1. Beenden Sie die Verarbeitung und ste-
cken den Netzstecker aus.

2. Nehmen Sie das Zubehor ab.

3. Nehmen Sie das Zubeho6r auseinander
und entfernen Sie die Verstopfung.

Zerkleinerungsscheibe dreht sich
nicht, obwohl das Grundgerat lauft.
Deckel ist nicht korrekt aufgesetzt und ein-
gerastet.

» Prifen Sie, ob der Deckel korrekt mon-
tiert wurde.

Zubehor wurde Uberlastet und Achse des

Scheibentragers ist an der Sollbruchstelle

gebrochen. Ersatzteile mit Sollbruchstelle

sind nicht Bestandteil unserer Garantiever-
pflichtungen.

» Ein neuer Scheibentrager ist unter der
Bestellnummer 10000314 beim Kun-
dendienst erhaltlich.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier



Safety

Safety en

® Read this instruction manual carefully.
m Observe the instructions for the main unit.

Only use the accessories:

= with a kitchen machine from the same series MUMS8, MUMO9,

MUMSG.

= with genuine parts and accessories.
= for cutting up, shredding and grating food.

vV vy v v vY

Only take hold of the cutting discs by the plastic in the middle.
Never touch the sharp blades and edges with bare hands.

Do not reach into the filling shaft.

Only use the pusher to push down food.

Never assemble the accessories on the main unit.

Only attach and remove accessories once the drive has stopped

and the appliance has been unplugged.
» Only use the accessories once fully assembled.

v

position.

Avoiding material damage

» Do not process food that contains hard
components, e.g. bones, gristle or
stones.

» Do notinsert objects into the filling
shaft or housing, e.g. wooden spoons.

» Before use, check the filling shaft and
housing for foreign objects.

» Do not apply great force with the
pusher.

Familiarising yourself with the
accessories

Overview
—Fig. |l

The accessories should only be used in the intended operating

(6| Reversible shredding disc, coarse/
fine

Fine grating disc
[l Coarse grating disc!
El Asia vegetables disc'

French fries disc’

SuperCut reversible disc'’

Description

Follow the instructions in the
operating instructions.

Housing

shaft.

Disc holder

Attach the lid

Lid with integrated filling shaft

Symbols
Symbol
@ Do not reach into the filling

Position marking housing

I8 Pusher and measuring cup

I Reversible cutting disc, thick/thin

' Depending on the model



en Operation

Cutting discs

Desigha- Use

tion

Reversible  Cutting food into thick or thin
cutting slices, e.g. fruit and veget-
disc, thick/ ables.

thin Marking:

= 1 =thick slices
@ = 3 =thin slices
Note: Not suitable for pro-
cessing hard cheese, bread,
rolls or chocolate.

Tip: Only cut up cooked pota-
toes once they have cooled
down.

Reversible Shredding food coarsely or
shredding finely, e.g. fruit, vegetables or
disc, cheese as Gouda or Edam.

coarse/fine Marking:

= 2 =coarse side

» 4 =fine side

Note: Not suitable for pro-
cessing nuts or hard cheese,

e.g. Parmesan.

Tip: Shred soft cheese with
the coarse side only.

Fine grat-
ing disc

Shredding food medium-fine,
e.g. raw potatoes or hard
cheese such as Parmesan.

Note: Not suitable for pro-
cessing soft cheese and
cheese slices.

Coarse Grating food coarsely, e.g.
grating raw potatoes for dumplings or
disc potato pancakes.

Asia veget- For cutting food into thin
ables disc  strips, e.qg. fruit and veget-
@ ables.

French Slicing raw potatoes for
fries disc French fries.

Designa- Use

tion

SuperCut  Cutting food into thick or thin
reversible  slices, e.qg. fruit and veget-
disc ables.

Tip: Particularly suitable for
very soft and very fibrous
food, e.g. overripe tomatoes

or celery.

Overload protection

The overload protection system prevents
the motor and other components from be-
ing damaged through being overloaded.
— "Troubleshooting”, Page 11

Operation

Overview of main units

This accessory can be used with different
main units.

You can prepare your kitchen machine as
shown.

—Fig. A

Kitqhen machine from the MUMS8
series
Kitchen machine from the MUM9
series

Kitchen machine from the MUMS6
series

Prepare continuous feed shredder

—Fig. H-H

Processing food with the continuous

feed shredder

Note: The accessory can only be used if

the bowl is fitted properly.

Tips

= For optimum results, process thin in-
gredients in bunches.

= You can remove and empty the bowl
without taking off the accessory.

— Fig. I - K&l

Finishing processing

— Fig. K - KA
Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that
residues do not dry on.




Application examples
Clean the individual parts as indicated in
the table.
—Fig.
Application examples
Observe the information and values in the

table.
—Fig. K&

Troubleshooting

Processed food does not fall into the

bowl.

Outlet opening or housing is blocked.

1. Finish processing and unplug from the
mains.

2. Remove the accessory.

3. Take the accessory apart and remove
the blockage.

Cutting disc does not rotate although
the main unit is running.
Lid is not fitted and engaged properly.

» Check whether the lid is fitted properly.

Accessory has been overloaded and the
disc holder shaft has broken at the prede-
termined breaking point. Spare parts with a
predetermined breaking point are not
covered by our warranty obligations.

» A new disc holder is available from cus-
tomer service under order number
10000314.

Printed on 100% recycled paper

en
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fr Sécurité

Sécurité

® | jsez attentivement cette notice.
m Observez la notice de I'appareil de base.

Utilisez uniguement I'accessoire :

® gvec un robot culinaire de la série MUMS8, MUM9, MUMSG6.
® gvec des pieces et accessoires d’origine.

m pour trancher, raper et émincer des produits alimentaires.

» Ne saisir les disques a réduire que par I'élément de plastique au
milieu.

» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les mains

nues.

Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.

Utiliser uniguement le pilon poussoir pour rajouter des aliments.

Ne jamais assembler 'accessoire sur 'appareil de base.

Mettre en place et retirer 'accessoire uniqguement apres immobi-

lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Toujours assembler complétement I'accessoire avant de I'utili-
ser.

» Utiliser uniquement I'accessoire dans la position de travail pré-
vue a cet effet.

vV vyVvYyy

Prévenir les dégéts matériels 3 Pilon poussoir et gobelet gradué
5

> Ne jamais utiliser d’aliments contenant A Disque réversible a émincer épais / fin

des parties dures, p. ex. des 0s, carti- Disque réversible a raper grossier / fin

6 |
lages ou noyaux.

Disque a raper fin
» Ne jamais introduire d’objet dans I'orifice g P

. Ayt . by i > A i 1
d’ajout ou le boitier, par ex. une cuillére Kl Disque a raper grossier
en bois. B Disque pour julienne de légumes

» S’assurer de I'absence de corps étran- Disque & pommes frites
ger dans l'orifice d’ajout et le boitier : - .
avant 'utilisation. Disque réversible SuperCut'

» Ne pas appliquer une force trop impor- Symboles

tante sur le pilon poussoir. —
Symbole Description

Presentation de I'accessoire Respecter les instructions figu-
Apercu rant dans la notice d’utilisation.

Boitier dans 'ouverture d’ajout.

—Fig. K @ Ne pas introduire les doigts

Porte-disque Mettre le couvercle en place

Couvercle avec ouverture pour ajout

' Selon le modéle
12



Utilisation fr

Symbole Description

A Repére de positionnement sur
le boitier

Disques a réduire

Désigna-  Utilisation

tion

Disque ré-  Pour émincer les aliments en

versible a  tranches fines et épaisses,

émincer p. ex. fruits et Iégumes.

épais/fin  Marquage:

1 = tranches épaisses

@ = 3= tranches fines

Remarque : Ne convient pas
pour couper le fromage a
pate dure, le pain, les petits-
pains et le chocolat.

Conseil : Ne couper les
pommes de terre cuites
qu’une fois qu’elles ont refroi-
di.

Disque ré-  Pour réper les aliments en pe-
versible a  tits et gros morceaux, p. ex.
raper gros- les fruits, les légumes ou le
sier / fin fromage.

Marquage :

= 2 =coOté grossier

= 4 =cO6té fin

Remarque : Ne convient pas
pour traiter les noix ni les fro-
mages a pate dure, p. ex. le
parmesan.

Conseil : Ne raper le fromage
a pate molle gu’avec le coté
de rapage grossier.

Pour raper les aliments mi-fin,
p. ex. des pommes de terre
crues ou du fromage a pate
dure (p. ex. parmesan).

Remarque : Ne convient pas
pour traiter le fromage a pate
molle et le fromage en
tranches.

Disque a
raper fin

Disque a Pour raper grossiérement des
raper gros- aliments comme des pommes
sier de terre crues (p. ex. pour

faire des quenelles de
pomme de terre ou des rdsti).

Désigna-  Utilisation

tion

Disque Emincer les aliments en fines
pour ju- laniéres, p. ex. fruits et |é-
lienne de gumes.

légumes

Disqueap Pour découper des frites dans
ommes les pommes de terre crues.

Disque ré- Pour émincer les aliments en
versible Su- tranches fines et épaisses,
perCut p. ex. fruits et légumes.

@ Conseil : Convient particulié-

rement a des aliments trés
mous et trés fibreux (p. ex. to-
mates tres mares ou céleri).
Sécurité anti-surcharge
La sécurité anti-surcharge empéche que le
moteur et d’autres composants ne soient
endommagés suite a une charge trop éle-
vée.
— "Dépannage”, Page 14

Utilisation

Apercu des appareils de base

Cet accessoire peut étre utilisé avec diffé-
rents appareils de base.

Préparez votre robot patissier, comme illus-
tré.

—Fig. A

Robot patissier de la série MUMSS8

IE1 Robot culinaire de la série MUM9

Robot patissier de la série MUMS6
Préparer I’accessoire rape/éminceur

—-Fig. F1-El

Traiter les aliments avec I’accessoire
rapeur / éminceur

Remarque : L’accessoire peut étre utilisé
uniguement lorsque le bol correspondant
est mis en place.

Conseils

= Pour obtenir des résultats optimaux, tra-
vaillez les aliments fins par bouquets.

13



fr Guide de nettoyage

= \/ous pouvez retirer et vider le bol sans
enlever l'accessoire.

— Fig. i - KK

Terminer le traitement
—Fig. -3
Guide de nettoyage

Apres utilisation, nettoyer immédiatement
toutes les piéces afin d’éviter que les rési-
dus ne seéchent.

Nettoyer les différents composants comme
indiqué dans le tableau.

—Fig.
Exemples d’utilisations

Respecter les indications et valeurs figurant
dans le tableau.

- Fig. @
Dépannage
Les produits alimentaires ne tombent

pas dans le bol.
L’orifice de sortie ou le boitier est obstrué.

1. Terminez le traitement et brancher la
fiche secteur.

2. Retirez I'accessoire.

3. Démonter I'accessoire et éliminer le
bourrage.

Le disque a réduire ne tourne pas
alors que I'appareil de base est en
marche.

Le couvercle n’est pas correctement placé
et enclenché.

» Vérifiez si le couvercle est correctement
monté.

L’accessoire a subi une surcharge et I'axe
du porte-disque est cassé au niveau de la
zone de rupture programmee. Les piéces
de rechange a zone de rupture program-
mée ne sont pas couvertes par nos enga-
gements de garantie.

» Un nouveau porte-disque est disponible
aupres du service aprés-vente sous la
référence 10000314,

Imprimé sur du papier 100 % recyclé



Sicurezza it

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.
m Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

Utilizzare 'accessorio soltanto:

= con un robot da cucina della serie MUMS8, MUM9, MUMS6.
m con gli accessori e le parti originali.

m per tagliare, tagliare a julienne e grattugiare alimenti.

Afferrare i dischi sminuzzatori soltanto dalla parte di plastica al

centro.

Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.

Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

Per spingere gli alimenti utilizzare solo il pestello.

Non assemblare mai I’accessorio sull’apparecchio base.

Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed

apparecchio scollegato.

» Utilizzare I'accessorio soltanto in stato di completo assemblag-
gio.

» Utilizzare 'accessorio soltanto nell'apposita posizione di lavoro.

v

vV vy v.v VY

Prevenzione di danni materiali A Disco grattugia fine/grossa
» Non lavorare alimenti contenenti parti Disco a fori fini per grattugiare
dure, ad es. ossi, cartilagine o noccioli. X Disco a fori grossi per grattugiare '
» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel EJ Disco per verdure asiatiche’
pozzetto di riempimento o nel corpo - - —
dell'apparecchio. Disco per patatine fritte
» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto Disco SuperCut’
di riempimento e il corpo dell'apparec- . .
chio non presentino corpi estranei. Simboli
» Non esercitare una forte pressione con Simbolo Descrizione
il pestello. E]E] Seguire le indicazioni del libret-
Informazioni sugli accessori to d'istruzioni.
Panoramica Non introdurre le mani nel poz-
~Fig. zetto di riempimento.
Corpo dellapparecchio A 4 Applicazione del coperchio
Portadisco A Marcatura di posizione del cor-

- — o]
Coperchio con bocca di carico inte- P

grata
Pestello € misurino

]~ [ S

Disco taglierina spesso/fine

' A seconda del modello
15



it Utilizzo

Dischi sminuzzatori

Denomina- Utilizzo
zione
Disco ta- Tagliare gli alimenti a fette

glierina
spesso/fi-
ne

@&

spesse o sottili, ad es. frutta e
verdura.

|dentificazione:

= 1 = fette spesse

= 3 = fette sottili

Nota: Non idoneo per la lavo-
razione di formaggio duro, pa-
ne, panini o cioccolato.

Consiglio: Tagliare le patate
bollite solo a freddo.

Disco grat-
tugia fine/
grossa

Tagliare a julienne gli alimenti
in fette spesse o sottili, ad es.
frutta, verdura o formaggio,
come Gouda o Edamer.
|dentificazione:

= 2 =|ato grosso

= 4 =|ato fine

Nota: Non idoneo per la lavo-
razione di noci o formaggio
duro, ad es. Parmigiano.

Consiglio: Grattugiare il for-
maggio tenero con il lato
grosso.

Disco a fori
fini per
grattugiare

Grattugiare gli alimenti medio-
finemente, ad es. patate cru-
de o formaggio duro, come
Parmigiano.

Nota: Non idoneo per la lavo-
razione di formaggio tenero e
formaggio da taglio.

Disco a fori
grossi per
grattugiare

Gk

Grattugiare gli alimenti gros-
solanamente, ad es. patate
crude per canederli, polpette
o frittelle di patate.

Disco per
verdure
asiatiche

=

Tagliare gli alimenti in strisce
sottili, ad es. frutta e verdura.

Disco per
patatine frit-
te

16

Tagliare patate crude per fare
patatine fritte.

Denomina- Utilizzo

zione

Disco Su-
perCut

&

Tagliare gli alimenti a fette
spesse o sottili, ad es. frutta e
verdura.

Consiglio: Particolarmente
adatto per gli alimenti molto
morbidi (ad es. pomodori
troppo maturi) e molto fibrosi
(ad es. sedano da costa).

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che |l
motore ed altri componenti vengano dan-
neggiati da un sovraccarico eccessivo.

— "Sistemazione guasti", Pagina 17

Utilizzo

Panoramica degli apparecchi base
Questo accessorio pud essere impiegato
con diversi apparecchi base.

Preparare la macchina da cucina universa-
le come illustrato.

—Fig.A

Macchina da cucina universale della
serie MUMS8

IE1 Robot da cucina della serie MUM9

Robot da cucina della serie MUMS6

Preparazione dello sminuzzatore con-

tinuo

—Fig. H-El

Lavorazione degli alimenti con lo smi-

nuzzatore continuo

Nota: L'accessorio pud essere azionato sol-

tanto con la ciotola correttamente inserita.

Consigli

= Per ottenere risultati ottimali, lavorare gli
alimenti sottili legati in mazzetto.

= F possibile togliere e svuotare la ciotola
senza rimuovere l'accessorio.

—Fig. [l - EE1
Fine della lavorazione

— Fig. K - EA




Panoramica per la pulizia
Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso
per prevenire l'essiccamento dei residui.
Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

— Fig.
Esempi d’impiego

Rispettare le indicazioni e i dati nella tabel-
la.

— Fig. i@
Sistemazione guasti

Gli alimenti lavorati non cadono nella

ciotola.

Apertura di uscita o corpo ostruito.

1. Terminare la lavorazione e scollegare la
spina di alimentazione.

2. Togliere gli accessori.

3. Rimuovere gli accessori ed eliminare
l'ostruzione.

Il disco sminuzzatore non ruota seb-

bene I'apparecchio base sia in funzio-

ne.

Coperchio non inserito né agganciato cor-

rettamente.

» Verificare che il coperchio sia stato cor-
rettamente montato.

Gli accessori sono stati sovraccaricati e

|'asse del portadisco si & spezzato nel pun-

to di rottura prestabilito. | ricambi con punto

di rottura prestabilito non rientrano nei no-

stri impegni di garanzia.

» E possibile ordinare un portadisco nuo-

VO presso il servizio assistenza clienti
con il codice d'ordine 10000314.

Stampato su carta riciclata al 100%

Panoramica per la pulizia

it
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nl Veiligheid

Veiligheid

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
= Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

Gebruik het toebehoren alleen:

® met een keukenmachine van de bouwserie MUMSS8, MUMO9,

MUMSG.

= met originele onderdelen en accessoires.
®m om te snijden, raspen en malen van levensmiddelen.

» De fijnmaakschijven alleen aan de kunststof in het midden vast-

nemen.

» Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aanra-

ken.
» Niet in de vulschacht grijpen.

v

Alleen de stopper gebruiken om levensmiddelen toe te voegen.

» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisap-

paraat is aangebracht.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.
» Het toebehoren alleen in compleet gemonteerde toestand ge-

bruiken.

» Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand ge-

bruiken.

Materiéle schade voorkomen

» Geen levensmiddelen verwijderen die
harde bestanddelen bevatten, bijv. been-
deren, kraakbeen of pitten.

» Geen voorwerpen in de vulschacht of de
behuizing steken, bijv. kooklepel.

» V&or het gebruik de vulschacht en de
behuizing op vreemde voorwerpen con-
troleren.

» Geen grote druk met de stopper uitoefe-
nen.

Het toebehoren leren kennen

Overzicht
—Fig. K

Deksel met geintegreerde vulschacht

8 Stopper en maatbeker

Snijschijf dik/dun

I Raspschijf grof/fijn

Maalschijf fijn

EX Maalschijf grof!

EB Schijf voor Aziatische groenten'!

Patates-fritesschijf’

Snijschijf 'SuperCut'’

Symbolen

Symbool Beschrijving

Behuizing

Iji] Neem de aanwijzingen in de ge-
bruiksaanwijzing in acht.

Schijthouder

' Afhankelijk van het model
18



Bediening nl

Symbool Beschrijving

@ Niet in de vulschacht grijpen.

v

Deksel plaatsen

A

Positiemarkering behuizing

Fijnmaakschijven

Aandui- Gebruik

ding

Snijschijf Levensmiddelen in dikke of
dik/dun dunne plakken snijden, bij-

voorbeeld groente en fruit.
Aanduiding:

= 1 =dikke plakjes

= 3 =dunne plakjes
Opmerking: Niet geschikt
voor de verwerking van harde
kaas, brood, broodjes of cho-
colade.

&

Tip: Snij gekookte aardappe-
len pas nadat ze zijn afge-
koeld.

Raspschijf
grof/fijn

Levensmiddelen in grove of
fijne stukjes raspen, bijv.
groente, fruit of kaas, zoals
Goudse of Edammer kaas.
Aanduiding:

= 2 =grove zijde

= 4 =fijne zijde
Opmerking: Niet geschikt
voor de verwerking van noten
of harde kaas, bijvoorbeeld
Parmezaanse kaas.

Tip: Rasp zachte kaas met de
grove zijde.

Maalschijf
fijn

Levensmiddelen middelfijn
raspen, bijvoorbeeld onge-
kookte aardappelen of harde
kaas, zoals Parmezaanse
kaas.

Opmerking: Niet geschikt
voor de verwerking van zach-
te kaas en snijdbare kaas.

Maalschijf
grof

Levensmiddelen grof raspen,
bijvoorbeeld ongekookte
aardappels voor knoedels,
aardappelkoekjes of rosti.

Aandui- Gebruik

ding

Schijf voor Levensmiddelen in fijne reep-
Aziatische jes snijden, bijv. fruit en groen-

groenten  te.

=

Patates-fri-
tesschijf

Ongekookte aardappels voor
het snijden van patates-frites.

Snijschijf Levensmiddelen in dikke of
'SuperCut'  dunne plakken snijden, bij-

voorbeeld groente en fruit.
Tip: Bijzonder geschikt voor
zeer zachte levensmiddelen
en zeer vezelrijke levensmid-
delen, bijv. overrijpe tomaten
en bleekselderij.

Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat
de motor en andere onderdelen door een
te hoge belasting worden beschadigd.

— "Storingen verhelpen", Pagina 20

Bediening

Overzicht van de basisapparaten
Dit toebehoren kan met verschillende ba-
sisapparaten worden gebruikt.
Bereid uw keukenmachine voor zoals afge-
beeld.
—Fig. A

Keukenmachine van de bouwserie
MUMSS8

Keukenmachine van de bouwserie
MUM9

Keukenmachine van de bouwserie
MUMSG6

Doorloopsnijder voorbereiden

—Ffig. F1-El

Levensmiddelen verwerken met de

doorloopsnijder

Opmerking: Het accessoire kan alleen met

correct geplaatste kom worden gebruikt.

Tips

= Om optimale resultaten te verkrijgen ver-
werkt u dun snijgoed in bundels.

@&
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nl Reinigingsoverzicht

= U kunt de kom verwijderen en leegma-
ken zonder het accessoire eraf te halen.

— Fig. [l - KK

Verwerking beéindigen

g4 14 B 16|
Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen rei-
nigen om het vastkoeken van resten te
voorkomen.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals
in de tabel is aangegeven.

—Fig.
Toepassingsvoorbeelden

De gegevens en waarden in de tabel in
acht nemen.

— Fig. I8
Storingen verhelpen

Verwerkte levensmiddelen vallen niet
inde kom.
Uitlaat-opening of behuizing is verstopt.

1. Stop de verwerking en trek de stekker uit
het stopcontact.

2. Haal het accessoire eraf.

3. Haal het accessoire uit elkaar en verwij-
der de verstopping.

Fijnmaakschijf draait niet, hoewel het
basisapparaat werkt.

Deksel is niet correct geplaatst en vastge-
klikt.

» Controleer of het deksel correct is ge-
monteerd.

Het accessoire is overbelast geraakt en de
as van de schijfhouder is op het breekpunt
gebroken. Vervangingsonderdelen met in-
gebouwde breekpunten vallen niet onder
onze garantieverplichtingen.

» Een nieuwe schijfhouder is onder bestel-
nummer 10000314 verkrijgbaar bij de
servicedienst.

20
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Sikkerhed

Sikkerhed da

® | zes denne vejledning omhyggeligt igennem.
® | s vejledningen for motorenheden.

Brug kun tilbehgoret:

= Med en kekkenmaskine af typeraekken MUMS8, MUM9,

MUMSG.

= med originale dele og tilbehar.

= Til at skeere, raspe og rive fadevarer.

v vv

v

Tag kun fat i midten pa finhakningsskivernes kunststof.
Bergr aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

Brug kun stopperen for at skubbe fadevarer .

» Tilbehar ma aldrig samles pa motorenheden.

» Tilbeharet ma kun saettes pa og tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Tilbehar ma kun benyttes, nar det er helt samlet.

» Tilbeharet ma kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposition.

Forhindring af materielle
skader

» Forarbejd ingen madvarer, som inde-
holder harde bestanddele, f.eks.knog-
ler eller kerner.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskak-
ten eller huset, f.eks. grydeske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og huset
for fremmedlegemer fgr anvendelse.

» Udav ikke noget stort tryk pa stoppe-
ren.

Laer tilbehgret at kende

Oversigt
- Fig. i

EX Riveskive grov!

1 Asia-grentskive !

Pomfritskive !

"SuperCut"-vendeskive

Symboler

Symbol Beskrivelse

EE] Falg instrukserne i brugsan-
visningen.

Stik ikke fingrene ind i pafyld-
ningsskakten.

&

Hus

Skiveholder

L&g med integreret pafyldningsskakt

Stopper og malebaeger

I Vendbar skaereskive tynd/tyk

A Vendbar raspeskive grov/fin

Riveskive fin

' Afhaengigt af model

A 4 Saet laget pa

A Positionsmarkering for hus
Finhakningsskiver

Beteg- Anvendelse

nelse

Vendbar Skeering af fedevarer i tykke
skeereski-  eller tynde skiver, f.eks. frugt

ve tynd/tyk og grentsager.

&
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da Betjening

Beteg- Anvendelse

nelse

Maerkning:

= 1 =tykke skiver

= 3 =tynde skiver
Bemaeerk: Ikke egnet til at
forarbejde hard ost, bred,
rundstykker eller chokolade.

Tip: Skeer forst kogte kartof-
ler, nar de er kalet af.

Vendbar ra-
speskive
grov/fin

Raspning af fgdevarer i grove
eller fine stykker, f.eks. frugt,
grentsager eller ost sdsom
gouda eller edamer.
Meerkning:

= 2 =grov side

= 4 =fin side

Bemaerk: Ikke egnet til at
forarbejde ngdder eller hard
ost, f.eks. parmesan.

Tip: Rasp blgd ost med den

grove side.
Riveskive  Middelfin raspning af fadeva-
fin rer, f.eks. ra kartofler eller

hard ost sdsom parmesan.

Bemeerk: |Ikke egnet til at
forarbejde blgd ost og skee-
reost.

Riveskive
grov

Grov raspning af fgdevarer,
f.eks. ra kartofler til knddel,
kartoffelboller eller sgster-
kage.

Asia-gregnt- Skeering af fgdevarer i fine
skive strimler, f.eks. frugt og grant-
@ sager.

Pomfritski- Skeering af kartofler til pomfrit-

ter.

Skeering af fadevarer i tykke
eller tynde skiver, f.eks. frugt
0g grentsager.

Tip: Iseer egnet til meget
blede og meget fiberholdige
fadevarer, f.eks. overmodne
tomater eller bladselleri.

vendeskive

@&

22

Overbelastningssikring
Overbelastningssikringen forhindrer, at mo-
toren og andre dele bliver beskadiget som
falge af en for hgj belastning.

— "Afhjeelpning af fejl”, Side 22

Betjening

Oversigt over motorenhederne

Dette tilbehgr kan bruges sammen med for-
skellige motorenheder.
Klarger kekkenmaskinen som vist.

—Fig. A

Kagkkenmaskine i serien MUMSS8

IE1 Kgkkenmaskine fra serien MUM9

Kagkkenmaskine i serien MUMSG6

Forberedelse af hurtigsnitter

—Fig. K1-El

Forarbejdning af fodevarer med hur-

tigsnitteren

Bemaerk: Tilbehgr kan kun anvendes med

korrekt isat skal.

Tips

» Forarbejd tynde fedevarer i bundter for
at opna optimale resultater.

= Skélen kan tages ud og temmes uden at
tage tilbehgret af.

— Fig. [l - EEX

Afslutning af forarbejdning

— Fig. KE1 -
Renggaringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sé re-
sterne ikke torrer fast.

Renger de enkelte dele som anfart i tabel-
len.

= Fig.
Eksempler pa brug

Vaer opmeaerksom pé angivelserne og veer-
dierne i tabellen.

—Fig.

Afhjaelpning af fejl

Forarbejdede fodevarer falder ikke
ned i skalen.

Udgangsabningen eller huset er stoppet til.

1. Afslut forarbejdningen, og treek netstik-
ket ud.



Afhjeelpning af fejl da
2. Tag tilbeharet af.
3. Skil tilbeharet ad, og fjern tilstopningen.
Finhakningsskiven drejer ikke, selv-
om motorenheden korer.
Laget er ikke sat korrekt pa og faldet i hak.
» Kontrollér, om laget er monteret korrekt.

Tilbehgr blev overbelastet, og skivehol-

derens aksel er brackket pa det faste brud-
sted. Reservedele med fast brudsted er ik-
ke bestanddel af vores garantiforpligtelser.

» En ny skiveholder kan kgbes hos kunde-
service under bestillingsnummeret
10000314,

Trykt pa 100 % genbrugspapir 23



no Sikkerhet

Sikkerhet

® | es ngye gjennom denne anvisningen.
® Fglg veiledningen for basisapparatet.

Bruk kun tilbehgret:

= med en kjgkkenmaskin i serie MUMS8, MUM9, MUMSG.
= med originaldeler og -tilbehgr.

til kutting, rasping og riving av matvarer.

Grip kun tak i kutteskivene pa plasten i midten.

Du ma aldri bergre skarpe kniver og kanter med bare hender.
lkke grip inn i pafyllingssjakten.

Bruk kun steteren for a skyve inn matvarene.

Tilbeharet ma aldri settes sammen pa basisapparatet.

Tiloehgret ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoble-
de apparatet star stille.

Tilbeharet ma kun brukes i komplett montert tilstand.

Tiloehgret ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

vV vV vV vV VY 1

vy

Unnga materielle skader Pommes frites skive'

» |kke bearbeid matvarer som inneholder SuperCut-vendeskive '

harde komponenter, f.eks. knokler, brusk  Symboler

eller steiner. "
» Ikke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, nedi _Symbol Beskrivelse

pafyllingssjakten eller inn i huset. I::E] Felg instruksjonene i bruks-
» Kontroller pafyllingssjakten og huset anvisningen.

med tanke pa uvedkommende gjen- lkke grip inn i pafyllingssjakten.

stander, for de tas i bruk.
» |kke utev stort press med stateren.

. . Sett pa lokket
Bli kjent med tilbehgret v —
Oversikt A Posisjonsmerke hus
— Fig. K Kutteskiver
Hus Betegnel- Bruk
Skiveholder ;i S i
Lokk med integrert pafyllingssjakt dejsalfirveev’en tynjrirgf\l/tgsrﬁglfsl. &Xuktesger
Stater og malebeger tykk/tynn  grennsaker.
A Skjeerevendeskive, tykk/tynn Merking: .

, - = 1 =tykke skiver

A Raspevendeskive, grov/fin = 3 = tynne skiver
Riveskive, fin Merk: Ikke egnet til bearbeid-
3 Riveskive, grov' ning av hard ost, brad, rund-
El Asia-gronnsaksskive ' stykker eller sjokolade.

' Avhengig av modell
24



Betegnel- Bruk
se
Tips: Vent med & skjeere
kokte poteter til de er blitt kal-
de.
Ras- Rasp matvarene i grove eller
pevende-  fine stykker, f.eks. frukt,
skive, grov/ grennsaker eller ost, som
fin gouda eller edamer.
Merking:
= 2 =grov side
= 4 =fin side

Merk: Ikke egnet til bearbeid-
ning av natter eller hard ost,
f.eks. parmesanost.

Tips: Rasp myk ost med den

grove siden.
Riveskive, Rasp matvarene middels fint,
fin f.eks. ra poteter eller har ost

som parmesanost.

Merk: Ikke egnet til bearbeid-
ning av myk ost og ost i ski-
ver.

Rasp matvarene growvt, f.eks.
ra poteter til komler, potet-
baller eller potetkaker.

Riveskive,
grov

Kutte matvarer i fine strimler,
f.eks. frukt og grennsaker.

Asia-grenn-
saksskive

-

Skjaer opp ra poteter for pom-
mes frites.

Pommes

Skjaer matvarene i tykke eller
tynne skiver, f.eks. frukt og
gronnsaker.

Tips: Spesielt egnet for sveert
myke og sveert fiberholdige
matvarer, f.eks. overmodne
tomater eller stangselleri.

SuperCut-
vendeskive

€

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at moto-
ren og andre komponenter far skader pa
grunn av for hgy belastning.

— "Utbedring av feil", Side 25

Betjening no

Betjening

Oversikt over basisapparatene

Dette tilbehgret kan brukes med ulike ba-
sisapparater.

Forbered kjgkkenmaskinen som vist pa il-
lustrasjonen.

—Fig. A

Kjgkkenmaskin i serie MUMS8

IE1 Kjokkenmaskin i serien MUM9

Kjgkkenmaskin i serie MUMS6
Klargjore foodprosessoren

—Ffig. F1-El

Bearbeide matvarer med gjennom-

lopskutteren

Merk: Tilbehgret kan kun brukes nar bollen

er satt korrekt inn.

Tips

= Bearbeid tynt materiale buntet sammen
for & fa optimale resultater.

= Du kan ta ut og tamme bollen, uten a ta
av tilbehgret.

— Fig. i - KE1

Avslutte bearbeidingen

e 14 B 16|

Oversikt over rengjoring

Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre

at rester tgrker inn.
Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.

— Fig.
Eksempler pa bruk

Overhold opplysningene og verdiene i
tabellen.

—Fig. E&
Utbedring av feil

Bearbeidede matvarer faller ikke ned

i bollen.

Utlapsapning eller hus er tilstoppet.

1. Avslutt bearbeidingen og trekk ut stapse-
let.

2. Ta av tilbehgret.

3. Tatilbehgret fra hverandre og fjern til-
stoppingen.

25



no Utbedring av feil

Kutteskiven roterer ikke, selv om ba-
sisapparatet er i gang.

Lokket er ikke satt korrekt pa og i inngrep.
» Kontroller om lokket er montert korrekt.

Tilbehgaret ble overbelastet og skivehol-
derens aksel er brukket av i bruddstedet.
Reservedeler med fastlagt bruddsted er
ikke inkludert i vare garantiforpliktelser.

» En ny skiveholder faes hos kundeservice
under bestillingsnummer 10000314.

26
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Sakerhet sv

Sakerhet

® | s igenom anvisningen noga.
= [3lj bruksanvisningen for motordelen.

Anvand tillbehoren enbart:

= med en hushallsapparat i serien MUMS8, MUM9, MUMSG.
= med originaldelar och originaltillbehor.

for att skara, strimla och riva matvaror.

Fatta sonderdelningsskivorna enbart i plasten i mitten.

Vidrér aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara hander.
Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

Anvand endast pamataren for att trycka in livsmedel.

Montera aldrig tillboehdr pa motordelen.

Satt in och ta ut tillbehdr bara nar drivningen star stilla och nat-

stickkontakten ar uttagen.

Anvand tillbehdren enbart i komplett hopsatt tillstand.

Anvand tillbehoren enbart i det for &ndamalet avsedda arbetsléa-
get.

Undvika sakskador El Asia-gronsaksskiva '
Pommes frites-skiva

vV vV vV vV VvV Y &1

vy

» Bearbeta inte matvaror med harda be-

standsdelar, t.ex. ben, brosk eller kar- SuperCut vandskiva '
nor.
» Sattinte in foremal, t.ex. slevar, i pafyll- Symboler
ningsroret eller hdljet. Symbol Beskrivning
» Kontrollera fore anvandning att det inte Folj instruktionerna i bruksan-
finns frfAmmande féremaél i pafylinings- EL}] visningen.
réret och hdljet. - —
» Tryck inte hart pa pamataren. Stoppa inte ned handen i pa-
. . . . fyliningsroret.
Lar kanna tillbehoren -
8 Kt A 4 Satt pa locket
versi
~Fig. A A Lagesmarkering holje
Holie Finférdelningsskivor
Skivhallare Beteck- Anvandning
Lock med inbyggt matarrér nlnng - — —
3 Pamat P Skarvand- Skarning av matvaror i tjocka
amatare och matbagare skiva eller tunna skivor, t.ex. frukt
A skarvandskiva tjock/tunn tjock/tunn  och grénsaker.
A strimlingsvéandskiva grov/fin @ Markning: ,
Rivskiva i = 1 =tjocka skivor
Ivskiva fin » 3 =tunna skivor
E3 Rivskiva grov'

' Beroende pa modell
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sv Anvandning

Beteck- Anvéndning

ning
Notering: Ldmpar sig inte for
bearbetning av hardost, brod,
smafranska eller choklad.
Tips!: Skér inte kokt potatis
férran den har svalnat.

Strimlings-  Strimling av matvaror i grova

vandskiva eller fina bitar, t.ex. frukt, gron-
saker eller ost som Gouda el-

grov/fin
- ler Edamer.

Markning:
= 2 =grov sida
= 4 =fin sida

Notering: Ldmpar sig inte for
bearbetning av nétter eller
hardost, t.ex. parmesan.

Tips!: Strimla mjukost med
den grova sidan.

Medelfin strimling av matva-
ror, t.ex. ra potatis eller hard-
ost som parmesan.
Notering: Lampar sig inte for
bearbetning av mjukost och
skivad ost.

Rivskiva fin

Rivskiva
grov

Grovstrimling av matvaror,
t.ex. ra potatis till kroppkakor,
klimp eller rarakor.

Asia-gron-  Skarning av matvaror i fina

saksskiva  strimlor, t.ex. frukt och grénsa-

Pommes Skérning av ra potatis till pom-
mes frites.

frites-skiva

>

SuperCu
vandskiva

@

Skarning av matvaror i tjocka
eller tunna skivor, t.ex. frukt
och grénsaker.

Tips!: Ldmpar sig speciellt for
mycket mjuka och fiberrika
matvaror, t.ex. 6vermogna to-
mater eller bladselleri.

28

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och
andra komponenter skadas pa grund av
alltfér hég belastning.

— "Avhjélponing av fel", Sid. 28

Anvandning

Oversikt 6ver motordelarna
Tillboehoret kan anvéandas tillsammans med
olika grundapparater.

Forbered koksmaskinen som bilden visar.

—Fig. A

Kéksmaskin i serie MUMSS

IE3 Koksmaskin i serie MUM9

Kéksmaskin i serie MUMS6

Férbereda rivjarnet

—Fig. K1-El

Bearbetning av matvaror med gron-

saksskararen

Notering: Tillbehéret kan endast anvandas

med korrekt insatt skal.

Tips!

m For att fa optimala resultat bor du bear-
beta tunna varor som ska skéras bunt-
Vis.

= Skalen kan tas ut och tommas utan att
tillbehoret behdver tas av.

— Fig. [l - EEX

Slutfér bearbetningen

— Fig. HE1 - 3
Rengoringsoversikt

Rengdr alla delar direkt efter anvandningen
sa att inga rester torkar in.

Rengdr de olika delarna enligt anvisningar-
na i tabellen.

—Fig.

Anvandningsexempel

Beakta uppgifterna och vardena i tabellen.
—Fig.

Avhjalpning av fel

Bearbetade matvaror faller inte ned i
skalen.

Holjets utloppsdppning ar igensatt.

1. Avsluta bearbetningen och ta ut natstick-
kontakten.



2. Ta av tillbehoren.

3. Taisar tillbehdren och ta bort igenséatt-
ningen.

Finférdelningsskivan roterar inte

fastdan motordelen ar igang.

Locket har inte satts pa och snappt fast kor-
rekt.

» Kontrollera att locket har monterats kor-
rekt.

Tillbehoret har dverbelastats och skivhalla-

rens axel har brutits av vid brottanvisning-

en. Reservdelar med dverbelastningsskydd

ingér inte i vara garantiataganden.

» En ny skivhallare med bestéllningsnum-
ret 10000314 kan bestallas fran kund-
tjiansten.

Tryckt pa 100 % returpapper

Avhjalpning av fel

sV
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fi Turvallisuus

Turvallisuus
® | ue tdma ohje huolellisesti.

= Noudata peruslaitteen kayttdohjetta.

Kayta varustetta vain:

= valmistussarjaan MUMS8, MUM9, MUMSG6 kuuluvan yleiskoneen

kanssa.

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

vV Vv vV v VY

laite irrotettu pistorasiasta.

elintarvikkeiden viipalointiin ja raastamiseen.

Tartu hienonnusteriin vain keskella olevasta muoviosasta.

Al& milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain késin.
Al4 laita sormia tayttdaukkoon.

Kun lisdat elintarvikkeita, kayta aina vain syottdpaininta.

Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen runkoon.
Irrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja

» Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen

Kiinnitettyina.

» Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttdasennossa.

Esinevahinkojen valttaminen

» Al4 késittele elintarvikkeita, jotka
sisaltavat kovia aineksia, esim. luita,
rustoja tai siemenia.

» Ala tydnna tayttdaukkoon tai runkoon
esineita, esim. lastaa.

» Tarkista ennen kayttoa, ettei
tayttdaukossa ja rungossa ole
ylimaaraisia esineita.

» Syéttdpaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

Tutustuminen varusteisiin

Yleiskatsaus
—Kuvalill

Raastetera, hieno

Fl Raasteters, karkea'

R Wokkivihannestera

Ranskanperunatera '

Kaannettava viipalointitera
»SuperCut«

Symbolit

Symboli Kuvaus

Noudata kayttéohijeita.

Cli]

@ Al laita sormia tayttdaukkoon.

Runko

Teranpidin

Kansi, jossa on integroitu syéttdsuppilo

Syéttépainin ja mitta-astia

Kaannettava viipalointitera paksu/ohut

I3 Kaannettava raastintera karkea/hieno

' Mallista riippuen
30

A 4 Laita kansi paikalleen

A Kohdistusmerkki rungossa
Hienonnusterat

Nimi Kayttoé

Kaannettdv Leikkaa elintarvikkeet, esim.
a hedelmat ja vihannekset
viipalointite



Kaytts  fi

Nimi Kaytto Nimi Kaytto

ra paksu/  ohuiksi tai paksuiksi ra ohuiksi tai paksuiksi

ohut viipaleiksi. »SuperCut« viipaleiksi.
Merkintéa:

&

= 1 = paksut viipaleet

= 3 = ohuet viipaleet
Huomautus: Ei sovellu kovan
juuston, leivan, sampyldiden
tai suklaan viipalointiin.

Ohije: Viipaloi keitetyt perunat
vasta, kun ne ovat jadhtyneet.

Kaannettav
A
raastintera
karkea/
hieno

Elintarvikkeiden, esim.
hedelmien, vihannesten tai
juuston kuten goudan tai
edam-juuston karkea tai hieno
raastaminen.

Merkintéa:

= 2 =karkea puoli

= 4 = hieno puoli
Huomautus: Ei sovellu
pahkindiden tai kovan
juuston, esim. parmesaanin
viipalointiin.

Ohje: Raasta pehmeaa
juustoa teran karkealla
puolella.

Raastetera,
hieno

Elintarvikkeiden, esim.
raakojen perunoiden tai kovan
juuston kuten parmesaanin
keskikarkea raastaminen.

Huomautus: Ei sovellu
pehmean juuston tai
juustoviipaleiden kasittelyyn.

Raastetera,
karkea

Elintarvikkeiden, esim.
raakojen perunoiden karkea
raastaminen kndodeleihin tai
perunaohukaisiin.

Wokkivihan
nestera

=

Viipaloi elintarvikkeet, esim.
hedelmat ja vihannekset,
ohuiksi suikaleiksi.

Ranskanpe
runatera

Viipaloi raa’at perunat
ranskanperunoiden
valmistamista varten.

Kaannettav
A
viipalointite

Leikkaa elintarvikkeet, esim.
hedelmét ja vihannekset

Ohje: Soveltuu erityisesti
erittain pehmeille ja hyvin
kuitupitoisille elintarvikkeille,
esim. ylikypsille tomaateille tai
varsisellerille.

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estaa moottorin ja
muiden osien vioittumisen liian suuren
kuormituksen seurauksena.

— "Toimintahdiriéiden korjaaminen", Sivu
32

Kaytto

Yhteenveto peruslaitteista

T&ata varustetta voidaan kayttaa eri
peruslaitteissa.

Valmistele yleiskone kuvan mukaisesti.
—KuvaHl

@

Valmistussarjaan MUMS8 kuuluva
yleiskone

Valmistussarjaan MUM9 kuuluva
yleiskone

Valmistussarjan MUMSS yleiskone
Vihannesleikkurin valmistelu

—Kuva[F1-E1

Elintarvikkeiden kasittely

vihannesleikkurilla

Huomautus: Varustetta voi kayttaa vain,

kun kulho on asetettu oikein paikoilleen.

Ohjeet

= Parhaan mahdollisimman lopputuloksen
saavuttamiseksi k&sittele ohuet ainekset
nipuittain.

= Voit ottaa pois ja tyhjentda kulhon
késittelyn aikana irrottamatta varustetta.

—Kuva [0 - KE1
Kasittelyn lopetus
— Kuva HEY - KA
Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kayton jalkeen, jotta
elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin
Kiinni.
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fi Kayttéesimerkkeja

Puhdista yksittaiset osat taulukon ohjeiden
mukaan.
—Kuva i

Kayttoesimerkkeja

Noudata taulukossa annettuja tietoja ja
arvoja.

—Kuvalifd

Toimintahairididen
korjaaminen

Kasitellyt elintarvikkeet eivat putoa

kulhoon.

Poistoaukko tai runko on tukossa.

1. Lopeta kasittely ja veda pistoke irti
pistorasiasta.

2. Poista varuste.

3. Pura varuste osiin ja poista tukos.

Hienonnustera ei py6ri, vaikka

peruslaite on kdynnissa.

Kansi ei ole oikein paikoillaan ja

lukkiutunut.

» Tarkista, onko kansi Kiinnitetty oikein.

Varuste on ylikuormittunut ja terénpitimen
akseli on murtunut murtumiskohdasta.

Murtumiskohdalla varustetut varaosat eivat

kuulu takuun piiriin.

» Uuden teranpitimen voit tilata
huoltopalvelusta tilausnumerolla
10000314.
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Seguridad

Seguridad es

m | ea atentamente estas instrucciones.
m Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUMS8, MUM9, MUMS6.
® CON piezas y accesorios originales.
® para cortar, rallar en grueso y fino alimentos.

vV vy vY

mentos.

v

iSujetar los discos picadores solo por el plastico en el medio!
No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.

No introducir las manos en la boca de llenado.

Usar solo el empujador para introducir posteriormente los ali-

No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio solo completamente ensamblado.

» Utilizar el accesorio Unicamente en la posicion de trabajo previs-

ta para ello.

Evitar dahos materiales

» No procesar alimentos que contengan
elementos duros, p. €j., huesos, cartila-
go o huesos de fruta.

» No introducir objetos en la boca de lle-
nado o la carcasa, p. ej. cuchara.

» Antes de utilizar el aparato, comprobar
que no haya objetos extrafos en la bo-
ca de llenado ni en la carcasa.

» No ejercer demasiada presion con el
empujador.

Familiarizandose con el acce-
sorio

Vista general
—Fig. |l

Disco cortador reversible con dos
.
grosores (fino y grueso)

(6| Disco rallador reversible con dos gro-
sores (fino y grueso)

Disco rallador, fino

3 Disco rallador, grueso'

(9] Disco para cortar verduras
orientales’

Disco para cortar patatas crudas'

Disco reversible «Supercut»

Sensores de seleccion

Simbolo Descripcion

iObservar estrictamente las
instrucciones de uso!

Carcasa

Soporte portadiscos

No introducir las manos en la
boca de llenado.

Tapa con boca de llenado integrada

Colocar la tapa.

Empujador y vaso medidor

' En funcion del modelo

La posicién de la marca

>4
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es Manejo

Discos picadores

Denomina- Utilizacion

cion

Disco cor-  Cortar los alimentos en roda-
tador rever- jas gruesas o finas, p. €j., fru-
sible con tas y verduras.

dos groso- Identificacién:

res (finoy = 1 =rodajas gruesas
grueso) = 3 =rodajas finas

@&

Nota: No es adecuado para
procesar queso curado, pan,
panecillos ni chocolate.

Consejo: Cortar las patatas
cocidas solo una vez que se
hayan enfriado.

Disco ralla-
dor reversi-
ble con
dos groso-
res (finoy
grueso)

Rallar alimentos en trozos
gruesos o finos, p. ej., frutas,
verduras o quesos, Como
gouda o edam.
Identificacion:

= 2 =parte gruesa

= 4 =parte fina

Nota: No es adecuado para
procesar nueces 0 quUeso Cu-

rado, p. ej., queso parmesa-
no.

Consejo: Rallar el queso
blando solo con la cara grue-
sa del disco.

Disco ralla-
dor, fino

Rallar en grosor mediano los
alimentos, p. €j., patatas cru-
das o queso curado, como
queso parmesano.

Nota: No adecuado para pro-
cesar queso blandos o queso
en lonchas.

Denomina-
cion

Utilizacion

Disco para
cortar pata-
tas crudas

G i

Para cortar patatas crudas y
preparar patatas fritas.

Disco re- Cortar los alimentos en roda-
versible jas gruesas o finas, p. €j., fru-
«Supercut» tasy verduras.

@&

Consejo: Especialmente ade-
cuado para cortar alimentos
muy blandos y muy fibrosos,
p. ej. tomates demasiado ma-
duros o apio.

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el
motor y otros componentes se dafien debi-
do a una carga demasiado elevada.

— "Solucionar pequenas averias”,

Pdgina 35
Manejo

Vista general de las bases motrices
Este accesorio se puede utilizar con distin-
tas bases motrices.

Prepare el robot de cocina tal como se
muestra en la ilustracion.

—Fig. A

Robot de cocina de la serie MUMS8

IZ3 Robot de cocina de la serie MUM9

Robot de cocina de la serie MUMS6

Preparar el cortador-rallador

Disco ralla-
dor, grueso

Rallar de manera gruesa los
alimentos, p. €j., patatas cru-
das para Knodel, KbBe o pa-
tatas a la suiza.

Disco para
cortar ver-
duras
orientales

&

Cortar los alimentos en tiras
finas, p. €j., frutas y verduras.

34

—Fig. K1-El
Procesar los alimentos con el corta-
dor-rallador

Nota: El accesorio solo puede utilizarse
con el recipiente de mezcla correctamente
insertado.

Consejos

® Para obtener resultados dptimos, proce-
sar los alimentos finos en manojos.

= Se puede retirar y vaciar el recipiente de
mezcla sin tener que desmontar el acce-
sorio.

mead 10 B 13



Finalizar la preparacion
a4 14§ 16|
Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente des-
pués de utilizarlas para evitar que los res-
tos se sequen en la superficie.

Limpiar todas las piezas como se indica en
la tabla.

—Fig.
Ejemplos practicos

Tener en cuenta las indicaciones y los valo-
res de la tabla.

—Fig. l&
Solucionar pequenas averias

Los alimentos procesados no caen el
recipiente de mezcla.

La abertura de descarga o la carcasa esta
obstruida.

1. Finalizar el procesamiento y desenchu-
far.

2. Retirar el accesorio.

3. Desmontar el accesorio y retirar la obs-
truccion.

El disco picador no gira a pesar de
que la base motriz esta en marcha.

La tapa no esta montada correctamente y
no encaja.

» Comprobar si se ha montado la tapa co-
rrectamente.

El accesorio esta sobrecargado y el eje del
soporte portadiscos se ha partido en el
punto de ruptura prescrito. Los repuestos
con punto de rotura prescrito no entran
dentro de nuestras obligaciones de garan-
tia.
» Un nuevo soporte portadiscos se puede
adquirir en el Servicio de Asistencia Téc-
nica con el n.° de pedido 10000314.

Impreso sobre papel reciclado 100 %

Vista general de la limpieza

es
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pt Seguranga

Seguranca
m | gig atentamente este manual.

® Respeite 0 manual do aparelho base.

Utilize o acessorio apenas:

= com um robd de cozinha da série MUMS8, MUM9, MUMS6.
B COm pecas € acessorios originais.
® para cortar, ralar e raspar alimentos.

» Segurar os discos de triturar apenas pelo elemento de plastico

no centro.

vV vy vy VY Yy

Nunca toque com as maos nas laminas e arestas afiadas.

N&o tocar no canal de enchimento.

Utilize apenas o calcador para adicionar alimentos.

Nunca montar o acessorio no aparelho base.

Cologue e retire o acessorio apenas com o acionamento imobili-

zado e o0 aparelho desligado da tomada.
» Utilizar o acessorio apenas em estado totalmente montado.
» SO utilizar o acessorio na posicao de trabalho prevista para o

efeito.

Evitar danos materiais

» N&o processar alimentos que conte-
nham componentes rijos, p. ex. 0Ssos,
cartilagens ou carogos.

» N&o introduzir objetos no canal de enchi-
mento ou na caixa, p. ex. colher de cozi-
nha.

» Antes da utilizacéo, verificar o canal de
enchimento e a caixa quanto a corpos
estranhos.

» NA&o exercer muita pressdo com o calca-
dor.

Familiarizacao com os acesso-
rios

Vista geral

—Fig. Hi

Caixa

Suporte de discos

Tampa com canal de enchimento inte-
grado

Calcador e copo medida

' Conforme o modelo
36

Disco reversivel de cortar grosso/fino

Disco reversivel de ralar grosso/fino

/&l Disco de raspar fino

Disco de raspar grosso’

Disco para legumes Asia'

Disco para batatas fritas

Disco reversivel SuperCut'

Simbolos

Simbolo Descricao

Respeitar as indica¢bes das ins-
trucdes de servico.

N&o togue no canal de enchi-
mento.

Colocar a tampa

> 46

Marca de posicionamento da
casa




Discos de triturar

Designa-  Utilizacao

cao

Disco re- Corte os alimentos em rode-
versivel de las finas ou grossas, p. ex. fru-
cortar gros- ta e legumes.

so/fino Marcacéo:

1 =rodelas grossas

L]
@ = 3 =rodelas finas

Nota: Nao adequado para
processar queijo rijo, pao,
péezinhos ou chocolate.

Dica: Corte batatas cozidas
apenas depois de arrefece-
rem.

Disco re- Triture alimentos em pedacgos
versivel de  grossos ou finos, p. ex. fruta,
ralar gros- legumes ou queijo, como
so/fino Gouda ou Edam.

Marcacéo:
= 2 =lado grosso
= 4 =lado fino

Nota: Nao adequado para
processar nozes ou queijo ri-
jo, p. ex. parmesao.

Dica: Rale queijos moles com
o lado mais grosso.

Disco de
raspar fino

Rale alimentos com espessu-
ra média-fina, p. ex. batatas
cruas ou queijo rijo, como
parmesao.

Nota: Ndo adequado para
processar queijo mole e fatia-
do.

Disco de Rale alimentos com espessu-
raspar ra grossa, p. ex. batatas cruas
para bolinhos ou alméndegas

grosso
z de batata.

Disco para Cortar alimentos em tiras fi-
legumes nas, p. ex. fruta e legumes.
Asia

Disco para Cortar batatas cruas e palitos
batatas fri- para fritar.

tas

Utilizacdo pt

Designa-
cao

Utilizacao

Disco re- Corte os alimentos em rode-
versivel Su- las finas ou grossas, p. ex. fru-
perCut ta e legumes.

Dica: Especialmente adequa-
do para alimentos muito mo-
les ou muito fibrosos, p. ex.
tomates demasiado maduros
ou aipo.

Protecao contra sobrecarga

A protegdo contra sobrecarga impede que
0 motor e outros componentes fiquem da-
nificados devido a uma carga demasiado
elevada.

— "Eliminar falhas", Pdgina 38

Utilizacao
Vista geral dos aparelhos base

Este acessorio pode ser utilizado com dife-
rentes aparelhos base.
Prepare o robd de cozinha como ilustrado.

—Fig. A

Robé de cozinha da série MUMSS8
23 Rob6 de cozinha da série MUM9
Robé de cozinha da série MUMS6

Preparar dispositivo para cortar e ra-
lar

—Ffig. F1-El

Processar alimentos com o dispositi-
vo para cortar e ralar

Nota: O acessorio sé pode ser utilizado
com a tigela corretamente colocada.

Dicas

= Para obter resultados ideais, processe
os alimentos finos para cortar enrolan-
do-os num feixe.

= Pode retirar € esvaziar a tigela, sem reti-
rar 0 acessorio.

— Fig. Kl - KK
Concluir o processamento

— Fig. K -EA

@

37



pt Vista geral da limpeza

Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecas
apos a utilizagao, para que os residuos nao
sequem.

Limpe cada uma das pecgas, como indica-
do na tabela.

—Fig.
Exemplos de utilizacao

Observe as indicagbes € os valores da ta-
bela.

- Fig. I8
Eliminar falhas

Os alimentos preparados nao caem
na tigela.

A abertura de saida ou a caixa esta entupi-
da.

1. Termine o processamento e retire a fi-
cha.

2. Retire o acessorio.

3. Desmonte o0 acessorio e elimine o entu-
pimento.

O disco de triturar ndo roda, apesar
de o aparelho base estar em funcio-
namento.

A tampa n&o estd bem colocada e encaixa-
da.

» Verifigue se a tampa foi montada corre-
tamente.

O acessorio foi sobrecarregado e 0 eixo do
suporte de discos esta partido no ponto
tedrico de rutura. Pecas de substituicdo
com ponto tedrico de rutura ndo fazem par-
te das nossas obrigacdes de garantia.

» Um novo suporte de discos pode ser ad-
quirido nos nossos Servigos Técnicos
com o numero de encomenda
10000314.
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AcpaAeix

Aopdoieia el

= AIoBAOTE TIPOOEKTIKG QUTEC TIC odnyieg.

m [1pooelTe TIC 0dnyieg TNG BAOIKNC OUCKEUNG.

Xpnolportoleite Ta e€QPTHUOTA PHOVO:

® e pyia Koudivopnxavn Tne oeipac MUMSS8, MUM9, MUMSG.

= Me yvrioia eEAPTNHO KO TIPOCOPTIHOTO.

B VIO TNV KOTIN, TO EUCIPO KaI TO TRIWIUO TROPIHWV.

» [TidveTe TOuC BIOKOUC KOTING HOVO OTO TMAQICTIKO MEPOC OTN PEON.
» MnNV OKOUUTINOETE TTIOTE T KOPTEPO HOAXAIPIO KO TIC KOPTEPECS

OKHEC PE YUUVA XEPIQL.

» Mnv MAveTE HEOO OTO OTOHIO TIANPWONG.
» XpnNoIPoToIEiTE HOVO TO eEAPTNUO WONONG, VIO VO EavaoTipwéeTe

TO TOOPIYO.

» Mn ouvoppoAoyeite Ta eEXPTAPOTO TTOTE OTN BACIKN OUOKEUN.

» TommoBeTeiTE KOI APaIPEiTE T EEAPTAPATO JOVO PE OKIVNTOTIOIN-
HEVO TOV UNXOVIOUO Kivnong Kol pe armoouvoedepevn Tn CUOKEUN.

» XpnolpyomoleiTe Ta eEapTHHOTA HOVO O€ TTANPWC OUVAPHOAOYN-

HEVN KOTAOTOON.

» XpNOIYOToIEITE T EEQPTHHOTO HOVO OTNV TTPORBAETTOPEVN YI' QUTO

Beon epyaoiog.
Amopuyn TWV UAIK®V {nHIwV

» Mnv emelepyaleoTe TPOPIUO TTOU TTE-
PIEXOUV OKANPG CUCTATIKG, TI.X. KOKKO-
A, XOVOPOUC I KOUKOUTOIO.

» Mn B&deTe KAvEVa QVTIKEILEVO (TT.X.
KOUTAIAG) HEOO GTO OTOWUIO TTAPWONG N
oTo TepiBAnUO.

» [pIv TN XpNnon eA&yETe To OTOUIO TTANPW-
oNg Kail To EPIBANUO yia TuXOV Eeva
OWHOTO.

» Mnv eookeite pe To e€dpTNUO WONONG
Kapion ueyaAn tmeon.

MNvwpioTe T EEXPTAHATX

Emokornon
— Fik.

E&€apTnua wOnong Kol KUTTEAO PETPN-
ong

Aiokog Kotng dImAnRg oyng, xovtpn/
AertTn Kot

Aiokoc TpiyipoTog SIMANC dyng, Xo-
VTPO/AeTITO TRIYILO

Aloko¢ wihoU TPIYIPOTOC

EX Aiokog xovTpoU TpiyipaTog !

1 Aiokoc Aoxovikov Asia !

AloKOC IO TNyavNTEC TTATATEC !

Alokog SImAAC dwnc Supercut’

ZuppoAa

MNepiBAnua

ZopBo-  Mepiypary

Ao

Dopag diokou

MpooeTe TIC UTOBEICEIC OTIC
odnyieg xpnong.

(3]

KamaKi pe eVOWUOTWHEVO OTOUIO TTAN-
pwong

T AvGAoya e TO POVTEAO
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el Xeipiopoe

ZuppoAo Mepiypadn Ovopaoia  Xprion

Mnv maveTe YECa OTO OTOUIO Aiokog Aa-  KoTtir) Tpogipwy 0g AeTTeC Aw-

TANPWoNG. XOVIKQV pideC, T.X. PPOUTA KOl AOXOVI-

- - Asia KO

A 4 TomoBeTACTE TO KOTIAKI
A Mapkapiopa 8€ong TEPIBAAHO- @

o6 Aiokocg yia Kot POV TOTOTWY VIO TNYO-
Aiokol Kot g TNVAVNTEG  VNTEC TTOTATEG.
Ovopaoix Xpnon nO(TOiTSC

G S

Aiokog Ko- Kot ToOpiLwV 08 XOVTPEG N Q D
NG SIMANG  AETITEG PETEG, TI.X. PPOUTO KOl , . —
OWNG, Xo-  AGXQVIKQ. Angog Ol Konr] TPOPIHWV 08 XOVTPEG N
VTOR/AETTT)  XAPOKTNQIOHOC: TANG OWNG  AemTeg (QETEG, TL.X. PEOUTAL KOl
KOt = 1 = XOVTPEQ PETEQ Supercut  AoXQVIK&.

® 3 = \eTITEC PETEC
Inueiwon: AKaTdMNAS yia
TNV eneepyaoiot OKANPOU Tu-
P10V, YWUIOU, HIKOPWV WWHIWV
Il COKOAGTOC.

@&

ZuppBouAn: KoBete Tic Bpo-
OPEVEC TIOTATEC HOVO GpoU
KPUWOOUV.

Aiokog Tpl-  ZUOIUO TPOPILWY 08 XOVTPA N
WigoTog 8- AeTTT& KOPPATIO, TT.X. pPOoUTa,
TANC OYNGg, AOXOVIKG I TUPI, OTTWC YKOU-
XOVTPO/Ae- VIO 1| EVTOL.

XopoKTNPIoUOC:

o TPIYILO
= 2 = XovTpn Aeupd

4 = Aertr) mAeUup&

Inueiwon: AKoTaAMnAa yio

Tnv emeepyoaoio KAPUBIWVY N

OKANPWV TUPIKV, TT.X. TTOPHE-

Zava.

TupBoUAR: ZUOTE TO HOAGKO
TUPI HOVO pE TNV TTASUPA VIO
XovTpO EUoIpo.

Aiokog yi-  Aento EUCIUO TPOPIUWY, TT.X.
AoU TPIWI-  WUEC TTOTATEG ) OKANPO TUPI,
onw¢ apuelava.

HOTOG

Inueiwon: AKoTaMnAa yIo
TNV eme€epyaoiol JOAGKWV TU-
PIWV.

Aiokog xo-  XovTpO EUCILO TPOPILWY, T.X.
vTPoU TPl-  WHEG TTATATEG VIO YWHOKE-
yipoTog PTEdEC, KEPTEDAKIN I TIOTOTO-

TNyowviTeg.
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ZupBoUAR: IdIaiTepa KATAMN-
AO VIO TTOAU HOAOIKG TOOPILIO
KOl TTOAU IVdn TPOPIUA, TI.X.
UTTEPWPILEC VTOUATEC 1 OEAI-
VO.

ACPAAEIX UTTEPPOPTWONG

H aopdieia uteppopTwonc eumodidel TNV
TTPOKANGCN CNUIWV OTOV KIVN TP KOl OTO OA-
Ao eE0pTAHOTO AOYW EVOC TTOAU UWNAOU
popTiou.

— "Amokaraoraon BAaBwv", ZeAida 41

Xelpiopog

EmoKOTINON TWV BXCIKWV CUCKEUWV
AuUTO TO e€GPTNUO PUTTOPE! VO XONOIWOTIOIN-
O¢i e JIAPpoPeC BOOIKEC CUOKEUEC.
MpoeTolpdoTe TNV Koulivounxovn oac,
OTWG amelKoviZeTal.

= 2 |

Koudlivounxavn Tng oeipdc MUMS8
Ed KouQivounxovn Tnc oeipde MUM9
KouZivounxowvn Tne oelipdc MUMS6

MposToINXCIX TIOAUKOTITN

—-Fx. F-EF

EneEepyaoix TpOQilwV e TOV TTOAU-

KOQTN ouveXoUC pong

Znueinon: To eE&pTNUO PTTopei va XpnoIuo-

moinBei pOVO Pe OWOTA TOTIOBETNUEVO UTTOA.

SUBOUAEQ

= [0 TNV emTeuln I0aVIKWV omoTeAe-
OpaTWY, eMe€epyaoTeiTe TO ASTITA QYOO &
VIO KOYILO O POTOAKIO.

&




= MMopeiTe VoL GpAIPECETE TO PTTOA KOl VO
TO AOEIBOETE, XWPIC VO OPAIPECETE TO
e&apTNUOL.

mga4d 10 B 13 |

OMAOKANpPWGON TNG EMEEEPYATING

g4 14 B 16|

Emokomnon Kadxpiopou

KabapileTe apeowe peté Tn Xprnon OAa Ta

e&apTnuaTa, yia va epmodioeTe TNV ERpoavon

TUXWV UTTOAEIUUATWV.

KabaopioTe Ta EeXwPIOTA YEPN, OTIWG QVO-

PEPETAI OTOV TTIVOKAL.
— EIK.

NaxpxdeiyHaTax EPAPHOYWV
MpooekTe TA OTOIXEIA KA TIC TIUEC OTOV TIi-

VOIKOL
— EIK.

AmokaT&oTaon BAxpwv

TX eEMEEEPYAOPEVA TPOPIPX BEV

TMIEPTOUV OTO UTTOA.

To avolypa e€d600u 1) To TTEPIBANUG EXOUV

(PPOKOPIOTEI.

1. TeppaTioTe TNV enMeéepyaoia KOl AMOCUV-
o¢oTe TO PIC ard TNV PIlaL.

2. ApaipéoTe To eEAPTNUAL.

3. AmoouvoppoAoynoTe To eEGPTNUC KOl
OTTOHOKPUVETE TO PPGEILO.

O 5iokog KoTTiG 6€ OTPEPETAI, TTC-

POAO TToU N BXOIKN CUGKEUT AgITOup-

YEi.

To kamaki Oev exel TomoOeTnOei Kal oPOAi-

0€l 0WOTA.

» EAeyETe, eAv TO KOTTOKI OUVOPUOAOYNON-
KE OWOTO.

To e€apTnUa UTIEPPOPTWONKE Kol 0 GEovag

TOU (PpOpEQ BIoKWV EOTIOOE GTO ONUEio TTPo-

KaBopiopgvne Bpalong. AVTOAMOKTIKG pe

TTpokaBopIopevo onueio Bpauong dev armo-

TEAOUV HEPOC TWV UTTOXPEWOEWY LOC OTO

TAaioIa TNS TAPOXNC eyyunong.

» Evac véog popeac diokou eival diabEal-
HOG OTNV UTINPECIia eEUNEETNONG TIEAC-
TV KATW OO TOV OpIBuO mapayyeAiog
10000314,

ExkTunwpévo oe 100 % avoKUKAWUEVO XapTi

Emokdmnon kabapiopoy el

41



tr Gulvenlik

Givenlik

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

® Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.
Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

MUMS8, MUM9, MUMS®6 serisi bir mutfak robotu ile.

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

vV vy vVvVvY VY

durumdayken takin ve ¢ikartin.

vy

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Ornegin kemik, kikirdak veya cekirdek
gibi sert parcalar iceren gidalari
islemeyiniz.

» Dolum agdzina veya gbvdeye herhangi bir
cisim sokmayin, orn. kasik.

» Kullanmadan 6nce dolum agzinda ve

gbvdede yabanci cisim olup olmadigini

kontrol edin.

Tikag ile cok fazla baski uygulamayin.

Aksesuar bilgileri

Genel bakis
—Sek. |l

v

gida maddelerini kesmek, rendelemek ve dogramak igin.

Dograma disklerini sadece ortadaki plastik parcadan tutun.
Keskin bicaklara ve kenarlara asla ¢iplak elle dokunmayin.
Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

Besinleri eklemek icin sadece tikaci kullaniniz.

Aksesuari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyin.
Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis

Aksesuari sadece komple monte edilmis sekilde kullanin.
Aksesuari sadece dngorilen calisma konumunda kullanin.

Patates kizartmasi diski’

SuperCut cevrilebilen disk '

Semboller

Sembol Aciklama

D’\}] Kullanim kilavuzundaki
talimatlara uyunuz.

Elinizi besin doldurma agzina
sokmayin.

Govde

Disk mesnedi

Entegre doldurma agizl kapak

Tikag ve 6lgme kabi

Cevrilebilir kesme diski kalin/ince

Cevrilebilen rendeleme diski kaba/ince

Rendeleme diski, ince

Rendeleme diski, kaba'

olfeli~ o flofl~ el

Asya sebzeleri diski'

' Modele bagl
42

A 4 Kapagd takin

A Gévde pozisyon igareti
Dograma diskleri

Tanim Kullanimi

Cevrilebilir  Ornedin meyve ve sebze gibi
kesme besinleri kalin veya ince
diski kalin/  dilimler halinde kesin.

ince Tanimlama:

= 1 =kaln dilimler
@ = 3 =ince dilimler

Not: Sert peynir, ekmek,
sandvi¢ ekmegi veya cikolata
islemek icin uygun degildir.

AEEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB igermez.



Tanim Kullanimi
ipucu: Pismis patatesleri
ancak soguduktan sonra
kesin.
Cevrilebilen Besinleri kaba veya ince
rendeleme parcalar halinde rendeleyin,
diski kaba/ &rn. meyve, sebze veya
Gouda ya da Edamer gibi

ince

peynir gesitleri.
Tanimlama:

= 2 = kaba taraf
® 4 =ince taraf

Not: Findik veya Parmesan
gibi sert peynirleri islemek icin
uygun degildir.

ipucu: Yumusak peyniri kaba
taraf ile rendeleyin.

Rendeleme
diski, ince

Besinleri orta incelikte
rendeleyin, 6rn. ¢ig patates
veya Parmesan gibi sert
peynirler.

Not: Yumusak peynir veya
dilim peynir islemek icin
uygun degildir.

Rendeleme
diski, kaba

Besinleri kaba rendeleyin, 6rn.

patatesli tava keki, gdzleme
ya da patates koftesi icin ¢ig
patates.

Asya Ornegin meyve veya sebze
sebzeleri gibi yiyecekleri ince seritler
diski halinde kesme.

Patates Patates kizartmasi i¢in ¢ig
kizartmasi  patates kesme.

\J

SuperCut
cevrilebilen
disk

i

Ornegin meyve ve sebze gibi
besinleri kalin veya ince
dilimler halinde kesin.

ipucu: Ozellikle gok yumusak
ve ¢ok lifli besinler igin
uygundur, 6rn. ¢ok olgun
domatesler veya kereviz.

Kullanim tr

Asiri yiiklenme emniyeti

Asirl yikleme emniyeti, motorun ve diger
parcalarin ¢ok yiksek yiiklenme nedeniyle
hasar gérmelerini dnler.

— "Arizalari giderme", Sayfa 44

Kullanim

Ana cihaza genel bakis

Bu aksesuar farkli ana cihazlar ile birlikte
kullanilabilir.

Mutfak robotunuzu resimde gdsterilen
sekilde hazirlayiniz.

—Sek. A

MUMSS8 serisi mutfak robotu
IEl MUMO serisi mutfak robotu
MUMSS serisi mutfak robotu

Dograyicinin hazirlanmasi

—Sek. H-El

Yiyecekleri dograyici ile isleme

Not: Aksesuar sadece kap dogru sekilde

yerlestiriimisse kullanilabilir.

ipuclar

= Eniyi sonuglari elde etmek icin ince
kesilmis besinleri demetler halinde
isleyin.

= Aksesuari gikartmadan kabi gikartabilir
ve bosaltabilirsiniz.

mead 108 13

islemenin tamamlanmasi
—Sek. K -
Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek icin tim parcalan kullandiktan
hemen sonra temizleyiniz.

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

— Sek.
Kullanim ornekleri

Tablodaki bilgileri ve degerleri dikkate
aliniz.

e 18]
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tr Arizalari giderme

Arizalari giderme

Islenen besinler, kabin icine

dismiiyor.

Cikis deligi veya gévde tikanmis.

1. Islemeyi sonlandirin ve elektrik fisini
cekin.

2. Aksesuari gikartin.

3. Aksesuari parcalarina ayirin ve tikanikligi
giderin.

Ana cihazin calismasina ragmen

dograma diski donmiiyor.

Kapak dogru takilmamis ve yerine dogru

oturmamis.

» Kapagin dogru takildigini kontrol edin.

Aksesuara asiri yik uygulandi ve disk

mesnedinin aksi, nominal kirllma

noktasindan kirildi. Nominal kirllma

noktasina sahip olan yedek parcalar, bizim

garanti sorumlulugumuz kapsaminda

degildir.

» Yeni bir disk mesnedi, musteri
hizmetlerinden 10000314 siparis
numarasi tzerinden temin edilebilir.

C€
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Bezpieczenstwo pl

Bezpieczenstwo

» Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

= Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzgdzenia gtéwnego.

Przystawek wolno uzywac tylko:

® razem z robotem kuchennym z serii MUMS8, MUM9, MUMSG.

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do szatkowania, widrkowania i tarcia artykutow spozywczych.

Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko srodkowy element z tworzy-

wa sztucznego.

Nigdy nie dotykac¢ ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.

Nie wktadac¢ palcow do otworu do napetniania.

Do popychania sktadnikow uzywac tylko popychacza.

Nie sktadac przystawki zamocowanej na urzgdzeniu gtdwnym.

Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-

dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

Uzywac przystawek wytgcznie po ich prawidtowym ztozeniu.

» Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozycji robo-
czej.

vV vy v.v VY v

v

Zapobieganie szkodom mate- Tarcza dwustronna do krojenia gru-
. bo/cienko
rialnym _ :
. , , ) Tarcza dwustronna do widrkowania
» Nie przetwarzac¢ artykutow spozyw- grubo/drobno

czych zawierajgcych twarde czesci, np.

ko$ci, chrzastek czy pestek. Tarcza do tarcia — drobno

» Nie wktadaé do otworu do napetniania Bl Tarcza dotarcia - grubo'!
ani do obudowy zadnych przedmiotow, Tarcza do krojenia warzyw na sposéb
np. chochli. azjatycki'

» Przed uzyciem przystawki sprawdzic,

czy w otworze do napetniania i obudo- Tarcza do frytek'

wie nie ma ciat obcych. Tarcza dwustronna SuperCut’
» Nie naciska¢ zbyt mocno na popy-
chacz. Symbole
. .z Symbol Opis
Poznawanie akcesoriow y P

[:I;}] Stosowad sie do wskazéwek

Przeglad zawartych w instrukcji obstugi.
—HAys. Nie wktada¢ palcéw do otworu
Obudowa @ do napetniania.

Uchwyt tarcz \ 4 Zatozyé pokrywe

Pokrywa ze zintegrowanym otworem A Znacznik pozycyjny obudowy

do napetniania
Popychacz i miarka

' W zalezno$ci od modelu
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pl Obstuga
Tarcze rozdrabniajace

Oznacze- Zastosowanie

nie

Tarcza Krojenie artykutow spozyw-
dwustronna czych na cienkie lub grube
do krojenia plasterki, np. owocow i wa-
grubo/cien- rzyw.

ko Oznaczenie:

= 1 = grube plasterki
@ = 3 = cienkie plasterki
Uwaga: Nie nadaje sig do
przetwarzania twardych se-
row, chleba, butek i czekola-

dy.

Wskazowka: Gotowane ziem-
niaki kroi¢ dopiero po wysty-
gnieciu.

Grube lub drobne widérkowa-
nie artykutdow spozywczych,
np. owocow, warzyw albo se-
row takich jak gouda czy eda-
mer.

Oznaczenie:

= 2 =strona gruba

= 4 =strona drobna

Uwaga: Nie nadaje sie do
przetwarzania orzechow i
twardych serdéw, np. parmeza-
nu.

Tarcza
dwustronna
do widrko-
wania gru-
bo/drobno

Wskazdéwka: Miekkie sery
trze¢ przy uzyciu strony do
grubego krojenia.

Tarczado  Srednio grube widrkowanie
tarcia - artykutdw, np. surowych ziem-
niakow czy twardych serow ta-

drobno
= kich jak parmezan.

Uwaga: Nie nadaje sig do

przetwarzania serow miegkkich

i serow w plasterkach.

Do grubego wiérkowania arty-
kutéw, np. surowych ziemnia-
kow na knedle, kluski czy
placki ziemniaczane.

Tarcza
do tarcia -

Tarczado  Krojenie na cienkie paski, np.
krojenia OWOCOW i warzyw.

warzyw na

sposob

azjatycki
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Oznacze- Zastosowanie

nie

Tarczado  Krojenie surowych ziemnia-
kéw na frytki.

Tarcza

Krojenie artykutéw spozyw-
dwustronna czych na cienkie lub grube
SuperCut  plasterki, np. owocdw i wa-

rzyw.

Wskazowka: Nadaje sie
szczegolnie dobrze do bardzo
miekkich i bardzo wtdknistych
produktow spozywczych, ta-
kich jak np. przejrzate pomi-
dory czy seler naciowy.

i

Zabezpieczenie przed przecigzeniem

Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapo-
biega uszkodzeniu silnika i innych czesci
przez nadmierne obcigzenie.

— "Usuwanie usterek", Strona 47

Obstuga

Przeglad urzadzen podstawowych
Tych przystawek mozna uzywac z réoznymi
urzgdzeniami podstawowymi.

Przygotowac robota kuchennego w pokaza-
ny sposob.

—Rys.A

Robot kuchenny z serii MUMS8

IE3 Robot kuchenny z serii MUM9

Robot kuchenny z serii MUMS6
Przygotowywanie rozdrabniacza

—FRys. F-H

Przetwarzanie artykutéw spozyw-

czych przy uzyciu rozdrabniacza

Uwaga: Przystawki mozna uzywac tylko z

poprawnie zatozong miska.

Wskazowki

= Aby uzyskad optymalne rezultaty, cienkie
artykuty nalezy przetwarzac¢ peczkami.

= Miske mozna wyjmowac i opréznia¢ bez
zdejmowania przystawki.

—Rys. 1l -EE




Zakonczenie przygotowania

—FRys. [l -E3

Przeglad procesu czyszczenia
Po uzyciu od razu czysci¢ wszystkie czesci,
aby nie dopusci¢ do zasychania resztek
sktadnikdw.

Wyczysci¢ poszczegolne czesci zgodnie z
opisem podanym w tabeli.

—Ays.

Przyktady zastosowania

Zastosowac sie do informaciji i wartosci po-
danych w tabeli.

—Rys. A
Usuwanie usterek

Przetworzone artykuty nie wpadajg

do miski.

Zatkany otwdr wylotowy lub obudowa.

1. Zakonczy¢ przetwarzanie i odtgczy¢
wtyczke sieciowg od gniazda sieciowe-
go.

2. Zdjg¢ przystawke.

3. Rozebrad przystawke i usungé przed-
mioty, ktére powodujg zatykanie.

Tarcza rozdrabniajgca nie obraca sie,
mimo ze korpus urzadzenia pracuje.

Pokrywa nie jest poprawnie zatozona i za-
blokowana.

» Sprawdzi¢, czy pokrywa zostata popraw-
nie zamontowana.

Przystawka zostata przecigzona i 0$ uchwy-
tu tarcz ztamata sie w przewidzianym kon-
strukcyjnie miejscu. Czesci zamienne

Z miejscem przewidzianego przetomu nie
sg objete zobowigzaniem gwarancyjnym.

» Nowy uchwyt tarcz mozna naby¢ w ser-
wisie pod numerem katalogowym
10000314.

Wydrukowano na papierze pochodzacym w 100% z recyklingu

Przeglad procesu czyszczenia

pl
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uk beaneka

Be3neka

® byb 1acka, yBaXXHO NPOYUTANUTE LIHO IHCTPYKLIHO.

m KepyWTech iHCTPYKLiE0 OCHOBHOIO 6/10ka npwunaay.
KopucTtyrteca npunaansam nuile 3a Takux yMOB:

B 3 KYXOHHWM KomBarnHoM cepii MUMS8, MUM9, MUMSG.

® 3 OpUriHa/IbHUMKM YacTMHaMK W Npunanaam.

® [1/1A HApi3aHHA, WaTKyBaHHA K HATMPAHHA Xap4OoBKX NMPOAYKTIB.

» Bepitb NnoapiOHIOBaNbHI ANCKM TiNIbKK 38 MI1aCTMacoBY YaCTUHY

nocepeauHi.

vVvyVvyyvyywy

Hikonun He TopkanTeca HOXIB | KparnoK roIMMKU PyKaMMu.

He npocoByrnTe pPyKy B 3aBaHTaXXyBaslbHY FOP/IOBUHY.
MigwToBXyWTE NPOAYKTH Ti/IbKKU LUTOBXAYEM.

3abopoHeHo 36upatk Npunagaa Ha OCHOBHOMY O10L.

[Mpunanna MoXHa BCTAHOB/IOBATH | 3HIMATU TiSIbKM 38 HEPYXOMOTO

npueoaa u yCTaHOBMIEHOI O rnpwuiaay.

v

BukopucToByinTe Npunaaaa Tinbky B MOBHICTIO 3i0paHoMy CTaHi.

» BukopucToByiTE Npunaaan Tinbku B nependadeHin podounii noau-

LT
fAK YHUKHYTHU MaTepianbHUX
30UTKIB

» He 06pobnanTe NpoaykTH, Wo MiCTATb
TBEPAI CKNAaAHWKK, AK-OT KICTKM, XPALL
abo KiCTouKMH.

» He BCTaBnAnTe NpeameTu, AK-0T
yepnaku, y 3aBaHTaxKyBasibHy ropso-
BMHY ab0 Kopnyc.

» [lepen KOpUCTyBaHHAM MEPEBIPTE, UM
Hemae B 3aBaHTaXXyBa/lbHil FOP/IOBUHI
M KOpPMyCi CTOPOHHIX NpeaMETIB.

» He TWUCHITb LWITOBXa4YeM HaATO CUJIbHO.

3HaloMCTBO 3 NpunagaAm

Ornag
—Ma. |}

[B0oBIYHUI ANCK A8 TOBCTOrO/TOHKOrO
Hapi3aHHA

[BoGiuHuii WwaTkyBanbHUi aUCK, rpyouii/
NPiBHMK

[uck-TepTka, Api6Ha

X [uck-teptka, rpyda’

] [vck ona HapisaHHA 0BOYIB MO-CXiaHOMY

[uck anAa HapisaHHA kapToni
COMIOMKOIO !

[BoGiuHuit anck SuperCut’

Cumsonu

CumBon Onwuc

JoTpumyiTeca BKagiBoK iHCTPYKLIT
3 ekcnnyarauii.

Kopnyc

He npocoBy#Te pyKy B 3aBaHTaxy-
Bas/IbHY FOP/IOBUHY.

JuckoTprmay

Kpuiuka 3 yOynoBaHOO 3aBaHTaxy-
Ba/1bHOO FOP/IOBUHOIO

YCTaHOBAEHHA KPULLKK

MosunuiiHa no3Hauka Ha Kopnyci

>4

LLIToBxay i MipHUM CTakaH4mK

' 3anexHo Bia mogeni
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Moapi6HioBanbHi AUCKK

HanmeHy- 3acTocyBaHHA

BaHHA

[BoOiyHnii  HapisaHHA NpoayKTiB, AK-OT
OWCK ana OBOUI | GPYKTH, TOBCTUMM ab0o
TOBCTOr0/  TOHKWMMM CKMOKaMM.

TOHKOro MapkyBaHHs:

HapisaHHA  ® 1 = TOBCTi CKUOKHM

&

® 3 = TOHKi CKMOKM

HoTtaTtka: He nigxoauts, Wwoo
00p0oONATM TBEPAMH CcHp, X0,
OyN0ouKM 1 LWokonaa.

Mopanpa: BapeHy kapTonao Mo-
)XHa Hapi3aTtu, TiIbKW KO/IM BOHA
OXOJIOHE.

[BOBIUHUI
lartky-
Ba/IbHUM
[MCK,
royouii/
OPiOHWM

LLlaTtkyBaHHA NPOAYKTIB, AK-OT
0BOUi, PPYKTH abo cup (Hanpu-
knag, rayna ado egam) Ha rpyOi
abo ApiGHi wmatku.
MapkyBaHHs:

m 2 = rpy6uii Bik

= 4 = pibHuii Oik

HoTtaTtka: He nigxoauts, Wwoo
00p0oBNATH ropixu ado TBepaui
cup (Hanpvknaa, napMesaH).

Mopapa: M’AkuK CUp WwaTkymTe
OOKOM 3 BE/IMKMMW OTBOPaMMH.

[uck-Te-
pTKa,
npi6Ha

CepeaHe waTkyBaHHA
NPOAYKTIB, HANpPKKAaA CUPOi
KapTonni abo TBEpAOro cUpy
(AK-OT NnapmesaH).

HotaTtka: He nigxoauts, wob

00pOONATU M’AKWUI | HAPI3HWUI
cup.

[uck-Te-

[py6e waTkyBaHHA NPOAYKTIB,
Hanpuvkaaa CMpoi KapToni Ha
KHeasi, ranywiku Ui 1epyHu.

[uck anAa HapizaHHA npoaykTiB, AK-OT
HapisaHHA  OBOYi | PPYKTU, TOHKMMK CMY-
OBOYiB MO-  XKaMM.

CcXigHOMY

[uck anAa HapiszaHHa cupoi kapTonai anA
HapisaHHA  MPUroTyBaHHA KapTonai Gpi.
KapTonni

CO/IOMKOIO

Ekcnnyartauia uk

HanmeHy- 3acTocyBaHHA

BaHHA

[BoGiuHMi  HapizaHHA NpoayKTiB, AK-OT
anck OBOYI | GPYKTH, TOBCTUMMK abo
SuperCut TOHKUMM CKMOKamu.

@ Mopapa: Harkpaltie NiaxoanTs

ONnA ayxe M’AKKUX | BOTOKHUCTUX
NPOoAYKTIB, AK-OT NePeCTUr/i To-
matn abo yepellkoBa cenepa.

3axucTt Bi.EI nepeBaHTaXeHHA

3axucT Bi nepesaHTaxeHHA 3anobirae

MOLLKOMKEHHIO ABUIYHA W IHLUMX YaCTUH

yepel3 3aBUCOKe HaBaHTaXXeHHA.

— "VeyHeHHA HecripaBHocTeu”,

CropiHka 50

Excnnyarauif

Ornag ocCHOBHUX 6rnokKis

Lle npunanaa cymicHe 3 Kilbkoma
OCHOBHWMM BiOKaMM.

MiaroTynTe KyXOHHUIA KomBawH, AK
300paxeHo.

-Man A

KyXOHHWI komBaliH cepii MUMS8
IE1 KyxoHHuit komBaiiH cepii MUM9
KyXOHHWI komBaliH cepii MUMS6

MiaroToBKa HaCKPi3HOI LWATKIBHUL

—Man. 1 -El

O6po6Ka NpoAYKTiB HACKPI3HOHD

LUaTKiBHULEHO

HoTaTtka: KopucTyBaTtuca npunagaam

ONA UMTPYCOBUX MOXHA TiNlbKM 3a NpaBw-

JIbHO BCTaB/IEHOT Yallli.

Mopaau

= 1|06 gocAraTv onTUmasbHUX pesysbTa-
TiB, TOHKI MPOAYKTK CNid Hapi3aTu
cTocamu.

= Yauly MoxHa 3HiMaTh | CNOPOXXHIOBATH,
He 3HiMarouu npunanas.

—Ma. Kl - KK

3aBepLUeHHA 06po6KH
g7V 14 B 16 |
Oornag yvLleHHA

Oapasy nicnA KOPUCTYBAHHA OUUCTLTE
BCi AeTani, Wob 3anvLiku He Npucuxanm.
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uk [lpuknaau 3acTocyBaHHA

[MouncTbTe OKPEMI AeTani, AK ykasaHo B
Tabuu.
— Ma.

NMpuknaau sactocyBaHHA

3BakarTe Ha BKagdiBKW i 3HAUEHHS,
HaBefeHi B Tabnui.
— Mav.

YCyHeHHA HecnpaBHOCTEH

O6po6neHi NpoAYKTH He NafakoTb Y

vauuy.

BunyckHuit otip abo Kopnyc 3acMmiTuIo.

1. 3aBepLwiTb 00POOKY W Bid'enHanTe
npunan Bifl eNeKTpoOMepexi.

2. 3HimiTb Npunanas.

3. Posbepitb npunanns n npudepitb
3acMiuyeHHA.

MonpibHIoBanbHUI AUCK He obepTae-
TbCA, XOUa OCHOBHMWI GNOK Npautoe.
KpuLiky He BCTAHOB/IEHO AK CAif, | BOHA
He 3a¢dikcoBaHa.

» [lepeBipTe, UM NPaBWUILHO BCTAHOB/IE-
HO KPULLKY.

Mpunanaa 6yno nepeeaHTaXeHe, i BiCb

[MCKOTpMMaYa 3namanacs B 3agaHoMy

MicLi. Ha sanacHi getani 3 3agaHum

MiCLIEM 3/10MY Halli rapaHTivHi

3000B'A3aHHA HE MOLLIMPIOOTLCA.

» HoBwWIi gMCKOTPUMAY MOXHA 3aMOBKUTU
B CEPBICHIN cnyx6i 3a HOMEpPOM
10000314.

50 HagpykosaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3pobaeHoMy 3 NepepobieHoi MaKynaTypm



Be3onacHoOCTb

besonacHocTb ru

= BHMMATENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO.

m Cobntoaante MHCTPYKLMIO K OCHOBHOMY O/10KY.
Mcnonb3ynTe NPUHAAIEXXHOCTU TO/bKO:

B C KYXOHHbIM npudopom cepmun MUMSS8, MUM9, MUMSG;
® C OPUTMHA/IbHBIMKM YaCTAMMU U MPUHAONEXHOCTAMM.

B 1717 PE3KMU, LUIMHKOBKK W MepeTnpaHna NpoayKToB;

» [IUCKU-UBMENBYNTEIU MOXKHO 6paTb TOJIbKO 3a ni1actMmaccoBYytO

yacTb B LieHTpe.

vVYVYy vy

onoke.

He Tporante OCTpblE HOXM U KPOMKMU FONbIMKU PYKAMMU.

He onyckanTe pyku B 3arpy304HbIiM CTBOJI.

[nAa nogtanknBaHMA NPOAYKTOB MCMONL3YUTE TOIbKO TONKATENb.
Hu B KoeM cnyyae He cobBupanTe NPUHaIIEXHOCTU Ha OCHOBHOM

» MPUHALNEXHOCTM MOXHO YCTaHaB/IMBATbL M CHUMATbL TO/IbKO MOC/e
OCTaHOBKM MpMBOJA ¥ OTCOEAMHEHMA Nprubopa OT CeTw.
» MPUHALNEKHOCTM MOXHO MCMO/Ib30BATL TOMIbKO B MOMHOCTLIO CO-

OpaHHOM BUE.

» McnonbaynTe NpuHaaNexXHOCTH TONbKO B NpeayCcMOTpeHHOM pado-

YeM MNOJTOXKEHUN.

NpenoTBpalleHue maTepu-
anbHoro yuep6a

» He nepepabartbiBaiTe NPOAyKTbl, CO-
aepxaljme TBepable KOMMNOHEHTHI,
Hanpumep, KOCTH, XPALLM UK ceme-
Ha.

» He BBOAMTE Kakne-TMOO nNpeameTsl B
3arpy304HblIfi CTBO WM KOPMYC,
Hanpumep, PasnBaTE/bHYHO IOXKKY.

» [lepen ncnonbL3oBaHUEM NPOBEPLTE
3arpy304YHbli CTBO M KOPMYC Ha Ha-
Ninune NOCTOPOHHMX MPEAMETOB.

» He HapaBnuBanTe Ha TonKaTte b
C/IMLLKOM CW/IbHO.

3HaKOMCTBO C aKceccyapamu

O630p
—=Puc. |l

KpblllKa CO BCTPOEHHbLIM 3arpy30UHbIM
CTBOJIOM

Tonkartenb U MepHbIA CTakaHumk

[1ByCTOPOHHWM AMCK ANA TONCTON/TOH-
KOV Hapesku

[IBYyCTOPOHHWIA AMCK ana rpyOon/men-
KOW LUIMHKOBKM

[unck-Tepka, mesnkas

Bl Ouck-tepka, kpynHas'

(9 [1ck anAa Hapesku OBOLLEN NO-
asnaTcku'

[Ovck ana kaptodens pu’

[BycTOPOHHUIA anck SuperCut’

CumBonbl

CumBon OnwucaHue

Kopnyc

D}] CobniofaiiTe ykazaHua B
MHCTPYKLMK N0 3KCMNyaTaLmm.

[epxarens A1cKoB

' B 3aBMCMMOCTH OT Moaenu

ERL

He onyckaiTe pyku B 3arpy3ouy-
HbIW CTBO.
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ru OkcnnyaTtauua

CumBon OnucaHue

YcTaHoBKa KpbILWKK

v

YcTaHoBoYHaA MeTKa — KOpnyc

A

JAUCKU-U3amenbuymuTenu

O6osHaue- [MpumeHeHne

Hue

[BycTo- Hapeska npoaykToB, Hanpumep
DOHHMM ®PYKTOB M OBOLLIEN, TONCTbIMU
ANCK OanAa NN TOHKUMWU JTOMTUKAMMU.
TONCTON/ MapkupoBka:

TOHKOV Ha- ® 1 = TONCTbIE NOMTUKM

pPesKu = 3 = TOHKME TOMTUKHU

Mpumeuanue: He noaxoaut anA
nepepadoTku TBEPAOro Chipa,
xneba, Gynouek uau Lwokonama.

&

PexkomeHpauuna: BapeHbin
KapTodenb MOXHO HapesaTtb
NIOMTUKaMM TO/IbKO NOC/E oXna-
XOEHUA.

[BycTo- LLInHKkOBKa NPOAYKTOB, HANpPU-
POHHWW Mep GPYKTOB, OBOLLEN WK Chi-
avick ana pa (Takoro Kak rayaa, agam)
rpy6oin/ KPYMHLIMU UM MENTKUMM KYCOY-
MENKON Kamu.

LLUIMHKOBKM MapkunpoBska:

2 = KpynHaA CTOpoHa
= 4 = Mefikada CTopoHa

MpumeyaHue: He noaxoaut ana
nepepadoTKK OPEXOB UK
TBEPAOro Chipa, Takoro Kak
napmesaH.

PekomeHgauua: MArkui coip
LUMHKYMTE Ha CTOPOHE C KPYyr-
HbIMW OTBEPCTUAMM.

[unck-Tepka,
mMesnkan

CpeaHan LWMHKOBKA NPOAYKTOB,
Hanp“Mmep CbIporo kapTopena
WK TBEPLOrO Cbipa, TAKOro Kak
napmesaH.

MpumeyaHue: He noaxoaut ona
nepepaboTKuM MArKOro U Hapes-
HOTO Cbipa.

[uck-Tepka,
KpynHaA

KpynHasa WwW1HKoBKa NpoayKToB,
HanpUMep CbIPoro kapTopens
[NA KHEAMKOB, KeLoK Uau
[PaHWKOB.

Ouck ana Hapeska npoaykToB, Hanpumep
Hapesku OBOLLEV 1 GPYKTOB, TOHKMMMU
OBOLLEN Mo~ MOJIOCKaMMU.

asuaTcku

52

O6osHaue- [MpumeHeHHe

HHue

Ivck ana Hapeska cbiporo kaptodpens
kaptodpena ansa kaptopena ppu.

dpu

Hapeska npoaykToB, Hanpumep

DOHHMIA (GPYKTOB W OBOLLEH, TONCTLIMM
ZMcK WA TOHKMMK IOMTUKAMM.
SuperCut PekomeHaauma: B 0coBeHHO-

CTW rOAMTCA /1A OYEHb MATKMUX
1 OUEHb BOSIOKHUCTBIX NMPOaYK-
TOB, HaNPUMep nepespesbIX no-
MWLOPOB W/ YEPELLKOBOro
cenbaepes.

YCcTpOUCTBO 3alUThl OT NeperpysKu
3almTa oT neperpysku NpenaTcTBYET No-
BPEXAEHMWIO 3/1EKTPOMOTOPA U APYIrUX
KOMMOHEHTOB BCNEACTBUE C/IULLKOM Bbl-
COKOW Harpysku.

— "YerpaHeHne HencripaBHocTen",
CrpaHuia 53

AKcnnyatauuna

0630p 0CHOBHbIX 6510K0B Npubopa
OTa NpuvHaaNexHoCTb COBMECTMMA C pas-
JIMYHBIMM OCHOBHbBIMU ©/10KaMM.
MoaroToBbTE KYXOHHbIM KOMOaKH, Kak no-
KasaHO Ha PUCYHKE.

- Puc. A

KyXOoHHbIH KombarnH cepun MUMSS8
E1 KyxoHHbii komBaiiH cepun MUM9
KyXOoHHbIH KombarnH cepun MUMS6

MoAaroToBKka yHMBepcanbHOW Pe3Ku

—-Puc. F1-E1
MepepaboTka NpoAYKTOB yHUBEP-
canbHOM pe3Koun

MpumeyaHue: NpuHaaNEXHOCTU MOXHO
MCMN0/1b30BaTh TO/IbKO C NPaBU/bHO yCTa-
HOB/IEHHOW Yallew.

PekomeHgauuu

= Y7006bl AOCTUYUL ONTUMASIbHBIX Pe-
3y/1bTATOB, TOHKWE MPOAYKTbI HY>KHO
HapesaTb CTOMKaMu.

@&




OB630p OUNCTKM

u bIaLuy MOXHO CHMUMaTb U ONMOPOXHATbD,
HEe CHMMaA nNpuHaaneXHoCTH.

—Puc. [l -6

3aBepLueHne 06paboTKU
A 14 B 16|
0630p OUMCTKH

Cpagy nocne “CnonbL30BaHWA ounLlanTe
BCe YyacTu npubopa, YToBbl OCTATKK NPO-
[YKTOB HE MPMChIXanu.

OTaenbHble AeTany ouMLaroTCA cornac-
Ho Tabnuue.

— Puc.

anMepr ucnosb3oBaHUA

Cobntogante ykasaHuA U 3HaUEHWA B Ta-
énuue.

- Puc. I8
YCTpaHeHMe HeMcnpaBHOCTeﬁ

MepepaboTaHHble NPOAYKTHI He Na-

AaroT B yally.

3acop BblMYCKHOMO OTBEPCTHA UK KOpP-

nyca.

1. 3aBeplunTe nepepadoTky u oTcoeau-
HWUTE NPUBOP OT SIEKTPOCETHU.

2. CHUMHWTE MPUHAONEXHOCTb.

3. Pasbepute nprHaanexHocTb U ycTpa-
HUTE 3acop.

JUCK-u3menbunTenb He BpaLlaeTcH,
XOTA OCHOBHOWM 610K pa6oTaer.
Kpbillka He ycTaHoB/IeHa Kak ClneayeT 1
He 3apuKcHupoBaHa.

» [lpoBepbTe, MPaBWUILHO /M YCTaHOB/E-
Ha KpbILLKA.

MPUHAONEXHOCTh NEPerpyxeHa, 1 0Chb
Jepxarena Ana AMCKOB C/ioManach B 3a-
[laHHOM MecTe. Ha 3anacHble yacTu ¢ 3a-
JaHHLIM MECTOM C/IOMa HaLKW rapaHTuii-
Hble 00A3aTENbCTBA HEe PACNPOCTPAHAT-
cA.

» HoBbIM gepaTtesib AMCKOB MOXHO Npu-
00pecTu B cepBUCHOM cnyx0be no Ho-
mepy 10000314.

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % “3roToB/IEHHOW 13 BTOPCHIPbA

ru
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, Many thanks for choosing a
[+ Bosch home appliance!

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

* Expert advice and tips to make the most of your appliance
* Options for warranty extension

+ Discounts on spare parts and accessories

+ Digital information for use and all appliance data to hand
+ Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or
repairs by professionals from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service
directory.

Valid within Great Britain:

BSH Hausgerate GmbH Imported to Great Britain by

Carl-Wery-StraBe 34 BSH Home Appliances Ltd.

81739 Miinchen, GERMANY Grand Union House

www.bosch-home.com Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes

A Bosch Company MK12 5PT

United Kingdom

8001373243 (051107)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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