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Varnost sl

= Skrbno preberite ta navodila.
» Navodila za uporabo in informacije o izdelku shranite za kasnejSo uporabo ali za no-
vega lastnika.

Aparat uporabljajte samo:

m 7 originalnimi deli in priborom.

® za rezanje, sekljanje, meSanje, piriranje in emulgiranje Zivil;

m za obicajne koli¢ine in Cas predelave v gospodinjstvu.

m v domacem gospodinjstvu in v zaprtih prostorih domacega okolja pri sobni tempera-
turi.

® do najviSje nadmorske viSine 2000 m.

Aparat morate izkljuciti iz elektri¢nega omrezja po vsaki uporabi, vedno, ko ni pod nad-

zorom, preden ga sestavite ali razstavite in pred ¢iSCenjem ter v primeru napake.

Ta aparat lahko osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnost-

mi ali osebe, ki nimajo izkuSenj in/ali znanja, uporabljajo le, ko so pod nadzorom ali ¢e

so bile poudene o varni uporabi aparata in so razumele nevarnosti, ki izhajajo iz upora-

be aparata.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

Otroci ne smejo izvajati CiSCenja in uporabniSkega vzdrzevanja aparata.

Otroci ne smejo uporabljati aparata. Otrok ne pustite v blizino aparata in priklju¢nih ka-

blov.

» Pri prikljucitvi in uporabi aparata obvezno upostevajte podatke na tipski ploscici.

» Ce se omrezni prikljuéni vodnik aparata poSkoduje, ga mora zamenjati proizvajalec
ali njegova servisna sluzba ali podobna kvalificirana oseba, da se izognete nevarno-
stim.

» Aparata ali omreznega priklju¢nega vodnika nikoli ne potopite v vodo ali dajte v po-
mivalni stroj.

» MeSalno nogo potopite v sestavine najve€ do oznake »max,

» Nikoli ne uporabljajte ve¢ aparata, ¢e je padel v vodo ali katero drugo tekod&ino.

» Aparata nikoli ne uporabljajte z mokrimi rokami.

» Nikoli ne uporabljajte poSkodovanega aparata.

» Omrezni prikljuéni kabel nikoli ne sme priti v stik z vro¢imi deli in ga ne smete vieci
Cez ostre robove.

» Aparata ne odlagajte na vroc¢e povrSine ali v njihovo bliZino.

» Po izklopu poCakajte, da se pogon popolnoma ustavi.

» Z rokami, lasmi, oblagili in drugimi predmeti se ne priblizujte vrte¢im se delom.

» Pribor namesc&ajte in snemajte samo pri mirovanju pogona in kadar aparat ni priklo-
plien na elektricno omrezje.

» Pribor uporabljajte samo v popolnoma sestavljenem stanju.

» Rezil se nikoli ne dotikajte z golimi rokami.

» Bodite previdni pri uporabi ostrih nozev in praznjenju posode ter ¢iscenju.

» Pri obdelavi vrogih zivil bodite previdni.

» Kuhana Zivila naj se pred zaetkom obdelave ohladijo vsajna 70 °C.

» Upostevajte navodila za giséenje.

» Povrsine, ki prihajajo v stik z Zivili, ogistite pred vsako uporabo.

Prepredevanje materialne $kode > Nastavkov pogonske enote nikoli ne potopite v te-
o o kocino in jih nikoli ne Cistite v pomivalnem stroju.
> Aparata nikoli ne uporabljajte v prostem teku. » Posode sekljalnika nikoli ne uporabljajte v mikro-
> Lonc¢ka za meSanje nikoli ne uporabljajte v mikro- valovni pegici ali v pedici.
valovni pecici ali v pecici. » Mesalne noge ali dvojne metlice za mesanje nikoli

ne uporabljajte v posodi sekljalnika.



» Osnovni aparat naj se sliSno in popolnoma zasko-
¢i na meSalno nogo ali na pribor.

» Pred obdelavo iz Zivil odstranite trde sestavne de-
le, na primer hrustanec, kosti, kite ali koS&ice iz
pecCkastega sadja.

Pregled
oA 1)

Dvojna metlica za meSanje’

Nastavek za tlacenje »ProPuree«’

Univerzalni sekljalnik

Blokada vklopa

Upravljalna rogica

Tipki za sprostitev

Mesalna noga'

Plasti¢ni lonéek za mesanje

Pogonski vioZek za dvojno metlico za meSa-
nje

Pogonski vlioZek za nastavek za tlacenje

Lopatica nastavka za tlacenje (snemljiva)

Pogonski vlioZek za univerzalni sekljalnik

Univerzalni noz

NEEER & N8RS

Posoda

QOdvisno od modela

Opombe

® Najvecja koli¢ina obdelave v plasticnem lonéku za

mesanje je 500 ml. Celotna lestvica na lon¢ku za

mesanje je namenjena samo merjenju.

Ce del pribora ni zajet v obsegu dobave, ga lahko

narocite pri servisni sluzbi.

® Dodatni univerzalni sekljalnik je mogoce naroditi
prek servisne sluzbe pod Stevilko za naroéanje
0012043110. Z univerzalnim sekljalnikom lahko
izkoristite celotno zmogljivost naprave ter pripravi-
te medeno-jaboléno mesanico tako, da uposteva-
te recepturo iz navodil za uporabo univerzalnega
sekljalnika.

Upravljalna rocica

Upravljalna ro¢ica vam omogoca brezstopenjsko re-
gulacijo Stevila vrtljajev vase naprave.

Za vklop aparata najprej pritisnite blokado vklopa in
nato upravljalno roc¢ico. Moc¢neje kot pritisnete upra-
vljalno rogico, visje je Stevilo vrtljajev motorja.
Opomba: Aparat je vklopljen, dokler je upravljalna
roCica pritisnjena.

—S.HA

Mesalna noga

Mesalna noga je primerna za naslednje nacine upo-

rabe:

m MeSanje napitkov

® Pripravo testa za palacinke, majoneze, omak in
hrane za dojencke

m Piriranje kuhanih Zivil, npr. sadja, zelenjave, pretla-
Senje juh

Opomba: MeSalna noga ni primerna za pripravo pi-

rejev samo iz krompirja ali Zivil s podobno konsisten-

co.

Obdelava zivil z mesalno nogo

Opombe

m Trda Zivila, kot so na primer jabolka, krompir ali
meso, pred uporabo sesekljajte in skuhajte do
mehkega.

m 7Za sekljanje surovih Zivil brez dodatka tekocine,
kot na primer &ebule, Cesna ali zeliS¢, uporabite
univerzalni sekljalnik.

® Pred obdelavo Zivil v loncu, odstavite lonec s ku-
halis¢a.

med 3 K 11

Majoneza

Sestavine

® 1 jajca (rumenjak in beljak)

1 Zlica gorcice

1 Zlica limonovega soka ali kisa

200-250 ml olja

sol in poper po okusu

Priprava majoneze

Opombe

m 7 meSalno nogo se lahko pripravlja samo majone-
za iz celih jajc (beljak in rumenjak).

m Ko pripravljate majonezo, zrak pod mesalno nogo
prepreCuje, da bi se sestavine dobro povezale. Za
najboljsi rezultat pred meSanjem pocCakajte, da
zrak uide.

e 12 B 16|

Univerzalni sekljalnik

Univerzalni sekljalnik je namenjen sekljanju zivil, na

primer mesa, trdih sirov, Cebule, Cesna, sadja, zele-

njave, zelis¢, oreSCkov ali mandljev.

Opomba: Univerzalni sekljalnik ni primeren za seklja-

nje zelo trdih Zivil, kot so na primer kavna zrna, mu-

Skatni orescki ali redkve, in zamrznjenih Zivil, na pri-

mer sadja ali ledenih kock.

Uporaba univerzalnega sekljalnika

e 17 B 28 |

Dvojna metlica za mesanje

Dvojna metlica za mesanje je primerna za stepanje

smetane ali jajénih beljakov ter za pripravo omak in

sladic.

Priporodila za najboljSe rezultate:

m Uporabite smetano z najmanj 30 % mascobe in
temperaturo 4-8 °C

® Smetano ali beljake stepajte v Siroki posodi

Opomba: Za preprecitev Skropljenja uporabite dvoj-

no metlico za meSanje v globoki posodi.

Uporaba dvojne metlice za meSanje

e 29 K 35



Nastavek za tlaGenje »ProPuree«

Nastavek za tlagenje je primeren za pripravo pirejev

izkuhanega krompirja, graha, sadja ali zivil podobne

konsistence.

Opombe

® Ne obdelujte trdih sestavin.

® Pred obdelavo Zivil v loncu, odstavite lonec s ku-
halis¢a.

® 7 nastavkom za tlaGenje ne udarjajte ob trde robo-
ve (na primer lonca, sklede).

Uporaba nastavka za tlacenje

e 36 B 42 |

Krompirjev pire

Sestavine

® 1 kg kuhanega krompirja

= (0,151 toplega mleka

® 50 g mehkega masla

® sol, poper, muskatni oreS¢ek

Priprava

m Sestavine napolnite v ustrezno posodo in jih pribli-
zno 1 minuto obdelujte z nastavkom za tlacenje.

® Na koncu po okusu zadinite s soljo, poprom in mu-
Skatnim oresckom.

Primeri uporabe
Upostevajte navedbe in vrednosti v preglednicah.
Mesalna noga

Po vsakem ciklu delovanja po¢akajte, da se aparat
ohladi na sobno temperaturo.

A 43 |

Univerzalni sekljalnik in dvojna metlica za
mesanje
Za optimalne rezultate pire krompir @ pripravite z na-
stavkom za tlagenije.
g 44 |

Pregled ¢is¢enja

Po uporabi takoj oCistite vse dele, da se ostanki hra-
ne ne strdijo.

Odistite posamezne dele, kot je navedeno v pregle-
dnici.

-S4

Opomba: Pri napravah s spiralnim kablom: kabla ni-
koli ne navijte okoli aparata!

Ciséenje nastavka za tlaéenje

Opomba: Za temeljito Ci€enje lahko odstranite lo-
patico nastavka za tlaGenje.

—5. E-E8

Odpravljanje motenj

Aparat se med obdelavo izklopi.

SproZila se je zas¢ita pred obremenitvijo.

» Za deaktiviranje zaSCite pred preobremenitvijo iz-
vlecite omrezni vti¢ in pustite aparat priblizno 1
uro, da se ohladi.

Opomba: Ce motnje ne morete odpraviti, se obrnite
na naso servisno sluzbo.

Odstranitev starega aparata v odpad

» Aparat odstranite na okolju prijazen nagdin.
Informacije o aktualnih moznostih odstranitve v od-
pad dobite pri strokovnem prodajalcu kot tudi na ob-
¢inski ali mestni upravi.

Ta naprava je oznacena v skladu z evropsko
smernico o odpadni elektriéni in elektronski
opremi (waste electrical and electronic equi-
pment - WEEE).

V okviru smernice sta doloena prevzem in reciklira-
nje starih naprav, ki veljata v celotni Evropski uniji.

Servisna sluzba

Informacije v skladu z uredbo (EU) 2023/826 lahko
najdete na spletu pod www.bosch-home.comna
strani izdelka in na servisni strani vasega aparata pri
navodilih za uporabo in dodatnih dokumentih.

Sigurnost
m Pazljivo procitajte ove upute.

hr

m Sacuvajte upute i informacije o proizvodu za kasniju uporabu ili za sljedeéeg vlasni-

ka.

Uredaj upotrebljavajte samo:
® s originalnim dijelovima i priborom

® 7a usitnjavanje, sjeckanje, mijesanje, pravljenje pirea i emulgiranje tekudih ili polutvr-

dih sastojaka.

® za uobiCajene koli¢ine i vremena obrade u kucanstvu
m | privatnom kucanstvu i u zatvorenim prostorima kuénog okruzenja na temperaturi

prostorije.

® do visine od 2000 m iznad nadmorske visine

Uredaj morate iskljuditi iz mreze nakon svake uporabe, kada nije pod nadzorom, prije
sastavljanja, rastavljanja ili ¢iS¢enja te u slu¢aju kvara.

Osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i/ili znanja smiju se koristiti ovim uredajem samo pod nadzorom ili ako su upu-
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éene u sigurno rukovanje uredajem te razumiju opasnosti koje mogu nastati uslijed ko-

riStenja uredajem.

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Djeca ne smiju Cistiti uredaj i obavljati korisni¢ko odrzavanje uredaja.

Djeca ne smiju koristiti uredaj. Djecu drzite na sigurnoj udaljenosti od uredaja i priklju¢-

nog voda.

» Uredaj prikljucite i koristite samo prema podacima navedenim na oznacnoj plocici.

» Ako je mrezni prikljuéni vod ovog uredaja oStecen, kako bi se izbjegle opasnosti, mo-
Ze ga zamijeniti jedino proizvodad ili njegova servisna sluzba ili sli¢na kvalificirana
osoba.

» Nikada ne potapajte uredaj ili mrezni prikljuéni vod u vodu i ne stavljajte ga u perilicu
posuda.

» Donji dio miksera uronite najvise do oznake "max." u sadrzaj za mijeSanje.

» Nikad nemojte nastaviti upotrebljavati uredaj ako padne u vodu ili drugu tekucinu.

» Nikada ne rukujte uredajem ako su vam ruke mokre.

» Nikad nemojte upotrebljavati oStecen uredaj.

» Nikad ne dopustite da mrezni priklju¢ni vod dode u dodir s vru¢im dijelovima i ne
prevladite ga preko ostrih rubova.

» Uredaj nikada ne postavljajte naili blizu vrucih povrsina.

» Nakon iskljuCivanja pricekajte da se pogon u potpunosti zaustavi.

» Ruke, kosu, odjecu i ostala pomagala drzite podalje od rotirajucih dijelova.

» Postavljajte i skidajte opremu kada je pogon u stanju mirovanja i uredaj nije priklju-
éen na napon.

» Pribor upotrebljavajte samo kada je u potpunosti sastavljen.

» Nikad nemojte dodirivati oStrice golim rukama.

» Budite oprezni prilikom rukovanja ostrim nozevima za rezanje, praznjenja spremnika
i prilikom giséenja.

» Budite oprezni pri obradivanju vruéih namirnica.

» Prokuhale namirnice prije obrade ohladite na temperaturu od 70 °C ili nizu.

» PridrZzavajte se uputa za CiS¢enje.

» PovrSine koje dolaze u dodir s namirnicama potrebno je oCistiti prije svake upotrebe.

Izbjegavanje materijalnih Steta Upravijatka poluga
» Uredaj nemoite koristiti u praznom hodu. Gumbi za otpustanje
> Posvudg za mijesanje nemojte koristiti u pecnici ili [4] Donji dio miksera'

obi¢noj pecnici.
» Nikada ne uranjajte nastavke prijenosnika u teku- Plasti¢na posuda za mijeSanje

¢éinu i ne perite ih u perilici posuda. . -
» Posudu sjekaca hrane nikad nemoite koristiti u mi- &l E?j%ggﬁg nastavak za dvostruku metiilcu za

krovalnoj peénici ili peénici. : —
» Donji dio miksera ili dvostruku metlicu za mijeSa- Pogonski nastavak za nastavak za gnjeCenje

rlje'nlk'ad nem_oﬂe kO(!StItI u pOSL.Jd' SJeKaca hrage. BN Lopatica za gnjedenje (moze se ukloniti)
» Cujno i do kraja uglavite osnovni uredaj na donji : . -

dio miksera ili pribor. (9] Pogonski nastavak za univerzalni sjekac hra-
> Uklonite tvrde dijelove namirnica prije obrade, npr. ne

hrgkavicu, kosti, tetive ili kostice iz koStuni¢avog Univerzalni noz

voca. S .

remni
Pregled P
A 1| ' QOvisno o modelu
- - - Napomene
& 1
Dvostruka metlica za mijeSanje = Maksimalna koli¢ina obrade u plasti¢noj posudi
Nastavak za gnjeGenje ,ProPuree*’ za mijeSanje iznosi 500 ml. Ukupna ljestvica na
- — ] posudi za mijeSanje sluzi samo za mjerenje.
Univerzaini sjekac hrane = Ako neki dio pribora nije sadran u opsegu isporu-

Blokada uklju¢ivanja ke, moZete ga naruditi putem servisne sluzbe. 15




® Dodatni univerzalni sjeka¢ hrane mozete naruciti
putem sluzbe za korisnike pod kataloSkim brojem
0012043110. Uz univerzalni sjeka¢ hrane mozete
iskoristiti punu snagu uredaja ako pripremite smje-
su meda i jabuka te se pridrzavate recepta nave-
denih u uputama za uporabu univerzalnog sjeka-
¢a hrane.

Upravljacka poluga

Pomodu upravljacke poluge moZete kontinuirano re-
gulirati broj okretaja svog uredaja.

Kako biste ukljugili uredaj, najprije pritisnite blokadu
ukljuCivanja i nakon toga pritisnite upravljacku polu-
gu. Sto je upravljacka poluga jace pritisnuta, to je
broj okretaja motora vedi.

Napomena: Uredaj ostaje ukljucen sve dok je pritis-
nuta upravljacka poluga.

—S.HA

Doniji dio miksera

Donji dio miksera prikladan je za sljedece primjene:

® MijeSanje pica

® Priprema tijesta za palacinke, majoneze, umaka i
hrane za dojencad

® Priprema pirea od kuhanih namirnica, npr. voca,
povréa, juha

Napomena: Donji dio miksera nije prikladan za pri-
premu pirea koji se sastoji samo od krumpira ili na-
mirnica sli¢ne konzistencije.

Obrada namirnica donjim dijelom miksera

Napomene

® Tyrde namirnice usitnite i skuhajte prije pripreme,
npr. jabuke, krumpir ili meso.

® Za usitnjavanje sirovih namirnica bez dodatka te-
kudine, npr. luka, ¢esnjaka ili zacinskih biljaka,
upotrijebite univerzalni sjekac hrane.

® Prije obrade namirnica u loncu za kuhanje maknite
lonac s kuhalista.

—S. K-l

Majoneza

Sastojci

® 1 jaje (Zumanjak i bjelanjak)
m 17| senfa

m 1 7| limunova soka ili octa
m 200-250 ml ulja

® Sol i papar po zelji
Priprema majoneze

Napomene

® Majoneza se donjim dijelom miksera moze pripre-
miti samo od cijelih jaja (bjelanjak i Zumanjak).

m Kad pripremate majonezu, zrak ispod donjeg dije-
la miksera sprje¢ava dobro povezivanje. Kako bis-
te postigli optimalan rezultat, pustite da zrak izade
prije nego $to po¢nete s mijeSanjem.

e 12 B 16|

Univerzalni sjekac hrane

Univerzalni sjekac hrane prikladan je za usitnjavanje

prehrambenih namirnica, npr. mesa, tvrdog sira, lu-

ka, GeSnjaka, voca, povréa, zacinskog bilja, oraha ili

1 badema.

Napomena: Univerzalni siekac hrane nije prikladan

za usitnjavanje jako tvrdih namirnica, npr. zrna kave,

muskatnih ora$¢ica, rotkvice ili zamrznutih namirni-

ca, npr. voca ili kockica leda.

Uporaba univerzalnog sjekaéa hrane

el 17 B 28 |

Dvostruka metlica za mijes$anje

Dvostruka metlica za mijeSenje prikladna je za tuce-

nje vrhnja za $lag ili bjelanjaka te za pripremu umaka

i deserta.

Preporuke za optimalne rezultate:

® Upotrebljavajte vrhnje s min. 30 % udjela mastii
pri temperaturiod 4 - 8 °C

® Vrhnje ili bjelanjke tucite u Sirokoj posudi

Napomena: Kako biste sprijecili prskanje, dvostuku

metlicu za mijeSanje upotrebljavajte u dubokim po-
sudama.

Koristenje dvostruke metlice za mijeSanje

e 29 B 35

Nastavak za gnjecenje ,,ProPuree*

Nastavak za gnje¢enje prikladan je za pripremu pi-

rea od kuhanih krumpira, graska, voéa ili namirnica

slicne konzistencije.

Napomene

® Nemojte obradivati tvrde sastojke.

® Prije obrade namirnica u loncu za kuhanje maknite
lonac s kuhalista.

® Nemojte udarati o tvrde rubove nastavkom za
gnjecenje (npr. lonac, posuda).

Uporaba nastavka za gnjecenje

-5 Ed-EA
Pire krumpir
Sastojci
® 1 kg kuhanih krumpira
m (0,15 toplog mlijeka
® 50 g mekanog maslaca
® Sol, papar i muskatni oraséié
Priprava
B Stavite sastojke u prikladnu posudu i obradite nas-
tavkom za gnjecenje oko 1 minutu.
® Dodajte sol, papar i muskatni oras¢ic i kusajte.
Primjeri primjene
Obratite paznju na upute i vrijednosti u tablicama.
Doniji dio miksera
Ostavite da se uredaj ohladi na sobnu temperaturu
nakon svakog radnog ciklusa.
-8l
Univerzalni sjeka¢ hrane i dvostruka metlica
za mijeSanje
Za optimalne rezultate pire od krumpira @ pripremaj-
te pomocu nastavka za gnjecenje.
—S.
Pregled ¢is¢enja
Odmah nakon koristenja odistite sve dijelove kako
se ostaci ne bi osusili.



Odistite pojedinacne dijelove kako je navedeno u ta-
blici.

-S4

Napomena: Za uredaje sa spiralnim kabelom: kabel
nikad nemojte omotati oko uredajal

Ciscenje nastavka za gnjecenje

Napomena: Za posebno temeljito ¢iSéenje skinite lo-
paticu za gnjecenje.
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Uklanjanje smetniji

Uredaj se iskljucuje tijekom obrade.

Zastita od preopterecenia je aktivirana.

> |zvucite mrezni utikac i pustite neka se uredaj hladi

oko 1 sat kako bi se deaktivirala zastita od preop-
teredenja.

Napomena: Ako smetnju nije moguce ukloniti, obra-
tite se servisnoj sluzbi.

Zbrinjavanje starih uredaja u otpad

» Uredaj zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin.
Informacije o aktualnim naginima zbrinjavanja moze-
te dobiti od svog specijaliziranog trgovca ili se raspi-
tajte u komunalnoj ili lokalnoj gradskoj upravi.

Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom
E smjernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢-
nim i elektronskim uredajima (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Smijernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.

Servisna sluzba

Informacije u skladu s Uredbom (EU) 2023/826 mo-
Zete pronaci online pod www.bosch-home.com na
stranici proizvoda i stranici servisa vaseg uredaja u
uputama za uporabu i dodatnim dokumentima.

Bezbednost
m Pazljivo procitajte ovo uputstvo.

Ssr

m Uputstva i informacije o proizvodu saduvajte za kasniju upotrebu ili za narednog vla-

snika.

Uredaj koristite samo:
® sa originalnim delovima i priborom.

® 73 usitnjavanje, seckanje, mesanje, pasiranje i emulzifikovanje te¢nih ili poluévrstih

namirnica.

m za koliCine i vreme obrade koji su uobi¢ajeni za domacdinstvo.
m y privatnom domadinstvu i u zatvorenim prostorima kuénog okruzenja pri sobnoj

temperturi.
® na nadmorskim visinama do 2000 m.

Uredaj mora da bude odvojen od mreznog napajanja nakon svake upotrebe, kada je
bez nadzora, pre sastavljanja, rastavljanja ili gis¢enja i u slucaju pojave smetnji.

Osobe sa umanjenim psihickim, Sulnim ili mentalnim sposobnostima, ili osobe bez is-
kustva i/ili znanja, ovaj uredaj mogu da koriste samo pod nadzorom ili ako su obudene
za bezbedno koriséenje uredaja i razumeju kakve opasnost pri tome postoje.

Deca se ne smeju igrati uredajem.

Ciscenje i korisni¢ko odrzavanje ne smeju da obavljaju deca.
Deca ne smeju da koriste ovaj uredaj. Decu udaljite od uredaja i od priklju¢nog kabla.

» Uredaj sme da se prikljudi i upotrebljava samo u skladu sa podacima na plocici sa

oznakom tipa.

» Da bi se spredile opasnosti, zamenu osteéenog mreznog priklju¢nog voda uredaja
mora da izvrSi proizvodag, korisnicka sluzba ili osoba sa sli¢nim kvalifikacijama.
» Uredaj ili mreZni priklju¢ni vod nemoijte nikada potapati u vodu ili stavljati u masinu za

pranje posuda.

» Nogu za meSanje uronite u namirnicu za miksovanje najviSe do oznake ,max".
» NipoSto nemoijte da nastavite sa koriSéenjem uredaja ukoliko je upao u vodu ili u ne-

ku drugu teénost.

» Uredajem nipoSto nemojte rukovati mokrim rukama.
» Nikad nemoijte upotrebljavati oSteéeni uredaj.
» Mrezni priklju¢ni vod nikada se ne sme dovoditi u kontakt sa vrelim delovima niti po-

vlagiti preko ostrih ivica.


https://www.bosch-home.com

» Nikada nemoijte ostavljati uredaj na vrelim povrSinama ili u njihovoj blizini.

» Sacdekajte da se pogon nakon iskljuCivanja potpuno umiri.

» Ruke, kosu, odecu i drugi pribor drzite podalje od rotiraju¢ih delova.

» Dodatni pribor postavljajte i skidajte samo kada pogon miruje a uredaj je iskljucen sa

napajanja.

» Dodatni pribor koristite samo u potpuno sklopljenom stanju.

» NipoSto nemojte dodirivati oStrice golim rukama.
» Oprez prilikom rukovanja ostrim nozevima za secenje, kao i prilikom praZnjenja i ¢i-

Séenja posude.

» Budite oprezni prilikom obrade vruée hrane.
» Pre nego $to ih obradite, vrele namirnice ostavite da se ohlade na 70 °C ili manje.

» Obratite paZnju na napomene za &iséenje.

» Povrsine koje dolaze u dodir sa namirnicama o istite pre svake upotrebe.

Izbegavanje materijalne Stete

» Uredaj nemojte ostavljati da radi u praznom hodu.

» Posudu za mudenje niposto nemojte da koristite u
mikrotalasnoj pec¢nici ili u rerni.

» Pogonske elemente nemojte potapati u te¢nost ili
Gistiti u masini za pranje sudova.

» Posudu seckalice nemojte koristiti u mikrotalasnoj
pecnici ili rerni.

» Niposto nemojte da koristite nogu za mesSanije ili
dvostruku metlicu za meSanje u posudi seckalice.

» Osnovni uredaj utaknite na stopu za mesanje ili
pribor do kraja, tako da se Cuje uleganje.

» Cvrste sastojke poput npr. hrskavice, kosti, tetive
ili jezgra koStunjavog voca odstranite iz namirnica
pre obradivanja.

Dvostruka metlica za me$anje’

Dodatak za pasiranje ,ProPuree®’

Univerzalna seckalica’

Blokada uklju¢ivanja

Komandna rucica

Tasteri za otpustanje

Noga za mesanje’

Plasti¢na posuda za muéenje

Pogonski dodatak za dvostruku metlicu za
mesanje

Pogonski dodatak za dodatak za pasiranje

Lopatica za pasiranje (uklonjiva)

Pogonski dodatak za univerzalnu seckalicu

Univerzalni noz
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Posuda

U zavisnosti od modela

Napomene

® Maksimalna koli¢ina za obradu u plasti¢noj posu-
di za mucenje iznosi 500 ml. Skala za razli¢ite na-

mirnice na posudi za muce sluze isklju¢ivo za me-
renje.

® Ukoliko se neki od dodatnih pribora ne nalazi u sa-
drzaju isporuke, njega moZete da narudite putem
korisni¢kog servisa.

® Dodatnu univerzalnu seckalicu moZete da poruci-
te preko korisni¢kog servisa koristedi broj za poru-
¢ivanje 0012043110. Sa univerzalnom seckali-
com koristite pune performanse uredaja kada pri-
premate meSavinu od meda i jabuka i pratite re-
cept u uputstvu za upotrebu univerzalne seckali-
ce.

Komandna ruéica

Komandnom ru¢icom mozete kontinualno da pode-
Savate broj obrtaja uredaja.

Da biste ukljucili uredaj, najpre pritisnite blokadu
ukljucivanja, a zatim komandnu rudicu. Sto jace priti-
skate komandnu rudicu, vedi je broj obrtaja motora.

Napomena: Uredaj ostaje uklju¢en sve dok drzite
komandnu rugicu pritisnutom.

—S.H

Noga za mes$anje

Noga za meSanije je pogodna za sledece primene:

m MeSanje pica

® Pripremu testa za palacinke, majoneza, soseva i
hrane za bebe

® Pasiranje kuvanih namirnica, npr. voca, povréa i
supa

Napomena: Noga za meSanije nije pogodna za pri-

premu pirea koji se sastoji samo od krompira ili na-

mirnica sli¢ne gustine.

Obradivanje namirnica nogom za mesanje

Napomene

m Cvrste namirnice, npr. jabuke, krompir ili meso,
usitnite pre obrade i skuvajte ih tako da omeksaju.

® 7a usitnjavanje sirovih namirnica bez dodavanja
te¢nosti, na primer, crnog luka, belog luka ili za&in-
skog bilja, koristite univerzalnu seckalicu.

® Pre nego $to obradite namirnice u loncu za kuva-
nje skinite lonac saringle.

—S. K-l



Majonez

Sastojci

® 1 jaje (Zumance i belance)

® 1 supena kaSika senfa

® 1 supena kaSika soka od limuna ili sirceta
m 200-250 ml ulja

B S0 biber po Zelji

Priprema majoneza

Napomene

B 7a pripremu majoneza pomocu noge za mesanje
mora da se koriste cela jaja (belance i Zumance).

m Kada pripremate majonez, vazduh ispod noge za
mesanje spre¢ava optimalno vezivanje. Da biste
postigli optimalne rezultate, pustite vazduh da se
oslobodi pre nego sto po&nete sa meSanjem.
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Univerzalna seckalica
Univerzalna seckalica je pogodna za usitnjavanje na-

mirnica, npr. mesa, tvrdog sira, crnog luka, belog lu-
ka, voca, povréa, bilja, oraSastog voca ili badema.

Napomena: Univerzalna seckalica nije pogodna za

usitnjavanje jako tvrdih namirnica, npr. zrna kafe, mu-

skatnih orasg¢ica, rotkvica ili zamrznutih namirnica,

npr. voce i kockice leda.

Upotreba univerzalne seckalice

—S. Kd-El

Dvostruka metlica za meSanje

Dvostruka metlica za meSanje je pogodna za mesa-

nje Slaga od slatke pavlake ili Slaga od belanaca,

kao i za pripremu soseva ili deserata.

Preporuke za optimalne rezultate:

m Koristite slatku pavlaku sa najmanje 30% mle&ne
masti i na temperaturi od 4-8 °C

® Slatku pavlaku ili $lag od belanaca mutite u Sirokoj
posudi

Napomena: Da biste sprecili prskanje, dvostruku
metlicu za meSanje koristite u dubokim posudama.

Koriséenje dvostruke metlice za meSanje
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Dodatak za pasiranje ,,ProPuree”

Dodatak za pasiranje je pogodan za pripremu pirea

od kuvanog krompira, graska, voca ili namirnica sli¢-

ne gustine.

Napomene

® Nemojte da obradujete Gvrste sastojke.

® Pre nego $to obradite namirnice u loncu za kuva-
nje skinite lonac saringle.

® Dodatak za pasiranje nemojte da udarate o ostre
ivice (npr. u loncu ili &iniji).

Upotreba dodatka za pasiranje

-5 Ed-EA

Pire od krompira
Sastojci

® 1Kkg kuvanog krompira
m (0,15 toplog mleka

® 50 g mekog maslaca

® So, biber i muskatni orascié¢

Priprema

® Sipajte sastojke u pogodnu posudu i obradujte ih
dodatkom za pasiranje oko 1 minuta.

® Na kraju zacinite solju, biberom i muskatnim ora-
Scicem.

Primeri primene

PridrZzavajte se navoda i vrednosti u tabelama.

Stopa za mesanje

Uredaj ostavite da se ohladi na sobnu temperaturu

nakon svakog ciklusa rada.
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Univerzalna seckalica i dvostruke metlice za

mucenje

Za optimalne rezultate pire od krumpira@® pripremaj-

te pomocu dodatka za pasiranje.

e 44 |

Pregled ¢is¢enja

Ocistite sve delove odmah nakon upotrebe kako se

ostaci ne bi sasusili.

Ocistite pojedinacne delove, kao §to je navedeno u
tabeli.

—s.3

Napomena: U slu¢aju uredaja sa spiralnim kablom:
kabl niposto nemojte da obmotavate oko uredajal

Ciscéenje dodatka za pasiranje

Napomena: Da biste temeljnije ocistili, skinite lopati-
Cu za pasiranje.
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Otklanjanje smetniji

Uredaj se iskljucuje tokom rada.
Aktivirala se zastita od preopterecenja.

> |zvucite mreZni utikag i ostavite uredaj da se hladi
oko 1 sat kako bi se deaktivirala zastita od preop-
terecenja.

Napomena: Ako vam ne pode za rukom da otklonite
smetnju, obratite se korisnickom servisu.

Odlaganje starih uredaja u otpad
» Uredaj odloZite u otpad na ekolo$ki prihvatljiv na-
gin.
O aktuelnim nadinima odlaganja u otpad informiSite
se kod svog specijalizovanog prodavca ili u svojoj
opstinskoj odn. gradskoj upravi.
Ovaj je aparat oznac¢en u skladu sa evropskom
E smernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢-
nim i elektronskim aparatima (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Smernica odreduje okvir za povratak i reciklazu ot-
padnih aparata koji vazi u celoj Evropskoj Uniji.
Korisni¢ka sluzba
U skladu sa direktivom (EU) 2023/826, informaciju
mozete da pogledate online na www.bosch-
home.com na stranici uredaja i stranici za servis va-
Seg uredaja u uputstvu za upotrebu i dodatnim doku-
mentima.


https://www.bosch-home.com
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BesbegHocT mk

= BH/MATENHO NPOYMTATE O YNaTCTBOTO.
» YyBajTe ro ynarcTsoTo v MHpOpMaLmM1TE 3a NPOU3BOAOT 3a NOAOLHEXHa ynoTpeda
WK 32 CIEHUTE COMCTBEHULI.

KopwucTeTe ro ypeaoT camo:

B CO OPUTMHA/IHM IENIOBK K OMPEMa.

® 33 CUTHEHE, Celikatbe, BeHaMparke, Nacuparbe 1 eMynavdukaLmja Ha TeuHa unm
nonyLBpcTa XpaHa.

® 33 HOPMasIHU KOMMUMHK Ha 06padoTka 1 Bpeme Ha 06padoTka BO JOMaKUHCTBOTO.

® BO [JOMaKMHCTBA ¥ BO 3aTBOPEHKM NPOCTOPUM BO IOMOT Ha coOHa TeMneparypa.

® [0 BUCKHa o4 makcumyM 2000 m HagMopcKa BUCOUYMHA.

Ypenot cekorall Mopa aa buae UckydeH of cTpyja no cekoja ynotpeda, OKOKY He e
noA Haa3op, NPea CKoMyBare, PACKI0MyBakbe UM YUNCTEHE U BO Cyyaj Ha e eKT.
OBoj ypel Moxe aa ro ynotpedysaart imLa co HaMmaneHn GUanUKui, CEH30PHK UK
MEHTa/THM CNOCOOHOCTH MM KOWM HEMAaAT UCKYCTBO U/WUK 3HaeHe, aKo ce
HaarnefyBaHu UM COBETYBaHK 3a 6e30eHO paKyBake CO ypedoT v ' pasdupaar
ONaCHOCTUTE KOULITO MOXE Aa Mpou3esar og 1oa.

[euara He cmear ga urpaar Co ypeaoT.

[eua He cmeaT fja ro umcTar 1 o[pXKyBaaT ypeaoT.

YpenoT He cMee Aia ce KOPUCTU o cTpaHa Ha aeua. [letata mopa aa éuaat noganeky

0 YPeaoT v NPUKIYYHUTE Kabu.

» [puKyyeTe ro M KOPUCTETE O YPeaoT camo croped noaaToLuTe Ha
cneuydukaLmoHaTa naouka.

» AKO ce owTeTn KabenoT 3a CTpyja Ha 0BOj ypel, Mopa Aa ro 3aMeHu Npou3BOANTENOT
WK HeroeaTa cepBucHaTa cnyxoa uaum nak uue co CaMyHa KBanugpukalmja, 3a aa ce
nsderHart onacHoCTH.

» Hukoratl He noTonysajTe ypeaoT wiv KabenoT 3a CTpyja BO BOAA UM He To cTaBajTe
BO MalliHa 3a MUeHE Ca0BM.

» Melwankara noTonysajTe ja MakCMMaaHO 40 O3HakaTa ,max” Bo xpaHarta 3a
MellaHbe.

» Hukoratll He KOpUCTETE o ypeaoT v NoHaTamy, AOKOMKY NaaHan Bo BoAa Uv HeEKoja
[pyra TEYHOCT.

» Hukoratul He ro KopucTeTe ypeaoT CO BaxHu pale.

» Hukorall He KOpUCTETE OLWITETEH ypea.

» KabenoT 3a cTpyja HMKorall He cMee Aa [0jae BO KOHTaKT CO XeLKUTe AeN0BKU CO
ocTpH pabosu.

» Hukorall He ro cTaBajTe ypenoT Ha Uu BO 61M3uHa Ha XKELKKW NOBPLIMHM.

> [10 UCKTyUyBaHETO NOYEKa|Te Ha LIeSIOCHO MUPYBaHEe Ha NMOrOHOT.

» [lpxxeTe rv anaHkuTe, kocara, odnekara v npudopoT 3a jaferse noganeky oa
POTUPAUKWUTE AEN0BH.

> [TpukauyBajTe M OTCTPaHyBajTe M JOAATOLMTE CaMo Kora MoroHOT & BO MUPYBakbe
anapaToT e UCKYYeH.

» KopwucTeTe v AogatoLmTe caMmo Kora Ce LieNI0CHO CKIOMEHMU.

» Hukoratl He JonupajTe rv ocTpuTe padoBM co paLe.

» buaeTe npeTnasnBM Npu pakyBare pakyBaTe CO OCTPU HOXEBM 3a CeYetse, Mpu
npasHerbe Ha CaoT v MPU UUCTEHE.

» Buaete BHMMAaTeNHU Kora 06padoTyBaTe Tonna xpaHa.

» OcTaBeTe ja ja ce 0/1aaM XpaHata WTo ce rotsu npen odpadotkata Ha 70 °C umm
noMa’sky.

o0 » BHMMaBa|Te Ha HaNnOMeHUTE 3a UNCTEH:E.



» YycTeTe r'y NoBpLUMHWTE LUTO Aoaraar Bo AOMWP CO XpaHa npej cekoja ynotpeda.

HUsberHyBarbe maTepujanHu LITETH

> Hukorall He KOpuUCTeTe ro anaparoT HanpasHo.

» Hukorall He KopucTeTe ro cafoT 3a 6neHavparse
BO MMKpPOOpaHOBa neyka uim Bo pepHa.

> Hukoraw He NoTonyBajTe v gogatouumTe 3a
6p3uHa BO TEUHOCTM M HUKOTaLLl He MUTE 'Y BO
MallnHa 3a MUEeHEe CaZl0BH.

> Hukoral He KOpucTeTe ro caaoT Ha 04aTOKOT 3a
CUTHEHE BO MUKPOOPaHOBa Nneuka uav pepHa.

> Hukoraw He KOpUCTETE ' MeLlankara H1Ty
[1BOjHaTa Mellasnka BO CaAoT Ha A0AAaTOKOT 3a
CUTHEH-E.

» OCHOBHWOT ype[ BK/IOMNETE ro Le/IOCHO Ha
MelllanikaTa UM Ha onpemarta Taka LWTo 3By4YHO Ke
ce pukeupa.

» [pen o6paboTka, oTCTpaHeTe r' TBpaUTe

KOMMOHEHTM 01 XpaHara, Ha Nnp. 'pckasunla, KOCKH,

XKUSIU UM CEMKM 01 KOCKEHO OBOLLj€.

MNpernea
/A 1|

>

[BojHa matanka'

[opnatok 3a nacuparse ,ProPuree”’

YHWBepsaasiHa ceLikanka'

Bnokapa 3a BkyyyBare

Paukarta 3a pabota

Konunkba 3a oTkyYyBarke

Mewwanka'

Cap 3a 6neHamparse o niactuka

[Nopnatok 3a 6p3nHK 3a ABOjHATA MaTa/Ka

[onatok 3a 6p3anHK 3a 104aTOKOT 3a
nacvpare

Jlonatka 3a nacvparse (MOxe aa ce u3paau)

[Nonatok 3a 6p3nHK 3a yHUBEP3aIHaTa
ceuKasnka

YHMBEP3aIHO CEeUnIo

HE 2SR REEEN S S

Can

Bo 3aBncHoCT 0a Moaenot

3abenewku

= MakcumanHara KosMunHa 3a o6padoTka Bo caaoT
3a GneHauparse o nnacTuka navecysa 500 ml.
BkynHaTa ckana Ha canoT 3a 6ieHaMparbe CyXu
Camo 3a MEPEH-E.

® JloKOsIKY HEKOj 101aTOK He e CoApPXaH BO 00eMOT
Ha ucrnopakara, MoXe [a ro nopavare npeky
cepsucHata ciyxoa.

B VHyBep3asHaTa celikasika MOXe [la Ce Hapaya
npeky cepeucHata cnyx6a, nofd 6poj 3a Hapayka
0012043110. Co yHuBep3anHata ceLkaska Ke ja
KOPWCTUTE LieniaTta jaumHa Ha ypeaoT ako ja
noAroTByBaTe MellaBuHaTa of Mea v jadoska u ce
npuapxysare 4o cneunpukauumTe og peuentot

BO ynaTCTBOTO 3a KOPUCTEHE Ha yHUBEP3a/iHaTa
ceukasika.

Paukata 3a pabota

Co paukara 3a padoTa MOXeTe NocTojaHo aa ja
perynuparte 6psuHaTa Ha BaluMoT ypea.

3a [1a ro BK/yunTe YPEeaoT, NPBO NPUTUCHETE ja
6nokanara 3a BK/lydyBatbe, a NoToa NPUTUCHETE ja
paukarta 3a padota. KosKy NOCHUIHO Ke Ce NPUTUCHE
paukata 3a padoTa, TofKy e noronema 6pauHarta Ha
MOTOPOT.

3abenewka: Ypenor octaHysa Bk/yyeH & goaexka e

npUTMCHATa payka 3a padora.
A 2 |

Mewanka

Mewwankara e NorogHa 3a CleaH1Be NPUMeHHU:

= Mewwarse nujanaum

® [loAroTByBatrbe TECTO 3a NasaunHku, MajoHes,
COCOBM v XpaHa 3a 6eburba

® [IpaBerbe NUPE 0f 3roTBeHa xpaHa, Ha np. oBoLLje,

3E/1EHYYK CyMnun

3abenewka: Mewankara He e norogHa sa
NOArOTOBKA Ha nupea LUTO Ce COCTojaT camo O
KOMMWPK 1 XpaHa Co C/IMYHa KOH3UCTEHTHOCT.

O6paboTtyBarbe Ha xpaHaTa co MeLlankara

3abenewku

B | [gpcTarta xpaHa uceLkajTe ja u ceapete ja npef
obpaboTkaTa foaeka Ha OMekHe, Ha np. jadosnku,
KOMMUPM MM MECO.

B 3a celkarbe CypoBa xpaHa 6e3 foaasarbe
TEUHOCT, KaKo Ha Np. KPOMW, YK Uin BUIKH,
KOPUCTETE YHUBEP3a/Ha CeLKaKa.

® [pen o6paboTka Ha xpaHaTta BO TeHllepe 3a
roTBeHe, TPrHETe ro TEHIEPETO Of PUHIaTa.

ez 3 K 1]
MajoHes
CocrTojku

= 1 jajue (xonuka u Genka)

1 cyneHa naxwua ceHd

1 cyneHa naxwua cok 04 IMMOH Wau oLeT
200-250 ml macno

Conn 6ubep no BKyC

MNoxroToska Ha MajoHe3

3abenewuku

= MajoHes3 MOXe [ia ce NMoAroTeyBa Co Mellankarta
camo of Lie/v jajua (6enka v xonuka).

= JloKosIKy NMOAroTByBaTe MajoHes, BO3AyXOT Noa
MellankaTa crpedysa 00po Bp3yBare. 3a a ce
MOCTUTHe ONTUMasIeH PesyTaT, OCTaBeTe ro
BO3yXOT Aa u3nese npea na éneHaupare.
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YHuBepsanHa CeLKalkKa

YHuBEp3anHaTa ceLkaska e noroaHa 3a cekarbe
XpaHa Kako Ha Np. MeCo, TBPAO CHPEHE, KDOMMUA,

NYK, OBOLLje, 3eN1eHUYK, OUIKH, NeLHULM UK
6anemu.

21



3abenewwka: YHuBepsasnHara ceukaska He e
NorofHa 3a celKkake Ha MHOry TBp/a XpaHa
MPOW3BO/M, Ha MP. 3pHA O Kade, MOPCKH
opeBuMHba, POTKBULIM WM 3aMpaHaTa XxpaHa, Ha np.
0BOLLje UM KOLIKK MPasa.

YnotpebyBatbe Ha yHMBep3anHaTa celKanka

e 17 B 28 |

JlBojHa MmaTanka

[lBojHaTa matanka e NoroAHa 3a MaTterse Wwnar uim

6em<w, Kako 1 3a noarotByBaH-€ Ha COCOBU N

[IeCepTy.

Mpenopaku 3a onNTUMasHu pesynTaTu:

m KopucTeTe naBnaka co MWH. COIPXMHA Ha MacTy
o 30 % un makc. 4-8 °C

® MarteTe rv naBnakara v 6enkuTe Bo LUMPOK cafl

3abenewwka: 3a fa usberHete npckarba,
ynotpefysajTe ja ABOjHaTa MaTasika BO [11a00Kw
CafoBM.

YnoTpe6a Ha ABOjHa MaTanKa

meZa 29 B 35|

JonpaTtok 3a nacupasbe ,,ProPuree”
[loaaTokoT 3a nacuparbe € NoroAeH 3a NoArotoska
Ha n1pea LITO Ce COoCTojaT 04 BapeHW KOMMUPH,

rpalok, Ni1oa0BK UK XpaHa Co CrinYHa
KOH3UCTEHTHOCT.

3abeneLuku

® He 06paboTyBajTe TBPAM COCTOjKM.

= [pen 06paboTka Ha xpaHaTa BO TeHllepe 3a
roTBetbe, TPTHETE ro TEHLIEPETO 04 pUHrnaTa.

® He yaupajte ro 4O4ATOKOT 3a Nacuparbe Ha TBpau
paboBu (Ha Np. TeHLEPE, YMHH]a).

YnoTpe6yBatbe Ha LOAATOKOT 3a Nacuparbe

e 36 B 42|

Mupe oa komnupu

CocrTojku

® 1 Kkg BapeHn KOMNMpH

® (0,151 10NN0 MNexko

® 50 g omekHar nytep

| co/, 61bep M MOPCKO OpeBYe

[Moarotoska

® CTaBeTe ' COCTOjKMTE BO COOMIBETEH Ccafl v
06padoTyBajTe M Co 0AaTOKOT 3a Nacuparse
okony 1 muHyTa.

® Ha Kkpayj, 3aunHeTe no BKYC CO cos, 6ubep v
MOPCKO OpeBye.

Mpumepw 3a ynotpeba
BHI/IMaBajTe Ha noagartouuTe n BpeaAHOCTUTEe BO
Tabenute.

Mewanka

Mo cekoj uMknyc Ha paboTa, OCTaBeTe anaparoT aa
ce uanaam Ha cobHa Temneparypa.

O/ 43 |

YHuBep3anHa ceLiKanka v ABojHa MeLLanka
3a Hajnobpwu pesynTaTtu, NoaroTeeTe N1pe oa
komnrpn D co NOMOLL Ha [JOAATOKOT 3a Nacuparse.
- 3

nperne.q Ha YUCTeHweTo

BenHalu ucuncTeTe rv cuTe AenoBw no ynotpedara
3a /1a He ce ucylar octaTouuTe.

Mcuncrete rm noeanHeyHuTe Ae10BM KakKo WTo e
naneHo Bo Tabenarta.

d@A 45 |

3abenewuka: Kaj ypeau co cnpanex kaben:
HUKOraLll He 3aMoTyBajTe ro kabesnoT okony ypenot!

UucTere Ha AOAATOKOT 3a nacupawe

3abeneLuka: 3a NoceGHO TEMEHO YncTeme,
n3BafeTe ja nonarkara 3a nacvparse.

dd 46 § 49 |
OTcTpaHeTe rM npeyKuTe

Ypenort ce UCKNyuyBa 3a Bpeme Ha
obpaboTKara.
3awTtutata 04 NpeonToBapysarbe e akTerMpaHa.

> A3BneyeTe ro CTPYjHUOT NPHUKAYUOK OA LUTEKEP W
0CTaBeTe ro ypeaoT Aa ce onaau okony 1 vac 3a
lla ce AeakTuBMpa 3aliTuTara of
npeonToBapyBaHse.

3abenewuka: [Jokosiky npeykara He ce OTCTPaHu,
obparteTe ce Ha cepBHcHaTa cnyxoa.

OTcTpaHyBake Ha CTap1oT ypena

» OTCTpaHeTe ro ypeaoT CornacHo NponucuTe 3a
XUWBOTHa CcpedunHa.

MHq)OpMaLlI/M 38 TEeKOBHUTE HAUMHK Ha ¢ priaHe BO

oTnaza MoxeTe Aa fJobueTte o creuujanmaupaH

npogasay 1 o4 peErMoHasIHUTE UK rpafnckuTe

BnacTu.

OBoj anapart e 03Ha4eH crnope/ EBPONCcKMOT

E nponuc 2012/19/E3 3a enekTpo
eNeKTPOHCKM anapaTtu (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

MponucoT ja AaBa pamkara 3a Bpakahe v

MCKOPUCTYBarbE Ha CTapuTe anapaty, Baeuko

lwmpym EBpona.

CepBsucHa cnyx6a

MHdpopmaLmuTe Bo cornacHocT co Perynatusata
(EU) 2023/826 moxe aa rv HajaeTe Ha MHTepHET
noa www.bosch-home.com Ha cTpaHvLaTa 3a
MPOW3BOAOT W yC/yraTa Ha BallMOT ypes BO
ynaTCTBOTO 3@ KOPUCTEHE M AOMOSHUTESHM
[IOKYMEHTMH.

Siguria

m | exoni me kujdes kété manual.
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= Ruani manualin dhe informacionet e produktit pér pérdorim t&€ mévonshém ose pér
zotéruesin pasardhés té sa;.

Pérdoreni pajisjen vetém:

= me pjesé dhe aksesoré origjinalé.

m pér thérrmim, copétim, pérzierje, bérje pureje dhe emulsifikim Iéngjesh apo
ushgimesh gjysmé té ngurta.

m pér sasi dhe kohé pérgatitjeje gé jané t& zakonshme pér pérdorim familjar.

= né shtépi dhe né ambiente té€ mbyllura t€ mjedisit shtépiak né temperaturén e
ambientit.

m deri né njé lartési prej 2000 m mbi nivelin e detit.

Pajisja duhet t€ higet nga spina pas ¢do pérdorimi, kur lihet pa mbikéqyrje, para

montimit, cmontimit ose pastrimit dhe né rast avarie.

Kjo pajisje mund té pérdoret nga personat me aftési té kufizuara fizike, ndijuese ose

mendore apo 0se me mungesé pérvoje dhe/ose njohurish nése kéta mbikéqyren ose

udhézohen né lidhje me pérdorimin e sigurt t€ pajisjes dhe ata i kuptojné rreziget gé
mund té shkaktohen nga pérdorimii gabuar.

Mos lejoni fémijét gé té luajné me pajisjen.

Pastrimi dhe mirémbaijtja nga ana e pérdoruesit nuk duhet kryer nga fémijét.

Pajisja nuk duhet té pérdoret nga fémijét. Mbani fémijét larg nga pajisja dhe nga

kablloja € lidhjes elektrike.

» Lidheni pajisjen dhe véreni né pérdorim vetém né rrjet elektrik sipas té dhénave né
etiketén e parametrave.

» Nése démtohet kordoni elektrik i pajisjes, atéheré ai duhet té zévendésohet nga
prodhuesi ose shérbimi i tij pér klientin ose nga njé person i ngjashém i kualifikuar,
pér té evituar rreziget e mundshme.

» Mos e zhytni kurré kordonin elektrik ose pajisjen né ujé ose mos e futni té enélarése.

» Zhyteni bazamentin e mikserit né materialin € pérzierjes maksimumi deri né shenjén
"maX”.

» Kurré mos vijoni ta pérdorni pajisjen nése ka réné né ujé apo né ndonjé Iéng tjetér.

» Asnjéheré mos e pérdorni pajisjen me duar té lagura.

» Kurré mos vini né puné njé pajisje té démtuar.

» Mos lejoni kurré té linja elektrike t& bjeré né kontakt me pjesét e nxehta, as mos e
térhigni mbi skaje t&€ mprehta.

» Asnjéheré mos e vendosni pajisjen mbi ose afér sipérfageve té nxehta.

» Pas fikjes pritni derisa motori té keté ndaluar plotésisht.

» Mbajini duart, flokét, rrobat dhe mjete té tjera larg pjeséve rrotulluese.

» VVendosini i higini aksesorét vetém kur njésia té jeté e palévizshme dhe pajisja té jeté
hequr nga priza.

» Pérdorini aksesorét vetém me té gjitha pjesét e montuara.

» Mos i prekni kurré tehet me duar té€ zhveshura.

» Béni kujdes kur manovroni thikat e mprehta pér prerje, zbrazni enén dhe pastroni.

» Béni kujdes kur procesoni ushgime té nxehta.

» Léreni ushgimin e gatuar té ftohet né 70°C e poshté pérpara se ta procesoni.

» Ndigni udhézimet e pastrimit.

» Pastrojini pérpara ¢do pérdorimi sipérfaget gé bien né kontakt me ushgimin.

Shmangia e démeve materiale > Mos e pérdorni kurré enén e copétuesit né
mikrovalé apo né furré.
> Mos e vini kurré né puné pajisjen né neutral. » Mos e pérdorni bazamentin e mikserit apo
> Mos e pérdorni kurré kanén e mikserit né dopjotelin pérzierés né enén e copétuesit.
mikrovalé apo furré. » Mbértheni plotésisht pajisjen bazé né bazamentin
> Mos i zhytni kurré né Iéngje njésité e mekanizmit e mikserit ose né aksesor derisa t& dégjohet
|8vizés dhe mos i lani kurré né enélarése. zhurma e mbérthimit.
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» Higini komponentét e forté nga ushgimi pérpara
procesimit, p.sh. kércet, kockat, dejet ose farat e
forta té frutave.

Pérmbledhje
—Fig. |l

Dopjoteli pérzierés '’

Trazuesi "ProPuree"’

Copétuesi universal’

Celésiindezjes

Leva e pérdorimit

Tastet e lirimit

Bazamenti i mikserit'

Kana plastike e mikserit

Aksesori i ingranazhit pér dopjotelin pérzierés

Aksesori i ingranazhit pér trazuesin

Pedali i trazuesit (i hegqshém)

Aksesori i ingranazhit pér copétuesin
universal

Thika universale

NE B ERRENENE LS

Mbajtésja

Sipas modelit

Shénime

B Sasia maksimale e pérpunimit né kanén plastike
té mikserit éshté 500 ml. Shkalla totale né kanén e
mikserit éshté vetém pér matjen.

® Nése njé aksesor nuk pérfshihet, mund ta
porositni pérmes shérbimit té klientit.

® Njé copétues universal shtesé mund té porositet
pérmes shérbimit té klientit sipas kodit té€ porosisé
0012043110. Me copétuesin universal pérdorni
fuginé e ploté té pajisjes kur pérgatisni pérzierje
mjalti me mollé dhe ndigni specifikimet e recetés
né udhézimet e pérdorimit t& copétuesit universal.

Leva e pérdorimit

Leva e pérdorimit ju mundéson rregullimin e shtruar
té shpejtésisé sé pajisjes.

Pér ta ndezur pajisjen, shtypni fillimisht celésin e
ndezjes dhe pastaj levén e pérdorimit. Sa mé fort
shtypet leva e pérdorimit, ag mé e larté shpejtésia e
motorit.

Shénim: Pajisja géndron ndezur pér sa kohé gé
shtypet leva e pérdorimit.

—Fig.A
Bazamenti i mikserit

Bazamenti i mikserit éshté i pérshtatshém pér

pérdorimet e méposhtme:

m Pgrzierjen e pijeve

m Pgrgatitien e brumit pér petulla, majonezés,
salcave dhe ushqgimit pér foshnja

® Ushgime pure té gatuara, p.sh. fruta, perime,
supra

Shénim: Bazamenti i mikserit nuk éshté i
pérshtatshém pér pérgatitien e pureve té€ pérbéra
vetém prej patateve apo ushgimeve me konsistencé
té ngjashme.

Procesimi i ushimeve me bazamentin e
mikserit

Shénime

® Copétojini ushgimet e ngurta pérpara procesimit
dhe gatuajini derisa té zbuten, si p.sh. mollét,
patatet apo mishin.

m Pardorni copétuesin universal pér copétimin e
ushgimeve té€ pagatuara pa shtuar Iéngje, si p.sh.
gepét, hudhrat apo barishtet.

m P@rpara se té procesoni ushgimin né tenxhere,
higeni tenxheren nga vatra e gatimit.

—Fig. - KK

Majonezé

Pérbérésit

m 1 vezé (e verdha dhe e bardha)

1 lugé gjelle mustardé

1 lugé gjelle Iéng limoni ose uthull

200-250 ml vaj

Kripé dhe piper sipas déshirés

Pérgatitja e majonezés

Shénime

® Majoneza mund té pérgatitet me bazamentin e
mikserit vetém nga vezé té plota (t€ bardhat dhe té
verdhat e vezéve).

m Kur e pérgatisni majonezén, ajri nén bazamentin e
mikserit pengon ngjitien e miré. Pér rezultate
optimale, I&reni ajrin té largohet pérpara
pérzierjes.

— fio. iE N

Copétuesi universal

Copétuesi universal &shté i pérshtatshém pér

copétimin e ushgimeve, si p.sh. mishit, djathit t&

forté, gepéve, hudhrave, frutave, perimeve,

barishteve, arrave apo bajameve.

Shénim: Copétuesi universal nuk éshté i
pérshtatshém pér copétimin e ushgimeve shumé té
forta, si p.sh. kokrrave té kafes, arrémyshkut, rrepés
apo ushqgimeve té ngrira, si p.sh. frutat apo kubikét e
akullit.

Pérdorimi i copétuesit universal

—Fig. Kid-E3

Dopjoteli pérzirerés

Dopjoteli pérzierés €shté i pérshtatshém pér rrahje

kremi ose té bardhash té vezéve, si dhe pér

pérgatitien e salcave dhe té€ émbélsirave.

Rekomandimet pér rezultate optimale:

® Pérdorni krem me té paktén 30% pérmbajtje
yndyre dhe pérdoreni né 4-8°C

® Rriheni kremin apo té bardhat e vezéve né njé ené
té gjeré

Shénim: Pér t& shmangur stérkalat, pérdoreni

dopjotelin pérzierés né ené té thella.



Pérdorni dopjotelin pérzierés

el 29 B 35|

Trazuesi "ProPuree"

Trazuesi éshté i pérshtatshém pér pérgatitjen e

pureve nga patatet e ziera, bizelet, frutat apo

ushgimet me konsistencé té ngjashme.

Shénime

® Mos procesoni pérbérés té forté.

® Pérpara se té€ procesoni ushgimin né tenxhere,
higeni tenxheren nga vatra e gatimit.

® Mos e goditni trazuesin népér buzé té forta (p.sh.
té tasit, enés).

Pérdorimi i trazuesit

—fig. Ed-EA

Patate té rrahura

Pérbérésit

m 1 kg patate té ziera

m (0,151 quméshtingrohté

m 50 ggjalpéibuté

m kripé, piper dhe arrémyshk

Pérgatitja

m \endosini pérbérésit né njé ené té pérshtatshme
dhe procesojini me trazues pér rreth 1 minuté.

m 5@ fundi, marinojeni me kripé, piper dhe
arrémyshk.

Shembuj pérdorimi
Respektoni informacionin dhe vlerat e tabelave.
Bazamenti i mikserit

Léreni pajisjen té ftohet né temperaturé ambienti pas
¢do cikli pune.

—Fig. A

Copétuesi universal dhe rrahésja dyshe

Pér rezultate optimale, pérgatisni pure patahesh@®
me aksesorin rrahés.

—Fig. A

Pérmbledhje e pastrimit

Pastrojini té gjitha pjesét menjéheré pas pérdorimit
qé té mos thahen mbetjet.

Pastrojeni secilén pjesé sic tregohet né tabelé.
—Fig. B4

Shénim: Pér pajisjet me kabllo spirale: mos i
mbéshtillni kurré kabllot rreth pajisjes!

Pastrimi i trazuesit

Shénim: Higeni pedalin e trazuesit pér pastrim
veganérisht t& imét.

daiel 46 B 49 |

Ménjanimi i defekteve

Pajisja fiket gjaté pérpunimit.

Siguresa e mbingarkesés éshté aktive.

» Higeninga priza dhe Iéreni pajisjen té ftohet pér
rreth 1 oré pér té gaktivizuar mbrojtjen nga
mbingarkesa.

Shénim: Nése nuk mund ta ménjanoni veté defektin,
drejtojuni shérbimit té klientit.

Hedhja e pajisjes sé vjetér

> Hidheni pajisjen né€ ményré té pérshtatshme pér
mjedisin.

Informacioni pér ményrat aktuale té€ hedhjes mund té

merret nga shitési specialist, si dhe prané

administratés vendore té komunés ose qytetit.

Ky aparat pérmban shénjén e aparaturave
E elektrike dhe elektroteknike sipas Udhézimit
2012/19/EU (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Udhézimi jep kuadrin ligjor pér te drejtén e kthimit
mbrapsht t& aparaturave té pérdorura né té gjithé
BE.
Shérbimi i klientit
Informacionet sipas rregullores (EU) 2023/826 i
gjeni online né www.bosch-home.comtek fagja e
produktit dhe fagja e shérbimit té pajisjes suaj, né
udhézuesin e pérdorimit dhe dokumentet shtesé.
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Many thanks for choosing a Bosch
home appliance!

2o

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance
» Options for warranty extension

* Discounts on spare parts and accessories

 Digital information for use and all appliance data to hand
» Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by professionals
from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001369708 (060610)
sl, hr, sr, mk, sq


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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