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Siguranta ro

Siguranta

m Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

= Nu este permisa punerea in functiune a aparatului daca acesta a
fost deteriorat in timpul transportului.

Utilizati acest aparat numai:

= impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru aplicatiile care sunt descrise in aceste instructiuni.

® pentru maruntirea alimentelor crude sau fierte, de ex. carne, pes-
te si legume.

= sub supraveghere.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica du-
pa fiecare utilizare, cand este nesupravegheat, inainte de asambla-
re, dezasamblare sau curatare, la apropierea de piese rotative si in
caz de defectiune.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, sen-

zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,

daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare electrica pentru a
deconecta aparatul de la reteaua de alimentare electrica. Scoa-
teti intotdeauna din priza stecherul cablului de alimentare electri-
ca.
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Siguranta
Daca aparatul sau cablul de alimentare electrica este deteriorat,

scoateti imediat stecherul din priza sau decuplati siguranta din
cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata. - Pagina 19
» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe

placuta cu date tehnice.

Nu racordati aparatul la o alta sursa de comutare, de exemplu, la
un comutator temporizat sau la un sistem de comanda de la dis-
tanta.

Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua
lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb
originale.

Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Utilizati aparatul numai in spatii inchise.
» Nu expuneti niciodata aparatul la caldura si umiditate excesive.
» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de curatat cu jet

sub presiune sau cu jet de abur.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu surse de caldura sau cu componentele fierbinti ale
aparatului.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu varfuri sau muchii ascutite.

Nu este permisa indoirea, strangularea sau modificarea cablului
de alimentare electrica.

Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-
erbinti.

Nu tineti mainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-
erea pieselor care se rotesc.

Montati si scoateti accesoriile numai cadnd mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

» Nu introduceti méinile in canalul de alimentare.
» Utilizati numai impingatorul pentru a impinge alimentele care tre-

buie adaugate.



Evitarea deteriorarilor ro

» Piesele care prezinta rupturi sau alte deteriorari sau care nu sunt
fixate corect vor fi schimbate cu piese de schimb originale.

vV vV vV vV vV v VvY

tact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor

» Nu lasati niciodata aparatul s& lucreze
neintrerupt timp de mai mult de 10 minu-
te. Apoi, opriti aparatul si lasati-l sa se ra-
ceascd la temperatura camerei.

» Nu lasatfi niciodata aparatul sa functione-
ze in gol.

» Nu introduceti obiecte in canalul de ali-
mentare sau in carcasa, de ex, lingura
de lemn.

» Tnainte de utilizare verificati s& nu fie
obiecte straine In canalul de alimentare
siin carcasa.

» Nu utilizati niciodatd atasamentul de pre-
sare a fructelor pentru a presa alimente
foarte dure sau fibroase, de ex. morcovi,
sfecla rosie sau praz.

Cunoasterea

Vedere de ansamblu

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa
fie completa si ca toate piesele sa nu pre-
zinte eventuale deteriorari din transport.

—Fig. |l

Nu asamblati niciodata accesoriile cu aparatul de baza.

Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.

Nu atingeti niciodata cutitul si muchiile ascutite cu mainile goale.
Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

Nu lasati copii sa se joace cu materialul de ambalaj.

Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

Respectati indicatiile privind curatarea.

Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

Accesoriu pentru razuit’
— "Accesoriu pentru razuit”,
Pagina 16

Accesoriu pentru presa de fructe '
— "Accesoriu pentru presa de fructe”,
Pagina 17

Tasta Pornit/Oprit

Suport si mecanism de actionare pen-
tru accesorii

Tastd de deblocare

Cablu de alimentare electrica

Cupa de umplere

Inel filetat

Disc perforat mare'

Cutit

Snec de pompare cu cupla

Carcasa metalica a camerei

Disc perforat fin

Impingétor cu compartiment de depo-
zitare si capac

Aparatul de bazi

Duza pentru umplut carnati

2] Accesoriu masing de tocat carne

Atasament de umplutura pentru

Inel de rulment pentru accesoriu pen-
tru umplerea carnatilor

Duza pentru chiftele

carnati’
31 Accesoriu pentru chiftele’

' Tn functie de model

BEE BN EEEENREED

Inel conic pentru accesoriul pentru
chiftele
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ro Utilizarea

Elemente de comanda

Tasta Functie

o/l Porniti si opriti procesarea.

Sisteme de siguranta

Siguranta la suprasarcina

Siguranta la suprasarcina previne ca moto-
rul si celelalte componente sa se deteriore-
ze datorita unei suprasolicitari.

— "Remediati defectiunile", Pagina 18
Comutator de protectie termica

Daca motorul este suprasolicitat sau daca
se incalzeste prea tare, comutatorul de pro-
tectie termica opreste aparatul.

Punctul nominal de ruptura

Daca snecul de pompare este blocat sau
este suprasolicitat, cupla se rupe la punctul
nominal de rupere, prevazut in acest sens.

Utilizarea

Curatarea aparatului si a pieselor

acestuia inainte de prima utilizare

1. Toate piesele care intra in contact cu ali-
mentele se curata inainte de prima utili-
zare.

2. Asezali laindeméana piesele curatate si
uscate in vederea utilizarii.

Asamblarea accesoriului masinii de

tocat

—Ffig. A-H

Montarea accesoriului

—Fig. d-H

Discuri perforate

Disc perforat fin (3,8 mm)

3}: Disc perforat mare (8 mm)
Y

Procesarea alimentelor

il 10 B 16|

Alte utilizari

Combinati piese de accesorii cu piese ale
accesoriului masinii de tocat carne pentru a
permite alte utilizari.

Observatie: Asamblati accesoriul pentru
utilizarea respectiva. Utilizati accesoriul pre-
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géatit asa cum este descris pentru accesori-
ul masinii de tocat carne.

Asamblarea atasamentului de umplutura
pentru carnati

Atasamentul de umplutura pentru carnati
este adecvat pentru umplerea intestinelor
sintetice si intestinelor naturale cu carne to-
cata si pentru formarea de rulouri, de exem-
plu, pentru cevapcici.

— Fig. K - E4
Asamblarea accesoriului pentru chiftele

Accesoriul pentru chiftele este adecvat pen-
tru formarea umpluturilor cu carne tocata si
aluaturilor cu carne tocata.

— Fig. Fll - E3
Accesoriu pentru razuit

Accesoriul pentru razuit este adecvat pen-
tru rdzuirea, maruntirea si tdierea alimente-
lor, de ex. branza, fructe, legume, nuci,
migdale sau chifle uscate.

Vedere de ansamblu
—Fig. E4
Carcasé pentru accesoriu pentru rizuit

TZrSi;t)ingétor pentru accesoriu pentru ra-

Tambur rézdtoare
A Tambur de téiere
Tambur de raspatoare fin

Insertii tambur

Tambur rézatoare

M&runtirea find a alimentelor, de
ex. nuci, branzeturi de consistenta
tare, cartofi.

Tambur de taiere

Taiati alimentele in felii groase sau
subtiri, de ex. castraveti, morcovi,
sfecla rosie.

Tambur de raspatoare fin

Razuiti alimentele fin, de ex. nuci;
fructe si legume precum mere sau
morcovi; cascaval, cum ar fi cel de
tip Gouda sau Edamer.

Observatii

= |nsertiile tambur nu sunt adecvate pentru
prelucrarea alimentelor foarte moi sau
foarte fibroase.



= Durata de functionare continua recoman-
datd este de 2 minute.

Utilizarea accesoriului pentru razuit
— Fig. B - EA

Accesoriu pentru presa de
fructe

Accesoriul pentru presa de fructe este
adecvat pentru stoarcerea alimentelor moi,
de ex. rosii, struguri fara sdmburi, pepeni
rosii si mere.

Vedere de ansamblu

— Fig. B3

Inel filetat pentru accesoriul pentru pre-
sa de fructe

Duza de reglare pentru pulpa fructelor

Suport de filtru cu inel de etansare

Spira snec cu inel de etansare

Carcasa pentru accesoriul pentru pre-
sa de fructe

Palnie de evacuare

Insertie filtru fin

NS &8 5EN R

Insertie filtru grosier

Duza de reglare
Cu ajutorul duzei de reglare, stabiliti consis-
tenta pulpei fructelor.

Rotire spre stanga  Pulpa de fructe mai
umeda si mai putin

Suc

Rotire spre dreapta Pulpa de fructe mai
uscata si mai mult

Suc

Observatie: Dacé duza de reglare este roti-
ta prea mult spre interior, pulpa de fructe
foarte fixa sau uscatd poate sa infunde du-
za de reglare. Rotiti mai mult spre exterior
duza de reglare sau scoateti-o complet.

Asamblarea accesoriului pentru pre-
sa de fructe

Observatie: Inainte de asamblare, verificati
starea si pozitia corecta a inelelor de etan-
sare ale spirei snec si ale suportului filtrului.
A nu se utiliza niciodata fard inele de etan-
sare si cu inele de etansare deteriorate.

— Fig. Ed - Eill

Accesoriu pentru presa de fructe ro

Atasarea accesoriului pentru presa
de fructe

— Fig. EA - EA
Utilizarea accesoriului pentru presa
de fructe

Observatii

= |nainte de prelucrare, accesoriul pentru
presa de fructe trebuie asamblatd com-
plet si montata corect pe aparatul de ba-
Z&.

= in timpul procesarii, aveti grija ca insertia
filtru si duza de reglare sa nu se infunde;
in caz contrar, lichidul poate fi presat in
sistemul de actionare si in interiorul apa-
ratului. Daca accesoriul pentru presa de
fructe este infundat, opriti imediat apara-
tul.
— "Remediafi defectiunile", Pagina 18

= Samburii unor fructe au o marime simila-
ra cu cea a orificiilor insertiei de filtru fin
sau grosier si pot sa infunde insertia fil-
tru. Inainte de procesare, reglati duza de
reglare la o setare pentru pulpa de fructe
umeda. Sdmburii sunt apoi presati din
duza impreuna cu pulpa de fructe.

= Maruntiti fructele mai mari pentru ca
acestea sé intre in canalul de alimentare.
Indepartati cojile tari, tulpinile, sdmburii
si pietrele.
Nu procesati fructe congelate.

= Sa nu exercitati 0 presiune mare cu apa-
satorul.

— Fig. E4 - Hd
Dezasamblarea accesoriului pentru
presa de fructe

—Fig. Hll- &1
Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare,
pentru ca resturile sa nu se usuce pe ele.

» Nu utilizati agenti de curatare cu continut
de alcool sau alcool etilic.

» Nu utilizali obiecte tdioase, ascutite sau
metalice.

» Nu utilizati lavete abrazive sau deter-
genti.

Curatati piesele individuale conform specifi-

catiilor din tabel.

- Fig. E3
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ro Indicatii de prelucrare si exemple de utilizare

Depozitarea pieselor individuale

» Dupa curatare, depozitati piesele uscate
ale accesoriului masinii de tocat carne in
compartimentul de depozitare al imping-
atorului.

—Fig. B9
Indicatii de prelucrare si exem-
ple de utilizare
Indicatii de prelucrare
Accesoriu masina de tocat carne

= Toate discurile perforate sunt adecvate
pentru procesarea carnii rosii.

= Taiati in bucéti carnea si alimentele mari,
pentru ca sa intre In canalul de alimenta-
re.

= Componentele tari ale alimentelor vor fi
indepartate Thainte de prelucrare, de ex.
zgarciuri, oase sau ligamente.

Atasament de umplutura pentru céarnati

= Procesali cu atasamentul de umplutura
pentru carnati doar alimente maruntite
fin.

= |nmuiali intestinele naturale Tn apa caldu-
ta cu aproximativ 10 minute inainte de
preparare.

= Nu umpleti carnatul pana la refuz, in caz
contrar, acesta ar putea plesni in timpul
prepardarii.

Exemple de retete

Aici gasiti exemple de retete care au fost
concepute special pentru aparatul dvs.

Galuste de chifle

Ingrediente

= 300 g paine alba proaspata
20 ml lapte

40 g unt sau margarina

3 oud

1 lingura ceapa tocata fin
patrunjel

putind faina

Sare si piper

Remediati defectiunile

Preparare

= Taiati painea in felii groase de 10 mm, in-
jumatatiti pe lungime si turnati peste
20 ml lapte, apoi lasati sa se patrunda.

= Procesali bucatile de pdine umezite in
masina de tocat carne cu discul perforat
fin timp de aprox. 50 secunde.

= Adaugati si amestecali ceapa tocata ma-
runt, patrunjelul si untul topit.

= Amestecati In masa formata oud batute,
sare si piper.

= | 3safi masa sa se patrunda timp de ca-
teva minute si framantati inca o data.

= Cu méinile umezite, formati galustele si
treceti-le prin putina faina.

= Puneti galustele in suficienta apa clocoti-
ta si lasati-le astfel timp de 20 minute, fa-
ra a fierbe apa din nou.

Rulada de carne tocata cu branza gouda

Ingrediente

500 g carne de vitd, taiata fasii

500 g carne de porc, taiata fasii

200 g branza gouda

10 g sare

2 g piper negru, macinat

usturoi, optional

putin ulei pentru prajire

Preparare

= Taijati brdnza gouda cu o zi inainte n bu-
cati de 2x 1 x 1 .cm silasati-o la congelat
peste noapte.

= Mai intai procesati brdnza gouda conge-
latd, apoi carnea de vita si de porcin
masina de tocat carne, utilizand discul
perforat fin.

= Addugati sare, piper si usturoi si ameste-
cati.

® Formati cu méana rulouri cu lungimea de
aproximativ 10 cm sau utilizati atasa-
mentul de umpluturd pentru carnati.

= |ncingeti putin ulei intr-o tigaie si prajiti
rulourile de carne tocata timp de aprox.
5 minute, intorcandu-le de mai multe ori.

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Alimentele nu sunt proce- Alimentele stau pe loc si au infundat accesoriul.
sate, cu toate ca aparatul 1. Apasati tasta Pornit/Oprit si asteptati oprirea aparatului.

de baza functioneaza.

18

2. Scoateti accesoriul si dezasamblati-I.



Predarea aparatului vechi ro

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Alimentele nu sunt proce-
sate, cu toate ca aparatul

de baza functioneaza. dure.

3. Indepartati alimentele blocate si verificati daca in accesoriu
sau in alimente exista oase, tendoane sau alte componente

Cupla snecului de pompare a fost suprasolicitata si este rupta
in punctul nominal de rupere.

Observatie: Piesele de schimb cu punct de rupere prestabilit
nu fac parte din obligatiile noastre de garantie. Puteti procura
0 noua cupla de la unitatea de service abilitata, cu numarul de
comanda 10011109.

1. Desfaceti surubul si scoateti cupla defecta.

—Fig. 3

2. Introduceti si insurubati bine noua cupla.

—Fig.

Aparatul se deconectea-
za in timpul prepararii.

Motorul este supraincalzit.
1. Oprili aparatul de la comutatorul Pornit/Oprit si asteptati

oprirea aparatului.
2. Lasafi aparatul sa se rdaceasca pentru a dezactiva siguranta

la suprasarcina.

Alimentele nu sunt ma-

runtite uniform. ficient.

Inelul filetat nu este insurubat corect sau nu este insurubat su-

» Verificali daca inelul filetat este pozitionat corect pe filetul
carcasei metalice a camerei si daca este suficient de bine

insurubat.

Din accesoriul pentru
presa de fructe nu iese 1.
suc sau pulpa de fructe, 2.
cu toate cu aparatul de

baza functioneaza. sele.

Duza de reglare si dispozitivul de filtrare sunt infundate.
Apasati tasta Pornit/Oprit si asteptati oprirea aparatului.
Scoateti accesoriul si dezasamblati-l.

3. Indepartati alimentele blocate si curatati temeinic toate pie-

4. Respectati toate indicatiile Tnainte de a utiliza din nou acce-
soriul pentru presa de fructe.
— "Accesoriu pentru presa de fructe", Pagina 17

Predarea aparatului vechi

» Eliminati In mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.

Acest aparat este marcat co-
respunzator directivei europe-
ne 2012/19/UE in privinta
aparatelor electrice si electro-
nice vechi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

Directiva prescrie cadrul pen-
tru o preluare Tnapoi, valabila

B

in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

Serviciul clienti

De la unitatea noastra de service abilitata
puteti achizitiona piese de schimb originale
care sunt relevante pentru siguranta si care
sunt disponibile pentru achizitionare timp
de pana la 10 ani de la punerea aparatului
pe piata.

Pentru informatii suplimentare, contactati
unitatea noastra de service abilitata.
Informatii detaliate despre perioada si con-
ditiile de garantie din tara dumneavoastra
pot fi gasite, prin intermediul codului QR, pe
documentul anexat referitor la contactele
pentru service si conditiile de garantie, la
distribuitorul local sau la unitatea noastra

19



ro Serviciul clienti

de service abilitata sau pe site-ul nostru
web.

Datele de contact ale unitatii de service abi-
litate pot fi gasite, prin scanarea codului
QR, pe documentul anexat referitor la con-
tactele pentru service si conditiile de garan-
tie, precum si pe site-ul nostru web.
Informatiile conform directivei (EU)
2023/826 sunt disponibile online la
www.bosch-home.com pe pagina de pro-
dus si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastrg, in sectiunea rezervata in-
structiunilor de utilizare si documentelor su-
plimentare.

20
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BesonacHocTt bg

Be3onacHocT

® [JpoyeTeTe BHMMATE/THO TOBA PbKOBOACTBO.

® 3anaseTte pbKOBOACTBOTO, KAKTO M MpoAykToBata MHopmauua, 3a
no-HaTaTbliHa cnpaska unv 3a cneapalmute cOOCTBEHULM.

= He cBbp3BaWTe ypeaa B c/lydan Ha noBpeaa, nosydeHa no Bpeme
Ha TPaHCMOPTUPAHETO.

ManonseanTte ypena camo:

B C OPUTMHA/IHKM YaCTU U NPUHAONEXHOCTH.

® 33 NPWIOXKEHWUA, OMMCAHU B HACTOALLOTO PBHKOBOACTBO.

® 33 pasgpobABaHe Ha CypOBU WU TOTBEHW XPaHUTETHU NPOOYKTH,
Hanp. Meco, puda v 3eeHYyLM.

® 104 HaA30p.

® 33 JOMaKWMHCKK KO/IMYecTBa M BpemeHa Ha obpadoTka.

® B JOMakWHCTBOTO M B 3aTBOPEHM NOMELLEHWA B JoMallHa 0OCTaHOB-
Ka npu ctanHa temneparypa.

® Ha B1counHa Ao 2000 M Hag MOPCKOTO paBHULLE.

YpenwT BuHaru Tpadsa ga ce U3k/o4YBa OT Mpexara, KoraTo He e nof
HabntogeHue, Nnpeaun crnodasaHe, pas3rnodaBaHe Wav NoYncTBaHe, Ko-
raTo ce nodnumxxasarte [0 BbPTALM CE YacTu, KakTo U B C/lyyar Ha nos-
pena.

To3sun ypea MoXxe Aa ce na3nonas3sa oT uua ¢ orpaHUUYeHn NCUXMUYecku,

CETUBHU UK YMCTBEHM CMTOCOOHOCTU MK 6e3 ONUT U/UIK 3HaHUA, ako

ca noa HabntoeHUe UK ca MHCTPYKTUPAaHKU No OTHOLLIEeHWe Ha 6e30-

nacHara ynotpe6ta Ha ypena v ca pasdpasiv onacHOCTUTE, NPOM3TUYa-

WM oT padoTaTta C Hero.

[euata He TpabBa Aa urpaaT ¢ ypeaa.

[MouncTBaHETO U NoAAPBXKKATA OT CTpaHa Ha notpeduTensa He TpAdOBa

[la ce u3BbpLIBaT OT Agela.

YpenwT He TpAadBa Aa ce M3nons3sa ot Aela. JpbxTe aelara aaney ot

ypena v 3axpaHBalyuna kadersn.

» Hukora He usnona3sanTe NoBpeaeH ypea.

» Hukora He n3nonsBanTe ypea ¢ HanykaHa UM cuyrneHa rnoBbpx-
HOCT.

» Hukora He abpnaKTe kabena 3a CBbP3BAHE KbM Mpexara, 3a ga oT-
nenuTe ypena oT eflekTposaxpaHBallarta Mpexa. BuHaru xesatjante
Lencena Ha kabena 3a CBbP3BaHE KbM Mpexarta.

» AKO ypenbT unun kabenbT 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa ca nospefe-
HW, He3abaBHO n3abpnanTe Lencena Ha kabdena 3a CBbP3BaHE KbM
Mpe)arta OT KOHTaKTa Wau U3KatueTe npeanasuTens B KyTuaTta ¢
npeanasuTesny.
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bg BesonacHocT

>

CBbpxeTe ce ¢ otaena no o0cnyxBaHe Ha KJIMEHTH.

—CrpaHuya 28

CBbp3BaKTe U excnnoatMpanTe ypega caMo B CbOTBETCTBUE C AaH-
HWTe Ha ¢abpuuHata Tabenka.

Hukora He 3axpaHBaWTe ypeaa NocpeacTBOM BbHLLIHO KOMYTaLMOH-
HO YCTPOMCTBO, HaMNp. TakMep WM AMCTaHLMOHHO ynpaBieHue.
Camo obyueH 3a LenTta cneunanmavpan nepcoHan Tpadea ga us-
BbpLUBA PEMOHTU Ha ypeaa.

3a peMoHTa Ha ypeaa TpadBa ga ce n3non3sart caMmo OPUrMHANIHK
PE3EPBHU YaCTH.

AKO KabenbT 3a CBbp3BaHe KbM Mpexarta Ha Tosu ype 6bae nos-
pedeH, Tor TpAdBa Aa ce CMeHW OT MPOWU3BOAMTENA UM HEFOBKA OT-
nen no obcny)xBaHe Ha KMEHTH, UK OT APYro nnue ¢ noaodHa KBa-
nmowukauma, 3a da ce n3berHat onacHOCTY.

Hukora He notananTe ypena unv kabena 3a CBbpP3BaHE KbM Mpexa-
Ta BbB BOJla M He I'v NocTaBAnTe B CbAoOMUANHATa MallunHa.
M3nonaBarite ypeaa caMo B 3aTBOPEHU MOMELLEHMA.

» Hukora He nanarante ypena Ha cuiHa TonanHa v Biara.

3a nouncTBaHe Ha ypeaa He M3MN0N3BanTe MallnHa 3a NOUYNCTBAHE C
napa wau C BUCOKO HanAraHe.

Hukora He gonyckanTe KOHTaKT Ha kadena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
XaTta C U3TOUHMLM Ha TOM/IMHA UM TOPELLM YacTu Ha ypeaa.

Hukora He gonyckanTe KOHTaKT Ha kadena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
ara ¢ OCTpU BbPXOBe WK pbOoBe.

Hukora He nperbBanTe, He NPUTUCKaNTE U HEe MPOMeHANTe kabena
3a CBbP3BaHE KbM Mpexara.

Hukora He nocTtaBanTe ypeaa BbpXy Wan B 6/IM30CT A0 ropeLim no-
BbPXHOCTH.

[pbXTe ganed oT BbLPTALM Ce YacTu pbLieTe, KocuTte, 061eK/10TO U
OPYrv NPUHAONEXHOCTH.

[locTaBanTe 1 cBaANAUTE NPUCTABKUTE CaMO KOraTto 3a4BMXXBAHETO €
B MOKOW W LLIENCENBT HA ypeaa e U3KIOYEH OT KOHTaKTa.

He nocAranTe B 0TBOpA 3a Mb/IHEHE.

3a natnackBaHe Ha XpaHUTENHM NPOAYKTM M3NON3BaNTE cCamo M3-
oyTBava.

CmeHeTe yacTu, KOUTO MMaT HanykBaHWA UK ApyrM NOBPeaun Unm He
ca pPasnosIOXEeHU MPaBUIHO, C OPUTMHAIHU PE3EPBHU YaCTH.
Hukora He crnobaBanTe NPUCTaBKUTE BbPXY OCHOBHWUA ypes.

» N3nonssanTe npucTaBKknUTE CaMo B HAlb/IHO CrnoBeHo CbCTOAHME.
» Hukora He gokoceanTte OCTPUTE HOXOBE U p'béOBe C He3alWwnTeHn
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lNMpenoTBpaTABaHe Ha maTepu-
anHu weTu

» Hwukora He ekcnnoaTvpanTe ypeaa no-
abnro ot 10 munyTa. Cnea ToBa n3k-
NtOYeTE ypeaa v ro OcTaBeTe [a Ce Ox-
naov 0o crtakHa Temneparypa.

» Hukora He ocTaBsalTe ypena aa pado-
TM Ha NpaseH xoa.

» He BkapBaliTe npeameTu, Hanp. roT-
BApPCKW TbXKLM, B OTBOPA 3a Mb/IHEHE
UK Koprnyca.

» [peou ynoTpeda npoBepeTe oTBopa
3a Mb/IHEHE W KOpMyca 3a Yyyxau Tena.

» Hwkora He M3non3BanTe npecaTta 3a
NJ1040BE 3a U3LEXJaHE HA MHOIO
TBbPAN UK BNAKHECTU XPaHUTESHU
NPOAYKTU, HAaMp. MOPKOBKW, YEPBEHO
LIBEKJIO MK Npaa.

3ano3HaBaHe

06w npernen

Cnea pa3onakoBaHeTo NpoBepeTe BCHuY-
KM YacTu 3a LLEeTH, MOSYyYEHW Npu TPaHC-
NOPTUPAHETO, M KOMMIEKTHOCTTA Ha [10C-
TaBkKara.

—our. | i}

MpenoTBpaTABaHe Ha MaTepuantu Wwetu bg

[NpbXTe ganey oT Aeua onakoBbYHMA Marepuarn.

He nponyckanTe geua aa urpanaTt ¢ OnakoBbYHMA MaTepuarn.
[NpbXTe ganey ot geua Maskute 4yacTu.

He nonyckanTe aeua aa urpadaTt ¢ Masiku YacTu.

CnasBanTe yKkazaHuATa 3a MNoUnCcTBaHe.

MouncTtBarTe npeau BcAka ynorpeda NOBLPXHOCTUTE, BM3aLUM B
KOHTaKT C XpaHWUTENHWM NPOAYKTH.

BYTOH 3a BKJIlOYBaHE/U3Ko4YBaHE

[MocTaBka v 3aABWXKBaHe 3a NPUCTaBKUTE

ByTOH 3a BK/lloYBaHe

Kaben 3a cBbp3BaHe KbM Mpexara

Cba 3a MbHEeHe

Pes3boBu NPbCTEH

Mepdpopupan auck, rpyod’

Hox

LWHek cbC cbeanHuTen

Kopnyc ¢ metanHu kamepu

Huck ¢ GWHU OTBOPU

OcHoBeH ypea

IE] Npucraska 3a Mecomenauka

MpucTaska 3a MbaHeHe Ha konback'

IB1 NMpucraska 3a kude'

MpucTaska 3a HakbaLusaHe '
— "MoucraBka 3a HaKb/ILBaHe",
Crpanuija 24

MpucTaska npeca 3a nnoaose’
— "Mouctaska npeca 3a nio4ose”,
CrpaHuya 25

! B 3aBMCMMOCT OT MoJena

MabyTBau c oTAeNeHne 3a CbxpaHeHue 1
Kanak

[io3a 3a nbAHeHe Ha konbacu

OnopeH NPbCTeH 3a HakpakHWKa 3a Nb-
HeHe Ha konbacu

[io3a 3a knbe
KoHyceH NpbCTeH 3a npuctaska 3a knbe

B EEEEEERNDDEEN

&

EnemeHTH 3a eKcnnoaTtauma

ByToH DYHKUMA

o/l CraptupaHe v crivpaHe Ha npepa-
6oTkara.

3awWmTHU cucTemMHn

3awuTa cpelyy npetoBapBaHe

3alwmTata cpelly npetToBapBaHe NpeaoT-
BpaTtABa noBpea Ha ABurarensa u apyru
KOMMOHEHTK Nopaaun TBbpae BUCOKO Ha-
ToBapBaHe.

— "O1cTpaHABaHe Ha HenarnpasHocTn”,
Crpatunya 27
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bg Pabota c ypeaa

MpeBKknrouBaTen 3a TepMo3aLLmTa
MpesktoYBaTeNAT 3a TEPMO3allMTa U3K-
/lloYBa ypeaa B c/yyan Ha npeToBapBaHe
WK CWIHO 3arpsaBaHe Ha ABurartens.

3agageHo MACTO 3a cuynBaHe

B cnyuaii Ha npeToBapsaHe win 610Ku-
paHe Ha LUHeKa CbeaWHWUTENAT Ce OTUyr-
Ba Npu1 NpeasnaeHOTOo 3a Lenta MACTO 3a
cuyneaHe.

PaboTa c ypena

MouncTBaHe Ha ypeaa U yacTuTe npe-
IOY nbpBara ynotpeba

1. Mpean Mbpsara ynoTtpeda nouncreTe
BCMUKM YaCTH, B/IM3ALLM B KOHTAKT C
XPAHUTE/HM MPOOYKTH.

2, [oaroTseTe NOUYUCTEHUTE M NOACYLLE-
HW YacTu Taka, Ye Ja ca noja pbka 3a
yrnoTpeoba.

Crno6aBaHe Ha npucTtaBKkaTa meco-
Menadka

-ou. B-H

MNocTaBAHe Ha NpUcTaBKa

-our. [ -E

MepdopupaHu AMcKoee

@ [MepdopupaH amck, duH (3,8 mm)

§§ MepdopupaH auck, rpyd (8 mm)
.

J

O6paboTka Ha XpaHUTENHHU NPOAYKTH

a2 10 B 16

Apyrv npunoxeHus

3a AOMNB/THUTETHN NPUNOXEHUA KOMOUHM-
paﬁTe NMPUHAANEXHOCTUTE C YaCTKU Ha
NMPUCTaBKaTta Mmecomesiayka.

3abenexka: Crnodere npucraskara cro-
pen CbOTBETHO XeNaHOoTO NMPUNOXEHUE.
ManonssarTe noaroTBeHaTa NpucTaBka,
KaKTo e onMcaHo 3a npuctaskaTta Meco-
Menauka.

Crno6saeaHe Ha NnpucTaBKaTa 3a MbiHEeHe
Ha Konb6acwu

MpucTaBkaTa 3a Mb/iHeHe Ha Kondacu e
noaxoaAdua 3a nNb/IHEHE Ha M3KYCTBEHU U
eCTeCTBEHHU OéBMBKM C NMb/IHEXHA Maca u

24

3a opopMAHe Ha posua, Hamp. kedanue-
Ta

—our. i -Ed

Crno6saBaHe Ha npucTaBKaTa 3a Kube
MpucTaekaTa 3a kede e noaxoadila 3a
odopMAHE Ha TecTeHn axoboBe, Hamp. C
Mb/IHEX OT KarMa.

—~our. Bl -3
lNMpuctaBKa 3a HaKbMLUBaHe

MpucTaBKaTa 3a Hakb/LUBaHe e Noaxoasn-
lla 3a HaKb/LBaHe, HACTbpPrBaHe U Ha-
PA3BaHe Ha XPaHWTEHW NPOAYKTH,
Hanp. CMpeHe, N1040Be, 3e1eHYYLM, Af-
Ku, 6agemu unm cyxu xnedueta.

06w npernea
- our. g4

Kopnyc 3a npucTaskara 3a Hakb/LBaHe

MabyTBau 3a npuctaskarta 3a Hakb/LBa-
He

BapabaH 3a HacTbpreaHe

BapabaH 3a HapAasBaHe

(4]

BapabaH 3a Hakb/LUBaHe Ha CUTHO

BapabaHHM NpUCTaBKK

BapabaH 3a HacTbpreaHe

DUHO HacTbpreaHe Ha XpaHUTeHK
NPOAYKTH, Hanp. AAKK, TBBPAO CUPE-
He, KapToPHu.

BapabaH 3a HapAsBaHe

HapAasBaHe Ha XxpaHWTeNH1 NPoayK-
TV Ha Wwanbu, Hanp. KpacTaB1Lm,
MOPKOBH, YEPBEHO L|BEK/IO.

BapabaH 3a Hakb/LUBaHe Ha CUTHO
HakbnuBaHe Ha CUTHO Ha XpaHWTes -
HW NPOAYKTH, HaNp. AAKW, N10A0OBE U
3eneHuyLm (Kato ABBAKK WK MOPKO-
BW), KakTo 1 cupeHa (kato Gouda
wnu Edam).

3abenemku

» bapadaHHUTE NPUCTaBKM He ca Noaxo-
nAum 3a obpadoTBaHe Ha MHOMO MeKM
WM CUTHO BNIAKHECTU XPaHUTENHM
NPOOYKTH.

= [TpenopbUnTeIHOTO BPEME Ha Hemnpe-
KbcHaTa padoTta e 2 MUHYTH.



Ynotpe6a Ha npucTaBKaTa 3a HaKbAL-
BaHe

a2 26 B 34

anCTaBKa npeca 3a nnoagoee
Mpecarta 3a N1oaoBe e NOAXOAALIA 3a 13-
CTUCKBaAHE Ha COK OT MEeKU XpaHUTEJTHAN
MPOAYKTH, HAMP. AOMAaTH, rposae 6e3
CEeMKH, ANHA U AOBIKM.

06w npernen

—our. B

Pes6oB NpbCTEH 3a NpucTaskara npeca
3a nnogose

Perynupyema atosa 3a nynn

[bpxay Ha ¢punTbpa C yNbTHATENEH
NPbCTEH

LLIHeK ¢ ynabTHUTENeH NPbCTEH

Kopnyc 3a npucraskara npeca 3a nnomo-
BE

®yHuA

OuNTbpHa BNOXKA PpUHa

SRR aneN e

DUNTbPHA BNOXKA rpyda

Perynupyema arosa
MNocpencTsoM perynvpyemara ato3a on-
penenate KOHCUCTeHUMATa Ha nyana.

3aBbpTaHe obpaTHo
Ha YyacoBHWKOBaTa
cTpenka

[No-BnaxkeH nysan v no-
Masiko COK

3aBbpTaHe no yacoe- [lo-Cyx ny/n v noeeue
HMKOBATa cTpeska coK

3abenexka: Koraro perynvpyemara ato-
3a € 3aBbpTAHA NPEKOMEPHO HaBbTPE, TA
MOXe [a ce 3anylun 0T MHOIO TBbpA Uan
cyx nynn. PaseuiiTe peryivpyemara aio3a
WK A n3BageTte UaLAaso.

Crno6saBaHe Ha npucTaBKaTa npeca
3annogose

3abenexka: MNpeau crnobasaHe Npose-
peTe CbCTOAHUETO U NPABUIHOTO NOJO-
XEHWE Ha YITbTHUTENIHUTE NPBCTEHN Ha
WHeKa 1 Jbpkaua Ha GunTbpa. Hukora
HEe 13nonssanTe 6e3 yrTbTHUTENHN NPLC-
TEHW M HUKOTa HE M3MON3BaiiTe C NOBpe-
JEHW YIUTETHUTETHM NP BCTEHM.

~oqr. Ed -

MpucTaska npeca 3a nnogose bg

MoHTHUpaHe Ha NnpucTaBKaTa npeca 3a
nnoaose

a2 42 B 44
YnoTpeba Ha npucTaBKkaTa npeca 3a
nnogose

3abenemku

= [lpeaun oBpabdoTkarta npecata 3a Mnio-
[foBe TpAbBa Ja e HambAHO criodeHa
¥ MOHTWMpPAaHa NpPaBWIHO Ha OCHOBHHKA
ypen.

= [lo Bpeme Ha npepadoTkara BHUMa-
BaviTe GuUNTbPHATA BOXKA U pPeryu-
pyemara Ato3a fa He ce 3anyliBar, B
MPOTUBEH ClyYar € Bb3MOXHO MPOHWMK-
BaHe Ha TEeYHOCT B 3a[BMXKBAHETO U
BbTPELWHOCTTa Ha ypeaa. Mskntouete
He3abaBHO ypeaa, ako npucTaskara
npeca 3a NJ040Be € 3anylleHa.
— "OtcTpaHABaHe Ha HenanpasHocTh”,
Crpanuya 27

= CeMKWUTEe Ha HAKOM N1oAoBe UMaT pas-
Mep, CbNOCTaBUM C TO3U Ha OTBOPUTE
Ha ¢uHaTa unm rpydarta GpuaTbpHa
BMOXKA M MoraT aa A 3anywar. [peau
npepadoTkarta HacTPOoUTe Ato3aTa Ha
HacTpoWKa 3a No-BfaykeH nynn. Torasa
cemeHaTa ce npecosar ¢ nyana oT ato-
3aTa.

= HacuTHeTe ronemuTe Nao4oBe, 3a Aa
ce nobupart B 0TBOpa 3a NbiHeHe. OT-
CcTpaHeTe TBbPAM KOXM, cTedna, CemMKU
M KOCTWU/IKM.

= He npepadoTBaiite 3aMpaseHu N1oao-
BE.

= He ynpaxHaBawTe ronamM HaT1cK C 1s-
oyTBauva.

a2 45 B 50
Pasrno6saBaHe Ha npUcTaBKaTta npeca
3a nnogose

~our. Hl -Ed
YKazaHuA 3a NoUMCTBaHe

Cnep ynotpeba He3abaBHO NoynucTeTe
BCMYKMW YacTH, 3a Aa n3derHete 3acbxsa-
He Ha ocTaTbLuTe.

» He 13nonsBanTe chabpXKallm ankoxos
nouncTBaLLyM npenapary.
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bg VYkasaHuA 3a 06padoTka v MpUMepPHU NPUIOXKEHUA

» He nanonseanTe oCTpU, pexeLiun nim
MeTasnHW NPeaMeTy.

» He uanonssante abpasvBHU KbPMK
WM NMOYUCTBALLM Npenapary.

MouncTBanTe OTAENHWUTE YacTu criopes

nocoueHoTo B Tabmuarta.

—-our. 3

C'bXpaHFlBaHe Ha oTAeJIHUTe 4acTu

» Cnen nouncTBaHETO ChXxpaHABanTe
noacyweHnTe npuHaanexxHoCcTn Ha
npucrtaBKkara Mmecomesiayka B otaesie-
HMETO 3a CbXpaHeHNEe Ha I/136yTBabla.

—our. B

YKasaHuna 3a 06paboTKa U npu-
MepPHHU NPUIIOKEHUA

YKasaHun 3a obpaboTka

anCTaBKa MecomMmenauka

= Bcuuky nepdopupaHy AMcKoBe ca
noaxoasim 3a odbpadoTka Ha CypoBo
Meco.

= HapexeTe MecoTo 1 ronemmuTe XpaHu-
TEeIHM NPOYKTU Ha napyeTa, 3a aa ce
no®upart B OTBOpa 3a Mb/HEHE.

= [Ipeau oBpadoTkarta oTCTpaHeTe TBbP-
[UTE KOMMOHEHTH Ha XpaHUTe/IHUTe
NPOAYKTH, HaMpP. XPYLLIASIU, KOCTU WU
CYXOXHNKA.

MpuctaBka 3a NbaHeHe Ha Konbacu

= C npucTtaskara 3a nbiHeHe Ha konba-
cv 0BpaboTBariTe caMo pUHO pPasapo-
OEHW XpaHUTENHW NPOAYKTH.

= [Ipean obpadoTkaTa HaKUCHEeTe ecTec-
TBEHWUTE 00BMBKM 38 0KOMO 10 MUHYTH
B XnajKa Boja.

= He npenbnearte oOBMBKATAa, B MPOTU-
BEH cnyyar kondacuTe morar Ja ce
cnykaT no Bpeme Ha BapeHe Wi neye-
He.

MpumepHU peuenTtH

TyK We HamepuTe NPUMEPHKU PELIENTH,
paspadoTeHu cneumanHo 3a Bawuna
ypeL.

Xne6Hu kHeann

CbcTaBku

= 300 g npeceH 6an xnad
= 20 ml MAAKo
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= 40 g Macno v maprapuH
3 anya

1 C.N1. CUTHO HakbLUaH NyK
mMaraaHos

Masiko BpartluHo

COJ1 ¥ UepeH nunep

MpuroTeAHe

= HapexeTe x1a6a Ha ¢uiunu ¢ gedenu-
Ha 10 mm, pasnonosete GUIMUTE Haa-
TBXHO, 3anenTe rim ¢ 20 ml Masako u
ocTaseTe fa nonuAT.

» Ob6paboTeTe okono 50 cekyHan Bnax-
HMTE NapyeTa x1A6 ¢ rpydua neppopu-
paH AnCK B MecomesnadkaTa.

» [lo6aBeTe HaKb/ALAHUA HA CUTHO NyK,
mMaraaHo3a M pasTtoneHoTo Macso u
cmecerTe.

= [lobaBeTe KbM CMecTa pa3dbpKaHuTe
Arua, con v nunep.

= OcTaBeTe Macara fa NpecTon HAKOS-
KO MWYTW M OTHOBO Al OMECETE.

= C HaBlaXXHeHW pblie 0pOpMeTe KHe-
JIUTE W TW OBasiAlTe B Masiko OpallHo.

= [locTaBeTe KHeamTe B JOCTATbUYHO KO-
JIMYEecTBO BpALLa BOJa U MM ocTaBeTe
na npecTtoAaT 20 MUHYTKH, 6e3 aa Kunea-
Te OTHOBO BoJaTta.

Pynua c KaiiMa 1 KaluKaBan rayaa

CbcTaBku

= 500 g roeexao Meco, HapA3aHo Ha
NEeHTH

= 500 g CBMHCKO MECO, HapA3aHo Ha

NEeHTH

200 g kawkaBan rayaa

10 g con

2 g YepeH nunep, MAAH

yecbH, onuuA

Masiko 0/IMO 3a MbPXeHe

[MpuroteaHe

= Ha npegHua AeH HapexXeTe KallkaBa-
Na rayaa Ha napyeTa ¢ pasmep
2x1x1cmwurm3ampaseTe 3a Npes
HoLTa.

= O6paboTeTe C AnCKa C GUHM OTBOPU B
Mecomenaykara NbpBo 3aMpaseHns
Kallkaasn rayaa, ciefl ToBa roBexaio-
TO M CBUHCKOTO MECO.

» [lo6aBeTe conTa, YepHUA NUnep 1 ye-
ChbHa v cmeceTe.



= OpopMmeTe C pblie pyaua ¢ AbhKuHa
okono 10 cm wan 3nonseamTe Npuc-
TaBKkaTa 3a nMb/iHeHe Ha Konbacy.

OTCTpaHHBaHe Ha HEU3MNMPaBHOCTU bg

= 3arpenTe Masko O/IMO B TUraH v Us3-
MbPXEeTe py/uara ¢ Kkaima 3a OKono
5 MWUHYTU, KaTo M 0OpbLLATE MHOMOK-
paTHo.

OTCTpaHFlBaHe Ha Hen3npaBHOCTHU

HeusnpasHocTt

I'Ipw-mua U OTCTpaHABaHe Ha Hen3NpaBHOCTHU

XpaHUTENHUTE NPOaYKTH
He ce oBpadboTear, Bbrpe-
KW Ye OCHOBHMAT ypend pa-
60TH.

[MpucTaBkata e 3anylleHa nopaan 3akneleHn XpaHuTeHW Npo-

OYKTK.

1. HatncHeTe ByToHa 3a BK/IlOUBAHE/MUBK/IIOUBAHE W M3YaKanTe
MbAHOTO CNMpaHe Ha ypeaa.

2. CBaneTe npucraskaTa v A pasrnoodete.

3. OtcTpaHeTe 3akneleHn XpaHUTeHW NPOAYKTU U NpoBepeTe
nanv B NpucTaBKaTa Uan B XPaHUTETHUTE NPOAYyKTU Ce Hamupar
KOCTH, CYXOXWNNA UK APYrM TBBPAN KOMMOHEHTH.

CbeavHUTeNAT Ha LWHeka e Oun NPeToBapeH v Ce e OTUyNW Npu
3a7a7leHOTO MACTO 3a CUyrBaHe.

3abenemka: PesepBHn YaCTH CbC 3a0a4€HO MACTO 3a CUynBaHe
He ce NMoKpwWBaT OT HallaTta rapaHuua. HoB cbeanHWTen Moxe na
ce 3aKkynu OT oTaena no 08Cy)XBaHe Ha KIMEHTH Ypes KaTasiox-
Hu1A Homep 10011109.

1. OtBwuiTE BUHTA M U3BaaeTe AePEKTHUA CEOAUHUTEN.

—our. H4

2. MocTaBeTe HOBWA CbEAMHUTEN W O 3aBUHTETE.
= Qur.

YpenbsT ce nakawusa no
Bpeme Ha obpadoTtkaTa.

[Beurarenart e nperpan.

1. UskntoueTe ypeaa ¢ npesk/oYBaTena 3a BKatouBaHe/n3kaou-
BaHe W M34akawTe Mb/HOTO CNupaHe Ha ypeaa.

2. OcraBeTe ypefda fla ce oxnaau, 3a fja AeakTuBupare salmrara
cpelly NpeToBapBaHe.

XpaHUTeTHWTE NPOAYKTH
He ce pasapobasaTt paBHO-
MEPHO.

Pe36oBMAT NPBLCTEH HE € 3aBUHTEH NPAaBUIHO UK He € 3aTterHar

[OCTaTBLUHO.

» [posepeTe aanm pe3BOBUAT MPBLCTEH € PA3TONOKEH MPAaBUIHO
BbPXy peadara Ha Koprnyca ¢ MeTasHu KaMepw 1 e saterHar
[OCTaTbUHO.

OT npecata 3a N1o40Be He
“3Tvya COoK WMAK Ny, BbM-
pEeKK ye OCHOBHUAT ypen
pabdoTw.

Perynupatiata ato3a v GUATbPHUAT e/IEMEHT ca 3anyLleHu.

1. HatucHete OyToHa 3a BK/IlOUBaHe/M3K/IlOUBaHe v n3yakanTe
Mb/IHOTO CNUpaHe Ha ypena.

2. Ceanete npucraskaTta v A pasrnoberte.

3. OTcTpaHeTe sacegHanv XpaHUTEHW NPOAYKTU M NOYMCTETE La-
TE/IHO BCUUKM YacCTu.

4. BsemeTe noa BHMUMaHWe BCUUKM yKasaHus, Npeay fa u3nossBa-
Te npecara 3a NJoAoBe OTHOBO.

— "[louctaska npeca 3a nionose", CtpaHnya 25

lNpenaBaHe 3a oTNnagbLUU Ha U3-
nesnu ot ynotpeba ypeau

noslyuute ot BalumAa cneuynanusmpan
TbPro.eL, KakTo 1 OT cboTBeTHaTa 06-
LMHCKa WK rpaacka ynpasa.

» [lpenanTe ypeana 3a oTnagbLm MO KO-
NIorocbobpaseH HauuH.
AKTyanHa uHGopmauua OTHOCHO Hauu-
HWTE Ha NpefaBaHe 3a OTnagbuUy Lie
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bg Ortaen no oBcnyxsaHe Ha KIMEHTH

Tosu ypen e 0603HaYEH B CbOT-
BETCTBME C eBponerickarta au-
pektnBa 2012/19/EC 3a ctapu
€N1eKTPUYECKHN U eNNEKTPOHHHM
ypeau (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Taau avpekTMBa pernameHTMpa
BaMaHUTE B pamkute Ha EC
npaevaa 3a npMemMaHe u M3nosn-
3BaHe Ha cTapwv ypeau.

OTaen no oo6cnyxBaHe Ha Knu-
eHTH

LLle nonyunte cBBP3aHK C GYHKLMOHAS-
HOCTTa ¥ NO3BOSIABALLM CbXPaHEHUE OpH-
rMHa/THKW pe3epBHK YacTh 4o 10 roauHm
cnep nyckaHeTo Ha nasapa Ha Bawwua
ypez oT Hawara cnyxoba 3a 00cyxBaHe
Ha KJIMEHTH.

3a gonbiHWTeNnHa nHpopmauma ce odpb-
LanTe KbM Hallata cnyxota 3a o0cnyxea-
HE Ha K/IMEHTU.

Moapo6Ha MHPopMauma OTHOCHO rapaH-
LIMOHHUA CPOK U rapaHLUMOHHWTE YCOoBHA
BbB BaluaTa cTpaHa e nonyuute upes
QR koaa Ha NPWIOXEeHUA NOKYMEHT 3a
CEPBU3HW KOHTaKTW WM rapaHLUMOHHM YCI10-
BMA, OT HawaTa cnyxoa 3a oOcnyxBaHe
Ha KneHTH, Baluma Tbprosew v Ha Ha-
wata yeb cTpaHuua.

[aHHuTe 3a KOHTaKT Ha cnyx0ata 3a 0bc-
JY)KBaHEe Ha K/IMEHTH LLe NosyunTe Ypes
QR koaa Ha NPWIOXEeHUA AOKYMEHT 3a
CEepPBU3HM KOHTaKTU U rapaHLMOHHU YCo-
BMA WM Ha HawaTa yed cTpaHuua.
MHPopmaumATa cbrnacHo PernameHt
(EU) 2023/826 e HamepuTe OHMaKH Ha
www.bosch-home.com Ha cTpaHuLaTa Ha
npoayKTa 1 cTpaHuLaTta 3a CepBu3HO 00-
cNny)BaHe Ha Baluva ypea npu pbkoBOAC-
TBaTa 3a ynotpeda v AOMbHUTENHWUTE
J[OKYMEHTH.
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, Many thanks for choosing a
[+ Bosch home appliance!

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:
* Expert advice and tips to make the most of your appliance
* Options for warranty extension
+ Discounts on spare parts and accessories
+ Digital information for use and all appliance data to hand
+ Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or
repairs by professionals from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001362543 (051205)
ro, bg


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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