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Sicherheit de

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Beachten Sie die zusatzlichen Anleitungen bei Verwendung des
mitgelieferten oder optionalen Zubehors.

m» Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

= SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

Verwenden Sie das Geréat nur:

= mit Originalteilen und -zubehor.

= zum Rihren, Kneten und Schlagen von Lebensmitteln.

m f(r zusatzliche Anwendungen, die in den Anleitungen von mitge-
liefertem oder optionalem Zubeho6r beschrieben sind.

= unter Aufsicht.

m f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m lber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Auf-

sicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen,

wenn Sie sich rotierenden Teilen nahern und im Fehlerfall stets

vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-

zuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden

und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden.

Das Geréat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-

rat und der Netzanschlussleitung fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Geréat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache be-
treiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom
Stromnetz zu trennen. Immer am Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen.



de Sicherheit

>

Wenn das Gerat oder die Netzanschlussleitung beschadigt ist,
sofort den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. - Seite 18
» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild an-

>

>

schlieBen und betreiben.

Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat
durchfuhren.

Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur des Gerats verwen-
det werden.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

» Das Geréat nur in geschlossenen Raumen verwenden.
» Nie das Gerat groBer Hitze und Nasse aussetzen.
» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um

>

>

>

das Gerat zu reinigen.

Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Geréateteilen oder War-
mequellen in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten
in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder veran-
dern.

Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.
Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von ro-
tierenden Teilen fernhalten.

Die Werkzeuge und das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs
und ausgestecktem Gerat aufsetzen und abnehmen.

Vor dem Werkzeugwechsel oder der Reinigung das Gerat aus-
schalten und vom Netz trennen.

Die Werkzeuge nur mit eingesetzter Schissel und aufgesetzten
Antriebsschutzdeckeln betreiben.

» Nie bei der Verarbeitung den Schwenkarm &ffnen.

>

Teile, die Risse oder sonstige Beschadigungen aufweisen oder
nicht korrekt sitzen, gegen Originalersatzteile austauschen.



v

die Schissel fassen.

vV VY v v v Y

jedem Gebrauch reinigen.

Sachschaden vermeiden

» Nie verschiedene Antriebe gleichzeitig
verwenden.

» Die Farbkennzeichnung an Zubehdér und

Antrieb beachten.

» Das Geréat nie langer als notwendig be-
treiben.

» Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.

» Nie Originalteile und -zubehér fir andere

Geréte verwenden.

» Die maximalen Verarbeitungsmengen
nicht Uberschreiten.

» Vor der Verwendung die Schissel auf
Fremdkorper prifen und diese entfer-
nen.

» Das Gerat nicht auf bewegliche oder vi-
brierende Oberflachen stellen.

Kennenlernen

Ubersicht

Prifen Sie nach dem Auspacken alle Teile
auf Transportschaden und die Vollstandig-
keit der Lieferung.

—Abb. l1

Bedienfeld

GroBe Ruhrschussel, 6,0 Liter

Deckel mit integriertem Einflllschacht

Schutzdeckel flr Antrieb 2

Schutzdeckel fir Antrieb 3

Leuchtring

Drehschalter

Schwenkarm

o[l flo e liS [

Entriegelungstaste fiir Schwenkarm

' Je nach Modell

Sachschaden vermeiden de

Beim Absenken des Schwenkarms nicht in das Gehause oder

Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.
Kleinteile von Kindern fernhalten.
Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.
Die Reinigungshinweise beachten.
Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Bertihrung kommen, vor

Antrieb 2, gelb

Antrieb 3, rot

Hauptantrieb, schwarz
Aussparungen fir Schissel
Kabelaufbewahrung

Kleine Rihrschissel, 5,3 Liter'
Profi Knethaken

Profi Schlagbesen

Profi Flexi-Riihrbesen

Drehschalter

Symbol Beschreibung

O Verarbeitung stoppen.

> Je nach Anwendung:
= | ebensmittel mit niedrigster

Geschwindigkeit unterheben.

= Automatikprogramm starten.

1 Niedrige Geschwindigkeit

7 Hochste Geschwindigkeit

M Momentschaltung: héchste Ge-

schwindigkeit, solange der
Drehschalter in dieser Position
gehalten wird

Tipp: Sie kdnnen die Geschwindigkeit wah-
rend der Verarbeitung jederzeit &ndern
oder die Verarbeitung unterbrechen.

Leuchtring

Der Leuchtring am Drehschalter informiert
Sie Uber den Betriebszustand lhres Gerats.

11



de Kennenlernen

Status

Das Gerat funktio-
niert einwandfrei.

Anzeige

Der Leuchtring
leuchtet und die
Verarbeitung lauft.

Der Leuchtring
blinkt und die Verar-
beitung kann nicht =
gestartet oder fort-
gesetzt werden.

= Ein Sicherheitssys-
tem ist aktiviert.
Ein Geratefehler
liegt vor.

Tipp: Weitere Informationen finden Sie hier:
— "Sicherheitssysteme”, Seite 14
— "Stérungen beheben”, Seite 18

Bedienfeld

Bewegung im Uhrzeigersinn:
= |n MenUs nach unten blattern.
= Werte erhdhen.

Bewegung gegen den Uhrzeigersinn:

= |n MenUls nach oben blattern.

= Werte verringern.

Display

Das Display zeigt Auswahimdglichkeiten,

Einstellungen und Werte sowie Meldungen
zum Betriebszustand an.

Hinweis: Wenn in einer bestimmten Zeit
keine Bedienung erfolgt, schaltet sich das
Display automatisch aus. Um das Display
wieder zu aktivieren, die Ein/Aus-Taste

—Abb. A driicken, den Drehschalter drehen oder
Waage den Schwenkarm bewegen.

Timer Schwenkarm und Antriebe
Zurlick-Taste V_\_lenn Q|e Entnegelungstastg ggdruckt wird,
- l&sst sich der Schwenkarm in die ge-
Display wiinschte Position bewegen.

Ein/Aus-Taste —Abb. H
I OK-Taste Vorbereitung:

Navigationsring

Funktionstasten

Funktion

Waage verwenden oder Waage
auf O stellen (Tara).

Timer verwenden.

Symbol

Im MenU zurlicknavigieren.

Das Display einschalten oder
ausschalten.

Eine Auswahl oder Eingabe be-
statigen.

R| C|U|(z| bR

Hinweis: Die Tasten mit den Fingern und
ohne Kichenhandschuhe bedienen. Sie
kénnen die Tasten nicht mit Gegenstanden
bedienen, z. B. Kochlo6ffel.

Navigationsring

Der Navigationsring ist eine runde, berih-
rungsempfindliche Flache auf dem Bedien-
feld.

Um in den Mends zu navigieren oder Werte
einzustellen, den Finger in den vertieften
Ring legen und langsam der Form folgend
bewegen.
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= Schissel einsetzen oder entnehmen
= Deckel befestigen oder entfernen
= \Werkzeug einsetzen oder entneh-
men
= GroBere Mengen in die Schissel fiil-
len

Hauptantrieb:

Lebensmittel mit den Werkzeugen ver-
arbeiten

Wiegeflache:

Waage verwenden

Antrieb 2:
Zubehdr verwenden, z. B. Durchlauf-
schnitzler

Antrieb 3:
Zubehdr verwenden, z. B. To-Go-Mixbe-
cher

'E| Hauptantrieb mit Universal-Adapter:
Zubehor verwenden, z. B. Fleischwolf

Hauptantrieb:
Eisbereiter verwenden

Hinweis: Der Schwenkarm ist mit der Funk-
tion EasyArm Lift ausgestattet. Diese Funkti-
on unterstitzt die Bewegung des Schwen-
karms nach oben.



Werkzeuge
Werk- Verwendung
zeuge

Profi Knethaken

= Teig kneten, z. B. Hefeteig,
Brotteig, Pizzateig, Nudelteig,
Gebackteig.

= Unterheben von Lebensmit-
teln in den Teig, z. B. Saaten.

Profi Flexi-Rihrbesen

= Teig ruhren, z. B. Kuchenteig,
Obstkuchen.

= Unterheben von Lebensmit-
teln in den Teig, z. B. Rosi-
nen, Schokoladenstlickchen.

Profi Schlagbesen

= Eischnee und Sahne (min-
destens 30 % Fettgehalt)
schlagen.

= | eichte Teige mischen, z. B.
Biskuitteige.

Feineinstellung des Profi Schlagbe-
sens

Korrigieren Sie mit der Feineinstellung den
Abstand zwischen der Schiissel und dem
Profi Schlagbesen.

Hinweis: Der Profi Schlagbesen ist ab
Werk so eingestellt, dass die Lebensmittel
optimal miteinander vermischt werden.

Werkzeugeinstellung korrigieren

» Nie ein Werkzeug betreiben, das die
Schussel berihrt.

Voraussetzungen
Der Netzstecker ist nicht eingesteckt.
Der Schwenkarm ist getffnet.

Der Profi Schlagbesen ist eingesetzt.
Die Schussel ist eingesetzt.

. Den Schlagbesen mit einer Hand am un-
teren Teil festhalten und die Kontermut-
ter mit dem Gabelschlissel im Uhrzei-
gersinn l6sen.

—Abb. I
2. Um die Einstellung zu verandern, das
Werkzeug in die gewlnschte Richtung
drehen.

- & E B BN

—Abb.
Optimale Einstel-  Abstand zur Schiis-
lung sel ca. 2,5 mm

Kennenlernen de

im Uhrzeigersinn
drehen

gegen den Uhrzei-
gersinn drehen

Werkzeug anheben

Werkzeug absen-
ken

3. Die Entriegelungstaste driicken und den
Schwenkarm nach unten driicken, bis er
einrastet.

4. Die Einstellung Uberprtfen.

5. Die Entriegelungstaste driicken und den
Schwenkarm anheben, bis er einrastet.

6. Den Schlagbesen mit einer Hand am un-
teren Teil festhalten und die Kontermut-
ter mit einem Gabelschlissel gegen den
Uhrzeigersinn festdrehen.

Rihrschisseln

Je nach Modell sind im Lieferumfang 2 un-
terschiedliche Rihrschisseln enthalten.
Um die Schusseln platzsparend aufzube-
wahren, die kleine Schiissel in die groBe
Schiissel stapeln.

Die groBe Schissel immer mit angebrach-
tem Deckel verwenden. Fur die kleine
Schiissel ist der Deckel nicht geeignet.

Einstellungen
Einstellung
Sprache

Beschreibung

Displaysprache einstel-
len.

Den Zugriff auf Automa-
tikprogramme fur Zube-
hor aktivieren oder deak-
tivieren. Wenn ein Zube-
hor deaktiviert wurde, er-
scheint es nicht im Haupt-
mendu.

Lautstarke der Signalténe
und Tastentdne einstel-
len.

Einheiten der Waage ein-
stellen.

Displayhelligkeit einstel-
len.

Dauer einstellen, nach
der das Display gedimmt
wird.

Dauer einstellen, nach
der das Gerat in den Be-
reitschaftszustand schal-
tet.

Zubehor

Ton

Einheit

Helligkeit

Ruhemodus

Standby Zeit

13



de Vor dem ersten Gebrauch

Einstellung Beschreibung
Werkseinstel- Gerat auf die Werksein-
lung stellungen zurlcksetzen.
Geréte Informa- Informationen zur Gerate-
tion Software.

Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Die Einschaltsicherung verhindert, dass lhr
Gerat ungewollt eingeschaltet wird.

Das Gerat lasst sich nur einschalten und

bedienen, wenn der Schwenkarm in waag-

rechter Position eingerastet ist und eine der

folgenden Voraussetzungen erflllt ist.

= Die Schissel oder der Eisbereiter ist ein-
gesetzt.

= Der Universal-Adapter ist am Hauptan-
trieb angebracht.

Wenn der Schwenkarm wéahrend der Verar-
beitung geoffnet wird, schaltet sich das Ge-
rat automatisch aus.

Wiedereinschaltsicherung

Die Wiedereinschaltsicherung verhindert,
dass Ihr Gerét nach einem Stromausfall die
Verarbeitung selbststandig startet.

Das Gerat ist nach einem Stromausfall wie-
der eingeschaltet. Die Verarbeitung kann
erst wieder gestartet werden, nachdem der
Drehschalter auf O gestellt wurde.
Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der
Motor und andere Bauteile durch eine zu
hohe Belastung beschadigt werden.
Schwenkarmsicherung

Die Schwenkarmsicherung verhindert, dass
der Schwenkarm geo6ffnet werden kann,
wenn ein Zubehor auf dem hinteren Antrieb
befestigt ist.

Signalton

Wenn eine Stérung vorliegt oder ein Sicher-
heitssystem das Gerat ausschaltet, ertont
ein Signalton.

Mogliche Stérungen sind z. B. ein nicht kor-
rekt eingerasteter Schwenkarm oder ein
Uberhitztes Gerat.

Vor dem ersten Gebrauch
Gerat aufstellen

1. Das Gerat auf eine stabile, ebene, sau-
bere und glatte Arbeitsflache stellen.
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2. Das Netzkabel auf die benétigte Lange
einstellen.
- Um die Kabellange zu verkirzen, das
Kabel in das Kabelstaufach schieben.
- Um die Kabellange wieder zu verlan-
gern, das Kabel aus dem Kabelstau-
fach ziehen.
3. Den Netzstecker einstecken.

Erste Inbetriebnahme vornehmen

Bei der ersten Inbetriebnahme oder nach
dem Zurlcksetzen auf Werkseinstellungen
erscheint die Auswahl der Sprache und der
Anzeigeeinheiten. Danach folgt ein kurzes
Tutorial.

» Die Anweisungen im Display beachten
und mit Hilfe des Navigationsrings durch
das Tutorial gehen.

Bedienung
Gerét vorbereiten

1. Die Entriegelungstaste driicken und den
Schwenkarm anheben, bis er einrastet.
—Abb.

2. Die Schissel in das Grundgeréat setzen.
— Abb.

Die Aussparungen am Grundgerat be-
achten.

3. Die Schussel gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis sie einrastet.

—Abb. B

4. Den Deckel auf den Hauptantrieb ste-

cken, bis er einrastet.

—Abb. ]

Der Einflllschacht muss nach vorne zei-
gen.

5. Das Werkzeug in den Hauptantrieb
driicken, bis es einrastet.

— Abb.
Die Schutzkappe [ muss den Hauptan-
trieb vollstandig abdecken.

6. Die Lebensmittel in die Schissel flllen.
—Abb.

7. Die Entriegelungstaste driicken und den
Schwenkarm nach unten drlicken, bis er
einrastet.

— Abb.

Lebensmittel mit den Werkzeugen
verarbeiten

1. Den Drehschalter auf die gewlinschte
Geschwindigkeit stellen.
—Abb.



2. Um die Lebensmittel kurzzeitig mit
hdchster Geschwindigkeit zu verarbei-
ten, den Drehschalter auf M stellen und
fur die gewlinschte Verarbeitungsdauer
festhalten.

—Abb. [ I

3. Wenn gewlinscht, weitere Lebensmittel
wéhrend der Verarbeitung durch den
Einflllschacht einfllen.

—Abb. [

Um groBere Mengen nachzufiillen, das
Gerét ausschalten, den Schwenkarm 6ff-
nen und die Lebensmittel in die Schissel
fallen.

4. Die Lebensmittel verarbeiten, bis das ge-
wlnschte Ergebnis erreicht ist.

5. Den Drehschalter auf O stellen.

—Abb. lA
Den Stillstand des Geréts abwarten.

Verarbeitung abschlieBen

1. Den Netzstecker ziehen.
— Abb.

2. Die Entriegelungstaste driicken und den
Schwenkarm anheben, bis er einrastet.
—Abb. [E]

3. Die beiden Auswurftasten zusam-
mendricken und das Werkzeug vollstan-
dig aus dem Antrieb ziehen.

—Abb. [E]

4. Den Deckel vom Hauptantrieb abziehen.
— Abb. E]

5. Die Schissel im Uhrzeigersinn drehen
und entnehmen.

—Abb. Bl
Zubehorantriebe verwenden

Hinweise

= Entfernen Sie den Schutzdeckel, um Zu-
behdr am Antrieb 2 oder 3 zu verwen-
den.

» VerschlieBen Sie nicht genutzte Antriebe
immer mit den Schutzdeckeln.

= Beachten Sie die Gebrauchsanleitung
des Zubehors.

—Abb. 1 -EA1
Timer

Sie kbnnen mit dem Timer Lebensmittel flr
eine voreingestellte Zeit verarbeiten. Sie
kdédnnen den Timer auch starten, ohne Le-
bensmittel zu verarbeiten, z. B. um Ruhezei-

Timer de

ten von Teigen oder Kochzeiten zu Gberwa-
chen.

Timer verwenden

1. Um den Timer zu starten, @ driicken.

2. Mit dem Navigationsring die Minuten ein-
stellen und mit OK bestatigen.

3. Mit dem Navigationsring die Sekunden
einstellen und mit OK bestatigen.

4. Um Lebensmittel mit dem Timer zu verar-
beiten, "Timer mit Motorstopp" wéhlen
und den Drehschalter auf die gewlinsch-
te Geschwindigkeit stellen.

v Das Display zeigt die eingestellte Ge-
schwindigkeit und die verbleibende Ver-
arbeitungsdauer.

v Wenn die Zeit abgelaufen ist, stoppt das
Gerat die Verarbeitung.

5. Den Drehschalter auf O stellen.

6. Um den Timer zu verwenden, ohne Le-
bensmittel zu verarbeiten, "Klichenwe-
cker" wahlen und OK driicken.

v Das Display zeigt die verbleibende Dau-
er.

v Wenn die Zeit abgelaufen ist, ertont ein
Signalton und das Display zeigt "Fertig".

Waage

Ihr Geréat ist mit einer integrierten Waage
ausgestattet.

Das Grundgerat hat 4 Gewichtssensoren in
den StandftBen.

Folgende Faktoren konnen das Messergeb-
nis verfalschen:

= StandflBe sitzen nicht korrekt auf der Ar-
beitsflache.

Vibrationen der Arbeitsflache
Gegenstande unter dem Grundgerat

Zu geringes Gewicht

Verschieben des Grundgeréts

Berlihren des Grundgeréats

Lebensmittel wiegen

1. Um die Waage zu starten, % driicken.

v Die Waage kalibriert sich.

v Das Display zeigt "0" und die voreinge-
stellte Einheit.

2. Wenn gewi{nscht, den Navigationsring
berlihren, eine andere Anzeigeeinheit
wéahlen und mit OK bestatigen.

v Die Waage kalibriert sich erneut.

15



de Automatikprogramme

3. Die Lebensmittel in die eingesetzte
Schiissel oder ein aufgesetztes Zubehdr
fullen.

v Das Display zeigt die eingeflillte Menge
in der gewéhlten Anzeigeeinheit an.

4. Um die Waage wieder auf "0" zu stellen
und weitere Lebensmittel getrennt zu
wiegen, £% driicken und die Kalibrierung
abwarten.

Tipp: Wenn der Schwenkarm in waagrech-
ter Position eingerastet ist, kdnnen Behalter
oder Verpackungen auf die Wiegeflache 63

gestellt und gewogen werden.

Automatikprogramme

Die Automatikprogrammen unterstiitzen Sie
bei der Verarbeitung der Lebensmittel mit
den Werkzeugen und der Verwendung von
Zubehor.

Sensoren Uberwachen die Verarbeitung der
Lebensmittel und beenden die Verarbeitung
automatisch nach Erreichen der vorpro-
grammierten Konsistenz.

Um optimale Ergebnisse zu erreichen, die

folgenden Hinweise beachten:

= Der Schlagbesen muss korrekt einge-
stellt sein, um die Lebensmittel optimal
zu vermengen und damit die Automatik-
programme korrekt funktionieren.

— "Werkzeugeinstellung korrigieren”,
Seite 13

= Vor der ersten Verwendung eines der
Automatikprogramme das neue Geréat
mindestens 10 Minuten ohne Automatik-
programm verwenden.

m Keine weiteren Lebensmittel einflllen,
nachdem ein Automatikprogramm gest-
artet wurde.

= Bereits verarbeitete Lebensmittel nicht
erneut mit einem Automatikprogramm
verarbeiten. Wenn das Verarbeitungser-
gebnis des Automatikprogrammes nicht
Ihren Wiinschen entspricht, die Lebens-
mittel bis zum gewinschten Ergebnis
manuell weiterverarbeiten. Die Ge-
schwindigkeitsempfehlungen beachten.
— "Anwendungsbeispiele”, Seite 17

= Das Alter, die Temperatur und die In-
haltsstoffe der verwendeten Lebensmittel
haben Einfluss auf die bendtigte Zeit und
das Ergebnis.

Nur frische Eier verarbeiten. Das Auto-
matikprogramm ist nicht fir Alternativen
geeignet, z. B. Aquafaba oder Proteinpul-
ver.

Eischnee gelingt nur, wenn das Werk-
zeug und die Schissel sauber, fettfrei
und ohne Rickstdnde von Geschirrspul-
mittel sind.

Nur Sahne verarbeiten, die auf ca. 6 °C
geklhlt wurde und einen Fettgehalt von
30-36 % hat.

Zuvor eingefrorene Sahne kann nicht
aufgeschlagen werden.

FUr optimale Ergebnisse nach der Aus-
wahl des Programms "Sahne" die ver-
wendete Sahne-Art einstellen: "Frische
Sahne", "Pflanzliche Sahne" oder "Lakto-
sefreie Sahne".

Keine warme Schissel zum Aufschlagen
von Sahne verwenden, z. B. direkt aus
dem Geschirrspliler.

Zucker, Aromen und andere Zusatze flr
Sahne oder Eischnee erst nach Beendi-
gung des Automatikprogramms untermi-
schen.

Die vorgeschlagenen Zutaten und Men-
gen beachten.

Die Automatikprogramme flr Teige funk-
tionieren nicht mit zu trockenen Teigen.
Die Teigrezepte benotigen einen ausrei-
chenden Anteil an flissigen oder feuch-
ten Zutaten.

Das Programm "Hefeteige und Sauertei-
ge" unterbricht das Kneten fir ca. 15 Mi-
nuten, damit der Teig gehen kann. Da-
nach startet automatisch ein weiterer
Knetvorgang. Den Teig erst nach Pro-
grammende entnehmen.

Far die Programme "RUhrteige" und
"Mirbeteige" Butter oder Margarine in

2 cm groBen Wirfeln bei Raumtempera-
tur verwenden. Kalte oder gefrorene But-
ter oder Margarine liefern nicht die ge-
winschten Ergebnisse. Mirbeteige vor
dem Backen im Kihlschrank ruhen las-
sen.

Das Programm "Rihrteige" ist nicht ge-
eignet fUr sehr flissige Teige, z. B.
Pfannkuchenteig.

Das Programm "Eisbereiter" ist nur fur
die Rezepte Vanille-Eis und Schokola-
den-Eis geeignet, wie in der Zubehdran-



leitung des Eisbereiters MUZ9EB1 be-
schrieben.

Automatikprogramme verwenden

1. Im Hauptmen( mit dem Navigationsring
"Intelligente Sensorik Programme" oder
ein aktiviertes Zubehér wahlen und mit
OK bestatigen.

2. Mit dem Navigationsring das gew(insch-
te Automatikprogramm wéhlen, mit OK
bestétigen und den Anweisungen im Dis-
play folgen.

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort al-
le Teile, damit die Rickstande nicht an-
trocknen.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Rei-
nigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Ticher oder Reini-
gungsmittel verwenden.

» Das Bedienfeld und das Display nur mit
einem feuchten Mikrofasertuch reinigen.

Tipp: An den Kunststoffteilen kdnnen Ver-
farbungen entstehen, z. B. bei der Verarbei-
tung von Karotten. Entfernen Sie die Verféar-
bungen mit einem weichen Tuch und eini-
gen Tropfen Speisedl.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Ta-
belle angegeben.

— Abb. 4

Anwendungsbeispiele

Hinweise

= Damit sich die Zutaten von Hefeteigen
oder Sauerteigen mit hohem Wasserge-
halt am besten vermischen, die Flissig-
keit zuerst in die Schissel fillen.

= Wenn Sie das zum Rezept passende Au-
tomatikprogramm wéhlen, stellt das Ge-
rat die richtige Geschwindigkeit ein und
Uberwacht die Verarbeitungsdauer.

Die Angaben und Werte in der Tabelle be-
achten.

—Abb. FA
— Abb. B3

Reinigungsubersicht de
Beispielrezept
Schwerer Fruchtkuchen

Zutaten

3 Eier

135 g Zucker

135 g Margarine

255 g Mehl

10 g Backpulver

150 g Korinthen

150 g gemischte Trockenfriichte

Hinweis: Maximal 2-fache Menge gleichzei-
tig verarbeiten.

Zubereitung

= Rihrbesen einsetzen.

= Alle Zutaten auBer den Trockenfrlichten
einfallen.

m 30 Sekunden auf Stufe @ verarbeiten.

= Dann 3-5 Minuten auf Stufe 7 verarbei-
ten.

= Auf Stufe @ stellen.

= |nnerhalb von 30-60 Sekunden die Tro-
ckenfriichte dazugeben.

Um die Zutaten automatisch zu verarbeiten,
das Programm "Ruhrteige" wahlen.

Wenn das Automatikprogramm genutzt
wird, die Trockenfriichte erst nach Ab-
schluss des Programms hinzufligen und
auf Stufe @ unterheben.

Zubehor

Zubehor kénnen Sie beim Kundendienst,
im Fachhandel oder im Internet kaufen. Ver-
wenden Sie nur Originalzubehor, da dieses
genau auf lhr Gerat abgestimmt ist.
Zubehdr ist geratespezifisch. Geben Sie
beim Kauf immer die genaue Bezeichnung
(E-Nr.) Ihres Geréats an.

Welches Zubehor fir lhr Gerat verfugbar ist,
erfahren Sie in unserem Katalog, im Online-
Shop oder beim Kundendienst.
www.bosch-home.com

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei Ihrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.
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de Kundendienst

Dieses Gerét ist entsprechend
der europdischen Richtlinie
2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE) gekenn-
zeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men fir eine EU-weit glltige
Ricknahme und Verwertung
der Altgerate vor.

B

Kundendienst

Detaillierte Informationen Uber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in lh-

Stérungen beheben

rem Land erhalten Sie Uber den QR-Code
auf dem beiliegenden Dokument zu den
Servicekontakten und Garantiebedingun-
gen, bei unserem Kundendienst, Inrem
Handler oder auf unserer Website.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts fin-
den Sie Uber den QR-Code auf dem beilie-
genden Dokument zu den Servicekontakten
und Garantiebedingungen oder auf unserer
Website.

Die Informationen gemaB Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter
www.bosch-home.com auf der Produktseite
und der Serviceseite Ihres Geréts bei den
Gebrauchsanleitungen und zusétzlichen
Dokumenten.

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Gerat funktioniert nicht.

Gerat hat keinen Strom.

» Prifen Sie, ob lhr Gerat mit Strom versorgt ist.

Gerat startet die Verar-
beitung nicht.

Drehschalter ist falsch eingestellt.
» Stellen Sie den Drehschalter vor der Verarbeitung auf O.

Gerat startet die Verar-
beitung nicht oder schal-
tet wahrend der Verarbei-
tung ab.

Zu lang.

Verarbeitungsmenge ist zu hoch oder Verarbeitungsdauer war

» Stellen Sie den Drehschalter auf O.
» Reduzieren Sie die Menge an Zutaten.

» Lassen Sie das Gerat abkiihlen, um die Uberlastsicherung

zu deaktivieren.

Gerat oder Zubehdr ist blockiert.
» Stellen Sie den Drehschalter auf O.
» Entfernen Sie die Blockade.

Ein Sicherheitssystem ist aktiviert.
» Beheben Sie die Ursache, die zum Stoppen des Geréts ge-

fihrt hat.

— "Sicherheitssysteme”, Seite 14

Entriegelungstaste lasst
sich nicht dracken.

Auf dem roten Antrieb 3 ist ein Zubehdr angebracht.
» Nehmen Sie das Zubehdr vom Antrieb 3 ab.

Der Profi Schlagbesen
berlhrt die Schissel
oder die Lebensmittel
werden nicht richtig ver-
mischt.

Der Abstand zur Schissel ist nicht korrekt eingestellt.
» Korrigieren Sie die Feineinstellung des Profi Schlagbesens.
— "Feineinstellung des Profi Schlagbesens”, Seite 13

Ein Fehlercode erscheint
im Display, z. B. "E9025". 1.
Netzstecker.

Die Elektronik hat einen Fehler erkannt.
Stellen Sie den Drehschalter auf O und ziehen Sie den

2. Stecken Sie den Netzstecker wieder ein.
3. Wenn die Stérung weiterhin besteht, rufen Sie den Kunden-

dienst.

— "Kundendienst” Seite 18
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Stérungen beheben de

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

"Schissel einsetzen" er-
scheint im Display.

Schissel ist nicht eingesetzt oder nicht korrekt eingerastet.
» Setzen Sie die Schissel ein und drehen Sie die Schissel
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn.

"Armposition prifen" er-
scheint im Display.

Schwenkarm ist nicht korrekt eingerastet oder hat sich geldst.
1. Stellen Sie den Drehschalter auf O.
2. Bewegen Sie den Schwenkarm, bis er korrekt einrastet.

"Motor automatisch ge-
stoppt" erscheint im Dis-
play.

Unterschiedliche Ursachen sind méglich.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O.

2. Wenn die Stérung weiterhin besteht, rufen Sie den Kunden-
dienst.
— "Kundendienst", Seite 18

"Tara wiederholen" er-
scheint im Display.

Kalibrierung der Waage ist fehlgeschlagen.

1. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, saubere und vibrati-
onsfreie Arbeitsflache.

2. Stellen Sie sicher, dass sich keine Gegenstédnde unter dem
Gerét befinden.

3. Driicken Sie %, um die Kalibrierung erneut zu starten und
berlihren Sie das Gerat wahrend der Kalibrierung nicht.

"Max. Gewicht erreicht"
erscheint im Display.

Gewicht liegt oberhalb des Messbereichs der Waage.

1. Beachten Sie bei Verwendung der Waage das Maximalge-
wicht von 5000 g oder 11,00 lb.

2. Reduzieren Sie das zu wiegende Gesamtgewicht.

"Min. Gewicht erreicht"
erscheint im Display.

Gewicht liegt unterhalb des Messbereichs der Waage.

1. Beachten Sie bei Verwendung der Waage das Mindestge-
wicht von 5 g oder 0,01 Ib.

2. Erhohen Sie das zu wiegende Gesamtgewicht.

Gerat ist nicht korrekt aufgestellt.

1. Stellen Sie das Geréat auf eine ebene, saubere und vibrati-
onsfreie Arbeitsflache.

2. Stellen Sie sicher, dass sich keine Gegenstédnde unter dem
Gerat befinden.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier 19



en Safety

Safety

m Read this instruction manual carefully.

® Please note the additional instructions when using supplied or
optionally available accessories.

m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been damaged in transit.

Only use this appliance:

® with genuine parts and accessories.

m for mixing, kneading and beating food.

m for additional applications described in the instructions for ac-
cessories that are optional or come with the appliance.

= ynder supervision.

m for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after
each use, whenever it is left unattended, prior to assembly, disas-
sembly or cleaning, when approaching rotating parts and in the
event of an error.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-
dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away
from the appliance and power cord.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.
» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always
unplug the appliance at the mains.

If the appliance or the power cord is damaged, immediately un-
plug the power cord or switch off the fuse in the fuse box.

» Call customer service. »Page 28

20
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Safety en

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

Repairs to the appliance should only be carried out by trained
specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.
» If the power cord of this appliance is damaged, it must be re-

placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.
Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.
» Never expose the appliance to intense heat or humidity.
» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appli-

vV Yy VvV

ance.
Never let the power cord come into contact with hot appliance
parts or heat sources.

Never let the power cord come into contact with sharp points or
edges.

Never kink, crush or modify the power cord.

Never place the appliance on or near hot surfaces.

Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.
Only attach and remove tools and accessories once the drive
has stopped and you have unplugged the appliance.

Before changing tools or cleaning the appliance, switch off and
disconnect it from the mains.

Only use the tools when the bowl is inserted and the drive covers
are in place.

» Never open the swivel arm during processing.
» Parts which show cracks or other damage or do not fit correctly

vV vV v v vY

must be replaced with genuine spare parts.

Do not reach into the bowl or housing when lowering the swivel
arm.

Keep packaging material away from children.

Do not let children play with packaging material.

Keep small parts away from children.

Do not let children play with small parts.

Follow the cleaning instructions.

Clean surfaces which come in contact with food before each
use.

21



en Avoiding material damage

Avoiding material damage

» Never use different drives at the same
time.

» Observe the colour coding marked on
the accessories and drive.

» Never operate the appliance longer than
necessary.

» Do not operate the appliance at no-load.

» Never use genuine parts and accessor-
ies for other appliances.

» Do not exceed maximum processing
quantities.

» Before use, check the bowl for foreign
objects and remove.

» Do not place the appliance on moving or
vibrating surfaces.

Familiarising yourself with
your appliance

Overview

After unpacking all parts, check for any
damage in transit and completeness of the
delivery.

—Fig. l

Control panel

Rotary switch

Symbol Description

O Stop processing.

o] 2 Depending on the application:
= Fold in food at the lowest

speed.

= Start automatic programme.

1 Low speed

7 Maximum speed

M Non-locking switch: highest

speed as long as the rotary
switch is held in this position

Tip: You can change the speed at any time
during processing or interrupt processing.

llluminated ring

The illuminated ring on the rotary switch in-
forms you about the operating status of
your appliance.

Display Status

The illuminated ring The appliance is
lights up and pro- functioning perfectly.
cessing is under-

way.

Large mixing bowl, 6.0 |

Lid with integrated filling shaft

Protective cover for drive 2

Protective cover for drive 3

llluminated ring

Rotary switch

Swivel arm

Release button for swivel arm

Drive 2, yellow

Drive 3, red

Main drive, black

Recesses for bowl

Cord storage

Small mixing bowl, 5.3 1"

Professional kneading hook

Professional beating whisk

The illuminated ring
flashes and pro-
cessing cannot start
or continue.

= A safety system
has been activ-
ated.

= Thereis a fault
with the appliance.

Tip: You can find further information here:
— "Safety systems", Page 24
— "Troubleshooting”, Page 28

Control panel
—Fig. A

Scales

Timer

Back button

3 Display

On/off button

A OK button

Navigation ring

ENEEEEEEEEENE 8088

Professional flexible stirrer

' Depending on the model
22



Function buttons

Symbol Function

Use scales or set scalesto 0
(tare).

Use timer.

Familiarising yourself with your appliance en

Drive 2:
Use accessories, e.g. Continuous feed
shredder.

Drive 3:
3] Use accessories, e.g. To-Go blender

jug.

Navigate back in the menu.

Switch the display on or off.

RICIU |z ER

Confirm a selection or entry.

Note: Press the buttons with your fingers
without wearing rubber/oven gloves. Do not
operate buttons with objects, e.g. a wooden
spoon.

Navigation ring

The navigation ring is a round, touch-sensit-
ive surface on the control panel.

To navigate in the menus or adjust values,
place your finger in the recessed ring and
move it slowly, following the shape.

Move clockwise:
= Scroll down in menus.
= |ncrease values.

Move anticlockwise:
= Scroll up in menus.
= Reduce values.

Display
The display shows selection options, set-

tings and values, as well as messages
about the operation status.

Note: The display will switch off automatic-
ally if the appliance is not operated for a
given period of time. To reactivate the dis-
play, press the on/off button, turn the rotary
switch or move the swivel arm.

Swivel arm and drives

If the release button is pressed, the swivel
arm can be moved to the required position.

—Fig. A

Preparation:
= [nsert or remove bowl
= Attach or remove lid
= [nsert or remove tool
= Add greater quantities to the bowl

Main drive:

Processing food with the tools
Weighing area:

Using the scales

'E| Main drive with universal adapter:
Use accessories, €.g. Meat mincer.

Main drive:
F )
Fl Using Ice cream maker

Note: The swivel arm features the EasyArm
Lift function. This function supports up-
wards movement of the swivel arm.

Tools
Tools

Use

Professional kneading hook

= Knead dough, e.g. yeast
dough, bread dough, pizza
dough, pasta dough, pastry
dough.

= Fold food into the dough, e.g.
seeds.

Professional flexible stirrer

= Mix dough, e.g. cake mixture,
fruit flan.

= Fold food into the dough, e.g.
raisins, chocolate chips.

Professional beating whisk

= Beat whipped egg whites and
cream (at least 30% fat).

= Mix light dough, e.g. sponge
mixture.

Fine adjustment of the professional
whisk

Use the fine adjustment system to correct
the distance between the bowl and the pro-
fessional beating whisk.

Note: The professional beating whisk has
been factory-set so that the food is mixed
together perfectly.

Correcting tool adjustment

» Never operate a tool that touches the
bowl.

Requirements
= The mains plug is not inserted.
= The swivel arm is open.
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en Familiarising yourself with your appliance

= The professional beating whisk is inser-
ted.

= The bowl has been inserted.

1. Hold the beating whisk at the bottom
with one hand and release the lock nut
clockwise using a spanner wrench.

- Fig. A

2. To change the setting, turn the tool in the

desired direction.

—Fig. B

Distance to the
bowl ap-
prox. 2.5 mm

Optimum setting

Turn clockwise Lift tool

Turn anticlockwise Lower tool

3. Press the release button and push the
swivel arm down until it engages.

4. Check the setting.

5. Press the release button and raise the
swivel arm until it engages.

6. Hold the beating whisk at the bottom
with one hand and tighten the lock nut
anticlockwise using a spanner wrench.

Mixing bowls

2 different mixing bowls are included in the
scope of supply depending on the model.
To save space when storing the bowils,
place the small bowl in the large one.
Always use the large bowl with the lid fitted.
The lid is not suitable for the small bowl.

Settings

Setting Description

Select the display lan-
guage.

Language

Activate or deactivate ac-
cess to automatic pro-
grammes for accessory.
If an accessory has been
deactivated, it will not ap-
pear in the main menu.

Accessory

Set the volume of the
audible signals and but-
ton tones.

Sound

Set the units for the
scales.

Unit

Select the brightness of
the display.

Brightness

24

Setting Description

Idle mode Set the time after which
the display is dimmed.

Standby time Set the time after which

the appliance switches to
standby mode.

Factory setting Reset appliance to the

factory settings.

Appliance in- Information about the ap-
formation pliance software.
Safety systems

Start lock-out
Start lock-out prevents your appliance from
being switched on accidentally.

The appliance can only be switched on and

operated if the swivel arm is engaged in the

horizontal position and one of the following

conditions is satisfied.

= The bowl or the ice cream maker has
been inserted.

= The universal adapter has been attached
to the main drive.

If the swivel arm is opened during pro-
cessing, the appliance switches off auto-
matically.

Restart lock-out

Restart lock-out prevents your appliance
from automatically restarting processing
after a power failure.

The appliance is switched on again after a
power failure. Processing cannot start
again until the rotary switch has been set to
O.

Overload protection

The overload protection system prevents
the motor and other components from be-
ing damaged through being overloaded.

Swivel arm protection device

The swivel arm protection device prevents
the swivel arm from being opened if an ac-
cessory is attached to the rear drive.

Signal tone

In case of a malfunction or if a safety sys-
tem switches off the appliance, a signal
tone is output.

Possible malfunctions included the pivot
arm not being correctly engaged or the ap-
pliance overheating.



Before using for the first time

Setting up appliance

1. Place the appliance on a stable, level,
clean and flat work surface.

2. Adjust the power cable to the required
length.
- To shorten the cord, push it into the

cord storage compartment.

- To lengthen the cord again, pull it out

of the cord storage compartment.
3. Insert mains plug.

Performing initial start-up
When switching on the appliance for the

first time or after resetting to the factory set-
tings, the language and display units selec-

ted will appear. This is followed by a brief
tutorial.

» Follow the instructions on the display
and go through the tutorial with the help
of the navigation ring.

Operation
Preparing the appliance

1. Press the release button and raise the
swivel arm until it engages.
- Fig. &

2. Place the bowl in the main unit.
— Fig.
Use the recesses on the main unit.

3. Turn the bowl anticlockwise until it en-
gages.
—Fig. B

4. Fit the lid onto the main drive until it en-
gages.
—Fig.El
The filling shaft must face towards the
front.

5. Press the tool into the main drive until it
engages.
— Fig.
The protective cap [@ must cover the
main drive completely.

6. Add the food to the bowl.
— Fig. Kl

7. Press the release button and push the
swivel arm down until it engages.

—Fig. IA

Before using for the first time en

Processing food with the tools

1.

w

Set the rotary switch to the required
speed.

—Fig. E;

. To process the food at maximum speed

for a short time, set the rotary switch to M
and hold for the desired processing
time.

—Fig. A

. If desired, add further food during pro-

cessing using the filling shaft.

—Fig. IH

To add greater quantities, switch off the
appliance, open the swivel arm and
transfer the food to the bowl.

4. Process the food until you achieve the

required result.

5. Set the rotary switch to O.

- Fig. I

Wait until the appliance stops.

Finishing processing

1.

2,

4,

5.

Unplug the mains plug.

— Fig.

Press the release button and raise the
swivel arm until it engages.

—Fig. l&

. Press the two ejector buttons together

and pull the tool completely out of the
drive.

—Fig. B}

Take the cover off the main drive.

— Fig. K}

Turn the bowl clockwise and remove.

— Fig. Bl

Using accessory drives
Notes

Remove the cover to use accessories on
drive 2 or 3.

Always close unused drives with the pro-
tective covers.

Please follow the instructions for the ac-
cessory.

— Fig. EA - EA

Timer

You can process food with the timer for a
preset time. You can also start the timer

without processing food, e.g. to monitor
resting times for dough or cooking times.

25



en Scales

Using the timer

1. To start the timer, press C.

2. Use the navigation ring to set the
minutes and confirm with OK.

3. Use the navigation ring to set the
seconds and confirm with OK.

4. To process food with the timer, select
"Timer with setting" and set the rotary
switch to the required speed.

v The display shows the speed selected
and the remaining processing time.

v Once this time has elapsed, the appli-
ance stops processing.

5. Set the rotary switch to O.

6. To use the timer without processing
food, select "Egg timer" and press OK.

v The display shows the remaining time.

v Once this time has elapsed, a signal
tone sounds and the display shows "Fin-
ished".

Scales

Your appliance is equipped with built-in
scales.

The main unit has 4 weight sensors in its
feet.

The following factors can falsify the measur-

ing result:

= Feet not standing on the work surface

properly

Work surface vibrating

Objects underneath the main unit

Weight too low

Main unit slipped

Main unit touched

Weighing food

1. To start the scales, press r%.

v The scales will be calibrated.

v The display shows "0" and the preset
unit.

2. If desired, touch the navigation ring, se-
lect a different display unit and confirm
with OK,

v The scales will be calibrated again.

3. Add the food to the bowl you inserted or
a fitted accessory.

v The display shows the quantity that was
filled in the display unit selected.

4. To set the scales back to "0" and weigh
further food separately, press % and wait
for calibration.
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Tip: When the swivel arm is engaged in a
horizontal position, containers or pack-
agings can be placed on the weighing area
&3 and weighed.

Automatic programmes

The automatic programmes help you to
process food with the tools and to use ac-
cessories.

Sensors monitor the processing of the food
and end it automatically once the prepro-
grammed consistency is reached.

For optimal results please note the follow-

ing:

= The beating whisk must be correctly ad-
justed to ensure optimal mixing of the
food and proper functioning of the auto-
matic programmes.
— "Correcting tool adjustment", Page 23

= Before using one of the automatic pro-
grammes for the first time, operate your
new appliance for at least 10 minutes
without an automatic programme.

= Do not add any more food once an auto-
matic programme has started.

= |f food has already been processed, do
not process it again with an automatic
programme. If the processing result pro-
duced by the automatic programme
does not meet your wishes, continue
processing the food manually until you
get the desired result. Observe the re-
commended speeds.
— "Application examples", Page 27

= The age, temperature and constituents
of the food used will affect the time re-
quired and the result.

= Only use fresh eggs. The automatic pro-
gramme is not suitable for alternatives,
e.g. aquafaba or protein powders.

= |t is only possible to make beaten egg
white if the tool and bowl are clean and
free of grease or residues from dish-
washer detergent.

= Only process cream that has been
cooled to approx. 6 °C and has a fat
content of 30-36%.

= Cream that was previously frozen cannot
be whipped.

= For optimal results after selecting the
programme "Whipped cream", set the
type of cream you are using: "Fresh



cream", "Plant based cream" or "Lactose
free cream".

= Do not use bowls that are warm when
whipping cream, e.g. directly out of the
dishwasher.

= Do not add sugar, flavourings or other
additives for cream or beaten egg white
until the automatic programme has
ended.

» Take note of the ingredients and quantit-
ies suggested.

= The automatic programmes for dough
will not function if it is too dry. Dough re-
cipes need a sufficient quantity of liquid
or moist ingredients.

= The programme "Yeast dough and sour-
dough" interrupts kneading for ap-
prox. 15 minutes so the dough can
prove. Another kneading process then
starts automatically. Do not take the
dough out until the end of the pro-
gramme.

= For the programmes "Cake mixture" and
"Shortcrust pastry", use butter or margar-
ine in 2-cm cubes at room temperature.
Cold or frozen butter or margarine will
not deliver the desired results. Leave
shortcrust pastry to rest in the refriger-
ator before baking.

= The programme "Cake mixture" is not
suitable for very liquid consistencies, e.g.
pancake batter.

= The programme "lce-cream maker" is
only suitable for the recipes Vanilla Ice
Cream and Chocolate Ice Cream, as de-
scribed in the accessory instructions for
the ice cream maker MUZ9EB1.

Using automatic programmes

1. In the main menu, use the navigation
ring to select "Intelligent Sensing Pro-
grammes" or an activated accessory and
confirm with OK,

2. Use the navigation ring to select the re-
quired automatic programme, confirm
with OK and follow the instructions on the
display.

Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that
residues do not dry on.

» Do not use cleaning agents containing
alcohol or spirits.

Overview of cleaning en

» Do not use sharp, pointed or metal ob-
jects.

» Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

» Only clean the control panel and the dis-
play using a damp microfibre cloth.

Tip: When processing food such as carrots,
plastic parts may become discoloured. Re-

move discolouration with a soft cloth and a

few drops of cooking ail.

Clean the individual parts as indicated in
the table.

- Fig. 2
Application examples

Notes

= To ensure that the ingredients of yeast
dough or sourdough with a high water
content mix best, pour the liguid into the
bowl first.

= |f you select the appropriate automatic
programme for the recipe, the appliance
will set the right speed and monitor the
processing time.

Observe the information and values in the
table.

—Fig. B3

—Fig. E4

Sample recipe

Heavy fruit cake

Ingredients

= 3eggs

135 g sugar

135 g margarine

255 g flour

10 g baking powder
150 g currants

= 150 g mixed dried fruit

Note: Process max. 2 times the quantity at
the same time.

Cooking method

= |nsert stirring whisk.

= Add all ingredients except the dried fruit.

m Process for 30 seconds at setting &.

= Then process for 3-5 minutes at set-
ting 7.

= Select setting @.

= Add the dried fruit within the next
30-60 seconds.
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en Accessories

To process the ingredients automatically,
select the "Cake mixture" programme.

If you are using the automatic programme,
don't add the dried fruit until the pro-
gramme has finished and fold in at setting
9,

Accessories

You can buy accessories from the after-
sales service, from specialist retailers or on-
line. Only use genuine accessories as
these have been specifically designed for
your appliance.

Accessories vary from one appliance to an-
other. When purchasing accessories, al-
ways quote the exact product number (E
no.) of your appliance.

You can find out which accessories are
available for your appliance in our cata-
logue, in the online shop or from our after-
sales service.

www.bosch-home.com

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist
dealer or local authority.

This appliance is labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU con-
cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines the
framework for the return and
recycling of used appliances
as applicable throughout the
EU.

B

Customer Service

Detailed information about the warranty
period and the warranty conditions in your
country is available via the QR code on the
enclosed document on service contacts
and warranty conditions, from our customer
service or on our website.

You can find the contact details for our cus-
tomer service via the QR code on the en-
closed document on service contacts and
warranty conditions or on our website.

You can find the information required as
per Regulation (EU) 2023/826 online at
www.bosch-home.com on the product and
service pages for your appliance, in the
area of user manuals and additional docu-
ments.

Troubleshooting

Fault Cause and troubleshooting

The appliance is not Appliance has no power supply.

working. » Check whether your appliance is supplied with power.
Appliance does not start  Rotary switch is set incorrectly.

processing. » Set the rotary switch to O before processing.

Appliance does not start
processing or switches
off during processing.

long.

Processing quantity is too big or processing time was too

» Set the rotary switch to O.

» Reduce the quantity of ingredients.
» Allow the appliance to cool down to deactivate the overload
protection device.

Appliance or accessory is blocked.
» Set the rotary switch to O.
» Remove the blockage.

A safety system has been activated.
» Eliminate the problem that caused the appliance to stop.
— "Safety systems", Page 24
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Troubleshooting en

Fault Cause and troubleshooting

Release button cannot An accessory is fitted to red drive 3.

be pressed. » Remove the accessory from drive 3.

The professional beating The distance to the bowl is not set correctly.

whisk is touching the » Correct the fine adjustment of the professional beating
bowl or the food is not whisk.

mixed properly. — "Fine adjustment of the professional whisk", Page 23
An error code appears The electronics have detected a fault.

on the display, e.g. 1. Set the rotary switch to O and pull out the mains plug.
"EQ025". 2. Re-insert the mains plug in the socket.

3. If the fault persists, call Customer Service.
— "Customer Service", Page 28

"Insert bow!" appears on  Bowl is not inserted or not engaged correctly.

the display. » Insert the bowl and turn it anticlockwise as far as possible.
"Check arm position" ap- Swivel arm is not engaged properly or has become detached.
pears on the display. 1. Set the rotary switch to O.

2. Move the swivel arm until it engages correctly.

"Motor stopped automat- Different causes are possible.

ically" appears on the 1. Set the rotary switch to O.

display. 2. If the fault persists, call Customer Service.
— "Customer Service", Page 28

"Reset scale" appears on Calibration of scales has failed.
the display. 1. Set up the appliance on a flat, clean work surface free of vi-
brations.
2. Check there are no objects under the appliance.
3. Press % to start calibration again, taking care not to touch
the appliance during calibration.

"Max. weight reached" Weight above measuring range of scales.
appears on the display. 1. When using the scales, observe the maximum weight of
5000 g or 11.00 Ib.
2. Reduce the total weight to be weighed.

"Min. weight reached" ap- Weight below measuring range of scales.
pears on the display. 1. When using the scales, observe the minimum weight of 5 g
or 0.01 Ib.
2. Increase the total weight to be weighed.

Appliance is not set up correctly.

1. Set up the appliance on a flat, clean work surface free of vi-
brations.

2. Check there are no objects under the appliance.
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fr Sécurité

Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Respectez les notices supplémentaires lors de l'utilisation des
accessoires optionnels ou fournis.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

m Ne branchez pas 'appareil si ce dernier a été endommagé du-
rant le transport.

Utilisez I'appareil uniqguement :

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

= pour remuer, pétrir et battre les aliments.

® pour les utilisations décrites dans les instructions des acces-

soires fournis ou disponibles en option.

sous surveillance.

pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-

tuelles pour un ménage.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque

utilisation, lorsgu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre

monté ou démonté, avant de le nettoyer, lorsque vous étes a proxi-

mité de piéces rotatives et en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-

siques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-

périmentées, a condition qu'elles soient surveillées ou gu'elles

aient été informées de ['utilisation de 'appareil et qu'elles com-

prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de I'appareil ne doivent pas étre effec-

tués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants

doivent étre tenus a distance de 'appareil et du cordon d’alimenta-

tion secteur.

» N'utilisez jamais un appareil endommage.

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil avec une surface fissurée
Ou cassee.
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Sécurité  fr

Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débran-
cher l'appareil du secteur. Débranchez toujours la fiche du cor-
don d'alimentation secteur.

Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommageé,
débranchez immédiatement le cordon d'alimentation secteur ou
coupez le fusible dans le boitier a fusibles.

» Appelez le service apres-vente. - FPage 39

» Pour le raccordement et I'utilisation de I'appareil, respectez im-
pérativement les indications figurant sur la plague signalétique.
Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des répara-
tions sur l'appareil.

Seules des pieces de rechange d'origine peuvent étre utilisées
pour réparer l'appareil.

Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommageé, seul le fabricant ou son
service aprés-vente ou toute autre personne de qualification
equivalente est habilité a le remplacer.

Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Utiliser 'appareil uniquement dans des piéces fermées.

» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour net-
toyer 'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
sources de chaleur et des pieéces chaudes de l'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
pointes acérées ou arétes tranchantes.

Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimenta-
tion.

Ne jamais poser 'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-
mité de celles-ci.

Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a
distance des piéces en rotation.

Mettre en place et retirer les ustensiles et les accessoires uni-
quement apres immobilisation de I'entrainement et débranche-
ment de I'appareil.

Avant le changement d’ustensile ou le nettoyage, mettre 'appa-
reil hors tension et le débrancher du secteur.

Utiliser les accessoires uniguement lorsque le bol est en place et

muni de son couvercle.
31



fr Prévenir les dégats matériels

» Ne jamais ouvrir le bras pivotant lors de la préparation.
» Les piéces présentant des fissures ou autres défauts évidents ou
qui sont mal positionnées doivent étre remplacées par des

pieces de rechange d’origine.

» Ne pas mettre les doigts dans le boitier ou le bol lors de 'abais-

sement du bras pivotant.

» Conserver les matériaux d’emballage hors de portée des en-

fants.

vV vy VVY

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.
Conserver les petites pieces hors de portée des enfants.

Ne pas laisser les enfants jouer avec les petites pieces.
Respecter les consignes de nettoyage.

Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-

mentaires avant chaque utilisation.

Prévenir les dégats matériels

» Ne jamais utiliser simultanément des en-
trainements différents.

» Respecter le code couleur caractérisant
les accessoires et les entrainements.

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil
plus longtemps que nécessaire.

» Ne jamais faire tourner 'appareil a vide.

» Ne jamais utiliser les piéces et acces-
soires d’origine appartenant a d’autres
appareils.

» Ne pas dépasser les quantités maxi-
males indiquées.

» Avant d'utiliser le bol, vérifier gu’il ne
contient aucun corps étranger, et les reti-
rer le cas échéant.

» Ne pas poser I'appareil sur des surfaces
mobiles ou vibrantes.

Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recy-
clables.

» Veuillez éliminer les piéces détachées
apres les avoir triées par matiére.

dégats dus au transport et pour vous assu-
rer de l'intégralité de la livraison.
— Fig.

Bandeau de commande

Gros bol mélangeur, 6 litres

Couvercle avec ouverture pour ajout

Couvercle de protection de I'entraine-
ment 2

Couvercle de protection de I'entraine-
ment 3

Anneau lumineux

Interrupteur rotatif

Bras pivotant

Touche de déverrouillage du bras pivo-
tant

Entrailnement 2, jaune

Entrainement 3, rouge

Entrainement principal, noir

Evidements pour le bol

NEEEE & 88

Rangement du cordon

Eliminez I'emballage en res-
pectant I'environnement.

&

Description de I'appareil
Apercu

Aprés avoir déballé le produit, inspectez
toutes les piéces pour détecter d’éventuels
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Description de l'appareil fr

Petit bol mélangeur, 5,3 litres '

Touche Retour

Crochet pétrisseur professionnel 8 Ecran
Fouet batteur pro Touche « on/off »
Fouet mixeur « Pro Flexi » A Touche OK

Interrupteur rotatif
Symbole Description

Anneau de navigation

Touches de fonction

O Arréter le traitement.

Symbole Fonction

» En fonction de l'application :
= |ncorporer les aliments a la
vitesse la plus faible.
= Démarrer le programme au-
tomatique.
1 Vitesse réduite
7 Vitesse la plus haute
M Fonctionnement momentané :

vitesse maximale tant que l'inter-
rupteur rotatif est dans cette po-
sition

Conseil : Il est possible de modifier, a tout
moment, la vitesse pendant le traitement ou
d’interrompre le traitement.

Anneau lumineux

L’anneau lumineux de l'interrupteur rotatif
donne des informations sur I'état de fonc-
tionnement de votre appareil.

Affichage Etat
L’anneau lumineux L’appareil fonctionne
est allumé et le trai- correctement.

tement est en cours.

= | e systéme de sé-
curité s’est dé-
clenché.

= |’appareil pré-
sente un défaut.

L’anneau lumineux
clignote. Le traite-
ment ne peut pas
étre démarré ou
poursuivi.

Conseil : Vous trouverez de plus amples in-
formations a ce sujetici:

— "Systemes de sécurité”, Page 35

— "Dépannage”, Page 39

Bandeau de commande
—Fig. A

Balance

Minuterie

' Selon le modéle

Utiliser la balance ou régler la
balance a O (tare).

Utiliser la minuterie.

Reculer dans le menu.

Allumer ou éteindre I'écran.

Confirmer une sélection ou une
entrée.

RIC|U | bR

Remarque : Actionner les touches avec les
doigts, sans gants de cuisine. Il n’est pas
possible d’actionner les touches a 'aide
d’objets, p. ex. d’'une cuillére en bois.

Anneau de navigation

L’anneau de navigation est une surface
ronde et tactile sur le bandeau de com-
mande.

Pour naviguer dans les menus ou régler
des valeurs, placer le doigt dans I'anneau
concave et le déplacer lentement en sui-
vant la forme.

Mouvement dans le sens horaire :
= Feuilleter vers le bas dans les menus.
= Augmenter les valeurs.

Mouvement dans le sens antihoraire :

= Feuilleter vers le haut dans les menus.

= Réduire les valeurs.

Affichage

L’écran permet d’afficher des possibilités
de sélection, des réglages et des valeurs
ainsi que des messages indiquant I'état de
fonctionnement de I'appareil.

Remarque : L’écran s’éteint automatique-
ment si aucune manipulation n’a lieu pen-
dant un certain temps. Pour réactiver
I’écran, appuyer sur la touche « on/off »,
tourner I'interrupteur rotatif ou déplacer le
bras pivotant.
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fr Description de I'appareil

Bras pivotant et entrainements

Pour déplacer le bras pivotant dans la posi-
tion souhaitée, enfoncer la la touche de dé-
verrouillage.

- Fig. |

Préparatifs :
= Mettre le bol en place ou le retirer
= Fixer ou retirer le couvercle
= Mettre en place 'ustensile ou le reti-
rer
= Verser de plus grandes quantités
dans le bol

Entrainement principal :

Traiter les ingrédients avec les usten-
siles

Surface de pesée :

Utiliser la balance

Entrainement 2 :
Utiliser un accessoire, p. ex. Rapeur

O]

Entrainement 3 :
Utiliser un accessoire, p. ex. Bol mixeur
a emporter

Entrainement principal avec adapta-
teur universel :

Utiliser un accessoire, p. ex. Hachoir a
viande

Entrainement principal :
Utiliser Sorbetiere

Remarque : Le bras pivotant est doté de la
fonction EasyArm Lift. Cette fonction sup-
porte le mouvement du bras pivotant vers
le haut.

Outils

Outils Utilisation
Crochet pétrisseur profession-
nel

= Pétrir une pate, par exemple
la pate levée, la pate a pain,
la pate a pizza, la pate a
nouilles, de la pate a patisse-
rie.

= |ncorporer des aliments dans
la pate, par ex. des graines.

% Fouet mixeur « Pro Flexi »
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Outils Utilisation

= Mélanger une péate, p. ex. a
gateau, gateau aux fruits.

= |ncorporer des aliments dans
la pate, par exemple des rai-
sins secs, des pépites de
chocolat.

Fouet batteur pro

= Battre les blancs d’ceuf en
neige et la creme (au moins
30 % de matiére grasse).

= Mélanger les pates légéres,
p. ex. les pates génoises.

Réglage précis du fouet batteur pro-
fessionnel

Corrigez I'interstice entre le bol mélangeur
et le fouet batteur pro.

Remarque : D’usine, le fouet batteur pro
est réglé de maniere a mélanger les ali-
ments de maniere optimale.

Corriger le réglage des ustensiles

» Ne jamais utiliser un ustensile ayant
contact avec le bol.

Conditions
La fiche secteur n'est pas branchée.

Le bras pivotant est ouvert.
Le fouet batteur pro est inséré.
Le bol mélangeur a été mis en place.

. Tenir la partie inférieure du fouet batteur
d'une main et desserrer le contre-écrou
avec la clé a fourche en le tournant dans
le sens des aiguilles d’'une montre.
—Fig. 1

2. Pour modifier le réglage, tourner I'outil

dans la direction souhaitée.

—Fig. B

- B E BN

Distance du bol
env. 2,5mm

Réglage optimal

Tourner dans le Lever l'outil
sens des aiguilles

d’une montre

Tourner dans le Abaisser l'outil
sens inverse des
aiguilles d’une

montre

3. Appuyer sur la touche de déverrouillage
et abaisser le bras pivotant progressive-
ment jusqu’a ce gu’il s’enclenche.



4. Vcérifier le réglage.

5. Appuyer sur la touche de déverrouillage
et soulever le bras pivotant jusqu’a ce
qu’il s’enclenche.

6. Tenir la partie inférieure du fouet batteur
d'une main et serrer le contre-écrou avec
une clé a fourche en le tournant dans le
sens inverse des aiguilles d’une montre.

Bol mélangeur

Selon le modéle, I'appareil est livré d’ori-
gine avec 2 bols mélangeurs différents.
Pour ranger les bols de fagon pratique, em-
piler le petit bol dans le grand bol.

Toujours utiliser le grand bol avec le cou-
vercle attaché. Le couvercle ne convient
pas au petit bol.

Réglages

Réglage Description

Langue Régler la langue de
I'écran.

Activer ou désactiver I'ac-
Cés aux programmes au-
tomatiques pour les ac-
cessoires. Si un acces-
soire a été désactive, il
n'apparait pas dans le
menu principal.

Accessoires

Son Régler le volume des si-
gnaux sonores et la tona-
lité des touches.

Unité Régler les unités de la
balance.

Luminosité Régler la luminosité de
I'écran.

Mode veille Régler la durée apreés la-

quelle I'écran est assom-
bri.

Temps de veille Régler la durée apres la-
quelle I'appareil se met

en mode veille.

Réglages Restaurer les réglages
d'usine usine de l'appareil.
Informations Informations sur le logi-
sur I'appareil ciel de l'appareil.

Avant la premiere utilisation  fr

Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

La sécurité anti-enclenchement empéche
que votre appareil se mette en marche de
fagon intempestive.

L’appareil ne peut étre allumé et utilisé que

si le bras pivotant est en position horizon-

tale et I'une des conditions suivantes est

remplie.

® | e bol ou la sorbetiére est placé.

® | ’adaptateur universel est posé sur I'en-
trainement principal.

Si le bras pivotant est ouvert pendant le trai-
tement, 'appareil s’éteint automatiquement.
Sécurité anti-réenclenchement

La sécurité anti-réenclenchement empéche
que votre appareil ne reprenne le traitement
de maniére automatique aprées une cou-
pure de courant.

L’appareil est remis en marche aprés une
panne de courant. Le traitement peut étre
redémarré uniguement aprés que 'interrup-
teur rotatif a été amené en position O.
Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le
moteur et d’autres composants ne soient
endommagés suite a une charge trop éle-
vée.

Sécurité du bras pivotant

La sécurité du bras pivotant empéche que
le bras pivotant puisse étre ouvert, lors-
qu’un accessoire est fixé sur I'entrainement
arriere.

Signal sonore

Un signal sonore retentit en cas de dys-
fonctionnement ou lorsqu'un systéme de
sécurité arréte l'appareil.

Un bras pivotant mal enclenché ou la sur-
chauffe de l'appareil sont des dysfonction-
nements possibles.

Avant la premiére utilisation
Installer I’'appareil

1. Placer I'appareil sur un plan de travail
stable, plan, propre et lisse.
2. Dérouler le cordon d’alimentation a la
longueur nécessaire.
- Pour réduire la longueur du cordon,
repousser le cordon dans le comparti-
ment range cordon.
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- Pour réduire la longueur du cordon, le
repousser dans le compartiment de
rangement du cordon.

3. Brancher la fiche dans la prise de cou-
rant.

Premiére mise en service

La sélection de la langue et des unités d’af-
fichage apparait a la premiere mise en ser-

vice ou aprés la réinitialisation des réglages
d’usine. Elle est suivie d’un bref tutoriel.

» Suivre les instructions affichées et navi-
guer dans le tutoriel a 'aide de I'anneau
de navigation.

Utilisation
Préparer I'appareil

1. Appuyer sur la touche de déverrouillage
et soulever le bras pivotant jusqu’a ce
gu’il s’enclenche.

—Fig. @

2. Placer le bol mélangeur sur 'appareil de

base.

— Fig.

Respecter ce faisant les évidements de
I’appareil de base.

3. Tourner le bol mélangeur dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre jus-
qu’a ce gu'il s’enclenche.

—Fig. B

4. Presser le capuchon sur I'entrainement
principal jusgqu’a ce gqu’il s’enclenche.
—Fig.El
L’orifice d’ajout doit étre orienté vers
I'avant.

5. Insérer I'ustensile dans I'entrainement
principal jusqu’a ce qu’il s’enclenche.

— Fig. ]
Le capuchon de protection [@l doit recou-
vrir entierement I’entrainement principal.

6. Verser les aliments dans le bol mélan-
geur.

— Fig. K

7. Appuyer sur la touche de déverrouillage
et abaisser le bras pivotant progressive-
ment jusgu’a ce gu’il s’enclenche.
—Fig. A

Traiter les ingrédients avec les usten-

siles

1. Tourner l'interrupteur rotatif sur la vitesse
souhaitée.

- Fig. iK1
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2. Pour traiter brievement les aliments a
haute vitesse, placer l'interrupteur rotatif
sur M et le maintenir en position pendant
la durée désirée.

— Fig. I}

3. Il est possible d’ajouter des aliments
supplémentaires par I'orifice d’ajout pen-
dant le traitement.

—Fig. IH

Pour rajouter des quantités importantes,
arréter 'appareil, ouvrir le bras pivotant
et verser les aliments dans le bol.

4. Traiter les aliments jusqu’a I'obtention du
résultat souhaité.

5. Amener l'interrupteur rotatif sur O.

—Fig. l3
Attendre que I'appareil se soit immobili-
sé.

Terminer le traitement

1. Débrancher la fiche secteur.
— Fig.

2. Appuyer sur la touche de déverrouillage
et soulever le bras pivotant jusqu’a ce
gu’il s’enclenche.
daleA 18|

3. Presser les deux touches d’éjection et
retirer 'accessoire entierement de I'en-
trafnement.

- Fig. EE]

4. Retirer le capuchon de I'entrainement
principal.
— Fig. K

5. Tourner le bol mélangeur dans le sens
des aiguilles d’une montre et le retirer.
— Fig.

Utiliser les entrainements pour ac-

cessoires

Remarques

= Retirez le couvercle de protection pour
utiliser l'accessoire sur I'entrainement 2
ou 3.

= Fermer toujours les entrainements inutili-
sés avec des couvercles de protection.

= Respectez la notice d’utilisation de I'ac-
cessoire.

—Fig. EA - E&l
Minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie pour traiter
les aliments pendant une durée prédéfinie.
Vous pouvez également lancer la minuterie



sans traiter d’aliments, par exemple pour
surveiller le temps de repos des pates ou le
temps de cuisson.

Utiliser la minuterie

1. Appuyer sur & pour utiliser la minuterie.

2. Régler les minutes a l'aide de I'anneau
de navigation et confirmer avec OK.

3. Régler les secondes a I'aide de I'anneau
de navigation et confirmer avec OK.

4. Pour traiter les aliments avec la minute-
rie, sélectionner "Minuteur" et régler le
commutateur rotatif sur la vitesse souhai-
tée.

v L'écran indique la vitesse réglée et la du-
rée de traitement restante.

v Lorsque la durée est écoulée, I'appareil
arréte le traitement.

5. Amener l'interrupteur rotatif sur O.

6. Pour utiliser la minuterie sans traiter d’ali-
ments, sélectionner "Minuteur (sans
marche)" et appuyer sur OK.

v L’écran indique la durée restante.

v Lorsque le temps est écoulé, un signal
sonore retentit et 'afficheur indique "Ter-
miné".

Balance

Votre appareil est équipé d’une balance in-
tégrée.

L’appareil de base dispose de 4 sondes de
poids placées dans les pieds.

Les facteurs suivants peuvent fausser le ré-

sultat de la mesure :

m | es pieds ne reposent pas correctement
sur le plan de travail.

= |e plan de travail est sujet a des vibra-
tions

= Des objets se trouvent sous I'appareil de
base

= Poids trop faible

= |’'appareil de base a été déplacé

= | 'appareil de base a été touché

Peser les aliments

1. Pour démarrer la balance, appuyer sur
£3.

v La balance se calibre.

L'écran indique « 0 » et l'unité préréglée.

2. Si souhaité, toucher I'anneau de naviga-

tion, sélectionner une autre unité d’affi-

chage et confirmez avec OK.

La balance se calibre de nouveau.

<

<

Balance fr

3. Verser les aliments dans le bol ou un ac-
cessoire mis en place.

v L’écran indique la quantité pesée dans
I'unité sélectionnée.

4. Pour remettre la balance a « 0 » et peser
séparément d’autres aliments, appuyer
sur % et attendre le calibrage.

Conseil : Lorsque le bras pivotant est en-
clenché en position horizontale, il est pos-
sible de placer des récipients ou des em-
ballages sur la surface de pesée 6 et de les
peser.

Programmes automatiques

Les programmes automatiques vous aident
a traiter les aliments avec les outils et a utili-
ser les accessoires.

Les sondes surveillent le traitement des ali-
ments et arrétent le traitement de maniéere
automatique dés que la consistance pré-
programmeée est obtenue.

Pour obtenir des résultats optimaux, obser-

ver les conseils suivants :

= | e fouet batteur doit étre installé correc-
tement pour mixer de maniére optimale
les aliments et pour le bon fonctionne-
ment des programmes automatiques.
— "Corriger le réglage des ustensiles”,
Page 34

= Avant la premiére utilisation d’un pro-
gramme automatique, faire fonctionner
I’appareil neuf a vide pendant au moins
10 minutes sans programme automa-
tique.

= Ne plus ajouter d’aliments une fois qu’un
programme automatique a été démarré.

= Ne pas traiter une seconde fois avec un
programme automatique des aliments
déja traités. Si le résultat obtenu avec le
programme automatiqgue ne correspond
pas a votre attente, continuez de traiter
les aliments manuellement jusqu’a I'ob-
tention du résultat voulu. Suivre les re-
commandations concernant la vitesse.
— "Exemples d’utilisations”, Page 38

= | 3 fraicheur, la température et le contenu
des aliments utilisés influent sur le temps
nécessaire et le résultat.

= Nutiliser que des ceufs frais. Le pro-
gramme automatique n'est pas pas pré-
vu pour des succédanés comme p. ex.
l'aguafaba ou la poudre de protéines.
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= Pour réussir les blancs en neige, l'outil et
le bol doivent étre propres, non gras et
exempts de résidus de détergent.

= Utiliser uniguement de la créme refroidie
aenv. 6 °C et d'une teneur en matiére
grasse de 30 a 36 %.

= De la créme auparavant congelée ne
peut pas étre battue.

= Pour obtenir un résultat optimal, régler le
type de creme utilisé apres avoir sélec-
tionné le programme "Creme" : "Creme
fraiche", "Creme végétale" ou "Créme
sans lactose".

= Ne pas utiliser le bol chaud, p. ex. sor-
tant directement du lave-vaisselle, pour
battre la créeme.

= |ncorporer le sucre, les arbmes et autres
additifs pour la creme ou les blancs en
neige seulement aprés la fin du pro-
gramme automatique.

= Tenir compter des ingrédients et quanti-
tés proposés.

= | es programmes automatiques pour
pates ne fonctionnent pas avec des
pates trop seches. Les recettes de pates
nécessitent une quantité suffisante d'in-
grédients liquides ou humides.

= | e programme "Pate levée et au levain"
interrompt le pétrissage pendant
env. 15 minutes pour que la pate puisse
lever. Un nouveau pétrissage redémarre
ensuite. Ne retirer la pate qu'a la fin du
programme.

= Pour les programmes "Pate a gateau" et
"Pate brisée", chauffer le beurre ou la
margarine a la température ambiante et
les utiliser en cubes de 2 cm. Le beurre
et la margarine froids ou congelés ne
donnent pas les résultats escomptés.
Laisser les pates brisées reposer au ré-
frigérateur avant la cuisson.

= | e programme "Pate a gateau" ne
convient pas pour les pates trés liquides,
p. ex. la pate a crépes.

= | e programme "Sorbetiere" convient uni-
quement aux recettes de glace a la va-
nille et de glace au chocolat, comme dé-
crit dans le mode d’emploi des acces-
soires de la sorbetiere MUZ9EB1.
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Utiliser les programmes automa-
tiques

1. Dans le menu principal, sélectionner
"Programmes automatiques intelligents"
OU un accessoire activé avec I'anneau
de navigation et confirmer avec OK.

2. Sélectionner le programme automatique
souhaité a I'aide de I'anneau de naviga-
tion, confirmer avec OK et suivre les ins-
tructions a I'écran.

Guide de nettoyage

Apres utilisation, nettoyer immeédiatement
toutes les pieces afin d’éviter que les rési-
dus ne séchent.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de I'alcool a
brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de
produits nettoyants.

» Nettoyer le panneau de commande et
I’écran uniguement avec un chiffon en
microfibres humide.

Conseil : Des décolorations peuvent appa-
raitre sur les piéces en plastique, p. ex. lors
du traitement des carottes. Enlevez les dé-
colorations avec un chiffon doux et
quelques gouttes d’huile alimentaire.

Nettoyer les différents composants comme
indiqué dans le tableau.

— Fig. E4
Exemples d’utilisations

Remarques

= Pour que les ingrédients des levains et
des pates levées a forte teneur en eau
se mélangent au mieux, verser d'abord
le liquide dans le bol.

® | orsque vous sélectionnez le pro-
gramme automatique correspondant a la
recette, 'appareil régle la bonne vitesse
et surveille la durée de traitement.

Respecter les indications et valeurs figurant
dans le tableau.

- Fig. B4

- Fig. K4



Exemple de recette
Gateau aux fruits secs

Ingrédients

= 3ceufs

135 g de sucre

135 g de margarine

255 g de farine

10 g de levure chimique

150 g de raisins secs

150 g de mélange de fruits secs

Remarque : Travailler simultanément au
maximum 2 fois la quantité.

Préparation

= Mettre en place le fouet mélangeur.

= Verser tous les ingrédients a l'exception
des fruits secs.

= Travailler pendant 30 secondes au
niveau @.

= Travailler ensuite pendant 3-5 minutes
au niveau 7.
Régler sur le niveau @.
En l'espace de 30-60 secondes, ajouter
les fruits secs.

Pour traiter les ingrédients automatique-
ment, sélectionner le programme "Pate a
gateau".

En cas d'utilisation du programme automa-
tique, n'incorporer les fruits secs qu'aprés
la fin du programme et sur le niveau &.

Accessoires

Vous pouvez acheter les accessoires au-
prés du service apres-vente, dans le com-
merce spécialisé ou sur notre site internet.
Utilisez uniguement les accessoires d'ori-
gine, car ils sont parfaitement adaptés a
votre appareil.

Les accessoires sont spécifiques a l'appa-
reil. Lors de l'achat, indiquez toujours la dé-
signation exacte de votre appareil (E-Nr.).
Pour connaitre les accessoires disponibles
pour votre appareil, consultez notre cata-
logue, notre boutique en ligne ou le service
aprés-vente.

Accessoires  fr
www.bosch-home.com

Mettre au rebut un appareil

usagé

» Eliminez 'appareil dans le respect de
I’environnement.
Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprés de
votre revendeur spécialisé ou de I'admi-
nistration de votre commune/ville.

B

Cet appareil est marqué selon
la directive européenne
2012/19/UE relative aux ap-
pareils électriques et électro-
nigues usageés (waste electri-
cal and electronic equipment -
WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une récu-
pération des appareils usagés
applicables dans les pays de
la CE.

Service aprés-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
scannez le QR code figurant sur le docu-
ment joint afin d'obtenir les coordonnées
du service aprés-vente ainsi que les condi-
tions de garantie, adressez-vous a notre
service aprés-vente, votre revendeur ou
consultez notre site web.

Vous trouverez les coordonnées du service
aprés-vente en scannant le QR code figu-
rant sur le document joint relatif aux coor-
données du service aprés-vente et aux
conditions de garantie, ou sur notre site
web.

Vous trouverez les informations relatives au
reglement(EU) 2023/826 en ligne sous
www.bosch-home.com sur la page produit
et la page de service de votre appareil
dans les notices d'utilisation et les docu-
ments complémentaires.

Dépannage

Défaut Cause et dépannage

L'appareil ne fonctionne L’appareil n’est pas sous tension.

pas. » Vérifiez si 'appareil est bel et bien branché.
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Défaut

Cause et dépannage

L’appareil ne démarre
pas le traitement.

Interrupteur rotatif est mal réglé.
» Avant le traitement, positionner I'interrupteur rotatif en
position O.

L’appareil ne démarre
pas ou s’arréte pendant
le traitement des ali-
ments.

La quantité a traiter est trop importante ou la durée de traite-

ment est trop longue.

» Amenez 'interrupteur sur O.

» Réduisez la quantité d’ingrédients.

» Laissez I'appareil refroidir pour désactiver la protection anti-
surcharge.

L’appareil ou I'accessoire est bloqué.
» Amenez I'interrupteur sur O.
» Supprimez le blocage.

Le systeme de sécurité s’est déclenché.
» Supprimez la cause qui a entrainé l'arrét de I'appareil.
— "Systemes de sécurité”, Page 35

[l est impossible d’ap-
puyer sur la touche de
déverrouillage.

Un accessoire est monté sur I’entrainement rouge 3.
» Retirez 'accessoire de I'entrainement 3.

Le fouet batteur profes-
sionnel touche le bol ou
les aliments ne sont pas
bien mélangés.

La distance avec le bol n'est pas réglée correctement.
» Rectifiez le réglage fin du fouet batteur professionnel.
— "Réglage précis du fouet batteur professionnel”, Page 34

Un code d’erreur appa-
rait sur I’écran, p. ex.
«E9025 ».

L’électronique a détecté un défaut.

1. Placez l'interrupteur rotatif sur O et débranchez la fiche sec-
teur.

2. Rebranchez la fiche secteur.

3. Si le dysfonctionnement persiste, appelez le Service aprés-
vente.
— "Service aprés-vente", Page 39

"Insérer bol" est affiché.

Le bol n’est pas en place ou pas enclenché correctement.
» Mettez le bol en place et tournez-le dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre jusgu'en butée.

"Vérifier position du bras"
est affiché.

Le bras pivotant n’est pas correctement enclenché ou s’est

détaché.

1. Amenez l'interrupteur sur O.

2. Déplacez le bras pivotant jusqu'a ce qu'il soit bien enclen-
ché.

"Moteur arrété automati-
quement" est affiché.

Différentes causes sont possibles.

1. Amenez l'interrupteur sur O.

2. Si le dysfonctionnement persiste, appelez le Service aprés-
vente.
— "Service apres-vente", Page 39

"Relancer la tare" est affi-
ché.

Le calibrage de la balance a échoué.

1. Placez I'appareil sur une surface plane, propre et exempte
de vibrations.

2. Assurez-vous gu'il n'y a pas d'objets sous l'appareil.

3. Appuyez sur £ pour relancer le calibrage et ne touchez pas
I'appareil durant le calibrage.
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Défaut Cause et dépannage
"Poids max. atteint" est Le poids est supérieur a la plage de mesure de la balance.
affiché. 1. Lors de I'utilisation de la balance, observez le poids maxi-

mal de 5000 g ou de 11,00 Ib.
2. Réduisez le poids total a peser.

"Poids min. atteint" est af- Le poids est inférieur a la plage de mesure de la balance.
fiché. 1. Lors de I'utilisation de la balance, observez le poids mini-
mal de 5 g ou de 0,01 Ib.
2. Augmentez le poids total a peser.

L’appareil n'est pas installé correctement.

1. Placez 'appareil sur une surface plane, propre et exempte
de vibrations.

2. Assurez-vous gu'il n'y a pas d'objets sous l'appareil.
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Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Osservare le istruzioni aggiuntive durante l'utilizzo degli accesso-
ri forniti in dotazione oppure opzional.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

®= Non collegare l'apparecchio se ha subito danni durante il tra-
sporto.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m con gli accessori e le parti originali.

® per miscelare, impastare e montare alimenti.

m per ulteriori applicazioni descritte nelle istruzioni di accessori for-
niti in dotazione oppure opzionali.

m sotto sorveglianza;

m per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elet-

trica dopo ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montag-

gio, dello smontaggio o della pulizia, guando ci si avvicina alle par-

ti rotanti e in caso di guasti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte fa-

colta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o espe-

rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte

0 siano stati istruiti sull’uso sicuro dell’apparecchio e abbiano com-

preso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini € vietato eseguire la pulizia e manutenzione di compe-

tenza dell’utente.

L’'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere i bambini

lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

» Non azionare mai un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per stac-
care l'apparecchio dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina
del cavo di alimentazione.
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Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione € danneggiato, stac-
care subito la spina di alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. »Pagina 51
» Collegare e utilizzare 'apparecchio solo in conformita con i dati

vV vy vy

4

indicati sulla targhetta identificativa.

Solo il personale adeguatamente specializzato e formato puod
esequire riparazioni sull'apparecchio.

Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati
soltanto pezzi di ricambio originali.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o0 da persona in possesso di
simile qualifica.

Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.
Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.
Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
fonti di calore o parti dell'apparecchio calde.

Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
spigoli vivi.

Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allaccia-
mento alla rete.

Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici calde.

Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotan-
ti.

Applicare e rimuovere gli utensili e gli accessori solo ad ingra-
naggio fermo ed apparecchio scollegato.

Spegnere l'apparecchio e scollegarlo dalla rete prima di sostitui-
re gli utensili o della pulizia.

Mettere in funzione gli utensili soltanto con la ciotola inserita € |
coperchi di sicurezza applicati.

» Non aprire mai il braccio oscillante durante la lavorazione.
» Sostituire i componenti che presentano incrinature o altri danni o

che non possono essere alloggiati correttamente nella propria
sede con ricambi originali.
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t Prevenzione di danni materiali

Durante I'abbassamento del braccio oscillante, non afferrare la
ciotola o il corpo.

Tenere lontano il materiale di imballaggio dai bambini.

Vietare ai bambini di giocare con materiali d’imballaggio.
Tenere i bambini lontano dalle parti piccole.

Non lasciare che i bambini giochino con le parti piccole.
Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima
di ogni utilizzo.

v
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Prevenzione di danni materiali E¥ Braccio oscillante

» Non utilizzare diversi funzionamenti con- g Pulsante di sblocco per braccio oscil-

temporaneamente. lante
» Osservare le marcature colorate presenti Ingranaggio 2, giallo
sugli accessori e sull'ingranaggio. Ingranaggio 3, rosso

» Non mettere mai in funzione l'apparec-

chio per un tempo superiore a quello ne- Ingranaggio principale, nero

cessario. Incavi per la ciotola
» Non mettere mai I'apparecchio in funzio- Portacavo

ne a vuoto. - - —
» Non utilizzare mai le parti e gli accessori Ciotola piccola, 5,3 litri

originali con altri apparecchi. Ganci impastatori Profi
> \l:l(;)rr;zsigggrare le quantita massime di la- Frusta per montare professionale
» Prima di utilizzare la ciotola, individuare Frusta «Profi Flexi»

e rimuovere eventuali corpi estranei. Manopola
» Non disporre "apparecchio sopra super- - —

fici mobili o vibranti. Simbolo Descrizione
Conoscere I'apparecchio O Arrestare la I.a.vora2|one.
P . o] 2 In base all'utilizzo:

anoram!ca _ -~ = [ncorporare gli alimenti alla
Dopo il disimballaggio controllare che tutti i velocita minima.
componenti siano presenti e che non pre- = Awviare il programma auto-
sentino danni dovuti al trasporto. matico.
~Fio | : 1 Bassa velocita
Pgnnello di comandt? . 7 Velocita massima
Ciotola grande, 6,0 litri M Funzionamento «pulse»: massi-
Coperchio con bocca di carico integra- ma velocita finché la manopola
ta ¢ tenuta in questa posizione

Coperchio per ingranaggio 2 Consiglio: E possibile modificare la veloci-
Coperchio per ingranaggio 3 ta in qualsiasi momento durante la lavora-

; zione o interrompere la lavorazione stessa.
A Anello luminoso

Manopola

' A seconda del modello
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Anello luminoso

L'anello luminoso sulla manopola fornisce
informazioni sullo stato operativo dell'appa-
recchio.

Indicatore Stato

L’anello luminoso si
accende ¢ la lavora-
zione € in corso.

L'apparecchio funzio-
na senza anomalie.

Un sistema di si-
curezza & attivato.
L'apparecchio pre-
senta un guasto.

L’anello luminoso =
lampeggia € la lavo-
razione non pud es- =
sere avviata o pro-
seguita.

Consiglio: Ulteriori informazioni sono di-
sponibili qui:

— "Sistemi di sicurezza", Pagina 47

— "Sistemazione guasti", Pagina 51

Pannello di comando
—Fig. A

Bilancia

Timer

Tasto Indietro

Display

Tasto on/off

Tasto OK

Sl (il

Anello di navigazione

Tasti funzione

Simbolo Funzione

Utilizzare la bilancia o portare la
bilancia su 0 (tara).

Utilizzare il timer.

Navigare indietro nel menu.

Accendere o spegnere il di-
splay.

RIClU |7 &0

Confermare una selezione o un
inserimento.

Nota: Azionare i tasti con le dita e senza
guanti da cucina. Non azionare i tasti con
oggetti, ad es. mestoli.

Anello di navigazione

L'anello di navigazione & una superficie sul
pannello di comando tonda, sensibile al
contatto.

Conoscere l'apparecchio it

Per navigare nei menu o impostare valori,
posizionare il dito sull'anello ribassato e
muoverlo lentamente seguendo la forma.

Movimento in senso orario:
= Sfogliare i menu verso il basso.
= Aumentare i valori.

Movimento in senso antiorario:

u Sfogliare i menu verso l'alto.

= Diminuire i valori.

Display

Sul display vengono visualizzate le possibi-
lita di selezione, le impostazioni e i valori e i
messaggi relativi allo stato di funzionamen-
to.

Nota: L'apparecchio si spegne automatica-
mente se resta inattivo per un determinato
periodo di tempo. Per riattivare il display,
premere il tasto on/off, ruotare la manopola
o0 muovere il braccio oscillante.

Braccio oscillante e ingranaggi

Premendo il pulsante di sblocco & possibile
spostare il braccio oscillante nella posizio-
ne desiderata.

—Fig.

Preparazione:
= |nserire la ciotola o rimuoverla

= Fissare il coperchio o rimuoverlo
= |nserire l'utensile o rimuoverlo
= Versare quantita maggiori nella cio-
tola
Ingranaggio principale:
Lavorazione degli alimenti con gli uten-
=3 sili
Superficie di pesatura:
Utilizzare la bilancia
Ingranaggio 2:
Utilizzare l'accessorio, ad es. Sminuz-
zatore continuo
Ingranaggio 3:
31 Utilizzare I'accessorio, ad es. Bicchiere
frullatore To-Go
Ingranaggio principale con adattatore
'E| universale:
Utilizzare l'accessorio, ad es. Tritacar-
ne

Ingranaggio principale:
Utilizzo di Produttore di ghiaccio

Nota: Il braccio oscillante & dotato della
funzione EasyArm Lift. Tale funzione sup-
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it Conoscere l'apparecchio

porta il movimento del braccio oscillante
verso l'alto.

Utensili

Utensili  Utilizzo

Ganci impastatori Profi

= |mpastare, ad es. pasta lievi-
tata, pasta per il pane, impa-
sto per la pizza, pasta, impa-
sti per dolci.

= |ncorporare alimenti nell'im-
pasto, ad es. semi.

Frusta «Profi Flexi»
= Miscelare impasti, ad es. im-
pasto per torte, torta alla frut-
ta.
= |ncorporare alimenti nell'im-
pasto, ad es. uvetta, cioccola-
to in pezzi.

Frusta per montare professiona-
le
= Montare gli albumi e la panna
(almeno il 30% di grassi).
= Miscelare impasti molli,
ad es. paste biscotto.

Regolazione fine della frusta per
montare professionale

Correggere la distanza tra la ciotola e la fru-
sta per montare professionale con la rego-
lazione di precisione.

Nota: La frusta per montare Profi & regolata
di fabbrica per mescolare al meglio gli ali-
menti.

Correzione della regolazione degli utensi-

li

» Non azionare mai un utensile che tocca
la ciotola.

Requisiti

= | a spina di alimentazione non ¢ inserita.

= || braccio oscillante & aperto.

= | 3 frusta per montare professionale & in-
serita.

La ciotola ¢ inserita.

1. Tenendo ferma la frusta per montare con
una mano dalla parte inferiore, svitare il
controdado in senso orario con una
chiave a forchetta.

— Fig. Il
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2. Per cambiare l'impostazione ruotare
l'utensile nella direzione desiderata.

- Fig. B
Regolazione otti-

Distanza dalla cioto-

male la circa 2,5 mm
ruotare in senso Sollevare l'utensile
orario

ruotare in senso Abbassare l'utensile

antiorario

3. Premere il pulsante di sblocco e preme-
re il braccio oscillante verso il basso fino
all'arresto.

4. Controllare la regolazione.

5. Premere il pulsante di sblocco e solleva-
re il braccio oscillante fino all'arresto.

6. Tenendo ferma la frusta per montare con
una mano dalla parte inferiore, avvitare il
controdado in senso antiorario con una
chiave a forchetta.

Ciotole

A seconda del modello, la fornitura com-
prende 2 ciotole diverse.

Per conservare le ciotole riducendo I'in-
gombro, inserire la ciotola piccola in quella
grande.

Usare la ciotola grande sempre con il co-
perchio applicato. Il coperchio non & adatto
per la ciotola piccola.

Impostazioni

Impostazione Descrizione

Lingua Impostare la lingua del di-
splay.

Accessori Attivare o disattivare I'ac-
cesso ai programmi auto-
matici per gli accessori.
Se un accessorio ¢ stato
disattivato, non compare
nel menu principale.

Suono Impostare il volume dei

segnali acustici e dei toni

dei tasti.

Unita di misura Impostare le unita della
bilancia.

Luminosita Impostare la luminosita
del display.

Modalita riposo Impostare la durata dopo
la quale il display viene

attenuato.




Descrizione

Impostare la durata dopo
la quale l'apparecchio
passa al modo stand-by.

Ripristinare le impostazio-
ni di fabbrica dell'appa-
recchio.

Informazioni sul software
dell'apparecchio.

Impostazione

Tempo di
standby

Impostazioni di
fabbrica

Informazioni ap-
parecchio

Sistemi di sicurezza
Sicurezza d’accensione

Il blocco di accensione previene che l'appa-
recchio venga acceso inavvertitamente.

L'apparecchio pud essere acceso e aziona-

to solo se il braccio oscillante € inserito in

posizione orizzontale e uno dei requisiti se-

guenti € soddisfatto.

= | g ciotola o la gelatiera sono inserite.

= | 'adattatore universale € applicato all'in-
granaggio principale.

Se il braccio oscillante viene aperto durante

la lavorazione, l'apparecchio si spegne au-

tomaticamente.

Blocco di riaccensione

Il blocco di riaccensione previene che I'ap-

parecchio avvii autonomamente la lavora-

zione dopo un'interruzione dell'alimentazio-

ne.

In caso d’interruzione dell’alimentazione

elettrica 'apparecchio viene reinserito. La

lavorazione pu0 essere riavviata solo dopo

aver impostato la manopola su O.

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che il
motore ed altri componenti vengano dan-
neggiati da un sovraccarico eccessivo.
Sicurezza del braccio oscillante

La sicurezza del braccio oscillante previene
che quest'ultimo possa essere aperto se un
accessorio ¢ fissato all'ingranaggio poste-
riore.

Segnale acustico

Se € presente un guasto o se un sistema di
sicurezza disattiva I'apparecchio, viene
€messo un segnale acustico.

Possibili guasti sono, ad esempio, un brac-
cio oscillante non correttamente inserito o
un surriscaldamento dell'apparecchio.

Prima del primo utilizzo it

Prima del primo utilizzo

Installazione dell'apparecchio

1. Collocare l'apparecchio su un piano di
lavoro stabile, piano, pulito e liscio.

2. Regolare il cavo di alimentazione alla
lunghezza necessaria.

- Per accorciare la lunghezza del cavo,
inserirlo nell'apposito vano.

- Per aumentare nuovamente la lun-
ghezza del cavo, estrarre il cavo dal
vano portacavo.

3. Inserire la spina di alimentazione.

Procedura per la prima messa in fun-
zione

Alla prima messa in funzione o dopo aver
ripristinato le impostazioni di fabbrica € vi-
sualizzata la selezione della lingua e delle
unita di visualizzazione. Segue un breve tu-
torial.

» Attenersi alle istruzioni sul display e se-
guire il tutorial con I'aiuto dell'anello di
navigazione.

Utilizzo
Preparazione dell'apparecchio

1. Premere il pulsante di sblocco e solleva-
re il braccio oscillante fino all'arresto.
—Fig. 3

2. Inserire la ciotola nell'apparecchio base.
— Fig.

Prestare attenzione agli incavi sull'appa-
recchio base.

3. Ruotare la ciotola in senso antiorario fino
allo scatto.

—Fig. A

4. Inserire il coperchio sull'ingranaggio
principale finché non si innesta in posi-
zione.

—Fig. &
La bocchetta di riempimento deve esse-
re rivolta in avanti.

5. Premere l'utensile sull'ingranaggio princi-
pale finché non si innesta in posizione.
dael 10 |
Il cappuccio di protezione [@l deve copri-
re completamente l'ingranaggio principa-
le.

6. Versare gli alimenti nella ciotola.

— Fig. Kl
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it Timer

7. Premere il pulsante di sblocco e preme-
re il braccio oscillante verso il basso fino
all'arresto.

— Fig. A
Lavorazione degli alimenti con gli
utensili

1. Riportare la manopola alla velocita desi-
derata.

— Fig. K}

2. Per lavorare brevemente gli alimenti alla
massima velocita, ruotare la manopola
su M e tenerla ferma per la durata della
lavorazione desiderata.

— Fig. I}

3. Se si desidera, durante la lavorazione
aggiungere altri alimenti attraverso |l
pozzetto di riempimento.

A 15 |

Per aggiungere quantita maggiori spe-
gnere l'apparecchio, aprire il braccio
oscillante e versare gli alimenti nella cio-
tola.

4. Lavorare gli alimenti fino a ottenere il ri-
sultato desiderato.

5. Portare la manopola su O.

- Fig.  IA
Attendere che I'apparecchio sia fermo.

Fine della lavorazione

1. Staccare la spina di alimentazione.
— Fig.

2. Premere il pulsante di sblocco e solleva-
re il braccio oscillante fino all'arresto.
- Fig. I8

3. Premere entrambi i tasti di espulsione ed
estrarre completamente I'utensile dall'in-
granaggio.
- Fig. EE]

4. Togliere il coperchio dall'ingranaggio
principale.
— Fig. E1]

5. Ruotare la ciotola in senso orario e ri-
muoverla.
— Fig. Al

Utilizzo degli ingranaggi accessori

Note

= Rimuovere il coperchio di sicurezza per
utilizzare I'accessorio sull'ingranaggio 2
0 3.

= Chiudere sempre gli ingranaggi non uti-
lizzati con i coperchi di protezione.
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= (Osservare le istruzioni per l'uso dell'ac-
Cessorio.

—Fig. EA - E&1
Timer

Con il timer & possibile lavorare alimenti per
un tempo preimpostato. E possibile avviare
il timer anche senza lavorare alimenti,

ad es. per controllare i tempi di riposo degli
impasti o i tempi di cottura.

Utilizzo del timer

1. Per awviare il timer premere .

2. Con I'anello di navigazione impostare i
minuti e confermare con OK.

3. Con I'anello di navigazione impostare i
secondi e confermare con OK.

4. Per lavorare alimenti con il timer selezio-
nare "Timer a velocita fissa" e posiziona-
re la manopola sulla velocita desiderata.

v |l display mostra la velocita impostata e
la durata di lavorazione restante.

v Allo scadere del tempo, l'apparecchio in-
terrompe la lavorazione.

5. Portare la manopola su O.

6. Per usare il timer senza lavorare alimenti
selezionare "Contaminuti" e premere OK.

v |l display indica la durata mancante.

v Quando il tempo sara scaduto, verra
emesso un segnale acustico € il display
indichera "Pronto".

Bilancia

L'apparecchio € dotato di una bilancia inte-
grata.

L'apparecchio base ha 4 sensori di peso
nei piedini di appoggio.

| seguenti fattori possono alterare il risultato
di misurazione:

= | piedini di appoggio non poggiano cor-
rettamente sul piano di lavoro.
Vibrazioni del piano di lavoro

Oggetti sotto I'apparecchio base

Peso troppo basso

Spostamento dell'apparecchio base
Contatto dell'apparecchio base

Pesare gli alimenti

1. Per avviare la bilancia, premere ¢%.

v La bilancia si tara.

v |l display indica "0" e l'unita preimposta-
ta.



2. Se si desidera, toccare I'anello di naviga-
zione, selezionare un'altra unita di visua-
lizzazione e confermare con OK.

v La bilancia si tara di nuovo.

3. Versare gli alimenti nella ciotola inserita
0 in una ciotola agganciata.

v |l display mostra la quantita inserita
nell'unita di visualizzazione selezionata.

4. Per riportare la bilancia su "0" e pesare
ulteriori alimenti separatamente, preme-
re ¢% e attendere la calibrazione.

Consiglio: Quando il braccio oscillante
fissato in posizione orizzontale € possibile
poggiare contenitori o confezioni sulla su-
perficie di pesatura & e pesarli.

Programmi automatici

| programmi automatici sono di supporto
durante la lavorazione degli alimenti con gli
utensili e I'utilizzo degli accessori.

| sensori controllano la lavorazione degli ali-
menti e, una volta raggiunta la consistenza
prevista, terminano automaticamente la la-
vorazione.

Attenersi alle seguenti avvertenze per otte-

nere risultati ottimali:

» | a frusta per montare deve essere rego-
lata correttamente per mescolare gli ali-
menti in modo ottimale e far funzionare
correttamente i programmi automatici.
— "Correzione della regolazione degli
utensili”, Pagina 46

= Prima di utilizzare i programmi automati-
ci per la prima volta azionare |'apparec-
chio nuovo per almeno 10 minuti senza
programma automatico.

= Non versare altri alimenti dopo aver av-
viato un programma automatico.

= Non lavorare nuovamente gli alimenti gia
lavorati con un programma automatico.
Se il risultato della lavorazione del pro-
gramma automatico non corrisponde a
quanto desiderato, continuare a lavorare
gli alimenti fino a ottenere il risultato de-
siderato. Rispettare le velocita racco-
mandate.

— "Esempi d’impiego”, Pagina 50

® | afreschezza, la temperatura e le so-
stanze degli alimenti utilizzati influenzano
il tempo necessario e il risultato.

= | avorare solo uova fresche. Il program-
ma automatico non ¢ adatto per gli ali-

Programmi automatici it

menti alternativi, ad es. aquafaba o pro-
teine in polvere.

Gli albumi si montano a neve solo se
l'utensile e la ciotola sono puliti, privi di
grasso e di residui di detersivo.

Lavorare solo panna raffreddata a ca.

6 °C e con un contenuto di grasso del
30-36%.

La panna che ¢ stata congelata non pud
essere montata.

Per risultati ottimali, dopo la scelta del
programma "Panna montata" impostare
il tipo di panna utilizzato: "Panna fresca",
"Panna vegetale" oppure "Panna senza
lattosio".

Non usare ciotole calde per sbattere la
panna, ad es. alla temperatura del frigori-
fero.

Incorporare zucchero, aromi e altri addi-
tivi per panna o albumi montati a neve
solo dopo il termine del programma au-
tomatico.

Rispettare gli ingredienti e le quantita in-
dicate.

| programmi automatici per gli impasti
non funzionano con gli impasti secchi.
Le ricette di impasti necessitano di una
parte sufficiente di ingredienti liquidi o
umidi.

Il programma "Impasti lievitati e lievito
madre" interrompe la lavorazione dell'im-
pasto per ca. 15 minuti per permetterne
la lievitazione. Dopodiché inizia automati-
camente un'ulteriore fase di impasto.
Prelevare l'impasto solo al termine del
programma.

Per i programmi "Impasti per torte" e "Pa-
sta frolla" usare burro o margarina a tem-
peratura ambiente tagliati a cubetti di

2 cm. |l burro o la margarina freddi o sur-
gelati non consentono di ottenere i risul-
tati desiderati. Lasciar riposare la pasta
frolla in frigorifero prima di cuocerla.

Il programma "Impasti per torte" non &
adatto per impasti molto liquidi, ad es.
per pancake.

Il programma "Gelatiera" & adatto solo
per le ricette gelato alla vaniglia e gelato
al cioccolato, come descritto nelle istru-
zioni degli accessori della gelatiera
MUZ9EB1.
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it Panoramica per la pulizia

Utilizzo dei programmi automatici

1. Nel menu principale con l'anello di navi-
gazione selezionare "Programmi con
sensori intelligenti" o un accessorio atti-
vato e confermare con OK.

2. Con l'anello di navigazione selezionare il
programma automatico desiderato, con-
fermare con OK e seguire le istruzioni sul
display.

Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso
per prevenire l'essiccamento dei residui.

» Non impiegare detergenti a base di al-
col.

» Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o
metallici.

» Non usare panni o detergenti abrasivi.

» Pulire il pannello dei comandi e il display
solo con un panno in microfibra umido.

Consiglio: Durante la lavorazione, per es.
di carote, sulle parti di plastica si possono
formare macchie colorate. Rimuovere le
macchie con un panno morbido e alcune
gocce di olio da cucina.

Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

— Fig. P4

Esempi d’impiego

Note

= Per mescolare al meglio gli ingredienti di
impasti con lievito o con lievito madre
con un elevato contenuto di acqua, ver-
sare prima il liquido nella ciotola.

= Se si seleziona il programma automatico
adatto per la ricetta, I'apparecchio impo-
sta la velocita corretta e monitora la du-
rata della lavorazione.

Rispettare le indicazioni e i dati nella tabel-
la.

—Fig. B4

—Fig. B9

Esempio di ricetta

Torta alla frutta secca

Ingredienti

= 3uova

135 g di zucchero
135 g di margarina
255 g di farina
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= 10 g dilievito in polvere
= 150 g diuva passa
= 150 g di frutta secca mista

Nota: Lavorare contemporaneamente max
2 volte la quantita.

Preparazione

= |nserire la frusta.

® Versare tutti gli ingredienti tranne la frutta
secca.

Lavorare 30 secondi alla velocita &.
Quindi lavorare 3-5 minuti alla velocita 7.
Portare alla velocita @

Entro 30-60 secondi aggiungere la frutta
secca.

Per lavorare automaticamente gli ingredien-
ti, selezionare il programma "lmpasti per
torte".

Se si usa il programma automatico, aggiun-
gere la frutta secca solo al termine del pro-
gramma e incorporarla alla velocita &.

Accessori

Gli accessori si possono acquistare presso
il servizio clienti, i rivenditori specializzati o
su Internet. Utilizzare solo gli accessori ori-
ginali, i quali sono stati progettati apposita-
mente per l'apparecchio.

Gli accessori sono specifici dell'apparec-
chio. Al momento dell'acquisto indicare
sempre il codice prodotto preciso (E-Nr.)
dell'apparecchio.

Per conoscere gli accessori disponibili per
il proprio apparecchio consultare il catalo-
go, il punto vendita online o il servizio clien-
ti.

www.bosch-home.com

Rottamazione di un apparec-
chio dismesso

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto
dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure
di smaltimento rivolgersi al rivenditore
specializzato o al comune di competen-
za.

B

Questo apparecchio dispone
di contrassegno ai sensi della
direttiva europea 2012/19/UE
in materia di apparecchi elet-
trici ed elettronici (waste elec-


https://www.bosch-home.com

trical and electronic equip-
ment - WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il rici-
claggio degli apparecchi di-
smessi valide su tutto il territo-
rio del’lUnione Europea.

Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata e sulle
condizioni di garanzia in ciascun Paese so-
no reperibili tramite il codice QR sul docu-

Servizio di assistenza clienti it

stenza e alle condizioni di garanzia, presso
il nostro servizio di assistenza clienti, il vo-
stro rivenditore o sul nostro sito web.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono reperibili tramite il codice QR
sul documento allegato relativo ai contatti
di assistenza e alle condizioni di garanzia o
sul nostro sito web.

Le informazioni conformi alla normativa
(EU) 2023/826 sono disponibili online alla
voce www.bosch-home.com nella pagina
del prodotto e nella pagina di assistenza

mento allegato relativo ai contatti di assi-

dell'apparecchio nelle istruzioni per l'uso e
nei documenti aggiuntivi.

Sistemazione guasti

Guasto

Causa e ricerca guasti

L'apparecchio non fun-
ziona.

All'apparecchio non arriva elettricita.
» Controllare che l'apparecchio riceva corrente elettrica.

L'apparecchio non avvia
la lavorazione.

Manopola non impostata correttamente.
» Prima della lavorazione portare la manopola su O.

'apparecchio non avvia
la lavorazione o si spe-
gne durante la lavorazio-
ne.

Quantita di lavorazione eccessiva o durata di lavorazione ec-

cessiva.

» Portare la manopola su O.

» Ridurre la quantita di ingredienti.

» Lasciare raffreddare I'apparecchio per disattivare la sicu-
rezza di sovraccarico.

L'apparecchio o l'accessorio € bloccato.
» Portare la manopola su O.
» Rimuovere il blocco.

Un sistema di sicurezza é attivato.

» Correggere la causa che ha comportato l'arresto dell'appa-
recchio.
— "Sistemi di sicurezza", Pagina 47

Non & possibile premere
il tasto di sblocco.

Sull'ingranaggio rosso 3 € applicato un accessorio.
» Togliere gli accessori dall'ingranaggio 3.

La frusta per montare
Profi tocca la ciotola o gli
alimenti non vengono mi-
scelati correttamente.

La distanza dalla ciotola non € impostata correttamente.

» Correggere la regolazione fine della frusta per montare pro-
fessionale.
— "Regolazione fine della frusta per montare professiona-
le", Pagina 46

Appare un codice di erro-
re sul display, ad®es.
"EQ025".

|l sistema elettronico ha riconosciuto un errore.

1. Posizionare la manopola su O e staccare la spina di ali-
mentazione.

2. Reinserire la spina di alimentazione.

3. Se 'anomalia continua a manifestarsi, contattare il servizio
di assistenza clienti.
— "Servizio di assistenza clienti", Pagina 51

51


https://www.bosch-home.com

it Sistemazione guasti

Guasto Causa e ricerca guasti

Sul display compare "In-  La ciotola non ¢ inserita o non & fissata correttamente.

serire ciotola". » Inserire la ciotola e ruotarla in senso antiorario fino all'arre-
sto.

Sul display compare Il braccio oscillante non & inserito correttamente o si &€ sgan-

"Controllare posizione ciato.

braccio". 1. Portare la manopola su O.

2. Muovere il braccio oscillante finché non & inserito corretta-

mente.

Sul display compare Sono possibili diverse cause scatenanti.

"Blocco automatico del 1. Portare la manopola su O.

motore". 2. Se I'anomalia continua a manifestarsi, contattare il servizio

di assistenza clienti.
— "Servizio di assistenza clienti", Pagina 51

Sul display compare La calibrazione della bilancia & fallita.
"Riavviare tara". 1. Collocare l'apparecchio su un piano di lavoro piano, pulito
e privo di vibrazioni.
2. Assicurarsi che non vi siano oggetti sotto I'apparecchio.
3. Premere (3 per riavviare la calibrazione e non toccare I'ap-
parecchio durante la calibrazione.

Sul display compare "Pe- |l peso ¢ al di sopra dell'intervallo di misurazione della bilan-
SO max. raggiunto". cia.
1. Durante I'utilizzo della bilancia rispettare il peso massimo di
5000g 0 11,00 Ib.
2. Ridurre il peso totale da pesare.

Sul display compare "Pe- |l peso & al di sotto dell'intervallo di misurazione della bilancia.
SO min. raggiunto". 1. Durante I'utilizzo della bilancia rispettare il peso minimo di
5900,011b.
2. Aumentare il peso totale da pesare.

'apparecchio non & posizionato correttamente.

1. Collocare l'apparecchio su un piano di lavoro piano, pulito
e privo di vibrazioni.

2. Assicurarsi che non vi siano oggetti sotto I'apparecchio.
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Veiligheid nl

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

= Neem de extra gebruiksaanwijzingen van meegeleverd of optio-
neel toebehoren in acht als u dit gebruikt.

® Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

= Sluit het apparaat in geval van transportschade niet aan.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

= met originele onderdelen en accessoires.

= voor het roeren, kneden en kloppen van levensmiddelen.

® voor extra toepassingen die in de gebruiksaanwijzingen van
meegeleverde of optionele accessoires zijn beschreven.

® onder toezicht.

® voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na elk gebruik, als er geen toezicht aanwezig

is, voorafgaand aan montage, demontage of reiniging, als u in de

buurt van roterende delen komt en bij storingen altijd worden los-

gehaald van het stroomnet.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,

zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of

kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien

zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de

hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-

gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit

de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken oppervlak ge-
bruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elekiri-
citeitsnet te scheiden. Altijld aan de stekker van het netsnoer trek-
ken.
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Veiligheid
Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct

de stekker van het netsnoer uit het stopcontact halen of de zeke-
ring in de meterkast uitschakelen.

» Neem contact op met de klantenservice. —»Pagina 62
» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-

gevens op het typeplaatje.

Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het
apparaat uitvoeren.

Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden ge-
bruikt voor reparatie van het apparaat.

Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.
» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.
» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het appa-

raat te reinigen.

Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmte-
bronnen in contact brengen.

Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact
brengen.

Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opper-
vlakken.

De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de
buurt van roterende delen houden.

De hulpstukken en toebehoren alleen bij stilstand van de aandrij-
ving en uit het stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en
verwijderen.

Voor het verwisselen van hulpstukken of het reinigen het appa-
raat uitschakelen en de stekker uit het stopcontact verwijderen.
De hulpstukken alleen gebruiken als de kom is geplaatst en de
aandrijvingsbeschermdeksels erop zijn gezet.

» De draaiarm nooit tijldens de verwerking openen.
» Onderdelen die herkenbare barsten of andere beschadigingen
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zing of de kom grijpen.

vV VY v v v Y

elk gebruik reinigen.

Materiéle schade voorkomen

» Gebruik nooit verschillende aandrijvin-
gen tegelijkertijd.

» De kleurmarkering op het toebehoren en
de aandrijving in acht nemen.

» Het apparaat nooit langer dan noodzake-
lijk laten werken.

» Het apparaat nooit onbelast laten draai-
en.

» Originele onderdelen en toebehoren
nooit voor andere apparaten gebruiken.

» Overschrijd de maximale verwerkings-
hoeveelheden niet.

» Voorafgaand aan het gebruik de schaal
op vreemde voorwerpen controleren en
eventueel aanwezige vreemde voorwer-
pen verwijderen.

» Het apparaat niet neerzetten op beweeg-
bare of trillende opperviakken.

Uw apparaat leren kennen

Overzicht

Controleer na het uitpakken alle onderde-
len op transportschade en de volledigheid
van de levering.

—Fig. i

Bedieningspaneel
Grote mengkom, 6,0 liter
Deksel met geintegreerde vulschacht

Materiéle schade voorkomen nl

Tijdens het omlaagbewegen van de draaiarm niet in de behui-

Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen houden.

Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen houden.

Kinderen niet met kleine onderdelen laten spelen.

De reinigingsinstructies in acht nemen.

Opperviakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor

EJ Draaiarm

[l Ontgrendelknop voor zwenkarm
Aandrijving 2, geel

Aandrijving 3, rood
Hoofdaandrijving, zwart

Uitsparingen voor de kom
Kabelvak
Kleine mengkom, 5,3 liter

Professionele kneedhaak

Professionele garde

BNEEEEEEES

Roergarde 'Profi Flexi'
Draaischakelaar

Symbool Beschrijving
O Verwerking stoppen.

o)]) 4 Afhankelijk van de toepassing:
= | evensmiddelen op de laag-
ste snelheid mengen.
= Automatisch programma
starten.
1 Lage snelheid
7 hoogste snelheid
M Momentschakeling: hoogste

snelheid, zolang de draaischa-
kelaar in deze positie wordt ge-
houden

Beschermdeksel voor aandrijving 2

Beschermdeksel voor aandrijving 3
A Lichtring
Draaischakelaar

' Afhankelijk van het model

Tip: U kunt de snelheid tijdens de verwer-
king op elk moment wijzigen of de verwer-
king onderbreken.
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Lichtring

De lichtring van de draaischakelaar infor-
meert u over de bedrijfstoestand van uw ap-
paraat.

Indicatie Status
De lichtring brandt  Het apparaat werkt
en de verwerking is goed.

bezig.

De lichtring knippert = Er is een veilig-

en de verwerking heidssysteem is

kan niet worden ge- geactiveerd.

start of voortgezet. = Eris een foutin
het apparaat aan-
wezig.

Tip: Meer informatie vindt u hier:
— "Veiligheidssystermen", Pagina 58
— "Storingen verhelpen", Pagina 62

Bedieningspaneel
—Fig. A
Weegschaal
Timer
Terug-knop
Display
Aan/uit-knop
A OK-knop
Navigatiering

Functietoetsen

Symbool Functie

Weegschaal gebruiken of weeg-
schaal op 0 zetten (tarra).

Timer gebruiken.

In het menu terugnavigeren.

Het display inschakelen of uit-
schakelen.

Een keuze of invoer bevestigen.

RIClU |7 b0

Opmerking: De toetsen met de vingers en
zonder keukenhandschoenen bedienen. U
kunt de toetsen niet bedienen met voorwer-
pen zoals pollepels.

Navigatiering

De navigatiering is een rond, aanraakge-
voelig oppervlak op het bedieningspaneel.
Om in de menu's te navigeren of waarden
in te stellen legt u uw vinger in de verzon-
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ken ring en beweegt u deze langzaam
langs de vorm.

Beweging naar rechts:
= |n menu's naar beneden bladeren.
= \Waarden verhogen.

Beweging naar links:
= |n menu's naar boven bladeren.
= Waarden verlagen.

Display

Op het display worden keuzemogelijkhe-
den, instellingen, waarden en meldingen
over de bedrijfstoestand weergegeven.

Opmerking: Als er binnen een bepaalde
tijd geen bediening plaatsvindt, wordt het
apparaat automatisch uitgeschakeld. Om
het display weer te activeren kunt u de aan/
uit-knop indrukken, de draaischakelaar
draaien of de draaiarm bewegen.

Draaiarm en aandrijvingen

Wanneer de ontgrendelknop wordt inge-
drukt, kan de draaiarm in de gewenste
stand worden gezet.

—Fig. K

Voorbereiding:

= Kom plaatsen of verwijderen

Deksel bevestigen of verwijderen
Hulpstuk aanbrengen of verwijderen
Grotere hoeveelheden in de kom
doen

Hoofdaandrijving:

Levensmiddelen met de hulpstukken
verwerken

Weegvlak:

Weegschaal gebruiken

Aandrijving 2:
Toebehoren gebruiken, bijv. Continue
rasp- en snijapparaat

Aandrijving 3:
Toebehoren gebruiken, bijv. To-Go-
mengbeker

Hoofdaandrijving met universele
adapter:
Toebehoren gebruiken, bijv. Vleeswolf

Hoofdaandrijving:
|[Jsbereider gebruiken

Opmerking: De draaiarm beschikt over de
functie EasyArm Lift. Deze functie helpt bij
de beweging van de draaiarm naar boven.



Uw apparaat leren kennen nl

Gereedschappen rechtsom draaien  Hulpstuk optillen
Gereed- Gebruik linksom draaien Hulpstuk laten zak-
schap- ken

Professionele kneedhaak

= Deeg kneden, bijv. gistdeeg,
brooddeeg, pizzadeeg,
pastadeeg, gebakdeeg.

= Door het deeg roeren van le-
vensmiddelen, bijv. zaden.

Roergarde 'Profi Flexi'

= Deeg roeren, bijv. taartdeeg,
fruittaart.

= Door het deeg roeren van le-
vensmiddelen, bijv. rozijnen,
stukjes chocolade.

Professionele garde

= Eiwit en room (minstens 30 %
vetgehalte) kloppen.

= |ichte deegsoorten mengen,
bijv. biscuitdeeg.

S
S

Fijnafstelling van professionele gar-
de

Corrigeer met de fijnafstelling de afstand
tussen de kom en professionele garde.
Opmerking: De professionele klopgarde is
in de fabriek zo ingesteld dat de levensmid-
delen optimaal met elkaar worden ver-
mengd.

Afstelling van hulpstuk corrigeren

» Nooit een hulpstuk gebruiken dat de
kom aanraakt.

Vereisten

= De stekker is niet op het stopcontact
aangesloten.

De draaiarm is geopend.
De professionele garde is aangebracht.
De kom is aangebracht.

. De garde met één hand aan het onder-
stuk vasthouden en de contramoer met
een steeksleutel met de klok mee los-
draaien.

—Fig.

2. Om de instelling te veranderen, het hulp-

stuk in de gewenste richting draaien.

—Fig. &

- B E N

Optimale instelling Afstand tot de scho-
tel ca. 2,5 mm

3. De ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm omlaag drukken tot deze vast-
klikt.

4. De instelling controleren.

5. De ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm omhoog bewegen tot deze
vastklikt.

6. De garde met één hand aan het onder-
stuk vasthouden en de contramoer met
een steeksleutel tegen de klok in vast-
draaien.

Mengkommen

Afhankelijk van het model zijn 2 verschillen-
de mengkommen meegeleverd.

Om bij het opbergen van de kommen ruim-
te te besparen kunt u de kleine kom in de
grote kom stapelen.

De grote kom altijd met erop aangebracht
deksel gebruiken. Voor de kleine kom is
het deksel niet geschikt.

Instellingen

Instelling Beschrijving

Taal Taal van display instellen.

Accessoire De toegang tot automati-
sche programma's voor
accessoires activeren of
deactiveren. Wanneer
een accessoire is gede-
activeerd, verschijnt het
niet in het hoofdmenu.

Toon Volume van de geluids-
signalen en toetssignalen
instellen.

Eenheid Eenheden van de weeg-
schaal instellen.

Helderheid Helderheid van display in-
stellen.

Ruststand Tijdsduur instellen waar-
na het display wordt ge-
dimd.

Standbytijd Tijdsduur instellen waar-

na het apparaat over-
schakelt naar de stand-
bystand.
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nl Voor het eerste gebruik

Instelling Beschrijving
Fabrieksinstel-  Toestel resetten naar de
ling fabrieksinstellingen.
Apparaat infor-  Informatie over de toestel-
matie software.

Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

De inschakelbeveiliging voorkomt dat uw
apparaat ongewild wordt ingeschakeld.

Het apparaat kan alleen worden ingescha-

keld en bediend wanneer de draaiarm in

horizontale stand is vastgeklikt en wanneer

aan één van de volgende voorwaarden is

voldaan.

= De kom of de ijsbereider is geplaatst.

= De universele adapter is aangebracht op
de hoofdaandrijving.

Als de draaiarm tijdens de verwerking
wordt geopend, wordt het apparaat auto-
matisch uitgeschakeld.

Beveiliging tegen opnieuw inschakelen
De beveiliging tegen opnieuw inschakelen
voorkomt dat het apparaat de verwerking
na een stroomuitval automatisch start.

Het apparaat wordt na een stroomuitval
weer ingeschakeld. De verwerking kan pas
weer worden gestart nadat de draaischake-
laar op O is gezet.
Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat
de motor en andere onderdelen door een
te hoge belasting worden beschadigd.
Draaiarmbeveiliging

De draaiarmbeveiliging voorkomt dat de
draaiarm kan worden geopend wanneer er
hulpstuk op de achterste aandrijving is aan-
gebracht.

Geluidssignaal

Bij een storing is of als een veiligheidssys-
teem het apparaat uitschakelt, klinkt er een
geluidssignaal.

Mogelijke storingen zijn bijv. een niet cor-
rect vastgeklikte draaiarm of een oververhit
apparaat.

Voor het eerste gebruik
Apparaat installeren

1. Het apparaat op een stabiel, horizontaal,
schoon en glad werkvlak neerzetten.
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2. Het netsnoer op de benodigde lengte in-
stellen.

- Het snoer in het snoeropbergvak
schuiven om de snoerlengte te ver-
korten.

- Om het snoer weer te verlengen, het
snoer uit het snoeropbergvak trekken.

3. De stekker in het stopcontact steken.

Eerste ingebruikneming uitvoeren

Bij de eerste inbedrijfstelling of na het reset-
ten naar de fabrieksinstellingen verschijnt
de selectie van de taal en van de weergave-
eenheden. Daarna volgt een korte tutorial.

» Neem de instructies op het display in
acht en doorloop met behulp van de na-
vigatiering de tutorial.

Bediening
Toestel voorbereiden

1. De ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm omhoog bewegen tot deze
vastklikt.

—Fig. 3

2. De kom op het basisapparaat plaatsen.
—Fig.

Op de uitsparingen op het basisappa-
raat letten.

3. De kom tegen de klok in draaien tot de-
ze vastklikt.

—Fig. B

4. Het deksel op de hoofdaandrijving aan-

brengen tot het vastklikt.
—Fig. Bl
De vulopening moet naar voren wijzen.

5. Het hulpstuk in de hoofdaandrijving
drukken tot het vastklikt.
daeA 10 |
De beschermkap [@ moet de hoofdaan-
drijving volledig afdekken.

6. De levensmiddelen in de kom doen.

— Fig. KKl

7. De ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm omlaag drukken tot deze vast-
klikt.

- Fig. A

Levensmiddelen met de hulpstukken

verwerken

1. De draaischakelaar weer op de gewens-
te snelheid zetten.

dalel 13|



2. Om de levensmiddelen kortstondig op
de hoogste snelheid te verwerken zet u
de draaischakelaar op M en houdt u de-
ze tijdens de gewenste verwerkingsduur
vast.

- Fig. I

3. Indien gewenst kunt u er via de vulope-
ning tijdens de verwerking meer levens-
middelen in doen.

— Fig.

Om grotere hoeveelheden bij te vullen
schakelt u het apparaat uit, opent u de
draaiarm en doet u de levensmiddelen in
de kom.

4. De levensmiddelen net zo lang verwer-
ken tot het gewenste resultaat is bereikt.

5. De draaischakelaar op O zetten.

- Fig. l@

Wachten tot het apparaat stilstaat.
Verwerking afsluiten

1. De stekker uit het stopcontact halen.
— Fig.

2. De ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm omhoog bewegen tot deze
vastklikt.

— Fig.

3. De beide uitwerptoetsen samendrukken
en het hulpstuk volledig uit de aandrij-
ving trekken.

— Fig.

4. Het deksel van de hoofdaandrijving trek-
ken.

- Fig. B

5. De kom met de klok mee draaien en ver-
wijderen.
— Fig.

Aandrijvingen toebehoren gebruiken

Opmerkingen

= Verwijder het veiligheidsdeksel om toe-
behoren op de aandrijving 2 of 3 te ge-
bruiken.

= Sluit niet gebruikte aandrijvingen altijd
met de beschermdeksels.

= Neem de gebruiksaanwijzing van het
toebehoren in acht.

- Fig. EA - A1
Timer

U kunt met de timer levensmiddelen gedu-
rende een vooraf ingestelde tijd verwerken.
U kunt de timer ook starten zonder levens-

Timer nl

middelen te verwerken, bijv. om rusttijden
van deeg of baktijden te bewaken.

Timer gebruiken

1. Druk op & om de timer te starten.

2. Stel met de navigatiering de minuten in
en bevestig met OK.

3. Stel met de navigatiering de seconden in
en bevestig met OK.

4. Om de levensmiddelen met de timer te
verwerken kiest u "Timer met stand" en
zet u de draaischakelaar op de gewens-
te snelheid.

v Op het display worden de ingestelde
snelheid en de resterende verwerkings-
duur weergegeven.

v Als de tijd is verstreken, stopt het appa-
raat de verwerking.

5. Zet de draaischakelaar op O.

6. Om de timer te gebruiken zonder levens-
middelen te verwerken kiest u "Eierwek-
ker" en drukt u op OK.

v Het display geeft de resterende duur
aan.

v Wanneer de tijd is verstreken, klinkt er
een geluidssignaal en wordt op het dis-
play "Klaar" weergegeven.

Weegschaal

Uw toestel is met een geintegreerde weeg-
schaal uitgerust.

Het basisapparaat heeft 4 gewichtssenso-
ren in de standvoeten.

De volgende factoren kunnen het meetre-
sultaat vervalsen:

® Standvoeten staan niet goed op het
werkblad.

Trillingen van het werkblad
Voorwerpen onder het basistoestel

Te laag gewicht

Verschuiving van het basistoestel
Aanraking van het basistoestel

Levensmiddelen wegen

1. Druk op £% om de weegschaal te starten.

v De weegschaal wordt gekalibreerd.

v Het display toont "0" en de vooringestel-
de eenheid.

2. Indien gewenst kunt u de navigatiering
aanraken, een andere weergave-eenheid
kiezen en met OK bevestigen.

v De weegschaal wordt opnieuw gekali-
breerd.
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3. Doe de levensmiddelen in de geplaatste
kom of een erop gezet accessoire.

v Het display geeft de erin gedane hoe-
veelheid weer in de gekozen weergave-
eenheid.

4. Om de weegschaal weer op "0" te zetten
en andere levensmiddelen afzonderlijk te
wegen drukt u op €% en wacht u tot de ka-
libratie is uitgevoerd.

Tip: Als de draaiarm in horizontale positie is
vastgeklikt, kunnen houder of verpakkingen
op het weegvlak & worden geplaatst en ge-
wogen.

Automatische programma's

De automatische programma's ondersteu-
nen u bij de verwerking van de levensmid-
delen met de hulpstukken en het gebruik
van toebehoren.

Sensoren bewaken de verwerking van de
levensmiddelen en beéindigen de verwer-
king automatisch wanneer de voorgepro-
grammeerde consistentie is bereikt.

Houd u voor optimale resultaten aan de vol-

gende aanwijzingen:

= De klopgarde moet correct zijn ingesteld
om de levensmiddelen optimaal te men-
gen en om de automatische program-
ma's correct te laten werken.
— "Afstelling van hulpstuk corrigeren’,
Pagina 57

= Gebruik het nieuwe apparaat minstens
10 minuten zonder automatisch pro-
gramma voordat een van de automa-
tisch programma's voor het eerst wordt
gebruikt.

= Geen verdere levensmiddelen meer toe-
voegen nadat er een auto programma is
gestart.

= Al verwerkte levensmiddelen niet op-
nieuw met een automatisch programma
verwerken. Als het verwerkingsresultaat
van het automatische programma niet
aan uw wensen voldoet, verwerk de le-
vensmiddelen dan verder handmatig tot
het gewenste resultaat is bereikt. Neem
de snelheidsadviezen in acht.
— "Toepassingsvoorbeelden”,
Pagina 61

= De versheid, temperatuur en bestandde-
len van de gebruikte levensmiddelen zijn
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van invloed op de benodigde tijd en het
resultaat.

Alleen verse eieren verwerken. Het auto-
matische programma is niet voor alterna-
tieven geschikt, bijv. Aquafaba of protei-
nepoeder.

Eiwit lukt alleen als het hulpstuk en de
kom schoon, vetvrij en zonder resten van
afwasmiddel zijn.

Alleen room verwerken die tot ca. 6 °C
is afgekoeld en een vetgehalte van
30-36% heeft.

Voordien bevroren room kan niet geklopt
worden.

Voor optimale resultaten stelt u na het
kiezen van het programma "Slagroom"
het gebruikte type room in; "Verse
room", "Plantaardige room" of "Lactose-
vrije room".

Geen warme kom gebruiken voor het op-
kloppen van room, bijv. direct uit de vaat-
wasser.

Suiker, aroma's en andere additieven
voor room of geklopt eiwit pas na beéin-
diging van het auto programma door de
massa mengen.

De voorgestelde ingrediénten en hoe-
veelheden in acht nemen.

De automatische programma's voor
deeg functioneren niet met te droog
deeg. De deegrecepten hebben een vol-
doende groot aandeel aan vloeibare of
vochtige ingrediénten nodig.

Het programma "Gistdeeg en zuurde-
sem" onderbreekt het kneden geduren-
de ca. 15 minuten zodat het deeg kan rij-
zen. Daarna start automatisch een bijko-
mende kneedbewerking. Het deeg pas
na afloop van het programma verwijde-
ren.

Gebruik voor de programma's "Beslag"
en "Korstdeeg" boter of margarine in

2 cm grote blokjes op kamertempera-
tuur. Koude of bevroren boter of margari-
ne leveren niet de gewenste resultaten.
Zanddeeg voor het bakken in de koel-
kast laten rusten.

Het programma "Beslag" is niet geschikt
voor erg vloeibaar deeg, bijv. pannen-
koekendeeg.

Het programma "ljsmaker" is alleen ge-
schikt voor de recepten vanille-ijs en
chocolade-ijs, zoals is beschreven in de



handleiding van het accessoire ijsberei-
der MUZ9EBH1.

Automatische programma’s gebrui-
ken

1. Kies in het hoofdmenu met de navigatie-
ring "Intelligente sensorgestuurde pro-
gramma's" of een geactiveerd accessoi-
re en bevestig met OK.

2. Kies met de navigatiering het gewenste
automatische programma, bevestig met
OK en volg de instructies op het display.

Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen rei-
nigen om het vastkoeken van resten te
voorkomen.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die al-
cohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of meta-
len voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

» Het bedieningspaneel en het display al-
leen reinigen met een vochtig microve-
zeldoekje.

Tip: Aan de kunststof onderdelen kunnen
verkleuringen optreden, bijvoorbeeld bij de
verwerking van wortel. Verwijder de verkleu-
ringen met een zachte doek en een paar
druppels spijsolie.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals
in de tabel is aangegeven.

— Fig. P4
Toepassingsvoorbeelden

Opmerkingen

= Om de ingrediénten van gistdeeg of
zuurdeeg met hoog watergehalte het
best te mengen, de vloeistof eerst in de
kom doen.

= Als u het automatische programma kiest
dat bij het recept past, stelt het apparaat
de juiste snelheid in en bewaakt het ap-
paraat de verwerkingsduur.

De gegevens en waarden in de tabel in

acht nemen.

- Fig. B3

— Fig. B4

Reinigingsoverzicht nl

Voorbeeldrecept
Zware vruchtencake

Ingrediénten

= 3eieren

135 g suiker

135 g margarine

255 g bloem

10 g bakpoeder

150 g krenten

150 g gemengde gedroogde vruchten

Opmerking: Maximaal 2 keer deze hoe-
veelheid tegelijk verwerken.

Bereiding

= Roergarde plaatsen.

= Alle ingrediénten behalve de gedroogde
vruchten erin doen.

= 30 seconden op stand @ verwerken.

= Vervolgens 3-5 minuten op stand 7 ver-
werken.

= Op stand @ zetten.

= Binnen 30-60 seconden de gedroogde
vruchten erbij doen.

Kies het programma "Beslag" om de ingre-
diénten automatisch te verwerken.

Als het automatische programma wordt ge-
bruikt, de gedroogde vruchten pas na af-
loop van het programma toevoegen en op
stand @ eronder roeren.

Accessoires

Accessoires kunt u kopen bij de service-
dienst, in de vakhandel of op internet. Ge-
bruik alleen originele accessoires, omdat
deze precies op uw apparaat zijn afge-
stemd.

Voor de verschillende apparaten zijn speci-
fieke accessoires beschikbaar. Geef bij de
aankoop altijd de precieze aanduiding (E-
Nr.) van uw apparaat op.

Welke accessoires beschikbaar zijn voor
uw apparaat, kunt u in onze catalogus, in
de online-shop of bij de servicedienst te we-
ten komen.

www.bosch-home.com

Afvoeren van uw oude appa-

raat

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-
raadskantoor kunt u informatie verkrijgen
over de actuele afvoermethoden.
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nl Servicedienst

Dit apparaat is gekenmerkt in
overeenstemming met de Eu-
ropese richtlijn 2012/19/EU
betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appa-
ratuur (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldige
terugneming en verwerking
van oude apparaten.

B

ontvangt u via de QR-code op het meegele-
verde document over de servicecontacten
en garantievoorwaarden, bij onze klanten-
service, uw dealer of op onze website.

De contactgegevens van de klantenservice
vindt u via de QR-code op het meegelever-
de document over de servicecontacten en
garantievoorwaarden of op onze website.
De informatie conform verordening (EU)
2023/826 vindt u online op www.bosch-
home.com op de productpagina en de

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-

servicepagina van uw apparaat bij de ge-
bruiksaanwijzingen en aanvullende docu-
menten.

duur en de garantievoorwaarden in uw land

Storingen verhelpen

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Apparaat werkt niet.

Het apparaat heeft geen stroom.
» Controleer of het apparaat van stroom wordt voorzien.

Apparaat start de verwer-
king niet.

Draaischakelaar is onjuist ingesteld.
» Zet de draaischakelaar voor de verwerking op O.

Apparaat start de verwer-
king niet of gaat tijdens
de verwerking uit.

Verwerkingshoeveelheid is te groot of verwerkingsduur was te

lang.

» Zet de draaischakelaar op O.

» Verminder de hoeveelheid ingrediénten.

» Laat het toestel afkoelen om de overbelastingsbeveiliging
te deactiveren.

Apparaat of toebehoren is geblokkeerd.
» Zet de draaischakelaar op O.
» Verwijder de blokkering.

Er is een veiligheidssysteem is geactiveerd.

» Neem de oorzaak weg die ertoe heeft geleid dat het appa-
raat is gestopt.
— "Veiligheidssystemen", Pagina 58

Ontgrendelknop kan niet
worden ingedrukt.

Op de rode aandrijving 3 is een toebehoren aangebracht.
» Verwijder het toebehoren van de aandrijving 3.

De professionele klop-
garde raakt de kom niet
of de levensmiddelen
worden niet goed ge-
mengd.

De afstand tot de kom is niet correct ingesteld.
» Corrigeer de fijnafstelling van de professionele klopgarde.
— "Fijnafstelling van professionele garde", Pagina 57

Er verschijnt een foutco-
de op het display, bijv.
"E9025".

De elektronica heeft een fout geconstateerd.

1. Zet de draaischakelaar op O en trek de stekker uit het stop-
contact.

2. Steek de stekker weer in het stopcontact.

3. Wanneer de storing aanhoudt, neem dan contact op met
de klantenservice.
— "Servicedienst", Pagina 62
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Storingen verhelpen nl

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

"Kom plaatsen" verschijnt
op het display.

Kom is niet geplaatst of niet correct vastgeklikt.
» Plaats de kom niet en draai de kom tot aan de aanslag
linksom.

"Armpositie controleren"
verschijnt op het display.

Draaiarm is niet correct vastgeklikt of is losgeraakt.
1. Zet de draaischakelaar op O.
2. Beweeg de draaiarm tot deze correct vastklikt.

"Motor automatisch ge-
stopt" verschijnt op het
display.

Verschillende oorzaken zijn mogelijk.

1. Zet de draaischakelaar op O.

2. Wanneer de storing aanhoudt, neem dan contact op met
de klantenservice.
— "Servicedienst", Pagina 62

"Opnieuw tarreren" ver-
schijnt op het display.

Kalibratie van de weegschaal is mislukt.

1. Plaats het toestel op een effen, schoon en trillingsvrij werk-
vlak.

2. Zorg ervoor dat er zich geen voorwerpen onder het toestel
bevinden.

3. Druk op % om de kalibratie opnieuw te starten en raak het
toestel tijdens de kalibratie niet aan.

"Max. gewicht bereikt"
verschijnt op het display.

Gewicht ligt boven het meetbereik van de weegschaal.

1. Neem bij het gebruik van de weegschaal het maximumge-
wicht van 5000 g of 11,00 Ib in acht.

2. Verlaag het te wegen totale gewicht.

"Min. gewicht bereikt"
verschijnt op het display.

Gewicht ligt onder het meetbereik van de weegschaal.

1. Neem bij het gebruik van de weegschaal het minimumge-
wicht van 5 g of 0,01 Ib in acht.

2. Verhoog het te wegen totale gewicht.

Toestel is niet correct opgesteld.

1. Plaats het toestel op een effen, schoon en trillingsvrij werk-
vlak.

2. Zorg ervoor dat er zich geen voorwerpen onder het toestel
bevinden.

Gedrukt op 100% kringlooppapier
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da Sikkerhed

Sikkerhed

® | aes denne vejledning omhyggeligt igennem.

m= Overhold de andre vejledninger, nar der anvendes medfalgende
eller valgfrit tilbeher.

m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfaelde af en transportskade.

Anvend kun apparatet:

= med originale dele og tilbehar.

m tjl rgring, eeltning og piskning af fedevarer.

m til andre anvendelser, der er beskrevet i vejledningerne til med-
falgende eller valgfrit tilbehgr.

= ynder opsyn

m tj| forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stremforsyningen til apparatet skal altid afbrydes efter hver brug,
nar det ikke er under opsyn, far det samles, adskilles eller renge-
res, nar du neermer dig roterende dele samt i tilfaelde af fejl.
Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske,
sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Born ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengaring og brugervedligeholdelse méa ikke udferes af barn.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa

sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gdelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde apparatets
forbindelse til stramnettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, sa
traek straks nettilslutningsledningens netstik ud, eller sla sikrin-
gen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. - Side 73

64



»>

»>

v

Sikkerhed da

Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.

| Danmark er apparatet kun godkendt til brug i forbindelse med
en stikkontakt type E.

3

Type E ‘/

Hvis der kun findes en stikkontakt af type K pa tilslutningsstedet,
skal apparatet tilsluttes med en egnet adapter. Kun pa den made
er apparatet jordet korrekt. Denne adapter (reservedels-nr.
00623333) kan kebes hos kundeservice.

Sk

Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfere reparatio-
ner pa apparatet.

Der mé kun anvendes originale reservedele til reparation af ap-
paratet.

Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undga, at der opstar fare.
Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet
det aldrig i opvaskemaskinen.

Anvend kun apparatet i lukkede rum.

» Udseet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.
» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengere appara-

tet.

Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med var-
mekilder eller varme apparatdele.

Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med skarpe
spidser eller kanter.
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Forhindring af materielle skader

Nettilslutningsledningen ma aldrig knaekkes, klemmes eller a&n-
dres.

Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.
Hold haender, har, tgj og andre genstande veek fra roterende de-
le.

Redskaberne og tilbeharet ma kun sasttes pa og tages af, nar
drevet star stille, og apparatet er aforudt fra stremnettet.

Sluk for apparatet, og afbryd det fra stremnettet, for redskabs-
skift eller rengaring.

Redskaberne ma kun benyttes, nar skalen er sat i, og drevbe-
skyttelseslagene er sat pa.

Abn aldrig svingarmen under forarbejdningen.

Alle dele, der har spraekker eller andre skader, eller som ikke
sidder rigtigt mere, skal udskiftes med originale reservedele.
Stik ikke fingre og haender ind i huset eller ned i skalen, nar svin-
garmen sa&nkes ned.

Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt for barn.

Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

Opbevar smadele utilgeengeligt for barn.

Lad ikke barn lege med smadele.

Felg anvisningerne om renggring.

Renger overflader, som kommer i kontakt med fadevarer, for
hver brug.

Forhindring af materielle Laer apparatet at kende
skader Oversigt

>
>

>
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Brug aldrig de forskellige drev samtidigt. ~ Kontrollér alle dele for transportskader efter
Veer opmaerksom pa farvemarkeringen ~ udpakningen, og om leveringen indeholder

pa tilbehgret og drevet. alle dele.
Brug aldrig apparatet i laengere tid end = Fig.
ngdvendigt. Betjeningsfelt

Brug aldrig apparatet i tomgang. - -
Anvend aldrig originale dele eller origi- Stor rereskal, 6,0 liter

nalt tilbeher til andre apparater. Lag med integreret pafyldningsskakt

Overskrid ikke de maksimale forarbejad- Beskyttelseslag til drev 2

ningsmasngder. P
Kontrollér skalen for fremmedlegemer, Ell Beskyttelseslag til drev 3

og fiern dem, inden brug. A Lysring

Stil ikke apparatet pa beveegelige eller Drejekontakt
vibrerende overflader.

EX Svingarm

El Oplasningsknap til svingarm

Drev 2, gult




Leer apparatet at kende da

Drev 3, redt

Tilbagetast

Hoveddrev, sort 8 Display
Udsparinger til skal Teend-/sluk-tast
Kabelopbevaring A OK-tast

Lille rereskal, 5,3 liter

Navigationsring

[Eltekrog "Profi"

Piskeris "Profi"

Rereris "Profi Flexi"

Drejekontakt

Symbol Beskrivelse

@) Stop forarbejdningen.

2] 2 Afhaengigt af anvendelsen:

= |blanding af fedevarer med
laveste hastighed.
= Start automatikprogrammet.

1 Lav hastighed
7 Hajeste hastighed
M Momentstilling: maks. hastig-

hed, sa laeenge drejekontakten
holdes i denne position

Tip: Du kan nér som helst eendre hastighe-
den under forarbejdningen eller afbryde
forarbejdningen.

Lysring
Lysringen pé drejekontakten informerer om
apparatets driftstilstand.

Visning Status
Lysringen lyser, og  Apparatet fungerer
forarbejdningen eri fejlfrit.

gang.

Lysringen blinker,
og forarbejdningen
kan ikke startes el-
ler fortseettes.

= Et sikkerhedssy-
stem er aktiveret.

= Der er en apparat-
fejl.

Tip: Der findes yderligere oplysninger her:
— "Sikkerhedssystemer”, Side 69

— "Afhjeelpning af fejl", Side 73
Betjeningsfelt

—Fig. A

Vaegt

Timer

' Afhaengigt af model

Funktionsknapper

Funktion

Anvendelse af vaegt eller indstil-
ling af veegt til O (tara).

Anvendelse af timeren.

Symbol

Navigering tilbage i menuen.

Teending eller slukning af dis-
playet.

Bekreeftelse af et valg eller en
indtastning.

R| C|U|(z| bR

Bemeerk: Betjen tasterne med fingrene og
uden kekkenhandsker. Tasterne kan ikke
betjenes med genstande, f.eks. grydeskeer.

Navigationsring

Navigationsringen er en rund bergringsfal-
som flade pa betjeningsfeltet.

Seet fingeren i den udsparede ring og be-
vaeg den langsomt ved at fglge formen for
at navigere i menuerne eller indstille veerdi-
er.

Beveaegelse i retning med uret:
= Bladring nedad i menuer.
= Forggelse af veerdier.

Bevaegelse i retning mod uret:
= Bladring opad i menuer.
® Reducering af veerdier.

Display
Displayet viser valgmuligheder, indstillinger

og veerdier samt meldinger angaende drift-
stilstanden.

Bemaeerk: Hvis der ikke finder betjening
sted inden for et bestemt tidsrum, slukker
displayet automatisk. Tryk pa teend-/sluk-ta-
sten, drej drejekontakten, eller beveeg svin-
garmen for at aktivere displayet igen.
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da Leer apparatet at kende

Svingarm og drev

Nar der trykkes pé oplasningsknappen, kan

svingarmen bevages i den gnskede posi-

tion.

- Fig. |

Forberedelse:

= |saetning eller udtagning af skélen

= Fastgorelse eller fiernelse af laget

= |saetning eller udtagning af redska-
bet

= Fyldning af starre maengder i skalen

Hoveddrev:

Forarbejdning af fedevarer med red-
skaberne

Vejeflade:

Anvendelse af vaegt

Drev 2:
Anvendelse af tilbehgr, f.eks. Foodpro-
cessor

Drev 3:
Anvendelse af tilboeher, f.eks. To-Go-
blenderbeeger

Hoveddrev med universaladapter:
Anvendelse af tilbehar, f.eks. Kedhak-
ker

Hoveddrev:
Anvendelse af Ismaskine

Bemaerk: Svingarmen er udstyret med funk-
tionen EasyArm Lift. Denne funktion ger det
nemmere at bevaege svingarmen opad.

Veerktaj
Veerktoj

Anvendelse

FEltekrog "Profi"

= /Elt dej, f.eks. geerdej, brad-
dej, pizzadej, pastadej,
sméakagedej.

= |blanding af fadevarer i dejen,
f.eks. fro.

Rereris "Profi Flexi"

= Ror dej, f.eks. kagedej, frugt-
kage.

= |blanding af fadevarer i dejen,
f.eks. rosiner, chokoladestyk-
ker.
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Vaerktoj Anvendelse

Piskeris "Profi"

= Pisk a2ggehvider og flade
(mindst 30 % fedtindhold) til
piskede eeggehvider.

= Bland lette deje, f.eks. lag-
kagedeje.

Finindstilling af piskeris "Profi"

Korrigér afstanden mellem skéalen og piske-
riset "Profi" med finindstillingen.

Bemeerk: Piskeriset "Profi" er fra fabrikken
indstillet sddan, at fedevarerne blandes
optimalt med hinanden.

Korrigering af redskabsindstilling

» Brug aldrig et redskab, der bergrer ska-
len.

Krav
Netstikket er ikke sat i stikkontakten.
Svingarmen er &bnet.

Piskeriset "Profi" er sat i.
Skalen er sat i.

. Hold fast i piskeriset med en hand pa
den nederste del, og lgsn kontramgtrik-
ken med gaffelnaglen i retning med uret.
—Fig. 4

2. Drej redskabet i den gnskede retning for

at eendre indstillingen.
—Fig. B

Optimal indstilling

- B E E BN

Afstand til skalen

ca.2,5mm
Drejning iretning  Haevning af red-
med uret skab
Drejning iretning  Seenkning af red-
mod uret skab

3. Tryk pa oplasningsknappen, og tryk svin-
garmen nedad, indtil den falder i hak.

4. Kontrollér indstillingen.

5. Tryk pa oplasningsknappen, og laft svin-
garmen, indtil den falder i hak.

6. Hold fast i piskeriset med en hand pa
den nederste del, og spaend kontra-
matrikken fast med en gaffelnggle i ret-
ning mod uret.

Roreskale
Der er inkluderet 2 forskellige rareskéle i le-
veringsomfanget afheengigt af modellen.



Stabl den lille skal i den store skal for at op-
bevare skalene pa en pladsbesparende
made.

Brug altid den store skal med anbragt lag.
Laget er ikke egnet til den lille skal.

Indstillinger
Indstilling
Sprog

Beskrivelse

Indstilling af dis-
playsproget.

Aktivering eller deaktive-
ring af adgang til automa-
tikprogrammer for tilbe-
her. Hvis et tilbehgr er de-
aktiveret, vises det ikke |
hovedmenuen.

Indstilling af lydsignaler-
nes og tastelydenes
lydstyrke.

Indstilling af veegtens en-
heder.

Indstilling af displaylys-
styrken.

Indstilling af varighed,
hvorefter displayet deem-
pes.

Tilbehar

Lyd

Enhed

Lysstyrke

Dvaletilstand

Standbytid Indstilling af varighed,
hvorefter apparatet skifter
til standbytilstand.

Fabriksindstil-  Nulstilling af apparatet til

ling fabriksindstillinger.

Apparatinforma- Informationer om appa-

tion ratsoftwaren.

Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring
Indkoblingssikringen forhindrer, at appara-
tet teendes utilsigtet.

Apparatet kan kun teendes og betjenes,

hvis svingarmen er i hak i vandret position,

og en af fglgende forudsaetninger er op-

fyldt.

= Skalen eller ismaskinen er sat i.

= Universaladapteren er anbragt pa hoved-
drevet.

Hvis svingarmen abnes under forarbejdnin-
gen, slukker apparatet automatisk.

Inden den farste ibrugtagning da

Genindkoblingssikring
Genindkoblingssikringen forhindrer, at ap-
paratet af sig selv starter forarbejdningen
efter en stremafbrydelse.

Apparatet er teendt igen efter en stramafbry-
delse. Forarbejdningen kan fgrst startes
igen, efter drejekontakten er stillet pa O.

Overbelastningssikring
Overbelastningssikringen forhindrer, at mo-
toren og andre dele bliver beskadiget som
folge af en for hgj belastning.

Svingarmssikring
Svingarmssikringen forhindrer, at svingar-

men kan abnes, nar der fastgjort et tilbeher
pa det bageste drev.

Lydsignal

Hvis der er opstaet en fejl, eller et sik-
kerhedssystem afbryder apparatet, hares et
lydsignal.

Mulige fejl er f.eks. en svingarm, der ikke er
gaet rigtigt i indgreb, eller et overophedet
apparat.

Inden den forste ibrugtagning
Opstilling af apparatet

1. Stil apparatet pa en stabil, lige, ren og
glat arbejdsflade.
2. Indstil netkablet til den n@dvendige leeng-
de.
- Skub kablet ind i kabelrummet for at
forkorte kabelleengden.
- Treek kablet ud af kabelrummet for at
forleenge kabelleengden igen.
3. Seet netstikket i stikkontakten.

Udfarelse af forste ibrugtagning

Valget af sprog og visningsenheder vises

ved den farste ibrugtagning eller efter

nulstilling til fabriksindstillinger. Derefter fal-

ger en kort tutorial.

» Fglg anvisningerne i displayet, og ga
gennem tutorialen ved hjeelp af naviga-
tionsringen.

Betjening
Forberedelse af apparat

1. Tryk pé oplasningsknappen, og lgft svin-
garmen, indtil den falder i hak.
—Fig. 3
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da Timer

2. Saet skalen i pa motorenheden.
— Fig.
Vaer i den forbindelse opmasrksom pa
udsparingerne pa motorenheden.
3. Drej skéalen i retning mod uret, indtil den
falder i hak.
—Fig. B
4. Saet laget pa hoveddrevet, og serg for, at
det falder i hak.
—Fig.El
Pafyldningsskakten skal pege fremad.
5. Tryk redskabet ind i hoveddrevet, indtil
det falder i hak.
— Fig. ]
Beskyttelseskappen [@ skal daekke
hoveddrevet helt.
6. Fyld fadevarerne i skalen.
- Fig. KK
7. Tryk p& oplasningsknappen, og tryk svin-
garmen nedad, indtil den falder i hak.
—Fig. A
Forarbejdning af fodevarer med red-
skaberne

1. Stil drejekontakten pa den gnskede ha-
stighed.
— Fig. K}

2. Stil drejekontakten pa M og hold den fast
i den gnskede forarbejdningstid for at
forarbejde fgdevarerne kortvarigt med
hgjeste hastighed.

— Fig. I}

3. Fyld flere fgdevarer i gennem pafyld-
ningsskakten under forarbejdningen,
hvis det gnskes.

—Fig. I

Hvis der skal efterfyldes starre maeng-
der, sa sluk apparatet, abn svingarmen,
og fyld fedevarerne i skalen.

4. Forarbejd fgdevarerne, indtil det gnske-
de resultat er opnaet.

5. Stil drejekontakten pa O.

- Fig.  IA
Vent, indtil apparatet star stille.

Afslutning af forarbejdning

1. Treek netstikket ud.
— Fig.

2. Tryk pa oplasningsknappen, og lgft svin-
garmen, indtil den falder i hak.
- Fig. I8
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3. Tryk de to udkastningsknapper sammen,
og treek redskabet helt ud af drevet.
—Fig. EE]

4. Treek laget af hoveddrevet.

— Fig. Bl

5. Drej skélen i retning med uret, og tag

den ud.
—Fig.
Anvendelse af tilbehgrsdrev

Bemaerkninger

= Fjern beskyttelseslaget for at anvende til-
behar pa drev 2 eller 3.

= | uk altid ubenyttede drev til med beskyt-
telseslagene.

® | &s og felg brugsanvisningen til tilbehg-
ret.

—Fig. A - &1
Timer

Med timeren kan der forarbejdes fedevarer
i en forudindstillet tid. Timeren kan ogsé
startes, uden der forarbejdes fadevarer,
f.eks. for at overvage hviletider for deje eller
tilberedningstider.

Anvendelse af timeren

1. Tryk pa & for at starte timeren.

2. Indstil minutterne med navigationsrin-
gen, og bekraeft med OK.

3. Indstil sekunderne med navigationsrin-
gen, og bekreeft med OK.

4. Vealg "Timer med trin" og stil drejekon-
takten pa den gnskede hastighed for at
forarbejde fadevarer med timeren.

v Displayet viser den indstillede hastighed
og den resterende forarbejdningsvarig-
hed.

v Nar tiden er udlgbet, stopper apparatet
forarbejdningen.

5. Seet drejeknappen pa O.

6. Vaelg "AEggeur" og tryk pa OK for at
anvende timeren uden at forarbejde
fadevarer.

v Displayet viser den resterende varighed.

v Nar tiden er udlgbet, lyder der et lydsig-
nal, og displayet viser "Feerdig".

Vaegt

Apparatet er udstyret med en integreret
veegt.

Motorenheden har 4 vaegtsensorer i stafad-
derne.



Folgende faktorer kan forfalske maleresul-
tatet:

» Stafedderne sidder ikke korrekt pa ar-
bejdsfladen.

Vibrationer pa arbejdsfladen.
Genstande under motorenheden.

For lav veegt

Forskubning af motorenheden.
Beraring af motorenheden.

Vejning af fodevarer

1. Tryk pa % for at starte veegten.

v Veaegten kalibreres.

v Displayet viser "0" og den forudindstille-
de enhed.

2. Hvis det gnskes, sé bergr navigationsrin-
gen, veelg en anden visningsenhed, og
bekreeft med OK.

v Veegten kalibreres igen.

3. Fyld fadevarerne i den isatte skal eller et
pasat tilbehor.

v Displayet viser den ifyldte maengde i den
valgte visningsenhed.

4. Tryk pacs og afvent kalibreringen for at
"0"-stille veegten igen og veje flere fade-
varer separat.

Tip: Der kan seettes og vejes beholdere el-
ler emballager pé vejefladen &, nar svingar-
men er faldet i hak i vandret position.

Automatikprogrammer

Automatikprogrammerne hjeelper i forbin-
delse med forarbejdningen af fedevarerne
med redskaberne og anvendelsen af tilbe-
her.

Sensorer overvager forarbejdningen af
fedevarerne og afslutter forarbejdningen
automatisk, nar den forprogrammerede
konsistens er opnaet.

Vaer opmaerksom pa felgende henvisninger

for at opna optimale resultater:

» Piskeriset skal vaere indstillet korrekt for
at blande fadevarerne optimalt, og for at
automatikprogrammerne fungerer kor-
rekt.

— "Korrigering af redskabsindstilling",
Side 68

= |nden den fgrste anvendelse af et af au-
tomatikprogrammerne, skal det nye ap-
parat anvendes i mindst 10 minutter
uden automatikprogram.

» Heeld ikke flere fedevarer i, nar et auto-
matikprogram er startet.

Automatikprogrammer da

Forarbejd ikke fedevarer igen med et au-
tomatikprogram, hvis de allerede er
forarbejdet. Hvis automatikprogrammets
forarbejdningsresultat ikke lever op til
det gnskede resultat, sa fortseet forar-
bejdningen af fadevarerne manuelt indtil
det gnskede resultat. Overhold hastig-
hedsanbefalingerne.

— "Eksempler pa brug", Side 72

De anvendte fgdevarers friskhed, tempe-
ratur og indholdsstoffer pavirker den
ngdvendige tid og resultatet.

Forarbejd kun friske a2g. Automa-
tikprogrammet er ikke egnet til alternati-
ver, f.eks. aquafaba eller proteinpulver.
Piskede aggehvider lykkes kun, hvis
redskabet og skalen er rene, fedtfri og
uden rester af opvaskemiddel.

Forarbejd kun flade, der er kelet ned til
ca 6 °C og har et fedtindhold pa

30-36 %.

Flade, som tidligere har veeret frosset
ned, kan ikke piskes.

Indstil den anvendte fladetype efter valg
af programmet "Flade" for at opna opti-
male resultater: "Kremflate", "Vegetabi-
lisk kremflgte" eller "Laktosefri krem-
flote".

Brug ikke en varm skal til at piske flade,
f.eks. direkte fra opvaskemaskinen.
Tilseet forst sukker, aromaer og andre til-
saetningsstoffer til flade eller piskede
a@ggehvider, nar automatikprogrammet
er afsluttet.

Vaer opmaerksom pa de foreslaede in-
gredienser og meengder.
Automatikprogrammerne til deje funge-
rer ikke med for tarre deje. Dejopskrifter
kreever en tilstraekkelig andel af flydende
eller fugtige ingredienser.

Programmet "Geerdeje og surdeje" afbry-
der &ltningen i ca. 15 minutter, for at dej-
en kan have. Derefter startes endnu en
2ltning automatisk. Tag farst dejen ud
efter programsiut.

Til programmerne "Rgredeiger" og "Mar-
deiger" skal smarret eller margarinen
anvendes i 2 cm store tern ved stuetem-
peratur. Kold eller frossen smer eller
margarine giver ikke de gnskede resulta-
ter. Lad mardeje hvile i kaleskabet inden
bagning.
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da Renggringsoversigt

= Programmet "Rgredeiger" er ikke egnet
til meget flydende deje, f.eks. pande-
kagede|.

= Programmet "lsmaskine" er kun egnet til
opskrifterne pa vaniljeis og chokoladeis
som beskrevet i tilbehgrsvejledningen til
ismaskinen MUZ9EB1.

Anvendelse af automatikprogrammer

1. Veelg "Intelligente sensorikprogrammer"
eller et aktiveret tilbehgr i hovedmenuen
med navigationsringen, og bekraeft med
OK.

2. Velg det gnskede automatikprogram
med navigationsringen, bekrasft med OK,
og felg anvisningerne i displayet.

Renggringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sa re-
sterne ikke terrer fast.

» Brug ikke renggringsmidler, der indehol-
der alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

» Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.

» Renger kun betjeningsfeltet og displayet
med en fugtig mikrofiberklud.

Tip: Der kan opsta misfarvninger pé plastik-

delene, f.eks. nar der forarbejdes gulerad-

der. Fjern misfarvningerne med en blad

klud og nogle draber madolie.

Rengear de enkelte dele som anfart i tabel-
len.

— Fig. P23
Eksempler pa brug

Bemaerkninger

= Fyld vaesken farst i skdlen, sa ingredien-
serne til geerdeje og surdeje med haijt
vandindhold blandes bedst muligt.

= Nar der veelges det passende automa-
tikprogram til opskriften, indstiller appa-
ratet den korrekte hastighed og overva-
ger forarbejdningsvarigheden.

Veer opmaerksom pa angivelserne og veer-
dierne i tabellen.

—Fig. P4

- Fig. K
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Opskrifteksempel

Rig frugtkage

Ingredienser

= 3zg

135 g sukker

135 g margarine

255 g mel

10 g bagepulver

150 g korender

150 g blandede terrede frugter

Bemaerk: Forarbejd maksimalt en 2 gange
s stor maengde péa en gang.

Tilberedning

® Saet roreriset i.

= Fyld alle ingredienserne i, bortset fra de
tarrede frugter.

Forarbejd i 30 sekunder pé trin &.
Forarbejd derefter i 3-5 minutter pa trin 7.
Indstil pa trin .

Tilseet de tarrede frugter inden for
30-60 sekunder.

Veelg programmet "Rgredeiger" for at forar-
bejde ingredienserne automatisk.

Nar automatikprogrammet anvendes, sa til-
seet forst de tarrede frugter efter afslutning
af programmet, og bland dem i pa trin &,

Tilbehor

Der kan kgbes ekstra tilbehgr hos kunde-
service, hos forhandleren eller pa Internet-
tet. Anvend kun originalt tilbehgr, fordi det
er fuldsteendig tilpasset til det aktuelle ap-
parat.

Tilbehgar er specifikt for det enkelte apparat.
Angiv altid den ngjagtige betegnelse (E-Nr.)
for apparatet ved kab af ekstra tilbehgr.

Det tilgaengelige tilbeher til det aktuelle ap-
parat kan ses i vores katalog, i onlineshop-
pen eller hos kundeservice.
www.bosch-home.com

Bortskaffelse af udtjent appa-
rat

» Bortskaf apparatet miljerigtigt.
Hvis der er tvivi om genbrugsordninger-
ne, og om hvor genbrugspladserne er
placeret, sa kan forhandleren, kommu-
nen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at fa yderligere information.


https://www.bosch-home.com

Kundeservice da

2

Dette apparat er klassificeret
iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammer-
ne for indlevering og recycling
af kasserede apparater geel-
dende for hele EU.

aktuelle land via QR-koden pa det medfal-
gende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pa
vores website.

Der findes kontaktdata til kundeservice via
QR-koden péa det medfalgende dokument
om servicekontakter og garantibetingelser
eller pa vores website.

Oplysningerne om forordning (EU)
2023/826 findes online under www.bosch-

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om ga-

home.com pa produktsiden og servicesi-
den for apparatet under brugsanvisninger
og andre dokumenter.

rantiperiode og garantibetingelser for det

Afhjeelpning af fejl

Feijl

Arsag og fejlathjeelpning

Apparatet virker ikke.

Apparatet far ikke strem.
» Kontrollér, om der er stramforsyning til apparatet.

Apparatet starter ikke
forarbejdningen.

Drejekontakten er indstillet forkert.
» Stil drejekontakten pa O fer forarbejdningen.

Apparatet starter ikke
forarbejdningen eller
slukker under forarbejd-
ningen.

Forarbejdningsmasngden er for hgj, eller forarbejdningsvarig-

heden var for lang.

» Stil drejekontakten pa O.

» Reducér meengden af ingredienser.

» Lad apparatet afkale for at deaktivere overbelastningssik-
ringen.

Apparatet eller tilbeharet er blokeret.
» Stil drejekontakten pa O.
» Fjern blokeringen.

Et sikkerhedssystem er aktiveret.
» Afhjeslp arsagen, som har fort til, at apparatet er stoppet.
— "Sikkerhedssystemer”, Side 69

Oplasningsknappen kan
ikke trykkes ind.

Der er anbragt et tilbehgr pa det rade drev 3.
» Tag tilbehgret af drev 3.

Piskeriset "Profi" bergrer
skalen, eller fadevarerne
blandes ikke ordentligt.

Afstanden til skalen er ikke indstillet korrekt.
» Korrigér finindstillingen af piskeriset "Profi".
— "Finindstilling af piskeris "Profi"", Side 68

En fejlkode vises i dis-
playet, f.eks. "E9025".

Elektronikken har registreret en fejl.
1. Stil drejekontakten pa O, og traek netstikket ud.
2. Saet netstikket i igen.
3. Kontakt kundeservice, hvis fejlen fortsaetter.
— "Kundeservice”, Side 73

"Iseet skal" vises i display- Skalen er ikke sat i eller er ikke faldet korrekt i hak.

et.

» Seet skédlen i, og drej skalen i retning mod uret indtil stop.

"Kontrollér armstilling" vi-
ses i displayet.

Svingarmen er ikke faldet korrekt i hak eller har lgsnet sig.
1. Stil drejekontakten pa O.
2. Bevaeg svingarmen, indtil den falder korrekt i hak.
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Fejl

Arsag og fejlafhjeelpning

"Motor stoppet automa-
tisk" vises i displayet.

Forskellige arsager er mulige.

1. Stil drejekontakten pa O.

2. Kontakt kundeservice, hvis fejlen fortseetter.
— "Kundeservice”, Side 73

"Genstart tara" vises i dis-
playet.

Kalibrering af veegten er mislykket.

1. Stil apparatet pa en lige, ren og vibrationsfri arbejdsflade.

2. Sorg for, at der ikke befinder sig genstande under appara-
tet.

3. Tryk pacs for at genstarte kalibreringen, og berer ikke ap-
paratet under kalibreringen.

"Maks. vaegt naet" vises i
displayet.

Veagten ligger over vaegtens maleomrade.

1. Veer opmaerksom pa maksimalveegten pa 5000 g eller
11,00 Ib i forbindelse med anvendelse af veegten.

2. Reducér totalveegten, der skal vejes.

"Min. vaegt ndet" vises i
displayet.

Veegten ligger under veegtens méaleomrade.

1. Veer opmaerksom pa mindsteveegten pa 5 g eller 0,01 b i
forbindelse med anvendelse af veegten.

2. Forgg totalvaegten, der skal vejes.

Apparatet er ikke opstillet korrekt.

1. Stil apparatet pa en lige, ren og vibrationsfri arbejdsflade.

2. Sorg for, at der ikke befinder sig genstande under appara-
tet.
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Sikkerhet

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

® Fglg de andre veiledningene nar du bruker tilbehgr som fulgte
med eller ekstrautstyr.

= Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

= |kke koble til apparatet dersom det har transportskader.

Apparatet ma kun brukes:

= med originaldeler og -tilbehgr.

m til rgring, elting og pisking av matvarer.

m til andre anvendelser som er beskrevet i veiledningene for in-
Kludert tilbehgr eller ekstrautstyr.

= under tilsyn.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

m ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

= opp til heyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er

under tilsyn, for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjo-

res, nar du kommer i naerheten av roterende deler, og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i sik-

ker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-

paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn ma holdes borte fra ap-

paratet og stramkabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i stremledningen nar du skal koble vaskemaskinen fra
stremnettet. Dra alltid i pluggen pa stremledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stramledningen er skadet, ma du dra

ut stepselet eller sla av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

Ta kontakt med kundeservice. - Side 83

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.

v
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Sikkerhet

Kun oppleert fagpersonell skal utfere reparasjoner pa maskinen.
Det ma kun brukes originale reservedeler til reparasjon av
maskinen.

Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, méa den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

» Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.
» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.
» |kke bruk dampstréle eller hgytrykksspyler for & rengjgre appara-

tet.

La aldri stramkabelen veere i kontakt med varme maskindeler el-
ler varmekilder.

La aldri stremkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller
kanter.

Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen eller endre stregm-
kabelen.

Apparatet ma aldri plasseres pa eller i neerheten av varme over-
flater.

Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa avstand fra
roterende deler.

Verktgy og tilbehar ma kun settes pa og tas av nar drevet og det
frakoblede apparatet star stille.

Sla apparatet av og koble det fra nettet far du bytter verktay eller
rengjer.

Verktayet ma bare brukes med innsatt bolle og beskyttelsedek-
sel satt pa drevet.

» Vingarmen ma aldri &pnes under bearbeidningen.

v
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Skift ut deler som har riss eller andre skader, eller som ikke sitter
korrekt, med original-reservedeler.

Grip ikke inn i huset eller bollen nar svingarmen senkes ned.
Hold emballasjen borte fra barn.

Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

Hold smadeler borte fra barn.

lkke la barn leke med smadeler.

Falg rengjeringsanvisningene.

Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal
rengjares fer hver bruk.



Unnga materielle skader

» |kke bruk forskjellige motorer samtidig.

» Tahensyn til fargekodingen pa tilbehgr
og drev.

» Du ma aldri bruke apparatet lenger enn
ngdvendig.

» Apparatet ma aldri brukes ubelastet.

» Originaldelene og -tilbehgret ma aldri
brukes for andre apparater.

» Ikke ga over maksimal bearbeidings-
mengde.

» Far du bruker bollen, ma du se etter og

fierne eventuelle fremmedlegemer i den.

» Apparatet mé ikke plasseres pa beve-
gelige eller vibrerende overflater.

Bli kjent med

Oversikt

Etter fierning av emballasjen ma du
kontrollere alle delene med henblikk pa
transportskader og forvisse deg om at in-
gen deler mangler.

—Fig. |l

Betjeningsfelt

Stor rgrebolle, 6,0 liter

Unnga materielle skader no

Dreiebryter

Symbol Beskrivelse
O Stopp bearbeidningen.
] 2 Avhengig av bruk:
= Rgr inn matvarene med la-
veste hastighet.
= Start det automatiske
programmet.
1 Laveste hastighet
7 Hayeste hastighet
M Momentkobling: hayeste

hastighet s lenge dreiebryteren
holdes i denne posisjonen

Tips: Du kan til enhver tid endre hastighet
under bearbeidningen, eller du kan avbryte
bearbeidningen.

Lysring
Lysringen pa dreiebryteren informerer deg
om apparatets driftsstatus.

Visning Status
Lysringen lyser og  Apparatet fungerer
bearbeidningen som det skal.

utferes.

Lokk med integrert pafyllingssjakt

Beskyttelsesdeksel for drev 2

Beskyttelsesdeksel for drev 3

Lysring

Dreiebryter

Svingarm

Utlasningstast for svingarm

Drev 2, gult

Drev 3, redt

Hoveddrev, svart

Utsparinger for bolle

Kabeloppbevaring

Liten rerebolle, 5,3 liter!

Profi-eltekrok

Profi visp

ENEEEEESE08 82808

Visp “Profi Flexi”

' Avhengig av modell

Lysringen blinker,
og det er ikke mulig
a starte eller fortset-
te bearbeidningen.

= Et sikkerhetssys-
tem er aktivert.

= Det foreligger en
feil pa apparatet.

Tips: Her finner du mer informasjon:
— "Sikkerhetssystemer”, Side 79
— "Utbedring av feil", Side 83

Betjeningsfelt

- Fig. A

Vekt

Tidsur
Tilbake-tast

8 Display
Pa/av-tast

I OK-tast
Navigasjonsring
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no Bli kjent med

Funksjonstaster Bruke tilbeher, f.eks. Foodprosessor
Symbol Funksjon D] Drev 3:
Bruk vekten eller sett vekten pa Bruke tilbehar, f.eks. To-go-miksebeger
0 (tara). 'E| Hoveddrev med unive_rsal-adapter:
Bruk tidsuret. Bruke tilbehar, f.eks. Kjgttkvern

Naviger tilbake i menyen.

Sla displayet pa eller av.

RIC|U |z bR

Bekreft et valg eller en inn-
stilling.

Merk: Betjen tastene med fingrene og uten
a bruke kjgkkenhansker. Du kan ikke betje-
ne tastene med gjenstander, f.eks. sleiv.
Navigasjonsring

Navigasjonsringen er en rund, bergrings-
sensitiv knapp pa betjeningspanelet.

Legg fingeren i den nedsenkede ringen for
a navigere i menyene eller stille inn verdier,
og beveg den sakte ved & fglge formen.

Bevegelse med urviseren:
= Bla nedover i menyene.
= (Jk verdiene.

Bevegelse mot urviseren:

= Bla oppover i menyene.

= Reduser verdiene.

Display

Displayet viser valgmuligheter, innstillinger
og verdier, samt meldinger om driftsstatus.
Merk: Displayet slas automatisk av etter en
viss tid uten betjening. For & aktivere dis-
playet igjen, méa du trykke pa pé/av-tasten,
dreie pa dreiebryteren eller bevege sving-
armen.

Svingarm og drev

Nar utlgsertasten trykkes, kan svingarmen
beveges til ansket posisjon.
— Fig.

Forberedelse:
= Sette inn eller ta ut bollen
= Feste eller ta av lokket
= Sette inn eller ta ut verktay
= Fylle stegrre mengder pa bollen

Hoveddrev:

Bearbeiding av mat med verktoyet
Veieflate:

Bruke vekten

Drev 2:
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Hoveddrev:
Bruk av Isbereder

Merk: Svingarmen er utstyrt med EasyArm
Lift-funksjon. Denne funksjonen stotter
svingarmens bevegelse oppover.

Verktoy
Verktoy Bruk

Profi-eltekrok

= Kna deig, f.eks. gjeerdeig,
breddeig, pizzadeig, pastad-
eig, smakakedeig.

= Skjeere matvarer inn i deigen,
f.eks. fra.

Visp “Profi Flexi”

= Rare deig, f.eks. kakedeig,
fruktkake.

= Skjeere matvarer inn i deigen,
f.eks. rosiner og sjokolade-
biter.

Profi visp

= Piske eggehvite og kremflgte
(minst 30 % fett).

= Blande lette deiger, f.eks. bis-
kuitdeig.

Fininnstilling av Profi-visp
Juster avstanden mellom bolle og Profi-visp
med fininnstillingen.

Merk: Ved levering fra fabrikken er Profi-
vispen innstilt slik at matvarene blandes op-
timalt med hverandre.

Justere verktayinnstillingen

» |kke bruk et verktgy som kommer i berg-
ring med bollen.

Forutsetninger
Nettstapslet er ikke satt i.
Svingarmen er apen.
Profi-vispen er satt inn.
Bollen er satt inn.

. Hold den nederste delen av vispen fast
med en hand og lgsne kontramutteren
med urviseren med fastngkkelen.

—Fig. ]
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2. Drei verktayet i gnsket retning for & end-
re innstillingen.

- Fig. B

Avstand til bollen
ca.2,5mm

Optimal innstilling

dreies med urvise- Heve verktgyet

ren

dreies mot urvise- Senke verktayet

ren

3. Trykk pa utlgserknappen og press sving-
armen ned til den gar i inngrep.

4. Kontroller innstillingen.

5. Trykk inn utleserknappen og laft sving-
armen til den gér i inngrep.

6. Hold nederste del av vispen fast med en
hand og skru kontramutteren fast mot
urviseren med en fastngkkel.

Roreboller

Det er inkludert 2 ulike rgreboller i leverin-
gen, avhengig av modell.

For & oppbevare bollene plassparende,
stables den lille bollen i den store bollen.
Den store bollen skal alltid brukes med pa-
satt lokk. Lokket er ikke egnet for den lille
bollen.

Innstillinger

Innstilling Beskrivelse

Sprak Still inn displaysprak.

Tilbehar Aktiver eller deaktiver til-
gangen til automatikk-
programmet. Hvis et til-
behgr er deaktivert, vises
det ikke i hovedmenyen.

Lydsignal Still inn lydstyrke pa
signaltonene og
tastelydene.

Enhet Still inn vektens enheter.
Lysstyrke Still inn lysstyrken pa dis-
playet.

Hvilemodus Still inn den tiden som
skal ga, fer displayet dim-
mes.

Standby-tid Still inn den tiden som

skal g4, fer apparatet slar
seg over pa standby-
modus.

For forste gangs bruk no

Innstilling Beskrivelse

Fabrikk- Tilbakestill apparatet til
innstilling fabrikkinnstillingene.
Informasjon om Informasjon om appara-
apparat tets programvare.

Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring

Innkoblingssikringen hindrer at apparatet
slas pa utilsiktet.

Det er bare mulig & sla pa og betjene ap-

paratet nar svingarmen er i 1as i vannrett

posisjon og én av falgende forutsetninger

er oppfylt.

= Bollen eller iskremmaskinen er satt inn.

» Universal-adapteren er montert pa
hoveddrevet.

Dersom svingarmen apnes under be-
arbeidingen, kobles apparatet automatisk
ut.

Sikring mot gjeninnkobling

Sikringen mot gjeninnkobling hindrer at ap-
paratet starter bearbeidningen automatisk
etter et strembrudd.

Sla apparatet pa igjen etter strembrudd. Be-
arbeidningen kan ikke startes igjen far drie-
bryteren er satt pa O.
Overbelastningssikring
Overbelastningssikringen hindrer at moto-
ren og andre komponenter far skader pa
grunn av for hay belastning.
Svingarmsikring

Svingarmsikringen hindrer at svingarmen
kan apnes nar et tilbehgr er festet pa det
bakre drevet.

Signaltone

Hvis det foreligger en feil eller et sikkerhets-
system slar av apparatet, hagrer du en var-
sellyd.

Mulige feil kan f.eks. veere en svingarm som
ikke er last riktig, eller et overopphetet ap-
parat.

For forste gangs bruk
Oppstilling av apparatet

1. Plasser apparatet pa en stabil, flat, ren
og glatt arbeidsflate.
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no Betjening

2. Juster stramkabelen til ngdvendig
lengde.

- Skyv kabelen inn i rommet for oppvik-
ling av kabelen for & forkorte
kabellengden.

- Trekk kabelen ut av rommet for opp-
vikling av kabelen for & forlenge
kabellengden igjen.

3. Setti stopselet.

Ta apparatet i bruk for forste gang

Under forste oppstart, eller etter tilbake-

stilling til fabrikkinnstillingene, vises valg av

sprak og visningsenhetene. Deretter falger

en kort video med veiledning.

» Folg anvisningene pa displayet, og ga
gjennom videoen med veiledningen ved
hjelp av navigasjonsringen.

Betjening
Forberede apparatet

1. Trykk inn utleserknappen og lgft sving-
armen til den gér i inngrep.
—Fig. @

2. Sett bollen inn i basisapparatet.
— Fig.
Vaer oppmerksom pa utsparingene i ba-
sisapparatet.

3. Drei bollen mot urviseren til den gar i inn-
grep.
—Fig.

4. Sett lokket pa hoveddrevet til det gar i
inngrep.
—Fig.El
Pafyllingssjakten ma vende fram.

5. Press verktayet inn i hoveddrevet til det
gar i inngrep.
— Fig. 1
Beskyttelsesdekslet[@ ma dekke hoved-
drevet fullstendig.

6. Fyll matvarene pa bollen.
— Fig. KK

7. Trykk pa utlgserknappen og press sving-
armen ned til den gér i inngrep.
—Fig. A

Bearbeiding av mat med verktoyet

1. Sett dreiebryteren pa ensket hastighet.
- Fig. [F

2. For & bearbeide matvarene kort med
maksimal hastighet ma du sette dreie-
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bryteren pa M og holde den der sa lenge
du gnsker.
- Fig. I

3. Fyll flere matvarer pa gjennom péafyllings-
sjakten under bearbeidingen, om du
gnsker det.
- Fig. I
For & etterfylle starre mengder, méa du
sla apparatet av, apne svingarmen og
fylle matvarene pa bollen.

4. Bearbeid matvarene til gnsket resultat er
oppnadd.

5. Sett dreiebryteren pa O.
- Fig. A
Vent til apparatet star stille.

Avslutte bearbeidingen

1. Trekk ut stgpselet.
—Fig.

2. Trykk inn utlgserknappen og laft sving-
armen til den gér i inngrep.
- Fig. B}

3. Press sammen de to utlgserknappene,
og trekk verktayet helt ut av drevet.
—Fig. EE]

4. Trekk lokket av hoveddrevet.

- Fig. B

5. Drei bollen med urviseren og ta den ut.
- Fig. Fil

Bruke drev for tilbehor

Merknader

m Ta beskyttelseslokket av for & bruke til-
behar pa drev 2 eller 3.

= Drev som ikke er i bruk, ma alltid lukkes
med beskyttelsesdeksel.

= Fglg bruksanvisningen for tilboeharet.

—Fig. A - E&1
Tidsur

Med tidsuret kan du bearbeide matvarene i
en forhandsinnstilt tid. Du kan ogsa starte
tidsuret uten & bearbeide matvarer, f.eks.
for & overvake hviletider for deig eller koke-
tider.

Bruk av tidsur

1. Trykk pa C for 4 starte tidsuret.

2. Still inn minuttene med navigasjonsrin-
gen, og bekreft med OK.

3. Still inn sekundene med navigasjonsrin-
gen, og bekreft med OK.



4. Velg "Timer med trinn", og sett dreie-
bryteren pa gnsket hastighet for a be-
arbeide matvarer med tidsuret.

v Displayet viser innstilt hastighet og gjen-
vaerende bearbeidingstid.

v Nar tiden er utlgpt, stopper apparatet be-
arbeidingen.

5. Sett dreiebryteren pa O.

6. Velg "Eggeur", og trykk pa OK for & bruke

tidsuret uten & bearbeide matvarer.

Displayet viser resterende varighet.

Nar tiden er utlgpt, lyder det en signal-

tone, og displayet viser "Ferdig".

Vekt

Apparatet er utstyrt med en integrert vekt.
Basisapparatet har 4 vektsensorer i fattene.

Folgende faktorer kan forfalske male-
resultatet:

» Fgttene sitter ikke korrekt pa arbeidsfla-
ten.

Vibrasjoner pa arbeidsflaten
Gjenstander under grunnapparatet

For lav vekt

Forskyvning av grunnapparatet
Bergring av grunnapparatet

Veie matvarer

1. Trykk péacsfor & starte vekten.

v Vekten kalibrerer seg.

v Displayet viser "0" og forhandsinnstilt
enhet.

2. Om du gnsker det, kan du bergre na-
vigasjonsringen, velge en annen vis-
ningsenhet og bekrefte med OK.

v Vekten kalibrerer seg pa nytt.

3. Fyll matvarene péa den innsatte bollen el-
ler et pasatt tilbehar.

v Displayet viser pafylt mengde i valgt vis-
ningsenhet.

4. Trykk pacsog vent til kalibreringen er
ferdig for & sette vekten pa "0" igjen og
veie flere matvarer separat.

Tips: Nar svingarmen er gatt i inngrep i

vannrett posisjon, kan beholdere eller

pakninger settes pa veieflaten & og veies.

Automatiske programmer

De automatiske programmene hjelper deg
under bearbeiding av matvarer med
verktayet og bruk av tilbehear.

Sensorer overvaker bearbeidingen av mat-
varene og avslutter bearbeidingen

< <

Vekt

automatisk nar forprogrammert konsistens
er oppnadd.

Veer oppmerksom pa falgende merknader

for & oppna optimale resultater:

= Vispen mé veere korrekt innstilt for &
blande matvarene optimalt, og for at de
automatikkprogrammene skal virke kor-
rekt.
— "Justere verktayinnstillingen", Side 78

= For forste bruk av et automatikkprogram
ma det nye apparatet brukes i minst
10 minutter uten automatikkprogram.

= |kke fyll p& ytterligere matvarer etter at et
automatisk program er startet.

= |kke bearbeid en gang til matvarer som
allerede er bearbeidet med et
automatikkprogram. Hvis resultatet av
bearbeidingen med automatikkprogram-
met ikke oppfyller dine gnsker, kan du
bearbeide matvarene manuelt etterpa,
helt til du far gnsket resultat. Falg
anbefalingene om hastighet.
— "Eksempler pa bruk”, Side 82

= Alderen, temperaturen og innholds-
stoffene i de matvarene som brukes, har
innflytelse pa ngdvendig tid og resultat.

= Bearbeid kun ferske egg. Det automatis-
ke programmet er ikke egnet for
alternativer, f.eks. aguafaba eller protein-
pulver.

= Pisket eggehvite lykkes kun dersom
verktayet og bollen er rene, fri for fett og
uten rester av oppvaskmiddel.

= Bearbeid bare kremflgte som er kjglt ned
til ca. 6 °C og har et fettinnhold pa
30-36 %.

= Det er ikke mulig & piske tidligere frosset
kremflate.

= For optimale resultater etter & ha valgt
programmet "Pisket krem" ma benyttet
type kremflgte stilles inn: "Fersk kremflg-
te", "Vegetabilsk kremflgte" eller "Lakto-
sefri kremflgte".

® |kke bruk varm bolle til & piske krem i,
f.eks. en bolle som kommer rett ut av
oppvaskmaskinen.

= Vent med & tilfere sukker, aromastoffer
og andre tilsetningsstoffer til kremflate
eller stivpisket eggehvite til etter at det
automatiske programmet er avsluttet.

= Qverhold anbefalte ingredienser og
mengder.

no
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no Oversikt over rengjgring

= De automatisk programmene for deiger
virker ikke med for taerre deiger. Deig-
oppskriftene trenger tilstrekkelig andel
flytende eller fuktige ingredienser.

= Programmet "Gjeerdeiger og surdei-
ger" avbryter eltingen i ca. 15 minutter,
slik at deigen far anledning til & heve
seg. Deretter startes automatisk en ny
elteprosess. Vent med & ta deigen ut il
etter programslutt.

= For programmene "Raredei-
ger" og "Mardeiger" skal det brukes smar
eller margarin i 2 cm store terninger ved
romtemperatur. Kald eller dypfryst smar
eller margarin gir ikke gnskede resulta-
ter. Mardeiger skal hvile i kjgleskapet far
baking.

= Programmet "Rgredeiger" er ikke egnet
for sveert flytende deiger, f.eks.
pannekakergre.

= Programmet "Iskremmaskin" er bare eg-
net for oppskriftene Vaniljeis og Sjoko-
ladeis, slik dette er beskrevet i tilbehars-
anvisningen for is-
kremmaskinen MUZ9EB1.

Bruke automatiske programmer

1. Velg "Intelligente sensorikkprogram-
mer" eller et aktivert tilbehgr med naviga-
sjonsringen i hovedmenyen, og bekreft
med OK.

2. Velg gnsket automatikkprogram med na-
vigasjonsringen, og bekreft med OK.
Folg sa anvisningene pa displayet.

Oversikt over rengjoring

Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre
at rester tarker inn.

» |kke bruk rengjgringsmidler som innehol-
der alkohol eller sprit.

» |kke bruk skarpe, spisse gjenstander el-
ler metallgjenstander.

» |kke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

» Betjeningsfeltet og displayet skal kun
rengjeres med en fuktig mikrofiberklut.

Tips: Det kan oppsta misfarging av plast-

delene, f.eks. nar det bearbeides gulrgtter.

Fjern misfarging med en myk klut og noen

draper matolje.

Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.

daleA 24
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Eksempler pa bruk

Merknader

= For at ingrediensene i gjeerdeig eller sur-
deig med hgyt vanninnhold skal blandes
best mulig, ma vaesken has i bollen farst.

= Nar du velger automatikkprogram som
passer til oppskriften, stiller apparatet
inn korrekt hastighet og overvaker be-
arbeidingstiden.

Overhold opplysningene og verdiene i
tabellen.

— Fig. B3

—Fig. Eq

Eksempel pa oppskrift

Tung fruktkake

Ingredienser

3egg

135 g sukker

135 g margarin

255 g mel

10 g bakepulver

150 g korinter

150 g blandet tarr frukt

Merk: Bearbeid maks. 2-dobbelt mengde
samtidig.

Tilberedning

m Sett inn rgrepinnen.

= Fyll pa alle ingrediensene, bortsett fra
tarr frukt.

30 sekunder bearbeides pa trinn .
Bearbeid deretter 3-5 minutter pa trinn 7.
Still inn pa trinn &,

Tilsett tarr frukt innen 30-60 sekunder.

Velg program "Rgredeiger" for & bearbeide
ingrediensene automatisk.

Nar det automatiske programmet brukes,
ma tarket frukt ikke tilsettes for etter at
programmet er slutt, og den ma da skjaeres
inn pa trinn &.

Tilbehor

Tilbeher kan kjgpes hos kundeservice, hos
forhandleren eller pa Internett. Bruk bare
originalt tilbehgr, ettersom dette er ngyaktig
tilpasset apparatet.

Tiloehar er apparatspesifikt. Oppgi alltid
den ngyaktige betegnelsen (E-Nr.) pd ap-
paratet nar du kjeper tilbehar.

Du kan fa mer informasjon om hvilket til-
behar som finnes for apparatet ditt, i katalo-



Avfallsbehandling av gammelt apparat no

gen vér, i nettbutikken eller hos Direktivet angir rammene for

kundeservice.
www.bosch-home.com

innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter.

Avfallsbehandling avgammelt kundeservice

apparat

Du finner detaljert informasjon om garantitid

» Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.  og garantivilkar i ditt land ved & skanne QR-
Du kan innhente informasjon om aktuelle koden i det vedlagte dokumentet om
muligheter for avfallsbehandling hos en servicekontakter og garanti, hos
spesialisert forhandler eller hos kom- kundeservice, forhandler eller pa nettsiden
muneadministrasjonen der du bor. Var.

Du finner kontaktinformasjonen til
kundeservice ved a skanne QR-koden i det

og garanti eller pa nettsiden var.

Dette apparatet er klassifisert i
gﬁgﬂﬁ\lgtt”zg?t;#@%%sgg av. vedlagte dokumentet om servicekontakter
|

hending av elektrisk- og
elektronisk utstyr (waste elect-
rical and electronic equipment

- WEEE).

Utbedring av feil

Du finner informasjonen i henhold til for-
skrift (EU) 2023/826 pa nettet under
www.bosch-home.com péa produktsiden og
servicesiden til apparatet ditt, i bruksanvis-
ningen og tilleggsdokumenter.

Feil

Arsak og feilsgking

Apparatet virker ikke.

Apparatet tilfares ikke strem.
» Kontroller om apparatet forsynes med strgm.

Apparatet starter ikke be-
arbeidningen.

Dreiebryteren er feil innstilt.
» Sett dreiebryteren pa O fer bearbeidningen.

Apparatet starter ikke be-
arbeidningen, eller slas
av under bearbeidnin-
gen.

Bearbeidningsmengden er for stor, eller arbeidstiden var for
lang.

» Sett dreiebryteren pa O.

» Reduser mengden av ingredienser.

» La apparatet avkjgles for & deaktivere overlastvernet.

Apparatet eller tilbeharet er blokkert.
» Sett dreiebryteren pa O.
» Fjern blokkeringen.

Et sikkerhetssystem er aktivert.
» Utbedre arsaken til at apparatet har stoppet.
— "Sikkerhetssystemer", Side 79

Ikke mulig & trykke inn
utleserknappen.

Det er montert tilbeher pa det rede drevet 3.
» Tatilbehgret av drevet 3.

Profi-vispen bergrer ikke
bollen, eller matvarene
blandes ikke riktig
sammen.

Avstanden til bollen er ikke korrekt innstilt.
» Juster fininnstillingen av Profi-vispen.
— "Fininnstilling av Profi-visp”, Side 78

Det vises en feilkode pa
displayet, f.eks. "E9025".

Elektronikken har registrert en feil.

1. Sett dreiebryteren pa O og trekk ut stapselet.

2. Koble stgpselet til stikkontakten igjen.

3. Hvis feilen vedvarer, ma du ta kontakt med kundeservice.
— "Kundeservice”, Side 83
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no Utbedring av feil

Feil

Arsak og feilsgking

"Sett inn bollen" vises i
displayet.

Bollen er ikke satt inn, eller den er ikke gétt korrekt i inngrep.
» Settinn bollen og drei bollen til stopp mot urviseren.

"Kontroller armposisjo-
nen"vises i displayet.

Svingarmen er ikke korrekt i inngrep eller har lgsnet.
1. Sett dreiebryteren pa O.
2. Beveg svingarmen til den gar korrekt i inngrep.

"Motor stoppet
automatisk" vises i dis-
playet.

Ulike arsaker er mulige.

1. Sett dreiebryteren pa O.

2. Huvis feilen vedvarer, ma du ta kontakt med kundeservice.
— "Kundeservice" Side 83

"Start tara pa nytt" vises i
displayet.

Kalibrering av vekten feilet.

1. Still opp apparatet pa en flat, ren og vibrasjonsfri arbeids-
flate.

2. Kontroller at det ikke finnes gjenstander under apparatet.

3. Trykk pars for & starte kalibreringen pa nytt, og ikke berer
apparatet under kalibreringen.

"Maks. vekt nadd" vises i
displayet.

Vekten ligger over vektens maleomrade.

1. Under bruken av vekten ma du overholde maksimal vekt
pa 5000 geller 11,00 Ib.

2. Reduser totalvekten som skal veies.

"Min. vekt nadd" vises i
displayet.

Vekten ligger under vektens maleomrade.

1. Under bruken av vekten ma du overholde minimal vekt
pa5geller0,01lb.

2. Jk totalvekten som skal veies.

Apparatet er ikke stilt opp korrekt.

1. Still opp apparatet pa en flat, ren og vibrasjonsfri arbeids-
flate.

2. Kontroller at det ikke finnes gjenstander under apparatet.
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Sakerhet sv

Sakerhet

® | s igenom anvisningen noga.

® FOlj de extra anvisningarna nar du anvander tillbehdr som med-
foljer eller som ar tillval.

® F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transportskador.

Anvand bara enheten for:

= med originaldelar och originaltillbehor.

m f3r att réra om, knada och vispa matvaror.

m fOr ytterligare tillampningar som beskrivs i bruksanvisningarna
fér medfoljande eller tillvalda tilloehdr.

= ynder tillsyn.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt forekommer i hushall.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur natkontakten efter anvandning, nar du inte har enheten
under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller rengdring, nar du
narmar dig roterande delar och vid fel.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap,
om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur appara-
ten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-
hanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengdring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta frdn apparaten
och anslutningsledningen.

Sl inte pa skadad enhet.

Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

Dra aldrig i sladden fér att gdéra maskinen strémlés. Dra alltid |
kontakten, inte sladden.

Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av sakringen i proppskéa-
pet om maskin eller sladd ar skadade.

Ring service. - Sid. 93

Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.

v vy

v

v v
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sv Undvika sakskador

Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.
Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for
att risker ska férhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.
» Exponera aldrig maskinen for kraftig varme och fukt.
» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att rengdra ap-

paraten.

Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller
varmekallor.

Lat aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kan-
ter.

Vecka, klam och andra aldrig sladden.

Stall aldrig enheten pa eller i narheten av heta ytor.

Lat inte hander, har, klader eller andra husgerad komma i narhe-
ten av roterande delar.

Sétt in och ta bort verktyg och tilloehor bara nar apparaten star
stilla och natstickkontakten ar uttagen.

Stang av apparaten och ta ut natstickkontakten fore verktygsbyte
eller rengoring.

Anvand endast verktygen med insatt skal och pasatt skyddslock
till drivningen.

» Oppna aldrig svédngarmen under bearbetningen.

v

vV VY V VY V VY

Byt delar som ar spruckna eller skadade pa annat satt, eller som
inte sitter fast korrekt, mot originalreservdelar.

Hall inte i holjet eller i skalen nar du sanker svangarmen.

Lat inte barn komma i narheten av férpackningsmaterial.

Lat inte barn leka med forpackningsmaterialet.

Lat inte barn komma i narheten av smadelar.

Lat inte barn leka med smadelar.

F&lj rengdringsanvisningarna.

Rengor fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt
med matvaror.

Undvika sakskador » FOlj fargmérkningen pa tillbehdr och driv-
ning.
» Anvand inte olika drivningar samtidigt. » Kor aldrig apparaten langre tid an n6a-
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» Kor aldrig apparaten pa tomgang.

» Anvand aldrig originaldelar och original-
tillbehdr som ar avsedda fér andra appa-
rater.

» Overskrid inte de maximala bearbet-
ningsmangderna.

» Kontrollera fére anvandningen om det
finns frammande foremal i skalarna och
ta i sa fall bort foremalen.

» Stéll inte apparaten pa rorliga eller vibre-
rande ytor.

Lar kdnna

Oversikt

Kontrollera efter uppackningen att inga de-
lar ar transportskadade och att leveransen
ar komplett.

—Fig. |l

Kontrollfalt

Stor blandarskal, 6,0 liter

Lock med inbyggt matarrér

Skyddslock f6r drivning 2

Skyddslock f6r drivning 3

Lampring

Stréomvred

Svangarm

Frigéringsknapp for svangarm

Drivning 2, gul

Drivning 3, réd

Huvuddrivning, svart

Urtag for skal

Kabelfack

Liten blandarskal, 5,3 liter

Proffsdegkrok

Ballongvisp Profi

BNBEEEESEEENEE805E NS

Growvisp "Profi Flexi”

Stromvred
Symbol Beskrivning
@) Stopp av bearbetningen.

' Beroende pa modell

Lar kédnna sv

Symbol Beskrivning
Y» Allt efter anvandningssatt:
= Vand ner livsmedel med lags-
ta hastighet.
= Starta det automatiska pro-
grammet.
1 Lag hastighet
7 Hogsta hastighet
M Pulsning: maxvarvtal nar du hal-

ler vredet i laget

Tips!: Du kan ndr som helst under bearbet-
ningen andra hastigheten eller avbryta be-
arbetningen.

Ljusring
Lampringen pa vridreglaget informerar dig
om apparatens drifttillstand.

Visning Status

Lampringen ar tand Apparaten fungerar
och bearbetningen  felfritt.

pagar.

Lampringen blinkar
och det gar inte att
starta eller fortsatta
bearbetningen.

= Ett sdkerhetssys-
tem har aktiverats.

= Det finns ett fel
hos apparaten.

Tips!: Mer information finns hér:
— "Sdkerhetssystem”, Sid. 89
— "Avhjélpning av fel", Sid. 93

Kontrollfalt
—Fig. A

Vag

Timer
Tillbaka-knapp
Display
On/Off-knapp
A OK-knapp
Navigationsring

Funktionsknappar

Funktion

Anvanda vagen eller nollstélla
vagen (tarering).

Anvand tiduret.

Symbol

(%
@
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sv Larkanna

Symbol Funktion

Gé tillbaka i menyn.

D

Sla pa eller stang av displayen.

©

OK Bekrafta ett val eller inmatning.

Notering: Mandvrera knapparna med fing-
rarna och utan kdkshandskar. Det gar inte
att mandvrera knapparna med foremal, t.ex.
slevar.

Navigationsring

Navigationsringen ar en rund, berdrings-
kansliga yta pa kontrollfaltet.

Lagg fingret i den férdjupade ringen och for
langsamt fingret 1angs ringens form for att
navigera i menyer eller stalla in varden.

Flytta medurs:
= Bladdra nedat i menyn.
= Oka vérden.

Flytta moturs:
= Bladdra uppat i menyn.
= Minska véarden.

Display
Displayen visar urvalsméjligheter, install-

ningar och varden samt meddelanden om
drifttillstandet.

Notering: Om inga mandvrar har gjorts un-

der en viss tid stangs displayen av automa-
tiskt. Tryck pa On/Off-knappen, vrid vridreg-
laget eller flytta svangarmen for att aktivera

displayen pa nytt.

Svangarm och drivningar

Om du trycker pa frigdringsknappen kan du
fora svangarmen till dnskat lage.

—Fig. |

Forberedelser:
= Satti eller ta ur bunken
= Satta fast eller ta bort locket
= Sattieller ta ur redskapet
= Fylla pa stora mangder i skalen

Huvuddrivning:

Bearbetning av matvaror med verkty-
= gen

Vagningsyta:

Anvanda vagen

Drivning 2:
Anvand tillbehor, t.ex. Gronsaksskarare

[3] Drivning 3:

88

Anvand tillbehor, t.ex. To-Go-mixerba-
gare

Huvuddrivning med universaladap-
I3 ter:

Anvand tillboehor, t.ex. Kottkvarn

Huvuddrivning:
Anvandning avismaskin

Notering: Svangarmen ar férsedd med
funktionen EasyArm Lift. Funktionen stoder
svangarmens uppatrorelse.

Verktyg

Verktyg Anvéandning

Proffsdegkrok

= Knada degar, t.ex. jdsdeg,
bréddeg, pizzadeg, pasta-
deg, kakdeg.

= Vanda ner livsmedel i degen,
t.ex. frén.

Growvisp "Profi Flexi”

= Ro6ra om smeten, t.ex. kak-
smet, fruktkakor.

= Vanda ner livsmedel i degen,
t.ex. russin, chokladspan.

Ballongvisp Profi

= Vispa &ggvita och gradde
(minst 30 % fetthalt).

= Blanda latta degar, t.ex. sma-
kakdegar.

Fininstallning av Profi-ballongvispen

Korrigera med fininstéllningen avstandet
mellan skalen och ballongvisp Profi.

Notering: Proffsballongvispen &r installd
fran fabrik sa att livsmedlen blandas opti-
malt.

Korrigering av verktygsinstéllning

» Anvand aldrig ett verktyg som vidror ska-
len.

Krav
Natstickkontakten ar inte insatt.
Svangarmen ar 6ppen.
Ballongvispen Profi ar insatt.
Skalen ar insatt.

. Hall fast ballongvispen i underdelen med
ena handen och lossa kontramuttern
medurs med skiftnyckeln.

—Fig. &

- B ®E BN



2. Andra instéllningen genom att vrida verk-
tyget i 6bnskad riktning.

- Fig. B

Optima instéllning  Avstand till bunken
caz2,5mm

vrid medurs Lyft upp verktyget

vrid moturs Sank ned verktyget

3. Tryck pa frigéringsknappen och tryck
ned svangarmen tills den snapper fast.

4. Kontrollera installningen.

5. Tryck pa frigéringsknappen och lyft
svangarmen tills den snapper fast.

6. Hall fast ballongvispen i underdelen med
ena handen och dra at kontramuttern
moturs med skiftnyckeln.

Blandarskalar

Beroende pa modell medfoljer 2 olika blan-
darskalar.

Forvara den lilla skalen i den stora for att
spara plats.

Anvéand alltid den stora skalen tillsammans
med locket. Locket passar inte den lilla ska-
len.

Instéllningar

Instéllning Beskrivning

Sprak Stéll in displayspraket.

Tillbehor Aktivera eller inaktivera
atkomst till programauto-
matiken for tillboehdren.
Om ett tillbehdr har inakti-
verats, visas det inte i hu-
vudmenyn.

Ljud Stall in signaltonens och
knappljudens volym.

Enhet Stall in vagens enheter.

Ljusstyrka Stall in displayljusstyrkan.

Vilolage Stall in tiden efter vilken
displayen ska dimmas.

Standbytid Stall in tiden efter vilken

enheten ska kopplas om
till standbylage.

Fabriksinstall-
ning

Aterstall apparaten till fa-
briksinstéliningarna.

Enhetsinforma-
tion

Information om appara-
tens programvara.

Fore forsta anvandningen sv

Sakerhetssystem
Startsparr

Startsparren forhindrar att apparaten star-
tas oavsiktligt.

Enheten kan endast slas pa och anvéandas

nar svangarmen har hakat in i vagrétt posi-

tion och en av féljande forutsattningar &r

uppfyllda.

= Skalen eller glassberedaren &r insatt.

= Universaladaptern ar fast vid huvuddriv-
ningen.

Om svangarmen 6ppnas under bearbet-

ningen, stangs enheten av automatiskt.

Aterstartsparr

Aterstartsparren forhindrar att apparaten

startar bearbetningen automatiskt efter ett

strombortfall.

Apparaten ar ater inkopplad efter ett strom-

bortfall. Bearbetningen kan inte startas om

forran vridreglaget har stallts i lage O.

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och
andra komponenter skadas pa grund av
alltfér hoég belastning.

Svangarmsakring

Svangarmsakringen forhindrar att svangar-

men Oppnas nar ett tilloehor ar fastsatt pa
den bakre drivningen.

Ljudsignal

Om det uppstar ett fel eller ett sékerhets-
system stanger av enheten hors en ljudsig-
nal.

Méjliga stérningar inkluderar: Till exempel
en svangarm som inte ar ordentligt inkopp-
lad eller en 6verhettad enhet.

Fore forsta anvandningen
Uppstéllning av apparaten

1. Stall apparaten pa en stabil, vagrat, ren
och slét arbetsyta.
2. Stall in natkabeln till den langd som be-
hovs.
- Om du vill férkorta kabellangden skju-
ter du in kabeln i kabelfacket.
- Om du vill férlanga kabellangden igen
drar du ut kabeln ur kabelfacket.
3. Satt in natstickkontakten.
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sv Anvandning

Genomfoér forsta idrifttagning

Vid den forsta idrifttagningen eller efter ater-
stéllning till fabriksinstallningar visas urvalet
av sprak och indikeringsenheter. Dérefter
foljer en kort guide.

» Observera instruktionerna péa displayen
och ga igenom guiden med hjalp av na-
vigationsringen.

Anvandning
Forbered apparaten

1. Tryck pa frigéringsknappen och lyft
svangarmen tills den snapper fast.
—Fig. @

2. Satt in skalen i motordelen.

— Fig.
Observera urtagen i motordelen.

3. Vrid skalen moturs till den snépper fast.
—Fig. B

4. Satt pa locket pa huvuddrivningen tills
det snépper fast.

—Fig. &
Matarréret maste vara vant framat.

5. Tryck in verktyget i huvuddrivningen tills
det sndpper fast.
daieA 10 |
Skyddshuven [@ maste tdcka huvuddriv-
ningen helt.

6. Fyll pa livsmedel i skalen.

— Fig. K

7. Tryck pa frigéringsknappen och tryck
ned svangarmen tills den snépper fast.
—Fig. | [A

Bearbetning av matvaror med verkty-

gen

1. Stallin vridreglaget pa dnskad hastighet.

— Fig. K}

2. Stéll vridreglaget pa M och hall fast det i
det laget for att bearbeta livsmedel kort-
varigt med hégsta hastighet.

— Fig. I}

3. Fyll vid behov pa ytterligare livsmedel un-
der bearbetningen via péafyliningsroret.
- Fig. I3
Om stora méngder ska fyllas pa ska
svangarmen 6ppnas och livsmedlen fyl-
las pa i skalen.
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4. Bearbeta livsmedlen tills dnskat resultat
nas.

5. Stall vridreglaget i lage O.
—Fig. l@
Vanta tills apparaten star stilla.

Slutfér bearbetningen

1. Ta ut stickkontakten.
— Fig.

2. Tryck pa frigéringsknappen och lyft
svangarmen tills den snépper fast.
—Fig. E&

3. Tryck ihop de bada utkastarknapparna
och ta ut verktyget helt ur drivningen.
— Fig. ]

4. Dra av locket fran huvuddrivningen.

— Fig.

5. Vrid skélen medurs och ta ut den.
—Fig.

Anvéandning av tillbehérsdrivningar

Noteringar

= Ta av skyddslocket om du vill anvanda
tilloehdr pa drivning 2 eller 3.

= Hall alltid drivningar som inte anvéands
stangda med skyddslocken.

® Folj bruksanvisningen for tillbehdren.

—Fig. EA - 1
Timer

Med hjalp av timern kan livsmedel bearbe-
tas under en forinstalld tid. Timern kan aven
startas utan att livsmedel bearbetas, t.ex.
for att kontrollera vilotiderna fér degar eller
tillagningstider.

Anvianda timern

1. Tryck pa @ for att starta timern.

2. Stall in minuterna med navigationsringen
och bekrafta med OK.

3. Stéll in sekunderna med navigationsring-
en och bekrafta med OK.

4. Valj "Timer med steg" och stéll in vridreg-
laget pa onskad hastighet for att bearbe-
ta livsmedel med timern.

v Displayen visar den instéllda hastigheten
och den pterstpende bearbetningstiden.

v Nar tiden har gatt ut, stoppar enheten
bearbetningen.



5. Vrid vredet till O.

6. Valj "Aggklocka" och tryck pa OK fér att
anvanda timern utan att bearbeta livsme-
del.

v Displayen visar aterstaende tid.

v Naér tiden har 16pt ut hérs en ljudsignal
och displayen visar "Klar".

Vag

Din apparat ar utrustad med en inbyggd
Vag.

Motordelen har 4 viktsensorer i stativfotter-
na.

Foljande faktorer kan forvanska matresulta-
tet:

= Stativfétterna ligger inte an korrekt mot
arbetsytan.

Vibrationer hos arbetsytan

Foremal under motordelen

For lag vikt

Férskjutning av motordelen

Berdring av motordelen

Vaga livsmedel

1. Tryck pé ¢5 for att starta vagen.

v Vagen kalibreras.

v Displayen visar "0" ich den férinstallda
enheten.

2. Tryck pa navigationsringen och valj vid
behov en annan indikeringsenhet. Be-
kréafta med OK.

v Vagen kalibreras om.

3. Fyll pa livsmedel i den insatta skélen el-
ler ett monterat tillbehér.

v Displayen visar pafylld méangd i den val-
da indikeringsenheten.

4. Tryck pa % och vanta pa kalibreringen
for att nollstalla vagen pa nytt och vaga
ytterligare livsmedel separat.

Tips!: Nar svangarmen har sndppt fast i
vagratt 1age kan du stalla behallare eller for-
packningar pa vagningsytan 63 ich vaga
dem.

Automatiska program

De automatiska programmen hjalper dig att
bearbeta matvarorna med verktygen och att
anvanda tillbehdren.

Sensorer dvervakar bearbetningen av livs-
medlen och avslutar bearbetningen auto-
matiskt nar den férprogrammerade konsi-
stensen har uppnatts.

Vag sv

Folj de héar anvisningarna sa far du optimala

resultat:

= Ballongvispen maste vara korrekt in-
stalld for att blanda livsmedlen optimalt
och for att programautomatiken ska fun-
gera korrekt.
— "Korrigering av verktygsinstéllining”,
Sid. 88

= Anvand en ny enhet minst 10 minuter ut-
an programautomatik innan programau-
tomatiken anvands férsta gangen.

= Fyll inte pa fler matvaror efter att ett auto-
matiskt program har startats.

= Bearbeta inte redan bearbetade livsme-
del pa nytt med programautomatiken.
Om programautomatikens bearbetnings-
resultat inte motsvarar dina énskemal
kan du fortsatta bearbeta livsmedlen ma-
nuellt tills 6nskat resultat uppnas. Folj
hastighetsrekommendationerna.
— "Anvéndningsexempel”, Sid. 92

» De anvanda livsmedlens alder, tempera-
tur och bestandsdelar paverkar tidsat-
gangen och resultatet.

= Bearbeta enbart farska agg. Det automa-
tiska programmet ar inte lampligt for al-
ternativ, t.ex. aquafaba eller proteinpul-
ver.

= Vispad aggvita lyckas bara om verktyget
och skélen &r rena, fettfria och utan res-
ter av diskmedel.

= Bearbeta endast gradde som har kylts till
cirka 6 °C och har 30-36 % fetthalt.

= Gradde som har varit fryst gar inte att
vispa upp.

= Stéll in anvand graddtyp for optimalt re-
sultat efter att programmet "Gradde" har
valts: "Farsk gradde", "Vegetarisk grad-
de" eller "Laktosfri gradde".

= Anvand inga varma skalar for att vispa
gradde, t.ex. direkt fran diskmaskinen.

= Blanda inte i socker, smakamnen och
andra tillsatser i gradde eller aggvite-
skum forran det automatiska program-
met har avslutats.

= Beakta de féreslagna ingredienserna
och mangderna.

= De automatiska programmen f6r degar
fungerar inte om degen ar alltfér torr. De-
grecepten kraver en tillrackligt stor andel
av flytande eller fuktiga ingredienser.

= Programmet "Vete- och surdegar" avbry-
ter knadningen under cirka 15 minuter
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sv Rengoringsoversikt

sa att degen kan jasa. Sedan startar en
ny knddning automatiskt. Ta inte ut de-
gen foérrdn programmet har slutforts.

= Anvand smor eller margarin i 2 cm stora
tarningar vid rumstemperatur for pro-
grammen "Sockerkaksdegar" och "Mor-
degar". Kallt eller fryst smor eller marga-
rin ger inte 6nskade resultat. Lat morde-
gar vila i kylskapet innan de bakas ut.

= Programmet "Sockerkaksdegar" ar inte
lampligt for mycket flytande smetar, t.ex.
pannkaksmet.

= Programmet "lsmaskin" ar endast l[amp-
ligt for recepten for vaniljglass och cho-
kladglass enligt beskrivningen i tillsbe-
hdrsanvisningarna for glassberedaren
MUZ9EB1.

Anvandning av automatiska program

1. Valj ett aktiverat tillbehdr med naviga-
tionsringen "Smart Sensorprogram" och
bekrafta med OK.

2. Valj dnskad programautomatik med na-
vigationsringen, bekréafta med OK och f8lj
instruktionerna péa displayen.

Rengoringsoversikt
Rengor alla delar direkt efter anvandningen
sd att inga rester torkar in.

» Anvand inga alkoholhaltiga rengérings-
medel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller metal-
liska féremal.

» Anvand inga trasor eller rengdringsme-
del som kan repa apparaten.

» Rengor kontrollfalt och displayen enbart
med en fuktig mikrofiberduk.

Tips!: Missfargningar kan uppkomma péa

plastdelarna, t.ex. vid bearbetning av morét-

ter. Ta bort missfargningarna med en mjuk

trasa och nagra droppar matolja.

Rengdr de olika delarna enligt anvisningar-
na i tabellen.

—Fig. 4
Anvandningsexempel

Noteringar

= FOr att bast blanda ingredienserna for
jastdegar eller surdegar med hog vatten-
halt, hall vatskan i skélen forst.

= Om du valjer programautomatiken som
passar till receptet stéller enheten in ratt
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hastighet och 6vervakar bearbetningsti-
den.

Beakta uppgifterna och vardena i tabellen.
—Fig. B3

- Fig. B4

Receptexempel

Tjock fruktkaka

Ingredienser

= 3499

135 g socker

135 g margarin

255 g mjol

10 g bakpulver

150 g korinter

= 150 g blandad torkad frukt

Notering: Bearbeta hégst 2 gdnger mang-

den samtidigt.

Tillagning

= Sétt in grovvispen.

= Tillsatt alla ingredienser utom den torka-
de frukten.

» Bearbeta i 30 sekunder pa steg @.

» Bearbeta sedan under 3-5 minuter pa
steg 7.

= Stall in steg @.

= Tillsatt den torkade frukten inom
30-60 sekunder.

Valj programmet "Sockerkaksdegar" for att
bearbeta ingredienserna automatiskit.

Om du anvander det automatiska program-
met ska du inte tillsatta den torkade frukten
forran programmet har slutférts. och da
blanda med den pa steg &.

Tillbehor

Du kan kopa tillbeh6r hos kundtjansten, i
fackhandeln eller via Internet. Anvand bara
originaltillbehér. De ar exakt anpassade till
apparaten.

Tillbehéren ar apparatspecifika. Ange alltid
din apparats exakta beteckning (E-Nr.) vid
kopet.

De tillbeh6r som finns till din apparat visas i
var katalog, i online-shopen och hos kund-
tjiansten.

www.bosch-home.com
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Omhéandertagande av begag-
nade apparater

» Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering
kan du fa hos aterforsaljare och kom-
mun.

Denna enhet &r markt i enlig-
het med der europeiska direk-
tivet 2012/19/EU om avfall
som utgors av eller innehaller
elektroniska produkter (waste
electrical and electronic e-
quipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt atertagande

2

Avhjalpning av fel

Omhandertagande av begagnade apparater sv

och korrekt atervinning av ut-
tjanta enheter.

Kundtjanst

Utférligare information om garantitid och
~villkor i ditt land hittar du med QR-koden
pa medfdljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor, hos service,
aterforséljare eller pa var webbsaijt.
Service kontaktinfo hittar du med QR-koden
pd medfdljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor eller pa var
webbsajt.

Information enligt férordning (EU)
2023/826 hittar du online under
www.bosch-home.com pa enhetens pro-
dukt- och servicesida bland bruksanvis-
ningar och ovrig dokumentation.

Fel

Orsak och felsékning

Apparaten fungerar inte.

Apparaten far ingen strom.

» Kontrollera om din enhet far strom.

Apparaten startar inte be-
arbetningen.

Vridreglaget ar fel installt.
» Stall fére bearbetningen vridreglaget i lage O.

Apparaten startar inte be-
arbetningen eller stangs
av under bearbetningen.

For stor bearbetningsmangd eller fér lang bearbetningstid.
» Stall vridreglaget i lage O.
» Minska mangden ingredienser.

» Lat apparaten svalna s att dverlastsékringen avaktiveras.

Apparaten eller tillbehdren &r blockerade.
» Stall vridreglaget i lage O.
» Ta bort blockeringen.

Ett sékerhetssystem har aktiverats.
» Atgarda orsaken till att enheten har stoppats.
— "Sékerhetssystem”, Sid. 89

Det gar inte att trycka in
frigbringsknappen.

Det finns ett tillbehor pa den roda drivningen 3.
» Taav tillbehoret fran drivningen 3.

Proffsballongvispen gar
emot skalen eller ingredi-
enserna blandas inte kor-
rekt.

Avstandet till skalen or inte rétt installt.
» Korrigera Profi-ballongvispens fininstallning.
— "Fininstéllning av Profi-ballongvispen”, Sid. 88

En felkod visas pa dis- Elektronikfel.

playen, t.ex. "E9025".

1. Stéall vredet i lage O ich ta ut natstickkontakten.

2. Satt in stickkontakten igen.
3. Om felet kvarstar maste du kontakta kundtjansten .
— "Kundltidnst”, Sid. 93

"Satt in skalen" visas pa
displayen.

Skalen har inte satts in eller inte satts in ratt.
» Satt in skalen och vrid den moturs till stopp.
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sv Avhjalpning av fel

Fel

Orsak och felsdkning

"Kontrollera armpositio-
nen" visas pa displayen.

Svangarmen har inte snappt fast korrekt eller har lossnat.
1. Stall vridreglaget i lage O.
2. For svangarmen tills den snapper fast ratt.

"Motorn stoppas automa-
tiskt" visas pa displayen.

Olika orsakar ar méjliga.

1. Stéll vridreglaget i lage O.

2. Om felet kvarstar maste du kontakta kundtjansten .
— "Kundtjénst", Sid. 93

"Starta om tareringen" vi-
sas pa displayen.

Kalibreringen av vagen misslyckades.

1. Stall apparaten pé en olan, ren och vibrationsfri arbeityta.

2. Se noga till att inga foremal finns under apparaten.

3. Tryck pacs for att starta om kalibreringen och vidrér inte ap-
paraten medan kalibreringen pagar.

"Max. vikt uppnadd" vi-
sas pa displayen.

Vikten ar éver vagens matomrade.

1. Néar du anvander vadgen maste du tdnka pa att maximivikten
ar 5000 g eller 11,00 Ib.

2. Reducera den sammanlagda vikt som ska vagas.

"Min. vikt uppnadd" visas
pa displayen.

Vikten ar under vagens matomrade.

1. Nar du anvander vagen maste du tdnka pa att att minimivik-
ten ar 5geller 0,01 Ib.

2. Oka den sammanlagade vikt som ska vagas.

Apparaten har inte stéllts upp ratt.
1. Stall apparaten pa en olan, ren och vibrationsfri arbeityta.
2. Se noga till att inga féremal finns under apparaten.
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Turvallisuus  fi

Turvallisuus

= | ue tama ohje huolellisesti.

m Jos kaytat toimitukseen sisaltyvia tai valinnaisia lisavarusteita,
noudata lisaksi niiden ohjeita.

® Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempéaa kayttdtarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

Kayta laitetta vain:

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

® ryoka-aineiden sekoittamiseen, vatkaamiseen ja taikinan
vaivaamiseen.

= muihin kayttotarkoituksiin, jotka on kuvattu toimitukseen
sisaltyvassa kayttdohjeessa tai lisdvarusteiden ohjeissa.

= valvonnan alaisena.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m yKksityisissd kotitalouksissa ja kodinomaisen ympaériston
suljetuissa tiloissa huonelampdétilassa.

= enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan,
kun sitd ei voi valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta, pyorivia osia lahestyttdessa seka hairidtilanteissa.
Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkildt voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttdon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitaan kayttajalle
kuuluvia huoltotdita.
Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja
litantdjohdon lahettyvilté.
» Ald kéytd vaurioitunutta laitetta.
» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sita ei saa missaan
tapauksessa kayttaa.
» Ald veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen sahkoverkosta.
Veda aina verkkojohdon pistokkeesta.
» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti verkkojohdon pistoke
tai kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.
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fi

Turvallisuus

» Soita huoltopalveluun. »Sivu 103
» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessé olevien tietojen mukaiseen

sahkdverkkoon.

» Laitteen korjaustoitd saavat tehda vain alan ammattilaiset.
» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.
» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista

v vy vy

vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

Al4 altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.
Al& kéyta laitteen puhdistukseen hoyry- tai painepesuria.
Varmista, ettd verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai
lAmmonlahteisiin.

Varmista, ettd verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai
reunoihin.

Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eik&d muuttaa.
Al4 koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paélle tai
laheisyyteen.

» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.
» Irrota ja kiinnita valineita ja varusteita vain, kun kayttoliitanta on

pysahtynyt ja laite irrotettu pistorasiasta.

Ennen valineiden vaihtoa ja puhdistusta kytke laite pois
toiminnasta ja veda pistoke pistorasiasta.

Kayta valineita vain, kun kulho ja kayttoliitantdjen suojakannet
ovat paikoillaan.

» Al koskaan avaa kaantyvaa vartta laitteen kaydessa.
» Osat, joissa on halkeamia tai muita vaurioita tai jotka eivat ole

vV V VYV VY
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kunnolla kohdallaan, on vaihdettava valmistajan alkuperaisiin
varaosiin.

Al4 koske runkoon tai kulhoon, kun lasket kd&antyvan varren alas.
Pida pakkausmateriaali poissa lasten ulottuvilta.

Al anna lasten leikkid pakkausmateriaalilla.

Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

Al4 anna lasten leikkia pienillé osilla.

Noudata puhdistusohjeita.

Puhdista aina ennen kayttoa kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.



Esinevahinkojen valttaminen

» Al& kayta erilaisia kayttdlaitteita
samanaikaisesti.

» Ota huomioon varusteen ja
kayttolitdnnan varimerkinnat.

» Laitetta ei saa kayttaa pitempéaéan kuin on
tarpeen.

» Alé koskaan kayté laitetta tyhjakéynnilla.

» Ala koskaan kayta alkuperaisia osia ja
varusteita muiden laitteiden kanssa.

» Ala ylita enimmaiskasittelymaaria.

» Tarkista ennen kayttda, ettei astiassa ole
vierasesineita, ja poista mahdolliset
vierasesineet.

» Al4 sijoita laitetta liikkuville tai tariseville
pinnoille.

Tutustuminen

Yleiskatsaus

Kun olet poistanut kaikki osat
pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole
kuljetusvaurioita ja ettd kaikki osat ovat

Ohjauspaneeli

Iso sekoituskulho, 6,0 litraa

Kansi, jossa on integroitu sydttdsuppilo

Kayttéliitannén suojakansi 2

Kayttéliitannén suojakansi 3

Valorengas

Kierrettava valitsin

Kaantyva varsi

Kaantyvan varren avaamispainike

Kayttéliitanta 2, keltainen

Kayttéliitanta 3, punainen

Paakayttdakseli, musta

Kolot kulhoa varten

Johdon sailytystila

Pieni sekoituskulho 5,3 litraa’

Profi-taikinakoukku

»Profi«-pallovispila

EEEEEENESEENDE 58N

Vispila »Profi Flexi«

' Mallista riippuen

Esinevahinkojen vélttdaminen fi

Kierrettava valitsin

Symboli Kuvaus
O Késittelyn lopettaminen.
] 2 Kaytttilanteen mukaan:
= Elintarvikkeiden
sekoittaminen joukkoon
pienimmalla nopeudella.
= Automaattisen ohjelman
kaynnistaminen.
1 Alhainen nopeus
7 maksimi nopeus
M Hetkellinen kytkenta: suurin

nopeus niin kauan kuin
Kierrettavaa valitsinta pidetaan
tassa asennossa

Ohje: Voit muuttaa nopeutta milloin tahansa
k&sittelyn aikana tai keskeyttdd toiminnan.
Valorengas

Kierrettavan valitsimen valorengas ilmaisee
laitteen kayttotilan.

Naytto Tila

Valorenkaan valo Laite toimii
palaa ja kasittely on moitteettomasti.
kaynnissé.

Valorenkaan valo
vilkkuu, késittelya ei
voi kaynnistaa tai =
jatkaa.

= Turvajarjestelma
on aktivoitunut.
Laitteessa on vika.

Ohje: Liséatietoja 16ydat taalta:

— "Turvajarjestelmat”, Sivu 99

— "Toimintahdiriéiden korjaaminen", Sivu
103

Ohjauspaneeli
—KuvaHl

Vaaka

Ajastin
Paluupainike
Nayttod
Virtakytkin

A OK-painike
Navigointirengas
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fi Tutustuminen

Toimintopainikkeet

Symboli Toiminto

Vaa'an kayttd tai vaa'an
asettaminen lukemaan 0 (taara).

Ajastimen kaytto.

Siirtyminen valikossa
taaksepain.

Naytén kytkeminen péaélle tai
pois paalta.

Valinnan tai sy6ton
vahvistaminen.

RICl Uz B

Huomautus: Kayta painikkeita sormilla
ilman keittiokasineita. Painikkeita ei voi
kayttaa esineilla kuten esim. kauhalla.
Navigointirengas

Navigointirengas on pydreé,
kosketusherkka alue ohjauspaneelissa.
Kun haluat navigoida valikoissa tai sdataa
arvoja, aseta sormi syvennettyyn
renkaaseen ja siirrd sormea hitaasti muotoa
mukaillen.

Liike my6tapdaivaan:

= Selaaminen valikoissa alaspain.

= Arvojen korottaminen.

Liike vastapdaivaan:

= Selaaminen valikoissa yl6spain.

= Arvojen pienentadminen.

Naytto

Néaytésséa naytetdén valintamahdollisuudet,

asetukset, tiedot ja arvot seka kayttotilaan
liittyvat ilmoitukset.

Huomautus: Nayttd kytkeytyy
automaattisesti pois paalta, kun se on ollut
tietyn aikaa kayttamatta. Nayttd voidaan
aktivoida jalleen painamalla virtapainiketta,
kaantamalla valitsinta tai siirtamalla
kaantyvaa vartta.

Kéantyva varsi ja kaytto
Kun avaamispainiketta painetaan, kaantyva

varsi voidaan siirtaa haluttuun asentoon.
—KuvaF}

Valmistelut:

= Kijinnita tai poista kulho

= Kiinnita tai irrota kansi

= Kiinnita tai poista valine

= Suurien maarien tayttaminen
kulhoon
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Paakayttéakseli:

Elintarvikkeiden kasittely varusteilla
Punnitustaso:

Vaa'an kayttd

Kayttoliitanta 2:

Kayta varusteita, esim.
Vihannesleikkuri

Kayttoliitanta 3:

Kéayta varusteita, esim. To-Go-
sekoituspullo

Paakayttoliitanta yleisadapterilla:
Kayta varusteita, esim. Lihamylly

Paakayttéakseli:
Jaateldkone -toiminnon kayttd

Huomautus: Kaantyvassa varressa on
EasyArm Lift-toiminto. Se tukee k&antyvan
varren liiketta ylds.

Tydkalut
Tydkalut Kayttd

Profi-taikinakoukku

= Vaivaa esim. hiivataikinan,
leipataikinan, pizzataikinan,
nuudelitaikinan,
pikkuleipéataikinan.

= Elintarvikkeiden, kuten esim.
siemenien sekoittaminen
taikinaan.

Vispila »Profi Flexi«

»  Sekoittaa taikinat, esim.
kakkutaikina,
hedelmakakkutaikina.

= Elintarvikkeiden, kuten esim.
rusinoiden, suklaarouheen
sekoittaminen taikinaan.

»Profi«-pallovispild

= Vatkaa kerma- ja
valkuaisvaahdon
(rasvapitoisuus vahintaan
30 %).

= Sekoittaa kevyet taikinat,
esim. sokerikakkutaikinan.

»Profi«-pallovispildn hienosaité
Korjaa kulhon ja »Profi«-pallovispilan vélista
etéisyytta hienosaadon avulla.

Huomautus: Profi-pallovispild on saadetty
tehtaalla siten, etta elintarvikkeet sekoittuvat
parhaalla mahdollisella tavalla.




Valineiden saadon korjaaminen
» Ala kayta valinettd, joka koskee kulhoon.

Vaatimukset

= Pistoketta ei ole liitetty pistorasiaan.

= K&antyva varsi on auki.

= »Profi«-pallovispild on kiinnitetty
paikoilleen.

= Kulho on paikallaan.

1. Pida yhdella k&adella kiinni pallovispildn
alaosasta ja avaa vastamutteri
kiertamalla sita kiintoavaimella
myotapaivaan.

—Kuvall

2. Asetuksen muuttamiseksi kierra valine

haluamaasi asentoon.

—-Kuval g

Optimaalinen Etaisyys kulhoon
saato n.2,5mm
kierraa Nosta vélinetta
myo6tapaivaan

kierra Laske valinetta
vastapaivaan

3. Paina avaamispainiketta ja paina
kaantyvaa vartta alas, kunnes se lukittuu.

4. Tarkista saato.

5. Paina avaamispainiketta ja nosta
kaantyvaa vartta, kunnes se lukittuu.

6. Pida yhdella kadella kiinni pallovispilan
alaosasta ja kirista vastamutteri
kiertamalla sita kiintoavaimella
vastapaivaan.

Sekoituskulhot

Toimitukseen sisaltyy mallista riippuen

kaksi erilaista sekoituskulhoa.

Voit sd&staa sailytystilaa asettamalla pienen

kulhon ison kulhon sisaan.

Kayta isoa kulhoa aina kiinnitetyn kannen

kanssa. Kansi ei sovellu pienelle kulholle.

Asetukset

Asetus Kuvaus

Kieli Nayttokielen valinta.

Varusteiden
automaattiohjelmien
kayton aktivointi tai
aktivoinnin poistaminen.
Kun varusteen aktivointi
on poistettu, varustetta ei
naytetd paavalikossa.

Lisdvarusteet

Tutustuminen fi

Asetus Kuvaus

Aani S&ada aanimerkkien ja
kosketusvalitsinten
danenvoimakkuus.

Yksikko Vaa'an nayttéyksikodiden
asettaminen.

Kirkkaus Naytdn kirkkauden
saataminen.

Lepotila Ajan asettaminen, jonka
jalkeen naytto
himmennetaan.

Valmiusaika Ajan asettaminen, jonka
jalkeen laite kytkeytyy
valmiustilaan.

Tehdasasetus  Laitteen palautus

tehdasasetuksiin.
Tietoja laiteohjelmistosta.

Laitteen tiedot

Turvajarjestelmat

Turvalukko

Turvalukko estaa laitteen tahattoman
paallekytkemisen.

Laitteen voi kaynnistaa ja sita voi kayttaa

vain, kun k&antyva varsi on lukittu

vaakauoraan asentoon ja yksi seuraavista

edellytyksista tayttyy.

s Kulho tai jaatelékone on asetettu
paikoilleen.

= Yleisadapteri on kiinnitetty
paakayttoliitantaan.

Jos kaantyva varsi avataan kasittelyn

aikana, laite kytkeytyy automaattisesti pois

paalta.

Uudelleenkdynnistymissuoja

Uudelleenkaynnistymissuoja estaé laitteen

kaynnistymisen itsestdan virran katkettua.

Laite kytkeytyy jélleen padalle sdhkokatkon

jalkeen. Kasittely voidaan aloittaa uudelleen

vasta, kun kierrettava valitsin on viety

asentoon O.

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estaa moottorin ja
muiden osien vioittumisen lilan suuren
kuormituksen seurauksena.
Kéaantyvan varren lukitus

Kaantyvan varren lukitus estaa varren
avaamisen, kun takana olevaan
kayttolitantaan on kiinnitetty varuste.
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fi Ennen ensimmaista kayttoa

Aanimerkki

Jos laitteessa on toimintahéirio tai
turvajarjestelma sammuttaa laitteen, kuuluu
aanimerkki.

Mahdollisia hairiditd ovat esim. k&dantbévarsi,
joka ei ole kunnolla kiinni, tai
ylikuumentunut laite.

Ennen ensimmaista kayttoa
Laitteen asennus

1. Aseta laite tukevalle, tasaiselle ja
puhtaalle tyétasolle.

2. Saada verkkojohto tarvittavaan
pituuteen.

- Voit lyhentaa johtoa tydntamalla sita
sdilytyslokeroon.

- Jos haluat jatkaa johdon pituutta
uudelleen, veda johtoa ulos
sailytyslokerosta.

3. Liitd pistoke pistorasiaan.

Ensimmadisen kaytté6noton

toimenpiteet

Kielen ja nayttdyksikdiden valinta iimestyy

nayttodn ensimmaisen kaynnistyksen

aikana tai tehdasasetusten palauttamisen

jalkeen. Sen jalkeen tulee lyhyt opastus.

» Noudata nayttdéon ilmestyvia ohjeita ja
kay opastus I&pi navigointirenkaan
avulla.

Kaytto
Laitteen alkuvalmistelut

1. Paina avaamispainiketta ja nosta
kaantyvaa vartta, kunnes se lukittuu.
—Kuval@

2. Aseta kulho peruslaitteeseen.

—Kuva
Huomioi peruslaitteessa olevat kolot.

3. K&aénna kulhoa vastapaivaan, kunnes se
lukittuu.
—KuvaBF}

4. Paina kansi paakayttdakselin paalle niin,
ettd se lukittuu.

—KuvaBl
Tayttosuppilon tulee osoittaa eteenpain.

5. Paina véline paakayttdakseliin niin, etta

se lukittuu.

—Kuva il

Suojuksen [al taytyy peittdad koko
paakayttdakseli.
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6. Mittaa elintarvikkeet kulhoon.
—Kuva

7. Paina avaamispainiketta ja paina
kaantyvaa vartta alas, kunnes se lukittuu.
—KuvaliAA

Elintarvikkeiden kasittely varusteilla

1. Kaanna kierrettava valitsin haluttuun
nopeuteen.
—Kuva

2. Jos haluat kasitella elintarvikkeita hetken
aikaa suurimmalla nopeudella, aseta
kierrettava valitsin asentoon M ja pida
sita tdssa asennossa halutun
kasittelyajan ajan.
—Kuva il

3. Lis&4 halutessasi elintarvikkeita
kasittelyn aikana kannessa olevan
tayttdaukon kautta.
—KuvaliF
Kun haluat lisata suurempia méaaria,
kytke laite pois paalta, avaa kdantyva
varsi ja lisda elintarvikkeet kulhoon.

4, Kasittele elintarvikkeita, kunnes
lopputulos on haluamasi.

5. K&anna kierrettava valitsin asentoon O.
—-Kuvaliid
Odota, kunnes laite pysahtyy.

Késittelyn lopetus

1. Irrota pistoke pistorasiasta.
—Kuva

2. Paina avaamispainiketta ja nosta
k&aantyvaa vartta, kunnes se lukittuu.
—Kuva

3. Paina vapautuspainikkeita yhteen ja
veda tyévaline kokonaan ulos
kayttoliitannasta.
—KuvaliEl

4. Veda kansi irti paakayttdakselilta.
—Kuva

5. Poista kulho myétapaivaan kaantaen.
—KuvaBill

Varusteiden kayttoliitdnnan kaytté

Huomautukset

= |rrota suojakansi, jotta voit kayttaa
varusteita kayttoliitannassa 2 tai 3.

= Suojaa kayttdmattomat kayttoliitannat
aina suojakansilla.

= Noudata myo0s erillisen varusteiden
kayttdohjeen ohjeita.

—~Kuva EA - B



Ajastin

Ajastimen avulla voit kasitelld aineksia

asetetun ajan verran. Voit k&ynnistaa

ajastimen myds ilman, etta kasittelet

aineksia esim. valvoaksesi taikinoiden

kohoamisaikoja tai keittoaikoja.

Ajastimen kaytto

1. Kaynnist4 ajastin painamalla .

2. S4ada minuutit navigointirenkaalla ja
vahvista painamalla OK.

3. S&ada sekunnit navigointirenkaalla ja
vahvista painamalla OK.

4. Kun haluat kasitella aineksia ajastimen
kanssa, valitse "Ajastin teholla" ja aseta

kiertovalitsin halutun nopeuden kohdalle.

v Naytto esittaa asetetun nopeuden ja
jaljella olevan kasittelyajan.

v Kun aika on kulunut umpeen, laite
lopettaa kasittelyn.

5. Kaanna kiertovalitsin asentoon O.

6. Kun haluat kdyttda ajastinta ilman
elintarvikkeiden kasittelya, valitse
"Keittidajastin" ja paina OK.

v Naytto esittaa jaljella olevan keston.

v Kun aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki ja naytdssa nakyy "Valmis" .

Vaaka
Laitteessa on integroitu vaaka.

Peruslaitteen tukijaloissa on 4 painoanturia.

Seuraavat tekijat voivat vaarentaa
mittaustuloksen:

= Tukijalat eivat ole kunnolla kiinni
tydtasossa.

Tybtason tarina

Peruslaitteen alla olevat esineet
Liian pieni paino

Peruslaitteen siirtyminen
Peruslaitteeseen koskeminen

Elintarvikkeiden punnitseminen

1. Kaynnistd vaaka painamalla .

v Vaaka kalibroituu.

v Néytdssa nakyy "0" ja esiasetettu
yksikko.

2. Kosketa tarvittaessa navigointirengasta,
valitse toinen nayttoyksikkd ja vahvista
se painamalla OK.

v Vaaka kalibroituu uudelleen.

Ajastin  fi

3. Tayta elintarvikkeet paikoilleen
asetettuun kulhoon tai varusteeseen.

v Naytt6 ilmoittaa taytetyn mééran
valitussa nayttdyksikdsséa.

4. Kun haluat asettaa vaa'an takaisin
lukemaan ”0” ja punnita muut
elintarvikkeet erikseen, paina % ja odota
kalibrointia.

Ohje: Kun k&antyva varsi on lukittu vaaka-
asentoon, séilidt tai pakkaukset voidaan
asettaa punnitustasolle 63 ja punnita.

Automaattiohjelmat

Automaattiohjelmat tukevat elintarvikkeiden
k&sittelyad valineill4 ja lisdvarusteiden
kaytossa.

Sensorit valvovat elintarvikkeiden kasittelya
ja lopettavat késittelyn automaattisesti, kun
ohjelmoitu koostumus on saavutettu.

Huomioi seuraavat seikat, jotta lopputulos

on paras mahdollinen:

= Pallovispild taytyy sdataa oikein, jotta
elintarvikkeet sekoittuvat optimaalisesti
ja automaattiohjelmat toimivat oikein.
— "Vdlineiden sddaddén korjaaminen”, Sivu
99

= Ennen kuin kaytat automaattiohjelmaa
ensimmaisen kerran, kayta uutta laitetta
ilman automaattiohjelmaa vahintaan
10 minuuttia.

= Al3 lisd4 elintarvikkeita sen jalkeen, kun
automaattinen ohjelma on kaynnistetty.

n Kertaalleen kasiteltyja elintarvikkeita ei
saa kasitelld uudestaan
automaattiohjelmalla. Jos
automaattiohjelman kéasittelytulos ei ole
haluamasi, jatka elintarvikkeiden
kasittelyd manuaalisesti, kunnes saat
halutun tuloksen. Noudata nopeudesta
annettuja suosituksia.
— "Kéyttéesimerkkeja”, Sivu 102

= Elintarvikkeiden tuoreus, lampétila ja
niiden sisaltdmat ainesosat vaikuttavat
tarvittavaan aikaan ja lopputulokseen.

= Kayta vain tuoreita kananmunia.
Automaattiohjelma ei sovellu
vaihtoehtoihin kuten esim. viskoosi vesi
tai proteiinijauhe.

= Valkuaisvaadot onnistuvat vain, jos
valinen ja kulho ovat puhtaita,
rasvattomia eika niisséa ei ole
astianpesuainejaamia.
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fi Puhdistusohjeet

= Kayta vain kermaa, joka on jaahdytetty
lampdtilaan n. 6 °C ja jonka
rasvapitoisuus on 30 - 36 %.

= Aiemmin pakastettua kermaa ei voi
vatkata.

= Piaset parhaaseen tulokseen ohjelman
"Kerma" valinnan jéalkeen asettamalla
kaytettavan kerman tyypin:
"Tuorekerma", "Kasviskerma" tai
"Laktoositon kerma".

= Al4 kayta lammintd kulhoa kerman
vatkaamiseen, esim. suoraan
astianpesukoneesta.

= | isd8 kerma- tai valkuaisvaahtoon
sokeria, aromeja ja muita aineita vasta,
kun automaattinen ohjelma on paattynyt.

= Huomioi ehdotetut ainesosat ja maarat

= Automaattiset taikinaohjelmat eivat toimi
liian kuivan taikinan kanssa. Taikinan
reseptissa vaaditaan riittava maara
nestemaisia tai kosteita aineksia.

= (Ohjelma "Hiivataikinat ja hapantaikinat"
keskeyttaa vaivaamisen noin 15
minuutiksi, jotta taikina kohoaa.
Seuraava vaivausprosessi alkaa sitten
automaattisesti. Al4 poista taikinaa
ennen ohjelman paattymista.

= Kayta ohjelmia "Kakkutaikinat" ja
"Murotaikinat" varten huoneenlampdista
voita 2 cm:n kokoisina kuutioina. Kylma
tai pakastettu voi tai margariini ei anna
toivottuja tuloksia. Anna murotaikinan
seisoa jadkaapissa ennen paistamista.

= Ohjelma "Kakkutaikinat" ei sovellu
erittain nestemaiselle taikinalle, esim.
pannukakkutaikinalle.

= Ohjelma "J&atelokone" soveltuu vain
vaniljajaatelon ja suklaajaatelon
resepteille jaateldkoneen MUZ9EB1
kayttbohjeessa esitetylla tavalla.

Automaattiohjelmien kaytt6

1. Valitse paavalikossa navigointirenkaalla
"Alykkaat anturiohjelmat" tai aktivoitu
varuste ja vahvista painamalla OK.

2. Valitse navigointirenkaalla haluttu
automaattiohjelma, vahvista painamalla
OK ja seuraa nayttoon ilmestyvia ohjeita.

Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kayton jalkeen, jotta
elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin
Kiinni.
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» Al kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Al4 kayta terdvéreunaisia tai -kéarkisia tai
metalliesineita.

» Ala kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

» Puhdista ohjauspaneeli ja naytté vain
kostealla mikrokuituliinalla.

Ohje: Muoviosiin voi tulla varjaantymia, jos

kéasittelet esimerkiksi porkkanoita. Poista

varjaantymat pehmealla liinalla ja tipalla

ruokaodljya.

Puhdista yksittaiset osat taulukon ohjeiden

mukaan.

—Kuva Pz}

Kayttéesimerkkeja

Huomautukset

= Runsaasti vettd sisaltavien
hiivataikinoiden tai hapantaikinoiden
ainekset sekoittuvat parhaiten, kun
kaadat kulhoon ensin nesteen.

= Kun valitset reseptiin sopivan
automaattiohjelman, laite asettaa oikean
nopeuden ja valvoo kasittelyaikaa.

Noudata taulukossa annettuja tietoja ja
arvoja.
—Kuva P

—Kuva g
Reseptiesimerkki
Meheva hedelmakakku

Ainekset

3 kananmunaa

135 g sokeria

135 g margariinia

255 g jauhoja

10 g leivinjauhetta

150 g korintteja

= 150 g kuivattuja sekahedelmia

Huomautus: Késittele kerrallaan enintdan
2-kertainen maara.

Valmistus

= Kayta vispilaa.

= | isda kulhoon kaikki muut ainekset paitsi
kuivatut hedelmat.

m K3sittele 30 sekuntia teholla @.

» K3sittele sitten 3-5 minuuttia
nopeudella 7.

= Valitse teho @

= | isda kuivatut hedelmat 30-60 sekuntia
kuluessa.



Kun haluat kéasitella ainesosat
automaattisesti, valitse ohjelma
"Kakkutaikinat".

Jos kaytat automaattiohjelmaa, lisda
kuivatut hedelmat vasta ohjelman paatyttya
ja taita siséan nopeustasolla &.

Varusteet

Varusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan
liikkeista tai Internetin kautta. Kayta vain
alkuperaisia varusteita, koska ne sopivat
tarkasti laitteeseen.

Varusteet ovat laitekohtaisia. lImoita
ostaessasi aina laitteesi tarkka mallinumero
(E-Nr.).

Tiedot laitteeseesi sopivista varusteista
|0ydéat esitteestamme, verkkokaupasta tai
huoltopalvelusta.

www.bosch-home.com

Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

» Havita laite ymparistoystavallisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

Toimintahairididen korjaaminen

Varusteet fi

Taman laitteen merkinta
perustuu kaytettyja sédhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa
kaytettyjen laitteiden palautus-
ja kierratys-saanndkset koko
EU:n alueella.

Huoltopalvelu

Lisétietoja kayttbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat QR-koodista, joka on
mukana olevassa huoltoyhteystietoja ja
takuuehtoja koskevassa dokumentissa,
huoltopalvelustamme, kauppiaaltasi tai
verkkosivultamme.

Huoltopalvelun yhteystiedot saat QR-
koodista, joka on mukana olevassa
huoltoyhteystietoja ja takuuehtoja
koskevassa dokumentissa, tai
verkkosivultamme.

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot
|Oytyvét verkosta osoitteesta www.bosch-
home.com laitteesi tuotesivulta ja
huoltosivulta kayttdohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.

B

Vika Syy ja vianhaku

Laite ei saa virtaa.
» Tarkista, onko laite kytketty virtaldhteeseen.

Kierrettava valitsin on asetettu vaarin.

» Kaanni kierrettava valitsin ennen kéasittelyn aloittamista
asentoon O.

Laite ei toimi.

Laite ei aloita k&sittelya.

Laite ei aloita kasittelya
tai kytkeytyy pois
toiminnasta kaytén
aikana.

Kéasiteltavd maara on liian suuri tai kasittelyaika liian pitka.

» Kaanna kierrettava valitsin asentoon O.

» Pienenné ainesten maaraa.

» Anna laitteen jaahtya, jotta ylikuormitussuoja palautuu
normaalitilaan.

Laite tai varuste on jumiutunut.
» Kaanna kierrettava valitsin asentoon O.
» Avaa jumiutunut kohta.

Turvajarjestelma on aktivoitunut.
» Korjaa syy, joka aiheutti laitteen pysahtymisen.
— "Turvajarjestelmaét”, Sivu 99

Punaiseen kayttoliitantdan 3 on kiinnitetty varuste.
» Poista varuste kayttéliitdnnasta 3.

Avaamispainiketta ei voi
painaa.
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fi Toimintahairididen korjaaminen

Vika

Syy ja vianhaku

Profi-pallovispila ei
kosketa kulhoa tai
elintarvikkeet eivat
sekoitu kunnolla.

Etaisyytta kulhoon ei ole oikein asetettu.
» Korjaa Profi-pallovispilan hienosaato.
— "sProfi«-pallovispildn hienosaétd", Sivu 98

Nayttéon ilmestyy
vikakoodi, esim.
"E9025”.

Elektroniikka on tunnistanut jonkin vian.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja irrota
verkkopistoke.

2. Liita verkkopistoke takaisin pistorasiaan.

3. Jos héiri6 ei poistu, soita huoltopalveluun.
— "Huoltopalvelu”, Sivu 103

"Aseta kulho paikalleen"
iimestyy nayttéon.

Kulho ei ole paikallaan tai vaarin lukittu.
» Aseta kulho paalle ja kdanna kulhoa vastapéaivaan
vasteeseen asti.

"Tarkista varren asento"
iimestyy nayttéon.

Kaantyva varsi ei ole lukittunut kunnolla tai se on 16ystynyt.
1. K&anna kierrettava valitsin asentoon O.
2. Liikuta kdantyvaa vartta, kunnes se lukittuu oikein.

"Moottori pysahtynyt
automaattisesti" ilmestyy
nayttéon.

Mahdollisia syita on useita.

1. Kaanna kierrettava valitsin asentoon O.

2. Jos hairio ei poistu, soita huoltopalveluun.
— "Huoltopalvelu”, Sivu 103

"Kaynnista taara
uudelleen" ilmestyy
nayttoon.

Vaa'an kalibrointi ep&donnistui.

1. Aseta laite tukevalle, tasaiselle, puhtaalle ja tarinattomalle
tyotasolle.

2. Varmista, etta laitteen alla ei ole esineita.

3. Aloita kalibrointi uudelleen painamalla % &laka kosketa
laitetta kalibroinnin aikana.

"Maks. paino saavutettu"
ilmestyy nayttéon.

Paino on vaa'an mittausaluetta suurempi.

1. Noudata vaa'an kaytéssa maksimiarvoja 5000 g tai
11,00 Ib.

2. Vahenna punnittavaa kokonaispainoa.

"Min. paino saavutettu"
ilmestyy nayttdon.

Paino on vaa'an mittausaluetta pienempi.
1. Noudata vaa'an kaytéssa minimiarvoja 5 g tai 0,01 Ib.
2. Suurenna punnittavaa kokonaispainoa.

Laitetta ei ole sijoitettu oikein.

1. Aseta laite tukevalle, tasaiselle, puhtaalle ja tarinattémalle
ty6tasolle.

2. Varmista, etta laitteen alla ei ole esineita.
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Seguridad es

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

® Tener en cuenta las instrucciones de uso adicionales al utilizar
los accesorios suministrados u opcionales.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido dafios du-
rante el transporte.

Utilizar el aparato Unicamente:

® CON piezas y accesorios originales.

® para mezclar, amasar y batir alimentos.

® para usos adicionales que se encuentran descritos en las ins-
trucciones de uso de los accesorios opcionales suministrados.

® bajo la supervision de una persona.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
domeéstico.

® en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno
doméstico a temperatura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-
pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza, cuando vaya a acercarse a las
piezas giratorias y en caso de averia.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,

sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experien-

cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido
los peligros resultantes de ello.

No deje que los nifos jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-

ran ser efectuados por nifios.

El aparato no debera ser usado por nifos. Mantenga a los nifios

alejados del aparato y del cable de conexion.

» No poner nunca en funcionamiento un aparato dafado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrieta-
da o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para de-
senchufar el aparato. Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.
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>

Seguridad

Si el aparato o el cable de conexion de red estan danados, de-
senchufar inmediatamente el cable de conexion de red o desco-
nectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.

» Llamar al servicio de atencion al cliente. - Paginal 14
» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-

midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e in-
tervenciones en el aparato.

Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la repara-
cion del aparato.

Si el cable de conexion de red de este aparato resulta danado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavajillas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.
» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.
» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion pa-

ra limpiar el aparato.

Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-
to con piezas calientes del aparato o fuentes de calor.

Evite siempre que el cable de conexion de red entre en contacto
con esquinas o bordes afilados.

No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexion de
red.

No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calien-
tes.

Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios aleja-
dos de las piezas giratorias.

Montar y desmontar las herramientas y los accesorios solo
cuando el accionamiento se haya detenido completamente y se
haya extraido el enchufe del aparato de la toma de corriente.
Antes de cambiar las herramientas o de limpiar el aparato, apa-
gar el aparato y desconectarlo de la red.

Utilizar las herramientas solo si el recipiente de mezcla esta
montado y las tapas de proteccion de los accionamientos estan
colocadas.

106



Evitar dafios materiales es

» Nunca abrir el brazo giratorio mientras se estan procesando ali-

mentos.

» Piezas que presenten grietas u otros dafos, o bien que no
asienten correctamente, deben cambiarse por piezas de repues-

to originales.

» No tocar la carcasa o el recipiente de mezcla al bajar el brazo

giratorio.

vV VY vV v VY

to con alimentos.

Evitar dahos materiales

» No utilizar nunca accionamientos dife-
rentes al mismo tiempo.

» Tener en cuenta los colores identificati-
vos de los accesorios y del acciona-
miento.

» No usar nunca el aparato mas tiempo de
|lo necesario.

» No poner nunca en marcha el aparato
en vacio.

» No utilizar nunca piezas y accesorios ori-
ginales en otros aparatos.

» No exceda las cantidades maximas de
batido.

» Antes del uso, compruebe si hay cuer-
pos extrafos en la bandejay, en caso
afirmativo, eliminelos.

» No colocar el aparato sobre superficies
moviles o vibratorias.

Familiarizandose con el apara-
to

Vista general

Al desembalar el aparato, comprobar que
estén todas las piezas y que no presenten
dafos ocasionados durante el transporte.

—Fig. |l

Mantener el material de embalaje fuera del alcance de los nifios.
No permita que los ninos jueguen con el embalaje.

Mantener las piezas pequenas fuera del alcance de los nifios.
No permita que los ninos jueguen con piezas pequenas.
Respetar las indicaciones de limpieza.

Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-

Recipiente de mezcla grande, 6,0 litros

Tapa con boca de llenado integrada

IE3 Tapa protectora del accionamiento 2

Tapa protectora del accionamiento 3

I3 Anillo luminoso

Mando giratorio

[l Brazo giratorio

9] Tecla de desbloqueo del brazo girato-
rio

Accionamiento 2, amarillo

Accionamiento 3, rojo

Accionamiento principal, negro

Entalladuras para el recipiente de mez-
cla

Recogida del cable

Recipiente de mezcla pequeno,

5,3 litros'

Garfio amasador profesional

Varilla batidora profesional

Varilla mezcladora profesional Flexi

Mando giratorio

Panel de mando

Simbolo Descripcion

' En funcion del modelo

O Detener el procesamiento.
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es Familiarizandose con el aparato

Simbolo Descripcion

Teclas de funciones

Y» Segun la utilizacion: Simbolo Funcién
* Mezclar la comida con la ve- E\ Usar la balanza o ajustarla a la
locidad minima. N 0 posicion 0 (tara).
- ICn(;.mar el programa automati- CL/" Utilizar el temporizador.
1 Baja velocidad <:) Vgelva a desplazarse por el me-
7 Maxima velocidad nu.
M Modo répido: funcionamiento a C) Encender o apagar el indicador.

maxima velocidad mientras el
mando giratorio se mantiene en
esta posicion

Consejo: La velocidad se puede modificar
en cualquier momento durante el procesa-
miento o se puede interrumpir el procesa-
miento.

Anillo luminoso

El anillo luminoso en el mando giratorio in-
forma sobre el estado de funcionamiento
del aparato.

Indicador Estado

El aparato funciona
sin problemas.

El anillo luminoso
se iluminay el pro-
cesamiento empie-
za.

Se ha activado un
sistema de seguri-
dad.

El aparato presen-
ta una averia.

El anillo luminoso .
parpadeay no es
posible iniciar o pro-
segquir el procesa- .
miento.

Consejo: Para mas informacién, consultar
aqui:

— "Sistemas de seguridad”, Pdginal10
— "Solucionar pequenias averias”,
Pdginal14

Panel de mando
—Fig. A

Balanza

Temporizador

Tecla Atras

Pantalla

Tecla de conexidon/desconexion

Tecla de confirmacion

Confirmar la seleccion o los da-
tos introducidos.

OK

Nota: Operar las teclas con los dedos y sin
guantes de cocina. No operar las teclas
con ningun objeto, p. €j., con una cuchara
de cocina.

Anillo de navegacion

El anillo de navegacion es una superficie
circular tactil situada en el panel de mando.
Para desplazarse por los menus o ajustar
valores, ponga el dedo sobre el anillo circu-
lar y deslicelo lentamente siguiendo su con-
torno.

Movimiento en el sentido de las agujas del
reloj:

= Desplazarse hacia abajo por los menus.
= Aumentar los valores.

Movimiento en sentido contrario a las agu-
jas del reloj:

® Desplazarse hacia arriba por los mendus.
= Disminuir los valores.

Indicador

El indicador muestra las distintas opciones
disponibles, ajustes, valores y mensajes so-
bre el estado de funcionamiento.

Nota: Si no se ha operado el aparato du-
rante un tiempo determinado, el indicador
se apaga automaticamente. Para activar el
indicador otra vez, pulse la tecla de cone-
xion/desconexion, gire el mando giratorio o
mueva el brazo giratorio.

Brazo giratorio y accionamientos
Si se presiona la tecla de desbloqueo, el

brazo giratorio se puede mover en la direc-
cién deseada.

—Fig. H

N2RRENE

Anillo de navegacion

—_
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= |ntroduzca o retire el recipiente de
mezcla

= Fije o retire la tapa

= |ntroduzca o retire la herramienta

= Eche cantidades grandes en el reci-
piente de mezcla

Accionamiento principal:

Procesar alimentos con los accesorios
superficie de pesado:

Emplear la balanza

Accionamiento 2:
Utilizar accesorio, p. ej., Cortador-ralla-
dor

Accionamiento 3:
Utilizar accesorio, p. €j., Vaso de la ba-
tidora To Go

Accionamiento principal con adapta-
dor universal:

Utilizar accesorio, p. €j., Picadora de
carne

Accionamiento principal:
Utilizar Fabricador de hielo

Familiarizandose con el aparato es

Acceso- Utilizacion

rios

= Montar la clara de huevo a
punto de nieve y la nata (al
menos con 30 % de materia
grasa).

= Mezclar las masas ligeras,
p ej., masas de bizcocho.

Nota: El brazo giratorio esta equipado con
la funcion EasyArm Lift. Esta funcion ayuda
a que el brazo giratorio se pueda mover ha-
cia arriba.

Accesorios
Acceso- Utilizacion
rios

Garfio amasador profesional

= Moldear la masa, p. €j., masa
de levadura, de pan, de piz-
za, de pasta y de reposteria.

= Mezclar comida con la masa,
p. €j., semillas.

Varilla mezcladora profesional

Flexi

= Remover la masa, p. €j., ma-
sa de pastel, pasteles de fru-
tas.

= Mezclar comida, p. €j., pasas,
trocitos de chocolate, con la
masa.

Varilla batidora profesional

Ajuste preciso de la varilla batidora
profesional

Corregir con el ajuste de precision la dis-
tancia entre el recipiente de mezclay la va-
rilla batidora profesional.

Nota: La doble varilla profesional esta ajus-
tada de fabrica de forma que la comida se
pueda mezclar perfectamente.

Corregir los ajustes de las herramientas

» No poner nunca en funcionamiento el
aparato si una herramienta roza con el
recipiente de mezcla.

Requisitos
= No se ha conectado el enchufe a la to-
ma de corriente.
Se ha abierto el brazo giratorio.
Se ha montado en su sitio la barilla bati-
dora profesional.
Se ha montado el recipiente de mezcla.
1. Mantener agarrada con una mano en la
parte inferior la doble varilla y soltar la
contratuerca con una llave de boca en
sentido horario.
—Fig. &1
2. Para modificar este ajuste, girar la herra-
mienta en la direccién deseada.
—Fig. B

Ajuste optimo

Distancia aproxima-
da al recipiente de
mezcla 2,5 mm

Elevar el accesorio

girar en el sentido
de marcha de las
agujas del reloj

girar en sentido
contrario a las
agujas del reloj

Bajar el accesorio

3. Pulsar la tecla de desbloqueo y presio-
nar hacia abajo el brazo giratorio hasta
que encaje.

4. Comprobar el ajuste.
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es Antes de usar el aparato por primera vez

5. Pulsar la tecla de desbloqueo y elevar el
brazo giratorio hasta que encaje.

6. Mantener agarrada con una mano en la
parte inferior la doble varilla y soltar la
contratuerca con una llave de boca en
sentido antihorario.

Recipientes de mezcla

En funcién del modelo, el paquete incluye 2
recipientes de mezcla distintos.

Para ahorrar espacio al guardarlos, colo-
que el recipiente pequeno dentro del gran-
de.

El recipiente grande debe utilizarse siem-
pre con la tapa puesta. La tapa no es ade-
cuada para el recipiente peqguefio.

Ajustes

Ajustes Descripcion

|dioma Ajustar el idioma de la

pantalla.

Activar o desactivar el ac-
ceso a los programas au-
tomaticos para acceso-
rios. Cuando un acceso-
rio esta desactivado, no
se muestra en el menu
principal.

Accesorios

Sonido Regular los tonos de avi-

so y de las teclas tactiles.

Unidad Ajustar las unidades de la

balanza.

Brillo Ajustar el brillo de la pan-

talla.

Modo de repo-
o)

Ajustar el tiempo tras el
cual se reduce el brillo
del indicador.

Tiempo en es-
pera

Ajustar el tiempo tras el
cual el aparato pasa al
modo preparado.

Configuracion  Restablecer el aparato a

de fabrica los ajustes de fabrica.
Informacién del Informacién acerca del
aparato software del aparato.

Sistemas de seguridad

Dispositivo de seguridad de conexién

El seguro de conexion evita que su aparato
se conecte involuntariamente.

El aparato solo se puede encender y mane-
jar si el brazo giratorio esta blogueado en
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posicion horizontal y se cumple una de las

condiciones siguientes.

= E| recipiente de mezcla o el fabricador
de cubitos de hielo esta colocado.

» E| adaptador universal esta montado en
el accionamiento principal.

Si se abre el brazo giratorio durante la pre-
paracion, el aparato se apaga automatica-
mente.

Proteccion contra puesta en marcha for-
tuita

La proteccion contra puesta en marcha for-
tuita evita que el aparato inicie el procesa-
miento autdnomamente después de una
apagon.

Después de un apagon el aparato se co-
necta otra vez. El procesamiento se puede
volver a iniciar una vez que el mando gira-
torio se cologue en posicién O.

Seguro contra sobrecarga
El seguro contra sobrecarga evita que el

motor y otros componentes se dafien debi-
do a una carga demasiado elevada.

Seguro del brazo giratorio

El seguro del brazo giratorio evita que este
se pueda abrir cuando un accesorio se en-
cuentre montado en el accionamiento tra-
sero.

Tono de aviso

Si existe alguna anomalia de funcionamien-
to o un sistema de seguridad apaga el apa-
rato, se emitira un tono de aviso.

Posibles anomalias son, por ejemplo, que
el brazo giratorio no esté enclavado correc-
tamente o que el aparato se haya sobreca-
lentado.

Antes de usar el aparato por
primera vez
Colocar el aparato

1. Colocar el aparato sobre una superficie
de trabajo estable, plana, limpia y lisa.

2. Ajustar el cable de alimentacién a la lon-
gitud necesaria.

- Para reducir la longitud del cable de
conexion, introducir el cable en el
compartimento para el cable.

- Para volver a alargar la longitud del
cable, extraer el cable del comparti-
mento para el cable.



3. Introducir el enchufe en la toma de co-
rriente.

Realizar la primera puesta en marcha
Tras la primera puesta en marcha o tras
restablecer los ajustes de fabrica, se mues-
tra la seleccién de idioma y de las unida-
des de visualizacion. A continuacion, apa-
rece un breve tutorial.

» Siga las instrucciones que aparecen en
el indicador y use el anillo de navega-
cion para avanzar por el tutorial.

Manejo

Preparar el aparato

1. Pulsar la tecla de desbloqueo y elevar el
brazo giratorio hasta que encaje.
—Fig. @

2. Colocar el recipiente de mezcla en la
unidad motriz.

— Fig.
Tener en cuenta las muescas de la base
motriz.

3. Girar el recipiente de mezcla en sentido
antihorario hasta que encaje.

—Fig. B

4. Colocar la tapa sobre el accionamiento

principal hasta que encaje.

—Fig.Fl

La boca de llenado debe apuntar hacia
adelante.

5. Presionar la herramienta en el acciona-
miento principal hasta que encaje.

— Fig.
La tapa protectora [@ debe cubrir por
completo el accionamiento principal.

6. Introducir la comida en el recipiente de
mezcla.

— Fig.

7. Pulsar la tecla de desbloqueo y presio-
nar hacia abajo el brazo giratorio hasta
que encaje.

- Fig. KA

Procesar alimentos con los acceso-

rios

1. Ajustar el mando giratorio a la velocidad
deseada.

— Fig.

2. Para procesar la comida brevemente a
la maxima velocidad, cologue el mando
giratorio en My manténgalo en esa posi-

Manejo es

cion el tiempo que desee que dure ese
tipo de procesamiento.
- Fig. I

3. Si se quiere, se pueden continuar intro-
duciendo comida por la boca de llenado
durante la preparacion.
oAl 15 |
Para afiadir grandes cantidades, apagar
el aparato, abrir el brazo giratorio y agre-
gar la comida en el recipiente de mez-
cla.

4. Procesar la comida hasta alcanzar el re-
sultado deseado.

5. Colocar el mando giratorio en la posi-
cion O.
- Fig. I3
Aguardar a que el aparato se detenga
completamente.

Finalizar la preparacion

1. Desenchufar el cable de conexion de la
toma de corriente.
— Fig.

2. Pulsar la tecla de desbloqueo y elevar el
brazo giratorio hasta que encaje.
—Fig. I8

3. Presionar las dos teclas de desbloqueo
para extraer completamente la herra-
mienta del accionamiento.
—Fig. EE]

4. Retirar la tapa del accionamiento princi-
pal.
— Fig. E1}

5. Girar el recipiente de mezcla en sentido
horario y retirarlo.
- Fig. B3l

Utilizar accionamientos de acceso-

rios

Notas

= Retirar |la tapa protectora para utilizar ac-
cesorios en el accionamiento 2 o 3.

= Cubrir siempre los accionamientos no
utilizados con las tapas.

= Tener en cuenta las instrucciones de uso
de los accesorios.

— Fig. EA - EA1
Temporizador

Puede procesar comida durante el tiempo
predefinido utilizando el temporizador. Pue-
de usar el temporizador sin necesidad de
procesar comida, por ejemplo, para contro-
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lar los tiempos de reposo de las masas o
los tiempos de coccidn.

Utilizar el temporizador

1. Para iniciar el temporizador, pulse .

2. Ajuste los minutos con el anillo de nave-
gacion y confirme con OK.

3. Ajuste los segundos con el anillo de na-
vegacion y confirme con OK.

4. Para procesar comida con el temporiza-
dor, seleccione "Temporizador con ajus-
te de nivel" y ajuste el mando giratorio a
la velocidad deseada.

v La pantalla muestra la velocidad ajusta-
day el tiempo de preparacion restante.

v Cuando finaliza el tiempo, el aparato de-
tiene la preparacion.

5. Colocar el mando giratorio en la posi-
cién O.

6. Para usar el temporizador sin procesar
comida, seleccione "Reloj para cocinar
huevos"y pulse OK.

v Elindicador muestra el tiempo restante.

v Cuando finaliza el tiempo ajustado, se
activa una sefial acustica y en la pantalla
aparece "Listo" .

Balanza

El aparato cuenta con una balanza integra-
da.

La base motriz tiene 4 sensores de peso en
los pies de apoyo.

Los siguientes factores pueden distorsionar
el resultado de medicion:

= | 0s pies de apoyo no estan asentados
completamente sobre la superficie de
trabajo.

Vibraciones en la superficie de trabajo
Objetos bajo la base motriz

Peso insuficiente

Desplazamientos de la base motriz

Al tocar la base motriz

Pesar comida

1. Para encender la balanza, pulse C%.

v La balanza se calibra.

v En la pantalla aparece "0"y la unidad
preajustada.

2. Silo desea, toque el anillo de navega-
cidn, seleccione otra unidad de visuali-
zacién y confirme con OK.

v La balanza se calibra de nuevo.
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3. Introduzca la comida en el recipiente de
mezcla colocado en el aparato o en un
accesorio situado sobre él.

El indicador muestra la cantidad que se
ha introducido en la unidad elegida.

4. Para volver a poner la balanza a "0"y pe-
sar otros alimentos por separado, pulse
%y espere a que acabe la calibracion.

Consejo: Si el brazo giratorio esta encaja-
do en posicién horizontal, se pueden colo-
car recipientes o envases sobre la superfi-
cie de la balanza 6 para pesarlos.

Programas automaticos

Los programas automaticos ayudan al
usuario a procesar los alimentos con las
herramientas y a utilizar accesorios.

Los sensores supervisan el procesamiento
de la comida vy lo finalizan de manera auto-
matica cuando se alcanza la consistencia
preprogramada.

Tener en cuenta las siguientes indicaciones

para obtener resultados éptimos:

= | a doble varilla debe estar bien ajustada
para que la comida se mezcle bieny los
programas automaticos funcionen co-
rrectamente.
— "Corregir los ajustes de las herramien-
tas", Pdgina109

= Antes de utilizar uno de los programas
automaticos por primera vez, usar el
aparato nuevo al menos 10 minutos sin
un programa automatico.

= No agregar mas alimentos después de
que se haya iniciado un programa auto-
matico.

= No volver a procesar con un programa
automatico comida que ya haya sido
procesada. Si con el programa automati-
€O no se obtiene una consistencia satis-
factoria, los alimentos se pueden conti-
nuar procesando de forma manual hasta
conseguir el resultado deseado. Prestar
atencion a las velocidades recomenda-
das.
— "Ejemplos prédcticos", Pdginal13

= | a antigledad, la temperatura y las sus-
tancias de los alimentos utilizados influ-
yen en el tiempo necesario y en el resul-
tado.

= Solo procesar huevos frescos. El progra-
ma automatico no es adecuado para



procesar ingredientes como aquafaba o
proteina en polvo.

Solo es posible batir claras a punto de
nieve si el accesorio y el recipiente de
mezcla estan limpios, no estan grasien-
tos ni tienen restos de lavavajillas.
Procesar Unicamente nata que haya es-
tado refrigerada a aprox. 6 °C y conten-
ga un 30-36 % de grasa.

La nata que haya estado congelada pre-
viamente no se puede montar.

Para obtener unos resultados 6ptimos,
después de seleccionar el programa
"Nata montada", ajustar el tipo de nata
utilizado: "Nata fresca", "Nata vegetal" o
"Nata sin lactosa".

No utilizar un recipiente caliente para
montar la nata, por ejemplo, que se haya
sacado directamente del lavavajillas.
Introducir azdcar, aromas y otros aditi-
vos para la nata o la clara de huevo a
punto de nieve una vez haya finalizado el
programa automatico.

Tener en cuenta los ingredientes y las
cantidades que se recomiendan.

Los programas automaticos para masas
no sirven para preparar masas demasia-
do secas. Las recetas para elaborar ma-
sas requieren una cantidad suficiente de
ingredientes liquidos o humedos.

El programa "Masas de levadura y ma-
sas madre" detiene el amasado durante
unos 15 minutos, para que la masa pue-
da levar. A continuacion, vuelve a iniciar
otra operacion de amasado de forma au-
tomatica. No retirar la masa hasta que fi-
nalice el programa.

Para los programas "Masas bizcochos" y
"Masas quebradas", usar mantequilla o
margarina en dados de 2 cm a tempera-
tura ambiente. La mantequilla 0 margari-
na fria 0 congelada no ofrece los resulta-
dos deseados. Las masas quebradas se
deben dejar reposar en el frigorifico an-
tes del horneado.

El programa "Masas bizcochos" no es
adecuado para preparar masas muy li-
quidas, como la masa de crepe.

El programa "Heladera" solo debe usar-
se con las recetas de helado de vainilla
y de chocolate, segun se explica en las
instrucciones del accesorio fabricador
de cubitos de hielo MUZ9EB1.

Vista general de la limpieza es

Emplear programas automaticos

1. En el mend principal, seleccione "Pro-
gramas de sensores inteligentes" o un
accesorio activado con el anillo de nave-
gacion y confirme con OK.

2. Seleccione el programa automatico de-
seado con el anillo de navegacion, con-
firme con OK y siga las instrucciones
que aparecen en el indicador.

Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente des-
pués de utilizarlas para evitar que los res-
tos se sequen en la superficie.

» No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

» No utilizar pafos ni productos de limpie-
za abrasivos.

» Limpiar el panel de mando y la pantalla
con un pafo de microfibra himedo.

Consejo: Las piezas de plastico pueden
adquirir un color rojizo, p. ej., al procesar
zanahorias. Eliminar las decoloraciones
con unas gotas de aceite comestible y un
pafo suave.

Limpiar todas las piezas como se indica en
la tabla.

—Fig. 4

Ejemplos practicos

Notas

= Para que los ingredientes de las masas
con levadura o las masas fermentadas
con alto contenido de agua se mezclen
bien, echar primero el liquido en el reci-
piente.

= Sj se selecciona el programa automatico
adecuado para la receta, el aparato ajus-
ta la velocidad y controla el tiempo de
preparacion.

Tener en cuenta las indicaciones y los valo-

res de la tabla.

—Fig. B3

—Fig. Eq

Receta de ejemplo

Pudin de frutas deshidratadas

Ingredientes
= 3 huevos
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Azucar, 135 g

135 g de margarina

255 g de harina

10 g de levadura en polvo

150 g de pasas de Corinto

150 g de mezcla de frutas deshidrata-
das

Nota: Se puede procesar como maximo 2

veces la cantidad indicada al mismo tiem-

po.

Preparacion

= Montar la varilla mezcladora.

= Agregar todos los ingredientes excepto
las frutas deshidratadas.

= Batir 30 segundos en la posicién &.

= A continuacion, batir 3-5 minutos en la
posicién 7.

= Ajustar el nivel @,

= Afadir las frutas deshidratadas una vez
transcurridos 30-60segundos.

Para procesar los ingredientes de forma
automatica, seleccionar el programa "Ma-
sas bizcochos".

Si se utiliza el programa automatico, afiadir
las frutas deshidratadas cuando finalice el
programa y mezclar en la posicion €.

Accesorios

Puede adquirir los accesorios a través del
Servicio de Asistencia Técnica, comercios
especializados o Internet. Utilice solo acce-
sorios originales, ya que estan adaptados a
la perfeccion a su aparato.

Los accesorios son especificos de cada
aparato. Al comprarlos, indique siempre la
denominacion exacta (E-Nr.) de su aparato.
La informacion relativa a los accesorios pa-
ra su aparato esta disponible en nuestro
catalogo, a través del Servicio de Asisten-
cia Técnica o en la tienda en linea.
www.bosch-home.com

Solucionar pequenas averias

Eliminacion del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-
tamiento local.

B

Este aparato esta marcado
con el simbolo de cumpli-
miento con la Directiva Euro-
pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y elec-
tronicos usados (Residuos de
aparatos eléctricos y electro-
nicos RAEE).

La directiva proporciona el
marco general valido en todo
el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutiliza-
cién de los residuos de los
aparatos eléctricos y electro-
nicos.

Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de garantia y las condiciones de
garantia en su pais, utilizar el cédigo QR
del documento adjunto sobre contactos de
servicio y condiciones de garantia, contac-
tar con nuestro servicio al cliente, con su
distribuidor o visitar nuestra pagina web.
En el documento adjunto sobre contactos
de servicio y condiciones de garantia o en
nuestra pagina web figuran los datos de
contacto del servicio al cliente mediante el
codigo QR.

La informacion conforme a los reglamentos
(EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www.bosch-home.com en las secciones
referentes al producto y servicio al cliente,
en el area de manuales y documentos.

Averia

Causa y resolucion de problemas

El aparato no funciona.

El aparato no tiene corriente eléctrica.

» Compruebe si el aparato recibe corriente.

El aparato no inicia el

El mando giratorio esta mal ajustado.

procesamiento de los ali- » Antes de procesar, colocar el mando giratorio en la posi-

mentos. cion O.
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Averia

Causa y resolucion de problemas

El aparato no inicia el
procesamiento o se des-
conecta mientras proce-
sa.

La cantidad de alimentos para la el procesamiento es excesi-

va o el tiempo de procesamiento muy largo.

» Colocar el mando giratorio en la posicion O.

» Reducir la cantidad de ingredientes.

» Dejar enfriar el aparato para que se desactive el seguro
contra sobrecarga.

El aparato o un accesorio esta bloqueado.
» Colocar el mando giratorio en la posicion O.
> Retirar el elemento de blogueo.

Se ha activado un sistema de seguridad.

» Solucionar la causa que ha provocado que el aparato se
haya detenido.
— "Sistemas de seguridad”, Pdginal10

No se puede pulsar la te-
cla de desblogueo.

Hay un accesorio montado en el accionamiento rojo 3.
» Retirar el accesorio del accionamiento 3.

La doble varilla profesio-
nal no toca el recipiente
de mezcla o la comida
no se mezcla bien.

La distancia con el recipiente no esta ajustada correctamente.
» Corregir el ajuste preciso de la doble varilla profesional.
— "Ajuste preciso de la varilla batidora profesional”,
Pdgina109

Aparece un codigo de
error en el indicador,
p. ej. "E9025".

El sistema electronico ha detectado un fallo.

1. Colocar el mando giratorio en la posicion O y desenchufar
el cable de la toma de corriente.

2. Volver a enchufar el cable de conexién del aparato.

3. Si el fallo persiste, avisar al Servicio de Atencion al Cliente.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdginalil4

"Colocar el bol" aparece
en la pantalla.

El recipiente de mezcla no esta insertado o no se ha encajado

correctamente.

» Colocar el recipiente de mezcla y girarlo en sentido antiho-
rario hasta que encaje.

"Comprobar la posicion
del brazo" aparece en la
pantalla.

El brazo giratorio no ha encajado correctamente o se ha solta-

do.

1. Colocar el mando giratorio en la posicion O.

2. Desplace el brazo giratorio hasta que quede bien encaja-
do.

"El motor se ha detenido
automaticamente" apare-
ce en la pantalla.

Hay diferentes causas posibles.

1. Colocar el mando giratorio en la posicién O.

2. Si el fallo persiste, avisar al Servicio de Atencion al Cliente.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdginal 14

"Reiniciar la tara" apare-
ce en la pantalla.

La calibracién de la balanza no se ha llevado a cabo correcta-

mente.

1. Colocar el aparato sobre una superficie de trabajo plana,
limpia y sin vibraciones.

2. Asegurarse de que no haya ningun objeto debajo del apa-
rato.

3. Pulse (5 para reiniciar la calibracion y no tocar el aparato
durante este proceso.
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Averia

Causa y resolucion de problemas

"Peso max. alcanzado"
aparece en la pantalla.

El peso supera el rango de medicion de la balanza.

1. Al utilizar la balanza, no rebasar el peso maximo de 5000 g
011,00 Ib.

2. Reducir el peso total que se va a pesar.

"Peso min. alcanzado"
aparece en la pantalla.

El peso esta por debajo del rango de medicion de la balanza.
1. Al utilizar la balanza, respetar el peso minimo de 5g o
0,01 Ib.

2. Aumentar el peso total que se va a pesar.

El aparato no esta bien colocado.

1. Colocar el aparato sobre una superficie de trabajo plana,
limpia y sin vibraciones.

2. Asegurarse de que no haya ningun objeto debajo del apa-
rato.
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Seguranca pt

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

® Respeite 0s manuais adicionais para a utilizacdo do acessorio
fornecido ou opcional.

®» Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o aparelho.

Utilize o aparelho apenas:

® COm pecas € acessorios originais.

® para mexer, amassar e bater alimentos.

® para utilizacGes adicionais descritas nos manuais dos acessori-
os fornecidos ou opcionais.

= s0b supervisao.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso domeéstico e em espacos fechados domeésticos a tem-
peratura ambiente.

= 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizacdo, sempre que

figue sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, se

pecas em rotacdo se aproximarem e em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-

sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia

e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas

sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura € instrui-

das sobre os perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencdo pelo utilizador ndo podem ser realiza-

das por criangas.

O aparelho nao pode ser utilizado por criangas. Manter as crian-

cas afastadas do aparelho e da ficha de ligacé&o.

» Nunca opere um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou que-
brada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentacdo nunca puxar
pelo cabo elétrico. Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se o aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo
ou a ficha da tomada ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contacte o Servico de Assisténcia Técnica. —»P4agina 126
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>

Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indica-
cdes na placa de caracteristicas.

As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por
técnicos qualificados.

Para a reparacao do aparelho sé podem ser utilizadas pecas so-
bresselentes originais.

Se o cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacdes de perigo.

Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.
» Nunca exponha o aparelho a calor intenso e humidade.
» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressao pa-

>

ra limpar o aparelho.

N&o permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com componentes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

N&o permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com pontas afiadas ou arestas vivas.

N&o permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado,
esmagado ou modificado.

Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-
ficies quentes.

Mantenha as maos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios
afastados das pecas em rotacéo.

Coloque e retire as ferramentas e 0s acessorios apenas com o
acionamento imobilizado e o aparelho desligado da tomada.
Antes de trocar a ferramenta ou de proceder a limpeza, desligue
o aparelho e desconecte-o da rede elétrica.

Utilizar as ferramentas apenas com a tigela e as tampas de pro-
tecdo do acionamento colocadas.

» Nunca abra o brago moével durante o processamento.
» Pecas que apresentem fissuras ou outros danos, ou que néo es-

tejam colocadas corretamente, tém de ser substituidas por pe-
cas sobressalentes originais.

N&o toque na caixa ou na tigela ao baixar o brago movel.

» Manter o material de embalagem fora do alcance das criancas.
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antes de cada utilizacao.

Evitar danos materiais

» Nunca utilizar diferentes acionamentos
em simultaneo.

» Tenha em atencéo as marcagdes de cor
existentes nos acessorios e no aciona-
mento.

» Nunca utilize o aparelho durante mais
tempo do que o necessario.

» Nunca utilize o aparelho em vazio.

» Nunca utilize as pecas e 0s acessorios
originais para outros aparelhos.

» N&o exceder as quantidades maximas
de processamento.

» Antes de utilizar a tigela, verificar a even-
tual presenca de corpos estranhos e re-
mové-los.

» Nao cologue o aparelho sobre ou na
proximidade de superficies mdveis ou vi-
bratérias.

Familiarizacao

Vista geral

Depois de desembalar o aparelho, ha que
verificar todas as pecas quanto a danos de
transporte e se o material fornecido esta
completo.

—Fig.

Painel de comandos

Tigela grande, 6,0 litros

Tampa com canal de enchimento inte-
grado

Tampa de protecao para o acionamen-
to 2

Tampa de protecao para o acionamen-
to 3

A Anel luminoso

Seletor rotativo

' Conforme o modelo

Evitar danos materiais pt

N&o permitir gue as criancas bringuem com o material de emba-

Manter as pecas pequenas fora do alcance das criancas.

N&o permitir gue as criangas bringuem com pecas pequenas.
Ter em atencéo as indicacdes de limpeza.

Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos

R Braco movel

Botao de desblogueio para brago mo-
vel

Acionamento 2, amarelo

Acionamento 3, vermelho

Acionamento principal, preto
Ranhuras para a tigela

Arrumacéo do cabo

Tigela pequena, 5,3 litros'

B EEEEEE &

Varas profissional para massas pesa-
das

Vara profissional para claras em caste-
lo

B =

Vara para massas leves «Profi Flexi»
Seletor rotativo

Simbolo Descricao
@) Parar o processamento.

Y» Em funcéo da aplicagéo:
= Envolver os alimentos com a
velocidade mais baixa.
= |niciar o programa automati-
co.
1 Velocidade baixa
7 Velocidade mais elevada
M Ligagdo momentanea: velocida-

de maxima enquanto o seletor
rotativo permanecer nesta posi-
¢ao

Dica: Pode alterar a velocidade a qualquer
momento durante o processamento ou in-
terromper o processamento.
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pt Familiarizagcéao

Anel luminoso

O anel luminoso no seletor rotativo informa-
0 sobre o estado operacional do seu apa-
relho.

Indicacao Estado

O anel luminoso es- O aparelho esta a
td aceso e o proces- funcionar correta-
samento em curso. mente.

O anel luminoso pis- = Esta ativado um
ca e 0 processa- sistema de segu-

mento nao pode ser ranca.
iniciado ou retoma- = Existe uma falha
do. no aparelho.

Dica: Para mais informacgdes, visite:
— "Sistemas de seguranga", Pdgina 122
— "Eliminar falhas", Pdgina 126

Painel de comandos
—Fig. A

Balanca

Temporizador

Tecla para retroceder

Visor

Tecla de ligar/desligar

Tecla OK

Para navegar nos menus ou ajustar valo-
res, coloque o dedo no anel céncavo e
desloque-o lentamente seguindo a forma.

Movimento no sentido dos ponteiros do re-
l6gio:

= Folhear para baixo nos menus.

= Aumentar os valores.

Movimento no sentido contrario ao dos
ponteiros do relogio:

= Folhear para cima nos menus.

= Reduzir os valores.

Visor
O visor exibe opcgdes de selecdo, defini-

¢coes e valores e mensagens relativas ao
estado operacional.

Nota: Se ndo ocorrer qualquer operacao
durante um determinado periodo, o visor
desliga-se automaticamente. Para ativar o
visor novamente, premir a tecla de ligar/
desligar, rodar o seletor rotativo ou mover o
braco movel.

Braco movel e acionamentos

Se o botao de desbloqueio for premido, é
possivel deslocar o bragco movel para a po-
sicdo pretendida.

—Fig. K

N2RRENE

Anel de navegacéao

Teclas de funcao

Simbolo Funcéo

Utilizar a balanca ou colocar a
balanca em 0O (tara).

Preparacao:

= Colocar ou retirar a tigela

= Fixar ou remover a tampa

= Colocar ou retirar a ferramenta

= Colocar quantidades maiores na ti-
gela

Utilizar o temporizador.

Navegar para o0 menu anterior.

Ligar ou desligar o visor.

O

Acionamento principal:

Processar alimentos com as ferramen-
tas

Superficie de pesagem:

Utilizar a balanca

Confirmar a selegdo ou a entra-
da.

OK

Nota: Tocar nos botdes com os dedos e
sem luvas de cozinha. Nao pode utilizar os
botdes com objetos, p. ex. com uma colher
de cozinha.

Anel de navegacéo

O anel de navegacao é uma superficie re-
donda e sensivel ao toque no painel de co-
mandos.
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Acionamento 2:
Utilizar acessorios, p. ex. Dispositivo
para cortar e ralar

Acionamento 3:
Utilizar acessoarios, p. ex. Copo mistu-
rador de transporte

Acionamento principal com adapta-
dor universal:

Utilizar acessorios, p. ex. Picador de
carne

Acionamento principal:
Utilize Maquina de fazer gelo




Nota: O bragco movel esta equipado com a
funcéo EasyArm Lift. Esta func&o apoia o
movimento do brago mdvel para cima.

Ferramentas

Ferra-
mentas

Utilizacao

Varas profissional para massas

pesadas

= Amassar, p. ex. massa léve-
da, massa de p&o, massa pa-
ra pizza, massa alimenticia,
massa para bolos.

= Envolver alimentos na mas-
sa, p. ex. sementes.

Vara para massas leves «Profi

Flexi»

= Mexer massa, p. ex. massa
para bolos, bolo de frutas.

= Envolver os alimentos na
massa, p. ex. passas, peda-
cos de chocolate.

Vara profissional para claras em

castelo

= Bater claras em castelo e na-
tas (no minimo 30 % de teor
de gordura).

= Misturar massas leves, p. ex.
massas para biscoitos.

Ajuste preciso da vara profissional
para claras em castelo

Corrija a distancia entre a tigela e a vara
profissional para claras em castelo com a
regulagéo de preciséo.

Nota: A vara profissional para bater claras
em castelo esta regulada de fabrica de mo-
do a que os alimentos sejam misturados de
forma ideal uns com os outros.

Corrigir a regulacao da ferramenta

» Nunca utilize uma ferramenta que toque
na tigela.

Requisitos

» A ficha de rede néo esta inserida na to-
mada.
O braco movel esta aberto.
A vara profissional para claras em caste-
lo esta colocada.

= Atigela esta colocada.

1. Segure a vara para claras em castelo
com uma mé&o na parte de baixo e solte

Familiarizacdo pt

a contraporca com a chave de bocas no
sentido dos ponteiros do reldgio.
- Fig. &1

2. Para alterar a regulacéo, rodar a ferra-
menta no sentido desejado.
—Ffig. 3

Regulacéo ideal Distancia a tigela

aprox. 2,5 mm

Levantar a ferra-
menta

rodar no sentido
dos ponteiros do
reldgio

rodar no sentido
contrario ao dos
ponteiros do relo-
gio

3. Prima o botao de desbloqueio e pressio-
ne o brago movel para baixo até enga-
tar.

4. Verifique a regulacéo.

5. Prima o botao de desblogueio e levante
0 braco movel até engatar.

6. Segure a vara para claras em castelo
com uma mao na parte de baixo e aper-
te a contraporca com uma chave de bo-
cas no sentido contrario ao dos pontei-
ros do reldgio.

Tigelas

Dependendo o modelo, o fornecimento in-
clui 2 tigelas diferentes.

Para guardar as tigelas sem ocupar muito
espaco, empilhar a tigela pequena na tigela
grande.

Utilizar a tigela grande sempre com a tam-
pa colocada. A tampa néo é adequada pa-
ra a tigela pequena.

Baixar a ferramenta

Definicoes

Regulacgéao Descricao

Idioma Definir o idioma do visor.

Acessorios Ativar ou desativar o
acesso a programas au-
tomaticos para acessori-
0s. Se um acessorio tiver
sido desativado, nao apa-
recera no menu principal.

Som Regular o volume dos si-
nas sonoros e os tons
das teclas.

Unidade Definir as unidades da
balanca.
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pt Antes da primeira utilizagcao

Regulagao Descricao
Brilho Regular a luminosidade
do visor.

Modo repouso  Definir o tempo de dura-
¢8o apos o qual o visor

comega a desvanecer.
Definir o tempo de dura-
c¢éo apods o qual o apare-
Iho comuta para o estado
de vigilia.

Repor o aparelho para as

Tempo standby

Definicao de fa-

brica definigdo de fabrica.
Informacédo do Informagdes sobre o
aparelho software do aparelho.

Sistemas de seguranca

Protecao de ligagao

A protecao de ligac&do impede que 0 seu

aparelho se ligue acidentalmente.

S6 é possivel ligar e utilizar o aparelho se o

braco movel estiver engatado em posicéo

horizontal e se for cumprida uma das se-

guintes condicdes.

= Atigela ou o preparador de gelados es-
ta colocada(o).

= O adaptador universal esta colocado no
acionamento principal.

Se o brago mdvel for aberto durante o pro-
cessamento, o aparelho desliga-se automa-
ticamente.

Protecao contra ligacao indevida

A protecao contra ligacao indevida impede
que o seu aparelho inicie autonomamente
0 processamento apos uma falha de ener-
gia.

O aparelho esta ligado novamente apds
uma falha de energia. O processamento sé
pode ser reiniciado depois de o seletor ro-
tativo ser colocado em O.

Protecao contra sobrecarga

A protecao contra sobrecarga impede que
o0 motor e outros componentes fiqguem da-
nificados devido a uma carga demasiado
elevada.

Protecao do braco movel

A protecao do braco moével impede que o
bragco mével possa ser aberto se estiver fi-
xado um acessorio no acionamento trasei-
ro.
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Sinal sonoro

Se existir uma avaria ou se um sistema de
segurancga desligar o aparelho, ouve-se um
sinal sonoro.

Sao possiveis avarias, por exemplo, um
brago modvel incorretamente encaixado ou
um aparelho excessivamente quente.

Antes da primeira utilizacao
Instalar o aparelho

1. Coloque o aparelho sobre uma bancada
estavel, plana, limpa e lisa.

2. Ajustar o cabo elétrico para o compri-
mento pretendido.

- Para encurtar o comprimento do ca-
bo, insira o cabo no respetivo com-
partimento para o cabo.

- Para prolongar novamente o compri-
mento do cabo, puxe o cabo para fo-
ra do respetivo compartimento.

3. Ligue a ficha a tomada.

Efetuar a primeira colocacdo em fun-
cionamento

Na primeira colocagédo em funcionamento
ou apos a reposicao para as definicdes de
fabrica surge a selegéo do idioma e das
unidades de indicag&o. Segue-se depois
um breve tutorial.

» Respeitar as instru¢des no visor e avan-
¢ar pelo tutorial com a ajuda do anel de
navegacao.

Utilizacao
Preparar o aparelho

1. Prima o botédo de desbloqueio e levante
0 braco moével até engatar.

—Fig. 3@

2. Cologue a tigela no aparelho base.
—Fig.

Tenha em atencgao as ranhuras no apa-
relho base.

3. Rode a tigela no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio até engatar.
—Fig. B

4. Insira a tampa no acionamento principal
até encaixar.

—Fig.E
O canal de enchimento tem de estar vi-
rado para a frente.



5. Pressione a ferramenta no acionamento

principal até engatar.

— Fig.

A tampa de protecéo [al tem de cobrir
por completo o acionamento principal.

6. Colocar os alimentos na tigela.

— Fig.

7. Prima o botao de desbloqueio e pressio-
ne o brago movel para baixo até enga-
tar.

— Fig.

Processar alimentos com as ferra-

mentas

1. Coloque o seletor rotativo na velocidade
pretendida.
— Fig.

2. Para processar os alimentos a velocida-
de maxima por pouco tempo, colocar o
seletor rotativo em M e manter nessa po-
sicdo durante o tempo de processamen-
to pretendido.

— Fig. E

3. Se desejado, introduzir mais alimentos
durante o processamento através do ca-
nal de enchimento.

- Fig. E9

Para adicionar quantidades maiores,
desligar o aparelho, abrir o brago movel
e colocar os alimentos na tigela.

4. Processar os alimentos até obter o resul-
tado pretendido.

5. Coloqgue o seletor rotativo em O.

- Fig. l@

Aguarde que o aparelho pare.
Concluir o processamento

1. Desligar a ficha da tomada.
— Fig.

2. Prima o botdo de desbloqgueio e levante
0 brago movel até engatar.
- Fig. E8

3. Pressionar os dois botdes de ejecao e
retirar toda a ferramenta do acionamen-
to.
- Fig. EE]

4. Retire a tampa do acionamento princi-
pal.
— Fig. E

5. Rode a tigela no sentido dos ponteiros
do reldgio e retire-a.

—Fig.

Temporizador pt

Utilizar os acionamentos dos acesso-

rios

Notas

= Remova a tampa de protecao, para utili-
zar acessorios no acionamento 2 ou 3.

= Feche sempre 0s acionamentos nao uti-
lizados com as tampas de protegéao.

= Tenha em atenc&o o manual de instru-
¢oes do acessorio.

— Fig. A - EK1
Temporizador

E possivel processar alimentos durante um
periodo de tempo predefinido usando o
temporizador. Também é possivel iniciar o
temporizador sem processar alimentos,

p. ex. para monitorizar tempos de mistura
de massas ou tempos de cozedura.

Utilizar o temporizador

1. Premir & para iniciar o temporizador.

2. Com o anel de navegacéo, definir os mi-
nutos e confirmar com OK.

3. Com o anel de navegacao, definir os se-
gundos e confirmar com OK.

4. Para processar os alimentos com o tem-
porizador, selecionar "Temporizador
com nivel" e ajustar a velocidade deseja-
da com o seletor rotativo.

v O visor exibe a velocidade definida e a
durac&o de processamento restante.

v Decorrido esse tempo, o aparelho para
0 processamento.

5. Colocar o seletor rotativo em O.

6. Para utilizar o temporizador sem proces-
sar alimentos, selecionar "Temporizador
de ovos" e premir OK.

v O visorindica o tempo de duracéo res-
tante.

v Decorrido esse tempo, ouve-se um sinal
sonoro e o visor exibe "Pronto" .

Balanca

O seu aparelho esta equipado com uma

balanca integrada.

O aparelho base tem 4 sensores de peso

nos pés.

O resultado de medicéo pode ser distorci-

do pelos seguintes fatores:

= Os pés ndo assentam corretamente so-
bre a bancada de trabalho.

= Vibragdes na bancada de trabalho
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pt Programas automaticos

Objetos por baixo do aparelho base
Peso insuficiente

Deslocacéo do aparelho base
Contacto com o aparelho base

Pesar alimentos

. Para iniciar a balanga, premir .

A balanca efetua a calibragem.
O visor exibe "0" e a unidade predefini-
da.

. Se desejado, tocar no anel de navega-

¢ao, selecionar uma outra unidade de in-
dicacao e confirmar com OK.

A balanca efetua novamente a calibra-
gem.

. Colocar os alimentos na tigela utilizada

ou no acessorio colocado.

O visor exibe a quantidade de enchi-
mento na unidade de indicagao selecio-
nada.

. Para colocar novamente a balanca a "0"

€ pesar outros alimentos separadamen-
te, premir (% e aguardar pela calibragem.

Dica: Se o braco movel estiver encaixado
na posicao horizontal, “é possivel colocar e
pesar recipientes ou embalagens na super-
ficie de pesagem &.

Programas automaticos

Os programas automaticos ajudam no pro-
cessamento de alimentos com as ferra-
mentas e na utilizacdo de acessarios.

Os sensores monitorizam o processamento
dos alimentos e terminam o processamen-
to automaticamente ao atingir a consistén-
cia pré-programada.

Para obter resultados ideais, tenha em
atencao as seguintes indicagdes:

A vara para bater claras em castelo tem
de estar corretamente ajustada, para
misturar os alimentos de forma ideal e
para que os programas automaticos fun-
cionem corretamente.

— "Corrigir a regulagdo da ferramenta”,
Pdgina 121

Antes da primeira utilizagdo de um dos
programas automaticos, utilize o novo
aparelho durante pelo menos 10 minu-
tos sem programa automatico.

N&o adicione outros alimentos depois
de iniciar um programa automatico.
N&o volte a processar alimentos ja pro-
cessados com um programa automati-
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co. Se o resultado de processamento do
programa automatico nao corresponder
ao que pretendia, continuar a processar
os alimentos manualmente até ao resul-
tado desejado. Respeitar as recomenda-
¢Oes relativas a velocidade.

— "Exemplos de utilizacao”, Pdgina 125
O periodo de validade, a temperatura e
os ingredientes dos alimentos utilizados
influenciam o tempo necessario e o re-
sultado.

Processe exclusivamente ovos frescos.
O programa automatico ndo é indicado
para alternativas, p. ex. aquafaba ou pro-
teinas em po.

As claras em castelo s6 sao consegui-
das se a ferramenta e a tigela estiverem
limpas, sem gordura e sem residuos de
detergente.

Processar apenas natas que tenham si-
do refrigeradas para aprox. 6 °C e con-
tenham um teor de gordura de 30-36 %.
As natas pré-congeladas ndo podem ser
batidas.

Para resultados ideais apds a selegéo
do programa "Nata" definir o tipo de na-
tas utilizado: "Nata fresca", "Nata vege-
tal" ou "Nata sem lactose".

Nao utilizar uma tigela quente para bater
as natas, p. ex. vinda diretamente da ma-
quina de lavar loica.

Adicione acucar, aromas e outros ingre-
dientes para natas ou claras em castelo
apenas depois de concluido o programa
automatico.

Ter atencao aos ingredientes e quantida-
des propostos.

Os programas automaticos para massas
nao funcionam com massas demasiado
secas. As receitas de massas necessi-
tam de uma proporgéo suficiente de li-
quidos ou ingredientes humidos.

O programa "Massas levedadas e mas-
sas-méae" interrompe 0 amassar durante
aprox. 15 minutos, para que a massa
possa levedar. A seguir € iniciada auto-
maticamente uma outra amassadura.
Retirar a massa so apds o final do pro-
grama.

Para os programas "Massas base para
bolos" e "Massas quebradas" utilizar
manteiga ou margarina a temperatura
ambiente em cubos de 2 cm. Manteiga



ou margarina fria ou congelada nao for-
nece os resultados desejados. Deixar a
massa quebrada repousar no frigorifico
antes da cozer.

= O programa "Massas base para bolos"
néo ¢ indicado para massas muito liqui-
das, p. ex. massa para crepes.

= O programa "Acessorio para gelados"
s é adequado para as receitas de gela-
do de baunilha e gelado de chocolate,
tal como descrito no manual do acesso-
rio preparador de gelados MUZ9EB1.

Utilizar os programas automaticos

1. No menu principal com o anel de nave-
gacao, selecionar "Programas do siste-
ma de sensores" ou um acessorio ativa-
do e confirmar com OK.

2. Com o anel de navegacao, selecionar o
programa automatico desejado, confir-
mar com OK e seguir as instru¢des no vi-
sor.

Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecgas
apos a utilizagao, para que os residuos nao
sequem.

» N&o utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

» Nao utilizar objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

» Nao utilizar panos ou detergentes abra-
Sivos.

» Limpe o painel de comandos € o visor
apenas com um pano de microfibras hu-
mido.

Dica: Podem formar-se manchas nas pe-
cas de plastico, p. ex. ao processar cenou-
ras. Remova as manchas com um pano
macio e algumas gotas de dleo alimentar.

Limpe cada uma das pecas, como indica-
do na tabela.

— Fig. P4
Exemplos de utilizacao

Notas

= Para que os ingredientes de massas le-
vedadas ou massas fermentadas com
elevado teor de agua se misturem me-
Ihor, encher primeiro a tigela com o liqui-
do.

Vista geral da limpeza pt

= Quando seleciona o programa automati-
co adequado a receita, o aparelho regu-
la a velocidade correta e monitoriza a
duracéo de processamento.

Observe as indicagbes € os valores da ta-
bela.

— Fig. B4

—Fig. B4

Dica de receita

Bolo de fruta pesado

Ingredientes

3 ovos

135 g de agucar

135 g de margarina

255 g de farinha

10 g de fermento em po

150 g de corintos

= 150 g de mistura de frutos secos

Nota: Processe no maximo uma quantida-

de 2 vezes superior em simultaneo.

Preparacéao

= Coloque a vara para massas leves.

= Deite todos os ingredientes exceto os
frutos secos.

= Processe durante 30 segundos no
nivel .

= Depois, processe durante 3-5 minutos
no nivel 7.
Regule para o nivel @,
Dentro de 30-60 segundos adicionar os
frutos secos.

Para processar os ingredientes automatica-
mente, selecionar o programa "Massas ba-
se para bolos".

Se o programa automatico for utilizado, adi-
cionar os frutos secos sé apds a concluséo
do programa e envolver no nivel @,

Acessorios

Podera adquirir acessorios junto do Servi-
¢o de Assisténcia Técnica, no comércio es-
pecializado ou através da Internet. Utilize
apenas acessorios originais, uma vez que
foram especificamente concebidos para
utilizacdo com o aparelho.

Os acessorios séo especificos do apare-
Iho. Quando comprar acessorios especiais,
indigue sempre a designacgao exata (E-Nr.)
do seu aparelho.

Verifique quais os acessorios disponiveis
para o seu aparelho no nosso catalogo, na
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pt Eliminar o aparelho usado

loja online ou junto do Servico de Assistén-
cia Técnica.
www.bosch-home.com

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacao,
contacte o seu Agente Especializado ou
0s Servicos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado
em conformidade com a Di-
rectiva 2012/19/UE relativa
aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o qua-
dro para a criacdo de um sis-
tema de recolha e valorizacao
dos equipamentos usados va-

2

Eliminar falhas

lido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

Assisténcia Técnica

Pode obter informagdes detalhadas sobre
a duragéo e as condi¢des de garantia no
no seu pais junto do nosso servico de
apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do codigo
QR no documento em anexo referente aos
contactos de servico e condicdes de ga-
rantia.

Pode encontrar os dados de contacto do
servigo de apoio ao consumidor por meio
do cdodigo QR no documento em anexo re-
ferente aos contactos de servi¢co condicdes
de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informacgdes de acordo com o Re-
gulamento (EU) 2023/8260nline em
www.bosch-home.com, na pagina do pro-
duto e na pagina de servigo do seu apare-
Iho no manual de instrugdes e documentos
adicionais.

Avaria

Causa e resolucao de problemas

O aparelho nao funciona.

O aparelho nao tem corrente.
» Verificar se o aparelho recebe energia elétrica.

O aparelho n&o inicia o
processamento.

O seletor rotativo esta regulado incorretamente.
» Coloque o seletor rotativo em O antes de iniciar o proces-
samento.

O aparelho nao inicia o
processamento ou desli-
ga-se durante o proces-
samento.

A quantidade de processamento é demasiado elevada ou a

duracao do processamento € demasiado longa.

» Coloque o seletor rotativo em O.

» Reduza a quantidade dos ingredientes.

» Deixe o aparelho arrefecer para desativar a protegcao con-
tra sobrecarga.

O aparelho/acessodrio esta blogueado.
» Coloque o seletor rotativo em O.
» Remova o blogueio.

Esta ativado um sistema de seguranca.
» Elimine a causa que provocou a paragem do aparelho.
— "Sistemas de seguranca", Pdgina 122

Nao é possivel pressio-
nar o botdo de desblo-
queio.

Esta colocado um acessdrio no acionamento 3 vermelho.
» Retire 0 acessoério do acionamento 3.
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Avaria

Causa e resolucao de problemas

A vara profissional para
bater claras em castelo
toca na tigela ou os ali-
mentos nao sao mistura-
dos corretamente.

A distancia em relacdo a tigela nao esta regulada corretamen-

te.

» Corrija 0 ajuste preciso da vara profissional para bater cla-
ras em castelo.
— "Ajuste preciso da vara profissional para claras em cas-
telo", Pdgina 121

Surge um cdédigo de erro
no visor, p. ex. "E9025".

O sistema eletronico detetou uma anomalia.
1. Cologue o seletor rotativo em O e retire a ficha de rede.
2. Encaixe novamente a ficha de rede.
3. Caso a avaria persiste, contacte o Servico de Assisténcia
Técnica.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 126

"Colocar a tigela" surge
no visor.

A tigela ndo esta colocada ou n&o esta corretamente encaixa-

da.

» Coloqgue a tigela e rode a tigela até ao batente no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio.

"Verificar posicao do bra-
¢0" surge no visor.

O brago mdvel ndo esta encaixado corretamente ou soltou-se.
1. Coloque o seletor rotativo em O.
2. Deslogue o brago movel até estar corretamente engatado.

"Motor parou automatica-
mente" surge no visor.

Ha varias causas possiveis.

1. Coloque o seletor rotativo em O.

2. Caso a avaria persiste, contacte o Servigo de Assisténcia
Técnica.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 126

"Iniciar novamente a tara"
surge no visor.

Calibragao da balanca falhou.

1. Coloque o aparelho sobre uma bancada plana, limpa e
sem vibracoes.

2. Certifique-se de que nao existem objetos por baixo do apa-
relho.

3. Prima (%, para reiniciar a calibragdo e ndo toque no apare-
Iho durante a calibragao.

"Peso max. atingido" sur-
ge no visor.

O peso esta acima da faixa de medigdo da balanga.

1. Ao utilizar a balanga, tenha atengéo ao peso maximo de
5000 gou 11,00 Ib.

2. Reduza o peso total a ser pesado.

"Peso min. atingido" sur-
ge no visor.

O peso esta abaixo da faixa de medicdo da balanca.

1. Ao utilizar a balanca, tenha atencéo ao peso minimo de 5 g
ou 0,01 Ib.

2. Aumente o peso total a ser pesado.

Aparelho n&o esta colocado corretamente.

1. Coloque o aparelho sobre uma bancada plana, limpa e
sem vibracoes.

2. Certifique-se de que nao existem objetos por baixo do apa-
relho.

Impresso em papel 100% reciclado
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AcpaAeix

= AIoBAOTE TTIPOOEKTIKA QUTEG TIC odnyieg.

m [1pooelTe TIC MPOOBETEC 0dNYiEC OE TIEPITTTWON XPNONC TWV OU-
VNHPEVWY I EVOAOKTIKQWV EEXOTNUOTWV.

m QuAGETE TIC 00Nyiec KABWC Kal TIC TTANPOYPOPIEC TIPOIOVTOC VIO
HETETIEITA XPrON N VIO TOV EMOPEVO KOTOXO TNG OUOKEUNC.

= Mn ouvOEETE TN CUOKEUN O€ TIEPITITWON (NUIAC KOTA TN HETAPO-
[olo8

XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO:

= Me yvroia eEApTNUO KO TIPOCOPTIHOTO.

® o TNV avadeuon, To CUPWHO KOI TO XTUTTNUG TOOPIHWV.

® [0 EMMAEOV EPOPUOVYEC, TTOU TTEQIYPAPOVTAI OTIC 0dNYieC CUUTIO-
00dIOOHEVWY N TIPORIPETIKWY EEQPTNUOTWV.

B KATW OTO €MTHENON.

® [0 TOOOTNTEC KOl XPOVOUC emeepyaoiac, ouvnOeIC yiol TO VOIKO-
KUPIO.

B OTO IOIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 08 KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIGKOU
epIBAAOVTOC 0e Bepuokpaoio dWHOTIOU.

® yexpl eva upoc armo 2000 m mavw ammo TNV em@avelia TNS OAAao-
OGC.

H ouokeur peTa amo KG&Oe xpnon, o€ TTEPITITWON Un EMTNENONG,

TTPIV OTTO TN OUVOPPOAOYNON, TV OTTOOUVAPLOAOYNON N ToV KaBapI-

OuO, OTaV TTANCIGCETE OE TTEPIOTPEPOUEVD JEPN KO OE TTEPITITWON

OPAAUOTOC TIPETTEI VO OTTOOUVOEETAI TTAVTOTE OO TO OiKTUO TOU

PEUUOTOC.

AUTI N OUOKEUN UTToPEi va Xpnoipomoinbei omd GToua PE TTEPIOPI-

OUEVEC (PUOIKEC, AI0OBNTNPIEC 1) TIVEULOTIKEG IKOAVOTNTEC I UE ave-

TTOPKI) EPTIEINIO KOI/T) AVETIAPKEIC YVWOEIC, OTOV EMTNEOUVTAI 1

EXOUV evNUEPWOET OXETIKG PUE TNV AOPOA XPoN TNG CUOKEUNC KOl

EXOUV KOTOVONOEI TOUC TOOVOUC OTTO TN XPNoN TNG CUOKEUNC KIV-

duvoug.

To moudic Oev EMTEETETAI VO TTOICOUV PE TN CUOKEUN.

O KoBopIoPOC Kail N ouvTENOoN oo To XPNoTn dev EMTPETETOI VO

ekTeAeiTal amo maidIa.

H cuokeur) dev emTPETETAI VO XpnolyoroleiTal omo moudid. KpoTdre

TO TTOAUOIG HOKPIG OTIO TN CUOKEUT Kail TO KOAwOIO ouvdeonC.

» Mn xOoNOIUOTIOIEITE TTOTE PIO KATEOTPOPPEVN OUCKEUN.

» Mn AeITOUPYEITE TTOTE PIO CUOKEUN UE POYIOUEVN N OTIAOUEVN ETTI-
PAVEIQ.
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Mnv TpaBaTe TOTE TO KOAWDIO CUVOEDNC, VIO VO OTTOOUVOEOETE
TN CUOKEeUN aTmo Tol OiIKTUO TOU PeUPOTOC. TpaRATE TTOVTOTE TO
PIC Tou KoAwdiou ouvdeonc.

OTtav n ouokeun N 7o KoAwdIo cuvdeonc exel CnUIG, ToaRNETe
QUEOWC TO PIC TOU KaAwdiou ouvdeonc N KaTeBaoTte TNV
QOPAAEIO OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.

» KaAeoTe TnVv utnpeoia e€umnpetnong meAoTwy. »2eAida 138

» 2UVOEOTE KOI XPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO OUPPWVO PE T
OTOIXEIO TTOU QVAPEPOVTAI OTNV TIVOKIOO TUTTOU.

Movo ekmmaideupevo yi' auTo, EIDIKEUPEVO TTPOOWTTIKO EMITOETIETAI
VO TTIOOYUOTOTIOINOE! ETIIOKEUEC OTN OUOKEUN.

MOVO yWNoIO GVTOAMOKTIKG ETITRETETAI VO XPNOIMOTIOINBOUV VIO
TNV ETIOKEUN TNG OUOKEUNG.

Edav 10 KoAwdI0 cuvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC AUTAC TNC
OUOKEUNC umooTei (NI, TTPETIEl VO OVTIKATOOTOOEI OTTO TOV KOTO-
OKeuooTn N TNV utipeoia e€unnpeTnong MEAGTWY TOU 1) OTIO VA
QVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO ATOHO, VIO TNV GTTOPUY EMKIVOUVWY KO-
TOOTAOEWV.

H ouokeun Kail To KaAwdio ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEUPATOC
dev emTpemovTal Vo BubBidovTal TTOTE JECO OE VEPO OUTE VO
TTAEVOVTQI OTO TTAUVTNPIO TTIATWV.

» XPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO 0 KAEIOTOUC XWPOUC.

» Mnv eKBETETE TN OUOKEUN TTOTE O€ PeyOGAn (0T KOl UyPaoial.

» Mn XpNOIYOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC ATHOU ) OUOKEUEC KO-
Bopiopou UYPNANC TTeoNG, VIO V& KABOpIioeTE TN OUOKEUT).

Mn pepveTe TOTE TO KOAWDIO OUVOEONC OE EMOPI PE KAUTA YeEPN
OUOKEUWV I TTNYEC BepUOTNTAC.

Mnv a@nveTe MoTe To KaAwdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO VO £pBel oe
ETTOPN HE QIXUNPEC HUTEC N KOPTEPEC OKUEC.

Mnv TookileTe, un OUVOAIBETE ) YN UETOTEETIETE TTOTE TO KOAWDIO
ouvdeonc oTo BIKTUO.

Mnv TOTTOBETEITE TN OUCKEUN TTOTE EMAVW I KOVTO OE KAUTEC ETTI-
Ppaveleq.

KpoTaTme Ta XEPIO, TO HOAIG, T pOUXO KO GAN QVTIKEIJEVDL PO
KPIQ OO TO TIEPIOTPEPOPEVD HEPN.

TomoBeTeITE KOI QPAIPEITE TO EPYOAEIT KO TO eEQPTHHATO HOVO
LE OKIVNTOTIOINUEVO TOV UNXOVIOUO Kivnong Kol he amoouvoede-
LEVN TN CUOKeEUN.
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vV VY V. VY VY

ATTOQUYT TWV UNK®V {nNUIOV

Mpiv TNV aAAQYN TWV EPYOAEIWV 1 TTPIV TOV KABOPIOUO QTIEVEQYO-
TTOINOTE TN OUOKEUI KAl amoouvOEoTE TNV Ao TO NAEKTPIKO Oi-
KTUO.

AeIToupyeite Ta epyoAeion HOVO PE TOTTOOETNHUEVO UTTOA KOI TOTTO-
BeTnUEVA TIPOOTATEUTIKA KATIOKIO TWV INXAVIOUWY Kivnong.

Mnv avoiyeTe TTOTE KOTA TNV emeepyaoia TOV TIEPIOTPEPOUEVO
Bpaxiova.

AVTIKOTOOTNOTE €EQPTINHOTA, TO OTTOIO EUPAVICOUV PWYHEC 1 OA-
Aec dnuiec n dev TPOoaPUOCOVTAI OWOTA, HE YVNOIO AVTOAOKTI-
K.

KaTd To KaTeBaopa TOU TIEQIOTPEPOPEVOU Bpoxiova, Pnv maveTe
pgeoa oTo TePiBANUG 1 OTO UTTOA.

KpaTATe T UNIKG OUOKEUQOIOC HOKPIG OTTO T TTAHOIA.

Mnv a@nveTe Ta maudia va maidouv Pe TO UNIKG OUOKEUQOITC.
KpoTOTe TO HIKPO! KOPHOTION HOKPIG OTTO TG TTAUDIA.

Mnv aprveTe Ta TAIOIG VO TTAICOUV PE PIKPA KOUUOTIO.
MpooexeTe TIC uttodeiéelc Kabaplopou.

KaBapileTe TIC eMPAVEIES, TTOU EPXOVTOI OE ETIAPI HE TPOPIUQ,
TTPIvV omO KAOe Xpnon.

Aro@uyn TwV UMKV Znuiwv BB Medio xeipiopou

» Mn XPNOILOTIOIEITE TIOTE TOUTAXPOVO DIC- Meydho proA pigep, 6,0 Airpa
(POPETIKOUC pUnxaviopouc Kivnong. Kommaiki Ye eVOWHOTWHEVO OTOUIO TTAN-

» [1p00EETE TO XOPOKTNPIOTIKO XOWUO OTA pwong

MNvopipia
Emokormnon
MeTd TO EETMTOKETAPIOUO EAEYETE OAOL TOH

EEQTALATA KO OTOV HNXAVIOHS Kivnong. MPOOTOTEUTIKO KAAUPHO VIO TOV LNXO-
Mn AeITOUPYEITE TN CUCKEUN TIOTE TIEPIO- viopd Kivnonc 2

00TEPO O’ O,TI Eival aTaPATATO. A N
Mn AEITOUPVEITE TIOTE TN OUGKEUR XWPIC POOTATEUTIKO KAAULHG YIG TOV HNXO-
viouo kivnong 3

TPOPIPO (KevA AeiToupyiar).
DwTEIVOC BOKTUNOG

Mn xpnolgotoleiTe TTOTE yvAOIO eEQPTN-
MeploTpepouevog dIaKOTTNG

HUOTO KO TIPOOOPTHATO GAAWY OU-
MeploTpepouevog Bpaxiovag

OKEUWV.
Mnv utiepBaiveTe TIC PEYIOTEC TTOCOTNTEC

MANKTPO amaoPAANIoNC VIO TOV TIEPI-
OTPEPOUEVO Bpaxiova

Mpiv ammo TN XPNon, eAeyETe TN Aekdvn yio

enelepyaoiag.
EEVA OWUOTO KO GPOIPEDTE TA. MNXOVIOLIOG KIvAoNG 2, KITIVO

Mnv TOTIOBETEITE TN CUOKEU eMAVW OE

KIVOUEVEG 1) SOVOUUEVEC ETIPAVEIEG. Mnxaviopog Kivnong 3, KOKKIVO

KUpIo¢ unxoviopog Kivnong, yaupo

EykoTeg yia To PTToA

FENEE B SR 8| 8

DUAEN KaAwdioU

peEpN via evoexopeveg (NUIEC HETAPOPAC
KOBWE Kal VIa TNV TANPOTNTA TNG TTAPAO0-
ong.

— Eik.
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Mikpo pmoA pigep, 5,3 NiTpat!

XPOVOSIOKATITNC

EmayyeAuoTikod CupwTnpl

MARKTPO Miow

EmayyeAuoTikd xTumnThol

0B86vn evdeitewy

EmayyeAuoTikog avadeuTnpag Flexi

MARKTPO On/Off

MeploTPEPOIEVOG BIXKOTITNG

ZupBoAo MNeprypagn
O TepUATIOPOG TNC eneéepyaoiag.

A NinkTpo OK
AGKTUNOG TTAORYNONG
NARKTPX AEITOUPYIQV

TOXUTNTA, OO0 O TIEPICTPEPOLIE-
vo¢ OI0KOTITNG OI0TNPEITAI OE

on NG 00ovNnG evieiewy.
EmBeRaiwon piag emAoync n

» AvaAoya pe Tn xpnon: Zuppolo AeiToupyic
] AVGUS!EQ TWV Tp‘Oq)lIJ(A)V hE TN 5 Xpr']on CUVapldC r'] puewon ™mne
XOHNAOTEQN TOXUTNTAL 0 Zuyapide o1o 0 (amoRaPO).
= Zekivnpo TOU QUTOHOTOU TTPO- = , .
YoALLOTOC, 6/, XpRon Tou XPOVOBIaKOTTN.
1 XopnAn TaxutnTa (D [MAorynon mpog¢ Ta Tow oTOo Je-
7 MeéyioTn ToxUTnTo! Vvou.
M STiyuiaia evepyomoinon: uéyiotn @ Evepyormoinon n amevepyoroin-
OK

auTn TN B€on

HIOG EI00YWYNG.

ZuppBouAn: Mropeite KoTd TN SIREKEIC TNG
eneepyaoiag va oMAGEETE ava IGOO OTIVUN
TNV TOXUTNTG 1) VO SIOKOWETE TNV emeéepyor-
oia.

dwTEIVOQ GXKTUAIOG

O pwTeIVOC DAKTUAIOC OTOV TTEPIOTPEPOLE-
vO OIOKOTTITH, OO EVNUEPWVE! VIO TNV KO-
TAOTOION ASITOUPYIOG TNC OUOKEUNC OOC.

'Evdeign Kar&oToon
O pwTelvdg OakTU-  H ouokeun Aeitoupyeli
NloC avaBer Kai n Ayovya.

enelepyooia TpEXE.

‘Eva ocuotnua
aopaleiag gival
EVEPYOTIOINUEVO.

= YTIGPXEl EVO OPOA-
UC CUOKEUNG.

O pwTeIvOC OOKTU- =
Nloc avaBoofrvel
Kol n enegepyaoia
Oev umopei va Eeki-
vhoel ) va ouvexioel.

ZupBouAn: MepioodTeped MANPOPOPIEG Ba
Bpeite edw:

— "Suotnuata aopaeiac”, Zedida 133

— "Arokaraoraon BAaBwv", ZeAida 138

Medio xeIpiopou
= 2 |

Zuyopids

T AvGAoya e TO POVTEAO

Inueinon: XelpioTeiTe Ta MANKTOO e TO!
OAKTUA Kl Xwpic yavTia koudivag. Aev
UTTOPEITE VOl XEIPIOTEITE TA TTANKTOO LIE OVTI-
KeiUeva, T.X. KOUTOANIO HayEIPIKAG.
AakTUAIOG TAORYNONG

O GoKTUAIOC TTAON)YNONG Eival HIot OTPOYYU-
AR, euaiodnTN OTNV QPN EMPAVEIX OTO TIE-
Oio xelpiopou.

Mo va mhonynBeite ota pevou 1 va pubuioe-
TE TIUEG, TOTTOOETNOTE TO OAXTUAO COIG TNV
€0oxn Tou GaKTUAIOU Kall UETOKIVAOTE TO Qip-
Y&, 0KOAOUBWVTOC TO OXMLIO.

Kivnon de&iooTpopa:

= KUAION P0G TG KATW OTO EVoU.

= AUEnoNn TV TIPHWV.

Kivnon apiotepdoTpopa:

= KUAION TTPOC TO TTAVW OTOL pevouU.

= Meiwon TV TIHWV.

000vn evéeitewv

H 0806vn evdeifewv deixvel SuvaToOTNTEG e
Aoyn ¢, pUBUICEIC KOl TIHEC KAOWC Kol pnvU-
HOTO VIO TNV KATAOTAON ASITOUPYIOG.
Inueiwon: OTav oe evov KaBoPIoUEVO
XPOVO OeV TTPAYHOTOTOINOEI KAVEVOC XEIPI-
OpOG, N 086vN evdeifewy ATEVEQYOTTOIEITOI
auTopaTa. o va evepyorolinoeTe Eava TNV
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0006vn evdeifewy, moThoTe To MANKTPO ONn/
Off ) yupioTe Tov TIEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN
I LETOKIVIOTE TOV TTEPICTPEPOUEVO BPOXio-
V.

ZTPEPOMEVOG BPAXIOVAG KAI HNXAVI-
oMoi Kivhong

OTav moTnOei To MANKTPO anmacpaAiong,
UTTOPE! VO JETOKIVNOE! O TIEPIOTPEPOUEVOC
Bpaxiovac otnv embuunTr) 6€on.

= 3|

MposcTolxoia:

= TomoBeTnoN N agaipeon UTToA

= TomoBeTnoN N APaipesn KATTOKIOU

= TomoBeTnon 1 agaipeon epyoieiou

= [1pO60Beon PeyOAUTEPWY TTOCOTNTWV
OTO UTIOA

KUpiog pnxaviopog Kivnong:

Emelepyaoia Twv TPOPIPWY PE TO EQYO-
E Acia

Eme@aveia {uyiong:

Xpnon tng quyopIdg

Mnxaviopog Kivhong 2:
Xpnon Twv e€apTNUaTWY, TT.X. MNMOoAU-
KOPTNC ouvexoug ponc

Mnxaviopog Kivhong 3:
B Xpron Twv eE0pTNUATWY, T.X. AOXeio
avapeiEng To-Go

KUp1og pnxaviopog Kivnong pe mpo-
OQPHOYEX YEVIKNG XPIONG

Xpnon Twv e€apTnuaTwy, m.X. Kpeato-

HNxowvn

KUp10g HNXavIiopog Kivhong:
Xpnon MaywTtopnxavr

Inueinon: O MepIoTPEPOUEVOC BPAXIOVAG
eival e€omAiopgvoc pe Tn Aeiroupyia
EasyArm Lift. AuTtr) n Aeitoupyia urrooTnpidel
TNV Kivnon Tou TIEpIoTPEPOUEVOU Bpaxiova
TTPOC TC ETTAVW.

EpyoaAeia

Epya-
Agia

Xprion

EmayyeAuoTIko CupwTnel

= ZUppa Cung, .. Cuun Ho-
YIGiG, CUKN Yo Wwpi, CUpN Yo
mToa, Cuun yia CUPapPIKE, CU-
Un VIO TTAPOOKEUGOLITO.

= [1pOOCEKTIKN AVAUEIEN TPOPI-
pwv oTn ¢0un, T.X. OTIOEOI.
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Epya-  Xprion

Aeiax

EmoyyeALOTIKOG avadeuThpog

Flexi

= AvOKGTEUO CUUNG, TL.X. CUuN
YAUKOU, YAUKO (pPOUTWV.

= [1pOOCEKTIKN QVAUEIEN TPOPI-
dwv oTn 0N, T.X. oTOPIOEC,
KOUUOTAKIO OOKOAXTOG.

EmoyyeALOTIKO XTUTINTA P!

= XTUTTNUO HOPEYKOC KO
KPEUOC YOAOKTOC (TOUAGXI-
otov 30 % Amopa).

= AVOKATEUO eAGPPIGS CUUNG,
M.X. CUun MOvVTEOTIOVI.

AemTopepng pUOUICH TOU ETTXYYEA-
HOTIKOU XTUTNTNPIOU

AlopOwaoTe pe TN AeTTn pUOUIoN TNV amoOoTo-
on peTa&l TOU PTTOA KOl TOU ETIOYYEAUGTIKOU
xTurnTnelou.

Inueinon: To emayyeAUOTIKO XTUTINTA QI £l
VO OTTO TO EPYOOTAOIO PUOUICUEVO ETOI,
WOTE VO OVALEIYVUOVTOI T TOOPILO IOQVIKA
yeTall Toug.

Ai16pBwon pubuIong epyaAeiou

» Mn AeiToupyeite TOTE eva epyoAeio, TO
oTToio ayyidel TO UTTOA.

MNpolmoBéoeig

= To @ic Oev gival TOTTOBETNUEVO OTNV TTPI-
co.

= O eploTpePOUEVOC BPOXiovag eival
QVOIXTOC.

= To ermoyyeALOTIKO XTUTINTA P! Eival TOTTO-
BeTnuevo.

= To proA eival TomoBeTnuevo.

1. KpoThoTte otaBepd TO XTUTINTAPI OTO
KOTW PEPOC UE TO EVa XEPI Kl AUCTE TO
KOVTRO TTOEILGOI e TO YEPUAVIKO KAEIDI
oe&idboTpopa.

—Eix. |

2. o TNV aMayn TG pubpuiong, yupioTe To
£PYOAEIO TTPOG TNV emMBOUUNTA KOTEUOUV-
on.
= 5 |

[davikr pubuion

AndoToon oo To
UToA T1EP. 2,5 mm




Mvopiyio el

oeClooTpopn epl-  AveBaopa Tou ep-
oTpopn yoAeiou
apIoTEPOOTPOPN KaTéBaopa Tou ep-
TIEQIOTPOPN yOoAgiou

3. MMoToTe TO TANKTPO AMACPAAIONG KOl
TMEOTE TOV TEPICTPEPOUEVO Bpaxiova
TTPOC TO KATW, HEXP! VO 0IOPAAIOEL.

4. EAeyEre Tn puBpIoN.

5. MatnoTe TO TANKTPO MmacpAAIoNG KAl
ONKWOTE TOV TIEPICTPEPOUEVO Bpaxiova,
UEXP! VO OIOPOAICEL.

6. KpoTr)oTe TO XTUTINTAPI OTO KATW LEPOC
UE TO £VO XEPI KOl OPIETE TO KOVTPA TTOEI-
pAdI Pe eval yepUOVIKO KAeIDI aploTe-
POOTPOYPO.

MroA avapueiEng

AvAAoya pe TO JOVTEAO oupTiepIAGUBAvVO-

VT OTO UNIKG TTOpGidoonc 2 SIapopETIKG

pTToA avapeiEng.

Mo va e€oIkovounoeTe XwPo, TOTTOOETHOTE

TO HIKPO UTIOA HECO OTO HEYOGAO UTTOA.

XpNOIUOTTOIEITE MAVTO TO HEYOAO UTTOA PE TO-

TTOOeTNUEVO TO KATOKI. 10 TO YIKPO UTIOA.

TO KOMAKI &gV gival KATGANAO.

Pubpioceig

Pubuion Nepiypaen

PU6uion Tn¢ yAwoooc Tne
00ovnc evoeiewv.

FAwooo

Evepyotmoinon 1 amnevep-
yoroinon Tng mpodoRaong
0O€ QUTOUOTO TTPOYPAUHO-
TO VIO TOEEQPTHUOTO.
Edv éva e€dpTnua £xel
amnevepyoroinBei, dev ep-
pavieTal OTO KUPIO pe-
vou.

ECapTnua

PUBuion Tng évraonc Twv
NXNTIKWV ONUATWV KAl TWV
NXWV TwV TANKTOWV.

Hxog

Pubuion Twv povadwy TNG
uyopIag.

Movada

PU6uion TNC pwTEIVOTN-
TOG TNG 000vNC evdeie-
WV.

DwTevOTNTC

PuU6uion tnc didipkeiag,
HET& oo TNV OTToia
HEIOVETAI N PWTEIVOTNTA
™G 0006vnC evoeiEewvy.

KardoTtoon
QVOLOVAC

Neprypaen

PuBuion Tng didpkelag,
HET& OO TNV oToia evep-
YOTTOIEITOI N KATAOTOION
ETOILOTNTOC.

Emavopop& TNG OCUOKEU-

PuBuion
Xpovog Aeitoup-
yioig eTOINOTN-
TOG

Pubuioeig epyo-

oTooiou ¢ OTIC pubuioeIC epyo-
oToaoiou.

[MAnpopopieg [MAnpopopieC yIo TO AoyI-

OUOKEUNC OPIKO TNG OUOKEUNC.

ZUOTHHOTX XOPAAEIRG

Acp&Aeix evepyomoinong

H aopaAeia evepyoroinong epmodidel Tnv

0OEANTN evepyoTTOiNoN TNC OUCKEUNG OOC.

H evepyotoinon Kol 0 XeIpIopog TNG Ou-

OKeUNG eival ePIKTOC, OTAV O TIEPICTPEPOUE

VOC BPoXiovag eival ao@aAIOUEVOC OTNV

opI1ZoVTIO BEON Kol TANPOUTAI pick oo TIC

akOAouBec mpolnobeoelc.

= TO UTOA 1) N TIOYWTOUNXOWVT €XEl TOTTOOE-
nOel.

= O TIPOOGPUOYEDC YEVIKNG XPNong eival
TOTTIOBETNUEVOC OTOV KUPIO UNXAVIOUO Ki-
vnonge.

‘OT0v 0 TTEPIOTPEPOLEVOC BPOXIOVOC KATA

™ didpKela TNC eneéepyaoioc avoiel, arme-

VEQYOTTOIEITOI N OUOKEUN QGUTOUOTO.

AcP&AEIX ETTAVEPYOTTOINONG

H aopdieia emavepyormoinong eumodidel Tn

OUOKEUN) 00GC Va EeKIVAOEl OTTO HovN TNG TNV

eneéepyaoia, YeTa amd piot OI0KOTTH PEULO-

TOG.

MeTé omd pia S10KOTIH) PEUUATOC N OUOKEUN

evepyotmoleiTal Eava. H eneepyaoia pmopei

va Eekivroel Eava HOVO, apoU TTIPWTO O TIEPI-

oTpePpopevoc diokomTng éxel Tebei oto O.

AGPEAEIX UTTEPPOPTWONG

H aopdleia utepPpopTwonc eumodidel TNV

TPOKANON CNUIGV OTOV KIVNTAPG KOl OTO OA-

Ao eEQPTAUOTO AOYW eVOC TTOAU uynAoU

popTioU.

AGQA&AICNH TIEPICTPEPOUEVOU Bpayiova

H aopaAion Tou mepIoTPEPOUEVOU Bpaxiova

eumodidel TO AVOIYLO TOU TIEPICTPEPOUEVOU

Bpaxiova, OTav eival OTEPEWUEVO EVa eEXP-

TNUOL OTOV TTIOW UNXOVIOUO Kivnong.
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el [piv TNV MPWTN Xpnon

HXnTIKO onpa

Av umiaipxel pio SUCAEIToUpYIa ) Eva oUoTN-
HO OOPOAEICG OTIEVEQYOTIOINOEI TN CUOKEUT,
Nxeio &va NxNTIKO OrUa.

[MBavec duoAeiToupyieg eival .. EVOC TIEpI-
OTPEPOUEVOC BPOXiovac TTOU OeV EXEl DIOPO-
Niogl owoTa 1) pia UTTePBEPUOOUEVN OU-
oKeun.

Mpiv TNV mpwTn XpRon
TomoB£TNON TNG CUGKEUNG

1. TomoBeTAOTE TN OUOKEUN EMAVW O PIOt
oTaBepn, emimedn, KAOAPr Kol Asicl eTTI-
PAVEID EPYOTIAC.

2. PuBpiote 10 NAekTPIKO KOAWSIO OTO OTIO-
PaITNTO PAKOG.

- [0 Vo PIKPUVETE TO PAKOC TOU KOAWOI-
ou, oPwWETE To KAAWDIO OTN OfKN KO-
Awdiou.

- Ta va peyohwoTe Eava TO UKOG TOU
KoAwdiou, TPARNETE TO KOAWDIO OO
™ 6nKn KoAwdiou.

3. BdaAte 1o ig oTnv mpico.

EkTEAeon TNG B€ong o€ AsiToupyia

YIX TTIPWTH QOp&

Kard Tn 6€0n og AeiToupyia yio TTowTn popd

| HETG OTIO EMOVAPOPG TWV PUBUicEWY £p-

yOOoTOoioU eppaviCeTal N emMAoYr| YAWOOOC

KOl HOVAOwVY EVOEIENG. 2TN OUVEXEID OIKO-

AouBei eva ouvTopo Tutorial (oeuivaplo).

» AkoAouBnoTte TIC 0dnyieg oTnv 006V ev-
O¢eiewv Kal pe TN BonOeia Tou SOKTUAIOU
mAonynonc miepinynBeite oto Tutorial.

XeIpIoHog
MpoeToIpaoi CUGKEUNG

1. ToTAOTE TO TANKTEO AMACPAANICNG KOl
ONKWOTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO Bpaxiova,
HEXP! VO 0IOPOAIOEL.
=4 6 |

2. TormoBeTroTE TO UMTOA OTN BACIKI OU-
OKeUur.

— FIk.
MPooeETe TIC EYKOTIEC OTN BOCIKNA OU-
oKeun.

3. TupioTe TO PMOA GPICTEPOCTPOPA, HEXP!
VO 0OPOAICEL.

—Ex. B
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4. TomoOeTNOTE TO KOTAKI TITAVW OTOV KUPIO
UNXOVIOUO Kivnong, HEXP! VO GopaAioEl.
—Ex. Bl
H umodoxn mANpwong TEETel va deixvel
TTPOC TO EUTTIPOC.

5. MigoTe TO epyaiAeio GToV KUPIO PUNXAVIOUO
Kivnong, UExp! va aopaAicel.
=4 10 |
To TIPOCTATEUTIKO TTOHA [@] Tpémel va Ko
AUTTITEI EVTEAWC TOV KUPIO PINXOVIOUO Kivn-
ongG.

6. [pooOEOTE TO TOOPIUC OTO PTTOA.
= 11|

7. MNatnoTe To TANKTPO OTOoPAOANIONG KAl
TMEOTE TOV TIEPIOTPEPOLEVO Bpaxiova
TTPOC TO KOTW, UEXP! VO OIOPOAICEL.

— EIk.

EneEepyxoia TWV TPOPINWV HE TX
epyaheia

1. ©¢oTe TOV TEPIOTPEPOLEVO BIGKOTTN
oTnv emeupunTr TaXUTNTO.
— FIK.

2. Mo va emeepyaoTeiTe TO TOOPIUA VIO Ai-
YO HE TN PeyIoTn TaxuTnTa, OE0TE TOV TIE-
pIoTPEPOUEVO BIaKOTTN oTn B¢on M Kai
KPOTAOTE TOV €KEl yIa TNV emBuunTn
O1dpKela emegepyaoiag.
= 14 |

3. Eav eival emBupnTod, KoTd TN SIGPKEIN
NG enelepyaoiog TPOoBEOTE MEPAITEPW
TPOPIUO pEoa oTO TNV UTTOOOXM TTANPW-
ong.
= 15 |
o TN OUPTTARPWON PEYOAUTEQWY TTOOO-
TATWV, GITEVEPYOTIOINOTE TN CUOKEUN),
OvoIi&Te TOV TTIEPIOTPEPOLEVO Bpaxiova
KOl TI0O0OE0TE TO TPOPIUC OTO UTIOA.

4. EnelepyaoTeite TO TPOPIUA, HEXP! VO ETTI-
TeuxOel To emBuUPNTO ATTOTEASOUA.

5. ©¢oTe TOV TIEPIOTPEPOPEVO DIOKOTITN OTO
O.
= 16 |
MepiugveTe TNV oKivnTomoinon TNG Ou-
OKEUNG.

OMAOKANpWON TNG EMEEEPYROIAG

1. TpaBné&Tte TO PIC amo TNV TPIca.

— EIk.

2. MatnoTe To TANKTPO OTAoPAOANIONG KAl
ONKWOTE TOV TIEPIOTPEPOLEVO Bpaxiova,
HEXPI VO 0OPaAIoEl.
=4 18|



3. >upméoTe peTa&u Toug Ta SUO TTANKTOO
amoPPIYNCS Kol TPARAETE TO epyoaAeio
evTeAwC €Ew ammo TOV PNXOVIOUO Kivnong.
= 19 |

4. AQaipEOTe TO KOTIOKI OO TOV KUPIO Pn-
XOVIOUO Kivhong.

— Eix. B

5. TupioTe TO PTTOA BEEIOOTPOPT KO OPTI-
PEOTE TO.

— FIK.

Xprion TwV MNXAVICH®YV KivRong Twv

eEXPTNHATWV

ZNHUEINGCEIG

= AQQIPEOTE TO TTIOOOTATEUTIKO KOTTAKI, VI
N XPNoN Twv eE0PTNUATWY OTOV PNXOVI-
opo kivnonc 2 n 3.

= KAgiveTe TOUG PN XPNOIHUOTIOIOUPEVOUC
unxoviopoug Kivnong mavToTe Pe Ta TTPOo-
OTOTEUTIKA KOAUUUGTOL.

m [lpooelTe TIC 0dnyiec XpHonc Twv e€op-
TNUATWV.

=4 22 B 23 |
XpovodIaKOTITNG

MTTopeiTe VO XPNOILOTIOINOETE TOV XPOVO-
OIOKOTITN, VIO V& eTTeEepyaoTeiTe TPOPILO
VIO €VOV TTIPOPPUBUIoEVO XpOvo. MmopeiTe
emonc va EEKIVIOETE TOV XPOVODIOKOTTN
XWPIG va emelepyaoTeiTe TOOPIUG, TL.X. VIO
VO TIOGPOKOAOUBEITE TOUC XPOVOUC NEEUIOC
¢ CUUNG 1N TOUG XPOVOUC LOVEIPEUOTOC.
Xprion Tou XpovodIXKOTITN

1. Mo va EekiviioeTe ToV XpOovodIOKOTITN,
morrjore .,

2. Me Tov OOaKTUAIO TAOAYNONG pubuioTe To
Aenttd kau emBeBaiwoTe pe OK.

3. Me Tov dakTUAIO TTAOrYNOoNG pubuioTe To
OeuTtepoAerTa Kol emBeRaiwoTe pe OK.

4. Mo va eneéepyaoTeite TPOPIPO Ue TOV
XPOVOOBIOKOTTN, eMAEETE "Xpovodia-
KOTITNC VIa AeIToupyia" Kol O€0Te TOV TIE-
PIOTPEPOPEVO DIOKOTITN OTNV MOUUNT
TOXUTNTO.

v H 0606vn evdeitewv deixvel TN pubuI-
opevn TaxUTNTO Kol TNV UTToAoITTOpEVN
O1dpkela emeepyaoiag.

v OTtav A&el 0 xpOVOGC, N OUOKEUN OTOLIO-
TG TNV ene€epyaoia.

Xpovodiakontng el

5. ©¢oTe ToV TIEPIOTPEPOPEVO DIOKOTITN OTO
O.

6. [ TN XPNon Tou XpovodIaKOTTN XWPIC
enelepyaoia TooPipwy, emAEETe "Xpovo-
OIOKOTITNG XWPIC AeiToupyia" Kal ToTHoTE
OK.

v H 0006vn evdeiewv deixvel TNV UTIOAEI-
mopevn OIAPKEID.

v Otav An&el 0 xpovog, Nxei eva NXNTIKO
onua Kal n 08ovn evoeifewv deixvel
"EToIuo" .

Zuyapix

H ouokeun oag eival eEOTIAIOUEVN e JIC eV-

OwUOTWHEVN CUYOPIA.

H Baoikr cuokeun €xel 4 aodnTeeg

Bapoucg ota MOdIA OTNEIENG.

O1 akOAouBoI TTOPAYOVTEG UTTOPET VO OA-

AOI®OOUV TO OTTOTEASOUO TNG HETPNONG:

= Tomodia oTNPIENG dEV GKOUUTIOUV OWOTH
EMAVW OTNV EMPAVEIN EPYOOIAG.

s Kpadaopoi TNG EMPAVEING EQYOTIOG.

= AvTiKeigeva KATw omd Tn BAcIKn OU-

oKeun.

[MoAU pIkpO B&pog

MeTaromon TG BAOIKAG OUOKEUNG.

AyyIyuo TNG BOOIKAG CUCKEUNC.

Zuyion TPOQipwv

1. Mo va EekivhoeTe TN CUYOPId, TTOTHOTE Co.

v H Cuyapi BaOpovopeiTal.

v H 00dvn evdeiewv deixvel "0" Kol TNV
TpoppPuUbuIcuEVN HovAada.

2. Eav B¢AeTe, ayyifte Tov OOKTUNIO TIAOYN-
ong, emMAeETE HIa OIGPOPETIK HOVADO EV-
oeigng kai emBeRaiwote pe OK.

v H Cuyapid BabuovopeiTal ek VEOU.

3. MpoobeaTe T TOOPILG OTO TOTIOOETN-
LEVO UTIOA ) O€ €val TIPOOOPTNUEVO €EGP-
TNUA.

v H 0006vn evdeitewv deixvel TNV moooTNTA
TTANPWONG OTNV EMAEYUEVN HOVADOO EV-
oeiEng.

4. Mo va puBuioeTe TN Cuyopid Eava oto "0"
Kol va CuyioeTe TEPAITEPW TPOPILO EEXW-
PIOTA, TTOTAOTE €3 KOl TIEPIPEVETE TN BOO-
povounon.

SuppouAn: OTav 0 TTEPIOTPEPOUEVOS BPOXI-

ovaG eival AoPOAIoUEVOC OTNV 0pICOVTIO

Beon, Ta SoXeia ) Ol CUOKEUQICIES PTTOPOUV

va TormoBeTnBouV otV emeaveia Cuyiong 8

KOl var CUYIOTOUV.

135



el

AUTOUOTA TTIOOYPAUHOTO

AUTOHOTX TIPOYPRMHAT

To QUTOUOTO TIPOYPOUUOTOL OGC UTIOOTNPI-
douv oTnv emelepyacia Twv TOOPIHWY PE Ta
EPYOAEIO KOI TN XPNON TWV eEXPTNUATWY.
AloBNnTAPeC emBAETOUY TNV emeepyaoia
TWV TPOPIUWV KOl OTOUOTOUV QGUTOUOTO ThV
ene€epyaoia, YeTA TNV eMiTEUEN TNG TMPO-
VOOUUGTIOHEVNC EK TWV TTIOOTEPWY OUVEKTI-
KOTNTOC.

Mo TNV emTeuén I0AVIKWV OMOTEAECUATWY,
TTPOOEETE TIC aKOAOUBEC uTTodeitelC:

To XTumnNTAPI TTPETIEI VA ival OwOTA pUb-
LIOUEVO, VIO VO OVOHEIXOOUV IDAVIKG TO
TPOPIUO KOl VO ASITOUPYNOOUV OWOTA Tal
QUTOUOTO TTPOYPOUUGTOL.

— "A16pBwon pubuiong epyaleiou’,
2elida 132

Mpiv ammd TNV TPWTN XPMon evog omd To
QUTOUOTO TTPOYPAUUGTO ASITOUPYNOTE TN
VEQ OUOKeUN To AiyoTepo yia 10 AerTa
XWPIC AUTOLOTO TTIPOYPAUMOL.

Mnv TPOOBETETE TIEPAITEPW TPOPIUT,
apOTOU Exel EEKIVAOE! EVA QUTOLIOTO
TTPOYPOUC.

Mnv enelepyaleoTe K VEOU LIE EVO OlU-
TOUOITO TIPOYPOPHO 10N eMeEepyaopeva
TPOIPa. Eav To amoTéAeoua emeéepyaoi-
OC TOU QUTOLIOTOU TIOOYPAUUOTOC gV €i-
Vol TO emMBuUPNTO, enelepyaoTeite TO
TPOPILO PE TO XEPI YEXPI TO €MOUUNTO
amoTéAeopa. NpooelTe TIC CUCTAOEIC VIO
TNV TaXUTNTO.

— "Mapadeiyuara epapLoywv”,

2eAida 137

H ppeokada, N OepuoKpaoia KAl oI euTIe-
PIEXOUEVEC OUCIEG TWV XPNOIUoToIoUE-
VWV TROPIUWV eTTNEEAOUV TOV OTIRITOU-
HEVO XPOVO emeéepyaoiog Kal TO TEAIKO
OTTOTEAECUOL.

EnmelepytileoTe HOVO PPeOKA Quya. To
QUTOPGTO TIPOYPOUHO OV eival KOTOMN-
A0 IOt EVOAMOKTIKEC, TI.X. GKOUOPARO N
oKovn TPWTEivNG.

H popeyka meTuxaivel povo, edv TO EPYOi-
Agio Kol TO PTTOA eival KaBopd, XwPic Ai-
TTOG KGOl XWPEIC UTTOASIUPOTON UYPOU QTTop-
PUTIAVTIKOU TTIATWV.

EnelepyaleoTe HOVO KPEPT YOAOKTOG,
TTOU YuxOnke mepimou oToug 6 °C Kail
exel Nmopa 30-36 %.

H T1ooNYyOUUEVWE KOTEWUYHUEVN COVTIVI
Oev Pmopei va XTutnOei.
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= [0 100VIKG OTIOTEAEOUOTO UETA TNV ETTI-
Aoyr TOU TTPOYPALLOTOC "2avTIvi", puBui-
oTe ToV TUTTO TNG XPNOIUOTIoIoUHEVNG
KPEUOC YOAOKTOG: "DpEoKia KpEpa",
"Kpéua puTIkAC TpogAeuonc” 1 "Kpeua
Xwpic AakTdln".

= Mn xpnolyotoleite (€0TO UTTOA VIO VO XTU-
TTNOETE TNV KPEPA YOAOKTOG, TT.X. areudei-
0G OTIO TO TTAUVTHPIO TIIATWV.

= [IpooBeaTe {AaXaPN, APWUATIKEG OUGCIEC
KOl GACG TTPOOBETO VIO TNV KPEUT YOAD-
KTOC N TN HOPEYKO HOVO UeTd TN ANéN
TOU QUTOUOITOU TTPOYPGILILIOTOG.

= [1pooelTe TO TPOTEIVOUEVO UNIKG KOl TIC
TOoOTNTEC.

= To autoOuaTa TpoypduuaTa yio (Upec Oe
AeIToupyouv pe oAU aTeyvr) cuun. O1 ou-
VTOVEC CUPNG MAITOUV HIO ETTOPKN OVO-
Aoyiot Uyp®V 1| UYPWV UAIKQV.

= To MPOYPAUUG "ZUPEC PHAVIAC KOl EIVEC
CUpec (mpoduun)" dioKomTel TO CUPWHG VI
mepimou 15 AemTd, yIo Vo UTTIOPE! VO (pOU-
oKwoel N upn. MeTd Eekiva auTOUOT
pia emmAéov diadikaoia CUpwong. AQai-
peoTe Tn CUPN PETA TO TEAOC TOU TTPO-
yp&ppoTOG.

= [0 1O TpoypaupoTa "ATAES CUpeg" Kal
"ZUpueg TapTac" xpnolyormoinote BouTupo
" Hopyapivn oe BepuoKpacio TIEPIBAAO-
VTOG 0g KUBAKIa peyeboug 2 cm. To
KPUO 1) TTOYWHEVO BOUTUPO 1) HaPYapIvN
dev 6o dwoouv Ta EMOUPNTA AMmoTE-
Aeopara. ApnoTe TIG CUPEG TRETOG TTPIV
TO WNOIYO VO NPEUNOOUV OTO Yuyeio.

= To mpoypappa "AmAEC CUuec" dev eival
KOTOAMNAO yia TTOAU peuoTeg CUUEG, TILX.
Zlun yio TIPETIEG.

= To mpoypappa "Maywtounxovn" eival Ko-
TAGAMNAO JOVO VIO TIC CUVTOYEC TTAYWTOU
BaviAiag Kol TTayWTOU OOKOARTOC, OTIWG
mepIypAPeTal OTIC 00nyieg e€apTNUATWY
¢ maywTopnxavne MUZ9EBH.

Xprion TWV XUTOUATWV TIPOYPOH-

H&TWV

1. 210 KUPIO PevoU pe Tov OOKTUNIO TIAOTYN-
onc emAe€te "EEuUTIVG QUTOPOTO TTPO-
ypappaTa" 1 Eva evepyoroinpevo eExp-
Tnua Kol emBeBaiwoTe pe OK.

2. Me Tov BaKTUAIO TTAONYNoNG emAeETe TO
emoluunTO AUTOUOTO TTPOYPGULQ, ETIRe-
BauwoTte pe OK Kkail akoAouBroTe TIC 0dn-
yiec otnv 008ovn evdeifewv.



Emokonnon KadapIiGuou
KaBopileTe apecwS PETG TN XPron OAa Ta
e&apTnuaTa, yia va epmodioeTe TNV ERpoavon
TUXWV UTTOAEIUPATWV.

» Mnv xpnoluoroleite KaBapIoTIKA TTOU TTe-
PIEXOUV OAKOOAN 1 OIVOTIVEULO.

» Mn XpNOIUOTIOINOETE KAVEVD KOPTEPO,
AIXUNEO 1 UETOAIKO QVTIKEILEVO.

» Mn xpnolyotoleite OKANPG TTAVIA 1) Amop-
PUTTOVTIKA.

» Kabopilete TO Medio xelpiopoU Kol TNV
0006vn evdeiewv pe eva uypo Tavi omod
UIKPOIVEG.

ZuppouAn: Mmopei va dnuioupynBouv al-

AOIWOEIC TOU XPWUOTIOUOU OTO TTAOIOTIKO

pEPN, TI.X. KATG TNV eTEEEpyaoia KOPOTWV.

AmopoKPUVETE TIGC AGANOIWOEIG TOU XPWUATI-

OpOU PE VO HOAOKO TTOVI KOl HEPIKES OTO-

yovec AadioU paynTou.

KabapioTe Ta EexwpIoTA PEPN, OTIWC AVO-

PEPETAI OTOV TTVOKA.

=4 24 |

NxpxdeiyHaTX EQAPHOYWV

ZNHUEINCEIG

= [0 KOAUTEPN VALEIEN TwV UNKWV og (U-
uN Hayiag 1 &ivry uun (mpoCupn) ue uwn-
A TIEPIEKTIKOTNTO O VEPO, TIPOCHEOTE
TTPWTG TO UYPO OTO WTTOA.

. EQv emAeEeTE TO QUTOUOTO TTPOYPOLILC
TTOU TOIPIGCE! Pe TN OUVTAYT), N CUOKEUN
pouBpicel TN OWOTH TAXUTNTO KOl TTAPOKO-
AouBei Tn d1dpKela TNG emegepyaoiag.

MpooekTe TO GTOIXEIO KAl TIG TIUEG OTOV TIi-

VOKO.

= 25 |
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MNop&dEIYHX GUVTAYRG

BapU YAUKO e ppoUTx

YNK& OUVTOYNG

3 auya

135 yp. Caxopn

135 yp. papyapivn

255 yp. aAeupi

10 yp. UmEIKIV TGOUVTEP

150 yp. EavOiec oTopideg

150 yp. OGVALEIKTO ATTOENPOUEVT PPOUTC
Inueiwon: EnelepyaoTeite TAUTOXPOVO TO
TTOAU Tn 2-AGCIO TTOCOTNTO.

Emokonnon kabopiopou el

Mapaokeun

= TomoBeThOTE TOV OVAAEUTNPO.

= [1p00BE0TE OAG TG UAIKG, EKTOC QMO TOH
amo&NPaPEVA pPOUTO.

m» EnelepyoaoTteite via 30 deuTepdAETITOl OTN
BoBuida 9.

» MeTd, eme€epyaoTeite via 3-5 AeTTTé 0N
Badpuida 7.

= PuBpioTe otn Badpida .

= Evrog 30-60 deutepOAenTa TOOCOEDTE
TOL AMOENPOUEVD PPOUTOL.

Mo va emeepyaoTeiTE T CUCTATIKG OU-
TOpOTA, EMAEETE TO TPOYPAUUG "ATTAEG CU-
UEC"-
Edv xpnoipomoIgiTal TO AQUTOUOTO TTPOYP -
Ho, TTPOOBEDTE TO OTTOENPAEVD PPOUTO e~
TG TO TEAOG TOU TIPOYPOUUOTOC KO OVOLIEIE-
TE TO TTIPOOEKTIKA 01N Bodpida .
EZaxpTnuaTa
Ta eE0PTHUOTO UTTOPEITE VO TOL AYOPAOETE
OoTnNV utnpeeoia €Ut EETNONG TIEAGTWY, OTO
€I0IKA KATOOTHHOTA 1) 6TO O10QIKTUO
(Internet). Xpnoipormoleite podvo yvhoia e€op-
TAUOTQ, €TEIdN AUTA eival aKPIBWS TTOOCOP-
HOOUEVT OTN OUOKEUTN 0OC.
Ta e€opTrpoTa eival eIdIKA VI KGBe ou-
okeur). AiveTe KaTd TNV ayop& TAVTOTE TOV
OKPIPMN xapakTnEIopo (E-Nr.) TnG cuokeunc
0aG.
Moo e€&pTnua eival OIOETCIPO VIO TN OU-
OKeur 0a¢, 6a To BpeiTe OTOV KATAAOYO
gag, oto Online-Shop 1) oTnv unnpeoia e€u-
TTNPETNONC TTEACTWV.
www.bosch-home.com

Amooupon MXAIXG GUCKEUNG

» ATOOUPETE TN CUOKEUN CULPWVO UE TOUC
KOVOVEC TTPOOTOOIOG TOU TTEPIBAANOVTOG.
[MANPOPOPIEC GXETIKA E TOUC ETTIKAIOOUG
TPOTIOUG amoouponcg Ba Bpeite oTo €1d1-
KO KOTAOTNHO 1 OTNV GUOOIa TOTTIKN An-
HOTIKN ApXN CaC.

ﬁ AUTH N CUCKEUN XOpoKTNPICe-
]

TO CUPQWVO PE TNV EUPW-
maikn odnyia 2012/19/EE me-
pi NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVI-
KWV OUOKeUWwV (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta
TAGIOIO VIO IO OTTOCUPGN KOl
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el Yrnpeoia eEurnpeTnong meAaTwv

aglomoinon Twv ANV OU-
OKEUWV Pe 10XU 0’ OAn Tnv EE.

Yrinpeoia e§unnpéTnong me-
ATV

AETITOUEPEIC TANPOPOPIEC VIG TOV XPOVO €y-
yUNong Kol Toug OPOUC €yyunong oTn Xwpo
oag 6o AdBeTe peow Tou Kwdikou QR oTo
OUVNUUEVO £yYPOPO VIO TIC ETTAPESC OEPPIC
KOl TOUG OPOUC eyyUNoNG amd TNV UTTNPECIa
e&uTNPETNONG TEAOTWY TNG ETAIPEIOG LAG,
TOV £UTTOPO OOC ) TNV IOTOCEANIOT LOC.

AnmokaTaoTaon BAxBwv

Ta oTOoIXEIO EMKOIVWVIOES TNG UTiNPEeoiag e€u-
NPETNONG meAaTwv Ba Ba BpeiTe peow Tou
KwOIKoU QR 0TO CUVNUPEVO EYYPOPO VIO TIC
ETTAPEC 0€PPIC KAl TOUG OPOUC eyyunong n
oTnV I0TOCEANIdO POC.

O1 MANPOPOPIEC CUPPWVA UE TOV KAVOVIOUO
(EU) 2023/826 BpiokovTal online K&Tw amo
www.bosch-home.com oTtn oeNida TTPOi-
OVTOC Kall 0T 0eANida 0EPPIC TNC OUOKEUNC
00G OTIG 08nYieg XPoNng Kol OTa TPOCOETO
EYYPOPO.

BA&PN

AITiEG KOI QVTIMETWITION TTPOBANHATWV

H ouokeun &g Aeitoupyei.

H ouokeun dev éxel kabdAou pella.

» EAeyETe, eGv N cUOKeEUN 00C TPOPODOTEITAI e PEVUUDL.

H ouokeun dev &ekiva Tnv
enefepyooia.
oto O.

O mrepIoTpePOpEVOC SIBKOTTNG eival AGBOC puBUIoUEVOG.
» [lpiv Tnv eneéepyaoia, OE0TE TOV TIEPIOTPEPOUEVO DIGKOTITN

H ouokeun dev &ekiva TNV
eneéepyaoia ) amevepyo-
ToleiTal KOTA TN dIGpKeia  »
NG eMeéepyaoiog. >

H moootnTa Twv enefepyalduevwv UNKWV gival TTOAU peyoAn n
N XPOVIKI SIGPKEIO ETTEEEPYATIOG NTOV TTOAU HEYAAN.

@¢oTe ToV TepIoTPEPOLEVO diakorTn oTto O.

MelwoTe TNV TOOOTNTA TWV UNIKWV.

» AQNOTE TN CUOKEUM VO KPUWOEI, VIO TNV OMEVEQYOTIOINON
NG GoOPAAEIOG UTTEPPOPTWONC.

H ouokeun ) To e€dpTNUa gival UTTAOKOIPIOUEVN.
» ©¢oTe Tov eploTPePOpevo diakomTn oto O.
» ATIOUOKPUVETE TNV EUTIAOKN.

‘Eva oUoTnUo GoQOAEiag eival evepyoTToIinuevo.
» ATOKOTOOTHOTE TNV QITIA, TTOU 08r)yNOE OTO OTAUGTNUO TNG

OUOKEUNC.

— "Suoriuata aopaleiac”, Sedida 133

To MANKTPO amacpAAiong

Oev umopei va moTnBel. e€&pTnua.

2TOV KOKKIVO PUnXaviopo kivnong 3 eival TOoBeTnUEVO EVa

» AQaIpEoTE TO eEXPTNUC OO TOV LNXAVIOUO Kivnong 3.

To emayyeAUOTIKO XTUTIN-
TNP! ayyidel TO PIOA ) Ta
ToOPIPO OeV avapEyVUO-
VTGl OWOTA.

plou.

2eMida 132

H amdéoTaon omnd 1o PmoA dev £xel puBUIOTEl OWOTA.
» AlopBwoTe TN AeTITh pUBUIoN TOU ETTOYYEAUOTIKOU XTUTINTN-

— "Aenrrouepnc oUBLIoN TOU EMAYYEALATIKOU XTUTNTNOIOU",

>Tnv 00ovn evoeifewv ep-
pavieTal &voc KwdIkog 1.
opaAuoTog, mx. "E9025".

To NAEKTPOVIKO CUCTNUG GVAYVWPIOE VOl OPAALIO.
©¢oTe ToV MepIoTPEPOUEVO diakomnTn oto O Kol TPARRETE TO
PIC amo Tnv mpida.

2. TommoBeTroTe TO QIG Eava oTnv TPICo.

3. OT0v n BAGBN e€okoAouBei va UPIOTOTOI, KOAEOTE TNV UTIN-
peoia eEUTINPETNONG TTEAGTWV.
— "Ynnpeoia eEunnoernonc neAarwv”, SeAida 138
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AnokoTaoTaon BAaBav el

BAGBN AITiEQ KXI QVTIHETWOITION TTIPOBANHATWV

>Tnv 0Bovn evdeifewv ey- To oA dev eival TOTTOBETNUEVO 1N YN OWOTA ACPANOPEVO.
pavileTal "TormoOeTnoTE  » TOMOBOETHOTE TO UTTOA KOI YUPIOTE TO UTTOA GPIOTEPOOTPOPX
TOV K&OO". UEXP! TEPUOI.

>1nv 0Bovn evdeifewy ep- O TIEPIOTPEPOUEVOC Bpaxiovag dev eival 0WOTA GOPAAICUEVOG
paviCetan "EAEYETE TN | €xel AuBei.
Beon Tou Bpoxiova'. 1. ©¢oTe Tov MepioTPePOpevo diakomrTn oto O.
2. KivnoTe Tov TIEPIOTPEPOUEVO BPOXIOVA, HEXP! VO GopaAioel
OWOTA.

>Tnv 00ovn evdeifewv ep- AIGPOPEC AITIEC Eival OUVOTEC.

pavileTal "AutopaTtn dio- 1. ©¢oTe Tov TIEPIOTPEPOUEVO BIaKOTTN oTo O.

KOTIT KivnTnea". 2. Otav n BAGBN e€okoAouBei va upioTaTal, KAAEOTE TNV UTN-
peoia e€UTINEETNONC TIEAGTWV.
— "Yrnpeoia eéurnpetnonc meAatwv”, SeAida 138

>Tnv 008ovn evdeifewy ep- H Babuovounon TG UYOPIAC OTETUXE.

poaviCeTal "Emmavekkiviiote 1. TomoBeTrOTe TN CUOKEUN EMAVW O€ PIa eTTiTedn, KaBapn Kal

™ Cuyopid'. EMPAVEIR EQYOOIOC XWPIC KOAOROHOUG.

2. Beaiwbeite, 0TI dev UTIGPXOUV AVTIKEIJEVO KATW OO TN OU-
oKeun.

3. MarhoTe £3, VI TNV EMAVEKKIVNON TNG BaBuovounong Kai
unv ayyiCete TN OUOKeun KoTa TN didpKeia TG Baduovoun-
ongc.

>Tnv 00ovn evdeifewy ep- To Bapog BpiokeTal MAvw armd Tnv epIoXn METENONG TNG CUYo-

pavileTal "EmiTeuén pey.  pIac.

Bapouc". 1. MpooegTe kKaTd TN Xprion TG CUYOPIAC TO PEYIOTO B&POC
5000vyp. " 11,00 Ib.

2. MelwoTe TO OUVOAIKO B&POGC TTOU TTPOKEITAI Vo CUYIOTEL.

>Tnv 00ovn evdeifewyv ep- To Bapoc BpiokeTal K&TW amd TNV Tepioxn petpnonc tne Juyo-
pavileTal "Emiteugn eAdx.  pIdc.
Bapoug". 1. MpooedTe KaTd TN XpHon TNG CUYOPIAG TO EAGXIOTO B&POC
5vp. 0,01 Ib.
2. Au&note To OUVOAIKO B&POC TToU TTPOKEITA VO CUVIOTEI.

H ouokeur) dev eival 0woTG ToTToBeTNUEVN.

1. TormoBeTrOTE TN CUOKEUN EMAVW O€ PIa eTTiedn, KabBapn Kal
EMPAVEIR EQYOOIOC XWPIC KOAOOHOUG.

2. Befaiwbeite, 0TI dev UTIGPXOUV QVTIKEIHEVO KATW OO TN OU-
oKeun.

ExkTunwpévo oe 100 % avoKUKAWUEVO XapTi 139



tr Gulvenlik

Givenlik

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Urdn ile birlikte teslim edilen veya opsiyonel olarak sunulan
aksesuarlar! kullanirken ilave talimatlar da dikkate alin.

m Kjlavuzu ve urun bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

= Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kurmayiniz.

Cihazl sadece su amacla kullaniniz:

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® pesinleri karistirmak, yogurmak ve ¢irpmak igin kullanin.

m teslim edilen veya opsiyonel olarak tedarik edilen aksesuarlarin
kullanim kilavuzlarinda agiklanan ilave uygulamalar i¢in kullanin.

® gbzUunUzd cihazdan ayirmadan kullanin.

m evde islenilen miktar ve sureler icin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda
sicaklginda.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yUkseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gbzetim altinda degilken, monte
etmeden, parcgalarina ayirmadan veya temizlemeden 6nce, donen
parcalara yaklastiginizda ve acil durumlarda mutlaka elektrik
sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da

deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu

bir kisinin nezareti altinda veya ancak cihazin gavenli kullanimi
konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim ¢alismalari cocuklar

tarafindan yapilmamalidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar cihazdan

ve baglanti hattindan uzak tutulmalidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Ylzeyi catlamis olan veya kirik olan bir cihazi kesinlikle
kullanmayin.

» Cihaz elektrik sebekesinden ayirmak icin kesinlikle sebeke
baglanti kablosundan tutularak ¢cekilmemelidir. Her zaman
sebeke baglant kablosunun fisinden tutularak cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizaliysa fis derhal
cekilmeli veya sigorta kutusundan sigorta kapatiimalidir.

140 AEEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB igermez.
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Gulvenlik tr

MuUsteri hizmetleri ile iletisime gecilmelidir. - Sayfa148

Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gbére baglanmali ve
isletilmelidir.

Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar
yapabilir.

Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar
kullaniimalidir.

Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin dnlenmesi
icin, Uretici, masteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullanin.
» Cihazi kesinlikle asir sicakliga ve islakliga maruz birakmayin.
» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya ylksek basingli

temizleyiciler kullanmayin.

Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya isi
kaynaklari ile temas etmesine asla izin vermeyiniz.

Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

Sebeke baglanti kablosunu asla bikmeyiniz, ezmeyiniz veya
degistirmeyiniz.

Cihazi kesinlikle sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz.

Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi
ddéner parcalardan uzak tutun.

Aletleri ve aksesuarlari sadece tahrik duruyorken ve cihaz
cikartilmis durumdayken takin ve c¢ikartin.

Alet degisiminden veya temizlikten énce cihazi kapatip
sebekeden ayirin.

Aletleri sadece kap yerlestiriimis ve tahrik sistemi koruyucu
kapag! kapatilmig durumdayken kullanin.

» Isleme sirasinda doner kolu kesinlikle agcmayin.
» Gozle gorllur renk degisimleri, catlaklar veya baska hasarlar

>

4
4

olan veya yerine dogru oturmayan parcalari orijinal yedek
parcalarla degistirin.

Doner kolu indirirken gévdenin veya kabin icine dokunmayin.
Ambalaj malzemesini cocuklardan uzak tutun.

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyin.
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r Maddi hasarlarin 6nlenmesi

v vy VYy

temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Asla farkl tahrikleri ayni anda
kullanmayiniz.

» Aksesuar ve tahrik tzerindeki renkli
isarete dikkat edin.

» Cihazi kesinlikle gerekenden uzun siire
cahlistirmayin.

» Cihazi kesinlikle malzemesiz
calistirmayin.

» Orijinal malzemeleri ve aksesuarlari
kesinlikle bagka cihazlarda kullanmayin.

» Azami igsleme miktarlari agiimamalidir.

» Kullanmadan 6nce kapta yabanci cisim
olup olmadigini kontrol ediniz ve varsa
bunlari temizleyiniz.

» Cihazi hareketli veya titresimli ylizeylerin
Uzerine yerlestirmeyin.

Cihazi tanima

Genel bakis

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim
parcalarda nakliyeden kaynaklanan
hasarlar olup olmadigini ve pargalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.
— Sek.

Kumanda bélimi

Biylk karistirma kabi, 6,0 litre
Entegre doldurma agizli kapak
Tahrik 2 icin koruma kapagi
Tahrik 3 icin koruma kapagi
I Isiki halka

Doner salter

X Doner kol

B Déner kol igin kilit agma tusu
Tahrik 2, sari

Tahrik 3, kirmizi

Ana tahrik, siyah

' Modele bagl
142

Klguk parcalari cocuklardan uzak tutun.

Cocuklarin ki¢cUk parcalarla oynamasina izin vermeyin.
Temizlik bilgilerini dikkate aln.

Gida maddeleri ile temas eden ylzeyleri her kullanimdan 6nce

Kap girintileri

Kablo muhafaza bélimu
Klglk karistirma kabi, 5,3 litre'!
Profesyonel yogurma kancasi
Profi cirpma teli

Profi Flexi karistirma teli
Déner salter

Sembol

B N8 &R

Aciklama

islemeyi durdurma.
Uygulamaya gore:

= Malzemeleri en disik hizda

ekleme.
= Otomatik programi basglatma.

1 Dusuk hiz
7 En ylksek hiz

M Anlik devreye alma: Doéner salter
bu pozisyonda tutuldugu slrece
en yliksek hiz

(@)
2] 4

ipucu: isleme sirasinda hizi ne zaman
isterseniz degistirebilir veya islemeyi
durdurabilirsiniz.

Isikli halka

Doéner salterdeki isikli halka, cihazinizin
isletim durumui ile ilgili olarak size bilgi verir.

Gosterge Durum

Isikl halka yaniyor ~ Cihaz sorunsuz
ve isleme surlyor.  sekilde galisiyor.

Isikli halka yanip = Emniyet sistemi
séniyor ancak devreye girdi.
isleme = Bir cihaz hatasi
baslatilamiyor veya mevcut.
sirdUrdlemiyor.

ipucu: Daha fazla bilgi icin bkz.:
— "Glivenlik sistemleri", Sayfa144
— "Arizalari giderme", Sayfa149



Kumanda paneli
—Sek. A

Tarti

Zamanlayicl

Geri tusu

Ekran

Acma/Kapama tusu

A Tamam tusu

Navigasyon halkasi

Fonksiyon tuslari

Sembol Fonksiyon

Tarti kullanimi veya tartiyr 0'a
(dara) ayarlama.

Zamanlayicly! kullanma.

Mentide geri gitme.

Ekrani acma veya kapatma.

RIC|U |z B®

Bir secimi veya girisi onaylama.

Not: Tuslari elinizde mutfak eldiveni
olmadan parmaginizla dokunarak kullanin.
Tahta kasik gibi cisimler kullanarak tuslara
dokunmayin.

Navigasyon halkasi

Navigasyon halkasi, kumanda panelinde
bulunan, yuvarlak, dokunmaya duyarl bir
ylzeydir.

Menllerde gezinmek veya degerleri
ayarlamak icin parmaginizi girintili halkanin
lizerine koyunuz ve yavasca sekli takip
ederek hareket ettiriniz.

Saat yoninde hareket:

= Menlilerde asagiya dogru gitme.
= Degerleri yikseltme.

Saat yoninUn tersine hareket:

= Mendlerde yukariya dogru gitme.
= Degerleri azaltma.

Ekran

Ekranda secenekler, ayarlar ve degerlerin
yani sira isletim durumuna iliskin bildirimler
goruntdlenir.

Not: Belirli bir sire icerisinde herhangi bir
kumanda islemi gergeklestiriimezse ekran
otomatik olarak kapanir. Ekrani tekrar

etkinlestirmek icin Acma/Kapama tusuna

Cihazitanima tr

basiniz, déner salteri ¢eviriniz veya déner
kolu hareket ettiriniz.

Doéner kol ve tahrikler
Kilit agma tusuna basilarak doner kol
istenen pozisyona hareket ettirilebilir.
—Sek. K

Hazirlik:

= Kabi yerlestirme veya gikartma
= Kapagdi takma veya ¢ikartma

= Alet yerlestirme veya cikartma

= Kaba daha fazla miktar malzeme

doldurma

Ana tahrik:
Besinlerin aletler ile islenmesi
Tart ylizeyi:
Tartiyl kullanma
Tahrik 2:
Aksesuar kullanma, 6rn. Dograyici
Tahrik 3:
3] Aksesuar kullanma, érn. Portatif
karistirma kabi
Cok amacli adaptérlii ana tahrik:
I3 Aksesuar kullanma, érn. Et kiyma
makinesi

Ana tahrik:
Buzmatik kullanma

Not: Ddner kol, EasyArm Lift fonksiyonu ile
donatilmistir. Bu fonksiyon, déner kolun
yukariya hareketini destekler.

Aletler
Aletler

Kullanimi

Profesyonel yogurma kancasi

= Mayal hamur, ekmek
hamuru, pizza hamuru,
makarna hamuru, pasta
hamuru gibi hamurlari
yogurma.

= Hamura tohumlar gibi
malzemeleri ekleme.

Profi Flexi karistirma teli

= Pasta hamuru, meyveli kek
hamuru gibi hamurlari
karistirma.

= Hamura kuru tzUm, cikolata
parcaciklari gibi malzemeleri
ekleme.
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tr Cihaz tanima

Kullanimi

Aletler

Profi cirpma teli

= Yumurta beyazini ve kremayi
(en az %30 yag orani)
girpma.

= Biskuvi hamuru gibi hafif
hamurlar karistirma.

Profi cirpma telinin hassas ayari

Hassas ayar yaparak kap ile Profi cirpoma
teli arasindaki mesafeyi duzeltin.

Not: Profesyonel girpma teli fabrikadan
malzemelerin birbirleriyle en iyi sekilde
karismalarini saglayacak durumda teslim
edilir.

Alet ayarinin diizeltilmesi

» Kaba temas eden aletleri kesinlikle
calistirmayin.

Gereklilikler
Elektrik fisi takili degil.

Doner kol agik.
Profi cirpma teli takili.
Kap yerlestirildi.

. Cirpma telini bir elinizle alt taraftan sabit
tutunuz ve kontra somunu bir ¢atal
anahtar ile saat dénis yoninde
cevirerek ¢6zlnlz.

—Sek.
2. Ayari degistirmek icin, aleti istediginiz
yéne dogru geviriniz.
—-Sek. H

- B B B N

Kaba olan uzaklik
yakl. 2,5 mm

Optimum ayar

saat donus yonine Alet kaldirma
cevirme

saat donis Alet indirme
yonunun tersine

cevirme

3. Kilit agma tusuna basin ve déner kolu
yerine oturuncaya kadar asagdi dogru
bastirin.

4. Ayar kontrol ediniz.

5. Kilit agma tusuna basin ve yerine
oturuncaya kadar doéner kolu kaldirin.

6. Cirpma telini bir elinizle alt taraftan sabit
tutunuz ve kontra somunu bir catal
anahtar ile saat dénuds yonindn tersine
cevirerek sikiniz.
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Karistirma kaplari

Modele bagli olarak teslimat kapsaminda 2
farkli karistirma kabi bulunur.

Kaplari yer kaplamayacak sekilde
saklamak igin kl¢lk kabi blytk kabin igine
koyunuz.

Bulylk kabi daima takili kapakla kullaniniz.
Kapak, kiclk kap igin uygun dedgildir.

Ayarlar

Ayar Aciklama

Dil Ekran dilini ayarlama.

Aksesuar Aksesuarlar i¢in otomatik
programlari etkinlestirme
veya devre disi birakma.
Bir aksesuar devre disi
birakildiysa ana mentde
gdsterilmez.

Ses Sinyal seslerinin ve tus
seslerinin ses siddetini
ayarlama.

Birim Tarti birimlerini ayarlama.

Parlaklik Ekran parlakligini

ayarlama.

Bekleme modu Ekranin karartiimasi icin

gececek slreyi ayarlama.

Cihazin bekleme moduna
gecmesi icin gececek
sireyi ayarlama.

Kapanma
suresi

Fabrika ayari Cihaz fabrika ayarlarina

geri alma.

Cihaz bilgisi Cihaz yazihmina iliskin

bilgiler.

Gilvenlik sistemleri

Calisma emniyeti sistemi

Galisma emniyet sistemi, cihazin
istenmeyen sekilde calismaya baslamasini
engeller.

Cihaz sadece doner kol yatay pozisyonda
yerine oturdugunda ve asagdidaki 6n
kosullardan biri yerine getirildiginde
calistirilabilir ve kullanilabilir.

= Kap veya dondurma makinesi takili.

= Cok amacl adaptoér, ana tahrike takili.

isleme esnasinda déner kol agilirsa cihaz
otomatik olarak kapanir.



Tekrar devreye girme emniyeti

Tekrar devreye girme emniyeti, cihazinizin
bir elektrik kesintisi sonrasinda tekrar
devreye girerek kendiliginden islemeye
baslamasini engeller.

Cihaz bir elektrik kesintisi sonrasinda tekrar
aclk duruma gelir. isleme ancak, déner
salter O konumuna ayarlandiktan sonra
tekrar galistirilabilir.

Asin yliklenme emniyeti

Asiri yikleme emniyeti, motorun ve diger
parcalarin ¢cok yuksek yuklenme nedeniyle
hasar gérmelerini dnler.

Doéner kol emniyeti

Doner kol emniyeti, arka tahrik Uzerinde bir
aksesuar sabitlenmis durumdayken déner
kolun acilabilmesini dnler.

Sinyal sesi

Bir ariza s6z konusu oldugunda veya bir
guvenlik sistemi cihazi kapattiginda bir
sinyal sesi duyulur.

Olasi arizalar 6rn. dogru oturtulmamis

doner kol veya asiri 1Isinmis bir cihaz olabilir.

ilk Kullanim éncesi
Cihazin kurulmasi

1. Cihazi dengeli, diz ve temiz bir calisma
alani Uzerine yerlestirin.

2. Elektrik kablosunu gereken uzunluga
ayarlayiniz.

- Kablo uzunlugunu kisaltmak igin
kabloyu kablo g6ézinin igcine dogru
itiniz.

- Kablo uzunlugunu tekrar uzatmak igin
kabloyu kablo gbziinden ¢ekiniz.

3. Elektrik fisini takin.

ilk calistirmanin gerceklestirilmesi

Cihazi ilk kez calistirirken veya fabrika
ayarlarina sifirlandiktan sonra dil
secenekleri ve gosterge birimleri gosterilir.
Ardindan kisa bir egitim verilir.

» Ekrandaki talimatlan dikkate aliniz ve
navigasyon halkasi yardimiyla egitimi
tamamlayiniz.

Kullanim
Cihazin hazirlanmasi

1. Kilit agma tusuna basin ve yerine
oturuncaya kadar doéner kolu kaldirin.

—Sek. @

ilk Kullanim éncesi tr

2. Kapi ana cihaza yerlestirin.
— Sek.
Ana cihazdaki girintilere dikkat edin.

3. Kap yerine oturuncaya kadar saat donts
yonlnin tersine dogru gevirin.
—Sek. B

4. Kapagdi ana tahrike takarak yerine
oturtun.

—Sek. ]
Dolum kanali 6ne dogdru bakmalidir.

5. Aleti, yerine oturuncaya kadar ana tahrik
icine bastirn.

—Sek. [ 4
Koruyucu kapak [@], ana tahriki timuyle
kaplamalidir.

6. Malzemeleri kaba doldurunuz.

— Sek.

7. Kilit agma tusuna basin ve doner kolu
yerine oturuncaya kadar asagi dogru
bastirn.

— Sek.

Besinlerin aletler ile islenmesi

1. Ddner salteri istediginiz hiz ayarina
getirin.
—Sek. EH

2. Malzemeleri kisa slreli en yiiksek hizda
islemek icin doner salteri M konumuna
ayarlayiniz ve istenilen isleme siresi
boyunca tutunuz.

— Sek.

3. istenirse isleme sirasinda dolum
hicresinden ilave malzemeler
doldurulabilir.

—Sek. Il

Fazla miktarda malzeme ilave etmek icin
cihazi kapatiniz, déner kolu aginiz ve
malzemeleri kaba doldurunuz.

4. Istediginiz sonuca ulasana kadar
malzemeleri isleyiniz.

5. Doner salteri O konumuna getirin.

— Sek.

Cihazin durmasini bekleyin.
islemenin tamamlanmasi

1. Elektrik fisini ¢ekiniz.
— Sek.

2. Kilit agma tusuna basin ve yerine
oturuncaya kadar doéner kolu kaldirin.
—Sek. I&

3. Her iki disari atma tusuna birlikte basiniz
ve aleti tahrikten timuyle disari gekiniz.

— ek 1E
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tr Zamanlayici

4. Kapagdi ana tahrikten ¢ekin.
— Sek. K

5. Kabi saat donls yoniine dogru ¢evirin ve
cikartin.

—Sek. Bl
Aksesuar tahriklerinin kullaniimasi

Notlar

= Tahrik 2 veya 3 Uzerinde aksesuar
kullanmak icin koruyucu kapagdi ¢ikariniz.

= Kullaniimayan tahrikleri her zaman
koruma kapaklariyla kapatin.

= Aksesuarin kullanim kilavuzunu dikkate
aliniz.

—sek. EA - E|
Zamanlayici

Zamanlayicl ile malzemeleri énceden
ayarlanmis bir slre boyunca igleyebilirsiniz.
Zamanlayiclyl malzemeleri islemeden de
baslatabilirsiniz, 6rnegin hamurlarin
dinlenme surelerini veya pisirme sirelerini
izlemek icgin.

Zamanlayiciyi kullanimi

1. Zamanlayiciyi baslatmak igin & Gizerine
basiniz.

2. Navigasyon halkasiyla dakikalari
ayarlayiniz ve OK ile onaylayiniz.

3. Navigasyon halkaslyla saniyeleri
ayarlayiniz ve OK ile onaylayiniz.

4. Malzemeleri zamanlayici ile islemek igin
"Zaman ayarli calisma" segenegini
belirleyiniz ve doner salteri istediginiz
hiza ayarlayiniz.

v Ekranda, ayarlanan hiz ve kalan isleme
suresi gosterilir.

v Sire doldugunda cihaz islemeyi sona
erdirir.

5. Doner salteri O konumuna getiriniz.

6. Zamanlayiclyl malzeme islemeden
kullanmak icin "Geri sayim zamanlayicis!"
secenedini belirleyiniz ve OK (izerine
basiniz.

v Ekranda kalan sire gosterilir.

v Sire doldugunda bir sinyal sesi duyulur
ve ekranda "Bitti" gosterilir.

Tarti

Cihazda entegre bir tarti donanimi
mevcuttur.

Ana cihazin ayaklarinda 4 agirlik senséru
mevcuttur.
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Asagidaki faktorler 6lcim sonuclarinin
hatali olmasina neden olabilir:

= Ayaklar galisma yiizeyi Gzerinde dogru
sekilde durmuyor.

Calisma ylizeyinde titresimler mevcut
Ana cihazin altinda cisimler var

Cok dusuk agirlik

Ana cihaz kayiyor

Ana cihaza temas var

Malzemeleri tartma

1. Tartiyi baslatmak igin % (izerine basiniz.

v Tarti kendini kalibre eder.

v Ekranda "0" deJeri ve dnceden
ayarlanan birim gosterilir.

2. [stiyorsaniz navigasyon halkasina
dokunup bagka bir gésterge birimi
seciniz ve OK ile onaylayiniz.

v Tartl kendini tekrar kalibre eder.

3. Yerlestirilmis durumdaki kabin veya
aksesuarin icine malzemeleri
doldurunuz.

v Ekranda doldurulan miktar secilen
gosterge birimiyle gdsterilir.

4. Tartiyl tekrar "0" de@erine getirmek ve
diger malzemeleri ayri ayri tartmak icin %
tusuna basiniz ve kalibrasyonun
yapilmasini bekleyiniz.

ipucu: Doner kol yatay konumda kilitli
oldugunda, tarti ylizeyine & kap veya
ambalajlar yerlestirilebilir ve tartim
yapilabilir.

Otomatik programlar

Otomatik programlar, yiyeceklerin alet ve
aksesuar kullanilarak islenmesinde size
destek olur.

Sensdrler malzemelerin islenmesini
denetler ve 6nceden programlanan bir
kivama ulasildiginda islemeyi otomatik
olarak sonlandirr.

En iyi sonuclan alabilmek icin asagidaki
uyarilari dikkate aliniz:
= Malzemelerin en iyi sekilde karismasi ve
otomatik programlarin dogru ¢alismasi
icin ¢cirpma teli dogru ayarlanmis
olmalidr.
— "Alet ayarinin dlzeltimesi", Sayfa144
= Otomatik programlari ilk kez
kullanmadan &nce yeni cihazi en az
10 dakika boyunca otomatik program
kullanmadan igleyiniz.



Otomatik program calistirildiktan sonra
baska bir yiyecek eklemeyiniz.

Daha dnceden islenmis malzemeleri
otomatik program ile tekrar islemeyiniz.
Otomatik programdan istediginiz isleme
sonucunu elde edemezseniz, istediginiz
sonucu elde edene kadar malzemeleri
manuel olarak islemeye devam ediniz.
Onerilen hiz degerlerini dikkate aliniz.
— "Kullanim érnekleri", Sayfal47
Kullanilan malzemelerin tazeligi, i1sisi ve
icerdikleri maddeler, gereken isleme
suresini ve elde edilecek sonucu etkiler.
Mutlaka taze yumurta kullaniniz.
Otomatik program érnegin Aquafaba
veya protein tozu gibi alternatifler icin
uygun degildir.

Krem santi igin ancak alet ve kap
temizse, yagdan arindiriimissa ve bulasik
deterjani kalintilar yoksa basarili sonug
alinir.

Sadece %30-36 yag oranina sahip olan
ve yakl. 6°C'ye kadar sogutulmus olan
kremalari isleyiniz.

Daha 6nceden dondurulmus bir
kremanin c¢irpilmasi mimkun degildir.
En iyi sonuclari elde etmek icin, "Krema"
programini sectikten sonra kullandiginiz
kremanin tirinU ayarlayiniz: "Taze
krema", "Bitkisel krema" veya "Laktozsuz
krema".

Kremayi ¢irparken érnegdin bulasik
makinesinden ¢ikardiginiz sicak haldeki
kaseyi kullanmayiniz.

Krema veya cirpiimis yumurta beyazina
seker, aroma verici ve benzeri
malzemeleri, otomatik program sona
erdikten sonra karistiriniz.

Onerilen malzemeleri ve miktarlari
dikkate aliniz.

Hamur icin olan otomatik programlar,
¢ok kuru hamurlarda calismaz. Hamur
tariflerinde yeterli oranda sivinin veya
Islak malzemenin mevcut olmasi gerekir.
"Mayall hamurlar ve eksi mayali
hamurlar" programi, hamurun
kabarmasini saglamak icin yogurma
islemine yakl. 15 dakika ara verir.
Ardindan bir yogurma islemi daha
otomatik olarak baslatilir. Program sona
erene kadar hamuru ¢ikarmayiniz.
"Pasta/kek hamuru" ve "Tart hamuru"
programi igin tereyagini veya margarini

Temizlige genel bakis tr

2 cm kipler halinde keserek oda
sicakliginda kullaniniz. Soguk veya
donmus tereyadi veya margarin
kullanildiginda istenilen sonuclar elde
edilemez. Kurabiye hamurunu
pisirmeden 6nce buzdolabinda
dinlenmeye birakiniz.

» "Pasta/kek hamuru" programi érnegin
krep hamuru gibi ¢ok sivi hamurlar igin
uygun degildir.

= "Dondurma aparat!" programi yalnizca
MUZ9EB1 dondurma makinesinin
aksesuar kilavuzunda aciklandigi tzere
vanilyall dondurma ve ¢ikolatali
dondurma igin uygundur.

Otomatik programlarin kullaniimasi

1. Ana menide navigasyon halkasiyla
"Akilli algilama programlar" secenegdini
belirleyiniz veya etkinlestirilmis bir
aksesuari seginiz ve OK ile onaylayiniz.

2. Navigasyon halkasiyla istediginiz
otomatik programi seciniz, OK ile
onaylayiniz ve ekrandaki talimatlari
izleyiniz.

Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek i¢in tim pargalar kullandiktan
hemen sonra temizleyiniz.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

» Keskin, sivri u¢lu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

» Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullanilmamalidir.

» Kumanda alanini ve ekrani sadece nemli
bir mikrofiber bezle temizleyin.

ipucu: Plastik parcalarda, 6rnegdin havug

isleme sonucu renk degisimleri olabilir.

Renk degisimlerini yumusak bir bez ve

birkag damla yemeklik yag ile temizleyin.

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde

temizleyiniz.

— Sek. B4
Kullanim ornekleri

Notlar

= Mayal hamur veya su igerigi yliksek olan
eksi hamur malzemelerinin en iyi sekilde
karisabilmesi icin, kaba 6ncelikle sivilari
doldurunuz.
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tr Aksesuar

= Tarife uygun olan otomatik programi
segerseniz, cihaz dogru hizi ayarlar ve
isleme slresini denetler.

Tablodaki bilgileri ve degerleri dikkate
aliniz.

—Sek. B4

— Sek. Eq

Ornek tarif

Agir meyveli kek

Malzemeler

= 3 yumurta

135 g seker

135 g margarin

255gun

10 g kabartma tozu

150 g kusuzimi

= 150 g karisik kurutulmus meyveler

Not: Her seferinde en fazla 2 8¢t miktar
kadar islem yapiniz.

Hazirlama

= Cirpma telini takiniz.

= Kurutulmus meyveler hari¢ tim
malzemeleri doldurunuz.

= 30 Saniye kadar @ kademede isleyiniz.

= Ardindan 3-5 Dakika kadar
7 kademesinde isleyiniz.

= Ayar @ kademesine getiriniz.

= 30-60 Saniye icerisinde kurutulmus
meyveleri ilave ediniz.

Malzemeleri otomatik olarak islemek icin
"Pasta/kek hamuru" programini seginiz.
Otomatik program kullanilirken, kurutulmus
meyveleri mutlaka program
tamamlandiktan sonra ekleyiniz ve Kademe
@ ayarinda karigsmalarini saglayiniz.

Aksesuar

Aksesuarlar musteri hizmetlerinden,
bayilerden veya internetten temin
edinebilirsiniz. Cihazinizla mikemmel bir
uyum iginde calisacak sekilde
tasarlandiklarindan mutlaka orijinal
aksesuarlari kullanin.

Aksesuar cihaza 6zeldir. Satin alirken her
zaman cihazinizin tam adini (E-Nr.) belirtin.
Cihaziniz igin mevcut olan aksesuarlari
katalogumuzdan ve internet magazamizdan
inceleyebilir veya musteri hizmetlerine
sorabilirsiniz.

www.bosch-home.com
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Eski cihazlar atiga verme

» Cihazi gevreye zarar vermeyecek sekilde
imha ediniz.
Gilncel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek icin lutfen yetkili saticiniza
veya bagl oldugunuz belediyeye ya da
sehir idaresine bagvurunuz.

E Bu Uriin T.C. Gevre, Sehircilik
||

ve Iklim Degisikligi Bakanhgi
tarafindan yayimlanan
“Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli
Maddelerin Kullaniminin
Kisitlanmasina iliskin
Yonetmeligi'nde belirtilen
zararl ve yasakli maddeleri
icermez”.

AEEE y6netmeligine
uygundur.

Bu drn, geri dénidsimli ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
yuksek kaliteli parca ve
malzemelerden dretilmistir. Bu
nedenle, Griny, hizmet
omrinin sonunda evsel veya
diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dénisimda igin
bir toplama noktasina
g6tirin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel
ybnetime sorun. Kullaniimis
drtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun.
Urlind atmadan énce
gocuklarin glvenligi igin
elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak
calismaz duruma getirin.

Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrintil bilgileri
ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden, musteri hizmetlerimizden, yetkili
saticimizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

ithalatci Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.
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Arizalari giderme  tr

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim

No:51
Umraniye-istanbul-Tirkiye
Tel : 0216 528 90 00
Fax:0216 528 99 99

bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait

Uretici Firma : BSH Hausgeréate GmbH bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan

Carl-Wery StraBe 34
81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.
SGM-2024/5 y6netmeligine uygun bilgileri,

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki cihazinizin Grin sayfasinda ve servis

belgede yer alan QR kodu araciligiyla sayfasinda www.bosch-home.com altinda
servis iletisim kisilerine ve garanti cevrimici olarak ilgili kullanim talimatlarinda
kosullarina, ekteki musteri hizmetleri ve ek belgelerde bulabilirsiniz.

listesinden veya Web sitem
bulabilirsiniz.

Arnizalari giderme

izde Garanti Sartlari

Kullanim Siiresi: 10 YIL (Uriiniin
fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin
gerekli yedek parca bulundurma siresi).

Hata

Neden ve sorun giderme

Cihaz galismiyor.

Cihaza glc gitmiyor.
» Cihaziniza akim gidip gitmedigini kontrol ediniz.

Cihaz islemeyi Doner salter yanlis ayarlanmis.
baglatmiyor. » Isleme dncesinde déner salteri O konumuna getirin.
Cihaz islemeyi isleme miktari cok yilksek veya isleme siiresi cok uzun.

baslatmiyor veya isleme
sirasinda kapaniyor.

» Doner salteri O konumuna getirin.

» Malzeme miktarini azaltin.

» Asin yuklenme emniyetinin devre digi kalmasi i¢in cihazin
sogumasini bekleyiniz.

Cihaz ve aksesuar bloke olmus.
» Doner salteri O konumuna getirin.
» Blokaji kaldirin.

Emniyet sistemi devreye girdi.
» Cihazin durmasina neden olan sebebi ortadan kaldiriniz.
— "Glivenlik sistemleri”, Sayfa144

Kilit agma tusuna
basilamiyor.

Kirmizi tahrik 3 Uzerine bir aksesuar takilmis.
» Aksesuari tahrikten 3 cikartin.

Profesyonel ¢irpma teli
kaba temas etmiyor veya
malzemeler dogru
sekilde karistiriimiyor.

Kaba olan mesafe dogru ayarlanmadi.
» Profi ¢irpma telinin hassas ayarini dizeltiniz.
— "Profi ciroma telinin hassas ayari", Sayfa144

Ekranda bir hata kodu
gosterilir, 6rnegdin
"EQ025".

Elektronik sistem bir hata tespit etti.
1. Déner salteri © konumuna getiriniz ve elektrik fisini gekiniz.
2. Elektrik fisini tekrar prize takiniz.
3. Sorun devam ederse, musteri hizmetlerini arayiniz.
— "Mdsteri hizmetleri", Sayfa148

Ekranda "Kabi yerlestirin"
gorundr.

Kap yerlestiriimedi veya yerine dogdru sekilde oturmadi.
» Kabi yerlestiriniz ve dayanak noktasina gelinceye kadar
saat donus yonlnin tersine dogdru geviriniz.
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tr Arizalari giderme

Hata Neden ve sorun giderme

Ekranda "D&ner kol Doéner kol yerine dogru sekilde oturmamis veya gevsemis.
konumunu kontrol edin" 1. Ddner salteri O konumuna getirin.

gorindr. 2. Doner kolu, dogru sekilde oturana dek hareket ettirin.
Ekranda "Motor otomatik Farkli sebepler sz konusu olabilir.

olarak durduruldu" 1. Doner salteri O konumuna getirin.

gorundr. 2. Sorun devam ederse, musteri hizmetlerini arayiniz.

— "Misteri hizmetleri", Sayfai148

Ekranda "Darayi yeniden Tartinin kalibre edilmesi basarisiz oldu.
alin" goérunar. 1. Cihazi dengeli, temiz ve titresimsiz bir calisma ylzeyine
yerlestiriniz.
2. Cihazin altinda herhangi bir cisim olmadigindan emin
olunuz.
3. Kalibrasyonu yeniden baslatmak igin % tusuna basiniz ve
kalibrasyon sirasinda cihaza temas etmeyiniz.

Ekranda "Maks. agiriga  AQirlik, tartinin 8lgtim araligini asiyor.
ulasildi" gérundr. 1. Tartyr kullanirken 5000 g veya 11,00 Ib maksimum
agirhgini dikkate aliniz.
2. Tartilacak toplam agirlidi azaltiniz.

Ekranda "Min. agirhga Agirlik, tartinin élgtim aralidinin altinda.
ulasildi" goérundr. 1. Tartiyr kullanirken 5 g veya 0,01 Ib minimum agirhgini
dikkate aliniz.
2. Tartilacak toplam agirligi artiriniz.

Cihaz kurulumu dogru yapilmadi.

1. Cihaz dengeli, temiz ve titresimsiz bir calisma ylzeyine
yerlestiriniz.

2. Cihazin altinda herhangi bir cisim olmadigindan emin
olunuz.

C€

150 %100 geri dontsumlu kagit tzerine basiimigtir



Bezpieczenstwo pl

Bezpieczenstwo

= Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcje.

m Przy korzystaniu z dostarczonych z urzgdzeniem albo opcjonal-
nych akcesoriow nalezy sie stosowac¢ do dodatkowych instrukcji.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zostato uszkodzone, nie
wolno go podtgczac.

Urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

= do mieszania, zagniatania i ubijania artykutow spozywczych.

= do dodatkowych zastosowan opisanych w instrukcjach obstugi
dostarczonych albo opcjonalnych akcesoriow.

® ciggle je nadzorujac.

m do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknigtych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowe;.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi zosta¢ odtgczone od sieci po kazdym uzyciu,

w razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpocze-

ciem czyszczenia, przy zblizaniu sie do obracajgcych sie czesci

oraz w razie wystgpienia btedu.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-

nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-

czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzadzenia tylko pod warunkiem,

ze znajdujg sie pod opiekg innych osodb lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Dzieciom nalezy

uniemozliwi¢ dostep do urzgdzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Nigdy nie witgczac uszkodzonego urzgdzenia.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jezeli jego powierzchnia jest pek-
nieta lub ztamana.
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Nigdy nie ciggnac¢ za przewod przytgczeniowy, aby odtgczy¢
urzgdzenie od sieci. Zawsze ciggngc¢ za wtyczke przewodu przy-
tgczeniowego.

W przypadku uszkodzenia urzadzenia lub przewodu przytgcze-
niowego nalezy natychmiast wyciggngc¢ wtyczke przewodu przy-
tgczeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpieczni-
kowej.

» Skontaktowac sie z serwisem. —Strona 160
» Urzadzenie nalezy podtgczyC i uzytkowac zgodnie z informacjami

podanymi na tabliczce znamionowej.

Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wy-
kwalifikowany personel.

Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych.

W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzadze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

Nigdy nie zanurzac urzgdzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Uzywac urzgdzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.
» Nigdy nie narazac¢ urzgdzenia na dziatanie wysokiej temperatury i

wilgoci.

Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia myjek parowych ani ci-
snieniowych.

Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z gorgcymi czesciami urzagdzenia lub zrodtami ciepta.

Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z przedmiotami zakonczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawe-
dziami.

Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie modyfikowac przewo-
du przytgczeniowego.

Nigdy nie ustawiac¢ urzgdzenia na gorgcych powierzchniach ani
w ich poblizu.

Do obracajgcych sie czesci nie zbliza¢ rgk, wtosow, czesci odzie-
zy oraz innych przyborow.

Zaktadac i zdejmowac narzedzia oraz przystawki tylko przy nieru-
chomym napedzie | wtyczce urzgdzenia odtgczonej od sieci elek-
trycznej.
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Zapobieganie szkodom materialnym pl

Przed zmiang narzedzi lub rozpoczeciem czyszczenia nalezy wy-
tgczyC urzgdzenie i odtgczyC je od sieci elektryczne,.

Narzedzia uzytkowac tylko z zatozong miskg oraz natozonymi
ostonami napedu.

» Podczas mieszania nigdy nie otwiera¢ ramienia mieszajgcego.
» Czesci posiadajgce pekniecia lub inne uszkodzenia albo niepo-

prawnie zamocowane muszg zosta¢ wymienione na oryginalne
czesci zamienne.

Przy opuszczaniu ramienia nie wktadac¢ palcow do obudowy lub
miski.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

v

vV v vy

Nie pozwalac dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegodlnie
folig.

Drobne czesci nalezy trzymacd poza zasiegiem dzieci.

Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe drobnymi czesciami.
Nalezy przestrzega¢ wskazdwek dotyczgcych czyszczenia.
Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic przed
kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom mate- Panel obstugi
rialnym Duza miska do mieszania, 6,0 |

>

» Nigdy nie witgczac pustego urzgdzenia.
» Nigdy nie uzywac oryginalnych czesci i

Pokrywa ze zintegrowanym otworem
do napetniania

Ostona napedu 2
Ostona napedu 3
Podswietlany pierscien
Przetgcznik obrotowy
Ramie urzadzenia

Nigdy nie uzywac réznych napedow jed-
noczesnie.

Zwracac uwage na kolorowe oznaczenia
umieszczone na przystawkach i nape-
dzie.

Nie witgczad urzadzenia na czas dtuzszy,
niz jest to konieczne.

Przycisk zwalniajgcy blokade ramienia
urzgdzenia

Naped 2, zotty

Naped 3, czerwony
Naped gtowny, czarny
Wyciecia pod miske
Schowek dla kabla

przystawek przeznaczonych dla innych
urzadzen.

Nie przekracza¢ maksymalnych przetwa-
rzanych ilosci.

Przed uzyciem sprawdzi¢, czy w misce
nie znajduja sie obce przedmioty i usu-
nac te przedmioty.

Nie ustawia¢ urzgdzenia na ruchomych
ani wibrujgcych powierzchniach.

FRES BIEREa0 &

B

Poznawanie urzadzenia
Przeglad

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszyst-
kie czesci pod katem ewentualnych uszko-
dzen podczas transportu.

— Rys.
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Mata miska do mieszania, 5,3 1"

Timer

Hak do zagniatania Profi

Przycisk Powrdt

Profesjonalna koricéwka do ubijania

Wyswietlacz

Profesjonalna elastyczna koricdwka do
mieszania Profi Flexi

Przetacznik obrotowy

Wigcznik/wytgcznik

A Przycisk OK

Pierscieri sterujacy

Przyciski funkcyjne

Symbol Funkcja

Uzywanie wagi lub ustawienie
wagi na 0 (tara).

Uzywanie timera.

Powrdt do menu.

Wiaczenie lub wytaczenie wy-
Swietlacza.

Symbol Opis
O Przerwac przetwarzanie.
» W zaleznosci od zastosowania:
= Dodawanie i mieszanie arty-
kutdw spozywczych przy naj-
nizszej predkosci obrotowe;.
= Uruchamianie programu au-
tomatycznego.
1 Niska predkosc¢
7 najwyzsza predkosc¢
M Dziatanie chwilowe: najwyzsza

predkosdé tak dtugo, jak prze-
tgcznik obrotowy znajduje sie w
tej pozycji

R C|U|(z| E®

Potwierdzenie wyboru lub wpro-
wadzonych informacji.

Wskazowka: W czasie przetwarzania moz-
na w kazdej chwili zmienia¢ predkosé lub
zatrzymywac przetwarzanie.

Pierscien swietlny

Podswietlany pierscien przetgcznika obro-
towego informuje o stanie urzadzenia.

Wskazanie Stan
Podswietlany pier-  Urzadzenie dziata
Scien $wieci, trwa prawidtowo.

praca.

Podswietlany pier- =
Scien swieci i ale nie
mozna rozpoczgé

lub kontynuowac .
pracy.

Aktywny jest jeden
z systemoéw bez-
pieczenstwa.
Wystgpita usterka
urzgdzenia.

Wskazodwka: Dalsze informacje mozna zna-
lez¢ tutaj:

— "Systemy zabezpieczajace", Strona 156
— "Usuwanie usterek” Strona 161

Panel obstugi
-hRys.A

Waga

' W zalezno$ci od modelu
154

Uwaga: Przyciski nalezy obstugiwac palca-
mi bez rekawiczek kuchennych. Przyciskow
nie mozna obstugiwac przy uzyciu przed-
miotdw, np. chochli.

Pierscien sterujacy

Pierscien sterujgcy to okragta, czuta na do-
tyk powierzchnia na pulpicie obstugi.

Aby poruszac sie po menu lub ustawiaé
wartosci, nalezy umiescicé palec w zagtebio-
nym pierscieniu i powoli przesuwac go, po-
dazajac za ksztattem pierscienia.

Ruch w kierunku zgodnym z ruchem wska-
z6wek zegara:

= \W menu przewijanie w dot.

= Zwiekszenie wartosci.

Ruch w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdowek zegara:

= \Wmenu przewijanie do gory.

= Zmniejszenie wartosci.

Wyswietlacz

Wyswietlacz pokazuje mozliwosci wyboru,
ustawienia i wartosci oraz komunikaty o sta-
nie urzadzenia.

Uwaga: Wyswietlacz wytgcza sie automa-
tycznie, jezeli urzadzenie nie jest obstugiwa-
ne przez okreslony czas. Aby ponownie
uaktywnic¢ wyswietlacz, nalezy nacisnac



wigcznik/wytgcznik, obrécic¢ przetgcznik ob-
rotowy lub poruszy¢ ramie urzgdzenia.
Ramie urzadzenia i napedy

Po nacisnieciu przycisku odblokowujacego,
ramie urzadzenia mozna przemieszczac¢ w
zgdane pozycje.

—-Rys.H

Poznawanie urzadzenia pl

Narze- Zastosowanie

dzia

Przygotowanie:

= Wktadanie lub wyjmowanie miski

= Mocowanie lub zdejmowanie pokry-
wy

= Wktadanie lub wyjmowanie narzedzi

= Napetnianie miski wiekszymi iloScia-
mi

Profesjonalna elastyczna kon-

cowka do mieszania Profi Flexi

= Mieszanie ciasta, np. na plac-
Ki, placek owocowy.

= tgczenie z ciastem réznych
artykutow spozywczych, np.
rodzynek czy kawateczkéw
czekolady.

Naped gtéwny:

Przetwarzanie artykutéw spozywczych
przy uzyciu narzedzi

Powierzchnia do wazenia:

Uzywanie wagi

Profesjonalna koncéwka do ubi-

jania

= Ubijanie piany z biatek lub
Smietany (o zawartosci co
najmniej 30% ttuszczu).

= Mieszanie lekkich ciast, np.
biszkoptowych.

Naped 2:
Korzystanie z przystawek, np. Rozdrab-
niacz

Naped 3:
Korzystanie z przystawek, np. Pojemnik
"na wynos"

Naped gtéwny z adapterem uniwer-
'E| salnym:

Korzystanie z przystawek, np. Przy-

stawka do mielenia miesa

Naped gtowny:
Uzywanie funkcji Maszynka do lodéw

Uwaga: Ramie urzadzenia jest wyposazone
w funkcje EasyArm Lift. Funkcja ta utatwia
przemieszczanie ramienia do gory.

Narzedzia

Narze-  Zastosowanie

dzia

Hak do zagniatania Profi

= Ugniatanie ciasta, np. droz-
dzowego, chlebowego, na
pizze, na makarony, na wy-
pieki.

= taczenie z ciastem artykutow
spozywczych, np. nasion.

Doktadna regulacja profesjonalnej
koncowki do ubijania

Przy uzyciu precyzyjnego regulatora skory-
gowac odlegtos¢ pomiedzy miskg i profe-
sjonalng koncoéwka do ubijania.

Uwaga: Konicowka do ubijania Profi jest
ustawiona fabrycznie w sposdb zapewniajg-
cy optymalne mieszanie artykutéw spozyw-
czych.

Korygowanie ustawienia narzedzia

» Nigdy nie uzywac narzedzia, ktére styka
sie z miska.

Wymagania

= Wtyczka sieciowa nie jest podtgczona do
gniazda sieciowego.

= Ramie jest otwarte.

= Jest zatozona profesjonalna koncowka
do ubijania.

= Jest wiozona miska.

1. Przytrzymujac koricéwke do ubijania jed-
na rekg za dolng czes¢, obracac nakret-
ke zabezpieczajgca kluczem ptaskim
zgodnie z ruchem wskazdwek zegara.
—Rys. A

2. Aby zmieni¢ ustawienie, obrécic¢ narze-
dzie w pozgdanym kierunku.

—Rys.H
Optymalne usta- Odlegtos¢ do miski
wienie ok.2,5mm
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Podnoszenie narze-
dzia

obracac¢ zgodnie z
ruchem wskazoé-
wek zegara

Ustawianie Opis

Opuszczanie narze-
dzia

obracac przeciw-
nie do ruchu wska-
zéwek zegara

Ustawianie czasu, po kto-
rym urzadzenie przetgczy
sie w tryb czuwania.

Tryb gotowosci

3. Nacisnac przycisk odblokowujgcy i naci-
sna¢ ramie obrotowe do dotu tak, by sa-
moczynnie sie zablokowato.

4. Sprawdzi¢ ustawienia.

5. Nacisng¢ przycisk odblokowujgcy i pod-
nies¢ ramie obrotowe tak, by samoczyn-
nie sie zablokowato.

6. Przytrzymujgc koricdwke do ubijania jed-
na rekg za dolng czes¢, obracad nakret-
ke zabezpieczajgca kluczem ptaskim
przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara.

Miski do mieszania

W zaleznosci od modelu do zakresu dosta-
wy nalezg 2 rozne miski do mieszania.

Aby zaoszczedzié miejsce podczas prze-
chowywania misek, matg miske mozna
umiesci¢ w duzej misce.

Duzej miski uzywac¢ zawsze z zatozong po-
krywa. Pokrywa nie nadaje sie do uzycia

z matg miska.

Ustawienia

Ustawienia fa-  Przywracanie ustawien fa-

bryczne brycznych urzadzenia.
Informacja o Informacje o oprogramo-
urzadzeniu waniu urzadzenia.

Ustawianie Opis

Ustawianie jezyka wy-
Swietlacza.

Jezyk

Akcesoria Aktywacja lub dezaktywa-
cja dostepu do progra-
mow automatycznych dla
przystawek. W menu
gtéwnym nie jest wyswie-
tlana przystawka, ktéra
zostata dezaktywowana.

Ustawianie gtosnosci sy-
gnatow dzwiekowych i
dzwiekdw przyciskéw do-
tykowych.

Dzwigk

Jednostka Ustawianie jednostek

wskazan wagi.

Ustawianie jasnosci wy-
Swietlacza.

Jasnos¢é

Ustawianie czasu, po kto-
rym nastepuje przyciem-
nienie wyswietlacza.

Tryb czuwania
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Systemy zabezpieczajace

Blokada wigczenia

Blokada wtgczenia uniemozliwia przypad-

kowe wtgczenie urzadzenia.

Urzadzenie mozna wigczy¢ i obstugiwac tyl-

ko, jezeli jego ramie znajduje sie w pozycji

poziomej i jest spetniony jeden z opisanych

ponizej warunkow.

= Jest wtozona miska lub maszynka do lo-
du.

= Adapter uniwersalny jest zatozony na na-
ped gtéwny.

W razie otwarcia ramienia podczas przetwa-

rzania urzgdzenie wytgcza sie automatycz-

nie.

Zabezpieczenie przed ponownym wigcze-

niem

Zabezpieczenie przed ponownym wtgcze-

niem uniemozliwia samoczynne rozpocze-

cie pracy przez urzadzenie po przerwie w

zasilaniu prgdem.

Po przerwie w zasilaniu prgdem urzadzenie

jest ponownie wigczone. Prace mozna jed-

nak ponownie rozpoczg¢ dopiero po usta-

wieniu przetacznika obrotowego w potoze-

niu O.

Zabezpieczenie przed przecigzeniem

Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapo-

biega uszkodzeniu silnika i innych czesci

przez nadmierne obcigzenie.

Zabezpieczenie ramienia urzadzenia

Zabezpieczenie ramienia uniemozliwia

otwarcie ramienia, gdy na tylnym napedzie

jest zamocowana przystawka.

Dzwiek sygnatowy

Jesli wystapi usterka lub system zabezpie-

czajacy wytaczy urzadzenie, zabrzmi dzwiek

sygnatowy.

Mozliwe usterki to np. nieprawidtowo zatrza-

Sniete ramie wychylne lub przegrzane urza-

dzenie.



Przed pierwszym uzyciem
Ustawianie urzadzenia

1. Postawi¢ urzadzenie na stabilnej, pozio-
mej, czystej i rbwnej powierzchni.
2. Ustawi¢ kabel zasilajgcy na odpowiednig
dtugosé.
- Aby skrécic¢ kabel, wsung¢ go cze-
sciowo do schowka na kabel.
- Aby ponownie przedtuzyé kabel, wy-
sung¢ go ze schowka na kabel.
3. Podtaczy¢ wtyczke do gniazda sieciowe-
go.
Pierwsze uruchomienie urzadzenia
Przy pierwszym uruchomieniu lub po przy-
wréceniu ustawien fabrycznych pojawia sie
wybor jezyka i jednostek wyswietlania. Na-
stepnie zostaje wyswietlony kroétki tutorial.
» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcja-
mi na wyswietlaczu i przejsé tutorial za
pomoca pierscienia sterujgcego.

Obstuga
Przygotowanie urzgdzenia do pracy

1. Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i podnies¢ ramie obrotowe tak, by samo-
czynnie sie zablokowato.

—Rys. A

2. Wstawi¢ miskg do korpusu urzadzenia.
— Rys.

Zwrocic przy tym uwage na wyciecia w
korpusie urzadzenia.

3. Obracaé miske w kierunku przeciwnym
do kierunku ruchu wskazowek zegara,
az samoczynnie sie zablokuje.

-Rys. A

4. Zatozy¢ pokrywe na naped gtéwny tak,
by zostata samoczynnie zablokowana.
—Rys. Bl
Otwor wsypowy musi byé skierowany do
przodu.

5. Wcisng¢ narzedzie w naped gtéwny tak,
by samoczynnie sie zablokowato.

— Rys.
Ostona [al musi catkowicie przykry¢ na-
ped gtéwny.

6. Umiescic¢ artykuty spozywcze w misce.
— Rys.

Przed pierwszym uzyciem pl

7. Nacisng¢ przycisk zwalniajacy blokade
i nacisng¢ ramie obrotowe w dot tak, by
samoczynnie sie zablokowato.

—Rys. A

Przetwarzanie artykutéw spozyw-

czych przy uzyciu narzedzi

1. Ustawic¢ przetgcznik obrotowy na zgdang
predkosa.

— Rys.

2. Aby przez krotki czas przetwarzac arty-
kuty spozywcze z maksymalng predko-
Scig, nalezy ustawi¢ przetacznik obroto-
wy w pozycji M i przytrzymacé go przez za-
dany czas przetwarzania.

- Rys. I

3. Wrazie potrzeby podczas przetwarzania
dodac wiecej artykutéw spozywczych
przez otwdr do napetniania.

—Rys. i IH

Aby uzupetni¢ wieksze ilosci, nalezy wy-
taczy¢ urzadzenie, otworzy¢ ramig i na-
petni¢ miske artykutami spozywczymi.

4. Przetwarzac artykuty spozywcze do chwi-
li uzyskania zgdanego rezultatu.

5. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na O.

- Rys. I3
Zaczekac na zatrzymanie sie urzadzenia.

Zakonczenie przygotowania

1. Wyciggnac¢ wtyczke.
— Rys.

2. Nacisngc¢ przycisk zwalniajacy blokade
i podnies¢ ramie obrotowe tak, by samo-
czynnie sie zablokowato.

—Rys. l&

3. Scisng¢ oba przyciski wyrzutowe i catko-
wicie wyciggna¢ narzedzie z napedu.
—Rys. EE

4. Zdja¢ pokrywe z napedu gtéwnego.

- Rys. E1

5. Obrdci¢ miske w kierunku ruchu wskazo-
wek zegara i wyjac.
—Rys. Bl

Zastosowanie napedow przystawek

Uwagi

= Usungc¢ pokrywe ochronng, aby uzywacd
przystawek na napedzie 2 albo 3.

= Nieuzywane napedy nalezy zawsze za-
mykac¢ ostonami.
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= Nalezy zapoznac sie rowniez z instrukcjg
obstugi przystawek.

—Rys. A -1
Timer

Za pomoca timera mozna przetwarzac arty-
kuty spozywcze przez wstepnie ustawiony
czas. Timer mozna wtaczy¢ réwniez bez
przetwarzania artykutéow spozywczych, np.
aby monitorowac czasy odpoczynku ciast
lub czasy gotowania.

Uzywanie timera

1. Nacisngé @, aby wigczy¢ timer.

2. Za pomocag pierscienia sterujgcego usta-
wi¢ minuty i potwierdzi¢ za pomoca OK.

3. Za pomoca pierscienia sterujgcego usta-
wi¢ sekundy i potwierdzi¢ za pomoca
OK.

4. Aby przez krotki czas przetwarzac arty-
kuty spozywcze z zastosowaniem timera,
nalezy ustawic przetgcznik obrotowy
w pozycji "Minutnik potgczony z praca sil-
nika" i przytrzymac go przez zgdany czas
przetwarzania.

v Wyswietlacz pokazuje ustawiong pred-
kosc¢ i pozostaty czas przetwarzania.

v Po uptywie czasu urzgdzenie zatrzymuje
przetwarzanie.

5. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na O.

6. Aby uzyc timer bez przetwarzania artyku-
téw spozywczych, wybra¢ "Minutnik "

i nacisngc¢ OK.

v Na wyswietlaczu widoczny jest pozostaty
czas.

v Po uptywie czasu stychac¢ sygnat aku-
styczny i wyswietlacz pokazuje "Goto-
we".

Waga

Urzadzenie jest wyposazone w zintegrowa-

nag wage.

Korpus urzgdzenia ma w nézkach 4 czujniki
wagowe.

Wynik pomiaru moga zafatszowywac naste-
pujace czynniki:

= NOozki nie opierajg sie prawidtowo na po-
wierzchni robocze;j.

Wibracje powierzchni roboczej
Przedmioty pod korpusem urzgdzenia
Zbyt mata masa

Przesuwanie korpusu urzgdzenia
Dotykanie korpusu urzgdzenia

58
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Wazenie artykutéw spozywczych

1. Aby witgczyé wage, nacisnac .

v Waga przeprowadza kalibracje.

v Na wyswietlaczu pojawi sie ,0” i ustawio-
na jednostka.

2. W razie potrzeby dotkna¢ pierscien ste-
rujgcy, wybrac inng jednostke wyswietla-
nia i potwierdzi¢ za pomocg OK.

v Waga ponownie przeprowadza kalibra-
cie.

3. Artykuty spozywcze wktada sie do wsta-
wionej miski lub dotgczonej przystawki.

v Wyswietlacz pokazuje ilos¢ artykutu
w wybranej jednostce wyswietlania.

4. Aby ponownie wyzerowac¢ wage do ,,0”

i osobno odwazy¢ dodatkowe artykuty
spozywcze, nacisnagé s i poczekad na
kalibracje.

Wskazowka: Gdy ramie urzadzenia jest za-
blokowane w pozycji poziomej, pojemniki
lub opakowania mozna potozy¢ na po-
wierzchni do wazenia & i zwazyc.

Programy automatyczne

Programy automatyczne wspierajg przetwa-
rzanie produktdw za pomocg narzedzi i
przy uzyciu przystawek.

Czujniki monitorujg przetwarzanie artykutéw
spozywczych i koriczg je automatycznie po
osiggnieciu zaprogramowanej konsystenciji.

W celu uzyskania optymalnych rezultatow

nalezy przestrzegac nastepujgcych wskazo-

wek:

= Konicowka do ubijania musi by¢ prawi-
dtowo ustawiona, aby zapewni¢ optymal-
ne mieszanie artykutdw spozywczych
i prawidtowe dziatanie programoéw auto-
matycznych.
— "Korygowanie ustawienia narzeazia’,
Strona 155

= Przed pierwszym uzyciem jednego z pro-
gramow automatycznych wigczyé nowe
urzadzenie na biegu jatowym na co naj-
mniej 10 minut albo przetworzy¢ produk-
ty bez uzycia programu automatycznego.

= Po uruchomieniu programu automatycz-
nego nie dodawad juz artykutow.

® Przetworzonych juz raz artykutdow spo-
zywczych nie przetwarzac¢ ponownie przy
uzyciu programu automatycznego. Jesli
wynik przetwarzania w programie auto-
matycznym nie spetnia wymagan, konty-



nuowac przetwarzanie artykutow spo-
zywczych recznie do uzyskania pozada-
nego rezultatu. Przestrzegac¢ zalecanych
predkosci.

— "Przyktady zastosowania", Strona 159
Swiezos¢, temperatura i substancje skta-
dowe zastosowanych artykutéw spozyw-
czych maja wptyw na wymagany czas

i rezultat przetwarzania.

Przetwarzac¢ tylko Swieze jaja. Program
automatyczny nie nadaje sie do substy-
tutéw, np. aquafaby lub odzywki biatko-
we.

Piana z biatek udaje sie tylko wtedy, gdy
narzedzia i miska sg czyste, wolne od
ttuszczu i bez pozostatosci srodkow do
mycia naczyn.

Przetwarzac¢ tylko taka smietane, ktéra
zostata schtodzona do okoto 6 °C i za-
wiera 30-36 % ttuszczu.

Smietany, ktéra byta wczesniej zamrozo-
na, nie mozna ubijad.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, po wy-
braniu programu "Bita $mietana" nalezy
ustawic rodzaj uzytej smietany: "Swieza
$mietana", "Smietana na bazie roslinne;"
lub "Smietana bez laktozy".

Do ubijania smietany nie nalezy uzywac
cieptej miski, np. prosto ze zmywarki.
Cukier, aromaty i inne sktadniki dodawac
do $mietany lub piany z biatka jaj dopie-
ro po zakonczeniu programu automa-
tycznego.

Zwrdci¢ uwage na sugerowane sktadniki
iilosci.

Programy automatyczne dla ciast nie
dziatajg w przypadku zbyt suchych ciast.
Przepisy na ciasta wymagajg odpowied-
niej proporcji ptynnych lub wilgotnych
sktadnikdw.

Program "Ciasto drozdzowe i na zakwa-
sie" przerywa wyrabianie na okoto 15 mi-
nut, aby umozliwié¢ wyrosniecie ciasta.
Po tym czasie automatycznie rozpoczyna
sie dalszy proces ugniatania. Nie wyjmo-
wac ciasta do konca programu.

W przypadku programow "Ciasto bisz-
koptowe" oraz "Ciasto kruche" masto lub
margaryne stosowac¢ w kostkach o boku
2 cm w temperaturze pokojowej. Zimne
lub mrozone masto lub margaryna nie
dadzg oczekiwanych rezultatéw. Przed

Przeglad procesu czyszczenia pl

pieczeniem odstawi¢ kruche ciasto do
lodéwki, aby odpoczeto.

= Program "Ciasto biszkoptowe" nie nada-
je sie do bardzo ptynnych ciast, np. cia-
sta nalesnikowego.

= Program "Przystawka do loddw i sorbe-
row" nadaje sie jedynie do przygotowa-
nia lodow waniliowych i czekoladowych
zgodnie z instrukcjg obstugi przystawek
maszynki do lodu MUZ9EB1.

Uzywanie programow automatycz-

nych

1. Za pomoca pierscienia sterujgcego wy-
bra¢ w menu gtéwnym "Inteligentne pro-
gramy automatyczne" lub aktywng przy-
stawke i potwierdzi¢ za pomoca OK.

2. Za pomoca pierscienia sterujgcego wy-
bra¢ zadany program automatyczny, po-
twierdzi¢ za pomoca OK i postepowacd
zgodnie z instrukcjami na wyswietlaczu.

Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czysci¢ wszystkie czesci,
aby nie dopusci¢ do zasychania resztek
sktadnikow.

» Nie uzywac¢ srodkow czyszczacych za-
wierajgcych alkohol lub spirytus.

» Nie uzywac ostrych, spiczastych czy me-
talowych przedmiotéw.

» Nie stosowac szorstkich sciereczek ani
srodkéw do szorowania.

» Panel obstugi i wyswietlacz czyscic tylko
zwilzona Sciereczkg z mikrofazy.

Wskazéwka: Na elementach plastikowych

mogg powstawac przebarwienia, np. przy

przetwarzaniu marchewek. Przebarwienia

usuwac miekkg sciereczkg z kilkoma kro-

plami oleju spozywczego.

Wyczysci¢ poszczegodlne czesci zgodnie z

opisem podanym w tabeli.

— Rys. 44
Przyktady zastosowania

Uwagi

= Aby zapewni¢ optymalne wymieszanie
zawierajgcych duzg ilos¢ wody sktadni-
kéw na ciasta drozdzowe i zakwasy, ptyn
nalezy wlewac¢ do miski jako pierwszy.

= Po wybraniu programu automatycznego
odpowiadajgcego przepisowi, urzgdze-

159



pl Wyposazenie

nie ustawia odpowiednig predkosc¢ i mo-
nitoruje czas przetwarzania.
Zastosowac sie do informaciji i wartosci po-
danych w tabeli.
—Rys. P
—Rys. B3
Przyktadowy przepis
Ciezkie ciasto owocowe

Sktadniki

= 3jaj/a

135 g cukru

135 g margaryny

255 g maki

10 g proszku do pieczenia

150 g rodzynek korynckich

= 150 g mieszanych owocow suszonych

Uwaga: Przetwarza¢ maksymalnie 2-krotng

ilos¢ jednoczesnie.

Przyrzadzanie

= Wiozy¢ konncowke do mieszania.

= Wiozy¢ wszystkie sktadniki z wyjatkiem
suszonych owocow.

= Miesza¢ 30 sekundy/sekund na
poziomie &.

= Nastepnie miesza¢ 3-5 minuty/minut na
poziomie 7.

= Ustawi¢ na poziom @,

= \W ciggu 30-60 sekundy/sekund dodac¢
suszone owoce.

Aby automatycznie przetwarzac¢ sktadniki,
wybrac¢ program "Ciasto biszkoptowe".
Jesli uzywany jest program automatyczny,
suszone owoce nalezy dodac¢ dopiero po
zakonczeniu programu i miesza¢ na pozio-
mie .

Wyposazenie

Akcesoria mozna naby¢ w serwisie, w skle-
pie specjalistycznym lub w Internecie. Uzy-
wac tylko oryginalnych akcesoriéw, sg one
doktadnie dostosowane do urzgdzenia.
Akcesoria sg przeznaczone dla konkret-
nych urzadzen. Przy zakupie nalezy zawsze
podawac doktadne oznaczenie (E-Nr.) urza-
dzenia.

Informacje na temat akcesoriéw dostep-
nych dla urzadzenia mozna uzyskac w skle-
pie internetowym lub w serwisie.
www.bosch-home.com
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Utylizacja zuzytego urzadzenia
» Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepi-
sami o ochronie srodowiska naturalne-
go.
Informacje o aktualnych mozliwosciach
utylizacji mozna uzyskaé od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

B

To urzadzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywg Europej-
skg 2012/09/UE oraz polskg
Ustawg z dnia 29 lipca 2005r.
,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany
do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektroniczne-
go. Prowadzacy zbieranie, w
tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka,
tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowa-
nie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi

i sSrodowiska naturalnego kon-
sekwenciji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikéw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkdw gwarancji w danym kraju mozna
uzyskac, korzystajgc z kodu QR na zatgczo-
nym dokumencie dotyczgcym kontaktow
serwisowych i warunkéw gwarancji, od pra-
cownikow naszego serwisu, od sprzedawcy
lub znalez¢ na naszej stronie internetowe;.


https://www.bosch-home.com

Usuwanie usterek pl

Dane kontaktowe obstugi klienta mozna Informacje zgodne z Rozporzgdzeniem
znalez¢ za pomoca kodu QR w zatagczonym  (EU) 2023/826 mozna znalez¢ online pod
dokumencie dotyczacym kontaktéw serwi-  adresem www.bosch-home.com na stronie
sowych i warunkéw gwaranciji lub na naszej produktu i stronie serwisowej urzadzenia, w

stronie internetowe;.

Usuwanie usterek

obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych
dokumentow.

Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Urzadzenie nie dziata.

Prad nie dochodzi do urzadzenia.
» Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest zasilane prgdem.

Urzadzenie nie zaczyna
pracowac.

Nieprawidtowo ustawiony przetgcznik obrotowy.
» Przed rozpoczeciem przetwarzania ustawic¢ przetgcznik ob-
rotowy na O.

Urzadzenie nie zaczyna
pracowac i wytgcza sie
podczas pracy.

Za duza ilos¢ sktadnikow lub za dtugi czas przetwarzania.

» Ustawic¢ przetgcznik obrotowy na O.

» Zmniejszy¢ ilos¢ sktadnikow.

» Zaczekac, az urzagdzenie ostygnie, co spowoduje dezakty-
wacje systemu zabezpieczajgcego przed przecigzeniem.

Urzadzenie lub przystawka sg zablokowane.
» Ustawic¢ przetgcznik obrotowy na O.
» Usuna¢ blokade.

Aktywny jest jeden z systemdw bezpieczenstwa.

» Usunagc¢ przyczyne, ktéra spowodowata zatrzymanie urza-
dzenia.
— "Systemy zabezpieczajace", Strona 156

Nie mozna nacisnac¢
przycisku zwalniajacego
blokade.

Na czerwonym napedzie 3 jest umieszczona przystawka.
» Zdja¢ przystawke z napedu 3.

Koncéwka do ubijania
Profi nie dotyka miski lub
artykuty spozywcze nie
sg prawidtowo wymiesza-
ne.

Odlegtos¢ do miski nie jest ustawiona prawidtowo.

» Skorygowac doktadne ustawienie profesjonalnej korcowki
do ubijania.
— "Doktadna regulacja profesjonalnej koricowki do ubija-
nia", Strona 155

Na wyswietlaczu pojawia
sie kod btedu, np.
~,E£9025”,

Uktad elektroniczny rozpoznat usterke.

1. Przetgcznik obrotowy ustawié na O i wyciggnac wtyczke
z gniazdka.

2. Ponownie podtgczy¢ wtyczke urzgdzenia do gniazda siecio-
wego.

3. Jezeli usterka w dalszym ciggu sie utrzymuje, wezwad ser-
wis.
— "Serwis”, Strona 160

Na wyswietlaczu pojawia
sie "Zamocuj mise".

Miska nie jest wtozona lub niewtasciwie zatrzasnieta.
» Wiozy¢ miske i obrdc¢ jg w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdéwek zegara, az do oporu.

Na wyswietlaczu pojawia
sie "Sprawdz pozycje ra-
mienia".

Ramie urzadzenia nie jest prawidtowo zablokowane lub zosta-
to odblokowane.

1. Ustawic¢ przetgcznik obrotowy na O.

2. Przemiescic¢ ramie tak, by samoczynnie sie zablokowato.
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Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Na wyswietlaczu pojawia
sie "Silnik zostat zatrzy-
many automatycznie".

Mozliwe sg rézne przyczyny.

1. Ustawic¢ przetgcznik obrotowy na O.

2. Jezeli usterka w dalszym ciggu sie utrzymuje, wezwac ser-
wis.
— "Serwis", Strona 160

Na wyswietlaczu pojawia
sie "Ponownie rozpocznij
tarowanie".

Kalibracja wagi nie powiodta sie.

1. Ustawic urzadzenie na poziomej, czystej i wolnej od wibracji
powierzchni.

2. Upewnic sig, ze pod urzgdzeniem nie ma zadnych przed-
miotow.

3. Nacisngc £%, aby ponownie rozpocza¢ kalibracje i nie doty-
kac¢ urzgdzenia podczas kalibraciji.

Na wyswietlaczu pojawia
sie "Osiggnieto wage
maks.".

Masa jest powyzej zakresu pomiarowego wagi.

1. Przy korzystaniu z wagi nalezy przestrzega¢ maksymalnej
masy 5000 g lub 11,00 Ib.

2. Zmniejszy¢ catkowita mase do zwazenia.

Na wyswietlaczu pojawia
sie "Osiggnieto wage
min.".

Masa jest ponizej zakresu pomiarowego wagi.

1. Przy korzystaniu z wagi nalezy przestrzega¢ minimalnej ma-
sy 5glub 0,01 Ib.

2. Zwiekszy¢ catkowitg mase do zwazenia.

Urzgadzenie nie jest prawidtowo ustawione.

1. Ustawi¢ urzadzenie na poziomej, czystej i wolnej od wibracji
powierzchni.

2. Upewnic sig, ze pod urzgdzeniem nie ma zadnych przed-
miotéw.
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besneka uk

Be3neka

= byb 1acka, yBaXXHO NPOYUTaUTE LIKO IHCTPYKLIO.

= KOpUCTYHOUMCH NpuaaaaaMm, Wo BXoanao Ao KomnaekTy ado 6yno
npuadaHe okpemo, KepyrTeca BiANOBIAHUMK AOAATKOBUMM iH-
CTPYKLiAMM.

m 30epexiTb iHCTPYKLiKO ¥ iIHhOopMaLito Npo Npuaaa ana ni3Hiloro
KOpUCTyBaHHA abo A1Aa HACTYMNHOro BAacHWKa npunaay.

= He nigkntoyanTe npunaa, AKLWO MOro NOWKOMKEHO Nig Yac TpaHc-
NOPTYBaHHA.

KopucTtyrteca npunaaom TilbKK:

® 3 OpUriHa/ZIbHUMKM YacTUHaAMK W npunanaam.

® 1717 NepeMillyBaHHA, 3amillyBaHHA 1 30MBaHHA NPOAYKTIB.

® 1A IHWKWX LiNen, AKi onucaHi B iHCTPYKLUiAX npuiaaas 3 OCHOBHOMO
KoMnnekTy abo npunaanaa-onuin.

® ig HarnAQoM.

® 118 00p0oOKM NPOAYKTIB Y Ki/IbKOCTI | 3 TOMBANICTIO, 3BUYAMHUMK A1A
NOMaLlHBOro rocrnoaapcTaa.

=y [IPUBATHMUX JIOMOrOCNOoAapCTBax i B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX
noOyTOBOro NPU3HaAYEeHHsa 3a KiMHaATHOI TemnepaTypu.

® Ha BMUCOTI WoHanbinbwe 2000 M Haa piBHEM MOPS.

O60B’A3K0OBO Bigk/ItOUanTe NpUaaz Bif eNeKTpoOMepexi B Taknx Bunaai-

Kax: Micsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHA; AKLLO BM 3asMLiaeTe npunas 6es

HarnAdy; nepea cknagaHHAM, po3dupaHHAM abo OUYMLLEHHAM; Y pagi

HaONMXKEHHA 10 YacTuH, AKi 06epTatoTbCA; AKLLO BUHWUKNA He-

CMpPaBHICTb.

Ocobu 3 GiBUYHUMU, CEHCOPHMMU aB0 MeHTa/IbHUMK Bagamm abo

ocobu, AkMM Bpakye 3HaHb Ta JOCBiAY, MOXYTb KOPUCTYBaTUCA NMpuia-

[JOM nuLle nig Harnagom abo AKLWO BOHW NPOWMLLAM MiAroTOBKY 3 6e3-

NeYHOro KOPUCTYBaHHA NPWIAA0OM Ta PO3YMitOTb MOX/IMBY HEOe3MeKy.

[itam 3aB0pOoOHEHO rpatnca 3 NpuaaaoMm.

[iTAM 3aO0POHEHO YMCTUTK M 0OCTYyroByBaTV Npuaa.

[iTam 3aBopoHEeHO KopucTyBaThCA Unm npunaaom. MNpunan i kadens

XWBNEHHA cnia 6epertu Bia AiTew.

» HiKO/M HE KOPUCTYMTECA NOLKOMKEHUM NpuaIagom.

» 3a00pPOHEHO KOPUCTYyBaATUCA NMPUIAA0M, MOBEPXHA AKOro TPiCHYNa
un 3namanacs.

» He TArHiTh 32 MepexHun kadesnb, Woo BiA’eaHaTM npwnan Bia mepe-
Xi. 3aBXau TATHITb TiNbKKW 38 MEPEXHUN LUTEKED MEPEXHOIO
kadento.
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>

Ao npunan abo MepexxHun kadenb NOLWKOMKEHUH, HEranHO
BiJ'eAHaNTe MepexeBui Wrekep posnoibHoro 61o0ka ado Bu-
MKHIiTb 3ano0iXHWK Y po3nodinbHOMY 610U,

3atenedoHyiTe 00 CEPBICHOI CNnyxOu. = CropiHka 172

[Mpunan AO3BOMEHO NigKAoUYaTH O ENEeKTPOMEPEXi U eKcrnya-
TyBaTu MLLIE BiANOBIAHO A0 AAHMX, 3a3HAYEHMX HA 3aBOACHKIM Ta-
OnuLi.

3abopoHAETLCA BUKOPUCTAHHA NPpUAaay B NPUMILLEHHAX, e
enekTprMUHa Mepexa He obn1agHaHa 3a3eM/tOBa/IbHUM NPOBOAOM.

» PemoHTyBaTV npunag 403BOJIEHO Ti/IbKK G axiBUAM.

v

[nAa pemMoHTy npunany A03BONAETLCA BUKOPUCTOBYBATH ULLE OPU-
riHa/IbHI 3aM4YacTUHM.

LLlo® yHUKHYTK HeBeanek, y pasi NoWKOoAKEHHA Kabento XUBNEHHA
LibOro npunagy noro 3amiHy Mae BUKOHYBaTU BUPOOHMK, CEPBICHMM
LeHTp abo ocoba 3 BiANOBIAHOW KBasidikaLi€eto.

Hikonu He 3aHyptolTe Hi Npunaa, Hi Kabenb XMBMEHHA Yy BOAY W HE
MWATE B NOCYAOMUMHIV MaLLWHI.

BukopucTtoBynTe npunaa nve B 3aKpUTUX NMPUMILLEHHAX.

BepexiTe Npunaa Bia BUCOKOI TemnepaTypu 1 BOOTH.

He MoxHa uncCTUTV Nprnaa 3a JoNoMOrol napoBoro abo BUCOKOTH-
CKOBOrO npunagy.

He gonyckanTe KOHTaKTy Kabento XMBAEHHA 3 rapAYMMM YacTUHaAMM
npunaay Yy iHWWMMK Kepenamu Tenna.

He nonyckanTe KOHTaKTy MEPEXHOro Kabesnto 3 roCTPMMU
npeameTamu.

He nepernHanTte, He nepeTUckanTe n He nepeodbnaaHynte kadenb
YXMBNIEHHA.

Y 0oOHOMY pasi He cTaBTe npuiaj Ha rapadi noBepxHi ado nodauay
HMX.

Pyku, Bonocca, oaar Towo cnig Tpumati Ha 6es3neyHin BiacTaHi Big
YyacTWH Npunaay, wo obepraroTbCA.

3HapAanna v npunaanna MoXxHa BCTAHOBMOBATH | 3HIMATK Ti/bKK 3a
HepyxoMoro npuMBoa v ycTaHOB/IEHOIO npuaaay.

MepL Hix 3amMiHtOBaTK 3HapPAAAA aB0 NOYMHATM UMLLIEHHA, BUMKHITb
npwnaa i Big'eaHanTe MOro Bia €1eKTPOMEPEXI.

BukopucToByBaT 3HapAaOA MOXHA, NIULLIE KOJIM Yalla BCTAHOB/IEHA,
a NPuMBOAM 3aXULLEHI KPULLIKAMM.

3aB0pOHEHO BiAUMHATH BiAKWOHWIA KPOHLWTEWH Nia Yac oOpooKHu.
YacTuHM, L0 MatOTb MOMITHI TPILUMHKM UM iHLLI NOLIKOMKEHHA ado X
He TpUMatoTbCA AK CAiA, HEOOXIAHO 3aMiHUTWU OPUTiHaIbHUMK 3an-
yacTUHaMMu.

164



AK YHUKHYTM MaTepianbHux 30MTKiB  uk

» Onyckarouu BIAKMAHWMK KPOHLITENH, HE 3aCOBYMTE NasbLiB Y KOPMyC

ado vally.

vV VY V.V VYYyYy

AK YHUKHYTU MaTepianbHUX
30UTKIB

» Hikonun He BUKOPUCTOBYHMTE Pi3Hi
NPWBOAM OAHOYACHO.

» 3BaXkawnTe Ha KOIbOPOBE MapKyBaHHA
npwnagaa 1 npyusoaa.

» He kopwucTyiTeca npunagom 4oBLue,
Hi>XX MOTPIBHO.

» 3a00pPOHEHO BMMKATH MOPOXHIK Npu-
nap.

» 3ab0pOHEHO BUKOPUCTOBYBATU OpH-
FiHa/IbHI YaCTUHK 1 Npuiaaan, Npu-
3HauYeHi ANA iHWKUX Npunaais.

» He nepesuLLynTe MakcumasbHy Ki-
NIbKICTb NepepoB/1toBaHOro NPOAYKTY.

» [lepen BUKOPUCTAHHAM NepeBIpTE, UK
HEeMa B Yallli CTOPOHHIX NpeaMETIB; AK-
LLIO BOHM €, MPUBepITh iX.

» He cTaBTe npunaa Ha NOBEPXHAX, AKi
MOXYTb pyxaTtica ado BiOpyBaTh.

3HaNnoOMCTBO

ornag

[MicnAa po3nakyBaHHA NepeBipTe, um
KOMMAEKT MOBHWUM i UM HE NOLIKOANIO
AKICb YaCTWHM Mig Yac TpaHCNopTyBaHHA.
— Mann.

bepexiTb nakyBasbHi Matepianu Bia AiTen.

He nossonAanTe AitAM rpatmca 3 nakyBasibHUM MaTepianiom.
Bepexitb ApiOHI aeTani Bia AiTew.

He nos3BonAanTe aitAm rpatvca 3 ApiOHUMKM AeTanAMM.

BUKOHYWTE BKA3IBKM 3 UMLLIEHHA.

[TOBEPXHI, AKI KOHTAKTYIOTb 3 XapuYOBUMK NPOAYKTAMM, CNid YNCTUTH
nepen KOXXHUM KOPUCTYBAHHAM.

A Csitnose kinbLe

~

[MoBOPOTHUI Nepemukay

BiaknaHWM KpOHLWTEWH

KHonka po36/10KyBaHHA BiAKMOHOMO
KPOHLWTEeNHa

MpwBoA 2, XOBTWM

MpuBoa 3, YepPBOHUM

"ONOBHWI NPUBOA, YOPHUM

Ma3u oA vauwi

Micue ana 3bepiraHHa kadento

Mana 3miwysansHa yawa, 5,3 1’

layok ana 3amiwysaHHA Profi

BiHnyok-36usasnka Profi

ENEREEREES & 2R

Binnuok-miwanka Profi Flexi

MoBOpOTHUI NepemMuKay

CumBon Onwuc

O 3ynuHEeHHA 00pPoBKH.

9> 3aNexHo Bia 3aCTOCYBaHHH:
= [ligmillyBaHHA NPOAOYKTIB Ha
HaWHWKYIN WBWAKOCTI.
= 3anyck aBToMaTnyHoi Npo-

[MaHenb ynpasniHHA

Benvka amiwysanbHa yawa, 6,0 n

Kpuiika 3 yBynoBaHoto 3aBaHTaxy-
Ba/IbHOIO FOP/IOBUHOLO

rpamu.
1 Huabka WBKMAKICTb

7 HaWBuLya WBKaOKICTL

M MWTTEBE NEPEMUKAHHA: HatBULLa

LUBMAKICTb, MOKW MOBOPOTHWM
nepemvkay yTpuMyeTbCA B LibOMY
MONOXEHHI

3axucHa KpuLika npueoaa 2

282888

3axucHa Kpullka npueoda 3

! BanexHo Big mogeni

Mopapa: Ynpoaosx 00poBku MOXHa B
Oyab-AKUM MOMEHT 3MIHUTU LBUAKICTb
abo nepepsati 0OPOOKY.
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uk 3HaniomcTBO

CsiTnoBe Kinbue

CBiT/10BE KinbLie Ha MOBOPOTHOMY Mepe-
MuKadi iHpopMye Bac Npo poBounii ctaH
npunany.

IHaukauia Cratyc
CsaiTnose kinbue cBi-  lMpunan npautoe
TMTbCA, 0OpodKa TPKU- CMpPaBHO.

Bae.

CsiTnose KinbLe 61u- =
Mae, ane 3anycTutu

CnpautoBana cu-
cTtema 0es3neku.

UM NPOAOBXUTH = Ha npunagi BUHK-
00p0oBKY He BAae- K/1a HEeCMPAaBHICTb.
ThCA.

Mopapa: [JoknagHiwe av.. TyT:

— "Cucremu Gesnekn”, CtopiHka 168
— "VYeyHeHHA HecripaBHocTen ",
CropiHka 173

MaHenb KepyBaHHA
—Man. A

Baru

Tarimep

KHonka «Hazan»

Oucnnei

KHonka BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA

KHonka «OK»

S-S

HasirauinHe kinbue

KHonku ¢pyHKUin

Cumeon  PyHKUIA

3BakyBaHHA ab®0 BCTAHOB/IEHHSA
Bar Ha O (TapyBaHHA).

3acTtocyBaHHA Tanmepa.

[ToBepHEHHA Ha3aa y MEHIO.

YBIMKHEHHA a0 BUMKHEHHA ANC-
nnen.

MinTBEepMKEHHA BUOOPY ado
BBOAY.

HotaTtka: HaTtuckanTe KHOMKK Nanbusamu
pyku Be3 KyXOHHOI pyKaBuuku. Hatu-
cKaTtu KHOMKK AKUMUCH NnpeamMeTamu, Ha-
npU1KIaa Yepnaxkom, He MOXHa.
HagirauinHe kinbue

HagirauinHe kinbLe — Le kpyrna
CEeHCOpHa NOBEPXHA Ha NaHeni KkepysBak-
HA.
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[na HaBirauii B MeHto abo BCTAHOBMEHHHA
3HaYeHb NPUKIaAITL Naneub 40 3a-
rNMOIEHOro KiNnbLA M MOBIMILHO pyxanTe
no Kony.

[lepemilleHHA 3a roAMHHUKOBOO
CTPISIKOLO:

= [OpTaHHA MEHIO AOHM3Y.

= 30inblUEHHA 3HAYEHb.

[MepemilleHHA NPOTHU FTOANHHUKOBOI
CTPINKK:

= [OpTaHHA MEHO AOTOPH.

= 3MeHLIEHHA 3HAYEHb.

Oucnnen
Ha aucnnel BUBOAATLCA BapiaHTH BU-

Oopy, HanawTyBaHHA Ta 3HAUEHHA, a Ta-
KO MOBIAOM/IEHHA MPO PEXHUM POBOTH.

HoTaTka: AKLO NpOTArOM NEBHOrO Yacy
3 NPUNaaoM He BUKOHYIOTb XXOAHWX AiK,
avcnnen aBToMaTMYHO BUMMKAETLCA.
LLlo6 3HOBY akTMBYBaTW AUCTINEN, HATH-
CHITb KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHH,
NOBEPHITb MOBOPOTHWUI perynAatop ado
NepemMicTiTb BiAKUAHWNA KPOHLLTENH.
MoBopoTHMM BaXinb i npuBoA
HatucHyBLWM KHOMKY pOo36/10KyBaHHA, MO-
YKHA NOBEPHYTU BiAKWAHWUM KPOHLLTEWH Y
NoTPiGHY NO3uLito.

—-Man. B

MiarotoBka:
= YcTaHoBNeHHA aBo BUMMaHHA yalli
® BakpinneHHa abo 3HATTA KPULLIKK
= YcTaHoBNeHHA abo BUMMaHHA 3HapAa-
nna
= [lopaBaHHA BiNbLUKX KiNlbKOCTEN Yy Ua-
Ly
FTonoBHUI NpuBOA:
B O6pobka iHrpeaieHTiB 3HapAaAAMU
3BaMyBanbHa NOBEpPXHA:
3acTtocyBaHHA Bar

MNpusop 2:
3acTtocyBaHHA Npunaaad, Hanp., Hackpi-
3Ha LWaTKiBHULA.

MNpusopn 3:
3] 3acrtocyBaHHA Npunaaad, Hanp., Yawa
6neHpepa To-Go.

FonoBHWI Np1BOA 3 YHiBEpCanbHUM
apanTepom:



3acTtocyBaHHA npwaaand, Hanp.,
M’acopyodka.

lfonoBHWK NpuBoA:
3acTocyBaHHA JlbonoreHepaTop

HoTtatka: BigknaHvi KpoHWTenH mae dy-
HkUito EasyArm Lift. Lia ¢yHKuiA
aornomarae nigiimaTtv NoBOPOTHUN
KPOHLLUTEWH.

Hacagku

Hacapku 3acTtocyBaHHA

["auok ana samiwysaHHA Profi

®  306uBaHHA TicTa, Hanpuknaa
APIXOXOBOro, xNiBHOro, Ha ni-
Ly ¥ MakapoHM, Ha BUMIUKY.

= [ligmiwyBaHHA B TiCTO
NPOAYKTIB, AK-OT 3epHa.

BiHnyok-miwanka Profi Flexi

= 3aMmillyBaHHA TicTa, Hanpu-
Knagn, Ha GPyKTOBI M iHLWIi Nnpo-
.

= [ligmiwyBaHHA B TiCTO

NPOAYKTIB, AK-OT POA3MHKK ad0o
LIMAaTKK LoKonady.

BiHnuok-36uBanka Profi

= 3061BaHHA AECYHMX BiNKIB i
BEPLLKIB (>KMPHICTHO LWO-
HavimeHwe 30 %).

= BamilyBaHHA N1erkoro TicTa,
Hanpuknaa GickBiTHOrO.

ToHKe peryntoBaHHA BiHUUKa-Mi-
wanku Profi

TOYHUM peryntoBaHHAM MOXHa KOpUry-
BaTW BiACTaHb MiXK Yalleto i BIHMUKOM-30U-
Bankoto Profi.

HoTaTka: Binnuok-3éusasika Profi Bigpe-
ryNbOBaHWi Ha 3aBofi Tak, oo
OonTUMasIbHO 3MillyBaTH NMPOOYKTU MiXK
coboto.

Kopekuif 3aBoAcbKOro HanaluTyBaHHA

» 3ab0pOHEHO KOPUCTYBATUCA 3HAPA-
[OAM, AKLLO BOHO TOPKAETLCA yallli.

Bumoru
LLItencensHa BuIKa He B PO3ETLI.
BioKWAHWMI KPOHLITEWH BiAYMHEHO.
Binnuok-3éumsanky Profi BcTaBneHo.
Yaly BCTaHOB/EHO.

. YTpUMYOUM BiHUUOK-3OMBASIKY OAHIED
PYKOI 3a HUXHIO YaCTWHY, BiANyCTiTb

- B H E BN

3HariomcTBo  uk

KOHTPramky, NOBEPHYBLLX ii PiXXKOBUM
K/IIOYEM 3a FOANHHUKOBOKD CTPISIKOHO.
—Man. ]

2. [1nAa 3MmiHM HanawTyBaHb NOBEPHITb
Hacaaky y 6axaHoMy HarnpAMKY.
—Man. &

BioctaHb Ao vaui
npuoén. 2,5 mm

OntumansHe Hana-
LITYBaHHA

nosepTanTe 3a
rOAWHHWUKOBOLO
CTPINKOO

niagHIMITE Hacaaky

NMOBEPHITb NPOTH
rOAMHHUKOBOI
CTPINKH

OnycCTiTb HAcaaKy

3. HatucHiTb po36nokyBanbHy KHOMKY W
ONYCTiTb BiAKWAHWM KPOHLITEWH A0 Pi-
Kcauii.

4. epeBipTe HanalTyBaHHA.

5. HaTuCHITb po3010KyBasibHY KHOMKY ¢
NiAHIMITb BIAKMOHWA KPOHWTENH A0 Oi-
Kcauii.

6. YTpUMYOUM BIHUUOK-3OMBA/IKY OAHIEIO
PYKOO 3@ HUXHIO YaCTUHY, 3aTATHITb
KOHTPramky, NOBEPHYBLLX ii PiXXKOBUM
KNHOYEM NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKK.

3miwyBanbHi YaLli

3anexHo Big Moaeni KOMMAeKT MiCTUTb

2 Pi3Hi 3MillyBasIbHI YaLli.

[na koMnakTHOro 36epiraHHA yall

CTaBTe MeHLy B OinbLiy.

Binbly yally 3aBxan BUKOPUCTOBYMTE 3

Kpuwkoto. [1nA manoi yalli kpuiika He

NiAXoanTb.

HanawtyBaHHA

HanawTtyBaHHa Onuc
Moga BuBip moBu iHTepdericy.

MpunanaA AKTMBaLliA M deakTuBalif
[OCTYNy 4O aBTOMaTUUYHUX
nporpam anAa npunaaas.
Konu akecb npunaganA ae-
aKTMBOBaHe, BOHO He Bif-
00paXxa€eTbCA B FO/I0OBHOMY
MEHIO.

HanattynTe ryyHicts
3BYKOBOIO CUTHasy i 3ByKY
KHOMOK.

3ByK

OauHuuA HanawtyiTte oanHULIO

BMMipIOBaHHA Bar.
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uk [lepen nepwmm BUKOPUCTAHHAM

HanawTtyBaHHA Onuc
AckpasicTb HanawTyBaHHA ACKPaBOCTI
avcnnen.

Pexum cnokoto  HanawTtyBaHHA yacy, nicna
AKOro AMCEN 3aTeMHIOE-

TbCA.

Yac ouikyBaHHA  HanalwTyBaHHA Yacy, nicnA
AKOro Npuiaa NepexoamnTb

Y PEXUM rOTOBHOCTI.

3aBoackke BiaHOBITL 3aBOACHKY
HanawTyBaHHA  KOH®irypauito npunaay.
IHpopmauia npu- IHPopmMadia Npo Npo-
nany rpamHe sadesneyeHHsn

npunaay.

Cuctemu 6e3neku
3axucT BiA yBiMKHEHHA

3axucT Bif yBIMKHEHH#A 3anobirae Heba-
KaHOMY BBIMKHEHHIO Npuaagy.

YBIMKHYTV Npunag i KOpUcTyBaTucA HUM

MOXHa, TiSTbKM KOW BiAKMOHWM

KPOHLUTENH 3adiKCOBaHWI Y ropu-

30HTa/IbHOMY MOJIOXXEHHI 1 BUKOHaHa

O[1Ha 3 HaBEEHUX HMXXYE YMOB.

= BcTaHoBMEHO Yally a0 MOPO3WBHU-
Lto.

= Ha rosloBHOMY NpuBOAdi PO3MILLEHO YHI-
BepcanbH1Mi aganTep.

AKLLO BiAKPUTHK BIAKMOHWA KPOHLWTEWH Nifg
yac 06pobku, Npunag asToMaTUUHO BU-
MKHETbLCH.

3axucT Big NOBTOPHOro BBIMKHEHHA
3axuCT Big NOBTOPHOIO BBIMKHEHHA
3anobirae aBTOMaTMYHOMY 3arnycKy
06p0o06KHM MicnA 3HECTPYMAEHHA Npunaay.
[licnAa 3HeCTpyMEHHA Npuaan 3HOBY
BMUKAETLCA. 3anyctTnth 00pobKy MOXHa
TiNbKM NiCNA TOro, AK BU MOBEPHETE nepe-
mMukau y nosuito O.

3axucT Bia nepeBaHTaMeHHA

3axucT Bia nepeBaHTaxeHHsa 3anobdirae
NOLUIKOMKEHHIO ABUIYHA W IHLIMX YaCTUH
Uepes 3aBNCOKE HABAHTAXEHHA.

3axucT BiAKMAHOro KPOHLWITENHa

3axucT BiAKMAHOIrO KPOHLWTENHa 3anodi-
rae BiJYMHEHHIO BiAKWAHOrO KPOHLWTENHA
B TOW Yac, KO/ Ha 3aHbOMY NPUBOAI
3aKpinaeHo npuiaaann.
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3BYKOBMI CUTHan

AKWo cTanacA HecnpasHICTb aB0 cu-
cTema 6esneku BUMKHyNa NpUcTpii, Npo-
NlyHa€e 3BYKOBWW CUrHa.

MpuurHamu 3001B MOXYTb OYTH, HaNpu-
Knaf, HenpaBW/bHO 3aKPinIeHnn BiaKK-
OHWI KPOHLLUTEH abo neperpiBaHHA npw-
CTpOIO.

MNepen nepuum
BUKOPUCTAHHAM
YcTaHoBnEeHHA npunagy

1. lMocTaBTe npunaa Ha CTikKy, PiBHY, Yn-
CTy Vi rnaaky pofouy NnoBepxHIo.
2. Bigperyntoiite kadesb XWBIEeHHA Ha
NOTPIOHY JOBXMHY.
- o6 ykopotutH Kadesb, YacTKOBO
3acyHbTe 1oro y BiAcik anAa 3depira-
HHA.
- o6 3HOBY 36iNbWWTH AOBXUHY
kadento, BUTATHITL Kadenb 3 BiAcCiKy.
3. BcraBTe wrencesbHy BUIKY B PO3ETKY.

Meplue BBeAeHHA B eKcnnyaTauiro
Mg yac Nepworo KopUcTyBaHHA ado
nicnA BiAHOBNEHHA 3aBOACLKOI KOHQIry-
pauii 3’ABNAETLCA MEHIO BUOOPY MOBH 1
OAMHMLb BUMIptOBaHHA. llicna uboro
3anyCKaeTbCA KOPOTKUM IHCTPYKTaXK.

» BWKOHYMTE HACTaHOBM, WO 3’ABNATUMY-
TbCA Ha eKpaHi, i NPONAITh IHCTPYKTaX
3a 10NOMOroto HaBirauimHoro Kinbus.

Exkcnnyarauif
MigrotoBka npunany

1. HatucHiTb po3610KYyBabHY KHOMKY ¢
NiAHIMITb BIAKMAHWM KPOHLLTENH A0 di-
Kcauii.

-Man. 3@

2. YCTaHOBITh yally B OCHOBHWI 610K

npunaay.

- Man.

3BaxawTe Ha nas3n Ha OCHOBHOMY
énoui.

3. loBepHiTb Yally NPoTM rOANHHUKOBOI
CTpinkun Ao ¢ikcadii.

-Man. B



4. Hacagitb KpWLIKY Ha roI0BHWUI NpWBOA
[o ¢ikcadii.
-Man. Bl
3aBaHTaxxyBasibHa rop/ioBMHa mae Oy-
TV cnpAMOBaHa Brnepea.

5. BTCHITb 3HapAaaA B rO/IOBHUM NMPUBOL
no ¢ikcadlii.
- Ma. [l
3axucHa kpwwika [@l mae nosHicTo
HakpwuBaTKh roSI0BHWUM NPUBOL.

6. 3aBaHTa)XXTe iHrpeadieHTV B yaLly.
—Ma. KK

7. HaTUCHITL po30n10KyBasibHY KHOMKY 1
OMyCTiTb BiAKMAHWM KPOHLITEWH OO Oi-
Kcauil.
- Ma. [ [A

O6po6Ka iHrpegieHTIB 3HapAAAAMHU

1. [loBepHiITb Nepemunkay Ha GaxaHy LLBK-
AOKICTb.

- Man. E-

2. AKLWOo NoTpiBHO WBMAKO 0BPOBUTH
NPOAYKTU Ha HaWBWLLIN LLUBUAKOCTI,
NMOBEPHITb MOBOPOTHUI PEryATop y
nonoxeHHA M i BTpuMyliTe MOro npoTa-
roM MoTPIBHOro Yacy 0BPOOKH.

g YA 14 |

3. 3a noTpebu nig yac o6PoBKMU Kpidb
3aBaHTaXyBaslbHY FOP/IOBUHY MOXHA
noaatv we npoaykTie.

—Mas. [

[lnAa nogaBaHHA BEMKOI KiNbKOCTI BK-
MKHITb Npuiag, BiAKpUUTE BIAKUAHWUM
KPOHLUTEWH | 3aBaHTaTe NpoayKTH B
yauy.

4. O6pobnarTe NPOAYKTH, AOKU HE AOCH-
rHeTe GakaHoro pesynbTary.

5. [oBepHITb Nnepemukay y nosuuito O.

g VYA 16 |

[ouekarnTeca 3ynMHKK npunaay.

3aBepLueHHA 06po6Ku

1. BuiMITb WTENCENbHY BUIKY 3 PO3ETKMU.
— Mann.

2. HatucHiTh po3610KyBabHy KHOMKY W
NiAHIMITb BIAKWMOHWA KPOHLUTENH A0 di-
Kcauil.

- Man. I8

Tavimep uk

3. CTWCHITb 00MaBI PO3010KYBasIbHI KHOM-
KW 1 MOBHICTIO BUTAMHITL 3HAPAAAA 3
npueoaa.

— Mar.

4. 3HIMIiTb KPWLLKY 3 FOSIOBHOMO NpuBoAa.
— Mas.

5. [ToBepHITb yallly 3a rOAMHHUKOBOKO
CTPINKOK M BUMMIT Ti.

— Man.
BukopucTaHHA npuBoAiB npunaana

HoTtaTtku

= 3HiMiTb 3aXMCHY KPULLKY, W06 CKOpW-
cTtatvca npunagaAam Ha npusodi 2 abo
3.

= [TpuBOAM, AKMMK BM HE KOPUCTYETECH,
3aBXaM 3aKpuBanTE 3aXMCHUMU KPH-
LUKaMMU.

= JloTpMMyWTECA BUMOT IHCTPYKLT 3 eKC-
nayatauii npunaaaa.

—Ma. EA - EX}
Tanmep

3a gonomMoroto TanmMmepa MoXHa
006p06ATU NPOAYKTU MPOTArOM 3a4aHo-
ro yacy. Tanmep MOXHa 3anyckaTtu He
e ana o6poOKK NpoayKTiB, a, Hanpu-
Knag, [NA KOHTPO/IO Yacy BUTPUMKM TicTa
abo yacy NpUroTyBaHHA CTPas.

3acTocyBaHHA Taumepa

1. LWLo6 3anycTtuTun Tarimep, HatucHiTL .

2. HasirauinHnMm KifbLEeM YCTaHOBITb XBU-
NVHW 1 JanTe niaTBepaxeHHA 3a
nonomoroto OK.

3. HagirauiHMMm KinbLEM YCTaHOBITb
CeKkyHau W aavTte NiaTBePKEHHA 3a
aonomoroto OK.

4. AKWo NOoTPIOHO 0BPOOUTH NPOAYKTH
3a TarimepoM, BuBepiTb "Tarimep 3 pi-
BHEM" | MOBEPHITL MOBOPOTHUI peryns-
TOop Ha GaxaHy LIBUAKICTb.

v Ha aucnnei Bino®paxatoTbca Hana-
LUTOBaHAa LBMAKICTb | 3aMLIKOBA TPW-
BasliCTb 0OPOOKH.

v Konu yac cnnuvHe, npunag NpunuHuTb
00po0BKYy.
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uk Baru

5. ToBepHiTb Nnepemukay y nosuito O.

6. LLlo6 ckopucTatica TaiMepoM He Anq
06p0obKku NpoaykTiB, BUOEPITh "0aUH-
HWK 411 Aeyb" | HaTUCHITL OK.

v Ha gucnnei BigoOpaxaeTbca 3a/IMLLIOK
yacy.

v Konu yac CKiHuMTbCA, NPOJTyHaEe
3BYKOBMWW CUIrHan, a Ha avcnnei 3'Asu-
TbcA "oTOBO" .

Baru

Lle# npunan yctaTtkoBaHui BOYJOBaHUMM
Baramu.

OCHOBHUIA B10K Npuiaay Mae B HiXKax
UOTUPKU BaArOBUMIPHOBA/IbHI AATUMKH.

PesynbTat BUMIpIOBaHHA MOXYTb BUKPW-
BNATU TaKi YUUHHUKMK:
= Hi)KKM He cTOATb Ha POOOUIN NOBEPXHI
Ak cnia.
Bi6paujii podouoi noBepxHi
HaABHICTb AKMXOCh NpeaMeTIB Mig
OCHOBHWM 6/T0KOM Mpunany
= 3amana Bara
= 3cyBaHHA OCHOBHOro 6/10ka npunaay
= TopkaHHA OCHOBHOro 6n1o0ka npunaay

3BaxyBaHHA NPOAYKTIB

1. LLlo6 3anycTuT Baru, HaTUCHITh 5.

v Baru kanidpytotkca.

v Ha ancnnei BinoBpaxaetsea "0" Ta
3as3faseriab BCTaHOBEHA OAMHULA
BMMiptOBaHHA.

2. Y pagi noTpedu BUOEPITb iHLIY OANHK-
L0 BUMIPIOBAHHA 3a JOMNOMOIOK HaBi-
rauiHoOro KinbLA ¥ ganTe NiaTBepaKe-
HHA 3a gonomoroto OK.

v Baru 3aHoBO KanidpyroTbeA.

3. MomicTiTb NpoaykTv B yaly abo
BCT@HOB/EHE Npuaaaas.

v Ha ancnnei 3’ABUTbLCA 3aBaHTaXKeHa Ki-
JIbKICTb Y BUOPAHMX OAMHMLIAX BUMIDIO-
BaHHA.

4. {06 3HOBY CKMHYTHK Baru Ha «0» i
OKPEMO 3BaXMTW A0AATKOBI NPOAYKTH,
HATUCHITb (3 | 3aUekanTe, JOKK
3aBepLlMTbCA KaniépyBaHHA.

Mopapa: Konv BiAKMAHWIA KPOHWTENH 3a-
dikcoBaHUi y ropuM30HTa/IbHOMY MOJ10-
YKEHHI, KOHTelHepu ado yrnakoBKM MOXHa
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BCTAHOB/OBATK Ha MNOBEPXHIO Bar 3 i
3BaXKyBaTU.

ABTOMaTU4YHI nporpamu

ABTOMaTWYHI Nporpamu gonomMaratoTb
Bam nig uac 06po6ku xapyoBmx
NpoAayKTiB 3a JONOMOrot Hacadok i 3a-
CTOCYyBaHHA nNpuiaaan.

JaTunku KOHTPOSOTL 0OPOOKY
NPOAYKTIB M1 aBTOMaTUUHO 3aBEPLUYHOTH ii
nicnAa JOCArHeHHA Hanepe 3anpo-
rpamMoBaHOi KOHCUCTEHLII.

LLlo® nocAarati onTMMasibHUX PesynbTaTiB,

BMKOHYWTE TaKi BKa3iBKH:

» [llo6 onTUManbHO nepemillyBatu
NPOAYKTU W 3a0e3MeUnTU HaNexHy
poOOTY aBTOMATUYHUX NPOrpam, BiHK-
yok-3BuBasika Mac ByT1 NpPaBuUILHO
BiAperyboOBaHWN.

— "Kopekuia 3aBOACLKOro HanallTyBaH-
HA", CTopiHka 167

= [lepen NepLInMM BUKOPUCTAHHAM
AKOICb aBTOMATUYHOI NporpamMmu aamte
HOBOMY Npuaay nonpautosat 6e3
aBTOMaTUYHOI MporpamMu LjoHanMeHLe
10 XBUAKH.

= He gopasauTte iHrpeaieHTHn, Kou BXe
noyanack aBToMaTWyHa nporpama.

= He 06pobnanTte Bxe 0BpodneHi
NPOAYKTWU NOBTOPHO 3a JONOMOI Ot
aBTOMaTWYHOI Nporpamu. AKLLO pe-
3ynbTaT 00P0OKK B aBTOMAaTUYUHIN Npo-
rpami HesagoBibHWUK, Aani
006pobnAnTe NPOOYKTU BPYUHY, AOKK
focarHeTe 6axaHoro pesynsrary.
3BakarTe Ha pekomeHdaulii Woa0 WBK-
OKOCTI.

— "Tlpukaam 3actocyBaHHA",
CropiHka 171

= TpwuBanicTb i pesynstat 06podku sane-
»KaTb Bif CBIXXOCTIi, Temnepartypu 1
cknagy npoayKTiB.

= OBp0oBAATH MOXHA TiIbKK CBiXKI ANLA.
ABTOMaTUYHa Nporpama He npusHaye-
Ha On1A anbTepHaTuB, Hamnp., akBapaou
a60 NPOTEIHOBOroO NMOPOLLKY.

® CHIiDXXHWIM N1ia BUXOONUTb, NULLIE AKLLO
Hacaaka i yalla Y1CTi, 00e3KMpPeHi i He
MatoTb 3a/MLLKIB MUHHOIO 3aco0y.



O6pobnanTte nue BepLLKH,
OXO0NoMKEHI Ao Npnbn. 6 °Ci 3
BMicTOM xunpy 30-36 %.

36vBaTH BEPLLKK, AKi 3aMOPOXyBasH-
cA, He MOXHa.

[nAa ontumanbHWx peadynsTartiB nicna
BMOOPY Nporpamu "Beplukun" BubepiTh
™n BepuiKiB: "CBixi Bepwkn", "Pociunn-
Hi BeplukK" ado "beanakTo3Hi BepLuku'.
He BukopucToBylTEe AnA 30MBaHHA
BEPLLKIB Tenay yauly, Hanp., oapasy 3
NOCYAOMUWHOI MaLLUHM.

[owmiwyBaTtv A0 BepLLKiB a0 30UTHUX
6inkiB LyKOp, apoMaTM3aTopwu 1 iHLWi
IHFPEdIEHTM MOXHa Ti/IbKK MicaA
3aBepLUEHHA aBTOMATUYHOI MPOrpamMu.
JoTpumynTecaA 3anponoHOBaHNX
iHFPedIeHTIB i KiNbKOCTEMN.
ABTOMAaTUYHI Nporpamu ana Ticta He
®YHKLIOHYIOTb i3 3aHaATO CYXWUM Ti-
ctoM. Pelientu 3 Tictom notpedytoTh
[oCTaTHLOI oA piavHu ado BOIOTMX
iHrpenieHTiIB.

Mporpama "TicTo Ha apixmKax i
3akBacLi" nepepuBae 3aMilllyBaHHA Ha
npuoén. 15 xBuUAnH, Woo TiCToO MOro
nigHATMCA. icnA ubOro aBTOMaTUYHO
PO3MNOYMHAETLCA HACTyNHa npoleaypa
3amillyBaHHsA. BuimawnTe TicTo nuwe
nicna 3aBepLUEHHA Nporpamu.

Ona nporpam "3a06He TicTo" i
"MicoyHe TicTO" BUKOPUCTOBYHTE 2-
caHTMMeTPOBI KyOukun Macna ado
MaprapuHy KiMHaTHOI TeMnepaTypu.
XonoaHe abo 3amopoxeHe Macno abo
MaprapuvH He aatoTb BaxaHux pe-
3yneTartie. [Nepea BunikaHHAM MiCOYHO-
ro TicTa ganTe MOMy nosiexartu y Xono-
OWUNBHKUKY.

Mporpama "3006He TicTo" He Npu-
3HauyeHa anq ay>xe piakoro TicTa,
Hanp., Ticta a4na MAMHLIB.

Mporpama "Mopo3uBHMLA" NigXoauTb
SMLe AnA peLenTiB BaHiNbHOro Ta Wo-
KOnaaHoOro Mopo3uBea, AK ONucaHo B
IHCTPYKLUIT 38 ekcnyarallii MOpO3nBHULI
MUZ9EB!.

Ornan umwenHa  uk

3acTtocyBaHHAl aBTOMaTUYHUX NpPO-

rpam

1. Y roNoOBHOMY MEHIO HaBirauinHWMm Ki-
NblLem BMOepPITb "PO3yMHI CEHCOpPHI
nporpamun" abo akTMBoBaHe npunanan
M nanTe niaTBepaKEeHHA 3a AOMOMO-
roto OK.

2. HasirauinHmm kinbLem Bnbdepits Baxka-
Hy aBTOMaTUYHy Nporpamy, aawTe nid-
TBEPMKEHHA 3a fonomoroto OK i Bu-
KOHYWTE BKA3iBKH, L0 3’ABAATUMYTbCA
Ha gucnnel.

Ornag YMLLeHHA

Onpagy nicna KOPUCTYBaHHA OUUCTLTE
BCi metani, oo 3anmLLKK He NPUCKXanu.

» He BuKopUCTOBYWTE 3aCO0M /1A
OUMLLEHHSA, WO MICTATL CMMPT.

» He BUKOPUCTOBYWTE 3arocTpeHi ado
MeTasieBi NpPeaMeTH.

» He BMKOPUCTOBYWTE XXOPCTKI FraHUipKu
abo 3acobu A1A QUMLLEHHA.

» [laHenb ynpasniHHA W Aucnaen NnpoTu-
panTe Ti/IbkM BO/IOrOl0 CEPBETKOIO 3
MiKPOBOJ/TOKHA.

Mopapa: Ha nnacTtmacosux Aetanax Mo-
XXYTb YTBOPHOBATUCA KOMIBOPOBI MIAMM,
Hanpwvkiag, y pasi o6pobku mopkeu. Ko-
JIbOPOBI NIAMM MOXHAa NpUonpaTH
M’AKOKO FaHUipKOK 3a AOMOMOroH Ki-
NIbKOX Kpanens onii.

[TouncTtbTe OKpeMi geTani, AK yKasaHo B
Tabnumui.

— Mas. P23

Mpuknaau sacTocyBaHHA

HoTtaTku

= [llo6 onTUManbHO 3MilLAaTH iHFPediEHTH
APDKOXKOBOro TicTa / TicTa Ha 3akBacLi,
AKe MiCTUTL BaraTto Boau, cnepuly
3a/MKTE B Yally pianHy.

= Akuio B1OpaHO aBTOMaTUYHY NPo-
rpamy, AKa BianoBigae peuenty, Npu-
laf yCTaHOB/OE NMOTPIOHY WBUAKICTD i
KOHTPO/OE TPUBASTICTb 0OPOOKH.

3BakalnTe Ha BKasiBKM | 3HaUeHHA,
HaBeeHi B TabnuLi.
—Man. P

—Man. EJ
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uk [punaaaA

Mpuknan peuenty

CUTHUI GPYKTOBUM NUPpIr
IHrpeaieHTH

3 WwT. Aeub

135 1 uykpy

135 r maprapuHy

255 r 6opoluHa

10 r posnyLwyBava

150 r OpiBHMX POABUHOK
150 r cymiwi cyxodpyKTiB
HotaTtka: OgHouyacHo 00poBnATH MOXHA
MakCUMyM 2-pas30BY KifbKiCTb.

MpurotyBaHHA

= BcTaBTe BiHMYOK-MilLasky.

= [lonawTe BCi iIHFrpeaieHTn, OKPIiM Cyxo-
b PYKTIB.
O6podnante 30 ¢ Ha wBMAKOCTI @,
MoTiM 0BpobnanTe 3-5 xB Ha WBKA-
KOCTi 7.

= YCTaHOBITb Ha WBKAKICTL @,

= Ynpoaosx 30-60 ¢ noganTe cyxo-
dPYKTH.

[nAa aBTOMaTUYHOI 0BPOOKHK IHIPediEHTIB

BMOepiTb Nporpamy "30006He TicTo".

AKLLO 3aCTOCOBYETLCA aBTOMATUYHA NPO-

rpama, cyxi @pyKT1 gojasanTe nuue

nicna 3asBepLIeHHA Nporpamu i 006epexxHo

BMilLIYMTe iX Ha WBKAKOCTI &

Mpunaann

Mpunagna MoXHa npuadaTt B CepBiCcHIN
cnyx0i, y cneuianizoBaHin mepexi abo
yepes IHTEPHET. BUKOPUCTOBYHTE TiNlbKK
opuriHanbHe npunaans, 60 BOHO TOYHO
npunacoBaHe 4O Npwuaaay.

Mpunanna iHavBiayanbHe 4717 KOXHOro
npwnaay. MNia yac npuadaHHA 3aBxau
BKagdymTe TOUHe HariMeHyBaHHA (E-Nr.)
CBOro npunaay.

HaABHICTb TOro uu iHWOoro npunanaa anAa
BaLLIOro npunaay MoxHa Ai3HaTucA B Ha-
LIOMY KaTasnoai, iHTepHeT-MarasuHi abo
CEepBICHIN cnyxoOi.
www.bosch-home.com
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YTunisauifa crapux npunagis

» YTunigdynTe npunan eKkoaorivyHnm
cnocobowm.
IHbopMaLito LLoA0 aKTyabHUX
cnocoBiB yTunizaLlii MoXHa oTpumaTH y
npoaasus npunaay abo opraxis
MiCLIEBOrO CaMOBpPAAYBaHHA.

B

Lle npunaa mapkiposaHo
3riAHO MONOXEHb EBPOMNENCHKOI
OupekTusu 2012/19/EU
CTOCOBHO €/1IEKTPOHHMX Ta
enekTponpunanis, Wo 8ynuy Bu-
KopucTaHHi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE). InpekT1BOtO BU3HAYato-
TbCA MOX/IMBOCTI, AKi € AiNCHKW-
MU Y Mexax EBPONEenCbKoro
COt03Y, WOoA0 NPUUHATTA Hasan
Ta yTunisadii 6yBLWUX Yy BUKOPK-
CTaHHi Nnpunaais.

CepBiCHi LeHTpH

[na oTpumaHHA getanbHOl iHpopmalii
NpO rapaHTiMHWIA TEPMIH Ta YMOBH ra-
paHTii y Bawwii kpaiHi, 6yanb nacka, Bu-
kopucToByhTe QR-koa Ha BK1aaeHOMY
[OKYMEHTI 3 iHpopMaLjieto NPO CEPBICHI
KOHTaKTW Ta YMOBW rapaHTii, 3B'AXiTbCA 3
HallOO CepBiCHOM CcNy060t0, BallMM aAn-
nepom ado BiasifarTe Hal Bed-caunT.
BupobHruk: "BCX Xaysrepete TmoOX" By/.
Kapn-Bepi-LUTtpace, 34, M. MtOHXeH,
81739, HimeuunHa

IMnopTtep: TOB "BCX MNobyTtoBa TexHika",
03124, m.Kui, Byn.BonHosacbka, 10/14
kopn.b, Ykpaina

Bu MOyeTe 3HaNWTW KOHTaKTHI AaHi
cepBiCcHOI cnyxx6u 3a gonomoroto QR-
KOy Ha AOKYMEHTI 3 iHpopmaLieto nNpo
CEepBICHI KOHTaKTWU Ta rapaHTilHi YMOBH,
AKUI goaaeTbea, aBo Ha Halomy Bed-
cawri.

IHpopmaLito 3riaHo 3 pernameHTom (EU)
2023/826 MOXHa 3HaWTK B MEPEXI
IHTepHeT 3a aapecoto www.bosch-
home.com Ha cTopiHLi BUpoOBy I
CEpPBICHIW CTOPIHLi BaWOro npunaay B iH-
CTPYKLUiAX 3 ekcnayarauii i B 404aTKOBKUX
[OKYMeHTax.
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YCyHeHHA HecnpaBHocTer  uk

YCyHeHHA HecnpaBHOCTEMH

HecnpasHicTb

MNp1ynHa 1 yCcyHeHHA HecnpaBHOCTi

[Mpunan He npautoe.

[Mpvnan 3HECTPYMAEHO.
» [lepesipTe, un OTPUMYE NMpUIaa eNeKTPOXMUBIEHHA.

[Mpwnan He 3anyckae
00pOOKY.

HenpaBunbHO BCTAHOBIEHO NMOBOPOTHMI Nepemukad.
» TMepen 06podKoto NoBEpPHITL Nnepemukady y nosuito O.

[Mpwnan He 3anyckae
00p00OKy abo BUMMUKAETLCA
nia yac o6poodKHu.

3aBenuka KinbkicTb NPoAyKTiB a®0 HaATO A0OBra TpUBasicTb 00p006-

KW.

> YCTaHOBITh NOBOPOTHWI Nepemukauy y nosuuito O.

» 3MeHLUTE KiNbKiCTb iHrpPedieHTIB.

» [laiTe npunagy OXONOHYTH, WOO AeakTUByBaTH 3aXWCT Bif
nepeBaHTaXKeHHA.

Mpunan ado npunaaas 3adnokysasno.
> YCTaHOBITL NOBOPOTHUIA Nepemukay y nosuuito O.
> YcyHbTe 6/10KyBaHHA.

CnpautoBana cuctema 6e3neku.
> YCyHbTe NPUUKMHY, 3 AKOI Npunas 3ynMHUBCA.
— "Cuctemu 6esneku”, CTopiHka 168

KHonka po36n10okyBaHHA
HE HaTUCKaeTbCA.

Ha uepBoHOMYy npuBoai 3 po3wmilleHe Npunaaan.
» 3HiMiTb Npunaaaa 3 npusoaa 3.

BiHnuok-36uBanka Profi He
TopKaeTheA yalli ado
NPOAYKTHU HEMPaBWU/IbHO
3MiLLYHOTBCA.

HenpaBunbHO HanalToBaHa BiACTaHb A0 Yallli.
» BunpaBTe TOHKe perytoBaHHA BiHWUKa-30uBanku Profi.
— "ToHKke pery/oBaHHA BiHn4ka-mitasiku Profi", CtopiHka 167

Ha aucnnei 3’ABnAeTbCA
KO NOMWIIKK, Hanpuknaza
«E9025».

EnekTpoHHe oBnaaHaHHA po3ni3Hano HeCnpaBHiCTb.

1. YcTaHoBiTb NoBOpOTHMH nepemukay Ha O i BUTAHITb WwTe-
NcenbHY BUIKY 3 PO3ETKMU.

2. 3HoBYy nia’eaHanTe npuian Ao eNeKTpoMepexi.

3. AKLIO HECNPABHICTL HE 3HWKNA, BUK/IMUTE CEPBICHY CyxXOy.
— "CepaicHi yeHTpn", CTopiHka 172

Ha aucnnei 3'aBnAaeTbeA:
"BcTtaBuntu vawy".

Kntou He BCcTpomneHuii abo HenpasuibHO 3adikcyBaBcA.
» YCTPOMITh Yally i NOBEPHITh Yally A0 YNopy NPOTU rOAUHHU-
KOBOI CTPINKMU.

Ha aucnnei 3'aBnAeTbeA:
"MepeBipUTH KPOHLUTENH".

BioknaoHui KpoHLWTEeNH He 3adikcoBaHuit AK cnig abo nocnaduscA.
1. YCTaHoBITL NOBOPOTHUI nepemukay y noauito O.
2. MNepewilaiTe BIiAKMAHWIA KPOHLUTEWH A0 dikcaui.

Ha aucnnei 3'aBnAeTbeA:
"[1BUryH aBTOMaTnyHO
3yMUHEHO".

MOX/IMBI Pi3HI MPUUMHW.

1. YcTaHoBITL NOBOPOTHUIA Nepemukay y noauito O.

2. AKLO HecnpaBHICTb He 3HUK/IA, BUK/IMUTE CEPBICHY CyXOy.
— "CepaicHi yeHTpu", CtopiHka 172

Ha aucnnei 3'aBnAeTbeA:
"3aHoBO noyaTu TapyBaH-
HA".

36ii kaniépyBaHHA Bar.

1. YcTaHoBITL Npunan Ha piBHyY, YMCTy 1 No3daBneHy Bidpadii
poBOYy MOBEPXHIO.

2. NepekoHanTecs, Wo nia npunagoM Hemae XoAHUX NpeaMeTiB.

3. HaTucHiTh £%, Wo6 3HOBY po3noyatv KaniépyBaHHa i He unanTe
npwnaga nig yac KkanioépysaHHsA.
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uk YcyHeHHA HecnpaBHOCTEW

HecnpaBHicTb MpHUunHa 1 yCyHEeHHA HecnpaBHOCTi
Ha aucnnei 3'aBnAeTbeA: Bara BnxoaunTb 3a BEPXHIO MeXY Aianas3oHy 3BaXKyBaHHA.
"[ocArHyta makc. sara". 1. KopucTytounch Baramu, AOTPUMYHTECA MakCUMasIbHOI Baru

5000r a6o 11,00 Ib.
2. 3MeHLTe 3arasbHy Macy, L0 3BaXyETbCA.

Ha aucnnei 3'aBnAeTbeA: Bara BnxoanTtb 3a HWXKHIO MeXy Aiana3oHy 3BaXKyBaHHA.
"[locArHyTa miH. Bara". 1. KopucTytounch Baramu, AOTPUMYHTECA MiHiManbHOI Barv 5
a6o 0,01 Ib.

2. 36inbluTe 3aranbHy Macy, Lo 3BaXKyeETbCA.

[Mpunan HenpasuIbHO BCTAHOBIEHWMN.

1. YcTaHoBITb Npunaa Ha piBHY, YACTY 1 Nno3basneHy BidpaLlii
pPoBOYY MOBEPXHIO.

2. [NepekoHanTecs, WO nia NpuiaaoM HeEMaE XXOAHUX NpeaMeTiB.
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besonacHocTb ru

Be3onacHoOCTb

= BHMMATENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO.

= [IpK MCMNONb30BAHMM NpUIarakLWMXCA UK OMNLUMOHA/IbHBIX akCceccya-
pOB cobMofanTe AONOHUTEbHbIE MHCTPYK LMK,

m COoXpaHWTe MHCTPYKLMIO U MHPOPMaLMIO O Npubope AnA AanbHewn-
LLIEro UCNOb30BAHNA UMK /1A Nepenayn cneayroluemy BnagensLy.

® B cnyuae oBHapyXeH1A NoBPeXaeHUI, CBA3AHHbBIX C TPAHCNOPTU-
POBKOW, He noAktouanTe npuoop.

Mcnonb3ynte npubop TONbKO:

B C OpPUIMHaNbHLIMK YaCTAMU U MPUHAAIEXHOCTAMM.

® /1A NepemMellMBaHns, 3aMellMBaHna U B30MBaAHUA NPOAYKTOB;

B 19 JOMONHUTE/bHbIX C/TyYaeB NPUMEHEHUA, ONMCAaHHbIX B UHCTPYK-
LMAX K NpunaratowmmMca Uan onuyMoHa bHbIM NPUHAANEXHOCTAM;

® 101 MPUCMOTPOM,;

= 114 nepepadoTKu KoMUYecTBa NpoayKToB U BpeMeHn 00padoTKHy,
XapakTepHbIX 417 JOMaLLHero xo3Aa1cTBa;

® B ObITOBbIX YC/IOBUAX U B 3aKPbITbIX MOMELLEHMAX JOMAaLLHUX XO-
3AKWCTB NPU KOMHATHOW TemnepaTtype.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypoBHEM MOpPA.

lMocne Kaxaoro NpUMeEHeEHUA, BO BpeEMA 0Tbesa, nepea COOPKOWH,

PasO®OpPKON UM OUMCTKOM, ECNIN Bbl KacaeTech Bpaljatrolwmxca aeTa-

Nen,, a Takxe B Crlyyae HeEUCNPaBHOCTH 00A3aTENbHO OTCOEAUHNUTE

npuoop OT CETH.

OTOT NpMOOP MOTYT UCNONL3OBATL /ML C OrPaHUYEHHBIMU HU3MYUe-

CKUMW, CEHCOPHBLIMWU UK YMCTBEHHBIMU CMOCOOHOCTAMMU U/IU HE UMELD-

LLMMKW JOCTATOYHOrO OMbITa UK 3HAHWM, EC/IM OHW HAaxXoaATCA Mo

NPUCMOTPOM UM NOCNE NOTYYEHNUA yKasdaHui No 6e30nacHoOMyY 1c-

No/1Ib30BaHMO Npudopa 1 Noce TOro, Kak OHW OCO3HaIM ONACHOCTH,

CBA3AHHbIE C HEMPAaBW/IbHbIM UCMONL30OBAHUEM.

[eTtAam 3anpeLlleHo urpatb ¢ NPUOOPOM.

OuncTky 1 obcnyxmBaHue nprubopa 3anpeLaeTca BbiMONAHATL ASTAM.

Mpnbop Henb3A UCNoNbL3oBaTh AeTAM. He nonyckanTte aeten K npudo-

Py M ero CETeBOMY NMpoOBOAY.

» KaTteropuuecku 3anpeliaeTca aKCnayatmpoBaTth MOBPEXOAEHHbIN
npuoop.

» KaTteropwuuecku 3anpeljaeTca akcnayatauma npudopa, noBepx-
HOCTb KOTOPOIrO MMEET TPELLUMHbI MM MOBPEXAEHA.

» 3anpeuaeTca TAHYTb 3a CeTeBOW Kabe b, UTOObI OTCOEAUHWUTL MPK-
O0p OT CEeTH NeKTPOonNUTaHnA. BeiHUMaWTe U3 Ppo3eTKKU BUIKY CeTe-
BOro katens.
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ru besonacHocTb

» B cnyuae noBpexaeHua npubopa nam ceteBoro kabensa Hemeane-
HO BbIHbTE BWU/IKY CETEBOro Kabena U3 po3eTKU UK OTKJIIOUNUTE
npenoxpaHuTens B 610ke NnpeaoxpaHuTenem.

» OBpaTtnteck B cepBUCHYIO cnyx0y. — CrpaHuya 185

» [1pu nogkntoueHun Nnpudopa 1 ero sKcnayaTaumm cobnoaante gaH-
Hble, MPUBEAEHHbIE HA PUPMEHHON TabIMuKe.

» PemoHTMpOBaTh NpUOOP paspellaeTca To/AbKO KBaMULMPOBaH-
HbIM crneyuanmMcTam.

» [1nA pemoHTa npudopa MOXHO UCMO/1b30BaTh TONLKO OPUTMHasIbHbIE
3anyacTu.

» Bo nsbexaHve onacHocTen 3aMeHa NoBpeXaeHHOro CeTeBoro Ka-
6ena gaHHoro npudopa MOXET ObITb BbIMO/HEHA TO/ILKO NPOU3BOAN-
Tenem unv aBToOpPU3OBaAHHON UM CEPBUCHOM CYXXO0M MO0 SMLIOM,
MMEIOLLIMM aHaOTMUHYO KBaIMGUKALMIO.

» Karteropuuecku 3anpellaeTtca norpy>atb npuoop B BOAY WK MOMe-
LaTb €ro B NoCyJOMOEYHYIO MalLLUHY.

» Mcnonbayrte NpMoop TObKO B 3aKPbITOM MOMELLEHUMN.

» He nonbaynteck NpMOOPOM Npu CAULLKOM BLICOKOW TemnepaType
WU BNaXKHOCTM.

» He ucnonbayinTe ana ounmcTkun npudopa napooUncTUTes M UM OYmr-
CTUTE/IM BbICOKOIrO JaB/eHuA.

» Hu B KOeM cnyyae He AonyckanTe KoHTakTa ceTeBoro kabena ¢ ro-
PAYMMMK YacTAMM Npudopa naM C UCTOUHUKaMK Tenna.

» Hu B KOeM cnyyae He aonyckanTe KoHTakTa ceTeBoro kabena c
OCTPbIMU KOHLIAMW WK KPOMKaMM.

» 3anpelyaetca neperndarts, 3aleMnaTb nan nepeodopyaoBaTh cete-
BOW Kabesb.

» Hukorpa He ctaBbTe NPUOOP Ha ropAaYne NOBEPXHOCTU UK PALOM C
HUMM.

» He gonyckanTe KoHTakTa pyK, BO10OC, 04eXAbl U APYrMX NpeaMeToB
C BpaljatolMmMmmca aeTanamu.

» Hacaaku v npuHaanexxHoOCTU MOXHO yCTaHaB/IMBaTb M CHUMATb
TONBLKO MOCNe 0CcTaHoBa NpMBoAa 1 0TCOeaMHEeHUN Npudopa oT ce-
™.

» [lepen 3amMeHon HacanoK WK nepe OYMCTKOM BbIKIOUUTE NPUMOOP
OTCOEANHUTE ero OT SNEKTPOCETH.

» [lonb3yWTeck HacaakaMu TOMbLKO NMPW BCTAB/IEHHOW Yalle M 3aluT-
HbIMW KPbILKaM1 NpuBoAa.

» Hu B KOEM C/lyuyae He OTKPbIBAWTE MOBOPOTHbIN KPOHLUTEWH BO BpE-
MA nepepadoTKu.
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MpeaoTspalleHne maTepuansHoro yuepba ru
YacTu npubopa ¢ TpelmHamMmn uan OpyrumMmmn NoOBPEXAEHUAMU, a Tak-
»X€ C HEM/I0THOMU I'IOCa,EI,KOI7I OOJDKHbI OblTb 3aMEHEHbI OpPUTUHAJIbHbI-
MW YaCTAMM.
|_|DVI ornyckaHmn noBoOpOTHOIoO KDOHLIJTeIZHa HE OI'IYCKaﬁTe nanblbl B

KOpMycC uau yatly.

vVVY vV VY VY

He noanyckanTe aeten K ynakoOBOUYHOMY maTepuany.

He no3BonAlTe AeTAM Urpath C yNnakoBOYHbIM MaTePUasIoM.

He noanyckanTe geTen K MEKUM AeTalAM.

He no3BonanTe AeTAM Urpatb C MEKUMKU AETANAMM.
Cobntofante ykasaHua No OYUCTKE.

[MOBEPXHOCTH, KOHTAKTUPYIOLLME C NPOoAyKTaMu NMUTaHuA, cneayet

ouynlaTtb nepen KaxabiM UCnosib30BaAHUEM.

MNpenoTtBpalleHre maTepuanb-
Horo yuiep6a

» He ucnonbayiTte pasHble Hacaaku oa-
HOBPEMEHHO.

» CobnoganTte LBETHYIO MapkKMPOBKY Ha
NPWHAANEXHOCTAX 1 NMPUBOAE.

» He ucnonbayite Nnpudop Aonblie, Yem
HY>KHO.

» Hwkoraa He BktovaKTe Npudop BXO-
NOCTYtO.

» Hu B KOEM Clyyae He UCMONb3YHUTE
OpUTMHasbHbIE AETa/M U NPUHAANEX-
HOCTK ANA ApYyrMx NpMBOpPOB.

» He npeBbillanTe MakCMMabHbIM Nepe-
pabaTtbiBaeMbli 0ObEM.

» [lepen ©cnonb3oBaHWeM NPOBEPLTE,
HET /M B Yallle NOCTOPOHHMX Npeame-
TOB; €C/I1 OHW ECTb, yOepuTe ux oTTy-
na.

» He craBbTe npubop Ha NOABUXKHbLIE
WK BUOPHPYIOLLME NMOBEPXHOCTH.

3HaKkomcTBO ¢ npubopom

O630p

Mocne pacnakoBku NpoBepbLTe BCe AeTa-
JIN Ha OTCYTCTBKUE TPAHCMOPTHLIX MOBPE-
)KLI,eHMﬁ, a Tak>XXe KOMIMJIEKTHOCTb NOCTaB-
KW.

- Puc. lii

Bonbluaa cMecuTebHan vawa, 6,0

KpblLika CO BCTPOEHHbLIM 3arpy30UHbIM
CTBOJIOM

3alwmTHan Kpbllwka 4nAa npueoaa 2

3almTHan Kpbllka AnAa npyeoaa 3

CeeTAlleeca Ko/bLO

[MOBOPOTHbLIM NepektoyaTesb

[MOBOPOTHbIN KPOHLITEWH

KHonka pastnokMpoBaHua 418 NOBOPOT-
HOrO KPOHLLUTEWHHa

MpwBOA 2, XXeNTbiK

MpnBoAa 3, KpaCHbIV

"naBHbIM NpWBOA, YEPHbIM

Yray6neHusa Ana CMecuTebHOW yallu

OTcek ana XpaHeHuA kabena

Manas cmecuTenbHad yawa, 5,3 n'

MecunbHble Hacaaku Profi

N EEEBENEE B ARREE

MpodeccuoHanbHbIM BEHUMK AnA B3GUBa-
HUA

MpopeccroHanbHbIM YHUBEPCATbHbIN
BEHUMK A7 NepeMeLInBaHnA

>

MoBOpOTHbIN NepekntoyaTenb

CumBon OnucaHue

O OcTtaHoB nepepadoTKu.

MaHenb ynpasnieHuAa

' B 3aBMCMMOCTH OT Moaenu
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ru 3HaKOMCTBO C NPUOOPOM

Cumeon OnwucaHue P yHKLUMOHaNbHbIE KHOMKKU
YI» B 3aBncMmMOCTH OT MCNOJIL30BA- Cumeon  PyHKUMA
:Mﬂl':l E\ Mcnonb30BaHWe BECOB MM yCTa-
oAMelIMBaH1e NPOAyKTOB Ha 0 HOBKa BECOB Ha 0 (Tapa).
MWHUMaNbLHOW CKOPOCTH. = —
= 3anyck aBToMaTtnyeckoii npo- CK/ Wcnonbsosarne Tarimepa.
rpaMmel. Z
P (D BosBspar B npeablayLwmi NyHKT Me-
1 HwnakaA ckopocTb HIO.
7 Cawman BbiCOKan CkOpoCTb (D BK/IIOUEHME UMW BIK/TIOUEHWE ANC-
M MrHOBEHHOE BKtOUYEHWE: MaKCu- nnes.

MasibHaA CKOPOCTb, NMOKa NMoBo-
POTHLIM NepekoYaTesb yaepKu-
BAETCA B 3TOM MOJIOXKEHMM

PekomeHpauuma: Bul moxeTe B nto6own
MOMEHT M3MEHATL CKOPOCTb BO BpeMs
nepepaboTku UK Xe NpepbiBaTh nepepa-
BO0TKY.

CBeTHLu.eeCFI KOoJibLO

CeTAlleecaA KOMbLO Ha MOBOPOTHOM
nepekntoyatene otobpaxaeT MHGopma-
Luto 0 paboyeM COCTOAHUK BaLLEero npw-
6opa.
UHauKauuna

CseTAlleecq KOfbLO
FOPWT ¥ BbINONHAETCA
nepepaboTka.

CeetAuleecA KoMbLo =

CocTofiHue

Mpnéop GYHKLUMOHH-
pyeT 6e3ynpeuHo.

Bkntouena cuctema

MWraeT v nepepa- 6e30MnacHOCTM.
O0TKYy 3anycTutb uav = [lpubop Hencrnpa-
NPOAOSIKNTL HEBOS- BEH.

MOXHO.

PexomeHngauma: [1JonoHUTENbHbIE CBE-
[leHWA CM. 3[1eCb:

— "Cucremsi 6e3onacHocTin”,

CrpaHxuya 180

— "YerpaHeHne HencripaBHocCTeun”,
CrpaHxuya 185

MaHenb ynpaBneHun

Tavimep

KHonka Bo3Bparta

Oucnnen

KHonka BKItOYEHWA/BbIKIIOYEHNA

KHonka «OK»

HaBuraynmoHHoe KosbLo

MoateepxaeHune Buidopa.

OK

MpumeyaHue: YnpasnanTe KHOMKaMu
NPV NOMOLLM NanbLeB U Be3 KYXOHHbIX
nepyaTtok. Henb3A ynpaBnATb KHONKaMu
npy NOMOLLM NPeaMeToB, Hamnp., KyXOH-
HOW JTOXKMW.

HaBuraumMoHHoe KonbLo
HaBuraumoHHOE KO/bLO — 3TO Kpyrias
CEeHCOpHaA NOBEPXHOCTb Ha NaHenm
ynpaBneHua.

[lnAa HaBuraumm No MEHIO UM YCTAHOBKM
3HauYeHU NnoMecTuTe naney B yrnybne-
HWe KO/bLia U MEASIEHHO NEPEMELLaNTE
€ero no ¢opme.

[lepemeLlleHne No YacoBOW CTPESIKE:
= JlucTaTb N0 MEHHO BHUS.
= YBe/iMueHue 3HaYEeHUH.

[MepemelleHne NpoTUB YaCOBOW CTPESIKE:
= JlucTartb NO MEHIO BBEPX.

= YMeHblUeHUEe 3HAaYEHUN.

Oucnnen

Ha avcnnee otobpaxaroTca onumun ans
BbIOOpPA, HACTPOWKK M 3HAUEHMA, a Takxe
cooBLleH1A 0 pexume padoThl.

MpumeyaHue: Ecnu B TeueHne onpese-
NEHHOr0 BPEMEHM ynpaB/ieHne He Mpous-
BOAWTCA, ANCMNer aBTOMaTyecku Bbl-
kntouaeTcA. YToObl CHOBa aKTUBMPOBATb
LMCNNEN, HYXXHO HaXKaTb KHOMKY BK/OYe-
HWA/BLIKIIOYEHUA, NOBEPHYTH MOBOPOT-
HbIM MepektoyaTesnb Uin NEPEMECTUTb
NMOBOPOTHbIA KPOHLITENH.

MoBOPOTHBLIA KPOHLITEWH U NPUBOADI
Haxas KHOMKy pa3taoKMpOBaHWA, MOX-
HO NepPeMecTUTb MOBOPOTHbLIM KPOHLWTENH

B Tpedyemoe nosioKeHue.
— Pyc.




3HaKoMCTBO C NpUOOpPOM  ru

MoaroTtoBKa:

= YCTaHOBUTE UM CHUMMUTE yally

= YCTAHOBMWTE WM CHUMUTE KPbIWKY
= YCTaHOBWUTE UM CHUMWUTE HacadKy

= 3arpyaunte NpoayKTbl B 4OCTATOYHO
©0NbLIOM KOMMUYECTBE B CMECUTE/Tb-
HytO Yally

maBHbIM NpUBOA:

MepepadoTka NPOAYKTOB C NMOMOLLLIO Ha-
cafok

NoBepxHOCTb BECOB:

Mcnonb3oBaHme BECOB

Mpusopn 2:
MCNONb3YNTE NPUHAANEHOCTb, HanNpw-
mep, YHuBepcanbHanA peska

®

Mpusop 3:
MCNOMb3YMTE NPUHAANEXHOCTb, HAMpPW-
mep, CtakaH To-Go

[naBHbIN NPUBOA C YHUBEPCANbHbLIM
apjanTepom:

MCMOMb3YMTE MPUHAANEXHOCTb, HaNpPK-
mep, Macopybka

naBHbIN NpUBOA:
[ F |
Mcnonb3oBaHnue JibaoreHepartop

MpumeuaHue: [1OBOPOTHLIVM KPOHLWTENH
OoCHauleH ¢yHkumen EasyArm Lift. 3t1a
dYHKUMA NOMOraeT nepemellaTs NoBo-
POTHbIN KPOHLUTENH BBEPX.

UHCTPYMEHTDI
UHcTpy- lMpumeHeHune
MEHTbI

MecwnbHble Hacaaku Profi

= BaOuBaHue TecTa, Hanpumep
NPOXOKEBOr0, X/1e0HOr0, Ha
NULLLY, MaKapOoHbl 1 BbINeuky.

= [logmeliMBaH1e NPOAYKTOB B
TECTO, Tak1x Kak 3epHa.

MpodeccrmoHanbHbIM yHUBEpPCaslb-

HbIV BEHUMK 1A NepemelIBaHuna

= BamellnBaHue TecTa, Hanpu-
Mep, 41A GPYKTOBLIX M MPOUMX
NMUPOroB.

= [loamMelmnBaHve NpoayKTOB B
TECTO, TaKMX Kak U3toM, KyCcou-
KW WoKonaaa.

MpodeccroHabHbIi BEHUMK AnA
B3OMBaHKA

UHcTpy-
MEHTbI

MpumeHeHne

= BaBuBaHWe AMYHbIX OENKOB U
C/MMBOK (XKMPHOCTLIO MUHUMYM
30 %).

= 3amellnBaHue Nerkux BuaoB
TecTa, Hanpumep OUCKBUTHOTO.

ToHKan HacTporKa npogeccUoHasb-
HOro BeH4YuKa anA s3busaHua

[1pn NOMOLLM TOUHOW HACTPOWKK OTKOP-
PEKTUPYHTE PACCTOAHME MEXY Yallen u
NpPodeccroHa bHbIM BEHYMKOM /17 B3OW-
BaHMA.

MpumeyaHue: BeHunk anA B3GMBaHWA
Profi oTnaxeH Ha 3aBoae-n3rotoBuTeNe
Takum 06pasom, uToObl MPOAYKThI CMeELK-
Ba/IMCb ONTUMa/IbHO.

U3meHeHne 3aBOACKON YCTAaHOBKK

» He ucnonb3ynte Hacaaku, kacatoume-
CA valun.

TpeboBaHun

= |lITencensHas BUKA He BCTaB/eHa B
PO3ETKY.

[1OBOPOTHbIW KPOHLUTENWH OTKPbIT.
MpodeccuoHanbHbIM BEHUMK 1A B3OW-
BaHWA yCTaAHOB/IEH.

YcTaHoBeHa valla.

1. YaepxuBaiTe BeHUMK A1s B3OMBaHKUA
ONHOW PYKOW 3a HUXHIOD YacTb U
ocnadbTe KOHTprarky, NoBepHyB ee
ragyHbIM K/IKOYOM MO YaCOBOW CTpes-
Ke.

- Puc. ]

2. Y100bl MUSMEHWTHL HACTPOWKY, MOBEPHU-
Te HacafKy B HY)XHOM HamnpaB/EHWN.
-pPuc.H

OntumansHan ycta-
HoBKa

PacctoAnre o yawm
NPEUMEPHO 2,5 MM

noavemM Hacaaku

BpallleHne Nno Yyaco-
BOW CTpesnke

BpalleHne NpoTus
4YaCcoBOW CTPesKu

OonyckKkaHve Hacaaku

3. Haxxmute Ha KHOMKy pastnoknpoBa-
HWA U H&XKMMaWTe NOBOPOTHbIM KPOH-
LUTEMH BHK3, MOKa OH He 3aduKcupyeT-
cA.

4. MpoBepbTE YCTAHOBKY.
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ru 3HaKOMCTBO C NPUOOPOM

5. HaxxmuTe Ha KHOMKy pas3biokupoBsa-
HWA ¥ NOAHUMMANTE NOBOPOTHbLIN KPOH-
LUTEVH, MOKa OH He 3aduKCUpyeTcs.

6. YOepxuBanTe BeHUMK ans B3GMBaHUA
O[HOWV PYKOW 3a HUXHIOK YacTb U 3a-
TAHUTE KOHTPrawky, MOBEPHYB e€ ragu-
HbIM K/1HOUOM MPOTUB YaCOBOW CTpeS-

KHW.

CmecUTenbHble Yalluu

B 3aBMCHMMOCTH OT MOAEM Pa3nYHbIe
CMECHTE/bHbIE Yallu MOTyT BXOAWUTL B
KOMMJ/IEKT MOCTaBKK 2.

[nA 5KOHOMMK MecTa NMpu XPaHEHUN CME-
CUTE/bHbIX Yalll C/TOXUTE MaNEHbKYH Ya-

wy B OObLLYIO.

Bonblyto yally Bceraa ncnosnb3ymnTe ¢
YCTAHOB/IEHHOM KPbILLKOKW. Kpbillika He
noaxoauT ANA ManeHbKOW yaluu.

Mo3uumnmn HacTPOMKH

YctaHoBKa

OnucaHue

A3bik

HacTpoiiTe a3bik aucnnies.

Akceccyap

AKTUBUPYHMTE MM AeaKTu-
BMPYMTE AOCTYN K aBTOMa-
TUYECKUM MporpaMmmam
ONA NPUHAANEXHOCTEN.
Ecnv npuHamnexHocTs Obl-
Na AeakTMBMpOBaHa, oHa
He OyaeT oToOpaxaTbcs B
raBHOM MEHIO.

3ByK

HacTtpoiiTe rpoMKOCTb 3BY-
KOBbIX CUTHa/10B U CUTHa-
JIOB MPW HaXKaTUM CeHCop-
HbIX KJ1aBULL.

Eannunua

HacTtpoliTe eanHuLbl Noka-
3aHWA BECOB.

ApkocTb

HacTpoliTe ApKOCTb AWC-
nnes.

Hepabouwii pe-
KUM

HacTtpoliTe Bpems, no uc-
TEUEHMH KOTOPOro AUC-
nnev saTeMHAeTCA.

Bpewmsa oxunoa-
HWA

HacTtpoliTe Bpems, No uc-
TEUEHUK KOTOPOro nNpubéop
nepekslyaeTcA B PEXUM
rOTOBHOCTH.

3aBoackue ycTa-
HOBKM

BoccTaHoBuTe 3aBoackue
yCTaHoBKM npubopa.

MHdopmauma o
npubope

MHPopmauma o nporpamm-
HoM ofecrneyeHun nprudo-
pa.

180

Cuctembl 6e30nacHOCTH

BnokupoBKa BKNOUeHUA

BnokupoBka BKAOUEHUA NPENATCTBYET

He)XxenatenbHOMY BK/THOYEHUIO BaLLEro

npudopa.

MpnBopP MOXHO BKOUMUTL U UCMOSL30-

BaTb, MOBOPOTHbLIN KPOHLLTEWH YCTaHOB-

NEH B FOPU30HTAIbHOE MOMNOXEHWE W Bbl-

MOSIHEHO OAHO W3 C/EAYHOLLMX YCOBWHN.

= YCTaHOB/EHa vallia v reHeparop
nbaa.

= Ha rnaBHOM NPWBO/E YCTAHOB/IEH YHU-
BepcanbHbIv agantep.

Ecnv BoO Bpema 06paboTku NpoayKToB
OTKPbITb MOBOPOTHbIN KPOHLLTENH, NpK-
6op aBTOMaTUUYECKH BbIK/IHOUAETCHA.
Bnok1MpoBKa NOBTOPHOIO BKAKOUEHUA
BnokrpoBka MOBTOPHOIO BK/HOUEHUA
NpPenATCTBYeT TOMY, UTO NPMOOP cam
3anycTuT nepepadoTky nocne cbon B
3HEProcHabXeHUH.

[Mocne c6oa B aHeprocHadXeHun npudop
cHoBa Bk/toYeH. OaHako nepepadoTky
MO>XHO 3amyCTWUTb CHOBA /LLb NOCe
YyCTaHOBKWM MOBOPOTHOI0 Nepek/toyarens
B NosioxeHue O.

3awumTta oT neperpysKu

3auwmTa oT neperpysku NnpenAaTCTBYET No-
BPEXAEHMWIO 31EKTPOMOTOPA W APYIMX
KOMMOHEHTOB BCNEACTBUE C/ULLKOM Bbl-
COKOW Harpysku.

BnokupoBKa NOBOPOTHOrO KPOHLITENHA
BnokrpoBka NOBOPOTHOrO KPOHLLTENRHA
NpenATCTBYET €ro OTKPbLIBAHWIO, ECNK
NpPWHAANEXHOCTb 3aKpensieHa Ha 3agHEM
npvBoaE.

3BYKOBOW cUrHan

B cnyyae HencnpaBHOCTH MK BbIK/IHOYE-
HMA Nprdopa NPeaoXpPaHUTENbHOK CUCTe-
MOW pasgaeTca 3ByKOBOMW CUrHar.

K BOSMOXHbIM HEUCMPABHOCTAM OTHOCUT-
CA, HaNpumep, HENPaBW/IbLHO 3adUKCUPO-
BaHHbIV MOBOPOTHbLIN KPOHLUTENH WK
neperpeTbin npubop.



MNepen nepBbim
MUCnosb3oBaHUEM
YcTaHoBKa npubopa

1. YcTaHaBnvBanTe npubop Ha NPOUHYIO,
POBHYIO, YUCTYIO W FNaaKkyto padouyio
NMOBEPXHOCTb.

2. YcTaHoBWTE ceTeBor Kadesb Ha HyX-
HYIO [UTUHY.

- Y100bl yMEHBLIUTL ANMHY Kabens,
NPOABUHLTE ero B oTcek asAa kade-
nA.

- YT00Obl CHOBA YBE/IMUWTbL A/IMHY Ka-
6ens, BbITAHWTE ero U3 oTceka anA
kabens.

3. BcTaBbTe BUIIKY CETEBOIO LHYPa B PO-
3eTKY.

MepBbI BBOA B 3KCNyaTauuio

Bo BpemA nepBoro BBoAa B aKcnayarta-
LMI0 MK Nocne Bo3epaTa npnoopa K 3a-
BO/JCKMM YCTaHOBKaM MOABIAETCA BLIOOP
ASLIKA U eMHUL, UBMEpPEeHWA. 3aTem
OTKPbIBAETCA KPaTKOe PYKOBOCTBO.

» CnenywTte MHCTPYKLUMAM Ha 9KpaHe
avcnaesa M NpPoCcMoTPUTE KpaTKoe py-
KOBO/CTBO C MOMOLLbO HaBUraLMOHHO-
ro Kosbla.

Axcnnyatauuna
Moarotoska npubopa k paboTte

1. HaxxmuTe Ha KHoMnky pasb1oKkMpoBa-
HWA W NOoAHMMAaNTe NOBOPOTHLIM KPOH-
LUITEWMH, NOKA OH He 3adMKCHMPYETCA.
-Puc. @

2. BcraBsbTe vally B OCHOBHOW O/10K.

— Puc.
CneawvTe 3a NONOXEHWEM yriyOneHui
Ha OCHOBHOM 6/10Ke.

3. NoBepHUTE Yally NPOTUB YaCOBOW
CTPEeNKK Ao GuKcaumm.

-Puc. B

4. YCTaHOBWTE KPbILLKY Ha raBHbIM Npu-
BO/ Tak, YToObl OHa 3apMKCHUPOBa-
nach.

- Puc. 8
3arpy30uHbli CTBOJ JO/MKEH ObITh
HanpasneH Bnepea.

[Tepea nepBbiM UCMONB3OBAHUEM  FU

5. BoaBuTe Hacaaky B rnaBHbIM MPUMBOA
[0 dukcaumm.
andaen 10 |
3almTHbIM Konnavok @ goskeH nosn-
HOCTbIO MOKPbIBATb FNaBHbIA NMPUBOLI.
6. 3arpy3uTte NpoayKThl B yalLlly.
— Puc.
7. Haxmute Ha KHOMKY pas3bnokuMpoBsa-
HWA U HXXMMaWTE NOBOPOTHbIM KPOH-
LUTEMH BHK3, MOKa OH HE 3apuKCcupyeT-

cA.
- Puc. IA

MepepaboTka NPoAYKTOB C NOMO-

IO HacafoK

1. YcTaHOBUTE NOBOPOTHbLIN BbIK/IlOUa-
Teslb Ha HYXKHYIO CKOPOCTb.
andaen 13|

2. Y106kl HEMPOAO/MKUTENIbHOE BPEMS
noABeprHyTb NPOAYKTh 0BpadoTke Ha
MaKCUMaslbHOW CKOPOCTU, YCTAHOBUTE
NMOBOPOTHBIV Nepek/toyaTesb B Moso-
XeHve M 1 yepXxunBaiTe ero B TeueHne
Tpe®yemMoro BPeEMEHHM.

— Puc.

3. Mpu HeoOXOAMMOCTH BO Bpems nepe-
pPaboTKM MOXHO 3arpyxaTtb JOMNOHU-
TesbHble NPOAYKThl Uepes 3arpy3ou-
HbIM CTBOJI.
dxled 15 |
[nAa 3arpysku MHrpeAMeHToB B AOCTa-
TOYHO BOJILLIOM KOJIMYECTBE BbIK/THOUM-
Te Npubop, OTKMHLTE NMOBOPOTHBIN
KPOHLUTEWH v 3arpy3nTe NpoayKThl B
CMECHTENbHYIO yallly.

4. MepepabaTbiBaiTe NPOAYKTLI A0 MOSY-
YEHMA XKenaemoro pesynstara.

5. YcTaHOBUTE MOBOPOTHLIM Nepektoya-
Tesnb Ha O.

o8 16 |
JoxauTeck No/HOro octaHosa Npundo-
pa.

3aBepLueHne 06paboTKH

1. M3BnekuTe BUIKY U3 PO3ETKH.
— Puc.

2. Haxkmute Ha KHOMKy pastnoknpoBa-
HWMA ¥ NOAHWMANTE NMOBOPOTHBLIV KPOH-
LUTEMH, NOKa OH He 3adUuKCHpyeTCA.

dxled 18 |
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ru Tarmep

3. Haxmute ogHoBpemMeHHo o6e 0TCo-
€UHUTENbHbIE KHOMKMW W BbIHLTE Ha-
cafKy 13 NpuBoAa NOMHOCTLIO.

- Puc. I8

4. CHUMUTE KPBbILWKY C FMaBHOO NPUBO-

na.
— Puc. I

5. MoBepHMTE uallly Mo YacoBOW CTpeske
W CHUMMTE ee.

- Puc. Fill

Ucnonb3oBaHMe NPUBOAOB ANA NPU-
HaanexHocTeun

YKasaHuA

®  CHUMUTE 3aLUMTHYIO KPbILLKY, UTOObI
MCNO/1b30BaTb NPUHAANEXHOCTb, MNO-
COEaMHMB ee K NpuBoay 2 uiu 3.

= Heucnosb3yemble NprMBOAbLI Bceraa
[O/IKHbI ObITh 3aKPbLITHI 3aLUTHBIMK
KpbILWKaMM.

= CobntoaanTe MHCTPYKLMIO MO aKCrya-
Tauuu NPUHaAANEXXHOCTH.

A 22 B 23 |
Taumep

C nomolLlblo Tanmepa NpoayKTbl MOXHO
obpadaTbiBaTb B TEUEHWE NPeaBapuUTeb-
HO 3aaHHOro BpeMeHu. TarMep Takxe
MOXHO 3anycTuTb 6e3 06padoTKu Npo-
[YKTOB, Hanpumep, YToObl KOHTPOMPO-
BaTb BPEMA OT/AblXa TecTa win Bpemd
NMPUroTOBNIEHMA.

Ucnonb3oBaHue TanMepa

1. UToObl 3anycTuTh Tanmep, Haxxmute .
2. C NOMOLLbIO HAaBUraUMOHHOMO KOJbLia
HaCTPOWTE MUHYThLI U NOATBEPAUTE

KHOMKOW OK.

3. C NoMOLLbIO HABUraLUMOHHOMO KO/bLia
HACTPOWTE CEKYHbl U MOATBEPANTE
KHOMKOW OK.

4. YToObl NOABEPrHYTL NPOAYKTLI 0Opa-
©0TKe C MCMOob30BaHWeM TarmMepa,
BbIOepuTe "HacTponku Tanmepa" n
YyCTaHOBMTE NMOBOPOTHbIN NepekoYa-
Teslb Ha HEOOXOAUMYIO CKOPOCTb.

v Ha aucnnee otoBpaxatoTca ycTaHOB-
JIEHHaA CKOPOCTb M OCTaBLUeecHA Bpe-
MA nepepadoTKy.

v [1o UcTeYeHUH BpeMeHn Npudop ocTa-
HaBnMBaeT 00padoTKy.
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5. YcTaHOBWUTE MOBOPOTHbLIVM Nepektoya-
Tens Ha O.

6. [1nAa nosb3oBaHuA Tanmepom 6e3 06-
padoTku NpoaykToB BbibGepuTe "B3bu-
BaHWEe AWYHbLIX OE/IKOB MO BpemeHn" 1
HayKMuTe OK.

v Ha aucnnee otobpaxaeTtca ocTasllee-
cA Bpewms.

v [1o ncTeyeHun aToro BpEMEHH pasaa-
€TCA 3ByKOBOW CWUIrHan 1 Ha aucniee
oTobpaxkaeTtca "[0TOBO".

Bechbl

Mpubop oOopyaoBaH BCTPOEHHbIMKU Beca-
MMU.

B HOXKax 0CHOBHOro 6/10Ka yCcTaHoB/Me-
Hbl YETHIPE BECOBbIX AaTUMKa.

PesynbTaT B3BELUMBAHNA MOTYT UCKa31Th
cneaytoume pakTopsl:

= HOXKW He CTOAT Hadnexalum o6-
pas3oM Ha padoyei NoBEePXHOCTH
BMOpaLmu padouer NoBepxXHOCTH
npeameTbl NoA OCHOBHLIM O/1I0KOM
C/IMWKOM MasieHbKWiA BEC

cMelleH1e OCHOBHOIo 61oKa
npukacaHne K OCHOBHOMY ON0OKY

B3BelunBaHMe NPOAYKTOB

1. YT0oObl 3aNyCTUTL BECHI, HAXMHUTE (5.

v BbinonHaeTtcA kanubpoBka BECOB.

v Ha ancnnee otobpaxaetca «0» v Bbl-
6paHHas eaMHULA.

2. [py HeOOXOAMMOCTH KOCHUTECH HaBK-
raUMOHHOIO KOJbLa, BeibepuTe Apyryto
eavHULY M3MEepPEeHWA 1 NoaTBEPANTE
KHOMKOM OK.

v BbinonHaeTcA noBTOpHaA kaniMbposka
BECOB.

3. 3arpysauTe NpoayKThl B yCTAHOB/EH-
HYIO CMECWTE/bHYIO Yally UK npuHad-
NIEXHOCTb.

v Ha aucnnee otoBpaxaeTca ycTaHOB-
JIEHHOE KOMMUECTBO B BbIOPaHHbIX
eavHuLax M3MepeHus.

4. YT0Obl CHOBA YCTAHOBUTb BECH! «0» U
OTAENbHO B3BECUTb AOMONHUTENbHbLIE
nNpoayKTbl, HAXXMWUTE (5 M AOXKANTECH 3a-
BEpLUEHWA KasTMBPOBKHU.

PekomeHgauua: Ec/iv NOBOPOTHbIN
KPOHLUTENH 3adMKCUMPOBaH B BEPTUKA b



HOM MOTOXXEHWW, Ha MOBEPXHOCTbL BECOB
MOXXHO CTaBUTb KOHTEWHEPDI /K YNaKOoB-
Ku 6 1 B3BELUMBATb UX.

ABTOMaTUUYECKHUE NPOrpaMmmbl

ABTOMAaTMYECKME NPOrPaMMbl MOMOTatoT
BO BpemsA nepepadoTku NPoayKTOB C Mo-
MOLLIbIO HAacaaoK U BO BPEMSA UCMO/b30-
BaHWA NPUHAANEXHOCTEN.

[atumku KOHTPONMPYLOT nepepadoTky
NpPOoAYyKTOB ¥ aBTOMaTUUYECKK 3aKaHunBa-
0T NepepadoTKy Noc/1e JOCTUXKEHNA
3anporpaMMmMpoBaHHON KOHCUCTEHLMK.

[nAa JOCTUXEHMA ONTUMabHBIX pe3ybTa-

TOB YUMUTbIBAWTE CneaytoLmne ykasaHua:

= BeHuunk ana B3OMBAHUA [0OSKEH OblTb
HaCTPOeH Haanexatirm odpasom ana
onTUMasbHOrO NEPEMELLMBAHNA NPO-
AYKTOB W, criegoBartenbHo, 4nA npa-
BW/IbHOIO BbIMO/IHEHWA aBTOMaTUYe-
CKMX Mporpamm.

— "VI3meHeHue 3aBOACKON yCcTaHOBKM ',
Crparmya 179

= [Tepen NnepBbIM UCMNONB30BAHMEM aBTO-
MaTUUYECKUX NporpamMm JanTe HOBOMY
npudopy nopadotatsk He MeHee 10 Mu-
HYT, HE UCNONbL3YA aBTOMAaTUUECKYHO
nporpammy.

= [locne 3anycka aBToMaTM4eCcKoun npo-
rpamMMbl HE 3arpyxanTe apyrue npo-
AYKThI.

= Vxe nepepadoTaHHble NPOAYKTbl HE
nepepadaTbiBanTe elle pa3 B aBToMa-
TMYeckow nporpamme. Ecnu pesynstat
nepepadoTKu C aBTOMATUYECKON NpPo-
rpaMMOM He COOTBETCTBYET BaLLMM
oXuaaHuAam, noamellanTe NpoayKTbl
BPYUHYIO, UTOObI MOMYYUTb XKenaeMbli
pesynbtat. Coboaarte pekoMeHaaLmm
MO CKOPOCTH.

— "[oumepsl ncrnoib30BaHNA",
CrpaHuya 184

= TpebByemoe Bpems 1 pesy/bTaT 3aBu-
CAT OT CBEXECTH, TeMNepaTyphbl U CO-
CTaBa MCMO/1b3yEMbIX MPOAYKTOB.

» [lepepabaTbiBaiiTe TONIbKO CBEXME AN-
La. ABTomatmMueckasa nporpamma He
npeaHasHadeHa oA abTepHaTUBHbIX
peLenToB, Hanpumep, AnA akBadpadsl
nnvM 6enKoBOro NOpoLKa.

ABTOMaTMyeckue NporpaMmmMbl  ru

Babutbie 6enku nonyyaroTcA TONbKO,
€C/v Hacaaka M CMecuTebHaA yalla
UUCTblE, HE UMEIOT OCTATKOB XMpa U
CpeacTBa AnA MbITbA MOCYAbI.
MepepabdaTbiBaiiTe TOILKO C/IMBKMU,
oxnaxaeHHble NPUGIN3UTENBHO [0

6 °C n xupHocTbio 30-36 %.

PaHee 3aMOpOXeHHble C/IMBKK B3OUTb
HEBO3MOXHO.

[na nonyyeHnsa onTMMasabHOro pe-
3ynkTaTta nocne seibopa nporpammsi
"B3Butblie CAnBKKU" YCTAHOBKUTE BUI UC-
Nnonb3yemMblx CIMBOK"CBexue Cameku",
"CNu1BKM Ha pacTUTe/IbHOM OCHOBE"
nnu "besanakTosHble CAMBKK".

He ncnonb3yeT Tenyto CMECUTENbHYIO
yauwly ansa B3ObMBaHWA CAMBOK, HAMNpPK-
Mep, cpagy Nnoc/e MbiTbA B MOCYA0MO-
€UHOW MalLKHe.

Caxap, apoMaTtnyeckume BellecTsa u
apyrve nofasku A1A CIMBOK UK B3OU-
ThiX 6E/1IKOB NOAMELMBANTE TO/ILKO MO
OKOHYaHWW aBTOMaTUUECKOW Nporpam-
Mbl.

MpunaepxxuBanTecb PeKOMEeHA0BaHHbIX
WMHIPEAMEHTOB U KONMYECTBA.
ABTOMAaTUYECKKE NporpamMmmbl He npea-
HagHaueHbl A471A 3aMeLLIMBaAHUA CULL-
KOM CYXuX BWOOB TecTa. PeuenThl Te-
CcTa npeaycMmaTpuBaloT AoCTaToYHOEe
KOJIMUECTBO XMOKUX UMW BAAXKHbIX UH-
rpeaveHToB.

[Mporpamma "[Ipox>keBoe TECTO U Te-
CTO Ha 3aKBacke" NpepbIBaeT 3aMeLLn-
BaHWe NPUMEPHO Ha 15 MUHYT, UTOO®I
TEeCTO NojJowsno. 3aTeM npoLecc same-
LUMBaAHWE NPOAO/HKAETCA aBTOMaTHUYe-
cku. TecTo uaBnekamnTe ToNbLKO NOCNAe
3aBepLUEeHUA NporpaMmel.

Ona nporpamm "CooBHoe TecTo" v
"MecouHoe TecTo" Macno nav mapra-
PUH NOAOrPeNTE A0 KOMHATHOM TeMne-
paTtypbl 1 3arpyxxamnte kybukamu pas-
MepPOM 2 cM. XO/104HOE UK 3aMOpPO-
YXEHHOE Mac/0 WK MaprapuH He na-
OyT XenaeMblx pesynsTaTos. [epen
BbINEKaHWeM NecoyHoe TecTo HeoOXo-
AVMMO NOCTaBUTb B XONOAU/IbHMUK.
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ru OO630p OUUCTKHM

= [lporpamma "CaodHoe TecTo" He noj-
XOOWT ANA OYEeHb XWOKUX BUAOB TECTa,
Hanpumep, Ana Tecta ana 6 IMHOB.

= [Iporpamma "MopoxxeHuuya" noaxoant
TONBLKO ANA PeLenToB BaHWUIbHOTO U1
LLIOKO/IAAHOO MOPOXEHOr 0, ONMUcaH-
HbIX B MHCTPYKLIMK K MPUHAANEXHO-
CTAM A1A Mopoxenuubl MUZ9EB1.

Ucnonb3oBaHWe aBTOMaTUUYECKUX

nporpamm

1. B rnaBHOM MeHt0 BbiBepuTe "MHTen-
NeKTyasbHble CEHCOPHbIE MpOorpaMmme!”
C NOMOLLLI HaBUraLMOHHOIO KosbLa
WM aKTUBUMPOBAHHYO NPUHAONEX-
HOCTb WM NOATBEPAUTE KHOMKOW OK.

2. C NOMOLLbIO HaBUraUMOHHOMO KO/blia
BbIOepuTe He0BXOAMMYHO aBTOMaTUYE-
CKYIO Mporpammy, NoATBEPANTE KHOM-
KOW OK U criegymTe MHCTPYKLMAM Ha
3KpaHe aucnnen.

0630p OUUCTKU

Cpasy nocne ucnoib30BaHna ouuLLanTe
BCe YyacTu npubopa, YToBbl OCTATKM NPO-
[YKTOB HE MpucChIXanu.

» He ucnonb3ynte motolme CpeacTaa,
coaepxalume aakoronb WA CnupT.

» He ucnonb3ynte metanmuyeckue 1
OCTPOKOHEYHbIE MPeaMEThI, a TaKkXXe
npeameTbl C OCTPbIMU KPOMKaMMK.

» He npumeHsanTe rpybyto TkaHb 1au
abpasunBHble YUCTALLME CPeacTBa.

» YucTute naHenb ynpaBneHua v anc-
nnen ToNbKO BAaXHOU MUKPOHUOPO-
BOM candeTkomu.

PexkomeHgauma: Ha nnactmaccoBbix ae-
TanAx MOXeT BO3HWKAaTb LBETHOW HaserT,

Hanpumep, Npu nepepadoTke MOPKOBMU.

Hanet ynanAetcA MArkoW TPAMNKOW C MNo-
MOLLbIO Kan/v pacTUTeNlbHOro Macrna.

OThenbHble JeTanu ounllatoTca cornac-
Ho Tabnumue.

- Puc. P23
anMepbl ucnonb3oBaHUA

YKasaHuA

= YTOObI UHIPEOMEHTHI APOXOKEBOro Te-
cTa WM TecTa Ha 3akBacke ¢ 00bWUM
COAepPXaHWeM BOAbI MEPEMELLMBANUCH

184

ONTUMabHO, CHauana 3aMBanTe B eM-
KOCTb XMAKOCTb.

= Ecnu BbiOpaTh NoAXOAALLYO AN pe-
LienTa aBToMaTMyYecKyto NporpaMmy,
nNprMoop aBTOMaTUYECKK yCcTaHaBIMBa-
eT HeoOX0AMMYIO CKOPOCTb M KOHTPO-
MPYeT BpemMa nepepadoTKu.

CobnioaanTe ykasaHuA U 3HaUYeHWA B Ta-
onuue.

- Puc. B

- Puc. B3

Mpumep peuenta
MnoTHbIN PpPYKTOBLIK NUPOT

MHrpeaneHrTsl

= 3 WT. Ady

135 r caxapa

135 r maprapuHa

255 myku

10 r nekapckoro nopouwka
150 r KOpKHKH

150 r cmecH cyxodpyKTOB

MpumeuaHue: NepepadatbiBaTs 0-
HOBPEMEHHO MOXHO MakCUMyM 2-KpaT-
HOE KOJIMYECTBO.

[MpuroToBnexHue
® YCTaHOBWTL BEHUMK AN1A NEPEMELLINBA-
HMA.
= 3arpysute BCe UHIPeaneHTbl, KpoMe
CYXO(dPYKTOB.
» [lepepabaTbiBath 30 cekyHz B
pexume 9,
= 3aTem nepepabarbiBante 3-5 MUHYT Ha
CKOpOCTU 7.
YCTaHOBUTb Ha Pexmm &,
B Teuenune 30-60 cekyHa nobasbTe Cy-
X0 PYKTbI.
[na aBTOMaTHyeckon 06padoTKun MHIpe-
OMeHTOB BbiOepuTe nporpammy "CaodHoe
TecTto".
Mpu ncnonb3oBaHWM aBTOMATUYECKON
nporpaMmMbl 406aBNANRTE CYyXOp PYKThI
TOMBKO MOC/IE 3aBepLUeHWA Nporpammsl 1
BbIOMpanTe CKOpoCTb &

anHaAHE)KHOCTM

MpWHaANEeXHOCTH MOXHO NPUOBPecTy
yepes CePBUCHYIO CYXOY UK Yepes UH-
TepHeT-MarasuH. Micnonb3ymnTte Tonbko
OPUTMHASBHBLIE MPUHAANEXHOCTH, TakK Kak



OHW B TOYHOCTM NMOAXOAAT K BaLlemy npu-
oopy.

MpPUHaANEXXHOCTU OTHOCATCA K KOHKPET-
HbiM nNpudopam. Mo3TOMyY NMPU NOKYMNKe
BCeraa ykasblBanTe TouHoe oOo3HauYeHue
(E-Nr.) Bawwero npubopa.

MHpopmMaLmio 0 TOM, KakmMe NpuHaaIex-
HOCTV NMpeanaratTca A1A Balero npudo-
pa, Bbl MOXETe HalTK B HalleM Kartasore,
B OHNavH-marasuHe uau 3anpocuTb B
cepBUCHON cnyxoe.
www.bosch-home.com

YTunusauua ctaporo 6bIToBOro

npubopa

» YTunusupyiite nprdop B COOTBETCTBUM
C 3KOJ1I0rM4YeCKMmMmn HoOpmMamu.
CBe,ﬂeHMH 0 BO3MOXHbIX criocofax
yTnamn3saumm MOXXHO NMos1yunTb B Cneun-
aM3NMPOBaHHOM TOProBOM NMPeanpua-
TUWU, a TaKXXe B paVIOHHbIX WIn ro-
POMCKUX opraHax yrnpas/ieHuA.

[aHHbIl Nprbop MMEET OTMETKY
O COOTBETCTBUM EBPOMENCKUM
Hopmam 2012/19/EU ytunuaa-
LMK SNEKTPUYECKUX U BNIEKTPOH-
HbIX Npubopos. (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

[aHHble HOpMbI oNpeaenatoT
NENCTBYIOLWME HA TEPPUTOPUN
EBpocotoga npaswna Bo3Bpara
W YyTUAM3AaLMK CTapbiX Nprbo-
pOB.

CepBucHan cnyxba

MoapobHyto MHPOPMAaLMIO O rapaHTUi-
HOM CPOKE M YCI0BMAX rapaHT1K B BalleH

YcTpaHeHue HeucnpaBHoOCTeH

YTunuMsauma ctaporo ObIToBOro npuéopa  ru

CTpaHe MOXHO MOJyYnTb, OTCKaHUMPOBAB
QR-koa B NpunaraemMon AoKyMeHTaLum ¢
nHdOpMaLMen o CepPBUCHON Cryxbe u
YCOBWAX rapaHTiu, B Halle CepPBUCHOM
cnyx6e, y Ballero aunepa Uy Ha Haliem
Beb-caTe.

KoHTaKTHbIE JaHHbIE CEPBUCHOM CTYXObI
MOXXHO MOy4YnTb, OTCKaHWpoBaB QR-koa
B Mpunaraemov AOKyMeHTaLmMu ¢ MHpop-
MaLMen 0 CepBUCHON cnyx0e U yCnoBUaAX
rapaHTUu UK Ha Hallem Beb-canTe.

[na nocTyna K KOHTakTam Cnyxo KaneHT-
CKOrO CEepBUCa, Bbl TAKXXe MOXETE WUC-
noJsib3oBath AaHHbIM QR ko,
hitps.//www.bosch-home.ru

MmnopTtep/Opranusauma, npuHrMatoLwan
npeteH3uun no kavectry:TOO «BSH
Home Appliances (BECX Xoym
AnnaraHcac)», 050040, Pecnybnuka Ka-
3axcTaH, r. AnmaTthl, bBocTanablKCKUI pawn-
OH, MukpoparioH KOKTEM-1, nom 15A, 5
aTax

e-mail; ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx0bl ycTponcTsa — 7 NeT.

Ha tepputopun Pecnybnuku KasaxcrtaH,
NPy 0BHaPY>XXEHUM HEUCTPABHOCTH, 3BO-
HUTE B CEPBUCHbIN KOHTaKT-LeHTP 5454
(Tonbko ANA MOOUIbHBIX TENEDOHOB).
CaenaHo B CnoBeHmu

HeucnpaBHoCTb

MpuuKnHa U ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

Mpubop He padoTaerT.

HeT anekTponutaHua npuoopa.

» [lpoBepbTe, NOAAETCA NIK BNEKTPONUTaHUE Ha Ball Nproop.

Mpubop He 3anyckaeT

nepepadoTky. XeHue.

IMOBOPOTHBIN NepeksoyaTeslb yCTaHOBIEH B HEMNPaBKUIbLHOE NoJ/0-

» YcTaHOBMUTE MOBOPOTHLIM Nepekouares nepen nepepa-

6oTkow Ha O.

Mpundop He sanyckaet
nepepadoTKy WK BbIK/HO-
YyaeTcA BO BpeMmsA nepepa-
60TKMU.

Cnuiwkom 6osblioi 06beM nepepadaTtbiBaeMbiX MPOAYKTOB UK
CIMLIKOM [I0Nroe Bpema nepepadoTky.
» YcTaHOBWTE NOBOPOTHbLIM NepekntovaTesns Ha O.
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ru YCTpaHeHWe HEUCMPaBHOCTEN

HeucnpaBsHocTb

MpuunHa u ycTpaHeHHWe HeucnpaBHOCTEN

Mpudop He sanyckaet
nepepadoTKy WK BbIK/IHO-
YyaeTcA BO BpeM#A nepepa-
BOOTKH.

» CokpatnTe 06beM WHIPEaneHTOB.
» YToObl NEeaKTUBMPOBATL 3aLMUTY OT Neperpyskui, HeoBXoaMMO
[aTb NprOOopPY OCThITh.

Mprbop Mnm NPUHAANEXHOCTL BIOKMPOBAHSI.
» YcTaHoBUTE NMOBOPOTHLIN NepekntoyaTesns Ha O.
» CHUMKTE BNIOKUPOBKY.

Bk/toueHa cuctema 6e30MacHOCTMU.
» YcTpaHuTe NpuunHy, KoTopas NpuBena Kk octaHoBke npuoopa.
— "Cuctemsi 6esonacHoctu”, Ctparuya 180

KHonka pas6nokMpoBaHma
He HaXkMmaeTcA.

Ha npuBoae kpacHoro LpeTta 3 ycTaHOBAEHa NPUHAANEXHOCTb.
» CHMMKUTE NPUHAANEXHOCTL C npuBoaa 3.

BeHuuk ana B3GuBaHusA
Profi kacaetca cmecutens-
HOW Yallu UK NPOAYKTHI
cMmeluMBatoTCA Hekade-
CTBEHHO.

HeBepHO OTperyMpoBaHoO PacCTOAHWE 10 CMECUTENIbHOW Yallin.

» CKOPPEeKTUPYHTE TOHKYIO HACTPOMKY NPOYECCUOHATbHOMO BEH-
yuka a1Aa B3OMBaHKA.
— "TOHKaA HacTpo¥ika npogeccroHaIbHoOro BeHY1Ka /1A B30H-
BarmA", CtpaHumya 179

Ha aucnnee nossnaetca
KoA OWwnOBKK, Hanpumep,
E9025.

ONeKTPOoHUKA YCTaHOBWNA OLUKOKY.

1. YcTaHOBWTE NOBOPOTHLIN NepektouaTesb B nonoxeHune O u oT-
coeIMHnTe WTencesibHyro BUIKY OT CETH.

2. CHoBa BCTaBbTE LUTEMNCE/bHYIO BU/IKY B PO3ETKY.

3. Ecnu HencnpaBHOCTL coxpaHAeTcA, 00paTUTeCh B CEPBUCHYHO
cnyxoy.
— "CepsucHad cryxoa’, CtpaHuija 185

Ha aucnnee noasnAeTcA
"YcTaHoBKTL vally".

Yalua He ycTaHOB/EHA UK HEMPaBULHO 3adUKCHpOoBaHa.
» YCTaHOBWTE CMECHTE/bHYIO Yallly U MOBEPHUTE ee 10 yrnopa
NPOTMB YaCOBOM CTPENKM.

Ha ancnnee noasnaetca
"MpoBepbTe YCTAHOBEH-
HOe MONoXeHHe",

[MOBOPOTHbLIN KPOHWTENH HE 3adUKCUMPOBa/CA Hadexalum 006-

pasom UM epukcalma ocnadna.

1. YcTaHoBWTE NOBOPOTHbIM NepektouaTens Ha O.

2. [epemelarite NOBOPOTHbIN KPOHLUTEMH, MOKa OH HE 3adUKCU-
pyeTcA Kak cneayer.

Ha aucnnee nossnaetca
"[lBuratens aBTomatnye-
CKu ocTaHaBnunBaeTca".

B03MOXHbI pasninyHbie NPUYKHbI.

1. YcTaHoBWTe NOBOPOTHbLIN Nepekntoyartens Ha O.

2. Ecnu HencnpaBHOCTbL coxpaHAaeTcA, 00paTUTeCh B CEPBUCHYHO
cnyxoy.
— "CepsucHad cryxba’, CtpaHuija 185

Ha ancnnee noasnaetca
"MepesanycTuTb BeChI".

Co6own kanMbpoBKK BECOB.

1. YcTaHaBnuBaiTe Npubop Ha POBHYHD, YUCTYIO U YCTOWUMBYIO pa-
60uyto NOBEPXHOCTb.

2. Cneaute 3a Tem, 4tToObl NoA NPUOOPOM He OblfI0 MOCTOPOHHKX
npeaMeTos.

3. HaxmuTe 3, UTOObI NepesanycTuTs KannOpoBKY, 1 He NpuKa-
canTech kK Nprdopy BO BPEMA KaSIMOPOBKMU.

Ha avcnnee noasnAetcA
"[JOCTUrHYT Makc. Bec".

Bec npeBbilaeT aManasoH U3MepeH1s BECOB.

1. lpu UCNONL30BAHUM BECOB YUUTbIBAWTE MakCcMMasbHbIV BEC
5000 rwmm 11,00 Ib.

2. YMeHbLUUTE B3BELLUMBAEMbIX 0OLWMIA BEC.

186



YCcTpaHeHWe HecnpaBHOCTEW  ru

HeuncnpaBHoCTb MNpurunHa U ycTpaHeHne HeucnpaBHOCTEN

Ha avcnnee noasnaetca Bec MeHblUe AManasoHa u3mepeHun BECOB.

"[OCTUIHYT MUKH. BeC". 1. lMpu UCNONBL30BaHMM BECOB YUUTLIBAWTE MUHUMA/IBbHLIV BEC 5T
nwam 0,01 Ib.

2. YBenuubTe B3BelLBaeMblii 00LLMK BEC.

Mpubop yCTaHOBNEH HEMPaBU/ILHO.

1. YcTaHaBnvBaiTe NpuMbop Ha POBHYIO, YMCTYIO M YCTOMUMBYIO pa-
60uyto NOBEPXHOCTb.

2. Cneaute 3a Tem, utoObl Noa NPrOOPOM He Obl/TIO MOCTOPOHHKUX
npeaMeTos.

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % “3roToB/IEHHOW 13 BTOPCHIPbA 187
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,0 Thank you for buying a
MyBosch Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

Expert tips & tricks for your appliance
Warranty extension options

Discounts for accessories & spare-parts

Digital manual and all appliance data at hand
Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgerite GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

8001357048 (050708)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar
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