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Sicherheit

Sicherheit de

® | esen Sie diese Anleitung sorgféltig.
m Beachten Sie die Anleitung des Grundgerats.

Verwenden Sie das Zubehor nur:

m mit einer Kiichenmaschine der Baureihe MUM5.

mit Originalteilen und -zubehor.

| |
m zum Schneiden, Raspeln und Reiben von Lebensmitteln.
® zum Schneiden von Lebensmitteln in Wurfelform.

v

sen.

Die Zerkleinerungsscheiben nur am Kunststoff in der Mitte anfas-

» Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen berih-

ren.

» Die Messerscheibe und das Schneidgitter nur am Kunststoff an-

fassen.

vV v v Vv VY

Nie die Klingen mit bloBen H&nden berlhren.

Nicht in den Einflullschacht fassen.

Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.

Das Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.

Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Das Zubehdr nur im komplett zusammengebauten Zustand ver-

wenden.

» Das Zubehdr nur in der dafur vorhergesehenen Arbeitsposition

verwenden.

Sachschaden vermeiden

» Keine Lebensmittel verarbeiten, die har-
te Bestandteile enthalten, z. B. Kno-
chen, Knorpel oder Kerne.

» Keine Gegenstande in den Einfill-
schacht oder das Gehéause stecken,

z. B. Kochloffel.

» Vor der Verwendung den Einfullschacht
und das Gehause auf Fremdkorper
Uberprifen.

» Keinen groBen Druck mit dem Stopfer
auslben.

Kennenlernen des Zubehors

Ubersicht
—Abb. [l

' Je nach Modell

Gehause

Scheibentrager

Deckel mit integriertem Einflllschacht

Stopfer und Messbecher

Asia-Gemisescheibe

A Reibscheibe grob'

Reibscheibe fein’

X Raspelwendescheibe grob/fein’

B Schneidwendescheibe dick/diinn’

Grundtrager

Schneidgitter klein

Messerscheibe




de Bedienung

Messerschutz
Schneidgitter-Reiniger
Symbole
Symbol

(i
&

v

v
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Zerkleinerungsscheiben

Beschreibung

Anweisungen in der Gebrauchs-
anleitung beachten.

Nicht in den Einflllschacht fas-
sen.

Woirfelschneider-Einsatz einset
zen

Deckel aufsetzen

Positionsmarkierung Gehause

Bezeich- Verwendung

nung

Schneid- Lebensmittel in dicke oder
wende- diinne Scheiben schneiden,
scheibe z. B. Obst und Gemuise.
dick/dinn  Kennzeichnung:

= 1 =dicke Scheiben
@ = 3 =dunne Scheiben
Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Hartkése,
Brot, Brotchen oder Schokola-

de.

Tipp: Schneiden Sie gekochte
Kartoffeln erst nach dem Aus-

kihlen.
Raspelwen- Lebensmittel in grobe oder
descheibe feine Sticke raspeln, z. B.
Obst, GemUse oder Kase, wie

grob/fein
= Gouda oder Edamer.

Kennzeichnung:

= 2 =grobe Seite

= 4 =feine Seite

Hinweis: Nicht geeignet zur

Verarbeitung von Nissen

oder Hartkase, z. B. Parme-

san.

Tipp: Raspeln Sie Weichkése
mit der groben Seite.

Lebensmittel mittelfein ras-
peln, z. B. rohe Kartoffeln oder
Hartkase, wie Parmesan.

Reibschei-
be fein

Bezeich-  Verwendung

nung
Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Weichkase
und Schnittkase.

Reibschei- Lebensmittel grob raspeln,

be grob z. B. rohe Kartoffeln fir Kné-

del, KI6Be oder Reibekuchen.

Asia-GemU- Lebensmittel in feine Streifen
sescheibe schneiden, z. B. Obst und Ge-

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der
Motor und andere Bauteile durch eine zu
hohe Belastung beschadigt werden.

— "Stérungen beheben”, Seite 11

Bedienung
Allgemeine Hinweise

Der Wiurfelschneider-Einsatz ist geeignet,

um folgende Lebensmittel in Wirfelform zu

schneiden:

= Rohes oder gekochtes Gemudise, z. B.
Kartoffeln, Karotten, Gurken, Tomaten,
Paprika, Zwiebeln

= Obst, z. B. Bananen, Apfeln, Birnen, Pfir-
siche, Erdbeeren, Melonen, Kiwi

= Hartk&se, hart gekochte Eier oder wei-
che Fleischwurst, z. B. Mortadella

Verarbeitungshinweise:

= Nicht zu reifes Obst oder GemUse verar-
beiten, da sonst der Saft austreten kann

= Gekochte Lebensmittel vor dem Schnei-
den abkihlen lassen, sie sind dann fes-
ter und das Schneidergebnis wird bes-
ser

= Vor der Verarbeitung die Kerne und Stei-
ne von Obst entfernen, z. B. von Apfeln
oder Pfirsichen

= \WWenn mehr oder weniger Druck auf den
Stopfer ausgelibt wird, verandert sich die
Lange der Stlcke

= Der Wiirfelschneider-Einsatz ist nicht ge-
eignet zum Schneiden von sehr weichem
Kase oder Schnittkase, z. B. Mozzarella,
Schafskase, Gouda, Edamer




= \Wenn Hartkase verarbeitet wird, z. B.
Emmentaler, nicht mehr als 3 kg in ei-
nem Arbeitsgang verarbeiten

= Keine gefrorenen Lebensmittel verarbei-
ten

Hinweise

= Die Nichteinhaltung dieser Hinweise
kann zu Beschadigungen des Wiirfel-
schneider-Einsatzes, des Schneidgitters
und der Messerscheibe flhren.

= \Wenn der Wrfelschneider zweckent-
fremdet, abgeéndert oder unsachgeman
verwendet wird, ist eine Haftung fur even-
tuelle Schaden ausgeschlossen. Dies
schlieBt auch die Haftung fur Schaden
aus, die infolge der Verarbeitung nicht
zugelassener Lebensmittel entstehen,
z. B. stumpfe oder deformierte Messer.

Durchlaufschnitzler vorbereiten

—~Abb. A-H

Wiirfelschneider vorbereiten

—Abb. iU - Eid

Lebensmittel verarbeiten

Tipps

= Um optimale Ergebnisse zu erhalten,
verarbeiten Sie diinnes Schnittgut bund-
weise.

= Sje konnen die Schissel entnehmen und
entleeren, ohne das Zubehor abzuneh-
men.

—Abb. KB - Al

Verarbeitung abschlieBen

—Abb. A - B
Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort al-
le Teile, damit die Ruckst&nde nicht an-
trocknen.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Ta-
belle angegeben.

—Abb. 3
Anwendungsbeispiele

Die Angaben und Werte in der Tabelle be-
achten.

— Abb. B
— Abb. K

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

Reinigungsubersicht de

Stérungen beheben

Verarbeitete Lebensmittel fallen nicht

in die Schiissel.

Auslassoffnung oder Gehause ist verstopft.

1. Beenden Sie die Verarbeitung und ste-
cken den Netzstecker aus.

2. Nehmen Sie das Zubehor ab.

3. Nehmen Sie das Zubeho6r auseinander
und entfernen Sie die Verstopfung.

Zerkleinerungsscheibe dreht sich

nicht, obwohl das Grundgerat lauft.

Deckel ist nicht korrekt aufgesetzt und ein-

gerastet.

» Prifen Sie, ob der Deckel korrekt mon-
tiert wurde.

Zubehor wurde Uberlastet und Achse des

Scheibentragers ist an der Sollbruchstelle

gebrochen. Ersatzteile mit Sollbruchstelle

sind nicht Bestandteil unserer Garantiever-

pflichtungen.

» Ein neuer Scheibentrager ist unter der
Bestellnummer 10039240 beim Kun-
dendienst erhaltlich.

11



en Safety

Safety

m Read this instruction manual carefully.
m Observe the instructions for the main unit.

Only use the accessories:

m with a kitchen machine from the same series MUMb.
= with genuine parts and accessories.
m for cutting up, shredding and grating food.

= for dicing food.

vV vV VvV v v VvYY

Only take hold of the cutting discs by the plastic in the middle.
Never touch the sharp blades and edges with bare hands.

Only touch the cutter disc and the cutting grid by the plastic.
Never touch the edges of the blades with bare hands.

Do not reach into the filling shaft.

Only use the pusher to push down ingredients.

Never assemble the accessories on the main unit.

Only attach and remove accessories once the drive has stopped

and the appliance has been unplugged.
» Only use the accessories once fully assembled.

v

position.

Avoiding material damage

» Do not process food that contains hard
components, e.g. bones, gristle or
stones.

» Do notinsert objects into the filling shaft
or housing, e.g. wooden spoons.

» Before use, check the filling shaft and
housing for foreign objects.

» Do not apply great force with the pusher.

Familiarising yourself with the
accessories

Overview
—Fig. H

The accessories should only be used in the intended operating

Coarse grating disc'’

Fine grating disc'

Reversible shredding disc, coarse/
fine'

Reversible cutting disc, thick/thin

Base holder

—
NER 8 N

Cutting grid, small

Cutter disc

Blade guard

Cutting grid cleaner

Symbols

Housing

Symbol Description

Disc holder

Follow the instructions in the op-
erating instructions.

BH

Lid with integrated filling shaft

Pusher and measuring cup

Do not reach into the filling
shaft.

&

Asia vegetables disc'

' Depending on the model
12



Symbol Description

v

Fitting the dicer insert

Attach the lid

v

Position marking housing

A

Cutting discs

Designa- Use

tion

Reversible  Cutting food into thick or thin
cutting slices, e.g. fruit and veget-
disc, thick/ ables.

thin Marking:

= 1 = thick slices
@ = 3 =thin slices
Note: Not suitable for pro-
cessing hard cheese, bread,
rolls or chocolate.

Tip: Only cut up cooked pota-
toes once they have cooled

down.
Reversible  Shredding food coarsely or
shredding finely, e.qg. fruit, vegetables or
disc, cheese as Gouda or Edam.

coarse/fine Marking:
= 2 =coarse side

» 4 =fine side
Note: Not suitable for pro-

cessing nuts or hard cheese,
e.g. Parmesan.

Tip: Shred soft cheese with
the coarse side only.

Fine grat-
ing disc

Shredding food medium-fine,
e.g. raw potatoes or hard
cheese such as Parmesan.

Note: Not suitable for pro-

cessing soft cheese and
cheese slices.

Coarse Grating food coarsely, e.g.
grating raw potatoes for dumplings or
disc potato pancakes.

Asia veget- For cutting food into thin
ables disc  strips, e.g. fruit and veget-

@ ables.

Operation en

Overload protection

The overload protection system prevents
the motor and other components from be-
ing damaged through being overloaded.
— "Troubleshooting”, Page 14

Operation
General information

The cube cutter insert is suitable for cutting

the following foods into cubes:

= Raw or cooked vegetables, e.g. pota-
toes, carrots, cucumbers, tomatoes, pep-
pers, onions

= Fruit, e.g. bananas, apples, pears,
peaches, strawberries, melons, kiwis

» Hard cheese, hard-boiled eggs or soft
meat sausage, e.g. mortadella

Processing instructions:

= Do not process fruit or vegetables that
are too ripe or the juice may escape

= | eave cooked food to cool down before
dicing it as it will then be firmer and the
dicing result will be better

= Before processing, remove the seeds
and stones from fruit, e.g. apples or
peaches.

= The length of the pieces changes as
more or less pressure is applied to the
pusher

= The cube cutter insert is not suitable for
cutting very soft cheese or sliced
cheese, e.g. mozzarella, sheep's cheese,
Gouda, Edam

= \When processing hard cheese, e.g. Em-
mental, do not process more than 3 kg
in one go

= Do not process any frozen food

Notes

= Failure to follow these instructions may
result in damage to the cube cutter in-
sert, the cutting grid and cutter disc.

= |f the cube cutter is not used as inten-
ded, is modified or is used improperly, li-
ability for any damage is excluded. Also
excluded here is liability for damage that
results from processing unapproved
foods, e.g. blunt or deformed blades.

Prepare slicer
-Fig. A-El
Prepare the cube cutter

— Fig. KL - K

13



en Overview of cleaning

Processing food

Tips

= For optimum results, process thin in-
gredients in bunches.

= You can remove and empty the bowl
without taking off the accessory.

— Fig. KBl - Ell

Finishing processing
—Fig. EA - Edl
Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that
residues do not dry on.

Clean the individual parts as indicated in
the table.

— Fig. B8}
Application examples

Observe the information and values in the
table.

— Fig. EE}

—Fig.

Troubleshooting

Processed food does not fall into the

bowl.

QOutlet opening or housing is blocked.

1. Finish processing and unplug from the
mains.

2. Remove the accessory.

3. Take the accessory apart and remove
the blockage.

Cutting disc does not rotate although
the main unit is running.

Lid is not fitted and engaged properly.

» Check whether the lid is fitted properly.
Accessory has been overloaded and the
disc holder shaft has broken at the prede-
termined breaking point. Spare parts with a
predetermined breaking point are not
covered by our warranty obligations.

» A new disc holder is available from cus-

tomer service under order number
10039240.

Printed on 100% recycled paper



Sécurité  fr

Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.
m Observez la notice de 'appareil de base.

Utilisez uniqguement I'accessoire :

® gvec un robot culinaire de la série MUMS5.

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

m pour trancher, raper et émincer des produits alimentaires.
m pour découper des aliments en dés.

Ne saisir les disques a réduire que par I'élément de plastique au

milieu.

» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les mains
nues.

» Saisir uniqguement le disque a découper et la grille de coupe par
le plastique.

» Ne jamais toucher le tranchant des lames a mains nues.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniguement le pilon poussoir pour rajouter des ingré-
dients.

» Ne jamais assembler 'accessoire sur 'appareil de base.

» Mettre en place et retirer ’'accessoire uniguement aprés immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Toujours assembler complétement I'accessoire avant de |'utili-
ser.

» Utiliser uniguement 'accessoire dans la position de travail pré-

vue a cet effet.

v

Prévenir les dégats matériels Présentation de I’accessoire
» Ne jamais utiliser d’aliments contenant Apercu

des parties dures, p. ex. des 0s, carti- — Fig.

lages ou noyaux. —
» Ne jamais introduire d’objet dans I'ori- Boitier

fice d’ajout ou le boiftier, par ex. une Porte-disque

cuillére en bois. Couvercle avec ouverture pour ajout

» S’assurer de I'absence de corps étran- B ot aobelel e
ger dans I'orifice d’ajout et le boitier l'lon poussorr et gobelet gradue

avant I'utilisation. A Disque pour julienne de légumes’
» Ne pas appliquer une force trop impor- I3 Disque a raper grossier’

tante sur le pilon poussoir.
pron P Disque a raper fin'

Selon le modéle
15



fr Utilisation

Disque réversible a raper grossier / fin'

Disque réversible a émincer
épais / fin'

Support de base

Grille de coupe, petite

Disque a découper

Fourreau de lame

NENEE B |2

Nettoyeur de disque de coupe

Symboles

Symbole Description

Respecter les instructions figu-
rant dans la notice d’utilisation.

Ne pas introduire les doigts
dans I'ouverture d’ajout.

Mettre 'accessoire a découper
en dés en place

Mettre le couvercle en place

SR

Repére de positionnement sur

le boitier
Disques a réduire
Désigna-  Utilisation
tion
Disque ré-  Pour émincer les aliments en
versible a  tranches fines et épaisses,
émincer p. ex. fruits et [égumes.
épais/fin  Marquage:

1 = tranches épaisses

@ = 3= tranches fines

Remarque : Ne convient pas
pour couper le fromage a
pate dure, le pain, les petits-
pains et le chocolat.

Conseil : Ne couper les
pommes de terre cuites
qu’une fois qu’elles ont refroi-
di.

Disque ré-  Pour raper les aliments en pe-
versible a  tits et gros morceaux, p. ex.
raper gros- les fruits, les légumes ou le
sier / fin fromage.

@

' Selon le modéle
16

Désigna-  Utilisation

tion

Marquage :

= 2 =c0Oté grossier

= 4 =cbté fin

Remarque : Ne convient pas
pour traiter les noix ni les fro-
mages a pate dure, p. ex. le
parmesan.

Conseil : Ne réaper le fromage
a pate molle qu’avec le coté
de rapage grossier.

Disque a
raper fin

Pour raper les aliments mi-fin,
p. ex. des pommes de terre
crues ou du fromage a pate
dure (p. ex. parmesan).

Remarque : Ne convient pas
pour traiter le fromage a pate
molle et le fromage en

tranches.
Disque a Pour raper grossiérement des
raper gros- aliments comme des pommes
sier de terre crues (p. ex. pour

faire des quenelles de
pomme de terre ou des rosti).

Disque Emincer les aliments en fines
pour ju- laniéres, p. ex. fruits et 1é-
lienne de gumes.

légumes

=

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le
moteur et d’autres composants ne soient
endommageés suite a une charge trop éle-
vée.

— "Dépannage”, Page 17

Utilisation
Indications générales

L'accessoire a découper en dés convient a

la découpe des aliments suivants :

® |es légumes crus ou cuits tels que les
pommes de terre, carottes, concombres,
tomates, poivrons, oignons




= |es fruits tels que les bananes, pommes,
poires, fraises, melons, Kiwis ;

= |es fromages durs, les ceufs durs ou la
charcuterie molle, p.ex. la mortadelle

Instructions d'utilisation :

= Ne pas utiliser avec des fruits et lé-
gumes trop murs, car leur jus risque de
couler

m |aisser refroidir les aliments cuits avant
de les couper avec l'accessoire, pour
qu'ils soient plus fermes et que le résul-
tat de coupe soit meilleur

m Retirer les noyaux et pépins des fruits
avant de les traiter, p.ex. pour les
pommes ou les péches

= | alongueur des morceaux varient en
fonction de la pression appliquée sur le
pOUSSOIr

m | ’accessoire a découper en dés ne
convient pas aux fromages trés mous ou
aux fromages en tranches, p. ex. mozza-
rella, fromage de brebis, gouda, edam

= Ne pas traiter plus de 3 kg de fromage
dur a la fois, p.ex. 'emmental

= Ne pas traiter d’aliments congelés

Remarques

= | e non-respect de ces consignes peut
provoguer des dommages sur l'acces-
soires a découper en dés, la grille de
coupe ou le disque a découper.

= Nous déclinons toute responsabilité
pour les éventuelles dommages liés a
I'utilisation du coupe-dés de maniére
abusive, détournée ou incorrecte. Cela
exclut aussi la responsabilité des dom-
mages engendrés par le traitement de
denrées alimentaires non admises, p.ex.
lames émoussées ou déformées.

Préparer I’accessoire rape/éminceur
—Fig. A-El

Préparer le coupe-dés

—Fig. E0 - K

Transformer les aliments

Conseils

= Pour obtenir des résultats optimaux, tra-
vaillez les aliments fins par bouquets.

= Vous pouvez retirer et vider le bol sans
enlever l'accessoire.

— Fig. EE1 - Al

Imprimé sur du papier 100 % recyclé

Guide de nettoyage fr
Terminer le traitement
—Fig. A - Ed
Guide de nettoyage

Apres utilisation, nettoyer immeédiatement
toutes les piéces afin d’éviter que les rési-
dus ne séchent.

Nettoyer les différents composants comme
indiqué dans le tableau.

- Fig. ]

Exemples d’utilisations

Respecter les indications et valeurs figurant

dans le tableau.

—Fig. E&]

—Fig. K

Dépannage

Les produits alimentaires ne tombent

pas dans le bol.

L’orifice de sortie ou le boitier est obstrué.

1. Terminez le traitement et brancher la
fiche secteur.

2. Retirez I'accessoire.

3. Démonter I'accessoire et éliminer le
bourrage.

Le disque a réduire ne tourne pas
alors que I'appareil de base est en
marche.

Le couvercle n'est pas correctement placé
et enclenché.

» Vérifiez si le couvercle est correctement
monté.

L’accessoire a subi une surcharge et I'axe
du porte-disque est cassé au niveau de la
zone de rupture programmeée. Les piéces
de rechange a zone de rupture program-
meée ne sont pas couvertes par nos enga-
gements de garantie.

» Un nouveau porte-disque est disponible
aupres du service aprés-vente sous la
référence 10039240.

17



it Sicurezza

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.
m Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

Utilizzare I'accessorio soltanto:

® con un robot da cucina della serie MUMS5.

m con gli accessori e le parti originali.

m per tagliare, tagliare a julienne e grattugiare alimenti.
m per tagliare alimenti in forma di cubetti.

Afferrare i dischi sminuzzatori soltanto dalla parte di plastica al

centro.

» Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.

» Afferrare il disco di taglio e la griglia di taglio solo in corrispon-

denza della plastica.

Non toccare mai le lame a mani nude.

Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.

Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.

Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed

apparecchio scollegato.

» Utilizzare 'accessorio soltanto in stato di completo assemblag-
gio.

» Utilizzare I'accessorio soltanto nell'apposita posizione di lavoro.

Prevenzione di danni materiali Coperchio con bocca di carico integra-
ta

v

vV vy vy vy yYy

» Non lavorare alimenti contenenti parti
dure, ad es. ossi, cartilagine o noccioli.

» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel
pozzetto di riempimento o nel corpo
dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto
di riempimento e il corpo dell'apparec-
chio non presentino corpi estranei.

» Non esercitare una forte pressione con il

Pestello e misurino

Disco per verdure asiatiche'
Disco a fori grossi per grattugiare
Disco a fori fini per grattugiare’
Disco grattugia fine/grossa’

Disco taglierina spesso/fine '

pestello. Supporto base
Informazioni sugli accessori Griglia di taglio piccola
. Disco di taglio
Panoramica :
—Fig. K Coprilama

NESEERaRE &R

Pulitore per griglia di taglio

Corpo dell'apparecchio
Portadisco

' A seconda del modello
18



Descrizione

Seguire le indicazioni del libretto
d’istruzioni.

Non introdurre le mani nel poz-
zetto di riempimento.

Applicazione dell’inserto cubet-
tatrice

Applicazione del coperchio

Simboli
Simbolo
(13
v

v

A

Marcatura di posizione del cor-
po

Dischi sminuzzatori

Denomina- Utilizzo

zione

Disco ta- Tagliare gli alimenti a fette
glierina spesse o sottili, ad es. frutta e
spesso/fi-  verdura.

ne Identificazione:

1 = fette spesse

[ ]
@ = 3 = fette sottili

Nota: Non idoneo per la lavo-
razione di formaggio duro, pa-
ne, panini o cioccolato.

Consiglio: Tagliare le patate
bollite solo a freddo.

Disco grat- Tagliare a julienne gli alimenti

tugia fine/  in fette spesse o sottili, ad es.

grossa frutta, verdura o formaggio,
=z come Gouda o Edamer.

|dentificazione:
= 2 =|ato grosso
= 4 = |ato fine

Nota: Non idoneo per la lavo-
razione di noci o formaggio
duro, ad es. Parmigiano.

Consiglio: Grattugiare il for-
maggio tenero con il lato
grosso.

Grattugiare gli alimenti medio-
finemente, ad es. patate cru-
de o formaggio duro, come
Parmigiano.

Nota: Non idoneo per la lavo-
razione di formaggio tenero e
formaggio da taglio.

Disco a fori
fini per
grattugiare

Utilizzo it

Denomina- Utilizzo
zione
Disco a fori  Grattugiare gli alimenti gros-

solanamente, ad es. patate
crude per canederli, polpette
o frittelle di patate.

grossi per
grattugiare

Disco per  Tagliare gli alimenti in strisce
verdure sottili, ad es. frutta e verdura.
asiatiche

=

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che il
motore ed altri componenti vengano dan-
neggiati da un sovraccarico eccessivo.

— "Sistemazione guasti", Pagina 20

Utilizzo

Avvertenze generali

L'inserto cubettatrice & adatto per tagliare a

cubetti i seguenti alimenti:

= verdure crude o cotte, come ad esempio
patate, carote, cetrioli, pomodori, pepe-
roni, cipolle

= frutta, ad esempio banane, mele, pere,
pesche, fragole, meloni, kiwi

= formaggio duro, uova sode o salumi
morbidi, come ad esempio la mortadella

Istruzioni per la lavorazione:

= Non lavorare frutta o verdura troppo ma-
ture, poiché in caso contrario il succo
potrebbe fuoriuscire

= Far raffreddare gli alimenti cotti prima di
tagliarli, in questo modo saranno piu so-
lidi e il risultato di taglio sara migliore

= Prima della lavorazione rimuovere i semi
e i noccioli dalla frutta, ad esempio da
mele o pesche

= Una maggiore o minore pressione sul
pestello modifica la lunghezza dei pezzi

= |'inserto cubettatrice non € adatto per il
taglio di formaggi molto morbidi o for-
maggi a fette, come ad esempio mozza-
rella, formaggio di pecora, gouda, eda-
mer

= Se si lavora un formaggio duro, come ad
esempio I'emmental, non lavorare piu di
3 kg alla volta

= Non lavorare alimenti congelati
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it Panoramica per la pulizia

Note

= ['inosservanza di queste indicazioni puo
causare danni all'inserto cubettatrice, al-
la griglia di taglio e al disco di taglio.

= Si esclude una responsabilita per even-
tuali danni in caso di utilizzo dell'affetta-
trice a cubetti per scopi diversi da quello
previsto, nonché in caso di modifiche e
uso improprio della stessa. Questo
esclude anche la responsabilita per de-
terminati danni, come lame deformate o
poco affilate, derivanti dalla lavorazione
di alimenti non permessi.

Preparazione dello sminuzzatore con-

tinuo

—Fig.A-E

Preparazione dell'affettatrice a cubet-

ti

— Fig. KU - K

Lavorazione degli alimenti

Consigli

= Per ottenere risultati ottimali, lavorare gli
alimenti sottili legati in mazzetto.

= E possibile togliere e svuotare la ciotola
senza rimuovere |'accessorio.

— Fig. KE1 - Al

Fine della lavorazione
— Fig. EA - Edl
Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso
per prevenire l'essiccamento dei residui.
Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

- Fig. B4

Esempi d’impiego

Rispettare le indicazioni e i dati nella tabel-
la.

- Fig. B2l
- Fig. KM

Sistemazione guasti

Gli alimenti lavorati non cadono nella
ciotola.
Apertura di uscita o corpo ostruito.

1. Terminare la lavorazione e scollegare la
spina di alimentazione.

20

2. Togliere gli accessori.
3. Rimuovere gli accessori ed eliminare
l'ostruzione.

Il disco sminuzzatore non ruota seb-

bene I'apparecchio base sia in funzio-

ne.

Coperchio non inserito né agganciato cor-

rettamente.

» Verificare che il coperchio sia stato cor-
rettamente montato.

Gli accessori sono stati sovraccaricati e

l'asse del portadisco si € spezzato nel pun-

to di rottura prestabilito. | ricambi con punto

di rottura prestabilito non rientrano nei no-

stri impegni di garanzia.

» E possibile ordinare un portadisco nuo-

VO presso il servizio assistenza clienti
con il codice d'ordine 10039240.

Stampato su carta riciclata al 100%



Veiligheid nl

Veiligheid

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

Gebruik het toebehoren alleen:

v

vV v.v v

met een keukenmachine van de bouwserie MUM5.
met originele onderdelen en accessoires.

om te snijden, raspen en malen van levensmiddelen.
voor het in blokjes snijden van levensmiddelen.

De fijnmaakschijven alleen aan de kunststof in het midden vast-
nemen.

Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aanra-
ken.

De messchijf en het snijrooster alleen bij de kunststof vastpak-
ken.

Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.

Niet in de vulschacht grijpen.

Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.
Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisap-
paraat is aangebracht.

Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.
Het toebehoren alleen in compleet gemonteerde toestand ge-
bruiken.

Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand ge-
bruiken.

Materiéle schade voorkomen Het toebehoren leren kennen
» Geen levensmiddelen verwijderen die Overzicht
harde bestanddelen bevatten, bijv. - Fig.
beenderen, kraakbeen of pitten. Behuizi
» Geen voorwerpen in de vulschacht of enuizing
de behuizing steken, bijv. kooklepel. Schijthouder
> Voor het gebruik de vulschacht en de Deksel met geintegreerde vulschacht

behuizing op vreemde voorwerpen

controleren. Stopper en maatbeker

Geen grote druk met de stopper uitoe- A Schijf voor Aziatische groenten

fenen. I3 Maalschijf grof’

Maalschijf fijn’

3 Raspschijf grof/fiin’

Afhankelijk van het model
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nl Bediening

X Snijschijf dik/dun’ Aandui-  Gebruik
Basishouder ding
Snijrooster, klein Opmerking: Niet geschikt

= voor de verwerking van noten
Messchijt of harde kaas, bijvoorbeeld
Mesbescherming Parmezaanse kaas.
Snijroosterreiniger Tip: Rasp zachte kaas met de
Symbolen grove zijde.
Symbool Beschrijving Maalschijf Levensmiddelen middelfijn

fijn raspen, bijvoorbeeld onge-

Neem de aanwijzingen in de ge-
bruiksaanwijzing in acht.

BH

Niet in de vulschacht grijpen.

&

v

Blokjessnijder-inzetstuk aan-
brengen

v

Deksel plaatsen

A

Positiemarkering behuizing

Fijnmaakschijven

Aandui- Gebruik

ding

Snijschijf Levensmiddelen in dikke of
dik/dun dunne plakken snijden, bij-

voorbeeld groente en fruit.
Aanduiding:

= 1 =dikke plakjes

= 3 =dunne plakjes
Opmerking: Niet geschikt
voor de verwerking van harde
kaas, brood, broodjes of cho-
colade.

&

Tip: Snij gekookte aardappe-
len pas nadat ze zijn afge-

koeld.
Raspschijf Levensmiddelen in grove of
grof/fijn fijne stukjes raspen, bijv.

groente, fruit of kaas, zoals
Goudse of Edammer kaas.
Aanduiding:

= 2 =grove zijde

= 4 =fijne zijde

' Afhankelijk van het model
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kookte aardappelen of harde
kaas, zoals Parmezaanse
kaas.

Opmerking: Niet geschikt
voor de verwerking van zach-
te kaas en snijdbare kaas.

Maalschijf
grof

Levensmiddelen grof raspen,
bijvoorbeeld ongekookte
aardappels voor knoedels,
aardappelkoekjes of rosti.

Schijf voor Levensmiddelen in fijne reep-
Aziatische jes snijden, bijv. fruit en groen-
groenten te.

=

Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat
de motor en andere onderdelen door een
te hoge belasting worden beschadigd.

— "Storingen verhelpen", Pagina 23

Bediening
Algemene aanwijzingen

Het blokjessnijder-inzetstuk is geschikt om

de volgende levensmiddelen in blokjes te

snijden:

= Rauwe of gekookte groenten, bijv. aard-
appelen, wortels, komkommers, toma-
ten, paprika, uien

= Fruit, bijv. bananen, appels, peren, perzi-
ken, aardbeien, meloenen, kiwi

= Harde kaas, hardgekookte eieren of
zachte boterhamworst, bijv. mortadella




Verwerkingstips:

® Geen te rijp fruit of te rijpe groenten ver-
werken, omdat er anders sap kan vrijko-
men

= Gekookte levensmiddelen voor het snij-
den laten afkoelen; dan zijn ze steviger
en kunnen ze beter worden gesneden

= VAor het verwerken de kernen en pitten
van fruit verwijderen, bijv. van appels of
perziken

= Als er meer of minder druk op de stop-
per wordt uitgeoefend, verandert de
lengte van de stukken

= Het blokjessnijder-inzetstuk is niet ge-
schikt voor het snijden van zeer zachte
kaas of halfharde kaas, bijv. mozzarella,
schapenkaas, Goudse kaas, Edammer
kaas

= Als er harde kaas wordt verwerkt, bijv.
Emmentaler, niet meer dan 3 kg per keer
verwerken

= Geen bevroren levensmiddelen verwer-
ken

Opmerkingen

= Als deze tips niet ter harte worden geno-
men, kunnen het blokjessnijder-inzet-
stuk, het snijrooster en de messchijf be-
schadigd raken.

= Als de blokjessnijder anders dan be-
doeld, met wijzigingen of ondeskundig
wordt gebruikt, is aansprakelijkheid voor
eventuele schade uitgesloten. Dit sluit
ook de aansprakelijkheid voor schade
uit, bijv. botte of vervormde messen, die
ontstaat door het verwerken van niet toe-
gestane levensmiddelen.

Doorloopsnijder voorbereiden

—Fig. A-El

Blokjessnijder voorbereiden

~Fio. It - Kid

Levensmiddelen verwerken

Tips

= Om optimale resultaten te verkrijgen ver-
werkt u dun snijgoed in bundels.

= U kunt de kom verwijderen en leegma-
ken zonder het accessoire eraf te halen.

— Fig. KE1 - Al
Verwerking beéindigen

— Fig. 2 - Bl

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Reinigingsoverzicht nl

Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen rei-
nigen om het vastkoeken van resten te
voorkomen.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals
in de tabel is aangegeven.

—Fig. B2
Toepassingsvoorbeelden

De gegevens en waarden in de tabel in
acht nemen.

— Fig. EE]

- Fig. K

Storingen verhelpen

Verwerkte levensmiddelen vallen niet
in de kom.
Uitlaat-opening of behuizing is verstopt.

1. Stop de verwerking en trek de stekker uit
het stopcontact.

2. Haal het accessoire eraf.

3. Haal het accessoire uit elkaar en verwij-
der de verstopping.

Fijnmaakschijf draait niet, hoewel het
basisapparaat werkt.

Deksel is niet correct geplaatst en vastge-
klikt.

» Controleer of het deksel correct is ge-
monteerd.

Het accessoire is overbelast geraakt en de
as van de schijfhouder is op het breekpunt
gebroken. Vervangingsonderdelen met in-
gebouwde breekpunten vallen niet onder
onze garantieverplichtingen.

» Een nieuwe schijfhouder is onder bestel-
nummer 10039240 verkrijgbaar bij de
servicedienst.

23



da Sikkerhed

Sikkerhed

® | aes denne vejledning omhyggeligt igennem.
® | &es vejledningen for motorenheden.

Brug kun tilbehgret:

= Med en kgkkenmaskine af typereekken MUMb.

= med originale dele og tilbehar.

m Til at skeere, raspe og rive fgdevarer.

= Til snitning af levnedsmidler i terninger.

» Tag kun fat i midten pa finhakningsskivernes kunststof.

» Bergr aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.

v

vV vyvVvyy

Tag kun fat pa knivskiven og skeeregitteret ved kunststoffet.
Bergr aldrig knivklingerne med de bare fingre.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser i.

Tiloehgr ma aldrig samles pa motorenheden.

» Tilbeharet ma kun seettes pa og tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Tilbehar ma kun benyttes, nar det er helt samlet.

» Tilbeharet ma kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposition.

Forhindring af materielle
skader

» Forarbejd ingen madvarer, som indehol-
der harde bestanddele, f.eks.knogler el-
ler kerner.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten
eller huset, f.eks. grydeske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og huset
for fremmedlegemer fgr anvendelse.

» Udgv ikke noget stort tryk pa stopperen.

Laer tilbehgret at kende

Oversigt
—Fig. H

Riveskive fin'

X Vendbar raspeskive grov/fin'
R Vendbar skasreskive tynd/tyk '
Grundholder

Lille skaeregitter

Knivskive

Knivbeskyttelse

Skeeregitterrenggringsenhed

Hus

Symboler

Symbol Beskrivelse
Felg instrukserne i brugsan-
visningen.

Skiveholder

Lag med integreret pafyldningsskakt

Stik ikke fingrene ind i pafyld-
ningsskakten.

Stopper og malebseger

Iseetning af terningsnitterindsats

Asia-grgntskive '

“®=

Seet laget pa

A Riveskive grov'

' Afhaengigt af model
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Symbol Beskrivelse

A

Positionsmarkering for hus

Finhakningsskiver

Beteg- Anvendelse

nelse

Vendbar Skeering af fedevarer i tykke
skeereskive eller tynde skiver, f.eks. frugt
tynd/tyk 0g grentsager.

Meerkning:

@ = 1 =tykke skiver
= 3 =tynde skiver
Bemaerk: Ikke egnet til at

forarbejde hard ost, bred,
rundstykker eller chokolade.

Tip: Skeer forst kogte kartof-
ler, nar de er kalet af.

Vendbar ra-
speskive
grov/fin

Raspning af fadevarer i grove
eller fine stykker, f.eks. frugt,
grentsager eller ost sdsom
gouda eller edamer.
Meerkning:

= 2 =grov side

= 4 =fin side

Bemaerk: Ikke egnet til at
forarbejde ngdder eller hard
ost, f.eks. parmesan.

Tip: Rasp blad ost med den
grove side.

Riveskive  Middelfin raspning af fadeva-
fin rer, f.eks. ra kartofler eller
hard ost sdsom parmesan.

Bemaerk: Ikke egnet til at
forarbejde blgd ost og skee-

reost.
Riveskive  Grov raspning af fgdevarer,
grov f.eks. ra kartofler til knodel,

kartoffelboller eller sgster-
kage.

Asia-gront-
skive

=

Skeering af fgdevarer i fine
strimler, f.eks. frugt og greont-
sager.

Betjening da

Overbelastningssikring

Overbelastningssikringen forhindrer, at mo-
toren og andre dele bliver beskadiget som
falge af en for hgj belastning.

— "Afhjeeloning af fejl”, Side 26

Betjening
Generelle anvisninger

Terningsnitterindsatsen egner sig til at skee-

re felgende fadevarer i terninger:

= R4 eller kogte grantsager, f.eks. kartof-
ler, guleradder, agurk, tomater, peber-
frugt, log

= Frugt som f.eks. bananer, &bler, peerer,
ferskner, jordbaer, meloner, kiwi

= Hard ost, kogte &g eller blgd palse,
f.eks. mortadella

Anvisninger om bearbejdning:

= Undlad at bearbejde frugt og grentsager,
der er for modne, da saften ellers kan
treenge ud

» | ad kogte fadevarer kgle af, for de skee-
res, da de sa er fastere, og skeereresulta-
tet bliver bedre

= |nden bearbejdningen skal kerner og
sten fjernes fra frugten, f.eks. fra eebler
eller ferskner

= Hvis der udgves mere eller mindre tryk
pa stopperen, aendres stykkets leengde

= Terningsnitterindsatsen er ikke egnet il
at skaere meget blgd ost eller skeereost,
f.eks. mozzarella, fareost, gouda, eda-
mer

» Hyis der forarbejdes hard ost som f.eks.
emmentaler, ma der ikke forarbejdes
mere end 3 kg i én arbejdsgang

® Forarbejd ikke frosne fgdevarer

Bemaerkninger

= Hyvis disse bemaerkninger ikke overhol-
des, kan det fare til skader pé ter-
ningsnitterindsatsen, skeeregitteret og
knivskiven.

= Hyvis terningesnitteren misbruges, &n-
dres eller anvendes forkert, fraskriver vi
0s ansvaret for eventuelle skader. Her-
med fraskrives ogsa ansvaret for skader,
der opstar som fglge af en forarbejdning
af ikke godkendte fadevarer, f.eks.
uskarpe eller deformerede knive.

Forberedelse af hurtigsnitter
—Fig.A-El
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da Renggringsoversigt

Forberedelse af terningsnitter

— Fig. K - K

Forarbejdning af fadevarer

Tips

= Forarbejd tynde fgdevarer i bundter for
at opna optimale resultater.

= Skalen kan tages ud og temmes uden at
tage tilbeharet af.

— Fig. KE1 - Al

Afslutning af forarbejdning
- Fig. FA - Edl
Renggringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, séa re-
sterne ikke tarrer fast.

Rengar de enkelte dele som anfert i tabel-
len.

—Fig. ]
Eksempler pa brug

Vaer opmaerksom pa angivelserne og vaer-
dierne i tabellen.

Afhjeelpning af fejl

Forarbejdede fodevarer falder ikke

ned i skalen.

Udgangséabningen eller huset er stoppet til.

1. Afslut forarbejdningen, og treek netstik-
ket ud.

2. Tag tilbehgret af.

3. Skil tilbehgret ad, og fiern tilstopningen.

Finhakningsskiven drejer ikke, selv-

om motorenheden korer.

Laget er ikke sat korrekt pa og faldet i hak.

» Kontrollér, om |&get er monteret korrekt.

Tilbehar blev overbelastet, og skivehol-

derens aksel er brackket pa det faste brud-
sted. Reservedele med fast brudsted er ik-
ke bestanddel af vores garantiforpligtelser.

» En ny skiveholder kan kabes hos kunde-
service under bestillingsnummeret
10039240.

26
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Sikkerhet
® | es ngye gjennom denne anvisningen.
® Fglg veiledningen for basisapparatet.

Bruk kun tilbehoret:
= med en kjgkkenmaskin i serie MUMb5.

= med originaldeler og -tilbehar.

Sikkerhet no

m tj| kutting, rasping og riving av matvarer.

vV V. v vV v v v v 1

v v

>

>

til & skjeere matvarer i terninger.

Grip kun tak i kutteskivene pa plasten i midten.

Du ma aldri bergre skarpe kniver og kanter med bare hender.
Grip bare tak i plasten pa knivskiven og skjeeregitteret.

Du ma aldri bergre knivbladene med bare hender.

lkke grip inn i pafyllingssjakten.

Bruk kun steteren for a skyve inn ingrediensene.
Tiloehgret ma aldri settes sammen pa basisapparatet.
Tiloehgret ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoble-

de apparatet star stille.

Tilbeharet ma kun brukes i komplett montert tilstand.
Tiloehgret ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

Unnga materielle skader

Ikke bearbeid matvarer som inneholder
harde komponenter, f.eks. knokler,
brusk eller steiner.

Ikke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i
pafyllingssjakten eller inn i huset.
Kontroller pafyllingssjakten og huset
med tanke pa uvedkommende gjen-
stander, for de tas i bruk.

Ikke utgv stort press med stateren.

Bli kjent med tilbehoret
Oversikt
—Fig. |l

~

Riveskive, fin'

Raspevendeskive, grov/fin'

Skjeerevendeskive, tykk/tynn’

Basisbaerer

Skjeeregitter lite

Knivskive

Knivbeskyttelse

RISl

Rens for skjeeregitter

Symboler

Symbol

Beskrivelse

Hus

Falg instruksjonene i bruks-
anvisningen.

Skiveholder

Lokk med integrert pafyllingssjakt

Ikke grip inn i pafyllingssjakten.

Steter og malebeger

Sette inn terningkutter-innsats

Asia-grgnnsaksskive '

Sett pa lokket

A Riveskive, grov’

Posisjonsmerke hus

' Avhengig av modell
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no Betjening

Kutteskiver

Betegnel- Bruk

se

Skjaeereven Skjeer matvarene i tykke eller
deskive, tynne skiver, f.eks. frukt og
tykk/tynn grgnnsaker.

Merking:
@ = 1 =tykke skiver
= 3 =tynne skiver
Merk: Ikke egnet til bearbeid-
ning av hard ost, brad, rund-

stykker eller sjokolade.

Tips: Vent med & skjeere
kokte poteter til de er blitt kal-

de.
Ras- Rasp matvarene i grove eller
pevende-  fine stykker, f.eks. frukt,
skive, grov/ grennsaker eller ost, som
fin gouda eller edamer.

Merking:

= 2 =grov side

= 4 =fin side

Merk: Ikke egnet til bearbeid-
ning av ngtter eller hard ost,
f.eks. parmesanost.

Tips: Rasp myk ost med den
grove siden.

Riveskive, Rasp matvarene middels fint,
fin f.eks. ra poteter eller har ost
som parmesanost.

Merk: Ikke egnet til bearbeid-
ning av myk ost og ost i ski-
ver.

Riveskive, Rasp matvarene grovt, f.eks.
ra poteter til komler, potet-

baller eller potetkaker.

Kutte matvarer i fine strimler,
f.eks. frukt og grennsaker.

Asia-grenn-
saksskive

-

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at moto-
ren og andre komponenter far skader pa
grunn av for hgy belastning.

— "Utbedring av feil", Side 29
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Betjening
Generell informasjon

Terningkutter-innsats passer til & skjeere

opp falgende matvarer i terninger:

= R3 eller kokte grennsaker, f.eks. poteter,
gulratter, agurker, tomater, paprika, lgk

= Frukt, f.eks. bananer, epler, peerer, fers-
ken, jordbeer, meloner, Kiwi

= Hard ost, hardkokte egg eller myke pal-
ser, f.eks. mortadella

Bearbeiding:

= |kke bruk overmoden frukt eller over-
modne gregnnsaker siden saften kan
renne ut

»  Kokte matvarer méa avkjgles for de skjae-
res opp. Da har de en fastere konsis-
tens, og skjeereresultatet blir dermed
bedre

® Fgr bearbeiding ma du fjerne kjerner og
steiner fra frukten, f.eks. fra epler og fers-
kener

= Hvor hardt du trykker mot stateren, pavir-
ker lengden pa stykkene

= Terningkutter-innsatsen er ikke egnet til
oppskjeering av svaert myk ost eller ost i
skiver, f.eks. mozzarella, fetaost, gouda
eller edamer

= Hvis du skal bearbeide hard ost, f.eks.
emmentaler, ma du ikke ta mer enn 3 kg
om gangen

= Frosne matvarer skal ikke bearbeides

Merknader

= Hvis du ikke overholder disse instruksjo-
nene, kan det oppsta skader pa terning-
kutter-innsatsen, skjaeregitteret og kniv-
skiven.

= Hvis du bruker terningkutteren pa andre
eller feilaktige maéter, kan vi ikke ta an-
svar for eventuelle skader. Dette uteluk-
ker ogsa ansvar for skader som oppstar
dersom du bearbeider ikke tillatte mat-
varer, f.eks. slgve eller deformerte kniver.

Klargjore foodprosessoren
—~Fig. A-HF
Klargjere terningkutteren

— Fig. Kl - K



Oversikt over rengjaring

Behandle matvarer

Tips

= Bearbeid tynt materiale buntet sammen
for & fa optimale resultater.

= Du kan ta ut og temme bollen, uten & ta
av tilbehgret.

- Fig. & - EAll

Avslutte bearbeidingen

— Fig. EA - Edl

Oversikt over rengjoring

Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre
at rester tgrker inn.
Rengjar enkeltdeler som angitt i tabellen.

— Fig. B8}
Eksempler pa bruk

Overhold opplysningene og verdiene i
tabellen.

— Fig. &)

— Fig.

Utbedring av feil

Bearbeidede matvarer faller ikke ned

i bollen.

Utlgpsapning eller hus er tilstoppet.

1. Avslutt bearbeidingen og trekk ut stapse-
let.

2. Ta av tilbehgret.

3. Tatilbehgret fra hverandre og fjern til-
stoppingen.

Kutteskiven roterer ikke, selv om ba-

sisapparatet er i gang.

Lokket er ikke satt korrekt pa og i inngrep.

» Kontroller om lokket er montert korrekt.

Tiloeharet ble overbelastet og skivehol-
derens aksel er brukket av i bruddstedet.
Reservedeler med fastlagt bruddsted er
ikke inkludert i vare garantiforpliktelser.

» En ny skiveholder fdes hos kundeservice
under bestillingsnummer 10039240.

Trykt pa 100 % resirkulert papir

no
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sv Sakerhet

Sakerhet

® | s igenom anvisningen noga.

m [6lj bruksanvisningen for motordelen.

Anvand tillbehdren enbart:
® med en hushallsapparat i serien MUM5.

= med originaldelar och originaltillbehor.
m fOr att skéra, strimla och riva matvaror.

vV vV VvV v v VvYY

for att skéra livsmedel i tarningar.

Fatta sonderdelningsskivorna enbart i plasten i mitten.

Vidror aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara hander.
Hall knivskivan och skargallret enbart i plasten.

Vidror aldrig klingorna med bara hander.

Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.
Montera aldrig tillbehdr pa motordelen.

Satt in och ta ut tillbeh6r bara nar drivningen star stilla och nat-
stickkontakten ar uttagen.

» Anvand tillbehdren enbart i komplett hopsatt tillstand.

v

get.
Undvika sakskador

» Bearbeta inte matvaror med harda be-
standsdelar, t.ex. ben, brosk eller k&rnor.
» Séttinte in foremal, t.ex. slevar, i pafyll-

ningsroret eller holjet.

» Kontrollera fére anvandning att det inte
finns frammande foremal i pafyliningsro-

ret och hdljet.

» Tryck inte hart pa pamataren.

Lar kdnna tillbehoren
Oversikt
—Fig. l

Anvand tillbehoren enbart i det for andamalet avsedda arbetsla-

Rivskiva fin

EX Strimlingsvandskiva grov/fin''

D skarvandskiva tjock/tunn'’

Motordel

Skargaller fint

Knivskiva

Knivskydd

Skargallerrensare

Symboler

Symbol

Beskrivning

Hélje

Skivhallare

Cl3]

F&lj instruktionerna i bruksanvis-
ningen.

Lock med inbyggt matarrér

Pamatare och matbagare

&

Stoppa inte ned handen i pafyll-
ningsroret.

Asia-gronsaksskiva '’

v

Inséattning av tarningsskarare-in-
satsen

A Rivskiva grov'

' Beroende pa modell
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Symbol

v
A

Finférdelningsskivor

Beskrivning
Satt pa locket

Lagesmarkering hdlje

Beteck- Anvandning

ning

Skarvand-  Skarning av matvaror i tjocka
skiva tjock/ eller tunna skivor, t.ex. frukt
tunn och grénsaker.

Méarkning:

@ = 1 =tjocka skivor
= 3 =tunna skivor
Notering: Ldmpar sig inte for

bearbetning av hardost, brod,
smafranska eller choklad.

Tips!: Skér inte kokt potatis
forran den har svalnat.

Strimlings-
vandskiva
grov/fin

Strimling av matvaror i grova
eller fina bitar, t.ex. frukt, gron-
saker eller ost som Gouda el-
ler Edamer.

Méarkning:

= 2 =grov sida

= 4 =fin sida

Notering: Ldmpar sig inte for
bearbetning av nétter eller
hardost, t.ex. parmesan.

Tips!: Strimla mjukost med
den grova sidan.

Rivskiva fin Medelfin strimling av matva-
ror, t.ex. ra potatis eller hard-

ost som parmesan.
Notering: LAmpar sig inte for
bearbetning av mjukost och
skivad ost.

Rivskiva
grov

Grovstrimling av matvaror,
t.ex. ra potatis till kroppkakor,
klimp eller rarakor.

Asia-gron-
saksskiva

=

Skarning av matvaror i fina
strimlor, t.ex. frukt och grénsa-
ker.

Anvandning sv

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och
andra komponenter skadas pa grund av
alltfér hog belastning.

— "Avhjélpning av fel", Sid. 32

Anvandning
Allmanna anvisningar

Tarningsskarare-insatsen ar lamplig for att

tarna foljande livsmedel:

= Rd&a eller kokta gronsaker, t.ex. potatis,
moroétter, gurkor, tomater, paprikor, 16kar

= Frukt, t.ex. bananer, applen, paron, persi-
kor, jordgubbar, meloner, kiwi;

= Hardost, hardkokta &gg eller mjuk kott-
korv, t.ex. mortadella

Bearbetningsanvisningar

» Bearbeta inte alltfér mogna frukter eller
gronsaker eftersom saften annars kan
rinna ut

= |4t kokta matvaror svalna innan du skér
dem, eftersom de da blir fastare och ger
ett battre skarresultat

= Ta bort karnor fran frukt fore bearbet-
ning, t.ex. fran &pplen och persikor

= Bitarna blir olika Id&nga beroende pa om
hur hart du trycker pa pamataren

= Tarningsskarinsatsen lampar sig inte for
skéarning av mycket mjuk ost eller ostski-
vor, t.ex. mozzarella, farost, Gouda, Eda-
mer

» Na&r du bearbetar hardost, t.ex. Emmen-
taler, ska du inte bearbeta mer an 3 kg
pa samma gang

= Bearbeta inga frysta matvaror

Noteringar

= Om dessa anvisningar inte féljs kan tar-
ningsskarare-insatsen, tarningsgallret
och knivskivan skadas.

= Om tarnaren anvands pa ej avsett eller
felaktigt satt eller modifieras ar ansvar
for ev. skador uteslutet. Detta utesluter
aven ansvar for skador som uppkommer
pa grund av att icke tillatna livsmedel be-
arbetats, t.ex. sl6a eller deformerade kni-
var.

Férbereda rivjarnet
—Fig. A-El
Forbereda tarnaren

— Fig. KL - K
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sv Rengoringsoversikt

Bearbeta livsmedel

Tips!

= For att fa optimala resultat bor du bear-
beta tunna varor som ska skaras bunt-
Vis.

= Skalen kan tas ut och tdmmas utan att
tillbehoret behdver tas av.

—Fig. KE1 - Ell

Slutfér bearbetningen

— Fig. FA - Edl
Rengoringsoversikt

Rengdr alla delar direkt efter anvandningen
sa att inga rester torkar in.

Rengor de olika delarna enligt anvisningar-
na i tabellen.

—Fig. B9
Anvandningsexempel
Beakta uppgifterna och vardena i tabellen.

—Fig. B

—Fig.

Avhjalpning av fel

Bearbetade matvaror faller inte ned i

skalen.

Héljets utloppsOppning ar igensatt.

1. Avsluta bearbetningen och ta ut natstick-
kontakten.

2. Ta av tillbehoren.

3. Taisar tillbehdren och ta bort igenséatt-
ningen.

Finférdelningsskivan roterar inte

fastdn motordelen ar igang.

Locket har inte satts pa och snéppt fast kor-

rekt.

» Kontrollera att locket har monterats kor-
rekt.

Tillbehoret har Overbelastats och skivhalla-

rens axel har brutits av vid brottanvisning-

en. Reservdelar med dverbelastningsskydd

ingér inte i vara garantidtaganden.

» En ny skivhallare med bestéllningsnum-

ret 10039240 kan bestallas fran kund-
tjiansten.
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Turvallisuus  fi

Turvallisuus

= | ue tama ohje huolellisesti.
= Noudata peruslaitteen kayttdohjetta.

Kayta varustetta vain:

® valmistussarjaan MUMS kuuluvan yleiskoneen kanssa.
m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.
elintarvikkeiden viipalointiin ja raastamiseen.
elintarvikkeiden kuutiointiin.

Tartu hienonnusteriin vain keskella olevasta muoviosasta.
Ala milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain kasin.
Tartu terdosaan ja séleikkdon vain muoviosista.

Ala milloinkaan koske teriin paljain kasin.

Al laita sormia tayttdaukkoon.

Kun lisdat aineksia, kayta aina syottopaininta.

Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen runkoon.
Irrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja
laite irrotettu pistorasiasta.

Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
Kiinnitettyina.

» Kayté varustetta vain sille tarkoitetussa kayttdasennossa.

vV vV vV VvV v v v Y

v

Esinevahinkojen valttaminen Sydttépainin ja mitta-astia
. HYH A1
» Ala kasittele elintarvikkeita, jotka Wokkivihannestera
sisaltavat kovia aineksia, esim. luita, I3 Raasteters, karkea'
rustoja tai siemenia. Raastetera, hieno'
» Al& tydnna tayttdaukkoon tai runkoon — — —
esineita, esim. lastaa. B K‘aanr:ettava raastinterad karkea/
» Tarkista ennen kayttoa, ettei hieno
tayttdaukossa ja rungossa ole = Kaannettava viipalointitera paksu/
ylimaaraisia esineita. ohut'
» Syo6ttdpaininta ei saa painaa liian Kannatin
voimallisesti.
. . Séleikko, pieni
Tutustuminen varusteisiin Terfiosa
Yleiskatsaus Teransuojus
~Kuvaill Saleikén puhdistin
Runko

Symbolit
Teranpidin y

Kansi, jossa on integroitu Symboli_Kuvaus
syBHEsuppIlo [:E] Noudata kéyttéohijeita.

' Mallista riippuen
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fi Kéyttd

Symboli Kuvaus

Kayttd

Al3 laita sormia tayttdaukkoon.

Kiinnita kuutioleikkaustera
paikalleen.

Laita kansi paikalleen

AR

Kohdistusmerkki rungossa

Hienonnusterat

Nimi Kaytto

Kaannettav Leikkaa elintarvikkeet, esim.
a hedelmét ja vihannekset
viipalointite ohuiksi tai paksuiksi

réa paksu/  viipaleiksi.

ohut Merkinta:

= 1 = paksut viipaleet
@ = 3 =ohuet viipaleet
Huomautus: Ei sovellu kovan

juuston, leivan, sampyldiden
tai suklaan viipalointiin.

Ohje: Viipaloi keitetyt perunat
vasta, kun ne ovat jddhtyneet.

Kéaannettav Elintarvikkeiden, esim.

a hedelmien, vihannesten tai
raastinterd  juuston kuten goudan tai
karkea/ edam-juuston karkea tai hieno
hieno raastaminen.

Merkinta:

= 2 = Kkarkea puoli

= 4 = hieno puoli
Huomautus: Ei sovellu
pahkindiden tai kovan
juuston, esim. parmesaanin
viipalointiin.

Ohje: Raasta pehmeaa
juustoa teran karkealla

puolella.
Raastetera, Elintarvikkeiden, esim.
raakojen perunoiden tai kovan

hieno
juuston kuten parmesaanin
keskikarkea raastaminen.

Huomautus: Ei sovellu
pehmeadn juuston tai
juustoviipaleiden k&sittelyyn.

Raastetera, Elintarvikkeiden, esim.
karkea raakojen perunoiden karkea

34

raastaminen knéddeleihin tai
perunaohukaisiin.

Wokkivihan Viipaloi elintarvikkeet, esim.
nestera hedelmat ja vihannekset,

@ ohuiksi suikaleiksi.

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estaa moottorin ja
muiden osien vioittumisen lilan suuren
kuormituksen seurauksena.

— "Toimintahdirididen korjaaminen", Sivu
35

Kaytto

Yleisia ohjeita

Kuutioleikkuri soveltuu seuraavien

elintarvikkeiden kuutiointiin:

= Raa'at tai keitetyt kasvikset, esim.
peruna, porkkana, kurkku, tomaatti,
paprika, sipuli

= Hedelmat, kuten banaani, omena,
paaryna, persikka, mansikka, meloni,
Kiivi

= Kova juusto, kovaksi keitetyt munat tai
pehmea leikkelemakkara, esim.
Mortadella

Kasittelyohjeita:

= Al kasittele lian kypsia hedelmia tai
vihanneksia, koska niisté voi tulla ulos
mehua

= Anna keitettyjen elintarvikkeiden jadhtya
ennen paloittelua, koska ne ovat silloin
kiintedmpia ja lopputuloksesta tulee
parempi

= Poista ennen kasittelya kivet hedelmista,
esim. omenoista tai persikoista

= Kappaleiden pituus muuttuu
sybttdpaininta enemman tai vahemman
painettaessa

= Kuutioleikkuri ei sovellu erittdin pehmean
juuston tai puolikovan juuston
leikkaamiseen, esim. mozzarella,
vuohenjuusto, gouda, edam

= Kovaa juustoa, esim. emmental,
kasiteltdessa yhdessa tydvaiheessa ei
saa kéasitella yli 3 kg

= Al kasittele jaisia elintarvikkeita



Huomautukset

= Naiden ohjeiden noudattamatta
jattamisesta voi seurata kuutioleikkurin,
séleikon ja terdosan vaurioituminen.

= Emme vastaa mahdollisista vahingoista,
jos kuutioleikkuria kaytetaan
kayttotarkoituksen vastaisesti tai
epaasianmukaisesti tai siihen tehdaan
muutoksia. Vastuu on poissuljettu myds
silloin, kun vahingot, esim. tylsat tai
vaantyneet terat, aiheutuvat muiden kuin
hyvaksyttyjen elintarvikkeiden
kéasittelysta.

Vihannesleikkurin valmistelu

7] 2 B 9 |

Kuutioleikkurin valmistelu

R GZ] 10 B 17 |

Elintarvikkeiden kasittely

Ohjeet

= Parhaan mahdollisimman lopputuloksen
saavuttamiseksi kasittele ohuet ainekset
nipuittain.

= Voit ottaa pois ja tyhjentda kulhon
kéasittelyn aikana irrottamatta varustetta.

—Kuva KB - Bl

Kasittelyn lopetus

~KuvaPA - Ed

Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kayton jalkeen, jotta
elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin
kiinni.

Puhdista yksittdiset osat taulukon ohjeiden
mukaan.

— Kuva |8
Kayttéesimerkkeja

Noudata taulukossa annettuja tietoja ja
arvoja.

—Kuva P&}
—Kuva g

Toimintahairididen
korjaaminen

Kasitellyt elintarvikkeet eivat putoa
kulhoon.
Poistoaukko tai runko on tukossa.

1. Lopeta kasittely ja veda pistoke irti
pistorasiasta.

Painettu 100 % kierratyspaperille

Puhdistusohjeet fi

2. Poista varuste.
3. Pura varuste osiin ja poista tukos.

Hienonnustera ei pyori, vaikka
peruslaite on kdynnissa.

Kansi ei ole oikein paikoillaan ja
lukkiutunut.

» Tarkista, onko kansi kiinnitetty oikein.
Varuste on ylikuormittunut ja terénpitimen
akseli on murtunut murtumiskohdasta.
Murtumiskohdalla varustetut varaosat eivat
kuulu takuun piiriin.

» Uuden teranpitimen voit tilata

huoltopalvelusta tilausnumerolla
10039240.

35



es Seguridad

Seguridad

m | eg atentamente estas instrucciones.
®m Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUMS.

® CON piezas y accesorios originales.

® para cortar, rallar en grueso y fino alimentos.
m Para cortar alimentos en dados.

» iSujetar los discos picadores solo por el plastico en el medio!

» No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.

» La cuchilla y la rejilla cortadora solo deben tocarse por la parte
de plastico.

» No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.

» No introducir las manos en la boca de llenado.

» Usar siempre el empujador para introducir posteriormente los in-
gredientes.

» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio solo completamente ensamblado.

» Utilizar el accesorio Unicamente en la posicion de trabajo previs-
ta para ello.

Evitar dafos materiales Carcasa

» No procesar alimentos que contengan Soporte portadiscos
elementos duros, p. €j., huesos, cartilago Tapa con boca de llenado integrada

o huesos de fruta. B Emoui ,

; ; ; pujador y vaso medidor
» No introducir objetos en la boca de lle-

nado o la carcasja, D. ej. cuchara. Disco para cortar verduras orientales’
» Antes de utilizar el aparato, comprobar I Disco rallador, grueso !
que no haya objetos extrafios en la boca Disco rallador. fino
de llenado ni en la carcasa. - ’ -
» No ejercer demasiada presidn con el g Disco rallador rever3|1ble con dos gro-
empujador. sores (fino y grueso)

Ty Disco cortador reversible con dos gro-
Familiarizandose con el acce-  EI 72 forafor (078K o
sorio Base motriz
V'sta general Rejilla cortadora pequefia
N

Fig. il Cuchilla

' En funcion del modelo
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Manejo es

Protector de la cuchilla

Limpiador de la rejilla cortadora

Sensores de seleccion

Simbolo Descripcion

iObservar estrictamente las ins-
trucciones de uso!

No introducir las manos en la
boca de llenado.

Montar la cortadora de dados
en la base motriz.

Colocar la tapa.

La posicion de la marca

SR

Discos picadores

Denomina- Utilizacion

cion

Disco cor-  Cortar los alimentos en roda-
tador rever- jas gruesas o finas, p. €j., fru-
sible con tas y verduras.

dos groso- Identificacion:

res (finoy = 1 =rodajas gruesas
grueso) = 3 =rodajas finas

Nota: No es adecuado para
procesar queso curado, pan,
panecillos ni chocolate.

&

Consejo: Cortar las patatas
cocidas solo una vez que se
hayan enfriado.

Disco ralla- Rallar alimentos en trozos
dor reversi- gruesos o finos, p. €j., frutas,
ble con verduras 0 quesos, Como
dos groso- gouda o edam.

res (finoy Identificacion:

grueso) = 2 =parte gruesa

= = 4 =parte fina
Nota: No es adecuado para
procesar nueces 0 queso Cu-
rado, p. €j., queso parmesa-
no.

Consejo: Rallar el queso
blando solo con la cara grue-

sa del disco.
Disco ralla- Rallar en grosor mediano los
dor, fino alimentos, p. €j., patatas cru-

das o queso curado, como
queso parmesano.

Denomina- Utilizacion

cion
Nota: No adecuado para pro-
cesar queso blandos o0 queso
en lonchas.

Disco ralla- Rallar de manera gruesa los

dor, grueso alimentos, p. €j., patatas cru-

das para Knodel, KbBe o pa-
tatas a la suiza.

Disco para Cortar los alimentos en tiras
cortar ver-  finas, p. €j., frutas y verduras.
duras

orientales

==

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el
motor y otros componentes se dafien debi-
do a una carga demasiado elevada.

— "Solucionar pequenas averias”,
Pdgina38

Manejo

Advertencias de caracter general

La cortadora de dados esta indicada para

cortar en forma de dado los siguientes ali-

mentos:

= Hortalizas crudas o cocidas, como pata-
tas, zanahorias, pepinos, tomates, pi-
mientos, cebollas

= Frutas, como platanos, manzanas, pe-
ras, melocotones, fresas, melones y san-
dias, kiwis

= Queso curado, huevos duros o embuti-
dos blandos, como la mortadela

Indicaciones de uso:

= No procesar frutas y hortalizas excesiva-
mente maduras: podria salir el jugo

= Dejar enfriar los alimentos cocidos antes
de cortarlos: estaran mas firmes y po-
dran cortarse mejor

= Antes de procesar fruta, retirar las pepi-
tas y los huesos, por ejemplo, de las
manzanas y los melocotones

= | alongitud de los trozos se modifica
presionando mas o menos el empujador

= | a cortadora de dados no es adecuada
para cortar queso muy blando o en lon-
chas (p. €j., mozarella, queso de cabra,
gouda o edam)
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es Vista general de la limpieza

= Sj se corta queso curado (p. ej., emmen-
tal), no procesar mas de 3 kg en un mis-
mo ciclo de trabajo

= No procesar alimentos congelados

Notas

= Sino se observan estas indicaciones,
pueden producirse dafios en la pieza
cortadora de dados, la rejilla cortadora y
su cuchilla.

= Sila cortadora de dados se utiliza en
contra del uso previsto, con modificacio-
nes o de forma inadecuada, no se asu-
mira ninguna responsabilidad por los
posibles dafos. Igualmente esta exclui-
da la responsabilidad por posibles da-
Aos (p. €j., cuchillas sin filo o deforma-
das) en caso de procesamiento de ali-
mentos no permitidos.

Preparar el cortador-rallador

—Fig.A-E

Preparar la picadora en dados

— Fio. K - i

Procesar los alimentos

Consejos

= Para obtener resultados éptimos, proce-
sar los alimentos finos en manojos.

= Se puede retirar y vaciar el recipiente de

mezcla sin tener que desmontar el acce-
sorio.

~Fio. - B

Finalizar la preparacion

— Fig. FA - Edl

Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente des-
pués de utilizarlas para evitar que los res-
tos se sequen en la superficie.

Limpiar todas las piezas como se indica en
la tabla.

- Fig. B4
Ejemplos practicos

Tener en cuenta las indicaciones y los valo-
res de la tabla.
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Solucionar pequenas averias

Los alimentos procesados no caen el
recipiente de mezcla.

La abertura de descarga o la carcasa esta
obstruida.

1. Finalizar el procesamiento y desenchu-
far.

2. Retirar el accesorio.

3. Desmontar el accesorio y retirar la obs-
truccion.

El disco picador no gira a pesar de
que la base motriz esta en marcha.

La tapa no esta montada correctamente y
no encaja.

» Comprobar si se ha montado la tapa co-
rrectamente.

El accesorio esta sobrecargado y el eje del
soporte portadiscos se ha partido en el
punto de ruptura prescrito. Los repuestos
con punto de rotura prescrito no entran
dentro de nuestras obligaciones de garan-
tia.
» Un nuevo soporte portadiscos se puede
adquirir en el Servicio de Asistencia Téc-
nica con el n.° de pedido 10039240.

Impreso sobre papel reciclado 100 %



Seguranca pt

Seguranca

Leia atentamente este manual.
Respeite 0 manual do aparelho base.

Utilize o acessorio apenas:

v

com um rob6 de cozinha da série MUMb.
com pecas € acessorios originais.

para cortar, ralar e raspar alimentos.

para cortar alimentos em forma de cubos.

Segurar os discos de triturar apenas pelo elemento de plastico
no centro.

» Nunca toque com as maos nas laminas e arestas afiadas.
» Agarre a lamina circular e a grelha de corte apenas pela parte

vV v v v VY

v

de plastico.

Nunca toque nas laminas com as méaos desprotegidas.

Nao tocar no canal de enchimento.

Utilizar apenas o calcador para adicionar ingredientes.

Nunca montar o acessorio no aparelho base.

Cologue e retire o acessorio apenas com o acionamento imobili-
zado e o aparelho desligado da tomada.

Utilizar o acessorio apenas em estado totalmente montado.

» SO utilizar o acessorio na posicao de trabalho prevista para o

efeito.

Evitar danos materiais Caixa

>

Suporte de discos
Tampa com canal de enchimento in-

N&o processar alimentos que conte-
nham componentes rijos, p. ex. 0Ssos,

. 3
cartilagens ou carogos. El tegrado
» Nao introduzir objetos no canal de en- Calcador e copo medida
chimento ou na caixa, p. ex. colher de 5 W) —
cozinha. 51 Disco para legumes Asia
» Antes da utilizacao, verificar o canal de A Disco de raspar grosso’
enchimento e a caixa quanto a corpos Disco de raspar fino |
estranhos. - - —
cador. 0] Disco reversivel de cortar grosso/
1 1
Familiarizacdo com os aces- fino
. . Suporte base
SOrios
. Grelha de corte pequena
Vista geral Larmi Ul
—Fig. i amina circular

' Conforme o modelo
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pt Utilizacéo

Protecdo da lamina
Objeto de limpeza da grelha de corte

Simbolos

Simbolo Descricao

Respeitar as indicagdes das ins-
truces de servico.

Nao toque no canal de enchi-
mento.

Inserir conjunto da cortadora de
cubos

Colocar a tampa

Marca de posicionamento da

SR

casa
Discos de triturar

Designa-  Utilizacao

cao

Disco re- Corte os alimentos em rode-
versivel de las finas ou grossas, p. ex. fru-
cortar gros- ta e legumes.

so/fino Marcacéo:

1 =rodelas grossas

@ = 3 =rodelas finas

Nota: Nao adequado para
processar queijo rijo, pao,
péezinhos ou chocolate.

Dica: Corte batatas cozidas
apenas depois de arrefece-

rem.

Disco re- Triture alimentos em pedacos

versivel de grossos ou finos, p. ex. fruta,

ralar gros- legumes ou queijo, como
Gouda ou Edam.

so/fino
—= Marcacéo:

= 2 =|ado grosso

= 4 =|ado fino

Nota: Nao adequado para

processar n0zes ou queijo ri-
jo, p. ex. parmesao.

Dica: Rale queijos moles com
o lado mais grosso.

Disco de
raspar fino

Rale alimentos com espessu-
ra média-fina, p. ex. batatas
cruas ou gueijo rijo, como
parmesao.

40

Designa-  Utilizagao
cao
Nota: Ndo adequado para
processar queijo mole e fatia-
do.
Disco de Rale alimentos com espessu-
raspar ra grossa, p. ex. batatas cruas
grosso para bolinhos ou alméndegas

de batata.

Cortar alimentos em tiras fi-
nas, p. ex. fruta e legumes.

Disco para
legumes
Asia

=

Protecéao contra sobrecarga

A protecao contra sobrecarga impede que

0 motor e outros componentes figuem da-

nificados devido a uma carga demasiado

elevada.

— "Eliminar falhas", Pdgina 41

Utilizacao

Indicacdes gerais

O acessorio cortador de cubos é adequa-

do para cortar os seguintes alimentos em

cubos:

® | egumos crus ou cozidos, p. ex., bata-
tas, cenouras, pepinos, tomates, pimen-
tos, cebolas

= Fruta, p. ex., bananas, macés, peras,
péssegos, morangos, meldes, kiwis

= Queijo duro, ovos cozidos ou enchidos
macios, p. ex., mortadela

Indicac¢des de utilizagao:

= N&o processar frutos ou legumes dema-
siado maduros, caso contrario o sumo
pode derramar

= Deixar arrefecer os alimentos cozidos
antes de os cortar, pois assim ficam
mais rijos € o resultado de corte é me-
Ihor

= Antes de processar, remover 0S carogos
da fruta, p. ex., de macéas ou péssegos

= Se for exercida mais ou menos presséo
no calcador, 0 comprimento dos peda-
¢cos pode alterar

= O acessorio cortador de cubos néo é
adequado para cortar queijo muito mole




ou queijo fatiado, p. ex., Mozzarella,
queijo de ovelha, Gouda, Edam

= Se for processado queijo duro, p. ex.
Emmental, ndo processar mais de 3 kg
numa unica operacgao

= N&o processar alimentos congelados

Notas

= O ndo cumprimento destas indicagdes
pode dar origem a danos no acessorio
cortador de cubos, na grelha de corte e
na lamina circular.

= Se o cortador de cubos for utilizado para
outros fins, modificado ou utilizado incor-
retamente, esta excluida a responsabili-
dade por eventuais danos. Isto exclui
também a responsabilidade por danos
resultantes do processamento de ali-
mentos ndao recomendados, p. ex., lami-
nas rombas ou deformadas.

Preparar dispositivo para cortar e ra-

lar

—Fig. A-El

Preparar o cortador de cubos

— Fig. 1 - Kid

Processar os alimentos

Dicas

= Para obter resultados ideais, processe
os alimentos finos para cortar enrolan-
do-0s num feixe.

= Pode retirar e esvaziar a tigela, sem reti-
rar 0 acessorio.

~Fio. EE - A
Concluir o processamento
—Fig. A - Edl
Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecas
apos a utilizacao, para que os residuos nao
sequem.

Limpe cada uma das pecas, como indica-
do na tabela.

— Fig. BB}
Exemplos de utilizacao

Observe as indicagdes e os valores da ta-
bela.

— Fig. EZ]

— Fig.

Impresso em papel 100% reciclado

Vista geral da limpeza pt

Eliminar falhas

Os alimentos preparados ndo caem
na tigela.

A abertura de saida ou a caixa esta entupi-
da.

1. Termine o processamento e retire a fi-
cha.

2. Retire 0 acessoario.

3. Desmonte o acessorio e elimine o entu-
pimento.

O disco de triturar nao roda, apesar
de o aparelho base estar em funcio-
namento.

A tampa néo esta bem colocada e encaixa-
da.

» Verifigue se a tampa foi montada corre-
tamente.

O acessorio foi sobrecarregado e o eixo do
suporte de discos esta partido no ponto
tedrico de rutura. Pecas de substituigao
com ponto tedrico de rutura nao fazem par-
te das nossas obrigacdes de garantia.

» Um novo suporte de discos pode ser ad-
quirido nos nossos Servigos Técnicos
com o numero de encomenda
10039240.
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el Aocopaheia

AcpaAeix

= AIoBAOTE TTIPOOEKTIKA QUTEG TIC odnyieg.

m [1pooelTe TIC 0dnyiec TNG BAOIKNC OUOKEUNG.

Xpnolportoleite Ta eEQPTHUOTA PHOVO:

® e yia Koudivopnxavn Tne oeipac MUMS.

= Me yvrola eEAPTNHO KO TIDOCOPTIHOTO.

B V|0 TNV KOTIN, TO EUOIYO KOI TO TRIWIHO TPOPIHWV.

® [0 TNV KOTIN TPOYIPWV 0 oxNuo KUBou.

» [TidiveTe TOUC BIOKOUC KOTING HOVO OTO TMAQIOTIKO HEPOC OTN HEON.

» MnVv OKOUUTINOETE TTOTE TA KOPTEPA HOAXAIPION KO TIC KOPTEPECS
OKHUEC LE YUUVA XEPIO.

» [TidveTe TOV DIOKO POXOIPIOU KOl TO TIASYHO KOTINC POVO aTTo TO
TTAGOTIKO.

» Mnv ayyileTe TTOTE TIC AeTTIOEC YE YUPVG XEPIO.

» Mnv mMAvVeTE HEOO OTO OTOMIO TTANPWONC.

» Xpnolyortoleite povo To e€apTnUa wOnong, via va EavaompwéeTe
UAIKOL.

» Mn ouvoppoAoyeiTe Ta eEQPTHPOTO TTOTE OTN BAOIKN CUOKEUN.

» TommoBeTeiTe KOl GpaIpeiTe T EEXPTAPATO JOVO LE OKIVNTOTIOIN-
HEVO TOV PUNXAVIOUO Kivnong Kol pe armoouvoedepevn Trn OUOKEUN.

» Xpnolpyoroleite Ta eE0PTNUOTA HOVO O€ TTANPWC OUVAPHOAOYN-
HEVN KOTAOTOON.

» XpnolgotoleiTe Ta eE0PTAPOTA HOVO OoTNV TTPOBAeTTOUEVN YI' AUTO
Beon epyoaoiog.

Amo@uyn TwV UAMIK®QV ZnHIOV MepiBAnua

dopéag diokou

» Mnv ene€epydleoTte TPOPIUG TTOU TIe-
PIEXOUV OKANPG CUCTATIKG, TI.X. KOKKOAQ, KomaKI Je EVOWUOTWHEVO GTOUIO TIAN-

XOVOPOUG 1) KOUKOUTOIO. pwong
> Mn B&deTe KAVEVA OVTIKEINEVO (TT.X. KOU- EZ80TNHO GONGNC KAl KUTIEAAO LETPN-
TAOAG) YEOO OTO OTOWIO TIANPWONG N OTO (4 one
nepiBAnua. - ; -
» TpIv TN XpAon eAEYETE TO OTOUIO TARPW- AioKog Aaxavikav Asia’
ong Kol To TePiBANua yia Tuxov EEva A Aiokoc xovtpoU TpiwipoTog !
owyata. , , Alokoc wihoU TpiwipoTog!
> Mn\{ EEO(OKISITS He 10 efapTnua wlnong AoKoG TOIWILATOC BTG SUNC, X0
kayio Heyaan mieon. (8] VTPO/AETITO TRIWILO ’
rVO.)pIOTS TX SEO(anpCXTCX Aiokoc¢ Kot dImARC Owng, XovTpn/Ae-
Emokomnon T Kormn '
— FEik.

T AvaAoya e TO POVTEAO
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Xeipiopog el

Baioikde popeac Ovopaocia  Xprion

MAEyHa KOTING, HIKPO Aiokog yi-  Aertd EUOINO TPOPILWY, TL.X.

Aiokog paxaipiou AOU TRIWI-  WPEG TTATATEG I OKANPO TUI,
Omnwe mapuelAva.

[MpooTaoia poxaipiov

KoBopIoTAG TAEYLOTOC KOTIC

ZUpBoAa

HOTOG
Inueiwon: AKoTOAMNA yIo
TNV eMeEepyaoia HOAOKWVY TU-

TuppoAo Mepiypadn

[MpooékTe TIc umodeiteic oTIC
odnyieg xpnong.

Mnv maveTe HECO OTO OTOUIO
TANPWOoNG.

TomoBeTnon Tou evBeTOU KOPTN
KUBWV

TomoOeTNOTE TO KOTTAKI

SR

Mopkdapiopa 6eonc epIBAfLO-
TOG

Aiokol Kot g

Ovopaoiax  Xprion

Aiokog ko-  KoTtr| Toopipwy 0g XOVTPES N
e OIMARG  AeTITEC PETEC, TI.X. PPOUTO KOl
oYng, Xo-  AGXOVIKO.
vTpn/Aentr)  XOpOKTNPEIOUOG:
Kot 1 = XOVTPEC PETEC

3 = AeTITEC PETEC
@ Znueinon: AKATGMNAa yia
TNV eneepyaoio OKANPoU Tu-
ploU, YWHIOU, PHIKPWY WWHIWV
Il COKOAGTOC.

ZupBoUAR: KoBeTe TIG Bpo-
OPEVEC TIOTATEC HOVO GPOU

KPUWOOUV.
Aiokoc¢ TpI-  =UOIUO TPOYILWY Og XOVTPA M)
YipgoTog 8- AeTIT& KOPUATIO, T.X. pPOoUTA,
TTANG Owng, AGXavIKA f) TUpi, OTIWG YKOU-
XOVTPO/Ae-  vTa 1) evTap.

XopoKTNPIoUOC:

TTd TiYIpo
<=~ " 2 =XovTpn nmAeupd

= 4 = Aertth) TASUP&

Inueinon: AKaTGMNAa yia

TNV eneepyaoio Kapudiwv N

OKANPQV TUPIWY, TI.X. TIOPUE-

Zava.

ZUPPBOUAR: ZUCTE TO HOAOKO
TUpPI HOVO pe TNV TASUPA VIO
XovTpo EUolpo.

PIWV.
Aiokog xo-  XovTp0O EUCIPO TPOPIPWY, TI.X.
VTPOU TPl-  WUEC TTATATEC VIO WWHOKE-
PpTEdEC, KEPTEDAKIO I TIOTOTO-

WipoTog
= TNYOVITEG.

Aiokoc Ao-  Kotr) Toopipwv og AeTTeC Aw-
XOVIKQV PIOEG, TI.X. PPOUTA KOl ACXQVI-
Asia KO

=

ACQAAEIX UTTEPPOPTWONG

H aopdaieia utepPpopTwonc eumodidel TNV

POKANON CNUIGV OTOV KIVNTAPO KOl OTO OA-

Ao eE0PTAUOTO AOYW eVOC TTOAU uynAoU

(popTioU.

— "Amokaraoraon BAaBwv", ZeAida 44

Xelpiopog

Fevikég utodei&eig

To e€apTnua KOTTNG KUBWV eival KATOAAMNAO

VIO TNV KOTIT TROPIHWY 0g Hop@r) KUBoU:

= Qua ) BPoopEVO AOXOVIKA, TT.X. TIOTATEC,
KOPOTO, oyyoupIa, VTOUATEC, TITTEPIEC,
Kpeupudia

= OpouTa OTWGE TIL.X. UTTAVAVEG, UNAG,
axAadIa, POdGKIVA, PPAOUAEC, TTIETOVIA,
OKTIVIOIOK

= SKANPO TUPI, OPIXTG ABYA N HOAGKO AoU-
KAVIKO BpaoToU KPEATOC, VIO TTOPADEIY-
po popTadEAD

Ynodeiteig emelepyaoiog:

= Mnv emelepyaleoTe TTOAU WPILG PPOUTO
1 AOXOVIKG, VIOTI SIGPOPETIKA UTTOPE! VO
TPEEEl 0 XUPOG TOUG

= [pIv TO KOYILO aPrveTe Ta BpooTt
TPOPIYO VO KPUWOOUYV, £TeIdr) TOTE €ival
MO OPIXTA KOl £TOI €ival KAAUTEPO TO
QTTOTEAEOUO KOTING

= AQOIPEDTE TG KOUKOUTOION OTTO TOL (pPPOU-
T, TL.X. OO TO UAAG ) TO POSAKIVO
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el Emokomnnon koabapicuou

= AvaAOywe TNG TTiEONG TTOU GOKEITOI OTO KabopioTe Ta EeXWPIOTA PEPN, OTIWC V-
e€apTNUa WONONG, OAAGCEI TO UNKOG TV  (PEPETAI GTOV TTIVOKO.
TEHOXI WV d = 28 |

= To eE&pTnua Kotm¢ KUBwV Bev gival Ko n dei '
TAMNAO VIOl TNV KOTT) TTOAU HOAGKOU TU- APAOEIYHATX EQAPHOYWV
ploU i TUPIOU O€ PETEC, TI.X. HOTOOPEAD, [MpooelTe TO OTOIXEIO KAl TIG TIMEC OTOV TIi-
TUPI PETA, YKOUVTA, EVTOU VOIKO.

= Av viveTal eme€epyaoia okAnpou Tupioy,  — Eix. &)
yio Tap&deyua Epevtoh, unv enefepyale- — Eix. [l
oTe MePI000TEPO oMo 3 kg ava oTAdIo , .
sovaolae AmokaTaoTaon BAxBwv

= Mnv eme€epyACeaTe KATEWUYHEVD TPODI T EMEEEPYROHEVA TPOPIUX SEV
o TIE(PTOUV OTO HTTOA.

Znpeiwoelq To avolypa e£650u 1) To TIEPIBANUO Exouv

= H pun THPNON GUTWV TWV CUPBOUARV PTTOo-
pei va mpokoAeoel Cnuid 0To eEXPTNUIO
KOTING KUBWV, OTO TTAEYUG KOTI G KOl OTOV
Oloko poxaipiou.

= Av 70 €£QPTNUO KOTINC KUBWVY XPNOIOo-
ToinNBei yio OKOTIO €KTOC TOU TTPORBAE-
nopevou, Tpomomoindei 1 xpnolyomoindei
OKOTAGMNAQ, ammoKAgieTal KABe eubuvn
yIot TUXOV CnuIEC. AUTO amokAeiel emmiong

(PPOKOPIOTEI

1. TeppaTioTe TNV enelepyaoia KOl ATTOOUV-
O€0Te TO PIC Ao TNV TPIC0.

2. ApaipeoTe To EEGPTNUO.

3. ATTOOUVOPPOAOYNOTE TO EEAPTNUO KAl
OMTOLIOKPUVETE TO PPAEILO.

O 5ioK0G KOTTRG 6€ GTPEPETAI, TTO-

POAO TToU N BAGIKN GUCKEUI AgIToup-

Kol TNV eudbuvn yia NUIEG, TT.X. OTOUW- YEI.

HEVA T TTROOLIOPPWUEVD HAXTIOIG, O! To Kamdki Oev £xel TOToOETNOE! KAl AOPOAi-

OTI0IEC TTPOKUTITOUV WG OUVETIEIR TNG ETTE- g GLOTA.

fepyooiog U'ﬂ SYKSKQ'“FVW TPOPIHwY. » EAeyETe, €AV TO KATIOKI OUVOPHOAOYNON-
MpoEeTOINAGIX TIOAUKOTITH KE OWOTA.

—ex. A -E To eEapTnUa UTIEPPOPTWONKE Kol 0 GEovag
MposToIpasix EEXPTHHATOC KOTTAG TOU POPET BIOKWV £0TIOCE OTO CNUEIO TIPO-
KUBWV KaBopliopevnc 6pauong. AVTOMOKTIKG pe
TTpokaBopIouEVO onueio Bpauong dev armo-
me=0d 10 B 17 TEAOUV UEPOG TWV UTTOXPEWOEWV HOIG OTO
Ene&epyaxoia Tpo@ipwv TAGIOIO TNG TTOPOXAC EYYUNONG.
JUHBOUAEQ » Evac véocg popeac diokou eival diabeol-
= [0 TNV emiTeuén I0AVIKWV AmoTeAe- HOC OTNV utnpeacia eEUTNEETNONG TIEA-

TV KOTW oo TOV apIBUO apayyeAiag
10039240.

OUATWY, EMEEEPYAOTEITE TO ASTITG QYOO &
VIOt KOYILIO O€ LOTOOKIAL.
= MmopeiTe VO GPAIPETETE TO UTTOA KOl VO
TO OOEIBOETE, XWPIC VO APAIPECETE TO
efapTnUO.
pdld 18 B 21
OMAokAfjpwon Tng enegepyaoiag
g4 22 B 27 |
EmoKomnon Kadxpiouou
KabopileTe apeows HeTd TN Xpnon OAa Ta
e€aptnuaTa, via va epmodioeTe TNV ENpavon
TUXWV UTTOAEILPAITWV.

44 ExkTunwpéevo oe 100 % avaKUKAWUEVO XapTi



Gulvenlik tr

Givenlik

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
m Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

= MUMDS5 serisi bir mutfak robotu ile.

m orijinal parcalar ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

gida maddelerini kesmek, rendelemek ve dogramak igin.
yiyecekleri kUp seklinde kesmek icin.

Dograma disklerini sadece ortadaki plastik parcadan tutun.
Keskin bicaklara ve kenarlara asla ciplak elle dokunmayin.
Bicak diskini ve kesme i1zgarasini sadece plastikten tutunuz.
Bicak aglizlarina asla ¢iplak elle dokunmayin.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

Malzemeleri eklemek icin sadece tikaci kullanin.

Aksesuari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte etmeyin.
Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz cikartilmis
durumdayken takin ve ¢ikartin.

Aksesuari sadece komple monte edilmis sekilde kullanin.

» Aksesuari sadece 6ngoértlen galisma konumunda kullanin.

vV vV vV VvV v v v Y

v

Maddi hasarlarin 6nlenmesi Rendeleme diski, ince '
» Ornegdin kemik, kikirdak veya cekirdek [ 8 | 'Qevr1|leb||en rendeleme diski kaba/
gibi sert parcalar iceren gidalari Ince
islemeyiniz. El Ceuvrilebilir kesme diski kalin/ince
> D.olulml agzina veya gévdeye herhangi Ana mesnet
bir cisim sokmayin, érn. kasik. .
» Kullanmadan énce dolum agzinda ve Kesme izgaras, kiglk
govdede yabanci cisim olup olmadigini Bicak diski
kontrol edin. Bicak korumasi

» Tikac ile ¢cok fazla baski uygulamayin.

o Kesme 1zgarasl temizleyici
Aksesuar bilgileri

G | bak Semboller

enel bakis

—Sek. H Sembol ;:glllklamakI -
anim kila nda

ER Govde ullanim kilavuzu i

talimatlara uyunuz.

Elinizi besin doldurma agzina
sokmayin.

Disk mesnedi

Entegre doldurma agizli kapak
Tikag ve dlgme kabi

Asya sebzeleri diski’

A Rendeleme diski, kaba'

Kip dograyicinin kullaniimasi

“®=

Kapad! takin

' Modele bagl
AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB igermez. 45



tr Kullanim

Sembol Aciklama

A

Govde pozisyon isareti

Dograma diskleri

Tanim Kullanimi

Cevrilebilir  Ornegin meyve ve sebze gibi
kesme besinleri kalin veya ince
diski kalin/  dilimler halinde kesin.

ince Tanimlama:

= 1 =kalin dilimler
@ = 3 =ince dilimler

Not: Sert peynir, ekmek,

sandvi¢c ekmegi veya cikolata

islemek icin uygun dedgildir.

ipucu: Pismis patatesleri
ancak soguduktan sonra
kesin.

Cevrilebilen
rendeleme
diski kaba/
ince

Besinleri kaba veya ince
parcalar halinde rendeleyin,
orn. meyve, sebze veya
Gouda ya da Edamer gibi
peynir gesitleri.

Tanimlama:

= 2 = kaba taraf

= 4 =ince taraf

Not: Findik veya Parmesan
gibi sert peynirleri islemek icin
uygun degildir.

ipucu: Yumusak peyniri kaba
taraf ile rendeleyin.

Besinleri orta incelikte
rendeleyin, orn. ¢ig patates
veya Parmesan gibi sert
peynirler.

Not: Yumusak peynir veya
dilim peynir islemek igin
uygun degildir.

Rendeleme
diski, ince

Rendeleme
diski, kaba

Besinleri kaba rendeleyin, érn.
patatesli tava keki, gbzleme
ya da patates kéftesiicin ¢ig
patates.

Asya Ornegin meyve veya sebze
sebzeleri gibi yiyecekleri ince seritler
diski halinde kesme.

-
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Asini yiiklenme emniyeti

Asirt yikleme emniyeti, motorun ve diger
parcalarin gok ylksek ylklenme nedeniyle
hasar gérmelerini énler.

— "Arizalari giderme", Sayfa47

Kullanim
Genel uyarilar

Kup kesici Unitesi su besinlerin kiip

seklinde kesilmesi igin uygundur:

= Cig veya haslanmis sebzelerin, 6rn.
patates, havug, salatalik, domates, biber,
sogan

= Meyve, 6rn. muz, elma, armut, seftali,
cilek, kavun-karpuz, Kivi

= Sert peynir, haslanmis yumurtalar veya
yumusak sucuk, 6rn. Mortadella

isleme uyarilar::

= Cok fazla olgunlasmamis meyve veya
sebzeleri islemeyiniz, aksi halde bunlarin
suyu akabilir

= Pisirilmis besinleri kesmeden 6nce,
sogumasini bekleyiniz, boylelikle
meyveler daha sert olur ve kesme
sonucu daha iyi olur

= |slemeden Once elma veya seftali gibi
meyvelerin ¢ekirdeklerini ¢cikarin

= Tikag Uzerine uygulanan fazla veya az
baskiya gore parca blylkligu degisir

= Klp kesici Unitesi gok yumusak
peynirlerin veya dilimlenmis peynirlerin
kesilmesi icin uygun degildir, érn.
Mozzarella, beyaz peynir, Gouda,
Edamer

= Emmentaler gibi sert peynir islendiginde
bir islem adiminda 3 kg'den fazla
islemeyiniz

= Dondurulmus besinleri islemeyiniz

Notlar

= Bu ipu¢larina uymamak kip kesici
Unitesinin, kesme i1zgarasinin ve bigak
diskinin hasar gérmesine yol acabilir.

= K{p dograyici amaci diginda kullanilir,
degistirilir veya amacina uygun
kullaniimazsa olas! bir hasar igin
sorumluluk tistlenilmez. islenmesine izin
verilmeyen besinlerin islenmesinden
dolayi olusan hasarlar i¢in de herhangi
bir sorumluluk kabul edilmez, 6rn.
korelmis veya deforme olmus bicaklar.



Dograyicinin hazirlanmasi
—sek. A-El

Kiip dograyicinin hazirlanmasi
mgsd 10 B 17 |

Besinlerin islenmesi

ipuclan

= Eniyi sonuglari elde etmek icin ince
kesilmis besinleri demetler halinde
isleyin.

= Aksesuari ¢cikartmadan kabi cikartabilir
ve bosaltabilirsiniz.

—Sek. [E -Hl

islemenin tamamlanmasi

—sek. EA - Fd

Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek icin tim parcalan kullandiktan
hemen sonra temizleyiniz.

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

— Sek. B
Kullanim ornekleri

Tablodaki bilgileri ve deg@erleri dikkate
aliniz.

— Sek. EE]
—Sex. Ell

Arnizalari giderme

islenen besinler, kabin icine

dismiyor.

Cikis deligi veya govde tikanmis.

1. islemeyi sonlandirin ve elektrik fisini
cekin.

2. Aksesuari gikartin.

3. Aksesuari parcgalarina ayirin ve tikanikhgi
giderin.

Ana cihazin calismasina ragmen

dograma diski déonmiiyor.

Kapak dogru takilmamis ve yerine dogru

oturmamis.

» Kapagin dogru takildigini kontrol edin.

Aksesuara asiri yik uygulandi ve disk
mesnedinin aksi, nominal kirllma
noktasindan kirildi. Nominal kirilma
noktasina sahip olan yedek pargalar, bizim

%100 geri dontstimld kagit Gzerine basilmigtir

Temizlige genel bakis tr
garanti sorumlulugumuz kapsaminda
dedgildir.

» Yeni bir disk mesnedi, musteri

hizmetlerinden 10039240 siparis
numarasi Uzerinden temin edilebilir.
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pl Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

» Nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejszg instrukcje.
m Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzgdzenia gtdéwnego.

Przystawek wolno uzywac tylko:

® razem z robotem kuchennym z serii MUM5.

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do szatkowania, widrkowania i tarcia artykutow spozywczych.
® do krojenia produktow spozywczych w kostke.

v

wa sztucznego.

vV vV VvV vVvYY

Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko sSrodkowy element z tworzy-

Nigdy nie dotykac ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.
Tarcze nozowg i kratke tngcg chwytac tylko za plastikowe czesci.
Nigdy nie dotykac ostrzy nozy gotymi rekami.

Nie wktadac¢ palcow do otworu do napetniania.

Do dodawania sktadnikdow zawsze uzywac popychacza.

Nie sktadac przystawki zamocowanej na urzadzeniu gtéwnym.
Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-

dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.
» Uzywac przystawek wytgcznie po ich prawidtowym ztozeniu.
» Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozycji robo-

czej.

Zapobieganie szkodom mate-
rialnym

» Nie przetwarza¢ artykutdw spozywczych
zawierajgcych twarde czesci, np. kosci,
chrzastek czy pestek.

» Nie wktada¢ do otworu do napetniania
ani do obudowy zadnych przedmiotow,
np. chochli.

» Przed uzyciem przystawki sprawdzic¢, czy
w otworze do napetniania i obudowie nie
ma ciat obcych.

» Nie naciskac¢ zbyt mocno na popychacz.

Poznawanie akcesoriow
Przeglad
—Rys. |l

Pokrywa ze zintegrowanym otworem
iy
do napetniania

Popychacz i miarka

Tarcza do krojenia warzyw na sposoéb
azjatycki

I Tarcza dotarcia - grubo''

Tarcza do tarcia — drobno'

Tarcza dwustronna do wiérkowania
grubo/drobno’

Tarcza dwustronna do krojenia grubo/
cienko'

Uchwyt narzedzi

Kratka tnaca, mata

Tarcza nozowa

Obudowa

Ostona noza

Uchwyt tarcz

Przyrzad do czyszczenia kratki thace;j

' W zalezno$ci od modelu
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Symbole
Symbol

gi
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v

v
A

Tarcze rozdrabniajace

Opis
Stosowacd sie do wskazéwek za-
wartych w instrukcji obstugi.

Nie wktadac¢ palcéw do otworu
do napetniania.

Wstawianie wktadu do krojenia
w kostke

Zatozy¢ pokrywe

Znacznik pozycyjny obudowy

Oznacze- Zastosowanie

nie

Tarcza Krojenie artykutéw spozyw-
dwustronna czych na cienkie lub grube
do krojenia plasterki, np. owocéw i wa-
grubo/cien- rzyw.

ko Oznaczenie:

= 1 =grube plasterki
@ = 3 = cienkie plasterki
Uwaga: Nie nadaje sie do
przetwarzania twardych se-
réw, chleba, butek i czekola-

dy.

Wskazowka: Gotowane ziem-
niaki kroi¢ dopiero po wysty-
gnieciu.

Grube lub drobne widrkowa-
nie artykutéw spozywczych,
np. owocow, warzyw albo se-
row takich jak gouda czy eda-
mer.

Oznaczenie:

= 2 =gtrona gruba

= 4 =gstrona drobna

Uwaga: Nie nadaje sie do
przetwarzania orzechow i
twardych seréw, np. parmeza-
nu.

Tarcza
dwustronna
do widrko-
wania gru-
bo/drobno

Wskazowka: Miekkie sery
trze¢ przy uzyciu strony do
grubego krojenia.

Tarczado  Srednio grube widrkowanie
tarcia — artykutéw, np. surowych ziem-
drobno niakow czy twardych seréw ta-

kich jak parmezan.

Obstuga pl

Oznacze- Zastosowanie

nie

Uwaga: Nie nadaje sie do
przetwarzania seréw miekkich
i serow w plasterkach.

Tarcza Do grubego widrkowania arty-
dotarcia - kutéw, np. surowych ziemnia-
grubo kéw na knedle, kluski czy

placki ziemniaczane.

Tarczado  Krojenie na cienkie paski, np.
krojenia OWOCOW i warzyw.

warzyw na

sposob

azjatycki

=

Zabezpieczenie przed przecigzeniem

Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapo-
biega uszkodzeniu silnika i innych czesci
przez nadmierne obcigzenie.

— "Usuwanie usterek", Strona 50

Obstuga
Wskazoéwki ogolne

Wktad do krojenia w kostke stuzy do kroje-

nla nastepujgcych produktow:
surowe lub gotowane warzywa, np. ziem-
niaki, marchewki, ogérki, pomidory, pa-
pryka, cebula

= owocow takich, jak np. banandw, jabtek,
gruszek, brzoskwin, truskawek, melo-
now, Kiwi;

= twardy ser, jajka ugotowane na twardo,
mocno rozdrobniona kietbasa, np. mor-
tadela

Wskazowki dotyczace przygotowania:

= Nie przetwarzaé zbyt dojrzatych owocow
i warzyw, ktére mogag wydziela¢ sok.

= Jgotowane produkty spozywcze ostu-
dzi¢ przed krojeniem; bedg wtedy tward-
sze, co utatwi ich pokrojenie.

® Przed przetworzeniem usung¢ gniazda
nasienne i pestki z owocow, np. jabtek
czy brzoskwin

= Przy zmianie sity nacisku zmienia sie dtu-
gos¢ kawatkow

= \Wktad do krojenia w kostke nie nadaje
sie do krojenia bardzo miekkiego sera
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pl Przeglad procesu czyszczenia

lub sera w plasterkach, np. mozzarelli,
sera owczego, sera gouda, edamskiego

= Przy krojeniu twardego sera, np. emmen-
talera, nie kroi¢ na raz wiecej niz 3 kg

= Nije przetwarza¢ mrozonych produktéw
spozywczych

Uwagi

= Nieprzestrzeganie tych wskazéwek moze
prowadzi¢ do uszkodzenia wktadu do
krojenia w kostke, kratki tngcej i tarczy
noza.

= QOdpowiedzialno$é za ewentualne szko-
dy jest wykluczona, jesli przystawka do
krojenia w kostke bedzie uzywana w
sposob niewtasciwy lub niezgodny z
przeznaczeniem. Wyklucza to réowniez
odpowiedzialnos¢ za uszkodzenia, np.
stepienie czy deformacje nozy, spowo-
dowane przetwarzaniem artykutow spo-
zywczych, ktdrych przetwarzanie przy
uzyciu tego urzadzenia jest niedozwolo-
ne.

Przygotowywanie rozdrabniacza

-Ryss A-H1

Przygotowywanie przystawki do kro-

jenia w kostke

—Ays. {1 - Ed

Przetwarzanie produktow spozyw-

czych

Wskazowki

= Aby uzyskac optymalne rezultaty, cienkie
artykuty nalezy przetwarzac¢ peczkami.

= Miske mozna wyjmowac i oprozniac bez
zdejmowania przystawki.

daZs 18 B 21

Zakonczenie przygotowania

—FRys. A -Ed

Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czysci¢ wszystkie czesci,

aby nie dopusci¢ do zasychania resztek

sktadnikdw.

Wyczysci¢ poszczegolne czesci zgodnie z

opisem podanym w tabeli.

- Rys. B4

Przykiady zastosowania

Zastosowac sie do informacji i wartosci po-
danych w tabeli.
—Rys.

—Rys. K1
Usuwanie usterek

Przetworzone artykuty nie wpadaja
do miski.
Zatkany otwor wylotowy lub obudowa.

1. Zakonczy¢ przetwarzanie i odtgczy¢
wtyczke sieciowg od gniazda sieciowe-
go.

2. Zdjac przystawke.

3. Rozebrac przystawke i usung¢ przed-
mioty, ktdre powodujg zatykanie.

Tarcza rozdrabniajgca nie obraca sie,
mimo ze korpus urzadzenia pracuje.
Pokrywa nie jest poprawnie zatozona i za-
blokowana.

» Sprawdzi¢, czy pokrywa zostata popraw-
nie zamontowana.

Przystawka zostata przecigzona i 0$ uchwy-
tu tarcz ztamata sie w przewidzianym kon-
strukcyjnie miejscu. Czesci zamienne

Z miejscem przewidzianego przetomu nie
sg objete zobowigzaniem gwarancyjnym.

» Nowy uchwyt tarcz mozna naby¢ w ser-

wisie pod numerem katalogowym
10039240.

50 Wydrukowano na papierze pochodzacym w 100% z recyklingu



besneka uk

Be3neka

= byb 1acka, yBaXXHO NPOYUTaUTE LIKO IHCTPYKLIO.
m KepyWTech iHCTPYKLiEt0 OCHOBHOIO 6/10Kka npunagy.

KopucTtyrTteca npunagaam nuile 3a Takux yMOB:

B 3 KYXOHHWM KombBarnHoM cepii MUMS.

B 3 OPUriHa/IbHUMK YaCcTUHaMK W Npuiagaam.

® /1A HApi3aHHA, WaTKyBaHHA K HATMPAHHA Xap40BKX MPOAYKTIB.
® /1A Hapi3aHHA Kybrkamu NpoayKTiB.

Bepitb noapiGHtOBasIbHI AUCKU TiNbKK 38 N1aCTMACOBY YaCTUHY
nocepenuHi.

» Hiko/m He TopKanTeca HOXIB i KpanoK rosiMMn pyKamu.

[1CKOBWI HiXX | pi3anbHy peLiTky 6epiTb Ivlle 3a naacTMacoBy Ya-
CTUHY.

Hikonn He TopkanTeca nes3 rosipyu.

He npocoByiTe pyKy B 3aBaHTa)KyBaslbHy FOP/IOBUHY.
MiOWTOBXYUTE IHIPEOIEHTU TiIbKK LUTOBXAUEM.

3abopoHeHo 36upaTth Npunaaaa Ha OCHOBHOMY O/10Li.

[Npunagna MoxXKHa BCTaHOBMOBATH | SHIMATK TiNIbKK 38 HEPYXOMOTO
npvBoaa W yCTaHOB/IEHOIO Npuiaay.

» BukopucToByHTe Nnpunaaan TilbkK B MOBHICTIO 3i6paHoMy CTaHi.

» BukopucToByIHTE Npunanns Tibku B nependaveHin podoumnii nosm-
Lii.

K yH"KHyTM MaTepiaanMx Kpuiika 3 yoynoBaHOK 3aBaHTaxy-

v

v

vVYvYyvyTVvYyyvw

- Ba/IbHOKO rOPJ/IOBUHOKO
36UTKIB ———
LUTOBXaq I MIDHUK CTaKaHYK1K
»> . .
H.e OGDO@-IHMTG MNPOAYKTH, WO ) 5] JWcK andA HapisaHHA 0BOYIB Mo-
MICTATb TBepAdl CKNagHUKK, AK-OT KI-

cxiaHomy !

CTKM, XPpALLi a0 KiCTOUKM.

- 1
» He BCcTaBnanTe npeameTu, AK-0T K Avck-teprka, rpySa

yepnaku, y 3aBaHTaxyBaslbHy ropsio- Avck-TepTka, ApiGHa’
BUHY ado Kopmyc. [BOBIYHKIA LIATKYBaIbHUIA OWCK,
» [lepen KOpUCTyBaHHAM NeEpPEBIpTe, Un rpyouii/apiGHui '
Hemae B 3aBa|_4Ta>KyBant_>H|17| ropno- [BOBIYHUI ANCK ANA TOBCTOr0/TOHKOIO
BWHI M KOPMYCi CTOPOHHIX NpeaMeTiB. HapisaHHsA '
> He TUCHITb LITOBXayem HaaTo CU/bHO. OcHoBa
3HaMoMCTBO 3 npunagaam PisanbHa peLuiTka 3 MasMM1 OTBOPaMK
ornan Jnck-Hix
- Ma.
Kopnyc

[uckoTtprmay

! BanexHo Big mogeni
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uk Excnnyatauin

3ax1CHUI KOXYX HOXa

MpUCTPIK ANA OUMLLIEHHA PI3aNbHOI pelLLi-

TKK

CumBonu

Cumeon

Onuc

[oTpumynTecA BKagiBOK iHCTRYKLUii
3 ekcnnyaTtadii.

He npocosyiiTe pyky B 3aBaHTaxy-
Ba/lbHY FOP/IOBUHY.

BcTaBneHHa BCcTaBku AnA Hapi3aH-
HA KyOuKamu

YCcTaHOBNEHHA KPULIKK

SR

[To3uuiriHa Nno3Hauka Ha Kopnyci

Moapi6HIoBanbHi AUCKK

HanmeHy- 3acTocyBaHHA

BaHHA

[BoGiuHuii  HapisaHHA NpoayKTiB, AK-0OT
avck ona OBOUYI | GPYKTH, TOBCTUMHK abo
TOBCTOro/  TOHKWMMM CKMOKamM.

TOHKOro MapkyBaHHs:

HapizaHHA ™ 1 = TOBCTi CKUOKMU

@&

® 3 = TOHKi CKMOKM

HotaTtka: He nigxoauts, Wwoo
00p0oONATU TBEPAUK CHP, X0,
OyNouUKM W Wokonaa.

Mopana: BapeHny kaptonito Mo-
XHa Hapi3aTw, TiIbkKU KO/ BOHa
OXOJIOHE.

[BOGIYHUI
waTky-
Ba/IbHWM
[MCK,
rpyoui/
OPiGHWIA

LLlaTKkyBaHHA NpoAayKTiB, AK-OT
0BOUi, dpyKTH abo cup (Hanpu-
knaf, rayna ado egam) Ha rpyoi
a60 ApiOHI LUMaTKK.
MapkyBaHHA:

= 2 =rpybui Bik

® 4 = pi6Huit Bik

HotaTtka: He nigxoauts, Wwob
06poBbnaTK ropixn abo TBEPAUIA
cup (Hanpukniaa, napmMesaH).

Mopana: M’AKuMK CHp LwaTky1Te
©OKOM 3 BE/IMKMMU OTBOPAMM.

Onck-Te-
pTKa,
npibHa

CepefHe warkyBaHHA
nNpPOAyKTIB, HAanpuknag cupoi
kapTonni abo TBEPAOrO CUPY
(AK-OT NapmesaH).

HoTtaTtka: He nigxoauts, Wwoo
00pOONATU M’AKWUI | HAPI3HWUI
cup.
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HanmeHy- 3acTocyBaHHA

BaHHA

Aunck-te- py6e waTkyBaHHA NPOAYKTIB,
Hanpuvkaaa cMpoi KapToni Ha

pTKa, rpyda
= KHeAN, ranyLK1 Yn JepyHU.

[nck anA HapisaHHa npoaykTiB, AK-OT
Hapi3aHHA  OBOYi | PPYKTH, TOHKUMKU CMY-
OBOYIB MO-  XKKaMM.

cxigHoOMYy

=

3axucT Bij4 nepeBaHTa)eHHA
3axucT Bia NnepeBaHTayKeHHA 3anobirae
MOLLKOMKEHHIO ABUTYHA W iHLUMX YaCTUH
yepes 3aBUCOKE HaBaHTaXEHHA.

— "VYeyHeHHA HecripaBHocTeun”,
CropiHka 53

Excnnyarauif

3aranbHi BKa3iBKH LLIOA0 BCTaHOBJEH-
HA Nnpunagy

Hacapnka ans HapisaHHA Kybukamu nid-

XOAWUTb ANA Hapi3aHHA KyBrkamu HacTyn-

HUX NPOAYKTIB:

= Cupi abo BapeHi oBoui, Hanpuknaa,
KapTon/A, MOPKBA, OripKK1, MOMIAOPH,
nepeLb, UMdyns

= DpykTH, Hanpuknaa, 6aHaHu, Adnyka,
rpyLi, NIePCUKK, MOSYHWULLI, OWHI, KiBi

= TBepaui cup, 3BapeHi KpyTo anuAa ado
Mm’Aka koBbaca, Hanpukiaa, MopTaaen-
na

BkasiBku o000 06podKu:

= He 06pobnante nepecturii GpykTm
ab0o 0BOYi, 60 BOHWM MOXYTb MyCTUTK
CiK

= BapeHi npoaykTu cnig nepen HapisaH-
HAM OXONOANTU; TOAI BOHW CTaHyTb Tyri-
LUMMM, L0 NOKPaLIMTb Pe3ybTaTy
HapisaHHA

» [lepen 06poOKoK BMAANITh CEPLIEBUHM
Ta KiCTOUKM i3 GPYKTiB, HAaNpuKnag, i3
A61yk abo nepcwkis

= Y Mipy 6iblioro ado MEeHLOoro TUCKY
Ha LUTOBXa4 AOBXWHa Limatkis 6yne
3MiHIOBaTHCA

= BcTaBka ana HapisaHHA KyOukamu He
NigXoanTb AnA Nepepodku ay)e M'AKo-



ro cvpy aBo CkMOKOBOro cupy (Takoro
AK MoLlapenna, oBeunii cup, rayaa ado
efamep)

= AkLWo 0BpobnaeTbCcA TBEPAUI CUP, Ha-
npvknaa, eMeHTanb, He 0BpodnanTe
Ginblie 3 Kr 3a ogHy onepaLito

= 3aMOPOXeHi NPoayKTH NepepodnaTy
HEe MOXHa

HoTtatku

= HeaoTpuvMaHHaA LUMX iHCTPYKLIA MOXeE
NPU3BECTM [0 NOLIKOAXKEHHA BCTaBKU
ONA Hapi3aHHA KyOukamu, pisasbHoI
PELWITKK Ta AUCK-HOXA.

= VY pasi HenpaBW/IbHOrO BUKOPUCTAHHA,
mMoandikalii ado BUKOPUCTaHHA He 3a
NPU3HAUYEHHAM KyOUKOPI3KW BUKIOYAE-
€TbCA BiANOBIgA/LHICTL 3a Oy Ab-AKi NO-
LUKOMKEHHA. Lle BUKtOUaE TakoX Bia-
NOBIAA/bHICTb 38 NOLWKOMKEHHA, WO
BUHMKAIOTb YHACNIAOK NepepodKu
HeOO03BOJIEHMX NPOAYKTIB (Hanpuknag,
3aTynneHHa ado aedopmadia HOXiB).

MiaroToBKa HaCKPi3HOI LWATKiBHULI

-Man.HA-El

MiaroToBKka KyGUKOPI3KK

—Mas. E0 - Ekd

O6po6ka NnpoAyKTiB

Mopaau

= |06 gocAraTv onNTUMasbHUX pPesy/ibTa-
TiB, TOHKI NPOAYKTK CNif Hapi3atu
CTOCaMMm.

= Yauly MOXHa 3HiMaTK i CMOPOXXHIOBATH,
He 3Himatouu nNpunaanan.

—Ma. KE - Al

3aBepLueHHA 06pobKu
—Man. EA - Bl
Oornan YMLLeHHA

Onapasy nicna KOpUCTyBaHHA OUNCTLTE
BCi geTani, o0 3annWKK He Nprucuxasnm.
[MTouncTbTEe OKpPEMI AeTani, AK yKasaHo B
Tadnuui.

— Ma. B8

HapapykosaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3pobieHoMy 3 nepepodneHoi makynaTypu

Ornan umwenHa  uk

Mpuknaau sacTocyBaHHA

3BakanTe Ha BKa3iBKW | 3HAUEHHA,
HaBeeHi B TabnuLi.

- Man. &)

—Mas.

YCYHeHHA HecnpaBHOCTEH

O6pobneHi NpoAyKTH He NagarTb y

yauuy.

BunyckHuii oTBip abo Kopnyc 3acMiTuIo.

1. 3aBepuwitb 00pPOOKY 1 Bio’eHawWTe
npunagn Bifl eNeKTpoOMepexi.

2. 3HiMiTb Npuiaaan.

3. Posbepitb Nnpunaana v npudepitb
3aCMiYeHHs.

Monpi6HIoBanbLHUII AUCK He obepTae-
TbCAl, XOUa OCHOBHUI GNOK NpautoeE.
KpuLLKy He BCTAHOBAEHO AK CAif, i BOHA
He 3a¢dikcoBaHa.

» [lepeBipTe, Y4 NPaBUILHO BCTAHOB/E-
HO KPULLIKY.

Mpunanna 6yno nepeBaHTaXeHe, i Bicb

[UCKOTpMMaya 3namanaca B 3aaHoMy

MicLi. Ha sanacHi getani 3 3agaHum

MiCLIEM 3/T0MY Halli rapaHTivHi

3000B'A3aHHA HE MOLIMPIOOTLCA.

» HoBwui gcKoTpUMay MOXXHa 3aMOBKUTH
B CEpPBICHIN cny0i 3a HOMEPOM
10039240.
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ru besonacHocTb

Be3onacHoOCTb

= BHMMATENbHO NPpOoYMTanTE AaHHOE PYKOBOACTBO.
m Cobntoaante MHCTPYKLMIO K OCHOBHOMY O/10KY.

Mcnonb3ynTe NPUHAAIEXXHOCTU TObKO:
B C KYXOHHbIM npudopom cepmun MUMS5;
B C OPUIrMHaNbHbIMKM YaCcTAMKU U MPUHAATEXXHOCTAMM.
B 1717 PE3KH, LUIMHKOBKK M MepeTupaHna NpoayKTOB;
® 1A Hapes3aHWA NPOAYKTOB KyOuKamm.

» [INCKM-MUBMENbUUTENN MOXHO OpaTh TO/ILKO 38 NM1acTMacCcoByO

YyacTb B LiEHTpe.

v

He Tporante OCTpbIE HOXKU U KPDOMKHK FONbIMU PYKAMM.

» [INCK-HOX U pexyLLyto peweTky 6paTthb TO/bKO 3a N1acTMacCcoByO

YacCThb.

vVvyvyy

onoke.

He TporanTe ne3Busa rosibiMu pyKkamu.

He onyckanTe pyku B 3arpy30Y4HbliA CTBOJI.

[na noaTtankmMBaHWaA MHIPEaANEHTOB UCMO/b3YUTE TONBKO TOSIKATEb.
Hu B koem cnyyae He cobupanTe NpMHaAANEeXHOCTU Ha OCHOBHOM

» [MpMHAANEXHOCTH MOXHO YCTaHaBNMBaTb M CHUMATb TOSILKO MOC/e
OCTaHOBKM NpuBOAA M OTCOEeAMHEHMA Npudopa OT CETw.
» [1pMHAANEXHOCTH MOXHO MCMO/1b30BaTb TONBKO B MOSIHOCTHIO CO-

OpaHHOM BUE.

> MCI'IOJ'IbSYVITG NPUHAONEXHOCTU TOJIbKO B NMPeayCMOTPEHHOM paéo—

YeM MOJI0OXKEHUHN.

MpenoTepalleHre maTepuanb-
Horo yuiep6a

» He nepepabartbiBaiTe NpoayKThl, CO-
[epxallye TBepable KOMMOHEHTHI,
HanpuMmep, KOCTH, XPALLM UKW CeMeHa.

» He BBOAMTE Kakue-NMHO NpeameThl B
3arpysoyHbIiA CTBOJ MK KOPMYC,
HanpuMmep, PasnBaTebHYIO JIOXKKY.

» [Nepen Ucrnonb3oBaHMeM NPOBEpPbLTE
3arpy30yHblii CTBOJT M KOPMYC Ha Ha-
SIMUMEe NOCTOPOHHWUX MPEAMETOB.

» He HapgaBnvBanTe Ha ToNKaTENb CAMLL-

KOM CWJIbHO.

! B 3aBMCMMOCTH OT MOZENH
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3HaKoOMCTBO C aKceccyapamMu

O630p
- Puc. li

Kopnyc

[lepxarens Anckos

Kpbllka CO BCTPOEHHbLIM 3arpy30YHbIM
CTBOJIOM

IZ8 Tonkatenb M MepHbIi cTakaHumK

Il [uck ona Hapesku oBoLEl No-aauaTcku’

I Oduck-tepka, kpynHas'

[uck-Tepka, menkaa'

JBYCTOPOHHWI AMCK OnA rpyOoin/menkon
LUIMHKOBKM '

ERL



Okcnnyatauusa  ru

[1ByCTOPOHHWIA AMCK ANA TONCTON/TOHKOM — O6o3Haue- [puMeHeHue
Hapesku ' HUe
3allWTHBIA KOXYX HOXa Ouck-tepka, CpeaHAA LWMHKOBKA NPOAYKTOB,
mMesnkasn Harnpumep Chiporo kaptodpensa
Cumsonbl WM TBEPOro Cbipa, TaKOro Kak
CumBon OnucaHue napmesan.

CobnoganTe ykasaHuA B UHCTPYK-
LMK No aKcnayartaymu.

He onyckanTe pyku B 3arpy3ou-
HbIM CTBO.

YcTaHoBKa BCTaBKM 1A HApesku
KyBukamm

YcTaHoBKa KPbILWKK

e <R

YcTaHoBOYHaA MeTKa — Kopnyc

AUcKu-usmenbuntenu

O6osHaue- [MpumeHeHHne

HUe

[eycTo- Hapeska npoaykToB, Hanpumep
POHHUI PYKTOB M OBOLLEN, TONCTLIMU
O1CK ana WK TOHKUMK JTIOMTUKAMM.
ToncTon/ MapkupoBka:

TOHKOW Ha- ® 1 =TONCTblE TIOMTUKHM

pesku = 3 = TOHKWUE NTOMTUKU

MpumeyaHue: He noaxoaut anAa
nepepadoTku TBEPAOro Chipa,
xneda, Byouek Uau wokonaja.

@&

PexomeHpauuma: BapeHbin
KapTodpesnib MOXXHO HapesaTb
JIOMTUKAMM TOMbKO NOCE OXNa-

XOEHMA.
[ycTo- LlInHkOoBKa NPOAYKTOB, HANpK-
POHHWIM Mep G PYKTOB, OBOLLEW WK Cbl-
avek ana pa (Takoro Kak rayaa, saam)
rpy6on/ KPYMHBIMU UM MENTKUMU KYCOY-
MenKow Kamu.

LUMHKOBKKM  Mapkuposka:

( - m 2 = KpynHaa CToOpoHa

= 4 = MesikafA CTopoHa

MpumeyaHue: He noaxoaut anA
nepepadoTKK OPEXOB UK
TBEPLOro Cbipa, TaKoro Kak
napmesaH.

PekomeHgauua: Markui coip
LUMHKYHMTE Ha CTOPOHE C Kpyn-
HbIMK OTBEPCTUAMM.

' B 3aBMCMMOCTH OT Moaenu

MpumeyaHue: He noaxoaut ana
nepepaboTKu MATKOro U Hapes-

HOrO Chipa.
Iuck-Tepka, KpynHas WWMHKOBKA NPOAYKTOB,
KpynHas HanpWMep CbIPOro KapTopens

AnA KHEANTMKOB, KNELUOK Un
APaHUKOB.

Ouck anA Hapeska npoayKToB, Hanpumep
Hapesku OBOLLEV U PYKTOB, TOHKMMM
OBOLLEN No- MNOJI0OCKaMMU.

asunaTcku

=

YCTpPOUCTBO 3allUThl OT NePErpy3Ku
3almrta oT neperpysku NPenATCTByEeT No-
BPEXAEHMIO 3/1EKTPOMOTOPA U APYrUX
KOMMOHEHTOB BCNEACTBME C/IULLKOM Bbl-
COKOM Harpysku.

— "YerpaHeHne HencripaBHoCTeN”,
CrpaHuya 56

OKcnnyatauuna
O6wue ykazaHua

Hacagka nna Hapesku KyOukamu noaxo-

OWT ANA Hapesku KyOukamu cnemyrowmx

NPOAYKTOB:

= Cblpble WK BapeHble 0BOLLM, Hanpu-
Mep, KapTodesb, MOPKOBb, OrypLibl, TO-
Martbl, CTPYYKOBbIW nepeL, 1yK

= OPYKThI, Takue kak GaHaHbl, AGIOKH,
rPYLUW, MePCHKK, KNYOHMKA, OblHW, KUBU

= TBEP/bIV CbiP, CBAPEHbIE BKPYTYIO AN-
La unv MAarkaA BapeHana kondaca,
Hanpumep, MmopTaaenna

MHCTPYKLMK MO UCMONMB30BaHMIO

= He obpabatbiBanTe nepecnesble
GPYKTLI U OBOLLM, TAK Kak OHW MOTyT
MyCTUTb COK

= BapeHble NpoayKThl HEOOX0AMMO
oxXN1aanTb Nepen HapesKou, Tak Kak
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ru OO630p OUUCTKHM

OHW NOC/E 3TOro CTaHyT TBEPXeE v Oy-
OyT nydlle HapesaTbcs

= [lepen 06padoTKoNn yaanute cepate-
BUHY M KOCTOUKK U3 PPYKTOB, TaKUX
Kak AGM0KW WU MEepCHKu

= JINMHa KYCKOB UBMEHAETCA B 3aBUCU-
MOCTU OT YCUWA, MPUIaraeMoro K Tos-
KaTesnto

= Hacaaka Ana Hapesku Kybukamu He
roauTcA ANA HapesaHusa oYeHb MArKo-
ro chblpa W1 Hapes3Horo ceipa (Hanpw-
Mep, MopTaaesia, OBeunii celp, rayaa,
30aMCKUI CbIp)

= [Ipn padoTe C TBEPAbIM ChIPOM, HAMpU-
Mep, SMMEHTaIbCKUM, He nepepada-
ThiBAMTE 3a OHY onepauuto Oonblie
3kr

= 3anpelleHo nepepadaTthbiBaTb 3aMOPO-
YKEHHbIe NPOAYKThI

YKasaHuA

= [Tpu HecoBNOAEHUN ITUX YKa3aHWN
BO3MOXXHO MOBpexaeHne Hacaaku ana
Hapesku Kydrkamu, pexyLlen peLeTku
W IMCK-HOXa.

= B cnyyae MCNo/b30BaHUA Hacaaku anAa
Hapesku KyBrnkamu He Mo HasHauve-
HWIO, BHECEHUA B HEE UBMEHEHWI UMK
HeHaanexatlero Mcnoab3oBaHMA OT-
BETCTBEHHOCTb 3a BO3MOXHbIN yLepd
MCKKOYEHa. OTO UCKNOYAET TakxXe OT-
BETCTBEHHOCTb 3a NOBPEXAEHWA, BO3-
HYKLLIKE B pesysibTaTte nepepabdoTku
HeJoMyCTUMbIX MPOOYKTOB (Hanpumep,
3aTynuBLLKECA MW AePOPMHUPOBaH-
HblE€ HOXMW).

MoaroToBKka yHMBepcanbHOW pe3ku

-rPuc. A-E1
MoaroToBKa HacaAKW ANA Hape3Ku
Ky6ukamu

dae 10 B
O6paboTka NpoAyKTOB

PeKkomeHaauumu

= Y700bl OCTUUL ONTUMAIBHBIX PE-
3y/bTaToOB, TOHKWE MPOAYKThI HY>XHO
HapesaTb CTOMKaMM.

= Yauly MOXHO CHUMAaTb 1 OMOPOXHATb,
HE CHUMasA MPUHAANEXHOCTHU.

—Puc. KBl -
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3aBepLueHre 06paboTku
—Puc. A - Bl
0630p OUMCTKU

Cpagy nocre ucrnosb3oBaH!aA QunLLanTe
BCe yacTu npudopa, UTodbl OCcTaTKK NPO-
[lyKTOB HE MPUCHIXasu.

OTaenbHble AeTanv oumnLLalTCA cornac-
Ho Tabnuue.

- Puc. )

Mpumepbl UCNoONb30BaHUA

CobntoganTe ykasaHuA U 3HaUeHWA B Ta-
onvue.

- Puc. EE]

- Puc.

YcTpaHeHue HeucnpaBHoCTeHn

MepepaboTaHHble NPOAYKTLI HE Na-

JaloT B yaLuy.

3acop BbIMYCKHOrO OTBEPCTUA U KOP-

nyca.

1. 3aBepwmTe NepepadoTKy U OTCoean-

HUTE NPUOOP OT BNIEKTPOCETH.

2. CH/MWUTE NPUHALNEXHOCTb.

3. PasbepuTe NpuMHaAONEXHOCTb 1 ycTpa-
HUTE 3acop.

Iu1cK-U3MenbuuTenb He BpallaeTcA,
XOTA OCHOBHOM O6N0K paboTaer.
Kpbllika He ycTaHOBeHa Kak CleayeT u
He sapuKcHpoBaHa.

» [poBepbTe, NPaBWIbLHO /M YCTaHOB/E-
Ha KpbILLKA.

MpuHaaNexXHOCTb NeperpyxeHa, 1 oCb
AepXxarena anAa AMCKoB C/ioMasiaChb B 3a-
JaHHOM MecTe. Ha sanacHble yactu ¢ 3a-
JaHHbIM MeCTOM CJ/IOMa Hallu I'apaHTIAVI-
Hble 00A3aTe/IbCTBA HEe PACNPOCTPAaHAIT-
cA.

» HoBbIW Aep)xaTesib AMCKOB MOXHO Mpw-

00pPEeCTH B CEPBUCHOM CryxOe no Ho-
mepy 10039240.

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % “3roToB/IEHHON 13 BTOPCHIPbA
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,0 Thank you for buying a
MyBosch Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

Expert tips & tricks for your appliance
Warranty extension options

Discounts for accessories & spare-parts

Digital manual and all appliance data at hand
Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.
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