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Sicherheit de

Sicherheit

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
® Beachten Sie die Anleitung des Grundgerats.

Verwenden Sie das Zubehor nur:

= mit einer Klichenmaschine der Baureihe MUMS5.

= mit Originalteilen und -zubehor.

m zum Zerkleinern von rohen oder gekochten Lebensmitteln, z. B.
Fleisch, Fisch und Gemduse.

m f(ir zusatzliche Anwendungen, die in dieser Anleitung beschrie-
ben sind.

Nicht in den Einflullschacht fassen.

Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.

Das Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.

Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

Das Zubehor nur in der daflr vorhergesehenen Arbeitsposition
verwenden.

v v . vvYy

v

Sachschaden vermeiden Schraubring
» Keine Lebensmittel verarbeiten, die har- Dichtung
te Bestandteile enthalten, z. B. Kno- Einflllschale
chen, Knorpel oder Kerne. Stopfer

» Keine Gegenstande in den Einfill-
schacht oder das Gehause stecken,

z. B. Kochléffel.

Vor der Verwendung den Einfillschacht
und das Gehause auf Fremdkorper
Uberprufen.

Bestandteile

Schnecke flur Fruchtpressenvorsatz
Siebgehéduse
Fruchtpressengehause
Lochscheibe fein

v

Lochscheibe grob

Schnecke flr Reibevorsatz

NEEEENEE RS NS

—Abb. K .

Fleischwolfaufsatz Reibetrommel

IE1 Fruchtpressenvorsatz' e Abdeckung

Lochscheiben ' Halter fir Formblech

B Reibevorsatz' Formblech

I3 Spritzgebéckvorsatz' Sonderzubehor

Gehause Hier erhalten Sie einen Uberblick iiber das
Schnecke mit Mithehmer Sonderzubehor und dessen Verwendung.
Messer

Lochscheibe mittel

" Sonderzubehor



de Uberlastsicherung

Lochscheiben

Die feine und die grobe Lochscheibe eig-
nen sich flr zusatzliche Verarbeitungsmog-
lichkeiten.

Fruchtpressenvorsatz

Der Fruchtpressenvorsatz eignet sich zum
Auspressen von weichem Obst oder Gemii-
se, z. B. Beeren, Tomaten, Apfel, Birnen,
Hagebutten.

Hinweise

= Keine Frlichte pressen, deren Kern-
durchmesser ahnlich dem Lochdurch-
messer des Siebeinsatzes ist, z. B. Him-
beeren.

= Harte Lebensmittel vor dem Auspressen
ausreichend weich kochen, z. B. Hage-
butten.

Spritzgebackvorsatz

Der Spritzgebackvorsatz eignet sich zum
Formen von Platzchenteig oder Mirbeteig.

Reibevorsatz

Der Reibevorsatz eignet sich zum Reiben
von harten Lebensmitteln, z. B. Mandeln,
Nisse, Schokolade, Hartkdse oder getrock-
nete Brotchen.

Hinweis: Nisse und Mandeln nur trocken
und in kleinen Mengen verarbeiten.

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der
Motor und andere Bauteile durch eine zu
hohe Belastung beschadigt werden.

Wenn der Fleischwolf liberlastet oder blo-
ckiert wird, bricht der Mitnehmer der Schne-
cke an der daflr vorgesehenen Sollbruch-
stelle.

Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstelle sind
nicht Bestandteil unserer Garantieverpflich-
tungen. Ein neuer Mitnehmer ist unter der
Bestellnummer 00418076 beim Kunden-
dienst erhéltlich.

Mitnehmer ersetzen

1. Den defekten Mitnehmer entnehmen.
2. Den neuen Mitnehmer einsetzen.

" Sonderzubehor
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Bedienung

Grundgerét vorbereiten

Hinweis: Die abgebildete Kiichenmaschine
kann in Form und Ausstattung von lhrem
Modell abweichen.

1. Das Grundgeréat aufstellen, wie in der
Hauptanleitung beschrieben.

2. Die Entriegelungstaste dricken und den
Schwenkarm nach unten bewegen, bis
er in der senkrechten Position einrastet.
—Abb. A

v Der Schwenkarm ist in Position 3 fixiert.

3. Das Grundgerat in die Arbeitsposition
drehen.

—Abb. |

Dichtung einsetzen

» Die Dichtung in das Gehéause setzen und
festdricken.
—Abb.
Die Aussparungen mussen exakt ausge-
richtet sein.
Aufsatze zusammenbauen
Hinweis: Um das Sonderzubehdr zu ver-
wenden, benoétigen Sie die Teile des
Fleischwolfs, ausgenommen das Messer
und die Lochscheibe.
Fleischwolf zusammenbauen
—-Abb. H-B
Fruchtpressenvorsatz zusammenbauen’
Folgen Sie der Bildanleitung.
—-Abb.E1-EF1
Spritzgebackvorsatz zusammenbauen'
Folgen Sie der Bildanleitung.
mealeN 14 B 17 |
Reibevorsatz zusammenbauen'’
Folgen Sie der Bildanleitung.

A 18 K 21

Aufsatz anbringen

—Avb. B2 - B
Geschwindigkeitsempfehlungen

Beachten Sie die Geschwindigkeitsempfeh-
lungen, um optimale Ergebnisse zu errei-
chen.



Reinigungsibersicht

Hinweis: Je nach Gerateausstattung ist lhr
Modell mit einem 4-stufigen oder 7-stufigen
Drehschalter ausgestattet. In dieser Ge-
brauchsanleitung werden die Geschwindig-
keitsempfehlungen flr den 4-stufigen Dreh-
schalter jeweils in Klammern angegeben.

Einstel- Verwendung

lung
7 (4) Fleischwolf
7 (4) Fruchtpressenvorsatz

4-5 (2-3) Spritzgebackvorsatz
3-4 (2-3) Raspelvorsatz
Lebensmittel verarbeiten

—Abb. B -Ed
Lebensmittel mit dem
Fruchtpressenvorsatz' verarbeiten

Hinweis: Wenn Sie mit dem Fruchtpressen-
vorsatz arbeiten, beachten Sie die folgen-
den Besonderheiten.

1. Zwei Behalter unter die jeweiligen Off-
nungen stellen.

2. Bevor die Verarbeitung gestartet wird,
die Einstellschraube gegen den Uhrzei-
gersinn drehen und &ffnen.

—Abb. Kl

3. Wahrend der Verarbeitung mit der Ein-
stellschraube die gewlnschte Konsis-
tenz von Fruchtmus und Trester einstel-
len.

Aufsatz abnehmen

daleel 32 B 33 |

Tipp: Reinigen Sie nach dem Gebrauch so-
fort alle Teile, damit die Rickstande nicht
antrocknen.

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie die einzelnen Teile, wie in der
Tabelle angegeben.
—Abb.

' Sonderzubehor

de
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en Safety

Safety

® Read this instruction manual carefully.
= Observe the instructions for the main unit.

Only use the accessories:

= with a kitchen machine from the same series MUM5.
® with genuine parts and accessories.
m for cutting up raw or cooked food, e.g. meat, fish and veget-

ables.

vVvyyvyy

for additional applications described in these instructions.

Do not reach into the filling shaft.

Only use the pusher to push down ingredients.

Never assemble the accessories on the main unit.

Only attach and remove accessories once the drive has stopped

and the appliance has been unplugged.

v

position.

Avoiding material damage

» Do not process food that contains hard
components, e.g. bones, gristle or
stones.

» Do notinsert objects into the filling shaft
or housing, e.g. wooden spoons.

» Before use, check the filling shaft and
housing for foreign objects.

Components
—Fig. i

Meat mincer attachment

Juicer attachment'

Perforated discs'

Grater attachment '

Cookie maker attachment'

Housing

Worm gear with agitator paddle

Knife

Perforated disc, medium

I~ el inliofioff=

Threaded ring

A Seal

" Special accessory
12

The accessories should only be used in the intended operating

Filling tray

EX Pusher

Il Worm gear for juicer attachment

Strainer housing

Juicer housing

Perforated disc, fine

Perforated disc, coarse

Worm gear for grater attachment

Grating barrel

Cover

Holder for shape plate

Shape plate

Special accessory

You can find an overview of the special ac-
cessories and how to use them here.
Perforated discs

The fine and the coarse perforated disc are
suitable for additional processing functions.
Juicer attachment

The juicer attachment is suitable for
squeezing soft fruit and vegetables, e.g.
berries, tomatoes, apples, pears, rose hips.



Notes

= Do not press fruit whose pips are similar
in diameter to the hole diameter in the
strainer insert, e.g. raspberries.

= Cook hard food before squeezing to
make it soft enough, e.g. rose hips.

Cookie maker attachment

The cookie maker attachment is suitable for
shaping biscuit dough or shortcrust pastry.

Grater attachment

The grater attachment is suitable for grating
hard foods, e.g. almonds, nuts, chocolate,
hard cheese or dry bread rolls.

Note: Only process dry nuts and almonds
in small guantities.

Overload protection

The overload protection system prevents
the motor and other components from be-
ing damaged through being overloaded.

If the meat mincer is overloaded or
blocked, the agitator paddle on the worm
gear will break at the predetermined break-
ing point.

Note: Spare parts with a predetermined
breaking point are not covered by our war-
ranty obligations. A new agitator paddle is
available from customer service under or-
der number 00418076.

Replacing the agitator paddle

1. Remove the faulty agitator paddle.
2. Insert the new agitator paddle.

Operation
Preparing main unit
Note: The food processor shown in the pic-

tures may differ from your model in terms of
shape and features.

1. Set up the main unit as described in the
main operating instructions.

2. Press the release button and move the
swivel arm down until it engages in the
vertical position.

—Fig. A
v The swivel arm is fixed in position 3.

! Special accessory

Overload protection en

3. Rotate the main unit to the operating po-
sition.
- Fig. |

Inserting the seal

» Insert the seal into the housing and
press in firmly.

- Fig. B4
The recesses must match up exactly.

Assembling the attachments

Note: To use the special accessory, you
need the parts of the meat mincer, except
for the knife and perforated disc.
Assembling the meat mincer

-Fig. H-H

Assembling the juicer attachment’
Follow the illustrated instructions.

daied Ol 13

Assembling the Viennese whirl
attachment’

Follow the illustrated instructions.

— Fig. K1 - Kid

Assembling the grater attachment'
Follow the illustrated instructions.

—Fig. KE1 - B3l

Fitting the attachment

- Fig. EA - Ed

Recommended speeds

Observe the recommended speeds for op-
timum results.

Note: Your model is equipped with a 4- or
7-level rotary switch depending on the fea-
tures of the appliance. The recommended
speeds for the 4-level rotary switch are al-

ways shown in brackets in these instruc-
tions for use.

Use

Meat mincer

Juicer attachment

Cookie maker attachment
Shredding attachment

Setting
7 (4)

7 (4)
4-5 (2-3)
3-4 (2-3)
Processing food

- Fig. B3 - EY

13



en Overview of cleaning

Processing food with the juicer
attachment'’

Note: When working with the juicer attach-
ment, note the following special features.

1. Place two containers under the relevant
openings.

2. Before starting processing, turn the set-
ting screw anticlockwise and open.
— Fig. il

3. During processing use the setting screw
to select the desired consistency of the
fruit purée and pulp.

Removing the attachment

—Fig. EA - E&
Tip: Clean all parts immediately after use
so that residues do not dry on.

Overview of cleaning

Clean the individual parts as indicated in
the table.

—Fig. E4

" Special accessory
14



Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.

Sécurité  fr

= Observez la notice de 'appareil de base.

Utilisez uniguement I'accessoire :

® gvec un robot culinaire de la série MUMS5.
® gvec des pieces et accessoires d’origine.
® pour broyer des aliments crus ou cuits, p. ex. de la viande, du

poisson et des légumes.

® pour les autres utilisations décrites dans cette notice.

» Ne pas introduire les doigts dans 'ouverture d’ajout.
» Utiliser uniguement le pilon poussoir pour rajouter des ingré-

dients.

» Ne jamais assembler 'accessoire sur 'appareil de base.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniguement aprés immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Utiliser uniguement 'accessoire dans la position de travail pré-

vue a cet effet.

Prévenir les dégéats matériels

» Ne jamais utiliser d’aliments contenant
des parties dures, p. ex. des os, carti-
lages ou noyaux.

» Ne jamais introduire d’objet dans I'ori-
fice d’ajout ou le boitier, par ex. une
cuillére en bois.

» S’assurer de I'absence de corps étran-
ger dans l'orifice d’ajout et le boitier
avant [utilisation.

Disque ajouré, moyen
Anneau vissable

Joint

Entonnoir
Pilon poussoir

Vis sans fin pour embout pour coulis
de fruits et légumes

Boitier pour tamis
Boitier pour embout pour coulis de

ENBEEEE 8 5 8| 8R&

Composants fruits et légumes

—Fig. |l Disque ajourg, fin

Hachoir a viande Disque ajouré, grossier

B Embout E)our coulis de fruits et Vis sans fin pour embout a raper
légumes Tambour & raper

Disques ajourés’ Cache

I21 Embout & réper Support pour filiére

Kit pour gateaux secs’ Filiere

Bottier

Vis sans fin avec pale d’entrainement

Lame

' Accessoires en option

Accessoires en option

Vous trouverez ici un apercu des acces-
soires en option et de leur utilisation.

15



fr Sécurité anti-surcharge

Disques ajourés

Les disques ajourés fins et grossiers sont
adaptés a d’autres possibilités de traite-
ment.

Embout pour coulis de fruits et lé-
gumes

’embout pour coulis de fruits et Iégumes
convient pour presser des fruits ou Ié-
gumes a chaire tendre, p. ex. des baies, to-
mates, pommes, poires, baies d’églantier.

Remarques

= Ne pas presser de fruits dont le diamétre
des graines est similaire au diamétre du
trou de l'insert passoire (p. ex. des fram-
boises).

= Avant de les presser, cuire les aliments a
chaire dure jusqu’a ce gu'’ils soient suffi-
samment tendres, p. ex. les baies
d’églantiers.

Spritzgebackvorsatz

Le kit pour gateaux secs convient pour don-
ner forme a la pate a petits-fours ou a la
pate brisée.

Embout a raper

L’embout a raper convient pour raper les
aliments durs, p. ex. les amandes, les noix,
le chocolat, les fromages a pate dure et le
pain sec.

Remarque : Ne traiter les noix et les
amandes que séches et en petites quanti-
tés.

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le
moteur et d’autres composants ne soient
endommagés suite a une charge trop éle-
vée.

Lorsque le hachoir a viande est surchargé
ou bloqué, la pale d’entrainement de la vis
sans fin casse au niveau de la zone de rup-
ture prévue a cet effet.

Remarque : Les piéces de rechange a
zone de rupture programmee ne sont pas
couvertes par nos engagements a garantie.
Une pale d’entrainement neuve est dispo-
nible auprés du service aprés-vente sous la
référence 00418076.

" Accessoires en option
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Remplacer la pale d’entrainement

1. Retirer la pale d'entrainement défec-
tueuse.
2. Installer la nouvelle pale d'entrainement.

Utilisation
Préparer I'appareil de base

Remarque : La forme et I'équipement de
votre modele de robot culinaire peuvent dif-
férer de celui illustré.

1. Mettre I'appareil de base en place
comme décrit dans la notice d’utilisation
principale.

2. Appuyer sur la touche de déverrouillage
et abaisser le bras pivotant progressive-
ment jusqu’a ce gu’il s’enclenche en po-
sition verticale.

—Fig. A

v Le bras pivotant est fixé en position 3.

3. Tourner I'appareil de base en position de
travail.

—Fig. K

Insérer le joint

» Insérer le joint dans le boitier, puis le
presser fermement.

—Fig. &
Les évidements doivent étre alignés
avec précision.

Assembler les accessoires
Remarque : Pour utiliser les accessoires
optionnels, vous avez besoin des pieces du
hachoir a viande, a I'exception de la lame
et du disque ajouré.

Assembler le hachoir a viande

- rig. A-H

Assembler ’embout pour coulis de fruits
etlégumes’

Suivre les instructions de la figure.

—Fig. E1-KH

Assembiler le kit pour gateaux secs’
Suivre les instructions de la figure.

dared 14 B 17|

Assembler ’'embout a raper’

Suivre les instructions de la figure.

- Fig. KE1- B2l



Poser I’embout

- Fig. EA - Ed
Recommandations de vitesse

Pour obtenir des résultats optimaux, res-
pecter les vitesses recommandées.

Remarque : Selon le niveau d’équipement,
I'appareil est équipé d’un interrupteur rotatif
a 4 ou 7 niveaux. Dans cette notice d’utilisa-
tion, les recommandations de vitesse pour
I'interrupteur rotatif a 4 niveaux sont don-
nées entre parentheses.

Réglage Utilisation

7(4) Hachoir a viande
7 (4) Embout pour coulis de fruits et
légumes

4-5 (2-3) Kit pour gateaux secs
3-4 (2-3) Embout a émincer

Traiter les aliments

- Fig. - Ed

Traiter les aliments avec I’embout
pour coulis de fruits et légumes’

Remarque : Lorsque vous travaillez avec
I’embout pour coulis de fruits et Iégumes,
respecter les particularités suivantes.

1. Placer deux récipients sous les orifices
respectifs.

2. Avant de démarrer le traitement, tourner
la vis de réglage dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre et ouvrir.

— Fig.

3. Pendant le traitement, régler la consis-
tance souhaitée de la compote et de la
pulpe avec la vis de réglage.

Retirer ’embout

—Fig. EA-E4

Conseil : Aprés utilisation, nettoyer immé-
diatement toutes les pieces afin d’éviter
que les résidus ne se sechent.

Guide de nettoyage

Nettoyez les différents composants comme
indigué dans le tableau.

- Fig. B3

' Accessoires en option

Guide de nettoyage fr
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it Sicurezza

Sicurezza

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.
= Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

Utilizzare I'accessorio soltanto:

= con un robot da cucina della serie MUMS5.

m con gli accessori e le parti originali.

m Per tritare alimenti crudi o cotti, ad es. carne, pesce e verdure.
m Per ulteriori applicazioni descritte nelle presenti istruzioni.

vV vy VvYyy

apparecchio scollegato.

Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.

Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.
Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed

» Utilizzare I'accessorio soltanto nell'apposita posizione di lavoro.

Prevenzione di danni materiali

» Non lavorare alimenti contenenti parti
dure, ad es. ossi, cartilagine o noccioli.

» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel
pozzetto di riempimento o nel corpo
dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto
di riempimento e il corpo dell'apparec-
chio non presentino corpi estranei.

Componenti
—Fig. i

EX Pestello

] Coclea per adattatore pressafrutta

Corpo filtro

Corpo pressafrutta

Disco forato, fine

Disco forato, grosso

Coclea per adattatore grattugia

Cilindro grattugia

Coperchio

Kit tritacarne

Supporto per lamiera traforata

IE1 Adattatore pressafrutta’

Lamiera traforata

Dischi forati'

31 Adattatore grattugia’

Adattatore per pasticcini di pasta mi-
scelata iniettata '

Corpo dell'apparecchio

Coclea con trascinatore

Lama

Disco forato, medio

Ghiera

Guarnizione

E2RRENE @

Piatto di carico

" Accessori speciali
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Accessori speciali

Qui & disponibile una panoramica degli ac-
cessori speciali e del relativo utilizzo.

Dischi forati

Il disco forato fine e grosso sono idonei per
altre opzioni di lavorazione.

Adattatore pressafrutta

L'adattatore pressafrutta € idoneo per spre-
mere frutta e verdura morbide, ad es. acini
d'uva, pomodori, mele, pere, frutti di rosa
canina.



Note

= Non estrarre il succo di frutta, il cui dia-
metro del nocciolo & simile al diametro
del foro dell'inserto del filtro, ad es. lam-
poni.

® Sbollentare leggermente gli alimenti duri
prima di spremerli, ad es. frutti di rosa
canina.

Adattatore per pasticcini di pasta mi-
scelata iniettata

L'adattatore per pasticcini di pasta miscela-
ta iniettata € idoneo per formare pasta per
pasticcini o pasta frolla.

Adattatore grattugia

'adattatore grattugia € idoneo per grattu-
giare alimenti duri, ad es. mandorle, noci,
cioccolato, formaggio duro o pane secco.

Nota: Lavorare solo noci e mandorle sec-
che ed in piccole quantita.

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che il
motore ed altri componenti vengano dan-
neggiati da un sovraccarico eccessivo.

Se il tritacarne viene riempito eccessiva-
mente oppure ostruito, il trascinatore della
coclea sull'apposito punto di rottura prede-
terminato si rompe.

Nota: | ricambi con punto di rottura prede-
terminato non rientrano nei nostri doveri di
garanzia. E possibile ordinare un trascinato-
re NUOVo presso il servizio assistenza clienti
con il codice d'ordine 00418076.

Sostituzione del trascinatore

1. Rimuovere il trascinatore difettoso.
2. Inserire il nuovo trascinatore.
Funzionamento

Preparazione dell'apparecchio base

Nota: Il robot da cucina raffigurato puo dif-
ferire dal proprio modello per forma e carat-
teristiche.

1. Installare l'apparecchio base come de-
scritto nelle istruzioni per I'uso principali.

' Accessori speciali

Sicurezza di sovraccarico it

2. Premere il pulsante di sblocco e sposta-
re il braccio oscillante verso il basso fino
all'arresto in posizione verticale.

—Fig. A

v |l braccio oscillante ¢ fissato in posizio-
ne 3.

3. Ruotare I'apparecchio base in posizione
di lavoro.

—Fig.
inserimento della guarnizione

» Montare la guarnizione nel corpo e fis-
sarla.
—Fig. &1
Le scanalature devono essere esatta-
mente allineate.
Montaggio dei kit
Nota: Per utilizzare gli accessori speciali
sSoNno necessari i componenti del tritacarne,
ad eccezione della lama e del disco forato.

Assemblaggio del tritacarne

~Fig. B-B

Assemblaggio dell'adattatore
pressafrutta’

Sequire le indicazioni riportate nelle figure.
—Fig. E1-KE1

Assemblaggio dell'adattatore per pastic-
cini di pasta miscelata iniettata’

Seguire le indicazioni riportate nelle figure.
mdaed 14817

Assemblaggio dell'adattatore grattugia’
Seguire le indicazioni riportate nelle figure.
daier 18 B 21|

Montaggio dell'adattatore

~Fig. EA - Ed

Consigli relativi alla velocita

Prestare attenzione ai consigli relativi alla
velocita per ottenere risultati ottimali.
Nota: In base all'equipaggiamento dell'ap-
parecchio, il modello € dotato di una mano-
pola a 4 o 7 velocita. Le presenti istruzioni

per l'uso indicano tra parentesi le velocita
suggerite per la manopola a 4 velocita.
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it Panoramica per la pulizia

Imposta- Utilizzo

zione
7 (4) Tritacarne
7 (4) Adattatore pressafrutta

4-5 (2-3) Adattatore per pasticcini di pa-
sta miscelata iniettata

3-4 (2-3) Adattatore grattugia
Lavorazione degli alimenti

—Fig. E3-Ed

Lavorazione degli alimenti con I'adat-
tatore pressafrutta’

Nota: Se si lavora con l'adattatore pressa-
frutta, osservare le particolarita indicate di
seguito.

1. Mettere due contenitori sotto le rispettive
aperture.

2. Prima di avviare la lavorazione, ruotare
ed aprire la vite di regolazione in senso
antiorario.

— Fig. il

3. Durante la lavorazione, regolare la consi-
stenza desiderata della purea e della vi-
naccia con l'apposita vite.

Rimozione dell'accessorio

—Fig. EA-E4

Consiglio: Pulire tutte le parti subito dopo
I’'uso per prevenire l'essiccamento dei resi-
dui.

Panoramica per la pulizia

Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

—Fig.

" Accessori speciali
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Veiligheid nl

Veiligheid

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

Gebruik het toebehoren alleen:

met een keukenmachine van de bouwserie MUM5.

met originele onderdelen en accessoires.

voor het fijnmaken van rauwe of gekookte levensmiddelen, bijv.
vlees, vis en groente.

voor exira toepassingen die in deze gebruiksaanwijzing zijn be-
schreven.

» Niet in de vulschacht grijpen.
» Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.
» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisap-

paraat is aangebracht.

Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.
Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand ge-
bruiken.

Materiéle schade voorkomen Schroefring
» Geen levensmiddelen verwijderen die A Afdichting
harde bestanddelen bevatten, bijv. Vulschaal
beenderen, kraakbeen of pitten.
» Geen voorwerpen in de vulschacht of 1 Stopper .
de behuizing steken, bijv. kooklepel. El Worm voor fruitpershulpstuk

VAor het gebruik de vulschacht en de
behuizing op vreemde voorwerpen
controleren.

Zeefhuis
Fruitpershuis
Gatenschijf fijn

Onderdelen Gatenschijf grof

—Fig. K Worm voor maalvoorzetstuk
Vleesmolenopzetstuk Rasptrommel

IE Fruitpershulpstuk’ Deksel

Gatenschijven' Houder voor vormprofiel
5] Maalvoorzetstuk' Vormprofiel

I3 Spritsgebak-hulpstuk' : :
Behuizing Speciale accessoires

Wormaandrijving met meenemer

Hier krijgt u een overzicht van de acces-
soires en het beoogde gebruik ervan.

Mes

Gatenschijf middelfijn

' Speciale accessoires
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nl Overbelastingsbeveiliging

Gatenschijven

De fijne en de grove gatenschijf zijn ge-
schikt voor extra verwerkingsmogelijkhe-
den.

Fruitpershulpstuk

Het fruitpershulpstuk is geschikt voor het

uitpersen van zacht fruit of groente, bijvoor-

beeld bessen, tomaten, appels, peren, ro-

zenbottels.

Opmerkingen

= Geen fruit persen waarbij de diameter
van de pit ongeveer gelijk is aan de gat-
diameter van het zeefinzetstuk, bijvoor-
beeld frambozen.

= Harde levensmiddelen voor het uitper-
sen voldoende zacht koken, bijvoorbeeld
rozenbottels.

Spritsgebak-hulpstuk
Het spritsgebak-hulpstuk is geschikt voor

het vormen van koekjesdeeg of zandtaart-
deeg.

Maalvoorzetstuk

Het maalvoorzetstuk is geschikt voor het
raspen van harde levensmiddelen, bijvoor-
beeld amandelen, noten, chocolade, harde
kaas of gedroogde broodjes.

Opmerking: Noten en amandelen uitslui-
tend droog en in kleine hoeveelheden ver-
werken.

Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat
de motor en andere onderdelen door een
te hoge belasting worden beschadigd.
Wanneer de vleesmolen overbelast of ge-
blokkeerd raakt, breekt de meenemer van
de worm op het daarvoor voorziene breek-
punt.

Opmerking: Vervangingsonderdelen met
ingebouwde breekpunten maken geen deel
uit van onze garantieverplichtingen. Een
nieuwe meenemer is onder bestelnummer
00418076 verkrijgbaar bij de servicedienst.

Meenemer vervangen

1. De defecte meenemer uitnemen.
2. De nieuwe meenemer plaatsen.

" Speciale accessoires
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Bediening
Basisapparaat voorbereiden
Opmerking: De afgebeelde keukenmachi-

ne kan qua vorm en uitrusting van uw mo-
del afwijken.

1. Het basisapparaat plaatsen zoals is be-
schreven in de gebruiksaanwijzing.

2. De ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm omlaag bewegen tot deze in de
verticale stand vastklikt.

—Fig. A

v De draaiarm is in stand 3 vastgezet.

3. Het basisapparaat in de werkstand
draaien.

—Fig.H

Afdichting plaatsen

» De afdichting in de behuizing plaatsen
en vastdrukken.
—Fig. 1
De uitsparingen moeten exact zijn uitge-
lijnd.
Opzetstukken monteren
Opmerking: Om het speciale accessoire te
gebruiken hebt u de onderdelen van de
vleesmolen nodig, met uitzondering van het
mes en de gatenschijf.

Vleesmolen monteren

- rig. A-H

Fruitpershulpstuk monteren'

Volg de instructies met afbeeldingen.
—Fig. E1- K&
Spritsgebak-hulpstuk monteren’
Volg de instructies met afbeeldingen.
—Fig. K1 - KEd

Maalvoorzetstuk monteren’

Volg de instructies met afbeeldingen.
dared 18 B 21

Opzetstuk aanbrengen

~Fig. A - Ed
Snelheidsadviezen

Houd u aan de snelheidsadviezen om opti-
male resultaten te bereiken.

Opmerking: Afhankelijk van de uitrusting
van het apparaat is uw model voorzien van



Reinigingsoverzicht

een draaischakelaar met 4 of 7 niveaus. In
deze gebruiksaanwijzing worden de snel-
heidsadviezen voor de draaischakelaar met
4 niveaus telkens tussen haakjes aangege-

ven.
Instel- Gebruik

ling

7 (4) Vieesmolen

7 (4) Fruitpershulpstuk
4-5 (2-3) Spritsgebak-hulpstuk

3-4 (2-3) Rasp-opzetstuk
Levensmiddelen verwerken

- Fig. B - Ed

Levensmiddelen verwerken met het
fruitpershulpstuk’

Opmerking: Wanneer u met het fruitpers-
hulpstuk werkt, let dan op de volgende bij-
zonderheden.

1. Twee kannen onder de desbetreffende
openingen zetten.

2. Voordat de verwerking wordt gestart, de
instelschroef linksom draaien en ope-
nen.

— Fig.

3. Tijdens de verwerking de gewenste con-
sistentie van vruchtenmoes en droesem
instellen met de instelschroef.

Opzetstuk eraf halen
~Fig. [EA-E4
Tip: Reinig direct na gebruik alle onderde-

len reinigen om het vastkoeken van resten
te voorkomen.

Reinigingsoverzicht

Reinig de afzonderlijke onderdelen zoals in
de tabel is aangegeven.
—Fig. E1

! Speciale accessoires

nl
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da Sikkerhed
Sikkerhed

® | xes denne vejledning omhyggeligt igennem.
® | &es vejledningen for motorenheden.

Brug kun tilbehgaret:

= Med en kakkenmaskine af typersekken MUMb.

= med originale dele og tilbehar.

= til finhakning af ra eller kogte fadevarer, f.eks. kad, fisk og grent-

sager.

® til andre anvendelser, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

vVvyyvyy

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser i.

Tilbehar ma aldrig samles pa motorenheden.

Tilbeharet ma kun seettes pa og tages af, nar drevet star stille, og

apparatet er afbrudt fra stramnettet.

v

Forhindring af materielle
skader

» Forarbejd ingen madvarer, som indehol-
der harde bestanddele, f.eks.knogler el-
ler kerner.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten

eller huset, f.eks. grydeske.

Kontrollér pafyldningsskakten og huset

for fremmedlegemer fgr anvendelse.

Bestanddele

v

1
iy
S
=

Tilboehgret ma kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposition.

Pafyldningsskal

EX Stopper

R Snekke til frugtpresseforsats

Sihus

Frugtpressehus

Hulskive, fin

Hulskive, grov

Snekke til rivecylinder

Rivetromle

Kedhakkerpasats

Afdaekning

Frugtpresseforsats’

Holder til formplade

Hulskiver

Formplade

Rivecylinder

Smakageformsast’

Hus

Snekke med medbringer

Kniv

Hulskive, middel

o]~ [l i imiiofioff=ff >

Skruering

A Tatning

" Ekstra tilbeher
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Ekstra tilbehor

Her findes en oversigt over det ekstra tilbe-
hgar og dets anvendelse.

Hulskiver

Den fine og grove hulskive er beregnet til
ekstra forarbejdningsmuligheder.
Frugtpresseforsats

Frugtpresseforsatsen er beregnet til at
presse blade frugter eller grentsager, f.eks.
beer, tomater, aebler, peerer eller hyben.



Bemaerkninger

= Pres ingen frugter, hvis kernediameter er
lige s& stor som siindsatsens huldiame-
ter, f.eks. hindbaer.

» Kog harde fgdevarer, f.eks. hyben, til-
straekkeligt blgde, inden de presses.

Smakageformszet

Smakageformsasttet er beregnet til at forme
smakagedej eller marde;.

Rivecylinder

Rivecylinderen er beregnet til at rive harde
fedevarer, f.eks. mandler, ngdder choko-
lade, hard ost eller tarrede rundstykker.

Bemeaerk: Ngdder og mandler skal altid vee-
re terre og skal forarbejdes i sma maeng-
der.

Overbelastningssikring

Overbelastningssikringen forhindrer, at mo-
toren og andre dele bliver beskadiget som
falge af en for hgj belastning.

Hvis kadhakkeren overbelastes eller bloke-
res, braekker snekkens medbringer pa det
dertil beregnede faste brudsted.

Bemaerk: Reservedele med fast brudsted
er ikke bestanddel af vores garantiforplig-
telser. En ny medbringer kan kebes hos
kundeservice under bestillingsnummeret
00418076.

Udskiftning af medbringeren

1. Tag den defekte medbringer ud.
2. Montér den nye medbringer.

Betjening
Forberedelse af motorenhed

Bemaerk: Den viste kekkenmaskine kan va-
riere fra din model i form og udstyr.

1. Opstil motorenheden som beskrevet i
den fulde brugsanvisning.

2. Tryk pé oplasningsknappen, og bevaeg
svingarmen nedad, indtil den falder i hak
i den lodrette position.
—Fig. A

v Svingarmen er fastlast i position 3.

3. Drej motorenheden i arbejdsposition.
—Fig. K

! Ekstra tilbehgr

Overbelastningssikring da

Isaetning af taetning

» Seet teetningen i huset, og tryk den fast.
—Fig. &1
Udsparingerne skal veere indjusteret ngj-
agtigt.
Samling af pasatser
Bemaerk: Kgdhakkerens dele, undtagen
kniven og hulskiven, kreeves for at kunne
anvende det ekstra tilbeher.

Samling af kedhakkeren

—rig. H-H

Samling af frugtpresseforsats’
Folg billedvejledningen.

- Fig. 1 - KK}

Samling af smakageformszet'
Felg billedvejledningen.

- Fig. K - Ed

Samling af rivecylinder"’

Felg billedvejledningen.

—Fig. -l

Anbringelse af pasats

~Fig. A - Ed
Hastighedsanbefalinger
Overhold hastighedsanbefalingerne for at
opna optimale resultater.

Bemaerk: Afheengigt af apparatets udstyr er
din model udstyret med en 4-trins- eller 7-
trinsdrejekontakt. | denne brugsanvisning
angives hastighedsanbefalingerne for 4-
trinsdrejekontakten i parentes.

Indstil-
ling
(4) Kedhakker

(4) Frugtpresseforsats
4-5 (2-3) Smakageformsast
3-4 (2-3) Riveforsats
Forarbejdning af fodevarer

- Fig. EE1- Ed

Anvendelse

7(4
7(4
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da Renggringsoversigt

Forarbejdning af fadevarer med
frugtpresseforsatsen’

Bemaerk: Vaer opmasrksom pa de felgende
seerlige forhold, nar der arbejdes med frugt-
presseforsatsen.

1. Stil to beholdere under hver af abninger-
ne.

2. Drej indstillingsskruen i retning mod uret,
og abn den, inden forarbejdningen star-
tes.

- Fig. Kl

3. Indstil den gnskede konsistens for
frugtsauce og kvas under forarbejdnin-
gen ved hjeelp af indstillingsskruen.

Aftagning af pasats

— Fig. EA1 - Ed

Tip: Renger straks alle dele efter brug, s&
resterne ikke torrer fast.
Renggringsoversigt

Renggar de enkelte dele som anfart i tabel-
len.

- Fig. B4

" Ekstra tilbeher
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Sikkerhet

Sikkerhet no

® | es ngye gjennom denne anvisningen.
= Fglg veiledningen for basisapparatet.

Bruk kun tilbehgret:

= med en kjgkkenmaskin i serie MUM5.

= med originaldeler og -tilbehgr.

m til kutting av ra eller kokte matvarer, f.eks. kjott, fisk og grennsa-

ker.

vV vy Vv Yy

de apparatet star stille.

v

Unnga materielle skader

» |kke bearbeid matvarer som inneholder
harde komponenter, f.eks. knokler,
brusk eller steiner.

» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i

pafyllingssjakten eller inn i huset.

Kontroller pafyllingssjakten og huset

med tanke pa uvedkommende gjen-

stander, for de tas i bruk.

Komponenter
—Fig. |l

v

til annen bruk som ikke er beskrevet i denne anvisningen.

lkke grip inn i pafyllingssjakten.

Bruk kun stgteren for a skyve inn ingrediensene.

Tiloehgret ma aldri settes sammen pa basisapparatet.

Tilbeharet ma kun settes pd og tas av nar drevet og det frakoble-

Tiloehgret ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

El Stoter

[l Snekke for forsats for fruktpresse

Silhus

Fruktpressehus

Hullskive, fin

Hullskive, grov

Snekke for riveforsats

Rivetrommel

Deksel

Kjettkvernpasats

Holder for formplate

Fruktpresseforsats'

BEE&REEBS

Formplate

Hullskiver’

Riveforsats'

Forsats for spreytebakst’

Hus

Snekke med medbringer

Kniv

Hullskive, middels

Skruring

ool eIl flofill>)

Pakning

Matebrett

! Spesialtilbehar

Spesialtilbehor

Her far du en oversikt over spesialtil-
behgret og riktig bruk av det.
Hullskiver

Den fine og den grove hullskiven egner
seg til andre mulige bearbeidninger i til-

legg.
Forsats for fruktpresse

Forsatsen for fruktpresse egner seg til &
presse saften ut av myk frukt eller grenn-
saker, f.eks. baer, tomater, epler, peerer,
nyper.
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no Overlastvern

Merknader

= |kke press frukt med kjernediameter som
tilsvarer hulldiameteren pa silinnsatsen
(f.eks. bringebeer).

= Harde matvarer, f.eks. nyper, ma kokes
tilstrekkelig myke far de presses.

Forsats for sproytebakst

Forsatsen for sproytebakst egner seg til
forming av kakedeig eller mgrdeig.

Riveforsats

Riveforsatsen egner seg til riving av harde
matvarer, f.eks. mandler, ngtter, sjokolade,
hard ost eller tarkede rundstykker.

Merk: Natter og mandler méa kun bearbei-
des i sma mengder og nar de er tarre.

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at moto-
ren og andre komponenter far skader pa
grunn av for hgy belastning.

Nar kjattkvernen overlastes eller blokkeres,
brekker medbringeren av snekken i hertil til-
tenkte bruddsted.

Merk: Reservedeler med fastlagt bruddsted
er ikke inkludert i vare garantiforpliktelser.
Du kan fa en ny medbringer hos
kundeservice under bestillingsnum-

mer 00418076.

Skifte ut medbringer

1. Ta ut den defekte medbringeren.
2. Sett inn den nye medbringeren.

Betjening
Forberedelse av basisapparatet

Merk: Den avbildete kjgkkenmaskinen kan
avvike fra din modell bade med tanke pa
form og utstyr.

1. Still opp basisapparatet som beskrevet i
hovedbruksanvisningen.

2. Trykk pa utlgserknappen og beveg
svingarmen ned til den gér iinngrep i
loddrett stilling.

—Fig. A

v Svingarmen er fiksert i posisjon 3.

3. Drei basisapparatet til arbeidsposisjon.
—Fig. A

' Spesialtilbehar
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Innsetting av pakning

» Sett pakningen inn i huset og trykk den
fast.

—Fig. A
Utsparingene ma veere innrettet ngy-
aktig.

Sette sammen pasatsene

Merk: Fro & kunne bruke spesialtilbeharet,
trenger du kjgttkvernens deler, unntatt kni-
ven og hullskiven.

Sette sammen kjottkvernen

~fig. H-H

Sette sammen forsatsen for fruktpresse'
Falg veiledningen i bilder.

—Fig. E1-EE3

Sette sammen forsatsen for
sproytebakst’

Felg veiledningen i bilder.

—Fig. I - K

Sette sammen riveforsatsen’

Felg veiledningen i bilder.

dared 18 B 21

Montere pasatsen

—Fig. A - Ed

Anbefalte hastigheter

Folg anbefalingene om hastigheter for &
oppna optimale resultater.

Merk: Din modell er utstyrt med 4-trinns el-
ler 7-trinns dreiebryter, avhengig av appara-
tets utstyr. | denne bruksanvisningen angis

anbefalt hastighet for den 4-trinns dreie-
bryteren i parentes.

Inn- Bruk

stilling

7(4) Kigttkvern

7 (4) Forsats for fruktpresse
4-5 (2-3) Forsats for spraytebakst
3-4 (2-3) Raspetilbehar

Bearbeide matvarer

~ Fig. B4 - Ed



Oversikt over rengjaring

Bearbeide matvarer med forsatsen

for fruktpresse'

Merk: Nar du arbeider med forsatsen for

fruktpresse, méa du vaere obs pa felgende

spesielle forhold.

1. Sett to beholdere under de respektive
apningene.

2. Drei reguleringsskruen mot urviseren og
apne den fer du starter bearbeidningen.
— Fig.

3. Under bearbeidningen ma du stille inn
gnsket konsistens pa fruktmosen og
pressrestene.

Ta av pasatsen

~Fig. [EA-E4

Tips: Rengjer alle deler rett etter bruk for &
hindre at rester tarker inn.

Oversikt over rengjoring
Rengjer enkeltdelene som angitt i tabellen.

- Fig. E4

! Spesialtilbehgr

no
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sv Sakerhet

Sakerhet

® | s igenom anvisningen noga.
m [Glj bruksanvisningen for motordelen.

Anvand tillbehoren enbart:

®» med en hushallsapparat i serien MUM5.

= med originaldelar och originaltillbehor.

m fOr finfordelning av rda eller kokta matvaror, t.ex. kott, fisk och
gronsaker.

for andra tillampningar som beskrivs i den har anvisningen.

Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.
Montera aldrig tillbehdr pa motordelen.

Sétt in och ta ut tillbehdr bara nar drivningen star stilla och nét-
stickkontakten ar uttagen.

vVvyyvyy

» Anvand tillbehoren enbart i det for andamalet avsedda arbetsla-
get.

Undvika sakskador Matarbord

» Bearbeta inte matvaror med harda be- Kl Pamatare

standsdelar, t.ex. ben, brosk eller kérnor. N Skruv fér fruktpresstillsats
» Sattinte in féremal, t.ex. slevar, i pafyll- Silhdlie

ningsroret eller holjet.
Kontrollera fére anvandning att det inte

Fruktpressholje

v

finns frammande foremal i pafyliningsro- Halskiva fin
ret och héljet. Halskiva grov
Bestandsdelar Skruv till rivtillsats
— Fig. il Rivirumma
Koéttkvarntillsats Kéapa
IE1 Fruktpresstillsats Hallare for formpléat
Halskivor Formplat
B Rivilsats Extratillbehor
I3 Kakspritsmunstycke' el . o )
Har foljer en dversikt dver specialtillbehdren
Holje och deras anvandningsomraden.
Vals med medbringare Halskivor
Kniv Den fina och den grova hélskivan lampar
Halskiva medel sig for ytterligare bearbetningsalternativ.
Lasring Fruktpreslstillsats“ o
@ Taning Fruktpresstillsatsen lampar sig for press-

ning av mjuka frukter eller grénsaker, t.ex.
bar, tomater, dpplen, paron och nypon.

' Extratillbehor
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Noteringar

® Pressa inte frukter som har karnor med
ungefar samma diameter som hélen i sil-
insatsen, t.ex. hallon.

» Koka harda matvaror, t.ex. nypon, sa att
de ar tillrackligt mjuka fore pressningen.

Kakspritstillsats

Kakspritstillsatsen lampar sig for formning
av smakaksdeg eller mérdeg.

Rivtillsats

Rivtillsatsen lampar sig for rivning av harda
matvaror, t.ex. mandel, notter, choklad,
hardost eller torkat brod.

Notering: Riv nétter och mandel bara om
de ar torra och da i sma méangder.

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och
andra komponenter skadas pa grund av
alltfor hog belastning.

Om kottkvarnen blir dverbelastad eller igen-
satt bryts skruvens medbringare av vid den
for &andamalet avsedda brottanvisningen.

Notering: Reservdelar med Overbelast-
ningsskydd ingar inte i vara garantiatagan-
den. En ny medbringare kan bestéllas fran
kundtjansten, bestallningsnummer
00418076.

Byte av medbringaren

1. Ta ut den defekta medbringaren.
2. Satt in den nya medbringaren.

Anvandning
Forberedelse av motordelen

Notering: Den avbildade k&ksapparatens
form och utrustning kan avvika fran din mo-
dell.

1. Stall upp motordelen enligt beskrivning-
en i huvudanvisningen.

2. Tryck pa frigdéringsknappen och for
svangarmen nedat tills den snapper fast
i lodréatt lage.
—Fig. A

v Svangarmen ar fixerad i lage 3.

3. Vrid motordelen till arbetslaget.
—Fig. K

! Extratillbehor

Overlastskydd sv

Montering av packningen

» Satt in packningen i héljet och tryck fast
den.

—Fig. &1
Urtagen maste vara exakt uppriktade.
Hopsittning av tillsatser

Notering: F6r att kunna anvanda specialtill-
behdren behéver du kéttkvarnens delar
med undantag for kniven och halskivan.

Hopsittning av koéttkvarnen

-Fig. H-H

Hopsittning av fruktpresstillsatsen’
Félj figuranvisningarna.

—Fig. - K&

Hopsittning av kakspritstillsatsen’
Félj figuranvisningarna.

mdaed 14817

Hopsittning av rivtillsatsen’

Félj figuranvisningarna.

—rig. E - Bl

Montering av tillsatsen

~Fig. A - Ed
Hastighetsrekommendationer
Folj hastighetsrekommendationerna, sa far
du optimala resultat.

Notering: Beroende pa apparatens utrust-
ning har din modell ett vridreglage med 4
eller 7 steg. | den héar bruksanvisningen an-
ges hastighetsrekommendationerna for
vridreglaget med 4 steg inom parentes.

Instéll-  Anvéndning
ning

7(4) Kéttkvarn

7 (4) Fruktpresstillsats
4-5 (2-3) Kakspritstillsats
3-4 (2-3) Strimlingstillsats

Bearbetning av matvaror

- Fig. EE1- Ed

31



sv Oversikt rengéring

Bearbetning av matvaror med
fruktpresstillsatsen’

Notering: Nar du arbetar med fruktpresstill-
satsen ska du tanka pa foljande speciella
omstandigheter.

1. Stall tva karl under respektive dppningar.

2. Innan du starta bearbetningen maste du
vrida installningsskruven moturs och
Oppna den.
— Fig. il

3. Under bearbetningen stéller du med in-
stallningsskruven in dnskad konsistens
hos fruktmos och pressrester.

Borttagning av tillsatsen

e 32 B 33

Tips!: Rengor alla delar direkt efter anvand-
ningen s& att inga rester torkar in.
Oversikt rengéring

Rengor de olika delarna enligt anvisningar-
na i tabellen.

— Fig. 3

' Extratillbehor
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Turvallisuus
= |_ue tdma ohje huolellisesti.

Turvallisuus  fi

= Noudata peruslaitteen kayttdohjetta.

Kayta varustetta vain:

= valmistussarjaan MUM5 kuuluvan yleiskoneen kanssa.
m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.
® raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden, esim. lihan, kalan ja

vihannesten hienontamiseen.

® muihin tassa kayttdohjeessa kuvattuihin kayttotarkoituksiin.

vV vy Vv Yy

laite irrotettu pistorasiasta.

v

Esinevahinkojen valttaminen

» Ala késittele elintarvikkeita, jotka
sisaltavat kovia aineksia, esim. luita,
rustoja tai siemenié.

» Ala tydnnéa tayttdaukkoon tai runkoon

esineita, esim. lastaa.

Tarkista ennen kaytt64, ettei

tayttdaukossa ja rungossa ole

ylim&éaraisia esineita.

Osat

v

|
2
5
=

Al laita sormia tayttdaukkoon.

Kun lisdat aineksia, kayta aina syottopaininta.

Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen runkoon.
Irrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja

Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttbasennossa.

El syottopainin

] Sosepusertimen sydttéruuvi

Lihamylly

Sosepuserrin’

Reikalevyt'

Raastinlaite '

Kakkupursotin'

Runko

Syé6ttdruuvi ja vaantio

Tera

Reikalevy, keskikarkea

Kiinnitysrengas

ool eIl flofill>)

Tiiviste

Tayttdastia

" Lisavarusteet

Siivilakotelo
Sosepusertimen kotelo
Reikélevy, hieno
Reikélevy, karkea
Raastinlaitteen syéttéruuvi

Raastinrumpu
Suojus
Pursotinlevyn pidike
Pursotinlevy

Lisavarusteet

Téasta ndet yhteenvedon laitteesi
lisdvarusteista ja niiden kaytosta.

Reikalevyt
Hieno ja karkea reikalevy laajentavat
kayttdmahdollisuuksia.

Sosepuserrin

Sosepuserrin soveltuu pehmeiden
hedelmien tai vihannesten, esim.
marjojen, tomaattien, omenoiden,
paéarynodiden, ruusunmarjojen tms.
pusertamiseen.
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fi Ylikuormitussuoja

Huomautukset

= Al4 puserra hedelmia tai marjoja, joiden
siemenet ovat suunnilleen
samankokoisia kuin siivilan reiat, esim.
vadelmia.

= Keitd kovat elintarvikkeet, esim.
ruusunmarjat, riittdvan pehmeiksi ennen
kuin puserrat ne.

Spritzgebackvorsatz

Kakkupursotin soveltuu pikkuleipa- tai
murotaikinan muotoiluun.

Raastinlaite

Raastinlaite soveltuu kovien
elintarvikkeiden, esim. mantelien,
pahkindiden, suklaan, kovan juuston tai
kuivuneiden sampyloiden raastamiseen.

Huomautus: Rouhi pahkinat ja mantelit
vain kuivina ja pienind maarina.
Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estdd moottorin ja
muiden osien vioittumisen lilan suuren
kuormituksen seurauksena.

Jos lihamylly ylikuormittuu tai jumiutuu,
sy6ttoruuvin vaantié murtuu suunnitellusta
murtumiskohdasta.

Huomautus: Murtumiskohdalla varustetut
varaosat eivat kuulu takuun piiriin. Uuden
vaantion voit tilata huoltopalvelusta
tilausnumerolla 00418076.

Vaantion vaihtaminen

1. Poista viallinen vaantio.
2. Aseta uusi vaantio paikoilleen.

Kaytté
Peruslaitteen esivalmistelut

Huomautus: Kuvassa né&kyvan yleiskoneen
muoto ja varustus voi poiketa kaytdssasi
olevasta mallista.

1. Sijoita peruslaite sen ohjeessa kuvatulla
tavalla.

2. Paina avaamispainiketta ja siirra
kaantyvaa vartta alas, kunnes se lukittuu
pystysuoraan.

—KuvaHAl
v Kaantyva varsi on lukittunut asentoon 3.

" Lisavarusteet
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3. K&anna peruslaite kayttbasentoon.
—KuvaF}

Tiivisteen asettaminen paikalleen

» Aseta tiiviste runkoon ja paina se kiinni.
—Kuval
Kolot on kohdistettava tarkkaan.
Varusteiden kokoaminen

Huomautus: Lisdvarusteen kayttda varten
tarvitset lihamyllyn osat lukuunottamatta
terda ja reikalevya.

Lihamyllyn kokoaminen
-kuwall-H

Sosepusertimen kokoaminen'’
Noudata kuvaohjeita.

—kuva ] -KE-

Kakkupursottimen kokoaminen'
Noudata kuvaohjeita.

—kuva K1 - Kd

Raastinlaitteen kokoaminen'

Noudata kuvaohjeita.

~ Kuva iEl - B

Lisdosan kiinnittaminen

RCIC] 22 B 27|
Nopeussuositukset

Noudata nopeussuosituksia, jotta
lopputulos on paras mahdollinen.

Huomautus: Varustuksesta riippuen
laitteessa on 4- tai 7-nopeuksinen
kierrettava valitsin. Tasséa kayttbohjeessa 4-
nopeuksisen valitsimen nopeussuositukset
iimoitetaan sulkeissa.

Sé&até Kaytto

7(4) Lihamylly

7(4) Sosepuserrin

4-5 (2-3) Kakkupursotin

3-4 (2-3) Raastinosa

Elintarvikkeiden kasittely

Raz] 28 B 30
Elintarvikkeiden kasittely
sosepusertimella’

Huomautus: Sosepuserrinta kaytettdessa
on huomioita seuraavat erityisseikat.



Puhdistusohjeet fi

1. Aseta aukkojen alle kaksi astiaa.

2. Ennen kuin aloitat kasittelyn, kierra
saatéruuvia vastapaivaan ja avaa se.
—Kuva Kl

3. S4ada haluamasi hedelmasoseen ja
puristusjadnnéksen koostumus
kasittelyn aikana saatéruuvin avulla.

Lisaosan irrottaminen

—~kuva EA - EA

Ohje: Puhdista kaikki osat kayton jalkeen,
jotta elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu
niihin kiinni.

Puhdistusohjeet

Puhdista yksittdiset osat taulukon tietojen
mukaan.

—Kuva[Eg
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es Seguridad

Seguridad

m | eg atentamente estas instrucciones.
m Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUMS5.

® CON piezas y accesorios originales.

m Para triturar alimentos crudos o cocidos, p €j., carne, pescado o
verduras.

® Para otras aplicaciones que no estan descritas en estas instruc-
ciones de uso.

» No introducir las manos en la boca de llenado.

» Usar siempre el empujador para introducir posteriormente los in-
gredientes.

» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio Unicamente en la posicion de trabajo previs-
ta para ello.

Evitar dahos materiales Cuchilla

» No procesar alimentos que contengan Disco perforado, mediano

elementos duros, p. €j., huesos, cartilago Anillo roscado

0 huesos de fruta.

; X ; Junta
» No introducir objetos en la boca de lle-

nado o la carcasa, p. €j. cuchara. Bandeja de carga

» Antes de utilizar el aparato, comprobar Empujador

que no haya objetos extrafios en la boca

) Tornillo sin fin para el accesorio tami-
de llenado ni en la carcasa.

zador de frutas

Componentes Colador de la carcasa

- Fig.li Carcasa del tamizador de frutas

Picadora de carne Disco perforado, fino

2] Accesorio tamizador de frutas’ Disco perforado, grueso

Discos perforados ' Rosca para el accesorio para rallar

B} Accesorio para rallar! Tambor para rallar

= Accesorio para reposteria’ Cubierta

ENEEEEEEES 8 R85 8

Carcasa Soporte para la placa de moldeado
Rosca transportadora con elemento de Placa de moldeado
arrastre

' Accesorios opcionales
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Accesorios opcionales

Aqgui se muestra un resumen de los acce-
sorios opcionales y su utilizacion.

Discos perforados

El disco grueso y fino se prestan para otras
funciones de procesamiento adicionales.

Accesorio tamizador de frutas

El accesorio tamizador de frutas es ade-
cuado para exprimir frutas o verduras blan-
das, p. €j., bayas, tomates, manzanas, pe-

ras, escaramujos.

Notas

= No exprimir frutas cuyo diametro de gra-
no sea similar al diametro de los orificios
del colador de la carcasa, p. €., fram-
buesas.

m Cocer suficientemente los alimentos du-
ros antes de exprimirlos, p. ej., los esca-
ramujos.

Spritzgebackvorsatz

El accesorio para reposteria es adecuado
para moldear masa de galletas o masa
quebrada.

Accesorio para rallar

El accesorio para rallar es adecuado para
rallar alimentos duros, p. €j., almendras,
nueces, chocolate, queso curado o paneci-
llos secos.

Nota: Elaborar las nueces y almendras solo
estando secas y en pequefas cantidades.

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el
motor y otros componentes se dafien debi-
do a una carga demasiado elevada.

Si la picadora de carne esta sobrecargada
0 blogueada, el elemento de arrastre del
tornillo sin fin se rompe en el punto de rup-
tura previsto.

Nota: Los repuestos con punto de ruptura
prescrito no estan cubiertos por nuestro
compromiso de garantia. Puede solicitarse
un nuevo elemento de arrastre al Servicio
de Asistencia Técnica con el n.° de pedido
00418076.

! Accesorios opcionales

Accesorios opcionales es

Sustituir el elemento de arrastre

1. Retirar el elemento de arrastre defectuo-
SO.
2. Introducir el nuevo elemento de arrastre.

Manejo
Preparativos de la base motriz

Nota: El robot de cocina que se muestra en
la imagen puede diferir de su modelo en
cuanto a disefio y equipamiento.

1. Colocar la base motriz como se descri-
be en las instrucciones de uso principa-
les.

2. Pulsar la tecla de desbloqueo y mover
hacia abajo el brazo giratorio hasta que
encaje en posicion vertical.

—Fig. A

v Se ha fijado el brazo giratorio en la posi-
cion 3.

3. Girar la base motriz en la posicion de
trabajo.

- Fig. |

Montar la junta

» Montar la junta en la carcasa y presio-
nar.

- Fig. &1
Las entalladuras deben estar exacta-
mente niveladas.

Armar el accesorio

Nota: Para poder utilizar el accesorio op-

cional, se necesitan las piezas de la pica-
dora de carne, excepto la cuchilla y el dis-
co perforado.

Armar la picadora de carne

-Fio. A-H

Armar el accesorio tamizador de frutas’
Seguir las instrucciones graficas.

—Fig. - KB}

Armar el accesorio para reposteria’
Seguir las instrucciones graficas.

— Fig. K1 - Kid

Armar el accesorio para rallar’

Sequir las instrucciones graficas.

daieA 18 B 21
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es Vista general de limpieza

Colocar el adaptador

—rig. 22 - Ed

Velocidades recomendadas
Prestar atencion a las velocidades reco-

mendadas para obtener resultados opti-
mos.

Nota: Dependiendo del equipamiento del
aparato, su modelo esta equipado de un
mando giratorio de 4 o 7 velocidades. En
estas instrucciones de uso se indican entre
paréntesis las velocidades recomendadas
para el mando giratorio de 4 velocidades.

Ajustes  Utilizacion

7 (4) Picadora de carne

7(4) Accesorio tamizador de frutas
4-5 (2-3) Accesorio para reposteria

3-4 (2-3) Adaptador para rallado grueso

Procesar los alimentos

- Fig. B3 - Edl

Procesar los alimentos con el acce-
sorio tamizador de frutas '

Nota: Al trabajar con el accesorio tamiza-
dor de frutas, tener en cuenta las siguientes
particularidades.

1. Colocar dos recipientes bajo los orificios
correspondientes.

2. Antes de empezar a procesar, girar el
tornillo de ajuste en sentido antihorario y
abrir.

— Fig. il

3. Durante el procesamiento de los alimen-
tos ajustar con el tornillo de ajuste la
consistencia deseada de la pulpa u ho-
llejo.

Retirar el adaptador
— Fig. A1 - Ed
Consejo: Limpiar todas las piezas directa-

mente después de utilizarlas, a fin de evitar
que restos se sequen en la superficie.

Vista general de limpieza

Limpie todas las piezas como se indica en
la tabla.

— Fig. K4

' Accesorios opcionales
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Seguranca

m | gig atentamente este manual.

Seguranca pt

®m Respeite 0 manual do aparelho base.

Utilize o acessorio apenas:

= com um robd de cozinha da série MUMS.
® COm pecas € acessorios originais.
® para triturar alimentos crus ou cozinhados, p. ex. carne, peixe e

legumes.

® para utilizagdes adicionais descritas neste manual.

vV vy Vv Yy

Nao tocar no canal de enchimento.

Utilizar apenas o calcador para adicionar ingredientes.

Nunca montar o acessorio no aparelho base.

Cologue e retire o acessorio apenas com o acionamento imobili-

zado e o aparelho desligado da tomada.

v

efeito.

Evitar danos materiais

» Nao processar alimentos que conte-
nham componentes rijos, p. ex. 0Ss0s,
cartilagens ou carogos.

» Nao introduzir objetos no canal de en-
chimento ou na caixa, p. ex. colher de
cozinha.

» Antes da utilizacao, verificar o canal de
enchimento e a caixa quanto a corpos
estranhos.

Componentes
—Fig. |l

Acessdrio para picador de carne

Adaptador para espremedor de fruta’

Discos com furos'

Ralador!

Adaptador para biscoitos'

Caixa

Sem-fim com arrastador

Lamina

Disco com furos, médio

i~ [l imiiofioffo

Anel roscado

' Acessorios especiais

So utilizar o acessorio na posicao de trabalho prevista para o

Vedante

Recipiente de enchimento

Calcador

Sem-fim para espremedor de fruta

Caixa do passador

Caixa do espremedor de frutos

Disco com furos, fino

Disco com furos, grosso

Sem-fim para ralador
Tambor para ralar
Cobertura

Suporte para forma
Forma

BNE&ENEESE088E

Acessorios especiais
Aqui obtém uma visdo geral dos acessori-
0s especiais e da sua utilizagao.

Discos com furos

Os discos com furos finos e grossos sao
adequados para opgoes de processa-
mento adicionais.

39



pt Protec&o contra sobrecarga

Adaptador para espremedor de fruta
O adaptador para espremedor de fruta é
adequado para espremer frutas e legumes
moles, p. ex. frutos de baga, tomates, ma-
¢as, peras, quadril de rosa.

Notas

= N&o espremer frutos cujo carogo tenha
um didmetro semelhante ao diametro
dos furos do passador de encaixe, co-
mo, p. ex. framboesas.

= Cozinhar os alimentos sdlidos o suficien-
te para amolecer antes de espremer,
p. ex. quadril de rosa.

Adaptador para biscoitos

O adaptador para biscoitos é adequado
para moldar massa para biscoitos ou mas-
sa quebrada.

Ralador

O ralador é adequado para ralar alimentos
sdlidos, p. ex. améndoas, nozes, chocolate,
queijo rijo ou paezinhos secos.

Nota: Ralar as améndoas e as nozes bem
secas e em pequenas quantidades de ca-
davez.

Protecao contra sobrecarga

A protecdo contra sobrecarga impede que
0 motor e outros componentes fiquem da-
nificados devido a uma carga demasiado
elevada.

Se o picador de carne ficar sobrecarrega-
do ou bloqueado, o arrastador do sem-fim
parte no ponto tedrico de rutura previsto
para o efeito.

Nota: Pecas de substituicdo com ponto
tedrico de rutura ndo fazem parte das nos-
sas obrigacdes de garantia. Um novo ar-
rastador pode ser adquirido nos Nn0ssos
Servigos Técnicos com o nimero de enco-
menda 00418076.

Substituir o arrastador

1. Remova o arrastador com defeito.
2. Cologue o novo arrastador.

' Acessorios especiais
40

Operacao
Preparar o aparelho base
Nota: O rob6 de cozinha ilustrado pode di-

vergir do seu modelo em termos de forma-
to e caracteristicas.

1. Instale o aparelho base conforme descri-
to nas instru¢des de servigo principais.
2. Prima o botdo de desbloqueio e deslo-
que o braco movel para baixo até enga-
tar na posicao vertical.
—Fig. A
v O bragco movel esta fixo na posicéo 3.
3. Rode o aparelho base para a posicao
de trabalho.
—Fig.H
Colocar o vedante

» Cologue o vedante na caixa e pressione
firmemente.

—Fig. 1
As ranhuras tém de estar alinhadas exa-
tamente.

Montar os acessorios

Nota: Para utilizar o acessorio especial, ne-
cessita das pecas do picador de carne, ex-
ceto a lamina e o disco com furos.

Montar o picador de carne

~Fig. H-H

Monte o adaptador para espremedor de
fruta’

Siga o manual ilustrado.

~Fig. E1-KE

Monte o adaptador para biscoitos
Siga o manual ilustrado.

—Fig. A - Kid

Monte o ralador’

Siga o manual ilustrado.

dated 18 B 21

Colocar o acessorio

daleA 22 B 27|

Velocidades recomendadas

Tenha em atenc¢éo as velocidades reco-
mendadas para obter resultados ideais.

Nota: Dependendo do equipamento do
aparelho, o seu modelo estara equipado



Vista geral da limpeza pt

com um seletor rotativo de 4 ou 7 niveis.
Neste manual de instrucdes, as velocida-
des recomendadas para o seletor rotativo
de 4 niveis sao indicadas entre parénteses.

Regula- Utilizacao

cao
7 (4) Picador de carne
7(4) Adaptador para espremedor de

fruta
4-5 (2-3) Adaptador para biscoitos
3-4 (2-3) Acessorio para ralar

Processar os alimentos

—Fig. E - Ed

Processe os alimentos com o adapta-
dor para espremedor de fruta’

Nota: Se trabalhar com o adaptador para
espremedor de fruta, respeite as seguintes
especificidades.

1. Coloque dois recipientes por baixo das
aberturas correspondentes.

2. Antes de o processamento ser iniciado,
rode o parafuso de ajuste no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio e
abra.

- Fig. Kl

3. Durante o processamento, ajuste a con-
sisténcia dos purés de fruta e polpas
pretendida com o parafuso de ajuste.

Retirar o acessorio
—Fig. EA - E&
Dica: Limpe imediatamente todas as pecgas

apos a utilizagao, para que os residuos nao
sequem.

Vista geral da limpeza

Limpar cada uma das pegas, como indica-
do na tabela.

—Fig. 1

! Acessodrios especiais
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el Aocopaheia

AcpaAeix

= AiIoBGOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyied.

m [1pooelTe TIC 0dnyiec TNC BOOIKNC CUOKEUNC.

Xpnoiyotoleite Ta e€0pTAPATA POVO:

® e pia Koudivopnxavn Tne oeipac MUMS.

= Me yvroia eEAPTNHO KO TIDOCOPTIHOTO.

B [0 TOV TEPOXIOUO WHWV 1 BPACHEVWY TPOPIPWY, TI.X. KOEAC, YAPI

KO AQXOVIKAL.

yiec.

vy

UAIKO.

v Yy

Mo TPOOBETEC EPAPUOVEC, TTOU TIEPIYPAPOVTAI OE AUTEC TIC 0dN-

Mnv MAVETE PEOO OTO OTOMIO TTANPWONC.
Xpnoipotoleite povo To eEApTNUG WONONG, Via va EavaoTTowWEETE

Mn ouvoppoAoyeiTe Ta eEQPTHUOTO TTOTE OTN BACIKN CUOKEUN.
TomoBeTeiTe KOl apaIpeiTE Ta EEQPTAUOTO HOVO PE OKIVNTOTIOIN-

HEVO TOV UNXAVIOUO Kivnong Kol pe armoouvoedepevn Tn CUOKEUN.

v

Beon epyoaoiog.
Amo@uyn TwV UMKV ZNHIOV

» Mnv enelepyaleoTe TOOPIUO TTOU Tie-
PIEXOUV OKANPG CUCTOTIKA, TT.X. KOKKOAX,
XOVOPOUG 1) KOUKOUTOIO.

> Mn BadeTe KAVEVA OVTIKEINEVO (TT.X. KOU-
TAOAG) UEOO OTO OTOWIO TIAHPWONG N OTO
nepiBAnua.

» [lpiv TN Xprion eAey&Te To OTOUIO TIARPW-
oNg Kail To TePIiBANUO via Tuxov Eeva
OWHOTO.

ZUCTOTIKX MEPN
— Fik.

Xpnoipotoleite Ta e€apTHPATA HOVO 0TNV TTPoBAETTOpEVN YI' AUTO

Moaip!

A AidmpnToc Siokog, Peoaiog

BISWTOC SAKTUNIOG

A Steyovomoinon

~

Aoxeio TANpwong

E€apTnua wénong

KoxAioG yia TpOCOPTNUO GTTOXUHWTH
PPOUTWYV

MepiBAnua coupwTnEioU

MepiBANUO AMOXUMWTH GPOUTWV

EmBeplo KPEOTOUNXOVAG

Y (Y | E=y
NI IO

AiaTpnTog diokog, AemToC

= MpoodpTnuo amoxupeT peoUTwv

=

AiaTpnTocg dioKog, XovTpoC

AigrpnTol Siokor

=]

KoxAiog yia Tpoo&pTnNUo TRIYIHOTOC

1 MpoodpTnua TpiwiyaTog

&

TUpTOVO TPIYIPATOCG

[1p00GPTNUA VIO HIKPG YAUKO PTIOY-
PEVa e Kopve!

K&Auppo

>TNPIVUO TOU EAGOHOTOC OIOHOPPWONG

MepiBANUO

EAOOHO SIOUOPPWONC

KoxANio¢ e ouvdeopo

TEIdIKG eEQpTHOTO
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EISIK&X eEXPTANATX

Edw Ba Bpeite pia emokomnnon yia Ta eI0IKA

eCOPTAUATA KOl TN XPon TOUG.

Ai&krpnTol diokol

O AemTdC Kol 0 XovTpocg diarpnTog Oiokog

eival KaTaMnAol yia TpdoBeTeC dUVOTOTN-

Teg enegepyaoieg.

Mpoo&PTNHX XTTOXUMWTH ¢POUTWV

To TPOOGETNHO AMOXUUWTH PPOUTWV EivVal

KOTOAMNAO VIO TO OTUWIPO HOAGK®WY (pPOU-

TWV 1 AOGXOVIKQV, TL.X. HOUPO VTOUATEG, UM-

A, oGXAGOI, TRIGVTAPUAO 10XiOU.

INUEIWOEIG

= Mnv aQaIpeiTE TOV XUPO OTIO PPOUTO TV
omoiwv N SIGUETPOC TOU KOUKOUTOIOU €&i-
VOl TTAPOUOIN PE TN OIGUETPO TWV OTTWV
TOU 0OUPWTNEIOU, TI.X. PPOUTOUST.

= [piv TO OTUWILO OKANPWY TPOPILWY, T.X.
TPIGVTAPUAOG 10xiou, Bp&oTe T UEXPI VOl
HOAOKWOOUV.

Mpoc&PTNHX YIX HIKPK YAUKX PTIOY-

MHEVA [IE KOpVE

To TPOOGETNUA VIO HIKOG YAUKO PTIOYHEVD

e KOPVE eival KATAMNAO yiot TO TTAGOIUO

ard Cuun PmokoTou 1) CUun T&ETOC.

Mpoo&pTNUX TPIYINATOG

To MPOO&ETNHO TPIYIHOTOC EiVOI KATAANAO

VIO TO TRIWIHO OKANPWV TPOPIUWY, T.X. GpU-

yOOAQ, KapUdIa, COKOAATA, OKANPO Tupi N

Eepdt HIKPA WWUIA.

Inueiwon: EmelepyaoTeite TO KAPUDIO KOl

TOL GPUYOOAG HOVO OTEYVA KOl O UIKPEG TTO-

o0TNTEC.

ACQAAEIX UTTEPPOPTWONG

H aopdieia ureppopTwong epmodidel Tnv
TTPOKANON CNUIGV OTOV KIVATI PO KAl OTO GA-
Ao e€opTrHOTO AOYW EVOC TTOAU UWnAoU
popTiou.

OT10V N KPEATOUNXAVT UTIEPPOPTWOEI N
UTTAOKQIPEI, OTTAEI O OUVOEOUOG TOU KOXAiok
OTO TIPOKOOOPICUEVO VIO QUTO onpeio Bpau-
ong.

Inueiwon: AVTOMOKTIKG pe TTPOKOBoI-
opévo onpeio Bpauonc dev amoTeAoUv
HEPOC TWV UTTOXPEWOEWV HOC OTG TTAGOIO
NG MOPOXNC eyyunonc. Eva veoc ouvde-

TEIBIKG e€apTApOTA

Eidik& e€apthuota el

opog eival SIBBEDINOC KATW omd ToV apIOuod
mapayyeAiag 00418076 oTtnv utinpeoia e€u-
TTNEETNONG TIEACTV.

AVTIKATROTKGN OCUVGEGHIOU

1. AQQIPEDTE TOV EAXTTWUATIKO OUVOEDHO.
2. TormoOetrOTE TOV VEO OUVOECUO.

Xeipiopog
MpoETOINXCIX TNG PACIKI G CUCKEUNG
Znpeiwon: H ameikovidduevn Koudivounxo-

VI UTIopEl 0TN HoP®N Kal 6ToV €E0TTAICUO VOt
QTOKAIVEI OTIO TO HOVTEAO COG.

1. TomoBeTroTe TN BOCIKI CUOKEUT, OTIWG
TTEPIYPAPETOI OTIC KUPIEG 0dNnyieg.

2. MatnoTe To TARKTPO OMAoPAANONG Kal
HETOKIVIOTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO Bpaxio-
VO TTPOC TOL KATW, PHEXP! VOL AoPONioel
oTnv KGOeTN B¢on.

—Ex. A

v O meploTpe@OUEVOC BPOXIOVOC EivVal OTO-
Oepotmoinuévog oTn B¢on 3.

3. >TpeyTe TN BOCIKN cuoKeur otn B¢on ep-
yooiag.
= 3 |

TomoBéTnon oTeyavoroinong

» TomoBeTAOTE TN OTEYAVOTIOINGN OTO TIEPI-
BANUO KOl THEOTE TN OPIXTAL.

—Eix.
Ol eyKOTIEC TTPETTEI VO €ivail EUBUYPOLILI-
OUEVEG JE aKpifela.

ZuvappoAOoynon TWV TIPOCKPTN-

H&TWV

Inueinon: Mo va XpnNoIJoTIoINCETE TO €101

KO eEAPTNUA, OOC Eival OMOPAITNTA TG HEEN

TNG KPeaTOUNXaVAC, e e€aipeon TO paxaipl

Kol Tov dIaTeNnTO JioKO.

ZUVXPHOAOYNGON TNG KPEXTOMNXAVIG

-« H-B

ZuvaPHOAOYNGCN TPOCKPTHHATOCG XITOXU-

HwTA ¢pouTWV'’

AKOAOUBNOTE TIC EIKOVOYPOPNUEVES 0ONYi-

€qC

=4 O B 13|
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el Emokomnnon koabapicuou
ZUVAPHMOAOYNGCN TTPOCKPTHHATOG YIX HiI-
KP&X YAUKX PTIGYHEVX IE KOPVE'
AKOAOUBNOTE TIG EIKOVOYPOPNUEVEG 0ONYi-
eC.

g4 14 B 17

TuvapHOAOYNOoN TTPOCKPTHHATOG
TPIYipaTog’

AKOAOUBNOTE TIC EIKOVOYPOPNUEVES 0ONYi-
eC.

g4 18 B 21

Tomo0£Tnon emMOEuATOg

md=0d 22 B 27

ZuoT&oelig TaXUTNTAG

[MpooEETE TIC CUOTAOEIG TAXUTNTAC VIO TNV
eMmTEUEN I0AVIKWY OTIOTEASOUATWV.
Znpeiwon: Avaoya pe Tov eE0TAIOUO TNG
OUOKEUNC, TO HOVTEAO DIOBETEI Evav TTEPI-
oTPEPOUEVO OIOKOTITN 4 1 7 Babuidwv Ael-
Toupyiag. Ze auTég TIC 0dnyiec Xpnong ava-
(PEPOVTAI Ol CUOTAOEIC TOXUTNTOC VIO TOV
TEPIOTPEPOUEVO OIOKOTITN 4 BaBuidwv KAOe
POP& eVTOC TIOPEVOEDEWV.

Pubumion Xpnon

7 (4) KpeaTopnxavr

7 (4) [MpoCAPTNUO ATTOXULWTH PpPOU-
TV

4-5(2-3) T1pooGpTNUG VIO KPS YAUKO
PTIOYUEVD UE KOPVE

3-4 (2-3) [MpocapTnua EUcipaTog

Ene&epyaoix Tpo@ipwv
— e B -Ed

Eme€epyxoTeiTE TA TPOPINX HE TO
MPOCAPTNHA XTMTOXUHWTH QPOUTWV '
Inueinon: Otov epydleoTe Ye To TPOoodp-
TNUO OTTOXULIWTH pPOUTWY, TTOOCEETE TIG
aKOAOUOEG 1IB1AITEPOTNTEG.

1. TommoBeThoTe dUo doxeia KATW oo T
EKAIOTOTE QVOIYUOTOL.

2. MMpoTou &ekivhoel n eneepyaoia, yupioTe
T Bida pUBUIONG EVAVTIO OTN POPA TWV
OEIKTQV TOU POAOYIOU KOl QvVOIETE TNv.
—Eix. Eill

3. Kot Tn d1dpKkela TNG emeepyaoiog pe T
Bida puBpIoNnc, pubuioTe TNV emBupNTN

TEIdIKG eEQpTHOTO
44

OUVOXIN TOU TTOATOU PPOUTWV KOl TWV
OTEUPUAWV.

AQaipeon emOEPATOG

md=04 32 N 33

ZupBoUAR: KabapioTe aueows eTd tn Xon-
on OA\a Ta eEAPTAPATA, VIO VO eprtodioeTe
TNV ERPovVON TUXWV UTTOAEILLOTWY.

Emokomnon Kadxpiopuou

KoBopilete Ta EeXWPIOTA EEQPTAHOT, OTIWC
QVOPEPETAI OTOV TTIVOKOL.
=4 34 |



Emniyet tr

Emniyet

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
= Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

= MUMDS serisi bir mutfak robotu ile.
m orijinal parcalar ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.
® Cig veya pismis besinleri dogramak icin, drnegin et, balik ve

sebze.

vV vy Vv Yy

Bu kilavuzda belirtilen ek uygulamalar icin.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

Malzemeleri eklemek igin sadece tikaci kullanin.
Aksesuari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyin.
Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz cikartilmis
durumdayken takin ve c¢ikartin.

» Aksesuarl sadece 6ngoértlen calisma konumunda kullanin.,

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Ornedin kemik, kikirdak veya cekirdek

gibi sert parcalar iceren gidalari
islemeyiniz.

» Dolum agzina veya gdvdeye herhangi

bir cisim sokmayin, érn. kasik.
Kullanmadan énce dolum agzinda ve

v

govdede yabanci cisim olup olmadigini

kontrol edin.
Yapi parcalari
— Sek.

El Tikac

Meyve sikici 6n takimi i¢in helezon

Elek gbvdesi

Meyve sikici gévdesi

ince delikli disk

Kaba delikli disk

Rendeleme takimi icin helezon

Rendeleme tamburu

Kapak

Et kiyma makinesi parcasi

Profil levhali tutucu

Meyve sikici 6n takimi’

BEE&EREESEA

Profil levha

Delikli diskler’

Rendeleme takimi'

Sikma hamur 6n takimi’

Govde

Kavrama Uniteli helezon
Bicak

Orta delikli disk

Montaj bilezigi

Conta

Sl S o fioli=l>)

Malzeme doldurma kabi

" Ozel aksesuar

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB igermez.

Ozel aksesuar

Burada 6zel aksesuarlara ve bunlarin
kullanimina iligkin genel bir gérinim
sunulmaktadir.

Delikli diskler

ince ve kaba delikli disk, ek isleme
imkanlarr i¢in uygundur.

Meyve sikici 6n takimi

Meyve sikici 6n takimi, 6rnegdin cilek,
domates, elma, armut, kusburnu gibi
yumusak meyve veya sebzeleri sikmak
icin uygundur.
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tr Asin yiklenme emniyeti

Notlar

= Cekirdeklerinin gapi slizgeg Unitesindeki
delik capiyla yaklasik olarak ayni olan
meyvelerin suyunu sikmayin, érn.
ahududu.

= Sert meyveleri skkmadan dnce yeterince
yumusak olana dek kaynatin, érn.
kusburnu.

Sikma hamur 6n takimi

Sikma hamur 6n takimi, kurabiye hamuruna
veya tart hamuruna sekil vermek igin
uygundur.

Rendeleme takimi

Rendeleme takimi, sert besinleri
rendelemek icin uygundur, 6rn. badem,
findik, ¢ikolata, sert peynir veya kuru
ekmek.

Not: Findiklari ve bademleri sadece kuru ve
az miktarda isleyin.

Asiri yiklenme emniyeti

Asir yikleme emniyeti, motorun ve diger
parcalarin ¢cok yuksek yiiklenme nedeniyle
hasar gérmelerini dnler.

Et kiyma makinesine agiri yuk
uygulandidinda veya makine bloke
edildiginde, helezonun kavrama Unitesi
ongorilen nominal kirllma noktasindan
Kirtlir,

Not: Onceden belirlenmis kirlma noktasina
sahip yedek parcalar garanti
sorumlulugumuz kapsamina girmez. Yeni
bir tahrik Unitesi, musteri hizmetlerinden
00418076 siparis numarasi Uzerinden
temin edilebilir.

Kavrama initesini degistirme
1. Anizali kavrama Unitesini ¢ikartin.
2. Yeni kavrama Unitesini yerlestirin.
Kullanim

Ana cihazin hazirlanmasi

Not: Resimdeki mutfak robotu tasarim ve
donanim acisindan sizdeki modelden farkli
olabilir.

1. Ana cihazi, ana kilavuzda belirtildigi gibi
kurun.

T Ozel aksesuar
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2. Kilit agma tusuna basin ve doner kolu
dikey pozisyonda yerine oturana dek
asaglya dogru hareket ettirin.

- Sek. A

v Doner kol 3 konumunda sabitlenmis.

3. Ana cihazi ¢calisma pozisyonuna gevirin.
—Sek. K}

Contayi takma

» Contayl gbvdeye takin ve sikica bastirin.
—Sek. 1
Girintiler tam olarak hizalanmalidir.

Parcalar birlestirme

Not: Ozel aksesuari kullanmak icin bicak ve

delikli disk hari¢ olmak Uzere et kiyma

makinesinin parcalari gereklidir.

Et kiyma makinesini birlestirme
-Sek. H-B

Meyve sikici 6n takimini birlestirme’
Resimli kilavuzu izleyiniz.

- Sek. E]-EE1

Sikma hamur 6n takimini birlestirme’
Resimli kilavuzu izleyiniz.

—ex. 1 - KM

Rendeleme takimini birlestirme’
Resimli kilavuzu izleyiniz.

- Sek. ] -l

Ust parcayi takma

aead 22 f 27

Onerilen hiz degerleri

En iyi sonuclarr alabilmek icin énerilen hiz
degerlerini dikkate alin.

Not: Cihaz donanimina bagli olarak sahip
oldugunuz modelde 4 kademeli veya 7
kademeli bir déner salter donanimi
mevcuttur. Bu kullanim kilavuzunda 4
kademeli doner salter igin olan hiz dnerileri
de parantez icinde belirtilmistir.

Ayar Kullanimi

7(4) Et kiyma makinesi

7 (4) Meyve sikici 6n takimi
4-5(2-3) Sikma hamur 6n takimi
3-4 (2-3) Rendeleme takimi




Temizlige genel bakis

Besinleri isleme

—Sek. B -Ed
Besinleri meyve sikici 6n takimi’ ile
isleme

Not: Meyve sikici 6n takimi ile ¢alistiginizda,
asagidaki ozellikleri dikkate alin.

1. llgili deliklerin altina iki kap koyun.

2. islemeye baslamadan &nce ayar vidasini
saat donls yonunun tersine cevirerek
agin.

— Sek. Eill

3. isleme sirasinda ayar vidasi ile istediginiz

meyve plresi ve posa kivamini ayarlayin.

Ust parcayi cikartma
—Sex. [EA-EA

ipucu: Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek icin tim parcalari kullandiktan
hemen sonra temizleyin.

Temizlige genel bakis

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

— ek EQ

' Ozel aksesuar

tr
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pl Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

m Nalezy doktadnie przeczytac¢ niniejszg instrukcje.

= Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzgdzenia gtownego.

Przystawek wolno uzywac tylko:

® razem z robotem kuchennym z serii MUM5.

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

= do rozdrabniania surowych lub gotowanych artykutow spozyw-

czych, np. miesa, ryb i warzyw.

do dodatkowych zastosowan opisanych w tej instrukcji obstugi.

Nie wktadac¢ palcow do otworu do napetniania.

Do dodawania sktadnikow zawsze uzywac¢ popychacza.

Nie sktadac przystawki zamocowanej na urzgdzeniu gtéwnym.

Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-

dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozycji robo-
czej.

vVvyyvyy

Zapobieganie szkodom mate- 4] Tarcza perforowana do srednio grube-
rialnym go tarcia

. . . . Nakretka
» Nie przetwarza¢ artykutéw spozywczych

zawierajacych twarde czesci, np. kosci, Il Uszczelka

chrzastek czy pestek. Taca wsypowa

» Nie wktadac¢ do otworu do napetniania
ani do obudowy zadnych przedmiotow, K Popychacz

np. chochli. Slimak przystawki do wyciskania soku
» Przed uzyciem przystawki sprawdzi¢, czy Z OWOCOW

w otworze do napetniania i obudowie nie Obudowa sita

ma ciat obcych. Obudowa przystawki do wyciskania so-

Czesci sktadowe ku z owocow
—Rys. i Tarcza perforowana do drobnego tar-
cia
Maszyna do mielenia miesa :
- - Tarcza perforowana do grubego tarcia
B Przystawka do wyciskania soku z — - -
OWOCoW ! Slimak przystawki do tarcia
Tarcze perforowane Beben tracy
B Przystawka do tarcia’ Ostona
I3 Przystawka do wyciskania ciastek Uchwyt wzornika
Obudowa Wzornik
Slimak z zabierakiem
N6z

' Akcesoria specjalne
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Akcesoria specjalne

W tym miejscu mozna znalezé przeglad ak-
cesoridw specjalnych posiadanego urzag-
dzenia i ich zastosowan.

Tarcze perforowane

Tarcza perforowana do drobnego i grubego
tarcia umozliwiajg dodatkowe sposoby
przetwarzania artykutow.

Przystawka do wyciskania soku z

owocow

Przystawka do wyciskania soku z owocow

nadaje sie do wyciskania soku z miekkich

owocow i warzyw, np. jagdd, pomidorow, ja-

btek, gruszek, owocow dzikiej rozy.

Uwagi

= Nie wyciskac soku z owocow, ktére po-
siadajg pestki o wielkosci podobnej do
Srednicy otworu sitka, np. malin.

= Twarde artykuty, np. owoce dzikiej rozy,
przed wycisnieciem soku ugotowac do
miekkosci.

Przystawka do wyciskania ciastek

Przystawka do wyciskania ciastek nadaje

sie do formowania herbatnikow i kruchych

ciastek.

Przystawka do tarcia

Przystawka do tarcia nadaje sie do tarcia
twardych artykutdw spozywczych, np. mig-
datdéw, orzechéw, czekolady, twardych se-
réw lub suchych butek.

Uwaga: Orzechy migdaty przetwarzac tylko
na sucho i w matych ilosciach.

Zabezpieczenie przed przecia-
zeniem

Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapo-
biega uszkodzeniu silnika i innych czesci
przez nadmierne obcigzenie.

Jezeli maszynka do mielenia miesa zosta-
nie przecigzona lub zablokowana, zabierak
Slimaka tamie sie w przewidzianym kon-
strukcyjnie miejscu.

Uwaga: Czesci zamienne z przewidzianym
miejscem przetomu nie sg objete gwaran-
cja. Nowy zabierak mozna naby¢ w serwisie
pod numerem katalogowym 00418076.

! Akcesoria specjalne

Akcesoria specjalne pl

Wymiana zabieraka

1. Wyjg¢ uszkodzony zabierak.
2. Wtozy¢ nowy zabierak.

Obstuga

Przygotowywanie korpusu urzadze-

nia

Uwaga: Ksztatt i wyposazenie pokazanego

na ilustracji robota kuchennego moze sie

rozni¢ od posiadanego modelu.

1. Ustawi¢ urzadzenie w sposoéb opisany w
gtéwnej instrukcji obstugi.

2. Nacisngc¢ przycisk odblokowujgcy i prze-
mieszczac ramie do dotu, az zostanie za-
blokowane w jednej z pionowych pozyciji.
—Rys.A

v Ramie jest zablokowane w pozyciji 3.

3. Ustawi¢ korpus urzadzenia w pozycji ro-
boczej.

-Rys.H

Zakladanie uszczelki

» Wiozy¢ uszczelke do obudowy i doci-
snac.
—Rys. 1
Wszystkie wyciecia muszg sie znalezé w
przewidzianych pozycjach.
Skladanie przystawek
Uwaga: Do korzystania z przystawek po-
trzebne sg czesci maszynki do mielenia
miesa, z wyjatkiem noza i tarczy perforowa-
nej.
Skiadanie maszynki do mielenia miesa
-Rys. H-H
Skiadanie przystawki do wyciskania soku
zowocow'’
Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;j.
—Ays. E1-EE
Skladanie przystawki do wyciskania
ciastek
Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.
—Ays. K1 - K
Sktadanie przystawki do tarcia’
Zastosowac sie do instrukcji obrazkowej.

~rys. i - Bl
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pl Przeglad procesu czyszczenia

Zakladanie przystawki

—Ays. B -Ed
Zalecane predkosci

W celu uzyskania optymalnych rezultatéw
nalezy przestrzegac zalecanych predkosci.

Uwaga: W zaleznosci od wyposazenia po-
siadany model jest wyposazony w 4-stop-
niowy lub 7-stoppniowy przetgcznik obroto-
wy. W tej instrukcji obstugi zalecane pred-
kosci obrotowe dotyczgce 4-stopniowego
przetacznika obrotowego sg zawsze poda-
ne w nawiasach.

Ustawie- Zastosowanie

nie

7 (4) Przystawka do mielenia migsa

7 (4) Przystawka do wyciskania soku
Z OWOCOW

4-5 (2-8) Przystawka do wyciskania cia-
stek

3-4 (2-3) Przystawka do wiérkowania

Przetwarzanie artykutéw spozyw-
czych

—Rys. B -Ed

Przetwarzanie artykutéw przy uzyciu
przystawki do wyciskania sokow z
owocow'

Uwaga: Podczas pracy z przystawkg do wy-
ciskania sokow nalezy przestrzegac poda-
nych nizej zasad.

1. Umiesci¢ po jednym pojemniku pod kaz-
dym otworem.

2. Przed rozpoczeciem przetwarzania obro-
ci¢ srube regulacyjng w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazéwek
zegara i otworzyc.

— Rys. Kl

3. W czasie przetwarzania ustawiac srubg
regulacyjng zgdang konsystencje musi
owocowego i wyttokow.

Zdejmowanie przystawki

- Rys. EA-E

Wskazéwka: Po uzyciu od razu czyscic
wszystkie czesci, aby nie dopusci¢ do zasy-
chania pozostatosci sktadnikéw.

' Akcesoria specjalne
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Wyczyscié pojedyncze czesci zgodnie z
opisem podanym w tabeli.

—Rys. 4



Be3neka

besneka uk

® byab nacka, yBaXKHO MPOYMTaAUTE LIKO iIHCTPYKLIHO.
m KepyWTech iIHCTPYKLiEKD OCHOBHOIO 6/10Ka npuiagy.

KopucTtyrTteca npunagnam Nuile 3a Takux yMOB:

B 3 KYXOHHWM KoMOarHom cepii MUMS.

® 3 OpUriHa/IbHUMKM YacTMHaAMK W npunaaaam.

® 1A NoAPIOHIOBAHHA CMpKX abo BapeHunx NPOoayKTiB, Hanpukaaa

Mm’Aca, pudu 1 OBOUIB.

vYyVvyy

ONnA 000aTKOBMX 3aBAaHb, OMUCAHUX Y LK iIHCTPYKLI.

He npocoByWTe pyKy B 3aBaHTa)KyBasibHY FOP/I0BUHY.
MiaWTOBXYWTE IHFPEOIEHTH TINbKK LUTOBXAYEM.

3abopoHeHo 36upaTth Npunaaaa Ha OCHOBHOMY O/10Li.

[Mpunanna MOXXHa BCTAHOB/KOBATH | 3HIMATH TiSIbKM 32 HEPYXOMOIO

npvBOdA W YCTaHOBIEHOro Npunagy.
» BukopwucToByiTe Npunaana Tinbku B nepeadaveHin podounii mosu-

il

AK YHUKHYTU MaTepianbHUX
30UTKIB

» He obpobnanTte NpoayKT, Lo
MICTATb TBEPAi CKAAAHWKK, AK-OT Ki-
CTKM, XPALLi aB0o KiCTOUKM.

» He BcTaBnanTe npeameTH, AK-0T
yepnaku, y 3aBaHTa)yBaslbHy rop/io-
BUHY ado Kopmnyc.

» [lepen KopUCTyBaHHAM NepesipTe, un
Hemae B 3aBaHTaXKyBaslbHiV rop/o-
BWHI M KOPMNYCi CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

CKnagHUKHU
— Man.

Hacapaka-m’acopy6ka

Hacanka-npec ana ¢ppykTis'’

MeppoposaHi AMcKu '

Hacagka-teptka’

Hacapgka ona neuvsa’

Kopnyc

LLIHek i3 3axonntoBavyeM

IS imlioofi= (>

Hix

[TepdopoBaHMi OnCK i3 cepeaHimm
oTBOpamMu

' CneuianbHe npunanns

['BUHTOBE KifbLiE

[ 6 | YulinbHoBay

3aBaHTaxyBasbHa yala

LLIToBxau

LlIHek Hacaaku-npeca ana pykTis

Kopnyc cuta

Kopnyc Hacaaku-npeca ana ¢pykTis

MepdopoBaHmWii AMCK i3 APiIGHUMK
oTBOpaMu

[MepdopoBaHuii AUCK i3 BEMKUMM
oTBOPaMU

NEEAEA
el | & (=

LLIHek Hacagkun-TepTKu

HatupanbHui 6apadaH

Kpuuwka

Tpumay ana GpopmMyBanbHOT NNACTUHK

B N8 EE B

®opmyBanbHa naactmHa

CneuianbHe npunaaan

TyT HaBeaeHo ornaa cneuiasbHOro Nnpu-
nanaA i Moro 3acTocyBaHHA.
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uk 3axucT Bif NepeBaHTaXXeHHA

MepdoposaHi AUCKHU

MepdopoBaHi AMCKK 3 APIGHUMM W BENW-

KUMKW OTBOPaMM [atoThb A0AATKOBI MOX/IU-

BOCTi 0OpOoOKH.

Hacanka-npec ana ¢pyKTis

Hacagka-npec anAa ¢ pyKTiB MNiaXOauTb,

o6 BAYAB/IOBATH CiK 3 M'AKUX N10AIB i

Arig, Hanpuknan nomMigopis, AGNYK, rpyL,

LUMMLLIWHK.

HoTtaTtku

= He BMYaBNtOWTe CiK i3 NaoaiB i Aria,
fiameTp HaciHHA AKMX NPUGIU3HO 30i-
raeTbCA 3 PO3MIPOM OTBOPIB CiTYaCTo-
ro ¢inbTpa, Hanpukiag, 3 MasvHu.

= TBepai nioav i Aroau, Hanpukaaa Wwun-
LUWHY, Nepes BUYaBIOBaHHAM CNia
po3BaptoBaTu.

Hacaagka ana neuuBa
Hacaaka ana neunsa nigxoauTb, LWoo
dopmyBaTu NiCOYHE W iHLLE NeYnBo.

Hacanka-tepTka

Hacapgka-TepTka niaxoauTb, WoO HaTH-
paTv TBePAi NPOoAyKTH, AK-OT MUrAanb, Ni-
COBi ropixu, Wokonas, Tsepani cup ado
cyxapi.

HoTatka: JlicoBi ropixu n muraans MO)Ha
nepepooBnATH N1LLIE B CyXOMY BUINALI i B
HEeBEMKIW KiNbKOCTi!

3axucT Bia nepeBaHTaMeHHA

3axucT Bia nepeBaHTaxeHHsa 3anobdirae
MOLIKOMKEHHIO ABUIYHA M iHLIMX YaCTUH
yepes 3aBUCOKE HaBaHTaXKEHHA.

Y pasi nepeBaHTaxeHHA ado O10KyBaHHA
M’ACOPYOKM 3axornsitoBay LWHeka amae-
TbCA B CcreLianbHO nepeadayeHomy Micli.

HoTaTKka: Ha yact1Hu 3 3agaHum micuem
3/10My Halli rapaHTiiHi 30060B’A3aHHSA

He nowmpoTeeA. HoBWI 3axonntoBay
MOXHa 3aMOBMUTH B CEPBICHIN cnyx0i 3a
Homepom 00418076.

3amiHa 3axonnroBaya

1. 3HiMiTb AedEeKTHMI 3axontoBad.
2. YCTaHOBITb HOBMI 3ax0onatoBau.

' CneuiansHe npunanns
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Exkcnnyarauif
MNianrotroBKa ocHoBHOro 6noKa

HoTaTka: [okasaHui Ha intocTpadii Ky-
XOHHWIA KoMOarH MoXe Biapi3HATUCA Bif
BaLloi Mogeni 3a ¢OpMOto i KoMnnekTaui-
€10.

1. YCTaHOBITb OCHOBHMWI ON10K, AK OMNw-
CaHO B rO/IOBHIW IHCTPYKLI.

2. HaTUCHITL pOo30N0KYBasIbHY KHOMKY 1
onyckawTte BiAKWMAHWIA KPOHLUTEWH,
[OKW BiH He 3adikCyETbCA Y BEPTH-
KasibHiKM No3uLii.

—-Man. A

v BiaknaHWi KPOHLWTENH 3adikCOBaHO B
noauuii 3.

3. NoBepHiTb OCHOBHUI B10K Y PoBOoUy
no3uLlito.

—Man. EF

BcTaBneHHs yulinbHIOBaya

» BcraBTe yuinbHIOBaY y KOpnyc i NpuTn-
CHITb HoOro.
—Masn. ]
Buimku matoTb OyTW TOUHO BUPIBHAHI.

36upaHHA HacafoK

Hotatka: LL|o6 KopucTyBaTMCA CretLy-
anbHUM Npunaanam, BaMm noTpidHi yacTm-
HW M’ACOPYOKH, 38 BUHATKOM HOXIB |
nep®opoBaHNX ONCKIB.

36upaHHa m’ACOPYOKH

-Man. H-H

36upaHHA HacaaKku-npeca Ana GPyKTiB'
Kepy#Tteca rpadiyHoo iHCTPYKLIEHO.
-Man. B} -EE}

36upaHHA HacagKu aAnd neuvsa’
Kepy#Tteca rpagdiyHoo iHCTPYKLIEHO.
—Man. K1 - K

36upaHHA HacaAKU-TepPTKH '

Kepy#Tteca rpagiyHoo iIHCTPYKLIEHO.

el 18§ 21

Po3smilleHHA Hacaaku

~Man. B3 -Ed



PekomeHpgauii LLogo LWBUAKOCTI

LLlo6 nocAratv onTManbHWUX PesynbTarTis,
3Ba)KalTe Ha pekoMeHaalii Woao Weua-
KOCTI.

HotaTtka: 3anexHo Big komnnekrawii
npwnaay satla Moaens Moxe 6yTu
ycTatkoBaHa 4- abo 7-nNosuLinH1M nepe-
MukKadem. Y Uik iHCTpyKUil
PEKOMEHAOOBAHY WBUAKICTb ANA 4-N0o3u-
LIIMHOIro NOBOPOTHOrO NepeMmnkava
3aBXau HaBEeAEHO B Ay)KKax.

Hana- 3acTocyBaHHA

LITYBaH-

HA

7 (4) M’acopybka

7 (4) Hacagka-npec ana ¢ppykTis
4-5(2- Hacagka ona neuvsa

3)

3-4 (2- LllartkyeansHa Hacaaka

3)

O6po6Kka npoayKTiB

—~Man. B -Ed

O6po6Kka npoayKTiB HacaaKoKo-
npecom AnA GppyKTiB’

HoTaTtka: pautotoun 3 Hacagkotro-
npecom AnA GPyKTiB, 3BaXKanTe Ha
HaBeeHi H1x4e 0CcoBIMBOCTI.

1. lNocTasTe nia BiANOBIAHI OTBOPW /B
NOCYANHM.

2. [MepL Hix NoyrHaT 0BPoOBKY, BiaUK-
HiTb OTBIP, BIAMNYCTUBLLW PErY/IO-
Ba/IbHWW MBMHT NPOTK FOAUMHHUKOBOI
CTPINKMN.

—Ma. Kl

3. Mig yac 0Bpobku perytonTe rBUHTOM
BaxkaHy KOHCUCTEHLIitO G PYKTOBOrO
MYCY ¥ BUYaBKiB.

SHATTA HacagKku

—Man. A -EE

Mopapa: Oapagdy nicnA KOPUCTYBaHHA Yu-
CTbTe BCi AeTani, Wo6 3auLKU He NPUcK-
Xanu.

' CneujanbHe npunaanon

Ornan umwenHa  uk

Oornag yvLleHHA

UncTbTe oKpemi aeTani, AK ykasaHo B Ta-
onuui.
—Mas. ]
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ru besonacHocTb

Be3onacHoOCTb

BHUMaTENbHO NpounTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO.
Cobntogante MHCTPYKLMIO K OCHOBHOMY O/10KY.

Mcnonb3ynte NPUHAAIEXHOCTH TOSIbKO:

MpenoTBpalieHne matepuanb-
Horo yuep6a

>

CocTaBHbIe yacTu
- Puc. li

C KYXOHHbIM npudopom cepmrn MUMS5;

C OPUIUHA/IbHBIMK YaCTAMK U NMPUHAAIEXXHOCTAMMU.

ONA UBMETBYEHNA ChIPbIX UM BAPEHbIX MPOOYKTOB, TAKMX Kak MACO,
pbida 1 OBOLLM.

ONA OONOMHUTENBHBIX MPUKAAAHbIX 3a4a4, ONUCAHHbIX B 3TOW
MHCTPYK LK.

He onyckaiTe pyku B 3arpy30UHblii CTBOJI.

[na noaTankmMBaHWA MHIPEOMEHTOB UCMOMNb3YMTE TOIbKO TOSIKATE b.
Hu B Koem criyyae He coOupanTe NpuHaanexHoCTM Ha OCHOBHOM
onoke.

MprHaANEXHOCTH MOXHO YCTaHaBNMBaTb U CHUMATbL TOJIbKO Nnocne
OCTaHOBKM NPMBOAA M OTCoeanHeHMA npudopa OT CETw.
Mcnonb3ynte NpuHaanexXHoCT To/IbKO B MpeayCMOTPEeHHOM pado-
yeM MOSTOXKEHUMW.

Hox

DOPMOBOYUHBIN AUCK ANA CpeaHen pyoku

He nepepabartbiBaite NpoayKThl, Co- Konbuo ¢ pessoi

nepxallye TBepabie KOMMOHEHTHI,
HanpUmep, KOCTH, XPALLM UKW CeMeHa.
He BBOAMTE Kakue-nMbO NpeameThl B
3arpy304HbIii CTBOJ UM KOPIYC,
HanpuMmep, PasMBaTeIbHYHO JIOXKKY.
Mepen ncnonb3oBaHMeM NpoBepLTe
3arpy304YHblit CTBO/ M KOPMYC Ha Ha-
JIMYME NOCTOPOHHMX NPEAMETOB.

[Mpoknagka

3arpy304Hbii 10TOK

Tonkatenb

LlIHek Hacagku-npecca Ana oTKMmMa coka

CwuTOBbIN KOpnycC

Kopnyc Hacaaku-npecca ans OmKUMa Co-
Ka

DOPMOBOYHBIV AUCK A1A MESIKOU pyoOKu

DOPMOBOYHBIV AUCK ANA KPYNHOW PyOKM

Hacanka-macopy6ka

LLIHek Hacaaku-Tepku

IE] Hacaaka-npecc and omxuma coka'’

TepouHbin GapabdaH

DOPMOBOUHbIE ANCKH |

Kpblwka

NEEREE B B8 2N 888

IB] Hacaaka-Tepka'

Hepxatenb ¢pOpPMOBOYHOM MAaHKK

I3 Hacaaka-wabnoH oA Boineuku '

>

®opMOBOYHAA NaaHKa

Kopnyc

LLIHeK ¢ NOBOAKOBOIA BTY/IKOW

' CneumasnbHble NPpUHAaIeXHOCTH
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CneuunanbHblie npuHagsnexHo-
CTH

Huxe npeactasneH 0630p crneumasibHbIX
NPUHAONEXHOCTEN U UX HadHaUYeHMA.

PopMOBOUHbIE AUCKHU
DOPMOBOYHbIE AMCKM A71A MEIKOW K
KPYrHOW pyOKu cO3Aal0T AOMOSHUTE b
Hble BO3MOXHOCTH NepepadoTKu.

Hacaaka-npecc ana oTxuma coka
Hacagka-npecc 4na omkuma coka rnosso-
NIAET OTKMMATb COK M3 MATKMX (G PYKTOB,
OBOLLEN WM Arof, TaKMX Kak NoMuaopsl,
AGNOKK, TPYLLK, LUMMOBHMK.

YKasaHuA

= He BblOaBMBanTe COK M3 Aroa U G pyk-
TOB, AMAMETP 3EPHbILLIEK KOTOPbIX MO-
UTK TAKOW Xe, Kak AnameTp OTBEPCTUM
cetyaroro ¢ouabTpa (Hanpumep, U3 Ma-
JIUHbI).

= TBepable Naoabl, HanPUMeEpP LLUMMOBHUK,
nepen OTXMMOM C/eayeT pa3BapuTb
10 MArKOro cCoCTOAHMA.

Hacaaka-wwa6noH anq Bbineyku
Hacagka-lwabnoH s Bbineyku noaxoaut
1A GOPMOBAaHWA NECOUYHOr0 U PYroro
neyeHbA.

Hacaaka-tepka

HacauKa—TepKa noaxoauT AanAa HaTtupaHuA
TBEPAbIX MPOAYKTOB, TAKNUX KaK MUHAOAs b,
JIeCHble Opexu, WoKonad, TBepabli Chip
UMK cyxapu.

MpumeyaHue: JleCHble OpexH U MUHOA b
MOXHO nepepabaTbiBaTb TO/ILKO B CYyXOM
BUIE M HEOOSbLLMX KOIMUYECTBAX.

3awiuTa oT neperpysku

3aumTa oT neperpysku NpenATCcTBYET MNo-
BPEXAEHMUIO 3/1eKTPOMOTOPpA U APYrmMx
KOMMOHEHTOB BC/1EACTBUE C/IULLKOM Bbl-
COKOW Harpysku.

B cnyuae neperpysku unv 3aeagaHua ma-
copyOKuM NOBOAKOBAA BTy IKa LIHeKa no-
MaeTcA B CNeynasibHO NpeayCMOTPEHHOM
MecTe.

MpumeyaHue: Ha 3anacHble YacTtm C 3a-
[aHHbIM MECTOM C/ioMa HallW rapaHTUm-
Hble 06A3aTeNLCTBA HE PACNPOCTPAHAOT-

CI'IeLlMaﬂbele NPUHaANEXHOCTHU  FU

cA. HoByto NOBOAKOBYO BTY/IKY MOXHO
npuoOpPecTH B CEPBUCHON cnyxde no Ho-
mepy 00418076.

3aMeHa NOBOAKOBOM BTYJKH

1. CHMMUTE NOIOMAHHYO NOBOAKOBYO
BTY/IKY.

2. YCTaHOBWUTE HOBYIO MOBOAKOBYHO BTY/1-
Ky.

dKcnnyatauuna

MoAaroToBKa OCHOBHOIO 6noka

MpumeuvaHue: M300paXKeHHbIR KYXOHHbIV
NPUOOP MOXET OT/IMYATLCA OT Ballen Mo-
[env no Gopme n OCHALLEHUIO.

1. YcTaHoBKUTE OCHOBHOM 610K, KaK Onu-
CaHO B rNaBHOW MHCTPYKLMK MO 3KC-
nayatauum.

2. Haxxmute Ha KHOMKy pastnoknpoBa-
HWA W NepemelLanTe NOBOPOTHLIN
KPOHLUTEWH BHU3, MOKa OH He 3aduK-
CUpYEeTCA B BEPTUKA/IbHOM MOJIOXKEHUM.
-Puc. A

v [10BOPOTHbIM KPOHWTEWH GUKCUPYET-
CA B NONOXEHMK 3.

3. lNoBepHKTE OCcHOBHOM B10K B padouee
NOJSIOXKEHKE.

- Puc. B}

YcTaHoBKa NMPOKNaaKu

» YCcTaHOBWMTE MPOK/IAAKY B KOPMYC U
NPUXMUTE ee.
- Puc. ]
BbleMKU J0/DKHbI ObITb TOYHO COBME-
LWiEHBI.

C6opka Hacagok

MpumeyaHue: 114 MCnonL3oBaHKA cre-
LMasbHbIX NPpUHaANEeXHOCTeN TpedytoTcA
YyacTu MACOPYOKH, 3a UCK/IOUEHWEM HO-
Xa n GOPMOBOYHOIO AnCKa.

C6opka mAcopy6KH

-ruc. H-H
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ru OO630p YMCTKU

C6opka HacagKu-npecca AnA oTUMA
coKa'

CnenynTe MHCTPYKLMKU B KaPTUHKAX.

—puc. E1- KB
C6opka HacanKu-L1abnoHa Ansa BbINeUKU
CnenynTe MHCTPYKLMM B KApTUHKaX.

ey 14 B 17
C6opka HacagKku-Tepku'
Cnenyvite MHCTPYKLUMK B KapTUHKaX.

~Puc. IE1 - B2l

YcTaHOBKa HacagKku

-ruc. 23 -Exd

PekomeHgauMM no HaCTPOHMKeE CKOpO-
CTH

Cobntogarte pekomeHaaummn no Ha-
CTPOWKE CKOPOCTV 419 JOCTUXEHWA On-
TUMasIbHbIX PE3Y/1LTATOB.

MpumeyaHue: B 3aBMCHMOCTH OT OCHa-
LieHna npubopa Balla Moaesb UMeeT 4-
CTyneHyaTbli UNn 7-CTyrneHYaTbii NoBo-
POTHbLIM Nepekovatens. B naHHoOM
MHCTPYKLMK NO SKCNayaTauumn peKkoMeH-
Jauum No CKopocTh AnA 4-CTyneHuyaToro
NMOBOPOTHOrO NepekYaTeA NPUBOAAT-
CA COOTBETCTBEHHO B CKOOKaX.

1

Hactpou- lMpumeHeHne

Ka
7 (4) MaAcopy6bka

7 (4) Hacagka-npecc ana omknma coka
4-5(2- Hacagka-lwabnoH A1 BbINeuku

3)

3-4 (2- Hacagka ana LWWMHKOBKM

3)

MepepaboTka NpoAyKTOB

—Puc. B -El

MepepaboTka NPOAYKTOB HacaaKow-
npeccom Ans oTXM1Ma Coka'
Mpumeuanue: PadoTan ¢ Hacaakon-

NMpeccoM A/1A OTXKMMa CoKa, yuuTbiBanTe
cneaytoume ocoOeHHOCTH.

1. [NocTaBbTe ABE EMKOCTU MOo4 COOTBET-
CTBYIOLLME OTBEPCTUA.

' CneupnanbHble NPUHALNEXHOCTH
56

2. Mpexae yem HaunHaTb nepepadoTKy,
NMOBEPHWUTE YCTAHOBOUHbIW BUHT MNPO-
TWB YaCOBOW CTPESKH, YTOOLI OTKPbITh
ero.

— Puc.

3. Bo Bpems nepepadoTku peryampymnre
Xenaemyro KOHCUCTEHLMIO G PYKTOBO-
ro Mycca W XMbIXa C MOMOLLbIO YCTaHO-
BOYHOrO BMHTA.

CHATHe HacaaKu

~puc. EA-EA

PekomeHgauusa: Cpasy nocse Ucrnosb3o-
BaHWA OUMLLaNTE BCe uacTu npudopa,
yToObl OCTATKM NMPOAYKTOB HE MPUCHIXa-
NN,

0630p UNCTKU

OTaenbHble AeTaiv UNCTATCA COrMIacHoO
Tadnuue.

- Puc. 4
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Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

Expert tips & tricks for your appliance
Warranty extension options

Discounts for accessories & spare-parts

Digital manual and all appliance data at hand
Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgeridte GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

8001348028 (050220)
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