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de Sicherheit

Sicherheit

® [ esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
m Beachten Sie die Anleitung des Grundgerats.

Verwenden Sie das Zubehoér nur:
= mit einer Klichenmaschine der Baureihe MUMS6, MUM?O.
= mit Originalteilen und -zubehor.
® zum Schneiden, Raspeln und Reiben von Lebensmitteln.

» Die Zerkleinerungsscheiben nur am Kunststoff in der Mitte anfas-
sen.

» Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen berih-

ren.

Nicht in den Einflllschacht fassen.

Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.

Das Zubehor nie am Grundgeréat zusammenbauen.

Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem

Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Das Zubehdr nur in der daflr vorhergesehenen Arbeitsposition
verwenden.

Sachschaden vermeiden El Reibscheibe grob

» Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte Kl Asia-Gemusescheibe
Bestandteile enthalten, z. B. Knochen,

vV vy VvYyYy

Knorpel oder Kerne. SymbOIe

» Keine Gegenstéande in den Einfull- Symbol Beschreibung
schacht oder das Gehause stecken, z. B. I:E] Anweisungen in der Gebrauchs-
Kochloffel. anleitung beachten.

» Vor der Verwendung den Einflllschacht — —
und das Gehause auf Fremdkorper tiber- @ Nichtin den Einflillschacht fas-

prifen. sen.
> Keir}.en groBen Druck mit dem Stopfer v Deckel aufsetzen
ausulben. — : .
. A Positionsmarkierung Gehause
Bestandteile - -
—Abb. K1 Zerkleinerungsscheiben
Gehause Bezeich- Verwendung
Scheibentrager gu:g - = e
— , — chneid- ebensmittel in dicke oder
Deckel mit integriertem Einfullschacht wende- diinne Scheiben schneiden,
Stopfer und Messbecher scheibe z.B. Obst und Gemuse.
A sSchneidwendescheibe dick/diinn dick/ddnn Keqnzzl-cinuggﬁ b
= 1 =dicke Scheiben
I3 Raspelwendescheibe grob/fein @ 3 - dinne Scheiben

Reibscheibe fein




Bezeich- Verwendung

nung
Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Hartkéase,
Brot, Brotchen oder Schokola-
de.
Tipp: Schneiden Sie gekochte
Kartoffeln erst nach dem Aus-
kdhlen.

Raspelwen- Lebensmittel in grobe oder

descheibe feine Stlicke raspeln, z. B.

grob/fein Obst, GemUse oder Kase, wie

Gouda oder Edamer.
Kennzeichnung:

= 2 = grobe Seite

= 4 =feine Seite

Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Nissen
oder Hartkase, z. B. Parme-
san.

Tipp: Raspeln Sie Weichkase
mit der groben Seite.

Reibschei-
be fein

Lebensmittel mittelfein ras-
peln, z. B. rohe Kartoffeln oder
Hartk&se, wie Parmesan.

Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Weichkéase
und Schnittk&se.

Reibschei-
be grob

Lebensmittel grob raspeln,
z. B. rohe Kartoffeln fir Kno-
del, KI6Be oder Reibekuchen.

Asia-GemU- Lebensmittel in feine Streifen
sescheibe schneiden, z. B. Obst und Ge-

@ muse.

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der
Motor und andere Bauteile durch eine zu
hohe Belastung beschéadigt werden.

Wenn der Durchlaufschnitzler Uberlastet
oder blockiert wird, bricht die Achse des
Scheibentragers an der daflir vorgesehe-
nen Sollbruchstelle.

Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstelle sind
nicht Bestandteil unserer Garantieverpflich-
tungen. Ein neuer Scheibentrager ist unter

Uberlastsicherung de

der Bestellnummer 10000314 beim Kun-
dendienst erhéltlich.

Ubersicht der Grundgerate
Dieses Zubehor kann mit verschiedenen
Grundgeréten verwendet werden.

Bereiten Sie lhre Klichenmaschine vor, wie
abgebildet.

—Abb. A

Klichenmaschine der Baureihe
MUMS6

IE] Kiichenmaschine der Baureihe MUM9

Bedienung
Durchlaufschnitzler zusammenbauen

-Abb. -4
Durchlaufschnitzler am Grundgeréat
anbringen

-Abb. F1-H1
Lebensmittel mit dem Durchlauf-
schnitzler verarbeiten

—Abb. [l -EH
Schiissel entleeren
Tipp: Sie kdnnen die Schissel entnehmen

und entleeren, ohne den Durchlaufschnitz-
ler abzunehmen.

AL 14 B 16

Durchlaufschnitzler abnehmen

—Abb. K - KB
Durchlaufschnitzler auseinanderneh-
men

—Aoo. KE1 - EA

Tipp: Reinigen Sie nach dem Gebrauch so-
fort alle Teile, damit die Riickstande nicht
antrocknen.

Reinigungstibersicht

Reinigen Sie die einzelnen Teile, wie in der
Tabelle angegeben.

— Abb. &)

Tipp: An den Kunststoffteilen kdnnen Ver-
farbungen entstehen, z. B. bei der Verarbei-
tung von Karotten. Entfernen Sie die Verfar-
bungen mit einem weichen Tuch und eini-
gen Tropfen Speisedl.




de Anwendungsbeispiele

Anwendungsbeispiele
Beachten Sie die Angaben und Werte in
der Tabelle.

—Abb. P33

Stoérungen beheben

Verarbeitete Lebensmittel fallen nicht
in die Schiissel.
Auslassoffnung oder Gehause ist verstopft.

1. Beenden Sie die Verarbeitung und ste-
cken den Netzstecker aus.

2. Nehmen Sie das Zubehor ab.

3. Nehmen Sie das Zubehoér auseinander
und entfernen Sie die Verstopfung.

Zerkleinerungsscheibe dreht sich

nicht, obwohl das Grundgerat lauft.

Deckel ist nicht korrekt aufgesetzt und ein-

gerastet.

» Prifen Sie, ob der Deckel korrekt mon-
tiert wurde.

Zubehor wurde Uberlastet und Achse des
Scheibentragers ist an der Sollbruchstelle
gebrochen.

» Sie kdnnen beim Kundendienst unter der
Bestellnummer 10000314 einen neuen
Scheibentrager bestellen.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier



Safety

® Read this instruction manual carefully.
= Observe the instructions for the main unit.

Only use the accessories:

Safety en

= with a kitchen machine from the same series MUMS6, MUMO.
= with genuine parts and accessories.

vV v vV v vY

for cutting up, shredding and grating food.

Only take hold of the cutting discs by the plastic in the middle.
Never touch the sharp blades and edges with bare hands.

Do not reach into the filling shaft.

Only use the pusher to push down ingredients.

Never assemble the accessories on the main unit.

Only attach and remove accessories once the drive has stopped

and the appliance has been unplugged.

v

position.

Avoiding material damage

» Do not process food that contains hard
components, e.g. bones, gristle or
stones.

» Do notinsert objects into the filling
shaft or housing, e.g. wooden spoons.

» Before use, check the filling shaft and

housing for foreign objects.

Do not apply great force with the

pusher.

Components
—Fig. |l

v

Symbols

The accessories should only be used in the intended operating

Symbol Description

E]:i] Follow the instructions in the
operating instructions.

Do not reach into the filling
shaft.

Housing

Disc holder

Lid with integrated filling shaft

Pusher and measuring cup

Reversible cutting disc, thick/thin

2 25aNe

Reversible shredding disc, coarse/
fine

Fine grating disc

2 Coarse grating disc

] Asia vegetables disc

A 4 Attach the lid

A Position marking housing
Cutting discs

Designa- Use

tion

Reversible Cutting food into thick or thin
cutting slices, e.g. fruit and veget-
disc, thick/ ables.

thin Marking:

&

= 1 = thick slices

= 3 = thin slices

Note: Not suitable for pro-
cessing hard cheese, bread,
rolls or chocolate.

Tip: Only cut up cooked

potatoes once they have
cooled down.

11



en Overload protection

Desigha- Use Kitchen machine from the MUMS6
tion series

Reversible  Shredding food coarsely or 23 Food processor from the MUMS series
shredding finely, e.g. fruit, vegetables or .

disc, cheese as Gouda or Edam. Operation

Marking:

= 2 =coarse side

= 4 =fine side

Note: Not suitable for pro-
cessing nuts or hard cheese,
e.g. Parmesan.

Tip: Shred soft cheese with
the coarse side only.

Shredding food medium-fine,
e.g. raw potatoes or hard
cheese such as Parmesan.

Note: Not suitable for pro-
cessing soft cheese and
cheese slices.

coarse/fine

Fine grat-
ing disc

Coarse Grating food coarsely, e.g.
grating raw potatoes for dumplings or
potato pancakes.

disc

Asia veget- For cutting food into thin
ables disc  strips, e.g. fruit and veget-

@ ables.

Overload protection

The overload protection system prevents
the motor and other components from be-
ing damaged through being overloaded.

If the continuous feed shredder is over-
loaded or blocked, the disc holder shaft will
break at the predetermined breaking point.

Note: Spare parts with a predetermined
breaking point are not covered by our war-
ranty obligations. A new disc holder is avail-
able from customer service under order
number 10000314,

Overview of main units

This accessory can be used with different
main units.

You can prepare your kitchen machine as
shown.

—Fig. A

Assembling the continuous feed
shredder

~Fig. & -

Fitting continuous feed shredder
onto the main unit

~Fig. &-E

Processing food with the continuous
feed shredder

dael 10 B 13

Emptying the bowl

Tip: You can remove and empty the bowl

without taking off the continuous-feed
shredder.

dalc] 14 B 16
Removing the continuous feed shred-
der

—Fig. K -KEE

Dismantling the continuous feed
shredder

—Fig. EE1- EAA

Tip: Clean all parts immediately after use
so that residues do not dry on.

Overview of cleaning

Clean the individual parts as indicated in
the table.

- Fig. E]

Tip: When processing food such as carrots,
plastic parts may become discoloured. Re-
move discolouration with a soft cloth and a
few drops of cooking oil.

Application examples

Observe the comments and figures in the
table.

- Fig. B4



Troubleshooting

Troubleshooting

Processed food does not fall into the

bowl.

QOutlet opening or housing is blocked.

1. Finish processing and unplug from the
mains.

2. Remove the accessory.

3. Take the accessory apart and remove
the blockage.

Cutting disc does not rotate although

the main unit is running.

Lid is not fitted and engaged properly.

» Check whether the lid is fitted properly.

Accessory has been overloaded and the

disc holder shaft has broken at the prede-

termined breaking point.

» You can order a new disc holder from
customer service under order number
10000314.

Printed on 100% recycled paper

en
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fr Sécurité

Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.

= Observez la notice de 'appareil de base.

Utilisez uniguement I'accessoire :

® gvec un robot culinaire de la série MUMS6, MUMO.
® gvec des pieces et accessoires d’origine.
® pour trancher, raper et émincer des produits alimentaires.

» Ne saisir les disques a réduire que par I'élément de plastique au

milieu.

» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les mains

nues.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.
» Utiliser uniguement le pilon poussoir pour rajouter des ingré-

dients.

» Ne jamais assembler 'accessoire sur 'appareil de base.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniquement apres immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Utiliser uniquement 'accessoire dans la position de travail pré-

vue a cet effet.

Prévenir les dégats matériels

» Ne jamais utiliser d’aliments contenant
des parties dures, p. ex. des os, carti-
lages ou noyaux.

» Ne jamais introduire d’objet dans I'orifice
d’ajout ou le bottier, par ex. une cuilléere
en bois.

» S’assurer de I'absence de corps étran-
ger dans l'orifice d’ajout et le boitier
avant I'utilisation.

» Ne pas appliquer une force trop impor-
tante sur le pilon poussoir.

Composants
—Fig. i

X Disque a raper grossier

B Disque pour julienne de légumes

Symboles

Symbole Description

Respecter les instructions figu-
rant dans la notice d’utilisation.

BH

Ne pas introduire les doigts
dans 'ouverture d’ajout.

&

Boitier

Porte-disque

Couvercle avec ouverture pour ajout

Pilon poussoir et gobelet gradué

A Disque réversible & émincer épais / fin

I3 Disque réversible & raper grossier / fin

Disque a raper fin

14

A 4 Mettre le couvercle en place

A Repére de positionnement sur
le boftier

Disques a réduire

Désigna-  Utilisation

tion

Disque ré- Pour émincer les aliments en

versible a  tranches fines et épaisses,

émincer p. ex. fruits et légumes.

épais/fin  Marquage:

= 1 =tranches épaisses
@ = 3 =tranches fines



Désigna-  Utilisation
tion
Remarque : Ne convient pas
pour couper le fromage a
pate dure, le pain, les petits-
pains et le chocolat.
Conseil : Ne couper les
pommes de terre cuites
qu’une fois qu’elles ont refroi-
di.
Disque ré-  Pour raper les aliments en pe-
versible a  tits et gros morceaux, p. ex.
raper gros- les fruits, les [égumes ou le
sier / fin fromage.
Marquage :

= 2 =cOté grossier

= 4 =cbté fin

Remarque : Ne convient pas
pour traiter les noix ni les fro-
mages a pate dure, p. ex. le
parmesan.

Conseil : Ne réaper le fromage
a pate molle gu’avec le coté
de rapage grossier.

Pour raper les aliments mi-fin,
p. ex. des pommes de terre
crues ou du fromage a pate
dure (p. ex. parmesan).

Remarque : Ne convient pas
pour traiter le fromage a pate
molle et le fromage en
tranches.

Disque a
raper fin

Disque a Pour réper grossiérement des
raper gros- aliments comme des pommes
sier de terre crues (p. ex. pour

faire des quenelles de
pomme de terre ou des rdsti).

Disque Emincer les aliments en fines
pour ju- laniéres, p. ex. fruits et 1é-
lienne de gumes.

légumes

=

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le
moteur et d’autres composants ne soient
endommagés suite a une charge trop éle-
vée.

Sécurité anti-surcharge  fr

Si 'accessoire rapeur / éminceur est sur-
chargé ou bloqué, I'axe du porte-disque se
brise au niveau de la zone de rupture pro-
grammeée prévue a cet effet.

Remarque : Les piéces de rechange a
zone de rupture programmeée ne sont pas
couvertes par nos engagements a garantie.
Un nouveau porte-disque est disponible au-
prés du service aprés-vente sous la réfé-
rence 10000314.

Apercu des appareils de base

Cet accessoire peut étre utilisé avec diffé-
rents appareils de base.

Préparez votre robot patissier, comme illus-
tré.

—Fig. A

Robot patissier de la série MUMS6

23 Robot culinaire de la série MUM9

Utilisation

Assembler I'accessoire rapeur /
éminceur

—Fig. &- i

Poser I’accessoire rapeur / minceur
sur 'appareil de base

~rig.E-H

Traiter les aliments avec I’accessoire
rapeur / éminceur

e 10§ 13

Vider le bol

Conseil : Vous pouvez retirer et vider le bol
sans enlever 'accessoire rape/éminceur.

daierl 14 B 16 |

Retirer I’'accessoire rapeur / éminceur
- Fig. Kid - KB}

Démonter I’accessoire rapeur / émin-
ceur

—Fig. l1-EA

Conseil : Apres utilisation, nettoyer immé-

diatement toutes les piéces afin d’éviter
que les résidus ne se séchent.

Guide de nettoyage

Nettoyez les différents composants comme
indiqué dans le tableau.

—Fig. E&1

15



fr Exemples d’utilisations

Conseil : Des décolorations peuvent appa-
raitre sur les piéces en plastique, p. ex. lors
du traitement des carottes. Enlevez les dé-
colorations avec un chiffon doux et
quelgues gouttes d’huile alimentaire.

Exemples d’utilisations

Respectez les indications et valeurs figu-
rant dans le tableau.

— Fig. B3
Dépannage
Les produits alimentaires ne tombent

pas dans le bol.
L’orifice de sortie ou le boitier est obstrué.

1. Terminez le traitement et brancher la
fiche secteur.

2. Retirez I'accessoire.

3. Démonter I'accessoire et éliminer le
bourrage.

Le disque a réduire ne tourne pas

alors que I'appareil de base est en

marche.

Le couvercle n’est pas correctement placé

et enclenché.

» Vérifiez si le couvercle est correctement
monté.

L’accessoire a subi une surcharge et I'axe
du porte-disque est cassé au niveau de la
zone de rupture programmeée.

» Vous pouvez commander un nouveau
porte-disque auprées du Service aprés-
vente sous la référence 10000314.

Imprimé sur du papier 100 % recyclé



Sicurezza

Sicurezza it

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.
m Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

Utilizzare I'accessorio soltanto:

® con un robot da cucina della serie MUMS6, MUMO.
m con gli accessori e le parti originali.
® per tagliare, tagliare a julienne e grattugiare alimenti.

v

centro.

vV v v v Y

Afferrare i dischi sminuzzatori soltanto dalla parte di plastica al

Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.

Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.

Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.
Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed
apparecchio scollegato.

» Utilizzare 'accessorio soltanto nell'apposita posizione di lavoro.

Prevenzione di danni materiali

» Non lavorare alimenti contenenti parti
dure, ad es. ossi, cartilagine o noccioli.

» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel
pozzetto di riempimento o nel corpo

dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto
di riempimento e il corpo dell'apparec-
chio non presentino corpi estranei.

» Non esercitare una forte pressione con

il pestello.

Componenti
—Fig. |l

Simboli

Simbolo Descrizione

E]i] Seguire le indicazioni del libret-
to d’istruzioni.

Non introdurre le mani nel poz-
zetto di riempimento.

Corpo dell'apparecchio

Portadisco

Coperchio con bocca di carico inte-

grata

Pestello e misurino

Disco taglierina spesso/fine

Disco grattugia fine/grossa

Disco a fori fini per grattugiare

Disco a fori grossi per grattugiare

olfli~ [l floll~)

Disco per verdure asiatiche

A 4 Applicazione del coperchio

A Marcatura di posizione del cor-
po

Dischi sminuzzatori

Denomi- Utilizzo

nazione

Discota-  Tagliare gli alimenti a fette

glierina spesse o sottili, ad es. frutta

spesso/fi- e verdura.

ne Identificazione:

= 1 =fette spesse
@ = 3 = fette sottili
Nota: Non idoneo per la la-

vorazione di formaggio duro,
pane, panini o cioccolato.

Consiglio: Tagliare le patate
bollite solo a freddo.

17



it Sicurezza di sovraccarico

Denomina- Utilizzo

zione

Disco grat- Tagliare a julienne gli alimenti

tugia fine/  in fette spesse o sottili, ad es.
frutta, verdura o formaggio,

grossa
. come Gouda o Edamer.

|dentificazione:

= 2 =|ato grosso

= 4 =|ato fine

Nota: Non idoneo per la lavo-

razione di noci o formaggio

duro, ad es. Parmigiano.

Consiglio: Grattugiare il for-
maggio tenero con il lato
grosso.

Grattugiare gli alimenti medio-
finemente, ad es. patate cru-
de o formaggio duro, come
Parmigiano.

Nota: Non idoneo per la lavo-
razione di formaggio tenero e
formaggio da taglio.

Disco a fori
fini per
grattugiare

Disco a fori
grossi per
grattugiare

Grattugiare gli alimenti gros-
solanamente, ad es. patate
crude per canederli, polpette
o frittelle di patate.

Disco per  Tagliare gli alimenti in strisce
verdure sottili, ad es. frutta e verdura.
asiatiche

&

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che il
motore ed altri componenti vengano dan-
neggiati da un sovraccarico eccessivo.

Se lo sminuzzatore continuo viene riempito
eccessivamente oppure ostruito, I'asse del
portadisco sull'apposito punto di rottura
predeterminato si rompe.

Nota: | ricambi con punto di rottura prede-
terminato non rientrano nei nostri doveri di
garanzia. E possibile ordinare un portadi-
SCO NUOVO presso il servizio assistenza
clienti con il codice d'ordine 10000314.

Panoramica degli apparecchi
base

Questo accessorio pud essere impiegato
con diversi apparecchi base.

Preparare la macchina da cucina universa-
le come illustrato.

—Fig. A

Robot da cucina della serie MUMS6
IE1 Robot da cucina della serie MUM9

Funzionamento

Assemblaggio dello sminuzzatore
continuo

~Fig. & -

Montaggio dello sminuzzatore conti-
nuo sull’apparecchio base

—Fig. F1-E

Lavorazione degli alimenti con lo smi-
nuzzatore continuo

maaieA 10 B 13|

Svuotamento della ciotola

Consiglio: E possibile togliere e svuotare la
ciotola senza rimuovere lo sminuzzatore.

- Fig. K] -E3

Rimozione dello sminuzzatore conti-
nuo

- Fig. i -E&

Smontaggio dello sminuzzatore con-
tinuo

~Fig. EE1-EA

Consiglio: Pulire tutte le parti subito dopo

I'uso per prevenire l'essiccamento dei resi-
dui.

Panoramica per la pulizia

Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

— Fig. P&}

Consiglio: Durante la lavorazione, per es.
di carote, sulle parti di plastica si possono
formare macchie colorate. Rimuovere le
macchie con un panno morbido e alcune
gocce di olio da cucina.



Esempi d’impiego
Rispettare le indicazioni e i dati nella tabel-
la.

— Fig. P4
Sistemazione guasti

Gli alimenti lavorati non cadono nella
ciotola.
Apertura di uscita o corpo ostruito.

1. Terminare la lavorazione e scollegare la
spina di alimentazione.

2. Togliere gli accessori.

3. Rimuovere gli accessori ed eliminare
l'ostruzione.

Il disco sminuzzatore non ruota seb-

bene I'apparecchio base sia in funzio-

ne.

Coperchio non inserito né agganciato cor-

rettamente.

» Verificare che il coperchio sia stato cor-
rettamente montato.

Gli accessori sono stati sovraccaricati e

|'asse del portadisco si & spezzato nel pun-

to di rottura prestabilito.

» E possibile ordinare un portadisco nuo-
vO presso il servizio assistenza clienti
con il codice d'ordine 10000314.

Stampato su carta riciclata al 100%

Esempi d'impiego

it
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nl Veiligheid

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
= Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

Gebruik het toebehoren alleen:

= met een keukenmachine van de bouwserie MUMS6, MUM?9.
= met originele onderdelen en accessoires.
® om te snijden, raspen en malen van levensmiddelen.

» De fijnmaakschijven alleen aan de kunststof in het midden vast-

nemen.

» Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aanra-

ken.
» Niet in de vulschacht grijpen.

v

Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.

» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisap-

paraat is aangebracht.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.
» Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand ge-

bruiken.

Materiéle schade voorkomen

» Geen levensmiddelen verwijderen die
harde bestanddelen bevatten, bijv. been-
deren, kraakbeen of pitten.

» Geen voorwerpen in de vulschacht of de
behuizing steken, bijv. kooklepel.

» V&or het gebruik de vulschacht en de

behuizing op vreemde voorwerpen con-

troleren.

Geen grote druk met de stopper uitoefe-

nen.

Onderdelen

v

!
|
S
=

2 Maalschijf grof

BB Schijf voor Aziatische groenten

Symbolen

Symbool Beschrijving

I:E] Neem de aanwijzingen in de ge-

Niet in de vulschacht grijpen.

bruiksaanwijzing in acht.

Behuizing

Schijfhouder

Deksel met geintegreerde vulschacht

Stopper en maatbeker

Snijschijf dik/dun

Raspschijf grof/fijn

Sl il

Maalschijf fijn

N

0

A 4 Deksel plaatsen

A Positiemarkering behuizing
Fijnmaakschijven

Aandui- Gebruik

ding

Snijschijf Levensmiddelen in dikke of
dik/dun dunne plakken snijden, bij-

voorbeeld groente en fruit.
Aanduiding:

= 1 =dikke plakjes

= 3 =dunne plakjes

@&



Aandui- Gebruik

ding

Opmerking: Niet geschikt
voor de verwerking van harde
kaas, brood, broodjes of cho-
colade.

Tip: Snij gekookte aardappe-
len pas nadat ze zijn afge-
koeld.

Levensmiddelen in grove of
fijne stukjes raspen, bijv.
groente, fruit of kaas, zoals
Goudse of Edammer kaas.
Aanduiding:

= 2 = grove zijde

= 4 =fijne zijde
Opmerking: Niet geschikt
voor de verwerking van noten
of harde kaas, bijvoorbeeld
Parmezaanse kaas.

Tip: Rasp zachte kaas met de
grove zijde.

Levensmiddelen middelfijn
raspen, bijvoorbeeld onge-
kookte aardappelen of harde
kaas, zoals Parmezaanse
kaas.

Opmerking: Niet geschikt
voor de verwerking van zach-
te kaas en snijdbare kaas.

Levensmiddelen grof raspen,
bijvoorbeeld ongekookte
aardappels voor knoedels,
aardappelkoekjes of rosti.

Raspschijf
grof/fijn

Maalschijf
fijn

Maalschijf
grof

Schijf voor Levensmiddelen in fijne reep-
Aziatische jes snijden, bijv. fruit en groen-
groenten te.

=

Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat
de motor en andere onderdelen door een
te hoge belasting worden beschadigd.
Wanneer de doorloopsnijder overbelast of
geblokkeerd raakt, breekt de as van de
schijfhouder op het daarvoor voorziene
breekpunt.

Overbelastingsbeveiliging nl

Opmerking: Vervangingsonderdelen met
ingebouwde breekpunten maken geen deel
uit van onze garantieverplichtingen. Een
nieuwe schijfhouder is onder bestelnummer
10000314 verkrijgbaar bij de servicedienst.

Overzicht van de basisappara-
ten

Dit toebehoren kan met verschillende ba-
sisapparaten worden gebruikt.
Bereid uw keukenmachine voor zoals afge-
beeld.
—Fig. A

Keukenmachine van de bouwserie
MUMSG6

B Keukenmachine van de bouwserie
MUM9

Bediening

Doorloopsnijder in elkaar zetten
-Fio. -4

Doorloopsnijder aanbrengen op het
basisapparaat

—Fig. A1-H

Levensmiddelen verwerken met de
doorloopsnijder

—Fig. 1 -E-

Kom leegmaken

Tip: U kunt de kom verwijderen en leegma-
ken zonder de doorloopsnijder eraf te ha-
len.

—Fig. -3

Doorloopsnijder eraf halen

—Fig. K - K&

Doorloopsnijder uit elkaar halen
—Fig. 1-EA

Tip: Reinig direct na gebruik alle onderde-

len reinigen om het vastkoeken van resten
te voorkomen.

Reinigingsoverzicht

Reinig de afzonderlijke onderdelen zoals in
de tabel is aangegeven.

— Fig. X3

Tip: Aan de kunststof onderdelen kunnen
verkleuringen optreden, bijvoorbeeld bij de
verwerking van wortel. Verwijder de verkleu-
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nl Toepassingsvoorbeelden

ringen met een zachte doek en een paar
druppels spijsolie.

Toepassingsvoorbeelden

Neem de gegevens en waarden in de tabel
in acht.

—Fig. 4
Storingen verhelpen

Verwerkte levensmiddelen vallen niet
in de kom.
Uitlaat-opening of behuizing is verstopt.

1. Stop de verwerking en trek de stekker uit
het stopcontact.

2. Haal het accessoire eraf.

3. Haal het accessoire uit elkaar en verwij-
der de verstopping.

Fijnmaakschijf draait niet, hoewel het

basisapparaat werkt.

Deksel is niet correct geplaatst en vastge-

klikt.

» Controleer of het deksel correct is ge-
monteerd.

Het accessoire is overbelast geraakt en de
as van de schijfhouder is op het breekpunt
gebroken.

» U kunt bij de klantenservice onder be-
stelnummer 10000314 een nieuwe
schijfhouder bestellen.

22
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Sikkerhed

Sikkerhed da

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.
® | &es vejledningen for motorenheden.

Brug kun tilbehgaret:

= Med en kokkenmaskine af typeraekken MUMS6, MUMO.

= med originale dele og tilbehar.
Til at skeere, raspe og rive fgdevarer.

Tag kun fat i midten pa finhakningsskivernes kunststof.

Beror aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser i.

Tiloehgr ma aldrig samles pa motorenheden.

Tilbeharet ma kun seettes pa og tages af, nar drevet stér stille, og

vV v vV v vY

apparatet er afbrudt fra stramnettet.
» Tilbeharet méa kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposition.
Symboler

Symbol Beskrivelse
E]E] Folg instrukserne i brugsan-

Forhindring af materielle

skader

» Forarbejd ingen madvarer, som inde-
holder harde bestanddele, f.eks.knog-

ler eller kerner.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskak-
ten eller huset, f.eks. grydeske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og huset

for fremmedlegemer far anvendelse.

Udav ikke noget stort tryk pa stoppe-

v

ren.

Bestanddele

!
o
]
=

Hus

Skiveholder

Lag med integreret pafyldningsskakt

Stopper og malebasger

Vendbar skeereskive tynd/tyk

Vendbar raspeskive grov/fin

Riveskive fin

Riveskive grov

olfceliNfloflofl el

Asia-grentskive

visningen.
Stik ikke fingrene ind i pafyld-
ningsskakten.
A 4 Seet laget pa
A Positionsmarkering for hus
Finhakningsskiver
Beteg- Anvendelse
nelse
Vendbar Skeering af fadevarer i tykke

skeaereski-
ve tynd/tyk

@&

eller tynde skiver, f.eks. frugt
0g grentsager.

Meerkning:

= 1 =tykke skiver

= 3 =tynde skiver
Bemaerk: Ikke egnet til at
forarbejde hard ost, brad,
rundstykker eller chokolade.

Tip: Skeer forst kogte kartof-
ler, nar de er kalet af.

Vendbar
raspeskive
grov/fin

Raspning af fgdevarer i
grove eller fine stykker, f.eks.
frugt, grentsager eller ost sa-
som gouda eller edamer.
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da Overbelastningssikring

Beteg- Anvendelse
nelse
Maerkning:
= 2 =grov side
= 4 =fin side

Bemaeerk: Ikke egnet til at
forarbejde ngdder eller hard
ost, f.eks. parmesan.

Tip: Rasp blgd ost med den

grove side.
Riveskive  Middelfin raspning af fadeva-
fin rer, f.eks. ra kartofler eller

hard ost sdsom parmesan.

Bemeerk: Ikke egnet til at
forarbejde blgd ost og skee-
reost.

Riveskive
grov

Grov raspning af fadevarer,
f.eks. ra kartofler til knddel,
kartoffelboller eller sgster-
kage.

Asia-gregnt- Skeering af fgdevarer i fine
skive strimler, f.eks. frugt og grant-

@ sager.

Overbelastningssikring

Overbelastningssikringen forhindrer, at mo-
toren og andre dele bliver beskadiget som
folge af en for hgj belastning.

Hvis hurtigsnitteren overbelastes eller blo-
keres, braekker skiveholderens aksel pa det
dertil beregnede faste brudsted.

Bemeerk: Reservedele med fast brudsted
er ikke bestanddel af vores garantiforplig-
telser. En ny skiveholder kan kgbes hos
kundeservice under bestillingsnummeret
10000314.

Oversigt over motorenhederne

Dette tilbehgr kan bruges sammen med for-
skellige motorenheder.
Klarger kakkenmaskinen som vist.

—Fig. A

Kakkenmaskine i serien MUMS6

IE] Kokkenmaskine fra serien MUM9

Betjening
Samling af hurtigsnitteren

—Fig. -H

24

Anbringelse af hurtigsnitteren pa mo-
torenheden

~Fig. A-E

Forarbejdning af fadevarer med hur-
tigsnitteren

dalc] 10 B 13

Tomning af skal

Tip: Skélen kan tages ud og temmes uden
at tage hurtigsnitteren af.

dae] 14 B 16

Aftagning af hurtigsnitteren

—Fig. K - K&

Adskillelse af hurtigsnitteren

—Fig. KE1- EAA

Tip: Rengear straks alle dele efter brug, sa
resterne ikke torrer fast.

Renggringsoversigt

Renger de enkelte dele som anfert i tabel-
len.

— Fig. B4

Tip: Der kan opstd misfarvninger pa plastik-
delene, f.eks. nar der forarbejdes gulerad-
der. Fjern misfarvningerne med en blgd
klud og nogle draber madolie.

Eksempler pa brug

Vaer opmeerksom pé angivelserne og veer-
dierne i tabellen.

— Fig. B4

Afhjeelpning af fejl

Forarbejdede fodevarer falder ikke

ned i skalen.

Udgangsabningen eller huset er stoppet til.

1. Afslut forarbejdningen, og treek netstik-
ket ud.

2. Tag tilbehgret af.

3. Skil tilbehgret ad, og fiern tilstopningen.

Finhakningsskiven drejer ikke, selv-

om motorenheden korer.

Laget er ikke sat korrekt pa og faldet i hak.

» Kontrollér, om laget er monteret korrekt.

Trykt pa 100 % genbrugspapir



Afhjeelpning af fejl da
Tilbehgr blev overbelastet, og skivehol-

derens aksel er brackket pa det faste brud-
sted.

» Du kan bestille en nye skiveholder hos
kundeservice under bestillingsnummeret
10000314.

Trykt pa 100 % genbrugspapir 25



no Sikkerhet

Sikkerhet

® | es ngye gijennom denne anvisningen.
® Fglg veiledningen for basisapparatet.

Bruk kun tilbehgret:

® med en kjgkkenmaskin i serie MUMS6, MUM®O.

= med originaldeler og -tilbehgr.

vV VY vy VY VyYy

de apparatet star stille.

v

Unnga materielle skader

» |kke bearbeid matvarer som inneholder
harde komponenter, f.eks. knokler, brusk
eller steiner.

» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i
pafyllingssjakten eller inn i huset.

» Kontroller péafyllingssjakten og huset
med tanke pa uvedkommende gjen-
stander, fer de tas i bruk.

» |kke utgv stort press med stateren.

Komponenter

—Fig. i

Hus

Skiveholder

Lokk med integrert pafyllingssjakt
Steter og malebeger

Skjeerevendeskive, tykk/tynn

Raspevendeskive, grov/fin

Riveskive, fin

Riveskive, grov

ol flofl~lleliSfi-

Asia-grennsaksskive

Symboler
Symbol

BH

26

Beskrivelse

Felg instruksjonene i bruks-
anvisningen.

til kutting, rasping og riving av matvarer.

Grip kun tak i kutteskivene pa plasten i midten.

Du ma aldri bergre skarpe kniver og kanter med bare hender.
lkke grip inn i pafyllingssjakten.

Bruk kun steteren for a skyve inn ingrediensene.

Tilbeharet méa aldri settes sammen pé basisapparatet.

Tilbeharet ma kun settes pd og tas av nar drevet og det frakoble-

Tilbeharet ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

Symbol Beskrivelse

@ lkke grip inn i pafyllingssjakten.

A 4 Sett pa lokket

A Posisjonsmerke hus
Kutteskiver

Betegnel- Bruk

se

Skjeereven  Skjeer matvarene i tykke eller
deskive, tynne skiver, f.eks. frukt og
tykk/tynn grgnnsaker.

Merking:
@ = 1 =tykke skiver
= 3 =tynne skiver
Merk: Ikke egnet til bearbeid-

ning av hard ost, brgd, rund-
stykker eller sjokolade.

Tips: Vent med & skjeere
kokte poteter til de er blitt kal-
de.

Ras- Rasp matvarene i grove eller
pevende-  fine stykker, f.eks. frukt,
skive, grov/ grennsaker eller ost, som
fin gouda eller edamer.
Merking:
= 2 =grov side
= 4 =fin side




Betegnel- Bruk

se
Merk: Ikke egnet til bearbeid-
ning av natter eller hard ost,
f.eks. parmesanost.
Tips: Rasp myk ost med den
grove siden.

Riveskive, Rasp matvarene middels fint,

fin f.eks. ra poteter eller har ost

som parmesanost.

Merk: Ikke egnet til bearbeid-
ning av myk ost og ost i ski-
ver,

Rasp matvarene grovt, f.eks.
ré poteter til komler, potet-
baller eller potetkaker.

Riveskive,
grov

Kutte matvarer i fine strimler,
f.eks. frukt og grennsaker.

Asia-grenn-
saksskive

=

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at moto-
ren og andre komponenter far skader pa
grunn av for hgy belastning.

Hvis gjennomlgpskutteren overbelastes el-
ler blokkeres, brekkes akselen pa skivehol-
deren i det hertil tiltenkte bruddstedet.

Merk: Reservedeler med fastlagt bruddsted
er ikke inkludert i vare garantiforpliktelser.
En ny skiveholder faes hos kundeservice
under bestillingsnummer 10000314.

Oversikt over basisapparatene

Dette tilbehgret kan brukes med ulike ba-
sisapparater.
Forbered kjskkenmaskinen som vist pa il-
lustrasjonen.

—Fig. A

Kigkkenmaskin i serie MUMS6

IE) Kjokkenmaskin i serien MUM9

Betjening
Sette sammen gjennomigpskutteren

-rig. -H

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Overlastvern no

Montere gjennomlgpskutteren pa ba-
sisapparatet

—Fig. A1-E1

Bearbeide matvarer med gjennom-
lopskutteren

daier 10 B 13 |

Temme bollen

Tips: Du kan ta ut og temme bollen under
bearbeidingen, uten & ta av foodprosesso-
ren.

daier 14 B 16 |

Ta av gjennomlgpskutteren

—Fig. K - K&

Ta fra hverandre gjennomlops-
kutteren

— Fig. KE1 - EA

Tips: Rengjer alle deler rett etter bruk for &
hindre at rester torker inn.

Oversikt over rengjoring
Rengjer enkeltdelene som angitt i tabellen.

—Fig. B4

Tips: Det kan oppstd misfarging av plast-
delene, f.eks. nar det bearbeides gulratter.
Fjern misfarging med en myk klut og noen
draper matolje.

Eksempler pa bruk

Overhold opplysningene og verdiene i
tabellen.

— Fig. B4

Utbedring av feil

Bearbeidede matvarer faller ikke ned

i bollen.

Utlgpsapning eller hus er tilstoppet.

1. Avslutt bearbeidingen og trekk ut stapse-
let.

2. Ta av tilbehgret.

3. Tatilbehgret fra hverandre og fiern til-
stoppingen.

Kutteskiven roterer ikke, selv om ba-

sisapparatet er i gang.

Lokket er ikke satt korrekt pa og i inngrep.

» Kontroller om lokket er montert korrekt.

27



no Utbedring av feil

Tilbeharet ble overbelastet og skivehol-

derens aksel er brukket av i bruddstedet.

» Du kan kjgpe ny skiveholder hos
kundeservice under bestillingsnum-
mer 10000314.

28
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Sakerhet sv

Sakerhet

® | 3s igenom anvisningen noga.
= [3lj bruksanvisningen for motordelen.

Anvand tillbehoren enbart:

= med en hushallsapparat i serien MUMS6, MUM9.
= med originaldelar och originaltillbehor.

for att skara, strimla och riva matvaror.

Fatta sonderdelningsskivorna enbart i plasten i mitten.

Vidrér aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara hander.
Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.
Montera aldrig tilloehdr pa motordelen.

Séatt in och ta ut tillbehdr bara nér drivningen star stilla och nét-
stickkontakten ar uttagen.

Anvand tillbehdren enbart i det for &ndamalet avsedda arbetsla-
get.

vV v vV vV VY &1

v

Undvika sakskador Symboler
» Bearbeta inte matvaror med hérda be- Symbol Beskrivning
standsdelar, t.ex. ben, brosk eller ké&r- E]:i] F&lj instruktionerna i bruksan-
hor. . L visningen.
» Séttinte in f6remal, t.ex. slevar, i pafyll- - —
ningsroret eller holjet. @ Stoppa inte ned handen i pa-
» Kontrollera fére anvandning att det inte fyliningsroret.
finns frammande foremal i pafylinings- v Sétt pa locket
roret och holjet. — . —
» Tryck inte hart pa pamataren. A Lagesmarkering holje
Bestandsdelar Finfordelningsskivor
—Fig. |l Beteck-  Anvindning
Holje ning
Skivhallare Skéarvand-  Skéarning av matvaror i tjocka
- " skiva eller tunna skivor, t.ex. frukt
Lock med inbyggt matarror tjock/tunn  och grénsaker.
Pamatare och méatbégare @ Mérkning:
Skarvéandskiva tjock/tunn - 513= }JOCka S;'VOF
= 3 =tunna skivor
A strimlingsvandskiva grov/fin . . o
—— Notering: Ladmpar sig inte for
Rivskiva fin bearbetning av hardost,
EX Rivskiva grov bréd, sméfranska eller cho-
1 Asia-gronsaksskiva klad.

Tips!: Skér inte kokt potatis
férran den har svalnat.
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sv Overlastskydd

Beteck- Anvéandning

ning

Strimlings-  Strimling av matvaror i grova

vandskiva eller fina bitar, t.ex. frukt, gron-
saker eller ost som Gouda el-

grov/fin
~ ler Edamer.

Markning:
= 2 =grov sida
= 4 =fin sida

Notering: Ldmpar sig inte for
bearbetning av nétter eller
hardost, t.ex. parmesan.

Tips!: Strimla mjukost med
den grova sidan.

Medelfin strimling av matva-
ror, t.ex. ra potatis eller hard-
ost som parmesan.
Notering: Lampar sig inte for
bearbetning av mjukost och
skivad ost.

Rivskiva fin

Grovstrimling av matvaror,
t.ex. ra potatis till kroppkakor,
klimp eller rarakor.

Rivskiva
grov

Skérning av matvaror i fina
strimlor, t.ex. frukt och grénsa-
ker.

Asia-gron-
saksskiva

&

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och
andra komponenter skadas pa grund av
alltfér hoég belastning.

Om gronsaksskéraren blir 6verbelastad el-
ler igensatt bryts skivhallarens axel av vid
den for &ndamalet avsedda brottanvisning-
en.

Notering: Reservdelar med dverbelast-
ningsskydd ingér inte i vara garantiatagan-
den. En ny skivhéllare med bestallnings-
numret 10000314 kan bestéllas fran kund-
tjiansten.

Oversikt 6ver grundapparater-

na

Tilloehéret kan anvéandas tillsammans med
olika grundapparater.
Forbered kbksmaskinen som bilden visar.

—Fig. A
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Koéksmaskin i serie MUMS6
IE1 Koksmaskin i serie MUM9

Anvandning
Hopsattning av gronsaksskéararen

—Fig. -

Montering av gronssaksskararen pa
motordelen

~Fig. &-E

Bearbetning av matvaror med grén-
saksskéraren

—Fig. il -EE

Témning av skalen

Tips!: Du kan ta ut och ttmma skalen utan
att ta av gronsaksskararen.

mdaied 14 B 16

Borttagning av grénsaksskéararen
—Fig. K - K&

Isdrtagning av grénsaksskararen
—Fig. KE1- A

Tips!: Rengér alla delar direkt efter anvand-
ningen sa att inga rester torkar in.

Oversikt rengéring

Rengor de olika delarna enligt anvisningar-
na i tabellen.

- Fig. E]]

Tips!: Missfargningar kan uppkomma pa
plastdelarna, t.ex. vid bearbetning av mordét-
ter. Ta bort missfargningarna med en mjuk
trasa och nagra droppar matolja.

Anvandningsexempel
Folj uppgifterna och vardena i tabellen.

— Fig. B4

Avhjalpning av fel

Bearbetade matvaror faller inte ned i

skalen.

Holjets utloppsdppning ar igensatt.

1. Avsluta bearbetningen och ta ut natstick-
kontakten.

2. Ta av tilloehdren.

3. Taisar tillbeh6ren och ta bort igensatt-
ningen.

Tryckt pa 100 % returpapper



Avhjalpning av fel sv

Finférdelningsskivan roterar inte

fastan motordelen ar igang.

Locket har inte satts pa och snappt fast kor-

rekt.

» Kontrollera att locket har monterats kor-
rekt.

Tilloehdret har 6verbelastats och skivhalla-

rens axel har brutits av vid brottanvisning-

en.

» Du kan bestélla en ny skivhallare fran
kundtjansten med bestallningsnumret
10000314 .
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fi Turvallisuus

Turvallisuus
® |_ue tdma ohje huolellisesti.

= Noudata peruslaitteen kayttoohjetta.

Kayta varustetta vain:

m valmistussarjaan MUMS6, MUM9 kuuluvan yleiskoneen kanssa.
m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

vV VY vy VY VyYy

laite irrotettu pistorasiasta.

v

Esinevahinkojen valttaminen

» Al4 kasittele elintarvikkeita, jotka
sisaltavét kovia aineksia, esim. luita,
rustoja tai siemenié.

» Ala tyonna tayttdaukkoon tai runkoon
esineita, esim. lastaa.

» Tarkista ennen kayttoa, ettei
tayttdaukossa ja rungossa ole
ylim&araisia esineita.

» Sydéttdpaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

elintarvikkeiden viipalointiin ja raastamiseen.

Tartu hienonnusteriin vain keskella olevasta muoviosasta.

Al& milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain kasin.
Al4 laita sormia tayttdaukkoon.

Kun lisdat aineksia, kayta aina syottopaininta.

Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen runkoon.
Irrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja

Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttdasennossa.

Symbolit

Symboli Kuvaus

Noudata kayttéohijeita.

3]

@ Al laita sormia tayttdaukkoon.

Teranpidin

Kansi, jossa on integroitu syottdsuppilo

Syéttdpainin ja mitta-astia

Kaannettava viipalointiteré paksu/ohut

Kaannettava raastintera karkea/hieno

Raastetera, hieno

Raastetera, karkea

olfee[i~flofloll >l

Wokkivihannestera

A 4 Laita kansi paikalleen

A Kohdistusmerkki rungossa
Hienonnusterat

Nimi Kaytto

Kaannettav Leikkaa elintarvikkeet, esim.
a hedelmat ja vihannekset
viipalointite ohuiksi tai paksuiksi

ré paksu/  viipaleiksi.

ohut Merkintéa:

= 1 = paksut viipaleet
@ = 3 = ohuet viipaleet

Huomautus: Ei sovellu kovan

juuston, leivan, sampyléiden

tai suklaan viipalointiin.

Ohije: Viipaloi keitetyt perunat

vasta, kun ne ovat jadhtyneet.

Kaannettdv Elintarvikkeiden, esim.

a hedelmien, vihannesten tai
raastinterd juuston kuten goudan tai
karkea/ edam-juuston karkea tai hieno
hieno raastaminen.



Kayttd

Merkintéa:

= 2 = Kkarkea puoli

= 4 = hieno puoli
Huomautus: Ei sovellu
pahkindiden tai kovan
juuston, esim. parmesaanin
viipalointiin.

Ohje: Raasta pehmeaa
juustoa teran karkealla
puolella.

Elintarvikkeiden, esim.
raakojen perunoiden tai kovan
juuston kuten parmesaanin
keskikarkea raastaminen.

Huomautus: Ei sovellu

pehmean juuston tai
juustoviipaleiden kasittelyyn.

Raastetera,
hieno

Elintarvikkeiden, esim.
raakojen perunoiden karkea
raastaminen kndodeleihin tai
perunaohukaisiin.

Raastetera,
karkea

Wokkivihan
nestera

=

Viipaloi elintarvikkeet, esim.
hedelmat ja vihannekset,
ohuiksi suikaleiksi.

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estaa moottorin ja
muiden osien vioittumisen liian suuren
kuormituksen seurauksena.

Jos vihannesleikkuri ylikuormittuu tai
jumiutuu, terénpitimen akseli murtuu
suunnitellusta murtumiskohdasta.

Huomautus: Murtumiskohdalla varustetut
varaosat eivat kuulu takuun piiriin. Uuden
teranpitimen voit tilata huoltopalvelusta
tilausnumerolla 10000314.

Yhteenveto peruslaitteista

Taté varustetta voidaan kayttaa eri
peruslaitteissa.

Valmistele yleiskone kuvan mukaisesti.
—KuvaPl

Valmistussarjan MUMSS yleiskone

Valmistussarjaan MUM9 kuuluva
yleiskone

Painettu 100 % kierratyspaperille

Ylikuormitussuoja fi

Kaytto
Vihannesleikkurin kokoaminen

-kuwal]-
Vihannesleikkurin kiinnittdminen
peruslaitteeseen

-kuwal]-H
Elintarvikkeiden kasittely
vihannesleikkurilla

maZ] 10 B 13

Kulhon tyhjennys

Ohje: Voit ottaa pois ja tyhjentaa kulhon
k&sittelyn aikana irrottamatta
vihannesleikkuria.

~Kuva il - K&

Vihannesleikkurin irrottaminen

~Kuva il - KB

Vihannesleikkurin purkaminen osiin

ROE] 19 B 22|

Ohje: Puhdista kaikki osat kayton jalkeen,
jotta elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu
niihin kiinni.

Puhdistusohjeet

Puhdista yksittaiset osat taulukon tietojen
mukaan.

—Kuva gE}

Ohje: Muoviosiin voi tulla varjgantymia, jos
kéasittelet esimerkiksi porkkanoita. Poista
varjaantymat pehmealla liinalla ja tipalla
ruokadljya.

Kayttoesimerkkeja

Noudata taulukossa annettuja tietoja ja
arvoja.

—Kuva P}

Toimintahairiéiden
korjaaminen

Kasitellyt elintarvikkeet eivat putoa

kulhoon.
Poistoaukko tai runko on tukossa.

1. Lopeta k&sittely ja veda pistoke irti
pistorasiasta.

2. Poista varuste.

3. Pura varuste osiin ja poista tukos.
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fi Toimintahairididen korjaaminen
Hienonnustera ei pyori, vaikka
peruslaite on kdynnissa.

Kansi ei ole oikein paikoillaan ja
lukkiutunut.

» Tarkista, onko kansi Kiinnitetty oikein.

Varuste on ylikuormittunut ja terénpitimen
akseli on murtunut murtumiskohdasta.

» Voit tilata uuden teranpitimen
huoltopalvelusta tilausnumerolla
10000314.
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Seguridad es

Seguridad

m | eg atentamente estas instrucciones.
m Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUMS6, MUMO.
® CON piezas y accesorios originales.

® para cortar, rallar en grueso y fino alimentos.

iSujetar los discos picadores solo por el plastico en el medio!

No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.

No introducir las manos en la boca de llenado.

Usar siempre el empujador para introducir posteriormente 10s in-

gredientes.

No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio Unicamente en la posicion de trabajo previs-

ta para ello.

vy VY

v

Evitar danos materiales Kl Disco rallador, grueso

» No procesar alimentos que contengan ] Disco para cortar verduras orientales
elementos duros, p. ej., huesos, cartila- r
go o huesos de fruta. Simbolos

» No introducir objetos en la boca de lle- Simbolo Descripcion
nado o la carcasa, p. €j. cuchara. [:[i] iObservar estrictamente las

» Antes de utilizar el aparato, comprobar instrucciones de uso!

que no haya objetos extrafios en la bo-

ca de llenado ni en la carcasa. @ No introducir las manos en la
» No ejercer demasiada presién con el boca de llenado.
empujador. A 4 Colocar la tapa.
Componentes A La posicién de la marca
—Fig. |l . .
Discos picadores
Carcasa S 8 P Stiizacia
Soporte portadiscos n::i?')rl- iizacion
Tapa con boca de llenado integrada Disco cor- Cortar los alimentos en roda-
Empujador y vaso medidor tador re- jas gruesas o finas, p. €j., fru-
g Disco cortador reversible con dos versible tas V,V,efdur,aé-
grosores (fino y grueso) con dos Identificacion:
Di lad ol a grosores = 1 =rodajas gruesas
6] sésrgg (rﬁng Orrrjgsg‘;" econdosgro-  (finoy = 3 =rodajas finas
. Y9 : grueso) Nota: No es adecuado para
Disco rallador, fino @ procesar queso curado, pan,
panecillos ni chocolate.
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es Seguro contra sobrecarga

Denomina- Utilizacion

cion
Consejo: Cortar las patatas
cocidas solo una vez que se
hayan enfriado.

Disco ralla- Rallar alimentos en trozos

dor reversi- gruesos o finos, p. €j., frutas,

ble con verduras o0 quesos, como

dos groso- gouda o edam.

res (finoy Identificacion:

grueso) = 2 =parte gruesa

= 4 =parte fina

Nota: No es adecuado para
procesar nueces 0 queso Cu-
rado, p. €j., quUeso parmesa-
no.

Consejo: Rallar el queso

blando solo con la cara grue-
sa del disco.

Disco ralla-
dor, fino

Rallar en grosor mediano los
alimentos, p. €j., patatas cru-
das o queso curado, como
queso parmesano.

Nota: No adecuado para pro-

cesar queso blandos o queso
en lonchas.

Disco ralla-
dor, grueso

Rallar de manera gruesa los
alimentos, p. €j., patatas cru-
das para Knddel, KéBe o pa-
tatas a la suiza.

Disco para Cortar los alimentos en tiras
cortar ver-  finas, p. €j., frutas y verduras.
duras

orientales

-

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el
motor y otros componentes se dafien debi-
do a una carga demasiado elevada.

Si el cortador-rallador ha sufrido una sobre-
carga o esta blogueado, se rompe el eje
del portadiscos en el punto de ruptura

prescrito.

Nota: Los repuestos con punto de ruptura
prescrito no estan cubiertos por nuestro

compromiso de garantia. Un nuevo soporte
portadiscos se puede adquirir en el Servi-
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cio de Asistencia Técnica con el n.° de pe-
dido 10000314.

Vista general de las bases mo-
trices

Este accesorio se puede utilizar con distin-
tas bases motrices.

Prepare el robot de cocina tal como se
muestra en la ilustracion.

—Fig. A

Robot de cocina de la serie MUMS6

IE1 Robot de cocina de la serie MUM9

Manejo

Armar el cortador-rallador

—Fig. -

Colocar el cortador-rallador en la ba-
se motriz

- Fig. -H
Procesar los alimentos con el corta-
dor-rallador

—Fig. i -EE
Vaciar el recipiente de mezcla

Consejo: Se puede retirar y vaciar el reci-
piente de mezcla sin tener que desmontar
el cortador-rallador.

a4 14 B 16
Desmontar el cortador-rallador

—Fig. KA - K&

Desarmar el cortador-rallador

mdaied 19 B 22|

Consejo: Limpiar todas las piezas directa-

mente después de utilizarlas, a fin de evitar
que restos se sequen en la superficie.

Vista general de limpieza

Limpie todas las piezas como se indica en
la tabla.

— Fig. E&}

Consejo: Las piezas de plastico pueden
adquirir un color rojizo, p. €j., al procesar
zanahorias. Eliminar las decoloraciones
con unas gotas de aceite comestible y un
pafo suave.



Ejemplos practicos

Ejemplos practicos
Tenga en cuenta las indicaciones y los va-
lores de la tabla.

—Fig. 3
Solucionar pequenas averias

Los alimentos procesados no caen el
recipiente de mezcla.

La abertura de descarga o la carcasa esta
obstruida.

1. Finalizar el procesamiento y desenchu-
far.

2. Retirar el accesorio.

3. Desmontar el accesorio y retirar la obs-
truccion.

El disco picador no gira a pesar de

que la base motriz esta en marcha.

La tapa no esta montada correctamente y

no encaja.

» Comprobar si se ha montado la tapa co-
rrectamente.

El accesorio esta sobrecargado y el eje del
soporte portadiscos se ha partido en el
punto de ruptura prescrito.

» Se puede ordenar un nuevo soporte por-
tadiscos en el Servicio de Asistencia
Técnica con el n.° de pedido 10000314.

Impreso sobre papel reciclado 100 %

es
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pt Seguranga

Seguranca
m | gig atentamente este manual.

= Respeite 0 manual do aparelho base.

Utilize o acessorio apenas:

= com um robd de cozinha da série MUMS6, MUM®9.
® COm pecas € acessorios originais.
® para cortar, ralar e raspar alimentos.

» Segurar os discos de triturar apenas pelo elemento de plastico

no centro.

v vy vyysy

Nunca toque com as maos nas laminas e arestas afiadas.

N&o tocar no canal de enchimento.

Utilizar apenas o calcador para adicionar ingredientes.

Nunca montar o acessorio no aparelho base.

Cologue e retire o acessorio apenas com o acionamento imobili-

zado e o aparelho desligado da tomada.
» SO utilizar o acessorio na posicao de trabalho prevista para o

efeito.

Evitar danos materiais

» Na&o processar alimentos que conte-
nham componentes rijos, p. ex. 0Ssos,
cartilagens ou carogos.

» Nao introduzir objetos no canal de enchi-
mento ou na caixa, p. ex. colher de cozi-
nha.

Simbolos

Simbolo Descricao

D’\}] Respeitar as indicacbes das ins-

Nao toque no canal de enchi-
mento.

trugdes de servico.

» Antes da utilizacdo, verificar o canal de v Colocar a tampa

enchimento e a caixa quanto a corpos —

estranhos. A Marca de posicionamento da
» N&o exercer muita pressdo com o calca- casa

r. . -

do Discos de triturar
Cqmponentes Designa-  Utilizagao
—Fig. K céo
Caixa Disco re- Corte os alimentos em rode-
Suporte de discos versivel de las finas ou grossas, p. ex. fru-

- - cortar gros- ta e legumes.

Tampa com canal de enchimento inte-  54/fing Marcacao:

grado
Calcador e copo medida
I Disco reversivel de cortar grosso/fino

A Disco reversivel de ralar grosso/fino
Disco de raspar fino

3 Disco de raspar grosso
D Disco para legumes Asia

38

= 1 =rodelas grossas
@ = 3 =rodelas finas

Nota: Ndo adequado para

processar queijo rijo, pao,

paezinhos ou chocolate.

Dica: Corte batatas cozidas

apenas depois de arrefece-
rem.




Designa-  Utilizacao

cao

Disco re- Triture alimentos em pedacgos
versivel de grossos ou finos, p. ex. fruta,
ralar gros- legumes ou queijo, como
so/fino Gouda ou Edam.

Marcacéao:
= 2 =|ado grosso
= 4 =lado fino

Nota: Ndo adequado para
processar nozes ou queijo ri-
jo, p. ex. parmesao.

Dica: Rale queijos moles com
o lado mais grosso.

Rale alimentos com espessu-
ra média-fina, p. ex. batatas
cruas ou gueijo rijo, como
parmesao.

Nota: Nao adequado para
processar queijo mole e fatia-
do.

Disco de
raspar fino

Disco de Rale alimentos com espessu-
raspar ra grossa, p. ex. batatas cruas
grosso para bolinhos ou alméndegas

de batata.

Disco para

Cortar alimentos em tiras fi-
legumes nas, p. ex. fruta e legumes.
Asia

=

Protecao contra sobrecarga

A protecao contra sobrecarga impede que
0 motor e outros componentes fiqguem da-
nificados devido a uma carga demasiado
elevada.

Se o dispositivo para cortar e ralar ficar so-
brecarregado ou blogueado, o eixo do su-
porte de discos parte no ponto tedrico de
rutura previsto para o efeito.

Nota: Pecas de substituicdo com ponto
tedrico de rutura ndo fazem parte das nos-
sas obriga¢des de garantia. Um novo su-
porte de discos pode ser adquirido nos
nossos Servigos Técnicos com o nimero
de encomenda 10000314.

Protecdo contra sobrecarga pt

Vista geral dos aparelhos base

Este acessodrio pode ser utilizado com dife-
rentes aparelhos base.
Prepare o robd de cozinha como ilustrado.

—Fig. A
Robd de cozinha da série MUMS6
IE1 Robo de cozinha da série MUM9

Operacao
Montar o dispositivo para cortar e ra-
lar

~Fig. & -

Colocar o dispositivo para cortar e ra-
lar no aparelho base

-Fig.-E

Processar alimentos com o dispositi-
vo para cortar e ralar

g4 108 13

Esvaziar a tigela

Dica: Pode retirar e esvaziar a tigela, sem
retirar o cortador.

— Fig. K1 - K

Retirar o dispositivo para cortar e ra-
lar

—Fig. kd - K&

Desmontar o dispositivo para cortar e
ralar

- Fig. EE1-EAA

Dica: Limpe imediatamente todas as pecas

apos a utilizagao, para que os residuos ndo
sequem.

Vista geral da limpeza

Limpar cada uma das pegas, como indica-
do na tabela.

— Fig. EX}

Dica: Podem formar-se manchas nas pe-
cas de plastico, p. ex. ao processar cenou-
ras. Remova as manchas com um pano
macio e algumas gotas de dleo alimentar.

Exemplos de utilizacao

Tenha em atencgéo as indicacdes e os valo-
res da tabela.

—Fig. B4
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pt Eliminar falhas

Eliminar falhas

Os alimentos preparados nao caem
na tigela.

A abertura de saida ou a caixa esta entupi-
da.

1. Termine o processamento e retire a fi-
cha.

2. Retire o acessoario.

3. Desmonte o0 acessorio e elimine o entu-
pimento.

O disco de triturar ndo roda, apesar

de o aparelho base estar em funcio-

namento.

A tampa n&o esta bem colocada e encaixa-

da.

» Verifigue se a tampa foi montada corre-
tamente.

O acessorio foi sobrecarregado e 0 eixo do
suporte de discos esta partido no ponto
tedrico de rutura.

» Pode encomendar um novo suporte de
discos nos Servigos Técnicos com o nu-
mero de encomenda 10000314.
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Aopdoieia el

AcpaAeix

AIoBAOTE TTPOOEKTIKO AUTEC TIC 0dnyieg.
[MpooeTte TIC 0dnyiec TNC BOCIKAC OUCKEUNC.

Xpnoipotoleite Ta e€apTHHATA PHOVO:

ge pio koudivounyxavn Tne oeipac MUMS6, MUMO.
Me yvnola e€dpTnUa Kol TPOOGETHHATA.
Y10t TNV KOTIA, TO EUOILO KO TO TRIWINO TROPIHWV.

» [TidveTe TouC BIOKOUC KOTING JOVO OTO TMAQIOTIKO HEPOC OTN HEON.
» MnNV OKOUWUTINOETE TTIOTE T KOPTEPO HOAXAIPIO KO TIC KOPTEPECS

OKUEC HE YUUVG XEPIQL.

» Mnv mMAveTE HEOO OTO OTOHIO TIANPWONG.

Xpnolportoleite povo To e€dpTNHA WONONG, VIa Vo EavaoTpwéeTe
UNIKQL.

» Mn ouvoppoAoyeite Ta eEXPTAPATO TTOTE OTN BACIK OUOKEUN).

v

TomoBeTeiTE KOI aPaIPEITE TO EEQPTAUOTO HOVO PE GKIVNTOTIOIN-
HEVO TOV UNXOVIOUO Kivnong Kol pe armoouvoedepevn Tn CUOKEUN.
Xpnolportoleite Ta e€opTNUOTA HOVO OTNV TTIPOPRAETIOHEVN VI' QGUTO
Beon epyaoiog.

AtToQuYI TWV UAIKWV {nHIwV Aiokog ihoU TpIyipoTog

» Mnv eneepyaleoTe TPOPIUO TTOU TTE- EX Aiokog xovTpoU TpIgipaTog
PIEXOUV OKANPG CUCTOTIKG, TI.X. KOKKO- 1 Aiokog Aoxavikwv Asia
G, XOVOPOUC Nl KOUKOUTOIC. ,

» Mn BATETE KOVEVO QVTIKEIUEVO (TT.X. 2UpBoAx
KOUTAIAQ) HEOO GTO OTOWIO TTANPWONG h

ZUCTOTIKX HEPN

SuuBo- N ]
oTo TepiBAnuaL. Ml;PBO epIYPOPN

Mpiv TN XpNon eAeyETe To OTOUIO TIANPW- ' '
ONG Kol To TEPIBANUA VIa TUXOV Evar MpooggTe TIG UMOGEIEEIG OTIG
OWHOTO. odnyiec xpHongc.

Mnv e€aokeiTe pe To eEGPTNUO WONONG @ Mnv m&veTe YECO OTO GTOUIO

Koion ueyaAn tmeon. TANPwoNG.

TomoOeTNOTE TO KOTIOKI

—Eix. |l Mopkapiopa 8¢ong mepIBANua-
MepiBANuUG TOC
®opéac Siokou Aiokol KoTTng
KomAiKI e eVOWHOTWHEVO OTOUIO TIAR- Ovopaoia XprAon
pwong , . : A
- - - - AioKoG KO- KoTT) ToOQIUWV 08 XOVTPEC N
E€apTnua wBnong kar kumeAho pETEN- TAC SIMAAG  AETITEC PETEC, TI.X. PPOUTA KOl
onc OWNG, XO-  AGXOVIKA.
Aiokog korm ¢ dIMARG dwng, xovTpn/ VTPNR/AETTTH)  XOpaKTNPICUOG:
AETITT) KOTTT Kot = 1 = XovTpoi diokol
Aiokog TPIWIHOTOG JIMARG dwNng, Xo- @ = 3 =/\ermroi dioKol
VTPO/AeTITO TRIYILO
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el Aopaieia uleEpPOPTWONG

Ovopaoiax  Xpron
Tnueiwon: AKaTaMNAa yIo
TNV ene€epyaoio OKANPOU Tu-
ploU, YWHIOU, HIKPWY WWHIWV
Il COKOAGTOG.
ZupBouUAn: KoBeTe Tic Bpa-
OpEVEC TIOTATEC HOVO ApoU
KPUWOOUV.
AioKOC TPpI-  ZUOIJO TPOPIHWY 08 XOVTPA N
YipoTog 8- AETIT& KOPUATIO, T.X. PPOoUTA,
TANC OYNG, AOXQVIKA 1) TUPI, OTTWC YKOU-
XOVTPO/Ae- VIO 1) EVTQ.
TTO TPIYIHO  XAPOKTNPIOUOC:

= 2 = XovTpn MAeupd

4 = Aert) mAeup&
Inueiwon: AKoTaMnAa yIo
TNV eneepyaoiot Kapudinv N
OKANPWV TUPIWY, T.X. TTOPUE-
Cavao.

SUMBOUARN: ZU0TE TO HOAGKO
TUPI HOVO pE TNV TTASUPA VIO
XOVTPO EUaoIpo.

Aiokoc yi-  Aento EUOIUO TPOPIUWY, TT.X.
AoU TPIWI-  WUEC TTOTATEG ) OKANPO TUPI,
HOTOC Onw¢ apuedava.

Inueinon: AKaTGMNAS yia
TNV ene€epyaoiol JOAGKOV TU-
PIQV.

Aiokog xo-  XovTp0 EUCIPO TPOPILWY, TI.X.
VTPOU TPl WUEC TTOTATEG VIO WWHOKE-
PpTEdEC, KEPTEDAKIN I TIOTOTO-

YipoTog
~—===> TNYOVITEG.

Aiokoc Ao-
XOVIKWV
Asia

=

Kot Toopipwy o AeTTeC Aw-
pideC, T.X. PPOUTA KOl AOXQVI-
KO,

ACQAAEIX UTTEPPOPTWONG

H aopaieia ulepOPTWONG epmodidel TNV
TTPOKANGON ¢NUIGV OTOV KIVNTHOO KGI OTOL GA-
Ao e€apTrpoTa Adyw VO TTOAU uwnAoU
popTiou.

OTav 0 TOAUKOPTNG cuvexoUg pong eivai
UTTEPPOPTWHEVOC I UTTAOKGPEI, OTTaEl 0 GEo-
VOC TOU POpPEX DiOKWV OTO TTPOKAB0PI-
OUEVO YIon auTO onueio Bpauvong.
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Znueinon: AVTOMOKTIKS e TTooKaBopl-
ouévo onueio Bpauonc dev amoTeAouv
HEPOC TWV UTIOXPEWOEWV HOC OTO TTAGHOIXK
NG TAPOXNC eyyunonc. Evac véog popeac
Siokou eivail diaBeoipyog oTnv utnpeoia e€u-
TTNPETNONG TTEAATWV KATW OTIO TOV GpIOuo
mapayyehiog 10000314,

Emokomnnon Twv BXCIKWV Cu-
OKEUWV

AUTO TO EAPTNUO PUTTOPEI VO XPNOIYOTION-
O¢ei pye dIGPpopPEC BOOIKEC CUOKEUEC.
MpoeTolpdoTe TNV KOUIVOUNXaVH 00C,
OMWC omelkovideTall.

= A 2 |

KouTivounxovr Tng oeipdc MUMS6
=1 KouQivounxovn Tne oeipde MUM9

Xelpiopog

ZuvapPHOAOYNON TOU TTOAUKOQTN OU-
VEXOUG PONQ

-« - id

TommoB£TNoN TOU MOAUKOQTN CUVE-
Xoug AeiToupyiag oTn BXOIKNA GU-
OKeUn

-« F-B1

EmeEepydoix TPOQilwV e TOV TTOAU-
KOQTN ouveXoUg poNng

e 10 B 13

AJEICHX UTTOA

ZupBoUAR: MmopeiTe Vo aPaipeceTe TO

UTTOA KOl VO TO GdEIROETE, XWPIC VO OPail-
PEOCETE TOV TTOAUKOPTN oUVEXOUC PONC.

ng=ld 14 B 16 |

AQaipecn TOAUKOPTN ouveXoUg po-
g

ng=d 17 |l 18 |

AmoGUVAPOAOYNON TTOAUKOPTN GU-
veXoug porg

g4 19 i 22 |

ZupBoUAR: KabapioTe aueows eTd Tn Xon-
on OA\a Ta eEAPTAPATA, VIO VO epTTodioETE
TNV ERPavVon TUXWV UTTOAEILLOTWY.




Emokomnnon Ka@xpiopou
KoBapilete Ta EeXwPIOTA EEQPTHUOTA, OTTWC
QVOPEPETAI OTOV TTIVOKAL.

= 23 |

ZuppouAn: Mmopei va dnuioupynBouv ol
AOIWOEIC TOU XPWUOTIOUOU OTO TTAQIOTIKO
HEPN, TI.X. KATA TNV eTe€epyaioion KapOTWV.
AmopoKPUVETE TIGC GAOIWOEIG TOU XPWUATI-
OpOU PE VO HOAOKO TIOVI KOl HEPIKES OTO-
yoveg AadioU paynTou.

NapadeiypaTa epapHoywv
MpooekTe TO GTOIXEIC KA TIC TIUEC OTOV TIi-
VOIKOL.

= 24 |
AmokaTaoTaon BAapwv

T eEMEEEPYAOPEVA TPOPIHX BEV

TEPTOUV GTO MTTOA.

To &volypa e€600u 1) TO TTEPIBANUG EXOUV

(PPOKOPIOTE.

1. TeppaTioTe TNV eMeéepyaoia KOl AMOCUV-
d¢oTe TO PIC ard TNV PIla.

2. ApaipéoTe To eEAPTNUAL.

3. AmoouvoppoAhoynoTe To eEGPTNUC KOl
amopokpUVeETE TO PEAEILO.

O 3iokog KoTig 6€ OTPEPETAI, TTC-

POAO TTOU N BAOIKH CUGKEUN AgIToUup-

YEi.

To Kamaki Oev exel TomoOeTNnOei Kol oPOaAi-

O€El OWOTA.

» EAeyETe, eQv TO KOTTAKI OUVOPUOAOYNON-
KE OWOTO.

To e&apTNUa UTIEPPOPTWONKE Kol 0 GEOVOC

TOU PpOopEa BiOKWV £0TIOI0E OTO ONUEio TTPo-

KaBopliopevne Bpauong.

» Mmopeite va mapayyeiAeTe oTnv umnEe-
ola eEUTTNPETNONG TEAOTWY KATW OO TOV
apl1Ouo mapayyehiog 10000314 evav veo
popea OioKwv.

ExkTunwpévo oe 100 % avoKUKAWUEVO XapTi

Emokdmnon kabapiopoy el
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tr Emniyet

Emniyet

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
= Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:
MUMSG6, MUMS serisi bir mutfak robotu ile.

orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

gida maddelerini kesmek, rendelemek ve dogramak igin.

Dograma disklerini sadece ortadaki plastik parcadan tutun.
Keskin bicaklara ve kenarlara asla ciplak elle dokunmayin.
Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

Malzemeleri eklemek icin sadece tikaci kullanin.

Aksesuari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyin.
Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis
durumdayken takin ve ¢ikartin.

Aksesuari sadece ongorulen ¢alisma konumunda kullanin.

vV VY vy VY VyYy

v

Maddi hasarlarin 6nlenmesi Sembol  Aciklama

» Ornegin kemik, kikirdak veya gekirdek @ Elinizi besin doldurma agzina

gibi sert parcalar igeren gidalari sokmayin.
islemeyiniz. . N 4 Kapag! takin

» Dolum agzina veya gévdeye herhangi bir . : : :
cisim sokmayin, drn. kasik. A Govde pozisyon isareti

» Kullanmadan 6nce dolum agzinda ve Dod diskleri
gdvdede yabanci cisim olup olmadigini ograma diskieri

kontrol edin. Tanim Kullanimi

> Tikag ile cok fazla baski uygulamayn. Cevrilebilir  Ornegin meyve ve sebze gibi

Yapi parcalari kesme besinleri kalin veya ince
— Sek diski kalin/  dilimler halinde kesin.
’ ince Tanimlama:
Govde » 1 =Kkalin diskler
Disk mesnedi @ * 3 =ince diskler
Entegre doldurma agizli kapak Not: Sert peynir, ekmek,
— sandvi¢ ekmegdi veya cikolata

Tikag ve Slgme kabi islemek icin uygun degildir.
ER Cevrilebilir kesme diski kalin/ince ipucu: Pismis patatesleri
Al Cevrilebilen rendeleme diski kaba/ince ancak soguduktan sonra
Rendeleme diski, ince Covriebi :;esm.l —— :

— evrilebilen Besinleri kaba veya ince
Kl Rendeleme d'_Sk'_’ k?ba rendeleme parcalar halinde rendeleyin,
ER Asya sebzeleri diski diski kaba/ 6rn. meyve, sebze veya
S boll ince Gouda ya da Edamer gibi

embpolier = peynir gesitleri.
Sembol Aciklama Tanimlama:
Kullanim kilavuzundaki * 2= kaba taraf
E]}] : = 4 =ince taraf
talimatlara uyunuz.

44 AEEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB igermez.



Tanim Kullanimi

Not: Findik veya Parmesan
gibi sert peynirleri islemek icin
uygun degildir.

ipucu: Yumusak peyniri kaba
taraf ile rendeleyin.

Besinleri orta incelikte
rendeleyin, 6rn. gig patates
veya Parmesan gibi sert
peynirler.

Not: Yumusak peynir veya
dilim peynir islemek i¢in
uygun degildir.

Rendeleme
diski, ince

Rendeleme
diski, kaba patatesli tava keki, gézleme
. Ya da patates kéftesiicin ¢ig

patates.

Besinleri kaba rendeleyin, 6rn.

Asya Ornedin meyve veya sebze
sebzeleri gibi yiyecekleri ince geritler
diski halinde kesme.

=

Asiri yiklenme emniyeti

Asir yikleme emniyeti, motorun ve diger
parcalarin ¢cok yuksek yiklenme nedeniyle
hasar gérmelerini dnler.

Dograyiciya asir yik uygulandiginda veya
dograyici bloke edildiginde, disk
mesnedinin aksi dngdrilen nominal kirllma
noktasindan kirihr.

Not: Onceden belirlenmis kirnlma noktasina
sahip yedek parcalar garanti
sorumlulugumuz kapsamina girmez. Yeni
bir disk mesnedi, musteri hizmetlerinden
10000314 siparis numarasi Uzerinden
temin edilebilir.

Ana cihaza genel bakis

Bu aksesuar farkl ana cihazlar ile birlikte
kullanilabilir.

Mutfak robotunuzu resimde gdsterilen
sekilde hazirlayiniz.

—Sek. A

MUMSB6 serisi mutfak robotu

IE1 MUMO serisi mutfak robotu

%100 geri dontsumlu kagit Gzerine basiimigtir

Asir yiklenme emniyeti  tr

Kullanim
Dograyiciyi birlestirme

—sex. H-H

Dograyiciyi ana cihaza takma

-Sek. F1-B1

Yiyecekleri dograyici ile isleme
maod 10 B 13|

Kabin bosaltilmasi

ipucu: Dograyiclyi ¢cikartmadan kabi
cikartabilir ve bosaltabilirsiniz.
oA 14 B 16 |

Dograyiciyi ¢cikartma

~sex. - K&

Dograyiciyi parcalarina ayirma
—sex. &1 -EA

ipucu: Artiklarin kuruyarak yapismasini

engellemek icin tim parcalan kullandiktan
hemen sonra temizleyin.

Temizlige genel bakis

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

— Sek. 4]

ipucu: Plastik parcalarda, érnegin havug
isleme sonucu renk degisimleri olabilir.
Renk degisimlerini yumusak bir bez ve
birkag damla yemeklik yag ile temizleyin.

Kullanim ornekleri

Tablodaki bilgileri ve degerleri dikkate alin.
—Sek. 4

Arizalari giderme

islenen besinler, kabin icine

diismiyor.

Cikis deligi veya gévde tikanmis.

1. islemeyi sonlandirin ve elekrik fisini
cekin.

2. Aksesuari cikartin.

3. Aksesuari pargalarina ayirin ve tikanikhgi
giderin.

Ana cihazin calismasina ragmen

dograma diski donmiiyor.

Kapak dogru takiimamis ve yerine dogru

oturmamis.

» Kapagin dogru takildigini kontrol edin.
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tr Arizalari giderme

Aksesuara asiri yik uygulandi ve disk
mesnedinin aksi, nominal kirllma
noktasindan kirild.

» Mdsteri hizmetlerinden 10000314
siparis numarasi Uzerinden yeni bir disk
mesnedi siparis edebilirsiniz.
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Bezpieczenstwo pl

Bezpieczenstwo

» Nalezy doktadnie przeczytac¢ niniejszg instrukcje.

= Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzgdzenia gtéwnego.

Przystawek wolno uzywac tylko:

® razem z robotem kuchennym z serii MUMS6, MUM®9.

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do szatkowania, widrkowania i tarcia artykutow spozywczych.

Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko srodkowy element z tworzy-

wa sztucznego.

Nigdy nie dotykac ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.

Nie wktadac¢ palcow do otworu do napetniania.

Do dodawania sktadnikow zawsze uzywac popychacza.

Nie sktadac przystawki zamocowanej na urzadzeniu gtéwnym.

Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-

dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozycji robo-
cze).

v

vV v v v Y

Zapobieganie szkodom mate- Tarcza do tarcia - drobno

rialnym KX Tarcza do tarcia - grubo

» Nie przetwarzad artykutéw spozyw- Tarcza do krojenia warzyw na sposob
czych zawierajgcych twarde czesci, np. azjatycki

kosci, chrzgstek czy pestek.

» Nie wktada¢ do otworu do napetniania SymbOIe

ani do obudowy zadnych przedmiotéw, Symbol Opis

np. chochli. , » EL}] Stosowad sie do wskazéwek
» Przed uzyciem przystawki sprawdzic, zawartych w instrukcji obstugi.

czy w otworze do napetniania i obudo-

wie nie ma ciat obcych. Nie wktada¢ palcow do otworu
» Nie naciskaé zbyt mocno na popy- do napetniania.
chacz. A 4 Zatozy¢ pokrywe
Czesci skltadowe A Znacznik pozycyjny obudowy
—FRys.ll .
Tarcze rozdrabniajgce
Obudowa ]-Q
Uchwyt tarcz gizenacze- Zastosowanie
‘Fj’okrywajf e z@ntegrowanym otworem Tarcza Krojenie artykutéw spozyw-
0 nape ma.ma. dwustron-  czych na cienkie lub grube
Popychacz i miarka na do kro- plasterki, np. owocow i wa-
Tarcza dwustronna do krojenia gru- jenia gru- - rzyw. _
bo/cienko bo/cienko Ozr;aozemgz: stori
~ - = 1 =grube plasterki
Tarcza dwustronna do widrkowania @ S .
6 | grubo/drobno = 3 = cienkie plasterki
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pl Zabezpieczenie przed przecigzeniem

Oznacze- Zastosowanie
nie
Uwaga: Nie nadaje sie do
przetwarzania twardych se-
réw, chleba, butek i czekola-
dy.
Wskazowka: Gotowane ziem-
niaki kroi¢ dopiero po wysty-
gnieciu.
Tarcza Grube lub drobne widérkowa-
dwustronna nie artykutdow spozywczych,
do widrko- np. owocow, warzyw albo se-
wania gru- row takich jak gouda czy eda-
bo/drobno  mer.

Oznaczenie:

= 2 =gtrona gruba

= 4 =strona drobna

Uwaga: Nie nadaje sie do
przetwarzania orzechow i
twardych serdéw, np. parmeza-
nu.

Wskazowka: Miekkie sery
trze¢ przy uzyciu strony do
grubego krojenia.

Tarczado  Srednio grube widrkowanie
tarcia - artykutdw, np. surowych ziem-
drobno niakow czy twardych seréw ta-

kich jak parmezan.

Uwaga: Nie nadaje sig do
przetwarzania seréw miekkich
i serow w plasterkach.

Tarcza Do grubego wiérkowania arty-
dotarcia - kutdw, np. surowych ziemnia-
grubo kow na knedle, kluski czy

placki ziemniaczane.

Tarczado  Krojenie na cienkie paski, np.
krojenia OWOCOW i warzyw.

warzyw na

sposob

azjatycki

-

Zabezpieczenie przed przecia-
zeniem
Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapo-

biega uszkodzeniu silnika i innych czesci
przez nadmierne obcigzenie.
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Jezeli rozdrabniacz zostanie przecigzony
lub zablokowany, o$ uchwytu tarczy tamie
sie w przewidzianym konstrukcyjnie miej-
scu.

Uwaga: Czesci zamienne z przewidzianym
miejscem przetomu nie sg objete gwaran-
cja. Nowy uchwyt tarcz mozna naby¢ w ser-
wisie pod numerem katalogowym
10000314.

Przeglad urzadzen podstawo-
wych

Tych przystawek mozna uzywac z réoznymi
urzadzeniami podstawowymi.

Przygotowac robota kuchennego w pokaza-
ny sposob.

—Rys.A

Robot kuchenny z serii MUMS6

IE1 Robot kuchenny z serii MUM9

Obstuga

Skladanie rozdrabniacza

-Rys. H-H
Zakladanie rozdrabniacza na korpus
urzadzenia

-Rys. H-H

Przetwarzanie artykutow spozyw-
czych przy uzyciu rozdrabniacza

- Rys. - K-

Oproéznianie miski

Wskazowka: Mozna wyjmowaé miske bez
zdejmowania szatkownicy.

~rys. I -Ed

Zdejmowanie rozdrabniacza

ae 17 B 18

Rozbieranie rozdrabniacza

—Rys. - EA

Wskazéwka: Po uzyciu od razu czyscic
wszystkie czesci, aby nie dopusci¢ do zasy-
chania pozostatosci sktadnikdw.

Przeglad procesu czyszczenia
Wyczyscié pojedyncze czesci zgodnie z
opisem podanym w tabeli.

—Rys. 4

Wskazéwka: Na elementach plastikowych
moga powstawac przebarwienia, np. przy




Przyktady zastosowania

przetwarzaniu marchewek. Przebarwienia
usuwac miekkg sciereczkg z kilkoma kro-
plami oleju spozywczego.

Przykiady zastosowania

Zastosowac sie do informacji i wartosci po-
danych w tabeli.

—Rys. E4
Usuwanie usterek

Przetworzone artykuty nie wpadaja

do miski.

Zatkany otwdr wylotowy lub obudowa.

1. Zakonczy¢ przetwarzanie i odtgczy¢
wtyczke sieciowg od gniazda sieciowe-
go.

2. Zdjgc¢ przystawke.

3. Rozebrad przystawke i usungé przed-
mioty, ktére powodujg zatykanie.

Tarcza rozdrabniajgca nie obraca sie,

mimo ze korpus urzadzenia pracuje.

Pokrywa nie jest poprawnie zatozona i za-

blokowana.

» Sprawdzi¢, czy pokrywa zostata popraw-
nie zamontowana.

Przystawka zostata przecigzona i zabierak

ztamat sie w przewidzianym konstrukcyjnie

miejscu.

» Nowy uchwyt tarcz mozna zamowic¢ w

serwisie pod numerem katalogowym
10000314.

Wydrukowano na papierze pochodzacym w 100% z recyklingu

pl
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uk beaneka

Be3neka

® byab 1acka, yBaXXHO NPOUYUTAUTE LI IHCTPYKLIHO.

m KepyWTech iIHCTPYKLiEKD OCHOBHOIO 6/10Kka npuiaay.
KopucTtyrTteca npunaaaam Nuile 3a Takux yMOB:

B 3 KYXOHHWMM KoMmBanHoM cepii MUMS6, MUMO.

® 3 OpUriHa/IbHUMK YacTMHaMK W Npunanaam.

® 1A Hapi3aHHA, WAaTKyBaHHA K HATUPaHHA XapyoBKUX NPOAYKTIB.

» Bepitb NnoapiOHIOBaNbHI ANCKK TiNIbKK 38 M1aCTMacoBY YaCTUHY

nocepeauHi.

vvyvyVvyywy

Hikonm He TopKanuTecsa HOXIB i KparnoK rosiMMn pyKamu.

He npocoByrnTe pPyKy B 3aBaHTaXXyBaslbHY FOP/I0BUHY.
MigWwWTOBXYWUTE IHFPEAIEHTH TINbKKU LUTOBXAUYEM.

3abopoHeHo 36upaTtk Npunaaan Ha OCHOBHOMY O/10Li.

[MpunannAa MoXHa BCTAHOB/IKOBATH | 3HIMATU TiJIbKKM 38 HEPYXOMOTO

npvBOdA W YCTaHOBEHOro Npunagy.
» BukopucToByWTe npunanas Tinbku B nepeadaveHin podoumnin nosu-

Lyt
AK YHUKHYTH MaTepianbHUX
30UTKIB

» He 06pobnante NpoaykTH, WO MICTATb
TBEPAI CKAAAHUKHK, AK-OT KICTKU, XPALL
abo0 KiCTOUKM.

» He BcTaBnanTe npeameTH, AK-0T
yepnaku, y 3aBaHTa)KyBaslbHy rop/o-
BUHY ab0 Kopmnyc.

» [lepea KOPUCTyBaHHAM MEPEBIPTE, UM
HeMae B 3aBaHTaXKyBaslbHin FOP/IOBUHI
M KOPNYCi CTOPOHHIX MPEAMETIB.

» He TUCHITb LWITOBXa4YeM HaATO CUJILHO.

CKnagHUKH

El [uck-teptka, rpyda

R uck ona HapisaHHA OBOUIB MO-CXiAHOMY

CumBonu

CumBon Onwuc

JoTpumyiTecA BKagiBoK iHCTPYKLIT
3 eKcnyaradlii.

BH

He npocoBsyiTe pyky B 3aBaHTaxy-
Ba/lbHY FTOP/IOBUHY.

&

JuckoTprmay

Kpuika 3 yOyanoBaHOO 3aBaHTaxy-
Ba/1bHOO FOP/IOBMHOIO

LLIToBXau i MipHU# cTakaHumk
[ 5 |

[B0BiUHMIA AUCK A8 TOBCTOr0/TOHKOrO
Hapi3aHHA

[BOGIUHUIA WaTKyBasibHUIA AUCK, FpyOuii/
NPiOHUIA

[uck-TepTtka, ApidHa
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v YCTaHOBNEHHA KPHLLKK

A MosuuiiHa no3Hauka Ha Kopnyci
Moapi6HIoBanbHi AUCKU
HanmeHny- 3acTocyBaHHA

BaHHA

[BoBiuHnii  HapisaHHA NpoayKTiB, AK-OT
[UCK AnA 0BOYI | PYKTH, TOBCTUMU 200
TOBCTOro/ TOHKNUMU CKMéKaMM.

TOHKOro MapkyBaHHs:

HapizgaHHA  ® 1 = TOBCTi CKWOKM

@ ® 3 = TOHKi CK1OKM

HoTtaTtka: He nigxoauts, o0
06podNATU TBEPAMI CUP, X0,
OyNouKM ¥ Lokonaa.

Mopana: BapeHy kapTono Mo-
)XHa Hapis3aTu, TiIbKWM KO/IM BOHA
OXOJIOHE.




HanmeHy- 3acTocyBaHHA
BaHHA
[BoGiununii  LLlaTkyBaHHA NPOAYyKTIB, AK-OT
laTky- 0BOUi, PPYKTH ab0o cup (Hanpu-
Ba/IbHUM knag, rayna ado egam) Ha rpyOi
NCK, abo ApiGHi wWmaTku.
royouii/ MapkyBaHHs:

m 2 = rpybuii Bik

OPiOHWM
_ 4 = piBHMI Bik

HoTtaTtka: He nigxoauts, woo

00p0oBNATH ropixu ado TBepaui

cup (Hanpvknaa, napMesaH).

Mopapa: M’AkuK cup waTkymTe

©OKOM 3 BE/IMKMMK OTBOPaMMU.

Ounck-Te- CepeaHe waTtkyBaHHA
pTKa, NPOAYKTIB, HaNpuknan cupoi
OpibHa KapTonni abo TBEpAOro CUpy

(AK-OT NapmesaH).

HoTtatka: He nigxoauts, woo
00pPOONATU M’AKWUI | HAPI3HWUIA
cup.

[unck-Te-
pTKa, rpyda

)

['py6e waTkyBaHHA NPOAYKTIB,
Hanpuvkaaa cMpoi KapTonsi Ha
KHeONi, ranywku Ui AepyHH.

[uck anAa HapizaHHA npoaykTiB, AK-OT
HapisaHHA  OBOYi | PPYKTU, TOHKMMHK CMY-
OBOYiB MO-  XXKaMM.

CcXigHOMY

=

3axucT Big nepeBaHTaXeHHA

3axuCT Bi NepeBaHTaxeHHA sanodirae
NOLIKOMKEHHIO ABUTYHA W iHLIMX YaCTUH
Uepes 3aBUCOKE HaABaAHTAXEHHS.

Y pasi nepeBaHTaxxeHHsa aBo B10KyBaHH#A
HaCKPI3HOI WaTKiBHWL|i BiCb AMCKOTPUMA-
ya namaeTbcA B creljiansHo nependave-
HOMY MiCLi.

HoTtaTtka: Ha yactuHu 3 3agaHum Micuem
3/10My Halli rapaHTiiHi 3000B’A3aHHA

HEe NOoLMPOTLCA. HoBMIM aMckoTpumau
MOXHa 3aMOBWTU B CEPBICHIW cnyxoi 3a
Homepom 10000314,

Oornag oCHOBHUX 6GMnOKiB

Lle npunaansa cymicHe 3 Kinbkoma
OCHOBHWMM BIO0KaMM.

3axucT Bia nepeBaHTaxeHHA uk

MiaroTynTe KyXOHHUIA KOMOanH, AK
300paxeHo.
—-Man. Al

KyXOHHW komGaiH cepii MUMS6
E1 KyxoHHuit komBaiiH cepii MUM9

Excnnyarauif
36upaHHA HaCKpPi3HOI LWATKIBHULI

-Man. F]-Hd

Po3millleHHA HaCKpi3HOI WaTKiBHULI
Ha OCHOBHOMY 61oui

-Man. B1-H1

O6pobka NpoAyKTiB HACKPi3HOKD
waTKiBHULIEIO

Y 10§ 13

CnopoxHeHHA yaLui

Mopapa: Yally MOXHa 3HiMaTh i CNopoX-
HIOBATH, HE 3HIMatOUM HACKPI3HOI WaTKi-
BHWLY.

el 14 B 16

3HATTA HaCKpi3HOI LWaTKIBHULI

—Man. i - K8

Po36u1paHHA HAaCKpPi3HOT LIaTKiBHUL

YA 19 B 22

Mopapa: Oapasy nicaAa KOPUCTYBAHHA Um-
CTbTe BCi AeTasi, o6 3a/MLWKKU He NMPUCH-
xasnu.

ornag yMLleHHA

UncTtbTe OKpemi getani, AK ykasaHo B Ta-
onunui.

- Mas. IR}

Mopapa: Ha nnactmacosux AeTanAx Mo-
XXYTb YTBOPHOBATUCA KOMNBOPOBI MIAMM,
Hanpuknag, y pasi 06pobku mopkeu. Ko-
NIbOPOBI NAAMU MOXHa NpudupaTtu
M’AKOIO raH4YipKOoto 3a J0NOMOroto Ki-
NbKOX Kpanenb onii.

MNMpuknanu sactocyBaHHA

3BakanTe Ha BKa3iBKW i 3HAUEHHA,
HaBeaeHi B TabnumLi.

—Mas. P2}
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uk YcyHeHHA HecnpaBHOCTEW

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEH

O6pobneHi NpoAyKTH He NanakTb y
vauuy.
BunyckHui oTBip abo Kopnyc 3acMiTuno.

1. 3aBeplliTh 00POOBKY ¥ Bil'enHanTe
npunan Bia eNeKTPoOMepeXi.

2. 3HimiTb Npunanan.

3. Posbepitb npunaaas v npmubepitb
3acMiyeHHA.

Moapi6HroBanbHUI AUCK He obepTae-

TbCAl, XOUa OCHOBHMIA GNTOK Npautoe.

KpuLKy He BCTAHOBAEHO AK CAif, | BOHA

He 3adikcoBaHa.

» [lepesipTe, Y4 NpaBuIbHO BCTAHOB/E-
HO KPWULLKY.

Mpunanas 6yno nepesaHTa)eHe, i Bicb

avckoTprMMada 3namanacs B 3aaHomy

MicLi.

» HoBwWI AMCKOTPUMAY MOXHA 3aMOBKUTU
B CEPBiCHiN cnyx6i 3a HOMepom
10000314,

52 HagpykosaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3pobaeHoMy 3 NepepobieHoi MaKynaTypm



Be3onacHoOCTb

besonacHocTb ru

= BHMMaTenbHO NpoynMTanTe JaHHOe PyKOBOACTBO.
m Cobntoaante MHCTPYKLMIO K OCHOBHOMY O10KY.
Mcnonb3ynte NpUHaANEXHOCTU TOMbKO:

B C KYXOHHbIM npudopom cepmun MUMS6, MUMY;

B C OPUIMHaIbHLIMK YaCTAMU U MPUHAAIEXHOCTAMM.
® 1A PE3KH, LIMHKOBKK U NepeTupaHns NpoayKToB;

» [UCKU-UBMENBYNTEIU MOXKHO 6paTb TOJIbKO 3a n1actMmaccoBYytoO

YacCTb B LEHTPE.

vvyVvyy

oénoke.

He TporaiTe ocTpbie HOXM U KDOMKM TOJTbIMU PYKaMM.

He onyckaiTe pyku B 3arpy30UHblii CTBOJI.

[nAa nogTankuBaHWA MHIPEANEHTOB MCMOb3YMTE TONBKO TONIKATE b,
Hu B koem cnyyae He coBupanTe NPUHAANEXHOCTU Ha OCHOBHOM

» MPUHAONEXHOCTM MOXHO YCTaHaBIMBaTbL M CHUMATb TO/IbKO MOC/e
OCTaHOBKW MpuBOAa M OTCOEAMHEHMA Npubdopa OT CeTu.
» McnonbayinTe NpuHaaNexXHOCTU TONbKO B NPeayCMOTPEHHOM pado-

YeM MNOJTOXKEHUN.

MNMpenoTtBpalleHue maTepu-
anbHoro yuepo6a

» He nepepabartbiBaiTe NPoayKTbl, CO-
aepxalime TBepable KOMMNOHEHTHI,
Hanpumep, KOCTU, XPALLM UK ceme-
Ha.

» He BBOAMTE Kakne-TMOO0 npeameTsl B
3arpy30Y4HbIi CTBOT UM KOPMYC,
HanNpuMMep, pas3NnBaTENbHYH NTOXKY.

» [lepen ncnonbL30BaHMEM NPOBEPLTE
3arpy304Hbli CTBON M KOPMYC Ha Ha-
IMUne NOCTOPOHHMX MPEAMETOB.

» He HapaBnvBawTe Ha TonKaTeNb
CNMLIKOM CUBHO.

CocTaBHbIe yacTu
—Puc. |l

[IBYyCTOPOHHWIA AMCK ana rpyOon/men-
KOW LUIMHKOBKM

[unck-Tepka, mesnkas

Bl Ouck-tepka, kpynHas

[l [uck ona Hapesku oBOLLEH NO-a3naTcKiu

CumBonbl

CumBon OnwucaHue

E]’i] CobntonaiiTe ykasaHua B
MHCTPYKLMM MO SKCMyaTaLmm.

He onyckanTe pyku B 3arpy3oy-
HbIVi CTBOI.

A 4 YCTaHOBKA KPbILLKM

A YcTaHoBOYHaA MeTka — KOpnyc

Kopryc

AUCKU-usmenbunTenu

[lepxarens A1cKoB

O6o3Haue- [pumeHeHue

KpblllKa CO BCTPOEHHbLIM 3arpy30UHbIM
CTBO/IOM

Tonkarenb 1 MepHbIif CTakaHumK

[BYCTOPOHHWI AMCK ANA TONCTON/TOH-
KOV Hapesku

ERL

Hue

[BycTo- Hapeska npoaykToB, Hanpw-
POHHUM Mep G PYKTOB U OBOLUEN, TON-
avcK ana CTbIMW W/IM TOHKUMK JTIOMTHUKa-

ToncTon/ MM.

TOHKOW Ha- MapkupoBka:

pesku = 1 =TONCTblE TOMTHKH
" 3 = TOHKWE TOMTUKHM
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ru 3almTa oT neperpysku

O6o3Haue-
HUe

MpumeHeHne

MpumeuaHue: He noaxoaut ana
nepepadoTku TBEPAOro Chipa,
xneba, Oynouek uau LWokonaja.

PexomeHpauuma: BapeHbin
KapTodpesnb MOXXHO HapesaTb
NIOMTMKaMM TOMIbKO NOC/Ie oXna-
XOEHUA.

&>

[BycTo- LLInHKOBKa NpPOAYKTOB, HaNpu-
POHHWI Mep GPYKTOB, OBOLLEN WK Cbl-
[UCK ans pa (Takoro kak rayaa, anam)
rpyooun/ KPYMHBLIMU WM MESTKUMU KYCOY-
MeNKOoK Kamu.

LUIMHKOBKM MapkupoBska:

= 2 = KpynHaA CTOpoHa
® 4 = MefnikaA CTopoHa

MpumeuaHue: He noaxoaut ana
nepepadoTku OPEexoB Un
TBEPAOro Chipa, TaKoro Kak
napmesat.

PekomeHgauua: MAarkuii coip
LUMHKYWTE Ha CTOPOHE C Kpyn-
HbIMW OTBEPCTUAMM.

CpenHAA LWMHKOBKa NPOAYKTOB,
HanpuMmep Cbiporo KapTopena
WK1 TBEPLOro Chipa, Takoro Kak
napmesaH.

Mpumeuanue: He noaxoaut anA
nepepadoTKu MATKOro U Hapes-
HOro chipa.

[vck-Tepka,
mesnkan

[unck-Tepka,
KpynHaA

KpynHasa Ww1HKoBKa NpoayKToB.,
HanpWMep CbIPoro kapTopens
1A KHeAMKOB, K1eLoK Uan
[PaHWKOB.

Ouck ana Hapeska npoyKToB, Hanpumep
Hapesku OBOLLEV 1 GPYKTOB, TOHKMMMU
OBOLLEN MO~ MOJIOCKaMM.

asuaTcku

=

3awuTa oT neperpysKu

3almra oT neperpyskun NPenATcTByeT No-
BPEXAEHWIO 9/1EKTPOMOTOPA U APYIMnX
KOMTMOHEHTOB BC/1I8ACTBME C/IMLIKOM Bbl-
COKOW Harpysku.

B cnyyae neperpysku uiv saefaHunsa yHu-
BEPCabHOM PE3KU OCb AepaTena Anc-
KOB IOMaeTCcA B CneumasnbHO NpeaycMoT-
PEHHOM MecTe.
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MpumeyaHue: Ha 3anacHele yactv ¢ 3a-
AaHHbIM MECTOM COMa Hallu rapaHTui-
Hble 00A3aTeIbCTBA HEe PACMNPOCTPAaHAIT-
cA. HoBbIM gepxatenb AMCKOB MOXHO
nproOpPecTU B CEPBUCHOW CnyOe no Ho-
mepy 10000314.

0630p OCHOBHbIX ONIOKOB NpHU-
6opa

OTa NpuMHaaneXxXHOCTb COBMECTMMA C pas-
JIMYHBIMM OCHOBHBLIMU B/TOKaMM.
[MoaroToBbTE KYXOHHbIM KOMOalH, Kak no-

KasaHo Ha PUCYHKe.
- Puc. A

KyXOoHHbIH KombarnH cepun MUMS6
IE1 KyxoHHbii komBaiiH cepun MUM9

AKcnnyaTtauuna
C6opka yHuBepcanbHON Pe3Ku

-ruc. -

Pa3smelueHne yHMBepCcanbHOW Pe3Kku
Ha OCHOBHOM 61oKe

-ruc. ]-H1

MepepaboTka NpoAYKTOB yHUBEP-
canbHOM pe3Kow

mdaed 10 B 13|

OnopoMHeHne CMeCUTENIbHOK Yalluu
PekomeHgauua: Yauly MOXHO CHUMAThb U
OMOPOXHATb, HE CHUMAA YHUBEPCasbHYO
pEesKy.

i 14 B 16

CHATUe YHUBepCarnbHOW Pe3Ku

—Puc. i -EE

Pa36opka yHMBepcanbHOW pe3Ku

e 19 B 22

PekomeHgauua: Cpasy noc/e UCrnob3o-
BaHWA OuMLLaiTe BCe yacTh npudopa,
yTOObl OCTATKM NMPOAYKTOB HE MNPUChIXa-
NN,

0630p UNCTKU

OTaensHble getanm YUCTATCA COrnacHo
Tadnuue.
— Puc.

PekomeHpauma: Ha nnactmaccoBbix ae-
Tanfax MoXeT BO3HMKAaTb LIBETHOW HaneT,



[Mprmepbl UCNONL30BaHKA

Hanpumep, Npu nepepadoTke MOPKOBHU.
Hanet ynanAaetcA MArkow TPAMNKOW ¢ no-
MOLLIbIO Kanan pacTuTenbHoro macna.

NMpumepbl CNONb3OBaHUA

CobntofanTe ykasaHua v 3HaUYeHUs B Ta-
énuue.

— Puc. P23
YcTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

MepepaboTaHHble NPOAYKThI He Na-

JaroT B yaLuly.

3acop BbINYCKHOrO OTBEPCTUA WU KOP-

nyca.

1. 3aBeplunTe NnepepadoTKy u oTcoeau-
HUTE NPUOOP OT SIEKTPOCETHU.

2. CHUMWTE NPUHAONEXHOCTb.

3. Pasbepute NpuHaANeXHOCTb 1 yCTpa-
HUTE 3acop.

JUCK-U3menbuuTeNb He BpallaeTcs,

XOTA OCHOBHOM 6noK pa6oTaer.

Kpbillka He ycTaHOBMeHa Kak cieayeT 1

He 3apurKcupoBaHa.

» [poBepbTe, NPaBWUILHO /M YCTaHOB/E-
Ha KpbILLKA.

MpuUHaaNeXHOCTb Neperpy»eHa, 1 o0Cb

[epxaTena anAa AnMcKoB caioManacs B 3a-

[laHHOM MecTe.

» HoBbIli gepxaTeb IMCKOB MOXHO Mpw-

00pecTu B CepBUCHOM cnyx0be No Ho-
mepy 10000314,

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % “3roToB/IEHHOW 13 BTOPCHIPbA

ru

55



ar b3l

Utoiu A
Al W)l Lo 1,81 =

b.uJLuJ)HJl_QA“ plasiwl Jdo dlelpoy pjdl =

X Ulaaloll poaiwi 3

MUMSB, 1)l duwl (po O lolsaiwdl 5 seio LA g0

MUM9
A3l Ollesllg 9|_j_3>” 20 =

Al Al J|9_,0J|J_uu_o_19 J_uug aJa_oJ

.Laniiall

9GSl bl (o S| gulnaill Uo 18l cluai 3
A3l (o pan (ow dalal Blgallg (RSBl ueli 3

N ITET IR VTV O TRV LR V-

. ligSall wulaid 20 01 dJ|gJo_uJ| 3| poaiu X
(_,_wLuJEHJLQng Gle 13

(Jo8g 5)l03l 53ag wadgi aic d| Olanlall clas g| uS
( °UJ_QSJ|JLLU|JMD U< jlgadl
dJuazaAoﬂd_muﬂgJong}!HgalnﬂloM}!

jgoHl
apidl  joyl

S Ulode dlel [
e e (0

il 3aio (8 eloy Jaoi 3

£

)T (Galall LSy

A A A A A A

A

dJ.)LoJIJI_poBI L.ua.l

Gle (sgini ailace slgo CLJ||o¢A.u.wX «
LJ]J_JLID.?.”Q'[OUD_?_“LJ_LO cuLoungS..o
1!gA‘LJ|g|
|O.UJA9|CUJ_?_1J|J.QJ.O(JQLID|_}_CILJAJJ2 <
L,.gJachLo_v_Lod_uguo S laJl
diuslall g du=il| Jaie (ondl <«
LJJQU.UJ.S}.”@LLMAB'U_CLDJJJ.SU
e loaiwdl
o LS plodaiwl jusS Uasis Jujlei 3«

clja3l
B s/

slasll Sy A 4

5 el e olle
a..lJa.n.l..ll uolyéi
plasiwl o]
(JJ|d.u|,\.vJ|J|g.oJ|p__E_C) uo 8
Jio deJg|(15¢.o.Lu auhaill
Ulgpaillg dQSLQ_H IRV

dodell 216)/uliaw
MUD|JQ|_1 .

d=48) (pl)61=3 = @
dalleal lJ.wLwUou clJaa)Lo
of pall ol wliall (uall
N gS gl

Uublayl glaai ¥ :dauai
o Loas J] 48 gl

dusSlall o ER

U831 Jola

200 e Shia U

uwld wgSg yubs

219)/ cliaw jlg I geasill (o8

e/ pia 1§ o)l il (oy6

el giil yoy8

Quisd il oy8 ER

&gl Olgpadll (o6 El

6 )] dslasll olgall piy
g‘FJ;:;Léﬂdin;&A_cU glafuu;

i)l (o35
R

e i/ (A
56



SHPT Jranill ous (ol ar

Oljlplall dlwlw (3o ilaoll dSlo gy
MUMS6

Oljlpall ddw (o dudaoll diuSlo B
MUM9

U be=iw |

dyjypeill dblyall @raai

B i

LQAJ'(_,SGJJJJ.QJJ'GleAJlLJ.ISJJ

Gwlw3l

BB s~

pladiwl dildsll slgell dallee

appaill dblpall

K - s

slegll gly81

(g9 aclyd]qg slegll gljiil cliSwoy :damai

CU_}.IJ.OJJ'CUD'JAJ'LJS

16 | 14 JIAV g

18 B 17 AV

wpeill dbljall clisai

A - s

o=y jgall e +1ja3l asls alsi rdawai

Lladl cani X (Lin |o|._\3uu>§|

wlbiil le dole 5 lAj

LI (o go oS bojanll <lja3l Lalai

) Jgaall

B8 i

(_,_C)d.ug.lul}uuuamulusjo_l rdagoj
Jjall dalleo sic Lo CLISJ.LLU)LL”;'JA

Ublad d=olhd ploaiwl dugll Olpsil

|0L9_10J|u.JJ Ulhd An1g dacl
"l“..n-l ..\’-I.'. i‘

9 8395 3]l puallg GLLI Blelpay o)l

) Jgaall

20 W

OMA e w2l

(_,.Qdaﬂs.nlld.ul.)le.)lg.aJl]a.n.wJB

slegll

.Ulogaue dJJSLnJ||<uuAg|e|p2|dAJQ

AaSwid] w8 ap|g dal o)l ddoc @il .1

.(8nlall 2lal 2

Slowsdl Jjlg (galoll cls .3

Jil-

100% iy pgaill sleo (G)g Gle dcldall Cuos

PYRETA

Uio «(uall of Glgpaall
~cliolallg 15gall

1do)=ll

s wila=2 =

ecl ila=4 =

dallza) Lwlio (uy cl]aa)lo
Uio «ilin) | (uadl gf jgall
UljroyWI

JUTHEN | RETIEN]Y

dago Gle dil i)l slgall piy
Jud (o « Cl.Og&J.Jl dlhwgio
cball (pall ol Qub Uayl
Uljoy W1 Jio

dub (allg waradl (uall
RV EN]

dngo Gle dfldsdl slgall pin
dill gubladl (Jio «didia

ol &wsIl of LubUayl diasJ
Alao)l gubladl (olysl

Il asldsll slgall pulnai
dgSlall Jio «d=u8y ajl b
Ulgpaallg

o8
Olgpaill
dy guw |

=

TP Jrond) ] sub (ol
1345 (g9 NP Jrasdl sus U.wh.” Joa
elyn (o (syal awsSy ungS.ag LJJA.O_“
dJLSJ_.U LJ.LOAJ
JwSdy jand gl &y paill dblyall LJ.OAJ Lo vic
JwSidl 2 g0 Bic U831 Jola jgao
e pavaall (piiaall
JwSidl @b go Ul jusll 2lhd rdlaae
el WlelJUI (yo I5a a=i 3 (4o jiaall
Cias 3128 oyl ola 81y (plasdl] (e
o]l dosa (SAJ 10000314 wdlall 8

OJ.QAEH Glc dole B plaj
cl.uulu.lxl

oJ.gAlp__o Galall 13 pladiwl (3Suay
dalido duwlwl

Ofo oo LS ey dwla] Aholl digSlo jga

Jgull (5
B s/l

57



ar OAd| le wdil

jleadl Joc piy jgau 3 gibiil yo)d
Gw lw|
oo (JSaiy alieog Spo yuy <Uas)l
aans (JSuiy W po flasll (S 13] Lo @aly <
wSilg (galell e 51 JSuby Jrandl i
TSl @690 sic yolp83l Jola jgao
Lo sian)]
P8y Cni syoa polsl Jola wilb eliSay <

o)l dosa (5a) 10000314 wdlall

58 100% iy pgaill sleo ()9 Gle dcllall Cuos






,0 Thank you for buying a
MyBosch Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

Expert tips & tricks for your appliance
Warranty extension options

Discounts for accessories & spare-parts

Digital manual and all appliance data at hand
Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgeridte GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

8001347530 (050227)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar
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