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Siguranta ro

Siguranta

m Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

Utilizati acest aparat numai:

= impreuna cu piesele si accesoriile originale.

pentru incalzire, preparare, coacere si rumenire cu aer fierbinte.
sub supraveghere.

pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Dupa fiecare utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de cura-
tare si in caz de defectiune, aparatul trebuie intotdeauna deconec-
tat de la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta de peste 8 ani si de

persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau fa-

ra experienta si/sau cunostinte numai daca sunt supravegheati sau
au fost instruiti referitor la utilizarea in siguranta a aparatului si au
inteles pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre utilizator nu trebuie facu-

ta de copii, in afara de cazul in care ei au varsta de 8 ani sau mai

mult si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la distanta de aparat si de ca-

blul de alimentare electrica al acestuia.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare electrica pentru a
deconecta aparatul de la reteaua de alimentare electrica. Scoa-
teti intotdeauna din priza stecherul cablului de alimentare electri-
ca.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare electrica este deteriorat,
scoateti imediat stecherul din priza sau decuplati siguranta din
cutia cu sigurante.

» Contactafi unitatea de service abilitata. - Pagina 15

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.



ro Siguranfa

>

Aparatul se va racorda doar la o priza de curent alternativ cu im-
pamantare, instalata regulamentar.

Sistemul de protectie a instalatiei de alimentare cu energie elec-
trica a cladirii trebuie sa fie instalat corect.

Nu racordati aparatul la o alta sursa de comutare, de exemplu, la
un comutator temporizat sau la un sistem de comanda de la dis-
tanta.

Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua
lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb
originale.

Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Utilizati aparatul numai in spatii inchise.
» Nu expuneti niciodata aparatul la caldura si umiditate excesive.
» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de curatat cu jet

v

sub presiune sau cu jet de abur.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu surse de caldura sau cu componentele fierbinti ale
aparatului.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu varfuri sau muchii ascutite.

Nu este permisa indoirea, strangularea sau modificarea cablului
de alimentare electrica.

Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-
erbinti.

Nu asezati niciodata aparatul pe sau langa materiale inflamabile,
cum ar fi de ex. perdele sau fete de masa.

Pastrati intotdeauna o distanta de siguranta de cel putin 10 cm
fata de pereti si alte obiecte pentru a evita acumularea de caldu-
ra.

Nu acoperiti niciodata dispozitivul si nu asezati alte obiecte pe
acesta.

Nu depozitati si nu asezati obiecte in cos sau in spatiul de coa-
cere.

Supravegheati mereu aparatul in timpul functionarii.



Siguranta ro

» Nu turnati niciodata ulei sau untura in cos.
» Nu incalziti niciodata in aparat alimente care contin o concentra-

tie mare de alcool sau alte ingrediente foarte inflamabile.
Respectati cantitatea maxima de umplere permisa. Nu umpleti
niciodata cosul cu alimente pana la marginea superioara.

Nu utilizati bucati mici de hértie de copt sau ingrediente usoare
care pot fi aspirate de ventilator, de ex. ierburi aromatice uscate.
Daca aparatul emana fum negru, scoateti imediat stecarul din
prlza Scoateti cosul abia dupa ce nu mai iese fum.

) In timpul functionarii, aparatul se incalzeste. Nu atingeti
n|C|odata suprafetele flerbln‘u

Tnainte de curatare sau de transport lasati aparatul sa se raceas-
ca.

» Nu introduceti ména in spatiul de coacere fierbinte.
» Nu atingeti niciodata cu mainile goale gratarul pentru grill sau fri-

garuile fierbinti. Utilizati instrumente adecvate, de ex. manusi de
cuptor sau ustensile de gatit.

Aveti grija cand scoateti cosul, deoarece poate iesi aer sau abur
fierbinte.

» Nu va aplecati peste aparat.

vV VY vV v vV VvV Y

Tineti intotdeauna mainile si fata departe de orificiile de evacuare
a aerului.

Pentru a evita vatamari corporale utilizati aparatul exclusiv con-
form destinatiei prevazute.

Manevrati frigaruile cu atentie.

Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

Nu lasati copii sa se joace cu materialul de ambalaj.

Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

Respectati indicatiile privind curatarea.

Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-
tact cu alimentele.

Pentru a preveni dezvoltarea acrilamidei, nu preparati prea tare
alimentele si indepartati reziduurile arse.

Nu incalziti niciodata cartofii proaspeti la peste 180 °C.



ro Evitarea deteriorarilor

Evitarea deteriorarilor

» Nu utilizai ustensile de gatit ascutite, cu
varf sau metalice. Utilizati doar ustensile
de gatit din lemn sau din plastic termore-
zistent.

» Asezati cu grija gratarul pentru grill in
COS ca sa evitati zgarierea sau deteriora-
rea cosului.

» Nu asezati niciodata cosul fierbinte pe
suprafete sensibile la caldura. Utilizati o
suprafata termorezistenta, de ex. un su-
port pentru vase fierbinti.

» Nu umpleti niciodata cosul cu apa sau
alte lichide.

» Nu utilizali niciodata gratarul pentru grill
sau frigaruile in cuptorul cu microunde.

Cunoasterea

Prezentare generala

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa
fie completa si ca toate piesele sa nu pre-
zinte eventuale deteriorari din transport.
—Fig. H

Elemente de afigaj si taste pentru functii

Simbol  Functie

Modul standby

Activarea si dezactivarea modu-
lui standby sau anularea prepa-
rarii

O

Start/Pauza
Pornirea sau intreruperea prepa-
rarii

Dl

Display-ul

Daca se aprinde °C, pe display
este afisata temperatura.

Daca se aprinde min, pe display
este afisat timpul.

Aparatul de baza

Cos

Set gratar pentru grill!
— "Set grdtar pentru grill", Pagina 12

Spatiu de coacere

Panoul de comanda

Orificiu de admisie a aerului

Orificiu de evacuare a aerului

Cablu de alimentare electrica

Rezistenta superioara si ventilator

Rezistenta inferioara

Maner

EERREANENE ® |8

Gratarul

Panoul de comanda

Aici putetli vizualiza o prezentare generala a
panoului de comanda.

Observatie: Operati tastele cu degetele i
fara manusi de bucatarie. Nu puteti opera
tastele cu obiecte, de ex. cu lingura de
lemn.

' n functie de model
10

H Indicator de temperatura
Mariti temperatura cu + sau sca-
deti temperatura cu —.
Domeniul de setari: 40-200 °C
in trepte de 5 grade

Observatie: Dacé timpul este
setat la mai mult de 60 minute,
atunci temperatura maxima este
de 80 °C.

Indicator de timp

Mariti timpul de preparare cu +
sau scadeti-l cu —.

Domeniul de setari: 1-60 minute
Observatie: Daca este setatd o
temperatura de 40-80 °C timpul
de preparare sau timpul in care
preparatul este mentinut cald
poate fi prelungit pana la 8 ore.

Tastele pentru programe
Simbol

Program
Cartofi prajiti

Carne de pasare

Carne

Peste

Legume

Paine

DE=E|HDG &

Produse mici de brutarie si pati-
serie




Simbol  Program

Mentinere calda

5%

Decongelare

g

Modul standby

Daca aparatul nu este utilizat o anumita pe-
rioada de timp inainte sau dupa preparare,
acesta comuta in modul standby, Ose
aprinde, iar pe display apare --. In modul
standby, aparatul consuma doar o cantitate
mica de energie.

Apasati O ca sa dezactivati modul standby
si sa operati aparatul.

inainte de prima utilizare
Pregatiti aparatul pentru utilizare.

Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

1. Indepartati materialul de ambalare r&-
mas.

2. Indepértati eticheta si foliile existente.

3. Cu fereastra deschisa, incalziti aparatul
fara alimente, la setarea cea maiinalta a
temperaturii timp de 30 de minute, apoi
|asati-l sa se raceasca.

4. Toate piesele care intrd in contact cu ali-
mentele se curdta inainte de prima utili-
zare.

Observatie: La prima utilizare este normal
sa se formeze fum sau miros in cantitate re-
dusa.

Utilizarea

Instructiuni generale
Respectati indicatiile pentru a putea utiliza
aparatul in mod optim.

= Tineti apdsat tastele de setare, ca sa mo-
dificati mai rapid setarile.

= Pentru a modifica temperatura sau tim-
pul dupa inceperea prepararii, apasati DIl
, modificati valorile si apoi continuati pre-
pararea apasand DI,

Instalarea aparatului

» Asezali aparatul pe un blat de lucru sta-
bil, orizontal, termorezistent. Pastrati in-
totdeauna o distanta de siguranta de cel
putin 10 cm fatd de pereti si alte obiecte.

inainte de prima utilizare ro

Asezarea alimentelor in cos

1. Scoateti cosul, asezati gratarul in cos si

apasati in jos.

—Fig. A

Distantierele de la gratar trebuie sa fie
orientate in jos.

2. Puneti alimentele in cos si impingeti co-
sul complet in aparat.

— Fig.
Nu umpleti niciodata cosul cu alimente
pana la marginea superioara.

Pornirea prepararii

1. Introduceti stecherul.

—Fig. &1

v Se emite un semnal sonor, iar panoul de
comanda se activeaza.

v Pe display, se afiseaza alternativ tempe-
ratura si timpul de preparare presetate
pentru prepararea manuala.

—Ffig. B

2. Ca sa utilizati un program, apasati pe
simbolul dorit de pe panoul de coman-
da, de ex. U Cartofi prajiti.

—Fig. 3@

v Simbolul de program selectat se aprinde
intermitent, iar pe display, se afiseaza al-
ternativ temperatura si timpul de prepa-
rare presetate pentru program.

— Fig.

3. Pentru a reveni la prepararea manuala,
apasati din nou pe simbolul de program
care se aprinde intermitent.

4. Reglati temperatura afisata sau timpul de
preparare afisat cu — sau +.

—Fig. B

v Dupa o anumita perioada, display-ul co-
mutad automat intre temperatura si timp.

5. Ca sa afisati manual timpul sau tempera-
tura pe display, apasati pe ® sau pe 8.
—Fig. Bl

6. Porniti prepararea cu DIl Start/Pauza.

— Fig. ]

v Pe display se afiseaza alternativ tempe-
ratura setata si timpul de preparare ra-
mas.

Scuturarea cosului sau intoarcerea
alimentelor

Ca sa obtineti un preparat uniform, unele
alimente ar trebui Intoarse dupa jumatatea
timpului de preparare.

11



ro Set gratar pentru grill

1. La jumatatea timpului de preparare,
scoateti cosul din aparat.
— Fig. KK

v Prepararea intra in pauza, iar pe display
se afiseazd OPEN, cat timp cosul este
SCOS.

2. Scuturati cosul cu alimente. Intoarceti ali-
mentele mari sau delicate cu ustensile
de gatit din lemn sau plastic termorezis-
tent.

—Fig. A

3. Introduceti cosul complet in aparat.
oA 13|

v Prepararea continua automat, iar pe dis-
play se afiseaza alternativ temperatura
setata si timpul de preparare ramas.

Scoaterea alimentelor preparate

1. Atunci cand prepararea s-a incheiat, End
se aprinde intermitent pe display. Se
emite un semnal sonor, iar pe panoul de
comanda se aprind toate simbolurile.

- Fig. I

2. Scoateti cosul cu alimentele preparate.
- Fig. I3

3. Rasturnali din cos alimentele care nu au
exces de grasime sau scoateti-le cu us-
tensile de gatit, de ex. cartofii prajiti.

- Fig.  IA

4. Alimentele cu exces de grasime, de ex.
carne cu grasime sau bucati de pui, tre-
buie scoase din cos folosind ustensile
de gétit. Pentru a preveni scurgerea gra-
simii din cos pe alimentele preparate, nu
inclinati cosul.

— Fig.
Aruncatli cu grija grasimea fierbinte in ex-
ces sau lasati-o sa se rdceasca in cos.

Exemple de utilizare

Observatie: Dacé intrerupeti manual proce-
sul de preparare cu O, pe display se afisea-
za COOL, iar ventilatorul continua sa func-
tioneze un timp. Scoateti cosul abia dupa
ce COOL s-a stins.

Recomandare: Puteti utiliza aparatul pentru
a pregati direct portii suplimentare sau alte
alimente.

Set gratar pentru grill

Frigeti alimentele pe gratar sau preparati fri-
garui.

Vedere de ansamblu

— Fig.

Grétar pentru grill

Frig&rui, 4 bucati

Utilizarea gratarului pentru grill

1. Procedati conform instructiunilor de mai
jos, ca sa preparati alimente pe gratarul
pentru grill.

» Asezati gratarul in cos.

» Asezati gratarul pentru grill in cos.

» Asezati alimentele pe gratarul pentru
grill.

—Fig. EE]

2. Procedati conform instructiunilor de mai

jos, ca sa preparati frigarui:
» Asezati gratarul in cos.
» Asezati gratarul pentru grill in cos.
» Asezati frigaruile pregatite in locasuri-
le prevazute.
- Fig. B
3. Introduceti cosul complet in aparat.
4. Porniti prepararea.
— "Pornirea prepararii”, Pagina 11

Aparatul oferd 9 programe presetate, diferite. Alegeti programul potrivit in functie de ali-

mente.

Observatie: Valorile specificate reprezintd recomandari. Deoarece alimentele difera in ce-
ea ce priveste originea, dimensiunea, forma, starea si marca, setarea optima pentru ali-
mentele dvs. poate sa fie diferita de valorile indicate.

Alimente Presetare Observatii

Cartofi prajiti, conge- @ Cartofi prajiti

lati, 10 x 10 mm, 180 °C

400¢g 20 min.

Pulpe de pasare, ®» Carne de pasare  La jumatatea timpului de preparare scuturati
4bucdtia125g 200 °C cosul cu alimente sau intoarceti alimentele.

12



Vedere de ansamblu curdtare ro

Alimente Presetare Observatii

23 min.
Antricot de vita, Carne Preincalziti aparatul 4 min.
2 bucati,cca. 3cm 200 °C La jumatatea timpului de preparare scuturati
grosime 18 min. cosul cu alimente sau intoarceti alimentele.
File de somon, 2 bu- ® Peste La jumatatea timpului de preparare scuturati
catia150g 160 °C cosul cu alimente sau intoarceti alimentele.

13 min.
Legume la gratar, %6 Legume Taiati legumele grosier si amestecati-le cu
40049 180 °C max. 1 lingurita de ulei

16 min.

Prajituri mici sau bri- @ Produse mici de

0se, 6 bucdti brutarie si patiserie

160 °C

18 min.
Chifle congelate, & Paine
precoapte 160 °C

10 min.
Mentinerea caldd a % Mentinere calda
preparatelor 80 °C

30 min.
Decongelarea ali- #% Decongelare
mentelor congelate 40 °C

30 min.

Recomandari

= Daca dimensiunile alimentelor difera de
cele indicate n tabel, scurtati sau prelun-
giti timpul de preparare.

= Daca alimentele nu sunt gata la sfarsitul
timpului de preparare selectat, prelungiti
timpul de preparare sau mariti tempera-
tura.

= (Ca sa obtineti un preparat uniform, scu-
turati cosul cu alimente sau intoarceti ali-
mentele la jumatatea timpului de prepa-
rare.

= Daca alimentele nu sunt crocante asa
cum va doriti, umeziti-le cu putin ulei ina-
inte de preparare, de ex. cu o pensula
sau cu un pulverizator de ulei. Stergeti
uleiul in exces sau lasati-l sa se scurga.

Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare,
pentru ca resturile sa nu se usuce pe ele.

» Nu utilizati agenti de curatare cu continut
de alcool sau alcool etilic.

» Nu utilizali obiecte tdioase, ascutite sau
metalice.

» Nu utilizati lavete abrazive sau deter-
genti.

» Stergeti panoul de comanda si display-ul
cu o laveta din microfibra umeda.

Curatati piesele individuale conform specifi-

catiilor din tabel.

—Fig. Al

Curatati aparatul si piesele

1. Curatali aparatul de baza cu o laveta
umeda si apoi uscati-l.

Utilizati o lavetd umeda din microfibra
pentru display.

2. Daca este nevoie, curafati spatiul de
coacere cu apa calda si o laveta sau un
burete moale.

3. Tndepértati resturile de alimente de pe re-
zistenta cu o perie moale.

4. Eliminali excesul de grasime si ulei din
COS.

5. Daca exista reziduuri de grasime persis-
tente in cos, umpleti cosul cu apa calda
si cateva picaturi de detergent lichid

13



ro Remediali defectiunile

pentru curatarea prealabila si lasati-l la 6. Curatati cosul si gratarul cu detergent li-

Tnmuiat.

chid si o laveta sau un burete moale sau
spalafi-le in masina de spélat vase.

Remediati defectiunile

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functioneaza.

Aparatul nu are curent.
» Verificati daca aparatul este alimentat cu energie electrica.

Tn cazul intreruperii ali-
mentarii electrice, apara-
tul continud automat pro-
cesul de preparare dupa
remediere.

Aparatul salveaza procesul de preparare anulat un anumit

timp.

1. Daca alimentarea cu energie electrica este intrerupta, scoa-
tefi stecarul din priza.

2. Cand alimentarea cu energie electrica este restabilitd, intro-
duceti stecarul in priza.

v Se continua procesul de preparare anulat.

3. Selectati una dintre urmatoarele optiuni:

» Ldsati procesul de preparare sa se desfasoare pana la fina-
lizare.

» Intrerupeti prepararea folosind Pll, ca sa reglati valorile, de
ex. sa mariti temperatura.

» Anulati preparare cu O.

Observatie: Dacé alimentarea cu energie electrica a fost intre-

rupta pentru o perioada mai lunga de timp, prepararea nu va

continua automat.

Nu se porneste sau nu
se continua prepararea,
iar pe display se afiseaza
OPEN.

Cosul nu este introdus corect in aparat.
» Impingeti cosul complet in aparat. Cosul nu trebuie sa iasa
din carcasa.

Cosul nu poate fi intro-
dus complet in aparat.

Exista alimente sau obiecte in spatiul de coacere.

» Indepartati alimentele sau obiectele din spatiul de coacere.
Alimentele sau obiectele din spatiul de coacere devin fier-
binti in timpul prepararii. Utilizati ustensile de gatit rezistente
la caldura si actionati cu atentie.

Pe display apare un cod
de eroare, de ex. Ex.

Sistemul electronic a identificat o eroare.

1. Scoateti stecherul din priza.

2. Introduceti stecherul la loc, in priza.

3. Daca defectiunea persistd, apelati unitatea de service abili-
tata.

— "Serviciul clienti", Pagina 15

Din aparat iese fum alb.

Picaturile si reziduurile de grasime din cos sau din spatiul de

coacere produc fum alb atunci cand sunt incalzite.

» Curatali bine cosul, gratarul si spatiul de coacere dupa fie-
care utilizare pentru a elimina toate reziduurile de grasime.

Observatie: Fumul alb cauzat de reziduurile de grdsime nu

are nicio influenta asupra rezultatului prepararii sau asupra

aparatului.




Predarea aparatului vechi

» Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.

Acest aparat este marcat co-

respunzator directivei europe-

ne 2012/19/UE in privinta
I

aparatelor electrice si electro-
nice vechi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

Directiva prescrie cadrul pen-
tru o preluare Tnapoi, valabila
in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

Serviciul clienti

De la unitatea noastra de service abilitata
puteti achizitiona piese de schimb originale
care sunt relevante pentru siguranta si care
sunt disponibile pentru achizitionare timp
de panala 10 ani de la punerea aparatului
pe piata.

Pentru informatii suplimentare, contactati
unitatea noastra de service abilitata.
Informatii detaliate despre perioada si con-
ditiile de garantie din tara dumneavoastra
pot fi gasite, prin intermediul codului QR, pe
documentul anexat referitor la contactele
pentru service si conditiile de garantie, la
distribuitorul local sau la unitatea noastra
de service abilitata sau pe site-ul nostru
web.

Informatiile conform directivei (EU)
2023/826 sunt disponibile online la
www.bosch-home.com pe pagina de pro-
dus si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastra, in sectiunea rezervata in-
structiunilor de utilizare si documentelor su-
plimentare.

Predarea aparatului vechi

ro

15


https://www.bosch-home.com

bg BesonacHocT

Be3onacHocT

® [TpoyeTeTe BHMMATEIHO TOBa PbKOBOACTBO.
® 3anageTte PbKOBOJACTBOTO, KAKTO M NpodyKToBaTa MHPOpMaLumaA, 3a
no-HaTaTbliHa crpaska Wau 3a cneaBalute CoOOCTBEHULM.

M3nons3eanTte ypeaga camo:

B C OPUIMHaIHM YacTu 1 NPUHAOIEXHOCTH.

3a 3aTtonnAHe, BapeHe, NeyeHe u MbpxXeHe ¢ ropeLy Bb3ayx.

noa Haal3op.

3a JIOMaKMHCKM KOMYyecTBa M BpemeHa Ha obpadoTka.

B JIOMakMHCTBOTO ¥ B 3aTBOPEHM NOMELLeHMA B JoMallHa 0OCTaHOoB-
Ka npv CTanHa Temnepartypa.

® Ha B1coumnHa Ao 2000 M Hag MOPCKOTO paBHULLE.

YpentsT BUHaArK TpAdBa Aa ce n3k/uBa OT Mpexarta cnej ynotpeoa,
KoraTto He e noa HadntoaeHWe, Npean NoYncTBaHe M B Cryyai Ha nos-
pena.

To3n ypea Moxe aa ce n3nonaea oT Aela Ha Bb3pacT Haa 8 roanHu 1

OT Mua ¢ HaManeHun GU3NYEecKu, CETUBHU UM YMCTBEHU CMOCOOHOCTH

WAK IMNca Ha OnuT U/WK 3HaHWA, ako ca nNoj HabaaAeHWe Uan ca UH-

CTPYKTUPaHU OTHOCHO BesonacHara ynotpeda Ha ypena u ca pasdpa-

M MpouaTuyallmnTe ot ynotpedara onacHOCTH.

[euata He TpAbGBa aAa urpasT ¢ ypeaa.

[MouncTBaHETO U NoAAPBXKKATA OT CTpaHa Ha notpeduTensa He TpAOBa

[a ce U3BbpLIBaT OT Aela Ha Bb3pacT noa 8 roanHu 1 6e3 Habnwoae-

HKe.

[pbxTe geua Ha Bb3pacT noad 8 roanHu gased ot ypeaa v 3axpaHBsa-

wma kaden.

» Hukora He n3non3BanTe NoBpeaeH ypea.

» Hukora He u3nonsBamnTe ypea Cc HanykaHa Uan cuyneHa noBbpx-
HOCT.

» Hukora He agbpnavte kabena 3a CBbpP3BaHe KbM Mpexara, 3a Ja OT-
[envTe ypeaa oOT enekTpo3axpaHBallata Mmpexa. BuHaru xsaujante
Lencena Ha kabena 3a CBbP3BaHEe KbM MpexaTa.

» AKO ypeabT uin kabenbT 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa ca nospe/e-
HW, He3abaBHO M3abPNanTe Wencena Ha kabdena 3a CBbP3BaHe KbM
Mpexarta OT KOHTaKTa Wan U3KaueTe npeanasvtens B KyTuaATa ¢
npeanasuTenu.

» CBbpXeTe ce ¢ oTaesna no o6cny>XBaHe Ha KJIMEHTH.

- CrpaHunya 24

» CBbp3BanTe K ekcnaoatMpanTe ypeaa caMo B CbOTBETCTBUE C [aH-

HWTe Ha ¢pabpuuHaTta Tabenka.
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BesonacHocTt bg

YpeasT TpAdBa Aa ce CBbp3Ba KbM e/1eKTprMuyecka Mpexa ¢ npo-
MEH/IMB TOK eANHCTBEHO NOCPEACTBOM MHCTaAIMPaH cnope npasu-
naTta 3a3eMeH KOHTaKT.

CwucTemaTa oT 3alMTHX NPOBOAHULM Ha eflekTpuyeckarta crpaaHa
MHCTanauma TpA6Ba Ja € MHCTa/IMpaHa CbrnacHo U3UCKBaHWATA.
Hukora He 3axpaHBanTe ypena NnocpeaCcTBOM BbHLIHO KOMYTaLMOH-
HO YCTPOWCTBO, Hanp. TanmMep nav AMCTaHLMOHHO ynpaBieHue.
Camo o6yuyeH 3a LenTta cneynanuavpan nepcoHan Tpadsa ga us-
BbpLUBA PEMOHTM Ha ypeaa.

3a peMoHTa Ha ypena TpadBa ga ce na3nonssart caMmo OPUrMHaIHK
PEe3epBHU YacTy.

AKO KabenbT 3a CBbP3BaHE KbM Mpexara Ha To3u ype 6bae nos-
pefeH, Tor TpAadBa Aa ce CMeHW OT NMPOW3BOAMTENA UK HEFOBKUA OT-
nen no obcnyxBaHe Ha KAMEHTH, UM OT APYro Anue ¢ noaodHa KBa-
nudukauma, 3a aa ce naberHaTt onacHOCTM.

Hukora He notananTe ypena wiv kabena 3a CBbp3BaHE KbM Mpexa-
Ta BbB BOJa ¥ HE MM NocTaBAnTEe B CbAOMMANHATA MalluHa.

» M3nonaseanTe ypena camo B 3aTBOPEHU MOMELLEHMA.
» Hukora He uanaranTe ypeaa Ha CunHa TOM/MHA M Bnara.
» 3a nouyncTBaHe Ha ypeaa He U3nos3BanTe MallnHa 3a NoYncTBaHe ¢

napa uiv ¢ BUCOKO HanAraHe.

Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
XaTta C U3TOUHMLM Ha TOM/IMHA WM TOPELLM YacTu Ha ypeaa.

Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a cBbp3BaHe KbM Mpe-
»KaTa C OCTPU BbpxoBe nan pbooBe.

Hukora He nperbBainTe, He NPUTUCKaNTE K He MpoMeHanTe kadena
3a CBbp3BaHE KbM Mpexara.

Hukora He nocTtasAnTe ypena Bbpxy Man B 6/IM30CT A0 ropeLLun no-
BbPXHOCTHU.

Hukora He nocTtasAnTe ypeaa Bbpxy Wi B 6/IM30CT 4O TOPUMMU Ma-
Tepuasnu, Hanp. 3aBeCu U NMOKPUBKMU.

BuHaru cnassanTe 6e3onacHo oTcToAHMe OT MUHUMYM 10 cm cnpAa-
MO CTEHW M APYrv NpeaMeTH, 3a Aa usberHete akymyampaHe Ha Tor-
JIMHAa.

Hukora He nokpuBanTe ypeaa v He OCTaBAWTe ApYyru NpeameTv Bbp-
Xy HEero.

He octaBAnTe 1 He CbxpaHABaWTE NPEeAMETH B KOLIHMLATA UM B OT-
NENEeHNETO 3a roTBEHE.

» [locToAHHO HabntogaBarTe ypeaa, korato padoTu.
» Hukora He cunBanTe 0/IMO UK Apyra MasHuWHa B KollHWLAaTa.
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BbesonacHocT

Hukora He 3arpaBaiTe B ypeaa XpaHuTenHu NpoayKTh, KOUTO Cb-
ObPXXaT BUCOKOMPOLEHTOB a/IKOXO WKW JPYrKM NecHO3anaMM1 CbC-
TaBKM.

BaemeTe noa BHUMaHWE MakCMMaiHO AOMYyCTUMOTO KOMYECTBO 3a
Mb/IHEeHe. HUkora He Mb/iHeTe XpaHUTeHM NPOAYKTU A0 FOpHMA Pbo
Ha KowHuuaTa.

He nanonseanTe HesakpeneHa XxapTva 3a NeyeHe v 1eKn ChCTaBKu,
KOWTO MoraT Ja ObaaT 3acMyKaHu OT BEeHTMIaTopa, Hanp. CyLeHu
noAnpaBKy.

AKO OT ype/a 3anoyHe Aa ce oTaesna TbMeH AnM, He3abaBHO U3KIIO-
yeTe Lencena ot KoHTakTa. M3BageTe KolHULaTa eBa Korato oo-

pa3yBaHETO Ha AUM Cpe.
A

y/

k.

YpenwT ce HaropetlsaBa no Bpeme Ha padoTa. Hukora He
JOKOCBanTe ropeLlmTe NOBbPXHOCTH.

OcTtaBeTe ypeaa aa ce oxnaav Npeay NnoYMcTBaHe uam TPaHCNopPTH-
paHe.

Hvkora He nocAranTe B ropellara BbTPELHOCT.

Hukora He JoKOocBanTe C He3allMTEHW pPbLie ropellarta ckapa u ro-
pewumTe WwuwyeTa. Manonssante noaxoaaLiM NOMOLLHX CPeacTBa,
Hanp. PbKOXBaATKM 3a ropeLly CbaoBe UK roTBapCKun Nproopwu.
Bbaoete BHMMATENHM NPU M3BAXKAAHETO Ha KOolWHKULAaTa, Thi KaTo €
Bb3MOXHO OTAE/IAHE Ha ropeL Bb3ayX 1 ropeLla napa.

» He ce HaBexaalTe Haa ypeda.

BuHarn opbxKTe pbLUeTe M IMLETO CU Jasiey OT U3XOAWUTE 3a Bb3AYX.

» 3a na n3berHeTte HapaHABaHWA, 3N0N3BaNTE ypena camMo Mo npea-

vVYVYy VYV VY

18

HasHauyeHue.
Bbaete BHMMaTeNnHn npu GopasBeHe ¢ wuniiyeTaTa.

JpbXTe ganey oT gela onakoBbyHWMA Matepuarn.

He gonyckanTte aeua aa urpadart ¢ OnakoBbYHUA Martepuan.

JpbXTe ganey ot geua Mankute 4yacTu.

He gonyckanTte geua aa urpadaTt ¢ Masiku 4yacTw.

CnasBaWlTe ykasaHuATa 3a NOUYNCTBAHE.

MouncTBanTe Npeam Bcaka ynotpeda NoBbPXHOCTUTE, BNU3aLlM B
KOHTaKT C XpaHWTEeNHW NPOAYKTH.

3a npepoTtBpaTABaHe o6paldyBaHETO Ha akpuiamMmui He rotBeTe npe-
KaleHO Ab/ro XpaHUTENHUTE NPOAYKTU U OTCTPAHETE U3rOPEenn Oc-
TaTbUM.

Hukora He 3arpasanTte npecHu kaptoou Hag 180 °C.



lNMpenoTBpaTABaHe Ha maTepu-
anHu weTu

» He n3nonseamTe pexeLun, OCTPU Uu
MeTasIHW roTBapcku npudopu. Manons-
BalTe caMo roTBapcku npudopu ot
ObPBO WX TOMNIOYCTOWYMBA NacTMa-
ca.

» [locTaBeTe BHMMATE/NHO WullYyeTaTa B
KOLWHULAaTa, 3a fa usberHete 4packo-
TUHU WK MOBPEM Ha KolHuLaTa.

» Hwkora He nocTaBaAWTe ropetyara KoLl-
HWLa BbPXY YyBCTBUTENHW HA TOMIMHA
NOBBPXHOCTU. BHaru uanonspante
HeuyBCTBMTE/IHA HA TOMMHA NOOOX-
Ka, Hanp. NoasoXKa 3a ropeluy cbio-
BE.

» Hwkora He cunBanTe BoAa WM OPYIK
TEYHOCTU B KOLLIHMLATA.

» Hukora He u3nossBarTe ckapara uu
lMLIYeTaTa B MMKPOBB/IHOBA dypHa.

3ano3HaBaHe

O6w npernen

Cren pasonakoBaHeTo NpoBepeTe BCUY-
KW 4aCTh 3a WETH, NoJIyyYeHn MNMpun TpaHc-
NMOPTHUPAHETO, N KOMIJIEKTHOCTTA Ha AO0C-
TaBkara.

—Qur.

OCHoBEH ypen

IEl Kowhuua

KomnaekT rpun npuHaanexHocTu !
— "KomnnekT rpna nouHaniexHoctm”,
Crpanmya 21

Ol

Kamepa

MaHen 3a oBcnyKBaHe

Bxoa 3a Bb3ayx

Maxoa 3a Bb3ayx

Kaben 3a cBbp3BaHe KbM MpexaTa

MpenoTBpaTABaHe Ha MaTepuantu Wwetu bg

MaHen 3a o6¢cnywBaHe

Tyk Wwe HamepwuTe obL Npernen Ha naHe-
na 3a o6cnyXBaHe.

3abenemka: Hatuckante 6yToHuTE C
NPbCTU M 63 roTBapcKu pbkasuum. He
MOXeTe fla HaTuckaTe OyTOHWUTE C npef-
METU, Hanp. FOTBAPCKW STHXULIN.

UHauKaTopHU enemeHTU U GyHKLUO-
HanHu 6yTOHU

Cumeon  PyHKUMA

Pexxunm Ha roToBHOCT
AKTMBMpPaHe 1 AeakTuBMpaHe Ha
PEXMM Ha rOTOBHOCT WU Npekpa-
TABaHe Ha NPUroTBAHETO

Crapt/lMay3a
CrapTvpaHe uau npekbcBaHe Ha
NPUroTBAHETO

Oucnnei

Korarto ceetvt °C, gucnneAat no-
KasBa Temneparypara.

Korato cBetv min, gucnneat no-
Ka3Ba BPEMETO.

H MHavkaTtop Ha Temneparypara
YBenuueTe Temnepatypara ¢ +
WM A Hamanete ¢ —.
[vnanasoH 3a HacTponka:
40-200 °C Ha cTbnku OT 5 rpaay-
ca

3abenemKa: Korarto e HacTpoOeHo
Bpeme Hag 60 MUHYTK, MakcuMar-
HaTta Temnepatypa e 80 °C.

MHamkaTtop Ha BPEMETO
YBennyeTe BPEMETO 3a NPUroTBA-
He C + WUAKu ro HamaneTe ¢ —.
[vnanagoH 3a HacTporika: 1-60 mu-
HYTH

3abenexka: Korato e HacTpoeHa
Temnepartypa o1 40-80 °C, Bpeme-
TO 3a NPWUroTBAHE UM NoaabpXa-
He B TOMIO CbCTOAHUE MOXE Aa
ce yabmxku Ao 8 yaca.

Dl

R~ oISl

[opeH HarpeBaTefieH efleMeHT 1 BeHTUa-
Top

ByTOHM Ha nporpamuTe

[loneH HarpesaTeneH enemeHT

CumBon [porpama

[TbpxeHn kapTohu

O

[MT1ue meco

)

B saBncumocT oT mogena
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bg [Mpenu nbpeaTa ynotpeda

CumBon [Mporpama

Meco

@ Puba

gé 3eneHuyum
58 Xna6

[pebHn cnaaku

SPIE

3aTonnsaHe

-~
<~
<~

PaampaszaBaHe

|l

PeXuM Ha roTOBHOCT

Korato ypedbT He ce M3nonsBa 3a onpe-
JIe/IeH nepuos oT Bpeme Nnpeau unv cnea
MPUroTBAHETO, YPeabT NpeMuHaBa B pe-
XXMM Ha FOTOBHOCT, O CBETU W OUCMNEAT
nokassa --. B pexum Ha roToBHOCT ype-
BT U3PasxoaBa camo MaiKo KOIMUYECTBO
e/1IeKTPOEHEeprus.

3a [eakTuBMpaHe Ha Pexuma Ha roTos-
HOCT M M3MON3BaHe Ha ypeaa HaTUCHeTe
O.

Mpenu nbpeaTta ynotpeba
[MoaroTtBeTte ypeana 3a u3nos3BaHe.

MouuncTBaHe Ha ypeaa npeau Nbpea-
Ta ynotpeba

1. OTCTpaHeTe HaMYHUA ONaKoBbYEH
marepuar.

2. OTCTpaHeTe Ha/IMYHUTE CTUKEPH U G O-
ma.

3. lpu OTBOPEH NPO30pPEL| 3arpenTe ype-
na 6e3 xpaHWTeNHW NPoAyKTH 3a
30 MUHYTV MpK Han-BMCOKaTa Temre-
paTypHa HacTpovKa v cnef toBa ro
OCTaBEeTE Aa ce oxnaau.

4. Mpeau nbpeata ynorpeda nouncteTe
BCWMYKM YaCTH, BIM3ALLM B KOHTAKT C
XPaHUTENHM NPOAYKTH.

3a6enemkKa: /leko o6pasysaHe Ha UM
WK MUPUC MO BPeMe Ha nmbpBsara ynotpe-
6a e HopMasTHO.

PaboTa c ypena

06wwm ykasaHua
Bzemete noa BHMMaHWe yKa3aHuATa, 3a
[a n3nonseare onTMManHo Baima ypen.

20

» 3a no-6bp3a NpomMAHa Ha CTOWHOCTUTE
3aPbXTe HaTUCHaTH BYTOHWUTE 3a Hac-
TpoWka.

= 3a agantupaHe Ha BPEMETO WU TEM-
neparypara no BpemMe Ha npuroTBAHe
HaTucHeTe P, NpomMeHeTe CTOMHOCTUTE
W cne ToBa NPOAL/IXKETE NMPUTrOTBAHE-
TO C Dl

PasnonaraHe Ha ypeaa

» Pasnonoxete ypeaa Bbpxy ctabunHa,
XOpPW30OHTaIHa, paBHa 1 yCTonumBa Ha
TonnHa padoTHa NOBbPXHOCT. BuHaru
cnagsavite 6e30MacHO OTCTOAHWE OT
MUHMMYM 10 cm CNPAMO CTEHM M APY-
M NpeameTu.

MbnHeHe Ha KOLWHULATA C XpPaHUTEN-
HU NPOAYKTH

1. WsBageTe KolwHuuUaTa, nocrasere
npucTaskara B KOLHULATA U A NPUTHC-
HeTe Hamosy.

-our. A
Pasfen1rten1re Ha npucraskara TpAd-
Ba [la couar Haaony.

2. MocTaseTte XpaHUTEHUTE MPOAYKTH B
KOLWHMLATa W TNacHeTe KolWwHWuaTa us-
UAO B ypeaa.

-our. |
HuKora He MbHeTe XPaHUTENHN NPo-
AlyKTW [10 TOPHWA PO Ha KoWHWLATa.

CrapTupaHe Ha NPUrOTBAHETO

1. Bk/toueTe wencena B KOHTaKTa.
—our.

v [Mpo3ByyaBa 3BYKOB CUrHa/ U NaHe bT
3a obcny)BaHe ce aKTuBMpa.

v [lucnnesT nokassa nocsenosartesiHo
npenBapuTesTHO HACTPOEHUTE TeMIe-
paTtypa 1 Bpeme 3a npuroteaHe 3a
PBYHOTO NPUTOTBAHE.

-our. J

2. 3a u3nos3BaHe Ha gafeHa nporpama
HaTUCHEeTE enaHua CUMBOJI Ha naHe-
na 3a oBcnyxeare, Hanp. @ MbpmeHUu
KapTodu.

—our. @

v CuMBOJTBT Ha u3bpaHaTa nporpama
MWra v AMCreAT nokasea nocea0Bsa-
Te/IHO NpPeaBapUTeIHO HACTPOEHUTE



Temnepartypa v BpeMe 3a NpuroTBAHe
3a nporpamara.
—Qur.

3. 3a BpbllaHe KbM PbYHOTO MPUTOTBAHE
HaTUCHETe OTHOBO MUrallMA CUMBO
Ha nporpamara.

4. ApanTtvpanTe nokasaHaTta Temnepary-
pa naM NokasaHoTO BPEME 3a NPUroT-
BAHE C — UK +.

-our. B

v Cnea v3BecTHO Bpeme AWCNNEeAT aBTo-
MaTMUHO MPEBKOUBA Mexay Temne-
paTypa v Bpeme.

5. 3a pbyHO M3BEXOAHE HA BPEMETO MK
Temneparypara Ha MCNIeA HaTUCHETE
Ownnn k.

—our. ]

6. CtapTvpaliTe NpuroTBAHETO C
DIl Ctapt/Maysa.

—Qur.

v [lucnneAat nokassa NnocneaoBaTesiHo
HacTpoeHaTa TemnepaTypa u ocTaBa-
LL|OTO BPEME 3a NPUroTBAHE.

PasTpbCcKBaHe unu o6pbluaHe Ha
XpaHUTENHUTE NPOAYKTH

3a nocturaHe Ha paBHOMepeH peaynTar
OT rOTBEHEeTO onpeaeneHn XpaHUTeaHu
npoaykTv TpAdBa ga ce odbpHaT cnen
NnoJsioBMHaTa Bpeme 3a npuroTBAHe.

1. Cnen nonosrHaTa Bpeme 3a NpuroTsa-
He n3BadeTe KollHMLaTa oT ypeaa.
—>Qur.

v [lpuroTBAHETO € Ha naysa W AMcnaeaT
nokassa OPEN, gokarto KolwHuLata e
n3BageHa.

2. PaaTpbCkanTe XpaHUTeNHWTe NpoayK-
™ B KOWHMLaTa. O6pbliariTe ronemu
WM YyBCTBUTENHWU XPaHWUTENHM MPOo-
OYKTW C TOTBAPCKU NpruOOopH OT ABPBO
WK TOMIOYCTOMUKMBA nacTmaca.
—>Qur.

3. ThacHeTe KowHuMLaTa M3LANo B ypeaa.
—Qur.

v [lpuroTBAHETO NpoAb/HKaBa aBTOMa-
TUYHO M AUCNNEAT nokasea nocneao-
BaTe/IHO HacTpoeHaTta Temneparypa v
OCTaBall|0TO BPEME 3a NPUroTBAHE.

KomnnekT rpun npuHagnexHoctv  bg

U3BamgaHe Ha rOTOBUTE XpPaHUTENHU

NpPoAYKTH

1. Korarto npuroTBAHETO NPUKJIOUM, Ha
ancnnea mura End. Yysa ce 3BykOB
CWrHan v BCUMYKWM CMUMBOJIM Ha NaHena
3a obcnyXBaHe CBETAT.
—our. I3

2. M3BajgeTe KolHULaTa ¢ roTOBUTE Xpa-
HWUTE/THX MPOAYKTH.
-our. I3

3. MacuneTe OT KOoLHMLATa XPaHUTEMHK
npPoAayKTH, KOUTO He OTAENAT U3NULLIHA
MagHWHa, UK TW n3BaaeTe C roTeapc-
K1 NprbOopK, HaNp. MbPXEHU KAPTOPHU.
—our. I3

4. M13BageTe OT KOoWHWLAaTa XpaHUTENHK
NPOAYKTH, KOUTO OTAENAT U3NMLLIHA
MasHWHAa, C roTBapCKu NpUdopH,
Hanp. MpamopunpaHo Meco unu pasda-
COBKW NTUYe Meco. He HaknaHanTe
KolHULaTa, 3a Aa NpeaoTepatuTe ma-
TMUYaHe Ha MagHWHa OT KolHMUuaTa
BbPXY FOTOBUTE XPaHWUTENHM MPOAYKTH.
—>Qur.
M3xBbpeTe BHUMATENHO ropelyaTa,
n3nvHa Ma3HWHa UK A ocTaBeTe aa
Ce oxnaav B KollHMLaTa.

3abenemKa: AKO TEKYLLO NPUrOTBAHE Ob-
e npekpareHo pbYHoO ¢ O, AUCNIEAT NO-
kassa COOL v BeHTMNaTopbT padoTu 3a
onpeaeneH nepuoa oT Bpeme. Maanete
KowHuuaTa easa korato COOL yracHe.

CbBeT: MoxeTe [a NpUroTenuTe AMPEeKTHO
JOMb/HUTE/THU MOPLUK WK JPYTM XPaHW-
TeSIHVM NPOAYKTY C ypeaa.

KomnneKT rpun npuHagne x-
HOCTHU

ounoBanTe XpaHUTENHU NPOAYKTU BPXY
ckapara Wiu NpuroTeeTe WwuiiyeTa.

06w npernen

- our. I8

Ckapa
WnwyeTa, 4 6p.
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bg [MpumepHU NpunoxeHnA

YnoTtpe6a Ha KOMNeKTa rpun Npu-

HaaNneXXHOCTH

1. 3a NMPUIroTBAHE Ha XPaHUTE/THU MPO-

AYKTW BbPXY CKaparta nocrboreTe, Kak-

TO cnensa.

» [locTaBeTe npuctaBkara B KOLWHK-

yara.

MocTaBeTe ckapara B KoLHULATa.

MocTaBeTe XpaHUTeNHUTE NPOAYKTH
BbPXy ckaparta.

—our. [E]

MpumepHU NpUNOXeHUa

Balumat ypen npeanara 9 pasnnuHu, NpeasaputesiHo HacTPOeHW nporpamu. Madepe-
Te noaxodAuwaTa nporpamMa B 3aBUCMMOCT OT XPaHWTEHUA NMPOOYKT.
3a6enemKa: [1ocoueHUTE CTOWHOCTM NPEACTABIABAT NPENOPbKU. Thit KATO XpaHu-

TENHWTE NPOAYKTH CEe pasnuuyasar no npousxod, pasmep, $opmMa, CbCTOAHUE U Map-
Ka, ONTUManHaTa HacTpoKKa 3a BaluTe XxpaHuTeHW NpoayKTv MOXe Aa ce pasnuua-

Ba OT CTOMHOCTUTE.

2. 3a NpuroTBAHe Ha WuLYeTa NocTbre-
Te, KakTo cneasa:
» [locTaBeTe npuctaBkaTa B KOLHU-
Lara.
» [locTaBeTe ckapara B KoluHULaTa.
» [locTaBeTe NOAroTBEHUTE WuKLYeTa
B NpeaBunaeHnTe 3a LenTta saTb0Ha-
TUHM.
- our.
3. TnacHeTe KowHuLaTa uaLAano B ypeaa.
4. CtapTvpanTe NpuroTBAHETO.
— "CraprupaHe Ha rnpurotBaHeTo”,
CrpaHuya 20

XpaHuTeneH npo-
AYKT

lMpenBapuTenHa Hac- YKasaHuA

TpourKa

3ampaseHu kapTopm
3a Mbp)KeHe,

@ MbpxeHn kapTodm
180 °C

10x10mm, 400 g 20 min
Munewku ByTueTa, ® [1TMye meco Cnen nonosuHaTa BpemMe 3a NpUroTBAHe pagsT-
46p.otno 1259 200 °C pPbCKanTe UM 0BbPHETE XPaHUTETHUTE MPOo-
23 min OYKTH
Teneuwka nbpxona, Meco 3arpenTe npeasapuTenHo ypeaa 3a 4 min
2 6p., nebennHa oko- 200 °C Cnef nofioB1MHaTa Bpeme 3a NpUroTBAHe pasT-
no3cm 18 min pbCKanTe UM 0ObPHETE XPaHUTENHWUTE NPO-
OYKTH
®wune oT cbomra, 2 6p. © Puba Cnef nosfioBMHaTa Bpeme 3a NpUroTBAHe pasT-
orno150g 160 °C pbCcKanTe uan oObpHETE XPaHUTENHUTE NPO-
13 min OYKTH
3enenHyyum Ha rpun, 88 3eneHuyum HapexeTe Ha eapo 3eneHuyLnTe U ' cMeceTe
400 g 180 °C ¢ makc. 1u.1. onmo
16 min

Manku cnagkum umm

@ JpebHu cnaaku

MbOHHM, 6 Op. 160 °C

18 min
3ampasenu, npeaea- & Xnad
PUTENHO U3NEeYeHn 160 °C
xnebueta 10 min
MooabpxaHe Ha croT- ¥ 3artonnaHe
BEHW ACTWA B TOMIO 80 °C
CbCTOAHNE 30 min
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YkasaHua 3a nouncrteaHe bg

XpaHuTeneH npo- lMpenBapuTenHa Hac- YKasaHuA
AYKT TpoMKa

PasmpassaBaHe Ha % PasmpasaBaHe

3ampasenu xpanuten- 40 °C

HW NPOAYKTH 30 min

CbBeTH

= AKO pasMepbT Ha XPaHUTETHUTE MPo-
OyKTV ce pas/uuasa OT JaHHuTe B Tad-
avuara, CbKpaTeTe UK yab/IKeTe Bpe-
METO 3a NPUroTBAHE.

= B cnyyar ue XxpaHuTenHuTe NpoayKTy
He ca rotosu cren M3bpaHoTo Bpeme
3a NPUroTBAHE, YOb/KETE BPEMETO 3a
NPUroTBAHE WK YBEMYETE Temnepa-
Typarta.

= 3a nocturaHe Ha paBHOMEPEH peay/i-
TaT OT FOTBEHETO pasdTpbCKanTe Uu
00bpHETE XPaHUTETHUTE MPOAYKTU B
KOLIHWLAaTa cnef nosioBnHaTa Bpeme
3a NPUroTBAHE.

= AKO XpaHUTENHUTE NPOAYKTU He ca
[0CTaTbYyHO XpynKasu, NPeau NpuroT-
BAHETO HaMa3HeTe XPaHUTENTHUTE NPO-
OYKTW C MasIko 0JIM0, Harnp. ¢ YeTka
nnu cnpen Gytunka 3a onuo. OctaBeTe
W3ULLHOTO ONMO Aa Ce OTLEean Wau ro
nsbbpLiere.

YKasaHuA 3a nouynucTBaHe

Cnep ynotpeba He3abaBHO nouncTeTe
BCWYUKM YacTw, 3a Aa M3berHete 3acbxsa-
He Ha ocTaTbLuTe.

» He nanonseante cbaobpxKally askoxos
noyncTBalLM Npenaparu.

» He n3nonaeante OCTpH, PeXeLLn Uim
MeTaslHW NPeaMETH.

» He nanonssarite abpasmBHU Kbpnu
WK NoYUCTBALLM NpenapaTu.

» [louncTBanTe NnaHena 3a oOC/yXBaHe
W AMCnnen camo C BRaXHa MUKpPOu-
ObpHa Kbpna.

[TouncTtBanTe OTAEHUTE YacTu cnopen

nocoyeHoTo B Tabnuuara.

—our. Bl

NMouuctBaHe Ha ypena u yactute

1. [ouncTeTe OCHOBHWA ypes C BnaxHa
Kbpra v ro nogcyliere.
3a aucnnea nanonsBanTe BnaXKHa MUK-
pPoOpMOBPHA Kbpa.

2. Mpu HeOOXOAMMOCT NOYUCTETE BbT-
peLHOoCTTa ¢ Tonaa BoJa U meka Kbp-
na unu rooa.

3. OTcTpaHeTe ocTaTbLM OT XpaHa no
HarpeBaTeIH1A eNeMeHT C MeKa YeT-
Ka.

4. OTCTpaHeTe U3NULLIHA MasHUHa U OSTMO
OT KolWHuLaTa.

5. AKO B KOLLUHWLATa ce HaMmpart ynopuTu
ocTaTbLM OT Ma3HWHa, 3a NpeaBapu-
TEJ/THO NMOYUCTBAHE HAMB/IHETE KOLLIHK-
Lata ¢ Masko KonM4yecTBo Tonia Boaa
M HAKOJIKO Karku npenapart 3a M1ueHe
Ha YMHWK U OCTaBeTe Aa noaencTaa.

6. [ouncTeTe KoWwHMLAaTa M npucTaskara
C MMeLl pasTBop M MeKa Kbpra Uan M-
6a v rv nocTaseTe B CbAoOMUANHATA
MallmHa.

OTCTpaHHBaHe Ha Heu3npaBHOCTHU

HeusnpasHocT

MpuynHa M oTCcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTHU

YpeasT He GpYHKLMOHWPA.

YpenbT He ce 3axpaHBa C TOK.

» [poBepeTe fanv ypeabT ce 3axpaHsa ¢ TOK.

Cnen npeKksvCBaHe Ha

enekTpo3axpaHBaHeTo puoLd OT BpeMme.
ypeabT CaMOCTOATENHO 1.
npoab/mKaBa NpUroTBAHe- OT KOHTaKTa.
TO. 2.

YpenbsT 3anameTasa NPeKkbcHAToOTO NPUroTBAHE 3a OnpeaesieH ne-
AKO enekTposaxpaHBaHeTo e NPeKbLCHAaTo, U3BaaeTe Lencena

Korarto enektposaxpaHBaHETO € Bb3CTaHOBEHO, BK/OUETE OT-

HOBO Ulerncena B KOHTakKTa.
v [lpekbCHaATOTO NPUroTBAHE Ce NpoAb/KaBsa.
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bg [penaBaHe 3a OTNaabLM Ha U31e3/M OT ynoTpeba ypeau

HeusznpaeHocT MpuunHa u oTCTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

Cnef npekbcBaHe Ha 3. MsBepeTe edHa OT clieaHNUTE OnLmu:

eNeKTpo3axpaHBaHeTo » QOcTaBeTe NPUroTBAHETO Aa Ce W3Mb/IHW 10 KPaM.

ypensT camoCTOATeNHO » [pekbcHeTe npuroTteaHeTo ¢ Pll, 3a Aa apnantmparte CTORHOCTH-
npoab/mKaBa NPUroTBAHe- Te, HaMp. 3a Ja yBenuunTe Temneparypara.

To. » [lpekpateTe npuroteaHeTo ¢ O,

3abenemKa: AKO eneKkTpo3axpaHBaHeTo € BUI0 NMPeKbLCHATO 3a
No-Abbr NEeproa OT BpeMe, NPUIroTBAHETO HEe Cce NPOoOb/Xasa aB-
TOMaTHYHO.

[TpuroTBAHETO HE CTapTw- KowHuuaTa He e nocTaBeHa NpaBu/HO B ypeaa.
pa wiu He ce Npoab/hkasa » TnacHeTe KollHMuaTa u3uano B ypeaa. KolwHnuata He TpHéBa

W AncCnneAdT nokassa Aa ce ngnasa oT Kopnyca.

OPEN.

KolwHuuaTa He MoXe Aa ce XpaHWTeHU npoAyKTH Uin npeamMeT BbB BbTPELWHOCTTAa.

BKapa 1u3yAano B ypeaa. » OTCTpaHeTe XpaHUTeNHUTE npoaAyKTM Unn npeamMmeTuTe OT BbT-

peluHocTTa. 1o Bpeme Ha NPUroTBAHE XPaHUTEIHWTE NPOAYKTH
WM NpeaMeTUTe BbB BLTPELIHOCTTA Ce HaropeulAasaTt. hanons-
BalTe TOM/I0YCTOWUMBM rOTBAPCKM NPpUOOpH 1 ObaeTe BHUMA-
TeNHu.

Ha nucnnes ce nokassa EnekTpoHukata e yctaHoBWNA rpeLuka.
KoA 3a rpewka, Hanp. Ex. 1. MsknoueTe wencena oT KOHTaKTa.
2. BkntoyeTe OTHOBO Liencena B KOHTaKTa.
3. Ako noBpefaTta Npoab/xxasa Aa ChllecTByBa, ofageTe ce Ha
cnyxo6aTta 3a 00CNy)KBaHE Ha K/IMEHTH.
— "Ornen no oobcnyxsaHe Ha kimeHTn", CtpaHmya 24

ot ypena ce otaena 6an Kanku MasHuHa 1 octatbly OT Ma3H1Ha B KOLHXLATa UM BbB BbT-
ONM. pewHoCcTTa oépasyBaT 6an aum npun HarpABaHe.
» [louncTBanTe WaTenHo KowHuuara, npucTaBkaTta U BbTpEeLl-
HOCTTa cnej BcAaka yHOTpeéa, 3a fa OTCTpaHuTe BCUYKKN OCTa-
TbUM OT MA3HKUHA.

3abenexka: ban M B pesynTar Ha 0CTaTbLM OT MasHUHA He B/u-
Ae BbPXy pesy/iTata OT FOTBEHETO WM Ha ypeaa.

npenaBaHe 3a oTnagbLM Ha U3- npasuia 3a npuemaHe 1 uanoJs-
3BaHe Ha CTapu eNn.

nesnu ot ynotpe6a ypeau prypea

» TMpenaiiTe ypena 3a otnamgbum no eko- OTAES NO o6cnyxBaHe Ha Knu-
norocbobpaseH HaumH. €HTHU
AKTyanHa MHGOPMaLMA OTHOCHO Haum-
HWTe Ha NpefaBaHe 3a OTNadbLM e
nosyunte oT Balwma cneunanuamnpan
THProBeL, KakTo 1 OT CboTBeTHaTa 06-
WMHCKa UKW rpascka ynpaea.

LLle nonyumnTe CBLP3aHN C GYHKLIMOHAN-
HOCTTa 1 MO3BONABALLM CbXPAHEHUE OpK-
rMHaNHK pesepsBHu yactm o 10 roamtm
creq NycKaHeTo Ha nasapa Ha Bawma
ypen OT Hawata cnyx6a 3a 00cyxsaHe
To3su ypen e 0603HAYEH B CHOT-  HA K/MEHTH.

BETCTBME C eBponeickara au- 3a fonbaHWTeNHa nHdopMaumA ce 00pb-
pexTvea 2012/19/EC 3actapn  ajite kbM Hawata cnyxoa 3a 06cnyxsa-
E€/1eKTPUYeCKn n eJ‘IQKTpOHHM HEe Ha KJIMEHTW.
é?eecﬂr‘o(nv;'fsetgﬁg?gﬁ?IV?/EdEE). Moapo6Ha MHOPMALMA OTHOCHO rapaH-
Taan aupextusa pernamerapa  IMOHHMA CDOK 1 rapaHLMOHHHUTE YC/IoBHA
BANMAHATE B paMKTe Ha EC BbB Baluata cTpaHa Le nosyunTe upea
QR KoAa Ha NPUIOXKEHNA JOKYMEHT 3a
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Otoen no oécny>|<BaHe Ha K/IMEHTHU

CEepPBU3HM KOHTaKTU U rapaHLMOHHU YCo-
BWA, OT Halwata cnyxoda 3a obcnyxsaHe
Ha KNAWeHTH, Baluma Tbprosew uan Ha Ha-
wara yeb cTpaHuua.

MHPopmaumATa cbrnacHo PernameHt
(EU) 2023/826 e HamepwuTe OHNanH Ha
www.bosch-home.com Ha cTpaHuLuaTa Ha
npoaykTa 1 cTpaHuLaTta 3a CepBU3HO 00-
cnyxBaHe Ha Baluva ypea npu pbkoBoaAC-
TBaTa 3a ynotpeda v AOMb/HUTENHWUTE
[OKYMEHTH.

bg
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, Many thanks for choosing a
[+ Bosch home appliance!

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:
* Expert advice and tips to make the most of your appliance
* Options for warranty extension
+ Discounts on spare parts and accessories
+ Digital information for use and all appliance data to hand
+ Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or
repairs by professionals from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001347176 (051029)
ro, bg
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