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Sicherheit de

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
m= Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= mit Originalteilen und -zubehor.

= zum Erwéarmen, Garen, Backen und Braten mit HeiBluft.

= unter Aufsicht.

m f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m lber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Auf-
sicht, vor dem Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt
werden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber und von

Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen

Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt

werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Ge-

brauchs des Gerats unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder alter und wer-

den beaufsichtigt.

Kinder jlinger als 8 Jahre vom Gerat und der Anschlussleitung

fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache be-
treiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom
Stromnetz zu trennen. Immer am Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen.

» Wenn das Gerat oder die Netzanschlussleitung beschadigt ist,
sofort den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.
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Das Geréat nur Uber eine vorschriftsmaBig installierte Steckdose
mit Erdung an ein Stromnetz mit Wechselstrom anschlieBen.
Das Schutzleitersystem der elektrischen Hausinstallation muss
vorschriftsmaBig installiert sein.

Nie das Gerat Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen,

z. B. Zeitschaltuhr oder Fernsteuerung.

Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat
durchfihren.

Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur des Gerats verwen-
det werden.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

» Das Geréat nur in geschlossenen Raumen verwenden.
» Nie das Gerat groBer Hitze und Nasse aussetzen.
» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um

das Gerat zu reinigen.

Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Geréateteilen oder War-
mequellen in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten
in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder veran-
dern.

» Nie das Geréat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.
» Nie das Geréat auf oder in die Nahe brennbarer Materialien stel-

len, z. B. Gardinen oder Tischdecken.

Immer einen Sicherheitsabstand von mindestens 10 cm zu Wan-
den und anderen Gegenstanden einhalten, um einen Hitzestau
Zu vermeiden.

Nie das Gerat abdecken oder andere Gegenstande darauf ab-
stellen.

Keine Gegenstande im Korb oder im Garraum lagern oder able-
gen.

» Das Gerat wahrend des Betriebs stets beaufsichtigen.
» Nie Ol oder Fett in den Korb flllen.
» Nie Lebensmittel im Gerat erhitzen, die hochprozentigen Alkohol

oder andere leicht brennbare Inhaltsstoffe enthalten.



Sachschaden vermeiden de

Die maximal zulassige Fullmenge beachten. Nie die Lebensmittel
bis zur Oberkante des Korbs einfullen.
Kein loses Backpapier und keine leichten Zutaten verwenden,
die vom Ventilator angesaugt werden kénnen, z. B. trockene
Krauter.
Wenn dunkler Rauch aus dem Gerat austritt, sofort den Netzste-
cker ziehen. Den Korb erst entnehmen, wenn die Rauchentwick-
lung abgeklungen ist.

A

b Das Gerat wird wahrend des Betriebs heil3. Nie die hei-
Ben Oberflachen berthren.

Vor der Reinigung oder dem Transport das Gerat abkthlen las-
sen.

» Nie in den heiBen Garraum greifen.
» Den heiBen Grillrost und die heiBen GrillspieBe nie mit bloBen

Handen berthren. Geeignete Hilfsmittel verwenden, z. B.
Topflappen oder Kochbesteck.

Beim Entnehmen des Korbs vorsichtig sein, da heiBe Luft und
heiBer Dampf austreten konnen.

» Nicht Uber das Gerat beugen.
» Hande und Gesicht immer von den Luftauslassen fernhalten.

Um Verletzungen zu vermeiden, das Gerat nur bestimmungsge-
maB verwenden.
Vorsichtig mit den GrillspieBen hantieren.

» Die Reinigungshinweise beachten.
» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Bertihrung kommen, vor

4
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jedem Gebrauch reinigen.

Um der Entwicklung von Acrylamid vorzubeugen, die Lebensmit-
tel nicht zu dunkel zubereiten und verbrannte Reste entfernen.
Nie frische Kartoffeln tber 180 °C erhitzen.

Sachschaden vermeiden findliche Unterlage verwenden, z. B.
einen Topfuntersetzer.

Kein scharfes, spitzes oder metallisches » Nie den Korb teilweise gedffnet im Gerat
Kochbesteck verwenden. Nur Kochbe- belassen, um Schaden durch starke Hit-
steck aus Holz oder hitzebestandigem ze oder einen herausfallenden Korb zu
Kunststoff verwenden. vermeiden. Den Korb immer vollstandig
Die GrillspieBe vorsichtig in den Korb le- entnehmen und wieder vollstéandig in das
gen, um Kratzer oder Beschadigungen Geréat schieben.
am Korb zu vermeiden. » Nie Wasser oder andere Flussigkeiten in
Nie den heiBen Korb auf hitzeempfindli- den Korb fillen.

che Flachen stellen. Eine hitzeunemp-



de Kennenlernen

» Nie den Grillrost oder die GrillspieBe in
der Mikrowelle verwenden.

Kennenlernen

Ubersicht

Prifen Sie nach dem Auspacken alle Teile
auf Transportschaden und die Vollstandig-
keit der Lieferung.

—Abb. li

Grundgerat
Korb
Garraum
Bedienfeld
Lufteinlass

Luftauslass

Netzanschlussleitung

Oberes Heizelement und Ventilator
Unteres Heizelement

Griff

Rost

Modellabhangiges Zubehér

Je nach Modell ist im Lieferumfang weiteres
Zubehor enthalten.
—Abb. A

Grillrost-Set

Bedienfeld

Hier finden Sie eine Ubersicht des Bedien-
felds.

Hinweis: Die Tasten mit den Fingern und
ohne Kichenhandschuhe bedienen. Sie
kénnen die Tasten nicht mit Gegenstanden
bedienen, z. B. Kochloffel.

olfeo[iflofloll> el o>

Anzeigeelemente und Funktionstasten

Funktion

Bereitschaftszustand
Bereitschaftszustand aktivieren
und deaktivieren oder die Zube-
reitung abbrechen

Start/Pause

Zubereitung starten oder unter-
brechen

Display

Wenn °C leuchtet, zeigt das Dis-
play die Temperatur.

Symbol

Dl

Symbol Funktion
Wenn min leuchtet, zeigt das
Display die Zeit.

H Temperaturanzeige

Temperatur mit + erhdhen oder
mit — verringern.
Einstellbereich: 40-200 °C in 5-
Grad-Schritten

Hinweis: Wenn eine Zeit von
mehr als 60 Minuten eingestellt
ist, betragt die maximale Tem-
peratur 80 °C.

Zeitanzeige

Zubereitungszeit mit + erhdhen
oder mit — verringern.
Einstellbereich: 1-60 Minuten

Hinweis: Wenn eine Temperatur
von 40-80 °C eingestellt ist,
kann die Zubereitungs- oder
Warmbhaltezeit bis zu 8 Stunden
verlangert werden.

Programmtasten
Symbol Programm
@ Pommes frites
@ Gefllgel
Fleisch

% Fisch

§6 Gemlse

& Brot

@ Kleingeback
669 Warmhalten
gé. Auftauen

Bereitschaftszustand

Wenn das Gerat vor oder nach der Zuberei-
tung fiir eine bestimmte Zeit nicht verwen-
det wird, wechselt das Gerat in den Bereit-
schaftszustand, O leuchtet und das Display
zeigt --. Das Gerat verbraucht im Bereit-
schaftszutsand nur noch eine geringe Men-
ge Energie.

Um den Bereitschaftszustand zu deaktivie-
ren und das Gerat zu bedienen, O driicken.



Vor dem ersten Gebrauch

Geréat vor dem ersten Gebrauch reini-
gen

1. Vorhandenes Verpackungsmaterial ent-
fernen.

2. Vorhandene Aufkleber und Folien entfer-
nen.

3. Das Gerat ohne Lebensmittel in einem
gut bellfteten Raum mit der héchsten
Temperatureinstellung fir 30 Minuten
aufheizen und danach abkihlen lassen.

4. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Be-
rihrung kommen, vor dem ersten Ge-
brauch reinigen.

Hinweis: Eine geringfligige Rauchentwick-

lung oder Geruchsbildung wahrend des

ersten Gebrauchs ist normal.

Bedienung

Allgemeine Hinweise
Beachten Sie die Hinweise, um |hr Gerat
optimal nutzen zu kénnen.

= Um die Werte schneller zu &ndern, hal-
ten Sie die Einstelltasten gedrickt.

= Um die Temperatur oder die Zeit wah-
rend der Zubereitung anzupassen, DIl
dricken, die Werte &ndern und dann die
Zubereitung mit DIl fortsetzen.

Geréat aufstellen

» Das Gerét auf eine stabile, waagrechte,
ebene und hitzebestandige Arbeitsflache
stellen. Immer einen Sicherheitsabstand
von mindestens 10 cm zu Wanden und
anderen Gegenstanden einhalten.

Lebensmittel in den Korb fiillen

1. Den Korb entnehmen, den Rost in den
Korb setzen und nach unten drtcken.
—Abb. |
Die Abstandshalter am Rost missen
nach unten zeigen.

2. Die Lebensmittel in den Korb flllen und
den Korb vollstdndig in das Gerat schie-
ben.

—Abb. I
Nie die Lebensmittel bis zur Oberkante
des Korbs einflllen.

Vor dem ersten Gebrauch de

Zubereitung starten

1. Den Netzstecker einstecken.
—Abb. H

v Es ertdnt ein Signalton und das Bedien-
feld ist aktiviert.

v Das Display zeigt abwechselnd die vor-
eingestellte Temperatur und Zuberei-
tungszeit fir die manuelle Zubereitung.
—Abb. @

2. Um ein Programm zu verwenden, das
gewlinschte Symbol im Bedienfeld
driicken, z. B. & Pommes frites.

—Abb.

v Das gewahlte Programmsymbol blinkt
und das Display zeigt abwechselnd die
voreingestellte Temperatur und Zuberei-
tungszeit fir das Programm.

—Abb. B

3. Um zur manuellen Zubereitung zurlickzu-
kehren, das blinkende Programmsymbol
erneut driicken.

4. Die angezeigte Temperatur oder die an-
gezeigte Zubereitungszeit mit — oder +
anpassen.

—Abb. ]

v Nach einer gewissen Dauer wechselt
das Display automatisch zwischen Tem-
peratur und Zeit.

5. Um im Display die Zeit oder die Tempe-
ratur manuell anzuzeigen, ® oder 8
drlcken.

—Abb.

. Die Zubereitung mit DIl Start/Pause star-
ten.
—Abb. K

v Das Display zeigt abwechselnd die ein-
gestellte Temperatur und die verbleiben-
de Zubereitungszeit.

Lebensmittel schiitteln oder wenden
Um ein gleichmaBiges Garergebnis zu er-
reichen, sollten bestimmte Lebensmittel
nach der Halfte der Zubereitungszeit ge-
wendet werden.

1. Nach der Halfte der Zubereitungszeit
den Korb aus dem Gerét nehmen.
—Abb. A

v Die Zubereitung ist pausiert und das Dis-
play zeigt OPEN, solange der Korb ent-
nommen ist.

2. Die Lebensmittel im Korb schdtteln.
GroBe oder empfindliche Lebensmittel

o
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de Grillrost-Set

mit Kochbesteck aus Holz oder hitzebe-
standigem Kunststoff wenden.
—Abb. [F

3. Den Korb vollstandig in das Gerat schie-
ben.
—Abb. [

v Die Zubereitung wird automatisch fortge-
setzt und das Display zeigt abwechselnd
die eingestellte Temperatur und die ver-
bleibende Zubereitungszeit.

Fertig zubereitete Lebensmittel ent-
nehmen

1. Wenn die Zubereitung beendet ist, blinkt
im Display End. Ein Signalton ertdont und
im Bedienfeld leuchten alle Symbole.
—Abb. [H

2. Den Korb mit den fertig zubereiteten Le-
bensmitteln entnehmen.

—Abb. A

3. Lebensmittel, die kein lberschiissiges
Fett abgegeben haben, aus dem Korb
schitten oder mit Kochbesteck heraus-
nehmen, z. B. Pommes frites.

— Abb.

4. Lebensmittel, die Uberschuissiges Fett
abgegeben haben, mit Kochbesteck aus
dem Korb nehmen, z. B. durchwachse-
nes Fleisch oder Geflligelteile. Um zu
verhindern, dass das Fett aus dem Korb
auf die fertigen Lebensmittel [auft, den
Korb nicht kippen.

—Abb. B

Das heiBe, tUberschussige Fett vorsichtig
entsorgen oder im Korb abkihlen las-
sen.

Anwendungsbeispiele

Hinweis: Wenn die laufende Zubereitung
mit O manuell abgebrochen wird, zeigt das
Display COOL und der Ventilator 1auft fir ei-
ne bestimmte Zeit. Den Korb erst entneh-
men, nachdem COOL erloschen ist.

Tipp: Sie kdnnen mit dem Gerat direkt wei-
tere Portionen oder andere Lebensmittel zu-
bereiten.

Grillrost-Set

Grillen Sie Lebensmittel auf dem Girillrost
oder bereiten Sie GrillspieBe zu.

Ubersicht
—’Abb,m
Grillrost
GrillspieBe, 4 Stiick

Grillrost-Set verwenden

1. Um Lebensmittel auf dem Grillrost zuzu-
bereiten, wie folgt vorgehen.
» Den Rost in den Korb setzen.
» Den Grillrost in den Korb setzen.
» Die Lebensmittel auf den Grillrost le-
gen.
—Abb. K
2. Um GrillspieBe zuzubereiten, wie folgt
vorgehen:
» Den Rost in den Korb setzen.
» Den Grillrost in den Korb setzen.
» Die vorbereiteten GrillspieBe in die da-
flr vorgesehenen Vertiefungen legen.
— Abb.
3. Den Korb vollstandig in das Gerat schie-
ben.
4. Die Zubereitung starten.
— "Zubereitung starten”, Seite 11

Ihr Gerét bietet 9 verschiedene, voreingestellte Programme. Wéhlen Sie je nach Lebens-

mittel das geeignete Programm.

Hinweis: Bei den angegebenen Werten handelt es sich um Empfehlungen. Da sich Le-
bensmittel in Herkunft, GroBe, Form, Zustand und Marke unterscheiden, kann eine opti-
male Einstellung fir Ihre Lebensmittel von den Werten abweichen.

Lebensmittel Voreinstellung

Hinweise

Gefrorene Pommes & Pommes frites

frites, 10 x 10 mm, 180 °C
400 g 20 Min.
Hahnchenschenkel,  Gefllgel Nach der Halfte der Zubereitungszeit die Le-
4Sticka125¢g 200 °C bensmittel schitteln oder wenden
23 Min.

12



Reinigungsubersicht de

Lebensmittel Voreinstellung

Hinweise

Rindersteak, Fleisch Gerat 4 Min. vorheizen
2 Stick, ca. 3cm 200 °C Nach der Halfte der Zubereitungszeit die Le-
dick 18 Min. bensmittel schitteln oder wenden
Lachsfilet, 2 Stiick B Fisch Nach der Halfte der Zubereitungszeit die Le-
a150g 160 °C bensmittel schitteln oder wenden
13 Min.
GrillgemUse, 400g @ GemdUse Gemise grob schneiden und mit max. 1 EL
180 °C Ol vermengen
16 Min.
Kleine Kuchen oder @ Kleingeback
Muffins, 6 Stlick 160 °C
18 Min.
Tiefgefrorene, vorge- & Brot
backene Brotchen 160 °C
10 Min.
Gegarte Speisen % Warmhalten
warmhalten 80 °C
30 Min.
Tiefgefrorene Le- 2% Auftauen
bensmittel auftauen 40 °C
30 Min.

Tipps

®» Wenn die Gr6Be der Lebensmittel von
den Angaben in der Tabelle abweicht,
die Zubereitungszeit verkiirzen oder ver-
langern.

= \Wenn die Lebensmittel nach der gewahl-
ten Zubereitungszeit nicht fertig sind, die
Zubereitungszeit verlangern oder die
Temperatur erhéhen.

= Um ein gleichmaBiges Garergebnis zu
erreichen, die Lebensmittel im Korb nach
der Halfte der Zubereitungszeit schitteln
oder wenden.

= \Wenn die Lebensmittel nicht die ge-
wlnschte Knusprigkeit erhalten, die Le-
bensmittel vor der Zubereitung mit etwas
Ol benetzen, z. B. mit einem Pinsel oder
einem Olspriher. Uberschissiges Ol ab-
tropfen lassen oder abwischen.

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort al-
le Teile, damit die Riickstande nicht an-
trocknen.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Rei-
nigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Ticher oder Reini-
gungsmittel verwenden.

» Das Bedienfeld und das Display nur mit
einem feuchten Mikrofasertuch reinigen.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Ta-

belle angegeben.

—Abb. A

Gerét und Teile reinigen

1. Das Grundgerat mit einem feuchten
Tuch reinigen und abtrocknen.

FlUr das Display ein feuchtes Mikrofaser-
tuch verwenden.

2. Den Garraum bei Bedarf mit warmem
Wasser und einem weichen Tuch oder
Schwamm reinigen.

3. Speisereste am Heizelement mit einer
weichen Brste entfernen.

4. Uberschiissiges Fett und Ol aus dem
Korb entfernen.

5. Wenn sich hartnackige Fettriickstande
im Korb befinden, zur Vorreinigung et-
was warmes Wasser mit einigen Tropfen
Sptlmittel in den Korb flllen und einwir-
ken lassen.

6. Den Korb und den Rost mit Spullauge
und einem weichen Tuch oder

13



de Storungen beheben

Schwamm reinigen oder in den Geschirr-

spuler geben.

Stérungen beheben

Stoérung

Ursache und Stérungsbehebung

Gerat funktioniert nicht.

Gerat hat keinen Strom.
» Prifen Sie, ob lhr Gerat mit Strom versorgt ist.

Gerat setzt nach der Un-
terbrechung der Strom-

zufuhr selbststandig die
Zubereitung fort.

Gerat speichert die abgebrochene Zubereitung flr eine be-
stimmte Zeit.
1. Wenn die Stromversorgung unterbrochen ist, ziehen Sie
den Netzstecker.
Wenn die Stromzufuhr wieder hergestellt ist, stecken Sie
den Netzstecker ein.
Die abgebrochene Zubereitung wird fortgesetzt.
. Wahlen Sie eine der folgenden Optionen:
Die Zubereitung bis zum Ende laufen lassen.
Die Zubereitung mit DIl unterbrechen, um die Werte anzu-
passen, z. B. die Temperatur erhdhen.
» Die Zubereitung mit © abbrechen.

Hinweis: Wenn die Stromzufuhr flr einen langeren Zeitraum
unterbrochen war, wird die Zubereitung nicht automatisch fort-
gesetzt.

2,

vvyw<K

Die Zubereitung wird
nicht gestartet oder fort-
gesetzt und das Display
zeigt OPEN.

Korb ist nicht korrekt in das Gerét eingesetzt.
» Schieben Sie den Korb vollstandig in das Gerat. Der Korb
darf nicht aus dem Gehause herausragen.

Korb lasst sich nicht voll-
standig in das Gerat
schieben.

Lebensmittel oder Gegenstdnde im Garraum.

» Entfernen Sie Lebensmittel oder Gegenstande aus dem
Garraum. Wahrend der Zubereitung werden Lebensmittel
oder Gegenstande im Garraum heiB. Verwenden Sie hitzbe-
stdndiges Kochbesteck und gehen Sie vorsichtig vor.

Ein Fehlercode erscheint
im Display, z. B. Ex.

Die Elektronik hat einen Fehler erkannt.

1. Ziehen Sie den Netzstecker.

2. Stecken Sie den Netzstecker wieder ein.

3. Wenn die Stérung weiterhin besteht, rufen Sie den Kunden-
dienst.

— "Kundendienst", Seite 15

WeiBer Rauch tritt aus
dem Gerat aus.

Heruntergetropftes Fett und Fettreste im Korb oder im Gar-

raum erzeugen beim Erhitzen weien Rauch.

» Reinigen Sie den Korb, den Rost und den Garraum nach je-
dem Gebrauch griindlich, um alle Fettreste zu entfernen.

Hinweis: WeiBer Rauch, der durch Fettreste entsteht, hat kei-
nen Einfluss auf das Garergebnis oder das Gerét.

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei Ihrem Fach-

Dieses Gerat ist entsprechend
der europaischen Richtlinie
2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic

g

handler sowie lhrer Gemeinde- oder

Stadtverwaltung.



Kundendienst

equipment - WEEE) gekenn-
zeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men fur eine EU-weit glltige
Rucknahme und Verwertung
der Altgerate vor.

Kundendienst

Detaillierte Informationen Uber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in Ih-
rem Land erhalten Sie Gber den QR-Code
auf dem beiliegenden Dokument zu den
Servicekontakten und Garantiebedingun-
gen, bei unserem Kundendienst, lhrem
Handler oder auf unserer Website.

Die Informationen gemaB Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter
www.bosch-home.com auf der Produktseite
und der Serviceseite lhres Gerats bei den
Gebrauchsanleitungen und zuséatzlichen
Dokumenten.

de
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en Safety

Safety

m Read this instruction manual carefully.
m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

Only use this appliance:

® with genuine parts and accessories.

m for warming, cooking, baking and frying with hot air.

= under supervision.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after

each use, whenever the appliance is unsupervised, before clean-

ing and in the event of an error.

This appliance may be used by children aged 8 or over and by

people who have reduced physical, sensory or mental abilities or

inadequate experience and/or knowledge, provided that they are

supervised or have been instructed on how to use the appliance

safely and have understood the resulting dangers.

Do not let children play with the appliance.

Children must not perform cleaning or user maintenance unless

they are at least 8 years old and are being supervised.

Keep children under the age of 8 years away from the appliance

and power cable.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always
unplug the appliance at the mains.

» If the appliance or the power cord is damaged, immediately un-
plug the power cord or switch off the fuse in the fuse box.

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

» Connect the appliance to a power supply with alternating current
only via a properly installed socket with earthing.

» The protective conductor system of the domestic electrical in-
stallation must be properly installed.



Safety en

Never equip the appliance with an external switching device, e.g.
a timer or remote control.

Repairs to the appliance should only be carried out by trained
specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.
Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.

» Never expose the appliance to intense heat or humidity.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appli-
ance.

Never let the power cord come into contact with hot appliance
parts or heat sources.

Never let the power cord come into contact with sharp points or
edges.

Never kink, crush or modify the power cord.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.

» Never place the appliance on or near flammable materials, e.g.
curtains or tablecloths.

Always maintain a safety distance of at least 10 cm to walls and
other objects to avoid a build-up of heat.

» Never cover the appliance or set other objects down on it.

» Do not store or deposit objects in the basket or the cooking
compartment.

» Never leave the appliance unattended while it is switched on.

» Never fill oil or fat into the basket.

» Never heat food containing high-proof alcohol or other highly
flammable constituents in the appliance.

Take note of the maximum permitted capacity. Never fill food
beyond the upper edge of the basket.

Do not use loose pieces of baking paper or lightweight ingredi-
ents that could be sucked in by the fan, e.g. dry herbs.

If dark smoke comes out of the appliance, disconnect it from the
mains immediately. Do not take the basket out until the amount
of smoke has decreased.

17



en Avoiding material damage

touch the hot surfaces.

v

ing.

b The appliance becomes hot during operation. Never

Allow the appliance to cool down before cleaning or transport-

» Never reach into the hot cooking compartment.
» Never touch the hot grill rack or the hot skewers with bare
hands. Use suitable tools and equipment, e.g. potholders or

cooking utensils.

» Be careful when taking out the basket as hot air and steam may

escape.

vV vy V.V VY

use.

Do not lean over the appliance.

Always keeps your hands and face away from the air outlets.

To avoid injuries, only use the appliance for its intended purpose.
Take care when handling the skewers.

Follow the cleaning instructions.

Clean surfaces which come in contact with food before each

» To prevent the development of acrylamide, do not cook the food
to the point where it is too dark and remove any burnt residues.
» Never heat fresh potatoes to over 180 °C.

Avoiding material damage

» Do not use sharp, pointed or metal cook-
ing utensils. Only use cooking utensils
made of wood or heat-resistant plastic.

» Place the skewers in the basket carefully
to avoid scratching or damaging the bas-
ket.

» Never stand the hot basket on heat-sens-
itive surfaces. Use a heat-resistant base
underneath, e.g. a heat or table mat.

» Never leave the basket part way in the
appliance in order to prevent damage
caused by intense heat or the basket fall-
ing out. Always fully remove the basket
and push it all the way back into the ap-
pliance.

» Never fill water or other liquids into the
basket.

» Never use the grill rack or skewers in the
microwave.

Familiarising yourself with
your appliance

Overview

After unpacking all parts, check for any
damage in transit and completeness of the
delivery.

— Fig.

Main unit

IZ1 Basket

Cooking compartment

Control panel

Air inlet

A Air outlet

Power cord

I Top heating element and fan

Bottom heating element

El Handle

El Grid




Model-specific accessories

Other accessories are included in delivery
depending on the specific model con-
cerned.

—Fig. A

Grilling set

Control panel

You can find an overview of the control
panel here.

Note: Press the buttons with your fingers
without wearing rubber/oven gloves. Do not
operate buttons with objects, e.g. a wooden
spoon.

Display elements and function buttons

Function

Standby mode

Activate and deactivate standby
mode or cancel the cooking
process

Start/Pause

Starting or pausing cooking
Display

When °C lights up, the display
shows the temperature.

When min lights up, the display
shows the time.

H Temperature display

Increase the temperature with +
or reduce it with —.
Settings range: 40-200 °C in 5-
degree steps
Note: If a time of more than
60 minutes has been set, the
maximum temperature is 80 °C.
Time display
Increase the cooking time with +
or reduce it with —.
Settings range: 1-60 minutes
Note: If a temperature of
40-80 °C has been set, the
cooking or keep-warm time can
be extended to up to 8 hours.

Symbol

O

Dl

Programme buttons

Symbol

)
D

Programme
French fries

Poultry

Before using for the first time en
Symbol Programme
Meat
&~
% Fish
@6 Vegetables
85 Bread

Small pastries

SPIE

gsg Keep warm
{}é Defrost
Standby mode

If the appliance is not used for a certain
period of time before or after preparation, it
will switch to standby mode, O will light up
and the display will show --. The appliance
only consumes a small amount of energy
when in standby mode.

Press O to deactivate standby mode and
use the appliance.

Before using for the first time

Cleaning the appliance before using
it for the first time

1. Remove any packaging material.

2. Remove any stickers or film.

3. In a well-ventilated room, heat up the ap-
pliance without food at the highest tem-
perature setting for 30 minutes and then
leave to cool down.

4. Clean all parts that come into contact
with food before using for the first time.

Note: Slight smoke or odour emission dur-
ing initial use is normal.

Operation

General information

Please bear this information in mind so that
you can get the best out of your appliance.

= To change these values faster, hold
down the settings buttons.

= To change the temperature or time dur-
ing cooking, press DI, change the values
and then resume cooking with DI,

Setting up appliance
» Place the appliance on a stable, hori-

zontal, flat and heat-resistant work sur-
face. Always maintain a safety distance
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en Operation

of at least 10 cm to walls and other ob-
jects.

Adding food to the basket

1. Take the basket out, put the grid in the
basket and it press down.
—Fig. H
The spacers on the grid must be facing
down.

2. Add the food to the basket and push the
basket fully into the appliance.
—Fig. 4
Never fill food beyond the upper edge of
the basket.

Starting cooking

1. Insert mains plug.
—Fig. B

v A signal tone sounds and the control
panel is active.

v The display alternately shows the preset
temperature and the cooking time for
manual cooking.

—Fig. @

2. To use a programme, press the required
symbol on the control panel, e.g.

@ French fries.
— Fig.

v The programme symbol flashes and the
display alternately shows the preset tem-
perature and the cooking time for the
programme.

—Fig.

3. To return to manual cooking mode,
press the flashing programme symbol
again.

4. Adjust the displayed temperature or the
displayed cooking time using — or +.
—Fig.El

v After a certain period of time, the display
will alternate automatically between the
temperature and time.

5. To manually view the time or temperat-
ure on the display, press ® or 8.
daieA 10 |

6. Start cooking with DIl Start/Pause.

— Fig. K

v The display alternately shows the selec-
ted temperature and the remaining cook-
ing time.

20

Shaking or turning food

To ensure an even cooking result, certain
foods should be turned halfway through the
cooking time.

1. Take the basket out of the appliance
halfway through the cooking time.
—Fig. IA

v Cooking is paused and the display
shows OPEN as long as the basket is re-
moved.

2. Shake the food in the basket. Turn large
items of food or delicate foods using
cooking utensils made of wood or heat-
resistant plastic.

A 13 |

3. Push the basket fully into the appliance.
— Fig. I}

v Cooking will continue automatically and
the display alternately shows the selec-
ted temperature and the remaining cook-
ing time.

Taking cooked food out

1. When cooking has ended, End flashes
on the display. An acoustic signal
sounds and all symbols light up on the
control panel.

—Fig. E9

2. Take out the basket with the cooked
food.

- Fig. A

3. With food that has not given off any ex-
cess fat, e.g. french fries, shake it out of
the basket or take the food out with a
cooking utensil.

—Fig.

4. With food that has given off excess fat,
e.g. marbled meat or pieces of poultry,
take it out of the basket with a cooking
utensil. To prevent fat running out of the
basket onto the cooked food, do not tip
the basket out.

- Fig. IE}
Dispose of the hot excess fat carefully or
leave it to cool down in the basket.

Note: If you have cancelled the current
cooking process manually with O, the dis-
play shows COOL and the fan will run for a
certain period of time. Do not remove the
basket until COOL has disappeared.

Tip: You can now directly cook additional
portions or other food with the appliance.



Grilling set

Grill food on the grill rack or cook skewers.

Overview

- Fig. k€l

Grill rack

Skewers, 4 pieces

Using the grilling set

1. To cook food on the grill rack, proceed

as follows.

» Place the grid in the basket.

Application examples
Your appliance offers 9 different preset programmes. Select a suitable programme de-

pending on the food.

Grilling set en

» Place the grill rack in the basket.
» Place the food on the grill rack.
— Fig. E1}
2. To cook skewers, proceed as follows:
» Place the grid in the basket.
» Place the grill rack in the basket.
» Place the prepared skewers into the
designated recesses.
— Fig. Fill
3. Push the basket fully into the appliance.
4. Start cooking.
— "Starting cooking", Page 20

Note: The values specified here are recommendations. As foods differ in terms of origin,
size, shape, condition and brand, an optimal setting for your food may diverge from these

values.
Food Presetting Information
Frozen french fries, @ French fries
10x10mm, 400g 180°C
20 min.
Chicken legs, 4 pcs, ® Poultry Shake or turn the food halfway through the
each 125¢g 200 °C cooking time
23 min.
Beef steak, 2 pcs, Meat Preheat the appliance for 4 min.
approx. 3 cm thick 200 °C Shake or turn the food halfway through the
18 min. cooking time
Salmon fillet, 2 pcs, % Fish Shake or turn the food halfway through the
each weighing 150g 160 °C cooking time
13 min.
Grilled vegetables,  # Vegetables Cut the vegetables into large pieces and mix
400 g 180 °C with max. 1 tbsp of oil
16 min.

Small cakes or
muffins, 6 pcs

@ Small pastries
160 °C

18 min.
Frozen pre-baked & Bread
bread rolls 160 °C

10 min.
Keeping cooked % Keep warm
food warm 80 °C

30 min.
Defrosting frozen 2% Defrost
food 40 °C

30 min.
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en Overview of cleaning

Tips

= [f the size of the food diverges from
those in the table, shorten or lengthen
the cooking time.

= |f the food is not cooked after the selec-
ted cooking time, extend the cooking
time or increase the temperature.

= To ensure an even cooking result, shake
or turn the food in the basket halfway
through the cooking time.

= |f the food is not as crispy as you would
like, apply a little oil to the food before
cooking, e.g. with a brush or oil spray.
Allow excess oil to drip away or wipe it
off.

Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that
residues do not dry on.

» Do not use cleaning agents containing
alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal ob-
jects.

» Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

» Only clean the control panel and the dis-

play using a damp microfibre cloth.
Clean the individual parts as indicated in
the table.

- Fig. B4
Cleaning the appliance and parts

1. Clean the main unit with a damp cloth
and dry.

Use a damp microfibre cloth for the dis-
play.

2. If necessary, clean the cooking compart-
ment with warm water and a soft cloth or
sponge.

3. Remove remnants of food on the heating
element with a soft brush.

4. Remove any excess fat and oil from the
basket.

5. If there are stubborn fat residues in the
basket, add a little warm water and a few
drops of washing-up liquid to the basket
to pre-clean it and leave to act.

6. Clean the basket and the grid with deter-
gent solution and a soft cloth or sponge
or put in the dishwasher.

Troubleshooting

Fault Cause and troubleshooting

The appliance is not Appliance has no power supply.

working. » Check whether your appliance is supplied with power.

Appliance automatically
resumes cooking follow- period of time.
ing an interruption to the 1.

power supply. plug.

Appliance saves the aborted cooking process for a certain

If the power supply has been interrupted, unplug the mains

2. Once the power supply has been restored, plug in the

mains plug.

vvw«K

The aborted cooking process is resumed.

. Select one of the following options:
Allow the cooking process to run until the end.
Press Dll to interrupt the cooking process in order to

change the values, e.g. increase the temperature.
» Cancel the cooking process with O.

Note: If the power supply was interrupted for a prolonged
period of time, the cooking process will not resume automatic-

ally.

Cooking does not start or Basket has not been properly inserted in the appliance.

continue and the display
shows OPEN.

» Push the basket fully into the appliance. The basket should
not protrude from the housing.
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Disposing of old appliance en

Fault

Cause and troubleshooting

Basket cannot be fully
pushed into the appli-
ance.

Food or objects in the cooking compartment.

» Remove food or objects from the cooking compartment.
Food or objects in the cooking compartment become hot
during cooking. Use heat-resistant cooking utensils and
proceed with care.

An error code appears
on the display, e.g. Ex.

The electronics have detected a fault.

1. Pull out the mains plug.

2. Re-insert the mains plug in the socket.

3. If the fault persists, call Customer Service.
— "Customer Service", Page 23

White smoke escapes
from the appliance.

Dripping fat and residues of fat in the basket or cooking com-

partment produce white smoke during heating.

» Clean the basket, grid and cooking compartment thor-
oughly after each use to remove all residues of fat.

Note: White smoke caused by residues of fat does not affect

the cooking result or the appliance.

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist
dealer or local authority.

This appliance is labelled in

accordance with European

Directive 2012/19/EU con-
.

cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines the
framework for the return and
recycling of used appliances
as applicable throughout the
EU.

Customer Service

Detailed information about the warranty
period and the warranty conditions in your
country is available via the QR code on the
enclosed document on service contacts
and warranty conditions, from our customer
service or on our website.

You can find the information required as
per Regulation (EU) 2023/826 online at
www.bosch-home.com on the product and
service pages for your appliance, in the
area of user manuals and additional docu-
ments.
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fr Sécurité

Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

Utilisez I'appareil uniquement :

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

m pour réchauffer, cuire, rotir et frire a chaleur tournante.

® S0us surveillance.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsgu’il n’est pas sous surveillance, avant de le nettoyer
et en cas de panne.

Les enfants de 8 ans et plus, les personnes souffrant d’un handi-

cap physique, sensoriel ou mental ou ne détenant pas I'expérience

et/ou les connaissances nécessaires pourront utiliser cet appareil

a condition de le faire sous surveillance, ou que son utilisation sdre

leur ait été enseignée et qu’ils aient compris les dangers qui en

émanent.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Les enfants ne doivent en aucun cas s’occuper du nettoyage et de

la maintenance utilisateur, sauf s’ils sont 4gés de 8 ans et plus et

agissent sous surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a distance de

’appareil et du cordon d’alimentation secteur.

» Ne jamais utiliser un appareil endommageé.

» Ne jamais faire fonctionner 'appareil avec une surface fissurée
Ou cassee.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débran-
cher I'appareil du secteur. Débranchez toujours la fiche du cor-
don d'alimentation secteur.

» Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommageé,
débranchez immédiatement le cordon d'alimentation secteur ou
coupez le fusible dans le boitier a fusibles.
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Sécurité  fr

Pour le raccordement et l'utilisation de 'appareil, respectez im-
pérativement les indications figurant sur la plague signalétique.
L’appareil doit étre branché uniguement a une source d'alimen-
tation avec courant alternatif a I'aide d'une prise murale correcte-
ment installée et reliée a la terre.
Le systéme a conducteur de protection de 'installation élec-
trigue de la maison doit étre conforme.
N'alimentez jamais l'appareil par l'intermédiaire d'un appareil de
commutation externe, par ex. une minuterie ou une télécom-
mande.
Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des répara-
tions sur l'appareil.
Seules des piéces de rechange d'origine peuvent étre utilisées
pour réparer l'appareil.
Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommage, seul le fabricant ou son
service aprés-vente ou toute autre personne de qualification
équivalente est habilité a le remplacer.
Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.
» Utiliser 'appareil uniquement dans des pieces fermées.
» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.
» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour net-
toyer 'appareil.
Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
sources de chaleur et des piéces chaudes de l'appareil.
Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
pointes acérées ou arétes tranchantes.
Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimenta-
tion.
Ne jamais poser 'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-
mité de celles-ci.
Ne jamais placer 'appareil sur ou a proximité de matériaux in-
flammables, par exemple des rideaux ou des nappes.
Toujours garder une distance de sécurité d'au moins 10 cm par
rapport aux murs et autres objets afin d'éviter une accumulation
de chaleur.
» Ne jamais couvrir I'appareil ou poser d'autres objets dessus.
» Ne pas déposer ni conserver d’objet dans le panier ou dans le
compartiment de cuisson.
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Sécurité

» Toujours surveiller 'appareil pendant gu’il marche.
» Ne jamais mettre d’huile ou de graisse dans le panier.
» Ne jamais chauffer dans I'appareil des aliments qui contiennent

des substances fortement alcoolisées ou d’autres ingrédients fa-
cilement inflammables.

Observer la contenance maximale admissible. Ne jamais remplir
le panier a ras bord.

Ne pas utiliser de feuilles de papier cuisson ni d’ingrédients lé-
gers qui pourraient étre aspirés par le ventilateur, par exemple
des herbes séches.

Si une fumée sombre s’échappe de I'appareil, débrancher immeé-
diatement la fiche d’alimentation. Ne retirer le panier qu’une fois

y/

&= |'appareil devient chaud pendant son utilisation. Ne ja-
mais toucher les surfaces chaudes.

Laisser refroidir I'appareil avant de le nettoyer ou de le transpor-
ter.

Ne jamais mettre la main dans le compartiment de cuisson
chaud.

Ne jamais toucher la grille et les brochettes chaudes a mains
nues. Utiliser des accessoires appropriés, p. ex. des maniques
ou des ustensiles de cuisine.

Retirer prudemment le panier, car de I'air chaud et de la vapeur
brllante peuvent s’en échapper.

» Ne pas se pencher au-dessus de l'appareil.

Toujours tenir les mains et le visage a I'écart des sorties d’air.

» Pour éviter des blessures, utiliser I‘appareil uniguement confor-

mément a son emploi prévu.
Manipuler les brochettes avec précaution.

» Respecter les consignes de nettoyage.
» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-
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mentaires avant chaque utilisation.

Pour prévenir la formation d’acrylamide, éviter de noircir les ali-
ments a la cuisson et enlever les restes brilés.

Ne jamais chauffer des pommes de terre fraiches a plus de
180 °C.



Prévenir les dégats matériels

» Ne pas utiliser d’ustensiles de cuisine
tranchants, pointus ou métalliques. Utili-
ser uniguement des ustensiles de cui-
sine en bois ou en plastique résistant a
la chaleur.

» Placer les brochettes dans le panier
avec précaution afin d’égratigner ou
d’endommager le panier.

» Ne jamais poser le panier chaud sur des
surfaces sensibles a la chaleur. Utiliser
un support insensible a la chaleur, par
exemple un dessous de plat.

» Ne jamais laisser le panier partiellement
ouvert dans I'appareil afin d’éviter tout
dommage lié a une chaleur excessive ou
a la chute du panier. Toujours retirer
complétement le panier et le remettre
complétement dans 'appareil.

» Ne jamais mettre d’eau ou d’autres li-
quides dans le panier.

» Ne jamais mettre la grille ou les bro-
chettes dans le four a micro-ondes.

Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recy-
clables.

» Veuillez éliminer les pieéces détachées
apres les avoir triées par matiére.

° > Eliminez I'emballage en res-
\' pectant I'environnement.

Description de I'appareil
Apercu

Aprés avoir déballé le produit, inspectez
toutes les piéces pour détecter d’éventuels
dégats dus au transport et pour vous assu-
rer de l'intégralité de la livraison.

—Fig. |

Appareil de base

@l1>]

Panier

Compartiment de cuisson

Bandeau de commande

Entrée d’air

Sortie d’air

Cordon d’alimentation secteur

ool foffoll -

Résistance supérieure et ventilateur

Prévenir les dégats matériels fr

Résistance inférieure
El Poignée
R Grille combinée

Accessoires selon le modéle

Selon le modeéle, des accessoires supplé-
mentaires peuvent étre inclus.

—Fig. A

Ensemble de grilles

Bandeau de commande

Vous trouverez ici un apercu du bandeau
de commande.

Remarque : Actionner les touches avec les
doigts, sans gants de cuisine. |l n’est pas
possible d’actionner les touches a 'aide
d’objets, p. ex. d'une cuillére en bois.

Eléments d’afficheur et touches de fonc-
tion

Fonction

Mode veille

Activer et désactiver le mode
veille ou interrompre la prépara-
tion

Départ/Pause

Lancer ou interrompre la prépa-
ration

Afficheur

Si °C est allumé, I'afficheur in-
digue la température.

Si min est allumé, I'afficheur in-
digue I'heure.

H Affichage de la température
Augmenter la température avec
+ ou la réduire avec —.
Domaine de réglage :
40-200 °C par pas de 5°
Remarque : Si une durée de
plus de 60 minutes est réglée,
la température maximale est de
80 °C.
Affichage de la durée
Augmenter la durée de prépara-
tion avec + ou la réduire avec —.
Zone de réglage : 1-60 minutes

Symbole

Dl
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fr Avant la premiére utilisation

Symbole Fonction

Remarque : Si une température
de 40-80°C est réglée, le temps
de préparation ou de maintien
au chaud peut étre prolongé de
jusqu’a 8 heures.

Touches de programme

Symbole Programme

Frites

Volaille

Viande

Poisson

Légumes

& H0G &

=

Pain

Petites patisseries

DB

Maintien au chaud

-~
<~
<~

Décongélation

|l

Mode veille

Si I'appareil n’est pas utilisé pendant un
certain temps avant ou aprés la prépara-
tion, 'appareil passe en mode veille, O s’al-
lume et I'affichage indigue --. En mode
veille, 'appareil ne consomme plus qu’une
faible quantité d’énergie.

Appuyer sur O pour désactiver le mode
veille et utiliser 'appareil.

Avant la premieére utilisation

Nettoyer I’appareil avant la premiére
utilisation

1. Retirer les emballages.

2. Retirer les autocollants et les films pré-
sents.

3. Faire chauffer pendant 30 minutes I'ap-
pareil sans aliments, dans une piéce
bien aérée, avec le réglage de tempéra-
ture le plus élevé, puis le laisser refroidir.

4. Avant la premiere utilisation, nettoyer
toutes les piéces qui entreront en
contact avec des produits alimentaires.

Remarque : Il est normal qu'une petite
quantité de fumée ou une odeur se dé-
gagent lors de la premiére utilisation.
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Utilisation

Indications générales
Respectez les indications pour utiliser votre
appareil de maniére optimale.

= Pour modifier la durée plus rapidement,
maintenez la touche d’ajustement enfon-
cée.

® Pour ajuster la température ou la durée
pendant la préparation, appuyer sur DI,
modifier les valeurs, puis continuer la
préparation avec DlI.

Installer I'appareil

» Placer I'appareil sur une surface de tra-
vail stable, horizontale, plane et résis-
tante a la chaleur. Toujours garder une
distance de sécurité d’au moins 10 cm
par rapport aux murs et aux autres ob-
jets.

Mettre les aliments dans le panier

1. Retirer le panier, placer la grille combi-
née dans le panier comme illustré puis la
pousser vers le bas.

—Fig.H
Les entretoises de la grille doivent étre
orientées vers le bas.

2. Mettre les aliments dans le panier et in-
sérer complétement le panier dans I'ap-
pareil.

—Fig. 4
Ne jamais remplir le panier a ras bord.
Lancer la préparation

1. Brancher la fiche dans la prise de cou-
rant.

- Fig. B

v Un signal sonore retentit et le bandeau
de commande est activé.

v |afficheur affiche en alternance la tem-
pérature et le temps de préparation pré-
réglés pour la préparation manuelle.
—Fig. 3@

2. Pour utiliser un programme, appuyer sur
I'icbne souhaitée du panneau de com-
mande, par exemple @ Frites.

—Fig.

v Le symbole du programme sélectionné
clignote et I'afficheur affiche alternative-
ment la température et le temps de pré-
paration préréglés pour le programme.
—Fig. B



3. Pour revenir a la préparation manuelle,
appuyer a nouveau sur le symbole de
programme qui clignote.

4. Adapter la température ou la durée de
préparation affichée avec — ou +.
—Fig. Bl

v Au bout d'un certain temps, l'affichage
alterne automatiquement entre la tempé-
rature et la durée.

5. Pour afficher manuellement la durée ou
la température, appuyer sur ® ou 8.

— Fig.

6. Lancer la préparation avec DIl Départ/
Pause.

— Fig.

v L’afficheur affiche en alternance la tem-
pérature réglée et le temps de prépara-
tion restant.

Remuer ou retourner les aliments
Pour obtenir une cuisson uniforme, certains
aliments doivent étre retournés a mi-cuis-
son.

1. A mi-cuisson, retirer le panier de I'appa-
reil.

- Fig. EA

v La préparation est interrompue, et OPEN
s'affiche tant que le panier est retiré.

2. Remuer les aliments dans le panier. Re-
tourner les aliments volumineux ou déli-
cats avec des ustensiles de cuisine en
bois ou en plastique résistant a la cha-
leur.

- Fig. E-

3. Remettre completement le panier dans
"appareil.

— Fig.

v La préparation se remet automatique-
ment en route, et I'afficheur affiche en al-
ternance la température réglée et le
temps de préparation restant.

Retirer les aliments préts

1. Lorsque la préparation est terminée, End
clignote sur I'afficheur. Un signal sonore
retentit et tous les symboles s’allument
sur le bandeau de commande.

— Fig.

2. Retirer le panier contenant les aliments
préparés.
— Fig.

3. Verser les aliments qui n'ont pas rendu
de graisse en excés hors du panier ou

Ensemble de grilles  fr

les retirer avec des ustensiles de cuisine,
par exemple les frites.
— Fig.

4. A I'aide d'ustensiles de cuisine, retirer du
panier les aliments qui ont rendu un ex-
cés de graisse, par exemple la viande
persillée ou les morceaux de volaille. Ne
pas incliner le panier afin d’éviter que la
graisse du panier ne coule sur les ali-
ments finis.

- Fig. I8}

Jeter avec précaution 'excédent de
graisse chaude ou la laisser refroidir
dans le panier.

Remarque : Si la préparation en cours est
interrompue manuellement avec O, I'affi-
cheur indique COOL et le ventilateur conti-
nue de fonctionner pendant un certain
temps. Ne pas retirer le panier avant que
COOL disparaisse.

Conseil : Vous pouvez utiliser I'appareil
pour préparer directement d’autres portions
ou d’autres aliments.

Ensemble de grilles

Grillez des aliments sur la grille ou préparez
des brochettes.

Apercu

—Fig. KE1

Grille

Brochettes, 4 piéce

Utiliser ’'ensemble de grilles

1. Pour préparer des aliments sur la grille,
procéder comme suit.
» Placer la grille combinée dans le pa-
nier.
» Placer la grille dans le panier.
» Disposer I'aliment sur la grille.
— Fig. K}
2. Pour préparer des brochettes, procéder
comme suit :
» Placer la grille combinée dans le pa-
nier.
» Placer la grille dans le panier.
» Placer les brochettes préparées dans
les cavités prévues a cet effet.

- Fig. Bl
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fr Exemples d’utilisations

3. Remettre complétement le panier dans

I'appareil.

Exemples d’utilisations

Votre appareil propose 9 différents programmes prédéfinis. Choisissez le programme ap-
proprié en fonction des aliments.

Remarque : Les valeurs indiquées ne sont que des recommandations. Comme les ali-
ments different sur les plans de 'origine, de la taille, de la forme, de la condition et de la
marque, le réglage optimal pour vos aliments peut différer de ces valeurs.

4. Lancer la préparation.
— "Lancer la préparation”, Page 28

Aliments Préréglage Remarques
Frites congelées, @ Frites
10x10mm, 400g 180°C

20 min
Cuisses de poulet, ® Volaille Remuer ou retourner les aliments & mi-cuis-
4 morceaux, 125g 200 °C son

23 min
Steaks de beeuf, Viande Préchauffer 'appareil 4 min
2 morceaux, env. 200 °C Remuer ou retourner les aliments a mi-cuis-
3 cm d’épaisseur 18 min son
Filet de saumon, %X Poisson Remuer ou retourner les aliments a mi-cuis-
2 morceaux, 150 g 160 °C son

13 min
Légumes grillés, %6 Légumes Découper les légumes en gros morceaux et
400 g 180 °C les mélanger avec max. 1 c. a s. d’huile

16 min

Petits gateaux ou
muffins, 6 morceaux

w Petites patisseries
160 °C

18 min
Petits pains précuits & Pain
surgelés 160 °C
10 min
Maintenir des mets ¥ Maintien au chaud
déja cuits au chaud 80 °C
30 min

Décongeler les ali-
ments surgelés

% Décongélation
40 °C
30 min

Conseils

= Si la taille des aliments differe de celle in-
diguée dans le tableau, réduire ou pro-
longer le temps de préparation.

= Siles aliments ne sont pas préts aprés le
temps de préparation sélectionné, pro-
longer le temps de préparation ou aug-
menter la température.

= Pour obtenir un résultat de cuisson uni-
forme, remuer ou retourner les aliments
dans le panier a mi-cuisson.

30

m Siles aliments n'obtiennent pas le crous-
tillant souhaité, ajouter un peu d’huile
aux aliments avant de les préparer, par
exemple a I'aide d’un pinceau ou d’un
vaporisateur d’huile. Egoutter ou essuyer
I’excédent d’huile.

Guide de nettoyage

Apres utilisation, nettoyer immédiatement
toutes les pieces afin d’éviter que les rési-
dus ne séchent.



Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de 'alcool ou de I'alcool a
brdler.

Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de
produits nettoyants.

Nettoyer le panneau de commande et
I’écran uniguement avec un chiffon en

Dépannage fr

. Si nécessaire, nettoyer le compartiment

de cuisson avec de 'eau chaude et un
chiffon doux ou une éponge.

. Enlever les restes d’aliments sur la résis-

tance avec une brosse douce.

. Retirer 'excédent de graisse et d’huile

du panier.

. Si des résidus de graisse tenaces se

trouvent dans le panier, le prénettoyer

microfibres humide.

Nettoyer les différents composants comme

indiqué dans le tableau.

- Fig. EA3

Nettoyer I‘appareil et ses compo-

sants

avec un peu d’'eau chaude et de
quelques gouttes de liquide vaisselle,
puis laisser agir.

6. Nettoyer le panier et la grille combinée
avec un produit de nettoyage et un chif-
fon doux ou une éponge ou les laver au
lave-vaisselle.

1. Nettoyer et sécher I'appareil de base
avec un chiffon doux humide.
Pour I'afficheur, utiliser un chiffon hu-

mide en microfibres.

Dépannage

Défaut

Cause et dépannage

L'appareil ne fonctionne
pas.

L’appareil n’est pas sous tension.
» Vérifiez si 'appareil est bel et bien branché.

Une fois le courant réta-

bli, 'appareil reprend au-
tomatiquement la prépa-
ration.

L’appareil mémorise la préparation interrompue pendant une

durée déterminée.

1. Si I'alimentation électrique est interrompue, débranchez la

fiche d’alimentation.

2. Une fois I'alimentation électrique rétablie, branchez la fiche
d’alimentation.
La préparation interrompue se poursuit.

. Sélectionnez I’'une des options suivantes :
Laisser la préparation se dérouler jusqu’a la fin.
Interrompre la préparation avec DIl pour ajuster les valeurs,
par exemple augmenter la température.

» Interrompre la préparation avec O.

Remarque : Si le courant est interrompu pendant une longue

période, la préparation ne se poursuivra pas automatique-
ment.

vyFvyw-<K

La préparation ne dé-
marre pas ou ne se pour-
suit pas et OPEN s'af-
fiche.

Le panier n’est pas correctement inséré dans I'appareil.
» Réinsérez complétement le panier dans I'appareil. Le pa-
nier ne doit pas dépasser du boitier.

Le panier ne s’insére pas
complétement dans I'ap-
pareil.

Des aliments ou objets se trouvent dans le compartiment de

cuisson.

» Retirez les aliments ou les objets du compartiment de cuis-
son. Les aliments ou objets dans le compartiment de cuis-
son deviennent brilants lors de la préparation. Utilisez des
ustensiles de cuisine résistants a la chaleur et procédez
avec précaution.
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fr Mettre au rebut un appareil usagé

Défaut

Cause et dépannage

Un code d’erreur appa-

rait sur I’écran, p. ex. Ex.

L’électronique a détecté un défaut.

1. Débranchez la fiche secteur.

2. Rebranchez la fiche secteur.

3. Si le dysfonctionnement persiste, appelez le Service aprés-
vente.

— "Service aprés-vente", Page 32

Une fumée blanche

La graisse qui s’égoutte et les résidus de graisse dans le pa-

s’échappe de I'appareil.

nier ou le compartiment de cuisson produisent une fumée

blanche lorsgu’ils sont chauffés.

» Nettoyez soigneusement le panier, la grille combinée et le
compartiment de cuisson aprés chaque utilisation afin d’éli-
miner tous les résidus de graisse.

Remarque : La fumée blanche produite par les résidus de
graisse n'affecte aucunement le résultat de cuisson ou I'appa-

reil.

Mettre au rebut un appareil

usageé

» Eliminez I'appareil dans le respect de
I’environnement.
Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprés de
votre revendeur spécialisé ou de I'admi-
nistration de votre commune/ville.

Cet appareil est marqué selon
la directive européenne
2012/19/UE relative aux ap-
pareils électriques et électro-
niques usagés (waste electri-
cal and electronic equipment -
WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une récu-
pération des appareils usagés
applicables dans les pays de
la CE.

2

Service aprés-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
scannez le QR code figurant sur le docu-
ment joint afin d'obtenir les coordonnées
du service aprés-vente ainsi que les condi-
tions de garantie, adressez-vous a notre
service apres-vente, votre revendeur ou
consultez notre site web.

Vous trouverez les informations relatives au
reglement(EU) 2023/826 en ligne sous
www.bosch-home.com sur la page produit
et la page de service de votre appareil
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dans les notices d'utilisation et les docu-
ments complémentaires.


https://www.bosch-home.com

Sicurezza it

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.
m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

Utilizzare 'apparecchio soltanto:

m con gli accessori e le parti originali.

® per riscaldare, cuocere, cuocere al forno e arrostire con l'aria
calda.

® sotto sorveglianza;

® per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elet-
trica dopo ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montag-
gio, dello smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta pari o

superiore a 8 anni e da persone con ridotte facolta fisiche, senso-

riali o mentali o prive di sufficiente esperienza e/o conoscenza se
sorvegliati o gia istruiti in merito all'utilizzo sicuro dell'apparecchio

e se hanno compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione di competenza dell’utente non devo-

no essere eseguite da bambini, a meno che non abbiano un’eta di

8 anni o superiore e non siano sorvegliati.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione i bam-

bini di eta inferiore agli 8 anni.

» Non azionare mai un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per stac-
care l'apparecchio dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina
del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione € danneggiato, stac-
care subito la spina di alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.

» Collegare l'apparecchio a una rete a corrente alternata soltanto
Ccon una presa con messa a terra installata a norma.
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Sicurezza

Il sistema del conduttore di protezione dell’impianto elettrico do-
mestico deve essere installato a norma.

Non alimentare mai l'apparecchio da un commutatore esterno
ad es. un timer esterno o un telecomando.

Solo il personale adeguatamente specializzato e formato puo
esequire riparazioni sull'apparecchio.

Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati
soltanto pezzi di ricambio originali.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di
simile qualifica.

Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.

Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.
Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
fonti di calore o parti dell'apparecchio calde.

Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
spigoli vivi.

Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allaccia-
mento alla rete.

Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici calde.

Mai posizionare 'apparecchio sopra o nelle vicinanze di materiali
inflammabili, ad es. tende o tovaglie.

Mantenere sempre una distanza di sicurezza di almeno 10 cm
dalle pareti e da altri oggetti per evitare un accumulo di calore.

» Mai coprire l'apparecchio o porvi sopra altri oggetti.
» Non conservare o riporre nessun oggetto nel cestello o nel vano

cottura.

» Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento.
» Mai versare olio o grasso nel cestello.
» Mai scaldare nell'apparecchio alimenti che contengono alcol in
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percentuale elevata o altre sostanze facilmente infiammabili.
Rispettare la capacita massima ammessa. Mai riempire il cestel-
lo fino al bordo superiore.



Prevenzione di danni materiali it

» Non usare carta da forno libera e ingredienti leggeri che posso-
no essere aspirati dalla ventola, ad es. erbe aromatiche essicca-
te.

» Se fuoriesce fumo scuro dall'apparecchio, staccare immediata-
mente la spina di alimentazione. Estrarre il cestello solo quando
non si forma piu fumo.

b Durante 'uso l'apparecchio diventa caldo. Mai toccare le
superflol calde.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere alla pulizia o al traspor-
to.

» Mai mettere le mani nel vano cottura caldo.

» Non toccare mai la griglia calda e gli spiedini caldi a mani nude.
Utilizzare strumenti idonei, ad es. presine o posate.

» Durante l'estrazione del cestello prestare attenzione, possono
fuoriuscire aria e vapore bollenti.

» Non chinarsi sull'apparecchio.

Tenere sempre le mani e il viso lontani dagli sfiati dell'aria.

» Per evitare lesioni, utilizzare l'apparecchio soltanto conforme-
mente all'uso previsto.

» Maneggiare gli spiedini con cautela.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima
di ogni utilizzo.

» Per evitare che si sviluppi acrilamide, non cuocere eccessiva-
mente gli alimenti e asportare le parti bruciate.

» Mai scaldare le patate fresche oltre 180 °C.

v

Prevenzione di danni materiali ta del cestello. Estrarre sempre comple-
tamente il cestello e spingerlo di nuovo
» Non usare utensili da cucina affilati, ap- completamente nell'apparecchio.
puntiti o metallici. Utilizzare esclusiva- » Mai versare acqua o altri liquidi nel ce-

mente utensili da cucina in legno o in
plastica resistente al calore.
» Disporre gli spiedini nel cestello con

stello.
Non utilizzare mai la griglia o gli spiedini
nel forno a microonde.

cautela al fine di prevenire graffi o dan- , .
neggiamenti al cestello stesso. Conoscere I'apparecchio
Mai posare il cestello caldo su superfici  Panoramica

sensibili al calore. Usare una base resi- Dopo il disimballaggio controllare che tutti i

,s\ltentle al loalore, .a.(lj es.tu?l sottopelntolat. componenti siano presenti e che non pre-
on lasciare mal If cestello parziaimente — gqnting danni dovuti al trasporto.

aperto nell’apparecchio, per evitare dan- — Fig. kil
ni causati da calore intenso o dalla cadu-
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it Prima del primo utilizzo

Apparecchio base

Simbolo Funzione

Cestello

Vano cottura

Pannello di comando
Apertura di aerazione
Sfiato dell'aria

Cavo di rete

Elemento riscaldante superiore e ven-
tola

Elemento riscaldante inferiore

Manico
Griglia

REN 2 anaNeEa

Accessori in base al modello
A seconda del modello, la fornitura com-

Nota: Se € impostato un tempo
superiore a 60 minuti, la tempe-
ratura massima e 80 °C.

Indicazione del tempo
Aumentare il tempo di prepara-
zione con + o ridurlo con —.
Campo di regolazione: 1-60 mi-
nuti

Nota: Se & impostata una tem-
peratura di 40-80 °C, il tempo
della preparazione o della tenu-
ta in caldo pud essere prolunga-
to fino a 8 ore.

O

Tasti dei programmi

Simbolo Programma

prende ulteriori accessori. Patatine fritte
—Fig. A @

Set griglia D Pollame
Pannello di comando Carne

Qui si trova la panoramica del pannello di Pesce
comando. Q

Nota: Azionare i tasti con le dita e senza @6 Verdura
guanti da cucina. Non azionare i tasti con "

oggetti, ad es. mestoli. ™ Pane
Elementi di visualizzazione e tasti funzio- @ Dolcetti

ne

Simbolo Funzione

Modo stand-by

Attivare e disattivare il modo
stand-by o interrompere la pre-
parazione

Avvio/pausa
Avviare o interrompere la prepa-
razione

Dl

Display

Quando °C & acceso, il display
indica la temperatura.

Quando min ¢ acceso, il display
indica il tempo.

H Indicazione della temperatura
Aumentare la temperatura con
+ o ridurla con —.
Campo di regolazione:
40-200 °C aintervalli di 5 gradi
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Tenere al caldo

-
<~
N2

Scongelare

3l

Modo stand-by

Se prima o dopo la lavorazione non viene
usato per un determinato periodo di tempo,
l'apparecchio passa al modo stand-by, O si
accende e il display indica --. In modo
stand-by l'apparecchio consuma solo una
ridotta quantita di energia.

Per disattivare il modo stand-by e coman-
dare l'apparecchio, premere O.

Prima del primo utilizzo

Pulizia dell’apparecchio prima del pri-
mo utilizzo

1. Rimuovere il materiale d'imballaggio

2. Togliereleetichetteelepellicoleche rico-
pronol‘apparecchio.

3. Riscaldare I'apparecchio senza alimenti
in uno spazio ben ventilato con l'impo-



stazione di temperatura massima per

30 minuti, quindi lasciarlo raffreddare.
4. Prima del primo uso pulire tutte le parti,

che entrano in contatto con gli alimenti.

Nota: Una formazione minima di fumo o di
odore durante il primo uso € normale.

Utilizzo

Avvertenze generali

Sequire le istruzioni per utilizzare I'apparec-
chio in modo ottimale.

= Per modificare i valori piu velocemente,
tenere premuti i tasti di regolazione.

= Per modificare la temperatura o il tempo
durante la preparazione, premere DI,
modificare i valori e poi proseguire la la-
vorazione con Pll.

Installazione dell'apparecchio

» Collocare I'apparecchio su un piano di
lavoro stabile, orizzontale, piano e resi-
stente al calore. Mantenere sempre una
distanza di sicurezza di almeno 10 cm
dalle pareti e da altri oggetti.

Inserire alimenti nel cestello

1. Estrarre il cestello, inserire la griglia nel
cestello e premerla verso il basso.
—Fig. |
| distanziali sulla griglia devono essere ri-
volti verso il basso.

2. Inserire gli alimenti nel cestello e spinge-
re completamente il cestello nell'appa-
recchio.

— Fig. ]
Mai riempire il cestello fino al bordo su-
periore.

Avvio della preparazione

1. Inserire la spina di alimentazione.
—Fig. B

v Viene emesso un segnale acustico e il
pannello di comando é attivato.

v |l display indica alternatamente la tempe-
ratura preimpostata e il tempo di prepa-
razione per la preparazione manuale.
—Fig. @

2. Per usare un programma premere il sim-
bolo desiderato nel pannello di coman-
do, ad es. @ Patatine fritte.

— Fig.

v |l simbolo di programma selezionato

lampeggia e il display indica alternata-

Utilizzo it

mente la temperatura preimpostata e il
tempo di preparazione del programma.
—Fig. B

3. Per tornare alla preparazione manuale,
premere nuovamente il simbolo del pro-
gramma lampeggiante.

4. Correggere la temperatura visualizzata o
il tempo di preparazione visualizzato con
—o0+.

—Fig. &

v Dopo un determinato intervallo di tempo,
il display commuta automaticamente da
temperatura a tempo.

5. Premere O o 8 per visualizzare manual-
mente il tempo o la temperatura sul di-
splay.

— Fig. 1

6. Avviare la preparazione con DIl Avvio/

v |l display indica alternatamente la tempe-
ratura impostata e il tempo di prepara-
zione restante.

Scuotere o girare gli alimenti

Per ottenere un risultato di cottura uniforme,
determinati alimenti devono essere girati a
meta del tempo di preparazione.

1. A meta del tempo di preparazione estrar-
re il cestello dall'apparecchio.
- Fig. A

v La preparazione viene messa in pausa e
sul display appare OPEN finché il cestel-
lo non ¢ estratto.

2. Scuotere gli alimenti nel cestello. Girare
gli alimenti di grandi dimensioni o sensi-
bili con un utensile da cucina di legno o
di plastica resistente al calore.
oA 13|

3. Spingere completamente il cestello
nell'apparecchio.

—Fig. I8

v La preparazione continua automatica-
mente e il display indica alternatamente
la temperatura impostata e il tempo di
preparazione restante.

Estrarre gli alimenti pronti
1. Al termine della preparazione, sul di-
splay lampeggia End. Viene emesso un

segnale acustico e nel pannello di co-
mando si accendono tutti i simboli.

g 15|
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it Set griglia

2. Estrarre il cestello con gli alimenti pronti.
— Fig.

3. Versare dal cestello gli alimenti che non
hanno rilasciato grasso in eccesso op-
pure estrarli con un utensile da cucina
(ad es. patatine fritte).

— Fig.

4. Estrarre dal cestello gli alimenti che han-
no rilasciato grasso in eccesso con un
utensile da cucina (ad es. carne marmo-
rizzata o parti di pollame). Per evitare
che il grasso coli dal cestello sugli ali-
menti pronti, non inclinare il cestello.

— Fig.

Gettare via con cautela il grasso bollente
in eccesso oppure lasciarlo raffreddare
nel cestello.

Nota: Se |la preparazione in corso viene in-
terrotta manualmente con O, il display indi-
ca COOL e la ventola gira per un determi-
nato periodo di tempo. Estrarre il cestello
solo dopo lo spegnimento di COOL.

Consiglio: E subito possibile preparare con
I'apparecchio altre porzioni o altri alimenti.

Esempi d’impiego

Set griglia

Grigliare gli alimenti sulla griglia o prepara-
re gli spiedini.

Panoramica

— Fig.

Griglia

Spiedini, 4 pezzi

Utilizzo del set griglia

1. Procedere come indicato di seguito per
preparare gli alimenti sulla griglia.
» Inserire la griglia nel cestello.
» Inserire la griglia nel cestello.
» Disporre gli alimenti sulla griglia.
- Fig. Eq
2. Procedere come indicato di seguito per
preparare gli spiedini:
» Inserire la griglia nel cestello.
» Inserire la griglia nel cestello.
» Disporre gli spiedini preparati nelle
cavita appositamente previste.
— Fig. Fill
3. Spingere completamente il cestello
nell'apparecchio.
4. Avviare la preparazione.
— "Awvio della preparazione”, Pagina 37

L'apparecchio offre 9 diversi programmi preimpostati. Scegliere il programma idoneo in

base agli alimenti.

Nota: | valori indicati sono da intendersi come suggerimenti. Siccome gli alimenti posso-
no variare per origine, dimensioni, forma, condizioni e marca, l'impostazione ottimale per i

propri alimenti pud differire dai valori indicati.

Alimento Preimpostazione

Note

Patatine fritte surge- @ Patatine fritte

late, 10 x 10 mm, 180 °C
400¢g 20 min.
Cosce di pollo, ® Pollame A meta del tempo di preparazione scuotere
4pezzida125g 200 °C o girare gli alimenti

23 min.
Bistecca di manzo, Carne Preriscaldare I'apparecchio per 4 min.
2 pezzi, spessore ca. 200 °C A meta del tempo di preparazione scuotere
3cm 18 min. o girare gli alimenti
Filetto di salmone, X Pesce A meta del tempo di preparazione scuotere
2 pezzida150g 160 °C o girare gli alimenti

13 min.
Verdure grigliate, %6 Verdura Tagliare grossolanamente la verdura e me-
400¢g 180 °C scolarla con max. 1 cucchiaio di olio
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Panoramica per la pulizia it

Alimento Preimpostazione Note
16 min.

Tortine o muffin, @ Dolcetti

6 pezzi 160 °C
18 min.

Panini precotti sur- & Pane

gelati 160 °C
10 min.

Tenere in caldo pie-
tanze gia cotte

% Tenere al caldo
80 °C
30 min.

Scongelare alimenti
surgelati

% Scongelare
40 °C

30 min.

Consigli

Se gli alimenti hanno dimensioni diverse
da quelle indicate nella tabella, ridurre o
prolungare il tempo di preparazione.

Se al termine del tempo di preparazione
gli alimenti non sono ancora pronti, pro-
lungare il tempo di preparazione o au-
mentare la temperatura.

Per ottenere un risultato di cottura unifor-
me, scuotere o girare gli alimenti nel ce-
stello a meta del tempo di preparazione.
Se gli alimenti non assumono la croc-
cantezza desiderata, prima della prepa-
razione bagnarli con un po' di olio, ad es.
con un pennello o un nebulizzatore di
olio. Lasciar sgocciolare I'olio in eccesso
o asciugarlo.

Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo 'uso
per prevenire l'essiccamento dei residui.

>

Non impiegare detergenti a base di al-
col.

Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o
metallici.

Non usare panni o detergenti abrasivi.

Sistemazione guasti

>

Pulire il pannello dei comandi e il display
solo con un panno in microfibra umido.

Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

—Fig. A

Pulizia dell'apparecchio e dei compo-
nenti

1.

o

Pulire I'apparecchio base con un panno
umido e asciugarlo.

Per il display usare un panno in microfi-
bra umido.

. All'occorrenza pulire il vano cottura con

acqua calda e un panno morbido o una
spugna.

. Rimuovere i residui di alimenti dall'ele-

mento riscaldante con una spazzola
morbida.

. Rimuovere il grasso e I'olio in eccesso

dal cestello.

. Se nel cestello vi sono residui di grasso

ostinati, per una pulizia preliminare ver-
sare nel cestello acqua calda e qualche
goccia di detersivo e lasciare agire.

. Pulire il cestello e la griglia con soluzione

detergente e un panno morbido o una
spugna o metterli in lavastoviglie.

Guasto Causa e ricerca guasti
L'apparecchio non fun- All'apparecchio non arriva elettricita.
ziona. » Controllare che l'apparecchio riceva corrente elettrica.
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it Rottamazione di un apparecchio dismesso

Guasto

Causa e ricerca guasti

L'apparecchio riprende
automaticamente la pre-
parazione dopo un'inter-
ruzione dell'alimentazio-
ne di corrente.

'apparecchio memorizza la preparazione interrotta per un de-

terminato periodo di tempo.

1. Quando l'alimentazione di corrente € interrotta, staccare la

spina di alimentazione.

2. Una volta ripristinata I'alimentazione di corrente, ricollegare
la spina di alimentazione.
La preparazione interrotta riprende.

. Selezionare una delle seguenti opzioni:
Lasciar continuare la preparazione fino alla fine.
Interrompere la preparazione con DIl per modificare i valori,
ad es. aumentare la temperatura.

» Interrompere la preparazione con O.

Nota: Se l'alimentazione di corrente viene interrotta per un lun-
go periodo di tempo, la preparazione non continua automati-
camente.

vvw<«K

La preparazione non vie-
ne avviata o non prose-
gue e sul display appare
OPEN.

|l cestello non & inserito correttamente nell'apparecchio.
» Spingere il cestello completamente nell'apparecchio. Il ce-
stello non deve fuoriuscire dal corpo dell'apparecchio.

Non si riesce a spingere
il cestello completamen-
te nell'apparecchio.

Alimenti o oggetti nel vano cottura.

» Rimuovere gli alimenti o gli oggetti dal vano cottura. Duran-
te la preparazione, gli alimenti o gli oggetti nel vano cottura
diventano molto caldi. Usare utensili da cucina resistenti al
calore e procedere con cautela.

Appare un codice di erro-
re sul display, ad®es. Ex.

|l sistema elettronico ha riconosciuto un errore.

1. Staccare la spina di alimentazione.

2. Reinserire la spina di alimentazione.

3. Se l'anomalia continua a manifestarsi, contattare il servizio
di assistenza clienti.

— "Servizio di assistenza clienti", Pagina 41

Esce fumo bianco
dall'apparecchio.

Riscaldandosi, il grasso sgocciolato e i residui di grasso nel

cestello o nel vano cottura generano fumo bianco.

» Dopo ogni utilizzo pulire a fondo il cestello, la griglia e il va-
no cottura per rimuovere tutti i residui di grasso.

Nota: Il fumo bianco provocato dai residui di grasso non inci-
de sul risultato di cottura o sull'apparecchio.

Rottamazione di un apparec-

chio dismesso

» Smaltire 'apparecchio nel rispetto

dell'ambiente.

Per informazioni sulle attuali procedure
di smaltimento rivolgersi al rivenditore
specializzato o al comune di competen-

za.

40

Questo apparecchio dispone
di contrassegno ai sensi della
direttiva europea 2012/19/UE
in materia di apparecchi elet-
trici ed elettronici (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il rici-
claggio degli apparecchi di-
smessi valide su tutto il territo-
rio dell’Unione Europea.
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Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata e sulle
condizioni di garanzia in ciascun Paese so-
no reperibili tramite il codice QR sul docu-
mento allegato relativo ai contatti di assi-
stenza e alle condizioni di garanzia, presso
il nostro servizio di assistenza clienti, il vo-
stro rivenditore o sul nostro sito web.

Le informazioni conformi alla normativa
(EU) 2023/826 sono disponibili online alla
voce www.bosch-home.com nella pagina
del prodotto € nella pagina di assistenza
dell'apparecchio nelle istruzioni per I'uso e
nei documenti aggiuntivi.

Servizio di assistenza clienti

it
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nl Veiligheid

Veiligheid

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

®m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

= met originele onderdelen en accessoires.

® voor het verwarmen, garen, bakken en braden met hete lucht.

® onder toezicht.

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

® voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na elk gebruik, als er geen toezicht aanwezig
is, voorafgaand aan reiniging en bij storingen altijd worden losge-
haald van het stroomnet.

Dit apparaat kan worden bediend door kinderen vanaf 8 jaar en

door personen met fysieke, sensorische of geestelijke beperkingen

of met gebrekkige ervaring en/of kennis, indien zij onder toezicht
staan of zijn geinstrueerd in het veilige gebruik van het apparaat en
de daaruit resulterende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet worden uitgevoerd

door kinderen, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan.

Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan 8 jaar niet bij het ap-

paraat of de aansluitkabel kunnen komen.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken oppervlak ge-
bruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elektri-
citeitsnet te scheiden. AltijJd aan de stekker van het netsnoer trek-
ken.

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct
de stekker van het netsnoer uit het stopcontact halen of de zeke-
ring in de meterkast uitschakelen.

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.
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Veiligheid nl

Het apparaat uitsluitend via een volgens de voorschriften gein-
stalleerd stopcontact met randaarde op een stroomnet met wis-
selstroom aansluiten.

Het randaardesysteem van de elektrische huisinstallatie moet
conform de elektrotechnische voorschriften zijn geinstalleerd.
Nooit het apparaat via een externe schakelinrichting voeden, bij-
voorbeeld een tijdschakelaar of besturing op afstand.

Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het
apparaat uitvoeren.

Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden ge-
bruikt voor reparatie van het apparaat.

Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.

» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het appa-
raat te reinigen.

Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmte-
bronnen in contact brengen.

Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact
brengen.

Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opper-
vlakken.

Het apparaat nooit op of in de buurt van brandbare materialen
zoals gordijnen of tafelkleden plaatsen.

Altijd een veiligheidsafstand van ten minste 10 cm tot wanden en
andere voorwerpen aanhouden om warmteophoping te voorko-
men.

Het apparaat nooit afdekken en er nooit andere voorwerpen op
plaatsen.

Geen voorwerpen in de korf of in het kookcompartiment leggen
of opbergen.

» TijJdens het gebruik altijd toezicht houden op het apparaat.

» Nooit olie of vet in de mand vullen.

» Nooit levensmiddelen in het apparaat verhitten die veel alcohol
of andere licht ontbrandbare ingrediénten bevatten.
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nl Materiéle schade voorkomen

» De maximaal toegestane inhoud aanhouden. De levensmiddelen
tot aan de bovenkant van de mand vullen.

» Geen los bakpapier en geen lichte ingrediénten gebruiken die
door de ventilator kunnen worden aangezogen, bijv. droge krui-
den.

» Als er donkere rook uit het apparaat naar buiten komt, onmiddel-
lijk de stekker uit het stopcontact trekken. De mand pas verwij-
deren als de rookontwikkeling is verminderd.

y/

» === Het apparaat wordt heet tijdens het gebruik. De hete op-
pervlakken nooit aanraken.

» Laat voor reiniging of transport het apparaat aftkoelen.

» Nooit in de hete binnenruimte grijpen.

» Het hete grillrooster en de hete grillspiesjes nooit met blote han-
den aanraken. Geschikte hulpmiddelen zoals pannenlappen of
kookbestek gebruiken.

» Bij het verwijderen van de mand voorzichtig zijn, omdat hete
lucht en hete stoom kunnen ontsnappen.

» Niet over het apparaat heen buigen.

» Handen en gezicht altijd uit de buurt van luchtuitlaten houden.

» Het apparaat uitsluitend conform de bestemming gebruiken om
letsel te voorkomen.

» Ga daarom voorzichtig om met de grillspiesjes.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.

» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor
elk gebruik reinigen.

» De levensmiddelen niet te donker bereiden en verbrande resten
verwijderen om de ontwikkeling van acrylamide te voorkomen.

» Nooit verse aardappelen boven 180 °C verhitten.

Materiéle schade voorkomen » Laat de mand nooit half geopend in het

apparaat zitten om schade door sterke
> hitte of eruit vallen van de mand te voor-
komen. Haal de mand er altijd volledig
uit en schuif hem weer volledig in het ap-
paraat.
Nooit water of andere vloeistoffen in de
mand doen.
Het grillrooster of de grillspiesjes nooit in
de magnetron gebruiken.
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Geen scherp, puntig of metalen kookbe-
stek gebruiken. Alleen kookbestek van
hout of hittebestendig kunststof gebrui-
ken.

De grillspiesjes voorzichtig in de mand
leggen om de mand niet te krassen of
beschadigen.

De hete mand nooit op voor hitte gevoe-
lige oppervlakken plaatsen. Een voor hit-
te ongevoelig opperviak gebruiken, bijv.
een onderzetter.



Uw apparaat leren kennen

Overzicht

Controleer na het uitpakken alle onderde-
len op transportschade en de volledigheid
van de levering.

—Fig. |l

Uw apparaat leren kennen nl

Symbool Functie

Als min brandt, geeft het display
de tijd weer.

Basisapparaat

Mand

Binnenruimte

Bedieningspaneel

Luchtinlaat

H Temperatuurindicatie
Temperatuur met + verhogen of
met — verlagen.

Instelbereik: 40-200 °C in stap-
pen van 5 graden

Opmerking: Als een tijd van

meer dan 60 minuten is inge-
steld, bedraagt de maximale

temperatuur 80 °C.

Luchtuitlaat

Netsnoer

ol ([l ol >

Bovenste verwarmingselement en ven-
tilator

Onderste verwarmingselement

3 Handgreep

1 Rooster

Accessoires afhankelijk van het mo-
del

Afhankelijk van het model worden nog
meer accessoires meegeleverd.

—Fig. A

Grillroosterset

Bedieningspaneel

Hier vindt u een overzicht van het bedie-
ningspaneel.

Opmerking: De toetsen met de vingers en
zonder keukenhandschoenen bedienen. U
kunt de toetsen niet bedienen met voorwer-
pen zoals pollepels.

Indicatie-elementen en functietoetsen

Tijdsweergave

Bereidingstijd met + verhogen
of met — verlagen.
Instelbereik: 1-60 minuten

Opmerking: Als een tempera-
tuur van 40-80 °C is ingesteld,
kan de bereidings- of warm-
houdtijd tot 8 uur worden ver-
lengd.

Programmaknoppen

Symbool Programma
Frites

Gevogelte

Viees

Vis

Groente

&H0G &

=

Brood

Kleine bakwaren

SPIE)

Warmhouden

-~
<~
<~

Symbool Functie

Stand-bystand

Stand-bystand activeren en de-
activeren of de bereiding afbre-
ken

Start/pauze
Bereiding starten of onderbre-
ken

Display
Als °C brandt, geeft het display
de temperatuur weer.

Ontdooien

=4l

Stand-bystand

Als het apparaat véoér of na de bereiding
gedurende een bepaalde tijd niet wordt ge-
bruikt, springt het apparaat in de stand-by-
stand, brandt O en geeft het display --
weer. Het apparaat verbruikt in de stand-by-
stand nog slechts een beperkte hoeveel-
heid energie.

Om de stand-bystand te deactiveren en het
apparaat te bedienen, op O drukken.
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nl Voor het eerste gebruik

Voor het eerste gebruik

Apparaat reinigen voordat u het voor
de eerste keer gebruikt

1. Verwijder het aanwezige verpakkingsma-
teriaal.

2. Verwijder alle stickers en folie.

3. Het apparaat zonder levensmiddelen in
een goed geventileerde ruimte met de
hoogste temperatuurinstelling geduren-
de 30 minuten opwarmen en daarna la-
ten afkoelen.

4. Alle onderdelen die met levensmiddelen
in aanraking komen voor het eerste ge-
bruik reinigen.

Opmerking: Een geringe rookontwikkeling
of geur tijdens het eerste gebruik is nor-
maal.

Bediening

Algemene aanwijzingen

Neem de aanwijzingen in acht om het appa-
raat optimaal te kunnen gebruiken.

= Houd de insteltoetsen ingedrukt om de
waarden sneller te veranderen.

= Om de temperatuur of de tijd tijdens de
bereiding aan te passen, op DIl drukken,
de waarden veranderen en dan de berei-
ding met Pll voortzetten.

Apparaat installeren

» Het apparaat op een stabiel, horizontaal,
effen en hittebestendig werkvlak neerzet-
ten. Altijd een veiligheidsafstand van
minstens 10 cm tot muren en andere
voorwerpen in acht nemen.

Levensmiddelen in de mand vullen

1. De mand verwijderen, het rooster in de
mand plaatsen en omlaag drukken.
—Fig. |
De afstandshouders aan het rooster
moeten omlaag wijzen.

2. De levensmiddelen in de mand vullen en
de mand volledig in het apparaat schui-
ven.

— Fig. Il
De levensmiddelen tot aan de bovenkant
van de mand vullen.
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Bereiding starten

1. De stekker in het stopcontact steken.
—Fig. B

v Eris een geluidssignaal te horen en het
bedieningsveld is geactiveerd.

v Het display toont afwisselend de vooraf
ingestelde temperatuur en de berei-
dingstijd voor de handmatige bereiding.
—Fig. A

2. Om een programma te gebruiken, het
gewenste symbool op het bedieningspa-
neel indrukken, bijv. @ Frites.

—Fig.

v Het gekozen programmasymbool knip-
pert en het display toont afwisselend de
vooraf ingestelde temperatuur en de be-
reidingstijd voor het programma.

—Fig. B

3. Om naar de handmatige bereiding terug
te keren, het knipperende program-
masymbool opnieuw indrukken.

4. De weergegeven temperatuur of de
weergegeven bereidingstijd met — of +
aanpassen.

—Fig. Bl

v Na een bepaalde tijdsduur wisselt het
display automatisch tussen de tempera-
tuur en tijd.

5. Op O of 8 drukken om de tijd of tempera-
tuur handmatig op het display weer te

6. De bereiding met DIl Start/pauze starten.
—Fig.

v Het display toont afwisselend de inge-
stelde temperatuur en de resterende be-
reidingstijd.

Levensmiddelen schudden of keren

Om een gelijkmatig bereidingsresultaat te

bereiken, moeten bepaalde levensmidde-

len na de helft van de bereidingstijd worden
gekeerd.

1. Na de helft van de bereidingstijd de
mand uit het apparaat nemen.
—Fig.EA

v De bereiding is gepauzeerd en op het
display wordt OPEN weergegeven zo-
lang de mand is verwijderd.

2. De levensmiddelen in de mand schud-
den. Grote of gevoelige levensmiddelen



met kookbestek van hout of hittebesten-
dige kunststof gebruiken.
— Fig.

3. De mand volledig in het apparaat schui-
ven.
- Fig. I

v De bereiding wordt automatisch voortge-
zet en het display toont afwisselend de
ingestelde temperatuur en de resterende
bereidingstijd.

Bereide levensmiddelen eruit halen

1. Als de bereiding is beéindigd, knippert
End op het display. Er is een geluidssig-
naal te horen en op het bedieningspa-
neel branden alle symbolen.

- Fig. I

2. De mand met de bereide levensmidde-
len eruit halen.
— Fig.

3. Levensmiddelen die geen overtollig vet
hebben afgegeven uit de mand schud-
den en met kookbestek eruit nemen,
bijv. frites.

— Fig.

4. Levensmiddelen die overtollig vet heb-
ben afgegeven met kookbestek uit de
mand nemen, bijv. gemarmerd vlees of
stukken gevogelte. Om te vermijden dat
het vet uit de mand op de bereide le-
vensmiddelen loopt, de mand niet kante-
len.

— Fig.

Het hete, overtollige vet voorzichtig ver-
wijderen of in de mand laten afkoelen.
Opmerking: Als de lopende bereiding met

O handmatig wordt afgebroken, geeft het

Toepassingsvoorbeelden

Grillroosterset nl

display COOL weer en de ventilator loopt
gedurende een bepaalde tijd. De mand pas
verwijderen nadat COOL is gedoofd.

Tip: U kunt met het apparaat direct nog
meer porties of andere levensmiddelen be-
reiden.

Grillroosterset

Gril levensmiddelen op het grillrooster of
bereid grillspiesjes.

Overzicht

—Fig. EE1

Grillrooster
Grillspiesjes, 4 stuks

Grillroosterset gebruiken

1. Ga als volgt te werk als u levensmidde-
len op het grillrooster wilt bereiden:
» Het rooster in de mand plaatsen.
» Het grillrooster in de mand plaatsen.
» De levensmiddelen op het grillrooster

2. Ga als volgt te werk als u grillspiesjes
wilt bereiden:
» Het rooster in de mand plaatsen.
» Het grillrooster in de mand plaatsen.
» De voorbereide grillspiesjes in de
daarvoor bestemde verdiepingen leg-
gen.
- Fig. B3l
3. De mand volledig in het apparaat schui-
ven.
4. De bereiding starten.
— "Bereiding starten”, Pagina 46

Uw apparaat biedt 9 verschillende, vooringestelde programma's. Kies athankelijk van het

levensmiddel het geschikte programma.

Opmerking: Bij de vermelde waarden gaat het om aanbevelingen. Omdat levensmidde-
len wat betreft oorsprong, grootte, vorm, toestand en merk verschillen, kan een optimale
instelling voor uw levensmiddelen van de waarden afwijken.

Product Voorinstelling Aanwijzingen
Frites, diepvries, @ Frites
10x10mm, 400g 180°C
20 min.
Kippenpoten, 4 ® Gevogelte Na de helft van de bereidingstijd de levens-
stuksa 125 g 200 °C middelen schudden of keren
23 min.
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nl Reinigingsoverzicht

Product Voorinstelling Aanwijzingen
Rundersteak, Viees Apparaat 4 min. voorverwarmen
2 stuks, ca. 3cm dik 200 °C Na de helft van de bereidingstijd de levens-
18 min. middelen schudden of keren
Zalmfilet, 2 stuks K Vis Na de helft van de bereidingstijd de levens-
alb0g 160 °C middelen schudden of keren
13 min.
Gegrilde groente, %6 Groente Groente in grove stukken snijden en ver-
40049 180 °C mengen met max. 1 eetlepel olie
16 min.
Klein gebak of muf- @ Kleine bakwaren
fins, 6 stuks 160 °C
18 min.
Voorgebakken & Brood
broodjes, diepvries 160 °C
10 min.
Gerechten die al % Warmhouden
klaar zijn warmhou- 80 °C
den 30 min.
Diepvrieslevensmid- & Ontdooien
delen ontdooien 40 °C
30 min.

Tips

= Als de grootte van de levensmiddelen
van de gegevens in de tabel afwijkt, de
bereidingstijd verkorten of verlengen.

= Als de levensmiddelen na de gekozen
bereidingstijd niet klaar zijn, de berei-
dingstijd verlengen of de temperatuur
verhogen.

= Om een gelijkmatig bereidingsresultaat
te bereiken, de levensmiddelen in de
mand na de helft van de bereidingstijd
schudden of keren.

= Als de levensmiddelen niet de gewenste
knapperigheid hebben, de levensmidde-
len véor de bereiding met een beetje olie
nat maken, bijv. met een penseel of een
oliesproeier. Overtollige olie laten afdrui-
pen of afvegen.

Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen rei-
nigen om het vastkoeken van resten te
voorkomen.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die al-
cohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of meta-
len voorwerpen.
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» Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

» Het bedieningspaneel en het display al-
leen reinigen met een vochtig microve-
zeldoekje.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals

in de tabel is aangegeven.

— Fig. A

Apparaat en onderdelen reinigen

1. Het basisapparaat met een vochtige
doek reinigen en afdrogen.

Voor het display een vochtig microvezel-
doekje gebruiken.

2. De binnenruimte indien nodig met warm
water en een zachte doek of spons reini-
gen.

3. Etensresten op het verwarmingselement
met een zachte borstel verwijderen.

4. Overtollig vet en olie uit de mand verwij-
deren.

5. Als er zich hardnekkige vetrestanten in
de mand bevinden, de mand voor de
voorreiniging met een beetje warm water



met enkele druppels afwasmiddel vullen

en laten inweken.

Storingen verhelpen nl

6. Reinig de mand en het rooster met zeep-
sop en een zachte doek of spons of doe
deze in de vaatwasmachine.

Storingen verhelpen

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Apparaat werkt niet.

Het apparaat heeft geen stroom.
» Controleer of het apparaat van stroom wordt voorzien.

Apparaat zet na onder-
breking van de stroom-
toevoer automatisch de
bereiding voort.

Apparaat slaat de afgebroken bereiding gedurende een be-
paalde tijd op.
1. Als de stroomtoevoer is onderbroken, trekt u de stekker uit
het stopcontact.
2. Als de stroomtoevoer weer tot stand is gebracht, steekt u
de stekker in het stopcontact.
De afgebroken bereiding wordt voortgezet.
. Selecteer een van de volgende opties:
De bereiding tot aan het einde laten lopen.
De bereiding met Pll onderbreken om de waarden aan te
passen, bijv. de temperatuur te verhogen.
» De bereiding met O aforeken.

Opmerking: Als de stroomtoevoer gedurende een langere tijd
onderbroken was, wordt de bereiding niet automatisch voort-
gezet.

vvw-<K

De bereiding wordt niet
gestart of voortgezet en
op het display wordt
OPEN weergegeven.

Mand is niet correct in het apparaat geplaatst.
» Schuif de mand volledig in het apparaat. De mand mag niet
uit de behuizing uitsteken.

Mand kan niet volledig in
het apparaat worden ge-
schoven.

Levensmiddelen of voorwerpen in de binnenruimte verwijde-

ren.

» Verwijder levensmiddelen of voorwerpen uit de binnenruim-
te. Tijdens de bereiding worden levensmiddelen of voorwer-
pen in de binnenruimte heet. Gebruik hittebestendig kook-
bestek en ga voorzichtig te werk.

Er verschijnt een foutco-
de op het display, bijv.
Ex.

De elektronica heeft een fout geconstateerd.

1. Neem de stekker uit het stopcontact.

2. Steek de stekker weer in het stopcontact.

3. Wanneer de storing aanhoudt, neem dan contact op met
de klantenservice.

— "Servicedienst", Pagina 50

Er komt witte rook uit het
apparaat.

Druipend vet en vetresten in de mand of in de binnenruimte

veroorzaken bij het verhitten een witte rook.

» Reinig de mand, het rooster en de binnenruimte na elk ge-
bruik grondig om alle vetresten te verwijderen.

Opmerking: Witte rook die door vetresten ontstaat, heeft geen
invioed op het bereidingsresultaat of het apparaat.
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Afvoeren van uw oude apparaat

Afvoeren van uw oude appa-
raat

>

Voer het apparaat milieuvriendelijk af.

Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-
raadskantoor kunt u informatie verkrijgen
over de actuele afvoermethoden.

B

Dit apparaat is gekenmerkt in
overeenstemming met de Eu-
ropese richtlijn 2012/19/EU
betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appa-
ratuur (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldige
terugneming en verwerking
van oude apparaten.

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
duur en de garantievoorwaarden in uw land
ontvangt u via de QR-code op het meegele-
verde document over de servicecontacten
en garantievoorwaarden, bij onze klanten-
service, uw dealer of op onze website.

De informatie conform verordening (EU)
2023/826 vindt u online op www.bosch-
home.com op de productpagina en de
servicepagina van uw apparaat bij de ge-
bruiksaanwijzingen en aanvullende docu-
menten.
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Sikkerhed da

Sikkerhed

® | zes denne vejledning omhyggeligt igennem.
= Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

Anvend kun apparatet:

= med originale dele og tilbehar.

® til opvarmning, kogning, bagning og stegning med varmluft.

= ynder opsyn

m tj| forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stramforsyningen til apparatet skal altid afbrydes, nar det har vee-
ret anvendt, nar det ikke er under opsyn, far det rengares samt i til-
feelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af barn, der er fyldt 8 ar, samt af perso-

ner med begreensede fysiske, sensoriske eller psykiske evner eller

manglende erfaring og/eller viden, hvis de overvages eller er ble-
vet instrueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet de farer,
der kan veere forbundet med brugen af apparatet.

Bern ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af bern,

medmindre de er fyldt 8 ar eller mere og overvages.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig pa sikker afstand af

apparatet og dets tilslutningsledning.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gdelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde apparatets
forbindelse til stremnettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, sa
treek straks nettilslutningsledningens netstik ud, eller sla sikrin-
gen fra i sikringsskabet.

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.

» Apparatet ma kun tilsluttes et stremnet med vekselstregm via en
stikdase med jord, der er installeret forskriftsmaessigt.
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da Sikkerhed

» Jordledningssystemet, der beskytter husets elinstallation, skal
veere installeret forskriftsmaessigt.

» Forsyn aldrig apparatet via en ekstern kontaktanordning, f.eks.
tidsur eller fjernstyring.

» | Danmark er apparatet kun godkendt til brug i forbindelse med
en stikkontakt type E.

Type E

=]

\@

» Hvis der kun findes en stikkontakt af type K pa tilslutningsstedet,
skal apparatet tilsluttes med en egnet adapter. Kun pa den made
er apparatet jordet korrekt. Denne adapter (reservedels-nr.
00623333) kan kebes hos kundeservice.

.

L
Sik

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, méa udfere reparatio-
ner pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til reparation af ap-
paratet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undga, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Anvend kun apparatet i lukkede rum.

» Udseaet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengere appara-
tet.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med var-
mekilder eller varme apparatdele.

52



Sikkerhed da

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med skarpe
spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knaekkes, klemmes eller a&en-
dres.

» Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.

» Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af breendbare materialer,
f.eks. gardiner eller duge.

» Overhold altid en sikkerhedsafstand pa mindst 10 cm til veegge
og andre genstande for at undga en ophobning af varme.

» Tildeek aldrig apparatet, og placér aldrig andre genstande pa
det.

» Opbevar og leeg ikke genstande i kurven eller tilberedningsrum-
met.

» Hold altid gje med apparatet, nar det er i brug.

» Fyld aldrig olie eller fedt i kurven.

» Opvarm aldrig fedevarer i apparatet, der indeholder steerk alko-
hol eller andre letantaendelige indholdsstoffer.

» Overhold den maksimalt tilladte fyldningsmeangde. Fyld aldrig
fedevarerne op til kurvens gverste kant.

» Brug ikke lgst bagepapir og lette ingredienser, der kan suges ind
af ventilatoren, f.eks. tarre krydderurter.

» Treek straks netstikket ud, hvis der kommer merk rgg ud af appa-

) Apparatet bliver varmt, nar det er i brug. Bergr aldrig de
varme overflader.

» Lad apparatet kole af inden rengering eller transport.

» Stik aldrig handen ind i det varme tilberedningsrum.

» Bergr aldrig den varme grillrist og de varme grillspyd med de ba-
re heender. Anvend egnede hjalpemidler, f.eks. grydelapper el-
ler kekkenredskaber.

» Veer forsigtig, nar kurven tages ud, da der kan komme varm luft
og varm damp ud.

» Personer ma ikke bgje sig ind over apparatet.

» Hold altid haender og ansigt veek fra luftudtagene.

» Anvend kun apparatet i overensstemmelse med dets bestem-
melsesmaessige brug for at undga skader.

» Grillspyddene handteres med forsigtighed.
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da Forhindring af materielle skader

» Folg anvisningerne om renggaring.
» Renger overflader, som kommer i kontakt med fadevarer, for

hver brug.

» Tilbered ikke fadevarerne for marke, og fjern forbraendte rester,
for at forebygge udviklingen af akrylamid.
» Opvarm aldrig friske kartofler til over 180 °C.

Forhindring af materielle
skader

>

Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
kekkenredskaber. Brug kun kekkenred-
skaber af tree eller varmebestandigt
kunststof.

Laeg forsigtigt grillspyddene i kurven, sé
kurven ikke bliver ridset eller beskadiget.
Stil aldrig den varme kurv pé varmefgl-
somme flader. Brug et varmebestandigt
underlag, f.eks. en bordskaner.

Lad aldrig kurven sidde delvist aben i ap-
paratet for at undga skader, der skyldes
kraftig varme, eller at kurven falder ud.
Tag altid kurven helt ud, og skub den
helt ind i apparatet igen.

Fyld aldrig vand eller andre veesker i kur-
ven.

Anvend aldrig grillristen eller grillspydde-

Modelafhaengigt tilbehor
Yderligere tilbehgr er inkluderet i leve-
ringsomfanget athangigt af modellen.

—Fig. A

Grillrist-saet

Betjeningsfelt

Her kan du finde en oversigt over betje-
ningsfeltet.

Bemaerk: Betjen tasterne med fingrene og
uden kegkkenhandsker. Tasterne kan ikke
betjenes med genstande, f.eks. grydeskeer.

Displayelementer og funktionstaster

Symbol Funktion

Standbytilstand

Aktivering og deaktivering af
standbytilstand eller afbrydelse
af tilbredningen

ne i mikrobglgeovnen. D” Start/Pause
Start eller afbrydelse af tilbered-
Leer apparatet at kende ning
Oversigt ro—wo—t  Display
Kontrollér alle dele for transportskader efter ="' N3y oC lyser, viser displayet
udpakningen, og om leveringen indeholder temperaturen.
alle dele. Nar min lyser, viser displayet ti-
—Fig. H den.
Motorenhed H Temperaturindikator
3 Kurv @gning af temperaturen med +
. . eller seenkning af den med —.
Tilberedningsrum Indstillingsomrade: 40-200 °C i
Betjeningsfelt 5-graderstrin
Luftindtag Bemaerk: Hvis der eeroindstillet
en tid pa mere end minutter,
Luftudtag er den maksimale temperatur
A Netledning 80 °C.
A Qverste varmeelement og ventilator @ Tidsindikator
Nederste varmeelement @gning af tilberedningstiden
med + eller seenkning af den
El Greb med —.
El Rist Indstillingsomrade: 1-60 minut-

[&)]

4
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Symbol Funktion

Bemaerk: Hvis der er indstillet
en temperatur pa 40-80 °C, kan
tilberednings- og varmholdning-
stiden forleenges op til 8 timer.

Programtaster

Symbol Program

Pommes frites

Fijerkree

Kad

Fiskeretter

SIIC

Grantsager

—

Brad

SPIE

Smat bagvaerk

-
~

Varmholdning

Optening

Standbytilstand

Hvis apparatet ikke anvendes inden for en
bestemt tid for eller efter tilbredningen, skif-
ter apparatet til standbytilstand, O lyser, og
displayet viser --. Apparatet forbruger kun
en lille meengde energi i standbytilstand.
Tryk pa O for at deaktivere standbytilstan-
den og betjene apparatet.

Inden den forste ibrugtagning

Renggring af apparat inden forste
ibrugtagning

1.
2
3.

Fjern emballagematerialet.

Fjern klistermeerker og folier.

Opvarm apparatet i et godt ventileret
rum med den hgjeste temperaturindstil-
ling i 30 minutter uden fadevarer i appa-
ratet, og lad det derefter kale af.

. Renger alle dele, som kommer i kontakt

med fedevarer, inden den ferste ibrug-
tagning.

Bemaerk: En mindre rggudvikling eller lugt-
dannelse under den farste brug er normalt.

Inden den farste ibrugtagning da

Betjening
Generelle anvisninger

Veer opmaerksom pa henvisningerne for at
kunne benytte apparatet optimalt.

= Hold indstillingstasterne trykket ind for at
&ndre veerdierne hurtigere.

= For at tilpasse temperaturen eller tiden
under tilberedningen tryk da péa Dll, sendr
vaerdierne, og fortsaet derefter tilbered-
ningen med DI,

Opstilling af apparatet

» Stil apparatet pa en stabil, vandret, lige
og varmebestandig bordplade. Overhold
altid en sikkerhedsafstand pa mindst
10 cm til vaegge og andre genstande.

Fyldning af fodevarer i kurven

1. Tag kurven ud, saet risten i kurven, og
tryk den ned.
— Fig.
Afstandsholderen pa risten skal pege
nedad.

2. Fyld fgdevarerne i kurven, og skub kur-
ven helt ind i apparatet.
- Fig. &1
Fyld aldrig fedevarerne op til kurvens
pverste kant.

Start af tilberedning

1. Saet netstikket i stikkontakten.
—Fig. B

v Der lyder et lydsignal, og betjeningsfeltet
er aktiveret.

v Displayet viser skiftevist den forudindstil-
lede temperatur og tilberedningstiden for
den manuelle tilberedning.

- Fig. 3

2. Tryk pa det gnskede symbol i betjenings-
feltet, f.eks. @ Pommes frites, for at
anvende et program.

— Fig.

v Det valgte programsymbol blinker, og
displayet viser skiftevist den forudindstil-
lede temperatur og tilberedningstiden for
programmet.

—Fig. B

3. Tryk pa det blinkende programsymbol
igen for at vende tilbage til den manuelle
tilberedning.
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4. Tilpas den viste temperatur eller den vi-
ste tilberedningstid med — eller +.
—Fig.El

v Displayet skifter automatisk mellem tem-
peratur og tid efter en vis varighed.

5. Tryk pa © eller B for at fa vist tiden eller
temperaturen manuelt i displayet.
daieA 10 |

6. Start tilberedningen med DIl Start/Pause.
— Fig. K

v Displayet viser skiftevist den indstillede
temperatur og den resterende tilbred-
ningstid.

Rystning eller vending af fadevarer

Bestemte fadevarer skal vendes, nar halv-

delen af tilberedningstiden er gaet, for at
opna et ensartet tilberedningsresultat.

1. Tag kurven ud af apparatet, nar halvde-
len af tilberedningstiden er gaet.
—Fig. A

v Tilberedningen er sat pa pause, og
OPEN vises i displayet, sd laenge kurven
er taget ud.

2. Ryst fgdevarerne i kurven. Vend store el-
ler skrgbelige fadevarer med kekkenred-
skaber af tree eller varmebestandigt
kunststof.

— Fig. K}

3. Skub kurven helt ind i apparatet.
— Fig. I}

v Tilberedningen fortsaettes automatisk, og
displayet viser skiftevist den indstillede
temperatur og den resterende tilbered-
ningstid.

Udtagning af faerdigtilberedte fodeva-

rer

1. End blinker i displayet, nar tiloerednin-

gen er afsluttet. Der lyder et lydsignal, og
alle symboler lyser i betjeningsfeltet.
- Fig. IH

2. Tag kurven med de feerdigtilberedte
fadevarer ud.
—Fig. I3

3. Heeld fadevarer, der ikke har afgivet
overskydende fedt, ud af kurven, eller

Eksempler pa brug

tag dem ud med kokkenredskaber,
f.eks. pommes frites.
— Fig.

4. Tag fedevarer, der har afgivet oversky-
dende fedt, ud af kurven med kakken-
redskaber, f.eks. marmoreret ked eller
fierkreedele. Tip ikke kurven, sa det und-
gas, at fedtet fra kurven lgber ud pa de
feerdigtilberedte fadevarer.

—Fig. I8
Bortskaf forsigtigt varmt overskydende
fedt, eller lad det kgle af i kurven.

Bemaerk: Hvis den igangvaerende tilbered-
ning afbrydes manuelt med O, viser display-
et COOL, og ventilatoren kerer i et bestemt
stykke tid. Tag ferst kurven ud, efter COOL
er slukket.

Tip: Der kan tilberedes flere portioner eller
andre fagdevarer i apparatet med det sam-
me.

Grillrist-saet

Grill madvarer pa grillristen, eller tilbered
grillspyd.

Oversigt

— Fig. EEl

Grillrist

Grillspyd, 4 stk.

Anvend grillrist-saet

1. Ger fglgende for at tilberede madvarer
pa grillristen.

» Séet risten i kurven.

» Seet grillristen i kurven.

» Leeg madvarerne pa grillristen.

— Fig.

2. Goar fglgende for at tilberede grillspyd:

» Seetristeni kurven.

» Seet grillristen i kurven.

» Laeg grillspyddene, der skal tilbere-
des, i de dertil beregnede fordybnin-
ger.

—Fig. Al

3. Skub kurven helt ind i apparatet.
4. Start tilberedningen.
— "Start af tilberedning”, Side 55

Apparatet tilbyder 9 forskellige forudindstillede programmer. Veelg det egnede program

afheengigt af fedevarerne.
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Rengegringsoversigt da

Bemeerk: De anforte vaerdier skal betragtes som anbefalinger. En optilmal indstilling for
de konkrete fagdevarer kan afvige fra veerdierne, da fadevarer er forskellige for sa vidt an-
gar oprindelse, starrelse, form, tilstand og meerke.

Madvare Forudindstilling

Henvisninger

Frosne pommes fri- & Pommes frites

tes, 10x 10 mm, 180 °C
400 g 20 min
Kyllingelér, 4 stk. ® Fjerkree Ryst eller vend fgdevarerne, nar halvdelen af
al25g 200 °C tilberedningstiden er gaet
23 min
Oksesteak, 2 stk., Ked Forvarm apparatet i 4 min
ca. 3cm tyk 200 °C Ryst eller vend fgdevarerne, nar halvdelen af
18 min tilberedningstiden er gaet
Laksefilet, 2 stk. D Fiskeretter Ryst eller vend f@devarerne, nar halvdelen af
al150g 160 °C tilberedningstiden er gaet
13 min
Grillede grentsager, 1 Grentsager Skeer gregntsagerne groft, og bland dem
4009 180 °C med maks. 1 spsk. olie
16 min
Sma kager eller muf- @ Smat bagveerk
fins, 6 stk. 160 °C
18 min
Dybfrosne forbagte & Bragd
rundstykker 160 °C
10 min
Varmholdning af feer- % Varmholdning
digtilberedte retter 80 °C
30 min
Optening af dybfros- % Optening
ne fadevarer 40 °C
30 min

Tips

= Forkort eller forlaeng tilberedningstiden,
hvis fgdevarernes starrelse afviger fra
angivelserne i tabellen.

= Forlaeng tilberedningstiden, eller g tem-
peraturen, hvis fgdevarerne ikke er feer-
digtilberedte efter den valgte tilbered-
ningstid.

= Ryst eller vend foadevarerne i kurven, nar
halvdelen af tilberedningstiden er gaet,
for at opna et ensartet tilberedningsresul-
tat.

= Hvis fadevarerne ikke opnar den gnske-
de spredhed, sa smer fadevarerne med
en smule olie far tilberedningen, f.eks.
med en pensel eller oliespray. Lad over-
skydende olie dryppe af, eller tgr den af.

Renggringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sé re-
sterne ikke tarrer fast.

» Brug ikke renggringsmidler, der indehol-
der alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

» Der mé ikke anvendes skurrende klude
eller rengeringsmidler.

» Renger kun betjeningsfeltet og displayet
med en fugtig mikrofiberklud.

Renger de enkelte dele som anfart i tabel-

len.

—Fig. EA
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da Afhjeelpning af fejl

Renggring af apparat og dele 4. Fjern overskydende fedt og olie fra kur-

1. Renger basisapparatet med en fugtig
klud, og ter det derefter med en ter klud.
Brug en fugtig mikrofiberklud til display-

et.

2. Renggr tilberedningsrummet efter behov
med varmt vand og en blgd klud eller

svamp.

3. Fjern madrester pa varmeelementet med

en bled barste.

Afhjeelpning af fejl

ven.

5. Hvis der findes genstridige fedtrester i
kurven, séa fyld en smule varmt vand med
nogle draber opvaskemiddel i kurven til
forrengering, og lad det indvirke.

6. Rengear kurven og risten med seebevand
0g en blgd klud eller svamp, eller vask
dem i opvaskemaskinen.

Fejl

Arsag og fejlafhjzelpning

Apparatet virker ikke.

Apparatet far ikke stram.
» Kontrollér, om der er stramforsyning til apparatet.

Apparatet fortsaetter au-
tomatisk tilberedningen
efter stremafbrydelsens
ophar.

Apparatet husker den afbrudte tilberedning i et bestemt stykke
tid.
. Treek netstikket ud, hvis stremforsyningen er afbrudt.
. Seet netstikket i, nar stramafbrydelsen er ophart igen.
Den afbrudte tilberedning fortsaettes.
. Veelg en af de fglgende valgmuligheder:
Lad tilberedningen kegrer indtil afslutningen.
Afbryd tilberedningen med Pl for at tilpasse vaerdierne,
f.eks. @ge temperaturen.
» Afbryd tilberedningen med O.

Bemeerk: Hvis strgmafbrydelsen varede i en leengere periode,
fortseettes tilberedningen ikke automatisk.

YV YweEKNn=

Tilberedningen startes el-
ler fortseettes ikke, og
OPEN vises i displayet.

Kurven er ikke sat korrekt i apparatet.
» Skub kurven helt ind i apparatet. Kurven ma ikke rage ud af
huset.

Kurven kan ikke skubbes
helt ind i apparatet.

Der er fgdevarer eller genstande i tilberedningsrummet.

» Fjern fedevarer eller genstande fra tilberedningsrummet.
Fadevarer eller genstande bliver varme i tilberedningsrum-
met under tilberedningen. Brug varmebestandige keokken-
redskaber, og gé forsigtigt til veerks.

En fejlkode vises i dis-
playet, f.eks. Ex.

Elektronikken har registreret en fejl.

1. Treek netstikket ud.

2. Seet netstikket i igen.

3. Kontakt kundeservice, hvis fejlen fortseetter.
— "Kundeservice" Side 59

Der kommer hvid rag ud
af apparatet.

Fedt, der drypper ned, eller fedtrester i kurven eller tilbered-

ningsrummet skaber hvid regg under opvarmning.

» Renger kurven, risten og tilberedningsrummet grundigt ef-
ter hver brug for at fjerne alle fedtrester.

Bemaerk: Hvid rgg, der opstar pa grund af fedtrester, har in-
gen indflydelse pa tilberedningsresultatet eller apparatet.
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Bortskaffelse af udtjent apparat

Bortskaffelse af udtjent appa-
rat

» Bortskaf apparatet miljerigtigt.
Hvis der er tvivi om genbrugsordninger-
ne, og om hvor genbrugspladserne er
placeret, sé& kan forhandleren, kommu-
nen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at f& yderligere information.

Dette apparat er klassificeret

iht. det europeaeiske direktiv

2012/19/EU om affald af
I

elektrisk- og elektronisk udstyr
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammer-
ne for indlevering og recycling
af kasserede apparater geel-
dende for hele EU.

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om ga-
rantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land via QR-koden pa det medfal-
gende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pa
vores website.

Oplysningerne om forordning (EU)
2023/826 findes online under www.bosch-
home.com pa produktsiden og servicesi-
den for apparatet under brugsanvisninger
0g andre dokumenter.

da
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no Sikkerhet

Sikkerhet

® | es ngye gjennom denne anvisningen.
m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

Apparatet ma kun brukes:

= med originaldeler og -tilbehgr.

® til oppvarming, koking, baking og steking med varmluft.

= under tilsyn.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

® opp til hgyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er

under tilsyn, far det rengjeres og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 ar og av per-

soner med redusert fysiske, sensoriske eller mentale evner eller

mangel pa erfaring og/eller kunnskap, dersom de blir overvaket el-

ler har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet og dessuten har

forstatt farene som kan resultere av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjaring og brukervedlikehold skal ikke utfgres av barn, med

mindre de er minst 8 ar gamle og er under oppsyn.

Barn under 8 ar ma holdes unna apparatet og stremkabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i stremledningen nar du skal koble vaskemaskinen fra
stremnettet. Dra alltid i pluggen pa streamledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stremledningen er skadet, ma du dra
ut stepselet eller sla av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.

» Maskinen skal bare kobles til et stramnett med vekselstrem via
en forskriftsmessig montert jordet stikkontaki.

» Systemet for husets PE-leder ma vaere forskriftsmessig installert.

» Maskinen ma aldri forsynes med stram via en ekstern
bryteranordning, f.eks. tidsur eller fjernstyring.

» Kun opplaert fagpersonell skal utfare reparasjoner pa maskinen.
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Sikkerhet no

Det ma kun brukes originale reservedeler til reparasjon av
maskinen.

Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, ma den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

» Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.
» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.
» |kke bruk dampstrale eller hgytrykksspyler for & rengjere appara-

tet.

La aldri stremkabelen veere i kontakt med varme maskindeler el-
ler varmekilder.

La aldri stramkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller
kanter.

Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen eller endre stregm-
kabelen.

Apparatet ma aldri plasseres pa eller i naerheten av varme over-
flater.

Plasser aldri apparatet pa eller i naerheten av brennbare ma-
terialer, f.eks. gardiner eller duker.

Hold alltid en sikkerhetsavstand pa minst 10 cm til vegger og
andre gjenstander for & unnga varmeopphoping.

Du ma aldri dekke til apparatet eller sette andre gjenstander pa
det.

Ikke oppbevar eller legg fra deg gjenstander i kurven eller ovns-
rommet.

» Apparatet mé alltid holdes under oppsyn under driften.
» Fyll aldri olje eller fett pa kurven.
» Du mé aldri varme opp matvarer som inneholder alkohol med

>

>

hay prosent eller andre lett antennelige innholdsstoffer i appara-
tet.

Overhold maks. tillatt fyllmengde. Fyll aldri p& matvarer helt opp
til overkanten av kurven.

Ikke bruk lgst stekepapir eller lette ingredienser som kan bli
sugd inn av ventilatoren, f.eks. terre urter.

Trekk straks ut stgpselet dersom det kommer mork rgyk ut av
apparatet. Vent med & ta ut kurven til raykutviklingen har avtatt.
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no Unnga materielle skader

varme overflatene.

) Apparatet blir varmt under bruk. Du méa aldri bergre de

» La apparatet kjgles ned fer rengjoering eller transport.

» Grip aldri inn i et varmt ovnsrom.

» Du méa aldri bergre den varme grillristen og de varme grill-
spydene med bare hender. Bruk egnede hjelpemidler som f.eks.
grytekluter eller bestikk for matlaging.

Veer forsiktig nar du tar ut kurven, ettersom det kan komme ut

vV vy V.V VY

>

>
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varm luft og varm damp.
Boy deg ikke over apparatet.

Hold alltid hender og ansikt pa avstand fra luftutgangene.
Bruk apparatet korrekt for & unnga personskader.

Handter grillspydene forsiktig.
Folg rengjeringsanvisningene.

Overflater som kommer i kontakt med neeringsmidler skal

rengjares fer hver bruk.

For a forebygge utvikling av acrylamid skal matvarene ikke til-
beredes sa de blir for marke, og brente rester skal fjernes.
Ferske poteter skal aldri varmes opp til over 180 °C.

Unnga materielle skader

Ikke bruk skarpt, spisst bestikk til
matlaging eller bestikk av metall. Bruk
kun redskaper i tre eller varmebestandig
plast.

Legg grillspydene forsiktig i kurven for &
unnga riper eller skader pa kurven.
Plasser aldri den varme kurven pa
varmegmfintlige underlag. Bruk et
underlag som ikke er gmfintlig overfor
varme, f.eks. et gryteunderlag.

La aldri kurven forbli halvveis apen i ap-
paratet, slik at du unngar skader pa
grunn av sterk varme eller en kurv som
faller ut. Ta alltid kurven helt ut, og skyv
den heltinn i apparatet igjen.

Du ma aldri fylle vann eller annen veeske
pa kurven.

Grillristen og grillspydene ma aldri bru-
kes i mikrobglgeovn.

Bli kjent med

Oversikt

Etter fierning av emballasjen méa du
kontrollere alle delene med henblikk pa
transportskader og forvisse deg om at in-
gen deler mangler.

— Fig.

Grunnapparat

= Kurv

Ovnsrom

Betjeningsfelt

Luftinntak

Luftutlap

Strgmledning

@vre varmeelement og ventilator

Nedre varmeelement

Handtak

olfeli~floflofl~ el

Kombinasjonsrist




Modellavhengig tilbehor

Alt etter modell falger det med ytterligere til-
behar i leveringen.

—Fig. A

Grillristsett

Betjeningsfelt
Her finner du en oversikt over betjeningsfel-
tet.

Merk: Betjen tastene med fingrene og uten
a bruke kjgkkenhansker. Du kan ikke betje-
ne tastene med gjenstander, f.eks. sleiv.

Visningssymboler og funksjonstaster

Symbol Funksjon

Beredskapsmodus

Aktivere og deaktivere
beredskapsmodus, eller avbryte
tilberedning

O

Start/pause
Starte eller avbryte tilberedning

Dl

Display

Nar °C lyser, viser displayet
temperaturen.

Nar min lyser, viser displayet
tiden.

H Visning av temperatur
Temperaturen gkes med + eller
reduseres med —.
Innstillingsomrade: 40-200 °C i
trinn pa 5 grader
Merk: Hvis det er innstilt en tid
pa mer enn 60 minutter, er
maks. temperatur 80 °C.

Visning av tid
Tilberedningstiden gkes med +
eller reduseres med —.
Innstillingsomrade: 1-60 minut-
ter

Merk: Hvis det er innstilt en tem-
peratur pa 40-80 °C, kan til-
berednings- eller varmholdings-
tiden forlenges til inntil 8 timer.

Programtaster

Symbol Program

@ Chips
Fjeerkre

D

For forste gangs bruk no

Symbol Program
Kjott

% Fisk

@6 Grgnnsaker
& Bred

@ Smébakst
666 Varmholding
%} Opptining
Beredskapsmodus

Nar apparatet for eller etter tilberedning
ikke er i bruk i et visst tidsrom, veksler ap-
paratet til beredskapsmodus, O lyser, og
displayet viser --. | beredskapsmodus har
apparatet bare et lavt energiforbruk.
Trykk pa O for & deaktivere
beredskapsmodus og betjene apparatet.

For forste gangs bruk

Rengjore apparatet for forste gangs
bruk

1. Fjern eksisterende forpakningsmateriell.

2. Fjern eksisterende klebemerker og folier.

3. Varm opp apparatet i 30 minutter uten
matvarer med hgyeste temperaturinn-
stilling i et godt ventilert rom, og la det s&
avkjole.

4. Alle deler som kommer i beragring med
matvarer, ma rengjeres omhyggelig far
farste bruk.

Merk: En liten grad av rgykutvikling eller
luktdannelse er normalt under fgrste gangs
bruk.

Betjening

Generell informasjon

Falg instruksjonene for & kunne bruke ap-

paratet optimalt.

= Hold innstillingstastene inne for & endre
verdiene raskere.

= For & juster temperaturen eller tiden
under tilberedningen ma du trykke pa Dl|,

endre verdiene og deretter fortsette til-
beredningen med DIl.
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no Betjening

Oppstilling av apparatet

» Plasser apparatet pa en stabil, vannrett,
flat og varmebestandig arbeidsflate.
Hold alltid en sikkerhetsavstand pa minst
10 cm til vegger og andre gjenstander.

Fylle matvarer i kurven

1. Ta kurven ut, sett kombinasjonsristen inn
i kurven og trykk den ned.
—Fig. H
Avstandsholderne pa kombinasjonsris-
ten ma vende ned.

2. Fyll matvarene i kurven, og skyv kurven
helt inn i apparatet.
—Fig. 4
Fyll aldri pa matvarer helt opp til over-
kanten av kurven.

Starte tilberedning

1. Sett i stgpselet.
—Fig. A

v Det lyder en signaltone, og betjeningspa-
nelet er aktivert.

v Displayet viser skiftevis forhandsinnstilt
temperatur og tilberedningstid for manu-
ell tilberedning.

—Fig. &

2. Trykk pa gnsket symbol pa betjeningspa-
nelet for & bruke et program, f.eks.
@ Chips.

— Fig.

v Det valgte programsymbolet blinker, og
displayet viser skiftevis forhandsinnstilt
temperatur og tilberedningstid for
programmet.

—Fig. &

3. Trykk en gang til pa det blinkende
programsymbolet for & vende tilbake til
manuell tilberedning.

4. Tilpass den viste temperaturen eller den
viste tilberedningstiden med — eller +.
—Fig.El

v Etter en viss tid veksler displayet
automatisk mellom & vise temperatur og
tid.

5. Trykk pa ®eller 8 for & vise tid eller tem-
peratur manuelt pa displayet.

— Fig. 1

6. Start tilberedningen med DIl Start/pause.
- Fig. KK

v Displayet viser skiftevis innstilt tempera-
tur og gjenveerende tilberedningstid.
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Riste eller snu matvarene

For & oppna et jevnt tilberedningsresultat
bar visse matvarer snus etter halvparten av
tilberedningstiden.

1. Ta kurven ut av apparatet etter halvpar-
ten av tilberedningstiden.
—Fig. IA

v Tilberedningen er satt pa pause, og dis-
playet viser OPEN sa lenge kurven er tatt
ut.

2. Rist matvarene i kurven. Store eller
emfintlige matvarer skal snus med
redskaper i tre eller varmebestandig
plast.

A 13 |

3. Skyv kurven helt inn i apparatet.
— Fig. I}

v Tilberedningen fortsettes automatisk, og
displayet viser skiftevis innstilt tempera-
tur og gjenveerende tilberedningstid.

Ta ut ferdig tilberedte matvarer

1. End blinker pa displayet nar tilberednin-
gen er avsluttet. Det lyder en signaltone,
og alle symbolene lyser pa betjeningspa-
nelet.

—Fig. IH

2. Ta ut kurven med de ferdig tilberedte
matvarene.
- Fig. A

3. Matvarer som ikke avgir overfladig fett,
rises ut av kurven eller tas ut med be-
stikk for matlaging, f.eks. chips.

— Fig.

4. Matvarer som har avgitt overflgdig fett
tas ut av kurven med bestikk for
matlaging, f.eks. kjott med flesk eller de-
ler av fugl. Ikke tipp kurven, slik at det
forhindres at fett fra kurven renner ut pa
de ferdige matvarene.

—Fig. I8
Kast det varme, overflgdige fettet for-
siktig, eller la det bli kaldt i kurven.

Merk: Hvis pagaende tiloeredning avbrytes
manuelt med O, viser displayet COOL, og
ventilatoren gér en viss tid. Vent med & ta ut
kurven til COOL har gétt ut.

Tips: Du kan tilberede flere posjoner eller
andre matvarer med apparatet med en
gang.



Grillristsett

Du kan grille matvarer pa grillristen, eller du
kan tilberede grillspyd.

Oversikt

—Fig. K€l

Grillrist

Grillspyd, 4 stk.

Bruke grillristsettet

Grillristsett no

» Sett grillristen i kurven.

» Legg matvarene pa grillristen.

— Fig. E1}

2. Ga fram pa felgende mate for & tilberede

grillspyd:

» Sett kombinasjonsristen i kurven.

» Sett grillristen i kurven.

» Legg de klargjorte grillspydene i de
hertil tiltenkte fordypningene.

—Fig. Bl

3. Skyv kurven heltinn i apparatet.

1. Ga fram pa felgende mate for a tiloerede 4: Start tilberedningen.
matvarer pa grillristen:

» Sett kombinasjonsristen i kurven.

Eksempler pa bruk

Apparatet har 9 ulike, forhandsinnstilte programmer. Velg egnet program, alt etter mat-

varer.

— "Starte tilberedning", Side 64

Merk: De angitte verdiene er anbefalinger. Ettersom matvarer er forskjellige nar det gjel-
der opphav, starrelse, form, tilstand og merke, kan en optimal innstilling for dine matvarer
avvike fra disse verdiene.

Type mat Forhandsinnstilling Merknader
Frosne chips, & Chips
10x10mm, 400g 180 °C
20 min.
Kyllinglar, 4 stk. D Fjeerkre Rist eller snu matvarene etter halvparten av
al2bg 200 °C tilberedningstiden
23 min.
Biff av storfe, 2 stk., Kjott Forvarm apparatet 4 min
ca. 3 cm tykke 200 °C Rist eller snu matvarene etter halvparten av
18 min. tilberedningstiden
Laksefilet, 2 stk. D Fisk Rist eller snu matvarene etter halvparten av
al150g 160 °C tilberedningstiden
13 min.
Grillede grennsaker, % Grennsaker Skjer grannsakene i grove stykker, og bland
4009 180 °C med maks. 1 ss olje
16 min.
Smakaker eller @ Smabakst
muffins, 6 stk. 160 °C
18 min.
Dypfryste, forstekte & Bragd
rundstykker 160 °C
10 min.
Varmholding av % Varmholding
ferdigstekte retter 80 °C
30 min.
Opptining av dyp- % Opptining
fryste matvarer 40 °C
30 min.
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no Oversikt over rengjgring

Tips

= Hyis stgrrelsen pd matvarene avviker fra
opplysningene i tabellen, ma tilbered-
ningstiden forkortes eller forlenges.

= Hvis matvarene ikke er ferdige etter den
innstilte tilberedningstiden, ma tilbered-
ningstiden forlenges eller temperaturen
okes.

= For 4 oppna et jevnt tilberedningsresultat
skal matvarene ristes eller snus etter
halvparten av tilberedningstiden.

= Hvis matvarene ikke blir s sprg som
gnsket, ma de fuktes med litt olje fer til-
beredningen, f.eks. med en pensel eller
med en oljesproyte. La overfladig olje
dryppe av, eller terk den bort.

Oversikt over rengjoring

Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre
at rester tgrker inn.

» |kke bruk rengjgringsmidler som innehol-
der alkohol eller sprit.

» |kke bruk skarpe, spisse gjenstander el-
ler metallgjenstander.

Utbedring av feil

» |kke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

» Betjeningsfeltet og displayet skal kun
rengjeres med en fuktig mikrofiberklut.

Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.

- Fig. A

Rengjor apparat og deler

1. Rengjer grunnapparatet med en fuktig
klut, og gni det deretter tort.
Bruk en fuktig mikrofiberklut for display-
et.

2. Rengjaer ved behov ovnsrommet med
varmt vann og en myk klut eller svamp.

3. Fjern matrester pa varmeelementet med
en myk bgrste.

4. Fjern overfladig fett og olje fra kurven.
5. Hvis det finnes hardnakkede fettrester i
kurven, ma det fylles noe varmt vann
med noen draper oppvaskmiddel pa

kurven; la det virke.

6. Rengjaer kurven og risten med sapevann
og en myk klut eller svamp, eller rengjer
det i oppvaskmaskinen.

Feil

Arsak og feilsgking

Apparatet virker ikke.

Apparatet tilfgres ikke stram.

» Kontroller om apparatet forsynes med stram.

Apparatet fortsetter
automatisk tilberednin- 1.

gen igjen nar stram- 2,
tilfarselen er gjenoppret- bake.
tet. v

3

>

>

Apparatet lagrer den avbrutte tilberedningen i en viss tid.
Trekk ut stopselet ved strambrudd.
Sett stapselet inn i stikkontakten igjen nar stremmen er til-

Den avbrutte tilberedningen fortsettes.
. Velg ett av fglgende alternativer:
La tilberedningen fortsette til den er avsluttet.
Avbryt tilberedningen med Dll for & justere verdiene, f.eks.

oke temperaturen.
» Avbryt tilberedningen med O.

Merk: Hvis strammen har veert brutt i et lengre tidsrom, fortset-
tes ikke tilberedningen automatisk.

Tilberedningen startes el-
ler fortsettes ikke, og dis-

playet viser OPEN. av huset.

Kurven er ikke satt inn korrekt i apparatet.
» Skyv kurven helt inn i apparatet. Kurven ma ikke stikke ut

Kurven kan ikke skyves
helt inn i apparatet.

Matvarer eller gjenstander i ovnsrommet.
» Fjern matvarer eller gjenstander fra ovnsrommet. Under til-

beredningen blir matvarer eller gjenstander i ovnsrommet
varme. Bruk varmebestandig bestikk for matlaging, og ga

forsiktig fram.
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Avfallsbehandling av gammelt apparat no

Feil

Arsak og feilsgking

Det vises en feilkode pa
displayet, f.eks. Ex.

Elektronikken har registrert en feil.

1. Trekk ut stgpselet.

2. Koble stgpselet til stikkontakten igjen.

3. Huvis feilen vedvarer, ma du ta kontakt med kundeservice.
— "Kundeservice", Side 67

Det kommer hvit rayk ut
av apparatet.

Fett som har dryppet ned og fettrester i korven eller ovnsrom-

met utvikler hvit rgyk under oppvarming.

» Rengjer kurven, risten og ovnsrommet grundig etter hver
bruk for & fijerne alle fettrestene.

Merk: Hvis rayk som oppstar pa grunn av fettrester har ingen
pavirkning pa tilberedningsresultatet eller apparatet.

Avfallsbehandling av gammelt

apparat

>

Kundeservice

Kast apparatet pa en miljgvennlig méte.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

2

Dette apparatet er klassifisert i
henhold til det europeiske
direktivet 2012/19/EU om av-
hending av elektrisk- og
elektronisk utstyr (waste elect-
rical and electronic equipment

Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter.

Du finner detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land ved & skanne QR-
koden i det vedlagte dokumentet om
servicekontakter og garanti, hos
kundeservice, forhandler eller pa nettsiden
var.
Du finner informasjonen i henhold til for-
skrift (EU) 2023/826 pé nettet under
www.bosch-home.com pé produktsiden og
servicesiden til apparatet ditt, i bruksanvis-
ningen og tilleggsdokumenter.
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sv Sakerhet

Sakerhet

® | s igenom anvisningen noga.
m F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

Anvand bara enheten for:

= med originaldelar och originaltillbehor.

= fOr att varma upp, tillaga, baka och steka.

= under tillsyn.

® med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt forekommer i hushall.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har apparaten

under uppsikt, fore rengdring och vid fel.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och &ldre och av

personer med begransad fysisk, sensorisk eller mental férmaga el-

ler brist pa erfarenhet och/eller kunskap savida detta sker under

uppsikt eller om de undervisats i hur man séakert anvander appara-

ten och forstatt de faror som kan uppsta i samband med felaktig

anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengdring och anvandarskoétsel far inte utforas av barn om de inte

ar minst 8 ar gamla och star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i ndrheten av apparaten och

anslutningsledningen.

» Anvand aldrig apparaten om den ar skadad.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen stromlés. Dra alltid i
kontakten, inte sladden.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av sékringen i proppska-
pet om maskin eller sladd ar skadade.

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.

» Elanslut bara maskinen via ett ratt installerat, jordat uttag for vax-
elstrom.

» Skyddsledarsystemet i byggnadens elanldggning maste vara in-
stallerat enligt gallande féreskrifter.
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Sakerhet sv

Mata aldrig maskinen via externbrytare som t.ex. timer eller fjarr-
kontroll.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.
» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.
» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for

att risker ska férhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjianst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.
» Exponera aldrig maskinen for kraftig varme och fukt.
» Anvand inte angrengoring eller hdgtryckstvatt for att rengdra ap-

paraten.

Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller
varmekallor.

Lat aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kan-
ter.

Vecka, klam och &ndra aldrig sladden.

» Stéall aldrig enheten pa eller i narheten av heta ytor.
» Stall aldrig apparaten pa eller i narheten av brannbart material,

vV v v.v.yYy

4

t.ex. gardiner eller dukar.

Hall alltid ett sdkerhetsavstand pa minst 10 cm till vaggar och
andra foremal for att forhindra varmeansamling.

Tack aldrig 6ver apparaten och stall inga féremal pa den.
Forvara eller 1agg inga foremal i korgen eller ugnsrummet.

Ha alltid apparaten under uppsikt nar den anvands.

Hall aldrig olja eller fett i korgen.

Varm aldrig matvaror i apparaten som innehaller hdgprocentig
alkohol eller andra lattantandliga ingredienser.

Beakta den maximalt tilldtna pafyliningsmangden. Fyll aldrig pa
matvaror upp till korgens 6vre kant.

Anvand inte |0st bakplatspapper eller latta ingredienser som kan
sugas in av flakten, t.ex. torra orter.

Om mork rok kommer ut ur apparaten ska du omedelbart dra ur
kontakten. Ta inte bort korgen forran roken har lagt sig.

k.

y Enheten blir varm vid anvandning. Rér aldrig heta ytor.
Lat enheten svalna fére rengdring och transport.
Strack dig aldrig in i det heta ugnsutrymmet.

y/
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sv Undvika sakskador

» Vidrér aldrig det varma grillgallret och de varma grillspetten med
bara hander. Anvand lampliga hjalpmedel, t.ex. grytlapp eller

kdksredskap.

v

anga kan komma ut.
B&j dig aldrig in 6ver enheten.

Hantera grillspetten forsiktigt.
Folj rengdringsanvisningarna.

vV vy VY VY

med matvaror.

Var forsiktig nar du tar bort korgen, eftersom varm luft och varm

Hall alltid hander och ansikte borta fran luftutslappen.
Anvand endast apparaten andamalsenligt for att undvika skador.

Rengor fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt

» FoOr att forhindra att akrylamid bildas ska du inte tillaga matvaror-
na for morkt och ta bort branda rester.
» Varm aldrig farskpotatis dver 180 °C.

Undvika sakskador

» Anvand inte vassa, spetsiga eller metal-
liska koksredskap. Anvand bara koks-
redskap av tré eller varmetalig plast.

» Placera grillspetten férsiktigt i korgen for
att undvika repor eller skador pa korgen.

» Placera aldrig den varma korgen pa var-
mekansliga ytor. Anvand ett varmetaligt
underlag, t.ex. ett grytunderlagg.

» Lamna inte korgen delvis dppen i enhe-
ten for att undvika skador pa grund av
hog varme eller att korgen faller ner. Ta
alltid ut korgen helt och satt in den helt i
enheten.

» Hall aldrig vatten eller andra vatskor i
korgen.

» Anvand aldrig grillgallret eller grillspetten
i mikrovagsugn.

Lar kdnna

Oversikt

Kontrollera efter uppackningen att inga de-
lar ar transportskadade och att leveransen
ar komplett.

- Fig. H

Motordel

= Korg

Ugnsutrymme

Kontrollfalt
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Luftintag

3 Luftutslapp

Sladd

I Ovre varmeelement och flakt

Undre varmeelement
E} Handtag
ER Galler

Modellberoende tillbehor

Beroende pa modell ingér ytterligare tillbe-
hér i leveransen.

—Fig. A
Grillgallerset

Kontrollfalt

Har foljer en dversikt 6ver kontrollfalt.
Notering: Mandvrera knapparna med fing-
rarna och utan kdkshandskar. Det gar inte
att mandvrera knapparna med féremal, t.ex.
slevar.

Indikeringselement och funktionsknappar

Funktion

Standbylage
Aktivera och avaktivera standby-
|aget eller avbryt tillagningen

Start/paus
Starta eller avbryt tillagningen

Display

Symbol
O
DIl




Symbol Funktion

Nér °C ar tand visar displayen
temperaturen.

Nar min &r tdnd visar displayen
tiden.

H Temperaturindikering
H&j temperaturen med + eller
sank den med —.
Instéliningsomrade: 40-200 °Ci
5-graderssteg
Notering: Om en tid p& mer &n
60 minuter stélls in ar den maxi-
mala temperaturen 80 °C.

Tidsindikering

Oka tillagningstiden med + eller
minska med —.
Installningsomrade: 1-60 minu-
ter

Notering: Om en temperatur pa
40-80 °C stalls in kan tillag-
nings- eller uppvarmningstiden
férlangas med upp till 8 timmar.

Programknappar
Symbol Program
@ Pommes frites
&) Fagel
Kott
Q Fisk
gé Gronsaker
] Brod

Sma bakverk

SPIE

Varmhallning

-
<~
<~

Tina

Standbylage

Om apparaten inte anvands under en viss
tid fére eller efter tillagningen, vaxlar appa-
raten till standbylage, O tédnds och display-
en visar --. Apparaten férbrukar endast en
liten mangd energi i standbylaget.

For att avaktivera standbylaget och anvan-
da apparaten, tryck pa O.

Fore forsta anvandningen sv

Fore forsta anvandningen

Rengora apparaten fére férsta an-
vandningen

1. Omhanderta férpackningsmaterialet.

2. Ta bort dekaler och folier.

3. Varm upp enheten utan matvaror i ett
véalventilerat rum med max. temperaturin-
stallning i 30 minuter och lat den dérefter
svalna.

4. Rengor alla delar som kommer i kontakt
med matvaror innan du anvander dem
forsta gangen.

Notering: Det &r normalt med en Iatt rokut-

veckling eller luktbildning under den férsta

anvandningen.

Anvandning

Allmanna anvisningar
Fo6lj anvisningarna, sa anvander du appara-
ten optimalt.

= Tryck pa instéllningsknapparna och hall
dem intryckta fér att 4ndra vardena
snabbare.

= Om du vill justera temperaturen eller ti-
den under tillagningen trycker du pa Pll,
andrar vardena och fortsatter sedan
tillagningen med DI,

Uppstéllning av apparaten

» Placera apparaten pa en stabil, horison-
tell, jamn och varmetalig arbetsyta. Hall
alltid ett sdkerhetsavstand pa minst
10 cm frén vaggar och andra féremal.

Lagga matvaror i korgen

1. Ta ut korgen, placera gallret i korgen
och tryck nedat.
- Fig. |
Distanshallarna péa gallret maste peka
nedat.

2. Lagg matvarorna i korgen och skjut in
korgen helt i apparaten.
- Fig. &1
Fyll aldrig pa matvaror upp till korgens
Ovre kant.
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sv Grillgallerset

Starta tillagningen

1. Satt in natstickkontakten.
—Fig. A

v En ljudsignal ljuder och kontrollfaltet ar
aktiverat.

v Vid manuell tillagning visar displayen
vaxelvis den forinstallda temperaturen
och tillagningstiden.

—Fig. @

2. For att anvanda ett program trycker du
pa 6nskad symbol pa kontrollfaltet, t.ex.
@ Pommes frites.

— Fig.

v Symbolen fér valt program blinkar och
pa displayen visas omvaxlande den for-
instéllda temperaturen och tillagningsti-
den fér programmet.

—Fig.

3. For att atergé till manuell tillredning, tryck
pa den blinkande programsymbolen
igen.

4. Anpassa den visade temperaturen eller
tilredningstiden med — eller +.
—Fig.El

v Efter en viss tid kopplar displayen auto-
matiskt mellan temperatur och tid.

5. Tryck pa O eller 8 for att visa tiden eller
temperaturen manuellt pa displayen.
oA 10 |

6. Starta tillagningen med DIl Start/paus.
— Fig.

v Pa displayen visas omvaxlande instélld
temperatur och aterstaende tillagnings-
tid.

Skaka eller vinda pa matvarorna

For att uppna ett jamnt tillagningsresultat

bor vissa matvaror vandas efter halva tillag-

ningstiden.

1. Ta ut korgen ur apparaten efter halva
tillagningstiden.
— Fig. IA

v Tillredningen har pausats och displayen
visar OPEN s& lange korgen ar uttagen.

2. Skaka matvarorna i korgen. Vand stora
eller kansliga matvaror med kdksred-
skap av tré eller varmetalig plast.
oA 13|

3. Skjut in korgen helt och héllet i appara-
ten.
- Fig. I

v Tillagningen fortsatter automatiskt och
pa displayen visas omvaxlande den in-
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stallda temperaturen och den aterstaen-
de tillagningstiden.

Ta ut fardiglagade matvaror

1. Nar tillagningen ar klar blinkar End pa
displayen. En ljudsignal ljuder och pa
kontrollfaltet lyser alla symboler.

—Fig. A
2. Ta ut korgen med de tillagade matvaror-

na.
- Fig. A

3. Hall ut matvaror som inte har avgett
Overskottsfett ur korgen eller ta ut dem
med kdksredskap, t.ex. pommes frites.

— Fig.

4. Ta ut matvaror som har avgett 6ver-
skottsfett fran korgen med hjélp av koks-
redskap, t.ex. marmorerat kott eller fagel-
bitar. For att férhindra att fett rinner ut ur
korgen och hamnar pa de fardiga matva-
rorna, ska korgen inte tippas.

—Fig. E&
Hall forsiktigt bort det heta, dverfloédiga
fettet eller lat det svalna i korgen.

Notering: Om den pagéende tillagningen

avbryts manuellt med O visas COOL pa dis-

playen och flakten gar under en viss tid. Ta
ut korgen fdrst efter att COOL har slocknat.

Tips!: Du kan direkt anvanda apparaten for
att tillaga ytterligare portioner eller andra
matvaror.

Grillgallerset

Grilla livsmedel pa grillgallret eller forbered
grillspett.

Oversikt

—Fig. K€l
Grillgaller
Grillspett, 4 st.

Anviénda grillgallersetet

1. Gor pa foljande sétt for att tillreda livsme-
del pa grillgallret.
» Sattin gallret i korgen.
» Sattin grillgallret i korgen.
» Placera livsmedlen pé grillgallret.
— Fig.
2. Gor pa foljande satt for att forbereda
grillspettet:
» Sattin gallret i korgen.
» Sattin grillgallret i korgen.




» Placera de forberedda grillspetten i
sparen.
—Fig.

Anvandningsexempel

Anvandningsexempel sv

3. Skjut in korgen helt och héllet i appara-
ten.

4. Starta tillagningen.
— "Starta tillagningen”, Sid. 72

Din apparat erbjuder 9 olika forinstéllda program. Valj lampligt program beroende pa mat-

vara.

Notering: De angivna vardena ar rekommendationer. Eftersom matvaror har olika ur-
sprung, storlek, form, skick och mérke kan den optimala installningen fér dina matvaror

skilja sig fran vardena.

Livsmedel Férinstéllning

Obs!

Frysta pommes fric @ Pommes frites

tes, 10 x 10 mm, 180 °C
40049 20 min
Kycklinglar 4styck ®» Fagel Skaka eller vand pa matvarorna efter halva
al2bg 200 °C tillagningstiden
23 min
No&tbiff, 2 styck, ca Kott Forvarm apparaten 4 min
3 cm tjock 200 °C Skaka eller vadnd p& matvarorna efter halva
18 min tillagningstiden
Laxfilé, 2 styck D Fisk Skaka eller vand pa matvarorna efter halva
a150g 160 °C tillagningstiden
13 min
Grillgrénsaker, %6 Gronsaker Grovhacka grénsakerna och blanda med
400¢ 180 °C max. 1 tsk olja
16 min
Sma kakor eller muf- @ Sma bakverk
fins, 6 styck 160 °C
18 min
Frysta, forgraddade & Brod
smafranska 160 °C
10 min
Varmhalla tillagad % Varmhallning
mat 80 °C
30 min
Tina frysta matvaror % Tina
40 °C
30 min

Tips!

= Om matvarornas storlek avviker fran
uppgifterna i tabellen ska du férkorta el-
ler forlanga tillagningstiden.

= Om matvarorna inte ar klara efter den
valda tillagningstiden, férlang tillagnings-
tiden eller hdj temperaturen.

= For att uppna ett jamnt tillagningsresul-
tat, skaka eller vand matvarorna i korgen
efter halva tillagningstiden.

= Om matvarorna inte far énskad krispig-
het kan du fukta matvarorna med lite olja
fore tillagningen, t.ex. med en pensel el-
ler en oljespruta. Lat 6verflodig olja drop-
pa av eller torka av den.
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sv Rengoringsoversikt

Rengéringsoéversikt Rengdring av apparaten och dess de-

lar

Rengér alla delar direkt efter anvandningen

sd att inga rester torkar in.
» Anvand inga alkoholhaltiga rengérings-

medel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller metal- 2

liska foremal.

» Anvand inga trasor eller rengdringsme-
del som kan repa apparaten. 3
» Rengor kontrollfalt och displayen enbart
med en fuktig mikrofiberduk. 4
Rengdr de olika delarna enligt anvisningar-

na i tabellen.

- Fig. EA

Avhjalpning av fel

1. Rengdr motordelen med en fuktig trasa
och torka av den.

Anvand en fuktig mikrofiberduk for att
reng0ra displayen.

. Rengor vid behov ugnsutrymmet med
varmt vatten och en mjuk trasa eller
svamp.

. Avlagsna matrester fran varmeelementet
med en mjuk borste.

. Avlagsna overflodigt fett och olja fran
korgen.

5. Om det finns envisa fettrester i korgen
rekommenderar vi att fylla korgen med li-
te varmt vatten och nagra droppar disk-
medel och lata det verka som férrengo-
ring.

6. Rengor korgen och gallret i diskvatten
och med en mjuk trasa eller svamp eller
maskindiska den.

Fel

Orsak och felsdékning

Apparaten fungerar inte.

Apparaten far ingen strém.
» Kontrollera om din enhet far strom.

Apparaten aterupptar au-
tomatiskt tillagning efter
att stromférsériningen
har avbrutits.

Apparaten sparar den avbrutna tillagningen under en viss tid.

1. Dra ut natkontakten om stromforsorjningen avbryts.

2. Satt i natkontakten nér stromforsdriningen ar aterstalld.

v Den avbrutna tillagningen fortsatter.

3. Vaélj ett av féljande alternativ:

» Tillaga fardigt.

» Avbryt tillagningen med DIl for att justera vardena, t.ex. hoja
temperaturen.

» Avbryt tillagningen med O.

Notering: Om stromférsorjningen har varit avbruten under en
langre tid fortsatter inte tillagningen automatiski.

Tillredningen startas eller
fortsatts inte och display-
en visar OPEN.

Korgen ér inte korrekt placerad i apparaten.
» Skjut in korgen helt och héallet i apparaten. Korgen far inte
sticka ut ur holjet.

Korgen gar inte att skjuta
in helt i apparaten.

Matvaror eller fdremal i ugnsutrymmet.

» Avlagsna matvaror eller féremal frdn ugnsutrymmet. Matva-
ror eller foremal i ugnsutrymmet blir heta under tillagningen.
Anvand varmebestandiga kdksredskap och var forsiktig.

En felkod visas pa dis-
playen, t.ex. Ex.

Elektronikfel.

1. Dra ut stickkontakten.

2. Satt in stickkontakten igen.

3. Om felet kvarstar maste du kontakta kundtjansten .
— "Kundtjdnst", Sid. 75
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Omhandertagande av begagnade apparater sv

Fel Orsak och felsd6kning
Vit rok kommer ut ur ap-  Droppande fett och fettrester i korgen eller ugnsutrymmet ge-
paraten. nererar vit rok vid upphettning.

» Rengor korgen, gallret och ugnsutrymmet noggrant efter

varje anvandningstillfalle fér att avidgsna alla fettrester.
Notering: Vit rok som orsakas av fettrester har ingen inverkan
pa matlagningsresultatet eller apparaten.

Omhéandertagande av begag-
nade apparater

» Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering
kan du fa hos aterforsaljare och kom-
mun.

Denna enhet ar markt i enlig-

het med der europeiska direk-

tivet 2012/19/EU om avfall
I

som utgdrs av eller innehaller
elektroniska produkter (waste
electrical and electronic e-
quipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt atertagande
och korrekt atervinning av ut-
tjanta enheter.

Kundtjanst

Utfdrligare information om garantitid och
-villkor i ditt land hittar du med QR-koden
pa medfoljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor, hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsaijt.
Information enligt férordning (EU)
2023/826 hittar du online under
www.bosch-home.com pa enhetens pro-
dukt- och servicesida bland bruksanvis-
ningar och 6vrig dokumentation.
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fi Turvallisuus

Turvallisuus

® | ue tdma ohje huolellisesti.
® Sailytd ohjeet ja tuotetiedot mydhempéaa kayttétarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

Kayta laitetta vain:

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

= kuumailmalla lammittamiseen, kypsentamiseen ja paistamiseen.

® valvonnan alaisena.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston
suljetuissa tiloissa huonelampdétilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan,

sitd ei voida valvoa, ennen puhdistusta seka hairiotilanteissa.

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset ja sellaiset henkil6t,

joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky tai

joilta puuttuu kokemusta ja/tai tietoa laitteen kaytdsta, saavat

kayttaa laitetta vain valvonnan alaisena tai kun heille on neuvottu,

miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet

laitteesta aiheutuvat vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he ovat

vahintaan kahdeksanvuotiaita ja aikuinen valvoo toimenpiteita.

Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa laitteen ja liitantajohdon

lahelta.

» Al4 kayta viallista laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sitd ei saa missaan
tapauksessa kayttaa.

» Al veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen sahkoverkosta.
Veda aina verkkojohdon pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti verkkojohdon pistoke
tai kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen
sahkdverkkoon.

» Liita laite vain maaraysten mukaisesti asennetun, maadoitetun
pistorasian kautta vaihtovirtaverkkoon.

» Talon suojamaadoitusjarjestelman taytyy olla asennettu
maaraysten mukaisesti.
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Turvallisuus  fi

Ala syota laitteeseen virtaa ulkoisella kytkentélaitteella,
esimerkiksi kellokytkimella tai kauko-ohjaimella.

» Laitteen korjaustdita saavat tehdé vain alan ammattilaiset.
» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.
» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista

vV vy Vv Y

vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

Al4 altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.
Ala kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai painepesuria.
Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai
lammonlahteisiin.

Varmista, etta verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai
reunoihin.

Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eik&d muuttaa.
Al koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paalle tai
laheisyyteen.

Ala koskaan aseta laitetta syttyvien materiaalien, kuten verhojen
tai poytaliinojen, paéalle tai lahelle.

Pida aina vahintaan 10 cm:n turvaetaisyys seiniin ja muihin
esineisiin, jotta valtetaan lammadn muodostuminen.

> Alé koskaan peita laitetta tai aseta sen paalle muita esineita.
» Ala séilyta korissa tai uunitilassa tavaroita tai laita niitd sen

sisaan.

» Al4 kéyta laitetta ilman valvontaa.
» Ala koskaan tayta koriin Oljya tai rasvaa.
» Ala koskaan kuumenna laitteessa elintarvikkeita, jotka sisaltavat

vahvaa alkoholia tai muita helposti palavia ainesosia.

Huomioi suurin sallittu tayttomaara. Ala koskaan tayta
elintarvikkeita korin ylareunaan asti.

Ala kayta irrallista leivinpaperia tai kevyitd aineksia, jotka tuuletin
voi imeé sisaansa, esim. kuivia yrtteja.

Jos laitteesta tulee tummaa savua, irrota verkkopistoke
valittdmasti pistorasiasta. Poista kori vasta, kun savu on
halvennyt.
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Esinevahinkojen valttdminen

) Laite kuumenee kayton aikana. Ald milloinkaan koske
kuumun pintoihin.

Anna laitteen jdahtya ennen puhdistamista tai siirtoa.

Al koskaan koske kuumaan kypsennystilaan.

Al koskaan koske kuumaan grilliritildan tai kuumiin
grillivartaisiin paljain kasin. Kayta sopivia apuvalineita, esim.
patalappuja tai keittovalineita.

Ole varovainen koria irrottaessasi, silla ulos voi paasta kuumaa
ilmaa ja hoyrya.

» Ald kumarru laitteen ylle.
» Pida kadet ja kasvot aina etaalla ilmanpoistoaukoista.
» Tapaturmien valttamiseksi laitetta saa kayttaa vain sille

suunniteltuun tarkoitukseen.
Kasittele grillivartaita varovasti.

» Noudata puhdistusohjeita.

Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.

Akryyliamidin muodostumisen estamiseksi &la kypsenna
elintarvikkeita liian tummiksi ja poista palaneet jaamat.
Al& kuumenna tuoreita perunoita koskaan yli 180 °C:n
lampdtilaan.

Esinevahinkojen valttaminen Tutustuminen

>
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Ala kayta teravid, teravakéarkisia tai Yleiskatsaus

metallisia keittidvéalineitd. Kayté vain Kun olet poistanut kaikki osat

puisia tai kuumuutta kestdvastd muovista pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole
valmistettuja keittiévalineita. kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat ovat
Aseta grillivartaat varovasti koriin, jotta mukana.

kori ei naarmuunnu tai vaurioidu. - Kuvalll

Al4 koskaan aseta kuumaa koria P it
pinnoille, jotka eivat kestd kuumuutta. erusiaite

Kayta kuumuutta kestavaa alustaa, esim. [l Kori

pannunalustaa. EN Kypsennystila

Ald koskaan jata koria osittain auki Ohi i
laitteeseen, jotta valtat kuumuuden tai jauspaneeti

korin putoamisen aiheuttamat vahingot. Tuuletusritila

Poista kori aina kokonaan ja aseta se 3 Iimanpoisto

takaisin laitteeseen kokonaan. 5] .
Al4 koskaan tayta koriin vetta tai muita =l Verkkoliitdntajohto

nesteita. A Yiempi lampdelementti ja tuuletin

Al koskaan kayta grilliritilaa tai

a Adn K : Alempi lampodelementti
grillivartaita mikroaaltouunissa.




El Kahva
El Ritila
Mallikohtaiset varusteet

Laitemallista riippuen toimitus siséltaa myos
muita varusteita.
—KuvaHl

Grilliritilasarja

Ohjauspaneeli
Tasté l16ydat yleiskuvan ohjauspaneelista.

Huomautus: Kayta painikkeita sormilla
ilman keittiokasineita. Painikkeita ei voi
kayttda esineillda kuten esim. kauhalla.

Merkkivalot ja toimintopainikkeet

Symboli Toiminto

Valmiustila

Valmiustilan aktivointi ja
poistaminen kaytosta tai
valmistuksen peruuttaminen

Kaynnistys/tauko
Valmistuksen aloittaminen tai
keskeyttdminen

Dl

Nayttd

Kun °C palaa, naytdssa nakyy
lampotila.

Kun min palaa, naytdssa nakyy
aika.

H Lampotilanayttd
Nosta lampédtilaa painamalla +
tai laske sitd painamalla —.
Saatdalue: 40-200 °C 5 asteen
valein
Huomautus: Jos ajaksi on
asetettu yli 60 minuuttia,
maksimaalinen lampdtila on
80 °C.

Aikanaytto

Pidenna valmistusaikaa
painamalla + tai lyhenna sita
painamalla —.

Saatdalue: 1-60 minuuttia

Huomautus: Jos lampotilaksi
on asetettu 40-80 °C, valmistus-
tai lampimanapitoaikaa voidaan
pident&da enintaan 8 tunnilla.

Ennen ensimmaista kayttoa fi

Ohjelmavalitsimet

Symboli Ohjelma

@ Ranskanperunat
&) Linnunliha

Liha

Q Kala

gé Vihannekset

=

Leipa

Pienet leivonnaiset

SPIE

Lampimanapito

-~
<~
<~

Sulatus

|l

Valmiustila

Jos laitetta ei kayteté tiettyyn aikaan ennen
tai jalkeen valmistuksen, laite siirtyy
valmiustilaan, O palaa ja naytossa nakyy --.
Laite kuluttaa valmiustilassa vain vahan
energiaa.

Voit poistaa valmiustilan kaytosta ja kayttaa
laitetta painamalla O.

Ennen ensimmaista kayttéa

Laitteen puhdistaminen ennen
ensimmaista kayttoa

1. Poista pakkausmateriaali.

2. Poista tarrat ja muovit.

3. Kuumenna laitetta ilman elintarvikkeita
hyvin tuuletetussa huoneessa
korkeimmalla lampotila-asetuksella
30 minuutin ajan ja anna sen sitten
jaahtya.

4. Puhdista ennen kayttda kaikki laitteen
osat, jotka joutuvat kosketuksiin
elintarvikkeiden kanssa.

Huomautus: Vahainen savun tai hajun
muodostuminen ensimmaisen kayttdkerran
aikana on normaalia.

Kaytto

Yleisia ohjeita

Noudata ohjeita voidaksesi kayttaa laitetta
parhaalla mahdollisella tavalla.

= Jos haluat muuttaa arvoja nopeammin,
pida saatdpainikkeita painettuina.
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fi Kéyttd

= Jos haluat muuttaa lampoétilaa tai aikaa
valmistuksen aikana, paina PIl, muuta
arvoja ja jatka sitten valmistusta
painamalla DI,

Laitteen asennus

» Aseta laite tukevalle, vaakasuoralle,
tasaiselle ja kuumuutta kestavalle
tyétasolle. Pida aina vahintaan 10 cm:n
turvaetéisyys seiniin ja muihin esineisiin.

Elintarvikkeiden tayttaminen koriin

1. Irrota kori, aseta ritila koriin ja paina alas.

—KuvaF}
Ritilan valikappaleiden taytyy osoittaa
alaspain.

2. Laita elintarvikkeet koriin ja tyénna kori
kokonaan laitteeseen.
—>Kuvaly
Ala koskaan taytéa elintarvikkeita korin
ylareunaan asti.

Valmistuksen aloittaminen

1. Liita pistoke pistorasiaan.
—-Kual g

v Kuuluu danimerkki ja ohjauspaneeli
aktivoituu.

v Naytdssa nakyy vuorotellen saadetty
lampdtila ja valmistusaika manuaalista
valmistusta varten.

—Kuval@

2. Kun haluat kayttda ohjelmaa, paina
haluamaasi symbolia ohjauspaneelissa,
esim. @ Ranskanperunat.

—Kuva

v Valitun ohjelman symboli vilkkuu ja
naytdsséa nakyy vuorotellen ohjelman
saadetty lampotila ja valmistusaika.
—KuvaB}

3. Voit palata manuaaliseen valmistukseen
painamalla vilkkuvaa ohjelmasymbolia
uudelleen.

4. Mukauta naytettya lampatilaa tai
naytettya valmistusaikaa painikkeella —
tai +.

—KuvaQgl

v Tietyn ajan kuluttua nayt6ssa esitetaan
automaattisesti vuorotellen lampotila ja
aika.

5. Voit tuoda ajan tai lampatilan
manuaalisesti nayttoon painamalla O tai
8.

—Kuva [l
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6. Aloita valmistus painamalla
DIl Kaynnistys/tauko.
—Kuva il

v Naytdsséa nakyy vuorotellen sdadetty
lampdtila ja jaljella oleva valmistusaika.

Elintarvikkeiden ravistelu tai
kaanteleminen

Tasaisen kypsennyksen saavuttamiseksi
tiettyja elintarvikkeita tulee k&dantaa
valmistusajan puolivalissa.

1. Kun puolet valmistusajasta on kulunut,
ota kori pois laitteesta.
—Kuva

v Valmistuksessa on tauko ja naytdssa
nakyy OPEN niin kauan kuin kori on
poistettuna.

2. Ravistele korissa olevia elintarvikkeita.
Kaanna suuret tai herkét elintarvikkeet
puisilla tai kuumuutta kestavilla
muovisilla keittiovalineilla.

—Kuva

3. Ty6nna kori kokonaan laitteeseen.
—Kuva

v Valmistus jatkuu automaattisesti, ja
naytéssé nékyy vuorotellen sdadetty
lampdtila ja jaljella oleva valmistusaika.

Valmiiden elintarvikkeiden
poistaminen

1. Kun valmistus on paattynyt, naytdssa
vilkkuu End. Kuuluu danimerkki ja
ohjauspaneelin kaikki symbolit palavat.
—Kuva

2. Poista kori, jossa valmiit elintarvikkeet
ovat.

—-Kuvaliid

3. Kaada elintarvikkeet, joista ei ole irronnut
ylimaaraista rasvaa, pois korista tai
poista ne keittidvélineilla, esim.
ranskanperunat.

—Kuva

4. Poista elintarvikkeet, joista on irronnut
rasvaa, esim. marmoroitu liha tai
linnunlihan palat, keittidvalineilla korista.
Ala kallista koria, jotta rasva ei valuisi
korista valmiiden elintarvikkeiden paalle.
—KuvaliH
Havitd kuuma, ylimaaréinen rasva
varovasti tai anna sen jaahtya korissa.

Huomautus: Jos kdynnissa oleva valmistus
keskeytetdan manuaalisesti painamalla O,
naytdssa nakyy COOL ja tuuletin kay tietyn



aikaa. Poista kori vasta, kun COOL on

sammunut.

Ohje: Voit valmistaa laitteella heti lisda
annoksia tai muita elintarvikkeita.

Grilliritilasarja

Grillaa elintarvikkeita grilliritilalla tai valmista

grillivartaita.

Yleiskatsaus
—Kuval[E]

Grilliritila

Grillivartaat, 4 kpl

Kayttoesimerkkeja
Laitteessa on 9 erilaista valmista ohjelmaa. Valitse sopiva ohjelma elintarvikkeiden

mukaan.

Grilliritilasarja  fi
Grilliritilasarjan kaytto

1. Jos haluat valmistaa elintarvikkeita
grilliritilalla, toimi seuraavasti.
» Aseta ritila koriin.
» Aseta grilliritila koriin.
» Aseta elintarvikkeet grilliritilalle.
—Kuva [
2. Jos haluat valmistaa grillivartaita, toimi
seuraavasti:
» Aseta ritila koriin.
» Aseta grilliritila koriin.
» Aseta valmistellut grillivartaat niille
tarkoitettuihin syvennyksiin.
—Kuva
3. Ty6nna kori kokonaan laitteeseen.
4. Aloita valmistus.
— "Valmistuksen aloittaminen”, Sivu 80

Huomautus: Iimoitetut arvot ovat suosituksia. Koska elintarvikkeiden alkupera, koko,
muoto, kunto ja tuotemerkki vaihtelevat, elintarvikkeelle optimaalinen asetus voi poiketa

ilmoitetuista arvoista.

Elintarvike Asetus Huomautuksia
Pakastetut ® Ranskanperunat
ranskanperunat, 180 °C
10x10mm, 400 g 20 min
Broilerin koipireisi, ® Linnunliha Kun puolet valmistusajasta on kulunut,
4kplai125g 200 °C ravistele tai k&anna elintarvikkeet
23 min
Naudanpihvi, 2 kpl, Liha Esilammita laitetta 4 min
n. 3 cm paksu 200 °C Kun puolet valmistusajasta on kulunut,
18 min ravistele tai kdanna elintarvikkeet
Lohifilee, 2 kpl B Kala Kun puolet valmistusajasta on kulunut,
al150g 160 °C ravistele tai k&danna elintarvikkeet
13 min
Grillivihannekset, %6 Vihannekset Paloittele vihannekset isoiksi paloiksi ja
4009 180 °C sekoita joukkoon enintaan 1 rlk 6ljya
16 min

Pienet kakut tai
muffinssit, 6 kpl

@ Pienet leivonnaiset
160 °C

18 min
Pakastetut, M Leipa
esipaistetut 160 °C
sampylat 10 min

Kypsien ruokien
lampimanapito

% Lampimanapito
80 °C
30 min
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fi Puhdistusohjeet

Elintarvike Asetus Huomautuksia
Pakastettujen #% Sulatus

elintarvikkeiden 40 °C

sulattaminen 30 min

Ohjeet

= Jos elintarvikkeiden koko poikkeaa
taulukon tiedoista, lyhenna tai pidenna
valmistusaikaa vastaavasti.

= Jos elintarvikkeet eivat ole valmiita
valitun valmistusajan jalkeen, pidenné
valmistusaikaa tai nosta lampotilaa.

= Tasaisen kypsennyksen
aikaansaamiseksi ravistele tai kaantele
elintarvikkeita korissa, kun puolet
valmistusajasta on kulunut.

= Jos elintarvikkeet eivat ole halutun
rapeita, lisda niihin ennen valmistusta
hieman 6ljya esimerkiksi siveltimella tai
oliysumuttimella. Valuta tai pyyhi
ylim&&rainen 6ljy pois.

Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kayton jalkeen, jotta

elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin

kiinni.

» Al4 kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Ala kayta teravareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineitéa.

» Al3 kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

» Puhdista ohjauspaneeli ja naytté vain
kostealla mikrokuituliinalla.

Puhdista yksittaiset osat taulukon ohjeiden

mukaan.

- Kuva P4l
Laitteen ja osien puhdistus

1. Puhdista peruslaite kostealla liinalla ja
kuivaa se.

Kayta naytdn puhdistukseen kosteaa
mikrokuituliinaa.

2. Puhdista kypsennystila tarvittaessa
lampimalla vedelld ja pehmeélla liinalla
tai sienella.

3. Poista ruokajaanteet
lammityselementistéd pehmealla harjalla.

4. Poista ylim&arainen rasva ja 0Oljy korista.

5. Jos korissa on pinttyneita rasvajaamia,
tayta koriin vahan lamminta vetta ja
muutama tippa astianpesuainetta ja
anna sen vaikuttaa.

6. Puhdista kori ja ritila
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla
liinalla tai sienella tai puhdista ne
astianpesukoneessa.

Toimintahairididen korjaaminen

Vika Syy ja vianhaku

Laite ei saa virtaa.
» Tarkista, onko laite kytketty virtalahteeseen.

Laite ei toimi.

Virtakatkoksen jalkeen Laite tallentaa keskeytyneen valmistuksen tietyksi ajaksi.
laite jatkaa valmistusta 1. Jos virransyo6ttd katkeaa, veda verkkopistoke irti.
automaattisesti. 2. Kun virta on palautunut, liitd verkkopistoke takaisin
pistorasiaan.
Keskeytynyt valmistus jatkuu.
. Valitse jokin seuraavista vaihtoehdoista:
Odota, kunnes valmistus on paéttynyt.
Keskeyté valmistus painamalla Pll, jos haluat sa&taé arvoja,
esim. nostaa lampotilaa.
Keskeyté valmistus painamalla O.

Huomautus: Jos virta on katkennut pidemmaksi aikaa,
valmistus ei jatku automaattisesti.

vvyw<K
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Kaytdsta poistetun laitteen havittdaminen  fi

Vika Syy ja vianhaku

Valmistusta ei aloiteta tai
jatketa ja naytdssa on
OPEN.

Kori ei ole oikein paikoillaan laitteessa.
» Tydnna kori kokonaan laitteeseen. Kori ei saa ulottua
rungon ulkopuolelle.

Kori ei voi tydntaa
kokonaan laitteeseen.

Kypsennystilassa on elintarvikkeita tai esineita.
» Poista elintarvikkeet tai esineet kypsennystilasta.

Kypsennystilassa olevat elintarvikkeet tai esineet
kuumenevat valmistuksen aikana. Kayta kuumuutta
kestavia keittiovalineita ja toimi varovasti.

Nayttéon ilmestyy
virhekoodi, esim. EX.

Elektroniikka on tunnistanut jonkin vian.
1. Irrota verkkopistoke.

2. Liitd verkkopistoke takaisin pistorasiaan.
3. Jos héirio ei poistu, soita huoltopalveluun.
— "Huoltopalvelu”, Sivu 83

Laitteesta tulee valkoista
savua.

Koriin tai kypsennystilaan tippunut rasva ja rasvajaanteet
muodostavat kuumentuessaan valkoista savua.

» Puhdista kori, ritila ja kypsennystila huolellisesti jokaisen

kayttdkerran jalkeen rasvajaanteiden poistamiseksi.
Huomautus: Rasvajaanteiden aiheuttama valkoinen savu ei
vaikuta kypsennystulokseen tai laitteeseen.

Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

» Havita laite ymparistoystavallisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkinta
perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa
kaytettyjen laitteiden palautus-
ja kierratys-saannokset koko
EU:n alueella.

2

Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat QR-koodista, joka on
mukana olevassa huoltoyhteystietoja ja
takuuehtoja koskevassa dokumentissa,
huoltopalvelustamme, kauppiaaltasi tai
verkkosivultamme.

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot
|Oytyvat verkosta osoitteesta www.bosch-
home.com laitteesi tuotesivulta ja

huoltosivulta kayttbohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.
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es Seguridad

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

Utilizar el aparato unicamente:

® CON piezas y accesorios originales.

® para calentar, cocinar, hornear y asar con aire caliente.

® bajo la supervision de una persona.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
domeéstico.

® en el uso domeéstico privado y en espacios cerrados del entorno
doméstico a temperatura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-
pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes de
la limpieza y en caso de averia.
Este aparato podra ser usado por nifos a partir de 8 afios y por
personas con limitaciones fisicas, sensoriales o mentales, o que
carezcan de conocimientos o de experiencia, siempre que cuen-
ten con la supervision de una persona responsable de su seguri-
dad o hayan sido instruidos previamente en su uso y hayan com-
prendido los peligros que pueden derivarse del mismo.

No deje que los niios jueguen con el aparato.

La limpiezay el cuidado del aparato a cargo del usuario no podran

ser realizados por ninos a no ser que tengan 8 anos 0 Mas y cuen-

ten con la supervision de una persona adulta responsable.

Mantener a los ninios menores de 8 anos alejados del aparato y

del cable de conexion.

» No poner nunca en funcionamiento un aparato dafiado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrieta-
da o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para de-
senchufar el aparato. Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red estan dafados, de-
senchufar inmediatamente el cable de conexion de red o desco-
nectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.
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Seguridad es

Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-
midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

Conectar el aparato solo a una fuente de alimentacion con co-
rriente alterna mediante un enchufe reglamentario con puesta a
tierra.

La conexion de puesta a tierra de la instalacion eléctrica domés-
tica debe estar instalada de acuerdo con las normas vigentes.
No alimentar nunca el aparato a través de un dispositivo de con-
mutacion externo, como por ejemplo, un reloj avisador o un
mando a distancia.

Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e in-
tervenciones en el aparato.

Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la repara-
cion del aparato.

Si el cable de conexion de red de este aparato resulta danado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavajillas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.
» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.
» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion pa-

ra limpiar el aparato.
Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-
to con piezas calientes del aparato o fuentes de calor.
Evite siempre que el cable de conexion de red entre en contacto
con esquinas o bordes afilados.
No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexion de
red.
No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calien-
tes.
No colocar nunca el aparato sobre materiales inflamables o cer-
ca de ellos, como cortinas 0 manteles.
Mantener siempre una distancia de seguridad minima de 10 cm
entre el aparato y las paredes u otros objetos para evitar que se
acumule el calor.
No cubrir nunca el aparato ni colocar otros objetos sobre su su-
perficie.
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Seguridad

No guardar o colocar objetos dentro de la cesta o el comparti-
mento de coccion.

Mantener el aparato siempre bajo vigilancia mientras esté fun-
cionando.

» No introducir nunca aceite o grasa en la cesta.
» Nunca caliente en el aparato alimentos que contengan alcohol

de alta graduacion u otros ingredientes altamente inflamables.
Respetar la capacidad maxima permitida. Nunca llenar la cesta
con alimentos hasta su borde superior.

No utilizar papel especial para hornear suelto ni ingredientes li-
geros que puedan ser aspirados por el ventilador, (por ejemplo,
hierbas secas).

Si sale humo oscuro del aparato, desenchufarlo inmediatamen-
te. No retirar la cesta hasta que el humo se haya disipado.

k.

El aparato se calienta durante el funcionamiento. No to-
car nunca las superficies calientes.

Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a su limpieza o
a su transporte.

No introducir nunca las manos en el compartimento de coccion
mientras esté caliente.

No togue nunca la parrilla ni las brochetas calientes directamen-
te con las manos. Emplee accesorios apropiados, por ejemplo,
trapos de cocina o cubiertos de cocina.

Es preciso tener cuidado al retirar la cesta, ya que pueden salir
aire y vapor calientes.

» No se incline sobre el aparato.

Mantener siempre las manos y la cara alejadas de las salidas de
aire.

Para evitar el peligro de lesiones, utilizar el aparato Unicamente
conforme al uso previsto.

Uselas con cuidado.

» Respetar las indicaciones de limpieza.
» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-
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to con alimentos.

Para evitar la aparicion de acrilamida, no cocinar los alimentos
demasiado oscuros y eliminar los restos quemados.

No calentar nunca las patatas frescas a mas de 180 °C.



Evitar danos materiales

» No utilizar utensilios de cocina afilados,
puntiagudos o metalicos. Utilizar solo
utensilios de cocina de madera o de
plastico resistente al calor.

» Introduzca las brochetas con precaucion
en la cesta para prevenir rayaduras o
desperfectos.

» No colocar nunca la cesta caliente sobre
superficies sensibles al calor. Utilizar
una superficie resistente al calor (por
ejemplo, un salvamanteles).

» No dejar nunca la cesta parcialmente
abierta dentro del aparato para evitar da-
fios por el calor intenso o la caida acci-
dental de la cesta. La cesta debe extra-
erse siempre por completo y volver a in-
troducirse completamente en el aparato.

» No verter nunca agua ni otros liquidos
en la cesta.

» No utilice nunca la parrilla ni las broche-
tas en el microondas.

Familiarizandose con el apara-
to

Vista general

Al desembalar el aparato, comprobar que
estén todas las piezas y que no presenten
danos ocasionados durante el transporte.

—Fig. |l

Base motriz

/1]

Cesta

Compartimento de coccidn

Panel de mando

Entrada de aire

Salida de aire

Cable de conexion a la red

Resistencia superior y ventilador

Resistencia inferior

tirador

o[l flofl el

Rejilla

Accesorios incluidos segun el mode-
lo

En funcion del modelo, el paguete incluye
accesorios adicionales.

—Fig. A

Evitar dafios materiales es

Conjunto de parrilla

Panel de mando

Aqui se encuentra una vista general del pa-
nel de mando.

Nota: Operar las teclas con los dedos y sin
guantes de cocina. No operar las teclas
con ningun objeto, p. €j., con una cuchara
de cocina.

Elementos indicadores y teclas de funcio-
nes

Simbolo Funcién

Modo de espera

Activar y desactivar el modo
preparado o cancelar la prepa-
racion

Inicio/Pausa

Iniciar o interrumpir la prepara-
cién

Display

Cuando °C se ilumina, en el dis-
play aparece la temperatura.
Cuando min se ilumina, en el
display aparece el tiempo.

H Indicacion de temperatura
Aumentar la temperatura con +
o reducirla con —.
Zona de programacion:
40-200 °C en pasos de 5 gra-
dos

Nota: Si se ajusta un tiempo su-
perior a 60 minutos, la tempera-
tura maxima es 80°C.

Indicacion de tiempo

Aumentar el tiempo de prepara-
cion con + o reducirlo con —.
Zona de programacion: 1-60 mi-
nutos

Nota: Si se ajusta una tempera-
tura de 40-80 °C, el tiempo de
preparacion o calentamiento
puede prolongarse hasta 8 ho-
ras.

Dl

Teclas de programas

Simbolo Programa
@ Patatas fritas

D

Aves
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es Antes de usar el aparato por primera vez

Simbolo Programa

Carne

% Pescado

g 6 Verduras
§5§ pan

Reposteria de pequefio tamafio

DB

Mantener caliente

-~
<~
<~

Descongelar

3l

Modo preparado

Si el aparato no se utiliza durante un cierto
tiempo antes o después de la preparacion,
el aparato pasa al modo preparado yO se
enciende y el indicador muestra --. El apa-
rato consume poca energia en modo pre-
parado.

Para desactivar el modo preparado y utili-
zar el aparato, pulsar O.

Antes de usar el aparato por
primera vez

Limpiar el aparato antes del primer
uso

1. Retirar el material de embalaje existente.

2. Retire las pegatinas y las laminas exis-
tentes.

3. Calentar el aparato sin alimentos en una
habitacién bien ventilada en el ajuste de
temperatura maximo durante 30 minutos
y, a continuacion, dejarlo enfriar.

4. Limpiar todas las piezas que entren en
contacto con los alimentos antes de
usar el aparato por primera vez.

Nota: Es normal que salga un poco de hu-

mo o se generen olores durante el primer
uso.

Manejo

Advertencias de caracter general

Tener en cuenta las indicaciones para po-
der utilizar su aparato de forma dptima.

= Para cambiar los valores mas rapido,
mantenga pulsados los botones de ajus-
te.

= Para ajustar la temperatura o el tiempo
durante la preparacion, pulsar Dll, cam-
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biar los valores y continuar la prepara-
cion con DI,

Colocar el aparato

» Colocar el aparato sobre una superficie
de trabajo estable, horizontal, nivelada y
resistente al calor. Mantener siempre
una distancia de seguridad de al menos
10 cm de las paredes y otros objetos.

Introducir los alimentos en la cesta

1. Retirar la cesta, colocar la rejilla dentro
de ellay presionarla hacia abajo.
—Fig.H
Los separadores de la rejilla deben
apuntar hacia abajo.

2. Colocar los alimentos en la cesta e intro-
ducir la cesta completamente en el apa-
rato.

—Fig. 1
Nunca llenar la cesta con alimentos has-
ta su borde superior.

Iniciar la preparacion

1. Introducir el enchufe en la toma de co-
rriente.
—Fig. A

v Suena un tono de aviso y se activa el pa-
nel de mando.

v En el display se muestra alternativamen-
te la temperatura preajustada y el tiempo
de preparacion para la preparacion ma-
nual.

—Fig. 3@

2. Para utilizar un programa, pulsar el sim-
bolo deseado en el panel de control, p.
ej. @ Patatas fritas.

—Fig.

v El simbolo del programa seleccionado
parpadeay en el display se muestra al-
ternativamente la temperatura preajusta-
day el tiempo de preparacioén del pro-
grama.

- Fig. B

3. Para volver a la preparacion manual, pul-
sar de nuevo el simbolo del programa
que parpadea.

4. Ajustar la temperatura mostrada o el
tiempo de preparacion indicado con — o
+.

—Fig.E

v Al cabo de un cierto tiempo, el indicador
alterna automaticamente entre la tempe-
ratura y el tiempo de preparacion.



5. Para mostrar manualmente el tiempo o
la temperatura en el indicador, pulsar ®
ob.

—Fig.
6. Iniciar la preparacion con Dll Inicio/Pau-

sa.
- Fig. K1

v El display muestra alternativamente la
temperatura ajustaday el tiempo de pre-
paracion restante.

Agitar o dar la vuelta a los alimentos

Para conseguir un resultado de la coccidn
uniforme, algunos alimentos deben girarse
a mitad del tiempo de preparacion.

1. A mitad del tiempo de preparacion, reti-
rar la cesta del aparato.
- Fig. KA

v Lapreparacion esta en pausay en el in-
dicador aparece OPEN, mientras se reti-
ra la cesta.

2. Agitar los alimentos en la cesta. Dar la
vuelta a los alimentos grandes o delica-
dos con utensilios de cocina de madera
o de plastico resistentes al calor.

— Fig. EF

3. Introducir la cesta completamente en el
aparato.
— Fig.

v La preparacion continta automaticamen-
te y el display muestra alternativamente
la temperatura programada y el tiempo
de preparacion restante.

Retirar los alimentos preparados

1. Una vez finalizada la preparacién, en el
display parpadea End. Suena un tono de
aviso y se iluminan todos los simbolos
del panel de control.

- Fig. I

2. Retirar la cesta con los alimentos prepa-
rados.

— Fig.

3. Verter fuera de la cesta los alimentos
que no hayan soltado exceso de grasa o
retirarlos con utensilios de cocina, por
ejemplo, las patatas fritas.

—Fig.
Ejemplos practicos

Conjunto de parrilla es

4. En el caso de alimentos que hayan solta-
do un exceso de grasa, retirarlos de la
cesta utilizando utensilios de cocina, por
ejemplo, la carne adobada o las piezas
de ave. No inclinar la cesta para evitar
que la grasa se salga de la cesta y caiga
sobre los alimentos ya preparados.
—Fig. IH}

Desechar con cuidado la grasa caliente
sobrante o dejarla enfriar en la cesta.

Nota: Si se cancela manualmente la prepa-
racion en curso con O, en el display apare-
ce COOL y el ventilador permanece en fun-
cionamiento durante un tiempo determina-
do. Retirar la cesta solo cuando se haya
apagado COOL.

Consejo: Puede utilizar el aparato directa-
mente para preparar mas raciones u otros
alimentos.

Conjunto de parrilla

Ase los alimentos en la parrilla o prepare
brochetas para asar.

Vista general

—Fig. K€l

Parrilla

Brochetas para parrilla, 4 unidades

Utilizar el conjunto de parrilla

1. Siga estos pasos para preparar alimen-
tos en la parrilla.
» Colocar la rejilla en la cesta.
» Colocar la parrilla en la cesta.
» Poner los alimentos en la parrilla.
— Fig. E1}

2. Para preparar brochetas, siga estos pa-
S0S:
» Colocar la rejilla en la cesta.
» Colocar la parrilla en la cesta.
» Poner las brochetas preparadas en

las ranuras designadas para ello.

—Fig. Bl

3. Introducir la cesta completamente en el
aparato.

4. Iniciar la preparacion.
— "Iniciar la preparacion”, Pdgina 88

Su aparato ofrece 9 programas preajustados distintos. Elija el programa adecuado para

cada alimento.
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es Vista general de la limpieza

Nota: Los valores indicados son solo recomendaciones. Dado que los alimentos difieren
en origen, tamafo, forma, estado y marca, el ajuste éptimo para sus alimentos puede di-

ferir de los valores indicados.

Alimentos Preajuste Notas
Patatas fritas conge- © Patatas fritas
ladas, 10 x 10 mm, 180 °C
400¢g 20 min.
Muslos de pollo, D Aves Agitar o dar la vuelta a los alimentos a mitad
4 unidades de 125g 200 °C del tiempo de preparacion
cada una 23 min.
Bistec de ternera, Carne Precalentar el aparato 4 min.
2 unidades, aprox. 200 °C Agitar o dar la vuelta a los alimentos a mitad
3 cm de grosor 18 min. del tiempo de preparacion
Filete de salmodn, % Pescado Agitar o dar la vuelta a los alimentos a mitad
2 unidad de 150 g 160 °C del tiempo de preparacion
13 min.
Parrillada de verdu- %3 Verduras Cortar las verduras y mezclarlas con 1 cuch.
ras, 400 g 180 °C de aceite como maximo
16 min.

Bizcocho pequeno o
muffins, 6 unidad

@ Reposteria de pe-
queno tamafo

160 °C

18 min.
Panecillos precoci- & pan
nados ultracongela- 160 °C
dos 10 min.
Conservar calientes % Mantener caliente
alimentos hornea- 80°C
dos 30 min.
Descongelar alimen- % Descongelar
tos congelados 40 °C

30 min.

Consejos

= Si el tamafio de los alimentos difiere de
la informacion de la tabla, reducir o pro-
longar el tiempo de preparacion.

= Silos alimentos no estan listos después
del tiempo de preparacion seleccionado,
prolongar el tiempo de preparacioén o au-
mentar la temperatura.

= Para obtener un resultado de la coccion
uniforme, agitar o dar la vuelta a los ali-
mentos en la cesta a mitad del tiempo
de preparacion.

= Silos alimentos no estan suficientemen-
te crujientes, humedecerlos con un poco
de aceite antes de cocinarlos, (por ejem-
plo, con un pincel o un pulverizador de
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aceite). Dejar que el exceso de aceite
gotee o limpiarlo con un pano.

Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente des-
pués de utilizarlas para evitar que los res-
tos se sequen en la superficie.

» No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de limpie-
za abrasivos.

» Limpiar el panel de mando y la pantalla
con un pano de microfibra hiumedo.



Limpiar todas las piezas como se indica en
la tabla.

—Fig. EA
Limpiar el aparato y las piezas

1. Limpiar la base motriz con un pafo sua-
ve y himedo y dejar que se seque.
Para el display, utilizar un pafio de mi-
crofibra.

2. En caso necesario, limpiar el comparti-
mento de coccidn con agua caliente y
un pafo suave 0 una esponja.

Solucionar pequeias averias

Solucionar pequefias averias es

. Retirar los restos de comida de la resis-

tencia con un cepillo suave.

. Retirar el exceso de grasay aceite de la

cesta.

. Si hay restos de grasa persistentes en la

cesta, realizar una limpieza previa llenan-
do la cesta de agua caliente con unas
gotas de lavavaijillas liquido. Dejarlo ac-
tuar.

. Limpiar la cesta y la rejilla con agua con

un poco de jabdn y un pafio o esponja
suave, o introducirlas en el lavavajillas.

Averia Causa y resolucion de problemas

El aparato no funciona. El aparato no tiene corriente eléctrica.
» Compruebe si el aparato recibe corriente.

El aparato reanuda auto- El aparato guarda la preparacion cancelada durante un tiem-

maticamente la prepara- po determinado.

cion tras una interrupcion 1. Si se interrumpe el suministro eléctrico, desconectar el en-

del suministro eléctrico. chufe.

2. Cuando se restablezca el suministro eléctrico, insertar el

enchufe.

vvyw<«K

Se continda con la preparacion interrumpida.

Seleccione una de las siguientes opciones:

Continuar con la preparacién hasta que termine.
Interrumpir la preparacién con Pll para adaptar los valores

(p. €. aumentar la temperatura).
» Interrumpir la preparacion con O.

Nota: Si se interrumpe el suministro eléctrico durante un pe-
riodo de tiempo prolongado, la preparacion no continuara au-

tomaticamente.

La preparacion no co- La cesta no esta correctamente introducida en el aparato.
mienza o no continday » Introduzca la cesta completamente en el aparato. La cesta
en el indicador se mues- no debe sobresalir de la carcasa.

tra OPEN.

No es posible introducir  Hay alimentos u objetos en el compartimento de coccion.

completamente la cesta » Retire los alimentos u objetos del compartimento de coc-

en el aparato. cién. Los alimentos u objetos que se encuentren en el com-
partimento de coccidn se calientan durante la preparacion.
Utilice utensilios de cocina resistentes al calor y proceda

con precaucion.

Aparece un codigo de El sistema electrénico ha detectado un fallo.
error en el indicador, 1. Desenchufe el cable de conexién de la toma de corriente.
p. €j. Ex. 2. Volver a enchufar el cable de conexién del aparato.
3. Si el fallo persiste, avisar al Servicio de Atencién al Cliente.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 92
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es Eliminacién del aparato usado

Averia Causa y resolucion de problemas
Sale humo blanco del La grasa que ha goteado y los residuos de grasa en la cesta o
aparato. en el compartimento de coccién producen humo blanco cuan-

do se calientan.

» Limpiar bien la cesta, la rejilla y el compartimento de coc-
cion después de cada uso para eliminar todos los restos
de grasa.

Nota: El humo blanco provocado por los restos de grasa no
afecta al resultado de la coccidn ni al aparato.

Eliminacion del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-
tamiento local.

Este aparato esta marcado

con el simbolo de cumpli-

miento con la Directiva Euro-
]

pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y elec-
trénicos usados (Residuos de
aparatos eléctricos y electro-
nicos RAEE).

La directiva proporciona el
marco general valido en todo
el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutiliza-
cién de los residuos de los
aparatos eléctricos y electro-
nicos.

Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacidn detallada sobre
el periodo de garantia y las condiciones de
garantia en su pais, utilizar el codigo QR
del documento adjunto sobre contactos de
servicio y condiciones de garantia, contac-
tar con nuestro servicio al cliente, con su
distribuidor o visitar nuestra pagina web.
La informacién conforme a los reglamentos
(EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www.bosch-home.com en las secciones
referentes al producto y servicio al cliente,
en el area de manuales y documentos.
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Seguranca pt

Seguranca
m | gig atentamente este manual.

®» Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

Utilize o aparelho apenas:

® COm pecas € acessorios originais.

® para aquecer, cozer, cozer bolos e assar com ar quente.

= s0b supervisao.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso domeéstico e em espacos fechados domeésticos a tem-
peratura ambiente.

= 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizacado, sempre que

figue sem vigilancia, antes de limpar e em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos e

por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais redu-

zidas ou com falta de experiéncia e/ou conhecimentos, se forem

devidamente supervisionadas ou instruidas na utilizacdo com se-

guranca do aparelho e tiverem compreendido os perigos dai resul-

tantes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencdo pelo utilizador ndo devem ser realiza-

das por criangas, a ndo ser que tenham uma idade igual ou supe-

rior a 8 anos e se encontrem sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem manter-se afastadas do

aparelho e do cabo de ligagéo.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou que-
brada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentacdo nunca puxar
pelo cabo elétrico. Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se o aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo
ou a ficha da tomada ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Ligar e operar 0 aparelho unicamente de acordo com as indica-
¢oes na placa de caracteristicas.

» Ligar o aparelho a uma rede elétrica com corrente alternada
apenas através de uma tomada com ligacao a terra corretamen-
te instalada.
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pt Seguranga

» O sistema de ligacao a terra da alimentacé&o elétrica doméstica
tem de estar corretamente instalado.

» Nunca alimentar o aparelho através de um comutador externo,
p. ex., temporizador ou telecomando.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por
técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utilizadas pecas so-
bresselentes originais.

» Se 0 cabo de alimentacéo deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacdes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.

» Nunca exponha o aparelho a calor intenso e humidade.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressao pa-
ra limpar o aparelho.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com componentes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com pontas afiadas ou arestas vivas.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado,
esmagado ou modificado.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-
ficies quentes.

» Nunca coloque o aparelho sobre ou proximo de materiais com-
bustiveis, p. ex. cortinas ou toalhas de mesa.

» Mantenha sempre uma distancia de seguranca de pelo menos
10 cm de paredes e outros objetos para evitar acumulagao de
calor.

» Nunca tape o aparelho nem cologue outros objetos sobre o
mesmo.

» Nao guarde nem deposite objetos no cesto ou no interior do
aparelho.

» Vigie sempre o0 aparelho durante o funcionamento.

» Nunca coloque 6leo ou gordura no cesto.

» Nunca agueca alimentos no aparelho que contenham alto teor
de alcool ou outros ingredientes altamente inflamaveis.
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Evitar danos materiais pt

Respeite a capacidade maxima permitida. Nunca encha alimen-
tos até a borda superior do cesto.

Nao utilize papel manteiga solto ou ingredientes leves que pos-
sam ser aspirados pelo ventilador, p. ex. ervas aromaticas se-
cas.

Se sair fumo escuro do aparelho, desligue-o imediatamente. Re-
tire o cesto apenas quando o fumo tiver diminuido.

b Durante o funcionamento, o aparelho fica quente. Nunca
tocar nas superficies quentes.

» Deixar o aparelho arrefecer antes de o limpar ou transportar.
» Nunca cologue as méaos no interior do aparelho quente.
» Nunca toque na grelha do grelhador nem nos espetos para es-

petadas quentes com as méaos desprotegidas. Utilize utensilios
adequados, p. ex. pegas ou tenazes.

Tenha cuidado ao retirar o cesto, pois pode escapar ar quente e
vapor guente.

» N&o se inclinar sobre o aparelho.
» Mantenha as maos e o rosto sempre afastados das saidas de

ar.
Para evitar ferimentos, utilize o aparelho apenas conforme a sua
utilizacéo correta.

Manusear os espetos com cuidado.

» Ter em atencéo as indicacdes de limpeza.
» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos

4

»

antes de cada utilizacao.

Para evitar o desenvolvimento de acrilamida, ndo grelhe demasi-
ado os alimentos e elimine os residuos queimados.

Nunca aqueca batatas frescas acima de 180 °C.

Evitar danos materiais » Nunca deixe o cesto paroialmente aber-
to dentro do aparelho, para evitar danos

Nao utilize utensilios de cozinha afiados, causados pelo calor excessivo ou a que-
pontiagudos ou metalicos. Utilize ape- da do cesto. Remova sempre completa-
nas utensilios de madeira ou plastico re- mente o cesto e volte a empurre-lo com-
sistente ao calor. pletamente para dentro do aparelho.
Coloque os espetos para espetadas no  » Nunca cologue agua ou outros liquidos
cesto com cuidado, para evitar riscar ou no cesto.
danificar o cesto. » Nunca utilize a grelha do grelhador ou
Nunca cologue o cesto quente sobre su- 0s espetos para espetadas no micro-on-
perficies sensiveis ao calor. Use uma su- das.

perficie resistente ao calor, p. ex. uma
base para tachos.
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pt Familiarizagcéao

Familiarizacao

Vista geral

Depois de desembalar o aparelho, ha que
verificar todas as pec¢as quanto a danos de

transporte e se o material fornecido esta
completo.

Simbolo Fungéao

H Visor da temperatura
Aumentar com + ou diminuir
com — a temperatura.

Zona de regulagao: 40-200 °C
em incrementos de 5 graus

—Fig. Nota: Se esti_ver regulado um
tempo superior a 60 minutos, a
Aparelho base temperatura maxima é de
E3 Cesto 80 °C.
Interior do aparelho @ Visor do tempo o
Painel de comandos Aumentar com + ou d|m|nU|r~
—— com — o tempo de preparagéo.
Abertura de ventilagéo Zona de regulacéo: 1-60 minu-
Saida de ar tos
Cabo de alimentacéo tNota: Set eS“éeré{SQSU(;adg uma
- - emperatura de 40-80 °C, o
(6| Elirtnlegtorde aquecimento superior e tempo de preparagao ou de
ventilado manter quente pode ser prolon-
Elemento de aquecimento inferior gado até 8 horas.
Kl Punho Teclas de programa
ER Grelha

Acessorios dependentes do modelo
No volume de fornecimento estéo incluidos
outros acessorios em fungao do modelo.
—Fig. A

Conjunto para grelhar

Painel de comandos

Encontra aqui uma visao geral do painel de
comandos.

Nota: Tocar nos botdes com os dedos e
sem luvas de cozinha. Nao pode utilizar os
botdes com objetos, p. ex. com uma colher
de cozinha.

Indicadores e teclas de funcao

Simbolo Funcéao

@ Estado de vigilia

Ativar e desativar o estado de
D

Iniciar ou interromper prepara-
cao

vigilia ou parar a preparagao
Inicio/pausa

00

()01

Visor

Se estiver aceso °C, 0 visor in-
dica a temperatura.

Se estiver aceso min, o visor in-
dica o tempo.

96

Simbolo Programa
Batatas fritas

Aves

Carne

Peixe

SIYC

Legumes

=

Péao

Bolos pequenos

SPIE

Manter quente

-~
<~
<~

Descongelar

il

Estado de vigilia

Se o aparelho néo for utilizado durante um
determinado periodo de tempo antes ou
depois da preparacéao, o aparelho muda
para o estado de vigilia, © acende-se e 0 vi-
sor exibe --. O aparelho utiliza apenas uma
pequena quantidade de energia no estado
de vigilia.

Para desativar o estado de vigilia e operar
o aparelho, prima O.



Antes da primeira utilizacao

Limpar o aparelho antes da primeira

utilizacao

1. Remova o material de embalagem exis-
tente.

2. Remova os autocolantes e as peliculas
existentes.

3. Agueca o aparelho sem alimentos num
espaco bem ventilado na poténcia maxi-
ma durante 30 minutos e depois deixe
arrefecer.

4. Limpe todas as pecas que entrem em
contacto com alimentos antes da primei-
ra utilizagéo.

Nota: E normal que seja gerado um pouco

de fumo ou de cheiro durante a primeira

utilizacéo.

Utilizacao
Indicacdes gerais

Respeite as indicacdes, de modo a tirar o
maior proveito do seu aparelho.

= Para alterar os valores mais rapidamen-
te, mantenha as teclas de ajuste premi-
das.

m Para reajustar a temperatura ou o tempo
durante a preparacao, prima Pll, altere
os valores e depois prossiga com a pre-
paragao com DI,

Instalar o aparelho

» Coloqgue o aparelho sobre uma bancada
estavel, horizontal, plana e resistente ao
calor. Mantenha sempre uma distancia
de seguranca de pelo menos 10 cm de
paredes e outros objetos.

Colocar os alimentos no cesto

1. Retire o cesto, coloque a grelha no ces-

to e pressione-a para baixo.

—Fig. K

Os espacadores da grelha devem apon-
tar para baixo.

2. Coloque os alimentos no cesto e empur-
re o cesto completamente para dentro
do aparelho.

- Fig.
Nunca encha alimentos até a borda su-
perior do cesto.

Antes da primeira utilizacdo pt

Iniciar a preparacéao

1. Ligue a ficha a tomada.

—Fig. B

v Soa um sinal sonoro e o painel de co-
mandos esta ativado.

v O visor mostra alternadamente a tempe-
ratura e o tempo de preparacao pré-re-
gulados para a prepara¢cdo manual.
—Fig. 3

2. Para usar um programa, prima o simbo-
lo desejado no painel de comandos,

p. ex. & Batatas fritas.
— Fig.

v O simbolo do programa pisca e visor
mostra alternadamente a temperatura e
o tempo de preparacéao pré-regulados
para o programa.

—Fig. A

3. Para regressar a preparagdo manual,
prima de novo o simbolo do programa a
piscar.

4. Adaptar a temperatura exibida ou o tem-
po de preparac¢ao exibido com — ou +.
—Fig. Bl

v Apds um determinado tempo de dura-
¢ao, o visor muda automaticamente en-
tre temperatura e tempo.

5. Para exibir manualmente o tempo ou a
temperatura no visor, premir ® ou 8.
daieA 10 |

6. Inicie a preparacéo com Dll Inicio/pausa.
—Fig. KK

v O visor mostra alternadamente a tempe-
ratura definida e o tempo de preparagao
restante.

Agitar ou virar alimentos

Para obter um resultado de cozedura uni-

forme, determinados alimentos devem ser

virados apds metade do tempo de prepara-
cao.

1. A meio do tempo de preparacao, retire o
cesto do aparelho.

- Fig. A

v A preparacéao fica em pausa € o visor
exibe OPEN enqguanto o cesto esta re-
movido.

2. Agite os alimentos no cesto. Vire os ali-
mentos grandes ou delicados com uten-
silios de madeira ou plastico resistente
ao calor.

—Fig. -
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v

Conjunto para grelhar

Insira o cesto por completo no aparelho.
— Fig.

A preparacao é retomada automatica-
mente e o visor mostra alternadamente
a temperatura definida e o tempo de pre-
paracgao restante.

Retirar os alimentos cozinhados

1.

Quando a preparacao esta concluida,
pisca End no visor. Soa um sinal sonoro
€ no painel de comandos acendem-se
todos os simbolos.

—Fig.

. Retire o cesto com os alimentos cozi-

. Despeje os alimentos que n&do tenham li-

bertado excesso de gordura do cesto ou
retire-os com utensilios de cozinha,
p. ex. batatas fritas.

—Fig.

. Retire os alimentos que libertaram ex-

cesso de gordura do cesto utilizando
utensilios de cozinha, p. ex. carne entre-
meada ou partes de aves. Para evitar
que a gordura escorra do cesto para os
alimentos cozinhados, ndo incline o ces-
to.

— Fig.

Elimine cuidadosamente o excesso de
gordura quente ou deixe arrefecer no
cesto.

Nota: Se a preparacédo em curso for cance-
lada manualmente com O, o visor mostra
COOL e o ventilador funciona por um certo

Exemplos de utilizacao

O seu aparelho oferece 9 programas diferentes pré-regulados. Escolha o programa ade-
guado em funcéo dos alimentos.

Nota: Os valores indicados sdo recomendacdes. Como os alimentos variam em origem,
tamanho, formato, condi¢do e marca, a regulacao ideal para os seus alimentos pode di-
ferir dos valores.

tempo. Sé remova o cesto depois de CO-
OL se ter apagado.

Dica: Pode usar o aparelho para preparar
diretamente porc¢des adicionais ou outros
alimentos.

Conjunto para grelhar

Grelhe os alimentos na grelha do grelhador
ou prepare espetadas.

Vista geral

— Fig. K€l

EN Grelha do grelhador

Espetos para espetadas, 4 unidades

Usar conjunto para grelhar

1. Para preparar alimentos na grelha do
grelhador, proceder do seguinte modo.
» Coloque a grelha no cesto.
» Coloque a grelha do grelhador no
cesto.
» Coloque os alimentos na grelha do
grelhador.
- Fig. K
2. Para preparar espetadas, proceder do
seguinte modo:
» Coloque a grelha no cesto.
» Coloque a grelha do grelhador no
cesto.
» Coloque as espetadas preparadas
nas cavidades previstas para o efeito.
- Fig. B3l
3. Insira o cesto por completo no aparelho.
4. Inicie a preparacéao.
— "Iniciar a preparacgdo”, Pdagina 97

Alimentos Pré-regulacao

Notas

Batatas fritas conge- @ Batatas fritas
ladas, 10x10mm, 180 °C

40049 20 min.

Pernas de frango, ® Aves A meio do tempo de preparacao, agite ou
4 unidades, 125 g 200 °C vire os alimentos

cada 23 min.
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Vista geral da limpeza pt

Alimentos Pré-regulacao

Notas

Bife de vaca mal, Carne Pré-aquecer o aparelho 4 min.
2 unidades, aprox. 200 °C A meio do tempo de preparacao, agite ou
3cmde espessura 18 min. vire os alimentos
Filete de salmé&o, R Peixe A meio do tempo de preparacao, agite ou
2 unidades, 150 g 160 °C vire os alimentos
cada 13 min.
Legumes grelhados, ¥ Legumes Corte grosseiramente os legumes e misture
4009 180 °C com no max. 1 colher de sopa de dleo
16 min.
Bolos pequenos ou @ Bolos pequenos
muffins, 6 unidades 160 °C
18 min.
P&ezinhos congela- & Pao
dos, pré-cozidos 160 °C
10 min.
Manter as refeicbes % Manter quente
cozinhadas quentes 80 °C
30 min.
Descongelar alimen- & Descongelar
tos congelados 40 °C
30 min.

Dicas

= Se o tamanho dos alimentos for diferen-
te do indicado na tabela, reduza ou au-
mente o tempo de preparagéo.

= Se 0s alimentos néo estiverem prontos
apos o tempo de preparagéo seleciona-
do, prolongue o tempo de preparacao
ou aumente a temperatura.

= Para obter um resultado de cozedura
uniforme, agite ou vire os alimentos no
cesto a meio do tempo de preparacao.

= Se o0 alimento ndo ficar com a crocancia
desejada, apliquei um pouco de dleo an-
tes da preparagédo, p. ex. com um pincel
ou pulverizador de dleo. Escorra ou lim-
pe o0 excesso de o6leo.

Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecas
apos a utilizacao, para que os residuos nao
sequem.

» Na&o utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

» Nao utilizar objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

» Na&o utilizar panos ou detergentes abra-
sivos.

» Limpe o painel de comandos e o visor
apenas com um pano de microfibras hu-
mido.

Limpe cada uma das pecas, como indica-

do na tabela.

— Fig. B4
Limpar o aparelho e os varios compo-
nentes

1. Limpe o aparelho base com um pano
macio humedecido e seque.

Para limpar o visor utilize um pano de
microfibras humedecido.

2. Se necessario, limpe o interior do apare-
Iho com agua quente e um pano macio
Ou uma esponja.

3. Remova restos de comida no elemento
de aguecimento com uma escova ma-
cia.

4. Retire 0 excesso de gordura e 6leo do
cesto.

5. Se houver residuos de gordura persis-
tentes no cesto, limpe previamente o
cesto com um pouco de agua quente e
algumas gotas de detergente e deixe fa-
zer efeito.

6. Limpe o cesto e a grelha com solucéo a
base de detergente e um pano ou uma
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pt Eliminar falhas

esponja ou colocar na maquina de lavar

loica.
Eliminar falhas

Avaria

Causa e resolucao de problemas

O aparelho n&o funciona.

O aparelho n&do tem corrente.
» Verificar se o aparelho recebe energia elétrica.

O aparelho retoma a pre-
paracao automaticamen-
te apds a falha de ener-
gia.

O aparelho guarda a preparacao interrompida por um deter-
minado tempo.
1. Se houver uma interrupcao da corrente elétrica, desligue a
ficha da tomada.
2. Quando a alimentacéao elétrica for restaurada, liga a ficha a
tomada.
A preparacéo interrompida é retomada.
. Selecione uma das seguintes opgoes:
Deixar a preparagéao ir até ao fim.
Interromper a preparagéo com Pll, para reajustar os valo-
res, p. ex. aumentar a temperatura.
» Cancelar a preparagdo com O.

Nota: Se o alimentacéo elétrica for interrompida por um longo

periodo de tempo, a preparacao nao retomara automatica-
mente.

vvyw<K

A preparagdo nao & inici-
ada ou retomada e o vi-
sor exibe OPEN.

O cesto nao esta corretamente colocado no aparelho.
» Insira o cesto completamente no aparelho. O cesto ndo po-
de ficar saliente do aparelho.

N&o é possivel inserir o
cesto completamente no
aparelho.

Alimentos ou objetos no interior do aparelho.

» Remova alimentos ou objetos do interior do aparelho. Du-
rante a preparacdo, os alimentos ou objetos no interior do
aparelho ficam quentes. Utilize utensilios de cozinha resis-
tentes ao calor e proceda com cuidado.

Surge um cadigo de erro
no visor, p. ex. Ex.

O sistema eletronico detetou uma anomalia.

1. Retire a ficha da tomada.

2. Encaixe novamente a ficha de rede.

3. Caso a avaria persiste, contacte o Servico de Assisténcia
Técnica.

— "Assisténcia Técnica", Pdgina 101

Sai fumo branco do apa-
relho.

A gordura que pinga e os residuos de gordura no cesto ou no

interior do aparelho produzem fumo branco quando aqueci-

dos.

» Limpe bem o cesto, a grelha e interior do aparelho apds
cada utilizacado para remover todos os residuos de gordu-
ra.

Nota: O fumo branco causado por residuos de gordura nédo
influencia o resultado de cozedura ou o aparelho.

Eliminar o aparelho usado

contacte o seu Agente Especializado ou
os Servigos Municipais da sua zona.

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacéao,
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Assisténcia Técnica

Este aparelho esta marcado

em conformidade com a Di-

rectiva 2012/19/UE relativa
I

aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electrénicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o qua-
dro para a criacdo de um sis-
tema de recolha e valorizacéo
dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

Assisténcia Técnica

Pode obter informacdes detalhadas sobre
a duracéo e as condi¢des de garantia no
no seu pais junto do nosso servigo de
apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cédigo
QR no documento em anexo referente aos
contactos de servico e condicdes de ga-
rantia.

Encontra informacdes de acordo com o Re-
gulamento (EU) 2023/8260nline em
www.bosch-home.com, na pagina do pro-
duto e na pagina de servi¢co do seu apare-
Iho no manual de instru¢des e documentos
adicionais.

pt
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el Aocopaheia

AcpaAeix

= AloBGoTE TPOOEKTIKA AUTEC TIG 0dnyieg.

= QuUAGETE TIC 0ONyiec KABWC Kal TIC TTANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITA XPrON N VIO TOV EMOPEVO KOTOXO TNG OUOKEUNC.

XpNOIYOTIoIEITE TN CUOKEUN HOVO:

® Me yvroia eEAPTNHO KO TIDOCOPTIHOTO.

® yia Beppavon, HoyeipeEPa KAl YNOIJO OTOV poupVvo pe Bepuod
aEPOL.

B KATW OTO EMTHPNON.

® [0 TOOOTNTEC KOl XPOVOUC emeepyaoiac, ouvrnOeIC yiol TO VOIKO-
KUPIO.

B OTO IQIWTIKA VOIKOKUPIA KOl 08 KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIGKOU
epIBAAOVTOC 0 BepuoKpaoia dWUOTIOU.

® yexpl eva upoc armd 2000 m mavw ammo TNV em@avelia TNG OAAao-
00C.

H ouokeur peTd amo KG&Oe xpnon, o€ TTEPITITWOoN Un EMTNENONG,

TIPIV OTTO TOV KOBAPIOPO KOl O€ TIEPITITWON OPOAUOTOC TTPETIEI VO

OTTOOUVOEETOI TTAVTOTE OO TO BIKTUO TOU PEUHOTOC.

AUTI N OUOKEUN UTTOPEI VO XPNOILOTOIEITOI oo TaudIx oo 8 eTwv

KOl OV KOl OO TTPOOWTTION PE HEIWPEVEC PUOIKECS, a10ONTNPIEC N

VONTIKEG IKOAVOTNTEC KOBWC KOl EAEIYN EPTTEIRIOC KA/ YVWONG, OV

EMPBAETTOVTAI 1) EXOUV KATOTOTIOTEI OXETIKG PE TNV A0POAN Xpnon

TNC OUOKEUNC KOl EXOUV KATOVONOoel TOUG KIvOUVOUC TTOU OTTOP-

OEOUV OTIO QUTH.

Ta maudia dev emMTPETETOI VO TTICOUV PE TN CUOKEUN.

O KaBapIoPOC KOl N ouvTAPNON oMo TO XPNOTN O&V EMTPETETAI VO

mpaypoTormoIinBouyv ammo maidId, EKTOC €AV €ival 8 ETwV N Avw Kal

EMTNEOUVTA.

KpoTare Ta maidid Tou eival KOTW TwV 8 ETWV HOKPIA OO TN OU-

OKeur Kol To KaAwdio ouvdeonc.

» Mn AeIToupyeiTE TTOTE PIOk CUOKEUN TTIOU €XEIl uTTooTEl CNUIA.

» Mn AeITOUPYEITE TTOTE PIO CUOKEUN UE POAYIOUEVN N OTIOUEVN ETTI-
PAVEIQ.

» Mnv TpaBaTe MOTE TO KOAWDIO OUVAEDNC, VIO VO OTTOOUVOEOETE
TN OUOKeUr ammo Tol OIKTUO TOU peupaToC. TpaBoTe MAVTOTE TO
PIC TOU Kohwdiou ouvdeong.

» OTav n ouokeun f 7o KaAwdio ouvdeoncg exel (nuId, TooRNETE
OPEOWC TO PIC TOU Kahwdiou ouvdeonc f KaTeRaoTe TNV
QOPAAEIO OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.
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Aopdoieia el

2UVOEOTE KOI XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO OUPPWVO PE TA
OTOIXEIO TTOU QVAPEPOVTAI OTNV TIVOKIOO TUTTOU.

2UVvOEOTE TN CUOKEUN O€ eva OIKTUO PeUUOTOC HE EVOAOCOOUEVO
PEUPO HOVO PEOW HIGC VEIWPEVNC TTPICOC, EYKOTEOTNHEVNC OUU-
PWVO PE TOUC KAVOVIOUOUG.

To ouoTnuO AyWYWV TTPOOTAGCIAC (YEiwon) TNS NAEKTPIKAC EYKO-
TOOTOONC TOU OMTIOU TIPETTEI VA EIVOI EYKATOOTNHEVO OUPPWVO
e TOUC KOVOVIOHOUC.

Mnv Too(podOTEITE TN OUCKEUN TTOTE HEOW HIOG €EWTEPIKNG BIATO-
ENC PETAYWYNG, TT.X. XPOVOOIGKOTTNG ) TNAEXEIPIOUOC.

MOvo ekmTaideuUpEVO yI' QUTO, EIDIKEUPEVO TTPOOWTTIKO EMTPEMETAI
VO TTIOOYUOTOTIOINOE! ETIIOKEUEC OTN OUOKEUN).

MOVO yVNoIO GVTOAMOKTIKG ETITRETETAI VO XPNOIMOTIOINBOUV VIO
TNV €MOKEUN TNC OUOKEUNC.

Edav 10 KoAwdI0 cuvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC AUTAC TNC
OUOKEUNC umooTei (Ui, TTPETIEI VO OVTIKATOOTOOEI OTIO TOV KOTO-
OKeuooTn N TNV utinpeoia e€unmnpeTnong MEAGTWY TOU 1) OTIO VA
QVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO ATOHO, VIO TNV ATTOPUY EMKIVOUVWY KO-
TOOTOOEWV.

H ouokeun kail To KaAwdio ouvdeonc oTo OIKTUO TOU PEUPATOC
dev emTpemovTal Vo BubBidovTal TTOTE JEOCO OE VEPO OUTE VO
TTAEVOVTQI OTO TTAUVTNPIO TTIATWV.

» XONOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO 0 KAEIOTOUC XWPOUC.
» Mnv eKBETETE TN OUOKEUN TTOTE O€ PeyYOGAn (0T KOl Uypaoia.
» Mn XpNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC ATHOU ) OUOKEUEC KO-

BopiopoU UYPNANC TTeoNG, VIO V& KABapIioeTE TN OUOKEUT).

Mn pepveTe TOTE TO KOAWDIO OUVOEONC OE EMOPI PE KAUTA PeEPN
OUOKEUWV I TTNYEC BepUOTNTAC.

Mnv aprveTe MoTe TO KOAWOIO oUvdeonc oTo OIKTUO Vo £pOel oe
ETTOPN HE QIXUNPEC HUTEC N KOPTEPEC OKUEC.

Mnv TookileTe, un OUVOAIBETE ) YN UETOTEETIETE TTOTE TO KOAWDIO
ouvdeong oTo BIKTUO.

Mnv TOTTOBETEITE TN OUCKEUN TTOTE EMTAVW I KOVTO OE KAUTEC ETTI-
paveleq.

[MoTE pnV TOTTOOETEITE TN CUOKEUN TIAVW I KOVTA 0 EUPAEKTO UAI-
KO, TI.X. KOUPTIVEC N TPOTECOUGVTIAQL.

AlaTnpeiTe TAVTO I 60PaAn armooTaon To Aiyotepo 10 cm amd
TOIXOUC KOl GAAG QVTIKEIPEVA, VIO TNV OTTOPUYT PIGC CUOCWPEU-
ong BeppdTNTOC.
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[MoTe pnVv KOAUTITETE TN CUOKEUN Kol PNV TOTTOOETEITE GANG OVTI-
KEIJeva TTAVW O’ aUTAV.

Mnv armoBnKeUeTe ) YNV EVOTIOOETETE QVTIKEIPEVA HEOO OTO KO-
AGOI ) OTOV XWPO HOVEIPEUOTOC.

» KaTd Tn AeiTtoupyia emPBAETTIETE OUVEXWC TN CUCKEUN.
» Mn Badlete moTe AGdI ) NiTTOC OTO CUPTAPL.
» [ToTe pn BeppaiveTe TPOPILO OTN CUOKEUN, TTOU TIEPIEXOUV UWNAO

TTOO0OTO OAKOOA 1 GAAG TTOAU EUPAEKTO CUOTOTIKO.

[MpooeEXETE TNV EMTPEMOPEVN PEYIOTN TTOOOTNTA TTANPWONG. Mnv
TTPOOOETETE TPOPIUG PEXPI TNV EMAVW OKUN TOU CUPTAPIOU.

Mn xpnoipotoleite xaAapn AadOKOAMNG 1 EAaPPIA UNIKG, TTOU UTTO-
OOUV VO avoppopnBouyv armd TOV GVEUIOTAPG, T.X. EEpG BOTAVO.
OT1av amd Tn cuoKeun eEEPXETAI OKOUPOC KOMVOG, TPaRNETE
QHEOWC TO PIC aTTO TNV TIPICa. APAIPEOTE TO CUPTAPI, BPOU
npma N EHPAVION KATVOU EXEl UTTOXWPENOEL.

) Kata Tn 5IO(pK8IO( ™G )\SITOUQVIO(C,‘ N OuoKeun BeppaiveTal
no)\u Mnv ayyileTe TTOTE TIG KO(UTSC,‘ smcpowasc;

Mpiv TOV KABAPIoPO N TN YETAPOPA, APVETE TN OUOKEUN VOl
KPUWOEL.

MnV amAQVTE TO XEPIOL OOC TTOTE HEOO OTOV KAUTO XWPEO HOYEI-
OEUOTOC.

Mnv ayyiCeTe TTOTE TNV KQUTI OXGPO TOU YKPIA KOl T KOAUTA OOU-
BAGKIO PJE YUPVA XEPIO. XPNOIPOTIoIEITE KOATGANAG BonONnTIKO
HEOQ, TI.X. TIIAOTPEC N KOUJIVIKG OKeun.

[MPOOEXETE KOTA TNV GPAiPECN TOU CUPTOCIOU, VIOTI UTTOPEI vau
dlIAPUYEl KAUTOC OEPOC KOI KAUTOC OTHOC.

» Mn okURBeTe TOvVw omd T CUOKEUN.
» KpOTOTE TOVTO TO XEPIO KO TO TIPOOWTTO OOC HOKPIG OTTO TIC

eEodouc Tou aePO.

Mo TNV amopuyr TPAUUOTIOH®WY, XPNOILOTIOIEITE TN OUCKEUN HOVO
OUH(pWVO e TOV OKOTIO TIPOOPIOUOU.

XelploTeite To 0OUBAGKIO TIDOOEKTIKO.

» [TpooexeTe TIC uTtodEiEeIC KaBapiououU.
» KaBopileTe TIC EMPAVEIEC, TTIOU EPXOVTOI OE ETTOPN HE TPOPIUA,

TPV om0 KABE xpnon.
[0 Vo amoTPEWETE TNV AVOTITUEN AKPUAGHIONG, HNV TIOPOWNVETE
TO TOOPIUO KOI GPAIPEITE T KAPEVOD UTTOASILPOTO.
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Ano@uyn Twv UNKaV ¢nuiwv el

» Mn BeppaiveTe MOTE PPEOKEC TTOTATEC TTAVW oo 180 °C.

Ammopuyn TWV UAIK®WV {NHI®V

» Mn XpnolyoTIoIeiTE KOPTEPXQ, HUTEPA I
HETOMIKG KOUQIVIKG oKeun. XpnolyoTtolei-
Te HOVO KOUQIVIKGL oKeun ammo EUAO N av-
OeKTIKO 0T BepPOTNTA CUVOETIKO UNIKO.

» TomoOeTNOTE TO COURBAGKIO TTPOOEKTIKG
OTO OUPTAPI, VIO VO OTTOPUYETE TIC YOO
TOOUVIEC N TIC {NUIEG TOU OUPTOPIOU.

» Mnv TOTTOBETEITE TOTE TO KAUTO GUPTAEI
TAvw oe euaiodnTeC 0T BepudTNTA £TTI-
PAveleg. XpNOILOTIOINOTE PIo AVOEKTIKN
oTn BepuOTNTA ETMIPAVEIQ, TT.X. EVO OOU-
TTAQ KOTOGPOAOC.

» [1OTE pUnV OPrVETE TO KOAGO! HIOAVOIXTO
UEOO OTN OUOKEUT, WOTE VO OTTOPEUYO-
vTal (NUIEC OO evTovn BepudTNTO ) TNV
TITGWON TOU KOAGOI0U. APaIpeiTe TTAVTO
TANPWG TO KOAAO!I KOl VO TO EI0QYETE
TTAVTO JEXPI TEPUO OTN CUOKEUN.

» [ToTe unv MPOGCBETE vePO N MG UYpP&
OTO OUPTAEI.

» Mn XpNOIYOTIOINOETE TIOTE TN OXAOO TOU
YKPIA N Tot 0OURBAGKIG OTOV POUPVO HI-
KPOKUUOTWV.

MNvopipia

Emokornon

MeTa To EETTOKETAPIOUO EAEYETE OAOL TOH
peEPN via evoexopeveg (NUIEC HETAPOPAC
KOBWE Kail yIa TNV TANPOTNTA TNG TTRPGO0-

ong.
— FIk.

BooIKA OUCKeUN

= Suptap

XWPOC UAVEIPEUOTOC

[Medio xelpiopou

Eicodoc agpa

‘E€odoc¢ Tou agpa

KoAwdio olvdeong oTo SiKTUO

22588

Enl('xvu) BepUaVTIKO OTOIXEIO KAI OVEUI-
oTnPac

KATw BEpUOVTIKO OTOIXEIO

E2 Aoph

El >xdpo

EEXPTAHATA GVAAOYX HE TO HOVTEAO
AVAAOYO PE TO HOVTENO OTON UNIKG TTOp &GO O-
oNn¢ oupmePINaUBAVOVTOI TIEPAITEPW EEAP-
TAUOTOL.

= A 2 |

SeT OXAPOC TOU YKPIA

Medio xeipiopou

Edw Oa Bpeite pia emokomnon Tou mediou
Xelpiopou.

Inueinon: XelpioTeiTe Ta TANKTOG g TO!
OGKTUAO Kl XwpIC yavTia koudivag. Aev
UTTOPEITE VO XEIPIOTEITE TA TTANKTOO LE OVTI-
Keipeva, T.X. KOUTOAIO JOYVEIPIKNG.

Zroixeia evoeifewv Kl MARKTPX A€IToup-
YiOV

ZupBoAo AsiToupyia

Q) Kar&oTaon eToipotnTag
Evepyormoinon kal amevepyoroi-

non TNC KATAOTOONG ETOINOTN-

TOC 1) SIGKOTIN TNG TTAPAOKEUNC

Evapén/Alokorm)

Evapén 1 diakorr) TnG Mopa-

OKeungc

06ovn evdeifewv

Otav avaBel °C, n 08ovn evoei-
Eewv Oeixvel Tn Bepuokpaoio.
Otav avaBel min, n 066vn evoei-
Eewv Oeixvel Tov Xpovo.

H ‘Evdei&n Bepuokpaoiog
AUE&non Tn¢ Bepuokpaoiag e +
M heiwon pe —.
Meploxn pubuioewv: 40-200 °C
oe BnpaTa Twv 5 Baduwv
Inueinon: Edv éxel pubpioTel
EVOIC XPOVOC TTavVW omd 60 Ae-
T4, N PeyIoTn OepUoKpaoia
avepxeTal otouc 80 °C.

Evdein xpovou

AUENoN ToU XPOVOU TTOPOIOKEU-
NG pe + 1 peiwon pe —.

Mepioxn pubuioewv: 1-60 Aemtdx
Inueinon: Edv exel pubpioTel
uio Bepuokpaocia 40-80 °C, o
XPOVOC TTAPOIOKEUNC 1 0 XpOVOC
dlIoTAPNONG TWV PoyNTWV (e-
OTWV PTTopEi va TapoTadei €we
KOl 8 WPEC.

Dl
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el Tlpiv TNV mpwTn Xpnon
MARKTPX TTPOYPXMHETWV

ZupBoAo Mpoypappa

TnyovnTeg MOTATES

[MouAepik

Kpeag

Yapl

NOXaVIKO

& H0GE

=

Waopi

MIKP& TTOPOIOKEUAIOLIOTO

SPIE

Alatripnon BepudTnTOoC

~
<~
<~

ZEeMOYWUG

|l

KaT&XOoTOON ETOINOTNTOG

Edv n ouokeun Oev xpnoipotoinBei via eva
OPIOUEVO XPOVIKO OIAOTNUO TIPIV I HETA TNV
TTPOIOKEUN, N OUCKEUN TIEPVG OTNV KO-
TAOTOON €TOIPHOTNTOC, avaRel O kail oTnv
006vn eppaviceTal --. H ouokeur| oTnv Ko-
TAOTOON ETOINOTNTOC KATAVOAWVEI LOVO Uit
HIKPN) TTOCOTNTO EVEPVEING.

[0 VO OTIEVEPYOTTOINOETE TNV KOTAOTOON
ETOIHOTNTAC KOI VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUN,
mornote O,

Mpiv TNV MpwTN XpPrion
KxBxpIGHOG TG CUCKEUNG TTPIV TV
mpwTNn Xpnon

1. ATTOUOKPUVETE TG UTTAPXOVTO UNIK& OU-
OKEUOoIag.

2. AQaIpEDTE TO GUTOKOMNTO KOl TIG PEU-
BpAveg TTOU UTTGPXOUV.

3. OepuAVETE TN CUOKEUN XWPIC TOOPILG OE
EVOaV KOAG aepICOPEVO XWPO OTNV UyYn-
AOTEPN PUBUION TNG BepUOKPOCIAG VIG
30 AeTITG KOl HETG 0P OTE TNV VAL
KPUWOEI.

4. KaBapileTe TPOOEKTIKA TIQIV TNV TIOWTN
XPNon, OAa Tl eEQPTALATA, TIOU EOXOVTO
o€ MA@ Je TPOPIYAL.

Inueinon: Mia pikpn epg@avion Komvou 1

OXNUOTIOPOC OOUNC KOTA TNV TTPWTN XPHon

eival pUOIOAOVIKH).
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Xeipiopog
Fevikég uttodei&eig

MpooétTte TIC UTTOBEIEEIC, VIO VO EKPETAAEU-
TeiTe 1I0QVIKG TN CUOKEUN 00G.

= [0 va OAGEETE TIC TIMEG YPNYOPOTEQRQ,
KPOTHOTE TIOATNHEVO TO TIANKTPO pUOUI-
ong.

= [0 VO TPOCOPPOOETE TN BEPUOKPOAOIO N
TOV XPOVO KaTA TN OIGPKEIN TNC TTOEO-
okeung, matriote DI, aMGETE TIG TINEG
KOl UETG ouveyxioTe Tnv apaokeur) pe DI,

TommoB£TNoN TNG CUCGKEUNG

» TomoBeTAOTE TN OUOKEUT EMOVW OE PIC
oTaBepr), opICOVTIa, TTiTedn Kol avOeKTI-
KN oTn OepuoTNTO EMPAVEIR EQYACIAC.
AloTnPEITE TAVTO YIO 0P OAT OTTOCTAON
TOo AiyoTepo 10 cm ammd ToiXoug Kol GAG
QVTIKEILEVQ.

Tomo6£Tnon Twv TPOPiNwWV 6TO GUp-

T&PI

1. AQaip€oTe To oUPTAPI, TOTTOOETAOTE TN
OXGPO OTO CUPTAPI KAl TTIECTE TNV TIPOC
TO KOTW.

—Ex. H
O1 amooTdTeg 0T ox&pa pemel va Oei-
XVOUV TTPOG TO KATW.

2. B&ATE TG TOOPIUG OTO OUPTAPI KOl
OTIPWETE TO CUPTAPI EVTEAWC HEOT OTN
OUOKeUm.

—Eix. |
MnV TT0OCHOETETE TROPIUG UEXOI TNV
eMAVK OKUI TOU OUPTOPIoU.

‘EvVapEn TNG TAXPAROGKEUNG

1. B&ATe 1O ®Ic otV mpida.
—Ex. B3

v Hyxei éva nxnTIKO onua kail To edio xelpl-
opoU eival evepyOoTTOINUEVO.

v H 000vn evoeitewv deixvel eVOMAE TNV
TTPOPPUOUIoUEVN OEPUOKPAOIT KOl TOV
XPOVO TIOPOOKEUNC VIO TN XEIPOKIvNTN
TTOPOOKEUN.
= 6 |

2. [0 Vo XpNOIPOTIOINOETE EVOl TTOOYPOHUD,
TTOTAOTE TO emMOUUNTO CUPPBOAO GTOV TIi-
voKa, T.X. @ TnyavnTEg MATATEG,.

— EIk.

v To emAeypévo oUpBoAO TTPOYPAUUOTOC
avoBoofrvel kol n 06o6vn evdeifewyv Oei-
XVel eVOAGE TNV mpoppubpuiouevn Beppuo-



KPOoio Kol TOV XPOVO TIOPOIOKEUNC VIO TO
TPOYPOHHAL.
—Eix. B

3. Mo Vol ETMOTPEWYETE OTN XEIPOKIVNTN TTO-
pOOoKeUn, TTOTHOTE €K VEOU TO OULBOAO
TOU TIPOYPAUUOTOC TTOU avaBooBnvel.

4. MMpooopudoTe TNV epPpaviCopevn Bepuo-
KPOoia N Tov eUPpavICOUEVO XPOVO TTOPO-
OKEUNC pe —n +.
=4 O |

v MeTA amo HIa 0pIoUEVN XPOVIKH OIdp-
Kela, N 00ovn evoeifewv aMAlel AUTOPO-
TO HETOEU BEPUOKPATIAC KOl XPOVOU.

5. Mo va epgavioete oTnv 000vn evoeifewv
XEIPOKIVNTO TNV WPG ) TN BEPUOKPOTIA,
marrote O n 8.

— Eix. [

6. =eKIVIOTe TNV TIOPOOKEUN UE TO
DI'Evap&n/AlxkoTTh.
= 11|

v H 0006vn evdeiewv deixvel eVOMAE TN
pubpuIopevn BEPUOKPOOIC KOl TOV UTTOAEI-
TTOLEVO XPOVO TIOPOOKEUNG.

Avakivnon R YUPIOUX TWV TPOQPiHwWV

Mo TNV emiTeuén evoc opoIdUOPPOU ATOTE-

AEOUOTOC LOYEIPEUOTOC, OPICUEVD PayNTH

0o TPETTEl VA TO YUPICETE PETA TNV TTAPEAEU-

0N ToU PIcOU TOU XPOVOU TTOPOIOKEUNC.

1. 210 YI0G TOU XPOVOU TTOPOOKEUNG, QPal-
PEO0TE TO CUPTGPI ATTO TN CUCKEUN.
= 12|

v Hmapookeur) SIOKOTTETAI TIPOOWPIVA KAl
n oBovn evoeifewv deixvel OPEN, yia
000 dIGoTNUO EXEl OpaIpeOEi TO CUPTAPL.

2. AVOKIVAOTE TG TPOPIPO OTO CUPTAPI. [U-
pioTe Ta PEYGAG 1) eucioONTa TOOPILO PE
KOUQIVIKG oKeun omod EUAO 1 avOeEKTIKO
oTn OeppOTNTA CUVOETIKO UAIKO.
= 13 |

3. 2MPwETe TO CUPTAPI EVTEAWC LECO OTN
ouoKeun.
= 14|

v H mapookeur ouvexi(eTol GUTOLOTO KOl
n 00ovn evoeifewv Oeixvel eVOAAE TN
pubuiopevn BEPUOKPOCIC KOl TOV UTTOAEI-
TTOPEVO XPOVO TTOPOIOKEUNC.

AQaipeon TWV ETOIHWV TIAPRXOKEUXK-
CHUEVWV TPOPiHWV

1. Otav oAokAnpwBei n mapakeur), oTnv
0bovn evdifewv avapoofrvel End. Hxei

>eT ox&POC Tou YKPIA el

EVa NXNTIKO Oruo Kol 0To T1edio Xelpl-
opoU avaBouv OAa Ta oUUBOACL
= 15 |

2. AQOIPEDTE TO CUPTAPI PE TOL ETOIUA TTO-
POOKEUOOUEVT TPOPIYOL.
= 16 |

3. AdeiboTe amod TO CUPTATI TG TPOPIUG,
TTou Oev €xouv armeAeuBepwoel uTePBOoA-
KO NITTOG, N APaIPEDTE TA e KOULIVIKG
okeln, T.X. TNYOVNTEC TTOTATEC.

— EIK.

4. AQOIPEOTE TO TPOPIUA, TTOU EXOUV OTTE-
AeuBepwoel utepBoAIKO AiTog, omd To
oupTAp! he Koudivika okeun, T.X. OIGOTI-
KTO KPEQG N TTOUAEPIKA. Mo var amopuye-
Te va TpEEel To ANITToG ammd To oupTApI
TGV OTO ETOIPO TOOPIUT, YN YEPVETE TO
oupTAap!.
= 18 |
ATTOOUPETE TTPOOEKTIKG TO (€0TO, TIEPIO-
oguoUpevo AITTOC 1 alpnOTE TO VO
KPUWOElI OTO CUPTAPI.

Inueinon: EGv n Tpéxouoa mapaokeur Oia-

kortei xelpokivnTa pe O, n 08ovn evdeifewv

Oeixvel COOL Kol 0 aveploTpacg AeiToupyei

VIO EVOV OPIOUEVO XPOVO. APQIPEDTE TO

oupPTAPI, BPoU TTPWTA N evoelién COOL of3n-

o€l

ZuppouAn: MmopeiTe Vo TOPOOKEUAOETE e

TN CUOKeUT oTeudeiag TEPAITEPW PEPIDEC N

GMa TOOPIUO.

ZET OXXPAC TOU YKPIA

WnoTe Ta TOOPIPG OTN OXAPO TOU YKPIA N
TTOPAOKEUAOTE OOUBAGKIAL.
Emokormnon

= 19 |

SxAPO TOU YKPIA
SouBAaKia, 4 Tepdyio
Xprion Tou OET OX&PAG TOU YKPIA
1. [0 vO TTOPOOKEUAOETE TO TPOPIUO OTN
OXOPO TOU VKPIA, TTOOXWPNOTE WC €ENC.
» TomoBeThoTe TN OXAPG OTO CUPTAPI.
» TomoBeThoTe TN OXAPG TOU YKPIA OTO
oupTAPI.
» TomoBeTrOTE TO TPOPIUG ETTAVEL OTN
OXGPO TOU YKPIA.
= 20 |
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el [MopadeiyuoTa epapUoywv

2. [0 VO TTRPOIOKEUROETE OOURBAGKIAL, TTPO-
XWPNOTE WG e&NG:
» TomoBeTOTE TN OXGPO OTO CUPTAPL.
» TomoOeTNOTE TN OXAPO TOU YKPIA OTO

oupTApI.

NapxdeiyHATX EPAPHOYWV
H ouokeun oac mpoopepel 9 SINPOPETIKG TTPOPPUBUIoUEVD TIPOYPAGUUOTO. EMAEETE TO KO-

TAOANAO TTPOYPAUUO AVOAOYQL PE TO TPOPIUC.

» TomoBeTHOTE TO £TOIUOL COUBAAKIO
OTIC TTPOPBAETIOLEVEC ECOXECG.
= 21|
3. >pwE&TE TO CUPTAPI EVTEAWC PEOO OTN
OUOKeUm.
4. =eKIVAOTe TNV TIOPOOKEUN.

— "Evapén e mapaokeunc”, ZeAida 106

Inueinon: O avapepOUeVEC TIUEG TTOOKEITOI VIO CUOTAOEIC. ETEIdr Ta TPOPIUG dlo-
PEPOUV WC TIPOC TNV TTPOEAEUON, TO PEYEOOC, TO OXNUO, TNV KOTAOTOON KOl TN HAPKS, HIC
1I00QVIKN PUBUION VIO TA TOOPIUG OGC UTIOPET VO ATOKAIVE! OO QUTEC TIC TIHEG.

Tpopipa Mpoppubuion Yrodeigeig
Kareyuypéveg Tnya- @ TnyavnTeg ma-
VNTEC TIATATEC, TATEG
10x10mm, 400g 180°C
20 AettTax
MmoUTIo KOTOTTOU- ® MNouAepIka AVOKIVAOTE 1 YUpIoTE TO TOOPIUO OTC PIOK
Aou, 4 Tepdxia, 200 °C TOU XPOVOU TTOPOIOKEUNC
armo 1259 23 AemTax
Bodivr) umpifoAa, Kpéacg [MpoB&ppuavaon TNC OUOKEUNC 4 AeTIT
2 TEUAXIOL, TTEPITIOU 200 °C AVOKIVAOTE ) yupioTe T TOOPIUO OTA LI
3 cm xovtpn 18 Aerrtcx TOU XPOVOU TIOPOIOKEUNC
DINETO GoAopOU, Q Wapl AVOKIVIOTE 1) yupioTe T TOOPILO OTA HIOG
2 Tepaxio amd 150g 160 °C TOU XPOVOU TIOPOIOKEUNC
13 Aenrtcx
NOXOVIKO OTO VKPIA, 6 Aoxavika XOVTPOKOWTE TO AOXOVIKA KOl OVOKOTEWTE
4009 180 °C TO TO TTOAU pe 1 KouToAid AGdI
16 AemrT&x
MIKP& KEIK ) HAPIVG, @ MIKp& Tapo-
6 TepdxIa OKEUAOLIOTO
160 °C
18 AertTc
Kareyuypéva, mpo- & Wopi
WNUEVA WOUAKIC 160 °C
10 Aerrt&x
Alatrpnon poyeipe- ¥ Aiatrpnon Oep-
pyévwyv payntov (e~  poTNTOC
oTWV 80°C
30 Aerit&x
ZEMOYWHO KOTEWUY- ¢ Zemaywuat
HEVWV TPOPIUWY 40 °C
30 et
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SUupBOUAEQ

= EQv 10 peyebog Tou Tpopipou diapepel
omd To OToIXEIOn OTOV TTIVOKA, YEIWOTE N
TTAPATEIVETE TOV XPOVO TIPOAOKEUNC.

= EQv 10 TpO®IUO Oev gival ETOIUO HETA TOV
EMMAEYUEVO XPOVO TIOPGOKEUNG, TTAPOTEI-
VETE TOV XPOVO TIOPOIOKEUNC N AU&NoTe
TN BEPUOKPAOTIAL.

= [0 TNV emiteun evoc oUoIOUOPPOU
OTTOTEAECUOTOG HOYEIPEUATOG, VOKIVA-
OTE I YUPIOTE TG TPOPILO OTO CUPTAPI
OTO HI0G TOU XPOVOU TTRPAOKEUNG.

= OTav 7O TPOPIUG OEV OTTOKTAOOUV TNV
emoupnTr TPAYOVOTNTA, UYPAVETE TO
TPOPIPO e Aiyo AGdI TTPIV TNV TTOPO-
OKEUN, TL.X. UE VO TTIVEAO 1) VOV PEKO-
oThpa AadIoU. STpoyyioTe ) GKOUTToTE TO
meplooeuoupevo AGdI.

Emokomnnon Kaxéxpiopou
KaBopileTe apeoWS PETG TN Xpnon OAa Ta

eCapTNUaTA, yia va epmodioeTe TNV Efpavon
TUXWV UTTOASIJUATWV.

» Mnv xpnoluormoleite KaBapIoTIKA TToU TTe-
PIEXOUV OAKOOAN 1 OIVOTIVEUUGI.

» Mn XpNOIUOTIOINOETE KAVEVD KOPTEPO,
aIXUNEO 1 UETOAIKO QvTIKEIUEVO.

» Mn xpnolyormoleite oKANP& TTOVIG I aTopP-
OUTTOVTIKAL.

AmokaTaoTaon BAapwv

Emokonnon kabopiopou el

» Kabopilete To medio XEIPIOUOU KOl TNV
0006vn evdeifewv pe eva uypo Tavi omd
HIKPOIveG.

Kabopiote Ta EeXWPIOTA PHEPN, OTIWC OVO-

(PEPETAI OTOV THVOIKO.

= 22 |

KaBxpIoHOG TNG GUGKEUNG KOI TWV

HEPWV

1. KaBapioTe Tn BaOIKr OUOKEUN PE EVar
uypPO TIOVi KOl OTEYVROTE TNV.

[a TNV 000vn evdeifewv XpnoipoTolinoTe
EVO UYPO TTOVI PIKPOIVQV.

2. >e mepinmTwon mou XpelddleTal, KabapioTte
TOV XWPO pavelpepaTog ye (eoTd vepo
KOl EVO HOAOIKO TTOVi 1) opouyyaol.

3. AQOIPEOTE TO KATAAOITIC POYNTWY OTTO TO
OePUOVTIKO OTOIXEIO HE HIC IOAGKIG
BoupToa.

4. AQaipeoTe TO TIEPIOCEUOUNEVO AITTOC KOl
A&OI amd To CUPTAPL.

5. Edv utdpxouv emmipova UTTOAEILUOTO Ai-
TTOUC OTO OUPTAPI, VIO TOV TTPOKOOAPIONO
TTP00BEOTE OTO OUPTAPI Aiyo (e0Td vEPO
KOl UEPIKEG OTOYOVECG ATTOPPUTTAVTIKOU
mMATWV KAl oproTe To va OpAoel.

6. KaBapioTe TO oUPTAPI KOl TN OXGPO LE
OIGAUPO AITOPPUTIOVTIKOU TATWY KAl EVA
HOAOKO Tavi 1) opouyyapl 1) BOATE T OTO
TTAUVTAPIO TTIGTWV.

BA&BN

AITIEG KOI QVTIMETWTTION TTPOBANHATWV

H ouokeun Oe AeiToupyei.

H ouokeur) dev £xel KabdAou peUla.

» EAeyETe, eQv N ouokeun oac TPOPOOOTEITAI e PEUUQ.

>e mepimrwon dI0KOTING
TNG TIGPOXNG PEUPATOC, N

H ouokeur) amoBnkeuel TNV TAPOOKeEUN TTOU OIGKOTINKE YIC
EVOV OPICUEVO XPOVO.
OT10v n Mapoxn Tou peupoaTog £xel dlakoTtel, TPaBNETE To

OUOKeUN ouvexidel TNV 1.
TTAPOIOKEUN Ao povn PIC ammo Tnv mpida.
™g. 2.

OTav N TOEOX! TOU PEUPOTOC OTIOKATOOTAOE! Eavar, TOTTOOE-

TNOTE TO PIC OTNV TIPICA.

vyFvyw-<K

H mapoaokeur) mou SI0KOTINKE B CUVEXIOTE.
. EmMAEETE pia ommod TIC aKOAOUBEC €MMIAOYEC:
AQHoTE TNV TTAPOIOKEUN VO OAOKANPWOEI.
AlokoyTe TNV mopoaokeun pe DI yio va mpocoppooeTe TIC TI-

JEC, T.X. au&non Tnc BepuoKkpaoiog.
» AlokoyTe TNV mapaokeun pe O.
Inueiwon: EGv n mapoxr pelpaTog gixe JIOKOTE! VIO eval pe-
YOAO XpOVIKO DIGOTNUA, N TTOPOoKeUT) &g Ba ouvexioTel au-

TOUQTAL.
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el Amooupon MaAIGG GUOKEUNG

BA&PN

AITiEG KOI QVTIMETWOITION TTPOBANHATWV

H mapaokeun dg Ba Eeki-
vr\oel oUTe B ouveXIoTEI
Kol n 0Bovn evoeifewv
Oeixvel OPEN.

To oupT&pl dev eival 0WOTA TOTTOOETNUEVO OTN CUCKEUN.
> STIPWETE TO CUPTAPI EVTEAWG PECO OTN CUOCKeEUT. TO CUPTAEI
Oev eMTPEMETAI VO TTPOEEEXEI OO TO TIEPIBANUIC.

To oupTapl Oev Pmopei va
OTTPWXTEl EVTEAWC PEOOK
OTn CUOKEUN.

TPOPIUG 1) AVTIKEIJEVO HECO OTOV XWPO HOYEIOEUATOC.
»  AQOIPEDTE TUXOV TOOPILA I OVTIKEIJEVA OTTIO TOV XWPO HO-
VEIPEUOTOC. KOTG TNV TTOPOIOKEUT) TG TOOPILO 1) TG OVTIKEI-

LEVO OTOV XWPO PAVEIPEUOTOC BepuaiveTal TTOAU. Xpnoluo-
TToleiTe KOUQIVIKG OKEUN avOEKTIKG OTn BepudTNTO KOl TIPO-
XWPMNOTE TTPOOEKTIKA.

>Tnv 00ovn evoeifewy ep-
PaviICETOI EVOG KWOIKOG
opaAuoTog, mx. Ex.

To NAEKTPOVIKO CUCTNUG OVAYVWPIOE VOl OPAALIO.
1. TpaBnéte To PIc omd TNV Tpico.
2. TomoBetnoTe TO PIC Eava otnv TPIa.

3. O1av n BAGRN e€akoAouBei va UPIOTOTOI, KAAEGTE TNV UTIN-
peoia eEUTINPETNONG TTEAGTWV.
— "Yrnpeoia eéurmnopetnonc meAarv”, ZeAida 110

AeUKOC Kamvog Byaivel
amo Tn CUOKeUN.
KOTTVO.

To AITTo¢ TTou oTACEl KOl TO UTTOAEIJPOTO AITTOUC OTO GUPTAPI i
OTOV XWPO UAYEIPELOTOC, OTAV BepuaivovTal, TTHPAYOUV ASUKO

» KoBapileTe MPOOEKTIKG TO OUPTAPI, TN OXAPO KAl TOV XWPO
HOYEIPEPATOC PHETG OO KABE XPNOon, VIO VO OpAIPECETE OAX
TOL UTTOAEIPPOTOr AiTTOUG.

Inueinon: O AeukOG KOTVOG, TTOU ONUIoUPYEITAl ammd UTTOAEip-
poTa Airrog, Oev emnpeddel KABOAOU TO OTOTEASOUO UOYEIPELIO-
TOG ) TN CUCKEUN.

Amocupon MXAIXG CUCKEUNG

» ATOOUPETE TN OUOKEUN CUUPWVO e TOUC
KOVOVEG TIPOOTOCIOG TOU TTEPIBGAOVTOG.
MANPOPOPIEC OXETIKA PE TOUC ETKAIPOUC
Tpomouc amooupong Ba Bpeite oTo e1dI-
KO KATAOTNUO I OTNV GpuodIa TOTTIKA An-
HOTIKN Apxn 0aG.

E AUTHA N CUOKEUH XOPOKTNPIZe-
[ ]

Tl CUPPWVA PE TNV EUPW-
maikn odnyia 2012/19/EE me-
PI NAEKTPIKWY KOl NAEKTOOVI-
KWV OUOKEUWV (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta
TAQOIO VIO PIot ArTOOUPON KAl
aglomoinon Twv NIV OU-
OKEUWV pe 1oxU 0’ OAn TNV EE.

Yrinpeoia e§unnpéTnong me-
ATV

AETITOUEPEIC TANPOPOPIEC VIG TOV XPOVO €y-
yUnong Kol Toug 0poug eyyunonc otn Xweao
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oag Ba AG&BeTe pEow Tou Kwdikou QR oTo
OUVNUPEVO EYYPOPO VIO TIC ETTAPEC 0EPPIC
KOl TOUG OPOUC eyyunong amd TNV urnpeoia
e&uTINPETNONG TTEAGTWY TNC ETAIPEINC POC,
TOV EUTTOPO 0OC N TNV I0TOOEAIDO LOC.

O1 MANPOPOPIEC CULPWVA UE TOV KAVOVIOUO
(EU) 2023/826 BpiokovTal online K&Tw oMo
www.bosch-home.com oTn oeNida TTPOi-
OVTOC Kail 0T 0eANida 0EPPIC TNC OUOKEUNC
00C OTIG 08NYieg XPong Kol oTa TPOoOETO
EYYPOPa.


https://www.bosch-home.com

Gulvenlik tr

Givenlik

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
= Kilavuzu ve Urun bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

Cihaz sadece su amagcla kullaniniz:

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® Sicak havayla isitmak, pisirmek, firnlamak ve kizartmak igin.

® gbzUunUzd cihazdan ayirmadan kullanin.

m evde islenilen miktar ve sureler icin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda
sicakliginda.

m deniz seviyesinden en fazla 2000 m yUkseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken
temizlemeden dnce ve acil durumlarda mutlaka elektrik
sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha blyuk ¢ocuklar tarafindan, fiziksel,

algisal veya zihinsel yetenekleri dusuk kisiler veya yeterli tecribesi

ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan ancak denetim altinda
veya cihazin guvenli kullanimi ve buna bagli tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilece@i bakim isleri cocuklar

tarafindan yapilmamalidir; 8 yasinda veya daha buyuk ¢ocuklar bir

yetiskin tarafindan denetlenirse bu islemleri yapmalarina izin
verilebilir.

8 yasindan kuc¢Uk ¢ocuklari cihazdan ve baglanti kablosundan

uzak tutun.

» Hasarl cihazlar kesinlikle kullaniimamalhdir.

» YUzeyi ¢catlamis olan veya kirik olan bir cihaz kesinlikle
kullanmayin.

» Cihaz elektrik sebekesinden ayirmak icin kesinlikle sebeke
baglanti kablosundan tutularak ¢cekilmemelidir. Her zaman
sebeke baglant kablosunun fisinden tutularak cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizaliysa fis derhal
cekilmeli veya sigorta kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gore baglanmali ve
isletilmelidir.

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB igermez. 111



tr Gulvenlik

» Cihaz, sadece kurallara uygun sekilde monte edilmis olan

topraklamali bir priz Uzerinden alternatif akiml bir elektrik
sebekesine baglanmalidir.

Evinizdeki elektrik tesisatina ait koruyucu iletken sisteminin
usuline uygun sekilde kurulmus oldugundan emin olunuz.

Cihaz zamanlayici veya uzaktan kumanda gibi harici anahtarlama
tertibatlari Gzerinden kesinlikle kullanilmamalidir.

Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar
yapabilir.

Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar
kullaniimalidir.

Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin dnlenmesi
icin, Uretici, musteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Cihaz yalnizca kapali alanlarda kullanin.
» Cihazi kesinlikle asir sicakliga ve islakliga maruz birakmayin.
» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya ylksek basincli

>

>

>

temizleyiciler kullanmayin.

Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya isi
kaynaklari ile temas etmesine asla izin vermeyiniz.

Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

Sebeke baglanti kablosunu asla bikmeyiniz, ezmeyiniz veya
degistirmeyiniz.

Cihazi kesinlikle sicak ylzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz.

Cihazi asla érn. perde veya masa ortisu gibi yanici malzemelerin
Uzerine veya yakinina koymayin.

Isi birikimini 6nlemek icin her zaman duvarlara ve diger
nesnelere en az 10 cm'lik bir emniyet mesafesi birakin.

Asla cihazin Ustund oértmeyin veya cihazin Ustlne baska cisimler
koymayin.

Sepette veya pisirme boliminde nesneleri saklamayin veya
birakmayin.

» Cihaz calistigi sirece boyunca daima gb6zetim altinda tutun.
» Sepete asla yag doldurmayin.
» Cihazda asla yuksek oranda alkol veya diger yanici bilesenler

iceren yiyecekleri isitmayin.
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Maddi hasarlarin 6nlenmesi  tr

» izin verilen azami kapasiteye dikkat edin. Yiyecekleri hicbir
zaman sepetin Ust kenarina kadar doldurmayin.

» Gevsek pisirme kagidi veya fan tarafindan emilebilecek 6rnegin
kuru otlar gibi hafif malzemeler kullanmayiniz.

» Cihazdan koyu renkli dumanin gikmasi halinde hemen figi

prizden cekin. Sepeti ancak duman azaldiginda cikartin.
A

y/

> Vv Cihaz calisma sirasinda isinir. Sicak ylzeylere asla
dokunmayin.

» Temizlemeden veya tasimadan 6nce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

» Sicak pisirme bolimune asla elinizi sokmayin.

» Sicak i1zgara teline ve sicak 1zgara siglerine asla ¢iplak elle
dokunmayin. Firin eldivenleri veya mutfak aletleri gibi uygun
yardimci araglari kullanin.

» Sepeti ¢cikarirken sicak hava ve sicak buhar ¢ikabileceginden
dikkatli olun.

» Cihazin Ustline dogru egilmeyin.

» Ellerinizi ve ylzinUzU daima hava cikislarindan uzak tutun.

Yaralanmalari 6nlemek igin cihazi sadece amacina uygun olarak

kullanin.

» |zgara sislerini dikkatlice tutun.

Temizlik bilgilerini dikkate alin.

» Gida maddeleri ile temas eden ylzeyleri her kullanimdan 6nce
temizleyin.

» Akrilamid olusumunu dnlemek icin yiyecekleri fazla koyulasana
kadar pisirmeyin ve yanmis kalintilari temizleyin.

» Taze patatesleri asla 180 °C'nin Uzerine 1sitmayin.

v

v

Maddi hasarlarin 6nlenmesi sepeti asla kismen acglk §eki|de cihazin
icinde birakmayin. Sepeti her zaman

» Keskin, sivri veya metal pigirme aletleri tamamen cikarin ve sonrasinda tekrar
kullanmayin. Sadece tahtadan veya isiya cihazin igine tamamen yerlestirin.
dayanikli plastikten yapilmig pigirme » Sepete asla su veya bagka sivilar
aletleri kullanin. doldurmayin.

» Sepetin gizilmesini veya hasar gérmesini  » |zgara telini veya 1zgara sislerini higbir
Onlemek igin 1zgara siglerini sepete zaman mikrodalga firnda kullanmayin.

dikkatlice yerlestirin. .
» Sicak sepeti asla 1siya duyarli yiizeylerin Cihazi tanima
uzerine koymayin. Ornegin tencere althgi  Genel bakis
gibi siya dayanikl bir althk kullanin. Ambalajindan cikardiktan sonra tim

» Asiri1sl veya sepetin dismesi nedeniyle parcalarda nakliyeden kaynaklanan
olusabilecek hasarlar 6nlemek icin
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tr ilk Kullanim &ncesi

hasarlar olup olmadigini ve parcalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

— Sek.

Sembol Fonksiyon

Ayar araligi: 40-200 °C, 5
derecelik adimlar halinde
Not: 60 dakikadan uzun bir slre

ayarlanmissa, azami sicaklik
80 °C'dir.

Zaman gdstergesi

Pisirme suresini + ile artirin veya
—ile azaltin.

Ayar alani: 1-60 dakika

Not: 40-80 °C sicaklik ayarli
oldugunda, hazirlama veya
sicak tutma suresi 8 saate kadar
uzatilabilir.

Ana cihaz

E Sepet

Pisirme balimu
Kumanda balimi

Hava girisi

Hava cikis

Sebeke baglant kablosu
I Ust isitma elemani ve fan
Alt 1sitma elemani

EX Tutma sapi

R Tel izgara

Program tuslar

Modele baglh aksesuarlar

Modele bagl olarak, teslimat kapsaminda
ek aksesuarlar da mevcuttur.

—Sek. A

Sembol Program

Patates kizartmasi

Tavuk

Izgara teli seti

Et

Kumanda paneli

Burada kumanda paneline bir genel bakis
bulabilirsiniz.

Not: Tuslar elinizde mutfak eldiveni
olmadan parmaginizla dokunarak kullanin.
Tahta kasik gibi cisimler kullanarak tuslara
dokunmayin.

Gosterge elemanlari ve fonksiyon tuslari

Balik

Sebze

SlC

Sembol Fonksiyon

Bekleme modu

Bekleme modunun
etkinlestiriimesi ve devre digi
birakilmasi veya pisirme
isleminin iptal edilmesi

Baslat/Duraklat
Pisirme isleminin baglatiimasi
veya durdurulmasi

"0—WT0T Ekran

L o ¢ yandiginda, ekranda sicaklik
gosterilir.
min yandidinda, ekranda siire
gosterilir.

H Sicaklik gdstergesi
Sicakligl + ile artinin veya — ile
azaltin.
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Ekmek

KacUk hamur isi

SPIE

Sicak tutma

-
<~
N2

Buz ¢cb6zme

3l

Bekleme modu

Hazirlik 6ncesinde veya sonrasinda cihaz
belirli bir stire kullaniimadidinda ¢alismaya
hazir halde bekleme moduna gecger, O
yanar ve ekranda -- gdsterilir. Cihaz,
bekleme modunda yalnizca az miktarda
enerji tiketir.

Bekleme modunu devre digl birakmak ve
cihazi kullanmak icin O Gzerine basin.

ilk Kullanim éncesi

Cihazin ilk kullanimdan once
temizlenmesi

1. Mevcut ambalaj malzemesini ¢ikartin.

2. Mevcut etiketleri ve folyolari ¢ikartin.

3. Havalandirmasi iyi olan bir odada cihazi
icinde yiyecek yokken en ylksek sicaklik



ayarinda 30 dakika calistirin ve ardindan
sogumaya birakin.

4. Yiyecekler ile temas edecek tim
parcalari ilk kullanimdan dnce temizleyin.

Not: ilk kullanim esnasinda az miktarda
duman olusumu veya kokunun olmasi
normaldir.

Kullanim

Genel uyarilar

Cihazinizi en iyi sekilde kullanabilmek icin,
verilen uyarilari dikkate alin.

» Degerleri daha hizli degistirmek icin ayar
tuslarini basil tutun.

® Pisirme esnasinda sicakligi veya slreyi
degistirmek igin DIl Gizerine basin,
degerleri degistirin ve ardindan pisirmeyi
Dllile devam ettirin.

Cihazin kurulmasi

» Cihazi saglam, yatay, diz ve isiya
dayanikli bir calisma tezgahina koyun.
Duvarlara ve diger cisimlere daima en az
10 cm'lik bir emniyet mesafesi tutun.

Yiyeceklerin sepete doldurulmasi

1. Sepeti cikartiniz, kombine 1zgarayi
sepete yerlestiriniz ve asagiya bastiriniz.
—Sek. HH
Tel 1zgaradaki mesafe tutucular asagiya
bakmalidir.

2. Yiyecekleri sepete doldurun ve sepeti
cihaza tamamen yerlestirin.

—Sek. I
Yiyecekleri hicbir zaman sepetin st
kenarina kadar doldurmayin.

Pisirmenin baslatiimasi

1. Elektrik fisini takin.
—Sek.H

v Bir sinyal sesi duyulur ve kumanda
paneli etkinlestirilir.

v Ekranda degdisimli olarak manuel pisirme
icin dnceden ayarlanan sicaklik ve
pisirme suresi gosterilir.

—Sek. @

2. Bir programi kullanmak icin kumanda
panelinde istediginiz sembole basin, érn.
@ Patates kizartmasi.

— Sek.

v Secilen program semboll yanip sdner ve

ekranda degisimli olarak program icin

Kullanim tr

onceden ayarlanan sicaklik ve pisirme
suresi gdsterilir.
—Sek. B

3. Manuel hazirlamaya geri dénmek igin
yanip sénen program sembollne tekrar
basin.

4. Gosterilen sicakhdi veya pisirme suresini
—veya + ile ayarlayin.

—Sek.El

v Belirli bir stirenin ardindan ekran
otomatik olarak sicaklik ile stre arasinda
gecis yapar.

5. Ekranda streyi veya sicakhdi manuel
olarak gorintilemek igin © veya 8
Uzerine basin.

— Sek.

6. Pisirme islemini DIl Baglat/Duraklat ile
baslatin.
—Sek. [

v Ekranda degisimli olarak ayarlanan
sicaklik ve kalan hazirlama suresi
gosterilir.

Yiyeceklerin sallanmasi veya ters
cevrilmesi

Esit bir pisirme sonucu elde etmek igin
hazirlama slresinin yarisindan sonra belirli
yiyecekler ters cevrilmelidir.

1. Pisirme suresinin ortasinda sepeti
cihazdan gikartin.
— Sek.

v Pisirme islemi duraklatiimistir ve sepet
¢ikarlmis durumda oldugu sirece
ekranda OPEN gosterilir.

2. Sepetteki yiyecekleri sallayin. Blylk
veya hassas yiyecekleri tahta veya isiya
dayanikli plastikten pisirme aletleri ile
ters gevirin.

— Sek.

3. Sepeti cihazin icine tamamen yerlestirin.
— Sek.

v Pisirme islemi otomatik olarak devam
ettirilir ve ekranda degisimli olarak
ayarlanan sicaklik ve kalan pisirme
suresi gosterilir.

Pisirilen yiyeceklerin ¢cikariimasi

1. Pisirme sona erdikten sonra ekranda
End yanip soner. Bir sinyal sesi duyulur
ve kumanda panelinde tim semboller
yanar.

— Sek.
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tr Izgara teli seti

2. Pisirilen yiyeceklerin bulundugu sepeti
cikartin.
—Sek. I3

3. Fazla yag birakmayan yiyecekleri, érn.
patates kizartmasi gibi, sepetten dékerek
bosaltin veya bir pisirme aleti ile
cikartin.

— Sek.

4. Fazla yag birakan yiyecekleri, 6rn. yagl
et veya tavuk parcalari, masa veya bir
pisirme aleti ile sepetten cikartin. Yagin
sepetten pisen yiyeceklere akmasini
Onlemek icin sepeti devirmeyin.

—Sek. IH
Sicak olan fazla yagi dikkatlice atin veya
sepette sogumaya birakin.

Not: Devam eden pisirme islemini O ile

manuel olarak iptal ettiginizde ekranda

COOL gorintulenir ve fan belirli bir sire

calisir. Sepeti ancak COOL kapandiktan

sonra gikartin.

ipucu: Cihazla dogrudan ek porsiyonlar
veya baska yiyecekler hazirlayabilirsiniz.

Izgara teli seti

Yiyecekleri izgara telinde pisirin veya izgara
sislerini hazirlaymn.

Kullanim ornekleri

Genel bakis
—Sek. i€l

Izgara teli

Izgara sisleri, 4 adet

Izgara teli setinin kullanimi

1. YiyecekKleri 1zgara telinde pisirmek icin
asagidaki adimlari izleyin.
» |zgarayl sepete yerlestirin.
» Izgara telini sepete yerlestirin.
» Yiyecekleri izgara telinin Gzerine
yerlestirin.
— Sek. Kl
2. Izgara sislerini hazirlamak i¢in asagidaki
adimlari izleyin:
» |zgarayl sepete yerlestirin.
» |zgara telini sepete yerlestirin.
» Hazirladiginiz 1izgara sislerini
belirlenen girintilere yerlestirin.
—Sek. il
3. Sepeti cihazin icine tamamen yerlestirin.
4. Pisirme islemini baslatin.
— "Pisirmenin baglatiimasi”, Sayfa 115

Cihaziniz 9 adet farkli, 6nceden ayarlanmis program sunar. Yiyecege gore uygun

programi seginiz.

Not: Belirtilen de@erler tavsiyedir. Yiyeceklerin mensei, boyutu, sekli, durumu ve markasi
farkl olabileceginden yiyecekleriniz i¢in en uygun ayar bu degerlerden farkl olabilir.

Yiyecek On ayar Uyarilar

Dondurulmus © Patates kizartmasi

patates kizartmasi, 180 °C

10x10mm, 400g 20 dak.

Tavuk budu, 4 par¢ca, ® Tavuk Pisirme sUresinin yarisindan sonra

her biri 125 g 200 °C yiyecekleri sallayin veya ters gevirin
23 dak.

Biftek, 2 adet, yakl. Et Cihaz 4 dak. 6n 1sitmaya alin

3 cm kalinliginda 200°C Pisirme sUresinin yarisindan sonra
18 dak. yiyecekleri sallayin veya ters cevirin

Somon filetosu, DQ Ballk Pisirme suresinin yarisindan sonra

2 adet, her biri150g 160 °C yiyecekleri sallayin veya ters gevirin
13 dak.

lzgara sebze, 400 g 5 Sebze Sebzeleri kabaca dograyin ve en fazla
180 °C 1 yemek kasigi yag ile karistirin
16 dak.
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Temizlige genel bakis tr

Yiyecek On ayar Uyarilar
Klcguk kek veya @ KdgUk hamur isi
Muffin, 6 adet 160 °C

18 dak.
Dondurulmus, & Ekmek
onceden pisirilmis 160 °C
kicuk ekmekler 10 dak.
Pisirilen yemeklerin % Sicak tutma
sicak tutulmasi 80 °C

30 dak.
Dondurulmus # Buz ¢dzme
yiyeceklerin 40 °C
¢Ozdurilmesi 30 dak.

ipuclari

» Yiyeceklerin blyukligu tabloda
belirtilenden farkliysa, pisirme stresi
uzatilabilir veya kisaltilabilir.

= Yiyecekler secilen pisirme slresinin
ardindan hazir degilse, pisirme slresini
uzatin veya sicakligr artirin.

= Esit bir pisirme sonucu elde etmek igin
pisirme slresinin yarisindan sonra
sepetteki yiyecekleri sallayin veya ters
cevirin.

= Yiyecekler istenen ¢itirhga sahip degilse,
yiyecekleri pisirmeden dnce yiyeceklerin
Uzerine 6rn. kUcuk bir firca ile yag strdn
veya bir yag spreyi ile yag puskurtin.
Fazla yagin damlamasini bekleyin veya
fazla yagi silin.

Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek icin tUm parcalari kullandiktan
hemen sonra temizleyiniz.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

» Keskin, sivri uclu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

Arizalari giderme

» Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullaniimamalidir.

» Kumanda alanini ve ekrani sadece nemli
bir mikrofiber bezle temizleyin.

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde

temizleyiniz.

—Sek. A}

Cihazin ve parcalarin temizlenmesi

1. Ana cihazi nemli bir bezle temizleyip
kurulayin.

Ekran icin nemli bir mikro elyaf bez
kullanin.

2. Pisirme bolimunU gerekirse sicak su ve
yumusak bir bez veya stingerle
temizleyin.

3. Isitma elemanindaki yiyecek artiklarini
yumusak bir fircayla temizleyin.

4. Sepetteki fazla yagi giderin.

5. Sepette inatci yag kalintilari varsa, 6n
temizlik yapmak icin sepete biraz ilik su
ve birkag damla bulasik deterjani ile
doldurarak bunun etki etmesini bekleyin.

6. Sepeti ve tel izgarayi deterjanli su ve
yumusak bir bez veya stinger kullanarak
temizleyin veya bulasik makinesinde
yikayin.

Hata

Neden ve sorun giderme

Cihaz calismiyor.

Cihaza glc gitmiyor.

» Cihaziniza akim gidip gitmedigini kontrol ediniz.

Cihaz, elektrik kesintisi
sonrasinda otomatik
olarak pisirmeye devam
eder.

kaydeder.

Cihaz, iptal edilen pisirme sirecini belirli bir sire boyunca

1. EJer elektrik kesintisi olursa, fisi prizden c¢ekin..
2. Elektrik beslemesi tekrar saglandiginda fisi prize takin.

v iptal edilen pisirme islemi devam ettirilir.
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tr Eski cihazlarl atiga verme

Hata

Neden ve sorun giderme

Cihaz, elektrik kesintisi
sonrasinda otomatik
olarak pisirmeye devam
eder.

3. Asagidaki segceneklerden birini segin:

» Pisirme siirecinin sonuna kadar devam etmesine izin verin.

» Degerleri uyarlamak (6rn. sicakligi artirmak) igin pisirme
islemini DIl ile duraklatin.

» Pisirme islemini O ile iptal edin.

Not: Elektrik uzun sireli kesildiyse, pisirme islemi otomatik

olarak devam ettiriimez.

Pisirme islemi
baslatiimiyor veya devam
ettirilmiyor ve ekranda
OPEN gosteriliyor.

Sepet cihaza dogru yerlestiriimemis.
» Sepeti tamamen cihazin icine itin. Sepet, cihazin
gbvdesinden disari tasmamalidir.

Sepet tamamen cihazin
icine itilemiyor.

Pisirme boéliminde yiyecek veya cisimler var.

» Pisirme boélimundeki yiyecekleri veya cisimleri ¢ikartin.
Pisirme sirasinda pisirme bdlimundeki yiyecekler veya
cisimler isinir. Isiya dayanikli pisirme aletleri kullanin ve
dikkatli olun.

Ekranda bir hata kodu
gOsterilir, 6rnegin Ex.

Elektronik sistem bir hata tespit etti.

1. Cihazin figini prizden ¢ekiniz.

2. Elektrik fisini tekrar prize takiniz.

3. Sorun devam ederse, musteri hizmetlerini arayiniz.
— "Misteri hizmetleri", Sayfa 119

Cihazdan beyaz duman
cikiyor.

Sepette veya pisirme boéliminde bulunan damlamis yagd veya

yag artiklari, isinma sirasinda beyaz duman olusmasina neden

olur.

» TUm yag artiklarini gidermek igin sepeti, tel izgarayi ve
pisirme bolimuinU kullanimdan sonra iyice temizleyin.

Not: Yag artiklarindan kaynaklanan beyaz duman, pisirme
sonucunu veya cihazi etkilemez.

Eski cihazlari atiga verme Bu drdin, geri dontsumlu ve

» Cihazi gevreye zarar vermeyecek sekilde

imha ediniz.

Gulncel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek icin lGtfen yetkili saticiniza
veya bagl oldugunuz belediyeye ya da
sehir idaresine bagvurunuz.

tekrar kullanilabilir nitelikteki
yuksek kaliteli parca ve
malzemelerden dretilmistir. Bu
nedenle, Griny, hizmet
omrinin sonunda evsel veya
diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik

Bu Urtin T.C. Cevre, Sehircilik cihazlarin geri dénisimda icin
ve Iklim Degisikligi Bakanhg! bir toplama noktasina
tarafindan yayimlanan g6turin. Bu toplama

mmmmm  Elektrikli ve Elektronik noktalarini bélgenizdeki yerel
Esyalarda Bazi Zararli yonetime sorun. Kullaniimis
Maddelerin Kullaniminin Urdnleri geri kazanima vererek
Kisitlanmasina lliskin gevrenin ve dogal kaynaklarin
Yoénetmeligi'nde belirtilen korunmasina yardimci olun.
zararh ve yasakll maddeleri UrlnU atmadan énce
icermez”. gocuklarin glvenligi igin
AEEE y6netmeligine elektrik fisini kesin ve kilit
uygundur. mekanizmasini kirarak
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Musteri hizmetleri

Mﬁgteri hizmetleri Tuketici Hakem Heyetine veya TUketici
. , ) o Mahkemesine bagvurabilir.
Ulkenizde gegerli olan garanti slresi ve

garanti kosullari ile ilgili ayrnintil bilgileri
ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden, musteri hizmetlerimizden, yetkili
saticimizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

ithalatgi Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tirkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Tum yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.

SGM-2024/5 ybnetmelidine uygun bilgileri,
cihazinizin Urdn sayfasinda ve servis
sayfasinda www.bosch-home.com altinda
cevrimici olarak ilgili kullanim talimatlarinda
ve ek belgelerde bulabilirsiniz.

Garanti Sartlar

Kullanim Stresi: 10 YIL (Urtintn
fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma slresi).
Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda
tlketici, 6502 sayil Tuketicinin Korunmasi
Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;

Sdzlesmeden dénme

Satis bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile
degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

TUketici, garantiden dogan haklarinin
kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tiketici isleminin yapildidi yerdeki

tr
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pl Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

» Nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejszg instrukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

Urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

= do podgrzewania, gotowania, pieczenia i smazenia w gorgcym
powietrzu.

® ciggle je nadzorujac.

m do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknigtych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowej.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie
braku nadzoru, przed rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku
wystgpienia usterki.

To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej lat 8

oraz przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, senso-

rycznych lub umystowych albo osoby nieposiadajgce wymaganego
doswiadczenia i/lub wiedzy tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie
one pod nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowane 0 sposo-
bie bezpiecznej obstugi urzadzenia oraz zrozumiaty wynikajgce
stad zagrozenia.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzadzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia,

chyba ze sg wieku co najmnigj 8 lat i wykonujg te czynnosci pod
nadzorem.

Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy trzymac poza zasie-

giem dzieci ponizej 8 roku zycia.

» Nigdy nie witgcza¢ uszkodzonego urzgdzenia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego powierzchnia jest pek-
nieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggngc¢ za przewodd przytaczeniowy, aby odtgczy¢
urzgdzenie od sieci. Zawsze ciggngc¢ za wtyczke przewodu przy-
tgczeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub przewodu przytgcze-
niowego nalezy natychmiast wyciggng¢ wtyczke przewodu przy-
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Bezpieczenstwo pl

tgczeniowego lub wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpieczni-
kowej.

Urzgdzenie nalezy podtaczy¢ i uzytkowac¢ zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowe,;.

Urzgdzenie musi by¢ podtgczone do sieci elektrycznej pradu
przemiennego przez prawidtowo zainstalowane gniazdo z ele-
mentem uziemiajgcym.

Uktad przewoddow ochronnych domowej instalacji elektrycznej
musi by¢ wykonany zgodnie z przepisami.

Nigdy nie zasila¢ urzadzenia poprzez zewnetrzne urzgdzenie
przetgczajgce, np. wytgcznik czasowy lub pilot zdalnego sterowa-
nia.

Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wy-
kwalifikowany personel.

Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych.

W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzadze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

Nigdy nie zanurzac urzadzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Uzywac urzadzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.
» Nigdy nie narazac¢ urzgdzenia na dziatanie wysokiej temperatury i
wilgoci.

Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia myjek parowych ani ci-
Snieniowych.

Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z gorgcymi czesciami urzadzenia lub zrodtami ciepta.

Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z przedmiotami zakonczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawe-
dziami.

Nigdy nie zatamywac, nie zgniatac¢ ani nie modyfikowac przewo-
du przytgczeniowego.

Nigdy nie ustawia¢ urzadzenia na gorgcych powierzchniach ani
w ich poblizu.

Nigdy nie ustawiac¢ urzadzenia na palnych materiatach, np. firan-
kach czy obrusach, ani w poblizu takich materiatow.
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pl Bezpieczenstwo

» Zawsze zachowywac odstep bezpieczenstwa od scian i innych
przedmiotow rowny co najmniej 10 cm, aby wykluczy¢ zatory
cieplne.

Nigdy nie przykrywac urzgdzenia i nie stawia¢ na nim innych
przedmiotow.

Nie przechowywac i nie umieszczac zadnych przedmiotow w ko-
szu i komorze piekarnika.

» Nie pozostawiacC pracujgcego urzgdzenia bez nadzoru.

» Nigdy nie umieszcza¢ w koszu oleju ani ttuszczu.

» Nigdy nie podgrzewac¢ w urzgdzeniu artykutdw spozywczych, kto-
re zawierajg wysokoprocentowy alkohol lub inne tatwopalne
sktadniki.

Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci artykutow. Nigdy
nie napetnia¢ kosza artykutami az do poziomu gornej krawedzi.
Nie uzywac luznych kawatkow papieru do pieczenia i zadnych
lekkich sktadnikdw, ktdre mogtyby zosta¢ wessane przez wenty-
lator, takich jak np. suszone przyprawy.

Jezeli z urzgdzenia wydobywa sie ciemny dym, natychmiast odtg-
czy¢ wtyczke urzgdzenia od gniazda sieciowego. Wyjg¢ kosz do-

y/

&==2 Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy. Nie doty-
kac gorgcych powierzchni.

Przed czyszczeniem lub transportem odczekac, az urzgdzenie
ostygnie.

» Nigdy nie wktadac rgk do gorgcej komory urzgdzenia.

Nigdy nie dotykac rusztu i rozndw gotymi rekami. Uzywac odpo-
wiednich pomocy, np. sciereczek do przytrzymywania garnkow
lub przybordéw kuchennych.

Przy wyjmowaniu kosza nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz
Z urzgdzenia moze sie wydobyC gorgce powietrze i gorgca para.
» Nie pochylac sie nad urzgdzeniem.

» Dtonie i twarz trzymac zawsze z daleka od wylotoéw powietrza.
Urzadzenia nalezy uzywac tylko w sposob zgodny z przeznacze-
niem, pozwoli to unikng¢ szkod i obrazen.

Przy manipulowaniu roznami do grilla zachowywac ostroznosc.
Nalezy przestrzegac¢ wskazéwek dotyczgcych czyszczenia.
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Zapobieganie szkodom materialnym pl

» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic¢ przed

kazdym uzyciem.

» Aby zapobiec tworzeniu akrylamidu, nie gotowac artykutow spo-
zywczych na zbyt ciemny kolor i usuwac spalone resztki.
» Nigdy nie podgrzewac sSwiezych ziemniakow do temperatury po-

wyzej 180°C.
Zapobieganie szkodom mate-
rialnym

» Nie uzywac ostrych, spiczastych ani me-
talowych przyborow kuchennych. Uzy-
wac wytgcznie przyboréw kuchennych z
drewna lub tworzywa sztucznego odpor-
nego na wysokie temperatury.

» Ostroznie wktadac rozny do kosza, aby
unikna¢ porysowania lub uszkodzenia
kosza.

» Nigdy nie stawia¢ goracego kosza na
powierzchniach nieodpornych na wyso-
kie temperatury. Uzywacé odpornych na
wysokie temperatury podstawek, np.
podstawek pod garnki.

» Nigdy nie pozostawia¢ w urzadzeniu cze-
Sciowo otwartego kosza, aby wykluczy¢
szkody spowodowane przez wysokg
temperature lub wypadniecie kosza. Za-
wsze catkowicie wyjmowac kosz i catko-
wicie wsuwac kosz do urzadzenia.

» Nigdy nie wlewac¢ do kosza wody ani in-
nych cieczy.

» Nigdy nie uzywac rusztu i roznéw do gril-
la w kuchenkach mikrofalowych.

Poznawanie urzadzenia
Przeglad
Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszyst-

kie czesci pod kgtem ewentualnych uszko-
dzen podczas transportu.

— Rys.

Korpus urzadzenia

E Kosz

Komora

Panel obstugi

Otwdr wentylacyjny

Wylot powietrza

Przewdd sieciowy

A Gorny element grzejny i wentylator

Dolny element grzejny
ER Uchwyt
El Ruszt

Akcesoria zalezne od modelu

W zaleznosci od modelu zakres dostawy
obejmuje dodatkowe akcesoria.
—Rys.A

Zestaw do grillowania

Panel obstugi

W tym miejscu znajduje sie przeglad panelu
obstugi.

Uwaga: Przyciski nalezy obstugiwac palca-
mi bez rekawiczek kuchennych. Przyciskow
nie mozna obstugiwacd przy uzyciu przed-
miotdw, np. chochli.

Wskazniki i przyciski funkcyjne

Symbol Funkcja

Tryb gotowosci

Aktywacja i dezaktywacja trybu
gotowosci lub przerywanie przy-
gotowywania artykutéw

Start/Pauza
Rozpoczynanie i przerywanie
przygotowywania artykutow

Wyswietlacz

Gdy swieci °C, wyswietlacz po-

kazuje temperature.

Gdy swieci min, wyswietlacz po-

kazuje czas.

H Wskazanie temperatury
Temperature mozna zwiekszac

przyciskiem + lub zmnigejszacé

przyciskiem —.

Zakres ustawien: 40-200 °C w

krokach co 5 stopni

Uwaga: Jezeli ustawiony jest
czas powyzej 60 min., maksy-
malna temperatura wynosi
80°C.

Dl
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pl Przed pierwszym uzyciem

Symbol Funkcja

Wskazanie czasu

Czas przygotowywania artyku-
téw mozna wydtuzad przyci-
skiem + lub skracac przyci-
skiem —.

Zakres ustawien: 1-60 min.
Uwaga: Gdy jest ustawiona tem-
peratura 40-80°C, czas przygo-
towywania artykutéw lub utrzy-
mywania temperatury mozna
przedtuzy¢ do 8 godzin.

C

Przyciski programowe

Symbol Program

@ Frytki

&) Dréb

Mieso

Q) Ryby

g 6 warzywa

& chleb

@ Drobne wypieki

Podtrzymywanie ciepta

-
<~
<~

Rozmrazanie

|l

Tryb gotowosci

Jezeli przed lub po przetworzeniu artykutéw
urzadzenie nie jest uzywane przez okreslo-
ny czas, przechodzi w tryb gotowosci, za-
czyna swiecic¢ O, a na wyswietlaczu widac
--. W trybie gotowosci urzgdzenie zuzywa
tylko niewielka ilos¢ energii.

Aby dezaktywowac tryb gotowosci i rozpo-
czac¢ obstuge urzadzenia, nalezy nacisngé
O.

Przed pierwszym uzyciem

Czyszczenie urzadzenia przed pierw-

szym uzyciem

1. Usunac¢ opakowanie.

2. Usung¢ naklejki i folie.

3. Przy dobrze wentylowanym pomieszcze-
niu nagrzewac urzadzenie bez artykutow
spozywczych przy maksymalnym mozli-
wym ustawieniu temperatury przez
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30 minut, a nastepnie zaczekad, az wy-
stygnie.

4. Wszystkie czesci, ktore stykajg sie z arty-
kutami spozywczymi, nalezy przed uzy-
ciem doktadnie umya.

Uwaga: Niewielkie dymienie lub lekki za-
pach przy pierwszym uzyciu sg normalnym
zjawiskiem.

Obstuga

Wskazowki ogolne

Nalezy sie stosowac¢ do wskazéwek doty-

czacych optymalnego korzystania z urzg-

dzenia.

®  Aby zmienia¢ wartosci szybciej, nalezy
wciskad i przytrzymywac przyciski na-
stawcze.

= Aby dopasowac temperature lub czas
podczas przygotowywania, nacisngc¢ Dl|,
zmieni¢ wartosci i kontynuowacd przygo-
towywanie artykutéw przyciskiem Dll.

Ustawianie urzadzenia

» Ustawi¢ urzadzenie na stabilnej, pozio-
mej, rownej i odpornej na wysokie tem-
peratury powierzchni. Zawsze zachowy-
wac odstep bezpieczenstwa od Scian i
innych przedmiotéw réwny co najmniej
10 cm.

Napetnianie kosza artykutami spo-

zywczymi

1. Wyjac kosz, wtozy¢ ruszt do kosza i naci-
sngc¢ w dot.

—hRys.H
Elementy dystansowe rusztu musza by¢
skierowane do dotu.

2. Napetni¢ kosz artykutami spozywczymi i
catkowicie wsung¢ kosz do urzadzenia.
—Rys.

Nigdy nie napetnia¢ kosza artykutami az
do poziomu goérnej krawedzi.



Rozpoczynanie przygotowywania ar-

tykutow

1. Podtaczy¢ wtyczke do gniazda sieciowe-
go.

—-Rys.H

v Stychac¢ sygnat dzwiekowy i aktywuje sie
panel obstugi.

v Wyswietlacz pokazuje naprzemiennie
ustawiong temperature i czas manualne-
go przygotowywania artykutow.

-ARys. A

2. Aby uzy¢ jednego z programow, naci-
snagc¢ odpowiedni symbol na panelu ob-
stugi, np. @ Frytki.

—Ays.

v Symbol wybranego programu miga i wy-
Swietlacz pokazuje naprzemiennie usta-
wiong temperature i czas przygotowywa-
nia artykutéw przy uzyciu tego programu.
—Rys.H

3. Aby wrdci¢ do trybu manualnego przygo-
towywania artykutéw, ponownie naci-
sngc¢ migajgcy symbol programu.

4. Dostosowacd wyswietlong temperature
lub wyswietlony czas przygotowywania
przyciskami — albo +.

—Rys. Bl

v Po jakim$ czasie wyswietlacz automa-
tycznie przechodzi miedzy temperaturg i
czasem.

5. Aby wyswietli¢ temperature lub czas na
wys$wietlaczu manualnie, nacisng¢ © al-
bo 8.

— Rys.

6. Rozpocza¢ przygotowywanie artykutow
przyciskiem DIl Start/Pauza.
- Rys. Kl

v Wyswietlacz pokazuje naprzemiennie
ustawiong temperature i pozostajgcy
czas przygotowywania artykutow.

Wstrzasanie lub obracanie artykutow

spozywczych

Aby zapewni¢ rownomierne ugotowanie ar-

tykutow, niektore artykuty spozywcze nalezy

obréci¢ po uptywie potowy czasu przygoto-
wywania.

1. Po uptywie potowy czasu przygotowywa-
nia artykutow wyjac kosz z urzadzenia.
—Rys. A

v Przygotowywanie artykutow zostaje prze-
rwane i na wyswietlaczu wida¢ OPEN tak

Obstuga pl

dtugo, jak dtugo kosz jest wyjety z urzag-
dzenia.

2. Wstrzasnac artykuty spozywcze w koszu.
Duze lub delikatne artykuty obracac¢
przyborami kuchennymi wykonanymi z
drewna lub tworzywa sztucznego odpor-
nego na wysokie temperatury.

— Rys.

3. Catkowicie wsung¢ kosz do urzgdzenia.
—Rys. I

v Przygotowywanie artykutdw jest automa-
tycznie kontynuowane i wyswietlacz po-
kazuje naprzemiennie ustawiong tempe-
rature i pozostajacy czas przygotowywa-
nia artykutéw.

Wyjmowanie przygotowanych artyku-

téw spozywczych

1. Po zakoriczeniu przygotowywania artyku-
téw na wyswietlaczu miga End. Stychac¢
sygnat dzwiekowy, w panelu obstugi
Swiecg wszystkie symbole.
—Rys. 4

2. Wyjac kosz z przygotowanymi artykuta-

mi.

- Rys. I3

3. Artykuty, ktére nie wydzielity nadmiaru
ttuszczu, np. frytki, wytrzasnac¢ z kosza
lub wyja¢ przy uzyciu przyboréw kuchen-
nych.

— Rys.

4. Artykuty, ktore wydzielity nadmiar ttusz-
czu, np. przerastane mieso czy kawatki
drobiu, wyja¢ z kosza przy uzyciu przybo-
réw kuchennych. Nie przechylac¢ kosza,
aby nie dopusci¢ do wylania ttuszczu na
gotowe artykuty.

- Rys. A

Nadmiar gorgcego ttuszczu ostroznie
usung¢ albo zaczekac, az wystygnie w
koszu.

Uwaga: Jezeli przygotowywanie artykutow
zostato manualnie przerwane przyciskiem
O, wyswietlacz pokazuje COOL, a wentyla-
tor pracuje jeszcze przez okreslony czas.
Wyja¢ kosz dopiero, gdy na wyswietlaczu
zniknie COOL.

Wskazowka: W urzadzeniu mozna od razu
przygotowywacé kolejne porcje lub inne arty-
kuty spozywcze.
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Zestaw do grillowania

Do grillowania artykutow spozywczych na

ruszcie i przygotowywania grillowanych

szasztykéw.
Przeglad
—Rys. 8]

Ruszt

Rozny do grilla, 4 szt.

Uzywanie zestawu do grillowania

1. W celu przygotowania artykutow spozyw-
czych na ruszcie wykonac¢ nastepujace

Czynnosci.

» Witozy¢ ruszt kombinowany do kosza.

» Wiozyc¢ ruszt grilla do kosza.

Przyktady zastosowania
Urzadzenie dysponuje 9 réoznymi, wstepnie ustawionymi programami. Wybraé program
najlepiej przystosowany do przygotowywanych artykutow.

Uwaga: Podane warto$ci stanowig zalecenia. Ze wzgledu na réznice w pochodzeniu, wiel-

kosci, ksztatcie, stanie i marki artykutdéw spozywczych optymalne ustawienie moze odbie-
gac od podanych wartosci.

» Utozy¢ artykuty spozywcze na ruszcie
grilla.

—Rys. Kl

2. W celu przygotowania grillowanych
szasztykow wykonac nastepujace czyn-
nosci.

» Witozy¢ ruszt kombinowany do kosza.

» Wiozy¢ ruszt grilla do kosza.

» Umiesci¢ przygotowane do grillowa-
nia rozny w przewidzianych na nie
wgtebieniach.

—Rys. Bl

3. Catkowicie wsung¢ kosz do urzgdzenia.
4. Rozpoczaé przygotowywanie artykutow
spozywczych.

— "Rozpoczynanie przygotowywania ar-

tykutow", Strona 125

Zywnosé

Ustawienie wstepne Wskazowki

Mrozone frytki,
10x10mm, 4009

@ Frytki
180°C
20 min.

Udka z kurczaka,
4szt. po 1259

® Dréb
200°C
23 min.

Po uptywie potowy czasu przygotowywania
wstrzasnac¢ lub obrdcié artykuty spozywcze

Stek wotowy, 2 szt.,
grubosc¢ ok. 3cm

Mieso
200°C
18 min.

Nagrzewac urzgdzenie przez 4 min.
Po uptywie potowy czasu przygotowywania
wstrzasnac¢ lub obrdcic artykuty spozywcze

Filet z tososia, 2 szt
po150¢g

%X Ryby
160°C
13 min.

Po uptywie potowy czasu przygotowywania
wstrzgsnac¢ lub obrdcié artykuty spozywcze

Warzywa grillowane,

400¢g

%6 warzywa
180°C
16 min.

Warzywa grubo pokroi¢ i wymieszac z maks.
1tSoleju

Mate ciastka lub
muffiny, 6 szt.

@ Drobne wypieki
160°C
18 min.

Pieczywo mrozone,
podpiekane

§5

 chleb
160°C
10 min.

Utrzymywanie tem-

peratury przygotowa-

nych potraw

126

% Podtrzymywanie
ciepta
80°C



Przeglad procesu czyszczenia pl

Zywnosé Ustawienie wstepne

Wskazowki

30 min.

Rozmrazanie gtebo- % Rozmrazanie
ko mrozonych arty- 40°C
kutéw spozywczych 30 min.

Wskazowki

Jezeli wielkos¢ artykutow odbiega od po-
danej w tabeli, nalezy odpowiednio skro-
ci¢ lub wydtuzy¢ czas przygotowywania.
Jezeli po uptywie wybranego czasu przy-
gotowywania artykuty nie sg gotowe, na-
lezy wydtuzy¢ czas przygotowywania lub
zwiekszy¢ temperature.

Aby zapewni¢ rGwnomierne ugotowanie
artykutéw, nalezy je wstrzasnac¢ lub prze-
wroci¢ w koszu po uptywie potowy czasu
przygotowywania.

Jezeli artykuty nie sg do$¢ chrupigce,
przed przygotowaniem zwilzy¢ je niewiel-
ka ilosci oleju, np. pedzelkiem czy rozpy-
laczem do oleju. Zaczekac, az nadmiar
oleju skapie, lub zetrze¢ go.

Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czysci¢ wszystkie czesci,
aby nie dopuscié¢ do zasychania resztek
sktadnikow.

>

>

Nie uzywac srodkow czyszczacych za-
wierajgcych alkohol lub spirytus.

Nie uzywac ostrych, spiczastych czy me-
talowych przedmiotéw.

Usuwanie usterek

» Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
Srodkéw do szorowania.

» Panel obstugi i wyswietlacz czyscic tylko
zwilzona sciereczkg z mikrofazy.

Wyczysci¢ poszczegodlne czesci zgodnie z

opisem podanym w tabeli.

—Rys. A

Czyszczenie urzadzenia i czesci

1. Wyczyscic¢ korpus urzadzenia miekka,
wilgotng sSciereczkg i wysuszyc.

Do czyszczenia wyswietlacza uzywac
zwilzonej sciereczki z mikrofibry.

2. Komore w razie potrzeby umyc¢ ciepta
woda przy uzyciu miekkiej sciereczki lub
gabki.

3. Resztki artykutéw usunac z elementu
grzejnego miekka szczoteczka.

4. Usung¢ z kosza nadmiar ttuszczu i oleju.

5. Jezeli w koszu znajdujg sie trudne do
usuniecia pozostatosci ttuszczu, w ra-
mach czyszczenia wstepnego wlac do
kosza cieptg wode z kilkoma kroplami
ptynu do mycia naczyn i odczekac do za-
dziatania roztworu.

6. Kosz i ruszt wyczysci¢ miekkg Scierecz-
ka lub gabka z uzyciem ptynu do mycia
naczyn albo umy¢ w zmywarce.

Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Urzadzenie nie dziata.

Prad nie dochodzi do urzadzenia.

» Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest zasilane prgdem.

Po powrocie zasilania

pradem elektrycznym na pewien czas.

urzgdzenie samoczynnie
kontynuuje przygotowy-

Przerwany proces przygotowywania urzgdzenie zapamietuje

1. W razie przerwy w zasilaniu pradem elektrycznym nalezy
odtgczy¢ wtyczke urzgdzenia od gniazda sieciowego.

wanie artykutow. 2. Po przywrdéceniu zasilania prgdem ponownie podtgczy¢
wtyczke urzgdzenia do gniazda sieciowego.
v Przerwany proces przygotowywania artykutow jest kontynu-

owany.

3. Wybrad jedng z nastepujgcych opciji:

» Zaczekac na zakonczenie procesu przygotowywania.

» Przerwac przygotowywanie artykutow przyciskiem DI, aby
dopasowac parametry, np. zwiekszy¢ temperature.
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pl Utylizacja zuzytego urzgdzenia

Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Po powrocie zasilania
pradem elektrycznym
urzgdzenie samoczynnie
kontynuuje przygotowy-
wanie artykutow.

» Zakonczy¢ przygotowywanie artykutdéw przyciskiem O.
Uwaga: Jezeli przerwa w zasilaniu pragdem trwata dtuzej, przy-
gotowywanie artykutéw nie bedzie automatycznie kontynuowa-
ne.

Przygotowywanie artyku-
téw nie jest rozpoczyna-
ne ani kontynuowane, na
wyswietlaczu widaé
OPEN.

Kosz nie jest poprawnie wtozony do urzgdzenia.
» Catkowicie wsungé kosz do urzadzenia. Kosz nie moze wy-
stawac z obudowy.

Kosz nie daje sie catko-
wicie wsung¢ do urzg-
dzenia.

Artykuty spozywcze lub przedmioty w komorze.

» Usunac artykuty spozywcze albo przedmioty z komory. W
czasie przygotowywania artykuty lub przedmioty w komorze
sg bardzo gorgce. Uzywaé odpornych na wysokie tempera-
tury przyboréw kuchennych i zachowywac ostroznoscé.

Na wyswietlaczu pojawia
sie kod btedu, np. Ex.

Uktad elektroniczny rozpoznat usterke.

1. Odtaczy¢ wtyczke urzadzenia z gniazda sieciowego.

2. Ponownie podtgczy¢ wtyczke urzagdzenia do gniazda siecio-
wego.

3. Jezeli usterka w dalszym ciggu sie utrzymuje, wezwac ser-
wis.

— "Serwis", Strona 129

Z urzadzenia wydobywa
sie biaty dym.

Kapiacy ttuszcz lub pozostatosci ttuszczu w koszu albo komo-

rze tworzg pod wyptywem wysokiej temperatury biaty dym.

» Po kazdym uzyciu urzgdzenia kosz, ruszt i komore nalezy
doktadnie wyczyscic, aby usungé pozostatosci ttuszczu.

Uwaga: Biaty dym, kidry powstaje z pozostatosci ttuszczu, nie

ma wptywu na wynik przygotowywania artykutéow ani na urzg-
dzenie.

Utylizacja zuzytego urzadzenia
» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepi-
sami o ochronie srodowiska naturalne-

go.

Informacje o aktualnych mozliwosciach
utylizacji mozna uzyskaé od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany
do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektroniczne-
go. Prowadzacy zbieranie, w

B

128

To urzgdzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywa Europej-
skg 2012/09/UE oraz polskg
Ustawag z dnia 29 lipca 2005r.
,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢

tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka,
tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowa-
nie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi

i sSrodowiska naturalnego kon-
sekwenciji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikéw niebez-



piecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkdw gwarancji w danym kraju mozna
uzyskac, korzystajac z kodu QR na zatgczo-
nym dokumencie dotyczgcym kontaktow
serwisowych i warunkéw gwarancji, od pra-
cownikow naszego serwisu, od sprzedawcy
lub znalez¢ na naszej stronie internetowe;.
Informacje zgodne z Rozporzadzeniem
(EU) 2023/826 mozna znalez¢ online pod
adresem www.bosch-home.com na stronie
produktu i stronie serwisowej urzgdzenia, w
obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych
dokumentow.

Serwis pl
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uk beaneka

Be3neka

® byb 1acka, yBaXXHO NPOYUTANUTE LIHO IHCTPYKLIHO.

m 30epexiTb iHCTPYKLiLO ¥ iIHpOopMaLlito Npo Npuaaa ana ni3Hioro
KOpWCTyBaHHA abo AnAa HACTYNMHOro BnacHuka npunagy.

KopucTtyrTteca npunaaom TilbKK:

® 3 OpUriHa/IbHUMKM YacTMHaMK W Npunanaam.

® /1A HarpiBaHHA, TYLWKYBaHHA, BUMiKaHHA W 3anikaHHA 3a AOMNOMO-
rOK rapAYoro noBiTpA.

® 1iq HarnAQoM.

® 118 00p0oOKK NPOAYKTIB Y Ki/IbKOCTI | 3 TPMBANICTIO, 3BUYaWHUMK A1A
AOMallHbOro rocnoaapcTaa.

® Y [IPUBATHMUX JOMOrOCNOAAaPCTBax i B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX
noOyTOBOro NPU3HAYEHHsA 3a KiMHATHOI TemnepaTypu.

® Ha BMCOTI WoHanbinbwe 2000 M Haa piBHEM MOPS.

Bin’eaHyvte npunag Big eNeKTPOMEPEXi NiCAA KOXHOIO BUKOPUCTaH-

HA, Nepen YMLEHHAM, a TaKkoX Y pasi HecnpaBHOCTI.

[iTv BikOM Bif 8 pOKiB, a TAKOX 0COOU 3 OOMEXEHUMU DIBUUHUMMU,

CEeHCOopHUMMM ab0o PO3yMOBMMM 3AIOHOCTAMMK UM 3 Bpakom gocBsiay Ta/

ab0 3HaHb MOXXYTb KOPUCTYBATUCA LIMM NPWUAAL0OM TiNlbKK Mif Ha-

rnagom ado nicna oTpMMaHHA BKa3iBOK i3 6€3MeYHOoro KopucTyBaHHA

npunaaoMm i nicna Toro, AK BOHW YCBIAOMWUIM MOXJ/IMBI NOB’A3aAHI 3 MM

Hebe3neku.

[iTAm 3a00pOHEHO rpaTncA 3 NpuUIaaoM.

[iTAM MOXXHa YMCTUTH 1 0OCyroByBaTv Npunan nuile 3 8-piyHoro Biky

W Nia HarnAa40M 4OPOC/IUX.

Mpunan i kabenb XuBNeHHA cnig 6epertv BiA AiTeN BiKkOM A0 8 POKiB.

» HiKO/M HE KOPUCTYMUTECA NOLWKOMKEHUM MPUNALOM.

» 3a60pOHEHO KOPUCTYBATUCA MNPWUIAL0M, MOBEPXHA AKOro TPiCHyNa
un 3namanacs.

» He TArHiTh 32 MepexxHui kadensb, Wob Bia’eaHaTv npunaa Big mepe-
Xi. 3aBXau TATHITb TiNIbKKX 38 MEPEXHUN LITEKED MEPEXHOIO
kadento.

» Akwo npunaa abo MepexHui kabenb NOWKOIKEeHUHA, HeramHo
BiA'eHaNTe MepexeBui LWTekep po3noainbHoro 610ka ado Bu-
MKHIiTb 3an00iXHWK Y pO3noainbHOMY 610U,

» [Mpunnan AO3BOJEHO MiAKAKOYATHM OO E/TEKTPOMEPEXI K ekxcnya-
TyBaTW JIMLLE BIANOBIAHO A0 AaHMX, 3a3Ha4YE€HMX Ha 3aBOACHKIN Ta-
OnunuLi.
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besneka uk

[Mpunag MoXHa nigkaovaTM 4o eNeKTPoOMeEPEXi 3MIHHOIO CTPYMY Ti-
NbKW Uepes 3a3eM/1eHy PO3ETKY, 3MOHTOBAHY 3riAHO 3 YUHHUMMU
HOpMamMu.

3azem/toBasibHUM NPOBIA /1EKTPUYHOI CUCTEMK OCeNi MaEe ByTu
NPOKNAAEHUA 3riAHO 3 YUHHUMU HOPMAMM.

3abopoHAETLCA BUKOPUCTAHHA Npuaaay B NpUMILLEHHAX, Ae
eneKkTpuyHa mepexa He obnagHaHa 3a3emNtoBasIbHUM NPOBOAOM.
B »oaHOMy pasi He nigkatovanTe npunag 40 30BHILLHLOTO PO3-
NoAIIbHOrO MPUCTPOKD ANA XMUBAEHHA, Hanpuknaa, Tanmepa abo ny-
NbTa AUCTaHLIMHOIO KepyBaHHH.

PemoHTyBaTh npunan 403BOIEHO Ti/IbKK G axiBUAM.

[lnAa peMoHTy npunany A03BONAETLCA BUKOPUCTOBYBATH INLLE OPU-
riHa/IbHI 3aN4YacTUHMW.

LLlo® yHWKHYTK HeBe3nek, y pasi MOWKOMKEHHA KAOENO XMUBIEHHA
LibOro npunany “oro 3amiHy Mae BUKOHyBaTU BUPOOHUK, CEPBICHUM
LeHTp abo ocoba 3 BiANOBIAHOK KBasiPpikaLli€eto.

Hikonu He 3aHyptonTe Hi npunag, Hi kabesb XMBAEHHA Yy BOAY M He
MUWTE B NOCYAOMUWHIA MaLLUHI.

» BukopuCTOBYWTE NpUNa MLIE B 3aKPUTUX MPUMILLIEHHAX.
» Bepexitb Nnpunag Bia BUCOKOI TEMNepaTtypu 1 BOIOIM.
» He MOXHa YMCTUTM Npuaa 3a AONOMOro napoBoro abo BUCOKOTU-

v vyvyy

CKOBOro npunagy.
He nonyckante KOHTaKTy Kabesnto XMBNEHHA 3 rapAYMMU YacTUHaAMMU
npunaay Y iHWKMMK JKepenamu Tenna.

He nonyckanTe KOHTaKTy MEPEXHOro kabento 3 roCTPUMM
npeameTamu.

He neperunHanTte, He nepeTuckamnTe 1 He nepeodnagHynTe kabdesb
YXUBJTEHHA.

Y »KOgHOMY pasi He cTaBTe npwiaj Ha rapadvi noBepxHi abo nodauay
HMX.

KaTteropnyHo 3aBOpPOHEHO CTaBUTW Npuaaa Ha 3aMMUCTI MaTepianm
(AK-OT WTOPK ab0o CKaTepTUHM) UM MOPYY i3 HUMM.

3aBxau 3anvwante 6esneyHy BiacTaHb WoHanmeHwe 10 cM 40 CTiH
TOW|O, WOO YHUKHYTK HaKOMUYEeHHA Tenna.

KateropnuHo 3a®opoHeEHO HakpuBaTtk npunan abo CTaBuTU Ha HbO-
ro AKiCb NPeaMEeTH.

He knafiTb HiAKMX NpeameTiB y Kowurk ado podouy Kamepy.

Hikonu He sanulianTe BBIMKHEHWH npunan 6es Harnaay.

He 3anvBarite onito abo Xup y KOLLIKK.

He HarpiBanTe B npunani NpoayKTH, WO MICTATb BUCOKUK BiCOTOK
CcnMpTy abo iHLWi 3aWMWUCTI KOMMNOHEHTMW.

131



uk AK YHUKHYTWM MaTtepianbHuX 30UTKIB

>

He nepeBuLyrTE MakcMManbHO AOMYCTUMOrO PiBHA 3anOBHEHHA.
He nepenoBHIOWUTE KOLWKK NPOAYKTaMMU.

He BUKOPUCTOBYWTE HE3aKpinAeHwWn KyniHapHui nanip ado nerki
IHFPEedIEHTH, O iX MOXE 3aCMOKTATU BEHTUNATOP (Hanpukaagd, cyxy
3eNeHb).

AkwWwo 3 npunagy nige TeMHUK OMM, HEramHo Big'eAHanTe MOro Bia
PO3ETKU. He BuMManTe Kowunka, 4OKM He nepecTtaHe UTu AUM.

4 .

&==== [1in yac podoT Npunaa HarpiBacTbCcA. He TopkanTecs ra-
PAYMX MOBEPXOHb.
[Mepen ounlleHHAM Ta NEPEeHECEHHAM AanTe Npuaaay OXOJI0HYTH.

» bepexiTb pyku Bia rapA4oi po®oyoi kamepu.

Hikonun He TopkanTeca rapAYoi peLWiTKM rpuaa Ta Wwamnypis ana rpu-
NA ronMMn pykamu. BukopucToByinTe npuaaTHe npunanna, Hanpu-
Knan, KyXOHHI pykaBuLi abo KyxOoHHe npwiaaan.

Burimatoun kowmk, 6yabte o6epexHi, 60 3BiATM MOXYTb NiTK rapAye
NnoBiTPA W napa.

He HaxunanTecA Haa npunagom.

TpuManTe pyku Ta o6amnyua Ha OesneyHin BiagcTaHi BiA BUNYCKHMX
OTBOpIB.

o6 yHWKHYTV TPaBM, KOPUCTYHUTECA NPWUIaL0M Mlle 3a npuaHade-
HHAM.

» [loBoAbTECA 3 WaMnypaMu 4118 rpuaa 00epexxHo.
» BUKOHYWTE BKA3IBKM 3 UMLLEHHA.

>

[ToBepxHi, AKI KOHTAKTYOTb 3 XapUYOBUMK MPOAYKTAMM, CNiO YUNCTUTH
nepen KOXXHUM KOPUCTYBaAHHAM.

LLlo® YHUKHYTM YTBOPEHHA akpunamiay, He rotyuTe npoayKTu Ao
HaATO TEMHOro KONbOPY W NpubupanTe NpUropini peLuTku.

CBixXXy KapTonato He MoxHa Harpisati noHaa 180 °C.

AK YHUKHYTU MaTepianbHUX nosepxHi. BukopuctosyiTte Tepmo-

36UTKIB

>

CTiViKy OCHOBY, Hanpukaaa niacTtasky
[NA KacTpy/b.
He BMKOPUCTOBYMTE rOCTPUX KYXOHHUX » HiKoMn He 3anmwanTe 4acTkoBO Bia-

npunanb i metanesmx npeameris. A KPUTUI KOLLMK Yy Npwaagi, iHakwe Mox-
roTyBaHHA BUKOPUCTOBYITE Npunaaan JIBI MOLWKOAXEHHA BHACNIAOK CHUbHO-
nvule 3 gepesnHr ado TepMOCTIMKOro ro xapy ado nafiHHA KoLKKa. 3aBXau
nnacTuKy. MOBHICTIO BUMMaKWTE KOLLIWK i3 npuiaay
ObepexHo noknadits lWwamnypu ans M MOBHICTIO BCTABNAWTE MOr0 B NpU-
rPUAA B KOLWKK, YHUKAOUM NOAPAMNMH i nag.

MOLLUKOMKEHb KOLLMKA. » 3aBOpPOHEHO HaMBaTK B KOLIMK BOAY
3ab0opoHEHO CTaBWUTU rapAYMi KoMK abo iHWi pianHu.

Ha YyT/MBI 10 BMCOKOI TEMMNepaTtypu
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» HiKOAM HEe BUKOPUCTOBYMTE PELUITKY
rpunA Ta Wwamnypu Ana rpuna B Mi-
KPOXBWBLOBIM Meui.

3HaNMOMCTBO

Oornag

[licnAa po3nakyBaHHA NEPEBIPTE, UM
KOMMIEKT MOBHWM i UM He MOLLIKOANNO
AKICb YaCTWHM Mg Yyac TpaHCNopTyBaHHA.
—Man.

3HariomcTBo  uk

CumBon  DyHKUIA

AKLO CBITUTLCA Min, AnCnien
nokasye vac.

OCHOBHMI1 610K NprAagy

= Kowwmk

H Bino6paxeHHa Temneparypu
MigBuLLMTM TEMNepaTypy MOXHa
3a AONOMOrot0 KHOMKK +,
3HU3UTU — —.

[iana3oH peryntoBaHHA:
40-200 °C 3 kpokom 5°

Horatka: Akwo 3aaaHunii yac
nepesuilye 60 xB, MakcMMasbHa
Temnepartypa ctaHosuTb 80 °C.

Bino6paxeHHsa uacy

Po6oua kamepa 30iNbWUTK YaC NPUTrOTYBaHHA MO-
Mane/s Vioasinaa >XHa 3a AONOMOTOK KHOMKK +,
axenb ynpa 3MEHLINTH — —.
BeHTuAAUiRHWIA OTBIp [iana3oH peryntoBaHHAa: 1-60 xB
BunyckHuit oTBip HoTtaTka: AKLo 3anaHo
Temnepartypy 40-80 °C, vac
Kabenb xuneneHHn npuroTyBaHHA abo nigirpisaHHA
6 | BepxHin HarpiBasibHWUIM eNeMeHT | BeHTH- MOXKHa 30iNbLWWTK MAKCUMYM 10
NnATOP 8 roa.
HkHiM HarpiBanbHWii enemeHT Knonku Bu6opy nporpam
El pyuka Cumeon Mporpama
R Peuitka @ KapTonnm opi
Mpunaana sanexHo sig mogeni M
3anexHo Big MoaenNi 4O KOMMNEKTY &)
MocCTaBKKW BXOOWUTb AOAATKOBE npuaananA. M’aco
-Man. A =~ o
néa
KomnnekT peLwitku rpuna Q
MaHenb KepyBaHHA 1) OBoui
TyT HaBeaeHO ornAa naHeni ynpas/iHHA. 55 Xni6

HoTaTka: Hatnuckante KHONKK nansUAMm
pyku 6e3 KyXOHHOI pyKaBuuku. Hatu-
cKaTtv KHOMKKM AKUMUCH NpeaMeTamu, Ha-
npuknag yepnakom, He MoXHa.

IHAvKaToOpH N PYHKLIAHI KHOMKKX

CumBon  PyHKUIA

Pexum rotoBHoCTI

AKTMBALiA | AeakTuBaLiA CTaHy ro-
TOBHOCTI @00 3yMnMHKa NPUroTysa-
HHA

Crapt/naysa
3anyck abo 3ynvHKa NpuroTyBaH-
HA

™ ucnnen
' Akwo caitMTbCA °C, ancnneit
nokasye Temneparypy.

[piBHe neunBo

SPIE

MigirpiBaHHA

-
<~
<~

Po3mopoxyBaHHA

|l

PeXWUM roTtoBHOCTiI

AKWO Nprnagom He KOPUCTYHOTLCA
neBHWI yac 1o ado nicaA NPUroTyBaHHA,
TO Npwiaa NeEPEXOanTb Y PEXHUM ro-
TOBHOCTI i BMMKaeTbeA iHaMkaTop O, a Ha
aucnnel BinodpaxaeTbea --. Y pexuMi ro-
TOBHOCTI Mpu/iaa CroXWBAE MEHLLE
eHeprii.

LLlo® neakTnByBaTh PEXMM FOTOBHOCTI W
ckopwucTatuea npunanom, HatucHiTb O,
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uk [lepen nepwmm BUKOPUCTAHHAM

MNMepen nepumvm
BUKOPUCTAHHAM

OuuLleHHA Npunagy nepea nepLunmM
BUKOPUCTAHHAM

1. 3HiMiTb HAABHWI NaKkyBa/lbHUI MaTEPI-
an.

2. 3HiMiTb HafABHI HaK/IEWKKU Ta MiBKMU.

3. 30 xBWAKMH NporpinTe npunaa 6es
npoAayKTiB y AoBpe NpoBIiTPIOBAHOMY
NPUMILLIEHHI HA HaWBWLLIK TeMNeparypi,
a noTiM JanTe OXOMOHYTH.

4. Yci netani, AKi KOHTaKTYOTb i3 Xa-
PUYOBMMMK NPOAYKTaAMM, MeEpPea NepLIMM
KOPWCTYBaHHAM CiA MOMWTH.

HotatkKa: [loABa He3HauHOI KiIbKOCTi Au-
My UM 3anaxy nig 4ac nepLioro Kopw-
CTyBaHHA — HOPMaJsibHE ABULLE.

ExcnnyaTauif

3aranbHi BKa3iBKH

Llo6 onTMMaibHO KOPUCTYBaTMCA Npuia-
[OM, 3BaXanTe Ha BKa3iBKW.

= [1nA WBMALWOI 3MiHM 3HAYEHb YTPH-
MYHTE HATUCHYTI KHOMKMW.

= |1|o6 ckopuryBat TemnepaTypy abo
TPMBaNICTb Nif Yac NPUroTyBaHHA,
HaTUCHITL DI, 3MiHITL 3HAYeHHsA, a no-
TiM HaTUCHITL DIl AnA NpoaoBXeEHHA.

YcTaHOBREHHA npunagy

» [locTaBTe npunan Ha CTiMKy ¥ piBHY
rOPU30HTa/IbHY MOBEPXHIO, LLIO BUTPU-
MY€E BUCOKI Temnepartypu. 3aBxam
3anuwanTe 6eaneyHy BiacTaHb LWo-
HarMeHLwe 10 cm go CTiH Touwlo.

3aBaHTaMeHHA NPOAYKTIB Y KOLUUK

1. BWIMITb KOLWIKK, YCTAHOBITb PELLITKY B
KOLWKWK | MPUTUCHITb JJOHK3Y.
—Man. H
Poanipka Ha pewiTui mae 6yTn
3BEpPHEHAa A0HU3Y.

2. 3acunTe NpoaykTW B KOLLMK i 1O yNOopy
BCTaBTe KOLIWK Y Npuna.
- Ma.
He nepenoBHIOMTE KOWWK NpoayKTa-
MM.
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lNMouaToK NpuUroTyBaHHA

1. BcTaBTe wrencenbHy BUKY B PO3ETKY.
-Man. B

v [1ponyHae 3BYKOBUW CUIHaU, akTUBYE-
TbCA NaHeNb KepyBaHHA.

v Ha ancnnei no yepsi 3’'ABNATUMYTHLCA
Temneparypa 1 yac npuroTyBaHHA B
PYUYHOMY PEXMMI.

—Man. 3

2. lllo6 ckopwucTaTMca Nporpamoto, Hatu-
CHIiTb Ha NaHeni KepyBaHHA BiAMNOBIa-
HWIM cumBon, Hanpuknad @ Kaptonnsa
opi.

— Man.

v CuMBOS BMOpaHoi nporpamu sadnu-
Mae; Ha aucniei No Yepsi 3'ABNATUMY-
TbCA 3a4aHi Ana Liei nporpamu
Temneparypa 1 yac npurotyBaHHs.
-Mar B

3. o6 noBepHyTUCA B PYYHUI PEXMUM
NPUroTyBaHHA, 3HOBY HATUCHITb CUM-
BOJ1 MpOrpamu, Wwo én1vmae.

4. BigperyntonTe Temneparypy Ta yac
NPWUroTyBaHHA, WO BigoOpaxaroTbeAa,
3a gonomoroto — abo +.

—Masn. E]

v Yepes neBHUI yac iHauKauifa Ha auc-
naei aBToMaTuyHO NeEPEKTOYaETHCA
MDK TeMnepaTtyporo Ta Yacom.

5. [1nAa BinoOpaxeHHs yacy abo
Temneparypu Ha avcnnei HaTUcHITbL ©®
abo 8.

—Maz. [0

6. 3anycTiTb NPUroTyBaHHA KHOMKOHO
DllCrapT/naysa.

- Mar.

v Ha gmucnnei no uepsi 3’ABNATUMYTbLCA
3ajaHa Temnepartypa v 3a/MLLIOoK Yacy
NPUroTyBaHHA.

CtpywysaHHA abo nepeBepTaHHA

NPoAyKTiB

[na piBHOMipHOI TEpMOOOPOBKM NEBHI

npoayktv Tpeba nepesepTaTtv nicnA
MOJIOBUHM Yacy NPUroTyBaHHA.



1. Konv MMHE NonoBMHA Yacy Npurotyea-
HHA, BUMMITb KOLLWK i3 mpuiaay.
-Mar. IA

v [lpuUrotyBaHHA 3YMUHUTLCA; MOKKU KO-
LMK BUAHATUIA, Ha aucnnei Bigodpaxa-
TumeTbcA OPEN.

2. CTpyCHIiTb NPOAYKTW B KOLIKKY. Benuki
ab0 uyTNMBI NPOAYKTM NEpPEeBEPHITh
nepes’AHo0 ado TepPMOCTIMKOO nna-
CTMKOBOIO 10NaTKOoHO.

—Man. E-

3. [lo ynopy BCTaBTe KOLUMK Y Mpunagq.
— Mar.

v [lpouec aBTOMaTUUYHO NPOAOBXUTLCA;
Ha aucnnei no yepsi 3’ ABNATUMYTbCA
3aaHa Temneparypa v 3a/umLLIoK Yyacy
NPUrOTyBaHHA.

BuiiMaHHA roToBUX NPOAYKTIB

1. Konv npurotyBaHHA 3akKiHUMTbCA, Ha
avcnnei sabnuvmace iHankadis End.
[MponyHae 3ByKOBWW CUIrHas; Ha naHeni
KepyBaHHA NiACBITATLCA BCi CUMBOJIN.
g VYA 15 |

2. BUAMIiTb KOLLUMK 3 TOTOBUMM MPOAOyKTa-

MU,
g YA 16 |

3. MpoaykTv 6e3 HaaMLKIB XUpyY (Ha-
npuvknag, kKapTonao ¢Gpi) BUTPYCITb 3
Kolumka abo BUMMITb KYXOHHUM Mpuna-
anam.

- Marn.

4. T1poayKTU 3 HaQ/MLLIKaMM XXMPY (Ha-
npuKnag, XMpHe M'Aco ado NTULIO) Bu-
WMITb 3 KOLIMKa KYXOHHWUM Npuaaaasam.
He HaxunanTe KOWwK, iHaKLe XUp MO-
»Ke noTpanuTv Ha roToBy CTpaBy.

g VYA 18 |
OBepeXkHO 3/IMUTE rapaAYi 3a/TULLKK XK-
py abo 3a/MLITE XONOHYTU B KOLLMKY.

MNpuknaau sactocyBaHHA

KomnnekT peuwitku rpuna  uk

HoTaTka: AKL0 B/ BpyYHY NepepBasu
npuroTyBaHHA kHonkoto O, Ha aucnnei
3'aBnAeTbeA iHankauia COOL, a BeHTUNA-
TOP AKMIKCb Yac npautoe. Bunmarirte ko-
LMK nicnAa Toro, Ak saracHe COOL.
Mopana: Oapasy nicna uboro B Npuaaai
MOXXKHa roTyBaTW HaCTyrHi nopuii abo iHLwi
NPOAYKTH.

KomnneKT peLliTku rpuna

CmaxkTe NpoayKTH Ha pewiTLi rpunsa ado
rOTyMTE Ha WamMnypax ana rpuns.

Ornag
—Mas. &)

Pewitka rpuna

LLlamnypw ana rouna, 4 wr.

BHUKOPUCTOBYHTE KOMMNEKT PeLUiTKK
rpuns

1. o6 npuroTtyBati NpoayKT1 Ha peLli-

TUi rpunA, BUKOHaWTe Taki aii:

» BcTaHoBITH PELWITKY B KOLIKK.

» BcTaHoBITb PELWITKY rpu/iA B KOLUKK.

» [loknagitb NPOAYKTH Ha PELLITKY
rpwna.

- Mas.

2. o6 npurotyBaTM NpPOAayKTH Ha
LamMnypax ana rpunf, BUKOHanTe Taki
aii:

BcTaHoBITh peLiTKY B KOLLIMK.
BcTaHoBiTh pewiTky rpuna B KOLWKK.
BcTaHoBiTh MiaroToBEHi Wamnypwu
ONA rpuna B nependadeHi Ana Hux
3arnMoneHHs.
- Man.
3. [lo ynopy BCTaBTE KOLUMK Y npunaa.
4. 3anycTiTb NPUroTyBaHHA.
— "[loyarok rpurotyBaHHA",
CropiHka 134

Ha npunaai nependayeHo ctanHaapTHI NporpamMu B KifbkocTi 9. Bubupaite nporpamy

3a/1eXXHO Bi NPOAYKTIB.

HoTaTka: HaBeaeHi 3HaueHHA BBaXxanTe pekoMeHaaliamu. MpoayKTv pisHATLCA 3a
NOXOMKEHHAM, PO3MIPOM, GOPMOIO, CTAHOM | COPTOM, TOMY ONTUMasIbHE HanalwTyBa-
HHA B KOHKPETHUX BMNaaKkax MOXe BiApi3HATUCA BiAg PEKOMEHAOBAHOIO.
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uk Ornag ynLeHHs

MpoaykTt CraHpapTHe Hana- BkasiBku
WITYyBaHHA
3amopoxeHa % KapTonnsa ¢pi
kapTonna ¢pi, 180 °C
10x10 mm, 4001 20 xB
Kypaui ctereHus, D MrnyAa Konv MuHe nonoBuHa Yacy NpuroTyBaHHA,
4wr.no125r 200 °C CTPYCiTh 200 NepeBepHiTh MPOAYKTH
23 xB
AnoBnunn cTeik, M’aco [MonepeaHin nporpis 4 xB
2 Wrt., =3 cm 200 °C Konv MuHe nonoBuHa Yacy NpuroTyBaHHA,
3aBTOBLLKM 18 xB CTPYCiTh 800 NepeBepHiTh MPOaYKTH
®ine nococAa, 2 WT. D Puba Konv MuHe nonoBuHa Yacy NpuroTyBaHHA,
no150r 160 °C CTPYCiTh 200 NepeBepHiTh MPOaYKTH
13 xB
OBoui rpunb, 400 1 6 OBoui HapiXTe 0BOUYI BENMKUMM LUMATKaAMK 1 Nepemi-
180 °C wanTe 3 makc. 1 .c. . onii
16 xB
Mani kekcu un ma- @ JpidHe neunso
®iHun, 6 WT. 160 °C
18 xB
3amopoxeHi npore- ¢ Xnid
YyeHi By10UKH 160 °C
10 xB
NiatpumanHa B rapa- % MigirpisaHHA
YoMy CTaHi roToBMX 80 °C
cTpaB 30 xB
PoamopoxyBaHHA % Po3aMopoxxyBaHHA
npoayKTiB 40°C
30 xB
Mopaau » He BMKOPWCTOBYITE 3aC0o0M AnsA

= HKLIO pO3MIp NPOAYKTIB BiAPIBHAETLCA
Bia 3a3HayeHoro B TabnuLi, Bianosia-
HWM YMHOM 3MeHLLTe abo 30inblITe yac
NPUroTyBaHHA.

= AKLWO NicnA 3a4aHoro Yacy npoaykTu
e He roTosi, cnia 36inbwunti yac ado
niaBULLMTK TEMNepaTypy.

= JInA piBHOMipHOI TepMOOBOPOOKH CTPY-
wynTe abo nepeBepTaniTe NPOAYKTH B
KOLLUKKY, KOS MMHE MO/I0BMHA Yacy
NPUroTyBaHHA.

= AKL0 NPOaYKTW He AocAratoTh faxa-
HOI XPYMKOCTI, Nepe NpurotyBaHHAM
HaHEeCITb Ha HUX TPOXM ONiT (Hanpu-
Knag, neHsnem ado Po3nNpPUCKyBayem).
[avite 3arBin onii cTekTn abo 3iTpiThb ii.

Oornag yvLleHHA

Onpagy nicna KOPUCTYBaHHA OUNCTbTE
BCi AeTali, o0 3anuLIKh He NPUCKUXaNH.
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OUMLLEHHSA, WO MICTATb CMKPT.

» He BMKOPWUCTOBYWTE 3arocTpeHi abo
MeTaneBi NPEAMETH.

» He BMKOPUCTOBYMTE XXOPCTKi raHuipKu
a6o 3acobu A7 OUMULLIEHHS.

» [laHenb ynpaeniHHA W AUCnaen NpoTu-
pawnTe TifIbki BOJIOrOt0 CEPBETKOO 3
MiKPOBOJTOKHA.

[TouncTbTe oKpeMi geTani, AK yKasaHo B

Tadnuui.

- Man. PA3

OuuLlEeHHA npunaay 1 getanen

1. [POTPITb OCHOBHWI ONOK Npunaay
BOJIOrOKO FaH4ipKOtO i MPOCYLUITh.
[vcnnen npoTMpanTe BOIOrOO
CEPBETKOO 3 MIKPOBOOKHA.

2. Pobouy kamepy B pagi NoTpedu muiTe
M’AKOIO raHuipkoto ado ryokoto,
3MOUEHOI0 B TEMNIN BOAI.



YCyHeHHA HecnpaBHocTer  uk

3. Banuku NpoayKTiB 3 HArpiBasIbHOro BOAM 3 KiNbkoma KpanaaMu MUHUHOIO
enemMeHTa BiguuLlanTe M’AKOHO LLiTKOO. 3acofy i JanTe NoCToATH.
4. MpunBepiTh 3 KOLUMKA PELUTKU XUPY W 6. [1OUMCTbTE KOLWKWK i PELLITKY M’AKOIO ra-

OJMBM. HYIPKO UM ry©KOLD, 3MOYEHOLO B Y-
5. AKWO B KOLUMKY 3a/MLLMINCA CTIMKI HOMY MWIAHOMY PO3UMHi, a00 NOMUiTE
NAAMW XXUPY, 4718 NONepeaHboro uumLle- B MOCYAOMUMHIV MalLWHI.

HHA HANMWTE B HHOIO TPOXM TEMOI

YCyHeHHA HecnpaBHOCTEN

HecnpaBHicTb

MpHUuMHa 1 YCYHEHHA HecnpaBHOCTi

[Mpunaa He npauoe.

Mpwunaa 3HeCTPYMEHO.
» TepeBipTe, UM OTPUMYE NPUNAA eNeKTPOXMUBAEHHA.

[Micna 36010 eNeKTPOXu-
B/IEHHA NpWnal aBTomaTt-
UYHO BIAHOB/OE MNepepBaHe
NPUroTyBaHHsA.

Mpunaa Aknick yac 3Gepirae napameTpu NPUroTyBaHHA, Lo nepe-
pBasocH.
1. AKWO 3HMKIO eNEKTPOXMUBNEHHA, BiA'eAHANTe Npuiaa Bif po-
3€TKM.
2. Konu XMBNEeHHA 3HOBY 3'ABWUTLCH, MPUEAHANTE Npunaa a0 po-
3€ETKM.
[NepepBaHe NpUroTyBaHHA BiAHOBUTHLCA.
. BuBepiTb 0MH i3 TakMx BapiaHTiB:
[ouekawTeca, 4OKM NPUrOTYBaHHA 3aBepLUNTLCA.
MepepsiTb npurotysanHa kHonkoto DI, o6 aminmTy akics
napameTpu (Hanpukiagd, NigBuLLIMTKM TemnepaTypy).
> [epepsiTb NpurotysaHHa kHonkow O,

HoTaTka: AKLIO eneKTPOXMBAEHHA 3HUK/IO HAAO0Bro, NPUroTyBaH-
HA He BiAHOBWTLCA aBTOMATUYHO.

vvyw<K

[MpurotyBaHHA He 3any-
ckaeTbea abo He Bia-
HOBJIOETLCA; Ha aucnaei
BinoBparxaetsca OPEN.

KoLUMK He BCTaBNEHO B Npuaag Ak CAi.
» BcrasTe KowwwvK y npunaa oo ynopy. Kowuk He Mae BucTynatv 3
Kopnycy.

KoLmk He BCTaBNAETLCA B
npwnaa oo ynopy.

MpoaykTn ado npeameTv B poBouili Kamepi.

» [puBepiTb NpoaykTv abo npeamet 3 podoyoi kamepw. Mig uac
NMPUroTyBaHHA NPOoAyKTH ado npeameTy B pobouin kamepi Ha-
rpiBatoTbcA. KOpucTynMTECA TEPMOCTIMKUMM KYXOHHUM Npunaa-
0AM i 6yabTe 0OepexHi.

Ha aucnnei 3'aBnAeTbeA
Koa MOMMIIKM, Hanpu-
knag, Ex.

EnexkTpoHHe o6naaHaHHA po3ni3Hano HecrnpaBHiCTb.

1. Big’ennavite npunan Bia enekTpoMepexi.

2. 3HOoBYy nia’eaHanTe Npunan A0 eNeKTPOMEPEXI.

3. AKLWO HeCNPaBHICTb He 3HWKA, BUK/IMYTE CEpBiCHY CyxXOy.
— "CepsicHi yeHTpu", CTopiHka 138

3 npunaay ruae Oinuii aum.

Kpanni v 3anu1LIKu X1py B KOLWKKY ado podouii kamepi, Tpurops-

tOUM, YTBOPIOKOTL Oinii Avm.

» PeTenbHO UMCTLTE KOWMK, PEWITKY U podouy Kamepy nicna Ko-
YKHOIO BUKOPWCTaHHA, WOO TaM He JIMLLIANOCA XUpy.

HoTatka: binni avm, WO BUHWKAE Bid 3a/ULLIKIB XUPY, HE BNINBAE
Ha pesynbTaTu roTyBaHHA 1 poBoTy Npunaay.
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uk Ytunisauia ctapux npunaais

YTunisauia crapux npunagis

» YTunisynTe npwunaa ekoaoriyHnm
cnoco6om.
[HdopMaLito LWOAO aKTyabHUX
cnocobiB yTunisadii MoXxHa oTpumaT y
npoaasus Npunaay abo opraxis
MiCLIEBOrO caMOBpAAYBaHHA.

Llen npunaa mapkipoBaHo

3rigHO NOI0OXKEHb EBPOMENCHKOI

OupekTnen 2012/19/EU
I

CTOCOBHO €/1EKTPOHHMX Ta
enekTponpunanis, Wo Oynuy Bu-
KopucTaHHi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE). IMpekT1BOto BU3Hauato-
TbCA MOXJ/IMBOCTI, AKi € AiNCHK-
MU Yy Mexax EBPONEnCcbKOro
CO03Y, WOA0 NPUIHATTA Hasan
Ta yTunisadii 0yBLMWX Y BUKOPH-
CTaHHi npunaais.

CepBiCHi LeHTpH

[nA oTpumaHHA aetanbHol iHpopmalii
NpO rapaHTiiHUIA TEPMIH Ta YMOBM ra-
paHTii y Bawin kpaiHi, Oyab nacka, Bu-
kopuctoByrTe QR-KOA Ha BKNaaeHOMyY
[OKYMEHTI 3 iHpopMaLjieto Npo CEPBICHI
KOHTaKTK Ta YMOBW rapaHTii, 3B'AXiTbCA 3
HalloK CepBiCHO cny00t0, BalMM aAn-
nepom ado BigsinanTe Hal Be6-canT.
BupoBHuk: "BCX Xayarepete 'M6X" By,
Kapn-Bepi-LUTtpace, 34, M. MiOHXeH,
81739, HimeuunHa

IMnopTep: TOB "BCX MNobyTtoBa TexHika",
03124, m.Kuis, Byn.BonHosackka, 10/14
kopn.b, Ykpaina

[Hdopmauito 3rigHo 3 pernameHTom (EU)
2023/826 MOy)KHa 3HaWTK B Mepexi
IHTEepHEeT 3a agpecoto www.bosch-
home.com Ha cTopiHLi BUpoOBy W
CEepBICHIN CTOPIHL|i BaWoOro npuniaay B iH-
CTPYKLUiAX 3 ekcnyaTtauii i B 40AaTKOBUX
[OKYyMEHTaXx.
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besonacHocTb ru

Be3onacHoOCTb

= BHMMATENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO.
m CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO U MHGOPMaLMIO O Npubope AnA AanbHewn-
LEero MCNOAb30BAHWA WUNK 1A Nepeaayn cneayrowemy BnagensLy.

Mcnonb3ynte npubop TONLKO:

B C OPUIMHaIbHBIMK YaCTAMW U MPUHAAIEXHOCTAMM.

= /1A NOA0rPeBaHuA, BapKu, TYLLEHUA, U XXapeHWa C UCNOoNb30BaHWEM
ropAvYero Bo3ayxa.

® 101 NPUCMOTPOM,;

= 114 nepepadoTKu KomMyecTBa NpoayKToB U BpeMeHn 00padoTKHy,
XapakTepHbIX A1A JOMaLLHEero Xx03A1cTBa;

® B ObITOBbIX YC/IOBUAX U B 3aKPbITbIX MOMELLEHMAX JOMaLLHUX XO-
3AKWCTB NPU KOMHATHOW TemnepaTtype.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypoBHEM MOPA.

lMocne Kaxxgoro NpMMeHeHWA, BO BpeMsa 0Tbesaa, Nepea] OYUCTKON, a
TakXxe B C/lydae HemcnpaBHOCTH 00A3aTe/lbHO 0TcoeanHAnTe Npudop
OT CEeTU.

[aHHbIM NpMBOP MOXET MCMOIb30BaTLCA AETbMU B BO3pacTe OT 8 neT

W cTaplle, a TakxXe NMLuamMu ¢ orpaHUYeHHbIMU GU3MUECKUMU, CEHCOP-

HbIMW UM YMCTBEHHbBIMU CMOCOOHOCTAMM UM C HEJOCTATKOM OfbiTa

W/Wnn 3HaHWK, eCNKM OHKM HaxoAATCA NoA MPUCMOTPOM WM MOCAEe Nosy-

YyeHuA ykasaHun no 6e3onacHoMy UCMoNbL30BaHUIO Npudopa 1 nocne

TOro, Kak OHW OCO3Ha/IM OMAaCHOCTH, CBA3AHHbIE C HEMpPaBW/IbHbIM UC-

NoNb30BaHUEM.

[etam 3anpeLyeHo urpatb ¢ NpUOOPOM.

Ounctky 1 obcnyxmBaHue nprubopa 3anpeLaeTca BbiMONHATL AETAM;

9TO paspellaeTca To/IbKko AeTAM cTaplue 8 neT noa Haa30pPoM B3pPOC-

NbIX.

He nonyckanTe neten mnajle 8 net K npudopy 1 ero ceteBomMy npo-

BOAY.

» KaTteropuuecku 3anpeljaeTca aKCnayatmpoBaTth MOBPEXAEHHbIN
npuoop.

» KaTteropwuuecku 3anpeljaerca akcnayatauma npubopa, noBepx-
HOCTb KOTOPOIrO MMEET TPELLUMHbI MM MOBPEXAEHA.

» 3anpeuaeTtca TAHYTb 3a ceTeBon Kabe b, UTOObl OTCOEAUHWUTL NMPK-
O0p OT CETU EKTPONUTaHUA. BbiIHMMaNTe U3 PO3ETKK BUIIKY CeTe-
BOro kabens.

» B cnyuae noBpexaeHua npudopa nam ceteBoro kabensa HemeaneH-
HO BbIHbTE BW/IKY CETEBOro Kabensa U3 PO3eTKU UM OTKIIOUNTE
npenoxpaHuTent B 610ke NnpeaoxpaHuTenen.
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ru besonacHocTb

>

Mpu nogkntoueHun Nnpudopa 1 ero akcnayaTaumm codnaante gaH-
Hble, NPMBEAEHHbIE HA GUPMEHHON Tabnnuke.

Mprnbop MOXXHO NOAKAOUYATL TO/IbKO K 9N1EKTPOCETH NEePEeMEeHHOro
TOKa Yyepes YCTaHOBIEHHYK COM/lTaCHO NpeanMcaHnaM Po3eTKy C 3a-
3EMIEHUEM.

CucTtema 3a3em/ieHna B JoMallHEeN 91eKTPonpoBoAKE A0/HKHA ObiTh
yCTaHOB/IEHa COracHo npeanucaHunam.

3anpeljaeTtca ocHalath NpMbop BHELWHWM NepektoyaTenem,
Hanpumep, TanMepoM WaK NMyLTOM AUCTaHLUMOHHOMO YNpaBieHUA.
PemoHTHpoBaTh Npnbop paspeLlaeTca TOAbKO KBaNMdULMPOBaH-
HbIM cneuuanmMcTam.

[nAa pemoHTa npndopa MOXHO MCMOMb30BaTb TO/IbKO OPUrMHAsbHbIE
3anyacTu.

Bo nsbexaHne onacHOCTEN 3ameHa NoBPeXaeHHOro CeTeBoro Ka-
6enAa naHHoro npudopa MoXeT OblTb BbINO/HEHA TONBKO NPOWU3BOAM-
Tenem unv aBTopU30BaHHON UM CEPBUCHOM CyXXO0M MO0 SMLIOM,
MMEIOLLIMM aHaIOTMUHYO KBaIMGUKALMIO.

Karteropuuecku sanpellaetca norpy)atb npuoéop B BoAy WK NoOMe-
LaTb €ro B MOCYJOMOEYHYIO MalLLUHY.

» Mcnonb3yiTe NpMbop TOMBKO B 3aKPLITOM NMOMELLEHUH.

He nonb3ynteck NpMOOpPOM Npu C/AULLKOM BLICOKOW TemnepaType
WM BNAXKHOCTY.

He ncnonbaynTte ana ounucTkun npudopa napooUnucTUTE M UK OYK-
CTUTENN BbICOKOIO AaBEHMA.

Hu B Koem cnyyae He fonyckanTe KOHTakTa ceteBoro kabensa ¢ ro-
PAYMMM YacTAMKM Npudopa 1M C UCTOUHUKaMK Tenna.

Hu B KOeM cnyyae He AonyckanTe KOHTakTa ceTeBoro kabena ¢
OCTPbIMW KOHLAMK UM KPOMKaMM.

3anpeljaetca neperndaTh, 3aemMnATb UK nepeodopynoBaTh ceTe-
BOW Kabenb.

Hukorga He ctaBbTe NPUOOP Ha ropauYne NOBEPXHOCTU UK PALOM C
HUMM.

Hu B koeM cnyyae He cTtaBbTe NpubOop Ha IerkoBocniaMmeHaoLwme-
cA Martepuasbl, Hanpumep, rapavHbl UK ckaTepTy, U NoOIM30CTH OT
HUX.

Bcerna cobnoparte 6e3onacHoe pacctoaHue He meHee 10 cMm oT
CTEH W ApYrnx NpeaMeToB, UToObI MPeaoTBpaTUTL CKOMIeHWe Tenna.
Hu B koeM cnyyae He HakpbiBanTe Npubop M He CTaBbTe Ha Hero
apyrve npeameTsbl.

He knagute kakne-nMbo npeamMeTsl B Yally WK B BapOYHYO Kamepy
W HE XPaHUTE UX TaM.
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besonacHocTb ru

Bo Bpema akcnnyartaumu npudop AomKeH ObiTh Bceraa nof
NMPUCMOTPOM.

» Hukorga He HanMBaMTe B KOP3MHY MAC/IO U HE KJTaAMTe XUP.

» Hu B KOeM cnyyae He pasorpesawTte B npudope NpoayKThl, coaep-
Xalline BbICOKOMPOLIEHTHBIM CIUMPT MK APYrMe NerkoBoCnI1aMeHaAo-
LLIMECA UHTPEOUEHTHI.

YunTbiBaiTE MakCUMasibHO JOMYCTUMBIM 00beM 3anonHeHna. Hu-
Koraa He sarpy)kamte npoayKTbl 0 BEPXHEro Kpas KOP3UHBI.

He ncnonbayiTe HesakpenneHHyto Gymary Ans Bbineuku Unm nerkue
MHTPEANEHTbI, KOTOPbIE MOMYT BTAHYTLCA BEHTUIATOPOM, Hanpumep,
Cyxve TpaBbl.

Ecnun n3 npubopa BbIXOAMT TEMHbIN AbIM, HEMEI/IEHHO OTK/OUUTE
ero oT ceTu. He BbiHMMaWTe KOpP3nHy, Noka He NpekpaTuT UATU ObIM.

4 .

e BO BpeMA paboTbl NPUOOP CUNLHO HarpeBaeTcA. He npuka-
CamTeChb K rOPAYNM BHELLIHUM MOBEPXHOCTAM.

Mepen OYMCTKOW UK TPaHCMOPTUPOBKOM Npubopa JanTe emy nos-
HOCTbIO OCTbIHYTb.

» He BBOAMNTE PYKM B ropadyto padouyto kamepy.

» Hukorga He npuKacamTeCh rosibiMM pyKamu K ropAdYen peleTke ana
rpvaa 1 ropAaYMM Wamnypam ana rpuna. Mcnonedyrnte noaxoasaimne
BCMOMOraTe/ibHble CPeACTBa HanpUMep, KyXOHHbIE MPUXBATKU UK
KYXOHHbIE MPUHAANEXHOCTH.

ByabTe OCTOPOXXHbI NPU U3BIEUEHUN KOP3WHBI, TAK KakK M3 Hee MOryT
BbIXOAUTb FOPAYMKA BO3OYX M rOpPAYMK nap.

» He Hak/oHANWTECh Haa NPUOOPOM.

» Bceraa oepxurte pyku v IvLo nodasblie OT BEHTUAALMOHHbBIX OTBEP-
CTWW.

Y1o0bl NpenoTBpaTUTh TPaBMbI, MCNOML3YWTE NPUOOP TOMLKO MO Ha-
3HAYEHWIO.

O6palyanTech ¢ Wamnypamu 41a rpuaa OCTOPOXKHO.

Cobntofante ykasaHua No OYUCTKE.

[MOBEPXHOCTU, KOHTAKTUPYIOLIME C NPOAYKTaMu NUTaHKA, cneayet
ouMLLaTth nepes KaxabiM NCMONb30BAHUEM.

YTo0Obl NpenoTBpatMTb 00pasoBaHue akpuiamMmuaa, He nepexapu-
BaWTE MULLY W yaanAnuTe NpUropesLllne OCTaTKu.

Hukoraa He HarpesanTe cBexui kaptodpesns Boile 180 °C.
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ru [lpegoTepalleHle MatepuansHoro yuepoa

lNMpenoTBpalieHne matepuanb-
Horo ywep6a

» He ncnonbaynTte OCTpble, 3a0CTPEH-
Hble UM MEeTa/l/IMYeCcKne KyXOHHbIe
NPUHaANEXHOCTU. MCnonb3ynTe ToMb-
KO KYXOHHbIE MPUHAANEXHOCTH U3 fe-
peBa WM XaponpouHOW NaacTMacchl.

» Knagute wamnypsl A1 rpunsa B KOp3w-
HY OCTOPOXHO, 4TOObI HE noLapanaTb
W He NoBpPeauTL ee.

» Hukoraa He cTaBbTe rOPAYYIO KOP3UHY
Ha YyBCTBMTE/bHbLIE K HArpeBy NMOBEPX-
HOCTW. ICNOMb3yHTeE XKapOonpPOoUHYHO
NOBEPXHOCTb, HANPUMep, NoACTaBKY
noa ropavee.

» Hukoraa He ocTaBnAWTE KOP3UHY Ya-
CTMYHO OTKPbITOM B Npubope, UToOl
n3bexatb NoBPEXAEHUM OT CUIbHOIO
Harpesa Wau BbiNageHWA KOP3WHHbI.
Bcerna nonHoCThIO M3BeKanTe Kopau-
HY 13 NMpuBopa v NMOMHOCTLIO 3a/BK-
rante ee B Npuoop.

» Hu B KOeM ciyyae He HanvBaKWTe B
KOP3UHY BOAY WK ApYrue >XMOKOCTH.

» 3anpeLlleHo UCnonbL30BaTh PELETKY
ONA TPWAA WAW WaMnypbl A1A rpunAa B
MWKPOBOJIHOBOW Meyu.

3HaKomcTBO ¢ npubopom

O630p

Mocne pacnakoBKK NPOBEpLTE BCE AeTa-
JIX Ha OTCYTCTBMUE TPAHCMOPTHLIX MOBPE-
XOEHWI, a Takxke KOMMIEKTHOCTb NoCTas-

KM.
- Puc. lii

Bbnok gsuratena

Kop3anHa

PaBouas kamepa

[MaHenb ynpaBneHua

Bosayxo3abopHoe oTBepcThe

Bbixoa Bosagyxa

CeTeBoM kabenb

BepxHuii HarpeBaTesibHbIM 91eMEHT C
BEHTUIATOPOM

N 2eRENEEa

HWKXHWIA HarpeBaTebHbIN 9/1eMEeHT

El Pyuka
El Pewetka

anHa,ﬂJ’le)KHOCTM B 3aBUCUMOCTHU OT
moaesnuv

B 3aBMCHMOCTM OT MOAENM B KOMIMIEKT
NOCTaBKW MOI'yT BXOAUTb AOMO/IHUTEb-

Hble MPUHALNEXHOCTU.
-Puc. AA

Habop peluetok ana rpuna

MaHenb ynpaBneHua
3aeck npuBoaMTCA 0030p NaHenu ynpas-
NeHnA.

MpumeyaHue: YnpasnanTe KHOMKaMu
NP1 NOMOLLM NasbLEB U BE3 KYXOHHbBIX
nepyatok. Henb3A ynpaenaTb KHOMKaMu
npv NOMOLLM NPEAMETOB, Hamp., KYXOH-
HOW NIOXKH.

AnemeHTbl UHAUKALWK U PYHKLMOHANb-
Hble KHONKH

CumBon  DyHKUMUA

Pexxnm rotoBHOCTH

AKTUBaLMA U AeaKTUBaLMA PEXU-
Ma rOTOBHOCTW M/IM OTMEHa NpPWro-
TOBNEHUA

Crapt/lMaysa
3anyck wav npepbiBaHne nNpuro-
TOBMIEHUA

[uvcnnen

Ecnu ceetutca °C, Ha aucnnee
oToOpaxaeTca Temneparypa.
Ecnu cBeTuTCcA min, Ha aucnnee
oTobpaxaeTcaA BpemA.

H MHaukaTop Temneparypbl
MNoBbileHWe TemnepaTypbl C No-
MOLLbIO + WU CHWXEHKE Temnepa-
TYPbl C MOMOLLbIO —.
3oHa HacTporiku: 40-200°C ¢ wa-
rom 5 rpagycos

MpumeyaHue: Ecnv ycTaHOBIEHO
Bpema 6onee 60 MUHYT, MaKcu-
MasibHaA Temneparypa cocTaB-
naet 80 °C.

MHaoukaTop BpemeHu

YBennyeHne BpemMmeHu NpurotTos-
JIEHWA C MOMOLLbIO + UK YMEHb-
LLIEeHWe BPEMEHU MPUroTOB/EHWA C
NMOMOLLbIO —.

3oHa HacTpoviku: 1-60 MUHYT




CumBon  dDyHKUMUA

Mpumeuanue: Ecnv yctaHoBneHa
Temneparypa 40-80 °C, BpemA
NPUroToBSIEHNA UK NOAAEPXAHNA
B rOpAYEM COCTOAHMM MOXET ObIThb
npoAaneHo Ao 8 yacos.

KHonku Boi6opa nporpamm
Mporpamma
Kaptopens ¢ppwm

CumBon

[Mtmua

Maco

Pri6a

OBoum

&H0E =

—

Xneb

Menkas Bbineuka

SPIE

[lognep>xaHue B ropAYemM COCTOA-
HWK

-~
<~
<~

PasmopaxuBaHue

| |

PeXuM rotoBHOCTH

Ecnun npubop He Mcnonb3yeTcsa B Teue-
HWe onpeaeseHHOro BpeMeHu 10 Wan no-
cne NPUroToB/IEHUSA, OH MEPEXOANT B pe-
YKMM TOTOBHOCTU M cBeTUTCA O, a Ha AWC-
nnee otobpaxaetca --. B pexume rotos-
HOCTW NpUOOP NOTPEeOBNAET ULLb HEe3HA-
UMTENBHOE KOIMYECTBO SHEPIUM.

Y1006kl OTK/IIOUNTL PEXMM FOTOBHOCTH U
HauaTb padoTy ¢ NPUOOPOM, HaxMuTe O.

MNepen nepBbim
ucnosnb3oBaHUEM

OuucTka npubopa nepeA nepebiM UC-
nosb3oBaHUeM

1. Yoanute umetowmica ynak OBOUHbIN
maTepuarn.

2. Yoanute MMELLMECA HaKIENKU U
MNEHKM.

3. MporpeiiTe npubop 6e3 NPoayKTOB B
XOPOLWO NPOBETPUBAEMOM NMOMELLEHUN
B MakCvMa/lbHOM TemnepaTypHOM pe-

[Tepea nepBbiM UCMONB3OBAHUEM  FU

XnMe Ha npoTaxeHun 30 MUHYT, a 3a-
TEM JalTe eMy OCThbITb.

4. Bce netanu, conpukacarouwmeca ¢
NPoayKTaMu, CNeayeT OYMCTUTb Nepes
nepBbIM UCMO/IL30BAHUEM.

MpumeuyaHue: HebosbllOe BbiaeeHWe
[biMa wnv noABneHue cnadoro 3anaxa
npv NepBOM UCMO/Ib30BaHUK ABNAETCA
HOPMaJIbHbIM.

OKcnnyatauuna

O6wue ykazaHua
CobnofanTe ykasaHua A1a onTumasibHo-
ro MCnonb3oBaHuA npudopa.

= [11A YCKOPEHHOr0 U3MEHEHMA 3HaYe-
HWI yOep)XMBaAMTE KHOMKA HACTPONKMK
HaxxaTbIMM.

= JI1A UBMEHeHnA Temneparypbl niu
BPEMEHU NPUrOTOBEHUA, HaxXxmMuTe DI,
M3MEHUTE 3HaYeHWA, a 3aTemM NpPoaosI-
XWUTE NMPUroToBneHne ¢ nomoLsio Dl

YcTaHoBKa npubopa

» YcTaHaenvBanTe npudop Ha NPOYHYHO,
rOPWU30HTa/IbHYIO, POBHYIO U TEPMO-
CTOMKYIO pabdouyto NOBEPXHOCTL. Bee-
raa cobntogante 6e3onacHoe pPaccTo-
AHWe He meHee 10 CM OT CTeH W Apyrux
npeaMeTos.

3anonHeHWe KOP3WHbI NPOAYKTaMH

1. M3BNekuTEe KOP3nHy, YyCTaHOBUTE pe-
LIETKY B KOP3WHY, Kak nokasaHo, U Ha-
NaBuTe Ha Hee.

- Puc. |
Pacnopku Ha pelueTke AOMKHbI ObITb
HanpaB/EeHbl BHU3.

2. 3anonHWTe KOP3UHY NPOAYKTaMKU U
MOJIHOCTBIO 38[BUHLTE ee B Mpuoop.
- Puc. ]

Hwkorga He 3arpyxavte npoayKTbl 4O
BEPXHErO KpaA KOP3WHbI.
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ru

OkecnnyaTtauua

3anycK npUroToBneHun

1.

BcTaBbTe BU/IKY CETEBOTO LHYpa B PO-
3eTKYy.

-pPuc. B

PasnaeTcA 3ByKOBOM CHUTHAS, W NaHe b
ynpaB/IeH1A aKkTUBMPYETCA.

Ha avcnnee nooyepeaHo otobpaka-
lOTCA 3aJaHHan Temneparypa u Bpems
MPUrOTOB/IEHHA B PYYHOM PEXUME.
—-Puc. A

. UToBbl MCMONb30BATL NPOrPaMMy, Ha-

XMUTE Ha HY>XXHbIA CMMBOJI,

Hanpumep, & KapTodenb dpu.

— Puc.

BbiBpaHHbIM CMMBOA NPOrpaMmsl MUra-
€T, a Ha aucnnee noovepenHo otoopa-
XaroTCA 3aAaHHaA Temneparypa 1 Bpe-
MA MPUroTOBNEHNA AN1A JaHHOW Npo-
rpaMMbl.

- Puc. B

. UTOObl BEPHYTHLCA K MPUIrOTOB/IEHUIO B

PYYHOM PEXUME, HAKMUTE Ha MUrato-
LM CUMBOJT MPOrpaMMbl elle pas.

. MamenuTe oToBpaxaemyto Temnepary-

PY WK BPEMA MPUrOTOB/IEHUA C MOMO-
b0 — UNIN +.

—Puc. El

Yepes HEeKOTOpOe Bpema Ha aucnnee
aBTOMaTUUECKM NoouepeaHo oTodpa-
XaeTcA Temneparypa v Bpems.

. UToObl BPYUHYO 0TOOPAa3UTL BPEMSA

WIn TeMnepaTtypy Ha aMcnnee, HaXxmu-
Te ©® nnu .

daeA 10 |

. 3anyctute NpuUroToBIEeHUE C MOMOLLbIO

DIl CtapTt/Maysa.

—Puc. il

Ha aucnnee nooyepenHo otoBpaxa-
0TCA 3aaHHaA Temnepatypa v ocTae-
LleecA BpeMs NpUroTOB/IEHUA.

BcTpAxuBaHue U nepeBopayMBaH1e
NpPOAYKTOB

[N paBHOMEPHOrO NMPUrOTOB/IEHWA HEe-
KOTOPbIE MPOAYKTLI CNefyeT nepesopayn-
BaTb MO NPOLIECTBUM NONOBUHbLI BDEMEHU
NPUrOTOBMIEHUA.
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1. O NPOLECTBUM NMONOBUHBLI BDEMEHU
NPWUIrOTOBMIEHWA U3BEKUTE KOP3UHY K3
npudopa.

— Puc.

v [Mpouecc npurotosneHna OyaeT npu-
OCTaHOB/EH, a Ha aucniee OyaeT
oTobpaxatsca OPEN, noka kopauHa
He YCTaHOB/IEHa Ha MeCTO.

2. BeTpAxHUTe NpoayKThl B KOpauHe. [nA
nepeBopaYnBaHna KPYMHbIX UK HexX-
HbIX KYCKOB UCMO/Ib3YHTE TOLKO KYy-
XOHHbIE NMPWHAONEXHOCTV U3 fepeBa
WK XKaPOMPOYHOW NAacTMacchl.
= Puc.

3. MONHOCTLIO 3aABUHBETE KOP3WHY B NpU-
6op.

— Puc.

v [pouecc NpuroToBeHWA NPoAc/IKAeT-
CA aBTOMaTtuyecku, a Ha aucnaee no-
oyepeHO oToBpaaroTcA 3aaaHHan
Temneparypa 1 ocTaBlLUeecs Bpemn
NPWUIrOTOBIEHWA.

UsBneueHUe roToBbIX NMPOAYKTOB

1. o 3aBeplueHun NpoLecca NPUroTos-
nexuA Ha amcnnee muraet End. Pasna-
€TCA 3BYKOBOW CUIHasl, v Ha naHenu
yrnpaB/ieHna 3aroparoTcA BCE CUMBO-
Nbl.

- Puc.

2. 3BnekuTE KOP3NHY C rOTOBLIMM NMPO-
OyKTamu.

- Pue. I3

3. MpoayKTbl, U3 KOTOPbLIX HE BLITOMWACA
JMLLHWIA XUP, HanpuMep, kapTodens
dpu, BbIKNaAbIBAWTE WK BbIHUMaKTE
13 KOP3MHbI C MOMOLLbIO KYXOHHbIX
NPUHAONEXHOCTEN.

- Puc.

4. [MpoayKThbl, U3 KOTOPLIX BbITOMWCA
JMLLHWIA XXUP, HaNpuMep, MACO C NPo-
CIOMKOW XXnpa Win KYCKW MTULbI, BbIHW-
ManTe M3 KOP3UHbI C MOMOLLbIO KYXOH-
HbIX MPUHAANEXHOCTEN. YTOOL! XHUpP He
cTeKasn U3 KOP3uHbl Ha rOTOBbIE NPO-
LOYKTbl, HE HAK/OHANTE KOP3NHY.

- Puc. B}

OCTOPOXHO yaanuTe ropayuni uanu-
LUEK >X1pa Uv gavite eMy OCThbITb B
KOp3unHe.



MpumeuaHue: Ecnn npepBath TEKYLLYHO
nporpaMmMy NPUroTOBAEHUA BPYUHYIO C
nomoLibto O, Ha aucnnee otoBpaxaeTcn
COOL, 1 BeHTUNATOP NpoaomKaeT pado-
TaTb elle HEKOTOpOe BpeMeHs. N3Bne-
KanTe KOP3WHY TOMIbKO, MOC/E TOro Kak
noracHet COOL.

PekomeHgauuma: Bul MoxeTe ncnosib3o-
BaTb YCTPOWCTBO Cpasy Xe A1 NPUroToB-
NeHMA OONONHWUTENbHbBIX NOPLIMK WAK APY-
rMX NPOOYKTOB.

Hab6op pelueTok ansa rpuna

>KapbTe npoaykTbl Ha pelleTke ana rpu-
NIA UK TOTOBLTE LUALLBIKK.

O630p
—Puc. IH]

PeweTtka ana rpuna

LLlamnypbl onAa rpuna, 4 wr.

NMpumepbl UCNONb3OBaHUA

HaGop pelueTok and rpund  ru

Ucnonb3oBaHue peLweTKu ana rpuna

1. [InA NpurotoBneHrAa NpoayKToOB Ha pe-
LIeTKe ANA rPUaA BbIMOSHATE Cneayto-
LMe OENCTBUA:

» YCTaHOBUTE peLleTKy B KOP3UHY.

» YcTaHoBUTE pelleTKy A71A rpuna B
KOP3WHY.

» [lonoXxuTe NPoayKThl Ha PeLIeTKy
ONA rpunA.

- Puc. K1

2. [1nA NpuroToB/IeHWA Wallsibika Ha
Liamnypax 418 rpunisa BeiNOIHUTE Crie-
ayroumne OencTenA:

» YCTaHOBUTE pelleTKy B KOP3UHY.

» YcTaHoBUTE pelleTKy A1A rpuna B
KOP3WHY.

» [1oNOXWTE NOArOTOBEHHbIE LaLL-
JIbIKK B cnieumasnbHble yriyOneHus.

- Puc. il

3. MONHOCTLIO 3aBUHBLTE KOP3WHY B NMpU-
6op.

4. 3anyctute NpoLecc NpUroToBIeHUA.
— "Banyck npurotosieHna”,
Crpannia 144

B naHHoM npubope npeaycMoTpeHsbl 9 pasnnuHbie NpeayCTaHOoBAEHHbIE MPOrpPaMMmBl.
B 3aBMCMMOCTH OT NPOAYKTOB BbiOepUTe NOAXOAALLYIO MPOrpaMmy.

MpumeyaHue: 3HaueHUA yKasaHbl B Ka4yecTBe pekomeHaaLmu. Mockobky NpoayKThl
nUTaHWA PasMYaroTCA Mo NPOUCXOXAEHUIO, pa3Mepy, OPMe, COCTOAHUIO U TOPro-
BOV Mapke, ONTMMasibHbie HACTPOWKM 1A BalMX NPOAYKTOB MOTYT OT/IMUaTLCA OT

yKa3aHHbIX 3HaYEHUN.

MpoAaykTbl 3aBoacKan ycTaHOB- YKasaHuA
Ka
3aMOpPOXKEHHbIN @ KapTtopens dpu
kapTodens ppu, 180 °C
10x10mm, 4001 20 MUH.
KypuHble 6edpbiliky, MNtuua [1o npoLwecTBUM NOIOBUHBI BDEMEHW MPUrOTOB-
4wr.no125r 200 °C NIeHWA BCTPAXMBANTE U NepeBopaunBanTe npo-
23 MUH. OYKThbI.
[oBAXMI cTewK, 2 WT., & MAaco MpensapuTenbHO pasorpeTb NPUOOP Ha NPoTH-
TonwmHow npum. 3cm 200 °C KEHUU 4 MUH.
18 MUH. [1o NpowecTBnM NONOBUHBLI BDEMEHU MPUFOTOB-
NIEHWA BCTPAXMBAWTE U NepeBopaynBanTe Npo-
LyKTbl.
®une nococs, 2 WT. 9 PuiBa [1o NpowecTBnM NONOBUHBLI BDEMEHU MPUrOTOB-
no150r 160 °C NIeHUA BCTPAXMBANTE 1 NepesopaunBanTe npo-
13 MuH. OYKTbI.
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ru OO630p OUUCTKHM

MpoAayKTbi 3aBoAcKan ycTaHOB- YKasaHuA
Ka

OBoww-rpune, 400r % Osouwm HapexbTe 0BOLLM KPYMHbLIMK KyCcKamu 1 CMe-
180 °C WwavTe ¢ MakCuMyM 1 CTONIOBOW NOXKOW Macna.
16 MUH.

Bbineuka Hebonbworo @ Menkas Bbineuka

pa3mepa nav madpoun- 160 °C

Hbl, 6 WT. 18 MUH.

MpenBapuTensHo 3a- & Xned

neyeHHble Oyn0UKK 160 °C

rny6okon 3amoposki 10 MUH.

[Noanep>xxaHue roto-
BbIX 6/1104 B ropAYem

% MoanepxaHue B ro-
pAYEM COCTOAHUM

COCTOAHMU 80 °C
30 MHH.
Pasmoposka npoayk- % PasmopaxwBaHune
TOB r/lyOOKOM 3aMo- 40°C
PO3KM 30 MUH.
PekomeHgauuu » He npumeHanTe rpyOyto TKaHb Wan

= Ecnu pas3Mep NpoayKToB OT/IMHAETCAH
OT yKasaHHoro B Tabnuue, yMeHblUMTe
NN yBesInybTE BPEMA NMPUTOTOBMEHUA.

= Ecnu nocne BbIGpaHHOro BpemeHu
NPUroToB/1IEeHUA NPOAYKTbl HE TOTOBbI,
yBeInYbTE BPEMA NPUroToBAEHNA UTU
MOBLICETE TEMMepaTypy.

= 1A 0OCTWXXEHMA PABHOMEPHOIO pe-
3ynbTata NPUroToBIEeHUA BCTPAXKU-
BaWTe WM NepeBopavnMBanTe Npoayk-
Tbl B KOP3KWHE MO NpoLwecTBMn NoJ10BU-
Hbl BDEMEHN NMPUTOTOBIEHNA.

= Ecnu npoayKThl He NpuodpeTatoT xe-
NlaeMyro XpYyCTKOCTb, Nnepen NpuroTos-
NIeHUEeM CMaKbTe Ux HeOObLLUMM KO-
YecTBOM Mac/ia, Hanpumep, ¢ NOMo-
b0 KUCTU UK pacnblinTena Mmacna.
CnenTte wnu BbITPUTE NHULLIHEE MACIO.

0630p OUMCTKH

Cpasy nocne ucnoib30BaHnA ouuLLanTe
BCE YyacTu npubopa, YToBbl OCTATKM NMPO-
[YKTOB HE MpuchIXanu.

» He ucnonb3ynte motolme cpeacTsa,
coaepxallume aakoronb WA CnupT.

» He ncnonb3ynte MeTal/IMYeckne u
OCTPOKOHEYHbIE MPEeAMEThI, a TaKkXXe
NPeaMETLI C OCTPbIMM KPDOMKaMMU.,
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abpasuBHble UMCTALLME cpeacTsa.

» YucTute naHenb ynpaBneHua v auc-
nnev ToNbKO BAXHON MUKPODHUOPO-
BOW candeTKOomu.

OTaenbHble getany oumatoTCcA cornac-

Ho Tabnuue.

- Puc. P4}

OuuncTka npubopa v ero getanen

1. OuncTuTe 610K ABUraTe A BAaXKHOM
TKaHbO U BbICYLLUTE €ro.

[nAa ouncTkK aucnnen UcnonL3ynTe
BNAXHYIO MUKPODUOPOBYIO cCandeTky.

2. [pn HeoBXOAUMOCTU OUNCTUTE BAPOY-
HYIO Kamepy ropAYer BOAOW C MOMO-
LLbO MAFKOW TPAMKKU UK TYOKH.

3. OcTaTtku nuLm Ha HarpesaTeIbHOM
3NeMeHTe yaanute MArKOW LLETKOMN.

4. Ypanute n3 KOP3WHbI IULLIHKUI XXUP U
macno.

5. Ecnu B KOpP3WHEe OCTa/MCb CTOMKHE
OCTaTKM Xu1pa, Anqa npeasaputebHON
OUWCTKW HaNenTe B KOP3UHY HEMHOMO
TENION BOAbl C HECKO/IbKMMM KanaaMu
MOIOLLIEro CPEeACTBa M ganTe emy no-
[encTBOBaTh.

6. OunCTUTE KOP3UHY W PeLleTKy Mbllb-
HbIM PACTBOPOM WM MATKOW TKaHbIO UK
ry6kon mbo BLIMOMTE B MOCYAOMOEY-
HOW MalLUHe.



YCcTpaHeHWe HecnpaBHOCTEW  ru

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

HeucnpaBHocTb

MpuuKnHa U ycTpaHeHWe HercnpaBHOCTEN

Mpnbop He padoTaerT.

HeT anekTponuTtaHua npudopa.
» [lpoBepbTe, NOAAETCA W SNEKTPONUTaHKe Ha Ball Npuodop.

[Mocne BO3OOHOBNEHMA MO-
[aun 3N1EeKTPOIHEPT MK
npuoop aBToMaTMUYecKu
NpPOAOC/KAET NPOLIeCC Npu-
FOTOB/IEHWA.

Mpnbop coxpaHAeT npepBaHHbI NPOLECC NPUroTOBEHUA B Teue-
HWe onpeaeneHHOro BpeEMEHM.
1. Tpv OTKAHOUEHUM BNEKTPOMNUTAHUA UBBIEKWUTE LUTEMNCEBHYIO
BW/IKY 13 PO3ETKMU.
. Mocne BO30OHOBNEHUA NOJAauYM B1IEKTPOIHEPIMM CHOBA BCTaBb-
Te WTencenbHy BUIKY B PO3ETKY.
MpepBaHHbIM NPOLECC NPUrOTOBAEHUA OYAET NPOAOHKEH.
. BbiGepuTe 0avH U3 CleaytoLmMX BapnaHTOoB:
Joxautech 3aBeplleHna NpoLecca NpuroToBNeHUA.
MpepBHTE NPOLIECC NPUroToBAEHWA ¢ MoMoLLbo DI, UToBbI
CKOPPEKTUPOBATL 3HAYEHMA, HANPUMEP, YBEIMUWNTL TeMnepary-
py.
» OTMEeHWTe NpoLecc NPUroToBneHue ¢ NomoLLbio O.
MNpumeuaHue: Ecnv nofava 31eKTpoO3Heprum Obina npepeaHa Ha
ONMTENbHBIV Nepuod BpeMeHU, MpoLecc NpuroTosieHWA He BO300-
HOBMIAETCA aBTOMAaTUUYECKMU.

N

vvyw-<«K

[Tpouecc NpuUrotToBneHuA
He ByaeT 3anyLleH um
NPOAO/IKEH., a Ha auchnee
OyneT oToOpaxaTbes
OPEN.

KopawHa BcTasneHa B Npubop HeENPaBU/IbHO.
» [1ONHOCTbIO 3a[BUHLTE KOP3UHY B Nprnoop. KopauHa He Ao/KHa
BbICTyNaTb 3a Npeaesbl kopnyca.

Kop3auHa He 3aaBuraetcAa
NMOJIHOCTLIO B NPHUOOP.

MpoAayKTbl MK NOCTOPOHHWE NPeaMeTsl B padoueit kamepe.

» YpoanuTte NpoaykKThbl UM MOCTOPOHHUE NpeaMeThl U3 padouen
Kamepbl. Bo BpeMaA NpUrotoBneHna NpoayKTel nam NocTo-
POHHWE NpeaMeThl B padouei kamepe CHIbHO HarpeBatoTCA.
McnonbayiTe TEPMOCTONKME KYXOHHbIE MPUHAANEXHOCTH 1
cobntoganTe 0CTOPOXKHOCTb.

Ha aucnnee noasnAetcA
Ko[ oWKnOKK, Hanpumep,
Ex.

ONeKTpoHWKa yCTaHOoBW/a OLIMOKY.

1. M3BneKkuTe WTEencebHyo BUMKY U3 PO3ETKM.

2. CHOoBa BCTaBbTE LUTEMNCE/bHYIO BUKY B PO3ETKY.

3. Ecnv HencnpaBHOCTL CoXpaHAeTcA, 08paTUTeCh B CEPBUCHYHO
cnyxoy.

— "CepsucHad cnyxoa”, CtpaHuija 148

M3 nprbopa naet 6enbii
[bIM.

KanatoLwmi »up v 0CTaTKu Xupa B KOp3nHe nan B padoyen kame-

pe Npu HarpesaHuu 0BpasyoT Oeblii AbIM.

» TwaTenbHO OuMnLLanTe KOP3KHY, PELLETKY 1 padouyto Kamepy OT
OCTaTKOB XUWpa NMoce Kaxaoro UCrnob30BaHuA.

MpumeuaHue: benbi abiM, 0Opa3yroLLMICA U3-3a OCTATKOB XMPa,
He BMAET Ha Pe3y/bTaT NPUrOTOBEHUA WK Ha padoTy Npudopa.

yTMnusauMﬂ c-raporo 6bITOBOFO aJIM3NUPOBAHHOM TOProBOM Mnpeanpua-

npubopa

» YTunusupyiite npndop B COOTBETCTBUM
C 9KOSIOTMUYECKUMIU HOPMaMM.

WK, a TaKXXe B PAWOHHbIX UK TO-
POACKMX opraHax yrnpasieHus.

[aHHbIVi Nprdop UMEET OTMETKY
O COOTBETCTBUM EBPOMENCKUM

yTan3aunm MOXXHO NoJTyYnTb B Cneumn- LMK SNTEKTPUYECKKX N SNNEKTPOH-
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ru CepsucHas cnyxoba

HbIX NpubopoBs (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

[aHHble HOpMbI oNpeaenaoT
NeNCTBYIOLLME HA TEPPHUTOPUK
EBpocotosa npasuna Bo3spara
W yTUAM3aLUMK CTapbiX Npuéo-
pOB.

CepBucHan cnyxba

Moapo6Hyto MHPOPMAaLMIO O rapaHTUi-
HOM CPOKE W YC/IOBMAX rapaHTvu B Ballewn
CTpaHe MOXHO MOJTy4YnTb, OTCKAHMPOBAB
QR-k0a B NpuaaraemMon AoKyMeHTaLuum ¢
MHPOPMaLMEN O CEPBUCHON Cnyxode u
YCNOBWAX rapaHT1u, B HaLLIEW CEPBUCHOM
cnyx06e, y Ballero aunepa Uy Ha Hallem
Beb-caliTe.

[nAa noctyna K KoHTakTam Ciay0 KiMeHT-
CKOro CepBuCca, Bbl TaK)Ke MOXETE UC-
nosb3oBaTh AaHHbIM QR koa.
https://www.bosch-home.ru

MmnopTtep/OpraHmsaumsa, npuHumMatoLwasn
npeteH3unn no kavectry: TOO «BSH
Home Appliances (ECX Xoym
AnnaraHcac)», 050040, Pecnybnuka Ka-
3axcTtaH, r. Anmatsl, bocTaHabIKCKUn pan-
OH, MukpoparoH KOKTEM-1, nom 15A, 5
aTax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx0bl ycTponcTBa — 7 NeT.

Ha tepputopun Pecnydnukun KasaxcraH,
npun oOHapPyXXeHUW HeUCnpPaBHOCTH, 3BO-
HUTE B CEPBUCHbLIM KOHTaKT-LeHTp 5454
(TONbKO ANA MOBWBHBIX TENEDOHOB).
CnoenaHo B Kutae
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, Many thanks for choosing a
(+) Bosch home appliance!

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

¢ Expert advice and tips to make the most of your appliance
* Options for warranty extension

+ Discounts on spare parts and accessories

» Digital information for use and all appliance data to hand
+ Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by
professionals from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

Valid within Great Britain:

BSH Hausgerite GmbH Imported to Great Britain by
Carl-Wery-StraBe 34 BSH Home Appliances Ltd.
81739 Miinchen, GERMANY Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

www.bosch-home.com
A Bosch Company

8001339953 (060318)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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