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Varnost sl

= Skrbno preberite ta navodila.

= Navodila za uporabo in informacije o izdelku shranite za kasnejSo uporabo ali za no-
vega lastnika.

m Ce opazite poSkodbo zaradi transporta, aparata ne prikljucite.

Aparat uporabljajte samo:

m 7 originalnimi deli in priborom.

® za mesSanje, gnetenje, stepanje, rezanje in strganje zivil.

® 73 uporabe, ki so opisane v teh navodilih.

= pod nadzorom.

m za obicajne koli¢ine in Cas predelave v gospodinjstvu.

m v domacem gospodinjstvu in v zaprtih prostorih domacega okolja pri sobni tempera-
turi.

® do najviSje nadmorske viSine 2000 m.

Aparat morate izkljuciti iz elektricnega omrezja po vsaki uporabi, vedno, ko ni pod nad-
zorom, preden ga sestavite ali razstavite in pred ¢iS¢enjem, ko se priblizate vrte€im se
delom ter v primeru napake.

Ta aparat lahko osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnost-

mi ali osebe, ki nimajo izkuSenj in/ali znanja, uporabljajo le, ko so pod nadzorom ali ¢e

so bile poucene o varni uporabi aparata in so razumele nevarnosti, ki izhajajo iz upora-

be aparata.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

Otroci ne smejo izvajati ¢iSCenja in uporabniSkega vzdrzevanja aparata.

Otroci ne smejo uporabljati aparata. Otrok ne pustite v blizino aparata in priklju¢nih ka-

blov.

» Nikoli ne uporabljajte poSkodovanega aparata.

» Nikoli ne uporabljajte aparata s poceno ali zlomljeno povrsino.

» Nikoli ne vlecite za priklju¢ni kabel, da izkluGite aparat iz elektricnega omrezja. Vedno
vlecite za vtic omreznega prikljucnega kabla.

» Ce je aparat ali omrezni priklju¢ni kabel v okvari, takoj izvlecite vtic omreznega pri-
klju¢nega kabla iz vtiCnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami.

» Pri prikljucitvi in uporabi aparata obvezno upostevajte podatke na tipski ploscici.

» Popravila aparata sme izvajati samo izSolano strokovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno uporabljati samo originalne nadomestne dele.

» Ce se omrezni priklju¢ni vodnik aparata poskoduje, ga mora zamenjati proizvajalec
ali njegova servisna sluzba ali podobna kvalificirana oseba, da se izognete nevarno-
stim.

» Aparata ali omreznega prikljuénega vodnika nikoli ne potopite v vodo ali dajte v po-
mivalni stroj.

» Aparata nikoli ne uporabljajte z mokrimi rokami.

» Aparat uporabljajte samo v zaprtih prostorih.

» Aparata nikoli ne izpostavljajte visokim temperaturam in vlagi.

» Za GiSCenje aparata ne uporabljajte parnega distilnika ali visokotlagnega &istilnika.

» Omrezni prikljucni kabel nikoli ne sme priti v stik z vrogimi deli stroja ali viri toplote.

» Omrezni prikljucni kabel nikoli ne sme priti v stik z ostrimi konicami ali robovi.

» Omreznega priklju¢nega kabla nikoli ne prepogibaijte, stiskajte ali spreminjajte.

» Aparata ne odlagajte na vro¢e povrsine ali v njihovo blizino.

» Z rokami, lasmi, oblagili in drugimi predmeti se ne priblizujte vrte€im se delom.

» Pribor uporabljajte samo v popolnoma sestavljenem stanju.



» Nastavke in pribor namescajte in snemajte samo pri mirovanju pogona in kadar apa-
rat ni priklopljen na elektri¢no omrezje.

» Ne segajte z roko v odprtino za dodajanje sestavin.

» Za dodajanije zivil uporabite samo tladilnik.

» Nikoli ne pustite aparata vklopljenega, Ce se prekine dovajanje elektricnega toka.
Aparat se po prekinitvi elektricnega toka samodejno ponovno zazene.

» Aparata nikoli ne prikljucite na asovna stikala ali vtiCnice na daljinsko upravljanje.

» Dele, ki so napokani ali drugace poskodovani ali nepravilno pritrjeni, zamenjajte z ori-
ginalnimi nadomestnimi deli.

» Bodite previdni pri uporabi ostrih nozZev in praznjenju posode ter ¢iS¢enju.

» Ostrih rezil in robov se nikoli ne dotikajte z golimi rokami.

» Univerzalnega noza se dotikajte samo na plasticnem delu.

» Ce ga ne uporabljate, univerzalni noz vedno shranite v §&itnik.

» PloScCe za sekljanje primite vedno samo na robu.

» Kolut z rezili in mreZo za rezanje drzZite samo za plasti¢ni del.

» Ko aparata ne uporabljate, na kolut z rezili vedno namestite S¢itnik rezil.

» Za pritiskanje Zivil navzdol uporabite primeren pripomocek, npr. kuhalnico.

» Nikoli ne segajte z roko v lonCek za mesanije, ko je ta namescen na osnovni aparat.

» MeSalnik vedno uporabljajte znames&enim pokrovom ali zasgito, kot je opisano v
navodilih.

» Pri giS¢enju in praznjenju loncka za meSanje pazite na ostra rezila.

» Pri dolivanju vrocih tekogin v kuhinjski aparat bodite previdni, saj lahko nenadoma iz-
stopi vroda para.

» V lonéek za meSanje dodajte najve¢ 400 ml vro&ih ali penecih se Zivil.

» Pri obdelavi vrocih zivil bodite previdni.

» Ne nagibajte se nad aparat.

» VV lon¢ku za meSanje ne obdelujte vrocih zZivil nad 70 °C.

» UpoStevajte navodila za CiS&enje.

» PovrsSine, ki prihajajo v stik z Zivili, olistite pred vsako uporabo.

Preprecevanje materialne $kode IE]  Posoda
» Aparata nikoli ne uporabljajte dlje, kot je to potreb- Pogonska gred, siva
no. -
» Aparata nikoli ne uporabljajte v prostem teku. 1 Orodje . - . —
» Nikoli ne uporabljajte originalnih delov in pribora (E | Pokroy z integrirano odprtino za dodajanje
za druge aparate. sestavin
> Ne presegajte najveciih kolicin obdelave. , Nastavek za mesalnik iz umetne snovi
» Pred uporabo preverite posodo in pribor glede tuj- — "Nastavek za mesainik" Stran 21
> E(;vgggzlo_(tjstvrarjﬁtﬁr sebujejo trde snovi, npr. ko PloSce za sekljanje’
ujte Zzivil, ki vsebujejo tr Vi, npr. ko- u S -

sti, hrustanca ali ko&gic. — "Plosce za sekljanje”, Stran 21
» Med delovanjem v polnilno odprtino ali lonéek za [H] Sekljalnik kock'

mesanije ne vstavljajte predmetov, npr. kuhalnic. — "Kockalnik", Stran 22
» Na potisni nastavek ne pritiskajte premoc¢no. Univerzalni sekljalnik
» Loncka za meSanije nikoli ne izpostavljajte tempe- [ | ] — "Univerzalni sekljalnik", Stran 22

raturam nad 80 °C. - . —
» \/ nastavku za me$alnik ne obdelujte zamrznjenih Ozgmglmk agrumov’

Zivil brez tekogine, razen ledenih kock. — "OZemalnik agrumoV', Stran 22
Spoznavanje Prijemalne lupine za transport
Pregled Vrtljivo stikalo s svetlobnim obrogem
Ko razpakirate vse dele, jih preverite, Ce so se ob Pogon
transportu poSkodovali. Preverite tudi popolnost ob-
sega dobave. 3 Shranjevanje kabla
—s| Metlica za mesanje

Osnovni aparat
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Pogonski vlozek

Drzalo za orodje

S¢itnik rezil

Univerzalni noz

Orodje za testo
Tlagilnik
Odvisno od modela
Simboli

Tukaj najdete pregled simbolov na vasem aparatu in
na delih pribora.

R E B2 N2

Simbol Opis

v Oznaka za name$&anje na posodi in
drugih delih

. Oznaka poloZaja na osnovnem aparatu
in posodi
Ne segajte z roko v odprtino za dodaja-
nje sestavin.

Pri ¢is€enju in praznjenju loncka za me-
Sanje pazite na ostra rezila.

Upostevajte napotke v Navodilih za
uporabo.

9!

BH

Vrtljivo stikalo

Simbol Opis

0/off Ustavitev obdelave
min Najnizja hitrost
max Najvisja hitrost

M Takojsnji preklop: najvisja hitrost, do-
kler je vrtljivo stikalo v tem poloZaju

Intervalno delovanje: hitrost se v krat-
kih razmikih preklaplja med najnizjo in
najvisjo nastavitvijo

Namig: Intervalno delovanie je $e po-
sebej primerno za mesanje mle¢nih na-
pitkov ali smutijev.

Pulse

Namig: Hitrost lahko brezstopenjsko nastavljate
med min in max.

Orodje

Orodje Uporaba

Univerzalni noz

Sekljanje in mesSanje Zivil, na primer
mesa, trdih sirov, ¢ebule, Cesna, sadja,
zelenjave, zeliS&, oreSckov ali man-
dljev.

Orodje za testo
Gnetenje manjsih koli¢in testa, npr. te-
sta za pico.

Metlici za meSanje

Orodje Uporaba

= Stepanje snega iz beljaka ali smeta-
ne (vsebnost masc¢obe najman;
30 %).

= MeSanje rahlega testa, npr. biskvi-
tnega testa.

Varnostni sistemi

Vklopna zascita

Vklopna za$¢ita preprecuje, da bi se vas aparat ne-

hote vklopil.

Aparat je mogode vklopiti in upravljati samo, ¢e so iz-

polnjeni naslednji pogoji.

m Posoda je pravilno namescéena in pravilno zaprta s
pokrovom ali oZemalnikom agrumov.

m Nastavek za meSalnik ali univerzalni sekljalnik je
pravilno namesc¢en in pravilno zaprt s pokrovom.

Zascita pred preobremenitvijo

Zascita pred preobremenitvijo preprecuje, da bi se

motor in drugi sestavni deli poSkodovali zaradi preo-

bremenitve.

Upravljanje
Namestitev aparata

1. Aparat postavite na stabilno, ravno, Cisto in gladko
delovno povrs§ino.
2. Omrezni kabel nastavite na Zeleno dolzino.
— Ce Zelite dolzino kabla skrajsati, kabel potisnite
v predalCek za kabel.
- Ce Zelite dolzino kabla ponovno podaljsati, ka-
bel izvlecite iz predalCka za kabel.
Uporaba univerzalnih nozev ali nastavka za
testo

—S.H-il

Uporaba metlic za meSanje

—S.EA-EE
Primeri uporabe nastavkov

Opomba: Da se sestavine kvaSenega testa ali kisle-
ga testa z visoko vsebnostjo vode najboljse pomesa-
jo, v posodo najprej dolijte tekocino.

Upostevaijte navedbe in vrednosti v razpredelnici.
End A 20 |

Primer recepta

Kompakten sadni kola¢
Sestavine

m 3jajca

135 g sladkorja

135 g margarine

255 g moke

10 g pecilnega praska

150 g korintskih rozin

150 g meSanega suhega sadja

Opomba: Hkrati obdelujte najve¢ 2-kratno koli¢ino.

Priprava

®m Namestite nastavek za testo.

® Dodajte vse sestavine razen suhega sadja.
m 30 sekunde obdelajte na stopnji min.

® Nato 3-5 minute obdelajte na stopnji max.




® Premaknite na stopnjo min.
m \/ 30-60 sekunde dodajte suho sadje.

Nastavek za mesalnik

Nastavek za mesalnik je namenjen za rezanje, seklja-
nje, mesanje, piriranje in tekocih ali poltrdih Zivil ter
drobljenje ledenih kock.

Pregled

—S.Hl

Rezilo

Loncek za meSanje

Pokrov z odprtino za polnjenje
Polnilni nastavek

Priprava nastavka za mesalnik

Opomba: Pripravite zivila. Vecja Zivila narezite na ko-
se.

e 22 B 27

Obdelava zivil z nastavkom za mesalnik

a4 28 B 33

Primeri uporabe nastavka za mesalnik
Upostevaijte navedbe in vrednosti v razpredelnici.
e 34|

Opomba

Omejitve za obdelavo:

m Ne sekljajte zivil, kot so mandlji, Sebula, petersilj in
meso.

® 7 meSalnikom ni mogoce izdelovati namazov kot
so arasSidovo maslo, kokosovo maslo ali leSnikova
krema.

m \/ mesSalniku ne morete pripravljati majoneze.

® Trda zivila zmeSajte z zadostno koli¢ino vode.

m Zivila v prahu pred meSanjem zmesajte z zado-
stno kolicino tekocine ali pa jih v celoti raztopite v
tekodini. Zivila v prahu so npr. sladkor v prahu, ka-
kav v prahu, prazena soja, moka, beljak v prahu.

= Zivil nikoli ne meSajte brez tekocine.

m Zivila dodajajte v naslednjem zaporedju: tekod&ine,
suhiizdelki, sveze sadje in zelenjava, listnata zele-
njava, zamrznjeno sadje in zelenjava, led.

m Zivila pred meSanjem nareZite na pribl. 2 cm velike
kocke.

Plosce za sekljanje
PloS¢e za sekljanje so namenjene za rezanje, strga-
nje in ribanje Zivil.

Pregled
— S E4
Nosilec plosce
Dvostranska plo$c¢a za rezanje, debelo/
tanko'
Dvostranska plo§¢a za strganje, groba/fina’
Plo$ga za ribanje, fina'
Plosca za ribanje, groba’
A Dvostranska plog&a za rezanje in strganje’

Plog&a za ocvrt krompiréek'

Plo$¢a za azijsko zelenjavo'

Odvisno od modela
Uporaba plos¢ za sekljanje

Oznaka Uporaba

Dvostranska  Rezanje Zivil na debele ali tanke rezi-
plos¢azare- ne, npr.sadjain zelenjave.
zanje,debe-  Oznaka:

lo/tanko ® COARSE = debele rezine

&

= FINE = tanke rezine

Opomba: Ni primerno za rezanje tr-
dega sira, kruha, Zemljic ali Cokola-
de.

Namig: Kuhan krompir narezite Se-
le, ko se ta ohladi.

Dvostranska

plos¢a za str-
ganje, groba/
fina

Strganje zivil na grobe ali fine kose,
npr. sadja, zelenjave ali sira, npr. ga-
ude ali edamca.

Oznaka:

m 2 =groba stran

® 4 =fina stran

Opomba: Ni primerno za obdelavo
ore$c¢kov ali trdega sira, npr. parme-
zana.

Namig: Mehki sir strgajte z grobo
stranjo.

Plos¢a za ri-
banje, fina

Srednjefino strganje zivil, npr. suro-
vega krompirja ali trdega sira, npr.
parmezana.

Opomba: Ni primerno za obdelavo
mehkega sira in sira za rezanje.

Plos¢a za ri-
banje, groba

Grobo strganje Zivil, npr. surovega
krompirja za knedlje, cmoke ali
krompirjeve polpete.

Plos¢a za azij-
sko zelenjavo

C=>

Rezanje Zivil na tanke trakove, npr.
sadja in zelenjave.

Plos¢a za
ocvrt krompir-
Cek

Rezanje surovega krompirja za ocvrt
krompircek.

Dvostranska
plos¢a zare-
zanje in strga-
nje

Ribanje surovega krompirja ali reza-
nje krompirja na rezine.

Opomba: Ni primerno za obdelavo
zelo vlaknastih Zivil, npr. pora ali
manga.

Obdelava zivil s ploS¢ami za sekljanje

Namig: Za doseganije optimalnih rezultatov tanka zi-
vila obdeluje v snopih.
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Opombe

m Ko nameS$cate ploS¢o za sekljanje na nosilec plo-
SCe, se prepricajte, da plos¢a na robu lezi na 6 vo-
dilnih elementih.

® Pripravite zZivila. VeGja Zivila nareZite na kose.

— S Ed-Ed
Primeri uporabe za plosce za sekljanje

Upostevaijte navedbe in vrednosti v razpredelnici.
andoA 44 |

Kockalnik

Kockalnik je namenjen za rezanije Zivil na kocke.
Pregled

-S4

Osnovninosilec

MreZza za rezanje

Kolut z rezili

Seitnik rezil

Pogonska gred, ¢rna

A Cistilnik mreze za rezanje

Splos$na navodila

Za obdelavo s kockalnikom so primerna naslednja

Zivila:

® gyrova ali kuhana zelenjava, npr. krompir, koren-
¢ek, kumarice, paradiznik, paprika, ¢ebula

® sadje, npr. banane, jabolka, hruske, breskve, jago-
de, melone, kivi

® trdi sir, trdo kuhana jajca ali mehka salama, npr.
mortadela

Navodila za obdelavo:

® Ne obdelujte prezrelega sadja ali zelenjave, saj
lahko izteka sok.

m Pystite, da se kuhana Zivila pred obdelavo ohladi-
jo, saj so tako CvrstejSa in se lepSe razrezejo.

® Pred obdelavo iz sadja odstranite pecke in kos&i-
ce, npr. iz jabolk ali breskev.

® Ce mocneje pritiskate na tlacilnik, se spremeni
dolzina kosov.

m VlozZek rezalnika kock ni primeren za rezanje zelo
mehkega sira ali rezanega sira, npr. mocarele, ov-
Cjega sira, gavde, edamerja.

m Ce obdelujete trdi sir, npr. ementaler, ne obdelujte
vec kot 3 kg naenkrat.

® Ne obdelujte zamrznjenih Zivil.

Opombe

= NeupoStevanje teh navodil lahko povzroci po-
Skodbe kockalnika, mreze za rezanje in koluta z
rezili.

= Ce rezalnika kock ne uporabljate v skladu s pred-
videnim namenom, ga predelate ali uporabljate
nepravilno, je jamstvo za morebitne poskodbe iz-
klju¢eno. Izklju¢ena je tudi odgovornost za Skodo,
ki nastane zaradi obdelave nedovoljenih Zivil, npr.
topa ali deformirana rezila.

Priprava kockalnika

med 46 B 51

Obdelava zivil s rezalnikom kock

Opomba: Pripravite Zivila. Vecja Zivila nareZite na ko-
se.

e 52 B 57

Primeri uporabe za kockalnik

Upostevaijte navedbe in vrednosti v razpredelnici.
doA 58 |

Univerzalni sekljalnik

Univerzalni sekljalnik je namenjen za sekljanje manj-
Sih koli¢in mesa, trdega sira, Cebule, petersilja, Ce-
sna, sadja in zelenjave.

Pregled

A 59 |

Obdelava zivil z univerzalnim sekljalnikom

a4 60 B 65

Primeri uporabe univerzalnega sekljalnika

Upostevaijte navedbe in vrednosti v razpredelnici.

Ed /A 66 |

Opomba

Omejitve za obdelavo:

m 7 univerzalnim sekljalnikom nikoli ne obdelujte te-
kodin ali zelo tekogih Zivil.

® Ne meljite zelo suhih ali trdih Zivil, ve&jih od kavne-
ga zrna. Neprimerni Zivili sta npr. muskatni ore-
§¢ek in suh ingver.

= Ne drobite kock ledu.

m Univerzalni sekljalnik ni namenjen za pripravo na-
mazov iz oreS¢kov.

m Univerzalni sekljalnik ni primeren za sekljanje me-
sa na drobno, npr. za bolonjsko omako.

= Ne sekljajte kavnih zrn, popra, sladkorja, maka,
hrena ali podobnih Zivil.

Primer recepta

Namaz iz medu in leSnikov

Sestavine

® 10 g lesnikov

® 100 g cvetlitnega medu (sobne temperature)

Priprava

m | eSnike dodajte v posodo univerzalnega sekljalni-
ka in jih 5 s sekljajte na stopnji M.

® Dodajte med in 10 s obdelujte na stopnji M.

Ozemalnik agrumov

0OZemalnik agrumov je namenjen za oZzemanje agru-
mov.

Posoda z nozem za sekljanje

Pokrov

Pregled

A 67 |

Sito

Ozemalni stozec
Ozemanje agrumov
oA 68 B 73 |



Pregled ¢is¢enja
Po uporabi takoj ocistite vse dele, da se ostanki hra-
ne ne strdijo.

» Ne uporabljajte Cistilnih sredstev, ki vsebujejo al-
kohol ali $pirit.

» Ne uporabljajte ostrih, koni¢astih ali kovinskih
predmetov.

» Ne uporabljajte grobih papirnatih brisac, krp ali ¢i-
stil.

Namig: Na plasti¢nih delih lahko pride do obarvanj,

predvsem pri uporabi korencka. Odstranite obarva-

nje zmehko krpo in nekaj kapljicami jedilnega olja.

Ocistite posamezne dele, kot je navedeno v pregle-

dnici.

-8l

Priprava ¢iS¢enja

Sestavljene dele pred ¢iS¢enjem lodite.
e 75 B 79 |
Odpravljanje motenj

Opomba: Po Cis€enju posusene dele sestavite v
obratnem vrstnem redu.

Odstranitev starega aparata v odpad

» Aparat odstranite na okolju prijazen nacin.
Informacije o aktualnih moZnostih odstranitve v od-
pad dobite pri strokovnem prodajalcu kot tudi na ob-
¢inski ali mestni upravi.

Ta naprava je oznacena v skladu z evropsko
E smernico o odpadni elektri¢ni in elektronski
opremi (waste electrical and electronic equi-
pment - WEEE).
V okviru smernice sta dolo¢ena prevzem in reciklira-
nje starih naprav, ki veljata v celotni Evropski uniji.

Servisna sluzba

Informacije v skladu z uredbo (EU) 2023/826 lahko
najdete na spletu pod www.bosch-home.comna
strani izdelka in na servisni strani vaSega aparata pri
navodilih za uporabo in dodatnih dokumentih.

Napaka

Vzrok in odprava napak

Aparat ne deluje. Aparat je brez toka.

> Preverite, ali je je zagotovljeno napajanje aparata s tokom.

Aparat ne zaZzene obdelave ali
pa se med obdelavo izklopi.

Koli¢ina za obdelavo je prevelika ali pa je Cas obdelave predolg.
» Postavite vrtljivo stikalo v poloZaj 0/off.

» Zmanj3ajte koli¢ino sestavin.
» Za deaktiviranje zaSCite pred preobremenitvijo aparat pustite, da se ohla-

di.

Aparat ali pribor je blokiran.
» Postavite vrtljivo stikalo v polozaj 0/off.

» Qdstranite blokado.

Aktiviran je varnostni sistem.
» QOdpravite vzrok, ki je povzrogil zaustavitev aparata.
— "Varnostni sistemi”, Stran 20

Sigurnost
m Pazljivo procitajte ove upute.

hr

» Sacuvajte upute i informacije o proizvodu za kasniju uporabu ili za sljedeéeg vlasni-

ka.

= Uredaj ne prikljuCujte ako je doslo do ostecenja pri transportu.

Uredaj upotrebljavajte samo:
® s originalnim dijelovima i priborom

® za mijeSanje, gnjecenje, tuéenje, rezanje i ribanje namirnica
® za primjene koje su opisane u ovim uputama.

= pod nadzorom

m za uobiCajene koliCine i vremena obrade u kuc¢anstvu
m | privatnom kucanstvu i u zatvorenim prostorima ku¢nog okruzenja na temperaturi

prostorije.

m do visine od 2000 m iznad nadmorske visine

Uredaj morate odvojiti od mreZe nakon svake uporabe, u slucaju nepostojeéeg nadzo-
ra, prije sastavljanja, rastavljanja ili ¢iS¢enja, ako se priblizavate rotirajuéim dijelovima i
u sluéaju kvara.
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Osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom

iskustva i/ili znanja smiju se koristiti ovim uredajem samo pod nadzorom ili ako su upu-

éene u sigurno rukovanje uredajem te razumiju opasnosti koje mogu nastati uslijed ko-
riStenja uredajem.

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Djeca ne smiju Cistiti uredaj i obavljati korisni¢ko odrzavanje uredaja.

Djeca ne smiju koristiti uredaj. Djecu drzite na sigurnoj udaljenosti od uredaja i prikljuc-

nog voda.

» Nikad nemoijte upotrebljavati oSte¢en uredaj.

» Nikada ne pokredite uredaj s napuklom ili polomljenom povrsinom.

» Nikada ne povladite za mrezni prikljuéni vod kako biste iskljucili uredaj iz elektri¢ne
mreze. Uvijek Izvucite mrezni utikac iz mreznog priklju¢nog voda.

» Ako je uredaj ili mrezni priklju¢ni vod osteé¢en, odmah izvucite mrezni utikac¢ iz mrez-
nog prikljuénog voda ili iskljugite osigurad u ormariéu s osiguracima.

» Uredaj prikljudite i koristite samo prema podacima navedenim na ozna¢noj plodici.

» Popravke na uredaju smije vrSiti samo obuceno strué¢no osoblje.

» Za popravak uredaja smiju se upotrebljavati samo originalni rezervni dijelovi.

» Ako je mrezni prikljuéni vod ovog uredaja oStec¢en, kako bi se izbjegle opasnosti, mo-
Ze ga zamijeniti jedino proizvodad ili njegova servisna sluzba ili sli¢na kvalificirana
osoba.

» Nikada ne potapajte uredaj ili mrezni priklju¢ni vod u vodu i ne stavljajte ga u perilicu
posuda.

» Nikada ne rukujte uredajem ako su vam ruke mokre.

» Uredaj upotrebljavajte samo u zatvorenim prostorima.

» Uredaj nikada ne izlazite vrucini ili vlazi.

» Za &iSéenje uredaja ne upotrebljavajte parniili visokotlacni Cistac.

» Onemogucite kontakt mreznog priklju¢nog voda s izvorima topline ili vruéim dijelovi-
ma uredaja.

» Onemogucite kontakt mreznog priklju¢nog voda s ostrim vrhovima ili rubovima.

» Mrezni prikljuéni vod nikada ne presavijajte te onemogucite svako prignjecenje ili iz-
mjene.

» Uredaj nikada ne postavljajte na ili blizu vrucih povrsina.

» Ruke, kosu, odjecu i ostala pomagala drzite podalje od rotirajucih dijelova.

» Pribor upotrebljavajte samo kada je u potpunosti sastavljen.

» Postavljajte i skidajte alate i pribor kada je pogon u stanju mirovanja i uredaj nije pri-
kljuCen na napon.

» Ne posezite prstima u otvor za punjenje.

> Za guranje namirnica upotrebljavajte iskljuCivo potiskalo.

» Nemoijte uredaj ostavljati uklju¢enim ako je doSlo do prekida dovoda struje. Uredaj
ée se samostalno pokrenuti nakon prekida dovoda struje.

» Uredaj nikada ne prikljucujte na vremenski uklopni sat ili uti¢nice s daljinskim uprav-
ljanjem.

» Dijelove koji imaju napukline te ostala osteéenja ili nepravilan dosjed, zamijenite ori-
ginalnim rezervnim dijelovima.

» Budite oprezni prilikom rukovanja ostrim nozZevima za rezanje, praznjenja spremnika
i prilikom gisc¢enja.

» Rukama nikad nemoijte dodirivati oStre nozeve ili rubove.

» Univerzalni noz hvatajte samo za plasti¢ni dio.

» U sluCaju nekoristenja, univerzalni noz uvijek pospremite u zastitu od nozeva.

» Diskove za usitnjavanje primajte samo za rubove.

» Disk s nozevima i reSetku za rezanje primajte samo za plastiku.



» U sluCaju nekoristenja uvijek postavite zastitu od noZeva na disk s nozevima.

» Kako biste namirnice pritisnuli nadolje, upotrijebite prikladan alat, npr. kuhacu.

» Nikada ne stavljajte Sake u posudu za mijeSanje dok se ona nalazi na osnovnom ure-
daju.

» Mikser uvijek upotrebljavajte s postavljenim poklopcem ili s postavljenom zastitom
kao §to je opisano u uputama.

» Prilikom ¢iSéenja i praznjenja posude za mijeSanje pripazite na oStre ostrice.

» Budite oprezni prilikom punjenja vrucih tekucina u kuhinjski aparat jer moze izaci vru-
¢a para.

» Dodajte maksimalno 400 ml vrucih ili pjenastih namirnica u posudu za mijeSanje.

» Budite oprezni pri obradivanju vruc¢ih namirnica.

» Ne naginjite se iznad uredaja.

» U spremniku za mijeSanje nemojte obradivati vruée namirnice temperature pre-
ko 70 °C.

» PridrZavajte se uputa za CiS¢enje.

» PovrSine koje dolaze u dodir s namirnicama potrebno je oCistiti prije svake upotrebe.

Izbjegavanje materijalnih Steta Univerzalni sjekac hrane'
) . o . — "Univerzalni sjekac hrane", Stranica 28
» Uredaj nemoijte koristiti duze nego je to potrebno.

» Uredaj nemoijte koristiti u praznom hodu. Citr"us'sokovnik‘ . ]
» Originalne dijelove i pribor nemojte koristiti na dru- — "Cjedilo za agrume", Stranica 28

gim dijelovima. Ljuske s ru¢kom za transport

» Nemoijte prekoraciti maksimalnu koli¢inu za obra-

du. Okretna sklopka sa svijetle¢im prstenom

> Prije upotrebe provjerite ima li u posudama i pribo- Pogon

ru stranih tijela i uklonite ih.

» Nemojte obradivati namirnice koje imaju tvrde Drzac kabela

sastojke, npr. kosti, hrskavicu ili kostice. Metlica za mijeganje

» Tijekom rada ne stavljajte predmete u otvor za pu-

njenje ili posudu za mije$anje, npr. kuhagu. Pogonski nastavak

» Nemoijte snazno pritiskati nabijagem. Drsac alata

» Nikad ne izlaZite posudu za mijeSanje temperatu-

rama iznad 80 °C. Zastita od noZeva

» Nemoijte obradivati zamrznute namirnice bez teku-

o . - : Univerzalni noz
¢ine u nastavku za mikser, osim kockica leda.

Upoznavanje Alat za tijesto

FEREREAEENE 2

Pregled Potiskalo

Nakon raspakiravanja provijerite sve dijelove imaju i Ovisno o0 modelu
oStecenja nastala u transportu te je li isporuka potpu- - Simboli

na. Ovdje mozZete pronadi pregled simbola na uredaju i
—s. i dijelovima pribora.

Osnovni uredaj Simbol Opis

IZ1 Posuda v Oznaka za postavljanje na posudii dru-

Pogonska osovina, siva gim dijelovima : :

DI . anaka poloZaja na osnovnom uredaju

i posudi
[ E | Poklopac s integriranim otvorom za punjenje Ne poseZite prstima u otvor za punje-
Plasti¢ni nastavak za mikser nje.
— "Nastavak za mikser", Stranica 26 - —

Diskoviza usitnjavane' o yeSenie pipaste 1a o8 oSt
— "Diskovi za usitnjavanje”, Stranica 27 | J€ prip .
Rezalo Kockica' E'L}] Obratite pozornost na naputke iz uputa

— "Nastavak za rezanje na kockice’, za upofrebu.

Stranica 27
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Okretna sklopka

Simbol Opis

0/off Zaustavljanje obrade

min Minimalna brzina

max Maksimalna brzina

M Trenutno ukljudivanje: maksimalna br-
zina dokle god se okretni prekidac drZi
u tom poloZaju

Pulse Intervalni nacin rada: brzina se u krat-

kim intervalima mijenja izmedu mini-
malne i maksimalne postavke

Savijet: Intervalni nacin rada idealan je
za mijeSanje milkshakeova i smoothi-
eja.

Savjet: Kontinuirano moZete namjestiti brzinu izme-
du min i max.

Alati
Alati

e

Koristenje

Univerzalni noz

Usitnjavanje i mijeSanje namirnica, npr.
mesa, tvrdog sira, luka, ¢eSnjaka, vo-
éa, povréa, zacinskog bilja, orasastih
plodova, badema.

Alat za tijesto
MijeSenje manjih koli¢ina tijesta, npr. ti-
jesta za pizzu.

Metlice za mijeSanje

= Tycéenje bjelanjka i Slaga (udjel masti
najmanje 30 %).

= MijeSanje laganih tijesta, npr. tijesto
za biskvite.

L>

Sigurnosni sustavi

Uklopni osiguraé

Uklopni osigurag sprecava da se va$ uredaj neoceki-

vano ne ukljuci.

Uredaj se moZe ukljugiti i upotrebljavati samo ako je

ispunjen neki od sljededih preduvjeta.

® Posuda je ispravno postavljenaiispravno je zatvo-
rena poklopcem ili cjedilom za agrume.

® Nastavak za mikser odnosno univerzalni sjeka¢
hrane ispravno je postavljen i ispravno je zatvoren
poklopcem.

Zastita od preopterecenja

Zastita od preoptereéenja sprecava da se motor i

druge komponente ostete uslijed prevelikog optere-

éenja.

Rukovanje

Postavljanje uredaja

1. Uredaj postavite na stabilnu, ravnu, Gistu i glatku
radnu povrsinu.
2. Podesite kabel za napajanje na potrebnu duljinu.
- Za skracivanje duljine kabela ugurajte kabel u
odjeljak za spremanije kabela.
— Zaponovno produljenje kabela, izvucite kabel
iz odjeljka za spremanije kabela.

Upotreba univerzalnog noza ili alata za tijes-
to

—S.H-il

Upotreba metlice za mijeSanje

—S.HA-EE
Primjeri primjene za alate

Napomena: Kako bi se sastojci dizanih tijesta ili kise-
lih tijesta s visokim udjelom vode najbolje pomijesali,
najprije ulijte tekucinu u posudu.

Obratite paznju na upute i vrijednosti u tablici.
e 20|

Primjer recepata

Vocni kolaé s biskvitom
Sastojci

m 3jaje/-a

135 g Secera

135 g margarina

255 g brasna

10 g praska za pecivo

150 g grozdica

150 g mijeSanog suhog voca
Napomena: Istovremeno maksimalno obradujte 2-
puta koli¢inu.

Priprava

Umetnite alat za tijesto.

Dodajte sve sastojke osim suhog voca.
Obraduijte 30 sekunde na stupnju min.
Zatim 3-5 minute obraduijte na stupnju max.
Namjestite na stupanjmin.

Unutar 30-60 sekunde dodaijte suho voce.

Nastavak za mikser

Nastavak za mikser prikladan je za usitnjavanje, sjec-
kanje, mijeSanje, piriranje i emulgiranje tekudih ili po-
luévrstih namirnica te za usitnjavanje kockica leda.

Pregled

A 21|

Umetak za noz

Posuda za mijeSanje

Poklopac s otvorom za punjenje
Lijevak za punjenje

Priprema nastavka za mikser

Napomena: Pripremite namirnice. NarezZite velike na-
mirnice na komade.

—S.FA-Ed

Obrada namirnica nastavkom za mikser

—S.E1-E

Primjeri primjene nastavka za mikser

Obratite paznju na upute i vrijednosti u tablici.

oA 34

Napomena

Ograni¢enja za obradu:

® Nemoijte usitnjavati namirnice kao $to u bademi,
luk, persin i meso.



® |Jz pomod¢ miksera ne mogu se izraditi namazi od
maslaca od kikirikija, maslaca od kokosa ili kasa
od ora8astih plodova.

= MijeSalica ne moze napraviti majonezu.

Cvrste namirnice mijeSajte uz dovoljno tekucine.

m Praskaste namirnice prije mijeSanje pomijeSajte s
dovoljno tekucine ili u potpunosti otopite u tekuci-
ni. Medu praskaste namirnice ubrajaju se primjeri-
ce Secer u prahu, kakao prah, prZzena soja, bras-
no, bjelanjak u prahu.

m Nikad ne mijeSajte namirnice bez tekucine.

® Dodajite namirnice sliede¢im redoslijedom: teku-
¢ine, suhi proizvodi, svjeze voce i povrée, lisnato
povrée, zamrznuto voce i povrée, sladoled.

® Prije mijeSanja namirnica narezite ih na kockice
veliine oko 2 cm.

Diskovi za usitnjavanje

Diskovi za usitnjavanje prikladni su za rezanje, riba-
nje i usitnjavanje namirnica.

Pregled

el 35 |

Nosag diskova

Okretni disk za rezanje, debelo/tanko’
Okretni disk za ribanje, grubo/fino’
Disk za fino ribanje’

Disk za grubo ribanje’

I Okretni disk za rezanje i ribanje’

Disk za pomfrit’

[l Disk za azijsko povrce'

Ovisno o modelu
Upotreba diskova za usitnjavanje

Oznaka Koristenje
Okretnidisk  Rezanje namirnica na debele ili tan-
zarezanje, ke kriSke, npr. voce i povrée.

Oznaka:
= COARSE = debele kriske
= FINE = tanke kriSke

Napomena: Nije prikladno za obra-
du tvrdog sira, kruha, peciva ili Coko-
lade.

debelo/tanko

&

Savjet: Narezite kuhani krumpir tek
nakon $to se ohladi.

Okretnidisk  Ribanje namirnica na grube ili fine
zaribanje, komade, npr. voce, povrce ili sir, kao
grubo/fino Sto su Gouda ili Edamer.

Oznaka:
® 2 =grubastrana
= 4 =fina strana

Napomena: Nije prikladno za obra-
du oraSastih plodova i tvrdog sira,
npr. parmezan.

Savjet: Naribajte meki sir na mekoj
strani.

Oznaka Koristenje
Disk za fino ri- Naribajte namirnice na finoj strani,
banje nrp. sirovi krumpir ili tvrdi sir, kao Sto

je parmezan.

Napomena: Nije prikladno za obra-
du mekog sira ili narezanog sira.

Disk za grubo
ribanje

Naribajte namirnice na gruboj strani,
nrp. sirovi krumpir za knedle, okru-
glice ili krumpirov popecek.

Disk za azij- Rezanje namirnica na tanke trake,
sko povrée npr. voce i povrée.
Disk zapom- Rezanje sirovog krumpira za pom-

frit frit.

@ [5=5)}

Okretnidisk  Ribanje sirovog krumpira ili rezanje
zarezanjeiri- sirovog krumpira na kriske.

Napomena: Nije prikladno za obra-
du iznimno vlaknastih namirnica,
npr. poriluk il mango.

Obrada namirnica diskovima za usitnjavanje

Savjet: Kako biste postigli optimalne rezultate, tanke
namirnice za rezanje obradujte samo u snopovima.
Napomene
m Pripostavljanju diska za usitnjavanje na nosac di-
skova vodite raéuna o tome da disk nalijeZe na
6 elemenata za vodenije.
® Pripremite namirnice. NareZite velike namirnice na
komade.

e 36 K 43

Primjeri upotrebe za diskove za usitnjavanje
Obratite paznju na upute i vrijednosti u tablici.

e 44 |

Nastavak za rezanje na kockice

Nastavak za rezanje na kockice prikladan je za reza-
nje namirnica na kockice.

Pregled

andA 45 |

Osnovni nosaé

ReSetka za rezanje

Disk s noZevima

A 7zastita od nozeva

Crna pogonska osovina
A Cistac redetki za rezanje

27
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Opc¢e hapomene

Sliedece su namirnice prikladne za obradu nastav-

kom za rezanje na kockice:

® sirovo ili kuhano povrcée, npr. krumpir, mrkva, kras-
tavac, rajcica, paprika, luk

m yoce, npr. banana, jabuka, kruska, breskva, jago-
da, dinja, Kivi

m tyrdi sir, tvrdo kuhana jaja ili meke kobasice, npr.
mortadela.

Napomene za obradu:

® Nemojte obradivati suviSe zrelo vode ili povrce jer
u protivnom moZze iscuriti sok

® Kuhane namirnice pustite da se ohlade prije reza-
nja jer tako postaju ¢vrSée pa je rezultat rezanja
bolji

B Prije obrade uklonite kostice iz voéa, npr. jabuka ili
breskvi

® Povecavanjem i smanjivanjem pritiska na potiska-
lo mijenja se duljina komada

® Dodatak za rezanje na kockice nije prikladan za
rezanje vrlo mekog sira ili rezanog sira, npr. mo-
zzarelle, ovéjeg sira, goude, edamera

B Ako se obraduje tvrdi sir, npr. ementaler, nemojte
obradivati vie od 3 kg u jednom ciklusu rada

® Nemojte obradivati zamrznute namirnice

Napomene

m Nepridrzavanje ovih napomena moze uzrokovati
ostecéenja nastavka za rezanje na kockice, reSetke
zarezanje i diska s nozevima.

® Ako se nastavak za rezanje na kockice zloupo-
trebljava, modificira ili neispravno upotrebljava,
proizvodac ne preuzima odgovornost za eventual-
nu Stetu. To iskljuéuje i odgovornost za Stetu nas-
talu uslijed obrade nedopustenih namirnica, npr.
tupe ili deformirane noZeve.

Priprema nastavka za rezanje na kockice
ey 46 B 51]

Obrada namirnica nastavkom za rezanje na
kockice

Napomena: Pripremite namirnice. NareZite velike na-
mirnice na komade.

e 52 B 57 |

Primjeri primjene nastavka za rezanje na
kockice

Obratite paZnju na upute i vrijednosti u tablici.

A 58

Univerzalni sjeka¢ hrane

Univerzalni sjekac hrane prikladan je za usitnjavanje
manijih koli¢ina mesa, tvrdog sira, luka, persina, ¢es-
njaka, voc¢a i povréa.

Pregled

e 59 |

Spremnik s noZem za usitnjavanje

Obrada namirnica univerzalnim sjekacem
hrane

ey 60 § 65

Poklopac

Primjeri primjene za univerzalni sjekac hrane
Obratite paznju na upute i vrijednosti u tablici.
el 66 |

Napomena

Ograni¢enja za obradu:

® U univerzalnom sjekacu hrane nikada ne obraduj-
te tekucine ili vrlo tekué¢e namirnice.

= Nije dopusteno mljevenje vrlo suhih ili tvrdih na-
mirnica koje su vece od zrna kave. Neprikladne
namirnice su npr. muskatni orasci¢ ili suseni dum-
bir.

® Nije dopusteno usitnjavanje kocki leda.

® Univerzalni sjekac hrane nije prikladan za izradu
maslaca od oraSastih plodova.

® Univerzalni sjekac hrane nije namijenjen za fino
usitnjavanje mesa, npr. za bolonjez.

® Ne usitnjavajte zrna kave, zrna papra, Secéer, mak,
hren ili slicne namirnice.

Primjer recepata

Namaz od meda i ljeSnjaka

Sastojci

® 10 gljeSnjaka

® 100 g cvjetnog meda (sobna temperatura)

Priprava

® Umetnite lieSnjake u spremnik univerzalnog sjeka-
¢a hrane i usitnite ih u trajanju od 5 s na stupnju M.

® Dodajte med pa sve sjedinite u trajanju od 10 s na
stupnju M.

Cjedilo za agrume

Cjedilo za agrume prikladno je za cijedenje agruma.

Pregled

-Gl

ER sito
PreSanje citrusnog voca

e 68 B 73 |

Pregled ¢is¢enja

Odmah nakon koristenja odistite sve dijelove kako
se ostaci ne bi osusili.

Potiskalo

> Ne koristite sredstva za ¢iS¢enje s alkoholom ili
benzinom.

> Ne koristite ostre, Siljaste ili metalne predmete.

» Nemoijte koristiti abrazivne krpe ili sredstva za &is-
éenje.

Savjet: Na plasti¢nim dijelovima moZe doci do pro-

mjene boje, npr. prilikom obrade mrkava. Promjenu

boje mozete ukloniti mekanom krpom i nekoliko kapi

jestivog ulja.

QOgistite pojedinaéne dijelove kako je navedeno u ta-

blici.

-5l

Priprema ¢iSc¢enja

Sastavljene dijelove rastavite prije ¢is¢enja.

— S -

Napomena: Nakon pranja sastavite osuSene dijelo-

ve obrnutim redoslijedom.



Zbrinjavanje starih uredaja u otpad

» Uredaj zbrinite na ekoloski prihvatljiv nagin.
Informacije o aktualnim naginima zbrinjavanja moze-
te dobiti od svog specijaliziranog trgovca ili se raspi-

nim i elektronskim uredajima (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.

Servisna sluzba

tajte u komunalnoj ili lokalnoj gradskoj upravi.

Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom
E smjernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢-

Informacije u skladu s Uredbom (EU) 2023/826 mo-
zete pronaci online pod www.bosch-home.com na
stranici proizvoda i stranici servisa vaseg uredaja u

— uputama za uporabu i dodatnim dokumentima.
Uklanjanje smetniji
Kvar Uzrok i rjeSavanje problema

Uredaj ne funkcionira. Uredaj nije pod naponom.

> Provjerite je li uredaj opskrbljen strujom.

Koli¢ina za obradu je prevelika ili je trajanje obrade bilo predugo.

» Postavite okretni prekidac¢ na 0/off.

» Smanjite koli¢inu sastojaka.

» Pustite uredaj da se ohladi kako bi se deaktivirala zastita od preopterece-
nja.

Uredaj ili pribor su blokirani.

» Postavite okretni prekidac na 0/off.

» Uklonite blokadu.

Aktiviran je sigurnosni sustav.

» Otklonite uzrok koji je doveo do zaustavljanja uredaja.
— "Sjgurnosni sustavi', Stranica 26

Uredaj ne zapodinje s obra-
dom ili se iskljucuje tijekom
obrade.

Bezbednost sr

m Pazljivo procitajte ovo uputstvo.

m Uputstva i informacije o proizvodu saduvajte za kasniju upotrebu ili za narednog via-
snika.

= Ukoliko postoji oSteéenje nastalo tokom transporta, nemojte da prikljuéujete uredaj.

Uredaj koristite samo:

sa originalnim delovima i priborom.

za meSanje, zamesivanje, lupanje, se¢enje i rendanje namirnica.

Za primene opisane u ovom uputstvu.

uz nadzor.

za koli¢ine i vreme obrade koji su uobicajeni za domacinstvo.

u privatnom domadinstvu i u zatvorenim prostorima kuénog okruzenja pri sobnoj
temperturi.

® na nadmorskim visinama do 2000 m.

Uredaj mora da bude odvojen od mreznog napajanja nakon svake upotrebe, kada je
bez nadzora, pre sastavljanja, rastavljanja ili Siséenja, kada se priblizavate delovima
koji se okrecu i u slu€aju pojave smetniji.

Osobe sa umanjenim psihi¢kim, Sulnim ili mentalnim sposobnostima, ili osobe bez is-
kustva i/ili znanja, ovaj uredaj mogu da koriste samo pod nadzorom ili ako su obudene
za bezbedno koriséenje uredaja i razumeju kakve opasnost pri tome postoje.

Deca se ne smeju igrati uredajem.

Cisdéenje i korisniCko odrzavanje ne smeju da obavljaju deca.

Deca ne smeju da koriste ovaj uredaj. Decu udaljite od uredaja i od prikljuénog kabla.
» Nikad nemojte upotrebljavati oSteceni ureda;.

» Nikada ne upotrebljavajte uredaj sa napuklom ili polomljenom povrSinom.
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» Nikada nemoijte povladiti mrezni priklju¢ni vod da biste razdvojili uredaj sa strujne
mreze. Uvek povladite mrezni utika¢ mreznog prikljuénog voda.

» Ukoliko je uredaj ili mrezni prikljucni vod ostecen, odmah izvucite mrezni utika mre-
znog priklju¢nog voda ili iskljucite osigurac u kutiji sa osiguracima.

» Uredaj sme da se prikljudi i upotrebljava samo u skladu sa podacima na plocici sa
oznakom tipa.

» Samo za to obucCeno stru¢no osoblje sme da vrSi popravke na uredaju.

» Za popravku uredaja se smeju koristiti samo originalni zamenski delovi.

» Da bi se sprecile opasnosti, zamenu oSte¢enog mreznog prikljuénog voda uredaja
mora da izvrSi proizvodac, korisni¢ka sluzba ili osoba sa sli¢nim kvalifikacijama.

» Uredaj ili mrezni priklju¢ni vod nemojte nikada potapati u vodu ili stavljati u masinu za
pranje posuda.

» Uredajem niposto nemojte rukovati mokrim rukama.

» Uredaj upotrebljavajte samo u zatvorenim prostorima.

» Uredaj nemoijte nikada da izlaZete vrudini i vlazi.

» Za CiS¢enje uredaja nemojte da koristite Cistac na paru ili CistaC pod visokim priti-
skom.

» Mrezni prikljuéni vod nikad se ne sme dovoditi u kontakt sa vru¢im delovima uredaja
ili izvorima toplote.

» Mrezni prikljuéni vod nikada se ne sme dovoditi u kontakt sa oStrim vrhovimaili ivica-
ma.

» Mrezni prikljuéni vod nikad se ne sme presavijati, prignjediti ili modifikovati.

» Nikada nemojte ostavljati uredaj na vrelim povrSinama ili u njihovoj blizini.

» Ruke, kosu, odecu i drugi pribor drzite podalje od rotirajucih delova.

» Dodatni pribor koristite samo u potpuno sklopljenom stanju.

» Pribor i dodatni pribor postavljajte i skidajte samo kada pogon miruje a uredaj je is-
klju&en sa napajanja.

» Ne stavljajte ruke u otvor za punjenje.

» Namirnice potiskujte isklju¢ivo pomodu potiskivaca.

» NipoSto nemojte da ostavljate uredaj ukljucen u slu¢aju prekida dovoda struje. Ure-
daj se automatski ponovo pokrec¢e nakon prekida dovoda struje.

» Uredaj nipoSto nemoijte prikljucivati na vremenske prekidace ili utiCnice sa daljinskim
upravljacem.

» Delove koji imaju naprsnuca ili ostala oSteéenja i koji ne nalezu pravilno zamenite ori-
ginalnim rezervnim delovima.

» Oprez prilikom rukovanja ostrim nozevima za secenje, kao i prilikom praznjenjai ¢i-
Séenja posude.

» NipoSto nemojte dodirivati oStre noZeve i ivice golim rukama.

» Univerzalni noz hvatajte samo za plasti¢ni deo.

» U sluéaju nekoriS¢enja univerzalni noz odlozite u zastiti za noz.

» Plode za seckanje dodirujte samo po obodu.

» Plodu sa nozevima i reSetku za se€enje drzite samo za plastiku.

» U slu€aju nekoristenja uvek postavite zastitu za noz na plo¢u sa nozevima.

» Namirnicu pritiskajte nadole i koristite odgovarajc¢i pribor, npr. kutlacu.

» Nikada ne stavljajte ruke u posudu za mucéenje dok je postavljena na osnovni uredaj.

» Mikser uvek koristite sa postavljenim poklopcem ili zastitom, kao $to je navedeno u
uputstvu.

» Pazite na oStre oStrice kada Cistite i praznite posudu za mucenje.

» Budite obazrivi prilikom sipanja vrudih teénosti u kuhinjski uredaj jer moze da iscuri
vrela para.

» U posudu za mucenje sipajte najvise 400 ml vrucih ili penusavih namirnica.



» Budite oprezni prilikom obrade vruée hrane.

» Ne naginjite se iznad uredaja.

» U posudu za mucéenje nemojte da mesSate vru¢e namirnice iznad 70 °C.

» Obratite paznju na napomene za ¢iséenje.

» PovrSine koje dolaze u dodir sa namirnicama ocistite pre svake upotrebe.

Izbegavanje materijalne Stete

» Nipo$to nemojte da pogonite uredaj duze no §to je
potrebno.

» Uredaj nemojte ostavljati da radi u praznom hodu.

» Niposto nemojte da koristite originalne delove i
originalni dodatni pribor za druge uredaje.

» Nemoijte prekoraciti maksimalne koli¢ine za obra-
du.

> Pre upotrebe proverite da li se u &iniji i dodatnom
priboru nalaze strana tela i uklonite ih.

» Nipos$to nemojte da obradujete namirnice koje sa-
drze &vrste sastojke, npr. kosti, hrskavice ili jezgra
kosStunjavog voca.

> Nemojte umetati predmete u otvor za punjenije ili
posudu za meSanje, npr. kutladu tokom rada.

» Nemoijte previSe snazno pritiskati potiskivac.

» Nikad ne izlazite posudu za mucéenje temperatura-
maiznad 80 °C.

» U dodatku za mikser nemojte bez te¢nosti obradi-
vati duboko zamrznute namirnice osim kockica le-
da.

Upoznavanje sa uredajem

Pregled
Kada otpakujete uredaj, proverite sve delove da i
imaju transportnih oSteéenja i da li je isporuka potpu-

Pogonski dodatak

Drzac pribora

Zastita za noz

Univerzalni noz

Pribor za testo

Clflell=-)

il Potiskivac

U zavisnosti od modela
Simboli

Ovde éete nadi pregled simbola na uredaju i delovi-
ma dodatne opreme.

Simbol Opis

Oznaka za postavljanje na &iniji i dru-
gim delovima

Oznaka pozicije na osnovnom uredaju
i na ¢iniji

Ne stavljajte ruke u otvor za punjenje.

Pazite na oStre oStrice kada Cistite i
praznite posudu za mucenje.

PridrZzavajte se uputstva iz uputstva za

O |

na. upotrebu.

—sH : _ Obrtni prekida¢

Cv)snovm uredaj Simbol Opis

I Cinia 0/off Zaustavljanje obrade

Siva pogonska osovina min NajniZa brzina

Bl Alat max Najvi$a brzina

I3 Poklopac sa ugradenim otvorom za punjenje M Trenutno ukljuéivaqje: na_jviéfa b[;ina
Plasti¢ni dodatak za mikser g\?lo(lﬁ Fg)g%;sjﬁbrtm prekidac drziu

— "Dodatak za mikser’, Stranica 32

Ploge za seckanje’
— "Ploce za seckanje", Stranica 32
Dodatak za rezanje na kockice'

— "Dodatak za rezanje na kockice",

Stranica 33

Univerzalna seckalica’
— "Univerzalna seckalica", Stranica 34

Cediljka za agrume’
— "Cediljka za agrume", Stranica 34

Ljuske sa ru¢kom za transport

Obrtni prekidac sa svetle¢im prstenom

Pogon

Mesto za odlaganje kabla

gEENE 2 =

Metlice za meSanje

Intervalni rezim rada: brzina se menja u
kratkim vremenskim intervalima izme-
du najnizeg i naviSeg podesavanja
Savet: Intervalni reZim rada je veoma
pogodan za meSanje milkSejka ili smu-
tija.

Savet: Brzinu moZete bestepeno da podesavate u
opsegu od min do max.

Alat

Alat Primena

univerzalni noz

Usitnjavanje i meSanje namirnica, npr.
mesa, tvrdog sira, crnog luka, belog lu-
ka, voca, povrca, zacinskog bilja, ora-
ha, badema.

2~




Primena

Pribor za testo
MesSenje manjih koli¢ina testa, npr. te-
sto za picu.

Metlice za mucenje

= Mucenje Slaga od belanaca i pavla-
ke (najmanje 30% mle&ne masti).

= MeSanje lakog testa, npr. testo za bi-
skvit.

Sigurnosni sistemi

Zastita od ukljucivanja

Zastita od ukljucivanja spre¢ava nezeljeno ukljuciva-

nje uredaja.

UkljuCivanje uredaja i rukovanje njime je moguce sa-

mo kada je ispunjen jedan od sledecih preduslova.

® Cinija je pravilno postavljena i pravilno zatvorena
poklopcem ili cediljikom za agrume.

® Dodatak za mikser ili unuverzalnu seckalicu je pra-
vilno postavljen i pravilno zatvoren poklopcem.

Zastita od preopterecéenja

Zastita od preopterecenja spre¢ava osteéenje moto-

ra i drugih komponenti od prevelikog opterecenja.

Rukovanje
Postavljanje uredaja

1. Postavite uredaj na stabilnu, ravnu, Gistu i glatku
radnu povrsinu.
2. Podesite mrezni kabel na Zeljenu duZinu.
- Da biste smanijili duzinu kabla, gurnite kabl u
pregradu za odlaganje kabla.
- Da biste ponovo povecali duzinu kabla, izvucite
kabl iz pregrade za odlaganje kabla.
Upotreba univerzalnog nozaili pribora za te-
sto

—S.H-El

Upotreba metlica za mucéenje

med 125 19
Primeri primene pribora

Napomena: Da bi se sastojci testa sa kvascem ili ki-
selih testa sa visokim udelom vode optimalno pro-
mesali, najpre usipajte te¢nost u &iniju.

Pridrzavajte se navoda i vrednosti u tabeli.

g oA 20 |

Primer recepta

Teski vocéni kolaé

Sastojci

® 3jaja

135 g Secdera

135 g margarina

255 g brasna

10 g praska za pecivo

150 g crnog suvog grozda
® 150 g meSanog suvog voca

Napomena: Istovremeno meSajte najvise 2-struku
koliginu.

Priprema

m Postavite pribor za testo.

Sipajte sve sastojke osim suvog voca.
MesSajte 30 sekunde na stepenu min.

Potom 3-5 minuti meSajte na stepenu max.
Postavite na stepen min.

U roku od 30-60 sekunde dodajte suvo voce.

Dodatak za mikser

Dodatak za mikser je pogodan za usitnjavanje, sec-
kanje, meSanje, pasiranje i emulgovanje te¢nih ili po-
luévrstih namirnica i za usitnjavanje kockica leda.

Pregled

—S. Kl

Dodatak za seckanje

Posuda za mucenje

Poklopac sa otvorom za punjenje
Ulivni levak

Priprema dodatka za mikser

Napomena: Pripremite namirnice. Velike namirnice
isecite na komade.

e 22 B 27

Obradivanje namirnica dodatkom za mikser

—S E-Ea

Primeri primene dodatka za mikser

Pridrzavajte se navoda i vrednosti u tabeli.

End oA 34 |

Napomena

Ograni¢enja za obradu:

® Nemojte da usitnjavate namirnice poput npr. ba-
dema, crnog luka, perSuna i mesa.

m Mikser ne mozZe da izraduje namaze poput npr.
maslaca od kikirikija, maslaca od kokosovog ora-
ha ili namaza od oraSastih plodova.

= Mikserom ne moZe da se pravi majonez.

Cvrste namirnice mesajte sa dovoljno te¢nosti.

m Pradkaste namirnice izmesSajte sa dovoljno te¢no-
sti pre miksiranja ili ih potpuno rastopite u te¢nosti.
Praskaste namirnice su npr. Sec¢er u prahu, kakao
prah, pecena zrna soje, brasno, prasak od belana-
ca.

m Nikad ne mesajte namirnice bez te¢nosti.

® Dodajte namirnice slededéim redosledom: te¢nosti,
suvi proizvodi, sveze voce i povrée, lisnato povrée,
zamrznuto voce i povrée, sladoled.

® Pre meSanja naseckajte namirnice na kockice veli-
ke oko 2 cm.

Ploce za seckanje

Ploce za seckanje su pogodne za seckanije, renda-
nje i usitnjavanje namirnica.

Pregled

EndA 35 |

Nosaé ploge

Dvostrana plo¢a za rezanje debelo/tanko '
Dvostrana plo¢a za rendanje grubo/fino’
Plo¢a za fino rendanje’




Plo¢a za grubo rendanje’

Dvostrana plo¢a za rezanje i rendanje’

Plo¢a za rezanje pomfrita’

BNaa

Ploda za azijsko povrée'

" U zavisnosti od modela

Upotreba plo¢a za seckanje

Oznaka Primena

Dvostrana Rezanje namirnica na debele ili tak-
plo¢a zareza- ne kriSke, npr. vode i povrée.

nje debelo/ Oznaka:

tanko ® COARSE = debele kriske

® FINE = tanke kriske

Napomena: Nije pogodno za obra-
du tvrdog sira, hleba, zemicki ili ¢o-
kolade.

&

Savet: Kuvan krompir secite tek ka-
da se ohladi.

Dvostrana Rendanje namirnica na grube ili fine
ploCazaren- komade, npr. voca, povrca ili sireva
danje grubo/  kao §to su gauda ili edamer.

fino Oznaka:

m 2 =grubastrana
= 4 =fina strana

Napomena: Nije pogodno za obra-
du ora8astog voca ili tvrdog sira,
npr. parmezana.

Savet: Meki sir rendajte stranom za
krupno rendanije.

Plo¢a za fino
rendanje

Srednje grubo rendanje namirnica,
npr. sirovog krompira ili tvrdog sira
poput parmezana.

Napomena: Nije pogodno za obra-
du mekog sira i polutvrdog sira.

Plo¢a za gru-
bo rendanje

Grubo rendanje namirnica, npr. siro-
vog krompira za knedle, krompir pa-
laginke ili valjuske.

Rezanje namirnica na sitne trake,
npr.voca i povréa.

Ploc¢a za azij-
sko povrée

/\

Plo¢a zareza-
nje pomfrita

Rezanje sirovog krompira za pom-
frit.

Dvostrana Rendanje sirovog krompira ili reza-
plo¢a zareza- nje na kriske.

Napomena: Nije pogodno za obra-
du jako vlaknastih namirnica, npr.
praziluk ili manga.

nje i rendanje

Obrada namirnica sa ploéama za seckanje

Savet: Da biste postigli optimalne rezultate, tanke
namirnice za seckanje obradujte u snopovima.

Napomene

m Kada se plo¢a za seckanje postavlja na nosag plo-
Ge, voditi raGuna da ploca na ivici nalegne na
6 elementa za vodenije.

® Pripremite namirnice. Velike namirnice isecite na
komade.

e 36 B 43 |

Primeri primene za ploc¢e za seckanje
Pridrzavajte se navoda i vrednosti u tabeli.
A 44 |

Dodatak za rezanje na kockice

Dodatak za rezanje na kockice je pogodan za secka-
nje namirnica u obliku kockica.

Osnovni nosac

ReSetka za se€enje

Plo¢a sa nozevima

Zastita za noz

Crna pogonska osovina

Cista& resetke za secenje

Opste napomene

Sledece namirnice su pogodne za obradu sa dodat-

kom za rezanje na kockice:

® sirovo ili kuvano povrce, npr. krumpir, Sargarepa,
krastavac, paradajz, paprika, crni luk

m yode, npr. banana, jabuka, kruska, breskva, jago-
da, dinja, Kivi

® tyrdi sir, tvrdo kuvana jaja ili meka kobasica, npr.
mortadela

Napomene za preradu:

® Nemojte da obradujete prezrelo voce ili povrée jer
iz njega moze iscuriti sok

m Kuvane namirnice pre rezanja ohladite jer su tada
&vrsce pa se postize bolji rezultat pri rezanju

m Pre obrade uklonite kostice iz voca, npr. jabuka ili
breskvi

m Povecavanjem i smanjivanjem pritiska na potiski-
va¢ menja se duzina komada

® Dodatak za rezanje na kockice nije namenjen za
rezanje jako mekog sira ili rezanog sira, npr. moz-
zarella, ov¢ji sir, gouda, edamer

m Ako se obraduje tvrdi sir, npr. ementaler, nemojte
obradivati vie od 3 kg u jednom ciklusu

® Nemojte obradivati zamrznute namirnice

Napomene

m Nepostovanje ovih napomena moze dovesti do
ostecenja dodatka za rezanje na kockice, reSetke
za secenje i ploCe noza.

m Ako se dodatak za rezanje na kockice zloupotre-
bljava, preinaduje ili neispravno upotrebljava, proi-
zvodac ne preuzima odgovornost za eventualnu
Stetu. Ovo takode iskljuCuje i odgovornost za Stetu
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koja moZze nastati obradom namirnica koje nisu
odobrene, npr. tupi ili deformisani nozevi.

Priprema dodatka za rezanje na kockice
e 46 § 51

Obrada namirnica pomoc¢u dodatka za reza-
nje na kockice

Napomena: Pripremite namirnice. Velike namirnice
isecite na komade.

e 52 B 57 |

Primeri primene dodatka za rezanje na kocki-
ce

Pridrzavajte se navoda i vrednosti u tabeli.

A 58

Univerzalna seckalica

Univerzalna seckalica je pogodna za usitnjavanje
manijih koli¢ina mesa, tvrdog sira, crnog luka, persu-
na, belog luka, voca ili povrca.

Pregled

g A 59 |

Posuda sa nozem za usitnjavanje

Poklopac

Obrada namirnica univerzalnom seckalicom

e 60 K 65

Primeri primene univerzalne seckalice
Pridrzavajte se navoda i vrednosti u tabeli.
el 66 |

Napomena

Ograni¢enja za obradu:

® | univerzalnoj seckalici nikada nemojte da obra-
dujete te¢nosti ili jako te¢ne namirnice.

® Nemojte da meljete veoma suve ili previse Cvrste
namirnice koje su vece od kafenog zrna. Namirni-
ce koje nisu prikladne su npr. muskatni oras¢ic i
suvi dumbir.

® Nemojte usitnjavati kocke leda.

® Univerzalna seckalica nije pogodna za pripremu
namaza od oraSastih plodova.

® Univerzalna seckalica nije pogodna za fino secka-
nje mesa, npr. za bolonjeze sos.

® Nemojte usitnjavati kafu u zrnu, biber u zrnu, Se-
éer, mak, ren ili sli¢ne namirnice.

Primer recepta

Namaz od medailesSnika

Sastojci

® 10 g leSnjaka

® 100 g cvetnog meda (na sobnoj temperaturi)

Priprema

® Dodajte leSnike u posudu univerzalne seckalice i
usitnjavajte 5 s na stepenu M.

® Dodajte med i obradujte u trajanju od 10 s na ste-
penu M.

Cediljka za agrume

Cedilika za agrume jepogodna za cedenije citrusnog
voca.

Pregled
e 67 |
ER sio
Konus za cedenje

Cedenije citrusnog voc¢a

e 68 B 73 |

Pregled ¢iSc¢enja

Odistite sve delove odmah nakon upotrebe kako se
ostaci ne bi sasusili.

» Nemojte da upotrebljavate sredstva za &is¢enje
koja sadrze alkohol ili $piritus.

» Nemojte da upotrebljavate ostre, Siljate ili metalne
predmete.

» Nemoijte da upotrebljavate abrazivne krpe ili abra-
zivna sredstva za ¢iséenje.

Savet: Na plasti¢nim delovima moZe da dode do
promene boje, npr. u slu¢aju obrade Sargarepa. Ove
promene boje mozete da uklonite pomodcu meke kr-
pe i nekoliko kapi jestivog ulja.

Odistite pojedinacne delove, kao §to je navedeno u
tabeli.

-5l

Priprema za ¢iSéenje

Razdvojite sklopljene delove pre &isc¢enja.

e 75 K 79 |

Napomena: Nakon CiSéenja sastavite osuSene delo-
ve obrnutim redosledom.

Odlaganje starih uredaja u otpad

» Uredaj odloZite u otpad na ekoloski prihvatljiv na-
¢in.

O aktuelnim nacinima odlaganja u otpad informiSite

se kod svog specijalizovanog prodavca ili u svojoj

opstinskoj odn. gradskoj upravi.

Ovaj je aparat oznagen u skladu sa evropskom
E smernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢-
nim i elektronskim aparatima (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Smernica odreduje okvir za povratak i reciklazu ot-
padnih aparata koji vaZi u celoj Evropskoj Uniji.
Korisnic¢ka sluzba
U skladu sa direktivom (EU) 2023/8286, informaciju
moZete da pogledate online na www.bosch-
home.com na stranici uredaja i stranici za servis va-

Seg uredaja u uputstvu za upotrebu i dodatnim doku-
mentima.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Otklanjanje smetniji

Kvar Uzrok i reSavanje problema
Uredaj ne funkcionise. Uredaj ne dobija struju.
> Proverite da li se uredaj napaja strujom.
Uredaj ne pokrece obradu ili Sipana je prevelika koli¢ina namirnica za obradu ili je postupak obrade pre-
se iskljuCuje tokom obrade. dugo trajao.

» Postavite obrtni prekidac u poloZaj 0/off.

» Smanjite koliinu sastojaka.

» Pustite uredaj da se ohladi da bi se deaktivirala zastita od preopterece-
nja.

Blokiran je uredaj ili dodatni pribor.

» Postavite obrtni prekidac u polozaj 0/off.

» Uklonite blokadu.

Aktiviran je sigurnosni sistem.

» Otklonite uzrok zaustavljanja uredaja.
— "Sigurnosni sistemi", Stranica 32

BesbegHocT mk

= BHUMAaTETHO NPOYUTA|TE Mo YNaTCTBOTO.

= YyBajTe ro ynaTcTBOTO 1 MH OpMaLMKUTE 3a NPOM3BOAOT 3a NOAOLIHEXHA ynoTpeba
WK 3a CNELHUTE COMCTBEHULIN.

® [1pu owTeTyBarba NPy TPAHCMOPTOT HE MO NPUKJ/TYYyBajTe yPeaoT.

KopwucTeTe ro ypenoT camo:

B CO OPWUIMHA/HW AENOBW U ONpema.

® 33 Mellarbe, MECEHE, YyKarbe, CEYEHE U PeHAaHE XpaHa.

® 33 NPYMEHM LITO CE OMULLIaHK BO OBWE ynaTcTaa.

® oA Haa30p.

B 33 HOPMaSTHK KOJIMUYMHK Ha 06padoTka 1 Bpeme Ha 06padoTka BO JOMAKUHCTBOTO.
® BO IOMaKMHCTBA K BO 3aTBOPEHM MPOCTOPUM BO AOMOT Ha cobHa Temnepatypa.

® 10 BUCMHAa o4 Makcumym 2000 m HagMopcKa BUCOUMHa.

Ypenot cekoratl mopa aa éuae UckayyeH o CTpyja no cekoja ynotpeda, JOKOSKY He e

noA HaA30p, Npea CKAoMyBarbe, PACKI0NyBaHe UK UNCTERE, KOra ce Npubanxysare

[10 POTUPAYKM 1E/TOBM 1 BO CyYaj Ha AedexT.

OBoj ypen Moxe fa ro ynotpedysaar AnLia Co HaManeH GpU3nYKu, CEH30PHM UK

MEHTa/IHM CMNOCOBHOCTH UM KOWM HEMAAT UCKYCTBO M/WK 3HaeH-e, ako ce

HaArnenyBaHu Unu coBeTyBaHu 3a 6e30e4HO pakyBare CO YpeloT U rv pasdupaar

OMacHOCTMTE KOMULLUTO MOXeE Aa Npouaesar o 1oa.

[eliata He cmeart ga urpaat co ypeaorT.

[ella He cMeaT Ja ro uMcTaT v oapXKyBaaT ypeaoT.

YpeoT He cMee aa ce KOPUCTW oA CTpaHa Ha Jeda. [euaTta mopa ga éuaat noganeky

0 YPenoT v MPUKYYHWUTE Kabu.

» Hukorall He KOpUCTeTe OLUTETEH ype.

» Hukorauw He ynoTpe®yBajTe ype/ Co HamnykHaTa UK CKpLieHa NoBpLUnHa.

» Hukoral He ro BneyeTe KabenoT 3a CTpyja 3a [a ro UCKAyumTe ypeaoT o4 CTpyja.
Cekorall U3BNeKyBajTe ro NpukIyyoKoT Ha KabesnoT 3a cTpyja.

> AKO ypenoT unu kabenoT 3a CTpyja e OWTeTeH, BeHall U3BeUYeTe ro MPEXHUOT
NPUKNYYOK Ha KaBenoT UK UCKyYeTe ro OCUIrypyBayoT BO KyThjaTa Co OCUIypyBauu.

» [puKyyYeTe ro M KOPUCTETE ro ypeaoT camo crnopes noaaToLmTe Ha
cneLuduKaumoHara naoyka.

» Camo 0ByueH CTpyyeH NepcoHas cMee Aa npasu Nnonpaeky Ha ypeaor.
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» 3a nonpaska Ha ypenoT CMeart Aa Ce KopucTaT caMo OPUrMHaIHU PE3EPBHM JEN0BH.

» AKO ce owTeTH KabenoT 3a CTpyja Ha 0BOj ypel, Mopa Aa ro 3aMeHu Npou3BOANTENOT
WK HeroeaTa cepBucHaTa cyxoa unum nak uLe co CaMyHa KBanugpukaumja, 3a ja ce
nsberHart onacHoCTH.

» Hukoratu He noTonysajTe ypeaoT wiv KabenoT 3a CTpyja BO BOAA UM He To cTaBajTe
BO MallMHa 3a MUEeHE Ca0BM.

» Hukoratl He ro KOpUCTeTe YPeaoT CO BAaKHM paLe.

» YpenoT aa ce KopucTu camo BO 3aTBOPEHM MPOCTOPUMN.

» He ro n3noxyBajTe ypeaoT Ha MPeKyMepHa TonanHa 1 Bnara.

» He KOpUCTETE UMCTauM Ha Napea v Nof BUCOK NPUTUCOK, 3a Aa Mo UNCTUTE YPEaoT.

» KaBenoT 3a cTpyja He cMmee Aa [0j4e BO KOHTAKT CO XELLKM Je/I0BX Ha Ypean Uiu co
M3BOPU Ha TOM/IMHA.

» KaBenoT 3a cTpyja He cmee Aa [40jae BO KOHTAKT CO OCTPU arnm uiu padosu.

» He ro npesuTKYBajTe, CTUCKA|TE MM MEeHyBajTe KabenoT 3a cTpyja.

» Hukoratu He ro cTtasajTe ypeJoT Ha WK BO OIM3KMHA Ha XKELLIKM NMOBPLLKMHH,

» [lpxxeTe rv anaHkuTe, kocara, odnekara v nprdopoT 3a jaferse noganeky oa
POTUPAYUKWUTE AEN0BM.

» KopwucTeTe rv AogatoLmTe caMmo Kora Ce Lie/I0CHO CKIOMEHMU.

> [TpukauyBajTe M OTCTPaHyBajTe AOAATOLM CaMO KOra NoroHOT & BO MUPYBake W
anapaToT e UCK/yYeH.

» He nocerajte HM3 OTBOPOT 3a NOJHEHE.

» KopwucTeTe ja 3aTkaTa 3a a rv nputuckate HaMMpHULMTE Hagony.

» Hukorall He ocTaBajTe ro anapartoT BK/y4YeH BO Ciyyan Kora CHemMasno CTpyja.
AnapartoT Ke NpoJo/xu Aa padoTy No BpakareTo Ha cTpyjaTa.

» Hukoral He NOBP3yBajTe ro anapaTtoT CO TajMePU UK MPUKYYHU JO3HW yNpaByBaHu
04 AaneunHa.

» [lenoBuTE KOULITO MMaaT HarnykKHaTUHW UK APYIrK OLITETYBaHa, WK Nak KOULWTO HE
ce nocTaByBaaT NpaBu/HO, Tpeda a ce 3ameHaT CO OPUrMHaTHH.

» buaeTe npetnasnBM Npu pakyBare pakyBaTe CO OCTPU HOXEBM 3a CeYetbe, Mpu
npasHerbe Ha CaoT v MPU UUCTEHE.

» Hukorat He JonuMpajTe ro 0CTPOTO Ceunno n padoBKTE CO rov paLe.

» DakKajTe ro yHMBEp3aHOTO CeYnno camo 3a naactukara.

» Cekorali uyBajTe ro yH1MBep3asHOTO CeYMI0 CO NOCTaBeHa 3alliTuTa Kora He ro
KOPUCTUTE.

» DakajTe rv AMCKOBUTE 3a CUTHEHE CaMo 3a padoBuTe.

» Camo co nfacTvkaTa 4onMpajTe ro AMCKOT Ha CEUMIOTO U PeLieTKaTa 3a CeYeHse.

» Kora He ce KOpUCTH, cekoralll MOCTaBeTe ja 3aliTuTara 3a CEeUMI0 Ha AMCKOT Ha
CeunnoTo.

> 3a [aja NpUTUCHETE XpaHaTta Haaosy, KOPUCTETE COOABETEH MHCTPYMEHT, Ha Mp.
OpBeHa naxuua.

» Hukoral He cTaBajTe ja pakarta Bo cafoT 3a O/1eHanpare ako Toj € NOCTaBeH Ha
OCHOBHMOT ype[.

» Cekorall kopucteTe ro 6/1eHAepOT CO CTaBEH MOK/I0MeL MM NOCTaBeHa 3allTuTa,
KaKo LITO € OMULIAHO BO yNaTCTBOTO.

» BHumMaBajTe Ha ocTpuTe PpadoBK NPK YNCTEHETO U UCMPAa3HYBaHETO Ha caoT 3a
OneHanparse.

» OcobeHo BHMMAaBa|Te Kora UCTypare XeLlkyM TEYHOCTH BO NMPOoLeCopOoT 3a XpaHa,
OuaejKv Moxe aa nsnese xewika napea.

» Craajte MakcumyMm 400 M XKellKa WM NeHnMBa XxpaHa Bo cafoT 3a On1eHavparbe.

» BuaeTe BHMMATENHM Kora 06padoTysaTe Tonsa xpaHa.

» He HaBegHyBajTe Ce Haa ypeaoT.



» He o6paboTtysajTe xpaHa noxewka oa 70 °C Bo cafoT 3a GneHamparse.

» BH1MaBajTe Ha HAMOMEHMWTE 3a YNCTEHE.

» YucTeTe r'v NoBpLUMHKTE LUTO Aoaraar Bo AOMNWP CO XpaHa npej cekoja ynotpeda.

HUsberHyBarbe MaTepujanHu LITETH

» He ocTaBajTe anaparot fa padoTv Noaoaro
OTKO/IKY LTO € NoTpedHo.

» Hukorall He KOpWUCTETE ro anapaToT HanpasHo.

» Hukorall He KOPUCTETE ' OPUrMHANHWTE AeN0BK
1 [OAATOLM CO APYr anapar.

> He HaaMWHyBajTe M MakCUMaHUTE KOMMUMHM 3a
oBpaboTka.

» [pen ynotpeba npoBepeTe Aanu BO CaaoT 1
foaatouuTe uMa Tyru npeaMeT1 U OTCTpaHeTe ru.

» He 06paboTyBajTe ja xpaHaTa LUTO COAPXHM TBPAN
[1eN10BU, Ha NpUMep, KOCKH, 'pcKaBrua Mam CEMKMU.

» 3aBpeme Ha padoTaTta He CTaBajTe NpeaMeTH BO
OTBOPOT 3a NOJHEHE UK CafoT 3a BneHamparse,
Ha np. ApBEHa naxuua.

» He nputuckajTe NPeMHOry co UMnnHaapoT
(3aTHyBasikaTta).

» Hukorall He nocTaByBajTe TeMnepaTypu Hajl
80 °C Ha cafoT 3a 6neHavpatrse.

» He o6paboTyBajTe 3aMmpaHaTa xpaHa 6e3 TeUHOCT
BO [104aTOKOT 3a 6N1eHanparbe, OCBEH KOLKK
mpas.

3anosHaBate

Mpernen
Mo OTNnaKyBaHeTO NpoBepeTe r'm cuTe Ae 108K Aain
MMmaar olTeTyBara 0 TPaHCNopTOT M Aasin e

B} [ognatok 3a 6pantu
[p>xay 3a UHCTPYMEHTH
Bl 3awmwrasa ceunno
N Vuusepsanio ceunno
MHCTPYMEHT 3a TecTo
3atka

Bo 3aBucHOCT 04 MoaenoT

OsHaku
Tyka Ke HajoeTe npernen Ha cuMOoIUTe Ha ypeaoT 1

Onuc

OgsHaka 3a npukavyBame Ha cafoT
Ha apyru 0enosu

OsHaka Ha nonoxodara Ha OCHOBHUOT
ypen v Ha cafoT

He nocerajte H13 OTBOPOT 3a
NONHEHE.

BHumaBajTe Ha ocTpuTe padosu npwm
UMCTEHETO M UCNPAa3HYBaHETO Ha
cafloT 3a BNeHaMparbe.

BHumMaBajTe Ha HacokuTe BO

o
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LlGHOCFEMCI'IODaKaTa- ynatcTeara 3a ynotpeoa.
—Cn.
BpTnuB npekuHyBau
OcHoBeH ypen
B Cumbon  Onuc
a, -
A 0/off 3anpeTe ja oBpadoTkara
CwviBa noroHcka ocoBuHa min Hajrncka bpanta
IB]  Wrcrpymeny max Hajeucoka 6pauHa
I3 Kanak co BrpaneH OTBOP 3a NOMHe e M MOMEHTaNHO NPedpyBakbE:
MnacTMueH oAaToK 3a BneHauparbe Hajronema Gpana ce noaeka
— "onarok 3a 6neHmmpare”. Crpamnia 38 BPT/IMBMOT NPEKUHYBAY Ce APXM BO
; oBaa nonoxoa
[IMCKOBK 3a CUTHEH:E Bl " 5
= "uckosu 3a cutHerse”, Crparmnia 39 ulse a0oTa BO MHTEpBa/M GpanHata ce
; MeHyBa BO KpaTku pacTojaHuja nomery
Cenflau BO pOpMa Ha KOLIKH ) HajHUCKaTa 1 HajBMcokaTa nocraska
— "Cekay BO popma Ha KoLKkn'",
CoBeT: PadoTaTa BO MHTEPBa/M €
Crpa+uija 39
- 0coBeHo cooaBeTHa 3a OneHaMpar-e
[ ]| YHuBepaasnHa ceukasnka Ha MU/KLLE]KOBM M CMyTH]a.
—> "VuupepasasHa ceukanka', Ctpanmuya 40 - —
n — CoseT: Moxe aa ja noctaBuTe Gp3uHaTta nomery min
peca sa unTpycHo osowje 1 max 6eCKOHEUHO NMPOMEH/MBA.
— "Mpeca 3a ynTpycHo oBolLje",
Crparuya 40 MHcTpymeHTH
Pauku 3a TpaHCMopT WHcTpyme  YnotpeGa
- HTH
MpekuHyBay Ha BPTeHse CO KPYT O/ CHjasinuKu
YHuBep3aneH HoX
lMoroH CuTHerse 1 BeHaMparse xpaHa kako
CknaguwwTe 3a Kabenot Ha Mp. MECO, TBPAO CHPEHLE, KDOMMA,
YK, OBOLLjE, 3e18HUYK, OUIKHK,
Metwanka NewHnL, 6anemu.
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WUHcTpyme Ynotpeba

HTH

MHCTDyMeHT 3a TecTo
MeceTte noMann KonnMumnHmu TecTo,
Hanp. TecTo 3a nuua.

Mewanku

= iamateTe rv 6enkute v xonnara (co
6apem 30 % macTv).

= MellajTe NeCHX CMECH, Ha NMPUMEP,
3a GUCKBUTU.

Be3beAHOCHU CUCTEMU

CUrypHoceH MexaH13aM NPOTUB BKITyuyBatbe

CMFyDHOCHMOT MeXaHW3aMm MNpPOoTUB BKJ1yuyBaH-€

crnpedyyBa HeCakaHo BK/1ydyBame Ha anaparorT.

AI'IaDaTOT Ce BK/lydyBa U MOXe Aa ce KOpUCTh caMmo

Kora e UCnosiHeT eaeH o4 CneaHuTe yC/10BU.

® Ca 0T € NPAaBW/IHO NMOCTaBEH U MPaBUIHO €
3aTBOPEH CO MOK/OMNEL vau Lieaay 3a arpymu.

® [lofatokoT 3a BneHaMparbe Wan yHueepsanHarta
cevukaska ce npaBu/HO NOCTaBEHN U MPaBU/IHO Ce
3aTBOPEHK CO MOK/OMNEL UM Lieaay 3a arpymu.

CHrypHoCeH MexaH13aM NPoTUB ONTOBapyBake

CWrypHOCHWOT MexaHW3aM NpoTUB ONTOBAPYBaH-e

CnpeuyyBa MOTOPOT v APYrMTE KOMMOHEHTH fa ce

owTeTar nopaaum NperosieMo onToBapyBarhbe.

Kopucrtemre
HOCTaByBaI-be Ha anapaTtoT

1. MocTaBeTe ro anaparot Ha ctabuiHa, pamHa,
yucTa u MasHa paBoTHa NoBPLUIKHA.
2. MocTaseTe ro kabesoT 3a CTpyja Ha noTpedHara

[O/MKUHA.

- 3a fnaja HamanuTe gomkuHaTa Ha kabenor,
BparteTe Aen oa kabenot Bo nperpaaara sa
yyBarbe Ha Kabenor.

— 3a noBTOPHO [a ja 3ronemuTe Jo/kuHaTa Ha
kabenoTt, nosnevete ro kabenoT oA nperpaaata
3a uyBarbe Ha KabenoT.

Ynotpe6a Ha yHMBEep3anHUOT HOX UNH
WHCTPYMEHTOT 3a TecTo

—Cr. A -Ell

Ynotpe6a Ha MeLuanku

e 12§ 19|

MpumepH 3a ynoTpeba 3a MHCTPYMEHTUTE
3abenewwuka: 3a 1a ce pasmeluaar nogodpo co

TEUYHWUTE COCTOjKM TecTarta Co KaceL U Kucenure
TeCTa, NPBO CTaBeTe '’ TEYHOCTUTE BO CaAOT.

BHWMmaBajTe Ha nogaTouuTe v BPeAHOCTUTE BO
Tabenara.

oA 20 |

PeuenTt 3a npumep

OBoLUEeH Konay

CocrTojku

B 3jajua

® 1351 wekep

® 1351 maprapuH

® 2551 GpalHo

3g ™ 10 r npaluok 3a neunso

= 1501 pubuasnu
® 150 MellaB1Ha 04 CyBO OBOLLje

3abenewwka: O6padoTyBajTe UCTOBPEMEHO
MaKCUMyM 2-KpaTHa KO/iMumHa.

MoarotoBka

B BMeTHETE ro MHCTPYMEHTOT 3a TECTO.

CraBeTe r1 cute COCTOjKM OCBEH CyBOTO OBOLLjE.
Ob6paboTtysajte 30 CekyHaum Ha cTeneH min.
MoToa, 06padoTyBajTe 3-5 MUHYTH Ha CTENeH max.
[MocTaBeTe Ha cTeneH min.

Bo meryspewme, noaajte 30-60 CekyHam cyBo
oBouje.

Honarok 3a 6neHaupatrbe

[JlonatokoT 3a 6neHuMpaH:e € NnoroaeH 3a CUTHeHe,
ceukame, C)ﬂeH,ﬂMpaH::e, nacupare 1
emynaquKau,Mja Ha Te4YyHa nau nonyuBpcTa xpaHa 1
3a CUTHEeHEe Ha KOLKKW Mpas.

MNpernen

O/ 21|

ER cewno

Cag 3a 6neHavparse

Kanak co 0TBop 3a nosfHerse
MHKa 3a nonHere

MoprotoBKa Ha foAaToK 3a 6ne|-|m4parbe

3abeneluka: MoaroteeTe r HaMMpHULKTE. MceueTe
M ronemMuTe Napuntba xpaHa Bo noMasu.

e 22 B 27 |
O6paboTka Ha XxpaHa CO JOAATOKOT 3a
6nenanparse

End®/A 28 B 33 |

MNpumepy 3a npuMeHa 3a AOAATOKOT 3a
6nenaunparse

BH1MMaBajTe Ha nofaToLuTe U BPEAHOCTUTE BO
Tabenara.

ma%d 34

3abenelka

OrpaHuuyBaHba 3a o6paboTka:

B He cTaBajTe HAMUPHULM 32 CUTHEHE, Kako
6Ganemu, KpoMua, MargoHOC 1 Meco.

B B/leHAepOoT He 0roBapa 3a npaserhe Ha MHOTY
(DMHI/I CMeCH, KakKo nyTep o4 KUKUPUKK, 04 KOKOC
W newHnun.

B HeHaepoT He MOXE Aa Hanpasu MajoHes.

MeLuajTe UBPCTa XpaHa Co AOBO/IHA KOMMUMHA Ha

TEYHOCTH.

B MHory cyBaTa xpaHa NpBO M3MeLLajTe ja co
[IOBOJTHO TEYHOCT Npea O/1eHanPareTo nnm
LIeIOCHO pacToneTe ja BO TEYHOCT. 3a MHOTY CyBa
XpaHa ce CMeTa, Ha Np1UMep, WeKepoT BO Npas,
KaKaoTo, NeyeHUTe Cemku o/l coja, OpaLiHOTO Un
jajuata Bo npas.

B Hykorall He MeLlajTe HaMUPHULIY 683 TEUYHOCT.

[onasajte r HaMUPHULWMTE BO CNEAHWOT

pacrnopea: TeYHOCTH, CyBU NPOU3BOAM, CBEXO

OBOLLje 1 3eNEHYYK, IMCHAT 3e/1EHUYK, 3aMP3HATO

OBOLLje ¥ 3eM1eHUYYK, Mpa3.



= [pen 61eHanpar-eTo, UceueTe M HaMUPHULIUTE
Ha KOLKK o Npud. 2 cm.
I]:lI/IcI(OBM 3a CUTHeHe

[INCKOBMTE 3a CUTHEH:E CE COOMBETHM 38 CEUEHE W
peHaare Ha xpaHa.

MNpernen

oA 35 |

Hocau 3a amck

[nck 3a ceverbe nedenn/TeHKn napumba '
[vck 3a KpynHO/GUHO peHaarbe'

[ck 3a puHO peHparbe '’

[lck 3a KpynHO peHaarbe’

I3 [uck 3a ceyerbe-peraarbe-poTuparse '
[ck 3a nomgput!

El  [Ouck za ,asvckn” seneHuyk’

' Bo 8aBWCHOCT 04 MOAENOT

YnoTtpe6a Ha AUCKOBUTE 3a CUTHEHE

OsHaka Ynotpeba

[uck 3a Ceuetbe Ha xpaHata Bo aedenv unm
ceyerse TEHKM KPYrOBH, Ha NPUMEP, OBOLLjE U
nebenu/ 3E/1eHUYK.

TEHKH OsHaka:

napu1kba = COARSE = nebenu kpyrosu

® FINE = TeHKK Kpyrosu

3abenewka: He ogrosapa 3a
06padoTka Ha TBPIO cUperse/
Kalukasas, e, nenunrba nnm
yokosnaga.

€

CoBerT: MceueTe rv 3rotBeHnTE
KOMMUPK OTKAKO Ke Ce uanamar.

[wuck 3a PeHaatbe Ha xpaHa BO KPYMHW Un
KPYNHO/QUHO  GUHM Napunmba, Ha MpUMEp, OBOLLjE,
3e/1eHUYK WM KallikaBasl, Kako

peHaarbe
) rayna wiv enamep.

OsHaka:

® 2 =KpynHa cTpaHa

® 4 = hpuHa cTpaHa

3abeneluka: He ogrosapa 3a

06pabdoTka Ha NeLHULM UK TBPAO

CUpEHbE, Ha NPUMeEP, NapmesaH.

CogeT: PeHaajTe MEKO CHpEHE CO
KpynHaTa cTpaHa.

CpeHo peHaarbe Ha xpaHa, Ha
np1UMEP, CYPOBM KOMMUPH UK TBPAO
cuperbe, Kako napmesaH.

3abeneluka: He ogroeapa 3a
06padoTka Ha MEKO CUpeH-e n
CUPEHE BO Napuuhsa.

[uck 3a dpuHO
peHaare

Iwnck 3a KpynHo peHaare Ha xpaHa, Ha
KPYMHO npUMep, CYpOBU KOMMUPH 3a
peHaarbe KHe M, AaMM/IMH3W UK NanauynHKu

0f1 KOMIMPMU.

Ynotpeba

[uck 3a 3a ceverbe Ha xpaHa BO GUHK
,a3nCcKn* NIEHTH, Ha NPUMEP, OBOLLjE U
3€e/1eHUYK 3e/1eHUYK.

[wuck 3a 3a ceyetbe Ha CBEXM KOMMUPK 3a

NOM® PHT.

[nck 3a PeHaare KOMIUPH UK Ceverse Ha

ceverbe- KpYroBy.

pexaare- 3abeneluka: He oarosapa 3a

pomparke 0BpaboTka Ha MHOTy BoanecTa
XpaHa, Ha NpuUmep, Npas WM MaHro.

-

O6paboTka Ha XpaHa CO AUCKOBHUTE 3a
CUTHeHe

CoserT: 3a fa nobueTte ONTUMasIHK Pesy/TaTy,

00paboTyBajTe TEHKO UCEUYEHM Napuntba BO

CHOMOBH.

3abeneLuku

® AKO Ce CTaBa [MCK 3a CUTHEH:E Ha HOCaYOT Ha
[INCK, BHUMAaBajTe IMCKOT [1a € NoCTaBeH Ha padoT
Ha 6 eneMeHTV Ha BoAUIKaTa.

= [ogroTeTe ' HaMupHULMTE. Mceuete rm
rONEMUTE MapU1H-a XpaHa BO NMOMasu.

d®A 36 B 43 |

Mpumepwu 3a ynotpeba Ha AUCKOBHUTE 32
CUTHEHe

BHumaBajTe Ha nogaTtouuTe U BPEAHOCTUTE BO
Tabenarta.

EdO/A 44 |

CeKau Bo popma Ha KOLKH

CekayoT Bo GpOopMa Ha KOLIKM e MOrojieH 3a cevetse
Ha npexpaHOeHu NPOU3BOaM BO GOpMa Ha KOLIKM.

OcHoBeH Hocau

pelleTka 3a ceyere

[unck 3a ceverbe

3alutvTa 3a ceunno

LipHa noroHcka ocoBuHa

Yucray Ha pelueTka 3a ceverbe

OnwTH HaNnoOMeHn

CnenHviee npexpaHOeHn NPOU3BO/aM Ce MOro/HM 3a

06padoTka Co cekauoT BO popmMa Ha KOLIKK:

B CypOB WM BapeH 3e/1eHYyK, Ha Np. KOMNUPH,
MOPKOBW, KpacTasuuu, JOMaTH, NUNepKu, KpoMua
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® OBoUlje, Ha Np. 6aHaHu, jadoska, KpyLLIW, MpackH,
jaroau, oukeM, K1BK

B TBP0 CUPEH:E, TBPIO BAPEHM jajLia Unn MeKku
konbacw o Meco, Ha np. MopTazaena

MHCcTpyKUmm 3a oBpabdoTka:

® He 06paboTyBajTe OBOLLjE WX 38/IeHUYK LUTO Ce
MHOryY 3pesiv Guaejku Ke ucteue MHOry Cok

m (OcTaBeTe ja 3roTBEHaTa XpaHa aa ce uanaav npea

[a ja uceueTte, Toraiu Ke 6uae nouppcTa u

pesynTaToT 0/ ceuerbeTo Ke buae nogobap

Mpen o6paboTka, OTCTpaHeTe M jamuTe u

KaMuutbaTa 0l OBOLL}eTO Ha np. o/ jabosika unu

npacku

® KaKo LITO Ce NpUMeHyBa NMorosieM uau noman
NPUTMCOK Ha TypKauoT, AO/KMHATA Ha NapunHbaTa
ce MeHyBa

® BMeTHyBatrbe 3a CeKauoT BO popmMa Ha KOLKM He e
MOrofleH 3a ceyerbe Ha MHOTY MEKO CHPEHE U/
noslyTBPAO Cupetbe, Ha nNp. Mouapena, 0BuYo
cuperse, Mayna, Enam

® [lokosKy ce npepadoTy TBPAOTO CUPEHE, Ha Mp.
EmeHTanHo cuperse, He 06padoTyBajTe nosBeke o
3 Kr BO eJHa onepauuja

® He o6paboTyBajTe cMp3HaTa XxpaHa

3abeneLukm

B AKO He Ce NPuapXyBaTe 40 OBUE COBETU, MOXE [1a
ro OLITETUTE CEKAYOT BO HpOPMa Ha KOLIKH,
pelleTkaTa 3a CeLKahe U INCKOT CO HOX.

B AKO cekayoT BO Gopma Ha KOLIKM e
3/10ynoTpedeH, MBMEHEH WM HEMPABUTHO
MCKOPUCTEH, O[IrOBOPHOCTA 3a KakBa Ouo LTeTa
e uckydyeHa. Tyka e UcK/lydeHa 1 0aroBopHoCTa
3a WTeTUTe WTO ce nocneavua Ha obpadoTtkarta Ha
He[l03BOJIEHA XpaHa, Ha NpUMeP, oTanyBake Uiu
1300/1MUyBaHE Ha HOXOT.

MoaroTByBare Ha ceka4yoT BO popma Ha
KOLKK

d¥A 46 B 51 |

O6paboTeTe ja XxpaHaTa CO CEKauOT BO
¢$opma Ha KOLKH

3abenewka: MoarotseTe M HAMUPHUALKTE. Hceuete
M ronemMuTe napymmta XpaHa Bo nomasu.

e 52 § 57 |
lMpumepu 3a npuMeHa 3a ceka4yoT Bo popma
Ha KOLKK

BHMMmaBajTe Ha nogaTouMTE U BDEAHOCTUTE BO
Tabenara.

e 58
YHuBep3asnHa ceuKanka

YHWBep3a/iHaTa ceLikaika e NorofHa 3a celkarbe Ha
nomana Ko/iumHa Ha Meco, TBP/O CHPEHe, KPOMUA,
MarfioHoc, IyK, OBOLLjE 1 3eNeHUYK.

Mpernen

a2 59 |

Caf Co HOX 3a CUTHEHbe
Moknoney

O6paboTyBatbe Ha HAMUPHULIUTE CO
yHUBep3anHara ceuKanka

¥4 60 B 65 |

lNpumMepu 3a npUMeHa 3a yHUBep3anHaTta
CeLlKanka

BH1MaBajTe Ha noJaToLuTe v BPeaHOCTUTE BO
Tabenara.

nd®/A 66 |

3abenewka

OrpaHuuyBatba 3a o6paboTka:

B Hykorall He 00paboTyBajTe TEUHOCTH HATY MHOTY
TeyHa XxpaHa BO yHMBep3a/iHaTa ceLKaska.

B He MeneTe MHOTMy CyBa WK LBPCTa XxpaHa
norosema of 3pHo kage. HecooaBeTHM
HaMWPHULM Ce Ha NP. MOPCKO OpeBue v CyB
Fymoup.

® He npobeTe KOoLKK Mpas.

= YHuBepaasiHaTa celkaska He e noroaHa sa
npasere NyTep 04 EeWHULN.

= YHuBepaasiHaTa celkaska He e noroaHa 3a CUTHO
ceukar-e Meco, Ha np. 3a 60/10HE3€.

= He ceLikajTe Manv 3pHa o kade, 3pHa oa 6uoep,
weKkep, aproH, PeH 1au C/IMYHK NpexpaHOeHu
npou3BOAM.

PeuenT 3a npumep

Mpemas Ha nenye o4 Med U NELUHUK

CocTojkun

" 101 newHuum

= 100 r yBeTeH Meq (cobHa Temnepatypa)

Moarotoska

® CTaBeTe ' NelHUUmMTe BO CaaoT Ha
YHUBEp3asHaTa ceLKasnka 1 celkajte ru 5 s Ha
cTeneH M.

® Jlonajte ro meaoT M o6padoTysajte 10 s Ha cTeneH
M.

Mpeca 3a uUMTPYCHO oBoLLje

[MpecaTa 3a UMTPYCHO OBOLLjE € HaMeHeTa 3a
CTUCKaHe LUMTPYCHO OBOLLjE.

Mpernen

—Cn.

El cowo

KOHyc 3a CTUCKaHe
Llenere Ha LUTPYCHO OBOLLje
End®/A 68 B 73 |

MNpernen Ha yucTEHETO

BeaHall MCUMCTETE M CUTE AeN0BHM Mo ynoTpedara
3a [1a He Ce UcyLlaT ocTaTouuTe.

» He ynoTtpeOyBajTe anikoxos Uan Apyry ankoXosHH
CPEACTBa 3a UUCTEHE.

» He KopucTeTe OCTPHY UM METasTHU MPEaMETU.

» He kopucTeTe abpasuBHM KPMK 1M cpeacTBa 3a
uncTeHbe.

CoBerT: [TnacTMuHuTE 0€/10BM MOXe Aa ce oBojaT, Ha
npumep, npv obpadoTkaTta Ha Mopkosu. OTcTpaHeTe
ja 6ojaTta co Meka Kpra v HEKOJIKY Karku Macso 3a
roTBEHE.



McuncTeTe v noeaMHeYHUTE AeN0BM Kako LWTO €
[naaeHo Bo Tabenarta.

—Cn.

MoaroToBKa 3a UNCTEHE

Opnenete rv CK/OMEHUTE A€/0BM MPEL YUCTEHE.

d®A 75§ 79 |

3abeneLuka: [0 UNCTEHETO, CKIIONETE M1
“cyleHWTe 1enoBu Bo obpaTeH pegocne.

OTcTpaHyBakbe Ha CTapuoT ypen

» OTCTpaHeTe ro ypeaoT CornacHo NponueuTe aa
XMBOTHA cpeaunHa.

MHdOpMaLMKM 3a TEKOBHUTE HAUWMHW Ha G parke BO

oTnaa MoxeTe Aa JodveTe o cnevlujanisupan

npoaasav v o4 perMoHasiHMTE UK rpafdckuTe
B1acTu.

OBoj anapar e 03HayeH crope/ eBPONCcKUoT
nponuc 2012/19/E3 3a enekTpo u
eneKkTPOoHCKKM anapatu (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
MponucoT ja JaBa pamkaTta 3a Bpakake v
MCKOPUCTYBatbe Ha CTapuTe anapaTti, BaXeuko
wmpym Espona.

CepBucHa cnyx6a

MHdopmaumnTe Bo cornacHocT co PerynaTusata
(EU) 2023/826 Moxe aa rv HajaeTe Ha MHTEPHET
non www.bosch-home.com Ha cTpaHvLaTa 3a
NPOW3BOAOT 1 yC/yraTa Ha BallMOT ypes BO

ynatCTBOTO 3a KOPUCTEHE 1 AOMNOSTHUTETHN
LOOKYMEHTH.

OTCTpaHETe T NpeyKkuTe

Hedekr
YpenoT He GyHKLMOHMPa.

MpuunHa v pelasatbe npobnemu

Ypenot Hema cTpyja.

> [poBepeTe Aanm ypeaoT Ce Hanojyea Co CTpyja.

KonuuuHata 3a 06padoTka e nperonema unv BpeMeTpaereTo Ha

obpaboTkara e Npeaonro.

> [locTaBeTe ro NnpekuHyBayoT Ha BpTerbe Ha 0/off.

> HamaneTte ja KonMuuHaTa Ha COCTOJKUTE.

» OcTaBeTe ro ypefoT [a Ce 0naav 3a fja Ce AeakTuBupa sallturara o
npeonToBapyBarse.

AnapatoT uau goaatouuTe ce 6/10KMpaHm.

» [NocTaBeTe ro NpeknHyBa4oT Ha BpTerbe Ha 0/off.

» OTcTpaHeTe ja 6nokagara.

AnapaToT He 3anoYHyBa Co
padoTa unu ce Uckyuysa 3a
Bpeme Ha pabdoTara.

AKTUBUPAH € CUIYPHOCEH CUCTEM.
» OTCTpaHeTe ja NpuyMHaTa WTOo NpeanasrKkana 3anMpare Ha anapartoT.
— "besbenHocHu cuctemu”, Ctparuna 38

Siguria sq

m | exoni me kujdes kété manual.

= Ruani manualin dhe informacionet e produktit pér pérdorim t&€ mévonshém ose pér
zotéruesin pasardhés té sa;.

= Mos e lidhni pajisjen nése konstatoni démtime nga transporti.

Pé&rdoreni pajisjen vetém:

= me pjesé dhe aksesoré origjinalé.

m pEr trazimin, pérzierjen e brumit, rrahjen, prerjen dhe grirjen e ushgimeve.

m pér pérdorimet e pérshkuara né kété udhézues.

= nén mbikéqyrje.

m pér sasi dhe kohé pérgatitjeje gé€ jané t& zakonshme pér pérdorim familjar.

= né shtépi dhe né ambiente té€ mbyllura té€ mjedisit shtépiak né temperaturén e
ambientit.

m deri né njé lartési prej 2000 m mbi nivelin e detit.

Pajisja duhet t€ higet nga priza pas ¢do pérdorimi, kur nuk ka mbikéqyrje, pérpara
montimit, cmontimit apo pastrimit, kur u afroheni pjeséve rrotulluese dhe né rastin e
avarive.

Kjo pajisje mund té€ pérdoret nga personat me aftési té kufizuara fizike, ndijuese ose
mendore apo 0se me mungesé pérvoje dhe/ose njohurish nése kéta mbikéqyren ose
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udhézohen né lidhje me pérdorimin e sigurt t& pajisjes dhe ata i kuptojné rreziget gé

mund té shkaktohen nga pérdorimii gabuar.

Mos lejoni fEémijét gé té luajné me pajisjen.

Pastrimi dhe mirémbaijtja nga ana e pérdoruesit nuk duhet kryer nga fémijét.

Pajisja nuk duhet té pérdoret nga fémijét. Mbani fémijét larg nga pajisja dhe nga

kablloja e lidhjes elektrike.

» Kurré mos vini né puné njé pajisje t€ démtuar.

» Asnjéheré mos e vini né puné pajisjen me sipérfage té plasaritur ose té thyer.

» Asnjéheré mos térhigni kordonin lektrik pér t& shképutur pajisjen nga rrjeti elektrik.
Higeni kordonin elektrik duke e kapur gjithmoné nga spina.

» Kur pajisja ose kordoni elektrik éshté i démtuar, shképutni menjéheré kordonin
elektrik ose fikni siguresén né kutiné e siguresave.

» Lidheni pajisjen dhe véreni né pérdorim vetém né rrjet elektrik sipas té dhénave né
etiketén e parametrave.

» Riparimet né pajisje duhen kryer vetém nga staf teknik i trajnuar pér kété géllim.

» Pér riparimin e pajisjes lejohet té& pérdoren vetém pjesé kEmbimi origjinale.

» Nése démtohet kordoni elektrik i pajisjes, atéheré ai duhet té zévendésohet nga
prodhuesi ose shérbimi i tij pér klientin ose nga njé person i ngjashém i kualifikuar,
pér té evituar rreziget e mundshme.

» Mos e zhytni kurré kordonin elektrik ose pajisjen né ujé ose mos e futni té enélarése.

» Asnjéheré mos e pérdorni pajisjen me duar té lagura.

» Pérdoreni pajisjen vetém né ambiente t€ mbyllura.

» Asnjéheré mos e ekspozoni pajisjen né nxehtési t&€ madhe apo né lagéshti.

» Mos pérdorni pastrues me avull ose pastrues me presion té€ larté pér té pastruar
pajisjen.

» Mos lini kurré gé kordoni elekirik té bjeré né kontakt me pjesét e nxehta té pajisjes
ose burime té tjera nxehtésie.

» Mos lejoni kurré gé kordoni elekirik té bjeré né kontakt me maja ose me buzé té
mprehta.

» Mos e pérdridhni, mos e shtypni ose mos e ndryshoni kordonin elektrik.

» Asnjéheré mos e vendosni pajisjien mbi ose afér sipérfageve té nxehta.

» Mbajini duart, flokét, rrobat dhe mjete té tjera larg pjeséve rrotulluese.

» Pérdorini aksesorét vetém me té gjitha pjesét e montuara.

» Vendosini e higini veglat dhe aksesorét vetém pasi motori e pajisja té jené hequr nga
priza.

» Mos i fusni duart né enén e mbushjes.

» Pérdoreni cilindrin e ngjeshjes vetém pér té shtyré ushgimin poshté.

» Mos e lini kurré pajisjen té€ ndezur nése ju ikin dritat. Pajisja rindizet vetvetiu pas
ardhjes sé dritave.

» Mos e vendosni kurré pajisjen né priza me kronometér ose té telekomanduara.

» Ndérrojini pjesét gé kané plasaritje apo démtime té tjera ose gé nuk géndrojné miré
me pjesé origjinale kEmbimi.

» Béni kujdes kur manovroni thikat e mprehta pér prerje, zbrazni enén dhe pastroni.

» Mos i prekni kurré thikat dhe tehet e mprehta me duar té zhveshura.

» Mbajeni thikén universale vetém nga pjesa plastike.

» Kur nuk pérdoret, ruajeni thikén universale gjithmoné né mbrojtésin e thikave.

» Kapini disget e copétimit vetém né skaje.

» Kapeni diskun prerés dhe rrietén prerése vetém tek pjesa plastike.

» Né rast mospérdorimi, vendoseni gjithmoné mbrojtésin e thikave né diskun prerés.

» Pér té shtyré ushgimin poshté, pérdorni njé mjet té€ pérshtatshém, p.sh. njé lugé
gatimi.



» Mos e futni kurré dorén né enén e mikserit kur ajo éshté e montuar né pajisjen bazé.

» Pérdoreni gjithmoné mikserin me kapakun e mbyllur ose me mbrojtésen e montuar,
si¢ pérshkruhet né udhézime.

» Kur pastroni dhe zbrazni njé goté pérzierése kushtojuni vémendje teheve té€ mprehta.

» Kujdes kur hidhni IEngje t& nxehta né aparatin e kuzhinés, pasi mund té dalé avull i
nxehté.

» Hidhni njé maksimum 400 ml ushgim té€ nxehté ose me shkumé né enén e mikserit.

» Béni kujdes kur procesoni ushgime té nxehta.

» Mos u pérkulni mbi pajisje.

» Mos i pérpunoni ushgimet e ngrohta mbi 70°C né kanén e mikserit.

» Ndigni udhézimet e pastrimit.

» Pastrojini pérpara ¢do pérdorimi sipérfaget gé bien né kontakt me ushqimin.

Shmangia e démeve materiale Dorezat mbajtése pér transportin
» Mos e vini kurré né puné pajisjen mé gjaté se Celési rrotullues me unazén ndriguese
¢'duhet. :
» Mos e vini kurré né puné pajisjen né neutral. Motori
> Mos i pérdorni kurré pjesét dhe aksesorét n Ruajtja e kabllos
origjinalé pér pajisje té tjera. .
> Mos i tejkaloni sasité maksimale té pérpunimit. Teli pérzierés
» Para pérdorimit, kontrolloni tasin dhe aksesorét [ 6 | Grupi metalik
pér objekte té huaja dhe higini. .
> Mos pérpunoni ushgime gé pérmbajné pérbérés Mbajtési i veglave
té forté, si p.sh. kocka, kérce ose bérthama. El  Morojtésii thikave
» Mos vendosni asnjé objekt né grykén e mbushjes [OBER - |
apo né enén e mikserit gjaté funksionimit, p.sh. Ika universale
Lt;lgé errJn”' - i siing Mieti i brumit
» Mos ushtroni shumeé trysni mbi cilindrin e
ngjoshies. y Gilindri i ngjeshjes
» Mos e vendosni gotén e mikserit né temperatura ' Sipas modelit
moi 80 °C. Simbolet

» Mos pérpunoni ushgime té ngrira pa léng né

aksesorin e mikserit, pérve¢ kubave té akullit. Ketu do t€ gjeni njé pérmbledhje té simboleve né

pajisje dhe aksesoré.

N..IOhla . Simboli Pérshkrimi
Pérmbledhje Sheni@ drellimi né 1as dhe né Diese
Pas nxjerrjes nga paketimi kontrolloni té gjitha pjesét ' t.ereanje refimine tas ahe ne pjese e
pér démtime nga transporti dhe pér plotésiné e !
dérgesés. . ggénimi i pozicionit né pajisien bazé
—Fig. | e nétas
Pajisja bazé @ Mos i fusni duart né enén e mbushies.
A Ena
Boshti i motorit gri Kgr pasf[roni dhe Z.bfa.‘z”..i njé gqté
: pérzierése kushtojuni vémendje teheve

D | Veglat e punés té mprehta.
I3  Kapaku me tubin e integruar t& mbushjes I::IE:I Ndigni késhillat né udhézuesin e
Aksesori i mikserit plastik pérdorimit.

— "Aksesor mikseri", Faqe 44 Celésirrotullues
Disget e copétimit' Simboli  Pérshkrimi

— "Disqet e copétimit’, Fage 45 - —

—— 0/off Ndaloni procesimin

Prerés né kube ' - ———

— "Prerés né kube" Fage 45 min Shpejtésia mé e ulét
- Copétuesi universal’ max Shpejtésia maksimale

— "Copétuesi universal”, Fage 46 M Rrotullimi i castit: shpejtési maksimale
Shtrydhés limoni’ pér_sa kohé 9é mbahet né kété

— "Shirydhés limoni", Faqe 46 pozicion gelési rrotullues
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Simboli Pérshkrimi

Pulse Funksionimi me intervale: shpejtésia
alternohet né intervale té shkurtra
midis cilésimit mé té ulét dhe mé té

larté

Késhillé: Modaliteti me intervale &shté
vecanérisht i pérshtatshém pér
pérzierjen e milkshake-ve ose
smoothie-ve.

Késhillé: Ju mund ta vendosni cilésiné midis min
dhe max pa ndérprerje.

Veglat

Veglat Pérdorimi

Thika universale

Grini dhe pérzieni ushgime, p.sh. mish,
djathé té forté, gepé, hudhra, fruta,
perime, bimé aromatike, arra, bajame.

Z-

Mijeti i brumit
Punoni sasi mé té vogla brumi, p.sh.
brumé pice.

2=

Rrahése

® Rrihini t& bardhén e vezés dhe
kremin (té paktén 30% pérmbaijtje
yndyre).

m Pgrzieni brumé té lehté, p.sh. brumé
biskotash.

Sistemet e sigurisé

Siguresa e ndezjes

Siguresa e ndezjes parandalon ndezjen e pagéllimté

té pajisjes.

Pajisja mund té ndizet dhe vihet né puné vetém nése

pérmbushet njé nga kushtet e méposhtme.

® Tasi &shté montuar si¢ duhet dhe éshté mbyllur
si¢ duhet me kapak ose me presé agrumesh.

m Aksesori i mikserit ose copétuesi universal éshté
montuar sakté dhe mbyllur si¢c duhet me kapak.

Mbrojtésii mbingarkesés

Mbrojtési i mbingarkesés parandalon démtimin e

motorit dhe té pjeséve té tjera nga mbingarkesa.

Komandimi
Instalimi i pajisjes
1. Vendoseni pajisjen né njé sipérfage té
géndrueshme, té rrafshét, té pastér e té niveluar
pune.
2. Rregulloni kordonin elektrik né gjatésing e
kérkuar.
— Pérta shkurtuar gjatésiné e kabllos, kalojeni até
né folené e kabllos.
— Pérté zgjatur pérséri kabllon, térhigeni nga
foleja e mbajtjes.
Pérdorni njé thiké universale ose njé mjet
pér brumin

—io. 1K

Pérdorni njé rrahése dyshe

—io. KE1-EED

Shembuj pérdorimi pér mjetet

Shénim: Né ményré gé pérbérésit e brumit me maja
ose t€ brumit mémé té trazohen sa mé miré me
pérmbaijtje té larté uji, shtoni fillimisht ujin né ené.

Respektoni informacionin dhe vlerat e tabelés.
—fig. Ed

Shembull recete

Kek i réndé frutash

Pérbérésit

® 3vezé

135 g sheqger

135 g margariné

255 g miell

10 g pluhur pjekjeje

150 g stafidhe

150 g pérzierje frutash té thata

Shénim: Pérpunoni njéherésh njé sasi maksimale 2.
Pérgatitja

Vendosni mjetin e brumit.

® Shtoni té gjithé pérbérésit pérveg frutave té thata.
® Parpunoni 30 sekonda né nivelin min.

m Pastaj pérpunojini 3-5 minuta né nivelin max.

| |

| |

Véreni né nivelin min.
Shtoni 30-60 sekonda fruta té thata.

Aksesor mikseri

Aksesori i mikserit éshté i pérshtatshém pér
copétimin, grirjen, pérzierjen, bérjen pure dhe
emulsifikimin e ushgimeve té IEngshme ose gjysmé
té ngurta, si dhe pér thérrmimin e kubave té akullit.

Pérmbledhje

—fig. Al

EN  Aksesoriithikave

Ena e mikserit

Kapak me vrimé mbushjeje
Hinké

Pérgatitja e aksesorit té mikserit

Shénim: Pérgatisni ushgimin. Pritini ushgimet e
médha né copa.

—Fig. EA - Ed
Pérpunimi i ushqimit me aksesorin e
mikserit

— Fig. - E-

Shembuj pérdorimi pér aksesorin e mikserit

Respektoni informacionin dhe vlerat e tabelés.

— Fig. [ E3

Shénim

Kufizimet pér pérpunimin:

m Mos copétoni ushgime si p.sh. bajamet, gepét,
majdanozi dhe mishi.

® Mikseri nuk mund té krijojé masa gjalpi si p.sh.
gjalpi i kikirikéve, gjalpi i kokosit apo arrémyshku.

® Né mikser nuk mund té& prodhohet majonezé.

® Pérziejini ushgimet e ngurta me Iéng té
mjaftueshém.



m Pgrziejini ushgimet pluhur me I€ng té mjaftueshém
pérpara pérzierjes apo shpérbérjes sé ploté né
|1&ng. Ushgimet pluhur pérfshijné shegerin pluhur,
kakaon pluhur, sojén e pjekur pluhur, miellin,
proteinat pluhur.

Mos pérzieni asnjéheré ushgime pa léng.

Shtojini ushgimet né rendin e méposhtém: léngjet,
produktet e thata, frutat dhe perimet e freskéta,
jeshilléget, frutat dhe perimet e ngrira, akullin.

m Para pérzierjes, pritini ushgimet né kuba me

Emértimi Pérdorimi

Shénim: | papérshtatshém pér
pérpunimin e djathit t& buté dhe me
feta.

Disku rende, i
trashé

Grini ashpér ushgimin si p.sh.
patatet e plota pér toptha apo
petulla me patate.

Disku pér

madhési rreth 2.cm. Priteni ushqimin né rripa té hollé,
Disqet e copétimit perimet p.sh. frutat dhe perimet.

i A . ) aziatike
Disqet e copétimit jané té pérshtatshme pér prerjen,
grirjen dhe copétimin e ushqgimit. @
Pérmbledhje
—Fig. B Disku i Prisni patatet t& pagatuara, pér

. patateve té skugje.
Mbajtésii disgeve skuqura
Disku prerés, i trashé/hollg’ 5
Disku prerés i kthyeshém, i trashé/imét’
Disku rende, i imét' Grijini patatet e plota ose pritini né
feta.
Disku rende, i trashé' etel . 3 )
- — — Shénim: E papérshtatshme pér

B Disku prerés i kthyeshém pérpunimin e ushgimeve shumé
Disku i patateve t& skuqura’ fibroze, si p.sh. prasi apo mango.
X Disku pér perimet aziatike' Pérpunoni ushgimin me disget e copétimit
" Sipas modelit Késhillé: Pér rezultate optimale, pérpunojini né tufé

n L .. e s materialet e prera hollé.
Pérdorimi i disqeve té copétimit .

— ~ — Shénime

Emértimi Pérdorimi = Kur vendosni njé disk copétimi né mbajtésen e

Pritini ushgimet né feta té trasha ose
té holla, si p.sh. frutat dhe perimet.
Shenjat:

= COARSE = feta té trasha

= FINE = feta té holla

Shénim: Té papérshtatshme pér
pérpunimin e djathit té forté, bukés,
simiteve apo ¢okollatés.

Disku prerés,
i trashé/hollé

&

Késhillé: Pritini patatet e ziera vetém
pas ftohjes.

Disku prerési
kthyeshém, i
trashé/imét

Grijeni ushgimin né copé té ashpra
dhe té iméta, si p.sh. frutat, perimet
apo djathin, si p.sh. Gouda apo
Edamer.

Shenjat:

® 2 =anae ashpér

= 4 =anaeimét

Shénim: Nuk éshté e pérshtatshme
pér pérpunimin e frutave té thata
apo té djathit té forté, p.sh.
Parmiggiano.

Késhillé: Grijeni djathin e buté me
anén e ashpér.

Disku rende, i
imét

Grijini ushgimet mesatare-imét, p.sh.
patatet e plota apo djathin e forté, si
p.sh. Parmiggiano.

diskut, sigurohuni gé disku té mbéshtetet né 6
elementet udhézues né skaj.

® Pérgatisni ushgimin. Pritini ushgimet e médha né
copa.

g 36 B 43 |

Shembuj pérdorimi pér disqet e copétimit

Respektoni informacionin dhe vlerat e tabelés.

—Fig. 1

Prerés né kube

Prerésja e kubave éshté e pérshtatshme pér prerjen

e ushgimit né forma kubi.

Pérmbledhje

g 45 |

Mbaijtési bazé

Rrjeta prerése

Disku i prerés

Mbrojtési i thikave

Boshti i zi i motorit

n
6]

Pastrues pér rrietén prerése

Udhézime té pérgjithshme

Ushgimet e méposhtme jané té pérshtatshme pér

pérpunim me prerésen e kubave:

m Perimet e gjalla ose té ziera, p.sh. patate, karota,
tranguj, domate, speca, gepé

45
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m fryta, p.sh. banane, mollg, dardha, boronica,
pjepér, Kivi

m djathé i forté, vezé té ziera fort ose sallam i buté
me mish, p.sh. mortadelé

Udhézimet e parapérgatitjes:

® Mos procesoni fruta ose perime shumeé té pjekura,
pérndryshe mund t'u rrjedhé léngu

® Para prerjes, rekomandohet gé ushgimet e ziera
té ftohen, pasi né kété ményré jané mé té ngurta
dhe késhtu arrihet rezultat mé i miré prerjeje

® Para pérgatitjes, higni farat dhe bérthamat e
frutave, p.sh. t& molléve ose pjeshkéve

® Kur ushtrohet mé shumé apo mé pak presion tek
mbushési, ndryshon gjatésia e copés

® Shtesa e prerésit né kube nuk éshté e
pérshtatshme pér prerjen e djathrave shumé té
buté ose té preré né feta. p.sh. mocarela, djathé
deleje, guda, Erdamer

® Kur pérpunohet djathé i fortg, p.sh. Emmentaler,
mos pérpunoni mé shumé se 3 kg né njé proces
pune

® Mos pérpunoni ushgime té ngrira

Shénime

® Mosndjekja e kétyre udhézimeve mund té ¢ojé né
démtim té preréses sé kubave, rrjetés prerése dhe
diskut té thikés.

m Kur prerési né kubiké kegpérdoret, modifikohet
ose pérdoret né ményré té papérshtatshme,
pérjashtohet pérgjegjésia pér déme té
mundshme. Kjo pérfshin edhe pérgjegjésité pér
déme qé shkaktohen sirezultat i pérpunimit té
ushgimeve té palejuara, p.sh. thika t& pamprehura
ose té deformuara.

Pérgatisni prerésen e kubave

— Fig. I -5l

Procesimi i ushgimeve me prerésin né kube
Shénim: Pérgatisni ushgimin. Pritini ushgimet e
médha né copa.

— Fig. EA - Ed

Shembuj pérdorimi pér prerésen e kubave
Respektoni informacionin dhe vierat e tabelés.
i 58|

Copétuesi universal

Copétuesi universal €shté i pérshtatshém pér
copétimin e sasive mé té vogla té mishit, djathit té
forté, gepéve, majdanozit, hudhrés, fruta-perimeve.
Pérmbledhje

e 59|

Ené me thiké prerése

Kapaku

Pérpunimi i ushgimeve me copétuesin
universal

mdaell 60 B 65 |

Shembuj pérdorimi pér copétuesin universal

Respektoni informacionin dhe vlerat e tabelés.
— Fig. B3

Shénim

Kufizimet pér pérpunimin:

m Mos pérpunoni kurré IEngje apo ushgime shumé
té léngéta né copétuesin universal.

® Mos bluani ushgim shumé té thaté ose té forté, qé
éshté mé i madh se kokrrat e kafesé. Ushgime té
papérshtatshme jané, pér shembull, arra e
muskatit dhe xhinxheri i thaté.

® Mos copétoni kubat akulli.

m Copétuesi universal nuk éshté i pérshtatshém pér
té béré gjalpé frutash té thata.

m Copétuesi universal nuk éshté i pérshtatshém, pér
grirjen e imét t& mishit pér salcé bolonjeze p.sh.

m Mos copétoni kokrra kafeje, kokrra piperi, sheger,
fara lulekugeje, rriké té egér apo ushqgime té
ngjashme.

Shembull recete

Pelte me mjalté dhe lajthi

Pérbérésit

m 10 g lajthi

m 100 g Mjalté lulesh (temperatura e ambientit)

Pérgatitja

m Vendosni frutat e thata né enén e copétuesit
universal dhe copétojini njétrajtshém pér 5 sek né
nivelin M.

® Shtoni mjaltin dhe pérpunojeni pér 10 sek derisa
té arrijé nivelin M.

Shtrydhés limoni

Shtrydhésja e agrumeve éshté e pérshtatshme pér

shtrydhje agrumesh.

Pérmbledhje

—Fig.

FN sita

Koka e shtrydhjes

Shtrydhja e agrumeve

a4 68 B 73 |

Pérmbledhje e pastrimit

Pastrojini t€ gjitha pjesét menjéheré pas pérdorimit

Qé t€ mos thahen mbetjet.

» Mos pérdorni alkohol apo solucione larése me
pérmbaijtje alkoholi.

> Mos pérdorni maje t& mprehta ose objekte
metalike.

» Mos pérdorni lecka apo detergjenté abrazivé.

Késhillé: Mund té keté njollosje té pjeséve plastike

gjaté pérpunimit p.sh. té karotave. Largojini njollat

me njé lecké té buté dhe pak pika vaji gatimi.

Pastrojeni secilén pjesé sic tregohet né tabelé.

= Fig.

Pérgatitja e pastrimit

Ndajini pjesét e montuara pérpara pastrimit.

daed 75 B 79 |

Shénim: Pas pastrimit, mblidhni pjesét e thara né

rend té kundért.



Hedhja e pajisjes sé vjetér 2012/19/EU (waste electrical and electronic

equipment - WEEE).

> Hidheni pajisjen né ményré té pérshtatshme pér Udhézimi jep kuadrin ligjor pér te drejtén e kthimit

mjedisin.

mbrapsht té aparaturave té pérdorura né té gjithé

Informacioni pér ményrat aktuale té€ hedhjes mundt¢  BE.

merret nga shitési specialist, si dhe prané
administratés vendore t& komunés ose gytetit.

Ky aparat pérmban shénjén e aparaturave
E elektrike dhe elektroteknike sipas Udhézimit

Ménjanimi i defekteve

Shérbimi i klientit

Informacionet sipas rregullores (EU) 2023/826 i
gjeni online né www.bosch-home.comtek fagja e
produktit dhe fagja e shérbimit té pajisjes suaj, né
udhézuesin e pérdorimit dhe dokumentet shtesé.

Defekti

Shkaku dhe zgjidhja e problemeve

Pajisja nuk funksionon.

Pajisja nuk ka furnizim me energji.
» Kontrolloni nése pajisja éshté e lidhur me korrentin.

Pajisja nuk fillon pérpunimin
ose fiket gjaté pérpunimit.

Sasia e pérpunimit éshté shumé e madhe ose koha e pérpunimit ishte
shumé e gjaté.

» Caktojeni ¢elésin rrotullues né 0/off.
> Ulni sasiné e pérbérésve.
» Léreni pajisjen té ftohet pér té€ gaktivizuar mbrojtien nga mbingarkesa.

Eshté bllokuar pajisja ose njé aksesor.
» Caktojeni gelésin rrotullues né 0/off.
> Higni bllokimin.

Eshté aktivizuar njé sistem sigurie.
» Zgjidhni problemin gé ka sjellé ndalimin e pajisjes.
— "Sistemet e sigurisé”, Fage 44
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https://www.bosch-home.com

Many thanks for choosing a Bosch
home appliance!

2o

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance
» Options for warranty extension

* Discounts on spare parts and accessories

 Digital information for use and all appliance data to hand
» Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by professionals
from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001335025 (060603)
sl, hr, sr, mk, sq


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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