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de Sicherheit

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= fir Anwendungen, die in dieser Anleitung beschrieben sind.

= zum Zerkleinern von rohen oder gekochten Lebensmitteln, z. B.
Fleisch, Fisch und GemuUse.

= unter Aufsicht.

m f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Rdumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Aufsicht,
vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen, Reinigen, im Fehler-
fall, und wenn Sie sich rotierenden Teilen ndhern, stets vom Strom-
netz trennen.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-

rat und der Netzanschlussleitung fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache be-
treiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom
Stromnetz zu trennen. Immer am Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen.

» Wenn das Gerat oder die Netzanschlussleitung beschadigt ist,
sofort den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. - Seite 16
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Sicherheit de

Das Geréat nur gemalB den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

Nie das Gerat Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen,

z. B. Zeitschaltuhr oder Fernsteuerung.

Nur daflir geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat
durchflhren.

Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur des Gerats verwen-
det werden.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Geréats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspller geben.

» Das Gerat nur in geschlossenen Raumen verwenden.
» Nie das Gerat groBer Hitze und Nasse aussetzen.
» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um

das Gerat zu reinigen.

Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Geréateteilen oder War-
meqguellen in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten
in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder veran-
dern.

Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.
Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von ro-
tierenden Teilen fernhalten.

Die Aufsatze nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Nicht in den Einfullschacht fassen.
» Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.
» Teile, die Risse oder sonstige Beschadigungen aufweisen oder

nicht korrekt sitzen, gegen Originalersatzteile austauschen.

» Die Aufsatze nie am Grundgerat zusammenbauen.
» Die Aufsatze nur im komplett zusammengebauten Zustand ver-

v

wenden.

Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen berlh-
ren.

Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.
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de Sachschaden vermeiden
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jedem Gebrauch reinigen.

Sachschaden vermeiden

» Das Gerét nie langer als 10 Minuten un-
unterbrochen betreiben. Danach das Ge-
rét ausschalten und auf Raumtemperatur
abkuhlen lassen.

» Das Geréat nie im Leerlauf betreiben.

» Keine Gegensténde in den Einflll-
schacht oder das Gehéause stecken, z. B.
Kochloffel.

» Vor der Verwendung den Einflllschacht
und das Gehause auf Fremdkorper Uber-
prifen.

Kennenlernen

Ubersicht

Prifen Sie nach dem Auspacken alle Teile
auf Transportschaden und die Vollstandig-
keit der Lieferung.

—Abb. li

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

Kleinteile von Kindern fernhalten.

Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

Die Reinigungshinweise beachten.

Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen, vor

Lochscheibe grob

Messer

Férderschnecke mit Kupplung

Metallkammergehause

Lochscheibe mittel !

Lochscheibe fein

Stopfer mit Aufbewahrungsfach und

Deckel

Wourstflilldise

Lagerring fur Wurstfiller

Grundgerat

IE] Fleischwolfaufsatz

@)

Wourstfllleraufsatz

Kebbeaufsatz'

Reinigungsburste’

Raspelaufsatz'
— "Raspelaufsatz”, Seite 13

Griffschalen fir den Transport

Drehschalter

Aufnahme und Antrieb flr Aufséatze

Entriegelungstaste

Deckel fiir Aufbewahrungsfach

Aufbewahrungsfach fir Lochscheiben

Kabelaufbewahrung

EinfUllschale

RERREEDNE B e

Schraubring

' Je nach Modell
12

Hinweis: Einige kleine Zubehorteile befin-
den sich bei der Auslieferung im Aufbewah-
rungsfach des Stopfers, z. B. Lochscheiben
oder Teile des Wurstflilleraufsatzes. Offnen
Sie den Stopfer und entnehmen Sie die Tei-
le.

— "Einzelteile aufbewahren”, Seite 14

Drehschalter

Symbol Funktion

max Zutaten mit héchster Geschwin-
digkeit verarbeiten.

min Zutaten mit niedriger Geschwin-
digkeit verarbeiten.

O Verarbeitung stoppen.

9] Festsitzende Lebensmittel mit

der Reverse-Funktion I6sen.

Reverse-Funktion

Die Reverse-Funktion dient dazu, festsitzen-
de Lebensmittel durch kurzzeitiges Ruck-
wartslaufen der Forderschnecke wieder zu
l6sen.

— "Storungen beheben”, Seite 15

Hinweis: Verwenden Sie die Reverse-Funk-
tion ausschlieBlich mit dem Fleischwolfauf-
satz.




Sicherheitssysteme
Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der
Motor und andere Bauteile durch eine zu

hohe Belastung beschadigt werden.
— "Stérungen beheben", Seite 15

Thermoschutzschalter

Wenn der Motor Uberlastet wird oder sich
zu stark erhitzt, schaltet der Thermoschutz-
schalter das Gerét aus.

Sollbruchstelle

Wenn die Férderschnecke blockiert oder
Uberlastet wird, bricht die Kupplung an der
daflir vorgesehenen Sollbruchstelle.
Wiedereinschaltsicherung

Die Wiedereinschaltsicherung verhindert,
dass lhr Gerat nach einem Stromausfall die
Verarbeitung selbststandig startet.

Das Gerat ist nach einem Stromausfall wie-
der eingeschaltet. Die Verarbeitung kann
erst wieder gestartet werden, nachdem der
Drehschalter auf O gestellt wurde.

Bedienung

Gerat und Teile vor dem ersten Ge-
brauch reinigen

1. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Be-
rihrung kommen, vor dem ersten Ge-
brauch reinigen.

2. Die gereinigten und getrockneten Teile
fur die Verwendung bereitlegen.

Grundgerat vorbereiten

-Abb.B-H

Fleischwolfaufsatz zusammenbauen

- Abb. 1- KA

Aufsatz anbringen

—-Abb. B} - KKl

Geschwindigkeitsempfehlungen

Einstel- Verwendung

lung

min/max  Fleischwolfaufsatz (Lochschei-
ben 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Wourstflllleraufsatz

max Kebbeaufsatz

Bedienung de
Lochscheiben
Lochscheibe fein (3 mm)

Lochscheibe mittel (4,5 mm)

@ Lochscheibe grob (8 mm)
Hinweis: Die grobe Lochscheibe
ist fUr die Verarbeitung von Hahn-
chenknochen geeignet.

Lebensmittel verarbeiten

mealod 12 B 18|

Weitere Anwendungen

Kombinieren Sie Zubehorteile mit Teilen
des Fleischwolfaufsatzes, um weitere An-
wendungen zu ermdglichen.

Hinweis: Bauen Sie den Aufsatz fir die je-
weils gewlinschte Anwendung zusammen.
Verwenden Sie den vorbereiteten Aufsatz,
wie fur den Fleischwolfaufsatz beschrieben.
— "Aufsatz anbringen”, Seite 13

— "l ebensmittel verarbeiten”, Seite 13
Wourstfiilleraufsatz zusammenbauen

Der Wurstfiilleraufsatz eignet sich zum Be-
fallen von Kunst- und Naturdarm mit Brat
und zum Formen von Roélichen, z. B. fir Ce-
vapcici.

mdal2el 19 B 22 |

Kebbeaufsatz zusammenbauen

Der Kebbeaufsatz eignet sich zum Formen
von Teig- oder Hackfleischtaschen.

ald 23 B 25
Raspelaufsatz

Der Raspelaufsatz eignet sich zum Ras-
peln, Reiben und Schneiden von Lebens-
mitteln, z. B. von Kése, Obst, GemUse, NUs-
sen, Mandeln oder getrockneten Brétchen.
Ubersicht

—Abb. B

Verschluss fur Trommeleinsétze

Gehé&use flir Raspelaufsatz

Stopfer flr Raspelaufsatz
A Reibetrommel
Schneidetrommel

13



de Reinigungstbersicht

A Raspeltrommel grob

Raspeltrommel fein

Geschwindigkeitsempfehlungen

Einstel- Verwendung

lung

max Reibetrommel
min/max  Schneidetrommel
min/max  Raspeltrommel grob
min/max  Raspeltrommel fein

Trommeleinsatze

Reibetrommel
Lebensmittel fein reiben, z. B. Nis-
se, Hartk&se, Kartoffeln.

Schneidetrommel

Lebensmittel in Scheiben schnei-
den, z. B. Gurken, Mdhren, Rote
Beete.

Raspeltrommel grob
Lebensmittel in grobe Stiicke ras-
peln, z. B. Obst und GemUse wie
Apfel oder Karotten; Kase wie
Gouda oder Edamer.

Raspeltrommel fein

Lebensmittel in feine Stlicke ras-
peln, z. B. NUsse; Obst und Gemi-
se wie Apfel oder Karotten; Kase
wie Gouda oder Edamer.

Hinweise

= Die Trommeleinséatze sind nicht geeignet
zur Verarbeitung von sehr weichen oder
sehr faserigen Lebensmitteln.

= Die empfohlene Dauerbetriebszeit be-
tragt 2 Minuten.

Raspelaufsatz verwenden
—Abb. - E3
Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort al-
le Teile, damit die Riickstande nicht an-
trocknen.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Rei-
nigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Ticher oder Reini-
gungsmittel verwenden.

Hinweis: Folgende Teile nie im Geschirr-
spuler reinigen: Metallkammergehéause,
Schraubring und Férderschnecke. Wenn
Sie diese Teile mit Reinigungsmitteln und
Wasser reinigen, das heiBer als 40 °C ist,
kann sich der Oberflachenglanz der Teile
verandern. Die Funktion der Teile ist da-
durch nicht beeintrachtig.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Ta-
belle angegeben.
—>Abb.

Einzelteile aufbewahren

1. Nach der Reinigung die getrockneten
Zubehorteile des Fleischwolfaufsatzes
im Aufbewahrungsfach des Stopfers auf-
bewahren.

—Abb. E8]

2. Um die Lochscheiben aufzubewahren,
den Deckel des Aufbewahrungsfachs
auf der Oberseite des Grundgerats ab-
nehmen. Die Lochscheiben auf die vor-
gesehenen Halterungen legen und den
Deckel wieder verschlieBen.

—Abb. ES

Verarbeitungshinweise und
Anwendungsbeispiele
Verarbeitungshinweise
Fleischwolfaufsatz

= Alle Lochscheiben sind fur Verarbeitung
von rohem Fleisch geeignet.

= Fleisch und groBe Lebensmittel in
Stlicke schneiden, damit sie in den Ein-
flllschacht passen.

Wurstfllleraufsatz

= Nur fein zerkleinerte Lebensmittel mit
dem Wurstfllleraufsatz verarbeiten.

= Naturdarm vor der Verarbeitung 10 Mi-
nuten in lauwarmem Wasser einweichen.

= Die Wursthdille nicht zu prall beflllen, da
die Wirste sonst beim Kochen oder Bra-
ten platzen kénnen.

Beispielrezept
Hier finden Sie ein Beispielrezept, das spe-
ziell fUr Ihr Gerat entwickelt wurde.

Gemahlene Erdniisse

Zutaten
= 1500-2000 g frische, rohe Erdniisse



Zubereitung

m» Den Fleischwolfaufsatz mit der feinen
Lochscheibe vorbereiten und anbringen.

= Die Erdnisse in die Einflllschale geben.

= Den Drehschalter auf max stellen.

= Wahrend der Verarbeitung die Erdnlsse
gleichmaBig in den Einflllschacht geben
und mit dem Stopfer nachdricken.

= Die gesamte Menge innerhalb vom 2 Mi-
nuten verarbeiten.

Hinweis: Die empfohlene Dauerbetriebszeit
betragt 2 Minuten.

Tipp: Wirzen Sie mit den gemahlenen Erd-
nussen Salate, Saucen und andere Gerich-
te oder bereiten Sie damit knusprige Erd-
nussbutter zu.

Knusprige Erdnussbutter

Zubereitung

= Die bereits gemahlenen Erdnlsse noch
zwei Mal mit der feinen Lochscheibe ver-
arbeiten.

Stérungen beheben

Stérungen beheben de

= Je 100 g Erdnisse 10 ml Erdnussél oder
Pflanzendl zugeben.

= Die Masse mit einem Schneebesen ver-
rihren, bis sie cremig ist.

= Die fertige Erdnussbutter direkt auf Brot
genieBen oder als Wirzmittel verwen-
den.

Weitere Rezepte abrufen

» Um weitere Rezepte online abzurufen,
den folgenden QR-Code scannen.

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Gerat startet die Verar-
beitung nicht.

Drehschalter ist falsch eingestellt.
» Stellen Sie den Drehschalter vor der Verarbeitung auf O.

Lebensmittel werden
nicht verarbeitet, obwohl

das Grundgerét lauft. verwenden.

Lebensmittel sitzen fest und haben den Aufsatz verstopft.
Hinweis: Die Reverse-Funktion nur mit dem Fleischwolfaufsatz

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Still-
stand des Geréts ab.

2. Stellen Sie den Drehschalter fiir einige Sekunden auf ©, um
die Reverse-Funktion zu starten und die festsitzenden Le-
bensmittel zu I6sen.

3. Warten Sle den Stillstand des Geréats ab.

4. Stellen Sie den Drehschalter auf min und priifen Sie, ob die
Lebensmittel wieder normal verarbeitet werden.

Hinweis: Wenn sich die Stérung so nicht beheben lasst, die
folgenden Schritte beachten.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Still-
stand des Geréts ab.

2. Nehmen Sie den Aufsatz ab und zerlegen Sie den Aufsatz.

3. Entfernen Sie festsitzende Lebensmittel und prifen Sie, ob
sich Knochen, Sehnen oder andere harte Bestandteile im
Aufsatz oder in den Lebensmitteln befinden.

15



de Altgerat entsorgen

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Lebensmittel werden
nicht verarbeitet, obwohl
das Grundgeréat lauft.

Die Kupplung der Foérderschnecke wurde Uberlastet und ist an
der Sollbruchstelle gebrochen.

Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstelle sind nicht Bestandteil

unserer Garantieverpflichtungen. Eine neue Kupplung ist unter

der Bestellnummer 10029225 beim Kundendienst erhaltlich.

1. Die Schraube I6sen und die defekte Kupplung entnehmen.
— Abb. I

2. Die neue Kupplung einsetzen und festschrauben.

— Abb. 5l

Gerat schaltet wahrend
der Verarbeitung ab.

Motor ist Uberhitzt.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Still-
stand des Geréts ab. i

2. Lassen Sie das Gerat abkihlen, um die Uberlastsicherung
zu deaktivieren.

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei Ihrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

Dieses Gerat ist entsprechend
der européischen Richtlinie
2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE) gekenn-
zeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men flr eine EU-weit gliltige
Rucknahme und Verwertung
der Altgerate vor.

2

Kundendienst

Detaillierte Informationen Uber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in Ih-
rem Land erhalten Sie Uber den QR-Code
auf dem beiliegenden Dokument zu den
Servicekontakten und Garantiebedingun-
gen, bei unserem Kundendienst, Ihrem
Handler oder auf unserer Website.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts fin-
den Sie Uber den QR-Code auf dem beilie-
genden Dokument zu den Servicekontakten
und Garantiebedingungen oder auf unserer
Website.

Die Informationen gemanB Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter
www.bosch-home.com auf der Produktseite
und der Serviceseite Ihres Geréts bei den
Gebrauchsanleitungen und zusatzlichen
Dokumenten.
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Safety en

Safety

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been damaged in transit.

Only use this appliance:

= for applications described in these instructions.

= for cutting up raw or cooked food, e.g. meat, fish and veget-
ables.

m under supervision.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after

each use, whenever it is left unattended, prior to assembly, disas-

sembly or cleaning, in the event of an error and when you are

close to rotating parts.

This appliance can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or

knowledge if they have been given supervision or instruction con-

cerning use of the appliance in a safe way and if they understand

the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-

dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away

from the appliance and power cord.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always
unplug the appliance at the mains.

» If the appliance or the power cord is damaged, immediately un-
plug the power cord or switch off the fuse in the fuse box.

» Call customer services. - Page 23

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

17
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Safety

Never equip the appliance with an external switching device, e.g.
a timer or remote control.

Repairs to the appliance should only be carried out by trained
specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.
» |f the power cord of this appliance is damaged, it must be re-

placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.
Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.
» Never expose the appliance to intense heat or humidity.
» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appli-

vV Yy VY

ance.
Never let the power cord come into contact with hot appliance
parts or heat sources.

Never let the power cord come into contact with sharp points or
edges.

Never kink, crush or modify the power cord.

Never place the appliance on or near hot surfaces.

Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.
Only fit and remove attachments once the drive has stopped and
the appliance has been unplugged.

» Do not reach into the filling shaft.

Only use the pusher to push down ingredients.

» Parts which show cracks or other damage or do not fit correctly

vV VvV VvV VvV VvV VY

must be replaced with genuine spare parts.

Never assemble attachments on the main unit.

Only use the attachments once they are fully assembled.
Never touch the sharp blades and edges with bare hands.
Keep packaging material away from children.

Do not let children play with packaging material.

Keep small parts away from children.

Do not let children play with small parts.

Follow the cleaning instructions.

Clean surfaces which come in contact with food before each
use.



Avoiding material damage

» Never operate the appliance for more
than 10 minutes without stopping. Then
switch off the appliance and allow it to
cool down to room temperature.

» Do not operate the appliance at no-load.

» Do not insert objects into the filling shaft
or housing, e.g. wooden spoons.

» Before use, check the filling shaft and
housing for foreign objects.

Familiarising yourself with
your appliance

Overview

After unpacking all parts, check for any
damage in transit and completeness of the
delivery.

—Fig. |l

Main unit

Meat mincer attachment

Sausage filler attachment

Kebbe attachment'

Cleaning brush'

Shredding attachment '
— "Shredding attachment", Page 20

Grips for transporting

Rotary switch

Holder and drive for attachments

Release button

Cover for storage compartment

Storage compartment for perforated
discs

Cord storage

Filling tray

Threaded ring

Perforated disc, coarse

Knife

NESEEE 2 NS B &S =S

Worm conveyor with clutch

Metal chamber housing

Perforated disc, medium'

' Depending on the model

Avoiding material damage en

Perforated disc, fine

Pusher with storage compartment and
lid

Sausage filler nozzle

Sausage filler bearing ring

Note: Upon delivery, some small accessory
parts are located in the storage compart-
ment of the pusher, e.g. perforated discs or
parts of the sausage filler attachment. Open
the pusher and take out the parts.

— "Storing individual parts", Page 21

Rotary switch

Symbol Function

max Process ingredients at max-
imum speed.

min Process ingredients at low
speed.

O Stop processing.

o) Food that has got stuck can be
released using the reversing
function.

Reversing function

The reversing function is designed to re-
lease food that has got stuck by briefly run-
ning the worm conveyor in reverse.

— "Troubleshooting”, Page 22

Note: The reversing function should only be
used with the meat mincer attachment.

Safety systems

Overload protection

The overload protection system prevents
the motor and other components from be-
ing damaged through being overloaded.
— "Troubleshooting”, Page 22

Thermal circuit breaker

If the motor becomes overloaded or too
hot, the thermal circuit breaker will switch
the appliance off.

Predetermined breaking point

If the worm conveyor jams or becomes
overloaded, the clutch will break at the pre-
determined breaking point.
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en Operation

Restart lock-out

Restart lock-out prevents your appliance
from automatically restarting processing
after a power failure.

The appliance is switched on again after a
power failure. Processing cannot start
again until the rotary switch has been set to
O.

Operation

Cleaning the appliance and parts be-

fore using for the first time

1. Clean all parts that come into contact
with food before using for the first time.

2. Put the cleaned and dried parts out
ready for use.

Preparing the main unit

-Fig. A-H

Assembling the meat mincer attach-
ment

—Fio.]-Iid
Fitting the attachment
—Fig. B - KKl

Recommended speeds

Note: Assemble the attachment for the indi-
vidual application you require. Use the pre-
pared attachment as described for the
meat mincer attachment.

— "Fitting the attachment", Page 20

— "Processing food", Page 20

Assembling the sausage filler attachment
The sausage filler attachment is suitable for
filling artificial and natural casings with
meat and for shaping rolls, e.g. cevapcici.
— Fig. lE1- EA

Assembling the kebbe attachment

The kebbe attachment is suitable for shap-
ing dough or minced meat pockets.

~Fig. ] - E
Shredding attachment

The shredding attachment is suitable for
shredding, grating and slicing items such
as cheese, fruit, vegetables, nuts, almonds
or dry bread rolls.

Overview

— Fig. B4

Closure for barrel safety
Shredding housing

Pusher for shredding attachment
Grating barrel

Slicing barrel

Setting Use

min/max  Meat mincer attachment (perfor-
ated discs 3 mm, 4.5 mm,
8 mm)

max Sausage filler attachment

A Shredding barrel coarse

max Kebbe attachment

Shredding barrel fine

Perforated discs

Recommended speeds

Perforated disc, fine (3 mm) Setting Use
@ max Grating barrel
Perforated disc, medium (4.5 mm) min/max  Slicing barrel
min/max  Shredding barrel coarse
Perforated disc, coarse (8 mm) min/max  Shredding barrel fine

‘Q Note: The coarse perforated disc
is suitable for processing chicken
bones.

Barrel inserts

Processing food
—Fig. KA - K&
Additional applications

You can combine accessories with parts of
the meat mincer attachment for additional
applications.
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Grating barrel
Grating food finely, e.g. nuts, hard
cheese, potatoes.

Slicing barrel
Cutting food into slices, e.g. cu-
cumbers, carrots, beetroot.




Shredding barrel coarse
Shredding food into large pieces,
e.g. fruit and vegetables like
apples or carrots; cheese like
Gouda or Edam.

Shredding barrel fine

Shredding food into fine pieces,
e.g. nuts; fruit and vegetables like
apples or carrots; cheese like
Gouda or Edam.

Notes

= The barrel inserts are not suitable for
processing very soft or very fibrous
foods.

= The recommended continuous operating
time is 2 minutes.

Using the shredding attachment
— Fig. il - Ed
Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that
residues do not dry on.

» Do not use cleaning agents containing
alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal ob-
jects.

» Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Note: Never clean the following parts in the
dishwasher: metal chamber housing,
threaded ring and worm conveyor. If you
clean these parts with detergent and water
hotter than 40 °C, this may affect the shiny
finish of the parts. It will not impair function-
ing of the parts.

Clean the individual parts as indicated in
the table.

— Fig.

Storing individual parts

1. After cleaning, keep the dried accessor-
ies of the meat mincer attachment in the
storage compartment for the pusher.

- Fig. E

2. To store the perforated discs, take off the
cover of the storage compartment on top
of the main unit. Fit the perforated discs
onto the holders provided and close the
lid again.

- Fig. EXl

Overview of cleaning en

Processing instructions and
application examples
Processing instructions

Meat mincer attachment

s All perforated discs are suitable for pro-
cessing raw meat.

= Cut meat and large items of food into
pieces so they fit into the filling shatft.

Sausage filler attachment

= Only process food that has been cut up
fine with the sausage filler attachment.

= Soak natural casing in lukewarm water
for 10 minutes before processing.

= Do not stuff casings too full or the saus-
ages may burst during boiling or frying.

Sample recipe

You can find a sample recipe that has been

specially developed for your appliance
here.

Ground peanuts

Ingredients
= 1500-2000 g fresh raw peanuts

Preparation

= Prepare the meat mincer attachment
with the fine perforated disc and fit.

= Add the peanuts to the filling tray.

= Set the rotary switch to max.

= Add the peanuts to the filling shaft evenly
during processing and press down with
the pusher.

= Process the entire quantity within
2 minutes.

Note: The recommended continuous oper-
ating time is 2 minutes.

Tip: Season salads, sauces and other
dishes with the ground peanuts or make
them into crunchy peanut butter.

Crunchy peanut butter

Preparation

= Process the ground peanuts another two
times with the fine perforated disc.

= Add 10 ml peanut oil or vegetable oil for
every 100 g peanuts.

= Stir the mixture with a whisk until creamy.

= Enjoy the finished peanut butter spread
directly onto bread or use it as a season-
ing.
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en Troubleshooting

Retrieve more recipes

Troubleshooting

» To retrieve more recipes online, scan the
following QR code.

Fault

Cause and troubleshooting

Appliance does not start
processing.

Rotary switch is set incorrectly.
» Set the rotary switch to O before processing.

Food is not being pro-
cessed although the
main unit is running.

Food has got stuck and is blocking the attachment.

Note: Only use the reversing function with the meat mincer at-
tachment.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.

2. Set the rotary switch to © for a few seconds to start the re-
versing function and release the food that has got stuck.

3. Wait until the appliance stops.

4. Set the rotary switch to min and check whether the food is
being processed normally again.

Note: If the fault cannot be eliminated in this manner, observe
the following steps.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.

2. Remove the attachment and take it apart.

3. Remove food that has got stuck und check whether the at-
tachment or the food contains any sinews, bones or other
hard pieces.

The clutch of the worm conveyor has been overloaded and
has broken at the predetermined breaking point.

Note: Spare parts with a predetermined breaking point are not
covered by our warranty obligations. A new clutch is available
from customer service under order number 10029225.

1. Release the screw and remove the faulty clutch.
— Fig.

2. Insert the new clutch and screw in tight.
— Fig. X1

Appliance switches off
during processing.

Motor is overheated.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.

2. Allow the appliance to cool down to deactivate the overload
protection device.
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Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist
dealer or local authority.

This appliance is labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU con-
cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines the
framework for the return and
recycling of used appliances
as applicable throughout the
EU.

2

Disposing of old appliance en

Customer Service

Detailed information about the warranty
period and the warranty conditions in your
country is available via the QR code on the
enclosed document on service contacts
and warranty conditions, from our customer
service or on our website.

You can find the contact details for our cus-
tomer service via the QR code on the en-
closed document on service contacts and
warranty conditions or on our website.

You can find the information required as
per Regulation (EU) 2023/826 online at
www.bosch-home.com on the product and
service pages for your appliance, in the
area of user manuals and additional docu-
ments.
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fr Sécurité

Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

m Ne branchez pas 'appareil si ce dernier a été endommagé du-
rant le transport.

Utilisez I'appareil uniquement :

® pour les utilisations décrites dans cette notice.

® pour broyer des aliments crus ou cuits, p. ex. de la viande, du
poisson et des légumes.

® S0uSs surveillance.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit étre débranché du secteur aprés chaque utilisation,
lorsgqu’il n’est pas sous surveillance, avant son assemblage ou dé-
montage, avant le nettoyage, en cas de panne et lorsque les
pieces en rotation s’approchent.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-

siques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-

périmentées, a condition qu'elles soient surveillées ou gu'elles
aient été informées de ['utilisation de 'appareil et qu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I’entretien de I'appareil ne doivent pas étre effec-

tués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants

doivent étre tenus a distance de 'appareil et du cordon d’alimenta-

tion secteur.

» N'utilisez jamais un appareil endommage.

» Ne jamais faire fonctionner 'appareil avec une surface fissurée
Ou cassee.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débran-
cher I'appareil du secteur. Débranchez toujours la fiche du cor-
don d'alimentation secteur.
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Sécurité  fr
Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommageé,
débranchez immédiatement le cordon d'alimentation secteur ou
coupez le fusible dans le boitier a fusibles.
Appelez le service aprés-vente. -»Page 371

» Pour le raccordement et I'utilisation de I'appareil, respectez im-

pérativement les indications figurant sur la plague signalétique.
N'alimentez jamais l'appareil par l'intermédiaire d'un appareil de
commutation externe, par ex. une minuterie ou une télécom-
mande.

Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des répara-
tions sur l'appareil.

Seules des pieces de rechange d'origine peuvent étre utilisées
pour réparer l'appareil.

Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommageé, seul le fabricant ou son
service aprés-vente ou toute autre personne de qualification
equivalente est habilité a le remplacer.

Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Utiliser 'appareil uniquement dans des piéces fermées.
» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.
» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour net-

toyer 'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
sources de chaleur et des pieéces chaudes de l'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
pointes acérées ou arétes tranchantes.

Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimenta-
tion.

Ne jamais poser 'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-
mité de celles-ci.

Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a
distance des piéces en rotation.

Mettre en place et retirer les embouts uniguement aprés immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.
» Utiliser uniguement le pilon poussoir pour rajouter des ingré-

dients.
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Prévenir les dégats matériels

Les piéces présentant des fissures ou autres défauts évidents ou
qui sont mal positionnées doivent étre remplacées par des
pieces de rechange d’origine.

» Ne jamais assembler les embouts sur I'appareil de base.

vV vy VvV VY

Toujours assembler complétement les embouts avant de les utili-
ser.

Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les mains
nues.

Conserver les matériaux d’emballage hors de portée des en-
fants.

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.
Conserver les petites pieces hors de portée des enfants.

Ne pas laisser les enfants jouer avec les petites pieces.
Respecter les consignes de nettoyage.

Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-
mentaires avant chaque utilisation.

Prévenir les dégats matériels  Description de I'appareil

|

Ne jamais faire fonctionner I'appareil Apercu

sans interruption pendant plus de 10 mi- - Aprés avoir déballé le produit, inspectez
nutes. Eteindre ensuite I'appareil et le toutes les piéces pour détecter d’éventuels
laisser refroidir & la température am- dégats dus au transport et pour vous assu-
biante. rer de l'intégralité de la livraison.

» Ne jamais faire tourner 'appareil a vide.  — Fjg. |l

» Ne jamais introduire d’objet dans I'orifice

Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recy-
clables.

>

d’ajout ou le bottier, par ex. une cuillére Appareil de base
en bois. IE3 Hachoir & viande
S’assurer de I'absence de corps étran- Insert 4 saucisse
ger dans l'orifice d’ajout et le boitier N -
Insert & kebbé'

avant I'utilisation.
Brosse de nettoyage'

Insert a raper
— "Insert a rdper”, Page 28

Poignées de transport

Veuillez éliminer les pieces détachées

aprés les avoir triées par matiére. Interrupteur rotatif

% > Eliminez I'emballage en res- Logement et entrainement des acces-
N pectant I'environnement. SoIres
3 Touche de déverrouillage

B NE N WEe

Couvercle pour case de rangement

6| Case de rangement pour disques ajou-
rés

" Selon le modéle
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Rangement du cordon

Entonnoir

Anneau vissable

Disque ajouré, grossier

Lame

Vis sans fin avec raccord

Boitier métal

Disque ajouré, moyen'

Disque ajouré, fin

Poussoir avec espace de rangement et
couvercle

Buse de remplissage de saucisses

BN B |EEEEEEE2N

Bague d’appui pour 'embout a sau-
cisses

Remarque : Certains petits accessoires se
trouvent dans la case de rangement du pi-
lon-poussoir a la livraison, par exemple les
disques ajourés ou les pieces de I'insert a
saucisse. Ouvrez le bouchon et retirez les

pieces.

— "Ranger les pieces délachées”,

Page 29

Interrupteur rotatif

Symbole Fonction

max Traiter les ingrédients a la vi-
tesse maximale.

min Traiter les ingrédients a vitesse
faible.

O Arréter le traitement.

9] Décoincer les aliments avec la

fonction d’inversion.

Fonction d’inversion

La fonction d’inversion sert a retirer les ali-
ments bloqués par un fonctionnement en
sens inverse de la vis sans fin.

— "Dépannage”, Page 30

Remarque : Utilisez la fonction d’inversion
uniqguement avec le hachoir a viande.
Systémes de sécurité

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le
moteur et d’autres composants ne soient

" Selon le modéle

Utilisation fr

endommageés suite a une charge trop éle-
vée.

— "Dépannage”, Page 30

Disjoncteur thermique

Si le moteur est sursollicité ou devient trop
chaud, le disjoncteur thermique éteint I'ap-
pareil.

Zone de rupture programmeée

Si la vis sans fin est bloquée ou sursollici-
tée, le raccord se rompt dans la zone de
rupture programmeée a cet effet.

Sécurité anti-réenclenchement

La sécurité anti-réenclenchement empéche
que votre appareil ne reprenne le traitement
de maniére automatique apres une cou-
pure de courant.

L’appareil est remis en marche aprés une
panne de courant. Le traitement peut étre
redémarré uniguement aprés que 'interrup-
teur rotatif a été amené en position O.

Utilisation

Nettoyer I‘appareil et ses compo-

sants avant la premiére utilisation

1. Avant la premiere utilisation, nettoyer
toutes les piéces qui entreront en
contact avec des produits alimentaires.

2. Tenir les composants préalablement net-
toyés et séchés a disposition pour I'utili-
sation.

Préparer I'appareil de base
-Ffig.H-H

Assembler le hachoir a viande
- Fio.1-Id

Monter ’embout

- Fig. ] - KKl
Recommandations de vitesse
Réglage Utilisation

min/max  Hachoir a viande (disques ajou-
rés 3mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Insert a saucisse

max Insert a kebbé
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fr Insert a raper

Disques ajourés

Recommandations de vitesse

@ Disque ajouré, fin (3 mm)

@ Disque ajouré, moyen (4,5 mm)

@ Disque ajouré, grossier (8 mm)

Remarque : Le disque ajouré
grossier convient au traitement
des os de volaille.

Transformer les aliments

— Fig. KA - KB

Autres applications

Combinez les pieces d’accessoires avec

les pieces du hachoir a viande pour accé-
der a d’autres applications.

Remarque : Montez I'embout pour I'appli-
cation souhaitée. Utilisez I'embout préparé
comme décrit pour le hachoir a viande.

— "Monter 'embout", Page 27

— "Transformer les aliments”, Page 28
Assembler I'insert a saucisse

L’insert a saucisse convient pour remplir
les boyaux artificiels et naturels de chair a
saucisse et pour former des rouleaux, par
exemple pour les cevapcici.

—Fig. lE1-EA
Assemblez I'insert a kebbé

L’insert a kebbé convient pour former des
boulettes de pate ou de viande hachée.

— Fig. Bl - B4
Insert a raper

L’insert a raper convient pour réaper et cou-
per des aliments, par exemple du fromage,
des fruits, des légumes, des noix, des
amandes ou des petits pains secs.

Apercu
- Fig. B4

Bouchon pour tambours

Boitier d’insert a raper

Poussoir pour insert a raper

Tambour a raper

Tambour a découper

Tambour a raper grossier

Tambour a raper fin

< N2 8nENE

Réglage Utilisation

max Tambour a raper

min/max  Tambour a découper
min/max  Tambour a raper grossier
min/max  Tambour a raper fin
Tambours

Tambour a raper

Raper finement les aliments, par
exemple les noix, les fromages a
pate dure, les pommes de terre.

Tambour a découper

Emincer les aliments en tranches
fines et épaisses, p. ex. les corni-
chons, les carottes, les betteraves.

Tambour a réper grossier

Pour réper les aliments en gros
morceaux, p. ex. les fruits et les lé-
gumes, comme les pommes ou
carottes ; le fromage comme le
gouda ou I'édam.

Tambour a réper fin

Pour raper les aliments en petits
morceaux, p. ex. les noix ; les fruits
et les légumes, comme les
pommes ou carottes ; le fromage
comme le gouda ou I'édam.

Remarques

= | esinserts de tambour ne conviennent
pas au traitement d’aliments trés mous
ou trés fibreux.

= | a durée de fonctionnement continu re-
commandée est de 2 minutes.

Utiliser I'insert a raper
—Fig. B - EQ
Guide de nettoyage

Apres utilisation, nettoyer immédiatement
toutes les piéces afin d’éviter que les rési-
dus ne séchent.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de I'alcool a
brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de
produits nettoyants.



Remarque : Ne jamais nettoyer les piéces
suivantes au lave-vaisselle : boftier métal,
anneau vissable et vis sans fin. Si vous net-
toyez ces piéces avec des produits de net-
toyage et de I'eau dont la température est
supérieure a 40 °C, la brillance de la sur-
face des piéces peut étre modifiée. La fonc-
tionnalité des piéces n’en est pas affectée.

Nettoyer les différents composants comme
indigqué dans le tableau.

— Fig.

Ranger les piéces détachées

1. Aprés le nettoyage, ranger les acces-
soires secs du hachoir a viande dans la
case de rangement du poussoir.

— Fig. E8

2. Pour ranger les disques ajourés, retirer
le couvercle de la case de rangement si-
tué sur la partie supérieure de I'appareil
de base. Placer les disques ajourés sur
les supports prévus et refermer le cou-
vercle.

—Fig. E&l
Instructions d’utilisation et
exemples
Instructions d’utilisation
Hachoir a viande

= Tous les disques ajourés conviennent a
la préparation de la viande crue.

= Couper la viande et les aliments de
grande taille morceaux afin gu’ils
passent dans la cheminée de remplis-
sage.

Insert a saucisse

= Ne transformer que des aliments fine-
ment hachés avec 'insert a saucisse.

= Avant d’utiliser du boyau naturel, le faire
tremper environ 10 minutes dans de
I'eau tiede.

= Ne pas trop remplir le boyau afin d’éviter
qu’il n’éclate lors de la cuisson.

Exemple de recette

Vous trouverez ici un exemple de recette
spécialement congue pour votre appareil.

Instructions d’utilisation et exemples fr

Cacahuétes moulues

Ingrédients
= 1500 a 2000 g de cacahuétes fraiches
et crues

Préparation

= Préparer et fixer le hachoir a viande avec
le disque ajouré fin.
Mettre les cacahuétes dans I’'entonnoir.

= Amener l'interrupteur rotatif sur max.
Pendant le traitement, verser réguliére-
ment les cacahuétes dans la cheminée
de remplissage et appuyer avec le pous-
soir.

= Traiter la quantité totale en 2 minutes.

Remarque : La durée de fonctionnement
continu recommandée est de 2 minutes.

Conseil : Condimentez vos salades,
sauces et autres plats avec les cacahuétes
moulues ou préparez un beurre de caca-
huétes croquant.

Beurre de cacahuétes croquant

Préparation

= Passez encore deux fois les cacahuétes
déja moulues avec le disque a trous fins.

= Ajoutez 10 ml d’huile d’arachide ou
d’huile végétale pour 100 g de caca-
huétes.

= Mélangez le tout a I'aide d’un fouet jus-
gu’a ce que le mélange devienne cré-
meux.

= Etendre le beurre de cacahuétes fini di-
rectement sur du pain ou I'utiliser
comme condiment.

Consulter d’autres recettes

» Pour consulter d’autres recettes en ligne,
scannez le code QR suivant.
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fr Dépannage

Dépannage

Défaut

Cause et dépannage

L’appareil ne démarre
pas le traitement.

Interrupteur rotatif est mal réglé.
» Avant le traitement, positionner I'interrupteur rotatif en
position O.

Les aliments ne sont pas
traités bien que l'appareil
de base fonctionne.

Les aliments sont coincés et obstruent I'embout.

Remarque : Utiliser la fonction d’inversion uniquement avec le
hachoir a viande.

1. Placez 'interrupteur rotatif sur O et attendez que 'appareil
s'arréte.

2. Placez le commutateur rotatif sur © pendant quelques se-
condes pour démarrer la fonction d’inversion et libérer les
aliments coincés.

3. Attendez que I'appareil s’arréte.

4. Mettez le commutateur rotatif sur min et vérifiez si les ali-
ments sont a nouveau traités normalement.

Remarque : Si le dysfonctionnement ne peut pas étre corrigé
de cette maniere, suivre les étapes suivantes.

1. Placez 'interrupteur rotatif sur O et attendez que 'appareil
s'arréte.

2. Retirez 'embout et démontez-le.

3. Retirez les aliments coincés et vérifiez qu’il n’y a pas d’os,
de tendons ou d’autres éléments durs dans I'embout ou
dans les aliments.

Le raccord de la vis sans fin a été sursollicité et s’est cassé
dans la zone de rupture programmée.

Remarque : Les piéces de rechange a zone de rupture pro-
grammeée ne sont pas couvertes par nos engagements de ga-
rantie. Un nouveau raccord est disponible auprés du service
aprés-vente sous le numéro de commande 10029225.

1. Desserrer la vis et retirer le raccord défectueux.
— Fig.

2. Mettre en place le nouveau raccord et le visser.
— Fig. X1

L’appareil s'éteint pen-
dant son utilisation.

Le moteur a surchauffé.

1. Placez 'interrupteur rotatif sur O et attendez que 'appareil
s’arréte.

2. Laissez I'appareil refroidir pour désactiver la protection anti-
surcharge.

Mettre au rebut un appareil E Cet appareil est marqué selon
. la directive européenne
usage 2012/19/UE relative aux ap-
» Eliminez I'appareil dans le respect de mmmm  Pareils électriques et électro-
I’environnement. niques usages (waste electri-
Vous trouverez des informations sur les cal and electronic equipment -
circuits actuels d'élimination auprés de WEEE).
votre revendeur spécialisé ou de I'admi- La directive définit le cadre
nistration de votre commune/ville. pour une reprise et une récu-
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pération des appareils usagés
applicables dans les pays de
la CE.

Service aprés-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
scannez le QR code figurant sur le docu-
ment joint afin d'obtenir les coordonnées
du service aprés-vente ainsi que les condi-
tions de garantie, adressez-vous a notre
service apreés-vente, votre revendeur ou
consultez notre site web.

Service aprés-vente fr

Vous trouverez les coordonnées du service
apres-vente en scannant le QR code figu-
rant sur le document joint relatif aux coor-
données du service aprés-vente et aux
conditions de garantie, ou sur notre site
web.

Vous trouverez les informations relatives au
reglement(EU) 2023/826 en ligne sous
www.bosch-home.com sur la page produit
et la page de service de votre appareil
dans les notices d'utilisation et les docu-
ments complémentaires.
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it Sicurezza

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito danni durante il tra-
sporto.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m per le applicazioni descritte nelle presenti istruzioni.

Per tritare alimenti crudi o cotti, ad es. carne, pesce e verdure.

m sotto sorveglianza;

m per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

® fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

Scollegare sempre l'apparecchio dalla corrente elettrica dopo ogni
utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello smon-
taggio, della pulizia, in caso di guasti e se ci si avvicina a oggetti in
rotazione.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte fa-

colta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o espe-

rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte

0 siano stati istruiti sull’uso sicuro dell’apparecchio e abbiano com-

preso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini & vietato eseguire la pulizia € manutenzione di compe-

tenza dell’utente.

L’'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere i bambini

lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

» Non mettere mai in funzione un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per stac-
care l'apparecchio dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina
del cavo di alimentazione.

» Se 'apparecchio o il cavo di alimentazione € danneggiato, stac-
care subito la spina di alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. »Pagina 38

» Collegare e utilizzare 'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.
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Sicurezza it

Non alimentare mai l'apparecchio da un commutatore esterno
ad es. un timer esterno o un telecomando.

Solo il personale adeguatamente specializzato e formato puo
esequire riparazioni sull'apparecchio.

Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati
soltanto pezzi di ricambio originali.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti 0 da persona in possesso di
simile qualifica.

Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.
Non lavare |'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.
Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
fonti di calore o parti dell'apparecchio calde.

Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
spigoli vivi.

Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allaccia-
mento alla rete.

Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici calde.

Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotan-
ti.

Applicare e rimuovere gli adattatori solo ad ingranaggio fermo
ed apparecchio scollegato.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.
» Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.
» Sostituire i componenti che presentano incrinature o altri danni o

che non possono essere alloggiati correttamente nella propria
sede con ricambi originali.

» Non assemblare mai gli adattatori sull'apparecchio base.

v
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»

Utilizzare gli adattatori soltanto quando sono completamente as-
semblati.

Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.

Tenere lontano il materiale di imballaggio dai bambini.

Vietare ai bambini di giocare con materiali d’imballaggio.
Tenere i bambini lontano dalle parti piccole.
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t Prevenzione di danni materiali
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di ogni utilizzo.
Prevenzione di danni materiali

» Mai far funzionare I'apparecchio ininter-
rottamente per oltre 10 minuti. Dopodi-
ché spegnere l'apparecchio e lasciarlo
raffreddare a temperatura ambiente.

» Non mettere mai I'apparecchio in funzio-
ne a vuoto.

» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel
pozzetto di riempimento o nel corpo
dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto
di riempimento e il corpo dell'apparec-
chio non presentino corpi estranei.

Conoscere I'apparecchio

Panoramica

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i
componenti siano presenti e che non pre-
sentino danni dovuti al trasporto.

—Fig. H

Apparecchio base

Kit tritacarne

Adattatore per insaccatrice

Adattatore per kebbe'

Spazzola per pulizia®

Adattatore sminuzzatore'
— "Adattatore sminuzzatore”,
Pagina 35

Ilioflofi=(l>)

Maniglie per il trasporto

Manopola

Sede e ingranaggio per adattatori

Pulsante di sblocco

Coperchio per vano di conservazione

Vano di conservazione per dischi forati

Portacavo

EE22EENE

Piatto di carico

' A seconda del modello
34

Non lasciare che i bambini giochino con le parti piccole.
Attenersi alle istruzioni per la pulizia.
Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima

Ghiera

Disco forato, grosso

Lama

Coclea di trasporto con giunto

Alloggiamento con camera in metallo

Disco forato medio’

Disco forato, fine

Pestello con vano di conservazione e
coperchio

Ugello di riempimento

BN B |BEEEEEER

Anello del cuscinetto per insaccatrice

Nota: Alla consegna, nel vano di conserva-
zione del pestello si trovano alcuni pezzi
piccoli degli accessori, ad es. i dischi forati
0 pezzi dell'adattatore per insaccatrice.
Aprire il pestello e prelevare i pezzi.

— "Conservazione dei singoli pezzi",
Pagina 36

Manopola

Simbolo Funzione

max Lavorare gli ingredienti a massi-
ma velocita.

min Lavorare gli ingredienti a veloci-
ta minima.

O Arrestare la lavorazione.

o Liberare gli alimenti incastrati

con la funzione reverse.

Funzione reverse

La funzione reverse serve a smuovere gli
alimenti incastrati facendo ruotare breve-
mente la coclea di trasporto in senso inver-
SO.

— "Sistemazione guasti", Pagina 37

Nota: Utilizzare la funzione reverse esclusi-
vamente con |'adattatore tritacarne.



Sistemi di sicurezza

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che il
motore ed altri componenti vengano dan-
neggiati da un sovraccarico eccessivo.

— "Sistermazione guasti", Pagina 37
Interruttore di protezione termica

Se il motore é sovraccarico o si scalda ec-
cessivamente, l'interruttore di protezione
termica spegne l'apparecchio.

Punto di rottura prestabilito

Quando la coclea di trasporto € bloccata o
sovraccarica, il giunto si rompe in corri-
spondenza dell'apposito punto di rottura
prestabilito.

Blocco di riaccensione

[l blocco di riaccensione previene che l'ap-
parecchio avvii autonomamente la lavora-
zione dopo un'interruzione dell'alimentazio-
ne.

In caso d’interruzione dell’alimentazione
elettrica 'apparecchio viene reinserito. La
lavorazione pud essere riavviata solo dopo
aver impostato la manopola su O.

Funzionamento

Pulizia dell’apparecchio e dei compo-

nenti prima di usarlo la prima volta

1. Prima del primo uso pulire tutte le parti,
che entrano in contatto con gli alimenti.

2. Predisporre le parti pulite ed asciugate
per I'utilizzo.

Preparazione dell'apparecchio base
~Fio. A-H

Assemblaggio dell'adattatore tritacar-
ne

~Fig. 1 -
Montaggio dell'adattatore
—Fig. 1 - EEN

Consigli relativi alla velocita

Imposta- Utilizzo

zione

min/max  Adattatore tritacarne (dischi fo-
rati 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Adattatore per insaccatrice

max Adattatore per kebbe

Funzionamento it

Dischi forati

Disco forato fine (3 mm)

Disco forato medio (4,5 mm)

Disco forato grosso (8 mm)

Nota: Il disco con fori grandi
adatto per lavorare ossa di polla-
me.

@

Lavorazione degli alimenti

adacd 12§ 18

Ulteriori applicazioni

Combinare gli accessori con i pezzi
dell'adattatore tritacarne per permettere al-
tri impieghi.

Nota: Montare |'adattatore per l'applicazio-
ne desiderata. Utilizzare |'adattatore prepa-
rato come descritto per I'adattatore tritacar-
ne.

— "Montaggio dell'adattatore", Pagina 35
— "Lavorazione degli alimenti", Pagina 35
Assemblaggio dell'adattatore per insac-
catrice

'adattatore per insaccatrice € adatto per
riempire budelli artificiali e naturali con car-
ne trita e per formare rotoli, ad esempio per
cevapcici.

—Fig. KBl -EA

Assemblaggio dell'adattatore per kebbe
L'adattatore per kebbe & adatto alla prepa-

razione di ravioli ripieni, anche con carne
macinata.

- Fig. EE1- B
Adattatore sminuzzatore

'adattatore sminuzzatore ¢ adatto per smi-
nuzzare, grattugiare e tagliare alimenti,

ad es. formaggio, frutta, verdura, noci, man-
dorle o pane raffermo.

Panoramica

—Fig. Eq

Chiusura tamburo

Corpo per adattatore sminuzzatore

Pestello per adattatore sminuzzatore
8 Tamburo grattugia
Tamburo di taglio
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it Panoramica per la pulizia

A Tamburo sminuzzatore grosso
Tamburo sminuzzatore fine

Consigli relativi alla velocita
Imposta- Utilizzo

zione

max Tamburo grattugia

min/max  Tamburo di taglio

min/max  Tamburo sminuzzatore grosso
min/max  Tamburo sminuzzatore fine
Tamburi

Tamburo grattugia

Grattugiare finemente gli alimenti,
ad es. noci, formaggio duro, pata-
te.

Tamburo di taglio
Tagliare gli alimenti a fette, ad es.
cetrioli, carote, barbabietole.

Tamburo sminuzzatore grosso
Sminuzzare grossolanamente gli
alimenti, ad es. frutta e verdura co-
me mele o carote; formaggio co-
me il Gouda o I'Edamer.

Tamburo sminuzzatore fine
Sminuzzare finemente gli alimenti,
ad es. noci; frutta e verdura come
mele o carote; formaggio come il
Gouda o I'Edamer.

Note

= | tamburi non sono idonei per lavorare
alimenti molto morbidi o molto fibrosi.

= | 3 durata di funzionamento continua
consigliata & di 2 minuti.

Utilizzo dell'adattatore sminuzzatore
- Fig. B - EQ
Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso
per prevenire l'essiccamento dei residui.

» Non impiegare detergenti a base di al-
col.

» Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o
metallici.

» Non usare panni o detergenti abrasivi.

Nota: Mai lavare i componenti seguenti in
lavastoviglie: alloggiamento con camera in
metallo, ghiera e coclea di trasporto. Se

36

questi componenti vengono lavati con de-
tersivi e acqua oltre 40 °C, la superficie
puod opacizzarsi. Il funzionamento dei com-
ponenti non € comungue compromesso.

Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

—Fig.

Conservazione dei singoli pezzi

1. Dopo il lavaggio, conservare gli acces-
sori dell'adattatore tritacarne asciutti
nell'apposito vano di conservazione del
pestello.

— Fig. E&}

2. Perriporre i dischi forati, togliere il co-
perchio del vano di conservazione sul la-
to superiore dell'apparecchio base. Si-
stemare i dischi forati negli appositi sup-
porti e richiudere il coperchio.

- Fig. E&]

Istruzioni per la lavorazione ed
esempi di utilizzo

Istruzioni per la lavorazione
Adattatore tritacarne

= Tutti i dischi forati sono adatti per lavora-
re carne cruda.

» Tagliare a pezzi la carne e gli alimenti di
grosse dimensioni per farli entrare nella
bocca di carico.

Adattatore per insaccatrice

= | avorare con |'adattatore per insaccatri-
ce solo alimenti sminuzzati finemente.

= Prima della lavorazione ammorbidire il

budello naturale per 10 minuti in acqua

tiepida.

Non riempire eccessivamente il budello

in quanto le salsicce potrebbero romper-

si durante la cottura.

Esempio di ricetta

Qui ¢ riportata una ricetta di esempio ela-
borata appositamente per l'apparecchio.

Arachidi tritate

Ingredienti
= 1500-2000 g di arachidi fresche crude

Preparazione

m Preparare l'adattatore tritacarne con il di-
sco forato fine e montarlo.

= Versare le arachidi nel piatto di carico.

= Portare la manopola su max.



Sistemazione guasti it

= Durante la lavorazione versare uniforme- = Lavorare il composto con una frusta per

mente le arachidi nella bocca di carico e impasti morbidi finché non € cremoso.
premerle con il pestello. = Consumare il burro d'arachidi spalman-
= | avorare l'intera quantita entro 2 minuti. dolo direttamente sul pane oppure usar-
Nota: La durata di funzionamento continua lo come condimento.
consigliata & di 2 minuti. Visualizzare altre ricette
Consiglio: Insaporire con le arachidi maci-  » Per visualizzare altre ricette online, scan-
nate insalate, salse e altri piatti, oppure sionare il codice QR seguente.

usarle per preparare burro d'arachidi croc-
cante.

Burro d'arachidi croccante

Preparazione

= | gvorare una seconda volta le arachidi
macinate con il disco con fori piccoli.

® Per ogni 100 g di arachidi aggiungere
10 ml di olio di arachidi o olio vegetale.

Sistemazione guasti

Guasto Causa e ricerca guasti
'apparecchio non avvia Manopola non impostata correttamente.
la lavorazione. » Prima della lavorazione portare la manopola su O.

Gli alimenti non vengono  Gli alimenti sono incastrati € hanno intasato I'adattatore.

. , ) .
lavorati anche se I'appa-  Nota: Usare la funzione reverse solo con I'adattatore tritacar-
recchio base gira. ne.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché |'apparecchio
non si € arrestato.

2. Posizionare la manopola per alcuni secondi su @ per avvia-
re la funzione reverse e liberare gli alimenti incastrati.

3. Attendere che l'apparecchio sia fermo.

4. Portare la manopola su min € controllare che gli alimenti
vengano di nuovo lavorati normalmente.

Nota: Se il problema non viene eliminato, seguire i passi se-
guenti.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché |'apparecchio
non si & arrestato.

2. Togliere l'adattatore e smontarlo.

3. Rimuovere gli alimenti incastrati e controllare che non vi
siano 0ssa, tendini o altre parti dure nell'adattatore o negli
alimenti.

Il giunto della coclea di trasporto & stato sovraccaricato e si &
spezzato nel punto di rottura prestabilito.

Nota: | ricambi con punto di rottura prestabilito non rientrano
nei nostri impegni di garanzia. E possibile ordinare un nuovo
giunto 10029225 presso il servizio di assistenza clienti.

1. Svitare la vite e togliere il giunto rotto.

— Fig. Ed

2. Inserire il nuovo giunto e serrarlo.
—Fig.
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it Rottamazione di un apparecchio dismesso

Guasto

Causa e ricerca guasti

L’apparecchio si spegne
durante la lavorazione.

Il motore ¢ surriscaldato.
1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparecchio

non si € arrestato.
2. Lasciare raffreddare I'apparecchio per disattivare la sicu-
rezza di sovraccarico.

Rottamazione di un apparec-
chio dismesso

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto
dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure
di smaltimento rivolgersi al rivenditore
specializzato o al comune di competen-
za.

Questo apparecchio dispone
di contrassegno ai sensi della
direttiva europea 2012/19/UE
in materia di apparecchi elet-
trici ed elettronici (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il rici-
claggio degli apparecchi di-
smessi valide su tutto il territo-
rio dell’lUnione Europea.

B
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Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata e sulle
condizioni di garanzia in ciascun Paese so-
no reperibili tramite il codice QR sul docu-
mento allegato relativo ai contatti di assi-
stenza e alle condizioni di garanzia, presso
il nostro servizio di assistenza clienti, il vo-
stro rivenditore o sul nostro sito web.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono reperibili tramite il codice QR
sul documento allegato relativo ai contatti
di assistenza e alle condizioni di garanzia o
sul nostro sito web.

Le informazioni conformi alla normativa
(EU) 2023/826 sono disponibili online alla
voce www.bosch-home.com nella pagina
del prodotto e nella pagina di assistenza
dell'apparecchio nelle istruzioni per l'uso e
nei documenti aggiuntivi.
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Veiligheid nl

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

® Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

= Sluit het apparaat in geval van transportschade niet aan.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

® voor extra toepassingen die in deze gebruiksaanwijzing zijn be-
schreven.

= voor het fijnmaken van rauwe of gekookte levensmiddelen, bijv.
vlees, vis en groente.

= onder toezicht.

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is,
voor de montage, demontage of reiniging en als u roterende on-
derdelen nadert, altijd van het net scheiden.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,

zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of

kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-

gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit

de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken oppervlak ge-
bruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elekiri-
citeitsnet te scheiden. AltijJd aan de stekker van het netsnoer trek-
ken.

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct
de stekker van het netsnoer uit het stopcontact halen of de zeke-
ring in de meterkast uitschakelen.

» Contact opnemen met de servicedienst. - Pagina 45
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Veiligheid

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.

Nooit het apparaat via een externe schakelinrichting voeden, bij-
voorbeeld een tijdschakelaar of besturing op afstand.

Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het
apparaat uitvoeren.

Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden ge-
bruikt voor reparatie van het apparaat.

Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.
» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.
» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het appa-

raat te reinigen.

Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmte-
bronnen in contact brengen.

Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact
brengen.

Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opper-
vlakken.

De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de
buurt van roterende delen houden.

De opzetstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer de
aandrijving niet meer draait en de stekker uit het stopcontact is
verwijderd.

» Niet in de vulschacht grijpen.
» Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.
» Onderdelen die herkenbare barsten of andere beschadigingen

vertonen of niet goed zitten, door originele reserveonderdelen
vervangen.

» De opzetstukken nooit op het basisapparaat in elkaar zetten.
» De opzetstukken alleen in compleet gemonteerde toestand ge-
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bruiken.
Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aanra-
ken.
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elk gebruik reinigen.

Materiéle schade voorkomen

» Het apparaat nooit langer dan 10 minu-
ten ononderbroken laten werken. Daarna
het apparaat uitschakelen en tot kamer-
temperatuur laten afkoelen.

» Het apparaat nooit onbelast laten draai-
en.

» Geen voorwerpen in de vulschacht of de
behuizing steken, bijv. kooklepel.

» VOor het gebruik de vulschacht en de
behuizing op vreemde voorwerpen con-
troleren.

Uw apparaat leren kennen

Overzicht

Controleer na het uitpakken alle onderde-
len op transportschade en de volledigheid
van de levering.

—Fig. |l

Basisapparaat

IE3 Vieesmolenopzetstuk

@)

Worstvulopzetstuk
Kibbeh-hulpstuk
Reinigingsborstel’

Versnipperopzetstuk '
— "Versnipperopzetstuk”, Pagina 42

Grepen voor het transport

Draaischakelaar

Opname en aandrijving voor hulpstuk-
ken

Ontgrendelknop

Deksel voor opbergvak
Opbergvak voor ponsschijven
Kabelvak

N2RE 8RR N Qe

' Afhankelijk van het model

Materiéle schade voorkomen nl

Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen houden.

Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen houden.

Kinderen niet met kleine onderdelen laten spelen.

De reinigingsinstructies in acht nemen.

Opperviakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor

EJ Vulschaal

Schroefring

Gatenschijf grof

Mes

Transportschroef met koppeling
Metalen behuizing met kamers
Ponsschijf gemiddeld

Gatenschijf fijn

B &EEERRER

Stopper met opbergvak en deksel

=

Worstvulmondstuk

Opmerking: Enkele kleine accessoires be-
vinden zich bij de aflevering in het opberg-
vak van de stopper, zoals ponsschijven of
onderdelen van het worstvulopzetstuk.
Open de stopper en neem de onderdelen
eruit.

— "Onderdelen bewaren", Pagina 43

Draaischakelaar
Symbool Functie

Ingrediénten op de hoogste
snelheid verwerken.

Lagerring voor worstvuller

max

min Ingrediénten op een lage snel-
heid verwerken.

O Verwerking stoppen.

9} Vastzittende levensmiddelen
losmaken met de Reverse-func-
tie.

Reverse-functie

De Reverse-functie dient ervoor om vastzit-
tende levensmiddelen weer los te maken
door de transportschroef kort achteruit te
laten draaien.

— "Storingen verhelpen", Pagina 44
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nl Bediening

Opmerking: Gebruik de Reverse-functie uit-
sluitend bij het vleesmolen-opzetstuk.

Veiligheidssystemen

Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat
de motor en andere onderdelen door een
te hoge belasting worden beschadigd.

— "Storingen verhelpen", Pagina 44
Thermische onderbreker

Wanneer de motor wordt overbelast of te
sterk verhit raakt, schakelt de thermische
onderbreker het apparaat uit.

Breekpunt

Als de transportschroef geblokkeerd raakt
of wordt overbelast, breekt de koppeling op
het daarvoor voorziene breekpunt.
Beveiliging tegen opnieuw inschakelen
De beveiliging tegen opnieuw inschakelen
voorkomt dat het apparaat de verwerking
na een stroomuitval automatisch start.

Het apparaat wordt na een stroomuitval
weer ingeschakeld. De verwerking kan pas
weer worden gestart nadat de draaischake-
laar op O is gezet.

Bediening

Apparaat en onderdelen vaor het eer-

ste gebruik reinigen

1. Alle onderdelen die met levensmiddelen
in aanraking komen voor het eerste ge-
bruik reinigen.

2. De gereinigde en gedroogde onderdelen
gereed leggen voor het gebruik.

Basisapparaat voorbereiden

-rig. A-H

Vleesmolen-opzetstuk in elkaar zet-
ten

-Fio. -4

Opzetstuk aanbrengen
—Fig. B - EEl

Snelheidsadviezen

Instel- Gebruik
ling
max Kibbeh-opzetstuk

Ponsschijven

Ponsschijf fijn (3 mm)

Ponsschijf gemiddeld (4,5 mm)

Ponsschijf grof (8 mm)

Opmerking: De grove ponsschijf
is geschikt voor de verwerking van
kippenbotjes.

@

Levensmiddelen verwerken

- Fig. IA - K&

Andere toepassingen

U kunt accessoires met onderdelen van het

vleesmolen-opzetstuk combineren om an-
dere toepassingen mogelijk te maken.

Opmerking: Zet het opzetstuk voor de ge-
wenste toepassing in elkaar. Gebruik het
voorbereide opzetstuk zoals voor het vlees-
molen-opzetstuk is beschreven.

— "Opzetstuk aanbrengen", Pagina 42

— "[ evensmiddelen verwerken”,

Pagina 42

Worstvulopzetstuk in elkaar zetten

Het worstvulopzetstuk is geschikt voor het
vullen van kunst- en natuurdarm met worst-
vlees en voor het vormen van rolletjes, bijv.
VOOr cevapcici.

— Fig. EE1-EA
Kibbeh-hulpstuk monteren

Het kibbeh-opzetstuk is geschikt voor het
vormen van deeg- of gehaktzakjes.

- Fig. B - E3
Versnipperopzetstuk

Het versnipperopzetstuk is geschikt voor
het versnipperen, raspen en snijden van le-

vensmiddelen zoals kaas, fruit, groente, no-
ten, amandelen gedroogde broodjes.

Instel- Gebruik .
ling Overzicht
min/max  Vleesmolen-opzetstuk (pons- — Fig. B4
schijven 3 mm, 4,5 mm, 8 mm) Afsluitring voor trommelinzetstukken
max Worstvulopzetstuk Behuizing voor versnipperopzetstuk
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Stopper voor versnipperopzetstuk

Rasptrommel
Snijtrommel

A Versnippertrommel grof
Versnippertrommel fijn

Snelheidsadviezen

Instel- Gebruik

ling

max Rasptrommel

min/max  Snijtrommel

min/max  Versnippertrommel grof
min/max  Versnippertrommel fijn
Trommelinzetstukken

Rasptrommel
Levensmiddelen fijn raspen, bijv.
noten, harde kaas, aardappelen.

Snijtrommel
Levensmiddelen in plakken snij-
den, bijv. komkommers, wortels,
rode bieten.

Versnippertrommel grof
Levensmiddelen in grove stukjes
versnipperen, bijv. groente en fruit
zoals appels of wortelen; kaas zo-
als Goudse of Edammer kaas.

Versnippertrommel fijn
Levensmiddelen in fijne stukjes
versnipperen, bijv. noten; groente
en fruit zoals appels of wortelen;
kaas zoals Goudse of Edammer
kaas.

Opmerkingen

= De trommelinzetstukken zijn niet ge-
schikt voor de verwerking van zeer zach-
te of zeer vezelige levensmiddelen.

= De aanbevolen continue bedrijfstijd be-
draagt 2 minuten.

Versnipperopzetstuk gebruiken
—rio. Ed -Ed
Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen rei-
nigen om het vastkoeken van resten te
voorkomen.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die al-
cohol of spiritus bevatten.

Reinigingsoverzicht nl

» Gebruik geen scherpe, puntige of meta-
len voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

Opmerking: Volgende onderdelen nooit in
de vaatwasser reinigen: metalen behuizing
met kamers, schroefring en transport-
schroef. Als u deze onderdelen reinigt met
reinigingsmiddelen en wasser van meer
dan 40 °C, kan de oppervlakteglans van de
onderdelen veranderen. Dit is echter niet
van invloed op de werking van de onderde-
len.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals
in de tabel is aangegeven.

— Fig.

Onderdelen bewaren

1. Na de reiniging de gedroogde accessoi-
res van het vleesmolen-opzetstuk in het
opbergvak van de stopper opbergen.
—Fig. Eg

2. Voor het opbergen van de ponsschijven
het deksel van het opbergvak aan de bo-
venzijde van het basisapparaat verwijde-
ren. De ponsschijven op de hiervoor be-
stemde houders aanbrengen en het dek-
sel weer sluiten.

—Fig.
Verwerkingstips en toepas-
singsvoorbeelden

Verwerkingstips
Vleesmolen-opzetstuk

= Alle ponsschijven zijn geschikt voor de
verwerking van rauw vlees.

= Vlees en grotere levensmiddelen in stuk-
ken snijden, zodat ze in de vulschacht
passen.

Worstvulopzetstuk

= Alleen fijngemaakte levensmiddelen met
het worstvulopzetstuk verwerken.

= Natuurdarm voor de verwerking 10 minu-
ten in lauwwarm water laten inweken.

= Het worstomhulsel niet te vol maken,
aangezien de worsten anders bij het ko-
ken of braden kunnen barsten.

Voorbeeldrecept

Hier vindt u een voorbeeldrecept dat speci-
aal voor uw apparaat is ontwikkeld.
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nl Storingen verhelpen

Gemalen pinda's

Ingrediénten
= 1500-2000 g verse, rauwe pinda's

Bereiding

= Het vleesmolen-opzetstuk met de fijne
ponsschijf voorbereiden en aanbrengen.

= De pinda's in de vulschaal doen.

= De draaischakelaar op max zetten.

= De pinda's tijdens de verwerking gelijk-
matig in de vulopening doen en met de
stopper aandrukken.

= De volledige hoeveelheid binnen 2 minu-
ten verwerken.

Opmerking: De aanbevolen continue be-
drijfstijd bedraagt 2 minuten.

Tip: Met de gemalen pinda's kunt u sala-
des, sauzen en gerechten op smaak bren-
gen of knapperige pindakaas bereiden.

Storingen verhelpen

Knapperige pindakaas

Bereiding

= De reeds gemalen pinda's nog twee
maal met de fijne ponsschijf verwerken.

= Per 100 g pinda's 10 ml arachideolie of
plantaardige olie toevoegen.

= De massa met een garde doorroeren tot
deze smeuig is.

= Geniet van de bereide pindakaas op
brood of gebruik deze als smaakmaker.

Verdere recepten opvragen

» Scan de volgende QR-code om online
verdere recepten op te vragen.

Storing Oorzaak en probleemoplossing
Apparaat start de verwer- Draaischakelaar is onjuist ingesteld.
king niet. » Zet de draaischakelaar voor de verwerking op O.

Levensmiddelen worden
niet verwerkt, hoewel het
basistoestel loopt.

verstopt.

Er zitten levensmiddelen vast en deze hebben het opzetstuk

Opmerking: De Reverse-functie alleen bij het vleesmolen-op-
zetstuk gebruiken.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-
raat niet meer draait.

2. De draaischakelaar enkele seconden op © zetten om de
Reverse-functie te starten en de vastzittende levensmidde-
len los te maken.

3. Wachten tot het apparaat niet meer draait.

4. De draaischakelaar op min zetten en controleren of de le-
vensmiddelen weer normaal worden verwerkt.

Opmerking: De volgende stappen volgen wanneer de storing
z0 niet kan worden verholpen.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-
raat niet meer draait.
2. Het opzetstuk van het apparaat verwijderen en uit elkaar

nemen.

3. De vastzittende levensmiddelen verwijderen en controleren
of er zich botjes, zenen of andere harde bestanddelen in
het opzetstuk of in de levensmiddelen bevinden.
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Afvoeren van uw oude apparaat nl

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Levensmiddelen worden
niet verwerkt, hoewel het
basistoestel loopt.

De koppeling van de transportschroef is overbelast geweest
en is op het breekpunt gebroken.

Opmerking: Vervangingsonderdelen met ingebouwde breek-

punten vallen niet onder onze garantieverplichtingen. Een
nieuwe koppeling is onder bestelnummer 10029225 verkrijg-
baar bij de servicedienst.

1. De schroef losdraaien en de defecte koppeling verwijderen.

- Fig. EM

2. De nieuwe koppeling aanbrengen en vastschroeven.

— Fig. il

Het apparaat gaat tijdens
de verwerking uit.

Motor is oververhit.
1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-

raat niet meer draait.
2. Laat het toestel afkoelen om de overbelastingsbeveiliging

te deactiveren.

Afvoeren van uw oude appa-
raat

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-
raadskantoor kunt u informatie verkrijgen
over de actuele afvoermethoden.

Dit apparaat is gekenmerkt in
overeenstemming met de Eu-
ropese richtlijn 2012/19/EU
betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appa-
ratuur (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldige
terugneming en verwerking
van oude apparaten.

B

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
duur en de garantievoorwaarden in uw land
ontvangt u via de QR-code op het meegele-
verde document over de servicecontacten
en garantievoorwaarden, bij onze klanten-
service, uw dealer of op onze website.

De contactgegevens van de klantenservice
vindt u via de QR-code op het meegelever-
de document over de servicecontacten en
garantievoorwaarden of op onze website.
De informatie conform verordening (EU)
2023/826 vindt u online op www.bosch-
home.com op de productpagina en de
servicepagina van uw apparaat bij de ge-
bruiksaanwijzingen en aanvullende docu-
menten.
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da Sikkerhed

Sikkerhed

® | aes denne vejledning omhyggeligt igennem.

m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfaelde af en transportskade.

Anvend kun apparatet:

m til anvendelser, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

= til finhakning af ra eller kogte fadevarer, f.eks. kad, fisk og grant-
sager.

= ynder opsyn

= til forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

m Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Apparatet skal altid aforydes fra stramnettet efter hver brug, nar
det ikke er under opsyn, far det samles, adskilles, renggres og i til-
feelde af fejl, samt nar du neermer dig roterende dele.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske,

sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller

viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af barn.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa

sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gdelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde apparatets
forbindelse til stremnettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, sa
traek straks nettilslutningsledningens netstik ud, eller sla sikrin-
gen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. - Side 52

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.
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Sikkerhed da

Forsyn aldrig apparatet via en ekstern kontaktanordning, f.eks.
tidsur eller fiernstyring.

Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfare reparatio-
ner pa apparatet.

Der méa kun anvendes originale reservedele til reparation af ap-
paratet.

Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undga, at der opstar fare.
Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og saet
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Anvend kun apparatet i lukkede rum.
» Udseaet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.
» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengere appara-

tet.

Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med var-
mekilder eller varme apparatdele.

Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med skarpe
spidser eller kanter.

Nettilslutningsledningen ma aldrig kneekkes, klemmes eller a&en-
dres.

Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.
Hold hasnder, har, tgj og andre genstande veek fra roterende de-
le.

Pa-/forsatserne ma kun saettes pa og tages af, nar drevet star
stille, og apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.
» Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser i.

v
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Alle dele, der har spreekker eller andre skader, eller som ikke
sidder rigtigt mere, skal udskiftes med originale reservedele.
Pa-/forsatserne ma aldrig samles pa motorenheden.
Pa-/forsatserne ma kun benyttes, nar de er fuldstaendig samlet.
Beror aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.
Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt for barn.

Lad ikke barn lege med emballagemateriale.

Opbevar smadele utilgeengeligt for barn.

Lad ikke barn lege med smadele.

Felg anvisningerne om rengaring.
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da Forhindring af materielle skader

» Renger overflader, som kommer i kontakt med fadevarer, for

hver brug.

Forhindring af materielle
skader

» Brug aldrig apparatet i mere end 10 mi-
nutter uden pause. Sluk apparatet deref-
ter, og lad det kgle af til stuetemperatur.

» Brug aldrig apparatet i tomgang.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten
eller huset, f.eks. grydeske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og huset
for fremmedlegemer far anvendelse.

Laer apparatet at kende

Oversigt

Kontrollér alle dele for transportskader efter
udpakningen, og om leveringen indeholder
alle dele.

—Fig. K

Motorenhed

Kgdhakkerpasats

Polsestopperforsats

Kibbeh-forsats

Rengeringsbarste !

Raspepasats'
— "Raspepdsats”, Side 49

Handtag til transport

Drejekontakt

Holder og drev til forsatser

Sikkerhedsknap

Lag til opbevaringsrum

Opbevaringsrum til hulskiver

Kabelopbevaring

Pafyldningsskal

Skruering

Hulskive, grov

Kniv

Transportsnegl med kobling

Metalkammerhus

FESSEEERREEINE B | e eEa

Hulskive, middel’

' Afhaengigt af model
48

Hulskive, fin

Stopper med opbevaringsrum og lag
Polsedyse

Lejering til palsestopper

Bemazerk: Nogle sma tiloeharsdele befinder
sig ved leveringen i stopperens opbeva-
ringsrum, f.eks. hulskiver eller pglsestop-
perforsatsens dele. Abn stopperen, og tag
delene ud.

— "Opbevaring af enkeltdele”, Side 50

Drejekontakt

Symbol Funktion

max Forarbejdning af ingredienser
ved hgjeste hastighed.

min Forarbejdning af ingredienser
ved lav hastighed.

O Stop af forarbejdning.

o) Lasning af fadevarer, der har sat

sig fast, med reverse-funktionen.

Reverse-funktion

Reverse-funktionen bruges til at Igsne fede-
varer, der har sat sig fast, ved kortvarigt at
lade transportsneglen kare bagleens.

— "Afhjeelpning af fejl", Side 51

Bemaerk: Brug kun reverse-funktionen med
kadhakkerpasatsen.

Sikkerhedssystemer
Overbelastningssikring
Overbelastningssikringen forhindrer, at mo-
toren og andre dele bliver beskadiget som
folge af en for hgj belastning.

— "Afhjeelpning af fejl", Side 51

Termisk beskyttelsesafbryder

Den termiske beskyttelsesafbryder slukker
apparatet, hvis motoren overbelastes eller
opvarmes for kraftigt.

Fast brudsted

Hvis transportsneglen blokeres eller over-
belastes, braekker koblingen pa det dertil
beregnede faste brudsted.




Genindkoblingssikring
Genindkoblingssikringen forhindrer, at ap-
paratet af sig selv starter forarbejdningen
efter en stremafbrydelse.

Apparatet er taendt igen efter en stramafbry-
delse. Forarbejdningen kan ferst startes
igen, efter drejekontakten er stillet pa O.

Betjening

Rengoring af apparat og dele inden

forste ibrugtagning

1. Renger alle dele, som kommer i kontakt
med fgdevarer, inden den ferste ibrug-
tagning.

2. Laeg de rengjorte og tarrede dele Klar til
anvendelsen.

Forberedelse af motorenhed

—rig. A-H

Samling af kedhakkerpasats

~Fig. 1 -

Anbringelse af pasats

- Fig. B - KHl

Hastighedsanbefalinger

Indstil-
ling

Anvendelse

Kadhakkerpésats (hulskiver
3mm, 4,5 mm, 8 mm)

min/max

max Palsestopperforsats
max Kibbeh-forsats
Hulskiver

Hulskive, fin (3 mm)

L
L
@

Hulskive, middel (4,5 mm)

Hulskive, grov (8 mm)

Bemaerk: Den grove hulskive er
egnet til at forarbejde kyllingek-
nogler.

Betjening da

Bemaerk: Saml pasatsen til den pagaelden-
de gnskede anvendelse. Anvend den klar-
gjorte pasats som beskrevet for kgdhakker-
pasatsen.

— "Anbringelse af pasats”, Side 49

— "Forarbejaning af fedevarer”, Side 49
Samling af polsestopperforsats
Palsestopperforsatsen er beregnet til fyld-
ning af kunst- og naturtarme med palsefars
og til formning af sméa farsruller, f.eks. til ce-
vapcici.

— Fig. K& - EA

Samling af kibbeh-forsats

Kibbeh-forsatsen er beregnet til formning af
dej- eller hakkekgdslommer.

—Fig. E1- B

Raspepasats

Raspepasatsen er beregnet til at rapse, rive
og skeere fgdevarer, f.eks. ost, frugt, grant-

sager, ngdder, mandler eller terrede
rundstykker.

Oversigt
- Fig. B4

Lukning til tromleindsatser

Hus til raspepasats

Stopper til raspepasats
8 Rivetromle
Skeeretromle

A Raspetromle, grov
Raspetromle, fin

Hastighedsanbefalinger

Indstil- Anvendelse

ling

max Rivetromle
min/max  Skaeretromle
min/max  Raspetromle, grov
min/max  Raspetromle, fin

Forarbejdning af fadevarer
—rig. 1A -EH
Yderligere anvendelser

Kombinér tilbehgrsdele med kadhakkerpa-
satsens dele for at muliggere yderligere
anvendelser.

Tromleindsatser

Rivetromle
Fin rivning af fadevarer, f.eks. ngd-
der, hard ost eller kartofler.

@ Skaeretromle
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da Renggringsoversigt

Skeering af fadevarer i skiver,
f.eks. agurker, gulergdder eller
redbeder.

Raspetromle, grov

Raspning af fadevarer i grove
stykker, f.eks. frugt og gregntsager
sasom abler eller gulergdder eller
ost sdsom gouda eller edamer.

Raspetromle, fin

Raspning af fedevarer i fine styk-
ker, f.eks. ngdder, frugt og grant-
sager sdsom abler eller gulergd-
der eller ost sdsom gouda eller
edamer.

Bemeaerkninger

= Tromleindsatserne er ikke egnet til at
forarbejde meget blgde eller meget fi-
berholdige fadevarer.

= Den anbefalede konstante driftstid er
2 minutter.

Anvendelse af raspepasats
— Fig. B - EQ
Renggringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sa re-
sterne ikke tarrer fast.

» Brug ikke renggringsmidler, der indehol-
der alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

» Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.

Bemeerk: Renggr aldrig felgende dele i op-
vaskemaskinen: Metalkammerhus, skrue-
ring og transportsnegl. Nar disse dele ren-
geres med renggringsmidler og vand, der
er varmere end 40 °C, kan delenes over-
fladeglans aendre sig. Delenes funktion pa-
virkes ikke deraf.

Renger de enkelte dele som anfart i tabel-
len.

— Fig.
Opbevaring af enkeltdele

1. Opbevar kadhakkerpasatsens tarre tilbe-

harsdele i stopperens opbevaringsrum
efter rengeringen.
— Fig. E&}

2. Tag opbevaringsrummets 1&g af pa over-
siden af motorenheden for at opbevare
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hulskiverne. Seet hulskiverne pa de dertil
beregnede holdere, og luk laget igen.
—Fig. EXl

Anvisninger om forarbejdning
og eksempler pa brug
Anvisninger om forarbejdning
Kodhakkerpasats

= Alle hulskiver er egnet til at forarbejde rat
kad.

» Skaer ked og grove fadevarer i stykker,
sa de passer i pafyldningsskakten.

Polsestopperforsats

m Forarbejd kun fint hakkede fadevarer
med palsestopperforsatsen.

® | 3g naturtarmen i bled i lunkent vand i
ca. 10 minutter for forarbejdningen.

= Fyld ikke tarmen for meget, da palsen el-
lers kan springe under kogningen eller
stegningen.

Opskrifteksempel

Her kan du finde et opskrifteksempel, der
er udviklet specielt il dit apparat.

Malede jordnodder

Ingredienser
= 1500-2000 g friske ra jordnedder

Tilberedning

= Klarger kedhakkerpasatsen med den fi-
ne hulskive, og anbring den.

= Kom jordngdderne i pafyldningsskalen.

= Stil drejekontakten pa max.

= Kom jordngdderne ensartet i pafyld-
ningsskakten under forarbejdningen, og
tryk dem ned med stopperen.

= Forarbejd hele mangden inden for 2 mi-
nutter.

Bemeerk: Den anbefalede konstante drifts-
tid er 2 minutter.

Tip: Krydr salater, saucer og andre retter
med de malede jordngdder, eller tilbered
knasende jordngddesmar med dem.

Knasende jordneddesmor

Tilberedning

» Forarbejd de allerede malede jordngd-
der to gange mere med den fine hulski-
ve.

= Tilseet 10 ml jordngddeolie eller planteo-
lie pr. 100 g jordngdder.



Afhjeelpning af fejl da

= Rgr massen sammen med et piskeris, Hentning af flere opskrifter
indtil den er cremet.

= Kom det faerdige jordngddesmer direkte
pa brad, eller brug det som krydderi.

» Scan den fglgende QR-kode for at hente
flere opskrifter online.

Afhjeelpning af fejl

Fejl i\rsag og fejlafhjaelpning

Apparatet starter ikke Drejekontakten er indstillet forkert.
forarbejdningen. » Stil drejekontakten pé O fer forarbejdningen.

Fedevarerne forarbejdes Fadevarer sidder fast og har tilstoppet pasatsen.

ikke, selvom motorenhe-  Bemaerk: Brug kun reverse-funktionen med kadhakkerpésat-
den karer. sen.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.
2. Stil drejekontakten pa @ i nogle sekunder for at starte rever-
se-funktionen og lasne fadevarerne, der har sat sig fast.

3. Vent, indtil apparatet star stille.
4. Stil drejekontakten pa min, og kontrollér, om fgdevarerne
igen forarbejdes normalt.

Bemaerk: Hvis fejlen ikke kan afhjeelpes pa denne made, sa
folg de fglgende trin.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.

2. Tag pasatsen af, og skil den ad.

3. Fjern fadevarer, der har sat sig fast, og kontrollér, om der
findes knogler, sener eller andre harde bestanddele i pasat-
sen eller i fgdevarerne.

Transportsneglens kobling blev overbelastet og er breekket pa
det faste brudsted.

Bemaerk: Reservedele med fast brudsted er ikke bestanddel
af vores garantiforpligtelser. En ny kobling kan kgbes hos kun-
deservice under bestillingsnummeret 10029225.

1. Losn skruen, og tag den defekte kobling ud.

— Fig. 1
2. Seet den nye kobling i, og skru den fast.
— Fig.
Apparatet slukkes efter ~ Motoren er overophedet.
brug. 1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.
2. Lad apparatet afkgle for at deaktivere overbelastningssik-
ringen.
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da Bortskaffelse af udtjent apparat

Bortskaffelse af udtjent appa-
rat

» Bortskaf apparatet miljgrigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordninger-
ne, og om hvor genbrugspladserne er
placeret, sé kan forhandleren, kommu-
nen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at f& yderligere information.

2

Dette apparat er klassificeret
int. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammer-
ne for indlevering og recycling
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af kasserede apparater geel-
dende for hele EU.

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om ga-
rantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land via QR-koden péa det medfal-
gende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pa
vores website.

Der findes kontaktdata til kundeservice via
QR-koden pa det medfalgende dokument
om servicekontakter og garantibetingelser
eller pa vores website.

Oplysningerne om forordning (EU)
2023/826 findes online under www.bosch-
home.com pa produktsiden og servicesi-
den for apparatet under brugsanvisninger
og andre dokumenter.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Sikkerhet no

Sikkerhet

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

= |kke koble til apparatet dersom det har transportskader.

Apparatet ma kun brukes:

= til bruk som ikke er beskrevet i denne anvisningen.

m til kutting av ra eller kokte matvarer, f.eks. kjott, fisk og grannsa-
Kker.

= ynder tilsyn.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

® opp til heyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra stremnettet etter bruk, nar det ikke er

under tilsyn, fer det settes sammen, tas fra hverandre, rengjoeres,

ved feil og nar du kommer i naerheten av roterende deler.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i sik-

ker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-

paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn ma holdes borte fra ap-

paratet og stramkabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i stramledningen nar du skal koble vaskemaskinen fra
stremnettet. Dra alltid i pluggen pa streamledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stremledningen er skadet, ma du dra

ut stepselet eller sla av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

Ta kontakt med kundeservice. - Side 59

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.

» Maskinen ma aldri forsynes med strgm via en ekstern
bryteranordning, f.eks. tidsur eller fijernstyring.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner pa maskinen.
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>

Sikkerhet

Det ma kun brukes originale reservedeler til reparasjon av
maskinen.

Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, méa den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

» Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.
» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.
» |kke bruk dampstrale eller hgytrykksspyler for & rengjgre appara-

tet.

La aldri stramkabelen veere i kontakt med varme maskindeler el-
ler varmekilder.

La aldri stremkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller
kanter.

Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen eller endre strem-
kabelen.

Apparatet ma aldri plasseres pa eller i neerheten av varme over-
flater.

Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa avstand fra
roterende deler.

Oppsatsene ma kun settes pa og tas av nar drevet og det fra-
koblede apparatet star stille.

» |kke grip inn i pafyllingssjakten.
» Bruk kun stgteren for a skyve inn ingrediensene.
» Skift ut deler som har riss eller andre skader, eller som ikke sitter

vV VvV VvV VvV VvV VY
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korrekt, med original-reservedeler.

Oppsatsene ma aldri settes sammen pa grunnapparatet.
Oppsatsene ma kun brukes i komplett montert tilstand.
Du ma aldri bergre skarpe kniver og kanter med bare hender.
Hold emballasjen borte fra barn.

Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

Hold smadeler borte fra barn.

lkke la barn leke med smadeler.

Falg rengjeringsanvisningene.

Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal
rengjares fer hver bruk.



Unnga materielle skader

» Du ma aldri bruke apparatet kontinuerlig
i mer enn 10 minutter om gangen. Sla
den deretter apparatet av og la det av-
kjales til romtemperatur.

» Apparatet méa aldri brukes ubelastet.

» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i
pafyllingssjakten eller inn i huset.

» Kontroller pafyllingssjakten og huset
med tanke pa uvedkommende gjen-
stander, for de tas i bruk.

Bli kjent med

Oversikt

Etter fierning av emballasjen ma du
kontrollere alle delene med henblikk pa
transportskader og forvisse deg om at in-
gen deler mangler.

—Fig. |l

Grunnapparat

Kjettkvernpasats

Palsestapperpasats

Kebbepasats '

Rengjeringsberste

Raspepésats'
— "Raspepasats”, Side 56

Fordypede grep for transport

Dreiebryter

Feste og drev for pasatser

Utlgsningstast

Lokk for oppbevaringsrom

Oppbevaringsrom for hullskiver

Kabeloppbevaring

Matebrett

Skruring

Hullskive, grov

Kniv

Mateskrue med kobling

Metallkammerhus

Hullskive, middels '

EEESSSERRRREEENE W &Ew6E

Hullskive, fin

' Avhengig av modell

Unnga materielle skader no

Stapper med oppbevaringsrom og
deksel

Polsestapperdyse
Lagerring for palsestapper

Merk: Noen sma tilbeharsdeler er plassert i
oppbevaringsrommet for stgteren, f.eks.
hullskivene eller deler av pglsestapperpa-
satsen. Apne stateren og ta ut delene.

— "Oppbevaring av enkeltdelene”, Side 57

Dreiebryter

Symbol Funksjon

max Bearbeid ingrediensene med
hgyeste hastighet.

min Bearbeid ingrediensene med lav
hastighet.

O Stopp bearbeidningen.

o) Lasne matvarer som har satt

seg fast, med revers-funksjonen.

Revers-funksjon

Revers-funksjonen har til oppgave a lgsne
matvarer som har satt seg fast, ved at mate-
skruen roterer bakover en kort tid.

— "Utbedring av feil", Side 58

Merk: Revers-funksjonen ma kun brukes
med kjgattkvernpasats.
Sikkerhetssystemer

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at moto-
ren og andre komponenter far skader pa
grunn av for hgy belastning.

— "Utbedring av feil", Side 58

Termisk vernebryter

Hvis motoren overbelastes eller oppvarmes
for mye, kobler den termiske vernebryteren
ut apparatet.

Fastlagt bruddsted

Hvis mateskruen blokkeres eller overbelas-
tes, brekker koblingen i det hertil tiltenkte
bruddstedet.

Sikring mot gjeninnkobling

Sikringen mot gjeninnkobling hindrer at ap-

paratet starter bearbeidningen automatisk
etter et strgembrudd.
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no Betjening
Sla apparatet pa igjen etter strembrudd. Be-

arbeidningen kan ikke startes igjen for drie-
bryteren er satt p4 O.

Betjening
Rengjore apparat og deler for forste
gangs bruk

1. Alle deler som kommer i bergring med
matvarer, ma rengjeres omhyggelig far
farste bruk.

2. Legg de rengjorte og tarkede delene klar
til bruk.

Forberedelse av grunnapparatet
-rig. A-H

Sette sammen kjottkvernpasatsen

klargjorte pasatsen som beskrevet for kjatt-
kvernpasatsen.

— "Montere pdsatsen”, Side 56

— "Behandle matvarer”, Side 56

Sette sammen polsestapperpasatsen
Palsestapperpasatsen brukes til 4 fylle

kunstig tarm og naturtarm med palsefarse,
og til & forme ruller, f.eks. til cevapcici.

— Fig. EE1 - EA
Sette sammen kebbepasats

Kebbepasatsen brukes til & forme deigpu-
ter som skal fylles med f.eks. kjgttdeig.

el 23 B 25

Raspepasats

. B Raspepasatsen er egnet til rasping, riving
—Fig. n og skjeering av matvarer, f.eks. ost, frukt,
Montere pasatsen grennsaker, ngtter, mandler eller tarkete
—Fig. ] - KKl rundstykker.

Anbefalte hastigheter Oversikt
Inn- Bruk A 26
stilling EN Las for rommelinnsatser
min/max  Kjgttkvernpasats (hullskiver Hus for raspepasats
3 mm, 4,5 mm, 8 mm) Stater for raspepasats
max Palsestapperpasats I3 Rivetrommel
max Kebbepasats Skjeeretrommel
Hullskiver A Raspetrommel, grov
@ Hullskive, fin (3 mm) Raspetrommel, fin
Anbefalte hastigheter
Hullskive, middels (4,5 mm)
@ Inn- Bruk
- stilling
@: Hullskive, grov (8 mm) max Rivetrommel
U Merk: Den grove hullskiven er eg- min/max _ Skjeeretrommel
net til bearbeiding av bein fra
kylling. min/max  Raspetrommel, grov
Behandle matvarer min/max  Raspetrommel, fin

— Fig. KEA1 - KB
@vrige bruksomrader

Kombiner tilbehgrsdeler med deler av kjott-
kvernpasatsen for & muliggjere ytterligere
bruksomrader.

Merk: Sett sammen pasatsen for det til enh-
ver tid enskede bruksomradet. Bruk den
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Trommelinnsatser

Rivetrommel
Til fin riving av matvarer, f.eks. ngt-
ter, hard ost, poteter.

Skjeeretrommel

Til & skjeere matvarer i tykke ski-
ver, f.eks. agurker, gulrgtter,
rodbeter.




Raspetrommel, grov

Raspe matvarene i grove stykker,
f.eks. frukt og grennsaker, f.eks.
epler eller gulratter; ost som f.eks.
gouda eller edamer.

Raspetrommel, fin

Rasping av matvarer i fine stykker,
f.eks. natter, frukt og grennsaker
som epler eller gulrgtter; ost, som
gouda eller edamer.

Merknader

= Trommelinnsatsene er ikke egnet til be-
arbeidning av sveert myke matvarer eller
matvarer med spesielt mye fiber.

= Anbefalt kontinuerlig bruk er 2 minutter.

Bruk av raspepasats
—Fig. Edl - EQ
Oversikt over rengjoring

Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre
at rester tgrker inn.

» lkke bruk rengjeringsmidler som innehol-
der alkohol eller sprit.

» |kke bruk skarpe, spisse gjenstander el-
ler metallgjenstander.

» lkke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

Merk: Falgende deler skal ikke rengjeres i
oppvaskmaskin: metallkammerhus,
skruring og mateskrue. Hvis du rengjer dis-
se delene med rengjegringsmidler og vann
som er varmere enn 40 °C, kan det skje en
forandring av delenes overflateglans. Dette
nedsetter ikke delenes funksjon.

Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.
—Fig.

Oppbevaring av enkeltdelene

1. Etter at tilbeharsdelene til kjsttkvernpa-
satsen er blitt rengjort og terket, skal de
oppbevares i oppbevaringsrommet til
stateren.

- Fig. EJ

2. For & oppbevare hullskivene tas lokket
av oppbevaringsrommet pa oppsiden av
grunnapparatet. Legg hullskivene pa de
hertil tiltenkte holderne og lukk lokket
igjen.

- Fig. EH1

Oversikt over rengjering no

Merknader om bearbeiding og
eksempler pa bruk

Merknader om bearbeiding
Kjottkvernpasats

= Alle hullskivene er egnet til bearbeiding
av ratt kjatt.

= Skjeer kjott og store matvarer i stykker,
slik at de passer ned i pafyllingssjakten.

Polsestapperpasats

= Kun finkuttede matvarer skal bearbeides
med polsestapperpasatsen.

= Naturtarmen ma blatlegges i lunkent
vann i ca. 10 minutter fgr bearbeiding.

= |kke overfyll pglseskinnet slik at det blir
for stramt, da kan peglsene sprekke nar
de kokes eller stekes.

Eksempel pa oppskrift

Her finner du et eksempel pa oppskrift som
er utviklet spesielt for ditt apparat.

Malte peangtter

Ingredienser
= 1500-2000 g ferske, ra peangtter

Tilberedning

= Klargjer og monter kjgttkvernpasatsen
med den fine hullskiven.

= Ha peangttene pa matebrettet.

= Sett dreiebryteren pa max.

= Ha peangttene jevnt pa pafyllingssjakten
under bearbeidingen og trykk dem ned
med stateren.

= Bearbeid hele mengden i lgpet av 2 mi-
nutter.

Merk: Anbefalt kontinuerlig bruk er 2 minut-
ter.

Tips: Med de malte peangttene kan du
krydre salater, sauser og andre matretter,
eller du kan tilberede spregtt peangttsmer
med dem.

Sprott peangttsmer

Tilberedning

= Bearbeid de allerede malte peangttene
en gang til med den fine hullskiven.

= Per 100 g peangtter tilsettes det 10 ml
peangttolje eller vegetabilsk olje.

= Rgr sammen massen med en visp til den
er kremet.
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no Utbedring av feil

= Nyt det ferdige peangttsmgret som Laste ned fler oppskrifter

palegg pa bradskiven, eller bruk det

som krydder.

Utbedring av feil

» For & laste ned flere oppskrifter pa nett,
kan du skanne inn QR-koden nedenfor.

Feil

Arsak og feilsgking

Apparatet starter ikke be-
arbeidningen.

Dreiebryteren er feil innstilt.
» Sett dreiebryteren pa O far bearbeidningen.

Matvarene bearbeides
ikke, selv om grunnap-
paratet gar.

Matvarene sitter fast og har blokkert pasatsen.

Merk: Revers-funksjonen ma kun brukes med kjgttkvernpasat-
sen.

1. Sett dreiebryteren pd O, og vent til apparatet har stanset.

2. Sett dreiebryteren pa @ i noen sekunder for & starte revers-
funksjonen og lgsne matvarene som sitter fast.

3. Vent til apparatet har stanset.

4. Sett dreiebryteren pamin, og kontroller om matvarene igjen
kan bearbeides normalt.

Merk: Folg punktene nedenfor dersom feilen ikke kan utbed-
res pa denne maten.

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.

2. Ta péasatsen av og ta den fra hverandre.

3. Fjern matvarene som sitter fast, og kontroller om det finnes
bein, sener eller andre harde bestanddeler i pasatsen eller i
matvarene.

Mateskruens kobling er overbelastet og har brukket i det
fastlagte bruddstedet.

Merk: Reservedeler med fastlagt bruddsted er ikke inkludert i
vare garantiforpliktelser. Du kan fa en ny kobling hos
kundeservice under bestillingsnummer 10029225.
1. Lasne skruen og ta ut den defekte koblingen.

—Fig. 4
2. Settinn og skru fast den nye koblingen.

—Fig. il

Apparatet slds av under
bearbeidningen.

Motoren er overopphetet.
1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.
2. La apparatet avkjgles for & deaktivere overlastvernet.
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Avfallsbehandling av gammelt
apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig méte.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i
henhold til det europeiske
direktivet 2012/19/EU om av-
hending av elektrisk- og
elektronisk utstyr (waste elect-
rical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter.

2

Avfallsbehandling av gammelt apparat no

Kundeservice

Du finner detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land ved & skanne QR-
koden i det vedlagte dokumentet om
servicekontakter og garanti, hos
kundeservice, forhandler eller pa nettsiden
var.

Du finner kontaktinformasjonen til
kundeservice ved & skanne QR-koden i det
vedlagte dokumentet om servicekontakter
og garanti eller pa nettsiden var.

Du finner informasjonen i henhold til for-
skrift (EU) 2023/826 pa nettet under
www.bosch-home.com pa produktsiden og
servicesiden til apparatet ditt, i bruksanvis-
ningen og tilleggsdokumenter.
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sv Sakerhet

Sakerhet

® | s igenom anvisningen noga.

m F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transportskador.

Anvand bara enheten for:

= fOr tillampningar som beskrivs i den har anvisningen.

m fOr finfordelning av raa eller kokta matvaror, t.ex. kott, fisk och
gronsaker.

= ynder tillsyn.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt forekommer i hushall.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har apparaten

under uppsikt, fore hopsattning, isartagning, rengdring, vid fel och

nar du narmar dig roterande delar.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk

eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap,

om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur appara-

ten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-

hanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengdring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten

och anslutningsledningen.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen stromlés. Dra alltid i
kontakten, inte sladden.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av sékringen i proppska-
pet om maskin eller sladd ar skadade.

» Ring service. -»Sid. 66

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.

» Mata aldrig maskinen via externbrytare som t.ex. timer eller fjarr-
kontroll.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.
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Undvika sakskador sv

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.
» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for

att risker ska férhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjianst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.
» Exponera aldrig maskinen for kraftig varme och fukt.
» Anvand inte angrengoring eller hdgtryckstvatt for att rengéra ap-

paraten.

Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller
varmekallor.

Lat aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kan-
ter.

Vecka, klam och &ndra aldrig sladden.

Stall aldrig enheten pa eller i narheten av heta ytor.

Lat inte hander, har, klader eller andra husgerad komma i narhe-
ten av roterande delar.

Tillsatserna far sattas pa och tas av enbart nér drivningen star
stilla och apparaten ar bortkopplad fran elnatet.

» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.
» Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.

v

vV vV vV vV vV Vv VY

Undvika sakskador

>

Byt delar som &r spruckna eller skadade pa annat satt, eller som
inte sitter fast korrekt, mot originalreservdelar.

Sétt aldrig ihop tillsatserna pa motordelen.

Anvand tillsatsen enbart i komplett ihopsatt tillstand.

Vidror aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara hander.

Lat inte barn komma i narheten av férpackningsmaterial.

Lat inte barn leka med forpackningsmaterialet.

Lat inte barn komma i narheten av smadelar.

Lat inte barn leka med smadelar.

F&lj rengdringsanvisningarna.

Reng6r fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt
med matvaror.

» Kor aldrig apparaten pa tomgang.
» Sattinte in féremal, t.ex. slevar, i pafyll-

Lat aldrig apparaten vara i gang oavbru- ningsroret eller hdljet.
tetlangre an 10 minuter. Stang darefter  » Kontrollera fére anvandning att det inte
av apparaten och lat den svalna till rums- finns frammande féremal i pafyliningsro-

temperatur. ret och hdljet.

61



sv Larkanna

Lar kdnna Vridreglage
Oversikt Symbol Funktion
Kontrollera efter uppackningen attinga de-  max Bearbeta ingredienser pa max-
lar &r transportskadade och att leveransen hastighet.
ar komplett. min Bearbeta ingredienser pa lag
— Fig. |l hastighet.
Motordel O Stoppa bearbetningen.
Kottkvarntillsats o Lossa fastnade matvaror med

Korvstoppningstillsats

Kebbetillsats '

Rengoringsborste

Rivtillsats
— "Riviillsats”, Sid. 63

Greppurtag for transport

Strémvred

Tillsatsfaste och -drivning
Lasknapp

Lock till férvaringsfack
Forvaringsfack for rivskivor
Kabelfack

Matarbord

Lasring

Halskiva grov

Kniv

Transportskruv med koppling
Metallkammarhus

Halskiva medel’

Halskiva fin

Pamatare med férvaringsfack och lock

Korvstoppningsmunstycke

ENEEENEESEENRANENE B &8

Lagerring till korvstoppare

Notering: Vissa mindre tillbehdrsdelar finns
i pAmataren vid leveransen, t.ex. halskivor
eller delar av korvstoppningstillsatsen. Opp-
na pamataren och ta ut delarna.

— "Férvara delarna”, Sid. 64

' Beroende pa modell
62

Reverse-funktionen.

Reverse-funktion

Reverse-funktionen anvands for att I6sgdra
fastnade matvaror genom att transportskru-
ven kortvarigt kors bakat.

— "Avhjélpning av fel", Sid. 65

Notering: Anvand reverse-funktionen en-
bart tillsammans med koéttkvarntillsats.en.

Séakerhetssystem

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och
andra komponenter skadas pa grund av
alltfér hég belastning.

— "Avhjélpning av fel", Sid. 65
Varmeskyddsbrytare

Om du 6verbelastar motorn eller om den
blir fér varm stanger varmeskyddsbrytaren
av apparaten.

Brottanvisning

Om transportskriven blir blockerad eller
Overbelastad bryts kopplingen av vid den
for andamalet avsedda brottanvisningen.

Aterstartsparr

Aterstartsparren férhindrar att apparaten
startar bearbetningen automatiskt efter ett
strombortfall.

Apparaten ar ater inkopplad efter ett strom-
bortfall. Bearbetningen kan inte startas om
férran vridreglaget har stallts i lage O.

Anvéandning

Rengdéring av apparater och delar f6-

re den férsta anvandningen

1. Rengdr alla delar som kommer i kontakt
med matvaror innan du anvander dem
forsta gangen.



2. Lagg fram de rengjorda och torkade de-
larna sa att de &r klara att anvanda.

Forberedelse av motordelen

-rig. A-H

Hopsiattning av kéttkvarntillsatsen
~Fig. -

Montering av tillsatsen

—Fig. 1 - K

Hastighetsrekommendationer

Install-
ning

Anvéndning

Kottkvarntillsats (rivskivor 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

min/max

max Korvstoppningstillsats
max Kebbetillsats
Halskivor

Rivskiva, fin (3 mm)

@ Rivskiva, medel (4,5 mm)

Rivskiva, grov (8 mm)

Notering: Den grova halskivan &r
lamplig for bearbetning av kyck-
lingben.

@

Bearbeta livsmedel
ndacd 12§ 18
Andra anvandningssatt

Kombinera tillbehdr med kottkvarntillsat-
sens delar sa kan de anvandas pa fler satt.

Notering: Séatt ihop tillsatsen sé att den
passar till den énskade anvandningen. An-
vand den férberedda tillsatsen enligt be-
skrivningen for kottkvarnstillsatsen.

— "Montering av tillsatsen”, Sid. 63

— "Bearbeta livsmedel", Sid. 63

Hopsittning nav korvstoppningstillsat-
sen

Korvstoppningstillsatsen ar lamplig for fyll-
ning av syntet- och naturfjalster med fars
och for formning av smakorvar, t.ex. for ce-
vapcici.

- Fig. lE1-EA

Rivtillsats  sv

Sétta ihop kebbetillsatsen
Kebbetillsatsen passar for att forma klimp
eller kottfarspiroger.

daied 23 B 25|

Rivtillsats

Strimlingstillsatsen ar lamplig for strimling,
rivning och skarning a matvaror, t.ex. ost,

frukt, grénsaker, nétter, mandel eller torkat
brod.

Oversikt

- Fig. K3

Sparr for truminsatser
Hélje till strimlingstillsats
Stét till strimlingstillsats
3 Rivtrumma
Skartrumma

A Strimlingstrumma, grov
Strimlingstrumma, fin

Hastighetsrekommendationer

Instill-  Anvéndning

ning

max Rivtrumma

min/max  Sk&rtrumma

min/max  Strimlingstrumma, grov
min/max  Strimlingstrumma, fin

Truminsatser

Rivtrumma
Riv matvarorna fint, t.ex. nétter,
hardost, potatis.

Skartrumma
Skéar matvarorna i skivor, t.ex. gur-
ka, morotter, rodbetor.

Strimlingstrumma, grov

Strimla matvaror i tjocka bitar, t.ex.
frukt, och grénsaker som applen,
eller moroétter, ost som Gouda el-
ler Edamer.

Strimlingstrumma, fin

Strimla matvarorna till tunna bitar,
t.ex. notter, frukt, och gronsaker
som &pplen eller moro6tter, ost
som Gouda eller Edamer.
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sv Rengoringsoversikt

Noteringar

= Truminsatserna &r inte lampliga f6r bear-
betning av mycket mjuka eller mycket fi-
berrika matvaror.

= Den rekommenderade kontinuerliga
drifttiden &r 2 minuter.

Anvéandning av strimlingstillsatsen
- Fig. B - EQ
Rengéringsoéversikt

Rengér alla delar direkt efter anvandningen
sa att inga rester torkar in.

» Anvand inga alkoholhaltiga rengérings-
medel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller metal-
liska féremal.

» Anvand inga trasor eller rengdringsme-
del som kan repa apparaten.

Notering: Maskindiska aldrig féljande de-
lar: metallkammarhuset, skruvringen och
transportskruven. Om du diskar de har de-
larna med diskmedel och vatten som ar
varmare dn 40 °C kan delarnas ytglans
andras. Det paverkare inte delarnas funk-
tion.

Rengor de olika delarna enligt anvisningar-

na i tabellen.

— Fig.

Forvara delarna

1. Nar de torkade tillbehéren har rengjorts
férvarar du koéttkvarntillsatsen i stétens
férvaringsfack.

— Fig. E&}

2. Forvara rivskivorna genom att ta av lock-
et "pa forvaringsfacken pa motordelens
ovansida. Lagg rivskivorna i tillhérande
hallare och sétt tillbaka locket.

— Fig. E&
Bearbetningsanvisningar och
anvandningsexempel
Bearbetningsanvisningar
Kéttkvarntillsats

= Alla rivskivorna &r lampliga for bearbet-
ning av ratt kott.

64

m  Skar kott och tjocka matvaror i bitar sa
att far plats i pafyliningsroret.

Korvstoppningstillsats

= Bearbeta bara fint sénderdelade matva-
ror med korvstoppningstillsatsen.

= B|6tlAgg naturtarmsfjalster 10 minuter i
ljummet vatten fore bearbetning.

m Stoppa inte korvskinnet alltfor hart efter-
som korven dé kan spricka vid kokning
eller stekning.

Receptexempel

Har foljer ett receptexempel som har tagits
fram speciellt for din apparat.

Malda jordnétter

Ingredienser

= 1500-2000 g farska raa jordnotter

Tillagning

= GOr i ordning kdttkvarntillsatsen med
den fina rivskivan och montera den.

= Hall jordnétterna i pafyliningsroret.

= Stéll vredet i lAge max.

= Hall under bearbetningen jordnotterna
likformigt i pafyliningsréret och tryck ned
dem med stéten.

= Bearbeta hela mangden inom 2 minuter.

Notering: Den rekommenderade kontinuer-
liga drifttiden ar 2 minuter.

Tips!: Anvand de malda jordnétterna for att

smakséatta sallader, saser och andra rétter

eller for att tillaga krispigt jordnétssmaor.

Krispigt jordnétssmoér

Tillagning

= Bearbeta de redan malda jordnétterna
ytterligare tva ganger med den fina hal-
skivan.

= Tillsatt 10 ml jordndtsolja eller vegetabi-
lisk olja per 100 g jordnétter.

= Blanda smeten med en visp tills den ar
kramig.

= Njut av det fardiga jordndtssméret direkt
pa brddet eller anvand det som smakséat-
tare.



Héamta fler recept

Avhjalpning av fel

Avhjalpning av fel sv

» Skanna féljande QR-kod for att hamta
fler recept online.

Fel

Orsak och fels6kning

Apparaten startar inte be-
arbetningen.

Vridreglaget ar fel installt.
» Stall fére bearbetningen vridreglaget i 1age O.

Matvarorna blir inte bear-
betade, trots att grundap-
paraten ar igang.

Matvaror har fastnad och satt igen tillsatsen.

Notering: Anvand enbart reverseringsfunktionen tillsammans
med kottkvarntillsatsen.

1. Stall vredet i lage O och vénta tills apparaten star stilla.

2. Stallin der nagra sekunder vredet i lage ©, sa att reverse-
funktionen startar och 16sgér de matvaror som har fastnat.

3. Véanta tills apparaten star stilla.

4. Stall vredet i lage min och kontrollera om matvarorna bear-
betas normalt.

Notering: Vidta féljande atgarder om felet inte gar att avhjélpa
pa detta satt.

1. Stall vredet i lage O och vanta tills apparaten star stilla.

2. Ta av tillsatsen och ta isér den.

3. Ta bort matvaror som har fastnat och kontrollera om ben,
senor, eller andra harda bestandsdelar finns i tillsatsen eller
i matvarorna.

Transportskrivens koppling har éverbelastats och gétt av vid
brottanvisningen.

Notering: Reservdelar med Overbelastningsskydd ingér inte i
vara garantiataganden. En ny koppling kan levereras fran
kundtjansten under bestallningsnumret 10029225.

1. Lossa skruven och ta ut den defekta kopplingen.
— Fig. 1]

2. Satt in den nya kopplingen och skruva fast den.
- Fig. EX1

Apparaten stangs av un-
der bearbetningen.

Motorn ar Gverhettad.
1. Stéll vredet i lage O och vanta tills apparaten star stilla.
2. Lat apparaten svalna sa att dverlastsékringen avaktiveras.
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sv Omhandertagande av begagnade apparater

Omhéandertagande av begag-
nade apparater

» Omhéanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering
kan du fa hos aterforsaljare och kom-
mun.

Denna enhet &r mérkt i enlig-
het med der europeiska direk-
tivet 2012/19/EU om avfall
som utgors av eller innehaller
elektroniska produkter (waste
electrical and electronic e-
quipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt atertagande

B
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och korrekt atervinning av ut-
tjanta enheter.

Kundtjanst

Utférligare information om garantitid och
-villkor i ditt land hittar du med QR-koden
pa medfdljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor, hos service,
aterforséljare eller pa var webbsaijt.
Service kontaktinfo hittar du med QR-koden
pa medfdljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor eller pa var
webbsajt.

Information enligt férordning (EU)
2023/826 hittar du online under
www.bosch-home.com pa enhetens pro-
dukt- och servicesida bland bruksanvis-
ningar och ovrig dokumentation.


https://www.bosch-home.com

Turvallisuus  fi

Turvallisuus

= | ue tama ohje huolellisesti.

® Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempéaa kayttdtarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

® Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

Kayta laitetta vain:

® t3ssa kayttoohjeessa kuvattuihin kayttotarkoituksiin.

® raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden, esim. lihan, kalan ja
vihannesten hienontamiseen.

= valvonnan alaisena.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m yksityisissd kotitalouksissa ja kodinomaisen ympaériston
suljetuissa tiloissa huonelampdétilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Irrota laite verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan, sita ei

voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta,

hairidtilanteissa ja lahestyttaessa pyorivia osia.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka

kokemattomat ja/tai taitamattomat henkildt voivat kayttaa tata

laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo heita

tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttddn ja kaytosta

aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitdan kayttajalle

kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja

litantdjohdon lahettyvilté.

» Al kéyta viallista laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sitad ei saa missaan
tapauksessa kayttaa.

» Ald veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen sahkoverkosta.
Veda aina verkkojohdon pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti verkkojohdon pistoke
tai kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. - Sivu 73

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen
sahkdverkkoon.
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fi

Turvallisuus

Ala sydta laitteeseen virtaa ulkoisella kytkentélaitteella,
esimerkiksi kellokytkimella tai kauko-ohjaimella.

» Laitteen korjaustoitd saavat tehda vain alan ammattilaiset.
» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.
» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista

v vyvyy

vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

Al4 altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.
Al4 kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai painepesuria.
Varmista, ettd verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai
lAmmonlahteisiin.

Varmista, ettd verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai
reunoihin.

Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eik&d muuttaa.
Al4 koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paélle tai
laheisyyteen.

» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.
» Irrota ja kiinnita hyllyt vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja laite

irrotettu pistorasiasta.

» Al laita sormia tayttdaukkoon.
» Kun lisdat aineksia, kayta aina syottopaininta.
» Osat, joissa on halkeamia tai muita vaurioita tai jotka eivat ole

kunnolla kohdallaan, on vaihdettava valmistajan alkuperaisiin
varaosiin.

» Ala koskaan kokoa hyllyja peruslaitteesssa.

v
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Kayta laitetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
Kiinnitettyina.

Al& milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain kasin.
Pida pakkausmateriaali poissa lasten ulottuvilta.

Al anna lasten leikkid pakkausmateriaalilla.

Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

Al anna lasten leikkia pienilla osilla.

Noudata puhdistusohjeita.

Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.



Esinevahinkojen valttaminen

» Laitetta ei saa kayttaa jatkuvasti
pidempaan kuin 10 minuuttia Taman
jalkeen kytke laite pois paalta ja anna
sen jaahtya huoneenlampotilaan.

» Al4 koskaan kayta laitetta tyhjakaynnill.

» Ala tydnna tayttdaukkoon tai runkoon
esineita, esim. lastaa.

» Tarkista ennen kayttoa, ettei
tayttdaukossa ja rungossa ole
ylim&araisia esineita.

Tutustuminen

Yleiskatsaus

Kun olet poistanut kaikki osat
pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole
kuljetusvaurioita ja ettd kaikki osat ovat
mukana.

—Kuvalll

Peruslaite

Lihamylly

Makkarantayttoputki

Kibbeh-varuste

Puhdistusharja

Raastinosa'
— "Raastinosa”, Sivu 70

Kahvat kuljetusta varten

Kierrettava valitsin

Kannatin kayttolaitteelle ja lisdosille

Avaamispainike

Sailytyslokeron kansi

Séilytyslokero reikalevyja varten

Johdon séilytystila

Tayttdastia

Kiinnitysrengas

Reikalevy, karkea

Tera

Syottdruuvi kytkimella

Metallikammion kotelo

Reikalevy, keskikarkea'

EEESSERENREEENE W &E w6 E

Reikalevy, hieno

" Mallista riippuen

Esinevahinkojen vélttdaminen fi

Syéttdpainin, sailytyslokero ja kansi
Makkarantayttdsuutin

Laakerirengas makkaran tayttélaitetta
varten

Huomautus: Joitakin pienié lisdvarusteita,
kuten reikdlevyja tai makkarantayttéputken
osia, on toimituksen yhteydessé sijoitettu
syottépainimen séilytyslokeroon. Avaa
sy6ttdpainin ja ota osat pois.

— "Yksittaisten osien sdilyttdminen”, Sivu
71

Kierrettava valitsin

Symboli Toiminto

max Ainesten kéasittely suurimmalla
nopeudella.

min Ainesten ké&sittely alhaisella
nopeudella.

O Kasittelyn lopettaminen.

9] Irrota juuttunut ruoka

peruutustoiminnolla.

Peruutustoiminto

Peruutustoiminnon avulla voit irrottaa kiinni
juuttuneet elintarvikkeet pydrittamalla
sy6ttoruuvia hetken ajan taaksepain.

— "Toimintahdirididen korjaaminen", Sivu
72

Huomautus: K&yta peruutustoimintoa vain
lihamyllyn lisdosan kanssa.

Turvajarjestelmat

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estaa moottorin ja
muiden osien vioittumisen lilan suuren
kuormituksen seurauksena.

— "Toimintahdiriéiden korjaaminen”, Sivu
72

Lampdsuojakytkin

Jos moottori ylikuormitetaan tai
ylikuumenee, lampdsuojakytkin sammuttaa
laitteen.

Murtumiskohta

Jos sy6ttéruuvi ylikuormittuu tai jumiutuu,
kytkin murtuu suunnitellusta
murtumiskohdasta.
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fi Kéyttd

Uudelleenkaynnistymissuoja
Uudelleenkaynnistymissuoja estaa laitteen
k&ynnistymisen itsestdan virran katkettua.
Laite kytkeytyy jalleen paalle sahkdkatkon
jalkeen. Késittely voidaan aloittaa uudelleen
vasta, kun kierrettava valitsin on viety
asentoon O.

Kaytto

Laitteen ja sen osien puhdistaminen

ennen ensimmaista kayttoa

1. Puhdista ennen kayttda kaikki laitteen
osat, jotka joutuvat kosketuksiin
elintarvikkeiden kanssa.

2. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat
valmiiksi kaytt6a varten.

Peruslaitteen esivalmistelut

L OZ] 2 B 3|

Lihamyllyn kokoonpano

Oz 4 B 7|

Lisaosan kiinnittaminen

S OZ] & B 11

Nopeussuositukset
Saaté Kaytto
min/max  Lihamylly (reik&levyt 3 mm,

4,5mm, 8 mm)

max Makkarantayttoputki
max Kibbeh-varuste
Reikélevyt

Reikélevy, hieno (3 mm)

L

Reikalevy, keskikarkea (4,5 mm)

L

Huomautus: Kokoa hylly haluttua
sovellusta varten. Kayta valmistettua hyllya
lihamyllylle kuvatulla tavalla.

— "l jsdosan kiinnittdminen", Sivu 70

— "Elintarvikkeiden kasittely", Sivu 70
Makkarantayttoputken kokoonpano
Makkarantayttéputki sopii keino- ja
luonnonsuolen tayttamiseen lihamassalla ja
kaaryleiden muotoiluun, esimerkiksi
Cevapcicia varten.

—Kuva iE] - EA
Kibbeh-varusteen kokoaminen

Kibbeh-varuste sopii taikina- tai
jauhelihataskujen muotoiluun.

- Kuva XY - B
Raastinosa

Raastinosa raastaa, hienontaa ja viipaloi
ruoka-aineet, esim. juuston, hedelmat ja
vihannekset, rouhii pahkinat, mantelit,
kuivat sampylat.

Yleiskatsaus
—Kuva g

Rummun lisdosien sulku
Raastinosan runko

Raastinosan syéttdpainin

Raastinrumpu

Leikkuurumpu
Raastinrumpu, karkea
Raastinrumpu, hieno
Nopeussuositukset
Saato

Kaytto

max Raastinrumpu

Reikalevy, karkea (8 mm)

Huomautus: Karkea reikélevy
soveltuu kananluiden kasittelyyn.

\\‘.&

min/max  Leikkuurumpu

min/max  Raastinrumpu, karkea

min/max  Raastinrumpu, hieno

Elintarvikkeiden kasittely

RaCc] 12 B 18
Muut kayttétavat

Yhdista lisdvarusteet lihamyllyn lisdosien
kanssa mahdollistaaksesi lisdsovelluksia.
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Rummun lisdosat

Raastinrumpu

Raastaa hienoksi elintarvikkeet,
esim. mantelit, kovan juuston ja
perunat.

Leikkuurumpu
Leikkaa elintarvikkeet, esim.
kurkut, porkkanat, punajuuret.




Raastinrumpu, karkea

Raastaa karkeasti elintarvikkeet,
esim. hedelmat, vihannekset tai
juustot kuten goudan tai edamin.

Raastinrumpu, hieno

Raastaa hienosti elintarvikkeet,
esim. pahkinat; hedelmat,
vihannekset, kuten omenat tai
porkkanat ja juustot kuten goudan
tai edamin.

Huomautukset

= Rummun lisdosat eivat sovellu erittain
pehmeiden tai erittdin kuitumaisten
elintarvikkeiden kasittelyyn.

= Suositeltu yhtajaksoinen kayttdaika on
2 minuuttia.

Raastinosan kayttd
—kuva B - E3
Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kayton jalkeen, jotta

elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin

kiinni.

» Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Ala kayta teravéareunaisia tai -kéarkisia tai
metalliesineita.

» Ala kaytd hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Huomautus: Al4 koskaan puhdista
seuraavia osia astianpesukoneessa:
metallikammion kotelo, ruuvirengas ja
syottoruuvi. Jos puhdistat nama osat
pesuaineilla ja vedelld, jonka lampdotila on
yli 40 °C, osien pinnan kiilto saattaa
muuttua. Tama ei vaikuta osien toimintaan.

Puhdista yksittdiset osat taulukon ohjeiden
mukaan.
—Kuva

Yksittaisten osien sailyttdminen

1. Sailyta kuivatut lihamyllyn lisdosat
puhdistuksen jalkeen syéttépainimen
sdailytyslokerossa.

—Kuva[E&}

2. Kun haluat séilyttaa reikalevyja, irrota
peruslaitteen paalla olevan
sdilytyslokeron kansi. Aseta reikalevyt
mukana toimitetuille pidikkeille ja sulje
kansi uudelleen.

—Kuva k]

Puhdistusohjeet fi

Kasittelyohjeita ja

kayttoesimerkkeja

Késittelyohjeita

Lihamylly

= Kaikki reikdlevyt soveltuvat raa'an lihan
kasittelyyn.

= | eikkaa raa'at ja isokokoiset

elintarvikkeet paloiksi, jotta ne sopivat
sy6ttosuppiloon.

Makkarantayttéputki

= K3sittele vain hienoksi leikattuja
elintarvikkeita makkarantayttoputkella.

= | jota luonnonsuolta ennen kasittelya
haaleassa vedessa 10 minuuttia.

= Varo tayttdmastad makkaroiden kuorta
liian tayteen, koska makkarat saattavat
silloin haljeta keitettdessa tai
paistettaessa.

Reseptiesimerkki
Tasta 16ydéat reseptiesimerkin, joka on
suunniteltu erityisesti laitettasi varten.

Jauhetut maapéahkinat

Ainekset

= 1500-2000 g tuoreita, raakoja
maapahkinoita

Valmistus

= Valmistele ja kiinnita lihamyllyn hienon
reikalevyn kanssa.

= Kaada maapahkinat tayttbastiaan.

= Kaanna kierrettava valitsin asentoon max.

®  Aseta maapahkinat kasittelyn
yhteydessé tasaisesti tayttdsuppiloon ja
paina alas syottdpainimella.

= Kasittele koko maara kahdessa
minuutissa.

Huomautus: Suositeltu yhtédjaksoinen
kayttdaika on 2 minuuttia.

Ohje: Kayta jauhettuja maapahkinéita
salaattien, kastikkeiden ja muiden ruokien
maustamiseen tai rapean maapahkinavoin
valmistamiseen.

Rapea maapahkinavoi

Valmistus

= Kasittele valmiiksi jauhetut maapéahkinat
vield kaksi kertaa hienolla reikélevylla.

= [ isda 100 grammaan maapahkindita
10 ml maapahkin&dljya tai kasvidljya.
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fi Toimintahairididen korjaaminen

= Sekoita seosta pallovispildlld, kunnes se  Hae lisaa resepteja

on kuohkeaa.

= Nauti valmis maapéhkinavoi suoraan

» Voit hakea lisaa resepteja internetista
skannaamalla seuraavan QR-koodin.

leivan paalla tai kayta sitd mausteena.

Toimintahairididen korjaaminen

Vika

Syy ja vianhaku

Laite ei aloita kasittelya.

Kierrettava valitsin on asetettu vaarin.
» Kaanna kierrettava valitsin ennen kasittelyn aloittamista
asentoon O.

Elintarvikkeita ei kasitelld,
vaikka perusliate toimii.

Elintarvike on juuttunut ja tukkinut hyllyn.
Huomautus: Kayta peruutustoimintoa vain lihamyllyn kanssa.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen
pysahtymista.

2. K&anna kierrettava valitsin asentoon © muutamaksi
sekunniksi kaynnistaaksesi peruutustoiminnon ja
vapauttaaksesi juuttuneen elintarvikkeen.

3. Odota, kunnes laite pysahtyy.

4. Aseta Kierrettava valitsin asentoon min ja tarkista, etta
elintarvikkeet on taas kasitelty normaalisti.

Huomautus: Jos hairidta ei voida korjata talla tavalla, noudata
alla olevia ohjeita.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen
pysahtymista.

2. Irrota hylly ja poista se.

3. Poista kiinni juuttunut elintarvike ja tarkista, onko hyllyssa
tai elintarvikkeessa luita, janteita tai muita kovia osia.

Syé6ttdruuvin kytkin on ylikuormittunut ja murtunut
murtumiskohdasta.

Huomautus: Murtumiskohdalla varustetut varaosat eivat kuulu
takuun piiriin. Uuden kytkimen voit tilata huoltopalvelusta
tilausnumerolla 10029225.
1. Irrota ruuvi ja poista viallinen kytkin.

— Kuva il
2. Aseta uusi kytkin paikalleen ja kierra kiinni.

—Kuva il

Laite kytkeytyy kasittelyn
aikana pois paalta.

Moottori on ylikuumentunut.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen
pysahtymista.

2. Anna laitteen jaéhty4, jotta ylikuormitussuoja palautuu
normaalitilaan.
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Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

» Havita laite ymparistoystavallisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkinta
perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa
kaytettyjen laitteiden palautus-
ja kierratys-sdanndkset koko
EU:n alueella.

2

Kaytdsta poistetun laitteen havittdaminen  fi

Huoltopalvelu

Lisétietoja kayttbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat QR-koodista, joka on
mukana olevassa huoltoyhteystietoja ja
takuuehtoja koskevassa dokumentissa,
huoltopalvelustamme, kauppiaaltasi tai
verkkosivultamme.

Huoltopalvelun yhteystiedot saat QR-
koodista, joka on mukana olevassa
huoltoyhteystietoja ja takuuehtoja
koskevassa dokumentissa, tai
verkkosivultamme.

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot
l6ytyvét verkosta osoitteesta www.bosch-
home.com laitteesi tuotesivulta ja
huoltosivulta kayttdohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.
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es Seguridad

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

®= No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido dafios du-
rante el transporte.

Utilizar el aparato unicamente:

® para aplicaciones que no estan descritas en estas instrucciones
de uso.

m Para triturar alimentos crudos o cocidos, p ej., carne, pescado o
verduras.

® bajo la supervision de una persona.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
domeéstico.

® en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno
doméstico a temperatura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-

pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del

montaje, desmontaje, limpieza, en caso de averia 'y cuando usted

se vaya a acercar a las piezas giratorias.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,

sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experien-

cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido

instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido

los peligros resultantes de ello.

No deje que los niios jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-

ran ser efectuados por nifios.

El aparato no debera ser usado por nifos. Mantenga a los nifios

alejados del aparato y del cable de conexion.

» No ponga nunca en funcionamiento un aparato dafado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrieta-
da o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para de-
senchufar el aparato. Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.
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Seguridad es

Si el aparato o el cable de conexion de red estan danados, de-
senchufar inmediatamente el cable de conexion de red o desco-
nectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica. —»Pdgina80
» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-

midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

No alimentar nunca el aparato a través de un dispositivo de con-
mutacion externo, como por ejemplo, un reloj avisador o un
mando a distancia.

Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e in-
tervenciones en el aparato.

Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la repara-
cion del aparato.

Si el cable de conexion de red de este aparato resulta danado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavajillas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.
» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.
» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion pa-

ra limpiar el aparato.

Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-
to con piezas calientes del aparato o fuentes de calor.

Evite siempre que el cable de conexion de red entre en contacto
con esquinas o bordes afilados.

No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexion de
red.

No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calien-
tes.

Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios aleja-
dos de las piezas giratorias.

Montar y desmontar los accesorios solo cuando el accionamien-
to se haya detenido completamente y se haya extraido el enchu-
fe del aparato de la toma de corriente.

» No introducir las manos en la boca de llenado.
» Usar siempre el empujador para introducir posteriormente los in-

gredientes.
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es Evitar dafios materiales

» Piezas que presenten grietas u otros dafios, o bien que no
asienten correctamente, deben cambiarse por piezas de repues-

to originales.

vV VY VvV vV VvV VvV VY

to con alimentos.

Evitar dahos materiales

» No hacer funcionar el aparato mas de
10 minutos sin interrupcion. A continua-
cion, apagar el aparato y dejar que se
enfrie a temperatura ambiente.

» No poner nunca en marcha el aparato
en vacio.

» No introducir objetos en la boca de lle-
nado o la carcasa, p. ej. cuchara.

» Antes de utilizar el aparato, comprobar
que no haya objetos extrafios en la boca
de llenado ni en la carcasa.

Familiarizandose con el apara-
to

Vista general

Al desembalar el aparato, comprobar que
estén todas las piezas y que no presenten
dafios ocasionados durante el transporte.

—Fig. K

Base motriz

IE1 Picadora de carne

Accesorio para llenar embutido

31 Accesorio para kebbe'

= Cepillo de limpieza'

Accesorio para rallar y cortar'
— "Accesorio para rallar y cortar”,
Pdginarz8

" En funcién del modelo
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No montar nunca los accesorios sobre la base motriz.

Utilizar los accesorios solo completamente ensamblados.

No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.
Mantener el material de embalaje fuera del alcance de los nifios.
No permita que los ninos jueguen con el embalaje.

Mantener las piezas pequefnas fuera del alcance de los nifos.
No permita que los ninos jueguen con piezas pequenas.
Respetar las indicaciones de limpieza.

Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-

Asideros para el transporte

Mando giratorio

Alojamiento y transmision para acce-
sorios

Tecla de desbloqueo

Tapa del compartimento de almacena-
miento

Compartimento de almacenamiento
para discos perforados

Recogida del cable

E3l Bandeja de carga

R Anillo roscado

Disco perforado, grueso

Cuchilla

Tornillo de alimentacion con acopla-
miento

Cuerpo

Disco perforado medio

Disco perforado, fino

Empujador con compartimento para
guardar accesorios y tapa

Boquilla para llenar embutido

Aro de rodamiento para embutidora

Nota: Algunos accesorios pequefios se en-
cuentran en el compartimento de almace-
namiento del empujador en el momento de



la entrega, como discos perforados o par-
tes del accesorio para llenar embutido.
Abra el empujador y saque las piezas.

— "Guardar las piezas individuales”,
Pdginarz8

Mando giratorio
Simbolo Funcion

max Procesar los ingredientes con la
velocidad maxima.

min Procesar los ingredientes con
una velocidad baja.

O Detener la elaboracion.

9] Desprender los alimentos adhe-
ridos con la funcién de marcha
atras.

Funcion de marcha atras

La funcion de marcha atras sirve para des-
prender alimentos que hayan podido que-
darse adheridos mediante una breve mar-
cha atras del tornillo de alimentacion.

— "Solucionar pequenas averias”,
Pdginarz9

Nota: Utilice la funcion de marcha atras uni-
camente con la picadora de carne.

Sistemas de seguridad

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el
motor y otros componentes se dafien debi-
do a una carga demasiado elevada.

— "Solucionar pequenas averias”,
Pdginarz9

Interruptor de proteccion térmica

Si el motor se sobrecarga o se calienta de-
masiado, el interruptor de proteccion térmi-
ca desconecta el aparato.

Punto de rotura prescrito

Si el tornillo de alimentacion se bloguea o

sobrecarga, el acoplamiento se rompe por
el punto de rotura prescrito previsto.

Proteccion contra puesta en marcha for-
tuita

La proteccidn contra puesta en marcha for-
tuita evita que el aparato inicie el procesa-
miento auténomamente después de una
apagon.

Después de un apagon el aparato se co-
necta otra vez. El procesamiento se puede

Manejo es

volver a iniciar una vez que el mando gira-
torio se coloque en posicion O.

Manejo

Limpiar el aparato y las piezas antes

de usarlo por primera vez

1. Limpiar todas las piezas que entren en
contacto con los alimentos antes de
usar el aparato por primera vez.

2. Tener preparadas las piezas limpias y
secas para su utilizacion.

Preparativos de la base motriz
-Fig. A-H
Montar la picadora de carne

—Fig. -

Colocar el accesorio
—Fig. 1 - Ml

Velocidades recomendadas

Ajustes  Utilizacion

min/max  Picadora de carne (discos per-
forados 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Accesorio para llenar embutido

max Accesorio para kibbe

Discos perforados
Disco perforado fino (3 mm)

®
@

Disco perforado medio (4,5 mm)

Disco perforado grueso (8 mm)

Nota: El disco perforado grueso
es adecuado para procesar hue-
sos de pollo.

Procesar los alimentos

daed 12 B 18 |

Otras aplicaciones

Combine accesorios con piezas de la pica-

dora de carne para obtener otras aplicacio-
nes.

Nota: Monte el accesorio para la aplicacion
que desee. Utilice el accesorio preparado
como se describe para la picadora de car-
ne.

— "Colocar el accesorio", Pdgina7z7

— "Procesar los alimentos”, Pdgina77
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es Accesorio para rallar y cortar

Montar el accesorio para llenar embutido
El accesorio para llenar embutido es ade-
cuado para embutir piel artificial de salchi-
chay tripas naturales con masa de salchi-
cha, asi como para formar rollitos como,
p. €j., cevapcici.

—Fig. KE1- EA

Armar el accesorio para kebbe

El accesorio para kibbe es adecuado para

elaborar empanadas o albondigas rellenas
de carne.

mdaed 23 B 25
Accesorio para rallar y cortar

El accesorio para rallar y cortar es adecua-
do para rallar y cortar alimentos, p. €j., que-
so, fruta, verdura, nueces, almendras o pa-
necillos secos.

Vista general

- Fig. Eq

Cierre para accesorios de cono

Carcasa del accesorio para rallary
cortar

N =

Empujador del accesorio para rallar y
cortar

Cono para rallado estrella

Cono para cortar

Cono para rallar grueso

228 8

Cono para rallar fino

Velocidades recomendadas

Ajustes  Utilizacion

max Cono para rallado estrella
min/max  Cono para cortar

min/max  Cono para rallar grueso
min/max  Cono para rallar fino

Accesorios de cono

Cono para rallado estrella

Para el rallado estrella fino de los
alimentos, p. €j., nueces, queso
duro, patatas.

Cono para cortar

Los alimentos se cortan en roda-
jas, p. €., pepinos, zanahorias, re-
molacha.
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Cono para rallar grueso

Para rallar los alimentos en trozos
gruesos, p. €j., fruta y verdura, co-
mo manzanas o zanahorias; que-
s0s tipo gouda o edamer.

Cono para rallar fino

Para rallar los alimentos en trozos
finos, p. €j., nueces, fruta y verdu-
ra, Como manzanas o zanahorias;
quesos tipo gouda o edamer.

Notas

® | 0s accesorios de cono no son adecua-
dos para procesar alimentos muy blan-
dos o fibrosos.

= E| tiempo de funcionamiento continuo re-
comendado es de 2 minutos.

Uso del accesorio para rallar y cortar
~ Fig. Bl - EA
Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente des-
pués de utilizarlas para evitar que los res-
tos se sequen en la superficie.

» No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de limpie-
za abrasivos.

Nota: No lavar nunca las siguientes piezas
en el lavavajillas: cuerpo, anillo roscado y

tornillo de alimentacion. Si estas piezas se
lavan con detergente y agua con una tem-
peratura superior a 40 °C, puede cambiar
el brillo de la superficie de las piezas. Esto
no afecta al funcionamiento de las piezas.

Limpiar todas las piezas como se indica en
la tabla.

—Fig.

Guardar las piezas individuales

1. Después de la limpieza, guardar los ac-
cesorios secos de la picadora de carne
en el compartimento de almacenamiento
del empujador.

— Fig. E&}

2. Para guardar los discos perforados, qui-
tar la tapa del compartimento de alma-
cenamiento en la parte superior de la
base motriz. Colocar los discos perfora-



Indicaciones de procesamiento y ejemplos de uso es

dos en la sujecion prevista y volver a ce-
rrar la tapa.

—Fig. KXl
Indicaciones de procesamiento
y ejemplos de uso

Indicaciones de procesamiento
Picadora de carne

m Todos los discos perforados son ade-
cuados para procesar carne cruda.

= Cortar la carne y los alimentos de gran
tamafo en trozos grandes para que en-
tren en la boca de llenado.

Accesorio para llenar embutido

® Con el accesorio para llenar embutido
solo pueden procesarse alimentos fina-
mente picados.

= Reblandecer la tripa natural durante
aprox. 10 minutos en agua templada an-
tes de embutir la carne en ella.

= No introducir demasiada carne en la tri-
pa, ya que si no se abriria al cocerla o
freirla.

Receta de ejemplo

Aqui encontrara una receta de ejemplo es-
pecialmente desarrollada para su aparato.
Cacahuetes triturados

Ingredientes
= 1500-2000 g de cacahuetes crudos
frescos

Preparacion

® Preparar la picadora de carne y colocar
el disco perforado fino.

= Poner los cacahuetes en la bandeja de
carga.

Solucionar pequefas averias

= Colocar el mando giratorio en la posi-
cion max.

= Mientras se procesan, introducir unifor-
memente los cacahuetes en la boca de
llenado y empujar con el empujador.

= Procesar todos los cacahuetes en 2 mi-
nutos.

Nota: El tiempo de funcionamiento conti-
nuo recomendado es de 2 minutos.

Consejo: Usar los cacahuetes molidos pa-
ra sazonar ensaladas, salsas y otros platos,
0 para preparar mantequilla de cacahuete
crujiente.

Mantequilla de cacahuete crujiente

Preparacion

= Pasar los cacahuetes previamente moli-
dos dos veces mas por el disco de agu-
jeros finos.

= Afadir 10 ml de aceite de cacahuete o
aceite vegetal por cada 100 g de cacah-
uetes.

= Mezclar la masa con una varilla batidora
hasta que quede cremosa.

= Untar la mantequilla de cacahuete termi-
nada directamente sobre el pan o usarla
como condimento.

Consultar mas recetas

» Para consultar mas recetas en la web,
escanear el siguiente codigo QR.

Averia

Causa y resolucion de problemas

El aparato no inicia el
procesamiento de los ali-

mentos. cién O.

El mando giratorio esta mal ajustado.
» Antes de procesar, colocar el mando giratorio en la posi-

Los alimentos no son
procesados aunque la
base motriz esta en mar-

cadora de carne.
cha.

Los alimentos se han adherido y han obstruido el accesorio.
Nota: Utilizar la funcién de marcha atras unicamente con la pi-
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es Eliminacién del aparato usado

Averia

Causa y resolucion de problemas

Los alimentos no son
procesados aunque la
base motriz esta en mar-

cha.

1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se de-
tenga el aparato.

2. Ponga el mando giratorio durante unos segundos en @ pa-
ra iniciar la funcién de marcha atras y desprender los ali-
mentos adheridos.

3. Espere hasta que se detenga el aparato.

4. Ponga el mando giratorio en miny compruebe si los alimen-
tos vuelven a procesarse normalmente.

Nota: Si no puede subsanarse la averia, deben tenerse en
cuenta los siguientes pasos.

1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se de-
tenga el aparato.

2. Retirar el accesorio y desarmarlo.

3. Retirar los alimentos adheridos y compruebe si hay hue-
s0s, tendones u otras partes duras en el accesorio o los ali-
mentos.

El acoplamiento del tornillo de alimentacion se ha sobrecarga-
do y se ha partido por el punto de rotura prescrito.

Nota: Los repuestos con punto de rotura prescrito no entran

dentro de nuestras obligaciones de garantia. Puede solicitar-
se un nuevo acoplamiento al Servicio de Asistencia Técnica

con el n.° de pedido 10029225.

1. Aflojar el tornillo y retirar el acoplamiento defectuosos.

— Fig.

2. Colocary enroscar el nuevo acoplamiento.

—Fig. Exll

El aparato se desconecta El motor se ha sobrecalentado.
durante el procesamien- 1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se de-
to. tenga el aparato.
2. Dejar enfriar el aparato para que se desactive el seguro
contra sobrecarga.

Eliminacion del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.
Puede obtener informacioén sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-
tamiento local.

Este aparato esta marcado
con el simbolo de cumpli-
miento con la Directiva Euro-

mmmm P2 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y elec-
trénicos usados (Residuos de
aparatos eléctricos y electro-
nicos RAEE).

La directiva proporciona el
marco general valido en todo
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el ambito de la Unidn Europea
para la retirada y la reutiliza-
cion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electro-
nicos.

Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de garantia y las condiciones de
garantia en su pais, utilizar el cédigo QR
del documento adjunto sobre contactos de
servicio y condiciones de garantia, contac-
tar con nuestro servicio al cliente, con su
distribuidor o visitar nuestra pagina web.
En el documento adjunto sobre contactos
de servicio y condiciones de garantia o en
nuestra pagina web figuran los datos de



Servicio de Asistencia Técnica es

contacto del servicio al cliente mediante el  en www.bosch-home.com en las secciones
codigo QR. referentes al producto y servicio al cliente,
La informacion conforme a los reglamentos  en el area de manuales y documentos.
(EU) 2023/826 se puede encontrar online
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pt Seguranga

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o aparelho.

Utilize o aparelho apenas:

® para utilizacdes que estejam descritas neste manual.

® para triturar alimentos crus ou cozinhados, p. ex. carne, peixe e
legumes.

® s0b supervisao.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso domeéstico e em espacos fechados domeésticos a tem-
peratura ambiente.

® 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar sempre o aparelho da corrente apds cada utilizacéo,

sempre que figue sem vigilancia, antes de se montar, desmontar,

limpar, em caso de anomalia e se se aproximar de pecas em rota-

cao.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-

sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia

e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas

sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura € instrui-

das sobre os perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencédo pelo utilizador ndo podem ser realiza-

das por criangas.

O aparelho ndo pode ser utilizado por criangas. Manter as crian-

cas afastadas do aparelho e da ficha de ligacéo.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou que-
brada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentagcdo nunca puxar
pelo cabo elétrico. Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se 0 aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo
ou a ficha da tomada ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. —»Pdgina 88

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indica-
¢cdes na placa de caracteristicas.
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Seguranca pt

Nunca alimentar o aparelho através de um comutador externo,
p. ex., temporizador ou telecomando.

As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por
técnicos qualificados.

Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utilizadas pecas so-
bresselentes originais.

Se o cabo de alimentacéo deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacdes de perigo.

Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.
» Nunca exponha o aparelho a calor intenso e humidade.
» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressao pa-

ra limpar o aparelho.

Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com componentes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com pontas afiadas ou arestas vivas.

Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado,
esmagado ou modificado.

Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-
ficies quentes.

Mantenha as maos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios
afastados das pecas em rotacédo.

Cologue e retire os acessorios apenas com o acionamento imo-
bilizado e o aparelho desligado da tomada.

» Nao tocar no canal de enchimento.
» Utilizar apenas o calcador para adicionar ingredientes.
» Pecas que apresentem fissuras ou outros danos, ou que nao es-

vV v vy

tejam colocadas corretamente, tém de ser substituidas por pe-
cas sobressalentes originais.

Nunca monte os acessorios no aparelho base.

Utilize os acessorios apenas em estado totalmente montado.

Nunca toque com as maos nas laminas e arestas afiadas.
Manter o material de embalagem fora do alcance das criancas.
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pt Evitar danos materiais

» N&o permitir que as criangas brinquem com o material de emba-

lagem.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com pecgas pequenas.

» Ter em atencédo as indicacdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos

antes de cada utilizacéo.
Evitar danos materiais

» Nunca utilize ininterruptamente o apare-
|Iho durante mais do que 10 minutos. Em
seguida, o aparelho deve ser desligado
e arrefecer até atingir a temperatura am-
biente.

» Nunca utilize o aparelho em vazio.

» N&o introduzir objetos no canal de enchi-
mento ou na caixa, p. ex. colher de cozi-
nha.

» Antes da utilizac&o, verificar o canal de
enchimento e a caixa quanto a corpos
estranhos.

Familiarizacao

Vista geral

Depois de desembalar o aparelho, ha que
verificar todas as pec¢as quanto a danos de
transporte e se o material fornecido esta
completo.

—Fig. i

Aparelho base

IE1 Acessdrio para picador de carne
Acessorio para enchidos

31 Acessdrio para bolinhos de carne '
I3 Escova de limpeza'

Acessorio para ralar’
— "Acessdrio para ralar", Pdgina 86

Pegas para o transporte

Seletor rotativo

A[ojamento e acionamento para aces-
sorios

Botao de desblogueio

Tampa do compartimento de arruma-
cao

" Conforme o modelo
84

Compartimento de arrumacéo para
discos perfurados

Arrumacéo do cabo

El Recipiente de enchimento

Anel roscado

Disco com furos, grosso
Lamina

Parafuso sem-fim de transporte com
acoplamento

Caixa com camaras de metal

Disco perfurado, médio’

Disco com furos, fino

Calcador com compartimento de arru-
magao e tampa

Bocal para enchidos

Anel de rolamento para acessorio para
enchidos

BN B ERES N EER

Nota: Aquando da entrega, algumas pecas
acessorias pequenas encontram-se no
compartimento de arrumacéao do calcador,
p. ex. discos perfurados ou pegas do aces-
sorio para enchidos. Abra o calcador e reti-
re as pecas.

— "Guardar pecas individuais", Pdgina 86

Seletor rotativo

Simbolo Funcéo

max Processar os ingredientes com
a velocidade maxima.

min Processar os ingredientes com
uma velocidade mais baixa.

O Parar o processamento.

9] Soltar alimentos presos com a

funcéo de inverséo.




Funcéo de inversao

A funcéo de inversao permite soltar alimen-
tos presos no aparelho, pondo o parafuso
sem-fim de transporte a funcionar breve-
mente para tras.

— "Eliminar falhas", Pdgina 87

Nota: Use a funcéo de inversao exclusiva-
mente com o acessorio para picador de
carne.

Sistemas de seguranca

Protecao contra sobrecarga

A protecao contra sobrecarga impede que
0 motor e outros componentes fiqguem da-
nificados devido a uma carga demasiado
elevada.

— "Eliminar falhas", Pdgina 87

Interruptor de protecao térmica

Se 0 motor é sobrecarregado ou aquece
demasiado, o interruptor de protecao térmi-
ca desliga o aparelho.

Ponto tedrico de rutura

Se o parafuso sem-fim de transporte blo-
quear ou ficar sobrecarregado, o acopla-
mento parte no ponto tedrico de rutura pre-
visto para o efeito.

Protec¢ao contra ligacao indevida

A protecao contra ligacao indevida impede
que o seu aparelho inicie autonomamente
0 processamento apds uma falha de ener-
gia.

O aparelho esta ligado novamente apds
uma falha de energia. O processamento sé
pode ser reiniciado depois de o seletor ro-
tativo ser colocado em O.

Operacao

Limpar o aparelho e as pecas antes

da primeira utilizacao

1. Limpe todas as pegas que entrem em
contacto com alimentos antes da primei-
ra utilizagao.

2. Prepare as pecas limpas e secas para a
utilizagéo.

Preparar o aparelho base

-rig. A-H

Montar o acessério para picador de

carne

—Fio. 3-H

Operacao pt
Colocar o acessorio

- Fig. &1 - KN

Velocidades recomendadas

Regula- Utilizacao

cao

min/max  Acessorio para picador de car-
ne (discos perfurados 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

max Acessorio para enchidos

Acessorio para bolinhos de car-
ne

Discos perfurados
®
@

max

Disco perfurado, fino (3 mm)

Disco perfurado, médio (4,5 mm)

Disco perfurado, grosso (8 mm)

Nota: O disco perfurado grosso é
indicado para o processamento
de ossos de galinha.

Processar os alimentos

mdacd 128 18

Outras aplicacoes

Combine acessorios com pecgas do aces-
sdrio para picador de carne para permitir
mais aplicacoes.

Nota: Monte o acessorio para a respetiva
aplicacao desejada. Use o acessorio pre-
parado da forma descrita para 0 acessorio
para picador de carne.

— "Colocar o acessdrio”, Pdgina 85

— "Processar os alimentos”, Pdgina 85
Montar o acessorio para enchidos

O acessorio para enchidos é adequado pa-
ra encher tripa artificial e natural com carne
de enchido e para moldar rolinhos, p. ex.,
para Cevapcici.

—Fig. iE1-EA

Monte o acessorio para bolinhos de carne
O acessorio para bolinhos de carne é ade-
guado para moldar rissdis de massa e de
carne.

- Fig. E] - EA
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pt Acessorio para ralar

Acessoério para ralar

O acessorio para ralar serve para ralar, ras-
par e cortar alimentos, p. ex., queijo, fruta,
legumes, nozes, améndoas ou paezinhos
Secos.

Vista geral

- Fig. B3

Fecho para insertos de tambor

Caixa para acessorio para ralar

Calcador para acessorio para ralar

Tambor para raspar

Tambor para cortar

Tambor para ralar, grosso

N2RRENE

Tambor para ralar, fino

Velocidades recomendadas

Regula-
cao

Utilizacao

max Tambor para raspar

min/max  Tambor para cortar

min/max  Tambor para ralar, grosso

min/max  Tambor para ralar, fino

Insertos de tambor

Tambor para raspar
Para raspar fino alimentos, p. ex.
nozes, queijo duro, batatas.

Tambor para cortar

Para cortar alimentos em rodelas,
p. ex. pepinos, cenouras, beterra-
ba.

Tambor para ralar, grosso

Para ralar alimentos em pedacos
grossos, p. ex. fruta e legumes,
COMO magas ou cenouras; queijo
como Gouda ou Edam.

Tambor para ralar, fino

Para ralar alimentos em pedacos
finos, p. ex. nozes; fruta e legu-
mes, COmOo magas ou cenouras;
queijo como Gouda ou Edam.

Notas

= (Os insertos de tambor ndo sdo adequa-
dos para o processamento de alimentos
muito macios ou fibrosos.
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= O tempo de funcionamento continuo re-
comendado é de 2 minutos.

Usar o acessorio para ralar
— Fig. Bl - EA
Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecas
apos a utilizagao, para que os residuos nao
sequem.

» Na&o utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

» Nao utilizar objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

» Na&o utilizar panos ou detergentes abra-
Sivos.

Nota: Nunca limpar as seguintes pecas na
maquina de lavar loica: caixa com camaras
de metal, anel roscado e parafuso sem-fim
de transporte. Limpar estas pegas com de-
tergentes e agua mais quente do que

40 °C, pode causar alteragdes no brilho da
superficie das pecas. A funcao das pecas
nao fica limitada por isso.

Limpe cada uma das pecas, como indica-
do na tabela.

— Fig.

Guardar pecas individuais

1. Apds a limpeza, guarde os acessorios
secos do acessorio para picador de car-
ne no compartimento de arrumagéo do
calcador.

—Fig. E8

2. Para armazenar os discos perfurados,
remova a tampa do compartimento de
arrumacéao na parte de cima do apare-
Iho base. Coloque os discos perfurados
no suportes previstos e volte a fechar a
tampa.

— Fig. EEl
Indicacoes de utilizacao e
exemplos de aplicacao
Indicac6es de utilizacao
Acessorio para picador de carne

m» Todos os discos perfurados séo ade-
guados para o processamento de carne
crua.

= Corte carne e alimentos grandes em pe-
dacos, para que passem pelo canal de
enchimento.



Acessorio para enchidos

®» Processe apenas alimentos triturados
com o acessorio para enchidos.

= Demolhe a tripa natural em agua morna
durante 10 minutos antes de a utilizar.

= Nao encha demasiado a tripa do enchi-
do, pois, caso contrario, os enchidos po-
dem rebentar ao serem cozidos ou fri-
tos.

Dica de receita

Aqui encontra uma dica de receita que foi
desenvolvida especialmente para o seu
aparelho.

Amendoins moidos

Ingredientes
= 1500-2000 g de amendoins frescos,
crus

Preparacao

= Prepare e coloque 0 acessorio para pi-
cador de carne com o disco perfurado fi-
no.

= Cologue os amendoins no recipiente de
enchimento.
Coloque o seletor rotativo em max.
Durante o processamento, despeje 0s
amendoins uniformemente no canal de
enchimento e pressione com o calcador.

® Processe toda a quantidade em 2 minu-
tos.

Eliminar falhas pt

Nota: O tempo de funcionamento continuo
recomendado é de 2 minutos.

Dica: Tempera saladas, molhos ou outros

pratos com os amendoins triturados ou

prepare manteiga de amendoim crocante.

Manteiga de amendoim crocante

Preparacao

= Passar ainda duas vezes 0os amendoins
ja triturados pelo disco perfurado fino.

= Por cada 100 g de amendoins adicionar
10 ml de dleo de amendoim ou 6leo ve-
getal.

= Bata a massa com um batedor de cla-
ras, até que figue cremosa.

= Barrar a manteiga de amendoim pronta
diretamente no pao ou utilizar como con-
dimento.

Aceder a outras receitas

» Para aceder a outras receitas online, fa-
¢a a leitura do seguinte codigo QR.

Eliminar falhas

Avaria Causa e resolucao de problemas

O aparelho ndo iniciao O seletor rotativo esta regulado incorretamente.
processamento. » Coloqgue o seletor rotativo em O antes de iniciar o proces-

samento.

Os alimentos néo séao
processados, apesar de
o aparelho estar a funcio-
nar.

Alimentos estdo presos e entupiram o acessorio.

Nota: Usar a fungéo de inversdo apenas com 0 acessorio pa-
ra picador de carne.

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho

pare.

2. Coloque o seletor rotativo durante alguns segundos em ©,
para iniciar a funcéo de inversao e soltar alimentos presos.

3. Aguarde a paragem do aparelho.

4. Coloqgue o seletor rotativo em min e verifique se os alimen-
tos sdo novamente processados de forma normal.

Nota: Se nao for possivel eliminar a falha, observe os seguin-

tes passos.
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pt Eliminar o aparelho usado

Avaria

Causa e resolucao de problemas

Os alimentos néo séo
processados, apesar de
o aparelho estar a funcio-
nar.

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho
pare.

2. Retire 0 acessorio e desmonte 0 acessario.

3. Retire os alimentos presos e verifique, se existem 0ss0s,
tenddes ou outros componentes duros no acessorio ou na
comida.

O acoplamento do parafuso sem-fim de transporte fim foi so-
brecarregado e esta partido no ponto tedrico de rutura.

Nota: Pecas de substituicdo com ponto tedrico de rutura néo
fazem parte das nossas obriga¢des de garantia. Um novo
acoplamento pode ser adquirido nos nossos Servigos Técni-
cos com o numero de encomenda 10029225.

1. Solte o parafuso e remova o acoplamento com defeito.
— Fig. [

2. Cologue e enrosque bem o acoplamento novo.
— Fig. EX

O aparelho desliga-se
durante o processamen-
to.

O motor esta demasiado quente.

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho
pare.

2. Deixe o aparelho arrefecer para desativar a protecéo con-
tra sobrecarga.

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacao,
contacte o seu Agente Especializado ou
0s Servicos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado
em conformidade com a Di-
rectiva 2012/19/UE relativa
aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o qua-
dro para a criacdo de um sis-
tema de recolha e valorizacao
dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

B
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Assisténcia Técnica

Pode obter informagdes detalhadas sobre
a duracéo e as condigdes de garantia no
no seu pais junto do nosso servico de
apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do codigo
QR no documento em anexo referente aos
contactos de servico e condicdes de ga-
rantia.

Pode encontrar os dados de contacto do
servigo de apoio ao consumidor por meio
do codigo QR no documento em anexo re-
ferente aos contactos de servi¢co condi¢cdes
de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informacgdes de acordo com o Re-
gulamento (EU) 2023/8260nline em
www.bosch-home.com, na pagina do pro-
duto e na pagina de servigo do seu apare-
Iho no manual de instrugdes e documentos
adicionais.


https://www.bosch-home.com

Aopdoieia el

AcpaAeix

= AIoBAOTE TIPOOEKTIKG QUTEC TIC odnyieg.

m QUAGETE TIC 00Nyiec KAOWC Kal TIC TTANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIa
LETETIEITO XPMON N VIO TOV EMOPUEVO KOTOXO TNG OUOKEUNC.

= Mn ouvOEETE TN CUOKEUN O€ TIEPIMTWOoN CNUIAC KOTO TN UETOPO-
Q.

XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO:

B VIO EPOPUOVYEC, TTOU TIEPIYPAPOVTAI OE AUTEC TIC 0dnyieg.

® [0 TOV TEHAXIOHO WHWV I BPOCHEVWY TPOPIUWY, TI.X. KPEOC, WAPI
KO AOXOVIKAL.

B KATW OTO EMTHPENON.

® [0 TOOOTNTEC KO XPOVOUC €TeEepyaoiac, ouvrnoeIC yIo TO VOIKO-
KUPIO.

B OTO IQIWTIKA VOIKOKUPIA KOl 08 KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIGKOU
epIBAAOVTOC 0e Bepuokpaoia dWUOTIOU.

® yexpl eva upoc armd 2000 m mavw armo TNV em@avelia TNS OAAao-
OGC.

H ouokeur peta amo KGO Xpron, o€ TEPITITWOoN N EMTNENONG,

TTPIV OTIO TN OUVOPPOAOYNON, TNV OTTOOUVAPHOAOYNON 1 Tov KaBapI-

OUO, O€ TTEPITITWON OPOALATOC Kol OTaV TTANCIGCETE OE KIVOUUEVD

Hepn TEETIEl VO AMOOUVOEETOI TIAVTOTE OTTO TO OIKTUO TOU PEUUO-

TOG.

AUTI N OUOKEUN UTTOPEi va xpnolpomoinBei amd OTOO Pe TTEPIOPI-

OUEVEC (PUOIKEC, d10ONTNAPIEC 1) TIVEULOTIKECG IKOVOTNTEC I UE ave-

TTOPKI EUTIEINIO KOI/T) AVETIAPKEIC YVWOEIC, OTOV EMTNEOUVTAI I

EXOUV EVNUEPWOEI OXETIKG PE TNV GOPOAN XPNon TNG OUOKEUNC KOl

EXOUV KOTOVONoel Touc MOavouc ammo Tn XPron TN CUOKEUNG KIv-

duvouc.

Ta maidI& Oev EMTEETETAI VO TTOICOUV PE TN CUOKEUN.

O kKaBoapIopOC Kal N ouvTENon amd To XpHoTn Oev EMTPETETAI VO

ekTeAeiTal ammd maudid.

H ouokeur) dev emTpEMETOI VO XpNnolgoroleiTal arod maidid. Kpatdre

TO TSI HOKPIG OTIO TN CUOKEUTN Kol TO KOAwOIO ouvdeoNC.

» Mn AeITOUPYEITE TTOTE PI CUOKEUN TTOU €xel utTtooTei CnUIA.

» Mn ASITOUPYEITE TTIOTE PIG CUOKEUN PE PAYIOHEVN ) OTTOOHEVN ETTI-
PAvEIQ.

» Mnv TpaBaTe MOTE TO KOGAWDIO OUVAEDONC, VIO VO OTTOOUVOEOETE
TN OUOKeur amod Tol OiIKTUO TOU PeUPOTOC. TpaBoTe MAVTOTE TO
PIC TOU KoAwdiou ouvdeonG.
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el

AocpdiAeia

OTtav n ouokeun N 7o KoAwdio cuvdeonc exel nUIG, TpaRNETe
QUEOWC TO PIC TOU Kahwdiou ouvdeonc N KateBaoTe TNV
QOPAAEIO OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV.

» KaAeoTe Tnv utinpeoia e€unmnpeTnong meAaTwy. —»2eAida 95
» >UVOEOTE KOI XPNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN PHOVO OUP(PWVO PE TO

OTOIXEIO TTOU QVAPEPOVTAI OTNV TIVOKIdO TUTTOU.

Mnv Too(podOTEITE TN OUOKEUN TTOTE HEOW HIOC €EWTEPIKNG OINTO-
ENC PETAYWYNG, TT.X. XPOVOOIGKOTITNCG ) TNAEXEIPIOUOC.

Movo ekmmaideupevo yiI' auTo, EIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO EMITOETIETAI
VO TIDOlYUOTOTIOINOE! ETIIOKEUEC OTN OUOKEUN.

MOVO yVNOIO GVTOAMOKTIKG ETTITRETETOI VO XPNOIJOTTOMOOUV VIO
TNV €MOKEUN TNC OUCKEUNC.

Eav 10 KoAwdI0 cuvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC AUTAC TNC
OUOKEUNC umooTei (NI, TTPETIEI VO OVTIKATOOTOOEI OTIO TOV KOTO-
OKeuaoTNn N TNV utmnpeoia e&urnpeTnong MEAGTWY TOU 1) OTIO VA
QVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO OTOHO, VIO TNV ATTOPUYN EMKIVOUVWY KO-
TOOTAOEWV.

H ouokeur Kail To KaAwdio ouvdeonc oTo diKTUO TOU PEUPATOC
dev emTpemovTal Vo BuBiCovTal TTOTE HEOCO OE VEPO OUTE VO
TTAEVOVTQI OTO TTAUVTNPIO TTIATWV.

» XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO 0O€ KAEIOTOUC XWPOUC.
» Mnv eKBETETE TN OUOKEUN TTIOTE O€ PeYOGAn (0T KOl UYPOoial.
» Mn XPNOILOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC OTHOU I CUOKEUEC KO-

Bapiopou UYPNANC TTieoNc, VIO V& KaBOPIioeTE TN OUOKEUN).

Mn pepveTe TTOTE TO KOAWDIO oUVOEONC OE EMOPN PE KAUTA YePN
OUOKEUWV I TTNYEC BepUOTNTOC.

Mnv a@rveTe MoTe TO KaAwdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO VO £pBel oe
ETTOPI PE AIXUNPEC HUTEC I KOPTEPEC OKUEC.

Mnv TooKileTe, un OUVOAIBETE 1) UnN UETOTPETIETE TTOTE TO KOAWDIO
ouvdeonc oTo BIKTUO.

Mnv TOTTOBETEITE TN OUCKEUN TTOTE EMAVW I KOVTO OE KAUTEC ETTI-
PAveIEC.

KpoTdaTe Ta XEPIO, TO HOAAIG, TO POUXO KO GAG QVTIKEIJEVDL IO
KPIG OTIO TO TIEPIOTPEPOUEVA HEPN.

TomoBeTeITE KOI QPAIPEITE TO TIDOOGPTALOTA HOVO PE GKIVATOTION-
NUEVO TOV PNXAVIOUO Kivnong Kol pe armoouvoedepevn Tn ou-
oKeun.

» Mnv MAveTe HECO OTO OTOWIO TIANPWONC.
» Xpnolgotoleite povo To eEapTNHO WONONG, VIO Vo EavaoTTpWEETE
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Ano@uyn Twv UNKaV ¢nuiwv el

» AVTIKOTOOTNOTE €EQPTNUOTA, TO OTTOIO EPPAVICOUV PWYHEC 1 GA-
Aec ¢nuiec ) dev TPOCaPUOCOVTAI OWOTA, HE YVNOIO OVTOAOKTI-

KO

» Mn ouvoppoAOyEITE TO TTPOOOPTHHOTO TTOTE OTN BACIKI CUOKEUN.
» XPNOIYOTIOIEITE T TIPOCOIPTIHOTA HOVO O€ TTANPWEC OUVOPHOAOYN-

HEVN KOTAOTOON.

» MnVv OKOUUTINOETE TTIOTE T KOPTEPO HOAXAIPIO KO TIC KOPTEPEC

OKHEC PE YUUVA XEPIQL.

vV VY vV Vv VY

TTPIV ammd KABe xpnon.
Amopuyn TWV UAIK®V {nHIwV

» Mn AeITOUpPYEITE TTOTE TN CUOKEUN VIO TTe-
p1000TePO oMo 10 AeTTTd XWPIG OIOKOTT.
MeTG aTevVEPYOTTOINOTE T CUCKEUN KOl
QPoTE TNV VO KPUKWOEI 0TN BEPUOKPATIa
TepIB&AOVTOC.

» Mn AEITOUpPYEITE TTOTE TN CUOKEUN XWPIC
TPOPIUO (KEVT AeIToUpYIal).

» Mn B&deTe KAVEVO QVTIKEILEVO (TT.X. KOU-
TAOAQ) HEOO OTO OTOWIO TIAPWONG 1 OTO
mepiBAnua.

» [pIv TN XpNnon eAeyETe To OTOUIO TTANPW-
ong Kail To TePIBANUO yia TuxOV Eeva
OWHOTO.

MNvwpiyix

Emokormnon

MeTd TO EEMOKETAPIOUO EAEYETE OAOL TOH

pEPN via evoexopeveg {NUIEC HETAPOPAC

KOBWE Kail yia TNV TANPOTNTA TNG TTAPGO0-

ong.

— EIk.

BooIKA OUCKeUN

IEl Emidepo kpeoTounxavig

EZ&pTNUO TARPWONG AOUKAVIKOU
B Emibepa keumé !

T AvdAoya e TO POVTEAO

KpaToTe T UNKG OUOKEUQOIAC HOKPIG OTTO To TTAIOIA.

Mnv agnveTe Ta maudia va maiCouv Pe T UNKG OUOKEUQOITC.
KpaTOTe TO HIKPO KOPUATION HOKPIG OTTO T TTAHOIA.

Mnv agnveTe Ta Maudia vo aiCouV PE PIKPO KOUUATIO.
MpooexeTe TIC uodei&elc Kabaplopou.

KaBapileTe TIC eMPAVEIES, TTOU EPXOVTOI O ETIAPN UE TOOPILA,

I3 Bouptoa kabapiopoU

Mpoo&ptnua Euciparog
— "Mpoodprnua Euoiuaroc”,
2elida 93

AOBEC VIO TN UETOPOPA

MePIoTPEPOUEVOC BIOKOTTNG

Trmodoxn Kol pNXAVIoOUOC Kivnong Twv
TTPOCOPTNUATWV

MAAKTPO QmMaicANIoNC

Kamaiki yIo BAKN GUAGENC

I3 on/kn pUAGENC vIa SiIdTPNTOUC SioKOoUC

DUASEN KaAwSiou

EX Aoxeio mAfpwong

El Bidwtdc SokTUNOC

AI&TPNTOC BIOKOC, XOVTPOG

Moxaip!

EAikoeIdec ypovadl e Ceuin

MeToAIKS TrepiBANUa BaAGHoU

NiarpnTog diokog, peoaioq

AlgTpnTOoG dIOKOG, AeTITOG

E€apTnua 0Onong pe Onkn puAaEng
KOl KOTTOKI
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el Xeipiopoe

AKPOPUOIO TIANPWONC AOUKAVIKOU

AOGKTUNIOG VIO YEUIOTIKO AOUKGVIKWY

Znpeiwon: Mepik& pIkpd eCapThuoTa Bpi-
OKOVTQI 0Tn OrKN PUARENG Tou eEXPTAHO-
TOG WONONC KOTA TNV TAEAd00N, TI.X.
S1aTpnTOo!l BiOKOI 1) HEEN TOU TTPOCOPTHHO-
TOG TANPWONG AoUKAVIKwY. AvoilTte To €€0ip-

TNUO WONONCG KOl APAIPEDTE TO EEAPTNHATOL.

= "Quaén Twv EexwpioTwv eEapTnudTwv”,
2eAida 94

Mep1oTPEPOLIEVOG SIKKOTITNG

ZuppoAo AseiToupyic

max Emelepyoaoia Twv UNKQV Pe TNV
upnAOTEPN TOXUTNTO.

min Emeepyoaoia TV UNKWV UE XO-
pNAnR ToxUTNTO.

O TepuaTiopog TnNC eneéepyoaoiog.

9) ATTEUTIAEETE TO LOYKWUEVD
TOOPIUQ UE TN ASITOUPYIO QVTI-
OTPOYNC.

AgiToupyia AvTIOTPOPRG

H AeiToupyia avTIoTOOPAC XPNOIYEUE! VIO
TNV OTEUTAOKI OV TWV HOYKWUEVWY TPO-
PigWV pEOW OUVTOUNG Kivnong TTPOC TO TTIOW
Tou eAikoeldoug ypavadiou.

— "Amokaraoraon BAaBwv", ZeAida 94
Znueinon: Xpnoiyotoleite TN Aeimroupyioa
QVTIOTPOPNC AMOKAEIOTIKG Pe TO embepat
KPEATOUNXOVNC.

ZUOTHHATX XOPAAEIXG

ACPEAEIX UTTEPPOPTWONG

H aopdaleia uteppopTwong eumodidel TNV
TTPOKANGN CNUIKWV OTOV KIVATI OO KOl OTG GA-
Ao e€apTrpoTa Adyw evOg TTOAU uwnAoU
popTiou.

— "Arokataoraon BAaBwv", ZeAida 94
AIXKOTITNG OEPHIKIG TIPOOTAGIXG

Otav 1o poTep empPBapuvoei ) BgpuavOei To-
AU, 0 SIoKOTITNG BEPUIKAG TTPOOTAOING OTTE-
VEPYOTIOIEI TN CUOKEUT.

Znpeio MpokaBopIcHEVNG Bpalong

Otav 10 eNIKOEIOES YPAVATI UTTAOKGPE! 1)
utTepPoPTWOEL, N (eli&n omdiel 0TO TTPOKAOO-
PICUEVO VIG aUTO onpeio Bpauong.
Ac&Aelx eTTAVEPYOTTOINONG

H aopdleia emavepyotmoinong eumodidel TN
OUOKeUN oa¢ va Eekivnoel omd povn TG TNV

92

enelepyoaoia, peTd ammd pio SIGKOTIH PEULIO-

TOG.

MeT& omo pial OI0KOTIT) PEUPOTOC N OUOKEUN

evepyotoleital Eava. H emegepyaoia pmopei

va Eekivroel Eava HOVO, apoU TIPWTO O TIEPI-

oTPePOUEVOC OIOKOTTNG exel Tebei oTo O.

Xeipiopog

KoOxpIoHOG TNG CUGKEUNG KXI TWV

€EXPTNHATWYV TIPIV TV TTIPWTN XPHon

1. KaBapileTe MPOOEKTIKA TIQIV TNV TTPWTN
XPNon, OAa Ta eEQPTHUOTA, TTOU EPXOVTA
o€ EMAPN Ue TOOPILO.

2. MpoeToIuAOoTE T KAOOPIOPEV KOl OTE-
YVOUEVA ECOPTALOTA VIO TN XpNOoN.

MposeToIpAaCix TNG BACIKAG CUCKEURG
-t H-H

ZUVOPHOAOYNON EMOEUATOG KPEXTO-
HNXavig

- Ex. | -

Tomo6£Tnon MPOGAPTHHATOG

- Fx. B -

ZuoT&OoEIG TAXUTNTAG

PuBuion Xprion

min/max  EmiOepa kpeaTounxovng
(&1rpnTol diokol 3 mm, 4,5 mm,
8 mm)

max ECapTnua MANPWOoNG AOUKAVIKOU

max EEapTnua kepte

AixTpnTol diokol
AlgrpnTog diokog, Aetog (3 mm)

AidTpnTOC dioKOoC, YEORIOq

(4,5 mm)

AlgrpnTog diokog, XovTpog (8 mm)
Znueiwon: O xovTpog dI&TeNTOC
OioKoC eival KATAMNAOC via TNV

eneepynoia KOKGAWY KOTOTIOU-
Aou.

EneEepyxoix Tpo@ipwyv

=4 12 B 18 |

NepxITEPW EQAPHOYEG

2uvdudoTe TO EEQPTAHOTA PE PEPN TOU ETTI-

OELOTOC KPEATOUNXOVNAG, VIO VO ETNITOEYETE
TTEPAITEPW EPOAPHOYEC.

@




ZnMEiWoN: ZUVaPLOAOYNOTE TO TTPOOAPTN-
HO VIO TNV EKAOTOTE €MOUUNTY EPAPUOV.
XpNOoIUOTIOINGTE TO TTPOETOIUOIOUEVO TIPO-

o0APTNUA, OTIWG TTEPIYPAPETAI VIO TO €O

KPEATOUNXOVNC.

— "TormoBgTnon moooapTnuatoc”, ZeAida 92

— "Eneéepyaoia Toopiuwv”, ZeAida 92

JuvapHoAoynon eEXPTANATOG TARPWONG

AOUKQ&VIKOU

To e€apTNUa TANPWONG AOUKAVIKOU ival
KOTOAMNAO VIO TNV TIANPWON TEXVNTWV KA
(PUOIKQV EVTEPWY PE KPETC KOl YION OXNUOTI-
opod poAwv, T.X. B. yia couT{OUKAKIO
(cevapci).

g4 19 B 22

JUVPHMOAOYNGN TOU ETMIOEUARTOG KEUTTE
To e€apTNUG KEUTIE €ival KATGAMNAO Yo TN
SlopOPPWoN TMTWV CUPNG KOl TIITWV KIUA.
md=0d 23 B 25

Mpoo&pTNuX EUGIHATOG

To mpoo&pTNUa EUCIUOTOC EVOEIKVUTAI VIO
Euaolyo, TPiWIUOo Kal KOTIA TPOPIUWY, TT.X. TU-
ploU, PPOUTWV, AOXOVIKQV, KAPUDIWV, GHU-
YOAAWV 1 EEPLV YWUAKIWY.

Emokornon

= 26 |

ER KAeioTpo vIo eEQpTAUOTA TULTIAVOU

A [MepiBAnUO yIG TPOOGETNUC TUPTIGVOU
EuoipaToc

3] E&apTnua wBnong yia mpooapTnua Eu-
oipaTtog

TUPTIOVO TPIWIOTOC

E Tuumovo komAg

I3 Tuumavo xovtpou EucipoTog

TUpmavo AerrtoU EuoipoTog

ZUOTAOEIC TAXUTNTAG

Pubuion Xpnon

max TUumavo TEIYIPATOC
min/max  TUPTIOIVO KOTING

min/max  TUPTTOIVO XOVTPOU EUCIUOTOC
min/max  Tupmavo AertoU EuoipoTog
EEXPTAHOTX TUUTIGVOU

Topmavo TpIYigaTog

Mpoo&pTnua Eucipatoc el

NAenTO TPIYIUO TPOPIUWY, TT.X. KOPU-
OlRV, OKANP®WV TUPIWY, TIOTOTWY.
TUpTOVO KOTING

Kot Toopipwy og PETEC, T.X. Ay-
youpIa, KapoTa, Tavt{apla.

TUpmavo xovtpou EucipaTocg
=UOIUO TPOPIUWV O XOVTPA KOW-
PATIO, TL.X. PPOUTO KOl AOXOVIKG,
OTWG PAAG I KOPOTa, TUPI, OTTWG
YKOUVTO I EVTO.

Tupmavo Aerrrou EuoipoTog

ZUOIUO TPOPIUWY O ASTITG KO-
HATIO, TL.X. KOpUBIa, GPOUTA KOl
AOXOVIKG, OTIWC PNAG N KapOTa, TU-
pi, OTIWC YKOUVTO.

ansm)omq
To eExpTrHOTO TUPTIAVOU OgV EIVOI KO-
TOMNAG VIO TNV eTEEEPYaCial TTOAU JOAG-
KWV N IVOOWV TPOPIPWY, TI.X. TPGOO N
HAVYKO.

= O OUVIOTWHEVOC XPOVOC CUVEXOUC Ael-
TOupPYIag eival 2 AeTTTA.

Xprion mpooapTriaToq EuciaTog
g0 27 B 36

Emokomnnon Kabaxpiouou
KabopileTe apeows YETA TN XPNoN OAa Ta

eEapTAUATA, VIO va epmmodioeTe TNV ERpavon
TUXWV UTTOASIUPATOV.

» Mnv xpnaolyorolgite KOABAPIOTIKA TTOU TTie-
PIEXOUV OAKOOAN 1 OIVOTIVEULIC.

»  Mn XPNOIUOTIOINOETE KAVEVD KOPTEPO,
AIXUNPEO 1 ETOAIKO QVTIKEILEVO.

» Mn xpnoiporoleite oOKANPEG TavIA 1 oTToP-
PUTIOVTIKA.

Znueiwon: Mnv KaBoPIoETE TIOTE TA TIGPO-

KOTW e€OPTAUATO OE TTAUVTAPIO TTOTWV: Me-

TOMIKO TepiBAnpa Baidpou, BIOWTO OOKTU-

No kail eNikoeldeg ypavadl. Edv kabapioeTe

QUTA TOL EEQPTAPOTO UE KOBAPIOTIKO TTPOTOV

Kol VEPO, TO OTTOIO £xel BEPUOKPOOIn TTAVW

amno 40 °C, umopei va aMGEel n Aduwn Tng

EMPAVEING TwV eEAPTNUATWV. AUTO Oev emmn-

pedlel TN AeITOUPYIO TV EEAPTNUATWY.

Kabopiote Ta EeXWPIOTA PEPN, OTIWC OVO-

(PEPETAI GTOV THVOIKO.

— EIK.
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el Ynodeiteig enmelepyaoiag Kal TAPODEIYHATO EPAPUOYRV

DUNxEN TWV EEXWPIOTWV EEXPTN-

H&TWV

1. MeT& Tov KaBapIoud, amodnKeuoTe Ta
OTEYVA eCOPTAUOTA TOU EMBEPATOC KPE-
aTopNXAVACG 0TN BNKN PUAGENC Tou e€ap-
THUOTOC WONONC.
a4 38 |

2. Tia TN QUAGEN Twv BIGTENTWY BiOKWV
APAIPEDTE TO KOTIOKI TNG ONKNC PUAGENC
oTNV eNAvw TASUPA TNC BACIKNAC OUOKEU-
n¢. TomoBeTnoTe Toug diGdTpnToUuC Oi-
OKOUG OTIG TPORAeTTOUEVEC UTTOOOXES KOl
KAeioTe EaVA TO KATTAIKI.

= 39 |

Ymodei&eig emeEepyxoiag Kol

MAPAIEIYHATX EQAPHOYWV

MpooéETe TIG UTTOdEi&EIg emeEepyaai-

g

EmiOepuo KpEXTOUNXAVAG

= ‘OAol o1 diGTpNTO! BioKO!I €ival KATAANAOI
yla eme€epyaoia WUOU KPEQTOC.

= KOWYTE TO KPEAC KO TOL HEYGAG TPOPIUOL
0€ KOUUATIA, VIO VO XwPOUV OTO OTOUIO
TAfpwong.

EE&PTNUX TARPWONG AOUKAVIKOU

= EnelepydleoTe HOVO YIAOKOUUEVT TOOPI-
pa pe To eEQPTNUO TIANPWONCG AOUKAWVI-
KoU.

= [Ipiv TNV emeéepyoaoio HOUNGOTE TO PUOCI-
KO évtepo yia 10 Aentd oe XAIopd vepo.

= Mn yepilete unrepRBOAIKG TO TTEPIBANUG
TOU AOUKQAVIKOU, £TTeIdN) SIAPOPETIKA TO
AOUKQAVIKO UTTopEl VO "OKAoOoUV" KOTd TO
Bpdoipo N To YHoiuo.

Nop&deIYUX CUVTAYNG

E®w Ba Bpeite eva Mop&delyUa CUVTOYNG,

TO omoio e€eAixTnKe SI0IKA VIO TN OUOKEUN)

00C.

AANECHEVA PIOTIKIX

YNK& OUVTOYNC
= 1,500-2.000 g ppeOK, WUA PIOTIKIO

AmokaT&oTaon BAxBwv

Mapoaokeun

= [1pOETOIUAIOTE KO TOTTOBETAOTE TO €mibe-
PO KQEATOUNXOVAG HE TOV AeTTTO OIATPN-
To dioKo.

= BaATe TO QIOTIKIO OTO dOXEIO TTANPWONG.

® QE0TE TOV TIEPIOTPEPOUEVO OIOKOTITN OTO
max.

» Katd n didpkela TN emeepyaoiag el
OGYETE OLIOIOUOPPA TG PICTIKIO OTO
OTOUIO TIANPWONG KO THEDTE pE TO €G-
TNUo wONong.

. EnelepyaoTeiTe TN GUVOAIKT TOOOTNTO
EVTOG 2 AETTTWV.

Inueinon: O cUVIOTOUEVOG XPOVOG CUVE-
XoUC Aeiroupyiag eivail 2 Aemra.

ZuppouAn: KapukeloTe GOAATEG, OBATOEG

KOl GAOL pOyNTA e OGAEOUEVA PIOTIKIO I TTO-

OOIOKEUBOTE PE QUTA TOAYOVO (PUOTIKOPBOU-

TUPO.

Tpayavo puUOTIKOBOUTUPO

Mapoaokeun

. EmnelepyoaoTeite Ta AON aAeoueEva PIoTi-
KIot GANEC BUO POPEC e ToV AeTTO
O1&TpNTO dioKO.

m e k&Be 100 g pioTikia mpooBeoTe 10 ml
(PUOTIKEAQIO 1 PUTIKO GBI,

= AVOKOTEWTE TO pelypa Pe &va XTumnTh ol
HEXPI VO VIVEI PIOt KOEUOL.

= ATToAaUOTE TO ETOILO PUOTIKOBOUTUPO
aneuBeiag MAvw OTo Wi N xpnolyoroln-
OTE TO WG KOPUKEULOL.

KARjon mepaiTépw GUVTAYWV

» [ Tnv online KANON MEPAITEPW OUVTO-
YWV, COPWOTE TOV 0KOAoUB0 Kwdikd QR.

BA&PN

AITiEG KOI QVTIMETWOTTION TTPOBANHATWV

H ouokeun dev Eekiva TNy O TIepIOTPEPOUEVOC BIOKOTITNG €ival AAB0C pUBLICUEVOG.

enelepyooia.
oto O.

» [lpiv TNV eneéepyoaoia, OE0TE TOV TIEPIOTPEPOPEVO DIOKOTITN
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Anooupon maNidg ouokeung el

BA&PN

AITiEQ KXI QVTIHETWOITION TTIPOBANHATWV

To TpOPIua dev emetep-
yadovTal, TTOPOAO TToU N
OUOKEUN AEITOUPYEI KOVO-
VIKAL.

To TPOPIPO EXOUV KON OEI KOl €XEl PPAEEI TO TTPOORPTNHO.

Znueiwon: XpnoiuomoleiTe TN ASITOUPYIa GVTIGTPOPNG HOVO Le

TO EMOEUN KPEATOUNXOVC.

1. ©¢oTe TOV MEPIOTPEPOPEVO DIAKOTTN 0TO O Kol TTEPIYEVETE
TNV OKIVATOTIOINON TNG CUCKEUNC.

2. ©¢0Te TOV TIEPICTPEPOUEVO DIGKOTITN VIO HEPIKG OEUTEPOAE-
TITOL OTO =, VIO VO EEKIVIOETE TN ASITOUPYIA AVTIGTPOPAC KAl
VO OMTEUTIAEEETE TOL HOYKWUEVD TPOPIUAL.

3. MepiyéveTe TNV GKIVNTOTIOINON TNG OUOKEUNC.

4. O¢OoTe TOV TIEPICTPEPOUEVO DIGKOTITN GTO min KOI EAEYETE Qv
UTTIOPEI VO OUVEXIOTEI KAVOVIKG N €TEEEQYACIO TWV TPOPIUWV.

Inueiwon: Edv dev pmopei va avTipeTwmoTel N duoAeiToupyia
Je auTdV TOV TPOTTO, 6KOAOUBNOTE TO TIOPOKATW BAUGTO.

1. ©¢oTe ToV MEPIOTPEPOPEVO DIAKOTTN 0TO O KOl TTEPIYEVETE
TNV OKIVATOTIOINON TNG CUCKEUNC.

2. AQaipEOTe TO TIPOOGPTNUG KAI AMOCUVOPUOAOYNOTE TO
e&apTnuoL.

3. AQQIPEDTE TO HAYVKWHUEVD TOOPIUA KO EAEYETE OV UTTAIPXOUV
KOKKOAQ, TEVOVTEC ) &M OKANP& CUOTOTIKG GTO TTPOOKROTN-
Jot N OTO TPOPIUA.

H Celu&n Tou eNikoeIdoUc ypavadioU utlepPpopTWONKE KOl E0TIO

0€ 0TO onueio mpokabopiopevng Bpalonc.

Inueiwon: AVTOMOKTIKG e TTPOKOB0oPIoUEVO anueio Bpaluong

Oev armoTeAOUV PEPOC TWV UTTOXPEWOEWY HOG OTO TTAGIOIO TNC

TTAPOXNC eyyunong. Mia vea CeUén eivail O100£0Iun KATW oo

ToV aPIBUO TapayyeAioc 10029225 otnv unnpeoia eEumnEeET-

0ONG TTEAQTQV.

1. AUoTe Tn Bida Kol apaIpEOTE TNV EACTTWHOTIKA CEUEN.
= 40 |

2. TormoBetnoTe TN vea CeUEn Kol opi&Te TNv.

= 41|

H ouokeun TiBeTol KOTA
Tnv ene€epyaoio eKTOC

O KIVvNTHPOG gival UTIEPOEPUOOPEVOC.
1. ©¢oTe ToV MEPIOTPEPOUEVO BIAKOTTN 0TO O KAl TIEPIUEVETE

AeIToupyiag. TNV OKKIVNTOTTOINON TNG GUOKEUNG.
2. AQNOTE TN CUOKEUT VO KQUWOEI, YIO TNV OTIEVEQYOTIoinon
NG GoOPAAEING UTTEPPOPTWONC.
Amnocupon MAAIXG CUCKEUNG KGOV OUOKeUQV (waste

» ATOOCUPETE TN OUOKEUN CULPWVO UE TOUC
KOVOVEC TIPOOTOOIOG TOU TTEPIBAMOVTOC.
MANPOPOPIEG OXETIKA E TOUC ETIIKAIPOUC
TPOTOUC amooupong Oa Bpeite oTo e1dI-
KO KATAOTNUO I} OTNV GppodIa TotKA An-

JOTIKA Apxn oaC.

electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta
TAQOIO VIO PIO GmTOOUPON KAl
aglomoinon TwV TaAIWV OU-
OKEUWV Je 10XV 0" OAn TnVv EE.

TOU OUPQWVO PE TNV EUPL- AXTOV

E AUTI N CUCKEUN XOPaKTNPICe- Y"I‘IPSGiG SEU"nPéTnoﬂc me-

maiknh odnyia 2012/19/EE te-
O NAEKTRIKGV KO NAEKTOOVI-

AETITOUEPEIC TTANPOPOPIEC VI TOV XPOVO £Y-
yUnong Kol Toug Opoug eyyunong OTn Xweok

95



el Yrnpeoia eEurnpeTnong meAaTwv

oag 6a AdBeTe peow Tou Kwdikou QR oTo
OUVNUUEVO EYYPOPO VIO TIC ETTAPES 0EPPIC
KOl TOUG OPOUG eyyunong amd Tnv umnpecia
e&umnNPETNONG MEAOTWY TNC ETAIPEIOC YOG,
TOV EUTTOPO OOC N TNV IOTOCEANIDT LIOC.

Ta oTOIXEIO ETMIKOIVWVIOG TNG uTinpeaiag e&u-
neeTNoncg meAaTwv Ba Oa Bpeite pEow Tou
KwOIkoU QR 0TO CUVNUUEVO EYYPOPO VIO TIG
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ETTAPEC 0EPPIC KAl TOUG OPOUC eyyunong N
oTnv 10T0oeANIBa oG,

O1 MANPOoPOPieq CULPWVA UE TOV KAVOVIOUO
(EU) 2023/826 BpiokovTail online KATw oo
www.bosch-home.com oTtn oeAida TTPOi-
OVTOG Kail 0T 0eAida 0EPPIC TNG OUOKEUNG
OOC OTIC 00NYIES XPNONG Kol OTO TPOCOETO
EYYPOPO.


https://www.bosch-home.com

Gulvenlik tr

Givenlik

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve urun bilgilerini, ileride kullanmak i¢in veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

= Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kurmayiniz.

Cihaz sadece su amagla kullaniniz:

= bu kilavuzda belirtilen uygulamalar icgin.

® Cig veya pismis besinleri dogramak igin, drnegin et, balik ve
sebze.

® gbzUunUzd cihazdan ayirmadan kullanin.

m evde islenilen miktar ve sureler icin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda
sicakliginda.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yUkseklige kadar kullanin.

Her kullanimdan sonra, gbzetim altinda degilken, birlestirme,
ayirma ve temizlik dncesinde, hata durumunda ve dénen parcalara
yaklastiginizda cihazinizin elektrik fisini ¢cekiniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da

deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumilu

bir kisinin nezareti altinda veya ancak cihazin givenli kullanimi
konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim ¢alismalari cocuklar

tarafindan yapiilmamalidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar cihazdan

ve baglanti hattindan uzak tutulmalidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» YUzeyi ¢catlamis olan veya kirik olan bir cihaz kesinlikle
kullanmayin.

» Cihaz elektrik sebekesinden ayirmak icin kesinlikle sebeke
baglanti kablosundan tutularak ¢cekilmemelidir. Her zaman
sebeke baglant kablosunun fisinden tutularak cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizaliysa fis derhal
cekilmeli veya sigorta kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» Mdusteri hizmetlerini arayiniz. - Sayfa103

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gore baglanmali ve
isletilmelidir.

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB igermez. 97



tr Gulvenlik

» Cihaz zamanlayici veya uzaktan kumanda gibi harici anahtarlama
tertibatlari Gzerinden kesinlikle kullaniimamalidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar
yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar
kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin édnlenmesi
icin, Uretici, musteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

» Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullanin.

» Cihazi kesinlikle asir sicakliga ve islakliga maruz birakmayin.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya ylksek basincli
temizleyiciler kullanmayin.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya isi
kaynaklari ile temas etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla bikmeyiniz, ezmeyiniz veya
degistirmeyiniz.

» Cihazi kesinlikle sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz.

» Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi
doner pargalardan uzak tutun.

» Ust parcgalari sadece tahrik duruyorken ve cihaz gikartiimis
durumdayken takiniz ve gikartiniz.

» Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

» Malzemeleri eklemek igin sadece tikaci kullanin.

» Gbzle gorullr renk degisimleri, catlaklar veya baska hasarlar

olan veya yerine dogru oturmayan parcalari orijinal yedek

parcalarla degistirin.

Ust parcalari kesinlikle ana cihaz lizerinde monte etmeyiniz.

Ust parcalarn mutlaka komple monte edilmis sekilde kullaniniz.

Keskin bicaklara ve kenarlara asla ciplak elle dokunmayin.

Ambalaj malzemesini cocuklardan uzak tutun.

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyin.

Klcuk parcalari cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin klictk parcalarla oynamasina izin vermeyin.

vV vV v vy
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» Temizlik bilgilerini dikkate alin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi  tr

» Gida maddeleri ile temas eden ylzeyleri her kullanimdan dnce

temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Cihaz kesinlikle 10 dakikadan uzun stre
kesintisiz sekilde calistirmayiniz. Bu siire
gectiginde cihazi kapatiniz ve oda
sicakligina kadar sogumasini bekleyiniz.

» Cihazi kesinlikle malzemesiz
calistirmayin.

» Dolum agzina veya gévdeye herhangi bir
cisim sokmayin, orn. kasik.

» Kullanmadan 6nce dolum agzinda ve
gdvdede yabanci cisim olup olmadigini
kontrol edin.

Cihazi tanima

Genel bakis

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim
parcalarda nakliyeden kaynaklanan
hasarlar olup olmadigini ve parcalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

— Sek.

Ana cihaz

IE3 Et kiyma makinesi parcasi

Sosis doldurma nitesi

IB1 Kebbe tnitesi’

Temizleme fircasi’

Rendeleme Unitesi’
— "Rendeleme (initesi", Sayfa100

Tasima i¢in tutma girintisi

Doéner salter

Ekler igin yuva ve tahrik

Kilidi agma digmesi

Muhafaza gz i¢in kapak

Delikli diskler icin muhafaza g6zu

Kablo muhafaza bolimu

Malzeme doldurma kabi

Montaj bilezigi

Kaba delikli disk

NEREN2DBEN

Bicak

" Modele bagl

Kuplajli burgu
Metal hazne gévdesi

Sosis doldurma agizligi

Sucuk doldurma Unitesi igin yatak
halkasi

Orta delikli disk
ince delikli disk
Muhafaza gézlt tikac ve kapak

Not: Delikli diskler veya sosis doldurma
Unitesinin parcalari gibi baz kliglk
aksesuarlar teslimat sirasinda tikacin
saklama boélmesinde bulunur. Tikaci aginiz
ve pargalari ¢ikartiniz.

— "Ayri parcalarin saklanmasi", Sayfa101

Déner salter

Sembol Fonksiyon

max Malzemeleri en yliksek hizda
isleme.

min Malzemeleri en dislk hizda
isleme.

) islemeyi durdurma.

o Yapismis besinleri ters cevirme

fonksiyonu ile ¢ézme.

Terse ¢cevirme fonksiyonu

Terse gevirme fonksiyonu, burguyu kisa
slre geriye dogru dondlrerek yapismis
besin maddelerinin tekrar ¢ozilmesini
saglamak icin kullanihr.

— "Arizalan giderme”, Sayfa102

Not: Terse cevirme fonksiyonunu sadece et
kiyma makinesi parcasiyla birlikte
kullaniniz.

Emniyet sistemleri

Asir1 yiiklenme emniyeti

Asirt yikleme emniyeti, motorun ve diger
parcalarin ¢ok ylksek yiiklenme nedeniyle
hasar gérmelerini énler.

— "Arizalari giderme", Sayfa102
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tr Kullanim

Termal devre kesici

Motorun asirl yiklenmesi veya asiri Isinmasi
durumunda, termal devre kesici cihazi
kapatacaktir.

Kirilma noktasi

Burgunun bloke olmasi veya asiri
yuklenmesi durumunda, kuplaj dngortilen
kirilma noktasindan kirilir.

Tekrar devreye girme emniyeti

Tekrar devreye girme emniyeti, cihazinizin
bir elektrik kesintisi sonrasinda tekrar
devreye girerek kendiliginden islemeye
baslamasini engeller.

Cihaz bir elekirik kesintisi sonrasinda tekrar
aclk duruma gelir. Isleme ancak, doner
salter O konumuna ayarlandiktan sonra
tekrar calistirilabilir.

Kullanim

Cihazin ve parcalarin ilk kullanimdan

once temizlenmesi

1. Gida maddeleri ile temas edecek tim
parcalari ilk kullanimdan énce temizleyin.

2. Temizlenen ve kurutulan parcalar
kullanmak Uzere hazir bulundurun.

Ana cihazin hazirlanmasi
—~se<. H-H

Et kiyma makinesi parcasinin
birlestirilmesi

—~sex. E1-H
Ust parcanin takilmasi
—Sex. B - KRl

Onerilen hiz degerleri

Ayar Kullanimi

min/max  Et kiyma makinesi parcasi
(delikli disk 3 mm, 4,5 mm,
8 mm)

max Sosis doldurma Unitesi

max icli kofte aparati

Delikli diskler

Orta delikli disk (4,5 mm)

Kaba delikli disk (8 mm)

Not: Kaba delikli disk, tavuk
kemiklerinin islenmesi igin
uygundur.

Besinlerin islenmesi

~sex. [A-EE

Diger uygulamalar

Diger uygulamalarin yapilabilmesini

saglamak igin, et kiyma makinesi
parcalarini aksesuarlar ile birlestiriniz.

Not: istediginiz uygulama icin olan Ust
parcay! birlestirerek olusturunuz.
Hazirladidiniz Gst parcgayl, et kiyma
makinesi parcasi i¢in acgiklanan sekilde
kullaniniz.

— "(Jst parcanin takiimas:" Sayfa100
— "Besinlerin islenmesi”, Sayfa100

Sosis doldurma linitesinin birlestirilmesi
Sosis doldurma Unitesi, yapay ve dogal
kiliflari sosis eti ile doldurmak ve

ornedin Cevapcici yaparken rulo
olusturmak i¢in uygundur.

—sex. EE1-EA

Kebbe linitesinin birlestirilmesi

icli kdfte aparati, hamur bohgalarinin ve
kiymali bohg¢alarin yapilmasi igindir.

- Sek. ] - B9
Rendeleme iinitesi

Rendeleme Unitesi peynir, meyve, sebze,
findik, badem veya kurutulmus kahvaltilik
ekmek gibi besinlerin kesilmesi,
dogranmasi ve rendelenmesi igin uygundur.

Genel bakis

— Sek. 4

Tambur ek pargalari i¢in kapak
Rendeleme Unitesi icin gévde

R

Rendeleme Unitesi icin tikag

@ ince delikli disk (3 mm)

8 Rendeleme tamburu

2 Kesme silindiri

100

I3 Kaba rendeleme silindiri

ince rendeleme silindiri




Onerilen hiz degerleri

Ayar Kullanimi

max Rendeleme tamburu
min/max  Kesme silindiri

min/max  Kaba rendeleme silindiri
min/max  Ince rendeleme silindiri

Tambur ek parcalari

Rendeleme tamburu
Findik, sert peynir, patates gibi
besinleri ince sekilde rendeler.

Kesme silindiri

Salatallk, havug, pancar gibi
besinleri ince dilimler halinde
keser.

Kaba rendeleme silindiri

Elma veya havug gibi meyve ve
sebzeleri, Gouda veya Edam gibi
peynirleri iri pargalar seklinde
rendeler.

ince rendeleme silindiri
Kuruyemisleri, elma veya havu¢
gibi meyve ve sebzeleri, Gouda
veya Edam gibi peynirleri ince
parcalar seklinde rendeler.

Notlar

= Tambur ek parcalari cok yumusak veya
cok lifli besinlerin islenmesi i¢in uygun
degildir.

= QOnerilen kesintisiz calistirma siiresi
2 dakikadrr.

Rendeleme iinitesinin kullaniimasi
e 27 B 36 |
Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek icin tim pargalarn kullandiktan
hemen sonra temizleyiniz.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

» Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

» Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullaniimamalidir.

Not: Su parcalarn kesinlikle bulasik
makinesinde yikamayiniz: Metal hazne
gbvdesi, montaj bilezigi ve burgu. Bu
parcalari deterjan ve 40 °C (zerinde sicak

Temizlige genel bakis tr

su ile temizlerseniz parcalarin ylizey
parlakhgr degisebilir. Bu durum parcgalarin
islevini etkilemez.

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

— Sek.

Ayri parcalarin saklanmasi

1. Temizledikten sonra, et kiyma makinesi
parcasinin kurumus aksesuarlarini
tikacin muhafaza gézinde saklayiniz.
—Sek. EJ

2. Delikli diskleri muhafaza etmek icin, ana
cihazin Ust tarafindaki muhafaza g6zl
kapagini ¢ikartiniz. Delikli diskleri
buradaki tutuculara yerlestiriniz ve
kapagi tekrar kapatiniz.

— Sek. &
isleme uyarilari ve uygulama
ornekleri

isleme uyarilar

Et kiyma makinesi parcasi

= Tam delikli diskler ¢ig etin islenmesi icin
uygundur.

= FEtleri ve blylk besinleri, dolum
hiicresine sigabilecek parcalar halinde
kesiniz.

Sosis doldurma linitesi

» Sosis doldurma Unitesinde sadece ince
kiyilmis besinleri isleyiniz.

= Dogdal bagirsagi islemeden 6nce
10 dakika Ilik suda yumusatiniz.

= Sosis sarmalarini "tika basa"
doldurmayiniz, aksi halde sosisler
piserken veya kizarirken patlayabilir.

Ornek tarif

Burada cihaziniz igin 6zel olarak gelistirilmis
olan bir érnek tarif bulabilirsiniz.

Cekilmis yer fistig

Malzemeler
= 1500-2000 g taze, ¢ig yer fistigi

Hazirlama

= Et kiyma makinesi parcasini ince delikli
diski takarak hazirlayiniz ve cihaza
takiniz.

= Yer fistiklarini malzeme doldurma kabina
yerlestiriniz.

= Dobner salteri max konumuna getiriniz.
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tr Arizalari giderme

= [sleme sirasinda fistiklari dolum
hicresine esit sekilde koyunuz ve tikag
ile bastiriniz.

= TiUm miktan 2 dakika boyunca isleyiniz.

Not: Onerilen kesintisiz calistirma siiresi
2 dakikadir.

ipucu: Ogutilmis fistiklarla salatalari,
soslari ve diger yemekleri baharatlayin veya
citir ¢itir fistik ezmesi hazirlamak igin
kullanin.

Crtir citir fistik ezmesi

Hazirlama

= Ogutulmas fistiklan iki kere daha ince
delikli disk ile isleyiniz.

= 100 g fistik 10 ml fistik yagdi veya bitkisel
yag ilave ediniz.

Arizalari giderme

= Karisimi bir cirpma teliyle krema
kivamina gelene dek karistiriniz.

» Hazir fistik ezmesini dogrudan ekmege
surebilir veya baharat olarak
kullanabilirsiniz.

Baska tariflerin cagrilmasi

» Baska tarifleri gevrimici cagirmak igin QR
kodunu tarayiniz.

Hata Neden ve sorun giderme
Cihaz islemeyi Doner salter yanlis ayarlanmis.
baslatmiyor. » Isleme 6ncesinde ddner salteri O konumuna getirin.

Ana cihaz calisiyor ancak
yiyecekler islenmiyor.

Besin maddeleri yapismis ve Ust parcayi tikamis.
Not: Terse cevirme fonksiyonunu yalnizca et kiyma makinesi

parcasi ile kullaniniz.
1. Déner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini

bekleyiniz.

2. Terse cevirme fonksiyonunu baslatmak ve yapismis
besinlerin ¢ézlilmesini saglamak i¢in doner salteri birkag
saniye © konumunda tutunuz.

3. Cihazin durmasini bekleyiniz.

4. Doéner salteri min konumuna getiriniz ve besinlerin tekrar
normal sekilde islenip islenmedigini kontrol ediniz.

Not: Arizayl bu sekilde gideremezseniz asagidaki adimlari

uygulayiniz.

1. Déner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini

bekleyiniz.

2. Ust parcayi gikartiniz ve pargalarina ayiriniz.

3. Yapismis besinleri temizleyiniz ve Ust pargada veya besinin
icinde kemik, tendon veya bagka sert parcalarin olup
olmadigini kontrol ediniz.

Burgunun kuplaji asirt yiklenmis ve édngérilen nominal kirllma
noktasindan kirilmis.

Not: Nominal kirllma noktasina sahip olan yedek parcalar,
bizim garanti sorumlulugumuz kapsaminda dedgildir. Yeni bir
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Eski cihazlari atiga verme  tr

Hata

Neden ve sorun giderme

Ana cihaz calisiyor ancak 1. Vidayl sokinUz ve arizal kuplaji ¢cikartiniz.

yiyecekler islenmiyor. — Sek.

2. Yeni kuplaji yerlestiriniz ve sikica vidalayiniz.

— ek Il

Cihaz isleme esnasinda
kapaniyor.
bekleyiniz.

Motor asir Isinmis.
1. Ddner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini

2. Asin yuklenme emniyetinin devre disi kalmasi i¢in cihazin
sogumasini bekleyiniz.

Eski cihazlar atiga verme

» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde
imha ediniz.
Guncel imha yol ve ydntemleri hakkinda
bilgi edinmek igin lUtfen yetkili saticiniza
veya bagh oldugunuz belediyeye ya da
sehir idaresine basvurunuz.

ve Iklim Degisikligi Bakanlig
tarafindan yayimlanan
“Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli
Maddelerin Kullaniminin
Kisitlanmasina iliskin
Y6netmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri
icermez”.

AEEE yonetmeligine
uygundur.

Bu drln, geri dénisimli ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
ylksek kaliteli parca ve
malzemelerden udretilmistir. Bu
nedenle, Urlnd, hizmet
omrinidn sonunda evsel veya
diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dénlsumu igin
bir toplama noktasina
gotirin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel
yénetime sorun. Kullaniimig
artnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun.
Urdnid atmadan 6nce
cocuklarin glvenligi icin
elektrik fisini kesin ve Kilit
mekanizmasini kirarak
calismaz duruma getirin.

E Bu (iriin T.C. Cevre, Sehircilik
|

Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili aynintil bilgileri
ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden, musteri hizmetlerimizden, yetkili
saticimizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

ithalatci Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tirkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki
belgede yer alan QR kodu araciligiyla
servis iletisim kisilerine ve garanti
kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden veya Web sitemizde
bulabilirsiniz.

Tum yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.

SGM-2024/5 ydénetmeligine uygun bilgileri,
cihazinizin Uriin sayfasinda ve servis
sayfasinda www.bosch-home.com altinda
cevrimici olarak ilgili kullanim talimatlarinda
ve ek belgelerde bulabilirsiniz.
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Garanti Sartlan Kullanim Stresi: 10 YIL (Urtintn
fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin
gerekli yedek parca bulundurma suresi).
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Bezpieczenstwo pl

Bezpieczenstwo

» Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zostato uszkodzone, nie
wolno go podtgczac.

Urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® do zastosowan opisanych w tej instrukciji.

® do rozdrabniania surowych lub gotowanych artykutow spozyw-
czych, np. miesa, ryb i warzyw.

® ciggle je nadzorujac.

m do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknigtych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowe;.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie
braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem, rozpoczeciem
czyszczenia, w razie wystgpienia btedu oraz przy zblizaniu sie do
obracajgcych sie czesci.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-

nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-

czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzgdzenia tylko pod warunkiem,
ze znajdujg sie pod opiekg innych osodb lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac¢ dzieciom. Dzieciom nalezy

uniemozliwi¢ dostep do urzgdzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Nigdy nie witgczac uszkodzonego urzgdzenia.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jezeli jego powierzchnia jest pek-
nieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggnac¢ za przewdd przytgczeniowy, aby odtgczy¢
urzgdzenie od sieci. Zawsze ciggngc za wtyczke przewodu przy-
tgczeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub przewodu przytgcze-
niowego nalezy natychmiast wyciggng¢ wtyczke przewodu przy-
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pl Bezpieczenstwo

tgczeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpieczni-
kowej.

» Wezwac serwis. »Strona 112

» Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowej.

» Nigdy nie zasila¢ urzgdzenia poprzez zewnetrzne urzgdzenie
przetgczajace, np. wytgcznik czasowy lub pilot zdalnego sterowa-
nia.

» Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wy-
kwalifikowany personel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzadze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac¢ urzadzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Uzywac urzgdzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.

» Nigdy nie narazac¢ urzgdzenia na dziatanie wysokiej temperatury i
wilgoci.

» Nie uzywac¢ do czyszczenia urzgdzenia myjek parowych ani ci-
sSnieniowych.

» Nigdy nie dopuszczac do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z gorgcymi czesciami urzagdzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z przedmiotami zakonczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawe-
dziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie modyfikowac¢ przewo-
du przytgczeniowego.

» Nigdy nie ustawiac urzgdzenia na gorgcych powierzchniach ani
w ich poblizu.

» Do obracajgcych sie czesci nie zblizac ragk, wtosoéw, czesci odzie-
zy oraz innych przybordw.

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzgdzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Nie wktadac palcow do otworu do napetniania.

» Do dodawania sktadnikow zawsze uzywac popychacza.
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Zapobieganie szkodom materialnym pl

Czesci posiadajgce pekniecia lub inne uszkodzenia albo niepo-
prawnie zamocowane muszg zosta¢ wymienione na oryginalne
czesci zamienne.

Nigdy nie sktadac przystawek na korpusie urzgdzenia.

Uzywac tylko catkowicie zmontowanych przystawek.

Nigdy nie dotykac ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.
Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.
Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegdlnie
folig.

Drobne czesci nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe drobnymi czesciami.

Nalezy przestrzegac¢ wskazéwek dotyczgcych czyszczenia.
Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic przed
kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom mate- Uchwyty do transportowania
rialnym Przetacznik obrotowy

» Nie wiaczad urzadzenia bez przerw na Uchwyt do napedu i przystawek
czas dtuzszy niz 10 min. Po tym czasie 3 Przycisk zwalniajacy
urzgdzenie nalezy wytaczy¢ i zaczekad, Pokrywa schowka
az ostygnie do temperatury pokojowe;. —

» Nigdy nie wiaczac pustego urzadzenia. I Schowek do przechowywania sitek

» Nie wktada¢ do otworu do napetniania Schowek dla kabla
ani do obudowy zadnych przedmiotow,
np. chochli.

> Przed uzyciem przystawki sprawdzic, czy EB Nakretka
w otworze do napetniania i obudowie nie Tarcza perforowana do grubego tarcia

vV v v vVvY v

vV v vy

R Taca wsypowa

ma ciat obcych. NoZ
Poznawanie urzadzenia Slimak ze sprzegtem
Przeglad Metalowa obudowa komory mielenia

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszyst- Sitko do éredniego mielenia’
kie czesci pod katem ewentualnych uszko-
dzeri podczas transportu. Tgrcza perforowana do drobnego tar-
—Rys. cla

Popychacz ze schowkiem i pokrywg

Korpus urzadzenia
IE3 Maszyna do mielenia miesa
Nasadka masarska

rzystawka do kebbe )
B Przystawka do kebbe'
— Uwaga: W przypadku nowego urzadzenia
I3 Szczotka do czyszczenia niektére drobne akcesoria, np. tarcze perfo-
Szatkownica' rowane czy czesci przystawki masarskiej
— "Szatkownica", Strona 109

Dysza nasadki masarskiej

Pierscien do przechowywania nasadki
masarskiej

"W zalezno$ci od modelu
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znajdujg sie z schowku na popychacz.
Otworzy¢ schowek i wyjac te czesci.

— "Przechowywanie elementow wyposaze-
nia", Strona 110

Przetacznik obrotowy

Symbol Funkcja

max Mieszanie sktadnikdw przy naj-
wyzszej predkosci obrotowe;.

min Mieszanie sktadnikdw przy ni-
skiej predkosci obrotowe;j.

O Przerwac przetwarzanie.

9) Odblokowac zablokowane arty-

kuty spozywcze przy uzyciu
funkciji revers.

Funkcja revers

Funkcja revers stuzy do odblokowywania
artykutow spozywczych przez krétkotrwate
odwrdcenie kierunku obrotéw slimaka.

— "Usuwanie usterek”, Strona 110

Uwaga: Funkcji revers nalezy uzywac wy-
tgcznie w potgczeniu z maszyng do miele-
nia miesa.

Systemy zabezpieczajace
Zabezpieczenie przed przecigzeniem
Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapo-
biega uszkodzeniu silnika i innych czesci

przez nadmierne obcigzenie.
— "Usuwanie usterek"”, Strona 110

Bezpiecznik termiczny

Bezpiecznik termiczny wytacza urzadzenie
w przypadku przegrzania lub nadmiernego
nagrzania silnika.

Miejsce przewidzianego przetomu
W przypadku zablokowania lub przecigze-

nia slimaka sprzegto tamie sie w przewi-
dzianym konstrukcyjnie miejscu.

Zabezpieczenie przed ponownym wiacze-
niem

Zabezpieczenie przed ponownym wtgcze-
niem uniemozliwia samoczynne rozpocze-
Cie pracy przez urzadzenie po przerwie w
zasilaniu pragdem.

Po przerwie w zasilaniu prgdem urzadzenie
jest ponownie wtgczone. Prace mozna jed-
nak ponownie rozpoczg¢ dopiero po usta-
wieniu przetgcznika obrotowego w potoze-
niu O.

108

Obstuga

Czyszczenie urzadzenia i jego czesci

przed pierwszym uzyciem

1. Wszystkie czesci, ktdre stykajg sie z arty-
kutami spozywczymi, nalezy przed uzy-
ciem doktadnie umyc.

2. Przygotowac wyczyszczone i wysuszone
czesci do uzycia.

Przygotowywanie korpusu urzgdze-

nia

-Rys. A-H
Sktadanie maszyny do mielenia mie-
sa

-Rys.A-H

Zaktadanie przystawki

~Rys. A -Ki
Zalecane predkosci
Ustawie- Zastosowanie

nie

min/max  Maszyna do mielenia miesa (sit-
ka 3 mm, 4,5mm, 8 mm)

max Nasadka masarska

max Przystawka do kebbe

Sitka

3 Sitko do drobnego mielenia
(3 mm)

Sitko do $redniego mielenia
(4,5 mm)

Sitko do grubego mielenia (8 mm)
Uwaga: Sitko do grubego mielenia
nadaje sie do przetwarzania kosci

kurzych.

Przetwarzanie produktow spozyw-
czych

- rRys. KA -K&

Inne zastosowania

Aby umozliwi¢ korzystac z dalszych funkcji
przystawek, mozna je taczy¢ z czesciami
maszyny do mielenia migsa.

Uwaga: Ztozy¢ przystawke potrzebng do
wykonania potrzebnej funkcji. Uzy¢ przygo-
towanej przystawki w sposdb opisany w

@




czesci dotyczgcej maszyny do mielenia
miesa.

— "Zaktadanie przystawki", Strona 108

— "Przetwarzanie produktow spozywczych”,
Strona 108

Skladanie nasadki masarskiej

Nasadka masarska jest przeznaczona do
napetniania sztucznych i naturalnych osto-
nek miesem oraz do formowania nadzienia
w rulon, np. do cevapcici.

—Rys. KE1-EA

Montaz przystawki do kebbe

Przystawka do kebbe jest przeznaczona do
formowania ciasta lub zmielonego miesa w
ten sposoéb, aby umozliwi¢ wypetnienie go
dowolnym nadzieniem.

-Rys. E1-E9
Szatkownica

Szatkownica jest przeznaczona do szatko-
wania, przecierania i krojenia artykutéw
spozywczych, np. sera, owocow, warzyw,
orzechéw, migdatéw czy wysuszonych bu-
tek.

Przeglad
— Rys. K4

Zamek wktadéw bebnowych

Obudowa szatkownicy

Popychacz do szatkownicy

Beben do przecierania

Beben do szatkowania na plasterki

A Beben do szatkowania na grubo

Beben do szatkowania na drobno

Zalecane predkosci

Ustawie- Zastosowanie

nie

max Beben do przecierania

min/max  Beben do szatkowania na pla-
sterki

min/max  Beben do szatkowania na grubo

min/max  Beben do szatkowania na drob-
no

Wktady bebnowe

Beben do przecierania

Szatkownica pl

Drobne przecieranie artykutow
spozywczych, np. orzechdw, twar-
dych serdw, ziemniakdw.

@ Beben do szatkowania na plaster-
ki

Krojenie artykutéw spozywczych,
np. ogérkow, marchewek, bura-
kow, na plasterki.

Beben do szatkowania na grubo
Szatkowanie artykutéw spozyw-
czych, np. owocow i warzyw takich
jak jabtka albo marchew lub seréw
takich jak gouda czy edamer, na
grube lub drobne kawatki.

Beben do szatkowania na drobno
Szatkowanie artykutéw spozyw-
czych, np. orzechow, owocow i
warzyw takich jak jabtka albo mar-
chew czy serdw takich jak gouda
czy edamer na drobne kawatki.

Uwagi

= \Wktady bebnowe nie nadajg sie do prze-
twarzania bardzo miekkich lub bardzo
widknistych produktéw.

m Zalecany czas pracy ciggtej wynosi
2 min.

Uzywanie szatkownicy
—Rys. Bl -Ed
Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czysci¢ wszystkie czesci,
aby nie dopusci¢ do zasychania resztek
sktadnikow.

» Nie uzywacé srodkow czyszczacych za-
wierajgcych alkohol lub spirytus.

» Nie uzywac ostrych, spiczastych czy me-
talowych przedmiotéw.

» Nie stosowac¢ szorstkich sciereczek ani
srodkéw do szorowania.

Uwaga: Nigdy nie my¢ w zmywarce naste-

pujgcych czesci: metalowa obudowa komo-

ry mielenia, nakretka i slimak. Mycie tych

czesci przy uzyciu detergentdw i wody o

temperaturze przewyzszajgcej 40°C moze

naruszy¢ btyszczacg optyke ich powierzch-

ni. Nie ma to jednak wptywu na sposob

dziatania tych czesci.

Wyczyscié poszczegodlne czesci zgodnie z

opisem podanym w tabeli.

—Rys.
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Przechowywanie elementow wyposa-

Zzenia

1. Po wyczyszczeniu przechowywacé suche
elementy maszyny do mielenia migsa
przechowywac¢ w schowku popychacza.
— Rys. K8}

2. Aby umiesci¢ sitka w miejscu ich prze-
chowywania, zdjg¢ pokrywe schowka w
gornej czesci korpusu urzadzenia. Umie-
Sci¢ sitka w odpowiednich uchwytach i
zamkngd¢ pokrywe.

- Rys. B8]

Wskazéwki dotyczace przygo-
towywania artykutéw i przykita-
dy zastosowan

Wskazéwki dotyczace przygotowy-
wania

Maszyna do mielenia miesa

= \Wszystkie sitka nadajg sie do przetwa-
rzania surowego miesa.

= Mieso i duze artykuty pokroi¢ na kawatki
pasujgce do otworu wsypowego.

Nasadka masarska

= Przy uzyciu nasadki masarskiej przetwa-
rza¢ tylko drobno rozdrobnione produk-
ty.

= Przed napetnieniem jelita naturalnego
moczy¢ je w letniej wodzie przez okoto
10 minut.

= Ostonki do kietbas nie wypetnia¢ nad-
miernie, poniewaz podczas gotowania
lub smazenia kietbasy mogtyby zostaé
rozerwane.

Przykladowy przepis

W tym miejscu zostat podany przyktadowy

przepis przystosowany specjalnie do posia-

danego urzadzenia.

Mielone orzeszki ziemne

Sktadniki

= 1500-2000 g swiezych, surowych
orzeszkow ziemnych

Usuwanie usterek

Przyrzadzanie

= Przygotowa¢ maszyne do mielenia mie-
sa z sitkiem do drobnego mielenia i zato-
zy¢ ja.

= Umiesci¢ orzeszki ziemne na tacy wsy-
powe;.

= Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na max.

®» Podczas przetwarzania rownomiernie
wsypywac orzeszki ziemne do otworu
wsypowego i dociskaé popychaczem.

= Catg ilos¢ przetworzy¢ w ciggu 2 min.

Uwaga: Zalecany czas pracy ciggtej wynosi

2 min.

Wskazowka: Zmielonymi orzechami przy-
prawiac satatki, sosy i inne potrawy albo
przygotowywac z nich chrupigce masto
orzechowe.

Chrupiace masto orzechowe

Przyrzadzanie

= Zmielone juz orzechy przemieli¢ jeszcze
dwukrotnie przy uzyciu sitka do drobne-
go mielenia.

= Na 100 kazde g orzeszkow ziemnych do-
da¢ 10 ml oleju z orzeszkdéw ziemnych
lub oleju roslinnego.

» Ubija¢ mase koncdéwka do ubijania do
momentu uzyskania kremowej konsy-
stencji.

= Gotowego masta orzechowego uzywac
bezposrednio do smarowania chleba al-
bo jako przyprawy.

Pobieranie dodatkowych przepisow

» W celu pobrania z Internetu dodatko-
wych przepisow zeskanowac pokazany
nizej kod QR.

Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Urzadzenie nie zaczyna
pracowad.
rotowy na O.

Nieprawidtowo ustawiony przetgcznik obrotowy.
» Przed rozpoczeciem przetwarzania ustawi¢ przetgcznik ob-
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Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Produkty nie sg przetwa-
rzane, mimo ze urzadze-
nie dziata.

Artykuty spozywcze zostaty zablokowane i zatkaty przystawke.

Uwaga: Funkcji reverse nalezy uzywac wytacznie w potgcze-
niu z maszyng do mielenia miesa.

1. Ustawic¢ przetgcznik obrotowy na O i zaczekac¢ na zatrzyma-
nie napedu urzadzenia.

2. Ustawi¢ przetacznik obrotowy na kilka sekund na =, aby
uruchomic funkcje revers i odblokowac artykuty spozywcze.

3. Zaczeka¢ na zatrzymanie napedu urzadzenia.

4. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy namin i sprawdzic, czy jest
znowu mozliwe normalne przetwarzanie artykutéw spozyw-
czych.

Uwaga: Jezeli problemu nie mozna usunac w ten sposob, wy-

konac¢ opisane nizej czynnosci.

1. Ustawic¢ przetgcznik obrotowy na O i zaczekac¢ na zatrzyma-
nie napedu urzadzenia.

2. Zdjad i roztozy¢ przystawke.

3. Usungc¢ zablokowane artykuty spozywcze i sprawdzic, czy
w przystawce i w artykutach spozywczych nie ma kosci,
Sciegien i innych twardych czesci.

Sprzegto slimaka zostato przecigzone i pekto w miejscu prze-
widzianym konstrukcyjnie.

Uwaga: CzesSci zamienne z miejscem przewidzianego przeto-
mu nie sg objete zobowigzaniem gwarancyjnym. Nowe sprze-
gto mozna naby¢ w serwisie pod numerem katalogowym
10029225.

1. Odkrecic¢ srube i wyjgé uszkodzone sprzegto.
—Rys.

2. Zatozy¢ i przykreci¢ nowe sprzegto.
— Rys.

Urzadzenie wytgcza sie
podczas przetwarzania
sktadnikow.

Silnik jest przegrzany.

1. Ustawic¢ przetgcznik obrotowy na O i zaczekac¢ na zatrzyma-
nie napedu urzadzenia.

2. Zaczekad, az urzgdzenie ostygnie, co spowoduje dezakty-
wacje systemu zabezpieczajacego przed przecigzeniem.

Utylizacja zuzytego urzadzenia

» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepi-
sami 0 ochronie srodowiska naturalne-

go.

Informacje o aktualnych mozliwosciach
utylizacji mozna uzyskaé od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z

2

To urzgdzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywa Europej-
skg 2012/09/UE oraz polska
Ustawg z dnia 29 lipca 2005r.
,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z

gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany
do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektroniczne-
go. Prowadzacy zbieranie, w

111



pl Serwis

tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka,
tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowa-
nie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi

i sSrodowiska naturalnego kon-
sekwencji, wynikajgcych z
obecnosci sktadnikéw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkdw gwarancji w danym kraju mozna
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uzyskac, korzystajac z kodu QR na zatgczo-
nym dokumencie dotyczgcym kontaktow
serwisowych i warunkdéw gwarancji, od pra-
cownikow naszego serwisu, od sprzedawcy
lub znalez¢ na naszej stronie internetowe;.
Dane kontaktowe obstugi klienta mozna
znalez¢ za pomoca kodu QR w zatagczonym
dokumencie dotyczacym kontaktéw serwi-
sowych i warunkéw gwarancji lub na naszej
stronie internetowe;.

Informacje zgodne z Rozporzadzeniem
(EU) 2023/826 mozna znalez¢ online pod
adresem www.bosch-home.com na stronie
produktu i stronie serwisowej urzadzenia, w
obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych
dokumentdw.


https://www.bosch-home.com

Bezpecnost cs

Bezpeénost

m Peclivé si prectéte tento navod.

m Uschovejte navod a také informace o vyrobku pro pozdéjsi pou-
Ziti nebo pro nasledujiciho majitele.

m V pfipadé poSkozeni pfi preprave spotrebi¢ nepfipojujte.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze:

® pro pouziti, ktera jsou popsana v tomto navodu.

m k sekani syrovych nebo varenych potravin, napf. masa, ryb a ze-
leniny.

= pod dozorem.

® pro mnozstvi zpracovavana bézné v domacnosti a jim odpovida-
jici doby.

= pro soukromé pouziti v domacnosti a v uzavienych mistnostech
domova pfri prostoroveé teploté.

= do maximalni nadmorské vysky 2000 m nad morem.

Spotrebi¢ se musi po kazdém pouziti, pokud neni pod dozorem,

pred smontovanim, demontazi, ¢isténim, v pfipadé poruchy

a pokud se priblizujete k rotujicim ¢astem, vzdy odpojit od elek-

trické sité.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi,

senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostate¢nymi

zkuSenostmi a/nebo znalostmi, pokud jsou pod dohledem nebo

byly instruovany o bezpecném pouziti spotfebice a pochopily z

toho vyplyvajici nebezpedi.

Déti si nesmi se spotfebicem hrat.

Cisténi a udrzbu spotrebic¢e nesmi provadét déti.

Spotrebi¢ nesmi pouzivat déti. Détem zabrante v pfistupu ke spo-

trebici a privodnimu kabelu.

» V zadném pfipadé nepouzivejte poskozeny spotrebic.

» Nikdy nepouzivejte spotrebi¢ s natrzenym nebo zlomenym povr-
chem.

» PFi odpojovani spotfebiCe z elektrické sité nikdy netahejte za si-
tovy kabel. VZdy tahejte za sitovou zastréku sitového kabelu.

» Pokud je spotfebi¢ nebo sitovy kabel poskozeny, ihned odpojte
sitovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince.

» Kontaktujte zakaznicky servis. »Sfrana 119

» Spotfebi¢ zapojujte a pouzivejte pouze v souladu s udaji na typo-
vém Stitku.

113



cs Bezpecénost

>

>

>

Spotrebi¢ nikdy nenapadjejte prostrednictvim externiho spinaciho
zarizeni, napt. ¢asového spinace nebo dalkového ovladani.
Opravy spotrebiCe smi provadét pouze odborny personal, ktery
je ktomu vyskoleny.

K opravé spotfebice se smi pouzivat pouze originalni nahradni
dily.

Pokud je sitovy kabel tohoto spotfebic¢e poskozeny, musi ho vy-
menit vyrobce, jeho zakaznicky servis nebo podobné kvalifi-
kovana osoba, aby se zabranilo ohrozeni.

Spotfebi¢ nebo sitovy kabel nikdy neponofujte do vody a ne-
davejte ho do mycky na nadobi.

» Spotrebi¢ pouzivejte pouze v uzavienych mistnostech.
» Spotfebi¢ nikdy nevystavujte velkému teplu a vihkosti.
» Pri Cisténi spotfebiCe nepouzivejte parni nebo vysokotlaké Cisti-

>

ce.

Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s horky-
mi ¢astmi spotiebice nebo zdroji tepla.

Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s ostry-

mi rohy nebo hranami.

Sitovy kabel nikdy nelamejte, nestladujte a neprovadéjte na ném

zZmeny.

Spotrebi¢ nikdy neumistujte na horkém povrchu nebo v blizkosti

horkych povrchd.

Ruce, vlasy, odév a ostatni predméty neumistujte do blizkosti ro-

tujicich dild.

Nasady nasazujte a vyndavejte pouze v klidovém stavu pohonu a
u odpojeného spotrebice.

» Nesahejte do plnici Sachty.
» Pfi posunovani prisad pouzivejte pouze péchovadlo.
» Dily, které vykazuji trhliny nebo jina poskozeni nebo dily, které

vV Vv v vV v VY

spravné nesedi, vyménte za originalni nahradni dily.
Nastavce nikdy nesestavujte na zakladnim spotrebici.
Nastavce pouzivejte jen v kompletné sestaveném stavu.
Ostrych nozl a hran se nikdy nedotykejte holyma rukama.
Obalovy material uchovavejte mimo dosah déti.
Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym materialem.
Malé ¢asti uchovavejte mimo dosah déti.

Nedovolte détem, aby si hraly s malymi ¢astmi.

Dodrzujte pokyny pro Cisténi.
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Zabranéni vécnym Skodam cs

» Pred kazdym pouzitim Cistéte povrchy, které maji kontakt s po-

travinami.

Zabranéni vécnym skodam

» Spotrebi¢ nikdy neprovozujte bez preru-
Seni déle nez 10 minut. Poté spotfebié
vypnéte a nechte vychladnout na
pokojovou teplotu.

» Spotrebi¢ nikdy neprovozujte ve volno-
béhu.

» Do plnici Sachty nebo krytu nevsunuijte
zadné predmeéty, napf. varechy.

» Pfed pouzitim zkontrolujte, zda se v pini-

Seznameni

Prehled

Po vybaleni zkontrolujte vSechny dily na po-
Skozeni vznikla pfi pfepravé a jejich
kompletnost.

— Obr.

Zakladni spotfebid

Nastavec na mlynek na maso

Nastavec plnicky salamu

Nastavec na kibbehy'

Cistici kartagek '

Vlozka na krouhani'
— "VIoZka na krouhan/”, Strana 116

Pfepravni uchyty

Otocny prepinac

Uchyceni a pohon pro nastavce

Uvolnovaci tladitko

Viko pfihradky

Prihradka na dérované kotouce

UlozZeni kabelu

Plnici miska

Sroubovaci prstenec

Dérovany kotou¢, hruby

NGz

Dopravni Snek se spojkou

Pouzdro s kovovymi komorami

FESSEEERRANNE B 0EeEa

Dérovany kotou¢, stfedni’

"V zavislosti na modelu

Dé&rovany kotoud, jemny

Péchovadlo s pfihradkou a vikem
Tryska pIni¢ky salamu

LoZiskovy krouZek pro plnicku salamd

Poznamka: Nékteré malé dily pfislusenstvi
se pfi dodavce nachazi v pfinradce pé-
chovadla, napf. dérované kotouce nebo
Gasti nastavce plnicky salamu. Oteviete pé-
chovadlo a dily vymérite.

— "UloZeni jednotlivych soucast(”,

Strana 117

Otocny pirepinac

Symbol Funkce

max Ptisady zpracujte s maximalni
rychlosti.

min Pfisady zpracujte s nizkou rych-
losti.

O Zastaveni zpracovani.

o) Usazené potraviny uvolnéte po-
moci zpétné funkce.

Zpétna funkce

Zpétna funkce slouZzi k uvolnéni usazenych
potravin tak, ze kratce provede zpétny chod
dopravniho $neku.

— "Odstranéni poruch”, Strana 118
Poznamka: Zpétnou funkci pouzivejte vy-
hradné s nastavcem na mlynek na maso.
Bezpecnostni systémy

Pojistka proti pretizeni

Pojistka proti pfetizeni zabrani tomu, aby
nedoslo k poSkozeni motoru a jinych sou-
Gasti pfilis vysokym zatizenim.

— "Odstranéni poruch", Strana 118
Spinac tepelné ochrany

V pfipadé pfetizeni motoru nebo jeho
nadmeérného zahtati vypne spinac tepelné
ochrany spotrebic.

Misto zlomu

V pfipadé zablokovani nebo pfetizeni do-
pravniho Sneku se spojka zlomi na ur-
éeném misté zlomu.
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cs Ovladani

Pojistka proti opétovnému zapnuti
Pojistka proti opétovnému zapnuti zabrani
tomu, aby vas spotfebi¢ po vypadku prou-
du samovolné spustil zpracovani.
Spotfebic je po vypadku proudu opét za-
pnuty. Zpracovani je mozné opét spustit jen
po nastaveni oto¢ného prepinace na O.

Ovladani

Cisténi spotrebiée a souéasti pred

prvnim pouzitim

1. VSechny soudasti, které pfichazi do
kontaktu s potravinami pfed prvnim pou-
zitim vydistéte.

2. VycCisténé a suché soudasti si pfipravte
pro pouziti.

Priprava zakladniho spotiebice

-obr.A-H

Sestaveni nastavce na mlynek na ma-

SO

—obvr. -

Nasazeni nastavce

gl S B 11

Doporucené rychlosti

Dalsi pouziti

K umoznéni dalSich pouziti kombinujte dily
pfislusenstvi s dily nastavce na mlynek na
maso.

Poznamka: Sestavte nastavec pro pfi-
slusné pozadované pouziti. PouZzijte pfipra-
veny nastavec, jak je popsano pro nastavec
na mlynek na maso.

— "Nasazeni ndstavce”, Strana 116

— "Zpracovani potravin”, Strana 116

Sestaveni nastavce plniéky salamu
Nastavec plnicky salamU je vhodny pro
plnéni umélych nebo pfirodnich stfivek ma-
sovou hmotou a pro tvarovani Sisek, napf.
na ¢evabdici.

—our. iEl-EA

Smontovani nastavce na kibbehy
Nastavec na kibbehy je vhodny pro tva-
rovani téstovinovych tasticek nebo dutych
SiSek z mletého masa.

—obr. B -E3
Viozka na krouhani

Vlozka na krouhani je vhodna ke krouhani,
strouhani a fezani potravin jako je napf. syr,
ovoce, zelenina, ofechy, mandle nebo

Nasta- Pouziti suché housky.
veni
; Nt r— Prehled
min/max astavec na mlynek na maso
(dérované kotouce 3 mm, —Oor Ed
4,5mm, 8 mm) Uzavér viozek bubnu
max Nastavec plni¢ky salamd Pouzdro vlozky na krouhani
max Nastavec na kibbehy Péchovadlo pro vlozku na krouhani
Dérované kotouce 3 Buben struhadla
@ Dérovany kotou¢, jemny (3 mm) Rezaci buben
A Buben na krouhani, hruby
Dérovany kotoug, stfedni (4,5 mm) Buben na krouhani, jemny

L

Dérovany kotou¢, hruby (8 mm)

Poznamka: Hruby dérovany
kotou¢ je vhodny ke zpracovani
kufecich kosti.

\\@

Doporucené rychlosti

Zpracovani potravin

me%ed 12§ 18
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Nasta- Pouziti

veni

max Buben struhadla

min/max  Rezaci buben

min/max  Buben na krouhani, hruby
min/max  Buben na krouhani, jemny




Vlozky bubnu

Buben struhadla
Jemné strouhani potravin, napf.
ofechd, tvrdého syra, brambor.

Rezaci buben
Krajeni potravin na platky, napf.
okurky, mrkev, ¢ervena fepa.

Buben na krouhani, hruby
Krouhani potravin na hrubé kous-
Ky, napf. ovoce a zelenina jako
jsou jablka nebo mrkev, syry napft.
gouda nebo edamer.

Buben na krouhani, jemny
Krouhani potravin na jemné kous-
ky, napf. ofechy, ovoce a zelenina
jako jsou jablka nebo mrkev, syry
napf. gouda nebo edamer.

Poznamky

= Vl]oZzky bubnu nejsou vhodné ke zpra-
covani velmi mékkych nebo velmi
vlaknitych potravin.

= Doporudena doba nepfretrzitého provozu
¢ini 2 minuty.

Pouziti vlozky na krouhani

—our. B -E3

Prehled cisténi

Po pouziti ihned vSechny soudgasti vydistéte,

aby nedochazelo k zasychani zbytkd.

» Nepouzivejte Cistici prostfedky obsahuji-
ci alkohol nebo lih.

» Nepouzivejte ostré, Spi¢até nebo kovové
predmeéty.

» Nepouzivejte drsné utérky ani abrazivni
Cistici prostredky.

Poznamka: Tyto Casti nikdy necistéte v

mycce nadobi: pouzdro s kovovymi komo-

rami, Sroubovaci prstenec a dopravni Snek.

Pokud budete tyto dily &istit Cisticimi

prosttedky a vodou teplejsi nez 40 °C, mU-

ze se zmeénit lesk povrchu dild. Funkce dild

tim neni ovlivnéna.

Ocistéte jednotlivé dily podle udajl uve-
denych v tabulce.
— Obr.

Prehled ¢Cisténi cs

Ulozeni jednotlivych souéasti

1. Po vygisténi ulozte suché dily pfislusen-
stvi nastavce na mlynek na maso do pfi-
hradky v péchovadle.

—Obr. E8}

2. K uskladnéni dérovanych kotoudu
sejméte viko pfihradky na horni strané
zakladniho spotfebice. Dérované kotou-
¢e umistéte na uréené drzaky a viko opét
uzavrete.

—Obr. E8]
Pokyny pro pouziti a priklady
pouziti
Pokyny pro pouziti
Nastavec na mlynek na maso

= VSechny dérované kotouce jsou uréeny
ke zpracovani syrového masa.

= Maso a velké potraviny nakrdjejte na
kousky, aby proSly plnici Sachtou.

Nastavec plni¢ky salamu

= Pomoci nastavce plnicky salamui zpra-
covavejte pouze jemné nasekané po-
traviny.

= Pfed plnénim nechte pfirodni stfivko
10 minut namocené ve vlazné vods.

= Neplnite pfili§ ,napéchovanég”, jinak
mohou klobasy pfi peceni nebo vareni
prasknout.

Priklad receptu

Zde najdete prikladny recept, ktery byl vyvi-

nut specialné pro vas spotrebid.

Mleté burské orisky

Pfisady

= 1500-2000 g Cerstvych, nezpracovanych
burskych ofigkd

Priprava

= Pfipravte si nastavec na mlynek na maso

s jemnym dérovanym kotouc¢em a na-

sadte ho.

Do plnici misky nasypte burské ofisky.

Nastavte otocny pfepina¢ do polohy max.

Bé&hem zpracovani dopliiujte do plnici

Sachty rovnomérné burské ofisky a pfi-

tladte je péchovadlem.

= Celé mnozstvi zpracujte b&hem 2 minut.

Poznamka: Doporuc¢ena doba nepretrzi-
tého provozu dini 2 minuty.
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cs QOdstranéni poruch

Tip: Namletymi burskymi ofisky mazete = Hotové burakové maslo si vychutnejte
ochucovat salaty, omacky a jiné pokrmy ne- pfimo na chlebu nebo ho pouZijte jako
bo muzete pripravit kiupavé burakové mas- korfeni.

lo.

Kfupavé burakové maslo

Pfiprava

Vyvolani dalSich receptt

» Kvyvolani dalSich receptt online na-
skenujte nize uvedeny QR-kod.

= Namleté burské ofisky jesté dvakrat

zpracujte jemnym dérovanym kotoucem.
= Na 100 g burskych ofigku pridejte 10 ml
araSidového nebo rostlinného oleje.
= MetliCkou na snih vymichejte hmotu do

krému.

Odstranéni poruch

Zavada

Pficina a feSeni zavady

Spotfebi¢ nespusti zpra-
covani.

Otocny prepinac je chybné nastaven.
» Pred zpracovanim nastavte oto&ny pfepinac do polohy O.

Nedochazi ke zpracovani
potravin pfesto, ze za-
kladni spotfebi¢ bézi.

Potraviny jsou usazené a ucpaly nastavec.

Poznamka: Zpétnou funkci pouzivejte pouze s nastavcem na

mlynek na maso.

1. Nastavte oto¢ny prepinac na O a vyCkejte, az se spotrebic
zastavi.

2. Nastavte oto¢ny pfepina¢ na nékolik sekund na @ pro
spusténi zpétné funkce a uvolnéni usazenych potravin.

3. Pockejte, dokud se spotfebi nezastavi.

4. Otocny prepina¢ nastavte na min a zkontrolujte, zda jsou po-
traviny opét normalné zpracovavany.

Poznamka: Pokud nelze chybu timto zpdsobem odstranit, po-

stupujte podle niZze uvedenych krokd.

1. Nastavte otoény prepinac na O a vycCkejte, az se spotiebic
zastavi.

2. Sejméte nastavec a rozlozte ho.

3. Odstrarite usazené potraviny a zkontrolujte, zda se v na-
stavci nebo v potravinach nenachazi kosti, Slachy nebo jiné
tvrdé ¢asti.

Doslo k pretizeni spojky dopravniho Sneku a jejimu zlomeni v
misté zadaného zlomu.

Poznamka: Nahradni dily s mistem zadaného zlomu nejsou
soucasti nasich zaru¢nich povinnosti. Nova spojka je k dostani
v zékaznickém servisu pod obj. ¢. 10029225.

1. Uvolnéte Sroub a vyjméte defektni spojku.

— Obr. ]

2. VloZte novou spojku a seSroubuijte.

— Obr. 51
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Likvidace starého spotfebiCe cs

Zavada

Pric¢ina a feseni zavady

Spotfebi¢ se béhem pou- Motor je pfehraty.
1. Nastavte otocny pfepina¢ na O a vyckejte, az se spotiebi¢

zivani vypne.
zastavi.

2. K deaktivaci pojistky proti pfetizeni nechte spotfebic vy-

chladnout.

Likvidace starého spotrebice

» Spotfebi¢ ekologicky zlikvidujte.
Informace o aktualnich moznostech likvi-
dace obdrzite u specializovaného prodej-
ce nebo na obecnim nebo méstském
Uradu.

2

Tento spotfebi¢ je oznaden v
souladu s evropskou smérnici
2012/19/EU o nakladani s
pouzitymi elektrickymi a elek-
tronickymi zafizenimi (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tato smérnice stanovi
jednotny evropsky (EU) ramec
pro zpétny odbér a
recyklovani pouzitych zafizeni.

Zakaznicky servis

Podrobné informace o zaruéni dobé a za-
ru¢nich podminkach ve vasi zemi ziskate
prostfednictvim QR kédu na pfilozeném
dokumentu k servisnim kontakt(m a za-
ruénim podminkam, u naseho zakaznické-
ho servisu, u svého prodejce nebo na na-
Sich webovych strankach.

Kontaktni Udaje zakaznického servisu ziska-
te prostfednictvim QR kédu na pfilozeném
dokumentu k servisnim kontaktdm a za-
ru¢nim podminkam na nasSich webovych
strankach.

Informace podle nafizeni (EU) 2023/826
najdete online na www.bosch-home.com na
strance vyrobku a strance k servisu vaseho
spotfebi¢e u navodd k pouZiti a dalSich do-
pliiujicich dokument.
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sk Bezpecénost

Bezpeénost

m Starostlivo si precitajte tento navod.

®» Navod, ako aj dalSie informacie o produkte uschovajte pre ne-
skorSie pouzitie alebo dalSieho majitela.

» Nepripdjajte spotrebic, ak doslo k poSkodeniu poCas prepravy.

Tento spotrebi¢ pouzivajte len:

® na druhy pouzitia, ktoré su opisané v tomto navode,

= na mletie surovych alebo varenych potravin, napr. masa, ryb a
zeleniny,

= pod dozorom.

® pre mnozstva bezne spracuvané v domacnosti a pri beznych
¢asoch spracovania.

= v sukromnych domacnostiach a v uzavretych priestoroch doma-
ceho prostredia pri izbovej teplote.

= maximalne do vysky 2000 m nad morom.

Spotrebic¢ vzdy odpojte od elektrickej siete po kazdom pouziti

alebo ak je spotrebi¢ bez dozoru, pred jeho zmontovanim, rozobe-

ranim, Cistenim, v pripade poruchy a ked prichadzate do blizkosti
rotujucich Casti.

Tento spotrebi¢ méZu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, sen-

zorickymi alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby s nedos-

tatocnymi skisenostami a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su
pod dozorom, alebo ak boli poucené o bezpecnej obsluhe
spotrebi¢a a porozumeli pripadnym nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.

Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti.

Spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Deti sa musia zdrziavat v bezpec-

nej vzdialenosti od spotrebi¢a a privodného vedenia.

» Nikdy nepouzivajte poskodeny spotrebic.

» Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ s prasknutym alebo zlomenym po-
vrchom.

» Nikdy netahajte za sietové privodné vedenie, ked ho chcete od-
pojit od elektrickej siete. Vzdy odpojte sietovu zastréku sietového
privodného vedenia.

» Ked je spotrebi¢ alebo sietové privodné vedenie poskodené,
okamzite vytiahnite zastréku sietového privodného vedenia alebo
vypnite poistku v poistkovej skrini.

» Zavolajte zakaznicky servis. »Sfrana 126
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Bezpecnost sk
Spotrebi¢ pripojte a prevadzkujte len podfa udajov na vyrobnom
Stitku.
Nikdy spotrebi€ nenapajajte cez externy spinaci mechanizmus,
napr. spinacie hodiny alebo diafkové ovladanie.

» Spotrebi¢ mbdze opravovat iba prislusne vySkoleny personal.
» Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len originalne nahradné

suciastky.

Ked sa posSkodi sietovy pripojny kabel tohto spotrebi¢a, musi ho
vymenit vyrobca alebo jeho zakaznicky servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo ohrozeniam.

Spotrebi¢ ani napajaci kabel nikdy neponarajte do vody ani ho
neumyvajte v umyvacke riadu.

» Spotrebi¢ pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.
» Nikdy nevystavujte spotrebi¢ vysokym teplotam alebo vihkosti.
» Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parny gisti¢ ani vysoko-

tlakovy Gistic.

Siefové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostaf do kontaktu

s horucimi ¢astami spotrebica alebo tepelnymi zdrojmi.

Siefové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostaf do kontaktu

s ostrymi Spicami alebo hranami.

Nikdy neohybajte, nestlacajte ani nevymienajte sietové privodné
vedenie.

Nikdy neumiestriujte spotrebi¢ na horuce povrchy ani do ich bliz-
kosti.

Ruky, vlasy, obleCenie a iné predmety drzte prec od rotujucich
Casti.

Nadstavce nasadzujte a odoberajte len vtedy, ked' je pohon za-
staveny a spotrebic je odpojeny.

» Nesiahajte do plniaceho hrdla.
» Na pridavanie prisad pouzivajte len napchavadlo.
» Casti, ktoré vykazuju praskliny alebo iné poskodenia alebo nie

vV v v v VvY

sU spravne usadené sa musia vymenit za originalne nahradné
diely.

Nadstavce nikdy nezostavujte na zakladnom spotrebici.
Nadstavce pouzivajte len vtedy, ak su kompletne zmontované.
Ostrych nozov a hran sa nikdy nedotykajte holymi rukami.
Obalovy material uchovavajte mimo deti.

Nenechajte deti hrat sa s obalovym materialom.

Drobné Casti uchovavajte mimo dosahu deti.
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sk Zabranenie vecnym Skodam

» Nenechajte deti hrat sa drobnymi dielmi.
» Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Cistenia.
» Plochy, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, vycistite pred

kazdym pouzitim.
Zabranenie vecnym skodam

» Nikdy nepouZzivajte spotrebi¢ nepreruso-
vane dlhsie ako 10 minut. Potom nechaj-
te spotrebi¢ vychladnut na izbovu teplo-
tu.

» Spotrebic¢ nikdy neprevadzkujte v chode
naprazdno.

» Nezavadzajte do plniaceho hrdla alebo
krytu Ziadne predmety, napr. varechy.

» Pred pouzitim skontrolujte, &i sa v
plniacom hrdle a kryte nenachadzaju
cudzie predmety.

Oboznamenie sa

Prehlad

Po vybaleni skontrolujte vSetky diely na
eventualne poskodenia vzniknuté pri pre-
prave a Uplnost pri dodani.

— Obrazok|lil

Zakladny spotrebi¢

Nadstavec mlyn&ek na méaso

Disk s velkymi otvormi

\[e¥4

Zavitovkovy dopravnik so spojkou

Kryt kovovej komory

Dierkovany kotu¢ so strednymi
otvormi

Poznamka: Niektoré malé &asti prislusen-
stva sa pri dodani nachadzaju v odkladacej
priehradke posuvaca, napr. dierkované
kotuce alebo &asti nadstavca plnicky klo-
bas. Otvorte posuvac a tieto Casti vyberte.
— "Skladovanie jednotlivych dielov”,

Strana 124

Otoény prepinac¢

Disk s malymi otvormi

Piest s odkladacou priehradkou a ve-
kom

Dyza na plnenie klobas

LoZiskovy kruzok pre plni¢ku klobas

Nadstavec plni¢ky klobas

Nadstavec na vyrobu fasirok

Kefa na gistenie '

Strihadlo!
— "Struhadlo”, Strana 123

Uchytka na prepravu

Otocny prepinad

Uchytka a pohon pre nadstavce

Tlagidlo pre odblokovanie

Kryt na odkladaciu priehradku

Odkladacia priehradka na dierkované
kotuce

Ulozenie kabla

Plniaca miska

R 2 NENE B DEDEE

Skrutkovaci kruzok

"' Podla modelu
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Symbol Funkcia

max Prisady spracujte pri najvyssej
rychlosti.

min Prisady spracujte pri nizkej rych-
losti.

O Zastavenie spracovania.

9} Uvolnit pevne usadené po-
traviny s funkciou spatného
chodu.

Funkcia spatného chodu

Funkcia spatného chodu sluzi na to, aby sa
pevne usadené potraviny uvolnili kratkodo-
bym chodom zavitovkového dopravnika do-
zadu.

— "Odstranenie poruch", Strana 125

Poznamka: Funkciu spétného chodu pouzi-
te vyhradne na nadstavec mlyn¢ek na ma-
SO.



Bezpecnostné systémy

Poistka proti prefazeniu

Poistka proti pretazeniu zabranuje, aby sa
motor a dalSie konstruk¢éné diely poskodili
nasledkom vysokého zatazenia.

— "Odstranenie poruch”, Strana 125
Tepelny isti¢

Ked sa motor pretazi alebo sa silno zohre-
je, tepelny isti¢ spotrebic vypne.
Preduréené miesto zlomenia

Ak sa zavitovkovy dopravnika zablokuje
alebo pretazi, spojka sa zlomi na predur-
¢enom mieste zlomenia.

Poistka proti opatovnému zapnutiu

Poistka proti opatovnému zapnutiu brani,

aby vas spotrebi¢ po vypadku prddu sam
spustil spracovanie.

Spotrebi€ je po vypadku prudu znovu za-

pnuty. Spracovanie sa moze znovu spustit
az vtedy, ked sa oto¢ny spina¢ nastavi na
@)

Obsluha

Cistenie spotrebi¢a a dielov pred

prvym pouzitim

1. VSetky diely, ktoré su v kontakte s po-
travinami, pred prvym pouzitim vydistite.

2. Pripravte vycistené a vysusené diely na
pouzitie.

Priprava zakladného spotrebica

—obrézok 1 -H

Zmontovanie nadstavca mlynéeka na

méso

—ovrazok ] -id

Nasadenie nadstavca

— Obrazok EY - KK

Odporucané rychlosti

Nastave- Pouzivanie

nie

min/max  Nadstavec mlynéek na maso
(dierkovany kotu¢ 3 mm,
4,5mm, 8 mm)

max Nadstavec pini¢ky klobas

max Nadstavec na vyrobu fasirok

Obsluha sk
Dierkované kotuce

: Dierkovany kotu¢ s malymi otvor-
mi (3 mm)

Dierkovany kotu¢ so strednymi ot-
vormi (4,5 mm)

Dierkovany kotuc¢ s velkymi otvor-
mi (8 mm)
Poznamka: Dierkovany kotuc s
velkymi dierkami je vhodny na
spracovanie kuracich kosti.

Spracovanie potravin

—obrazok A - EEY

Dalsie pouzitie

Skombinujte diely prisluSenstva s dielmi
nadstavca mlynéeka na maso, aby boli
mozné dalSie pouzitia.

Poznamka: Zmontujte nadstavec pre zela-
né pouzitie. Pouzite pripraveny nadstavec
podla popisu pre nadstavec mlynéeka na
maso.

— "Nasadenie nadstavca", Strana 123

— "Spracovanie potravin”, Strana 123
Zmontovanie nadstavca plnicky klobas

Nadstavec plni¢ky klobas je vhodny na
plnenie umelych a prirodnych &rievok ma-
som a na tvarovanie roliek, napr. &evapcici.

—obrazok EE] - EAA
Zmontovanie nadstavca na vyrobu fasirok

Nadstavec na vyrobu fasirok je vhodny na
tvarovanie pirdzkov alebo tasticiek plne-
nych mletym masom.

— Obrazok 2} - B3
Strahadlo

Struhadlo sa hodi na struhanie, trenie a
rezanie potravin, napr. syra, ovocia, zeleni-
ny, orechov, mandli alebo suchych zemli.

Prehlad

— Obrédzok K4

Uzaver na nadstavce bubna
Kryt na strihadlo

Posuvad na strihadlo

3 Strihaci bubon

Rezaci bubon
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sk Prehlad gistenia

A strahaci bubon hruby
Struhaci bubon jemny

Odporucéané rychlosti

Nastave- Pouzivanie

nie

max Struhaci bubon
min/max  Rezaci bubon
min/max  Strdhaci bubon hruby
min/max  Strdhaci bubon jemny

Nadstavce bubna

Strdhaci bubon
Jemné struhanie potravin, napr.
orechov, tvrdého syra, zemiakov.

Rezaci bubon
Krajanie potravin na platky, napr.
uhorky, mrkva, ¢ervena repa.

Struhaci bubon hruby

Struhanie potravin na hrubé kusky,
napr. ovocia a zeleniny ako su ja-
blka alebo mrkva, syr ako gouda
alebo eidam.

Strihaci bubon jemny

Strihanie potravin na malé kusky,
napr. orechy, ovocie a zelenina
ako su jablka alebo mrkva, syr
ako gouda alebo emental.

Poznamky

= Nadstavce bubna su vhodné na spraco-
vanie velmi makkych alebo velmi vlakni-
tych potravin.

= QOdporucany ¢as nepretrzitej prevadzky
je 2 minut.

Pouzitie struhadla

—ovrézok Bd -3

Prehlad Cistenia

Po pouziti okamzite vydistite vSetky diely,
aby zvysky neprischli.

» NepouZivajte Cistiace prostriedky s obsa-
hom alkoholu alebo liehu.

» NepouZivajte ostré, Spicaté alebo kovové
predmety.

» NepouZivajte drsné utierky ani Cistiace
prostriedky.

Poznamka: Tieto diely neumyvajte v umy-

vacke riadu: kryt kovovej komory,
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skrutkovaci kruzok a zavitovkovy dopravnik.
Ak Gistite tieto diely Cistiacim prostriedkom
a vodou teplejSou ako 40 °C, mbZe sa lesk
povrchu dielu zmenit. Funkcia dielov sa tym
nezmeni.

Jednotlivé diely vycistite podla Udajov v ta-
bulke.

— Obrazok [Eld

Skladovanie jednotlivych dielov

1. Po vydisteni vysuSené diely prislusenstva
uloZte do odkladacej priehradky posuva-
Ca.

— Obrazok k]

2. Na uskladnenie dierkovanych kotucov
odoberte veko odkladacej priehradky na
hornej strane zakladného spotrebica.
Dierkované kotuca polozte na uréené dr-
ziaky a veko znova zatvorte.

— Obrédzok &)

Pokyny na spracovanie a pri-
klady pouzitia

Pokyny na spracovanie

Nadstavec mlynéek na maso

= VSetky dierkované kotlce su vhodné na
spracovanie surového masa.

= Maso a velké potraviny nakrajajte na
kusky, aby presli plniacim hrdlom.

Nadstavec pIni¢ky klobas

= Pomocou nadstavca plni¢ky klobas
spracuvajte len jemne nasekané po-
traviny.

= Pred spracovanim namocte prirodné
Crievko na cca 10 minut do vlaznej vody.

= Obal klobasy neplhte prili§ doplna, inak
sa mdze staf, ze klobasy pri vareni alebo
peceni prasknu.

Nazorny recept

Tu najdete nazorny recept, ktory bol vytvo-
reny Specialne pre vas spotrebic.

Mieté orechy

Ingrediencie
= 1500 - 2000 g &erstvych surovych ore-
chov

Priprava

= Pripravte a pripevnite nadstavec mlyn&ek
na maso s dierkovanym kotu¢om s maly-
mi dierkami.

= QOrechy dajte do pIniacej misky.



= QOtodny prepinad nastavte na max.

m Pocgas spracovania orechy pridavajte do
plniaceho hrdla rovhomerne a pritlacajte
ich posuvacom.

= Celé mnozstvo spracujte do 2 minut.

Poznamka: Odporudéany Cas nepretrzitej

prevadzky je 2 minut.

Tip: Zomletymi arasidmi mdZete posypat

Salaty, omacky a iné pokrmy, pripadne ich

mdZete pouZit na pripravu chrumkavého

araSidového masla.

Chrumkavé arasidové maslo

Priprava

= Uz zomleté arasidy spracujte este dva-
krat s pouzitim jemného dierovaného
kotuca.

Odstranenie poruch

QOdstranenie porich sk

= Na kazdych 100 g araSidov pridajte
10 ml araSidového alebo rastlinného
oleja.

= Masu premiesajte metliCkou na sneh az
do krémova.

= Hotové araSidové maslo si mdZzete vy-
chutnat priamo na chlebe alebo ho mo-
Zete pouzit ako posypku.

Vyvolanie d’alSich receptov

» Ak chcete online vyvolat dalSie recepty,
oskenujte nasledujuci kéd QR.

Porucha

Pri¢ina a rieSenie problémov

Spotrebi¢ nespustil
spracovanie.

Nespravne nastavenie oto¢ného spinaca.
» Otocny spinac¢ pred spracovanim nastavte do polohy O.

Potraviny sa nespracuju,
aj ked' zakladny
spotrebic bezi.

Potraviny su pevne usadené a upchali nadstavec.

Poznamka: Funkciu sp&tného chodu pouZivajte len s nadstav-
com mlynceka na maso.

1. Otoc¢ny prepinac prepnite do polohy O a pockajte, kym sa
spotrebi¢ nezastavi.

2. Otoc¢ny prepinac na niekolko sekuiind prepnite do polohy ©,
¢im sa spusti funkcia spatného chodu a uvolnia sa usa-

dené potraviny.

3. Pockajte, kym spotrebic zastavi.
4. Otocny prepinac prepnite do polohy min a skontrolujte, &i sa
potraviny opét spractvaji normalne.

Poznamka: Ak nie je poruchu mozné takto odstranit, dodrzte

tieto kroky.

1. Otoc¢ny prepinac prepnite do polohy O a pockajte, kym sa
spotrebi¢ nezastavi.

2. Odoberte nadstavec a rozoberte ho.

3. Odstrarite usadené potraviny a skontrolujte, &i sa v nadstav-
ci alebo potravinach nenachadzaju kosti, Sfachy alebo iné

tvrdé Gasti.

Spojka zavitovkového dopravnika sa pretazila a zlomila sa na
uréenom mieste zlomu.

Poznamka: Na nahradné diely s preduréenym zlomom sa ne-

vztahuje nasa zaruka. Novu spojku si mdzete objednat cez
nas zakaznicky servis pod obj. ¢islom 10029225.
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sk Likvidacia starého spotrebica

Porucha Pri¢ina a rieSenie problémov
Potraviny sa nespracujl, 1. Uvolnite skrutku a odoberte chybnu spojku.
aj ked zakladny — Obrazok [l
spotrebid bezi. 2. Nasadte a pevne naskrutkujte novu spojku.
— Obrédzok EX
Spotrebi€ sa poCas po-  Motor je prehriaty.
uzivania vypne. 1. Oto¢ny prepinac prepnite do polohy O a pocCkajte, kym sa

spotrebi¢ nezastavi.
2. Nechajte spotrebi¢ vychladnut, ¢im sa poistka proti preta-
zeniu deaktivuje.

Likvidacia starého spotrebiéa Zakaznicky servis
» Spotrebi¢ zlikvidujte ekologickym spdso- Podrobné informacie o zarucnej lehote

bom. a zaru¢nych podmienkach vo vasej krajine

O aktualnych spdsoboch likvidacie sa in- moZete ziskat prostrednictvom QR kédu na
formujte u vasho Specializovaného prilozenom dokumente s kontaktnymi udaj-
predajcu alebo u organov obecnej, prip.  mi na servis a so zaru¢nymi podmienkami,

mestskej spravy. v nasom zakaznickom servise, u vasho

cou 2012/19/EU o nakladani nom gokumente s kontaktnymi Udapmi na
s pouzitymi elektrickymi a i ZATLENYMI drrzli k mJi leb
elektronickymi zariadeniami iz n:é?a's\?/et?oL\J/Z' gtrér?l?e enkami alebo
(waste electrical and electro- € Vel L

. . Informacie v sulade s predpismi (EU)
nic equipment - WEEE). 2023/826 najdete online v &asti
Tato smernica stanovi jednot www. bosch—hJ(Jme conlv nav rodtljktove'
ny eur6psky (EU) ramec pre strén.ke a servisne.' strénkepvéého S oirebi—
spatny odber a recyklovanie ¢a - pozrite I’IéVOdJ na pouzivanie apd’aléie
pouzitych zariadeni. P ynap

dokumenty.

E Tento spotrebid je oznadeny v predajcu alebo na nasej webovej stranke.
|
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Siguranta ro

Siguranta

m Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

= Nu este permisa punerea in functiune a aparatului daca acesta a
fost deteriorat in timpul transportului.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru aplicatiile care sunt descrise in aceste instructiuni.

® pentru maruntirea alimentelor crude sau fierte, de ex. carne, pes-
te si legume.

= sub supraveghere.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Tnainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de
asamblare, dezasamblare, curatare, in caz de defectiune si cand
piesele rotitoare se apropie aparatul trebuie intotdeauna deconec-
tat de la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, sen-

zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,

daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa& se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare electrica pentru a
deconecta aparatul de la reteaua de alimentare electrica. Scoa-
teti intotdeauna din priza stecherul cablului de alimentare electri-
ca.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare electrica este deteriorat,
scoateti imediat stecherul din priza sau decuplati siguranta din
cutia cu sigurante.
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ro Siguranfa

>
>

Contactati unitatea de service abilitata. - Pagina 133

Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

Nu racordati aparatul la o alta sursa de comutare, de exemplu, la
un comutator temporizat sau la un sistem de comanda de la dis-
tanta.

Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua
lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb
originale.

Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie Tnlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Utilizati aparatul numai in spatii inchise.
» Nu expuneti niciodata aparatul la caldura si umiditate excesive.
» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de curatat cu jet

sub presiune sau cu jet de abur.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu surse de caldura sau cu componentele fierbinti ale
aparatului.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu varfuri sau muchii ascutite.

Nu este permisa indoirea, strangularea sau modificarea cablului
de alimentare electrica.

Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-
erbinti.

Nu tineti mainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-
erea pieselor care se rotesc.

Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

» Nu introduceti méinile in canalul de alimentare.
» Utilizati numai unealta pentru indesare pentru a impinge ingre-

>
>

dientele care trebuie adaugate.

Piesele care prezinta rupturi sau alte deteriorari sau care nu sunt
fixate corect vor fi schimbate cu piese de schimb originale.

Nu asamblati niciodata accesoriile cu aparatul de baza.

Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.
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tact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor

» Nu lasafi niciodata aparatul sa lucreze
neintrerupt timp de mai mult de 10 minu-
te. Apoi, opriti aparatul si Idsati- sa se ra-
ceascd la temperatura camerei.

» Nu lasafi niciodata aparatul sa functione-
ze in gol.

» Nu introduceti obiecte in canalul de ali-
mentare sau in carcasa, de ex, lingura
de lemn.

» Tnainte de utilizare verificati s& nu fie
obiecte strdine in canalul de alimentare
siin carcasa.

Cunoasterea

Vedere de ansamblu

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa
fie completa si ca toate piesele sa nu pre-
zinte eventuale deteriorari din transport.
—Fig. |l

Aparatul de bazi

Evitarea deteriorarilor ro

Nu atingeti niciodata cutitul si muchiile ascutite cu méinile goale.
Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

Nu lasati copii sa se joace cu materialul de ambalaj.

Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

Respectati indicatiile privind curatarea.

Curatati Tnainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

Capac pentru compartimentul de de-
pozitare

Compartiment de depozitare pentru
discuri perforate

Pastrarea cablului

Cupa de umplere

Inel filetat

Disc perforat mare

Cutit

Snec de pompare cu cupla
Carcasa metalica a camerei

Disc perforat mediu'

Disc perforat fin

Impingétor cu compartiment de depo-
zitare si capac

Duza pentru umplut carnati

Inel de rulment pentru accesoriu pen-
tru umplerea carnatilor

B EEEESERER 2| &

21 Accesoriu masing de tocat carne

Atasament de umplutura pentru carnati
31 Accesoriu pentru chiftele !
Perie de curdtare’

Accesoriu pentru razuit’
— "Accesoriu pentru rdzuit"
Pagina 131

Placi-maner pentru transport
Comutatorul rotativ

Suport si mecanism de actionare pen-
tru accesorii

Tast& de deblocare

"n functie de model

Observatie: La livrare, unele accesorii mici
se afla in compartimentul de depozitare al
impingatorului, de ex. discuri perforate sau
piese ale accesoriului de umplut carnati.
Deschideti impingatorul si scoateti piesele.
— "Depozitarea pieselor individuale”,
Pagina 131

Comutatorul rotativ

Simbol  Functie

max Prelucrati ingredientele la cea
mai mare viteza.

min Prelucrati ingredientele cu viteza
redusa.

O Oprirea prelucrarii.
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ro Deservirea

Simbol  Functie

9] Desprindeti alimentele blocate
folosind functia inversa.

Functie inversa

Functia inversa serveste la desprinderea
alimentelor blocate prin deplasarea inapoi
de scurtd a durata a snecului de pompare.
— "Remediali defectiunile", Pagina 132
Observatie: Utilizafi functia inversé exclusiv
cu accesoriul masinii de tocat carne.
Sisteme de siguranta

Siguranta la suprasarcina

Siguranta la suprasarcina previne ca moto-
rul si celelalte componente sa se deteriore-
ze datorita unei suprasolicitari.

— "Remediali defectiunile", Pagina 132
Comutator de protectie termica

Daca motorul este suprasolicitat sau daca
se incalzeste prea tare, comutatorul de pro-
tectie termica opreste aparatul.

Punctul nominal de ruptura

Daca snecul de pompare este blocat sau
este suprasolicitat, cupla se rupe la punctul
nominal de rupere, prevazut in acest sens.
Siguranta la repornire

Siguranta pentru o repornire accidentala
impiedica repornirea automata a prepardarii
efectuate de aparatul dvs. dupé o intrerupe-
re de curent.

Dupa o intrerupere de curent aparatul este
din nou conectat. Prelucrarea poate fi re-
pornitd numai dupa ce comutatorul rotativ a
fost pozitionat pe O.

Deservirea

Curatarea aparatului si a pieselor

acestuia inainte de prima utilizare

1. Toate piesele care intra in contact cu ali-
mentele se curata inainte de prima utili-
zare.

2. Asezali laindeméana piesele curdtate si
uscate in vederea utilizarii.

Pregatirea aparatului de baza

- Fig. A-H

Asamblarea accesoriului masinii de
tocat

—Fig. -
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Montarea accesoriului

~Fig. E- KK

Recomandari cu privire la viteza
Setare

Utilizare

min/max  Accesoriu masina de tocat car-
ne (discuri perforate 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

max Atasament de umplutura pentru
carnati

max Accesoriu pentru chiftele

Discuri perforate
Disc perforat fin (3 mm)

Disc perforat mediu (4,5 mm)

Disc perforat mare (8 mm)

Observatie: Discul perforat mare
este adecvat pentru procesarea
oaselor de pui.

Procesarea alimentelor

adared 12 J 18|

Alte utilizari

Combinati piese de accesorii cu piese ale

accesoriului masinii de tocat carne pentru a
permite alte utilizari.

Observatie: Asamblati accesoriul pentru
utilizarea respectiva. Utilizati accesoriul pre-
gatit asa cum este descris pentru accesori-
ul masinii de tocat carne.

— "Montarea accesoriului", Pagina 130

— "Procesarea alimentelor", Pagina 130

Asamblarea atagamentului de umplutura
pentru carnati

Atasamentul de umplutura pentru carnati
este adecvat pentru umplerea intestinelor
sintetice si intestinelor naturale cu carne to-
cata si pentru formarea de rulouri, de exem-
plu, pentru cevapcici.

— Fig. KEl - EA

Asamblarea accesoriului pentru chiftele
Accesoriul pentru chiftele este adecvat pen-

tru formarea umpluturilor cu carne tocata si
aluaturilor cu carne tocata.

maareA 23 B 25 |
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Accesoriu pentru razuit

Accesoriul pentru razuit este adecvat pen-
tru rézuirea, maruntirea si tdierea alimente-
lor, de ex. branza, fructe, legume, nuci,
migdale sau chifle uscate.

Vedere de ansamblu

- Fig. B3

Capac pentru insertii tambur

Carcasa pentru accesoriu pentru razuit

Impingétor pentru accesoriu pentru ra-
Zuit

Tambur razatoare

Tambur de taiere

Tambur de raspatoare mare

NEan B INE

Tambur de raspatoare fin

Recomandari cu privire la viteza

Setare Utilizare

max Tambur razatoare

min/max  Tambur de taiere

min/max  Tambur de raspatoare mare
min/max  Tambur de raspatoare fin

Insertii tambur

Tambur razatoare

Maruntirea find a alimentelor, de
ex. nuci, branzeturi de consistenta
tare, cartofi.

Tambur de taiere

Taiati alimentele in felii groase sau
subtiri, de ex. castraveti, morcovi,
sfecla rosie.

Tambur de raspatoare mare
Razuiti alimentele grosier, de ex.
fructe si legume precum mere sau
morcovi; cascaval, cum ar fi cel de
tip Gouda sau Edamer.

Tambur de raspatoare fin

Razuiti alimentele fin, de ex. nuci;
fructe si legume precum mere sau
morcovi; cascaval, cum ar fi cel de
tip Gouda sau Edamer.

Observatii

= |nsertiile tambur nu sunt adecvate pentru
prelucrarea alimentelor foarte moi sau
foarte fibroase.

Accesoriu pentru razuit ro

= Durata de functionare continua recoman-
data este de 2 minute.

Utilizarea accesoriului pentru razuit
- Fig. B - E3
Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare,
pentru ca resturile sa nu se usuce pe ele.

» Nu utilizati agenti de curatare cu continut
de alcool sau alcool etilic.

» Nu utilizati obiecte tdioase, ascutite sau
metalice.

» Nu utilizati lavete abrazive sau deter-
genti.

Observatie: Nu curatati niciodata urmatoa-

rele piese in masina de spdlat vase: carca-

sa metalica a camerei, inelul filetat i snecul

de pompare. In cazul in care curatati aceste

piese cu detergenti si apa la o temperatura

de peste 40 °C, luciul suprafetei pieselor se

poate modifica. Functionarea pieselor nu

este afectatd prin aceasta.

Curatati piesele individuale conform specifi-
catiilor din tabel.

—Fig.

Depozitarea pieselor individuale

1. Dupa curdtare, depozitati piesele uscate
ale accesoriului masinii de tocat carne in
compartimentul de depozitare al imping-
atorului.

— Fig. E&}

2. Pentru a depozita discurile perforate,
scoateti capacul compartimentului de
depozitare de pe partea superioard a
aparatului de baza. Asezali discurile per-
forate pe suporturile prevazute siinchi-
deti la loc capacul.

— Fig. EE
Indicatii de prelucrare si exem-
ple de utilizare
Indicatii de prelucrare
Accesoriu masina de tocat carne

= Toate discurile perforate sunt adecvate
pentru procesarea carnii rosii.

= Tajati in bucati carnea si alimentele mari,
pentru ca sa intre in canalul de alimenta-
re.
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ro Remediali defectiunile

Atasament de umplutura pentru céarnati

= Procesali cu atasamentul de umplutura
pentru carnati doar alimente maruniite
fin.

= Inmuiali intestinele naturale n apa caldu-
ta cu aproximativ 10 minute inainte de
preparare.

= Nu umpleti carnatul pana la refuz, in caz
contrar, acesta ar putea plesni in timpul
prepararii.

Exemplu de reteta

Aici gasili o retetd-exemplu, care a fost de-

voltatd special pentru aparatul dvs.

Arahide macinate

Ingrediente
= 1500-2000 g arahide crude, proaspete

Preparare

= Pregatiti si atasati accesoriul masina de
tocat carne cu discul perforat fin.
Introduceti arahidele in tava de umplere.

= Aduceti comutatorul rotativ in pozitia max.

= |n timpul procesarii, introduceti uniform
arahidele in canalul de alimentare si pre-
sati din nou cu impingatorul.

= Procesali intreaga cantitate in decurs de
2 minute.

Remediati defectiunile

Observatie: Durata de functionare continué
recomandatd este de 2 minute.

Recomandare: Presdrati arahidele macina-
te peste salate, sosuri si alte preparate sau
pregatiti cu acestea un unt de arahide cro-

cant.

Unt de arahide crocant

Preparare

® Procesali arahidele deja macinate inca
de doua ori, cu discul perforat fin.

= Per 100 g arahide, adaugati 10 ml ulei
de arahide sau ulei vegetal.

= Bateti masa cu un tel de batut pana cand
aceasta este cremoasa.

= Savurali untul de arahide direct pe paine
sau folositi-l ca produs de asezonare.

Accesarea altor retete

» Pentru a accesa online alte retete, sca-
nati urmatorul cod QR.

[=]

5

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Aparatul nu porneste pre- Comutatorul rotativ este setat incorect.
lucrarea. » Inainte de prelucrare pozitionati comutatorul rotativ pe O.

Alimentele nu sunt proce-
sate, cu toate ca aparatul

de baza functioneaza. de tocat carne.

Alimentele stau pe loc si au infundat accesoriul.
Observatie: Utilizafi functia inversé doar cu accesoriul masinii

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea

aparatului.

2. Aduceti comutatorul rotativ timp de cateva secunde in pozi-
tia ® pentru a porni functia inversa si a desprinde alimente-

le blocate.

3. Asteptali oprirea aparatului.
4. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia min si verificati daca
alimentele sunt procesate din nou normal.

Observatie: Dacé defectiunea nu poate fi remediata astfel,
respectati urmatorii pasi.
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Predarea aparatului vechi ro

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Alimentele nu sunt proce-
sate, cu toate ca aparatul
de baza functioneaza.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea
aparatului.

2. Scoateti accesoriul si dezasamblatil.

3. Indepartati alimentele blocate si verificali daca in accesoriu
sau in alimente exista oase, tendoane sau alte componente
dure.

Cupla snecului de pompare a fost suprasolicitata si este rupta
in punctul nominal de rupere.

Observatie: Piesele de schimb cu punct de rupere prestabilit
nu fac parte din obligatiile noastre de garantie. Puteti procura
o noua cupla de la unitatea de service abilitata, cu numarul de
comanda 10029225.

1. Desfaceti surubul si scoateti cupla defecta.

— Fig. Ed

2. Introduceti si insurubati bine noua cupla.
— Fig.

Aparatul se deconectea-
za in timpul preparérii.

Motorul este supraincalzit.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea
aparatului.

2. Lasati aparatul sa se raceasca pentru a dezactiva siguranta
la suprasarcina.

Predarea aparatului vechi Serviciul clienti

» Eliminati in mod ecologic aparatul. Informatii detaliate despre perioada si con-
Informatii despre modalitatile curente de  ditiile de garantie din tara dumneavoastra
eliminare ecologica a aparatelor pot fi pot fi gasite, prin intermediul codului QR, pe

obtinute de la distribuitorii comercialide  documentul anexat referitor la contactele
specialitate, dar si de la primaria sau ad-  pentru service si conditiile de garantie, la

ministratia locala.

distribuitorul local sau la unitatea noastra

Acest aparat este marcat co-

respunzator directivei europe-

ne 2012/19/UE in privinta
|

aparatelor electrice si electro-
nice vechi (waste electrical
and electronic equipment -

WEEE).

Directiva prescrie cadrul pen-
tru o preluare Tnapoi, valabila
in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

de service abilitata sau pe site-ul nostru
web.

Datele de contact ale unitatii de service abi-
litate pot fi gasite, prin scanarea codului
QR, pe documentul anexat referitor la con-
tactele pentru service si conditiile de garan-
tie, precum si pe site-ul nostru web.
Informatiile conform directivei (EU)
2023/826 sunt disponibile online la
www.bosch-home.com pe pagina de pro-
dus si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastrg, in sectiunea rezervata in-

structiunilor de utilizare si documentelor su-
plimentare.
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bg BesonacHocT

Be3onacHocT

® [[poyeTeTe BHMMATETHO TOBA PbKOBOACTBO.

® 3anaseTte pbKOBOACTBOTO, KAKTO M NMpodykToBata MHopmauuma, 3a
no-HaTaTbliHa cnpaBka v 3a cneaBalmMte COOCTBEHULM.

= He cBbp3BanTe ypeaa B c/lydan Ha noBpeaa, nosyyeHa no Bpeme
Ha TPaHCMOPTUPAHETO.

M3nonaeanTe ypeaa camo:

® 33 NPWIOXKEHMA, ONMCaHM B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO.

® 33 pasapodaBaHe Ha CYPOBU WU FOTBEHW XPaHWUTENHU NPOAYKTH,
Hanp. Meco, puba u 3eneHYYLM.

® 10 HaA30p.

® 33 JOMaKMHCKM KOMYecTBa M BpemeHa Ha obpadoTka.

® B JOMakWHCTBOTO M B 3aTBOPEHM NMOMELLEeHNA B JoMallHa 0OCTaHOB-
Ka npu ctanHa temnepartypa.

® Ha B1coumnHa Ao 2000 M Hag MOPCKOTO paBHULLE.

YpentsT BuHarn Tpadsa ga ce uak/usa OT MpexaTta, Korato He e noj
HabntoaeHue, npeau crnodasaHe, pasrnodaBaHe U NOYUCTBaAHe, B C/y-
yar Ha nospega 1 korato ce npubamxasarte 40 POTMPAaLIM YacTH.
Tosn ypen Moxe fa ce na3nonssa oT siMLa C OrpaHnYeHn NCUXMYecku,
CETUBHMW UK YMCTBEHW CMNOCOOHOCTM UK 6e3 onuT U/unu 3HaHuA, ako
ca nop HadntoaeHue UNn ca MHCTPYKTUPAaHKU No OTHoLWeHWe Ha 6e30-
nacHara ynotpeta Ha ypena v ca pasdpasv onacHOCTUTE, MPOU3TUYa-
Ln oT padoTarta C Hero.

[euarta He TpAdBa fa UrpaAT ¢ ypeaa.

[MouncTBaHETO M NoAAPBXKKATA OT CTpaHa Ha notpeduTensa He TpAOBa

[la ce u3BbpLIBaT oT Aela.

YpenwT He TpAdBa Aa ce M3nons3ea ot Aeua. JpbxTe geuarta aaney ot

ypena v 3axpaHBaliuna kaden.

» Hukora He nyckauTe B ekcnaoartauma noBpeaeH ypea.

» Hukora He u3nonsBamnTe ypea c HamnykaHa Uan cuyneHa noBbpx-
HOCT.

» Hukora He abpnanTte kadena 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa, 3a a oT-
[envTe ypeaa oT eflekTpo3axpaHBallata Mmpexa. BuHaru xsaljante
Lencena Ha kabena 3a CBbP3BaHEe KbM MpexaTta.

» AKO ypeabT win kabenbsT 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa ca nospe/e-
HW, He3abaBHO M3abPNanTe Wencesna Ha kadena 3a CBbP3BaHe KbM
Mpexarta OT KOHTaKTa Win U3KaueTe npeanasutens B KyTuaTa C
npeanasuTenu.

» CBbpXeTe ce cbe cnyxbaTa 3a 00CnyXBaHe Ha KJIMEHTW.
—CrpaHmnya 141
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BesonacHocTt bg

Cebp3BanTe K excnnoatMpanTe ypega caMo B CbOTBETCTBUE C [aH-
HWUTE Ha pabpuyHaTta Tadesnka.

Hukora He 3axpaHBaiTe ypeaa NnocpeacTBOM BbHLIHO KOMYTaLMOH-
HO YCTPOMCTBO, HaMNp. TakMep UM AMCTaHLUMOHHO ynpaB/ieHue.
Camo obyuyeH 3a LenTta cneynanuampan nepcoHan Tpadsa ga us-
BbpLUBA PEMOHTW Ha ypeaa.

3a peMoHTa Ha ypena TpadBsa ga ce na3nonssart caMmo OPUrMHaIHK
PEe3epBHU YacTy.

Ako KabenbT 3a CBbpP3BaHe KbM Mpexarta Ha Tosu ype Obae nos-
pefeH, Tor TpAadBa Aa ce CMeHW OT NPOU3BOAMTENA UKW HEFOBKUA OT-
nen no ofcnyxBaHe Ha KAMEHTH, UM OT APYro Anue ¢ noaodHa KBa-
nudukauma, 3a aa ce nsderHat onacHOCTM.

Hukora He notananTe ypena win kabena 3a CBbpP3BaHE KbM Mpexa-
Ta BbB BOJa W He ' NocTaBaAnTe B CbAOMUANHATa MallUHa.

» M3nonaseanTe ypeaa camo B 3aTBOPEHU MOMELLEHMA.
» Hukora He uanaranTe ypeaa Ha CuHa TON/IMHa 1 Bnara.

3a nouncTBaHe Ha ypeaa He M3MNo3BanTe MallnHa 3a NOYUCTBAHE C
napa wav C BUCOKO HanAraHe.

Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
KaTta C U3TOUHMLM Ha TOM/IMHA UK FTOPELLM YacTu Ha ypeaa.

Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha Kabena 3a cBbp3BaHe KbM Mpe-
»KaTa C OCTPU BbpxoBe nan pbooBe.

Hukora He nperbBanTe, He NpUTUCKanTe U He NpoMeHsanTe kabena
3a CBbp3BaHe KbM Mpexara.

Hukora He nocTtasAnTe ypeaa Bbpxy Man B 6/IM30CT A0 ropeLLn no-
BbPXHOCTH.

[pbKTe ganey oT BbPTALM Ce YacTh pbLEeTe, Kocute, 001eK10TO U
APYrv NPUHAAIEXHOCTH.

[MocTaBanTe 1 cBaNAnTe NPUCTaBKMTE CaMO KOraTto 3aABM)XBAHETO e
B MOKOW W LENCcebT Ha ypeaa € U3K/IUYEH OT KOHTaKTa.

He nocArante B 0TBOpA 3a MbJ/IHEHE.

» 3a u3T/1ackBaHe Ha CbCTaBku M3MO/3BaUTE caMo MSéYTBaHa.
» CMeHeTe yacTu, KOUTO nmaTt HanykBaHWA WK Apyru nospean Uan He

ca pasnosioKeHu NPaBuIHO, C OPUTMHAIHW PE3EPBHU YaCTH.

» Hukora He crnodAsarTe NpUCTaBKUTE BbPXY OCHOBHMA ype .
» ManonssaiTe NnpucTaBkMTE CaMmo B HAMBAHO Cr/I0OEHO CHCTOAHME.
» Hukora He JOKOCBaWTe OCTPUTE HOXOBE 1 PBOOBE C HE3aLUTEHM

pbLe.

» [IobKTe ganed ot gela onakoBbYHUA MaTepuan.
» He gonyckauTe geua ga urpaAaT ¢ OnakoBbYHMA Matepuar.

v

[pbXTe ganedy ot geua Masikute YyacTu.
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bg [penotBpartABaHe Ha MaTepPUasHU LTy

» He gonyckanTe aeua ga urpanaT C Masiku YacTu.
» CnasBanTe ykasaHuATa 3a NoYMcTBaHe.
» [louncTBarTe npeaun BcAka ynotpeda NOBLPXHOCTUTE, BIM3ALLM B

KOHTaKT C XpaHUTENHN NPOOYKTH.

lNpenoTBpaTABaHe Ha maTepu-
anHv WweTu

>

Hukora He ekcnnoaTupanTe ypeaa no-
awnro ot 10 muHyTa. Cnea ToBa M3k-
NtoYeTe ypeaa v ro ocTaBeTe Aa Ce Ox-
naav oo ctakHa Temneparypa.

Hwkora He ocTaBaAiTe ypeaa aa pado-
T Ha NpaseH XxoA.

He BkapBaiTe npeameTu, Hanp. roT-
BAPCKU JTbXXMLK, B OTBOPA 3a Mb/IHEHE
Wan Kopnyca.

Mpeou ynoTpeda npoBepeTe oTBOpPa
3a Mb/IHEHE M KOpMyca 3a Jyyxau Tena.

3ano3HaBaHe
06w npernen
Cnen pasonakoBaHeTo NpoBepeTe BCHY-

KW 4acCTu 3a WeTn, noay4vyeHn npn TpaHc-
NOPTUPAHETO, N KOMMJIEKTHOCTTA Ha A0C-

OCHOBeH ypen

MACTO 3a CbhxpaHeHWe Ha 3axpaHBaLlmaA
kaben

Cba 3a NbaHeHe

PesboBu NpbCTEH

[nck ¢ ronemu oTBOPHU

Hox

LLIHek cbC cbeanHuTen

Kopnyc ¢ meTanHu kamepu

Mepdopupan anck, cpeaeH '

[nck ¢ GuHM oTBOPH

M36yTBau ¢ oTaeneHune 3a CbhxpaHeHue 1
Kanak

[io3a 3a Mb/HEeHe Ha kondacu

N & (NS NN E ~
SRR ISIRER -

(2]

OnopeH NPLCTEH 3a HakpaHuka 3a Mbi-
HeHe Ha konbacu

3abenemka: MNpu noctaskara HAKOM Mas-
KM NMPUHAANEXHOCTW CE HAMUPAT BbB BbT-
PELIHOCTTa Ha nadyTBava, Hanp. neppo-
pUPaHU AUCKOBE W/ YaCTW Ha NpucTas-
KaTa 3a NMb/HeHe Ha kondacu. OTBopeTe
n3dyTBaua 1 M3BaaeTe yacTuTe.

IE] Npucraska sa mecomenadka — "CexpaHABaHe Ha oTAe/THUTE YacTu”,
MpucTaBka 3a NbiHeHe Ha Kondacu CrpaHunya 138
31 Mpucraska 3a knbe' BbpTALY ce npeBKnouBaTen
= Yerka 3a nouncraaHe' CumBon  PyHKUMUA
MNpucTaeka 3a Hakb/LBaHe ' max O6paboTeTe ChLCTaBKUTE Ha Hak-
— "[ouctaBka 3a Hakb/iLjBaHe", BMCOKA CKOPOCT.
Crparmnya 138 min OBpaboTeTe CLCTABKUTE Ha HUCKA
Bans6HatMHM 3a XBaljaHe ¢ Len npemec- CKOPOCT.
TBaHe o) Cnpete o6paboTkara.
BbpTALy ce npesktoysaten s) OcBoBoaeTe 3akneLleHn XpaHu-

[TocTaBka v 3aABWXBaHe 3a NPUCTaBKUTE

ByTOH 3a BKtOUBaHE

Te/IHW NPOAYKTH Upes peBepcHs-
HaTa GYHKLWA.

Kanak 3a oTaeneHneTo 3a CbXxpaHeHue

22BN B

Otaenexve 3a CbxpaHeHue Ha neppopu-
paHUTE JUCKOBE

' B 3@aBMCMMOCT OT Moaena
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PeBepcuBHa pyHKUUA

PeBepcuBHaTa GYHKLMA CY>XW 3a OCBO-
o aaBaHe Ha 3akKNeLleHn XPaHUTeNHK



NPOAYKTM Upes KpaTKpanHO ABUXEHME Ha
3afleH X0 Ha LHeKa.

— "OrcTpaHABaHe Ha HeusrnpasHocTi”,
CrpaHuya 139

3abenexKa: Manonssante pesepcrBHa-
Ta PyHKUMA €ANHCTBEHO C MpUcTaBkaTa
mMecomenadka.

3alWKUTHU CUCTEMU

3awuTa cpelly npetoBapBaHe
3almTaTa cpelly npeToBapBaHe NpenoT-
BpaTtABa nospeaa Ha Asuratena v apyrv
KOMMOHEHTM Nopaau TBbpAe BUCOKO Ha-
TOBapBaHe.

— "OrcTpaHABaHe Ha HensrnpaBHoCcTh”,
CrpaHuya 139

MpeBKntouBaTen 3a TepMmo3aLLuTa
MpeBkatoYBaTENAT 32 TEPMO3aluTa U3K-
JilouBa ypena B C/iyyai Ha npetosapsaHe
Wnn CUNIHO 3arpABaHe Ha ABUraTtesiq.

3apaneHo MACTO 3a cUuynBaHe

B cnyyait Ha npeToBapBaHe v 6/10KK-
paHe Ha LHeKa CbeAMHUTENAT Ce OTUyn-
Ba Npu NpeasraeHoOTo 3a LeniTa MACTO 3a
cuyrnBsaHe.

BnoKUpoBKa cpeLly NOBTOPHO BKAIOUBa-
He

BrokupoBkata cpelly NoOBTOPHO BK/IHOY-
BaHe NpegoTBpaTABA CAMOCTOATENHO
cTapTMpaHe Ha Bawwma ypen cnea npe-
KbCBaHe Ha e1eKTpo3axpaHBaHeTo.
YpeasT OTHOBO € BK/IOUEH Clef NPeKbe-
BaHe Ha efniekTposaxpaHsaHeTo. O6pa-
6oTkaTta MOXe [1a Ce cTapTupa OTHOBO
e[lBa cfiefl NOCTaBAHE Ha BbPTALLMA Ce
npeskaouBaten Ha O.

O6cnyxBaHe

MouncTBaHe Ha ypena U yacTuTe npe-
AU MbpBaTa ynotpeba

1. Mpean mbpsara ynotpeda nouncreTe
BCUUYKK YaCTH, BIN3allM B KOHTAKT C
XpaHUTEeNHN NPOAYKTH.

2. [loaroTBeTe MNOYUCTEHNUTE M MOACYLIE-
HW YacTW Taka, Ye Aa ca noa pbKa 3a
yrnoTpeoda.

MoarotoBKa Ha OCHOBHMUA ypen

-our. B-H

Ob6cnyxeaHe bg

Crno6saBaHe Ha NpuUcTaBKaTa Meco-
menauka

-ou. -l

MocTtaBaAHe Ha npUcTaBKa

—our. ] - Kkl

MpenopbkK OTHOCHO CKOpOCTTa

Hactpoi- Ynotpe6a
Ka

[MpuctaBka mecomenayka (nepdo-
pupanu ackose 3 mm, 4,5 mm,
8 mm)

[MpucTaBka 3a NbAHEHE Ha konba-
CHn

MpucTaBka 3a kebe

min/max

max

MepdopupaHu aucKose
MepdopupaH auck, duH (3 mm)

MepdopupaH auck, cpeneH
(4,5 mm)

MepdopupaH aunck, rpyd (8 mm)
3abenemka: [pyOuaT neppopupaH

O1CK e noaxoaau 3a o6padoTka Ha
MUNELWKN KOCTU.

O6paboTKa Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH

~oqr. [A-H

pyrv npunomxeHus

3a OONMBAHUTENHU NMPUNOXEHUA KOMOWHW-
panTe NpMHaanNexxHOCTUTE C YacTu Ha
npucTaBkata MecoMenayka.

3abenemka: Crinobere npucraskara cro-
pen CbOTBETHO XXENaHOTO MPUIOXKEHHE.
M3nonaBaiTe noaroTBeHaTa NpUcTaBka,
KakTO e orMcaHo 3a npucTaBkarta Meco-
Menadka.

— “[locraBAHe Ha ripucTaBka’,

CrpaHunya 137

— "O6paboTka Ha XPpaHUTesIHN MPOLYK-
" Crpaxmya 137

Crno6asaHe Ha NnpycTaBKaTa 3a MbiHEeHe
Ha Konb6acu

MpucTaBkaTa 3a MbAHeHe Ha kosidacK e
noaxodAila 3a Nb/HEHE Ha U3KYCTBEHU U
€CTECTBEHM 0OBUBKMW C Mb/IHEXHA Maca U

137



bg [pucraska 3a Hakb/LUBaHe

3a opopMAHE Ha ponLa, Hanp. kebanue-
Ta

a2 19 i 22|

CrnobaBaHe Ha npucTaBKaTa 3a Kube
MpucTaBkaTta 3a kede e noaxoasila 3a
0P OPMAHE Ha TECTEHM AX000BE, HaMp. C
MbJIHEX OT Kanma.

~our. Bl - B3
lNMpucTaBKa 3a HaKbNLBaHe

MpucTaBkaTa 3a Hakb/LBaHe e noaxoan-
la 3a Hakb/LBaHe, HaCTbpreaHe U Ha-
pA3BaHe Ha XPaHWTEIHW NPOAYKTH,
Hanp. cMupeHe, N1o40Be, 3e/1eHYYLM, A-
Ku, 6agemu unu cyxu xnebueta.

O6w npernen

- our. B4

Bnokuposka 3a 6apadaHHUTE NPUCTaBKH

Kopnyc 3a npucrtaekara 3a HakbiuBaHe

N3ByTBau 3a npucTaBkaTa 3a Hakb/LBa-
He

BapabaH 3a HacTbpreaHe

bapabaH 3a HapAsBaHe

BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha eapo

BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha CUTHO

NMpenopbKU OTHOCHO CKOpPOCTTa

Hactpon- Ynotpeba

Ka

max BapabaH 3a HacTbpreaHe

min/max BapabaH 3a HapAsBaHe

min/max BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha epo
min/max BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha CUTHO

BapabaHHW NpUCTaBKU

BapabaH 3a HacTbpreaHe

DWHO HACTbPrBaHe Ha XPaHUTETHU
NpOAYKTH, Hanp. AOKK, TBbPAO CUPe-
He, KapTodHu.

bBapabaH 3a HapasBaHe

HapAseaHe Ha XxpaHWTeNHW NpoaykK-
™ Ha Wwanbu, Hanp. KpacTaBuLu,
MOPKOBM, YEPBEHO LIBEK/IO.

bapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha eapo
HakbnusaHe Ha eapo Ha XpaHuTen-
HW NPOAYKTH, HaMp. NJ10A0BE U 3e-
NeHYyLM (KaTo AGBAKK UM MOPKO-
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BW), KakTo 1 cupeHa (kato Gouda
unu Edam).

BapabaH 3a Hakb/LUBaHe Ha CUTHO
HakbnuBaHe Ha CMTHO Ha XpaHUTes-
HW MPOAYKTH, HANpP. AOKK, N1040BE U
3e/ieHuyLm (KaTo ABBAKM UM MOPKO-
BW), KakTo 1 cupeHa (kato Gouda
nnu Edam).

3abenemku

= BapabaHHWTe NpUCTaBKK HE ca Noaxo-
JALM 38 0OpaboTBaHe Ha MHOMO MEKM
WK CUIHO BNAKHECTU XPaHWUTENHN
NPOAYKTH.

= [TpenopbUYnTEIHOTO BPEME Ha Hemnpe-
KbcHaTa padoTta e 2 MUHYTH.

YnoTpeba Ha npUcTaBKaTa 3a HaKbALU-
BaHe

~our. Ed - Ed
YKasaHUA 3a NOYUCTBaHE

Cnen ynotpeba Heszab®aBHO NMoYUcTeTe
BCWMUKM YacTy, 3a Oa n3berHere 3acbxsa-
He Ha ocTaTbLuTe.

» He 13nonssarte ChabpXaLLM anKOXO/
nouYncTBaLLy npenaparw.

» He n3nonseamnTe OCTPH, PEXELLMN WU
MEeTasTHW NPpeaMEeTH.

» He usnonssaite abpasmMBHU KbPMNK
WM NOYKUCTBALLM NpenapaTy.

3abenexka: Hukora He nouncTeaiTe B
CbAOMMANIHA MallMHa CNeaHUTe YacTu:
KOpMyC C MeTanHu KaMmepu, pe3boB Npbe-
TEH U WHeK. AKO NoYMCTBaTe TE3N YacTu
C NoYKUCTBAaLLM CpeacTBa M Boda C TeMne-
patypa Haa 40 °C, NoBbPXHOCTHUAT ONs-
CbK Ha YacTuTe MOXE Aa Ce NPOMEHM.
ToBa He HapyluaBa QyHKLUMOHaIHOCTTa
Ha JyacTuTe.

[TouncTtBanTe OTAE/HMTE YacTn cnopen
Noco4YeHoTo B Tabnmuara.
— Qur.

CbxpaHABaHe Ha OTAENHUTE YacTH
1. Cnen NoYMCTBaAHETO ChXpaHABaNTe
NOACYLLEHWTE NMPUHAANEXHOCTH Ha

npucTaBkara Mecomesnavka B otaene-
HUETO 3a CbXpaHeHue Ha u3dyTBaua.

- our. E8



YkaszaHua 3a 06padoTka 1 NPUMEPHH MPUIOXKEHWA

2. 3a npuburpaHe Ha NeppopupaHTe
[IMCKOBE CBasieTe kanaka Ha otaene-
HMETO 3a CbXpaHeHue Ha ropHarta
cTpaHa Ha oCcHOBHMA ypea. [ocTaseTe
nepdpopupaH1Te AMCKOBE BbPXY Npea-
BUAEHWTE 3a LieiTa ObPXaun v OTHOBO
3aTBOpEeTe Kanaka.

—our. EE]

YKasaHuA 3a o6paboTka u npu-
MepPHU NPUNoXeHunA

YKa3zaHus 3a o6paboTka

MpuctaBKa mecomenauka

= Bcuuku nepdopupaHi AMCKoBe ca
noaxodAwm sa odpadoTka Ha CypoBO
MecCo.

= HapexeTe MeCOTO M FO/IEMUTE XPaHU-
Te/IHW NPOAYKTU Ha napuyeTa, 3a Ja ce
nobupaT B 0TBOPA 3a Mb/IHEHE.

MpucTaBka 3a MbnHeHe Ha Konbacu

= C npucraBkara 3a mb/HeHe Ha konba-
cv 0BpaboTBaliTe caMo GUHO pPasapo-
©OeHM XpaHUTeTHW NMPOAYKTH.

= [peau obpadoTkara HaKUCHeTe ecTec-
TBEHUTE 0OBMBKM 38 0KO/10 10 MUHYTH
B Xn1a4ka Boaa.

= He npenbnsanTe odOBMBKATA, B NPOTHU-
BEH C/yyan konbacuTe morar fa ce
cnykaT No BPEME Ha BapeHe W neve-
He.

MpumepHa peuenTa

TyK Wle HamMepuTe NpUMEpPHa PeLenTa,

paspadoTeHa crnelunanHo 3a Balma

ypea.

CmneHu ¢bCTbUM

CbCcTaBku

= 1500 - 2000 g npecHwn, cypoBu GbC-
TbUM

MpuroteaHe

= [loaroTBeTe NpucTaBkara Mecomenau-
Ka c dunHMA NnepdopupaH AnCK u A
nocraseTe.

bg

= CuneTe GbCTLUMTE BbB BaHWuKaTa 3a
Mb/IHEHE.

= [locTaBeTe BbPTALMA Ce NPEBK/IYBa-
TeN Ha max.

= []o Bpeme Ha oBpadoTkarta cuneTe
pPaBHOMEPHO G BLCTLLUMTE B OTBOPA 3a
Mb/IHEHE W MM NMPUTUCHETE Haaosy C U3-
oyTtBava.

= O6padoTeTe LANOTO KOMYECTBO B
PaMKWUTE Ha 2 MUHYTH.

3a6enemKa: [1penopbUMTENHOTO BDEME
Ha HenpekbcHaTa padoTa e 2 MUHYTU.

CbBeT: CbC CMIEHUTE OBCTHUM Noanpa-
BEeTe canartum, CoOCoBe U Apyru ACTUA U
NPUroTBETE XPYnkaso G bCTbYEHO Macso.

XpynkaBo ¢pbCTbUEHO Macno

MpuroTBAHe

= OBpaboTeTe Beye CMIEHUTE GBCTbLK
olle ABa MbTH C GUHMA NepdopupaH
MCK.

= [lo6aBeTe cboTBETHO 10 Ml pbCTLYUE-
HO O/IMO WM PACTUTENHO O/IMO Ha BCe-
kn 100 g ¢ bCTHUM.

= Pas3fuiiTe MacaTta Ha Kpem C Ten 3a
pasbunBaHe.

= HacnafeTte ce Ha roTOBOTO PbCThYUe-
HO Mac/o AIMPEKTHO BbPXY GpUInA x1ao
WK TO U3MON3BaiTe KaTo noanpaska.

UsBuUKBaHe Ha AOMbIIHUTESTHU peuen-
™

» 3a M3BMKBaAHE Ha JOMbAHUTENTHU pe-
LenTu OHNanH ckaHupanTe cneanua
QR koa.

OTcTpaHABaHe Ha HeU3NpPaBHOCTH

HeusnpasHocT

MpuunHa U oTcTpaHABaHe Ha HeM3NPaBHOCTH

YpenbT He cTapTvpa obpa- BbpTALWMAT Ce NPeBK/ItoUBaTEN € HACTPOEH HenpaBusIHO.

ooTkara.
Kara.

» [locTaBeTe BLPTAWMA ce npesktouBaTen Ha O npean o6padoT-
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bg [penaBaHe 3a OTNaabLM Ha U31e3/M OT ynoTpeba ypeau

HewusnpasHocT MprunHa M oTCcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTHU

XpaHUTENHUTE NPOLYKTH MpucTaskaTa e 3anyleHa nopaam 3akneLeH XpaHuTeIHu npo-
He ce 0BpaboTBar, BbNpe-  AyKTH.

KW Y€ OCHOBHMAT YPENl Pa-  3aBenemka: Manonssaite pesepcuBHaTa GyHKLMA Camo C NP1c-
ooTu. TaBkaTta MecomMenavka.

1. MNocTaBeTe BLPTAWMA ce npeBkaoyBaten Ha O 1 uauakanTe
cnMpaHeTo Ha ypena.

2. lMocTaBeTe BLPTALMA Ce NPEBKIoYBaTeN Ha @ 3a HAKOIKO Ce-
KYHIM, 3a la cTapTMpaTte peBepcuBHaTa GyHKLUMA 1 Aa 0cBoOO-
[MTE 3aKNELEHNTE XPaHWUTENHU MPOAYKTH.

3. Msyakalite cnupaHeTo Ha ypeaa.

4. [NocTaBeTe BbPTALWMA Ce NPEBKAOYBATEN HA min ¥ NPOBEPETE
[anv XpaHuTeHuTe NPoayKTH OTHOBO ce npepadoTBaT HOp-
MaJsHO.

3abenemka: Ako HEN3NnpaBHOCTTa HEe MOXXe Aa Ce OTCTpaHu no
TO3U HA4YUH, B3emMmeTe Nnoa BHMMaHWe cnegHnTe CTbMKH.

1. lNocTaBeTe BbPTALMA Ce NpeBkaoYBaten Ha O n uayakanTe
crnvpaHeTo Ha ypena.

2. CpaneTte npwcraekaTta v A pasrnobere.

3. OT1cTpaHeTe 3aKelleHn XpaHUTEeHWM NPOaYKTU U MPOBEPETE
[anv B NpucTaBkara Uu B XpaHUTeNHWTe NPoayKTh ce Hamupar
KOCTH, CYXOXXW/IMA UKW OPYTY TBbPAM KOMMOHEHTH.

CbeouHUTeNAT Ha WHeka e Bun NPETOBapeEH 1 ce € OTYynua npu
3a4aAeHOTO MACTO 3a cuynBaHe.

3abenemKa: PesepBHi UaCTH CbC 3a4a4€HO MACTO 3a CUyrBaHe
He ce MoKpwWBaT OT HallaTta rapaHuua. HoB cbeanHWTen Mmoxe na
Ce 3aKynwu oT oTAesna no 00Cny)XBaHe Ha K/IMEHTHU UPE3 KaTaslox-
Hu1A Homep 10029225.

1. OTBuIiTE BUHTa 1 U3BadeTe AeDEKTHUA CbeAUHNUTEN.
—our. Il

2. lMocTaBeTe HOBUA CHEOMHUTEN U TO 3aBUHTETE.
= Qur.

YpenbT ce u3kauea no [Buratenar e nperpan.
BpeMe Ha oBpadoTkara. 1. MNocTaBeTe BLPTALWMA Ce NPeBKAOYBaTEN Ha O U U3uakanTe
CnMpaHeTo Ha ypena.
2. OcTaBeTe ypefa aa ce oxnaau, 3a Aa AeakTuBupaTte salurara
CpeLly NnpeToBapBaHe.

npenaBaHe 3a o-rnan-bu“ Ha U3- Tosun ypea e O@OSH?HeH B CbOT-
6 BETCTBME C eBponenckarta aun-
nesnu ot ynotpeoa ypeau pektBa 2012/19/EC 3a cTapwu
> I'IpeuaﬁTe ypeaa 3a otnagbum rno eko- — ENEKTPUUECKN U eﬂ?KTpOHHM
NIOroCcHoBPa3EH HAUMH. ypeau (waste electrical and

electronic equipment - WEEE).

AKTyanHa uHdopMaLUma OTHOCHO Hauw-
Tasu ANpeKTUBa pernamMmeHTnpa

HWTE Ha NpefaBaHe 3a oTnaabLuy We BA/MIHATE B PAMKATS Ha EC
nonyuute oT BawwvA cneumanuavpan NPaBMNA 33 NPUEMAHE 1 M3TION-
TbProsew, KakTo 1 OT CbOoTBETHATA 00- 3BaHe Ha CTapu ypeau.
LIMHCKa WK rpaacka ynpasa.
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OTaen no o6cnyxBaHe Ha KNu-
eHTH

MoapobHa MHPopMaLmMa OTHOCHO rapaH-
LIMOHHUA CPOK W rapaHLMOHHWUTE YCNOoBKA
BbB Bawara cTpaHa e nonyunte upes
QR Kofa Ha NPUoXeHUs NOKYMEHT 3a
CEePBU3HM KOHTaKTW M rapaHLMOHHM YCO-
BUWA, OT Hawata cnyxoda 3a obcnyxBaHe
Ha KAMeHTH, Baluma Thprosew WM Ha Ha-
wara yeb cTpaHuua.

OTtaen no obcnyxBaHe Ha KMeHT  bg

[aHHUTe 3a KOHTaKT Ha cnyx0ata 3a 06c-
NYXXBaHe Ha K/IMEHTU LLie NoyunTe upes
QR koaa Ha NPUIOXEHUA JOKYMEHT 3a
CEPBWU3HU KOHTAKTU U rapaHLMOHHN YCOo-
BWA WM Ha HawaTa yed ctpaHuua.
MHpopmaumaTa cbrnacHo PernameHT
(EU) 2023/826 wie HamepuTe OHNaKH Ha
www.bosch-home.com Ha cTpaHuuarta Ha
npoaykTa 1 cTpaHuuara 3a cepBu3Ho 00-
chnyxBaHe Ha Balua ypea npu pbkoBoaC-
TBaTa 3a ynotpeda v JOMbAHUTENHNUTE
[OKYMEHTH.
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uk beaneka

Be3neka

® byb 1acka, yBaXXHO NPOYUTANUTE LIHO IHCTPYKLIHO.

m 30epexiTb iHCTPYKLiLO ¥ iIHpOopMaLlito Npo Npuaaa ana ni3Hioro
KOpWCTyBaHHA abo AnAa HACTYNMHOro BnacHuka npunagy.

= He nigkatodante npunag, AKLWO WOro NoLKOMKEHO Nif Yac TpaHe-
NopTYBaHHA.

KopucTtyrTteca npunaaom vuie 3a Takux yMOB:

® 1A LUiNen, ONMcaHuX y Liv iHCTPYKLUii.

® 1A noapiOHOBaHHA cupKux abo BapeHUX NPoAayKTiB, Hanpukian
M’Aca, pudu 11 OBOUIB.

® [ig HaArnAOoM.

= 118 00poOKK NPOAYKTIB Y Ki/IbKOCTI | 3 TPMBANICTIO, 3BUYaWHUMK A4
[OMallHbOro rocnoaapcTaa.

® y [PUBATHMUX AOMOrOCNOAapcTBax i B 3aKPUTUX NMPUMILLEHHAX
noOyTOBOro NpU3HaYEeHHsa 3a KiMHaTHOI TemnepaTypu.

® Ha BMCOTI WwoHanobinbwe 2000 M Haa piBHEM MOpPSA.

[1icnAa KOXXHOro KOPUCTYBAHHA NPUIaaoM, NEPLL HX 3anuwiati Koro
6e3 Harnagy, nepen cknagaHHAM, PO3OMPAHHAM i UMLLIEHHAM, Y pasi
HecnpaBHOCTI, a TaKoX nepea AOCTYyNoM 10 00epToBMX AeTanewn
BiA’eAHYWTE NpWNaj Bid ENEKTPOMEPEXI.

Ocobu 3 diBUYHNMK, CEHCOPHUMK aB0 MeHTa/IbHUMK Bagamu ado

ocobu, AKMM Bpakye 3HaHb Ta JOCBIadY, MOXYTb KOPUCTYBATUCA Npuia-

JOM NuLe nig Harnagom abo AKLWO BOHW NPOWMLLAM MiAroToBKY 3 6e3-

NMeYyHOro KOPMUCTYBaAHHA NPUIAA0OM Ta PO3YMitOTb MOX/IMBY Hedesneky.

[liTam 3aBOpPOHEHO rpaTnca 3 NpuIaaoMm.

[iTAM 3aB0POHEHO YMCTUTK M 0OCTYroByBaTH Npuia.

[iTAm 3aB0poHEeHO KopucTyBaTUCA UM npunaaom. MNpunan i kadens

XWBNEHHA cnia 6epertu Bia OiTew.

» HiKOoNM He KOPUCTYMUTECA MOLIKOMKEHUM MPUIaa0M.

» 3a60pOHEHO KOPUCTYBATUCA NPWUIAL0M, MOBEPXHA AKOro TPiCHyNa
uu 3namanacs.

» He TArHiTh 32 MepexxHui kadensb, Wob Bia’eaHaTv npunaa Big mepe-
Xi. 3aBXau TArHITb TiNbKKM 38 MEPEXHUN LUTEKED MEPEXHOIO
kadento.

» Akwo npunaa ado MepexHui kadenb NOWKOAXKEHWHA, HeramHo
BiA'€qHANTE MEPEXeBUN LITeKep Po3MnoaiibHoro 610ka ado Bu-
MKHIiTb 3ano0iXHWK Y po3noinbHOMY 610U,

» 3atenedoHynTEe 10 CEPBICHOIO LUeHTPY. = CTopiHka 148
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besneka uk

[Mpwnnaa AO3BOMEHO MiAKAOYATH A0 E/IEKTPOMEPEXI W excrya-
TyBaTW SiMLe BiANOBIAHO A0 AAHMX, 3a3HAYEHUX HA 3aBOACHKIN Ta-
OnmnuLi.

3ab0opoHAETLCA BUKOPUCTAHHA Npuaaay B NpUMILLEHHAX, Ae
eNekTpuUHa Mmepexa He obnagHaHa 3a3emNtoBasIbHUM NMPOBOAOM.
B »xoQHOMY pagi He nigkauanTe npuaaa 4o 30BHILLHbOrO PO3-
NOAINbHOrO NPUCTPOIO ANA XUBNEHHA, Hanpuknaa, Tanmepa ado ny-
NbTa AUCTaHLIMHOIO KepyBaHHA.

» PemoHTyBat1 npuaan A03BOJIEHO TiSIbKKM G axiBUAM.

v

[nAa peMoHTy npunany A03BONAETLCA BUKOPUCTOBYBATH /ULLIE OPU-
riHa/IbHI 3aN4YacTUHMW.

LLlo6 yHMKHYTK Hebe3nek, y pasi MOWKOMKEHHA Kabesto XXMUBEHHS
LibOro npunany moro 3amiHy Mae BUKOHYBaTU BUPOOHMK, CEPBICHMM
LeHTp abo ocoba 3 BiANOBIAHOK KBasidpikaLli€eto.

Hikonu He 3aHyptorTe Hi Npunaz, Hi kabenb XXUBNEHHA Y BOAY W He
MUITE B MOCYAOMUWHIA MaLUMHI.

» BukopucTOBYyWTE Npunan nvwe B 3aKPUTUX NMPUMILLEHHAX.
» bepexiTb npuiaa Bia BUCOKOI TEMNepaTypu 1 BOIOMU.
» He MOXKHa YMCTUTU Npuiad 3a AONOMOrot NapoBoro ado BUCOKOTU-

CKOBOro npuniaay.
He nonyckanTe KOHTaKTy Kabento XXMBAEHHA 3 rapAaYMMmM YacTUHaMM
npuaagy Y4 iHWWMK mxepenamu Tennia.

He nonyckanTe KOHTaKTy MEpexXHoro kadento 3 rocTpumu
npeamMeTamu.

He neperunHanTe, He nepetuckanTe n He nepeodnaaHymTe kadenb
YXUBNEHHA.

Y »KOAHOMY pasi He cTaBTe npwuaiad Ha rapadvi NoBepxHi abo Nodamay
HUX.

Pyku, Bonocca, o4Aar TOWo cnia TpumaTty Ha 6e3neyHin BiacTaHi Big
yacTWH npunaay, wo obepratoTbCA.

YCcTaHoOBMOBATH | 3HIMATKM HAcaakn MOXXHA TifIbKK TO4i, KOIM MPUBOL
HEPYXOMWW, a Npuiaa Biad’ €AHaHWM BiA eNeKTpoMepeXi.

» He npocoBynTe pyKy B 3aBaHTaXXyBaslbHY FOP/I0BUHY.
» [1igWTOBXYMTE IHFPEOIEHTH TiNIbKM LUTOBXaAYEM.
» YacTuHM, LLO MatOTb MOMITHI TPILLMHM UM iHLLI NOLWKOMKEHHA ado X

He TPUMatoTbCA AK CAif, HEOOXIAHO 3aMiHUTU OPUTiHa/IbHUMU 3ar-
yacTuHaMm.

CknagaTv Hacaaku 6e3nocepeHbo Ha ocHoBHOMY ©noLi npunaay
3a00POHEHO.

KopucTyBaTnca Hacagkamu MOXHa TiNlbKW B MOBHICTIO CK1aaeHoMy
CTaHi.
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uk AK YHUKHYTWM MaTtepianbHuX 30UTKIB

vVYVYy VYV VY

AK YHUKHYTU MaTepianbHUX
30UTKIB
» KopwucTtyBaTuca npunaaom 6es nepe-

pBu MOXxHa makcumym 10 xB. MicnA
LibOro BUMKHITb Npunag i aante oMy

OXOJIOHYTH A0 KiIMHATHOI TEMMNeparypwv.

» 3ab0pOHEeHO BMUKATH MOPOXKHIW Nnpw-
nap.

» He BcTaBnAnTe NnpeameTu, AK-0T
yepnaku, y 3aBaHTaKyBasibHy ropso-
BMHY a0 Kopnyc.

» [lepea KOPUCTYBaAHHAM MEPEBIPTE, UM
HemMae B 3aBaHTaXKyBaslbHiW FrOP/IOBUHI
M KOPMNYyCi CTOPOHHIX MpeaMETiB.

3HaUOMCTBO

Ornan

[licna po3nakyBaHHA NEPEBIPTE, UK
KOMMEKT MOBHWM i UM HEe MOLIKOAMNO

AKICb YaCTUHM Mia Yac TpaHCNopPTyBaHHA.

— Man.

OcHoBHUIA 610K Npunaay

Hacanka-m’acopy6ka

Hacaaka ons kosbacok

Hacagka ona ke6oe '

LLitka anAa ymweHHa "

LWartkyBansHa Hacagka '
— "lllaTkyBasibHa Hacaaka",
CropiHka 146

Ml lcfolf=

PyKOﬂTKVI ANA TpaHCNopTyBaHHA

Hikonun He TopkanTeca HOXIB | KparnoK roIMMK PyKaMMu.

BepexiTb nakyBanbHi marepianu Bia OiTEN.

He nosBonanTe OiTAM rpatnca 3 nakyBas/ibHUM Matepianiom.
BepexiTb ApiOHI geTani Bia OiTewn.

He nossonanTe aitam rpatuca 3 ApiOHUMKU OeTaIAMM.

BUKOHY#WTE BKa3iBKM 3 UMLLIEHHA.

[ToBepxHi, AKI KOHTAKTYOTb 3 XapuyOBUMK NMPOAYKTAMM, CNiA YUNCTUTH
nepen KOXXHUM KOPUCTYBaAHHAM.

Kpuika BigaineHHa ona sdepiraHHA

BipaineHHa ons sBepiranHA
nepdopoBaHMX aAUCKiB

Micue nna 3bepiraHHa kadento

3aBaHTa>KyBaana vawa

['BMHTOBE KinbLe

[TepdopoBaHuii AUCK i3 BETMKUMU
oTBOpPaMu

Hix
[NoaaBanbHUM LHEK 3i 3YenIeHHAM

MeTaneBui Kopnyc i3 kamepamu

[TepdopoBaHuii AnCK i3 cepeaHiMmu

NEEE B BEN & &

oTBOpPaMM '’

MepdopoBaHuit anck i3 APIGHUMK
oTBOPaMU

LLToBxau 3 BiACIKOM i kKpuLLKOIO A1A 30e-
piraHHA

KoBBacHWM HaKk OHEYHMK

MiaWwMnHUKOBE KiNnble A1A KoBOGaCHOro

lwnpu1ua

Hotatka: [py noctavaHHi aeAki APiOHi
netani npunaans Wwroexava, AK-0T, HO-
YKOBI peLiTku abo getani Hacaaku AnAa
KoBGacoK, 3HaxoAATbCA Y BiACIKY AnA
36epiraHHa. Bigkpuite WToBxay i BUAMITb
netani.

— "36epiraHHA Okpemux getanei’,
CropiHka 147

MoBopoTHUI NepemMmuKay

[ToBOPOTHUI Nepemukay

CumBon  PyHKUIA

KpinneHHa Ta NnpuBoA AnA Hacagok

el

KHonka po36iokyBaHH#A

max O6pobka iHrpedieHTiB Ha BULLM

LLIBMAOKOCTI.

' 3anexHo Bia Mmoaeni
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CumBon  PyHKUiA

min O6pobKa iHrPedieHTIB Ha HUXKUIN
LUBUOKOCTI.

O 3yn1HKa 00poOKHu.

9} 3BiNIbHEHHA 3aCTPAMNMUX NPOAYKTIB

dyHKUieO pesepcy.

DyHKLIA peBepcy

DyHK LA peBepcy CNyrye Ana 3BiNbHEHHA
3aCTPAMMX NPOAYKTIB KOPOTKOYACHUM
3BOPOTHUM 0OepTaHHAM NoaaBasibHOro
LUHeKa.

— "VeyHeHHA HecripaBHoOCTew ",

CropiHka 148

HoTtaTtka: BukopuctoByinTe dyHKLjO
peBePCy NuLle 3 HacaaKo-M ACOpyo-
KOt0.

Cuctemu 6esneku

3axucT B NnepeBaHTaMeHHA

3axucT BiA NepeBaHTaxeHHA sanodirae
MOLLUKOMKEHHIO ABUIYHA M iHLUMX YaCTWH
yepes 3aBWCOKE HaBaHTaXKEHHA.

— "YCYHEHHA HecrnpaBHOCTEN ",
CropiHka 148

TennosaxucHUM BUMUKaY

Y pasi nepeBaHTaxxeHHA ado neperpiby
[BUIyHa TENN03axXmCHUM BUMUKAY BUMU-
Kae npwnag.

Micue 3agaHoro snomy

AKWo nogaBanbHWK WHeK 610KyeTbCA
ad0 nepeBaHTaXyeTbCA, 3UenIeHHsA na-
MaeTbCA y crneliasibHo nependayeHomy
MicLj.

3axucT Bia NOBTOPHOro BBIMKHEHHA
3axuCT BiA NOBTOPHOrO BBIMKHEHHA
3anobirae aBToMaTUUHOMY 3arycky
06p0o06KU MicnA 3HECTPYMIEHHA nNpuaay.
[TicnAa 3HeCTpyMAEeHHA Npunan 3HOBY
BMUKAETLCA. 3anyctTnt 00poOKy MOXHA
TiNIbKK MiCAA TOro, AK BY MOBEPHETE Nepe-
MUKay y nosuuito O.

ExcnnyaTtauia

OuuwleHHA Npunaay i horo aetaneu
nepea nepwvMm BUKOPUCTaAHHAM
1. Yci getani, AKi KOHTaKTYOTh i3 Xa-

PUYOBUMM NPOAYKTaAMU, Nepes NepLunm
KOPWUCTYBaAHHAM C/id MOMUTH.

Ekcnnyartauia uk

2. [1iaroTynTe BUMUTI M BUCYLLEHI aeTani
[0 3aCTOCYBaHHA.

NMiarotoBka ocHoBHOro 6noka
-Man. -H

CknafaHHA HacagKu-m’ AcopyobKu
-Man. 1-H

Po3miweHHA HacagKku

—-Man. B - EKEl

PexomeHaauii Loao LWBUAKOCTI

Hana- 3acTocyBaHHA

LITYBaH-

HA

min/max  Hacaaka-m’acopyoka
(nepdopoBaHi AUCKM 3 MM,
4,5 MM, 8 MM)

max Hacaaka nna kosdacok

max Hacaaka nna ke66e

MNMepdopoBaHi AUCKU

3 MepdopoBaHmuii ancK i3 APIGHUMK
oTBOpamMu (3 mm)

@

MepdopoBaHUi AMCK i3 cepeaHimu
otBopamu (4,5 mm)

MNepdopoBaHMM OUCK i3 BETMKUMM
oTBOpamMu (8 Mm)

HotaTtka: [lepdopoBaHvM ANCKOM 3
BE/IMKMMW OTBOPaMKU MOXHA
00p0ONATU KypAYi KiCTKU.

O6pobka npoayKTiB

maiZCx 12 B 18

HopaaTKoBi cnocobu 3sacTocyBaHHA
o6 ymMOXNMBUTM AOAATKOBI Cnocodu 3a-
CTOCYBaHH#A, NOEAHYWTE 3 YaCTMHAMM
Hacaaku-m’acopyOku cneuiasnbHe npuna-
nas.

Hotatka: Cknagits Hacaaky ana 6axaHo-
ro cnoco®y 3acTocyBaHHA. Bukopu-
CTOBYMTE MiAroTOB/IEHY HAcCaaKy Tak, fAK
onucaHo AnA Hacadku-m'ACOpPyOKMU.

— "PoawmiujeHHA Hacanku", CtopiHka 145
— "O6pobka npogyktis", CtopiHka 145
CKnanaHHH Hacagku ang KOB6aCOK

Hacaaka nns koBGacok npusHaueHa,
wo6 3arnoBHOBATK GpaplueM NPUPOaHI Ta
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uk LlatkyBanbHa Hacagka

WTYYHi KoBOaCHI 0O0MNOHKM i 0O GopMy-
BaTW KOBOACKH, AK-OT YeBanuuui.

-Man. IE]-EA

36upaHHa Hacaaku ans ke66e

Hacaaka ona keb66e npuaatHa ans
$hOpMyBaHHA KOHBEPTHKIB 3 TicTa ado da-
puly.

—-Man. E2) - E3

LLlaTkyBanbHa HacagKa

LlaTkyBanbHa Hacaaka npudHadveHa ana
LlaTkyBaHHA, HaTMpaHHA W Hapi3aHHA
NPOoAYKTIB, AK-OT CMPY, GPYKTIB Ta OBOUIB,
MUIOAMO W iHWKX ropixiB abo YepcTBux
Oy0YOK.

Ornapg
- Man. B4

®dikcatop anA 6apadaHH1x BCTaBOK

Kopnyc ana watkyBanbHOI Hacaaku

LLiToBxay AnA WaTKyBanbHOI HacaaKu

HaTupanbHuii 6apadaH

El PisansHuii 6apabdaH

(6| LLlaTkyBanbHwi GapadaH 3 BeIMKUMU
oTBOPaMU

LLlaTkyBanbHWi GapadaH i3 ApiOHUMU
oTBOPaMU

PekomeHaauii LLoA0 LUBUAKOCTI

Hana- 3acTocyBaHHA

LITyBaH-

HA

max HatupanbHuii 6apadaH

min/max  PizanbHuit 6apadaq

min/max  LatkyBanbHuii 6apadaH 3 BENUKU-
MW OTBOpamK

min/max  LaTtkyBasnbHuii GapadaH i3

ApiOHUMK OTBOPaMM
Bapa6aHHi BCTaBKU

HatupanbHuii 6apabdaH

[piBHe HaTupaHHA NPOAyKTiB, Ha-
npwknaa ropixie, TBEPAOrO CUPY,
KkapToni.

@ PizanbHuii 6apadaH
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HapizaHHA npoayKTiB, AK-OT OripK#,
MOpPKBa un OypAK, CKMOKaMM.

LLlaTkyBanbHui BapadaH 3 BeIMKUMK
oTBOpPaMU

LLlaTkyBaHHA NpOAayKTiB, AK-OT
dPYKTH ¥ 0BOYiI (Hanpwvknag, Adnyka
yn MmopkBa) abo cup (Hanpukiaa, ra-
yaa abo efgam), BEIMKUMU
LIMaTKamu.

LLatkyBasibHuii BapadaH i3 ApiOHUMU
oTBOPaMU

LllaTkyBaHHA NPOAYKTiB, AK-OT ropi-
X1, GPYKTU 1 OBOUYI (Hanpuknaa,
Adnyka ym Mopkea) ado cup (Hanpu-
knag, rayna ado egam) ApiGHUMM
liMaTkamu.

HoTtaTku

= bapabdaHHWMK BCTaBKaMu HEe MOXHa
06pobnAaTh ayxe M'Aki abBo ay»e Boso-
KHUCTI NPOAYKTH.

= PekomeHaoBaHUM yac 6esnepepBHOIl
POOOTW CTAHOBUTL 2 XBU/UH.

BuKopucTaHHA WWaTKyBanbHOI Hacaa-
KK

a2 27 B 36 |
Oornag YMLLEeHHA

Oapagy nicna KOPUCTYBAHHA OUUCTLTE
BCi geTani, Wo6 3auLKK He Npucuxanu.

» He BMKOPWCTOBYIHTE 3ac0o0M anA
OUMLLEHHSA, O MICTATb CNMPT.

» He BMKOPWUCTOBYWTE 3arocTpeHi abo
MeTaneBi NpeameTy.

» He BMKOPUCTOBYWTE XXOPCTKi raHuipKu
ad0 3aco0u 418 OUMLLEHHA.

HoTaTka: Y nocyaoMUIHIN MaLLUKHI HE MO-
»KHA MWUTU Taki YaCTUHU: MeTaneBun
KOpnyc i3 kKaMmepamu, rBUHTOBE Ki/lbLie i
nogaBanbHUM LWHEK. MUTTA LUMX YaCTUH
MUIHUMK 3acoBamu i BOJOIO 3
Temnepatypoto noHaa 40 °C moxe npu-
3BECTHU [0 TOrO, WO IXHA NOBEPXHA
BTPaTUThL G/nck. Ha pyHKUiRHY npuaat-
HICTb YaCTUH Lie HE BM/IMBAE.

[TouncTbTe oKpeMi geTani, AK ykasaHo B

Tadnuui.
— Mar.



BkagsiBku o000 06podKu i Npuknaam sactocyBaHHA uk

36epiraHHA OKpemux getanem

1. YucTte 1 cyxe npunagaa Hacaaku-
M’ACOPYOKM Noknadith Ha 36epiraHHsA
BCepeanHy LToBXxaya.

- Ma. 8]

2. lllo6 nomicTiTK Ha 30epiraHHsA
nepdOpOBaHi AUCKU, SHIMITb KPULLKY
BinAineHHA AnA 36epiraHHA 3Bepxy
OCHoBHOro 6noka npunaay. MNoknaaite
nepdopoOBaHi ANCKKU Ha cneliasibHO
nependayeHi TprMaui; 3HOBY 3a4MHITb
KPULLKY.

- Ma. EE]

BkasiBKM L1040 0OPOOKH 1
NpUKNaau 3acToCyBaHHA

BKasiBKu o0 06pobKu
Hacagka-m’acopy6ka

= YcinepdopoBsaHi AMCKM NpuaaTHi, Wwood
06pobnAaTu cupe M’Aco.

= Benuki wumaTku m'Aca M iHWKX
NpPoAYKTiB cia pizat ApiGHilMMK
KaBasikam, o0 BOHU MPOWLLN B
3aBaHTaXyBaslbHy FOPIOBUHY.

Hacaaka anAa Kos6acok

= Hacagkoto Ana KkoB6acok MoxHa
06p0o6AaTH TiNbkK APIOHO NepemMeneHi
NPOAYKTH.

= 3amouiTk HaTypasibHy 0OONOHKY nepes
06pobkoto Ha 10 XBUAKH y Tensiv BoAi.

= He 3anoBHoNTE KOBOACHY 0OOMOHKY
3aHaaTo LWiNbHO, iHaKLWe KoBOacKK Mo-
XYTb NIONHYTK Nig Yac BapiHHA ado
CMadKeHHs.

Mpuknan peuenty

TyT HaBeaeHo NpukIaa peuenty,

cKNafgeHun cneuianbHoro Ana Lboro npu-

nany.

MeneHun apaxic

IHrpeaieHTH

= 1500—2000 r cBiXOro cMporo apaxicy

[MpurotyBaHHA

= YcTaTtkyhTe Hacaaky-M AcopyoKy
nep®opoBaHUM AUCKOM i3 APIOHUMM

OTBOPAaMM 1 YCTaHOBITb HAcaaKy Ha
npwnaga.

= 3acunTte apaxic y 3aBaHTaxyBaslbHy
yauly.

= [TOBEPHITb MEPEMMKAY Y NOSTOXKEHHA
max.

= [lig yac 0OPOOKMU PIBHOMIPHO
[oaaBanTe apaxic y 3aBaHTaxyBaslbHy
rOP/IOBMHY W MIALWTOBXYWTE KOMO
LUTOBXaYeM.

= O6po0iTb YCIO Ki/IbKICTb MPOTArOM
2 XBUWH.

HoTaTtka: PekomeHgoBaHuit yac 6es-
nepepBHOi POOOTH CTAHOBUTL 2 XBUWH.

Mopapa: MeneHnM apaxiCoM MOXHa
nocvnaTtu canatu, Moro Mo)xHa JoaaBaTu
[10 coyciB aBo iHLIKMX CTPaB, 3 HBOrO MOX-
Ha roTyBaTu apaxicoBe Macno 3 XpyCTKu-
MW KpUXTamu.

ApaxicoBe Macno 3 XpyCTKUMHU KpUXTamu

[TpurotyBaHHA

= [lle ABivi NponycCTiThb yXXe nepe-
MeJSIEHUI apaxic Kpidb NepdOopoBaHui
UCK i3 APiIGHUMM OTBOPAaMM.

= Ha 100 r apaxicy noaante 10 mn
apaxicoBol onii ado iHWOoi POCAMHHOI
onii.

= 30uBaliTe L0 Macy BiHUYKOM 1A 30u-
BaHHA, OKW BOHa Habyne Kpemonoai-
OHOI KOHCUCTEHLI.

= [OTOBE apaxicoBe Mac/0 MOXHa
HamasysaTtu Ha xnid abo fogaBaTv A0
CTpas.

HonatKoBi peuenTtu

» o6 oTprMmaTt 4OAaTKOBI peuenTy,
3ickaHymnTe uer QR-koa.
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uk YcyHeHHA HecnpaBHOCTEW

YCyHeHHA HecnpaBHOCTEH

HecnpagHicTb

MpuynHa 1 yCyHeHHA HecnpaBHOCTi

Mpunan He 3anyckae

00pOOKY.

HenpaBuabHO BCTAHOBIEHO NOBOPOTHWUI NepemuKad.
» [lepen 06poOKOO NOBEPHITL Nepemukay y nosuuito O.

Mpunan npautoe, ane
NpPOayKTW He NepeMestoto-

TbCH.

MpoaykTu 3acTpArau i 3abunu Hacaaky.

HoTtaTtka: OyHKLito peBepcy 3aCTOCOBYMTE Tilbku 3 HACaAKOto-
M’AcopyOKolo.

1. YcTaHoBITL MOBOPOTHWUI Nepemukay y nosoxeHHa O i 3aue-
KanTe, NOKX Npunad NOBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. Ha Kinbka cekyH/l yCTaHOBITb MOBOPOTHWI nepemukay y nono-
XEHHA O, 106 3anyCTUTU GYHKLIO PEBEPCY i 3BINILHUTU 3acTPA-
rNi NPOAYKTH.

3. 3auekavite, 4OKM Npwaaa NOBHICTIO 3YNMUHUTLCA.

4. YCTaHOBITbH MOBOPOTHWUM NepemMmkay y NoI0XKEHHA min i NepeBi-
pTe, UM BigHOBWNACH 3BMYaHa 0OpodKa NPoayKTIB.

HoTaTtKa: AKLo HecnpaBHICTb HE 3HUK/1A, BUKOHAWTE OMUCAaHI HK-

Xue aii.

1. YCTaHOBITL NMOBOPOTHMM Nepemukay y nonoxerHHa O i 3aue-
KanTe, AOKW Npwiad NOBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. 3HiMiTb | po3BepiTb Hacaaky.

3. TMpubepiTb 3acTPAri NPOAYKTHU; NepeKoHanTecs, WO Hi B
Hacaaui, Hi B npodyKTax Hemae TBepamx 4acTokK, AK-OT 3EPHUH
abo KicToyok.

3uyenneHHa NoaaBasibHOro LWHekKa nepeBaHTaxXu10cA 1 nonamano-
CA B 3a1aHOMy MicLi.
HoTtaTtka: Ha 3anacHi aetani 3 3agaHMm MicLiem 310My Halli ra-

paHTiMHi 3000B'A3aHHA He NoLMpPLoTLCA. HoBE 3uenieHHA MOXHa
3aMOBUTU B CEPBICHIN cnyx06i 3a Homepom 10029225.

1. BignycTiTb rBUHT i 3HIMITb 3iNCOBaHe 34en/IeHHA.

— Man. E]

2. YCTaHOBITb | NPUIBUHTITL HOBE 3UEN/IEHHA.
— Mas. X

[Mpunan BUMUKAETLCA Nif
yac 06poOKHu.

[BuryH neperpiscA.

1. YCTaHOBITL NOBOPOTHMI Nepemukay y nonoxeHHsa O i 3aue-
KanTe, oKX Npunan NOBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. [laviTe npunaay oxXo/0oHyTH, o6 AeakTUBYBaTU 3axuCT Bia
nepeBaHTaXXeHHS.

YTunisauia crapux npunaais

» VYTUNisynTe npuian ekonoriyHMm
cnocoBom.

IHpOopmaLito WOoA0 akTyabHUX
cnocobiB yTunizadii MoXxHa oTpumaT y
npoaasus npunaay abo opraxis
MiCLIEBOIrO camoBpAdYBaHHA.

14

enekTponpunaais, Wo 8ynuy Bu-
KopucTaHHi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE). Inpektnsoto BM3Hauato-
TbCA MOX/IMBOCTI, AKi € AiNCHK-
MK Y Mexax EBPONEnCbKOro
CO03Y, OO0 NPUUHATTA Hasan
Ta yTunisadii 6yBLWWX Y BUKOPK-
CTaHHi Nnpunaais.

I
8

Llen npunaa mapkipoBaHo .
3riAHO MNOJIOXXEHb EBPOMNENCHKOI CepBICHI LUeHTpHU
OupekTnen 2012/19/EU

CTOCOBHO €/1IEKTPOHHMX Ta

[na oTpumaHHA aetanbHOl iHp opmalyii
Npo rapaHTiiHMi TEPMIH Ta YMOBM ra-



paHTii y Balin KpaiHi, Oyab nacka, Bu-
kopucToByiTe QR-koA Ha BKNaaeHOMy
[OKYMEHTI 3 iHpopMaLieto Npo CepBiCHI
KOHTaKTW Ta YMOBW rapaHTii, 3B'AXITbCA 3
HaLoto CepBiCHOW cnyx60to, BalUM [Iu-
nepom abo BiABiganTe Hall BeO-canT.
BrpoBHuk: "BCX Xaysrepete MTMOX" By/.
Kapn-Bepi-LLtpace, 34, M. MtoHxeH,
81739, HimeyunHa

IMnopTep: TOB "BCX MNobyToBa TexHika",
03124, m.Kuis, Byn.BonHoBackka, 10/14
kopn.b, YkpaiHa

CepsicHi LeHTpK  uk

Bu Mo)eTe 3HaWTK KOHTaKTHI AaHi
cepBiCcHOI cnyxx6u 3a gonomoroto QR-
KOy Ha AOKYMEHTI 3 iHpopmaLieto Npo
CEePBICHI KOHTaKTKU Ta rapaHTiiHi yMOBH,
AKUIA foaaeTbeA, aBo Ha Halomy BeO-
cawTi.

IHpopmaLuito 3rigHo 3 pernameHTom (EU)
2023/826 MoxHa 3HanUTV B Mepexi
IHTepHeT 3a agpecoto www.bosch-
home.com Ha cTopiHLi BUpoOBy
CEPBICHIM CTOPIHL|i BaWOoro npunaay B iH-
CTPYKLUiAX 3 ekcnyaradii i B 104aTKOBUX
[OKYMEHTaXx.
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ru besonacHocTb

Be3onacHoOCTb

= BHMMATENbHO NPpOoYMTanTE AaHHOE PYKOBOACTBO.

m COoXpaHWTe MHCTPYKLMIO U MHPOPMaLMIO O Npubope AnA AanbHewn-
LLIEero UCNosib30BaHWA AW ANA Nepeaayun cneaytolemy snanenstly.

= B cnyyae oOHapy>XeHUA NOBPEeXAEeHUH, CBA3AHHbLIX C TPAHCNOPTH-
POBKOW, HE MoAKtouYanTe Nnpuoop.

Mcnonb3ynte npudop TONLKO:

B 1A JONOMHUTENbHBIX MPUKAAAHbIX 3a4a4, ONMCAHHbLIX B 9TOM
MHCTPYKLMK.

B /1A U3MENbYEHMA ChIPbIX UK BApEeHbIX MPOAYKTOB, TakKUX Kak MACO,
pbiGa U OBOLLM.

® 101 NPUCMOTPOM,;

= 1178 nepepadoTKu KoaMuecTBa NpoayKTOB U BpemMeHn 00padoTKHy,
XapakTepHbIX A1 JOMalLHero Xxo3fa1cTBea;

® B ObITOBbIX YC/IOBUAX U B 3aKPbITbIX MOMELLEHMAX AOMaLLHUX XO-
3ANCTB NPU KOMHATHOM TemnepaType.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypOBHEM MOPA.

Mocne Kaxxaoro npuMmeHexnua npudopa, nepes TeM, Kak OCTaBNATb ero

6e3 Haa3opa, nepes cOopPKon, pasdopPKON U OUUCTKOM, B Criyyae

HeMCcnpaBHOCTH, a TakxXe nepea AOCTYNoM K Bpaljatowmmea AeTanam

npuoop creayeT OTCOeAMHATL OT 1EKTPOCETH.

OT1OT NPUOOP MOryT UCMONL30BAThL LA C OrPaHUYEHHbIMKU GU3nUe-

CKUMMW, CEHCOPHbLIMWU UK YMCTBEHHBIMU CMOCOOHOCTAMU WU HE UMELD-

LXMW JOCTATOUYHOIO OMbITa UK 3HAHUM, €C/IM OHWM HAXOAATCA NoA

NPUCMOTPOM UM MOCNE NOJIYYEHUA yKasaH1in No 6e30MnacHOMY 1c-

NoNb30BaHWO NprMdopa 1 Noce Toro, Kak OHM 0CO3HasIM ONacHOCTH,

CBA3aHHbIE C HEMpaBUbHLIM MCMOL30BAHUEM.

[etam 3anpelleHo urpatb ¢ NprdOpPOM.

OuncTky 1 obcnyxuBaHue npubdopa s3anpeLyaeTca BblNONHATL ASTAM.

Mpunbop Henb3Aa UcnonL3oBaTh AeTAM. He fonyckante aeten K npmoo-

Py ¥ ero ceTeBoMy NpoBoay.

» KaTeropuyecku sanpellaeTca aKCrnayaTMpoBaTth NOBPEXAEHHbIM
npuoop.

» Karteropuuyecku 3anpeljaeTtca akcnayarauma npndopa, noBepx-
HOCTb KOTOPOIr0O MMEET TPELLUMHbI UM MOBPEXAeHa.

» 3anpelyaetca TAHYTb 3a ceTeBOrn Kabe b, YUTOObl OTCOEANHUTL MPW-
O0p OT CETU INEKTPONUTaAHNA. BbiHUMaWTe 3 PO3ETKKU BUIKY CeTe-
BOro kabens.
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v

besonacHocTb ru

B cnyuyae noBpexaerusa npubopa unmn ceteBoro kabdena Hemeanex-
HO BbIHbTE BWU/IKY CETEBOro Kabena U3 po3eTKu Uan OTKIOUNTE
npenoxpaHnTens B 610Kke NpeaoxpaHuTenen.

» ObpaTnTtech B cepBUCHYO cnyx0y. —CrpaHuya 157
» [Mpu noagknoYeHun npudopa u ero akcnayatauum codnoganTe gaH-

Hble, MPUBEAEHHbIE HA PUPMEHHOM TabnuKe.

3anpellaeTtca ocHalwatb NpMOOP BHELHWM NepekatoyaTenem,
Hanpumep, TanMepoM WK NYbTOM AMCTaHLUMOHHOMO yrnpaBieHuA.
PemMoHTMpoOBaTh NpMOOP paspellaeTcaA TONbKO KBaNIMPULMPOBAH-
HbIM creuuanmMcTam.

[na pemoHTa npudopa MOXXHO UCMNONL30BATb TO/IbKO OPUTMHasIbHbIE
3anyacTu.

Bo n3bexaHne onacHOCTEN 3amMmeHa NOBPEXAEHHOro CETEBOrO Ka-
6ena aaHHoro npudopa MoxXeT ObiTb BbINO/HEHA TONBKO NPOWU3BOAN-
Tenem unv aBTOPU3OBAHHON UM CEPBUCHOM CYXXOO0M MO0 SIMLIOM,
MMEIOLLIMM aHaNOrMUHYO KBaIMUKALMIO.

Kateropuuecku 3anpeljaetca norpyaftb npuoop B BOAy WM MOMe-
aTb ero B NocyJOMOEUYHYIO MaLlIWHY.

» McnonbayinTe nprdop TOMbKO B 3aKPLITOM NMOMELLEHNM.
» He nonbaynTechk NpMOOPOM NMPU CANLLIKOM BbICOKOM Temnepatype

v

WM BNIAXXHOCTW.
He ucnonbaynTe Ana o4McTku npudopa napooYnUCTUTEM UIKN OYK-
CTUTENN BbICOKOIO [1aB/IEHUA.

Hu B KOoeM cniyyae He gonyckamTe KoHTakTa ceTeBoro kabena c ro-
PAYMMMK YacTAMKM Npudopa UM C UCTOYHUKaMK Tenna.

Hu B KOoeM criyyae He fonyckanTe KOHTakTa ceTeBoro kabensa ¢
OCTPbLIMWU KOHLAMK UK KPOMKaMM.

3anpelaetca neperndaTtb, 3aLEeMIATL UK NepeodopyaoBaTh ceTe-
BOW Kabenb.

Hukorna He ctaBbTe NpUOOP Ha ropAaYne NOBEPXHOCTU UK PALOM C
HAMM.

He pnonyckanTe KOHTaKkTa pykK, BOIOC, 0AeXAbl U APYrMX NPEAMETOB
C BpaljaloWmMMUCcA getanamu.

Hacankun MOXHO ycTaHaBMBaTh U CHUMATb TOJ/IbKO MOCNE OCTAHOB-
KW npuBoaa v oTcoeanMHeHua npudopa oT CeTu.

He onyckanTe pyku B 3arpy304Hbli CTBOJI.

[lnAa nogTtanknBaHua MHIPEAMEHTOB UCMNO/b3YMTE TONBKO TOMKATE b.

» Yactv npubopa C TpewmHamm uam ApyrMu NOBPEXAEHUAMM, a Tak-

XKe C HemnJI0THOM NocaKon AOMKHbLI ObiTb 3aMEHEHbI OPUrMHA bHbI-
MW YacTAMM.
CobupaTb Hacaaku NpAMo Ha 610Ke ABuraTens 3anpeLyeHo.
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ru [lpegoTepalleHle MatepuansHoro yuepoa

» cnonb3oBaTth HAacaaki MOXHO TOMbKO B Y>X€ MOJIHOCTbIO COépaH-

HOM COCTOAHUMN.

VvV VvV VVVY

He TporanTe ocTpble HOXM U KPOMKWU rO/IbIMK PYKaMMU.

He noanyckanTte geten K ynakoBOYHOMY maTepuany.

He nosBonanTe 4eTAM urpaTb C yNnakoBOYHLIM MaTtepuanom.

He noanyckanTte AeTen K MeNKUM AeTanam.

He nosBonanTe AeTaAm urpatb C MENIKUMU AeTaAMMU.
CobntoganTe ykasaHua No OYnUCTKE.

[MoBEPXHOCTKU, KOHTAKTUPYOLWME C NPOoayKTaMu NuTaHuaA, cneayet

ouniatb nepen KaxablM UCNnoJ1b3OBAHUEM.

MpenoTepalleHre maTepuanb-
Horo yuiep6a

» He ucnonsaynte npndop 6e3 nepepbl-
Ba gonblue yem 10 muH. [Nocne aToro
BbIKJIlOUMTE NpHrdOop 1 aarTe emy
OCTbITb 0 KOMHATHOW TeMnepaTypbl.

» Hukoraa He BkAOUanTe nprdop BXo-
JIOCTY!O.

» He BBOAWTE Kakne-nMOO NpeaMeThl B
3arpy304Hbli CTBOM WK KOPNYC,
HanNPUMEeP, PasIMBaTENbHYO NTOXKY.

» [lepen Ucnosb3oBaHMEM NPOBEPLTE
3arpy304HbIi CTBOM M KOPMYC Ha Ha-
IMune NOCTOPOHHUX MPEAMETOB.

3HaKkoMmCcTBO C npubopom

0O630p

Mocne pacnakoBku NPoOBepbLTE BCe AeTa-
1IN Ha OTCYTCTBME TPAaHCMOPTHbLIX NMOBPEe-
)KLleHMVi, a Tak>XXe KOMIMJIEKTHOCTb NOCTaB-

— Py, 1]

Bnok gsuratena

Hacanka-mAacopyoka

Hacaaka nna HaduBku kondac

Hacagka-ke66e

B
D]
=

LLleTka 1A OUnCTKM

Hacapnka anAa WwHkosku '
— "Hacanka 4714 wmHKoBKku",
CrpaHuia 154

' B 3aBMUCMMOCTH OT MOZESM
152

Haknaakv pykoaTok Ansa nepemelleHua

[MOBOPOTHBIN NepekuaTens

KpenneHue 1 NpuMBoa Hacadku

KHonka ¢pukcaumm

Kpbilka oTaeneHua ana xpaHeHus

OTaenexve Ans xpaHeHnsa pOPMOBOYHbIX
[IMCKOB

OTcek ans xpaHeHua kadens

3arpy304Hbii 10TOK

KonbLo ¢ pessdon

DOPMOBOYHBIV AUCK ANA KPYNHOW PyOKM

Hox

LLIHek co cuenneHnem

MeTtannuueckui kopnyc

DOPMOBOYUHbIN AUCK AN1A cpeaHen pyoku '

DOPMOBOYHBIV AUCK 415 MENIKOU pyoOK#u

Tonkarenb C OTCEKOM AN1A XPaHEHUA U
KPbILLKOW

TpyOka konbacHoro wnpuua

BN B EEESEEREN 2 SEE8EE

OnopHsbIi AMck Ana kondacHoro wnpuua

MpumeyaHue: HekoTopble HeBobLIME
NPUHAONEXHOCTU HAXOAATCA NMPU NocTaB-
Ke B OTCeke [/1A XpaHeHuA Toakatens,
Hanpumep, AMCKKU C OTBEPCTUAMU UK
KOMMOHEHTHI Hacaaku 1A Ha®uBKK KO-
6ac. OTKpoW1Te ToNKaTe b U JOCTaHbTE
KOMMOHEHTHI.

— "XpaHeHue fetanei npmubopa”,
CrpaHmya 155



MoBOpOTHLIM NepeKkntoyaTenb

CumBon  PyHKUMA

max MepepadoTka UHFPEOUEHTOB Ha
BbICOKOW CKOPOCTH.

min MepepadoTka UHFPEOUEHTOB Ha
HW3KOM CKOPOCTM.

O OcTtaHoBKka nepepadoTKu.

o OcBoBoX/eHWe 3aCTPABLUMX NPOo-

yKTOB QyHKLMEN peBepca.

PyHKUUA peBepca

DyHKLUMA peBepca CNYXuT 4n1a Toro, uTo-
Obl NyTEM KPaTKOBPEMEHHOIO 00PaTHOrO
BpallleHuA WHeka ocBoboxaaTh 3aCTpAB-
LUne NPOAYKTHI.

— "YerpaHeHmne HeucripasHocTeun”,
CrpaHuya 156

MpumeyaHue: Mcnonbaymte GyHKLMIO
peBepca TOJIbkO C HacaaKon-MACopyD-
KOMN.

Cuctembl 6e3onacHoOCTH

3aluuTa oT neperpysku

3almTa oT neperpysku NpenAaTcTBYET No-
BPEXAEHUIO 3/1eKTPOMOTOPpA U APYrmnx
KOMMOHEHTOB BCNEACTBME C/IULLIKOM Bbl-
COKOW Harpyskm.

— "YeTpaHeHne HencripaBHocTeun ",
CrpaHuya 156

Bbiknrouatenb TeNn03allUThbI

B cnyuae neperpyaku unv neperpesa
ABUraTenaA BblKAOUaTE b TEN03ALUUTHI
BblK/ItOUaeT npmoop.

3agaHHOe mecTo crnoma

B cnyuyae 6110KMPOBKK Wn Neperpysku
Jepxarenq WwHeka cuenaeHne 1oMaeTtca
B creunasibHO NpeayCMOTPEeHHOM MecCTe.
BnokuMpoBKa NOBTOPHOIO BKAIOUEHUA
BnokunpoBka NOBTOPHOIO BK/IIOUEHKA
npenaTcTByeT TOMY, UTO NPUOOP cam
3anyctut nepepadoTky nocne cbos B
SHEepProcHabXeHuu.

Mocne c6osn B aHeprocHadXeHuu npuéop
cHoBa BkJ/toueH. OaHako nepepadoTky
MOXHO 3amnyCTUTb CHOBA /WL NOC/e
YCTaHOBKW NMOBOPOTHOMO Nepekatovarena
B MOJIOXeHMWe O.

Okecnnyatauma  ru

dKcnnyatauua

OuuncTKa npubopa 1 oTAeNbHbIX Ae-

Tanew nepeA nepBbiM UCNONb30BaHU-

em

1. Bce netanu, conpukacatoumecs ¢
npoayKTamu, Ceayet OUMCTUTbL nepes
NepPBbIM UCMO/L30BaAHUEM.

2. OuunllEeHHbIe U MPOCYLIEHHbIE AeTanm
MOIOXWUTE HArOTOBE A1A UCMO/b30Ba-
HHA.

MoaroTtoska 6noka gBuratena
-ruc. H-H

C6opka HacaaKHU-MACOPYOKH
-ruc. 1-H

YcTaHOBKa HacaaKku

—Puc. ] - KKl

PeKoMeHAauMm1 nNo HacTpPoiKe CKopo-
CTH

Hactpoi- MpumeHeHue
Ka

min/max Hacanka-mAcopyOka (¢popmMoBou-

Hble aucku 3 MM, 4,5 MM, 8 MM)
Hacapnka nna Habueku kondac
Hacanka-ke66e
¢0pMOBOl-IHbIe AUCKHU

: DOPMOBOYHbIN AUCK ANA MENKON
pyoku (3 Mm)

@

max

max

DOPMOBOYHbIN AWCK ANA cpenHen
pyoku (4,5 Mm)

DOPMOBOYHbIM AUCK ANA KPYNHOW
pyoku (8 Mm)

MpumeyaHue: DOPMOBOYHBLIM AUC-
KOM ANA KPYMHOW pyBKK MOXHO
nepepabarbiBaTb KypUHbIE KOCTH.

O6paboTka NpoAYKTOB

—Puc. KA -EE

JdononHutenbHble GYHKLUN

CoueTana NpUHaANEXHOCTH C YaCTAMM Ha-
cafkh-MACOPYOKK, MOXHO BbINOMHATL A0-
NOMHUTENBHBIE QYHKLMN.

MpumeyvaHue: CobepuTe Hacaaky anA
BbIMNO/THEHWA XXeNnaeMon GyHKLMK. Mc-
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ru Hacagka anA WWHKOBKHK

noJib3yWTe NOAroTOBNEHHYIO HacaaKy,
Kak onMcaHo Ana Hacaaku-MACcopyOKHU.
— "YeraHoska Hacanku”, CrpaHuya 153
— "O6pabotka npoaykTos”",

Crparuya 153

C6opka Hacagku anAa Habueku Konbac
Hacapnka ans Habveku kondac noaxoaut
NA 3ano/IHeEHUA GpapLleM MCKYCCTBEH-
HbIX M HaTypasibHbIX 000/I0UEK, a TaKXe
A GOPMUPOBAaHKA KOBACOK, TakMX Kak
yesanumnum.

—ruc. kE]-EAA

C6opka HacanKku-ke66e
Hacagka-ke66e Mcrnonb3yeTcs npw Bbl-
NenaMBaHun U3aenuii ua Tecta uu MAc-
HOro ¢apuua.

e 23 N 25
Hacanka ana LWUMHKOBKH

Hacagka anAa WWMHKOBKMW MCMONb3yeTcA
NPV WWHKOBKE, HAaTUPaHUK 1 HapesaHuu
NPOA4YKTOB, HAMPUMEP Cbipa, OBOLLEH K
®PYKTOB, MUHOAMBHBIX Y MPOYNX OPEXOB,
a Takxe cyxux Oysiouek.

0630p
- Puc. 4

3atBop anAa 6apadaHHbIX BCTABOK

Kopnyc Hacaakv ana WHMHKOBKHM

Tonkartenb Hacaaku ANA WWHKOBKK

TepouHbin GapadaH

BapabaHuunk anA Hapesku

BapabaH ana KpynHow LUKHKOBKHM

S-S

BapabaH [1A Me/IKOM LMHKOBKM

PeKomeHgauumn no HaCTpPoOMKe CKOpo-
CTH

HacTtpoi- lNpumeHeHue

Ka

max TepouHbii GapadaH

min/max BapabaHuunk ana Hapesku
min/max BapabaH ana KPYNHOW WKMHKOBKK
min/max BapabaH 1A MEeIKOM LMHKOBKM

BapabaHHble BCTaBKH

TepouHbin GapabdaH

Menkoe HatupaHue NpoayKTOB,
HanpuMep opexoB, TBEPAOro Chipa,
Kaptodpens.

BapabaHurk ana Hapesku
Hapeska nomTukamu NpoaykTos,
HanpuMmep orypLos, MOPKOBH, CBE-
Kbl

BapabaH Ana KpynHOW LUKHKOBKM
LLInHkoBKa NpoayKTOB, HANPUMEP
®PYKTOB 1 OBOLLEN (ABIOK, MOPKOBH
W T.N.) MK Cbipa (Takoro Kak rayaa,
aaam), KpynHbIMU KYyCOYKaMmu.

BapabaH oA MenKow WMHKOBKK
LLInHkoBKa NpoayKTOB, HANpUMeEp
0pEeXoB, GPYKTOB M OBOLLEN (ABNOK,
MOPKOBM ¥ T. MN.) UK ceipa (Takoro
Kak rayna, agam), MenKMMu Kycouka-
MU,

YKkaszaHunA

= BbapabGaHHble BCTABKWU HE MPUrOdHbI
[nA nepepadoTKu OUeHb MATKUX UK
OY€Hb BOJIOKHWUCTbIX MPOAYKTOB.

= PekoMeHayemMoe BpeMaA HenpepbIBHOM
paboTbl COCTABIAET 2 MUHYTHI.

Ucnonb3oBaHWe HacaAKKW ANA LUKH-
KOBKH

a8 27 B 36
0630p OUMCTKU

Cpagy nocse ucnosb3oBaHUaA ounLLanTe
BCe yacTu npudopa, UTodbl 0CcTaTKK NPO-
JYKTOB HE NpuChIXasu.

» He ncnonb3ynTte MoolmMe CpeacTea,
coepxalume ankorosb U CnupT.

» He ncnonb3ynte meTaniMuyeckme u
OCTPOKOHEUHble NpeaMeThl, a TakxXe
NpeaMeTbl C OCTPbIMU KPOMKaMM.

» He npumeHaiTe rpydyto TkaHb Uu
abpasuBHble UMCTALLME cpeacTsa.

Mpumeyanue: Cneaytolime yactv Hesb3A
MbITb B MOCYJOMOEYHOW MallUuHe: MeTasl-
JIMYECKUIA KOPMYC, KOJbLO C pe3bOor U
LUHEeK. MbITbe 3TWUX YacTeN C MOMOLLbIO
MOIOLLMX CPEACTB 1 BOAbl TEMMNepaTypoOW
6onee 40 °C MOXET MLLUNTb UX NMOBEPX-
HOCTb 61ecka. Ha @ yHKLMOHanbHYO Npwu-
rOAHOCTb YacTel 3TO He BAMAET.



PekomeHgaumu no o6padoTke v NpUMepsl UCMOMb30BaHWA  Fu

OTaenbHbIe AeTanm ouMLLatoTCAa cornac-
Ho Tabnumue.
- Puc.

XpaHeHue aetaneu npubopa

1. [oC/Ie OUUCTKM M CYLLIKM NOMECTUTE
NPUHAANEXHOCTU HACAAKU-MACOPYOKHM
Ha XpaHeHWe BHYTPb TosKaTes .

- Puc. B8

2. YT06bl MOMECTUTL Ha XpaHeHHe Gop-
MOBOYHbBIE AUCKM, CHUMMUTE KPbILLKY
OTAENEHWUA 1A XPaHeHua ceepxy 6/10-
ka nsurarens. Monoxure ¢opmMoBoY-
Hble IMCKMW Ha CreLmasibHO NpeaycMoT-
PEHHbIE KPEnIeHUa 1 CHOBa 3aKpOWTe
KPBbILLIKY.

- Puc. B

PekomeHpaauum no obpaboTke
M NpUMepbl UCNOMNb30BaHHUA

PekomeHAaauum no o6paboTtke
Hacaaka-macopy6ka

= Bce $pOPMOBOYHBIE ANCKM NOAXOAAT
ana o6padoTku CbiIPOro MAca.

= Bosblune Kycku MAaca v Apyrux npo-
[OYKTOB C/ieflyeT pe3aTb Ha MeHbLIne
KYCOYKHM, YTOOBI OHM MPOLLK B 3arpy-
30UHYIO Kamepy.

Hacaaka ana Habusku Konbac

= C NomoLLblo Hacaaku ansa HabuBKK
konbéac MoXxHO obpabdaTbiBaTb TONLKO
XOPOLLIO M3MeJIbUEHHbIE NMPOOYKThI.

= [lepen 06padoOTKON 3aMOUUTE HaTy-
pasbHble 060/I0UKK B TEMIOW BoAe Ha
10 MUHYT.

= He HabuBarTe 060104UKY ANA Kondac
C/MLWKOM M0THO, MHaue Kondacku Mo-
ryT NIONHYTb NPU BAPKe MU XXapkKe.

Mpumep peuenta

3nech NpuvBeaeH nNpumMep pelenta, co-

CTaB/IeHHbIM creuMarnbHO A1A Balero

npudopa.

MonoTbi1 apaxuc

MHrpeaneHTsl

= 1500—2000 r cBeXero Cblporo apaxu-
ca

[purotoBneHue

= [loAroTtoBbTe HacaaKy-MACcopyoKy,
YCTaHOBMB () OPMOBOYHbIV AUCK O/1A
MEJSIKON pyOKH.

= HachinbTe apaxmc B 3arpy30UHbIN J10-
TOK.

= YCTaAHOBWTE MOBOPOTHbLIN NepekoYa-
Te/b B MO/TOXEHNE max.

= Bo BpemA 06padoTku paBHOMEPHO [0-
6aBnArTe apaxuc B 3arpy304Hyto Ka-
Mepy v NoATaNKUBAWTE TONKATENEM.

= Ob6paboTaiite BCIO MOPLUIO 3a 2 MUHY-
Thl.

MpumeyaHue: PekomeHayemoe Bpemsa
HernpepbIBHOW padoThl COCTABIAET 2 MU-
HYThbI.

PeKkomeHgauuma: Mcnonbaynte namens-
UYEHHbIW apaxnc B Ka4eCTBE MPUNpanbl K
canaram, coycam v Apyrim Ontogam um
ONA NPUrOTOBAEHWA XPYCTALLEN apaxnco-
BOW MacTbl.

XpycTAllana apaxMcoBsan nacta

[MpurotoBnexue

= [lepepabdoTaiTe 3apaHee U3MesIbUYeH-
HbIA apaxuc ele ABaxbl, UCMOJb3YA
$HOPMOBOYHBIW AWCK ANA MESIKOW pyo-
KW.

» [loBasbTe Ha 100 r apaxunca no 10 mn
apaxncoBOro Win pacTUTENbHOO Mac-
na.

= BabelTe Maccy BEHYMKOM [0 KPemo-
00pasHOro CoOCTOAHMA.

= [[OTOBYIO apaxmcoBY MacTy MOXHO
HamasaTb Ha x1e0 MM UCMNOoNb30BaTb
Kak npunpasy.

3anpoc Apyrux peuenTtos

» [lnA 3anpoca Apyrvx peyenTtoB OH-
naviH cockaHupyite cneaytowmi QR-
Ko.
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ru YCTpaHeHWe HEUCMPaBHOCTEN

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

HeucnpaBHocTb MpuunHa U ycTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEN
Mpubop He 3anyckaeT [TOBOPOTHbBIV NepektoyaTenb YCTaHOBIEH B HEMPAaBUIbHOE MOO-
nepepadoTKy. XeHue.

» YcTaHoBMTE MOBOPOTHLIM NepekovaTes nepe nepepa-
6oTkoM Ha O.

MepepadoTka NPOAYKTOB
He BbINOJIHAETCA, XOTA

OCHOBHOM 6710k padoTaerT.

MpoayKTbl 3aCTPAM U 3aOUUCh B Hacaake.

MpumeuaHue: Micnonb3yite GYHKLUMIO peBepca TONbKO C Hacaa-
KOW-MACOPYOKOW.

1. YcTaHOBWTE NMOBOPOTHbLIN NepekatoyaTesb B NofoxeHwe O 1 [o-
XOWTECb NOMHOW OCTaHOBKM npudopa.

2. Ha HeckonbKo CekyH[ yCTaHOBMTE NMOBOPOTHLIM Nepek/tova-
Teslb B MOMOXEHUE O, YTOObI 3anyCTUTb GYHKLMIO peBEPCa U
0CcBOOOAUTL 3aCTPABLLXE MPOAYKTHI.

3. [oxauTeck NosIHOW OCTaHOBKM NMpudopa.

4. YcTaHOBUTE NMOBOPOTHLIM NepektoYaTe b B MOJ0XKEHUE min U
npoBepbTe, BO3MOXHA /i CHOBa HopMasnbHasa obpadoTka npo-
lyKTOB.

MpumeyaHue: Ecnv HencnpaBHOCTb HE YAA/I0Ch YCTPAHWUTL TakuM
00pasom, CM. MHCTPYKLMK Jasnee.

1. YcTaHoBUTEe NOBOPOTHbLIN NepeksouaTtesb B noioxeHue O v 1o-
XOUTECb NOMHOW OCTaHOBKK Npudopa.

2. CHumuTe 1 pas3bepute Hacaaky.

3. YnanuTe 3acTpABLIME NPOAYKTLI U MPOBEPLTE, HET I B NPOAYK-
Tax UM B HacaKe KOCTOUEK, 3ePeH U T. M. TBEPAbIX YacTuL.

CLleI'U'IeHMe LHeKa neperpy>xxeHo n csiomaaocChb B 3aaHHOM Me-
cTe.

MpumeuaHue: Ha 3anacHble YacT ¢ 3aaHHbLIM MECTOM C/loMa
HalK rapaHTiHble 00A3aTeIbcTBa He pacnpocTpaHaTea. Ho-
BOE CLenaeHne MOXHO NPUoOPEecTH B CePBUCHON Cnyxoe no Ho-
mepy 10029225.

1. OTNyCTUTE BUHT ¥ CHUMWUTE HEMCNPABHOE CLIEM/IEHME.

— Puc. 1]

2. YCTaHOBUTE 1 MPUBMHTMTE HOBOE CLIENEHME.
— Puc.

Bo Bpema nepepabdoTku
npubop oTKuaeTcA.

Meperpes asurarens.

1. YcTaHoBUTE NOBOPOTHLIN Nepek/ouaTeslb B nonoxeHwe O v Ao-
XAWUTECb NOMHOM OCTaHOBKK Npubopa.

2. YTOObl 1eakTMBMPOBATh 3alLUMTY OT Neperpysku, HeoOXoaMMo
natb Nprdopy OCTbITb.

YTunusauma ctaporo 6b1toporo 1M, @ TAKKE B PaHOHHLIX UK ro-

npubopa

» YTunusupyiite npnOop B COOTBETCTBUK

POMACKMX OopraHax yrnpas/ieHuA.

[aHHbIVi Nprdop MMEET OTMETKY
O COOTBETCTBUM EBPOMENCKUM

CBefeHnA 0 BOSMOXHbIX criocobax LMK BNEKTPUUECKUX U BNIEKTPOH-

YTUAN3aLMKM MOXHO MOJTyYMTh B CNeuu- _— HbIX NprdopoBs (waste electrical

anM3MpoOBaHHOM TOProBOM NMpeanpua- and electronic equipment -
WEEE).
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[aHHble HopMbI onpeaenatoT
[NENCTBYIOLME HA TEPPUTOPUM
EBpocotoza npasuna BosBpaTa
W yTUAU3aLMK CTapbiX NPUOO-
poB.

CepBucHan cnyxba

MoapobHyto MHPOPMAaLMIO O rapaHTUi-
HOM CPOKE W YC/IOBUAX rapaHTiK B BalLen
CTpaHe MOXHO MOJyYnTb, OTCKaHWMPOBAB
QR-koa B npunaraeMom AoKyMeHTaLUuu ¢
MHpOPMaLMEn 0 CepBUCHOM cnyxobe u
YCNOBUAX rapaHTuu, B Hallel CEPBUCHON
cnyx06e, y Ballero aunepa Uiy Ha Hallem
BeO-canTe.

KoHTakTHbIe AaHHbIe CEPBUCHON CNYXObl
MOXHO MOJyYnTb, OTCKaHnposar QR-kof
B npuiaraemown JoKyMeHTaLum ¢ MHoop-
MaLuen O CepPBUCHON CNyXKOe U YCNOoBUAX
rapaHTMM WM Ha Hallem BeO-caiTe.

[nAa goctyna K KOHTakTaMm CyX0 K/IMeHT-
CKOro CepBu1Ca, Bbl TAK)Xe MOXETE UC-
nonb3oBaTthb AaHHbIM QR Kog.

CepsucHan cnyxba  ru

https://www.bosch-home.ru

MmnopTtep/OpraHmsauma, npuHumaroLlasn
npeteH3umn no kadvectry/ TOO «BSH
Home Appliances (ECX Xoym
AnnaviaHcac)» Pecnybnvka KasaxcraH, r.
Anmarsl, yn. Xamkun Mykana, 22/5, 7
aTax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx06bl ycTpoicTea — 7 NeT.

Ha Tepputopun Pecnybnuku KasaxctaH,
npv 0OHaPYXXEHWWU HEUCNPABHOCTH, 3BO-
HUTE B CEPBUCHbIN KOHTaKT-LeHTp 5454
(ToNbKO ANA MOBUIbHBIX TENEPOHOB).
CaoenaHo B Kutae
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kk Kayincizgik

Kayincisaik

® Byl HYCKay/bIKTbl MyKUAT OKbIM LbIFbIHbIS.

® HycKkay/bIKTbl )XHE OHIM MaNIMETTEPIH KeNewekTe nanganany yuiH
cakTan KOWbIHbI3.

» Kypbl/IFbIHbI TaCbiManay 3akbimaapsl 60FaHAa KOCnaHbl3.

KyYPbI/IFbIHbI TEK TOMEHAETIAEN NanjanaHbliHbI3:

B OCbl HyCKay/blKTa cunattasraH nanganady saictepi yiliH.

® |IMKi HEMECE KaWHaTbl/IFaH ac eHiMaepiH Manaanay yiliH, Mbicasibl,
eT, GanblK XXoHe XeMic.

® Kajaranayga ycray Kepek.

B KasIbINTbl TYPMbICTbIK 6HOEY KOEMOEPI XOHEe eHAeY YaKbIThl YLUIH.

® KeKke yW-xannapaa xxeHe ynaeri xaobik 6envenepae 6enve
TemneparypacsbiHaa.

® TeHi3 geHreniHeH 2000 M BUiKTIKKE AEHiH.

KypbINFbIHBI 8P NarnaanaHFaHHaH KewiH, OHbl 6akblnaychl3

KanablpFaHaa, KypactelpyaaH, 6enwekTeyaeH, TazanayaaH OypbiH,

akay OpbIH a/IFaH XXaHe Ci3 anHanMasbl OenweKTepre xakbiHaaraH

XarFgawaa spaanbiM 9NeKTP XKENICIHEH aXblpaTblHbI3.

ATanMmbllL KYPbINFbIHBI AEHE, CE3iM XaHe aKbl1-oM KabineTrepi

LIeKTeyNi, COHbIMEH Bipre Texipudeci xoeHe Binimi XeTKinikci3

anampaap Tek 6akblnayaa 6osFaH xaraanaa HeMece KYPblIFbIHbI

kayincia Typae kongaHy 6onbIHWA Hyckay anbin, KoaaaHyaaH namaa
oonaTtblH Teyekenaepai TYCiHreH Xaraanaa FaHa KongaHa anagsi.

Bananapra ocbl KypbI/IFbIMEH OMHayFa pykcart eTrneHis.

bananapra epecekTep KagaranaybiCbl3 Tazanay XoeHe anfblH any

KbI3METI YLLIH OpblHOANAaTbIH 8PEKETTEPAI OpbiHAAYFa pyKCaT eTNeHi3.

KypbinfFbiHbl 6ananapasiy nanaanaHybiHa o 6epmey Kepek.

Bananapabl KypbinfFblaaH xaHe 6annanbic KabeniHeH aynak yCTaHbl3.

» Tek KaHa 3akblMaanFaH KypbliFbiHbI MandanaHbiHbI3.

» KypbINFbIHbI elKallaH Cbi3blFaH Hemece OyabiiFaH OeTTepMeH
nanganaHdaHbl3.

» KypbIIFbIHbI 3NEKTP XENICIHEH aXblpaTy YLLUiH Xeninik kabenbaeH
TapTyFa TbiMbIM canbiHadbl. XKenire kocy kadenai awacbliHaH
TapTbIHbI3.

» KypbInFbl HEMECE Xeninik kadenb 3akbiMaaHFaH xaraanaa, Xeni
kabeniHiH alwacblH po3eTkaaaH Aepey LWbiFapbin asbiHbl3 HEMECce
cakTaHAbIPFbILL 610rbIHAAaFLI CakTaHAbIPFLILTHI SLWIPIiHI3.

» Kongay kepceTty KbiameTiHe xabapnacbiHbl3. —»ber 164

» ByibiMabl Tek KaHa OyribiM TakTallacbiHaa KepCeTINreH MaiMeTTepi
OoMblHLLIA icke KOCbIMN KOAaHbIHbI3.
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Kayincizgik  kk

KyPbINFbIHbI CbIPTKbI KOCKbILWMEH, MblCasbl, TAaMMEPMEH HEMeCe
KawblkTaH 6ackapy nyabTiMeH xabablkTayFa ThibIM CanbiHaAbI.
KypbInFblaarbl XxeHaey XXyMblCTapbiH Tek BinikTi MamaHaap opbiHaan
anagsl.

KypbINFbIHbI )XOHAEY YLLIiH TEK TyMHyCcka 6enwekTepi FaHa
nanaanaHbliybl MyMKiH.

Ocbl ByrbIMHbIH Xeni kabeni Oy3binbin 3akbiMaaHFaH kyruae 6onca,
kayinTepaiH nanaa 6onybiH 6onabipmay YiliH, OHbIH LbIFAPYLLbI
HeMece TEXHUKabIK KbI3BMET KOPCETY OpTaslblFbiHbIH MaMaHsl
apkbinbl, HEMECce ocblnapra ykcac apHavibl 6inimi 6ap agam
TapadblHaH aybICTbIPbITYbl KAXET.

KypbINFbiHbI HEMECE Xeslire KOCy CbIMbIH elikallaH cyrFa
BaTbipMaHbl3 HEMECE blIbIC XYFbIlL MallMHAFa casiMaHbl3.

» KypbInFbiHbl TEK Xabblk OenMenepae navaanaHbiHbI3.
» KypblIIFbIFa KaTTbl XblYAblH HEMECE blNFaNbIH TUIOIHE YO/

6epMeHis.

KypblFbiHbI Ta3anay YLliH Oynan Ta3apTkblll HEMECE XOFapbl
BacbIMAbIIbIKTHI Oyan TasapTKbILWThI NanganaHbaHbIs.

Ew xarFnanaa »xeni kabeniH bICTbIK KYPbIIFbl O61iKTepiHE HEMeCe
XblNy KesaepiHe TUrisdeHis.

YKeni kabeniH eTKip ylwTaprFa HEMeCe LWeTTepre TUristeHis.

>Keni kabeniH BykneHi3, 6acnaHbl3 Hemece 63repTrneHia.

Ew »xaraaraa KypbliaFbiHbl bICTIK OETTEpiH YCTiHE HEMECE XaHblHa
KOMMaHbI3.

Kon, waltl, khim meH 6acka aa xadabiktapabl aiHanbIn TypraH
OenikTepaeH anwiak ycTaHbl3.

Cantamanapibl XXeTek ToKTaraHaa »XeHe Kypbl/Fbl LWblIFapbliFaHaa
FaHa eHri3yre XoHe LWbiFapbin anyra 6onasbl.

» TonTbipy HayacblHa KO/ CykMnaHbI3.
» TanTaybllWTbl TEK UHIPEOMEHTTEPAI Casly VLUiH NandanaHbiHbI3.
» CbizaTTapbl Hemece 6acka Aa 3akbiMaapbl 6ap HEMeCe AypbIC

TypmaraH 6enikTepai TynHycka Kocankbl 6eniktepmeH
a/IMaCTbIPbIHbI3.

CanTtamanapbl elikatlaH Heriari 6/10KkTa KypacTblpMaHbI3.
Cantamanapbl TEK TO/bIK KypacTbipblIFAH Kynae nanaanaHblHbI3.
Ew xarnanaa eTkip nblllak neH XMeKTepre xxanaH KOJIMEH TUMEHIS.
Opama matepvanibl 6ananapaaH anbiC yCTaHbI3.

Bananapra opam matepuangapbiMeH OMHayFa pykcart eTrneHis.

Kiwi 6enwektepai 6ananapaaH anbiC yCTaHbI3.

Bananapra kiwi 6enlexkTepai onHayFa pykcar eTneHia.

Tagzanay 6onbIHLLIA HyCcKaynapFa Ha3ap ayaapbliHbI3.
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kk Martepvangbik 3ananiblH anablH any

» AcC eHimMaepiMeH xaHacaTbiH 6eTTepai ap nanaanaHy anabiHaa

Tasanay Kepek.

MaTepuannbm 3ananabiH
anablH any

» KypbinfbiHbl ewwkawad 10 MuHyTTaH
apTblK y3Aikcia naiaanaHbaHbI3.
CofaH KeniH KypbINFbIHbI eLWwipin,
6enme TemneparypachiHia CybITbiHbI3.

» Ew xarnanna KypbliFsiHbl 60C Xypic
KyniHOe narnaanaHOanbl3.

» TonTbipy HayacbiHa HEMECe Kopnycka
ac Kacblk CUMAKTHI ellkaHaan saTrap
canimaHpbl3.

» MarpnanaH6ac OypbiH TONTLIPY Hayach
MeH KoprycTa Gerae 3atrap/biH 6ap-
YKOFbIH TEKCEPIN LWbIFbIHbI3.

TaHbICcy

LWony

YKeTkisin anFaH coH 6apnbik,
GenwekTepai TacbiManaay 3akbiMaapbliH
YKOHE XMHAaK TOMbIFbIHA TEKCEPIHI3.

- Cyp.

>

Heriari 610k

ET TapTKbil KOHALIPMACHI

Bypanzansl cakuHa

Ipi caHblnayibl AMCK

Mblwak

MydTach 6ap LHek

Metann kamepasnsl Kopnyc

OprTatua caHblnayssl guck '

blklwam caHblnaynbl AMCcK

CakTay yAllbIFb MeH Kaknarbl 6ap
TanTayblLl

|_U¥>Kbl K TONTbIPFbIW WYMEK

BN B BEBEEEEB

o

LLyXbIK TONTBIPFLILKA apHanFaH
MOWbIHTIPEK CakuHacsl

EckepTtne: Keibip warbiH kypamaac
OenLekTep XeTKi3y KesiHae
TanTaybllWTbiH cakTay yAlWbIFbIHAA
opHanackaH (Mblcansl, 6enriw Terepiktep
HeMece LWYXbIK TONTbIPFbILL canTaMaHblH
OenwekTepi). TanTaybIWThbl allbim,
BenwexkTepai anbiHbI3.

— "besiexktepni caktay", ber 162

AWHanmanbl aXblpaTKbiLl

AiHanMansl axelpaTkbiLll

Cantamanapra apHasrFaH 0ekiTKill xxaHe
xetek

Bocaty Tynmeci

CakTay yAllbIFbIHA apHa/iFaH Kaknak

CaHblnaynbl AMCKinepre apHanraH cakray
VAWbIFbI

Kabenbai caktay OpHsl

o[~ M- (-~ Rl -l oloff= (>

TonTeipy Tabarsl

"Ynrire 6annaHbICTh
160

Tan6a DYHKUMA
LLIyKbIK TONTBIPFLIW canTama i VHIDSOMEHTTEPAl EH KOFaph!
Keb6e cantamacs XblnaamablkneH exaey.
Tasanay Kbiwars! ' min MHrpeaveHTTepadi TeMeHipek
YKKiW cantama ' XblnaamablKneH eHaey.
— "Ykkiw canrtama", bet 161 O ©Haeyni TokTarty.
TackiMangayra apHasrFad TyTka kantapsl = TypbIN KanFaH ac eHiMAepiH Kepi

arHanabipy GYHKUMACHIHBIH
KemerimeH 6ocary.

Kepi anHanabipy $yHKUUACHI
Kepi anHanabipy GYHKUMACHI TYPbIM
KasiFaH ac eHiMOepPiH LWHEKTI Kbicka
yakbITTa Kepi anHanaslpy apkbibi
docatyra apHasiFaH.

— "Axaynapabi xor", bet 163

Eckeptne: Kepi ariHanabipy ®yHKLUMACHIH
eT TapTKbILW cantaMmameH FaHa
nanganaHbiHbI3.




Kayincisgik wyneci

ApPTbIK XYKTeMeAeH KOpFaHbIC

APTbIK XXYKTEMEAEH KOPFaHbIC
KO3FaNTKbILL NeH 6Gacka kypamaac
BenikTepaiH »oFapbl XykTeMeaeH
3aKbiMaanyblHa xon Gepmeni.

— "Akaynapael xor", ber 163

Hbiny axblpaTKbiLbl

KosFanTtkbllka apTblk XYKTEME TYCKEH
Hemece O/1 ThIM KaTTbl KbI3bIM KETKEH
Xaraanaa, Xblay axblpaTKbiLbl
KYPbIFbIHbI BLLIpei.

BenrineHreH cbiHAbLIPY OPHbI

LIHek ByFaTTanFaH HeMece OFaH apTblk,
XYKTEME TYCKEH XaFaanaa, mydra
apHawbl 6enrineHreH cblHabIpy OpHbIHAA
CblHabI.

KaWTa icKe KocbinyaaH KopFaHbIC

KanTa icke KOCblnygaH KOpFaHbIC
KYPbINFbIFA TOK Bepinyi y3inreHHeH KewiH
eHAaeyi e3niriHeH GacTayra Xon
6epmenai.

KypbinFsl TOK Bepinyi y3inreHHeH KewiH
KavTa Kocblnaasl. ©Haeyai Tek
anHaIManbl aXblpaTkbIWTsl O
Nno3unuMAChbIHa KOWFaHHaH KeriH KkanTaaaH
icke kocyFa Bonafbl.

Backapy

KypbinFbl meH GenikTepai anfaw pet
KonaaHap anabiHAa Tasanay

1. Ac eHimaepiMeH xaHacaTbiH 6ap/blK
GenikTepai anFaw pet nanaanaHéac
BypbIH Tasanan WhblFbIHbI3.

2. TazanaHraH »aHe KenTipiareH
GenikTepai nanganaHyra gansiHaan
KOWMbIHbI3.

Herisri 6nokTbl gaibiHaay
-cyo.A-H

ET TapTKbILW canTamaHbl KypacTbipy
—~cyo.1-d

CantamaHbl opHaTy

~cye. B - K

backapy kk
XbingamasiK ycbiHbICTapPbI

Petrtey ManpanaHy

ET TapTkbIW canTama (3 mMwm,
4,5 MM, 8 MM caHblnay bl
avckinep)

LLIyKbIK TONTBIPFLIW canTaMa
Ke66e cantamacsl

min/max

max

max

CaHbinaynbl guckKinep
blkwam caHbinayabl auck (3 mm)

OprTala caHblnaynsl auck (4,5 mm)

Ipi caHblnaynbl anck (8 Mm)

@ Eckeptne: Ipi nbiwakTbl TOP TayblK,
CYVEKTEpPIH eHaeyre apHasrFaH.

Ac eHimaepiH eHAaey

~cyp. -8

Kocbimwa KonaaHy Typnepi
KocbiMLWa KongaHy Typaepi ywiH kepek-
XapakTapAsl €T TapTKbIlW canTaMaHblH
OentekTepiMmeH KubICTbipyFa 6onaasi.

Eckeptne: CantamaHsbl 63iHi3 KananTbiH
KOJIOaHbIC TYPI YLWIH KypacCTbIpblHbI3.
JanbliHaanFaH cantamaHbl eT TapTKbILL
canTama yLiH cunatTasiFaHaam
KOJ1daHbIHbI3.

— "CantamaHs! opHarty", bet 161

— "Ac eHimaepiH eHaey", ber 161
LLIy X bIK, TONTBIPFbILL canTamaHbl
KypacTbIpy

LLKbIK TOATBIPFLIL canTama xxacaHabl
XoHe Taburu KabblkWanapabl eTneH
TONTLIPY X8He opamanapasl (Mbicassl,
yeBanumuu) xacay yuiH xapamabl.

- Cyp. lE1-EA
Ke66e cantamacbiH KypacTbipy

Kebbe cantamachl KaMmbiplaH Hemece
TapTbI/IFaH eTTEH KanTanap xacay yLwiH
xapamabl.

~cyo. E1-E3
YKKiw cantTama

YKKilW cantama ac eHiMaepiH (Mbicansl,
ipiMLLIK, Xemic, KekeHic, xaHrFak, fagam
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kk Taszanayra wony

Hemece KypfraTbi/iFaH HaH) yry, ycaTy
XaHe Typay YLUiH Xapamabl.

BapabaH eHaipmenepiHe apHanfaH
KybIn

YKKilW cantamara apHasiFaH Kopnyc

YKKill canTamara apHasiFaH TantayblLl

Ycatkblw 6apadaH

Keckiw 6apabdaH

Ipi ykkiw 6apadaH

blklwam ykkiw 6apadaH

Mbingamabik, YCbIHbICTaPbI

Pettey MaipanaHy

max YcaTkbiw 6apadaH

min/max Keckiw 6apadaH

Ipi ykkiw 6apadaH

min/max

min/max blkwam ykkiw 6apadaH

BapabaH eHgipmenepi

YcaTkbllw 6apadaH
AC eHIMAEpIH ycaTy, MbiCansl,
YXaHFak, KaTTbl iPIMLLIK, KapTon.

Keckiw 6apabdaH
Ac eHiMaepiH Tinimaen kecy,
MbICaslbl, KMAP, Cabi3, Kbi3blLa.

Ipi yKKiWw GapadaH

Ac eHiMAepiH ipi Tinimaepre yry,
MbICaslbl, a&/IMa Hemece Cabi3 CUAKTHI
XXEMICTEP MEH KOKBHICTep; rayaa
Hemece aaaMm ipiMLLIri CUAKTI
ipiMLLIK.

blklwam ykkiw 6apadaH

AcC eHiMaepiH ycak Tinimaepre yry,
MbICaslbl, a&/IMa Hemece Cabi3 CUAKTLI
XKEMICTEP MEH KeKeHicTep; rayaa
Hemece 3aM ipiMLLIri CHAKTI
ipiMLLIK.

Eckeptnenep

= bapabaH eHaipmenepi eTe xymcak
HEMECE 6Te TaslllbIKThl aC 6HIMAEPIH
eHAaeyre xxapamangbl.

® YCbIHbINATbIH Y34IKCi3 XYMbIC YaKbITbl
2 MUHYTTBI Kypanabl.

YKKiW canTamaHbl nanaanaHy

~cyo. B -E3
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Tasanayfa wony

Kanabikrap keyin kanmaysbl yLliH,
XXYMbICTbI @aAKTaFaHHaH KeriH 6ap/bik,
GenwekTepdi 6ipaeH Tasanan WblFbiHbI3.

» KypambiHaa cnnpT HEMEeCe ankorosib
6ap Tazanay KypanaapbiH
naviganaHoaHbl3.

» OTKip, yWTbIK HEMECE MeTanabl
3atTapabl nanganaHdaHbl3.

» EwkaHoan keiprbil WydepekTepdi
Hemece Tasanarblll Kypaniapab
navganaHoaHbIs.

EckepTtne: MbiHa GesnwiekTepai elwkatiaH
blAbIC-aAK Xyy MallMHacbiHAa
TaszanamaHbl3: MeTan kameparisl
Kopnyc, Gypanianbl CakMHa XaHe LUIHEK.
Atanmbiw GeniekTepdi TazanarblLl
kypanaapMeH xoaHe 40°C-TaH bICTbIK,
CyYMEH TasanaraH xaraganaa,
OenwekTepaiH OeTKi XanTblpbl 63repyi
MYMKiH. Byn 6entiekTepdiH XXymblCbiHa
acep eTnenai.

Benek GenwekTepmi, kectene
KOpPCETIIreHaen TasanaHbl3.

- Cyp.

BenweKkTepai cakTay

1. ET TapTKbIlW canTamaHbiH KeNTipinreH
Kepek-xapakTapblH Ta3anaraHHaH
KEMiH TanTaybllWTbIH cakTay
VALIbIFbIHAA CaKTaHbI3.

- Cyp.

2. CaHblnaynel auckinepai cakray yLiH
Heri3ri B/10KTbIH XXOFaPFbI XarFbIHAAFb
cakTay YALIbIFbIHbIH KaKnarblH anbin
TactaHbl3. CaHblnaynbl auckinepai
apHawbl yCTarblLTapFa KOMbIMN,
KaknakTbl KanTa )xadblHbI3.

- Cyp. EHl
©OHnaey OoibIHLIA HYCKaynap
)KaHe KonjaaHy mbicangapbl
©OHaey GoiibIHLLA HYCKaynap
ET TapTKbIlWl canTama

= bapnblk caHbliaybl AMCKINep LWHKi
eTTi eHaeyre apHaaraH.



= ET neH ipi ac eHiMaepiH TONTbIPY
HayacblHa cany MyMKiH 60nybl YLLiH,
onapasl TiniMaen Typaxbis.

LUV)KbIK. TONThIPFbILL cCanTama

= |LyKbIK TONTBIPFbILI canTamaMeH Tek
yCcak MariaanaHraH ac eHiMaepiH
OHOEH3.

» Taburu ilek KadblkllackiH eHaey
anabiHga 10 MuHYT G0kl Xbibl cyda
XKiBITiN asblHbI3.

® [lyxblK KaOblKLWACHIH "TbIFbI3"
TONTbIPMaHbI3, ce6ebi WyXbIKTap
KarmHaTy HeMece Kyblpy Kesinae
Kapblybl MyMKiH.

PeuenT mbicanbl

Ocbl 6enimae KypbiFbIHbI3 YLLIH apHabl
93ip/IeHreH peuenT Mbicanbl 6epinreH.

YHTaKTanfaH HepaHFaK

MHrpeaneHTTep

®» 1500-2000 r 6anfblH, LWKKI XXepxaHFak

o3ipney

» ET TApTKbIW canTamatsbl biKwam
caHblnaynbl AMCKiMeH Bipre ganbiHaan,
OpHAaTbIHbI3.

= XKepxxaHFakTbl TONTLIPY TabarbiHa
canblHbI3.

= AliHanMasbl axblpaTKbILLThl max
No3ULMACHIHA KOMbIHbI3.

= OHaey 6apbiCbiHAA XePXKaHFaKThl
TONTHIPY HayackiHa BipKesKi cansimn,
TanTayblWNeH UTEPIN TYPbIHbIS.

AxaynapAabl oo

Akaynapgabl ot Kk

= Bykin menwepai 2 MUHYT BoWbI
OHOEHI3.

EcKepTne: ¥CbIHbINATbIH Y34IKCI3 XXYMbIC

yaKbITbl 2 MUHYTTbI Kypanabl.

KeHec: Canatrapabl, Ty3ablKkTapabl XXaHe

Backa TaFamaapabl yHTakTanFaH

XepxxaHFakneH AeMaeHi3 Hemece

onapabl KbiTbipaak xepxxaHrak MarbliH

JanblHaay YLWiH nanianaHbiHbI3.

KbITbipnak, }epxaHrak Maubl

o3ipney

= YHTaKTaNFaH XepXKaHrakTapabl Xyka
NbllakKTbl TOPMEH Tafbl eKi peT
OHOEHI3.

= Opbip 100 r xepxaHrak ywiH 10 mn
XEepXKaHFakK Maklbl HeMece eciMaiK
MaMblH KOCbIHbI3.

= KocnaHbl kpeMm Topiaai donrFaHwa
Oy/FaybILINEH apanacTblpbiHbI3.

» JlalblH XXep)XaHFaK ManbliH TiKenen
HaHFa >XaFblHbl3 HEMECE OHbI
asmaeyil peTiHae KoaaHbIHbI3.

Kocbimwa peuenTtep any

» KocbiMLla peuenTepai oHNnavH any
yuwiH keneci QR koablH cCKaHepneHis.

AxaynbiK, AxaynapabiH ce6ebi moHe onapabl o
KypbInFbl exaeyai AViHanmasnbl axblpaTtkblll Kate peTTenrex.
acTtamanbi. » AlHanIManbl axblpaTkbllWTbl eH4ey anasiHaa O No3numAckIHA

KOMbIHbI3.

Heriari 610k xyMbiC icTen
Typca [a, ac eHimaepi
eHaenvena.

Ac eHimMaepi Typbin Kanasbl xaHe canTamaHsl OyFaTtran Konabl.

EckepTtne: Kepi ariHanaslpy GYHKUMACHIH €T TapTKbILL
KOHAbIPMaCLIMEH FaHa NahaanaHbiHbI3.
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kk Ecki KypblUIFbIHbI KBAETE XapaTy

AKaynbik,

AxaynapabiH ce6ebi aHe onapabl or

Heriari 610k xyMbic icTen
Typca [a, ac eHimaepi
eHaenMenai.

1. AliHanmarnbl axslpaTkbiliThl O MO3MUMACKIHA KOMbIM, KYPbIIFbI
TOKTaraHLwa KyTiHi3.

2. Kepi anHanablpy GYHKUMACHIH icke KOCY XaHe TypbIn KasFaH ac
eHimaepiH 6ocarty yuiH aiHaIMasbl aXblpaTKbIWTbl GipHele
CeKyHKa © NO3ULMACHIHA KOMbIHbIS.

3. KypblnFbl TOKTaFaHLWa KyTiHia.

4. AviHanManbl axblpaTkbILLTbl min MO3ULMACKIHA KOWbIM, ac
OHIMAEPIHIH KanTagaH KanbinTbl eHAE/IN XKaTKaHblH TEKCEPIHi3.

EckepTtne: byn aaic akayabl XotoFa kemekTecnece, TeMeHaeri

Kagamaapdbl OpbIHAAHbIS.

1. AliHanmansl axblpaTkbiLTel O MO3ULUMACKIHA KOMbIM, KYPbIIFbI
TOKTaraHLwa KyTiHi3.

2. CantamaHbl WhiFapbin, OenWeKTeHis.

3. Typbin KanFaH ac eHiMaepiH anbin TacTaHbl3 XXeHe CyHek, CiHip
Hemece Backa KaTTbl 6enikTep cantamana Hemece ac
eHiMAaepiHae 6onMaraHbiH TEKCEPIHI3.

LLIHek MydTacbiHa apTbIK XXYKTEME TYCTi )XaHe 0N GenrineHrex
CbIHABIPY OPHbIHAA ChIHAbI.

Eckeptne: benrineHreH chiHAbIPY OpHbI 6ap Kocankbl 6eniekTep
6i3aiH keninaik GoMbIHWA MiHOAeTTEMenepiMisre Kipmenai. XXaHa

MydTa KbIBMET kepceTy opTanbiFbinaa 10029225 tanceipbiC
HeMipi GoWbIHLIA KOKETIMAI.

1. 5¥paH,D,aHbI 6ocarbin, akaynbl MypTaHbl LWblFaPbIHbI3.

— Cyp. 1

2. >KaHa My TaHbl eHrigin, Gypan 6ekiTiHia.

— Cyp. Gl

KypbInFbl eHaey Kesinae
oLwin Kanaasbl. 1.

KosFanTKbllW KaTTbl KbI3bIM KETTi.
AHanMasibl axblpaTKbllLThl O NO3ULMACKIHA KOWbIM, KYPbIIFbI

TOKTaraHLwa KyTiHi3.
2. ApTbIK XXYKTEMEAEH KOPFaHBICTbI aXblpaTy YLUiH KYPbUIFbIHbI

CYbITbIHbI3.

EcKi KypbinfbiHbl K9 aere

Hapaty

» KypbINFbIHBI KOPLIAFaH OpTaHbl
cakTanTblH XXO/IMEH Kaaere
XaparbiHbl3.
AFblMAaarbl Kaaere xapary Xonaapbl
Typansl ManiMeTTep i
MamaHAaHAabIPbINFAH AYKEHHEH XaHe
KOFaMblK HeMece Kanasbik,
SKIMLWINiIKTEH 6inin asblHbI3.

Byn TOHa3bITKbIL INeKTP XaHe
3/1IEKTPOHUKANBIK KypanaapabiH
kanabikTapbiHa (WEEE)
katbicTel 2012/19/EU (EO)
Eypona saHHamachiHa carkec
KeneTiH TaHOacbIMeH
GenrineHreH.
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byn saHHama Eyponana
KypangapablH KanablKTapbiH
KanTbiN anyblH XeHe KopLlaraH
OopTaHbl KopFan kaaere
XapatyblH peTTeni.

CepBUCTIK KbI3MeT KepceTy

EniHisgeri keninaik mep3iMi MeH Keninaik
lapTTapbl Typasbl TOAbIK aknapaTt any
YLIiH Koca BepinreH KbiaMeT KepceTy
KOHTaKTICi MEH Kenisigik wapTrapbl
kyXaTteliHaarsl QR KoAblH NanaanaHbiHbI3,
TYThIHYLWbINAPFA KbISMET KOPCETY
opTanbIFblHA, enaeri catylwblnapra
xabapnacblHbl3 Hemece BeO-carThiMbI3Fa
KipiHi3.

TyTbIHYLWbINAPFa KbIBMET KOpCceTy
opTanblFbiHbIH GaiaHbIc MaAiMEeTTepiH
QR koablH NarnganaHy apkbliibl Koca



BepinreH TyTbIHyWbINAPFa KbI3MET
KepCeTy KOHTaKTIIepi MeH Keninaik
liapTTapsl KyxaTbiHaa Hemece BeO-
cavitta Tabyra 6onabl.

MmnopTTaywsl/ Cana warbiMaapbiH
kabblnaanTbiH yibIM: KazakcTaH
Pecny6nukacsl, Anmartsl K., Kaxbl MykaH
kew, 22/5, 7 kabaT

e-mail: ala-infokz@bshg.com

CepsucTik Kbi3ameT kepceTy  kk

KypbIIFbIHBIH KbIBMET €Ty Mep3imi — 7
Kb,

AkaynblK aHblKTaNFaH arganaa,
KasakcTtaH Pecnydnukachl aymarbiHaa
5454 cepBucTik BanaHbIC opTasibIFbiHA
KOHbIpay LWasiblHbI3 (TEK YASbI
TenedoHaap yLiH).

KblTaraa xacanraH
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