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Sicherheit de

Sicherheit

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= fir Anwendungen, die in dieser Anleitung beschrieben sind.

= zum Zerkleinern von rohen oder gekochten Lebensmitteln, z. B.
Fleisch, Fisch und GemuUse.

= unter Aufsicht.

m f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m lber dem Meeresspiegel.

Das Gerat nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Aufsicht,
vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen, Reinigen, im Fehler-
fall, und wenn Sie sich rotierenden Teilen ndhern, stets vom Strom-
netz trennen.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-

rat und der Netzanschlussleitung fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache be-
treiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom
Stromnetz zu trennen. Immer am Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen.

» Wenn das Gerat oder die Netzanschlussleitung beschadigt ist,
sofort den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. - Seite 19
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Sicherheit

Das Gerat nur gemalB den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

Nie das Gerat Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen,

z. B. Zeitschaltuhr oder Fernsteuerung.

Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat
durchfuhren.

Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur des Gerats verwen-
det werden.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

» Das Geréat nur in geschlossenen Raumen verwenden.
» Nie das Geréat groBer Hitze und Nasse aussetzen.
» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um

das Gerat zu reinigen.

Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Gerateteilen oder War-
mequellen in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten
in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder veran-
dern.

Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.
Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von ro-
tierenden Teilen fernhalten.

Die Aufsatze nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Nicht in den Einfullschacht fassen.
» Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.
» Teile, die Risse oder sonstige Beschadigungen aufweisen oder

nicht korrekt sitzen, gegen Originalersatzteile austauschen.

» Die Aufsatze nie am Grundgerat zusammenbauen.
» Die Aufsatze nur im komplett zusammengebauten Zustand ver-

>
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wenden.

Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen berlh-
ren.

Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.
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jedem Gebrauch reinigen.

Sachschaden vermeiden

» Das Gerat nie langer als 10 Minuten un-
unterbrochen betreiben. Danach das Ge-
rét ausschalten und auf Raumtemperatur
abkulhlen lassen.

» Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.

» Keine Gegenstande in den Einfill-
schacht oder das Geh&use stecken, z. B.
Kochloffel.

» Vor der Verwendung den Einflllschacht
und das Gehause auf Fremdkorper Uber-
prifen.

» Nie den Fruchtpressenaufsatz zum Aus-
pressen sehr harter oder faseriger Le-
bensmittel verwenden, z. B. Karotten, Ro-
te Bete oder Lauch.

Kennenlernen

Ubersicht

Prifen Sie nach dem Auspacken alle Teile
auf Transportschaden und die Vollstandig-
keit der Lieferung.

—Abb. |1

Sachschaden vermeiden de

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

Kleinteile von Kindern fernhalten.

Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

Die Reinigungshinweise beachten.

Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berihrung kommen, vor

Netzanschlussleitung

Einfillschale

A Schraubring

Lochscheibe grob '’

Messer

Férderschnecke mit Kupplung

Metallkammergehause

Lochscheibe fein

Grundgerat

IE1 Fleischwolfaufsatz

Waurstfiilleraufsatz '

b1 Kebbeaufsatz'

Raspelaufsatz'
— "Raspelaufsatz”, Seite 16

Fruchtpressenaufsatz'
— "Fruchtpressenaufsatz", Seite 16

Taste Ein/Aus

Aufnahme und Antrieb fiir Aufsatze

Entriegelungstaste

' Je nach Modell

Stopfer mit Aufbewahrungsfach und
Deckel

Waurstfllldise

Lagerring far Wurstfuller
Kebbeduse

Konusring flr Kebbeaufsatz

Bedienelemente

FEEE | HEREE2R

Taste Funktion
o/l Verarbeitung starten und stop-
pen.

Sicherheitssysteme

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der
Motor und andere Bauteile durch eine zu
hohe Belastung beschadigt werden.

— "Stérungen beheben”, Seite 18
Thermoschutzschalter

Wenn der Motor Uberlastet wird oder sich
zu stark erhitzt, schaltet der Thermoschutz-
schalter das Geréat aus.

Sollbruchstelle
Wenn die Foérderschnecke blockiert oder

Uberlastet wird, bricht die Kupplung an der
daflir vorgesehenen Sollbruchstelle.
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de Bedienung

Bedienung

Gerat und Teile vor dem ersten Ge-

brauch reinigen

1. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Be-
rihrung kommen, vor dem ersten Ge-
brauch reinigen.

2. Die gereinigten und getrockneten Teile
fur die Verwendung bereitlegen.

Fleischwolfaufsatz zusammenbauen

-Ab0.H1-H

Aufsatz anbringen

—-Abb. -E1

Lochscheiben

% Lochscheibe fein (3,8 mm)

ﬁ\ Lochscheibe grob (8 mm)

)

Lebensmittel verarbeiten

meal2ed 10 B 16 |

Weitere Anwendungen

Kombinieren Sie Zubehorteile mit Teilen
des Fleischwolfaufsatzes, um weitere An-
wendungen zu ermoglichen.

Hinweis: Bauen Sie den Aufsatz fir die je-
weils gewiinschte Anwendung zusammen.
Verwenden Sie den vorbereiteten Aufsatz,
wie flr den Fleischwolfaufsatz beschrieben.
— "Aufsatz anbringen”, Seite 16

— "L ebensmittel verarbeiten", Seite 16
Wourstfilleraufsatz zusammenbauen

Der Wurstfllleraufsatz eignet sich zum Be-
flllen von Kunst- und Naturdarm mit Brét
und zum Formen von Roélichen, z. B. fir Ce-
vapcici.

—Abo. K - B
Kebbeaufsatz zusammenbauen

Der Kebbeaufsatz eignet sich zum Formen
von Teig- oder Hackfleischtaschen.

—Abb. Bl -4
Raspelaufsatz

Der Raspelaufsatz eignet sich zum Ras-
peln, Reiben und Schneiden von Lebens-
mitteln, z. B. von Kéase, Obst, Gemiise, NUs-
sen, Mandeln oder getrockneten Brotchen.

16

Ubersicht
— Abb. 3

Gehause fur Raspelaufsatz

Stopfer fir Raspelaufsatz
Reibetrommel
Schneidetrommel
Raspeltrommel fein

Trommeleinsitze

Reibetrommel
Lebensmittel fein reiben, z. B. NUs-
se, Hartkase, Kartoffeln.

Schneidetrommel

Lebensmittel in Scheiben schnei-
den, z. B. Gurken, Mdhren, Rote
Beete.

Raspeltrommel fein

Lebensmittel in feine Stlicke ras-
peln, z. B. Nisse; Obst und Gemi-
se wie Apfel oder Karotten; Kase
wie Gouda oder Edamer.

Hinweise

= Die Trommeleinséatze sind nicht geeignet
zur Verarbeitung von sehr weichen oder
sehr faserigen Lebensmitteln.

= Die empfohlene Dauerbetriebszeit be-
tragt 2 Minuten.

Raspelaufsatz verwenden
~Avb. B3 - Ed
Fruchtpressenaufsatz

Der Fruchtpressenaufsatz eignet sich zum
Auspressen von Lebensmitteln, z. B. von
Tomaten, kernlosen Trauben, Wassermelo-
nen und Apfeln.

Ubersicht

—Abb. B

Schraubring fir Fruchtpressenaufsatz
Einstelldise fiir Fruchtfleisch
Filterhalter mit Dichtungsring

8 Forderschnecke mit Dichtungsring

Gehause flr Fruchtpressenaufsatz
A Auslauftrichter

Filtereinsatz fein

EX Filtereinsatz grob




Einstelldiise

Mit der Einstelldlse bestimmen Sie die
Konsistenz des Fruchtfleischs.

Feuchteres Frucht-
fleisch und weniger
Saft

Gegen den Uhrzei-
gersinn drehen

Trockeneres Frucht-
fleisch und mehr Saft

Im Uhrzeigersinn
drehen

Hinweis: Wenn die Einstelldise zu weit hin-
eingedreht ist, kann sehr festes oder tro-
ckenes Fruchtfleisch die Einstelldlse ver-
stopfen. Die Einstelldlse weiter herausdre-
hen oder komplett entnehmen.

Fruchtpressenaufsatz zusammen-
bauen

Hinweis: Vor dem Zusammenbau den Zu-
stand und den korrekten Sitz der Dich-
tungsringe der Forderschnecke und des Fil-
terhalters priifen. Nie ohne Dichtungsringe
und nie mit beschadigten Dichtungsringen
verwenden.

aled 36 B 41
Fruchtpressenaufsatz anbringen

—Abb. A - 23
Fruchtpressenaufsatz verwenden

Hinweise

= Wéahrend der Verarbeitung darauf ach-
ten, dass der Filtereinsatz und die Ein-
stelldUse nicht verstopfen, sonst kann
Flissigkeit in den Antrieb und das Innere
des Gerats gedrickt werden. Wenn der
Fruchtpressenaufsatz verstopft ist, das
Gerét sofort ausschalten.
— "Stérungen beheben’, Seite 18

= Die Kerne mancher Frichte haben eine
ahnliche GroBe, wie die Offnungen des
feinen oder des groben Filtereinsatzes
und koénnen den Filtereinsatz verstopfen.
Die Einstelldise vor der Verarbeitung auf
eine Einstellung flr feuchteres Frucht-
fleisch einstellen. Die Kerne werden
dann mit dem Fruchtfleisch aus der DU-
se gepresst.

= GroBe Frichte zerkleinern, damit diese
in den Einflllschacht passen. Harte
Schalen, Stiele, Kerne und Steine entfer-
nen.

= Keine gefrorenen Frichte verarbeiten.

Reinigungsubersicht de

= Keinen groBen Druck mit dem Stopfer
austben.

Il 45 B 50
Fruchtpressenaufsatz auseinander-
nehmen

—-Avb. B1-E-
Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort al-
le Teile, damit die Riickstande nicht an-
trocknen.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Rei-
nigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Ticher oder Reini-
gungsmittel verwenden.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Ta-

belle angegeben.

—Abb. 3

Einzelteile aufbewahren

» Nach der Reinigung die getrockneten
Zubehdrteile des Fleischwolfaufsatzes
im Aufbewahrungsfach des Stopfers auf-
bewahren.

— Abb. E3

Verarbeitungshinweise und
Anwendungsbeispiele

Verarbeitungshinweise
Fleischwolfaufsatz

= Alle Lochscheiben sind fir Verarbeitung
von rohem Fleisch geeignet.

= Fleisch und groBe Lebensmittel in
Stlicke schneiden, damit sie in den Ein-
flllschacht passen.

= Harte Bestandteile von Lebensmitteln vor
der Verarbeitung entfernen, z. B. Knor-
pel, Knochen oder Sehnen.

Wurstfiilleraufsatz

= Nur fein zerkleinerte Lebensmittel mit
dem Wurstfilleraufsatz verarbeiten.

= Naturdarm vor der Verarbeitung 10 Mi-
nuten in lauwarmem Wasser einweichen.

= Die Wursthiille nicht zu prall beflllen, da
die Wirste sonst beim Kochen oder Bra-
ten platzen kdnnen.
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de Storungen beheben

Beispielrezepte
Hier finden Sie Beispielrezepte, die speziell
fur Ihr Geréat entwickelt wurden.

Semmelknddel

Zutaten

300 g frisches Weibrot

20 ml Milch

40 g Butter oder Margarine
3 Eier

1 EL feingehackte Zwiebeln
Petersilie

etwas Mehl

Salz und Pfeffer

Zubereitung

= Das Brotin 10 mm dicke Scheiben
schneiden, der Lange nach halbieren
und mit 20 ml Milch GbergieBen und zie-
hen lassen.

= Die feuchten Brotstiicke mit der groben
Lochscheibe im Fleischwolf ca. 50 Se-
kunden verarbeiten.

= Die klein gehackten Zwiebeln, die Peter-
silie und geschmolzene Butter dazuge-
ben und vermischen.

= \erquirlte Eier, Salz und Pfeffer unter die
Masse mischen.

= Die Masse einige Minuten ziehen lassen
und noch einmal durchkneten.

= Mit angefeuchteten Handen die Knodel
formen und in etwas Mehl walzen.

Stérungen beheben

= Die Knddel in ausreichend kochendes
Wasser geben und 20 Minuten ziehen
lassen, ohne das Wasser erneut aufzu-
kochen.

Hackfleischrollen mit Gouda

Zutaten

= 500 g Rindfleisch, in Streifen geschnitten
= 500 g Schweinefleisch, in Streifen ge-
schnitten

200 g Gouda

10 g Salz

2 g schwarzer Pfeffer, gemahlen
Knoblauch, optional

etwas Ol zum Braten

Zubereitung

= Den Gouda am Vortagin2x1x1cm
groBe Stlicke schneiden und Uber Nacht
einfrieren.

m Zuerst den gefrorenen Gouda, dann das
Rind- und Schweinefleisch mit der feinen
Lochscheibe im Fleischwolf verarbeiten.

= Salz, Pfeffer und Knoblauch dazugeben
und vermischen.

= Ftwa 10 cm lange Rollen von Hand for-
men oder den Waurstfllleraufsatz verwen-
den.

= FEtwas Ol in einer Bratpfanne erhitzen
und die Hackfleischrollen unter mehrma-
ligem Wenden fur ca. 5 Minuten braten.

Stoérung

Ursache und Stérungsbehebung

Lebensmittel werden
nicht verarbeitet, obwohl 1.
das Grundgerat lauft.

Lebensmittel sitzen fest und haben den Aufsatz verstopft.
Driicken Sie die Ein/Aus-Taste und warten Sie den Still-
stand des Geréts ab.

2. Nehmen Sie den Aufsatz ab und zerlegen Sie den Aufsatz.

3. Entfernen Sie festsitzende Lebensmittel und prifen Sie, ob
sich Knochen, Sehnen oder andere harte Bestandteile im
Aufsatz oder in den Lebensmitteln befinden.

Die Kupplung der Férderschnecke wurde Uberlastet und ist an
der Sollbruchstelle gebrochen.

Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstelle sind nicht Bestandteil
unserer Garantieverpflichtungen. Eine neue Kupplung ist unter
der Bestellnummer 10011109 beim Kundendienst erhéltlich.

1. Die Schraube |6sen und die defekte Kupplung entnehmen.

—Abb. H3

2. Die neue Kupplung einsetzen und festschrauben.

— Abb.




Altgerat entsorgen de

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Geréat schaltet wahrend
der Verarbeitung ab.

Motor ist Gberhitzt.
1. Schalten Sie das Gerat mit dem Ein/Aus-Schalter aus und

warten Sie den Stillstand des Geréts ab.
2. Lassen Sie das Gerat abkiihlen, um die Uberlastsicherung

zu deaktivieren.

Aus dem Fruchtpressen-
aufsatz tritt kein Saft oder 1.
Fruchtfleisch aus, obwohl

das Grundgeréat lauft. 2.

Einstelldise und Filtereinsatz sind verstopft.

Driicken Sie die Ein/Aus-Taste und warten Sie den Still-
stand des Geréts ab.

Nehmen Sie den Aufsatz ab und zerlegen Sie den Aufsatz.

3. Entfernen Sie festsitzende Lebensmittel und reinigen Sie al-
le Teile grindlich.

4. Beachten Sie alle Hinweise, bevor Sie den Fruchtpressen-
aufsatz erneut verwenden.
— "Fruchtpressenaufsatz", Seite 16

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei lhrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

Dieses Geréat ist entsprechend
der européischen Richtlinie
2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE) gekenn-
zeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men fir eine EU-weit glltige
Rucknahme und Verwertung
der Altgerate vor.

2

Kundendienst

Detaillierte Informationen Uber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in |h-
rem Land erhalten Sie liber den QR-Code
auf dem beiliegenden Dokument zu den
Servicekontakten und Garantiebedingun-
gen, bei unserem Kundendienst, lhrem
Handler oder auf unserer Website.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts fin-
den Sie Uber den QR-Code auf dem beilie-
genden Dokument zu den Servicekontakten
und Garantiebedingungen oder auf unserer
Website.

Die Informationen geméan Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter
www.bosch-home.com auf der Produktseite
und der Serviceseite lhres Gerats bei den
Gebrauchsanleitungen und zusatzlichen
Dokumenten.
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en Safety

Safety

m Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been damaged in transit.

Only use this appliance:

m for applications described in these instructions.

m for cutting up raw or cooked food, e.g. meat, fish and veget-
ables.

= under supervision.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after

each use, whenever it is left unattended, prior to assembly, disas-

sembly or cleaning, in the event of an error and when you are

close to rotating parts.

This appliance can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or

knowledge if they have been given supervision or instruction con-

cerning use of the appliance in a safe way and if they understand

the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-

dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away

from the appliance and power cord.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always
unplug the appliance at the mains.

» If the appliance or the power cord is damaged, immediately un-
plug the power cord or switch off the fuse in the fuse box.

» Call customer services. »Page 26

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

20



Safety en

Never equip the appliance with an external switching device, e.g.
a timer or remote control.

Repairs to the appliance should only be carried out by trained
specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.
» If the power cord of this appliance is damaged, it must be re-

placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.
Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.
» Never expose the appliance to intense heat or humidity.
» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appli-

vV Yy VvV

v

ance.
Never let the power cord come into contact with hot appliance
parts or heat sources.

Never let the power cord come into contact with sharp points or
edges.

Never kink, crush or modify the power cord.

Never place the appliance on or near hot surfaces.

Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.
Only fit and remove attachments once the drive has stopped and
the appliance has been unplugged.

Do not reach into the filling shaft.

» Only use the pusher to push down ingredients.

v

vV V. v vV v V. Vv vY

Parts which show cracks or other damage or do not fit correctly
must be replaced with genuine spare parts.

Never assemble attachments on the main unit.

Only use the attachments once they are fully assembled.
Never touch the sharp blades and edges with bare hands.
Keep packaging material away from children.

Do not let children play with packaging material.

Keep small parts away from children.

Do not let children play with small parts.

Follow the cleaning instructions.

Clean surfaces which come in contact with food before each
use.
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en Avoiding material damage

Avoiding material damage

» Never operate the appliance for more
than 10 minutes without stopping. Then
switch off the appliance and allow it to
cool down to room temperature.

» Do not operate the appliance at no-load.

» Do not insert objects into the filling shaft
or housing, e.g. wooden spoons.

» Before use, check the filling shaft and
housing for foreign objects.

» Never use the juicer attachment for

squeezing very hard or fibrous food, e.g.

carrots, beetroot or leeks.
Familiarising yourself with
your appliance

Overview
After unpacking all parts, check for any

Main unit

Meat mincer attachment

Sausage filler attachment '

Kebbe attachment'

Shredding attachment '
— "Shredding attachment", Page 23

Juice attachment'
— "Juice attachment", Page 23

On/off button

Holder and drive for attachments

Release button

Power cord

Filling tray

Threaded ring

Perforated disc, coarse'

Knife

Worm conveyor with clutch

Metal chamber housing

Perforated disc, fine

N EEERREEENE & @ =e6EE

Pusher with storage compartment and
lid

' Depending on the model
22

Sausage filler nozzle

Sausage filler bearing ring

Kebbe nozzle

Conical ring for kebbe attachment

Control elements

Button Function
o/l Start and stop processing.
Safety systems

Overload protection

The overload protection system prevents
the motor and other components from be-
ing damaged through being overloaded.
— "Troubleshooting”, Page 25

Thermal circuit breaker

If the motor becomes overloaded or too
hot, the thermal circuit breaker will switch
the appliance off.

Predetermined breaking point

If the worm conveyor jams or becomes
overloaded, the clutch will break at the pre-
determined breaking point.

Operation

Cleaning the appliance and parts be-

fore using for the first time

1. Clean all parts that come into contact
with food before using for the first time.

2. Put the cleaned and dried parts out
ready for use.

Assembling the meat mincer attach-

ment

~Fig. A-B
Fitting the attachment
~Fig. @ -E

Perforated discs

% Perforated disc, fine (3.8 mm)

Perforated disc, coarse (8 mm)

Processing food

maaeA 10 B 16 |



Additional applications

You can combine accessories with parts of
the meat mincer attachment for additional
applications.

Note: Assemble the attachment for the indi-
vidual application you require. Use the pre-
pared attachment as described for the
meat mincer attachment.

— "Fitting the attachment", Page 22

— "Processing food", Page 22

Assembling the sausage filler attachment
The sausage filler attachment is suitable for

filling artificial and natural casings with
meat and for shaping rolls, e.g. cevapcici.

— Fig. Kid - Ed
Assembling the kebbe attachment

The kebbe attachment is suitable for shap-
ing dough or minced meat pockets.

— Fig. Bl - B
Shredding attachment

The shredding attachment is suitable for
shredding, grating and slicing items such
as cheese, fruit, vegetables, nuts, almonds
or dry bread rolls.

Overview

- Fig. B4

Shredding housing

Shredding attachment en

Notes

= The barrel inserts are not suitable for
processing very soft or very fibrous
foods.

= The recommended continuous operating
time is 2 minutes.

Using the shredding attachment
— Fig. B - E
Juice attachment

The juicer attachment is suitable for
squeezing food, e.g. tomatoes, seedless
grapes, watermelon and apples.

Overview

—Fig. E4

Threaded ring for juice attachment
Control nozzle for fruit pulp

Filter holder with sealing ring

Z8 Worm conveyor with sealing ring
Housing for juice attachment

I oOutlet funnel

Filter insert fine

KD Filter insert coarse

Control nozzle

The control nozzle is used to set the con-
sistency of the fruit pulp.

Pusher for shredding attachment

Grating barrel

23 Slicing barrel

A Shredding barrel fine

Barrel inserts

; Grating barrel
%) Grating food finely, e.g. nuts, hard
cheese, potatoes.

Slicing barrel
Cutting food into slices, e.g. cu-
cumbers, carrots, beetroot.

Shredding barrel fine

Shredding food into fine pieces,
e.g. nuts; fruit and vegetables like
apples or carrots; cheese like
Gouda or Edam.

Turn anticlockwise  Pulp more moist and

less juice

Pulp drier and more
juice

Turn clockwise

Note: If the control nozzle is inserted too
far, very firm or dry pulp can block the con-
trol nozzle. Turn the control nozzle to move
out further or remove completely.

Assembling the juice attachment

Note: Before assembling, check the condi-
tion and proper positioning of the sealing
rings of the worm conveyor and the filter
holder. Never use without the sealing rings
and never use if they are damaged.

~ Fig. Ed - 1N
Fitting the juice attachment

dael 42 B 44|
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en Overview of cleaning

Using the juice attachment

Notes

= During processing, make sure that the fil-
ter insert and the control nozzle do not
become blocked or liquid may be forced
into the drive and the interior of the appli-
ance. If the juice attachment is blocked,
switch off the appliance at once.
— "Troubleshooting”, Page 25

= The pips of some fruit are similar in size
to the openings of the fine or the coarse
filter insert and may block it. Before pro-
cessing, set the control nozzle to a set-
ting for juicier fruit pulp. The pips will
then be pressed out of the nozzle with
the pulp.

= Cut large items of fruit into pieces so
they fit into the filling shaft. Remove hard
peel, stalks, cores and stones.

= Do not process fruit when frozen.
Do not apply great force with the pusher.

- Fig. B - Ed

Taking the juicer attachment apart
- Fig. Bl - E&
Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that

residues do not dry on.

» Do not use cleaning agents containing
alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal ob-
jects.

» Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Clean the individual parts as indicated in

the table.

- Fig. | 3

Storing individual parts

» After cleaning, keep the dried accessor-
ies of the meat mincer attachment in the
storage compartment for the pusher.
oA 55 |

Processing instructions and
application examples
Processing instructions

Meat mincer attachment

= All perforated discs are suitable for pro-
cessing raw meat.
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= Cut meat and large items of food into
pieces so they fit into the filling shaft.

= Remove hard pieces of food before pro-
cessing, e.g. gristle, bones or sinews.

Sausage filler attachment

= Only process food that has been cut up
fine with the sausage filler attachment.

® Soak natural casing in lukewarm water
for 10 minutes before processing.

= Do not stuff casings too full or the saus-
ages may burst during boiling or frying.

Sample recipes

You can find sample recipes that have

been specially developed for your appli-
ance here.

Bread dumplings

Ingredients

= 300 g fresh white bread

20 ml milk

40 g butter or margarine

3 eggs

1 tbsp finely chopped onions
Parsley

A little flour

= Salt and pepper

Cooking method

® Cut the bread into slices 10 mm thick
and cut in half lengthwise. Add 20 ml
milk and leave to soak.

= Process the moistened pieces of bread
in the meat mincer with the coarse per-
forated disc for approx. 50 seconds.

= Add the finely chopped onions, parsley
and melted butter and mix.

= Mix the whisked eggs, salt and pepper
into the mixture.

= | eave the mixture to stand for several
minutes and knead through again.

= With damp hands shape into dumplings
and roll in a little flour.

= Add the dumplings to a sufficient quant-
ity of boiling water and leave to stand for
20 minutes without bringing the water to
the boil again.

Minced meat rolls with Gouda

Ingredients

= 500 g beef, cut into strips
500 g pork, cut into strips
200 g Gouda

10 g salt

2 g black pepper, ground



= Garlic, optional
= A little oil for frying

Cooking method

Troubleshooting en

= Add salt, pepper and garlic and mix.
= Shape into rolls approx. 10 cm in length
with your hands or use the sausage filler

» The day before cut the Gouda into attachment. _
pieces 2 x 1 x 1 cm in size and freeze = Heat a little oil in a frying pan and fry the
overnight. minced meat rolls for approx. 5 minutes,

= First process the frozen Gouda, followed turning them several times.
by the beef and pork in the mincer with

the fine perforated disc.
Troubleshooting

Fault

Cause and troubleshooting

Food is not being pro-
cessed although the
main unit is running.

Food has got stuck and is blocking the attachment.

1. Press the on/off button and wait until the appliance stops.

2. Remove the attachment and take it apart.

3. Remove food that has got stuck und check whether the at-
tachment or the food contains any sinews, bones or other
hard pieces.

The clutch of the worm conveyor has been overloaded and
has broken at the predetermined breaking point.

Note: Spare parts with a predetermined breaking point are not
covered by our warranty obligations. A new clutch is available
from customer service under order number 10011109.

1. Release the screw and remove the faulty clutch.

- Fig. E3

2. Insert the new clutch and screw in tight.
—Fig.

Appliance switches off
during processing.

Motor is overheated.

1. Switch the appliance off with the on/off button and wait until
the appliance stops.

2. Allow the appliance to cool down to deactivate the overload
protection device.

No juice or fruit pulp exits
from the juice attachment
although the base unit is
running.

Control nozzle and filter insert are blocked.
1. Press the on/off button and wait until the appliance stops.
2. Remove the attachment and take it apart.
3. Remove any caked-on food and clean all parts thoroughly.
4. Observe all instructions before using the juice attachment
again.
— "Yuice attachment", Page 23

accordance with European

Disposing of old appliance E This appliance is labelled in

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist

dealer or local authority.

Directive 2012/19/EU con-
mmmmm Cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).
The guideline determines the
framework for the return and
recycling of used appliances
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en Customer Service

as applicable throughout the
EU.

Customer Service

Detailed information about the warranty
period and the warranty conditions in your
country is available via the QR code on the
enclosed document on service contacts
and warranty conditions, from our customer
service or on our website.
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You can find the contact details for our cus-
tomer service via the QR code on the en-
closed document on service contacts and
warranty conditions or on our website.

You can find the information required as
per Regulation (EU) 2023/826 online at
www.bosch-home.com on the product and
service pages for your appliance, in the
area of user manuals and additional docu-
ments.


https://www.bosch-home.com

Sécurité  fr

Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

m Ne branchez pas 'appareil si ce dernier a été endommagé du-
rant le transport.

Utilisez I'appareil uniquement :

= pour les utilisations décrites dans cette notice.

= pour broyer des aliments crus ou cuits, p. ex. de la viande, du
poisson et des légumes.

® sous surveillance.

= pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit étre débranché du secteur aprés chaque utilisation,
lorsgqu’il n’est pas sous surveillance, avant son assemblage ou dé-
montage, avant le nettoyage, en cas de panne et lorsque les
pieces en rotation s’approchent.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-

siques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-

périmentées, a condition qu'elles soient surveillées ou gu'elles
aient été informées de I'utilisation de l'appareil et gu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de I'appareil ne doivent pas étre effec-

tués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants

doivent étre tenus a distance de 'appareil et du cordon d’alimenta-

tion secteur.

» N'utilisez jamais un appareil endommage.

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil avec une surface fissurée
Ou cassee.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débran-
cher I'appareil du secteur. Débranchez toujours la fiche du cor-
don d'alimentation secteur.
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Sécurité
Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommageé,

débranchez immeédiatement le cordon d'alimentation secteur ou
coupez le fusible dans le boitier a fusibles.

» Appelez le service apres-vente. »Page 34
» Pour le raccordement et l'utilisation de I'appareil, respectez im-

pérativement les indications figurant sur la plaque signalétique.
N'alimentez jamais l'appareil par l'intermédiaire d'un appareil de
commutation externe, par ex. une minuterie ou une télécom-
mande.

Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des répara-
tions sur l'appareil.

Seules des piéces de rechange d'origine peuvent étre utilisées
pour réparer l'appareil.

Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommagé, seul le fabricant ou son
service aprés-vente ou toute autre personne de qualification
équivalente est habilité a le remplacer.

Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Utiliser 'appareil uniguement dans des piéces fermées.
» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.
» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour net-

toyer I'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
sources de chaleur et des pieces chaudes de |'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
pointes acérées ou arétes tranchantes.

Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimenta-
tion.

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-
mité de celles-ci.

Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a
distance des piéces en rotation.

Mettre en place et retirer les embouts uniguement aprés immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.
» Utiliser uniquement le pilon poussoir pour rajouter des ingré-
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Prévenir les dégats matériels fr

» Les pieces présentant des fissures ou autres défauts évidents ou
qui sont mal positionnées doivent étre remplacées par des

pieces de rechange d’origine.

» Ne jamais assembler les embouts sur 'appareil de base.
» Toujours assembler complétement les embouts avant de les utili-

ser.

» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les mains

nues.

» Conserver les matériaux d’emballage hors de portée des en-

fants.

vV vy V. VY

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.
Conserver les petites pieces hors de portée des enfants.

Ne pas laisser les enfants jouer avec les petites piéces.
Respecter les consignes de nettoyage.

Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-

mentaires avant chaque utilisation.

Prévenir les dégats matériels

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil
sans interruption pendant plus de 10 mi-
nutes. Eteindre ensuite 'appareil et le
laisser refroidir a la température am-
biante.

» Ne jamais faire tourner I'appareil a vide.
» Ne jamais introduire d’objet dans I'orifice
d’ajout ou le bottier, par ex. une cuilléere

en bois.

» S’assurer de I'absence de corps étran-
ger dans l'orifice d’ajout et le boitier
avant 'utilisation.

» Ne jamais utiliser I'embout pour coulis
de fruits et légumes pour presser des ali-
ments trés durs ou fibreux, comme les
carottes, les betteraves rouges ou les
poireaux.

Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recy-
clables.

» Veuillez éliminer les pieces détachées
apres les avoir triées par matiére.

Eliminez I'emballage en res-
pectant I'environnement.

&

" Selon le modéle

Description de I'appareil
Apercu

Aprés avoir déballé le produit, inspectez
toutes les piéces pour détecter d’éventuels
dégats dus au transport et pour vous assu-
rer de l'intégralité de la livraison.

—Fig. i

Appareil de base

Hachoir a viande

Insert & saucisse '
Insert & kebbé'

Insert a raper’
— "Insert a rdper", Page 30

Embout pour coulis de fruits et
Iegumes

— "Embout pour coulis de fruits et Ié-
gumes", Page 31

Touche Marche/Arrét

=
(D]
=

Logement et entrainement des acces-
soires

Touche de déverrouillage

EHHI l

Cordon d’alimentation secteur
El Entonnoir
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fr Utilisation

Anneau vissable

Disque ajouré, grossier'

Lame

Vis sans fin avec raccord

Boftier métal

Assembler le hachoir a viande
-~ Fig. -

Monter ’embout

—rig.@-El

Disques ajourés

Disque ajouré, fin

Poussoir avec espace de rangement et
couvercle

Buse de remplissage de saucisses

Disque ajouré, fin (3,8 mm)

L

»\ Disque ajouré, grossier (8 mm)

(0%
o
o

J,

Bague d’appui pour I'embout a sau-
cisses

Embout a kebbé

BE BB &8 EERENR

Bague conique pour insert a kebbé

Eléments de commande

Touche Fonction

Démarrez et arrétez le traite-
ment.

O/l

Systémes de sécurité

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le
moteur et d’autres composants ne soient
endommagés suite a une charge trop éle-
vée.

— "Dépannage”, Page 33

Disjoncteur thermique

Si le moteur est sursollicité ou devient trop
chaud, le disjoncteur thermique éteint I'ap-
pareil.

Zone de rupture programmeée

Si la vis sans fin est bloquée ou sursollici-

tée, le raccord se rompt dans la zone de
rupture programmeée a cet effet.

Utilisation

Nettoyer I‘appareil et ses compo-
sants avant la premiére utilisation

1. Avant la premiére utilisation, nettoyer
toutes les piéces qui entreront en
contact avec des produits alimentaires.

2. Tenir les composants préalablement net-
toyés et séchés a disposition pour I'utili-
sation.

" Selon le modéle
30

Transformer les aliments

maxed 10 | 16|

Autres applications

Combinez les pieces d’accessoires avec

les piéces du hachoir a viande pour accé-
der a d’autres applications.

Remarque : Montez 'embout pour I'appli-
cation souhaitée. Utilisez I'embout préparé
comme décrit pour le hachoir a viande.

— "Monter 'embout”, Page 30

— "Transformer les aliments”, Page 30
Assembler I'insert a saucisse

L’insert a saucisse convient pour remplir
les boyaux artificiels et naturels de chair a
saucisse et pour former des rouleaux, par
exemple pour les cevapcici.

—Fig. i - Ed
Assemblez I'insert a kebbé

L’insert a kebbé convient pour former des
boulettes de pate ou de viande hachée.

—rig. Bl - E3
Insert a raper

L’insert a raper convient pour raper et cou-
per des aliments, par exemple du fromage,
des fruits, des légumes, des noix, des
amandes ou des petits pains secs.

Apercu
—Fig. B3

Boitier d’insert & raper

Poussoir pour insert a raper

Tambour a raper




8 Tambour a découper

2 Tambour a raper fin

Tambours

Tambour a raper

Réaper finement les aliments, par
exemple les noix, les fromages a
pate dure, les pommes de terre.

Tambour a découper

Emincer les aliments en tranches
fines et épaisses, p. ex. les corni-
chons, les carottes, les betteraves.

Tambour a raper fin

Pour raper les aliments en petits
morceaux, p. ex. les noix ; les fruits
et les légumes, comme les
pommes ou carottes ; le fromage
comme le gouda ou I'édam.

Remarques

= | esinserts de tambour ne conviennent
pas au traitement d’aliments trés mous
ou trés fibreux.

® | adurée de fonctionnement continu re-
commandée est de 2 minutes.

Utiliser I'insert a raper

—rig. B3 -E

Embout pour coulis de fruits et
légumes

L’embout pour coulis de fruits et [égumes
convient pour presser des aliments, par
exemple des tomates, des raisins sans pé-
pins, des pastéques et des pommes.

Apercu
—Fig. E4

Anneau vissable pour 'embout pour
coulis de fruits et légumes

Buse réglable pour la pulpe

Porte-filtre avec bague d’étanchéité

Vis sans fin avec bague d’étanchéité

Boitier pour 'embout pour coulis de
fruits et légumes

Entonnoir de sortie

Insert filtrant fin

NS 8 5EN R

Insert filtrant grossier

Embout pour coulis de fruits et légumes  fr

Buse réglable
La buse réglable vous permet de régler la
consistante de la pulpe.

Pulpe plus humide et
moins de jus

Tourner dans le
sens inverse des ai-
guilles d’'une montre

Tourner dans le
sens des aiguilles
d’'une montre

Une pulpe plus
seche et plus de jus

Remarque : Si la buse réglable est trop en-
foncée, la pulpe trés ferme ou séche risque
de 'obstruer. Continuer a dévisser la buse

réglable ou la retirer completement.

Assembler I’embout pour coulis de
fruits et léegumes

Remarque : Avant 'assemblage, vérifier
I’état et le bon positionnement des bagues
d’étanchéité de la vis sans fin et du porte-
filtre. Ne jamais utiliser 'embout sans
bagues d’étanchéité ou si les bagues
d’étanchéité sont endommageées.

— Fig. [E3 -l
Monter I’embout pour coulis de fruits
et léegumes

— Fig. A - A
Utiliser ’embout pour coulis de fruits
et léegumes

Remarques

= Pendant le traitement, veiller a ce que
I’élément filtrant et la buse réglable ne se
bouchent pas, car cela pourrait causer
un refoulement du liguide dans I'entrai-
nement et a I'intérieur de I'appareil. Si
I’embout pour coulis de fruits et légumes
est bouché, il faut éteindre I'appareil im-
meédiatement.
— "Dépannage’”, Page 33

= Certains fruits ont un noyau d’une taille
similaire a celle des ouvertures de I'élé-
ment filtrant fin ou grossier et peuvent
obstruer I'élément filtrant. Régler la buse
de réglage sur un réglage pour une
pulpe plus humide avant le traitement.
Les pépins sont alors pressés hors de la
buse avec la pulpe.

= Broyer les gros fruits pour gu’ils rentrent
dans la cheminée de remplissage. Reti-
rer les écorces, les tiges, les pépins et
les noyaux.
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fr Guide de nettoyage

= Ne pas traiter de fruits congelés.
= Ne pas appliquer une force trop impor-
tante sur le pilon poussoir.

—rig. E - Edl
Démonter I'embout pour coulis de
fruits et léegumes

- Fig. Bl -1
Guide de nettoyage

Aprés utilisation, nettoyer immédiatement
toutes les pieces afin d’éviter que les rési-
dus ne sechent.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de 'alcool ou de I'alcool a
brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de
produits nettoyants.

Nettoyer les différents composants comme

indiqué dans le tableau.

daleAl 54

Ranger les piéces détachées

» Aprés le nettoyage, ranger les acces-
soires secs du hachoir a viande dans la
case de rangement du poussoir.

- Fig. B3
Instructions d’utilisation et
exemples
Instructions d’utilisation
Hachoir a viande

= Tous les disques ajourés conviennent a
la préparation de la viande crue.

= Couper la viande et les aliments de
grande taille morceaux afin qu’ils
passent dans la cheminée de remplis-
sage.

= Retirer les parties dures des aliments
avant le traitement, p. ex. cartilages, os
ou tendons.

Insert a saucisse

= Ne transformer que des aliments fine-
ment hachés avec l'insert a saucisse.

= Avant d’utiliser du boyau naturel, le faire
tremper environ 10 minutes dans de
I'eau tiede.

= Ne pas trop remplir le boyau afin d’éviter
qu’il n’éclate lors de la cuisson.
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Exemples de recette

Vous trouverez ici des exemples de re-
cettes spécialement congues pour votre ap-
pareil.

Boulettes de pain

Ingrédients

300 g de pain blanc frais

20 ml de lait

40 g de beurre ou de margarine

3 ceufs

1 c.as. d’oignons finement hachés
Persil

Un peu de farine

Sel et poivre

Préparation

= Couper le pain en tranches de 10 mm
d’épaisseur, le couper en deux dans le
sens de la longueur, I'arroser de 20 ml
de lait et laisser reposer.

= Travailler les morceaux de pain humides
avec le disque ajouré dans le hachoir a
viande pendant environ 50 secondes.

= Ajoutez les oignons hachés, le persil et
le beurre fondu et mélangez.

» Battez les ceufs,le sel et le poivre, puis
ajoutez-les a la masse.

= | ajssez reposer la masse quelques mi-
nutes et pétrissez-la a nouveau.

= Avec les mains mouillées, formez les
boulettes et roulez-les dans un peu de
farine.

= Plongez les boulettes dans une quantité
suffisante d’eau bouillante et laissez re-
poser 20 minutes sans porter I'eau a
nouveau a ébullition.

Rouleaux de viande hachée au gouda

Ingrédients

= 500 g de beeuf découpé en laniéres
500 g de porc découpé en laniéres
200 g de gouda

10 g de sel

2 g de poivre noir, moulu

Ail, facultatif

Un peu d’huile pour la cuisson

Préparation

= | a veille, couper le gouda en morceaux
de 2x1x1cm etle congeler pendant la
nuit.

= Hachez d’abord le gouda congelé, puis
la viande de bceuf et de porc avec le



Dépannage fr

disque ajouré fin dans le hachoir a = Faites chauffer un peu d’huile dans une

viande.

poéle a frire et faites cuire les rouleaux

= Ajoutez le sel, le poivre et I'ail et mélan- de viande hachée pendant environ 5 mi-

gez.

nutes en les retournant plusieurs fois.

= Formez des rouleaux d’environ 10 cm de
long a la main ou utilisez 'insert a sau-

cisse.

Dépannage

Défaut

Cause et dépannage

Les aliments ne sont pas
traités bien que l'appareil
de base fonctionne.

Les aliments sont coincés et obstruent I'embout.

1. Appuyez sur la touche Marche/Arrét et attendez que I'appa-
reil s'arréte.

2. Retirez 'embout et démontez-le.

3. Retirez les aliments coincés et vérifiez qu’il n’y a pas d’os,
de tendons ou d’autres éléments durs dans I'embout ou
dans les aliments.

Le raccord de la vis sans fin a été sursollicité et s’est cassé
dans la zone de rupture programmeée.

Remarque : Les piéces de rechange a zone de rupture pro-
grammeée ne sont pas couvertes par nos engagements de ga-
rantie. Un nouveau raccord est disponible auprés du service
aprés-vente sous le numéro de commande 10011109.

1. Desserrer la vis et retirer le raccord défectueux.

—Fig. 3
2. Mettre en place le nouveau raccord et le visser.
—Fig.

L’appareil s’éteint pen-
dant son utilisation.

Le moteur a surchauffe.

1. Eteignez I'appareil a I'aide de la touche Marche/Arrét et at-
tendez que 'appareil s’arréte.

2. Laissez I'appareil refroidir pour désactiver la protection anti-
surcharge.

Aucun jus ou pulpe ne
s'échappe de I'embout
pour coulis de fruits et 1é-
gumes, bien que 'appa-
reil de base soit en

La buse de réglage et I'élément filtrant sont obstrués.

1. Appuyez sur la touche Marche/Arrét et attendez que 'appa-
reil s'arréte.

2. Retirez 'embout et démontez-le.

3. Retirez les aliments coincés et nettoyez soigneusement

marche. toutes les piéces.
4. Respectez toutes les consignes avant de réutiliser I'embout
pour coulis de fruits et légumes.
— "Embout pour coulis de fruits et Iégumes", Page 31
Mettre au rebut un appareil Cet appareil est marque selon
usagé la directive europeenne
) 2012/19/UE relative aux ap-
» Eliminez I'appareil dans le respect de mmmm Pareils électriques et electro-
I’environnement. nigues usageés (waste electri-
Vous trouverez des informations sur les cal and electronic equipment -
circuits actuels d'élimination aupres de WEEE).
votre revendeur spécialisé ou de I'admi- La directive définit le cadre
nistration de votre commune/Vville. pour une reprise et une récu-
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fr Service aprés-vente

pération des appareils usagés
applicables dans les pays de
la CE.

Service aprés-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
scannez le QR code figurant sur le docu-
ment joint afin d'obtenir les coordonnées
du service apres-vente ainsi que les condi-
tions de garantie, adressez-vous a notre
service aprés-vente, votre revendeur ou
consultez notre site web.

34

Vous trouverez les coordonnées du service
aprés-vente en scannant le QR code figu-
rant sur le document joint relatif aux coor-
données du service aprés-vente et aux
conditions de garantie, ou sur notre site
web.

Vous trouverez les informations relatives au
reglement(EU) 2023/826 en ligne sous
www.bosch-home.com sur la page produit
et la page de service de votre appareil
dans les notices d'utilisation et les docu-
ments complémentaires.


https://www.bosch-home.com

Sicurezza it

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito danni durante il tra-
sporto.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m per le applicazioni descritte nelle presenti istruzioni.

Per tritare alimenti crudi o cotti, ad es. carne, pesce e verdure.

m sotto sorveglianza;

® per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

Scollegare sempre l'apparecchio dalla corrente elettrica dopo ogni
utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello smon-
taggio, della pulizia, in caso di guasti e se ci si avvicina a oggetti in
rotazione.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte fa-

colta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o espe-

rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte

0 siano stati istruiti sull’uso sicuro dell’apparecchio e abbiano com-

preso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini € vietato eseguire la pulizia e manutenzione di compe-

tenza dell’utente.

L’uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere i bambini

lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

» Non mettere mai in funzione un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per stac-
care l'apparecchio dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina
del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione € danneggiato, stac-
care subito la spina di alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. - Pagina 41

» Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.

35



vV vyVvYyy

>

>

Sicurezza

Non alimentare mai l'apparecchio da un commutatore esterno
ad es. un timer esterno o un telecomando.

Solo il personale adeguatamente specializzato e formato puo
esequire riparazioni sull'apparecchio.

Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati
soltanto pezzi di ricambio originali.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di
simile qualifica.

Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.
Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.
Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
fonti di calore o parti dell'apparecchio calde.

Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
spigoli vivi.

Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allaccia-
mento alla rete.

Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici calde.

Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotan-
ti.

Applicare e rimuovere gli adattatori solo ad ingranaggio fermo
ed apparecchio scollegato.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.
» Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.
» Sostituire i componenti che presentano incrinature o altri danni o

che non possono essere alloggiati correttamente nella propria
sede con ricambi originali.

» Non assemblare mai gli adattatori sull'apparecchio base.
» Utilizzare gli adattatori soltanto quando sono completamente as-

>

>
>
>
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semblati.

Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.
Tenere lontano il materiale di imballaggio dai bambini.
Vietare ai bambini di giocare con materiali d’imballaggio.
Tenere i bambini lontano dalle parti piccole.



Prevenzione di danni materiali it

» Non lasciare che i bambini giochino con le parti piccole.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.
» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima

di ogni utilizzo.
Prevenzione di danni materiali

» Mai far funzionare l'apparecchio ininter-
rottamente per oltre 10 minuti. Dopodi-
ché spegnere l'apparecchio e lasciarlo
raffreddare a temperatura ambiente.

» Non mettere mai I’'apparecchio in funzio-
ne a vuoto.

» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel
pozzetto di riempimento o nel corpo
dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto
di riempimento e il corpo dell'apparec-
chio non presentino corpi estranei.

» Mai usare l'adattatore pressafrutta per
pressare alimenti molto duri o fibrosi,
ad es. carote, barbabietole rosse o porri.

Conoscere I'apparecchio

Panoramica

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i
componenti siano presenti e che non pre-
sentino danni dovuti al trasporto.

—Fig. |l

Apparecchio base

Kit tritacarne

Adattatore per insaccatrice

Adattatore per kebbe'

Adattatore sminuzzatore '
— "Adattatore sminuzzatore”,
Pagina 38

milololf=(l>

Adattatore pressafrutta’
— "Adattatore pressafrutta”,
Pagina 38

&

Tasto on/off

Sede e ingranaggio per adattatori

Pulsante di sblocco

Cavo di rete

]~ fleoffol] -

Piatto di carico

' A seconda del modello

Ghiera

Disco forato grosso'

Lama

Coclea di trasporto con giunto
Alloggiamento con camera in metallo
Disco forato, fine

Pestello con vano di conservazione e
coperchio

Ugello di riempimento

Anello del cuscinetto per insaccatrice
Ugello per kebbe

Anello conico per adattatore per kebbe

NE B EEE8RE

=

Elementi di comando

Pulsante Funzione

o/l Avviare e arrestare la lavorazio-
ne.

Sistemi di sicurezza

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che il
motore ed altri componenti vengano dan-
neggiati da un sovraccarico eccessivo.

— "Sistemazione guasti", Pagina 40
Interruttore di protezione termica

Se il motore € sovraccarico o si scalda ec-
cessivamente, l'interruttore di protezione
termica spegne l'apparecchio.

Punto di rottura prestabilito

Quando la coclea di trasporto & bloccata o
sovraccarica, il giunto si rompe in corri-
spondenza dell'apposito punto di rottura
prestabilito.

Funzionamento

Pulizia dell’apparecchio e dei compo-
nenti prima di usarlo la prima volta

1. Prima del primo uso pulire tutte le parti,
che entrano in contatto con gli alimenti.

37



it Adattatore sminuzzatore

2. Predisporre le parti pulite ed asciugate
per I'utilizzo.

Assemblaggio dell'adattatore tritacar-
ne

-fig. -
Montaggio dell'adattatore
-Fio. }-E1
Dischi forati
% Disco forato fine (3,8 mm)

Pestello per adattatore sminuzzatore

Tamburo grattugia

n) Disco forato grosso (8 mm)

v
0
0

Lavorazione degli alimenti

mdaed 10§ 16

Ulteriori applicazioni

Combinare gli accessori con i pezzi
dell'adattatore tritacarne per permettere al-
tri impieghi.

Nota: Montare I'adattatore per I'applicazio-
ne desiderata. Utilizzare 'adattatore prepa-
rato come descritto per I'adattatore tritacar-
ne.

— "Monltaggio dell'adattatore”, Pagina 38
— "Lavorazione degli alimenti", Pagina 38

Assemblaggio dell'adattatore per insac-
catrice

'adattatore per insaccatrice € adatto per
riempire budelli artificiali e naturali con car-
ne trita e per formare rotoli, ad esempio per
cevapcici.

—Fig. i - Ed

Assemblaggio dell'adattatore per kebbe
| 'adattatore per kebbe € adatto alla prepa-
razione di ravioli ripieni, anche con carne
macinata.

- Fig. Al - E4
Adattatore sminuzzatore

| 'adattatore sminuzzatore ¢ adatto per smi-
nuzzare, grattugiare e tagliare alimenti,

ad es. formaggio, frutta, verdura, noci, man-
dorle o pane raffermo.

Panoramica

- Fig. B4

Corpo per adattatore sminuzzatore
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Tamburo di taglio

2 Tamburo sminuzzatore fine

Tamburi

Tamburo grattugia

Grattugiare finemente gli alimenti,
ad es. noci, formaggio duro, pata-
te.

Tamburo di taglio
Tagliare gli alimenti a fette, ad es.
cetrioli, carote, barbabietole.

Tamburo sminuzzatore fine
Sminuzzare finemente gli alimenti,
ad es. noci; frutta e verdura come
mele o carote; formaggio come il
Gouda o I'Edamer.

Note

= | tamburi non sono idonei per lavorare
alimenti molto morbidi o molto fibrosi.

= | a durata di funzionamento continua
consigliata € di 2 minuti.

Utilizzo dell'adattatore sminuzzatore
- Fig. EA- EQ3
Adattatore pressafrutta

L'adattatore pressafrutta € adatto per pres-
sare alimenti, ad es. pomodori, uva senza
semi, angurie e mele.

Panoramica

- Fig. E4

Ghiera per adattatore pressafrutta

Ugello di regolazione per polpa di frut-
ta

Supporto filtro con anello di tenuta

Coclea di trasporto con anello di tenu-
ta

Corpo per adattatore pressafrutta

Imbuto di scarico

Inserto filtro fine

SR8 58 S

Inserto filtro grosso

Ugello di regolazione
Con l'ugello di regolazione si definisce la
consistenza della polpa di frutta.



Ruotare in senso Polpa di frutta piu

antiorario umida e meno succo
Ruotare in senso Polpa di frutta piu
orario asciutta e piu succo

Nota: Se l'ugello di regolazione € ruotato
troppo verso l'interno, la polpa di frutta mol-
to solida o asciutta pu0 intasarlo. Svitare un
po' di piu I'ugello di regolazione o toglierlo
completamente.

Montaggio dell'adattatore pressafrut-
ta

Nota: Prima del montaggio controllare le
condizioni degli anelli di tenuta della coclea
di trasporto e del supporto filtro e che siano
alloggiati correttamente. Mai usare senza
anelli di tenuta e con anelli di tenuta dan-
neggiati.

—Fig. E3 - 3l
Applicazione dell'adattatore pressa-
frutta

—Fig. EA -1
Uso dell'adattatore pressafrutta

Note

= Durante la lavorazione prestare attenzio-
ne che l'inserto filtro e I'ugello di regola-
zione non si intasino, altrimenti pud pe-
netrare fluido nell'ingranaggio e all'inter-
no dell'apparecchio. Se I'adattatore pres-
safrutta & intasato, spegnere subito I'ap-
parecchio.

— "Sistemazione guasti", Pagina 40

= | semi di alcuni frutti sono di grandezza
simile alle apertura dell'inserto filtro fine
0 grosso e possono intasare l'inserto fil-
tro. Prima della lavorazione regolare
l'ugello di regolazione su un'impostazio-
ne per la polpa di frutta umida. | semi
vengono poi spremuti fuori dall'ugello
con la polpa di frutta.

» Spezzettare la frutta grande per adattarla
alla bocca di carico. Rimuovere bucce
dure, gambi, semi e noccioli.

= Non lavorare frutta surgelata.

Non esercitare una forte pressione con il
pestello.

— Fig. EE - E
Smontaggio dell'adattatore pressa-
frutta

~Fo E1-E

Panoramica per la pulizia it

Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso
per prevenire l'essiccamento dei residui.

» Non impiegare detergenti a base di al-
col.

» Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o
metallici.

» Non usare panni o detergenti abrasivi.

Pulire i singoli componenti come indicato

nella tabella.

—Fig. 54

Conservazione dei singoli pezzi

» Dopo il lavaggio, conservare gli acces-
sori dell'adattatore tritacarne asciutti
nell'apposito vano di conservazione del
pestello.

- Fig. B4
Istruzioni per la lavorazione ed
esempi di utilizzo
Istruzioni per la lavorazione
Adattatore tritacarne

= Tutti i dischi forati sono adatti per lavora-
re carne cruda.

= Tagliare a pezzi la carne e gli alimenti di
grosse dimensioni per farli entrare nella
bocca di carico.

= Rimuovere le parti dure degli alimenti pri-
ma della lavorazione, ad es. cartilagini,
ossa o tendini.

Adattatore per insaccatrice

= | avorare con 'adattatore per insaccatri-
ce solo alimenti sminuzzati finemente.

= Prima della lavorazione ammorbidire il
budello naturale per 10 minuti in acqua
tiepida.

= Non riempire eccessivamente il budello
in quanto le salsicce potrebbero romper-
si durante la cottura.

Esempi di ricette

Qui trovate esempi di ricette elaborate ap-
positamente per il vostro apparecchio.
Canederli

Ingredienti

300 g di pane bianco fresco
20 ml di latte

40 g di burro o margarina

3 uova
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Sistemazione guasti

1 cucchiaio di cipolla tritata fine
Prezzemolo

Un po' di farina

Sale e pepe

Preparazione

Affettare il pane a fette spesse 10 mm,
tagliarle a meta nel senso della lunghez-
za, bagnarle con 20 ml di latte e lasciare
riposare.

Lavorare il pane bagnato nel tritacarne
con il disco con fori grandi per ca. 50 se-
condi.

Aggiungere le cipolle tritate finemente, il
prezzemolo e il burro fuso e mescolare.
Incorporare al composto le uova sbattu-
te, il sale e il pepe.

Lasciar riposare il composto per alcuni
minuti, quindi impastarlo nuovamente.
Con le mani umide formare i canederli e
passarli nella farina.

Mettere i canederli in sufficiente acqua
bollente e lasciarli cuocere per 20 minuti
senza far di nuovo bollire I'acqua.

Sistemazione guasti

Rolate di carne tritata con Gouda
Ingredienti

500 g di carne di manzo tagliata a stri-
sce

500 g di carne di maiale tagliata a stri-
sce

200 g di Gouda

10 g di sale

2 g di pepe nero macinato

Aglio (opzionale)

Un po' di olio per la cottura

Preparazione

Il giorno precedente tagliare il Gouda a
pezzidi 2x1x1cm e metterlo nel con-
gelatore per una notte.

Prima lavorare il Gouda congelato, quin-
di la carne di manzo e di maiale con il tri-
tacarne con il disco con fori piccoli.
Aggiungere il sale, il pepe e I'aglio e me-
scolare.

Formare a mano delle rolate lunghe cir-
ca 10 cm oppure usare l'adattatore per
insaccatrice.

Scaldare un po' di olio in una padella e
cuocere le rolate di carne tritata per cir-
ca 5 minuti, rigirandole piu volte.

Guasto

Causa e ricerca guasti

Gli alimenti non vengono
lavorati anche se l'appa- 1.
recchio base gira.

fermo.

Gli alimenti sono incastrati e hanno intasato I'adattatore.
Premere il tasto on/off e attendere che I'apparecchio sia

2. Togliere l'adattatore e smontarlo.
3. Rimuovere gli alimenti incastrati e controllare che non vi
siano o0ssa, tendini o altre parti dure nell'adattatore o negli

alimenti.

Il giunto della coclea di trasporto & stato sovraccaricato e si &
spezzato nel punto di rottura prestabilito.

Nota: | ricambi con punto di rottura prestabilito non rientrano
nei nostri impegni di garanzia. E possibile ordinare un nuovo
giunto 10011109 presso il servizio di assistenza clienti.

1. Svitare la vite e togliere il giunto rotto.

- Fig. E3

2. Inserire il nuovo giunto e serrarlo.

—Fig.

’apparecchio si spegne
durante la lavorazione. 1.

Il motore ¢ surriscaldato.
Spegnere l'apparecchio con l'interruttore acceso/spento e

attendere che l'apparecchio sia fermo.
2. Lasciare raffreddare I"apparecchio per disattivare la sicu-
rezza di sovraccarico.
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Rottamazione di un apparecchio dismesso it

Guasto

Causa e ricerca guasti

Dall'adattatore pressa-
frutta non esce succoo 1.
polpa anche se l'appa-

recchio base ¢ in funzio- 2.
ne. 3.

fermo.

parti.

L'ugello di regolazione e l'inserto filtro sono otturati.
Premere il tasto on/off e attendere che l'apparecchio sia

Togliere I'adattatore e smontarlo.
Rimuovere gli alimenti incastrati e pulire a fondo tutte le

4. Osservare tutti i suggerimenti prima di usare di nuovo
|'adattatore pressafrutta.
— "Adattatore pressafrutia”, Pagina 38

Rottamazione di un apparec-
chio dismesso

» Smaltire l'apparecchio nel rispetto
dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure
di smaltimento rivolgersi al rivenditore
specializzato o al comune di competen-
za.

Questo apparecchio dispone
di contrassegno ai sensi della
direttiva europea 2012/19/UE
in materia di apparecchi elet-
trici ed elettronici (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il rici-
claggio degli apparecchi di-
smessi valide su tutto il territo-
rio dell’Unione Europea.

2

Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata e sulle
condizioni di garanzia in ciascun Paese so-
no reperibili tramite il codice QR sul docu-
mento allegato relativo ai contatti di assi-
stenza e alle condizioni di garanzia, presso
il nostro servizio di assistenza clienti, il vo-
stro rivenditore o sul nostro sito web.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono reperibili tramite il codice QR
sul documento allegato relativo ai contatti
di assistenza e alle condizioni di garanzia o
sul nostro sito web.

Le informazioni conformi alla normativa
(EU) 2023/826 sono disponibili online alla
voce www.bosch-home.com nella pagina
del prodotto e nella pagina di assistenza
dell'apparecchio nelle istruzioni per l'uso e
nei documenti aggiuntivi.
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nl Veiligheid

Veiligheid

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

®m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

= Sluit het apparaat in geval van transportschade niet aan.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

® voor extra toepassingen die in deze gebruiksaanwijzing zijn be-
schreven.

® voor het fijnmaken van rauwe of gekookte levensmiddelen, bijv.
vlees, vis en groente.

m onder toezicht.

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

® voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

® tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is,
voor de montage, demontage of reiniging en als u roterende on-
derdelen nadert, altijd van het net scheiden.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,

zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of

kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-

gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit

de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken oppervlak ge-
bruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elektri-
citeitsnet te scheiden. AltijJd aan de stekker van het netsnoer trek-
ken.

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct
de stekker van het netsnoer uit het stopcontact halen of de zeke-
ring in de meterkast uitschakelen.

» Contact opnemen met de servicedienst. - Pagina 48
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Veiligheid nl

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.

Nooit het apparaat via een externe schakelinrichting voeden, bij-
voorbeeld een tijdschakelaar of besturing op afstand.

Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het
apparaat uitvoeren.

Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden ge-
bruikt voor reparatie van het apparaat.

Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.

» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het appa-
raat te reinigen.

Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmte-
bronnen in contact brengen.

Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact
brengen.

Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opper-
vlakken.

De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de
buurt van roterende delen houden.

De opzetstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer de
aandrijving niet meer draait en de stekker uit het stopcontact is
verwijderd.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.

» Onderdelen die herkenbare barsten of andere beschadigingen
vertonen of niet goed zitten, door originele reserveonderdelen
vervangen.

» De opzetstukken nooit op het basisapparaat in elkaar zetten.

» De opzetstukken alleen in compleet gemonteerde toestand ge-
bruiken.

Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aanra-
ken.
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I Materiéle schade voorkomen

3
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elk gebruik reinigen.

Materiéle schade voorkomen

» Het apparaat nooit langer dan 10 minu-
ten ononderbroken laten werken. Daarna
het apparaat uitschakelen en tot kamer-
temperatuur laten afkoelen.

» Het apparaat nooit onbelast laten draai-
en.

» Geen voorwerpen in de vulschacht of de
behuizing steken, bijv. kooklepel.

» VOor het gebruik de vulschacht en de
behuizing op vreemde voorwerpen con-
troleren.

» Gebruik het fruitpershulpstuk nooit voor
het uitpersen van zeer harde of vezelige
levensmiddelen zoals wortels, rode bie-
ten of prei.

Uw apparaat leren kennen

Overzicht

Controleer na het uitpakken alle onderde-
len op transportschade en de volledigheid
van de levering.

—Fig. K

Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen houden.

Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen houden.

Kinderen niet met kleine onderdelen laten spelen.

De reinigingsinstructies in acht nemen.

Opperviakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor

Ontgrendelknop

Netsnoer

Vulschaal

A Schroefring

Ponsschijf grof’

EX Mes

B Transportschroef met koppeling

Metalen behuizing met kamers

Gatenschijf fijn

Stopper met opbergvak en deksel

Worstvulmondstuk

Lagerring voor worstvuller

Kibbeh-mondstuk

Conusring voor kibbeh-hulpstuk

Bedieningselementen

Basisapparaat

IE1 Vieesmolenopzetstuk

@] Worstvulopzetstuk'

Kibbeh-hulpstuk

Versnipperopzetstuk
— "Versnipperopzetstuk”, Pagina 45

Fruitpershulpstuk '
— "Fruitoershulpstuk”, Pagina 45

Knop Aan/Uit

Opname en aandrijving voor hulpstuk-
ken

NEE EER

' Afhankelijk van het model
44

Functie
Verwerking starten en stoppen.

Knop
o/l

Veiligheidssystemen
Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat
de motor en andere onderdelen door een
te hoge belasting worden beschadigd.

— "Storingen verhelpen", Pagina 47
Thermische onderbreker

Wanneer de motor wordt overbelast of te
sterk verhit raakt, schakelt de thermische
onderbreker het apparaat uit.

Breekpunt
Als de transportschroef geblokkeerd raakt

of wordt overbelast, breekt de koppeling op
het daarvoor voorziene breekpunt.




Bediening

Apparaat en onderdelen voor het eer-

ste gebruik reinigen

1. Alle onderdelen die met levensmiddelen
in aanraking komen voor het eerste ge-
bruik reinigen.

2. De gereinigde en gedroogde onderdelen
gereed leggen voor het gebruik.

Vleesmolen-opzetstuk in elkaar zet-

ten

~rig. A-H

Opzetstuk aanbrengen

~Fig. @ -E

Ponsschijven

% Ponsschijf fijn (3,8 mm)

p‘} Ponsschijf grof (8 mm)

Levensmiddelen verwerken

maxed 10 B 16 |

Andere toepassingen

U kunt accessoires met onderdelen van het

vleesmolen-opzetstuk combineren om an-
dere toepassingen mogelijk te maken.

Opmerking: Zet het opzetstuk voor de ge-
wenste toepassing in elkaar. Gebruik het
voorbereide opzetstuk zoals voor het vliees-
molen-opzetstuk is beschreven.

— "Opzetstuk aanbrengen”, Pagina 45

— "l evensmiddelen verwerken”,

Pagina 45

Worstvulopzetstuk in elkaar zetten

Het worstvulopzetstuk is geschikt voor het
vullen van kunst- en natuurdarm met worst-
vlees en voor het vormen van rolletjes, bijv.
VOOr cevapcici.

—Fig. Hd - Ed
Kibbeh-hulpstuk monteren

Het kibbeh-opzetstuk is geschikt voor het
vormen van deeg- of gehaktzakjes.

mdaed 21 B 24
Versnipperopzetstuk

Het versnipperopzetstuk is geschikt voor
het versnipperen, raspen en snijden van le-

Bediening nl

vensmiddelen zoals kaas, fruit, groente, no-
ten, amandelen gedroogde broodjes.

Overzicht
—Fig. B4

Behuizing voor versnipperopzetstuk

Stopper voor versnipperopzetstuk

Rasptrommel
8 Snijtrommel
Versnippertrommel fijn

Trommelinzetstukken

Rasptrommel
Levensmiddelen fijn raspen, bijv.
noten, harde kaas, aardappelen.

Snijtrommel
Levensmiddelen in plakken snij-
den, bijv. komkommers, wortels,
rode bieten.

Versnippertrommel fijn
Levensmiddelen in fijne stukjes
versnipperen, bijv. noten; groente
en fruit zoals appels of wortelen;
kaas zoals Goudse of Edammer
kaas.

Opmerkingen

= De trommelinzetstukken zijn niet ge-
schikt voor de verwerking van zeer zach-
te of zeer vezelige levensmiddelen.

= De aanbevolen continue bedrijfstijd be-
draagt 2 minuten.

Versnipperopzetstuk gebruiken
— Fig. B - E
Fruitpershulpstuk

Het fruitpershulpstuk is geschikt voor het
uitpersen van levensmiddelen zoals toma-
ten, pitloze druiven, watermeloen en ap-
pels.

Overzicht

—Fig. E4

Schroefring voor fruitpershulpstuk
Instelmondstuk voor vruchtvlees
Filterhouder met afdichtring

8 Transportschroef met afdichtring

Behuizing voor fruitpershulpstuk
A Uitlooptrechter
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nl Reinigingsoverzicht

Filterinzetstuk fijn

EX Filterinzetstuk grof

Insteimondstuk

Met het instelmondstuk bepaalt u de con-
sistentie van het vruchtvlees.

Linksom draaien Vochtig vruchtvlees

en minder sap

Rechtsom draaien  Droog vruchtvlees en

meer sap

Opmerking: Als het instelmondstuk te ver
naar binnen wordt gedraaid, kan zeer vast
of droog vruchtvlees het instelmondstuk
verstoppen. Het instelmondstuk verder naar
buiten draaien of volledig verwijderen.

Fruitpershulpstuk in elkaar zetten

Opmerking: Alvorens het hulpstuk in elkaar

te zetten, de toestand en correcte plaatsing

van de afdichtringen van de transport-

schroef en de filterhouder controleren.

Nooit zonder afdichtringen en nooit met be-

schadigde afdichtringen gebruiken.

—Fig. EX - 3l

Fruitpershulpstuk aanbrengen

—Fig. EA - EZ1

Fruitpershulpstuk gebruiken

Opmerkingen

= Tijdens de verwerking erop letten dat het
filterinzetstuk en het instelmondstuk niet
verstopt raken, aangezien er anders
vloeistof in de aandrijving en het inwendi-
ge van het apparaat kan worden ge-
drukt. Als het fruitpershulpstuk verstopt
is, moet het apparaat direct worden uit-
geschakeld.
— "Storingen verhelpen", Pagina 47

= De pitten van sommig fruit hebben vaak
ongeveer dezelfde grootte als de openin-
gen van het fijne of grove filterinzetstuk
en kunnen het filterinzetstuk verstoppen.
Het instelmondstuk voor de verwerking
op een instelling voor vochtiger vrucht-
vlees instellen. De pitten worden dan
met het vruchtvlees uit het mondstuk ge-
perst.

= Groot fruit verkleinen, zodat deze in de
vulopening passen. Harde schillen, steel-
ties en pitten verwijderen.

= Geen bevroren fruit verwerken.

46

= (Geen grote druk met de stopper uitoefe-
nen

daicll 45 B 50

Fruitpershulpstuk uit elkaar nemen
dalcll 51 8 53
Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen rei-
nigen om het vastkoeken van resten te
voorkomen.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die al-
cohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of meta-
len voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals

in de tabel is aangegeven.

- Fig. 4

Onderdelen bewaren

» Na de reiniging de gedroogde accessoi-
res van het vleesmolen-opzetstuk in het
opbergvak van de stopper opbergen.
—Fig. B9

Verwerkingstips en toepas-
singsvoorbeelden
Verwerkingstips
Vleesmolen-opzetstuk

= Alle ponsschijven zijn geschikt voor de
verwerking van rauw vlees.

= Vlees en grotere levensmiddelen in stuk-
ken snijden, zodat ze in de vulschacht
passen.

= Harde ingrediénten van levensmiddelen
voor de verwerking verwijderen, bijv.
kraakbeen, botjes of zenen.

Worstvulopzetstuk

= Alleen fijngemaakte levensmiddelen met
het worstvulopzetstuk verwerken.

= Natuurdarm voor de verwerking 10 minu-
ten in lauwwarm water laten inweken.

= Het worstomhulsel niet te vol maken,
aangezien de worsten anders bij het ko-
ken of braden kunnen barsten.

Voorbeeldrecepten

Hier vindt u voorbeeldrecepten die speciaal
voor uw apparaat zijn ontwikkeld.



Semmelknédel (broodknoedels)
Ingrediénten

300 g vers wittebrood
20 ml melk

40 g boter of margarine
3 eieren

1 el fijngehakte ui
Peterselie

een beetje bloem

zout en peper

Bereiding

Het brood in dikke plakken van 10 mm
snijden, in de lengte halveren en met
20 ml melk overgieten. De melk hierna
even laten intrekken.

De vochtige stukken brood in de vlees-
molen met grove ponsschijf in ca.

50 sec. verwerken.

De fijngehakte ui, peterselie en gesmol-
ten boter toevoegen en erdoor mengen.
Geklutste eieren, zout en peper door de
massa mengen.

De massa enkele minuten laten rusten
en daarna nog eens kneden.

Met bevochtigde handen knoedels vor-
men en door wat bloem rollen.

De knoedels in voldoende kokend water
leggen en ca. 20 minuten laten trekken

Storingen verhelpen

Storingen verhelpen nl

zonder het water opnieuw aan de kook
te brengen.

Gehaktrolletjes met Goudse kaas
Ingrediénten

Be
| ]

500 g rundvlees, in reepjes gesneden
500 g varkensvlees, in reepjes gesne-
den

200 g Goudse kaas

10 g zout

2 g zwarte peper, gemalen

knoflook, optioneel

een beetje olie om te bakken

reiding

De Goudse kaas de voorgaande dag in
stukjes van 2 x 1 x 1 cm snijden en gedu-
rende de nacht invriezen.

Eerst de bevroren Goudse kaas en ver-
volgens het rund- en varkensvlees in de
vleesmolen met fijne ponsschijf verwer-
ken.

Zout, peper en knoflook toevoegen en
door de massa mengen.

Met de hand of met het worstvulopzet-
stuk ca. 10 cm lange rolletjes vormen.
Een beetje olie in een braadpan verhitten
en de gehaktrolletjes ca. 5 minuten bak-
ken terwijl u deze regelmatig keert.

Oorzaak en probleemoplossing

Storing

Levensmiddelen worden

niet verwerkt, hoewel het verstopt.
basistoestel loopt. 1.

niet meer draait.
2. Het opzetstuk van het apparaat verwijderen en uit elkaar

nemen.

Er zitten levensmiddelen vast en deze hebben het opzetstuk

Op de aan/uit-knop drukken en wachten tot het apparaat

3. De vastzittende levensmiddelen verwijderen en controleren
of er zich botjes, zenen of andere harde bestanddelen in
het opzetstuk of in de levensmiddelen bevinden.

De koppeling van de transportschroef is overbelast geweest
en is op het breekpunt gebroken.

Opmerking: Vervangingsonderdelen met ingebouwde breek-
punten vallen niet onder onze garantieverplichtingen. Een
nieuwe koppeling is onder bestelnummer 10011109 verkrijg-
baar bij de servicedienst.

1. De schroef losdraaien en de defecte koppeling verwijderen.

- Fig. Eq

2. De nieuwe koppeling aanbrengen en vastschroeven.

—Fig.
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nl Afvoeren van uw oude apparaat

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Het apparaat gaat tijdens
de verwerking uit.

Motor is oververhit.
1. Het apparaat met de aan/uit-schakelaar uitschakelen en

wachten tot het apparaat niet meer draait.
2. Laat het toestel afkoelen om de overbelastingsbeveiliging

te deactiveren.

Er komt geen sap of
vruchtvlees uit het fruit- 1.
pershulpstuk, hoewel het
basisapparaat werkt. 2.
nemen.

Mondstuk en filterinzetstuk zijn verstopt.

Op de aan/uit-knop drukken en wachten tot het apparaat
niet meer draait.

Het opzetstuk van het apparaat verwijderen en uit elkaar

3. Verwijder vastzittende levensmiddelen en reinig alle onder-

delen grondig.

4. Neem alle aanwijzingen in acht voordat u het fruitpershulp-
stuk weer in gebruik neemt.
— "Fruitoershulpstuk”, Pagina 45

Afvoeren van uw oude appa-

raat

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-

raadskantoor kunt u informatie verkrijgen
over de actuele afvoermethoden.

2

Dit apparaat is gekenmerkt in
overeenstemming met de Eu-
ropese richtlijn 2012/19/EU
betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appa-
ratuur (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldige
terugneming en verwerking
van oude apparaten.
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Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
duur en de garantievoorwaarden in uw land
ontvangt u via de QR-code op het meegele-
verde document over de servicecontacten
en garantievoorwaarden, bij onze klanten-
service, uw dealer of op onze website.

De contactgegevens van de klantenservice
vindt u via de QR-code op het meegelever-
de document over de servicecontacten en
garantievoorwaarden of op onze website.
De informatie conform verordening (EU)
2023/826 vindt u online op www.bosch-
home.com op de productpagina en de
servicepagina van uw apparaat bij de ge-
bruiksaanwijzingen en aanvullende docu-
menten.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Sikkerhed da

Sikkerhed

® | zes denne vejledning omhyggeligt igennem.

= Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfaelde af en transportskade.

Anvend kun apparatet:

= til anvendelser, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

m til finhakning af ra eller kogte fadevarer, f.eks. kad, fisk og grant-
sager.

= ynder opsyn

= til forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Apparatet skal altid afbrydes fra stramnettet efter hver brug, nar
det ikke er under opsyn, far det samles, adskilles, renggres og i til-
feelde af fejl, samt nar du naermer dig roterende dele.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske,

sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller

viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Bern ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af barn.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa

sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gdelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde apparatets
forbindelse til stremnettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, sa
treek straks nettilslutningsledningens netstik ud, eller sla sikrin-
gen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. - Side 55

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.
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Sikkerhed

Forsyn aldrig apparatet via en ekstern kontaktanordning, f.eks.
tidsur eller fjernstyring.

Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfare reparatio-
ner pa apparatet.

Der ma kun anvendes originale reservedele til reparation af ap-
paratet.

Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undga, at der opstar fare.
Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og saet
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Anvend kun apparatet i lukkede rum.
» Udseet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.
» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengere appara-

tet.

Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med var-
mekilder eller varme apparatdele.

Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med skarpe
spidser eller kanter.

Nettilslutningsledningen ma aldrig kneekkes, klemmes eller a&en-
dres.

Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.
Hold hasnder, hér, tgj og andre genstande veek fra roterende de-
le.

Pa-/forsatserne ma kun saettes pa og tages af, nar drevet star
stille, og apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.
» Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser i.
» Alle dele, der har spraekker eller andre skader, eller som ikke

vV Vv v vV v VY
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sidder rigtigt mere, skal udskiftes med originale reservedele.
Pa-/forsatserne ma aldrig samles pa motorenheden.
Pa-/forsatserne ma kun benyttes, nar de er fuldstaendig samlet.
Beror aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.
Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt for barn.

Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

Opbevar smadele utilgeengeligt for barn.

Lad ikke barn lege med smadele.

Felg anvisningerne om rengaring.



Forhindring af materielle skader da

» Renger overflader, som kommer i kontakt med fadevarer, for

hver brug.

Forhindring af materielle
skader

» Brug aldrig apparatet i mere end 10 mi-
nutter uden pause. Sluk apparatet deref-
ter, og lad det kgle af til stuetemperatur.

» Brug aldrig apparatet i tomgang.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten
eller huset, f.eks. grydeske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og huset
for fremmedlegemer fgr anvendelse.

» Brug aldrig frugtpresseforsatsen til
presning af meget harde eller fiberholdi-
ge fedevarer, f.eks. gulergdder, rgdbe-
der eller porrer.

Leer apparatet at kende

Oversigt

Kontrollér alle dele for transportskader efter
udpakningen, og om leveringen indeholder
alle dele.

—Fig. |l

Motorenhed

Kedhakkerpasats

Palsestopperforsats

Kibbeh-forsats

mEio o]l

Raspepasats'
— "Raspepédsats”, Side 52

Frugtpresseforsats '
— "Frugtpresseforsats”, Side 52

Teend-/sluk-tast

Holder og drev til forsatser

Sikkerhedsknap

Netledning

Pafyldningsskal

Skruering

Hulskive, grov'’

Kniv

EERREaNENE &

Transportsnegl med kobling

' Afhaengigt af model

Metalkammerhus

Hulskive, fin

Stopper med opbevaringsrum og lag
Polsedyse

Lejering til pelsestopper
Kibbeh-dyse

Konus-ring til kibbeh-forsats

Betjeningselementer
Tast Funktion
o/l Start og stop af forarbejdning.

Sikkerhedssystemer
Overbelastningssikring
Overbelastningssikringen forhindrer, at mo-
toren og andre dele bliver beskadiget som
folge af en for hgj belastning.

— "Afhjeelpning af fejl", Side 54

Termisk beskyttelsesafbryder

Den termiske beskyttelsesafbryder slukker
apparatet, hvis motoren overbelastes eller
opvarmes for kraftigt.

Fast brudsted

Hvis transportsneglen blokeres eller over-
belastes, braskker koblingen pa det dertil
beregnede faste brudsted.

Betjening
Rengoring af apparat og dele inden
forste ibrugtagning

1. Renger alle dele, som kommer i kontakt
med fedevarer, inden den forste ibrug-
tagning.

2. Laeg de rengjorte og tarrede dele klar til
anvendelsen.

Samling af kedhakkerpasats
-Fig.A-BH
Anbringelse af pasats

-Fio. A-E1
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da Raspepasats
Hulskiver
@ Hulskive, fin (3,8 mm)

n\ Hulskive, grov (8 mm)

Forarbejdning af fodevarer

mdaied 10 B 16

Yderligere anvendelser

Kombinér tilbehgrsdele med kedhakkerpa-
satsens dele for at muliggere yderligere
anvendelser.

Bemaerk: Saml pasatsen til den pagaelden-
de gnskede anvendelse. Anvend den klar-
gjorte pasats som beskrevet for kgdhakker-
pasatsen.

— "Anbringelse af pasats”, Side 51

— "Forarbejdning af fedevarer”, Side 52
Samling af polsestopperforsats
Palsestopperforsatsen er beregnet til fyld-
ning af kunst- og naturtarme med palsefars
og til formning af sma farsruller, f.eks. til ce-
vapcici.

— Fig. K - B

Samling af kibbeh-forsats

Kibbeh-forsatsen er beregnet til formning af
dej- eller hakkekgdslommer.

—Fig. Bl - B3

Raspepasats

Raspepasatsen er beregnet til at rapse, rive
og skeere fgdevarer, f.eks. ost, frugt, gront-

sager, ngdder, mandler eller tarrede
rundstykker.

Oversigt
- Fig. B4

Skeeretromle

Skeering af fadevarer i skiver,
f.eks. agurker, guleradder eller
rgdbeder.

Raspetromle, fin

Raspning af fadevarer i fine styk-
ker, f.eks. nadder, frugt og grent-
sager sasom aebler eller gulergd-
der eller ost sdsom gouda eller
edamer.

Hus til raspepasats

Stopper til raspepasats

Rivetromle

Skeeretromle

Raspetromle, fin

Tromleindsatser

Rivetromle
Fin rivning af fadevarer, f.eks. ngd-
der, hard ost eller kartofler.

52

Bemaerkninger

= Tromleindsatserne er ikke egnet til at
forarbejde meget blgde eller meget fi-
berholdige fadevarer.

= Den anbefalede konstante driftstid er
2 minutter.

Anvendelse af raspepasats
— Fig. B - EQ
Frugtpresseforsats

Frugtpresseforsatsen er beregnet til
presning af fedevarer, f.eks. tomater, kerne-
fri druer, vandmeloner og &bler.

Oversigt
— Fig. B4

Skruering til frugtpresseforsats

Indstillingsdyse til frugtked
Filterholder med pakring
Transportsnegl med pakring

Hus til frugtpresseforsats
Udlgbstragt
Fin filterindsats

EE2EEENE

Grov filterindsats

Indstillingsdyse
Med indstillingsdysen bestemmer du frugt-
kadets konsistens.

Drejning i retning Fugtigere frugtked

mod uret 0g mindre saft
Drejning i retning Tarrere frugtked og
med uret mere saft

Bemeerk: Hvis indstillingsdysen er drejet for
langt ind, kan meget fast eller tort frugtked
tilstoppe indstillingsdysen. Drej indstillings-
dysen leengere ud, eller tag den helt af.



Samling af frugtpresseforsats

Bemeerk: Kontrollér tilstanden af transports-
neglens samt filterholderens pakringe, og
om de sidder korrekt, far frugtpresseforsat-
sen samles. De ma aldrig bruges uden pa-
kringe eller med beskadigede pakringe.

—rig. [ E3 -l
Anbringelse af frugtpresseforsats
~Fig. EA - 21
Anvendelse af frugtpresseforsats

Bemezerkninger

® Sgrg under forarbejdningen for, at filte-
rindsatsen og indstillingsdysen ikke
stopper til, da der ellers kan presses vae-
ske ind i drevet og apparatets indre. Hvis
frugtpresseforsatsen er tilstoppet, sa
sluk straks for apparatet.

— "Afhjeeloning af fejl", Side 54

m Kernerne i visse frugter er pa starrelse
med den fine eller grove filterindsats ab-
ninger og kan tilstoppe filterindsatsen.
Indstil indstillingsdysen pa en indstilling
til fugtigere frugtkad fer forarbejdningen.
Kernerne presses da ud af dysen sam-
men med frugtkedet.

m Skeer grove frugter i stykker, sa de pas-
ser i pafyldningsskakten. Fjern harde
skraller, stilke, kerner og sten.

= Forarbejd ikke frosne frugter
Udav ikke noget stort tryk pa stopperen.

—>F/gIE El

Adskillelse af frugtpresseforsats
mdaied 51 8 53
Renggringsoversigt

Rengar straks alle dele efter brug, sa re-
sterne ikke terrer fast.

» Brug ikke renggringsmidler, der indehol-
der alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

» Der mé ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.

Rengar de enkelte dele som anfert i tabel-

len.

—Fig. 54

Rengegringsoversigt da

Opbevaring af enkeltdele

» Opbevar kedhakkerpasatsens tarre tilbe-
hgrsdele i stopperens opbevaringsrum
efter rengeringen.

—Fig. E4
Anvisninger om forarbejdning
og eksempler pa brug
Anvisninger om forarbejdning
Kedhakkerpasats

= Alle hulskiver er egnet til at forarbejde rat
kad.

» Skeer ked og grove fgdevarer i stykker,
sa de passer i pafyldningsskakten.

= Fjern harde bestanddele af fgdevarer,
f.eks. brusk, knogler eller sener, far forar-
bejdningen.

Polsestopperforsats

= Forarbejd kun fint hakkede fadevarer
med pgalsestopperforsatsen.

= | &g naturtarmen i blgd i lunkent vand i
ca. 10 minutter fer forarbejdningen.

= Fyld ikke tarmen for meget, da palsen el-
lers kan springe under kogningen eller
stegningen.

Opskrifteksempler

Her kan du finde opskrifteksempler, der er
udviklet specielt til dit apparat.

Semmelknoédel

Ingredienser

300 g frisk franskbrad

20 ml meelk

40 g smer eller margarine
3 &g

1 spsk. finthakkede lgg
Persille

Lidt mel

Salt og peber

Tilberedning

® Skeer brgdet i 10 mm tykke skiver, halvér
dem pa langs, haeld 20 ml maelk over
dem, og lad dem treekke.

= Forarbejd de fugtige bradstykker i ca.
50 sekunder med den grove hulskive i
kedhakkeren.

= Tilseet de smahakkede lgg, persillen
samt det smeltede smer, og bland det
hele.

= Bland piskede &g, salt og peber i mas-
sen.
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da Afhjeelpning af fejl

Lad massen traekke i nogle minutter, og
2lt den igennem en gang til.

Form knddel-bollerne med fugtede haen-
der, og vend dem i en smule mel.

Kom knodel-bollerne i rigeligt med
kogende vand, og lad dem traekke i

20 minutter uden at koge vandet op
igen.

Hakkekgdsruller med gouda
Ingredienser

500 g oksekgad, skaret i strimler
500 g svinekad, skaret i strimler
200 g gouda

10 g salt

2 g sort peber, friskkveernet
Hvidlag, valgfrit

Afhjaelpning af fejl

= En smule olie til stegning

Tilberedning

m Skeer goudaeni2x 1x1cm store styk-
ker dagen i forvejen, og frys dem ned
natten over.

= Forarbejd ferst den frosne gouda og der-
efter okse- samt svinekadet med den fi-
ne hulskive i kedhakkeren.

= Tilseet salt, peber og hvidlag, og bland
det hele sammen.

= Form ca. 10 cm lange ruller med han-
den, eller brug pelsestopperforsatsen.

= Opvarm en smule olie pd en stegepan-
de, og steg hakkekadsrullerne i ca. 5 mi-
nutter, mens de vendes flere gange un-
dervejs.

Fejl

Arsag og fejlafhjeelpning

Fedevarerne forarbejdes
ikke, selvom motorenhe-

den karer. le.

2. Tag pasatsen af, og skil den ad.

3. Fjern fadevarer, der har sat sig fast, og kontrollér, om der
findes knogler, sener eller andre harde bestanddele i pasat-
sen eller i fgdevarerne.

Transportsneglens kobling blev overbelastet og er brackket pa

Fedevarer sidder fast og har tilstoppet pasatsen.
1. Tryk pa teend-/sluk-tasten, og vent, indtil apparatet star stil-

det faste brudsted.

Bemaerk: Reservedele med fast brudsted er ikke bestanddel
af vores garantiforpligtelser. En ny kobling kan kgbes hos kun-
deservice under bestillingsnummeret 10011109.

1. Lasn skruen, og tag den defekte kobling ud.

—Fig. E3

2. Seet den nye kobling i, og skru den fast.

—Fig.

Apparatet slukkes efter
brug.

Motoren er overophedet.
1. Sluk apparatet med teend-/sluk-tasten, og vent, indtil appa-
ratet star stille.

2. Lad apparatet afkgle for at deaktivere overbelastningssik-

ringen.

Der kommer ikke saft el-

Indstillingsdysen og filterindsatsen er tilstoppet.

ler frugtked ud af frugt- 1. Tryk pa teend-/sluk-tasten, og vent, indtil apparatet star stil-
presseforsatsen, selvom le.

motorenheden kerer.

2. Tag péasatsen af, og skil den ad.
3. Fjern fastsiddende fadevarer, og renger alle dele grundigt.
4

. Folg alle anvisninger, far frugtpresseforsatsen anvendes

igen.

— "Frugtpresseforsats”, Side 52
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Bortskaffelse af udtjent appa-
rat

» Bortskaf apparatet miljerigtigt.
Hvis der er tvivi om genbrugsordninger-
ne, og om hvor genbrugspladserne er
placeret, sé& kan forhandleren, kommu-
nen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at f& yderligere information.

2

Dette apparat er klassificeret
iht. det europeaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammer-
ne for indlevering og recycling

Bortskaffelse af udtjent apparat da

af kasserede apparater geel-
dende for hele EU.

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om ga-
rantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land via QR-koden péa det medfal-
gende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pa
vores website.

Der findes kontaktdata til kundeservice via
QR-koden pé det medfalgende dokument
om servicekontakter og garantibetingelser
eller pa vores website.

Oplysningerne om forordning (EU)
2023/826 findes online under www.bosch-
home.com pa produktsiden og servicesi-
den for apparatet under brugsanvisninger
og andre dokumenter.
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no Sikkerhet

Sikkerhet

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

m |kke koble til apparatet dersom det har transportskader.

Apparatet ma kun brukes:

= til bruk som ikke er beskrevet i denne anvisningen.

m til kutting av ra eller kokte matvarer, f.eks. kjott, fisk og greannsa-
ker.

m under tilsyn.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

® opp til hgyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra stremnettet etter bruk, nar det ikke er

under tilsyn, for det settes sammen, tas fra hverandre, rengjares,

ved feil og nar du kommer i naerheten av roterende deler.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i sik-

ker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-

paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn ma holdes borte fra ap-

paratet og stramkabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i stremledningen nar du skal koble vaskemaskinen fra
stremnettet. Dra alltid i pluggen pa streamledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stremledningen er skadet, ma du dra

ut stepselet eller sla av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

Ta kontakt med kundeservice. - Side 62

» Maskinen méa kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.

» Maskinen ma aldri forsynes med stram via en ekstern
bryteranordning, f.eks. tidsur eller fjernstyring.

» Kun opplaert fagpersonell skal utfare reparasjoner pa maskinen.
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Sikkerhet no

Det ma kun brukes originale reservedeler til reparasjon av
maskinen.

Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, ma den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

» Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.
» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.
» |kke bruk dampstrale eller hgytrykksspyler for & rengjere appara-

tet.

La aldri stremkabelen veere i kontakt med varme maskindeler el-
ler varmekilder.

La aldri stramkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller
kanter.

Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen eller endre stregm-
kabelen.

Apparatet ma aldri plasseres pa eller i naerheten av varme over-
flater.

Hold hender, héar, kleer og andre gjenstander pa avstand fra
roterende deler.

Oppsatsene ma kun settes pa og tas av nar drevet og det fra-
koblede apparatet star stille.

» lkke grip inn i pafyllingssjakten.
» Bruk kun stgteren for & skyve inn ingrediensene.

v

vV V. v vV v V. Vv vY

Skift ut deler som har riss eller andre skader, eller som ikke sitter
korrekt, med original-reservedeler.

Oppsatsene ma aldri settes sammen pa grunnapparatet.
Oppsatsene ma kun brukes i komplett montert tilstand.

Du ma aldri bergre skarpe kniver og kanter med bare hender.
Hold emballasjen borte fra barn.

Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

Hold sméadeler borte fra barn.

lkke la barn leke med sméadeler.

Falg rengjeringsanvisningene.

Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal
rengjares for hver bruk.
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no Unnga materielle skader

Unnga materielle skader

» Du ma aldri bruke apparatet kontinuerlig
i mer enn 10 minutter om gangen. Sla
den deretter apparatet av og la det av-
kjoles til romtemperatur.

» Apparatet ma aldri brukes ubelastet.

» Ikke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i
pafyllingssjakten eller inn i huset.

» Kontroller pafyllingssjakten og huset
med tanke pa uvedkommende gjen-
stander, for de tas i bruk.

» Forsatsen for fruktpresse ma aldri bru-
kes til & presse sveert harde eller fib-
errike matvarer, f.eks. gulratter, redbeter
eller purre.

Bli kjent med

Oversikt

Etter fierning av emballasjen ma du
kontrollere alle delene med henblikk pa
transportskader og forvisse deg om at in-
gen deler mangler.

—Fig. H

Grunnapparat

Kjgsttkvernpasats

Polsestapperpasats

Kebbepéasats'

Raspepéasats'
— "Raspepadsats”, Side 59

Forsats for fruktpresse '
— "Forsats for fruktoresse”, Side 59

PA/AV-tast

Feste og drev for pasatser

Utlgsningstast

Stremledning

EEENE W @ EeeEe

<)l Matebrett

A skruring

Hullskive, grov'’

El Kniv

X Mateskrue med kobling

Metallkammerhus

Hullskive, fin

Stapper med oppbevaringsrom og
deksel

Polsestapperdyse

Lagerring for palsestapper

Kebbedyse

Konusring for kebbepésats

Betjeningselementer

Knapp Funksjon
o/l Starte og stoppe bearbeidingen.

Sikkerhetssystemer

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at moto-
ren og andre komponenter far skader pa
grunn av for hgy belastning.

— "Utbedring av feil", Side 61

Termisk vernebryter

Hvis motoren overbelastes eller oppvarmes
for mye, kobler den termiske vernebryteren
ut apparatet.

Fastlagt bruddsted

Hvis mateskruen blokkeres eller overbelas-
tes, brekker koblingen i det hertil tiltenkte
bruddstedet.

Betjening
Rengjore apparat og deler for forste
gangs bruk

1. Alle deler som kommer i bergring med
matvarer, ma rengjgres omhyggelig far
farste bruk.

2. Legg de rengjorte og terkede delene klar
til bruk.

Sette sammen kjottkvernpasatsen
—~Fig. A-B
Montere pasatsen
~Fig. @ -El
Hullskiver
% Hullskive, fin (3,8 mm)

® Hullskive, grov (8 mm)

' Avhengig av modell
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Behandle matvarer

— Fig. K - KA

@vrige bruksomrader

Kombiner tilbeharsdeler med deler av kjott-
kvernpasatsen for & muliggjere ytterligere
bruksomrader.

Merk: Sett sammen pasatsen for det til enh-
ver tid gnskede bruksomradet. Bruk den
klargjorte pasatsen som beskrevet for kjott-
kvernpasatsen.

— "Montere pdsatsen”, Side 58

— "Behandle matvarer”, Side 59

Sette sammen polsestapperpasatsen
Palsestapperpasatsen brukes til a fylle

kunstig tarm og naturtarm med pglsefarse,
og til & forme ruller, f.eks. til cevapcici.

—Fig. 1 - Ed
Sette sammen kebbepasats

Kebbepasatsen brukes til & forme deigpu-
ter som skal fylles med f.eks. kjattdeig.

- Fig. Bl - EA

Raspepasats

Raspepasatsen er egnet til rasping, riving
og skjeering av matvarer, f.eks. ost, frukt,

grennsaker, ngtter, mandler eller tarkete
rundstykker.

Oversikt

- Fig. B4

Hus for raspepasats

Raspepasats no

som epler eller gulrgtter; ost, som
gouda eller edamer.

Merknader

= Trommelinnsatsene er ikke egnet til be-
arbeidning av sveert myke matvarer eller
matvarer med spesielt mye fiber.

= Anbefalt kontinuerlig bruk er 2 minutter.

Bruk av raspepasats
—Fig. B3 - EQ
Forsats for fruktpresse

Forsatsen for fruktpresse er egnet til &
presse matvarer, f.eks. tomater, steinfri
druer, vannmeloner og epler.

Oversikt

- Fig. Eq

Skruring for forsats for fruktpresse
Justeringsdyse for fruktkjatt
Filterholder med pakningsring
Mateskrue med pakningsring

Hus for forsats for fruktpresse

Utlgpstrakt

Filterinnsats, fin
Filterinnsats, grov

ERE2E5E

Justeringsdyse

Med justeringsdysen bestemmer du frukt-
kjottets konsistens.

Dreies mot urvise- Fuktigere fruktkjott

Steter for raspepéasats ren og mindre saft
Rivetrommel Dreies med urvise-  Tarrere fruktkjott og
ren mer saft

Skjseretrommel
Raspetrommel, fin

Trommelinnsatser

Rivetrommel
Til fin riving av matvarer, f.eks. ngt-
ter, hard ost, poteter.

Skjeeretrommel

Til & skjeere matvarer i tykke ski-
ver, f.eks. agurker, gulrgtter,
redbeter.

Raspetrommel, fin
Rasping av matvarer i fine stykker,
f.eks. natter, frukt og grennsaker

Merk: Hvis justeringsdysen skrus for langt
inn, kan sveert fast eller tort fruktkjott
forstoppe justeringsdysen. Skru justerings-
dysen lenger ut, eller ta den helt ut.

Sette sammen forsatsen for frukt-
presse

Merk: Kontroller tilstanden og at paknings-
ringene for mateskrue og filterholder sitter
korrekt, far den settes sammen. Den ma

aldri brukes uten pakningsringer og aldri
med skadde pakningsringer.

dared 36 § 41
Montere forsatsen for fruktpresse
—Fig. EA -1
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no Oversikt over rengjgring

Bruke forsatsen for fruktpresse

Merknader

= Under bearbeidingen ma du pase at
filterinnsatsen og justeringsdysen ikke til-
stoppes, for ellers kan veeske bli presset
inn i drevet og apparatet. Sla apparatet
av omgaende dersom forsatsen for frukt-
presse er tilstoppet.
— "Utbedring av feil", Side 61

= Steinene i ulike typer frukt har en starrel-
se som tilsvarer apningene i den fine el-
ler den grove filterinnsatsen og kan til-
stoppe filterinnsatsen. Still inn inn-
stillingsdysen pa en innstilling for fuktige-
re fruktkjott for bearbeidingen. Kjernene
presses da ut av dysen sammen med
fruktkjattet.

= Skjeer opp stor frukt, slik at de passer
ned i pafyllingssjakten. Fjern hardt skall,
stilker, kjerner og steiner.

= Frossen frukt ma ikke bearbeides.
Ikke utgv stort press med stoteren.

HF/g 45 B 50

Ta forsatsen for fruktpresse fra hver-
andre

— Fig. Bl - EH
Oversikt over rengjoring

Rengjar alle deler rett etter bruk for & hindre
at rester tarker inn.

» |kke bruk rengjgringsmidler som innehol-
der alkohol eller sprit.

» Ikke bruk skarpe, spisse gjenstander el-
ler metallgjenstander.

» |kke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.

—Fig. 3

Oppbevaring av enkeltdelene

» Etter at tilbeharsdelene til kjsttkvernpa-
satsen er blitt rengjort og terket, skal de
oppbevares i oppbevaringsrommet til
stateren.

- Fig. E4

60

Merknader om bearbeiding og
eksempler pa bruk

Merknader om bearbeiding
Kjottkvernpasats

= Alle hullskivene er egnet til bearbeiding
av ratt kjatt.

m Skjeer kjott og store matvarer i stykker,
slik at de passer ned i pafyllingssjakten.

= Fjern harde deler av matvarene for be-
arbeidingen, f.eks. brusk, bein eller se-
ner.

Polsestapperpasats

= Kun finkuttede matvarer skal bearbeides
med polsestapperpasatsen.

= Naturtarmen ma blgtlegges i lunkent
vann i ca. 10 minutter fgr bearbeiding.

» |kke overfyll pglseskinnet slik at det blir
for stramt, da kan pelsene sprekke nar
de kokes eller stekes.

Eksempel pa oppskrifter

Her finner du oppskriftseksempler som er
utviklet spesielt for ditt apparat.

Semmelknodel

Ingredienser

300 g ferskt franskbrgd
20 ml melk

40 g smer eller margarin
3 egg

1 ss finhakket lgk
Persille

Litt mel

salt og pepper

Tilberedning

m Skjeer bradeti 10 mm tykke skiver, del
det i to pa langs, hell over 20 ml melk og
la den trekke inn.

= Bearbeid de fuktige brgdstykkene med
den grove hullskiven i kjgttkvernen i ca.
50 sek.

= Den finhakkede lgken, persillen og det
smeltede smgret tilsettes og blandes
sammen.

= Bland de vispede eggene, salt og pep-
per med massen.

= | a massen std og trekke i noen minutter,
og kna den en gang til.

= Form kumlene (Knddel) med fuktige hen-
der, og rull dem i litt mel.



= Kumlene legges i tilstrekkelig kokende
vann og ma trekke i ca. 20 minutter, uten
at vannet kokes opp pa nytt.

Kjottdeigruller med gouda

Ingredienser

® 500 g storfekjatt, skaret i strimler

Utbedring av feil no

Tilberedning

= Dagen for skjeeres goudaosten i
2 x 1 x 1 cm store stykker og fryses nat-
ten over.

= Bearbeid forst den frosne goudaosten,
deretter storfe- og svinekjattet med den
fine hullskiven i kjattkvernen.

: 288 9 svinskatt, skaret i strimler = Tilsett salt, pepper og hvitlgk og bland.

. 10 9 gl(t)u a = Form ca. 10 cm lange ruller for hand, el-

_— gsgﬁ malt beppe ler bruk pglsestapperpasatsen.

. h gtl kr ’ \of E pper = Varm opp noe olje i en stekepanne og

. I't\‘fl IQ? ’Jatg lr<|' stek kjgttdeigrullene i ca. 5 minutter. Snu
It oe tif steking dem flere ganger.

Utbedring av feil

Feil Arsak og feilsgking

Matvarene bearbeides
ikke, selv om grunnap-
paratet gar.

Matvarene sitter fast og har blokkert pasatsen.

1. Trykk pa PA/AV-tasten, og vent til apparatet str stille.

2. Ta pasatsen av og ta den fra hverandre.

3. Fjern matvarene som sitter fast, og kontroller om det finnes
bein, sener eller andre harde bestanddeler i pasatsen eller i
matvarene.

Mateskruens kobling er overbelastet og har brukket i det
fastlagte bruddstedet.

Merk: Reservedeler med fastlagt bruddsted er ikke inkludert i
vare garantiforpliktelser. Du kan f& en ny kobling hos
kundeservice under bestillingsnummer 10011109.
1. Losne skruen og ta ut den defekte koblingen.

- Fig. 4
2. Sett inn og skru fast den nye koblingen.

— Fig.

Apparatet slas av under
bearbeidningen.

Motoren er overopphetet.

1. Sla apparatet av med PA/AV-bryteren, og vent til apparatet
har stanset.

2. La apparatet avkjgles for & deaktivere overlastvernet.

Det kommer ikke saft el-
ler fruktkjett ut av forsat-
sen for fruktpresse, selv
om grunnapparatet er i
gang.

Innstillingsdysen og filterinnsatsen er tilstoppet.
. Trykk pa PA/AV-tasten, og vent til apparatet star stille.
. Ta pasatsen av og ta den fra hverandre.
. Fjern fastsittende matvarer, og rengjer alle delene grundig.
. Folg alle instruksene fgr du igjen tar forsatsen for frukt-
presse i bruk.
— "Forsats for fruktpresse”, Side 59

HOWON =

Avfallsbehandling av gammelt

apparat

Dette apparatet er klassifisert i
henhold til det europeiske
direktivet 2012/19/EU om av-

» Kast apparatet pa en miljgvennlig méate.

Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

B

hending av elektrisk- og
elektronisk utstyr (waste elect-
rical and electronic equipment
- WEEE).
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no Kundeservice

Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter.

Kundeservice

Du finner detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land ved & skanne QR-
koden i det vedlagte dokumentet om
servicekontakter og garanti, hos
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kundeservice, forhandler eller pa nettsiden
var.

Du finner kontaktinformasjonen til
kundeservice ved a skanne QR-koden i det
vedlagte dokumentet om servicekontakter
og garanti eller pa nettsiden var.

Du finner informasjonen i henhold til for-
skrift (EU) 2023/826 pa nettet under
www.bosch-home.com pa produktsiden og
servicesiden til apparatet ditt, i bruksanvis-
ningen og tilleggsdokumenter.


https://www.bosch-home.com

Sakerhet sv

Sakerhet

® | s igenom anvisningen noga.

® F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transportskador.

Anvand bara enheten for:

= fOr tillampningar som beskrivs i den har anvisningen.

m fOr finfordelning av raa eller kokta matvaror, t.ex. kott, fisk och
gronsaker.

= ynder tillsyn.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt forekommer i hushall.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har apparaten

under uppsikt, fore hopsattning, isartagning, rengoring, vid fel och

nar du narmar dig roterande delar.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk

eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap,

om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur appara-

ten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-

hanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengdring och anvéandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten

och anslutningsledningen.

Anvand aldrig skadad enhet.

Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen stromlés. Dra alltid |
kontakten, inte sladden.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av sékringen i proppska-
pet om maskin eller sladd ar skadade.

» Ring service. »Sid. 68

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.

» Mata aldrig maskinen via externbrytare som t.ex. timer eller fjarr-
kontroll.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.
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Undvika sakskador

Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for
att risker ska férhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-

tjianst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.
» Exponera aldrig maskinen for kraftig varme och fukt.
» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att rengdra ap-

paraten.

Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller
varmekallor.

Lat aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kan-
ter.

Vecka, klam och andra aldrig sladden.

Stall aldrig enheten pa eller i narheten av heta ytor.

Lat inte hander, har, klader eller andra husgerad komma i narhe-
ten av roterande delar.

Tillsatserna far sattas pa och tas av enbart nar drivningen star
stilla och apparaten ar bortkopplad fran elnatet.

» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.
» Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.
» Byt delar som &r spruckna eller skadade pa annat sétt, eller som

VvV VvV vV vV vV VY

inte sitter fast korrekt, mot originalreservdelar.

Sétt aldrig ihop tillsatserna pa motordelen.

Anvand tillsatsen enbart i komplett inopsatt tillstand.

Vidror aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara héander.
Lat inte barn komma i narheten av férpackningsmaterial.

Lat inte barn leka med forpackningsmaterialet.

Lat inte barn komma i narheten av smadelar.

Lat inte barn leka med smadelar.

F&lj rengdringsanvisningarna.

Rengor fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt
med matvaror.

Undvika sakskador » Satt inte in féremal, t.ex. slevar, i pafyll-

>
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) . o ningsroret eller holjet.
Lat aldrig apparaten vara i gang oavbru-  » Kontrollera fére anvéandning att det inte

tet langre &an 10 minuter. Stang darefter finns frammande féremal i pafyliningsré-
av apparaten och 1t den svalna till rums- ret och hdljet.

te'mpera_tur. . . » Anvand aldrig fruktpresstillsatsen for att
Kor aldrig apparaten pa tomgang. pressa mycket harda eller fiberrika livs-



medel, t.ex. mordtter, rédbetor eller pur-
jolék.

Lar kdnna

Oversikt

Kontrollera efter uppackningen att inga de-
lar ar transportskadade och att leveransen
ar komplett.

— Fig.

Motordel

Kottkvarntillsats

Korvstoppningstillsats '

Kebbetillsats '

Rivtillsats '
— "Rivtillsats”, Sid. 66

mEolof=ll>)

Fruktprestillsats '
— "Fruktpresstillsats”, Sid. 66

on/off-knapp

Tillsatsfaste och -drivning

Lasknapp

Sladd

Matarbord

Lasring

Halskiva grov'

Kniv

Transportskruv med koppling

Metallkammarhus

Halskiva fin

Lar kédnna sv

Sakerhetssystem

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och
andra komponenter skadas pa grund av
alltfér hog belastning.

— "Avhjélpning av fel", Sid. 68
Varmeskyddsbrytare

Om du 6verbelastar motorn eller om den
blir for varm stéanger varmeskyddsbrytaren
av apparaten.

Brottanvisning

Om transportskriven blir blockerad eller
Overbelastad bryts kopplingen av vid den
for andamalet avsedda brottanvisningen.

Anvéandning

Rengéring av apparater och delar 6-

re den férsta anvandningen

1. Rengdr alla delar som kommer i kontakt
med matvaror innan du anvander dem
forsta gangen.

2. Lagg fram de rengjorda och torkade de-
larna sa att de &r klara att anvanda.

Hopsattning av kéttkvarntillsatsen
-rig. A-B

Montering av tillsatsen

-Fig. A-E

Halskivor

% Rivskiva, fin (3,8 mm)

Pamatare med férvaringsfack och lock

Korvstoppningsmunstycke

Lagerring till korvstoppare

Kebbemunstycke

FEESENEERENIDBENE &

Konring fér kebbetillsats

Kontroller

Knapp Funktion

o/l Starta och stoppa bearbetning-
en.

' Beroende pa modell

Rivskiva, grov (8 mm)

Bearbeta livsmedel
- Fig. - K3
Andra anvandningssatt

Kombinera tillbehér med kottkvarntillsat-
sens delar sa kan de anvandas pa fler satt.

Notering: Séatt ihop tillsatsen sa att den
passar till den dnskade anvandningen. An-
vand den férberedda tillsatsen enligt be-
skrivningen for kottkvarnstillsatsen.

— "Montering av tillsatsen", Sid. 65

— "Bearbeta livsmedel”, Sid. 65
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sv Rivtillsats

Hopsittning nav korvstoppningstillsat-
sen

Korvstoppningstillsatsen ar 1amplig for fyll-
ning av syntet- och naturfjalster med fars
och for formning av smakorvar, t.ex. for ce-
vapcici.

—Fig. i - Ed
Satta ihop kebbetillsatsen

Kebbetillsatsen passar for att forma klimp
eller kottfarspiroger.

- Fig. Bl - 4
Rivtillsats

Strimlingstillsatsen ar [amplig for strimling,
rivning och skérning a matvaror, t.ex. ost,
frukt, gronsaker, notter, mandel eller torkat
brod.

Oversikt

—Fig. E4

Holje till strimlingstillsats

Stot till strimlingstillsats

Rivtrumma

Skartrumma

Strimlingstrumma, fin

Truminsatser

Rivtrumma
Riv matvarorna fint, t.ex. nétter,
hardost, potatis.

Skartrumma
Skar matvarorna i skivor, t.ex. gur-
ka, morotter, rodbetor.

Strimlingstrumma, fin

Strimla matvarorna till tunna bitar,
t.ex. notter, frukt, och gronsaker
som applen eller morotter, ost
som Gouda eller Edamer.

Noteringar

= Truminsatserna ar inte lampliga for bear-
betning av mycket mjuka eller mycket fi-
berrika matvaror.

= Den rekommenderade kontinuerliga
drifttiden ar 2 minuter.

Anvéndning av strimlingstillsatsen

- Fig. B3 - EQ4
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Fruktpresstillsats

Fruktpresstillsatsen &r [amplig for att pressa
livsmedel, t.ex. tomater, k&rnfria druvor, vat-
tenmeloner och &pplen.

Oversikt
— Fig. E4

Lasring for fruktpresstillsatsen

Instéliningsmunstycke for fruktkott
Filterhallare med packning

8 Transportskruv med packning
Holje for fruktpresstillsatsen

A Utloppstratt

Filterinsats fin

KX Filterinsats grov

Instéallningsmunstycke

Anvand installningsmunstycket for att be-
stdmma fruktkottets konsistens.

Vrid moturs Fuktigare fruktkott
och mindre juice
Vrid medurs Torrare fruktkdtt och

mer juice

Notering: Om instaliningsmunstycket vrids
in for langt kan mycket fast eller torrt frukt-
kott sétta igen installningsmunstycket. Skru-
va loss installningsmunstycket ytterligare el-
ler ta bort det helt.

Montera ihop fruktpresstillsatsen

Notering: Kontrollera fére hopmonteringen
att packningarna pa transportskruven och
filterhallaren &r i gott skick och sitter kor-
rekt. Anvand aldrig utan packningar och an-
vand aldrig med skadade packningar.

—Fig. [ EQ -l
Montera fruktpresstillsatsen
—Fig. EA - A
Anvéanda fruktpresstillsatsen

Noteringar

= Se till att filterinsatsen och installnings-
munstycket inte satts igen under bear-
betningen. Om det gér det kan vatska
tranga in i drivningen och enheten. Om
fruktpresstillsatsen ar igensatt ska du o-
medelbart stdnga av enheten.
— "Avhjalpning av fel", Sid. 68



= Karnorna i vissa frukter har samma stor-
lek som déppningarna i fin- eller grovfilter-
insatsen och kan sétta igen filterinsat-
sen. Stall in munstycket pa fuktigt frukt-
kott fére bearbetningen. Karnorna pres-
sas da ut ur munstycket tillsammans
med fruktkottet.

» Dela stora frukter sa att de far plats i pa-
fyliningsréret. Avlagsna harda skal, stjal-
kar, karnor och karnor.

= Bearbeta inga frysta frukter.
= Tryck inte hart pa pamataren.

— Fig. EE - EQ

Demontera fruktpresstillsatsen
- Fig. Bl -E-
Rengoringsoversikt

Rengor alla delar direkt efter anvandningen
sa att inga rester torkar in.

» Anvand inga alkoholhaltiga rengérings-
medel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller metal-
liska foremal.

» Anvand inga trasor eller rengéringsme-
del som kan repa apparaten.

Rengor de olika delarna enligt anvisningar-

na i tabellen.

— Fig. [ 3

Forvara delarna

» Nar de torkade tilloehéren har rengjorts
forvarar du kéttkvarntillsatsen i stétens
forvaringsfack.

- Fig. E4
Bearbetningsanvisningar och
anvandningsexempel

Bearbetningsanvisningar
Kéttkvarntillsats

= Alla rivskivorna &r lampliga for bearbet-
ning av ratt kott.

m  Skar kott och tjocka matvaror i bitar sa
att far plats i pafyliningsroret.

= Ta bort harda bestandsdelar, t.ex. brosk,
ben eller senor, fran matvarorna fére be-
arbetningen.

Korvstoppningstillsats

= Bearbeta bara fint sbnderdelade matva-
ror med korvstoppningstillsatsen.

Rengdringsdversikt  sv

= Blotlagg naturtarmsfjalster 10 minuter i
ljummet vatten fore bearbetning.

® Stoppa inte korvskinnet alltfor hart efter-
som korven da kan spricka vid kokning
eller stekning.

Receptexempel
Har foljer receptexempel som har tagits
fram speciellt for din apparat.

Brodknodel

Ingredienser

300 g farskt vitt bréd

20 ml mjolk

40 g smor eller margarin

3 4agg

1 msk finhackad gul 16k

Persilja

litet mjol

Salt och peppar

Tillagning

= Skar brodet i 10 mm tjocka skivor, halve-
ra dem pa langden och hall éver 20 ml
mjolk och |at det dra.

= Bearbeta de blétta brodbitarna med den
grova halskivan i kottkvarnen i ca 50 se-
kunder.

= Tillsatt den finhackade I6ken, persiljan
och det smalta smoret och blanda.

= Blanda ned de hoprdrda aggen, salt och
peppar i smeten.

= |4t smeten dra i ndgra minuter och kné-
da sedan igen.

= Forma knodlarna med fuktade hander
och rulla dem i lite mjol.

® | 4gg knodlarna i rikligt med kokande
vatten och lat dem dra ca 20 minuter, ut-
an att koka upp vattnet igen.

Kottfarsrullar med Gouda
Ingredienser

500 g n6tkott skuret i strimlor
500 g flaskkott skuret i strimlor
200 g Gouda

10 g salt

2 g svartpeppar, malen

Vitlok, om sa dnskas

Lite olja till stekningen

Tillagning

= Skar Gouda i 2 x 1x 1 cm stora bitar da-
gen innan och frys in dver natten.

= Bearbeta forst den frysta goudaosten

och darefter n6t- och flaskkottet med

den fina halskivan i kdttkvarnen.
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sv Avhjalpning av fel

= Tillsatt salt, peppar och vitlék och blan- = Hetta upp lite olja i en stekpanna och
da. stek koéttfarsrullarna ungefar 5 minuter,
= Forma ca 10 cm langa rullar fér hand el- vand dem flera ganger.
ler med hjalp av korvstoppningstillsat-
sen.
Avhjalpning av fel
Fel Orsak och felsdkning

Matvarorna blir inte bear-
betade, trots att grundap-
paraten ar igang.

Matvaror har fastnad och satt igen tillsatsen.

1. Tryck pa on/off-knappen och vénta tills apparaten stér stilla.

2. Ta av tillsatsen och ta isar den.

3. Ta bort matvaror som har fastnat och kontrollera om ben,
senor, eller andra harda bestandsdelar finns i tillsatsen eller
i matvarorna.

Transportskrivens koppling har dverbelastats och gatt av vid
brottanvisningen.

Notering: Reservdelar med dverbelastningsskydd ingar inte i
vara garantiataganden. En ny koppling kan levereras fran
kundtjansten under bestéliningsnumret 10011109.

1. Lossa skruven och ta ut den defekta kopplingen.

—Fig. B4
2. Satt in den nya kopplingen och skruva fast den.
—Fig.

Apparaten stangs av un-
der bearbetningen.

Motorn ar éverhettad.

1. Stdng av apparaten med on/off-knappen och vanta tills ap-
paraten star stilla.

2. L&t apparaten svalna sa att dverlastsdkringen avaktiveras.

Ingen juice eller fruktkott
kommer ut ur fruktpress-
tillsatsen trots att motor-
delen ar igang.

Justeringsmunstycket och filterinsatsen ar igensatta.

1. Tryck pa on/off-knappen och vanta tills apparaten stér stilla.

2. Ta av tillsatsen och ta isér den.

3. Ta bort matvaror som fastnat och rengér alla delar nog-
grant.

4. Folj alla instruktioner innan du anvander fruktpresstillsatsen
igen.
— "Fruktpresstillsats”, Sid. 66

Omhéndertagande av begag- Direktivet anger ramarna for

nade apparater

inom EU giltigt atertagande
och korrekt atervinning av ut-

» Omhanderta enheten miljévanligt. tjanta enheter.
Information om aktuell avfallshantering .
kan du f& hos aterforsaljare och kom- Kundtjanst
mun.

Utforligare information om garantitid och

het med der europeiska direk- P& medfdljande dokument map. service-
tivet 2012/19/EU om avfall kontakter och garantivillkor, hos service,

ﬁ Denna enhet ar markt i en“g_ ~villkor i ditt land hittar du med QR-koden
|

som utgdrs av eller innehaller ~ aterférséljare eller pa var webbsait.
elektroniska produkter (waste ~ Service kontaktinfo hittar du med QR-koden

electrical and electronic e- pa medfdljande dokument map. service-
quipment - WEEE). kontakter och garantivillkor eller pa var
webbsajt.
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Kundtjanst sv

Information enligt férordning (EU) dukt- och servicesida bland bruksanvis-
2023/826 hittar du online under ningar och 6vrig dokumentation.
www.bosch-home.com péa enhetens pro-
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fi Turvallisuus

Turvallisuus

® | ue tdma ohje huolellisesti.

® Sailytd ohjeet ja tuotetiedot mydhempéaa kayttétarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

® Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

Kayta laitetta vain:

m t3ss8 kayttoohjeessa kuvattuihin kayttotarkoituksiin.

® raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden, esim. lihan, kalan ja
vihannesten hienontamiseen.

= valvonnan alaisena.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m yKksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston
suljetuissa tiloissa huonelampdétilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Irrota laite verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan, sita ei

voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta,

hairidtilanteissa ja lahestyttaessa pyodrivia osia.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka

kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t voivat kayttaa tata

laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo heita

tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttddn ja kaytosta

aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitaan kayttajalle

kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja

litantdjohdon lahettyvilta.

» Al4 kayta viallista laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sitd ei saa missaan
tapauksessa kayttaa.

» Al veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen sahkoverkosta.
Veda aina verkkojohdon pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti verkkojohdon pistoke
tai kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. - Sivu 76

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen
sahkdverkkoon.
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Turvallisuus  fi

Ala syota laitteeseen virtaa ulkoisella kytkentélaitteella,
esimerkiksi kellokytkimella tai kauko-ohjaimella.

» Laitteen korjaustdita saavat tehdé vain alan ammattilaiset.
» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.
» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista

vV vy Vv Y

vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

Alé altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.
Ala kayta laitteen puhdistukseen hoyry- tai painepesuria.
Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai
lammonlahteisiin.

Varmista, etta verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai
reunoihin.

Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eik&d muuttaa.
Al koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paalle tai
laheisyyteen.

» Pid& kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.
» Irrota ja kiinnita hyllyt vain, kun kayttéliitanta on pysahtynyt ja laite

irrotettu pistorasiasta.

» Al4 laita sormia tayttdaukkoon.
» Kun lisdéat aineksia, kayta aina syottdpaininta.
» Osat, joissa on halkeamia tai muita vaurioita tai jotka eivat ole

kunnolla kohdallaan, on vaihdettava valmistajan alkuperaisiin
varaosiin.

» Al koskaan kokoa hyllyja peruslaitteesssa.

v

vV VvV vV v Vv VvV VY

Kayta laitetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
Kiinnitettyina.

Ala milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain kasin.
Pida pakkausmateriaali poissa lasten ulottuvilta.

Al anna lasten leikki&a pakkausmateriaalilla.

Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

Al anna lasten leikkia pienillé osilla.

Noudata puhdistusohjeita.

Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.
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fi Esinevahinkojen valttaminen

Esinevahinkojen valttaminen

» Laitetta ei saa kayttaé jatkuvasti
pidempaan kuin 10 minuuttia Taman
jalkeen kytke laite pois paalta ja anna
sen jadhtya huoneenlampotilaan.

» Al4 koskaan kayta laitetta tyhjakaynnilla.

» Ala tydnna tayttdaukkoon tai runkoon
esineita, esim. lastaa.

» Tarkista ennen kayttoa, ettei
tayttdaukossa ja rungossa ole
ylimaaréisia esineita.

» Ala koskaan kayta sosepuserrinta
erittain kovien tai kuitupitoisten
elintarvikkeiden, kuten porkkanoiden,
punajuurten tai purjon pusertamiseen.

Tutustuminen

Yleiskatsaus

Kun olet poistanut kaikki osat
pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole
kuljetusvaurioita ja ettd kaikki osat ovat
mukana.

—Kuvall

Peruslaite

Lihamylly

Makkarantayttoputki

Kibbeh-varuste

Raastinosa
— "Raastinosa", Sivu 73

Sosepuserrin'!
— "Sosepuserrin®, Sivu 73

Virtakytkin

Kannatin kayttolaitteelle ja lisdosille

Avaamispainike

Verkkoliitantajohto

Tayttdastia

Kiinnitysrengas

Reikalevy, karkea'

Tera

Syottéruuvi kytkimella

Metallikammion kotelo

Reikélevy, hieno

NESEEEIFANE B | @ B EEE

Syéttdpainin, séilytyslokero ja kansi

" Mallista riippuen
72

Makkarantayttésuutin

Laakerirengas makkaran tayttolaitetta
varten

Kibbeh-suulake

Kartiorengas kibbeh-varusteeseen

Valitsimet

Valitsin Toiminto

o/l Kasittelyn aloittaminen ja
lopettaminen.

Turvajarjestelmat

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estaa moottorin ja
muiden osien vioittumisen lilan suuren
kuormituksen seurauksena.

— "Toimintahdirioiden korjaaminen", Sivu
75

Lampdoésuojakytkin

Jos moottori ylikuormitetaan tai
ylikuumenee, lampdsuojakytkin sammuttaa
laitteen.

Murtumiskohta

Jos syottdruuvi ylikuormittuu tai jumiutuu,
kytkin murtuu suunnitellusta
murtumiskohdasta.

Kayttd

Laitteen ja sen osien puhdistaminen

ennen ensimmaisté kayttéa

1. Puhdista ennen kayttoa kaikki laitteen
osat, jotka joutuvat kosketuksiin
elintarvikkeiden kanssa.

2. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat
valmiiksi kayttoa varten.

Lihamyllyn kokoonpano

-kwapll-H

Lisdosan kiinnittdminen

—-kuwal]-H
Reikéalevyt

% Reikalevy, hieno (3,8 mm)

‘“\ Reikalevy, karkea (8 mm)

(B
o

&)

)




Elintarvikkeiden kasittely

— Kuva [l - KE3
Muut kayttétavat

Yhdista lisdvarusteet lihamyllyn lisdosien
kanssa mahdollistaaksesi lisdsovelluksia.

Huomautus: Kokoa hylly haluttua
sovellusta varten. Kayta valmistettua hyllya
lihamyllylle kuvatulla tavalla.

— " jsdosan kiinnittdminen”, Sivu 72

— "Elintarvikkeiden kdsittely", Sivu 73
Makkarantéayttéputken kokoonpano
Makkarantayttéputki sopii keino- ja
luonnonsuolen tayttdmiseen lihamassalla ja
kaaryleiden muotoiluun, esimerkiksi
Cevapcicia varten.

—Kuva i - Ed
Kibbeh-varusteen kokoaminen

Kibbeh-varuste sopii taikina- tai
jauhelihataskujen muotoiluun.

- Kuva B3l - 23
Raastinosa

Raastinosa raastaa, hienontaa ja viipaloi
ruoka-aineet, esim. juuston, hedelmat ja
vihannekset, rouhii pahkinat, mantelit,
kuivat sampylat.

Yleiskatsaus
—Kuva g

Raastinosan runko

Raastinosan syéttdpainin

Raastinrumpu

Leikkuurumpu

Raastinrumpu, hieno

Rummun lisdosat

Raastinrumpu

Raastaa hienoksi elintarvikkeet,
esim. mantelit, kovan juuston ja
perunat.

Leikkuurumpu
Leikkaa elintarvikkeet, esim.
kurkut, porkkanat, punajuuret.

Raastinrumpu, hieno

Raastaa hienosti elintarvikkeet,
esim. pahkinat; hedelmat,
vihannekset, kuten omenat tai

Raastinosa fi

porkkanat ja juustot kuten goudan
tai edamin.

Huomautukset

= Rummun lisdosat eivat sovellu erittdin
pehmeiden tai erittdin kuitumaisten
elintarvikkeiden ké&sittelyyn.

= Suositeltu yhtdjaksoinen kayttdaika on
2 minuuttia.

Raastinosan kaytt6
RO CZ] 26 B 34
Sosepuserrin

Sosepuserrin soveltuu elintarvikkeiden,
kuten tomaattien, siemenettémien
viinirypéleiden, vesimelonien ja omenoiden
pusertamiseen.

Yleiskatsaus

—Kuva g4

Sosepusertimen kiinnitysrengas
Saatosuutin hedelmalihalle

Suodatinpidike ja tiivistysrengas

Syéttdéruuvi ja tiivistysrengas

Sosepusertimen runko
Poistosuppilo
Hieno suodatin

BRE22EENE

Karkea suodatin

Saatosuutin
Saatosuuttimen avulla sdadetaan
hedelmalihan koostumus.

Kierrd vastapaivaan Kosteampi
hedelmaliha ja
vahemman mehua

Kuivempi
hedelmaliha ja
enemman mehua

Kierra
myétapaivaan

Huomautus: Jos s&atdsuutin kierretaan
liian pitkalle sisdan, hyvin Kiintea tai kuiva
hedelmaliha voi tukkia s&atdsuuttimen.
Kierra saatdsuutinta ulospéin tai irrota se
kokonaan.

Sosepusertimen kokoaminen

Huomautus: Tarkista ennen kokoamista
sy6ttoruuvin ja suodatinpidikkeen
tiivistysrenkaiden kunto ja oikea kiinnitys.
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fi Puhdistusohjeet

Ala koskaan kayta ilman tiivistysrenkaita tai
vahingoittuneilla tiivistysrenkailla.

ROzl 36 B 41

Sosepusertimen kiinnitys

—kuva 2] -
Sosepusertimen kaytto

Huomautukset

= Huolehdi k&sittelyn aikana siita, etta
suodatin ja saatdsuutin eivat tukkeudu;
muuten kayttoliitantaan ja laitteen
sisapuolelle voi tunkeutua nestettd. Jos
sosepuserrin on tukossa, sammuta laite
valittémasti.

— "Toimintahdirididen korjaaminen", Sivu

75

= Joidenkin hedelmien siemenet ovat
samankokoisia kuin hienon tai karkean
suodattimen aukot, joten ne voivat tukkia
suodattimen. Aseta saatésuutin ennen
kasittelya kostean hedelmalihan
asetukselle. Talldin siemenet puristetaan
ulos suuttimesta yhdessa hedelmalihan
kanssa.

m Pilko suuret hedelmat niin, etta ne
mahtuvat tayttdsuppiloon. Poista kovat
kuoret, varret, siemenet ja kivet.

= Al kéasittele jaisia hedelmia.

= Sydttdpaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

ROZ] 45 B 50

Sosepusertimen purkaminen osiin
RCc] 51 B 53
Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kayton jalkeen, jotta

elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin

kiinni.

» Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Ala kayta terdvareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

» Al4 kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Puhdista yksittaiset osat taulukon ohjeiden

mukaan.

—Kuva |3

74

Yksittaisten osien séilyttdminen

» Sailyta kuivatut lihamyllyn lisdosat
puhdistuksen jalkeen syo6ttépainimen
sailytyslokerossa.

—KuvalE4

Kasittelyohjeita ja

kayttoesimerkkeja

Kasittelyohjeita

Lihamylly

= Kaikki reikdlevyt soveltuvat raa'an lihan
k&sittelyyn.

= | eikkaa raa'at ja isokokoiset
elintarvikkeet paloiksi, jotta ne sopivat
sy6ttdsuppiloon.

= Poista elintarvikkeista ennen

hienontamista kovat osat, kuten rustot,
luut tai janteet.

Makkarantayttéputki

= K3sittele vain hienoksi leikattuja
elintarvikkeita makkarantayttoputkella.

= | jota luonnonsuolta ennen kasittelya
haaleassa vedessa 10 minuuttia.

= Varo tayttdméasta makkaroiden kuorta
liian téayteen, koska makkarat saattavat
silloin haljeta keitettdessa tai
paistettaessa.

Reseptiesimerkkeja
Tasta 16ydat reseptiesimerkkeja, jotka on
suunniteltu erityisesti laitettasi varten.

Sampylaknoodelit

Ainekset

300 g tuoretta vaaleaa leipaa

20 ml maitoa

40 g voita tai margariinia

3 kananmunaa

1 rkl hienoksi silputtua sipulia

Persilja

Vahan jauhoja

Suolaa ja pippuria

Valmistus

= | gikkaa leipd 10 mm:n paksuisiksi
viipaleiksi ja leikkaa ne pituussuunnassa
kahteen osaan. Kaada pé&alle 20 ml
maitoa ja anna sen imeytya.

= Jauha kosteita leivanpaloja n.
50 sekuntia lihamyllyn karkealla
reikélevylla.

= | isda hienoksi silputut sipulit, persilja ja
sulatettu voi ja sekoita.



Toimintahairididen korjaaminen  fi

= Sekoita vatkatut kananmunat, suola ja = 2 g jauhettua mustapippuria
pippuri massan joukkoon. = valkosipulia haluttaessa
= Anna massan vetaytyd muutama minuutti = hieman 6ljya paistamiseen
ja vaivaa vield kerran. Valmistus
= Muotoile kndddelit kostutetuin kasin ja » |eikkaa gouda 2 x 1 x 1 cm:n paloiksi
pydrittele niita pienessa maarassa edellisend péivana ja pakasta yon yli.
jauhoja. , = Jauha ensin pakastettu gouda ja sitten
= Laita kntddelit runsaaseen kiehuvaan naudan- ja sianliha lihamyllyn hienolla
veteen ja anna hautua noin 20 minuuttia reikalevylla.
ilman, etta vesi kiehuu uudelleen. = Lis&éa suola, pippuri ja valkosipuli ja
Jauheliharullat goudajuuston kanssa sekoita ainekset.
Ainekset * Muotoile noin 10 cm:n pituisia rullia
= 500 g suikaloitua naudanlinaa kasin tai kayta makkarantayttoputkea.
= 500 g suikaloitua sianlihaa = Kuumenna pannulla tilkka Oljya ja paista
= 200 g goudajuustoa jauheliharullia noin 5 minuuttia useita
= 10gsuolaa kertoja kaannellen.

Toimintahairididen korjaaminen

Vika Syy ja vianhaku
Elintarvikkeita ei kasitellda, Elintarvike on juuttunut ja tukkinut hyllyn.
vaikka perusliate toimii. 1. Paina virtakytkinta ja odota, kunnes laite pysahtyy.

2. Irrota hylly ja poista se.
3. Poista kiinni juuttunut elintarvike ja tarkista, onko hyllyssa
tai elintarvikkeessa luita, janteita tai muita kovia osia.

Syéttdruuvin kytkin on ylikuormittunut ja murtunut
murtumiskohdasta.

Huomautus: Murtumiskohdalla varustetut varaosat eivat kuulu
takuun piiriin. Uuden kytkimen voit tilata huoltopalvelusta
tilausnumerolla 10011109.

1. Irrota ruuvi ja poista viallinen kytkin.
—Kuva| 53

2. Aseta uusi kytkin paikalleen ja kierra kiinni.
—Kuva Ed

Laite kytkeytyy kasittelyn  Moottori on ylikuumentunut.
aikana pois péaalta. 1. Sammuta laite virtakytkimelld ja odota, kunnes laite
pyséahtyy.
2. Anna laitteen jaahty4, jotta ylikuormitussuoja palautuu
normaalitilaan.

Sosepuristimesta ei tule  Suutin ja suodatin ovat tukkeutuneet.

mehua tai hedelmdlihaa, 1. Paina virtakytkintd ja odota, kunnes laite pyséhtyy.

vaikka peruslaite on 2. Irrota hylly ja poista se.

kaynnissa. 3. Poista kiinni tarttuneet elintarvikejaamat ja puhdista kaikki
osat huolellisesti.

4. Noudata kaikkia ohjeita ennen kuin kaytat sosepuserrinta

uudelleen.
— "Sosepuserrin”, Sivu 73
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fi Kaytosta poistetun laitteen havittdminen

Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

» Havita laite ymparistdystavallisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

Tamaéan laitteen merkinta
perustuu kaytettyja sdhké- ja
elektroniikkalaitteita (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Tamaéa direktiivi maarittaa
kéaytettyjen laitteiden palautus-
ja kierratys-sdanndkset koko
EU:n alueella.

B
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Huoltopalvelu

Lisétietoja kayttbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat QR-koodista, joka on
mukana olevassa huoltoyhteystietoja ja
takuuehtoja koskevassa dokumentissa,
huoltopalvelustamme, kauppiaaltasi tai
verkkosivultamme.

Huoltopalvelun yhteystiedot saat QR-
koodista, joka on mukana olevassa
huoltoyhteystietoja ja takuuehtoja
koskevassa dokumentissa, tai
verkkosivultamme.

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot
|Oytyvét verkosta osoitteesta www.bosch-
home.com laitteesi tuotesivulta ja
huoltosivulta kayttdohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Seguridad es

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido dafos du-
rante el transporte.

Utilizar el aparato unicamente:

® para aplicaciones que no estan descritas en estas instrucciones
de uso.

m Para triturar alimentos crudos o cocidos, p ej., carne, pescado o
verduras.

® bajo la supervision de una persona.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
domeéstico.

® en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno
doméstico a temperatura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-

pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del

montaje, desmontaje, limpieza, en caso de averia 'y cuando usted

se vaya a acercar a las piezas giratorias.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,

sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experien-

cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido

instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido

los peligros resultantes de ello.

No deje que los nifos jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-

ran ser efectuados por nifios.

El aparato no debera ser usado por nifos. Mantenga a los nifios

alejados del aparato y del cable de conexion.

» No ponga nunca en funcionamiento un aparato dafado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrieta-
da o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para de-
senchufar el aparato. Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.
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Seguridad

Si el aparato o el cable de conexion de red estan danados, de-
senchufar inmediatamente el cable de conexion de red o desco-
nectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica. »Pagina83
» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-

midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

No alimentar nunca el aparato a través de un dispositivo de con-
mutacion externo, como por ejemplo, un reloj avisador o un
mando a distancia.

Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e in-
tervenciones en el aparato.

Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la repara-
cion del aparato.

Si el cable de conexion de red de este aparato resulta danado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavajillas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.
» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.
» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion pa-

>

ra limpiar el aparato.

Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-
to con piezas calientes del aparato o fuentes de calor.

Evite siempre que el cable de conexion de red entre en contacto
con esquinas o bordes afilados.

No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexion de
red.

No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calien-
tes.

Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios aleja-
dos de las piezas giratorias.

Montar y desmontar los accesorios solo cuando el accionamien-
to se haya detenido completamente y se haya extraido el enchu-
fe del aparato de la toma de corriente.

» No introducir las manos en la boca de llenado.
» Usar siempre el empujador para introducir posteriormente l0s in-
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Evitar dafios materiales es

» Piezas que presenten grietas u otros dafios, o bien que no
asienten correctamente, deben cambiarse por piezas de repues-

to originales.

vV vV vV vV vV v vY

to con alimentos.

Evitar dahos materiales

» No hacer funcionar el aparato mas de
10 minutos sin interrupcion. A continua-
cion, apagar el aparato y dejar que se
enfrie a temperatura ambiente.

» No poner nunca en marcha el aparato
en vacio.

» No introducir objetos en la boca de lle-
nado o la carcasa, p. ej. cuchara.

» Antes de utilizar el aparato, comprobar
que no haya objetos extrafios en la boca
de llenado ni en la carcasa.

» No usar nunca el accesorio tamizador
de frutas para exprimir alimentos muy
duros o fibrosos, como zanahorias, re-
molacha o puerro.

Familiarizandose con el apara-
to

Vista general

Al desembalar el aparato, comprobar que
estén todas las piezas y que no presenten
dafos ocasionados durante el transporte.

—Fig. |l

No montar nunca los accesorios sobre la base motriz.

Utilizar los accesorios solo completamente ensamblados.

No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.
Mantener el material de embalaje fuera del alcance de los nifios.
No permita que los ninos jueguen con el embalaje.

Mantener las piezas pequenas fuera del alcance de los nifios.
No permita que los ninos jueguen con piezas pequenas.
Respetar las indicaciones de limpieza.

Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-

Accesorio para rallar y cortar'
IE — "Accesorio para rallar y cortar”,
Pdgina80

Accesorio tamizador de frutas'
— "Accesorio tamizador de frutas”,
Pdgina81

Tecla on/off

Alojamiento y transmision para acce-
Sorios

Tecla de desbloqueo

Cable de conexién a la red

Bandeja de carga

Anillo roscado

Disco perforado grueso '’

Cuchilla

Tornillo de alimentacién con acopla-
miento

Cuerpo

Disco perforado, fino

N EE & RREEED

Empujador con compartimento para
guardar accesorios y tapa

Base motriz

Boquilla para llenar embutido

IE1 Picadora de carne

Aro de rodamiento para embutidora

Accesorio para llenar embutido’

Boquilla para kebbe

31 Accesorio para kebbe'

" En funcién del modelo

Anillo conico para el accesorio para
kebbe
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Mandos
Tecla Funcion
o/l Iniciar y detener la preparacion.

Sistemas de seguridad

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el
motor y otros componentes se dafien debi-
do a una carga demasiado elevada.

— "Solucionar pequerias averias”,
Pdgina83

Interruptor de proteccion térmica

Si el motor se sobrecarga o se calienta de-
masiado, el interruptor de proteccion térmi-
ca desconecta el aparato.

Punto de rotura prescrito

Si el tornillo de alimentacion se bloguea o
sobrecarga, el acoplamiento se rompe por
el punto de rotura prescrito previsto.

Manejo

Limpiar el aparato y las piezas antes

de usarlo por primera vez

1. Limpiar todas las piezas que entren en
contacto con los alimentos antes de
usar el aparato por primera vez.

2. Tener preparadas las piezas limpias y
secas para su utilizacion.

Montar la picadora de carne
-fio. -

Colocar el accesorio

-Fig. 1-El

Discos perforados

@ Disco perforado fino (3,8 mm)

n\ Disco perforado grueso (8 mm)

)

()
\
oy

Procesar los alimentos
- Fig. K - K3
Otras aplicaciones

Combine accesorios con piezas de la pica-
dora de carne para obtener otras aplicacio-
nes.

Nota: Monte el accesorio para la aplicacion
que desee. Utilice el accesorio preparado
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como se describe para la picadora de car-
ne.

— "Colocar el accesorio", Pdgina80

— "Procesar los alimentos”, Pdgina80

Montar el accesorio para llenar embutido
El accesorio para llenar embutido es ade-
cuado para embutir piel artificial de salchi-
chay tripas naturales con masa de salchi-
cha, asi como para formar rollitos como,
p. €j., cevapcici.

—Fig. 1 - Ed

Armar el accesorio para kebbe

El accesorio para kibbe es adecuado para
elaborar empanadas o albdndigas rellenas
de carne.

adalcl 21 B 24
Accesorio para rallar y cortar

El accesorio para rallar y cortar es adecua-
do para rallar y cortar alimentos, p. €j., que-
so, fruta, verdura, nueces, almendras o pa-
necillos secos.

Vista general

— Fig. B

Carcasa del accesorio para rallar y
cortar

Empujador del accesorio para rallar y
cortar

Cono para rallado estrella

Cono para cortar

4]

Cono para rallar fino

Accesorios de cono

Cono para rallado estrella

Para el rallado estrella fino de los
alimentos, p. ej., nueces, queso
duro, patatas.

Cono para cortar

Los alimentos se cortan en roda-
jas, p. ej., pepinos, zanahorias, re-
molacha.

Cono para rallar fino

Para rallar los alimentos en trozos
finos, p. ej., nueces, fruta y verdu-
ra, Como manzanas o zanahorias;
quesos tipo gouda o edamer.




Notas

® | 0s accesorios de cono no son adecua-
dos para procesar alimentos muy blan-
dos o fibrosos.

= E| tiempo de funcionamiento continuo re-
comendado es de 2 minutos.

Uso del accesorio para rallar y cortar
—rig. B3 - EA
Accesorio tamizador de frutas

El accesorio tamizador de frutas es ideal
para exprimir alimentos como tomates,
uvas sin pepitas, sandias y manzanas.

Vista general

- Fig. B3

Anillo roscado para accesorio tamiza-
dor de frutas

Boquilla regulable para pulpa

Portafiltros con junta anular

Eje de alimentacion con junta anular

Carcasa para accesorio tamizador de
frutas

Embudo

Elemento filtrante de malla fina

NS 8 a8 B

Elemento filtrante de malla gruesa

Boquilla regulable

Con la boquilla regulable, puede ajustar la
consistencia de la pulpa.

Girar en sentido
contrario a las agu-
jas del reloj

Pulpa mas humeday
menor cantidad de
zZumo

Girar en el sentido  Pulpa mas secay
de las agujas del re- mas cantidad de zu-
loj mo

Nota: Si la boquilla regulable esta demasia-
do apretada, la pulpa muy dura o seca pue-
de obstruirla. Desenroscar mas la boquilla
regulable o retirarla del todo.

Montar el accesorio tamizador de fru-
tas

Nota: Antes de montarlo, revisar el estado
y el ajuste correcto de las juntas anulares
del eje de alimentacion y del portafiltros.
No usarlo nunca sin juntas anulares o con
juntas anulares danadas.

~Fo 3 -

Accesorio tamizador de frutas es

Colocar el accesorio tamizador de
frutas

maaed 42 B 44|
Usar el accesorio tamizador de frutas

Notas

= Durante el procesamiento, preste aten-
cion a que el elemento filtrante y la bo-
quilla regulable no se obstruyan, dado
que esto puede causar que el liquido se
filtre hacia la transmision y el interior del
aparato. Si el accesorio tamizador de
frutas esta obstruido, apague el aparato
inmediatamente.

— "Solucionar pequenas averias”,
Pdgina83

= | as pepitas de algunas frutas son de un
tamafo similar al de las aberturas del
elemento filtrante de malla fina o gruesa
y pueden obstruir el filtro. Ajustar la bo-
quilla reguladora en una posicion ade-
cuada para pulpa mas humeda antes de
iniciar el procesamiento. Asi las pepitas
se expulsan junto con la pulpa a través
de la boquilla.

» Cortar las frutas grandes para que en-
tren en la boca de llenado. Retirar las
cascaras duras, los tallos, las pepitas y
los huesos.

No procesar frutas congeladas.
No ejercer demasiada presién con el
empujador.

maaied 45 B 50|
Desmontar el accesorio tamizador de
frutas

e 51 B 53
Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente des-
pués de utilizarlas para evitar que los res-
tos se sequen en la superficie.

» No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de limpie-
za abrasivos.

Limpiar todas las piezas como se indica en

la tabla.

— Fig. [ E3
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es Indicaciones de procesamiento y ejemplos de uso

Guardar las piezas individuales

» Después de la limpieza, guardar los ac-
cesorios secos de la picadora de carne
en el compartimento de almacenamiento
del empujador.

—Fig. B9
Indicaciones de procesamiento
y ejemplos de uso

Indicaciones de procesamiento
Picadora de carne

= Todos los discos perforados son ade-
cuados para procesar carne cruda.

= Cortar la carne y los alimentos de gran
tamafo en trozos grandes para que en-
tren en la boca de llenado.

= Antes de procesar los alimentos, retirar
sus partes duras, por ejemplo, cartila-
gos, huesos o tendones.

Accesorio para llenar embutido

= Con el accesorio para llenar embutido
solo pueden procesarse alimentos fina-
mente picados.

= Reblandecer la tripa natural durante
aprox. 10 minutos en agua templada an-
tes de embutir la carne en ella.

= No introducir demasiada carne en la tri-
pa, ya que si no se abriria al cocerla o
freirla.

Recetas de ejemplo

Aqui encontrara ejemplos de recetas espe-
cialmente disefiadas para su aparato.

Albondigas de pan

Ingredientes

= 300 g de pan blanco del dia

20 ml de leche

40 g de margarina o mantequilla

3 huevos

1 cucharada sopera de cebollas fina-

mente picadas

= Perejil

= Un poco de harina

= Saly pimienta

Preparacion

= Cortar el pan en rebanadas de 10 mm
de grosor, cortarlas por la mitad a lo lar-
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go, banarlas con 20 ml de leche y dejar-
las reposar.
Procesar los trozos de pan humedeci-
dos con el disco perforado de agujeros
gruesos en la picadora de carne durante
unos 50 segundos.

= Agregar la cebolla finamente picada, el
perejil y la mantequilla derretida y mez-
clarlo todo.

= Afadir los huevos batidos, la sal y la pi-
mienta a la masa y mezclar.

= Dejar reposar la mezcla unos minutos y
amasarla otra vez.

= Formar las albdéndigas con las manos
humedas y pasarlas por un poco de ha-
rina.

= Poner las albéndigas en una cacerola
con suficiente agua hirviendo y dejarlas
reposar durante 20 minutos, sin que el
agua vuelva a hervir,

Rollos de carne picada con gouda

Ingredientes

= 500 g de carne de vaca, cortada en tiras
= 500 g de carne de cerdo cortada en ti-
ras

200 g de queso gouda

10 g de sal

2 g de pimienta negra molida

Ajo, opcional

Un poco de aceite para freir

Preparacion

= Cortar el gouda en trozosde 2x1x1cm
el dia anterior y congelarlos durante la
noche.

= Primero, procesar el gouda congelado
con el disco perforado de agujeros finos
en la picadora de carne y, después, la
carne de vaca y la carne de cerdo.

= Afadir sal, pimientay ajo y mezclar.
Formar rollos de unos 10 cm de largo
con las manos o usar el accesorio para
llenar embutido.

= Calentar un poco de aceite en una sar-
tén y freir los rollos de carne picada, vol-
teandolos varias veces durante unos
5 minutos.



Solucionar pequefias averias es

Solucionar pequenas averias

Averia

Causa y resolucion de problemas

Los alimentos no son
procesados aunque la
base motriz esta en mar-
cha.

Los alimentos se han adherido y han obstruido el accesorio.

1. Pulse la tecla on/off y espere a que el aparato se detenga
completamente.

2. Retirar el accesorio y desarmarlo.

3. Retirar los alimentos adheridos y compruebe si hay hue-
s0s, tendones u otras partes duras en el accesorio o los ali-
mentos.

El acoplamiento del tornillo de alimentacion se ha sobrecarga-
do y se ha partido por el punto de rotura prescrito.

Nota: Los repuestos con punto de rotura prescrito no entran
dentro de nuestras obligaciones de garantia. Puede solicitar-
se un nuevo acoplamiento al Servicio de Asistencia Técnica
con el n.° de pedido 10011109.

1. Aflojar el tornillo y retirar el acoplamiento defectuosos.

—Fig. 3
2. Colocary enroscar el nuevo acoplamiento.
—Fig.

El aparato se desconecta
durante el procesamien-
to.

El motor se ha sobrecalentado.

1. Apague el aparato con la tecla on/off y espere a que se de-
tenga completamente.

2. Dejar enfriar el aparato para que se desactive el seguro
contra sobrecarga.

No sale zumo ni pulpa
del accesorio tamizador
de frutas, a pesar de que
la base motriz esta en
marcha.

La boquilla reguladora vy el filtro estan obstruidos.

1. Pulse la tecla on/off y espere a que el aparato se detenga
completamente.

2. Retirar el accesorio y desarmarlo.

3. Retirar todos los alimentos incrustados y limpiar bien todas
las piezas.

4. Seguir todas las instrucciones antes de volver a usar el ac-
cesorio tamizador de frutas.
— "Accesorio tamizador de frutas”, Pdgina81

Eliminacion del aparato usado La directiva proporciona el

» Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-

tamiento local.

marco general valido en todo
el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutiliza-
cién de los residuos de los
aparatos eléctricos y electro-
nicos.

B

Este aparato esta marcado
con el simbolo de cumpli-
miento con la Directiva Euro-
pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y elec-
trénicos usados (Residuos de
aparatos eléctricos y electro-
nicos RAEE).

Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de garantia y las condiciones de
garantia en su pais, utilizar el codigo QR
del documento adjunto sobre contactos de
servicio y condiciones de garantia, contac-
tar con nuestro servicio al cliente, con su
distribuidor o visitar nuestra pagina web.
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es Servicio de Asistencia Técnica

En el documento adjunto sobre contactos
de servicio y condiciones de garantia o en
nuestra pagina web figuran los datos de
contacto del servicio al cliente mediante el
codigo QR.
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La informacion conforme a los reglamentos
(EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www.bosch-home.com en las secciones
referentes al producto y servicio al cliente,
en el area de manuales y documentos.


https://www.bosch-home.com

Seguranca pt

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o aparelho.

Utilize o aparelho apenas:

® para utilizacdes que estejam descritas neste manual.

® para triturar alimentos crus ou cozinhados, p. ex. carne, peixe e
legumes.

= s0b supervisao.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso domeéstico e em espacos fechados domeésticos a tem-
peratura ambiente.

® 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar sempre o aparelho da corrente apds cada utilizacao,

sempre que figue sem vigilancia, antes de se montar, desmontar,

limpar, em caso de anomalia e se se aproximar de pecas em rota-

cao.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-

sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia

e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas

sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura € instrui-

das sobre os perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencdo pelo utilizador n&do podem ser realiza-

das por criangas.

O aparelho ndo pode ser utilizado por criangas. Manter as crian-

cas afastadas do aparelho e da ficha de ligacé&o.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou que-
brada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentacdo nunca puxar
pelo cabo elétrico. Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se o aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo
ou a ficha da tomada ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. —»Pdgina 91

» Ligar e operar 0 aparelho unicamente de acordo com as indica-
¢des na placa de caracteristicas.
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Seguranca

Nunca alimentar o aparelho através de um comutador externo,
p. ex., temporizador ou telecomando.

As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por
técnicos qualificados.

Para a reparacao do aparelho sé podem ser utilizadas pecas so-
bresselentes originais.

Se o cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacdes de perigo.

Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.
» Nunca exponha o aparelho a calor intenso e humidade.
» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressao pa-

ra limpar o aparelho.

N&o permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com componentes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

N&o permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com pontas afiadas ou arestas vivas.

N&o permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado,
esmagado ou modificado.

Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-
ficies quentes.

Mantenha as maos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios
afastados das pecas em rotacéo.

Cologue e retire 0os acessorios apenas com o acionamento imo-
bilizado e o aparelho desligado da tomada.

» Nao tocar no canal de enchimento.
» Utilizar apenas o calcador para adicionar ingredientes.
» Pecas que apresentem fissuras ou outros danos, ou que néo es-

vV v.v.y
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tejam colocadas corretamente, tém de ser substituidas por pe-
cas sobressalentes originais.

Nunca monte os acessorios no aparelho base.

Utilize os acessorios apenas em estado totalmente montado.
Nunca toque com as maos nas laminas e arestas afiadas.
Manter o material de embalagem fora do alcance das criancas.



v

lagem.

vV v vvY

antes de cada utilizacao.

Evitar danos materiais

» Nunca utilize ininterruptamente o apare-
|lho durante mais do que 10 minutos. Em
seguida, o aparelho deve ser desligado
e arrefecer até atingir a temperatura am-
biente.

» Nunca utilize o aparelho em vazio.

» Nao introduzir objetos no canal de enchi-
mento ou na caixa, p. ex. colher de cozi-
nha.

» Antes da utilizacéo, verificar o canal de
enchimento e a caixa quanto a corpos
estranhos.

» Nunca utilizar o adaptador para espre-
medor de fruta para espremer alimentos
muito duros ou fibrosos, p. ex. cenouras,
beterraba ou alho francés.

Familiarizacao

Vista geral

Depois de desembalar o aparelho, ha que
verificar todas as pegas quanto a danos de
transporte e se o material fornecido esta
completo.

—Fig. |l

Aparelho base

IE1 Acessdrio para picador de carne
Acessorio para enchidos'

31 Acessario para bolinhos de carne !

Acessorio para ralar'
— "Acessdrio para ralar”, Pdgina 88

Adaptador para espremedor de fruta’
— "Adaptador para espremedor de fru-
ta", Pdgina 88

' Conforme o modelo

Evitar danos materiais pt

N&o permitir gue as criancas bringuem com o material de emba-

Manter as pecas pequenas fora do alcance das criancas.

N&o permitir gue as criangas bringuem com pecas pequenas.
Ter em atencéo as indicacdes de limpeza.

Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos

Tecla "on/off"

Alojamento e acionamento para aces-
sorios

Bot&o de desblogueio

Cabo de alimentagéo

Recipiente de enchimento
Anel roscado

Disco perfurado, grosso'
Lamina

Parafuso sem-fim de transporte com
acoplamento

Caixa com camaras de metal

Disco com furos, fino

Calcador com compartimento de arru-
macao e tampa

Bocal para enchidos

Anel de rolamento para acessorio para
enchidos

Bico de bolinhos de carne

BE B BERES RS N

Anel cénico para acessorio para boli-
nhos de carne

Comandos
Tecla Funcao
o/l Iniciar e parar o processamento.

Sistemas de seguranca

Protecao contra sobrecarga

A protecdo contra sobrecarga impede que
0 motor e outros componentes fiquem da-
nificados devido a uma carga demasiado
elevada.

— "Eliminar falhas", Pdgina 90
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pt Operagéo

Interruptor de protecao térmica

Se 0 motor é sobrecarregado ou aquece
demasiado, o interruptor de protecao térmi-
ca desliga o aparelho.

Ponto tedrico de rutura

Se o parafuso sem-fim de transporte blo-
quear ou ficar sobrecarregado, o acopla-
mento parte no ponto tedrico de rutura pre-
visto para o efeito.

Operacao

Limpar o aparelho e as pecas antes

da primeira utilizacao

1. Limpe todas as pecgas que entrem em
contacto com alimentos antes da primei-
ra utilizacao.

2. Prepare as pecas limpas e secas para a
utilizag&o.

Montar o acessorio para picador de

carne

—Frig.A-B

Colocar o acessorio

-Fio. 1-E1

Discos perfurados

Processar os alimentos

- Fig. i -3

Outras aplicac6es

Combine acessorios com pecas do aces-
sorio para picador de carne para permitir
mais aplicacoes.

Nota: Monte 0 acessdrio para a respetiva
aplicacao desejada. Use o acessorio pre-
parado da forma descrita para o acessorio
para picador de carne.

— "Colocar o acessdrio”, Pdgina 88
— "Processar os alimentos”, Pdgina 88

Montar o acessorio para enchidos

O acessorio para enchidos é adequado pa-
ra encher tripa artificial e natural com carne
de enchido e para moldar rolinhos, p. ex.,
para Cevapcici.

~ Fig. K - B

88

Disco perfurado, fino (3,8 mm)

Disco perfurado, grosso (8 mm)

Monte o acessodrio para bolinhos de carne

O acessorio para bolinhos de carne é ade-
quado para moldar rissdis de massa e de
carne.

— Fig. Bl - E
Acessorio para ralar

O acessorio para ralar serve para ralar, ras-
par e cortar alimentos, p. ex., queijo, fruta,
legumes, nozes, améndoas ou paezinhos
Secos.

Vista geral
- Fig. B3

Caixa para acessorio para ralar

Calcador para acessdrio para ralar
Tambor para raspar

8 Tambor para cortar

Tambor para ralar, fino
Insertos de tambor

Tambor para raspar
Para raspar fino alimentos, p. ex.
nozes, queijo duro, batatas.

Tambor para cortar

Para cortar alimentos em rodelas,
p. ex. pepinos, cenouras, beterra-
ba.

Tambor para ralar, fino

Para ralar alimentos em pedacos
finos, p. ex. nozes; fruta e legu-
mes, COmMo magas ou cenouras;
queijo como Gouda ou Edam.

Notas

= Os insertos de tambor ndo sdo adequa-
dos para o processamento de alimentos
muito macios ou fibrosos.

= O tempo de funcionamento continuo re-
comendado é de 2 minutos.

Usar o acessorio para ralar

—rig. B3 - EQ

Adaptador para espremedor de
fruta

O adaptador para espremedor de fruta é
adequado para espremer alimentos, p. ex.
tomates, uvas sem grainha, melancias e
macas.



Vista geral

- Fig. E4

Anel roscado para adaptador para es-
premedor de fruta

Bocal de ajuste para a polpa

Suporte do filtro com anel de vedacao

BN =

Parafuso sem-fim de transporte com
anel de vedagao

Caixa para adaptador para espreme-
dor de fruta

Funil

Elemento de filtro fino

BNE &

Elemento de filtro grosso

Bocal de ajuste

Com o bocal de ajuste determina a consis-
téncia da polpa.

Rodar no sentido
contrario ao dos
ponteiros do reldgio

Polpa mais humida e
menos sumo

Rodar no sentido Polpa mais seca e
dos ponteiros do re- mais sumo
l6gio

Nota: Se o bocal de ajuste for rodado de-
mais, a polpa muito firme ou seca pode en-
tupir o bocal de ajuste. Desenroscar ainda
mais o bocal de ajuste ou remover por
completo.

Montar o adaptador para espremedor
de fruta

Nota: Antes da montagem, verificar o esta-
do e o0 assento correto dos anéis de veda-
¢ao do parafuso sem-fim de transporte e
do suporte do filtro. Nunca usar sem anéis
de vedacgao e nunca com anéis de vedacéo
danificados.

- Fig. B3 - 3l

Colocar o adaptador para espreme-
dor de fruta

—rig. A - EA

Usar o adaptador para espremedor
de fruta

Notas

= Durante o processamento, certificar-se
de que o elemento de filtro e o bocal de

Vista geral da limpeza pt

ajuste nao figuem entupidos, caso con-
trario, o liquido pode ser pressionado
para dentro do acionamento e para o in-
terior do aparelho. Se o adaptador para
espremedor de fruta estiver entupido,
desligar imediatamente o aparelho.
— "Eliminar falhas", Pdgina 90

= (Os carocos de alguns frutos tém tama-
nho semelhante as aberturas do elemen-
to de filtro fino ou grosso e podem entu-
pir o elemento de filtro. Ajuste o bocal
de ajuste antes do processamento para
um ajuste para polpa mais himida. Os
carogos séo entéo extraidos do bico jun-
to com a polpa.

= Cortar frutos grandes em pedacos, para
que passem pelo canal de enchimento.
Remover cascas duras, caules, carogos
e pedras.
Nao preparar frutos congelados.
Nao exercer muita pressao com o calca-
dor.

—rig. EH - EX
Desmontar o adaptador para espre-
medor de fruta

- Fig. B1-E-
Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecas
apos a utilizacao, para que os residuos néo
sequem.

» Nao utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

» Na&o utilizar objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

» Na&o utilizar panos ou detergentes abra-
SivOs.

Limpe cada uma das pecas, como indica-

do na tabela.

—Fig. 3

Guardar pecas individuais

» Apos a limpeza, guarde os acessorios
secos do acessorio para picador de car-
ne no compartimento de arrumacéao do
calcador.

- Fig. E4

89



pt Indicagbes de utilizagdo e exemplos de aplicacao

Indicacoes de utilizacao e
exemplos de aplicacao
Indicacoes de utilizacdo
Acessorio para picador de carne

= Todos os discos perfurados sdo ade-
quados para o processamento de carne
crua.

= Corte carne e alimentos grandes em pe-
dacos, para que passem pelo canal de
enchimento.

= Antes do processamento tirar os compo-
nentes rijos dos alimentos, p. ex. cartila-
gens, 0ss0s ou tenddes.

Acessorio para enchidos

= Processe apenas alimentos triturados
com o acessorio para enchidos.

= Demolhe a tripa natural em agua morna
durante 10 minutos antes de a utilizar.

= N&o encha demasiado a tripa do enchi-
do, pois, caso contrario, os enchidos po-
dem rebentar ao serem cozidos ou fri-
tos.

Exemplo de receita

Encontra aqui exemplos de receitas que fo-
ram desenvolvidos especialmente para o
seu aparelho.

Bolinhos de massa de pao

Ingredientes

= 300 g de péo branco fresco

20 ml de leite

40 g de manteiga ou margarina

3 ovos

1 colher de sopa de cebolas bem pica-

das

= Salsa

= Um pouco de farinha

= Sal e pimenta

Preparacéo

= Cortar o pdo em fatias de 10 mm de es-
pessura, dividir ao meio longitudinal-
mente, juntar 20 ml de leite e deixar apu-
rar.

Eliminar falhas

= Processe 0s pedacos de pdo humidos
com o disco perfurado grosso na pica-
dora de carne durante aprox. 50 segun-
dos.

= Adicione a cebola picada finamente, a
salsa e a manteiga derretida e misture.

= Misture os ovos mexidos, o sal e a pi-
menta com a massa.

= Deixar a massa apurar durante alguns
minutos e amassar mais uma vez.

= Com as maos humedecidas, formar os
bolinhos e passar num pouco de farinha.

= Deitar os bolinhos em agua a ferver sufi-
ciente e deixar cozinhar durante 20 mi-
nutos, sem que a agua ferva novamente.

Rolo de carne picada com queijo Gouda

Ingredientes

= 500 g de carne de vaca, cortada em ti-
ras

= 500 g de carne de porco, cortada em ti-

ras

200 g de queijo Gouda

10 g de sal

2 g de pimenta preta, moida

Alho, opcional

Um pouco de dleo para assar

Preparacao

= Cortar o queijo Gouda no dia anterior
em pedacos de 2 x 1 x 1 cm de tamanho
e congelar durante a noite.

®» Processar primeiro o queijo Gouda con-
gelado e depois a carne de vaca e de
porco com o disco perfurado fino no pi-
cador de carne.

= Adicionar o sal, a pimentae o alho e
misturar.

= Formar manualmente rolos com 10 cm
de comprimento ou utilizar o acessério
para enchidos.

= Aquecer um pouco de dleo numa frigi-
deira e fritar os rolos de carne picada
durante aprox. 5 minutos virando varias
vezes.

Avaria

Causa e resolucao de problemas

Os alimentos n&o séao
processados, apesar de

Alimentos estao presos e entupiram o acessario.
1. Prima a tecla "on/off" e aguarde que o aparelho pare.

o aparelho estar a funcio- 2. Retire o acessdrio e desmonte o acessorio.

nar.
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Eliminar o aparelho usado pt

Avaria

Causa e resolucao de problemas

Os alimentos n&o séo
processados, apesar de
o aparelho estar a funcio-
nar.

O

acoplamento do parafuso sem-fim de transporte fim foi so-

brecarregado e esta partido no ponto tedrico de rutura.

Nota: Pecas de substituigdo com ponto tedrico de rutura nao
fazem parte das nossas obrigagGes de garantia. Um novo
acoplamento pode ser adquirido nos nossos Servigos Técni-
cos com o numero de encomenda 10011109.

1.

Solte o parafuso e remova o acoplamento com defeito.

- Fig. Eq

2. Cologue e enrosque bem o acoplamento novo.
— Fig.
O aparelho desliga-se O motor esta demasiado quente.
durante o processamen- 1. Desligue o aparelho com o interruptor para ligar/desligar e
to. aguarde que o aparelho pare.
2. Deixe o aparelho arrefecer para desativar a protegéo con-
tra sobrecarga.
Do adaptador para es- O bocal de ajuste e o inserto do filtro estdo obstruidos.
premedor de fruta ndo 1. Prima a tecla "on/off" e aguarde que o aparelho pare.
sai sumo ou polpa ape- 2. Retire o acessorio e desmonte 0 acessorio.
sar de o aparelho base 3. Retire os alimentos incrustados e limpe muito bem todas
estar a funcionar. as pecas.
4. Observe todas as indicagbes antes de utilizar novamente o

adaptador para espremedor de fruta.
— "Adaptador para espremedor de fruta", Pdgina 88

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacao,
contacte o seu Agente Especializado ou
0s Servigos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado
em conformidade com a Di-
rectiva 2012/19/UE relativa
aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o qua-
dro para a criacdo de um sis-
tema de recolha e valorizagéo
dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

B

Assisténcia Técnica

Pode obter informacdes detalhadas sobre
a duracao e as condi¢des de garantia no
no seu pais junto do nosso servigo de
apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cddigo
QR no documento em anexo referente aos
contactos de servigo e condi¢cdes de ga-
rantia.

Pode encontrar os dados de contacto do
servico de apoio ao consumidor por meio
do cédigo QR no documento em anexo re-
ferente aos contactos de servigo condigdes
de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informagdes de acordo com o Re-
gulamento (EU) 2023/8260nline em
www.bosch-home.com, na pagina do pro-
duto e na pagina de servigco do seu apare-
Iho no manual de instrugdes e documentos
adicionais.

91


https://www.bosch-home.com

el Aocopaheia

AcpaAeix

= AloBGoTE TPOOEKTIKA AUTEC TIG 0dnyieg.

= QuUAGETE TIC 0ONyiec KABWC Kal TIC TTANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITA XPrON N VIO TOV EMOPEVO KOTOXO TNG OUOKEUNC.

= Mn ouvOEETE TN CUOKEUN O€ TIEPIMTWON (NUIAC KOTA TN HETAPO-
[oo8

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO:

B VIO EPAPUOYEC, TTOU TIEPIYPAPOVTOI OE AUTEC TIC 0dnyiec.

® [0 TOV TEJOAXIOHO WUV I BPOCHEVWY TPOPIHWY, TI.X. KOEAC, YAPI
KO AQXOVIKAL.

B KATW OTO EMTHPNON.

® [0 TOOOTNTEC KOI XPOVOUC emeéepyaoiac, ouvrnOeIC yio TO VOIKO-
KUPIO.

B OTO IQIWTIKA VOIKOKUPIA KOl 08 KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIGKOU
epIBAAOVTOC 0e Bepuokpaoio dWHOTIOU.

® yexpl eva upoc armd 2000 m mavw ammo TNV em@avela TNS OAAao-
OaC.

H ouokeun peTd amo KG&Oe xpnon, o€ TTEPITITWOoN Un EMTNENONG,

TTPIV OTIO TN OUVOPPOAOYNON, TV OTTOOUVAPLOAOYNON N ToV KaBapI-

OUO, O€ TIEPITITWON OPOALOTOC Kol OTOV TTANCIGCETE OE KIVOUUEVD

HePN TTPETIEl VO OMOOUVOEETOI TIAVTOTE OTTO TO OIKTUO TOU PEUPO-

TOG.

AUTI N OUOKEUN UTTopPEi va Xpnolpomoinei omd GToud Pe TTEPIoPI-

OUEVEC (PUOIKEC, I0ONTNPIEC I TIVEULOTIKEG IKOAVOTNTEC I UE ave-

TTOPKI) EPTIEINIO KOI/T) QVETIOPKEIC YVWOEIC, OTOV EMTNPEOUVTAI 1

EXOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV GOPOAN XPNon TNG OUOKEUNC KOl

EXOUV KOTOvoNnoel Touc mOavouc ommo Tn XPron TNG OCUOKEUNG KIv-

duvouc.

To moudid Oev EMTEETETAI VO TTOICOUV PE TN CUOKEUN.

O KoBopIoPOC Kail N ouvTrENoN amd To XpNoTn Oev EMTPETETOI VO

ekTeAeiTal armd maudid.

H ouokeur) dev EMTPETETAI VO xpnolpoToleiTal ammod maudid. Kparare

TO TTAUOIG HOKPIG OTIO TN CUOKEUT Kail TO KOAwOIO ouvdeonC.

» Mn AeIToupyeiTe TTOTE PIO CUOKEUN TTIOU €XEl UTTOOTEl CNUIA.

» Mn AeITOUPYEITE TTOTE PIO CUOKEUN UE POAYIOUEVN N OTIOUEVN ETTI-
PAVEIQ.

» Mnv TpaBaTe MoTE TO KOAWDIO OUVAEDNC, VIO VO OTTOOUVOEOETE
TN OUOKeUr ammo Tol OIKTUO TOU peupoToC. TpaBoTe MAvVTOTE TO
PIC TOU Kohwdiou ouvdeong.
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Aopdoieia el

OTtav n ouokeun 1 7o KoAwdio cuvdeonc exel CnUIG, ToaRNETe
QUEOWC TO PIC TOU KaAwdiou ouvdeonc N KaTeBaoTte TNV
QOPAAEIO OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.
» KaAeoTe TNV utnpeoia eEuttnpeTnong meAoTwy. —»2eAida 99
» 2UVOEOTE KOI XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO OUUPWVO PE T
OTOIXEIO TTOU QVAPEPOVTAI OTNV TIVOKIdO TUTTOU.
Mnv Too(podOTEITE TN OUCKEUN TTOTE HEOW HIOG €EWTEPIKNG BIATO-
ENC PETAYWYNG, TT.X. XPOVOOIGKOTTNG ) TNAEXEIPIOUOC.
MoOvo ekmaideupevo vi' auTo, EIDIKEUPEVO TTPOOWTTIKO EMITOETETAI
VO TTIOOYUOTOTIOINOE! ETIIOKEUEC OTN OUOKEUN).
MOVO yVNOoIO GVTOAMOKTIKG ETITRETETAI VO XPNOIKMOTIOINBOUV VIO
TNV €MOKEUN TNC OUCKEUNC.
Edav 10 KoAwdI0 cuvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC AUTAC TNC
OUOKEUNC umooTei (Ui, TTPETIEl VO QVTIKATOOTOOEI OTTO TOV KOTO-
OKeuooTn N TNV utinpeoia e&urnpeTnong MEAGTWY TOU 1) OTIO VA
QVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO OTOHO, VIO TNV GTTOPUYN EMKIVOUVWY KO-
TOOTAOEWV.
H ouokeun Kail To KaAwdio ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEUPATOC
dev emTpemovTal va BubBidovTal TTOTE JECO OE VEPO OUTE VO
TTAEVOVTQI OTO TTAUVTNPIO TTIATWV.
» XPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO 0 KAEIOTOUC XWPOUC.
» Mnv eKBETETE TN OUOKEUN TTOTE O€ PeyOGAn (0T KOl UyPOoial.
» Mn XpNOIYOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC ATHOU ) CUOKEUEC KO-
Bopiopou UYNANC TTeoNG, VIO va KaBapIioeTe TN OUOKEUT).
Mn pepveTe TOTE TO KOAWDIO OUVOEONC OF EMOPI PE KAUTA YeEPN
OUOKEUWV I TTNYEC BepUOTNTOC.
Mnv a@nveTe MoTe To KaAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO VO £pBel oe
ETTOPN PE QIXUNPEC HUTEC N KOPTEPEC OKUEC.
Mnv TookileTe, un OUVOAIBETE ) YN UETOTEETIETE TTOTE TO KOAWDIO
ouvdeong oTo BIKTUO.
Mnv TOTTOBETEITE TN OUCKEUN TTOTE EMTAVW I KOVTO OE KAUTEC ETTI-
PaveleC.
KpoTdTme Ta XEPIO, TO HOANIG, T pOUXO KO GANG QVTIKEIJEVD PO
KPIQ OTTO TO TIEPIOTPEPOPEVD HEPN.
TomoBeTeITE KOI QPAIPEITE TO TIPOOGPTALOTA HOVO PE GKIVATOTION-
NUEVO TOV PUNXAVIOUO KivnNong Kol pe armoouvoedepevn Tn ou-
OKeun.
» Mnv mAveTe yECO OTO OTOUIO TTANPWONG.
» Xpnolyomoleite povo 1o eE&pTNUO WONONG, VIO Vo EavaoTpwéeTe
UANIKOL.
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el Amopuyn Twv UNKWV {NUIOV

» AVTIKOTOOTNOTE €EQPTIHOTA, TO OTTOIO EPPAVICOUV PWYHEC 1 OA-
Aec dnuiec n dev TPooaPUOCOVTaI OWOTA, HE YVNOIO AVTOAOKTI-

KO

» Mn OuVOPHOAOYEITE TO TIPOCOIPTNUOTA TTOTE OTN BOCIKI CUOKEUN.
» XPNOIYOTIOIEITE TA TIPOCOPTHOTO HOVO O€ TTANPWC OUVOPHOAOYN-

HEVN KOTAOTOON.

» MnNVv OKOUUTINOETE TTIOTE TO KOPTEPG POXAIPIO KO TIC KOPTEPEC

OKHUEC UE YUUVA XEPIQ.

vV VY V. VY VY

TTpIV oo KABe xpnon.
Amo@uyn TwV UAIK®WV {nHIov

» Mn AeIToupyeiTe TOTE TN OUOKEUN VIG TTE-
p1000TePO oMo 10 AeTTTd XWPIC OIOKOTT.
MeTA QTTEVEQYOTIOINOTE TN CUOKEUN KOl
AQNHOTE TNV VO KPUWOEI 0TN BEPPOKPTTIC
miepIBGAOVTOC.

» Mn AeIToupyeiTe TOTE TN OUOKEUN XWPIG
TPOPIUO (KEVT) AeITOupYViIaL).

> Mn BadeTe KAVEVA OVTIKEINEVO (TT.X. KOU-
TAOAQ) HEOO OTO OTOWIO TIAPWONG N OTO
nepiBAnua.

» [lpiv TN Xprion eAey&Te To OTOUIO TIARPW-
oNg Kail To TePIBANUO yvia Tuxov Eeva
OWHOTO.

» Mn XpNnOILOTIOIEITE TIOTE TO TTPOORPTNUC
QTMOXUHWTI GPOUTWY VIO TO OTUWILO TTOAU
OKANPWV 1 IVwOWV TOOPIHWY, T.X. KAPOTO
) mavTZApIal.

MNvwpipix

Emokormnon

MeTa TO EETTOKETAPIOUO EAEYETE OAOL TOX

pEpPN via evoexopeveg {NUIEC HETAPOPAC

KOBOWE Kal yIa TNV TANPOTNTA TNG TP AO0-

ong.

— Eik.

BoOIKA OUCKEUN

T AvdAoyal e TO PHOVTEAO
94

KpaTOTe T UNIKG OUOKEUQOIAC HOKPIG OTTO T TTAHOIA.

Mnv agnveTe Ta maudia va maidouv Pe To UNIKG OUOKEUQOITC.
KpaTOTe TO PHIKPO! KOPHOTION HOKPIG OTTO TG TTAUDIA.

Mnv a@rvete Ta Maudia va MaiCouV PE PIKPO KOPUATIO.
MpooexeTe TIC utodei&elc Kabaplopou.

KaBapileTe TIC eMpAVEIES, TTOU EPXOVTOI OE ETIAPI HE TPOPIHQ,

IE1 Enidepa kpeaTopnxovng

EZ&pTnUa TARPWONG Aoukdvikou !

B Enidepa kepme'

Mpoo&pTnua Euciporog
— "MMooodprnua &voiuarog”,
2elida 95

Mpoo&ETNUG AMoXUHWTH PPOUTWV '
— "TooodOTNLIC AITOXULIWTH PPOUTWV",
2elida 96

MARKTPO On/Off

Trmodoxn Kol PNXAVIoUOC Kivnong Twv
TTPOCOPTNUATWV

MAAKTPO amaio®AANIONC

Kahwd10 ouvdeong oTo SiKTUO

Aoxeio TA\pwonc

A Bidwtdc SakTUANOC

AITnTOC SioKOC, XOVTPAC

EX Moyaip

El Elkoeidéc ypavad pe Ceutn

MeTOAMIKO TrepiBANUa BoAdUoU

AlgTpNnTOC BIOKOG, AETITOC

E€apTnua 0Onong pe Onkn puAagng
KOl KOTTOKI




AKPOPUOIO TTANPWONC AOUKAVIKOU

AOKTUNIOG VIO YEUIOTIKO AOUKAVIKWV

AKPOQUOIO KEPTE

KwVIKOC OOKTUNIOG VIO TO EMOEUO Ke-
s}

ZTOIXEIX XEIPIGHOU
NARKTpo AsgiTOoUpyix

o/l EkKivnon Kol TEPUOTIOPOG TNG
enelepyaoiag.

ZUCTAHOTX XOPARAEIRG

ACPEAEIX UTTEPPOPTWONG

H aopdAeia ueppoOpTwong eumodidel Tnv

TTPOKANON CNUIGV OTOV KIVNTH PO KOl OTOL GA-

Ao e€opTrpaTa Adyw evoc TTOAU uywnAou

popTiou.

— "Arokaraoraon BAaBwv", ZeAida 98

AI0KOTITNG BEPHIKAG TTPOOTAGIAG

OTav 10 poTép empPBapuvOei ) OepuavOei TTo-

AU, 0 BIOKOTITNG BEPUIKNG TTPOCTACIOC OTTe-

VEPYOTIOIEl TN CUCKEUT).

Znueio mpokaxBopiopEVNG Bpaliong

OTav T0 eNIKOEIBECS YPAVATI UTTAOKAPE!

uTTePPOPTWOEL, N (elin omdiel 0TO TTPOKABO-

PICUEVO VIa aUuTO onpeio Bpauonc.

XeIpIopog

KaBapIopOGg TNG GUCKEUNG KXI TWV

€EQPTNUATWV TIPIV TNV TTPWTN XPHioN

1. KaBopileTe TPOCEKTIKG TIQIV TNV TTPWTN
XPron, OAa To eEQPTAPOTA, TTOU EPXOVTOI
o€ eToPr) e TPOPIYOL.

2. [MpoeTOINAOTE TG KAOOPIOUEVT KOl OTE-
YVWHEVD ESOPTALIOTA VIO TN XPAON.

ZUVaPHOAOYNON EMOEPATOG KPEXTO-

HNXavng

-« H-BH

Tormo0£TNON MTPOCAPTNHATOG

=4 6 B o |

AixTpnTol diokol
AIGTPNTOC BIOKOC, AETITOC
@ (3,8 mm)

o‘\ AléTpnTOG BioKOG, XOVTPOG (8 mm)

!
)
0y

Xeipiopog el
EneEepyaoia Tpo@ipwyv

md=4 10 8 16

MNepaITEPW EQAPHOYEG

>uvdudoTe TO eEQPTALIOTO E PEEN TOU ETTI-
BELOTOC KPEATOUNXAVAG, VIO VO ETIITOEYETE
TTEPATEPW EPOPLOYEC.

ZnUEion: ZuvapUoAOYHOTE TO TIPOOKETN-
HO VIO TNV EKAOTOTE eMOUUNTY EPOPUOVH.
XpnOoIYOTIOINOTE TO TIPOETOIUICUEVO TTIPO-
OGPTNUC, OTIWC TTEPIYPAPETAI VIO TO EMOEUO
KPEOTOUNXOVAC.

— "TornoBeTnon moooapTHLATOC",

2edida 95

— "Enreéepyaoia Toopiuwv”, ZeAida 95
ZuvapHoAoynon EEXPTHHATOG TTAIjPWONG
AOUKAVIKOU

To eE&pTnua MANPWONC AOUKAVIKOU €ival
KOTOANAO yial TNV TTANPWON TEXVNTWV KAl
(PUOIKWV EVTEPWY E KPEQC KAl VIO OXNUOTI-
OpO POAWV, TI.X. B. yIot OOUTCOUKAIKIO
(cevapci).

md=0d 17 B 20

ZUuvaPHOAOYNOI TOU EMOEUARTOG KEUTTE

To e&&pTnua Kepme gival KATAAMNAO yia TN
SlIopuOPPwWon MTV CUPNG KAI TIITWV KIPA.

md=04 21 B 24

MNpoocapTnua EUoipaTOg

To mpoodpTNUa EUCIUATOC EVOEIKVUTOI VIO
EUolo, TPIWILO KAl KOTIN TPOPILWY, TI.X. TU-
pIoU, PPOUTWV, ACXOVIKQV, KAPUDIWV, GLIU-
YOOV 1N EEPRV PWHOKIWV.

Emokormnon

= 25 |

MepiBANUO VIO TIPOOGETNHUG TUPTIGVOU
EuoipaTog

E€aptnua wbnong yia mpoodpTnua Eu-
oipaTog

TUpmavo TPIYIPOTOG

3 Tuumovo Komng

Tupmavo AemrTou EuaipoTog

EExpTAHOTX TUPTT&VOU

TUpTOVO TRIYIPOTOCG
AETTO TPIWILUO TOOPIUWY, TI.X. KOPU-
OlwV, OKANP®V TUPIWY, TIOTOTWV.
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el [MpoocdpTNUA OTTOXUUWTH PPOUTWV

TUpmavVo KOTING

ApiotepooTpopn me- 10 uypdC pPOUTO-

Kot Toopipwv og PETEG, T.X. Q- pIoTPOPN TTOATOC Kol AlyoTEPOG
youpIa, KapoTa, TavTAapIaL. XULOG

TUpmavo Aerrrou EuoipoTog Ae€idoTpopn mepl- 10 OoTEYOC PPOUTO-
ZUOIUO TPOPIUWY O AETITA KO- oTpopn TTOATOC Kol TIEPIO-

HATIO T.X. KOpUBIa, ppouUTa KOl
AOXOVIKG, OTIWC PNAG 1) KOpOTA, TU-
i, OTIWC YKOUVTOL.

INUEIWOEIG

= To e&opTnuoTa TUPTAvVouU Oev eival Ko-
TAMNAG VIO TNV eTEEEPYATIA TTOAU JOAC-
KOV 1 IVOOWV TPOPIPWY, TI.X. TTPROO N
HAVYKO.

= O OUVIOTWHEVOC XPOVOC OUVEXOUC Ael-
Toupyiog eival 2 AemiTd.

Xprion mpocapTRHaTOCG EUGiNaTOg
g4 26 J 34|

MNpooc&PTNHX XTTOXUHWTR
PPOUTWV

To MPOCAPTNUO GITOXULWTH pPOUTWY eival
KOTOAMNAO vial OTUWILO TPOPIUWY, TT.X. VTO-
HATEC, OTOPUAIO XWPIC KOUKOUTOIO, KOPTTOU-
o KAl UAAa.

Emokormnon

= 35 |

00TEPOC XUPOC

BidwTdG OOKTUAIOG VIO TO TIPOCAPTNUG
QMOXUUWTH PPOUTWY

H

AKPOPUOIO pUBUIONG VI TN CAPKA TWV
PPOUTWV

N

STAPIYUO PIATPOU pE OTEYAVOTIOINTIKO
OOKTUAIO

o

ATEPUOVOC KOXAIOIC UE OTEYOVOTIOINTIKO
OOKTUAIO

>

[MePiBANUO VIO TO TTOOOGPTNHO ATTOXU-
HWTA PPOUTWV

Xodvn e€660ou

‘EvBeTO piATPOU, AeTITO

BN &

‘EvBeTO ®iATPOU, XOVTPO

Akpo@uacio pubuiong
Me To akpo@UaoIo pubpiong kabopileTe TN
OUVEKTIKOTNTO TOU (PPOUTOTIOATOU.

96

Znueinon: OTav To aKPoPUaoIo PUBUIoNG
B10wOel TTOAU, 0 TTOAU OQIXTOG N OTEYVOG
(PPOUTOTTIOATOG UTTOPE! VO PPAEEI TO OKPO-
PUOIo PUBUIONG. =eRIOWOTE TIEPAITEQW TO
OKPOPUOIO PUOUIONG N OPAIPETTE TO EVTE-
AQG.

ZUVOpPHOAOYNON TOU TTIPOCOPTH G-
TOG XMOXUMWTH ¢PoUTWV

Znueinon: Mpiv Tn ouvapUoAOYNon, eAey-
&Te TNV KOTAOTOON KAl TH OWOTH £0p00N
TwV OOKTUANIWY OTEYOVOTIOINONG TOU OTEPHO-
VO KOXAIOi KOl TOU OTNPIVUIOTOC TOU PIATPOU.
[MoTE punv KAveTe Xprion Xwpic OOKTUAIOUC
OTEYQAVOTIOINONG KAl TIOTE E KATEOTPO-
pevouc OOKTUAIOUC oTeyavotoinong.

gL 36 B 41
TormoB£TNoN TOU MPOGKPTAHATOG
ATTOXUMWTH ¢POoUTWV

a4 42 B 44

Xprion Tou MPOGKPTANATOG XITOXU-

HWTH @poUTWV

ZNUEINCEIG

» Kard Tn didpkela TnG eneepyaoiag mpo-
0¢e&Te, WOTE TO EVOETO PIATPOU KaI TO
OKPOPUOIO pUBHIoNG va PN ¢e&lovTal,
OIOPOPETIKA PTTOPEI VO EI0XWPENOEI UYPO
OTOV UNXOVIOUO KivnoNng Kol OTO E0WTEPI-
KO TNG ouokeunc. Eav To mpoodpTnua
TOU QMOXUPWTH GPOUTWV EiVal pPOYUEVO,
QTTEVEPYOTTOINOTE QLECWE TN OUOKEUN.
— "Arokaraoraon BAaBwv', Zedida 98

= T KOUKOUTOIO OPICHEVWV PPOUTWV
£XOUV TTAPOUOIO PEYEDOC PE TO AVOIVUO-
TO TOU AeTiToU 1) TOU XOVTPOU €vOeTOU
(QIATPOU Kail uttopei va ppaouv To evBe-
TO QiATPOU. Mplv omd TNV emelepyaoia,
pubuioTe TO aKPOPUGIO PUOUIONC O Pt
oUBuIoN VIO TTIO UYPO PPOUTOTTIOATO. 3TN
OUVEXEID T KOUKOUTOIG MeCovTal £€w
oo TO GKPOPUOIO Padi JE TOV PPOUTO-
TTIOATO.

= TepoxioTe To PeyAAa pPoUTa, VIO VO XW-
POUV OTO GTOUIO TTANPWONG. APAIPEDTE



TIC OKANPEC PAOUDEC, T KOTOAVIG KOl TG
KOUKOUTOIO TWV PPOUTWV.

= Mnv enefepydleoTe KOBOAOU KOTEWUY-
Heva ppouTa.

= Mnv e€aokeite pe To e€dpTnUa wONoNG
Kapio peyoAn Tieon.

=4 45 B 50 |

AmocuvapHOAOYN TOU TTPOCAPTHHG-
TOG XTTOXUMWTH PPOUTWV

=4 51 B 53 |

Emokomnon Kafxpiopou
KoBapideTe apeowe PETG TN XPnon OAa To

e&apTnuaTa, yia va eprodioeTe TNV ERpavon
TUXWV UTTOAEIUUOTWY.

» Mnv XpnNOoIUOTIOIEITE KAOOPIOTIKG TTOU Tie-
PIEXOUV OAKOOAN 1) OIVOTIVEULOI.

» Mn XpNOIUOTIOINOETE KOVEVD KOPTEPO,
AIXHUNEO 1 HETOAAIKO QVTIKEILEVO.

» Mn xpnoiyotoleite OKANEG TTavVIA 1 armop-
QUTIOVTIKG.

KabapioTe Ta EexwpIOTA HEPN, OTIWG QVO-

PEPETAI OTOV TTVOKA.

= A 54 |

DUAEN TWV EEXWPICTWV EEXPTN-

H&TWV

» MeTd Tov KaOapIopd, amodnkeuoTe Ta
OTEYVA eEQPTAUOTA TOU EMOEUATOC KPE-
aTopnXavnc oTn Bnkn UAaENG Tou e€ap-
TAUOTOC WOnong.
= 55 |

Y1odei&elg emeEepyaoiag Kai
MXPASEIYHATX EQXPHOYWV
MpooéETe TIG UTTOdEiEEIg eTeEepyaai-
g

EmOepo KpEXTOUNXAVIG

= O\ol o1 diGTpnTol OioKol gival KATGAMNAOI
ylo eTe€epyaoia WUOU KPEQTOC.

m KOWTE TO KPEAC KOI TO HEYAIAS TOOPIPO
0€ KOUPATIA, VIO VO XwPOUV OTO OTOUIO
TANPwoNgG.

= [lpiv TNV enegepynoia AMOUOKPUVETE TG
OKANPA PEPN TWV TPOPIHWY, TT.X. XOV-
OpoUC, KOKKOAD I TEVOVTEC.

EEapTNHX TANPWONG AOUK&VIKOU

m EnelepydleoTe HOVO WINOKOUUEVD TPODI-
HO e TO e€GPTNUC TTANPWONG AOUKAVI-
KOU.

Emokonnon kabopiopou el

= [lpiv TNV eneéepyaoio HOUNGOTE TO PUOI-
KO evtepo yia 10 Aenrtd oe XAIopd vepo.

®  Mn vepileTe untepBoAIKG TO TIEPIBANU
TOU AOUKQAWVIKOU, €TTeIdr) SIAPOPETIKA TO
AOUKQAVIKO UTTOPE! VO "OKAOOUV" KOTA TO
Bpdaoiuo 1 To wnoiyo.

NopadeiyHoaTx cUVTAY®WV

Edw Ba Bpeite mapadeiyuaTa ouvTaywy, To

omoia e€eAixTnKav e10IKA VIO TN CUOKEUN

o0iC.

Kvévtel Bauapiag

YNK& ouvToyne

300 yp. pPECKO GOTTPO YW

20 ml yaha

40 yp. BoUTUPO N popyopivn

3 auya

1 KOUTONIG WIANOKOUEVD KPEUUUBIO
MoaivTavog

Aiyo oAeUpl

ANGTI Kol TTITTEP!I

Mapaokeun

» KowTe 1O Ywpi oe peTec 10 mm XovTpEG,
KOWTE TEC OTN PEON KATA PNKOC Kol XU-
oTe oo Moavw 20 ml yaAa Kol aproTe TeC
va TpaBnouv.

® EmefepyaoTeitTe TO UYPA KOPUATION Pw-
HIOU pe Tov XovTpo O1aTpnTo 8ioKo oTNnV
KpeaTounxovn via repimou 50 deuTte-
pOAeTITO.

= [1p00BE0TE TO WINOKOUUEVA KOEUPUOIQ,
TOV PAiVTOVO Kol TO Alwpévo BoUTupo Kol
QVOKOTEWYTE TOL.

= AvOopei&Te TO XTUTINUEVO QUYA, TO GAATI
KOl TO TTTEPI OTO HEIVUAL.

= AQNOTE TO PEIYUO VO TRORAEEI LEPIKG Ae-
TIT& Kol CUPWOTE TO OKOUN HIok POPA.

= [JAGOTE TG KVEVTEA E UYPA XEPQIO KOl TCK
POAGPETE TO OE Aiyo OAEUPI.

= PifTe Ta KVEVTEA O QPKETO BPaoTd vepod
Kol a@noTe To va TpaBR&ouy yvia 20 Ae-
T, XWPIC Vo EavaBpaoel To VEPO.

POAX KIJ& pE TUPI YKOUVTX

YANIK& ouvTaync

= 500 g BodIvO KPEAG, KOULEVO 0 AWPIOEC

= 500 g xoIpIvd KPEQC, KOUPEVO 0 Awpi-

folole

200 g Tupi ykoUuvTQ

10 g oG

2 g HoUpPO TTEPI, GAEOUEVO

>KOPOO, TTPORIPETIKA

ANiyo A&dI1 yio TO WroIpo
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el

AnokoTdoTaon BAaBwv

Mapaokeun

KowTe To TUpi yKOUVTO OTIO TNV TIPONYoU-
pevn HEpa o KoppaTia 2 x 1 x 1 cm Kai
KOTOWUETE TO OAN TN VUXTO.

MpwTa eTTEEEPYOOTEITE TO KATEWUYUEVO
TUPI YKOUVTQ, PETA TO B0DIVO Kal X0IPIVO
KPeag Je Tov Aerto S1TpnTo OioKOG
OTNV KPEXTOUNXOV).

AmokaT&oTaon BAxBwv

[MpocBEOTE ONATI, TIITTEPI KOl OKOPOO KAl
avopeitTe To.

>XNUGTIOTE PYE TO XEPI POAG UNKOUC TTEPi-
mou 10 cm 1} xPNOIPOTIOINOTE TO TTPOCAP-
TNUO TTANPWONG AOUKAVIKWY.

ZeoTtaveTe Aiyo AAdI o€ eva TNyAvI Kol Tn-
yovioTe To pOAG TOU KIPQ, YUPICOVTAG TO
TTOMEC POPEC, VIO TIEPITTIOU 5 ATITAL.

BA&PN

AITiEG KOI QVTIMETWITION TTPOBANHATWV

To TpoPIua Oev emelep-
yadovTal, apohomou n 1.
OUOKEUT) ASITOUPVEI KOVO-

VIKOL. 2.

efapTNUO.

To TPOPIUG EXOUV KOMAOEI KOl EXEl PPAEEI TO TTPOOGPTNUC.
MatoTe To TARKTPO On/Off Kol TEPIUEVETE TNV GKIVNTOTIOIN-
on TNG CUOKEUNC.

AQOIPECTE TO TTPOOGPTNUC KGI OITOCUVAPUOAOYNOTE TO

3. APOIPEODTE TOL HOYKWHEVD TOOPIPG KOl EASYETE OV UTIBOXOUV
KOKKOAQ, TEVOVTEC I &M OKANP& CUOTOTIKG OTO TTPOOKROTN-

Ho 1 OTO TPOPIUAL.

H Ceu&n Tou eNikoeldoug ypavadiou utlepPopTWONKE Kol EOTIO-
0e 0TO onueio mMpokabopiopevng Bpalonc.

Inueinon: AVTOMOKTIKG pe TTPOKOBopIoUEVo onueio Bpauong
Oev OmoTEAOUV PEPOC TWV UTTOXPEWOEWV UAG OTO TTAQIOIO TNG
TaPOXNG eyyunong. Mia vea Celén eivai diabgoiun K&Tw amd
Tov apIOud mapayyehiog 10011109 otnv utnpeoia e€unnpeTn-

0oNG TTEAGTQV.

1. AUoTe TN Bida Kol apaAIPEDTE TNV EAXTTWHOTIKI CEUEN.

= 56 |

2. TormoBetnoTe TN vEa CeUEn Kal opi&Te TNv.

— EIK.

H ouokeun TiBeTon KOTA
TNV enelepyaoia eKTOC
AelIToupyiag.

O KIVNTHPOC gival UTTEPBEPLIOOUEVOC.
1. AmevepyoTioinoTe Tn ouoKeur| pe To mANkTpo On/Off Ko Tie-
PILEVETE TNV OKIVNTOTIOINGN TNG OUOKEUNG.

2. ApNoTE TN OUOKEUN VO KOUWOEI, VIO TNV GTTEVEPYOTTOINoN
NG GOPAAEIOC UTTEPPOPTWONC.

ATIO TO TTPOCAPTNUO GTTO-

XU

eEEepXeTal XULOC 1 TTOA- 1.
TOG, MAPOAO TTOU AEITOUp-
vei n Baoikn ouokeun). 2.

HWT ppouTwV dev HEVOL.

ecdpTnUO.

To akpoPUGIO PUBUIONC Kol TO EVOETO PIATPOU €IVl PPOY-

MathoTe To MANKTPOo On/Off Ko TTEPIUEVETE TNV AIKIVNTOTIOIN-
on TNG CUOKEUNC.
AQOIPEDTE TO TTPOOAPTNUOG KO AIMOCUVOIPUOAOYHOTE TO

3. AQaipEoTe To KOMNUEVD TPOPIUG Kl KABapioTe KAGAX OAX

TOL EAPTAUATO.

4. Mpooekte OAeC TIC 0dnyieg, TPOTOU XPNOIUOTIOINOETE LV
TO TTPOOGPTNHO OTTIOXUHWTY PPOUTWV.
— "loooaoTnua amoxuuwTn PoouTwV", 2eAida 96
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Anocupon MXAIXG CUGKEUNG

» ATOGCUPETE TN OUOKEUN CULPWVO UE TOUC
KOvOVEC TIPOOTOOING TOU TTIEPIBGAAOVTOC.
MANPOPOPIEC OXETIKA PE TOUC ETIKAIPOUC
Tpomou¢ amdoupong Ba Bpeite oTo e1dI-
KO KOATAOTNUO I OTNV apuodia TotKA An-
UOTIKN Apxn oogG.

2

AUTI N OUOKEUN XOpaKTNPIile-
TOI OUUPWVO PE TNV EUPW-
maikr odnyia 2012/19/EE me-
O NAEKTPIKWY KOl NAEKTPOVI-
KWV OUOKEUWV (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta
TAGIOIO VIO IOt ATTOOUPON KAl
aclomoinon Twv AWV OU-
OKeUWV e 1oXU o’ OAn Tnv EE.

Anooupon maNidg ouokeung el

Yrnpeoia e§unnpeTnong me-
ATV

AETITOUEPEIG TANPOPOPIES VI TOV XPOVO EY-
yUnong Kol Toug 0pouUG eyyunong oTn Xweo
oag 6o AGRBeTe peow Tou Kwdikou QR oTo
OUVNUUEVO EYYPOPO VIO TIC ETTAPES OEPPIC
KO TOUG OPOUG eyyuNnong ammo TNV UTNEECIa
e&umnPETNONG TIEAGTWY TNG ETAIPEING LOG,
TOV EUTTOPO 0OC N TNV I0TOOEAIDA LIOC.

Ta oTOIXEIO EMKOIVWVIOEG TNC UTINEEoiag e€u-
mNEETNONG TTeEAaTWY Oa O BpeiTe Yeow TOu
KwOIKoU QR 0TO CUVNUUEVO £YYPOPO VIO TIG
ETTAPEC 0£PPIC KaI TOUG OPOUC eyyunong N
oTnV 10T00eANIdO oG,

O1 TANPOoPOPIEC CUPPWVD UE TOV KAVOVIOUO
(EU) 2023/826 BpiokovTal online K&Tw omd
www.bosch-home.com oTtn oeNida TTPOi-
OVTOC Kol 0Tn 0eAida GEPPIC TNG CUOKEUNG
00C OTIC 0dnyiec XxpPNong Kol oTa TpooBeTa
EYYPOPO.
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tr Gulvenlik

Givenlik

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Kjlavuzu ve urun bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

= Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kurmayiniz.

Cihazl sadece su amacla kullaniniz:

® bu kilavuzda belirtilen uygulamalar igin.

® Cig veya pismis besinleri dogramak icin, drnegin et, balik ve
sebze.

® gbzUunUlzd cihazdan ayirmadan kullanin.

m evde islenilen miktar ve sureler icin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda
sicakhginda.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yUkseklige kadar kullanin.

Her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, birlestirme,
aylirma ve temizlik 6ncesinde, hata durumunda ve dénen parcalara
yaklastiginizda cihazinizin elektrik fisini ¢cekiniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da

deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu

bir kisinin nezareti altinda veya ancak cihazin gavenli kullanimi
konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim ¢alismalari cocuklar

tarafindan yapilmamalidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar cihazdan

ve baglanti hattindan uzak tutulmalidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Ylzeyi catlamis olan veya kirik olan bir cihazi kesinlikle
kullanmayin.

» Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak icin kesinlikle sebeke
baglanti kablosundan tutularak ¢cekilmemelidir. Her zaman
sebeke baglanti kablosunun fisinden tutularak cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizaliysa fis derhal
cekilmeli veya sigorta kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» Musteri hizmetlerini arayiniz. - Sayfa106

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gére baglanmali ve
isletiimelidir.

100 AEEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB igermez.
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Gulvenlik tr

Cihaz zamanlayici veya uzaktan kumanda gibi harici anahtarlama
tertibatlan Uzerinden kesinlikle kullaniimamalidir.

Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar
yapabilir.

Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar
kullaniimalidir.

Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin dnlenmesi
icin, Uretici, musteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullanin.
» Cihazi kesinlikle asir sicakliga ve islakliga maruz birakmayin.
» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya ylksek basingli

temizleyiciler kullanmayin.

Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya isi
kaynaklari ile temas etmesine asla izin vermeyiniz.

Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

Sebeke baglanti kablosunu asla bikmeyiniz, ezmeyiniz veya
degistirmeyiniz.

Cihazi kesinlikle sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz.

Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi
doner pargalardan uzak tutun.

Ust parcalari sadece tahrik duruyorken ve cihaz cikartiimis
durumdayken takiniz ve ¢ikartiniz.

» Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.
» Malzemeleri eklemek icin sadece tikaci kullanin.
» Gozle gorllur renk degisimleri, catlaklar veya baska hasarlar

vV v v v VvY

»

olan veya yerine dogru oturmayan parcalari orijinal yedek
parcalarla degistirin.

Ust parcalari kesinlikle ana cihaz lizerinde monte etmeyiniz.
Ust parcalarn mutlaka komple monte edilmis sekilde kullaniniz.
Keskin bicaklara ve kenarlara asla ciplak elle dokunmayin.
Ambalaj malzemesini cocuklardan uzak tutun.

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyin.
Klguk parcalari cocuklardan uzak tutun.

Cocuklarin ki¢Uk parcalarla oynamasina izin vermeyin.
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tr Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Temizlik bilgilerini dikkate alin.

» Gida maddeleri ile temas eden yuzeyleri her kullanimdan 6nce

temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Cihazi kesinlikle 10 dakikadan uzun sire
kesintisiz sekilde calistirmayiniz. Bu stre
gectiginde cihazi kapatiniz ve oda
sicakligina kadar sogumasini bekleyiniz.

» Cihazi kesinlikle malzemesiz
cahlstirmayin.

» Dolum agzina veya gévdeye herhangi bir
cisim sokmayin, orn. kasik.

» Kullanmadan 6nce dolum agzinda ve
gdvdede yabanci cisim olup olmadigini
kontrol edin.

» Meyve sikicl 6n takimini kesinlikle havug,
kirmizi pancar veya pirasa gibi ¢cok sert
veya lifli besinlerin suyunu sikmak icin
kullanmayiniz.

Cihazi tanima

Genel bakis

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim
parcalarda nakliyeden kaynaklanan
hasarlar olup olmadigini ve pargalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

— Sek.

Bicak

Kuplajli burgu

Metal hazne gévdesi

ince delikli disk

Muhafaza g6zlU tikac ve kapak

Ana cihaz

IE3 Et kiyma makinesi parcasi

Sosis doldurma Unitesi'

31 Kebbe Unitesi’

'E] Rendeleme unitesi’
— "Rendeleme (initesi", Sayfa103

Meyve sikici 6n takimi
— "Meyve sikict 6n takimi", Sayfal03

Acma/Kapama tusu

Ekler icin yuva ve tahrik

Kilidi acma diigmesi

Sebeke baglanti kablosu

Malzeme doldurma kabi

I Montaj bilezigi

Kaba delikli disk '

" Modele bagli
102

Sosis doldurma agizligi

Sucuk doldurma Unitesi igin yatak
halkasi

Kebbe nozill
Kebbe Unitesi icin koni halkasi

BE B | EEEE RS

Kumanda elemanlari

Tus
o/l

Fonksiyon
islemeyi baslatip durdurunuz.

Emniyet sistemleri

Asir yiiklenme emniyeti

Asiri yikleme emniyeti, motorun ve diger
parcalarin gok yiksek ytklenme nedeniyle
hasar gérmelerini 6nler.

— "Arizalar1 giderme”, Sayfal05

Termal devre kesici

Motorun asirn yliklenmesi veya asiri iIsinmasi
durumunda, termal devre kesici cihazi
kapatacaktir.

Kirilma noktasi

Burgunun bloke olmasi veya asiri
ylUklenmesi durumunda, kuplaj éngdrilen
kirilma noktasindan kirilir.

Kullanim

Cihazin ve parcalarin ilk kullanimdan

once temizlenmesi

1. Gida maddeleri ile temas edecek tim
parcalari ilk kullanimdan dnce temizleyin.

2. Temizlenen ve kurutulan parcalar
kullanmak Uzere hazir bulundurun.

Et kiyma makinesi pargasinin

birlestirilmesi

-Sek. -8B




Ust parcanin takilmasi
—~sex. @ -E
Delikli diskler

@ ince delikli disk (3,8 mm)

Kaba delikli disk (8 mm)

Besinlerin islenmesi

ndd 10 B 16

Diger uygulamalar

Diger uygulamalarin yapilabilmesini
saglamak icin, et kiyma makinesi
parcalarini aksesuarlar ile birlestiriniz.

Not: istediginiz uygulama icin olan st
parcayi birlestirerek olusturunuz.
Hazirladiginiz Ust pargayi, et kiyma
makinesi parcasi icin aciklanan sekilde
kullaniniz.

— "Ust parcanin takilmasi", Sayfa103
— "Besinlerin islenmesi", Sayfal03
Sosis doldurma linitesinin birlestirilmesi
Sosis doldurma Unitesi, yapay ve dogal
kiliflar sosis eti ile doldurmak ve
ornedin Cevapcici yaparken rulo
olusturmak icin uygundur.

—sek. il -Ed
Kebbe nitesinin birlestirilmesi

icli kdfte aparati, hamur bohgalarinin ve
kiymali bohgalarin yapilmasi igindir.

s 21 B 24
Rendeleme unitesi

Rendeleme Unitesi peynir, meyve, sebze,
findik, badem veya kurutulmus kahvaltilik
ekmek gibi besinlerin kesilmesi,
dogranmasi ve rendelenmesi i¢in uygundur.

Genel bakis
- Sek. EA

Rendeleme Unitesi icin gbvde

Rendeleme Unitesi igin tikag

Rendeleme tamburu

Kesme silindiri

ince rendeleme silindiri

Rendeleme Unitesi  tr
Tambur ek parcalari

Rendeleme tamburu
Findik, sert peynir, patates gibi
besinleri ince sekilde rendeler.

Kesme silindiri

Salatalik, havug, pancar gibi
besinleri ince dilimler halinde
keser.

ince rendeleme silindiri
Kuruyemisleri, elma veya havu¢
gibi meyve ve sebzeleri, Gouda
veya Edam gibi peynirleri ince
parcalar seklinde rendeler.

Notlar

= Tambur ek parcalari cok yumusak veya
cok lifli besinlerin islenmesi icin uygun
degildir.

= Onerilen kesintisiz galistirma siresi
2 dakikadir.

Rendeleme linitesinin kullaniimasi
—Sex. E2 - EQ
Meyve sikici 6n takimi

Meyve sikici 6n takimi domates, ¢ekirdeksiz
Uzum, karpuz ve elma gibi besinlerin
suyunun sikilmasi igin uygundur.

Genel bakis

—Sek. B4

EN Meyve sikici &n takimi igin vidall halka
Meyve posasil igin ayar memesi
Sizdirmazlik halkali filtre tutucu

8 Sizdirmazlik halkali burgulu konveyér

Meyve sikici &n takimi igin gévde
A Cikis hunisi

ince filtre elemani

3 Kalin filtre elemani

Ayar memesi
Ayar memesini kullanarak meyve posasinin
kivamini ayarlayabilirsiniz.

Saat donils Daha sivi meyve
yoénunin tersine posasl ve daha az
gevirme meyve suyu

Saat donis yonine Daha kuru meyve
cevirme posasi ve daha fazla

meyve suyu
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tr Temizlige genel bakis

Not: Ayar memesini ¢cok fazla cevirirseniz,
¢ok kati veya kuru olan meyve posasi ayar
memesini tikayabilir. Ayar memesini biraz

daha gevsetin veya tamamen cikarin.

Meyve sikici 6n takiminin
birlestirilmesi

Not: Birlestirme isleminden 6nce burgulu
konveyordeki ve filtre tutucudaki
sizdirmazlik halkalarinin durumunu ve
dogru oturup oturmadidini kontrol edin.
Sizdirmazlik halkalari olmayan veya hasarli
olan bir cihazi asla kullanmayin.

—Sex. [Ed -l
Meyve sikici 6n takiminin
yerlestirilmesi

—Sek. EA -4
Meyve sikici 6n takiminin
kullaniimasi

Notlar

= Besinlerin islenmesi sirasinda filtre
elemaninin ve ayar agzinin
tikanmadigindan emin olun, aksi halde
motor Unitesine ve cihazin i¢ kismina sivi
kagmasi s6z konusu olabilir. Meyve sikicl
on takimi tikanirsa cihazi derhal kapatin.
— "Arizalari giderme”, Sayfa1058

= Bazi meyvelerin ¢ekirdekleri, ince veya
kalin filtre elemanindaki agikliklarla ayni
buyUkluktedir ve filtre elemanini
tikayabilir. Malzemeleri islemeye
baslamadan &nce ayar agzini daha sulu
meyve posasl igin uygun bir ayara
getiriniz. Bu durumda cekirdekler de
preslenerek meyve posasi ile birlikte
agizdan disari verilecektir.

= BlyUk meyveleri doldurma kanalina
sigacak sekilde dograyin. Sert kabuklari,
saplari, ¢cekirdekleri ve taglar ayiklayin.

= Dondurulmus meyveleri islemeyin.
= Tikac ile cok fazla baski uygulamayin.

sl 45 B 50
Meyve sikici 6n takimi parcalarinin
ayriimasi

- Sek. | H -
Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek i¢in tim pargalarn kullandiktan
hemen sonra temizleyiniz.
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» Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

» Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

» Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullanilmamalidir.

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde

temizleyiniz.

—Sek. B4

Ayri parcalarin saklanmasi

» Temizledikten sonra, et kiyma makinesi
parcasinin kurumus aksesuarlarini
tikacin muhafaza g6ziinde saklayiniz.

—Sek. E4
isleme uyarilari ve uygulama
ornekleri

Isleme uyarilar

Et kiyma makinesi parcasi

= Tam delikli diskler ¢ig etin islenmesi igin
uygundur.

= Ftleri ve blyuk besinleri, dolum
hicresine sidabilecek parcalar halinde
kesiniz.

® Cihazi ¢alistirmadan énce 6rnegdin
kikirdak, kemik veya Kiris gibi
besinlerdeki sert kisimlari ¢ikartiniz.

Sosis doldurma iinitesi

m Sosis doldurma Unitesinde sadece ince
kiyilmis besinleri isleyiniz.

= Dogdal bagirsagi islemeden dnce
10 dakika ik suda yumusatiniz.

® Sosis sarmalarini "tika basa"
doldurmayiniz, aksi halde sosisler
piserken veya kizarirken patlayabilir.

Ornek tarifler

Burada cihaziniz igin 6zel olarak gelistirilmis
olan 6rnek tarifleri bulabilirsiniz.

Haslamalik ekmek kéftesi

Malzemeler

= 300 g taze beyaz ekmek

20 ml sut

40 g tereyadi veya margarin

3 yumurta

1 yemek kasigi ince kiyilmis sodan
Maydanoz

biraz un

Tuz ve karabiber



Hazirlama

®» Ekmegdi 10 mm kalinliginda dilimler
halinde kesiniz, boyuna ikiye bdllnlz,
Gzerine 20 ml stt dokiniz ve bekletiniz.

= |slak ekmek parcalarini kiyma
makinesinde kaba delikli disk ile yakl.
50 saniye isleyiniz.

= Kicuk dogranmis soganlari, maydanozu
ve erimis tereyagini ilave ediniz ve
karistiriniz.

= Karisima ¢irpilmis yumurtalari, tuz ve
karabiber ekleyip karistiriniz.

= Karisimi birka¢ dakika bekletiniz ve
tekrar yogurunuz.

= FEllerinizi 1slatarak ekmek koftelerini
sekillendirip biraz unla yuvarlayiniz.

» Ekmek koftelerini yeterli miktarda kaynar
suya atiniz ve suyu tekrar kaynatmadan
20 dakika su icinde bekletiniz.

Gouda peynirli kiymali rulo kéfteler

Malzemeler
= 500 g dana eti, seritler halinde kesilmis

Arnizalari giderme

Arizalari giderme  tr

500 g domuz eti, seritler halinde kesilmis
200 g Gouda peyniri

10gtuz

2 g karabiber, ¢ekilmis

Sarimsak, istege bagl

Kizartmak igin biraz yag

Hazirlama

Gouda peynirini bir giin 6nce

2 x1x1cm blylkliginde pargalar
halinde kesiniz ve gece boyunca
dondurucuda dondurunuz.

Oncelikle donmus haldeki Gouda
peynirini, daha sonra da dana ve domuz
etini makinesinde ince delikli disk ile
isleyiniz.

Bu karisima tuzu, biberi ve sarimsagi
ekleyiniz ve karistiriniz.

Elle yaklasik 10 cm uzunlugunda rulolar
sekillendiriniz veya sosis doldurma
Unitesini kullaniniz.

Kizartma tavasinda biraz yag isitiniz ve
kiymali rulo kofteleri birkag kere
cevirerek yakl. 5 dakika kizartiniz.

Hata Neden ve sorun giderme

Ana cihaz ¢alisiyor ancak Besin maddeleri yapismis ve Ust parcayi tikamis.

yiyecekler islenmiyor. 1. A¢cma/Kapama tusuna basiniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

2. Ust parcgayi cikartiniz ve parcalarina ayiriniz.

3. Yapismis besinleri temizleyiniz ve Ust par¢ada veya besinin
icinde kemik, tendon veya baska sert parcalarin olup
olmadigini kontrol ediniz.

Burgunun kuplaji asir yiklenmis ve 6ngdértlen nominal kirilma

noktasindan kirilmis.

Not: Nominal kirllma noktasina sahip olan yedek parcalar,
bizim garanti sorumlulugumuz kapsaminda degildir. Yeni bir
kuplaji, 10011109 siparis numarasiyla musteri hizmetlerinden

temin edebilirsiniz.

1. Viday sdkiniz ve arizal kuplaji gikartiniz.

e 56 |

2. Yeni kuplaji yerlestiriniz ve sikica vidalayiniz.

— Sek.

Cihaz igleme esnasinda  Motor agiri isinmis.

kapaniyor. 1. Agma/Kapama tusuna basarak cihazi kapatiniz ve cihazin
durmasini bekleyiniz.
2. Asini yuklenme emniyetinin devre disi kalmasi igin cihazin
sogumasini bekleyiniz.
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tr Eski cihazlarl atiga verme

Hata

Neden ve sorun giderme

Ana cihazin galismasina
ragmen meyve sikici6n 1.
takimindan meyve suyu
veya meyvenin etli kismi 2
cikmiyor. 3.

bekleyiniz.

temizleyiniz.

Ayar memesi ve filtre elemani tikanmis.
Acma/Kapama tusuna basiniz ve cihazin durmasini

. Ust parcayi ¢ikartiniz ve parcalarina ayiriniz.
Sikismis besinleri gikartiniz ve tim pargalari iyice

4. Meyve sikicl 6n takimini yeniden kullanmadan dnce tim
ipuclarini dikkate aliniz.
— "Meyve sikici 6n takimi", Sayfa103

Eski cihazlari atiga verme

» Cihazi gevreye zarar vermeyecek sekilde
imha ediniz.
Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek igin lutfen yetkili saticiniza
veya bagh oldugunuz belediyeye ya da
sehir idaresine basvurunuz.

ve Iklim Degisikligi Bakanlig
tarafindan yayimlanan
“Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli
Maddelerin Kullaniminin
Kisitlanmasina iliskin
Y6netmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri
icermez”.

AEEE y6netmeligine
uygundur.

Bu Urln, geri déntsimli ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
ylksek kaliteli parca ve
malzemelerden Uretilmistir. Bu
nedenle, drlind, hizmet
omrindn sonunda evsel veya
diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dénustmu igin
bir toplama noktasina
gotirun. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel
yénetime sorun. Kullaniimig
Urtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun.
Urdnd atmadan dnce
cocuklarin gtivenligi igin
elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak
calismaz duruma getirin.

E Bu (riin T.C. Cevre, Sehircilik
|
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Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri
ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden, musteri hizmetlerimizden, yetkili
saticimizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

ithalatcl Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki
belgede yer alan QR kodu araciligiyla
servis iletisim kisilerine ve garanti
kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden veya Web sitemizde
bulabilirsiniz.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.

SGM-2024/5 ydnetmeligine uygun bilgileri,
cihazinizin {rlin sayfasinda ve servis
sayfasinda www.bosch-home.com altinda
cevrimici olarak ilgili kullanim talimatlarinda
ve ek belgelerde bulabilirsiniz.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Musteri hizmetleri  tr

Garanti Sartlari Kullanim Saresi: 10 YIL (Urtintn
fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin
gerekli yedek parca bulundurma suresi).
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pl Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zostato uszkodzone, nie
wolno go podtgczac.

Urzagdzenia nalezy uzywac wytgcznie:

m do zastosowan opisanych w tej instrukciji.

® do rozdrabniania surowych lub gotowanych artykutow spozyw-
czych, np. miesa, ryb i warzyw.

® ciggle je nadzorujgc.

® do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknigtych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowej.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie
braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem, rozpoczeciem
czyszczenia, w razie wystgpienia btedu oraz przy zblizaniu sie do
obracajgcych sie czesci.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-

nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-

czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzadzenia tylko pod warunkiem,
ze znajdujg sie pod opiekg innych osdb lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzadzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzgdzenia nie wolno obstugiwac¢ dzieciom. Dzieciom nalezy

uniemozliwi¢ dostep do urzgdzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Nigdy nie witgcza¢ uszkodzonego urzgdzenia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego powierzchnia jest pek-
nieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggngc¢ za przewodd przytaczeniowy, aby odtgczy¢
urzgdzenie od sieci. Zawsze ciggngc¢ za wtyczke przewodu przy-
tgczeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub przewodu przytgcze-
niowego nalezy natychmiast wyciggng¢ wtyczke przewodu przy-
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Bezpieczenstwo pl

tgczeniowego lub wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpieczni-
kowej.

» Wezwad serwis. »Strona 115

» Urzadzenie nalezy podtgczyC i uzytkowac zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowe,;.

Nigdy nie zasila¢ urzadzenia poprzez zewnetrzne urzgdzenie
przetgczajgce, np. wytgcznik czasowy lub pilot zdalnego sterowa-
nia.

Naprawy urzgdzenia moga by¢ wykonywane wytacznie przez wy-
kwalifikowany personel.

Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wytacznie oryginalnych
czesci zamiennych.

W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzgdze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

Nigdy nie zanurzac urzadzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Uzywac urzadzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.
» Nigdy nie narazac¢ urzgdzenia na dziatanie wysokiej temperatury i
wilgoci.

Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia myjek parowych ani ci-
Snieniowych.

Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z gorgcymi czesciami urzadzenia lub zrodtami ciepta.

Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z przedmiotami zakonczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawe-
dziami.

Nigdy nie zatamywac, nie zgniatac¢ ani nie modyfikowac przewo-
du przytgczeniowego.

Nigdy nie ustawiac¢ urzgdzenia na gorgcych powierzchniach ani
w ich poblizu.

Do obracajgcych sie czesci nie zbliza¢ rgk, wtosow, czesci odzie-
zy oraz innych przybordw.

Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzgdzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Nie wktadac palcéw do otworu do napetniania.

» Do dodawania sktadnikow zawsze uzywac popychacza.
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pl Zapobieganie szkodom materialnym

v

Czesci posiadajgce pekniecia lub inne uszkodzenia albo niepo-

prawnie zamocowane muszg zosta¢ wymienione na oryginalne

czesci zamienne.

vV vy vVVYYy

folig.

vy Vvy

kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom mate-
rialnym

» Nie wigczac urzgdzenia bez przerw na
czas dtuzszy niz 10 min. Po tym czasie
urzadzenie nalezy wytaczy¢ i zaczekac,
az ostygnie do temperatury pokojowe;.

» Nigdy nie witgczac pustego urzadzenia.

» Nie wktada¢ do otworu do napetniania
ani do obudowy zadnych przedmiotow,
np. chochli.

» Przed uzyciem przystawki sprawdzi¢, czy
w otworze do napetniania i obudowie nie
ma ciat obcych.

» Nigdy nie uzywac przystawki do wyciska-
nia soku z owocdéw do wyciskania sokow
z bardzo twardych artykutéw spozyw-
czych, takich jak np. marchew, czerwone
buraki czy por.

Poznawanie urzadzenia
Przeglad

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszyst-
kie czesci pod kagtem ewentualnych uszko-

dzen podczas transportu.
-Rys.H

Nigdy nie sktadac przystawek na korpusie urzgdzenia.

Uzywac tylko catkowicie zmontowanych przystawek.

Nigdy nie dotykac ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.
Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.
Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegodlnie

Drobne czesci nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe drobnymi czesciami.
Nalezy przestrzegac¢ wskazéwek dotyczgcych czyszczenia.
Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic przed

Nasadka masarska'

Przystawka do kebbe'

Szatkownica'
— "Szatkownica", Strona 111

Przystawka do wyciskania soku z
oWoCoOw'

— "Przystawka do wyciskania soku z
owocow", Strona 112

Przycisk wigcz/wytgcz

Uchwyt do napedu i przystawek

Przycisk zwalniajgcy

Przewdd sieciowy

Taca wsypowa

Nakretka

Sitko do grubego mielenia’

N6z

Slimak ze sprzegtem

Metalowa obudowa komory mielenia

Tarcza perforowana do drobnego tar-
cia

Popychacz ze schowkiem i pokrywag

Korpus urzadzenia

Dysza nasadki masarskiej

IE1 Maszyna do mielenia miesa

"W zaleznos$ci od modelu
110
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Pierscien do przechowywania nasadki
masarskiej




Dysza do kebbe

Pierscien stozkowy przystawki do keb-
be

Elementy obstugi

Przycisk Funkcja

o/l Rozpoczynanie i przerywanie
przetwarzania.

Systemy zabezpieczajace
Zabezpieczenie przed przecigzeniem
Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapo-
biega uszkodzeniu silnika i innych czesci
przez nadmierne obcigzenie.

— "Usuwanie usterek", Strona 114
Bezpiecznik termiczny

Bezpiecznik termiczny wytgcza urzgdzenie
w przypadku przegrzania lub nadmiernego
nagrzania silnika.

Miejsce przewidzianego przetomu

W przypadku zablokowania lub przecigze-
nia slimaka sprzegto tamie sie w przewi-
dzianym konstrukcyjnie miejscu.

Obstuga

Czyszczenie urzadzenia i jego czesci

przed pierwszym uzyciem

1. Wszystkie czesci, ktore stykajg sie z arty-
kutami spozywczymi, nalezy przed uzy-
ciem doktadnie umyc.

2. Przygotowac wyczyszczone i wysuszone
czesci do uzycia.

Sktadanie maszyny do mielenia mie-

sa

-Rys. A-B

Zakladanie przystawki

-Rys. @A-B1
Sitka

% Sitko do drobnego mielenia
(3,8 mm)

n\ Sitko do grubego mielenia (8 mm)

(!
0
J

Przetwarzanie produktow spozyw-
czych

eUeY 10§ 16

Obstuga pl

Inne zastosowania

Aby umozliwi¢ korzystac z dalszych funkcji
przystawek, mozna je taczy¢ z czesciami
maszyny do mielenia miesa.

Uwaga: Ztozy¢ przystawke potrzebna do
wykonania potrzebnej funkcji. Uzy¢ przygo-
towanej przystawki w sposdb opisany w
czesci dotyczacej maszyny do mielenia
miesa.

— "Zaktadanie przystawki", Strona 111

— "Przetwarzanie produktow spozywczych”,
Strona 111

Skladanie nasadki masarskiej

Nasadka masarska jest przeznaczona do
napetniania sztucznych i naturalnych osto-
nek miesem oraz do formowania nadzienia
w rulon, np. do cevapcici.

—Ays. K- Ed

Montaz przystawki do kebbe

Przystawka do kebbe jest przeznaczona do
formowania ciasta lub zmielonego miesa w
ten sposdéb, aby umozliwi¢ wypetnienie go
dowolnym nadzieniem.

- Rys. Bl - B3
Szatkownica

Szatkownica jest przeznaczona do szatko-
wania, przecierania i krojenia artykutéw
spozywczych, np. sera, owocow, warzyw,
orzechéw, migdatdw czy wysuszonych bu-
tek.

Przeglad

—Rys. B4

Obudowa szatkownicy

Popychacz do szatkownicy

Beben do przecierania

Beben do szatkowania na plasterki

Beben do szatkowania na drobno
Wktady bebnowe

Beben do przecierania

Drobne przecieranie artykutow

spozywczych, np. orzechéw, twar-

dych serdw, ziemniakdw.

?// Beben do szatkowania na plaster-
ki

==




pl Przystawka do wyciskania soku z owocow

Krojenie artykutéw spozywczych,
np. ogorkéw, marchewek, bura-
kow, na plasterki.

Beben do szatkowania na drobno
Szatkowanie artykutdw spozyw-
czych, np. orzechdw, owocow i
warzyw takich jak jabtka albo mar-
chew czy serdw takich jak gouda
czy edamer na drobne kawatki.

Uwagi

= \Wktady bebnowe nie nadajg sie do prze-
twarzania bardzo miekkich lub bardzo
wioknistych produktow.

= Zalecany czas pracy ciggtej wynosi
2 min.

Uzywanie szatkownicy

N 26 B 34|

Przystawka do wyciskania so-
ku z owocow

Przystawka do wyciskania soku z owocow
nadaje sie do wyciskania sokow z artyku-
téw spozywczych, takich jak np. pomidory,
winogrona bezpestkowe, arbuzy i jabtka.

Przeglad
- Rys. B

Nakretka przystawki do wyciskania so-
ku z owocow

Dysza do regulacji migzszu

Uchwyt filtra z pierscieniem uszczelnia-
jacym

Slimak z pierécieniem uszczelniajgcym

Obudowa przystawki do wyciskania so-
ku z owocow

I3 Lejek wylotowy

Dysk filtra drobnego

3 Dysk filtra grubego

Dysza do regulacji

Dysze do regulacji okresla konsystencje
migzszu.

Obracanie w kierun- Wilgotniejszy miazsz
ku przeciwnym do i mniej soku

112

kierunku ruchu
wskazowek zegara

Obracanie w kierun- Suchszy migzsz i wie-
ku ruchu wskazo- cej soku
wek zegara

Uwaga: Jezeli dysza do regulacji jest wkre-
cona za daleko, moze zosta¢ zatkana przez
bardzo zbity lub suchy migzsz. Wykreci¢ dy-
sze do regulacji bardziej albo catkowicie
wyjac.

Sktadanie przystawki do wyciskania
soku z owocow

Uwaga: Przed ztozeniem sprawdzic stan i
prawidtowe zamocowanie pierscieni
uszczelniajgcych slimaka i uchwytu filtra.
Nie uzywac przystawki bez pierscieni
uszczelniajacych lub z uszkodzonymi pier-
scieniami uszczelniajgcymi.

—Ays. K3 - Ell
Zaktadanie przystawki do wyciskania
soku z owocow

—Rys. A -

Uzywanie przystawki do wyciskania

soku z owocow

Uwagi

® Podczas pracy uwazagé, by nie doszto do
zatkania wktadu filtracyjnego i dyszy do
regulacji, gdyz moze to spowodowac
wttoczenie cieczy do napedu i wnetrza
urzadzenia. Jezeli przystawka do wyci-
skania soku z owocow jest zatkana, na-
tychmiast wytgczy¢ urzadzenie.
— "Usuwanie usterek”, Strona 114

® Pestki niektérych owocow majg podob-
na wielkos¢ co otwory drobnego lub gru-
bego dysku filtracyjnego i mogg powo-
dowad zatykanie tych dyskéw. Przed roz-
poczeciem przetwarzania ustawi¢ dysze
w potozeniu przystosowanym do wilgot-
niejszego migzszu. Dzieki temu pestki
beda wypychane z dyszy razem z migz-
szem.

= Rozdrobni¢ duze owoce, by pasowaty
do otworu wsypowego. Usung¢ twarde
skorki, szyputki i pestki.

= Nie przetwarza¢ mrozonych owocow.

= Nie naciskac¢ zbyt mocno na popychacz.
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Demontaz przystawki do wyciskania
soku z owocow

—rys. Bl - E
Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czysci¢ wszystkie czesci,
aby nie dopusci¢ do zasychania resztek
sktadnikdw.

» Nie uzywac srodkoéw czyszczacych za-
wierajgcych alkohol lub spirytus.

» Nie uzywac ostrych, spiczastych czy me-
talowych przedmiotéw.

» Nie stosowac szorstkich sciereczek ani
srodkéw do szorowania.

Wyczysci¢ poszczegdlne czesci zgodnie z

opisem podanym w tabeli.

—Rys. 24

Przechowywanie elementow wyposa-

zenia

» Po wyczyszczeniu przechowywad suche
elementy maszyny do mielenia migsa

przechowywac¢ w schowku popychacza.
—Rys. E4

Wskazowki dotyczace przygo-
towywania artykutéw i przykia-
dy zastosowan

Wskazowki dotyczace przygotowy-
wania

Maszyna do mielenia migsa

= \Wszystkie sitka nadajg sie do przetwa-
rzania surowego miesa.

= Mieso i duze artykuty pokroi¢ na kawatki
pasujgce do otworu wsypowego.

= Przed rozpoczeciem przetwarzania usu-
nac twarde czesci artykutéw spozyw-
czych, takie jak np. chrzagstki, kosci czy
Sciegna.

Nasadka masarska

= Przy uzyciu nasadki masarskiej przetwa-
rzac¢ tylko drobno rozdrobnione produk-
ty.

= Przed napetnieniem jelita naturalnego
moczy¢ je w letniej wodzie przez okoto
10 minut.

= QOstonki do kietbas nie wypetnia¢ nad-
miernie, poniewaz podczas gotowania
lub smazenia kietbasy mogtyby zostaé
rozerwane.

Przeglad procesu czyszczenia pl

Przykladowe przepisy

W tym miejscu mozna znalezé przyktadowe
przepisy, przystosowane specjalnie do po-
siadanego urzgdzenia.

Knedle z buiki tartej

Sktadniki

= 300 g swiezego chleba pszennego
= 20 ml mleka

= 40 g masta lub margaryny

= 3jaja

= 1 tyzka drobno posiekanej cebuli

= Pietruszka zielona

= troche maki

= Solipieprz

Przyrzadzanie

= Pokroi¢ chleb w kromki o grubosci
10 mm, przepotowic¢ kromki wzdtuz, za-
la¢ 20 ml mleka i zaczekad, az naciagna.

= Mieli¢ zwilzone kawatki chleba w przy-
stawce do mielenia miesa z uzyciem sit-
ka do grubego mielenia przez ok. 50 se-
kund.

= Dodac¢ drobno posiekang cebule, pie-
truszke i roztopione masto, wymieszac.

= \Wmieszaé w mase roztrzepane jajka, sol
i pieprz.

m Zaczekac¢ kilka minut, az masa nacia-
gnie, a nastepnie ugniesc jg jeszcze raz.

= Zwilzonymi rekami formowac knedle i
obtaczac je w niewielkiej ilosci maki.

= Umiesci¢ knedle w dostatecznej ilosci
wrzacej wody i gotowac przez okoto 20
minut, nie doprowadzajgc wody do po-
nownego wrzenia.

Roladki z mielonego miesa z serem gouda

Sktadniki

500 g wotowiny, pokrojonej w paski
500 g wieprzowiny, pokrojonej w paski
200 g sera gouda

10 g soli

2 g czarnego pieprzu, zmielonego
czosnek, opcjonalnie

niewielka ilo$¢ oleju do smazenia

Przyrzadzanie

= Poprzedniego dnia pokroi¢ ser gouda na
kawatki 2 x 1 x 1 cm i zamrozi¢ na noc.

= Zmieli¢ najpierw ser, a nastepnie wotowi-
ne i wieprzowine przy uzyciu przystawki
do mielenia migsa z uzyciem sitka do
drobnego mielenia.

= Dodac sdl, pieprz i czosnek, wymieszac.
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pl Usuwanie usterek

= Formowac recznie roladki o dtugosci
okoto 10 cm albo uzy¢ nasadki masar-

skiej.
Usuwanie usterek

= Rozgrzac niewielkg ilos¢ oleju na patelni
i smazyc¢ roladki przez ok. 5 minut, kilka
razy je przewracajac.

Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Produkty nie sg przetwa-
rzane, mimo ze urzadze-
nie dziata.

Artykuty spozywcze zostaty zablokowane i zatkaty przystawke.

1. Nacisng¢ przycisk wtacz/wytgcz i zaczekaé na zatrzymanie
sie urzgdzenia.

2. Zdjac¢ i roztozy¢ przystawke.

3. Usungc¢ zablokowane artykuty spozywcze i sprawdzic¢, czy
w przystawce i w artykutach spozywczych nie ma kosci,
Sciegien i innych twardych czesci.

Sprzegto slimaka zostato przecigzone i pekto w miejscu prze-
widzianym konstrukcyijnie.
Uwaga: Czesci zamienne z miejscem przewidzianego przeto-
mu nie sg objete zobowigzaniem gwarancyjnym. Nowe sprze-
gto mozna naby¢ w serwisie pod numerem katalogowym
10011109.
1. Odkrecic¢ srube i wyjac uszkodzone sprzegto.

—Rys. HA
2. Zatozy¢ i przykreci¢ nowe sprzegto.

— Rys.

Urzadzenie wytgcza sie
podczas przetwarzania
sktadnikow.

Silnik jest przegrzany.

1. Wytaczy¢ urzadzenie przyciskiem wigcz/wytacz i zaczekacd
na zatrzymanie sie urzadzenia.

2. Zaczekad, az urzadzenie ostygnie, co spowoduje dezakty-
wacje systemu zabezpieczajgcego przed przecigzeniem.

Z przystawki do wyciska-
nia soku z owocow nie
wydobywa sie sok ani
migzsz, mimo ze urzg-
dzenie pracuje.

Dysza regulacyjna i wktad filtrujgcy sq zatkane.

1. Nacisng¢ przycisk wtacz/wytgcz i zaczekac na zatrzymanie
sie urzagdzenia.

2. Zdjac¢ i roztozy¢ przystawke.

3. Usung¢ zablokowane artykuty spozywcze i doktadnie wy-
czysci¢ czesci.

4. Przed ponownym uzyciem przystawki do wyciskania soku z
owocow zapoznac sie ze wskazowkami.
— "Przystawka do wyciskania soku z owocow", Strona 112

Utylizacja zuzytego urzadzenia

» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepi-
sami o ochronie srodowiska naturalne-

go.

Informacje o aktualnych mozliwosciach
utylizacji mozna uzyskaé od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

nym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢é
umieszczany tgcznie z innymi

B
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To urzgdzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywa Europej-
skg 2012/09/UE oraz polskag
Ustawg z dnia 29 lipca 2005r.
,O zuzytym sprzecie elektrycz-

odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany
do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu



elektrycznego i elektroniczne-
go. Prowadzgcy zbieranie, w
tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka,
tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowa-
nie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym
przyczynia sie do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi

i sSrodowiska naturalnego kon-
sekwencji, wynikajgcych z
obecnosci sktadnikéw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Serwis pl

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkéw gwarancji w danym kraju mozna
uzyskac, korzystajac z kodu QR na zatgczo-
nym dokumencie dotyczgcym kontaktow
serwisowych i warunkéw gwarancji, od pra-
cownikéw naszego serwisu, od sprzedawcy
lub znalez¢ na naszej stronie internetowe;.
Dane kontaktowe obstugi klienta mozna
znalez¢ za pomoca kodu QR w zatagczonym
dokumencie dotyczacym kontaktéw serwi-
sowych i warunkéw gwaranciji lub na naszej
stronie internetowe;.

Informacje zgodne z Rozporzgdzeniem
(EU) 2023/826 mozna znalez¢ online pod
adresem www.bosch-home.com na stronie
produktu i stronie serwisowej urzadzenia, w
obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych
dokumentow.
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uk beaneka

Be3neka

® byb 1acka, yBaXXHO NPOYUTANUTE LIHO IHCTPYKLIHO.

m 30epexiTb iHCTPYKLiLO ¥ iIHpOopMaLlito Npo Npuaaa ana ni3Hioro
KOpWCTyBaHHA abo AnAa HACTYNMHOro BnacHuka npunagy.

= He nigkatodante npunag, AKLWO WOro NoLKOMKEHO Nif Yac TpaHe-
NopTYBaHHA.

KopucTtyrTteca npunaaom vuie 3a Takux yMOB:

® 1A LUiNen, ONMcaHuX y Liv iHCTPYKLUii.

® 1A noapiOHOBaHHA cupKux abo BapeHUX NPoAayKTiB, Hanpukian
M’Aca, pudu 11 OBOUIB.

® [ig HaArnAOoM.

= 118 00poOKK NPOAYKTIB Y Ki/IbKOCTI | 3 TPMBANICTIO, 3BUYaWHUMK A4
[OMallHbOro rocnoaapcTaa.

® y [PUBATHMUX AOMOrOCNOAapcTBax i B 3aKPUTUX NMPUMILLEHHAX
noOyTOBOro NpU3HaYEeHHsa 3a KiMHaTHOI TemnepaTypu.

® Ha BMCOTI WwoHanobinbwe 2000 M Haa piBHEM MOpPSA.

[1icnAa KOXXHOro KOPUCTYBAHHA NPUIaaoM, NEPLL HX 3anuwiati Koro
6e3 Harnagy, nepen cknagaHHAM, PO3OMPAHHAM i UMLLIEHHAM, Y pasi
HecnpaBHOCTI, a TaKoX nepea AOCTYyNoM 10 00epToBMX AeTanewn
BiA’eAHYWTE NpWNaj Bid ENEKTPOMEPEXI.

Ocobu 3 diBUYHNMK, CEHCOPHUMK aB0 MeHTa/IbHUMK Bagamu ado

ocobu, AKMM Bpakye 3HaHb Ta JOCBIadY, MOXYTb KOPUCTYBATUCA Npuia-

JOM NuLe nig Harnagom abo AKLWO BOHW NPOWMLLAM MiAroToBKY 3 6e3-

NMeYyHOro KOPMUCTYBaAHHA NPUIAA0OM Ta PO3YMitOTb MOX/IMBY Hedesneky.

[liTam 3aBOpPOHEHO rpaTnca 3 NpuIaaoMm.

[iTAM 3aB0POHEHO YMCTUTK M 0OCTYroByBaTH Npuia.

[iTAm 3aB0poHEeHO KopucTyBaTUCA UM npunaaom. MNpunan i kadens

XWBNEHHA cnia 6epertu Bia OiTew.

» HiKOoNM He KOPUCTYMUTECA MOLIKOMKEHUM MPUIaa0M.

» 3a60pOHEHO KOPUCTYBATUCA NPWUIAL0M, MOBEPXHA AKOro TPiCHyNa
uu 3namanacs.

» He TArHiTh 32 MepexxHui kadensb, Wob Bia’eaHaTv npunaa Big mepe-
Xi. 3aBXau TArHITb TiNbKKM 38 MEPEXHUN LUTEKED MEPEXHOIO
kadento.

» Akwo npunaa ado MepexHui kadenb NOWKOAXKEHWHA, HeramHo
BiA'€qHANTE MEPEXeBUN LITeKep Po3MnoaiibHoro 610ka ado Bu-
MKHIiTb 3ano0iXHWK Y po3noinbHOMY 610U,

» 3atenedoHynTe 10 CEPBICHOIO LUeHTpy. = CTopiHka 122
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besneka uk

[Mpwnnaa AO3BOMEHO MiAKAOYATH A0 E/IEKTPOMEPEXI W excrya-
TyBaTW SiMLe BiANOBIAHO A0 AAHMX, 3a3HAYEHUX HA 3aBOACHKIN Ta-
OnmnuLi.

3ab0opoHAETLCA BUKOPUCTAHHA Npuaaay B NpUMILLEHHAX, Ae
eNekTpuUHa Mmepexa He obnagHaHa 3a3emNtoBasIbHUM NMPOBOAOM.
B »xoQHOMY pagi He nigkauanTe npuaaa 4o 30BHILLHbOrO PO3-
NOAINbHOrO NPUCTPOIO ANA XUBNEHHA, Hanpuknaa, Tanmepa ado ny-
NbTa AUCTaHLIMHOIO KepyBaHHA.

» PemoHTyBat1 npuaan A03BOJIEHO TiSIbKKM G axiBUAM.

v

[nAa peMoHTy npunany A03BONAETLCA BUKOPUCTOBYBATH /ULLIE OPU-
riHa/IbHI 3aN4YacTUHMW.

LLlo6 yHMKHYTK Hebe3nek, y pasi MOWKOMKEHHA Kabesto XXMUBEHHS
LibOro npunany moro 3amiHy Mae BUKOHYBaTU BUPOOHMK, CEPBICHMM
LeHTp abo ocoba 3 BiANOBIAHOK KBasidpikaLli€eto.

Hikonu He 3aHyptorTe Hi Npunaz, Hi kabenb XXUBNEHHA Y BOAY W He
MUITE B MOCYAOMUWHIA MaLUMHI.

» BukopucTOBYyWTE Npunan nvwe B 3aKPUTUX NMPUMILLEHHAX.
» bepexiTb npuiaa Bia BUCOKOI TEMNepaTypu 1 BOIOMU.
» He MOXKHa YMCTUTU Npuiad 3a AONOMOrot NapoBoro ado BUCOKOTU-

CKOBOro npuniaay.
He nonyckanTe KOHTaKTy Kabento XXMBAEHHA 3 rapAaYMMmM YacTUHaMM
npuaagy Y4 iHWWMK mxepenamu Tennia.

He nonyckanTe KOHTaKTy MEpexXHoro kadento 3 rocTpumu
npeamMeTamu.

He neperunHanTe, He nepetuckanTe n He nepeodnaaHymTe kadenb
YXUBNEHHA.

Y »KOAHOMY pasi He cTaBTe npwuaiad Ha rapadvi NoBepxHi abo Nodamay
HUX.

Pyku, Bonocca, o4Aar TOWo cnia TpumaTty Ha 6e3neyHin BiacTaHi Big
yacTWH npunaay, wo obepratoTbCA.

YCcTaHoOBMOBATH | 3HIMATKM HAcaakn MOXXHA TifIbKK TO4i, KOIM MPUBOL
HEPYXOMWW, a Npuiaa Biad’ €AHaHWM BiA eNeKTpoMepeXi.

» He npocoBynTe pyKy B 3aBaHTaXXyBaslbHY FOP/I0BUHY.
» [1igWTOBXYMTE IHFPEOIEHTH TiNIbKM LUTOBXaAYEM.
» YacTuHM, LLO MatOTb MOMITHI TPILLMHM UM iHLLI NOLWKOMKEHHA ado X

He TPUMatoTbCA AK CAif, HEOOXIAHO 3aMiHUTU OPUTiHa/IbHUMU 3ar-
yacTuHaMm.

CknagaTv Hacaaku 6e3nocepeHbo Ha ocHoBHOMY ©noLi npunaay
3a00POHEHO.

KopucTyBaTnca Hacagkamu MOXHa TiNlbKW B MOBHICTIO CK1aaeHoMy
CTaHi.
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uk AK YHUKHYTWM MaTtepianbHuX 30UTKIB

Hikonun He TopkanTeca HOXIB | KparnoK roIMMK PyKaMMu.

BepexiTb nakyBanbHi marepianu Bia OiTEN.

He nosBonanTe OiTAM rpatnca 3 nakyBas/ibHUM Matepianiom.
BepexiTb ApiOHI geTani Bia OiTewn.

He nossonanTe aitam rpatuca 3 ApiOHUMKU OeTaIAMM.

BUKOHY#WTE BKa3iBKM 3 UMLLIEHHA.

[ToBepxHi, AKI KOHTAKTYOTb 3 XapuyOBUMK NMPOAYKTAMM, CNiA YUNCTUTH
nepen KOXXHUM KOPUCTYBaAHHAM.

vVYVYy VYV VY

Ak YHUKHYTHU MaTepiaanMX LUa”TKyBaana Hacagka' )
30UTKIB — "lllatkyBanbHa Hacaaka',

CropiHka 119
» KopwucTtyBaTuca npunaaom 6es nepe- Hacapnka-npec ana ¢ppykTis’
pBu MOXxHa makcumym 10 xB. MicnA

B W

— "Hacanaka-npec 4714 ¢pyKTiB",
LibOro BUMKHITb Npwunag i AanTe nomy Cropitka 120

OXOJIOHYTH [0 KiMHATHOI TEMMNepaTypHu. KHorMKa BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA
» 3a00pPOHEHO BMUKATH MOPOXHIA Mpu- KpinaeHHs Ta Np1Boa AnA HACANOK
nak. - KHonka po36nokyBaHHA
» He BcTasnaiiTe npeaMeTy, AK-0T
yepnaku, y 3aBaHTaXKyBasibHy ropsio- A KaGenb xuBnenHsn
BMHY a0 Kopnyc. . 3aBaHTaxyBanbHa valla
» .
Mepen KOPUCTYBaHHAM NEPEBIPTE, Y1 T Tainrose KUTbLE
Hemae B 3aBaHTaKyBasIbHIM FOPIOBMHI _ ,
i KOpMyCi CTOPOHHIX NPeaMETiB. QTeB%q’ngja”“” AUCK 13 BE/MKUMA
» KarteropnuHo 3aB0pPOHAETLCA BUKOPU- : p
CTOBYBaTW Hacaaky-npec AnA GPykTiB KR Hix
[J1A BUYAB/IIOBAHHA COKY i3 AyXe B MopasanbHuii WHeK 3i 3uenneHHAM
TBEPAMX aB0 BOMIOKHUCTUX MPOIYKTIB, METaneBmii KOpNyG i3 Kamepanh
AK-OT MOPKBa, BypaAK un umdyns. - ——
MepdOopoBaHMit AMCK i3 APIBHUMMU
3HaMoOMCTBO oTBOpPaMM
ornag LLIToBxau 3 BiACIKOM i KpuLLKOLO AnA 36e-
. . iraHHA
Micna posnakyBaHHA NepesipTe, uu IE b .
KOMIMIEKT MOBHWUM | UM HE MOLIKOAUIO (K] KoBOacHui HakoHeuHNk
AKICb YaCTUHM Mg Yac TpaHCNopPTyBaHHA. MiAWMNHUKOBE KiNbLe AnA KOBOACHOTo
- Ma. wnpuua
OCHOBHWUit 610K Npunamy TpyOka anA keoGe
B Hacanka-wncopyoka KOoHycHe KinbLie AnA Hacaaku ana keboe
Hacanka ana kosacok ' EnemeHTH ynpaBniHHA
3] Hacanka ana kebte' KHonka  ®yHKuia
o/l MoyaTok i 3ynnHka 0BpoOKH.

' 3anexHo Bia Mmoaeni
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Cuctemu 6e3neku

3axucT Bia nepeBaHTaMEeHHA

3axucT Bia nepeBaHTaxeHHs 3anobirac
NOLIKOMKEHHIO ABUTYHA W iHLIMX YaCTUH
yepes 3aBUCOKE HaBaHTaXEHHS.

— "VeyHeHHA HecripaBHOCTew ",
CropiHka 122

TennosaxucHUM BUMUKaY

Y pasi nepeBaHTaxxeHHA ado neperpisy
ABUIYHA TEN103axMCHUM BUMUKAY BUMU-
Kae npunag.

Micue 3apaHoro 3nomy

AKWo nogaBanbHUK WHeK B10KyeThCA
abo nepeBaHTaxyeTbCA, 34enIeHHA Na-
MaeTbCA y creLiansHo nepeadayeHomy
Mmicui.

ExcnnyaTauif

OuuwleHHA Npunaay i horo getaneu

nepeAa nepLwinum BUKOPUCTAHHAM

1. Yci getani, AKi KOHTaKTYOTh i3 Xa-
PYOBKMMM NPOAYKTaMU, NEPEN NEPLIMM
KOPWUCTYBaAHHAM CAiA MOMWTH.

2. [igrotynTe BUMUTI W BUCYLLEHI AeTani
[0 3aCTOCYBaHHA.

CKnagaHHA HacagKU-M’ ACOPYOKH

-Marn -8B

Po3milleHHA Hacagku

-Mar. -E}

Mep¢doposaHi AUCKHU

MepdopoBaHmuii ancK i3 APiIGHUMHU
@ otBOpamu (3,8 Mm)

® MepdopoBaHUii AUCK i3 BENMKUMM
@ oTBOpamu (8 Mm)

O6pobka npoayKTiB

d7ZYA 10 B 16 |

HopaaTkoBi cnocobu sacTocyBaHHA
LL{oB yMOXIMBWTM AOAATKOBI CNOCOBH 3a-
CTOCYBaHHA, NOEAHYWTE 3 YaCcTUHAMM
Hacaaku-m’AcopyOku cnedianbHe npuna-
nns.

Hotartka: Cknagite Hacaaky ana 6axaHo-
ro cnoco®y 3acTocyBaHHA. Bukopu-

Ekcnnyartauia uk

CTOBYWTE NIArOTOBNEHY HacaaKy Tak, AK
onucaHo AnAa Hacaaku-M'AcopyOKH.

— "PoamiujeHHA Hacaakm”, CtopiHka 119
— "O6pobka npogyktis", CtopiHka 119
CKnagaHHA Hacafaku Ana Kosbacok
Hacaaka nns koB6acok npusHayeHa,
o6 3anoBHOBaTK GaplueM NPUPOaHI Ta
WTYy4YHi KoBOACHI 0O0NOHKM i 106 dopmy-
BaTW KOBOACKM, AK-OT UeBanuunui.

-Man. K - Ed

36upaHHA Hacaaku ana ke66e

Hacanka nna ke66e npuaaTtHa anq
dOpPMyBaHHA KOHBEPTHKIB 3 TicTa abo da-
puy.

-Mman. Bl - E3

LLlaTkyBanbHa Hacaaka

LLlaTkyBanbHa Hacagka npuaHadeHa anA
LIaTKyBaHHA, HATUPAaHHA 1 Hapi3aHHA
NPOAYKTIB, AK-OT CMPY, GPYKTIB Ta OBOUIB,
MUFOAMO 1 iHWKX ropixiB abo uepcTBux
OyN0YOK.

Kopnyc anAa wartkyBasibHOI Hacaaku

LLTtoBxay anA LaTKyBasIbHOI Hacaaku

HatupanbHuii 6apadaH

PizanbHuit 6apadaH

LlaTkyBanbHWi GapadaH i3 APIOHUMK
OTBOPaMM

Bapa6aHHi BcTaBKU

HatupanbHuii 6apadaH

[pi®He HaTUpaHHA NPOAYKTIB, Ha-
npuknan ropixis, TBEPOOro CUPY,
KapToni.

PizanbHuit 6apadaH
HapisaHHA NpoayKTiB, AK-OT OripK#,
MOPKBa Yu BypAakK, CKMOKaMM.

LaTkyBanbHWi GapadaH i3 APiOHUMU
OTBOPaMM

LLlaTKkyBaHHA MpoAayKTiB, AK-OT ropi-
X1, GPYKTH ¥ OBOUI (Hanpuknag,
AbyKa ym MopkBea) abo cup (Hanpu-
knap, rayna abo egam) ApidHUMM
LIMaTKamu.
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uk Hacagka-npec anAa ¢ pykTiB

HotaTku

= Hapa®aHHWMKW BCTaBKaMu He MOXHa
06pobaTh ayxe M’aKi abBo ayxe Boso-
KHWUCTI NPOAYKTH.

= PekoMeH/aoBaHWi Yac 6e3nepepBHOI
pPOoBOTH CTAHOBUTL 2 XBWU/IUH.

BukopucTaHHA WIaTKyBanbHOI Hacaa-
KU

—Man. B - E
Hacagka-npec anAa ¢ppykTis

Hacaaka-npec ana G pykTiB Npu3HayeHa,
o6 BMUABNIOBATH CiK i3 TAKMX NPOAYKTIB,
AK Nomigopu, BuHorpad 6e3 KicTOYoK,
KaByHM i AGnyka.

['BMHTOBE KiflbLiEe HAacaaku-npeca anAa
dpyKTiB

PeryntoBanbHa Hacaaka anAa ¢ pyKToBoi
M’'AKOTI

Tpumau ¢inbTpa 3 yLliNbHIBabHUM Ki-
NbLUEM

[MonaBanbHWI WHEK 3 YLLiNbHIOBaIbHUM
KinbLem

Kopnyc Hacaaku-npeca ana GpykTiB

BunyckHa nivika

®dinbTpyBanbHa BCTaBka 3 APIOHUMU
OTBOpPaMM

QinbTpyBa/ibHa BCTABKA 3 BE/IMKUMM
oTBOPaMM

PerynioBanbHa Hacagka

3a 4oNOMOroK pery/toBasibHOI Hacaaku
MOXHa B13HA4YaTh KOHCUCTEHLO

O PYKTOBOI M’AKOTI.

[ToBepTaHHA NpOTH Mokpiwa ¢pykToBa

rOAMHHUKOBOI M’AKOTb, MEHLLIE COKY
CTPINKH

[ToBepTaHHA 3a Cyxiwa dpykToBa
rOAUMHHUKOBOO M’AKOTb, BiNblle COKy
CTPISIKOIO

HoTaTKka: AKLw0o BKpYTUTU perytoBanbHy
Hacaaky HaATo CMAbHO, HAATO TBEPAA UM
cyxa GpyKToBa M’AKOTb MOXe 3abuTh pe-
ryntoBasibHy Hacaaky. TpOxu BiOKPYTiTb
peryntoBasibHy Hacaaky a®o NOBHICTHO
SHIMITb .
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CKnapaHHA HacaaKu-npeca anqa

bpykTiB

HoTtartka: [Nepen cknananHam Tpeda
NepeBipUTU CTaH i NPaBUNLHICTb
YCTaHOB/IEHHA YLLiNbHIOBAIbHUX KiNeLb
noJaBanbHOro WHeKa M TpuMmada
oinbTpa. Excnnyarauis 6e3 yuinbHo-
Ba/IbHMX Kiflelpb i 3 MOWKOMKEHUMU YLLi-
JIbHIOB&/TbHUMMU KiNlbLiAMM 3a00POHEHa.

~Man. Ed - 3l

YctaHOBNEHHA HacaAgKu-npeca anq
}pyKTiB
—Mman. EF] - A

BMKOpMCTaHHH HacagKu-npeca ana

PpyKTiB

HoTaTku

= [lig yac 06poOdKU NUbHYITE, WO
®inbTpyBasibHa BCTaBKa W perynto-
Ba/lbHa Haca/ka He 3abuBasiuca,
iHaKLle piaMHa MOXe NoTpanuTu B
npvBOA i BcepeamHy npunaay. Ao
Hacaaka-npec ana GpykTie 3abunacs,
HeramHo 3ynuHiTb Npunag.
— "VYeyHeHHA HecripaBHoCTen ",
CropiHka 122

® HaciHHA AeAKux N1oaiB Mae Takuu
camuit posMip, WO 1 ApiBHi abo BesuKi
®iNbTPYBasbHI OTBOPK M MOXXYTb 3a0u-
™ GinbTpyBanbHy BCTaBky. [epen
006p0oOKOI0 BiaperyntonTe HoCuK y Bik
BONOTIWOI M’AKOTI. Y TakoMy pagi Haci-
HHA BUXOAWTMME 3 HOCUKA Pa3oM 3
M’AKOTTHO.

= Benuki dpykTv cnig noapiéHioBaTH,
o6 BOHW MOMILLAIUCA B 3aBaHTaxXy-
Bas/lbHy rop/1I0BuHY. Buaanante teepai
LUKIPKK, HACIHHA 1 KiICTOYKM.

= He 06pobnaiTe 3aMOpPOXeHi pPyKTH.

® He TUCHITb LITOBXaYeM HafaTo CUIbHO.

g 278 45 B 50 |

PosbupaHHA Hacagku-npeca anAa
dpyKTiB

—Mar. N 53 |

Oornag YMLLeHHA

Ofnpasy nicnsa KOPUCTYBaHHA OUUCTLTE
BCi metai, oo 3anmLLKK He NpUCUXanm.



BkagsiBku o000 06podKu i Npuknaam sactocyBaHHA uk

» He BMKOpPUCTOBYITE 3ac00M AnA
OUMLLIEHHS, LLIO MICTATbL CAMPT.

» He BMKOPUCTOBYITE 3arocTpeHi abo
MeTas1eBi MpeamMeTy.

» He BMKOPWCTOBYWTE XXOPCTKi raHuipKu
ab0 3acobu A58 OUMLLEHHA.

[MouncTbTEe OKpPEMI AeTani, AK yKasaHo B

Tabnuui.

- Ma. B3

36epiraHHA OKpemux getaneu

» YucTe i cyxe npwnanas Hacamoku-
M’ACOpPYBKM Noknadits Ha 36epiraHHsA
BCepeanHy LUToBXaua.

—Masn. B4

BkasiBKM LLI0J0 OOPOOKH 1
npUuKnanu 3actocyBaHHA
BkasiBKM 100 06pO6KHM
Hacaaka-m’acopy6ka

= YcinepdopoBaHi AMCKW NpuaaTHi, Wwood
06poBNATU cupe M'ACO.

= Benuki wumaTtku m'Aca M iHWKX
NPOoAYKTIB cnia pizat ApiGHilMMK
KaBasikamu, o6 BOHW NPOWLLN B
3aBaHTaXyBaslbHy FOP/IOBUHY.

= [lepen 06PoOKOI BUIUMITL i3 MPOAYKTIB
TBEpi YacTku, AK-OT XPALLI, KicTKM ado
CYXOXMUNA.

Hacaaka ans kos6acok

= Hacagkoto ana KoB6acok MoxHa
06po6ATH TiNbKK APIOHO NepemMeneHi
NPOAYKTH.

= 3amouiTh HaTypasibHy 0OONOHKY nepes
06pobkoto Ha 10 XBUAKH Y Tennin Boai.

= He 3anoBHonTe KoBOacHy 000/I0HKY
3aHaATo LWiNbHO, iHaKLwe KoBOacKu MO-
XYTb IONHYTH Nia Yac BapiHHA ado
CMadKeHHs.

Mpuknanu peuenTtis

TyT HaBeaeHO NPUKIaan peuenTis,

CKNafleHi cneuiasnbHo ANA LUbOro npunaay.

Xni6Hi kHeani

IHrpedieHTn

= 300 r cBixoro 6inoro xnida

= 20 mn monoka

= 40 r BepwKOBOro Macna abo maprapu-
HY

3 AnuA

1 c. n. ApiBHO nociyeHoi UMby

3eneHb NeTpyLKK

Tpoxu GopoLlHa

Cifb i Nepeupb

[TpurotyBaHHA

= [lopixTe x1i6 Ha ckndku 10 Mm
3aBTOBLLUKK M NO3A0BXHLO PO3PIKTE
HaBnin; nonute 20 M Mosoka 1
[anTe NpocoYnTUCH.

= [IpocoueHi wmatku xnida oBpodnanTe
B M'AcopyOLii 3a JONOMOrot Ancka 3
BEIMKMMU OTBOPaMK NPUbIM3HO
50 cekyHa.

» [loganTe OpiBHO nociueHy Lubdynto,
NeTpyLIKYy K pO3TON/IEHE BEPLLIKOBE
Mac/10; NEPEMILLANTE IHFPEdIEHTH.

= [ligmilwanTe 0o Macwy 30uTI ARLA, CiNnb i
nepeLp.

» [JlanTe Maci NOCTOATH KiNbka XBW/IWH, a
notim 36uiTe ii LWe pas.

= 3BOIOXEHUMU pyKamu 3AiNiTb KHeanN;
obBanaiTe ix y GOPOLLHI.

= [ToknaniTe KHeANi B 4OCTATHIO Ki-

NbKICTb BOAM, LLO 3aKuNina, n BUTPpK-

manTe Tak 20 XBMAKH, Binblue He

[0BOAAYM BOAY [0 KUMIHHA.

M’ACHi KOTneTKH i3 cMpoM rayaa

|HrpeaieHTH

= 500 r A710BUYUMHM, HAPI3AHOT CMY>XKaMu
500 r CBMHMHK, Hapi3aHOi CMy>XKamu
200 r cupy rayna

10 r coni

2 I MEeNeHoro YOpHOro nNepLto

YacHuk, 3a cMakom

Tpoxu onii 4nA CMaxXeHHsA

MpuroTtyBaHHA

= HanepeaoaHi HapixxTe cup rayaa
LimaTkaMu 3aBOinblkKM 2 X 1 X 1 cM |
3aMOpO3bTE Ha Hiu.

= [lepemMenitb y M’ACOpyOLi 38 AOMOMO-
roto aucka 3 ApibHUMKU OTBOPaMU
CcnepLy cup rayaa, a Todi ANOBUUMHY 1
CBUHMHY.

= [logawTte W nigmillanTe cinb, nepeus i
YacCHWK.

= Pykamu 30initb 10-CaHTUMETPOBI KO-
TneTku-koBdacku abo ckopucTanTecs
Hacaakoto Ansa KoBOacok.
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uk YcyHeHHA HecnpaBHOCTEW

= HarpiiTe Ha CKOBOPOi TPOXM ONil
CMayKTe KOTNETKM NPUOIN3HO 5 XBU-
JIMH, NOCTINHO NMepeBepTatoum.

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEH

HecnpasHicTb MpuyrHa 1 yCyHeHHA HecnpaBHOCTi

[Mpunan npautoe, ane MpoayKTW 3acTpArun 1 3adunn Hacaaky.

npoaykTv He nepementoto- 1. HaTUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA 1 AoYekanTeca
TbCA. 3YMUHKK npunagy.

2. 3HiMiTb | po36epiTb Hacaaky.

3. lMpubepiTb 3acTpArNi NPOAYKTHU; NEPEKOHANWTECH, LIO Hi B
Hacagui, Hi B NpoayKTax Hemae TBepaux YacTok, AK-OT 3€PHUH
abo KicToyok.

3uenneHHa NoaaBasibHOro LWHEeKa nepeBaHTaxun10cA ¥ nonamano-
CA B 3aaHOMy Micui.

HoraTtKa: Ha 3anacHi getani 3 3agaHnM MiCLEM 3/10My Halli ra-
paHTIiMHI 3000B'A3aHHA He NOLMPIOTLCA. HOBE 3UeneHHA MOXHa
3aMOBMUTH B CepBiCHIN cnyxo6i 3a Homepom 10011109.

1. BianycTiTb MBUHT i 3HIMITb 3iNCOBaHe 34enyieHHA.
— Man. 2

2. YCTaHOBITb i MPUIBUHTITL HOBE 3UEN/IEHHSA.
— Man.

[Mpunaag sumukaeTbeA Nig  [ABWryH neperpiecs.
yac 06pobKHu. 1. BUMKHITb Npunan KHOMKOK BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA 1 Aoye-
KanTeca 3ynuMHKK npuiaay.
2. [laiiTe npunamy OXON0HYTH, 100 AeaKTUBYBaTU 3axXUCT BiA
nepeBaHTaXKeHHA.

3 Hacaaku-npecy ana 3abunuca peryntoBanbHa Hacaaka i GpinbTpyBasbHa BCTaBka.
®pPyKTiB HE 1ae cik abo 1. HaTUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA ¥ AovekanTecA
M’AKYLL, XO4a OCHOBHWMI 3YNWHKK Npunaay.
610K npunagy npautoe. 2. 3HiMiTb | po3BepiTb Hacaaky.
3. MMpubepiTb 3acTPArI NPOAYKTU K PETESTbHO MOYUCTLTE BCi
netani.
4. epen NOBTOPHWM 3aCTOCYBaHHAM Hacaaku-npeca BUKOHanTe
BCi BKa3iBKM.
— "Hacanaka-npec ana ¢pyktis", CtopiHka 120

YTunisauifa crapux npunagis WEEE). inpextvsoto susHayato-
. o« . TbCA MOX/TIMBOCTI, AKI € AIMCHK-
» YTUnisyiTe npunan eKoaoriyHmm MM Y MEXax EBPONEChKOro
cnoco6om. COI03Y, LOAO NPUIAHATTA Ha3as
[HpOopmMaLito Woa0 akTyabHUX Ta ytunisauii OyBLIMX Y BUKOPH-
cnocobiB yTunisaLii MoXHa oTpumaT y CTaHHi npuiaais.

npoaasLsa npunagy abo opraxis . .
MiCLIEBOro camoBpAdyBaHHA. CepsicHi ueHTpH

Lo/ npnnan MapKiposano [lnAa oTprMaHHA AeTansHoI iHpopmaLlii
BMIHO NONOXEHb eBponeiicekol NP0 TADaHTIRHUA TEPMIH Ta yMOBH ra-

Nupektuen 2012/19/EU paHTii y Bawwin kpaiHi, 6yab nacka, Bu-

CTOCOBHO EM1EKTPOHHUX Ta kopucToByhTe QR-koA Ha BK1aAEeHOMY
— enexkTponpunaais, Wo 6ynuy Bu- JOKYMEHTI 3 iIHhOopMaLietd Npo CepBiCHI

KopucTaHHi (waste electrical KOHTaKTW Ta YMOBM rapaHTii, 3B'AXiTbCA 3

and electronic equipment -
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HaLLlOW CepBiCHO cny00t0, BallUM au-
nepom ado BigsinanTe Hal Be6-canT.
BupobHuk: "BCX Xaysrepete 'moX" Bys.
Kapn-Bepi-LLtpace, 34, M. MtOHXEH,
81739, HimeyumHa

IMnopTtep: TOB "BCX MNobyTtoBa TexHika",
03124, m.Kuis, Byn.BonHosackka, 10/14
kopn.b, Ykpaina

Bun MoxeTe 3HaWTW KOHTaKTHI AaHi
cepBicHOI cnyx6u 3a aonomoroto QR-
KOOy Ha JOOKYMEHTI 3 iHpopMaLlieto Npo

CepsicHi LeHTpK  uk

CEPBICHI KOHTaKTKU Ta rapaHTikHi yMOBH,
AKUIA goaaeTbeA, aBo Ha Hallomy BeB-
cauTi.

IHpopmauito 3rigHo 3 pernameHTom (EU)
2023/826 MOXHa 3HaWTU B Mepexi
IHTEpHET 3a aapecoto www.bosch-
home.com Ha cTopiHLi BUPOOY 1
CEepBICHIW CTOPIHL BaWOro npunaay B iH-
CTPYKLUiAX 3 ekcnayaradii i B 4oAaTKOBKX
NOKYMEHTax.
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ru besonacHocTb

Be3onacHoOCTb

= BHMMATENbHO NPpOoYMTanTE AaHHOE PYKOBOACTBO.

m COoXpaHWTe MHCTPYKLMIO U MHPOPMaLMIO O Npubope AnA AanbHewn-
LLIEero UCNosib30BaHWA AW ANA Nepeaayun cneaytolemy snanenstly.

= B cnyyae oOHapy>XeHUA NOBPEeXAEeHUH, CBA3AHHbLIX C TPAHCNOPTH-
POBKOW, HE MoAKtouYanTe Nnpuoop.

Mcnonb3ynte npudop TONLKO:

B 1A JONOMHUTENbHBIX MPUKAAAHbIX 3a4a4, ONMCAHHbLIX B 9TOM
MHCTPYKLMK.

B /1A U3MENbYEHMA ChIPbIX UK BApEeHbIX MPOAYKTOB, TakKUX Kak MACO,
pbiGa U OBOLLM.

® 101 NPUCMOTPOM,;

= 1178 nepepadoTKu KoaMuecTBa NpoayKTOB U BpemMeHn 00padoTKHy,
XapakTepHbIX A1 JOMalLHero Xxo3fa1cTBea;

® B ObITOBbIX YC/IOBUAX U B 3aKPbITbIX MOMELLEHMAX AOMaLLHUX XO-
3ANCTB NPU KOMHATHOM TemnepaType.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypOBHEM MOPA.

Mocne Kaxxaoro npuMmeHexnua npudopa, nepes TeM, Kak OCTaBNATb ero

6e3 Haa3opa, nepes cOopPKon, pasdopPKON U OUUCTKOM, B Criyyae

HeMCcnpaBHOCTH, a TakxXe nepea AOCTYNoM K Bpaljatowmmea AeTanam

npuoop creayeT OTCOeAMHATL OT 1EKTPOCETH.

OT1OT NPUOOP MOryT UCMONL30BAThL LA C OrPaHUYEHHbIMKU GU3nUe-

CKUMMW, CEHCOPHbLIMWU UK YMCTBEHHBIMU CMOCOOHOCTAMU WU HE UMELD-

LXMW JOCTATOUYHOIO OMbITa UK 3HAHUM, €C/IM OHWM HAXOAATCA NoA

NPUCMOTPOM UM MOCNE NOJIYYEHUA yKasaH1in No 6e30MnacHOMY 1c-

NoNb30BaHWO NprMdopa 1 Noce Toro, Kak OHM 0CO3HasIM ONacHOCTH,

CBA3aHHbIE C HEMpaBUbHLIM MCMOL30BAHUEM.

[etam 3anpelleHo urpatb ¢ NprdOpPOM.

OuncTky 1 obcnyxuBaHue npubdopa s3anpeLyaeTca BblNONHATL ASTAM.

Mpunbop Henb3Aa UcnonL3oBaTh AeTAM. He fonyckante aeten K npmoo-

Py ¥ ero ceTeBoMy NpoBoay.

» KaTeropuyecku sanpellaeTca aKCrnayaTMpoBaTth NOBPEXAEHHbIM
npuoop.

» Karteropuuyecku 3anpeljaeTtca akcnayarauma npndopa, noBepx-
HOCTb KOTOPOIr0O MMEET TPELLUMHbI UM MOBPEXAeHa.

» 3anpelyaetca TAHYTb 3a ceTeBOrn Kabe b, YUTOObl OTCOEANHUTL MPW-
O0p OT CETU INEKTPONUTaAHNA. BbiHUMaWTe 3 PO3ETKKU BUIKY CeTe-
BOro kabens.
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besonacHocTb ru

B cnyuyae noBpexaerusa npubopa unmn ceteBoro kabdena Hemeanex-
HO BbIHbTE BWU/IKY CETEBOro Kabena U3 po3eTKu Uan OTKIOUNTE
npenoxpaHnTens B 610Kke NpeaoxpaHuTenen.

» ObpaTnTech B cepBUCHYO cnyxo0y. —Crpaxuya 131
» [Mpu noagknoYeHun npudopa u ero akcnayatauum codnoganTe gaH-

Hble, MPUBEAEHHbIE HA PUPMEHHOM TabnuKe.

3anpellaeTtca ocHalwatb NpMOOP BHELHWM NepekatoyaTenem,
Hanpumep, TanMepoM WK NYbTOM AMCTaHLUMOHHOMO yrnpaBieHuA.
PemMoHTMpoOBaTh NpMOOP paspellaeTcaA TONbKO KBaNIMPULMPOBAH-
HbIM creuuanmMcTam.

[na pemoHTa npudopa MOXXHO UCMNONL30BATb TO/IbKO OPUTMHasIbHbIE
3anyacTu.

Bo n3bexaHne onacHOCTEN 3amMmeHa NOBPEXAEHHOro CETEBOrO Ka-
6ena aaHHoro npudopa MoxXeT ObiTb BbINO/HEHA TONBKO NPOWU3BOAN-
Tenem unv aBTOPU3OBAHHON UM CEPBUCHOM CYXXOO0M MO0 SIMLIOM,
MMEIOLLIMM aHaNOrMUHYO KBaIMUKALMIO.

Kateropuuecku 3anpeljaetca norpyaftb npuoop B BOAy WM MOMe-
aTb ero B NocyJOMOEUYHYIO MaLlIWHY.

» McnonbayinTe nprdop TOMbKO B 3aKPLITOM NMOMELLEHNM.
» He nonbaynTechk NpMOOPOM NMPU CANLLIKOM BbICOKOM Temnepatype

v

WM BNIAXXHOCTW.
He ucnonbaynTe Ana o4McTku npudopa napooYnUCTUTEM UIKN OYK-
CTUTENN BbICOKOIO [1aB/IEHUA.

Hu B KOoeM cniyyae He gonyckamTe KoHTakTa ceTeBoro kabena c ro-
PAYMMMK YacTAMKM Npudopa UM C UCTOYHUKaMK Tenna.

Hu B KOoeM criyyae He fonyckanTe KOHTakTa ceTeBoro kabensa ¢
OCTPbLIMWU KOHLAMK UK KPOMKaMM.

3anpelaetca neperndaTtb, 3aLEeMIATL UK NepeodopyaoBaTh ceTe-
BOW Kabenb.

Hukorna He ctaBbTe NpUOOP Ha ropAaYne NOBEPXHOCTU UK PALOM C
HAMM.

He pnonyckanTe KOHTaKkTa pykK, BOIOC, 0AeXAbl U APYrMX NPEAMETOB
C BpaljaloWmMMUCcA getanamu.

Hacankun MOXHO ycTaHaBMBaTh U CHUMATb TOJ/IbKO MOCNE OCTAHOB-
KW npuBoaa v oTcoeanMHeHua npudopa oT CeTu.

He onyckanTe pyku B 3arpy304Hbli CTBOJI.

[lnAa nogTtanknBaHua MHIPEAMEHTOB UCMNO/b3YMTE TONBKO TOMKATE b.

» Yactv npubopa C TpewmHamm uam ApyrMu NOBPEXAEHUAMM, a Tak-

XKe C HemnJI0THOM NocaKon AOMKHbLI ObiTb 3aMEHEHbI OPUrMHA bHbI-
MW YacTAMM.
CobupaTb Hacaaku NpAMo Ha 610Ke ABuraTens 3anpeLyeHo.
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ru [lpegoTepalleHle MatepuansHoro yuepoa

» cnonb3oBaTth HAacaaki MOXHO TOMbKO B Y>X€ MOJIHOCTbIO COépaH-

HOM COCTOAHUMN.

VvV VvV VVVY

He TporanTe ocTpble HOXM U KPOMKWU rO/IbIMK PYKaMMU.

He noanyckanTte geten K ynakoBOYHOMY maTepuany.

He nosBonanTe 4eTAM urpaTb C yNnakoBOYHLIM MaTtepuanom.
He noanyckanTte AeTen K MeNKUM AeTanam.

He nosBonanTe AeTaAm urpatb C MENIKUMU AeTaAMMU.
CobntoganTe ykasaHua No OYnUCTKE.
[MoBEPXHOCTKU, KOHTAKTUPYOLWME C NPOoayKTaMu NuTaHuaA, cneayet

ouniatb nepen KaxablM UCNnoJ1b3OBAHUEM.

MpenoTepalleHre maTepuanb-
Horo yuiep6a

» He ucnonsaynte npndop 6e3 nepepbl-
Ba gonblue yem 10 muH. [Nocne aToro
BbIKJIlOUMTE NpHrdOop 1 aarTe emy
OCTbITb 0 KOMHATHOW TeMnepaTypbl.

» Hukoraa He BkAOUanTe nprdop BXo-
JIOCTY!O.

» He BBOAWTE Kakne-nMOO NpeaMeThl B
3arpy304Hbli CTBOM WK KOPNYC,
HanNPUMEeP, PasIMBaTENbHYO NTOXKY.

» [lepen Ucnosb3oBaHMEM NPOBEPLTE
3arpy304HbIi CTBOM M KOPMYC Ha Ha-
IMune NOCTOPOHHUX MPEAMETOB.

» He ncnonbayite Hacaaky-npecc anqa
OTXXMMa coka ana nepepadoTKu OUeHb
TBEPAbIX MU BONOKHUCTbIX MPOAYKTOB,
HanpuMmMep, MOPKOBW, CBEK/IbI UK /Y-
Ka-nopes.

3HaKkomcTBO ¢ npubopom

O630p

Mocne pacnakoeku NpoBepLTE BCE AeTa-
/¥ Ha OTCYTCTBME TPAHCTIOPTHBIX MOBPE-
KAEHWH, a TaKKe KOMMIEKTHOCTb MOCTaB-
KU,

- Puc. i

Hacapgka-ke66e’

Hacagka ana WnHKoBKK !
— "Hacanka 414 1WiHKOBKK",
Crpanmya 127

B

Hacagka-npecc ana omxuma coka'
— "Hacanaka-npecc 4/1a onkuma coka'’,
CrpaHmya 128

KHonka Bkn/Bblkn

KpenneHue 1 npuMBoa Hacadku

KHonka ¢pukcaumm

CeTteBoli kabenb

3arpy304Hbii 10TOK

KonbLo ¢ pessdon

DOPMOBOYUHbINA AUCK ANA KPYNHOW pyoku '

Hox

LLIHek co cuenneHnem

MeTtannuueckui kopnyc

DOPMOBOYUHBIN AUCK A7 MEKON pyoOK#u

Tonkartenb C OTCEKOM AN1A XPaHEHUA U
KPbILLKOW

Tpy6ka konbacHoro wnpuua

OnopHbI anck 4na KondacHoro wnpuua

Hacanka-ke66e

FEEE B SRS EEENEE

KoHycHoe konblo AnA Hacaaku-keboe

bnok gsurarena

IE] Hacaaka-mAcopytka

AnemeHThI ynpaBneHus

Hacaaka ona Hadueku kondac'

KHonka

DYHKUUA

' B 3aBMUCMMOCTH OT MOZESM
126

o/l

3anyck v octaHoBKa nepepa-
6O0TKM.




Cuctembl 6e3onacHoCcTH

3awmTa oT neperpysKu

3almTa oT neperpysku NnpenaTcTeyeT No-
BPEXAEHMIO 3/1EKTPOMOTOPA U APYrkX
KOMMOHEHTOB BCNEACTBME C/IULLIKOM Bbl-
COKOW Harpysku.

— "YeTpaHeHne HencripaBHOCTeH",
Crpanunya 130

Bbiknrouatenb TeNN03aLlUThI

B cnyuae neperpysku waun neperpesa
OBWratena Bbik/toUaTelb TEN103alLMThI
BbIK/IlOYaeT Nproop.

3ajaHHOe MecTOo crioma

B cnyuyae 6710KMPOBKK WK NMeperpysku
[epxartena WHeka cLenneHne nomaetca
B CNeLuanbHO NpeaycMOTPEHHOM MECTe.

AKcnnyarauuna

OuucTKa npubopa 1 oTAENbHLIX fe-
Tanei nepea nepBbIM UCNOJIb30BaHU-
eMm

1. Bce netanu, conpukacatowmeca ¢
npoaykTamu, Cneayet OUncTUTb nepes
NepPBbIM UCMOML30BAHUEM.

2. OQuuLLeHHbIE M MPOCYLIEHHbIE AeTanu
NOMIOXWNTE HAroTOBE [/1A UCMNOb30Ba-
HUWA.

C6opka HacagKU-MACOPYOKH

-ruc. -8B

YcTaHOBKa HacagKu

-pruc. B -E}

DopMOBOUYHbIE AUCKH

DOPMOBOUYHBIN AUCK 1A MENKOW
% pyoKk#u (3,8 Mm)

@ DOOPMOBOYHbIM ANCK ANA KPYMNHOW
‘:
PYyOKK (8 MM)

O6paboTKa NpoAyKTOB

el 10 B 16

AononHutenbHble GYHKLUK

CoueTan NpUHaaNexXHOCTH C YaCcTAMMU Ha-
caaku-MACopyOKM, MOXHO BbINMOHATbL 40-
NOMHUTENBHBIE QYHKLWN.

MNpumeuanue: Cobepute Hacaaky ana
BbIMNOJIHEHWA XKenaemMon GyHKLMK. Nc-

Okecnnyatauma  ru

Nosb3yWTe NOArOTOBNEHHYIO HAcaaKy,
Kak ornuMcaHo AnA Hacaaku-MACcopPyOKHU.
— "YeraHoska Hacanku”, CtparHuya 127
— "O6pabotka npogykTos”,

Crparunya 127

C6opka Hacaaku anAa Habueku konbac
Hacapnka ana Habueku kondac noaxoauT
[NA 3an0/IHEHNA GpapLUeM UCKYCCTBEH-
HbIX M HaTypasibHbIX 000/I0UEK, a TaKXe
1A GOPMUMPOBAaHKA KONBaCOoK, Takux Kak
yepanuuum.

—Puc. Kiid - EY

C6opka Hacanku-ke66e
Hacaaka-ke66e ncnonb3yeTca npu Bbl-
NenavBaHuu U3Nenii U3 TecTa UM MAc-
HOro ¢apuia.

—ruc. Bl - B
Hacanka ana WMHKOBKH

Hacagaka ona WWHKOBKK MCMOMb3yeTCA
NPV WKUHKOBKE, HATUPaHWU U HapesaHuu
NPOA4YKTOB, HAMPUMEP Cbipa, OBOLLEH U
®PYKTOB, MUHAABHBIX M MPOYNX OPEXOB,
a TaKxe cyxux Oysouek.

0630p
- Puc. B4

KODFIYC Hacadkun anAa WnMHKOBKH

Tonkatesnb Hacaaku AnA WHWHKOBKM

TepouHblii 6apabaH

A BapabaHuvk o1a Hapesku

BapabaH A1A MENKOA LUMHKOBKH

Bapa6aHHble BCTaBKM

TepouyHbl GapadaH

Mesnkoe HaTMpaHue NpoayKToB,
Hanp1Mep OpPexoB, TBEPAOro Chipa,
KapTogpens.

BapabaHuunk ansa Hapesku
Hapeska nomMTrkamu npoayKToB,
Hanpumep orypLoBs, MOPKOBH, CBE-
Kb,

BapabaH ana Menkou WUHKOBKK
LLInHKOBKa NpoayKTOB, HANpUMep
OpPEXOB, GPYKTOB M OBOLLEN (AONOK,
MOPKOBM M T. MN.) Unu chipa (Takoro
Kak rayaa, ogam), MeKUmu Kycouka-
MW.
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ru Hacagka-npecc anA omkuma coka

YKkasaHuA

= BapaBaHHble BCTABKKU HE NMPUIOHbI
ona nepepadoTKu OYeHb MAMKUX UK
OY€Hb BOSTOKHWUCTBIX MPOAYKTOB.

= PeKkoMeHOyeMoe BpeMaA HenpepbIBHO
paboTbl COCTABNAET 2 MUHYTHI.

Ucnonb3oBaHUe HacaAKKW ANA LUKH-
KOBKH

—Puc. B - EQ
Hacapgka-npecc and oruma
COKa

Hacaaka-npecc ana omknuma coka npej-
HasHaueHa 1A OTXXMMa coKa M3 NPoayK-
TOB, HaNpMMep, ToMaToB, BUHOrpaaa 6es
KocTouek, apBy30B U AGNOK.

KonbLo ¢ pesbboit Hacaaku-npecca anda
OTXMMa coKa

Perynupyemslii HAaKOHEUHWK 1A MAKOTH

Hepxatenb dunbTPAa C YNAOTHUTE/IbHbIM
KO/1bLIOM

LHek ¢ YNNOTHUTE/IbHBbIM KOJ1IbLIOM

Kopnyc Hacaaku-npecca ana onkuma co-
Ka

BbinyckHas BOpoHKa

OUNbTP TOHKOM OUNUCTKM

OUNbTP rpyOor OUUCTKH

Perynupyrowjaa HacaaKka

Perynupytolien Hacaakon yctaHaBImMBa-
€TCA KOHCUCTEHLMA MAKOTH.

Bonee BnaxxHaA ma-
KOTb U MEHbLLE CcoKa

Bpaluenve npotus
4YacoBOW CTPESKK

BpalyeHve no yaco-
BOW CTpenke

Bosnee cyxas MAKOTb U
6onblue coka

MpumeuaHue: Ecnu perynupytollan Ha-
caaka BKpy4yeHa C/AULLIKOM CUAbHO, TO
OYeHb NAOTHAA WK Cyxaa MAKOTb MOXET
3acopuTh ee. BblIKpyTUTE perynmpyroLLyo
Hacaky 4yTb GO0/bLIE WM CHUMKTE ee.

C6opka HacagKu-npecca AnA OTHU-
Ma coka

MpumeuaHue: MNepea cOOPKON NPoOBEPL-
T€ COCTOAHWE M NPAaBWU/IbHOCTb NOCaaKHM

128

YNAOTHUTENbHBIX KONEeL| LHeKa v aepxa-
Tena punbTpa. Hukoraa He ucnonbayite
Hacaaky 6e3 ynioTHUTENBHBIX KOMEL, Un
C NOBPEXAEHHBIMU YMIOTHATE/TbHBIMU
KOMbLIaMMU.

~pPqc. Ed - El

YcTaHoBKa HacagKu-npecca Aanf oT-
KUMa COKa

—Puc. E2] - EE3

UcnonbsoBaHUe HacagKu-npecca ana
OTHHUMa COKa

YKa3zaHuA

= Bo Bpema nepepadoTku creauTe 3a
Tem, YToObl GUALTP M peryampytoLan
Hacaaka He 3aCopA/ICh, MHaYe Xua-
KOCTb MOXET NMPOHUKHYTbL B MPMBO/A U
BHYTPb Npubopa. Ecnu Hacaaka-npecc
[N1A OTXUMa coka 3acopwach, cpasy
e BbIktounTe Npuodop.
— "YerpaHeHne HeucripaBHocTen”,
Crpatuya 130

= CeMeHa HEKOTOPLIX GPYKTOB UMEIOT
NMoYTK TaKOW e pasMep, YTo 1 OTBEp-
CTA GUIbTPA TOHKOW MK rpyOOoi
OUYMCTKM, MOITOMY CEMeHa MOryT 3aco-
puTb GUNLTP. MNepen nepepadoTKo
YCTaHOBWUTE PETY/IMPYIOLLYHO FO/IOBKY B
nonoxexue ana o6padoTKn BNaAKHOM
N1040BOV MAKOTK. [1pu 9TOW HACTPOK-
Ke cemeHa BblaB/IMBalOTCA U3 FON0B-
KM BMECTe C N1040BON MAKOTbLIO.

= YT106bl KPYMHbIE GPYKThI MPOLW/IN B 3a-
rOY30UHbIM NaTpyOOK, UX CneayeT us-
MEeNbYUUTL. YOananTe XXeCTKYo KOXYpPY,
NIOAOHOXKH, CEMEHA U KOCTOYKH.

» 3anpelleHo nepepadatbiBaTb 3aMOPO-
XEHHblE O PYKTbI.

= He HapaBnvBawnTe Ha TO/KATE b CAWLL-
KOM CH/bHO.

e 45 B 50

Pas6opka HacagKu-npecca ans oT-
}UMa COKa

a8 51 B 53
00630p OUMCTKH

Cpasy nocne UcnonL30BaHnA ouunLLanTe
BCe YacTu npudopa, utobbl OCTATKU NPO-
[YKTOB HE NpwuchIxasu.



PekomeHgaumu no o6padoTke v NpUMepsl UCMOMb30BaHWA  Fu

» He ncnonbdywTte MotoLme CpeacTsa,
coaep)alime aaKkoronb Uan CnuprT.

» He ucnonbaynte MeTaI/IMYECKHUE U
OCTPOKOHEYHbIE MPEAMETHI, a TaKXe
nNpeaMeTbl C OCTPbIMU KPOMKaMMU.

» He npumeHsaiTe rpydyto TkaHb Uu
abpasvBHble UMCTALLME CpeacTBa.
OTaenbHble AeTaM OUMLLAOTCA cornac-

HO TabnumLe.

- Puc. 3

XpaHeHue aeTanei npubopa

» [loCne OUNCTKM M CYLLKM MOMECTUTe
NPUHAANEXHOCTU HacaaKU-MACOPYOKM
Ha XpaHeHWe BHYTPb To/IKaTenNA.

- Puc. B

PekomeHpaauum no obpaboTtke
¥ NnpUmMepbl UCNOJNb30BaHUA
PekomeHaaunu no obpaboTke
Hacaaka-macopy6ka

= Bce $OPMOBOYHBIE ANCKKM NOAXOAAT
ana 06paboTKu CbiIPOro MAca.

= Bofblune Kycku MAaca v Apyrux npo-
[YKTOB CnefyeT pe3aTb Ha MeHblUne
KYCOUKM, YTOObI OHM MPOLLIN B 3arpy-
30UHYIO Kamepy.

» [lepen nepepad®oTKOW HY)XHO yaanThb
13 NPOYKTOB TBEPAble KOMIMOHEHTHI,
HanPUMep XPALLM, KOCTH WK CYXOXKK-
JMA.

Hacanka ana HabuBku Konbac

= C NoMOLblO Hacaaku ans HabuBKK
kondac MoxHo o6padaTbiBaTh TO/ILKO
XOPOLLO M3MeSIbUeHHbIe NMPOOYKThI.

= [lepen 06padoTKON 3aMoUnTe HaTy-
pasibHble 060/I0UKK B TEMIOW BOAE Ha
10 MUHYT.

= He HabuarTe 060/10UKY AnA Kondac
C/IMLWKOM M1I0THO, UHaYe Kondacku Mo-
ryT NIONHYTb NPU BaAPKe WU XKapkKe.

Mpumepbl peuenToB

3aech npuBeaeHbl NPUMepPbl PELenToB,
COCTaB/IEHHbIX CneLnanbHO ANA Balero
npudopa.

Xneb6Hble Kneuku

MHrpeaneHTsl
= 300 r cBexero 6enoro xneba

= 20 mn monoka

40 r CAMBOYHOrO Macna U Maprapu-
Ha

3 Aanua

1 CT. . MESIKOHAPE3aHHOT O JlyKa
neTpyuika

HEMHOIO MyKM

CONb ¥ Nepel

MpuroTtoBnexHune

= Xneb nopesartb JIOMTUKAMWU TOSLLMHOWM
10 MM, paspesatb nononam B A/IMHY,
3amTb 20 M1 MOSIOKa M OCTaBWTb Bbl-
cTamBatbCA.

= BraxHble NomMTHKK x1eba nepepado-
TaTb B MACOPYOKe, UCMOosb3yA G OPMO-
BOYUHbIM OUCK A/1A KPYNHOM pyOKH,
npuon. 50 cekyHA.

= [lo6aBuTb MesIKoHape3aHHbIM JyK, net-
PYLLKY, PACTOMN/IEHHOE C/IMBOYHOE
Mac/o v nepemellarts.

= [lo6aBuTb B Maccy B30OWTLIE AlLa, COMb
W neped,.

= [laTb Macce NoJoWT HECKOIbKO MUHYT
W elle pas nepemMellars.

= MOKpbIMKM pykamu ChOPMMPOBaTh
KNeLKn u HeMHOro 00BasiATL B MyKe.

= OnycTUTb KNELKKW B KMMALLYIO BOAY U
OCTaBWTb X TOMUTLCA Ha 20 MUHYT 6e3
NMOBTOPHOrO BCKMMNAHUA BObI.

PyneTbl U3 MACHOrO ¢apLua ¢ CbIPOM

«layna»

MHrpeaneHTsl

= 500 r roBaanHbl, HApPe3aHHOW No10C-
Kamu

= 500 r CBMHWHBI, HAPE3aHHOW NON0CKa-

MU

200 cbipa «ayna»

10 comm

2 I MOMIOTOro YepHOro nepua

UECHOK, MO XeNaHo

HEeMHOro pacTUTEIbHOro Macna and

Xapku

[lpurotosnexue

= [lHeM paHblle Hape3aTb Chip «[ayna»
Kycoukamu paamepom 2x1x1cmu
3aMOpPO3KUTb Ha HOYb.

= CHauana nepepaboTatb B MACOPYyOKe
3aMOPOXEHHbIN ChIp «[ayna», 3aTem
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ru

YcTpaHeHne HencnpaBHOCTEN

rOBAAWMHY M CBUHWUHY, UCMOSL3YA GOpP-
MOBOYHBIW AUCK A71A MENKOW pyoOKu.
[oBaBuTk COMb, MEpeL| h YECHOK U BCe
nepemewaTsb.

CohopmnpoBaTb pyneThbl A/IMHON
npun6a. 10 CM BPYYHYIO U/IM UCMOSb30-
BaTb Hacaaky Ana HabuBku kondac.

YCTpaHeHI/Ie HeMCHPaBHOCTeﬁ

= B CKOBOpO/AE PasorpeTb HEMHOrO pac-

TUTENILHOrO Macna u 00XapuTk PyNeThl
13 MACHOro ¢aplia NPUMEPHO 5 Mu-
HyYT, NepeBopauMBan HECKO/IbKO pas.

HeucnpaBHocTb

MpuurHa u ycTpaHeHUe HeMcnpaBHOCTEN

MepepaboTka NpoayKTOB
He BbINO/IHAETCA, XOTA
OCHOBHOM 6510k padoTaer.

npuoopa.

MpoAayKTbl 3aCTPAMU U 3a0WUIUCh B HacaaKe.
1. Haxmute kHonky Bkn/Bbikn 1 4OXAUTECH NOHOW OCTAHOBKM

2. CHuMUTE 1 pas3bepuTe Hacaaky.
3. YnanuTe 3acTpABME NPOAYKTHI U MPOBEPLTE, HET /I B NPOAYK-
Tax WM B Hacadke KOCTOUEK, 3EPEH W T. M. TBEPAbIX YaCTUL.

Cuennenue WwHeka neperpyxeHo n cnomMmasiocb B 3aaHHOM Me-

cTe.

MpumeyaHue: Ha 3anacHble YyacTi ¢ 3ajaHHbIM MECTOM C/IOMa
Hallu rapaHTUiHbIE 00A3aTeNbCTBA He pacnpocTpaHatoTea. Ho-
BOE CLENIEeHNe MOXHO NPUoOPEcT B CEPBUCHOM Cyx0e no Ho-

mepy 10011109.

1. OTI'IYCTMTe BUHT U CHUMUTE HENUCNPABHOE CLUENNEHNE.

- Puc. B3

2. YcTaHoBUTE U NPUBUHTUTE HOBOE CLIEMNIEHNE.

— Puc.

Bo Bpema nepepadoTku
npudop oTKAYaeTCA.

[Neperpes asurarens.
1. BbikntounTe npudop KHOMKoW Bka/Bbiki v AOXAUTECH NMOSHOW

ocTaHoBKwM npuodopa.
2. Y1006bl nEakTMBMPOBATL 3aLUMTY OT Neperpyskun, HeoOXoaMMo
naTb NpuoopPy OCTbITb.

Hacagka-npecc ana omku-
Ma CoKa He BblaeT CoK 1.

nn
TA

eT.

M NNoaOOBYHO MAKOTb, XO-
OCHOBHOM 6510k padoTa-

npuoopa.

aetanu.

Perynvpytowian ronoeka v GuabTpyroLlas BCTaBKa 3aCOPEHBI.
HaxmuTe kHonky Bkn/BbIkn v A0XAXTECH NMOMHOW OCTAHOBKM

2. CHumuTe 1 pasbepute Hacaaky.
3. YaoanuTe npuaunime ocTaTku MULLK K TLaTeIbHO QUUCTUTE BCe

4. Mepen NOBTOPHLIM NMPUMEHEHWEM HacaaKu-Mpecca s oTKuma
COKa BbINO/IHUTE BCE PeKoMeHAaLmK.
— "Hacanka-npecc a4 onkuma coka', Ctpaqmya 128

YTunusauua ctaporo 6bITOBOro
npubopa

>

YTUnuanpyinTe npubéop B COOTBETCTBUM
C 9KOJIOMMYECKUMU HOPMaMM.
CBefeHnA 0 BOSMOXHbIX criocobax
YyTUAM3aLMM MOXHO NOJTyYUTb B CAELU-
ann3MpoOBaHHOM TOProBOM Npeanpwua-
WK, @ TaKkXXe B ParOHHbIX WU FO-
POACKMX OpraHax yrnpas/ieHuA.
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[aHHbIV Nprdop MMEEeT OTMETKY
O COOTBETCTBUM EBPOMNENCKUM
Hopmam 2012/19/EU ytunusa-
LMW SNEKTPUYECKUX U ONIEKTPOH-
HbIX Nprbopos (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

[aHHble HOpMbI onpeaenatT
NENCTBYIOLME HA TEPPUTOPUK
EBpocotosa npaswia Bo3Bpara



W yTUAM3aLMK CTapbiX NPUBOo-
poB.

CepBucHan cnymba

MoapobHyto MHOPMaLMIO O rapaHTUi-
HOM CPOKE W YC/IOBUAX rapaHT1K B BalLen
CTPaHe MOXHO MOJTyUnTh, OTCKaHMPOBAaB
QR-koa B mpunaraemown 4oKyMeHTauum ¢
MHpOPMaLMEn 0 CepBUCHOM cnyxbe u
YCNOBUAX rapaHTuu, B Hallel CEPBUCHON
cnyx06e, y Ballero aunepa Uav Ha Hallem
BeO-canTe.

KoHTakTHble AaHHbIE CEPBUCHON CNYXObl
MOXHO MOYYnTh, OTCKaHWpoBas QR-koa
B npuiaraemown oKyMeHTaLum ¢ MHoop-
MaLWen 0 CepPBUCHON cyXbe 1 yCnoBuaAX
rapaHTUM UK Ha Hallem Beb-canTe.

[nAa goctyna K KOHTakTaMm CiyX0 K/MeHT-
CKOro CepBM1Ca, Bbl TAK)Xe MOXETE WUC-
nonb3oBaTthb AaHHbIM QR Kog.

CepsucHan cnyxba  ru

https://www.bosch-home.ru

MmnopTtep/OpraHmsauma, npuHumaroLlasn
npeteH3umn no kadvectry/ TOO «BSH
Home Appliances (ECX Xoym
AnnaviaHcac)» Pecnybnvka KasaxcraH, r.
Anmarsl, yn. Xamkun Mykana, 22/5, 7
aTax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx06bl ycTpoicTea — 7 NeT.

Ha Tepputopun Pecnybnuku KasaxctaH,
npv 0OHaPYXXEHWWU HEUCNPABHOCTH, 3BO-
HUTE B CEPBUCHbIN KOHTaKT-LeHTp 5454
(ToNbKO ANA MOBUIbHBIX TENEPOHOB).
CaoenaHo B Kutae
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,0 Thank you for buying a
MyBosch Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

Expert tips & tricks for your appliance
Warranty extension options

Discounts for accessories & spare-parts

Digital manual and all appliance data at hand
Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgeridte GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

8001284868 (050314)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar


https://www.bosch-home.com
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