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de Sicherheit

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= fir Anwendungen, die in dieser Anleitung beschrieben sind.

= zum Zerkleinern von rohen oder gekochten Lebensmitteln, z. B.
Fleisch, Fisch und GemuUse.

= unter Aufsicht.

m f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Rdumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Aufsicht,
vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen, Reinigen, im Fehler-
fall, und wenn Sie sich rotierenden Teilen ndhern, stets vom Strom-
netz trennen.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-

rat und der Netzanschlussleitung fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache be-
treiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom
Stromnetz zu trennen. Immer am Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen.

» Wenn das Gerat oder die Netzanschlussleitung beschadigt ist,
sofort den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. - Seite 13
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Sicherheit de

Das Geréat nur gemalB den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

Nie das Gerat Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen,

z. B. Zeitschaltuhr oder Fernsteuerung.

Nur daflir geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat
durchfthren.

Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur des Gerats verwen-
det werden.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Geréats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspller geben.

» Das Gerat nur in geschlossenen Raumen verwenden.

» Nie das Gerat groBer Hitze und Nasse aussetzen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um
das Gerat zu reinigen.

Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Geréateteilen oder War-
meqguellen in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten
in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder veran-
dern.

Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.
Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von ro-
tierenden Teilen fernhalten.

Die Aufsatze nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Nicht in den Einflllschacht fassen.

» Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.

» Teile, die Risse oder sonstige Beschadigungen aufweisen oder
nicht korrekt sitzen, gegen Originalersatzteile austauschen.

» Die Aufsatze nie am Grundgerat zusammenbauen.

» Die Aufsatze nur im komplett zusammengebauten Zustand ver-
wenden.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.



de Sachschaden vermeiden

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

» Die Reinigungshinweise beachten.
» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berihrung kommen, vor

jedem Gebrauch reinigen.

Sachschaden vermeiden

» Das Gerét nie langer als 10 Minuten un-
unterbrochen betreiben. Danach das Ge-
rat ausschalten und auf Raumtemperatur
abkuhlen lassen.

» Das Geréat nie im Leerlauf betreiben.

» Keine Gegensténde in den Einflll-
schacht oder das Gehéause stecken, z. B.
Kochloffel.

» Vor der Verwendung den Einflllschacht
und das Gehause auf Fremdkorper Uber-
prifen.

Kennenlernen

Ubersicht

Prifen Sie nach dem Auspacken alle Teile
auf Transportschaden und die Vollstandig-
keit der Lieferung.

—Abb. |1

Metallkammergeh&use

Lochscheibe fein

Stopfer mit Aufbewahrungsfach und
Deckel

Grundgerat

IE] Fleischwolfaufsatz

Waurstfilleraufsatz '

b1 Kebbeaufsatz'

Taste Ein/Aus

Taste Reverse-Funktion

Kontrollleuchte

Aufnahme und Antrieb fir Aufséatze

Entriegelungstaste

Griff

Deckel fiir Aufbewahrungsfach

Thermoschutzschalter

Kabelaufbewahrung

EinfUllschale

Schraubring
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Messer

NENSEREREE

Forderschnecke mit Kupplung

' Je nach Modell
10

Wurstfllldiise

Lagerring fur Wurstfuller

Kebbediise

Bedienelemente

Taste Funktion

o/l Verarbeitung starten und stop-
pen.

REV Festsitzende Lebensmittel mit
der Reverse-Funktion I6sen.

@ Aufsatz entriegeln und abneh-

men.

Reverse-Funktion

Die Reverse-Funktion dient dazu, festsitzen-
de Lebensmittel durch kurzzeitiges Ruck-
wartslaufen der Forderschnecke wieder zu
l6sen.

— "Stérungen beheben”, Seite 12

Hinweis: Verwenden Sie die Reverse-Funk-
tion ausschlieBlich mit dem Fleischwolfauf-
satz.

Sicherheitssysteme

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der
Motor und andere Bauteile durch eine zu
hohe Belastung beschadigt werden.

— "Stérungen beheben”, Seite 12
Thermoschutzschalter

Wenn der Motor Uberlastet wird oder sich
zu stark erhitzt, schaltet der Thermoschutz-
schalter das Geréat aus.

Um das Gerét weiter zu verwenden, den
Thermoschutzschalter zuriicksetzen.

— "Stérungen beheben”, Seite 12



Sollbruchstelle

Wenn die Foérderschnecke blockiert oder
Uberlastet wird, bricht die Kupplung an der
daflr vorgesehenen Sollbruchstelle.

Bedienung

Gerat und Teile vor dem ersten Ge-

brauch reinigen

1. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Be-
rihrung kommen, vor dem ersten Ge-
brauch reinigen.

2. Die gereinigten und getrockneten Teile
fur die Verwendung bereitlegen.

Grundgerat vorbereiten
—-Abb.A-H

Fleischwolfaufsatz zusammenbauen
—Abb. Y -

Aufsatz anbringen

—Abb. F1- K

Lochscheiben

@ Lochscheibe fein (3,8 mm)

Lochscheibe grob (8 mm)

Lebensmittel verarbeiten

—Abb. A -EE

Weitere Anwendungen

Kombinieren Sie Zubehorteile mit Teilen
des Fleischwolfaufsatzes, um weitere An-
wendungen zu ermaoglichen.

Hinweis: Bauen Sie den Aufsatz fiir die je-
weils gewinschte Anwendung zusammen.
Verwenden Sie den vorbereiteten Aufsatz,

wie flr den Fleischwolfaufsatz beschrieben.

— "Aufsatz anbringen”, Seite 11
— "l ebensmittel verarbeiten”, Seite 11

Wourstfiilleraufsatz zusammenbauen

Der Wurstfulleraufsatz eignet sich zum Be-
flllen von Kunst- und Naturdarm mit Brét
und zum Formen von Rolichen, z. B. fir Ce-
vapcici.

—Abb. EE1-EA

Kebbeaufsatz zusammenbauen

Der Kebbeaufsatz eignet sich zum Formen
von Teig- oder Hackfleischtaschen.

—Abb. Bl - E3

Bedienung de

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort al-
le Teile, damit die Ruckstande nicht an-
trocknen.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Rei-
nigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Tlcher oder Reini-
gungsmittel verwenden.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Ta-

belle angegeben.

— Abb.

Einzelteile aufbewahren

» Nach der Reinigung die getrockneten
Zubehorteile des Fleischwolfaufsatzes
im Aufbewahrungsfach des Stopfers auf-
bewahren.

—Abb. E&

Verarbeitungshinweise und
Anwendungsbeispiele

Verarbeitungshinweise
Fleischwolfaufsatz

= Alle Lochscheiben sind fur Verarbeitung
von rohem Fleisch geeignet.

= Fleisch und groBe Lebensmittel in
Stlicke schneiden, damit sie in den Ein-
flllschacht passen.

= Harte Bestandteile von Lebensmitteln vor
der Verarbeitung entfernen, z. B. Knor-
pel, Knochen oder Sehnen.

Wourstfilleraufsatz

= Nur fein zerkleinerte Lebensmittel mit
dem Wurstfilleraufsatz verarbeiten.

= Naturdarm vor der Verarbeitung 10 Mi-
nuten in lauwarmem Wasser einweichen.

= Die Wursthiille nicht zu prall beflllen, da
die Wirste sonst beim Kochen oder Bra-
ten platzen kénnen.

Beispielrezepte

Hier finden Sie Beispielrezepte, die speziell
fur Inr Gerat entwickelt wurden.

Semmelknoddel

Zutaten

= 300 g frisches WeiBbrot

= 20 ml Milch

= 40 g Butter oder Margarine

11



de Storungen beheben

3 Eier

1 EL feingehackte Zwiebeln
Petersilie

etwas Mehl

Salz und Pfeffer

Zubereitung

Das Brot in 10 mm dicke Scheiben
schneiden, der Lange nach halbieren
und mit 20 ml Milch GbergieBen und zie-
hen lassen.

Die feuchten Brotstlicke mit der groben
Lochscheibe im Fleischwolf ca. 50 Se-
kunden verarbeiten.

Die klein gehackten Zwiebeln, die Peter-
silie und geschmolzene Butter dazuge-
ben und vermischen.

Verquirlte Eier, Salz und Pfeffer unter die
Masse mischen.

Die Masse einige Minuten ziehen lassen
und noch einmal durchkneten.

Mit angefeuchteten Handen die Knddel
formen und in etwas Mehl walzen.

Die Knddel in ausreichend kochendes
Wasser geben und 20 Minuten ziehen
lassen, ohne das Wasser erneut aufzu-
kochen.

Gemahlener Kase
Zutaten

500-600 g Gouda

Stérungen beheben

Zubereitung

Den Goudain 2,5x2,5x 2,5 cm groBe
Stiicke schneiden und 24 Stunden bei
-20 °C einfrieren.

Den gefrorenen Gouda mit der feinen
Lochscheibe im Fleischwolf verarbeiten.

Verarbeitungszeit: 1 Minute
Hackfleischrollen mit Gouda
Zutaten

500 g Rindfleisch, in Streifen geschnitten
500 g Schweinefleisch, in Streifen ge-
schnitten

200 g Gouda

10 g Salz

2 g schwarzer Pfeffer, gemahlen
Knoblauch, optional

etwas Ol zum Braten

Zubereitung

Zuerst den gefrorenen Gouda, dann das
Rind- und Schweinefleisch mit der feinen
Lochscheibe im Fleischwolf verarbeiten.
Salz, Pfeffer und Knoblauch dazugeben
und vermischen.

Etwa 10 cm lange Rollen von Hand for-
men oder den Wurstfilleraufsatz verwen-
den.

Etwas Ol in einer Bratpfanne erhitzen
und die Hackfleischrollen unter mehrma-
ligem Wenden fur ca. 5 Minuten braten.

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Lebensmittel werden
nicht verarbeitet, obwohl
das Grundgeréat lauft.

verwenden.

Lebensmittel sitzen fest und haben den Aufsatz verstopft.
Hinweis: Die Reverse-Funktion nur mit dem Fleischwolfaufsatz

1. Dricken Sie die Ein/Aus-Taste und warten Sie den Still-
stand des Gerats ab.

2. Driicken Sie flrr einige Sekunden REV, um die Reverse-
Funktion zu starten und die festsitzenden Lebensmittel zu

|6sen.

3. Warten Sle den Stillstand des Gerats ab.
4. Driicken Sie die Ein/Aus-Taste und priifen Sie, ob die Le-
bensmittel wieder normal verarbeitet werden.

Hinweis: Wenn sich die Stérung so nicht beheben lasst, die
folgenden Schritte beachten.



Altgerat entsorgen de

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Lebensmittel werden
nicht verarbeitet, obwohl
das Grundgerat lauft.

1. Drilicken Sie die Ein/Aus-Taste und warten Sie den Still-
stand des Gerats ab.

2. Nehmen Sie den Aufsatz ab und zerlegen Sie den Aufsatz.

3. Entfernen Sie festsitzende Lebensmittel und prifen Sie, ob
sich Knochen, Sehnen oder andere harte Bestandteile im
Aufsatz oder in den Lebensmitteln befinden.

Die Kupplung der Férderschnecke wurde Uberlastet und ist an
der Sollbruchstelle gebrochen.

Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstelle sind nicht Bestandteil
unserer Garantieverpflichtungen. Eine neue Kupplung ist unter
der Bestellnummer 00753348 beim Kundendienst erhaltlich.

1. Die Schraube |6sen und die defekte Kupplung entnehmen.

— Abb. B

2. Die neue Kupplung einsetzen und festschrauben.
—Abb. Kl

Gerat schaltet wahrend
der Verarbeitung ab.

Motor ist Uberhitzt.

1. Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzste-
cker.

2. Lassen Sie das Gerat ca. 1 Sunde abkihlen.

3. Drlcken Sie den Thermoschutzschalter auf der Unterseite
des Gerats, um die Uberlastsicherung zu deaktivieren.
— "Ubersicht", Abb. fi)/ R Seite 10

4. Stecken Sie den Netzstecker ein und schalten Sie das Ge-
rat wieder ein.

5. Wenn die Stérung weiterhin besteht, rufen Sie den Kunden-
dienst.

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei lhrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder

Stadtverwaltung.

auf dem beiliegenden Dokument zu den
Servicekontakten und Garantiebedingun-
gen, bei unserem Kundendienst, lhrem
Handler oder auf unserer Website.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts fin-
den Sie Uber den QR-Code auf dem beilie-
genden Dokument zu den Servicekontakten

Dieses Gerat ist entsprechend
der europdischen Richtlinie
2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE) gekenn-
zeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men fir eine EU-weit glltige
RiUcknahme und Verwertung
der Altgeréte vor.

2

Kundendienst

Detaillierte Informationen Uber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in Ih-
rem Land erhalten Sie Uber den QR-Code

und Garantiebedingungen oder auf unserer
Website.

Die Informationen geméan Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter
www.bosch-home.com auf der Produktseite
und der Serviceseite lhres Gerats bei den
Gebrauchsanleitungen und zusétzlichen
Dokumenten.

13
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en Safety

Safety

m Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been damaged in transit.

Only use this appliance:

m for applications described in these instructions.

m for cutting up raw or cooked food, e.g. meat, fish and veget-
ables.

= under supervision.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after

each use, whenever it is left unattended, prior to assembly, disas-

sembly or cleaning, in the event of an error and when you are

close to rotating parts.

This appliance can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or

knowledge if they have been given supervision or instruction con-

cerning use of the appliance in a safe way and if they understand

the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-

dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away

from the appliance and power cord.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always
unplug the appliance at the mains.

» If the appliance or the power cord is damaged, immediately un-
plug the power cord or switch off the fuse in the fuse box.

» Call customer services. »Page 19

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.



Avoiding material damage en

Never equip the appliance with an external switching device, e.g.
a timer or remote control.

Repairs to the appliance should only be carried out by trained
specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.
» If the power cord of this appliance is damaged, it must be re-

placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.
Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.
» Never expose the appliance to intense heat or humidity.
» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appli-

vV Yy VvV

v

ance.
Never let the power cord come into contact with hot appliance
parts or heat sources.

Never let the power cord come into contact with sharp points or
edges.

Never kink, crush or modify the power cord.

Never place the appliance on or near hot surfaces.

Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.
Only fit and remove attachments once the drive has stopped and
the appliance has been unplugged.

Do not reach into the filling shaft.

» Only use the pusher to push down ingredients.

v

vV vV vV v vV VvV VY

Parts which show cracks or other damage or do not fit correctly
must be replaced with genuine spare parts.

Never assemble attachments on the main unit.

Only use the attachments once they are fully assembled.
Keep packaging material away from children.

Do not let children play with packaging material.

Keep small parts away from children.

Do not let children play with small parts.

Follow the cleaning instructions.

Clean surfaces which come in contact with food before each
use.

Avoiding material damage switch off the appliance and allow it to

>

_ cool down to room temperature.
Never operate the appliance for more » Do not operate the appliance at no-load.
than 10 minutes without stopping. Then

15



en Familiarising yourself with your appliance

» Do notinsert objects into the filling shaft
or housing, e.g. wooden spoons.

» Before use, check the filling shaft and
housing for foreign objects.

Familiarising yourself with
your appliance

Overview

After unpacking all parts, check for any
damage in transit and completeness of the

Main unit

Meat mincer attachment

Sausage filler attachment’

Kebbe attachment’

On/off button

Reversing function button

Indicator light

Holder and drive for attachments

Release button

Handle

Cover for storage compartment

Thermal circuit breaker

Cord storage

Filling tray

Threaded ring

Perforated disc, coarse

Knife

Worm conveyor with clutch

Metal chamber housing

Perforated disc, fine

Pusher with storage compartment and
lid

Sausage filler nozzle

Sausage filler bearing ring

BEE 8 fEEEEEERENESEEEEEEE

Kebbe nozzle

Control elements

Button Function

o/l Start and stop processing.

' Depending on the model
16

Button Function

REV Food that has got stuck can be
released using the reversing
function.

G} Release and remove the attach-
ment.

Reversing function

The reversing function is designed to re-
lease food that has got stuck by briefly run-
ning the worm conveyor in reverse.

— "Troubleshooting”, Page 18

Note: The reversing function should only be
used with the meat mincer attachment.

Safety systems

Overload protection

The overload protection system prevents
the motor and other components from be-
ing damaged through being overloaded.
— "Troubleshooting”, Page 18

Thermal circuit breaker

If the motor becomes overloaded or too
hot, the thermal circuit breaker will switch
the appliance off.

To continue using the appliance, reset the
thermal circuit breaker.

— "Troubleshooting”, Page 18
Predetermined breaking point

If the worm conveyor jams or becomes
overloaded, the clutch will break at the pre-
determined breaking point.

Operation

Cleaning the appliance and parts be-

fore using for the first time

1. Clean all parts that come into contact
with food before using for the first time.

2. Put the cleaned and dried parts out
ready for use.

Preparing the main unit

—~Fig. A-H

Assembling the meat mincer attach-
ment

—Fig.1-id



Fitting the attachment
—Fig. A -l

Perforated discs

Perforated disc, fine (3.8 mm)

L

Perforated disc, coarse (8 mm)

Processing food

—Fig. KA - K&

Additional applications

You can combine accessories with parts of

the meat mincer attachment for additional
applications.

Note: Assemble the attachment for the indi-
vidual application you require. Use the pre-
pared attachment as described for the
meat mincer attachment.

— "Fitting the attachment", Page 17

— "Processing food", Page 17

Assembling the sausage filler attachment
The sausage filler attachment is suitable for

filling artificial and natural casings with
meat and for shaping rolls, €.g. cevapcici.

—Fig. KE1- EA
Assembling the kebbe attachment

The kebbe attachment is suitable for shap-
ing dough or minced meat pockets.

— Fig. EX1- E3
Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that
residues do not dry on.

» Do not use cleaning agents containing
alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal ob-
jects.

» Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Clean the individual parts as indicated in

the table.

— Fig.

Storing individual parts

» After cleaning, keep the dried accessor-
ies of the meat mincer attachment in the
storage compartment for the pusher.

- Fig. E44

Overview of cleaning en

Processing instructions and
application examples
Processing instructions

Meat mincer attachment

s All perforated discs are suitable for pro-
cessing raw meat.

= Cut meat and large items of food into
pieces so they fit into the filling shatft.

= Remove hard pieces of food before pro-
cessing, e.g. gristle, bones or sinews.

Sausage filler attachment

= Only process food that has been cut up
fine with the sausage filler attachment.

= Soak natural casing in lukewarm water
for 10 minutes before processing.

= Do not stuff casings too full or the saus-
ages may burst during boiling or frying.

Sample recipes

You can find sample recipes that have

been specially developed for your appli-
ance here.

Bread dumplings

Ingredients

300 g fresh white bread

20 ml milk

40 g butter or margarine

3 eggs

1 tbsp finely chopped onions
Parsley

A little flour

= Salt and pepper

Cooking method

= Cut the bread into slices 10 mm thick
and cut in half lengthwise. Add 20 ml
milk and leave to soak.

= Process the moistened pieces of bread
in the meat mincer with the coarse per-
forated disc for approx. 50 seconds.

= Add the finely chopped onions, parsley
and melted butter and mix.

= Mix the whisked eggs, salt and pepper
into the mixture.

= | eave the mixture to stand for several
minutes and knead through again.

= \With damp hands shape into dumplings
and roll in a little flour.

= Add the dumplings to a sufficient quant-
ity of boiling water and leave to stand for
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en Troubleshooting

20 minutes without bringing the water to
the boil again.

Ground cheese

Ingredients
= 500-600 g Gouda

Cooking method

= Cut the Gouda into pieces
2.5x2.5x2.5cmin size and freeze at —
20 °C for 24 hours.

= Process the frozen ground cheese in the
meat mincer with the fine perforated
disc.

Processing time: 1 minute
Minced meat rolls with Gouda

500 g pork, cut into strips
200 g Gouda

10 g salt

2 g black pepper, ground
Garlic, optional

A little oil for frying

Cooking method

= First process the frozen Gouda, followed
by the beef and pork in the mincer with
the fine perforated disc.

= Add salt, pepper and garlic and mix.

= Shape into rolls approx. 10 cm in length
with your hands or use the sausage filler
attachment.

= Heat a little oil in a frying pan and fry the
minced meat rolls for approx. 5 minutes,

Ingredients . ;

= 500 g beef, cut into strips turning them several times.
Troubleshooting

Fault Cause and troubleshooting

Food is not being pro-
cessed although the

main unit is running. tachment.

Food has got stuck and is blocking the attachment.
Note: Only use the reversing function with the meat mincer at-

1. Press the on/off button and wait until the appliance stops.

2. PressREV for a few seconds to start the reversing function
and release the food that has got stuck.

3. Wait until the appliance stops.

4. Press the on/off button and check whether the food is be-
ing processed normally again.

Note: If the fault cannot be eliminated in this manner, observe
the following steps.

1. Press the on/off button and wait until the appliance stops.

2. Remove the attachment and take it apart.

3. Remove food that has got stuck und check whether the at-
tachment or the food contains any sinews, bones or other

hard pieces.

The clutch of the worm conveyor has been overloaded and
has broken at the predetermined breaking point.

Note: Spare parts with a predetermined breaking point are not
covered by our warranty obligations. A new clutch is available
from customer service under order number 00753348.

1. Release the screw and remove the faulty clutch.

- Fig. EX1

2. Insert the new clutch and screw in tight.

- Fig. Ed




Disposing of old appliance en

Fault Cause and troubleshooting

Appliance switches off Motor is overheated.
during processing. 1. Switch off the appliance and unplug it from the mains.
2. Allow the appliance to cool down for approx. 1 hour.
3. Press the thermal circuit breaker on the underside of the
appliance to de-activate the overload protection.
— "Overview", Fig. [/l Page 16
4. Insert the mains plug and switch the appliance back on.
5. If the fault persists, call Customer Service.

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist
dealer or local authority.

This appliance is labelled in

accordance with European

Directive 2012/19/EU con-
I

cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines the
framework for the return and
recycling of used appliances
as applicable throughout the
EU.

Customer Service

Detailed information about the warranty
period and the warranty conditions in your
country is available via the QR code on the
enclosed document on service contacts
and warranty conditions, from our customer
service or on our website.

You can find the contact details for our cus-
tomer service via the QR code on the en-
closed document on service contacts and
warranty conditions or on our website.

You can find the information required as
per Regulation (EU) 2023/826 online at
www.bosch-home.com on the product and
service pages for your appliance, in the
area of user manuals and additional docu-
ments.
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fr Sécurité

Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

m Ne branchez pas 'appareil si ce dernier a été endommagé du-
rant le transport.

Utilisez I'appareil uniquement :

® pour les utilisations décrites dans cette notice.

® pour broyer des aliments crus ou cuits, p. ex. de la viande, du
poisson et des légumes.

® S0uSs surveillance.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit étre débranché du secteur aprés chaque utilisation,
lorsgqu’il n’est pas sous surveillance, avant son assemblage ou dé-
montage, avant le nettoyage, en cas de panne et lorsque les
pieces en rotation s’approchent.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-

siques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-

périmentées, a condition qu'elles soient surveillées ou gu'elles
aient été informées de ['utilisation de 'appareil et qu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I’entretien de I'appareil ne doivent pas étre effec-

tués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants

doivent étre tenus a distance de 'appareil et du cordon d’alimenta-

tion secteur.

» N'utilisez jamais un appareil endommage.

» Ne jamais faire fonctionner 'appareil avec une surface fissurée
Ou cassee.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débran-
cher I'appareil du secteur. Débranchez toujours la fiche du cor-
don d'alimentation secteur.
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Sécurité  fr
Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommageé,
débranchez immédiatement le cordon d'alimentation secteur ou
coupez le fusible dans le boitier a fusibles.
Appelez le service aprés-vente. »Page 26

» Pour le raccordement et I'utilisation de I'appareil, respectez im-

pérativement les indications figurant sur la plague signalétique.
N'alimentez jamais l'appareil par l'intermédiaire d'un appareil de
commutation externe, par ex. une minuterie ou une télécom-
mande.

Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des répara-
tions sur l'appareil.

Seules des pieces de rechange d'origine peuvent étre utilisées
pour réparer l'appareil.

Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommageé, seul le fabricant ou son
service aprés-vente ou toute autre personne de qualification
equivalente est habilité a le remplacer.

Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Utiliser 'appareil uniquement dans des piéces fermées.
» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.
» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour net-

toyer 'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
sources de chaleur et des pieéces chaudes de l'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
pointes acérées ou arétes tranchantes.

Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimenta-
tion.

Ne jamais poser 'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-
mité de celles-ci.

Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a
distance des piéces en rotation.

Mettre en place et retirer les embouts uniguement aprés immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.
» Utiliser uniguement le pilon poussoir pour rajouter des ingré-

dients.
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fr Prévenir les dégats matériels

» Les piéces présentant des fissures ou autres défauts évidents ou
qui sont mal positionnées doivent étre remplacées par des

pieces de rechange d’origine.

» Ne jamais assembler les embouts sur I'appareil de base.
» Toujours assembler complétement les embouts avant de les utili-

ser.

» Conserver les matériaux d’emballage hors de portée des en-
fants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

» Conserver les petites piéces hors de portée des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les petites pieces.

» Respecter les consignes de nettoyage.

>

Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-

mentaires avant chaque utilisation.

Prévenir les dégats matériels

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil
sans interruption pendant plus de 10 mi-
nutes. Eteindre ensuite 'appareil et le
laisser refroidir a la température am-
biante.

» Ne jamais faire tourner I'appareil a vide.

» Ne jamais introduire d’objet dans I'orifice
d’ajout ou le bottier, par ex. une cuillere
en bois.

» S’assurer de I'absence de corps étran-
ger dans l'orifice d’ajout et le boitier
avant I'utilisation.

Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recy-
clables.

» Veuillez éliminer les piéces détachées
apres les avoir triées par matiére.

dégats dus au transport et pour vous assu-
rer de l'intégralité de la livraison.
— Fig.

Appareil de base

Hachoir a viande

(@]

Insert & saucisse '

Insert a kebbé

Touche Marche/Arrét

Touche pour fonction d’inversion

Voyant de contréle

Logement et entrainement des acces-
soires

Touche de déverrouillage

Poignée

Couvercle pour case de rangement

Disjoncteur thermique

° > Eliminez I'emballage en res-
c‘ pectant I'environnement.

Rangement du cordon

Entonnoir

Description de I'appareil
Apercu

Aprés avoir déballé le produit, inspectez
toutes les piéces pour détecter d’éventuels

' Selon le modéle
22

Anneau vissable

Disque ajouré, grossier

Lame

Vis sans fin avec raccord

Boitier métal

FEEENEERENDE B BEEE

Disque ajouré, fin




Poussoir avec espace de rangement et
couvercle

Buse de remplissage de saucisses

Bague d’appui pour I'embout a sau-
cisses

Embout a kebbé

Eléments de commande

Touche Fonction

o/l Démarrez et arrétez le traite-
ment.

Décoincer les aliments avec la
fonction d’inversion.

@ Déverrouillez et retirez 'acces-
soire.

Fonction d’inversion

La fonction d’inversion sert a retirer les ali-
ments bloqués par un fonctionnement en
sens inverse de la vis sans fin.

— "Dépannage”, Page 25

Remarque : Utilisez la fonction d’inversion
uniqguement avec le hachoir a viande.

Systémes de sécurité

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le
moteur et d’autres composants ne soient
endommageés suite a une charge trop éle-
vée.

— "Dépannage”, Page 25

Disjoncteur thermique

Si le moteur est sursollicité ou devient trop
chaud, le disjoncteur thermique éteint I'ap-
pareil.

Pour continuer a utiliser I'appareil, réinitiali-
ser le disjoncteur thermique.

— "Dépannage”, Page 25

Zone de rupture programmée

Si la vis sans fin est bloquée ou sursollici-
tée, le raccord se rompt dans la zone de
rupture programmeée a cet effet.

Utilisation fr

Utilisation

Nettoyer I‘appareil et ses compo-

sants avant la premiére utilisation

1. Avant la premiere utilisation, nettoyer
toutes les piéces qui entreront en
contact avec des produits alimentaires.

2. Tenir les composants préalablement net-
toyés et séchés a disposition pour I'utili-
sation.

Préparer I'appareil de base
—fig. A-H

Assembler le hachoir a viande
—Fig. I1-Kd

Monter ’embout

—Ffig. - K

Disques ajourés

Transformer les aliments

—Fig. KA -E&

Autres applications

Combinez les pieces d’accessoires avec
les pieces du hachoir a viande pour accé-
der a d’autres applications.

Remarque : Montez ’'embout pour I'appli-
cation souhaitée. Utilisez I'embout préparé
comme décrit pour le hachoir a viande.
— "Monter I'embout”, Page 23

— "Transformer les aliments", Page 23
Assembler I'insert a saucisse

L’insert a saucisse convient pour remplir
les boyaux artificiels et naturels de chair a
saucisse et pour former des rouleaux, par
exemple pour les cevapcici.

— fig. KE1-EA

Assemblez I'insert a kebbé

L’insert a kebbé convient pour former des
boulettes de pate ou de viande hachée.

— Fig. &1 - Ed

Disque ajouré, fin (3,8 mm)

Disque ajouré, grossier (8 mm)
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fr Guide de nettoyage

Guide de nettoyage

Aprés utilisation, nettoyer immédiatement
toutes les piéces afin d’éviter que les rési-
dus ne séchent.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool a
brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de
produits nettoyants.

Nettoyer les différents composants comme

indigqué dans le tableau.

— Fig.

Ranger les piéces détachées

» Aprés le nettoyage, ranger les acces-
soires secs du hachoir a viande dans la
case de rangement du poussoir.

— Fig.
Instructions d’utilisation et
exemples
Instructions d’utilisation
Hachoir a viande

= Tous les disques ajourés conviennent a
la préparation de la viande crue.

= Couper la viande et les aliments de
grande taille morceaux afin qu’ils
passent dans la cheminée de remplis-
sage.

= Retirer les parties dures des aliments
avant le traitement, p. ex. cartilages, 0s
ou tendons.

Insert a saucisse

= Ne transformer que des aliments fine-
ment hachés avec l'insert a saucisse.

= Avant d’utiliser du boyau naturel, le faire
tremper environ 10 minutes dans de
I'eau tiede.

= Ne pas trop remplir le boyau afin d’éviter
qu’il n’éclate lors de la cuisson.

Exemples de recette

Vous trouverez ici des exemples de re-
cettes spécialement congues pour votre ap-
pareil.

Boulettes de pain

Ingrédients
= 300 g de pain blanc frais

24

20 ml de lait

40 g de beurre ou de margarine

3 ceufs

1 c.as. d’oignons finement hachés
Persil

Un peu de farine

Sel et poivre

Préparation

® Couper le pain en tranches de 10 mm
d’épaisseur, le couper en deux dans le
sens de la longueur, I'arroser de 20 ml
de lait et laisser reposer.

= Travailler les morceaux de pain humides
avec le disque ajouré dans le hachoir a
viande pendant environ 50 secondes.

= Ajoutez les oignons hachés, le persil et
le beurre fondu et mélangez.

= Battez les ceufs,le sel et le poivre, puis
ajoutez-les a la masse.

® | ajssez reposer la masse quelques mi-
nutes et pétrissez-la a nouveau.

= Avec les mains mouillées, formez les
boulettes et roulez-les dans un peu de
farine.

= Plongez les boulettes dans une quantité
suffisante d’eau bouillante et laissez re-
poser 20 minutes sans porter I'eau a
nouveau a ébullition.

Fromage rapé

Ingrédients
= 500 a 600 g de gouda

Préparation

= Coupez le Gouda en morceaux de
2,5x2,5x2,5cm et congelez-le pendant
24 heures a-20 °C.

® Passez le gouda congelé au disque
ajouré fin dans le hachoir a viande.

Durée de traitement: 1 minute
Rouleaux de viande hachée au gouda

Ingrédients

= 500 g de beceuf découpé en lanieres
500 g de porc découpé en laniéres
200 g de gouda

10 g de sel

2 g de poivre noir, moulu

Ail, facultatif

Un peu d’huile pour la cuisson

Préparation
= Hachez d’abord le gouda congelé, puis
la viande de bceuf et de porc avec le



Dépannage fr

disque ajouré fin dans le hachoir a = Faites chauffer un peu d’huile dans une

viande.

poéle a frire et faites cuire les rouleaux

= Ajoutez le sel, le poivre et I'ail et mélan- de viande hachée pendant environ 5 mi-

gez.

nutes en les retournant plusieurs fois.

= Formez des rouleaux d’environ 10 cm de
long a la main ou utilisez 'insert a sau-

cisse.

Dépannage

Défaut

Cause et dépannage

Les aliments ne sont pas
traités bien que l'appareil
de base fonctionne.

Les aliments sont coincés et obstruent I'embout.

Remarque : Utiliser la fonction d’inversion uniquement avec le
hachoir a viande.

1. Appuyez sur la touche Marche/Arrét et attendez que 'appa-
reil s’arréte.

2. Appuyez pendant quelgues secondes sur REV pour lancer
la fonction d’inversion et libérer les aliments coincés.

3. Attendez que I'appareil s’arréte.

4. Appuyez sur la touche Marche/Arrét et vérifiez si les ali-
ments sont a nouveau traités normalement.

Remarque : Si le dysfonctionnement ne peut pas étre corrigé
de cette maniére, suivre les étapes suivantes.

1. Appuyez sur la touche Marche/Arrét et attendez que 'appa-
reil s'arréte.

2. Retirez 'embout et démontez-le.

3. Retirez les aliments coincés et vérifiez qu’il n’y a pas d’os,
de tendons ou d’autres éléments durs dans I'embout ou
dans les aliments.

Le raccord de la vis sans fin a été sursollicité et s’est cassé
dans la zone de rupture programmée.

Remarque : Les piéces de rechange a zone de rupture pro-
grammeée ne sont pas couvertes par nos engagements de ga-
rantie. Un nouveau raccord est disponible auprés du service
apres-vente sous le numéro de commande 00753348.

1. Desserrer la vis et retirer le raccord défectueux.
— Fig. E&)

2. Mettre en place le nouveau raccord et le visser.
- Fig. K

L’appareil s'éteint pen-
dant son utilisation.

Le moteur a surchauffe.

1. Eteignez 'appareil et retirez la fiche de la prise.

2. Laissez l'appareil refroidir env. 1 heure.

3. Appuyez sur l'interrupteur de protection thermique situé
sous l'appareil pour désactiver la protection contre les sur-
charges.

— "Apercu”. Fig. [N Page 22

4. Branchez la fiche secteur et remettez l'appareil en marche.

5. Si le dysfonctionnement persiste, appelez le Service apres-
vente.
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fr Mettre au rebut un appareil usagé

Mettre au rebut un appareil

usageé

» Eliminez I'appareil dans le respect de
I’environnement.
Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprés de
votre revendeur spécialisé ou de I'admi-
nistration de votre commune/ville.

Cet appareil est marqué selon

la directive européenne

2012/19/UE relative aux ap-
|

pareils électriques et électro-
niques usageés (waste electri-
cal and electronic equipment -
WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une récu-
pération des appareils usagés
applicables dans les pays de
la CE.

Service apres-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
scannez le QR code figurant sur le docu-
ment joint afin d'obtenir les coordonnées
du service aprés-vente ainsi que les condi-
tions de garantie, adressez-vous a notre
service apres-vente, votre revendeur ou
consultez notre site web.

Vous trouverez les coordonnées du service
aprés-vente en scannant le QR code figu-
rant sur le document joint relatif aux coor-
données du service aprés-vente et aux
conditions de garantie, ou sur notre site
web.

Vous trouverez les informations relatives au
reglement(EU) 2023/826 en ligne sous
www.bosch-home.com sur la page produit
et la page de service de votre appareil
dans les notices d'utilisation et les docu-
ments complémentaires.
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Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito danni durante il tra-
sporto.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m per le applicazioni descritte nelle presenti istruzioni.

Per tritare alimenti crudi o cotti, ad es. carne, pesce e verdure.

m sotto sorveglianza;

® per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

Scollegare sempre l'apparecchio dalla corrente elettrica dopo ogni
utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello smon-
taggio, della pulizia, in caso di guasti e se ci si avvicina a oggetti in
rotazione.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte fa-

colta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o espe-

rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte

0 siano stati istruiti sull’uso sicuro dell’apparecchio e abbiano com-

preso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini € vietato eseguire la pulizia e manutenzione di compe-

tenza dell’utente.

L’uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere i bambini

lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

» Non mettere mai in funzione un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per stac-
care l'apparecchio dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina
del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione € danneggiato, stac-
care subito la spina di alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. »Pagina 32

» Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.
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Sicurezza

Non alimentare mai l'apparecchio da un commutatore esterno
ad es. un timer esterno o un telecomando.

Solo il personale adeguatamente specializzato e formato puo
esequire riparazioni sull'apparecchio.

Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati
soltanto pezzi di ricambio originali.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di
simile qualifica.

Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.
Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.
Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
fonti di calore o parti dell'apparecchio calde.

Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
spigoli vivi.

Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allaccia-
mento alla rete.

Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici calde.

Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotan-
ti.

Applicare e rimuovere gli adattatori solo ad ingranaggio fermo
ed apparecchio scollegato.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.
» Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.
» Sostituire i componenti che presentano incrinature o altri danni o

che non possono essere alloggiati correttamente nella propria
sede con ricambi originali.

» Non assemblare mai gli adattatori sull'apparecchio base.

v
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Utilizzare gli adattatori soltanto quando sono completamente as-
semblati.

Tenere lontano il materiale di imballaggio dai bambini.

Vietare ai bambini di giocare con materiali d'imballaggio.
Tenere i bambini lontano dalle parti piccole.

Non lasciare che i bambini giochino con le parti piccole.



Prevenzione di danni materiali it

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.
» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima

di ogni utilizzo.
Prevenzione di danni materiali

» Mai far funzionare l'apparecchio ininter-
rottamente per oltre 10 minuti. Dopodi-
ché spegnere l'apparecchio e lasciarlo
raffreddare a temperatura ambiente.

» Non mettere mai I’'apparecchio in funzio-
ne a vuoto.

» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel
pozzetto di riempimento o nel corpo
dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto
di riempimento e il corpo dell'apparec-
chio non presentino corpi estranei.

Conoscere l'apparecchio

Panoramica

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i
componenti siano presenti e che non pre-
sentino danni dovuti al trasporto.

—Fig. |l

Apparecchio base

Kit tritacarne

Adattatore per insaccatrice

Adattatore per kebbe'

Tasto on/off

Pulsante funzione reverse

Spia di controllo

Sede e ingranaggio per adattatori

Pulsante di sblocco

Manico

Coperchio per vano di conservazione

Interruttore di protezione termica

Portacavo

Piatto di carico

Ghiera

Disco forato, grosso

Lama

FESSEERRREEENEE RS

Coclea di trasporto con giunto

' A seconda del modello

Alloggiamento con camera in metallo
Disco forato, fine

Pestello con vano di conservazione e
coperchio

Ugello di riempimento

Anello del cuscinetto per insaccatrice
Ugello per kebbe

Elementi di comando
Pulsante Funzione

o Awviare e arrestare la lavorazio-
ne.

REV Liberare gli alimenti incastrati
con la funzione reverse.

o) Sbloccare e togliere l'accesso-
rio.

Funzione reverse

La funzione reverse serve a smuovere gl
alimenti incastrati facendo ruotare breve-
mente la coclea di trasporto in senso inver-
SO.

— "Sistemazione guasti", Pagina 31

Nota: Utilizzare la funzione reverse esclusi-
vamente con l'adattatore tritacarne.
Sistemi di sicurezza

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che il
motore ed altri componenti vengano dan-
neggiati da un sovraccarico eccessivo.

— "Sistemazione guasti", Pagina 31
Interruttore di protezione termica

Se il motore € sovraccarico o si scalda ec-
cessivamente, l'interruttore di protezione
termica spegne l'apparecchio.

Per continuare a usare l'apparecchio, reset-
tare l'interruttore di protezione termica.

— "Sistemazione guasti", Pagina 31

Punto di rottura prestabilito

Quando la coclea di trasporto & bloccata o
sovraccarica, il giunto si rompe in corri-
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it Funzionamento

spondenza dell'apposito punto di rottura
prestabilito.

Funzionamento

Pulizia dell’apparecchio e dei compo-

nenti prima di usarlo la prima volta

1. Prima del primo uso pulire tutte le parti,
che entrano in contatto con gli alimenti.

2. Predisporre le parti pulite ed asciugate
per I'utilizzo.

Preparazione dell'apparecchio base

—-Fig. A-H

Assemblaggio dell'adattatore tritacar-

ne

—Fig. 11 -id
Montaggio dell'adattatore
—Fig. - K
Dischi forati
@ Disco forato fine (3,8 mm)

Lavorazione degli alimenti

—Fig. A - K&

Ulteriori applicazioni

Combinare gli accessori con i pezzi
dell'adattatore tritacarne per permettere al-
tri impieghi.

Nota: Montare I'adattatore per I'applicazio-
ne desiderata. Utilizzare 'adattatore prepa-
rato come descritto per I'adattatore tritacar-
ne.

— "Montaggio dell'adattatore”, Pagina 30
— "Lavorazione degli alimenti", Pagina 30
Assemblaggio dell'adattatore per insac-
catrice

'adattatore per insaccatrice € adatto per
riempire budelli artificiali e naturali con car-

ne trita e per formare rotoli, ad esempio per
cevapcici.

~Fio. K1 - A

Assemblaggio dell'adattatore per kebbe

| 'adattatore per kebbe € adatto alla prepa-
razione di ravioli ripieni, anche con carne
macinata.

—Fig. 1 - E4
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Disco forato grosso (8 mm)

Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso
per prevenire l'essiccamento dei residui.

» Non impiegare detergenti a base di al-
col.

» Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o
metallici.

» Non usare panni o detergenti abrasivi.

Pulire i singoli componenti come indicato

nella tabella.

= Fig.

Conservazione dei singoli pezzi

» Dopo il lavaggio, conservare gli acces-
sori dell'adattatore tritacarne asciutti
nell'apposito vano di conservazione del
pestello.

- Fig. B4
Istruzioni per la lavorazione ed
esempi di utilizzo
Istruzioni per la lavorazione
Adattatore tritacarne

= Tutti i dischi forati sono adatti per lavora-
re carne cruda.

= Tagliare a pezzi la carne e gli alimenti di
grosse dimensioni per farli entrare nella
bocca di carico.

= Rimuovere le parti dure degli alimenti pri-
ma della lavorazione, ad es. cartilagini,
ossa o tendini.

Adattatore per insaccatrice

= | avorare con |'adattatore per insaccatri-
ce solo alimenti sminuzzati finemente.

= Prima della lavorazione ammorbidire il
budello naturale per 10 minuti in acqua
tiepida.

= Non riempire eccessivamente il budello
in quanto le salsicce potrebbero romper-
si durante la cottura.

Esempi di ricette

Qui trovate esempi di ricette elaborate ap-

positamente per il vostro apparecchio.

Canederli

Ingredienti

300 g di pane bianco fresco

20 ml di latte

40 g di burro o margarina
3 uova



= 1 cucchiaio di cipolla tritata fine

= Prezzemolo

= Un po'difarina

= Sale e pepe

Preparazione

m Affettare il pane a fette spesse 10 mm,
tagliarle a meta nel senso della lunghez-
za, bagnarle con 20 ml di latte e lasciare
riposare.

= | avorare il pane bagnato nel tritacarne
con il disco con fori grandi per ca. 50 se-
condi.

= Aggiungere le cipolle tritate finemente, il
prezzemolo e il burro fuso e mescolare.

m |ncorporare al composto le uova sbattu-
te, il sale e il pepe.

m | asciar riposare il composto per alcuni
minuti, quindi impastarlo nuovamente.

= Con le mani umide formare i canederli e
passarli nella farina.

m Mettere i canederli in sufficiente acqua
bollente e lasciarli cuocere per 20 minuti
senza far di nuovo bollire l'acqua.

Formaggio grattugiato

Ingredienti

= 500-600 g di Gouda

Preparazione

= Tagliare il Gouda a pezzi di
2,5x2,5x2,5cm e metterlo nel congela-
tore per 24 ore a-20 °C.

Sistemazione guasti

Sistemazione guasti it

= | avorare il Gouda congelato con il trita-
carne con il disco con fori piccoli.

Tempo di lavorazione: 1 minuto
Rolate di carne tritata con Gouda

Ingredienti

= 500 g di carne di manzo tagliata a stri-
sce

= 500 g di carne di maiale tagliata a stri-

sce

200 g di Gouda

10 g di sale

2 g di pepe nero macinato

Aglio (opzionale)

Un po' di olio per la cottura

Preparazione

= Prima lavorare il Gouda congelato, quin-
di la carne di manzo e di maiale con il tri-
tacarne con il disco con fori piccoli.

= Aggiungere il sale, il pepe e l'aglio e me-
scolare.

= Formare a mano delle rolate lunghe cir-
ca 10 cm oppure usare l'adattatore per
insaccatrice.

= Scaldare un po' di olio in una padella e
cuocere le rolate di carne tritata per cir-
ca 5 minuti, rigirandole piu volte.

Guasto

Causa e ricerca guasti

Gli alimenti non vengono
lavorati anche se l'appa-

recchio base gira. ne.

Gli alimenti sono incastrati e hanno intasato I'adattatore.
Nota: Usare la funzione reverse solo con l'adattatore tritacar-

1. Premere il tasto on/off e attendere che I'apparecchio sia

fermo.

2. Premere REV per alcuni secondi per avviare la funzione re-
verse e liberare gli alimenti incastrati.

3. Attendere che l'apparecchio sia fermo.

4. Premere il tasto on/off e controllare che gli alimenti venga-
no di nuovo lavorati normalmente.

Nota: Se il problema non viene eliminato, seguire i passi se-

guenti.
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it Rottamazione di un apparecchio dismesso

Guasto

Causa e ricerca guasti

Gli alimenti non vengono 1.
lavorati anche se l'appa-
recchio base gira.

fermo.

Premere il tasto on/off e attendere che I'apparecchio sia

2. Togliere l'adattatore e smontarlo.
3. Rimuovere gli alimenti incastrati e controllare che non vi

siano 0ssa, tendini o altre parti dure nell'adattatore o negli

alimenti.

Il giunto della coclea di trasporto & stato sovraccaricato e si &
spezzato nel punto di rottura prestabilito.

Nota: | ricambi con punto di rottura prestabilito non rientrano
nei nostri impegni di garanzia. E possibile ordinare un nuovo
giunto 00753348 presso il servizio di assistenza clienti.

1. Svitare la vite e togliere il giunto rotto.

—Fig. B

2. Inserire il nuovo giunto e serrarlo.

—Fig. Ed

L’apparecchio si spegne
durante la lavorazione. 1.
ne.

Il motore ¢ surriscaldato.
Spegnere l'apparecchio e staccare la spina di alimentazio-

2. Lasciar raffreddare I'apparecchio per ca. 1 ora.
3. Premere l'interruttore di protezione termica sul lato inferiore
dell'apparecchio per disattivare la protezione contro il so-

vraccarico.

— "Panoramica", Fig. fl/E8Pagina 29
4. Inserire la spina di alimentazione e riaccendere l'apparec-

chio.

5. Se l'anomalia continua a manifestarsi, contattare il servizio
di assistenza clienti.

Rottamazione di un apparec-
chio dismesso

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto
dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure
di smaltimento rivolgersi al rivenditore
specializzato o al comune di competen-
za.

Questo apparecchio dispone
di contrassegno ai sensi della
direttiva europea 2012/19/UE
in materia di apparecchi elet-
trici ed elettronici (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il rici-
claggio degli apparecchi di-
smessi valide su tutto il territo-
rio dell’lUnione Europea.

B

32

Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata e sulle
condizioni di garanzia in ciascun Paese so-
no reperibili tramite il codice QR sul docu-
mento allegato relativo ai contatti di assi-
stenza e alle condizioni di garanzia, presso
il nostro servizio di assistenza clienti, il vo-
stro rivenditore o sul nostro sito web.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono reperibili tramite il codice QR
sul documento allegato relativo ai contatti
di assistenza e alle condizioni di garanzia o
sul nostro sito web.

Le informazioni conformi alla normativa
(EU) 2023/826 sono disponibili online alla
voce www.bosch-home.com nella pagina
del prodotto e nella pagina di assistenza
dell'apparecchio nelle istruzioni per l'uso e
nei documenti aggiuntivi.


https://www.bosch-home.com

Veiligheid nl

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

® Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

= Sluit het apparaat in geval van transportschade niet aan.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

® voor extra toepassingen die in deze gebruiksaanwijzing zijn be-
schreven.

= voor het fijnmaken van rauwe of gekookte levensmiddelen, bijv.
vlees, vis en groente.

= onder toezicht.

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is,
voor de montage, demontage of reiniging en als u roterende on-
derdelen nadert, altijd van het net scheiden.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,

zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of

kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-

gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit

de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken oppervlak ge-
bruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elekiri-
citeitsnet te scheiden. AltijJd aan de stekker van het netsnoer trek-
ken.

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct
de stekker van het netsnoer uit het stopcontact halen of de zeke-
ring in de meterkast uitschakelen.

» Contact opnemen met de servicedienst. »Pagina 38
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Veiligheid

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.

Nooit het apparaat via een externe schakelinrichting voeden, bij-
voorbeeld een tijdschakelaar of besturing op afstand.

Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het
apparaat uitvoeren.

Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden ge-
bruikt voor reparatie van het apparaat.

Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.
» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.
» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het appa-

raat te reinigen.

Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmte-
bronnen in contact brengen.

Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact
brengen.

Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opper-
vlakken.

De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de
buurt van roterende delen houden.

De opzetstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer de
aandrijving niet meer draait en de stekker uit het stopcontact is
verwijderd.

» Niet in de vulschacht grijpen.
» Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.
» Onderdelen die herkenbare barsten of andere beschadigingen

vertonen of niet goed zitten, door originele reserveonderdelen
vervangen.

» De opzetstukken nooit op het basisapparaat in elkaar zetten.
» De opzetstukken alleen in compleet gemonteerde toestand ge-

bruiken.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen houden.
» Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.
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elk gebruik reinigen.

Materiéle schade voorkomen

» Het apparaat nooit langer dan 10 minu-
ten ononderbroken laten werken. Daarna
het apparaat uitschakelen en tot kamer-
temperatuur laten afkoelen.

» Het apparaat nooit onbelast laten draai-
en.

» Geen voorwerpen in de vulschacht of de
behuizing steken, bijv. kooklepel.

» Voor het gebruik de vulschacht en de
behuizing op vreemde voorwerpen con-
troleren.

Uw apparaat leren kennen

Overzicht

Controleer na het uitpakken alle onderde-
len op transportschade en de volledigheid
van de levering.

—Fig. |l

Basisapparaat

IE3 Vieesmolenopzetstuk

0

Worstvulopzetstuk

Kibbeh-hulpstuk

Knop Aan/Uit

Knop Reverse-functie

Controlelampje

Opname en aandrijving voor hulpstuk-
ken

Ontgrendelknop

Handgreep

Deksel voor opbergvak

SN2 B aNEER

Thermische onderbreker

El Kabelvak

Vulschaal

Schroefring

Gatenschijf grof

' Afhankelijk van het model

Materiéle schade voorkomen nl

Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen houden.

Kinderen niet met kleine onderdelen laten spelen.

De reinigingsinstructies in acht nemen.

Opperviakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor

Mes

Transportschroef met koppeling
Metalen behuizing met kamers
Gatenschijf fijn

Stopper met opbergvak en deksel

Worstvulmondstuk

Lagerring voor worstvuller

Kibbeh-mondstuk

Bedieningselementen

Knop Functie

ol Verwerking starten en stoppen.

REV Vastzittende levensmiddelen
losmaken met de Reverse-func-
tie.

o] Hulpstuk ontgrendelen en ver-
wijderen.

Reverse-functie

De Reverse-functie dient ervoor om vastzit-
tende levensmiddelen weer los te maken
door de transportschroef kort achteruit te
laten draaien.

— "Storingen verhelpen", Pagina 37

Opmerking: Gebruik de Reverse-functie uit-
sluitend bij het vleesmolen-opzetstuk.
Veiligheidssystemen

Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat
de motor en andere onderdelen door een
te hoge belasting worden beschadigd.

— "Storingen verhelpen", Pagina 37
Thermische onderbreker

Wanneer de motor wordt overbelast of te
sterk verhit raakt, schakelt de thermische
onderbreker het apparaat uit.
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nl Bediening

Reset de thermische onderbreker om het
apparaat verder te gebruiken.

— "Storingen verhelpen", Pagina 37
Breekpunt

Als de transportschroef geblokkeerd raakt
of wordt overbelast, breekt de koppeling op
het daarvoor voorziene breekpunt.

Bediening

Apparaat en onderdelen voor het eer-

ste gebruik reinigen

1. Alle onderdelen die met levensmiddelen
in aanraking komen voor het eerste ge-
bruik reinigen.

2. De gereinigde en gedroogde onderdelen
gereed leggen voor het gebruik.

Basisapparaat voorbereiden

—Ffig. A-H

Vleesmolen-opzetstuk in elkaar zet-

ten

—Fig. 1-id

Opzetstuk aanbrengen

— Fig. E1- Kl

Ponsschijven

@ Ponsschijf fijn (3,8 mm)

n\ Ponsschijf grof (8 mm)

{
0
J

Levensmiddelen verwerken

—fig. KA -E&

Andere toepassingen

U kunt accessoires met onderdelen van het

vleesmolen-opzetstuk combineren om an-
dere toepassingen mogelijk te maken.

Opmerking: Zet het opzetstuk voor de ge-
wenste toepassing in elkaar. Gebruik het
voorbereide opzetstuk zoals voor het vliees-
molen-opzetstuk is beschreven.

— "Opzetstuk aanbrengen”, Pagina 36

— "l evensmiddelen verwerken”,

Pagina 36

Worstvulopzetstuk in elkaar zetten

Het worstvulopzetstuk is geschikt voor het
vullen van kunst- en natuurdarm met worst-
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vlees en voor het vormen van rolletjes, bijv.
VOOr cevapcici.

— Fig. EE1 - EA
Kibbeh-hulpstuk monteren

Het kibbeh-opzetstuk is geschikt voor het
vormen van deeg- of gehaktzakjes.

— Fig. 1 - B3
Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen rei-
nigen om het vastkoeken van resten te
voorkomen.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die al-
cohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of meta-
len voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals

in de tabel is aangegeven.

— Fig.

Onderdelen bewaren

» Na de reiniging de gedroogde accessoi-
res van het vieesmolen-opzetstuk in het
opbergvak van de stopper opbergen.

— Fig. &}

Verwerkingstips en toepas-
singsvoorbeelden
Verwerkingstips
Vleesmolen-opzetstuk

= Alle ponsschijven zijn geschikt voor de
verwerking van rauw vlees.

= Vl]ees en grotere levensmiddelen in stuk-
ken snijden, zodat ze in de vulschacht
passen.

= Harde ingrediénten van levensmiddelen
voor de verwerking verwijderen, bijv.
kraakbeen, botjes of zenen.

Worstvulopzetstuk

= Alleen fijngemaakte levensmiddelen met
het worstvulopzetstuk verwerken.

= Natuurdarm voor de verwerking 10 minu-
ten in lauwwarm water laten inweken.

= Het worstomhulsel niet te vol maken,
aangezien de worsten anders bij het ko-
ken of braden kunnen barsten.



Voorbeeldrecepten

Hier vindt u voorbeeldrecepten die speciaal
voor uw apparaat zijn ontwikkeld.

Semmelknodel (broodknoedels)

Ingrediénten

300 g vers wittebrood
20 ml melk

40 g boter of margarine
3 eieren

1 el fijngehakte ui
Peterselie

een beetje bloem

zout en peper

Bereiding

= Het brood in dikke plakken van 10 mm
snijden, in de lengte halveren en met
20 ml melk overgieten. De melk hierna
even laten intrekken.

= De vochtige stukken brood in de vlees-
molen met grove ponsschijf in ca.
50 sec. verwerken.

» De fijngehakte ui, peterselie en gesmol-
ten boter toevoegen en erdoor mengen.

= Geklutste eieren, zout en peper door de
massa mengen.

= De massa enkele minuten laten rusten
en daarna nog eens kneden.

= Met bevochtigde handen knoedels vor-
men en door wat bloem rollen.

= De knoedels in voldoende kokend water
leggen en ca. 20 minuten laten trekken
zonder het water opnieuw aan de kook
te brengen.

Storingen verhelpen

Storingen verhelpen nl

Geraspte kaas

Ingrediénten

= 500-600 g Goudse kaas

Bereiding

= De Goudse kaas in stukjes van
2,5x2,5x2,5cm snijden en gedurende
24 uur op -20 °C invriezen.

= De bevroren Goudse kaas in de vlees-
molen met fijne ponsschijf verwerken.

Verwerkingstijd: 1 minuut
Gehaktrolletjes met Goudse kaas

Ingrediénten

= 500 g rundvlees, in reepjes gesneden
= 500 g varkensvlees, in reepjes gesne-
den

200 g Goudse kaas

10 g zout

2 g zwarte peper, gemalen

knoflook, optioneel

een beetje olie om te bakken

Bereiding

= Eerst de bevroren Goudse kaas en ver-
volgens het rund- en varkensvlees in de
vleesmolen met fijne ponsschijf verwer-
ken.

= Zout, peper en knoflook toevoegen en
door de massa mengen.

= Met de hand of met het worstvulopzet-
stuk ca. 10 cm lange rolletjes vormen.

= Een beetje olie in een braadpan verhitten
en de gehaktrolletjes ca. 5 minuten bak-
ken terwijl u deze regelmatig keert.

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Levensmiddelen worden
niet verwerkt, hoewel het
basistoestel loopt.

verstopt.

Er zitten levensmiddelen vast en deze hebben het opzetstuk

Opmerking: De Reverse-functie alleen bij het vleesmolen-op-
zetstuk gebruiken.

1. Op de aan/uit-knop drukken en wachten tot het apparaat
niet meer draait.

2. Enkele seconden op REV drukken om de Reverse-functie te
starten en de vastzittende levensmiddelen los te maken.

3. Wachten tot het apparaat niet meer draait.

4. Op de aan/uit-knop drukken en controleren of de levens-
middelen weer normaal worden verwerkt.

Opmerking: De volgende stappen volgen wanneer de storing
z0 niet kan worden verholpen.
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Afvoeren van uw oude apparaat

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Levensmiddelen worden
niet verwerkt, hoewel het

1. Op de aan/uit-knop drukken en wachten tot het apparaat
niet meer draait.

basistoestel loopt. 2. Het opzetstuk van het apparaat verwijderen en uit elkaar

nemen.

3. De vastzittende levensmiddelen verwijderen en controleren
of er zich botjes, zenen of andere harde bestanddelen in
het opzetstuk of in de levensmiddelen bevinden.

De koppeling van de transportschroef is overbelast geweest
en is op het breekpunt gebroken.

Opmerking: Vervangingsonderdelen met ingebouwde breek-
punten vallen niet onder onze garantieverplichtingen. Een
nieuwe koppeling is onder bestelnummer 00753348 verkrijg-
baar bij de servicedienst.

1. De schroef losdraaien en de defecte koppeling verwijderen.

—Fig. EX1

2. De nieuwe koppeling aanbrengen en vastschroeven.

— Fig. Ell

Het apparaat gaat tijdens

Motor is oververhit.

de verwerking uit. 1. Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcon-

tact.

2. Laat het apparaat ca. 1 uur afkoelen.

3. Druk op de thermische beveiligingsschakelaar op de on-
derzijde van het apparaat om de overbelastingsbeveiliging
uit te schakelen.

— "Overzicht", Fig. [l ERPagina 35
4. Steek de stekker weer in het stopcontact en schakel het ap-

paraat weer in.

5. Wanneer de storing aanhoudt, neem dan contact op met
de klantenservice.

Afvoeren van uw oude appa-
raat

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.

Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-
raadskantoor kunt u informatie verkrijgen
over de actuele afvoermethoden.
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Dit apparaat is gekenmerkt in
overeenstemming met de Eu-
ropese richtlijn 2012/19/EU
betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appa-
ratuur (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldige
terugneming en verwerking
van oude apparaten.

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
duur en de garantievoorwaarden in uw land
ontvangt u via de QR-code op het meegele-
verde document over de servicecontacten
en garantievoorwaarden, bij onze klanten-
service, uw dealer of op onze website.

De contactgegevens van de klantenservice
vindt u via de QR-code op het meegelever-
de document over de servicecontacten en
garantievoorwaarden of op onze website.
De informatie conform verordening (EU)
2023/826 vindt u online op www.bosch-
home.com op de productpagina en de
servicepagina van uw apparaat bij de ge-
bruiksaanwijzingen en aanvullende docu-
menten.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Sikkerhed da

Sikkerhed

® | zes denne vejledning omhyggeligt igennem.

= Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfaelde af en transportskade.

Anvend kun apparatet:

= til anvendelser, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

m til finhakning af ra eller kogte fadevarer, f.eks. kad, fisk og grant-
sager.

= ynder opsyn

= til forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Apparatet skal altid afbrydes fra stramnettet efter hver brug, nar
det ikke er under opsyn, far det samles, adskilles, renggres og i til-
feelde af fejl, samt nar du naermer dig roterende dele.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske,

sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller

viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Bern ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af barn.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa

sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gdelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde apparatets
forbindelse til stremnettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, sa
treek straks nettilslutningsledningens netstik ud, eller sla sikrin-
gen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. —» Side 44

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.
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Sikkerhed

Forsyn aldrig apparatet via en ekstern kontaktanordning, f.eks.
tidsur eller fjernstyring.

Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfare reparatio-
ner pa apparatet.

Der ma kun anvendes originale reservedele til reparation af ap-
paratet.

Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undga, at der opstar fare.
Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og saet
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Anvend kun apparatet i lukkede rum.
» Udseet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.
» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengere appara-

tet.

Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med var-
mekilder eller varme apparatdele.

Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med skarpe
spidser eller kanter.

Nettilslutningsledningen ma aldrig kneekkes, klemmes eller a&en-
dres.

Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.
Hold hasnder, hér, tgj og andre genstande veek fra roterende de-
le.

Pa-/forsatserne ma kun saettes pa og tages af, nar drevet star
stille, og apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.
» Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser i.
» Alle dele, der har spraekker eller andre skader, eller som ikke

vV vV Vv vV vV VY
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sidder rigtigt mere, skal udskiftes med originale reservedele.
Pa-/forsatserne ma aldrig samles pa motorenheden.
Pa-/forsatserne ma kun benyttes, nar de er fuldstaendig samlet.
Opbevar emballagematerialet utilgeengeligt for barn.

Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

Opbevar smadele utilgeengeligt for barn.

Lad ikke barn lege med smadele.

Felg anvisningerne om rengaring.

Renger overflader, som kommer i kontakt med fadevarer, for
hver brug.



Forhindring af materielle
skader

» Brug aldrig apparatet i mere end 10 mi-
nutter uden pause. Sluk apparatet deref-
ter, og lad det kale af til stuetemperatur.

» Brug aldrig apparatet i tomgang.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten
eller huset, f.eks. grydeske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og huset
for fremmedlegemer far anvendelse.

Leer apparatet at kende

Oversigt

Kontrollér alle dele for transportskader efter
udpakningen, og om leveringen indeholder
alle dele.

—Fig. |l

Motorenhed

Kedhakkerpasats

Polsestopperforsats

Kibbeh-forsats

Teend-/sluk-tast

Reverse-funktionstast

Kontrollampe

Holder og drev til forsatser

Sikkerhedsknap

Greb

Lag til opbevaringsrum

Termisk beskyttelsesafbryder

Kabelopbevaring

Pafyldningsskal

Skruering

Hulskive, grov

Kniv

Transportsnegl med kobling

Metalkammerhus

Hulskive, fin

Stopper med opbevaringsrum og lag

BNEEEENEEEENDEEEN D E 0 S

Polsedyse

' Afhaengigt af model

Forhindring af materielle skader da

Lejering til palsestopper
Kibbeh-dyse
Betjeningselementer

Tast Funktion

o/ Start og stop af forarbejdning.

REV Lasning af fedevarer, der har sat
sig fast, med reverse-funktionen.

o) Oplasning og aftagning af pa-

sats.

Reverse-funktion

Reverse-funktionen bruges til at lgsne fade-
varer, der har sat sig fast, ved kortvarigt at
lade transportsneglen kare baglaens.

— "Afhjeelpning af fejl”, Side 43

Bemeerk: Brug kun reverse-funktionen med
kadhakkerpasatsen.
Sikkerhedssystemer
Overbelastningssikring
Overbelastningssikringen forhindrer, at mo-
toren og andre dele bliver beskadiget som
falge af en for hgj belastning.

— "Afhjeelpning af fejl”, Side 43

Termisk beskyttelsesafbryder

Den termiske beskyttelsesafbryder slukker
apparatet, hvis motoren overbelastes eller
opvarmes for kraftigt.

Nulstil den termiske beskyttelsesafbryder
for at fortsaette med at anvende apparatet.
— "Afhjeelpning af fejl”, Side 43

Fast brudsted

Hvis transportsneglen blokeres eller over-
belastes, braskker koblingen pa det dertil
beregnede faste brudsted.

Betjening

Rengoring af apparat og dele inden

forste ibrugtagning

1. Renger alle dele, som kommer i kontakt
med fedevarer, inden den forste ibrug-
tagning.

2. Laeg de rengjorte og tarrede dele Klar til
anvendelsen.

Forberedelse af motorenhed

-Fig.A-H
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da Renggringsoversigt

Samling af kedhakkerpasats
—Fio. -

Anbringelse af pasats

—Fig. - K

Hulskiver

@ Hulskive, fin (3,8 mm)

m\ Hulskive, grov (8 mm)

&
0.
‘s

Forarbejdning af fodevarer

—fig. KA - K&

Yderligere anvendelser

Kombinér tilbehgrsdele med kadhakkerpa-

satsens dele for at muliggere yderligere
anvendelser.

Bemaerk: Saml pasatsen til den pagaelden-
de gnskede anvendelse. Anvend den klar-
gjorte pasats som beskrevet for kadhakker-
pasatsen.

— "Anbringelse af pasats”, Side 42

— "Forarbejdning af fedevarer”, Side 42
Samling af polsestopperforsats
Palsestopperforsatsen er beregnet til fyld-
ning af kunst- og naturtarme med palsefars
og til formning af sma farsruller, f.eks. til ce-
vapcici.

~Fio. KE1 - A

Samling af kibbeh-forsats

Kibbeh-forsatsen er beregnet til formning af
dej- eller hakkekgdslommer.

- Fig. Bl - E3
Renggringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sa re-
sterne ikke tarrer fast.

» Brug ikke renggringsmidler, der indehol-
der alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

» Der méa ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.

Rengar de enkelte dele som anfert i tabel-

len.

— Fig.

42

Opbevaring af enkeltdele

» Opbevar kedhakkerpasatsens tarre tilbe-
hgrsdele i stopperens opbevaringsrum
efter rengeringen.

— Fig. &

Anvisninger om forarbejdning

og eksempler pa brug

Anvisninger om forarbejdning

Kedhakkerpasats

= Alle hulskiver er egnet til at forarbejde rat
kad.

» Skeer kgd og grove fgdevarer i stykker,
sa de passer i pafyldningsskakten.

= Fjern harde bestanddele af fgdevarer,
f.eks. brusk, knogler eller sener, far forar-
bejdningen.

Polsestopperforsats

= Forarbejd kun fint hakkede fadevarer
med pglsestopperforsatsen.

= | &eg naturtarmen i blgd i lunkent vand i
ca. 10 minutter fer forarbejdningen.

= Fyld ikke tarmen for meget, da palsen el-
lers kan springe under kogningen eller
stegningen.

Opskrifteksempler

Her kan du finde opskrifteksempler, der er
udviklet specielt til dit apparat.

Semmelknodel

Ingredienser

300 g frisk franskbrad

20 ml meelk

40 g smer eller margarine
3 &g

1 spsk. finthakkede lag
Persille

Lidt mel

Salt og peber

Tilberedning

m Skeer brgdet i 10 mm tykke skiver, halvér
dem pé langs, haeld 20 ml maelk over
dem, og lad dem treekke.

» Forarbejd de fugtige bradstykker i ca.
50 sekunder med den grove hulskive i
kedhakkeren.

= Tilseet de smahakkede lgg, persillen
samt det smeltede smer, og bland det
hele.

= Bland piskede &g, salt og peber i mas-
sen.



Lad massen traekke i nogle minutter, og
2lt den igennem en gang til.

Form knodel-bollerne med fugtede haen-
der, og vend dem i en smule mel.

Kom knodel-bollerne i rigeligt med
kogende vand, og lad dem traekke i

20 minutter uden at koge vandet op
igen.

Malet ost
Ingredienser

500-600 g gouda

Tilberedning

Skeer goudaeni 2,5x2,5x 2,5 cm store
stykker, og frys dem i 24 timer ved

-20 °C.

Forarbejd den frosne gouda med den fi-
ne hulskive i kedhakkeren.

Forarbejdningstid: 1 minut

Afhjeelpning af fejl

Afhjeelpning af fejl da

Hakkekgadsruller med gouda
Ingredienser

500 g oksekgad, skaret i strimler
500 g svinekad, skaret i strimler
200 g gouda

10 g salt

2 g sort peber, friskkveernet
Hvidlag, valgfrit

En smule olie til stegning

Tilberedning

Forarbejd fgrst den frosne gouda og der-
efter okse- samt svinekgdet med den fi-
ne hulskive i kadhakkeren.

= Tilsaet salt, peber og hvidlag, og bland

det hele sammen.

Form ca. 10 cm lange ruller med han-
den, eller brug pglsestopperforsatsen.
Opvarm en smule olie pa en stegepan-
de, og steg hakkekadsrullerne i ca. 5 mi-
nutter, mens de vendes flere gange un-
dervejs.

Fejl

l:\rsag og fejlafhjeelpning

Fadevarerne forarbejdes
ikke, selvom motorenhe-
den karer.

sen.

Fedevarer sidder fast og har tilstoppet pasatsen.
Bemaerk: Brug kun reverse-funktionen med kedhakkerpasat-

1. Tryk pa teend-/sluk-tasten, og vent, indtil apparatet star stil-

le.

2. Tryk paREV i nogle sekunder for at starte reverse-funktio-
nen og lgsne fadevarerne, der har sat sig fast.

3. Vent, indtil apparatet star stille.

4. Tryk pé teend-/sluk-tasten, og kontrollér, om fgdevarerne
igen forarbejdes normailt.

Bemaerk: Hvis fejlen ikke kan afhjeelpes pa denne made, sa

folg de fglgende trin.

1. Tryk pa teend-/sluk-tasten, og vent, indtil apparatet star stil-

le.

2. Tag péasatsen af, og skil den ad.

3. Fjern fadevarer, der har sat sig fast, og kontrollér, om der
findes knogler, sener eller andre harde bestanddele i pasat-
sen eller i fgdevarerne.

Transportsneglens kobling blev overbelastet og er breekket pa

det faste brudsted.

Bemaerk: Reservedele med fast brudsted er ikke bestanddel
af vores garantiforpligtelser. En ny kobling kan kgbes hos kun-
deservice under bestillingsnummeret 00753348.
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da Bortskaffelse af udtjent apparat

Fejl Arsag og fejlafhjeelpning
Fadevarerne forarbejdes 1. Lasn skruen, og tag den defekte kobling ud.
ikke, selvom motorenhe- — Fig. &}
den karer. 2. Saet den nye kobling i, og skru den fast.
— Fig. Kl
Apparatet slukkes efter ~ Motoren er overophedet.
brug. 1. Sluk for apparatet, og traek netstikket ud af kontakten.

2. Lad apparatet kale af i ca. 1 time.

3. Tryk pa den termiske beskyttelsesafbryder pa undersiden
af apparatet for at deaktivere overbelastningssikringen.
— "Oversigt", Fig. [IERSIde 41

4. Szt netstikket i, og teend for apparatet igen.

5. Kontakt kundeservice, hvis fejlen fortsaetter.

Bortskaffelse af udtjent appa-
rat

» Bortskaf apparatet miljgrigtigt.
Hvis der er tvivi om genbrugsordninger-
ne, og om hvor genbrugspladserne er
placeret, sa kan forhandleren, kommu-
nen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at fa yderligere information.

Dette apparat er klassificeret
int. det europeaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af
mmmm  ©lekirisk- og elektronisk udstyr
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).
Dette direktiv angiver rammer-
ne for indlevering og recycling
af kasserede apparater geel-
dende for hele EU.

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om ga-
rantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land via QR-koden pa det medfal-
gende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pa
vores website.

Der findes kontaktdata til kundeservice via
QR-koden péa det medfalgende dokument
om servicekontakter og garantibetingelser
eller pa vores website.

Oplysningerne om forordning (EU)
2023/826 findes online under www.bosch-
home.com pa produktsiden og servicesi-
den for apparatet under brugsanvisninger
og andre dokumenter.
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Sikkerhet

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

= |kke koble til apparatet dersom det har transportskader.

Apparatet ma kun brukes:

= til bruk som ikke er beskrevet i denne anvisningen.

m til kutting av ra eller kokte matvarer, f.eks. kjott, fisk og grannsa-
Kker.

= ynder tilsyn.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

® opp til heyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra stremnettet etter bruk, nar det ikke er

under tilsyn, fer det settes sammen, tas fra hverandre, rengjoeres,

ved feil og nar du kommer i naerheten av roterende deler.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i sik-

ker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-

paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn ma holdes borte fra ap-

paratet og stramkabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i stramledningen nar du skal koble vaskemaskinen fra
stremnettet. Dra alltid i pluggen pa streamledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stremledningen er skadet, ma du dra

ut stepselet eller sla av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

Ta kontakt med kundeservice. —»Side 50

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.

» Maskinen ma aldri forsynes med strgm via en ekstern
bryteranordning, f.eks. tidsur eller fijernstyring.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner pa maskinen.
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no Unnga materielle skader

» Det ma kun brukes originale reservedeler til reparasjon av
maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, méa den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

» Dypp aldri apparatet eller stremkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

» Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.

» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.

» |kke bruk dampstrale eller hgytrykksspyler for & rengjgre appara-
tet.

» La aldri stramkabelen veere i kontakt med varme maskindeler el-
ler varmekilder.

» La aldri stremkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller
kanter.

» Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen eller endre strem-
kabelen.

» Apparatet ma aldri plasseres pa eller i naerheten av varme over-
flater.

» Hold hender, hér, kleer og andre gjenstander pa avstand fra
roterende deler.

» Oppsatsene ma kun settes pa og tas av nar drevet og det fra-
koblede apparatet star stille.

» |kke grip inn i pafyllingssjakten.

» Bruk kun stagteren for & skyve inn ingrediensene.

» Skift ut deler som har riss eller andre skader, eller som ikke sitter

korrekt, med original-reservedeler.

Oppsatsene ma aldri settes sammen pa grunnapparatet.

Oppsatsene ma kun brukes i komplett montert tilstand.

Hold emballasjen borte fra barn.

Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

Hold sméadeler borte fra barn.

lkke la barn leke med sméadeler.

Falg rengjeringsanvisningene.

Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal

rengjares fer hver bruk.

Unngé materielle skader den deretter apparatet av og la det av-
kjgles til romtemperatur.

» Du mé aldri bruke apparatet kontinuerlig » Apparatet ma aldri brukes ubelastet.
i mer enn 10 minutter om gangen. Sla

vV vV Vv vV vV VY
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» lkke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i
pafyllingssjakten eller inn i huset.

» Kontroller pafyllingssjakten og huset
med tanke pa uvedkommende gjen-
stander, fer de tas i bruk.

Bli kjent med

Oversikt

Etter fierning av emballasjen ma du
kontrollere alle delene med henblikk pa
transportskader og forvisse deg om at in-
gen deler mangler.

—Fig. |l

Grunnapparat

Kjottkvernpdsats

Polsestapperpéasats

Kebbepéasats'

PA/AV-tast

Tast for Revers-funksjon

Kontrollys

Feste og drev for pasatser

Utlgsningstast

Handtak

Lokk for oppbevaringsrom

Termisk vernebryter

Kabeloppbevaring

Matebrett

Skruring

Hullskive, grov

Kniv

Mateskrue med kobling

Metallkammerhus

Hullskive, fin

Stapper med oppbevaringsrom og
deksel

Polsestapperdyse

Lagerring for palsestapper

BEE N BEEESEEENEEEENESEDE

Kebbedyse

' Avhengig av modell

Bli kient med no
Betjeningselementer
Knapp Funksjon

o/ Starte og stoppe bearbeidingen.
REV Lesne matvarer som har satt

seg fast, med revers-funksjonen.
G} Lasne og ta av forsatsen.

Revers-funksjon

Revers-funksjonen har til oppgave a lgsne
matvarer som har satt seg fast, ved at mate-
skruen roterer bakover en kort tid.

— "Utbedring av feil", Side 49

Merk: Revers-funksjonen ma kun brukes
med kjgottkvernpasats.

Sikkerhetssystemer

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at moto-
ren og andre komponenter far skader pa
grunn av for hgy belastning.

— "Utbedring av feil”, Side 49

Termisk vernebryter

Hvis motoren overbelastes eller oppvarmes
for mye, kobler den termiske vernebryteren
ut apparatet.

Tilbakestill den termiske vernebryteren for &
fortsette bruken av apparatet.

— "Utbedring av feil", Side 49

Fastlagt bruddsted

Hvis mateskruen blokkeres eller overbelas-
tes, brekker koblingen i det hertil tiltenkte
bruddstedet.

Betjening
Rengjore apparat og deler for forste
gangs bruk

1. Alle deler som kommer i bergring med
matvarer, ma rengjeres omhyggelig far
farste bruk.

2. Legg de rengjorte og terkede delene klar
til bruk.

Forberedelse av grunnapparatet
-Fio.HA-H
Sette sammen kjottkvernpasatsen

—Fig. 11 -id
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no Oversikt over rengjgring

Montere pasatsen

— Fig. E1 - EHl

Hullskiver

@ Hullskive, fin (3,8 mm)

Hullskive, grov (8 mm)

Behandle matvarer

—Fig. KA - K&
@vrige bruksomrader
Kombiner tilbehgrsdeler med deler av kjatt-

kvernpasatsen for & muliggjere ytterligere
bruksomrader.

Merk: Sett sammen péasatsen for det til enh-
ver tid gnskede bruksomradet. Bruk den
klargjorte pasatsen som beskrevet for kjatt-
kvernpasatsen.

— "Montere pasatsen”, Side 48

— "Behandle matvarer", Side 48

Sette sammen polsestapperpasatsen
Palsestapperpasatsen brukes til & fylle
kunstig tarm og naturtarm med pglsefarse,
og til & forme ruller, f.eks. til cevapcici.

—Fig. KE1-EA

Sette sammen kebbepasats
Kebbepéasatsen brukes til & forme deigpu-
ter som skal fylles med f.eks. kjgttdeig.

— Fig. EX1- E3
Oversikt over rengjoring

Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre
at rester tgrker inn.

» |kke bruk rengjgringsmidler som innehol-
der alkohol eller sprit.

» |kke bruk skarpe, spisse gjenstander el-
ler metallgjenstander.

» |kke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.

— Fig.

Oppbevaring av enkeltdelene

» FEtter at tilbeharsdelene til kjgttkvernpa-
satsen er blitt rengjort og terket, skal de
oppbevares i oppbevaringsrommet til
stateren.

- Fig. E44
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Merknader om bearbeiding og
eksempler pa bruk

Merknader om bearbeiding
Kjottkvernpasats

= Alle hullskivene er egnet til bearbeiding
av ratt kjatt.

m Skjeer kjott og store matvarer i stykker,
slik at de passer ned i pafyllingssjakten.

= Fjern harde deler av matvarene for be-
arbeidingen, f.eks. brusk, bein eller se-
ner.

Polsestapperpasats

= Kun finkuttede matvarer skal bearbeides
med polsestapperpasatsen.

= Naturtarmen ma blgtlegges i lunkent
vann i ca. 10 minutter fgr bearbeiding.

» |kke overfyll pglseskinnet slik at det blir
for stramt, da kan pelsene sprekke nar
de kokes eller stekes.

Eksempel pa oppskrifter

Her finner du oppskriftseksempler som er
utviklet spesielt for ditt apparat.

Semmelknodel

Ingredienser

= 300 g ferskt franskbrad
20 ml melk

40 g smer eller margarin
3 egg

1 ss finhakket lgk
Persille

Litt mel

salt og pepper

Tilberedning

m Skjeer bradeti 10 mm tykke skiver, del
det i to pa langs, hell over 20 ml melk og
la den trekke inn.

= Bearbeid de fuktige brgdstykkene med
den grove hullskiven i kjgttkvernen i ca.
50 sek.

= Den finhakkede lgken, persillen og det
smeltede smgret tilsettes og blandes
sammen.

= Bland de vispede eggene, salt og pep-
per med massen.

= | a massen std og trekke i noen minutter,
og kna den en gang til.

= Form kumlene (Knddel) med fuktige hen-
der, og rull dem i litt mel.



= Kumlene legges i tilstrekkelig kokende
vann og ma trekke i ca. 20 minutter, uten
at vannet kokes opp pa nytt.

Malt ost

Ingredienser

= 500-600 g gouda

Tilberedning

m Skjeer goudaosteni2,5x2,5x2,5¢cm
store stykker, og ha den i fryseren i 24 ti-
mer ved -20 °C.

= Bearbeid den frosne goudaosten med
den fine hullskiven i kjgttkvernen.

Bearbeidingstid: 1 minutt

Kjottdeigruller med gouda

Ingredienser
m 500 g storfekjatt, skaret i strimler

Utbedring av feil

Utbedring av feil no

500 g svinekjett, skaret i strimler
200 g gouda

10 g salt

2 g sort, malt pepper

hvitlak, valgfritt

litt olje til steking

Tilberedning

= Bearbeid forst den frosne goudaosten,
deretter storfe- og svinekjgttet med den
fine hullskiven i kjattkvernen.

= Tilsett salt, pepper og hvitlgk og bland.

= Form ca. 10 cm lange ruller for hand, el-
ler bruk pglsestapperpasatsen.

= Varm opp noe olje i en stekepanne og
stek kjgttdeigrullene i ca. 5 minutter. Snu
dem flere ganger.

Feil

Arsak og feilsgking

Matvarene bearbeides
ikke, selv om grunnap-

paratet gar. sen.

Matvarene sitter fast og har blokkert pasatsen.
Merk: Revers-funksjonen ma kun brukes med kjgttkvernpasat-

1. Trykk p& PA/AV-tasten, og vent til apparatet star stille.

2. Trykk paREV i noen sekunder for & starte revers-funksjonen
og lgsne matvarene som sitter fast.

3. Vent til apparatet har stanset.

4. Trykk pa PA/AV-tasten, og kontroller om matvarene igjen
kan bearbeides normalt.

Merk: Falg punktene nedenfor dersom feilen ikke kan utbed-
res pa denne maten.

1. Trykk pa PA/AV-tasten, og vent til apparatet star stille.

2. Ta péasatsen av og ta den fra hverandre.

3. Fjern matvarene som sitter fast, og kontroller om det finnes
bein, sener eller andre harde bestanddeler i pasatsen eller i

matvarene.

Mateskruens kobling er overbelastet og har brukket i det
fastlagte bruddstedet.

Merk: Reservedeler med fastlagt bruddsted er ikke inkludert i
vare garantiforpliktelser. Du kan f& en ny kobling hos
kundeservice under bestillingsnummer 00753348.

1. Lasne skruen og ta ut den defekte koblingen.

- Fig. E1

2. Settinn og skru fast den nye koblingen.

- Fig. Kl
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no Avfallsbehandling av gammelt apparat

Feil Arsak og feilsgking
Apparatet slds av under  Motoren er overopphetet.
bearbeidningen. 1. Sla av apparatet, og trekk stgpselet ut av stikkontakten.

2. La apparatet avkjeles i ca. 1 time.

3. Trykk pa varmebeskyttelsesbryteren pa undersiden av ap-
paratet for & deaktivere overlastsikringen.
— "Oversikt", Fig. [/ ENSide 47

4. Sett stgpselet i stikkontakten, og sla apparatet pa igjen.

5. Hvis feilen vedvarer, ma du ta kontakt med kundeservice.

Avfallsbehandling av gammelt
apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig méte.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i

henhold til det europeiske

direktivet 2012/19/EU om av-
|

hending av elektrisk- og
elektronisk utstyr (waste elect-
rical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter.

Kundeservice

Du finner detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land ved & skanne QR-
koden i det vedlagte dokumentet om
servicekontakter og garanti, hos
kundeservice, forhandler eller pa nettsiden
var.

Du finner kontaktinformasjonen til
kundeservice ved & skanne QR-koden i det
vedlagte dokumentet om servicekontakter
og garanti eller pa nettsiden var.

Du finner informasjonen i henhold til for-
skrift (EU) 2023/826 pa nettet under
www.bosch-home.com pa produktsiden og
servicesiden til apparatet ditt, i bruksanvis-
ningen og tilleggsdokumenter.
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Sakerhet sv

Sakerhet

® | s igenom anvisningen noga.

® F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transportskador.

Anvand bara enheten for:

= fOr tillampningar som beskrivs i den har anvisningen.

m fOr finfordelning av raa eller kokta matvaror, t.ex. kott, fisk och
gronsaker.

= ynder tillsyn.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt forekommer i hushall.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har apparaten

under uppsikt, fore hopsattning, isartagning, rengoring, vid fel och

nar du narmar dig roterande delar.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk

eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap,

om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur appara-

ten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-

hanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengdring och anvéandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten

och anslutningsledningen.

Anvand aldrig skadad enhet.

Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen stromlés. Dra alltid |
kontakten, inte sladden.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av sékringen i proppska-
pet om maskin eller sladd ar skadade.

» Ring service. »Sid. 56

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.

» Mata aldrig maskinen via externbrytare som t.ex. timer eller fjarr-
kontroll.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.
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Undvika sakskador

Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for
att risker ska férhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-

tjianst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.
» Exponera aldrig maskinen for kraftig varme och fukt.
» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att rengdra ap-

paraten.

Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller
varmekallor.

Lat aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kan-
ter.

Vecka, klam och andra aldrig sladden.

Stall aldrig enheten pa eller i narheten av heta ytor.

Lat inte hander, har, klader eller andra husgerad komma i narhe-
ten av roterande delar.

Tillsatserna far sattas pa och tas av enbart nar drivningen star
stilla och apparaten ar bortkopplad fran elnatet.

» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.
» Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.
» Byt delar som &r spruckna eller skadade pa annat sétt, eller som

vV VY Vv vV VvV VY

inte sitter fast korrekt, mot originalreservdelar.

Sétt aldrig ihop tillsatserna pa motordelen.

Anvand tillsatsen enbart i komplett inopsatt tillstand.

Lat inte barn komma i narheten av férpackningsmaterial.

Lat inte barn leka med forpackningsmaterialet.

Lat inte barn komma i narheten av smadelar.

Lat inte barn leka med smadelar.

FOlj rengdringsanvisningarna.

Rengor fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt
med matvaror.

Undvika sakskador » Satt inte in féremal, t.ex. slevar, i pafyll-

>
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) . . ningsroret eller holjet.
Lat aldrig apparaten vara i gang oavbru-  » Kontrollera fére anvéndning att det inte

tet langre &n 10 minuter. Stang darefter finns frammande féremal i pafyliningsro-
av apparaten och 1t den svalna till rums- ret och holjet.
temperatur.

Kor aldrig apparaten pa tomgang.



Lar kdnna

Oversikt

Kontrollera efter uppackningen att inga de-
lar ar transportskadade och att leveransen
ar komplett.

—Fig. |l

Motordel

Kottkvarntillsats

Korvstoppningstillsats '

Kebbetillsats

on/off-knapp

Knapp reverseringsfunktion

Kontrollampa

Tillsatsfaste och -drivning

Lasknapp

Handtag

Lock till férvaringsfack

Varmeskyddsbrytare

Kabelfack

Matarbord

Lasring

Halskiva grov

Kniv

Transportskruv med koppling

Metallkammarhus

Halskiva fin

Pamatare med férvaringsfack och lock

Korvstoppningsmunstycke

Lagerring till korvstoppare

BEESEEEESEEIENREEENEE R RS

Kebbemunstycke
Kontroller
Knapp Funktion
o/l Starta och stoppa bearbetning-
en.
REV Lossa fastnade matvaror med

Reverse-funktionen.

@ Lossa tillsatsen och lyft av den.

' Beroende pa modell

Lar kédnna sv

Reverse-funktion

Reverse-funktionen anvands for att 16sgéra
fastnade matvaror genom att transportskru-
ven kortvarigt kdrs bakat.

— "Avhjélpning av fel", Sid. 55

Notering: Anvand reverse-funktionen en-
bart tillsammans med koéttkvarntillsats.en.
Séakerhetssystem

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och
andra komponenter skadas pa grund av
alltfér hog belastning.

— "Avhjélpning av fel", Sid. 55
Varmeskyddsbrytare

Om du 6verbelastar motorn eller om den
blir for varm stédnger varmeskyddsbrytaren
av apparaten.

For att kunna fortsatta anvanda apparaten
maste varmeskyddsbrytaren aterstallas.
— "Avhjélpning av fel", Sid. 55
Brottanvisning

Om transportskriven blir blockerad eller
Overbelastad bryts kopplingen av vid den
for andamalet avsedda brottanvisningen.

Anvéandning

Rengéring av apparater och delar f6-

re den férsta anvandningen

1. Rengdr alla delar som kommer i kontakt
med matvaror innan du anvander dem
forsta gangen.

2. Lagg fram de rengjorda och torkade de-
larna sa att de &r klara att anvanda.

Forberedelse av motordelen

—-Ffig. A-H

Hopsattning av kéttkvarntillsatsen
—Fig. I1-Kd

Montering av tillsatsen

—Fig. - K

Halskivor

@ Rivskiva, fin (3,8 mm)

Rivskiva, grov (8 mm)
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sv Rengoringsoversikt

Bearbeta livsmedel
~ Fig. EE - KE
Andra anvandningssatt

Kombinera tillbehér med koéttkvarntillsat-
sens delar sd kan de anvandas pa fler satt.

Notering: Sétt ihop tillsatsen s& att den
passar till den énskade anvandningen. An-
vand den férberedda tillsatsen enligt be-
skrivningen for kottkvarnstillsatsen.

— "Montering av tillsatsen”, Sid. 53

— "Bearbeta livsmedel", Sid. 54
Hopsittning nav korvstoppningstillsat-
sen

Korvstoppningstillsatsen ar lamplig for fyll-
ning av syntet- och naturfjalster med fars
och for formning av sméakorvar, t.ex. for ce-
vapcici.

— Fig. EE1- EA

Sétta ihop kebbetillsatsen

Kebbetillsatsen passar for att forma klimp
eller kéttfarspiroger.

—Fig. EE1 - E3
Rengoringsoversikt

Rengor alla delar direkt efter anvandningen
sd att inga rester torkar in.

» Anvand inga alkoholhaltiga rengérings-
medel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller metal-
liska foremal.

» Anvand inga trasor eller rengdringsme-
del som kan repa apparaten.

Rengor de olika delarna enligt anvisningar-
na i tabellen.

— Fig.
Forvara delarna

» Nar de torkade tillbehdren har rengjorts
forvarar du kottkvarntillsatsen i stétens
férvaringsfack.

—Fig. E4
Bearbetningsanvisningar och
anvandningsexempel
Bearbetningsanvisningar
Kéttkvarntillsats

= Alla rivskivorna ar lampliga for bearbet-
ning av ratt kott.
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m  Skar kott och tjocka matvaror i bitar sa
att far plats i pafyliningsroret.

= Ta bort harda bestandsdelar, t.ex. brosk,
ben eller senor, fran matvarorna fore be-
arbetningen.

Korvstoppningstillsats

= Bearbeta bara fint sénderdelade matva-
ror med korvstoppningstillsatsen.

= Bl6tlagg naturtarmsfjalster 10 minuter i
ljummet vatten fére bearbetning.

= Stoppa inte korvskinnet alltfor hart efter-
som korven dé kan spricka vid kokning
eller stekning.

Receptexempel

Har f6ljer receptexempel som har tagits
fram speciellt for din apparat.

Brodknodel

Ingredienser

300 g farskt vitt brod

20 ml mjolk

40 g smor eller margarin

3 &agg

1 msk finhackad gul 16k

Persilja

litet mjol

Salt och peppar

Tillagning

= Skar brédeti 10 mm tjocka skivor, halve-
ra dem pa langden och héll éver 20 ml
mjolk och lat det dra.

= Bearbeta de blétta brodbitarna med den
grova halskivan i kéttkvarnen i ca 50 se-
kunder.

= Tillsatt den finhackade I6ken, persiljan
och det smélta sméret och blanda.

= Blanda ned de hoprdrda aggen, salt och
peppar i smeten.

m | at smeten dra i nagra minuter och kna-
da sedan igen.

= Forma knddlarna med fuktade hander
och rulla dem i lite mjol.

® | 3gg knddlarna i rikligt med kokande
vatten och lat dem dra ca 20 minuter, ut-
an att koka upp vattnet igen.

Mald ost

Ingredienser

= 500-600 g Gouda

Tillagning

m Skar Goudai 2,5x2,5x2,5cm stora bi-
tar och frys ini-20 °C i 24 timmar.



Avhjalpning av fel sv

m» Bearbeta den frysta goudaosten med Tillagning
den fina halskivan i kottkvarnen. = Bearbeta férst den frysta goudaosten

Bearbetningstid: 1 minut

Kottfarsrullar med Gouda

och darefter n6t- och flaskkottet med
den fina halskivan i kéttkvarnen.
= Tillsatt salt, peppar och vitldk och blan-

Ingredienser da.

= 500 g notkott skuret i strimlor = Forma ca 10 cm l&nga rullar f6r hand el-
= 500 g flaskkott skuret i strimlor ler med hjalp av korvstoppningstillsat-

= 200 g Gouda sen.

= 10 g salt = Hetta upp lite olja i en stekpanna och

= 2 g svartpeppar, malen stek kéttfarsrullarna ungefér 5 minuter,
= Vitl6k, om s& Onskas vand dem flera ganger.

= Lite olja till stekningen

Avhjalpning av fel

Fel Orsak och felsékning

Matvarorna blir inte bear-
betade, trots att grundap-
paraten ar igang.

Matvaror har fastnad och satt igen tillsatsen.

Notering: Anvand enbart reverseringsfunktionen tillsammans
med kottkvarntillsatsen.

1. Tryck pa on/off-knappen och vénta tills apparaten star stilla.

2. Tryck paREV i ett par sekunder for att starta reverserings-
funktionen och |6sg6ra de matvaror som har fastnat.

3. Véanta tills apparaten star stilla.

4. Tryck pa on/off-knappen och kontrollera om matvarorna
bearbetas normalt igen.

Notering: Vidta féljande atgarder om felet inte gar att avhjélpa
pa detta satt.

1. Tryck pa on/off-knappen och vanta tills apparaten star stilla.

2. Ta av tillsatsen och ta isér den.

3. Ta bort matvaror som har fastnat och kontrollera om ben,
senor, eller andra harda bestandsdelar finns i tillsatsen eller
i matvarorna.

Transportskrivens koppling har éverbelastats och gatt av vid
brottanvisningen.

Notering: Reservdelar med Overbelastningsskydd ingér inte i
vara garantiataganden. En ny koppling kan levereras fran
kundtjansten under bestallningsnumret 00753348.
1. Lossa skruven och ta ut den defekta kopplingen.

—Fig. X1
2. Séatt in den nya kopplingen och skruva fast den.

— Fig. Ed

Apparaten stangs av un-
der bearbetningen.

Motorn ar 6verhettad.

1. Stang av apparaten och dra ur kontakten.

2. Lat apparaten svalnaica 1 timme.

3. Tryck pa termoskyddsbrytaren pa apparatens undersida for
att avaktivera dverlastsakringen.
— "Oversikt", Fig. f)/ERSid. 53

4. Satt i kontakten och sla pa apparaten igen.

5. Om felet kvarstar maste du kontakta kundtjansten .
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sv Omhandertagande av begagnade apparater

Omhéandertagande av begag-
nade apparater

» Omhéanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering
kan du fa hos aterforsaljare och kom-
mun.

Denna enhet &r mérkt i enlig-

het med der europeiska direk-

tivet 2012/19/EU om avfall
|

som utgors av eller innehaller
elektroniska produkter (waste
electrical and electronic e-
quipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt atertagande
och korrekt atervinning av ut-
tjanta enheter.

Kundtjanst

Utfdrligare information om garantitid och
-villkor i ditt land hittar du med QR-koden
pa medfoljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor, hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsaijt.
Service kontaktinfo hittar du med QR-koden
pa medfoljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor eller pa var
webbsajt.

Information enligt férordning (EU)
2023/826 hittar du online under
www.bosch-home.com péa enhetens pro-
dukt- och servicesida bland bruksanvis-
ningar och 6vrig dokumentation.
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Turvallisuus  fi

Turvallisuus

= | ue tama ohje huolellisesti.

® Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempéaa kayttdtarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

® Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

Kayta laitetta vain:

® t3ssa kayttoohjeessa kuvattuihin kayttotarkoituksiin.

® raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden, esim. lihan, kalan ja
vihannesten hienontamiseen.

= valvonnan alaisena.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m yksityisissd kotitalouksissa ja kodinomaisen ympaériston
suljetuissa tiloissa huonelampdétilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Irrota laite verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan, sita ei

voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta,

hairidtilanteissa ja lahestyttaessa pyorivia osia.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka

kokemattomat ja/tai taitamattomat henkildt voivat kayttaa tata

laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo heita

tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttddn ja kaytosta

aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitdan kayttajalle

kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja

litantdjohdon lahettyvilté.

» Al kéyta viallista laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sitad ei saa missaan
tapauksessa kayttaa.

» Ald veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen sahkoverkosta.
Veda aina verkkojohdon pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti verkkojohdon pistoke
tai kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. - Sivu 62

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen
sahkdverkkoon.
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Turvallisuus

Ala sydta laitteeseen virtaa ulkoisella kytkentélaitteella,
esimerkiksi kellokytkimella tai kauko-ohjaimella.

» Laitteen korjaustoitd saavat tehda vain alan ammattilaiset.
» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.
» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista

v vyvyy

vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

Al4 altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.
Al4 kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai painepesuria.
Varmista, ettd verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai
lAmmonlahteisiin.

Varmista, ettd verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai
reunoihin.

Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eik&d muuttaa.
Al4 koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paélle tai
laheisyyteen.

» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.
» Irrota ja kiinnita hyllyt vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja laite

irrotettu pistorasiasta.

» Al laita sormia tayttdaukkoon.
» Kun lisdat aineksia, kayta aina syottopaininta.
» Osat, joissa on halkeamia tai muita vaurioita tai jotka eivat ole

kunnolla kohdallaan, on vaihdettava valmistajan alkuperaisiin
varaosiin.

» Ala koskaan kokoa hyllyja peruslaitteesssa.

v

vV vy V. VY VY
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Kayta laitetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
Kiinnitettyina.

Pida pakkausmateriaali poissa lasten ulottuvilta.

Al4 anna lasten leikkid pakkausmateriaalilla.

Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

Al anna lasten leikkia pienilla osilla.

Noudata puhdistusohjeita.

Puhdista aina ennen kayttoa kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.



Esinevahinkojen valttaminen

» Laitetta ei saa kayttaa jatkuvasti
pidempaan kuin 10 minuuttia Taman
jalkeen kytke laite pois paalta ja anna
sen jaahtya huoneenlampotilaan.

» Al4 koskaan kayta laitetta tyhjakaynnill.

» Ala tydnna tayttdaukkoon tai runkoon
esineita, esim. lastaa.

» Tarkista ennen kayttoa, ettei
tayttdaukossa ja rungossa ole
ylim&araisia esineita.

Tutustuminen

Yleiskatsaus

Kun olet poistanut kaikki osat
pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole
kuljetusvaurioita ja ettd kaikki osat ovat

Peruslaite

Lihamylly

Makkarantayttoputki '

Kibbeh-varuste

Virtakytkin

Peruutustoimintopainike

Merkkivalo

Kannatin kayttdlaitteelle ja lisdosille

Avaamispainike

Kahva

Sailytyslokeron kansi

Lamposuojakytkin

Johdon séilytystila

Tayttdastia

Kiinnitysrengas

Reikalevy, karkea

Tera

Syottéruuvi kytkimella

Metallikammion kotelo

Reikalevy, hieno

Syéttdpainin, séilytyslokero ja kansi

ENEEEENEEEENDE0ENEE 0 S

Makkarantayttosuutin

' Mallista riippuen

Esinevahinkojen vélttdaminen fi

Laakerirengas makkaran tayttélaitetta
varten

Kibbeh-suulake
Valitsimet

Valitsin Toiminto

o/ Kasittelyn aloittaminen ja
lopettaminen.

Irrota juuttunut ruoka
peruutustoiminnolla.

G} Lisdosan lukituksen avaaminen
ja irrottaminen.

Peruutustoiminto

Peruutustoiminnon avulla voit irrottaa kiinni
juuttuneet elintarvikkeet pydrittamalla
sy6ttdruuvia hetken ajan taaksepain.

— "Toimintahdiriéiden koriaaminen", Sivu
61

Huomautus: Kayta peruutustoimintoa vain
lihamyllyn lisdosan kanssa.

Turvajarjestelmat

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estaa moottorin ja
muiden osien vioittumisen lilan suuren
kuormituksen seurauksena.

— "Toimintahdirididen korjaaminen", Sivu
61

Lamposuojakytkin

Jos moottori ylikuormitetaan tai
ylikuumenee, lampdsuojakytkin sammuttaa
laitteen.

Jos haluat jatkaa laitteen kaytt6a, nollaa
lampdsuojakytkin.

— "Toimintahdiriéiden korjaaminen", Sivu
61

Murtumiskohta

Jos syottdruuvi ylikuormittuu tai jumiutuu,
kytkin murtuu suunnitellusta
murtumiskohdasta.
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fi Kéyttd

Kaytto

Laitteen ja sen osien puhdistaminen

ennen ensimmaista kayttoa

1. Puhdista ennen kayttéa kaikki laitteen
osat, jotka joutuvat kosketuksiin
elintarvikkeiden kanssa.

2. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat
valmiiksi kaytt6a varten.

Peruslaitteen esivalmistelut
—Kuva 3 -H

Lihamyllyn kokoonpano
—kKuvall]-id

Lisdosan kiinnittdminen
—Kuval] - IEl

Reikalevyt

@ Reikalevy, hieno (3,8 mm)

(&

[
")
oy

\ Reikalevy, karkea (8 mm)

Elintarvikkeiden kasittely

R Z] 12 B 18]

Muut kayttétavat

Yhdisté lisdvarusteet lihamyllyn lisdosien
kanssa mahdollistaaksesi lisdsovelluksia.
Huomautus: Kokoa hylly haluttua
sovellusta varten. Kayta valmistettua hyllya
lihamyllylle kuvatulla tavalla.

— [ jsgosan kiinnittdminen"”, Sivu 60

— "Elintarvikkeiden kasittely", Sivu 60

Makkarantayttéputken kokoonpano
Makkarantayttdputki sopii keino- ja
luonnonsuolen tayttamiseen lihamassalla ja
kaaryleiden muotoiluun, esimerkiksi
Cevapcicia varten.

—Kuva iEl-EAA

Kibbeh-varusteen kokoaminen
Kibbeh-varuste sopii taikina- tai
jauhelihataskujen muotoiluun.

7] 23 B 26 |
Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kayton jalkeen, jotta
elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin
Kiinni.

60

» Al kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Al4 kayta terdvéreunaisia tai -kéarkisia tai
metalliesineita.

» Ala kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Puhdista yksittaiset osat taulukon ohjeiden

mukaan.

— Kuva

Yksittdisten osien sailyttaminen

» Sailyta kuivatut lihamyllyn lisdosat
puhdistuksen jéalkeen syottépainimen
séilytyslokerossa.

—Kuva [}

Kasittelyohjeita ja

kayttéesimerkkeja

Kasittelyohjeita

Lihamylly

= Kaikki reikalevyt soveltuvat raa'an lihan
kasittelyyn.

= | eikkaa raa'at ja isokokoiset
elintarvikkeet paloiksi, jotta ne sopivat
syottdsuppiloon.

® Poista elintarvikkeista ennen

hienontamista kovat osat, kuten rustot,
luut tai janteet.

Makkarantayttéputki

= K3sittele vain hienoksi leikattuja
elintarvikkeita makkarantayttoputkella.

= | jota luonnonsuolta ennen kasittelya
haaleassa vedessa 10 minuuttia.

= Varo tayttdmasta makkaroiden kuorta
liian tayteen, koska makkarat saattavat
silloin haljeta keitettdessa tai
paistettaessa.

Reseptiesimerkkeja

Téasta 10ydéat reseptiesimerkkeja, jotka on
suunniteltu erityisesti laitettasi varten.

Sampylaknoodelit

Ainekset

300 g tuoretta vaaleaa leipaa
20 ml maitoa

40 g voita tai margariinia

3 kananmunaa

1 rkl hienoksi silputtua sipulia
Persilja

Vahan jauhoja

Suolaa ja pippuria



Valmistus

® | eikkaa leipd 10 mm:n paksuisiksi
viipaleiksi ja leikkaa ne pituussuunnassa
kahteen osaan. Kaada péélle 20 ml
maitoa ja anna sen imeytya.

® Jauha kosteita leivanpaloja n.
50 sekuntia lihamyllyn karkealla
reikalevylla.

= | isda hienoksi silputut sipulit, persilja ja
sulatettu voi ja sekoita.

= Sekoita vatkatut kananmunat, suola ja
pippuri massan joukkoon.

= Anna massan vetaytyd muutama minuutti
ja vaivaa viela kerran.

= Muotoile kn6ddelit kostutetuin kasin ja
pydrittele niitd pienessa méaarassa
jauhoja.

= | aita knd6delit runsaaseen kiehuvaan
veteen ja anna hautua noin 20 minuuttia
ilman, etta vesi kiehuu uudelleen.

Jauhettu juusto

Ainekset
= 500-600 g goudajuustoa
Valmistus

® | eikkaa gouda 2,5x2,5x2,5cm:n
paloiksi ja pakasta 24 tuntia -20 °C:ssa.

Toimintahairididen korjaaminen

Toimintahairididen korjaaminen  fi

= Jauha pakastettu gouda lihamyllyn
hienolla reikalevylla.

Kasittelyaika: 1 minuutti
Jauheliharullat goudajuuston kanssa

Ainekset

500 g suikaloitua naudanlihaa
500 g suikaloitua sianlihaa
200 g goudajuustoa

10 g suolaa

2 g jauhettua mustapippuria
valkosipulia haluttaessa
hieman 6ljya paistamiseen

Valmistus

= Jauha ensin pakastettu gouda ja sitten
naudan- ja sianliha lihamyllyn hienolla
reikalevylla.

= | isda suola, pippuri ja valkosipuli ja
sekoita ainekset.

= Muotoile noin 10 cm:n pituisia rullia
kéasin tai kaytd makkarantayttoputkea.

= Kuumenna pannulla tilkka dljya ja paista
jauheliharullia noin 5 minuuttia useita
kertoja kaannellen.

Vika Syy ja vianhaku

Elintarvikkeita ei kasitella,
vaikka perusliate toimii.

Elintarvike on juuttunut ja tukkinut hyllyn.
Huomautus: Kayta peruutustoimintoa vain lihamyllyn kanssa.

1. Paina virtakytkintad ja odota, kunnes laite pysahtyy.
2. Paina muutaman sekunnin ajan REV kdynnistadksesi
peruutustoiminnon ja irrottaaksesi juuttuneen

elintarvikkeen.

3. Odota, kunnes laite pysahtyy.
4. Paina virtakytkinta ja tarkista, onko elintarvikkeet taas
kasitelty normaalisti.

Huomautus: Jos hairidta ei voida korjata talla tavalla, noudata

alla olevia ohjeita.

1. Paina virtakytkinta ja odota, kunnes laite pysahtyy.

2. Irrota hylly ja poista se.

3. Poista kiinni juuttunut elintarvike ja tarkista, onko hyllyssa
tai elintarvikkeessa luita, janteita tai muita kovia osia.

Syéttdruuvin kytkin on ylikuormittunut ja murtunut
murtumiskohdasta.

Huomautus: Murtumiskohdalla varustetut varaosat eivat kuulu
takuun piiriin. Uuden kytkimen voit tilata huoltopalvelusta
tilausnumerolla 00753348.
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fi Kaytosta poistetun laitteen havittdminen

Vika Syy ja vianhaku
Elintarvikkeita ei kasitella, 1. Irrota ruuvi ja poista viallinen kytkin.
vaikka perusliate toimii. O] 29 |
2. Aseta uusi kytkin paikalleen ja kierra kiinni.
—Kuva
Laite kytkeytyy kasittelyn  Moottori on ylikuumentunut.
aikana pois paalta. 1. Kytke laite pois paaltd ja irrota verkkopistoke.

2. Anna laitteen jaahtya noin 1 tunnin ajan.

3. Poista ylikuormitussuoja kaytésta painamalla laitteen
alapuolella olevaa lampdkatkaisijaa.
— "Yieiskatsaus", Kuva [/ ERSivu 59

4. Liita verkkopistoke ja kytke laite uudelleen paalle.

5. Jos hairid ei poistu, soita huoltopalveluun.

Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

» Havita laite ymparistoystavallisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkinta

perustuu kaytettyja sahko- ja

elektroniikkalaitteita (waste
|

electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa
kaytettyjen laitteiden palautus-
ja kierratys-saanndkset koko
EU:n alueella.

Huoltopalvelu

Lisétietoja kayttbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat QR-koodista, joka on
mukana olevassa huoltoyhteystietoja ja
takuuehtoja koskevassa dokumentissa,
huoltopalvelustamme, kauppiaaltasi tai
verkkosivultamme.

Huoltopalvelun yhteystiedot saat QR-
koodista, joka on mukana olevassa
huoltoyhteystietoja ja takuuehtoja
koskevassa dokumentissa, tai
verkkosivultamme.

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot
|6ytyvét verkosta osoitteesta www.bosch-
home.com laitteesi tuotesivulta ja
huoltosivulta kayttdohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.
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Seguridad es

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido dafos du-
rante el transporte.

Utilizar el aparato unicamente:

® para aplicaciones que no estan descritas en estas instrucciones
de uso.

m Para triturar alimentos crudos o cocidos, p ej., carne, pescado o
verduras.

® bajo la supervision de una persona.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
domeéstico.

® en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno
doméstico a temperatura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-

pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del

montaje, desmontaje, limpieza, en caso de averia 'y cuando usted

se vaya a acercar a las piezas giratorias.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,

sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experien-

cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido

instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido

los peligros resultantes de ello.

No deje que los nifos jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-

ran ser efectuados por nifios.

El aparato no debera ser usado por nifos. Mantenga a los nifios

alejados del aparato y del cable de conexion.

» No ponga nunca en funcionamiento un aparato dafado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrieta-
da o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para de-
senchufar el aparato. Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

63



es

>

Seguridad

Si el aparato o el cable de conexion de red estan danados, de-
senchufar inmediatamente el cable de conexion de red o desco-
nectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica. »Pagina69
» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-

midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

No alimentar nunca el aparato a través de un dispositivo de con-
mutacion externo, como por ejemplo, un reloj avisador o un
mando a distancia.

Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e in-
tervenciones en el aparato.

Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la repara-
cion del aparato.

Si el cable de conexion de red de este aparato resulta danado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavajillas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.
» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.
» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion pa-

>

ra limpiar el aparato.

Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-
to con piezas calientes del aparato o fuentes de calor.

Evite siempre que el cable de conexion de red entre en contacto
con esquinas o bordes afilados.

No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexion de
red.

No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calien-
tes.

Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios aleja-
dos de las piezas giratorias.

Montar y desmontar los accesorios solo cuando el accionamien-
to se haya detenido completamente y se haya extraido el enchu-
fe del aparato de la toma de corriente.

» No introducir las manos en la boca de llenado.
» Usar siempre el empujador para introducir posteriormente l0s in-

64

gredientes.



Evitar dafios materiales es

» Piezas que presenten grietas u otros dafios, o bien que no
asienten correctamente, deben cambiarse por piezas de repues-

to originales.

vV vV vV v v v VvY

to con alimentos.

Evitar dahos materiales

» No hacer funcionar el aparato mas de
10 minutos sin interrupcion. A continua-
cion, apagar el aparato y dejar que se
enfrie a temperatura ambiente.

» No poner nunca en marcha el aparato
en vacio.

» No introducir objetos en la boca de lle-
nado o la carcasa, p. ej. cuchara.

» Antes de utilizar el aparato, comprobar
que no haya objetos extrafios en la boca
de llenado ni en la carcasa.

Familiarizandose con el apara-
to

Vista general

Al desembalar el aparato, comprobar que
estén todas las piezas y que no presenten
dafos ocasionados durante el transporte.

—Fig. |l

No montar nunca los accesorios sobre la base motriz.

Utilizar los accesorios solo completamente ensamblados.
Mantener el material de embalaje fuera del alcance de los nifios.
No permita que los ninos jueguen con el embalaje.

Mantener las piezas pequenas fuera del alcance de los nifios.
No permita que los ninos jueguen con piezas pequenas.
Respetar las indicaciones de limpieza.

Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-

Tecla de desbloqueo

A tirador

Tapa del compartimento de almacena-
miento

~

Interruptor de proteccion térmica

Recogida del cable

Bandeja de carga

Anillo roscado

Disco perforado, grueso

Cuchilla

Tornillo de alimentacién con acopla-
miento

Cuerpo

Disco perforado, fino

Empujador con compartimento para
guardar accesorios y tapa

Base motriz

Boquilla para llenar embutido

IE1 Picadora de carne

Aro de rodamiento para embutidora

Accesorio para llenar embutido’

BEE 8| §E B EE8E88 =

Boquilla para kebbe

31 Accesorio para kebbe'

Tecla on/off

Tecla funcién de marcha atras

Mandos
Tecla Funcion
ol Iniciar y detener la preparacion.

Piloto de control

Alojamiento y transmision para acce-
S0rios

Desprender los alimentos adhe-
ridos con la funcidon de marcha
atras.

' En funcion del modelo
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es Manejo

Tecla Funcion Discos perforados
@ Desbloquear y retirar el acceso- @ Disco perforado fino (3,8 mm)
rio.

Funcién de marcha atras

La funcion de marcha atras sirve para des-
prender alimentos que hayan podido que-
darse adheridos mediante una breve mar-
cha atras del tornillo de alimentacion.

— "Solucionar pequenas averias”,
Pdgina68

Nota: Utilice la funcion de marcha atras uni-
camente con la picadora de carne.

Sistemas de seguridad

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el
motor y otros componentes se dafien debi-
do a una carga demasiado elevada.

— "Solucionar pequernas averias”,
Pdgina68

Interruptor de proteccion térmica

Si el motor se sobrecarga o se calienta de-
masiado, el interruptor de proteccion térmi-
ca desconecta el aparato.

Para seguir utilizando el aparato, restable-
cer el interruptor de proteccion térmica.

— "Solucionar pequefias averias”,
Pdgina68

Punto de rotura prescrito

Si el tornillo de alimentacion se bloguea o
sobrecarga, el acoplamiento se rompe por
el punto de rotura prescrito previsto.

Manejo
Limpiar el aparato y las piezas antes
de usarlo por primera vez

1. Limpiar todas las piezas que entren en
contacto con los alimentos antes de
usar el aparato por primera vez.

2. Tener preparadas las piezas limpias y
secas para su utilizacion.

Preparativos de la base motriz
—-Fig. A-H

Montar la picadora de carne
—Fig.1-id

Colocar el accesorio

—Fig. Bl -l
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Disco perforado grueso (8 mm)

g
0
9

Procesar los alimentos

—Fig. IA - KB

Otras aplicaciones

Combine accesorios con piezas de la pica-

dora de carne para obtener otras aplicacio-
nes.

Nota: Monte el accesorio para la aplicacion
que desee. Utilice el accesorio preparado
como se describe para la picadora de car-
ne.

— "Colocar el accesorio”, Pdgina66

— "Procesar los alimentos”, Pdginab6

Montar el accesorio para llenar embutido
El accesorio para llenar embutido es ade-
cuado para embutir piel artificial de salchi-
chay tripas naturales con masa de salchi-
cha, asi como para formar rollitos como,
p. ej., cevapcici.

— Fig. KE1-EA

Armar el accesorio para kebbe

El accesorio para kibbe es adecuado para

elaborar empanadas o albdndigas rellenas
de carne.

— Fig. EX1 - B3
Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente des-
pués de utilizarlas para evitar que los res-
tos se sequen en la superficie.

» No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de limpie-
za abrasivos.

Limpiar todas las piezas como se indica en

la tabla.

— Fig.

Guardar las piezas individuales

» Después de la limpieza, guardar los ac-
cesorios secos de la picadora de carne



Indicaciones de procesamiento y ejemplos de uso es

en el compartimento de almacenamiento
del empujador.
—Fig. B4

Indicaciones de procesamiento
y ejemplos de uso

Indicaciones de procesamiento
Picadora de carne

m Todos los discos perforados son ade-
cuados para procesar carne cruda.

= Cortar la carne y los alimentos de gran
tamafo en trozos grandes para que en-
tren en la boca de llenado.

= Antes de procesar los alimentos, retirar
sus partes duras, por ejemplo, cartila-
gos, huesos o tendones.

Accesorio para llenar embutido

= Con el accesorio para llenar embutido
solo pueden procesarse alimentos fina-
mente picados.

= Reblandecer la tripa natural durante
aprox. 10 minutos en agua templada an-
tes de embutir la carne en ella.

= No introducir demasiada carne en la tri-
pa, ya que si no se abriria al cocerla o
freirla.

Recetas de ejemplo

Aqui encontrara ejemplos de recetas espe-
cialmente disefiadas para su aparato.

Albdndigas de pan

Ingredientes

= 300 g de pan blanco del dia

= 20 ml de leche

= 40 g de margarina o mantequilla

= 3 huevos

= 1 cucharada sopera de cebollas fina-
mente picadas

= Pergjil

= Un poco de harina

= Saly pimienta

Preparacion

= Cortar el pan en rebanadas de 10 mm
de grosor, cortarlas por la mitad a lo lar-
go, banarlas con 20 ml de leche y dejar-
las reposar.

= Procesar los trozos de pan humedeci-
dos con el disco perforado de agujeros
gruesos en la picadora de carne durante
unos 50 segundos.

= Agregar la cebolla finamente picada, el
perejil y la mantequilla derretida y mez-
clarlo todo.

= Afadir los huevos batidos, la sal y la pi-
mienta a la masa y mezclar.

= Dejar reposar la mezcla unos minutos y
amasarla otra vez.

= Formar las albéndigas con las manos
himedas y pasarlas por un poco de ha-
rina.

= Poner las albéndigas en una cacerola
con suficiente agua hirviendo y dejarlas
reposar durante 20 minutos, sin que el
agua vuelva a hervir.

Queso molido

Ingredientes
= 500-600 g de queso gouda

Preparacion

s Cortar el gouda en trozos de
2,5x2,5x2,5cmy congelarlos a-20 °C
durante 24 horas.

= Procesar el gouda congelado con el dis-
co perforado de agujeros finos en la pi-
cadora de carne.

Tiempo de elaboracion: 1 minuto
Rollos de carne picada con gouda

Ingredientes

= 500 g de carne de vaca, cortada en tiras
= 500 g de carne de cerdo cortada en ti-
ras

200 g de queso gouda

10 g de sal

2 g de pimienta negra molida

Ajo, opcional

Un poco de aceite para freir

Preparacion

= Primero, procesar el gouda congelado
con el disco perforado de agujeros finos
en la picadora de carne y, después, la
carne de vacay la carne de cerdo.

= Afadir sal, pimientay ajo y mezclar.
Formar rollos de unos 10 cm de largo
con las manos o usar el accesorio para
llenar embutido.

= Calentar un poco de aceite en una sar-
tén vy freir los rollos de carne picada, vol-
teandolos varias veces durante unos
5 minutos.
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es Solucionar pequefas averias

Solucionar pequenas averias

Averia

Causa y resolucion de problemas

Los alimentos no son
procesados aunque la
base motriz esta en mar-
cha.

Los alimentos se han adherido y han obstruido el accesorio.

Nota: Utilizar la funcién de marcha atras unicamente con la pi-
cadora de carne.

1. Pulse la tecla on/off y espere a que el aparato se detenga
completamente.

2. Pulse durante unos segundos REV para iniciar la funcién de
marcha atras y desprenda los alimentos adheridos.

3. Espere hasta que se detenga el aparato.

4. Pulse la tecla on/off y compruebe si los alimentos se vuel-
ven a procesar con normalidad.

Nota: Si no puede subsanarse la averia, deben tenerse en
cuenta los siguientes pasos.

1. Pulse la tecla on/off y espere a que el aparato se detenga
completamente.

2. Retirar el accesorio y desarmarlo.

3. Retirar los alimentos adheridos y compruebe si hay hue-
s0s, tendones u otras partes duras en el accesorio o los ali-
mentos.

El acoplamiento del tornillo de alimentacion se ha sobrecarga-
do y se ha partido por el punto de rotura prescrito.

Nota: Los repuestos con punto de rotura prescrito no entran
dentro de nuestras obligaciones de garantia. Puede solicitar-
se un nuevo acoplamiento al Servicio de Asistencia Técnica
con el n.° de pedido 00753348.
1. Aflojar el tornillo y retirar el acoplamiento defectuosos.

— Fig. &}
2. Colocar y enroscar el nuevo acoplamiento.

— Fig. K

El aparato se desconecta
durante el procesamien-
to.

El motor se ha sobrecalentado.

1. Desconectar el aparato y extraer el enchufe.

2. Dejar enfriar el aparato durante aproximadamente 1 hora.

3. Presionar el interruptor térmico ubicado en la parte inferior
del aparato para desactivar la proteccion contra sobrecar-
ga.
— "Vista general”, Fig. lMENPEgina65

4. Insertar el enchufe en la toma de corriente y encender de
nuevo el aparato.

5. Si el fallo persiste, avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

con el simbolo de cumpli-

Eliminacion del aparato usado g Este aparato estd marcado

» Desechar el aparato de forma respetuo-

miento con la Directiva Euro-

sa con el medio ambiente. s P62 2012/19/UE relativa a

Puede obtener informacion sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-

tamiento local.
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los aparatos eléctricos y elec-
tronicos usados (Residuos de
aparatos eléctricos y electro-
nicos RAEE).



La directiva proporciona el
marco general valido en todo
el ambito de la Unidn Europea
para la retirada y la reutiliza-
cion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electro-
nicos.

Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de garantia y las condiciones de
garantia en su pais, utilizar el cédigo QR
del documento adjunto sobre contactos de
servicio y condiciones de garantia, contac-
tar con nuestro servicio al cliente, con su
distribuidor o visitar nuestra pagina web.
En el documento adjunto sobre contactos
de servicio y condiciones de garantia o en
nuestra pagina web figuran los datos de
contacto del servicio al cliente mediante el
codigo QR.

La informacion conforme a los reglamentos
(EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www.bosch-home.com en las secciones
referentes al producto y servicio al cliente,
en el area de manuales y documentos.

Servicio de Asistencia Técnica es
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pt Seguranga

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o aparelho.

Utilize o aparelho apenas:

® para utilizacdes que estejam descritas neste manual.

® para triturar alimentos crus ou cozinhados, p. ex. carne, peixe e
legumes.

® s0b supervisao.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso domeéstico e em espacos fechados domeésticos a tem-
peratura ambiente.

® 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar sempre o aparelho da corrente apds cada utilizacéo,

sempre que figue sem vigilancia, antes de se montar, desmontar,

limpar, em caso de anomalia e se se aproximar de pecas em rota-

cao.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-

sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia

e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas

sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura € instrui-

das sobre os perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencédo pelo utilizador ndo podem ser realiza-

das por criangas.

O aparelho ndo pode ser utilizado por criangas. Manter as crian-

cas afastadas do aparelho e da ficha de ligacéo.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou que-
brada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentagcdo nunca puxar
pelo cabo elétrico. Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se 0 aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo
ou a ficha da tomada ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. —»P4dgina 75

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indica-
¢cdes na placa de caracteristicas.
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Seguranca pt

Nunca alimentar o aparelho através de um comutador externo,
p. ex., temporizador ou telecomando.

As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por
técnicos qualificados.

Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utilizadas pecas so-
bresselentes originais.

Se o cabo de alimentacéo deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacdes de perigo.

Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.
» Nunca exponha o aparelho a calor intenso e humidade.
» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressao pa-

ra limpar o aparelho.

Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com componentes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com pontas afiadas ou arestas vivas.

Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado,
esmagado ou modificado.

Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-
ficies quentes.

Mantenha as maos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios
afastados das pecas em rotacédo.

Cologue e retire os acessorios apenas com o acionamento imo-
bilizado e o aparelho desligado da tomada.

» Nao tocar no canal de enchimento.
» Utilizar apenas o calcador para adicionar ingredientes.
» Pecas que apresentem fissuras ou outros danos, ou que nao es-

vV v vy

tejam colocadas corretamente, tém de ser substituidas por pe-
cas sobressalentes originais.

Nunca monte os acessorios no aparelho base.

Utilize os acessorios apenas em estado totalmente montado.
Manter o material de embalagem fora do alcance das criancas.
Nao permitir que as criancas brinqguem com o material de emba-
lagem.
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pt Evitar danos materiais

» Manter as pecas pequenas fora do alcance das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com pecgas pequenas.

» Ter em atencédo as indicacdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos

antes de cada utilizacéo.

Evitar danos materiais

» Nunca utilize ininterruptamente o apare-
|Iho durante mais do que 10 minutos. Em
seguida, o aparelho deve ser desligado
e arrefecer até atingir a temperatura am-
biente.

» Nunca utilize o aparelho em vazio.

» N&o introduzir objetos no canal de enchi-
mento ou na caixa, p. ex. colher de cozi-
nha.

» Antes da utilizac&o, verificar o canal de
enchimento e a caixa quanto a corpos
estranhos.

Familiarizacao

Vista geral

Depois de desembalar o aparelho, ha que
verificar todas as pec¢as quanto a danos de
transporte e se o material fornecido esta
completo.

—Fig. i

Aparelho base

IE1 Acessdrio para picador de carne
Acessorio para enchidos'

Anel roscado

Disco com furos, grosso

Lamina

Parafuso sem-fim de transporte com
acoplamento

Caixa com camaras de metal

Disco com furos, fino

Calcador com compartimento de arru-
macao e tampa

Bocal para enchidos

Anel de rolamento para acessorio para
enchidos

Bico de bolinhos de carne

Comandos

Tecla Funcéo

o/l Iniciar e parar o processamento.

Soltar alimentos presos com a
funcéo de inverséo.

@ Desbloquear € retirar o suporte.

31 Acessério para bolinhos de carne'

Tecla "on/off"

Tecla fungéo de inversao

Luz de controlo

Alojamento e acionamento para aces-

)
sérios

Bot&o de desblogueio

A Punho

Tz:lmpa do compartimento de arruma-
céo

E3 Interruptor de protecao térmica

ER Arrumacao do cabo

Recipiente de enchimento

' Conforme o modelo
72

Funcéao de inversao

A funcéo de inversao permite soltar alimen-
tos presos no aparelho, pondo o parafuso
sem-fim de transporte a funcionar breve-
mente para tras.

— "Eliminar falhas", Pdgina 74

Nota: Use a funcdo de inverséo exclusiva-
mente com o acessorio para picador de
carne.

Sistemas de seguranca

Protecao contra sobrecarga

A protecao contra sobrecarga impede que
o0 motor e outros componentes figuem da-
nificados devido a uma carga demasiado
elevada.

— "Eliminar falhas", Pdgina 74



Interruptor de protecao térmica

Se 0 motor é sobrecarregado ou aguece
demasiado, o interruptor de protecao térmi-
ca desliga o aparelho.

Para continuar a utilizar o aparelho, repor o
interruptor de protecao térmica.

— "Eliminar falhas", Pdgina 74

Ponto tedrico de rutura

Se o parafuso sem-fim de transporte blo-
quear ou ficar sobrecarregado, o acopla-
mento parte no ponto tedrico de rutura pre-
visto para o efeito.

Operacao

Limpar o aparelho e as pecas antes

da primeira utilizacao

1. Limpe todas as pecas que entrem em
contacto com alimentos antes da primei-
ra utilizago.

2. Prepare as pecas limpas e secas para a
utilizacao.

Preparar o aparelho base

—fig. A-H

Montar o acessorio para picador de

carne

—Fig. 1-id

Colocar o acessorio

—Fio. E1- i

Discos perfurados

@ Disco perfurado, fino (3,8 mm)

n\ Disco perfurado, grosso (8 mm)

[

)
d
0y

Processar os alimentos

—Fig. KA -K&

Outras aplicacées

Combine acessodrios com pecas do aces-
sdrio para picador de carne para permitir
mais aplicagdes.

Nota: Monte o acessério para a respetiva
aplicacao desejada. Use o0 acessorio pre-
parado da forma descrita para o acessorio
para picador de carne.

— "Colocar o acessdrio”, Pdgina 73

— "Processar os alimentos”, Pdgina 73

Operacao pt

Montar o acessorio para enchidos

O acessorio para enchidos é adequado pa-
ra encher tripa artificial e natural com carne
de enchido e para moldar rolinhos, p. ex.,
para Cevapcici.

— Fig. EE1 - EA
Monte o acessorio para bolinhos de carne
O acessorio para bolinhos de carne é ade-

quado para moldar rissois de massa € de
carne.

— Fig. 1 - B2
Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecas
apos a utilizagao, para que os residuos nao
sequem.

» Na&o utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

» Na&o utilizar objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

» Na&o utilizar panos ou detergentes abra-
Sivos.

Limpe cada uma das pecas, como indica-

do na tabela.

—Fig.

Guardar pecas individuais

» Apds a limpeza, guarde os acessorios
secos do acessorio para picador de car-
ne no compartimento de arrumacéo do
calcador.

—Fig. B9

Indicacoes de utilizacao e

exemplos de aplicacao

Indicaco6es de utilizacao

Acessorio para picador de carne

= Todos os discos perfurados séo ade-
guados para o processamento de carne
crua.

= Corte carne e alimentos grandes em pe-
dacos, para que passem pelo canal de
enchimento.

= Antes do processamento tirar os compo-
nentes rijos dos alimentos, p. ex. cartila-
gens, 0ssos ou tenddes.

Acessorio para enchidos

= Processe apenas alimentos triturados
com 0 acessorio para enchidos.
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pt Eliminar falhas

= Demolhe a tripa natural em agua morna
durante 10 minutos antes de a utilizar.

= N&o encha demasiado a tripa do enchi-
do, pois, caso contrario, os enchidos po-
dem rebentar ao serem cozidos ou fri-
tos.

Exemplo de receita

Encontra aqui exemplos de receitas que fo-
ram desenvolvidos especialmente para o
seu aparelho.

Bolinhos de massa de pao

Ingredientes

= 300 g de péo branco fresco

20 ml de leite

40 g de manteiga ou margarina

3 ovos

1 colher de sopa de cebolas bem pica-
das

= Salsa

= Um pouco de farinha

= Sal e pimenta

Preparacéo

= Cortar o pdo em fatias de 10 mm de es-
pessura, dividir ao meio longitudinal-
mente, juntar 20 ml de leite e deixar apu-
rar.

= Processe 0s pedacos de pdo humidos
com o disco perfurado grosso na pica-
dora de carne durante aprox. 50 segun-
dos.

= Adicione a cebola picada finamente, a
salsa e a manteiga derretida e misture.

= Misture os ovos mexidos, o sal e a pi-
menta com a massa.

= Deixar a massa apurar durante alguns
minutos e amassar mais uma vez.

= Com as maos humedecidas, formar os
bolinhos e passar num pouco de farinha.

Eliminar falhas

= Deitar os bolinhos em agua a ferver sufi-
ciente e deixar cozinhar durante 20 mi-
nutos, sem que a agua ferva novamente.

Queijo ralado

Ingredientes

= 500-600 g de queijo Gouda

Preparacao

= Cortar o queijo Gouda em pedagos de
2,5x2,5x2,5cm de tamanho e conge-
lar durante 24 horas a-20 °C.

® Processar o0 queijo Gouda congelado
com o disco perfurado fino no picador
de carne.

Tempo de processamento: 1 minuto
Rolo de carne picada com queijo Gouda

Ingredientes

= 500 g de carne de vaca, cortada em ti-
ras

= 500 g de carne de porco, cortada em ti-

ras

200 g de queijo Gouda

10 g de sal

2 g de pimenta preta, moida

Alho, opcional

Um pouco de dleo para assar

Preparacao

m Processar primeiro o queijo Gouda con-
gelado e depois a carne de vaca e de
porco com o disco perfurado fino no pi-
cador de carne.

= Adicionar o sal, a pimenta e o alho e
misturar.

= Formar manualmente rolos com 10 cm
de comprimento ou utilizar o acessorio
para enchidos.

= Aquecer um pouco de dleo numa frigi-
deira e fritar os rolos de carne picada
durante aprox. 5 minutos virando varias
vezes.

Avaria

Causa e resolucao de problemas

Os alimentos n&o séo

Alimentos estdo presos e entupiram o acessorio.

processados, apesar de  Nota: Usar a funcédo de inversdo apenas com o acessorio pa-
o aparelho estar a funcio- 4 picador de carne.

nar.
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Eliminar o aparelho usado pt

Avaria

Causa e resolucao de problemas

Os alimentos n&o séo
processados, apesar de
o aparelho estar a funcio-
nar.

1. Prima a tecla "on/off" e aguarde que o aparelho pare.

2. PrimaREV durante alguns segundos para iniciar a funcao
de inverséo e soltar alimentos presos.

3. Aguarde a paragem do aparelho.

4. Prima a tecla "on/off" e verifique se os alimentos sdo nova-
mente processados de forma normal.

Nota: Se ndo for possivel eliminar a falha, observe os seguin-
tes passos.

1. Prima a tecla "on/off" e aguarde que o aparelho pare.

2. Retire o0 acessodrio e desmonte 0 acessorio.

3. Retire os alimentos presos e verifique, se existem 0ssos,
tenddes ou outros componentes duros no acessorio ou na
comida.

O acoplamento do parafuso sem-fim de transporte fim foi so-
brecarregado e esta partido no ponto tedrico de rutura.

Nota: Pecas de substituicdo com ponto tedrico de rutura néo

fazem parte das nossas obriga¢des de garantia. Um novo

acoplamento pode ser adquirido nos nossos Servigos Técni-

cos com o numero de encomenda 00753348.

1. Solte o parafuso e remova o acoplamento com defeito.
—Fig. EX1

2. Coloque e enrosque bem o acoplamento novo.

- Fig. K

O aparelho desliga-se
durante o processamen-
to.

O motor esta demasiado quente.

1. Desligue o aparelho e retire a ficha.

2. Deixe arrefecer o aparelho aprox. 1 hora.

3. Pressione o interruptor de protecao térmica na parte inferi-
or do aparelho, para desativar a protecao contra sobrecar-
ga.

— "Vista geral”, Fig. [}/ lENPEgina 72

4. Enfie a ficha na tomada e volte a ligar o aparelho.

5. Caso a avaria persiste, contacte o Servico de Assisténcia
Técnica.

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacao,
contacte o seu Agente Especializado ou
0s Servigos Municipais da sua zona.

tema de recolha e valorizacao
dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

Assisténcia Técnica

Pode obter informagdes detalhadas sobre

Este aparelho esta marcado
em conformidade com a Di-
rectiva 2012/19/UE relativa
aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electrénicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o qua-
dro para a criagdo de um sis-

B

a duracao e as condi¢des de garantia no
no seu pais junto do nosso servico de
apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cddigo
QR no documento em anexo referente aos
contactos de servico e condi¢cbes de ga-
rantia.

Pode encontrar os dados de contacto do
servico de apoio ao consumidor por meio
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pt Assisténcia Técnica

do cédigo QR no documento em anexo re-
ferente aos contactos de servigo condigdes
de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informacgdes de acordo com o Re-
gulamento (EU) 2023/8260nline em
www.bosch-home.com, na pagina do pro-
duto e na pagina de servigo do seu apare-
Iho no manual de instru¢des e documentos
adicionais.
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Aopdoieia el

AcpaAeix

= AIoBAOTE TIPOOEKTIKG QUTEC TIC odnyieg.

m QUAGETE TIC 00Nyiec KAOWC Kal TIC TTANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIa
LETETIEITO XPMON N VIO TOV EMOPUEVO KOTOXO TNG OUOKEUNC.

= Mn ouvOEETE TN CUOKEUN O€ TIEPIMTWOoN CNUIAC KOTO TN UETOPO-
Q.

XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO:

B VIO EPOPUOVYEC, TTOU TIEPIYPAPOVTAI OE AUTEC TIC 0dnyieg.

® [0 TOV TEHAXIOHO WHWV I BPOCHEVWY TPOPIUWY, TI.X. KPEOC, WAPI
KO AOXOVIKAL.

B KATW OTO EMTHPENON.

® [0 TOOOTNTEC KO XPOVOUC €TeEepyaoiac, ouvrnoeIC yIo TO VOIKO-
KUPIO.

B OTO IQIWTIKA VOIKOKUPIA KOl 08 KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIGKOU
epIBAAOVTOC 0e Bepuokpaoia dWUOTIOU.

® yexpl eva upoc armd 2000 m mavw armo TNV em@avelia TNS OAAao-
OGC.

H ouokeur peta amo KGO Xpron, o€ TEPITITWOoN N EMTNENONG,

TTPIV OTIO TN OUVOPPOAOYNON, TNV OTTOOUVAPHOAOYNON 1 Tov KaBapI-

OUO, O€ TTEPITITWON OPOALATOC Kol OTaV TTANCIGCETE OE KIVOUUEVD

Hepn TEETIEl VO AMOOUVOEETOI TIAVTOTE OTTO TO OIKTUO TOU PEUUO-

TOG.

AUTI N OUOKEUN UTTOPEi va xpnolpomoinBei amd OTOO Pe TTEPIOPI-

OUEVEC (PUOIKEC, d10ONTNAPIEC 1) TIVEULOTIKECG IKOVOTNTEC I UE ave-

TTOPKI EUTIEINIO KOI/T) AVETIAPKEIC YVWOEIC, OTOV EMTNEOUVTAI I

EXOUV EVNUEPWOEI OXETIKG PE TNV GOPOAN XPNon TNG OUOKEUNC KOl

EXOUV KOTOVONoel Touc MOavouc ammo Tn XPron TN CUOKEUNG KIv-

duvouc.

Ta maidI& Oev EMTEETETAI VO TTOICOUV PE TN CUOKEUN.

O kKaBoapIopOC Kal N ouvTENon amd To XpHoTn Oev EMTPETETAI VO

ekTeAeiTal ammd maudid.

H ouokeur) dev emTpEMETOI VO XpNnolgoroleiTal arod maidid. Kpatdre

TO TSI HOKPIG OTIO TN CUOKEUTN Kol TO KOAwOIO ouvdeoNC.

» Mn AeITOUPYEITE TTOTE PI CUOKEUN TTOU €xel utTtooTei CnUIA.

» Mn ASITOUPYEITE TTIOTE PIG CUOKEUN PE PAYIOHEVN ) OTTOOHEVN ETTI-
PAvEIQ.

» Mnv TpaBaTe MOTE TO KOGAWDIO OUVAEDONC, VIO VO OTTOOUVOEOETE
TN OUOKeur amod Tol OiIKTUO TOU PeUPOTOC. TpaBoTe MAVTOTE TO
PIC TOU KoAwdiou ouvdeonG.
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AocpdiAeia

OTtav n ouokeun N 7o KoAwdio cuvdeonc exel nUIG, TpaRNETe
QUEOWC TO PIC TOU Kahwdiou ouvdeonc N KateBaoTe TNV
QOPAAEIO OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV.

» KaAeoTe Tnv utinpeoia e€umnpeTnong meAaTwy. —»2eAida 83
» >UVOEOTE KOI XPNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN PHOVO OUP(PWVO PE TO

OTOIXEIO TTOU QVAPEPOVTAI OTNV TIVOKIdO TUTTOU.

Mnv Too(podOTEITE TN OUOKEUN TTOTE HEOW HIOC €EWTEPIKNG OINTO-
ENC PETAYWYNG, TT.X. XPOVOOIGKOTITNCG ) TNAEXEIPIOUOC.

Movo ekmmaideupevo yiI' auTo, EIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO EMITOETIETAI
VO TIDOlYUOTOTIOINOE! ETIIOKEUEC OTN OUOKEUN.

MOVO yVNOIO GVTOAMOKTIKG ETTITRETETOI VO XPNOIJOTTOMOOUV VIO
TNV €MOKEUN TNC OUCKEUNC.

Eav 10 KoAwdI0 cuvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC AUTAC TNC
OUOKEUNC umooTei (NI, TTPETIEI VO OVTIKATOOTOOEI OTIO TOV KOTO-
OKeuaoTNn N TNV utmnpeoia e&urnpeTnong MEAGTWY TOU 1) OTIO VA
QVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO OTOHO, VIO TNV ATTOPUYN EMKIVOUVWY KO-
TOOTAOEWV.

H ouokeur Kail To KaAwdio ouvdeonc oTo diKTUO TOU PEUPATOC
dev emTpemovTal Vo BuBiCovTal TTOTE HEOCO OE VEPO OUTE VO
TTAEVOVTQI OTO TTAUVTNPIO TTIATWV.

» XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO 0O€ KAEIOTOUC XWPOUC.
» Mnv eKBETETE TN OUOKEUN TTIOTE O€ PeYOGAn (0T KOl UYPOoial.
» Mn XPNOILOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC OTHOU I CUOKEUEC KO-

Bapiopou UYPNANC TTieoNc, VIO V& KaBOPIioeTE TN OUOKEUN).

Mn pepveTe TTOTE TO KOAWDIO oUVOEONC OE EMOPN PE KAUTA YePN
OUOKEUWV I TTNYEC BepUOTNTOC.

Mnv a@rveTe MoTe TO KaAwdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO VO £pBel oe
ETTOPI PE AIXUNPEC HUTEC I KOPTEPEC OKUEC.

Mnv TooKileTe, un OUVOAIBETE 1) UnN UETOTPETIETE TTOTE TO KOAWDIO
ouvdeonc oTo BIKTUO.

Mnv TOTTOBETEITE TN OUCKEUN TTOTE EMAVW I KOVTO OE KAUTEC ETTI-
PAveIEC.

KpoTdaTe Ta XEPIO, TO HOAAIG, TO POUXO KO GAG QVTIKEIJEVDL IO
KPIG OTIO TO TIEPIOTPEPOUEVA HEPN.

TomoBeTeITE KOI QPAIPEITE TO TIDOOGPTALOTA HOVO PE GKIVATOTION-
NUEVO TOV PNXAVIOUO Kivnong Kol pe armoouvoedepevn Tn ou-
oKeun.

» Mnv MAveTe HECO OTO OTOWIO TIANPWONC.
» Xpnolgotoleite povo To eEapTNHO WONONG, VIO Vo EavaoTTpWEETE
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Amouyn Twv UAIKwV nuiov el
AVTIKOTOOTNOTE €EQPTIHOTA, TO OTTOIO EUPAVICOUV PWYHEC 1 GA-
Aec ¢nuiec ) dev TPOCaPUOCOVTAI OWOTA, HE YVNOIO OVTOAOKTI-
KO

» Mn ouvoppoAOyEITE TO TTPOOOPTHHOTO TTOTE OTN BACIKI CUOKEUN.

v

vV VvV vV v vY

Amopuyn TWV UAIK®V {NHI®V

>

XPNOIUOTIOIEITE TO TIPOCOPTNUOTO HOVO O€ TTANPWEC OUVOPHOAOYN-
HEVN KOTAOTOON.

KpoTaTe T UNIKG OUOKEUQIOIOG HOKPIO OO Ta TaIdIA.

Mnv apnveTe Ta audia va maidouv Pe T UNKG OUOKEUQOITC.
KpaTOTe TO PIKPO KOUUATION HOKPIG OTTO T TTAHOIQ.

Mnv agnveTe Ta Maudix voa aidouv PE PIKPO KOPUATIO.
[MpooexeTe TIC uTTodEIEEIC KOBOPIoUOU.

KaBapileTe TIC EMPAVEIEC, TTOU EPXOVTAI O EMTOPI YE TPOPIUQ,
PV oo KaBe xpnon.

EveIKTIKA Auxvia
TrmodoxnN Kol PNXAVIoOUOC Kivnong TwvV

Mn AeIToupyeiTe TTOTE TN CUOKEUN VIO TTe-

0I000TEPO amd 10 AeTIT& XwPIC SI0KOTA. MPOOOPTNHOTWY
MeTG oTevVEQYOTIOINOTE TN CUCKEUN KOl MAAKTPO amaoaAiong
OpraTE TNV Va Kpuwaoel oTn Bepuokpaocia &g AaBh

mepIB&AOVTOC.

Mn AeIToupyeiTe TTOTE TN OUOKEU XWPIC

TPOPIUO (KEVT) AeIToupYial).

Mn BadeTe Kaveéva avTiKeigevo (T1.X. Kou-
TOAQ) HEOO OTO OTOWIO TIAPWONC I OTO

Kamaiki yIo BAKN GUAGENC
EX AiokomTng BeppiKAC TPOOTACIOG
El ®ulaEn kohwdiou

nepiBANUaL. Aoxeio M\fpwaong
» [piv TN Xpron eAeyETe TO GTOHIO TANPW- BISwTOC SOKTUNOG

ong Kail To EPIBANUO yia TuXOV Eeva . . :

ohUaTO. AiaTpnTog SioKOog, XOVTPOC
r ' Maaipl

va'“'"a EANkoeldec ypavad pe Ceuin
Emokornon

MeTaAIKO TIepiBANUa BaAdIoOU

MeTd To EemaKeTAOPIoUa EAEYETE OAG TOH
pEPN VIa evoexopeveg {NUIEC HETAPOPAC

KOBWE Kail yia TNV TANPOTNTA TNG TTAPGO0-

AlgTpnToG dIoKOG, AeTITOG

E€apTnua 0Onong pe Onkn puAaEng

B & BEERNEE

ong. KOl KOTTOKI
—Ex. & Akpo®UOoIo TTAPWONG AOUKAVIKOU
Baoikr| ouckeun AOKTUNIOG VIO YEUIOTIKO AOUKAVIKGV

E) EmiBepa kpeaTounxavig

EZ&pTNUO TARPWONG AOUKAVIKOU !

B Emioepa kepme’

AKpPOQUOIO KepTTe

ZToIXEIX XEIPIOHOU

MARKTPO ONn/Off

NARKTpO AciToUupyia

MARKTEO "AgIToupyic avTIOTPOPAC"

o1

Ekkivnon kol TEPUOTIONOC TNC
enelepyooiog.

T AvGAoya e TO POVTEAO
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el Xeipiopoe

NARKTPO AciTOoUpyia

REV ATTEUTIAEETE TOl LOYKWHEVDL
TEOPIYO Ye TN AeIToupyia avTi-
OTPOYPNG.

8 AmooQaAion Kal apaipeon Tpo-
OOPTAUOTOC.

AgiToupyia avTIOTPOPRCS

H AeiToupyia avTIoTPOPAC XPNOIPEUE! VIO

TNV AMeUTAOKM EavVA TWV HOYKWHEVWY TPO-

PILWV HEoW cUVTOUNG Kivnong TIPOoG¢ T oW

Tou eAikoeldoug ypavadiou.

— "Amokaraoraon BAaBwv", ZeAida 82

Inueiwon: Xpnoiyotoleite Tn Aeiroupyia

QVTIOTPOPNC OTIOKAEIOTIKG pe TO emBepa

KPEATOUNXOVNC.

ZUOTAHOTX XOPAAEIXG

ACPEAEIX UTTEPPOPTWONG

H aopdleia ueppopTwong eunodidel TNV

TTPOKANGON NUIWV OTOV KIVATAPO KOl OTON GA-

Ao e€apTrpoTa Adyw VO TTOAU uwnAoU

popTiou.

— "Amokaraoraon PAaBwv”, ZeAida 82

AIxKOTITNG OEPUIKIG TIPOOTAGING

OTav 1o poTep empPBapuvOei ) BepuavOei To-

AU, 0 BI0KOTITNG BEPUIKAG TTPOOTOOIOG OTTE-

VEPYOTIOIEI TN CUOKEUT.

[0 va oUVEXIOETE e TN XPNON TNG CUOKEU-

NG, EMAVOPEPETE TOV DIOKOTITN BEPUIKNG

TTPOOTOCING.

— "Arokaraoraon BAaBwv", Zedida 82

Znueio mpokxBopicHEVNG Bpaliong

OT1av To eANIKOEIOEC YPaVALI UTIAOKAPE! N

utTePPoPTWOEL, N (eli&n omdiel 0TO TTPOKAOO-

PICHEVO VIG aUTO onpeio Bpauonc.

XeIpIoHog

KaBapIopOGg TNG GUCKEUNG KXI TWV

eEQAPTNHUATWV TIPIV TNV TIPWTN XPHON

1. KabopileTe MPoOoeKTIKA TIPIV TNV TTPWTN
XPron, OAa T eEQPTAUATA, TTIOU EPXOVTO
o€ eMaPr e TOOPIUO.

2. [1poeTOINGIOTE TG KOAOOPIOUEVD KOl OTE-
YVWUEVA EEOPTALIGTO VIG TN XPNON.

MposToINXCIx TNG BACIKNG CUGKEUNG

—Fx.HA-H

ZuvapHoAoynon EMOEUATOG KPEXKTO-

HNXavng

—Fx. -

80

TommoB£Tnon MPOCKPTHHATOC

—fix. F1- Kl

Ai&rpnTol diokol
@ AlgTpNTOC BIOKOG, AETITOC
(3,8 mm)
@ AigTpnTog diokog, XovTpocg (8 mm)

EneEepyaoia TpoQipwv

g4 12§ 18 |

NepxITEPW EQAPUOYES

>UvOUAOTE TO EEPTHHOTO UE PEEN TOU ETTI-
OELOTOC KPEATOUNXOVNG, VIO VO ETTITOEWETE
TTEQPAITEPW EPOPHOYEC.

Inueinon: ZuvappoAoynoTe To TPOOKRETN-
HO VIO TNV EKAOTOTE €MOUUNTT ePOpLOYN.
XpNOIUOTIOINOTE TO TTPOETOIUGCUEVO TTPO-
odPTNUA, OTIWC TTEPIYOAPETAI VIO TO EMiOeu
KPEOTOUNXOVNC.

— "TormoBernon moooapTruaToC",

2elida 80

— "Enreéepyaoia Tpopiuwv”, Zedida 80
ZuvappoAoynon eEXPTAMATOG TARPWONG
AOUKQ&VIKOU

To e€apTNUC TANPWONG AOUKAVIKOU €ival
KOTGANAO vIa TNV TTANPWON TEXVNTWV KAl
(PUOIKWV EVTEPWY E KPEQC KOl YION OXNUOTI-
oo pPoAwv, T.X. B. yia 6oUT{OUKOKIO
(cevapci).

d=d 19 B 22 |

ZUVAPHOAOYNGCN TOU EMOEUATOG KEUTTE
To eEGPTNUG KEUTIE €IVOI KATAAMNAO VIO TN
SlapopPwon mMTwV CUPNG KAl TTTWV KIYA.

=04 23 B 26 |
Emokomnon Kadxpiopuou
KabopileTe apeowe YeTd Tn Xpnon oAa To

efapThuaTa, via va epmodioeTe TNV EHpavon
TUXWV UTTOAEILUGTWV.

» Mnv XpNOoIUOTIOIEITE KAOOPIOTIKA TTOU TIe-
PIEXOUV OAKOOAN 1 OIVOTIVEULIO.

» Mn XPNOIUOTIOINCETE KAVEVD KOPTEPO,
AIXUNPEO 1 HETOAIKO QVTIKEIPEVO.

» Mn xpnoIuoTIoIEiTE OKANPA TTAVIA I} ATTOP-
QUTIOVTIKA.

KobopioTe Ta EexWPIOTA PHEPN, OTIWC OVO-

(PEPETAI OTOV TTIVOKOL.

— FIK.



Ynodeieic enefepyaoiog Kal mapadelypata epapuoywy el

DUAEN TWV EEXWPIOTWV EEXPTN-

H&TWV

» MeTd Tov KabapIiopod, amobnkeuoTe Ta
OTEYVA €EOPTAUOTA TOU EMBOEUATOC KPe-
aTopNXaVAC oTn BNKN UAGENG Tou e€ap-
THHOTOC WONoNC.
a4 28 |

Ymodei&eig emeEepyaoiag Kol

MAPAIEIYHATX EQAPHOYWV

MNpoo¢&Te TIg UTTOSEIEEIG ETTEEEPY XTI~

g

EmiOe o KpEXTOUNXAVIG

= ‘O\ol o1 diaTpnTol OioKol gival KATGAMNAOI
ylo eTEEEPYO0ia WUOU KPENTOC.

= KOWYTE TO KPEAC KOI TO EYAAC TOOPIPOK
0€ KOUUATICO, VIO VO XwPOUV OTO OTOUIO
TANPWONG.

= [Tpiv TNV eMeéepyaoia AMOUOKPUVETE TO
OKANPA PEPN TWV TPOPIUWY, TT.X. XOV-
OpPOUG, KOKKOAG I TEVOVTEG.

EEXPTNHX TARPWONG AOUKAVIKOU

» EnelepyaleoTe HOVO WINOKOUUEVD TPOPI-
pot pe 7o eEXPpTNHO TANPWONG AOUKAVI-
Kou.

= [lpiv TNV ene&epyaoio HOUANIGIOTE TO PUOI-
KO evtepo via 10 AemTd oe XAIapo vepo.

® Mn yepidete untepBOAIKG TO TIEPIBANpC
TOU AOUKQAVIKOU, €TTEIdN SIAPOPETIKA TO
AOUKQAWVIKO UTTOpEl Vo "OKGooUV" KaTd TO
Bpdoipo N To YHoIuo.

NopadEIYHATX CUVTAYWV

Edw Ba Bpeite mopadeiyUoTa CUVTOY®Y, TO

omoia eEeNiXTNKoV EI0IKA VIO TN OUOKEUT

00,

KvévTel Bauapixg

YNK& OUVTOYNC

300 yp. pPEOKO AOTTPO WU

20 ml yaAa

40 yp. BoUTUPO N Hopyapivn

3 auya

1 KOUTOAIG WIAOKOUEVD KPEUUUBIO

MoaoivTavog

Niyo oAeUpl

AANGTI Kl TTITTEQI

Mapaokeun

» KoyTe TO Ywui og gpeTeg 10 mm XOVTPEG,
KOWYTE TEC OTN PEON KOATA UNKOC KOl XU-
oTe ano mavw 20 ml yaAa Kal apnoTe TEC
va TpaBn&ouv.

m EnelepyaoTeite TO UYP& KOPUATION Yw-
HIOU pe Tov XovTpO OiaTpnTo 8ioko oTnv
KpeaTounxavn via epimou 50 deuTe-
POAETITO.

= [1p00BE0TE TO WIAOKOUUEVG KOEUUDIO,
TOV POivTOvVO Kal To AlwpEVo BouTupo Kal
OVOKOTEWYTE TO.

= AvOpEiETe TO XTUTINHEVO QUYA, TO OATI
KOl TO TITTEPI OTO HEIYUAL.

= AQNOTe TO PeiyUO va TRORAEE! LEPIKG Ae-
TIT& Kol CUPWOTE TO OKOUN PIot POPA.

= [TAGOTE TO KVEVTEN PE UYPA XEQIO KO TO
POAGPETE TO O€ Aiyo OAeUPI.

= PilTe T KVEVTEA O€ OPKETO BPAOTO vepd
KOl aprioTe Ta va TpaRhR&ouy via 20 Ae-
T, XWPIC va EavaBpaoel To vepo.

AAecpévo Tupi

YNK& ouvToync

= 500-600 g Tupi ykouvTa

Mopaokeun

= KOWTE TO TUPI YKOUVTO O KOPUGTIO
2,5x2,5x2,5cm Kal KaToyuyTe TO
otoug -20 °C via 24 wpeg.

® EmefepyaoTeiTe TO KOTEWUYHEVO TUPI
VKOUVTO e Tov AeTiTd SIGTpnTo SioKo
OTNV KPERTOUNXAV).

Xpovog enegepyaoiag: 1 Aemro

POAX KIJ& pE TUPI YKOUVTX

YANIK& ouvTaync

= 500 g BodIvO KPEAG, KOUHEVO O AWPIOEC

= 500 g xoIpIvd KPEOC, KOUPEVO 0 Awpi-

folole

200 g Tupi ykoUuvTQ

10 g oG

2 g HoUPO TTEPI, GAEOUEVO

>KOpPdO, TTPORIPETIKA

= Aiyo AAd!I via TO YNOILO

Mapaokeun

" [1pwTa eMTeePYOOTEITE TO KATEWUYUEVO
TUPI YKOUVTQ, HETG TO BOBIVO Kall XOIPIVO
KPEOG pe Tov AetTo O1aTpnTo OioKOoC
OTNV KPERTOUNXAV).

® [1p00BECTE OAATI, THITIEPI KOI OKOPDO KOl
avopei&Tte TO.

= SYNUOTIOTE PE TO XEPI POAG UNKOUC TTEPI-
mou 10 cm 1) XPNOIUOTIOINOTE TO TTPOOAP-
TNUO TTANPWONG AOUKAVIKWV.

m  ZeoThveTe Aiyo AGdI O eva TNyAvI KOl TN-
yovioTe To pOAG TOU KIPd, YupilovTag TG
TTOMEG POPEG, VIO TIEpiTTou 5 AeTTd.
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el AmokoraoTtoon BAaBwv

AnmokaTaoTaon BAapwv

BA&BN

AITiEG KOI QVTIMETWITION TTPOBANHATWV

Ta TpoPIua Oev emelep-
yadovTal, TGPOAO TToU N
OUOKEeUI AEITOUPYEI KAVO-
VIKA.

To TPOPIUG £XOUV KOMNOEI KOl EXEl PPAEEI TO TIDOOGPTNUC.

Znpeiwaon: XpnolUoToleiTe TN ASITOUPYIO QVTIOTPOPNG UOVO e

TO EMOEUN KPEATOUNXAVIC.

1. MNatoTte To MANKTPOo On/Off KOl TIEPILEVETE TNV OKIVNTOTTIOIN-
on TNG CUOKEUNG.

2. Mot oTe yio pePIKG OEUTEPOAETITA REV, VIO VOl EEKIVIOETE TN
AEITOUPYIO OVTIOTPOPNC KO VO AMEPTIAEEETE TO HOYKWUEV
TPOPIUQ.

3. MMepiyeveTe TNV GKIVATOTIOINGON TNG OUOKEUNG.

4. MoTnote 1o MANKTPo ONn/Off Kail eAeyETe, edv umopei va ou-
VEXIOTEI KAVOVIKG N ETTEEEQYOOIA TWV TOOPILWV.

Inpeiwon: Eav dev pmopei va avTiyeTwmoTel n SucAeIToupyia
He auTOV TOV TPOTTO, GKOAOUONOTE TG TIOPOKATW BrUOTA.

1. MNatoTte To MANKTPOo On/Off KOl TIEPILEVETE TNV OKIVNTOTTOIN-
on TNG CUOKEUNG.

2. AQQIPEDTE TO TTPOOAPTNHC KOI OTTOCUVAPHOAOYHOTE TO
e&apTNUO.

3. AQOIPEDTE TOl HOYKWUEVD TPOPIUO KOl EAEYETE OV UTIAPXOUV
KOKKOAQ, TEVOVTEG I GAG OKANPG OUOTOTIKG GTO TTIPOOGETN-
Lo N OTO TOOPIUA.

H Ceu&n Tou eNikoeldoug ypavadioU urlepPpopTWONKE Kol EOTIO-

0€ OTO onueio mpokabopiopevng Bpalong.

Inueinon: AVTOMOKTIKG pe TTooKaBopiouevo onueio Bpauong

Oev omoTEAOUV PEPOC TWV UTTOXPEWOEWY UOC OTO TTAQIOIO TNG

TTAPOXNC eyyunong. Mia vea Ceuén eival d1aBeoiun KATw armod

ToVv apIBuo mopayyeAiac 00753348 oTtnv utnpeoia eEutinEETN-

oNg EAATQV.

1. AUoTe Tn Bida Kal apaIpEDTE TNV EAXTTWUOTIKN CEUEn.
= 29 |

2. TommoOetnoTe TN vEa CeUEn Kal opi&Te TNv.

=4 30 |

H ouokeun TiBeTol KOTO
TNV enegepyaoia eKTOC
AelIToupyiag.

O KIvNTHPOG gival UTIEPBEPUOOUEVOG.

1. ATlevepyoTioInoTe T OUOKeUT Kail ToaRNETE TO PIC armd TNV
mpico.

2. ApnoTe TN oUoKeun TePITou 1 WEA VO KPUWOEI.

3. MNMatoTe Tov JIBKOTTN BEPUIKNC TTPOOTACIAG OTO KATW
HEPOC TNC CUOKEUNG, VIO VO OTTEVEQYOTIOINOETE TNV TTPOCTO-
olo uTIEPPOPTWONG.

— "Emoxormon”, Eix. [/ENZeNca 79

4. >uvOEoTe TO PIC OTNV TIPICO KO eVEPYOTIOINOTE VA TN OU-
OoKeun.

5. OTav n BAGRBN e€okoAouBei va UPIOTOTOI, KOAEGTE TNV UTTN-
peoia eEUTINPETNONG TTEAGTWV.
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Anocupon MXAIXG CUGKEUNG

» ATOGCUPETE TN OUOKEUN CULPWVO UE TOUC
KOvOVEC TIPOOTOOING TOU TTIEPIBGAAOVTOC.
MANPOPOPIEC OXETIKA PE TOUC ETIKAIPOUC
Tpomou¢ amdoupong Ba Bpeite oTo e1dI-
KO KOATAOTNUO I OTNV apuodia TotKA An-
UOTIKN Apxn oogG.

AUTI N OUOKEUN XOpaKTNPIile-

TOI CUUPWVG PE TV EUPW-

maikr odnyia 2012/19/EE me-
I

O NAEKTPIKWY KOl NAEKTPOVI-
KWV OUOKEUWV (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta
TAGIOIO VIO IOt ATTOOUPON KAl
aglomoinon Twv ANV OU-
OKeUWV e 1oXU o’ OAn Tnv EE.

Yrninpecia e§unnpéTnong me-
AaTwv

AenTopepeic TANPOPOPIES VIO TOV XPOVO ey-
yUnNong Kol Toug 0pouUC eyyunonc otn Xweao
oaG 6o AGReTe pecw Tou Kwdikou QR oTo
OUVNUUEVO €yYPOPO VIO TIC ETTAPEC 0EPPIC
KOl TOUC OPOUC €yyunong amod TNV UtNPECIa
e&uTNPETNONG TTEAGTWY TNC ETAIPEIOC YOG,
TOV EUTIOPO OOC N TNV I0TOOEANIDO PAC.

Ta oToIxeia EMKOIVWVIOG TNG UTINPEaiag e€u-
TNPEETNONC ATV O B BpeiTe pEcW Tou
KwOIKoU QR 0TO CUVNUUEVO EYYPOQO VIO TIG
EMAPEC OEPPIC KAl TOUC OPOUC eyyunong n
oTnV 10TooeAIda POG.

O1 mMAnpopopieg CULPWVA E TOV KOVOVIOUO
(EU) 2023/826 BpiokovTal online K&Tw ammd
www.bosch-home.com oTtn oeAida TTPoi-
OVTOC Kol oTn 0eAida 0EPRIC TNG OUCKEUNG
0OC OTIC 0dNYVIeS XPMoNG Kol OTa TTPOOOETO
EYYPOPO.

Anooupon maNidg ouokeung el
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tr Gulvenlik

Givenlik

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Kjlavuzu ve urun bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

= Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kurmayiniz.

Cihazl sadece su amacla kullaniniz:

® bu kilavuzda belirtilen uygulamalar igin.

® Cig veya pismis besinleri dogramak icin, drnegin et, balik ve
sebze.

® gbzUunUlzd cihazdan ayirmadan kullanin.

m evde islenilen miktar ve sureler icin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda
sicakhginda.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yUkseklige kadar kullanin.

Her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, birlestirme,
aylirma ve temizlik 6ncesinde, hata durumunda ve dénen parcalara
yaklastiginizda cihazinizin elektrik fisini ¢cekiniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da

deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu

bir kisinin nezareti altinda veya ancak cihazin gavenli kullanimi
konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim ¢alismalari cocuklar

tarafindan yapilmamalidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar cihazdan

ve baglanti hattindan uzak tutulmalidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Ylzeyi catlamis olan veya kirik olan bir cihazi kesinlikle
kullanmayin.

» Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak icin kesinlikle sebeke
baglanti kablosundan tutularak ¢cekilmemelidir. Her zaman
sebeke baglanti kablosunun fisinden tutularak cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizaliysa fis derhal
cekilmeli veya sigorta kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» Musteri hizmetlerini arayiniz. - Sayfa89

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gére baglanmali ve
isletiimelidir.

84 AEEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB igermez.
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Gulvenlik tr

Cihaz zamanlayici veya uzaktan kumanda gibi harici anahtarlama
tertibatlan Uzerinden kesinlikle kullaniimamalidir.

Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar
yapabilir.

Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar
kullaniimalidir.

Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin dnlenmesi
icin, Uretici, musteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullanin.
» Cihazi kesinlikle asir sicakliga ve islakliga maruz birakmayin.
» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya ylksek basingli

temizleyiciler kullanmayin.

Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya isi
kaynaklari ile temas etmesine asla izin vermeyiniz.

Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

Sebeke baglanti kablosunu asla bikmeyiniz, ezmeyiniz veya
degistirmeyiniz.

Cihazi kesinlikle sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz.

Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi
doner pargalardan uzak tutun.

Ust parcalari sadece tahrik duruyorken ve cihaz cikartiimis
durumdayken takiniz ve ¢ikartiniz.

» Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.
» Malzemeleri eklemek icin sadece tikaci kullanin.
» Gozle gorllur renk degisimleri, catlaklar veya baska hasarlar

vV v v v.Yy

>

»

olan veya yerine dogru oturmayan parcalari orijinal yedek
parcalarla degistirin.

Ust parcalari kesinlikle ana cihaz lizerinde monte etmeyiniz.
Ust parcalarn mutlaka komple monte edilmis sekilde kullaniniz.
Ambalaj malzemesini cocuklardan uzak tutun.

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyin.
KucUk parcalar ¢cocuklardan uzak tutun.

Cocuklarin ki¢Uk parcalarla oynamasina izin vermeyin.
Temizlik bilgilerini dikkate ahn.
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tr Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Gida maddeleri ile temas eden yuzeyleri her kullanimdan 6nce

temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Cihazi kesinlikle 10 dakikadan uzun sire
kesintisiz sekilde calistirmayiniz. Bu stre
gectiginde cihazi kapatiniz ve oda
sicakligina kadar sogumasini bekleyiniz.

» Cihazi kesinlikle malzemesiz
cahlistirmayin.

» Dolum agzina veya gévdeye herhangi bir
cisim sokmayin, orn. kasik.

» Kullanmadan 6nce dolum agzinda ve
gdvdede yabanci cisim olup olmadigini
kontrol edin.

Cihazi tanima

Genel bakis

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim
parcalarda nakliyeden kaynaklanan
hasarlar olup olmadigini ve parcalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

— Sek.

Ana cihaz

IE3 Et kiyma makinesi parcasi

Sosis doldurma tnitesi’

31 Kebbe tnitesi’

Acma/Kapama tusu

Terse cevirme fonksiyonu tusu

Kontrol lambasi

Ekler icin yuva ve tahrik

Kilidi agma diigmesi

A Tutma sapi

Muhafaza gézil igin kapak

X Termal devre kesici

El Kablo muhafaza bélimi

Malzeme doldurma kabi

Montaj bilezigi

Kaba delikli disk

Bicak

Kuplajli burgu

Metal hazne gévdesi

' Modele bagl
86

ince delikli disk

Muhafaza gézlii tikag ve kapak

Sosis doldurma agizlig

Sucuk doldurma Unitesi igin yatak
halkasi

Kebbe noziilii

Kumanda elemanlari

Tus Fonksiyon

o/l islemeyi baslatip durdurunuz.

REV Yapismis besinleri ters cevirme
fonksiyonu ile ¢ézme.

g Takimin kilidini aginiz ve takimi

cikartiniz.

Terse cevirme fonksiyonu

Terse ¢evirme fonksiyonu, burguyu kisa
sure geriye dogru dondurerek yapismis
besin maddelerinin tekrar ¢ozilmesini
saglamak icin kullanilir.

— "Arizalan giderme", Sayfa88

Not: Terse ¢evirme fonksiyonunu sadece et
kiyma makinesi pargasiyla birlikte
kullaniniz.

Emniyet sistemleri

Asir yiiklenme emniyeti

Asiri yikleme emniyeti, motorun ve diger
parcalarin ¢ok yuksek ylklenme nedeniyle
hasar gérmelerini 6nler.

— "Arizalan giderme”, Sayfa88

Termal devre kesici

Motorun asirn yiklenmesi veya asiri iIsinmasi
durumunda, termal devre kesici cihazi
kapatacaktir.

Cihaz tekrar kullanmak icin termal devre
kesiciyi sifirlayiniz.

— "Arizalan giderme”, Sayfa88

Kirilma noktasi

Burgunun bloke olmasi veya asiri
yliklenmesi durumunda, kuplaj éngdrilen
kirllma noktasindan kirilir.



Kullanim

Cihazin ve parcalarin ilk kullanimdan

once temizlenmesi

1. Gida maddeleri ile temas edecek tim
parcalari ilk kullanimdan dnce temizleyin.

2. Temizlenen ve kurutulan parcalar
kullanmak Uzere hazir bulundurun.

Ana cihazin hazirlanmasi
—Sek. H-H

Et kiyma makinesi parcasinin
birlestirilmesi

—Sek. E1-Id

Ust parcanin takilmasi
—Sex. 1 -KH

Delikli diskler

@ ince delikli disk (3,8 mm)

Kaba delikli disk (8 mm)

Besinlerin islenmesi

—Sek. A -E&

Diger uygulamalar

Diger uygulamalarin yapilabilmesini

saglamak icin, et kiyma makinesi
parcalarini aksesuarlar ile birlestiriniz.

Not: istediginiz uygulama igin olan Ust
parcayi birlestirerek olusturunuz.
Hazirladidiniz Gst parcayi, et kiyma
makinesi pargasl i¢in agiklanan sekilde
kullaniniz.

— "Ust parcanin takiimasi" Sayfa87

— "Besinlerin islenmesi", Sayfa87

Sosis doldurma linitesinin birlestirilmesi

Sosis doldurma Unitesi, yapay ve dogal
kiliflari sosis eti ile doldurmak ve
ornedin Cevapcici yaparken rulo
olusturmak igin uygundur.

—sek. KE1-FA
Kebbe initesinin birlestirilmesi

icli kdfte aparati, hamur bohgalarinin ve
kiymali bohgalarin yapilmasi igindir.

e 23 B 26

Kullanim tr

Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek icin tUm parcalari kullandiktan
hemen sonra temizleyiniz.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

» Keskin, sivri u¢lu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

» Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullaniimamalidir.

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde

temizleyiniz.

— Sek.

Ayri parcalarin saklanmasi

» Temizledikten sonra, et kiyma makinesi
parcasinin kurumus aksesuarlarini
tikacin muhafaza gézinde saklayiniz.
—Sek. ]

isleme uyarilari ve uygulama

ornekleri

isleme uyarilar

Et kiyma makinesi parcasi

= Tam delikli diskler ¢ig etin islenmesi icin
uygundur.

= Etleri ve blyik besinleri, dolum
hicresine sigabilecek parcalar halinde
kesiniz.

= Cihazi calistirmadan 6nce drnegin
kikirdak, kemik veya kiris gibi
besinlerdeki sert kisimlari ¢ikartiniz.

Sosis doldurma unitesi

= Sosis doldurma Unitesinde sadece ince
kiyllmis besinleri igleyiniz.

= Dogal bagirsagdi islemeden énce
10 dakika 1lik suda yumusatiniz.

= Sosis sarmalarini "tika basa"
doldurmayiniz, aksi halde sosisler
piserken veya kizarirken patlayabilir.

Ornek tarifler

Burada cihaziniz igin dzel olarak gelistirilmis
olan drnek tarifleri bulabilirsiniz.

Haslamalik ekmek koftesi

Malzemeler

300 g taze beyaz ekmek

20 ml sut

40 g tereyadi veya margarin
3 yumurta
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r Arizalarl giderme

1 yemek kasigi ince kiyllmis sogan
Maydanoz

biraz un

Tuz ve karabiber

azirlama
Ekmegi 10 mm kalinliginda dilimler
halinde kesiniz, boyuna ikiye bdllnlz,
Uzerine 20 ml sut dokunlz ve bekletiniz.
= [slak ekmek pargalarini kiyma
makinesinde kaba delikli disk ile yakl.
50 saniye isleyiniz.
= Klguk dogranmis soganlari, maydanozu
ve erimis tereyagini ilave ediniz ve
karistiriniz.
= Karisima ¢irpilmis yumurtalari, tuz ve
karabiber ekleyip karistiriniz.
= Karigsimi birkag dakika bekletiniz ve
tekrar yogurunuz.
= FEllerinizi 1slatarak ekmek koftelerini
sekillendirip biraz unla yuvarlayiniz.
= Ekmek koftelerini yeterli miktarda kaynar
suya atiniz ve suyu tekrar kaynatmadan
20 dakika su icinde bekletiniz.

Ogiitiilmis peynir
Malzemeler
= 500-600 g Gouda peyniri

Hazirlama
= (Gouda peynirini2,5x2,5x2,5¢cm
buyUkligunde parcalar halinde kesiniz

Arizalari giderme

" T mEmanm

ve 24 saat suresince 20 °C'de
dondurucuda dondurunuz.

= Donmus haldeki Gouda peynirini kiyma
makinesinde ince delikli disk ile isleyiniz.

isleme siresi: 1 dakika
Gouda peynirli kiymali rulo kéfteler

Malzemeler

= 500 g dana eti, seritler halinde kesilmis
500 g domuz eti, seritler halinde kesilmis
200 g Gouda peyniri

10gtuz

2 g karabiber, ¢ekilmis

Sarimsak, istege bagl

= Kjzartmak icin biraz yag

Hazirlama

= Oncelikle donmus haldeki Gouda
peynirini, daha sonra da dana ve domuz
etini makinesinde ince delikli disk ile
isleyiniz.

= Bu karisima tuzu, biberi ve sarimsagi
ekleyiniz ve karistiriniz.

= FElle yaklasik 10 cm uzunlugunda rulolar
sekillendiriniz veya sosis doldurma
Unitesini kullaniniz.

= Kjzartma tavasinda biraz yag isitiniz ve
kiymal rulo kofteleri birkag kere
cevirerek yakl. 5 dakika kizartiniz.

Hata

Neden ve sorun giderme

Ana cihaz calisiyor ancak
yiyecekler islenmiyor.

Besin maddeleri yapismis ve Ust parcayi tikamis.
Not: Terse cevirme fonksiyonunu yalnizca et kiyma makinesi

parcasi ile kullaniniz.
1. Acma/Kapama tusuna basiniz ve cihazin durmasini

bekleyiniz.

2. Terse cevirme fonksiyonunu baslatmak ve yapismis
besinlerin ¢ozllmesini saglamak icin birkag saniye REV

tusuna basiniz.

3. Cihazin durmasini bekleyiniz.
4. A¢cma/Kapama tusuna basiniz ve besinlerin tekrar normal
sekilde islenip islenmedigini kontrol ediniz.

Not: Arizay bu sekilde gideremezseniz asagidaki adimlari

uygulayiniz.
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Eski cihazlari atiga verme  tr

Hata

Neden ve sorun giderme

Ana cihaz calisiyor ancak
yiyecekler islenmiyor.

1. A¢cma/Kapama tusuna basiniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

2. Ust parcayi cikartiniz ve parcalarina ayiriniz.

3. Yapismis besinleri temizleyiniz ve Ust par¢ada veya besinin
icinde kemik, tendon veya baska sert pargalarin olup
olmadigini kontrol ediniz.

Burgunun kuplaji asir yiklenmis ve 6ngdérilen nominal kirilma
noktasindan kiriimis.

Not: Nominal kirllma noktasina sahip olan yedek parcalar,
bizim garanti sorumlulugumuz kapsaminda degildir. Yeni bir
kuplaji, 00753348 siparis numarasiyla musteri hizmetlerinden
temin edebilirsiniz.

1. Vidayl sdkiniz ve arizal kuplaji gikartiniz.

— ek B

2. Yeni kuplaji yerlestiriniz ve sikica vidalayiniz.

— Sek. EW

Cihaz isleme esnasinda

kapaniyor.

Motor asir iIsinmis.

1. Cihazi kapatiniz ve elektrik figini gekiniz.

2. Cihazi yakl. 1 saat sogumaya birakiniz.

3. Asin ylUk emniyetini devre disi birakmak icin cihazin alt
tarafindaki termal koruma salterine basiniz.

— "Genel bakis", Sek. [}/l Sayfa86
4. Elektrik fisini takiniz ve cihazi tekrar aciniz.
5. Sorun devam ederse, musteri hizmetlerini arayiniz.

Eski cihazlar atiga verme

» Cihazi ¢cevreye zarar vermeyecek sekilde
imha ediniz.
Gulncel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek icin lUtfen yetkili saticiniza
veya bagh oldugunuz belediyeye ya da
sehir idaresine basvurunuz.

2

Bu Uriin T.C. Cevre, Sehircilik
ve Iklim Degisikligi Bakanlig
tarafindan yayimlanan
“Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli
Maddelerin Kullaniminin
Kisitlanmasina lliskin
Yonetmeligi’'nde belirtilen
zararl ve yasakli maddeleri
icermez”.

AEEE yb6netmeligine
uygundur.

Bu drn, geri dénidsimli ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
ylksek kaliteli parca ve
malzemelerden uretilmistir. Bu
nedenle, Uriny, hizmet

omrinidn sonunda evsel veya
diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déntsimd icin
bir toplama noktasina
go6turin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel
yonetime sorun. Kullaniimis
Urtnleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun.
Uriini atmadan 6nce
cocuklarin glvenligi igin
elektrik fisini kesin ve kilit
mekanizmasini kirarak
calismaz duruma getirin.

Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrintil bilgileri
ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden, musteri hizmetlerimizden, yetkili
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tr Musteri hizmetleri

saticimizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

ithalatcl Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki
belgede yer alan QR kodu araciligiyla
servis iletisim kisilerine ve garanti
kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden veya Web sitemizde
bulabilirsiniz.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asadidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.

SGM-2024/5 ydénetmeligine uygun bilgileri,
cihazinizin Urdn sayfasinda ve servis
sayfasinda www.bosch-home.com altinda
cevrimici olarak ilgili kullanim talimatlarinda
ve ek belgelerde bulabilirsiniz.

Garanti Sartlar

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriniin
fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin
gerekli yedek parga bulundurma suresi).
Malin ayipl oldugunun anlasilmasi durumda
tlketici, 6502 sayil Tiketicinin Korunmasi
Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;

Sézlesmeden dénme

Satis bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onariimasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile
degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

TUketici, garantiden dogan haklarinin
kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tiketici isleminin yapildidi yerdeki
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Bezpieczenstwo pl

Bezpieczenstwo

» Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zostato uszkodzone, nie
wolno go podtgczac.

Urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® do zastosowan opisanych w tej instrukciji.

® do rozdrabniania surowych lub gotowanych artykutow spozyw-
czych, np. miesa, ryb i warzyw.

® ciggle je nadzorujac.

m do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknigtych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowe;.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie
braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem, rozpoczeciem
czyszczenia, w razie wystgpienia btedu oraz przy zblizaniu sie do
obracajgcych sie czesci.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-

nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-

czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzgdzenia tylko pod warunkiem,
ze znajdujg sie pod opiekg innych osodb lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac¢ dzieciom. Dzieciom nalezy

uniemozliwi¢ dostep do urzgdzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Nigdy nie witgczac uszkodzonego urzgdzenia.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jezeli jego powierzchnia jest pek-
nieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggnac¢ za przewdd przytgczeniowy, aby odtgczy¢
urzgdzenie od sieci. Zawsze ciggngc za wtyczke przewodu przy-
tgczeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub przewodu przytgcze-
niowego nalezy natychmiast wyciggng¢ wtyczke przewodu przy-
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Bezpieczenstwo

tgczeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpieczni-
kowej.

» Wezwac serwis. —»Strona 97
» Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami

podanymi na tabliczce znamionowej.

Nigdy nie zasila¢ urzgadzenia poprzez zewnetrzne urzgdzenie
przetgczajace, np. wytgcznik czasowy lub pilot zdalnego sterowa-
nia.

Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wy-
kwalifikowany personel.

Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych.

W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzadze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

Nigdy nie zanurzac urzgdzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Uzywac urzgdzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.
» Nigdy nie narazac¢ urzgdzenia na dziatanie wysokiej temperatury i

wilgoci.

Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia myjek parowych ani ci-
sSnieniowych.

Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z gorgcymi czesciami urzagdzenia lub zrodtami ciepta.

Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z przedmiotami zakonczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawe-
dziami.

Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie modyfikowac przewo-
du przytgczeniowego.

Nigdy nie ustawia¢ urzadzenia na gorgcych powierzchniach ani
w ich poblizu.

Do obracajgcych sie czesci nie zblizac¢ rgk, wtosow, czesci odzie-
zy oraz innych przybordw.

Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzgdzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Nie wktadac palcow do otworu do napetniania.
» Do dodawania sktadnikow zawsze uzywac popychacza.
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Zapobieganie szkodom materialnym pl

Czesci posiadajgce pekniecia lub inne uszkodzenia albo niepo-

prawnie zamocowane muszg zosta¢ wymienione na oryginalne

czesci zamienne.

vV v vv

folig.

vV v vy

kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom mate-
rialnym

» Nie witgczac urzadzenia bez przerw na
czas dtuzszy niz 10 min. Po tym czasie
urzadzenie nalezy wytgczy¢ i zaczekad,
az ostygnie do temperatury pokojowe;.

» Nigdy nie wigczac pustego urzgdzenia.

» Nie wktada¢ do otworu do napetniania
ani do obudowy zadnych przedmiotow,
np. chochli.

» Przed uzyciem przystawki sprawdzi¢, czy
w otworze do napetniania i obudowie nie
ma ciat obcych.

Poznawanie urzadzenia
Przeglad

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszyst-
kie czesci pod katem ewentualnych uszko-

dzen podczas transportu.
— Rys.

Nigdy nie sktadac przystawek na korpusie urzgdzenia.

Uzywac tylko catkowicie zmontowanych przystawek.

Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.
Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegadlnie

Drobne czesci nalezy trzymacd poza zasiegiem dzieci.

Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe drobnymi czesciami.
Nalezy przestrzegac¢ wskazowek dotyczgcych czyszczenia.
Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic¢ przed

Przycisk zwalniajgcy

Uchwyt

Pokrywa schowka

Bezpiecznik termiczny

Schowek dla kabla

Taca wsypowa

Nakretka

Tarcza perforowana do grubego tarcia

Noz

Slimak ze sprzegtem

Metalowa obudowa komory mielenia

Tarcza perforowana do drobnego tar-
cia

Popychacz ze schowkiem i pokrywg

Dysza nasadki masarskiej

Korpus urzadzenia

Pierscien do przechowywania nasadki
masarskiej

Maszyna do mielenia miesa

Dysza do kebbe

Nasadka masarska'

Elementy obstugi

Przystawka do kebbe'

Przycisk Funkcja

Przycisk wtgcz/wytgcz

Przycisk funkcji reverse

Lampka kontrolna

NENEEeEE

Uchwyt do napedu i przystawek

o/l Rozpoczynanie i przerywanie
przetwarzania.
REV Odblokowac zablokowane arty-

Kuty spozywcze przy uzyciu
funkciji revers.

' W zalezno$ci od modelu
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Przycisk Funkcja Sitka
d Odblokowywanie i zdejmowanie Sitko do drobnego mielenia
przystawki. @ (3,8 mm)

Funkcja revers

Funkcja revers stuzy do odblokowywania
artykutow spozywczych przez krétkotrwate
odwrdécenie kierunku obrotow slimaka.

— "Usuwanie usterek", Strona 96

Uwaga: Funkcji revers nalezy uzywac wy-
tgcznie w potgczeniu z maszyng do miele-
nia miesa.

Systemy zabezpieczajace
Zabezpieczenie przed przecigzeniem
Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapo-
biega uszkodzeniu silnika i innych czesci
przez nadmierne obcigzenie.

— "Usuwanie usterek”, Strona 96
Bezpiecznik termiczny

Bezpiecznik termiczny wytgcza urzadzenie
w przypadku przegrzania lub nadmiernego
nagrzania silnika.

Aby umozliwi¢ dalsze uzywanie urzgdzenia,
nalezy zresetowac bezpiecznik termiczny.
— "Usuwanie usterek”, Strona 96

Miejsce przewidzianego przetomu

W przypadku zablokowania lub przecigze-
nia slimaka sprzegto tamie sie w przewi-
dzianym konstrukcyjnie miejscu.

Obstuga

Czyszczenie urzadzenia i jego czesci

przed pierwszym uzyciem

1. Wszystkie czesci, ktdre stykajg sie z arty-
kutami spozywczymi, nalezy przed uzy-
ciem doktadnie umyc.

2. Przygotowac wyczyszczone i wysuszone
czesci do uzycia.

Przygotowywanie korpusu urzadze-

nia

—-Rys A-H
Skiadanie maszyny do mielenia mie-
sa

—Rys. Y -
Zakladanie przystawki

—Rys. - K
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Sitko do grubego mielenia (8 mm)

g
0
9

Przetwarzanie produktow spozyw-
czych

dzA 12 B 18

Inne zastosowania

Aby umozliwi¢ korzystac z dalszych funkciji
przystawek, mozna je tgczy¢ z czesciami
maszyny do mielenia miesa.

Uwaga: Ztozy¢ przystawke potrzebng do
wykonania potrzebnej funkcji. Uzy¢ przygo-
towanej przystawki w sposéb opisany w
czesci dotyczgcej maszyny do mielenia
miesa.

— "Zaktadanie przystawki", Strona 94

— "Przetwarzanie produktow spozywczych”,
Strona 94

Skitadanie nasadki masarskiej

Nasadka masarska jest przeznaczona do
napetniania sztucznych i naturalnych osto-
nek miesem oraz do formowania nadzienia
w rulon, np. do cevapcici.

—Rys. EE1-EA

Montaz przystawki do kebbe

Przystawka do kebbe jest przeznaczona do
formowania ciasta lub zmielonego miesa w
ten sposoéb, aby umozliwi¢ wypetnienie go
dowolnym nadzieniem.

—Rys. Bl - Ed
Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czysci¢ wszystkie czesci,
aby nie dopusci¢ do zasychania resztek
sktadnikow.

» Nie uzywac srodkdw czyszczgcych za-
wierajgcych alkohol lub spirytus.

» Nie uzywac ostrych, spiczastych czy me-
talowych przedmiotéw.

» Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
srodkéw do szorowania.

Wyczysci¢ poszczegolne czesci zgodnie z

opisem podanym w tabeli.

— Rys.



Wskazdéwki dotyczace przygotowywania artykutéw i przyktady zastosowan  pl

Przechowywanie elementow wyposa-

zenia

» Po wyczyszczeniu przechowywad suche
elementy maszyny do mielenia migsa
przechowywac¢ w schowku popychacza.

— Rys. B8}
Wskazowki dotyczace przygo-
towywania artykutéw i przykia-
dy zastosowan

Wskazowki dotyczace przygotowy-
wania

Maszyna do mielenia miesa

= \Wszystkie sitka nadajg sie do przetwa-
rzania surowego miesa.

= Mieso i duze artykuty pokroi¢ na kawatki
pasujgce do otworu wsypowego.

= Przed rozpoczeciem przetwarzania usu-
nac¢ twarde czesci artykutdw spozyw-
czych, takie jak np. chrzastki, kosci czy
Sciegna.

Nasadka masarska

= Przy uzyciu nasadki masarskiej przetwa-
rzac tylko drobno rozdrobnione produk-
ty.

= Przed napetnieniem jelita naturalnego
moczy¢ je w letniej wodzie przez okoto
10 minut.

= QOstonki do kietbas nie wypetnia¢ nad-
miernie, poniewaz podczas gotowania
lub smazenia kietbasy mogtyby zostaé
rozerwane.

Przyktadowe przepisy

W tym miejscu mozna znalez¢ przyktadowe
przepisy, przystosowane specjalnie do po-
siadanego urzadzenia.

Knedle z bulki tartej

Sktadniki

300 g swiezego chleba pszennego
20 ml mleka

40 g masta lub margaryny

3 jaja

1 tyzka drobno posiekanej cebuli
Pietruszka zielona

troche maki

Sol i pieprz

Przyrzadzanie

= Pokroi¢ chleb w kromki o grubosci
10 mm, przepotowi¢ kromki wzdtuz, za-
la¢ 20 ml mleka i zaczekac, az naciagna.

= Mieli¢ zwilzone kawatki chleba w przy-
stawce do mielenia miesa z uzyciem sit-
ka do grubego mielenia przez ok. 50 se-
kund.

= Dodac¢ drobno posiekang cebule, pie-
truszke i roztopione masto, wymieszac.

= \Wmieszaé¢ w mase roztrzepane jajka, sol
i pieprz.

m Zaczekac kilka minut, az masa nacia-
gnie, a nastepnie ugniesd jg jeszcze raz.

= Zwilzonymi rekami formowac knedle i
obtaczac je w niewielkiej ilosci maki.

= Umiescic¢ knedle w dostatecznej ilosci
wrzacej wody i gotowac przez okoto 20
minut, nie doprowadzajgc wody do po-
nownego wrzenia.

Mielony ser

Sktadniki
= 500-600 g sera gouda

Przyrzadzanie

= Pokroi¢ ser gouda na kawatki 2,5x 2,5
x 2,5 cm i zamrozi¢ na 24 godziny w
temperaturze -20°C.

= Zmieli¢ zamrozony ser gouda w maszyn-
ce do mielenia migsa z sitkiem do drob-
nego mielenia.

Czas przetwarzania: 1 minuta
Roladki z mielonego miesa z serem gouda

Sktadniki

500 g wotowiny, pokrojonej w paski
500 g wieprzowiny, pokrojonej w paski
200 g sera gouda

10 g soli

2 g czarnego pieprzu, zmielonego
czosnek, opcjonalnie

niewielka ilo$¢ oleju do smazenia

Przyrzadzanie

= 7Zmieli¢ najpierw ser, a nastepnie wotowi-
ne i wieprzowineg przy uzyciu przystawki
do mielenia migsa z uzyciem sitka do
drobnego mielenia.

= Dodac sdl, pieprz i czosnek, wymieszac.

= Formowac recznie roladki o dtugosci
okoto 10 cm albo uzy¢ nasadki masar-
skiej.
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= Rozgrzac niewielkg ilos¢ oleju na patelni
i smazy¢ roladki przez ok. 5 minut, kilka

razy je przewracajgc.

Usuwanie usterek

Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Produkty nie sg przetwa-
rzane, mimo ze urzadze-
nie dziata.

Artykuty spozywcze zostaty zablokowane i zatkaty przystawke.

Uwaga: Funkcji reverse nalezy uzywac wytacznie w potgcze-
niu z maszyng do mielenia migsa.

1. Nacisng¢ przycisk wigcz/wytgcz i zaczekac na zatrzymanie
sie urzgdzenia.

2. Naciskac REV przez kilka sekund, aby uruchomic funkcije re-
verse i odblokowac artykuty spozywcze.

3. Zaczekad na zatrzymanie napedu urzadzenia.

4. Nacisng¢ przycisk wiacz/wytgcz i sprawdzic, czy jest znowu
mozliwe normalne przetwarzanie artykutdw spozywczych.

Uwaga: Jezeli problemu nie mozna usunac w ten sposob, wy-

konac¢ opisane nizej czynnosci.

1. Nacisng¢ przycisk wtgcz/wytacz i zaczekac na zatrzymanie
sie urzgdzenia.

2. Zdjac¢ i roztozy¢ przystawke.

3. Usung¢ zablokowane artykuty spozywcze i sprawdzic, czy
w przystawce i w artykutach spozywczych nie ma kosci,
Sciegien i innych twardych czesci.

Sprzegto slimaka zostato przecigzone i pekto w miejscu prze-
widzianym konstrukcyjnie.

Uwaga: Czesci zamienne z miejscem przewidzianego przeto-
mu nie sg objete zobowigzaniem gwarancyjnym. Nowe sprze-
gto mozna naby¢ w serwisie pod numerem katalogowym
00753348.

1. Odkrecic srube i wyjga¢ uszkodzone sprzegto.
— Rys. EE]

2. Zatozy¢ i przykreci¢ nowe sprzegto.
- Rys.

Urzadzenie wytacza sie
podczas przetwarzania
sktadnikow.

Silnik jest przegrzany.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odtgczy¢ wtyczke od gniazda siecio-
wego.

2. Odczekac ok. 1 godziny, az urzadzenie ostygnie.

3. Wcisng¢ bezpiecznik termiczny na spodzie urzgdzenia, aby
dezaktywowac zabezpieczenie przeciwprzecigzeniowe.
— "Przeglad” Rys. [N Strona 93

4. Ponownie podtgczy¢ wtyczke sieciowg do gniazda i wig-
czy¢ urzgdzenie.

5. Jezeli usterka w dalszym ciggu sie utrzymuje, wezwac ser-
wis.
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Utylizacja zuzytego urzadzenia
» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepi-
sami 0 ochronie srodowiska naturalne-
go.
Informacje o aktualnych mozliwosciach
utylizacji mozna uzyskaé od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

2

To urzgdzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywa Europej-
skg 2012/09/UE oraz polska
Ustawg z dnia 29 lipca 2005r.
,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze byc¢
umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany
do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektroniczne-
go. Prowadzgcy zbieranie, w
tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka,
tworza odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowa-
nie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi

i sSrodowiska naturalnego kon-
sekwencji, wynikajgcych z
obecnosci sktadnikéw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkéw gwarancji w danym kraju mozna
uzyskad, korzystajac z kodu QR na zatgczo-
nym dokumencie dotyczacym kontaktow
serwisowych i warunkéw gwarancji, od pra-
cownikow naszego serwisu, od sprzedawcy
lub znalez¢ na naszej stronie internetowe;.

Utylizacja zuzytego urzadzenia pl

Dane kontaktowe obstugi klienta mozna
znalez¢ za pomoca kodu QR w zatagczonym
dokumencie dotyczacym kontaktéw serwi-
sowych i warunkow gwarancji lub na naszej
stronie internetowe;.

Informacje zgodne z Rozporzadzeniem
(EU) 2023/826 mozna znalez¢ online pod
adresem www.bosch-home.com na stronie
produktu i stronie serwisowej urzadzenia, w
obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych
dokumentow.
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uk beaneka

Be3neka

® byb 1acka, yBaXXHO NPOYUTANUTE LIHO IHCTPYKLIHO.

m 30epexiTb iHCTPYKLiLO ¥ iIHpOopMaLlito Npo Npuaaa ana ni3Hioro
KOpWCTyBaHHA abo AnAa HACTYNMHOro BnacHuka npunagy.

= He nigkatodante npunag, AKLWO WOro NoLKOMKEHO Nif Yac TpaHe-
NopTYBaHHA.

KopucTtyrTteca npunaaom vuie 3a Takux yMOB:

® 1A LUiNen, ONMcaHuX y Liv iHCTPYKLUii.

® 1A noapiOHOBaHHA cupKux abo BapeHUX NPoAayKTiB, Hanpukian
M’Aca, pudu 11 OBOUIB.

® [ig HaArnAOoM.

= 118 00poOKK NPOAYKTIB Y Ki/IbKOCTI | 3 TPMBANICTIO, 3BUYaWHUMK A4
[OMallHbOro rocnoaapcTaa.

® y [PUBATHMUX AOMOrOCNOAapcTBax i B 3aKPUTUX NMPUMILLEHHAX
noOyTOBOro NpU3HaYEeHHsa 3a KiMHaTHOI TemnepaTypu.

® Ha BMCOTI WwoHanobinbwe 2000 M Haa piBHEM MOpPSA.

[1icnAa KOXXHOro KOPUCTYBAHHA NPUIaaoM, NEPLL HX 3anuwiati Koro
6e3 Harnagy, nepen cknagaHHAM, PO3OMPAHHAM i UMLLIEHHAM, Y pasi
HecnpaBHOCTI, a TaKoX nepea AOCTYyNoM 10 00epToBMX AeTanewn
BiA’eAHYWTE NpWNaj Bid ENEKTPOMEPEXI.

Ocobu 3 diBUYHNMK, CEHCOPHUMK aB0 MeHTa/IbHUMK Bagamu ado

ocobu, AKMM Bpakye 3HaHb Ta JOCBIadY, MOXYTb KOPUCTYBATUCA Npuia-

JOM NuLe nig Harnagom abo AKLWO BOHW NPOWMLLAM MiAroToBKY 3 6e3-

NMeYyHOro KOPMUCTYBaAHHA NPUIAA0OM Ta PO3YMitOTb MOX/IMBY Hedesneky.

[liTam 3aBOpPOHEHO rpaTnca 3 NpuIaaoMm.

[iTAM 3aB0POHEHO YMCTUTK M 0OCTYroByBaTH Npuia.

[iTAm 3aB0poHEeHO KopucTyBaTUCA UM npunaaom. MNpunan i kadens

XWBNEHHA cnia 6epertu Bia OiTew.

» HiKOoNM He KOPUCTYMUTECA MOLIKOMKEHUM MPUIaa0M.

» 3a60pOHEHO KOPUCTYBATUCA NPWUIAL0M, MOBEPXHA AKOro TPiCHyNa
uu 3namanacs.

» He TArHiTh 32 MepexxHui kadensb, Wob Bia’eaHaTv npunaa Big mepe-
Xi. 3aBXau TArHITb TiNbKKM 38 MEPEXHUN LUTEKED MEPEXHOIO
kadento.

» Akwo npunaa ado MepexHui kadenb NOWKOAXKEHWHA, HeramHo
BiA'€qHANTE MEPEXeBUN LITeKep Po3MnoaiibHoro 610ka ado Bu-
MKHIiTb 3ano0iXHWK Y po3noinbHOMY 610U,

» 3atenedoHynTe 40 CEPBICHOrO UeHTpy. = CropiHka 103
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besneka uk

[Mpwnnaa AO3BOMEHO MiAKAOYATH A0 E/IEKTPOMEPEXI W excrya-
TyBaTW SiMLe BiANOBIAHO A0 AAHMX, 3a3HAYEHUX HA 3aBOACHKIN Ta-
OnmnuLi.

3ab0opoHAETLCA BUKOPUCTAHHA Npuaaay B NpUMILLEHHAX, Ae
eNekTpuUHa Mmepexa He obnagHaHa 3a3emNtoBasIbHUM NMPOBOAOM.
B »xoQHOMY pagi He nigkauanTe npuaaa 4o 30BHILLHbOrO PO3-
NOAINbHOrO NPUCTPOIO ANA XUBNEHHA, Hanpuknaa, Tanmepa ado ny-
NbTa AUCTaHLIMHOIO KepyBaHHA.

» PemoHTyBat1 npuaan A03BOJIEHO TiSIbKKM G axiBUAM.

v

[nAa peMoHTy npunany A03BONAETLCA BUKOPUCTOBYBATH /ULLIE OPU-
riHa/IbHI 3aN4YacTUHMW.

LLlo6 yHMKHYTK Hebe3nek, y pasi MOWKOMKEHHA Kabesto XXMUBEHHS
LibOro npunany moro 3amiHy Mae BUKOHYBaTU BUPOOHMK, CEPBICHMM
LeHTp abo ocoba 3 BiANOBIAHOK KBasidpikaLli€eto.

Hikonu He 3aHyptorTe Hi Npunaz, Hi kabenb XXUBNEHHA Y BOAY W He
MUITE B MOCYAOMUWHIA MaLUMHI.

» BukopucTOBYyWTE Npunan nvwe B 3aKPUTUX NMPUMILLEHHAX.
» bepexiTb npuiaa Bia BUCOKOI TEMNepaTypu 1 BOIOMU.
» He MOXKHa YMCTUTU Npuiad 3a AONOMOrot NapoBoro ado BUCOKOTU-

CKOBOro npuniaay.
He nonyckanTe KOHTaKTy Kabento XXMBAEHHA 3 rapAaYMMmM YacTUHaMM
npuaagy Y4 iHWWMK mxepenamu Tennia.

He nonyckanTe KOHTaKTy MEpexXHoro kadento 3 rocTpumu
npeamMeTamu.

He neperunHanTe, He nepetuckanTe n He nepeodnaaHymTe kadenb
YXUBNEHHA.

Y »KOAHOMY pasi He cTaBTe npwuaiad Ha rapadvi NoBepxHi abo Nodamay
HUX.

Pyku, Bonocca, o4Aar TOWo cnia TpumaTty Ha 6e3neyHin BiacTaHi Big
yacTWH npunaay, wo obepratoTbCA.

YCcTaHoOBMOBATH | 3HIMATKM HAcaakn MOXXHA TifIbKK TO4i, KOIM MPUBOL
HEPYXOMWW, a Npuiaa Biad’ €AHaHWM BiA eNeKTpoMepeXi.

» He npocoBynTe pyKy B 3aBaHTaXXyBaslbHY FOP/I0BUHY.
» [1igWTOBXYMTE IHFPEOIEHTH TiNIbKM LUTOBXaAYEM.
» YacTuHM, LLO MatOTb MOMITHI TPILLMHM UM iHLLI NOLWKOMKEHHA ado X

He TPUMatoTbCA AK CAif, HEOOXIAHO 3aMiHUTU OPUTiHa/IbHUMU 3ar-
yacTuHaMm.

CknagaTv Hacaaku 6e3nocepeHbo Ha ocHoBHOMY ©noLi npunaay
3a00POHEHO.

KopucTyBaTnca Hacagkamu MOXHa TiNlbKW B MOBHICTIO CK1aaeHoMy
CTaHi.
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uk AK YHUKHYTWM MaTtepianbHuX 30UTKIB

vy vYyVVYVY

AK YHUKHYTU MmaTepianbHUX
36UTKiB
» KopucTtyBatunca npunanom 6es nepe-

pBv MOXxHa makcumyMm 10 xs. MicnAa
LIbOr0O BUMKHITb Npunag i Jante nomy

OXOJIOHYTK A0 KiMHATHOI TEMMNepartypwv.

» 3a60pOHEHO BMUKATK NMOPOXKHIK NMpu-
naa.

» He BcTaBnAnTe NnpeameTu, AK-0T
yepnaku, y 3aBaHTaxkyBasibHy ropso-
BUHY ab0 Kopnyc.

» [lepea KOPUCTYBaHHAM MEPEBIPTE, UM
HemMae B 3aBaHTaXKyBaslbHin FOP/IOBUHI
M KOPNYCi CTOPOHHIX MPEeAMETIB.

3HauoMCTBO

Ornag

[TicnAa po3nakyBaHHA NePEBIpPTe, Un
KOMMAEKT MOBHWM i UM HE MOLIKOAMIO

AKICb YaCTMHM NI Yac TPaHCNOPTyBaHHA.

— Ma.

bBepexiTb nakyBanbHi maTepianu Big AiTEN.

He nossonanTe AitAM rpatucAa 3 nakyBasibHUM MaTepiasioMm.
Bepexitb apiOHi geTani Big OiTewn.

He nos3BonanTe AiTAM rpatnca 3 ApiOHMMU geTanfamu.

BUKOHYWTE BKA3IBKKU 3 UMLLIEHHH.

[ToBepxHi, AKI KOHTAKTYIOTb 3 XapUYOBUMK MPOAYKTAMM, CNiO YUNCTUTH
nepen KOXXHUM KOPUCTYBaAHHAM.

SaBaHTamyBaana vawa

['BUHTOBE KinbLie

[TepdopoBaHuii AUCK i3 BETMKUMU
oTBOPaMM

Hix

[loaaBanbHUK LHEK 3i 3YenIeHHAM

MeTaneBui Kopnyc i3 kamepamu

B EEE R EE

MepdopoBaHui AnCK i3 APIGHUMK
oTBOpPaMU

LLIToBxau 3 BiACIKOM i KpuLLKOLO AnA 30e-
piraHHA

KoB6acHWIi HaKOHEeYHUK

MiawrnHrkoBe KinbLe ana KoBOacHOro
wnpuua

OcHoBHuIA 610K Npunamgy

Hacanka-m’acopyoka

Hacagka ona kosbacok '

Hacapgka ona ke6oe'’

KHonka BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA

KHonka ¢yHKUii pesepcy

KoHTpo/bHa namnouyka

KpinneHHa Ta npuBoa An1A Hacagok

KHonka po361okyBaHHA

pyyka

Sl il ool

Kpuiika BiagineHHa ana séepiraHHaA

El TennosaxucHuii BUMMKAaY

X Micue ona s6epiranHa kabento

' 3anexHo Bia mogeni
100

B8 B8 S

TpyOka ansa kedode

EnemeHTH ynpaBniHHA

KHonka  PyHKuUiA

o/l MoyaTok i 3ynnHKa 0BpoOKH.

3BiNlbHEHHA 3aCTPAMNMX NPOAYKTIB
dYHKUiE pesepcy.

@ Pos30noKyBaHHsA | BHATTA HacaaKu.

dyHKUiA peBepcy

®yHKLUIA peBepcy Cnyrye AnA 3BiflbHEHHA
3aCTPArNX NPOLYKTIB KOPOTKOYACHUM
3BOPOTHUM 0OepTaHHAM NoaBasIbHOro
LIHeKa.

— "YeyHeHHA HecripaBHoCTeN

CropiHka 103

HotaTtka: BukopuctoBynTe dyHKLUiO
peBepCy /Lie 3 HacaaKo-M ACOpyO-
KO'O.



Cuctemu 6e3neku

3axucT Bia nepeBaHTaMEeHHA

3axucT Bia nepeBaHTaxeHHs 3anodirae
NOLIKOMKEHHIO ABUTYHA W iHLIMX YaCTUH
yepes 3aBUCOKE HaBaHTaXEHHS.

— "VeyHeHHA HecripaBHOCTew ",
CropiHka 103

TennosaxucHUM BUMUKaY

Y pasi nepeBaHTaxxeHHA ado neperpisy
ABUIYHA TEN103axMCHUM BUMUKAY BUMU-
Kae npunag.

LLlo6 3HOBY KOpPWCTYBaTHUCA NPUIAAOM,
MOBEPHITb TEM/TI03aXMCHUN BUMMKAY Y BW-
XiOHWHW CTaH.

— "VeyHeHHA HecrpaBHOCTeH ",

CropiHka 103

Micue 3apaHoro snomy

AKWo nogaBanbHUM WHeK 610KyeThCA
ad0 nepeBaHTaXKyeTbCA, 3UEnIeHHsA Nna-
MaeTbCA y crneLiasibHo nependayeHomy
MicCLi.

ExcnnyaTtauia

OuuLleHHA npunany i Horo aetanen

nepen nepwnum BUKOPUCTaHHAM

1. Yci netani, AKi KOHTaKTYOTh i3 Xa-
PYOBMMM NPOAYKTaMU, Nepen nepLimm
KOPUCTYBaHHAM CAig MOMUTH.

2. TigrotynTe BUMUTI M BUCYLLEHI geTani
[0 3aCTOCYBaHHA.

MiarotoBka ocCHOBHOro 6noKa
—-Man.FA-E

CKknagaHHA HacagKu-Mm’ ACOpPyOKH
—-Man. -

Po3milleHHA HacagKu

—Mas. B - Kl

MepdopoBaHi AUCKHU

MepdopoBaHuii AMCK i3 APIGHUMM
@ oTBOpamMu (3,8 mm)

® MeppopoBaHUin ANCK i3 BEMKUMM
b0
oTBOpamMu (8 Mm)

O6pobka NnpoAyKTiB
—Ma. A - KB

Ekcnnyartauia uk

HoaaTkoBi cnocobu sacTocyBaHHA
LLlo® yMOXAMBUTM 0OAATKOBI CNOCOOM 3a-
CTOCYBAaHHA, NOEAHYWTE 3 YacTMHaMu
Hacaaku-m’acopyOku cneuianbHe npuna-
ans.

Hotatka: Cknagits Hacaaky ana 6axaHo-
ro cnoco®y 3acTocyBaHHA. Bukopu-
CTOBYWTE NiArOTOBNEHY Hacaaky Tak, Ak
onucaHo AnA Hacaaku-m'ACOpPYyOKMU.

— "PoawmiujeHHA Hacaakm”, CropiHka 101
— "O6pobka npogyktis", CropiHka 101
CKnagaHHA HacafaKku Ana Kosbacok
Hacagaka nns koB6acok npusHaueHa,
o6 3anoBHIOBaTH dapLlemM NpUPoaHi Ta
WITYy4YHi KoBOACHI 0O0NOHKM i o6 dopmy-
BaTU KOBOACKM, AK-OT UeBanuuui.

—Ma. EE1- A
36upaHHa Hacaaku ans ke66e

Hacapaka ona ke66e npuaaTHa anq
(hOpPMyBaHHA KOHBEPTHKIB 3 TicTa ado da-

puy.
—Mas. EZ1 - E4
Oornag yvLleHHA

Oapaasy nicna KOPUCTYBAHHA OUYMCTLTE
BCi feTani, Wo6 3anuku He npucuxanu.

» He BMKOpPUCTOBYWTE 3acO0M AnA
OUMLLIEHHSA, LLO MICTATbL CIUPT.

» He BMKOPUCTOBYWTE 3arocTpeHi abo
MeTasneBi NPeaMeTy.

» He BMKOPUCTOBYWTE XXOPCTKI raHUipKu
a6o 3acobu 418 OUMLLEHHA.

[TouncTtbTe oKpeMi geTani, AK yKasaHo B

Tadnuui.

— Man.

36epiraHHA OKpemMUX AeTaneu

» YucTe 1 cyxe npunanaa Hacaaku-
M’AcopyOKM Noknafite Ha 36epiraHHA
BCepeauHy LToBXaua.

- Mas. B8
BKasiBKM LL0O0 0OPOOKH 1
NpUKNagu 3acToCyBaHHA
BkasiBKu 040 06pOOKH
Hacaaka-m’acopy6ka

= Yci neppopoBaHi AMCKK nNpuaaTHi, wob
06pobnAaTh cupe M’Aaco.
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uk BkagsiBku 040 00pPOOKM i NpUKIaOM 3aCTOCYBaHHA

= Benuki WmaTtku m’Aca W iHWnx
npPoAyKTIB cNifl pisaty ApiBHILLIMMK
KaBasikamu, o6 BOHU NPOWLIU B
3aBaHTaXyBasibHY FOP/IOBUHY.

= [lepen 00poOKOIO BUMMITH i3 MPOAYKTIB
TBEPAi YaCTKH, AK-OT XPALLi, KicTKM ado
CYXOXMW/A.

Hacaaka anAa kos6acok

= Hacaakoto ans KoBBacok MOoXHa
06pobATH TiNbkK APIOHO NepemeneHi
NPOoAYKTH.

= 3amouiTb HaTypasibHy 000/I0HKY nepes
06po0bkoto Ha 10 XBUAWH Y Tennin Boai.

= He 3anoBHIolTe KoBOACHY 0O0OHKY
3aHaATO LWiNbHO, iHaKLe KoBOaCKK MOo-
XYTb NIONHYTK Nia Yac BapiHHA ado
CMadKeHHs.

Mpuknanu peuenTis

TyT HaBeaEeHO Npukaan peLenTis,
CKNajleHi cneujianbHo ANA LUbOro npunaay.
Xni6Hi kHeani

IHrpeaieHTH

= 300 r cBixxoro 6inoro xni6a

= 20 Ma1 MOnIOKa

= 40 BepLKoBoOro macna abo maprapu-

HY

3 AnuA

1 ¢. n. ApiBHO nociueHoi UMy

3eneHb NeTpyLKK

Tpoxu GopoLlHa

= Cifb i Nepeupb

MpuroTyBaHHA

= [lopixTe x1i6 Ha ckmMdkn 10 MM
3aBTOBLLKM W MO300BXHLO PO3PIXKTE
HaBnif; nonunte 20 MA MosIoKa M
navite npocounTUcs.

= [IpocoueHi wmatku xnida obpobnanTe
B M’AcopyOLli 3a 1ONMOMOroto ancka 3
BE/IMKUMK OTBOPaMMU NMPUOIUSHO
50 cekyHa.

» JloganTte ApiOHO nociveHy umdynto,
NeTPyLLKY 1 PO3TOMN/IEHE BEPLUKOBE
Mac/10; NepeMillanTe iHrpedieHTH.
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= [ligmillanTe 4o macu 30uTi ARLA, Cinb i
nepedp.

= [larite maci NOCTOATH Kinbka XBU/IMH, a
noTim 30uiTe ii We pas.

= 3BOMIOXEHWMM pyKaMu 3MinNiTb KHeAN;
obBananTe ix y BOPOLLHI.

= [ToknagiTe KHeANi B AOCTATHIO Ki-
NbKiCTb BOAM, IO 3aKuKNina,  BUTPKU-
mManTe Tak 20 XBU/IMH, Binblie He
[0BOAAYM BOAOY A0 KUMIHHA.

MeneHun cup

IHrpenieHTH
= 500—600 r cupy rayoa

[MpuroTyBaHHA

= [lopixTe cup rayna wmMarkamu
3aBOINbWKKN 2,5x2,5x2,5¢cM i
3aMOPOXYyMTE NPOTAroM 24 roavH npu
Temnepartypi -20 °C.

= 3aMOpPOXEHUH cup rayaa nepemenitb
y M’Acopy6Li, yCTaHOBMUBLLK JUCK i3
OpPiGHUMU OTBOPaMM.

TpuBanictb 06podku: 1 XBUAKHA
M’AcHi KOTNETKHM i3 cupoM rayaa

IHrpenieHTH

= 500 r ANOBMUUMHM, HAPI3aHOI CMYy>XKam#u
500 r CBUHMHU, Hapi3aHOI CMy>XXKamu
200 r cupy raynoa
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2 I MEIEHOr0 YOPHOro Neputo

YacHuk, 3a cMakom

Tpoxu onii AnA CMaXKeHHA

[MpuroTtyBaHHA

= [lepemenitb y M'ACOpyOL|i 38 JONOMO-
roto Aucka 3 ApiGHMMK OTBOpPaMM
Ccnepluy cup rayaa, a Toai ANOBUUKHY 1
CBMHUHY.

» [logavTte ¥ niamiwanTe cink, nepeub i
YacHMK.

= Pykamu 3ninitb 10-CaHTMMETPOBI KO-
TneTku-koBdacku abo ckopucTanTecs
Hacaakow A1A KoBOACOK.

= HarpiiTe Ha cKkoBOpOAi TPOXM ONil i
CMaXxTe KOT/IeTKM NPUBM3HO 5 XBK-
JIMH, MOCTIMHO NepeBepTakouK.



YCyHeHHA HecnpaBHocTer  uk

YCyHeHHA HecnpaBHOCTEMH

HecnpaBHicTb

MNp1ynHa 1 yCcyHeHHA HecnpaBHOCTi

[Mpunan npautoe, ane
NPOAYKTH HE NepeMentoro-
TbCA.

MpoaykTh 3acTpArau i 3abunu Hacaaky.

HoTtaTtka: OyHKLito peBepcy 3aCTOCOBYMTE TiIbKW 3 HACaaKOto-
M’ACOpyOKOlO.

1. HaTtWcHIiTb KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA i AoYekanTeca
3YMUHKK Npuniaay.

2. Ha kinbka cekyHl HaTUCHITb KHOMKY REV, 106 3anycTuTh GyHK-
Liit0 PEBEPCY M 3BI/TLHUTH 3ACTPAT/I NPOAYKTH.

3. Bauekalite, 1OKM Npunaa NOBHICTHO 3YMUHUTLCA.

4. HaTUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA 1 NepeBIpTe, Un Bid-
HoBWMacA HopmasibHa 00poBKa NPOaYKTIB.

HoTtaTka: AKL0 HecnpaBHiCTb He 3HWK/A, BUKOHAWTE OnucaHi Hu-

xue aii.

1. HaTMCHITb KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA i aoyekanTeca
3YNWHKK Npunaay.

2. 3HiMiTb i po36epiTb Hacaaky.

3. lMpubepiTb 3acTpArAi NPOAYKTU; NepeKoHanTecs, WO Hi B
Hacafui, Hi B NpoayKTax Hemae TBepanx YacTok, AK-OT 3€PHUH
abo KiCTOYOK.

3uyenneHHa NoaaBasbHOro LWHekKa nepeBaHTaxu10cA v nonamano-
CA B 3a4aHOMy Micui.

HoTtartka: Ha 3anacHi getani 3 3agaHvMm MicLem 3/10My Halli ra-
paHTIMHI 3000B'A3aHHA He NOoLMPIOTLCA. HOBE 3uenneHHA MOXHa
3aMOBWTH B CepBICHIN cnyx6i 3a Homepom 00753348.

1. BianycTiTb rBUHT i 3HIMiTb 3iNCoBaHe 3UenIeHHA.

— Man. B2

2. YCTaHOBITb | NPUIBUHTITL HOBE 3UENIEHHA.

— Mas. E}

[Mpunan BUMMKAETLCA Nifg
yac 00pobKu.

[BuryH neperpisca.

1. BUMKHITb npunag i BUAMITb LUTENCENbHY BUIKY 3 PO3ETKM.

2. [lavite npunagy oxXonoHyT NPUOAN3HO 1 roauHy.

3. HaTuCHIiTb BUMWKAY TEPMO3axuCTy 3HU3Y npunagy, wob ae-
aKTWBYBaTH 3anoOiKHUK Bl NEPEBaHTaXEHHA.
— "Ornag", Man. BN Cropinka 100

4. BcTaBTe BU/IKY B PO3€ETKY | 3HOB YBIMKHITb Npuaag.

5. AKLO HecnpaBHICTb He 3HUK/1A, BUK/IMUTE CEPBICHY CyXOy.

YTunisauifa crapux npunaais enekTponpunais, Wo Oy y Bu-
L. . KopucTaHHi (waste electrical

> YTUnisynTe npuniaa eKOA0rYHUM and electronic equipment -
CcrnocoBom. WEEE). IMpekT1BOIO BU3HAYat0-
IHpOopMaLito WOoa0 akTyalbHUX TbCA MOX/IMBOCTI, AKi € AINCHU-
cnocobiB yTuAisaLii MoXHa oTpumMaT y MWy Mexax €Bpogeﬁobr<oro
npoaasua npunaay ado opraHis COt03Y, WOAO NPUAHATTA Hasan
MiCLleBOFO camoBpAyBaHHA. Ta ytinisaull éyBLIJVIX Y BUKOPHU-

CTaHHi npunaais.

Llevi npunan mapkipoBaHo

arigHo nonoxets esponeiickkoi  CePBICHI LEHTPU

Oupektnen 2012/19/EU
CTOCOBHO €/1EKTPOHHMX Ta

[nAa oTpumaHHA aetanbHol iHpopmalii
Npo rapaHTiiHWI TEPMIH Ta YMOBM ra-
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uk CepBicHi LeHTpu

paHTii y BawWin KpaiHi, Byab nacka, Bu-
kopucToByihTe QR-koA Ha BK1aAeHOMY
OOKYMEHTI 3 iHpopMaLieto Npo CepBiCHI
KOHTaKTW Ta YMOBW rapaHTii, 3B'AXITbCA 3
HaLLOK CepBiCHOW cnyx60to, BalLUM au-
nepom ado BiABinanTe Hall BeO-canT.
BupobHuk: "BCX Xaysrepete 'MOX" By/.
Kapn-Bepi-LLtpace, 34, M. MtoHXeH,
81739, HimeyunHa

IMnopTep: TOB "BCX MNobyToBa TexHika",
03124, m.Kwis, Byn.BonHosackka, 10/14
kopn.b, YkpaiHa

B MoxeTe 3HaWTU KOHTaKTHI gaHi
cepBicHOI cnyx0Ou 3a gonomoroto QR-
KOOy Ha OKYMEHTI 3 iHpOopMaLlierd Npo
CEPBICHI KOHTaKTW Ta rapaHTiliHi YMOBM,
AKUIA noagaeTbeA, abo Ha Hallomy Bed-
cawTi.

IHpopmauito 3rigHo 3 pernameHTom (EU)
2023/826 MOyKHa 3HaWTK B Mepexi
[HTepHeT 3a agpecoto www.bosch-
home.com Ha cTopiHLi BUpoOBy W
CEPBICHIN CTOPIiHLi BaLLIOro npunaay B iH-
CTPYKLiAX 3 ekcnyarauii i B 40AaTKOBKX
[OKYMEHTaX.
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besonacHocTb ru

Be3onacHoOCTb

= BHMMATENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO.

m CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO U MHGOPMaLMIO O Npubope AnA AanbHewn-
LLEero UCNosb30BaHUA WK ONA Nepeaayn cneaytolemy snanenstly.

= B cnyuae oBHapyXeH1A NoBPeXaeHUH, CBA3AHHbLIX C TPAHCNOPTU-
POBKOW, He NoAK/touanTe npuoop.

Mcnonb3ynte npubop TONLKO:

B 1A JONONHUTENbHbIX MPUKAAAHbIX 3a4a4, ONMCAHHbLIX B 9TOW
MHCTPYKLMH.

B 119 U3MENbYEHMA ChIPbIX UK BapeHbIX MPOAYKTOB, TakKUX Kak MACO,
pbiGa 1 OBOLLM.

® 101 NPUCMOTPOM,;

= 1A nepepadoTKu KoMYecTBa NpoayKToB M BpeMeHn 00padoTkHy,
XapakTepHbIX A7 JoMallHero xo3ancTBea;

® B ObITOBbIX YC/IOBUAX U B 3aKPbITbIX MOMELLEHMAX AOMaLLHUX XO-
3AUCTB NPW KOMHATHOW TemnepaType.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypoBHEM MOpPA.

Mocne Kaxgoro npuMmeHexHra npuoopa, nepen TeM, Kak OCTaBNATb ero

6e3 Haasopa, nepes cOopKon, pasdopPKOn U OUUCTKOM, B Criyyae

HeMcnpaBHOCTU, a TakxXe nepea AOCTYNoM K Bpaljalowmmea AeTanam

npuoop creayeT OTCOeAMHATL OT 1EKTPOCETH.

3T10T NPUOOP MOryT UCMONB30BATL /MLA C OrPaHUYEHHBIMU PU3UYE-

CKUMW, CEHCOPHBLIMWU UK YMCTBEHHBIMU CMOCOOHOCTAMU WU HE UMELD-

LXMW JOCTATOUYHOrO OMNbITa UK 3HAHUM, €C/IM OHWM HAXOAATCA NMoa

NPUCMOTPOM WK MOCAE NOYYEHNUA yKasaH1in No 6€30MacHOMY Uc-

NoNb30BaHMo Nprubopa 1 Noce Toro, Kak OHWM 0CO3HaIM ONACHOCTH,

CBA3AHHbIE C HEMpPaBW/IbHbIM UCNONL3OBAHUEM.

[etam 3anpelyeHo urpatb ¢ npudopomM.

OuncTky 1 obcnyxmBaHue npubopa sanpeLlaeTca BbINOMAHATL ASTAM.

Mprbop Henb3Aa NcnonbL3oBaTh AeTAM. He aonyckante aeten K npmoo-

Py U ero ceTeBoMy NpoBoY.

» Kateropuuecku sanpelyaetca aKCnayaTupoBaTh NOBPEXAEHHbIN
npuoop.

» KaTteropuuecku 3anpelyaerca akcnayatauma npudopa, noBepx-
HOCTb KOTOPOIrO MMEET TPELUMHbI UM MOBPEXAeHa.

» 3anpellaeTtca TAHYTb 3a ceTeBon Kabe b, UTOObl OTCOEAUHWUTL NMPK-
O0p OT CETU INEeKTPONUTaAHNA. BbiHUMaWTe 3 po3eTKKU BUIKY CeTe-
Boro kabens.
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ru besonacHocTb

>

v

B cnyuae nospexaeHunsa npubdopa unmn ceteBoro kabena Hemeanex-
HO BbIHbTE BWU/IKY CETEBOro Kabens U3 po3eTKU Wau OTKoUnUTe
npenoxpaHuTens B 610ke NnpeaoxpaHuTenem.

Ob6paTtuTech B cepBUCHYIO cnyx0y. »Crpanmuya 111

Mpu noakntoueHun npudopa 1 ero aKcnayartaumu codntogante aax-
Hble, MPUBEAEHHbIE HA PUPMEHHON TabIMuKe.

3anpellaeTtca ocHawatb NpMOOP BHELHWM NepekatoyaTenem,
Hanpumep, TanMepoM WaK NMyILTOM AUCTaHLUMOHHOMO yrnpaB/ieHus.
PemMoHTMpoOBaTh NpMOOP paspellaeTca TONbKO KBaNMPULMPOBAH-
HbIM creunanmMcTam.

[na pemoHTa npudopa MOXHO UCMONb30BATb TO/IbKO OPUTMHasIbHbIE
3anyacTu.

Bo nsbexaHne onacHocTeln 3ameHa noBpexXaeHHOro CeTeBoro Ka-
6ena aaHHoro npudopa MoXeT ObiTb BbINO/IHEHA TONBKO NPOU3BOAU-
Tenem v aBTOPU3OBAHHON UM CEPBUCHOM CNYXXO0M MO0 STMLIOM,
MMEIOLLIMM aHaIOTMUHYO KBaMUKALMIO.

Kateropuuecku 3anpellaetca norpyaTtb npuoéop B BOAY WM MOMe-
WaThb €ro B NocyJOMOEYHYIO MaLlUHY.

Mcnonb3ynte Npudop TONLKO B 3aKPbITOM NMOMELLEHWM.

He nonb3yntechk NprbopoM NMpu CAULLKOM BbICOKOW TemnepaTtype
WU BNaXKHOCTM.

He ucnonbaynTe Ana o4nMcTku npudopa napooUYnUCTUTEN UIKN OYK-
CTUTE/IM BbICOKOIO JaB/EHMA.

Hu B koeM cnyyae He gonyckamTe KoHTakTa ceTeBoro kabena c ro-
PAYMMMK YacTAMM Npudopa WM C UCTOUHUKaMK Tenna.

Hu B kOeM cniyyae He fonyckanTe KOHTakTa ceTeBoro kabena ¢
OCTPbIMU KOHLIAMKW UM KDOMKaMMU.

3anpelaetca neperndaTtb, 3aLEeMIATL UK NepeodopyaoBaTh ceTe-
BOW Kabesb.

Hukorna He ctaBbTe NpuOOP Ha ropAaYre NOBEPXHOCTU UK PALOM C
HUMM.

He gonyckanTe KOHTaKTa pyK, BOJIOC, OAEX/dbl ¥ APYTMX NpeamMeToB
C BpaljatolMmMmca aeTanamu.

Hacaaku MOXHO ycTaHaB/IMBaTb U CHUMAaTb TOIbKO MOC/1e OCTAHOB-
KW NpuBoAa v OTCoeaMHEeHna npudopa OT CEeTw.

He onyckanTe pyku B 3arpy304Hbli CTBOJI.

[na noaTtankmMBaHWaA MHIPEeaUEHTOB UCMO/b3YUTE TONBKO TOSIKATE b.

» Yactv npubopa C TpewmHamm v ApyruMu NOBPEXAEeHUAMM, a Tak-

e C HernJIoTHOM Nocaakon AOMKHbLI ObITb 3aMEHEHbLI OPUTMHAbHbI-
MW YaCTAMM.
Cobupatb Hacaaku NpAMo Ha 610Ke ABUraTens sanpeLleHo.
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MpeaoTspalleHne maTepuanbHoro yiepba

ru

Mcrnonb3osartb Hacadku MOXHO TO/TbKO B y>X€ MOJHOCTLIO COépaH-

HOM COCTOAHWUMN.

He noanyckanTte aeTen K ynakOBOYHOMY MaTepuany.

He nos3BonAnTe AeTAM urpatb C yNakOBOUHbIM MaTtepUasiom.
He noanyckanTte aeten K Menkum aeTanam.

He nosBonAanTe AeTAM urpatb C MEIKUMU AETANIAMM.
Cobntofarite ykasaHua No o4YnUCTKe.
[TOBEPXHOCTU, KOHTAKTUPYIOLLME C NPOAYKTAMU NMUTAHKA, CrieayeT
oumLLaTh Nnepesn KaxabiM UCMONB30BAHMUEM.

MNMpenoTtBpalleHre maTepuarnb-
Horo yuwep6a

He ncnonbayiite npndop 6es nepepsl-
Ba gosblue uem 10 muH. MNocne aTtoro
BbIK/IOUNTE NPMOOP U fanTe emy
OCTbITb 10 KOMHATHOW TEMMEPATYPbI.
Hukorga He BkatovanTe npudop BXo-
NIOCTY!O.

He BBOOUTE Kakne-MOOo npeameTs B
3arpy304HblIfi CTBO/ WM KOPMYC,
Hanpumep, PasnBaTE/bHYHO JIOXKKY.
Mepen cnonb3oBaHWEM NPOBEpLTE
3arpy304YHbli CTBOM M KOPMYC Ha Ha-
NInune NOCTOPOHHMX NMPEAMETOB.

3HaKomcTBO ¢ npubopom

O630p

Mocne pacnakoskW NPOBePLTE BCe AeTa-
JIN Ha OTCYTCTBME TPaHCMOPTHbLIX NMOBPEe-
)K,EleHVlﬁ, a Tak>Xe KOMMMAEeKTHOCTb NoCTaB-

KU,
- Puc. i

bnok geurarena

Hacapnka-macopy6ka

Hacagka nnd Habusku konbac '

Hacagka-ke66e '

KHonka Bkn/Bbikn

KHonka ¢pyHKuMM pesepca

KoHTponbHaa namnoyka

Kpennexune n npvBoa Hacaaku

KHonka pukcauum

28888 ERE

Pyuka

' B 3aBMCMMOCTH OT Moaenu

Kpblllka oTaeNeHWsa Ana XxpaHeHus

Boiktouatens TennosamTbl

OT1cek anA xpaHeHwua kadena

3arpy304Hbli 10TOK

KonbLo ¢ pes3sdon

DOPMOBOYHBIV AUCK ANA KPYNHOW pyoKu

Hox

LLIHek co cuenneHnem

MeTannuueckui kopnyc

DOPMOBOYHBIV AWCK A8 MESIKOW pyOKu

Tonkartenb C OTCEKOM AN1A XPaHEeHUA U
KPbILLKOW

Tpy6ka kondacHoro wnpuua

OnopHbIi AMcK Ansa kondacHoro wnpuua

BEE & BEEENEERaS

Hacanka-ke66e

AnemeHThI ynpaBneHus

KHonka  ®yHKuuA

ol 3anyck v octaHoBKa nepepa-
6O0TKM.

REV OcBobox/aeHne 3acTpABLUMX NPO-
NYKTOB QYHKLMEN peBepca.

] PasbnoknpoBaHWe U CHATWE Ha-

CaakKu.

DyHKLUA peBepca

DyHKLMA peBepca CYXWT A8 TOro, UTo-
Obl MyTEM KpaTKOBPEMEHHOIro 00paTHOro
BpalLeHWA WHeka ocBoOoxaTb 3aCTpAB-
LIKe NPOoAayKThI.

— "YerpaHeHne HencripaBHoCTeN”,
Crparnya 110
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ru OkcnnyaTtauua

MpumeyaHue: Mcnonb3ynte GyHKUMIO
peBepca To/IbKO C HacaaKon-MACopyo-
KOMW.

Cuctembl 6esonacHocTH

3awmTa ot neperpysKku

3awmTa OT neperpy3kn NpenATcTBYET No-
BPEXIAEHMIO 31EKTPOMOTOPA WU APYIMX
KOMMOHEHTOB BCNEACTBMUE C/IMLIKOM Bbl-
COKOW Harpysku.

— "YerpaHeHne HencripaBHoOCTEN”,
Crpaxunya 110

BuiKnrouaTtenb Tenno3awmTbl

B cnyyae neperpysku uav neperpesa
[OBWratena BbiktoUaTelb TeN103alLMThI
BbIK/IlOYaEeT npunoop.

[nAa nanbHenwero MCNonbL30BaHWA Npu-
6opa BEpHUTE B UCXOAHOE MNOOXKEHUE
BbIK/IOYATENb TENI03ALUMTHI.

— "YerpaHeHne HencripaBHocTeHn”,
Crparuya 110

3apaHHoe mecTo cnoma

B cnyuae 610KnpOBKK MK Neperpysku
Jepxxatena WwHeka cLuenieHue nomaetca
B CrNeLMasibHO NpedyCMOTPEHHOM MEecTe.

Adxcnnyatauua

OuncTka npubopa 1 oTAenNbHbIX fe-

Taneu nepen nepBbiM UCMOSIb30OBaHU-

em

1. Bce getanu, conpukacarowmeca ¢
npoaykTamu, cnegyet OuncCTuTb nepen
NMnepBbIM UCMNOJ/Ib30BAHNEM.

2. OLIMLLLeHHbIe M NPOCYLWEHHbIEe AeTa/n
NONOXKTE HAroToBe A1A UCMNO/1b30Ba-
HUA.

NMoaroTtoBKa 6noka aAsvurartensa

-rPuc. A-H

C6opka HacaaKu-MACOPYOKH

da el 4 B 7 |

YcTaHOBKa HacagKu

dazed 8 B 11|

108

PopMOBOUHbIE AUCKU

DOOPMOBOYHBIVM AUCK A/1A MENKOW
@ pyok#u (3,8 mm)

® DOPMOBOYHbIM AUCK ANA KPYMHOW
‘%\ pyoKu (8 Mm)

O6paboTka NpoAyKTOB

—pPuc. EA-EE

HAononHutenbHble GYHKLNU

CoueTan NPUHAANEXHOCTU C YaCTAMM Ha-
cafkn-MACOPYOKK, MOXXHO BbIMOMHATL A0-
NOMHUTENbHBIE QYHKLWM.

MpumeuaHue: CobepwuTe Hacaaky anq
BbINOJIHEHUA XKeslaeMOon GyHKLMKU. Mc-
Nonb3yWTe NOAroTOBMEHHYO HacaaKy,
Kak onuMcaHo AnA Hacaaku-MacopyOKu.
— "Yeranoska Hacankm", Ctparunya 108
— "O6paboTka npogykTos”,

CrpaHuya 108

C6opka Hacanku ansa Habueku Konbac
Hacagaka nna HaduBku Kondac noaxoauT
[1A 3an0/IHeHNA GapLleM UCKYCCTBEH-
HbIX ¥ HaTypasibHbIX 000N0YEK, a TaKXe
anAa GOPMUPOBaHKA Konbacok, Takux Kak
yeBanuuuu.

dacel 19 B 22

C6opka Hacagku-kebbe
Hacanka-ke66e Mcrnonswayetcs npu Bbl-
NennuBaHuy uaaenuii U3 Tecta Uam MAc-
HOro ¢papLua.

—Puc. &1 - B3
0630p OUMCTKU

Cpasy nocne UcnonL30BaHWA ouuLLanTe
BCe YacTu npuodopa, utoBbl OCTaTKU NPO-
[YKTOB HE NpwWcCbIXasu.

» He ucnonbaynTte MotolLmMe CpeacTsa,
cofaepxalume ankorosb UM CnmpT.

» He ncnonbayrte meTanimuyeckme u
OCTPOKOHEUYHbIe NPEeAMETLI, a TakXe
NnpeamMeTbl C OCTPbIMU KPOMKaMMK.

» He npumeHsaiTe rpydyto TkaHb Uu
abpasuBHbIe UMCTALLME cpeacTsa.
OTaenbHble AeTanv ounLarTca cornac-

HO Tabnuue.

— Puc.



PekomeHgaumu no o6padoTke v NpUMepsl UCMOMb30BaHWA  Fu

XpaHeHue aeTanei npubopa

» [locre OUNCTKM M CYLLKKU MOMECTUTE
NPUHAONEXHOCTU HACaAKN-MACOPYOKH
Ha XpaHeHWe BHYTPb TosKaTens.

- Puc. I3

PekomeHaauum no obpaboTtke
M NpUMepbl UCNOMNb30BaHUA

PekomeHAaauum no o6paboTtke
Hacaaka-macopy6ka

= Bce $OPMOBOYHBIE ANCKK NOAXOAAT
ana o6paboTku CbiIPOro MAca.

= Bosblune Kycku MAaca v Apyrux npo-
[YKTOB CleflyeT pesaTb Ha MeHbLUne
KYCOYKHW, YTOOBI OHM MPOLLIW B 3arpy-
30UHYIO Kamepy.

» [lepen nepepad®oTKON HY)XHO yaanTb
13 NPOAYKTOB TBEPAblE KOMMOHEHTHI,
HanPUMep XPALLM, KOCTH WK CYXOXKK-
mA.

Hacaaka ana Habusku konbac

= C nomMoulblo Hacaaku ana HabuBKu
Kondac MoxHo 00padaTbiBaTh TO/ILKO
XOPOLLO M3MeSIbUEHHbIE NMPOOYKTHI.

= [lepen 00paboTKON 3aMouUnTE HaTy-
pasibHble 060/I0UKK B TEMIOW BOAE Ha
10 MUHYT.

= He HabwuarTe 060/10UKY AnA Kondac
C/IMLWKOM M10THO, MHaYe Kondacku Mo-
rYT JTOMHYTh NPW BapKe WK Xapke.

Mpumepbl peuenToB

3aech npuBeaeHbl NPUMEpPbl PELEenTOoB,

COCTaB/IEHHbIX CneynansHo 419 Bawero

npudopa.

Xneb6Hbie Kneuku

MHrpeaneHThbl

= 300 r cBexero 6enoro xneba

= 20 M1 MOIOKa

= 40 r CNMBOYHOrO Macna win maprapw-
Ha

3 Aarua

1 CT. N. MEIKOHAPE3aHHOro Nyka
neTpyLka

HEMHOI0 MyKMK

= CO/b U NepeL

MpuroToBnexHve
= Xneb nopesatb JIOMTUKAMWU TOJILLMHOWM
10 MM, pagpesaTb Nonoaam B A/MHY,

3a11Tb 20 M1 MOSIOKA M OCTaBMTb Bbl-
cTamMBathCA.

= BnaxHble nomMTHKK xneba nepepado-
TaTb B MACOPYOKe, UCMosb3yA GOpMO-
BOYUHbIV AUCK /1A KPYMHOW pyOKH,
npnon. 50 cekyHA.

= [lo6aBuTb MesIKoHape3aHHbIM JyK, net-
PYLLKY, PACTOMEeHHOE C/IMBOYHOE
Macsno 1 nepemeLlars.

» [lo6aBuTb B Maccy B30OWThIE AlLa, COMb
W neped,.

= [laTb Macce NoJoWTh HECKO/IbKO MUHYT
W elle pas nepemMellars.

= MOKpbIMK pyKamu chOopMUpOoBaTh
KNeLKW 1 HEeMHOro 00BasATL B MyKe.

= OnyCTUTb KELKK B KUMALLYIO BOAY U
OCTaBWTb X TOMUTLCA Ha 20 MUHYT 6e3
NMOBTOPHOrO BCKMMaHWA BO/bI.

MonoTbi# cbip

MHrpeaneHThl
= 500-600 r chipa «[aynoa»

[MpurotoBnexue

= Hapesartb chip «[[ayna» Kycoukamu
pa3mepom 2,5 x 2,5 x 2,5 cm u 3amo-
po3uTh Ha 24 yaca npu -20 °C.

= 3aMOpOXeHHbIV Chip «[ayna» nepepa-
6oTaTb B MACOPYOKE, NCNOoNb3ya Gpop-
MOBOYHBIW JUCK A71A MENKOW pyoOKw.

Bpemsa nepepadoTku: 1 MuHyTa

PyneTbl U3 MACHOrO ¢apLua ¢ CbIPOM

«layna»

MHrpeaneHThl

= 500 r roBAauHbl, Hape3aHHOW NON0C-
Kamu

= 500 r CBUHWHbBI, HAPE3aHHOW NoN0CKa-

MU

200 r cbipa «["ayna»

10 r comm

2 I MOMIOTOro YepHoOro nepua

UECHOK, MO >XeNaHuo

HEeMHOro pacTUTEIbHOro macna and

KapKu

[lpurotosnexue

= CHauana nepepaboTartb B MACOPYyOKe
3aMOPOXEHHbIV Chip «[ayga», 3aTem
rOBAAMHY W CBUHMHY, MCNOML3YA G Op-
MOBOUYHbIW AUCK A8 MENKOW PyOKH.

» [lo6aBUTb COJIb, MEPELl U YECHOK U BCE
nepemewiaTsb.
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ru YCTpaHeHWe HEUCMPaBHOCTEN

= ChopMMpOoBaTh PyNeThl AMMHOM = B cKkoBOpOAe pasorpeTh HEMHOro pac-
npuén. 10 cM BPYYHYIO WKW UCTIOB30- TUTENbHOrO Macna U 00XapuTb PyneTsl
BaTb HacaaKy 41a HabuBkK Konbdac. M3 MACHOro dapliua NPUMepHo 5 Mu-

HYT, MepeBopaunBan HECKO/LKO Pas.

YcTtpaHeHue HeUcnpaBHOCTEN

HeucnpaBHocTb

MpuurHa U ycTpaHeHUe HeMcnpaBHOCTeN

MepepadoTka NPOAYKTOB
He BbIMOJIHAETCA, XOTA
OCHOBHOM 6710k padoTaerT.

MpoayKTbl 3aCTPAMM U 3a0UUCh B Hacaake.

MpumeuaHue: McnonbayiTe GyHKUMIO peBepca TONbKO C Hacaf-
KOW-MACOPYOKOW.

1. Haxmute kHonky Bkn/Bbikn 1 4OXAUTECH NOHOW OCTAHOBKM
npuoopa.

2. Ha HeckonbKo CekyH HaXMWUTe REV, YTOObI 3amnyCTUTb GYHK-
LMIO peBepca 1 0CBOBOAUTL 3aCTPABLUME NPOAYKTHI.

3. [oxauTeck NosHOM OCTaHOBKK npudopa.

4. Haxmute kHonky Bka/Bbikna n npoBepbTe, BO3MOXHA 1M CHOBA
HopMasibHaA 0OpadoTka NPOoayKTOB.

NpumeuaHue: Ecnv HeMCnpaBHOCTb HE YAaN0Ch YCTPaHUTb Taknm
00pasom, CM. MHCTPYKLMK aanee.

1. Haxmute kHonky Bkn/Bbikn 1 4OXAUTECH NOHOW OCTAHOBKM
npuoopa.

2. CHuMUTe 1 pas3bepuTe Hacaaky.

3. Ynanwte 3actpABwKe NPOAYKTHI M NPOBEPLTE, HET /1M B NPOAYK-
Tax WM B Hacaake KOCTOYeK, 3ePeH W T. M. TBEPAbLIX YacTUL.

Cuennenue WwHeka neperpyxeHo n cnomMmasiocb B 3aaHHOM Me-
cTe.

MpumeuyaHue: Ha 3anacHble Yactv C 3aJaHHbIM MECTOM C/ioMa
Hallu rapaHTUiHbIE 00A3aTeNbCTBA HE pacnpocTpaHatoTea. Ho-
BOE CLENIeHne MOXHO NPHoOPEcT B CEPBUCHOM Ccyx0e no Ho-
mepy 00753348.

1. OTI'IYCTMTe BUHT U CHUMUTE HENUCNPABHOE CLENMEHNE.

- Puc. E&J

2. YcTaHoBWTE M NPUBMHTUTE HOBOE CLENNeHue.
— Puc.

Bo Bpema nepepadoTku
npudop oTKAYaeTCA.

Meperpes asuratens.

1. BbiktounTe Nprdop v U3BNEKUTE BU/IKY CETEBOMO LIHYpa U3 PO-
36TKM.

2. [avite npuOopy OCTbITb B TeueHne npuob. 1 yaca.

3. HaxmuTe Ha Bbik/toYaTe /b TEPMO3aLLMUThl C HUXKHEN CTOPOHI
npuoopa, YToObl OTK/IOUUTL NEPETrPY30UHbIA NPEAOXPAHUTE b,

— "0630p", Puc. i)/ B Crparmya 107

4. BcTasbTe BUIKY CETEBOTO LWHYPA B PO3ETKY 1 CHOBA BK/IHOUNTE
npuoop.

5. EC/M HEMCNPaBHOCTL COXPAHAETCA, 0BPATUTECH B CEPBMCHYIO
Cnyxoy.
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YTunusauua ctaporo 6bIToBOro

npubopa

» YTunusupyite npndop B COOTBETCTBUM
C 9KOSIOMMUYECKUMK HOPMaMMK.
CBefleHnA 0 BO3MOXHbIX cnocodax
YTUAU3ALMM MOXXHO MONYYNTH B CreLn-
aNM3MpoBaHHOM TOProBOM Npeanpua-
MKW, a TaKXXe B PAMOHHbLIX UK FO-
POCKUX OpraHax ynpasieHuA.

[aHHblii NprOop MMeeT OTMETKY
O COOTBETCTBUM EBPOMENCKUM
Hopmam 2012/19/EU ytunuaa-
LMK SNEKTPUYECKUX U DNEKTPOH-
HbIX NpubopoB. (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

JlaHHble HOpMbI oNpeaensaAtT
NENCTBYIOLIME HA TEPPUTOPUHN
EBpocotoza npaswia Bo3spara
W yTUAM3aUMK cTapbix Npréo-
pOB.

CepBucHan cnymba

MoapobHyto MHOPMaLMIO O rapaHTUi-
HOM CPOKE W YC/IOBUAX rapaHT1K B BalLen
CTpaHe MOXHO MOJTyUYnTh, OTCKaHMPOBAaB
QR-koa B mpunaraeMomn AoOKyMeHTaLUuu ¢
MHGOPMAaLMEn 0 CePBUCHOM cnyxbe u
YC/TOBUAX rapaHTuu, B Hallen CepBUCHON
cnyxo0e, y Ballero aunepa uiv Ha Hallem
Beb-cawnTe.

KoHTakTHble AaHHbIe CEPBUCHOM CyXObl
MOXXHO MOy4YnTh, OTCKaHupoBaB QR-koa
B npuaaraemown oKyMeHTaLum ¢ Hoop-
MaLWen 0 CePBUCHON cyXbe 1 yCoBuaAX
rapaHTUM UK Ha Hallem Bed-canTe.

[nAa nocTyna K KOHTaKTaM Cnyx0 KaneHT-
CKOro cepBu1ca, Bbl TAKXXe MOXETe UC-
nonb3oBaThb AaHHbIM QR Kog.
httos.//www.bosch-home.ru

MmnopTep/OpraHmsauma, npuHrumaroLlan
npeTeH3un no kavectry:TOO «BSH
Home Appliances (BCX Xoym
AnnanaHcac)», 050040, Pecnybnuka Ka-

YTunuMsauma ctaporo ObIToBOro npuéopa  ru

3axcTaH, r. AnmaTtsl, bBocTanablKCKUI paw-
OH, MukpoparoH KOKTEM-1, nom 15A, 5
aTax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx06bl ycTponcTea — 7 NeT.

Ha tepputopun Pecnybnuku KasaxctaH,
npv 0BHaPYXXEHUM HEUCMPABHOCTH, 3BO-
HUTE B CEPBUCHbIN KOHTaKT-LeHTp 5454
(TONbKO ANA MOBUIIbHBIX TENEPOHOB).
CaenaHo B Kntae
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,0 Thank you for buying a
MyBosch Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

Expert tips & tricks for your appliance
Warranty extension options

Discounts for accessories & spare-parts

Digital manual and all appliance data at hand
Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgerite GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

8001284860 (050818)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar


https://www.bosch-home.com
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