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sl Namenska uporaba

Namenska uporaba

Ta pribor je namenjen kuhinjskemu aparatu MUM9 (serija
»OptiMUM«) v povezavi s preto€nim sekljalnikom MUZ9VLA1.
Upostevajte navodila za uporabo kuhinjskega aparata in
preto¢nega sekljalnika.

Tega pribora nikoli ne uporabljajte za druge aparate. Uporabljajte
izklju¢no dele, ki sodijo skupaj. B

Ta pribor je primeren za rezanje zivil na kocke. Zivila, ki jih zelite
obdelati, ne smejo vsebovati trdih delov.

Tega pribora ne smete uporabljati za obdelavo drugih predmetov
0Z. SNOVi.

Varnostni napotki

/\ Nevarnost poskodb!

m Nikoli ne segajte v polnilno odprtino. Uporabljajte samo dobavljen
potisni nastavek!

m Nikoli ne segajte med ostra rezila in robove vlozka rezalnika
kock. Kolut z rezili in mrezo za rezanje prijemajte le za plasticni
del. Za CiSCenje uporabite SCetko.

m Ce vlozka rezalnika kock ne uporabljate, ga vedno shranite
sestavljenega in z nataknjenim Scitnikom rezil.

m Pribor uporabljajte le, ko je povsem sestavljen. Pribora nikoli
ne sestavljajte na osnovnem aparatu. Pribor uporabljajte samo
v predvidenem delovnem polozaju. Pribor namestite ali odstranite
le, ko pogon miruje in je omrezni vti€ izvleCen iz vtiCnice.

m VloZek rezalnika kock lahko uporabljate izklju¢no s pretocnim
sekljalnikom MUZ9VL1.

/\ Pozor!

Pazite, da v polnilni odprtini ali ohiSju ni tujkov. V polnilni odprtini ali

ohisju ne uporabljajte predmetov (npr. nozey, Zlic).

/\ Pomembno!

Pribor obvezno temeljito oCistite po vsaki uporabi in Ce ga dalj Casa

niste uporabljali. =» »CiS¢enje in vzdrZzevanje« glejte stran 9



Kratek pregled sl

Kratek pregled

=»> Slika

1 Vlozek rezalnika kock

S¢itnik rezil

Kolut z rezili

Mreza za rezanje (9 x 9 mm)
Osnovni nosilec

Aretirne sponke

Oznaka V

g Cistilnik mreze za rezanje

Potrebno za uporabo:
Preto¢ni sekljalnik MUZ9VL1 *
2 Potisni nastavek/merilna posoda
3 Pokrov

a Polnilna odprtina

b Barvna oznaka (rumena)

¢ Oznaka VvV O
4 Nosilec plos¢

a Nastavek za plosce

b Krilce

¢ Pogonska gred
5 Ohisje

a lzpustna odprtina

b Oznaka A

* Pretoéni sekljalnik MUZ9VL1 lahko
narocite v strokovni trgovini ali pri servisni
sluzbi. Ve€ informacij najdete v poglavju
»Pribor« v glavnih navodilih kuhinjskega
aparata.
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Pred prvo uporabo

Preden lahko nov pribor uporabljate, ga

je treba popolnoma razpakirati, ogistiti in

preveriti.

Pozor!

Nikoli ne uporabljajte poSkodovanega

pribora!

m Vse dele pribora vzemite iz embalaze in
jo odstranite.

m Vse dele preglejte glede popolnosti in
vidnih poskodb. => Slika

m Pred prvo uporabo vse dele temeljito
odistite in posusite. = »Ciséenje in
vzdrZevanje« glejte stran 9

Simboli in oznake

Simbol __[Pomen |
Upostevajte napotke v
| | navodilih za uporabo.
Previdno! Vrtedi se prikljucki.
@ Ne segajte v polnilno
odprtino.
ﬂ Namestite pokrov (=X-) in ga
privijte (-2-).
\v4 Oznaka za namestitev vlozka
rezalnika kock.

A Oznaka za namestitev viozka
rezalnika kock in pokrova.

Vlozek rezalnika kock

Za rezanje naslednjih zivil na kocke:
surova ali kuhana zelenjava (npr. krompir,
korenc¢ek, kumarice, paradiznik, paprika,
Cebula), sadje (npr. banane, jabolka,
hruske, breskve, jagode, melone, kivi),
trdi siri, trdo kuhana jajca, mehke mesne
klobase (npr. mortadela).

Napotki:

— Vlozek rezalnika kock ni primeren
za rezanje zelo mehkega sira
(npr. mocarele, ov&jega sira) ali
poltrdega sira (npr. gavde, edamca).

— Pritrdih sirih (npr. ementalec) obdelana
koli¢ina v enem delovnem postopku ne
sme presegati 3 kg.

— Sadje/zelenjava ne smeta biti prezrela,
ker se lahko sicer izceja sok.

— Pred obdelavo ko&¢icastega ali
peckastega sadja (jabolka, breskve itd.)
morate odstraniti koScice oz. pecke.

— Pustite, da se kuhana zivila pred
obdelavo ohladijo, saj so tako €vrstejSa
in se lepSe razrezejo.

— Ne obdelujte zamrznjenih Zivil.

— Zvecjim ali manjSim pritiskom na potisni
nastavek pri potiskanju lahko vplivate na
dolZino kock.



sl Priprava

Priporocene hitrosti

1 npr. kuhan krompir, korencek ali
jajca, kumarice, banane, jagode,
melone

3 npr. surov krompir in korencek,
mehke mesne klobase (npr.
mortadela), trdi sir, paprika,
paradiznik, ¢ebula, jabolka, kivi

Pozor!

— Neupostevanije teh napotkov lahko privede
do poskodovanja rezalnika kock vkljuéno z
mrezo za rezanje in vriljivimi rezili.

— Ce rezalnik kock uporabljate
nenamensko, ga predelate ali
nestrokovno uporabljate, podjetje
Robert Bosch Hausgerate GmbH ne
more prevzeti odgovornosti za morebiti
nastalo $kodo. Izklju¢ena je tudi
odgovornost za Skodo (npr. topa ali
deformirana rezila), ki nastane zaradi
obdelave nedovoljenih Zivil.

Priprava

/\ Nevarnost poskodb

— Ne segajte v kolut z ostrimi rezili in
mrezo za rezanje. Kolut z rezili in mrezo
za rezanje prijemajte le na robu!

— Pribor namestite ali odstranite le, ko
pogon miruje in je omrezni vti¢ izvle€en
iz vticnice.

— Pribor uporabljajte le, ko je povsem
sestavljen.

— Pribora nikoli ne sestavljajte na
osnovnem aparatu.

— Pribor uporabljajte samo v predvidenem
delovnem polozaju.

Pozor!
Vlozek rezalnika kock lahko uporabljate
izkljuno s preto¢nim sekljalnikom MUZ9VLA.

=»> Zaporedje slik

1. MreZo za rezanje vstavite v osnovni
nosilec, kot je prikazano na sliki. Bodite
pozorni na vdolbine.

2. Kolut z rezili s §¢itnikom rezil vstavite
vosnovni nosilec.

3. 4 aretirne sponke pritisnite navznoter,
da se zaskocijo.

4. Nosilec ploS¢ vstavite v ohiSje. Obe krilci
morata biti spoda;j.

5. Vlozek rezalnika kock namestite na

nosilec plos¢ (=X-).

Odstranite S¢itnik rezil.

Namestite pokrov (-X-).

Pokrov zavrtite v smeri urnega kazalca

do kon¢nega polozaja (-2-).

o N

Uporaba

/\ Nevarnost poskodb

Nikoli ne segaijte v polnilno odprtino.

Za dodajanje uporabljajte samo dobavljen
potisni nastavek.

Pozor!
— Preprecite nabiranje razrezanih Zivil
v izpustni odprtini.
— Na potisni nastavek ne pritiskajte
premocno.
Pomembno: osnovni aparat pripravite,
kot je opisano v glavnih navodilih. Preto&ni
sekljalnik se lahko uporablja samo s
pravilno vstavljeno posodo (brez pokrova).

= Zaporedije slik

1. Pripravljen pretoc¢ni sekljalnik namestite
na sprednji, rumeni pogon, kot je
prikazano na sliki.

2. Potisnite navzdol in obrnite do konca
v smeri urnega kazalca.

3. Prikljucite omrezni vti€. Vrtljivo stikalo
nastavite na priporo€eno hitrost.

4. Pripravljena Zivila vstavite v polnilno
odprtino.

5. Za dodajanje uporabljajte izkljuéno
dobavljen potisni nastavek.

6. Ko je obdelava koncana ali ko obdelana
Zivila v posodi skoraj dosezejo izpustno
odprtino, nastavite vrtljivo stikalo na
O. Pocakaijte, da se pogon ustavi.
Odklopite omrezni vtic.

7. Pritisnite tipko za sprostitev in zasu¢no
rocico s preto&nim sekljalnikom dvignite
do kon¢nega poloZaja.

8. Posodo zasukajte v smeri urnega
kazalca, jo snemite in izpraznite.



9. Pritisnite tipko za sprostitev in zasu¢no
roCico premaknite do konca navzdol.
10. PretoCni sekljalnik zasukajte v nasprotni
smeri urnega kazalca in ga snemite.

m Vse dele takoj po uporabi o istite.
= »Ci$Senje in vzdrzevanje« glejte
stran 9

Odpravite zastajanje ali zamasitev:

m |zklopite aparat, poCakajte, da se pogon
zaustavi, in izvlecite omrezni vtic.

m  Snemite pokrov pretonega sekljalnika
in izpraznite polnilno odprtino.

m Zivila, zataknjena v mrezZi za rezanje,
odstranite tako, da odstranite in oCistite
vloZzek rezalnika kock. = »Ciséenje in
vzdrZevanje« glejte stran 9

Cis&enje in vzdrzevanje sl

m  Sgitnik rezil, kolut z rezili in mrezo za
rezanje o istite z milnico in mehko
krtaCo.

m  Osnovni nosilec ocistite ro¢no ali
v pomivalnem stroju.

m Pustite, da se vsi deli osusijo.

m PosuSene dele vlozka rezalnika kock
varno shranite tako, da jih ponovno
sestavite in obvezno namestite $€itnik
rezil. =» »Priprava« glejte stran 8

m Dele preto€nega sekljalnika o istite, kot
je opisano v navodilih za MUZ9VL1.

Napotek: pri obdelavi npr. korenja lahko
nastanejo obarvanja na plasti¢nih delih,

ki jih lahko odstranite z nekaj kapljicami

jedilnega olja.

Cis€enje in vzdrzevanje

Uporabljene dele pribora je treba po vsaki

uporabi temeljito ocistiti.

/\ Nevarnost poskodb

Nikoli ne segajte med ostra rezila in robove

vloZka rezalnika kock. Kolut z rezili in mrezo

za rezanje prijemajte le za plasti¢ni del.

Za CiS€enje uporabite S¢etko.

Pozor!

— Ne uporabljajte Cistilnih sredstev, ki
vsebujejo alkohol ali $pirit.

— Ne uporabljajte ostrih, konicastih ali
kovinskih predmetov.

— Ne uporabljajte grobih krp ali abrazivnih
Cistil.

— Plasti¢nih delov ne smete zagozditi
v pomivalnem stroju, ker lahko pride do
nepopravljivih deformacij!

=> Zaporedje slik 3]

. Pokrov pretocnega sekljalnika zasukajte

v nasprotni smeri urnega kazalca (-X-)

in ga snemite.

Na kolut z rezili namestite S¢itnik rezil.

Odstranite vlozek rezalnika kock.

4 aretirne sponke pritisnite navzven.

Odstranite kolut z rezili s $¢itnikom rezil.

5. Morebitne ostanke zivil iztisnite
s Cistilnikom mreze za rezanje.

6. Mrezo za rezanje s Cistilnikom od spodaj
potisnite navzgor.

-
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Recepti

Sadna solata

(za 4 osebe)

— Y2 ananasa

— Y2 melone

— 2 banani

— 2 breskvi

— 2 kivija

— 50 ml amaretta

m Sadje olupite in vsak sadezZ narezite na
4 koScke. Breskvam odstranite koSdice.

m Banano, melono in breskev narezite na
kocke na stopniji 1.

m Ostalo sadje narezite na kocke na
stopnji 3.

m Na kocke narezane sestavine stresite
v skledo in jim primeSajte amaretto.

Nasvet: sadna solata je odli¢na sladica,
Ce ji dodate smetano in sladoled.



sl Recepti

Solata »Olivie«

(za 4 osebe)

— 4 kuhani, ohlajeni krompirji

— 2 kuhana, ohlajena korencka

— 4 trdo kuhana, ohlajena jajca

— 200 g prekajene Sunke

— 1-2 vlozeni ali marinirani kumari

— 1-2 solatni kumari

— 300 g graha, drobnega

— solin poper

— 250 g majoneze

m  Kuhan in ohlajen krompir, korencek in
kumare narezite na kocke na stopnji 1.

m Sunko narezite na kocke na stopniji 3.

m Na kocke narezane sestavine stresite
v posodo in jim primeSajte grah.

m Po okusu zacinite s soljo in poprom.

m  UmeSajte majonezo in postrezite.

Sredozemska solata z mocarelo
(za 4 osebe)

— 2 paradiznika

— 1 rumena paprika

— 1 zelena paprika

— 1 rdeca paprika

— 1 solatna kumara

— mocarela

— olive

— sveza bazilika

— solin poper

— balzamicni kis in olivno olje
Ocistite in operite zelenjavo.
Papriki odstranite semena.

Solatno kumaro narezite na kocke na

stopnji 1.

m Papriko in paradiznik narezite na kocke
na stopnji 3.

m Mocarelo narezite na rezine ali jo
razdrobite z rokami.

m Na koScke narezane sestavine stresite
v skledo in primeSajte olive, mocarelo in
svezo baziliko.

m Dodajte balzamicni kis in olivno olje.

m Po okusu zacinite s soljo in poprom.

Nasvet: Ce solati dodate tunino iz
plo¢evinke, dobite popolno jed za vroCe
poletne dni.
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Paradiznik in papriko razrezite na Cetrtine.

Zelenjavna juha

— 2 surova krompirja, srednje velika

— 2 surova korencka

— 50 g korena zelene

— 1 steblo pora

— 1 Cebula, srednje velika

— 2 bucki

— 1 rdeca paprika

— 1| Ciste zelenjavne juhe

— zacimbe (sol, poper, muskatni orescek,
lovorov list, majaron)

— svez petersilj

2 JZ sonéniénega olja

Ocistite zelenjavo in olupite krompir.

Cebulo narezite na kocke na stopniji 3.

V loncu na son¢ni¢nem olju zlatorumeno

poprazite narezano ¢ebulo.

Krompir, korencek in koren zelene

narezite na kocke na stopnji 3, stresite

v lonec k ¢ebuli in na hitro poprazite.

Dodajte Cisto zelenjavno juho.

Zacinite z zaGimbami.

Kuhajte 10 minut pri nizki temperaturi.

Por, bucki in papriko narezite na kocke

na stopniji 3, stresite v juho in kuhajte Se

10 minut.

m  Kuhano juho ponovno zacinite po
okusu.

m Preden postrezete, potresite
s petersiljem.

Pridrzujemo si pravico do sprememb.



Namjenska uporaba hr

Namjenska uporaba

Ovaj je pribor predviden za kuhinjski stroj MUM9 (proizvodna
serija ,,OptiMUM”) u kombinaciji sa sjeckalicom za hranu
MUZ9VLA1. Pridrzavajte se uputa za uporabu kuhinjskog stroja i
sjeckalice za hranu.

Ovaj pribor nikad ne upotrebljavajte za druge uredaje.
Upotrebljavajte isklju€ivo pripadne dijelove.

Ova oprema prikladna je za rezanje namirnica na kockice.
Namirnice koje namjeravate obradivati moraju biti bez teSkih
sastojaka.

Ovaj se pribor ne smije upotrebljavati za obradu drugih predmeta
odnosno tvari.

Sigurnosni naputci

/\ Opasnost od ozljede!

m Nikada ne stavljajte ruke u otvor za punjenje. Upotrebljavajte
isklju€ivo isporuceni nabijac!

m Nikada ne stavljajte prste u oStre nozeve i rubove umetka rezala
kockica. Disk s noZevima i reSetku za rezanje primajte samo za
dio od plastike. Za CiScenje upotrebljavajte Cetku.

m U slu€aju nekoristenja umetak rezala kockica uvijek pospremite
sastavljenog i s postavljenom zastitom od nozeva.

m Priborom se koristite samo kada je u potpunosti sastavljen. Pribor
nikad ne stavljajte na osnovni aparat. Priborom se koristite samo
u radnom polozaju koji je za njega predviden. Pribor stavljajte ili
skidajte samo kada je pogon zaustavljen i nakon Sto se izvuce
mrezni utikac.

m Umetak rezala kockica smije se upotrebljavati samo sa
sjeckalicom za hranu MUZ9VLA1.

A Paznja!

Pripazite da se u otvoru za punjenje ili u kucistu ne nalaze strana

tijela. Predmete (npr. noz, Zlicu) ne upotrebljavajte u otvoru za

punjenje ili u kucistu.

/\ Vazno!

Pribor obavezno temeljito oCistite nakon svakog koriStenja ili nakon

duljeg nekoridtenja. =» »Ciscenje i odrzavanje« vidi stranicu 14
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hr Na prvi pogled

Na prvi pogled

=> Slika Y

1 Umetak rezala kockica

Zastita od nozeva

Disk s nozevima

Resetka za rezanje (9 x 9 mm)
Osnovni nosac

Stezaljke za zaklju¢avanje
Oznaka V

g Cistad reSetki za rezanje

Za uporabu su potrebni:
Sjeckalica za hranu MUZ9VL1 *
2 Nabija¢ / mjerna posuda
3 Poklopac

a Otvor za punjenje

b Oznaka u boji (Zuto)

¢ Oznaka Vv 0O
4 Nosac diskova

a Prihvat za diskove

b Krilca

¢ Pogonska osovina
5 Kuciste

a lzlazni otvor

b Oznaka A

* Sjeckalica za hranu MUZ9VL1 moze

se nabaviti u trgovini ili od sluzbe za
korisnike. Ostale informacije naci ¢ete u
poglavlju ,Pribor“ u glavnim uputama vaseg
kuhinjskog stroja.
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Prije prvog koristenja

Prije nego se novi pribor po€ne

upotrebljavati potrebno ga je u potpunosti

raspakirati, ocistiti i provjeriti.

Paznja!

Osteceni pribor nikada nemojte stavljati u

rad!

m Izvadite sve dijelove pribora iz pakiranja
i uklonite postoje¢i ambalazni materijal
s njih.

m Provjerite jesu li svi dijelovi potpuni i
da na njima nema vidljivih oSte¢enja.
=> Slika IN

m Prije prve uporabe temeljito ocistite i
osusite sve dijelove. = »Ciséenje i
odrZavanje« vidi stranicu 14
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Simboli i oznake

Obratite pozornost na
naputke iz uputa za upotrebu.
Oprez! Rotirajuc¢i alati. Ne
stavljajte ruke u otvor za
punjenje.

Postavite poklopac (X-)

i pritegnite ga (-2-).
Oznaka za postavljanje
umetka rezala kockica.
Oznaka za postavljanje
umetka rezala kockica

i poklopca.

> 42]@@5

Umetak rezala kockica

Za rezanje sliedec¢ih namirnica na kockice:
sirovog ili kuhanog povréa (npr. krumpira,
mrkvi, krastavaca, rajcica, paprika, luka),
voca (npr. banana, jabuka, kruski, bresaka,
jagoda, lubenica, kivija), tvrdog sira, tvrdo
kuhanih jaja, mekih mesnih kobasica (npr.
mortadele).

Napomene:

— Umetak rezala kockica nije prikladan
za rezanje jako mekog sira (npr.
mozzarelle, ov¢jeg sira) ili narezanog
sira (npr. Gouda, Edamer).

— Kaod tvrdog sira (npr. Ementaler) koli¢ina
koja se preraduje u jednom radnom
procesu ne smije premasiti 3 kg.

— Voce/povrce ne bi trebalo biti suvise
zrelo jer onda moze pustati sokove.

— Prije prerade voca s koSticama (jabuke,
breskve itd.) potrebno je odstraniti
kostice odn. sjemenje.

— Kuhane namirnice pustite da se prije
rezanja ohlade, jer na taj nacin postaju
¢vrsce, tako da je rezultat rezanja bolji.

— Ne preradujte duboko zamrznute
namirnice.

— Jacim ili manje jakim pritiskom nabija¢a
kod guranja moze se dobiti razli¢ita
duljina kockica.



Preporuke za brzinu

1  npr. kuhani krumpir, mrkva i
jaja, krastavac, banane, jagode,
lubenice

3 npr. sirovi krumpir i mrkva, meka
mesna kobasica (npr. mortadela),
tvrdi sir, paprika, rajcica, luk,
jabuke, kivi

Paznja!

— U slu€aju nepridrzavanja ovih
napomena moze doc¢i do ostecenja
rezala kockica i reSetke za rezanje i
rotirajuceg noza.

— Ako se rezalo kockica upotrebljava
nenamjenski, modificira ili se njime
koristi nestru¢no, onda Robert Bosch
Hausgerate GmbH ne moze preuzeti
jamstvo za eventualno nastale Stete.
To iskljuCuje i jamstvo za oStecenja
(npr. tupi ili deformirani nozevi), koja
nastaju kao posljedica preradivanja
nedopustenih namirnica.

Priprema

A Opasnost od ozljede
Ne stavljajte prste u ostri disk
s nozevima i reSetku za rezanje.

Disk s nozevima i reSetku za rezanje
primajte samo za rub!

— Pribor stavljajte ili skidajte samo kada je
pogon zaustavljen i nakon §to se izvuce
mrezni utikac.

— Priborom se koristite samo kada je
u potpunosti sastavljen.

— Pribor nikad ne stavljajte na osnovni
aparat.

— Priborom se koristite samo u radnom
polozaju koji je za njega predviden.

Paznja!

Umetak rezala kockica smije se

upotrebljavati samo sa sjeckalicom za

hranu MUZ9VLA1.

Priprema hr

=> Slijed slika &

1. Stavite reSetku za rezanje, kao sto je
prikazano, u osnovni nosac. Pripazite
na utore.

Disk s noZzevima sa zaStitom od nozeva
postavite na osnovni nosac.

3. 4 stezaljke za zaklju€avanje pritiScite
prema unutra dok se ne uglave.

4. Nosac diskova stavite u kuciste. Oba
krilca moraju biti okrenuta prema dolje.

5. Umetak rezala kockica postavite na

nosac diskova (-X-).

Skinite zastitu od nozeva.

Postavite poklopac (-X-).

Poklopac do kraja okrecite u smjeru

kazaljke na satu (-2-).

oNo

Koristenje

A Opasnost od ozljede

Nikada ne stavljajte ruke u otvor za

punjenje. Za guranje upotrebljavajte

isklju€ivo isporu¢eni nabijac.

Paznja!

— lzbjegavajte gomilanje rezanih
namirnica na izlaznom otvoru.

— Ne priti&¢ite snazno nabijacem.

Vazno: Osnovni aparat pripremite kao $to

je opisano u glavnim uputama. Sjeckalicom

za hranu moguce je rukovati samo

ako je posuda (bez poklopca) ispravno

postavljena.

=> Slijed slika

1. Pripremljenu sjeckalicu za hranu
postavite, kao $to je prikazano,
na predniji, zuti pogon.

2. Zatim ga pritisnite prema dolje i okrecite
u smjeru kazaljke na satu do kraja.

3. Utaknite mrezni utika¢. Okretnu sklopku
stavite na preporu¢enu brzinu.

4. Pripremljene namirnice stavite u otvor
za punjenje.

5. Namirnice gurajte iskljucivo isporu¢enim
nabijacem.

6. Kada priprema bude gotova ili
pripremane namirnice skoro dodu do
izlaznog otvora, okretnu sklopku stavite
na O. Pri¢ekajte dok se uredaj ne
zaustavi. Iskop&ajte mrezni utikac.
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hr  Cis¢enje i odrzavanje

7. Pritisnite tipku za otklju¢avanje i okretnu
rucku sa sjeckalicom za hranu podignite
do kraja.

8. Posudu okrecite u smjeru kazaljke na
satu, skinite je i ispraznite.

9. Pritisnite tipku za otklju€avanje
i pritisnite okretnu ru¢ku prema dolje dok
ne sjedne na svoje mjesto.

10. Okrenite sjeckalicu za hranu u smjeru
kazaljke na satu i skinite je.

m Sve dijelove ocistite odmah nakon
koristenja. = »Ciscéenje i odrzavanje«
vidi stranicu 14

Uklanjanje gomilanja ili zacepljenja

m Iskljucite uredaj, pricekajte dok se
pogoni ne zaustave i izvucite mrezni
utikac.

m Skinite poklopac sjeckalice za hranu
i ispraznite otvor za punjenje.

m Kako biste uklonili namirnice koje su
zapele u reSetki za rezanje, skinite
umetak rezala kockica i oistite ga.
= »Ciscenje i odrzavanje« vidi
Stranicu 14

Ciséenje i odrzavanje
KoriStene dijelove pribora potrebno je
temeljito ocistiti nakon svakog koristenja.

/\ Opasnost od ozljede

Nikada ne stavljajte prste u ostre

nozeve i rubove umetka rezala kockica.

Disk s noZzevima i reSetku za rezanje

primajte samo za dio od plastike.

Za CiSc¢enje upotrebljavajte Cetku.

Paznja!

— Ne upotrebljavajte sredstva za ¢iS¢enje
s alkoholom ili benzinom.

— Ne upotrebljavajte ostre, Siljaste ili
metalne predmete.

— Ne upotrebljavajte krpe ili abrazivna
sredstva za CiS¢enje.

— Dijelove od plastike nemojte priklijestiti
u perilici posuda jer moze do¢i do trajnih
deformacija!

14

=> Slijed slika 1]

1. Okrenite poklopac sjeckalice za hranu
suprotno od smjera kazaljke na satu
(=) i skinite ga.

2. Na disk s nozevima postavite zastitu od

nozeva.

Izvadite umetak rezala kockica.

4 stezaljke za zaklju€avanje pritisnite

prema van. lzvadite disk s noZzevima sa

zastitom od nozZeva.

5. Eventualno postojece ostatke namirnica
istisnite s pomocu Cistaca resetki za
rezanje.

6. ReSetku za rezanje s Cistaem istisnite
odozdo.

m Zastitu od nozeva, disk s noZevima
i reSetku za rezanje ocistite luzinom za
ispiranje i mekom ¢etkom.

m  Osnovni nosac ruéno ocistite i stavite
u perilicu posuda.

m Ostavite da se svi dijelovi osuSe.

m Kako biste sigurno spremili osusene
pojedinacne dijelove umetka rezala
kockica, ponovno ih sastavite i
obavezno postavite zastitu od nozeva.
=> »Pripremac« vidi stranicu 13

m Dijelove sjeckalice za hranu o istite
na nacin opisan u uputama za model
MUZ9VLA1.

Napomena: Tijekom pripreme, primjerice,

mrkava moze doci do promjene boje na

plastiénim dijelovima, a njih je moguce
odstraniti s nekoliko kapi jestivog ulja.

il

Recepti

Voéna salata

(za 4 osobe)

— Y2 ananasa

— Y2 lubenice

— 2 banane

— 2 breskve

— 2 kivija

— 50 ml Amaretta

m Oljustite voce i narezite ga na 4
komada. |zvadite kostice iz breskvi.

m Banane, lubenice i breskve narezite na
kockice na stupnju 1.



m Preostalo voce narezite na kockice na
stupnju 3.

m Sastojke u kockicama pomijeSajte
u zdjeli s Amarettom.

Savjet: Dodavanjem Slaga i sladoleda od

vocéne salate mozete dobiti izvanredan desert.

Salata ,,Olivie”

(za 4 osobe)

— 4 kuhana, ohladena krumpira

— 2 kuhane, ohladene mrkve

— 4 tvrdo kuhana, ohladena jaja

— 200 g dimljene Sunke

— 1-2 kiselih krastavaca ili mariniranih
krastavaca

— 1-2 krastavca za salatu

— 300 g graska, sitnog

— Solipapar

— 250 g majoneze

m  Kuhani, ali ve¢ ohladeni krumpir, mrkve
i jaja, kao i krastavce razrezite na
stupnju 1 na kockice.

m Sunku razrezite na kockice na stupnju 3.

m Sastojke u kockicama pomijeSajte
u zdjeli s graskom.

m Zacinite solju i paprom ve¢ prema okusu.

m PomijeSajte s majonezom i dekorirajte.

Mediteranska salata

s mozzarellom

(za 4 osobe)

— 2rajcice

— 1 zuta paprika

— 1 zelena paprika

— 1 crvena paprika

— 1 krastavac za salatu
— Mozzarella

— Masline

— Svjezi bosiljak

— Sol i papar

— Balsamico ocat i maslinovo ulje

Ocistite i operite povrée.

Izvadite sjemenke iz paprike.

Rajcice i papriku narezite na Cetvrtine.
Krastavac za salatu narezite na kockice
na stupnju 1.

m Papriku i rajcice narezite na kockice na
stupnju 3.

Recepti hr

m  Moccarellu narezite na kriske ili je ruéno
razdijelite.
m Sastojke u kockicama pomijeSajte
u zdjeli s maslinama, mozzarellom
i svjezim bosiljkom.
m Dodajte balsamico ocat i maslinovo ulje.
m Zacinite solju i paprom ve¢ prema
okusu.

Savjet: Dodavanjem tune iz limenke
mozete od salate napraviti savrSeno jelo za
vrele ljetnje dane.

Juha od povréa

— 2 sirova krumpira, srednje veli¢ine

— 2 sirove mrkve

— 50 g korijena celera

— 1 komad poriluka

— 1 luk, srednje veli¢ine

— 2 tikvice

— 1 crvena paprika

— 1L povrtnog temeljca

— Zacini (sol, papar, muskatni orascic,
lovorovi listovi, mazuran)

— svjezi perSin

2 Zlice ulja od suncokreta

Oljustite povrce, ogulite krumpir.

Luk narezite na kockice na stupnju 3.

Kockice luka u loncu za kuhanje

preprzite na ulju od suncokreta do

zlatno-smede boje.

Krumpir, mrkvu i korijen celera narezite

na kockice na stupnju 3, dodajte luku

u loncu i kratko preprzite.

U to dodajte povrtnog temeljca.

Ku$ajte i zaCinite.

Kuhajte 10 minuta na niskoj temperaturi.

Poriluk, tikvicu i papriku narezite na

kockice na stupnju 3, dodajte u juhu i

kuhajte jo§ 10 minuta.

Gotovu juhu jo$ jednom zacinite.

m Servirajte je ukrasenu perSinom.

Pridrzava se pravo na izmjene.
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sr Namensko koriS¢enje

Namensko koriS¢enje

Ovaj dodatni pribor je namenjen za kuhinjski uredaj MUM9
(serija ,,OptiMUM“) u kombinaciji sa protoénom seckalicom
MUZ9VLA. Obratite paznju na uputstva za upotrebu kuhinjskog
uredaja i proto¢ne seckalice.

Ovaj dodatni pribor niposto nemojte upotrebljavati na drugim
uredajima. Upotrebljavajte samo povezane delove.

Ovaj dodatni pribor je namenjen za rezanje namirnica na kockice. 1z
namirnica koje se obraduju moraju da budu uklonjeni ¢vrsti sastojci.
Ovaj dodatni pribor se ne sme upotrebljavati za obradu drugih
predmeta, odnosno materija.

Napomene za bezbednost

/\ Opasnost od povrede!

m NipoSto nemojte posezati rukom u otvor za punjenje.
Upotrebljavajte isklju€ivo isporuceni potiskivac!

m NipoSto nemojte da dodirujete oStre nozeve i ivice dodatka za
rezanje na kockice. PloCu sa nozevima i reSetku za seCenje
hvatajte samo za plasticni deo. Za CiSCenje Koristite Cetku.

m U slu€aju nekoriséenja dodatak za rezanje na kockice uvek
sastavite i odlozite sa postavljenom zastitom za noz.

m Dodatni pribor upotrebljavajte samo u potpuno sastavljenom
stanju. Dodatni pribor nipoSto nemojte sastavljati na osnovnom
uredaju. Dodatni pribor upotrebljavajte samo u za to predvidenom
radnom polozaju. Dodatni pribor sme da se postavlja odnosno
skida samo kada pogon miruje i kada je mrezni utika€ izvu€en iz
napajanja.

m Dodatak za rezanje na kockice sme da se Koristi isklju€ivo sa
protoénom seckalicom MUZ9VL1.

A Paznja!

Vodite raCuna da se u otvoru za punjenje ili kucistu ne nalaze strana

tela. Nemojte postavljati predmete (npr. noz ili kasiku) u otvor za

punjenje ili kuciste.

/\ Vazno!

Posle svake upotrebe ili duzeg perioda nekoriS¢enja obavezno

temeljno ocCistite dodatni pribor. =» ,CiS§¢enje i odrzavanje* vidi

stranu 19
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Pregled sr

Pregled

=> slika IN

1 Dodatak za rezanje na kockice
Zastita za noz

Plo¢a sa nozevima

Resetka za se€enje (9 x 9 mm)
Osnovni nosac

Stezaljke za zatvaranje
Oznaka V

Cistad redetke za seéenje

-0 Qo000

«Q

Neophodno za upotrebu:
Proto¢na seckalica MUZ9VL1 *
2 Potiskiva¢/merna posuda
3 Poklopac

a Otvor za punjenje

b Oznaka u boji (Zuta)

¢ Oznaka Vv 0O
4 Nosac ploce

a Prihvatni element za ploce

b Krilca

¢ Pogonska osovina
5 Kuciste

a lIspusni otvor

b Oznaka A

* Proto¢na seckalica MUZ9VL1 moze da
se nabavi u trgovini ili preko korisni¢kog
servisa. Ostale informacije naci ¢ete u
poglavlju ,Dodatni pribor® u glavhom
uputstvu vaseg kuhinjskog uredaja.

Pre prve upotrebe

Pre nego $to po&nete da Kkoristite novi
dodatni pribor, njega najpre morate potpuno
raspakovati, oCistiti i proveriti.

Paznja!

Osteceni dodatni pribor ni u kom sluc¢aju

nemojte pustati u rad!

m Sve delove dodatnog pribora izvadite
iz ambalaze, a ambalazni materijal
uklonite.

m Proverite da li su isporuceni svi
delovi, kao i da li na njima ima vidljivih
ostecenja. = slika I

m Pre prve upotrebe temeljno odistite
sve delove i ostavite ih da se osuse.
-> ,,C‘is'éenje i odrzavanje*“ vidi
stranu 19

Simboli i oznake

Simbol __[Znacenje |
Pridrzavajte se uputstava iz
|__| uputstva za upotrebu.

Oprez! Rotirajuci pribor.
@ Nemojte posezati rukom u
otvor za punjenje.
ﬂ Postavite poklopac (X-)
i pricvrstite ga (-2-).
Oznaka za postavljanje
A\v4 dodatka za rezanje na
kockice.
Oznaka za postavljanje
AN dodatka za rezanje na
kockice i poklopca.

Dodatak za rezanje na

kockice

Za rezanje sledecih namirnica na kockice:
sirovog ili kuvanog povrca (npr. krompira,
Sargarepe, krastavaca, paradajza, paprike,
crnog luka), voc¢a (npr. banana, jabuka,
kruSaka, breskvi, jagoda, dinja, kivija),
tvrdog sira, tvrdo kuvanih jaja, meke
kobasice (npr. mortadele).

Napomene:

— Dodatak za rezanje na kockice nije
namenjen za rezanje jako mekog
sira (npr. mocarele, ov¢ijeg sira) ili
polutvrdog sira (npr. gauda, edamer).

— U slu€aju tvrdog sira (npr. ementaler),
koli¢ina koja se obraduje u jednom
radnom koraku ne sme da prede 3 kg.

— Voce/povrée ne bi trebalo da bude
previse zrelo, jer ¢e iscuriti sok iz njega.

— Pre obrade jezgri€astog i koStunjavog
voca (jabuke, breskve itd.) moraju se
otkloniti semenke, odnosno kostice.

— Kuvane namirnice pre rezanja ohladiti,
jer su tada ¢vrsce, pa se postiZze bolji
rezultat pri rezanju.

— Nemojte obradivati zamrznute
namirnice.

— Sa manije ili viSe pritiska na potiskivac,
moze se prilikom guranja uticati na
duzinu kockica.



sr Priprema

Preporuke za brzinu

1 npr. kuvani krompir, Sargarepa
i jaja; krastavci; banane; jagode;
dinje

3 npr. sirovi krompir i Sargarepa,
meka kobasica (npr. mortadela),
tvrdi sir, paprika, paradajz, crni luk,
jabuke, kivi

Paznja!

— Ukoliko se ne pridrzavate ovih
napomena, moze doci do ostecenja
dodatka za rezanje na kockice,
uklu€ujuéi i reSetku za secenje
i rotirajuce nozeve.

— Ako se dodatak za rezanje na kockice
ne Koristi u svrhu za koju je namenjen,
Robert Bosch Hausgerate GmbH
ne moze preuzeti odgovornost za
eventalno nastalu Stetu. Ovo takode
isklju€uje i odgovornost za Stetu (npr.
tupi ili deformisani nozZevi), koja moze
nastati obradom namirnica koje nisu
odobrene.

Priprema

A Opasnost od povrede
Nemojte da dodirujete oStru plo€u sa
nozevima i reSetku za se€enje. Plo€u sa
nozevima i reSetku za se€enje dodirujte
samo po obodu!

— Dodatni pribor sme da se postavlja
odnosno skida samo kada pogon
miruje i kada je mrezni utika€ izvu€en iz
napajanja.

— Dodatni pribor upotrebljavajte samo
u potpuno sastavljenom stanju.

— Dodatni pribor niposto nemoijte
sastavljati na osnovhom uredaju.

— Dodatni pribor upotrebljavajte samo u za
to predvidenom radnom polozaju.

Paznja!

Dodatak za rezanje na kockice sme da se

koristi iskljuCivo sa proto¢nom seckalicom

MUZ9VLA1.

18

=> slikovni prikaz [&

1. ReSetku za seenje postavite na osnovni
nosac na nacin prikazan na slici. Obratite
paznju na udubljene otvore.

2. Plo¢u sa nozZevima postavite na osnovni
nosac sa zastitom za noz.

3. Sve 4 stezaljke za zatvaranje pritiskajte
prema unutra, dok se ne uglave.

4. Nosac ploce postavite u kuciste. Oba
krilca moraju da budu okrenuta nadole.

5. Dodatak za rezanje na kockice postavite

na nosac ploce (-X-).

Uklonite zastitu za noz.

Postavite poklopac (-X-).

Okrecite poklopac u smeru kretanja

kazaljke na satu sve do grani¢nika (-2-).

oNo

Upotreba

A Opasnost od povrede

Niposto nemojte posezati rukom u otvor za

punjenje. Za potiskivanje upotrebljavajte

isklju€ivo isporu€eni potiskivac.

Paznja!

— Nemojte dozvoliti da seckana namirnica
zaostane u izlaznom otvoru.

— Nemojte previSe snazno pritiskati
potiskivac.

Vazno: Osnovni uredaj pripremite na nacin

opisan u glavnom uputstvu za upotrebu.

Proto¢na seckalica sme da se pokrece

samo uz pravilno postavljenu €iniju

(bez poklopca).

=> slikovni prikaz

1. Pripremljenu proto¢nu seckalicu
postavite na prednji, zuti pogon na nacin
prikazan na slici.

2. Pritisnite ga nadole i okrecite u smeru
okretanja kazaljke na satu do grani¢nika.

3. Utaknite mrezni utika€. Podesite obrtni
prekida€ na preporu¢enu brzinu.

4. Pripremljene namirnice sipajte u otvor
za punjenje.

5. Namirnice potiskujte isklju¢ivo pomocu
isporu¢enog potiskivaca.



6. Kada se zavrsi obrada ili kada obradene
namirnice gotovo dostignu otvor za
punjenje na Ciniji, obrtni prekida¢
podesite na O. Sacekajte dok se pogon
ne umiri. Izvucite mrezni utikac.

7. Pritisnite taster za otpustanje, pa
zakretnu rucicu zajedno sa proto¢nom
seckalicom podignite do kraja.

8. Ciniju okrenite u smeru kretanja kazalike
na satu, izvadite je i ispraznite.

9. Pritisnite taster za otpustanje, pa
zakretnu rucicu pritiskajte nadole sve do
granicnika.

10. Okrenite proto¢nu seckalicu u smeru
suprotnom od kretanja kazaljke na satu
i izvadite je.

m Ocistite sve delove odmah nakon
upotrebe. =» ,Ciséenje i odrzavanje” vidi
stranu 19

Otklanjanje nagomilanih namirnica

ili za€epljenja:

m Iskljucite uredaj, saCekajte dok se pogon
ne umiri i izvucite mrezni utikac.

m  Skinite poklopac proto¢ne seckalice
i ispraznite otvor za punjenje.

m Da biste uklonili nagomilane namirnice
u reSetki za se€enje, izvadite i oCistite
dodatak za rezanje na kockice.

-> ,,C‘is'éenje i odrzavanje*“ vidi
Stranu 19

Cis¢enje i odrzavanje
Upotrebljene delove dodatnog pribora je
potrebno temeljno o istiti nakon svake
upotrebe.

/\ Opasnost od povrede

Niposto nemojte da dodirujete oStre nozeve i

ivice dodatka za rezanje na kockice. Plo€u sa

nozevima i reSetku za secenje hvatajte samo

za plasticni deo. Za CiScenije koristite Cetku.

Paznja!

— Nemojte da upotrebljavate sredstva za
CiScenje koja sadrze alkohol ili $piritus.

— Nemojte da upotrebljavate ostre, Siljate
ili metalne predmete.

— Nemojte da upotrebljavate abrazivne
krpe ili abrazivna sredstva za ¢iScenje.

Ciséenje i odrzavanje sr

— Nemojte da zaglavljujete plasticne
delove u masinu za pranje posuda,
jer se mogu trajno deformisati!

=> slikovni prikaz []

Okrenite poklopac proto¢ne seckalice

u smeru suprotnom od kretanja kazaljke

na satu (-X-) i izvadite ga.

2. Postavite zastitu za noz na plo¢u sa
nozevima.

3. lzvadite dodatak za rezanje na kockice.

4. Pritisnite ka spolja sve 4 stezaljke za
zatvaranje. Uklonite plo¢u sa noZevima
zajedno sa zastitom za noz.

5. Eventualno postojece ostatke namirnica
istisnite pomocu cistaca resetke za
secenje.

6. ReSetku za se€enje odozdo istisnite
pomocu Cistaca.

m Zastitu za noz, plo¢u sa nozevima
i reSetku za sec€enje o istite vodom sa
malo sapuna i mekanom cetkom.

m  Osnovni nosac ruéno ocistite ili ga
stavite u masinu za pranje posuda.

m Ostavite delove da se osuse.

m  OsusSene pojedinacne delove dodatka
za rezanje na kockice ponovo sastavite
i obavezno postavite zastitu za noz, da
biste ih bezbedno odlozili. =» ,Priprema
vidi stranu 18

m Delove proto€ne seckalice ocistite
na nacin opisan u uputstvu za model
MUZ9VLA1.

Napomena: Prilikom obrade npr. $argarepa
moze doc¢i do promene boje plasti¢nih
delova, koja se moze ukloniti pomocu
nekoliko kapi jestivog ulja.

-

“

Recepti

Voéna salata
(za 4 osobe)

— Y2 ananasa

— Y dinje

— 2banane

— 2 breskve

— 2 kivija

— 50 ml amareta
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sr Recepti

m  Oljustite voce i isecite ga na 4 komada.
Izvadite kostice iz bresaka.

m Banane, dinju i breskve izreZite na
kockice na stepenu 1.

m Ostalo voée izrezite na kockice na
stepenu 3.

m U Ciniji izmeSajte sastojke izrezane na
kockice sa amaretom.

Savet: Dodavanjem $laga i sladoleda od
vocne salate mozete da napravite odli¢an
dezert.

Salata ,,Olivie*

(za 4 osobe)

— 4 kuvana, ohladena krompira

— 2 kuvane, ohladene Sargarepe

— 4 tvrdo kuvana jaja

— 200 g dimljene Sunke

— 1-2 kisela ili marinirana krastavci¢a

— 1-2 krastavca

— 300 g graska, sitnog

— Soibiber

— 250 g majoneza

m  Kuvani, ali ve¢ ohladeni krompir,
Sargarepu i jaja, kao i krastavce izreZite
na kockice na stepenu 1.

m Sunku izreZite na kockice na stepenu 3.

m U Ciniji izmeSajte sve sastojke koji su
izrezani na kockice sa graskom.

m Dodajte so i biber po ukusu.

m Pomesajte sa majonezom i servirajte.

Mediteranska salata sa

mocarelom

(za 4 osobe)

— 2 paradajza

— 1 Zuta paprika

— 1 zelena paprika

— 1 crvena paprika

— 1 krastavac

— Mocarela

— Masline

— Svezi bosiljak

— Soibiber

Balzamiko sirce i maslinovo ulje
Ocistite i operite povrce.

Iz paprike odstranite semenke.
Papriku i paradajz presecite na Cetiri
dela.
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m Krastavac izrezite na kockice na
stepenu 1.

m Papriku i paradajz izrezite na kockice na
stepenu 3.

m  Mocarelu isecite na kriske ili je ru¢no
razmrvite.

m Sastojke izrezane na kockice izmeSajte
u Ciniji sa maslinama, mocarelom
i svezim bosiljkom.

m Dodajte balzamiko sirée i maslinovo
ulje.

m Dodajte so i biber po ukusu.

Savet: Dodavanjem tunjevine iz konzerve

od salate mozete da napravite savr§eno

jelo za vrele letnje dane.

Supa od povréa

— 2 sirova krompira, srednje veli€ine

— 2 sirove Sargarepe

— 50 g korena celera

— 1 struk praziluka

— 1 crni luk, srednje veliine

— 2 tikvica

— 1 crvena paprika

— 1 Ltemeljca od povrc¢a

— Zacini (so, biber, muskatni orasci¢,
lovorovi listovi, majoran)

— Svezi perSun

— 2 supene kasSike suncokretovog ulja

m Ocistite povrce, ogulite krompir.

m  Crniluk izrezZite na kockice na
stepenu 3.

m Kockice crnog luka proprzite na
suncokretovom ulju u loncu za kuvanje.

m  Krompire, Sargarepu i koren celera

izreZite na kockice na stepenu 3,

pomesajte sa crnim lukom u loncu za

kuvanje i kratko proprzite.

Zatim u to dodajte temeljac od povrca.

Po Zelji zacinite zaCinima.

10 minuta kuvajte na niskoj temperaturi.

Praziluk, tikvice i papriku izrezite na

kockice na stepenu 3, dodajte u supu

i nastavite da kuvate jo§ 10 minuta.

Gotovu supu jo$ jednom zacinite.

m Servirajte ukraseno perSunom.

Prava na izmene su zadrzana.



HameHcko kopuctewse  mk

HameHCKO Kopucrteme

OBoOj AoaaTtok e HaMeHeT 3a KyjHckuoT anapat MUM9 (cepwmja
,OptiMUM*) BO kKOMOMHaLMja CO KOHTUHYMPAHUOT ceKau
MUZ9VLA. NMpuapxyBajTe ce A0 ynaTcTBaTa 3a KOPUCTEHE Ha
KYjHCKMOT anapaT U KOHTUHYUPaAHUOT CeKau.

Hwvkoralu He KopucTeTe ro oBoj 4oAaTokK 3a Apyru ypean. Kopuctete
WCKITy4YMTENHO OEenoBu LUTO Ce coBnaraar.

OBOj [ofaToOK € COOABETEH 3a Cevere Ha npexpaHbeHn nponssoau
BO dpopma Ha Kouku. NpexpaHbeHnTe nponssoaun WTo Tpeba aa ce
obpabotat mopa ga 6ugat 6e3 TBpAM KOMMOHEHTH.

OBoj gogaTok He cMee fa ce Kopuctu 3a obpaboTka Ha apyru
NpeamMeTn Unn CyncTaHumm.

Be3begHOCHU HaNnomMeHu

/\ OnacHocT og noBpeaa!

m Hwukoraw He nocerHyBsajTe BO OTBOPOT 3a nornHexwe. Kopucrterte ja
WCKINy4YnTEenHo gocTaBeHara 3arka!

m Hwukoraw He nocerHyBajTe BO OCTpUTE ceunna u pabosute Ha
CcekayoT BO (popMa Ha kouku. PakajTe rv ANCKOT 3a cevere U
pelueTKaTa 3a cedere camo Ha nnactudHunoT gen. Kopucrete
yeTKa 3a YNCTEHE.

m Kora He ce KOpuCTH, YyBajTe ro cekavyoT BO hopMa Ha KOLKK
cekorall CKMomeH 1 Co CTaBeHa 3aluTuTa Ha Cevnno.

m KopucTeTte gogatoum caMo Kora ca LenocHO ckroneHu. Hukoralu
He CKonyBajTe rm gogaTounte AoAeKa ce Ha OCHOBHMOT ypes.
KopucteTe ru gogatouuTe camo BO nosuvuumjata npegsuaeHa
3a pabota. CtaBajTe ro unv Bagerte ro 4OAATOKOT camo Kora
NMOroOHOT € BO MUpYyBak-€e U NPUKIYy4OKOT 3a CTPYyja € UCKITyYeEH.

m CekayoT BO (popma Ha KOLKM CMee fa ce KOPUCTU UCKITYYUTESTHO
CO KOHTUHYMpaHunoT cekad MUZ9VL1.

/\ BHumanme!
BHMMmaBajTe BO OTBOPOT 3a NOSMHEHE UITM BO KYKULLTETO Aa HeMa
Tyrm npegMeTtn. He pakyBajTe co npegMeTu (Hanp. ceumno,
naxwua) Bo OTBOPOT 3a MOSIHEHE UMW BO KYKULUTETO.

BaxHo!
TemenHo ncymcTeTe ro 4o0AaTOKOT Mo cekoja ynotpeba nnum no
AONr nepuog Ha Heynotpeba. =% Hucmere u 00pxxysar-e”,
CmpaHuya 24
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mk Ha eneH nornep

Ha eaeH nornep

= Cnuka

1 Ceka4 Bo chopMa Ha KOLKM
3awTuTta 3a ceunno

[uck 3a cevere

Pewertka 3a cederse (9 x 9 mm)
OcHoBeH Hocay

Pesura 3a 3aknyyyBame
OsHaka V

YuncTay Ha peLueTka 3a cevere

-0 Q0T

«Q

HeonxopHu 3a ynoTtpeba:
KoHTuHyunpaHn cekayu MUZ9VL1 *
2 3artka/ mepHa yawa
3 Moknoneu
a OtBop 3a nonHewe
b OsHaka Bo 60ja (xonTa)
c OsHaka VvV O
4 Hocau 3a guck
a 3aTeratbe Ha ANCKOT
b Kpurno
¢ [loroHcka ocoBuHa
5 KykuwTe
a WanesHa nopta
b OsHaka A

* KOHTUMHYMpaHuoT cekad MUZ9VL1
MOXe fa ce HabaBu npeky npogaxbarta n
KopucHu4kaTta cnyxba. 3a 4oNoNHUTENHM
nHOopMaLmK1, BUOETE o NOrnaBsjeTo
~ogaroun” BO rMaBHOTO yNaTcTBO Of,
KyjHCKMOT anapar.
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MNMpen npBaTta ynotpeba

Mpen oa moxe ga ce KOpUCTM HOBUOT
[o4aTok, UCTUOT Mopa LIeNnocHo aa ce
oTnakyBea, ja Ce UCYUCTM 1 [a ce NpoBepu.

BHumaHue!

Hukoraw He cTaBajTe Bo ynotpeba owTeTeH

popatok!

m M3Baperte ru cute genosu og AOAATOKOT
o[, NaKyBaH-€TO W OTCTpPaHeTe ro
MaTepujanoT o4 NakyBaHEeTO.

m [lpoBepeTe rn cute AenoBu ganm ce
KOMMMETHU W Aanu nvaat BUANMBU
owTeTyBata. = Cnuka

m [lpen npsata ynoTtpeba, ncumcrete rm
N UCYyLLETE T CUTE AENOBU TEMENHO.
=> Yucmere u 0dpxysar-e”,
CmpaHuua 24

Cuumbonu n o3Haku

BHvmaBajTe Ha HacokuTe BO
[ ] ynaTCTBOTO 3a KOPUCTEHE.

BHumaHue! Potnpavku
MHCTPyMeHTW. He
nocerHyBajTe BO OTBOPOT 3a
NOSHEH-E.

(X)) n 3aTerHete ro (-2-).

OsHaka 3a noctaByBak-€ Ha
CceKayoT BO hopMa Ha KOLIKW.

O3sHaka 3a nocTaByBaH€ Ha
cekayoT BO hopMa Ha KOLIKU
1 Ha NOKIIONELOT.

ﬂ [MocTaBeTe ro noknonewuoTt



Ceka4 Bo ¢popma Ha KOLKK

3a ceyemne Ha crnegHvBe npexpaHbeHn
npounssoau Bo hopMa Ha KOLKK:

CypoB nnun BapeH 3eneHyyk (Hanp.
KOMMMPW, MOPKOBW, KpacTaBuLM, AOMATH,
nvnepku, Kpomnug), osoluje (Ha np. 6aHaHu,
jabonku, KpyLuwn, npacku, jarogun, aunksu,
KvMBM), KalLKaBar, TBpOO BapeHu jajua, Mek
konbac og meco (Ha np. mopTagena).

HanomeHu:

— Ceka4yoT BO (hopMa Ha KOLKU He e
NOrofeH 3a ceyete Ha MHOTy MeKo
cupemnse (Ha np. mouaperna, 0B40
Cupene) Nnu NonyTBpao cupene (Ha
np. rayga, egamep).

— Kaj TBpaoTo cupetse (Ha np.
eMeHTanep), KonuumHara LTo ce
06paboTyBa BO TEKOT Ha eHa
onepauuja He cMee aa HaamuHe 3 kg.

— OBowwjeTo 1 3eneH4YykoT He Tpeba aa
ce npespeaHu, buaejkm cokoT Moxe aa
ncreve.

— [Mpepn obpaboTka Ha ceMKkacTo u
KOCkecTo oBoLuje (jabonka, npacku
WTH.), CEMKUTE, OAHOCHO KockuTe Tpeba
[a ce oTCTpaHar.

— OcrTaBere ja 3roTBeHaTa xpaHa fa ce
nu3naav npea aa ja ucederte, uaejkn
Toraw ke Guge nouspcTa v pesyntaTtort
of cevereTo ke Guae nogobap.

— He obpaboTtyBajTe cMp3HaTa xpaHa.

— Ha pomxuHata Ha Kouk1Te MoXe aa
ce Brnujae Co NPUMeEHa Ha Noronem
nnu nomMman NpUTUCOK Ha 3aTkaTta npun
TypKame.

Mpenopaku 3a 6p3nHa

1 Ha Mp. BapeHun KOMNUpW, MOPKOBU
1 jajua, KpactaBuum, 6aHaHu,
jarogu, onkun

3 Hamp. cypoBM KOMNUPU 1 MOPKOBM,
Mek Konbac og meco (Ha np.
MopTagena), Kallkasar, NMnepku,
gomatu, KpoMua, jabonku, Kuem

Cekay Bo chopma Ha KOLKK mk

BHumaHue!

— HenpugpxyBaheTo 4O OBUE HAanNoMeHu
MOXe [ia AoBefie A0 OLTETyBaHe
Ha cekayoT BO hopMa ja KOLKM,
BKINy4YUTENTHO M pelleTKaTta 3a cevehe n
POTMPAYKOTO CEYMIIO.

— Jokorky cekadoT BO hopma Ha KOLKM
ce 3noynotpebu, n3ameHun nnm ce
KopucTu HenpasunHo, Robert Bosch
Hausgerate GmbH He moxe oa
npudaTy H1MKakBa OAroBOPHOCT 3a
eBeHTyanHuTe owTeTyBana. Co oBa ce
MCKIy4yBa 1 OArOBOPHOCTA 3a LUTETUTE
(Ha mp. Tanu N gedopmmnpann ceunna)
LUTO HacTaHyBaaT Kako nocrneauua
Ha obpaboTkaTa Ha He03BONEHN
npexpaHbeHn Npon3BoOaM.

NMoaroroBKa

/\ OnacHocT oa noepeaa

— He nocernysajte Bo OCTPMOT AMCK Ha
CevnnoTo 1 pelueTkaTa 3a ceyetse.
dakajTe rn AUCKOT 3a ceverse 1
peLleTkaTa 3a ceverse camo Ha pabort!

— CraBajTe ro nnv BageTe ro 4OAATOKOT
CaMO Kora NoroHoT € BO MUpyBahe n
NPUIKITYYOKOT 3a CTPYyja € UCKINYYEH.

— Kopuctete pogatoum camo kora ca
LLENTOCHO CKIOMEHMN.

— Hwkoraw He cknonyBajte rm gogarounTte
Joneka ce Ha OCHOBHUOT ypen.

— KopucTteTte rv gogarouute camo BO
nosuuujata npeasuaeHa 3a pabora.

BHumaHue!

CekadoT BO hopMa Ha KOLKU cMee aa ce
KOPUCTU UCKIMYHYUTENHO CO KOHTUHYMPAHUOT
cekady MUZ9VLA.

=> Pepocnepn Ha cnuku [E

1. TlocTaBeTe ja pelueTkarta 3a ceyere
BO OCHOBHMOT HOCa4 Kako LUTO e
npukaxaHo. BHMMaBajTe Ha xnebosuTe.

2. [llocTtaBeTe ro ANCKOT Ha CEeYUIIoTo
CO 3allTMTa 3a CeYMI0 Ha OCHOBHMOT
Hocau.

3. lMpuTuckajte rn 4-te pesnra 3a
3aKnyyyBake HaBHaTpe Jo4eKa He
KITMKHaT.
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mk  Ynotpeba

4. BmeTHeTe ro HocayoT 3a AUCK BO
KykuwteTo. [1BeTe kpuna mopa aa ce
aony.

5. TllocTtaseTe ro cekayot BO hopma Ha
KOLIKM Ha HOCa4YoT 3a ANCK (—x-).

6. V3BapgeTe 3a 3awiTUTaTa 3a CEYUIO: Ha
ceuuro.

7. TMoctasete ro noknoneyor (—-).

8. CsprteTe ro noknoneyoT JOKPaj BO
Hacoka Ha CTperkuTe Ha YaCOBHUKOT

(2)

Ynotpeba

/\ OnacHocT oa noBpena

Hwkoraw He nocerHyBajTe BO OTBOPOT
3a nonHewe. 3a Typkare Kopucrete ja
UCKMy4YnUTENHO JOoCTaBeHaTa 3aTka.

BHumaHue!

— W3berHyBajTe 3aocTaTtok Ha
martepwujanoT WTo Tpeba Aa ce nceve BO
OTBOPOT 3a U3nes.

— He BpLueTe ronem NpuUTUCOK Co 3aTkaTa.

BaxHo: NogroreBeTe ro OCHOBHNOT

ypes Kako LUTO € OnuLIaHo BO FMaBHOTO

ynatctBo. KOHTMHYMpaHUOT cekay Moxe Aa

paboTn camo co NpaBWUHO NOCTaBeH caj

(6e3 noknoneL,).

=> Pepocnep Ha cnuku

1. TlogroTBeTe ro KOHTUHYMPAHUOT Cekay
KaKo LUTO e NpurKa)kaHo Ha NPEeLHMOT,
YKONT MOTOH.

2. [MpuTucHeTe Hagony 1 BpTeTe AOKPaj BO
npaeeL, Ha CTPErKUTe Ha YaCOBHUKOT.

3. Tlpukny4eTte ro CTPyjHUOT NPUKITYHOK.
lMocTaBeTe ro NpekVHyBaYvoT Ha BpTEHE
Ha npenopayaHarta 6p3unHa.

4. TypeTe rn noarotBeHUTe npexpaHbeHn
NpPon3BOAU BO OTBOPOT 3a MOSHEHE.

5. TypkajTe uckny4mTenHo co goctaBeHarta
3aTka.

6. Kora Ke 3aBpLum nogrotoBkaTta nnu
obpaboTeHnTe npexpaHbeHn Npor3Boau
BO CafloT peyncy cTurHane Bo OTBOPOT
3a Bres, NOCTaBETE ro NPEKMHYBaYoT Ha
BpTetbe Ha O —g- MNoyekajTe Ha LienocHo
MUpyBah-e Ha NOroHoT. VicknyyeTe ro
MPUKMYYOKOT 3a CTpyja.
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7. TlpuTUCHETE ro KOMYETO 3a OTKITyYyBaH-e
N KpeHeTe ro NnogBMmXHUOT KpaK Co
KOHTVHYMPaHWUOT cekay Ao Kpaj.

8. M3Bapgete ro cagoT BO Hacoka Ha
CTpEeJIKuTe Ha YaCOBHUKOT U UCNpas3HeTe
ro.

9. [llpuTuncHeTe rm KoN4eTo 3a
OTKNy4vyBaH-€ 1 NOABMWXHUNOT KpakK Ao
Kpaj Hagony.

10. CpTeTe ro 4OAaTOKOT 3a HEMPEKMHATO
ceyerse CNpOTUBHO O/ HacoKkaTa Ha
CTpEeJIKnTe Ha YaCOBHUKOT U OTCTpaHeTe
ro.

m VlcuncTeTe rv cute 0ENoOBM AMPEKTHO
no ynotpebara. =» Hucmeme u
odpxyeare”, CmpaHuya 24

OTcTpaHyBahe 3a0cTaTouun unu

3aTHyBake

m VicknydyeTe ro ypeqor, novekajte aa
Cce CMMPU NOroHOT N u3Bre4veTe ro
MPEXHUOT NPUKIYYOK.

m lI3BageTe ro noknonewoT Ha
KOHTUHYWUPAHUOT CeKad U ncnpasHete ro
OTBOPOT 3a MOSHEHE.

m 3a fa rv oTcTpaHnTe 3arnaBeHnTe
npexpaHbeHn Npom3BoaM BO peLueTkaTa
3a ceyere - M3BageTe rou
NCYMCTETE ro CeKavoT BO hopMa Ha
Koukun. =» Yucmere u 00pxysar-e”,
CmpaHuuya 24

Yucterwe n ogpxyBame

YnoTtpebeHnTe gogatoum Mopa TeMeNnHo aa
ce ncymcTart rno cekoja ynotpeba.

/\ OnacHocT og nospena

Hukoraw He nocerHyBajTe Bo OCTpuUTe
ceunna n paboBuTe Ha cekayoT BO
dopma Ha Kouku. dakajte rv AUCKOT 3a
ceyethse 1 pelleTkaTa 3a cevyere caMo Ha
nnacTnyHnoT gen. Kopuctete yeTka 3a
yncTteme.

BHumaHue!

— He ynotpebyBajte ankoxon wnv gpyru
ankoXonHW CpeacTsa 3a YNCTEeHE.

— He kopucTeTe oCTpu nnu mMetanHn
npeameTy.



-

He kopuctete abpasmBHU Kpiv nnu
CpPEeAcTBa 3a YNCTEHE.

He 3arnaByBajTe nnacTu4Hn 4enosu BO
MalLvHaTa 3a M1ene cagoBsu, buaejkm
ce MOXHWU TpajHu gedopmauun!
Pepocnep Ha cnuku [B]

3aBpTeTe ro noknoneLoT Ha
KOHTUHYMPAHNOT CeKay CrpoTUBHO

0f CTPEerkuTe Ha YacoOBHUKOT (—-) u
n3Bagere ro.

lMocTaBeTe ja 3awTuTarta 3a cevmno Ha
ANCKOT Ha CcevyunroTo.

M3BageTe ro cekayot BO hopma Ha
KOLIKW.

MpuTtucHete rm 4-Te pesunra 3a
3aknydyBawe HaHaaBop. U3Bagete ro
OVCKOT Ha CevMnoTo Ha 3aluTutaTta 3a
ceuuro.

OcratouuTe o npexpaHbeHn
npon3Boau LUTO eBEeHTYyallHO '

MMa NCTUCHETE T CO YNCTa4YO0T Ha
peLleTkaTa 3a YNCTEHE.

WctucHete ja ogaony pelueTtkarta 3a
YNCTEHE CO YNCTAYOT.

McuncTeTe ro 3awwitutarta 3a ceunrno,
OVCKOT Ha CeYmnnoTo 1 pelleTkaTa 3a
ceyerse CO BoAa 3a carnyHuua u Meka
YyeTka.

OCHOBHMOT HOCa4y UCYUCTETE o padHo
nnu ctaBeTe ro BO MaLlnHa 3a Mnexwe
cagoBu.

OcrtaBeTe 1 cuTe AenoBu fa ce
ncyLiar.

3a 6e3b6egHo YyBawe —x- NMOBTOPHO
cKrnonete rm uCylleHnTe noeanHedHu
[EernoBu Ha cekavoT Bo hopma Ha KOLKM
1 3a40JKUTENHO CTaBeTe ja 3awtTutaTta
3a ceumno. =» ,[lo0zomoska’“
Cmpa+uuya 23

[enoBute og KOHTUHYMPAHUOT cekay
NCYUCTETE TN KaKo LITO e onuiaHo BO
ynatctBoto MUZ9VL1.

HanomeHa: Npu o6paboTka Ha, Ha np.
MOPKOBM, MOXe [a Aojae Ao obojyBara
Ha NracTUYHMUTE OENoBY, LWTO MOXe Aa
ce OTCTpaHaT Co HeKOJSIKy Karku Macro 3a
roTBeH:E.

PeuenTtun mk

Peuentn

OBolluHa canara
(3a 4 nnua)

Y2 aHaHac

Y2 onka

2 GaHaHu

2 npacku

2 KMBHU

50 ml amapeTo

ManyneTe ro 0BOLWETO U HaceLkajTe
ro cekoe Ha 4 napuvna. N3Bagerte rm
KOCKUTE Of npackuTe.

Vceuete ru baHaHaTa, AnkaTa u
npackaTa Ha H1BO 1 BO KOLKW.
MceueTe ro npeoctaHaToTo OBOLLje Ha
KOLKM Ha HMBO 3.

CocCTOjk1Te BO MCEYEHUN HA KOLKM
M3MmeLLajTe M Bo caf Co aMaperTo.

Cogert: Co gogaBaw-e€TO WINar u crnagoneq,
OBOLLIHAaTa canaTta ce NpeTBopa BO OANYEH
aecepr.

Canara ,,OnuBune*
(3a 4 nuua)

4 BapeHu, n3nageHun Komnmpu

2 BapeHWu, n3nageHy MOpPKOBM

4 TBpAO BapeHu, nanagexu jajua

200 g yageHa WwyHka

1-2 Kncenu KpacTaBUYKM UNn
MapUHUpaHW KpacTaBuLm

1-2 kpacTaBuum

300 g rpaLuok, cuteH

Con n 6ubep

250 g majoHes

BapeHnute, HoO Beke n3nageHn KoMnupw,
MOPKOBM W jajua, Kako 1 kpactaBuumTe,
nceykajTe ' Ha Koukm co bpanHa 1.
WceyeTe rv WwyHkaTa 1 KpactaBuumTe Ha
KoLKM co BGp3uHa 3.

M3mellajTe rm nceLkaHnTe COCTOjKN BO
caj CO rpaLloKoT.

B3auunHeTe co con n 6ubep no BKyc.
M3meluajTe co MajoHes 1 nocnyxere.
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mk PeuenTtun

MeguTtepaHcka canarta co

Mouapena

(3a 4 nuua)

— 2 pomatm

— 1 >xonTa nunepka

— 1 3eneHa nunepka

— 1 upBeHa nunepka

— 1 kpacTtaBuua

— Mouapena

— MacnuHku

— Caex bocunek

— Con n 6ubep

— Ouert og 6ocunek 1 MacrnMHOBO Macro

m  McuncreTte ro 1 M3mmjTe ro 3eneHYyKoT.

m Mcuncrtere rm cemkniTe o4 NUNepKuTe.

m [logenerte rm gomartuTe v NUNEPKUTE Ha
YETBPTUHN.

m WceueTe ja KpacTaBmuaTa Ha KOLIKM CO
Op3vHa 1.

m Mceuete ri nunepkuTe U goMaTuTe Ha
KOLIKK co Bp3umHa 3.

m VceueTe ja MouapenaTa Ha nap4inmwa
UNKn nogeneTe ja pavHo.

m  M3meLuajTe rv Ha KOLKM NceLKaHuTe
COCTOjKN BO caf, CO MacruHKu,
Mouapera u ceex bocunek.

m [logajte oueT og 6ocunek n MacnmHOBO
macro.

m 3aunHeTe co con u 6ubep no BKycC.

CoBeT: Co foaaBaeTO TyHa 0 KOH3epBa,
canarara cTaHyBa COBpLUeH 06poK 3a
BpenuTe NeTHN 4eHOBW.
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Cyna op 3eneHuYyK

— 2 CypoBM KOMMNWPU, CO CpeaHa
ronemuHa

— 2 CypoBU MOPKOBY

— 50 g kopeH og uenep

— 1 cTpak npa3

— 1 kpomug, co cpegHa ronemMuHa

— 2 TUKBUYKM

— 1 upBeHa nunepka

— 1L ByjoH og 3eneHuyk

— 3auumHu (con, 6ubep, MOPCKO opeBYe,
NaBOPOBU NUCja, MajopaH)

— CBEeX MargoHoc

— 2 CyneHu Naxuum COHYOrneaoBo Macmno

m VlcuncreTe ro 3eneHYykoT, nsnynete rm
KomnupuTe.

m Vlceuerte ro KpOMMOOT Ha KOLKM CO
Op3uHa 3.

m Bo TeHLepe ucnpxere rm KOLKNYKNTE
o[ KpOMWA, CO COHYOrNe0BO Macro BO
3naTtHoxonTa 6oja.

m Vceyete rm Ha KOUKn komnupute,
MOPKOBMWTE 1 KOPEHOT 0f Lienep co
Op3uHa 3, godajTe rm Bo TEHLIEPETO CO
KpPOMUZA, 1 KpaTKO NpPOrnpxKeTe.

m [opgajte ro OyjoHOT Of 3eneH4yK.

3a4ymHeTe No BKYC CO 3a4MHuTe.

m Baperte 10 MUHYTK Ha HKCKa
Temneparypa.

m Vlceuerte rm Ha KOLKM Npasor,
TUKBUYKMTE 1 NunepkaTa co 6p3uHa 3,
aodajte r Bo cynara v Bapete ywTte 10
MWUHYTU.

m YwTe egHaw npobajte ja n no notpeba
3auyMHeTe ja rotoeara cyna.

m CepBupajTe ja rapHMpaHa co MargoHocC.

MpegomeT Ha n3ameHn 6e3 NPeTxoaHo
M3BECTyBaH-€e.



Pérdorimi sipas rregullave sq

Pérdorimi sipas rregullave

Ky aksesor éshté projektuar pér robotin e kuzhinés MUM9
(seria ,,OptiMUM“) né kombinim me grimcuesin me ushqim
té vazhdueshém MUZ9VL1. Ndigni udhézimet e pérdorimi

té robotit teé kuzhinés dhe té grimcuesit me ushqgim té
vazhdueshém.

Mos e pérdorni asnjéhere kete aksesor pér pajisje te tjera. Pérdorni
vetém pjese ge perkojné me njera-tjetren.

Ky aksesor pérdoret pér prerjen né kube té ushgimeve. Ushgimet
qge jané pér perpunim nuk duhet té pérmbajné pjese té forta.

Ky aksesor nuk duhet té pérdoret pér pérpunimin e substancave
apo artikujve té tjeré.

Udhézime sigurie

A\ Rrezik 1&éndimi!

m Mos e prekni asnjéheré hinkén. Pé&rdorni vetém cilindrin
e pérfshiré né paketé!

m Mos e kapni asnjéheré nga thika dhe buzét e mprehta shtesén
e prerésit né kube. Kapeni diskun prerés dhe rrjetén prerése
vetém te pjesa plastike. Pér pastrim, pérdorni njé furge.

m Nése nuk e pérdorni, gjithmoné vendoseni né ruajtje shtesén
e prerésit né kube té montuar plotésisht dhe me mbrojtésin
e thikave té vendosur.

m Pérdoreni aksesorin vetém té€ montuar plotésisht. Kurré mos
e montoni aksesorin mbi pajisjen bazé. Pérdoreni aksesorin
vetém né pozicionin e punés pér té cilin éshté projektuar.
Vendoseni ose higeni aksesorin vetém kur mekanizmi rrotullues
éshté plotésisht i ndaluar dhe pasi keni hequr spinén nga priza.

m Shtesa e prerésit né kube lejohet té pérdoret vetém me
grimcuesin me ushqgim té vazhdueshém MUZ9VLA1.

/\ Kujdes!

Kini kujdes g€, gjaté vendosjes, té€ mos keté trupa té huaj né hinké

ose né kuti. Mos fusni objekte (p.sh. thikén, lugén) brenda né hinké

ose kuti.

/\ E réndésishme!

Pastrojeni aksesorin miré pas ¢do pérdorimi ose pasi ka kaluar
njé kohé e gjaté pa e pérdorur. = ,Pastrimi dhe mirémbajtja“ shih
fagen 30

27



sq Njé véshtrim i shpejté

Njé véshtrim i shpejte
= Figura
1 Shtesa e prerésit né kube
Mbrojtési i thikave
Disku i prerés
Rrjeta prerése (9 x 9 mm)
Mbaijtési bazé
Kllapat e mbylljes
Shenja V
g Pastrues pér rrjetén prerése
Té nevojshme pér pérdorimin:
Grimcuesi me ushqim té vazhdueshém
MUz9vL1 *
2 Cilindri/Ena matése
3 Kapaku
a Hinka
b Shénjimi me ngjyra (e verdhé)
¢ Shenjav O
4 Mbajtési i disgeve
a Elementi mbajtés i disgeve
b Krahét
¢ Boshti i motorit
5 Trupi
a Vrima e nxjerrjes jashté
b Shenja A

* Grimcuesi me ushqim té vazhdueshém
MUZ9VL1 mund té blihet né dygan dhe
te shérbimi pér klientin. Informacione té
tiera gjeni né kapitullin ,,Aksesorét” né
udhézuesin kryesor té robotit t&€ kuzhinés.

-0 Q0T
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Pérpara pérdorimit té pare
Para se aksesori té pérdoret, ai duhet

té nxirret plotésisht nga ambalazhi, té
pastrohet dhe té provohet.

Kujdes!

Kurré mos pérdorni njé aksesor té démtuar!

Nxirrni nga ambalazhi té gjitha pjesét

e aksesoréve dhe largoni materialin

e ambalazhimit.

Kontrolloni gé té gjitha pjesét té jené

té plota dhe té mos kené démtime té
dukshme. =» Figura [

Para pérdorimit té€ paré, pastroni miré
dhe thajini té gjitha pjesét. =» ,Pastrimi
dhe mirémbajtja“ shih fagen 30

Simbolet dhe shénjimi

Ndigni késhillat né
udhézuesin e pérdorimit.
Kujdes! Vegél rrotulluese.
Mos e prekni asnjéheré
hinkén.

Vendosni kapakun (=)

dhe rrotullojeni derisa té
shtréngohet (-2-).

Shénimi pér vendosjen

e shtesés sé prerésit né kube.
Shénimi pér vendosjen

e shtesés sé prerésit né kube
dhe kapakut.

L]

®
v O
v
A



Shtesa e prerésit né kube

Pér prerjen né kube té ushgimeve té
meéposhtme:

Perime té papérpunuara ose té ziera
(p.sh. patate, karota, tranguj, domate,
speca, gepeé), fruta (p.sh. banane, mollé,
dardha, pjeshké, luleshtrydhe, pjepér, kivi),
djathé i forté, vezé té ziera fort, sallam

i buté (p.sh. mortadela).

Udhézime:

— Shtesa e prerésit né kube nuk éshté
e pérshtatshme pér prerjen e djathrave
shumé té buté (p.sh. Mozzarella, djathé
dele) ose té djathrave gé priten né feta
(p.sh. Gouda, Edamer).

— NEé rastin e djathit té forté
(p.sh. Emmentaler) nuk lejohet gé gjaté
njé procesi pune sasia e pérpunuar té
jeté mbi 3 kg.

— Frutat / perimet nuk duhet té jené tepér
té pjekura, sepse nga to mund té rriedhé
Iéngu.

— Para pérpunimit té frutave me bérthamé
(mollé, pjeshké etj.) duhen hequr
bérthamat.

— Para prerjes, rekomandohet qé
ushgimet e ziera té ftohen, pasi né kété
ményré jané mé té ngurta dhe késhtu
arrihet rezultat mé i miré prerjeje.

— Mos pérpunoni ushgime té ngrira.

— NEé& varési té presionit qé ushtrohet gjaté
ngjeshjes sé cilindrit, gjatésia e kubeve
mund té jeté mé e madhe ose mé
e vogeél.

Shpejtési té rekomanduara

1 p.sh. patate, karota dhe vezé
té ziera; tranguj; banane;
luleshtrydhe; pjepra

3  p.sh. patate dhe karota té paziera,
sallam i buté (p.sh. mortadela),
djathé i forté, speca, domate, gepé,
mollé, kivi

Shtesa e prerésit né kube sq

Kujdes!

— Mosrespektimi i kétyre udhézimeve
mund té ¢ojé né démtimin e prerésit
né kube, pérfshiré rrjetén prerése dhe
thikat rrotulluese.

— Nése prerési né kube pérdoret pér
njé qéllim t& ndryshém, ndryshohet
ose pérdoret né ményrén e gabuar,
kompania Robert Bosch Hausgerate
GmbH nuk mban pérgjegjési pér démet
gé mund té shkaktohen. Kjo pérfshin
edhe pérgjegjésité pér déme (p.sh. nga
thikat e pamprehura ose té shformuara),
té cilat shkaktohen si rezutat
i pérpunimit t&é ushgimeve té palejuara.

Parapérgatitja

A\ Rrezik Iéndimi

— Mos e kapni asnjéheré diskun prerés
té mprehté dhe rrjetén prerése. Kapeni
diskun prerés dhe rrjetén prerése vetém
né ané!

— Vendoseni ose higeni aksesorin
vetém kur mekanizmi rrotullues éshté
plotésisht i ndaluar dhe pasi keni hequr
spinén nga priza.

— Pérdoreni aksesorin vetém té montuar
plotésisht.

— Kurré mos e montoni aksesorin mbi
pajisjen bazé.

— Pérdoreni aksesorin vetém né
pozicionin e punés pér té cilin éshté
projektuar.

Kujdes!

Shtesa e prerésit né kube lejohet té

pérdoret vetém me grimcuesin me ushgim

té vazhdueshém MUZ9VL1.

= Vazhdim i figurave [

1. Vendosni rrjetén prerése né mbajtésin
bazé, si¢ tregohet né figuré. Kujdes
hapésirat bosh.

2. Vendosni diskun prerés me mbrojtésin
e thikave mbi mbajtésin bazé.

3. Shtypni nga breda 4 kllapat e mbylljes
deri sa té bllokohen.

4. Vendoseni mbajtési e disqeve né kuti.
Té dyja fletat duhet géndrojné poshteé.
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sq Pérdorimi

5. Vendosni shtesén e prerésit né kube
mbi mbajtésin e disgeve (,).

Higeni mbrojtésin e thikave.
Vendosni kapakun (=-).

Rrotullojeni kapakun né drejtim orar
derisa té bgjé ,klik“. (-2-).

N

Perdorimi

A\ Rrezik léndimi

Mos e prekni asnjéheré hinkén. Pér shtypje

té ushqimit, pérdorni vetém cilindrin

e pérfshiré né paketé.

Kujdes!

— Shmangni bllokimin me copéza té prera
té vrimés sé nxjerrjes jashté.

— Mos ushtroni tepér presion népérmjet
cilindrit ngjeshés.

Me réndési: Montojeni njésiné bazé

si¢ péshkruhet né udhézuesin kryesor.

Grimcuesi me ushqgim té vazhdueshém

mund té pérdoret vetém nése ena éshté

e vendosur sakté (pa kapak).

=> Vazhdim i figurave

1. Pérgatitni paraprakisht grimcuesin me
ushgim té vazhdueshém dhe vendoseni
mbi ingranazhin e verdhé té pérparmé,
si¢ tregohet né figuré.

2. Meé pas, ngjisheni poshté dhe rrotullojeni
né drejtim orar derisa té béjé ,klik".

3. Fusni spinén né prizé. Vendosni
celésin rrotullues né shpejtésiné
e rekomanduar.

4. Fusni né hinké ushgimin e
parapérgatitur.

5. Pér shtypje té ushqgimit, pérdorni vetém
cilindrin e pérfshiré né paketé.

6. Pasi té keni pérfunduar pérpunimin,
ose nése ushgimet pér pérpunim kané
arritur deri né vrimén e nxjerrjes jashté,
vendoseni gelésin rrotullues né O.
Prisni derisa elementi tejcues té ndalojé.
Hiqgni pajisjen nga priza.
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7. Shtypni butonin e zhbllokimit dhe ngrijeni
boshtin rrotullues, me diskun me ushgim
té vazhdueshém, derisa té kércaseé.

8. Rrotullojeni enén né drejtim orar, higeni
dhe boshatiseni.

9. Shtypni butonin e zhbllokimit dhe
shtyjeni poshté boshtin rrotullues derisa
té mbérthet miré.

10. Rrotullojeni grimcuesin me ushgim té
vazhdueshém né drejtim kundérorar dhe
higeni.

m Pas pérdorimit, pastroni miré té gjitha
pjesét. =» ,Pastrimi dhe mirémbajtja“
shih faqen 30

Eliminimi i mbetjeve ose bllokimit:

m Fikni pajisjen, prisni derisa té ndalojé
elementi tejcues dhe higni spinén.

m Higni kapakun e grimcuesit me ushgim
té vazhdueshém dhe boshatisni hinkén.

m Pér té larguar nga rrjeta prerése
ushgimet gé ngjiten, higni dhe pastroni
shtesén e prerésit né kube. =» ,Pastrimi
dhe mirémbajtja“ shih fagen 30

Pastrimi dhe mirémbaijtja

Veglat e pérdorura duhet té pastrohen miré

pas ¢do pérdorimi.

A\ Rrezik Iéndimi

Mos e kapni asnjéheré nga thika dhe buzét

e mprehta shtesén e prerésit né kube.

Kapeni diskun prerés dhe rrjetén prerése

vetém te pjesa plastike. Pér pastrim,

pérdorni njé furgé.

Kujdes!

— Mos pérdorni alkohol apo solucione
larése me pérmbaijtje alkoholi.

— Mos pérdorni maje t€ mprehta ose
objekte metalike.

— Mos pérdorni lecka ose solucion larés
gérryes.

— Mos i vendosni pjesét plastike né
enélarése sipér njéra-tjetrés, pasi gjaté
procesit té larjes mund t& mbeten pjesé
pa u laré!



= Vazhdim i figurave [3]

1. Rrotullojeni kapakun e grimcuesit me
ushgim té vazhdueshém né drejtim
kundérorar (—X-) dhe higeni.

2. Vendosni mbrojtésin e thikave né diskun
prerés.

3. Nxirrni jashté shtesén e prerésit né
kube.

4. Shtypni nga jashté 4 kllapat e mbylljes.
Nxirrni diskun prerés me mbrojtésin
e thikave.

5. Shtyni jashté mbetjet e mundshme
ekzistuese té ushqgimit, me ndihmén
epastruesit té rrjetés prerése.

6. Nxirrni jashté rrjetén prerése duke
e shtyré nga poshté me pastruesin
e saj.

m Pastroni mbrojtésin e thikave, diskun
prerés dhe rrjetén prerése me solucion
pastrimi dhe me njé furcgé té buté.

m Pastroni me doré mbaijtésin bazé ose
futeni né njé enélarése.

m  Thajini té gjitha pjesét.

m Pér njé ruajtje té sigurt té shtesés sé
prerésit né kube montoni bashké té
gjitha pjesét e vecanta té thata dhe
vendosni patjetér mbrojtésin e thikave.
=> Parapérgatitja“ shih fagen 29

m Pastroni pjesét e grimcuesit me
ushqim té vazhdueshém MUZ9VL1 si¢
pérshkruhet né manualin e tij.

Udhézim: Gjaté pérpunimit té ushgimeve

té tilla si p.sh. karotat, mund té ndodhé

ngjyrosja e pjeséve plastike, té cilat mund
té higen duke hedhur disa pika vaj gatimi.

Receta sq

Receta

Sallaté frutash

(pér 4 persona)

— Y2 ananas

— Y2 pjepér

— 2 banane

— 2 pjeshka

— 2 Kkivi

— 50 ml Amaretto

m  Qéroni frutin dhe priteni né 4 copa. Higni
bérthamén e pjeshkés.

m Bananen, pjeprin dhe pjeshkén pritini né
kube né nivelin 1.

m Frutat e mbetura pritini né kube né
nivelin 3.

m Pérbérésit e preré né kube pérziejini né
njé ené bashké me Amaretto.

Késhillé: Nése shtoni krem dhe akullore,

nga sallata me fruta do té krijohet njé

émbélsiré e shkélqyer.

Sallaté ,,Olivie«

(pér 4 persona)

— 4 patate té ziera dhe té ftohta

— 2 karota té ziera, té ftohta

— 4 vezé shumé té ziera, té ftohta

— 200 g proshuté e tymosur

— 1-2 kastravecé té kripur ose té marinuar

— 1-2 kastravecé sallate

— 300 g bizele, kokérrvogél

— Kiripé dhe piper

— 250 g majonezé

m  Pritni né kube né nivelin 1 patatet,
karotat dhe vezét e ziera qé€ mé paré
dhe té ftohura, si dhe tranguijt.

m Prisni né kube proshutén né nivelin 3.

m Pérzieni né njé ené pérbérésit e preré
né kube bashké me bizelet.

m Hidhni kripé dhe piper sipas shijes.

m Pérziejeni me majonezé dhe shérbejeni.
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sq Receta

Sallaté mesdhetare me

Mozzarella

(pér 4 persona)

— 2 domate

— 1 speciverdhé

— 1 spec jeshil

— 1 specikuq

— 1 kastravec sallate

— Mozzarella

— Ullinj

— Borzilok i freskét

— Kripé dhe piper

— Uthull balsamike dhe vaj ulliri

m Pastroni dhe lani perimet.

m Higni farat e specave.

m Ndani né katér copé domatet dhe
specat.

m Prisni né kube kastravecin e sallatés né
nivelin 1.

m Prisni né kube specat dhe domatet né
nivelin 3.

m Pritni né feta djathin Mozzarella dhe
shkérmogeni me doré.

m Pérzieni né njé ené pérbérésit e preré
né kube bashké me vajin e ullirit, djathin
Mozzarella dhe borzilokun e freskét.

m Shtoni aty uthull balsamike dhe vaj ulliri.

m Hidhni kripé dhe piper sipas shijes.

Késhillé: Nése shtoni peshk ton nga

kanacet, nga sallata do té krijohet njé

ushgim perfekt pér ditét e nxehta té verés.
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Supé me perime

— 2 patate té paziera, me madhési
mesatare

— 2 karota té paziera

— 50 g selino

— 1 pras

— 1 gepé, me madhési mesatare

— 2 kungulleshka

— 1 specikuq

— 11léng perimesh

— Eréza (kripé, piper, arré muskati,
gjethe dafine, manzurané)

— Majdanoz i freskét

2 lugé gjelle vaj luledielli

Pastroni perimet dhe géroni patatet.

Prisni né kube gepén né nivelin 3.

Skugni me vaj luledielli né njé tenxhere

gepén e ndaré né kube, derisa t&€ marré

ngjyré kafe té arté.

m Pritni né kube patatet, karotat dhe
selinon né nivelin 3, hidhini né
tenxheren ku ndodhen gepét dhe
skuqini pér pak kohé.

m Shtoni aty Iéngun e perimeve.

Hidhini eréza sipas déshirés.

m Léreni té ziejé pér 10 minuta né
temperaturé té ulét.

= Pritni né kube prasin, kungulleshkat dhe
specat né nivelin 3, hidhini né supé dhe
I€reni supén té ziejé edhe pér 10 minuta
té tjera.

m Hidhni sérish eréza sipas déshirés né
supén e pérfunduar.

m Servireni duke e zbukuar me gjethe
majdanozi.

Rezervohet e drejta e ndryshimeve.
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Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34
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