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Siguranta ro

Siguranta

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

Utilizati acest aparat numai:

= impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru maruntirea, tocarea, amestecarea, pasarea si emulsiona-
rea alimentelor lichide sau semisolide.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Tnainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de

asamblare, dezasamblare sau curatare si in caz de defectiune,

aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitafi fizice, sen-

zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,

daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Piciorul de mixat se imerseaza in alimentele de mixat numai pa-
na la marcajul ,max”.
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ro Evitarea deteriorarilor

» Nu mai utilizati aparatul daca acesta a cazut in apa sau in alte li-
chide.

» Nu folositi niciodata aparatul daca aveti méainile ude.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in

contact cu piese fierbinti sau muchii ascutite.

Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-

erbinti.

Dupa oprire asteptati ca mecanismul de actionare sa se opreas-

ca complet.

» Nu tineti méainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-

erea pieselor care se rotesc.

Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-

nare este oprit si aparatul este decuplat.

Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.

Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu mainile goale.

Manipularea lamelor ascutite, golirea recipientului si curatarea

trebuie efectuate cu atentie.

» Procedati cu atentie atunci cand prelucrati alimente fierbinti.

» Alimentele fierte se vor lasa la racit pana ating o temperatura de
70 °C sau mica decat aceasta.

» Respectati indicatiile privind curatarea.

» Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-
tact cu alimentele.

v

v

v

v

vV vy

» Blocati piciorul de mixat sau accesoriul
in aparatul de baza, complet, asa incat
sa se auda un sunet.

Evitarea deteriorarilor
» Nu lasati niciodata aparatul sa functione-

ze in gol.
» Nu utilizati niciodata vasul de mixare in Vedere de ansamblu
cuptorul cu microunde sau in cuptor. - Fig. @

» Nu scufundati suporturile de angrenare

in lichide si nu le curdtati niciodata sub Tel de batut’
apa curenta sau in masina de spalat va- Suport pentru compactare
se. ,ProPuree”’

Ta&ietor universal’

lui universal in cuptorul cu microunde

sau in cuptor. Dispozitiv de blocare pornire

> Nu utilizati niciodaté piciorul de mixat Maneta de comanda

sau telul in recipientul taietorului univer-

(B
> Nu utilizati niciodata recipientul taietoru-
sal.

Taste de deblocare

' Tn functie de model
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Piciorul de mixat’

Vasul mixerului din material
plastic'

Il  Suport angrenaj pentru telul de ba-
tut

Suport angrenaj pentru suportul
compactorului

[El  Paleta compactor (detasabild)

[E]  Suport angrenaj pentru taietorul
universal

Cutit de maruntit gheatd’

Cutit universal

Recipient

' In functie de model

Observatii

= Daca un accesoriu nu este inclus in pa-
chetul de livrare, il puteti comanda prin
Serviciul pentru clienti.

= Numai CNHR37: Taietoarele universale
pot fi comandate prin serviciul pentru cli-
enti, cu codul de comanda
0012042772. Cu taietorul universal utili-
zali aparatul la capacitatea sa maxima,
atunci cand preparati amestecul de mie-
re cu mar si respectati indicatiile retetei
din instructiunile de utilizare a taietorului
universal.

Elementele de comanda

Maneta de comanda cu dispozitiv de
blocare a pornirii

Cu maneta de comanda puteti regla turatia
aparatului dvs., de maniera continua/fara
trepte.

Pentru a porni aparatul, apasati mai intai pe
dispozitivul de blocare a pornirii i apoi
apasati maneta de comanda. Cu cat mai
puternic se apasa maneta de comanda, cu
atét turatia motorului este mai mare.

Nota: Aparatul raméne pornit atat timp cat
maneta de comanda este apasata.

- Fig. A

Elementele de comanda ro

Picioarele de mixat

Nota: Picioarele de mixat nu sunt adecvate
pentru prepararea pireurilor, care se fac
doar din cartofi sau alte alimente cu aceasi
consistenta ca acestia.

Picioarele de mixat sunt adecvate pentru

urmatoarele utilizari:

®» Mixarea de bauturi

= Prepararea de aluaturi pentru clatite,
maioneze, sosuri si pireuri pentru bebe-
lusi

m Pasarea alimentelor fierte, de ex. fructe,
legume, supe

Procesarea alimentelor cu piciorul de
mixat

Observatii

= Alimentele solide, de ex merele, cartofii
sau carnea se vor taia si fierbe inainte de
prelucrare.

= Pentru maruntirea alimentelor crude fara
adaugarea de lichide, cum ar fi de ex.
ceapa, usturoiul sau verdeturile utilizafi
taietorul universal.

= |nainte de a prelucra alimentele in oalg,
trageti oala de pe plita de gatit.

- Fig. & - KKl

Un exemplu de reteta pentru

maioneza

1 ou (galbenus si albus)

1 lingura mustar

1 lingura suc de lamaie sau otet
200-250 ml untdelemn

Sare si piper dupa gust

Prepararea maionezei

Observatii

= Cu piciorul de mixat maioneza se poate
face numai folosind oua intregi (albus si
galbenus).

® Daca preparati maioneza aerul de sub
piciorul de mixat impiedica o legare bu-
na. Pentru a obtine un rezultat optim eva-
cuati aerul inainte de a incepe mixarea.

- Fig. A - M
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ro Taietor universal

Taietor universal

Taietorul universal este adecvat pentru ma-
runtirea de alimente, de ex. carne, par-
mezan, ceapa, usturoi, fructe, legume, ver-
deturi nuci, sau migdale.

Observatii

= Componentele tari ale alimentelor vor fi
indepartate Tnainte de prelucrare, de ex.
zgarciuri, oase, ligamente sau sdmburi
din fructele cu sdmburi.

= Taietorul universal nu este adecvat pen-
tru maruntirea alimentelor tari, de ex. bo-
abe de cafea, nuci muscat, ridichi sau
alimente inghetate.

= Prelucrati cuburile de gheatd numai cu
cutitul de maruntit gheata.

Utilizati taietorul universal
~ Fig. EH - F8
Turta dulce cu mere

Amestec miere cu mar

- Fig. EX1

Prajituri

Ingrediente

= 3oud

60 g unt

100 g faina alba (de tipul 405)

60 g nuci macinate

1 lingurita de scortisoara

2 linguri de zahar vanilat

1 lingurita praf de copt

1 mar

Preparare

m Separati albusurile de galbenusuri si ba-
teti spuma albusurile de ou.

m Frecati spuma galbenusurile cu zaharul.
Adaugati untul moale si amestecul de
miere cu mar preparat.

= Amestecali restul ingredientelor intr-un
vas separat, adaugati-le la masa de gal-
benus frecat si amestecati-le.

= Apoi adaugati albusurile batute spuma si
incorporati-le cu atentie amestecand de
jos in sus cu ajutorul unei spatule.
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= Tapetati o forma de cozonac
(35 x 11 cm) cu héartie de copt si introdu-
ceti compozitia de prajitura obtinuta in
ea.

m  Curatati marul de coaja, taiati-l felii si pu-
neti acestea deasupra prajiturii.

= Preincalzili cuptorul la 180 °C si coaceti
prajitura timp de 30 minute.

Tel de batut

Telul de batut este adecvat pentru a prepa-

ra frisca, spuma de albus sau spuma de

lapte si pentru prepararea de sosuri sau de-

serturi.

Recomandari pentru rezultate optime:

= Utilizati frisca cu continut de grasime de
min. 30% sila 4-8 °C

= Utilizati lapte cu un continut ridicat de
proteine si la o temperatura max. de
8 °C

= Bateti frisca sau albusul de ou intr-un vas
cu gura larga

Nota: Pentru a evita stropirea utilizati telul
de batut in recipiente adanci.

Utilizarea telului de batut
- Fig. Kl - E&1

Suport pentru compactare

,ProPuree*

Suportul pentru compactare este adecvat

pentru prepararea pireurilor din cartofi, ma-

zare, fructe fierte sau alte alimente cu con-

sistenta asemanatoare.

Observatii

= Nu prelucrali ingrediente tari.

= fnainte de a prelucra alimentele in oal4,
trageti oala de pe plita de gatit.

= Nu bateti suportul compactorului de mu-
chii tari (de ex. oala, castron).

Utilizati suportul pentru compactare
— Fig. £0] - £

Pireu de cartofi

= 1 kg cartofi fierti

0,15 | lapte cald

50 g unt moale
Sare, piper si nuca muscat



Preparare

= |ntroduceti ingredientele intr-un vas
adecvat si prelucrati-le cu suportul com-
pactor cca. 1 minut.

= | a urma potriviti gustul cu sare, piper si
nuca muscat.

Exemple de utilizare

Respectati cu strictete cantitatile maxime si
timpii de procesare mentionate n tabele.
Exemple pentru piciorul de mixat
Lasati dupa fiecare ciclu de operare apara-
tul s& se raceasca la temperatura camerei.
- Fig.

Exemple pentru taietorul universal si
telul de batut

- Fig. E81

Vedere de ansamblu curatare
Curatati piesele individuale dupa cum este
mentionat in tabel.

- Fig. EE1

Curatarea suportului pentru compac-
tare

Pentru o curatare cat mai temeinica scoa-

teti paleta compactorului.
- Fig. Hl - EA

Remediati defectiunile

Aparatul se deconecteaza in timpul

prepararii (numai la modelele de

800-1200 W).

Este activata siguranta la suprasarcina.

» Scoateti stecherul din priza si lasati apa-
ratul cca. 1 ord sa se raceasca, pentru

ca sa se dezactiveze sigurania la supra-
sarcina.

Nota: Daca defectiunea nu poate fi remedi-
atd, va rugdm sa va adresati la serviciul
pentru clienti.

Predarea aparatului vechi
» Eliminati in mod ecologic aparatul.

Exemple de utilizare ro

Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.

2

Acest aparat este marcat co-
respunzator directivei euro-
pene 2012/19/UE in privinta
aparatelor electrice si elec-
tronice vechi (waste electri-
cal and electronic equip-
ment - WEEE).

Directiva prescrie cadrul
pentru o preluare inapoi, va-
labila in intreaga UE, si valo-
rificarea aparatelor vechi.

Serviciul clienti

Pentru informatii detaliate despre perioada
si conditiile de garantie din tara dumnea-
voastra, adresati-va serviciului de asistenta
pentru clienti, distribuitorului local sau acce-
sali site-ul nostru web.

Datele de contact ale serviciului pentru cli-
enti le gasii in lista atasata a unitatilor de
service pentru clientisau pe pagina noastra
de internet.
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bg BbesonacHoct

Be3onacHocT

® [TpoyeTeTe BHUMATEIHO TOBA PbKOBO/CTBO.

m 3anaseTe pbKOBOACTBOTO, KAKTO M MpoayKToBaTa MHMopmMaLma,
3a no-HaTaTbluHa cnpaBka Wan 3a cneasalmTe COOCTBEHULIN.

I3non3eante ypeaa camo:

B C OPUTMHA/IHW YacTn U MPUHAONEXXHOCTH.

® 33 pasapobnaBaHe, Kb/laHe, MMKcupaHe, niopupaHe 1 emynrmupa-
He Ha TeYHU WK NONYTBbPAN XPaAHUTENHN NPOOYKTH.

® B JOMaKWHCTBOTO U B 3aTBOPEHM NOMELLEeHMA B AoMallHa ocTa-
HOBKa Npu cTanHa Temneparypa.

B 33 JOMakWHCKN KONNYECTBa 1 BpemMeHa Ha oOpadoTka.

® Ha BMcoumHa Ao 2000 M HaZ MOPCKOTO paBHULLE.

YpenwT BuHarn tpadsa ga ce Usk/touyBa OT MpexaTa, Korato He e

noa HabntoaeHve, npean crnodasaHe, pasrnodAaBaHe Uan NoYncT-

BaHe, KakTo 1 B C/iyyalt Ha nospeaa.

To3un ypea Moxe Aa ce n3nonssa oT nLa C OrpaHnyYeHmn NCuxmyec-

KW, CETUBHW UM YMCTBEHWN CNOCOOHOCTN UK 6e3 onuT n/nnu 3Ha-

HWUA, aKo ca noa HabntogeHe K ca MHCTPYKTUPaHMW Mo OTHOLLE-

Hue Ha 6e3onacHaTa ynotpeba Ha ypeaa v ca pasdpann onacHoc-

TMTE, NpousTNYaLLM oT padoTtarta C Hero.

[euata He TpadBa Aa urpadT ¢ ypeaa.

MouncTBaHETO M NoaapbXKKaTa OT cTpaHa Ha NoTpeduTena He

TpAOBa Aa ce M3BbpLBAaT OT Aela.

YpenwT He TpAdBa ga ce na3nonaea ot Aeua. JpbXTe geuata aaned

0T ypena v 3axpaHBaluma kaden.

» CBbp3BanTe 1 ekcrnioatnparnTe ypeaa camo B CbOTBETCTBME C
JaHHuTe Ha abpuyHaTa Tadenka.

» AKO KabenbT 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa Ha To3u ypea Obae
noBpeaeH, Ton TpadBa ga ce CMeHU 0T NPOU3BOANTENA U HEro-
BMA oTAen no oOcny)XBaHe Ha KAUEHTU, UK OT APYro vue ¢ no-
nobHa KBanudpukauma, 3a aa ce n3derHar onacHoCTu.

» Hukora He notananTe ypeaa nav kabena 3a CBbp3BaHe KbM
MpexaTa BbB BoJa 1 He rv NocTaBaAnTe B CbAoMMANHATA MalLK-
Ha.

» [loTananTe HakparHuka B NPOAYKTUTE 3a MUKCUPAaHE MakCUMyM
[0 MapkmpoBskara ,max”.

18



MpenoTtepaTABaHe Ha Matepuantu wetn bg

» Hukora He npoagb/mkasarnTe ynotpedara Ha ypeaa, ako Toi e na-
[an BbB BoAa WKW gpyra TEYHOCT.

» Hukora He nanonaeanTe ypeaa C BNaxHW pbLe.

» Hukora He nyckanTe B ekcrnjoaTtauma noBpeaeH ypea.

» Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kKadena 3a CBbP3BaHe KbM
MpeXxarta C ropeLUm YacTu U He To NpoKapBanTe BbPXY OCTPU Pb-
oose.

» Hukora He nocTtaBanTe ypena Bbpxy Wiv B O/1M30CT 0 ropeLn
NOBBPXHOCTMW.

» Cnen U3KIOYBAHETO n3yakamTe LUAJ0CTHOTO crMpaHe Ha 3ai-
BMXKBAHETO.

» [IobKTe gasiey oT BbPTALLKM Ce YacTu pbleTe, KocuTe, 00/1eK10TO
N ApYry NpUHaaNexXHOCTH.

» [TocTaBaAnTe 1 cBaNANTE NPUHAONEXHOCTUTE CaMO KOorato 3a/-
BMXXBAHETO € B MOKOW 1 LencenbT Ha ypeaa e U3KIYEeH OT KOH-
TakTa.

» I3nonssanTte NpuHaanNexXHoCTUTEe CaMo B HaMb/HO CrnoOeHo
CbCTOAHME.

» Hukora He JokocBanTe pexeLwnte pbOoBe ¢ HesalnTeHN PbLe.

» BHumasarite npu 6opaBeHe ¢ OCTPU HOXOBE, Npu 13npasBaHe
Ha cbaa 1 NPy NOYUCTBAHETO.

» bbaete BHMMaTenHu npu odpadoTkarta Ha ropeLlUn XpaHUTeHu
NPOAYKTW.

» [Mpean obpabdoTkaTa ocTaBeTe BPALUMTE XPAHUTETHM NPOAYKTU
na ce oxnaaAat go 70 °C nnun no-HUCKa Temnepartypa.

» CnasBainTe yKasaHuATa 3a NoYncTBaHe.

» [louncteanTe npean BcAka ynotpeda NnoBbpXHOCTUTE, BAN3ALLM B
KOHTaKT C XPaHUTEHN NPOAYKTN.

npe.ﬂOTBpaTﬂBaHe Ha maTepu- » Hukora He noTanAnTe 3aaBMKBalLnTE
HaCTaBKW B TEYHOCTM 1 HE M1 NoYmnCTBal-

aJilH WeTHn Te NOA Tevalla BOAa Wiv B CbAOMUAIHA
» Hwukora He ocTassaiTe ypea Aa padoTu MallnHa.
Ha npaseH Xofl. » Hukora He n3nonsearite Cbaa Ha YHW-
» Hukora He 13non3BaiTe cbaa 3a MUKCU- BEpCaiHUA YOMbp B MUKPOBHL/IHOBA MeY-
paHe B MUKPOBB/IHOBA NMeyka uiv BbB Ka 1av BbB hypHaTta.
dypHaTta. » Hukora He nanonaearite HakpanHnka

WM TenTta 3a pasdusaHe B Cbia Ha YHU-
BepCasHNA Yombp.
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bg T[pernen

» DuKcuparTe OCHOBHMA ypena C Lipaksa-
He 1 AoKpal Ha HakpanHuka 1 Ha OCHOB-
HUA ypen.

Mpernen

- Qur. |

Ten 3a pasbusane’

2} Mpucraska 3a nopupaHe
,ProPuree*’

YHuBepcaneH yomsp'

BIOKMPOBKA CPELLy BK/OUBAHE

JlocT 3a ynpasneHve

ByToHu 3a ocBoBoxaaBaHe

HakpaiHuk'

MnactMacos CbA 3a MUKCUpaHe'

Il 3agswksalwa Hactaska 3a Tenta
3a pasduBaHe

3agBuKBalla HacTaska 3a npuc-

TaBkara 3a nopvipaHe

[El Mepka Ha npuctaskara sa nopu-
paHe (OemoHTupalla ce)

[E] 3apswxBsalia HacTaska 3a yHUBEpP-
Ca/THVA YOMTbP

Hox 3a TpoweHe Ha nea’

YHMBEpCaneH Hox

KoHTeliHep

B 3aBucumocT oT mogena

Benemku

= AKO AageHa NpPUHaANEXHOCT He € BKJItO-
yeHa B OKOMMMIEKTOBKaTa Ha JOCTaBKa-
Ta, MOXETE [a A nopbyaTte Ypes oTaena
no oOCNy)XBaHE Ha KAUEHTU.

Camo CNHR37: YHuBepcanHuaT 4yonbp
MOXKe Aa ce nopbya oT oTaena no obc-
NIY>KBAHE Ha KVEHTV Ypes KaTasloxeH
Homep 0012042772. C yHuBEepcanHua
YoMmbp MOXETE Aa Ce Bb3non3eaTe oT
nMb/iHaTa MOLWHOCT Ha ypeaa, korato npu-
roTBATE MeJeHaTa cMec C AOBAKN U
cnasBaTe ykasaHuAaTa B peuenTuTe B Pb-
KOBOACTBOTO 3a ynotpeba Ha yHuBep-
canHmA Yonbp.
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O6cnyBalum eNnemMeHTH

NocT 3a ynpaBneHue ¢ 61I0KMpOBKa
cpelLly BKNroyBaHe

C nomoLyTa Ha locTa 3a ynpaeneHue Moxe-
Te na perynupate 6e3cTeneHHo ofopoTuTe
Ha Bawwna ypega.

3a aa BkatounTe ypeaa, MbpBo HaTUCHETe
6n10KMpOBKaTa CpeLLy BK/IOUBaHe U crea
TOBa /10CTa 3a ynpasneHue. KonkoTo no-
CWIHO HaTuckarte /10cTa 3a ynpas/eHue,
TO/IKOBa MO-BMCOKA € YyecToTaTta Ha BbpTe-
He Ha aBuraTens.

BenemHKa: Ypeabt octaBa BK/IOUEH, JOKATO
NOCTBT 3a yNpaB/eHNe ce HaTucka.

- our. A

HaxkpanHuuu

BenexKa: HakpanHnumute He ca noaxoas-
WY 3a NPUroTBAHE Ha MopeTa, ChabpXKally
camo KapTodu AN XpaHUTeNHU NPOAYKTU C
noao6Ha KOHCUCTEHLMA.

HakpaliHuumTe ca noaxoaaiuv 3a cnegHuTe

NPUNOXKEHNA:

B MUKCUPAaHe Ha HanuTku

® [PUroTBAHE Ha TECTO 3a NaslaunHKK, Ma-
MoHesa, cocoBe 1 Bedellka xpaHa

B [lopupaHe Ha CBapeHn XpaHUTeHu Npo-
LOYKTW, Hanp. Na1o4oBe, 3e/1eHUyLn, Cynin

O6paboTHa Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH
C HaKpanHuKa

Benemku

= [Ipean obpadoTBaHe pasapodeTe 1 cBa-
peTe [0 OMeKBaHe TBbPAUTE XpaHuTe -
HV NPOAYKTW, Hanp. AGLAKK, KapTodu
NN Meco.

= |3nonsBaiTe yHMBepcanHuAa Yonsbp 3a
pasapobaBaHe Ha CypOBU XPaHUTENHN
npoaykTn 6e3 fobasAHe Ha TEYHOCT, Ka-
TO Hanp. YK, YeCbH WX NOAMNPaBKM.

= [Ipean o6padoTBaHe Ha XPaHUTEIHUTE
NPOAYKTW B roTBapcKa TeHakepa ceasne-
Te TeHkepara oT KOT/IoHa.

- Qur. B -
MpumepHa peuenTta 3a MaoHe3a
= 1 aliue OKbATbK 1 6eNnTbK)



1 c.n. ropunua

1 C.J1. IMMOHOB COK WK oueT
200-250 ml onmo

COJ1 M YEePeH nunep Ha BKYC

MpuroTeAHe Ha MaloHe3a

Benemku

= C HakpaiiHmnka MoXxe [1a ce NpuroTea ma-
noHesa camo OT Lenu anua (6enTbum 1
XBATBbLUM).

= BbL3ayx N04 HakparHvka npeaoTeparAga
JZI,OépO BTBbPAABAHE Npu NpuroTBAHe Ha
MaloHesa. 3a nocturaHe Ha onTuMasneH
pesynTart U3nycHeTe Bb3ayxa npeamn MuK-
cupaHe.

— Qur. KA - I3

YHMBepcaneH yonbp
YHUBEPCA/THWAT YOMbP € MOAXOAALL 33 pas-
[poOABaHE Ha XPaHUTENHN NPOOYKTH,
Hanp. Meco, TBbPAO CUPEHE, YK, YECHH,
M1040BE, 3e/IeHUYLIW, NOANPAaBKU, OPExm
nnu Gagemu.

Benemku

= [Ipean obpadoTkaTa OTCTpaHeTe TBbPAN-
TE KOMMOHEHTU Ha XPaHUTETHUTE NPO-
AYKTW, HANp. XpyLWAn, KOCTA, XUam nim
KOCTWUKMN Ha KOCTU/IKOBW NIOAOBE.

= YHMBEPCa/IHUAT YOMbp HE e NoaxoanAL
3a pasnpobaBaHe Ha MHOIo TBbPAW Xpa-
HUTENHW NPOAYKTH, Hanp. kade Ha 3bp-
Ha, MHAMINCKO opexde, pAna unmn sampa-
3€HU XpaHu.

= OOpaboTBaiTe kyBueTa nes camo C HO-
a 3a TpolleHe Ha nef.

YnoTtpe6a Ha yHMBepCcanHUA Yombp
- Qur. & 28 |

MegaeH cnagKuLl ¢ A6BIAKK

Cmec oT 16 bNKK U mex
- QOur. EE1

CnagKkuui

CbcTaBku

3 Aanua

60 g macno

100 g 6a10 6pawHo (Tnn 405)
60 g cMeHn opexu

1 u.n. KaHena

YHusepcaneH yonmbp bg

= 2 C.Jl. BAHW/0Ba 3axap

= 1 4. Baknyneep

= 1 abbaka

MpuroteaHe

= Pasgenete OenTbUUTE W XbATbUMTE Ha
ArlaTta n pasduiiTe Ha TBbpaa nAHa 6en-
ThKa.

= PasbuiiTe Ha NAHa XbATbKa CbC 3axap-
Ta. JobaBeTe MEKOTO Macsio 1 NpuroTee-
HaTa cMec oT MeA U AGBIKY.

= CmMeceTe ocTaHanuTe CbCTaBKM B OTAEN-
Ha Kyna, fofaBeTe KbM BaKHUTE CbC-
TaBku 1 pasdbpKaiiTe.

= JloBaBeTe BHUMATEHO OeNTbUmMTe Ha
CHAr ¢ wnaryna.

® 3acTeneTe npaBobrb/Ha hopma 3a ne-
yeHe (35 x 11 cm) ¢ xapTua 3a neyeHe un
cuneTe B HeA NoAroTeeHarTa cMec 3a
cnaakuLL.

= ObeneTte AGbAKATa, HapexeTe A Ha Wwali-
Oun 1 pasnpeneneTe BbPXy cnaakua.

m 3arpeliTe npeasaputenHo dypHarta Ha
180 °C n neuete cnagkuwa 30 MUHYTW.

Ten 3a pazbusaHe

Tenta 3a pasdusaHe e NoaxoaALla 3a npu-

roTBAHe Ha OuTa cmeTaHa, 6enTbUn Ha CHAT

nan MmneYyHa rnAaHa, Kakto n Ha cocoBse nin

neceptu.

Mpenopbki 3a ONTUMAsHN Pe3ynTaTu:

= |Ianonseante cmetana ¢ MuH. 30 % mac-
neHocT n Temnepartypa 4 — 8 °C

= [I3nonssarite MAAKO C BUCOKO ChAbpxXKa-
HVe Ha OeNTbUMHU 1 MaKC. Temnepartypa
8 °C

= Pagbuiite cmeTaHaTa v OenTbUmTe Ha
CHAr B LUMPOK CbA

BenexKa: 3a npenotepartABaHe Ha MPbCKK
N3noN3BanTe TenTa sa pasdusaqHe B Ab100-
K1 CbAOBE.

YnoTpeba Ha TenTa 3a pasbuBaHe
- Qur. Bl -
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bg T[pucTtaeka 3a nopupane ,ProPuree”

MpucTaBKa 3a nropupaHe

,,ProPuree*

[TpucTaBkarta 3a nopupaHe e noaxoaslla
3a MNPUroTBAHE Ha MpeTa 0T CBapeHu Kap-
ToU, rpax, N1I0A0Be UIn XPaHUTETHU NPo-
AYKTN C I'IOLlOf)Ha KOHCNCTEeHUWA.

Benemku

= He oBpadoTBainTe TBbPAN CbCTaBKU.

= [Ipean obpadoTBaHe Ha XpaHUTeHUTe
NPOAyKTW B roTBapcKa TeHmpKepa cease-
Te TeHpkepara oT KOT/IoHa.

= He yapAnTe npucTtaBkaTa 3a nopupaHe
B TBbPAM pbOOBE (Hanp. TeHAXKepa, Ky-
na).

Ynotpe6a Ha npucTaBKara 3a nopu-

paHe
- Qur. £l -3

KapTodeHo nrope

= 1 kg cBapeHun kaptodu

= (0,151 T0MN0 MNAKO

= 50 g MEKO Macno

= COJ, YEPEH NUMNEP N MHANCKO opexye

[TpuroreAHe

= CuneTe CbCTaBKUTE B MOAXOAALL Cb/l U
obpabdoTeTe ¢ npucTaskaTa 3a nopupa-
He oK0/10 1 MuHyTa.

® HakpanA OBKYCETe CbC COJ1, YEPEH nunep
1N MHAOWIACKO Opexye.

MpuMepHU NpUNoXeHus

3agb/mKUTENHO cnasBanTe MakCumanHuTe
KOMMYecTBa ¥ BpemeHarta Ha o6pabdoTka,
nocoyeHun B TadbnmuunTe.

Mpumepu 3a HaKparUHUK

OcTtaBeTe ypena Aa ce ox1aav Ao cTanHa
Temnepartypa cnef Bceku padoTeH LNKbI.
- Qur.

Mpumepwu 3a yHUBepcaneH Yombp U
Ten 3a pa36MBaHe

- Qur. 8

YKa3aHu1A 3a nounucTBaHe

MouncTeanTe OTASNHUTE YACTU ChIIACHO
ykasaHvAaTa B Tabnuuara.
- Qur. 81
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MouucTBaHe Ha NpUCTaBKaTa 3a nto-
pupaHe
3a 0coOeHO LaTenHo NoYncTBaHe ceaneTe

nepkaTa Ha npucraBkarta 3a nopvpaHe.
- Qur. Hl -

OTCTpaHHBaHe Ha Heu3npas-
HOCTHU

YpenbT ce U3KNIOYBa No Bpeme Ha
obpaboTHaTa (camo moaenu ¢
800-1200 W).

AKTVUBMpana ce e sawurara cpeLly
npetoBapBsaHe.

> 3kaoueTe Lencena oT KOHTakTa v oc-
TaBeTe ypena na ce oxnadun 3a 0Koso
1 yac, 3a fa feakTusupare sawurara
cpelly npetosapsaHe.

BenemKa: AKo nospenarta He Moxe Aa Ob-
[e oTcTpaHeHa, ce 0ObPHEeTe KbM oTAena
no oBCnyXBaHe Ha K/IMEHTH.

MpenaBaHe 3a oTNagbUM Ha U3-
nesnu ot ynotpeba ypeau

» [lpenaniTte ypena 3a oTnagbLUy Mo eKoso-
rocbodpaseH HauuH.
AKTyasnHa nHdopmauma OTHOCHO Hauw-
HWUTe Ha NpeaasaHe 3a OTNagbUy Le No-
NyynTe OT Bawwva cneumanmanpaH Tbpr-
0BeLl, KaKTO 1 OT CbOTBETHATa OOLMHCKE
WY rpaacka ynpasa.

Tosun ypen e o603HaueH B
CbHOTBETCTBME C EBPONENC-
KaTa anpekTtnsa 2012/19/
EC 3a ctapu enektpuyeckn
N eNeKTPOHHN ypean (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

Taswn aupekTuBa pernameH-
TMpa BaNMAHUTE B PaMKUTE
Ha EC npasuna 3a npuema-
He 1 13N0N3BaHe Ha cTapu
ypeaw.




OTaen no oo6cnyMBaHe Ha Knu-

eHTH

[MoapoBHa nHdopmaumna OTHOCHO rapaHum-
OHHWA CPOK ¥ rapaHUMOHHNUTE YCOBUA BbB
Baluata cTtpaHa e noayyuTe OT Hawua oT-
nen no obcnyxeaHe Ha KnnmeHTn, Bawwa
TbProBeL 1AW Ha HalaTa yeb cTpaHuua.
[aHHWTe 3a KOHTAKT Ha oTAena no 0B8Cayx-
BaHe Ha KANEHTU e HaMmepuTe B NPUIoxe-
HMA yKagaTten ¢ oTaenn no o0cnyxeaHe Ha
KIMEHTW UK Ha Hawata yed cTpaHumLa.

Otaen no oBcnyxBaHe Ha KnneHTn  bg
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

A TR
8001267334 (021124)
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