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sl Varnost

Varnost

m Skrbno preberite ta navodila.

m Upostevajte navodila osnovnega aparata.

Pribor uporabljajte samo:

® s palicnim mesalnikom MSM4B..., MSM6M....

za uporabe, ki so opisane v teh navodilih.

Rezil se nikoli ne dotikajte z golimi rokami.

Bodite previdni pri uporabi ostrin nozev in praznjenju posode ter

ciscenju.

Ostrih rezil in robov se nikoli ne dotikajte z golimi rokami.

» Vlozke za sekljanje ali mreze za rezanje prijemajte samo na ro-
bovih.

» Ne segajte z roko v odprtino za dodajanje sestavin.

» Za dodajanje sestavin uporabite samo tladilec.

» Pribor namescajte in snemajte samo pri mirovanju pogona in ka-
dar aparat ni priklopljen na elektricno omrezje.

» Pribor uporabljajte samo v popolnoma sestavljenem stanju.

» Vecfunkcijskega pribora nikoli ne uporabljajte brez namescene-
ga in dobro pritrjienega pogonskega vlozka.

» Pri obdelavi vroCih zivil bodite previdni.

» Pri dolivanju vrocih tekocin v kuhinjski aparat bodite previdni, saj
lahko nenadoma izstopi vroca para.

v v B

v

PrepreCevanje materialne Sko- Pregled

de AL

» Nastavka pogonske enote nikoli ne poto- Vedfunkcijski pribor
pite v tekoc&ino in ga nikoli ne Cistite pod
tekoCo vodo ali v pomivalnem stroju. Posoda

» Posode vedfunkcijskega pribora nikoli Univerzalni noz
nevu_plorabljajte v mikrovalovni pecici ali v Pogonski vioZek za ve&funkcijski
pecicl. pribor

» V posodo ali polnilno odprtino ne vsta- —
vljajte predmetov, npr. kuhalnic, nozev. Tlacilnik

» Na potisni nastavek ne pritiskajte pre- Gnetilni kavelj'
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mocno.

MesSalne noge nikoli ne uporabljajte v po-
sodi vecfunkcijskega pribora.

Osnovni aparat naj se sliSno in popolno-
ma zaskodi na pribor.

Nosilna ploS&a za vlozke za seklja-
nje

Vlozek za rezanje — grobi’

BN a8

VloZek za rezanje - fini'

Odvisno od modela



El  VioZek za strganje’

VloZek za ribanje’

osnovni nosilec

Mreza za rezanje, drobne kocke (9
mm)’

MreZa za rezanje, velike kocke (13
mm)’

Kolut z rezili

Cistilnik mreze za rezanje

' Odvisno od modela

Opomba: Ce sestavni del ni zajet v obsegu
dobave, ga lahko narocite pri servisni sluz-
bi.

Vecéfunkcijski pribor

Vecfunkcijski pribor je primeren za gnete-
nje, rezanje in strganje Zivil.

Opombe

Vedcfunkcijski pribor sl

Univerzalni noz/gnetilni kavelj
Univerzalni noz je namenjen sekljanju zivil,
na primer mesa, trdih sirov, ¢ebule, ¢esna,
sadja, zelenjave, zeli$¢, oresckov ali man-
dljev. Gnetilni kavelj je primeren za gnetenje
man;jSih kolicin testa.

Uporaba univerzalnih nozev in gnetilnih
kavljev

-S.A-IA

Opomba: Ce je name$&anje pogonskega
vloZka tezavno, nekoliko zavrtite sklopko s
tremi lopaticami na spodnji strani viozka in
poskusite ponovno.

Nosilna plosc¢a z vloZki za sekljanje
Nosilna plosc¢a z vloZki za sekljanje je pri-
merna za rezanje, strganje in ribanje Zivil,
npr. sadja, zelenjave in sira.

Pregled vlozkov za sekljanje

» Pred obdelavo iz Zivil odstranite trde se- Viozek Za rezanje Kumar, korenja,
) ) zareza- krompirja
stavne dele, na primer hrustanec, kosti, nie —
kite ali koSCice iz pe¢kastega sadja. grobi
= Vecfunkcijski pribor ni primeren za se- . -
kljianje zelo trdih Zivil, kot so na primer Vlozek  Za rezanje kumar, korenja,
kavna zrna, mugkatni ore$&ki ali redkve, ~ 2@ reza-  rdece pese, buck
in zamrznjenih Zivil. nje - fini
Simboli Vlozek Za strganje jabolk, korenja, si-
za strga- ra
Simbol Opis nje
Ne segajte z roko v odprtino Vlozek Za ribanje krompirja za cmoke
za dodajanje sestavin. za riba-  in krompirjeve krokete, za re-
nje zanje sadja in zelenjave za so-

Ni primerno za pomivanje v
pomivalnem stroju.

Ne potapljajte v tekodino in
ne postavljajte pod teko&o

@

vodo.
E(_)ﬁ Pogonski viozek namestite
v na posodo in ga zaklenite.

Vstavite osnovni nosilec na
pogonski vlioZek in ga zakle-
nite.

a—h

late

Opomba: Vlozki za sekljanje niso primerni
za sekljanje trdih zivil, npr. parmezana ali
¢okolade.

Vlozki za sekljanje so pogojno primerni za
sekljanje vlaknastih Zivil, npr. pora, zelene
ali rabarbare.

Uporaba nosilne plosce z viozki za
sekljanje

- S/ EF1- PR

Opomba: Preden obdelana Zivila dosezejo
spodnjo stran nosilne plosce, koncajte ob-
delavo in izpraznite posodo.

13



sl Primeri uporabe

Rezalnik kock

Rezalnik kock je primeren za rezanje zivil v

obliki kock, npr. za solate, juhe in sladice:

= Zelenjava, npr. korenje, krompir, kumare,
paradiznik, paprika, &ebula, rde¢a pesa

= Sadje, npr. banane, jabolka, hruske, ja-
gode, melone, kivi

= Jajca

= Sir, npr. gavda, ementalec

= Mehke klobase, npr. mortadela

Opombe

= Ne obdelujte zelo mehkega ali zelo trde-
ga sira, npr. mocarele, fete, parmezana.

= Ne obdelujte prezrelega sadja ali zele-
njave, saj lahko izteka sok.

= Kuhana zivila pred rezanjem postavite v
hladilnik, da se ohladijo.

Priporocilo za optimalne rezultate:

» MehkejSa zZivila obdelajte z veliko mrezo
za rezanje, npr. jagode, kuhan krompir,
jajca.

Uporaba rezalnika kock

RN 29 45

Opomba: Preden obdelana Zivila dosezejo
spodnjo stran rezalnika kock, konc¢ajte ob-
delavo in izpraznite posodo.

Primeri uporabe
Upostevajte maksimalne koli¢ine in ¢as pri-
prave, navedene v tabelah.

Vecfunkcijski pribor

Opomba: Po vsakem ciklu delovanja poca-
kajte, da se aparat ohladi na sobno tempe-
raturo.

-3 m

- S/,

Primeri receptov

Krusno testo
250 g moke
140 ml vode
7 g sladkorja
7 g margarine
0,5 g kvasa

4 g soli

Priprava

= Vstavite gnetilni kavelj in pripravite ve-
¢funkcijski pribor za obdelavo.

m Vse sestavine, razen vode, zmesajte v
posodi.

m  Sestavine zmesajte pri najvisji hitrosti.

= Cez nekaj sekund skozi polnilno odprti-
no dodajte vodo.

= Vse obdelajte pri najvisji hitrosti.

= Maksimalni ¢as vklopa: 1,5 minute

= Hkrati obdelujte najve¢ 1-kratno koli¢ino.

Opomba: Po vsakem ciklu delovanja poca-
kajte, da se aparat ohladi na sobno tempe-
raturo.

Solata »Stolichny«

(za 2 osebi)

150 g mortadele

3 kuhani krompirji

2 vlozeni ali marinirani kumari

1 kuhan koren&ek

75 g graha, drobnega

Sol in poper

Preliv

= 1/4 lonCka kisle smetane

m 1/4 kozarca majoneze

Priprava

= \/stavite rezalnik kock in pripravite ve-
¢funkcijski pribor za obdelavo.

= Skuhan, ohlajen krompir, koren&ek, mor-
tadelo in kumare narezite na kocke pri
najvisji hitrosti.

m Vse razrezane sestavine stresite v poso-
do za solato in primeSajte grah.

® Po okusu zacinite s soljo in poprom.

m Postrezite s kislo smetano in majonezo.

Pregled ¢is¢enja
Ocdistite posamezne dele, kot je navedeno v

tabeli.
RN 48



Sigurnost hr

Sigurnost

m Pazljivo procitajte ove upute.

m Pridrzavajte se upute za osnovni ureda,.

Pribor upotrebljavajte samo:

® 53 Stapnim mikserom MSM4B..., MSM6M....

® 7a primjene koje su opisane u ovim uputama.

» Nikad nemojte dodirivati oStrice golim rukama.

» Budite oprezni prilikom rukovanja oStrim nozevima za rezanje,
praznjenja spremnika i prilikom cCisc¢enja.

» Rukama nikad nemoijte dodirivati oStre nozeve ili rubove.

» Nastavke za usitnjavanje ili reSetke za rezanje primajte samo za

rub.

Ne posezite prstima u otvor za punjenje.

» Za guranje sastojaka upotrebljavajte iskljuCivo nabijac.

Postavljajte i skidajte opremu kada je pogon u stanju mirovanja i

uredaj nije priklju¢en na napon.

Pribor upotrebljavajte samo kada je u potpunosti sastavljen.

Visenamjenski pribor nikad nemojte koristiti bez postavljenog i

ukloplienog pogonskog nastavka.

» Budite oprezni pri obradivanju vrucih namirnica.

Budite oprezni prilikom punjenja vrucih tekuc¢ina u kuhinjski apa-

rat jer moze izaci vruc¢a para.

v

v

v

v

v

Izbjegavanje materijalnih Steta Visenamjenski pribor
» Nikada ne uranjajte nastavak prijenosni- Spremnik
ka u tekucinu i ne perite ga pod mlazom Univerzalni no
vode ili u perilici posuda. - —
» Posudu visenamjenskog pribora nikad Pogonski nastavak za sav visena-
nemoijte koristiti u mikrovalnoj peénici ili mijenski pribor
pecnici. A Potiskalo
» Nemojte stayljafu predmete uvsp_rem[nk ili Kuka za mijesanje’
otvor za punjenje, npr. kuhacu ili noz. —
» Nemojte snazno pritiskati nabijadem. I3 Nosac diskova za nastavak za
» Donji dio miksera nikad nemojte koristiti usitnjavanje
%Vﬁéeﬂzmjinskomlpri.boru- reda Nastavak za rezanje — grubo’
» Cujno i do kraja uglavite osnovni ureda; - —
na pribor. [l  Nastavak za rezanje - sitno
[l Nastavak za sitno ribanje’
Pregled —
| Nastavak za ribanje

' Ovisno o modelu
15



hr Visenamjenski pribor

Osnovni nosad

Redetka za rezanje - mala
(9 mm)’

Redetka za rezanje - velika
(13 mm)’

Disk s nozevima

Cistad reSetki za rezanje

' QOvisno o modelu

Napomena: Ako neki sastavni dio nije sadr-
zan u opsegu isporuke, mozete ga naruditi
putem servisne sluzbe.

Visenamjenski pribor
Visenamjenski pribor prikladan je za gnje-

Upotreba univerzalnog noza ili kuke za
gnjecenje

-S.A-IA

Napomena: Ako je pogonski nastavak ma-
lo tesko staviti, lagano okrenite trokrilnu
spojku na donjoj strani nastavka i pokusajte
ponovno.

Nosac diska s nastavcima za usitnja-
vanje
Nosac diska s nastavcima za usitnjavanje

prikladan je za rezanje i ribanje namirnica,
npr. voca, povréa i sira.

Pregled nastavaka za usitnjavanje

Nastavak Za rezanje krastavaca, mrkvi,

éenje, rezanje i ribanje namirnica. zareza- krumpira
Napomene nje -
= Uklonite tvrde dijelove namirnica prije grubo
obrade, npr. hrskavicu, kosti, tetive il ko-  Nastavak Za rezanje krastavaca, mrkvi,
Stice iz koStuniCavog voca. zareza- cikle, tikvica
= ViSenamjenski pribor nije prikladan za nje - sit-
usitnjavanje jako tvrdih namirnica, npr. no
zfna kave, muskatlnlh orascica, rotkvice Nastavak Za sitno ribanje jabuka, mrkvi,
ili zamrznutih namirnica. . A
za sitno  sira
Simboli ribanje
Simbol Opis Nastavak Za ribanje krumpira za okrugli-
” - zariba-  ce i palaCinke od krumpira, vo-
Ne posezite prstima u otvor nje Ga i povréa za salate

£

za punjenje.

Nije prikladno za pranje u
perilici posuda.

Ne uranjajte u tekucinu i ne
drzite ispod tekuce vode.

@

Stavite i uklopite pogonski
nastavak na spremnik.

876

Stavite i uklopite osnovni no-
saC na pogonski nastavak.

a—h

Univerzalni noz / kuka za gnjecenje

Univerzalni noz prikladan je za usitnjavanje
prehrambenih namirnica, npr. mesa, tvrdog
sira, luka, ¢eSnjaka, voca, povréa, zadin-
skog bilja, oraha i badema. Kuka za gnjeciti
prikladna je za gnje¢enje malih koli¢ina ti-
jesta.

16

Napomena: Nastavci za usitnjavanje nisu
prikladni za usitnjavanje jako tvrdih namirni-
ca, npr. parmezana ili okolade.

Nastavci za usitnjavanje prikladni su samo
za usitnjavanje vlaknastih namirnica, npr.
poriluk, celer ili rabarbara.

Upotreba nosaca diska s nastavcima za
usitnjavanje

- S/ K -FA

Napomena: Prije nego obradene namirnice

dosegnu donju stranu nosada diska, zavrsi-
te s obradom i ispraznite spremnik.



Nastavak za rezanje na kockice

Nastavak za rezanje na kockice prikladan

je za rezanje namirnica na kockice, npr. za

salate, juhe i deserte:

= povrce, npr. mrkve, krumpiri, krastavci,
rajcice, paprika, luk, cikla

= yoce, npr. banane, jabuke, kruske, jago-
de, dinje, Kivi

= jaja

= sjr, npr. gauda, ementaler

® meka mesna kobasica, npr. mortadela

Napomene

= Nemojte obradivati jako mekane ili jako
tvrde sireve, npr. mozarella, feta, parme-
zan.

= Nemojte obradivati zrelo vode i povrée
jer onda moze pustati sokove.

= Prije rezanja pustite da se kuhane namir-
nice ohlade u hladnjaku prije.

Preporuka za optimalne rezultate:

= Mekanije namirnice obradujte pomocu
velike reSetke za rezanje, npr. jagode,
kuhani krumpir, jaja.

Upotreba nastavka za rezanje na kockice

RN 29 45

Napomena: Prije nego obradene namirnice
dosegnu donju stranu nastavka za rezanje

na kockice, zavrSite s obradom i ispraznite

spremnik.

Primjeri primjene

Svakako se pridrzavajte maksimalnih koligi-
na i vremena obrade koji su navedeni u ta-
blicama.

Visenamjenski pribor

Napomena: Ostavite da se uredaj ohladi na
sobnu temperaturu nakon svakog radnog
ciklusa.

- S A
- S/

Primjeri recepata

Tijesto za kruh
m 250 g brasna
= 140 ml vode
m 7 gSecera

Primjeri primjene hr

= 7 g margarina

= (0,5 gkvasca

= 4 gsoli

Priprema

= Stavite kuku za gnje€iti i pripremite viSe-
namjenski pribor za obradu.

® Sve sastojke osim vode stavite u posu-
du.

= PomijeSajte sastojke uz maksimalnu brzi-
nu.

= Nakon nekoliko sekundi dodajte vodu
kroz otvor za punjenje.

= Sve obradite uz maksimalnu brzinu.

= Maksimalno vrijeme aktivacije: 1,5 minu-
te

= |stovremeno maksimalno obradujte jed-
nu koli¢inu.

Napomena: Ostavite da se uredaj ohladi na
sobnu temperaturu nakon svakog radnog
ciklusa.

Salata ,,Stolichny*

(za 2 osobe)

= 150 g mortadele

= 3 kuhana krumpira

m 2 kisela krastavca ili marinirana krastav-
ca

= 1 kuhana mrkva

m 75 g sitnog graska

= 30l ipapar

Dresing

= 1/4 Salice kiselog vrhnja

= 1/4 staklenke majoneze

Priprema

= Stavite nastavak za rezanje na kockice i
pripremite viSenamjenski pribor za obra-
du.

= Kuhani, ali ve¢ ohladeni krumpir, mrkvu,
mortadelu i krastavce izrezite na kockice
uz maksimalnu brzinu.

= Sve sastojke u kockicama pomijeSajte u
zdjeli s graSkom.

= Zadinite solju i paprom vec prema oku-
Su.

= Dekorirajte s kiselim vrhnjem i majone-
zom.

17



hr Pregled ¢is¢enja

Pregled ¢iséenja
Ocistite pojedinac¢ne dijelove kako je nave-

deno u tablici.
A 48]
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Bezbednost sr

Bezbednost

m Pazljivo procitajte ovo uputstvo.

m Pridrzavajte se uputstva za osnovni ureda,.

Ovaj pribor upotrebljavajte samo:

® 53 Stapnim mikserom MSM4B..., MSM6M....

® 7a primene opisane u ovom uputstvu.

» Niposto nemojte dodirivati ostrice golim rukama.

» Oprez prilikom rukovanja ostrim nozevima za secenje, kao i prili-
kom praznjenja i ¢is¢enja posude.

» Niposto nemojte dodirivati oStre nozeve i ivice golim rukama.

» Dodatke za usitnjavanje i reSetke za seCenje hvatajte samo za

ivice.

Ne stavljajte ruke u otvor za punjenje.

Sastojke potiskujte iskljucivo pomocu potiskivaca.

Dodatni pribor postavljajte i skidajte samo kada pogon miruje a

uredaj je iskljucen sa napajanja.

Dodatni pribor koristite samo u potpuno sklopljenom stanju.

Visenamenski dodatni pribor nemojte da pogonite bez postavlje-

nog i pricvrs¢enog pogonskog dodatka.

» Budite oprezni prilikom obrade vruce hrane.

Budite obazrivi prilikom sipanja vrucih tec¢nosti u kuhinjski uredaj

jer moze da iscuri vrela para.

vV vy

v Yy

v

Izbegavanje materijalne Stete Pregled
» Pogonski element nemojte potapati u A 1]
te¢nost ili Cistiti pod teku¢om vodom ili u

e . Videnamenski dodatni pribor
masini za pranje sudova. —
» Posudu viSenamenskog dodatnog pribo- Cinija
ra _?emojte koristiti u mikrotalasnoj pecni- Univerzalni noz
ciili rerni. - ~
» Nemojte da ubacujete predmete, npr. Pogonski dodatak za visenamen-
varjaéu ili noZ u posudu ili u otvor za pu- ski dodatni pribor
njenje. B Potiskivac
> \l)laeémoﬂe previSe snazno pritiskati potiski- Metlice za mesenje’
» Niposto nemojte da koristite stopu za A Disknosa¢ za dodatke za usitnja-
mesanje u posudi viSenamenskog do- vanje
datnog pribora. Dodatak za grubo rezanje’
» Osnovni uredaj utaknite na pribor do kra- B Dodatak za fino rezanje’

ja, tako da se Cuje uleganije.

U zavisnosti od modela
19



sr ViSenamenski dodatni pribor

[El Dodatak za grubo rendanje’

Dodatak za fino rendanje’

Osnovni nosad

Resetka za sedenje — mala
(9 mm)’

Redetka za sedenje — velika
(13 mm)’

Plo¢a sa nozevima

Cistad reSetke za seéenje

' U zavisnosti od modela

Napomena: Ukoliko se neki od sastavnih
delova ne nalazi u sadrzaju isporuke, njega
mozete da narudite putem korisni¢kog ser-
visa.

Visenamenski dodatni pribor
Visenamenski dodatni pribor je namenjen
za mudenje, rezanje i rendanje namirnica.

Napomene

= Cuvrste sastojke poput npr. hrskavice, ko-
sti, tetive ili jezgra koStunjavog voca od-
stranite iz namirnica pre obradivanja.

= ViSenamenski dodatni pribor nije pogo-
dan za usitnjavanje jako tvrdih namirnica,
npr. zrna kafe, muskatnih orascica, rot-
kvica ili zamrznutih namirnica.

Simboli

Simbol Opis

Ne stavljajte ruke u otvor za
punjenje.

&

Nije pogodno za maSinu za
pranje sudova.

Nemojte uranjati u te¢nosti
niti drzati pod mlazom teku-
¢e vode.

@

Postavite pogonski dodatak
na posudu i fiksirajte.

8476

Umetnite osnovni nosac u
pogonski dodatak i fiksirajte.

a—h
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Univerzalni noZz/metlice za mesenje
Univerzalni noz je pogodan za usitnjavanje
namirnica, npr. mesa, tvrdog sira, crnog lu-
ka, belog luka, voda, povréa, bilja, orasa-
stog voca ili badema. Metlice za meSenje
su pogodne za meSenje manjih koli¢ina te-
sta.

Upotreba univerzalnog noza ili metlice za
mesenje

-S.A-IA

Napomena: Ako je otezano postavljanje po-
gonskog dodatka, malo okrenite trokrilnu
spojnicu na donjoj strani dodatka i zatim
pokusSajte ponovo.

Disk-nosac sa dodacima za usitnjava-
nje

Disk-nosac¢ sa dodacima za usitnjavanje je

pogodan za rezanje i grubo i fino rendanje
namirnica, npr. voca, povrca i sira.

Pregled dodataka za usitnjavanje

Dodatak Za rezanje krastavca, Sargare-
za grubo pa, krompira

rezanje

Dodatak Za rezanje krastavca, Sargare-
za fino pa, krompira, cvekle, tikvice
rezanje

Dodatak Za rendanje jabuke, Sargare-
za grubo pe, sira

rendanje

Dodatak Za rendanje krompira za krom-
za fino pir paladinke i plieskavice od
rendanje krompira; voca i povréa za sa-

latu

Napomena: Dodaci za usitnjavanje nisu po-
godni za usitnjavanje jako tvrdih namirnica,
npr. parmezan ili Cokolada.

Dodaci za usitnjavanje su samo donekle
pogodni za usitnjavanje vlaknastih namirni-
ca, npr. praziluk, celer ili rabarbara.

Upotreba disk-nosaca sa dodacima za
usitnjavanje
A 13 M 23



Napomena: ZavrSite postupak obrade i is-
praznite posudu pre nego sto obradene na-
mirnice dostignu donju ivicu disk-nosaca.

Dodatak za rezanje na kockice

Dodatak za rezanje na kockice je pogodan

za rezanje namirnica na kockice, npr. za

salate, supe i deserte:

= Povrce, npr. Sargarepa, krompir, krasta-
vac, paradajz, paprika, crni luk, cvekla

= Voce, npr. banana, jabuka, kruska, jago-
da, dinja, Kivi

= Jaja

= Sjr, npr. gauda, ementaler

= Meka kobasica, npr. mortadela

Napomene

= Nemojte da obradujete jako mekane ili
jako tvrde sireve, npr. mocarelu, feta sir
ili parmezan.

= Nemojte da obradujete prezrelo vode i
povrce, jer ¢e iscuriti sok iz njega.

= Kuvane namirnice pre rezanja ohladite u
frizideru.

Preporuka za optimalne rezultate:

= Mekane namirnice obradite velikom re-
Setkom za secCenje, npr. jagode, kuvani
krompir ili jaja.

Upotreba dodatka za rezanje na kockice

- S m-m

Napomena: ZavrSite postupak obrade i is-
praznite posudu pre nego $to obradene na-
mirnice dostignu donju ivicu dodatka za re-
zanje na kockice.

Primeri primene

Obavezno se pridrzavajte maksimalnih koli-
¢ina i vremena obrade navedenih u tabela-
ma.

Visenamenski dodatni pribor

Napomena: Uredaj ostavite da se ohladi na
sobnu temperaturu nakon svakog ciklusa
rada.

- S, M

- S/ P

Primeri primene  sr

Primeri recepata

Testo za hleb

250 g brasna

140 ml vode

7 g Secera

7 g margarina

0,5 g kvasca

4 g soli

Priprema

= Umetnite metlice za mesanje u disk-no-
sac i pripremite viSenamenski dodatni
pribor za obradu.

m Sipajte sve sastojke, osim vode, u posu-
du.

= PromeSajte sastojke maksimalnom brzi-
nom.

= Nakon nekoliko sekundi dodajte vodu
kroz otvor za dopunjavanje.

m Sve sjedinite maksimalnom brzinom.

= Maksimalno vreme ukljugivanja: 1,5 mi-
nuti

= |stovremeno mesajte najvise jednostruku
koli¢inu.

Napomena: Uredaj ostavite da se ohladi na

sobnu temperaturu nakon svakog ciklusa

rada.

Salata ,,Stolichny*

(za 2 osobe)

150 g mortadele

3 kuvana krompira

2 kisela ili marinirana krastavcic¢a

1 kuvana Sargarepa

75 g sitnog graska

So i biber

Preliv

= 1/4 GaSe kisele pavlake

= 1/4 teglice majoneza

Priprema

= Umetnite dodatak za rezanje na kockice
u disk-nosac i pripremite viSenamenski
dodatni pribor za obradu.

= Kuvani, ali ve¢ ohladeni krompir, Sarga-
repu, mortadelu i krastavce izrezite na
kockice na maksimalnoj brzini.

= U posudi za salatu pomesajte sa gra-
Skom sve sastojke koji su izrezani na
kockice.
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sr Pregled CiS¢enja

= Dodajte so i biber po ukusu.
= Servirajte sa majonezom i kiselom pavla-
kom.

Pregled ¢iSéenja
Ocistite pojedinacne delove, kao §to je na-

vedeno u tabeli.
A 48]
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BesbegHoct mk

BesbeaHocT

BHuMaTeHO npounTajTe ro ynaTcTBoTO.
BHumaBajTe Ha ynaTtCTBOTO 3a OCHOBHWOT ypes.

KopwucTteTte ru goaaroumTte camo:
® CO paveH mukcep MSM4B..., MSM6M....

v v B

3a MPUMEHM LWTO Ce onuLaHn BO OBME ynaTCcTBa.

Huvkorall He gonupajte rm octpute padoBun co pale.

buaete npetnasimem Npu pakyBake pakyBaTte Co OCTPU HOXEBU
3a ceyere, Npu NpasHere Ha caaoT U NMPu YUCTEHE.

Hukoraw He gonupajte ro oCTpoTo Ceunno n pabosuTte co roam

pade.

dakajTe rm BMeTounTe 3a CUTHEHE WK pelleTkaTa 3a CUTHEHE

camo no padosuTe.

» He nocerajte HU3 OTBOPOT 3a MNOJIHEHE.
» KopucTeTe ro caMo UnnmHaapoT (3aTtHyBankara) 3a fa rm

npuTnucKarTe COCTOjKUTE HaZoNY.
[MpukadyBajTe 1 OTCTPaHyBajTe r'M goAaToUUTE CaMo Kora
NMOroHOT € BO MMPYBaHse M anapartoT € UCKJ/TYYEH.

» KopucTeTe rv gogaroumte caMmo Kora ce LIETIOCHO CK/TOMEHN.

Hukoratl He KopucTeTe ro MynTudYHKLMOHaIHUOT JoaaTok 6e3
NoCTaBeH W LIBPCTO 3aBPTEH A0AATOK 3a OP3UNHN.
Buaete BHMMaTesiHu Kora ofpadoTyBarte Tornaia xpaHa.

» OcoOeHo BHUMAaBAjTe Kora Uctypate XeLKn TeYHOCTHN BO

HU3berHyBare maTepujanHu
LITEeTH

>

NpoLIecopOT 3a XpaHa, Onaejkn Moxe Aa Uanese xellka napea.

» Hukorall He KopucTeTe ja Mellankara Bo
cafoT Ha noBeKedyHKUMOHATHNOT
npuodop.

Hukoralu He ro noTonyeajTe 40AaTOKOT
3a OP3NHM BO TEYHOCTU U HUKOraLl He '
cTaBajTe Noa Maas Bojda Wav BO MalunHa

OCHOBHMOT ypen BK/IOMETE ro LEe/TOCHO
Ha onpemara Taka WTO 3By4HO Ke ce
durkecupa.

3a MheHe cagoBu.

Hukoralu He ro kopucTeTe cagoT Mpernen
noBeKkedyHKLUVOHATHUOT NPUBOpP BO -Cn A
MUKPOOPaHOBa Neyka uan pepHa. My/TTUdyHKLMOHANER 10aaToK

He cTaBajTe npeameTv BO cagoT un
OTBOPOT 3a MNOJIHEHE, Ha Np. ApBeHa
naxuua, HoxX.

He npuTnckajte npeMHory co
UMNMHOAPOT (3aTHyBasikaTa).

' Bo 3aBucHocT on Mmoaenot

Can

YHUBEP3aA/HO CEeunno
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mk MyntudyHKUMOHaNEeH 40AaTOK

[onatok 3a 6p3uHn 3a
MYATUDYHKLUMOHAIHU 4OAATOLM

3atka

KykacTa matanka 3a Tecto’

I Hoceuku avck 3a BMeTOUM 3a
ceLKarbe

BMETOK 3a CeLKare — KPynHo'

[E]  Bwetok 3a ceukare — CUTHO'

El Bwmetok 3a peHae'

BmeTok 3a pexae’

OcHoBeH Hocau

Pelletka 3a ceuerbe — cuTHa
(9 mm)’

PeleTka 3a ceuere — KpynHa
(13 mm)’

[1cK 3a ceuerbe

UncTay Ha pelleTka 3a ceuere

Bo 3aBucHocT og mogenot

3abeneluKa: [JOKOIKY HEKO] COCTaBEH fef
He e coapxaH Bo 06eMOT Ha ncrnopakara,
MOXe [1a ro nopavare npeky cepsucHata
cnyxo6a.

MynTudyHKUMOHaNeH AoAaToOK
MynTUMYHKLMOHANHXOT 4OAATOK € HaMeHeT
3a Meceme, CeLlkarbe U peHaame xpaHa.

3abeneLuku

= [Ipen oB6padoTka, oTcTpaHeTe
TBpAWTE KOMMOHEHTW Of XpaHaTta, Ha np.
'pcKaBuua, KOCKM, XU NN CEMKN 0
KOCKEHO 0BOLLjE.

= MynTUMYHKUMOHAIHNOT AOAATOK He €
NMOrofleH 3a Cellkare Ha MHOry TBpaa
XpaHa, Ha np. 3pHa o4 Kage, MOpPCKHK
OpeBYMHbA, POTKBULIM UK 3aMp3HaTa
XpaHa.

Cumbonu
Cumbon

®

24

Onuc

He nocerajte H13 0TBOPOT
3a MOJIHEHLE.

Cumbon Onwuc

He e HameHeTo 3a MUer-e
BO MallnHa 3a MUeHe
caaoBsu.

=
X Z]

He noTtonysajTe BO TEUHOCTU
UNn He ApXeTe noja Boaa
LUTO Teve.

@

[MocTaBeTe ro 4OAATOKOT 3a
OpP3VHN Ha caaoT u
3aKydeTe ro.

Gvﬁ

[MTocTaBeTe rO OCHOBHUOT
HOca4 BO [10aTOKOT 3a
OpP3VHN 1 3aKyyeTe ro.

a—h

YHuBep3aneH HOM/KYKU 3a MeceHe

YHMBEP3a/THMOT HOX € MOrofeH 3a
celikarbe XpaHa Kako Ha np. Meco, TBpo
cupere, KPoMU, NyK, OBOLLjE, 38/IEHUYK,
OunKu, newHuum nin 6agemu. Kykute 3a
MeCeHe Ce HaMEeHETU 3a MeceHe Masu
KOMIMYMHW TECTO.

Ynotpe6a Ha yHMBep3aneH HOX UK KYKU
3a mecerse

-Cn A-EA

3abeneluKa: AKO TELLIKO Ce NocTasysa
[00aTOKOT 3a B6p3uHY, 3aBpTeTe ja
TPOKPWIHATA Crojka Ha Jo/HaTa ctpaHa Ha
ypenoT u npodajte MoBTOPHO.

Hoceuku aucK co BmeTouM 3a
CUTHEHE

HOCeuknoT ANCK CO BMETOLM 38 CUTHEHE €
HaMeHEeT 3a Ceyerbe N peHaaHe XpaHa, Ha
npumep, OBOLLje, 3e/1eHYYK, KallkaBasl.

ﬂpernen Ha BMeToUuuTe 3a CUTHEeHe

BmeTok  3a cutHerse KpacTtaBuum,
3a MOPKOBW 1 KOMTMPK
CUTHEHE

— KPYMHO

BmeTtok  3a cutHerbe KpacTtaBuuu,
3a MOPKOBW, LIBEK/0, TUKBUYKM
CUTHEHE

— CUTHO

Bmetok  3a peHaarbe jabonku,

3a peHae MOPKOBU 1 KallkaBsas




Bmetok  3a peHaarbe KoMnupu 3a
3a peHae KHeau U nanayvnHku oa

KOMMWP; OBOLWjE U 3eNeHYYK
3a cajiamm

3abeneluKa: BmetounTe 3a CUTHEHE He ce
HaMeHeTN 3a CUTHEeHE MHOTY TBpAa XpaHa,
Ha npuMep, NapMesaH Win YoKonamo.
BmeTouuTe 3a CUTHEHE Ce caMo AeNyMHO
HaMEeHEeTUN 3a CUTHEHE XpaHa Co BakHa, Ha
npumep, npas, uenep win padapodapa.
Ynotpe6a Ha HOCEUKMOT AUCK CO

BMeTOLUMU 3a CUTHEHEe
- Cn. K-

3abenewka: Mpen obpadoTeHara xpaHa aa
CTUrHe O JonHaTa cTpaHa Ha HOCeUKMOT
[VCK, NpecTaHeTe co obpaboTka n
ncrnpasHeTe ro cafgor.

CeKkau BoO popMa Ha KOLKHK

CekauoT BO (hopma Ha KOLKM & HaMeHeT 3a

ceyerbe xpaHa Bo (hopMa Ha KOLKK, Ha

npumep, 3a canatu, Cynu 1 AecepTu:

= 3efieHuyK, Ha NprmMep, MOPKOBH,
KOMMMPK, KpacTasuLUu, AomaTi,
NUNEpPKN, KOOMUI, LIBEK/IO

= OBoluje, Ha NpuMep, 6aHaHK, jadonka,
KPYLUW, jaroaun, vk, K1BK
jajua
KalwkaBas, Ha npuMmep, rayaa,
emMeHTanep

= Meko Meco, Ha npumep, MopTaaena

3abeneLuKku

= He 06paboTyBajTe MHOIY MEKU Un
MHOTY TBPAW KallKaBaau U cuperba, Ha
npumep, mouapena, derta, napMmesaH.

= He 06paboTyBajTe 0BOLLjE 1 3e/1eHUYK
LITO ce MHOry 3penu Buaejkun Ke ncteue
MHOTY COK.

= QOcTaBeTe 3roTBeHarTa xpaHa aa ce
n3naav Bo pukmuaep nNpes ceukarse.

[Mpenopaka 3a onTuManHu pesynTaTu:

= OBpaboTyBajTe ja MekaTa XxpaHa co
ronemara pelieTka 3a ceLKarse, Ha
npumep, jaroaun, 3roTBEHN KOMIMpHU,
jajua.

YnoTtpe6a Ha ceKauoT BO pOpMa Ha KOLKH

- Cn -m

Mpumepn 3a ynotpeda mk

3abeneluka: Mpen o6padoreHara xpaHa na
CTUTHe [0 AofiHaTa CTpaHa Ha CekayoT BO
hopma Ha KOLIKU, NpecTaHeTe co
o6paboTka 1 ucnpasHeTe ro cagor.

Mpumepwu 3a ynotpebda
3a00/mKMTEeTHO 3emMajTe 1 npeasna
MaKCUManHUTE KOJIMYNHK 1 BpeMUHba Ha
obpaboTka Bo Tabenute.

MynTudyHKUMOHanNeH AoAaToK

3abeneluka: [1o cekoj UnKyc Ha paboTa,
ocTaBeTe anapartoT Ja ce uanaau Ha codHa
Temneparypa.

-Cn m

- Cn. v

PeuenTu 3a npumep

TecTo 3a ne6

250 r 6paluHo

140 mn BOOA

7 T weKkep

7 T MaprapuH

0,5 r kBaceu

4 rcon

[MoarotoBka

= BMETHETE MM KyKUTe 3a Meceme 1
NnoAroTBeTe ro MynTUdYHKLUNOHATHNOT
nonatok 3a o6padoTka.

= CraBeTe I'M cuTe COCTOjKM OCBEH BoaaTa
BO caa.

= MewajTe rm COCTOjKUTE CO MakcuMasiHa
Op3nHa.

= [lo HEKO/KY CEKyHaW, 40AaJTE ja BoAaTa
HN3 OTBOPOT 3a MOJIHEH:E.
ObpaboTeTe cé co MakcumanHa 6p3nHa.
Makcumym: 1,5 MuHyTn
O6pabdoTyBajTe NCTOBPEMEHO MaKCUMYM
1-kpaTHa KonnumnHa.

3abeneluka: [1o cekoj UnKyc Ha pabora,
ocTaBeTe anapaToT Aa ce usnagu Ha cobHa
Temnepartypa.

Canara ,,CTONUYHH["

(3a 2 nmua)

= 150 r mopTagena

® 3 BapeHun Komnumpu

= 2 KMUCENN KpacTaBMUKK N MaprHupaHa
KpacTtaBuua
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mk [lpernea Ha YnCcTeHETO

= 1 BapeH MOPKOB

® 751 rpalwok, CuTeH

= Con n 6ubep

[penus

= 1/4 wonja Kncena naBnaka

= 1/4 yawka majoHe3

[ToarotoBka

= BMeTHeTe ro ceKa4yoT Bo ¢opma Ha
KOUKHM V1 MOArOTBETE IO
MYNTUPYHKLUMOHATHWMOT A0AaTOK 3a
obpadoTka.

® |lceLKajTe rv 3roTBeHUTE 1 U3naaeHu
KOMMMpK, MOPKOB, MopTaaena u
KpacTaBuUM CO MakcumanHa 6p3vHa co
cekayoT BO hopma Ha KOLKM.

= |[I3mellajTe rm cuTe nceukaHu COCTOjKM
BO UMHMja 3a canatui CO rpalloKoT.
3aunHeTe co con un 6udep no BKyC.
MMocnyxxeTe co Kucena naenaka u
MajoHes.

MNpernen Ha YnCTEeH-ETO
Vicuncrete rn noeanHeYHNTE AENOBUN KaKo

WTO e JageHo Bo Tabenara.
- Cn. A
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Siguria  sq

Siguria

m | exoni me kujdes kété manual.

m Respektoni udhézimet pér njésiné bazé.

Pérdoreni aksesorin vetém:

= me njé mikser dore MSM4B..., MSM6M....

m pér pérdorimet e pérshkuara né kété udhézues.

» Mos i prekni kurré tehet me duar té zhveshura.

» Béni kujdes kur manovroni thikat e mprehta pér prerje, zbrazni
enén dhe pastroni.

» Mos i prekni kurré thikat dhe tehet e mprehta me duar té
zhveshura.

» Manovrojini modulet copétuese ose rrjetat prerése vetém nga
anét.

» Mos i fusni duart né enén e mbushjes.

» Pérdorni vetém cilindra pér shtyrjen e pérbérésve.

» Vendosini i higini aksesorét vetém kur njésia té jeté e
palévizshme dhe pajisja té jeté hequr nga priza.

» Pérdorini aksesorét vetém me té gjitha pjesét e montuara.

» Mos e vini kurré né puné aksesorin shuméfunksional pa
vendosur dhe fiksuar grupin mekanik.

» Béni kujdes kur procesoni ushgime té nxehta.

» Kujdes kur hidhni IEngje t€ nxehta né aparatin e kuzhinés, pasi
mund té dalé avull i nxehté.

» Mbértheni plotésisht pajisjen bazé né
aksesor derisa té dégjohet zhurma e
mbérthimit.

Shmangia e démeve materiale

» Mos e zhytni kurré né Iéngje njésiné e
mekanizmit 1évizés dhe mos e lani né ujé
té rriedhshém ose né enélarése. Pérmbledhje

> Mos e pérdorni kurré enén e aksesorit - Fig. 61
shumeéfunksional né mikrovalé apo né

furré. Aksesorét shuméfunksionalé
» Mos vendosni sende né ené apo né Mbajtésja
hinkén mbushése, p.sh. lugé gatimi, - -
thiké. Thika universale
» Mos ushtroni shumé trysni mbi cilindrin e Grupi mekanik pér aksesorin
ngjeshjes. shuméfunksional
> Mos e pérdorni kurré bazamentin e I3 Cilindri i ngjeshjes
mikserit né enén e aksesorit — —
shuméfunksional. Gengeli i ngjeshjes

! Sipas modelit
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sq Aksesorét shuméfunksionalé

I Disku mbajtés pér modulet e
copétimit

Moduli i preréses - trashé’

Bl Modulii preréses - hollg'

El Moduliirendes'

Moduli i griréses’

Mbaijtési bazé

Rrieté prerése — e vogél (9 mm)’

Rrjeté prerése — e madhe (13
mm)’

Disku i prerés

Pastrues pér rrietén prerése

! Sipas modelit

Shénim Nése njé komponent nuk
pérfshihet, mund ta porositni pérmes
shérbimit té klientit.

Aksesorét shuméfunksionalé
Aksesori shuméfunksional €shté i
pérshtatshém pér trazim, prerje dhe grirje
ushqgimi.

Shénime

= Higini komponentét e forté nga ushgimi
pérpara procesimit, p.sh. kércet, kockat,
dejet ose farat e forta té frutave.

» Aksesori shuméfunksional nuk éshté i
pérshtatshém pér copétimin e
ushgimeve shumé té forta, si p.sh.
kokrrat e kafesé&, arrémyshku, rrepkat
apo ushgimet e ngrira.

Simbolet

Simboli Pérshkrimi

Mos i fusni duart né enén e
mbushjes.

&

| papérshtatshém pér
enélarése.

K=
N

Mos e zhytni né |éngje as
mos e mbani nén ujé té
rriedhshém.

@

Vendoseni grupin mekanik
né ené dhe sigurojeni.

ﬁvﬁ
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Simboli Pérshkrimi

Futni mbajtésen e njésisé
bazé né grupin mekanik dhe
sigurojeni.

a—h

Thika universale/Brumétrazuesja

Thika universale éshté e pérshtatshme pér
copétimin e ushgimeve, si p.sh. mishit,
djathit té forté, gepéve, hudhrave, frutave,
perimeve, barishteve, arrave, bajameve.
Brumétrazuesja éshté e pérshtatshme pér
trazimin e sasive té vogla té brumit.

Pérdorimi i thikés universale ose i
brumétrazueses

- Fig. AA-EA

Shénim Nése grupi mekanik éshté disi i
ngadalté, rrotullojeni lehté grupin me tri
krahé poshté grupit dhe provoni sérish.

Disku mbajtés me modulet copétuese

Disku mbajtés me modulet copétuese
éshté i pérshtatshém pér prerjen, copétimin
dhe grirjen e ushgimit, si p.sh. té frutave,
perimeve dhe djathrave.

Pérmbledhje e moduleve copétuese

Modulii  Pér prerjen e kastravecéve,
preréses karotave, patateve

- trashé

Modulii  Pér prerjen e kastravecéve,
preréses karotave, rrepkave,

- hollé kungulleshkave

Modulii  Pér grirjen e molléve,
rendes karotave, djathrave

Moduli i Pér grirjen e patateve pér
grireses qofte dhe petulla me patate;

fruta dhe perime pér sallata

Shénim Modulet copétuese nuk jané té
pérshtatshme pér copétimin e ushgimeve
shumé té forta, si p.sh. parmixhanos apo
cokollatés.

Modulet copétuese jané té pérshtatshme
vetém pér copétimin e ushgimeve me fije,
p.sh. prasit, selinosé apo ravenit.



Pérdorni diskun mbajtés me modulet
copétuese
- Fig. FF - FA

Shénim Pé&rpara se ushqimi i procesuar té
mbérrijé né fund té diskut mbajtés,
pérfundojeni procesimin dhe zbrazeni enén.

Prerés né kube

Prerésja e kubave éshté e pérshtatshme

pér prerjen e ushgimit né formé kubikésh,

si p.sh. té sallatave, supave dhe

émbélsirave:

= Perime, p.sh. karota, patate, kastravecg,
domate, speca, qepé, panxharé

= Fruta, p.sh. banane, mollg, dardha,
luleshtrydhe, pjepra, Kivi

n \ezé

= Djathra, p.sh. Gouda, Emmentaler

= Salsice mishi té€ buté, p.sh. mortadellé

Shénime

= Mos procesoni djathra shumé té buta
apo shumeé té forta, p.sh. moxarelé,
djathé té bardhé, parmixhano.

= Mos procesoni fruta dhe perime shumé
té pjekura, pérndryshe mund t'u rrjedhé
IEéngu.

= Ftohini ushgimet e gatuara né frigorifer
pérpara se t'i prisni.

Rekomandimet pér rezultate optimale:

= Procesojini ushgimet e buta me rrjeté té
madhe prerése, si p.sh. luleshtrydhet,
patatet e ziera, vezét.

Pérdorimi i preréses sé kubave
- Fig. PR -3
Shénim Pérpara se ushqimet e procesuara

té mbérrijné né fund té preréses sé kubave,
pérfundoni procesimin dhe zbrazeni enén.

Shembuj pérdorimi

Kushtojuni vémendje sasive maksimale dhe
kohéve té procesimit né tabela.
Aksesorét shuméfunksionalé

Shénim Léreni pajisjen té ftohet né
temperaturé ambienti pas ¢do cikli pune.

- Fig. A

- Fig. v

Shembuj pérdorimi  sq

Shembuj recetash

Brumé buke

250 g miell

140 ml ujé

7 g sheqger

7 g margariné

0,5 g maja

4 g kripé

Pérgatitja

= Pastaj futni brumétrazuesen dhe
pérgatisni aksesorin shuméfunksional
pEér procesim.

= Shtoni né ené té gjithé pérbérésit pérvec
ujit.

= Pérziejini pérbérésit me shpejtési
maksimale.

®m Pas pak sekondave shtoni ujé pérmes
vrimés sé rimbushjes.

= Procesoni gjithcka me shpejtési
maksimale.

» Koha maksimale e ndezjes: 1,5 minuta
Procesojeni sasiné njéherésh dhe
maksimumi 1 heré.

Shénim Léreni pajisjen té ftohet né
temperaturé ambienti pas ¢do cikli pune.

Sallaté "Stolichny™”

(Pér 2 persona)

150 g mortadellé

3 patate té ziera

2 kastravecé turshi ose té marinuar

1 karoté té zier

75 g bizele kokérrvogél

Kripé dhe piper

Salca

m 1/4 kupe salcé kosi

= 1/4 goté majonezé

Pérgatitja

= Futni prerésen e kubave dhe pérgatisni
aksesorin shuméfunksional pér
procesim.

= Pritini né kubiké me shpejtési maksimale
patatet, karotén mortadellén dhe
kastravecét e zier, por té paraftohur.

= NE njé ené sallate, pérzieni té gjithé
pérbérésit bashké me bizelet.

= Hidhni kripé dhe piper sipas shijes.
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sq Pérmbledhje e pastrimit
m Shérbehet me ajké té tharté dhe
majonezé.

Pérmbledhje e pastrimit

Pastrojeni secilén pjesé sipas pércaktimit
né tabelé.
- Fig. I
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» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service direc-
tory.
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81739 Miinchen, GERMANY
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