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1 Sicherheit

Beachten Sie die nachfolgenden Sicherheits-
hinweise.

1.1 Allgemeine Hinweise

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Pro-
duktinformationen fur einen spateren Ge-
brauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Trans-
portschaden nicht an.

1.2 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Nur bei fachgerechtem Einbau entsprechend
der Montageanleitung ist die Sicherheit beim
Gebrauch gewéhrleistet. Der Installateur ist fur
das einwandfreie Funktionieren am Aufstel-
lungsort verantwortlich.

A\ VORSICHT - Verletzungsgefahr!

Dieses Geréat dient nur zum Kochen.

» Es darf nicht fur andere Zwecke verwendet
werden, zum Beispiel fur die Raumbehei-
zung.

Verwenden Sie das Gerat nur:

m um Speisen und Getranke zuzubereiten.

Sicherheit de

® unter Aufsicht. Beaufsichtigen Sie kurzzeiti-
ge Kochvorgange ununterbrochen.

® im privaten Haushalt und im h&uslichen
Umfelds.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem
Meeresspiegel.

Verwenden Sie das Gerat nicht:

» auf Booten oder in Fahrzeugen.

® als Raumheizung.

= mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernbedienung.

® m Freien

FUr die Umstellung auf eine andere Gasart
den Kundendienst rufen.

1.3 Einschrankung des Nutzerkreises

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und dartber und von Personen mit reduzier-
ten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezlglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerats unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstan-
den haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht
durch Kinder durchgeflihrt werden, es sei
denn, sie sind 15 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre vom Geréat und der
Anschlussleitung fernhalten.

1.4 Sicherer Gebrauch

/A WARNUNG - Explosionsgefahr!

Ausstromendes Gas kann zu einer Explosion

fuhren. VERHALTEN BEI GASGERUCH ODER

STORUNGEN AN DER GASINSTALLATION

» Sofort die Gaszufuhr oder das Ventil der
Gasflasche schlieBen.

» Sofort offenes Feuer und Zigaretten ausma-
chen.

» Lichtschalter und Gerateschalter nicht mehr
betatigen.

» Keine Stecker aus der Steckdose ziehen.
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» Kein Telefon oder Handy im Haus benut-
zen.

» Fenster 6ffnen und den Raum gut liften.

» Kundendienst oder Gasversorgungs-Gesell-
schaft anrufen.

Ausstromendes Gas kann zu einer Explosion

fUhren. Geringe Gasmengen konnen sich

Uber einen langeren Zeitraum sammeln und

entztnden.

» Wenn das Gerat langere Zeit nicht in Ge-
brauch ist, Sicherheitsventil der Gaszufuhr
schlieBen.

Ausstromendes Gas kann zu einer Explosion

fUhren. Wenn die FlUssiggasflasche nicht

senkrecht steht, kann flissiges Propan/Butan
in das Gerat gelangen. Dabei k&nnen heftige

Stichflammen an den Brennern austreten.

Bauteile kdnnen beschadigt und mit der Zeit

undicht werden, sodass unkontrolliert Gas

austritt.

» Flissiggasflaschen immer in senkrechter
Position verwenden.

A WARNUNG - Vergiftungsgefahr!

Die Verwendung eines Gaskochgerates fuhrt

zur Erzeugung von Wéarme, Feuchtigkeit und

Verbrennungsprodukten in dem Raum, in

dem es installiert wird. Stellen Sie sicher, dass

die Kiche gut bellftet ist, insbesondere wenn
das Gerat verwendet wird.

» Bei langerem intensivem Gebrauch des Ge-
rates kann eine zusatzliche Luftung erfor-
derlich sein, z. B. die Erhdhung der me-
chanischen Luftung, sofern vorhanden, eine
zusatzliche Bellftung, um die Verbren-
nungsprodukte sicher der AuBenluft (nach
auBen) zuzufihren und gleichzeitig einen
Raumluftwechsel mit zuséatzlicher Bellftung
zu ermoglichen.

» FUr eine zuséatzliche Bellftung wenden Sie
sich vor der Installation an einen Fach-
mann.

/A WARNUNG - Brandgefahr!
Unbeaufsichtigtes Kochen auf Kochmulden
mit Fett oder Ol kann geféhrlich sein und zu
Branden fuhren.

» HeiBe Ole und Fette nie unbeaufsichtigt las-
sen.

» Niemals versuchen, ein Feuer mit Wasser
zu loschen, sondern das Gerat ausschalten
und dann die Flammen z. B. mit einem De-
ckel oder einer Léschdecke abdecken.

Das Gerat wird sehr heil3.

» Nie brennbare Gegenstande auf das Koch-
feld oder in die unmittelbare Nahe legen.

» Niemals Gegenstande auf dem Kochfeld
lagern.

Das Gerat wird heil3.

» Nie brennbare Gegenstande oder Spraydo-
sen in Schubladen direkt unter dem Koch-
feld aufbewahren.

» Nie brennbare Gegenstande, z. B. Spraydo-
sen oder Reinigungsmittel, unter dem Geréat
oder in unmittelbarer Nahe lagern oder be-
nutzen.

Kochfeld-Abdeckungen kdénnen zu Unféllen

fihren, z. B. durch Uberhitzung, Entziindung

oder zerspringende Materialien.

» Keine Kochfeld-Abdeckungen verwenden.

Gasbrenner ohne aufgesetztes Kochgeschirr

entwickeln im Betrieb groBe Hitze. Eine dar-

Uber angebrachte Dunstabzugshaube kann

beschadigt oder in Brand gesetzt werden.

» Gasbrenner nur mit aufgesetztem Kochge-
schirr betreiben.

Das Gerat wird sehr heil3, Textilien und ande-

re Gegenstande konnen sich entzinden.

» Textilien, z. B. Kleidungsstucke oder Vor-
hange, von den Flammen fernhalten.

» Nie Uber die Flammen greifen.

» Keine brennbaren Gegenstande, z. B. Ge-
schirrtlicher oder Zeitschriften, auf, neben
oder hinter das Gerat legen.

Ausstromendes Gas kann sich entziinden.

» Wenn der Brenner nach 10 Sekunden nicht
zundet, den Bedienknebel auf die Nullstel-
lung drehen und die TUr oder das Fenster
des Raums 6ffnen. Vor dem erneuten Zin-
den des Brenners mindestens eine Minute
warten.

» Wenn die Flamme unbeabsichtigt wahrend
des Betriebs erlischt, den Bedienknebel auf
die Nullstellung drehen. Vor dem erneuten
Zunden des Brenners mindestens eine Mi-
nute warten.

Lebensmittel kbnnen sich entzinden.

» Der Kochvorgang ist zu Gberwachen. Ein
kurzer Vorgang ist standig zu Uberwachen.

/A WARNUNG - Verbrennungsgefahr!
Zugangliche Teile konnen wahrend des Be-
triebs hei3 werden.

» Kleine Kinder sollten ferngehalten werden.



Kochmuldenschutzgitter konnen zu Unfallen
fUhren.

» Nie Kochmuldenschutzgitter verwenden.
Leeres Kochgeschirr wird auf betriebenen
Gasbrennern extrem heil.

» Nie leeres Kochgeschirr erhitzen.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs heil3.
» Vor der Reinigung Gerat abkuhlen lassen.

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Re-
paraturen am Gerat durchfuhren.

» Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Repara-
tur des Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Ge-
rats beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt wer-
den, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Ein beschadigtes Gerat oder eine beschadig-

te Netzanschlussleitung ist gefahrlich.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen,
um das Gerat vom Stromnetz zu trennen.
Immer am Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen.

» Wenn das Gerat oder die Netzanschlusslei-
tung beschadigt ist, sofort den Netzstecker
der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschal-
ten und die Gaszufuhr schlieBen.

» Den Kundendienst rufen. = Seite 12

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Strom-

schlag verursachen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreini-
ger verwenden, um das Gerat zu reinigen.

An heiBen Gerateteilen kann die Kabelisolie-

rung von Elektrogeraten schmelzen.

» Nie das Anschlusskabel von Elektrogeraten
mit heiBen Gerateteilen in Kontakt bringen.

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!
Stérungen oder Beschadigungen am Gerat
und unsachgemaBe Reparaturen sind gefahr-
lich.

» Nie ein defektes Gerat einschalten.

» Wenn das Gerat defekt ist, den Netzstecker
ziehen oder die Sicherung im Sicherungs-
kasten ausschalten, die Gaszufuhr schlie-
Ben und den Kundendienst rufen.

» Nur geschultes Fachpersonal darf Repara-
turen am Gerat durchfihren und beschéa-
digte Gasleitungen austauschen.

Sicherheit de

Springe oder Bruche in der Glasoberflache

sind gefahrlich.

» Alle Brenner und jedes elektrische Heizele-
ment unverziglich ausschalten und das
Gerat von der Stromversorgung trennen.

» Die Gaszufuhr schlieBen.

» Die Oberflache des Gerates nicht berthren

» Das Gerat nicht benutzen.

» Kundendienst rufen.

Unpassende KochgeschirrgroBen, beschadig-

tes oder falsch positioniertes Kochgeschirr

kann schwere Verletzungen verursachen.

» Die Hinweise zum Kochgeschirr beachten.

Beim Einschalten der Brenner entstehen Fun-

ken an den Zundkerzen.

» Nie die Zundkerzen berthren, wahrend der
Brenner zindet.

Wenn ein Bedienknopf nicht gedreht werden

kann oder locker ist, darf er nicht mehr be-

nutzt werden.

» Wenden Sie sich sofort an den Kunden-
dienst, damit der Bedienknopf repariert
oder ersetzt wird.

Ein Gerat mit einer gerissenen oder gebro-

chenen Oberflache kann Schnittverletzungen

verursachen.

» Gerat nicht verwenden, wenn es eine geris-
sene oder gebrochene Oberflache auf-
weist.

/A WARNUNG - Erstickungsgefahr!

Kinder konnen sich Verpackungsmaterial Gber

den Kopf ziehen oder sich darin einwickeln

und ersticken.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhal-
ten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spie-
len lassen.

Kinder konnen Kleinteile einatmen oder ver-

schlucken und dadurch ersticken.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.
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2 Sachschaden vermeiden

ACHTUNG!

Durch Hitze kénnen Schaden an angrenzenden Gera-

ten oder Mobeln entstehen. Wenn das Gerat langere

Zeit betrieben wird, entstehen Hitze und Feuchtigkeit.

» Ein Fenster 6ffnen oder einen ins Freie fihrenden
Dunstabzug einschalten.

Hitzestau kann das Gerat beschadigen.

» Nicht zwei Brenner oder Warmequellen flr nur ein
Kochgeschirr benutzten.

» Grillplatten, Tontdpfe usw. nicht flr eine lange Zeit
bei voller Leistung benutzen.

Ein Hitzestau kann die Bedienelemente beschéadigen.

» GroBes Kochgeschirr nicht auf Brennern in der N&-
he der Bedienknebel verwenden.

Falsche Position eines Bedienknebels fihrt zu Funkti-

onsstdrungen.

» Wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, die Bedienkne-
bel immer auf die Nullstellung drehen.

Eine grobe Behandlung des Kochgeschirrs kann die

Geréteoberflache beschadigen.

» Vorsichtig mit dem Kochgeschirr auf dem Kochfeld
hantieren.

» Keine schweren Dinge auf das Kochfeld legen.

Durch Verschieben des Kochgeschirrs kann das Glas

zerkratzt werden.

» Das Kochgeschirr beim Verschieben anheben.

Wenn harte oder spitze Gegenstande auf das Kochfeld

fallen, kdnnen Schaden entstehen.

» Keine harten oder spitzen Gegenstande auf das
Kochfeld fallen lassen.

» Das Kochfeld an keiner der Kanten stoBen.

Salz, Zucker oder Sand, das vom Gemuse abfallen

kann, zerkratzen das Glas.

» Das Kochfeld nicht als Arbeitsflache oder Abstellfla-
che verwenden.

Geschmolzener Zucker oder Lebensmittel mit hohem

Zuckergehalt kénnen das Glas beschéadigen.

» Ubergelaufene Speisen sofort mit einem Glasscha-
ber entfernen.

3 Umweltschutz und Sparen

3.1 Energie sparen

Wenn Sie diese Hinweise beachten, verbraucht lhr Ge-
rat weniger Energie.

Den Brenner passend zur TopfgroBe wahlen. Das
Kochgeschirr zentriert aufsetzen.

Tipp: Kochgeschirrhersteller geben haufig den oberen

Topfdurchmesser an. Er ist oft gréBer als der Boden-

durchmesser.

= Unpassendes Kochgeschirr oder nicht vollstandig
abgedeckte Kochzonen verbrauchen viel Energie.

Tépfe mit einem passenden Deckel schlieBen.
= Wenn Sie ohne Deckel kochen, benétigt das Gerat
deutlich mehr Energie.

Deckel moglichst selten anheben.

= \Wenn Sie den Deckel anheben, entweicht viel Ener-
gie.

Glasdeckel verwenden.

m Durch den Glasdeckel kdnnen Sie in den Topf se-
hen, ohne den Deckel anzuheben.

Zur Lebensmittelmenge passendes Kochgeschirr ver-

wenden.

= GroBes Kochgeschirr mit wenig Inhalt benotigt
mehr Energie zum Aufheizen.

Mit wenig Wasser garen.

= Je mehr Wasser sich im Kochgeschirr befindet, de-
sto mehr Energie wird zum Aufheizen bendtigt.

Frihzeitig auf eine niedrigere Leistungsstufe zurick-

schalten.

= Mit einer zu hohen Fortkochstufe verschwenden Sie
Energie.

3.2 Verpackung entsorgen
Die Verpackungsmaterialien sind umweltvertraglich und
wiederverwertbar.

» Die einzelnen Bestandteile getrennt nach Sorten ent-
sorgen.

4 Kennenlernen

4.1 Bedienknebel

Uber das Bedienfeld stellen Sie alle Funktionen lhres
Gerats ein und erhalten Informationen zum Betriebszu-
stand.



Mit den Bedienknebeln kann die FlammengrdBe stufen-
weise auf unterschiedliche Kochstufen eingestellt wer-
den.

«O
9 I 1
8 2
7 3
6 —— 4
5
O
[

Anzeige Bedeutung

. Dem Bedienknebel zugeordneter Brenner.

o) Brenner aus.

9 Hochste Leistung und elektrische Zindung
des Brenners.

1 Niedrigste Leistung.

Dualwok-Mehrkronenbrenner

Beim Dualwok-Mehrkronenbrenner kénnen Sie die in-
neren und auBeren Flammen unabhangig voneinander
regeln.

. «O
9 I 1
°8 2
.7 3
6 — 4
’ >

Kochstu- Bedeutung

fe

9 Innere und auBere Flamme auf maximaler
Leistung.

4 AuBere Flamme auf minimaler, innere
Flamme auf maximaler Leistung.

3 Innere Flamme auf maximaler Leistung.

1 Innere Flamme auf minimaler Leistung.

Zubehor de

4.2 Brenner

Hier finden Sie eine Ubersicht tber die Bestandteile
des Brenners.

Brennerdeckel

Brennerkelch

Brennerkelchboden

Thermoelement flir die Flammentberwachung

Zundkerze

o~ el

4.3 Roste
Die Roste korrekt einlegen.

Das Kochgeschirr korrekt auf die Roste stellen. Das
Kochgeschirr niemals direkt auf den Brenner stellen.
Die Roste immer vorsichtig abnehmen. Das Verschie-
ben eines Rosts kann die nebenliegenden Roste eben-
falls verricken.

Tipp: Sie kdnnen die Metallreste, die durch die Bewe-
gung einiger Kochgeschirre auf dem Rost zurlickblei-
ben, durch ordnungsgeméaBe Reinigung entfernen.

— "Die Roste reinigen”, Seite 11

5 Zubehor

Zubehor kénnen Sie beim Kundendienst, im Fachhan-
del oder im Internet kaufen. Verwenden Sie nur Origi-
nalzubehdr, da dieses genau auf Ihr Gerat abgestimmt
ist.

Zubehor ist geratespezifisch. Geben Sie beim Kauf im-
mer die genaue Bezeichnung (E-Nr.) lhres Geréats an.
- Seite 12
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Welches Zubehdr fur Ihr Gerat verfugbar ist, erfahren
Sie in unserem Katalog, im Online-Shop oder beim
Kundendienst.

www.neff-home.com

Zubehor Beschreibung Gebrauch
Wok-Zusatzrost = Nur auf dem Mehrkronenbrenner verwen-
den.

= |mmer bei Kochgeschirr mit gewolbtem
Boden verwenden.

»  Empfohlen, um die Lebensdauer des Ge-
rates zu verlangern.

Zusatzrost Espresso-Ko-
cher

= Nur auf dem Brenner mit der geringsten
Leistung verwenden.

= Mit Kochgeschirr mit einem Durchmesser
kleiner als 12 verwenden.

Simmer-Platte

m  Zum Kochen bei schwacher Hitze.
Den Sparbrenner oder den Normalbren-
ner verwenden. Wenn mehrere Normal-
brenner vorhanden sind, vorzugsweise die
hinteren oder vorderen rechten Brenner
verwenden.

= Mit den Ausbuchtungen nach oben auf
den Rost stellen, nie direkt auf den Bren-
ner.

Installationszubehor

Zur Kombination von Geraten dersel-

ben Marke das Installationszubehér

verwenden.

6 Grundlegende Bedienung

6.1 Einen Gasbrenner entziinden

Das Kochfeld verfugt Uber eine automatische Zindung
der Brenner.

/\ WARNUNG - Brandgefahr!

Ausstromendes Gas kann sich entziinden.

» Wenn der Brenner nach 10 Sekunden nicht ziindet,
den Bedienknebel auf die Nullstellung drehen und
die Tur oder das Fenster des Raums &ffnen. Vor
dem erneuten Ziinden des Brenners mindestens ei-
ne Minute warten.

» Wenn die Flamme unbeabsichtigt wahrend des Be-
triebs erlischt, den Bedienknebel auf die Nullstellung
drehen. Vor dem erneuten Zinden des Brenners
mindestens eine Minute warten.

ACHTUNG!
Wenn Sie den Bedienknebel direkt zwischen der Positi-

on O und 1 drehen, konnen Fehlfunktionen auftreten.

» Deshalb niemals direkt von Position O auf die Positi-
on 1 drehen oder umgekehrt.

1. Den Bedienknebel des ausgewahlten Brenners
drtcken und entgegen dem Uhrzeigersinn bis zur
héchsten Stufe drehen.

Den Bedienknebel gedrickt halten.

v Bei allen Brennern entstehen Funken und die Flam-
me entzlndet sich.

2. Einige Sekunden warten und den Bedienknebel los-
lassen.

— "Sicherheitssystem"”, Seite 8

3. Den Bedienknebel auf die gewlinschte Stufe dre-

hen.

4. Wenn keine Zindung erfolgt, den Bedienknebel auf
die Position Ausschalten drehen und die zuvor be-
schriebenen Schritte wiederholen. Den Bedienkne-
bel dieses Mal langer gedrlckt halten (bis zu 10 Se-
kunden).

Hinweis:

Die folgenden Hinweise berlicksichtigen, um das

ordnungsgemaBe Funktionieren des Geréats zu

gewabhrleisten:

= Die Brennerteile — Seite 7 und der Rost — Seite 7
mussen korrekt eingelegt sein.

Die Brennerdeckel nicht vertauschen.

Auf héchste Sauberkeit achten. Die Zindkerzen re-
gelmaBig mit einer kleinen, nicht metallischen Birs-
te reinigen. Darauf achten, dass auf die Zindkerzen
keine heftigen St6Be ausgelbt werden.

= Die Brennerldcher und -nuten mussen flr eine kor-
rekte Flamme sauber sein.

— "Die Brenner reinigen”, Seite 10

6.2 Sicherheitssystem

Das Sicherheitssystem (Thermoelement) unterbricht

den Gasstrom, wenn die Brenner versehentlich erl6-

schen. Um den Brenner zu entziinden, missen Sie das

System, das den Gasstrom ermdglicht, aktivieren.

1. Den Brenner entziinden, ohne den Bedienknebel
loszulassen.

v Die Flamme entziindet sich.

2. Den Bedienknebel weitere 4 Sekunden lang ganz
gedrlckt halten.



6.3 Einen Gasbrenner von Hand entziinden

Bei einem Stromausfall kénnen Sie die Brenner auch

von Hand anzinden.

1. Den Bedienknebel des ausgewahlten Brenners
drticken und entgegen dem Uhrzeigersinn bis zur
héchsten Stufe drehen.

2. Ein Feuerzeug oder eine Flamme (Feuerzeug,
Streichholz usw.) an den Brenner halten.

6.4 Einen Brenner ausschalten
» Den Bedienknebel im Uhrzeigersinn auf o drehen.

Kochgeschirr de

6.5 Normales Verhalten wahrend des

Betriebs

Diese Verhaltensweisen sind fir das Gerat normal:

m | eichtes Zischen vom geziindeten Brenner.

m  Freisetzung von Gerlchen bei der ersten Benut-
zung. Diese Gerliche verschwinden nach einiger

Zeit.

m  Eine orangefarbene Flamme. Dies ist auf Staub in
der Umgebung, verschuittete Flissigkeiten usw. zu-

rickzufuhren.

m  Knallgerausch einige Sekunden nach dem Aus-
schalten des Brenners. Dies ist auf das Einschalten
des Sicherheitssystems zuriickzufihren.

— "Sicherheitssystem"”, Seite 8

7 Kochgeschirr

Diese Hinweise helfen Ihnen, Energie zu sparen und
Schaden an KochgefaBen zu vermeiden.

7.1 Geeignetes Kochgeschirr

Nur Kochgeschirr mit passendem Durchmesser ver-
wenden. Das Kochgeschirr darf nicht tber den Koch-
feldrand hinausragen.

Nie kleines Kochgeschirr auf groBen Brennern verwen-
den. Die Flammen dirfen die Seitenwande des Koch-
geschirrs nicht beruhren.

Brenner Minimaler Maximaler
Durchmesser Durchmesser
des Kochge- des Kochge-
schirrbodens schirrbodens

Mehrkronen- 22 cm 30 cm

brenner

Starkbrenner 20 cm 26 cm

Normalbrenner 12 cm 22 cm

Kochgeschirr mit gewolbtem Boden nur auf dem Mehr-

kronenbrenner verwenden.

m Das Kochfeld muss Uber einen Mehrkronenbrenner
und Wok-Zusatzrost verfligen.

m  Der Wok-Zusatzrost muss korrekt eingelegt sein.

- "Zubehér” Seite 7

7.2 Verwenden von Kochgeschirr

Die Auswahl und die Positionierung des Kochgeschirrs
beeinflussen die Sicherheit und Energieeffizienz lhres

Geréts.

— "Energie sparen", Seite 6

/\ WARNUNG - Brandgefahr!

Brennbare Umbauten kdénnen sich entziinden.

» Zwischen dem KochgefaB und den brennbaren Um-
bauten einen Mindestabstand von 50 mm einhalten.

Kein verformtes Kochge-
schirr verwenden. Nur
Kochgeschirr mit flachem
und dickem Boden ver-
wenden.

Verformtes Kochgeschirr
steht nicht stabil auf dem
Kochfeld und kann umkip-
pen.

Das Kochgeschirr gut in
die Mitte Uber dem Bren-
ner stellen.

Das Kochgeschirr kann
umkippen, wenn es nicht
zentriert auf dem Brenner
steht.

Das Kochgeschirr korrekt
auf die Roste stellen.

Das Kochgeschirr kann
umkippen, wenn Sie es
direkt auf den Brenner
stellen.

8 Einstellempfehlungen zum Kochen

Mit den Bedienknebeln des Geréts konnen Sie die
FlammengrdBe stufenweise auf unterschiedliche Leis-
tungsstufen von 1 bis 9 einstellen.

Die Garzeiten und Leistungsstufen hangen von Art, Ge-
wicht und Qualitat der Speisen, von der Art des ver-
wendeten Gases sowie vom Material des Kochge-
schirrs ab.

Tipps
= Kochtipps

— Beim Garen von Suppen, Creme, Linsen oder Ki-
chererbsen alle Zutaten gleichzeitig in das Koch-

geschirr geben.

— Bei Pfannengerichten zuerst das Ol erhitzen. So-
bald Sie mit dem Braten beginnen, die Tempera-
tur konstant halten und bei Bedarf die Leistungs-
stufe anpassen. Beim Zubereiten mehrerer Por-
tionen warten, bis die Temperatur wieder erreicht
ist. Die Speisen regelmaBig wenden.
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= Zum Reduzieren der Garzeit:

— Einen Schnellkochtopf verwenden, um Cremes
und Hulsenfriichte zu kochen. Wenn Sie einen
Schnellkochtopf verwenden, die Anweisungen
des Herstellers befolgen.

— Das Wasser muss kochen, bevor Sie Nudeln,
Reis oder Kartoffeln zugeben. AnschlieBend die
Leistungsstufe anpassen, um das Kochen fortzu-
setzen.

— Beim Kochen von Reis und Kartoffeln einen De-
ckel verwenden.

Kochstu- Zubereitung von Speisen

fe

9 = Wasser zum Kochen bringen
Im Wasserbad backen: Biskuit, Pud-
ding, Brotpudding.

= Braten bei hoher Temperatur: Asiati-

sche Gerichte.

7-9 m  Kochvorgang beginnen: Nudeln, Sup-
pen, Cremes, Paella, Hilsenfrichte,
Milchreis.

= Frittieren in Ol: Tempura-Gemiuse, Kro-
ketten, Pommes frites, Kartoffel-Ome-
lett, Schnitzel, Tiefkuhlkost, Geb&ck.

®=  Braten mit wenig Ol: Franzdsisches
Omelett, Steak, Lendensteak Strogo-
noff.

m  Braten, Anbraten: Gemuse, Fleisch.

Kochstu- Zubereitung von Speisen

fe

4-6 m  Kochvorgang fortsetzen: Nudeln, Sup-
pen, Cremes, Paella, Hilsenfriichte,
Milchreis.

= Frittieren mit wenig Ol: Hamburger,
Wirstchen, gegrillter Lachs, Frikadellen.

m  Eintopf, Schmorbraten: Ragout, Gu-
lasch, Ratatouille.

®m  Garen bei mittlerer Temperatur: Kase-
soBe, Béchamel, Carbonara, Neapolita-
na, Pudding, Crepes.

= Auftauen: Tiefkihlkost.

1-3 m  Fertig kochen: Reis, Paella, Hllsen-
frlchte, Milchreis.
Dampfen: Fisch, Gemdse.
Erwarmen und Warmhalten: Fertigge-
richte.

1 Schmelzen: Butter, Schokolade, Gelatine,
Honig, Karamell.

9 Reinigen und Pflegen

Damit |hr Geréat lange funktionsfahig bleibt, reinigen
und pflegen Sie es sorgfaltig.

9.1 Reinigungsmittel

Geeignete Reinigungsmittel erhalten Sie beim Kunden-

dienst oder im Online-Shop.

ACHTUNG!

Ungeeignete Reinigungsmittel kénnen die Oberflachen

des Geréats beschadigen.

» Keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

» Keine Stahlwolle benutzen.

» Keine Messer oder scharfen Gegenstédnde verwen-
den, um angetrocknete Speisereste vom Kochfeld
zu entfernen.

» Keine Messer oder scharfen Gegenstédnde verwen-
den, um die Verbindung zwischen dem Glas und
den Brennerblenden, Metallprofilen oder Glas- oder
Aluminiumplatten zu reinigen.

» Keine Dampfreinigungsgeréte verwenden.

9.2 Das Gerét reinigen

ACHTUNG!

Wenn die Bedienknebel wahrend der Reinigung des

Geréts entfernt werden, kann Feuchtigkeit eindringen

und das Geréateinnere schadigen.

» Beim Reinigen des Gerates nicht die Bedienelemen-
te entfernen.

1. Das Gerat abkUhlen lassen.
2. Mit einem Schwamm, Seife und Wasser reinigen.
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3. Mit einem weichen Tuch abtrocknen.

Tipp: Verschttete Flissigkeiten sofort entfernen. Da-
durch wird das Verkleben von Speiseresten verhindert
und der Aufwand bei der anschlieBenden Reinigung re-
duziert.

9.3 Profile reinigen

Wenn sich nach dem Gebrauch Schmutz oder Flecken
auf den Profilen befinden, diese reinigen.

Hinweis: Keine Glasschaber verwenden.

1. Mit warmem Seifenwasser und einem weichen Tuch
reinigen.
Neue Schwammtiicher vor Gebrauch grindlich aus-
waschen.

2. Mit einem weichen Tuch trocknen.

Hinweis: Wenn austauschbare Seitenprofile vorhanden
sind, beim Abnehmen Schutzhandschuhe verwenden.

9.4 Die Brenner reinigen

Die Oberflache der Brennerteile nach jedem Gebrauch

reinigen. So verhindern Sie, dass Speisereste einbren-

nen.

ACHTUNG!

Die Brennerteile kbnnen beschadigt werden, wenn Sie

diese im Geschirrspller reinigen.

» Die Brennerteile nicht in einer Spllmaschine reini-
gen.



Hinweis: Beachten Sie die Hinweise zu den Reini-
gungsmitteln .
— "Reinigungsmittel”, Seite 10

1. Das Gerat abkUhlen lassen.

2. Mit einer nichtmetallischen Biirste und Seifenwasser
reinigen.

3. Das Gerat vollstandig abtrocken. Wenn zu Beginn
des Kochens Wassertropfen oder feuchte Bereiche
vorhanden sind, kann die Emaille beschadigt wer-
den.

4. Die Brennerteile einlegen. Sicherstellen, dass die
Brennerdeckel korrekt auf dem Verteiler positioniert
sind.

— "Brenner”, Seite 7

9.5 Die Roste reinigen

Hinweis: Beachten Sie die Hinweise zu den Reini-
gungsmitteln .
- "Reinigungsmittel”, Seite 10

Stérungen beheben de

Das Gerét abkihlen lassen.

Die Roste vorsichtig abnehmen.

Mit einer nichtmetallischen Birste und Seifenwasser

reinigen.

Den Bereich um die Gummipads sorgfaltig reinigen.

Wenn sich die Gummipads I6sen, kann der Rost

das Kochfeld zerkratzen.

4. Alternativ kdnnen Sie die Roste in der Spllmaschine
reinigen.

Das vom Geschirrsplilerhersteller empfohlene Reini-
gungsmittel verwenden. Bei einer starken Ver-
schmutzung wird eine Vorreinigung der Roste emp-
fohlen.

5. Das Gerat vollstandig abtrocken. Wenn zu Beginn
des Kochens Wassertropfen oder feuchte Bereiche
vorhanden sind, kann die Emaille beschadigt wer-
den.

6. Die Roste korrekt einlegen.

— "Roste", Seite 7
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10 Storungen beheben

Kleinere Stoérungen an Ihrem Geréat kdnnen Sie selbst
beheben. Nutzen Sie die Informationen zur Stérungsbe-
hebung, bevor Sie den Kundendienst kontaktieren. So
vermeiden Sie unnotige Kosten.

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am
Geréat durchfihren.

» Wenn das Gerat defekt ist, den Kundendienst rufen.
— "Kundendienst”, Seite 12

10.1 Funktionsstorungen

A\ WARNUNG - Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur daflir geschultes Fachpersonal darf Reparatu-
ren am Gerét durchfiihren.

» Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur des
Geréats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats be-
schadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder
seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefédhrdungen zu ver-
meiden.

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Der allgemeine elek-  Sicherung ist defekt.

trische Betrieb ist ge- » Pr{ifen Sie die Sicherung im Sicherungskasten.

stort.

Die automatische Sicherung oder ein Fehlerstromschutzschalter wurde ausgeldst.
» Im Sicherungskasten prifen, ob die automatische Sicherung oder ein Fehlerstromschutz-

schalter ausgeldst wurde.

Netzstecker der Netzanschlussleitung ist nicht eingesteckt.
» SchlieBen Sie das Gerat am Stromnetz an.

Stromversorgung ist ausgefallen.

» Prifen Sie, ob die Raumbeleuchtung oder andere Gerate im Raum funktionieren.

Die automatische
Ziundung funktioniert  gen.

Zwischen der Zindkerze und dem Brenner befinden sich Speisereste oder Verschmutzun-

nicht. » Reinigen Sie den Zwischenraum zwischen Zindkerze und Brenner.

Brennerteile sind nass.

» Trocknen Sie die Brennerteile sorgfaltig.

Brennerteile sind falsch positioniert.

» Die Brennerteile korrekt positionieren.

Das Gerat ist nicht geerdet, unsachgemaB angeschlossen oder das Erdungskabel ist be-

schadigt.

» Eine Elektrofachkraft kontaktieren.

11
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Stérung Ursache und Stérungsbehebung
Brennerflamme ist un- Brennerteile sind falsch positioniert.
gleichmaBig. » Die Brennerteile korrekt positionieren.

Offnungen am Brenner sind verschmutzt.
» Sé&ubern und trocknen Sie die Offnungen am Brenner.

Der Gasfluss scheint
nicht normal zu sein
oder es tritt kein Gas
aus.

Die Gaszufuhr ist durch zwischengeschaltete Ventile geschlossen.
» Die zwischengeschalteten Ventile &ffnen.

Gasflasche ist leer.
» Tauschen Sie die Gasflasche aus.

In der Klche riecht
es nach Gas.

Ein Bedienknebel ist gedffnet.
» Die Bedienknebel schlieBen.

Die Gasflasche wurde unsachgemaB angeschlossen.
» Sicherstellen, dass die Gasflasche sachgemaB angeschlossen ist.

Gasleitung zum Gerat ist undicht.

1. Den Gashaupthahn schlieBen.

2. Den Raum luften.

3. Unverziglich einen autorisierten Installateur rufen, der die Gasanlage Uberprift und das
Installationszertifikat ausstellt.

4. Das Gerat solange nicht benutzen, bis sicher ist, dass weder an der Installation noch am

Gerat Gas austritt.

Der Brenner schaltet
sich aus, sobald Sie 1.
den Bedienknebel

Bedienknebel nicht ausreichend lange gedrickt.

Halten Sie den Bedienknebel nach dem Ziinden einige Sekunden gedrickt.
2. Dricken Sie den Bedienknebel fest ein.

loslassen.

Offnungen am Brenner sind verschmutzt.

» Sé&ubern und trocknen Sie die Offnungen am Brenner.

11 Kundendienst

Funktionsrelevante Original-Ersatzteile gemé&B der ent-
sprechenden Okodesign-Verordnung erhalten Sie bei
unserem Kundendienst fur die Dauer von mindestens
10 Jahren ab dem Inverkehrbringen lhres Gerats inner-
halb des Europaischen Wirtschaftsraums.

Hinweis: Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rah-
men der Herstellergarantiebedingungen kostenfrei.

Detaillierte Informationen Uber die Garantiedauer und
die Garantiebedingungen in Ihrem Land erhalten Sie
Uber den QR-Code auf dem beiliegenden Dokument zu
den Servicekontakten und Garantiebedingungen, bei
unserem Kundendienst, Inrem Handler oder auf unse-
rer Website.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, bendtigen
Sie die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungs-
nummer (FD) lhres Gerats.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden Sie lber
den QR-Code auf dem beiliegenden Dokument zu den
Servicekontakten und Garantiebedingungen oder auf
unserer Website.

Die Informationen gemaB Verordnung (EU) 66/2014
und (EU) 2023/826 finden Sie online unter www.neff-
home.com auf der Produktseite und der Serviceseite
Ihres Gerats im Bereich Gebrauchsanleitungen und zu-
satzliche Dokumente.

11.1 Erzeugnisnummer (E-Nr.) und
Fertigungsnummer (FD)

Die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungsnum-
mer (FD) finden Sie auf dem Typenschild des Geréts.
Das Typenschild finden Sie:

= auf dem Geratepass.

= auf der Unterseite des Kochfelds.

Um lhre Geréatedaten und die Kundendienst-Telefon-
nummer schnell wiederzufinden, kdnnen Sie die Daten
notieren.

12 Entsorgen

12.1 Altgerat entsorgen

Durch umweltgerechte Entsorgung kdnnen wertvolle
Rohstoffe wiederverwendet werden.

1. Den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen.
2. Die Netzanschlussleitung durchtrennen.

12

3. Den Gasabsperrhahn schlieBen.

4. Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsorgungswege erhal-
ten Sie bei Ihrem Fachhandler sowie Ihrer Gemein-
de- oder Stadtverwaltung.
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Dieses Gerét ist entsprechend der
europdischen Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elektronikaltgeréate
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fir ei-
ne EU-weit glltige Ricknahme und
Verwertung der Altgerate vor.

Entsorgen de

13
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1 AopaAeix

MpooelTe TIC akOAouBec uttodeielc aodaAei-
0.

1.1 Mevikég uMOdEigeIg

= AIOBGOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0ONYiEC.

m QuAa&Te TIC 0ONnyiec KABWC Kal TIC TTANPO-
dopiec MPOIOVTOC VIO PETETTEIT XPNON N VIa
TOV EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

®m Mn ouvOEETE TN CUOKEUN O€ TIEPITTwon ¢n-
HIGC KOTG TN HETAdOPO.

1.2 Xprion cUNPWVX IE TOV OKOTIO

TIPOOPICHOU

MOvVO pe Tn owoTr TOTTOOBETNON CUUPWVQ pE

TIC odnyiec TomoBeTnoNC diaodaAideTal N

aodaiela kKoTa TN XpNnon. O eykoTAOTATNC £

Vol UTTeUBuvoc vio TNV Gyoyn AeIToupyia oTn

Beon TomobETNONG.

A MPOZOXH - Kivduvog TPAUHATIGHOU!

AUTH N OuoKeun xpnolpeuel JOVO YIa Payeipe-

O

> Aev EMTPETETAI VO XPNOIUOTIOIEITAI VIO OA-
AouC okoTttoug, Vio Topadelyua yio Bepuoiv-
on XWPWV.
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XpNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN LOVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN GaynNTwV Kol podn-
HOTWV.

B KOTW omo emTnenon. EmBAETeTe TIC OUVTO-
pec diadikaoiec Bpaopou Xwpic dIaKOoT.

B 370 IOIWTIKG VOIKOKUPIA KOI OTO OIKIOKO TTe-
PIBGAOV.

® pexpl eva uyocg amo 2.000 m mavw oo TNV
emdaveia TNG 6GAACOOC.

Mn xpnoIYOTIoIEiTE TN CUOKEUN:

B OE OKAGN N 0 OXNUOTO.

B ()G BEpUavVon XwWPOU.

® Me evav eEwTeEPIKO XPOVODIaKOTTN N £val
TNAEXEIPIOTNPIO.

= 3TV UnauBpo

[0t TN JETATEOTIN 0€ €va MO €ido¢ aepiou
KOAEOTE TNV UTTNPEOIA TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
TTEAGTWV.

1.3 MePIOPICHOC OPHADIAC XPNOTWV

AUTHA N OUOKEUN PTTOPEI Vo XpNOILOTIOIEITON
oo maudid oo 8 ETWV KOI GV KAl Ao
TTPOOWTI LE PEIWUEVEC PUOIKECG, 1oBNTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC Kol EANEIYN EPTTEI-
pIoG KaI/N yvwonc, av emBAETOVTAl 1 €XOUV
KOTOTOTTIOTEI OXETIKA PE TNV aodPaAn xpnon
TNG OUOKEUNC KOl €XOUV KOTAVONOEl TOUC KIV-
AUVOUC TTOU OTTOPPEOUV OTIO QUTN.

Ta moudia dev emTpENeTal Vo Taidouv Pe Tn
ouoKeun.

O KaBapIopoC Kal N ouvThpnon amod To XPM-
oTn OgV EMITPETETOI VA TTPAYLOTOTTIOINOOUV
oo maudid, EKTOC €AV eival 15 €TV Kol Gvw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpoTdare 1o maidid Tou €ival KOTw TWV 8 ETwV
HOKPIG OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWDIO ouvoe-

ong.
1.4 AcpaAng xpnon

/A NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog ¢kpnEng!

To agpio mou diappeel Pmopei va odnynoel oe

ekpnén. ZYMIMEPIOOPA ZE MEPINTQ>H

O>MHZ AEPIOY 'H BAABHZ >THN EMKATA-

>TA>H AEPIOY

» KAeioTe QpEOWC TNV TTOPOXN aEepiou 1 TN
BaABida TNC PTTOUKAAOC aEepiou.



» >(NoTe ApEOWC ommoIadNTOTE AvOoIXTH GWTIN
KOl TO TOIYOPO.

» Mnv maThoeTe GAO ToVv OIGKOTTN PWTICUOU
KOl TOV OI0KOTTN TNC OUOKEUNC.

» Mnv TpaBnete Kaveva GIC amd Tnv mpida.

» Mn xPpNOIUOTIOINOETE KOVEVO OTOOEPO N KI-
vNTO TNAEPWVO OTO OTTITI.

» AvoilTe Ta TOPAOUPO KOl eE0EPIOTE KOAX
TO OWUATIO.

» KoAeoTe TNV UTINPECIO TEXVIKNG €&umnpeTn-
oncg MEAGTWV N TNV eTIXeipnon Mapoxnc oe-
piou.

To aeplo ou diappeel pmopei va odnynoel oe

ekpnén. O1 PIKpEC TTOOOTNTEC OIEPIOU OE EVO

HEYOAUTEPO XPOVIKO OIGOTNUO PTTOPOUV VO OU-

YKEVTPWOOUV KOl VO avapAeyouVv.

» OTOV N OUOKEUN VIO EVO HEYOAUTEPO XPOVI-
KO dlaoTnua &€ XpnolpotoleiTal, KAeioTe Tn
BaABida aodaAeiac TNC TAPOXNC GEepiou.

To aeplo mou diappeel pmopei va odnynoel oe

ekpnén. Eav n pmoukaAa uypaepiou dev

OTEKETAI KAOETA, UTTOPEI VO EI0XWPNOEI UYPO

mpomavio/BouTAvio OTnN OUOKEUN). 2& auTn TNV

TTEQITITWON PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV PEYAAEC

dAOYEC OTOUC KAUOTNPEC. Ta eEXPTAUOTO UTTO-

poUV va UTTooToUV CNUIG KOl Pe TNV TTapodo

TOU XpOVvou va eudavioTei pia diappor), €TOI

WOTE VO EEEPXETAI AEPIO PN EAEYXOUEVOQ.

» XPNOIYOTIOIEITE TIC PUTTOUKAAEC UypOEPioU
TOVTOTE O KOBEeTN Beon.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

onAnTnpicong!

H xpron HIoG PHayeIpIKNG OUOKEUNG aepiou

odnyei oTnV Mapoaywyn BepudTNTOC, UYPAOIOC

KOl TIPOIOVTWY KAUOoNG OTOV XWPO, OTOV OTT0i0

eival eykoTeoTnuevn. BeBaiwbeite, 0TI N Koudi-

va aepideTal KOAG, 1I01aITEPO OTAV N CUOKEUN

XONOIYOTIOIEITA.

> e TIepITTWon eVTATIKNAC XPong TnG Ou-
OKEUNC VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO DIGOTNHA,
UTTOPEI VO gival OTIOPAITATOC EVAC EMMAEOV
aePIOPOC, TI.X. AUENON TOU PNXOVIKOU OEepI-
OpoU, edv UTTAPXEI, EVOC TTIPOOOETOC aEepl-
OUOC VIO TNV 0OPOAr amaywyr TwV TTPOI-
OVTWV KaUong OToV eEWTEPIKO OEPD (TTPOGC
Ta €EW) KAl TAUTOXPOVA YIal TN duVaTOTNTO
OVTOAOYNC TOU OIEQO TOU XWPEOU HE
TPOOOETO AEPIOCHO.

» [0 TOV TPOOOETO aepIouO, amoTabEiTE OF
EVOV ETTOYVEALOTIO TTPIV TNV EYKOTAOTOON.

Acdaieia el

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoelc 0TIV Pe NiIToc N

AGOI XWPIC emTNENON PTToPE! Vo gival emKivOu-

VO KOl Vo 00nynoel oe TTUPKAYIEC.

» Mnv adnveTte ToTe TO KAUTA AGdIa Kol ATt
XWPIC emThHPNOoN.

» Mn dokiutoeTe TTOTE Vo ORHoETE pIdt GWTIA
e vepO, avTi aUTOU QTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOKEUN Kol HeTA KaAUWTE TIC GAOVEG TI.X.
HE Eva KOTIOKI N pIa KouBepTa TTupooBeonc.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTTOBETOETE TOTE EUDAEKTO QVTIKEIpE-
VO TTOVW OTN BAon €0TIWV 1 OTNV TTANoiov
iepIoxn.

» Mnv TOTTOOETNOETE TMOTE QVTIKEIUEVD TTAV®
oTn BAon e0TIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe eUGAEKTO QVTIKEIJEVD N
KOUTIO OTTPEI OE OUPTAPIO ATeEUBEiag KOTW
ammo TN BAon €oTIwv.

» Mnv amoBnkeueTe N PN XPNOIUOTIOIEITE TTOTE
eUPAEKTO QVTIKEIJEVD, TTI.X. KOUTIQ OTIPEl N
UANIKG KOBapIiopoU, KOTW oo TN CUCKEUN N
KOVTO OTn OUOKEUN).

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV WTTOPE! Vol

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TI.X. OTTO UTIEPBEP-

povon, avadAeén f Bpalon UAIKQV.

» Mn xPonNOIYOTIOIEITE KOVEVO KOAUPUO BAong
E0TIRV.

Ol KauoTnNpec aepiou, XwPIic TOToBETNHEVO

TOVW POYEIPIKO OKEUN, dNUIOUPYOUV KOTA TN

AeiToupyia peyoAn Beppotnta. Evac amo movw

TOTTOOETNHEVOC amopPOodNTNPOAC PTTOPEI VO

urmooTel nUIG 1 va TIGoEl PWTIAL.

» AEITOUPYEITE TOUC KOUOTNPEC iEPIOU HOVO
e TOTTOBETNHEVD TTAVW PAVEIPIKG OKeUN.

H ouokeun (eoTaiveTal TTAPO TTOAU, TO

UbOOPOTO KOl GAAO QVTIKEIPEVO PTTOPET VO

avadAeyouv.

» KpoTate Ta UGAOUOTA, TI.X. POUXO I KOUPTI-
VEC HOKPIG amo TIC PAOYEC.

» Mnv TAvVETE TTOTE MAVW AMO TIC GAOYEC.

» Mnv TOoTTOBETEITE EUPAEKTO QVTIKEIUEVQ, TT.X.
meToeTeC Koudivag N ednuepidec mavw, Oi-
A 1 TTIOW OTTO TN CUOKEUN.
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el AoddAeia

To aeplo ou diadeuyel PTToPE Vo avadAeyei.

» Edv o kauoThpacg dev avayel petd amo 10
OeUTEPOAETITA, YUPIOTE TO KOUUTT XEIPIOUOU
oTn 6€on pndev Kal avoiéte TNV MOPTA 1 TO
mop&Oupo Tou Xwpou. Mplv TNV ek veou
avadAeEn Tou KAUOTAPO, TIEPILEVETE TO Al-
YOTEPO eVa AeTITO.

» Otav n dAOya ofnoel aBeAnTa KATG TN
OIOPKEIO TNC AEITOUPVIOC, YUPIOTE TO KOUUTI
Xelplopou otn 6gon undev. lMNpiv TNV €K veou
avadAe&n Tou KAUOTAPO, TIEPILEVETE TO Al-
YOTEPO eVa AeTITO.

Tpodiua pmopei va avadAeyouv.

» H diadiKaoio HoyeIpEPOTOC TIPETIEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvToun diadikaoia TTPETEl
TTAVTOTE VO EMITNEEITAL.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

eykauparog!

Ta mpooBaoIua eEQPTAPATO PTTOPOUV KOTG TN

dlapKela TNC AeIToupyiag va (eoTaBoUV.

» To pikpG maudia Ba TTPETEI VO KPOTIOUVTA
HOKPIO OTTO TN OUOKEUT).

To TPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TWV BACEWV

€0TIQWV UTTOPOUV va 0dNyHoouv O ATUXNUOTO.

» Mn xonOIYOTIOIEITE TTOTE TTIPOOTOTEUTIKA
TAeyUOTO BOOEWV E0TIWV.

Ta adela poyeIpIkKa okeun BepuaivovTal TP

TTOAU OTOUC OVOHPEVOUC KOUOTNPEC OiEPIoU.

» Mn Beppuaivete MoTe GdEIO POYEIQIKO OKEUN.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa Tn dIGPKEIO TNC

AEITOUPYIOG.

» [lpiv Tov KaBapIiopd adnoTe TN OUOKEUN VO
KOUWOEL.

/A MPOEIAOMNOIHEZH - KivSuvog

nAekTpomAngiag!

O1 akOTOAMNAEC €TTIOKEUEC €ival eTIKiVOUVEC.

» MOvo ekTaIdeUPEVO VI' AUTO, EIOIKEULEVO
TTPOOWTIIKO EMTPETETAI VO TIOOYHATOTIOINOE!
ETNIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yVNoIO OGVTOAOKTIKG EMITRETETAI VO
xpnoigomoinBouyv yia TNV €TMOKEUN TNC OU-
OKeUngG.

» Edv 10 KaoAwdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO ToU
PeUPOTOC QUTAC TNC OUOKEUNC uttooTei ¢n-
HIQ, TTPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI OO TOV KO-
TOOKEUOIOTA 1N TNV Utnpeoia e€umnEeTnonc
TEAOTWV TOU 1 OO €V QVTIOTOIXO €I0IKEU-
HEVO ATOUO, VIO TNV armoduyn eMKIVOUVWY
KOTOOTOOEWV.
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Mia cuokeun 1 eva KoAwdIo ouvdeoNnc Tou

exouv umooTei ¢nuIG gival emmkivouva.

» Mn AeIToupyeEiTE TTOTE UI CUOKEUN TIOU EXEI
uttooTei nuIa.

» Mnv TpaBdaTe MoTeE TO KOAWDIO cuvdeoNC,
YIO VO OTTOOUVOEOETE TN OUCKEUN Ao TOl
OIKTUO TOU peupaToC. TpaBaTe MGVTOTE TO
dI1c Tou Kohwdiou ouvdeong.

» OTtav n ouokeun N 1o KoAwdIo ouvdeonc
exel (NuId, TPaRNETE aEOWE TO GIC TOU KO-
Awdiou ouvdeonc N KateBaoTe TNV
aodOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAAEIDV KOl
KAEIOTE TNV TIAPOXN GePIOU.

» KoaAeoTe Tnv utnpeoia eEutnEETNOoNG TTEAO-
Twv. = 2eAida 24

Mia €10XwPNON UYPOoIaG UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeoel nAekTpomANnEia.

» Mn xonNOIJOTIOIEITE CUOKEUEC eKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKEUEC KOBOPIoPoU uWwnANg Tie-
ong, VIo va KaBopioeTe TN OUOKeUT).

2TO KQUTG UEPN TNC CUOKEUNG UTTOPE! Vol

NIWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe MOTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWV OUCKEUWV O€ ETTOPN PE TA KOU-
TQ pePN TNG OUOKEUNC.

/\ TMPOEIAONOIHEZH - Kivuvog

TPXUHXTIOHOU!

O1 BAABeC 1) o1 {NUIEC OTN OUCKEUN KAl Of un

evOedelyUEVEC ETTIOKEUEC Eival ETIKIVOUVEC.

» Mnv evepyoTToIEiTE TTOTE PIG XOAGOPEVN OU-
oKeun.

» OTov n OUoKeun eival ENOTTWHATIKN, TRO-
Bn&te To dIc oo TNV MPida 1 KaTERGOTE TNV
aodaAela 0TO KIBWTIO TWV aodaAeiwyV, KAEI-
OTE TNV TIOPOXI OEPIOU KOl KOAEOTE TNV
UTINPEoia eEUTTNPETNONG TTEACTWV.

» MOvOo ekmaideupevo, eIBIKEUPEVO TTPOOWTTI-
KO EMTPETETAI VO TIOOYUOTOTIOINOE! ETIOKEU-
€C OTn CUOKEUIN KOI VO QVTIKOTAOTNOE! TIC
YOOUUEC aePiouU TTOU €XOUV UTTOOTEI CNUIGI.

O1 pwyHEC I oI Bpauoel 0TnN YUOAIVN TTAGKO

eival emkivouvec.

» ATIEVEPYOTIOINOTE OLUECWC OAOUC TOUC KOU-
OTNPEC KOl KABE NAEKTPIKO BepUaVTIKO OTOI-
XEI0 KOl armoouvOEOTE TN OUOKEUN OO TNV
TTOPOXN PEUPATOC.

» KAeioTe TNV Tapoxr aepiou.

» Mnv okoupmnoeTe TNV emdavela TNG OU-
OKeUNC

» Mn XPNOIYOTIOINOETE TN OUOKEUN.



» KoaAeoTe Tnv utnpeoia e€umneeTNonG MeAo-
TQV.

To aKATOANAG LEYEDN LOYEIPIKWY OKEUWY, TO

XOAGOUEVQ ) AGOOC TOTTOBETNUEVD POYEIPIKA

OoKeUn PmopouUV VO TTPOKOAECOUV 00BaPoUC

TOQUUOTIOHOUC.

» [1pooelTe TIC UTTODEIEEIC VIO T HOYEIPIKA
okeun.

Kot Tnv evepyoroinon TwV KauoThpwY On-

HIOUpPYOUVTQI OTTIVENPEC OTOUC avadAeKTHPEC.

» Mnv ayyideTe TOUC avOPAEKTNPEC KATA TN
dldpkela TNC avadAeénc Tou KaUuoTHPA.

OTtav eva koupti xelpiopou dev Pmopei va te-

ploTpadei ) eival XaAapo, Oev EMTPEMETAI

TAEOV VO XpNOoIPoTIoINOEi.

» AmoToBeiTeE ApEOWS OTNV Utnpeoia e&umn-
PETNONC TIEAGTWY, VIO VO ETTIOKEUROTEI I Vot
QVTIKOTOOTOOEI TO KOUUTT XEIPIOUOU.

Amoduyr UAIKQV ¢nuiwv el

Mia CUOKEUN PE POYIOUEVN 1) OTIOOUEVN ETTI-

davela umopei va TPOKOAEOE! KOWIPATAL.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUT), OTOV TIAOOU-
oladel JIo payIopeEvn 1 ortacpevn emdavela.

/A TMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog acduEiog!

To maudid pmopei va mep&oouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVK Ao TO KEPAAI 1 Vo TUAI-

XTOUV O’ QUTA Kail va TaBouv aodutia.

» KpaTOTe TO UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIG OTTO
T TAIBI.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe To
UANIKG OUOKEUOIoIOC.

Ta moudia Ummopei var €1I0TTIVEUOOUV I VO KOTO-

TMOUV PIKOG KOUUGTION KOl €TOI VO TTGOOUV

aoduia.

» KpOoTATE TO HIKPG KOUUATION HOKPIO OTTO TO!
maidIa.

» Mnv adnvete Ta maudid va aidouv Pe PIKpa
KOUUGTIOL

2 Amo¢uyn UMIK®WV ZnHIwV

MPOZOXH!

AOYW OepuOTNTOC UTTOPOUV VO TTPOKANBOUV {NUIEC OTIC

YEITOVIKEC OUOKEUEC N vTouAdma. Otav AsiToupyei n ou-

OKEUN VIO PEYOAUTEPO XPOVIKO OIGoTNUO, ONUIoUPYEITAl

BepudTNTA KOl UYPOCICL.

» AvoilTte eva apdbupOo 1) EVEPYOTIOINOTE EVAV OTIOP-
poPNTHPO HE amaywWyr) TTPOC TO £EW.

Mia cucowpeuon BepudTNTOG PTTOPEI VO Vo TTPo&evr oel

(NUIG OTn CUCKeUN.

» Mn xpnoipotoleite SUO KAUOTHPEG N TINVEC OepuOTN-
TOC VIO £VO HOVO PAVEIPIKO OKEUOC.

» Mn xpnolgoroleite TAAKEG TOU YKPIA, TTAAIVa Soxeia,
KTA., VIO &VOl HEYGAO XPOVIKO SIdoTnuo ge TTANPN
1oxU.

Miat oucowpeuon TNG OepPUOTNTOC UTIOPE! VO KOTO-

OTPEWEI TO OTOIXEIO XEIPIOUOU.

» Mn XOoNOIUOTIOIEITE PEYOAD POYEIPIKG OKeUN TIAVKW O€
KOUOTAPEC TTANGIOV TWV KOUUTTIWV XEIPIOHOU.

H A&Boc Beon evoc Kouptou Xelpiopou odnyei oe

BAGBeC AeiToupyieg.

» Otav n ouokeur 0g BPIOKETOI 0g ASITOUPYIQ, YUp-
VATE TG KOUPTTIA XEIPIOHOU TAvTOTE 0T 6€0n pndév.

Evac &yoputiog XEIPIOUOC TWV HOYEIPIKWY OKEUWV UTTO-

pel va mpokaAeoel (NuIG oTNV €mMPAVEID TNC OUCKEUNG.

> XelpileoTe e MPOCOXN TO LOYEIPIKO OKEUOC TTAVW
oTn B&oN €0TIWV.

» Mnv TomoBOeTEITE BAPIG QVTIKEIIEVA TTAVW OTN BAon
€0TIWV.

H peTOTOmOoN TWV LOYEIDIKWY OKEUWY, UTTOPEI VO TTPOKO-

AEOEI YOOTOOUVIEC OTO YUOAI.

> JNKWVETE TO PAVEIPIKA OKEUN KATA TN PETATOTTION.

Edv mecouv okANPG 1 aixpned avTIKeipeva Tovw oTn

Baon eoTiwy, prmopel va dnuioupynBouv nUIEG.

» Mnv adrvete va TEOOUV OKANPG N AXUNES AVTIKEI-
peva Tavw oTn BAon eoTIwv.

» Mnv KTUTINOETE TN BAON €0TIWV OE KOWIO OTTO TIC OIK-
HeG TNG.

To aAdTI, n Caxapen f N GUUOC TTOU UTTOPE! Vo TIEOOUV

oo TO AOXOVIKG, YOOTOOUVICOUV TO YUOAI.

» Mn xpnolpotoleiTe TN BAoN €0TIWV WC eMPAVEIR €p-
yoolag ) emdpaveia evamodeonc.

H Alwpevn axopn N 10 TPODIUG e UWnAn TIEPIEKTIKOTN-

Ta 0e {AXoPN UTTOPEl VO TIPOKOAECOUV CNUIGt OTO YUOAI.

>  AMOPOKPUVETE TO UTTEPXEINOPEVO dayNTa OUEOWC PE
pia EUOTPO YUOAIOU.

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOHIX

3.1 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Edv akoAoubnoeTe auTeg TIC UTTOOEIEEIC, N CUCKEUT OOG

XpeIGleTal AiyodTEPN EVEPYEIQ.

17



el Tvwplpia

EmAeETe Tov KauoTNPO avdAOYa e TO peyebog NG

KOTOOPOAOC. TOTTOOETHOTE TO POVEIQIKO OKEUOG Ke-

VTPOPIOUEVQ.

ZupBouAR: OI KOTOIOKEUOOTEG TWV LOVEIDIKWY OKEURV

divouv ouxva TNV emmavw SIAPETPO TNC KOTOOPOAQGC.

AUTH eival ouxva peyoAuTepn amd Tn SIALETPO TOU

OTOU.

m T OKOTOMNAGL HOYEIPIKG OKEUN 1 01 YN evTeAWs Ko-
Auppeveg CWVeC HOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUV TTOAU
EVEPVEIQL.

KAEIVETE TIC KOATOGPOAEC TTAVTOTE Y’ €VOl KOTOAMNAO KO-

TTOKI.

m OTOV poyeipeleTe XWPIic KATOKI, XpeldleTal N OU-
OKEUN ONUAVTIKG TTEPIOCOTEPN EVEPVEIQ.

2NKWVETE TO KATIOKI 600 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, OIApeUyEl TTOAU EVEPYEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE €Vl YUAIAIVO KOTTOKI.

» Méoa amd 7o YUGAIVO KOTTOKI PUTTOPEITE var BAETIETE
HEOO OTNV KOTOOPOAD, XWPIC VO ONKWVETE TO KO-
TTOKI.

XPNOIUOTIOIEITE POYEIPIKG OKEUN KATAANAG IO TNV TTO-

00TNTO TwV TPODIHWV.

= Evo peyaiAdo poyelpikd oKeuog pe Aiyo TiepieXOUEVO
XPEIACETAI TTEPIO0OTEPN EVEPVYEID VIO TN BEPUOVON.

MayelpeueTe pe Aiyo vepo.

m 000 EPIo0OTEPO VEPO BPIOKETOI OTO LOYEIPQIKO
OKeUOoC, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
™ B¢ppavon.

EmoTpéyTe eykaipa oe XaunAoTepn Bobpida 1oxUoc.

= Me pio moAU upnArn BaBpido OUvEXIONG TOU HOVE-
PEPATOC OTTOTOAGTE EVEQYEIQ.

3.2 ATOOUPON CUCKEUXGCIXG

Ta UNKG ouokeuaoiag eival GIAIKG TTPoC To TIEPIBGAOV

KGOl ETTOVOIXPNOILOTIOIOUUEVA.

» ATooUPETE T EMPEPOUC EEQPTAUOTO EEXWPIOTA,
avahoya pe To €idoc.

4 Tvopipic

4.1 Koupm& Xeipicpou

Méow Tou Tediou xeipiopoU pubuideTe OAeC TIC AeITOUP-
yiec TNG ouokeung ooac Kol AauBavete mAnpodopieg via
TNV KOTGOTOON AEITOUPVIGC.

Me Ta KOUPTIIQ XEIPIOUOU, UTToPEl va puBuioTel To peye-
Boc TNC dAOyac oTadiokd oe BIodoPETIKEC BaBuideg
HOVEIQEUOTOC.

«O
9 gin 1

8 2
7/ 3
6 4
5
@)
o
‘EvdelEn ZInuoocicx
. KauoTrpog EMpepIOPEVOC OTO KOUUTT XEI-
plopou.
o KauoTnpog omevepyoTioinPevoq.
9 YWnAOTEPN 10XUC KOI NAEKTPIKM avAadAeEn
TOU KOUOTHPO.
1 XapunAoTepn 10xUG.
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KauoTnpag moAAammARg otedpavng Dualwok

2Tov KauoTnpa ToAoTANG otedpdvne Dualwok pmopeite
VOl PUOLICETE TIC E0WTEPIKEC KOl TIC EEWTEPIKEC PAOYEC
EexwpIoTa peTa&U TOUG.

Ko
9 _TT1

BoOuidax Znpacio

Hayel-

PEUATOQ

9 EowTtepikn kal e€wtepikr) GAOYQ 0T pEYI-
oTn 1oxU.

4 ECwTepikh GAOYQ 0TnNV eAAXIOTN, E0WTEPIKN
dAOYa OTN peyIoTn 10XU.

3 EowTtepikn GAdOya oTn peyioTn 10xU.

1 EowTtepikn dAdya oTnv eAdxiotn 10xXU.




4.2 KauoThnpog

Edw Oa Bpeite pio emoKOMNON VIO Ta EEXPTHHOTO TOU
KOUOTN PO

KamaKi kauoThpa

KedoAr) Tou KauoThpa

OepUOoOTOoIXEio VIO TNV eMTHENON TG GAOYOC

MATOC TNC KEPOANG TOU KAUOTAPG
3

AVOdAEKTPOC

E¢optnuota el

4.3 IXXPEQ

TormoBeTroTe OWOTA TIC OXAPEC.

TomoOeTHOTE TO HOYEIPIKA OKEUN OWOTA OTIC OXAPEC.
Mnv TOTTOOETEITE TOl HAYEIPIKG OKEUN TTOTE omeudeiog
TTAVW OTOUC KOUOTNPEC.

Adaipeite TTAVTOTE TTPOOEKTIKA TIC OXAPECG. H peTarorm-
on HICC OXGPOC PTTOPET VO JETOKIVAOE! €TTIONG KO TIC
VEITOVIKEC OXAPEQ.

ZupBoUAR: MmopeiTe va OTTOUGKPUVETE TG UTTOASIIUOTG
HETAAMOU, TTOU TTOPOUEVOUV TTOVW OTN OX&Pa AOYyw TNG
HETAKIVNONC UEPIKWV HOYEIPIKWY OKEUWY, HE OWOTO KO-
Bapiopo.

- "KaBapiouog Twv oxapwv”, Zehida 23

5 EExpTRpATX

To e€opTAUATA UTTOPEITE VO T OYyOPAOETE OTNV UTINPE-
oia e€utnPETNONG TTEAGTWY, OTO EI0IKA KOTOOTHUOTG 1
oTto d10dikTuO (Internet). Xpnoipomoieite povo yvhoia
efaptnuaTa, eneldr) auTd gival aKPIBWS TTOOOAPHO-
OpEVO OTN OUOKEUN OGC.

Ta eCopthuaTta eival eidIKG yia K&Be cuokeur). AiveTe
KOTA TNV Olyopd TIAVTOTE TOV OKPIRMN XOPOKTNPIOHO
(Ap16. E) Tng ouokeunc oag. — ZeAida 24

Molo e€dpTnua eival SIGBECIUO VIO TN CUOKeEUN 00¢, Ba
TO Bpeite oToV KOTAAOYO pag, oto Online-Shop 1 otnv
uTInpeoia e€uTNEETNONC TIEAGTWV.

www.neff-home.com

EEQPTAHOTN Neprypogr

Xprion

MpooBetn oxdpa Wok

=
=

= XoNOIYOTIOINOTE TN HOVO OTOV KAUGCTHOO
TOMaTANC oTedavnc.

= XPNOIUOTIOINOTE TNV TTAVTOTE OTO OYEIPI-
K& okeun pe KUpTod TIATO.

= SuyvioToTal, VI TNV enéKTaon TN dIdp-
Kelag (NG TNG OUOKEUNG.

MpooBeTn OXGPa VIo PTTPIKI
€0TTPE000

= XoNOIYOTIOINOTE TN YOVO OTOV KAUOTHPO
ge TN JIKkpOTePEN 10XU.

®m  XPnNOIYOTIOINOTE TN HE POVEIQIKG OKEUN PE
pio OIGETPO HIKPOTEPN ammo 12,
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el Booikoc xelpiopog

EEapTHpOTX Neprypadn

Xprion

[MAGKQ olyovoU PoyeIpELO-
TOG

= [0 TO povyeipeua og xapnAr dWTIA.

= XpNOIYOTIOINOTE TOV OIKOVOUIKO KAUOTHOO
| TOV Kavovikd kauoThpa. OTav gival dio-
B©€oIpol TTOAOI KAVOVIKOI KAUGTAPES, XPN-
OlPYOTIOINOTE KOTG TIPOTIUNON TOUG oW N
TOUC PITPOOoTIVOUCG Oe&loUC KAUOTHPEG.

® TomoBeTroTe TNV e TIC TTPOEEOXEC TTPOC
TOL EMTAVW TTAVW OTN OX&PQ, TTOTE ameubdei-
Oc¢ AV OTOV KOUOTHPO.

EEaptnuoTta eykaTaoTaong  XpnoIUoTIoINoTeE VI TOV ouvOUGOUO OU-
OKEUWV TNC I010C HOPKOC TO eEQPTHHO-

Ta eyKaTAOTOONG.

6 BOOIKOC XEIPIGMOC

6.1 AvapAEEN EVOC KAUCTRPX XEPiOU

H Baon eoTiov SI0BETEl PIok auTOUATN aVADAEEN Twv
KOUOTHPWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog mupkayikg!

To agplo ou diadeuyel umopei va avodAeyei.

» Eav o kauotnpac Oev avawel peta armd 10 deute-
POAETIT, YUPIOTE TO KOUWTH XEIPIOUOU OTn 6€on un-
Oev Kal avoilte TNV MOPTA 1) TO TTOPAOUPO TOU
Xwpou. MpIv TNV €K veou avadAen Tou KAUOTAPA,
TTEPIYEVETE TO AIYOTEPO EVQ AETITO.

» Otav n pAOya oBnoel abeAnTa KoTd TN OIGPKEIR TNC
AeIToupyiog, yupioTe To KoupuTi XelpiogoU otn 6¢on
pndev. Mpiv TNV ek veou avadAeEn Tou KOUOTHPO,
TTEPIUEVETE TO AIYOTEPO EVO ASTTTO.

MPOZOXH!

OTtav yupioeTe TO KoupTl Xelplopou ameudeiac petalu

¢ ©¢onc O kai 1, propel va epudavioTouV E0HAALEVES

AelIToupyiec.

» [o auTd un yupioete moTe ameubeiog amo mn 6gon O
oTn B¢on 1 N 1o avTiBeTO.

1. TloTtroTe TO KOUUTT XEIPIOUOU TOU ETNAEYHEVOU KOU-
OTNPC Kol YUPIOTE TOV QVTIBETA TIPOC TN POPA TwV
OSIKTWV TOU poAoyIoU, PEXPI TNV uwnAdTEPN Bodui-
oa.

KpoThoTe TO KOUWTT XEIPIOPOU TIOTNHEVO.

v 2e OAOUC TOUC KOUOTNPEC dNUIOUPYOUVTAI OTTIVOr)-
peC Kail N dAoya avael.

2. Tepiuyevete pepikd deuTePOAETITON KOl OdrOTE TO KOU-
UTT XelpIopoU eAeuBepo0.

- "Syotnua aopaleiag”, ZeAida 20

3. TupioTe TO KoOuWT XeIpIoPoU oTnv emOupunTr Bodpi-
oo

4. Otov dev payuaToTolEiTal Kapia avadAesn, yupiote
TO KoupTi xelpiogou oTn B6¢on "Amevepyomoinon" Kai
ETTOVOAGRBETE TG TTPONYOUHEVWC TIEPIYPODOHEVD Br)-
goTo. AuThv TN Gop& KPOTACTE TO KOUWTT XEIPIOUOU
TTePIoocOTEPO XPOVO TTaTNUEVO (peEXP! Kol 10 deuTe-
POAETITOY).

Znueinon:

AGBeTe umown TIC akOAouBeg umodeielg, yia va

Ol100DOANICETE TN OWOTH ASITOUPYIO TNC OUCKEUNG:

= To e&apTNUOTO TOU KOUOTHPG — 2eAida 19 Kol n
oxapa — ZeAida 19 mpemel va eival 0woTd ToTToBeTN-
Heva.
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= Mnv prepdeyeTe PeTallU TOUC TO KATIAKIO TWV KOU-
OTNPWV.

® [1pooexeTe VIa TTOAU peyaAn kabaopiotnta. Kobapile-
TE TOKTIKG TOUC QVOPAEKTAPES PE PIC PIKEM, YN He-
TaMIKN BoupToa. MNpooélTe, va pnv aokn®ouv duvor-
TOl KPAOAOUOI OTOUC AVOPAEKTIPEC.

= QI OTEG KOl Ol GUAGK®OEIC TWV KAUOTNPWY TTPETTE,
yIO pIot 0woTr GAOYQ, Vo eival Kabopecg.
= "Kabopiouoc Twv KauoTnpwv", Sehida 22

6.2 ZUOTNHX XOPAXAEIXG

To ovotnua aodaAeioc (BeppooToixeio) SIOKOTITE! TN

pon Tou aepiou, OTAV Ol KAUCTAPEC OPRAOOUV KOTX

AGBoc. Mo TNV avadAeEn Tou KOUOTHPO, TTPETIEl VO

SVEPYOTIOINCETE TO OUCTNUC, TO OTIOIO EMTPETIEI TN OO

TOU aEgpiou.

1. AvadAeETe TOV KOUOTNPA, XWPIC va adnoeTe eAelBe-
0O TO KOUWTT XelpIopoU.

v H ¢oAOya avdBel.

2. KpoTtroTte To KOUWTT XeIpIopoU yia eTTAEoV 4 deuTe-
POAETITOl EVTEAWG TTOTNHEVO.

6.3 AVaPAEEN EVOC KXUCTHPX XEPIOU ME TO

XEpPI

>€ TIEPITITWOoN HING SIOKOTING PEULOTOC UTTOPEITE VO

OVAWETE TOUC KAUOTNPEC ETONC HE TO XEPI.

1. [NoTtroTe TO KOUUTT XEIPIOHUOU TOU EMMASYHEVOU KOU-
OTNPEG KOl YUPIoTe TOV QvTIBETA TTPOC TN POP& TwV
OEIKTWV TOU POAOYIOU, UEXP!I TNV uwnAdTEPN BaBpi-
oa.

2. KpatnoTe evav avadAekTNEa ) pio GAOYa (avarTTn-
POC, OTMPTO KTA.) KOVTG OTOV KOUOTH PO,

6.4 Amevepyoroinon evog KXUGTRPX

» [upioTe TO KoupT XeIpIopoU TTPOC TN dopd Twv Oel-
KTWV TOU POAoyIoU OTO O.

6.5 Kavovikn cupmepipopd KXTX T
S1xpKEIX TNG AeIToUpYiag

AUTEC Ol CUPTIEPIPOPEC EIVOI KOVOVIKEG VIO TN OUOKEUN:

= EAadpUC cUpIyhOC armd TOV OVOUUEVO KAUOTHPA.

® AeAeuBepwOon 00UV KATG TNV TTPWTN XPNon. AuTeg
ol oopec e&adavidovTal PeTt amd Aiyo XpOvo.



= Mia mopTokaAi dAOya. AuTO odeiAeTal 0 OKOVN OTOV
TTEPIBAMNOVTO XWPO, XUPEVT UYPA, KTA.

Maelpika okeun el

B O0puBOC KTUTTOU HEPIKA OEUTEPOAETITO HETA TNV
QeEVEPYOTIOINGN TOU KauoThpa. AuTd odeileTal oTnv
EVEPYOTT0INON TOU OUOTAUATOC aiodoAeiag.

- "Juotnua acpareiag”, Zerida 20

7 MayeipIK& OKeUN

Autec o1 ummodeiteic ooc BonBdve, oTnv e€oikovopnon
EVEPYEIOG KOl OTNV amoduyn CnUILV OTO HOyeIpIK&
okeun.

7.1 KXTGAANAX HYEIPIKK GKEUN

XPNOIUOTIOINOTE PHOVO POVEIPIKG OKEUN PE KOTOAMNAN
O1GpeTpo. Ta gayelpikd okeun Oev EMTPETETOI VO TTPOE-
EExouv TTEpa omod TO MEPIBWPEIO TNC BAONC EOTIWV.

Mn XPnOoIUOTTOIEITE TTOTE PIKPG HOYEIPIKG OKEUN TIAVW OE
peyahouc KauoTnpeg. O pAdyeC Oev EMTPETETOI VO
OKOUUTIOUV TO TIASUPIKG TOIXWHOTO TWV POYEIRIKWY
OKEUWV.

KauoTtipag EAayioTn Sicpe- MeyioTn Sipue-
TPOG TOU MMATOU TPOG TOU TTXTOU
Tou }.IO(VSIpIKOl'J ToU paympmob
okeUoUg oKeUOUG

KauoTtpog moA- 22 cm 30 cm

AQTANG OTe-

davng

loxupoc kauotn- 20 cm 26 cm

pPag

Kavovikog kau- 12 cm 22 cm

oTnPag

XPNOIUOTIOIEITE PYAYEIPIKG OKEUN PE KUPTO TTOTO POVO

OTOV KQUOTN PO TTIOMGTIANG oTEPAVNC.

® H Bdon €0TIOV TTPETEl VO BIGOETEI EVOV KAUOTNPO
TTOMOTIANG oTedAvVNC Kol pia TpooBetn oxdpa Wok.

m H mpbdobeTn oxdpa Wok mperel va gival 0woTd TOTIo-
BeTnuevn.
- "E,aprnuara”, Sehida 19

7.2 Xpnon TWv HAYEIPIKWV CKEUWV

H emAoyr| Kol n TomoO£TNON TWV HOYEIPIKWY OKEUWY,
emNPEeadel TNV AoPAAEID KOl TNV EVEPYEICKD armddoon
TNC OUOKEUNC 0aC.

— "E&oikovounon evepyeiac”, 2eAida 17

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivdouvog mupkayiag!

To eUPAEKTA YUPW QVTIKEIPEVO UTTOPE! Vo avaidAeyouv.

» AVALECO OTO HOYEIPIKO OKEUOC KOl OTO EUPAEKTO
YUPW OVTIKEIJEVO KOOTAOTE PIG EAGXIOTN OTTOOTAON
50 mm.

To TOPOUOPPWHEVD PO-
VEIPIKG OKeun Og OTEKO-
VTOI OTOBEPG TOVW OTN
HOVO HOYEIPIKG OKEUN e BAon €0TIWV KAl PTTOPE|
emmedo KAl XOVTPO TATO. VO GVATPOTIOUV.

TormoBeToTE TO POYEIPIKO  TO HOyEIPIKO OKEUOC UTTO-

OKeUOoC OKPIBWE OTn peon  pei va avaTparei, oTav e

TAOVW OTTO TOV KAUOTHPO.  OTEKETOI OTN PEON TTAOVW
OTOV KGQUOTNPO.

TormoBeTroTE TO POVEIPIKO  TO HOyEIPIKO OKEUOC UTTO-

OKeUOC OWOTA OTIC pei va avaTparei, edv TO

OXAPEC. TommoBeTHOETE OMeUBEiag
TAVW OTOV KOUOTH PO,

Mn XpnolpyoToleiTe TTOPOI-
HOPDWHEVA LIOYEIPIKA
okeun. Xpnolyoroleite

8 ZUMPBOUAEC pUBMIONCG YIX TO HXYEIPENT

Me To KoupTII XEIPIOPOU TNG OUCKEUNG PTTopEiTE va
puBpioeTe To peyebog TG GAOYaC oTadiokd oe diado-
peTIKEC Babpuidec 1oxUoc amd 1 pexpr 9.

O1 xpOVOoI poyelpePaToC Kail ol Babpuidec 1oxuoc e&ap-
TWVTaI OO TO €i00¢, To BAPOC KAl TNV TTOIOTNTA TWV GO-
yNTQV, oo 10O €id0C TOU XPNOILOTIOIOULEVOU OEPIOU KO-
BWC KaI OO TO UNKO TWV HAVEIPIKWY OKEUWV.
ZUMBOUAEGQ

B SUUBOUAEC POYEIPEUOTOC

— Ortav payelpeveTe ooUTIEG, KPEUES, GOKEC 1N PeRi-
B10, TPOOBEDTE OAG Tl UANIKG TOUTOXPOVO OTO U0
VEIPIKO OKeUOog.

— 270 TNYOVNTA daynTd, (EOTAVETE TIPWTO TO AGDI.
MOAIC apxioeTe pe To TNYQVIOUQ, KPOTHOTE TN
Bepuokpaoia oTabepr), TPOOOPUOLOVTOG OE TIEPI-
TITwon 1ou XpeldleTal TN Babuida 1oxuog. Kot
TNV TTOPOOKEUN TTEPICOOTEPWY PEPIOWV TIEPIPEVE-
Te, HEXPI va emiTeuxOei Eava n Beppokpaoia. Mupi-
(eTe TOKTIKG TG doynTa.

= [0 TN peiwon Tou XpOVoU POYEIPEPOTOC:

— XpnolyorolnoTe pio XUTpo TaXUTNTOC, VIO VO
OTIGEETE KPETIEC KOl VO poyelpeEWeTe doTpia. Edv
XPNOIUOTIOINOETE PIO XUTPG TOXUTNTOC, GKOAOUOI-
OTE TIC 00NYieC TOU KOTOIOKEUOIOTN.

— To vepo mipenel va Bpadel, TpoTou TTPO0OEoETE TO!
CUUOPIKA, TO PUCI 1 TIC TTOTATEC. TN OUVEXEIQ,
TpooapuooTe TN BaBuida 10XU0C, VIO VO CUVEXi-
OETE YE TO Poyeipeua.

— XpPNOIYOoTIoINOTE KOTG TO poayeipepa pudiou Kal
TIOTOATWV EVOl KATTOKI.

BaBpidax Mapackeun paynTwv

Hayel-
PEMATOCQ

m Bpdoipo vepou

»  Mayeipeya oe prmev popi (AouTpo ve-
pou): MavTeomavi, TTOUTIYKA, TTOUTIVKO
YWUIoU.

= Tnydviopa oe upnAec BepuoKPaoieC:
AciaTIK& daynTa.
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el Kabapiopde kol dppovTida

BaOuidx Mapackeun ¢paynTwv

Hayel-
PEUATOG

7-9 » Evapén Tng d10dIKOOIOG HOYEIPEUOTOC:
MaKOPOVOKIQ, COUTIEC, KPEUECS, TTOEVIX,
oompIa, puloyolo.

= Tnydaviopa otn dpiteda oe AadI: Aaxavi-
KO TEUTTIOUPO, KOOKETEG, TNYOVNTES TTO-
TATEC, OUEAETO OTIO TTOTATEC, OVITOEA,
KOTEWUYHEVD TOOPILO, TTOPOAOKEUAOHO-
TOL

= Tnyavioua pe Aiyo Aadi: MTaAAIKR ope-
AeTal, UTPICOAD, UTTPICOAG KIAOTO
Stroganoft.

B Tnydvioud, OOTAPIOUO: AGXOVIKA,
KPEOC.

BaxOpidax Mapaockeun ¢paynTmv
Hayel-
PEUATOG
4-6 ®m >uvexion NG S10dIKAOIOG HOYEIPELO-
TOC: MOKOPOVAKIC, OOUTIES, KOEWEC, TTO-
gyla, oompia, puloyaho.
m Tnyaviopa otn $pITeda pe Aiyo AGdI:
XAUTTOUPYKEP, AOUKAVIKA, YNTOC OOAO-
HOGC, KEPTEDAKIO,
= [joxvi, yntd Kamopd: Payou, ykoUAag,
ratatouille (UeANT{OVEC KOl KOAOKUBAKIO
OAG YOAIKE).
= Moayeipeyo o peoaia Oeppokpaoia:
SAOATOO TUPIOU, PTTECTHEA, KOPUTTIOVAPQ,
VEQTTONITAOVE, TIOUTIVKO, KPETTEC.
B Zemaywuo: Katewuyueva ToOdIua.
1-3 ® TeAikO payeipepa: Pudl, mogyia, dotmpia,
pulOYOAO.
Mayeipepa oe atuo: Wapl, Aaxavika.
B Z&0TOUO KOl dlaTrpnon Tou daynTou
CeoTou: EToiga daynTa.
1 Niwoipo: BouTtupo, cokoAdTa, (eAaTiva,
HEAN, KOELO KOPOUEAE.

9 KaBuxpIopOC KXl GppPOoVTIOX

o Vo TTOPOPEVE Nl OUOKEUN OGC VIO HEYAAO XPOVIKO
O1G0TNUC ASITOUPYIKN), KaOopileTe Kal GPovTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

9.1 YAIK& KXOxpIGHOU

To KATGAMNAG UAKG KaiBaplopoU Ba Ta BpeiTe oTnv utin-
peaia eEutnpetTnong meAaTwv f oto Online-Shop.
MPOZOXH!

To aKOTAMNAG UNKG KGBOPIOPOU PTTOPE! VO KOTO-

OTPEWOUV TIC €MAVEIEC TNC CUOKEUNG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVD IOXUPO GITOPPUTTAVTIKO N
UAIKO TRIYIPOTOG.

» Mn xpnolpotoinoeTe oUpua Koudivag.

» Mn XPNOIYOTIOINOETE POXAPIO I KODTEQ QVTIKEIpE-
VQ, VIO VO OTTOUCGKPUVETE KOMNUEVD UTTOASIUUCTO
daynTou armd Tn PAoN €0TIWV.

» Mn XPNOIYOTIOINOETE POXaipIa I KODTEPH QVTIKEIpE-
va, yio Vo kaBapioete Tn ouvdeon PeTaU TOU YUO-
ANoU Kol TWV KOAUPPOTWV TWV KOAUOTHPWY, TV UETOA-
ANK@V TTPOPIA 1) TNG YUAAIVNG 1) GAQUUIVEVIOG TTAGKGC.

» Mn XPNOIYOTIOINOETE OUCKEUEC KOOOPIOHUOU PE OTHO.

9.2 KaOaxpIoHOG TG CUCKEUNG

MPOZOXH!

Edv adaipebolv T KOUPTIA XEIPIOPOU KOTA TN OIGp-
KEIO TOU KAOOPIOUOU TNG CUOKEUNG, UTTOPE! VO EI0XWPN-
O€l Uypaioial KOl VO TIPOKOAEDE! {NUIG OTO €0WTEPIKO TNC
OUOKEUNC.

» KoTd Tov KaBoplopd TG CUCKEUNG, UNV adaIpeoeTe
TG OTOIXEIO XEIPIOUOU.

AdrOoTe TN CUOKEUN VO KPUWOEIL.

KabapioTte pe eva odouyyapl, OOTToUVI KAl VEPO.
2TEYVWOTE e VO JOAGKO TTavi,

LN
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ZUMBOUAR: ATTOUOKPUVETE OIUECWG TO XUUEVT UYPO.
ETol epmodidete To KOMNUO UTTOAEIPPOTWY daynToU KAl
HEIQVETAI O KOTIOC KOTG TOV OKOAOUB0 KaBapiouo.

9.3 KaxOopiopog Twv podiA

OT1av PeTd TN XPNon mMoavw oTa TTPodIA BpiokovTal pUTIO!
N Aekedeg, KaBapileTe Ta TTPOPIA.
Znueiwon: Mn xpnoiyormoleite EUOTPEC YUOAIOU.

1. KoBapilete pe (eoTd OOTTOUVOVEPO KOl EVO HOAOKO
TTaWVi.
[Mpiv TN xpnon TMAUVETE KOAG TG KAVOUPYIG OGOUYYO-
pOTIaVA.

2. >TeyvoOTE TO UE VO LOAOKO TTOWVI.

Znueiwon: EGv umiipXouv OVTIKOTOOTAOILO TTASUPIKA
POGIA, KaTA TNV adaipeon xPNOILOTIOINOTE TTPOOTATEU-
TIKG YOVTIOK.

9.4 KaxBaxpIoHOG TWV KXUCTHPWV

Kabapilete TNV emdAvein TWV eEXPTNHATWY TWV KAU-

OTNPWV PETA ammd K&Oe xpron. Etol epmodideTe, va Ko-

oUV Ta UTToAgippoTa hoynTou.

MPOZOXH!

To e€0pTNUATA TWV KAUOTHPWY UTTOPEI VO XOAGGOUY,

eQv TO KOBOPIoETE OTO TTAUVTNPIO TIOTWV.

» Mnv KoOopileTe T eEQPTAUOTO TWV KOAUOTNPWY OE
EVO TIAUVTIPI0 TTIATWV.

Znueiwon: MNpooekte TIG uTodeieIc yia Ta UNKG Kaba-
plouou.

- "YAIkar kaBapiopou”, Zehida 22

1. AdNoTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

2. KaBopioTe pe pio un JETOAAIKY BoUpToo Kol COToU-
vada.



3. >TeyvwoTe evteAwe TN ouokeur. OTav KOT& TNV opxn
TOU POYEIPEPOTOC UTITPXOUV OTOYOVEC VEPOU I
UYPEC TTEPIOXEC, UMopel va TaBel CnuIt TO EPAVIE.

4. TommoBeThoTe TO €EQPTAUOTO TWV KOUOTNPwV. Be-
BaiwBelTe, OTI T KATTAKIO TWV KOAUCTAPWY EIVOI OW-
OTG TOTTOBETNUEVA TTOVW OTOV OIGVOUEQ.

- "Kauotnpac”, 2eAida 19

9.5 KabapIoHOG TWV OXXPWV

Znueiwon: MNpooetTte TIG UTTOBEIEEIC YIa TO UNKG KOO0
plopou.

- "YAIka kaBapiopou”, Sehida 22

1. AProTe TN CUOKEUN VO KPUWOEI.
2. AdaipeoTe TPOOEKTIKA TIC OXAPEG.

AnokaraoToon BAaBwv el

3. KabopioTe pe pia pn HETAAIKN BoUpTOod Kol OOTMOU-
vaoa.

KaBopioTe MPOOEKTIKA TNV TIEPIOXN YUPW OO TIC A
oTIxevieg Baoeig. Edv EekoAMNoouv ol AaOTIXEVIEG
Baoelg, ymopei N oxdpa Vo YyooToouvioel Tn Baon
€0TIWV.

4. EVOMOKTIK®, PTTOPEITE VO KOOOPIOETE TIC OXAPEC
OTO TIAUVTTPIO TTIATWV.

XpnoipotolnoTe To UAIKO KoiOopIiopoU TTIOU CUVIoTO-
TGOl OTIO TOV KOTOIOKEUOIOTN) TOU TTAUVTNPIOU TTIATWV.
>e TEPITITWOoN 1I0XUPNC PUTIOVONG, CUVIOTOTOI EVOC

TTPOKCGOOPIOUOC TWV OXOPWV.

5. >TeyvwoTe evieAwC TN ouokeur. OTav KOT& TNV opxn
TOU HOYEIPEPOTOC UTIRPXOUV OTOYOVEC vVEPOU I
UYPEC TTEPIOXEC, UMopel va TaBel CnuIt TO EPAVIE.

6. TomoBeToTE OWOTA TIC OXAPEC.

— "Sxdpec”, ZeAida 19

10 AmokatxoTtaon BAxBwv

Tic pIkpOTEPEC BAGPBEC OTN CUCKEUN OOC UTTIOPEITE VOl
TIC OTIOKATOOTAOETE 0l idI0l. XpNOIUOTOINOTE TIG TTANPO-
dopieg yia TNV omokaTdoTaon BAaBWY, TTPOTOU £pOeTe
oe enadn pe Tnv umnpeoia eEunnpetTnong meAatwyv. ETol
armodelyete diokoma £€odal.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog TpaupaTIGHoU!

O1 akaTAMNAEG ETTIOKEUEG eival eTTIKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupevo, eIBIKEUUEVO TIDOOWTTIKO ETTI-
TOETIETAI VO TTPOYUOTOTIONNOCE! ETIOKEUEC OTN OU-
oKeun.

» OTov n ouoKeur eival EAATTWHOTIKT KOAEOTE TNV
urnpeoia eEUTINEETNONC TIEAATWV.

- "Ynnpeoia efunnpeTnong meAatwv”, Zedida 24

10.1 AucAciToupyieg

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivéuvog nAekTporAn&iag!

O1 oKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eivail emmKivOUVEC.

> MOVO eKadEUPEVO YI' QUTO, EIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO
ETITEETIETOI VO TIDOYUOTOTIOINOE! ETNIOKEUEC OTN OU-
oKeun.

» MOvOo yvNoIa GVTOAOKTIKG ETITRETIETAI VO XONOIUO-
moiBouv yIo TNV ETMOKEUN TNC OUOKEUNG.

» Edv 1o KoAwdlo ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEULIOTOC
GUTAC TNC OUOKEUNC utooTel NI, TTPETIEI VO OVTI-
KOTOOTOOE! OTIO TOV KOTOIOKEUGOTN ) TNV UTINPEOIX
e&uTNPETNONG TIEAGTWY TOU 1) GO VO AVTIOTOIXO EI-
OIKEULIEVO ATOUO, VIO TNV OTTodUyn EMKIVOUVWY KO-
TOOTAOEWV.

BA&BN AITiEG KO QVTIMETWITION TTPOBANUETWV

H vevikn nAeKTPIKNA
AeiToupyia TTapou-

H aoddAeia eival EAOTTWHOTIKNA.

» EAeyETe TNV aodGAEIn OTO KIBWTIO TWV OIOPOAEIRV.

olael BAGBN.
KE.

H auTtopaTn aoddAeia £TTE0E N EVOC HIKPOAUTOUATOC OIOKOTTNG TTOOCTOCIOGC evepyoTToInon-

> EAeyETe 0TO KIBWTIO 0OPOASI®V, EQV ETTECE N AUTOUATN GODOAEIC 1} EVEQYOTIOINONKE EVAC
HIKOOOUTOUOTOC OIOKOTITNG TTPOOTACIOC.

To ¢Ic Tou KoAwdiou olvdeonc oTo BIKTUO Tou PeluaTog Oev eival ouvOedELEVO.
» >uvOEOTE TN OUOKeUN OTO OIKTUO TOU PEUHOITOC.

H mmapoxr peUpoToC £xel OICKOTIE.

> EAeyETe, edv AeiToupyel 0 GWTIOPOC XWPOU N Ol AAEC CUCKEUEC OTOV XWPO.

H autopatn avadAe-  MeTa&l Tou avapAEKTPO KOl TOU KQUOTHEC BPIiOKOVTal UTToAsippaTa daynTou 1 pumavon.

&n Oe AerToupyel.

» KoabopioTe Tov evOIGUECO XWPO HETAEU OVODAEKTIPO KOl KAUOTN PO,

Ta e€opTUATO TOU KAUOTHAPO gival uypd.
> >TEYVWOTE TTPOOEKTIKA TG EQPTHHOTO TOU KAUOTNPO.

Ta e€opTNUATA TOU KAUOTH PO eival AdBog TormoBeTnueva.
» TomoBeTroTe 0WOTG TG EEAPTHUOTO TOU KAUOTNPO.

H ouokeun dev eival yelwpevn, dev eival o0woTd ouvdedepevn 1 To KoAwdIo yeiwong exel n-

HICK.

» EAdTe oe emadr pe evav eEeIBIKEUPEVO NAEKTPOAOYO.
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el Ymnpeoia e€utnpeTnonc meAaTwWY

BAaBn

AITIEQ KO QVTIHETWOTTICN TIPOBANUATWV

H dAOya Tou KQUoTH-
pC eival avOLoIOLOP-

on.

Toa e€0pTAHOTA TOU KAUOTAPO ival AGBOC TOTToOeTNHEVO.
» TomoBeTOTE OWOTA TO EEAPTUOTO TOU KOUGTAPOL.

To avoiyuoTa OTOV KOUOTH PO €IVl ASPWHEVA.
» KobopioTe KOl OTEYVWOTE TG AVOIYUOTO OTOV KOUOTH OO

H por) aepiou d¢e dai-
VETOI VO eival duoio-

Aovyikn 1 dev e&epxe-

Ta KABOAOU BEPIO.

H mmapoxr aepiou eival KAeIOT) AOyw evdIdueowv BoABidwv.
> Avoilte TIC evdidpeoeg BoABIdeC.

H $I16An aepiou eival adela.
»  AvTIKOTOOTAOTE TN GIGAN aepiou.

>Tnv Koudiva pupidel
aepIo.

‘Eva koupTtti xelpiopou ival avoIxTo.
» KAegioTe Ta KOUPT& XeIpIopOoU.

H pmoukdAa aepiou e ouvdEBNKe 0WOTA.
» BeRoiwbeite, 0TI N PTTOUKGAG aepiou eival ouvdedepevn OwoTA.

O aywyoc aepiou MPOC TN ouokeur dev eival oTeyavoc.

1. KAeioTe TNV KUpla Béva aepiou.

2. AgpioTe TOV XWPO.

3. KaoAeoTe apeowc evav eE0UCIOOOTNHEVO EYKATOOTATN, TTOU Ba eAEYEEI TNV EYKOTAOTOON
aepiou Kal 6a ekOWOEI TO TIOTOTIOINTIKO EYKOTACTOONC.

4. Mn XPNOIUOTIOINOETE TN CUOKEUT, UEXPI VO €i0TE Olyoupol, OTI Oev eEEQXETAI OEPIO OUTE

OTNV eyKOTA&OTOION, OUTE OTN CUCKEUN.

O KauoTnpog amevep- To KoupTi XelpiopoU dev moTHBNKe EMOPKW®E.

yorrolgital, HONG adn- 1.
oeTe eAelbepo TO

KpoTnoTe MOTNUEVO TO KOUUTH XEIPIOUOU VIO HEPIKG OEUTEPQOAETITOL UETO TNV GVADAEEN.
2. MieoTe yep& TO KOupT XeIpIOUOU.

KOUWTTI XEIPIOUOU.

To avoiyuoTa OTOV KOUOTH PO EiVOl ASPWHEVA.

» KobopioTe KOl OTEYVWOTE TG AVOIYUOTO OTOV KOUOTH OO

11 Ymnpeoix eEUTTNPETNONG TTEAXTWV

SXETIKA Pe TN ASITOUPVIO VoI OGVTOAOKTIKA, CUPHDWVO
pe Tnv avtioToixn O1aTa&n oIkoAoyIKoU oxedIaopoU, PTTo-
peiTe va mpopnBeuTeiTe Mo TNV UTINEEoia e€urmnpeTn-
OoNG MEAOTWV TNC €TAIPEING HOG yia Th dIGPKEID TO Al-
yoTepo 10 eTwv amd Tn 6€on oe KUKAOYOpPIia TNG Ou-
OKEUNG 00¢ evtog Tou Eupwmaikou Oikovopikou
Xwpou.

Inueiwon: H xpnon TG utnpeciog eEutnEETnong TeEAO-
TV eival 0TO TTAGICIO TWV OPWVY EyyUNONG TOU KOTO-
OKEUQOTNH OWPEAV.

Aertopepeic MANPOPOPIEC VIO TOV XOOVO eyyunong Kail
TOUC OPOUC €yyUNoNGg 0TN XWPG ooc Ba AGPBETE LEOW
Tou KWOIKOU QR OTO ocuvNUPEVO EyyPadOo YIa TIC EMO-
dEC 0EPPIC KOl TOUC OPOUC eyyunonc amd TNV UTTNPECIO
e&urmnpeTnong MEAGTWY TNC ETAIPEINC HOG, TOV EUTOPO
O0C 1 TNV I0TOOEAIdO YOG,

Otav €pBeTe o€ emadr ye TNV utnpeeoia e€umnEETNonc
TEAOTWYV, XPeIGdeoTe TOV apIBUO TPoiovTog (E-Nr.) Ko
Tov opIBud kaTaokeung (FD) TN ouokeung ooc.

To oTOIXEIO EMKOIVWVIOS TNC UTTNPECIOG eEUMNPETNONGC
meAaTwv 0o Ba Bpeite peow Tou Kwdikou QR oTo ou-
VNUUEVO eyypado yia TIC eMAPEC 0€PRIC KAl TOUC
OpoUC eyyunong f oTnV I0TooeAIdO UGG,

O1 mAnpodopiec ouudwva pe Tov Kavoviopo (EU)
66/2014 kau (EU) 2023/826 BpiokovTal online K&Tw
amd www.neff-home.com otn oeAida TTPOIOVTOC Kol 0TN
oehida 0€pfIC TNG OUOKEUNC oac¢ OTIC odnyieg XprHong
KOl OTO TTPOOOETO eyypada.

11.1 Ap1Opog mpoiovTog (E-Nr.) kou axpiBpog
KaxTtaxokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov aplBud KaTaoKeu-
ne (FD) Ba Toug Bpeite oTnv mvakida TUTTOU TN OU-
OKEUNG.

Tnv mvokida TuTou Ba TN BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KOTW PEPIG TNC BAONC E0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
OOC Kol ToV aplBuo TnAedwvVou TNG utinpeciag e&utn-
PETNONG TIEAOTWY, UTTOPEITE VO TG ONUIEIWOETE.

12 Amnooupon

12.1 AmOcupon TAAIXG CUCKEUNG

Me Tnv anmooupon cUUPWVA e TOUC KAVOVEG TTPOOTOOI-
O¢ Tou TEPIBGANOVTOC, UTTOPOUV VO ETTAVATTIOKTNOOUY
TTOAUTIUEC TTPWTEC UAEC.
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1. TpaBn&re 10 dIc TOoU KaAwdiou ouvdeong oTo SIKTUO
TOU PeULOTOC.

2. KoyTte 1O KOAWDIO ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEULIO-
TOC.



Anooupon el

3. KAegioTe Tn BAva OTIOKOTINC.

4. AnooUpeTe TN OUOKeUr oUPdWVO JE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGANOVTOC.
[MAnpodopieC OXETIKA e TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUG
arnoouponc Ba Bpeite 0To 18IKO KATAOTNUG ) oTNV
apuOdIa TOTIKA AnuoTIKN ApPXM OOG.

AUTI N OuoKeur XapakTnpEiZeTal cUp-

dWVA LE TNV eUPWTTAIKA odnyio

2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV KOl NAe-
— KTPOVIKQV OUOKeUwV (waste electrical

and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIo yia
Ui amooupon Kol a&lomoinon Twv To-
NV CUOKEUWV Pe 1oxU o’ OAn Tnv EE.
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Pour plus d'informations, veuillez vous reporter au Guide de

I'utilisateur numérique.
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1 Sécurité

Respectez les consignes de sécurité sui-
vantes.

1.1 Indications générales

® | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informa-
tions produit en vue d’une réutilisation ulté-
rieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

» Ne branchez pas 'appareil si ce dernier a
été endommagé durant le transport.

1.2 Utilisation conforme

La sécurité d'utilisation est garantie unique-

ment en cas d'installation correcte et

conforme aux instructions de montage. Le

monteur est responsable du fonctionnement

correct sur le lieu ou l'appareil est installé.

/A PRUDENCE - Risque de blessure !

Cet appareil est uniqguement destiné a la cuis-

son.

» |l ne doit pas étre utilisé a d'autres fins, par
exemple pour chauffer la piéce.
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Utilisez I‘appareil uniquement :

® pour préparer des aliments et des bois-
sons.

® sous surveillance. Surveillez constamment
les processus de cuisson de courte durée.

= au domicile privé et dans un environne-
ment domestique.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2 000 m
au-dessus du niveau de la mer.

N’utilisez pas I'appareil :

® sur des bateaux ou dans des véhicules.

= comme chauffage.

® avec une minuterie externe ou une télé-
commande.

= en plein air

Pour changer de type de gaz, appelez le ser-
vice aprées-vente.

1.3 Restrictions du périmeétre utilisateurs

Les enfants de 8 ans et plus, les personnes
souffrant d’un handicap physique, sensoriel
ou mental ou ne détenant pas I’expérience et/
ou les connaissances nécessaires pourront
utiliser cet appareil a condition de le faire
sous surveillance, ou que son utilisation s(re
leur ait été enseignée et qu’ils aient compris
les dangers qui en émanent.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer
avec l'appareil.

Les enfants ne doivent en aucun cas s’occu-
per du nettoyage et de la maintenance utilisa-
teur, sauf s’ils sont 4gés de 15 ans et plus et
agissent sous surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a distance de I'appareil et du cordon
d’alimentation secteur.

1.4 Utilisation sire

/\ AVERTISSEMENT - Risque d'explosion !

Du gaz qui s’échappe peut conduire a une ex-

plosion. COMPORTEMENT A ADOPTER EN

CAS D’ODEUR DE GAZ OU DE DERANGE-

MENT SUR L’'INSTALLATION DE GAZ

» Fermer immédiatement I'arrivée du gaz ou
le robinet de la bouteille de gaz.



» Eteindre immédiatement tout feu nu et ciga-
rettes.

» Interrupteur éclairage et ne plus actionner
les interrupteurs de l'appareil.

» Ne pas débrancher de fiche secteur de la
prise de courant.

» Ne pas utiliser le téléphone ou le portable
dans la maison.

» Quvrir les fenétres et aérer en grand la
piece.

» Appeler le service aprés-vente ou la socié-
té de distribution de gaz.

Du gaz qui s’échappe peut conduire a une ex-

plosion. De faibles quantités de gaz peuvent

s’accumuler sur une période prolongée et
s’enflammer.

» Si l'appareil n’est pas utilisé pendant une
longue période, fermer la vanne de sécurité
de I'arrivée de gaz.

Du gaz qui s’échappe peut conduire a une ex-

plosion. Si la bouteille de gaz liquide n’est

pas a la verticale, du propane / butane liquide
peut parvenir dans I'appareil. Des jets de
flamme violents peuvent alors sortir aux bri-
leurs. Des composants peuvent étre endom-
magés et devenir non étanches avec le
temps, si bien que du gaz sort de maniére in-
contrblée.

» Ultiliser les bouteilles de gaz liquide tou-
jours en position verticale.

A\ AVERTISSEMENT - Risque

d'empoisonnement !

L'utilisation d'un appareil de cuisson au gaz

conduit a la production de chaleur, d'humidité

et de produits de combustion dans le local ou

il est installé. Veiller a assurer une bonne aé-

ration de la cuisine, notamment lors de I'utili-

sation de l'appareil.

» Une utilisation intensive et prolongée de
I'appareil peut nécessiter une aération sup-
plémentaire, par exemple en augmentant la
ventilation mécanique, si elle existe, ou en
utilisant une ventilation supplémentaire ca-
pable d'évacuer en toute sécurité les pro-
duits de combustion vers l'air extérieur tout
en renouvelant l'air de la piéce.

» Consulter un professionnel avant l'installa-
tion de cette ventilation supplémentaire.

Sécurité  fr

A\ AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

La cuisson non surveillée sur des plaques de

cuisson avec de la graisse ou de I'huile peut

étre dangereuse et provoquer des incendies.

» Ne jamais laisser des huiles et graisses
chaudes sans surveillance.

» Ne jamais essayer d'éteindre un feu avec
de l'eau, mais éteignez l'appareil et couvrez
ensuite les flammes, par exemple avec un
couvercle ou une couverture anti-feu.

L'appareil devient tres chaud.

» Ne jamais poser d'objets inflammables sur
la table de cuisson ou a proximité imme-
diate.

» Ne jamais conserver d'objets sur la table
de cuisson.

L’appareil devient chaud.

» Ne jamais ranger des objets inflammables
ni d’aérosols dans les tiroirs situés directe-
ment sous la table de cuisson.

» Ne jamais ranger ou utiliser des objets in-
flammables (p. ex. aérosols, nettoyants) en-
dessous de I'appareil ou a proximité.

Les recouvrements pour la table de cuisson

pourraient entrainer des accidents, p. ex. en

raison de surchauffe, d’inflammation ou
d’éclats de matériau.

» Ne pas utiliser de recouvrements pour la
table de cuisson.

Les brlleurs a gaz dégagent une forte chaleur

lorsqu'aucun récipient n'est posé dessus. Une

hotte montée au-dessus d'eux risque alors
d'étre endommagée ou de prendre feu.

» Utilisez les brlleurs a gaz uniguement lors-
qu'un récipient est placé dessus.

L’appareil devient trés chaud, les textiles et

d’autres objets peuvent s’enflammer.

» Eloigner les textiles (p. ex. vétements, ri-
deaux) des flammes.

» Ne jamais passer la main au-dessus des
flammes.

» Ne pas placer d’objet inflammable (p. ex.
torchons a vaisselle, magazines) sur, a c6-
té ou derriere I'appareil.
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Le gaz qui s'échappe risque de s'enflammer.

» Sile brlleur ne s’allume pas aprés 10 se-
condes, tournez le bouton de commande
sur la position zéro et ouvrez la porte ou la
fenétre de la piece. Patientez au moins une
minute avant de rallumer le br(leur.

» Si la flamme s'éteint involontairement pen-
dant le fonctionnement, tournez le bouton
de commande sur la position zéro. Patien-
tez au moins une minute avant de rallumer
le braleur.

Les aliments peuvent s'enflammer.

» Le processus de cuisson doit étre surveillé.
Un court processus doit constamment étre
surveillé.

/A AVERTISSEMENT - Risque de brilures !

Les éléments accessibles peuvent devenir

chauds pendant le fonctionnement.

» Les petits enfants doivent se tenir a |'écart.

Les grilles de protection de plague de cuis-

son pourraient entrainer des accidents.

» Ne jamais utiliser de grille de protection de
plague de cuisson.

Des récipients vides posés sur des brdleurs a

gaz allumés deviennent extrémement chauds.

» Ne chauffez jamais un récipient vide.

L'appareil devient chaud pendant son utilisa-

tion.

» Laissez refroidir I'appareil avant de le net-
toyer.

/A AVERTISSEMENT - Risque

d'électrocution !

Les réparations non conformes sont dange-

reuses.

» Seul un personnel didment qualifié peut en-
treprendre des réparations sur l'appareil.

» Seules des piéces de rechange d'origine
peuvent étre utilisées pour réparer l'appa-
reil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon
d’alimentation secteur de cet appareil est
endommageé, seul le fabricant ou son ser-
vice aprés-vente ou toute autre personne
de qualification équivalente est habilité a le
remplacer.

Un appareil endommagé ou un cordon d’ali-

mentation secteur endommagé est dange-

reux.

» N'utilisez jamais un appareil endommageé.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation
secteur pour débrancher 'appareil du sec-

28

teur. Débranchez toujours la fiche du cor-
don d'alimentation secteur.

» Si l'appareil ou le cordon d'alimentation
secteur est endommageé, débranchez im-
médiatement la fiche méale du cordon d'ali-
mentation secteur ou coupez le fusible
dans le boitier a fusibles et fermez l'arrivée
de gaz.

» Appelez le service apres-vente.

— Page 35

L’infiltration d’humidité peut occasionner un

choc électrique.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou
haute pression pour nettoyer I'appareil.
L’isolation des céables des appareils électro-
meénagers peut fondre au contact des pieces

chaudes de I'appareil.

» Ne jamais mettre le cable de raccordement
des appareils électroménagers en contact
avec des piéces chaudes de I'appareil.

/A AVERTISSEMENT - Risque de

blessure !

Les dérangements, réparations incorrectes et

dommages sur I'appareil sont dangereux.

» Ne jamais mettre en service un appareil dé-
fectueux.

» Si l'appareil est défectueux, débrancher la
fiche secteur ou déconnecter le fusible
dans le boitier a fusibles, fermer I'arrivée
de gaz et contacter le service apres-vente.

» Seul un personnel diment qualifié est en
droit d’effectuer des réparations sur I'appa-
reil et de remplacer des conduites de gaz
endommagees.

Les fissures ou les cassures dans la plaque

en verre sont dangereuses.

» Eteignez immédiatement tous les brlleurs
et les éléments chauffants électriques et
débranchez l'appareil de l'alimentation élec-
trique.

» Coupez l'arrivée de gaz.

» Ne touchez pas la surface de 'appareil

» N'utilisez pas l'appareil.

» Appelez le service aprés-vente.

Des casseroles de tailles inadaptées, endom-

mageées ou incorrectes peuvent provoquer de

graves blessures.

» Respecter les indications relatives aux us-
tensiles de cuisine.



Des étincelles se produisent au niveau des
bougies d’allumage lors de I'allumage des
brileurs.

» Ne touchez jamais les bougies d’allumage
pendant que le brileur s'allume.

S'il n'est pas possible de tourner un bouton

de commande ou si celui-ci est mal fixé, il ne

doit plus étre utilisé.

» Contactez immédiatement le service apres-
vente afin de faire réparer ou remplacer le
bouton de commande.

Un appareil dont la surface est fissurée ou

cassée peut occasionner des coupures.

» N'utilisez pas l'appareil s'il présente une
surface fissurée ou cassée.

Eviter les dommages matériels  fr

/A AVERTISSEMENT - Risque d'asphyxie !

Les enfants risquent de s’envelopper dans les

matériaux d’emballage ou de les mettre sur la

téte et de s’étouffer.

» Conserver les matériaux d’emballage hors
de portée des enfants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les
emballages.

Les enfants risquent d'inhaler ou d'avaler des

petits morceaux et s'étouffer.

» Conserver les petites pieces hors de por-
tée des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les
petites piéces.

2 Eviter les dommages matériels

ATTENTION !

La chaleur peut endommager les appareils ou meubles

avoisinants. Une utilisation prolongée de l'appareil gé-

nére de la chaleur et de I'humidité.

» Ouvrez une fenétre ou mettez en marche une hotte
communiguant avec l'extérieur.

Une accumulation de chaleur risque d'endommager

l'appareil.

» N'utilisez pas deux brilleurs ou sources de chaleur
pour un seul ustensile de cuisson.

» N'utilisez pas longtemps et a pleine puissance des
grilles, des cocottes en terre cuite, etc.

Une accumulation de chaleur risque d'endommager les

éléments de commande.

» N'utilisez pas de gros ustensiles de cuisson sur les
brlleurs a proximité des boutons de commande.

La position incorrecte d'un bouton de commande en-

traine des dysfonctionnements.

» Lorsque l'appareil n'est pas en service, tournez tou-
jours les boutons de commande sur la position zé-
ro.

Une manipulation brutale de l'ustensile de cuisson peut

endommager la surface de l'appareil.

» Maniez avec précaution l'ustensile de cuisson posé
sur la table de cuisson.

» Ne posez aucun objet lourd sur la table de cuisson.

Le fait de déplacer les ustensiles de cuisson peut rayer

le verre.

» Soulevez les ustensiles lorsque vous les déplacez.

Si des objets durs ou pointus tombent sur la table de

cuisson, ils peuvent occasionner des dommages.

» Ne faites pas tomber un objet dur ou pointu sur la
table de cuisson.

» Ne cognez pas la table de cuisson sur ses bords.

Le sel, le sucre ou le sable qui peut tomber des Ié-

gumes raye le verre.

» Ne vous servez pas de la table de cuisson comme
surface de travail ou de rangement.

Le sucre fondu ou les aliments a forte teneur en sucre

peuvent endommager le verre.

» Enlevez immédiatement les aliments qui ont débor-
dés avec un racloir a verre.

3 Protection de I'environnement et économies d'énergie

3.1 Economies d’énergie

Si vous respectez ces consignes, votre appareil
consommera encore moins d’énergie.

Sélectionnez le brlleur adapté a la taille du récipient.

Centrer l'ustensile.

Conseil : Les fabricants d'ustensiles de cuisson fabri-

cants indiguent souvent le diamétre en haut de la cas-

serole. Celui-ci est souvent supérieur au diametre du
fond.

m Des ustensiles inadaptés ou ne couvrant pas com-
plétement le foyer consomment beaucoup d’éner-
gie.

Couvrez les casseroles avec un couvercle approprié.

m Sj vous cuisinez sans couvercle, I'appareil
consomme nettement plus d’énergie.

Soulevez le couvercle le moins possible.
m Beaucoup d'énergie s'échappe lorsque vous soule-
vez le couvercle.

Utilisez un couvercle en verre.
m Le couvercle en verre vous permet de voir l'inté-
rieur de la casserole sans le soulever.

Utilisez un ustensile de cuisson adapté a la quantité

d'aliments.

m | es grands ustensiles peu remplis consomment
plus d'énergie pour chauffer.

Utilisez peu d'eau pour la cuisson.
m Plus il y a d’eau dans l'ustensile de cuisson, plus il
faut d'énergie pour la chauffer.
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Passez rapidement a un niveau de puissance infé-

rieur.

= Vous gaspillez de I'énergie avec une position de
mijotage trop élevée.

3.2 Elimination de I'emballage
Les emballages sont écologiques et recyclables.

» Veuillez éliminer les pieces détachées aprés les
avoir triées par matiére.

® 2 Eliminez lI'emballage en respectant
@&

"4 I'environnement.

4 Description de I'appareil

4.1 Bouton de commande

Le bandeau de commande vous permet de configurer
toutes les fonctions de votre appareil et vous donne
des informations sur I’état de fonctionnement.

La taille de la flamme peut étre réglée par étapes sur
différentes positions de chauffe a I'aide des boutons de
commande.

«o
9 0 1
8 2
7 3
6 4
5
O
o
Affichage Signification
. Braleur affecté au bouton de commande.
o} Braleur éteint.
9 Puissance la plus élevée et allumage élec-
trique du brdleur.
1 Puissance minimale.

Brileur multi-couronnes Dualwok

Avec le brlleur multi-couronnes Dualwok, vous pouvez
contréler les flammes intérieures et extérieures indé-
pendamment l'une de l'autre.

Ko
9 TT1

30

Position Signification

de

chauffe

9 Flammes intérieures et extérieures a la
puissance maximale.

4 Flammes extérieures a la puissance mini-
male, flammes intérieures a la puissance
maximale.

3 Flammes intérieures a la puissance maxi-
male.

1 Flammes intérieures a la puissance mini-
male.

4.2 Braleurs

Vous trouverez ici un apercu des éléments de votre
brlleur.

Chapeau de brlleur

Corps du brlleur

Thermocouple pour la surveillance de flamme

Fond du corps du brileur

Bougie d'allumage




4.3 Grilles

Insérez les grilles correctement.

y

\\

Accessoires fr

Placez les ustensiles de cuisson correctement sur les
grilles. Ne placez jamais les ustensiles de cuisson di-
rectement sur le brileur.

Retirez toujours les grilles avec précaution. Le déplace-
ment d'une grille peut par ailleurs déplacer les grilles
attenantes.

Conseil : Vous pouvez éliminer les résidus métalliques
laissés sur la grille par le mouvement de certains us-
tensiles de cuisson en les nettoyant correctement.

- "Laver les grilles", Page 34

5 Accessoires

Vous pouvez acheter des accessoires auprés du ser-
vice apres-vente ou sur notre site internet. Utilisez uni-
guement les accessoires d'origine, car ils sont parfaite-
ment adaptés a votre appareil.

Les accessoires sont spécifiques a l'appareil. Lors de
l'achat, indiquez toujours la désignation exacte de votre
appareil (E-Nr.). = Page 36

Pour connaitre les accessoires disponibles pour votre
appareil, consultez notre boutique en ligne ou le ser-
vice aprés-vente.

www.neff-home.com

Accessoires Description Utilisation
Grille wok supplémentaire = A utiliser uniqguement sur le brileur multi-
couronnes.

= A toujours utiliser avec des ustensiles de
cuisson a fond bombé.

= Recommandé pour prolonger la durée de
vie de l'appareil.

Grille supplémentaire pour
cafetiére Espresso

= A utiliser uniquement sur le brlleur avec
la plus faible puissance.

m A utiliser avec des ustensiles de cuisson
d'un diameétre inférieur a 12.

Plague de cuisson a feu
doux

Pour cuire a feu doux.

= Utilisez le brileur éco ou le brileur stan-
dard. En présence de plusieurs brileurs
standard, utilisez de préférence les br(-
leurs arriere ou avant droit.

= A placer avec les renflements vers le haut
sur la grille, jamais directement sur le br(-
leur.

Accessoires d'installation

Pour combiner des appareils de la

méme marque, utilisez les accessoires

d'installation.

6 Utilisation

6.1 Allumer un brileur a gaz

La table de cuisson dispose d'un allumage automa-
tique des brdleurs.
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A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Le gaz qui s'échappe risque de s'enflammer.

» Sile brlleur ne s’allume pas aprés 10 secondes,
tournez le bouton de commande sur la position zéro
et ouvrez la porte ou la fenétre de la piece. Patien-
tez au moins une minute avant de rallumer le brd-
leur.

» Sila flamme s'éteint involontairement pendant le
fonctionnement, tournez le bouton de commande
sur la position zéro. Patientez au moins une minute
avant de rallumer le brQleur.

ATTENTION !
Si vous tournez le bouton de commande entre la posi-

tion O et 1, des dysfonctionnements peuvent survenir.
» Par conséquent, ne passez jamais directement de la

position O a la position 1 ou inversement.

1. Appuyez sur le bouton de commande du br(leur sé-
lectionné, puis tournez-le dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu'au niveau de chauffe le
plus élevé.

Maintenez le bouton de commande enfoncé.

v Tous les bridleurs produisent des étincelles et la
flamme s'allume.

2. Patientez quelgques secondes, puis relachez le bou-
ton de commande.

— "Systeme de sécurité", Page 32

3. Tournez le bouton de commande sur la position
souhaitée.

4. Si aucun allumage ne se produit, tournez le bouton
de commande sur la position Eteindre et répétez les
étapes décrites précédemment. Cette fois, mainte-
nez enfoncé le bouton de commande plus long-
temps (jusqgu'a 10 secondes).

Remarque :

Respectez les instructions suivantes afin de garantir le

bon fonctionnement de l'appareil :

m | es parties du brileur — Page 30 et la grille
— Page 31 doivent étre correctement insérées.
N'intervertissez pas les chapeaux de brileur.

Veillez au plus haut niveau de propreté. Nettoyez ré-
gulierement les bougies d'allumage avec une petite
brosse non métallique. Veillez a ne pas soumettre
les bougies d'allumage a des chocs importants.

m |es trous et les rainures du br(leur doivent étre
propres pour obtenir une flamme correcte.
— "Nettoyer les brileurs", Page 34

6.2 Systeme de sécurité

Le systéme de sécurité (thermocouple) coupe le flux

de gaz si les brlleurs s'éteignent accidentellement.

Pour allumer le brlleur, vous devez activer le systeme

qui permet au gaz de circuler.

1. Allumez le brlleur sans relacher le bouton de com-
mande.

v La flamme s'allume.

2. Maintenez le bouton de commande enfoncé a fond
pendant 4 secondes supplémentaires.

6.3 Allumer un braleur a gaz manuellement

En cas de panne de courant, vous pouvez aussi allu-
mer les brdleurs manuellement.

1. Appuyez sur le bouton de commande du brdleur sé-
lectionné, puis tournez-le dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu'au niveau de chauffe le
plus élevé.

2. Approchez un briquet ou une flamme (briquet, allu-
mette, etc.) du brlleur.

6.4 Désactiver un bruleur

» Tournez le bouton de commande dans le sens des
aiguilles d'une montre sur o.

6.5 Comportement normal en
fonctionnement

Ces comportements sont normaux pour l'appareil :

m | éger sifflement du brdleur allumé.

» Dégagement d'odeurs lors de la premiéere utilisation.
Ces odeurs disparaissent aprés quelque temps.

= Une flamme de couleur orange. Cela est dd a la
poussiére dans l'environnement, aux liquides déver-
sés, etc.

= Bruit de claguement quelques secondes aprés I'ex-
tinction du brdleur. Cela est di au fait que le sys-
teme de sécurité est mis en marche.
— "Systeme de sécurité", Page 32

7 Ustensiles de cuisson

Ces indications vous aident a économiser de I'énergie
et a éviter d'endommager les récipients.

7.1 Ustensiles appropriés

Utilisez uniqguement des ustensiles de cuisson au dia-
metre adapté. L'ustensile de cuisson ne peut pas dé-
passer le bord du foyer.

N'utilisez jamais de petits ustensiles de cuisson sur les
grands br(leurs. Les flammes ne doivent pas toucher
les cOtés des ustensiles de cuisson.
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Brdleur Diameétre mini- Diameétre maxi-
mal du fond du mum du fond du
récipient récipient

Brileur multi- 22 cm 30 cm

couronnes

Brlleur puissant 20 cm 26 cm

Brlleur standard 12 cm 22 cm

Utilisez les ustensiles de cuisson a fond bombé uni-

quement sur le brdleur multi-couronnes.

= | 3 table de cuisson doit étre équipée d'un brlleur
multi-couronnes et d'une grille auxiliaire pour wok.

= | a grille wok supplémentaire doit étre positionnée
correctement.

— "Accessoires", Page 31



7.2 Utiliser des ustensiles

Le choix et le positionnement des ustensiles de cuis-
son ont une incidence sur la sécurité et l'efficacité
énergétique de votre appareil.

— "Economies d’énergie", Page 29

/\ AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Les éléments inflammables peuvent s'enflammer.

» Entre la casserole et les éléments inflammables,
respectez une distance d'au moins 50 mm.

Recommandations de réglage de cuisson fr

Les ustensiles de cuisson
déformés ne sont pas
stables sur la table de
cuisson et peuvent bascu-
ler.

N'utilisez pas d'ustensile
de cuisson déformé. Utili-
sez uniquement des us-
tensiles de cuisson a fond
plat et épais.

L'ustensile de cuisson
peut basculer s'il n'est
pas centré sur le brileur.

Placez l'ustensile de cuis-
son bien au centre, au-
dessus du brlleur.

L'ustensile de cuisson
peut basculer si vous le
placez directement sur le
brileur.

Placez les ustensiles de
cuisson correctement sur
les grilles.

8 Recommandations de réglage

Les boutons de commande de l'appareil vous per-
mettent de régler progressivement la taille de la
flamme sur différents niveaux de puissance, de 1 a 9.
Les temps de cuisson et les niveaux de puissance dé-
pendent du type, du poids et de la qualité des ali-
ments, du type de gaz utilisé, ainsi que du matériau
des ustensiles.

Conseils

m  Conseils de cuisson

Lors de la cuisson de soupes, créemes, lentilles
ou pois chiches, ajoutez tous les ingrédients en
méme temps dans l'ustensile de cuisson.

Pour les poélées, faites d'abord faire chauffer
I'huile. Dés que vous commencez a faire cuire
vos aliments, maintenez la température
constante et ajustez le niveau de puissance si
nécessaire. Si vous préparez plusieurs portions,
patientez jusqu'a ce que la température soit de
nouveau atteinte. Retournez régulierement les ali-
ments.

®m  Pour réduire le temps de cuisson :

Utilisez une cocotte-minute pour faire cuire des
cremes et des légumes secs. Si vous utilisez une
cocotte minute, suivez les instructions du fabri-
cant.

L'eau ne doit pas bouillir avant d'ajouter les
pates, le riz ou les pommes de terre. Adaptez en-
suite le niveau de puissance pour poursuivre la
cuisson.

Pour cuire du riz et des pommes de terre, utilisez
un couvercle.

Position Préparation des aliments
de

chauffe

9 = Porter de I'eau a ébullition

m  Fajre cuire au bain-marie : génoise,
pudding, bread pudding.

m  Cuire a haute température : plats asia-
tigues.

de cuisson

Position
de
chauffe

Préparation des aliments

7-9 Démarrer le processus de cuisson :
pates, soupes, cremes, paella, légumes
Secs, riz au lait.

m  Frire dans I'huile : légumes tempura,
croquettes, frites, omelette de pommes
de terre, escalopes, aliments surgelés,
patisseries.

m  Cuire avec peu d'huile : omelette fran-
caise, steak, faux-filet Strogonoff.

= Rotir, faire sauter : légumes, viande.

4-6 m  Poursuivre le processus de cuisson :
pates, soupes, cremes, paella, légumes
secs, riz au lait.

= Frire avec peu d'huile : hamburgers,
saucisses, saumon grillé, boulettes de
viande.

m  Potée, rbti : ragolt, goulasch, rata-
touille.

m  Cuire a température moyenne : sauce
au fromage, béchamel, carbonara, na-
politana, pudding, crépes.

m  Décongeler : produits surgelés.

1-3 = Terminer la cuisson : riz, paella, 1é-
gumes secs, riz au lait.
Cuire a la vapeur : poisson, légumes.
Réchauffer et maintenir au chaud :
plats cuisinés.

1 Faire fondre : beurre, chocolat, gélatine,
miel, caramel.

9 Nettoyage et entretien

Pour que votre appareil reste longtemps opérationnel,
nettoyez-le et entretenez-le avec soin.
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fr Dépannage

9.1 Produits de nettoyage

Vous pouvez vous procurer les produits de nettoyage
appropriés auprés du service apres-vente ou sur la
boutique en ligne.

ATTENTION !

Des produits nettoyants inappropriés peuvent endom-

mager les surfaces de I'appareil.

» Ne pas utiliser de produits de nettoyage agressifs
ou récurants.

» N'utilisez pas de laine d'acier.

» N'utilisez pas de couteaux ou d'objets tranchants
pour enlever les résidus d'aliments séchés sur la
table de cuisson.

» N'utilisez aucun couteau ni objet pointu pour net-
toyer le joint entre le verre et les bandeaux du br0-
leur, les profils métalliques ou les plagues de verre
ou d'aluminium.

» N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur.

9.2 Nettoyer I'appareil

ATTENTION !

Si vous retirez les boutons de commande pendant le

nettoyage de l'appareil, I'hnumidité peut s'introduire et

endommager l'intérieur de l'appareil.

» Ne retirez pas les éléments de commande pour net-
toyer l'appareil.

1. Laisser l'appareil refroidir.

2. Nettoyez avec une éponge, du savon et de l'eau.

3. Séchez avec un chiffon doux.

Conseil : Retirez immédiatement les liquides. Cela em-
péche les résidus alimentaires de coller et réduit I'effort
nécessaire pour le nettoyage ultérieur.

9.3 Nettoyer les profilés

Si les profilés sont sales ou tachés aprés utilisation,
nettoyez-les.

Remarque : N'utilisez pas de racloir a verre.

1. Nettoyez-les a I'eau savonneuse chaude et séchez-
les avec un chiffon doux.
Rincez soigneusement les lavettes éponges neuves
avant de les utiliser.
2. Séchez avec un chiffon doux.
Remarque : Si des profilés latéraux interchangeables
sont disponibles, utilisez des gants de protection pour
les retirer.

9.4 Nettoyer les briileurs

Nettoyez la surface des piéces de brlleur aprés

chaque utilisation. Vous éviterez ainsi que les résidus

alimentaires ne s'enflamment.

ATTENTION!

Vous risquez d'endommager les parties du brlleur si

vous les nettoyez au lave-vaisselle.

» Ne nettoyez pas les parties du br(leur au lave-vais-
selle.

Remarque : Respectez les instructions relatives aux
produits de nettoyage.
- "Produits de nettoyage", Page 34

1. Laisser refroidir I'appareil.

2. Nettoyez avec une brosse non métallique et de I'eau
savonneuse.

3. Séchez complétement l'appareil. Si des gouttes
d'eau ou des zones humides sont présentes au dé-
but de la cuisson, I'émail peut étre endommagé.

4. Insérez les parties du brlleur. Assurez-vous que les
chapeaux des brlleurs sont correctement position-
nés sur le répartiteur.

- "Brileurs”, Page 30

9.5 Laver les grilles

Remarque : Respectez les instructions relatives aux
produits de nettoyage.
— "Produits de nettoyage", Page 34

1. Laissez l'appareil refroidir.

2. Retirez les grilles avec précaution.

3. Nettoyez avec une brosse non métallique et de I'eau
savonneuse.

Nettoyez soigneusement la zone autour des tam-
pons en caoutchouc. Si les tampons en caoutchouc
se détachent, la rouille peut rayer la table de cuis-
son.

4. Vous pouvez aussi nettoyer les grilles au lave-vais-

selle.
Utilisez le produit de nettoyage recommandé par le
fabricant du lave-vaisselle. En cas de salissures im-
portantes, il est recommandé de procéder a un pré-
nettoyage des grilles.

5. Séchez compléetement l'appareil. Si des gouttes
d'eau ou des zones humides sont présentes au dé-
but de la cuisson, I'émail peut étre endommagé.

6. Insérez les grilles correctement.

- "Grilles", Page 31

10 Dépannage

Vous pouvez corriger par vous-méme les petits défauts
de votre appareil. Lisez les renseignements de dépan-
nage avant de contacter le service consommateurs.
Vous vous épargnerez ainsi des dépenses inutiles.

A AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel qualifié est en droit d’effectuer
des réparations sur I'appareil.

» Si l'appareil est défectueux, appeler le service
aprés-vente.
— "Service apres-vente”, Page 35
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/\ AVERTISSEMENT - Risque d'électrocution !

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel diment qualifié peut entre-
prendre des réparations sur l'appareil.

» Seules des piéces de rechange d'origine peuvent
étre utilisées pour réparer 'appareil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimen-
tation secteur de cet appareil est endommagé, seul
le fabricant ou son service apres-vente ou toute
autre personne de qualification équivalente est habi-
lité a le remplacer.



Service aprés-vente fr

10.1 Dysfonctionnements

Défaut

Cause et dépannage

Le fonctionnement
électrique général est
perturbé.

Le fusible est défectueux.
» Vérifiez le fusible dans le boitier a fusibles.

La sécurité automatique ou le disjoncteur différentiel a été déclenché(e).

» Dans le boitier a fusibles, vérifiez si le fusible automatiqgue ou le disjoncteur différentiel a
été déclenché.

La fiche secteur du cordon d'alimentation secteur n'est pas branchée.
» Branchez 'appareil au réseau électrique.

L’alimentation électrique est tombée en panne.
» Vérifiez si I'éclairage du compartiment ou d’autres appareils dans la piéce.

L'allumage automa-
tigue ne fonctionne
pas.

Des résidus alimentaires ou des salissures se trouvent entre la bougie d'allumage et le br0-
leur.

» Nettoyez I'espace entre la bougie d'allumage et le brlleur.

Les éléments du brdleur sont humides.
» Séchez soigneusement les éléments du brdleur.

Des éléments du brlleur sont mal positionnés.
» Positionnez correctement les éléments du brdleur.

L'appareil n'est pas mis a la terre, mal raccordé ou le cable de mise a la terre est endom-
mage.
» Contactez un électricien.

La flamme du brdleur
est irréguliére.

Des éléments du brdleur sont mal positionnés.
» Positionnez correctement les éléments du brdleur.

Les orifices du br(leur sont encrassés.
» Nettoyez et séchez les orifices du brileur.

Le débit de gaz
semble anormal ou
aucun gaz ne sort.

L'arrivée de gaz est fermée via les vannes intermédiaires.
» QOuvrez les vannes intermédiaires.

La bouteille de gaz est vide.
» Remplacez la bouteille de gaz.

[l'y a une odeur de
gaz dans la cuisine.

Un bouton de commande est ouvert.
» Fermez le bouton de commande.

La bouteille de gaz a été mal raccordée.
» Assurez-vous que la bouteille de gaz est correctement raccordée.

La conduite de gaz raccordée a l'appareil n'est pas étanche.

1. Fermez le robinet de gaz principal.

2. Aérez la piéce.

3. Contactez immédiatement un installateur autorisé pour gu'il vérifie l'installation au gaz et
établisse un certificat d'installation.

4. N'utilisez plus l'appareil tant que vous n'étes pas certain qu'il n'y a pas de fuite de gaz
provenant de l'installation ou de l'appareil.

Le brlleur se désac-
tive immédiatement
dés que vous rela-
chez le bouton de
commande.

Le bouton de commande n'a pas été enfoncé assez longtemps.

1. Maintenez le bouton de commande enfoncé pendant quelgues secondes aprés l'allu-
mage.

2. Enfoncez fermement le bouton de commande.

Les orifices du br(leur sont encrassés.
> Nettoyez et séchez les orifices du brileur.

11 Service apres-vente

Les piéces de rechange relatives au fonctionnement de
’'appareil et conformes a I'ordonnance d’écoconcep-
tion correspondante sont disponibles auprés de notre

service aprés-vente pour une durée d’au moins 10 ans
a partir de la mise sur le marché de votre appareil
dans I’'Espace économique européen.

Remarque : Dans le cadre des conditions de la garan-
tie, le recours au service aprés-vente est gratuit.
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fr Mise au rebut

Pour plus d'informations sur la durée et les conditions
de la garantie dans votre pays, scannez le QR code fi-
gurant sur le document joint afin d'obtenir les coordon-
nées du service aprés-vente ainsi que les conditions de
garantie, adressez-vous a notre service aprés-vente,
votre revendeur ou consultez notre site web.

Lorsque vous contactez le service aprés-vente, vous
avez besoin du numéro de produit (E-Nr.) et du numéro
de fabrication (FD) de votre appareil.

Vous trouverez les coordonnées du service aprés-vente
en scannant le QR code figurant sur le document joint
relatif aux coordonnées du service aprés-vente et aux
conditions de garantie, ou sur notre site web.

Vous trouverez les informations relatives au réglement
(EU) 66/2014 et (EU) 2023/826 en ligne sous
www.neff-home.com sur la page produit et la page de
service de votre appareil dans les notices d'utilisation
et les documents complémentaires

11.1 Numéro de produit (E-Nr) et numéro de
fabrication (FD)

Le numéro de série (E-Nr.) et le numéro de fabrication
(FD) sont indigués sur la plague signalétique de I'appa-
reil.

La plague signalétique se trouve :

= Sur la fiche signalétique de I'appareil.

m  Sur la face inférieure de la table de cuisson.

Pour retrouver rapidement les données de votre appa-
reil et le numéro de téléphone du service consomma-
teurs, n'hésitez pas a les recopier ailleurs.

12 Mise au rebut

12.1 Mettre au rebut un appareil usagé

La destruction dans le respect de I'environnement per-

met de récupérer de précieuses matiéres premieres.

1. Débrancher la fiche du cordon d’alimentation sec-
teur.

2. Couper le cordon d’alimentation secteur.

3. Fermez le robinet d'arrivée de gaz.

4. Eliminez 'appareil dans le respect de I’environne-
ment.
Vous trouverez des informations sur les circuits ac-
tuels d'élimination auprés de votre revendeur spé-
cialisé ou de I'administration de votre commune/
ville.

Cet appareil est marqué selon la di-
rective européenne 2012/19/UE rela-
tive aux appareils électriques et élec-
troniques usagés (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

La directive définit le cadre pour une
reprise et une récupération des appa-
reils usagés applicables dans les
pays de la CE.

B
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Per ulteriori informazioni, si prega di fare riferimento alla Gui- | Bk

da utente digitale.
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni
sul prodotto per il successivo utilizzo o per
il futuro proprietario.

= Non collegare lI'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

La sicurezza di utilizzo & garantita solo per
l'installazione secondo le regole di buona tec-
nica riportate nelle istruzioni di montaggio.
L'installatore € responsabile del corretto fun-
zionamento nel luogo di installazione.

/\ ATTENZIONE - Pericolo di lesioni!

Questo apparecchio serve per cucinare.

» Non pud essere utilizzato per altre finalita,
ad esempio per il riscaldamento degli am-
bienti.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

® per la preparazione di cibi e bevande;

m sotto sorveglianza. Controllare ininterrotta-
mente i processi di cottura brevi.

Sicurezza it

® in case private e in ambito domestico.
® fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul
livello del mare.

Non usare l'apparecchio:

® su barche o autovetture.

® come riscaldamento ambiente.

® con un timer esterno o un telecomando.
= all'aperto

Per la conversione a un altro tipo di gas rivol-
gersi al servizio di assistenza clienti.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o mentali o prive di sufficiente esperienza e/o
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’'utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

1.4 Utilizzo sicuro

A\ AVVERTENZA - Pericolo di esplosione!

Il gas che fuoriesce pud causare un'esplosio-

ne. COMPORTAMENTO IN CASO DI ANOMA-

LIE DELL'INSTALLAZIONE A GAS OPPURE

ODORE DI GAS

» Chiudere immediatamente I'alimentazione
del gas o la valvola della bombola del gas.

» Spegnere immediatamente fuochi accesi o
sigarette.

» Non azionare piu l'interruttore della luce e
dell'apparecchio.

» Non staccare la spina di alimentazione dal-
la presa.

» Non utilizzare il telefono o il cellulare
nell'ambiente domestico.

» Aprire le finestre e aerare bene la stanza.
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it Sicurezza

» Contattare il servizio di assistenza tecnica o
la societa responsabile dell'erogazione del
gas.

Il gas che fuoriesce pud causare un'esplosio-

ne. Quantita esigue di gas possono sommarsi

ed infammarsi per un periodo prolungato.

» Chiudere la valvola di sicurezza della linea
di alimentazione quando l'apparecchio non
e in funzione per un periodo prolungato.

Il gas che fuoriesce pud causare un'esplosio-

ne. Se la bombola del gas liquido non si trova

in posizione verticale, il propano/butano liqui-
do pud penetrare nell'apparecchio. Potrebbe-
ro generarsi violente flammate dai bruciatori. |

componenti potrebbero venire danneggiati e

col tempo non essere piu a tenuta, provocan-

do la fuoriuscita incontrollata di gas.

» Utilizzare le bombole del gas liquido sem-
pre in posizione verticale.

/A AVVERTENZA - Pericolo di

avvelenamento!

L'utilizzo di un apparecchio di cottura a gas

comporta la generazione di calore, umidita e

prodotti di combustione nel locale in cui € in-

stallato. Assicurarsi che la cucina sia ben ven-
tilata, soprattutto quando l'apparecchio € in
funzione.

» Se l'apparecchio viene utilizzato in modo in-
tensivo per lunghi periodi di tempo, puo es-
sere necessaria un'apirazione supplemen-
tare, ad esempio aumentando quella mec-
canica, se disponibile, o un'aspirazione
supplementare per condurre in sicurezza i
prodotti della combustione all'aria esterna
(all'esterno) e allo stesso tempo consentire
un ricambio d'aria nel locale.

» Per un'aspirazione supplementare, consul-
tare uno specialista prima dell'installazione.

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Una cottura incontrollata su piani di cottura

utilizzando grasso e olio pud essere pericolo-

SO e causare incendi.

» Non lasciare mai incustoditi oli e grassi ro-
venti.

» Non tentare mai di spegnere un incendio
con dell'acqua, ma spegnere l'apparecchio
e coprire le flamme, ad esempio con un
coperchio o una coperta ignifuga.
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L'apparecchio si surriscalda.

» Non appoggiare mai oggetti infammabili
sul piano cottura o nelle immediate vicinan-
ze.

» Non appoggiare mai oggetti sul piano cot-
tura.

L'apparecchio si surriscalda.

» Non riporre mai oggetti inflammabili 0
spray nei cassetti sotto il piano cottura.

» Non conservare né utilizzare mai oggetti in-
flammabili quali bombolette spray o deter-
genti sotto I'apparecchio e nelle immediate
vicinanze.

Le coperture del piano cottura possono cau-

sare incidenti, dovuti ad es. al surriscalda-

mento, alla formazione di flamme o agli schiz-
zi di materiale.

» Non utilizzare alcuna copertura del piano
cottura.

| bruciatori a gas sviluppano molto calore se

vengano fatti funzionare senza appoggiarci

sopra una stoviglia. Una cappa aspirante
montata sopra di esso puo subire danni o ad-
dirittura incendiarsi.

» Utilizzare i bruciatori a gas solo dopo aver-
ci appoggiato sopra una stoviglia.

L'apparecchio si riscalda molto, tessuti e altri

oggetti potrebbero prendere fuoco.

» Tenere lontano dalle fiamme i tessuti, ad
es. indumenti o tende.

» Non posizionare mai le mani sopra le fiam-
me.

» Non collocare oggetti inflammabili, ad es.
canovacci o riviste sopra, accanto o dietro
l'apparecchio.

Il gas in fuoriuscita pud inflammarsi.

» Se il bruciatore non si accende dopo 10
secondi, ruotare la manopola di comando
in posizione zero e aprire la porta o la fine-
stra del locale. Attendere almeno un minuto
prima di riaccendere il bruciatore.

» Se durante il funzionamento la flamma si
spegne inavvertitamente, ruotare la mano-
pola di comando in posizione zero. Atten-
dere almeno un minuto prima di riaccende-
re il bruciatore.

Gli alimenti possono prendere fuoco.

» Monitorare il processo di cottura. Una pro-
cesso di cottura breve deve essere monito-
rato costantemente.



/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Gli elementi accessibili possono diventare

bollenti durante il funzionamento.

» Tenere lontano i bambini piccoli.

Le griglie di protezione del piano cottura pos-

sono essere causa di incidenti.

» Non utilizzare mai griglie di protezione del
piano cottura.

Le stoviglie vuote si surriscaldano qualora

vengano appoggiate su bruciatori a gas in

funzione.

» Non riscaldare mai stoviglie vuote.

Durante il funzionamento I'apparecchio diven-

ta caldo.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere al-
la pulizia.

/A\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pu0 eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio posso-
no essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di ali-
mentazione di questo apparecchio subisce
danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualifica.

Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio danneggiato.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla
rete elettrica per staccare l'apparecchio
dalla rete elettrica. Staccare sempre la spi-
na del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione
e danneggiato, staccare subito la spina di
alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili
e chiudere l'alimentazione del gas.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— Pagina 46

L'infiltrazione di umidita puo provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare I'apparecchio con pulitori a va-
pore o idropulitrici.

Sicurezza it

Se posto vicino ai componenti caldi dell'appa-

recchio, il cavo per l'isolamento degli appa-

recchi elettronici pud fondere.

» Evitare il contatto tra il cavo di allacciamen-
to e i componenti caldi dell'apparecchio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Le anomalie o i danni all'apparecchio e gli in-

terventi di riparazione non conformi sono peri-

colosi.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio difettoso.

» Se l'apparecchio & guasto, togliere la spina
o disattivare il fusibile nella scatola dei fusi-
bili, chiudere I'alimentazione del gas e con-
tattare il servizio clienti.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pu0 eseguire riparazioni
sull'apparecchio e sostituire i tubi danneg-
giati.

Rotture, incrinature o crepe nella piastra in ve-

tro sono pericolose.

» Spegnere immediatamente tutti i bruciatori

e ogni elemento riscaldante elettrico e stac-

care l'apparecchio dall'alimentazione elettri-

ca.

Chiudere l'alimentazione del gas.

Non toccare la superficie dell'apparecchio.

Non utilizzare 'apparecchio.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

Stoviglie di dimensioni non idonee, stoviglie

danneggiate o posizionate in modo errato

POSSONO causare grave lesioni.

» Osservare le avvertenze sulle stoviglie.

L'accensione dei bruciatori implica la forma-

zione di scintille nelle candele di accensione.

» Non toccare mai le candele di accensione
durante l'accensione del bruciatore.

Se una manopola non pud essere ruotata op-

pure e allentata, non deve piu essere utilizza-

ta.

» Rivolgersi repentinamente al servizio di as-
sistenza clienti in modo che la manopola
venga riparata o sostituita.

Un apparecchio con una superficie fessurata

o rotta pud causare lesioni da taglio.

» Non utilizzare 'apparecchio se presenta
una superficie fessurata o rotta.

vvyy
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it Prevenzione di danni materiali

/A AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere i bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.

2 Prevenzione di danni materiali

ATTENZIONE!

A causa del calore si possono verificare dei danni agli

apparecchi o ai mobili adiacenti. Se I'apparecchio vie-

ne tenuto in funzione per un tempo prolungato, si for-

mano calore e umidita.

» Aprire una finestra oppure accendere una cappa di
aspirazione con scarico all'esterno.

Un accumulo di calore pud danneggiare l'apparecchio.

» Non utilizzare due bruciatori o fonti di calore per un
unico utensile per cottura.

» Non utilizzare per un tempo prolungato alla massi-
ma potenza piastre, pentole in terracotta e cosi via.

Un accumulo di calore pud danneggiare gli elementi di

comando.

» Non utilizzare utensili per cottura di grandi dimensio-
ni sui bruciatori vicino alla manopola di comando.

Una posizione scorretta della manopola di comando

comporta anomalie al funzionamento.

» Quando l'apparecchio non ¢ in funzione, ruotare
sempre la manopola di comando in posizione zero.

Una manipolazione poco accorta degli utensili per cot-

tura pud danneggiare la superficie dell'apparecchio.

» Maneggiare con cautela l'utensile per cottura che si
trova sul piano cottura.

» Non appoggiare oggetti pesanti sul piano cottura.

Spostando la stoviglia si pud graffiare il vetro.

» Sollevare la stoviglia anziché spingerla.

La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano cottura

puod provocare danni.

» Non fare cadere oggetti duri o spigolosi sul piano
cofttura.

» Non urtare contro i bordi del piano cottura.

Il sale, lo zucchero o la terra che pud cadere dalle ver-

dure possono graffiare il vetro.

» Non utilizzare il piano cottura come superficie di la-
voro o di appoggio.

Lo zucchero sciolto o gli alimenti con elevato contenu-

to di zuccheri possono danneggiare il vetro.

» Rimuovere immediatamente gli alimenti fuoriusciti
con un raschietto per vetro.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze l'apparecchio consuma
meno energia elettrica.

Selezionare il bruciatore adeguato alla misura della
pentola. Ricentrare la stoviglia.

Consiglio: | costruttori di stoviglie indicano spesso |l

diametro superiore che spesso & maggiore rispetto al

diametro del fondo.

m Stoviglie non idonee o zone di cottura non comple-
tamente coperte consumano molta energia.

Coprire le pentole con un coperchio di dimensioni

adatte.

m Se si cucina senza coperchio, I'apparecchio neces-
sita di molta piu energia.

Sollevare il coperchio il meno possibile.
m Sollevando il coperchio, si dissipa molta energia.

Utilizzare un coperchio di vetro.
m || coperchio di vetro consente di vedere all'interno
della pentola senza sollevarlo.
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Utilizzare stoviglie idonee alla quantita di alimenti uti-

lizzati.

m Stoviglie di grandi dimensioni con poco contenuto
necessitano di maggiore energia per riscaldarsi.

Cuocere con poca acqua.

= Pil acqua & contenuta nella pentola, maggiore sara
I'energia necessaria per il riscaldamento.

Tornare il prima possibile a un livello di cottura piu

basso.

= Utilizzando un livello di cottura a fuoco lento troppo
elevato, si spreca energia.

3.2 Smaltimento dell’imballaggio
| materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente
€ possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.



Conoscere l'apparecchio it

4 Conoscere I'apparecchio

4.1 Manopola di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le
funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sul-
lo stato di esercizio.

Con le manopole di comando pud essere regolata gra-
dualmente la grandezza della fiamma su livelli di cottu-
ra diversi.

(ge)
9 I 1
8 2
7 3
6 ~— 4
5
O
o
Indicato- Significato
re
. Bruciatore assegnato al manopola di co-
mando.
o Bruciatore OFF.
9 Potenza massima e accensione elettrica
del bruciatore.
1 Potenza minima.

Bruciatori a piu corone per dual wok

Le flamme interne ed esterne del bruciatore a piu coro-
ne per dual wok possono essere regolate indipenden-
temente le une dalle altre.

. Ko
9 T 1
*8 2
./ 3
06 4‘
5
Livello di Significato
cottura
9 Fiamma interna ed esterna alla massima
potenza.
4 Fiamma esterna alla potenza minima, fiam-
ma interna alla potenza massima.
3 Fiamma interna alla potenza massima.
1 Fiamma interna alla potenza minima.

4.2 Bruciatore

Di seguito € riportata una panoramica dei componenti
del bruciatore.

Copertura del bruciatore

Coppetta bruciatore

Base della coppetta bruciatore

Termocoppia per il controllo della fiamma

o~ ool

Candeletta

4.3 Griglie

Introdurre correttamente le griglie.

Posizionare correttamente la stoviglia sulle griglie. Non
collocare mai la stoviglia direttamente sul bruciatore.
Rimuovere sempre attentamente le griglie. Lo sposta-
mento di una griglia pud comportare lo spostamento
delle griglie adiacenti.

Consiglio: Con una pulizia idonea, & possibile rimuove-
re i residui di metallo che restano sulla griglia quando
si spostano le stoviglie.

— "Pulizia delle griglie", Pagina 45
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it Accessori

5 Accessori

Gli accessori si possono acquistare presso il servizio
clienti, i rivenditori specializzati o in Internet. Utilizzare
solo gli accessori originali, i quali sono esattamente
adeguati all'apparecchio.

Gli accessori sono specifici dell'apparecchio. Al mo-
mento dell'acquisto indicare sempre il codice prodotto
preciso (cod. E) dell'apparecchio. — Pagina 46

Per conoscere gli accessori disponibili per il proprio
apparecchio consultare il catalogo, il punto vendita on-
line o il servizio clienti.

www.neff-home.com

Accessori Descrizione

Uso

Griglia supplementare wok @

m  Da utilizzare solo su un bruciatore a piu
corone.

= Da utilizzare sempre con stoviglie con
fondo concavo.

m  Consigliato per prolungare la vita utile
dell'apparecchio.

Griglia supplementare per
moka

m  Da utilizzare solo su un bruciatore con la
potenza minima.

m  Da utilizzare con una stoviglia di diametro
inferiore a 12.

Simmer plate

Per cucinare a fuoco lento.
Utilizzare un bruciatore piccolo o un bru-
ciatore standard. Se sono presenti piu
bruciatori standard, & preferibile utilizzare
i bruciatori anteriori o posteriori a destra.
m  Collocare con gli elementi concavi verso
I'alto sulla griglia, mai direttamente sul
bruciatore.

Accessori di installazione

Utilizzare gli accessori di installazione

per combinare apparecchi dello stesso

marchio.

6 Comandi di base

6.1 Accensione di un bruciatore a gas

Il piano cottura dispone di un'accensione automatica
dei bruciatori.

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Il gas in fuoriuscita pu® inflammarsi.

» Se il bruciatore non si accende dopo 10 secondi,
ruotare la manopola di comando in posizione zero e
aprire la porta o la finestra del locale. Attendere al-
meno un minuto prima di riaccendere il bruciatore.

» Se durante il funzionamento la flamma si spegne
inavvertitamente, ruotare la manopola di comando
in posizione zero. Attendere almeno un minuto pri-
ma di riaccendere il bruciatore.

ATTENZIONE!
Se si ruota la manopola direttamente tra la posizioneO

e 1, possono presentarsi malfunzionamenti.
» Pertanto non ruotare mai direttamente la manopola

di comando dalla posizione O alla posizione 1 o vi-
ceversa.

1. Premere la manopola di comando del bruciatore se-
lezionato e ruotarla in senso antiorario fino al livello
massimo.
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Tenere premuta la manopola di comando.

v Tutti i bruciatori producono delle scintille e la fiam-
ma si accende.

2. Attendere alcuni secondi e rilasciare la manopola di
comando.

- "Sjstema di sicurezza", Pagina 43

3. Ruotare la manopola di comando al livello desidera-
to.

4. Se l'accensione non avviene, ruotare la manopola di
comando in posizione Spegnimento e ripetere i pas-
saggi descritti in precedenza. Questa volta tenere
premuta la manopola di comando piu a lungo (fino
a 10 secondi).

Nota:

Osservare le seguenti avvertenze per garantire le

funzioni regolari dell'apparecchio:

= | componenti del bruciatore — Pagina 41 e la griglia
— Pagina 41 devono essere introdotti correttamente.
Scambiare il coperchio del bruciatore.

Accertarsi che la pulizia sia massima. Pulire regolar-
mente le candelette con una piccola spugna non
metallica. Evitare urti violenti sulle candelette di ac-
censione.

m | fori e le scanalature dei bruciatori devono essere
puliti per una fiamma corretta.

— "Pulizia dei bruciatori", Pagina 44



6.2 Sistema di sicurezza

Il sistema di sicurezza (termoelemento) interrompe la

corrente del gas se i bruciatori si spengono inavvertita-

mente. Per accendere il bruciatore bisogna attivare il

sistema che garantisce la corrente del gas.

1. Accendere il bruciatore senza rilasciare la manopo-
la di comando.

v La fiamma si accende.

2. Tenere premuta la manopola di comando per altri 4
secondi.

6.3 Accensione manuale di un bruciatore
del gas

In caso di mancanza di corrente, accendere il bruciato-

re manualmente.

1. Premere la manopola di comando del bruciatore se-
lezionato e ruotarla in senso antiorario fino al livello
massimo.

Stoviglie

2. Awvicinare un accendino o una fiamma (accendino,
fiammifero, ecc.) al bruciatore.

6.4 Disattivazione di un bruciatore
» Ruotare la manopola di comando in senso orario su

O.

6.5 Comportamento normale durante il

funzionamento

Questi comportamenti sono normali per l'apparecchio:

m | eggero fischio dal bruciatore acceso.

m  Si sprigionano odori durante il primo utilizzo. Gli
odori scompaiono dopo un po' di tempo.

= Una fiamma di colore arancione. Cio & riconducibile
alla polvere presente nell'ambiente, ai liquidi rove-

sciati e cosi via.

= Rumore simile a uno schiocco per alcuni secondi
dopo lo spegnimento del bruciatore. Cid é ricondu-
cibile all'accensione del sistema di sicurezza.
— "Sistera di sicurezza", Pagina 43

7 Stoviglie

Seguire i suggerimenti consente il risparmio energetico
e permette di evitare danni alle stoviglie.

7.1 Stoviglie adatte

Utilizzare solo la stoviglia con un diametro adatto. La
stoviglia non deve sporgere al di fuori del bordo del
piano di cottura.

Sui bruciatori grandi non utilizzare mai utensili per cot-
tura di piccole dimensioni. Le flamme non devono toc-
care le pareti esterne dell'utensile per cottura.

Diametro massi-
mo del fondo
della stoviglia

Diametro mini-
mo del fondo
della stoviglia

Bruciatore

Bruciatore a piu 22 cm 30 cm
corone

Bruciatore a 20 cm 26 cm
fiamma alta

Bruciatore stan- 12 cm 22 cm
dard

Utilizzare stoviglie con fondo concavo solo su un bru-

ciatore a piu corone.

m || piano cottura deve disporre di un bruciatore a piu
corone e di una griglia supplementare wok.

m | a griglia supplementare per wok deve essere di-

sposta correttamente.
— "Accessori", Pagina 42

7.2 Utilizzo di stoviglie

La scelta e il posizionamento degli utensili per cottura
influiscono sulla sicurezza e sull'efficienza energetica

dell'apparecchio.

— "Risparmio energetico”, Pagina 40

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
Gli oggetti infammabili possono incendiarsi.
» Mantenere una distanza minima di 50 mm tra la sto-

viglia e gli oggetti inflammabili.

Non utilizzare utensili per
cottura deformati. Utilizza-
re solo utensili per cottura
con un fondo piatto e
spesso.

Gli utensili per cottura de-
formi non sono poggiati
in modo stabile sul piano
cottura e potrebbero ribal-
tarsi.

Posizionare bene l'utensi-
le per cottura al centro
sul bruciatore.

L'utensile per cottura pud
ribaltarsi se non & centra-
to sul bruciatore.

Posizionare correttamente
l'utensile per cottura sulle

griglie.

L'utensile per cottura puod
ribaltarsi se viene colloca-
to direttamente sul brucia-
tore.

8 Impostazioni consigliate per la cottura

Con le manopole di comando dell'apparecchio € possi-
bile regolare gradualmente la grandezza della flamma
su diversi livelli di potenza compresitra 1 e 9.

| tempi di cottura e i livelli di potenza dipendono dal ti-
po, dal peso e dalla qualita delle pietanze, dal tipo di
gas impiegato e dal materiale degli utensili per cottura.
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it Pulizia e cura

Consigli
= Consigli di cottura

— Se si preparano zuppe, vellutate, lenticchie o ce-
Ci, aggiungere tutti gli ingredienti contempora-
neamente.

— Per pietanze da cuocere in padella, riscaldare in-
nanzitutto I'olio. Qualora sia gia iniziata la cottura,
mantenere la temperatura costante e in caso di
necessita adattare il livello di potenza. Per la pre-
parazione di piu pietanze attendere finché la tem-
peratura non viene di nuovo raggiunta. Girare co-
stantemente le pietanze.

= Per ridurre i tempi di cottura:

— utilizzare una pentola a pressione per preparare
vellutate e legumi. Se si utilizza una pentola a
pressione, seguire le istruzioni del produttore.

— L'acqua deve bollire prima di buttare la pasta, il
riso o le patate. Adattare successivamente il livel-
lo di potenza per proseguire la cottura.

— Durante la cottura di riso e patate mettere sem-
pre un coperchio.

Livello di Preparazione di pietanze
cottura

9 = Portare l'acqua a ebollizione
m  Cottura a bagnomaria: pandispagna,
budino, budino di pane.
m  Cottura ad alta temperatura: pietanze
asiatiche.

Livello di Preparazione di pietanze
cottura

7-9 m |niziare il processo di cottura: pasta,
zZuppe, creme, paella, legumi, budino di
riso.

m  Frittura in olio: verdure in tempura,
crocchette, patate fritte, frittata di pata-
te, cotolette, alimenti surgelati, biscotti.

= Cottura con poco olio: omelette france-
se, bistecca, controfiletto alla Stroga-
noff.

m  Cottura, rosolatura: verdure, carne.

4-6 = Proseguire il processo di cottura: pasta,
zZuppe, creme, paella, legumi, budino di
riso.

= Frittura con poco olio: hamburger, wir-
stel, salmone alla griglia, polpette.

= Stufato, brasato: ragu, gulasch, rata-
touille.

m  Cottura a media temperatura: salsa di
formaggio, besciamella, carbonara, sal-
sa napoletana, budino, crépe.

®  Scongelatura: alimenti surgelati.

1-3 m  Cottura completa: riso, paella, legumi,
budino di riso.
Cottura al vapore: pesce, verdure.
Scaldare e mantenere in caldo: piatti
pronti.

1 Fondere: burro, cioccolato, gelatina, miele,
caramello.

9 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

9.1 Detergenti

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio

clienti o il punto vendita online.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati possono danneggiare le su-

perfici dell'apparecchio.

» Non usare prodotti corrosivi o abrasivi.

» Non utilizzare lana d'acciaio.

» Non utilizzare coltelli oppure oggetti appuntiti per ri-
muovere resti di cibo incrostati dal piano cottura.

» Non utilizzare coltelli oppure oggetti appuntiti per
pulire il collegamento tra piastre in vetro o del bru-
ciatore, profili di metallo o piastre in vetro o in allu-
minio.

» Non utilizzare dispositivi per la pulizia a vapore.

9.2 Pulizia dell'apparecchio

ATTENZIONE!

Se si rimuove la manopola di comando durante la puli-

zia, potrebbe penetrare umidita e danneggiare l'interno

dell'apparecchio.

» Durante la pulizia dell'apparecchio non rimuovere gli
elementi di comando.

1. Lasciar raffreddare 'apparecchio.
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2. Pulire con spugna, sapone e acqua.
3. Asciugare con un panno morbido.

Consiglio: Rimuovere immediatamente i liquidi versati.
Cosi si impedisce che i residui di cibo si incrostino ri-
ducendo anche gli sforzi per la pulizia finale.

9.3 Pulizia dei profili

Se dopo l'utilizzo i profili sono sporchi o presentano
delle macchie, devono essere puliti.

Nota: Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Pulire con dell'acqua saponata calda e un panno
morbido.
Lavare accuratamente i panni di spugna prima di
utilizzarli.

2. Asciugare con un panno morbido.

Nota: Se sono disponibili profili laterali, utilizzare guanti

protettivi per rimuoverli.

9.4 Pulizia dei bruciatori

Pulire le superfici dei componenti bruciatori dopo ogni

utilizzo. In questo modo si evita di bruciare i residui di

cibo.

ATTENZIONE!

| componenti dei bruciatori possono essere danneggia-

ti se vengono lavati in lavastoviglie.

» Non lavare i componenti dei bruciatori nella lavasto-
viglie.



Nota: Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia.
— "Detergenti", Pagina 44

1. Lasciar raffreddare 'apparecchio.

2. Pulire con una soluzione di acqua e sapone utiliz-
zando una spazzola non metallica.

3. Asciugare completamente I'apparecchio. Se all'inizio
della cottura sono presenti gocce d'acqua o aree
umide, lo smalto pud danneggiarsi.

4. Inserire i componenti del bruciatore. Accertarsi che
il coperchio del bruciatore sia posizionato corretta-
mente sul bruciatore.

— "Bruciatore”, Pagina 41

9.5 Pulizia delle griglie

Nota: Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia.

- "Detergenti", Pagina 44

Sistemazione guasti it

Lasciar raffreddare I'apparecchio.

Rimuovere attentamente le griglie.

Pulire con una soluzione di acqua e sapone utiliz-

zando una spazzola non metallica.

Pulire attentamente I'area attorno al tappetino in

gomma. Se si stacca il tappetino in gomma, la gri-

glia puo graffiare il piano cottura.

4. In alternativa si possono lavare in lavastoviglie le
griglie.

Utilizzare il detergente consigliato dal produttore
della lavastoviglie. In caso di sporco ostinato si con-
siglia un prelavaggio delle griglie.

5. Asciugare completamente l'apparecchio. Se all'inizio
della cottura sono presenti gocce d'acqua o aree
umide, lo smalto pud danneggiarsi.

6. Inserire correttamente le griglie.

- "Griglie", Pagina 41
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10 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonoma-
mente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la siste-
mazione dei guasti prima di contattare il servizio di as-
sistenza clienti. In questo modo si evitano costi non ne-
cessari.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato puo eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-
zio di assistenza clienti.
- "Servizio di assistenza clienti”, Pagina 46

10.1 Anomalie di funzionamento

A AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere
impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione
di questo apparecchio subisce danni deve essere
sostituito dal produttore, dal suo servizio di assisten-
za clienti o da persona in possesso di simile qualifi-
ca.

Anomalia Causa e ricerca guasti

Il funzionamento elet- |l fusibile & difettoso.
trico generale & di-

» Controllare il fusibile nella scatola corrispondente.

sturbato.

E scattato l'interruttore automatico o un circuito di sicurezza per correnti di guasto.

» Controllare se nella scatola dei fusibili € scattato l'interruttore automatico o un circuito di

sicurezza per correnti di guasto.

La spina non é inserita nella rete elettrica.
» Collegare l'apparecchio alla rete elettrica.

Alimentazione di corrente guasta.

» Verificare che l'illuminazione interna o altri apparecchi nel locale funzionino correttamen-

te.

L'accensione automa- Tra la candeletta e il bruciatore ci sono resti di cibo o altro tipo di sporcizia.

tica non funziona.

» Pulire lo spazio tra la candeletta e il bruciatore.

| componenti del bruciatore sono bagnati.
» Asciugare accuratamente i componenti del bruciatore.

| componenti del bruciatore sono posizionati in modo errato.
» Posizionare correttamente i componenti del bruciatore.

L'apparecchio non & collegato a terra, € allacciato in modo non corretto o il cavo di messa

a terra &€ danneggiato.

» Contattare un elettricista appositamente formato.
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Anomalia

Causa e ricerca guasti

La fiamma del brucia-
tore non & uniforme.

| componenti del bruciatore sono posizionati in modo errato.
» Posizionare correttamente i componenti del bruciatore.

Le aperture del bruciatore sono sporche.
» Pulire e asciugare le aperture del bruciatore.

Il flusso di gas sem-
bra anomalo oppure
il gas non fuoriesce.

L'alimentazione del gas € chiusa da valvole intermedie.
» Aprire le valvole intermedie.

La bombola di gas & vuota.
» Sostituire la bombola di gas.

In cucina si sente
odore di gas.

La manopola di comando & aperta.
» Chiudere la manopola di comando.

La bombola del gas non ¢ stata allacciata correttamente.
» Accertarsi che la bombola del gas sia allacciata correttamente.

La conduttura del gas che porta all'apparecchio non € a tenuta stagna.

1. Chiudere il rubinetto principale del gas.

2. Ventilare I'ambiente.

3. Contattare immediatamente un installatore autorizzato affinché controlli I'impianto del gas
e rilasci il certificato di installazione.

4. Non utilizzare l'apparecchio finché non si é certi che non fuoriesce del gas né dall'instal-
lazione né dall'apparecchio stesso.

Il bruciatore si disatti-

La manopola di comando non & stata tenuta premuta sufficientemente a lungo.

va non appena sirila- 1.
scia la manopola di

Dopo l'accensione tenere premuta la manopola di comando per alcuni secondi.
2. Premere energicamente la manopola di comando.

comando.

Le aperture del bruciatore sono sporche.

» Pulire e asciugare le aperture del bruciatore.

11 Servizio di assistenza clienti

| ricambi originali rilevanti per il funzionamento secon-
do il corrispondente regolamento Ecodesign sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti per
un periodo di almeno 10 anni a partire dalla messa in
circolazione dell'apparecchio all'interno dello Spazio
€CoNnomico europeo.

Nota: L'intervento del servizio di assistenza clienti €
gratuito nell'ambito delle condizioni di garanzia del pro-
duttore.

Informazioni dettagliate sulla durata e sulle condizioni
di garanzia in ciascun Paese sono reperibili tramite il
codice QR sul documento allegato relativo ai contatti di
assistenza e alle condizioni di garanzia, presso il no-
stro servizio di assistenza clienti, il vostro rivenditore o
sul nostro sito web.

Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.
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| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
reperibili tramite il codice QR sul documento allegato
relativo ai contatti di assistenza e alle condizioni di ga-
ranzia o sul nostro sito web.

Le informazioni conformi alla normativa (EU) 66/2014
e (EU) 2023/826 sono disponibili online alla voce
www.neff-home.com nella pagina del prodotto e nella
pagina di assistenza dell'apparecchio nelle istruzioni
per I'uso e nei documenti aggiuntivi.

11.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta identificativa si trova:

m sul certificato di identificazione.

= sulla parte inferiore del piano cottura.

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.
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12 Smaltimento

12.1 Rottamazione di un apparecchio
dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per-
mette di recuperare materie prime preziose.

1.

Staccare la spina del cavo di alimentazione.

2. Tagliare il cavo di alimentazione.
3.
4. Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.

Chiudere il rubinetto del gas.

Per informazioni sulle attuali procedure di smalti-
mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co-
mune di competenza.

ropea 2012/19/UE in materia di ap-
parecchi elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme
per la raccolta e il riciclaggio degli
apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Europea.

Questo apparecchio dispone di con-
trassegno ai sensi della direttiva eu-
[ ]
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