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[de] Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie die Webseite, um die erweiterten Hinweise zur Benutzung
zu 6ffnen. Dort finden Sie zusétzliche Informationen zu Ihrem Gerét oder Zubehor.

[en] Scanthe QR code or visit the website to open the Further Notices for Use. You can find additional informa-
tion about your appliance or accessory here.

[fr] Scanner le code QR ou visiter le site Web pour ouvrir les informations d'utilisation complémentaires. Vous
ytrouverez des informations supplémentaires concernant votre appareil ou accessoire.

[it] Scansionare il codice QR oppure visitare il sito Web per indicazioni dettagliate sull'uso. Sitrovano informa-
zioniaggiuntive sull'apparecchio o gliaccessori.

[nl]]  Scande QR-code of bezoek de website om de uitgebreide gebruiksinstructies te openen. Hierin vindt u
meer informatie over het apparaat of toebehoren.

[da] ScanQR-koden,eller besag hiemmesiden, for at bne de udvidede anvisninger om anvendelse. Der kan
der findes yderligere oplysninger om apparatet eller tilbeharet.

[no]  Skann(QR-koden eller besgk nettstedet for & pne mer informasjon om bruken. Der finner du mer informa-
sjon om apparatet eller tilbeharet.

[svl] ScannaQR-kodeneller gatill webbplatsen och dppna de utékade anvandningsanvisningarna. Dar finns
mer information om din apparat eller dinatillbehor.

[fi] Skannaa QR-koodi tai vieraile internet-sivustollamme, jotta voit avata laajennetut kayttotiedot. Sieltd
|0ydat laitetta tai varustetta koskevia lisétietoja.

[es] Paraabrirlasindicaciones ampliadas sobre el uso, visite la pdgina web o escanee el codigo QR. Alli encon-
trard mas informacion sobre el aparato 0 los accesorios.

[pt] Leiaocadigo QR ouvisite a pagina web para abrir asindicagoes avangadas relativas a tilizagao. Ai en-
contrainformacdes adicionais sobre 0 seu aparelho ou acessorio.

[el]  ZopaoteTovkwdIKo QR 1) emokedTeiTe TNV 10TO0EAIDQ, VIO Vo avVOIEETE TIC BlEUPUPEVEC UMOBEIEEIC VIO
xpnon. Exei Bo Bpeite mpoobeTeC MANPOGOPIEC YIO TN OUCKEUT 0OC I To EEOPTALIOTAL

[tr]  Aynntilrkullanim bilgilerine ulasmak icin QR kodu taratin veya web sayfasini ziyaret ediniz. Cihaz ve
aksesuarlar ile ilgili ayrintil bilgileri bu sekilde edinebilirsiniz.

[pl]  Abyuzyskac rozszerzone informacje natemat zastosowan urzadzenia, nalezy zeskanowac kod QR albo
wejs¢ na strong internetowa. Mozna tam znalez¢ dodatkowe informacje na temat posiadanego urzadze-
niaiakcesoriow.

[uk] LLo6 otpumary noknaaHiLli BKa3iBKN 3 KOPUCTYBAHHA, 3ickaHyiiTe QR-koa a6o Binginalite cant. Tam By
3HalineTe 404ATKOBI BiJOMOCTI Npo npiunaa abo npunaama.

[ru]  Yro6bl y3Hatb GosibLLe 0 N0L30BaHM, OTCKaHWpyiTe QR-KoA wiv 3aiauTe Ha canT. Tam Bbl Hannete 6o-
Nee NoapOOHbIE CBEAEHNA 0 NPUO0PE Y NPUHALNEXHOCTAX.
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de Sicherheit

Sicherheit

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
m Beachten Sie die Anleitung des Grundgerats.

Verwenden Sie das Zubehor nur:

= mit einer Kiichenmaschine der Baureihe MUMS2, MUMS4,

u
|
>
>

vV vyVvyy

MUMB.

mit Originalteilen und -zubehor.

zum Schneiden, Raspeln und Reiben von Lebensmitteln.

Die Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen.

Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen berth-
ren.

Nicht in den Einfullschacht fassen.

Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.

Das Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.

Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem

Geréat aufsetzen und abnehmen.

» Das Zubehor nur in der daflr vorhergesehenen Arbeitsposition

verwenden.

Sachschaden vermeiden

>

Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte
Bestandteile enthalten, z. B. Knochen,
Knorpel oder Kerne.

Keine Gegenstande in den Einfill-
schacht oder das Gehause stecken, z. B.
Kochloffel.

Vor der Verwendung den Einflllschacht
und das Gehause auf Fremdkorper Uber-
prufen.

Keinen groBen Druck mit dem Stopfer
ausiben.

Bestandyteile

Schneidwendescheibe dick/dinn
[ 6 | Raspelwendescheibe grob/fein
Reibscheibe fein

B Schneid-Raspel-Wendescheibe'
El Asia-Gemisescheibe'
Reibscheibe grob’

' Je nach Geréateausstattung
Symbole

Symbol Beschreibung

Anweisungen in der Ge-

- Abb. H brauchsanleitung beachten.
Gehéuse @ Nicht in den Einftillschacht fas-
Scheibentrager ;en.k —
Deckel mit integriertem Einfull- v eckel aufsetzen

schacht A Positionsmarkierung Gehause
Stopfer und Messbecher

1

8

Je nach Gerateausstattung



Zerkleinerungsscheiben

Bezeich-  Verwendung

nung

Schneid- Lebensmittel in dicke oder
wende- dinne Scheiben schneiden,
scheibe z. B. Obst und Gemdse.
dick/dinn  Kennzeichnung:

= 1 = dicke Scheiben

= 3 =dlnne Scheiben
Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Hartkase,
Brot, Brotchen oder Schoko-
lade.

Tipp: Schneiden Sie ge-
kochte Kartoffeln erst nach
dem Auskihlen.

€

Raspelwen- Lebensmittel in grobe oder
descheibe feine Stlicke raspeln, z. B.
Obst, GemUse oder Kase,

grob/fein
— wie Gouda oder Edamer.

Kennzeichnung:

m 2 = grobe Seite

m 4 =feine Seite

Hinweis: Nicht geeignet zur

Verarbeitung von Nussen

oder Hartkase, z. B. Parme-

san.

Tipp: Raspeln Sie Weichka-

se mit der groben Seite.

Lebensmittel mittelfein ras-
peln, z. B. rohe Kartoffeln
oder Hartkése, wie Parme-
san.

Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Weichké&se
und Schnittkase.

Reibschei-
be fein

Reibschei-
be grob'

Lebensmittel grob raspeln,
z. B. rohe Kartoffeln fir Kno-
del, KI6Be oder Reibeku-
chen.

' Je nach Geréteausstattung

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

Zerkleinerungsscheiben de

Bezeich- Verwendung

nung

Schneid- Rohe Kartoffeln reiben oder
Raspel- in Scheiben schneiden.
Wendesch  Hinweis: Nicht geeignet zur
eibe’ Verarbeitung von sehr faseri-

gen Lebensmitteln, z. B.
Lauch oder Mango.

Asia- Lebensmittel in feine Streifen
Gemiusesc schneiden, z. B. Obst und
heibe' Gemdse.

==

' Je nach Gerateausstattung

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der
Motor und andere Bauteile durch eine zu
hohe Belastung beschadigt werden.

Wenn der Durchlaufschnitzler Uberlastet
oder blockiert wird, bricht die Achse des
Scheibentragers an der dafir vorgesehe-
nen Sollbruchstelle.

Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstelle sind
nicht Bestandteil unserer Garantieverpflich-
tungen. Ein neuer Scheibentrager ist unter
der Bestellnummer 00630760 beim Kun-
dendienst erhaltlich.

Ubersicht der Grundgerate
Dieses Zubehor kann mit verschiedenen
Grundgeréten verwendet werden.

Bereiten Sie lhre Klichenmaschine vor, wie
abgebildet.

- Abb. A

Klchenmaschine der Baureihe
MUMS4 oder MUM5

2] Kichenmaschine der Baureihe
MUMS2

Bedienung

Durchlaufschnitzler zusammenbauen
- Abb. H -



de Reinigungsubersicht

Durchlaufschnitzler am Grundgerat
anbringen
- Abb. H-E

Lebensmittel mit dem Durchlauf-
schnitzler verarbeiten
- Abb. 1 - EHF

Schiissel entleeren

Tipp: Sie kdnnen die Schussel wahrend der
Verarbeitung entleeren, ohne den Durch-
laufschnitzler abzunehmen.

- Abp. A - 3

Durchlaufschnitzler abnehmen
- Abb. Kl - EH

Durchlaufschnitzler auseinanderneh-
men

- Abb. EE1- FA

Tipp: Reinigen Sie nach dem Gebrauch so-

fort alle Teile, damit die Ruckstande nicht
antrocknen.

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie die einzelnen Teile, wie in der
Tabelle angegeben.

- Abb.

Tipp: An den Kunststoffteilen kdnnen Ver-
farbungen entstehen, z. B. bei der Verarbei-
tung von Karotten. Entfernen Sie die Verfar-
bungen mit einem weichen Tuch und eini-
gen Tropfen Speisedl.

Anwendungsbeispiele

Beachten Sie die Angaben und Werte in
der Tabelle.
- Abb. P21

Storungen beheben

Verarbeitete Lebensmittel fallen nicht in
die Schiissel.

Auslassoffnung oder Gehause ist verstopft.

1. Beenden Sie die Verarbeitung und ste-
cken den Netzstecker aus.

2. Nehmen Sie das Zubehor ab.

10

3. Nehmen Sie das Zubehor auseinander
und entfernen Sie die Verstopfung.

Zerkleinerungsscheibe dreht sich nicht,

obwohl das Grundgerat lauft.

Deckel ist nicht korrekt aufgesetzt und

eingerastet.

» Prifen Sie, ob der Deckel korrekt mon-
tiert wurde.

Zubehdr wurde Uberlastet und Achse des

Scheibentragers ist an der Sollbruchstelle

gebrochen.

» Sie kdnnen beim Kundendienst unter
der Bestellnummer 00630760 einen
neuen Scheibentrager bestellen.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier



Safety en

Safety

® Read this instruction manual carefully.

m Observe the instructions for the base unit.

Only use the accessories:

® with a kitchen machine from the same series MUMS2, MUMS4,
MUMDB5.

= \With genuine parts and accessories.

m for cutting up, shredding and grating food.

» Only take hold of the cutting discs by the edge.

» Never touch the sharp blades and edges with bare hands.

» Do not reach into the filling shaft.

» Only use the pusher to push down ingredients.

» Never assemble the accessories on the base unit.

» Only attach and remove accessories once the drive has stopped
and the appliance has been unplugged.

» The accessories should only be used in the intended operating
position.

Avoiding material damage Fine grating disc

» Do not process food that contains hard
components, e.g. bones, gristle or
stones.

» Do not insert objects into the filling shaft

or housing, e.g. wooden spoons.
» Before use, check the filling shaft and
housing for foreign objects.

» Do not apply great force with the pusher.

Components
- Fig.

Reversible slicing / shredding
disc'

Asia vegetables disc'

B8 28

1 Coarse grating disc’

' Depending on the appliance specifica-
tions

Description

Housing

Disc holder

Follow the instructions in the
operating instructions.

Pusher and measuring jug

Do not reach into the filling
shaft.

Reversible cutting disc, thick/thin

Attach the lid

Lid with integrated filling shaft
[ 6|

Reversible shredding disc, coarse/
fine

Position marking housing

' Depending on the appliance specifica-
tions



en Cutting discs

Cutting discs

Desigha-  Use

tion

Reversible  Cutting food into thick or
cutting thin slices, e.g. fruit and ve-
disc, thick/ getables.

thin Marking:

m 1 = thick slices

m 3 = thin slices

Note: Not suitable for pro-
cessing hard cheese, bread,
rolls or chocolate.

Tip: Only cut up cooked
potatoes once they have
cooled down.

€

Designa-  Use

tion

Reversible  Grating raw potatoes or cut-
slicing / ting into slices.

shredding  Note: Not suitable for pro-
disc' cessing very fibrous foods,

e.g. leek or mango.

Reversible Shredding food coarsely or
shredding finely, e.g. fruit, vegetables
disc, or cheese as Gouda or

Edam.

Marking:

m 2 = coarse side

m 4 = fine side

Note: Not suitable for pro-
cessing nuts or hard
cheese, e.g. Parmesan.
Tip: Shred soft cheese with
the coarse side only.

coarse/fine

Fine grat-
ing disc

Shredding food medium-
fine, e.g. raw potatoes or
hard cheese such as
Parmesan.

Note: Not suitable for pro-
cessing soft cheese and
cheese slices.

Coarse Grating food coarsely, e.g.
grating raw potatoes for dumplings
disc' or potato pancakes.

' Depending on the appliance specifica-
tions

12

Asia veget-
ables disc'

>

' Depending on the appliance specifica-
tions

For cutting food into thin
strips, e.g. fruit and veget-
ables.

Overload protection

The overload protection system prevents
the motor and other components from be-
ing damaged through being overloaded.

If the continuous feed shredder is over-
loaded or blocked, the disc holder shaft will
break at the predetermined breaking point.

Note: Spare parts with a predetermined
breaking point are not covered by our war-
ranty obligations. A new disc holder is avail-
able from customer service under order
number 00630760.

Overview of base units

This accessory can be used with different

base units.

You can prepare your kitchen machine as

shown.

- Fig. A

Kitchen machine from the MUMS4
or MUM5 series

2]  Kitchen machine from the MUMS2
series

Controls

Assembling the continuous feed
shredder
- Fig. 1 -

Printed on 100% recycled paper



Fitting continuous feed shredder onto
the base unit

- Fig. A-A

Processing food with the continuous
feed shredder

- Fig. i - EK

Emptying the bowl

Tip: You can empty the bowl during pro-

cessing without removing the continuous
feed shredder.

- Fig. A -3

Removing the continuous feed shred-
der

- Fig. id - A

Dismantling the continuous feed
shredder

- Fig. EE1- PA

Tip: Clean all parts immediately after use
so that residues do not dry on.

Overview of cleaning

Clean the individual parts as indicated in
the table.

- Fig. P&l

Tip: When processing food such as carrots,
plastic parts may become discoloured. Re-
move discolouration with a soft cloth and a
few drops of cooking oil.

Application examples
Observe the comments and figures in the

table.
- Fig. P4

Troubleshooting

Processed food does not fall into the

bowl.

Outlet opening or housing is blocked.

1. Finish processing and unplug from the
mains.

2. Remove the accessory.

3. Take the accessory apart and remove
the blockage.

Printed on 100% recycled paper

Overview of cleaning en
Cutting disc does not rotate although the
base unit is running.
Lid is not fitted and engaged properly.
» Check whether the lid is fitted properly.

Accessory has been overloaded and the

disc holder shaft has broken at the

predetermined breaking point.

» You can order a new disc holder from
customer service under order number
00630760.

13



fr Sécurité

Seécurité

m | jsez attentivement cette notice.

= Observez la notice de I'appareil de base.

Utilisez uniguement 'accessoire :

® gvec un robot culinaire de la série MUMS2, MUMS4, MUM5.

avec des pieces et accessoires d’origine.

pour trancher, raper et émincer des produits alimentaires.

Ne saisir les disques a réduire que par leurs bords.

Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les mains

nues.

Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniguement le pilon poussoir pour rajouter des ingré-
dients.

» Ne jamais assembler I'accessoire sur I'appareil de base.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniqguement apres immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Utiliser uniguement I'accessoire dans la position de travail pré-
vue a cet effet.

vV v B &

v

Prévenir les dégats matériels Disque réversible & émincer
. I gy épais / fin
» Ne jamais utiliser d’aliments contenant : —_
des parties dures, p. ex. des os, carti- A Disque réversible a raper gros-
lages ou noyaux. sier / fin
» Ne jamais introduire d’objet dans lorifice Disque a raper fin
d’ajout ou le bottier, par ex. une cuilléere - , - N
en bois. B leque reveﬁr&bte a
» S’assurer de I'absence de corps étran- ernmcer / rap.)er'
ger dans l'orifice d’ajout et le boitier [E] Disque pour julienne de légumes'
avant I’utlllsa}hon. . Disque & raper grossier'
» Ne pas appliquer une force trop impor- ; — . .
tante sur le pilon poussoir. Selon I'équipement de l'appareil
Composants Symboles
~ Fig. Al Symbole Description
Boitier I:E] Respecter les instructions figu-
Porte-disque rant dans la notice d’utilisation.
Couvercle avec ouverture pour @ Ne pas introduire les doigts
ajout dans I'ouverture d’ajout.
Pilon poussoir et gobelet gradué A 4 Mettre le couvercle en place

' Selon I'équipement de I'appareil
14



Disques a réduire  fr

Symbole Description

Repére de positionnement sur
le boitier

A

Disques a réduire

Désigna-  Utilisation
tion
Disque ré- Pour émincer les aliments
versible a  en tranches fines et
émincer épaisses, p. ex. fruits et 1é-
épais / fin  gumes.

Marquage :

&

m 1 =tranches épaisses

m 3 = tranches fines
Remarque : Ne convient pas
pour couper le fromage a
pate dure, le pain, les petits-
pains et le chocolat.

Conseil : Ne couper les
pommes de terre cuites
qu’une fois gu’elles ont re-
froidi.

Disque ré- Pour raper les aliments en
versible a  petits et gros morceaux,
raper gros- p. ex. les fruits, les [égumes
sier / fin ou le fromage.

Marquage :

m 2 = cHté grossier

m 4 = cobté fin

Remarque : Ne convient pas
pour traiter les noix ni les
fromages a pate dure, p. ex.
le parmesan.

Conseil : Ne raper le fro-
mage a pate molle qu’avec
le cbté de rapage grossier.

Pour raper les aliments mi-
fin, p. ex. des pommes de
terre crues ou du fromage a
pate dure (p. ex. parmesan).
Remarque : Ne convient pas
pour traiter le fromage a
pate molle et le fromage en
tranches.

Disque a
raper fin

' Selon I'équipement de I'appareil

Imprimé sur du papier 100 % recyclé

Désigna-  Utilisation

tion

Disque a Pour raper grossiérement
raper des aliments comme des
grossier' pommes de terre crues

(p. ex. pour faire des que-
nelles de pomme de terre
ou des rosti).

Disque ré-  Pour raper des pommes de

versible a  terre crues ou les couper en
émincer / r tranches.

aper’ Remarque : Ne convient pas

pour traiter les aliments trés
fibreux, p. ex. le poireau ou
la mangue.

Disque Emincer les aliments en
pour ju- fines laniéres, p. ex. fruits et
lienne de  légumes.

légumes'

Ce>

' Selon I'équipement de I'appareil

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le
moteur et d’autres composants ne soient
endommagés suite a une charge trop éle-
vée.

Si 'accessoire rapeur / éminceur est sur-
chargé ou bloqué, I'axe du porte-disque se
brise au niveau de la zone de rupture pro-
grammeée prévue a cet effet.

Remarque : Les pieces de rechange a
zone de rupture programmeée ne sont pas
couvertes par nos engagements a garantie.
Un nouveau porte-disque est disponible au-
prés du service apres-vente sous la réfé-
rence 00630760.

Apercu des appareils de base
Cet accessoire peut étre utilisé avec diffé-
rents appareils de base.

Préparez votre robot culinaire, comme illus-
tré.

- Fig. A

15



fr Ultilisation

Robot culinaire de la série MUMS4
ou MUM5

B | Robot culinaire de la série MUMS2

Utilisation

Assembler I’'accessoire rapeur / émin-
ceur

- Fig. A -

Poser I’accessoire rapeur / minceur
sur 'appareil de base

- Fig. A-E

Traiter les aliments avec I’accessoire
rapeur / éminceur

- Fig. 1 - KK

Vider le bol

Conseil : Vous pouvez vider le bol pendant
le traitement, sans devoir enlever I'acces-
soire rapeur / éminceur.

- Fig. A - K@
Retirer ’'accessoire rapeur / éminceur
- Fig. id - B

Démonter I’'accessoire rapeur / émin-
ceur

- Fig. KE1- A

Conseil : Aprés utilisation, nettoyer immeé-

diatement toutes les piéces afin d’éviter
que les résidus ne se séchent.

Guide de nettoyage

Nettoyez les différents composants comme
indiqué dans le tableau.

- Fig. X1

Conseil : Des décolorations peuvent appa-
raitre sur les pieéces en plastique, p. ex. lors
du traitement des carottes. Enlevez les dé-
colorations avec un chiffon doux et
quelgues gouttes d’huile alimentaire.

Exemples d’utilisations
Respectez les indications et valeurs figu-
rant dans le tableau.

- Fig. P21

16

Dépannage

Les produits alimentaires ne tombent pas

dans le bol.

L’orifice de sortie ou le boitier est obstrué.

1. Terminez le traitement et brancher la
fiche secteur.

2. Retirez l'accessoire.

3. Démonter I'accessoire et éliminer le
bourrage.

Le disque a réduire ne tourne pas alors

que I'appareil de base est en marche.

Le couvercle n’est pas correctement placé

et enclenché.

» Vérifiez si le couvercle est correctement
monté.

’accessoire a subi une surcharge et 'axe
du porte-disque est cassé au niveau de la
zone de rupture programmee.

» Vous pouvez commander un nouveau
porte-disque aupres du Service aprés-
vente sous la référence 00630760.

Imprimé sur du papier 100 % recyclé



Sicurezza

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.
Utilizzare I'accessorio soltanto:
® con un robot da cucina della serie MUMS2, MUMS4, MUM5.
m con gli accessori e le parti originali.
m per tagliare, tagliare a julienne e grattugiare alimenti.

v

vV vy VvyVvyy

apparecchio scollegato.

v

Prevenzione di danni materiali

» Non lavorare alimenti contenenti parti
dure, ad es. ossi, cartilagine o noccioli.

» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel
pozzetto di riempimento o nel corpo
dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto
di riempimento e il corpo dell'apparec-
chio non presentino corpi estranei.

» Non esercitare una forte pressione con il
pestello.

Componenti
- Fig. ©

Sicurezza it

Afferrare i dischi sminuzzatori solo dal bordo.

Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.

Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.

Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.
Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed

Utilizzare 'accessorio soltanto nell'apposita posizione di lavoro.

[l  Disco doppia funzione taglio/
grattugia’
[E]  Disco per verdure asiatiche'
Disco a fori grossi per grattugiare'
' In funzione dell'allestimento dell'appa-
recchio
Simboli

Simbolo Descrizione

BH

Seguire le indicazioni del li-
bretto d’istruzioni.

1

Corpo dell'apparecchio

®

Non introdurre le mani nel
pozzetto di riempimento.

Portadisco

v

Applicazione del coperchio

BN

Coperchio con bocca di carico in-
tegrata

A

Marcatura di posizione del cor-
po

Pestello e misurino

Disco taglierina spesso/fine

Disco grattugia fine/grossa

Dischi sminuzzatori

Denomina-
zione

Utilizzo

RRan

Disco a fori fini per grattugiare

' In funzione dell'allestimento dell'appa-
recchio

' In funzione dell'allestimento dell'appa-
recchio

17



it Sicurezza di sovraccarico

Denomina- Utilizzo Denomina- Utilizzo

zione zione

Disco ta- Tagliare gli alimenti a fette Disco dop- Grattugiare le patate crude
glierina spesse o sottili, ad es. frutta pia funzio- o tagliarle a fette.
spesso/fi- e verdura. ne taglio/  Nota: Non idoneo per la la-
ne Identificazione: vorazione di alimenti molto

m 1 = fette spesse

= 3 = fette sottili

Nota: Non idoneo per la la-
vorazione di formaggio duro,
pane, panini o cioccolato.
Consiglio: Tagliare le patate
bollite solo a freddo.

&

grattugia'
fibrosi, ad es. porri 0 man-
go.

Disco grat- Tagliare a julienne gli ali-
tugia fine/  menti in fette spesse o sotti-
grossa li, ad es. frutta, verdura o

formaggio, come Gouda o
Edamer.

Identificazione:

m 2 = |ato grosso

= 4 = ato fine

Nota: Non idoneo per la la-
vorazione di noci o formag-
gio duro, ad es. Parmigiano.
Consiglio: Grattugiare il for-
maggio tenero con il lato
grosso.

Disco a fori
fini per
grattugiare

Grattugiare gli alimenti me-
diofinemente, ad es. patate
crude o formaggio duro, co-
me Parmigiano.

Nota: Non idoneo per la la-
vorazione di formaggio tene-
ro e formaggio da taglio.

Disco a fori
grossi per
grattugiare'

Grattugiare gli alimenti gros-
solanamente, ad es. patate

crude per canederli, polpet-
te o frittelle di patate.

' In funzione dell'allestimento dell'appa-
recchio

18

Disco per  Tagliare gli alimenti in stri-
verdure sce sottili, ad es. frutta e ver-
asiatiche'  dura.

==

' In funzione dell'allestimento dell'appa-
recchio

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che il
motore ed altri componenti vengano dan-
neggiati da un sovraccarico eccessivo.

Se lo sminuzzatore continuo viene riempito
eccessivamente oppure ostruito, I'asse del
portadisco sull'apposito punto di rottura
predeterminato si rompe.

Nota: | ricambi con punto di rottura prede-
terminato non rientrano nei nostri doveri di
garanzia. E possibile ordinare un portadi-
SCO NUOVO presso il servizio assistenza
clienti con il codice d'ordine 00630760.

Panoramica degli apparecchi

base

Questo accessorio pud essere impiegato
con diversi apparecchi base.

Preparare il robot da cucina come illustrato.
- Fig. A

Robot da cucina della serie
MUMS4 o MUM5

[2] Robot da cucina della serie
MUMS2

Funzionamento

Assemblaggio dello sminuzzatore
continuo
- Fig. B -

Stampato su cartariciclataal 100%



Montaggio dello sminuzzatore conti-
nuo sull’apparecchio base

- Fig. A-E1

Lavorazione degli alimenti con lo smi-
nuzzatore continuo

- Fig. K1 - EE

Svuotamento della ciotola

Consiglio: E possibile svuotare la ciotola
durante la lavorazione senza rimuovere lo
sminuzzatore continuo.

- Fig. A - 3

Rimozione dello sminuzzatore conti-
nuo

- Fig. id - B

Smontaggio dello sminuzzatore con-
tinuo

- Fig. KE1- PAA

Consiglio: Pulire tutte le parti subito dopo

I’'uso per prevenire I'essiccamento dei resi-
dui.

Panoramica per la pulizia

Pulire i singoli componenti come indicato

nella tabella.
- Fig.

Consiglio: Durante la lavorazione, per es.
di carote, sulle parti di plastica si possono
formare macchie colorate. Rimuovere le
macchie con un panno morbido e alcune
gocce di olio da cucina.

Esempi d’impiego

Rispettare le indicazioni e i dati nella tabel-
la.

- Fig. P21

Sistemazione guasti

Gli alimenti lavorati non cadono nella
ciotola.

Apertura di uscita o corpo ostruito.

1. Terminare la lavorazione e scollegare la
spina di alimentazione.
2. Togliere gli accessori.

Stampato su cartariciclataal 100%

Panoramica per la pulizia it

3. Rimuovere gli accessori ed eliminare
l'ostruzione.

Il disco sminuzzatore non ruota sebbene

I'apparecchio base sia in funzione.

Coperchio non inserito né agganciato

correttamente.

» Verificare che il coperchio sia stato cor-
rettamente montato.

Gli accessori sono stati sovraccaricati e
I'asse del portadisco si & spezzato nel
punto di rottura prestabilito.

» E possibile ordinare un portadisco nuo-
VO presso il servizio assistenza clienti
con il codice d'ordine 00630760.
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nl Veiligheid

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

= Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

Gebruik het toebehoren alleen:

= met een keukenmachine van de bouwserie MUMS2, MUMS4,
MUMDB5.

= met originele onderdelen en accessoires.

®m om te snijden, raspen en malen van levensmiddelen.

» De fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken.

» Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aanra-
ken.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.

» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisap-
paraat is aangebracht.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.

» Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand ge-
bruiken.

Materiéle schade voorkomen Snijschijf dik/dun
» Geen levensmiddelen verwijderen die B3 Raspschijf grof/fijn
harde bestanddelen bevatten, bijv. been- Maalschijf fijn
deren, kraakbeen of pitten. — —
» Geen voorwerpen in de vulschacht of de EX  Snij/raspschijf
behuizing steken, bijv. kooklepel. [E]  Schijf voor Aziatische groenten’
» VOOr het gebruik de vulschacht en de = p
behuizing op vreemde voorwerpen con- Maalschijf grof
troleren. ' Afhankelijk van de apparaatuitvoering
» Geen grote druk met de stopper uitoefe-
nen. Symbolen
Onderdelen Symbool Beschrijving
- Fig. @ Neem de aanwijzingen in de

Behuizing gebruiksaanwijzing in acht.

Schijfhouder Niet in de vulschacht grijpen.

Deksel met geintegreerde vul- Deksel plaatsen

schacht Positiemarkering behuizing

=

Stopper en maatbeker

! Afhankelijk van de apparaatuitvoering
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Fijnmaakschijven

Aandui- Gebruik

ding

Snijschijf Levensmiddelen in dikke of

dik/dun

&

dunne plakken snijden, bij-
voorbeeld groente en fruit.
Aanduiding:

m 1 = dikke plakjes

= 3 = dunne plakjes
Opmerking: Niet geschikt
voor de verwerking van har-
de kaas, brood, broodjes of
chocolade.

Tip: Snij gekookte aardap-
pelen pas nadat ze zijn afge-
koeld.

Raspschijf
grof/fijn

Levensmiddelen in grove of
fijne stukjes raspen, bijv.
groente, fruit of kaas, zoals
Goudse of Edammer kaas.
Aanduiding:

m 2 = grove zijde

m 4 = fijne zijde
Opmerking: Niet geschikt
voor de verwerking van no-
ten of harde kaas, bijvoor-
beeld Parmezaanse kaas.
Tip: Rasp zachte kaas met
de grove zijde.

Maalschijf  Levensmiddelen middelfijn
fijn raspen, bijvoorbeeld onge-
kookte aardappelen of har-
de kaas, zoals Parmezaanse
kaas.

Opmerking: Niet geschikt
voor de verwerking van
zachte kaas en snijdbare
kaas.

Maalschijf
grof’

Levensmiddelen grof ras-
pen, bijvoorbeeld ongekook-
te aardappels voor knoe-
dels, aardappelkoekjes of
rosti.

' Afhankelijk van de apparaatuitvoering

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Fijnmaakschijven nl

Aandui- Gebruik

ding

Snij-/ Ongekookte aardappelen

raspschijff'  raspen of in plakjes snijden.

. Opmerking: Niet geschikt
===

voor de verwerking van zeer
vezelige levensmiddelen, bij-
voorbeeld prei of mango.

Schijf voor Levensmiddelen in fijne

Aziatische reepjes snijden, bijv. fruit en

groenten'  groente.

=

! Afhankelijk van de apparaatuitvoering

Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat
de motor en andere onderdelen door een
te hoge belasting worden beschadigd.
Wanneer de doorloopsnijder overbelast of
geblokkeerd raakt, breekt de as van de
schijfhouder op het daarvoor voorziene
breekpunt.

Opmerking: Vervangingsonderdelen met
ingebouwde breekpunten maken geen deel
uit van onze garantieverplichtingen. Een
nieuwe schijfhouder is onder bestelnummer
00630760 verkrijgbaar bij de servicedienst.

Overzicht van de basisappara-

ten

Dit toebehoren kan met verschillende ba-
sisapparaten worden gebruikt.

Bereid de keukenmachine voor zoals afge-
beeld.

- Fig. A

=

Keukenmachine van de bouwserie
MUMS4 of MUM5

Keukenmachine van de bouwserie
MUMS2

Bediening

Doorloopsnijder in elkaar zetten
- Fig. &1 -
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nl Reinigingsoverzicht

Doorloopsnijder aanbrengen op het
basisapparaat

- Fig. A-A

Levensmiddelen verwerken met de

doorloopsnijder

- Fig. i - EK

Kom leegmaken

Tip: U kunt de kom tijdens de verwerking

leegmaken zonder de doorloopsnijder eraf
te halen.

- Fig. A -3

Doorloopsnijder eraf halen

~ Fig. i - BB

Doorloopsnijder uit elkaar halen

- Fig. KE1- PA

Tip: Reinig direct na gebruik alle onderde-

len reinigen om het vastkoeken van resten
te voorkomen.

Reinigingsoverzicht

Reinig de afzonderlijke onderdelen zoals in
de tabel is aangegeven.

- Fig.

Tip: Aan de kunststof onderdelen kunnen
verkleuringen optreden, bijvoorbeeld bij de
verwerking van wortel. Verwijder de verkleu-
ringen met een zachte doek en een paar
druppels spijsolie.

Toepassingsvoorbeelden

Neem de gegevens en waarden in de tabel
in acht.
- Fig. P4

Storingen verhelpen

Verwerkte levensmiddelen vallen niet in
de kom.

Uitlaat-opening of behuizing is verstopt.

1. Stop de verwerking en trek de stekker
uit het stopcontact.

2. Haal het accessoire eraf.

3. Haal het accessoire uit elkaar en verwij-
der de verstopping.

22

Fijnmaakschijf draait niet, hoewel het
basisapparaat werkt.

Deksel is niet correct geplaatst en
vastgeklikt.

» Controleer of het deksel correct is ge-
monteerd.

Het accessoire is overbelast geraakt en de
as van de schijfhouder is op het breekpunt
gebroken.

» U kunt bij de klantenservice onder be-
stelnummer 00630760 een nieuwe
schijfhouder bestellen.

Gedruktop 100% kringlooppapier



Sikkerhed

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

® | xes vejledningen for motorenheden.

Brug kun tilbehgaret:

= Med en kokkenmaskine af typereekken MUMS2, MUMS4,
MUMDB5.

= med originale dele og tilbehgar.

m Til at skeere, raspe og rive fgdevarer.

» Tag kun fat i kanten pa finhakningsskiverne.

» Beror aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

» Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser i.

» Tilbehgr méa aldrig samles pa motorenheden.

» Tilbeharet ma kun seettes pa og tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Tilbehgret méa kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposition.

Forhindring af materielle

skader

» Forarbejd ingen madvarer, som indehol-
der harde bestanddele, f.eks.knogler el-
ler kerner.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten
eller huset, f.eks. grydeske.

v

Kontrollér pafyldningsskakten og huset

for fremmedlegemer for anvendelse.
» Udgv ikke noget stort tryk pa stopperen.

Bestanddele

Sikkerhed da

[l Vendbar skeere-/raspeskive’

El  Asia-grontskive'

Riveskive grov'

' Afhzengigt af apparatets udstyr
Symboler

Symbol Beskrivelse

E]}] Folg instrukserne i brugsan-
visningen.

@ Stik ikke fingrene ind i pafyld-
ningsskakten.

A 4 Seet laget pa

A Positionsmarkering for hus

- Fig. ©

Hus

Skiveholder

Lag med integreret pafyldnings-

skakt

Finhakningsskiver

Stopper og malebaeger

Vendbar skaereskive tynd/tyk

Beteg- Anvendelse
nelse

Vendbar raspeskive grov/fin

6]

Riveskive fin

! Afheengigt af apparatets udstyr

Vendbar Skeering af fadevarer i tykke
skeereskive eller tynde skiver, f.eks. frugt
tynd/tyk 0g grentsager.

! Afhzengigt af apparatets udstyr
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da Overbelastningssikring

Beteg- Anvendelse

nelse

Meerkning:

= 1 = tykke skiver

= 3 = tynde skiver
Bemaerk: Ikke egnet til at
forarbejde hard ost, brad,
rundstykker eller chokolade.
Tip Skeer forst kogte kartof-
ler, nar de er kolet af.

&

Vendbar Raspning af fgdevarer i
raspeskive grove eller fine stykker,
grov/fin f.eks. frugt, grentsager eller

ost sdsom gouda eller eda-
mer.

Meerkning:
= 2 =grov side
= 4 =fin side

Bemaerk: Ikke egnet til at
forarbejde ngdder eller hard
ost, f.eks. parmesan.

Tip Rasp bled ost med den

grove side.
Riveskive  Middelfin raspning af fede-
fin varer, f.eks. ra kartofler eller

hard ost sdsom parmesan.
Bemaerk: Ikke egnet til at
forarbejde blgd ost og skae-
reost.

Riveskive
grov'

Grov raspning af fgdevarer,
f.eks. ra kartofler til knodel,
kartoffelboller eller sgster-
kage.

Vendbar Rivning af ra kartofler eller
skeere-/ skeering af dem i skiver.
raspeskive' Bemaerk: Ikke egnet til at
. forarbejde meget fiberholdi-
=5 ===
ge fadevarer, f.eks. porre el-
ler mango.
Asia- Skeering af fgdevarer i fine
grentskive' strimler, f.eks. frugt og grent-

sager.

>

! Afheengigt af apparatets udstyr

24

Overbelastningssikring
Overbelastningssikringen forhindrer, at mo-
toren og andre dele bliver beskadiget som
folge af en for hgj belastning.

Hvis hurtigsnitteren overbelastes eller blo-
keres, breekker skiveholderens aksel pa det
dertil beregnede faste brudsted.

Bemaerk: Reservedele med fast brudsted
er ikke bestanddel af vores garantiforplig-
telser. En ny skiveholder kan kagbes hos
kundeservice under bestillingsnummeret
00630760.

Oversigt over motorenhederne

Dette tilbehgr kan bruges sammen med for-

skellige motorenheder.

Klarger kekkenmaskinen som vist.

- Fig. A

Kokkenmaskine i serien MUMS4
eller MUM5

2] Kokkenmaskine i serien MUMS2

Betjening

Samling af hurtigsnitteren

- Fig. B -

Anbringelse af hurtigsnitteren pa mo-
torenheden

- Fig. A-E1

Forarbejdning af fodevarer med hur-
tigsnitteren

— Fig. Kl -

Tomning af skal

Tip Skéalen kan temmes under forarbejdnin-
gen uden at tage hurtigsnitteren af.

- Fig. A - KA

Aftagning af hurtigsnitteren
- Fig. - E&

Adskillelse af hurtigsnitteren
- Fig. KE1 - PA

Tip Renger straks alle dele efter brug, sa
resterne ikke tarrer fast.

Trykt p& 100 % genbrugspapir



Renggringsoversigt

Renger de enkelte dele som anfert i tabel-
len.

- Fig.

Tip Der kan opsta misfarvninger pa plastik-
delene, f.eks. nar der forarbejdes gulerad-
der. Fjern misfarvningerne med en blad
klud og nogle draber madolie.

Eksempler pa brug
Veer opmaerksom pa angivelserne og vaer-

dierne i tabellen.
- Fig. P2

Afhjeelpning af fejl

Forarbejdede fodevarer falder ikke ned i
skalen.

Udgangsébningen eller huset er stoppet til.

1. Afslut forarbejdningen, og treek netstik-
ket ud.

2. Tag tilbeharet af.

3. Skil tilbeharet ad, og fjern tilstopningen.

Finhakningsskiven drejer ikke, selvom
motorenheden karer.

Laget er ikke sat korrekt pa og faldet i hak.
» Kontrollér, om laget er monteret korrekt.

Tilbehar blev overbelastet, og
skiveholderens aksel er braskket pa det
faste brudsted.

» Du kan bestille en nye skiveholder hos
kundeservice under bestillingsnummeret
00630760.

Trykt p& 100 % genbrugspapir

Rengaringsoversigt

da
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no Sikkerhet

Sikkerhet

® | es ngye giennom denne anvisningen.

® Fglg veiledningen for basisapparatet.

Bruk kun tilbehgret:

= med en kjgkkenmaskin i serie MUMS2, MUMS4, MUMb.

= med originaldeler og -tilbehar.

til kutting, rasping og riving av matvarer.

Grip kun tak i kutteskivene langs kanten.

Du ma aldri bergre skarpe kniver og kanter med bare hender.

lkke grip inn i pafyllingssjakten.

Bruk kun steteren for & skyve inn ingrediensene.

Tilbeharet méa aldri settes sammen pé basisapparatet.

» Tilbeharet ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoble-
de apparatet star stille.

» Tilbehgret ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

vV v v v v R

o . ; : 1

Unnga materielle skader Riveskive, grov
» |kke bearbeid matvarer som inneholder ' Avhengig av apparatets utstyr

harde komponenter, f.eks. knokler, brusk

eller steiner. Symboler
> Ikcke s_tikk gjenstander,l f.el_<s. sleiv, ned i Symbol Beskrivelse

pafyllingssjakten eller inn i huset.
» Kontroller pafyllingssjakten og huset E[::i] Folg instruksjonene i bruks-

med tanke pa uvedkommende gjen- anvisningen.

stander, for de tas i bruk. @ Ikke grip inn i pafyllingssjak-
» |kke utev stort press med stoteren. ten.
Komponenter v Sett pa lokket
- Fig. @ A Posisjonsmerke hus
Hus .

: Kutteskiver
Skiveholder ot ——
etegnel- ru
Lokk med integrert pafyllingssjakt se 9
Stgter o9 malek?eger Skjeereven  Skjeer matvarene i tykke el-
Skjeerevendeskive, tykk/tynn deskive, ler tynne skiver, f.eks. frukt
Bl Raspevendeskive, grov/fin tykk/tynn — og grennsaker.
- - - Merking:

Riveskive, fin @ = 1 = tykke skiver
Bl Skjeere-/raspe-vendeskive' = 3 = tynne skiver
El Asia-grennsaksskive' ' Avhengig av apparatets utstyr

Avhengig av apparatets utstyr
6

N



Betegnel- Bruk
se
Merk: Ikke egnet til be-
arbeidning av hard ost,
bred, rundstykker eller sjo-
kolade.
Tips: Vent med & skjeere
kokte poteter til de er blitt
kalde.
Ras- Rasp matvarene i grove eller
pevende- fine stykker, f.eks. frukt,
skive, grgnnsaker eller ost, som
grov/fin gouda eller edamer.

Merking:

m 2 =grov side

m 4 =fin side

Merk: Ikke egnet til be-
arbeidning av notter eller
hard ost, f.eks. parmesan-
ost.

Tips: Rasp myk ost med
den grove siden.

Riveskive, Rasp matvarene middels

fin fint, f.eks. ra poteter eller har
ost som parmesanost.
Merk: Ikke egnet til be-
arbeidning av myk ost og
ost i skiver.

Riveskive,
grov’

Rasp matvarene grovt, f.eks.
ra poteter til komler, potet-
baller eller potetkaker.

Skjeere-/ Riv ra poteter, eller skjeer
raspe- dem i skiver.
vendeskive' Merk: Ikke egnet til be-

arbeidning av matvarer med
spesielt mye fiber, f.eks. pur-
relgk eller mango.

Asia- Kutte matvarer i fine strimler,
grennsaks f.eks. frukt og grennsaker.
skive'

==

' Avhengig av apparatets utstyr

Trykt p& 100 % resirkulert papir

Overlastvern no

Overlastvern
Overbelastningssikringen hindrer at moto-
ren og andre komponenter far skader pa
grunn av for hay belastning.

Hvis gjennomlgpskutteren overbelastes el-
ler blokkeres, brekkes akselen pa skivehol-
deren i det hertil tiltenkte bruddstedet.

Merk: Reservedeler med fastlagt bruddsted
er ikke inkludert i vare garantiforpliktelser.
En ny skiveholder faes hos kundeservice
under bestillingsnummer 00630760.

Oversikt over basisapparatene

Dette tilbehgret kan brukes med ulike ba-

sisapparater.

Forbered kjgkkenmaskinen som vist pé il-

lustrasjonen.

- Fig. A

Kjokkenmaskin i serie MUMS4 el-
ler MUM5

2] Kjokkenmaskin i serie MUMS2

Betjening

Sette sammen gjennomlgpskutteren
- Fig. B -

Montere gjennomlgpskutteren pa ba-
sisapparatet

- Fig. A-E1

Bearbeide matvarer med gjennom-
lopskutteren

— Fig. Kl -

Temme bollen

Tips: Du kan tamme bollen under bearbeid-
ningen, uten a ta av gjennomlgpskutteren.

- Fig. A - KA

Ta av gjennomlgpskutteren

- Fig. M - A

Ta fra hverandre gjennomlgps-
kutteren

- Fig. KE1 - PA

Tips: Rengjer alle deler rett etter bruk for &
hindre at rester tarker inn.
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no Oversikt over rengjaring

Oversikt over rengjoring

Rengjer enkeltdelene som angitt i tabellen.
- Fig.

Tips: Det kan oppsta misfarging av plast-
delene, f.eks. nar det bearbeides gulrgtter.
Fjern misfarging med en myk klut og noen
draper matolje.

Eksempler pa bruk

Overhold opplysningene og verdiene i
tabellen.
- Fig. P21

Utbedring av feil

Bearbeidede matvarer faller ikke ned i

bollen.

Utlgpsapning eller hus er tilstoppet.

1. Avslutt bearbeidingen og trekk ut steps-
elet.

2. Ta av tilbehgret.

3. Ta tilbeharet fra hverandre og fiern til-
stoppingen.

Kutteskiven roterer ikke, selv om

basisapparatet er i gang.

Lokket er ikke satt korrekt pa og i inngrep.

» Kontroller om lokket er montert korrekt.

Tilbeharet ble overbelastet og

skiveholderens aksel er brukket av i
bruddstedet.

» Du kan kjgpe ny skiveholder hos
kundeservice under bestillingsnum-
mer 00630760.
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Sakerhet sv

Sakerhet

® | 4s igenom anvisningen noga.

® [Glj bruksanvisningen for motordelen.

Anvand tillbehdren enbart:

® med en hushallsapparat i serien MUMS2, MUMS4, MUM5.

= med originaldelar och originaltillbehor.

= fOr att skara, strimla och riva matvaror.

» Fatta sonderdelningsskivorna enbart i kanten.

» \idror aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara hander.

» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

» Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.

» Montera aldrig tilloen6dr pa motordelen.

» Satt in och ta ut tillbehdr bara nar drivningen star stilla och nat-
stickkontakten ar uttagen.

» Anvand tillbehdren enbart i det fér andamalet avsedda arbetsla-
get.

Undvika sakskador Rivskiva grov'
» Bearbeta inte matvaror med héarda be- ' Allt efter apparatens utrustning
stdndsdelar, t.ex. ben, brosk eller karnor.
» Sétt inte in féremal, t.ex. slevar, i pafyll- Symboler
ningsroret eI_Iler hoIJe__t. ‘ . Symbol Beskrivning
» Kontrollera fére anvandning att det inte
finns frammande féremal i pafyliningsro- EL}] Folj instruktionerna i bruksan-
ret och héljet. visningen.
» Tryck inte hart pa pamataren. @ Stoppa inte ned handen i pa-
Bestandsdelar Wliningsroret.
~ Fig. & A 4 Satt pa locket
Holie A Lagesmarkering hélje
Skivhallare Finférdelningsskivor
Lock med inbyggt matarror Beteck- Anvéndning
Pamatare och méatbagare ning
Skérvandskiva tjock/tunn Skarvand-  Skarning av matvaror |
I Strimlingsvandskiva grov/fin skiva tjock/ tjocka eller tunna skivor,
— tunn t.ex. frukt och grénsaker.
Rivskiva fin Markning:
[ 8 | Vandbar skéar- och strimlingsskiva' @ = 1 = tjocka skivor
FEl  Asia-gronsaksskiva' ® 3 = tunna skivor

; ,
" Allt efter apparatens utrustning Allt efter apparatens utrustning
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sv Overlastskydd

Beteck- Anvéndning
ning
Notera: Ladmpar sig inte for
bearbetning av hardost,
brod, smafranska eller cho-
klad.
Tips! Skér inte kokt potatis
forrén den har svalnat.
Strimlings-  Strimling av matvaror i grova
vandskiva eller fina bitar, t.ex. frukt,
gronsaker eller ost som

grov/fin
- Gouda eller Edamer.

Markning:

= 2 =grov sida

= 4 =fin sida

Notera: Ladmpar sig inte for

bearbetning av nétter eller

hardost, t.ex. parmesan.

Tips! Strimla mjukost med

den grova sidan.

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och
andra komponenter skadas pa grund av
alltfor hog belastning.

Om gronsaksskararen blir 6verbelastad el-
ler igensatt bryts skivhallarens axel av vid
den for &andamalet avsedda brottanvisning-
en.

Notera: Reservdelar med dverbelastnings-
skydd ingér inte i vara garantiataganden.
En ny skivhallare med bestéallningsnumret
00630760 kan bestéllas frdn kundtjansten.

Oversikt éver grundapparater-

na

Tillbehdret kan anvandas tillsammans med
olika grundapparater.

Forbered din koksmaskin sd som figuren vi-
sar.

- Fig. A

Rivskiva fin

Medelfin strimling av matva-
ror, t.ex. ra potatis eller hard-
ost som parmesan.

Notera: Lampar sig inte for
bearbetning av mjukost och
skivad ost.

Rivskiva
grov'

Grovstrimling av matvaror,
t.ex. ra potatis till kroppka-
kor, klimp eller rarakor.

Vandbar Riv ra potatis eller riv den i
skar- och  skivor.

strimlingss  Notera: Inte 1amplig fér be-
kiva' arbetning av mycket fiberri-

ka matvaror, t.ex. purjoldk
eller mango.

Asia- Skarning av matvaror i fina
gronsakssk strimlor, t.ex. frukt och grén-
iva' saker.

C==

' Allt efter apparatens utrustning
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Kéksmaskin i serie MUMS4 eller
MUM5
B

Koksmaskin i serie MUMS2
Anvéandning

Hopsattning av gronsaksskéraren

- Fig. B -

Montering av gronssaksskararen pa
motordelen

- Fig. A-H

Bearbetning av matvaror med gron-
saksskéraren

- Fig. E -

Témning av skalen

Tips! Du kan tdmma skalen under bearbet-
ningen utan att ta av gréonsaksskararen.
- Fig. A -

Borttagning av gronsaksskéararen

- Fig. id - K&

Isartagning av grénsaksskararen

- Fig. EE1 - PAA

Tryckt p& 100 % returpapper



Oversikt rengéring

Tips! Rengor alla delar direkt efter anvand-
ningen s& att inga rester torkar in.

Oversikt rengoring

Rengor de olika delarna enligt anvisningar-
na i tabellen.

- Fig.

Tips! Missfargningar kan uppkomma pa
plastdelarna, t.ex. vid bearbetning av morot-
ter. Ta bort missfargningarna med en mjuk
trasa och nagra droppar matolja.

Anvandningsexempel

Folj uppgifterna och vardena i tabellen.

- Fig. EA1

Avhjalpning av fel

Bearbetade matvaror faller inte ned i

skalen.

Hdljets utloppsOppning ar igensatt.

1. Avsluta bearbetningen och ta ut nat-
stickkontakten.

2. Ta av tillbehoren.

3. Ta isér tillbehoren och ta bort igensatt-
ningen.

Finférdelningsskivan roterar inte fastan

motordelen ar igang.

Locket har inte satts pa och snéppt fast
korrekt.

» Kontrollera att locket har monterats kor-
rekt.

Tillboehoret har dverbelastats och
skivhallarens axel har brutits av vid
brottanvisningen.

» Du kan bestélla en ny skivhallare fran
kundtjansten med bestéliningsnumret
00630760 .

Tryckt p& 100 % returpapper

sV
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fi Turvallisuus

Turvallisuus

® | ue tdma ohje huolellisesti.

= Noudata peruslaitteen kayttdohjetta.

Kayta varustetta vain:

® valmistussarjaan MUMS2, MUMS4, MUM5 kuuluvan yleiskoneen
kanssa.

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

m ¢lintarvikkeiden viipalointiin ja raastamiseen.

» Tartu hienonnusteriin vain teran reunasta.

» Al& milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain kasin.

» Al4 laita sormia tayttdaukkoon.

» Kun lisdat aineksia, kayta aina syottopaininta.

» Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen runkoon.

» [rrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja
laite irrotettu pistorasiasta.

» Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttbasennossa.

Esinevahinkojen valttdminen [ 6 | Kaannettava raastintera karkea/
» Al4 kasittele elintarvikkeita, jotka hieno

siséltavat kovia aineksia, esim. luita, Raasteterd, hieno

rustoja tai siemenia.

otdja tdl SISe ) Kaannettava viipalointi- ja
» Ald tydnna tayttdaukkoon tai runkoon

raastintera’

— -
» Tarkista ennen kayttoa, ettei Wokkivihannestera

8|
esineita, esim. lastaa.
El

tayttdaukossa ja rungossa ole Raasteterd, karkea'

ylim&araisia esineita.

PR ) . N ! Laitteen varustuksesta riippuen
» Syottdpaininta ei saa painaa liian

voimallisesti. Symbolit
Osat Symboli Kuvaus
- Kuva |l EE Noudata kayttdohjeita.
Runko =
Teranpidn @ Al4 laita sormia tayttdaukkoon.
Kansi, jossa on integroitu A 4 Laita kansi paikalleen

syottésuppilo
Sy6ttdpainin ja mitta-astia

A Kohdistusmerkki rungossa

|l

Kaannettava viipalointitera paksu/  Hienonnusterat

ohut

Nimi Kaytto
! Laitteen varustuksesta riippuen

' Laitteen varustuksesta riippuen
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Ylikuormitussuoja fi

Nimi Kaytto Nimi Kaytto

Kaannettdv Leikkaa elintarvikkeet, esim. Kaannettdv Raakojen perunoiden

a hedelmat ja vihannekset a raastaminen tai

viipalointite ohuiksi tai paksuiksi viipalointi-  viipaloiminen.

ré paksu/  viipaleiksi. ja Huomautus: Ei sovellu hyvin
ohut Merkinta: raastintera' saikeisten elintarvikkeiden,

= 1 = paksut viipaleet

m 3 = ohuet viipaleet
Huomautus: Ei sovellu
kovan juuston, leivan,
sampyldiden tai suklaan
viipalointiin.

Ohje: Viipaloi keitetyt
perunat vasta, kun ne ovat
jaahtyneet.

&

esim. purjon tai mangon
késittelyyn.

Wokkivihan
nestera'

>

Viipaloi elintarvikkeet, esim.
hedelmét ja vihannekset,
ohuiksi suikaleiksi.

' Laitteen varustuksesta riippuen

Kaannettav Elintarvikkeiden, esim.

a hedelmien, vihannesten tai
raastintera
karkea/
hieno

juuston kuten goudan tai
edam-juuston karkea tai
hieno raastaminen.
Merkinta:

= 2 = karkea puoli

= 4 = hieno puoli
Huomautus: Ei sovellu
pahkindiden tai kovan
juuston, esim. parmesaanin
viipalointiin.

Ohje: Raasta pehmeaé
juustoa teréan karkealla
puolella.

Raastetera,
hieno

Elintarvikkeiden, esim.
raakojen perunoiden tai
kovan juuston kuten
parmesaanin keskikarkea
raastaminen.

Huomautus: Ei sovellu
pehmean juuston tai
juustoviipaleiden kasittelyyn.

Ylikuormitussuoja
Ylikuormitussuoja estaa moottorin ja

muiden osien vioittumisen lilan suuren
kuormituksen seurauksena.

Jos vihannesleikkuri ylikuormittuu tai
jumiutuu, teranpitimen akseli murtuu

suunnitellusta murtumiskohdasta.
Huomautus: Murtumiskohdalla varustetut

varaosat eivat kuulu takuun piiriin. Uuden
ter&npitimen voit tilata huoltopalvelusta
tilausnumerolla 00630760.

Yhteenveto peruslaitteista
Tata varustetta voidaan kayttaa eri

peruslaitteissa.

Valmistele yleiskone kuvan mukaisesti.
- Kuva A

Valmistussarjaan MUMS4 tai
MUMS5 kuuluva yleiskone

2] Valmistussarjaan MUMS2 kuuluva
yleiskone

Raastetera,
karkea'

Elintarvikkeiden, esim.
raakojen perunoiden karkea
_ raastaminen knododeleihin tai
perunaohukaisiin.

! Laitteen varustuksesta riippuen

Painettu 100 % kierratyspaperille

Kaytto
Vihannesleikkurin kokoaminen

- KuvaH-H

Vihannesleikkurin kiinnittaminen
peruslaitteeseen

- KuvaBH-H
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fi Puhdistusohjeet

Elintarvikkeiden kéasittely
vihannesleikkurilla

- Kuva H -

Kulhon tyhjennys

Ohije: Voit tyhjentda kulhon késittelyn
aikana irrottamatta vihannesleikkuria.
- Kuva i - 3

Vihannesleikkurin irrottaminen
- Kuva -B

Vihannesleikkurin purkaminen osiin
- Kuva EEl - PA

Ohje: Puhdista kaikki osat kayton jalkeen,
jotta elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu
niihin Kiinni.

Puhdistusohjeet

Puhdista yksittaiset osat taulukon tietojen
mukaan.

- Kuva FA

Ohje: Muoviosiin voi tulla varjadantymia, jos
kasittelet esimerkiksi porkkanoita. Poista
varjgantymat pehmealla liinalla ja tipalla
ruokadljya.

Kayttéesimerkkeja

Noudata taulukossa annettuja tietoja ja

arvoja.

- Kuva P

Toimintahairiéiden

korjaaminen

Kasitellyt elintarvikkeet eivat putoa

kulhoon.

Poistoaukko tai runko on tukossa.

1. Lopeta ké&sittely ja veda pistoke irti
pistorasiasta.

2. Poista varuste.

3. Pura varuste osiin ja poista tukos.

Hienonnustera ei pyori, vaikka peruslaite

on kdynnissa.

Kansi ei ole oikein paikoillaan ja
lukkiutunut.

» Tarkista, onko kansi kiinnitetty oikein.
34

Varuste on ylikuormittunut ja terénpitimen

akseli on murtunut murtumiskohdasta.

» Voit tilata uuden teranpitimen
huoltopalvelusta tilausnumerolla
00630760.
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Seguridad es

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

® Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUMS2, MUMS4, MUM5.

® CON piezas y accesorios originales.

® para cortar, rallar en grueso y fino alimentos.

» jSujetar los discos picadores solo por el borde!

» No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.

» No introducir las manos en la boca de llenado.

» Usar siempre el empujador para introducir posteriormente los in-
gredientes.

» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio unicamente en la posicion de trabajo previs-
ta para ello.

Evitar dafios materiales Disco cortador reversible con dos
» No procesar alimentos que contengan gr.osores (finoy gruelso)
elementos duros, p. ej., huesos, cartila- @ Disco rallador reversible con dos
go o huesos de fruta. grosores (fino y grueso)
» No introducir objetos en la boca de lle- Disco rallador, fino
nado o la carcasa, p. ej. cuchara. B Di ol "
» Antes de utilizar el aparato, comprobar 'lslc? reversibie para cortary
que no haya objetos extrafios en la boca rg ar
de llenado ni en la carcasa. El DI_SCO para cortar verduras
» No ejercer demasiada presién con el orientales’
empujador. Disco rallador, grueso'
Componentes ' Segun el equipamiento del aparato
- Fig. © ,
9 Simbolos
Carcasa

Simbolo Descripcion
Uﬂ iObservar estrictamente las
instrucciones de uso!

@ No introducir las manos en la
boca de llenado.

Soporte portadiscos

da
Empujador y vaso medidor

Tapa con boca de llenado integra-

1

Segun el equipamiento del aparato v Colocar la tapa.
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es Discos picadores

Simbolo Descripcion

A

La posicion de la marca

Discos picadores

Denomina- Utilizacion

cion

Disco cor- Cortar los alimentos en ro-
tador rever- dajas gruesas o finas, p. €j.,
sible con frutas y verduras.

dos groso- Identificacion:

res (finoy ® 1 =rodajas gruesas
grueso) m 3 =rodajas finas

Nota: No es adecuado para
procesar queso curado,
pan, panecillos ni chocolate.
Consejo: Cortar las patatas
cocidas solo una vez que se
hayan enfriado.

&

Disco ralla- Rallar alimentos en trozos
dor reversi- gruesos o finos, p. €j., fru-
ble con tas, verduras o0 quesos, co-
dos groso- mo gouda o edam.

res (finoy Identificacion:

grueso) m 2 = parte gruesa

= 4 = parte fina

Nota: No es adecuado para
procesar nueces 0 queso
curado, p. €j., queso parme-
sano.

Consejo: Rallar el queso
blando solo con la cara
gruesa del disco.

Disco ralla-
dor, fino

Rallar en grosor mediano
los alimentos, p. €., patatas
crudas o queso curado, co-
Mo queso parmesano.
Nota: No adecuado para
procesar queso blandos o
queso en lonchas.

Disco ralla- Rallar de manera gruesa los
dor, alimentos, p. ej., patatas cru-
grueso’ das para Knodel, KoéBe o

patatas a la suiza.

Denomina- Utilizacion

cion

Disco re- Rallar las patatas crudas o
versible pa- cortarlas en rodajas.

ra cortary Nota: No es adecuado para
rallar’ procesar alimentos muy fi-

brosos, como mango o pue-
rro.

Disco para Cortar los alimentos en tiras
cortar ver- finas, p. ej., frutas y verdu-
duras ras.

orientales’

=

' Segun el equipamiento del aparato

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el
motor y otros componentes se dafien debi-
do a una carga demasiado elevada.

Si el cortador-rallador ha sufrido una sobre-
carga o esta blogueado, se rompe el gje
del portadiscos en el punto de ruptura
prescrito.

Nota: Los repuestos con punto de ruptura
prescrito no estan cubiertos por nuestro
compromiso de garantia. Un nuevo soporte
portadiscos se puede adquirir en el Servi-
cio de Asistencia Técnica con el n.° de pe-
dido 00630760.

Vista general de las bases mo-

trices

Este accesorio se puede utilizar con distin-
tas bases motrices.

Preparar el robot de cocina tal como se

muestra en la ilustracion.
- Fig. A

(B |

Robot de cocina de la serie
MUMS4 o MUM5

Robot de cocina de la serie
MUMS2

! Segun el equipamiento del aparato
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Manejo

Armar el cortador-rallador

- Fig. & -

Colocar el cortador-rallador en la ba-
se motriz

- Fig. A-E

Procesar los alimentos con el corta-
dor-rallador

- Fig. K01 - EF

Vaciar el recipiente de mezcla
Consejo: Se puede vaciar el recipiente de

mezcla mientras se procesa sin tener que
desmontar el cortador-rallador.

~ Fig. A - K@
Desmontar el cortador-rallador
- Fig. kid - B

Desarmar el cortador-rallador
- Fig. EE1-FA
Consejo: Limpiar todas las piezas directa-

mente después de utilizarlas, a fin de evitar
que restos se sequen en la superficie.

Vista general de limpieza

Limpie todas las piezas como se indica en
la tabla.

- Fig.

Consejo: Las piezas de plastico pueden
adquirir un color rojizo, p. €j., al procesar
zanahorias. Eliminar las decoloraciones
con unas gotas de aceite comestible y un
pano suave.

Ejemplos practicos
Tenga en cuenta las indicaciones y los va-

lores de la tabla.
- Fig. P21

Impreso sobre papel reciclado 100 %

Manejo es

Solucionar pequenas averias

Los alimentos procesados no caen el

recipiente de mezcla.

La abertura de descarga o la carcasa esta

obstruida.

1. Finalizar el procesamiento y desenchu-
far.

2. Retirar el accesorio.

3. Desmontar el accesorio y retirar la obs-
truccion.

El disco picador no gira a pesar de que la
base motriz esta en marcha.

La tapa no esta montada correctamente y
no encaja.

» Comprobar si se ha montado la tapa
correctamente.

El accesorio esta sobrecargado y el eje del
soporte portadiscos se ha partido en el
punto de ruptura prescrito.

» Se puede ordenar un nuevo soporte
portadiscos en el Servicio de Asistencia
Técnica con el n.° de pedido
00630760.
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pt Seguranca

Seguranca

Leia atentamente este manual.

®m Respeite o manual do aparelho base.
Utilize o acessorio apenas:
com um rob6 de cozinha da série MUMS2, MUMS4, MUM5.
com pecas € acessorios originais.

para cortar, ralar e raspar alimentos.

Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos.

Nunca toque com as maos nas laminas e arestas afiadas.

Nao tocar no canal de enchimento.

Utilizar apenas o calcador para adicionar ingredientes.

Nunca montar o acessorio no aparelho base.

Cologue e retire o acessorio apenas com o acionamento imobili-
zado e o aparelho desligado da tomada.

» SO utilizar o acessorio na posicao de trabalho prevista para o

vV V vV v v v I 1 1

efeito.

Evitar danos materiais

>

N&o processar alimentos que conte-
nham componentes rijos, p. ex. 0Ssos,
cartilagens ou carocos.

N&o introduzir objetos no canal de enchi-
mento ou na caixa, p. ex. colher de cozi-
nha.

Antes da utilizacao, verificar o canal de
enchimento e a caixa quanto a corpos
estranhos.

N&o exercer muita pressao com o calca-
dor.

Componentes

- Fig.

Caixa

Suporte de discos

Tampa com canal de enchimento
integrado

Calcador e copo medida

Disco reversivel de cortar grosso/

fino

1
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Conforme o equipamento do aparelho

Disco reversivel de ralar grosso/fi-
no

Disco de raspar fino

Disco reversivel de cortar/ralar’

Disco para legumes Asia’

BRE N &

Disco de raspar grosso'

' Conforme o equipamento do aparelho

Simbolos

Simbolo Descricao

Respeitar as indicacdes das
instrugdes de servico.

=

Nao toque no canal de enchi-
mento.

Colocar a tampa

A Marca de posicionamento da
casa




Discos de triturar

Discos de triturar  pt

Designa-  Utilizagao

cao

Disco re- Corte os alimentos em rode-
versivel de las finas ou grossas, p. ex.
cortar fruta e legumes.

grosso/fino

€

Marcacao:

= 1 =rodelas grossas

= 3 = rodelas finas

Nota: N&o adequado para
processar queijo rijo, pao,
paezinhos ou chocolate.
Dica: Corte batatas cozidas
apenas depois de arrefece-

rem.
Disco re- Triture alimentos em peda-
versivel de  ¢os grossos ou finos, p. ex.
ralar gros- fruta, legumes ou queijo, co-
so/fino mo Gouda ou Edam.

Marcacéo:

= 2 =|ado grosso

= 4 =lado fino

Nota: Ndo adequado para
processar nozes ou queijo
rijo, p. ex. parmesao.
Dica: Rale queijos moles
com o lado mais grosso.

Rale alimentos com espes-
sura média-fina, p. ex. bata-
tas cruas ou queijo rijo, co-
mo parmesao.

Nota: N&o adequado para
processar queijo mole e fati-
ado.

Disco de
raspar fino

Disco de Rale alimentos com espes-
raspar sura grossa, p. ex. batatas
grosso’ cruas para bolinhos ou

alméndegas de batata.

' Conforme o equipamento do aparelho

Impresso em papel 100% reciclado

Designa-  Utilizacao

cao

Disco re- Rale batatas cruas ou corte
versivel de em rodelas.

cortar/ Nota: Nao adequado para o
ralar’ processamento de alimen-

tos muito fibrosos, p. ex.
alho-francés ou manga.

Disco para Cortar alimentos em tiras fi-
legumes nas, p. ex. fruta e legumes.
Asia’

==

' Conforme o equipamento do aparelho

Protecao contra sobrecarga

A protecao contra sobrecarga impede que
o0 motor e outros componentes figuem da-
nificados devido a uma carga demasiado
elevada.

Se o dispositivo para cortar e ralar ficar so-
brecarregado ou blogueado, o eixo do su-
porte de discos parte no ponto tedrico de
rutura previsto para o efeito.

Nota: Pecas de substituicdo com ponto
tedrico de rutura ndo fazem parte das nos-
sas obrigacdes de garantia. Um novo su-
porte de discos pode ser adquirido nos
nossos Servicos Técnicos com o numero
de encomenda 00630760.

Vista geral dos aparelhos base

Este acessorio pode ser utilizado com dife-

rentes aparelhos base.

Prepare o robd de cozinha como ilustrado.

- Fig. A

Robd de cozinha da série MUMS4
ou MUM5

2] Robd de cozinha da série MUMS2

Utilizacao
Montar o dispositivo para cortar e ra-

lar
- Fig. &1 -
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pt Vista geral dalimpeza

Colocar o dispositivo para cortar e ra-
lar no aparelho base

- Fig. A-A

Processar alimentos com o dispositi-
vo para cortar e ralar

- Fig. Ml - EE

Esvaziar a tigela

Dica: Pode esvaziar a tigela durante o pro-

cessamento sem retirar o dispositivo para
cortar e ralar.

- Fig. A -3

Retirar o dispositivo para cortar e ra-
lar

- Fig. id - B

Desmontar o dispositivo para cortar e
ralar

- Fig. EE1- PA

Dica: Limpe imediatamente todas as pecas

apos a utilizagao, para que os residuos nao
sequem.

Vista geral da limpeza

Limpar cada uma das pecas, como indica-
do na tabela.

- Fig.

Dica: Podem formar-se manchas nas pe-
cas de plastico, p. ex. ao processar cenou-
ras. Remova as manchas com um pano
macio e algumas gotas de dleo alimentar.

Exemplos de utilizacao

Tenha em atencao as indicagdes e os valo-
res da tabela.
- Fig.

Eliminar falhas
Os alimentos preparados nao caem na
tigela.

A abertura de saida ou a caixa esta
entupida.

1. Termine o processamento e retire a fi-
cha.

2. Retire o acessorio.
40

3. Desmonte o acessorio e elimine o entu-
pimento.

O disco de triturar nao roda, apesar de o

aparelho base estar em funcionamento.

A tampa n&o esta bem colocada e

encaixada.

» Verifique se a tampa foi montada corre-
tamente.

O acessorio foi sobrecarregado e o eixo do
suporte de discos esta partido no ponto
tedrico de rutura.

» Pode encomendar um novo suporte de
discos nos Servigos Técnicos com o
numero de encomenda 00630760.

Impresso em papel 100% reciclado



Aodaieia el

AopaAeix

= AI0BAOTE TIPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyieg.

m [TpooelTe TIC 0dnyiec TNC BOOIKNC CUOKEUNC.

Xpnoipotoleite Ta eE0PTAPATA POVO:

® e pio koudivounxavn Tne oeipac MUMS2, MUMS4, MUMS.

= Me yvnoia e€&pTNUO KOl TTOOOQPTHUOTA.

B V|0 TNV KOTIN, TO EUOIYO KOI TO TRIWIHO TPODIHWV.

» [MiaveTe TOUC BIOKOUC KOTING JOVO OTNV GKEN.

» MnV OKOUUTINOETE TTOTE TO KOPTEPG POXAIPION KOl TIC KODTEPEC
OKUEC HE YUUVG XEPIOL.

» Mnv MAvVeTE HEOO OTO OTOUIO TTANPWONC.

» XpnolyoTtroleitTe povo To e€pTnUa wONoNg, via va EavaompwéeTe
UAIKOL.

» Mn ocuvoppoAoyeiTe Ta e€apTHUOTO TTOTE OTN BACIKI CUOKEUN.

» TommoBeTeite Kal adaipeite To eEXPTHPOTO HOVO PE
OKIVNTOTIOINUEVO TOV PNXOVIOPO Kivnong Kol e ammoouvOedeuevn
TN CUOKEUN.

» Xpnolyotoleite Ta eEQPTNUOTA HOVO OTNV TTIPOPRAETOHEVN VI' QGUTO
Beon epyoaoiog.

AITO(])UYI"] TWV UMK®V CI‘".IId)V KO('T[(')(KI HE EVOWUOTWHEVO OTOHIO
. M . ' MAnPwong
nv enelepyaleoTe TPODIUO TTOU
TIEPIEXOUV OKANEG OUOTATIKA, TLX. E]  EGoptnpa obnong kai kumeMo
KOKKOAQ, XOVOPOUG ) KOUKOUTOIO. HETONONG
» Mn B&leTe KAVEVD OVTIKEILEVO (TT.X. Aiokoc kommc BIMAAC dwng,

KOUTAIAQ) UEOO GTO OTOWIO TTANPWONG N XOVTPI/AETTTH KOTT
OTO TTEPIBANUOL.

> [lpiv T xpnron eAeyETe TO OTOUIO L6 A(l)c;:og/;g%?cléémnc owne,
TTANPWONG KOl TO TIEPIBANHO VIa TUXOV X' P : P UJ' H
V0L OLHOTOL. Aiokog wihoU TpIwipaTog
> an| SEO(OKISiTS be 1O eapTnua wbnong EJ  Aiokog KOMAG-TRIWILGTOG, BIMARG
Kapia peyaAn tmeon. . 1
oyng

SUOCTOTIK& JEPN ]  Aiokog haxovikov Asia’

- Eik. Aiokog xovTpoU TpiyipoTog’
MepiBAnua ' Avéhoya pe Tov e€omNiopd TNG
dopéag diokou OuoKeung
" Avéhoya pe Tov eEomAIopd Tng ZUMBOA

OUOKEUNG

ZUpBoho Meprypadn
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el Aiokol kot

ZuppoAo MNeprypadn Ovouaoix  Xprion
Mpooé&te TIc unodeitelc oTIC Aiokoc¢ Nerntd EUoiuo Tpodipwy, T.X.
odnyieg xpnong. wihou WUEC TTATATEG N OKANPO TUP,
OMwG TapUelAVOL.

Mnv TaveTe HEOG OTO OTOUIO
TANPwWoNG.

TormoBeTroTe TO KATTOKI

)=

Mopkapiopa B€ong
TePIBANUOTOC

Aiokol Kot g

Ovopaoiax  Xprion

Aiokog Kot Tpodiuwy o XOVTPES N
KOTING AeTITEC PETEC, TI.X. dPOUTT
OIMANG KO AOXQVIKOL.

oyng, XopoKTNPIoOHOC:

xovTpn/ = 1 = XovTpoi diokol

Aerrth) Komy ® 3 = Aerroi SioKol

Inueiwon: AKaTaMNAa yia
TV eneéepyaoio OKANPOU
TUPIOU, YwUIoU, HIKPWV
WWUIWV I OOKOAATAG.
TupBouAn: KoBete Tig
Bpaopevec MOTATEC HOVO
adoU KPUWOOUV.

&

TEIYILOTOG

_ Znueiwon: AKATAMNAX via
TNV enelepyaoia HOAGKWOV
TUPIWV.

Aiokoc¢ XovTpo EUCILO TPOdIUWY,
XOVTpoU T.X. WUEC TIOTATEC VIGK
T YwHOKEPTEDES, KEDTEDAKIN

TPIYIPOTOG
) __ ) TOTOTOTNYQVITEC.

Aiokog TpiyTe TIC WUEC TTOTATES N
KOTING- KOYTE TIC 0 ETEC.
TOIYILATOG, Znpeinon: AKOTAMNAG yio
SIMANG TNV emegepyaoia IVadwV
ownc' TPOMIUWY, T.X. TPAOO 1

HAVYKO.

Aiokoc¢ Kot Tpodipwy o AeTITeEC
AoxaviKwv — Awpideg, T.X. $PoUTH Kal
Asia’ AOXOVIKO.

=

Aiokog ZUOIUO TPOIUWY 08 XOVTPA
TOIYPIUOTOC 1) AETITA KOUPATIO, TT.X.
OIMANG bpouTa, AaXavIKA ) Tupi,
oyng, OTIWG YKOUVTQ 1) EVTOIL.
XOVTPO/ XOPOKTNPIOUOG:
AeTTO = 2 = XovTpn mAeup&

m 4 = Aertr) MAEUPG

Tpiyiyo
= Znueinon: AKOTOMNAG yia
Tnv enelepyaoia Kapudiwv N
OKANPWV TUPIWV, TT.X.
mopuelava.
ZUupBOUAN: =UOTE TO HOAOKO
TUPI HOVO pe TNV TIASUPS VIa
XovTpO EUoIYo.

' Avdhova pe Tov eEomAIoHO TG
OUOKEUNC
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T AvaAoya pe Tov eE0TAIOUO TNG
OUOKEUNG

AocPAaAEIx UTTEPPOPTWONG

H aoddaleia urtepdopTwoNnG epmodidel TNV
TTPOKANON CNUIGV OTOV KIVNTHPO KOl OTC!
AMa e€apTrnpaTa AOyw evoc TTOAU uynAou
dopTiou.

OT1av 0 TOAUKODTNG cUVEXOUC PONC eival
uUTTEPPOPTWHEVOC I UTIAOKGPEI, OTIAEI O
Aa&ovac Tou popea OIOKWV OTO
TTPOKGOOPIOUEVO VIO aUTO onpeio Bpauonc.
Znueinon: AVTOMOKTIKG e
TTpokaBopliopévo onueio Bpalong dev
QmoTEAOUV HEPOC TWV UTTOXPEWOEWV HOC
oTa Aol TNC TTAPOXNC eyyunonc. Evacg
veoc dopeag diokou eival OI0OEaIUOG OTNV
utnpeoia €U PETNONG TTEAATWV KATW aTTd
Tov apIOuo mapayyehiog 00630760.

ExTunwpévo ag 100 % avoKUKAQUEVO 0TI



Emokomnon Twv BXoIKwvV

CUCKEUWV

AUTO TO €EAPTNUC LTTOPE! VO
xpnoigomoin®ei pe diddopeg Baoikee
OUOKEUEC.

[TpoeTOINAOTE TNV KOUJIVOUNXOVT OOC,
OTIWC OTTEIKOVICETA.

- Eik. A

KouQivopnxavr e oeipic

MUMS4 i MUMS

2]  KoulQivopnxovr) TG OSIPGC
MUMS2
Xeipiopog

ZuvapHoAoynon Tou TTOAUKOdTH
cuvexoug pong

- Eik. |-

TomoB£Tnon Tou TOAUKODTN
ouveXOUG AeITOupyig oTn BACIKA
GUOKEUN

- Ek H-H

EneEepyaoia Tpodipwyv [ie TOV
TTOAUKOPTN OUVEXOUG PONG
= 10 B

AJEICHO UTTOA

TupBouAn: Mmopeite va adeIGOETE TO UTTOA
KOT TN SIGPKEIR TNC eMEEEPYQoIiag, XWPIC
Vo adAIPETETE TOV TTOAUKODTN OuvVEXOUC
PONG.

= 14 B 16

Adaipeon TOAUKOPTN cuveXOUG
pong

- EIK. N 18]

AmTocuVapPOAOYNON TTOAUKOGTN
ouveXoug pong

- Eix. KE1- PA

SupBoUARn: KobapioTe aueows PHETA TN
XPron OAa Ta eEXPTHUOTA, VIO VO
epmodioeTe TNV ENpovon TUXWV
UTTOAEIUPOTWV.

ExTunwpévo ag 100 % ovoKUKAQUEVO XopTi

Emokdmnon Twv Baocikwy ouokeuwv el

Emokomnnon Kxxpiopou
KabBapilete Ta EexwploTh e€apTALOTA, OTIWC
avodEPETAI OTOV THIVOKO.

- Eix. PE1

ZupBouAn: Mmopei va dnuioupynBouv
OAOIWOEIC TOU XPWHATIOUOU OTO TAGIOTIKG
HEEN, TL.X. KATA TNV eTTeEEpYO0in KAPOTWV.
ATTOLOKPUVETE TIC OGANOIWOEIC TOU
XPWUOTIOUOU e eval HOAOKO TTaVI KOl
HEPIKEC oTayovec Aadiou paynTou.

Napaxdeiypara epxpHoywv
[MpoGcEETE TG OTOIXEIC KAl TIG TIMEG OTOV

TMVOKO.
- Eix. P4

AmokaTaoTaon BAxBwv

Ta eNeEEPYAOPEVA TPOPIPX OEV

TEPTOUV OTO UTTOA.

To &volyua e€600U 1) TO TTEPIBANUG EXOUV

dpakaploTel.

1. TeppuoTioTe TNV emeepyaoio Kol
amoouvdeaTe To dIC omd TNV TPICa.

2. AdaipeoTe TO e€QPTNUOL.

3. AmoouvopuoAoynoTe TO eEAPTNUO KOl
QMMOUOKPUVETE TO GPAEILO.

O diokog Korrig O oTpEPETI, TXPOAO

TTOU N BOGCIKI) GUCKEUN AEITOUPYEI.

To kamaki Oev exel TomoOeTnOel Kal

aodpalioel owoTaA.

» EAeyETe, eQv TO KOTGKI
OUVOPHOAOYNONKE OWOTA.

To eCapTnua utlepdopTwWONKE Kol 0 G&ovag

Tou popea DoKWV EOTTIOI0E OTO ONUEIO

TTpokaBopIopevnc Opauong.

» Mmopeite va apayyeileTe otnv
utinpeoia eEumnPETNONG MEAOTWY KOTW
amd Tov apIBuo mapayyediag 00630760
gvav veo hopea DioKwV.
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tr Emniyet

Emniyet

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

MUMS?2, MUMS4, MUMS5 serisi bir mutfak robotu ile.

orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

gida maddelerini kesmek, rendelemek ve dogramak igin.

Dograma disklerini sadece kenardan tutun.

Keskin bicaklara ve kenarlara asla ¢iplak elle dokunmayin.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

Malzemeleri eklemek icin sadece tikaci kullanin.

Aksesuari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyin.

» Aksesuarl sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartimis
durumdayken takin ve c¢ikartin.

» Aksesuari sadece ongorulen ¢alisma konumunda kullanin.

vV vV v v v I 1 1

Maddi hasarlarin onlenmesi B Kgscnek ve raspalamak igin ¢evrilir
> Ornedin kemik, kikirdak veya cekirdek disk —

gibi sert parcalar iceren gidalari ]  Asya sebzeleri diski

islemeyiniz. Rendeleme diski, kaba'

» Dolum agzina veya gévdeye herhangi bir
cisim sokmayin, orn. kasik.
» Kullanmadan dnce dolum adzinda ve

' Cihazin donanimina gore degisir

govdede yabanci cisim olup olmadigini Semboller

kontrol edin. Sembol Aciklama
» Tikag ile cok fazla bask lamayin.

ag lle cortaz yguiamay! EE] Kullanim kilavuzundaki
Yapi parcalari talimatlara uyunuz.
- Sek. @ @ Elinizi besin doldurma agzina
Govde sokmayin.
Disk mesnedi v Kapag takin
Entegre doldurma agizli kapak A Govde pozisyon isareti
Tikag ve dlgme kabl Dograma diskleri
Cevrilebilir kesme diski kalin/ince Tanim Kullanimi
(6 | %i\énlebnen rendeleme diski kaba/ Cevrilebilir _Ornegin meyve ve sebze
— kesme gibi besinleri kalin veya ince

Rendeleme diski, ince diski kalin/  dilimler halinde kesin.
! Cihazin donanimina gére degisir ince Tanimlama:

m 1 = Kkalin diskler

' Cihazin donanimina gére degisir

44 AEEE Y6netmeligine Uygundur. PCB icermez.



Asir yiklenme emniyeti  tr

Tanim Kullanimi

Tanim Kullanimi

= 3 =ince diskler

Not: Sert peynir, ekmek,
sandvi¢c ekmegdi veya
cikolata islemek i¢in uygun
degildir.

ipucu: Pismis patatesleri
ancak soguduktan sonra

&

kesin.
Cevrilebile  Besinleri kaba veya ince
n parcalar halinde rendeleyin,
rendeleme &rn. meyve, sebze veya
diski kaba/ Gouda ya da Edamer gibi
ince peynir cesitleri.

Tanimlama:

= 2 = kaba taraf

= 4 = ince taraf

Not: Findik veya Parmesan
gibi sert peynirleri islemek
igin uygun degildir.

ipucu: Yumusak peyniri
kaba taraf ile rendeleyin.

Besinleri orta incelikte
rendeleyin, érn. ¢ig patates
veya Parmesan gibi sert
peynirler.

Not: Yumusak peynir veya
dilim peynir islemek igin
uygun degildir.

Rendeleme
diski, ince

Rendeleme Besinleri kaba rendeleyin,
diski, orn. patatesli tava keki,
gbzleme ya da patates

kaba'
koftesi icin ¢ig patates.

Kesmek ve Cig patatesleri rendeleyin
raspalama veya dilimler halinde kesin.
k igin Not: Pirasa veya mango gibi
cevrilir cok lifli besinleri islemek icin

uygun degildir.

Asya Ornedin meyve veya sebze
sebzeleri gibi yiyecekleri ince seritler
diski’ halinde kesme.

! Cihazin donanimina gére degisir

%100 geri dontisimli kagit izerine basilmistir

! Cihazin donanimina gére degisir

Asir yuklenme emniyeti

Asirt yikleme emniyeti, motorun ve diger
parcalarin gok ylksek ytklenme nedeniyle
hasar gérmelerini énler.

Dograyiciya asirt yik uygulandiginda veya
dograyici bloke edildiginde, disk
mesnedinin aksi 6ngorilen nominal kirllma
noktasindan kirilir.

Not: Onceden belirlenmis kirilma noktasina
sahip yedek pargalar garanti
sorumlulugumuz kapsamina girmez. Yeni
bir disk mesnedi, musteri hizmetlerinden
00630760 siparis numarasi Uzerinden
temin edilebilir.

Ana cihaza genel bakis

Bu aksesuar farkl ana cihazlar ile birlikte
kullanilabilir.

Mutfak robotunuzu resimde gdsterilen
sekilde hazirlayn.

- Sek. A
MUMS4 veya MUMS5 serisi mutfak
robotu

2]  MUMS2 serisi mutfak robotu

Kullanim

Dograyiciyi birlestirme

- Sek. B -

Dograyiciyi ana cihaza takma
- Sek. H-H

Yiyecekleri dograyici ile isleme
- Sek. Hl- EH

Kabin bosaltiimasi

ipucu: isleme sirasinda dograyiciy
cikartmadan kabi bosaltabilirsiniz.

- Sek. A -3
Dograyiciyi ¢cikartma
- Sek. i - EH
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tr Temizlige genel bakis

Dograyiciyi parcalarina ayirma
- Sek. EE1- A
ipucu: Artiklarin kuruyarak yapismasini

engellemek icin tim parcalan kullandiktan
hemen sonra temizleyin.

Temizlige genel bakis

Her bir parcay tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

- Sek. P&

ipucu: Plastik parcalarda, 6érnegdin havug
isleme sonucu renk degisimleri olabilir.
Renk degdisimlerini yumusak bir bez ve
birkag damla yemeklik yag ile temizleyin.

Kullanim érnekleri
Tablodaki bilgileri ve de@erleri dikkate alin.
- Sek. 1

Arizalari giderme

islenen besinler, kabin igine diismiiyor.

Cikis deligi veya gdvde tikanmis.

1. Islemeyi sonlandirin ve elektrik fisini
cekin.

2. Aksesuari ¢ikartin.

3. Aksesuari pargalarina ayirin ve tikaniklgi
giderin.

Ana cihazin calismasina ragmen dograma

diski donmuyor.

Kapak dogru takilmamis ve yerine dogru

oturmamis.

» Kapagin dogru takildigini kontrol edin.

Aksesuara asiri yuk uygulandi ve disk

mesnedinin aksi, nominal kirilma
noktasindan kirildi.

» Mdsteri hizmetlerinden 00630760
siparis numarasi Uzerinden yeni bir disk
mesnedi siparis edebilirsiniz.
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Bezpieczenstwo
m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcje.

m Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzgdzenia gtownego.
Przystawek wolno uzywac tylko:
® razem z robotem kuchennym z serii MUMS2, MUMS4, MUM5.
® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do szatkowania, widrkowania i tarcia artykutow spozywczych.

v

vV vy VvyVvyy

Bezpieczenstwo pl

Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko za brzegi.

Nigdy nie dotykac¢ ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.

Nie wktadac¢ palcow do otworu do napetniania.

Do dodawania sktadnikow zawsze uzywac popychacza.

Nie sktadac przystawki zamocowanej na urzgdzeniu gtownym.
Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-

dzie i wtyczce urzgdzenia odtgczonej od sieci elektryczne,i.
» Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozycji robo-
czej.

Zapobieganie szkodom mate-

rialnym

> Nie przetwarzac artykutdow spozywczych
zawierajgcych twarde czesci, np. kosci,
chrzastek czy pestek.

» Nie wktada¢ do otworu do napetniania
ani do obudowy zadnych przedmiotdw,
np. chochli.

» Przed uzyciem przystawki sprawdzic, czy
w otworze do napetniania i obudowie nie
ma ciat obcych.

» Nie naciskac¢ zbyt mocno na popychacz.

Czesci sktadowe
- Rys. €l

@ Tarcza dwustronna do wiérkowa-
nia grubo/drobno

Tarcza do tarcia — drobno

B} Tarcza dwustronna, tngca na pla-
sterki / wiorki’

B}  Tarcza do krojenia warzyw na spo-
sob azjatycki'

Tarcza do tarcia — grubo’

! Zaleznie od wyposazenia urzadzenia

Symbole

Symbol Opis

Obudowa

=

Stosowad sie do wskazdwek
zawartych w instrukcji obstugi.

Uchwyt tarcz

Pokrywa ze zintegrowanym otwo-
rem do napetniania

Nie wktadaé palcéw do otworu
do napetniania.

Zatozy¢ pokrywe

Popychacz i miarka

®
v
A

Znacznik pozycyjny obudowy

Tarcza dwustronna do krojenia
grubo/cienko

! Zaleznie od wyposazenia urzadzenia
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pl Tarcze rozdrabniajgce

Tarcze rozdrabniajace

Oznacze- Zastosowanie

nie

Tarcza Krojenie artykutdw spozyw-
dwustron-  czych na cienkie lub grube
na do kro- plasterki, np. owocow i wa-
jenia gru-  rzyw.

bo/cienko  Oznaczenie:

= 1 = grube plasterki

= 3 = cienkie plasterki
Uwaga: Nie nadaje sie do
przetwarzania twardych se-
réw, chleba, butek i czekola-
dy.

Wskazéwka: Gotowane
ziemniaki kroi¢ dopiero po
wystygnieciu.

&

Tarcza Grube lub drobne widrkowa-
dwustron-  nie artykutéw spozywczych,
na do widr- np. owocow, warzyw albo
kowania serow takich jak gouda czy
grubo/ edamer.

drobno Oznaczenie:

= 2 =strona gruba

= 4 = strona drobna
Uwaga: Nie nadaje sie do
przetwarzania orzechow i
twardych seréw, np. parme-
zanu.

Wskazowka: Miekkie sery
trze¢ przy uzyciu strony do
grubego krojenia.

Tarcza do  Srednio grube widrkowanie
tarcia — artykutdw, np. surowych
drobno ziemniakoéw czy twardych

serow takich jak parmezan.
Uwaga: Nie nadaje sie do

przetwarzania serow miek-
kich i serow w plasterkach.

Tarcza Do grubego widrkowania ar-
do tarcia = tykutow, np. surowych ziem-
grubo' niakéw na knedle, kluski czy

placki ziemniaczane.

! Zaleznie od wyposazenia urzadzenia

Oznacze- Zastosowanie

nie

Tarcza Surowe ziemniaki zetrzeé
dwustron-  lub pokroi¢ w cienkie pla-
na, tnaca sterki.

na plaster- Uwaga: Nie nadajg sie do
ki / wiorki'  przetwarzania wtéknistych

produktéw, np. pora czy
mango.

Tarcza do

Krojenie na cienkie paski,
krojenia np. owocoOw i warzyw.
warzyw na
sposob
azjatycki'

>

! Zaleznie od wyposazenia urzadzenia

Zabezpieczenie przed przecig-
Zzeniem

Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapo-
biega uszkodzeniu silnika i innych czesci
przez nadmierne obcigzenie.

Jezeli rozdrabniacz zostanie przecigzony
lub zablokowany, 0$ uchwytu tarczy tamie
sie w przewidzianym konstrukcyjnie miej-
scu.

Uwaga: Czesci zamienne z przewidzianym
miejscem przetomu nie sg objete gwaran-
cja. Nowy uchwyt tarcz mozna naby¢ w ser-
wisie pod numerem katalogowym
00630760.

Przeglad urzadzen podstawo-
wych

Tych przystawek mozna uzywac z réoznymi
urzgdzeniami podstawowymi.

Przygotowac robota kuchennego w pokaza-
ny sposob.

- Rys. A
Robot kuchenny z serii MUMS4
lub MUM5

2]  Robot kuchenny z serii MUMS2
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Obstuga

Skladanie rozdrabniacza

- Rys. B -

Zaktadanie rozdrabniacza na korpus
urzadzenia

- Rys. H-HE

Przetwarzanie artykutow spozyw-
czych przy uzyciu rozdrabniacza

— Rys. il - EF

Oproznianie miski

Wskazowka: W czasie przetwarzania moz-

na wyjmowac miske bez zdejmowania roz-
drabniacza.

— Rys. KA - A

Zdejmowanie rozdrabniacza

- Rys. i - K&

Rozbieranie rozdrabniacza

- Rys. €1 - FA

Wskazoéwka: Po uzyciu od razu czyscic

wszystkie czesci, aby nie dopusci¢ do zasy-
chania pozostatosci sktadnikéw.

Przeglad procesu czyszczenia
Wyczyscié pojedyncze czesci zgodnie z
opisem podanym w tabeli.

- Rys.

Wskazowka: Na elementach plastikowych
mogag powstawac przebarwienia, np. przy
przetwarzaniu marchewek. Przebarwienia
usuwac miekkg sciereczkg z kilkoma kro-
plami oleju spozywczego.

Przyktady zastosowania
Zastosowac sie do informaciji i wartosci po-

danych w tabeli.
- Rys. P

Wydrukowano na papierze pochodzacym w 100% z recyklingu

Obstuga pl

Usuwanie usterek

Przetworzone artykuty nie wpadaja do

miski.

Zatkany otwor wylotowy lub obudowa.

1. Zakonczy¢ przetwarzanie i odtgczy¢
wtyczke sieciowg od gniazda sieciowe-
go.

2. Zdjac¢ przystawke.

3. Rozebrac przystawke i usung¢ przed-
mioty, ktére powoduja zatykanie.

Tarcza rozdrabniajgca nie obraca sie,

mimo ze korpus urzadzenia pracuje.

Pokrywa nie jest poprawnie zatozona i

zablokowana.

» Sprawdzi¢, czy pokrywa zostata popraw-
nie zamontowana.

Przystawka zostata przecigzona i zabierak

ztamat sie w przewidzianym konstrukcyjnie

miejscu.

» Nowy uchwyt tarcz mozna zamowic¢ w
serwisie pod numerem katalogowym
00630760.
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uk bBesneka

Be3neka

® by/b 1acka, yBaXKHO NpOoYnUTanTe Lo IHCTPYKLUIO.

m Kepyntech iHCTPYKLIiE OCHOBHOro 6/10ka npunaay.
KopucTyinTeca npunaaaam nule 3a Takux YMOB:

B 3 KyXOHHUM KombainHowMm cepii MUMS2, MUMS4, MUMS.
B 3 OpUriHaIbHUMK YacTUHaMK 1 Npunaaanam.

vV Vv v v.v 1

[NA Hapi3aHHA, WaTKyBaHHA 1 HATUPaHHA XapuyoBUX MPOAYKTIB.
Moapi®HtoBabHI AUCKN MOXHA BpaTh TiIbKK 3a Kpai.

Hikonun He TopkanTeca HOXIB | KparoK roIMMu PyKaMu.

He npocoByinTe pyKy B 3aBaHTa)KyBaslbHYy FOP/IOBUHY.
MiaWTOBXYNUTE IHTPEMAIEHTU TINBKN LUTOBXaYEM.

3adopoHeHo 30upaTty npunanas Ha OCHOBHOMY G0
[Mpunanna MoXKHa BCTAHOBMOBATU | 3HIMATU TiSIbKU 38 HEPYXOMO-

ro NpuBOAA i yCTaHOBEHOro npwnaay.

v

Mno3uuil.

AK YHUKHYTU MaTepianbHUX

36UTKIB

» He 06pobnaiite NpoayKTu, WO MiCTATb
TBEPAi CKNaAHNKW, AK-OT KiCTKW, XPALLI
ab0 KiCTOUKMW.

» He BcTaBnante npeameT, AK-0T
yepnaku, y 3aBaHTaxyBaslbHy rOpP/IOBUHY
ado kopnyc.

» [lepen KOPUCTYBaHHAM NepeBsipTe, uun
Hemae B 3aBaHTaXXyBaslbHil FOP/IOBUHI 1
KOpnycCi CTOPOHHIX NpeaMETIB.

BukopucToByiTe Npunanns Tilbki B nependavyeHin podouni

[BOGIUHMIA LIATKYBa/IbHUIA ANCK,
rpy©uin/ apiéHuin

[uck-TepTka, apidHa

[BOGIUHMI pi3anbHO-LWATKY-
Ba/IbHUI AncK'

B 28 &

[unck onAa HapizaHHA OBOYIB MO-
cxigHomy'

>

[uck-TepTka, rpyda’

' BanexHo Bia KomnnekTauii npunaay

CumBoOnU

CumBon Onwuc

=

[oTpumynteca BKasiBOK iH-
CTPYKLUII 3 ekcnyaradlii.

He npocosyite pyky B

3aBaHTaXyBa/lbHy FOPJIOBYHY.

YCTaHOBNEHHA KPULLKK

» He TUCHITb WTOBXa4yeM HaaTO CUIbHO.

CKnagHUKHU

- Mas. |l

Kopnyc

[uckoTpumay

Kpulika 3 yOynoBaHO 3aBaHTay-
Ba/IbHOKO FOPJIOBUHOO

LLiToBxay i MipHUIA CTakaHumK

[B0oGiuyHMI OUCK anA TOBCTOro/

TOHKOIrO Hapi3aHHA

®
v
A

[losuuinHa no3Hauka Ha
Kopnyci

! BanexHo Big KoMmniekTauii npunaay
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Moapi6HroBanbHi AUCKK

MoapiGHtoBanbHi AMckn  uk

HanmeHy- 3acTtocyBaHHA

BaHHA

[BoGiuHMin  HapisaHHA NPOAYyKTiB, AK-OT
anck ana OBOUYi i (DPYKTN, TOBCTUMM
TOBCTOro/  abo TOHKMMU CKUOKaMMU.
TOHKOIro MapkyBaHHA:

HapisaHHA ® 1 = TOBCTi CKMOKMK

@ ® 3 = TOHKi CKMOKM

3ayBareHHA: He mioxoauTs,
o6 0BpobnATH TBEPAUN
cup, xni6, OYN0UKN I LLIOKO-
nag.

Mopapa: BapeHy kapTon/ito
MOXKHa Hapi3aTtu, Ti/IbKK KO-
I BOHA OXOJI0HE.

HanimeHy- 3actocysaHHA

BaHHA

[BoGiuHnin  HaTupaHHa ado HapisaHHA
pidasibHO-  CUPOI KapTonii.

warky- 3ayBameHHA: He nioxoantb
Ba/IbHMI 00poONATU AyXKEe BONOKHUCTI
anck' NPOAYKTH, AK-OT LIMOYIO-

NMopen um mMaHro.

[vck anAa HapisaHHA NpoayKTiB, AK-OT
Hapi3aHHA  OBOUYIi i (PPYKTU, TOHKMMU
OBOUYIB MO-  CMY>XKamWu.

cxigHomy'

>

[BoOiuHMin  LLlaTKyBaHHA NPOAYKTIB, fK-
waTky- OT 0BOYi, PYKTM abo cup
Ba/IbHWN (Hanpvknag, rayga abo
[VICK, enam) Ha rpy6i a6o apidHi
rpyouin/ LIMaTKK.

OpiBHWIN MapKyBaHHA:

m 2 =rpybuin BiK

®m 4 = npibHuii BiK
3ayBareHHA: He mioxoauTs,
wo6 06pobnAaTu ropixn ado
TBEPAMI CUP (Hanpuknag,
napmesaH).

Mopapa: M’akui cup
WaTkyinTe OOKOM 3 BESIUKU-
MW OTBOpPaMu.

' BanexHo Bia KomnnekTauii npunaay

Onck-te- CepeaHe wartkyBaHHsA
pTKa, NPOAYKTIB, HANpPuUKIaa cupoil
[OpiBHa KapTonni abo TBepAoro cupy

(AK-OT NnapmesaH).
3ayBareHHA: He niaxoauTs,
o6 0BpobNATU M AKWIA i
HapisHWIi cup.

Huck-Te- py6e waTkyBaHHA
pTKa, NPOAYKTIB, HANpPUKIaz cupoil
rpy6a’ KapTonni Ha KHeani, rany-

WKW Y OepyHN.

! 3anexHo Big kKomnnekTauii npvnaay

3axucT Bia nepeBaHTaeHHA
3axucT B nepesaHTaXeHHsA 3anodirae no-
WKOMKEHHIO ABMIYHA 1 iHLUNX YaCTWH Yepes
3aBNCOKE HaBaHTaXXEHHA.

Y pagsi nepeBaHTaxeHHA ado 6/10KyBaHHA
HACKPI3HOI WaTKiBHKLI BiCb AUCKOTPMMaya
namaeTbcA B cneuianbHo nependadveHomy
MiCLi.

3ayBarKeHHA: Ha yacTuHu 3 3aaaHnmM
MicLeM 3/10My Halli rapaHTiliHi 3000B’A3aH-
HA He NoLMPOOTLCA. HOBUIM AnCKOTpMMAY
MOXHa 3aMOBUTW B CEPBICHI cnyx0i 3a
Homepom 00630760.

Ornﬂn OCHOBHMUX 6]10KiB

Lle npunanaAa cymicHe 3 KiilbkOMa OCHOBHU-
MK B1I0KaMU.

MiaroTyte KyXOoHHWN KomBaliH, AK 306pa-
KEHO.

- Mar. A

B

Excnnyarauif

36MpaHHA HAaCKPi3HOI LWaTKIBHULI
- Mas. H -

KyxoHHMI1 KombaliH cepii MUMS4
ab6o MUM5

KyxoHHWI1 komBaliH cepii MUMS2

Hanpykosaro Ha nanepi, Ha 100 % 3po6neHomy 3 nepepo0neHoi Makynarypu 51



uk Ornag unweHHA

Po3milleHHA HaCKPi3HOI LWaTKiBHULL
Ha OCHOBHOMY 6noui

- Mar. H-H

O6po6Ka NpoAYKTIB HACKPIZHOKO

LIaTKiBHULLEHO
- Ma. i - |

CnopoOMXHEeHHA yaLui

Mopapa: Yalwy MoOxHa CNOpPOXHIOBATY Nif
yac 06pobKu, He 3HIMaKOUN HACKPI3HOI
LaTKiBHULUI.

- Man. A - 3

3HATTA HAaCKPi3HOI LIaTKiBHULL
- Ma. i - EF

Po36upaHHA HACKPI3HOT LUATKIBHUUI
- Mas. EE1- EAA
Mopanpa: Ogpasy nicnA KOPUCTyBaHHA Y-

CTbTe BCi Aetani, Wobd 3annKn He npucuxa-
.

Ornag yMLleHHA

YnctbTe oKpeMi geTai, AK ykasaHo B Ta-
6.

- Man. EE1

Mopapa: Ha nnactmacosux etanax Mo-
XYTb YTBOPOBATMCA KOMbOPOBI NAAMU, Ha-
npuknag, y pasi o0podku Mopkeu. Ko-
NIbOPOBI NIAMU MOXHa MPUOMpPaTn M’AKOO
raH4ipKoto 3a AONMOMOTO0 KislbKOX Kpanesb
onii.

I'IpuKna.nM 3aCToCyBaHHA
3BaxaliTe Ha BKagiBKW i 3HAUYEHHH,

HaseaeHi B Tadbnuui.
- Man. P4

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEH
O6pobneHi npoayKTH He NagaloTb Y
vay.

BunyckHuin oTBip aBo KOpnyc 3acMiTuiIO.

1. 3aBepuwitb 06pobKy 11 BiA'eAHANTE Npu-
napn Bif eNeKTpoMepexi.
2. 3HimiTb Npunanas.

52

3. Po36epiTb npunanasa v npubepits 3acMmi-
YeHHA.

Moapi6HIoBanbHUIM AUCK He 06epTaeTbCA,
X0ua OCHOBHMI GNOK Npautoe.

KpuluKy He BCTaHOBNEHO fAK CNif, i BOHA He
3acikcoBaHa.

» [epesipTe, UM NPaBUILHO BCTAHOBIEHO
KPWULLKY.

Mpunanasa Oyno nepeBaHTaXeHe, i BiCb

AncKoTprMada 3namanaca B 3agaHoMy

MiCLi.

» HoBuii anckoTpumay MoXxHa 3amMOBUTU B
CepBiCHI cnyxo6i 3a HOMEpPOM
00630760.

HanpykosaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3po6neHomy 3 nepepobieHoi Makynarypu



Be3onacHocTb

BesonacHoctb ru

= BHUMAaTENbHO NpoYMTaiTe JaHHOe PYKOBOACTBO.

= CobntogainTe MHCTPYKLUIO K OCHOBHOMY OJIOKY.

Ucnonb3ynte NpMHAANEXHOCTHU TONBKO:
C KyXOHHbIM npubopom cepun MUMS2, MUMS4, MUM5;
C OpUrMHaNbHLIMKU YaCTAMM U NMPUHAANEXHOCTAMM.

LNCKK-U3MENBUNTENM MOXKHO BpaTb TONBLKO 3a Kpas.

|
|
® 1A PEe3KKU, LLULMHKOBKHU U NMepeTnpaHnAa NpoayKTOB;
>
>

He Tporante oCTpble HOXM U KPOMKM rofIbiMU PYKaMM.
» He onycKkawnTe pyKu B 3arpy304HbIv CTBOJI.
» [InA noaTankMBaHWA UHIPEAUEHTOB UCNOSb3YMTE TOSIbKO TONKaTe b.
» Hu B KOeM cnyyae He cobupanTe NPUHAANEIKHOCTU HA OCHOBHOM

onoke.

> MNpYHaANEIKHOCTU MOXHO YCTaHABIMBATL M CHUMATL TONBKO Nocre
OCTaHOBKM Np1BOAa M 0TCOeAWHEHUA npubopa oT CeTy.
> UcnonbayiiTe NpMHaANeXHOCTH TONIbKO B NpeayCMOTpeHHOM pabo-

4eM MONOXKEeHUN.

MNMpenoTBpalleHne MaTepuanbHO-

ro ywep6a

» He nepepabartbiBaiite NpoayKThl, coaep-
Kaluue TBepAble KOMMOHEHTbI, Hanpw-
Mep, KOCTH, XPALLM UK CEMeEHa.

> He BBOAMTE KakWe-n1MBo npeaMeTh B 3a-
rPy304HbIN CTBOJT MNIM KOPMYC, HANpPUMep,
pasnuBatesibHyH OXKY.

» [epea ucnonb3oBaHNeEM NPOBEPLTE 3a-
prSOquIVI CTBOJ1 U KOpNyC Ha Hann4vune
MOCTOPOHHUX NPEAMETOB.

» He HapaBnuBawTe Ha TONKATENb CIULLKOM
CUJTbHO.

CocTaBHble YacTH1
- Puc.H

&

JBYCTOPOHHMWIA AUCK AnA TONCTOU/
TOHKOW HapesKu

LBYCTOPOHHUIA AUCK AnA rpy6oi/
MENKOW LLIMHKOBKHM

LucK-TepKa, MenKan

J1ByCTOPOHHWI AUCK-pesKa/-
LUMHKOBKa'

B 28 &

Auck ana Hapesku osoLuen no-
asuatcku'

>

Juck-Tepka, KpynHaa'

' B 3aBMCHMOCTH OT KOMMJIEKTaLMUM

CumBonbI

CumBon OnucaHue

Kopnyc

LeprkaTtenb ANCKOB

Cobntoaaiite ykasaHuA B
MHCTPYKLMK MO SKCNyaTaumu.

KpbillKa co BCTPOEHHbLIM 3arpy3sou-
HbIM CTBOJIOM

He onyckanTte pyku B 3arpysou-
HbI CTBOJI.

Tonkatenb ¥ MepHbIA CTaKaHuMK

4®|

YcTaHOBKa KPbILLKK

' B 3aBMCMMOCTH OT KOMIIEKTaLUK

EAL
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ru  [UCKK-U3MenbumnTenu

CumBon OnucaHue

A

YcTaHOBOYHaA MeTKa — Kop-
nyc

JdUCKU-U3MenbuuTenu

O6osHaue- lMpumeHeHue

Hue

[HsycTo- Hapeska npoayKToB, Hanpu-
POHHUI Mep GPYKTOB ¥ OBOLLEN, TON-
OUCK ANA CTbIMW UM TOHKUMU JIOMTU-
TONCTOW/ Kamu.

TOHKOW Ha- MapkupoBka:

pesKu ® 1 = TONCTbIE IOMTUKM

®m 3 = TOHKME JIOMTUKHK
3ameTKa: He noaxoauT anA
nepepaboTKu TBEPAOro Chl-
pa, xneba, Bynoyek unu Lwo-
Konajaa.

PekomeHgauumna: BapeHbii
KapTodpenb MOXXHO HapesaTtb
NOMTUKaMM TONbKO nocne

&

OXJTAKAEHWA.
LBycTo- LLInHKoBKa NpoAayKToB,
POHHMI Hanpumep GPYyKTOB, OBOLLIEN
AUCK anA UNK cblpa (Takoro Kak rayaa,
rpy6oin/ 34am) KpYnHbIMU UK MENKHK-
MesKon MM KyCOUYKaMMU.

LWMHKOBKM  MapkupoBka:

® 2 = KpynHaA CTopoHa

® 4 = MefKaA CTopoHa
3ameTKa: He noaxoaut ana
nepepaboTku OPEXOB UMK
TBEPAOro Chbipa, TaKOoro Kak
napmesaH.
PexkomeHaauuna: Markun
Cblp LUMHKYWTE Ha CTOPOHE C
KPYMHLIMW OTBEPCTUAMM.

Juck- CpeaHAn LWMHKOBKa NpoAaykK-
TepKa, TOB, HanNPMMep CblPoro
MenKas KapTodens unu TBepAOro Chbl-

pa, TaKoro Kak napmMesaH.
3ameTKa: He noaxoauT anq
nepepaboTKM MAMKOro U Ha-
pesHoro chipa.

' B 3aBMCMMOCTH OT KOMIMEKTaUum

O6o3Haue- MMpumeHeHue

Hue

Lunck- KpynHaA LWMHKOBKa NpoayK-
Tepka, TOB, HaNPMMep ChIPoro
KpynHasa' KapTopena AnA KHeASIMKOB,

KNneuoK nnn ApaHNKOB.

[OsycrTo- Hatvpanue nnn HapesaHve

POHHWW NOMTHUKaMMU CbIpPOro KapTode-

AUCK-pes3-  JiA.

Ka/- 3ametka: He noaxoaut ana

LWMHKOBKA'  nepepaboTKi OUEeHb BO-
S TIOKHUCTBIX MPOAYKTOB, TaKMX

() kak JIYK-MOPEN U MaHro.

Ouck ana Hapeska npoayKToB, Hanpu-

HapesKku Mep OBOLLE! M GPYKTOB, TOH-

oBOLLEN KMMM MONIOCKaMM.

no-

asnatcku'

==

' B 3aBMCHMOCTM OT KOMMEKTaLI1K

3awuTa OT neperpysku

3awmTa oT neperpysku NnpenATcTByeT NoBpe-
HAEHUHO 3NTIEKTPOMOTOpPAa N APYrnxX KOMMOo-
HEHTOB BCNIEACTBUE CIIMLLKOM BbICOKOM Ha-
TPY3KH.

B Clnlyyae neperpysku unu saegaHuAa yHmeep-
casibHOM PEe3KN OCb AepxKaTtenia ANCKOB N10-
MaeTcA B crneunanbHo NpeayCcMOTPEHHOM
MecTe.

3ameTKa: Ha 3anacHble 4acTv € 3a4aHHbIM
MECTOM C/lIOMa HallW rapaHTuiiHble 06A3a-
TeNbCTBA He pacnpocTpaHaroTcA. HoBhbl
Llepkatesib AMCKOB MOXHO NpuoBpecTu B
cepBUCHO cny»6e no Homepy 00630760.

0630p OCHOBHbIX 6510KOB NpHbO-
pa

3Ta npyHaane)xHoCcTb COBMECTMMa C pas-
NIMYHBIMWU OCHOBHbIMU BIOKaMMU.
MoAroToBbTE KYXOHHLIA KOMOaMH, KaK NnoKa-
3aHO Ha PUCYHKE.

- Puc.AA

54 HaneuaraHo Ha 6ymare, Ha 100 % 13roToBNEHHOV U3 BTOPCHIPLA



KyxoHHbI# KombaiH cepun MUMS4
nnn MUM5

2]  KyxoHHbli kombaiH cepun MUMS2

AKcnnyatauuna

Cbopka yHuBepcanbHOW pe3ku
- Puc.H-HA

Pa3smeLleHue yHuBepcanbHOM
Pe3Ku Ha OCHOBHOM 6110Ke
- Puc.H-H

MepepaboTka NPOAYKTOB YHU-
BepcalnibHOU pe3Koun
- Pyc. H1 - KK

OnopoxHeHUe cMecUTenbHOU
yawm

PekomeHgauumsa: Bo Bpema nepepaboTku
yaLly MOXXHO OMOPOXKHATb, HE CHUMARA YHH-
BEpCanbHON PEe3KK.

- Puc. A - I3

CHATHUE yHUBEpCaNbHOMW PEe3KU
- Pyc. i - EF

Pa36op|(a yHMBepcaanoﬁ pes3-
KA
— Puc.KEl - FPAA

PekomeHnpgauumna: Cpasy nocne ncrnonb3osa-
HUA ouMLLaiiTe BCe YyacTu npubopa, Ytobhbl
OCTaTKM NPOAYKTOB He NpUCHLIXasH.

0630p UMCTKHU

OthenbHble AeTanim YUCTATCA CornacHo Ta-
6nuue.
- Puc.FA

PekomeHpauma: Ha nnactmaccoBbix AeTa-
NAX MOXXET BO3HUKATh LBETHOW HaneT,
Hanpumep, npu nepepabdoTke MopKoBu. Ha-
neT yaanAeTcA MArKOM TPAMKOW C MOMOLLIbHO
Kannu pacTuTenbHoro macna.

3kcnnyataumA  ru

I'Ipumepbl Ucnosib3oBaHuA
CobntonaiTe yKasaHuA 1 3HaYeHWA B Tabnu-
ue.

- Puc. 3

YCTpaHEH ue HEMCHpaBHOCTeﬁ

MepepaboTaHHble NPOAYKTbI He
nagaroT B yally.

3acop BbIMYCKHOIo oTBEPCTHUA UIN

Kopnyca.

1. 3aBepLunTe NepepaboTKy 1 OTCoeanHUTE
Np1OOp OT 3NEKTPOCETH.

2. CHUMWTE NPUHAANEXHOCTb.

3. Pasbepute NPUHAANEKHOCTb U YCTPaHU-
Te 3acop.

JUCK-U3MenbuuTenb He
BpalllaeTcA, XOTA OCHOBHOM
6nok pa6oTaer.

KpblLWKa He ycTaHOBNeHa Kak
cneayert 1 He 3adpUKCHUpOBaHa.

» [NpoBepbTe, NPaBUILHO iU yCTaHOBNEHA
KpbILLKa.

[MprHaaneXHoCTb Neperpy»eHa, u
OCb AepxXaresia 4nAa AUCKoB
cioManacb B 3aA4aHHOM MecCTe.

» HoBebl AeprkaTenb AUCKOB MOXHO NpK-

obpecTn B cepBUCHOM cny»xbe no Home-
py 00630760.

HaneuataHo Ha 6ymare, Ha 100 % 13roTOBNEHHOI M3 BTOPChIPLA 55
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT
0 AN United Kingdom
8001258777 (020701)
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