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de Bestimmungsgemaler Gebrauch

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsubliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat ist zum Ruhren, Kneten und Schlagen von Lebensmitteln
geeignet. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen Subs-
tanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Bei Verwendung der
vom Hersteller zugelassenen, weiteren Zubehorteile sind zusatzliche
Anwendungen moglich. Das Gerat nur mit zugelassenen Original-
teilen und -zubehor benutzen. Niemals die Zubehorteile fur andere
Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshohe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers fur daraus resultie-
rende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder sind vom
Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und durfen das Gerat
nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung
und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder vorgenommen
werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemall Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, dirfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefiuhrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

m Gerat ausschliellich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.
Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren Steck-
dosen anschlieen. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!
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Wichtige Sicherheitshinweise de

Gerat nicht auf oder in die Nahe heiler Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heilden Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den Geschirr-
spuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das Gerat nicht mit
feuchten Handen benutzen.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach. Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.
Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet ist.
Werkzeuge nur mit eingesetzter Schussel, angebrachtem Deckel
und aufgesetzten Antriebsschutzdeckeln betreiben! Bei Verwen-
dung von Zubehor Schussel, Deckel und Antriebsschutzdeckel je
nach Anweisung anbringen!

Wahrend des Betriebes nie mit Handen in die Schiussel oder den
Einfullschacht greifen. Keine Gegenstande (z.B. Kochloffel) in die
Schussel oder den Einfullschacht einflUhren. Hande, Haar, Klei-
dung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern halten.
Niemals Werkzeuge und Zubehor oder 2 Zubehore gleichzeitig
verwenden. Bei Gebrauch des Zubehdrs sowohl diese, wie auch
die jeweils beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

Zubehdr nur im komplett zusammengesetzten Zustand verwenden.
Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen. Zubehor nur in der
daflr vorgesehenen Arbeitsposition verwenden.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungs-
scheiben greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen!
Mixermesser nicht mit bloRen Handen beruhren.

Niemals in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nie ohne aufge-
setzten Deckel betreiben.

Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der Entlee-
rung des Behalters und bei der Reinigung.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heilRem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter
im Deckel aus.

A Erstickungsgefahr!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.
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de Wichtige Sicherheitshinweise

A Achtung!

m Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig. Nicht

im Leerlauf betreiben.
/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem Nichtge-
brauch unbedingt grundlich reinigen (= ,Reinigen und Pflegen” siehe

Seite 18).

A Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

®O

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfllléffnung greifen.
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Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen*.

Das Gerat lasst sich in Position 1 und 3 nur
einschalten:

m wenn die Schissel (11) eingesetzt und bis
zum Einrasten gedreht wurde.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet, aber der Motor lauft danach
nicht wieder an. Zum Wiedereinschalten
Drehschalter auf 0/off drehen, dann
einschalten.

Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Eine mogliche Ursache kann die
gleichzeitige Verarbeitung zu groRer Mengen
an Lebensmitteln sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines
Sicherheitssystems siehe ,,Hilfe bei
Storungen®.

Das Gerat ist wartungsfrei.
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Auf einen Blick
Bild IX:

Grundgerat

1 Entriegelungstaste

2 Schwenkarm
»Easy Armlift“-Funktion zur Unterstitzung
der Bewegung des Armes nach oben
(siehe ,Arbeitspositionen®).

3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off)
lauft das Gerat automatisch in die
optimale Position zum Wechseln der
Werkzeuge.
MUMS52../MUMPS..:
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit hochster
Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Mixdauer festhalten.
Stufe 1-4, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
4 = hohe Drehzahl — schnell.
MUM54../MUM55../MUM56..:
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter fiir gewtlinschte
Mixdauer festhalten.
Stufe 1-7, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
7 = hohe Drehzahl — schnell.

4 Betriebsanzeige
(MUM54../55../56..)
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder 1-7). Blinkt bei
Fehlern in der Bedienung des Geréates,
beim Auslésen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geratedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.

5 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des Antriebsschutz-
deckels auf den hinteren Bereich
drtcken und Deckel abnehmen.

6 Antrieb fiir
— Durchlaufschnitzler und
— Zitruspresse (Sonderzubehdr®).
Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier
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7 Antrieb fiir Werkzeuge
(Ruhrbesen, Schlagbesen, Knethaken)
und Fleischwolf (Sonderzubehor*)

8 Mixerantriebsschutzdeckel

9 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehor*)
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebsschutz-
deckel aufsetzen.

10 Kabelaufbewahrung
MUMS52../MUMPS5../MUM54..
Kabel im Kabelfach verstauen
MUMS55../MUM56..:
Kabelaufrollautomatik

Schiissel mit Zubehor
11 Edelstahl-Riihrschiissel
12 Deckel

Werkzeuge

13 Riihrbesen

14 Schlagbesen

15 Knethaken mit Teigabweiser

16 Zubehortasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler*
17 Stopfer
18 Deckel mit Einfiillschacht
19 Zerkleinerungsscheiben
a Schneidwendescheibe —
dick / diinn
b Raspelwendescheibe —
grob / fein
¢ Reibscheibe — fein
20 Scheibentrager
21 Gehause mit Auslasso6ffnung

Mixer*

22 Mixbecher

23 Deckel

24 Trichter

25 Ausstechformen*

* Wenn ein Zubehorteil nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann es Uber den Handel und
den Kundendienst erworben werden.

13



de Arbeitspositionen

Arbeitspositionen
Bild [3:

Achtung!

Geréat nur betreiben, wenn Werkzeug /
Zubehdr nach dieser Tabelle am richtigen
Antrieb und in der richtigen Position
angebracht und in Arbeitsstellung ist. Der
Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

Hinweis

Der Schwenkarm ist mit der ,Easy Armlift‘-
Funktion ausgestattet, welche die Bewegung
des Schwenkarmes nach oben unterstitzt.

Einstellen der Arbeitsposition:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bewegen. Bewegung mit
einer Hand unterstutzen.

m Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewlnschte Position bewegen.

Antrieb MUM  MUM
54/55/

56..

Position

52/P5..

@ 14 | 17

1 j 7 E O 13 | 15
C 12 | 13

:J P - |-
. . ! £| 24 | 37
j E Ll@]%_] 23 | 35

14

g U
i

* Einsetzen / Abnehmen von Schlag-, Rihr-
besen und Knethaken.

MUM  MUM
54/55/

56..

Position

52/P5..

5-7

« M

3-4 5-7

Bedienen

A\ Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat
abgeschlossen sind.

Achtung!

Gerat nur mit Zubehor / Werkzeug in
Arbeitsstellung betreiben. Gerat nicht leer
betreiben. Gerat und Zubehdrteile keinen
Hitzequellen aussetzen. Teile sind nicht
mikrowellengeeignet.

m Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe
+Reinigen und Pflegen*.

Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene
Richtwerte flr die Arbeitsgeschwindigkeit
beziehen sich auf die Gerate mit 7-stufigem
Drehschalter. Fur Gerate mit 4-stufigem
Drehschalter finden Sie die Werte in Klam-
mern jeweils dahinter.

Vorbereiten

m Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

m Kabel herausziehen (Bild [¢).
MUMS52../MUMPS5../MUM54.. i
Kabelstaufach:

Kabel auf die gewlinschte g
Lange herausziehen.
MUMS55../MUM56.. ;
Kabelaufrollautomatik:

Kabel in einem Zug bis zur
gewlnschten Lange

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier



(max. 100 cm) herausziehen und langsam
loslassen; das Kabel ist arretiert.
Kabel-Arbeitslange vermindern: Leicht am
Kabel ziehen und bis zur gewlinschten
Lange aufrollen lassen. Dann erneut leicht
am Kabel ziehen und langsam loslassen;
das Kabel ist arretiert.

Achtung!

Kabel beim Einschieben nicht verdrehen. Bei
Geraten mit Kabelaufroll-Automatik Kabel
nicht von Hand einschieben. Wenn sich das
Kabel verklemmt, Kabel ganz herausziehen
und dann aufrollen lassen.

m Netzstecker einstecken.

Schissel und Werkzeuge

Beachten Sie die Anwendungsbeispiele in
der Tabelle. 4

A Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge!

Wahrend des Betriebes nie in die Schissel

greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12)

arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes

wechseln — nach dem Ausschalten lauft der

Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der

Werkzeugwechselposition stehen.

Schwenkarm erst nach Stillstand des Werk-

zeugs bewegen.

Nicht genutze Antriebe stets mit den

Antriebsschutzdeckeln abdecken.

Achtung!

Schussel nur fiir Arbeiten mit diesem Gerat
verwenden.

Riihrbesen (13)

zum Rihren von Teig, z.B. Kuch-

enteig, Obstkuchen usw. und zum
Unterheben von Zutaten wie Rosinen und
Schokoladenstlickchen

Schlagbesen (14)

zum Schlagen von Eischnee und

Sahne (mindestens 30 % Fettgehalt)

und zum Mischen von Biskuitteig

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier
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Knethaken (15)

zum Kneten von Teig, z.B. Hefeteig,
Brotteig, Pizzateig, Nudelteig,
Gebéackteig und zum Unterheben von
Zutaten wie Saaten in den Teig

Arbeiten mit der Schiissel und den
Werkzeugen
Bild [):

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.

m Schussel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schiissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den Uhrzeiger-
sinn bis zum Einrasten drehen.

m Je nach Verarbeitungsaufgabe Ruhr-
besen, Schlagbesen oder Knethaken bis
zum Einrasten in den Antrieb einstecken.

Hinweis:

Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis

der Knethaken einrasten kann (Bild []-4b).

m Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einfiillen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 1 j
bringen.

m Deckel aufsetzen.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfiillen

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Zutaten durch die Nachfllléffnung im
Deckel nachfiillen.

oder

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Zutaten einflllen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Netzstecker ziehen.

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2
bringen.

m Werkzeug aus dem Antrieb
nehmen.

hi
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de Bedienen

m Schissel entnehmen.
m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Durchlaufschnitzler

Beachten Sie die Anwendungsbeispiele in
der Tabelle.

/A Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen / abnehmen.

Nicht in den Einflllschacht greifen.

Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerat
zusammenbauen. Durchlaufschnitzler nur in
der aufgefiihrten Betriebsposition betreiben.

Schutz vor Uberlastung

Bild [3:

Um bei einer Uberlastung des Durchlauf-
schnitzlers gréRere Schaden an lhrem Gerat
zu verhindern, verfigt die Antriebswelle des
Durchlaufschnitzlers tber eine Einkerbung
(Sollbruchstelle). Bei Uberlastung bricht die
Antriebswelle an dieser Stelle. Ein neuer
Scheibentrager mit Antriebswelle ist beim
Kundendienst erhaltlich.

dick / diinn ®
zum Schneiden von Lebensmitteln in

dicke oder diinne Scheiben, z.B. Obst und
Gemiuse.

Kennzeichnung:

m 1 = dicke Scheiben
m 3 = dUnne Scheiben
Hinweis: Nicht geeignet zur Verarbei-

tung von Hartkase, Brot, Brétchen oder
Schokolade.

Tipp: Schneiden Sie gekochte Kartoffeln erst
nach dem Auskuhlen.

Schneidwendescheibe —

16

Raspelwendescheibe — Zod e
grob / fein -

zum Raspeln von Lebensmitteln in grobe
oder feine Stlcke, z.B. Obst, Gemuse oder
Kase, wie Gouda oder Edamer.
Kennzeichnung:

m 2 = grobe Seite

m 4 = feine Seite

Hinweis: Nicht geeignet zur Verarbeitung
von Nussen oder Hartkase, z.B. Parmesan.

Tipp: Raspeln Sie Weichkase mit der
groben Seite.

Reibscheibe — fein

zum Raspeln von Lebensmitteln
fein, z.B. Nisse oder Hartkase, wie
Parmesan.

Hinweis: Nicht geeignet zur Verarbeitung
von Weichkase und Schnittkase.

Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler

Bild [3:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. j

m Schussel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schissel
aufsetzen und dann abstellen, gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten drehen.

m Entriegelungstaste dricken und
Schwenkarm in Position 3 j
bringen.

m Antriebsschutzdeckel vom Antrieb
des Durchlaufschnitzlers abnehmen
(Bild [d-5a).

m Scheibentrdger am unteren Ende fest-
halten, dabei missen die beiden Spitzen
nach oben zeigen.

m Gewlinschte Schneid- oder Raspelscheibe
vorsichtig auf die Spitzen des
Scheibentragers auflegen (Bild [3-6a).

Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewuinschte Seite nach oben zeigt.

m Scheibentrager am oberen Ende
ergreifen und in das Gehause einsetzen
(Bild [d-6b).

m Deckel aufsetzen (Markierung beachten)

und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag

drehen.
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m Durchlaufschnitzler wie in Bild [3-8
gezeigt auf den Antrieb setzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

m Drehschalter auf empfohlene Stufe stellen.

m Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einfullschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!
Einen Riickstau des Schneidgutes in der
Auslassoéffnung vermeiden.

Tipp: Fur gleichmaRige Schneidergebnisse
dinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebens-
mittel im Durchlaufschnitzler festklemmen,
Klchenmaschine ausschalten, Netzstecker
ziehen, Stillstand des Antriebes abwarten,
Deckel des Durchlaufschnitzlers abnehmen
und Einfillschacht entleeren.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Durchlaufschnitzler gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen die
Antriebswelle driicken (Bild [€).

m Teile reinigen.

Mixer

Beachten Sie die Anwendungsbeispiele in
der Tabelle. [M

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer

nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen /

aufsetzen! Den Mixer nur im zusammen-

gesetzten Zustand und mit aufgesetztem

Deckel betreiben. Mixer nicht leer betreiben.

/\ Verbriihungsgefahr!
Beim Verarbeiten von heilRem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.

Arbeiten mit dem Mixer
Bild [l

m Entriegelungsknopf driicken und
Schwenkarm in Position 4 bringen.

i
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m Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.

m Mixbecher aufsetzen (Markierung am
Griff auf Markierung am Grundgerat)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

m Zutaten einfillen.

Maximalmenge flussig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schdumende oder heifl3e
Flussigkeiten = 0,75 Liter.

m Deckel aufsetzen und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag in den
Mixergriff drehen. Der Deckel muss
eingerastet sein.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfiillen

Bild [F]-8:

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Deckel abnehmen und Zutaten einftillen

oder

m Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in NachfUll6ffnung einflllen

oder

m flissige Zutaten durch den Trichter
einflillen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach
Gebrauch reinigen.

A\ Achtung!

Durch ungeeignete Lebensmittel kann das
Gerat beschadigt werden.

m Keine heil3en Lebensmittel iber 70°C im
Mixbecher verarbeiten.

m Keine tiefgefrorenen Lebensmittel verar-
beiten, ausgenommen Eiswirfel, wenn sie
in eine ausreichende Menge Flussigkeit
gegeben wurden.

m Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte
Bestandteile enthalten. Vor der Verar-
beitung von Kern- und Steinobst (Apfel,
Pfirsiche usw.) die Kerne oder Steine
entfernen.
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de Reinigen und Pflegen

Hinweise
Einschrankungen fiir die Verarbeitung:

m Keine Zutaten wie Mandeln, Zwiebeln,
Petersilie und Fleisch zerkleinern.

m Der Mixer kann Aufstriche wie Erdnuss-
butter, Kokosnussbutter oder Nussmus
nicht herstellen.

m Feste Lebensmittel mit ausreichend Fliis-
sigkeit mischen.

m Pulverférmige Lebensmittel vor dem Mixen
mit ausreichend Flissigkeit mischen oder
vollstandig in Flissigkeit I6sen. Pulverfor-
mige Lebensmittel sind z. B. Puderzucker,
Kakaopulver, gerostete Sojabohnen, Mehl,
Eiweilpulver.

Reinigen und Pflegen

Die verwendeten Zubehorteile mussen nach
jedem Gebrauch griindlich gereinigt werden.
=> Tabelle M

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden. Oberflachen kdnnen beschadigt
werden.

Grundgerét reinigen

/\ Stromschlaggefahr!

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und
unter flieBendes Wasser halten. Keinen
Dampfreiniger verwenden.

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat und Antriebsschutzdeckel
feucht abwischen. Bei Bedarf etwas Splil-
mittel benutzen.

m Gerat anschlie3end trockenreiben.

Schiissel und Werkzeug reinigen
Schissel und Werkzeuge sind spulmaschi-
nenfest. Kunststoffteile in der Spilmaschine
nicht einklemmen, da bleibende Verfor-
mungen wahrend des Spulvorgangs moglich
sind!

Durchlaufschnitzler reinigen

/\ Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen. Zum
Reinigen eine Blrste benutzen.

18

Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spllmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag

nach der Verarbeitung von z. B. Karotten
etwas Speisedl auf ein Tuch geben und den
Durchlaufschnitzler (nicht die Zerkleine-
rungsscheiben) damit abreiben. Durchlauf-
schnitzler dann spiilen.

Mixer reinigen

/A Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen

berlihren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind
spllmaschinenfest.

Tipp: Nach der Verarbeitung von Flussig-
keiten reicht es oft, den Mixer zu reinigen,
ohne ihn vom Gerat abzunehmen.

Dazu 700 ml Wasser mit einem Tropfen
Spulmittel in den aufgesetzten Mixer geben.
Fur ca. 1 Minute den Mixer einschalten
(Stufe 7 (4)). Spllwasser ausschitten und
Mixer mit klarem Wasser ausspulen.

Wichtiger Hinweis
Zubehortasche bei Bedarf reinigen.
Pflegehinweise in der Tasche beachten.

Aufbewahrung

A\ Verletzungsgefahr!
Bei Nichtbenutzung des Gerates den Netz-
stecker ziehen.

Bild Kl
m Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben in
der Zubehdrtasche verstauen.

m Zubehortasche in der Schiissel
aufbewahren.
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Hilfe bei Storungen

/A Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung den Netz-
stecker ziehen.

Wichtiger Hinweis fir MUM54../MUM55../
MUM56..

Ein Fehler in der Bedienung des Gerates,
ein Ausldsen der elektronischen Siche-
rungen bzw. ein Geratedefekt wird durch
Blinken der Betriebsanzeige angezeigt.

Der Schwenkarm muss in jeder
Arbeitsposition eingerastet sein.

Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise zu
beseitigen.

Stérung
Gerat lauft nicht an.

Abhilfe

m Stromversorgung Uberprifen.

m Netzstecker tberprifen.

m Schwenkarm kontrollieren.
Richtige Position? Eingerastet?

m Mixer bzw. Schiissel bis zum Anschlag
festdrehen.

m Mixerdeckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

m Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

m Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Gerat auf 0/off stellen und dann zurtick
auf gewlinschte Stufe stellen.

Stérung

Gerat schaltet wahrend der Benutzung
ab. Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es
wurden zu viele Lebensmittel gleichzeitig
verarbeitet.

Abhilfe
m Gerat abschalten.
m Verarbeitungsmenge reduzieren.

Stérung

Bei laufendem Antrieb wurde versehent-
lich die Entriegelungstaste betatigt. Der
Schwenkarm bewegt sich nach oben. Der
Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der
Werkzeugwechselposition stehen.
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Abhilfe

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Schwenkarm in Position 1 bringen.
m Gerat einschalten (Stufe 1). j
m Gerat wieder ausschalten.

Werkzeug bleibt in Werkzeugwechselposi-
tion stehen.

Stérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt
wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb
Lorummt®. Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

m Gerat abschalten und Netzstecker ziehen.

m Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

m Mixer wieder aufsetzen.

m Gerat einschalten.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele

Beachten Sie die allgemeinen Empfehlungen

in den Tabellen. [4, M und [T.

Zulassige Hochstmengen nicht
Uberschreiten.

Biskuitteig

— Grundrezept

— 2 Eier

— 2-3 EL heiRes Wasser

— 100 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker

— 70 g Mehl

— 70 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (aulRer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 7 (4) mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

m Drehschalter auf Stufe 1 (1) stellen
und das gesiebte Mehl und Starke-
mehl in ca. ¥z bis 1 Minute l6ffelweise
untermischen.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept
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de Anwendungsbeispiele

Ruhrteig

Grundrezept

— 3-4 Eier

— 200-250 g Zucker

— 1 Prise Salz

— 1 Packchen Vanillezucker
oder Schale von % Zitrone

— 200-250 g Butter oder Margarine
(Raumtemperatur)

— 500 g Mehl

— 1 Packchen Backpulver

— 125 ml Milch

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1 (1),
dann ca. 4-5 Minuten auf Stufe 5 (3) mit

dem Rihrbesen verrthren.

O

Hoéchstmenge: 1% x Grundrezept

Schwerer Fruchtkuchen
Basic recipe

— 3 Eier

— 135 g Zucker

— 135 g Margarine

— 255 g Mehl

— 10 g Backpulver

— 150 g Korinthen

— 150 g gemischte Trockenfriichte

m Rihrbesen einsetzen.

m Alle Zutaten aufRer den Trockenfriichten
einfillen.

m 30 Sekunden auf Stufe 1verarbeiten.

m Dann 3-5 Minuten auf Stufe 5 (3)
verarbeiten.

m Auf Stufe 2 (1) stellen.

m Innerhalb von 30-60 Sekunden die
Trockenfriichte dazugeben.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

e

Miirbeteig

Grundrezept

— 125 g Butter
(Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

—1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— 250 g Mehl

— evtl. Backpulver

20

m Alle Zutaten ca. V2 Minute auf Stufe 1 (1),
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 (2) mit
dem Ruhrbesen verarbeiten.

Ab 250 g Mehl:

m Zutaten mit dem Knethaken ca. 72 Minute
auf Stufe 1 (1), dann ca. 5-6 Minuten auf
Stufe 3 (2) kneten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefeteig

Grundrezept a-/

— 500 g Mehl

- 1Ei

— 80 g Fett (Raumtemperatur)

— 80 g Zucker

— 200-250 ml lauwarme Milch

— 25 g frische Hefe oder 1 Packchen

— Trockenhefe

— Schale von ' Zitrone

— 1 Prise Salz

m Alle Zutaten ca. V2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 (2) mit
dem Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 1% x Grundrezept

Nudelteig

Grundrezept a-/

— 300 g Mehl

— 3 Eier

— nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes
Wasser

m Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf Stufe
3 (2) zu einem Teig verarbeiten.

Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept a-/

— 750 g Mehl

— 2 Packchen Trockenhefe

— 2TL Salz

— 450-500 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 6-7 Minuten auf Stufe 3 (2) mit
dem Knethaken verarbeiten.
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Mayonnaise

- 1Ei

— 1TL Senf

- %10l

— 1 EL Zitronensaft oder Essig
— 1 Prise Salz

— 1 Prise Zucker

Zutaten missen Zimmertemperatur haben.
Zubereitung von Mayonnaise ist nur mit
ganzen Eiern moglich.

m Zutaten (auRer Ol) einige Sekunden auf

Il

Stufe 3 (2) oder 4 (3) im Mixer verarbeiten.

m Mixer auf Stufe 7 (4) schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gieen und so
lange weiter mischen, bis die Mayonnaise
emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht
aufbewahren.

Sonderzubehor

SonderzubehdrZubehdr kdnnen Sie beim
Kundendienst, im Fachhandel oder im
Internet kaufen. Verwenden Sie nur Origi-
nalzubehor, da dieses genau auf Ihr Gerat
abgestimmt ist.

Zubehor ist geratespezifisch. Geben Sie
beim Kauf immer die genaue Bezeichnung
(E-Nr.) lhres Gerats an.

Welches Zubehor fur lhr Gerat verfugbar ist,
erfahren Sie in unserem Katalog, im Online-
Shop oder beim Kundendienst.

www.bosch-home.com

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
=mm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier
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Kundendienst

Detaillierte Informationen Giber die Garan-
tiedauer und die Garantiebedingungen

in lhrem Land erhalten Sie bei unserem
Kundendienst, Inrem Handler oder auf
unserer Webseite.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden
Sie im beiliegenden Kundendienstver-
zeichnis oder auf unserer Webseite.
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en Intended use

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use.

The appliance is suitable for mixing, kneading and beating food.
The appliance must not be used for processing other substances

or objects. Additional applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Only use the appliance with
approved genuine parts and accessories. Never use the accessory
parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to

2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance to
someone else. If the instructions for correct use of the appliance are
not observed, the manufacturer’s liability for any resulting damage will
be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use

of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use the appliance. Do not let children
play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be
performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Use only the rotary switch to switch the appliance on or off. Never
connect the appliance to timer switches or remote-controllable
sockets. Never leave the appliance unattended while it is
switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs. The
power cord must not come into contact with hot parts or be pulled
across sharp edges.
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Important safety information en

m Never immerse the base unit in water or place it in the dishwasher.
Do not steam-clean the appliance. Do not use the appliance with
damp hands.

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

/\ Risk of injury!

m Before replacing accessories or additional parts which move during
operation, the appliance must be switched off and disconnected
from the power supply. After switching off, the drive continues for a
short time. Wait until the drive has come to a standstill.

m Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.

m Only use tools when the bowl is inserted, the lid is fitted and the
protective drive covers are in place! When using accessories, fit
the bowl, lid and drive covers according to the instructions!

m While operating the appliance, never reach into the bowl or filling
shaft with your hands. Do not insert any objects (e.g. wooden
spoon) into the bowl or filling shaft. Keep hands, hair, clothing and
other utensils away from rotating parts.

m Never use tools and accessories or 2 accessories at the same
time. When using the accessories, follow the individual operating
instructions enclosed.

m The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position.

m Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take
hold of cutting discs by the edge only.

m Do not touch blender blades with bare hands.

m Never reach into the attached blender! Never use the blender
without the lid in place.

m Care shall be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

/\ Risk of scalding!
If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.

/\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.

/\ Caution!

We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate

at no-load.
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en Important safety information

/\ Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period (=» “Cleaning and

servicing” see page 29).

/\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

(4]
@

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our web page.

Caution! Rotating blades.

Caution! Rotating tools.
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Follow the instructions in the operating instructions.

Do not place fingers in the feed tube.

Safety systems

Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in
pos. 1 and 3 only:

m when the bowl (11) has been inserted and
turned until it locks into place.

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on but the motor does
not start running again when the power is
restored. To switch the appliance on again,
turn the rotary switch to P, then switch on.

Overload protection

If the motor switches itself off while the appli-
ance is being used, the overload protection
feature has been activated. A possible cause
may be that too much food was processed at
one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

The appliance requires no maintenance.

Printed on 100% recycled paper



Overview
Fig. IX:

Base unit
1 Release button
2 Swivel arm
“Easy Armlift” function to support the
upward movement of the arm (see “Work
positions”).
3 Rotary switch
When the appliance has been switched
off (position P), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.
MUMS52../MUMPS..:
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for required
blending duration.
Settings 1-4, Operating speed:
1 = low speed — slow,
4 = high speed — fast.
MUMS54../MUM55../MUMS56..:
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for required
blending duration.
Settings 1-7, Operating speed:
1 = low speed — slow,
7 = high speed — fast.
4 On/Off display
(MUMb54../55../56..)
Is lit while the appliance is operating
(rotary switch on M or 1-7). Flashes if the
appliance has been operated incorrectly,
the electronic fuse has tripped or the
appliance is defective — see section
“Troubleshooting”.
5 Drive cover
To remove the drive cover, press on the
rear area and remove cover.
6 Drive for
— Continuous-feed shredder and
— Citrus press (optional accessory*).
When not in use, attach the drive cover.
7 Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory*)
8 Blender drive cover
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9 Drive for blender (optional accessory*)
When not in use, attach the blender drive
cover.

10 Cord store
MUM52../MUMPS5../MUM54..:

Stow the cord in the cord store
MUMS55../MUM56..:
Automatic cord winder

Bowl with accessories
11 Stainless steel stirring bowl
12 Lid

Tools
13 Stirrer
14 Whisk
15 Kneading hook with dough deflector
16 Accessories bag
For storage of the tools and cutting discs.

Continuous-feed shredder
17 Pusher
18 Cover with filling shaft
19 Cutting discs
a Reversible cutting disc —
thick / thin
b Reversible shredding disc —
coarse / fine
¢ Fine grating disc
20 Disc holder
21 Housing with outlet opening

Blender*

22 Blender jug

23 Lid

24 Funnel

25 Cookie cutters*

* If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via the
trade or customer service.

Operating positions
Fig. E1:

Attention!

Before operating the appliance, attach the
tool / accessory to the correct drive and

in the correct position and place in the
operating position according to this table.
The swivel arm must be engaged in every
operating position.
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en Operation

Note

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards move-
ment of the swivel arm.

Selecting the operating position:

m Press the Release button and move the
swivel arm. Support movement with your
hand.

m Move the swivel arm until it engages in the
required position.

Position  Drive MUM MUM
52/P5.. 5455/
56..
@ 1-4 | 17
13 7 ﬂ O 13 | 15
e
il I
! £| 24 | 37
il
]| 23 | 35
Il
9 ‘j 34 | 57
+ H
7 j H;L_a 34 | 57
«

* Insert / remove whisk, stirrer or kneading
hook.
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Operation

A\ Risk of injury!
Do not insert mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

Attention!

Do not operate the appliance without an
accessory/tool in the operating position. Do
not operate the appliance empty. Do not
expose appliance or accessories to heat
sources. Parts are not microwave-safe.

m Before operating the appliance and acces-
sories for the first time, clean thoroughly;
see “Cleaning and servicing”.

Important information

In these instructions for use the recom-
mended reference values for the operating
speed refer to appliances with a 7-setting
rotary switch. For appliances with a 4-setting
rotary switch you can find the values in
brackets after the values for a 7-setting
rotary switch.

Preparation

m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

m Pull out the power cord (Fig. [€).
MUMS52../MUMPS5../MUM54..
Cord store:

Pull out cable to the required g
length.

MUM55../MUMS56.. v
Automatic cord winder:

Pull out the cord in one go to

the required length (max.

100 cm) and slowly release; the

cord is locked.

Reducing the cord length:

Pull gently on the cord and allow it to roll
up to the required length. Then gently pull
the cord again and slowly release; the
cable is locked.

Warning!

Do not twist the cord when inserting it. If the

appliance features an automatic cord winder,

do not insert the cord manually. If the cord
jams, pull out the cord all the way and then
allow it to wind up.

m Insert the mains plug.
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Bowl and tools
Observe the application examples in table [4

/\ Risk of injury from the rotating tools!
While the appliance is operating, never place
fingers in the mixing bowl. Attach the cover
(12) before operating the appliance!

Do not change tools until the drive has

come to a standstill — when the appliance

is switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change position.
Do not move the swivel arm until the tool has
come to a standstill.

Always secure unused drives with protective

drive covers.

Attention!
Use bowl with this appliance only.
Stirrer (13)
for stiring mixtures, e.g. cake
mixture, fruit cake, ... and folding in
ingredients such as raisins and

dough, bread dough, pizza dough, a
pasta dough, pastry and folding in
ingredients such as seeds into the dough
m Insert the bowl: j
Tilt the bowl forwards and then set
it down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.

chocolate chips

Whisk (14)

for whisking egg whites and cream

(min. 30 % fat content) and for

mixing sponge mixture

Kneading hook (15)

for kneading dough e.g. yeast

Working with the bowl and the tools

Fig. BX:

m Depending on the processing task, insert
the stirrer, whisk or kneading hook until it
locks into position.

Note:

If using the kneading hook, rotate the dough

deflector until the kneading hook can lock

into position (Fig. []-4b).

m Press the Release button and
move the swivel arm to position 2.
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m Put the ingredients to be processed into
the bowl.

m Press the Release button and
move the swivel arm to position 1. j

m Attach the cover.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

Adding more ingredients

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Add more ingredients through the feed
tube in the cover.

or

= Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to position 2. ﬁ

m Add ingredients.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

= Remove mains plug.

= Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to position 2. ‘j

m Take the tool out of the drive.

m Remove the bowl.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Continuous-feed shredder

Observe the application examples in table

A\ Risk of injury!

Do not grip the sharp blades or edges of the

cutting discs. Take hold of cutting discs by

the edge only. Before attaching / removing

the continuousfeed shredder, wait until the

drive has come to a standstill and pull out the

mains plug. Do not reach into the feed tube.

Warning!

The continuous-feed shredder must be
completely assembled before use. Never
assemble the continuous-feed shredder on
the base unit. Operate the continuous-feed
shredder in the indicated operating position
only.
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Predetermined breaking point

Fig. 3

The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If an
overload occurs, the drive shaft of the
continuous-feed shredder breaks. However,
the drive shaft can easily be replaced. A new
disc holder with drive shaft is available from

customer service.
Reversible cutting disc —
thick / thin ®
for cutting food into thick or thin slices, e.g.
fruit and vegetables.

Marking:

m 1 = thick slices

m 3 = thin slices

Note: Not suitable for processing hard
cheese, bread, rolls or chocolate.

Tip: Only cut up cooked potatoes once they

have cooled down.
Reversible shredding disc — Eodfond®
coarse / fine
for shredding food coarsely or finely, e.g.
fruit, vegetables or cheese as Gouda or
Edam.

Marking:

m 2 = coarse side

m 4 =fine side

Note: Not suitable for processing nuts or
hard cheese, e.g. Parmesan.

Tip: Shred soft cheese with the coarse side
only.

Fine grating disc
for shredding food finely, e.g. nuts or
hard cheese such as Parmesan.

Note: Not suitable for processing soft
cheese and cheese slices.

Working with the continuous-feed

shredder

Fig. @:

m Press the Release button and
move the swivel arm to position 2.

hj
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m Insert the bowl:

Tilt the bowl forwards and then set it down.
Turn anti-clockwise until it locks into place.

m Press the Release button and
move the swivel arm to position 3.

m Remove drive cover from the drive
of the continuous-feed shredder
(Fig. [3-5a).

m Hold disc holder at the lower end, ensuring
that the two tips are face up.

m Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc
holder (Fig. [3-6a).

In the case of reversible discs, ensure that
the required side is face up.

m Grip disc holder at the upper end and
insert into the housing (Fig. [@-6b).

m Attach the cover (note mark) and turn all
the way in a clockwise direction.

m Place continuous-feed shredder on the
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [@-8.

m Turn rotary switch to recommended
setting.

m Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

Warning!

Prevent the cut ingredients from building up

in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process
thin ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in
the continuous-feed shredder, switch food
processor off, pull out mains plug, wait until
the drive comes to a standstill, remove cover
from the continuous-feed shredder and
empty feed tube.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the continuous-feed shredder in an
anti-clockwise direction and remove.

m Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

m Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. [€).

m Clean parts.
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Blender
Observe the application examples in table [

/\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove / attach the blender until the

drive is at a standstill! Operate the assem-

bled blender only and with the lid attached.

Do not operate blender when empty.

A\ Risk of scalding!
If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid.

Working with the blender

Fig. [

m Press the release button and
move the swivel arm to position 4.

m Remove the blender drive cover.

m Attach blender jug (mark on the
handle on mark on the base unit) and turn
all the way in an anti-clockwise direction.

m Add ingredients.

Maximum amount of liquid = 1.25 litres;
maximum amount of frothing or hot liquids
= 0.75 litres.

m Attach the cover and turn anti-clockwise all
the way into the blender handle. The cover
must be locked in position.

m Set the rotary switch to the desired setting.

Adding more ingredients

Fig. [1-8:

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove the lid and add ingredients
or

m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening
or

m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the blender in a clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.
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/\ Attention!

Using unsuitable food may damage the
appliance.

m Do not process food that is hotter than
70°C in the blender jug.

m Do not process frozen ingredients, apart
from ice cubes, unless they have been
added into a sufficient amount of liquid.

m Do not process food that contains hard
components. Before processing pip
and stone fruits (apples, peaches, etc.),
remove the pips or stones.

Notes
Restrictions on processing:

m Do not use it to chop ingredients like
almonds, onions, parsley and meat.

m The blender cannot produce spreads,
such as peanut butter,coconut butter or
nut spreads.

m Use enough liquid when mixing solid food.

m Mix powdered food with sufficient liquid
before blending, or dissolve it entirely
in liquid. Examples of powdered food
include icing sugar, cocoa powder, roasted
soy-beans, flour, protein powder.

Cleaning and servicing

The attachments and accessories used must
be thoroughly cleaned after each use.

= Table M

Attention!
Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Danger of electric shock!

Never immerse the base unit in water or
place under running water. Do not use a
steam cleaner.

m Remove mains plug.

m Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

m Then dry the base unit.
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en Storage

Cleaning the bowl and tools

The bowl and tools are dishwasher-proof. Do
not wedge plastic parts in the dishwasher, as
they could be permanently deformed during
the washing process!

Cleaning the continuous-feed
shredder

A\ Risk of injury from sharp blades!
Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Clean them with a brush.

All parts of the continuous-feed shredder are
dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on a
cloth and rub the film off the continuous-feed
shredder (not the cutting discs). Then rinse
the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

/\ Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare
hands.

The blender jug, lid and funnel are
dishwasher-proof.

Tip: After processing liquids, it is often suffi-
cient to clean the blender without removing
it from the appliance. Pour 700 ml of water
and a drop of washing-up liquid into the
attached blender. Switch on the blender for
aproximately 1 minute (setting 7 (4)). Pour
out the water and rinse out the blender with
clear water.

Important information
If required, clean accessories bag. Follow
care instructions in the bag.

Storage

/\ Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out the

mains plug.

Fig. BI:

m Store tools and cutting discs in the acces-
sories bag.

m Keep accessories bag in the bowl.
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Troubleshooting

A\ Risk of injury!
Before eliminating a fault, pull out the mains
plug.

Important information for
MUM54../MUM55../MUMS56..

The Operating indicator flashes if the appli-
ance has been operated incorrectly or the
electronic fuse has tripped or the appliance
is defective.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.

Fault
Appliance does not start.

Remedial action

m Check the power supply.

m Check the mains plug.

m Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

m Screw on blender or bowl as far as
possible.

m Attach the blender cover and screw on as
far as possible.

m Attach drive cover to unused drives.

m The safety lock is active. Switch appliance
to P and then back to the required setting.

Fault

Appliance switches off during use. The over-
load protection feature has been activated.
Too much food was processed at one time.

Remedial action
m Switch off the appliance.
m Reduce processing quantity.

Fault

While the drive was running, the release
button was inadvertently pressed. The swivel
arm moves up. The drive switches off, but
does not stop in the tool change position.

i
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Remedial action

m Set the rotary switch to 0/off.
m Move swivel arm to position 1.
m Switch on appliance (setting 1).



m Switch off appliance again.
Tool stops in tool change position.

Fault

Blender does not start working or stops
during use, the drive is “humming”. Blade is
blocked.

Remedial action

m Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

m Detach the blender and remove the
obstruction.

m Re-attach the blender.

m Switch on the appliance.

Important information
If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.

Application examples

Observe general recommendations in
table [4, table M, table [.

Do not exceed permitted maximum
quantities.

Sponge mixture

— Basic recipe

— 2 eggs

— 2-3 tbs. hot water

— 100 g sugar

— 1 packet of vanilla sugar

— 70 g flour

— 70 g cornflour

— Baking powder if required

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 7 (4) until frothy.

m Rotate switch to setting 1 (1) and spoon
in the sifted flour and cornflour within
approx. ¥z to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

)
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O

Cake mixture

Basic recipe

— 3-4 eggs

— 200-250 g sugar

— 1 pinch of salt

— 1 packet of vanilla sugar
or peel from %2 lemon

— 200-250 g butter or margarine
(room temperature)

— 500 g flour

— 1 packet of baking powder

— 125 ml of milk

m Mix all ingredients with the stirrer for
approx. ¥z minute at setting 1 (1), then for
approx. 4-5 minutes at setting 5 (3).

Maximum quantity: 1% x basic recipe

O

Heavy fruit cake
Basic recipe
— 3 eggs
— 135 g sugar
— 135 g margarine
— 255 g flour
— 10 g baking powder
— 150 g currants
— 150 g mixed dried fruit
m Insert stirring whisk.
m Add all ingredients except the dried fruit.
m Process for 30 seconds at setting 1.
m Then process for 3-5 minutes at
setting 5 (3).
m Select setting 2 (1).
m Add the dried fruit within the next
30-60 seconds.
Maximum quantity: 2 x basic recipe

e

Short pastry

Basic recipe

— 125 g butter (room
temperature)

— 100-125 g sugar

- 1egg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Using the stirrer, process all ingredients
for approx. 2 minute at setting 1 (1), then
for approx. 3-6 minutes at setting 3 (2).
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en Special accessories

From 250 g flour:
m Knead the ingredients with the kneading

hook for approx. %2 minute at setting 1 (1),
then for approx. 5-6 minutes at setting

3(2).

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough

Basic recipe
— 500 g flour
- 1egg
— 80 g fat (room temperature)
— 80 g sugar
— 200-250 ml lukewarm milk
— 25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast
— Peel of /2 lemon
— 1 pinch of salt
m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx. 3-6
minutes at setting 3 (2) using the kneading
hook.
Maximum quantity: 1% x basic recipe
— 300 g flour a
— 3 eggs
— 1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required
m Process all ingredients for approx.
3-5 minutes at setting 3 (2) until a dough

forms.

Pasta dough

Basic recipe

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Bread dough
Basic recipe

— 750 g flour

— 2 packets of dry yeast

— 2 tsp. salt

— 450-500 ml warm water

m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
6-7 minutes at setting 3 (2) using the
kneading hook.
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Mayonnaise

- 1egg

— 1 tsp. mustard

— Yal oil

— 1 tbs. lemon juice or vinegar
— 1 pinch of salt

— 1 pinch of sugar

Ingredients must be at room temperature.
Making mayonnaise is only possible with
whole egg.

m Process the ingredients (except the oil) in
the blender for several seconds at setting
3(2)or4 (3).

m Switch the blender to setting 7 (4) and
slowly pour the oil through the funnel and
mix until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do

not store.

il

Special accessories

You can buy accessories from the after-sales
service, from specialist retailers or online.
Only use genuine accessories as these

have been specifically designed for your
appliance.

Accessories vary from one appliance to
another. When purchasing accessories,
always quote the exact product number
(E-Nr.) of your appliance.

You can find out which accessories are
available for your appliance in our catalogue,
in the online shop or from our after-sales
service.

www.bosch-home.com
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Disposal

Disposal

)¢

Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This
appliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling

of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Customer Service

Detailed information on the warranty period
and terms of warranty in your country is
available from our after-sales service, your
retailer or on our website.

The contact details for Customer Service
can be found in the enclosed Customer
Service directory or on our website.

Printed on 100% recycled paper
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fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées de
service normales.

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter des produits
alimentaires. L'appareil ne doit pas servir a transformer d’autres
substances ou objets. D’autres applications sont possibles a
condition d’utiliser d’autres accessoires homologués par le fabricant.
Utiliser I'appareil uniquement avec des pieces et accessoires
d’origine homologués. Ne jamais utiliser les accessoires destinés a
d’autres appareils. N'utiliser I'appareil que dans des pieces intérieures
a température ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la
mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d'utilisation. Respecter les instructions
qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil change de
propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect des instructions
permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage le fabricant de
toute responsabilité envers les dommages qui pourraient en résulter.
Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation sdre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne pas
leur permettre d’utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a l'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser 'appareil
que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne
présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger, seul
notre service aprés-vente est habilité a réparer I'appareil, comme
par exemple procéder au remplacement d’'un cordon d’alimentation
endommage.

m Allumez et éteignez I'appareil uniquement par l'interrupteur rotatif.

m Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours I'appareil
pendant son fonctionnement!
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Consignes de sécurité importantes fr

m Ne jamais poser 'appareil sur des surfaces chaudes (tables de
cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le cordon
d’alimentation en contact avec des éléments brilants et ne pas le
faire glisser sur des arétes vives.

m Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans
un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas
utiliser 'appareil avec les mains humides.

m L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté€, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

m L’appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant
de procéder au changement d’accessoires ou de pieces
complémentaires mobiles en fonctionnement. Apres extinction de
'appareil, son moteur continue de tourner brievement. Attendre
I'arrét complet de I'entrainement.

m Ne pas déplacer le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé.

m Exploiter les ustensiles uniquement lorsque le bol, son couvercle
ainsi que les couvercles de protection des entrainements sont
mis en place! Lors de l'utilisation d’'ustensiles, monter le bol, son
couvercle et les couvercles de protection des entrainements
conformément a la notice!

m Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les mains dans le
bol ni dans I'ouverture pour ajout. Ne pas introduire d’objet (p. ex.
cuillére en bois) dans le bol ni dans I'ouverture pour ajout. Tenir les
mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a distance
des piéces en rotation.

m Ne jamais utiliser simultanément des ustensiles et accessoires ni
2 accessoires. Lors de l'utilisation des accessoires, respecter aussi
bien la présente notice que les notices d’utilisation jointes.

m Utiliser uniguement 'accessoire a I'état entierement assemblé. Ne
jamais assembler les accessoires sur I'appareil de base. Utiliser
uniquement I'accessoire dans la position de travail prévue.

m N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords!

m Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

m Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place! Ne jamais
exploiter 'appareil sans couvercle.

m Attention quand vous manipulez les lames acérées lors du vidage
du récipient ou de son nettoyage.
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fr Consignes de sécurité importantes

/\ Risque de briilures !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés tres chauds, de la
vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle.

A Risque d’asphyxie!

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

/\ Attention!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire au
traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner I'appareil a

vide.
A Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou aprés
une longue durée sans utilisation (=» « Nettoyage et entretien » voir

page 42).

A Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

[ji_] Respectez les instructions figurant dans la notice d’utilisation.

Prudence! Lames rotatives.

Prudence! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site web, vous
trouverez plus informations sur nos
produits.
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Systéemes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement
Voir le tableau « Positions de travail ».

L'appareil se met en marche sur les posi-
tions 1 et 3 uniquement:

m si vous avez mis le bol (11) en place et
I'avez fait tourner jusqu’a ce qu’il encrante.

Sécurité anti-réenclenchement

En cas de coupure de courant, I'appareil
reste en position allumée mais le moteur ne
redémarre pas une fois le courant revenu.
Pour rallumer, tournez l'interrupteur rotatif sur
0/off puis ramenez-le en position allumée.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant I'uti-
lisation, ceci signifie que la protection anti-
surcharge s’est activée. L'une des causes
possibles: trop grande quantité d’aliments
traitée en méme temps.
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Pour savoir comment procéder si
le systéme de sécurité s’active, voir
«Aide en cas de dérangement».

L'appareil ne nécessite aucun entretien.

Vue d’ensemble
Figure [X:

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift» pour assister
le mouvement montant du bras (voir
« Positions de travail »).

3 Interrupteur rotatif
Apres I'extinction (position 0/off),
I'appareil se rend automatiquement sur
la position optimale pour changer les
accessoires.
MUMS52../MUMPS..:
0/off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Vitesse 1-4, vitesse de travail:
1 = vitesse basse — marche lente,
4 = vitesse élevée — marche rapide.
MUMS54../MUM55../MUMS56.. :
0/off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Vitesse 1-7, vitesse de travail :
1 = vitesse basse — marche lente,
7 = vitesse élevée — marche rapide.

4 Voyant de fonctionnement
(MUMS54../55../56..)
Il reste allumé pendant la marche
(interrupteur rotatif sur M ou 1-7).
Il clignote en cas d’erreurs pendant
I'utilisation de I'appareil, si le fusible
électronique disjoncte ou en présence
d’'un défaut dans I'appareil, voir le

chapitre «Aide en cas de dérangement».

5 Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement
Pour retirer le couvercle protégeant
I'entrainement, appuyez sur la zone
arriére puis retirez le couvercle.
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6 Entrainement pour
— accessoire rapeur / éminceur et
— presse-agrumes
(accessoire en option®).

Lorsque vous n'utilisez pas I'entrainement,
protégez-le avec son couvercle.

7 Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur, crochet
pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option*)

8 Couvercle protégeant I’entrainement
du mixeur

9 Entrainement du bol mixeur
(accessoire en option*)

Lorsque vous n’utilisez pas 'entraine-
ment, protégez-le avec son couvercle.

10 Rangement du cordon
MUMS52../MUMPS5../MUM54.. :

Placez le cordon d’alimentation dans son
rangement

MUMS55../MUM56.. :

Enrouleur automatique de cordon

Bol mélangeur avec accessoires
11 Bol mélangeur en acier inoxydable
12 Couvercle

Accessoires

13 Fouet mélangeur

14 Fouet batteur

15 Crochet pétrisseur avec
déflecteur de pate

16 Sacoche d’accessoires
Pour ranger les accessoires et les
disques a réduire.

Accessoire rapeur / éminceur”
17 Pilon-poussoir
18 Couvercle avec ouverture pour ajout
19 Disques a réduire
a Disque réversible a émincer —
épais / fin
b Disque réversible a raper —
grossier / fin
¢ Disque a raper — fin
20 Porte-disque
21 Boitier avec orifice de sortie

Mixeur*

22 Bol mixeur

23 Couvercle

24 Entonnoir

25 Emporte-piéces*
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fr Positions de travail

* Si un accessoire n’a pas été livré d’origine,
Vous pouvez vous le procurer dans le
commerce et aupres du service aprés-vente.

Positions de travail
Figure [E1:

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil que si les
accessoires se trouvent sur I'entrainement
correct, sur la position correcte et en position
de travail. Le bras pivotant doit encranter
dans chaque position de travail.

Remarque

Le bras pivotant est doté de la fonction

« Easy Armlift» qui assiste le mouvement
montant du bras pivotant.

Réglage de la position de travail :

m Appuyez sur la touche de déverrouillage
puis faites tourner le bras pivotant. Aidez
le mouvement d’'une main.

m Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu’il encrante.

Entraine- MUM
ment 52/P5..

MUM
54/55/
56..

Position

@ 1-4 1-7
il e VAR
a./ 1-2 1-3
2 5 RN
, 3 1 £| 2-4 | 37
j j LL@J_J 2-3 | 35
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MUM  MUM
54/55/

56..

g U
i

* Mise en place / retrait du fouet batteur,
fouet mixeur et crochet a pétrir.

Position

52/P5..

5-7

« M

3-4 5-7

Utilisation

A\ Risque de blessure!

Ne branchez la fiche male dans la prise de
courant gu’une fois tous les préparatifs sur
I'appareil achevés.

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil qu’avec les
accessoires / outils en position de travail.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
N’exposez pas I'appareil et ses accessoires
a des sources de chaleur. Les piéces ne
vont pas au four a micro-ondes.

m Avant de les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et
ses accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

Remarque importante

Les valeurs indicatives de la vitesse de
travail recommandées dans cette notice
d’utilisation se réferent aux appareils équipés
d’un interrupteur rotatif a 7 positions. Pour
les appareils équipés d’un interrupteur a

4 positions, les valeurs respectives suivent
entre parenthéses.

Préparatifs

m Posez I'appareil de base sur une surface
lisse et propre.

m Sortez le cordon de son rangement
(figure [).
MUMS52../MUMPS5../MUM54.. !
Casier de rangement du

cordon: Sortez la longueur de
cordon voulue.
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MUMS55../MUM56.. \
Enrouleur automatique de

cordon: Tirez continuellement le

cordon jusqu’a sortir la longueur

voulue (1,00 métre maxi.) puis
relachez-le lentement. Le cordon s'immo-
bilise sur la longueur voulue.

Pour réduire la longueur du cordon: Tirez
légérement sur le cordon, puis laissez-en
la longueur voulue s’enrouler. Ensuite,
tirez a nouveau légérement sur le cordon,
puis relachez-le lentement. Le cordon
s’immobilise sur la longueur voulue.

Attention!

Ne tordez pas le cordon, lorsque vous le
rentrez. Sur les modéles a enrouleur auto-
matique, ne rentrez pas le cordon a la main.
Si le cordon se coince en route, sortez-en
la longueur maximum puis laissez-le a
nouveau s’enrouler.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

Bol et accessoires

Tenez compte des exemples d’utilisation
donnés dans le tableau. [{

/\ Risque de blessure avec les piéces en
rotation!
Pendant le fonctionnement, n’introduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Utilisez-le uniguement avec le couvercle (12)
en place!
Changez les accessoires uniquement lorsque
I'appareil est au repos — une fois I'appareil
éteint, le mécanisme d’entrainement continue
de tourner un certain temps puis s'immobilise
sur la position de changement des acces-
soires. Tournez le bras pivotant seulement
apres que I'appareil s’est immobilisé.
Toujours recouvrir les entrainements qui
ne servent pas avec des couvercles de
protection.

Attention!
Utilisez le bol uniquement en fonctionnement
sur cet appareil.
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Fouet mélangeur (13)

pour pétrir de la pate, par exemple

de la pate a gateau, de la tarte aux

fruits, etc. et pour incorporer des
ingrédients comme des raisons secs et des
éclats de chocolat

Fouet batteur (14)

pour monter des ceufs en neige,
battre de la créme (au moins 30 %
de matiére grasse) et pour mélanger
de la pate génoise

Crochet pétrisseur (15)

pour pétrir de la pate, par exemple

de la pate levée, de la pate a pain,

de la pate a pizza, de la pate a

nouilles, de la pate a viennoiserie et pour
incorporer des ingrédients comme des
graines dans la pate

Travailler avec le bol et les outils
Figure []:

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo- ﬁ
tant sur la position 2.

m Mise en place du bol:

Présentez le bol incliné vers I'avant
puis posez-le. Tournez en sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a
'encrantement.

m Suivant besoins, enfoncez le fouet
mélangeur, le fouet batteur ou le crochet
pétrisseur jusqu’a ce qu'il encrante dans
I'entrailnement.

Remarque:

Si vous choisissez le crochet pétrisseur
tournez le déflecteur de pate jusqu’a ce que
le crochet encrante (figure [3]-4b).

m Versez les ingrédients a préparer dans
pivotant sur la position 1.

le bol.
m Mettez le couvercle en place.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la vitesse

voulue.

39



fr Utilisation

Rajouter des ingrédients

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Rajoutez les ingrédients par I'ouverture
pour ajout ménagée dans le couvercle.

ou

m Enlevez le couvercle.

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo- ﬁ
tant sur la position 2.

m Ajoutez des ingrédients.

Apres le travail

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Enlevez le couvercle.

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo- j
tant sur la position 2.

m Détachez 'accessoire de
I'entrainement.

m Retirez le bol.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien».

Accessoire rapeur / éminceur

Tenez compte des exemples d’utilisation
donnés dans le tableau.

A Risque de blessure!

N’approchez pas les doigts des lames et des
arétes, tranchantes, des disques a réduire.
Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords! Ne posez / retirez 'accessoire
rapeur / éminceur qu’apres avoir éteint le
moteur et débranché la fiche méale de la
prise de courant. N'introduisez pas les doigts
dans l'ouverture d’ajout.

Attention!

N’utilisez I'accessoire rapeur / éminceur
qu’entierement assemblé. N'assemblez
jamais 'accessoire rapeur / éminceur sur
I'appareil de base. N'utilisez I'accessoire
rapeur / éminceur que dans la position de
service indiquée.
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Protection contre la surcharge

Figure @:

Pour empécher un endommagement impor-
tant de votre appareil en cas de surcharge
de I'accessoire rapeur / éminceur, I'arbre
d’entrainement de ce dernier comporte une
entaille (zone de rupture programmeée). En
cas de surcharge, I'arbre d’entrainement
casse a cet endroit. Un nouveau porte-
disques a arbre d’entrainement est dispo-
nible auprés du service aprés-vente.

Disque réversible a émincer —

épais / fin

pour émincer des aliments en tranches
épaisses ou fines, par exemple des fruits et
des légumes.

Marquage :

m Grob = tranches épaisses

m Fein = tranches fines

Remarque : Ne convient pas pour le

fromage a péate dure, le pain, les petits-pains
ou le chocolat.

Conseil : Ne coupez les pommes de terre
cuites qu’une fois qu’elles ont refroidi.
Disque réversible a raper —
grossier / fin

pour raper des aliments en morceaux gros
ou fins, par exemple des fruits, des légumes
ou du fromage comme le gouda ou I'édam.

Marquage :

m 2 = cOté grossier

m 4 = coté fin

Remarque : Ne convient pas pour les noix
ou les fromages a pate dure, par exemple le
parmesan.

Conseil : Rapez le fromage a pate molle
avec le coté grossier.
Disque a raper — fin
pour raper finement des aliments,

par exemple des noix ou du fromage a pate
dure comme le parmesan

Remarque : Ne convient pas pour le
fromage a pate molle et le fromage en
tranches.
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Travailler avec I’accessoire rapeur /

éminceur

Figure [d:

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras ﬁ
pivotant sur la position 2.

m Mise en place du bol:

Présentez le bol incliné vers I'avant puis
posez-le. Tournez en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encrantement.

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 3.

m Retirez le couvercle d’entraine-
ment de I'accessoire rapeur/éminceur
(figure [@-5a).

m Retenez I'extrémité inférieure du porte-
disque; il faut ce faisant que les deux
pointes regardent vers le haut.

m Posez prudemment le disque a découper
ou le disque a raper sur les pointes du
porte-disques (figure [d-6a).

Avec les disques réversibles, veillez bien
a ce que le coté souhaité regarde vers le
haut.

m Saisissez I'extrémité supérieure du porte-
disques et introduisez-la dans le boitier
(figure [@-6b).

m Posez le couvercle (respectez le repere)
puis tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Posez I'accessoire rapeur / éminceur sur
I'entrainement comme sur la figure [3-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Réglez le interrupteur rotatif a la vitesse
recommandée.

m Versez les produits alimentaires a traiter
dans 'ouverture d’ajout et faites-les
avancer avec le pilon poussoir.

Attention!

Evitez que les aliments coupés ne s’accu-

mulent directement a la sortie.

Conseil : pour que la coupe des aliments

soit réguliére, présentez les aliments minces

en bottes.
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Remarque: Siles aliments a traiter devaient
se coincer dans I'accessoire rapeur / émin-
ceur, éteignez le robot culinaire, débranchez
la fiche male de la prise de courant et
attendez que I'entrainement se soit immo-
bilisé, retirez le couvercle de I'accessoire
rapeur / éminceur puis videz I'ouverture
d’ajout.

Apres le travail

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Tournez I'accessoire rapeur / éminceur en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
puis retirez-le.

m Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Retirez le porte-disques avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt,
par le bas, contre I'arbre d’entrainement
(figure [€).

m Nettoyez les pieces.

Mixeur
Tenez compte des exemples d’utilisation
donnés dans le tableau. M

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes / I’entrainement en
rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le

mixeur en place! Ne retirez / posez le

mixeur qu’aprées avoir arrété I'entrainement!

N’utilisez le mixeur qu’une fois assemblé et

avec son couvercle en place. Ne pas faire

fonctionner le mixeur a vide.

A Risque de brilure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'enton-
noir ménagé dans le couvercle.

Utilisation du mixeur
Figure [E1:

m Appuyez sur le bouton de déver-
rouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 4.

m Retirez le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.

i
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m Mettez le bol mixeur en place (le repére
sur la poignée et celui sur I'appareil de
base doivent coincider) puis tournez en
sens inverse des aiguilles d'une montre
jusqu’a la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximale de liquide = 1,25 litre;
quantité maximale de liquides moussants
ou trés chauds = 0,75 litre.

m Posez le couvercle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée dans la poignée du mixeur. Le
couvercle doit avoir encranté.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse
désirée.

Rajouter des ingrédients

Figure [31-8:

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

m retirez 'entonnoir et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par I'ouverture

ou

m versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

Apres le travail

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Tournez le mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Conseil: il est préférable de nettoyer le
mixeur immédiatement aprés utilisation.

/\ Attention !

Des aliments non appropriés peuvent
endommager I'appareil.

m Ne pas traiter d’aliments chauds a plus de
70 °C dans le bol mixeur.

m Ne pas traiter d’aliments surgelés, sauf
des glagons s'ils sont placés dans une
quantité de liquide suffisante.

m Ne pas traiter d’aliments qui comportent
des constituants durs. Avant de traiter
des fruits a pépins et noyaux (pommes,
péches, etc.), enlever les pépins et
noyaux.
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Remarques
Restrictions d'utilisation :

m Ne pas broyer d’ingrédients tels que des
amandes, des oignons, du persil et de la
viande.

m Le mixeur ne peut pas réaliser de pates
a tartiner telles que du beurre de caca-
huétes, du beurre de noix de coco ou de la
compote de noix.

m Mélanger les aliments durs avec suffisam-
ment de liquide.

m Avant de les mixer, mélanger les aliments
en poudre avec suffisamment de liquide
ou les dissoudre complétement dans
du liquide. Les aliments en poudre sont,
par exemple, le sucre glace, le cacao en
poudre, les feves de soja torréfiées, la
farine, le blanc d’oeuf en poudre.

Nettoyage et entretien

Les accessoires utilisés doivent étre
soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

= Tableau M

Attention!
N'utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’endommager les surfaces.

Nettoyage de I'appareil de base

A Risque de chocs électriques!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du
robinet! Ne le nettoyez jamais avec un
nettoyeur a vapeur.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Essuyez 'appareil de base et les
couvercles de protection du mécanisme
d’entrainement avec un chiffon humide.

Si nécessaire, ajoutez un peu de produit a
vaisselle.

m Ensuite, essuyez I'appareil avec un
essuie-tout sec.

Imprimé sur du papier 100 % recyclé



Nettoyage du bol mélangeur et
des accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires peuvent
aller au lave-vaisselle. Ne coincez pas

les piéces en matiére plastique dans le
lave-vaisselle car elles risqueraient de se
déformer de fagon irréversible pendant le
lavage!

Nettoyer I’accessoire rapeur /
éminceur

/\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

N’approchez pas les doigts des lames et des

arétes, tranchantes, des disques a réduire.

Pour les nettoyer, utilisez une brosse.

Toutes les piéces de 'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.

Conseil: Pour enlever le dép6t rouge

laissé apres le traitement des carottes par
exemple, versez un peu d’huile alimentaire
sur un chiffon et frottez I'accessoire rapeur /
éminceur avec (pas les disques a réduire).
Ensuite, rincez I'accessoire rapeur / éminceur.

Nettoyer le mixeur

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec

les mains nues.

Le bol mixeur, le couvercle et 'entonnoir
vont au lave-vaisselle.

Conseil : Apres le traitement de liquides, il
suffit souvent de nettoyer le mixeur sans le
détacher de I'appareil.

Pour cela, versez 700 ml d’eau additionnée
d’une goutte de détergent dans le mixeur en
place. Faites fonctionner le mixeur pendant
env. 1 minute (position 7 (4)). Jetez I'eau de
nettoyage puis rincez le mixeur a I'eau claire.

Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien
mentionnées dans la sacoche.
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Rangement

A\ Risque de blessure!
Si 'appareil ne sert pas, débranchez sa fiche
male de la prise de courant.

Figure F1:
m Rangez les accessoires et les disques a
réduire dans la sacoche d’accessoires.

m Rangez la sacoche d’accessoires dans le
bol.

Aide en cas de
dérangement

A Risque de blessure!

Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche male de la prise a
courant.

Consigne importante pour MUM54../
MUMS55../MUM56..

Si une erreur a été commise dans le
maniement de I'appareil, si les fusibles
électroniques disjonctent ou en présence
d’un défaut dans 'appareil, le voyant de
fonctionnement se met a clignoter.

Le bras pivotant doit encranter dans
chaque position de travail.

Commencez par supprimer le probleme a
I'aide des consignes qui suivent.

Dérangement
L'appareil ne démarre pas.

Solution

m Vérifiez I'alimentation électrique.

m Vérifiez la fiche male.

m Contrélez le bras pivotant. Position
correcte ? Encranté?

m Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a
la butée.

m Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

m Posez les couvercles de protection sur les
entrainements non utilisés.

m La sécurité anti-réenclenchement est
active. Amenez I'appareil sur la position
0/off et puis ramenez-le a la vitesse
désirée.
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Dérangement

L'appareil s’éteint pendant son utilisation. La
protection anti-surcharge est activée. Trop
grande quantité de produits alimentaires
traitée en méme temps.

Solution
m Eteignez I'appareil.
m Réduisez la quantité a traiter.

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée
par mégarde pendant que le mécanisme
d’entrainement tournait. Le bras pivotant se
déplace vers le haut. Le mécanisme d’entrai-
nement s’éteint mais ne demeure pas dans
la position de changement d’outil.

Solution
m Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0/off.
m Amenez le bras pivotant sur la
position 1. j
m Allumez I'appareil (vitesse 1).
m Eteignez & nouveau 'appareil.
L'appareil s'immobilise en position de chan-
gement d’accessoire.
Dérangement
Le mixeur ne démarre pas ou s’arréte

pendant l'utilisation. Le moteur « bour-
donne». Les lames sont bloquées.

Solution

m Eteignez I'appareil et débranchez la fiche
male de la prise de courant.

m Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.

m Remettez le mixeur en place.

m Allumez l'appareil.

Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le dérange-
ment, veuillez s.v.p. vous adresser a notre
service aprés-vente.
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Exemples d’utilisation

Respectez les recommandations générales
données dans les tableaux [, M et [M.

Ne dépassez pas les quantités maximales.
Pate a biscuits
Recette de base

— 2 oeufs é

— 2-3 cuilléres a soupe d’eau trés chaude

— 100 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 70 g de farine

— 70 g de fécule

— éventuellement de la levure chimique

m Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur a la vitesse 7 (4), jusqu’a ce que
vous obteniez une mousse ferme.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la
vitesse 1 (1) et, en 2 a 1 minute environ,
incorporez par cuillerées la farine et la
fécule que vous aurez préalablement
passées au tamis.

Quantité maximale: 2 fois la recette de base

— 200 a 250 g de sucre

— 1 pincée de sel

— 1 sachet de sucre vanillé ou le zeste d’'un
demi-citron

— 200 a 250 g de beurre ou de margarine
(a la température ambiante)

— 500 g de farine

— 1 sachet de levure chimique

— 125 ml de lait

m Mélangez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. %2 minute
sur la position 1 (1), puisenv. 4 a5
minutes sur la position 5 (3).

Quantité maximale: 1% fois la recette
de base

Pate levée
Recette de base
— 3 a4 oeufs
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Gateau aux fruits secs
Recette de base

— 3 ceufs

— 135 g de sucre

— 135 g de margarine

— 255 g de farine

— 10 g de levure chimique

— 150 g de raisins de Corinthe

— 150 g de mélange de fruits secs

m Mettez en place le fouet mixeur.

m Versez tous les ingrédients a I'exception
des fruits secs.

m Travaillez pendant 30 secondes sur la
position 1.

m Continuez ensuite pendant 3 a 5 minutes
sur la position 5 (3).

m Réglez sur la position 2 (1).

m Ajoutez les fruits secs en 'espace de 30 a
60 secondes.

Quantité maximale : 2 x la recette de base

e

O

Pate brisée

Recette de base

— 125 g de beurre (ala
température ambiante)

— 100 a 125 g de sucre

— 1 oeuf

— 1 pincée de sel

— un peu de zeste de citron ou du sucre
vanillé

— 250 g de farine

— éventuellement de la levure chimique

m Travaillez tous les ingrédients pendant
env. 2 minute sur la position 1, puis
pendant env. 3 a 6 minutes sur la position
3 (2) avec le fouet mixeur.

A partir de 250 g de farine :

m Pétrissez les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. 2 minute a la
vitesse 1, puis env. 5 a 6 minutes a la
vitesse 3 (2).

Quantité maximale: 2 fois la recette de base
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Pate a la levure de

boulanger

Exemples d'utilisation fr
Recette de base
— 500 g de farine

— 1 oeuf

— 80 g de matiere grasse (a la température
ambiante)

— 80 g de sucre

— 200 a 250 ml de lait tiede

— 25 g de levure de boulanger fraiche ou

— 1 sachet de levure.

— Le zeste d’un demi-citron

— 1 pincée de sel

m Travaillez tous les ingrédients environ
Y minute a la vitesse 1, puis environ
3-6 minutes a la vitesse 3 (2) avec le
crochet pétrisseur.

Quantité maximale: 1% fois la recette
de base

Pate a pates
Recette de base
— 300 g de farine

— 3 oeufs

— 1 a2 cuilleres a soupe (10 a 20 g) d’eau
froide, selon le besoin

m Travaillez tous les ingrédients pendant 3 a
5 minutes environ a la vitesse 3 (2) jusqu’a
obtention d’'une pate.

Quantité maximale: 1,5 fois la recette de
base

— 2 c. a café de sel

— 450-500 ml d’eau chaude

m Travaillez tous les ingrédients environ
2 minute au niveau 1, puis environ
6-7 minutes au niveau 3 (2) avec le
crochet pétrisseur.

Pate a pain
Recette de base

— 750 g de farine
— 2 sachet de levure
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Mayonnaise

— 1 ceuf @
— 1 c. a café de moutarde

— Yal d’huile

— 1c. as. dejus de citron ou de vinaigre

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent étre a la température
ambiante. La mayonnaise ne peut étre
préparée qu’'avec des ceufs entiers.

m Pendant quelques secondes, mélangez
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec le
mixeur réglé a la vitesse 3 (2) ou 4 (3).

m Réglez ensuite le mixeur a la vitesse 7 (4),
versez I'huile lentement par I'entonnoir
puis travaillez le mélange jusqu’a ce que la
mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas long-
temps, consommez-la rapidement.

Accessoires en option

Accessoires en optionVous pouvez acheter
les accessoires auprés de notre service
aprés-vente, de revendeurs spécialisés ou
sur Internet. Utilisez uniquement les acces-
soires d’origine, car ils sont parfaitement
adaptés a votre appareil.

Les accessoires sont spécifiques a I'appa-
reil. Lors de 'achat, indiquez toujours la
désignation exacte de votre appareil (E-Nr.).
Pour connaitre les accessoires disponibles
pour votre appareil, consultez notre cata-
logue, notre boutique en ligne ou le service
aprés-vente.

www.bosch-home.com
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Mise au rebut

Eliminez 'emballage en respectant

ﬁ I'environnement. Cet appareil est
mmm marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Service aprés-vente

Pour plus d‘informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
adressez-vous a notre service aprés-vente,
a votre revendeur ou consultez notre site
Web.

Vous trouverez les données de contact du
service aprés-vente dans la liste ci-jointe ou
sur notre site Web.
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Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per 'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
Questo apparecchio € idoneo per miscelare, impastare e montare
alimenti. L'apparecchio non deve essere utilizzato per lavorare altri
oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano ulteriori
accessori autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio solo con gli
accessori e i ricambi originali approvati. Non utilizzare mai le parti
degli accessori con altri apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente e
ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e conservarle!
Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le presenti istruzioni.
L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude la responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte facolta
psichiche, sensoriali o mentali 0 con conoscenze e/o esperienza
insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte o siano
state istruite sull'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano compreso

i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini devono essere
tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione e non
devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non devono giocare con
'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a cura dell’'utente non
devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al
fine di evitare pericoli, le riparazioni dell’apparecchio, come ad es.
la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato, devono
essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola. Non
collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il
cavo d’'alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra
spigoli vivi.

Stampato su carta riciclata al 100% 47



it Importanti avvertenze di sicurezza

m Non immergere mai 'apparecchio base in acqua né lavarlo in
lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare I'apparecchio con
le mani bagnate.

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

A\ Pericolo di lesioni!

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente. Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua brevemente a girare. Attendere 'arresto
completo dellingranaggio.

m Non spostare il braccio oscillante quando 'apparecchio € in
funzione.

m Mettere in funzione gli utensili soltanto con la ciotola inserita, il
coperchio chiuso e i coperchi di sicurezza applicati! Per I'utilizzo
degli accessori, montare la ciotola, il coperchio e i coperchi di
sicurezza in base alle istruzioni!

m Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola
o nel pozzetto di riempimento. Non introdurre oggetti (ad es.
cucchiai) nella ciotola o nel pozzetto di riempimento. Tenere
lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti in rotazione.

m Non utilizzare mai contemporaneamente utensili e accessori
0 2 accessori. Per 'uso degli accessori osservare sia il libretto
d’istruzioni accluso sia le presenti istruzioni per I'uso.

m Usare 'accessorio solo completamente montato. Non assemblare
mai 'accessorio sull’apparecchio base. Utilizzare I'accessorio
soltanto nell’apposita posizione di lavoro.

m Tenere le manilontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!

m Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

m Non introdurre mai le mani nel frullatore collegato! Non azionare
mai il frullatore senza il coperchio.

m Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia.

/\ Pericolo di ustioni!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel coperchio
esce vapore.

/\ Pericolo di soffocamento!

Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.
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A Attenzione!

Importanti avvertenze di sicurezza it

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto € necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare girare

a vuoto 'apparecchio.
/\ Importante!

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita (= “Pulizia e cura” ved. pagina 55).
A Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

l:[ﬂ Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Attenzione: Lame rotanti.

Attenzione: Utensili rotanti.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione Bosch.
Trovate ulteriori informazioni sui nostri
prodotti nel nostro sito Internet.
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Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione
Vedi tabella “Posizioni di lavoro”.

L’apparecchio pud essere acceso nelle
pos. 1 e 3 solo:

m se la ciotola (11) & stata inserita e ruotata
fino allo scatto.

Blocco di riaccensione

In caso d'interruzione dell’energia elettrica,
I'apparecchio resta inserito, ma il motore
dopo l'interruzione non si riavvia. Per la
riaccensione ruotare la manopola su 0/off,
poi accendere.

Sicurezza di sovraccarico

Se durante 'uso il motore si spegne auto-
maticamente, si € attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Una causa possibile
puo essere la lavorazione contemporanea di
quantita eccessive di alimenti.

Per il comportamento in caso di attiva-
zione di un sistema di sicurezza vedi
“Rimedio in caso di guasto”.

L’apparecchio non ha bisogno di
manutenzione.
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it Guida rapida

Guida rapida
Figura IX:

Apparecchio base

1 Pulsante di sblocco

2 Braccio oscillante
Funzione “Easy Armlift” per favorire il
movimento del braccio verso I'alto (vedi
“Posizioni di lavoro”).

3 Interruttore rotante
Dopo lo spegnimento (posizione 0/off)
I'apparecchio va automaticamente nella
posizione ottimale per il cambio degli
utensili.

MUMS52../MUMPS..:

0/off = spento

M = Funzionamento “pulse” alla massima
velocita, mantenere la manopola per la
durata desiderata.

Grado 1-4, velocita di lavoro:

1 = basso numero di giri — lento,

4 = alto numero di giri — veloce.
MUM54../MUMS55../MUM56..:

0/off = spento

M = Funzionamento “pulse” alla massima
velocita, mantenere la manopola per la
durata desiderata.

Grado 1-7, velocita di lavoro:

1 = basso numero di giri — lento,

7 = alto numero di giri — veloce.

4 Spia di funzionamento
(MUMb54../55../56..)

Si accende durante il funzionamento
(manopola su M oppure su 1-7).
Lampeggia in caso di errori nell’'uso
dell’apparecchio, in caso di attivazione
della sicurezza elettronica ed in caso di
un difetto dell'apparecchio, vedi il capi-
tolo “Rimedio in caso di guasti”.

5 Coperchio di sicurezza ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio premere nella parte poste-
riore e sollevare.

6 Ingranaggio per
— sminuzzatore continuo e
— spremiagrumi (Accessori speciali®).
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio non viene utilizzato.

50

7 Ingranaggio per utensili
(frusta per mescolare, frusta per
montare, gancio impastatore)
e tritacarne (Accessori speciali*)

8 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

9 Motore per frullatore (Accessori
speciali*)
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.

10 Custodia del cavo
MUMS52../MUMPS5../MUM54...:
Riporre il cavo nel vano portacavo
MUMS55../MUMS56..:
Avvolgicavo automatico

Ciotola con accessori

11 Ciotola impastatrice di acciaio inox

12 Coperchio

Utensili
13 Frusta
14 Sbattitore
15 Braccio impastatore con spatola
16 Borsa portaccessori
Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.

Sminuzzatore continuo*®
17 Pestello
18 Coperchio con bocca di carico
19 Disco sminuzzatore

a Disco taglierina — spessoffine

b Disco grattugia — fine/grossa

¢ Disco a fori fini per grattugiare
20 Portadisco
21 Carcassa con apertura di uscita

Frullatore*

22 Bicchiere frullatore

23 Coperchio

24 Imbuto

25 Formine tagliabiscotti*

* Se un accessorio non € compreso

nella fornitura, pud essere acquistato nel
commercio e presso il servizio assistenza
clienti.
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Posizioni di lavoro
Figura [&:

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo se l'utensile /
accessorio secondo la seguente tabella €
applicato all'ingranaggio indicato nella posi-
zione corretta ed € in posizione di lavoro.

Il gancio oscillante deve essere arrestato in
ogni posizione.

Avvertenza

Il braccio oscillante & dotato della

funzione “Easy Armilift”, che favorisce suo
sollevamento.

Regolazione della posizione di

lavoro:

m Premere il tasto di sblocco e muovere |l
braccio oscillante. Aiutare il movimento
con una mano.

m Muovere il braccio oscillante fino all’arresto
nella posizione desiderata.

MUM  MUM
54/55/

56..

Posizione Ingra-

naggio

@ 1-4 1-7
il e VAR
a./ 1-2 1-3
2 5 RN
; . i £| 2-4 | 37
j j LL@J_J 2-3 | 35
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Posizioni di lavoro it

MUM
52/P5..

MUM
54/55/
56..

Posizione Ingra-

naggio

g U

5-7

« M

3-4 5-7

i

* Montare / smontare lo sbattitore, le fruste
ed il gancio impastatore.

Uso

A\ Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi.

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con l'utensile /
accessorio in posizione di lavoro. Non fare
funzionare I'apparecchio a vuoto. Non
esporre apparecchio ed accessori a fonti di
calore. Le parti non sono idonee per I'uso in
forno a microonde.

m Al primo uso pulire accuratamente appa-
recchio ed accessori, vedi capitolo “Pulizia
e cura’.

Avvertenza importante

| valori orientativi consigliati in queste
istruzioni per 'uso per la velocita di lavoro
si riferiscono agli apparecchi con selettore a
manopola a 7 posizioni. Per gli apparecchi
con selettore a manopola a 4 posizioni i
rispettivi valori sono indicati dopo i primi fra
parentesi.

Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una super-
ficie liscia e pulita.

m Estrarre il cavo (figura [).
MUMS52../MUMPS5../MUM54.. i
Vano portacavo:

Estrarre il cavo alla lunghezza ﬁ
necessaria.
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it Uso

= MUM55../MUM56.. !
Avvolgicavo automatico:
Estrarre il cavo con un solo
movimento continuo fino alla
lunghezza desiderata
(max. 100 cm) e rilasciarlo lentamente; il
cavo si arresta.
Ridurre la lunghezza di lavoro del cavo:
tirare un poco il cavo e lasciarlo riavvol-
gere fino alla lunghezza desiderata. Tirare
poi di nuovo un poco il cavo e rilasciarlo
lentamente; il cavo si arresta.
Attenzione!
Non torcere il cavo durante il riavvolgimento.
Negli apparecchi con avvolgicavo automa-
tico non introdurre il cavo con la mano. Se il
cavo si blocca, estrarlo completamente e poi
lasciarlo riavvolgere.

m Inserire la spina.

Ciotola ed utensili
Osservare gli esempi d'impiego nella
tabella. [4

/A Pericolo di lesioni da utensili in
rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai

le mani nella ciotola. Lavorare solo con il

coperchio (12) applicato!

Sostituire I'utensile solo quando l'ingranaggio

e fermo — dopo lo spegnimento I'ingranaggio

gira ancora un poco per inerzia e si ferma

nella posizione di sostituzione utensile.

Muovere il braccio oscillante solo quando

I'utensile si & fermato.

Coprire sempre gli ingranaggi non utilizzati

con gli appositi coperchi di sicurezza.

Attenzione!

Usare la ciotola solo per il lavoro con questo

apparecchio.
Frusta (13) |

per mescolare impasti, ad es.
impasti per torte, torte alla frutta ecc.
e per incorporare ingredienti quali
uvetta e cioccolato in pezzi
Shattitore (14)

per montare albume d‘uovo e panna
(almeno il 30% di grassi) e per
preparare la pasta biscotto
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Braccio impastatore (15)
per lavorare impasti, ad es. pasta é
lievitata, pasta per il pane, impasto

per la pizza, pasta, impasti per dolci

e per incorporare nell'impasto ingredienti

come i semi

Lavoro con la ciotola e gli utensili

Figura [

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella ﬁ
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice incli-
nata verso avanti e poi abbassarla, ruotare
in senso antiorario fino allo scatto.

m A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all'arresto nell'ingranaggio la
frusta, lo sbattitore o il gancio impastatore.

Avvertenza:

Per il gancio impastatore ruotare la spatola,

finché il gancio impastatore non s’arresta

(figura [1)-4b).

m Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
lavorare.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 1.

m Applicare il coperchio.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.

oppure

m Rimuovere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella ﬁ
posizione 2.

m Introdurre gli ingredienti.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Staccare la spina.

m Rimuovere il coperchio.
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m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella ﬁ
posizione 2.

m Estrarre I'utensile dall’ingranaggio.

m Rimuovere la ciotola impastatrice.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Sminuzzatore continuo

Osservare gli esempi d'impiego nella
tabella.

A\ Pericolo di lesioni!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e
dai bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare i
dischi sminuzzatori solo sul bordo!

Montare / smontare lo sminuzzatore
continuo solo ad ingranaggio fermo e spina
di alimentazione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico.

Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo nello
stato di montaggio completo. Non montare
mai lo sminuzzatore continuo sull’appa-
recchio principale. Usare lo sminuzzatore
continuo solo nella posizione di funziona-
mento mostrata.

Protezione da sovraccarico

Figura 3

Al fine di evitare maggiori danni all'apparec-
chio in caso di sovraccarico sullo sminuzza-
tore continuo, I'asse di azionamento dello
sminuzzatore continuo & dotato di un intaglio
(punto di rottura prestabilita). In questo punto
I'asse di azionamento si spezza in caso di
sovraccarico. Un nuovo portadisco con asse
di azionamento puo essere acquistato
presso il servizio assistenza clienti.

Disco taglierina — spessol/fine

per tagliare alimenti a fette spesse o
sottili, ad es. frutta e verdura.

Identificazione:

m Grosso = fette spesse
m Fine = fette sottili

Nota: non idoneo per la lavorazione di
formaggio duro, pane, panini o cioccolato.

Consiglio: tagliare le patate bollite solo a
freddo.
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Disco grattugia — fine/grossa

Co oo
_
per grattugiare finemente o

grossolanamente ad es. frutta, verdura o
formaggio, come Gouda o Edamer.

Identificazione:

m 2 = lato grosso
m 4 = lato fine

Nota: non idoneo per la lavorazione di noci o
formaggio duro, ad es. parmigiano.
Consiglio: grattugiare il formaggio tenero
con il lato grosso.

Disco a fori fini per grattugiare

per grattugiare alimenti, ad es. noci
o formaggio duro, per es. parmigiano.

Nota: non idoneo per la lavorazione di
formaggio tenere e formaggio da taglio.
Lavoro con lo sminuzzatore continuo
Figura [3:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice incli-
nata verso avanti e poi abbassarla, ruotare
in senso antiorario fino allo scatto.

m Premere il pulsante di sblocco
e portare il braccio oscillante nella j
posizione 3.

m Rimuovere il coperchio di sicu-
rezza dall'ingranaggio dello sminuzzatore
continuo (figura [@-5a).

m Tenere il portadisco sull’'estremita inferiore
con le due punte rivolte verso l'alto.

m Deporre con precauzione il disco per
affettare o il disco grattugia desiderato
sulle punte del portadisco (figura [@-6a).
Nel caso di dischi doppia funzione
prestare attenzione che il lato desiderato
sia rivolto in alto.

m Afferrare il portadisco sull’estremita
superiore ed introdurlo nella carcassa
(figura [@-6b).

m Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario fino

allarresto.
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it Uso

m Applicare lo sminuzzatore continuo
sull'ingranaggio, come si mostra nella
figura [@-8, e ruotarlo in senso orario fino
all'arresto.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da lavorare nel
pozzetto di carico e spingerli con il
pestello.

Attenzione!
Evitare un intasamento dell’alimento tagliato
nell’apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi
tagliare prodotti a gambo sottile riuniti in
mazzetti.

Avvertenza: se nello sminuzzatore continuo
dovessero restare attaccati alimenti da lavo-
rare, spegnere il robot da cucina, estrarre la
spina, attendere che l'ingranaggio sia fermo,
rimuovere il coperchio dello sminuzzatore
continuo e vuotare il pozzetto di carico.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare lo sminuzzatore continuo in senso
antiorario e rimuoverlo.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Rimuovere il portadisco con il disco.
A tal fine spingere da sotto I'asse di
azionamento con il dito (figura [€]).

m Pulire le parti.

Frullatore
Osservare gli esempi d'impiego nella
tabella. M

/A Pericolo di lesioni a causa di lame

taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore & fermo! Mettere in
funzione il frullatore solo completamente
assemblato e con il coperchio applicato. Non
fare girare a vuoto il frullatore.

A Pericolo di ustioni!
Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore.
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Lavorare con il frullatore
Figura [El:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella i
posizione 4.

m Rimuovere il coperchio di
sicurezza dell'ingranaggio frullatore.

m Applicare il bicchiere frullatore (riferimento
sul manico allineato al riferimento
dell'apparecchio base) e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto.

m Introdurre gli ingredienti.

Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,75 litro.

m Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino allarresto nellimpugnatura
del frullatore. Il coperchio deve innestarsi.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti

Figura [Z]-8:

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti

oppure

m togliere 'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
l'imbuto.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare il frullatore in senso orario e
rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo l'uso.
A\ Attenzione!

Con alimenti non adatti I'apparecchio puo

danneggiarsi.

m Non lavorare alimenti caldi con una tempe-
ratura superiore a 70 °C nel bicchiere
frullatore.
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m Non lavorare ingredienti surgelati, tranne i
cubetti di ghiaccio, se sono stati immersi in
una quantita sufficiente di liquido.

m Non lavorare alimenti contenenti parti
dure. Prima della lavorazione di frutta con
semi o con nocciolo (mele, pesche ecc.)
rimuovere i semi o i noccioli.

Note
Limitazioni per la lavorazione:

m non sminuzzare alimenti quali mandorle,
cipolle, prezzemolo e carne.

m |l frullatore non & idoneo per produrre
mousse spalmabili come il burro di
arachidi, burro di cocco o salsa di noci.

m Mescolare gli alimenti solidi utilizzando
una quantita sufficiente di liquido.

m Prima di frullare, mescolare i cibi in polvere
con una quantita di liquido sufficiente
oppure farli sciogliere completamente. |
cibi in polvere sono ad es. lo zucchero
a velo, il cacao in polvere, semi di soia
tostati, farina, integratori proteici.

Pulizia e cura

Le parti degli accessori utilizzate vanno
lavate accuratamente dopo ogni utilizzo.

=> Tabella M

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili
danni alle superfici.

Pulire 'apparecchio base

/\ Rischio di scossa elettrica!

Non immergere mai 'apparecchio base in
acqua, né lavarlo sotto acqua corrente. Non
usare pulitrici a getto di vapore.

m Staccare la spina.

m Pulire 'apparecchio base ed i coperchi
di sicurezza ingranaggi con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco di
detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare 'apparecchio.

Stampato su carta riciclata al 100%

Pulizia e cura it

Pulire la ciotola impastatrice e
Iutensile

Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili
in lavastoviglie. Non incastrare le parti di
plastica nella lavastoviglie, poiché questo
durante il lavaggio potrebbe causare defor-
mazioni permanenti!

Pulire lo sminuzzatore continuo

/A Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Tenere le mani lontano dalle lame taglienti
e dai bordi dei dischi sminuzzatori. Per la
pulizia usare una spazzola.

Tutte le parti dello sminuzzatore continuo
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: per la rimozione della patina
rossa dopo la lavorazione, per es. delle
carote, mettere un poco di olio alimentare su
un panno e con questo strofinare lo sminuz-
zatore continuo (non i dischi sminuzzatori).
Lavare poi lo sminuzzatore continuo.

Pulire il frullatore

A\ Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del
frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: dopo la lavorazione di liquidi
spesso ¢ sufficiente lavare il frullatore senza
separarlo dall’'apparecchio.

A tal fine introdurre 700 ml di acqua con una
goccia di detersivo nel frullatore montato.
Accendere il frullatore per ca. 1 minuto (velo-
cita 7 (4)). Versare via 'acqua e sciacquare
il frullatore con acqua pulita.

Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa portaccessori.
Osservare le indicazioni per il trattamento
nella borsa.
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it Conservazione

Conservazione

/\ Pericolo lesioni!

Quando I'apparecchio non € in uso estrarre

la spina di rete.

Figura BI:

m Riporre gli utensili ed i dischi sminuzzatori
nella borsa portaccessori.

m Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.

Rimedio in caso di guasti

/A Pericolo lesioni!
Prima di riparare un guasto, estrarre la spina
d’alimentazione.

Avvertenze importanti per MUM54../
MUMS55../MUM56..

Un errore nell’'uso dell’apparecchio,
un’attivazione della sicurezza elettronica
oppure un difetto dell’apparecchio viene
visualizzato dall’intermittenza della spia di
funzionamento.

Il gancio oscillante deve essere arrestato
in ogni posizione.

Provare prima a risolvere il problema insorto
con l'aiuto delle istruzioni seguenti.

Guasto

L'apparecchio non si avvia.

Rimedio

m Controllare I'alimentazione elettrica.

m Controllare la spina di alimentazione.

m Controllare il braccio oscillante.
Posizione corretta? Braccio in arresto?

m Ruotare il frullatore o la ciotola impasta-
trice fino all'arresto.

m Applicare il coperchio del frullatore e
ruotarlo fino all’arresto.

m Applicare il coperchio di sicurezza ingra-
naggio sugli ingranaggi non utilizzati.

m E attivo il blocco di riaccensione. Disporre
I'interruttore su 0/off e poi indietro sul
grado desiderato.

Guasto

L'apparecchio si spegne durante I'uso.
La sicurezza di sovraccarico si & atti-
vata. Sono stati lavorati troppi alimenti
contemporaneamente.
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Rimedio

m Spegnere l'apparecchio.

m Ridurre la quantita di lavorazione.

Guasto

Ad ingranaggio in rotazione & stato azionato

per errore il pulsante di sblocco. Il braccio

oscillante si solleva. L'ingranaggio si disinse-

risce, ma non resta fermo nella posizione di

cambio utensile.

Rimedio

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Portare il braccio nella posizione 1.

m Accendere I'apparecchio j
(velocita 1).

m Spegnere di nuovo 'apparecchio.

L'utensile resta fermo nella posizione di

cambio utensile.

Guasto

Il frullatore comincia a non funzionare o si

ferma durante I'uso, I'ingranaggio “ronza”.

La lama & bloccata.

Rimedio

m Spegnere I'apparecchio ed estrarre la
spina d’alimentazione.

m Rimuovere il frullatore e togliere I'ostacolo.

m Applicare di nuovo il frullatore.

m Accendere I'apparecchio.

Avvertenza importante

Se non fosse possibile eliminare il guasto,

rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego

Seguire le raccomandazioni generali nelle
tabelle [4, M e [T.

Non superare le quantita massime
ammesse.

Pasta biscotto
Ricetta base

— 2 uova

— 2-3 cucchiai acqua calda

— 100 g zucchero

— 1 bustina zucchero vanigliato

— 70 g farina

— 70 g fecola

— eventualmente lievito in polvere

)
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m Montare gli ingredienti (tranne farina e
fecola) con lo sbattitore per ca. 4-6 minuti
alla velocita 7 (4).

m Disporre linterruttore rotante sul grado
1 (1) e mescolare farina e fecola passate
al setaccio, 1 cucchiaio per volta, in un
tempo da ca. %2 a 1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

O

Pasta fluida miscelata
Ricetta base

— 3-4 uova

— 200-250 g zucchero

— 1 pizzico sale

— 1 bustina zucchero vanigliato
o buccia di %2 limone

— 200-250 g di burro o margarina
(a temperatura ambiente)

— 500 g farina

— 1 bustina lievito in polvere

— 125 ml latte

m Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1 (1), poi ca.
4-5 minuti alla velocita 5 (3).

Quantita massima: 1% volte la ricetta base

O

Torta alla frutta
Ricetta base

— 3 uova

— 135 g di zucchero

— 135 g di margarina

— 255 g difarina

— 10 g di lievito in polvere

— 150 g di uvetta di Corinto

— 150 g di frutta secca mista

m Inserire la frusta per mescolare.

m Versare tutti gli ingredienti tranne la frutta
secca.

m Frullare per 30 secondi alla velocita 1.

m Quindi lavorare per 3-5 minuti alla velocita
5(3).

m Portare alla velocita 2 (1).

m Entro 30-60 secondi aggiungere la frutta
secca.

Quantita massima: 2 volta la ricetta base

Stampato su carta riciclata al 100%
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Pasta frolla
Ricetta base

— 125 g burro (a
temperatura

— ambiente)

— 100-125 g zucchero

— 1 uovo

— 1 pizzico sale

— un poco di buccia di limone o zucchero
vanigliato

— 250 g farina

— eventualmente lievito in polvere

m Lavorare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1, poi ca. 3-6
minuti alla velocita 3 (2).

A partire da 250 g di farina:

m Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. /2 minuto alla velocita
1 (1), poi ca. 5-6 minuti alla velocita 3 (2).

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Ricetta base

— 500 g farina

— 1 uovo

— 80 g burro (a temperatura ambiente)

— 80 g zucchero

— 200-250 ml latte tiepido

— 25 g di lievito fresco
o 1 pacchetto di lievito secco

— Buccia di ¥z limone

— 1 pizzico sale

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca. %2 minuto
alla velocita 1, poi per ca. 3-6 minuti con il
gancio impastatore alla velocita 3 (2).

Pasta con lievito per dolce a_/

Quantita massima: 1% volte la ricetta base

Pasta

Ricetta base a-/

— 300 g farina

— 3 uova

— secondo necessita 1-2 cucchiai (10-20 g)
di acqua fredda

m Lavorare tutti gli ingredienti da 3 a 5 minuti
circa alla velocita 3 (2) in una pasta.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

57



it Accessori speciali

Pasta per pane
Ricetta base
— 750 g farina

— 2 confezioni lievito secco
— 2 cucchiaini sale
— 450-500 ml acqua calda
m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
6-7 minuti con il gancio impastatore alla
velocita 3 (2).
Maionese
— 1 uovo @
— 1 cucchiaino di senape
— Y41 diolio
— 1 cucchiaio di succo di limone o aceto
— 1 pizzico di sale
— 1 pizzico di zucchero
Gli ingredienti devono essere a temperatura
ambiente. La maionese pu0 essere prepa-
rata soltanto con uova intere.
m Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio) nel
frullatore per qualche secondo alla velocita
3 (2) oppure 4 (3).
m Commutare il frullatore alla velocita 7 (4)

e versare lentamente I'olio attraverso il
bicchierino dosatore e continuare mesco-
lare fino ad emulsionare la maionese.
Consumare la maionese subito.
Non conservarla.

Accessori speciali

Gli accessori speciali possono essere acqui-
stati presso il servizio clienti, i rivenditori
specializzati o su Internet. Utilizzare solo gli
accessori originali, i quali sono stati proget-
tati appositamente per I'apparecchio.

Gli accessori sono specifici del’apparecchio.
Al momento dell’acquisto indicare sempre il
codice prodotto preciso (E-Nr.) dell’apparec-
chio.

Per conoscere gli accessori disponibili per il
proprio apparecchio consultare il catalogo, il
punto vendita online o il servizio clienti.

www.bosch-home.com
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Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto dell’lambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Servizio di assistenza
clienti

Informazioni dettagliate sulla durata della
garanzia e sulle condizioni di garanzia in
ciascun Paese sono reperibili presso il
nostro servizio di assistenza clienti, presso
il proprio rivenditore o sul nostro sito
Internet.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono disponibili nell’elenco dei centri
di assistenza allegato o sul nostro sito
Internet.

Stampato su carta riciclata al 100%



Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Het apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van door

de fabrikant goedgekeurde andere accessoires zijn aanvullende
toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met goedgekeurde
originele onderdelen en accessoires gebruiken. De toebehoren nooit
voor andere apparaten gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en tot
2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en

bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,

lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van de
aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de fabrikant
niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade. Dit apparaat mag
door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis worden gebruikt
indien dit onder toezicht gebeurt of indien zij over het veilige gebruik
van het apparaat zijn geinstrueerd en de hieruit voortvloeiende
gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten van het apparaat en
aansluitsnoer worden weggehouden en mogen het apparaat niet
bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

m Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de draaischakelaar.

m Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!
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Belangrijke veiligheidsinstructies

Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de vaatwasser
doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet met vochtige
handen gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig
is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd
van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na. Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat.
Verstel de draaiarm niet wanneer het apparaat ingeschakeld is.
Hulpstukken alleen gebruiken als de kom is geplaatst, het deksel
is aangebracht en het aandrijvingsbeschermdeksel is geplaatst!
Bij gebruik van toebehoren de kom, het deksel en het aandrijvings-
beschermdeksel volgens de gebruiksaanwijzing aanbrengen!
Tijdens het gebruik nooit met de handen in de kom of in de
vulopening grijpen. Geen voorwerpen (bijv. kooklepel) in de kom
of de vulopening steken. Handen, haren, kleding en andere
voorwerpen op een afstand houden van roterende delen.
Hulpstukken nooit gelijktijdig met een of 2 toebehoren gebruiken.
Neem bij gebruik van toebehoren zowel deze als ook de
bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht.

De toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht. Toebehoren alleen gebruiken in de
hiervoor bestemde werkstand.

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!
Mixermes niet met blote handen reinigen.

Grijp nooit in de aangebrachte mixer! Gebruik de mixer nooit als
het deksel niet is aangebracht.

Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen.

/\ Gevaar voor brandwonden!
Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel.

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.
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/\ Attentie!

Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast laten

lopen.
/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen (=» “Reiniging en onderhoud” zie

pagina 67).

A Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het

toebehoren

[:[ﬂ Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.
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Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Zie tabel “Bedrijfsposities”

Het apparaat kan in pos. 1 en 3 alleen
worden ingeschakeld:

m wanneer de kom (11) is aangebracht en
door hem te draaien is vastgeklikt.

Beveiliging tegen opnieuw
inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat inge-
schakeld, maar na de stroomstoring gaat de
motor niet opnieuw lopen. Opnieuw inscha-
kelen: draaischakelaar op 0/off draaien, dan
inschakelen.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijJdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het
verwerken van een te grote hoeveelheid
levensmiddelen tegelijk.

Wat u moet doen indien een veiligheids-
systeem wordt geactiveerd, zie “Hulp bij
storingen”.

Het apparaat behoeft geen verzorging.
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nl In één oogopslag

In één oogopslag
Afb. IX:

Basisapparaat

1 Ontgrendelknop

2 Draaiarm
“Easy armlift’-functie ter ondersteuning
van de omhoogbeweging van de arm
(zie “Werkstanden”).

3 Draaischakelaar
Na uitschakeling (stand 0/off) wordt het
apparaat automatisch op de optimale
stand voor het verwisselen van de hulp-
stukken gezet.
MUMS52../MUMPS5..:
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-4, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
4 = hoog toerental — snel.
MUMS54../MUM55../MUMS56..:
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-7, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
7 = hoog toerental — snel.

4 Functie-indicatie
(MUM54../55../56..)
Brandt tijdens het gebruik (draaischake-
laar op M of 1-7). Knippert bij een bedie-
ningsfout van het apparaat, bij activering
van de elektronische zekering en bij een
apparaatdefect, zie het hoofdstuk “Hulp
bij storingen”.

5 Aandrijvingsbeschermdeksel
Om het aandrijvingsbeschermdeksel te
verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.

6 Aandrijving voor
— doorloopsnijder en
— citruspers (extra toebehoren®).
Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.
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7 Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak)
en vleesmolen (extra toebehoren *)

8 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer

9 Aandrijving voor mixer (extra
toebehoren*)

Het mixeraandrijvingsbeschermings-
deksel aanbrengen als de aandrijving
niet wordt gebruikt.

10 Kabelvak
MUM52../MUMP5../MUM54..:

Het snoer opbergen in het
snoeropbergvak
MUM55../MUMS6..:
Automatische snoeropwikkeling

Mengkom met toebehoren
11 Roestvrijstalen kom
12 Deksel

Hulpstukken

13 Roergarde

14 Klopgarde

15 Kneedhaak met deegvanger

16 Opbergzak voor toebehoren
Voor het opbergen van de hulpstukken
en de fijnmaakschijven.

Doorloopsnijder*
17 Stopper
18 Deksel met vulschacht
19 Fijnmaakschijven
a Snijschijf — dik/dun
b Raspschijf — grof/fijn
¢ Maalschijf — fijn
20 Schijfhouder
21 Behuizing met uitlaat-opening
Mixer*
22 Mixkom
23 Deksel
24 Trechter
25 Uitsteekvormen*
* Indien een van de toebehoren niet is
meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of
bij de klantenservice worden aangeschaft.
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Bedrijfspositie
Afb. [E:

Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel is
aangebracht op de juiste aandrijving en in de
juiste positie, en op de bedrijffsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.

N.B.

De draaiarm beschikt over een “easy
armlift’-functie, die de omhoogbeweging van
de draaiarm ondersteunt.

Instellen van de bedrijfspositie:

m Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
draaien. De beweging met een hand
ondersteunen.

m De draaiarm op de gewenste positie zetten
en laten vastklikken.

Bedrijfs-  Aandrijving
stand
@ 1-4 1-7
13 7 E O 1-3 1-5
a./ 1-2 1-3
2l IS
il
W) 23 | 35

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Bedrijfspositie nl

Bedrijfs-
stand

MUM
52/P5..

MUM
54/55/
56..

Aandrijving

5-7

g U
i

* Aanbrengen/verwijderen van de (roer)
garde en de kneedhaak.

« M

3-4 5-7

Bedienen

A\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren /
hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken. Het
apparaat niet zonder ingrediénten gebruiken.
Apparaat en toebehoren niet blootstellen
aan warmtebronnen. De onderdelen zijn niet
geschikt voor gebruik in een magnetron.

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie “Reiniging en onderhoud”.

Belangrijke aanwijzing

De aanbevolen richtwaarden voor de werk-

snelheid in deze handleiding hebben betrek-

king op de apparaten met een draaiknop met

7 standen. Erachter staan tussen haakjes de

waarden voor apparaten met een draaischa-

kelaar met 4 standen.

Voorbereiden

m Het basisapparaat op een vliakke en
schone ondergrond zetten.

m Het snoer afwikkelen (afb. [6).
MUM52../MUMPS5../MUM54.. !
Snoeropbergvak:

De kabel tot de gewenste lengte g
uittrekken.
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= MUM55../MUM56.. \
Automatische snoeropwikkeling:
Het snoer in één keer tot de
gewenste lengte uittrekken
(max. 100 cm) en langzaam
loslaten; het snoer is gearréteerd.
Het snoer inkorten:
Kort aan het snoer trekken en tot de
gewenste lengte laten opwikkelen. Dan
opnieuw kort aan het snoer trekken en
langzaam loslaten; het snoer is
gearréteerd.

Attentie!

Het snoer niet draaien bij het opwikkelen.
Bij apparaten met een automatische snoer-
opwikkeling het snoer niet met de hand
inschuiven. Wanneer het snoer klemzit:

het snoer geheel afwikkelen en dan laten
opwikkelen.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

Kom en hulpstukken

Neem de toepassingsvoorbeelden in de
tabel in acht. [d

A Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!
Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Altijd werken met aangebracht
deksel (12)!
Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande
aandrijving — na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na en blijft dan staan
op de hulpstukwisselpositie. De draaiarm
pas bewegen wanneer het hulpstuk stilstaat.
Niet-gebruikte aandrijvingen altijd afdekken
met aandrijvingsbeschermdeksels.

Attentie!
Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden

met dit apparaat.
Roergarde (13) |

voor het roeren van deeg, bijv. taart-
deeg, fruittaart enz. en voor het
mengen van ingrediénten, zoals
rozijnen en stukjes chocolade

Klopgarde (14)

voor het kloppen van eiwit en
slagroom (minstens 30 % vetge-
halte) en voor het mengen van
biscuitdeeg
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gebakdeeg en voor het mengen van
m Ontgrendelknop indrukken en de
aanbrengen, tegen de klok in draaien tot
aandrijving steken tot deze vastklikt.
(afb. [8]-4b).
m Deksel aanbrengen. j
m Apparaat uitschakelen met de
of
m De ingrediénten toevoegen.
Na gebruik
m Stekker uit wandcontactdoos nemen.
m Hulpstuk uit de aandrijving

trekken.

Kneedhaak (15)
voor het kneden van dag, bijv.
gistdeeg, brooddeeg, pastadeeg,
ingrediénten zoals zaden in het deeg
Werken met de kom en de hulpstukken
Afb. Bl
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ
m Kom aanbrengen: de kom
schuin naar voren houden en
hij vastklikt.
m Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in de
Opmerking:
Bij de kneedhaak de deegvanger draaien
tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt
m De ingrediénten in de kom doen.
m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten.
m Draaischakelaar op de gewenste
stand zetten.
Ingrediénten toevoegen
draaischakelaar.
m ingrediénten toevoegen via de vulopening
in het deksel.
m Deksel verwijderen.
m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ
m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.
m Deksel verwijderen.
m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ
m Kom verwijderen.
m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging en
onderhoud”.
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Doorloopsnijder

Neem de toepassingsvoorbeelden in de
tabel in acht.

/\ Gevaar voor letsel!

Niet in de scherpe messen en randen van de
fijnmaakschijven grijpen. Fijnmaakschijven
alleen aan de rand vastpakken!
Doorloopsnijder alleen aanbrengen / verwij-
deren wanneer de aandrijving stilstaat en de
stekker uit het stopcontact is getrokken.

Niet in de vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet samen-
gebouwde toestand gebruiken. Doorloop-
shijder nooit samenbouwen terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht. Doorloop-
snijder alleen gebruiken in de afgebeelde
bedrijfsstand.

Beveiliging tegen overbelasting
Afb. [3:

Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te voor-
komen, is de aandrijfas van de doorloop-
snijder voorzien van een inkerving (breek-
punt). Bij overbelasting breekt de aandrijfas
op dit punt. Een nieuwe schijfhouder met
aandrijfas is verkrijgbaar bij de
klantenservice.

Snijschijf — dik/dun

voor het snijden van levensmiddelen ®
in dikke of dunne plakken, bijv. fruit en
groente.

Aanduiding:
m Grof = dikke plakken
m Fijn = dunne plakken

Aanwijzing: niet geschikt voor de verwer-
king van harde kaas, brood, broodjes of
chocolade.

Tip: snij gekookte aardappelen pas nadat ze
zijn afgekoeld.
Raspschijf — grofifijn G foe?

voor het raspen van levensmiddelen
in grove of fijne stukken, bijv. fruit, groente of
kaas, zoals Goudse of Edammer kaas.

Gedrukt op 100% kringlooppapier
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Aanduiding:

m 2 = grove zijde
m 4 = fijne zijde
Aanwijzing: niet geschikt voor de verwer-
king van noten of harde kaas, bijv. Parme-
zaanse kaas.

Tip: rasp zachte kaas met de grove zijde.
Maalschijf — fijn

voor het raspen van levensmiddelen

fijn, bijv. noten of harde kaas, zoals Parme-
zaanse kaas.

Aanwijzing: niet geschikt voor de verwer-
king van zachte kaas en snijdbare kaas.
Werken met de doorloopsnijder

Afb. [3:

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. j

m Kom aanbrengen: De kom schuin
naar voren houden en
aanbrengen, tegen de klok in draaien tot
hij vastklikt.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten. j

m Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving
van de doorloopsnijder (afb. [@-5a).

m De schijfhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar
boven wijzen.

m De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig
op de punten van de schijfhouder leggen
(afb. [@-6a).

Bij draaischijven erop letten dat de
gewenste zijde naar boven wijst.

m Schijfhouder bovenaan vastpakken en in
de behuizing aanbrengen (afb. [d-6b).

m Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

m Doorloopsnijder volgens afb. [d-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

m Draaischakelaar op de aanbevolen stand

zetten:

m De te verwerken levensmiddelen in de

vulschacht doen en aandrukken met de

stopper.
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Attentie!

Zorgen dat het gesneden product zich niet
ophoopt in de uitloop-opening.

Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat kunt u
dun snijgoed het best gebundeld verwerken.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast
komen te zitten in de doorloopsnijder, dient
u de keukenmachine uit te schakelen en de
stekker uit het stopcontact te trekken. Dan
wacht u tot de aandrijving stilstaat, neemt u
het deksel van de doorloopsnijder en maakt
u de vulschacht leeg.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Schijfhouder met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandrijfas drukken (afb. [€]).

m Onderdelen reinigen.

Mixer

Neem de toepassingsvoorbeelden in de
tabel in acht. [

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De
mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer
uitsluitend in samengebouwde toestand en
met aangebracht deksel gebruiken. Mixer
niet zonder vulling laten lopen.

/\ Gevaar voor brandwonden!
Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel.

Werken met de mixer
Afb. GI:

m De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op bedrijfsstand 4
zetten.

m Het beschermdeksel van de
mixeraandrijving verwijderen.

A
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m Mixkom aanbrengen (markering op de
handgreep tegen de markering op het
basisapparaat) en tegen de klok in draaien
tot aan de aanslag.

m De ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vioeistof = 1,25 liter;
maximumhoeveelheid schuimende of hete
vloeistof = 0,75 liter.

m Deksel aanbrengen en tegen de klok in
tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

Afb. [71-8:

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m trechter verwijderen en vaste ingredi-
enten beetje bij beetje toevoegen via de
vulopening

of

m vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na
gebruik reinigen.

/\ Attentie!

Door ongeschikte levensmiddelen kan het
apparaat beschadigd raken.

m Geen hete levensmiddelen heter dan
70 °C in de mengbeker verwerken.

m Geen diepvriesproducten verwerken, met
uitzondering van ijsblokjes als die in een
voldoende grote hoeveelheid vloeistof
werden gedaan.

m Geen levensmiddelen verwijderen die
harde bestanddelen bevatten. Vooér de
verwerking van pit- en steenvruchten
(appels, perziken enz.) moeten de pitten/
stenen worden verwijderd.
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Aanwijzingen
Beperkingen voor de verwerking:

m Geen ingrediénten zoals amandelen, uien,
peterselie of vlees verkleinen.

m De menger kan geen smeerbeleg zoals
pindakaas, cocosnootboter of notenpasta
maken.

m Vaste levensmiddelen met voldoende
vloeistof mengen.

m Poedervormige levensmiddelen véor
het mixen met voldoende vloeistof
mengen of volledig in vioeistof oplossen.
Poedervormige levensmiddelen zijn bijv.
poedersuiker, cacaopoeder, geroosterde
sojabonen, meel, eiwitpoeder.

Reiniging en onderhoud

Het gebruikte toebehoren moet na elk
gebruik grondig worden gereinigd.

= tabel M

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De oppervlakken kunnen bescha-
digd raken.

Basisapparaat reinigen

/\ Gevaar voor elektrische schokken!
Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden. Geen
stoomreiniger gebruiken.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Basisapparaat en aandrijvingsbescherm-
deksel afvegen met een vochtige doek.
Indien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen

De kom en de hulpstukken kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd. Kunststof
onderdelen niet vastklemmen in de afwas-
automaat, omdat ze dan onherstelbaar
vervormd kunnen raken!
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Doorloopsnijder reinigen
A Verwondingsgevaar door

scherpe messen!
Niet in de scherpe messen en randen van de
fijnmaakschijven grijpen. Voor het reinigen
een borstel gebruiken.

Alle onderdelen van de doorloopsnijder
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels
het rode laagje te verwijderen, kunt u een
beetje slaolie op een doek doen en daarmee
de doorloopsnijder (niet de fijnmaakschijven)
schoonwrijven. Daarna de doorloopsnijder
afwassen.

Mixer reinigen

/\ Verwondingsgevaar door
scherpe messen!
Mixermes niet met blote handen reinigen.

De mixbeker, het deksel en de trechter
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Na verwerking van vloeistoffen is het
meestal voldoende om de mixer te reinigen
zonder deze van het apparaat te nemen.
Hiervoor doet u 700 ml water met een
druppel afwasmiddel in de gemonteerde
mixer. Gedurende ca. 1 minuut de mixer
inschakelen (stand 7 (4)). Afwassop
weggieten en de mixer uitspoelen met
schoon water.

Belangrijke aanwijzing

Zo nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak in
acht nemen.

Opbergen

/\ Gevaar voor letsel!
De stekker uit het stopcontact trekken
wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.

Afb. BI:

m Hulpstukken en fijnmaakschijven opbergen
in de opbergzak.
m Opbergzak in de kom bewaren.
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Hulp bij storingen

/\ Gevaar voor letsel!
Trek de stekker uit het stopcontact voordat u
een storing verhelpt.

Belangrijke aanwijzing voor
MUM54../MUM55../MUM56..

Een bedieningsfout van het apparaat, een
activering van de elektronische zekeringen
en een apparaatdefect wordt aangegeven
door een knipperende inbedrijf-indicatie.

De draaiarm moet in elke bedrijfspositie
zijn vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen aan
de hand van de volgende aanwijzingen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

m Stroomvoorziening controleren.

m Netstekker controleren.

m Draaiarm controleren. Juiste positie?
Vastgeklikt?

m Mixer / kom tot aan de aanslag
vastdraaien.

m Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

m Beschermdeksels aanbrengen op nietge-
bruikte aandrijvingen.

m De beveiliging tegen herinschakeling is
actief. Apparaat op 0/off zetten en dan
opnieuw op de gewenste stand zetten.

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.
De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.
Er werden teveel levensmiddelen tegelijk
verwerkt.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen.

m Kleinere hoeveelheid verwerken.

Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt
terwijl de aandrijving liep. De draaiarm
beweegt naar boven. De aandrijving schakelt
uit, maar blijft niet op de hulpstukwisselpo-
sitie staan.
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Oplossing

m Draaischakelaar op 0/off zetten.
m Draaiarm op positie 1 zetten.

m Apparaat inschakelen (stand 1). j
m Apparaat weer uitschakelen.

Het hulpstuk blijft op de hulpstukwisselpositie
staan.

Storing

Mixer werkt niet of blijft tijdens het gebruik

stilstaan, de aandrijving “bromt”. Het mes is

geblokkeerd.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m Mixer van het apparaat nemen en de
hindernis verwijderen.

m Mixer weer aanbrengen.

m Apparaat inschakelen.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice als

de storing niet kan worden verholpen.

Toepassingsvoorbeelden

Neem de algemene aanbevelingen in de
tabellen [4, M en [T in acht.

Toegestane maximumhoeveelheden niet

overschrijden.

Biscuitdeeg

— Basisrecept

— 2 eieren

— 2-3 eetlepels heet water

— 100 g suiker

— 1 pakje vanillesuiker

— 70 g meel

— 70 g zetmeel,

— eventueel bakpoeder

m De ingrediénten (behalve het meel en
het aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten
tot schuim kloppen met de klopgarde op
stand 7 (4).

m De draaischakelaar op stand 1 (1) zetten
en het gezeefde meel en aardappelmeel
in ca. %2 tot 1 minuut er lepel voor lepel
doorroeren.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept
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Roerdeeg

Basisrecept O

— 3-4 eieren

— 200-250 g suiker

— 1 snufje zout

— 1 pakje vanillesuiker of de schil van V2
citroen

— 200-250 g boter of margarine
(kamertemperatuur)

— 500 g meel

— 1 pakje bakpoeder

— 125 ml melk

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut roeren met
de roergarde op stand 1 (1), daarna ca.
4-5 minuten op stand 5 (3).

Maximum hoeveelheid: 1% x basisrecept

O

Zware vruchtencake
Basic recipe

— 3 eieren

— 135 g suiker

— 135 g margarine

— 255 g bloem

— 10 g bakpoeder

— 150 g krenten

— 150 g gemengde gedroogde vruchten

m Roergarde plaatsen.

m Alle ingrediénten behalve de gedroogde
vruchten erin doen.

m 30 seconden op stand 1 verwerken.

m Vervolgens 3-5 minuten op stand 5 (3)
verwerken.

m Op stand 2 (1) zetten.

m Binnen 30-60 seconden de gedroogde
vruchten erbij doen.

Maximale hoeveelheid: 2 x basisrecept
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L O

Zandtaartdeeg

Basisrecept

— 125 g boter

— (kamertemperatuur)

— 100-125 g suiker

—1ei

— 1 snufje zout

— stukje citroenschil of vanillesuiker

— 250 g meel

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op stand 1,
dan ca. 3-6 minuten op stand 3 (2) met de
roergarde verwerken.

Vanaf 250 g bloem:

m De ingrediénten ca. %2 minuut kneden met
de kneedhaak op stand 1 (1), daarna ca.
5-6 minuten op stand 3 (2).

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Gistdeeg

Basisrecept a./

— 500 g meel

—1ei

— 80 g vet (kamertemperatuur)

— 80 g suiker

— 200-250 ml lauwe melk

— 25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

— schil van % citroen

— 1 snufje zout

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 3-6 minuten op stand
3 (2) verwerken met de kneedhaak.

Maximum hoeveelheid: 1% x basisrecept

Pastadeeg

Basisrecept C

— 300 g meel

— 3 eieren

— naar wens 1-2 eetlepels (10-20 g) koud
water

m Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op
stand 3 (2) tot deeg kneden.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept
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Brooddeeg

Basisrecept a

— 750 g meel

— 2 pakjes gedroogde gist,

— 2 TL zout

— 450-500 ml warm water

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 6-7 minuten op stand
3 (2) verwerken met de kneedhaak.

Mayonaise

—1ei

— 1 tl mosterd

— Yalolie

— 1 el citroensap of azijn
— 1 snuifje zout

— 1 snuifje suiker
Ingrediénten moeten kamertemperatuur
hebben. Bereiding van mayonaise is alleen
met hele eieren mogelijk.

m De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 3 (2) of 4 (3).

m De mixer op stand 7 (4) zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is
beperkt.

Speciale accessoires

Speciale accessoires kunt u bij de service-
dienst, in de vakhandel of op het internet
kopen. Gebruik alleen originele accessoires,
omdat deze precies op uw apparaat zijn
afgestemd.

Accessoires zijn apparaatgerelateerd. Geef
bij de aankoop altijd de precieze aanduiding
(E-Nr.) van uw apparaat op.

Welke accessoires beschikbaar zijn voor uw
apparaat, kunt u in onze catalogus, in de
online-shop of bij de servicedienst te weten
komen.

www.bosch-home.com
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Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
ﬁ milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
periode en garantievoorwaarden in uw land
kunt u opvragen bij onze servicedienst, uw
dealer of op onze website.

De contactgegevens van de servicedienst
vindt u in de meegeleverde servicedienst-
lijst of op onze website.

Gedrukt op 100% kringlooppapier



Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider,
som er almindelige i husholdningen.

Apparatet er egnet til at rgre, alte og piske fadevarer. Apparatet ma
ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser. Bruges
andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er andre anvendelser
ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale dele og
tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og maks.
2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug
af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal veere
utilgeengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke
foretages af bagrn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Apparatet ma kun taendes og slukkes med drejekontakten.Tilslut
aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan fiernbetjenes.
Apparatet skal altid veere under opsyn, nar det anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i naerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme dele
eller treekkes over skarpe kanter.

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige haender.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, for det samles, adskilles eller renggres og
i tifeelde af fejl.

/\ Fare for at komme til skade!

m Fgr udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der beveeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra strgmnettet. Drevet
karer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til drevet
star helt stille.

m Indstil ikke svingarmen, mens apparatet er teendt.

m Redskaber ma kun benyttes, nar skalen er sat i, laget er anbragt
og drevbeskyttelseslagene er sat pa! Bruges der tilbehgr, sa
anbring skalen, laget og drevbeskyttelseslagene afheengigt af
anvisningen!

m Stk aldrig haenderne ned i skalen eller pafyldningsskakten under
driften. Far ikke genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen eller
pafyldningsskakten. Hold haender, har, tagj og andre genstande
veek fra roterende dele.

m Redskaber og tilbehgr eller 2 slags tilbehgr ma aldrig anvendes
samtidigt. Overhold bade denne brugsanvisning og de
pageeldende vedlagte brugsanvisninger i forbindelse med brug af
tilbeharet.

m Tilbehgret ma kun bruges, nar det er helt samlet. Tilbeharet ma
aldrig samles pa motorenheden. Tilbehgret ma kun bruges i den
dertil beregnede arbejdsposition.

m Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa
finhakningsskiverne. Tag altid kun fat i kanten pa
finhakningsskiverne!

m Bergr ikke blenderknivene med de bare fingre.

m Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender! Brug aldrig
blenderen uden pasat lag.

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar beholderen
temmes og ved renggringen.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud

gennem tragten i laget.

/\ Fare for kvalning!

Lad ikke bagrn lege med emballagemateriale.

/\ OBS!

Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa laeenge fedevarerne

forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.
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A\ Vigtigt!

Vigtige sikkerhedshenvisninger da

Renggar altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter lzengere tid,
hvor det ikke har veeret i brug (= "Rengaring og pleje” se side 78).

A Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehor

EE Falg anvisningerne i brugsvejledningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Tillykke med kobet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch. Yderligere informationer
om vores produkter finder du pa vores
internetside.
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Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring
Se tabel "Arbejdspositioner”
Apparatet kan kun teendes i pos. 1 og 3:

m hvis skalen (11) er sat i og drejet fast indtil
den falder i hak.

Genindkoblingssikring

Ved stremsvigt forbliver apparatet teendt,
men motoren gar herefter ikke i gang igen.
For at genindkoble apparatet drej drejekon-
takten hen pa 0/off og sa taend for det igen.

Overbelastningssikring

Slukker motoren automatisk under brug, er
overbelastningsbeskyttelsen aktiveret. En
mulig arsag kan veere, at for store masngder
levnedsmidler er blevet forarbejdet pa en
gang.

Om opfersel ved aktivering af et af
sikkerhedssystemerne se "Hjzlp i
tilfaelde af fejl”.

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

73



da Overblik

Overblik

Billede IX:

Motorenhed

1 Sikkerhedsknap

2 Svingarm
"Easy Armlift’-funktion til understgt-
telse af armens bevaegelse opad (se
"Arbejdspositioner”).

3 Drejekontakt
Efter slukningen (position 0/off) karer
maskinen automatisk i den optimale posi-
tion til udskiftning af redskaberne.
MUM52../MUMPS..:
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-4, arbejdshastighed:
1 = avt omdrejningstal — langsom,
4 = hgjt omdrejningstal — hurtig.
MUM54../MUM55../MUM56..:
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-7, arbejdshastighed:
1 = avt omdrejningstal — langsom,
7 = hgjt omdrejningstal — hurtig.

4 Driftsindikator
(MUM54../55../56..)
Lyser under driften (drejekontakt pa M
eller 1-7). Blinker, hvis apparatet betjenes
forkert, hvis den elektroniske sikring
udlgses hhv. hvis der opstar en defekt
pa apparatet, se kapitel "Hjeelp i tilfeelde
af fejl”.

5 Beskyttelseslag til drevudtag
Til aftaging af beskyttelseslaget til drev-
udtag tryk pa det bageste omrade og tag
laget af.

6 Drevudtag til
— hurtigsnitter og
— citruspresse (Ekstratilbehar®).
Saet beskyttelseslaget til drevudtag p3,
nar drevet ikke er i brug.

7 Drev til redskaber (roreris, piskeris,
eltekrog) og kedhakker (ekstratilbehgr)

8 Beskyttelseslag til blenderdrev
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9 Drevudtag til blender (ekstratilbehgar*)
Saet beskyttelseslaget til blenderdrevet
pa, nar blenderen ikke er i brug.

10 Kabelopbevaring
MUM52../MUMP5../MUM54..:
Opbevar kablet i kabelrummet
MUM55../MUMS56..:

Automatisk ledningsoprul

Skal med tilbehgr
11 Roreskal af rustfrit stal
12 Lag

Redskaber
13 Roreris
14 Piskeris
15 Altekrog med dejskraber
16 Tilbehorstaske
Til opbevaring af redskaber og
finhakningsskiver.

Hurtigsnitter*

17 Stopper

18 Lag med pafyldningsskakt

19 Finhakningsskiver
a Vendbar skeereskive — tynd/tyk
b Vendbar raspeskive — grov/fin
¢ Riveskive —fin

20 Skiveholder

21 Hus med udgangsabning

Blender*

22 Blenderbaeger

23 Lag

24 Tragt

25 Udstiksforme*

* Folger en tilbehgrsdel ikke med leve-
ringen, kan den kgbes i handlen og hos
kundeservice.

Arbejdspositioner
Billede [

OBS!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab /
tilbehgr er anbragt pa den rigtige drev og

i den rigtige position efter denne tabel og
befinder sig i arbejdsstilling. Svingarmen skal
veere faldet i hak i enhver arbejdsposition.

Trykt pa 100 % genbrugspapir



Bemaerk

Svingarmen er udstyret med "Easy Armlift’-
funktionen, der understegtter svingarmens
beveegelse opad.

Indstilling af arbejdsposition:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og beveeg
svingarmen. Understgt beveegelsen med
en hand.

m Beveeg svingarmen, til den falder i hak i
den gnskede position.

Position  Drev MUM MUM
52/P5.. 5455/
56..
@ 1-4 | 17
13 7 ﬂ O 13 | 15
e
il I
! £| 24 | 37
il
]| 23 | 35
Il
9 ‘j 34 | 57
+ H
7 j H;L_a 34 | 57
«

* Iseetning / udtagning af rereris, piskeris og
eeltekroge.
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Betjening da

Betjening

/\ Fare for tilskadekomst!
Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

OBS!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbehgr /
redskab befinder sig i arbejdsstilling. Teend
ikke for apparatet, hvis det er tomt. Udseet
ikke apparat og tilbehgrsdele for varmekilder.
Delene er ikke egnet til mikrobglgeovnen.

m Renggr apparat og tilbehgr grundigt, far
de tages i brug fgrste gang, se "Renggaring
og pleje”.

Vigtig henvisning

Vejledende veerdier mht. arbejdshastighed,
der er anbefalet i denne brugsvejledning,
refererer til apparaterne med 7-trins
drejekontakt. Til apparater med 4-trins
drejekontakt findes veerdierne i parentes
bagefter.

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat og rent
underlag.

m Treek kablet ud (billede [8).
MUMS52../MUMPS5../MUM54.. !
Kabelrum:

Treek kablet ud i den gnsnkede é}
leengde.

MUMS55../MUMS56.. \
Kabeloprulleautomatik:

Treek kablet i et treek ud i den

gnskede laengde (maks.

100 cm) og slip det langsomt;

kablet er fastlast.

Kablets arbejdslaengde reduceres:
treek let i kablet og rull det op indtil den
gnskede leengde er ndet. Traek herefter
igen let i kablet og slip det langsomt; kablet
er fastlast.

OBS!
Kablet ma ikke drejes, nar det skubbes
ind. Kablet ma ikke skubbes manuelt ind,
hvis apparatet er udstyret med kabeloprul-
leautomatik. Hvis kablet kommer til at sidde
i klemme, treek kablet helt ud og sa rull det
op igen.
m Seet netstikket i.

75



da Betjening

Skal og redskaber

Veer opmaerksom pa eksemplerne pa brug i
tabellen. [4

A\ Kvastelsesfare som folge af
roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skalen under driften.

Arbejd kun med pasat lag (12)!

Udskift kun redskab, nar drevet star stille —

drevet karer kort efter, at apparatet er

slukket og bliver stdende i den position, hvor

redskabet skiftes. Bevaeg farst svingarmen,

nar redskabet star stille.

Tildeek altid ikke anvendte drev med

drevbeskyttelseslagene.

oBS!
Brug kun skalen til arbejde med dette
apparat.

Reoreris (13)

til at rare dej, f.eks. kagedej, frugtka-
gedej osv. og til at iblande ingre-
dienser sasom rosiner og
chokoladestykker

Piskeris (14)

til at piske seggehvider og flade @
(fedtindhold pa mindst 30 %) og til at
blande lagkagedej

FAltekrog (15)
til at eelte dej, f.eks. geerdej, brgddej,

pizzadej, pastadej, smakagedej og
til at iblande ingredienser sasom frg
i dejen

O

Arbejde med skal og redskaber
Billede [:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. j

m Skalen isaettes:
vip skalen fremad, seet den pa og
herefter saet den pa plads, drej den mod
venstre, indtil den falder i hak.

m Alt efter arbejdsopgave stik det gnskede
redskab (rereris, piskeris eller ltekrog)
ind i drevet, indtil det falder i hak.

Bemeerk:
Ved altekrogen drej dejskraberen, indtil
eltekrogen kan falde i hak (billede [3]-4b).
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m Kom ingredienserne der skal forarbejdes i
skalen.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 1. j

m Seet laget pa.

m Stil drejekontakten pa det
gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Pafyld ingredienserne gennem péafyldning-
sabningen i l1aget.

eller

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. j

m Fyld ingredienserne i.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Treek netstikket ud.

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2.

m Tag redskabet ud af drevet.

m Tag skalen ud.

m Rengor alle dele, se "Renggring og pleje”.

Hurtigsnitter

Veer opmaerksom pa eksemplerne pa brug i
tabellen.

A\ Fare for tilskadekomst!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun
fat i kanten pa finhakningsskiverne!
Hurtigsnitteren ma kun saettes pa / tages af,
nar drevet star stille og netstikket er trukket
ud af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

OBS!

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den er
helt samlet. Hurtigsnitteren ma aldrig samles
pa motorenheden. Hurtigsnitteren ma kun
bruges i den angivne driftsposition.

Trykt pa 100 % genbrugspapir



Beskyttelse mod overbelastning
Billede [3:

Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker starre skader pa
dit apparat, hvis hurtigsnitteren overbelastes.
Drivakslen braekker pa dette sted i tilfeelde af
overbelastning. En ny skiveholder med
drivaksel kan kabes hos kundeservice.

Vendbar skaereskive — tynd/tyk ®

til at skeere fgdevarer i tykke eller
tynde skiver, f.eks. frugt og grentsager.

Meerkning

m Grov = tykke skiver
m Fin = tynde skiver

Bemaerk: lkke egnet til at forarbejde hard
ost, br@d, rundstykker eller chokolade.

Tip: Skeer forst kogte kartofler, nar de er
kolet af.
Vendbar raspeskive — grov/fin

til at raspe fadevarer i grove eller
fine stykker, f.eks. frugt, grentsager eller ost
sasom gouda eller edamer.

Eod S
AT

Meerkning
m 2 = grov side
m 4 = fin side

Bemaerk: lkke egnet til at forarbejde ngdder
eller hard ost, f.eks. parmesan.

Tip: Rasp blgd ost med den grove side.
Riveskive — fin

til at raspe fadevarer fint, f.eks.
ngdder eller hard ost sdsom parmesan.

Arbejde med hurtigsnitteren
Billede [&:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil

Bemaerk: lkke egnet til at forarbejde blgd ost
svingarmen i position 2.
m Skalen isaettes:

og skaereost.
vip skalen fremad, seet den pa og

herefter saet den pa plads, drej den mod
venstre, indtil den falder i hak.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 3. j

Trykt pa 100 % genbrugspapir

Betjening da

m Tag beskyttelseslaget til drevudtag af
drevet pa hurtigsnitteren (billede [@-5a).

m Hold fast skiveholderen i den nederste
ende, her skal de begge spidser pege
opad.

m Anbring den gnskede skeere- eller
raspskive forsigtigt pa spidserne af skive-
holderen (billede [3-6a).

Hvis der benyttes en vendeskive, skal man
vaere opmaerksom pa, at den gnskede
side peger opad.

m Tag fat i den gverste ende pa skive-
holderen og seet den ind i huset
(billede [d-6b).

m Seet laget pa (hold gje med markeringen)
og drej det mod hgjre indtil stop.

m Seet hurtigsnitteren pa drevet og drej
den mod hgijre indtil stop som vist i
billede [3-8.

m Stil drejekontakten pa det anbefalte trin.

m Kom fgdevarerne der skal bearbejdes i
pafyldningsskakten og skub dem ned med
stopperen.

OBS!

Undga tilstopning af det som skeeres i
udgangsabningen.

Tip: Forarbejd tynde levnedsmidler i bundter,
det giver et mere ensartet snit.

Bemeerk: Hvis fadevarerne der skal bear-
bejdes klemmer sig fast i hurtigsnitteren,
sluk for kekkenmaskinen, traek netstikket
ud af stikkontakten, vent til drevet star
stille, tag laget af hurtigsnitteren og tem
pafyldningsskakten.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Drej hurtigsnitteren mod venstre og tag
den af.

m Drej laget mod venstre og tag det af.

m Tag skiveholder med skive ud. Tryk hertil
med fingeren mod drivakslen nedefra
(billede [€]).

m Renggr delene.
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da Renggring og pleje

Blender

Veer opmaerksom pa eksemplerne pa brug i
tabellen. M

/\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender!

Blenderen ma kun saettes pa / tages af,

nar drevet star stille! Blenderen ma kun

anvendes, nar den er samlet rigtigt og laget

er sat pa. Brug ikke blenderen, hvis den er

tom.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragten i
laget.

Arbejde med blenderen

Billede [EI:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 4. j

m Tag beskyttelseslaget af
blenderdrevet.

m Saet blenderbaegeret pa (markering pa
greb skal veere ud for markering pa motor-
enhed) og drej det mod venstre indtil stop.

m Fyld ingredienserne i.

Maks. maengde, flydende konsistens =
1,25 liter;

maks. maengde skummende eller varme
veesker = 0,75 liter.

m Seet laget pa og drej det mod venstre indtil
stop ind i blendergrebet. Laget skal veere
faldet i hak.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser
Billede [31-8:

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Tag laget af og fyld ingredienserne i

eller

m tag tragten ud og fyld faste ingredienserne
lidt ad gangen i pafyldningsabningen

eller

m fyld flydende ingredienser gennem tragten.

Efter arbejdet
m Sluk for apparatet med drejekontakt.
m Drej blenderen mod hgjre og tag den af.

Tip: Det anbefales at rengare blenderen
straks efter brug.
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/\ OBS!

Uegnede fadevarer kan beskadige
apparatet.

m Forarbejd ikke varme fgdevarer pa over 70
°C i blenderbeegeret.

m Forarbejd ikke dybfrosne fgdevarer,
undtagen isterninger, nar de er kommet i
en tilstreekkelig maengde veaeske.

m Forarbejd ikke fgdevarer, som indeholder
harde bestanddele. Far forarbejdningen af
kerne- og stenfrugt (aebler, ferskner osv.)
skal kernerne eller stenene fjernes.

Henvisninger
Begraensninger for forarbejdningen:

m Ingredienser sasom mandler, lgg, persille
eller kead ma ikke hakkes.

m Blenderen kan ikke bruges til fremstilling
af smarepaleeg sasom jordngddesmaer,
kokossmer eller ngddemos.

m Bland faste fadevarer med tilstreekkelig
meget veeske.

m Bland fgdevarer i pulverform med
tilstreekkelig meget veeske, eller oplgs
dem fuldsteendigt i vaeske, fgr de blendes.
Fadevarer i pulverform er f.eks. flormelis,
kakaopulver, ristede sojabgnner, mel,
proteinpulver.

Renggring og pleje
De anvendte tilbehgrsdele skal rengares
grundigt efter hver brug.

= Tabel M

OBS!
Benyt ingen skurende renggringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Renggring af motorenhed

/\ Fare for elektriske stad!

Dyp aldrig motorenheden i vand og hold den

aldrig ind under rindende vand. Brug ikke

nogen damprenser.

m Treek netstikket ud.

m Tor motorenhed og beskyttelseslag til
drevuttag af med en fugtig klud. Benyt en
smule opvaskemiddel efter behov.

m Derefter ter apparatet af med en tgr klud.

Trykt pa 100 % genbrugspapir



Rengoering af skal og redskab

Skal og redskaber kan tale opvaskemaskine.

Plastdele ma ikke klemmes fast i opvaske-
maskinen, da de kan blive deformeret under
opvasken!

Rengering af hurtigsnitter

/\ Fare for at komme til skade pa grund
af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og

kanter pa finhakningsskiverne. Benyt en

barste til rengaring.

Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Til at fierne den rgde belaegning efter
forarbejdning af f.eks. gulergdder kom en
smule spiseolie pa en klud og gnid med den
hen over hurtigsnitteren (ikke over finhak-
ningsskiverne). Skyl herefter hurtigsnitteren.

Rengering af blender

A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive!

Bergr ikke blenderknivene med de bare

fingre.

Blenderbaeger, lag og tragt kan tale

opvaskemaskine.

Tip: Efter forarbejdning af veesker behgver
man normalt ikke at tage blenderen af appa-
ratet til rengering.

Kom hertil 700ml vand med en drabe
opvaskemiddel i den pasatte blender. Teend
for blenderen, og lad den kgre i ca. 1 minut
(trin 7 (4)). Heeld opvaskevandet ud, og skyl
blenderen med rent vand.

Vigtig henvisning

Renger tilbehgrstasken efter behov. Falg
plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

/\ Fare for tilskadekomst!

Treek netstikket ud, nar apparatet ikke er i
brug.

Billede HI:

m Gem redskaber og finhakningsskiver i
tilbehgrstasken.
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Opbevaring da

m Opbevar tilbehgrstasken i skalen.

Hjeelp i tilfeelde af fejl

/\ Fare for tilskadekomst!
Traek netstikket ud forinden du afhjeelper en
fejl.

Vigtig henvisning for
MUMS54../MUMS55../MUMS56..

Forkert betjening af apparatet, en udlgsning
af de elektroniske sikringer hhv. en defekt
pa apparatet vises med en blinkende
driftsindikator.

Svingarmen skal veere faldet i hak i
enhver arbejdsposition.

Forsag farst at afhjeelpe det opstaede
problem ved hjeelp af efterfalgende
henvisninger.

Fejl
Apparatet starter ikke.

Afhjaelpning

m Kontrollér strgmitilfgrslen.

m Kontrollér netstikket.

m Kontrollér svingarmen. Rigtig position?
Faldet i hak?

m Drej blenderen hhv. skalen fast indtil stop.

m Seet blenderlaget pa og drej det fast indtil
stop.

m Seet beskyttelseslag til drevudtag pa de
drevudtag, der ikke er i brug.

m Genindkoblingssikringen er aktiveret. Stil
forst apparatet pa 0/off og herefter tilbbage
pa det gnskede trin.

Fejl

Apparatet slukker under brug. Overbelast-
ningssikringen er aktiveret. Der er blevet
forarbejdet for mange fedevarer pa en gang.

Afhjaelpning

m Sluk for apparatet.

m Reducér forarbejdningsmaengden.

Fejl

Sikkerhedsknappen blev ved en fejltagelse
betjent, mens drevet var i gang. Svingarmen
bevaeger sig opad. Drevet slukker, men
bliver ikke stadende i den position, hvor
redskabet skiftes.
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da Eksempler pa brug

Afhjeelpning
m Stil drejekontakten pa 0/off.
m Stil svingarmen i position 1.
m Taend for apparatet (trin 1). j
m Sluk for apparatet igen.

Redskabet bliver staende i den position, hvor
redskabet skiftes.

Fejl

Blenderen starter ikke eller bliver stdende
under brug, drevet "brummer”. Kniven er
blokeret.

Afhjeelpning

m Sluk for apparatet og traek netstikket ud.
m Tag blenderen af og fjern hindringen.

m Seet blenderen pa igen.

m Taend for apparatet.

Vigtig henvisning
Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made,
bedes du kontakte kundeservice.

Eksempler pa brug

Folg de generelle anbefalinger i tabel-
lerne [4, M og [.

Overskrid ikke tilladte maks. maengder.

)

Lagkagedej

— Grundopskrift

—2ea&g

— 2-3 spsk varmt vand

— 100 g sukker

— 1 pakker vanillesukker

— 70 g mel

— 70 g maizenamel

— evt. bagepulver

m Ror ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter pa
trin 7 (4) med piskeriset, til det skummer.

m Stil drejekontakt pa trin 1 (1) og tilseet det
sigtede mel og maizenamel skevis i lgbet
af et halvt til et minut.

Maks. mangde: 2 gange grundopskrift
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Rordej

Grundopskrift

— 3-4 &g

— 200-250 g sukker

— 1 knivspids salt

— 1 pakke vanillesukker
eller skal af en %% citron

— 200-250 g smer eller margarine
(rumtemperatur)

— 500 g mel

— 1 pakke bagepulver

— 125 ml maelk

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1 (1), herefter i ca. 4-5 minutter pa
trin 5 (3) med rgreriset.

Maks. mangde: 1% gange grundopskrift

O

O

Rig frugtkage

Grundopskrift

- 3 &g

— 135 g sukker

— 135 g margarine

— 255 g mel

— 10 g bagepulver

— 150 g korender

— 150 g blandede tarrede frugter

m Saet roreriset i.

m Fyld alle ingredienserne i, bortset fra de
tarrede frugter.

m Forarbejd i 30 sekunder pa trin 1.

m Forarbejd herefter i 3-5 minutter pa trin
5(3).

m Indstil pa trin 2 (1).

m Tilseet de tarrede frugter inden for 30-60
sekunder.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Trykt pa 100 % genbrugspapir



Mgrdej
Grundopskrift

— 125 g smar
(stuetemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1eeg

— 1 knivspids salt

— en smule citronskal eller vanillesukker

— 250 g mel

— evt. bagepulver

m Forarbejd alle ingredienserne i ca. 72 minut
pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter pa trin
3 (2) med rareriset.

Fra 250 g mel:

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1 (1) med aeltekrogen, herefter
dejen eeltes i ca. 5-6 minutter pa trin 3 (2).

Maks. mangde: 2 gange grundopskrift

¢

L O

Gaerdej
Grundopskrift

— 500 g mel

- 1eeg

— 80 g fedt (rumtemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken meelk

— 25 g frisk geer eller 1 pakke tergeer
— skal af 2 citron

— 1 knivspids salt

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut

pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter pa trin
3 (2) med aeltekrogen.

Nudeldej

Grundopskrift

-3 &g

— Efter behov 1-2 spsk. (10-20 g) koldt vand
5 minutter pa trin 3 (2).

Maks. maengde: 1,5 gange grundopskrift

Maks. mangde: 1% gange grundopskrift
— 300 g mel
m Alle ingredienser rares til en dej i ca. 3 il

Trykt pa 100 % genbrugspapir

Broddej
Grundopskrift

Ekstratilbehgr da

— 750 g mel é

— 2 pakker tgrgeer

— 2 tsk salt

— 450-500 ml varmt vand

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 6-7 minutter pa

trin 3 (2) med eeltekrogen.

Mayonnaise

- 1eg

— 1 tsk. sennep

— Yalolie

— 1 spsk. citronsaft eller eddike
— 1 knsp. salt

— 1 knsp. sukker
Ingredienserne skal have stuetemperatur.
Det er kun muligt at tilberede mayonnaise
med hele ag.

m /Eg, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 3 (2) eller 4 (3).

m Stil blenderen pa trin 7 (4). Heeld langsomt
olie gennem hullet i Iaget og bliv ved med
at blande mayonnaisen, til den har faet en
fast konsistens.

Mayonnaise skal bruges i lgbet af kort tid
og ikke opbevares.

Ekstratilbehor

Ekstratilbehar kan kgbes hos kundeservice,
hos forhandleren eller pa Internettet. Anvend
kun originalt tilbehgr, fordi det er fuldsteendig
tilpasset til det aktuelle apparat.

Tilbehar er specifikt for det enkelte apparat.
Angiv altid den ngjagtige betegnelse (E-Nr.)
for apparatet ved kab af ekstratilbehgr.

Det tilgaengelige tilbeher til det aktuelle
apparat kan ses i vores katalog, i onlines-
hoppen eller hos kundeservice.

www.bosch-home.com

81



da Bortskaffelse

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa

E miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sjficeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om
garantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land hos vores kundeservice, den
lokale forhandler og pa vores hjemmeside.
Kontaktdata for kundeservice findes i ved-
lagte liste over kundeserviceafdelinger eller
pa vores hjemmeside.
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Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger. Appa-
ratet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder og
ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.

Apparatet er egnet til rgring, elting og pisking av matvarer. Apparatet
ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser.
Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er godkjent av produsenten, er
det ogsa mulig med annen bruk i tillegg. Apparatet skal kun brukes
med godkjente originaldeler og -tilbehgr. Tilbehgrsdelene ma aldri
brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendars ved romtemperatur, og ikke
hgyere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering i sikker
bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av apparatet.
Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingsledningen. De ma
ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med apparatet.
Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren. La aldri stramkabelen komme i bergring med
varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjeres og ved feil.

/\ Fare for skade!

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, for det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter
at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Det ma
ventes til drevet star helt stille.

m Svingarmen ma ikke flyttes pa nar apparatet er slatt pa.

m Verktgyet ma bare brukes med innsatt bolle, pasatt lokk
og beskyttelseslokk satt pa drevet! Sett pa bolle, lokk og
beskyttelseslokk for drev iht. instruksjonene ved bruk av tilbehgr!

m Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen eller pafyllingssjakten
med hendene. Far ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen eller
pafyllingssjakten. Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa
avstand fra roterende deler.

m Det ma aldri brukes verktey og tilbehgr eller 2 tilbehgr samtidig.
Ved bruk av tilbehgret, ma denne og de andre vedlagte
bruksanvisningene faglges.

m Tilbehgret ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbeharet ma aldri settes sammen pa basisapparatet. Tilbehgret
ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

m Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og kantene pa
kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!

m Mikserkniven ma ikke bergres med bare hender.

m Grip aldri inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma aldri brukes
uten pasatt lokk.

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du tammer
beholderen og under rengjaring.

/\ Fare for skolding!
Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut av
trakten i lokket.

/\ Fare for kvelning!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

/\ Obs!

Det anbefales ikke a la maskinen vaere innkoblet lenger enn det som
er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes pa
tomgang.

/\ Viktig!

Det er tvingende ngdvendig a rengjere apparatet grundig etter

hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode

(=» "Rengjaring og pleie” se side 90).
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

A Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehoret

[E Anvisninger i bruksveiledningen ma falges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Veer forsiktig! Roterende verktgy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

Hjertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra Bosch. Videre informasjoner
om vare produkter finner du pa var
nettside.
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Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring
Se tabell "Arbeidsposisjoner”.
Apparatet lar seg kun sla pa i pos. 1 og 3:

m nar bollen (11) er satt inn og dreiet inntil
den smekket i.

Sikring mot gjeninnkobling

Ved strgmbrudd forblir apparatet innkoblet,
men motoren starter ikke igjen deretter. For
gjeninnkobling drei dreiebryteren pa 0/off,
deretter sla den pa.

Overbelastningssikring

Slas motoren av under bruk av seg sely,

er overbelastningsvernet aktivert. En mulig
arsak kan vaere en samtidig bearbeidelse av
for store mengder matvarer.

Hvordan du gar fram dersom et av sikker-
hetssystemene er aktivert, se ”Hjelp ved
feil”.

Apparatet er vedlikeholdsfritt.
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no En oversikt

En oversikt
Bilde IX:

Basismaskin
1 Utlgsningstast
2 Svingarm
"Easy Armlift” funksjon for understgt-
telse av bevegelsen av armen oppover
(se "Arbeidsposisjoner”).
3 Dreiebryter
Etter utkoblingen (stilling 0/off) gar
apparatet automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verktgy.
MUM52../MUMPS..:
0/off = stop
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-4, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — langsomt,
4 = hgyt turtall — hurtig.
MUMS54../MUMS55../MUMS6..:
0/off = stop
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-7, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — langsomt,
7 = hoyt turtall — hurtig.
4 Driftsindikasjon
(MUMb54../55../56..)
Lyser under driften (dreiebryter pa M eller
1-7). Blinker dersom det er gjort feil ved
betjeningen av apparatet, dersom den
elektroniske sikringen er utlgst hhv. ved
en defekt pa apparatet, se kapittel "Hjelp
ved feil”.
5 Beskyttelsesdeksel for drevene
For a ta beskyttelseslokket av drevet,
trykk pa baksiden og ta av lokket.
6 Drev for
— gjennomlgpskutter i
— sitruspresse (ekstra tilbehgr*).
Nar det ikke brukes sett
beskyttelseslokket pa drevet.
7 Drev for verktoy (rgrepinne, visp,
eltekrok) og kjottkvern (ekstra tilbehar*)
Beskyttelseslokket for mikserdrevet
Drev for mikser (ekstra tilbehgr*)
Nar det ikke er i bruk, sett beskyttelse-
slokket pa mikserdrevet.

© o
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10 Kabeloppbevaring
MUMS52../MUMPS5../MUM54..
Kabelen ma stues inn i kabelrommet
MUMS55../MUMS56..:
Kabelopprullingsautomatikk

Bolle med tilbehor
11 Rorebolle i rustfritt stal
12 Lokk

Verktoy

13 Rorepinne

14 Visp

15 Eltekrok med deigskrape

16 Veske for tilbehor
For oppbevaring av verktgy og
kutteskiver.

Gjennomlgpskutter®

17 Stoter

18 Lokk med pafyllingssjakt

19 Kutteskiver
a Skjeerevendeskive — tykk/tynn
b Raspevendeskive — grov/fin
¢ Riveskive — fin

20 Skiveholder

21 Kasse med utlgpsapning

Mikser*

22 Miksebeger

23 Lokk

24 Trakt

25 Kakeformer*

* Dersom en av tilbeharsdelene ikke er med
i leveringsomfanget, kan den faes i handelen
og hos kundeservice.

Arbeidsposisjoner
Bilde [3:

Obs!

Maskinen ma kun brukes nar verktayet /
tilbehgret er satt pa det riktige drevet i
henhold til denne tabellen og satt i riktig
posisjon og er i arbeidsstilling. Sving-
armen ma veere smekket i ved hver av
arbeidsposisjonene.

Henvisning

Svingarmen er utstyrt med "Easy Armlift”’
funksjon som understatter bevegelsen til
svingarmen oppover.
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Innstilling av arbeidsposisjonen:

m Trykk utlgsningstasten og flyt pa
svingarmen. Bevegelsen understattes
med en hand.

m Flytt svingarmen inntil den smekker i
gnsket posisjon.

Posisjon  Drev MUM  MUM
52/P5..  54/55/
56..
@ 1-4 1-7
1 j 7 E @ 13 | 15
a‘/ 12 | 13
i NI
! £| 24 | 37
il
V|| 23 | 35
1
9 ‘j 34 | 57
+ 8
7 j H;_La 34 | 57
«

* Innsetting / uttaking av visp/rgrepinne og
eltekrok.

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Betjening no

Betjening

/\ Fare for skade!

Stapselet ma farst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet er
avsluttet.

Obs!

Apparatet ma kun drives med tilbehar /
verktgy i arbeidsstilling. Apparatet ma ikke
brukes nar det er tomt. Apparatet og tilbe-
hgrsdelene ma ikke utsettes for varmekilder.
Delene er ikke egnet for mikrobalge.

m Apparatet og tilbehgret ma rengjeres
grundig fer farste gangs bruk, se "Rengjg-
ring og pleie”.

Viktig henvisning

De retningsverdiene for arbeidshastigheten
som er anbefalt i denne bruksveiledningen,
relaterer til apparater med 7-trinns dreie-
bryter. For apparater med 4-trinns dreiebryter
finner du verdiene hhv. i parentes bak.

Forberedning

m Basismaskinen stilles pa et glatt og rent
underlag.

m Trekk ut kabelen (bilde [€).
MUMS52../MUMP5../MUM54.. !
Lagringsrom for kabelen:

Trekk ut kabelen til @nsket é}
lengde.
MUMS55../MUMS56.. \

Kabelopprullingsautomatikk:

Trekk ut kabelen med ett trekk

inntil gnsket lengde (maks.

100 cm) og slipp den langsomt

igjen; kabelen er sikret.

Forringing av arbeidslengden av kabelen:
Trekk lett i kabelen og rull den inn til ensket
lengde. Deretter trekk lett i kabelen igjen
og slipp den langsomt; kabelen er sikret.

Obs!

Kabelen ma ikke fordreies nar den skyves
inn. Ved apparater med kabelopprullingsau-
tomatikk ma kabelen ikke skyves inn med
hand. Dersom kabelen klemmes fast, trekk
kabelen helt ut og sa la den rulle opp igjen.

m Stgpselet stikkes inn.
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no Betjening

Bolle og verktoy

Ta hensyn til eksemplene pa bruk i
tabellen. [4

/\ Fare for skade pa grunn av roterende
verktoy!
Under driften ma det aldri gripes inn i bollen.
Det ma kun arbeides med pasatt lokk (12)!
Verktgyet ma kun skiftes nar drevet star
stille — etter utkoblingen gar drevet etter i kort
tid og blir stdende i posisjonen for skift av
verktgy. Svingarmen ma fgrst beveges etter
at verktoyet stér stille.
Drev som ikke blir brukt, ma alltid dekkes til
med beskyttelseslokk for drev.

Obs!
Bollen ma kun brukes for arbeider med dette

apparatet.

)
¢

Rorepinne (13)

til rgring av deig, f.eks. kakedeig,
fruktkake, osv., og til & skjeere inn
ingredienser som rosiner og
sjokoladebiter

Visp (14)

til pisking av eggehvite og kremflgte
(minst 30 % fett), og til blanding av
sukkerbrgdrgre

Eltekrok (15)

til elting av deig, f.eks. gjeerdeig,
brgddeig, pizzadeig, pastadeig,
smakakedeig, og til a skjeere inn ingre-
dienser som frg i deigen

Arbeider med bollen og verktoy
Bilde [):

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. j

m Innsetting av bollen:
Sett inn bollen som er bagyet
framover og plasser den, drei den imot
klokkens retning inntil den smekker i.

m Alt etter arbeidsoppgave stikk rgrepinnen,
vispen eller eltekroken inn i drevet til de
smekker i.

Henvisning:
Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen
inntil eltekroken kan smekke i (Bilde []-4b).
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m Fyll pa ingrediensene som skal bearbeides
i bollen.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1. j

m Lokket settes pa.

m Dreiebryteren settes pa gnsket
trinn.

Pafylling av ingredienser

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Fyll pa ingredienser igjennom péafyllingsap-
ningen i lokket.

eller

m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. j

m Ingrediensene fylles pa.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Stopselet trekkes ut.

m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. j

m Ta verkigyet ut av drevet.

m Ta ut bollen.

m Alle delene rengjares, se "Rengjgring og
pleie”.

Gjennomlgpskutter

Ta hensyn til eksemplene pa bruk i
tabellen.

A\ Fare for skade!

Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Kutteskivene ma
kun tas i langs kanten! Gjennomlgpskutteren
ma kun settes pa / tas av nar drevet star
stille og nar stepselet er trukket ut. Det ma
ikke gripes ned i pafyllingssjakten.

Obs!

Gjennomlgpskutter ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand. Gjennomlgpskutteren
ma aldri settes sammen pa basismaskinen.
Gjennomlgpskutteren méa kun brukes i den
oppferte arbeidsposisjonen.
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Beskyttelse mot overbelastning

Bilde [3:

For a forhindre starre skader pa apparatet
ditt, dersom gjennomlgpskutteren blir over-
belastet, er drivakslingen pa gjennomlgps-
kutteren utstyrt med en kjerv (fastlagt brudd-
sted). Ved overbelastning bryter drivaks-
lingen pa dette stedet. En ny skiveholder
med drivaksling faes hos kundeservice.

Skjeaerevendeskive — tykk/tynn

til skjeering av matvarer i tykke eller
tynne skiver, f.eks. frukt og grannsaker.

Merking:

m Grov = tykke skiver
m Fin = tynne skiver
Merk: Ikke egnet til bearbeidning av hard
ost, bragd, rundstykker eller sjokolade.

Tips: Vent med a skjeere kokte poteter til de
er blitt kalde.
Raspevendeskive — grov/fin

til rasping av matvarer i grove eller
fine biter, f.eks. frukt, grannsaker eller ost,
som gouda eller edamer.

Godclos
=/ Voo

Merking:
m 2 = grov side
m 4 = fin side

Merk: Ikke egnet til bearbeidning av ngtter
eller hard ost, f.eks. parmesanost.

Tips: Rasp myk ost med den grove siden.
Riveskive — fin

til fin rasping av matvarer, f.eks.
ngtter eller hard ost, f.eks. parmesanost.

Merk: lkke egnet til bearbeidning av myk ost

og ost i skiver.

Arbeider med gjennomlgpskutteren
Bilde [3:
m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.
m Innsetting av bollen: Sett inn
bollen som er bgyet framover og

plasser den, drei den imot klokkens retning

inntil den smekker i.
m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 3.

]

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Betjening no

m Ta beskyttelseslokket av drevet pa gjen-
nomlgpskutteren (bilde [@-5a).

m Hold skiveholderen fast i nederste enden,
derved ma begge spissene peke oppover.

m Legg den gnskede skjeere- eller
raspeskiven forsiktig oppa spissene av
skiveholderen (bilde [@-6a).
Ved vendeskiver ma det passes pa at den
gnskede siden peker oppover.

m Ta skiveholderen i den gvre enden og sett
den inn i kassen (bilde [@-6b).

m Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
og drei det i klokkens retning inntil anslag.

m Sett gjennomlgpskutteren som vist pa
bilde [3-8 settes oppa drevet og drei den i
klokkens retning inntil anslag.

m Sett dreiebryteren pa anbefalt trinn.

m Fyll de matvarene som skal bearbeides
inn i pafyllingssjakten og skyv dem ned
med stateren.

Obs!

Unnga at skjeeregodset hoper seg opp i
utlgpsapningen.

Tips: For jevne skjeereresultater ma tynt
skjaeregods bearbeides i bunter.

Henvisning: Dersom matvarene som skal
bearbeides blir klemt fast i gjennomlgps-
kutteren, sla av kjskkenmaskinen, trekk ut
stapselet, vent til drevet star stille, ta lokket
av og tem péfyllingssjakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei gjennomlgpskutteren imot klokkens
retning og ta av den.

m Lokket dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Ta av skiveholderen med skiven. Trykk
hertil med fingeren nedenfra mot drivaks-
lingen (bilde [€).

m Rengjor delene.
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no Rengjgring og pleie

Mikser

Ta hensyn til eksemplene pa bruk i
tabellen. M

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!
Det ma aldri gripes inn i den pasatte
mikseren! Mikseren ma kun settes pa / tas
av nar drevet star stille! Mikseren ma kun
brukes i komplett sammensatt tilstand og
med pasatt lokk. Blenderen ma ikke brukes
nar den er tom.

/\ Fare for skolding!
Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut av trakten i lokket.

Arbeider med mikseren
Bilde [Il:

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 4. j

m Ta beskyttelseslokket av
mikserdrevet.

m Sett pa miksebegeret (markeringen pa
handtaket mot markeringen pa basismas-
kinen) og drei den imot klokkens retning
inntil anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

Maksimal mengde, flytende = 1,25 liter;
maksimal mengde skummende eller
varme vaesker = 0,75 liter.

m Sett pa lokket og drei det inn i mikserhand-
taket imot klokkens retning inntil anslag.
Lokket ma vaere smekket i.

m Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

Pafylling av ingredienser

Bilde [3]-8:

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Lokket tas av og ingrediensene fylles pa

eller

m frakten tas ut og faste ingrediensene fylles
etter hverandre ned i pafyllingsapningen

eller

m flytende ingrediensene fylles ned igjennom
trakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei mikseren i klokkens retning og ta
den av.
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Tips: Rengjer mikseren helst straks etter
bruk.

/\ OBS!
Uegnede matvarer kan skade apparatet.

m Varme matvarer pa over 70 °C ma ikke
tilberedes i miksebegeret.

m Det ma ikke bearbeides dypfryste
matvarer, unntatt isbiter, med mindre det
tilsettes en tilstrekkelig mengde vaeske.

m |kke bearbeid matvarer som inneholder
harde komponenter. Far bearbeiding av
kjerne- og steinfrukt (epler, fersken osv.),
ma kjernene eller steinene fiernes.

Merknader
Begrensninger for tilberedning:

m Ingredienser som mandler, lgk, persille og
kjatt ma ikke moses.

m Blenderen kan ikke brukes til & lage
palegg som peangttsmer, kokosngttsmar
eller ngttemasse.

m Faste matvarer ma mikses med tilstrek-
kelig veeske.

m Matvarer i pulverform ma blandes med
tilstrekkelig veeske fgr miksing eller lases
helt opp i veeske. Matvarer i pulverform
er f.eks. melis, kakaopulver, ristede soya-
bgnner, mel og proteinpulver.

Rengjering og pleie
Benyttede tilbehgrsdeler mé rengjgres
grundig etter hver bruk.

= Tabell [

Obs!
Det ma ikke brukes skurende rengjgrings-
midler. Overflatene kan bli skadet.

Rengjoring av basismaskinen

/\ Fare for elektrisk stot!

Apparatet ma aldri dyppes ned i vann eller
holdes under rennende vann. lkke bruk
damprenser.

m Stgpselet trekkes ut.

m Tork av basismaskinen og beskyttelse-
slokkene for drevene med en fuktig klut.
Etter behov brukes litt oppvaskmiddel.

m Deretter tgrkes apparatet godt av.

Trykt pa 100 % resirkulert papir



Rengjering av bollen og
verktgyene

Bollen og verktgyene kan rengjores i
oppvaskmaskin. Kunststoffdelene ma ikke
klemmes fast i maskinen, de kan bli defor-
mert under vaskingen!

Rengjering av
gjennomlgpskutteren

/\ Fare for skade pa grunn av

skarpe kniver!
Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pé kutteskivene. For rengjgring
brukes en barste.

Alle delene pa gjennomlgpskutteren kan
rengjares i oppvaskmaskin.

Tips: For fierning av rgdt belegg

etter bearbeiding av f.eks. gulrgtter,
smer litt matolje pa en klut og terk

av gjennomlgpskutteren (ikke
kutteskivene) med denne. Skyll deretter
gjennomlgpskutteren.

Rengjering av mikseren

/\ Fare for skade pa grunn av
skarpe kniver!

Mikserkniven ma ikke bergres med bare

hender.

Miksebeger, lokk og trakten kan rengjgres i
oppvaskmaskin.

Tips: Etter bearbeiding av vaesker, er det
ofte tilstrekkelig & rengjere blenderen uten &
ta den av apparatet.

Fyll da 700 ml vann med en drape
oppvaskmiddel pa den pasatte blenderen.
Blenderen slas pa i ca. 1 minutt (trinn 7 (4)).
Vaskevannet helles av, og blenderen skylles
med klart vann.

Viktig henvisning

Tilbehersvesken ma rengjeres etter behov.
Ta hensyn til henvisningene om pleie i
vesken.

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Oppbevaring no

Oppbevaring

/\ Fare for skade!
Nar apparatet ikke skal brukes, ma stepselet
trekkes ut.

Bilde HI:
m Verktgyene og kutteskivene ma stues inn i

tilbehgrsvesken.
m Tilbehgrsvesken skal oppbevares i bollen.

Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!
Fer feil blir utbedret, ma stepselet trekkes ut.

Viktig henvisninger for
MUM54../MUMS55../MUMS56..
Driftsindikasjonen blinker dersom det
oppstar en feil ved betjeningen av apparatet,
dersom de elektroniske sikringene utlgses
hhv. dersom det oppstar en defekt pa
apparatet.

Svingarmen ma vaere smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

Forsgk farst at utbedre det oppstatte
problemet med hjelp av de falgende
henvisningene.

Feil
Apparatet starter ikke.

Utbedring

m Kontrollér stramforsyningen.

m Kontroller stgpselet.

m Kontrollér svingarmen. Er den i riktig
posisjon? Er den smekket i?

m Drei mikseren hhv. bollen fast inntil anslag.

m Sett pa mikserlokket og drei fast inntil
anslag.

m Sett beskyttelseslokkene pa de drev som
ikke brukes.

m Sikringen mot innkopling er aktiv. Sett
apparatet pa 0/off og sett det sa tilbake
pa det gnskede trinnet.

Feil
Apparatet slas av under bruken. Overbelast-

ningssikringen er aktivert. Det ble bearbeidet
for store mengder matvarer samtidig.
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no Eksempler for anvendelse

Utbedring

m Sla av apparatet.

m Redusér mengden matvarer som skal
bearbeides.

Feil

Ved en feiltakelse ble utlgsningstasten

betjent nar drevet var i gang. Svingarmen

beveger seg oppover. Drevet slas av, men

blir ikke staende i posisjonen for skift av

verktgy.

Utbedring

m Dreiebryteren settes pa 0/off.
m Sett svingarmen i posisjon 1.
m Sla pa apparatet (trinn 1). j
m Sla apparatet av igjen.

Verktayet blir stdende i posisjonen for skift
av verktoy.

Feil

Mikseren begynner ikke a arbeide eller blir
staende under bruken, drevet "brummer”.
Kniven er blokkert.

Utbedring

m Apparatet ma slas av og stegpselet
trekkes ut.

m Ta av mikseren og fiern hindringen.

m Sett mikseren pa igjen.

m Apparatet slas pa.

Viktig henvisning
Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette
viset, ma du henvende deg til kundeservice.

Eksempler for anvendelse

Folg de generelle anbefalingene i tabell [,
og [M.

Tillatte starste mengder ma ikke overskrides.

Biskuitdeig !

Grunnoppskrift

- 2egg

— 2-3 ss varmt vann

— 100 g sukker

— 1 pakker vaniljesukker
— 70 g mel

— 70 g potetmel

— evt. bakepulver
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m Visp alt sammen (unntatt mel og potetmel)
i 4-6 min. pa trinn 7 (4) med vispen til det

m Sett sa dreiebryteren pa trinn 1 (1) og
bland inn det silte melet og potetmelet i
porsjoner av ca. 2 til 1 minutt med én skje

Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Rort deig

Grunnoppskrift

— 200-250 g sukker

— 1 klype salt

— 1 pakke vaniljesukker eller skall av 72

— 200-250 g smgr eller margarin (med
romtemperatur)

— 500 g mel

— 125 ml melk

m Ror forst alle ingrediensene i %2 minutt pa
trinn 1 (1), deretter rgres pa trinn 7 (4) i

Storste mengde: 13 ganger

grunnoppskriften

Tung fruktkake

- 3egg

— 135 g sukker

— 135 g margarin

— 10 g bakepulver

— 150 g korinter

— 150 g blandet tarr frukt

m Fyll pa alle ingrediensene, bortsett fra torr
frukt.

m Bearbeid i 30 sekunder pa trinn 1.
trinn 5 (3).

m Still inn pa trinn 2 (1).

m Tilsett tarr frukt innen 30-60 sekunder.

hele blir kremaktig.

av gangen.
— 34 egg

sitron
— 1 pakke bakepulver

4-5 minutter med rgrepinnen.
Grunnoppskrift O
— 255 g mel
m Sett inn rgrepinnen.
m Bearbeid deretter i 3-5 minutter pa
Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Trykt pa 100 % resirkulert papir



Mordeig
Grunnoppskrift

— 125 g smar
(romtemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1egg

— 1 klype salt

— litt skall av sitron eller vaniljesukker

— 250 g mel

— evt. bakepulver

m Bearbeid alle ingrediensene i ca. %2 minutt
pa trinn 1, deretter i ca. 3-6 minutter pa
trinn 3 (2) med rgrepinnen.

Fra 250 g mel:

m Elt alle ingrediensene med eltekroken ca.
Y2 min. pa trinn 1 (1), deretter 5-6 min. pa
trinn 3 (2).

Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

¢

L O

Gjeerdeig

Grunnoppskrift

— 500 g mel

- 1egg

— 80 g fett (romtemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken melk

— 25 g fersk gjeer eller 1 pakke tarrgjeerr

— skall av %% sitron

— 1 klype salt

m Alle ingrediensene bearbeides med
eltekroken i ca. ¥2 minutt pa trinn 1,
deretter ca. 3-6 minutter pa trinn 3 (2).

— 300 g mel

Storste mengde: 1% ganger
- 3egg

grunnoppskriften

— etter behov 1-2 ss (10-20 g) kaldt vann

m alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 til
5 minutter pa trinn 3 (2) til det dannes en
deig.

Sterste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften

Pastadeig
Grunnoppskrift

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Broddeig
Grunnoppskrift

— 750 g mel

Spesialtilbehgr no
— 2 pakker tgrrgjeerr
— 2ts salt

— 450-500 ml varmt vann

m Alle ingrediensene bearbeides med eltek-
roken i ca. 2 minutt pa trinn 1, deretter ca.

6-7 minutter pa trinn 3 (2).

Majones

- 1egg

— 1 ts sennep

— Y lolje

— 1 ss sitronsaft eller eddik

— 1 klype salt

— 1 klype sukker

Ingrediensene ma ha romtemperatur. Tilbe-

redning av majones er bare mulig med hele

egg.

m Bland sammen alle ingrediensene i noen
sekunder (unntatt oljen) pa trinn 3 (2)
eller 4 (3).

m Sla mikseren over pa trinn 7 (4). La oljen
renne langsomt igjennom trakten og miks
til majonesen emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke
oppbevares.

Spesialtilbehor

Spesialtilbeher Tilbehgr kan kjgpes hos
kundeservice, hos forhandleren eller pa
Internett. Bruk bare originalt tilbehgr,
ettersom dette er ngyaktig tilpasset appa-
ratet.

Tilbehar er apparatspesifikt. Oppgi alltid den
neyaktige betegnelsen (E-Nr.) pa apparatet
nar du kjaper tilbehgr.

Du kan fa mer informasjon om hvilket
tilbehgr som finnes for apparatet ditt, i
katalogen var, i nettbutikken eller hos
kundeservice.

www.bosch-home.com

93



no

Avfallshandtering

Avfallshandtering

)¢

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig
mate. Dette apparatet er klassifisert

i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen

kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Kundeservice

Du far detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land hos var kundeser-
vice, din forhandler eller pa vare nettsider.
Kontaktinformasjonen for kundeservice
finner du i den vedlagte kundeserviceover-
sikten eller pa vare nettsider.
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Anvandning for avsett andamal sv

Anvandning for avsett andamal

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sddana mangder som ar normala i ett hushall.
Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten ar avsedd fér omrérning, knadning och vispning av
matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra foremal
eller amnen. | kombination med andra tillbehdrsdelar som stdds av
tillverkaren ar fler anvandningsomraden mojliga. Apparaten far bara
anvandas med godkanda originaldelar och originaltilbehor. Anvand
aldrig tillbehdrsdelarna till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m dver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under 6verinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anvand enbart stromvredet for att starta och stanga av apparaten.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor.
Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter.

m Motordelen far aldrig sankas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig angrengdring. Ta inte i apparaten med vata hander.

Tryckt pa 100 % returpapper 95



sv Viktiga sakerhetsanvisningar

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.

/\ Risk for personskador!

m Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Efter avstangning fortsatter drivuttaget att
rotera en kort stund. Vanta tills drivningen star helt stilla.

m Andra inte den stallbara funktionsarmen medan apparaten ar
igang.

m Anvand verktygen bara om skalen ar insatt, locket ar pasatt och
skyddslocken 6ver drivningarna har monterats. Satt in skalen,
locket och drivningsskydden enligt instruktionerna nar du anvander
tillbehor!

m Stick aldrig in handen i skalen eller pafyliningsroret nar apparaten
ar igang. For inte in nagra foremal (t.ex. slevar) i skalen eller
pafyliningsroret. Hall hander, har, kldder och andra féremal borta
fran roterande delar.

m Anvand aldrig verktyg och tillbehor eller 2 tillbehor samtidigt.

Nar du anvander tillbehér maste du folja bade den har
bruksanvisningen och eventuella medfdljande bruksanvisningar.

m Anvand tillbehoret bara i komplett hopsatt tillstand. Montera
aldrig ihop tillbehoret pa motordelen. Anvand bara tillbehoret i det
avsedda arbetslaget.

m ROr aldrig riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Hall bara
i kanten pa riv- och skarskivorna!

m ROr inte mixerknivarna med bara handerna.

m Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixern! Anvand aldrig mixern
om inte locket ar pasatt.

m Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengdringen.

A\ Risk for brannskador.

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom

tratten i locket.

/\ Risk for kvavning!

Lat inte barn leka med forpackningsmaterialet.

A Varning!

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre tid an

vad som behovs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten ga

pa tomgang.
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/\ Viktigt!

Viktiga sakerhetsanvisningar sv

Du maste rengoéra apparaten noggrant efter varje anvandning och om
den inte har anvants under en langre tid (= "Rengbring och skétsel”

se sidan 102).

A Forklaring av symbolerna pa apparaten eller tillbeh6ren

EE Faolj instruktionerna i bruksanvisningen.

Forsiktigt! Roterande knivar.

Forsiktigt! Roterande verktyg.
Stick inte in fingrarna i pafyliningsGppningen.

Vi gratulerar dig till ditt nya inkop av en

apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter hittar du pa var hemsida
pa Internet.

Innehall
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Tryckt pa 100 % returpapper

Sakerhetssystem

Sakerhetssparr

Se tabellen "Arbetslagen”.

I 1age 1 och 3 gar apparaten endast att starta
nar:

m nar blandarskalen (11) sitter pa uttaget och
vridits fast.

Sadkerhetssparr vid stromavbrott
Vid stromavbrott ar apparaten fortfarande
paslagen men motorn startar inte automa-
tiskt igen nar strommen ar tillbaka. Starta
apparaten igen genom att forst vrida strom-
vredet till 0/off och darefter starta igen.

Overbelastningsskydd

Om motorn stangs av under anvandning
innebar det att dverbelastningsskyddet akti-
verats. En mdjlig orsak kan vara att for stora
mangder livsmedel bearbetas samtidigt.

Se ”Rad vid fel” om hur du ska gora nar
nagot av sdkerhetssystemen aktiveras.

Apparaten ar underhallsfri.
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Kort oversikt

Kort oversikt
Bild IX:

Motordel

1
2

©
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Lasknapp

Stallbar funktionsarm

Utrustad med funktionen Easy Armlift
som gor det 14tt att svAnga upp funktions-
armen (se "Arbetslagen”).

Stromvred

Sedan motorn stangts av (lage 0/off)
atergar maskinen automatiskt till optimalt
lage for byte av verktyg / tillbehor.
MUM52../MUMPS..:

0/off = stop

M = momentlage med hogsta varvtal, hall
vredet fast for dnskad mixningstid.

Lage 1-4, arbetshastighet:

1 = lag varvtal — langsamt,

4 = hog varvtal — snabbt.
MUMS54../MUMS55../MUMS6..:

0/off = stop

M = momentldge med hogsta varvtal, hall
vredet fast for dnskad mixningstid.

Lage 1-7, arbetshastighet:

1 =1ag varvtal — langsamt,

7 = hdg varvtal — snabbt.

Kontrollampa

(MUMS54../55../56..)

Lyser nar apparaten anvands (strom-
vredet ar i lage M eller 1-7). Blinkar nar
apparaten anvands pa felaktigt satt, nar
den elektroniska sakringen I6ses ut resp
nar det blir fel pa apparaten, se avsnittet
"Rad vid fel”.

Skyddslock till drivuttag

For att ta bort skyddslocket 6ver drivut-
taget, tryck baktill pa locket och ta av det.
Drivuttag for

— gronsaksskarare och

— citruspress (extra tillbehor*).

Satt skyddslocket pa drivuttaget av
tillbehoret nar det inte anvands.
Drivuttag for verktyg (grovvisp,
ballongvisp, degkrok) och koéttkvarn
(extra tillbehor™)

Skyddslock till drivuttaget for mixern
Drivuttag for mixer (extra tillbehor)
Satt skyddslocket pa drivuttaget av
mixern nar den inte anvands.

10 Kabelforvaring
MUMS52../MUMPS5../MUM54..
Stuva kabeln i kabelfacket
MUMS55../MUMS56..:
Automatisk kabelupprulining

Blandarskal med tillbehor
11 Blandarskal i rostfritt stal
12 Lock

Verktyg

13 Grovvisp

14 Ballongvisp

15 Degkrok med degavvisare

16 Tillbehorsvaska
For forvaring av verktyg och skar- och
rivskivor.

Gronsaksskarare*

17 Pamatare

18 Lock med matarroret

19 Riv- och skarskivor
a Skarvandskiva — tjock/tunn
b Strimlingsvandskiva — grov/fin
¢ Rivskiva —fin

20 Skivhallare

21 Hus med utlopps6ppning

Mixern*

22 Mixerbagare

23 Lock

24 Tratt

25 Kakformar*

* Om en tillbehdrsdel inte medfdljer leve-
ransen finns det att kdpa i fackhandeln och
hos kundtjanst.

Arbetslagen
Bild [&:

Var forsiktig!

Apparaten far anvandas forst nar verktyg /
tillbehor sitter fast pa ratt drivuttag och i ratt
position efter denna tabell och ar i arbets-
lage. Den stéllbara funktionsarmen maste
sitta fast i varje arbetslage.

Tryckt pa 100 % returpapper



Anvisning

Den stéllbara funktionsarmen ar utrustad
med funktionen "Easy Armlift’, som gor det
latt att svanga upp funktionsarmen.

Stélla in arbetslage:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen. Stdd rorelsen med ena
handen.

m Vrid funktionsarmen till stoppet pa dnskat
lage.

Lage Drivuttag

R RS e
AL
SR
INEIRE
ﬂj«i}ﬁ 34 | 57

* Sétta pa / lossa ballongvisp, grovvisp och
degkrok.

Tryckt pa 100 % returpapper

Anvandning sv

Anvandning

/\ Risk for personskador!

Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar
alla férberedelser for att kunna arbeta med
apparaten ar klara.

Var forsiktig!

Apparaten far endast anvandas nar verktyg /

tillbehdr ar i arbetslage. Starta inte en tom

apparat. Utsatt inte apparaten eller tillbe-

horsdelarna for stark hetta. Delarna ar inte

lampliga for mikrovagsugn.

m Rengor apparaten och tillbehér grundligt
fore forsta anvandningen, se "Rengoring
och skotsel”.

Viktig anvisning

De rekommenderade riktvardena for arbets-
hastigheten som finns i denna bruksanvis-
ning galler for apparater med strémvred med
7 lagen. For apparater med stromvred med
4 lagen aterfinner du vardena inom parentes
efter det forsta vardet.

Forberedelser

m Stéll motordelen pa plant och rent
underlag.

m Dra ut sladden (bild [¢).
MUM52../MUMPS5../MUM54.. i
Stuvfack fér kabeln:

Dra ut kabeln till dnskad langd. g

MUMS55../MUMS56.. !
Automatisk kabelupprullning:

Dra ut kabeln till 6nskad langd

(max. 100 cm) med ett enda

drag och slapp den sedan lang-

samt; kabeln stannar da i det laget.

Om du drog ut kabeln for langt:

Dra latt i kabeln och lat den rullas tillbaka
till 6nskad langd. Dra darefter pa nytt 1att i
kabeln och slapp den sedan langsamt;
kabeln stannar da i det laget.

Var forsiktig!

Vik inte ihop kabeln nar den skjuts in. Skjut
inte in kabeln f6r hand i apparater med auto-
matisk kabelupprullning. Om kabeln skulle
fastna, dra da ut den i sin helhet och lat den
sedan rullas upp igen.
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sv Anvandning

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

Blandarskal och verktyg
Falj tillampningsexemplen i tabellen. [4

/\ Risk for skada pga roterande verktyg!
Stoppa aldrig ned handen i skalen nar appa-
raten ar igang. Locket (12) ska alltid sitta pa
blandarskalen nar maskinen ar igang.

Byt verktyg endast nar drivuttaget star stilla —
sedan apparaten stangts av fortsatter driv-
uttaget rotera en kort stund och blir stdende
i det 1age dar verktyget kan sattas fast eller
tas loss. Skjut inte pa funktionsarmen forran
verktyget star stilla.

Tack over drivningar som inte anvands med
skyddslocken.

Var forsiktig!
Anvand blandarskalen endast ihop med

denna apparat.

Grovvisp (13)

for knadning av smet, t.ex. kaksmet,
fruktkakor etc. och fér nedrérning av
ingredienser som russin och
chokladspan

Ballongvisp (14)

for vispning av aggvita och gradde
(minst 30 % fetthalt) och for bland-
ning av kaksmet

Degkrok (15)
for knadning av deg, t.ex. jasdeg, a
bréddeg, pizzadeg, nudeldeg,
kakdeg, och fér nedrérning av ingre-
dienser som fron i degen
Arbeta med blandarskalen och verktygen
Bild [:
m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. j
m Satta in skalen:
satt den framatlutade blandar-
skalen pa plats och stall sedan ner den,
vrid den moturs tills den snapper fast.
m Beroende pa vad som ska bearbetas, satt i
grovvispen, ballongvispen eller degkroken
i drivuttaget till stoppet.
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Anvisning:

Nar du anvander degkroken vrid degav-

visaren sa att degkroken kan fastna

(bild [1-4b).

m Hall ingredienserna som ska bearbetas i
blandarskalen.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 1. j

m Satt pa locket.

m Vrid strdmvredet till dnskat lage.

Fylla pa med mera ingredienser

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Fyll pa ingredienserna genom pafylinings-
Oppningen i locket.

eller

m Lossa locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 2. ‘j

m Fyll pa ingredienserna.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid funk-
tionsarmen till 1age 2. ﬁ

m Lossa verktyget fran drivuttaget.

m Ta bort blandarskalen.

m Rengor alla delar, se "Rengéring och
skotsel”.

Gronsaksskarare
Falj tildmpningsexemplen i tabellen.

/\ Risk for personskador!

Ta aldrig i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skarskivorna. Ta riv- och skarski-
vorna enbart [Angst ut i kanterna!
Gronsaksskararen far endast sattas fast /
lossas nar drivuttaget star stilla och stickkon-
takten ar utdragen ur vagguttaget.

Stoppa aldrig ned handen i matarroret.

Var forsiktig!

Gronsaksskararen far endast anvandas helt
ihopmonterad. Gronsaksskararen far aldrig
monteras ihop pa motordelen. Gronsaks-
skararen far bara anvandas i det anvisade
arbetslaget.

Tryckt pa 100 % returpapper



Overbelastningsskydd

Bild [3:

For att forhindra storre skador pa din apparat
vid 6verbelastningen av gronsaksskararen ar
gronsaksskararens drivaxel férsedd med en
skara (6verbelastningsskydd). Vid éverbe-
lastning bryts drivaxeln pa detta stélle. Ny
skivhallare med drivaxeln finns att kdpa hos

kundtjanst.

Skarvandskiva — tjock/tunn
for skarning av matvaror i tunna eller

tjocka skivor, t.ex. frukt och gronsaker.
Markning:

m Grov = tjocka skivor
m Fin = tunna skivor

Obs.: Inte lamplig for bearbetning av
hardost, brod ,smabrdod eller choklad.
Tips: Skar kokt potatis forst efter att den har
svalnat.

Strimlingsvandskiva — grov/fin

for strimling av matvaror i grova eller
fina bitar, t.ex. frukt, gronsaker eller ost, som
Gouda eller Edamer.

Markning:

m 2 = grova sidan

m 4 = fina sidan

Obs.: Inte ldmplig for bearbetning av notter
eller hardost, t.ex. parmesan.

Godclos
CASD

Tips: Strimla mjukost med den grova sidan.
Rivskiva — fin

for finstrimling av matvaror, t.ex.
notter eller hardost, t.ex. parmesan.

Obs.: Inte lamplig for bearbetning av
mjukost och skivad ost.

Anvéanda gronsaksskararen
Bild [3:

m Tryck pa lasknappen och vrid funk-
tionsarmen till Iage 2.

m Satta in skalen:
satt den framatlutade blandar-
skalen pa plats och stall sedan ner den,
vrid den moturs tills den snapper fast.

m Tryck pa lasknappen och vrid j

hj

funktionsarmen till lage 3.

Tryckt pa 100 % returpapper

Anvandning sv

m Lossa skyddslocket fran drivuttaget for
gronsaksskararen (bild [@-5a).

m Hall fast skivhallaren nedtill och kontrollera
att de bada spetsarna pekar uppat.

m Placera 6nskad skar- eller strimmelskiva
forsiktigt pa skivhallarens spetsar
(bild [@-6a).
Om skivan ar vandbar, kontrollera att
Onskad sida pekar uppat.

m Fatta skivhallaren upptill och sattin den i
huset (bild [@-6b).

m Satt pa locket (observera markeringen)
och vrid medurs till stoppet.

m Satt gronsaksskararen pa drivuttaget enligt
bild [d-8 och vrid medurs till stoppet.

m Vrid strdmvredet till rekommenderat lage.

m Lagg det livsmedel som ska bearbetas i
matarroret och tryck ned med pamataren.

Var forsiktig!

Lagg inte for mycket skargodset samtidigt
i matarroret sa att det inte blir stopp i
utloppsOppningen.

Tips: FoOr jamna skarresultat bearbeta tunt
skivgodset i buntar.

Obs: Om det livsmedel som bearbetas
skulle fastna i gronsaksskararen, stang

av koksmaskinen, dra ut stickkontakten ur
vagguttaget, vanta tills drivuttaget star stilla,
lyft av locket till gronsaksskararen och tém
matarroret.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Vrid gronsaksskararen moturs och lossa
den.

m Vrid locket moturs och lossa det.

m Lyft ut skivhallaren tillsammans med
skivan. For det tryck med fingret underifran
mot drivaxeln (bild [€]).

m Rengor alla delar.
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sv Rengdring och skétsel

Mixer
Folj tilldmpningsexemplen i tabellen. [M

/\ Risk for skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta

mixern! Satt pa / lossa mixern endast nar

drivuttaget star stilla. Mixern maste alltid vara

helt ihopmonterad och ha locket pa nar den

anvands. Kor inte mixern nar den ar tom.

/\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i
mixern tranger anga ut genom tratten i
locket.

Anvanda mixern
Bild [&l:

m Tryck pa lasknappen och vrid funk-
tionsarmen till lage 4. j

m Lossa skyddslocket fran drivut-
taget for mixern.

m Stall pa mixerbagaren (markeringen pa
handtaget mot markeringen pa motor-
delen) och vrid moturs till stoppet.

m Fyll pa ingredienserna.

Max. mangd vatska = 1,25 liter;
Max. mangd skummande eller heta
vatskor = 0,75 liter.

m Satt pa locket och vrid fast moturs i
mixerhandtaget till stoppet. Locket maste
sitta fast.

m Vrid strédmvredet till 6nskat lage.

Fylla pa med mera ingredienser

Bild [31-8:

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Lossa locket och fyll pa ingredienser

eller

m ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyliningséppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom tratten.

Efter arbetet
m Sla av apparaten med stromvredet.
m Vrid mixern medurs och lossa den.

Tips: Rengor helst mixern genast efter
anvandning.
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A Varning!
Olampliga matvaror kan skada apparaten.

m Bearbeta inga matvaror som ar varmare
an 70°C i mixerbagaren.

m Bearbeta inte djupfrysta matvaror, med
undantag for istarningar om de har legat i
en tillracklig mangd vatska.

m Bearbeta inte matvaror som innehaller
harda bestandsdelar. Innan du bearbetar
karn- och stenfrukter (&pplen, persikor
etc.) maste du ta bort karnor och stenar.

Anmarkningar:
Begransningar for bearbetningen:

m Finférdela inte ingredienser som mandel,
16K, persilja och kott.

m Mixern kan inte framstalla palagg som
jordndtssmor, kokossmor eller nGtsmor.

m Blanda ut fasta matvaror med tillracklig
mangd vatska.

m Blanda ut pulverformiga matvaror fére
mixningen med tillracklig mangd vatska
eller 16s upp helt i vatska. Pulverformiga
livsmedel ar t.ex. florsocker, kakaopulver,
rostade sojabonor, mjol, aggvitepulver.

Rengodring och skotsel

Rengor alla anvanda tillbehdrsdelar noggrant
efter varje anvandning.

= Tabell M

Var forsiktig!
Anvand inga repande rengéringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Rengora motordelen

A\ Risk for elektrisk stot!

Diska aldrig motorstativet och skolj det heller

inte under rinnande vatten. Anvand aldrig

angrengdrare.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Rengor motordelen och skyddslocken till
drivuttag med en fuktig duk. Anvand lite
handdiskmedel vid behov.

m Avsluta med att torka apparaten ordentligt
torrt.

Tryckt pa 100 % returpapper



Rengora blandarskalen och
verktygen

Blandarskalen och verktygen kan rengoras
i diskmaskin. Klam inte fast plastdelarna i
diskmaskinen eftersom de da kan defor-
meras under diskningen!

Rengora gronsaksskararen

A\ Risk for skada pga vassa knivar!

Ta inte i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skarskivorna. Anvand en borste
for rengoring.

Samtliga delar av gronsaksskararen kan
rengoras i diskmaskin.

Tips: For att ta bort rod belaggning

efter bearbetning av t.ex. mordétter hall
nagra droppar matolja pa en trasa och
gnugga gronsaksskararen med den (inte
riv- och skarskivorna). Skolj darefter
gronsaksskararen.

Rengora mixern

/\ Risk fér skada pga vassa knivar!
Ta inte i mixerknivarna med bara handerna.

Mixerbagaren, locket och tratten kan
rengoras i diskmaskin.

Tips: Efter bearbetning av vatskor ar det ofta
tillrackligt att rengéra mixern utan att ta av
den frén apparaten.

Hall da 700 ml vatten med en droppe
diskmedel i den pasatta mixern. Koér mixern

i ungefar 1 minut (lage 7 (4)). Hall bort disk-
vattnet och skolj ur mixern med rent vatten.

Viktig anvisning
Rengor tillbehdrsvaskan vid behov. Folj skot-
selanvisningarna inuti vaskan.

Forvaring

/\ Risk for personskador!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget nar
apparaten inte anvands.

Bild KI:

m Stuva verktyg och riv- och skarskivor i
tillbehdrsvaskan.
m Forvara tillbehorsvaskan i blandarskalen.

Tryckt pa 100 % returpapper

Férvaring sv

Rad vid fel

A\ Risk for personskador!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du forsoker atgarda ett fel.

Viktig anvisning MUM54../MUM55../
MUMS56..

Om apparaten anvands pa felaktigt satt, om
de elektroniska sakringarna utléses eller
det blir fel pa apparaten sa markeras detta
genom att kontrollampan blinkar.

Den stillbara funktionsarmen maste sitta
fast i varje arbetslage.

Forsok i forsta hand atgarda problemet med
hjalp av nedanstaende anvisningar.

Fel
Apparaten startar inte.

Atgird

m Kontrollera stromforsérjningen.

m Kontrollera stickkontakten.

m Kontrollera funktionsarmen. Star den i ratt
lage? Sitter den fast?

m Vrid mixern resp blandarskalen fast till
stoppet.

m Satt locket pa mixern och vrid fast det till
stoppet.

m Satt skyddslock pa de drivuttag som inte
anvands.

m Sakerhetssparren har aktiverats. Vrid till
lage 0/off och darefter tillbaka till dnskat
lage.

Fel

Apparaten stanger av sig under anvandning.
Overbelastningsskyddet har aktiverats. For
manga livsmedel har bearbetats samtidigt.

Atgird
m Sténg av apparaten.
m Bearbeta mindre mangd livsmedel.

Fel

Lasknappen tryckts av misstag medan driv-
uttaget var igang. Funktionsarmen gar uppét.
Drivuttaget stangs av men blir inte stdende

i det lage dar verktyget kan sattas fast eller
tas loss.
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sv Anvandningsexempel

Atgérd

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Vrid funktionsarmen till lage 1.
m Sla pa apparaten (lage 1). j

m Stang ater av apparaten.

Verktyget blir stdende i det lage dar verktyget
kan séttas fast eller tas loss.

Fel

Mixern borjar inte arbeta eller stannar under
arbetet, drivuttaget "brummar”. Kniven har
fastnat.

Atgérd

m Stang av apparaten och dra ut stickkon-
takten ur vagguttaget.

m Lossa mixern och avlagsna det som
fastnat.

m Satt ater pa mixern.

m Sla pa apparaten.

Viktig anvisning
Om felet inte gar att atgarda pa det vis, vand
dig till kundtjanst.

Anvandningsexempel

Folj de allmanna rekommendationerna i
tabellerna [, M och [1.

Overskrid inte de tillatha maximala
mangderna.

Deg for sockerkaka
Grundrecept

- 24agg

— 2-3 msk hett vatten

— 100 g socker

— 1 pkt vaniljsocker

— 70 g vetemjol

— 70 g potatismjol

— ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna med ballongvispen
(utom vete- och potatismjél) ca 4-6 min i
lage 7 (4) till skum.

m Vrid stromvredet till Iage 1 (1) och blanda
ned det siktade vete- och potatismjolet
skedvis under ca %2-1 min.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

)
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Deg for saftig sockerkaka

Grundrecept

— 3-4 4gg

— 200-250 g socker

— 1 krm salt

— 1 pkt vaniljsocker eller skalet av en
Y citron

— 200-250 g smor eller margarin
(rumsvarmt)

— 500 g vetemjol

— 1 pkt bakpulver

— 125 ml mjolk

m Blanda alla ingredienser med grovvispen
ca. Y2minilage 1 (1), och sedan ytterli-

gare 4-5 min i lage 5 (3).

O

Max mangd: 1% ggr grundreceptet
Tjock fruktkaka

Basrecept

— 3 agg

— 135 g socker

— 135 g margarin

— 255 g mjol

— 10 g bakpulver

— 150 g korinter

— 150 g blandad torkad frukt

m Satt in grovvispen.

m Tillsétt alla ingredienser utom den torkade
frukten.

m Bearbeta i 30 sekunder i lage 1.

m Bearbeta sedan 3-5 minuter i lage 5 (3).

m Stallin lage 2 (1).

m Tillsatt inom 30-60 sekunder den torkade
frukten.

Mordeg
Grundrecept

— 125 g smoér (rumsvarmt)

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet
— 100-125 g socker
— 14agg

— 1 krm salt

— lite citronskal eller vaniljsocker

— 250 g vetemjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienserna i cirka /2
minut i lage 1, och sedan i cirka 3-6
minuter i lage 3 (2) med grovvispen.

Tryckt pa 100 % returpapper



Minst 250 g mjol:
m Knada ingredienser med degkroken
ca 2minilage 1 (1), och sedan ytterligare

ca 5-6 miniilage 3 (2).

Max mangd: 2 ggr grundreceptet
Jasdeg

Grundrecept

— 500 g vetem|ol

- 1agg

— 80 g fett (rumsvarmt)

— 80 g socker

— 200-250 ml fingervarm mjélk

— 25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast

3-6 minuter i lage 3 (2).
— efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten
— 750 g vetem|ol
Majonnas

— Skalet av en % citron
— 1 krm salt
m Bearbeta alla ingredienser med degkroken
ca 2 minut i lage 1 och sedan ca
Max mangd: 1% ggr grundreceptet
Nudeldeg
Grundrecept
— 300 g vetem|ol
— 3 agg
m Bearbeta samtliga ingredienser ca. 3 till
5 minuter i lage 3 (2) till deg.
Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet
Broddeg
Grundrecept
— 2 pkt torrjast
— 2 tsk salt
— 450-500 ml varmt vatten
m Bearbeta alla ingredienser med degkroken
ca %2 minut i lage 1 och sedan ca
6-7 minuter i lage 3 (2).
— 14agg @
— 1 tsk senap
— Yalolja
— 1 msk citronsaft eller attika
— 1 nypa salt
— 1 nypa socker

Tryckt pa 100 % returpapper

Specialtillbehor sV

Ingredienserna ska ha rumstemperatur.

Tillredning av majonnds maste ske med hela

agg.

m Bearbeta ingredienserna (utom matoljan)
nagra sekunder i mixern i lage 3 (2)
eller 4 (3).

m Stall mixern i laget 7 (4) och hall matoljan
langsamt genom tratten och fortsatt blanda
tills majonnasen emulgerar.

Majonnéasen ska inte férvaras utan
konsumeras snart.

Specialtillbehor

Specialtillbehor/tillbehoér kan képas fran
kundtjansten, i fackhandeln eller pa Internet.
Anvand enbart originaltillbehdr. De ar exakt
anpassade till apparaten.

Tillbehoren ar apparatspecifika. Ange alltid
din apparats exakta beteckning (E-Nr.) vid
kopet.

De tillbeh6r som finns till din apparat visas

i var katalog, i online-shopen och hos
kundtjansten.

www.bosch-home.com

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
)g miljévanligt satt. Denna enhet ar
mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna fér inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Kundtjanst

Utforligare information om garantitid och
garantivillkor i ditt land finns hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsajt.
Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i
den medfdljande kundtjanstforteckningen
eller pa var webbplats.
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien
kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.
Laite soveltuu elintarvikkeiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen seka
taikinan vaivaamiseen. Laitetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden /
aineiden kasittelyyn. Muiden valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden
kanssa voit kayttaa sitd myos muihin kayttotarkoituksiin. Kayta
laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja valmistajan alkuperaisia osia ja
varusteita. Ala koskaan kayta muille laitteille tarkoitettuja varusteita.
Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siind olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana myos
tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan, valmistaja ei
ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.
Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset

taikka kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa

tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo

heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja

kaytosta aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai laheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

m Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta
marin kasin.
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Tarkeita turvallisuusohjeita fi

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairidtilanteissa.

/\ Loukkaantumisvaara!

m Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisaosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.
Odota, etta kone pysahtyy kokonaan.

m Ald muuta varren asentoa laitteen virran ollessa kytkettyna.

m Kayta valineita vain, kun kulho, kansi ja kayttoliitantojen
suojakannet ovat paikoillaan! Kun kaytat lisavarusteita, kiinnita
kulho, kansi ja kayttdliitantojen suojakannet ohjeiden mukaisesti!

m Ala koske kulhon tai tayttosuppilon sisalle koneen ollessa
toiminnassa. Ala tydnna kulhoon tai tayttdaukkoon esineita (esim.
lastaa). Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.

m Ala kayta koskaan samanaikaisesti koneen omia tarvikkeita
ja lisavarustetta tai 2 lisavarustetta. Kun kaytat lisavarusteita,
noudata seka tata ohjetta etta varusteiden mukana toimitettavia
kayttoohjeita.

m Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyind. Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen
runkoon. Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttéasennossa.

m Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu
hienonnusteriin vain teran reunastal!

m Al4 koske tehosekoittimen terdan paljain kasin.

m Al4 koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisalle!

Ala koskaan kayta tehosekoitinta ilman kantta.

m Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa ja

puhdistaessasi laitetta.

/\ Polttamisvaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hdyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia.

__A Tukehtumisvaara!

Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

A Huomio!
Al3 jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

A\ Tarkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan (= "Puhdistus”
katso sivu 113).
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fi Tarkeita turvallisuusohjeita

/\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset
[jg Noudata kayttdohjeita.

Varoitus! Pysrivé ters.

Varoitus! Pyoriva varuste.
Ala tartu tayttdaukkoon.

Onneksi olkoon valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme l6ydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto
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Turvajarjestelmat

Kaynnistyssuoja

Katso taulukko "Kayttéasennot”

Koneen voi kdynnistda vain asennoissa

1ja3:

m kun kulho (11) on paikallaan ja napsah-
tanut kiinni.

Uudelleenkdynnistymissuoja

Séahkdkatkon sattuessa kone jaa paalle,
mutta moottori ei kaynnisty, kun sahkét taas
kytkeytyvat paalle. Aseta valitsin ensin asen-
toon 0/off ja kdynnista sitten kone.
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Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kdyton aikana itses-
taan pois paalta, on ylikuormitussuoja akti-
voitunut. Syyna saattaa olla, etté on kasitelty
samanaikaisesti suurempia maaria aineksia.

Katso kappaleesta "Toimenpiteita kayt-
tohairioiden varalle” miten on toimittava,
jos turvajarjestelma aktivoituu.

Laite on huoltovapaa.

Laitteen osat
Kuva [X:

Peruslaite
1 Avaamispainike
2 Kaantyva varsi
"Easy Armlift’-toiminnon avulla varsi
likkuu yléspain (katso "Kayttdasennot”).
3 \Valitsin
Kun pysaytat koneen (asento 0/off), se
asettuu automaattisesti optimaaliseen
asentoon varusteiden vaihtamista varten.
MUMS52../MUMPS..:
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kayttdnopeus, pida
valitsin alaspainettuna haluamasi ajan.
Nopeusalueet 1-4, kayttbnopeudet:
1 = alhainen kayttdnopeus — hidas,
4 = suuri kaytténopeus — nopea.
MUM54../MUMS55../MUMS56..:
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kaytténopeus, pida
valitsin alaspainettuna haluamasi ajan.
Nopeusalueet 1-7, kayttdnopeudet:
1 = alhainen kayttdnopeus — hidas,
7 = suuri kayttbnopeus — nopea.
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4 Toiminnan naytto
(MUM54../55../56..)
Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai 1-7). Valo
vilkkuu, jos laitetta kaytetdan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
"Toimenpiteita kayttdhairididen varalle”.

5 Kayttoliitannan suojakansi
Irrota kayttolitdinnan suojakansi paina-
malla sitd takaosasta ja poista kansi.

6 Kayttoliitanta
— Vihannesleikkuri ja
— Sitruspuserrin (lisdvaruste®).
Kun et kayta lisalaitteita, aseta kayttolii-
tannan suojakansi paikoilleen.

7 Kayttoliitéanta varusteille
(pallovispila, vispila, taikinakoukku)
ja lihamyllylle (lisavaruste®)

8 Tehosekoittimen kayttoliitinnan
suojakansi

9 Tehosekoittimen kayttoliitanta
(lisdvaruste™)
Kun et kayta lisalaitteita, aseta kayttolii-
tdnnan suojakansi paikoilleen.

10 Johdon sailytystila
MUMS52../MUMPS5../MUM54..:
Kelaa liitantgjohto sita varten olevaan
tilaan
MUMS55../MUMS56..:
Johto kelautuu automaattisesti
paikoilleen

Kulho varusteineen
11 Teraskulho
12 Kansi

Varusteet

13 Vispila

14 Pallovispila

15 Taikinakoukku, jossa on
taikinanohjain

16 Varustelaukku
Varusteiden ja hienonnusterien
sailyttamiseen.

Vihannesleikkuri*
17 Syéttopainin
18 Kansi, jossa on tayttosuppilo
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19 Hienonnusterat
a Kaannettava viipalointitera —
paksu/ohut
b Kaannettava raastinterd —
karkea/hieno
¢ Raastetera — hieno
20 Teranpidike
21 Runko ja poistoaukko

Tehosekoitin*

22 Kulho

23 Kansi

24 Suppilo

25 Pikkuleipamuotit®

* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan liik-
keista tai asiakaspalvelusta.

Kayttoasennot
Kuva [

Huomio!

Kéyta konetta vain, kun varuste / lisdvaruste
on kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan kayttoliitdntaan ja paikkaan ja se
on oikeassa kayttdasennossaan. Kaan-
tyvan varren tulee napsahtaa aina kiinni
kayttdasentoon.

Huomautus
Varressa on "Easy Armlift’-toiminto, jonka
avulla varsi kdantyy helpommin ylés.

Kayttoasennon saato:

m Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento. Kayta apuna katta.

m Siirrd varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se napsahtaa kiinni.
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Kayttoli- MUM  MUM
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* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys / irrotus.

Kaytto

/A Loukkaantumisvaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten,
kun kaikki alkuvalmistelut koneella tyosken-
telya varten on tehty.

Huomio!

Kayta konetta vain, kun lisavaruste / varuste
on kayttbasennossaan. Ala kaynnista
konetta iiman varustetta. Al3 altista konetta
ja varustetta lammonlahteille. Osat eivat
sovellu mikroaaltouunikayttoon.

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus”.
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Tarkea ohje

Kayttéohjeessa suositellut tydbnopeuden
viitearvot koskevat koneita, joissa on
7-asentoinen valitsin. Jos koneessa on
4-asentoinen valitsin, vastaavat tiedot on
annettu suluissa.

Esivalmistelut
m Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.
m Veda liitAntajohto ulos (kuva [#).

MUM52../MUMPS5../MUM54.. i
Johdon kelaustila:

Veda johto tarvittavaan é}
pituuteen.

MUMS55../MUMS56.. y

Johto kelautuu automaattisesti

paikoilleen: Veda yhdella vedolla
litdntajohtoa ulos haluamasi

maara (max. 100 cm) ja paasta

johto hitaasti irti; johto lukittuu.

Kun johto on liian pitka: Veda kevyesti
johdosta ja anna sen kelautua sopivan
mittaiseksi. Veda sitten uudelleen johdosta
ja paasta hitaasti irti; johto lukittuu.

Huomio!

Varo, ettei johto kierry sisdantyonnettaessa.
Kun koneessa on automaattinen johdon-
kelaus, ala tydnna johtoa sisaan kasin. Jos
johto juuttuu kiinni, veda se kokonaan ulos ja
anna sen sitten kelautua paikalleen.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

Kulho ja varusteet
Huomioi taulukossa annettavat
kayttoesimerkit [4

A\ Varo pyérivia varusteita —
loukkaantumisvaara!
Al3 tartu kulhoon koneen ollessa toimin-
nassa. Tydskentele vain kannen (12) ollessa
paikallaan.
Vaihda varuste vain, kun moottori on pysah-
tynyt — kone kay viela jonkin aikaa pysayt-
tédmisen jalkeen ja pysahtyy varusteiden
vaihtoasentoon. Siirra varsi toiseen asentoon
vasta sitten, kun varuste on pysahtynyt.
Aseta aina suojakannet niiden kayttoliitan-
tojen paalle, jotka ei ole kaytdssa.

Huomio!
Kayta kulhoa vain taman laitteen kanssa.
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Vispila (13)

Sekoittaa taikinat, esim. kakkutai-
kinan, hedelméakakkutaikinan jne. ja
sekoittaa joukkoon ainekset kuten
rusinat ja suklaarouheen

O

Pallovispila (14)

Vatkaa valkuaisvaahdon ja kerman
(rasvapitoisuus vahintaan 30 %)
seka sokerikakkutaikinan

Taikinakoukku (15)

Vaivaa esim. hiivataikinan, leipatai- a
kinan, pizzataikinan, nuudelitaikinan,
pikkuleipataikinan ja sekoittaa jouk-

koon esim. siementen kaltaiset ainekset

m Kiinnita kulho:

Kallista kulhoa itseesi pain, aseta
paikalleen ja laske alas, kdanna vastapai-
vaan, kunnes kulho napsahtaa kiinni.

m Kiinnita sopiva varuste — vispila, pallovis-
pila tai taikinakoukku —, niin etta se lukittuu
kayttoliitantaan.

Ohje:

K&anna taikinakoukun taikinanohjainta,

kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan

(kuva [}-4b).

Kulhon ja varusteiden kaytto

Kuva [:

m Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 2.

m Tayta ainekset kulhoon.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 1.

m Laita kansi paikalleen.

m Valitse haluamasi nopeus
valitsimella.

Ainesten lisadminen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Lisaa ainekset kannessa olevan taytto-
aukon kautta.

tai

m Irrota kansi.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 2. j

m Tayta ainekset.
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Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota kansi.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 2.

m Irrota varuste kayttoliitannasta.

m Poista kulho.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Vihannesleikkuri
Huomioi taulukossa annettavat
kayttéesimerkit

/\ Loukkaantumisvaara!

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin

tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta!

Kiinnita / irrota vihannesleikkuri vain, kun
moottori on pysahtynyt ja pistotulppa irrotettu
pistorasiasta.

Al3 laita sormia tayttdsuppiloon.

hi

Huomio!

Kayta vihannesleikkuria vain, kun sen kaikki
osat ovat paikoilleen kiinnitettyina. Kokoa
ensin vihannesleikkuri. Kayta vihannesleik-
kuria vain ilmoitetussa kayttdasennossa.

Ylikuormitussuoja

Kuva [=:

Vihannesleikkurin kayttdakselissa on lovi
(murtumiskohta), joka suojaa laitetta suurem-
milta vahingoilta vihannesleikkurin ylikuormit-
tuessa. Kayttdakseli murtuu tasta kohtaa
ylikuormituksessa. Uuden teranpidikkeen ja
kayttdakselin voi tilata huoltopalvelusta.

Kaannettava viipalointitera —
paksu/ohut ®

Leikkaa elintarvikkeet, esim. hedelmat ja
vihannekset paksuiksi tai ohuiksi viipaleiksi.

Merkinta:

m Karkea = paksut viipaleet
m Hieno = ohuet viipaleet

Huomautus: Ei sovellu kovan juuston,
leivan, sampyloiden tai suklaan viipalointiin.

Vinkki: Viipaloi keitetyt perunat vasta, kun
ne ovat jadhtyneet.
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fi Kaytto

Kaannettava raastintera — Zed e
ASD

karkea/hieno

Raastaa elintarvikkeet, esim. hedelmat,
vihannekset tai juuston kuten goudan
tai edam-juuston karkeaksi tai hienoksi
raasteeksi.

Merkinta:
m 2 = karkea puoli
m 4 = hieno puoli

Huomautus: Ei sovellu pahkindiden
tai kovan juuston, esim. parmesaanin
rouhimiseen.

Vinkki: Raasta pehmeaa juustoa teran
karkealla puolella.
Raastetera — hieno

Tekee hienoa raastetta esim.
pahkindista tai kovasta juustosta, esim.
parmesaanista.

Huomautus: Ei sovellu pehmean juuston tai
juustoviipaleiden kasittelyyn.

Vihannesleikkurin kaytto
Kuva [3:

m Kiinnita kulho: ﬁ
Kallista kulhoa itseesi pain, aseta

m Paina avaamispainiketta ja
k&danna varsi asentoon 3. j

m Pida kiinni teranpidikkeen alaosasta,
samalla molempien karkiosien tulee olla
varovasti paikalleen teranpidikkeen karkio-
sien paalle (kuva [@-6a).

m Tartu teranpidikkeeseen sen ylapaasta ja
aseta paikalleen runkoon (kuva [d-6b).

m Aseta vihannesleikkuri kayttoliitdnnan
paalle kuten kuvassa [@-8 ja kdanna

m Paina avaamispainiketta ja
k&danna varsi asentoon 2.
paikalleen ja laske alas, kdanna vastapai-
vaan, kunnes kulho napsahtaa kiinni.

m Irrota vihannesleikkurin kayttolii-
tannan suojakansi (kuva [@-5a).
yléspain.

m Aseta haluamasi viipalointi- tai raastintera
Kun kaytat kdannettavaa teraa, varmista
ettd tarvitsemasi kayttdpuoli on ylospain.

m Aseta kansi paikoilleen (huomioi merkinta)
ja kdanna myo6tapaivaan vasteeseen asti.
myo6tapaivaan vasteeseen asti.
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m Valitse suositeltu nopeus.
m Laita ainekset tayttdsuppiloon ja tydnna
sisaanpain syottdpainimella.

Huomio!
Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivat
kasaannu poistoaukkoon.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat
ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat tasai-
semman lopputuloksen.

Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni vihannes-
leikkuriin, katkaise virta yleiskoneesta, irrota
pistotulppa pistorasiasta, odota etta moottori
pysahtyy, poista vihannesleikkurin kansi ja
tyhjenna tayttésuppilo.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m K&anna vihannesleikkuria vastapaivaan ja
irrota.

m Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

m Poista teranpidike ja terd painamalla
sormella kayttdakselia vasten alhaaltapain
(kuva [€).

m Puhdista osat.

Tehosekoitin

Huomioi taulukossa annettavat
kayttéesimerkit [M

A\ Varo terivai teraa / pyorivaa
kayttoakselia — loukkaantumisvaara!
Ala tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoit-
timeen! Irrota / kiinnita tehosekoitin vain kun
koneen moottori on pysahtynyt! Kokoa ensin
tehosekoitin ja kiinnitd se vasta sitten perus-
koneeseen. Ala kayta tehosekoitinta ilman
kantta. Ala kayta tehosekoitinta tyhjana.

/A Polttamisvaara!
Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hdyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.

Tehosekoittimen kaytto
Kuva [

m Paina vapautuspainiketta ja
k&danna varsi asentoon 4.

m Poista tehosekoittimen kayttolii-
tannan suojakansi.

i
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m Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruskoneen merkki
kohdakkain) ja kdanna vastapaivaan
vasteeseen asti.

m Taytd ainekset.

Maksimimaara nesteita = 1,25 litraa;
maksimimaara vaahtoavia tai kuumia
nesteita = 0,75 litraa.

m Aseta kansi paikalleen ja kdanna vasta-
paivaan vasteeseen asti tehosekoittimen
kahvassa. Kannen tulee napsahtaa kiinni.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisddaminen
Kuva [5]-8:

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota kansi ja lisda ainekset

tai

m poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

Kayton jalkeen
m Pysayta kone valitsimesta.
m Irrota tehosekoitin myotapaivaan kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kayton
jalkeen.

/\ Huomio!

Tarkoitukseen sopimattomat elintarvikkeet
voivat vaurioittaa laitetta.

m Al3 késittele sekoituskulhossa kuumia
elintarvikkeita, joiden lampatila on yli
70 °C.

m Al3 késittele pakasteita, paitsi jaapaloja,
jos ne on sekoitettu riittdvaan maaraan
nestetta.

m Al3 késittele elintarvikkeita, jotka siséltavat
kovia aineksia. Kun hedelmissa (esim.
omenat, persikat jne.) on siemenia
tai kivia, poista ne ennen hedelmien
kasittelya.

Huomautuksia

Kayton rajoitukset:

m Ala hienonna aineksia kuten manteleita,
sipuleita, persiljaa tai lihaa.

Painettu 100 % kierratyspaperille

Puhdistus fi

m Sekoittimella ei voi valmistaa levitteita
kuten maapahkinavoita, kookospahkina-
voita tai pahkinasosetta.

m Sekoita kiinteat elintarvikkeet riittadvaan
nestemaaraan.

m Sekoita jauhemaiset elintarvikkeet riitta-
vaan nestemaaraan tai liuota ne kokonaan
nesteeseen ennen kuin aloitat sekoitta-
misen. Jauhemaisia elintarvikkeita ovat
esim. tomusokeri, kaakaojauhe, paahdetut
soijapavut, jauhot, valkuaisjauhe.

Puhdistus

Varusteet on puhdistettava huolellisesti aina
kayton jalkeen.
=> Taulukko M

Huomio!
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Peruskoneen puhdistus

/\ Siahkoiskun vaara!

Ala upota peruskonetta veteen tai pese
sita juoksevan veden alla. Al kayta
héyrypuhdistinta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi peruskone ja kayttoliitantojen
suojakannet puhtaaksi kostealla liinalla.
Kayta tarvittaessa hieman késinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kulho ja varusteet ovat konepesun kestavia.
Varo, ettéd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Vihannesleikkurin puhdistus

/\ Varo terivai terai —
loukkaantumisvaara!

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai

syrjiin. Kéyta puhdistamiseen harjaa.

Voit pesta vihannesleikkurin kaikki osat

astianpesukoneessa.
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fi Sailytys

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista porkkanoista
lahtee punaista varia, jonka voit pyyhkia pois
vihannesleikkurista (ei hienonnusterista)
liinalla ja muutamalla tipalla ruokadljya.
Huuhtele sitten vihannesleikkuri.

Tehosekoittimen puhdistus

/A Varo teriviai terai —
loukkaantumisvaara!

Ala koske tehosekoittimen teraan paljain

kasin.

Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat

konepesun kestavia.

Vinkki: Nesteiden kasittelyn jalkeen voit
usein puhdistaa tehosekoittimen irrottamatta
sita laitteesta.

Kaada koneeseen kiinnitettyyn sekoittimeen
700ml vettd, johon on lisatty kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta. Kaynnista
tehosekoitin noin 1 minuutiksi (nopeu-

della 7 (4)). Kaada pesuvesi pois ja huuhtele
tehosekoitin puhtaalla vedella.

Tarkea ohje
Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia puhdistusohjeita.

Sailytys

/\ Loukkaantumisvaara!

Kun et kayta konetta, irrota pistotulppa
pistorasiasta.

Kuva L

m Sailyta varusteita ja hienonnusteria

varustelaukussa.
m Sailyta varustelaukkua kulhossa.

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

/\ Loukkaantumisvaaral
Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairion
poistamista.

Tarkea ohje koskien malleja
MUMS54../MUM55../MUMS56..

Jos kaytat laitetta vaarin, jos elektroninen
turvakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee vika,
niin toiminnan naytdn valo alkaa vilkkua.
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Kaantyvan varren tulee napsahtaa aina
kiinni kayttéasentoon.

Yrita poistaa hairié ensin seuraavien

ohjeiden avulla.

Hairio

Laite ei kaynnisty.

Toimenpide

m Tarkista virransaanti.

m Tarkista pistotulppa.

m Tarkista varsi. Onko se oikeassa asen-
nossa? Onko se napsahtanut kiinni?

m K&anna tehosekoitin tai kulho vasteeseen
asti.

m Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen ja
kdanna vasteeseen asti.

m Kiinnitd suojakansi kayttamattomien kayt-
toliitantdjen paalle.

m Uudelleenkdynnistysmissuoja on aktivoi-
tunut. Aseta valitsin asentoon 0/off ja
sitten takaisin haluamaasi asentoon.

Hairio

Kone kytkeytyy kayton aikana pois paalta.

Ylikuormitussuoja on aktivoitunut. Kasitel-

tavia aineksia oli liian paljon.

Toimenpide

m Katkaise virta koneesta.

m Pienennd kasiteltdvien ainesten maaraa.
Hairio

Kéyton aikana painettiin vahingossa avaa-
mispainiketta. Varsi kaantyy ylos. Moottori
kytkeytyy pois paalta, mutta laite ei pysahdy
varusteiden vaihtoasentoon.

Toimenpide

m Aseta valitsin asentoon 0/off.
m Aseta varsi asentoon 1.

m Kaynnista kone (tehoalue 1).
m Katkaise taas virta koneesta.

Varuste pysahtyy varusteiden
vaihtoasentoon.

i

Hairio

Tehosekoitin ei toimi tai pysahtyy kayton
aikana, moottori "hurisee”. Tera on
jumittunut.

Painettu 100 % kierratyspaperille



Toimenpide

m Katkaise virta koneesta ja irrota pisto-
tulppa pistorasiasta.

m Irrota tehosekoitin ja poista este.

m Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.

m Kaynnista kone.

Tarkea ohje

Jos hairi¢ ei poistu annettujen ohjeiden
avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun
puoleen.

Kayttoohjeita

Noudata taulukoissa [4, M ja [ annettavia

yleisia suosituksia.

Al ylita maksimimaaria.

Sokerikakkutaikina
Perusohje

— 2munaa

— 2-3 rkl kuumaa vetta

— 100 g sokeria

— 1 tl vaniljasokeria

— 70 g jauhoja

— 70 g tarkkelysjauhoa

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja peru-
najauho) pallovispilalld vaahdoksi noin
4-6 minuutin ajan nopeudella 7 (4).

m Kaanna valitsin asentoon 1 (1) ja lisda
siiviléidyt jauhot ja perunajauho lusikka
kerrallaan ja sekoita noin %2-1 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina
Perusohje

— 3-4 munaa

— 200-250 g sokeria

— ripaus suolaa

— 1 tl vaniljasokeria
tai Y2 sitruunan raastettu kuori

— 200-250 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)

— 500 g jauhoja

— 1 tl leivinjauhetta

— 125 ml maitoa

Painettu 100 % kierratyspaperille

Kayttdohjeita fi

m Sekoita vispilalla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia nopeudella 1 (1), sitten noin

4-5 minuuttia nopeudella 5 (3).

Maksimimaara: 1% x perusohje

Meheva hedelmakakku

Perusohje

— 3 kananmunaa

— 135 g sokeria

— 135 g margariinia

— 255 g jauhoja

— 10 g leivinjauhetta

— 150 g korintteja

— 150 g kuivattuja sekahedelmia

m Kiinnita vispila.

m Lisaa kulhoon kaikki muut ainekset paitsi
kuivatut hedelmat.

m Kasittele 30 sekuntia nopeudella 1.

m Kasittele sitten 3-5 minuuttia nopeudella
5(3).

m Valitse nopeus 2 (1).

m Lis&a kuivatut hedelméat 30-60 sekunnin

kuluessa.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Murotaikina

Perusohje

— 125 g voita
(huoneenlampbista)

— 100-125 g sokeria

— 1 muna

— ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

— 250 g jauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa vispilalla kaikkia aineksia noin %2
minuuttia nopeudella 1, sitten noin 3-6
minuuttia nopeudella 3 (2).

250 g jauhoja tai enemman:

m Vaivaa aineksia taikinakoukulla noin
2 minuuttia nopeudella 1 (1), sitten noin
5-6 minuuttia nopeudella 3 (2).

Maksimimaara: 2 x perusohje
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fi Lisavarusteet

Hiivataikina

Perusohje a

— 500 g jauhoja

— 1 muna

— 80 g rasvaa (huoneenlampdista)

— 80 g sokeria

— 200-250 ml haaleaa maitoa

— 25 g hiivaa tai vastaava maara kuivahiivaa

— Y2 sitruunan kuori

— ripaus suolaa

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-6 minuuttia nopeudella 3 (2).

Maksimimaara: 1% x perusohje

Pastataikina

Perusohje C

— 300 g jauhoja

— 3 munaa

— tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g) kylmaa
vetta

m Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin
3-5 minuutin ajan nopeudella 3 (2).

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Leipataikina

Perusohje é

— 750 g jauhoja

— 2 pussillinen kuivahiivaa

— 21l suolaa

— 450-500 ml lamminta vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin

6-7 minuuttia nopeudella 3 (2).

Majoneesi

— 1 kananmuna

— 1 tl sinappia

— Yal Oljya

— 1 rkl etikkaa tai sitruunamehua

— 1 ripaus suolaa

— 1 ripaus sokeria

Ainesten taytyy olla huoneenlampdisia.
Majoneesi voidaan valmistaa vain kokonai-
sista kananmunista.
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m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi Oljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti nope-
udella 3 (2) tai 4 (3).

m Kytke tehosekoitin nopeudelle 7 (4) ja
kaada 0ljy hitaasti suppilon kautta ja
sekoita niin kauan, kunnes majoneesi
emulgoituu.

Kéayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.

Lisavarusteet

Varusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan
likkeista tai Internetin kautta. Kayta vain
alkuperaisia varusteita, koska ne sopivat
tarkasti laitteeseen.

Varusteet ovat laitekohtaisia. lImoita ostaes-
sasi aina laitteesi tarkka mallinumero (E-Nr.).
Tiedot laitteeseesi sopivista varusteista
|0ydat esitteestdmme, verkkokaupasta tai
huoltopalvelusta.

www.bosch-home.com

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-
lisesti. Tdman laitteen merkinta

mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittda kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttdomaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat huoltopalvelustamme,
jalleenmyyijaltasi tai verkkosivultamme.
Huoltopalvelun yhteystiedot 16ytyvat
oheisesta huoltopalveluluettelosta tai
internet-sivuiltamme.

Painettu 100 % kierratyspaperille



Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso domeéstico.

El aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir alimentos.
El aparato no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
o productos. Siempre que se empleen los accesorios especificos
homologados por el fabricante, el aparato podra usarse para otras
aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato solo con piezas y
accesorios originales autorizados. No utilizar nunca los accesorios
para otros aparatos.

Utilizar el aparato sélo en recintos interiores y a temperatura
ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel

del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante

no asume ninguna responsabilidad por posibles dafios resultantes
del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto

del aparato. Este aparato puede ser manejado por personas con
facultades fisicas, sensoriales o mentales disminuidas o bien

con falta de experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo
supervision o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato
y han comprendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben
mantenerse alejados del aparato y del cable de alimentacion, y
ademas no deben manejar el aparato. Impida que los nifios jueguen
con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo del usuario no
deben ser realizados por nifos.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectary usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de conexion
o el propio aparato presenten dafios visibles. Para evitar riesgos,
el aparato solo debe ser reparado (p. €j., cambio de un cable de
alimentacion danado) por nuestro servicio de asistencia técnica.

m Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del
mando giratorio. No conectar nunca el aparato a temporizadores
ni enchufes teledirigidos. jVigilar siempre el aparato mientras esté
funcionando!

Impreso sobre papel reciclado 100 % 117



es

Indicaciones de seguridad importantes

No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes, como
p. €j. placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del aparato
entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.

No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavaijillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato
con las manos humedas.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes
del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A jPeligro de lesiones!
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Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan
durante el funcionamiento, apagar el aparato y desconectarlo de
la red eléctrica. Tras desconectar el aparato, el accionamiento del
mismo continua girando durante unos instantes. Esperar a que el
accionamiento se detenga completamente.

No modificar la posicion del brazo giratorio con el aparato en
funcionamiento.

jUtilizar las herramientas solo si el recipiente estd montado y
tapado y las tapas de proteccion de los accionamientos estan
colocadas! jAl utilizar accesorios, colocar el recipiente, la tapa

y las tapas protectoras de los accionamientos siguiendo las
indicaciones!

No introducir nunca las manos en el recipiente o en la boca de
llenado mientras el aparato esta en funcionamiento. No introducir
ningun objeto (p. ej. cuchara) en el recipiente o en la boca de
llenado. Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios
alejados de las piezas giratorias.

No utilizar nunca herramientas y accesorios o 2 accesorios al
mismo tiempo. En caso de usar los accesorios especificos,
ademas de estas instrucciones deberan tenerse en cuenta las
instrucciones de uso especificas de los accesorios.

jUsar el accesorio solo completamente armado! No armar nunca
el accesorio sobre la base motriz. Utilizar el accesorio unicamente
en la posicion de trabajo prevista para ello.

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los
discos picadores. jSujetar las cuchillas picadoras sélo por el
borde!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

iNo introducir nunca las manos en la jarra batidora montada!

No poner en marcha la jarra batidora sin su tapa.

Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.

Impreso sobre papel reciclado 100 %



A iPeligro de quemaduras!

Indicaciones de seguridad importantes es

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa.

A iPeligro de asfixia!

No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

A\ iAtencion!

Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos. No usar el aparato en

seco, sin alimentos.
A jlmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado (= «Cuidados y limpieza» véase la pagina 126).

A Explicaciéon de los simbolos en el aparato o los accesorio

[jz] iObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

jAtencion! Cuchillas giratorias.

®

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. Mas informa-
ciones sobre nuestros productos las
podra hallar en nuestra pagina web.
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jAtencion! jAccesorios giratorios! No introducir las manos en
la abertura para incorporar ingredientes.

Sistemas de seguridad

Seguro de conexién

Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

En las posiciones 1y 3, el aparato sélo se

puede conectar:

m si el recipiente de mezcla (11) esta
colocado en la maquina y se ha encajado
girdndolo.

Proteccion contra puesta en

marcha fortuita

En caso de corte o interrupcion del sumi-
nistro de corriente, el aparato permanece
conectado, aunque el motor no se pone en
marcha. Para volver a conectar el aparato,
girar el mando a la posicion «0/off »
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es Descripcion del aparato

Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor automa-
ticamente durante el trabajo con el aparato,
ello es debido a la activacion de la protec-
cién contra sobrecarga. Una posible causa
puede ser la elaboracion de una excesiva
cantidad de alimentos.

Para conocer los detalles sobre el
comportamiento del aparato en caso

de activarse uno de los sistemas de
seguridad, debera consultarse el capitulo
«Localizacion de averias».

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Descripcion del aparato

Fig. IX:

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcién «Easy Armlift» para facilitar la
elevacion del brazo giratorio (véase el
apartado «Posiciones de trabajo»).

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posicion de
desconexion (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicion éptima para
cambiar los accesorios.
MUMS52../MUMPS..:
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo nimero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Posicion 1-4, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
4 = velocidad de trabajo rapida.
MUMS54../MUM55../MUMS56..:
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo nimero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Posicion 1-7, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
7 = velocidad de trabajo rapida.
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4 Piloto de aviso para el funcionamiento
del aparato
(MUM54../55../56..)

Se ilumina durante el funcionamiento del
aparato (mando giratorio en la posicion
M o 1-7). Parpadea en caso de un error
en el manejo del aparato, al dispararse
el fusible electrénico o en caso de regis-
trarse una averia en el aparato; véase

al respecto el capitulo «Localizacion de
averias».

5 Tapa protectora del accionamiento de
los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma y retirarla.

6 Accionamiento para
— el cortador-rallador y
— el exprimidor de citricos (accesorio
opcional*).

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

7 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional*)

8 Tapa protectora del accionamiento de
la jarra batidora

9 Accionamiento del la batidora
(accesorio opcional*)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

10 Recogida del cable
MUMS52../MUMPS5../MUM54..:

Guardar el cable de conexién en el
compartimento del cable
MUMS55../MUMS56..:

Recogecable automatico

Recipiente de mezcla con accesorios

11 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

12 Tapa

Accesorios

13 Varilla mezcladora

14 Varilla batidora

15 Garfio amasador con separador de
masa

Impreso sobre papel reciclado 100 %



16 Bolsa para guardar los accesorios
Para guardar los accesorios y los
cuchillas y discos.

Cortador-rallador*
17 Empujador
18 Tapa con boca de llenado
19 Cuchillas picadoras
a Disco cortador reversible con dos
grosores (fino y grueso)
b Disco rallador reversible con dos
grosores (fino y grueso)
¢ Disco rallador — fino
20 Soporte portadiscos
21 Carcasa con abertura de descarga

Batidora*

22 Vaso de la batidora

23 Tapa

24 Embudo

25 Cortapastas*

* En caso de que el equipo de serie de su
aparato no incluyera un accesorio deter-
minado, puede adquirirlo en el comercio
especializado del ramo.

Posiciones de trabajo

Fig. E:

jAtencion!

Usar el aparato so6lo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito y la
posicion de trabajo correcta, de conformidad
a la tabla adjunta. El brazo giratorio tiene
que estar siempre enclavado, con indepen-
dencia de la posicién de trabajo que ocupe.

Advertencia

El brazo giratorio esta equipado con la
funcion «Easy Armlift» que facilita los movi-
mientos de elevacion del mismo.

Ajustar la posicion de trabajo:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y mover el
brazo giratorio. Apoyar el movimiento con
una mano.

m Desplazar el brazo giratorio hasta
hacerlo enclavar en la posicion de trabajo
deseada.

Impreso sobre papel reciclado 100 %

Posiciones de trabajo es

Acciona- MUM MUM
miento 52/P5.. 54/55/
56..
@ 1-4 1-7
1 j 7 E O 1-3 1-5
a‘/ 1-2 | 1-3
Bl AN
iRy
|| 23 | 35
l
9 j 34 | 57
+ B
7 j H;ﬁ 34 | 57
-

* Montar / Desmontar la varilla batidora, la
varilla mezcladora o el garfio amasador.

Manejo del aparato

A iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de corriente
s6lo una vez se ha cerciorado de que todos
los preparativos se han concluido y el
aparato esta listo para trabajar.

jAtencion!

Usar el aparato soélo con los accesorios en
posicion de trabajo. Se aconseja limpiar

a fondo el aparato y sus accesorios antes
de usarlos por vez primera. No exponer

el aparato y sus accesorios a la accién de
fuentes de calor. Las piezas no son aptas
para emplear en el microondas.
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es Manejo del aparato

m Se aconseja limpiar a fondo el aparato y
sus accesorios antes de usarlos por vez
primera. Véase a este respecto también el
capitulo «Limpiezay.

Advertencia importante

Los valores de referencia respecto a la
velocidad de trabajo que se facilitan en las
presentes instrucciones de uso se refieren
a aparatos con mando giratorio de siete
posiciones. Para los aparatos con mando
giratorio de cuatro posiciones, los valores
estan indicados entre paréntesis.

Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una super-
ficie lisa y limpia.

m Extraer el cable de conexion del
compartimento (Fig. [8).
MUM52../MUMP5../MUM54.. !
Compartimento para guardar
el cable: Extraer el cable de é}
conexion del aparato en la
longitud necesaria.
MUMS55../MUMS56..

Recogecable automatico:

Tirar del cable, una sola vez,

hasta alcanzar la longitud

deseada (maxima longitud 100 cm).

Soltarlo lentamente: El cable queda

retenido en la posicion alcanzada.

Reducir la longitud del cable: Volver a tirar

ligeramente del cable y soltarlo lentamente;

el cable queda retenido en esta posicion.
jAtencion!

No torcer el cable al introducirlo en su

alojamiento. En los modelos equipados con

recogecable automatico, no tratar de introdu-
cirlo manualmente en su alojamiento, de lo
contrario no se podra extraer completamente
mas adelante. En caso de estar el cable
agarrotado, extraerlo completamente de su
alojamiento y enrollarlo.

m Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.
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Recipiente de mezclay
accesorios

Tenga en cuenta los ejemplos de uso de la
tabla. [d

A\ iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion de los accesorio!
iNo introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento
el aparato! jTrabajar sélo con la tapa (12)
colocada!
Cambiar los accesorios solo con el motor
parado — jEl aparato continua funcionando
durante unos instantes tras desconectarlo,
quedando parado en la posicion para cambiar
el accesorio! Mover el brazo giratorio sélo una
vez que se ha parado el accesorio usado.

Cubrir siempre los accionamientos que no
se utilicen con sus tapas protectoras.
jAtencion!
elaborar alimentos con este aparato.
Varilla mezcladora (13)
para preparar masas como, por
bizcocho de fruta, etc. y para
mezclar ingredientes como pasas y trocitos
de chocolate
para montar la clara de huevo a @
punto de nieve, preparar nata (al
menos un 30 % de grasa) o batir
Garfio amasador (15)
para amasar masas sélidas, por
ejemplo, masa de levadura, masa
pasta, masa de reposteria y para mezclar
ingredientes como semillas en la masa
Trabajar con el recipiente de mezcla y los
Fig. DI
m Pulsar la tecla de desbloqueo y

colocar el brazo giratorio en la

Utilizar el recipiente de mezcla sélo para
ejemplo, masa de bizcocho,
Varilla batidora (14)
masa para galletas
¢

de pan, masa de pizza, masa de
accesorios

posicion 2. j

Impreso sobre papel reciclado 100 %



m Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante; colo-
carlo sobre en la base motriz y asentarlo
en la misma, girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta hacerlo encajar.

m Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o garfio
amasador, haciéndolo encajar hasta el
tope en el accionamiento.

Advertencia:

En la varilla de amasado, girar el separador
de masa hasta que encaje la varilla en el
accionamiento (Fig. [B]-4b).

m Incorporar los ingredientes en el
recipiente.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 1.

m Colocar la tapa sobre el
recipiente.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Incorporar los ingredientes a través de la
abertura de la tapa.

o]

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Extraer el cable de conexién de la toma de
corriente.

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Retirar el accesorio del
accionamiento.

m Retirar el recipiente del aparato.

Impreso sobre papel reciclado 100 %

Manejo del aparato es

m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpiezay.

Cortador-rallador

Tenga en cuenta los ejemplos de uso de la
tabla.

A iPeligro de lesiones!

No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores. jSujetar
las cuchillas picadoras sélo por el borde!
Colocar o retirar el cortador-rallador de la
base motriz s6lo una vez que el acciona-
miento de ésta se ha parado completamente
y se ha extraido el cable de conexion de la
toma de corriente.

No introducir las manos en la boca de
llenado.

jAtencion!

Utilizar el cortador-rallador sélo estando
completamente armado. No armar el
cortador-rallador directamente sobre la base
motriz. Usar el cortador-rallador sélo en la
posicion de trabajo mostrada.

Proteccion contra sobrecarga

Fig. =

Con objeto de evitar dafios importantes en
su aparato en caso de sobrecarga del corta-
dorrallador, el eje de accionamiento de éste
incorpora una entalladura (punto de ruptura
prescrito). En caso de producirse una sobre-
carga del cortador-rallador, el eje de accio-
namiento se rompe en este punto. El soporte
portadiscos con eje nuevo se puede adquirir
en el Servicio de Asistencia Técnica Oficial
de la marca.

Disco cortador reversible con dos ®
grosores (fino y grueso)

para cortar alimentos en rodajas gruesas o
finas (p. ej. verduras y frutas).

Identificacion:

m Grueso = rodajas gruesas
m Fino = rodajas finas

Nota: No adecuado para procesar queso
duro, pan, panecillos ni chocolate.

Consejo: Cortar las patatas cocidas solo
una vez que se hayan enfriado.
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es Manejo del aparato

Disco rallador reversible con dos
grosores (fino y grueso)

G Lo
u@“/\gﬁo
para rallar alimentos en trozos finos o

gruesos (p. €j. frutas, verduras o quesos,
como gouda o edam).

Identificacion:
m 2 = parte gruesa
m 4 = parte fina

Nota: No adecuado para procesar nueces o
queso duro (p. €j., queso parmesano).

Consejo: Rallar el queso blando solo con la
cara gruesa del disco.
Disco rallador - fino

para rallar alimentos finos
(p. €j. frutos secos o queso duro, como
parmesano).

Nota: No adecuado para procesar quesos

blandos o queso en lonchas.

Trabajar con el cortador-rallador

Fig. [@:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 2.

m Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante; colo-
carlo sobre en la base motriz y asentarlo
en la misma, girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta hacerlo encajar.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 3.

m Retirar la tapa protectora del
accionamiento del cortador-rallador (Fig.
[3-5a).

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo inferior. Prestar atencién a que
las dos puntas estén hacia arriba.

m Colocar cuidadosamente la cuchilla pica-
dora o el disco rallador sobre las puntas
del soporte portadiscos (Fig. [d-6a).

En los discos reversibles debera prestarse
atencioén a que la cara que se desea
utilizar esté hacia arriba.

m Sujetar el soporte portadiscos por el

extremo superior y colocarlo en la carcasa

(Fig. [d-6b).
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m Montar la tapa, prestando atencion a la
marca orientativa. Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope.

m Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra en
la figura [@-8, y girarlo hacia al derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope.

m Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo recomendada.

m Introducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga y empujarlos
con el empujador.

jAtencion!

Prestar atencion a que no se produzcan

retenciones u obstrucciones de alimentos en

la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte
regular de los alimentos, cortar éstos por
manojos delgados.

Advertencia: En caso de que los alimentos
que se desean procesar en el cortadorra-
llador quedaran aprisionados o inmovili-
zados habra que desconectar el robot de
cocina. Extraer el cable de conexion de la
toma de corriente y aguardar a que el accio-
namiento se haya parado. Retirar la tapa del
cortador-rallador y vaciar la boca de carga.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Girar el cortador-rallador hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj) y retirarlo de su
emplazamiento.

m Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

m Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo
presionarse con el dedo, contra el eje de
accionamiento (Fig. [€).

m Limpiar las piezas.

Batidora

Tenga en cuenta los ejemplos de uso de la
tabla. [M

Impreso sobre papel reciclado 100 %



/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes / el accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la

batidora montada! jDesmontar o montar

la batidora so6lo estando el accionamiento

parado! Trabajar siempre con la cuchilla de

la jarra batidora correctamente fijada y la
tapa colocada. No hacer funcionar la bati-
dora en vacio.

/\ iPeligro de quemaduras!
Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa.

Trabajar con la jarra batidora

Fig. [EI:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 4.

m Retirar la tapa protectora del
accionamiento de la jarra batidora.

m Montar la jarra batidora (la marca en el
asa de la jarra debe coincidir con la marca
de la base motriz); girarla hacia izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta el tope.

m Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Maxima cantidad de liquido admisible =
1,25 litros.

Maxima cantidad de liquidos calientes
0 con propensién a formar espuma
admisible = 0,75 litros.

m Montar la tapa en la jarra y girarla hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas de reloj), hasta el tope. La
tapa tiene que estar enclavada.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes

Fig. [z1-8:

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la tapa e incorporar los
ingredientes

Impreso sobre papel reciclado 100 %

Manejo del aparato es

o

m retirar el embudo y agregar los ingre-
dientes sdlidos a través de la abertura

o

m agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la batidora de la base motriz, giran-
dola a tal efecto hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas de reloj). Retirar
la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar la jarra directa-

mente tras concluir su uso.

A jAtencion!

El aparato puede resultar dafiado si se
utiliza para alimentos no apropiados.

m No procesar alimentos calientes por
encima de 70°C en el vaso de la batidora.

m No tratar de procesar alimentos conge-
lados, excepto cubitos de hielo si se han
introducido en una cantidad suficiente de
liquido.

m No procesar alimentos que contengan
elementos duros. Para procesar frutas
con corazoén o hueso (manzanas,
melocotones, etc.) deberan eliminarse
previamente los corazones o huesos de
la fruta.

Notas
Limitaciones a la hora de la elaboracion:

m Nno picar ingredientes como almendras,
cebollas, perejil y carne.

m La batidora no es capaz de elaborar
productos para untar, como mantequilla de
cacahuete, de coco o de nueces.

m Mezclar los alimentos sélidos con sufi-
ciente liquido.

m Mezclar los alimentos en polvo con sufi-
ciente liquido antes de mezclarlos o disol-
verlos del todo en liquido. Por alimentos
en polvo se entienden azucar glas, cacao
en polvo, habas de soja tostadas, harina o
proteina en polvo, entre otros.
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es Cuidados y limpieza

Cuidados y limpieza
Limpiar bien todos los accesorios empleados
después de cada uso.

= Tabla M

jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descargas eléctricas!

iNo sumergir nunca la base motriz en el
agual! jNo colocar nunca la base motriz bajo
el chorro de agua del grifo! jNo utilizar nunca
una limpiadora de vapor!

m Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente.

m Limpiar la base motriz (bloque motor) y
las tapas protectoras solo con un pafio
hdmedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas manual.

m Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los
accesorios pequenos

El recipiente y los accesorios pequefios se
pueden lavar en el lavavajillas. Al colocar las
piezas de plastico en el lavavajillas, prestar
atencién a no aprisionarlas, de lo contrario
podrian sufrir deformaciones.

Limpiar el cortador-rallador

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca con las manos

las cuchillas ni los discos picadores. jUsar

siempre un cepillo para limpiar las cuchillas!

Todas las piezas del cortador-rallador son
aptos para el lavavajillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias,
lombardas o productos similares, se
acumula sobre las piezas de plastico una
capa de color rojizo. Esta capa se puede
eliminar aplicando varias gotas de aceite
comestible y frotando con un paiio el corta-
dor-rallador (jno las cuchillas picadoras!).
Aclarar a continuacion el cortador-rallador
con agua.
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Limpiar la batidora

A\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas

con las manos.

La jarra, la tapa y el embudo son apropiados
para el lavado en el lavavajillas.

Consejo practico: después de procesar
liquidos, muchas veces se puede limpiar la
jarra batidora sin necesidad de retirarla de la
base motriz.

Simplemente basta con poner 700 ml de
agua y con una gota de lavavajillas manual
en la batidora montada en el aparato.
Activar durante aprox. 1 minuto la batidora
(posicién 7 (4)). Verter el agua al desague y
enjuagar la jarra con agua limpia.

Advertencia importante

En caso necesario. limpiar la bolsa de los
accesorios en caso necesario. Prestar aten-
cién a los consejos de lavado y cuidado que
figuran en la bolsa de los accesorios.

Guardar el aparato

/\ iPeligro de lesiones!
Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente en caso de no utilizar el aparato.

Fig. BI:
m Guardar los accesorios en la bolsa.

m Guardar la bolsa en el recipiente de
mezcla.

Localizacion de averias

/A iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

Advertencia importante para los modelos
MUM54../MUM55../MUMS56..

En caso de manejo erréneo del aparato,
dispararse el fusible electronico o registrarse
una averia en el aparato, el piloto de funcio-
namiento del aparato parpadea.

Impreso sobre papel reciclado 100 %



El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posi-
cion de trabajo que ocupe.

Trate de solucionar primero el problema
surgido con ayuda de los consejos que le
facilitamos a continuacion.

Averia
El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla

m Verificar la alimentacion de corriente.

m Verificar el enchufe del cable de conexion
del aparato.

m Verificar el brazo giratorio. ¢ Se encuentra
en la posicion correcta? ¢ Esta enclavado
en su posiciéon?

m Apretar la jarra batidora o el recipiente
hasta el tope.

m Montar la tapa de la jarra batidora y apre-
tarla hasta el tope.

m Colocar las tapas protectoras de los accio-
namientos sobre los accionamientos que
no se estén usando.

m El seguro contra puesta en macha inde-
bida o fortuita esta activado. Colocar el
aparato en la posicion 0/off y a continua-

cién ajustar la posicion de trabajo deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la marcha.
La proteccion contra sobrecarga se ha
activado. Se ha elaborado una cantidad
excesiva de alimentos.

Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato.

m Elaborar una menor cantidad de
alimentos.

Averia

Durante el funcionamiento del acciona-

miento se pulsé fortuitamente la tecla de

desbloqueo. El brazo giratorio se desplaza

hacia arriba. El accionamiento se desco-

necta, pero no queda en la posicion para

cambio de accesorios.

Forma de subsanarla
m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.
m Colocar el brazo giratorio en la
posicién de trabajo 1. j
m Conectar el aparato (escalon 1).

Impreso sobre papel reciclado 100 %

Ejemplos practicos es

m Desconectar el aparato.

El accesorio queda parado en la posicién
para cambio de accesorio.

Averia

La batidora no se pone en marcha o se para
de repente. El motor produce un «murmullo»
sordo. Las cuchillas estan bloqueadas.

Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

m Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable del
blogueo de la cuchilla.

m Colocar la jarra batidora sobre la base
motriz.

m Conectar el aparato.

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia con
estos consejos, avisar al Servicio de Asis-
tencia Técnica Oficial de la marca.

Ejemplos practicos

Tenga en cuenta las recomendaciones
generales de las tablas [, My [.

No sobrepasar las cantidades maximas
Masa de bizcocho
Receta basica

admisibles.

— 2 huevos b

— 2-3 cucharadas soperas de agua caliente

— 100 gramos de azucar

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 70 gramos de harina

— 70 gramos de fécula de maiz (maicena)
levadura en polvo

m Batir todos los ingredientes (excepto la
harina y la maicena) con la varilla batidora
durante 4-6 minutos en la posicién de
trabajo 7 (4), hasta formar una masa
esponjosa consistente.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
1 (1) y agregar y mezclar la harina y la
fécula de maiz (previamente tamizadas)

durante aprox. ¥2-1 minuto. agregandolas
a cucharadas.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica
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es Ejemplos practicos

Masa batida

Receta basica

— 3-4 huevos

— 200-250 gramos de azucar

— 1 pizca de sal

— 1 sobrecito de azucar de vainilla
o la cascara de medio limén

— 200-250 gramos de mantequilla o marga-
rina (temperatura ambiente)

— 500 gramos de harina

— 1 paquetito de levadura en polvo

— 125 ml de leche

m Elaborar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.
-1 minuto en la posicion 1 (1) y a
continuacion, durante 4-5 minutos, en la
posicion 5 (3).

Maxima cantidad: 1% veces la receta basica

Pudin de frutas |

O

deshidratadas
Receta basica

— 3 huevos

— 135 g de azucar

— 135 g de margarina

— 255 g de harina

— 10 g de impulsor

— 150 g de pasas de Corinto

— 150 g de mezcla de frutas deshidratadas

m Montar la varilla mezcladora.

m Agregar todos los ingredientes excepto las
frutas deshidratadas.

m Procesar durante 30 segundos en la
posicion 1.

m A continuacion, batir 3-5 minutos en la
posicion 5 (3).

m Ajustar la posicién 2 (1).

m Afadir las frutas deshidratadas una vez
transcurridos 30-60 segundos.

Maxima cantidad: 2 receta basica
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Masa quebrada

(pastaflora)
Receta basica

— 125 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)

— 100-125 gramos de azucar

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— unas cascaras de limén o un poco de
azucar de vainilla

— 250 gramos de harina

— levadura en polvo

m Procesar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.
2 minuto en la posicion de trabajo 1y, a

L O

continuacion, durante aprox. 3-6 minutos

A partir de 250 gramos de harina:

m Amasar los ingredientes con el garfio de
posicion 1 (1) y a continuacion, durante
5-6 minutos, en la posicion 3 (2).

Masa de levadura

Receta basica

— 1 huevo

— 80 gramos de mantequilla (temperatura

— 80 gramos de azucar

— 200-250 ml de leche tibia
levadura seca

— Céscara de 2 limoén

m Amasar todos los ingredientes con el
garfio amasador durante aprox. %2 minuto
cion, durante aprox. 3-6 minutos, en la
posicion de trabajo 3 (2).

en la posicién de trabajo 3 (2).

amasador durante aprox. %2 minuto en la
Maxima cantidad: 2 veces la receta basica
— 500 gramos de harina

ambiente)
— 25 gramos de levadura o 1 paquetito de
— 1 pizca de sal

en la posicién de trabajo 1 y a continua-
Maxima cantidad: 1% veces la receta basica

Impreso sobre papel reciclado 100 %



Receta basica

— 300 gramos de harina

— 3 huevos

— 1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos)
de agua fria

m Batir todos los ingredientes durante 3 a
5 minutos en la posicién de trabajo 3 (2),
hasta formar una masa.

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta
basica

Masa para pan z

Masa para pasta Z_/

Receta basica
— 750 gramos de harina

— 2 paquetito de levadura seca
— 2 cucharillas de sal
— 450-500 ml de agua templada

m Amasar todos los ingredientes con el
garfio amasador durante aprox. %2 minuto
en la posicién de trabajo 1y a continua-
cion, durante aprox. 6-7 minutos, en la
posicion de trabajo 3 (2).

Mayonesa

— 1 huevo @

— 1 cucharadita de mostaza

— Y| de aceite

— 1 cucharada sopera de zumo de limén o
vinagre

— 1 pizca de sal

— 1 pizca de azUcar

Los ingredientes deben estar siempre a

temperatura ambiente. La mayonesa solo

puede prepararse con huevos enteros.

m Colocar el mando selector en la posicién
de trabajo 3 (2) 0 4 (3). Mezclar todos los
ingredientes (excepto el aceite) durante
unos segundos en la jarra batidora en
dicha posicion.

m Colocar el mando en la posicion 7 (4).
Incorporar el aceite lentamente a través
del embudo. Proseguir batiendo la
mayonesa e incorporando aceite, hasta

que la mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su

elaboracion. jNo guardarla!

Impreso sobre papel reciclado 100 %

Accesorios opcionales es

Accesorios opcionales

Pueden adquirirse accesorios opcionales en
el servicio de asistencia técnica, en comer-
cios especializados o en Internet. Utilice
solo accesorios originales, ya que estan
adaptados a la perfeccion a su aparato.
Los accesorios son especificos de cada
aparato. Al comprarlos, indique siempre la
denominacién exacta (E-Nr.) de su aparato.
La informacién relativa a los accesorios
para su aparato esta disponible en nuestro
catalogo, a través del servicio de asistencia
técnica o en la tienda en linea.

www.bosch-home.com

Eliminacion
Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

mmm marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Servicio de Asistencia
Técnica

Para obtener informacién detallada sobre
el periodo de validez de la garantia y

las condiciones de garantia en su pais,
poéngase en contacto con nuestro Servicio
de Asistencia Técnica o con su distribuidor,
o bien consulte nuestra pagina web.

Los datos de contacto del Servicio de Asis-
tencia Técnica se encuentran en el directo-
rio adjunto o en nuestra pagina web.
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Utilizacao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de
utilizacao normais no uso doméstico.

O aparelho é adequado para mexer, amassar e bater alimentos.

O aparelho nao pode ser utilizado para processar outros tipos

de objetos ou substancias. Sdo possiveis aplica¢des adicionais
mediante utilizagdo de outros acessoérios homologados pelo
fabricante. Este aparelho sé pode ser utilizado com pecas e
acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os acessorios para
outros aparelhos.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagbes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugdes, proceda em conformidade
e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario, estas instru¢des
devem acompanha-lo. A ndo observancia das indicagbes sobre

a utilizacao correta do aparelho exclui uma responsabilidade do
fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas n&o podem efetuar a limpeza
e manutengao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentagao ou o préprio aparelho nao apresentarem quaisquer
danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a substituicdo de
um cabo elétrico danificado, s6 podem ser efetuadas pelo nosso
Servigco de Assisténcia Técnica, para se evitarem situacoes
de perigo.

m Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o selector.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante
o funcionamento!
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Indicacdes de seguranca importantes pt

N&ao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogao. Nao permitir que

o cabo de alimentacao toque em pecgas quentes nem o puxar
sobre arestas vivas.

Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loiga. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar
o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagdo, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar,

e em caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

Antes de se trocar pecas acessorias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar

o aparelho e retirar a ficha da corrente. Depois de desligado,

0 acionamento ainda gira por breves instantes. Aguardar que

0 acionamento esteja completamente parado.

N&o alterar a posi¢cao do braco mével enquanto o aparelho estiver
ligado.

Utilizar as ferramentas apenas com a tigela, a tampa e a tampa
de protegédo do acionamento colocadas! Caso sejam utilizados
acessorios, colocar a tigela, a tampa e a tampa de protecao do
acionamento de acordo com as instrugdes!

Durante o funcionamento, nunca introduzir as méos na tigela nem
no canal de enchimento. N&o introduzir objetos (p. ex., concha) na
tigela nem no canal de enchimento. Manter as maos, os cabelos,
o vestuario e outros utensilios afastados das pecas em rotacao.
Nunca utilizar ferramentas em simultdneo com um ou

2 acessorios. Na utilizacdo dos acessorios, respeitar estas
instrucdes de servigco, bem como as instrucdes anexas.

S0 utilizar o acessério em estado totalmente montado. Nunca
montar o acessorio no aparelho base. So6 utilizar o acessoério na
posicao de trabalho prevista para o efeito.

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de picar.
Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos!

N&o tocar com as méos na lamina do misturador.

Nunca segurar no misturador depois de este estar montado! Nunca
colocar o misturador em funcionamento sem a tampa colocada.
Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o esvaziamento
do recipiente e durante a limpeza.

/\ Perigo de queimaduras!
Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa.
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pt Indicacdes de seguranca importantes

A Perigo de asfixia!

Nao permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.

A Atencao!

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
gue o necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar em

vazio.
/\ Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apos cada
utilizag&o ou apos um longo periodo de nao utilizagédo (= “Limpeza

e manutengdo” ver pagina 138).

A Explicagao dos simbolos no aparelho e nos acessoérios

[ji_] Seguir as indicacdes das Instrugdes de servico.

Cuidado: Laminas em rotagéo.

Cuidado: Ferramentas em rotagao.
N&o tocar na abertura de enchimento.

Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch. Na nossa
pagina da Internet podera encontrar mais
informagoes sobre os nossos produtos.
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Sistemas de seguranca

Proteccéao de ligacao

Ver tabela “Posi¢des de trabalho”

O aparelho s6 pode ser ligado na posicao

1e3:

m Se a tigela (11) tiver sido colocada e
rodada até prender.

Proteccao contra ligagao indevida
Numa falha de corrente, o aparelho continua
ligado, mas, depois disto, o motor néo

volta a arrancar. Para voltar a ligar, rodar o
selector para 0/off, e, depois, ligar.

Proteccao contra sobrecarga

Se, durante a utilizagéo, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi activada a
protecg¢éo contra sobrecarga. Uma causa
possivel pode ser a preparagao simultanea
de grande quantidade de alimentos.

Como proceder na activagdao dum
sistema de seguranga, ver “Ajuda em
caso de anomalias”.

O aparelho ndo carece de manutengio.
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Panoramica do aparelho

Fig. IX:

Aparelho base

1 Tecla de desbloqueamento

2 Brago oscilante
Funcéo de “Easy Armlift” para apoio
do movimento ascendente do brago
(ver “Posic¢des de trabalho”).

3 Selector rotativo
Depois de desligar o aparelho (posigéo
0/off), ele muda automaticamente para
a posicao ideal para troca da ferramenta.
MUMS52../MUMPS..:
0/off = Stop
M = Comutagdo momentanea com velo-
cidade maxima, n&o largar o selector, se
se pretender um funcionamento continuo
do misturador.

Fases 1-4, velocidade de funcionamento:
1 = Rotagao baixa — lento,

4 = Rotagao elevada — rapido.
MUMS54../MUM55../MUMS56..:

0/off = Stop

M = Comutagdo momentanea com velo-
cidade maxima, n&o largar o selector, se
se pretender um funcionamento continuo
do misturador.

Fases 1-7, velocidade de funcionamento:
1 = Rotagao baixa — lento,

7 = Rotagéo elevada — rapido.

4 Indicagao de funcionamento
(MUM54../55../56..)

Esta iluminada durante o funcionamento
(Selector em M ou 1-7). Esta a piscar em
caso de erros na utilizagao do aparelho,
na activagéo do dispositivo electronico de
seguranca ou de defeito no aparelho, ver
capitulo “Ajuda em caso de anomalias”.

5 Tampa de protecgao do accionamento
Para retirar a tampa de protecc¢ao do
accionamento, pressionar a zona traseira
e retirar a tampa.

6 Accionamento para
— Dispositivo para cortar e ralar e
— Espremedor de citrinos
(acessorios especiais®).

Em caso de nao utilizagao, aplicar a
tampa de protecgéo do accionamento.
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7 Accionamento para ferramentas
(varas para massas leves e bater claras
em castelo, varas para massas pesadas)
e picadora de carne (acessorios
especiais®)

8 Tampa de protecgao do accionamento
do copo misturador

9 Accionamento para o copo misturador
(acessorios especiais™)

Em caso de néo utilizagao, aplicar a
tampa de protecg¢ao do accionamento.

10 Arrumacgéo do cabo
MUMS52../MUMPS5../MUM54..:

Guardar o cabo no seu compartimento
MUMS55../MUMS56..:
Automatico de enrolamento do cabo

Tigela com acessorios
11 Tigela em inox
12 Tampa

Ferramenta

13 Vara para massas leves

14 Vara para bater claras em castelo

15 Varas para massas pesadas com
proteccdo para as massas

16 Bolsa para acessorios
Para arrumacao das ferramentas e dos
discos de picar.

Dispositivo para cortar e ralar®
17 Calcador
18 Tampa com canal de enchimento
19 Discos de triturar
a Disco reversivel de cortar —
grossof/fino
b Disco reversivel de ralar —
grossof/fino
¢ Disco de raspar — fino
20 Suporte de discos
21 Estrutura com abertura de saida

Misturador*

22 Copo misturador

23 Tampa

24 Funil

25 Formas de corte*

* Se um acessorio nao estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comeércio da especialidade ou nos Servigos
Técnicos.
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Posig¢oes de trabalho

Fig. E:

Atencao!

Utilizar somente o aparelho, se ferramentas /
acessorios, de acordo com esta tabela, esti-
verem colocados no accionamento correcto
€ na posigao correcta e se estiver na
posicao de funcionamento. O brago movel
tem que estar engatado numa posicao de
trabalho.

Indicacao

O bracgo oscilante esta equipado com a
fungéo de “Easy Armlift’, que apoia o movi-
mento ascendente do brago oscilante.

Ajuste da posicao de trabalho:

m Accionar a tecla de desbloqueamento e
deslocar o brago mével. Apoiar o0 movi-
mento com uma das maos.

m Movimentar o brago mével até este
encaixar na posig¢ao de trabalho

pretendida.

Posicdo  Acciona- MUM  MUM
mento 52/P5..  54/55/
56..
@ 1-4 1-7
1‘3 7 ﬂ O 1-3 1-5
a./ 1-2 1-3
SEIREE
! £| 2-4 3-7

il
L[ 23 | 35
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MUM
52/P5..

MUM
54/55/
56..

g U
i

* Montar / desmontar as varas para massas
leves, bater claras em castelo e massas
pesadas.

Posigédo

5-7

« M

3-4 5-7

Utilizacao

A\ Perigo de ferimentos!

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem

concluidos todos os preparativos para o

trabalho com o aparelho.

Atencgao!

Utilizar o aparelho somente com acessorios /

ferramentas na posigao de funcionamento.

N&o colocar o aparelho vazio em funcio-

namento. Nao expor o aparelho nem os

acessorios a qualquer fonte de calor. As

pecas nao sao proéprias para utilizar no

micro-ondas.

m Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagao, ver capitulo
“Limpeza e manuteng&o”.

Indicagao importante!

Os valores de referéncia para a velocidade
de funcionamento recomendados nestas
Instrugbes de servigo referem-se a apare-
Ihos com selector de 7 fases. Para apare-
Ihos com selector de 4 fases, os respectivos
valores encontram-se entre paréntesis.

Preparagao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

m Puxar o cabo para fora (Fig. [§).
MUMS52../MUMPS5../MUM54.. !
Compartimento para o cabo:

Puxar o cabo até ao cumpri- g
mento desejado.
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= MUM55../MUM56.. \
Automatico de enrolamento
do cabo: Puxar o cabo para
fora, até ao comprimento
pretendido (max. 100 cm) e,
depois, liberta-lo lentamente; o cabo fica
bloqueado.
Reduzir o comprimento de trabalho
do cabo: Puxar suavemente o cabo e
deixa-lo enrolar até atingir o comprimento
desejado. Depois, puxar novamente o
cabo e liberta-lo lentamente; o cabo fica
bloqueado.
Atencao!
Ao recolher o cabo, este ndo deve ser
torcido Nos aparelhos com enrolamento
automatico do cabo, este ndo deve ser
recolhido manualmente. Se o cabo prender,
puxa-lo totalmente para fora e, depois,
deixa-lo enrolar até ao fim.

m Ligar a ficha a tomada.

Tigela e ferramentas

Observe os exemplos de aplicagéo na
tabela. [4

A Perigo de ferimentos devido a ferra-
mentas em rotagao!

Durante o funcionamento, nunca tente

agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a

tampa colocada (12)!

Trocar as ferramentas s6 com o acciona-

mento completamente imobilizado — depois

de desligado, o accionamento ainda se

movimenta por breves instantes e fica

imobilizado na posicédo de substituigdo de

ferramentas. Movimentar o brago movel

s6 depois da ferramenta completamente

imobilizada.

Por razdes de segurancga, o aparelho

soO deve funcionar, se os accionamentos

néo utilizados estiverem cobertos com as

respectivas tampas de proteccao (5, 8).

Atencao!

Utilizar a tigela apenas para trabalhar com

este aparelho.
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Vara para massas leves (13)
para bater massas, p. ex. massa
para bolos, bolo de frutas, etc., e
para envolver ingredientes, como
passas e pedacgos de chocolate

Vara para bater claras em
castelo (14)
para bater claras de ovo e natas (no

minimo 30 % de teor de gordura) e
para misturar massa para biscoitos

Vara para massas pesadas (15)
para amassar massas, p.ex. massa é
Iéveda, massa de pdo, massa para

pizza, massa alimenticia, massa

para bolos e para envolver ingredientes,
como sementes, na massa

Trabalhar com a tigela e as ferramentas

Fig. B):

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago movel na ﬁ
posicéo 2.

m Colocacao da tigela:

Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente, e depois pousa-lo
e roda-lo em sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio até encaixar.

m Em fungdo do trabalho a realizar, intro-
duzir a vara para massas leves, a vara
para bater claras em castelo ou a vara
para massas pesadas até ela ficar bem
fixa no accionamento.

Indicacéo:

No caso de massas pesadas, rodar a

proteccao das massas até que a vara possa

encaixar (Fig. [0]-4b).

m Colocar os ingredientes a serem traba-
Ihados dentro da tigela.

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago movel na j
posigéo 1.

m Colocar a tampa.

m Regular o selector para a fase pretendida.

Adicionar ingredientes

m Desligar o aparelho através do selector.

m Introduzir os ingredientes através da
abertura na tampa

ou

m Retirar a tampa.
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m Premir a tecla de desbloqueamentc
colocar o brago mével na posi¢ao
2

m Introduzir os ingredientes.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Desligar a ficha da tomada.

m Retirar a tampa.

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago moével na j
posigao 2.

m Retirar a ferramenta do
accionamento.

m Desmontar a tigela.

m Limpar todos os componentes, ver
“Limpeza e manutencéo”.

Dispositivo para cortar e ralar

Observe os exemplos de aplicacdo na
tabela.

/\ Perigo de ferimentos!

Nao tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar os discos
de triturar apenas pelos bordos!

Montar / desmontar o dispositivo para

cortar e ralar somente com o accionamento
completamente imobilizado e com a ficha
desligada da tomada. N&o tocar no compar-
timento de enchimento.

Atencao!

O dispositivo para cortar e ralar s6 deve

ser utilizado na situacao de completamente
montado. Nunca montar o dispositivo para
cortar e ralar no aparelho base. O dispositivo
para cortar e ralar s6 deve funcionar na
posicao apresentada.

Proteccao contra sobrecarga

Fig. 3

Para se evitarem danos importantes no seu
aparelho em caso de sobrecarga no
dispositivo de cortar e ralar, o veio de
accionamento deste dispositivo dispde de
um entalhe (ponto tedrico de ruptura). Em
caso de sobrecarga o veio de accionamento
quebra neste ponto. Um novo suporte de
discos com veio de accionamento pode ser
adquirido nos nossos Servigos Técnicos.
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Disco reversivel de cortar —

grossol/fino ®

para cortas alimentos em rodelas grossas ou
finas, p.ex. fruta e legumes.

Marcacgao:

m Grosso = rodelas grossas
m Fino = rodelas finas

Nota: ndo adequado para processar queijo
rijo, pdo, paezinhos ou chocolate.

Dica: Corte batatas cozidas apenas depois
de arrefecerem.

Disco reversivel de ralar — Zod oo
grosso/fino

para ralar alimentos em pedagos grossos ou
finos, p.ex. fruta, legumes ou queijo, como
Gouda ou Edamer.

Marcacéo:

m 2 = lado grosso

m 4 =lado fino

Nota: ndo adequado para processar nozes
ou queijo duro, p.ex. parmeséo.

Dica: Rale queijos moles com o lado mais
grosso.
Disco de raspar - fino

para raspar alimentos finamente,
p.ex. nozes ou queijo duro, tal como
parmesao.

Nota: ndo adequado para processar queijo

mole e fatiado.

Trabalhar com o dispositivo para cortar

e ralar

Fig. [3:

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago movel na ﬁ
posicéo 2.

m Colocacao da tigela:
Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente, e depois pousa-lo
e roda-lo em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldégio até encaixar.

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago mével na j
posicéo 3.
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m Retirar a tampa de protecgao do acciona-
mento do dispositivo de corte (Fig. [d-5a).

m Segurar o suporte de discos pelo terminal
inferior, nesta situacéo, as duas pontas
tém que apontar para cima.

m Assentar com cuidado os discos de cortar
e de ralar pretendidos nas pontas do
suporte de discos (Fig. [@-6a).

No caso dos discos reversiveis, ter
atengdo para que o lado pretendido fique
virado para cima.

m Segurar o suporte de discos pelo terminal
superior e inseri-lo na caixa (Fig. [d-6b).

m Assentar a tampa (atengédo a marcacéo) e
rodar no sentido dos ponteiros do relogio
até prender.

m Colocar o dispositivo para cortar e ralar
no accionamento, conforme ilustrado na
Fig. [@-8 e rodar no sentido dos ponteiros
do relogio até prender.

m Posicionar o selector na fase
recomendada.

m Adicionar os alimentos para preparar
através do compartimento de enchimento
e empurrar com o calcador.

Atencao!

Evitar a acumulagéo de alimentos cortados

na saida.

Sugestao: Para obter cortes uniformes,
preparar o produto para cortar em molhos de
pequeno volume.

Indicagao: Se os alimentos a preparar
ficarem agarrados ao dispositivo de corte,
devera desligar a maquina, retirar a ficha da
tomada e aguardar até o accionamento estar
completamente parado. Retirar a tampa do
dispositivo de corte e esvaziar o comparti-
mento de enchimento.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o dispositivo para cortar e ralar
em sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio e retira-lo.

m Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.

m Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo,
pressionar contra o veio de accionamento
(Fig. [€).
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m Limpar os varios componentes.

Misturador

Observe os exemplos de aplicagédo na
tabela. M

/A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada / aos accionamentos em
rotagao!

Nunca segurar no misturador, depois deste

estar montado! Desmontar / montar o

misturador, sé com o accionamento comple-

tamente parado. O misturador sé deve
funcionar na situagéo de completamente
montado e com a tampa colocada. Nao
utilize o misturador vazio.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifi-
ca-se uma passagem de vapor através do
funil para a tampa.

Trabalhar com o copo misturador

Fig. &l

m Premir a tecla de destravamento e
colocar o brago mével na j
posicéo 4.

m Retirar a tampa de protecgao do
accionamento do misturador.

m Colocar o copo misturador (marcagéo na
asa com marcagao do aparelho base) e
rodar no sentido dos ponteiros do relogio
até prender.

m Introduzir os ingredientes.

Quantidade maxima de liquido =

1,25 litros;

quantidade maxima de liquidos que
formem espuma ou quentes = 0,75 litro.

m Assentar a tampa e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio
até ao batente no punho do misturador.
A tampa tem que estar bem encaixada.

m Regular o selector para a fase pretendida.

Adicionar os ingredientes
Fig. [E1-8:
m Desligar o aparelho através do selector.

m Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes
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ou

m desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes solidos na abertura de
enchimento

ou

m introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do relégio e desmonta-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador
imediatamente apds utilizagéo.

/\ Atengio!
Alimentos inapropriados podem danificar o
aparelho.

m Nao processe alimentos quentes acima
dos 70°C no copo misturador.

m N&o processe alimentos congelados,
exceto cubos de gelo, se tiver adicionado
uma quantidade de liquido suficiente.

m Nao processe alimentos que contenham
componentes rijos. Antes da preparacao
de frutos com carogo ou pevides (magas,
péssegos, etc.) retire os carogos ou as
pevides.

Notas
Limitagbes ao processamento:

m Na&o triture ingredientes como améndoas,
cebolas, salsa e carne.

m O liquidificador ndo consegue produzir
cremes para barrar como manteiga de
amendoim, manteiga de coco ou puré de
frutos de casca rija.

m Misturar alimentos sélidos com uma quan-
tidade suficiente de liquido.

m Misturar alimentos em p6 com uma quan-
tidade suficiente de liquido ou dissolvé-los
completamente em liquido antes de os
liquidificar. Alimentos em p6 sao, p. ex.,
agucar de confeiteiro, cacau em po, graos
de soja torrados, farinha, proteinas em po.
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As pecas de acessorios utilizadas tém de
ser bem limpas apds cada utilizagao.

= Tabela M
Atencgao!
Nao utilizar, por isso, produtos de limpeza

abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
e nem o lavar sob agua corrente. Nao utilizar
aparelhos de limpeza a vapor.

m Desligar a ficha da tomada.

m O aparelho base e a tampa de protecgéo
do accionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loica.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela e das
ferramentas

Atigela e as ferramentas podem ser lavadas
na maquina de lavar loiga. N&o entalar as
pecas de plastico dentro da maquina, pois,
podem verificar-se ligeiras deformagoes
durante a lavagem.

Limpar o dispositivo para cortar
e ralar

/A Perigo de ferimentos devido a
lamina afiada!

Nao tocar nas laminas afiadas nem nas

arestas do disco de picar. Para a sua

limpeza, utilizar uma escova.

Todos os componentes do dispositivo para
cortar e ralar podem ser lavados na maquina
de loiga.

Sugestao: Para eliminar a camada vermelha
depois da preparagao de, p. ex., cenouras,
molhar um pano com um pouco de 6leo
alimentar e passar com ele no dispositivo
para cortar e ralar (ndo nos discos de picar).
Depois, lavar o dispositivo de cortar e ralar.
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Limpeza do misturador

A\ Perigo de ferimentos devido a
lamina afiada!

N&o tocar com as maos na lamina do

misturador.

O copo misturador, a tampa e o funil podem
ser lavados na maquina de lavar loiga.

Dica: Depois da preparagao de liquidos, é
frequentemente suficiente limpar o mistu-
rador sem o retirar do aparelho base.

Para isso, adicione 700 ml de agua com
uma gota de detergente de loiga no mistu-
rador montado na maquina. Ligue o mistu-
rador durante aprox. 1 minuto (nivel 7 (4)).
Despeje a agua de lavagem e, depois, fazer
nova passagem com agua limpa.
Indicagao importante!

Se necessario, limpar a bolsa dos acesso-
rios. Dar atencao as indicagdes de limpeza
existentes na bolsa dos acessorios.

Arrumacao

/\ Perigo de ferimentos!

Se o aparelho ndo estiver em utilizacao,

devera retirar a ficha da tomada.

Fig. BI:

m Arrumar as ferramentas e os discos de
picar na bolsa de acessorios.

m Arrumar a bolsa de acessérios dentro da
tigela.

Ajuda em caso de
anomalia

/\ Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia
desligue a ficha da tomada.

Indicagao importante para
MUMS54../MUM55../MUMS56..

A indicagéo de funcionamento a piscar
indica um erro no manuseamento do
aparelho, uma activagéo do dispositivo
electrénico de seguranga ou uma avaria no
aparelho.
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O brago mével tem que estar engatado
numa posicao de trabalho.

Primeiramente, devera tentar eliminar o
problema surgido, com a ajuda das indica-
¢bes seguintes.

Anomalia

O aparelho n&o arranca.

Ajuda

m Verificar se ha corrente.

m Verificar a ficha.

m Verificar o brago moével. Posigéo correcta?
Bem engatado?

m Apertar bem, rodando até ao batente, o
copo misturador ou a tigela.

m Colocar a tampa do copo misturador e
aperta-la bem, rodando-a até prender.

m Colocar a tampa de protecgado dos accio-
namentos que nao estao em utilizagao.

m A seguranca contra nova ligacéo esta
activa. Colocar o aparelho em 0/off e,
depois retornar para a fase desejada.

Anomalia

O aparelho desliga durante o funciona-

mento. A protecgéo contra sobrecargas foi

activada. Foram preparados demasiados

alimentos em simultaneo.

Ajuda

m Desligar o aparelho.

m Reduzir as quantidades a preparar.

Anomalia

Com o accionamento a funcionar, a tecla

de desbloqueamento foi activada inadver-

tidamente. O braco oscilante desloca-se

para cima. O accionamento desliga, mas,

no entanto, néo fica parado na posigéo de

substituicdo da ferramenta.

Ajuda

m Posicionar o selector em 0/off.

m Deslocar o brago oscilante para
a posigao 1. j

m Ligar o aparelho (fase 1).

m Desligar de novo o aparelho.

A ferramenta fica parada na posig¢éo de

substituicéo.

Anomalia

O copo misturador ndo arranca ou para

durante o uso, o accionamento provoca

“zumbidos”. A lamina esta bloqueada.
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Ajuda

m Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

m Desmontar o copo misturador e eliminar o
obstéculo.

m Voltar a montar o copo misturador.

m Ligar o aparelho.

Indicagdo importante!

Se nao for possivel eliminar a anomalia,

deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Exemplos de utilizagao

Observe as recomendagdes gerais nas
tabelas [4, M e [.

N&o ultrapasse as quantidades maximas
Massa tipo biscoito
Receita base

permitidas.

— 2 ovos b

— 2-3 colheres de sopa de agua quente

— 100 g de agucar

— 1 pacotinho de agucar baunilhado

— 70 g de farinha

— 70 g de fécula

— um pouco de fermento em pd

m Bater os ingredientes (excepto a farinha
e a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase
7 (4) com as varas para massas leves, até
formar espuma.

m Rodar o selector paraafase 1 (1) e
misturar, colher a colher, a farinha

peneirada e a fécula durante ca. de 'z até
1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

140

Massas leves
Receita base

— 3-4 ovos

— 200-250 g de agucar

— 1 pitada de sal

— 1 pacotinho de agucar baunilhado
ou a casca de %z liméo

— 200-250 g de manteiga ou margarina
(a2 temperatura ambiente)

— 500 g de farinha

— 1 pacotinho de fermento em pé

— 125 ml de leite

m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de %2 minuto na
fase 1 (1), depois, mais ca. de 4-5 minutos
na fase 5 (3).

Quantidade maxima: 1% x a receita base

O

O

Bolo de fruta pesado
Receita base

— 3 ovos

— 135 g de agucar

— 135 g de margarina

— 255 g de farinha

— 10 g de fermento em po

— 150 g de corintos

— 150 g de mistura de frutos secos

m Coloque a vara para massas leves.

m Deite todos os ingredientes exceto os
frutos secos.

m Processe durante 30 segundos no nivel 1.

m Depois, processe durante 3-5 minutos no
nivel 5 (3).

m Regule para o nivel 2 (1).

m Adicione os frutos secos dentro de 30-60
segundos.

Quantidade maxima: 2 x a receita base
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Massa quebrada
Receita base

— 125 g de manteiga (a
temperatura ambiente)

— 100-125 g de agucar

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— Um pouco de casca de limao ou agucar
baunilhado

— 250 g de farinha

— um pouco de fermento em po

m Misturar todos os ingredientes durante
aprox. Y2 minuto no nivel 1, depois, aprox.
3-6 minutos no nivel 3 (2) com a vara
para massas leves.

A partir de 250 g de farinha:

m Com a vara para massas pesadas,
amassar durante ca. de %2 minuto na fase
1 (1) e, depois, 5-6 minutos na fase 3 (2).

Quantidade maxima: 2 x a receita base
— 500 g de farinha

— 1o0vo

— 80 g de gordura (a temperatura ambiente)

— 80 g de agucar

— 200-250 ml de leite morno

— 25 g de fermento fresco ou um pacotinho
de fermento seco

— Raspa de casca de 2 limao

— 1 pitada de sal

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de %2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 3-6 minutos na fase 3 (2) com as
varas para massas pesadas.

Quantidade maxima: 1% x a receita base
— 300 g de farinha

— 3 ovos

— se necessario, juntar 1-2 colheres de sopa
(10-20 g) de agua fria

m Trabalhar todos os ingredientes ca. de 3 a
5 minutos na fase 3 (2) até formar uma
massa

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

L O

Massa levedada
Receita base

Massa batida
Receita base
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Massa para pao
Receita base
— 750 g de farinha

Acessorios especiais pt

— 2 pacotinho de fermento em p6

— 2 colheres de cha de sal

— 450-500 ml de agua quente

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de 2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 6-7 minutos na fase 3 (2) com as
varas para massas pesadas.

Maionese

- 1o0vo @

— 1 colher de cha de mostarda

— Yal de dleo

— 1 colher de sopa de sumo de limao ou
vinagre

— 1 pitada de sal

— 1 pitada de agucar

Os ingredientes tém de estar a temperatura

ambiente. A preparacdo de maionese so &

possivel com ovos inteiros.

m Misturar os ingredientes (excepto o 6leo)
no misturador, na fase 3 (2) ou 4 (3),
durante alguns segundos.

m Comutar o misturador para a fase 7 (4) e
deitar lentamente o 6leo através do funil,
continuando a mexer até que a maionese
tenha a consisténcia pretendida.

Consumir a maionese rapidamente, nao

a guardar.

Acessorios especiais

Podera adquirir acessorios especiais

junto da Assisténcia Técnica, no comércio
especializado ou através da Internet. Utilize
apenas acessorios originais, uma vez que
foram especificamente concebidos para
utilizagédo com o aparelho.

Os acessorios sao especificos do aparelho.
Quando comprar acessorios especiais,
indique sempre a designagao exata (E-Nr.)
do seu aparelho.

Verifique quais os acessorios disponiveis
para o seu aparelho no nosso catalogo, na
loja online ou junto do Servigo de Assis-
téncia Técnica.

www.bosch-home.com
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Eliminagao do aparelho

Eliminacao do aparelho

hi¢

Eliminar a embalagem de forma
ecolégica. Este aparelho esta
marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criagdo de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacoes.

Assisténcia Técnica

Pode obter informagdes detalhadas sobre o
periodo e as condi¢cdes de garantia no seu
pais junto da nossa Assisténcia Técnica, do
comerciante ou na nossa pagina web.

Os dados de contacto da Assisténcia
Técnica encontram-se no registo de pontos
de Assisténcia Técnica em anexo ou na
nossa pagina web.
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Xpron cUPEWVA PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpARon cUP@WVA IE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AUTA n cuokeun TTpoopideTal AVO yIa TNV OIKIAKH XPHoT Kal TO OIKIAKO
TTEPIBAANOV. XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN PMAVO YIO TTOOOTNTEG KAl
XPOVOUG £TTEEEPYATiaG, OUVABEIS yia TNV OIKIOKN Xpron.

H ouokeun gival KAaTGAANAN yia To avakdaTeud, 10 CUMWUA Kal TO
XTUTTNHO TPOQIPNwWY. H ouoKeur Ogv ETITPETTETAI VA XPNOIUOTTOINBOEI
yla TNV e1megepyacia GAAwY oUWV I avTIKEIMEVWYV. Me T xprion Twv
EYKEKPIUEVWV ATTO TOV KATAOKEUOOTH TTEPAITEPW EEAPTAUATWY Eival
OUVATEG TTPOOBETEG EPAPUOYEG. XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUH HOVO JE
EYKEKPIUEVA, YVAOIA EEAPTNUA KAl TTPOCOPTHMATA. Mn XpNOIUOTTOIEITE
TTOTE TA €CAPTAMATA VIO AANEG CUOKEUEG.

XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN HOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, 0€ Bepuo-
Kpaoia dwpaTiou Kal o€ UPOPETPO PEXPI 2.000 m TTavw aTTd TNV £TTIPA-
vela TG BGNacoaG.

2NMAVTIKEG UTTOOEIEEIG aoPaAEgiag

Al0BAOTE TIPOCEKTIKA TIG 0BNYIEG XPrIONG, EVEPYINOTE CUPPWVA UE

QUTEG Kal QUAGETE TIG! H ouokeur) Ba TTpETTEl va OUVOdEUETAI ATTO

TIG TTAPOUCEG 0dNYieg OTav TTapadideTal o€ évav AAo xpriotn. H un

TAPNON TWV OdNYIWV YIa TN CWOTA XPAON TNG OUOKEUNG ATTOKAEIEI TNV

€UBUVN TOU KATAOKEUAOTA YIa {NUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.

AUTH N OUCKEUN UTTOPEI va XpNOIKOTToINBEi atrd dTtopa e TTEPIOPI-

OMEVEG QUOIKEG, aIOBNTAPIEG 1] TIVEUPOTIKEG IKAVOTNTEG I JE AVETTAPKN

EMTTEIPIA KA/} AVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI ] £XOUV

EVNMUEPWOEI OXETIKA PE TNV AOQAAL XPrON TNG CUOKEUNG Kl £XOUV

KOTOVOroE€l Toug TMBavoUg aTro Tn XPron NG CUOKEUNG KIvOUvougs. Ta

TTaIIA TTPETTEI VA KPATIOUVTAI JAKPIA ATTO TN CUOKEUN KOl TO NAEKTPIKO

KOAWDIO oUvdEDNG Kal gV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV TN CUOKEUN. Ta

TTaIdI OgvV EMTPETTETAI VA TTAIOUV PE T ouokeur). O KaBapIoPOGS Kal n

ouVvTAPENON aTTo TO XPAHOTN OEV ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIDIA.

Kivduvog nAekTpotrAngiag kai Kiviuvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE Tr) CUOKEUN JOVO CUPQWVA WE TA OTOIXEIN
TNV TTIVAKIda TUTTOU. XPNOIUOTTIOIEITE TN OUCKEUN Povo, OTav TO
NAEKTPIKO KOAWDIO KAl N OUCKEUN BV TTAPOUCIAlOUV Kapia {nuid.
Emmokeuég oTn OUoKeUn, OTTWG TT.X. N aAAQyr TOU KATEOTPAUPEVOU
KaAwdiou ouvdeoNG oTo OIKTUO TOU PEUMATOG ETTITPETTETAI VO EKTE-
AouvTtal pévo atrd TNV UTTNPETia EUTTNPETNONG TTEAATWY, WOTE Va
QATTOPEUYOVTAI Ol KiVOUVOI.

m OETETE TN OUOKEUN O€ Kal EKTOG AEITOUPYIOG OTTOKAEIOTIKA UE TOV
TTEPIOTPEPOUEVO OIOKOTTTN.
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el 2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

m Mn ouvd£oETE TTOTE T OUOKEUN O€ XPOVODIAKOTITEG ] O€ TNAEXEIPICO-
Meveg TTPICeC. MapakoAoUBEiTeE TTAVTOTE T CUOKEUN KOTA T SIGPKEIX
NG Asiroupyiag!

m Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUR TTAVW A KOVTA O€ TTOAU (EOTEG ETTIQA-
VEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO KOAWDIO O€
ETTAQNA PE KOUTA QVTIKEIUEVA ] PNV TO TPARATE TTAVW OTTO KOPTEPES
OKMEG.

m Mn BuBiceTe TTOTE TN BOOCIKr) CUOKEUR OTO VEPO A NV TNV BAleTe OTO
TTAUVTAPIO TNIATWY. Mn XPNOIUOTTOINCETE KAVEVAV ATHOKABAPIOTH.
Mn xPnNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN UE BPeyuEVa XEpPIAL.

m H ouokeun petd atmod KABe xprion, O€ TTEPITITWON PN EMTAPNONG,
TTPIV ATTO Tr) CUVOPHOAAGYNON, TNV ATTOCUVAPHOASGYNon A Tov
KOBaPIoPO Kal O€ TTEPITITWON OPAAUATOG TTPETTEI VO ATTOCUVOEETAI
TTavToTe aTTd TO OIKTUO TOU PEUMATOG.

/\ KivSuvog TpaupaTiopou!

m [lpiv TNV aAAayn €¢opTNUATWY A TTPOCAPTAUATWY, TO OTTOIA KIVOUVTAI
KOTA TN AEIToupyia, N CUCKEUN TTPETTEI VO OTTEVEPYOTTOINBEI Kal va
atroouvOEeBEi atTd TO SIKTUO TOU PEUPATOS. META TNV ATTEVEPYOTTOINGT
€CaKoAoUBEi va AsiToupyei 0 KIvNTAPOGS yIa Aiyo Xpdvo akoun. MNepipe-
VETE TNV TTAN)PN OKIVATOTTOINGT TOU UNXaVIOPoU Kivhong.

m Mnv aAAGEETE TN PUBUICH TOU OTPEPOPEVOU Bpaxiova, EVw N
OUOKEUN €ival EVEPYOTTOTTOINKEVN.

m /\EITOUPVEITE T EPYAAEID HOVO PE TOTTOBETNHEVO UTTOA, TOTTOBETN-
MEVO KATTAKI KAl TOTTOBETUEVA KATTAKIO TWV PUNXAVIOPWY Kivhong!
2.€ TTIEPITTITWON XPNONG TV £APTAUATWY TOTTOBETIOTE TO WTTOA,

TO KOTTAKI KQI TO KATTAKI TOU INYXAVIOKOU Kivnong oUP@WVA WE TIG
odnyieg!

m Kard tn didpkeia Tng Asitoupyiag un Badete TToTé Ta X€PI 00 PEoA
OTO UTTOA 1} oTnV UTTodOXI TTAPWONG. Mn BAAETE KAVEVA QVTIKEI-
MEVO (TT.X. KOUTAAQ) péoa oTo PTTOA i TNV UTTOdOoX N TTARPWONG.
Kpatdre 10 Xéplia, Ta JAAAIG, Ta pouxa Kal GAAQ QVTIKEINEVO JOKPIA
aTTd TA TTEPIOTPEPOPEVA UEPN.

m Mn XpNOIYOTIOIEITE TTOTE TAUTOXPOVA EPYOAELID KAl EEAPTAMATA
2 €LOPTAMATA. ZE TTEPITITWON XPNONG TwV EEAPTNUATWY TTPOCEETE
TOOO0 AUTEG OO0 Kal TIG EKACTOTE CUVNUMEVEG 0dNYIES XProNG.

m XPNOIYOTIOIEITE TO EEAPTNUA POVO O€ TTAPWGS CUVOPUOAOYNHEVN
KataoTaor. Mn ouvappoAOYEITE T ECOPTAHOTA TTOTE OTN BACIKA
OUOKeUn. XpNOIUOTTOIEITE TO €EAPTNMA MOVO OTNV TTPOBAETTOUEVN VI’
auTo B€0N epyaciag.

m Mnv TAVETE Ta KOPTEPA PaXAipIa KAl TIG OKUEG TWV BIOKWV KOTTAG.
Mavete TOUG BiIOKOUG KOTTHG MOVO OTNV AKPEN.

m Mnv ayyideTe TO paxaip! TOU PigEp PE TA XEPIO YUUVA.

144 EkTutrwpévo og 100 % avakukAwpEévo XapTi



2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

m Mn Badete Ta XEPIa 0O TTOTE HECA OTO TOTTOBETNUEVO Wigep!
Mn AEITOUPVYEITE TTOTE TO MIEEP XWPIG TOTTOBETNHEVO KATTAKI.
m [1pocoxn Katd Tnv epyaacia pe Ta KOPTEPA paxaipia, Katd 1o
adeloopa Tou doxeiou Kal Katd Tov Kabapiouo.
A\ Kivduvog {epatioparoc!
Ot1av douAeUeTe KOUTA UAIKA, £CEPXETAI ATHOG ATTO TO XWVi OTO KATTAKI.
A\ KivSuvocg aoguéiag!
Mnv a@rivete Ta TTaIdIA va TTaiCOUV YE T UAIKG CUOKEUATIOG.
A Mpoooxn!
2.UvVioTATAI VA PNV QQFVETE T CUOKEUI TTOTE EVEQYOTTOINUEVN VIO
TTEPIOTOTEPO XPOVO, OTTO QUTOV TTOU Eival ATTAPAITNTOGS YIa TNV ETTEEEP-
yagoia Twv TPo@iwv. Mn AEITOUPYEITE TN CUCKEUN XWPIS TPOIUa (KEV
Agitoupyia).
ZNMAVTIKO!
KaBapileTe oTTWOBATIOTE TN CUCKEUN PETA OTTO KABE Xprijon ) étav n
OUOKEUN TTAPAMEIVEL VIO HEYAAUTEPO XPOVIKO DIACTNHA aXPNOCIKOTIoINTN
(=» «KaBapioudc kai povridar» BAETe otn oghida 151).
A Emreéiynon Twv cupBOAwY OTn CUOKEUN ) AVTIOTOIXO OTA
egapTRpaTa

EE AkoAouBnoTe TIG 0dnyieg Twv 0dnylwv XpAong.

Mpoooxn! MNepioTpe@dpeva paxaipia.

Mpoooxn! MNepioTpe@dpeva epyaAeia.
Mnv TTIAVETE OTO AVOIYUA CUUTTANPWONG UAIKWV.

ZuyxopnTipia yia Tnv ayopd TnG véag cag |'|£p| £X6|~| eva
ouokeung amré Tov Oiko Bosch. Mepaitépw
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el JuoThuaTa ac@aAgiag

2UCTHHATO Ao @AAEiag

Ao@dAcia Béong oe AsiToupyia
BA. oTov mrivaka «©£o€ig epyaaiagy

210 onp. 1 ka1 3 N cuokeun PTTOpEi va TEBET
pévo o€ Asitoupyia:

m &1av 10 PTTOA (11) £x€1 TOTTOBETNOET Kal £x€l
OTPOQEI JEXPI VO KOUUTTWCTEL

Ac@dAsia ek véou

B¢ong o€ Aeiroupyia e TTEPITTITWAN SIOKOTIG
PEUPATOG N OUCKEU TTOPAUEVEI PETA

TNV ATTOKATACTACN TNG TPOYOB0Tiag a€
Aerroupyia, aAAG o KIvnTAPOG dev {aVagEKIVAL.
Ma Tnv €K vEou gvepyoTroinan yupioTe Tov
TTEPIOTPOPIKO BIaKOTITN oTo 0/0ff, peTd
EVEPYOTTOINOTE.

Aoc@dAsia UTTEPPOPTWONG

2¢€ TIEPITITWON TTOU O KIVNTHPOG OTAUATHOEI
autopaTa Katd TN XPAoN, TOTE EXEI EVEPYOTTOI-
nOei n TTpoCTOCIO UTTEPPOPTWONG.

Mia mBavr| artia uTTopei va gival n TauTto-
Xpovn emegepyaaia TTOAU peydAwv Trooo-
TATWY TPOPIUWV.

ZXETIKA PE TNV CUUTTEPIPOPA OE TTEPI-
TITWOT EVEPYOTTOINONG KATTOIOU OUCTI)-
HaTOG Ao @POaAEgiag avaTpESTE OTNV TTAPA-
YPO@o «AvTIpeTWTTION BAABWV».

H ouokeur] dev xpeldleTal GuvThpNnon.

Me pia pamia
Eikéva [X:

Baoikn ocuokeun

1 TIAAKTpO ammac@daAiong

2 Zrpe@ouevog Bpayiovag
Neiroupyia «Easy Armlift» yia Tnv utrooTr|-
pIgN TNG Kivnong Tou Bpayxiova TTpog Ta
mavw (BA. «O¢oeig epyaaiagy).
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MepioTPEPOEVOG BIAKOTITNG

Metd Tnv amevepyotroinan (B€on 0/off)
n ouokeun peTapaivel autépata otV
10avikr B¢on yia Tnv aAhayn Twv epya-
Agiwv.

MUMS52../MUMPS..:

0/off = Zrom

M = oTmiypiaia Asitoupyia pe Tov PEYIOTO
apIBuo OTPOPWYV, KPATATE TOV DIOKOTITN
yia Tnv €mBupnTr) diIdpKeEIa avapigng.
BaBpida 1-4, TaxutnTa Asitoupyiag:

1 = 0 HIKPOTEPOG APIBPGS OTPOPWYV, aPYd
4 = 0 YeyaAUTEPOG ApIBUOS OTPOPWY,
ypriyopa

MUMS54../MUM55../MUMS56..:

0/off = Zrom

M = oTiypiaia Asitoupyia pe Tov PEYIOTO
apIBud OTPOPWYV, KPATATE TOV DIOKOTITN
yia Tnv emBupnTr) didpKeIa avapigng.
BaBpida 1-7, TaxutnTa Asitoupyiag:

1 = 0 HIKPOTEPOG APIBPGS OTPOPWV, APYd
7 = 0 HEYaAUTEPOG OPIBUOG OTPOPWY,
ypriyopa

‘Eveign Aeitoupyiog
(MUM54../55../56..)

AvdBel katd Tn Agitoupyia (TTEPIOTPEPO-
pevog diakoTtng ato M ) 1-7). AvaBo-
OPBr\vel o€ TTEPITITWOT GPAAPATWY OTOV
XEIPIOPO TNG CUOKEUNG, KATA TNV EVEP-
yoTtroinan TNG NAEKTPOVIKAG aoPAAEIOg

r avtioToixa o€ BAARN TNG CUOKEUNG,

BA. «AvtipeTwion BAABWV».
MpooTaTEUTIKO KATTAKI Kivnong

lMa TNV agaipeon Tou TTPOCTATEUTIKOU
KaTTaKIoU TNG Kivnong TéCTE OTNV TTIoW
TTEPIOXN KOl QQAIPETTE TO KATTAKI.
Kivnon yia

— Kogrng diapkeiag kai

— ZT0QTNG E0TTEPISOEIBWV (£101KO €G-
NUa®).

‘Orav dev xpnolyoTroigital, TOTTOBETEITE TO
KaTTéKI TTpOO0TACIag Kivnong.

Kivnon yia epyaAeia (epyaAeio
avadeuong, EPYaAEio XTUTTAPATOG,
epyaAgio CUUWPATOG) KOl KPEATOUNXAVE
(€101KS €€dpTNA™)

MpooTaTeUTIKO KATTAKI Kivnong igep
Kivnon yia To pigep (€101k6 e€dptnua™)
‘Otav dev xpnaoiyoTroigital, TOTTOBETATTE TO
KOTTAKI TTPOCTOCIOG Kivnong Migep.

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



10 ®UuAagn kaAwdiou
MUM52../MUMP5../MUM54..:
BddeTe TO KAAWBIO OTOV XWPO KAAwdiou
MUMS55../MUMS56..:
Autéparo ouotnua TTePITUAIENG kaAwdiou

M1ToA pe eSapTApaTa
11 M1roA a1ré avoieidwro XadAuBa
12 Katrdki

EpyoaAcia

13 EpyoaAgio avadeuong

14 EpyoAgio XTUTTAHATOG

15 EpyoaAgio QUUWMATOG PE TEPAXIO
amwdnong Juung

16 ONkKn e§apTNUATWY
lMa ™ @UAagN Twv epyaAsiwv Kal Twv
OioKWVY KOTTAG.

KoégTng diapkeiag*
17 MeoTAg
18 Kamrdki pe xwvi mAnpwong
19 Aiokol KOTTAg
a Aiokog KOTTAG BITTARG Owng -
XOVTPN/AETTTA KO
b Aiokog TpIgipaTog dITTANG 6yng -
XOVTPO/AETTTS TPIYIUO
¢ Aiokog WiAou TpiyipaTtog
20 ®opéag Siokou
21 NepiBAnua pe dvolypa KEvwong

Migep*

22 MotAp1 pigep

23 Koatrdxi

24 Xwvi

25 ®opudKIa KOUTT-TraT*

* Av éva e€apTnua dev oupTTePIAaUBAvVETaI
0T CUOKEUOOia TTapadoong, UTTOPEITE va
TO TIPOUNOEUTEITE ATTO TO EUTTOPIO KAI TNV
UTTNPEDIO TEXVIKAG £EUTTNPETNONG TTEAOTWV.

OfocIg epyaoiag
Eikéva [E:

Mpoooxn!

NEITOUPYEITE TN CUOKEUN Pévov, OTav TO
epyaAeio / e¢apTnUa cUPPWVA PE TOV TTIVOKO
auTov £xel TOTTOBETNOEI 0T CWOTH Kivnon Kol
oTn cwaTh Béon kai étav BpiokeTal oTn Béon
epyaoiag. O oTpePOuEVOG Bpaxiovag TTPETTEI
va €XEl KOUPTTWOEI o€ KABe B¢on epyaaiag.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

Ofocig epyaciag el

Ymodeign

O oTpepoduevog Bpaxiovag eival eE0TTAI-
opévog pe Tn Aeimoupyia «Easy Armilifty, n
oTToia UTToaTNPICEl TNV Kivnon Tou Bpaxiova
oTPEWNG TTPOG T TTAVW.

PUBuion Tng Béong epyaaciag:

m [1aTAOTE TO TTAAKTPO ATTACPANIONG Kal
KOUVAOTE TOV OTPEPONEVO Bpaxiova.
YTooTnpigTe TNV Kivnon Pe To £va XEpL.

m OépTe TOV OTPEPOUEVO Bpayiova oTnv
€mBuunTA B£0N, YEXP! VO KOUPTTWOEL

Oéon Kivnon MUM MUM
52/P5..  54/55/
56..

B~ |-
N
¢

il

=8

12 | 13

w
=

. ) L £l 24 | 37
j j Ll@]_] 23 | 35
4 j 9 j @ 34 | 57
7 j(_ H;‘:a 34 | 57

* ToroB£Tnon / agaipean Tou epyaleiou
avadeuOoNG, EPYTAEIOU XTUTTHHATOG KOl EQYO-
Agiou Qupwparog.
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el XeIpIopog

XeIpiopog

A\ Kivduvog Tpaupatiopoi!

BdaATe 1o @Ig oTnVv TTpia, agou oAokAnpwBouv
TTPWTA OAEG OI TTPOETOINATIES VIO TV EpyaTia
ME TN GUOKEUN.

Mpoooxn!

/N\EITOUPYEITE TN OUOKEUN HOVOV JE TO

epyaAeio/e¢aptnua otn B€on epyaciag. Mn

AEITOUPVEITE TN CUOKEUN XWpPIg popTio. Mnv

€KOETETE TN OUOKEUN Kal Ta EEaPTANATA O€

TNYEG BepuoTnTag. Ta pépn Oev gival KATaA-

AnAa yia OUPVO UIKPOKUPATWV.

m [piv TNV TTPWTN XProN KaBapideTe KaAG TN
OUOKEUN Kal Ta €€apTApaTa, BA. OTO KEQG-
Aaio «KaBapiopdg kai gpovTidar.

ZnNUAvTIKA UTTOdEIEN

O1 OUVIOTWHEVEG EVOEIKTIKEG TIUEG VIO TNV
TOXUTNTA EPYOCIOG OTIG TTAPOUCEG 0dNYiEg
XPAONG QvaQEPOVTAI OE CUTKEUEG PE TTEPI-
OTPOPIKS dIaKATITN 7 Babpidwv. MNa CUCKEUES
ME TTEQIOTPOPIKG BIAKOTITN 4 Babuidwv Ba
BpeiTte TIg TINEG KABE Popd o€ TTapPeVOETEIG
META aTTO QUTEG.

MpocTolpacia

m ToTroBeTAOTE TN BACIKI GUCKEUN ETTAVW O€
Aeia kal kaBapn emdveia.

m TpaBrgre TPog Ta €W TO KAAWDIO
(Eikéva [d).
MUMS52../MUMPS5../MUM54.. i
XWwpog atmobrikeuong KaAwdiou
TpapnTe To KAAWDIO GTO £TTIOU- é?
UNTO UAKOG TTPOG T £EW.
MUMS55../MUM56.. \
AuTOUOTO GUOTNHA TTEPITUNIENG
KaAwdiou:
TpaBAgTe TO KOAWBIO PEPIAS WG
TO €MOUMUNTS UAKOG (TO TTOAU
100 cm) TTpog Ta £€w Kal apACTE TO apy&
€AeUBePO, TO KOAWBIO £XEI KAEIBWOEI OTN
0éon autn,
Meiwaon Tou prkoug epyaaiag:
TpaBngTe EAappa TO KOAWBIO Kal APOTE TO
va TUAIXTET WG TO €TTIBUUNTO PNAKOG. KaToTTiv
TPAPRETE €K VEOU eA@PPE TO KAAWDIO Kal
aQnaTE TO apyd eAeUBEPO, TO KOAWDIO EXE
KAEIBWOEL
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Mpocoxn!

Kard v wbnon 1pog Ta péoa TpooéTe

va un oTpIPTEl TO KOAWSIO. € CUOKEUEG JE
auTOUaTO GUOTNHA TTEPITUNIENG KaAWDIoU
pNV WOEiTE TO KAAWDIO PE TO XEPI TTPOG TO
péoa. Av paykwBei To kaAwdio, ToTE TPABRETE
TO MEXPI TO TEPUO TTPOG TA £EW KA APATTE
KATOTTIV VO EAVOTUAIXTEI.

m Bddete 10 @Iig 0NV TTpIda.

Mr1roA kai epyalcia
MpooégTe Ta TTApPadEyUOTA EQAPHOYWY GTOV
mivaka. [4

A\ KivSuvog TpaupaTiopol arré
TMEPICTPEPOUEVA EpyaAeial

Kard n Aerroupyia un Balete ToTE TO XEPI OOG

ME€oa oTo PTTOA. AOUAEUETE PHOVO PE TOTTOBETN-

MEVO TO KaTTAKI (12).

AMN\GCeTE TO EpYaAEio pOVO PE OKIVNTO-

TroINUéVN TNV Kivnon — YeTé Tnv B€on

€KTOG AeiToupyiag n kivnon egakohouBei va

Aeiroupyei yia Aiyo xpOvo Kal aKivnToTTolETal

oTn B€an ahhayng epyahegiou. Kiveite Tov

OTPEPOUEVO Bpaxiova, apou akivnToTroinoei

TTPWTA TO £PYAAEIO.

KaAUTITETE TOUG PN XPNOIUOTTOIOUUEVOUG

MNXaVIGUOUG Kivnong TTAVTOTE E TO KATTAKIO

TWV UNYXAvIoPWY Kivnong.

Mpocoxn!

XpPNOIUOTTOIEITE TO UTTOA HOVO YIa EPYQTiES PE
TNV TTapoUca GUOKEUN).

EpyaAegio avadeuong (13)

yia T0 avakdrepa CUPNg, Tr.X. Z0un O
YAUKOU, YAUKO @POUTWYV K.ATT. Kal VIO

TNV TTPOCEKTIKA AvAUEIEN UNKWV

OTTWG OTOPIOEG KAl KOPUOTAKIA COKOAATAG

HayIdg, CUuN yio Ywpi, Guun yia

TTiToa, {Uun yia CUPApPIKE, COun yia
TTOPACKEUGOHUATA KOl YIO TNV TIPOCEKTIK
avapeign UNIKWY OTTwg oTropwy aTn C0un

EpyaAgio xTutripaTog (14)

yla 10 XTUTTNHA JOPEYKOG KA GAVTIYi
(Touhdyiotov 30 % TTEPIEKTIKOTNTA OE
NiTroG) Kai yia To XTUTTNa CUUNg
MTTIOKOTOU

EpyaAgio Jupwparog (15)
yia 10 Upwpa GUpNG, TT.X. CUMN

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



Epyaoia pe To p1moA kai Ta epyaleia
Eikéva [Bl:

m [MoTrOTE TO TTANKTPO ATTACPANIoNG
Kal QEPTE TOV OTPEPOUEVO j
Bpaxiova aTn Béon 2.

m TOTTOBETHOTE TO PTTOA:
TOTTOBETAOTE TO PTTOA PE KAION TTPOG Ta
EUTTPOG KAl KOTOTTIV OTTOBEDTE TO, — OTPE-
QETE QVTIOETA TTPOG TN GOPA TWV OEIKTWV
TOU POAOYIOU, PHEXPI VO KOUUTTWOEL.

m Avdloya e TNV £pyacia TOTTOBETAOTE OTNV
Kivnon 1o epyaAgio avadeuong, XTUTTAUOTOG
) CUPWPATOG €701, WOTE VO KOUPTTWOEI.

Ymodeign:

YT6d¢€IEn: ZT10 £pyaAeio CUUWUOTOG OTPEPETE

TO TEPAXIO aTTWONONG CUUNG, PEXP! VA UTTOPEI

VO KOUPTTWOEI To £pyaleio (Eikéva []-4b).

m BdATe Ta UAIKG TTOU TTPOKEITAI VO ETTECEPYQ-
OTEiTE, JETA OTO UTTOA.

m [MoTrioTe TO TTANKTPO ATTACPAANIoNG
Kal QEPTE TOV OTPEPOUEVO j
Bpaxiova atn Béon 1.

m TOTTOBETAOTE TO KATTAKI.

m PuBpilete Tov TTEQIOTPEPOUEVO DIOKOTITN
aTtnv €mouunTr Babuida.

ZuuTrARPWon UAIKWV

m OETETE TN OUCKEUN E TOV TTEPIOTPEPONEVO
OIaKOTITN €KTOG AEITOUPYiIaG.

® 2UUTTANPWOTE UAIKA aTtrd TO AVolyHa
OUUTTAPWONG UNIKWV OTO KOTTAKI.

n

m AQQIPEDTE TO KATTAKI.

m [MoTrioTe TO TTANKTPO aTTacPAANIoNG
Kal QEPTE TOV OTPEPOUEVO

Bpaxiova otn Béon 2.
m Pixvere 10 UNKKG.

MeTtd TnV epyacia

m OETETE TN GUOKEUI JE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTTTN €KTOG AglToupyiag.

m TpaBdre 10 QIG a1Td TNV TIPICA.

m AQQIPEDTE TO KOTTAKI.

m [MoTrOTE TO TTANKTPO ATTACPANIoNG
KOl QEPTE TOV OTPEPOUEVO j
Bpayiova oTn Béon 2.

m AQaipéoTe TO EpyaAgio atmd Tnv
Kivnon.

m AQQIPEDTE TO UTTOA.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

XeIpIopog el

m KaBapilete OAa ta pépn, BA. «KabBapioudg
KOl QPOVTIOaY.

Koé@Ttng diapkeiag
MpooégTte Ta TTApPAdEyUOTA EQAPHOYWY OTOV
TTivaka.

/A Kivduvog Tpaupariopod!

Mnv TAVETE Ta KOPTEPA PAXTIPIA KAl TIG
OKUEG TwV BIoKWV KOTTAG. MidveTe TOug
dioKoUG KOTTTG HOVO TNV AKPEN.
TotroBeTeiTE/APAIPEITE TOV KOPTN YEVIKAG
XpPAong Hévo pe akivnToTroinuévn TNV Kivnon
1l ye ByaApévo To @Ig atrd TNV TTPIda.

Mn BddeTe Ta Xépia 0ag PEGA OTO GTOUIO
TTARpWoNG.

Mpoocoxn!

XPNOIUOTTOIEITE TOV KOPTN YEVIKAG XPriong
pévo o€ TTANPWG ouvapuoloynuévn Katd-
oTtaon. Mn cuvapuoAoyEiTe TTOTE TOV KOPTN
TIOTE OTN BACIKA CUOKEUT). AEITOUPYEITE TOV
KOPTN YEVIKNG XPong Wovo otn Béon Acitoup-
yiag 1Tou degixvetal.

MpooTacia a1rd UTTEPEOPTWON
Eikéva 3:

Mo va eutrodIoTouV PEYAAES CNUIEG OTN
OUOCKEUN 00G O€ TTEPITITWAON UTTEPPOPTWONG
TOU KOPTN XWpIg ITTOA, 0 dgovag Kivnong Tou
KOPTN XWPEIG ITTOA DIOBETEI PI EYKOTT
(onueio nBeAnuévng Bpauong). Ze TTEPITITWON
UTTEPPOPTWONG OTTdCEl 0 Ggovag Kivnong o’
auTé To oneio. Kaivoupyio gopéa diokou e
a&ova Kivnong YTTOpEiTe va TTpounBeuTEiTe
QTTO TNV UTTNPETIA TEXVIKNG ECUTTNPETNONG

TTEAQTWV.
Aiokog ko1 |G SITTARG 6YnNG -
XOVTPR/AETITH KOTTH ®
yla TNV KOTTT) TPOQIUWY OE XOVTPEG ) AETTTEG
QETEG, TT.X. GPOUTA KA AOXAVIKA.
XapakTNPIGUOG:

m XovTpd = XovTpoi SioKol

m YIAG = AetTOi BioKOI

Ymodeign: AkatdAAnAa yia Tnv emegepyacia
OKANPOU TUPIOU, WYWHIOU, HIKPWVY YWHUIWV A
OOKOAATOG.

TupuBouln: KoBeTe Tig Bpagpéveg TTaTaTe
MOVO apoU KPUWOOUV.
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el XeIpIopog

Aiokog Tpigiparog dITTARG oyng - Eed e
XOVTPO/AeTITO TPiYIHO
yia 10 EUOIPO TPOYIPWY O€ XOVTPA 1 WIAG
KOMUATIO, TT.X. @pouTa, Aaxavikd i Tupi, OTTwG
YKOUVTQ 1) VTa.

XopakTnPIoPOG:

m 2 = XovTpr] TTAeupd

m 4 = WA TAeupd

Ymodeign: AkatdAAnAa yia Tnv eTTegep-

yaaia kapudiwv A GKANPWYV TUPIWY, TT.X.
TTappedava.

ZupBouAR: =00Te TO JaAaKO Tupi PE TN
XovTpr) TTAeupd.

Aiokog yiAouU TpiyipaTog

yia 10 WIAS EUCIUO TPOPIUWY, TT.X.
Kapudia r} okANPo Tupi, OTTwG TTopueddva.
Ymo6deign: AkatdAAnAa yia Tnv eTegepyaaia
MOAOKWY TUPIWV.

Epyacia pe Tov k6@TN S1apkKeioag
Eikéva [3:

m [atAoTe TO TTANKTPO OTTOCPAAIONG

KaI QEPTE TOV OTPEPOUEVO j
Bpaxiova aTn B¢éon 2.

m TOTTOBETACTE TO UTTOA: TOTTOBETAOTE
TO MTTOA PE KAION TTPOG Ta EUTTPOS Kal
KOTOTTIV OTTOBEOTE TO, OTPEPETE AVTIOETA
TTPOG TN QOPA TwV SEIKTWV TOU poloyiou,
MEXP! VO KOUPTTWOEL.

m [MaTroTe TO TTANKTPO ATTAgPAAIoNG
Kl QEQPTE TOV OTPEPOUEVO j
Bpaxiova atn B¢éon 3.

m AQQIPEDTE TO KOTTAKI TTPOOTAGIOG
Kivnong atroé tnv Kivnon Tou KO6QTN dlap-
Kkeiag xwpig utroA (Eikéva [@-5a).

m Kpatdre Tov popéa diokou 1o KATW AKPO,
o1 dU0 JUTEG OEiXVouV TTPOG Ta TTAVW.

m TotroBeTr|OTE TOV £TTIBUPNTO BIOKO KOTTAG 1)
TPIYINOTOG TTPOTEKTIKG ETTAVW OTIG PUTEG
Tou @opéa diokou (Eikéva [d-6a).
>¢ diokoug dITTAAG dYNG TTPOCEETE va
deiyvel n emBuunTA TTAEUPA TTPOG TA TTAVW.

m [MidoTe TOV Popéa BiOKOU GTO ETTAVW
dKPO Kal TOTTOBETACTE TOV OTO TTEPIBANMQ
(Eikéva [@-6b).

m TOTTOBETAOTE ATTO TIAVW TO KOTTAKI (TTPOCEETE

TO ONUAdI) Kal OTPEWTE TO OTN QOPd TWV

OEIKTWY TOU POAOYIOU PEXPI TO TEPUAL.
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m TOTTOBETAOTE TOV KOPTN XWPIG PTTOA
ETTAVW OTNV Kivnon OTTwg deixveTal oTnv
Eikéva [@-8 kai oTpéwTe TOV GTN POpd TWV
OEIKTWY TOU POAOYIOU PEXPI TO TEPUAL.

m [UpioTE TOV TTEPIOTPOPIKO DIAKOTITN OTN
OUVIOTWWEVN Babuida.

m BdAte Ta Tpog etTegepyacia Tpé@IUa oTOV
XWPO TTARPWONG Kal OTTPWETE TA UE TOV
TTEOTA.

Mpoooxn!
ATTOQEUYETE TN CUCCGWPEUCT TWV ayabwv
KOTTNG 01O Avolyda e€6d0u.

ZupBouAn: MNa opolduopea atmroteAéopaTa
KOTTAG OOUAEUETE Ta AeTTTA ayabd yia KOWIUO
O€ JOTOAKIA.

Y1odei§n: 2 TepITTwon TToU JayKWoouv
Ta eTTECEPYACOPEVA TPOPIUA GTOV KOPTN
OIOPKEING XWPIG UTTOA, ATTEVEPYOTTOINOTE
TNV KouQivopnxavnr, ByAATe 1o @Ig aTTd TNV
TTPICa, TTEPIMEVETE TNV AKIVNTOTTOINON TNG
Kivnong, a@aipéaTe TO KATTAKI TOU KOPTN
BIOPKEING XwpPIg UTTOA Kal adeIdoTe TOV XWPO
TTARPWONG.

MeTd TnVv gpyaoia

m OETETE TN GUOKEUN PE TOV TTEPICTPEPOUEVO
OIOKOTITN EKTOG AsIToupyiag.

m ZTPEYTE TOV KOPTN OIOPKEING XWPIG UTTOA
QVTIOTPOQA TTPOG TN YOPA TWV JEIKTWV TOU
POAOYIOU KOl a@AIPETTE TOV.

m ZTPEQETE TO KATTAKI QvTIOETA TTPOG TN Popd
TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU Kal TO OQAIPEITE.

m AQaipéoTe Tov Qopéa SioKou e Tov BioKo.
I autd méaTe pe 10 OAXTUAO aTTd KATW TOV
agova kivnong (eikéva [€).

m KoBapioTe Ta pépn.

Migep
MpooégTe Ta TTapPadEyUOTA EQAPHOYWY GTOV
mrivaka. [

A\ KivSuvog TpaupaTiopol arré To
KOQTEPO Jaxaipl Tou Migep / TNV TrepI-
oTpPEPOHEVN Kivnon!

Mnv BdceTe TTOTE TO XEPI OAG YEGA OTO TOTTO-

Betnuévo pitep! Apaipeite / TOTTOBETEITE TO

iep povov, étav n Kivnon gival akivnToTroin-

pévn! Aeimoupyeite 10 piep poévov, érav givai

OUVOPHOAOYNUEVO Kal UE TOTTOBETNHEVO TO

Katrakl. Mn Aeiroupyeite 10 pigep adelo.

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



/A Kivduvog Zeparioparog!
'Otav douAeleTe KauTd UAIKA, eEEpXETAI OTUOG
atrd TO XwvVi OTO KATTAKI.

Epyacia pe To pigep

Eikéva [l

m [Motdre TO KOUpTTi aTTao@AAIoNG Kal
PEPVETE TOV OTPEPOEVO Ppayiova j
otn 6éon 4.

m AQQIPEDTE TO TIPOCTATEUTIKO
KATTAKI Kivnong Micep.

m ToTroBeTrOTE TO TTOTAPI WigEP (TO ONUAdI
oTn AaBr} va GUUTTITITEl JE TO aNUAdI GTN
BaoIkf CUOKEUN) KOl OTPEWTE AVTIOTPOPA
TTPOG TN QOPd TwV SEIKTWYV TOU POAOYIOU
UEXPI TO TEPHA.

m Pixvere 10 UNIKA.

Méyiotn ToodtnTa, uypd = 1,25 AiTpa,
péyioTn TToodTNTa aPpPifovTa ] KAUTA UypPd
= 0,75 Aitpa.

m TOTTOBETHOTE TO KATTAKI KAl OTPEYTE TO
QavTiIOTPOYQ OTN QOPA TWV DEIKTWYV TOU
poAoyiou uEXpl To TéEpPa ot Aafr) Tou

Miep. To KOTTAKI TTPETTEI VA £XEI KOUUTTWOEL

m PuBpideTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTTTN
oTnv emouunTA Baduida.

ZUPTTARPWOT UAIKWV

Eikéva [51-8:

m OETETE TN GUOKEUI UE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTITN €KTOG AelToupyiag.

m AQQIPEDTE TO KATTAKI KOl CUUTTANPWOTE Ta
UAIKG

n

® AQOIPEITE TO XWVi Kal PiXVeTE Aiya Aiya
T OTEPEA UNIKA OTAdIOKA péoa atré 1o
dvolypa CUPTTARPWONG UANIKWV

n

m XUVETE T UYPA UNIKG HEOW TOU XwVvIou.

MeTd TnVv epyacia

m OETETE TN OUCKEUN UE TOV TTEPIOTPEPONEVO
BIaKOTTTN €KTOG AEITOUPYiaG.

m ZTPEYTE TO HIEEP OTN POPAG TWV DEIKTWV

ZupuBoulR: Zag ouvioToUpE va KaBapigeTe TO

Mi€ep apéowg PETA TN XProN.

A Mpoocoyn!

NAOyw akaTdAANAwVY TPOQipwY, UTTopEi N
OUOKEUN va uTttooTei ¢nuid.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

KaBapiopdg kal gpovTida el

m Mnv emre€epydleoTe KauTd TPOPIPA TTAVW
ato Toug 70 °C aTo doxeio avapeigng.

m Mnv emre€epyddeoTe KateWuypéva TPOPIUQ,
€KTOG aTTd TTaYOKUBOUG, OTAV £XOUV TOTTO-
BeTnOei o€ pia eTTOPKA TTOGATNTA UYPOU.

m Mnv emre€epydleoTe TPOPIUA TTOU TTEPIEXOUV
OkANpa& ouaTatikd. MNpiv Tnv eTegepyaaia
@POUTWYV PE KOUKOUTOIA 1 TTUPNVOKAPTTIWV
@PoUTWV (MAAQ, POdAKIVA K.ATT.), aQaIPECTE
TO KOUKOUTOIA I TOUG TTUPFVEG.

Ymodeigeig

Meplopiopoi yia TNV €Tmegepyaaia:

m Mnv Tepayidete UNKA OTTwG apUydaAa,
KPEUUUBIA, PAIVTOVO KOl KPEQG.

m To pigep dev PTTOpEi va TTAPAOKEUAOEI
aAgiypara 6TTwg euoTIKoBoUTUPO, BOUTUPO
KapUdag 1 BouTtupo Kapudiou.

m AVOEIYVUETE Ta OTEPEA TPOPIUA HE ETTAPKA
TTo04TNTA UYPOU.

m AvapeyvUeTe Ta TPOPIUA UTTO HOPYPN
OoKOVNG TTPIV TNV AVAMEIEN PE ETTOPKNA
TTO0OTNTA UYPOU 1 SIAAUCTE TO EVTEAWG OE
uypo. Tpo@Ipa utré Hopen okovNG eival
.X- axapn axvn, okdvn KAakao, OAECHEVN
KaBoupdiopévn adyia, aAelpl, oKOvn
TpwTEivng.

KaBapioudg kal gpovTida
Ta xpnoigotroioUpeva EAPTANATA TTPETTEN
va kaBapiovtal TIPOCEKTIKA ETA aTTO KAOE
Xxenon.

= [ivakag M

Mpoooyn!

Mn xpnoiyotroigite péoa kabapiopou TTou
xapdadlouv. O €MQAVEIEG UTTOPOUV VO
UTTOOTOUV (POOPEG.

KaBapiopuog Tng Bacikng
OUOKEUNG

A\ KivSuvog nAekTpotrAngiag!

Mn BuBioeTe Tn BaCikr) CUCKEUR TTOTE PéoQ
o€ vepO oUTE va TNV KPATACETE KATW aTTd
TPEXOUMEVO vEPS. Mn XpNOIUOTTOINCETE
aTUOKaBaPIOTH.

m Tpafdre 10 QIG OTT6 TNV TTPIda.
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el dUAagn

m 2KOUTTIOTE TN BACIKA CUOKEUT) Kal TO
TTPOCTATEUTIKO KOTTAKI Kivnong Ye Bpeypévo
Travi. Av XpEIaoTei, XpnOIWOTTOIEITE Aiyo
OTTOPPUTTAVTIKO TTAUCIHATOG TTIATWV.

m 2T OUVEXEIO OKOUTTICETE TN OUOKEUN Va
OTEYVWOEL.

KaBapiopoég Tou PTroA Kai Twv

£pYOAgiwv

To PTTOA Kai Ta epyaleia eival avBeKTIKA

OTO TTAUGIUO OTO TTAUVTHPIO TTIATWY. Mn
MAYKWVETE Ta TTAAOTIKA JEPN pECa OTO
TTAUVTAPIO TTIATWYV, YIOTi JTTOPEi va Jeivouv
MOVIUEG TTOPAPOPOWIOEIS KATA T dladikacia
TAucaipaTog!

KaBapiopog koeTn Siapkeiag
XWPEig NTTOA

A Kivduvog Tpaupariopou armroé Ta
KO@TEPA paxaipia!

Mnv TrIAveTe Ta KOPTEPA paxaipla Kal TIG

aKpEG Twv SioKwv KOTTAG. MNa Tov kaBapioud

XPNOIUOTTOIEITE BoUpTaa.

OAa 10 pépn Tou KOQPTN dlapKeEiag Xwpig UTTOA

TTIAéVOVTAI OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

ZupBouAR: MNa Tnv atropdkpuvon TG

KOKKIVNG XPWONG PETA TNV £TTECEPYQTia

.X. KapOTWV, BPEETe £va TTavi ue Aiyo AGdI

@aynTou Kal TpIYTE Y’ auTd ToVv KOPTN dlap-

Keiag xwpig PTToA (6x1 Toug BioKOUG KOTTAG).

[MAUvETE KOTOTTIV TOV KOQPTN.

KaBapioudg Tou pigep

A Kivduvog TpaupaTtiopou amro 1o
KOQTEPOS paxaipi!

Mnv ayyiCeTte TO payaipl Tou pigep e Ta XEPIT

YUPVA.

To TToTrAPI TOU WigEP, TO KATTAKI KOI TO XWVi

TTAévOvTal OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

ZupBouAR: MeTd Tnv etTeCepyaaia uypwv
OuxVvda apkei va kaBapioeTe T Pigep, XwpIg va
TO QQAIPETETE ATTO TN CUOKEUN.

MNa Tov oko1rd autov TTpocbéate 700 ml vepd
ME Hia oTayOva atroppuTTAVTIKOU TTIATWY PMECT
oTo ToTToBEeTNUEVO Wigep. EvepyoTToTroinaTe
yia Trepitrou 1 AeTTTO TO pigep (Babuida 7 (4)).
XUoTe 10 vepO TTAUGNG KAl EETTAUVETE TO UigEP
Me kaBapd vepo.
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ZNUAvVTIKA UTTOdEIEN

Av xpeidZeTal kaBapioTe Tn Brikn €€apTn-
MéTwv. MNpoo£ETe TIg UTTOBEIEEIS PPOVTIDAG
oTn Onkn.

®UAaén

A Kivduvog Tpaupariopou!

‘Orav d¢ xpnoiyoTroigital n cuokeun, ByadeTe
TO @IG a1 TNV TIPIa.

Eikéva B

m QuAdaTe Ta epyaleia kal TOUg diIOKOUG KOTTAG
oTn BAKN €60PTNUATWV.

m QuAdre TN BrAKN eCapTnudTwyY péoa aTo
MTTOA.

AvTtipgtwrion BAaBwyv

A Kivduvog TpaupaTticpou!
Mpiv Tnv avriyeTwTmon BAaBwv Bydadete 10 QIG
aTroé TnVv Tpila.

ZnMAVTIKA UTT6S€IEN yia TV
MUMS54../MUM55../MUM56..

Tux6v o@AaApa OTOV XEIPIOPO TNG GUOKEUNG, N
EVEPYOTTOINGN TWV NAEKTPOVIKWV AOPAAEIV
) avTioToIXa KATToI0 BAARN TNG GUOKEURG
deiyvovTal atrd 10 avaBoafnua NG £vOEiEng
Aeioupyiag.

O oTpepOpEVOG Bpaxiovag TIPETTE va £XEI
KOUMTTWOEl O€ KaBe Béon epyaoiag.
MpooTTabroTe TTPWTA VA AVTIHETWTTIOETE

TO TTPOBANUA TTOU £UpavioTNKe BACEI TWV
akoAoUBwv uTTodEiEEwV.

BAGBNn
H ouokeun) dev gekiva.

AvTipeTwITION

m EAéyEte TNV TpOQOd0CIa e peUa.

m EAéyEre TO QIG.

m EAEyETe TOv oTpe@oduevo Bpayiova. Eiva
oTn owaoTh B€on; 'EXEl KOUPTTWOE;

B 2TPEWTE TO WigeP A avTioToIXa TO PTTOA PEXPI
TO TEPUA VO OQIEEl.

m TOTTOBETAOTE TO KOTTAKI TOU JiEEP Kal
OTPEWTE TO PEXPI TO TEPUA VO OPIEEI.

m TOTTOBETAOTE TO TIPOCTATEUTIKO KATTAKI
Kivnong OTIG Un XPNOIUOTTOIOUMEVEG
KIVAOEIG.

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



m H ao@dAsia Evavti aBEANTNG TTavevepyo-
Troinong eivai evepyr). PuBuioTe TN cuokeun
oTo 0/off kai katéTv TTiow oTnV €mMBUPNTA
Béon.

BA4Bn

H ouokeun TiBeTal KaTa Tn Xpron EKTOG
Aeimoupyiag. ‘Exel evepyoTtroinBei n ac@aAeia
UTTEPPOPTWONG. ETTeCepydaTnkav TTOAU
MEYAAEG TTOOOTNTEG TPOPIHWYV TAUTOXPOVA.

AvTIpeTWTION
m ATTEVEPYOTTOINOTE T GUOKEUN.
m MeIAwoTe TNV TTo0OTNTA £TTECEPYOTIAG.

BAdagn

Me TrepioTpe@OUEVN TNV Kivnon TTaTRBNKe
Katd AdBog 1o TTAAKTPO atrac@dAiong. O
TTEPIOTPEPOUEVOS Ppaxiovag KIVETaI TTPOG Ta
Tavw. H Kivnon atrevepyotroleital, dev akivn-
ToTTOIEITal OUWG OTN B€aN aAAayrG epyaAgiou.

AVTIHETWTTION

m PuBpilete Tov TTEQICTPEPOUEVO DIOKOTITN

oTo 0/off.

m DEPTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
Bpaxiova atn Béon 1. j

m EvevepyoTToinoTe T OUOKEUN
(BoBpida 1).

m ATTEVEPYOTTOINOTE EQVA TN GUOKEUN).

To gpyaAcio akivnToTrolgital aTn B€an aAAayng

epyaAciou.

BA4Bn

To pigep dev EeKIVA 1 aKIVNTOTTOIEITAI KATA

N XPNOonN, N Kivnon Boppei. MmAokapiouévo

doxaipl.

AvTIpETWTTION

m OETETE TN CUOKEUT EKTOG AEITOUpYiag Kai
BydATe TO @IG aTTO TNV TTPIla.

m AQQIPEDTE TO MiEP KOl ATTOUOKPUVETE TO
EUTTODIO.

m =avOTOTTOBETADTE TO WiCep.

m OETETE TN OUOKEUN O€ AsIToupyia.

ZnNUavTIKA UTTOdEIgN

>€ TTEPITITWON TTOU OEV PTTOPEITE VO AVTIMETW-

TrioeTe €0€ig TN BAGRN, TTAPAKOAEICOE va KOAE-

OETE TNV UTTNPETIa TEXVIKAG EEUTTNPETNONG
TTEAQTWOV.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

MapadeiypaTa epapuoywyv el

Mapadeiypara epapuoywv

MPOoCEETE TIG YEVIKEG GUOTACEIG GTOUG TTIVOKEG

(KA L PCOME

Mnv uTTEPBEITE TIG ETNITPETITEG PEYIOTEG

TTOOOTNTEG.

Baoiki cuvrayn @

— 2 afya

— 2-3 kouTtaAiEG ooUTTaG (K.O.) CEOTO vEPO

— 100 g daxapn

— 1 @ok. Bavihia

— 70 g aAeupi

— 70 g kopv @Adoup

— EVOEXOUEVWIG PTTEIKIV TTAOUVTED

m XTUTTAOTE TO UAIKG (€KTOG aTTd TO AEUpI
KQI TO KOpV (AGOUP), MEXPI VO OXNUATIOTE
TINXTO APPWOES YiyUa, €TTi 4-6 AeTTTAG OTN
BaBpida 7 (4) e To epyaAeio XTUTTAPATOG.

m [UpiCeTe TOV TTEPIOTPEPOPEVO DIOKOTITN
oTn Babuida 1 (1) kar avapyvueTe 10
KOOKIVIOMEVO aAEUpI Kl KOpV GAdoup,
TIPOCOETOVTAG TO O€ V2 WG 1 AeTTd
KOUTOANIG KOUTOAIG.

MéyioTn ToodéTnTA: 2 POPEG TN BATIKA

ouvtayn

— 200-250 g axapn

— 1 Tpéla aAaTI

— 1 @ak. Bavihia fj To {Uopa Y2 Aegoviol

— 200-250 g BouTupo 1) papyapivn
(o€ Beppokpacia dwpariou)

— 500 g aAeupl

— 1 @ak. PTTéIKIV TTAoUVTEP

— 125 ml yéAa

m AvokaTéyTe OAa Ta UAIKG €TTi TrEP. V2 AETTTO
oTn Babuida 1 (1), KATOTTIV AVOKATEWTE TA
eTTi TTEP. 4-5 AeTrTd 0N BaBpida 5 (3) pe T0
epyaAeio avadeuong.

Méyiotn roooTnTa: 1% Qopég TN BACIKN
guvTayn

Z0pun PMoKoOTOoU

Z0pun KEIK
Baoikr) ouvtayn
— 3-4 aBya
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el MapadeiypaTa epapuoywy

BapU yAuko pe @pouTa

BaoikA ouvtayn

— 3 auya

- 135 yp. {axapn

— 135 yp. papyapivn

— 255 yp. aheupi

— 10 yp. pTréIKIV TTGOUVTEP

— 150 yp. EavOiég oTapideg

— 150 yp. avapeikTa amognpauéva epouTa

m TotroBeTrOTE TOV AVaAdEUTHPA.

m [1pooBioTe OAa Ta UAIKG, €KTOG OTTO Ta
atroénpapéva epouTa.

m Eme€epyaoTeite Ta yia 30 SeuTEPOAETITA OTN
Babuida 1.

m MeTd, eme€epyaateite yia 3-5 AeTrtd oTn
Babpida 5 (3).

m PuBpioTte otn Babpida 2 (1).

m Evrég 30-60 SeuTEPOAETTTWV TTPOOBEDTE TO
atmognpauéva @pouTa.

MéyioTn TroodéTnTa: 2 POPEG TN BACIKN

ouvtayn

O

Z0un TapTag

BaoikA ocuvtayn

— 125 g BouTupo (o€

— Beppokpacia dwpariou)

— 100-125 g Caxapn

- 1 apyo

— 1 péda aAdm

— Aiyo &Uopua Agpoviou 1 Aiyn Bavidia

— 250 g aAeupi

— EVOEXOMEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

m Eme€epyaoTeite OAa 1o UAIKG 0T BaBpida 1
yla TTEPITTOU %2 AETTTO KA JETA PE TOV
avadeutApa otn Babuida 3 (2) tepitrou yia
3-6 AetrTd1.

A6 250 yp. aAeupl

m ZUpPWOoTe Ta UNIKG €TTi V2 TTEPITTOU AETTTO OTN
Babuida 1 (1) pe To epyaAeio CUPWPATOG,
CUPWOTE KATOTTIV €TTI TTEP. 5-6 AeTTTd OTN
Babpida 3 (2).

Méyiotn ToooTnTa: 2 YOPES TN BACIK

ouvTayn
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ZUpn JE payid
Baoikr) ouvtayn
— 500 g aAeupl

— 1 aByo

— 80 g AitTtog (o€ Bepuokpaacia dwpaTiou)

— 80 g daxapn

— 200-250 ml xhiap6 yaAa

— 25 g ppéokia payia f 1 @ak. atro¢npapévn
payi& o okévn

— =ZUopa Y2 Agpoviol

— 1 1péla aAaTI

m AOUAEWTE OAA T UAIKG €TTI TTEPITTOU
Y2 AeTTTO 01N Badpida 1 kol KaTéTIv 1T
mep. 3-6 Aetrté on Babpida 3 (2) pe To
epyaAeio Cupwparog.

MéyioTn TroooéTtnTa: 1% @opég TN Bacikn

guvTayn

— 300 g aAeupi C

— 3 aBya

— av xpeidetal 1-2 kout. oouTrag (10-20 g)
KpUO vePO

m ZupwoTe OAa Ta UNIKA padi yia TTepiTrou

3 £wg 5 Aetttd o BaBpida 3 (2).
Méyiotn roooTnTa: 1,5 Qopég TN BOCIKN

ouvtayn

Z0pun yia QupapIka
Baoikr) cuvtayn

ZOpun ywyiou

Baaoikr cuvtayn

— 750 g aAeupl

— 2 @oKeAAKI Enpry payid

— 2 K. YA. aAdm

— 450-500 ml ¢eoT6 vepod

m AouAéWTe OAa TaL UAIKG €TTI TTEPITTOU
Y2 AeTTTO 01N Badpida 1 kol KaToTIv 1T
Tep. 6-7 Aetrtd oTn Badpuida 3 (2) ye To

gpyaAegio CupwuaTog.

Mayiovéla

— 1 auyod

— 1 KOUTOAGKI JouoTapda

— Ya TOoU AiTpOU AGdI

— 1 KouTaAI& XUpOG Aepoviou 1 §UdI
— 1 Tpéla aAdTi

— 1 mmpéda daxapn

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



Ta UNIKG TTpETTEl Va €Xouv Bepuokpaaia dwpa-
Tiou. H TTopackeur| payiovédag gival duvarn
MOVO pE OAOKANPa auyd.

m AvOKOTEUETE TO UAIKG (EKTOG aTTd TO AGdI)
VIO HEPIKG OEUTEPOAETTTA [E TO Miep OTN
Babpida 3 (2) n 4 (3).

m PuBupilete 10 piep otn Babpida 7 (4),
pixveTte T0 AddI apyd péoa aTrd To Xwvi
Kal XTUTTATE TO JiydO HEXPI VO TTAGEI N
Jayioveda.

KartavaAwveTte Tn paylové{a oUVTOUd,

auTn dev dlatnpeiTal yia TToAU.

E1d1ka e€apTipaTta

Eidika eCaptripata uTropeite va ayopdoeTe
MEOW TNG UTTNPECIag EEUTTNPETNONG TTEAQTWY,
oTa €10IKA KATAoTAKATA 1) TO dIadiKTUO.
XpnoiyoTroleite pévo yvAoia €apTriuaTa,
€TTEIdN AUTA €ival aKPIBWS TTPOCAPHOCUEVT
OTNn OUOKEUN 0aG.

Ta eCapmpaTa gival €101KA yia KABE GUaKeUr).
AiveTe KaTd TNV ayopd TTAVTOTE TOV aKpIRN
XapakTnpiopo (E-Nr.) Tng ouokeurg oag.
Moo e¢aptnua givar S1IGBETIUO yIa T CUCKEUN
oag, Ba 1o Bpeite oTov KaTAAOYS pag, GTO
Online-Shop 1} oTnVv uTNpPEaia eEUTTNPETNONG
TTEAQTWV.

www.bosch-home.com

ATtrécupon

ATTOPPIYTE TN CUCKEUOTIa e TPOTTO
ﬁ @IAIKG TTPOG TO TrEPIBAAAOV. AUTH N
= QUOKEUN XOPOKTNPIZETAI CUUQWVA UE
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWYV KAl NAEKTPOVIKWV
guokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TTAaioia yia
Mia arédoupaon Kal agiotroinon Twyv
TTAAIWV CUCGKEUWY PE IGXU 0" OANn TNV
EE. lNa Toug TpATTOUG TTOKOUIONG
TToU 1I0YUOUV ETTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0ag EVNUEPWOEI O €I0IKOG EUTTOPOG.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

Eidikd e€aptipata el

Ymrnpeoia e§utrnpéTnong
TTEAATWYV

NETTTOUEPEIG TTANPOPOPIES YIa TOV XPOVO
€yyunong Kal Toug 6poug £yyunaong ot
Xwpa oag 6a AaBeTe ammd Tnv uTTnpEaia
€EUTTNPETNONG TTEAATWV TNG ETAIPEIAG PAG,
TOV €UTTOPA GAg A TNV 1I0TOCEAIdA pag.

Ta oTOIKEIO ETTIKOIVWVIAG TNG UTTNPETIAg
eCutTNPETNONG TTEATWY Ba Ta BpeiTe aTOV
OUVNUMEVO KATAAOYO TNG UTTNPECIAG EEUTTN-
PETNONG TTEAQTWYV ] OTNV I0TOCEAIdA Pag.
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin tasarlanmistir.
Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve sureler i¢in
kullaniniz. Cihaz, besinlerin karistirimasi, yogrulmasi ve girpiimasi
icin uygundur. Clhaz baska cisimlerin veya maddelerin islenmesi icin
kullaniimamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis baska aksesuarlar
kullanarak gesitli uygulamalarin gergeklestiriimesi de mumkundar.
Cihaz sadece izin verilen orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte
kullaniniz. Baska cihazlara ait aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak Uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalar1 halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalari yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari ¢cocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde bagla-
yiniz ve ¢alistinniz. Cihazin kendisinde veya elektrik kablosunda
hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her turlt tehlikenin
onlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti kablosunun
degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek tum onarimlar
sadece yetkili servisimiz tarafindan yartttlmelidir.

m Cihazi sadece doner salter ile aciniz ve kapatiniz.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi isletim sirasinda surekli olarak
g6zetim altinda tutunuz!

m Cihazi, ocak gibi sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Buharl temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz
nemli veya islak durumdayken kullanmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve acil durum-
larda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek parcalari degistirmeden dnce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik
sistemi (motor) kisa bir sire hareket etmeye devam eder. Tahrik
sisteminin (motorun) tamamen durmasini bekleyiniz.

Cihaz calisma konumundayken, ¢cevirme kolunun ayarinda bir
degisiklik yapmayiniz.

Aletleri sadece kap yerlestiriimis, tipa takilmig ve tahrik koruyucu
kapak kapatilmis durumdayken kullaniniz! Aksesuar kullanimi
icin kabi, kapagdi ve tahrik koruyucu kapagi talimatlara gore
yerlegtiriniz!

Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin veya dolum agzinin
icine sokmayiniz. Kabin veya dolum agzinin igine herhangi bir
cisim (orn. pisirme kasigi) sokmayiniz. Ellerinizi, sacglarinizi,
kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi doner pargalardan

uzak tutunuz.

Aletleri ve aksesuarlari veya 2 aksesuari birden kesinlikle ayni
anda kullanmayiniz. Aksesuarlari kullanirken, bu talimatlar ile
birlikte ilgili aksesuarlara ait kullanim kilavuzlarini da dikkate aliniz.
Aksesuarlari sadece komple monte edilmis durumdayken kulla-
niniz. Aksesuarlar kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyiniz.
Aksesuarlari sadece kendileri igin dngorulen ¢galisma konumunda
kullaniniz.

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin kenarlarina dokun-
mayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz!

Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri kesinlikle kapagi yokken calistirmayiniz.

Keskin bigaklar ile galigirken, kabi bogaltirken ve temizlik yaparken
dikkatli olun.

A Haslanma tehlikesi var!

Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar gikar.

/\ Bogulma tehlikesi!

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.
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tr Onemli giivenlik uyarilari

/\ Dikkat!

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi icin gerekli olandan uzun sireyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos g¢alistirmayiniz.

/A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa mutlaka
iyice temizlenmelidir (= “Cihazin temizlenmesi ve bakimi” bkz.

sayfa 164).

/\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

[:[ﬂ Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Dikkat! Dénen bigaklar.

Dikkat! Donen aletler.

Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkinda daha fazla bilgi i¢in, litfen
internet sitemize bakiniz.
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Guvenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti
“Isletme pozisyonlari” tablosuna bakiniz.

Cihaz 1 ve 3 pozisyonlarinda ancak su
kosullarda devreye sokulabiliyor:

m kap (11) takilmigsa ve yerine oturuncaya
kadar gevrilmisse.

Tekrar devreye sokma emniyeti
Elektrik kesilmesi durumunda cihaz agik
kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor yine
caligmaya devam etmez. Yeniden devreye
sokmak igin, doner salteri 0/off konumuna
geviriniz ve sonra devreye sokunuz.

Asin yiiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda
kendiliginden kapanirsa, asirl yuklenmeye
karsi koruma sistemi aktiflestiriimistir. Ayni
zamanda ¢ok miktarda besinin islenmesi
olasi bir sebep olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani
devreye girmesi durumunda yapilacak
islem igin “Ariza durumunda yardim”
boéliimiine bakiniz.

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.
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Genel bakis

Resim IX:

Ana cihaz

1 Kilit sistemini agma tusu

2 Cevrilen kol
Kolun yukari dogru hareketini destek-
lemek icin “Easy Armlift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu (bakiniz “igletme
pozisyonlarr”).

3 Doner salter
Kapatma isleminden (0/off konumu)
sonra, cihaz otomatik olarak alet
degistirmek igin en ideal pozisyona
hareket eder.

MUMS52../MUMPS..:

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu digme ilgili konumda sabit
tutulmalidir.

Kademe 1-4, Calisma hizi:

1 = Dusuk devir sayisi — Yavas

4 = Yiksek devir sayisi — Hizli
MUMS54../MUM55../MUMS56..:

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma siresi
icin, bu digme ilgili konumda sabit
tutulmalidir.

Kademe 1-7, Calisma hizi:

1 = Dusuk devir sayisi — Yavas

7 = Yiksek devir sayisi — Hizli

4 [gletme gostergesi
(MUMb54../55../56..)

Cihaz galistigi zaman yanar. (D6éner
salter M veya 1-7). Cihazin kullanimin-
daki hatalarda, elektronik givenligin
(sigorta) devreye girmesinde ya da
cihazda bir bozukluk olmasi halinde
yanip soner, bakiniz bélim “Ariza
durumda yardim”.

5 Tahrik sistemi koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruma kapagini ¢cikarmak
icin, arka kisma basiniz ve kapagi
cikariniz.
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Genel bakig tr

6 Aletler
— Dograyici ve
— Narenciye sikma linitesi
(6zel aksesuar®).

Kullaniimadigr zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.

7 Aletler (kanstirma teli, cirpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma linitesi
(6zel aksesuar *) icin tahrik sistemi.

8 Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagi

9 Mikser igin tahrik sistemi
(6zel aksesuar*)

Kullaniimadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi yerine
takilmahdir.

10 Kablo muhafaza bolimi
MUMS52.. / MUMPS.. / MUM54....
Elektrik kablosunu kablo gozu igine
yerlestiriniz
MUMSS5.. / MUMS6..:

Kablo sarma otomatigi

Kap ve aksesuarlar
11 Paslanmaz ¢elik karigtirma kabi
12 Kapak

Aletler

13 Karistirma teli

14 Cirpma teli

15 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(styirma) diizeni

16 Aksesuar ¢antasi
Aletlerin ve dograma disklerinin muha-
faza edilmesi icin kullanilir.

Dograyicr*

17 Tikag

18 Doldurma agizh kapak

19 Dograma diskleri
a Cevrilebilir kesme diski — kalin/ince
b Cevrilebilen rendeleme diski —

kabal/ince

¢ Rendeleme diski — ince

20 Disk mesnedi

21 Cikis delikli govde

Mikser*

22 Mikser bardagi

23 Kapak

24 Huni

25 Kurabiye kaliplar®
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tr isletme pozisyonlari

* Eger bir aksesuar Unitesi teslimat kapsa-
mina dahil degilse, ilgili saticilar ve yetkili
servis Uzerinden satin alinabilir.

isletme pozisyonlari
Resim [

Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuar / alet asagidaki
tabloya gore dogru tahrik sistemine ve dogru
pozisyona takilmig ve calisma pozisyonunda
ise calistininiz. Cevirme kolu her ¢alisma
pozisyonunda yerine oturmus olmahdir.

Bilgi

Cevirme kolu “Easy Armilift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatiimigtir ve bu
sayede gevirme kolunun yukari hareketi
desteklenir.

Isletme pozisyonunun

ayarlanmasi

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu hareket ettiriniz. Hareketi
bir el ile destekleyiniz.

m Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

Pozisyon Tahrik MUM  MUM

sistemi 52/P5..  54/55/

56..

@ 1-4 | 17

13 7 E O 1-3 | 1-5

a'/ 12 | 13

MEIEEE

! £| 24 | 37
guillidsi

W) 23 | 35
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Pozisyon Tahrik MUM  MUM
sistemi 52/P5..  54/55/
56..

Il

9 j 34 | 57

7 j H;_Lﬁ 34 | 57
«

* Cirpma, karistirma ve yogurma uclarinin
takilmasi / ¢ikariimasi.

« M

Cihazin kullaniimasi

/\ Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile gahismak icin
tlm 6n hazirliklar sona erdikten sonra prize
takiniz.

Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar / alet takili durumda

ve galisma pozisyonunda calistiriniz. Cihazi

ici bos calistirmayiniz. Cihazi ve aksesu-

arlarini herhangi bir 1s1 kaynagina maruz

birakmayiniz. Pargalar mikrodalga firinlar

icin uygun degildir.

m Cihazi ilk kez kullanmaya baglamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice temiz-
leyiniz, bkz. “Temizlenmesi ve Bakimi”.

Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda tavsiye edilen
calisma hizi kilavuz degerleri, 7 kademeli
doner saltere sahip cihazlar igin gecerlidir.

4 kademeli doner salterli cihazlar icin gecerli
degerleri, parantez icinde diger degerlerin
pisinde gdreceksiniz.
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Hazirlanmasi
m Ana cihazi dizgun ve temiz bir ylzeyin
Uzerine koyunuz.
m Kablosunu ¢ekip cihazin iginden ¢ikariniz
(resim [4).
MUM52../MUMPS5../MUM54.. !
Kablo gozu:
Kabloyu istediginiz uzunluga f
kadar disari ¢ekiniz.
MUMS55../MUMS56.. !
Kablo sarma otomatigi:
Kabloyu bir seferde, araliksiz
olarak istediginiz uzunluga
(azm. 100 cm) kadar cekip
uzatiniz ve yavas yavas serbest birakiniz;
bdylelikle kablo bu uzunlukta kilitlenip kalir.
Kablonun calisma uzunlugunun
azaltiimasi:
Kabloyu hafifge gekerek, istediginiz uzun-
luga ulasincaya kadar sarilmasini sagla-
yiniz. Kabloyu sonra tekrar hafifce ¢ekip,
yavag yavas serbest birakiniz; bdylelikle
kablo bu uzunlukta kilitlenip kalir.

Dikkat!

Kabloyu iceri iterken blikmeyiniz. Kablo
sarma otomatigi olan cihazlarda kabloyu
cihazin icine elden iteleyerek sokmayiniz.
Kablo sikisacak olursa, kabloyu tamamen
disari ¢ekip aginiz ve sonra tekrar sarilma-
sini saglayiniz.

m Elektrik figini prize takiniz.

Anahtar ve aletler
Tabloda yer alan kullanim drneklerini
inceleyiniz. [4

/\ Dénen alet ve takimlardan dolayi yara-

lanma tehlikesi s6z konusudur!
Cihaz caligirken elinizi karistirma kabinin,
yani canagin igine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (12) takiliyken galisiniz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik
sistemi (motor) dururken degistiriniz; cihaz
kapatildiktan sonra da, motor belli bir stire
dénmeye devam eder ve alet degistirme
pozisyonunda durur. Cevirme kolunu ancak
alet durduktan sonra hareket ettiriniz.
Kullanilmayan tahrikleri her zaman tahrik
koruyucu kapaklar ile kapatiniz.
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Cihazin kullaniimasi tr

Dikkat!
Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan
¢alismalar igin kullaniimahdir.

Karigtirma teli (13)
Hamurun karistirimasi icindir, érn.
Kek hamuru, meyveli kek vb.

hazirlamak ve kuru tGzim ve parga

cikolata gibi malzemeleri hamura katarak
karistirmak igindir

Cirpma teli (14)

Krema ve kremsanti yapmak (yag @
orani en az %30) ve bisklvi hamuru
hazirlamak igindir

Yogurma kancasi (15)

Hamur yogurmak igindir, érn. C
Mayali hamur, ekmek hamuru,

pizza hamuru, makarna hamuru,
pasta hamuru hazirlamak ve ¢ekirdek ici
gibi malzemelerin hamurun igine katarak
karistiriimasi igindir

Karistirma kabi ve aletler ile galigiimasi

Resim [I:

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz ﬁ
aliniz.

m Kabin takilmas:

One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz
saatin ¢alisma yonlinde geviriniz.

m Yapilacak ise gore, karistirma telini,
cirpma telini veya yogurma kancasinli,
icine sokunuz.

Bilgi:

Yogurma kancasinda, yogurma kancasi

(styirma) duizenini donderiniz (resim [-4b).

m islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz j
aliniz.

m Kapagi yerine takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye

ve gevirme kolunu 2 pozisyonuna

ve serbest birakiniz, kilitleninceye kadar

yerine oturuncaya kadar, tahrik sisteminin
yerine oturuncaya kadar hamur tutmama

ve gevirme kolunu 1 pozisyonuna

ayarlayiniz.
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tr Cihazin kullaniimasi

Malzeme ilave edilmesi

m Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

m Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave
etme veya doldurma deligi Gizerinden

doldurunuz.
isiniz sona erdikten sonra

veya

m Kapagi ¢ikariniz.

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz

ve gevirme kolunu 2 pozisyonuna

aliniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.

m Cihaz doner salter Gzerinden kapatiniz.

m Elektrik figini gekip ¢ikariniz.

m Kapagi cikariniz.

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 2 pozisyonuna j
aliniz.

m Aleti tahrik sisteminden ¢ikariniz.

m Karistirma kabini ¢ikariniz.

m TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Dograyici
Tabloda yer alan kullanim drneklerini
inceleyiniz.

/A Yaralanma tehlikesi!

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin
kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.
Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz!

Dograyiciyi sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elekitrik fisi ¢ekilip prizden
cikariimisken ana cihaza takiniz / ¢ikariniz.
Elinizi besin doldurma adzina sokmayiniz.

Dikkat!

Dograyicly1 sadece komple monte edilmis
sekilde kullaniniz. Dograyiclyi kesinlikle ana
cihaz Uzerinde monte etmeyiniz. Dograyiciyi
sadece bildirilen isletme pozisyonunda
calistiriniz.
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Asin yiiklenmeye karsi koruma

Resim [3:

Dograyicinin asiri yuklenmesi durumunda,
cihazinizin fazla zarar gérmesini dnlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir gentik
(zaruri kinlma yeri) 6ngértlmustar. Asir
yuklenme s6z konusu oldugunda, tahrik mili
bu ¢entigin bulundugu yerden kirilir. Yeni bir
disk mesnedi ve ilgili tahrik mili, yetkili servis

Uzerinden alinabilir.
Cevrilebilir kesme diski —
kalin/ince ®
Besinleri kalin veya ince dilimler halinde
kesmek icindir, 6rn. Meyve ve sebze.
Tanimlama:

m Kaba = Kalin dilimler

m Ince = Ince dilimler

Bilgi: Sert peynir, ekmek, sandvi¢ ekmegi
veya cikolata islemek i¢in uygun degildir.
Yararh bilgi: Pismis patatesleri ancak sogu-
duktan sonra kesin.

Cevrilebilen rendeleme diski — Y
kabalince £
Besinlerin kalin veya ince pargalar halinde
rendelenmesi icindir, 6rn. Meyve, sebze veya
Gouda ya da Edamer gibi peynir gesitleri.
Tanimlama:

m 2 = Kaba taraf

m 4 = Ince taraf

Bilgi: Findik veya sert peynir islemek igin
uygun degildir, 6rn. Parmesan.

Yararh bilgi: Yumusak peyniri kaba taraf ile
rendeleyin.

Rendeleme diski — ince

Besinlerin ince sekilde rendelenmesi
icindir, 6rn. Findik veya parmesan gibi sert
peynirler.

Bilgi: Yumusak peynir veya dilim peynir
islemek icin uygun degildir.
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Dograyici ile galigiimasi

Resim [&:

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve cevirme kolunu 2 pozisyonuna
aliniz.



m Kabin takilmasi:
One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz ve
serbest birakiniz, kilitleninceye kadar
saatin galisma yoniinde geviriniz.
m Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve cevirme kolunu 3 pozisyonuna j
aliniz.
m Dograyicinin tahriginden tahrik

koruyucu kapagini ¢ikariniz (Resim [@-5a).

m Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu esnada iki u¢ yukari bakmalidir.

m Istediginiz kesme ve raspalama diskini
dikkatlice disk mesnedinin uglarina otur-
tunuz (Resim [d-6a).

Cevrilebilen disklerde, istediginiz tarafin
yukarida olmasina dikkat ediniz.

m Disk mesnedini Ust ugtan tutunuz ve
govdenin icine yerlestiriniz (Resim [@-6b).

m Kapagi takiniz (isarete dikkat ediniz) ve
sonuna kadar saatin ¢alisma yéninde
geviriniz.

m Dograyiciyi Resim [@-8'de gosterildigi gibi,
tahrik sisteminin tzerine takiniz ve sonuna
kadar saatin ¢alisma yoninde ceviriniz.

m Doner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

m islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile iceri iteleyiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigilmasini
onleyiniz.

Yararli bilgi: Muntazam kesme sonuglari
elde etmek igin, kesilecek besinler ince oldu-
gunda bir demet olusturarak kesiniz.

Bilgi: islenecek besinler dograyici icinde
sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu
kapatiniz, elektrik fisini ¢ekip prizden ¢ika-
riniz, tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz,
dograyicinin kapagini agip ¢ikariniz ve besin
doldurma agzini bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihaz doner salter Gizerinden kapatiniz.

m Dograyiciyi saatin galisma yoninundn
tersine dogru ceviriniz ve cihazdan
cikariniz.

m Kapagi saatin galisma yonunun tersine
dogru geviriniz ve ¢ikariniz.
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Cihazin kullaniimasi tr

m Disk mesnedini disk ile birlikte ¢ikariniz.
Bunun icin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastiriniz (resim [€).

m Pargalar temizleyiniz.

Mikser

Tabloda yer alan kullanim 6rneklerini
inceleyiniz. M

/\ Keskin bigaklarindan / dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan ¢ikara-

caginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina 6zellikle dikkat
ediniz! Mikseri daima tamamen monte
edilmis sekilde ve kapagini kapatarak galigti-
riniz. Mikseri kesinlikle bos ¢alistirmayiniz.

/\ Haslanma tehlikesi var!
Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

Mikser ile galigiimasi
Resim [EI:

m Kilit g6zme digmesine basiniz ve
cevirme kolunu 4 konumuna i
aliniz.

m Mikser tahrik sistemi (motor) koru-
yucu kapagini yerinden ¢ikariniz.

m Karistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve sonuna kadar saatin
calisma yonunin tersine dogru ceviriniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.

Azami sivi miktari = 1,25 litre;
Azami kdpuren veya sicak sivi miktari =
0,75 litre.

m Kapagi takiniz ve saatin galisma yonunin
tersine dogru sonuna kadar mikser kulpu
icine cevirip takiniz. Kapak yerine oturmus
olmaldir.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.
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tr Cihazin temizlenmesi ve bakimi

Malzeme ilave edilmesi
Resim [3]-8:

m Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

m Kapagi acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m huniyi ¢ikariniz ve kati malzemeleri
islendikge ilave etme agdzi lizerinden ilave
ediniz

veya

m sivi malzemeleri huni Gzerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihaz doner salter Gizerinden kapatiniz.

m Mikseri saatin ¢galisma yonunde geviriniz
ve cihazdan ¢ikariniz.

Yararli bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

/\ Dikkat!

Uygun olmayan besinler cihaza hasar
verebilir.

m 70°C lzerindeki sicak besinleri karistirma
kabinda islemeyiniz.

m Yeterli miktarda sivi ile karistirilarak
islenen kip buzlar hari¢ olmak lzere,
derin dondurulmus besinleri cihaz ile
islemeyiniz.

m Sert pargalar igceren gida maddelerini cihaz
ile igslemeyiniz. Cekirdekli ve sert ¢ekirdekli
meyveleri (elma, seftali vs.) islemeden
Oonce meyvelerin ¢ekirdeklerini ¢ikartiniz.

Bilgiler
isleme icin kisitlamalar:

m Badem, sogan, maydanoz ve et gibi
malzemeleri pargalamayiniz.

m Mikser ile yer fistigi ezmesi, hindistan-
cevizi yagl veya ceviz puresi gibi Urtnler
yapillamaz.

m Sert besinleri yeterince siviyla karistiriniz.

m Toz bigimindeki besinleri karigtirma isle-
minden 6nce yeterince siviyla karigtiriniz
veya sivi iginde tamamen ¢6zlniz. Toz
besinlere 6rnek olarak toz seker, kakao
tozu, kavrulmus soya fasulyesi, un, protein
tozu verilebilir.
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Cihazin temizlenmesi ve

bakimi

Kullanilan aksesuar pargalari her
kullanimdan sonra iyice temizlenmelidir.

= Tablo M

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Cihazin ylzeyi
zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
akan su altina tutmayiniz. Temizleme islemi
icin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.

m Elektrik figini gekip cikariniz.

m Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz. Gerekirse
biraz bulasik deterjani kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aletlerin
temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulagik makine-
sinde yikanmaya elverislidir. Plastik parcalar
bulasik makinesine yerlestirirken, sikisma-
malarina dikkat ediniz, aksi halde yikama
islemi esnasinda kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!

Dograyicinin temizlenmesi

/\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin

kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.

Temizleme islemi icin bir firca kullaniniz.

Dograyicinin tiim pargalar bulagik makine-
sinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Orn. havug islendikten sonra
cihazda olusan kirmizi lekeleri temizlemek
icin, biraz likit yemek yagini bir beze
dokunuz ve bu bez ile dograyiciy (dograma
diskleri harig) siliniz. Ardindan dograyiciyi
yikayiniz.
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Mikserin temizlenmesi

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile

dokunmayiniz.

Karistirma bardagi, kapak ve huni bulasik
makinesinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Sivi maddeler ile ¢alistiktan
sonra mikserin cihazdan ¢ikartiimadan
temizlenmesi genellikle yeterlidir.

Bunun i¢in, ana cihaza takili olan miksere
700ml bulasik deterjanli su doldurunuz.
Mikseri yakl. 1 dakika calistiriniz

(kademe 7 (4)). Deterjanl suyu dokup bosal-
tiniz ve mikseri temiz su ile durulayiniz.

Onemli not

Aksesuar ¢antasini ihtiyaca gore temizle-
yiniz. Canta igindeki bakim ve koruma bilgi
ve uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza edilmesi

/\ Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kullanilmadigi zaman, elektrik figini

prizden c¢ekip ¢ikariniz.

Resim BI:

m Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
cantasina yerlestiriniz.

m Aksesuar gantasini kabin icinde muhafaza
ediniz.

Ariza durumunda yardim

A Yaralanma tehlikesi!
Bir ariza giderilmeden 6nce, elektrik fisi
cekilip prizden cikariimahdir.

MUMS54../MUMS55../MUMS56.. igin onemli
bilgi

Cihazin kullanimindaki bir hata, elektronik
guvenlik donanimlarinin (sigorta) devreye
girmesi ya da cihazda bir bozukluk, isletme
gOstergesinin yanip sonmesi ile gosterilir.
Cevirme kolu her ¢alisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

S6z konusu olan problemi ilk dnce asagidaki
bilgilere gére gidermeyi deneyiniz.

%100 geri donusimli kagit Gzerine basilmigtir

Muhafaza edilmesi tr

Anza
Cihaz harekete gegmiyor.

Giderilmesi

m Elektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

m Elektrik figini kontrol ediniz.

m Cevirme kolunu kontrol ediniz. Pozisyon
dogru mu? Yerine oturup kilittenmis mi?

m Mikseri ya da karistirma kabini sonuna
kadar gevirip sikiniz.

m Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

m Tahrik sistemi koruyucu kapaklarini kulla-
nilmayan tahrik sistemlerine takiniz.

m Tekrar devreye sokma giivenligi aktif.
Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Ariza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor. Asiri
yuklenme emniyeti aktiflesmis. Ayni anda
cok fazla besin islendi.

Giderilmesi
m Cihazi kapatiniz.
m Isleme miktarini azaltiniz.

Arnza

Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit agma tusuna basiimistir.
Cevrilen kol yukari dogru hareket eder.
Tahrik (motor) kapanir fakat alet degistirme
pozisyonunda durmaz.

Giderilmesi

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.
m Cihazi devreye sokunuz
(kademe 1).

m Cevrilen kolu 1 pozisyonuna
getiriniz. j

m Cihaz tekrar kapatiniz.

Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.

Arnza

Mikser ¢alismaya bagslamiyor veya kullanim

esnasinda duruyor, tahrik sistemi “homur-
duyor”. Bicak bloke edilmistir.

Giderilmesi

m Cihazi kapatiniz ve elekirik fisini gekip
prizden ¢ikariniz.

m Mikseri cihazdan cikariniz ve ilgili engeli
gideriniz.
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tr Kullanim érnekleri

m Mikseri tekrar cihaza takiniz.
m Cihaz devreye sokunuz.

Onemli not
Eger ariza giderilemiyorsa, lutfen yetkili
servise basvurunuz.

Kullanim ornekleri

Tablo [X4, M ve M icinde belirtilen genel
tavsiyeleri dikkate aliniz.

izin verilen azami miktarlari asmayiniz.

)

Biskiivi hamuru
Ana tarif

— 2 yumurta

— 2-3 ¢corba kasig! sicak su

— 100 g seker

— 1 paket vanilya sekeri

—70gun

— 70 g nigasta

— Gerekirse kabartma tozu

m Malzemeleri (un ve nisasta harig) yaklasik
4-6 dakika 7 (4) kademesinde ¢irpma
teli kOpUkIU bir kivama gelinceye kadar
isleyiniz.

m Doner salteri 1 (1) kademesine ayarlayiniz
ve elekten gegirilmis olan unu ve nigastayi,
bu képuk kivamindaki malzemeye yaklasik
-1 dakika igerisinde kasik kasik ilave

ederek karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Kek hamuru

Ana tarif

— 3-4 yumurta

— 200-250 g seker

— 1 tutam tuz

— 1 paket vanilya sekeri
veya %z limonun kabugu

— 200-250 g tereyadi veya margarin
(oda sicakliginda)

—500gun

— 1 paket kabartma tozu

— 125 ml sit

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik 72 dakika
kademe 1'de (1) karistiriniz. Sonra
yaklasik 4-5 dakika 5 (3) kademesinde
karistirma teli ile kanstiriniz.
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Azami miktar: Temel tarifin 1% misli

Agir meyveli kek
Temel tarif

— 3 yumurta

— 135 g seker

— 135 g margarin

—255gun

— 10 g kabartma tozu

— 150 g kus Uzimi

— 150 g karisik kurutulmus meyveler

m Cirpma telini takiniz.

m Kurutulmus meyveler hari¢ tum malzeme-
leri doldurunuz.

m Malzemeleri 30 saniye sureyle kademe 1
ayarinda igleyiniz.

m Ardindan 3-5 dakika slreyle kademe 5 (3)
ayarinda isleyiniz.

m Cihazi kademe 2 (1) ayarina getiriniz.

m 30-60 saniye icerisinde kurutulmus meyve-

leri ilave ediniz.

O

Azami miktar: 2 x temel tarif

Pogaca hamuru

Ana tarif

— 125 g tereyagi (oda
sicakhginda)

— 100-125 g seker

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

- 250 gun

— Gerekirse kabartma tozu

m Karistirma telini kullanarak tim malze-
meleri yakl. 72 dakika sureyle kademe
1 ayarinda, ardindan yakl. 3-6 dakika
sureyle kademe 3 (2) ayarinda karistiriniz.

250 g un ve sonra:

m Malzemeleri 6nce yogurma kancasi
ile yaklasik 72 dakika kademe 1'de (1)
karistiriniz. Sonra yaklasik 5-6 dakika
3 (2) kademesinde yogurma kancasi ile
yogurunuz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli
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Mayali hamur

Ana tarif a

- 500gun

— 1 yumurta

— 80 g kati yag (oda sicaklinnda)

— 80 g seker

— 200-250 ml ilik sut

— 25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz)
maya

— % limonun kabugu

— 1 tutam tuz

m TUm malzemeleri dnce yaklasik %2 dakika
kademe 1’de karigtiriniz. Sonra yaklagik
3-6 dakika 3 (2) kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1% misli

Ana tarif

—300gun

— 3 yumurta

— Ihtiyaca gére, 1-2 gorba kasigi (10-20 g)
soguk su

m TUm malzemeleri yakl. 3-5 dakika 3 (2)
kademede bir hamur olugsacak sekilde
karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

Makarna hamuru Z_/

Ana tarif

— 750 gun

— 2 paket kuru maya

— 2 gay kasigi tuz

— 450-500 ml sicak su

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karigtiriniz. Sonra yaklagik
6-7 dakika 3 (2) kademesinde yogurma

kancasi ile karistiriniz.

Ekmek hamuru é

Mayonez

— 1 yumurta

— 1 cay kasigi hardal

— Ya litre sivi yag

— 1 corba kasigi limon suyu veya sirke
— 1 tutam tuz

— 1 tutam seker

Malzemeler oda sicakliginda olmalidir.
Mayonez hazirlanirken mutlaka yumurtalarin
sarisi ve beyazi birlikte kullaniimalidir.
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Ozel aksesuar tr

m Malzemeleri (yag harig) birkag saniye 3 (2)
veya 4 (3) kademesinde mikser iginde
isleyiniz.

m Mikseri kademe 7’e (4) ayarlayiniz, yagi
yavag yavas huni Uzerinden mikserin igine
ddékundz ve mayonez gereken kivarama
gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa suirede kullaniniz, fazla
muhafaza etmeyiniz.

Ozel aksesuar

Ozel aksesuarlar misteri hizmetlerinden,
bayilerden veya internetten temin edine-
bilirsiniz. Cihazinizla mikemmel bir uyum
icinde calisacak sekilde tasarlandiklarindan
mutlaka orijinal aksesuarlari kullaniniz.
Aksesuar cihaza 6zeldir. Satin alirken her
zaman cihazinizin tam adini (E-Nr.) belirtiniz.
Cihaziniz igin mevcut olan aksesuarlari
katalogumuzdan ve internet magazamizdan
inceleyebilir veya mugteri hizmetlerine
sorabilirsiniz.

www.bosch-home.com
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tr Elden ¢ikartiimasi

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
ﬁ Uriiniin Elden Gikariimasi
|

Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.

Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontrolu Yénetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE yo6netmeligine uygundur.

Bu Urlin, geri donlistimli ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki yUksek kaliteli parca ve mal-
zemelerden Uretilmigtir.

Bu nedenle, Grind, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri donusUimd icin bir toplama noktasina
g6tirin. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel yénetime sorun.

Kullaniimig Urdnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.

Uriint atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak galismaz duruma getirin.
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Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri mis-
teri hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan
veya Web sitemizden alabilirsiniz.

ithalatgi Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99 99
Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StralRe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki
musteri hizmetleri dizninde veya web site-
mizde yer almaktadir.

Tum yetkili servis istasyonlarinin ileti-

sim bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulagabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bil-
giler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.
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Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywa¢ urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktéw w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.
Urzadzenie nadaje si¢ do mieszania, zagniatania oraz ubijania
produktéw spozywczych. Urzqdzenla nie wolno uzywac

do przetwarzania innych substanciji i przedmiotow. Przy
zastosowaniu wyposazenia dopuszczonego przez producenta
mozliwe sg dodatkowe zastosowania. Urzgdzenia uzywac tylko

z dopuszczonymi, oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Nigdy nie
uzywac akcesoriow przeznaczonych do innego urzgdzenia.
Urzadzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m
nad poziomem morza.

Wazne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, stosowac sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie
do wskazdéwek prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza
odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz osoby

nie posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy pod
warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty pouczone

0 sposobie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zrozumiaty

zwigzane z tym zagrozenia. Nie dopuszczac dzieci do urzadzenia i

przewodu zasilajgcego i nie pozwala¢ im na obstugiwanie urzgdzenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno

czyscic¢ urzgdzenia ani wykonywac przewidzianych dla uzytkownika

czynnos$ci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem i pozaru!

m Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac
tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie
nie sg uszkodzone. W celu wykluczenia zagrozen zleca¢ naprawy
urzgdzenia, takie jak np. wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu serwisowi.

m Urzadzenie wigczac i wytgczac tylko przetgcznikiem obrotowym.
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pl

Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehnstwa

Nigdy nie podtgczac urzgdzenia do automatycznych wytgcznikéw
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!l

Nie stawia¢ urzadzenia na gorgcych powierzchniach, np. palnikach
kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Wykluczy¢ kontakt
przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciaggng¢ go
przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie myc¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowa¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

Urzgdzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w
razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem
czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

/A Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktdre znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjac¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego. Po wytgczeniu urzgdzenia naped pracuje jeszcze
przez krotki czas. Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzyma.
Nie zmienia¢ potozenia ramienia urzadzenia, jezeli urzgdzenie jest
wigczone.

Narzedzia uzytkowac tylko z ustawiong na miejsce miska,
umieszczong pokrywg oraz zatozong pokrywg ostaniajgcg naped!
W przypadku stosowania akcesoriow, miske, pokrywe i pokrywe
ostaniajgcg naped instalowaé zgodnie z instrukcjg!

Podczas pracy nigdy nie wktadaé palcéw do miski, ani do otworu
wsypowego. Nie wktada¢ zadnych przedmiotéw do miski, ani do
otworu wsypowego (np. tyzki). Nie zbliza¢ do wirujgcych czesci
rgk, wlosdw, ubrania oraz innych przyborow osobistego uzytku.
Nie uzywac rownoczesnie narzedzia i koncéwki z akcesoréow

lub 2 koncéwek z akcesorow. Przy stosowaniu wyposazenia
przestrzega¢ wskazéwek zawartych w niniejszej instrukcji obstugi,
jak réwniez w instrukcjach dotgczonych do wyposazenia.
Przystawke uzywac tylko w stanie catkowicie zmontowanym. Nie
sktadac przystawki na korpusie urzgdzenia. Uzywac przystawki
tylko w odpowiedniej pozycji robocze;j.

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajgcych. Tarcze
rozdrabniajgce chwytac tylko za brzeg!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Nigdy nie wkitadac rgk do zatozonego miksera! Nie uzywacé
miksera bez zatozonej pokrywy.

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi
nozami, podczas oprézniania pojemnika oraz czyszczenia.
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Wazne wskazoéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

A Niebezpieczenstwo oparzenia!
Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w pokrywie

wydostaje sie para.

/\ Niebezpieczenstwo uduszenia!
Nie zezwalac dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegdlnie folig.

A\ Uwaga!

Zaleca sie nie pozostawiaC wigczonego urzgdzenia dtuzej niz to
konieczne do obrobki produktow spozywczych. Nie wigczac pustego

urzgdzenia.
A Uwaga!

Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
diuzszym okresie nieuzywania (= ,,Czyszczenie i pielegnacja” patrz

strona 178).

A Objasnienie symboli na urzadzeniu wzglednie wyposazeniu

(4]

@

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch. Dalsze
informacje dotyczace naszych produktow
znajda Panstwo na naszej stronie
internetowe;j.

obstugi.
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Prosze przestrzegac¢ wskazéwek zawartych w instrukgji

Uwaga! Obracajgce sie noze.

Uwaga! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wkfadac ragk do otworu wsypowego.

Systemy zabezpieczajace

Blokada wiaczenia

Patrz tabela ,Pozycje robocze”

Urzadzenie daje sie wigcza¢ w pozycjach

1i 3 tylko wtedy:

m jezeli miska (11) jest zatozona i przekre-
cona az do zatrzasku.

Zabezpieczenie przed ponownym
wiaczeniem

W przypadku przerwy doptywu pradu, urzg-
dzenie pozostaje wtgczone, lecz nie zaczyna
ponownie pracowac, gdy doptyw pradu
zostanie przywrocony. W celu ponownego
wigczenia urzgdzenia ustawi¢ przetgcznik
obrotowy na 0/off. Nastepnie wigczy¢
urzadzenie.
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pl Opis urzadzenia

Zabezpieczenie przed
przecigzeniem

Jezeli podczas pracy urzgdzenia silnik
wylgczy sie samoczynnie, oznacza to, ze
wigczyt sie system zabezpieczenia przed
przecigzeniem. Mozliwg przyczyng moze
by¢ zbyt duza ilo$¢ produktow spozywczych
przetwarzanych na raz.

Sposob postepowania w przypadku
zadziatania ktéregos systemu zabez-
pieczajacego opisany jest w rozdziale
»Usuwanie drobnych usterek”.
Urzadzenie nie wymaga przegladdéw ani
konserwacji.

Opis urzadzenia
Rysunek IX:

Korpus urzadzenia

1 Przycisk zwalniajacy blokade

2 Ramie urzadzenia
Funkcja ,Easy Armlift” wspierajaca
poruszanie sie ramienia urzadzenia
w gore (patrz ,,Pozycje robocze”).

3 Przelacznik obrotowy
Po wytgczeniu (potozenie 0/off)
urzadzenie naped pracuje jest chwile
i zatrzymuje si¢ automatycznie
w optymalnej pozycji wymiany narzedzi.
MUM52../MUMPS..:
0/off = stop
M = wigczanie chwilowe, najwyzsza
liczba obrotow, przetgcznik przytrzymaé
zgdany czas.
Zakresy 1-4, predkos¢ robocza:
1 = niska liczba obrotéw — powoli,
4 = wysoka liczba obrotéw — szybko
MUMS54../MUMS55../MUMS6..:
0/off = stop
M = wigczanie chwilowe, najwyzsza
liczba obrotow, przetgcznik przytrzymaé
zgdany czas.
Zakresy 1-7, predkos$¢ robocza:
1 = niska liczba obrotéw — powoli,
7 = wysoka liczba obrotéw — szybko

4 Lampka kontrolna
(MUM54../55../56..)
Swieci sie podczas pracy (przetacznik
obrotowy na M lub 1-7). Miga przy
btednej obstudze urzadzenia, przy
uruchomieniu elektronicznego
zabezpieczenia lub przy uszkodzeniu
urzgdzenia, patrz rozdziat ,Usuwanie
drobnych usterek”.

5 Pokrywa ostaniajgca naped
W celu zdjecia pokrywy ostaniajgce;j
naped nacisnaé¢ na tylng czes$¢ pokrywy
a nastepnie jg zdjgc.

6 Naped dla
— Rozdrabniacz i
— Wyciskarka do owocow
cytrusowych (wyposazenie
dodatkowe®).
Jezeli naped nie jest uzywany, nalezy
natozy¢ pokrywe ostaniajgca.

7 Naped dla narzedzi (koncéwka
do mieszania, do ubijania i hak do
zagniatania) oraz dla przystawki
do mielenia migsa (wyposazenie
dodatkowe™)

8 Pokrywa ostaniajaca naped miksera

9 Naped miksera (wyposazenie
dodatkowe™)
Jezeli mikser nie jest uzywany, wtedy
nalezy natozy¢ pokrywe ochronng
napedu miksera.

10 Schowek dla kabla
MUMS52../MUMPS5../MUM54...
Zwing¢ w schowku przewodd elektryczny
MUMS55../MUM56..:
Automatyczny zwijacz przewodu
elektrycznego.

Miska z wyposazeniem

11 Miska do mieszania ze stali
szlachetnej

12 Pokrywa

Narzedzia

13 Koncoéwka do mieszania

14 Trzepaczka

15 Hak do zagniatania z odgarniaczem
ciasta

16 Torebka do przechowywania
akcesoriow
Do przechowywania narzedzi i tarcz
rozdrabniajgcych.
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Rozdrabniacz*
17 Popychacz
18 Pokrywa z otworem wsypowym
19 Tarcze rozdrabniajace
a Tarcza dwustronna do krojenia —
grubo/cienko
b Tarcza dwustronna do widrkowania —
grubo/drobno
¢ Tarcza do tarcia — drobno
20 Uchwyt tarcz
21 Obudowa z otworem wyrzutowym

Mikser*

22 Pojemnik miksera

23 Pokrywa

24 Lejek

25 Foremki do wykrawania*

* Jezeli jaki$ element wyposazenia nie
nalezy do zakresu dostawy, mozna go
dokupi¢ w sklepach lub za posrednictwem
naszego serwisu.

Pozycje robocze

Rysunek [EI:

Uwaga!

Urzadzenie wtgczac tylko wtedy, gdy narze-

dzie / wyposazenie jest zamocowane jak
pokazano w tabelce na odpowiednim nape-

dzie, we wlasciwej pozycji i pozycji robocze;j.

Ramie urzgdzenia musi zaskoczy¢ w kazdej
pozycji roboczej.

Wskazéwka

Ramie urzadzenia wyposazone jest w
funkcje ,Easy Armlift” wspierajacg poru-
szanie si¢ ramienia w gore.

Nastawianie pozycji roboczej:

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy blokade i
przekreci¢ ramie urzadzenia. Wesprze¢
rekg ruch ramienia urzadzenia.

m Odchyli¢ ramig urzadzenia az do
zatrzasku do zgdanej pozyciji.

Pozycje robocze pl

MUM  MUM
52/P5..  54/55/
56..
@ 1-4 | 1-7
13 7@ O 1-3 | 1-5
C 12 | 13
RN RN
iRy
|| 23 | 35
i
9j @ 34 | 57
+ 8
7j H;‘:a 34 | 57
«

* Wkiadanie / wyjmowanie koncéwki do
ubijania, mieszania i haka do zagniatania.

Obstuga

A Niebezpieczenstwo odniesienia
obrazen!

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego

dopiero wtedy, gdy wszystkie przygoto-

wania do pracy z urzgdzeniem zostaty

przeprowadzone.

Uwaga!

Urzadzenie wigczac tylko z wyposazeniem /
narzedziami w odpowiedniej pozycji roboczej.
Nie wigczac¢ pustego urzadzenia (na biegu
jatowym). Urzadzenia i czesci wyposazenia
nie poddawac dziataniu ciepta. Nie wktadac
czesci urzgdzenia do kuchenki mikrofalowej.
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m Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic,
patrz ,Czyszczenie urzgdzenia”.

Wazna wskazéwka

Zalecane wartosci orientacyjne dla predkosci
roboczej zawarte w niniejszej instrukciji
obstugi odnoszg sie do urzadzen z sied-
miostopniowym przetgcznikiem obrotowym.
Wartosci orientacyjne dla urzgdzenh z czte-
rostopniowym przetgcznikiem obrotowym
podane sg w nawiasach.

Przygotowanie

m Postawi¢ korpus urzadzenia na gtadkiej i
czystej powierzchni.

m Wyciggnaé/odwing¢ elektryczny przewdd
zasilajgcy (rysunek [d).
MUMS52../MUMPS5../MUM54.. ;
Schowek na elektryczny
przewod zasilajgcy: Kabel é}
wyciggna¢ na potrzebng
dtugosé.

MUMS55../MUMS56.. !
Automatyczny zwijacz przewodu
elektrycznego:
Przewdd elektryczny wysungé
jednym pociggnieciem na
zgdang dtugos¢ (maks. 100 cm) i powoli
puscic; przewod elektryczny jest tym
samym zablokowany. Zmniejszanie
diugosci wyciggnietego elektrycznego
przewodu zasilajgcego: Lekko pociggnaé
przewdd elektryczny i zwolni¢ aby zwinat
sie do zgdanej dlugosci. Nastepnie
ponownie lekko pociggnac¢ i powoli puscic;
przewdd elektryczny jest tym samym
zablokowany.

Uwaga!

Przewodu elektrycznego nie wolno prze-
krecac przy wsuwaniu. Elektrycznego
przewodu zasilajgcego z automatycznym
zwijaczem nie wolno wsuwac recznie. Jezeli
przewdd elektryczny sie zablokuje, nalezy go
catkowicie wysung¢ i powoli puszczac aby
sie zwinat.

m Whozy¢ wtyczke do gniazdka.
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Miska i narzedzia

Proszg sie zapozna¢ z mozliwymi zastoso-
waniami opisanymi w tabeli. [4

A Niebezpieczenstwo skaleczenia obra-
cajacymi sie narzedziami!

Podczas pracy urzgdzenia nie wolno

wktadaé rgk do miski. Pracowac tylko z zato-

zong pokrywa (12)!

Narzedzia wymieniac tylko po wytgczeniu

i zatrzymaniu sie napedu — po wytgczeniu

urzgdzenia naped pracuje jeszcze krotkg

chwile i zatrzymuje sie w pozycji wymiany

narzedzi. Ramie urzgdzenia przekrecac

dopiero po zatrzymaniu sie narzedzia.

Zawsze ostaniac nieuzywane napedy pokry-

wami ochronnymi.

Uwagal!
Miske stosowac do pracy tylko z niniejszym

urzgdzeniem.
drozdzowego, chlebowego, na

pizze, na makarony, na wypieki oraz
do mieszania sktadnikéw takich jak nasiona
z ciastami

Koncéwka do mieszania (13)

do mieszania ciast, takich jak np.
ciasta na placek, na placki owocowe
oraz mieszania sktadnikéw takich

jak rodzynki czy kawateczki czekolady

Trzepaczka (14)

do ubijania biatka i $mietany (o
zawartosci co najmniej 30%
tluszczu) i do mieszania masy
biszkoptowej

Hak do zagniatania (15)
do zagniatania ciasta, np. cista

Praca z zastosowaniem miski i narzedzi
Rysunek [I:
m Nacisng¢ przycisk zwalniajacy
blokade i odchyli¢ ramie urza- j
dzenia do pozycji 2.
m Natozy¢ miske:
natozy¢ miske nachylong do przodu a
nastepnie réwno postawi¢, przekrecic¢ az
do zatrzasku w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazoéwek zegara.
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m Zaleznie od zadania, wtozy¢ na naped (az
do zatrzasku) koncowke do mieszania,
koncowke do ubijania lub hak do
zagniatania.

Wskazoéwka:

Przy zaktadaniu haka do zagniatania,
przekreci¢ odgarniacz ciasta, aby hak mogt
zatrzasng¢ (Rysunek [1-4b).

m Whozy¢ do miski sktadniki przeznaczone
do przetworzenia.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajacy
blokade i odchyli¢ ramie urza- j
dzenia do pozyciji 1.

m Natozy¢ pokrywe.

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zgdany
zakres.

Dodawanie sktadnikow

m Wylgczy¢ urzgdzenie przetacznikiem
obrotowym.

m Dodawac¢ sktadniki przez otwor wsypowy
w pokrywie.

albo

m Zdjg¢ pokrywe.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajacy
blokade i odchyli¢ ramie urza- j
dzenia do pozyciji 2.

m Wiozy¢ sktadniki.

Po pracy

m Wytgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Zdja¢ pokrywe.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajacy
blokade i odchyli¢ ramie urza- j
dzenia do pozycji 2.

m Wyja¢ narzedzie z napedu.

m Zdjgé miske.

m Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat

,Czyszczenie i pielegnacja”.
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Rozdrabniacz

Proszg sie zapoznaé¢ z mozliwymi zastoso-
waniami opisanymi w tabeli.

A Niebezpieczenstwo odniesienia
obrazen!

Nie dotyka¢ ostrych nozy i krawedzi tarcz

rozdrabniajgcych. Tarcze rozdrabniajgce

chwytac tylko za brzeg!

Rozdrabniacz zaktada¢ / zdejmowac tylko

wtedy, gdy urzadzenie jest wylgczone a

naped nieruchomy. Nie wktada¢ palcow do

otworu wsypowego.

Uwaga!

Rozdrabniacz mozna uzywac tylko wtedy,
gdy jest kompletnie zmontowany. Nie wolno
sktadac¢ rozdrabniacza na korpusie urza-
dzenia. Rozdrabniacz eksploatowa¢ tylko w
przedstawionych pozycjach roboczych.

Ochrona przed przecigzeniem
Rysunek [3:

Wat napedowy rozdrabniacza wyposazony
jest w naciecie (miejsce przewidzianego
przetomu) zapobiegajgce wiekszemu uszko-
dzeniu urzgdzenia w przypadku przecigzenia
rozdrabniacza. W razie przecigzenia wat
napedowy famie sie w tym miejscu. Nowy
uchwyt tarcz wraz z watem napedowym
mozna nabyc¢ poprzez autoryzowany serwis.

Tarcza dwustronna do krojenia —
grubo/cienko ®

do krojenia na cienkie i grube plasterki arty-
kutow spozywczych, takich jak np. owoce i
warzywa.

Oznaczenie:

m duze = grube plasterki
m mate = cienkie plasterki

Wskazowka: Nie nadaje sie do prze-
twarzania twardych seréw, chleba, butek
i czekolady.

Rada: Gotowane ziemniaki kroi¢ dopiero po
wystygnieciu.
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Tarcza dwustronna do Zed L
widérkowania — grubo/drobno
do wiérkowania na grube lub drobne kawatki
artykutéw spozywczych, takich jak np.
owoce, warzywa albo sery takie jak gouda
czy edamer.

Oznaczenie:

m 2 = strona gruba

m 4 = strona drobna

Wskazéwka: Nie nadaje sie do przetwa-
rzania orzechow i twardych serow, np.
parmezanu.

Rada: Migkkie sery trze¢ przy uzyciu strony
do grubego widrkowania.
Tarcza do tarcia — drobno

do drobnego widérkowania takich
artykutow spozywczych jak np. orzechy i
twarde sery, na przykfad parmezan.

Wskazéwka: Nie nadaje sie do przetwa-

rzania serow miekkich i serow w plasterkach.

Zastosowanie rozdrabniacza

Rysunek [3:

m Nacisng¢ przycisk zwalniajacy
blokade i odchyli¢ ramie urza-

dzenia do pozycji 2. ﬁ

m Natozy¢ miske:
natozy¢ miske nachylong do przodu a
nastepnie réwno postawic, przekreci¢ az
do zatrzasku w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajacy
blokade i odchyli¢ ramie urza- j
dzenia do pozycji 3.

m Zdja¢ z napedu rozdrabniacza
pokrywe ostaniajgcg (rysunek [@-5a).

m Przytrzymac uchwyt tarcz przy dolnej
koncéwce; obydwa czubki musza przy tym
pokazywac do gory.

m ZatozyC (ostroznie) zgdang tarcze do
krojenia lub tarcia na czubek uchwytu
tarczy (rysunek [@-6a).
Przy dwustronnych tarczach zwrécic¢
uwage, aby zagdana strona pokazywata
do gory.

m Chwyci¢ uchwyt tarcz za gorny koniec

i wiozy¢ do obudowy (rysunek [@-6b).
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m Natozy¢ pokrywe (zwrdci¢ uwage na
oznaczenia) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazoéwek
zegara.

m Natozy¢ rozdrabniacz, jak pokazano na
rysunku [@-8, na naped i przekreci¢ az
do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zale-
cany zakres.

m Produkty przeznaczone do przetworzenia
wkiadac¢ przez otwér wsypowy i popychac
popychaczem.

Uwaga!
Zwracac uwage na to, aby w otworze wylo-
towym nie nagromadzity sie produkty.

Wskazowka: Cienkie produkty cigé w
wigzkach, wtedy otrzymamy réwnomierne
rozdrobnienie.

Wskazowka: Jezeli wiozone produkty zablo-
kuja sie w rozdrabniaczu nalezy wytaczy¢
robot kuchenny i wyja¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego, odczekac¢ az urzgdzenie catko-
wicie sie zatrzyma, zdjg¢ pokrywe rozdrab-
niacza i opréznic¢ otwor wsypowy.

Po pracy

m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przekreci¢ rozdrabniacz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara
i zdjgé.

m Przekreci¢ pokrywe w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazowek zegara i
zdjgc.

m Zdjg¢ uchwyt tarcz z tarczg. W tym celu
nacisng¢ palcem z dotu na wat napedowy
(rysunek [€).

m Umyc¢ poszczegdine czesci.
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Mikser

Prosza sie zapozna¢ z mozliwymi zastoso-
waniami opisanymi w tabeli. [

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajagcym sie
napedem!

Nigdy nie wkifadac¢ ragk do zatozonego

miksera! Mikser zaktada¢ / zdejmowac tylko

wtedy, gdy urzadzenie jest wytgczone a

naped nieruchomy! Mikser mozna wigczac

tylko kompletnie zmontowany i z zatozong
pokrywa. Nie wigczac pustego miksera.

A Niebezpieczenstwo oparzenia!
Podczas przetwarzania gorgcych produktow
przez lejek w pokrywie wydostaje sie para.

Praca z mikserem

Rysunek [l

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie urza- j
dzenia do pozyciji 4.

m Zdjg¢ pokrywe ostaniajgca naped
miksera.

m Natozy¢ pojemnik miksera (oznaczenie
na uchwycie na oznaczenie na korpusie
urzgdzenia) i przekreci¢ az do oporu w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara.

m Wiozy¢ sktadniki.

Maksymalna ilos¢ ptynnych sktadnikow =
1,25 litra;

maksymalna ilo$¢ pienigcych sie lub
gorgcych ptynéw = 0,75 litra.

m Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara,
az do oporu w uchwycie miksera. Pokrywa
musi by¢ zatrzasnieta.

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zgdany
zakres.

Dodawanie sktadnikow

Rysunek [E1-8:

m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Zdjg¢ pokrywe i dodawac skfadniki
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albo

m Wyjac lejek z pokrywy i dodawac state
sktadniki stopniowo przez otwor wsypowy

albo

m dodawac ptynne sktadniki poprzez lejek.

Po pracy

m Wytgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przekreci¢ mikser w kierunku zgodnym z
ruchem wskazowek zegara i zdjgc.

Wskazowka: Mikser wyczysci¢ najlepiej

zaraz po uzyciu.

A Uwaga!

Nieodpowiednie artykuty spozywcze moga
spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.

m Nie przetwarza¢ w dzbanku miksera
gorgcych produktéow spozywczych, ktorych
temperatura przekracza 70°C.

m Nie przetwarza¢ zamrozonych artykutow,
z wyjatkiem kostek lodu umieszczonych w
dostatecznej ilosci ptynu.

m Nie przetwarza¢ artykutdw spozywczych
zawierajgcych twarde czeéci. Przed prze-
tworzeniem owocow pestkowych (jabtek,
brzoskwin itp.) nalezy usung¢ pestki.

Wskazowki

Ograniczenia przetwarzania:

m Nie rozdrabnia¢ takich sktadnikéw jak
migdaty, cebula, natka pietruszki lub
mieso.

m Mikser nie moze by¢ uzywany do
sporzgdzania past i muséw, np. masta
orzechowego lub kokosowego czy musu
owocowego.

m Artykuly spozywcze o konsystencji statej
mieszac zawsze z odpowiednig iloscig
ptynu.

m Przed miksowaniem wymieszac sproszko-
wane artykuty spozywcze z wystarczajgcg
iloscig ptynu lub catkowicie rozpuscic¢ sie w
ptynie. Sproszkowane artykuty spozywcze
to np. cukier puder, kakao w proszku,
prazona soja, maka, biatko w proszku.
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pl Czyszczenie i pielegnacja

Czyszczenie i pielegnacja
Wykorzystane akcesoria nalezy po kazdym
uzyciu doktadnie wyczyscic.

= Tabela M

Uwaga!

Nie stosowaé¢ zadnych szorujgcych srodkéw
czyszczacych. Powierzchnie mog' ulec
uszkodzeniu.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

/\ Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢

w wodzie ani my¢ pod biezgcg woda. Nie

wolno stosowac urzadzen czyszczacych

strumieniem pary.

m Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Urzadzenie i pokrywe ostaniajgca naped
wytrzec¢ tylko wilgotng $cierka. W razie
potrzeby uzyc¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

m Wytrzeé urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski i wyposazenia
Miske i narzedzia mozna my¢ w zmywarce
do naczynh. Zwrdci¢ uwage na to, aby
elementy z tworzywa sztucznego nie zostaty
zablokowane w zmywarce, poniewaz mogag
ulec trwatej deformacji podczas procesu
zmywania!

Czyszczenie rozdrabniacza

A\ Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz

rozdrabniajgcych. Do czyszczenia uzywac

szczotki.

Wszystkie czesci rozdrabniacza mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

Wskazoéwka: Czerwony nalot, ktory
pozostaje np. po tarciu marchewki, mozna
usungc¢ przecierajgc czesci rozdrabniacza
(z wyjatkiem tarcz rozdrabniajgcych) Scierka

nasgczong kilkoma kroplami oleju jadalnego.

Nastepnie umy¢ rozdrabniacz.

Czyszczenie miksera

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Pojemnik miksera, pokrywe i lejek mozna

my¢ w zmywarce do naczyn.

Wskazoéwka: po przetwarzaniu ptynow
czesto wystarczy wyczyszczenie miksera
bez zdejmowania go z korpusu urzadzenia.
W tym celu wla¢ 700 ml wody z kroplg
ptynu do mycia naczyn do zatozonego
miksera. Wigczy mikser na ok. 1 minuty
(poziom 7 (4)). Nastepnie wyla¢ wode

i wyptuka¢ mikser czystg woda.

Wazna wskazéwka

W razie potrzeby wyczysci¢ torebke do
przechowywania akcesoriow. Przestrzegaé
wskazéwek pielegnaciji znajdujgcych sie w
torebce do przechowywania akcesoriéw.

Przechowywanie

A Niebezpieczenstwo odniesienia
obrazen!

Prosze wyja¢ wtyczke z gniazdka siecio-

wego, jezeli urzgdzenie nie jest uzywane.

Rysunek BI:

m Narzedzia i tarcze rozdrabniajgce umiescic¢
w torebce do przechowywania akcesoriow.

m Torebke do przechowywania akcesoriow
przechowywac¢ w misce.

Usuwanie drobnych
usterek

A Niebezpieczenstwo odniesienia
obrazen!

Przed przystgpieniem do usuwania usterek

nalezy zawsze najpierw wyjgc¢ wtyczke z

gniazdka sieciowego.

Wazna wskazéwka dla MUM54../MUM55../
MUMS56..

Lampka kontrolna miga przy btednej
obstudze urzgdzenia, przy uruchomieniu
elektronicznego zabezpieczenia lub przy
uszkodzeniu urzadzenia.
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Ramie urzadzenia musi zaskoczy¢

w kazdej pozycji robocze;j.

Prosze najpierw sprobowac usungc
wystepujgcy problem w oparciu o niniejsze
wskazowki.

Usterka
Urzadzenie nie wigcza sie.

Srodki zaradcze

m Sprawdzi¢ doptyw pradu.

m Sprawdzi¢ wtyczke.

m Sprawdzi¢ ramie urzgdzenia. Ramie we
wiasciwej pozycji? W zatrzasku?

m Mikser lub miske przekreci¢ az do oporu.

m Zatozy¢ pokrywe miksera i przekreci¢ az
do oporu.

m Zatozy¢ pokrywy ostaniajgce napedy na
nieuzywane napedy.

m Zabezpieczenie przed ponownym wigcze-
niem jest aktywne. Urzgdzenie nastawi¢
na 0/off a nastepnie ponownie przekreci¢
na zadany zakres.

Usterka

Urzgdzenie wylgcza sie podczas pracy.
System zabezpieczajgcy przed przecia-
zeniem jest aktywny. Wtozono za duzo

produktow spozywczych na raz.

Srodki zaradcze
m Wytgczy¢ urzadzenie.

m Zmniejszy¢ ilos¢ miksowanych sktadnikow.

Usterka

Podczas pracy napedu zostat przypadkowo
nacisniety przycisk zwalniania blokady.
Ramie wychylne podnosi sie do gory. Naped
wylgcza sie, nie pozostaje jednak w pozycji
wymiany narzedzi.

m Ustawi¢ ramie wychylne w j
m Ponownie wytgczy¢ urzgdzenie.

Srodki zaradcze

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
pozycji 1.

m Wiaczy¢ urzadzenie (zakres 1).

Narzedzie zatrzymuje sie w pozycji wymiany

narzedzi.
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Przyktady zastosowania pl

Usterka

Mikser nie zaczyna pracowac, albo zatrzy-
muje sie podczas pracy a naped ,brzeczy”.
Noz jest zablokowany.

Srodki zaradcze

m Wytgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z
gniazdka sieciowego.

m Zdjg¢ mikser i usunag¢ przyczyne zabloko-
wania noza.

m Ponownie zatozy¢ mikser.

m Wigczy¢ urzadzenie.

Wazna wskazéwka

Jezeli w opisany sposob nie da sie usung¢
wystepujgcych usterek, prosze zwrdcic
sie do naszego autoryzowanego punktu
serwisowego.

Przyktady zastosowania

Stosowac sie do ogdlnych zalecen zawar-
tych w tabelach [4, M i [T.

Nie przekracza¢ maksymalnej dopuszczalnej

ilosci produktow.

Ciasto biszkoptowe

Przepis podstawowy

— 2 jajek

— 2-3 tyzki goracej wody

— 100 g cukru

— 1 torebka cukru waniliowego

— 70 g maki

— 70 g maki ziemniaczanej

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane sktadniki (oprécz maki i maki
ziemniaczanej) ubija¢ ok. 4-6 minut
koncoéwka do ubijania na zakresie 7 (4), az
do mocnego spienienia.

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zakres
1 (1) i mieszajgc dalej ok. ¥2 do 1 minuty
dodawac tyzkami przez otwor wsypowy
przesiang make i mgke ziemniaczana.

Maksymalna ilos¢: 2 x przepis podstawowy
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pl Przyktady zastosowania

Ciasto ucierane

Przepis podstawowy

— 3-4 jajka

— 200-250 g cukru

— 1 szczypta soli

— 1 torebka cukru waniliowego
lub otarta skorka z %z cytryny

— 200-250 g masta lub margaryny
(o temperaturze pokojowej)

— 500 g maki

— 1 torebka proszku do pieczenia

— 125 ml mleka

m Podane sktadniki miesza¢ koncowkg do
mieszania ok. 2 minuty na zakresie 1 (1),
nastepnie ok. 4-5 minuty na zakresie 5 (3).

Maksymalna ilosé: 1% x przepis

O

podstawowy

Ciezkie ciasto owocowe

Przepis podstawowy

— 3jaja

— 135 g cukru

— 135 g margaryny

— 255 g maki

— 10 g proszku do pieczenia

— 150 g rodzynek korynckich

— 150 g mieszanych owocow suszonych

m Zatozy¢ koncéwke do mieszania.

m Wiozy¢ wszystkie sktadniki z wyjgtkiem
suszonych owocow.

m Miksowac przez 30 sekund na poziomie 1.

m Nastepnie przetwarza¢ przez 3-5 minut na
poziomie 5 (3).

m Ustawi¢ na poziom 2 (1).

m W ciggu 30-60 sekund dodac suszone
owoce.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis podstawowy
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Ciasto kruche
Przepis podstawowy

— 125 g masta (o tempera-
turze pokojowej)

— 100-125 g cukru

— 1 jajko

— 1 szczypta soli

— troche otartej skorki cytrynowej lub cukru
waniliowego

— 250 g maki

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Wszystkie sktadniki miesza¢ koncéwkg do
mieszania przez ok. 2 minuty na poziomie
1, nastepnie przez ok. 3-6 minut na
poziomie 3 (2).

Powyzej 250 g maki:

m Skiadniki miesza¢ hakiem do zagniatania
ok. 2 minuty na zakresie 1 (1), nastepnie
ok. 5-6 minuty na zakresie 3 (2).

Maksymalna ilos¢: 2 x przepis podstawowy
— 500 g maki

— 1jajko

— 80 g tluszczu (o temperaturze pokojowej)

— 80 g cukru

— 200-250 ml letniego mleka

— 25 g $wiezych drozdzy lub 1 paczka
drozdzy suszonych

— otarta skoérka z %z cytryny

— 1 szczypta soli

m Wszystkie sktadniki zagniata¢ ok.
2 minuty na stopniu 1, potem przez ok.
3-6 minut na stopniu 3 (2) hakiem do
zagniatania.

Maksymalna ilos¢: 1% x przepis

podstawowy

L O

Ciasto drozdzowe
Przepis podstawowy

Ciasto na makaron

Przepis podstawowy C

— 300 g maki

— 3 jajek

— w razie potrzeby 1-2 tyzki stotowe
(10-20 g) zimnej wody

m Wszystkie sktadniki zagniata¢ na ciasto
ok. 3 do 5 minut na zakresie 3 (2).
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Maksymalna ilosé¢: 1,5 x przepis
podstawowy

Ciasto chlebowe

Przepis podstawowy

— 750 g maki

— 2 paczki drozdzy suszonych

— 2 tyzeczka soli

— 450-500 ml cieptej wody

m Wszystkie sktadniki zagniata¢ ok.
2 minuty na stopniu 1, potem przez ok.
6-7 minut na stopniu 3 (2) hakiem do

¢

zagniatania.

Majonez

- 1jajo

— 1 tyzeczki musztardy

— Yaloleju

— 1 tyzka soku cytrynowego lub octu

— 1 szczypta soli

— 1 szczypta cukru

Skfadniki musza mie¢ temperature poko-

jowa. Przygotowywanie majonezu jest

mozliwe tylko z uzyciem petnych jaj.

m Sktadniki (oprocz oliwy) zmiksowac kilka
sekund w mikserze na zakresie 3 (2)
lub 4 (3).

m Nastepnie przetgczy¢ mikser na zakres
7 (4), dolewac¢ powoli oliwe przez lejek i
tak dtugo miksowac, az powstanie emulsja
majonezu.

Majonez spozy¢ w krotkim czasie — nie

przechowywac.

Akcesoria specjalne pl

Akcesoria specjalne

Akcesoria specjalne mozna naby¢ w
serwisie, w sklepach specjalistycznych lub
przez Internet. Uzywac tylko oryginalnych
akcesoridéw, sg one doktadnie dostosowane
do posiadanego urzgdzenia.

Akcesoria sg przeznaczone dla konkretnych
urzgdzen. Przy zakupie nalezy zawsze
podawac doktadne oznaczenie (E-Nr.)
urzgdzenia.

Informacje na temat akcesoriow dostepnych
dla posiadanego urzgdzenia mozna uzyskac
w sklepie internetowym lub w serwisie.

www.bosch-home.com

Ekologiczna utylizacja
To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie

K z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE

mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia
2015 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiérki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikow niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkéw gwarancji mozna uzyskac od na-
szego serwisu, od sprzedawcy urzgdzenia
lub na naszej stronie internetowe;.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢
tutaj lub w dotgczonym wykazie punktow
serwisowych albo na naszej stronie
internetowej.
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BUKOpUCTaHHS 3a NPU3HaYEHHAM

Llen npunag npmusHaveHum Tinbku Ans nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOPUCTOBYBATU TifbKW OS5 NepepobKkm NpoayKTiB y
3BMYaNHUX A5 AOMALLHbOMO roCNoAapcTBa KiflbKOCTAX i Bigpiskax
yacy.

Llen npunag npyaatHi Ang nepeMillyBaHHs, 3amillyBaHHS i
30MBaHHS XapyoBMX NPOAYKTIB. He BUKopucTOBYWTE Npunag, ans
nepepobKuM HLNX PEYOBUH Y1 NpegMeTiB. 3a YMOBU BUKOPUCTAHHS
N03BONEHNX BUPOOHNKOM A0AATKOBMX AeTarnen MOXIMBI TakoX
A00aTKoBI BUOW 3acToCyBaHHA. BukopucToBynTe npunag, Tinbkn 3
A03BONIEHNMM OpUriHANBbHUMK YacTUHaMK Ta npunagaam. Hikonm He
BUKOPUCTOBYWTE AaHe Npunagas Ans iHwWux npucTpoiBs.
BukopucToByiTe npunag nvwe BcepeanHi npuMilLeHb 3a KiIMHaTHOT
TemnepaTypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOpSI.

MNMpaBuna TexHikn 6e3nekn

YBaXKHO npoynTanTe iIHCTPYKUiO 3 ekcniyaTauii, JoTpumMynteca ii
BKasiBOK, He BuknganTe 1i! [Nepegatoum npunag y KOpUCTYBaHHS
iHWWXM NoasaMm, AoganTe 40 HbOTO i L0 IHCTPYKUi. Y paasi
HeJOTPMMaHHS BKa3iBOK LLOAO MPaBUIIbHOro BUKOPUCTaHHS
npvnagy BMpPOBGHKK He Hece BiANOBIAanbHOCTI 3a 30UTKM, SAKi
BMHMKNM BHacnNigok uboro. Ocobu 3 isnyHMMm, CEHCOpHUMM abo
MeHTanbHUMKN Bagamm abo ocobu, akum Bpakye 3HaHb Ta 40CBIAY,
MOXYTb KOPUCTYBaTUCA NpUNIagoM nuvile nig Harnsgom abo sSKwo
BOHM NPONLLNK NiArOTOBKY 3 KOPUCTYBAHHS NpUIaZoM Ta po3yMitoTb
MOXIMBY Hebesneky. TpumanTe npunag, i kabernb XUBNEHHS
nogani Big Aiten, iMm He J03BONAETLCA KOPUCTYBATUCH NPUIIaZgoMm.
[itam He MmoxHa rpatuca 3 npunagom. O4nLLeHHS Ta TeXHIYHe
o6cnyroByBaHHs1 3a60POHAETLCS BUKOHYBATU OiTAM.

/\ He6e3neka BPa)XeHHS efIeKTPUYHUM CTPYMOM Ta HebGe3neka
BUHUKHEHHSA NOXeXi!

m [Npunag [o3BonAeTbCS NiAKNKYaTN 40 PO3ETKM 1 eKCnyaTyBaTtu
nuvLe BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3HaYEeHUX Ha 3aBOACHKIA TabnunyLli.
He kopucTtyntecsa npunagom, SKwo Kabenb XMUBMEHHS | npyunag,
MatTb Oyab-siKi NOLUKOMKEHHS. 3 METOK YHUKHEHHS PU3MKIB
PEMOHT Npunagy, Hanpuknag 3amMiHa NoLIKOAXXeHoro kabento
XMBMEHHS, NOBMHEH BUKOHYBATUCS TiNbKN HALLMM CEPBICHUM
LIEHTPOM.

m [lpyvnag BMyKaTu Ta BUMUKATX BUKIKOYHO NOBOPOTHUM
nepemMmnKayem.

m Hikonu He nigknoyanTe npunag 4o BUMMKaYiB 3 rogMHHUKOBUM
MEXaHi3MOM Y/ PO3ETOK 3 AUCTAHUIMHUM KepyBaHHAM. Hikonu He
3anuvwanTe BBIMKHEHUIN Npunag 6e3 Harnagy!
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MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

He ctaBTe npunag Ha rapsadi noBepxHi abo nobnuay ix, Hanp.,
Ha NnuTy. Kabenb XXMBMeHHS He MOBUHEH TOPKaTUCS 4O rapsiunx
YacTuH abo rocTpmx Kpai..

Hi B sikomMy pasi He 3aHyptoriTe OCHOBHWUI BroK npunaay y

BOAY | HE MUUTE B MOCYAOMUWHIN MaLLUVHI. He BUKOpUCTOBYUTE
NapooYUCHUK. He KopucTymnTecsa npunagom, Konm BaLli pyku
BOJOri.

O60B’s13K0BO BigKMOYanTe Npunag Big enekTpoMepexi B Taknx
BMNaAKax: Nicrsi KOXKHOrO BUKOPUCTAHHS; Nepes CKnagaHHAM,
po36mpaHHAM abo OYULLIEHHSAM; SIKLLIO BUHWMKINA HeCcnpaBHiCTb abo
BW NnaHyeTe 3anuwmntu npunag 6e3 gornagy.

/\ Ysara! IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHsA!

Mepen 3amiHo Npunagas abo 4oaaTKOBUX €NEMEHTIB, SKi
pyxatTbcs nig Yac poboTtun, Nnpunag cnig BAMKHYTU Ta Big egHaTu
Big enekTpomepexi. Micns BUMKHEHHA NpUBOA e AesSKUW Yac
NPOAOBXYE pyxaTucs. [loyekantecsa nNoBHOI 3yNYHKU NpUBoaa.
He nepecTtaBnante NOBOPOTHUIN BaXifb, MOKN Npunag yBiMKHEHUN.
BukopucTtoByBaTu Hacagkv 403BONAETLCS TifTbKM Y TOMY BUMNAAKY,
SIKLLIO BCTAHOBIEHO Yally, KpULLKY npunagy Ta 3axXvMcHY KPULLIKY
npueoga! Mpwu 3acTocyBaHHI Npynagasa 3anexHo Bif, iHCTPYKLUIN
BCTAHOBITb YalLly, KPULLIKY Npuragy Ta 3axMcHy KpuLLKy npusoaal
MMig yac po6oTn Npunagy KkateropuyHo 3abOPOHEHO 3acoBYBaTH
pYyKuM B Yawly abo npunmanbHuUiA NOToK. He BBOAITE B YaLly 4 B
NpUMManbHUA NOTOK XXOOHUX NpeaMeTiB (Harp., KYXOHHY FOXKY).
Pyku, Boroccs, ogar Ta iHWi iHCTPYMEeHTW Yn npunagas cnig
TpumaTtu nogani Big YacTuH npunagy, Wwo obepraroTbes.

He BrkopucToByiTe oaHOYacHO Hacadku Ta npunaaas

abo 2 pi3HKx npunaaas. Mia vyac BUKopyCTaHHs npunaaas
AOTPUMYUTECS SIK LMX, TaK i AOAAHUX IHCTPYKLIN 3 ekcnnyaTauii.
Mpunanas BUKOPUCTOBYMTE TiflbKM Y MOBHICTIO 3ibpaHomy

cTaHi. lMpunagas Hikonu He 30MpanTe Ha OCHOBHOMY Gnou.
BukopucToByiTe npunagas Tinbku B nepeadavyeHomy Ans Lboro
po60YOMY NOSOXKEHHI.

He TopkaTmncsa rocTpmx HOXIB i KQHTIB ANCKIB AN NOAPIOHEHHS.
Hnckn gns nogpibHeHHA MoxxHa 6paTu Tinbky 3a kpai!

He TopkaTucs HoxiB GneHaepa oroneHNMn pykamu.

He BcTpomnsiiTe pykn A0 BCTAHOBIIEHOTO 6neHpepa! He
BMKOPUCTOBYNTE Bnenaep 6e3 BCTaHOBNEHOI KPULLIKWA.
MoBOMKEHHS 3 FOCTPUMMN HOXKAMMW, CIOPOXKHEHHSA N OYULLLEHHS
noTpebytoTb 06EepPEeXHOCTI.

/\ HeGe3neka oTpumaHHs onikis!
[Mig yac nepepobkm rapsiumx NpoaykTiB B GneHaepi 3 BOPOHKM B
KpyLLLLi BUCTYNae napa.
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uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

/\ He6e3neka 3apyleHHs!

He possonante Jitam rpatncsa 3 nakysBarbHUM MaTepianom.

/\ Ygara!

PekomeHOyeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuwiaTti npunag BBIMKHEHUM
AOBLUE, HiX Lie NoTPiGHO Ansa nepepobkun npoaykTie. He BMukante

npunaz BXOMocTY.
/\ Baxnuso!

[MTicns KOXXHOrO BUKOPUCTAHHS, a TakoX Micrsi TpuBanoro
HEBUKOPUCTaHHSA npunag HeobxiaHo ounwat (=» « O4uweHHs i

0oarsi0» dus. cmop. 190).

A NosicHeHHA cumBoniB Ha npunaai abo npunaaai

[ji_] [loTpumyBaTUCS BKa3iBOK iIHCTPYKLiI 3 BUKOPUCTAHHS.

O6epexHo! ObepToBi HOXI.

O6epexHo! ObepToBi Hacagkw.
He BCTpOMNSTU pyK 0 3aBaHTa)KyBasribHOIO OTBOPY.

LLupo BiTaemo Bac 3 nokynkoto HOBOro
npunaay c¢ipmu Bosch. [lopaTkoBy
iHcbopmauito npo Hawy npoAykuito Bu
3HangeTe Ha Hawin cTopiHui B IHTepHerTi.
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Cucrtemu 6e3neku

BrokyBaHHS NPOTU BBIMKHEHHS
[OuB. Tabnuuto «Poboyi NonoxeHHs».

Mpunag BMukaeTbes B non. 1 i 3 nuwe Top;:
m konuv vawa (11) BcTaBneHa i noBepHyTa B
3adikcoBaHe MONMOXEHHS.

BrokyBaHHS MOBTOPHOro
BBiMKHEHHS

MMig yac nepepeu B nogadi cTpymy npunag
3arvLaeTbCsi BBIMKHEHMM, are ABUTYH He
3aBOAUTLCS Mi3HiLe Npuy nogadi CTpyMmy.
[INns NOBTOPHOIO BBIMKHEHHS YCTAHOBITb
nepemukay Ha 0/off, a NoTiM BBIMKHITb.

3axucT Bi,CII nepeBaHTaXXeHHA

B pasi camOCTilnHOro BUMKHEHHS ABUIyHa
nig vyac ekcnnyarauii, 3axucT Big nepesaH-
TaXkeHHs akTnuBoBaHun. Lie moxe ByTtn cnpu-
YMHEHe OOHOYaCHOK NepepobKoto 3aHaATo
BENUKOI KiNbKOCTi MPOAYKTIB.

3axoau B pasi BBIMKHEHHS cUcTemMu
6e3neku onucaHi B po3gini «Jonomora
npu Henonagkax».

Mpunag He NoTpedye TEXHIYHOTO AOrMSAAY.

HappykoBaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3pobneHomy 3 nepepobneHoi Makynartypu



KopoTtkuu ornsag,

MantoHok IX:

OcHOBHMI GnNok

1 KHonka po36noKyBaHHs

2 T[loBOPOTHUM Baxinb
®yHkuis «Easy Armlifty ans nigTpw-
MaHHs1 pyXy Bakernto JOBEpPXyY (AMBITbCA
«Poboui MoNoXeHHs»).

3 MNoBopoTHMIN NnepeMukay
Micnsa BUMKHeEHHS (nonoxeHHs 0/off)
npunag aBToMaTU4HO NPUXOANTb B ONTU-
MarbHe MOMOoXeHHS AN 3MiHW HacaflokK.
MUMS52../MUMPS..:
0/off = cTton
M = MOMeHTanbHe BKIMHYEHHS 3
HamBULLMM YMcriom oboporTiB, Tpumante
nepemmkay NpoTsaroM Yacy noTpibHoro
Ons nepepoodKu.
CryneHi 1-4, poboya WBNAKICTb:
1 = HU3bKe YMCrio 06OpPOTIB — MOBISNBHO,
4 = B1COKe 4ncro 0b6opoTiB — LWBUAKO.
MUM54../MUM55../MUM56..:
0/off = cton
M = MOMeHTanbHe BKIMHYEHHS 3
HaBULLMM Y1CnoM 060opOTiB, TpUManTe
nepemMukay NpoTsiroM Yacy noTpidHoro
ONns nepepooKu.
CryneHi 1-7, poboya WBNAKICTb:
1 = HU3bkKe YMcro 06opOoTiB — MOBINBHO,
7 = BUCOKe 4Mcrio 060pOoTiB — LLBUAKO.

4 |HgukaTopHe Tabno
(MUM54../55../56..)
CsiTutbCA Nig Yac poboTu (Nnepemmkay
Ha M abo 1-7). Brimmae B pasi Heno-
najok B ynpaerniHHi npunagy, npy cnpa-
LItOBaHHI €eNeKTPOHHOro 3anobikHuKa
abo aedekTi Nnpunagay, AMBITLCA PO3ain
«[donomora npu Henonagkax».

5 3axucHa kpulika npuBoay
LLloG 3HATW, HATUCHITbL HA 3aXUCHY
KPULLIKY NpuBody 33a4y i 3HIMiTb.

6 Mpueig ansa
— 6araTtohyHKLiOHaNbHOI HapPi3KK i
— npeca ansa yutpycosux (CneuianbHi
npunapas®).
[Mpy HEBMKOPUCTaHHI 3aKpUTW NpUBIS,
3aXMCHOK KPULLIKOHO.
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7 MpuBig ansa Hacapok (BiHUYOK-Mi-
Larnka, BiHN4YoK-3bmBanka, ra4ok
ANs 3aMillyBaHHS) | M’Acopy6Kun
(CneuianbHi npunagas™)

8 3axwucHa Kpuwka npuBoagy 6neHaepa

9 TMpueig ana 6neHpepa (CnedianbHi
npunapas®)

[Mpn HEBMKOPUCTaHHI 3aKpUTW NpUBIA
OneHaepa 3axMCHOK KPULLIKOH).

10 Bincik ana 36epiraHHA Kabento
MUMS52../MUMPS5../MUM54..
PosmicTiTb kabenb y Biaciky ans kabento
MUMS55../MUMS56..:

ABTOMaTW4HE 3MOTYBaHHs kabento

Yawa 3 npunapaamv
11 Yawa 3 HepxkaBitouoi cTani
12 Kpuwka

Hacagku

13 BiHu4oK-Milanka

14 BiHu4oK-30MBarnka

15 lMavok ans 3amiwyBaHHA 3
BigxunroBayem TicTa

16 Cymka onsa npunagas
[ns 36epiraHHA HacagokK i pixKy4mx
[JVCKIB.

BaraTodpyHKkuUioHanbHa Hapi3ka*
17 LWroBxau
18 Kpuwwka 3 npunomMHUM ByHKepom
19 Oucku ansa noapiGHeHHA
a [BobGiyHuni auck ans
TOBCTOrO/TOHKOIO Hapi3aHHS
b [BoOGiyHMI LIaTKyBanbHUA OUCK —
rpyouin/opidHuin
¢ [uck-TepTka — ApibHa
20 Tpumay guckis
21 Kopnyc 3 BUNYCKHUM OTBOPOM

BbneHpep*

22 Kenux bneHpepa

23 Kpuwka

24 BopoHka

25 ®opmouku ana Ticra*

* NeTani, siki He BXOASITb A0 KOMMMEKTY
NMOCTaBKW, MOXXHa 3aMOBUTU y TOPriBAi Ta
cnyx06i cepaicy.
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uk Po6oui nonoxeHHs

Po6ou4i nonoXxeHHA
MantoHok [E:

YBara!

Mpunag cnig ekcnnyaTtysBaTy TiNbKK, SKLLO
npunapas/Hacagku BCTaHOBMEHI 40 NpaBuib-
HOro NpVBOZY Ta Yy NPaBWUbHOMY MOMNOXEHHI
y BiQNOBIAHOCTI 3 i€t Tabnuuero Ta 3Haxo-
OATbCA 'y poO0YOMY MONOXKEHHI. [OBOPOTHMI
BaXirnb NOBMHEH OyTu 3adhikcoBaHM B nasy B
KOXXHOMY POBOYOMY MOMOXKEHHI.

BkaziBka

[ToBOPOTHMIN Baxirb yCTaTKOBaHUA (OYHK-
uieto «Easy Armlift», sika nigTpumye pyx
NMOBOPOTHOTO BaXEN0 JOBEPXY.

YcTaHOBKa po6040ro rnosioXXeHHs:

m HaTucHyTn KHOMKy po36bnokyBaHHA Ta
NOBEPHYTW NOBOPOTHUI Baxinb. MigTpu-
MyBaTV pyX OOHIEI PYKOLO.

m [1oBEpHYTU NOBOPOTHUI Baxinb B baxkaHe
NOnoXeHHs Ao dikcauii.

Mono- MpuBig MUM MUM

XEHHS 52/P5.. 54/55/

56..

@ 1-4 1-7

13 7 E O 13 | 15

Z./ 1-2 1-3

Bt I RN
iRl

|| 23 | 35
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MUM  MUM
54/55/

56..

52/P5..

5-7

g U

3-4 5-7

i

* YcTaHoBKa / 3HIMaHHSA BiHWYKa-301Barnku,
BiHWYKa-MiLLarnkv 1 radka Ans 3aMillyBaHHs.

YnpasBniHHA

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs!

BmukaTy wtencensHy BUIKY 40 PO3ETKM
TiNbKK NicNs 3aKiHYeHHs yCix NigroToBOK A0
poboTn 3 npunagom.

YBara!

Mpunapg cnig ekcnnyaTtyBaTy Tinbku 3
npunagasm/Hacagkamm B poboyomy noso-
XeHHi. He ekcnnyatysaTtv npunag nopoxHiM.
Tpvmatu npunag Ta npunagas nogani eig
Mxepen Tenna. [letani He MOXHa BUKO-
pVCTOBYBaTV B MIKPOXBUILOBIN NeYi.

m [lepen nepLuvM BUKOPUCTaHHAM Npunag,
Ta Npunagas cnig peTenbHO NOYUCTUTH,
OmB. «OunLLEHHS | gornagy.

BaxnuBa BkasiBka

PekomeHaoBaHi B Ui iHCTPYKLi 3 BUKO-
PUCTaHHS OPIEHTOBHI 3HAYeHHs poboYOi
LUBMAKOCTI 3a3HaYeHi 4ns npunaais 3
7-CTyniH4aCTUM MOBOPOTHUM NEPEMUKAYEM.
3HayeHHs Ansa npunagis 3 4-CTyniH4acTum
NOBOPOTHUM MepeMuKayeM HaBedeHi nopsa
B Ay)KKaX.

HappykoBaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3pobneHomy 3 nepepobneHoi Makynartypu



MigroroBka

m BcTaHOBWTU OCHOBHMI GOk Ha piBHiIl Ta
YNUCTI NOBEPXHI.

m ButarHyTu kabenb (MantoHok [6).
MUMS52../MUMP5../MUM54.. i
Biacik ans kabento:

BuTarHytv kabenb Ao GaxkaHoi é?
LOBXVHU.

MUMS55../MUM56.. \
ABTOMaTUYHE 3MOTYBaHHS

kabento:

ButarHytn kabenb ogHUM

pyxom [0 6axaHoi JOBXMNHM

(makc. 100 cm) Ta BiaNyCTUTM NOBINLHO;
kabenb 3ynMHUTLCS Ha MICLLi.
CKOpOYeHHS poboYOT AOBXMHU Kaberto:
MoTArHyTn 3nerka 3a kabenb, a NoTiM
3MOTaTu Noro Ao baxkaHoT AOBXUHK. [MoTim
3HOBY 3rerka noTaArHyTM 3a Kabenb Ta

BiANYCTUTY NOBINbHO; Kabenb 3yNUHUTLCS
Ha MmicLi.

YBara!

He nepekpy4yBatu kabenb nig vac noro
3MoTyBaHHs. He Bknagante kabenb Big pyku
B Npuragax 3 aBTOMaTuyHUM 3MOTYBaHHSIM.
Ao kabenb 3acTonopuTbLCA, MOro cnig,
MOBHICTIO BUNHSITU, @ NOTIM 3HOBY 3MOTaTW.

m BcraBuTy LWTENncensHy BUIKY B PO3ETKY.

Yawa i npunagasn
[vB. npuknaam 3actocyBaHHs B Tabnmui. [4

/\ He6e3neka nopaHeHHA 06epTOBUMM
Hacagkamu!

IMig yac po6oTK HiKONKW HE BCTPOMITATU PYKM

00 vauli. MpautoBaTy nuvLle 3i BCTAHOB-

neHoto KpuLukoto (12)!

Hacapgku MoxkHa MiHATK Tinbku nicns

3YMWHKU NPUBOAY — NPVBIA NPOJOBXYE

pyxaTucs Lie AesKui Yac nicns BUMKHEHHS

Ta 3YNUHAETBLCA B MOSOXKEHHI ANst 3MiHN

Hacagok. Baxinb pyxatu nuwe nicng noBHoOI

3YNUHKN HACaaKu.

MpuBoaW, IO HE BUKOPUCTOBYHOTHLCS,

3aBXAW 3aKpMBalTe 3aXUCHUMW KPULLKaMMU.

YBara!
Yaluy MoXHa BMKOPUCTOBYBATU NiLLe AN
po0oTHK 3 UMM Npunagom.
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BiHnyok-miwanka (13)

ANs 3aMilllyBaHHs TicTa, Hanpuknag,
Ha nuporu, TicTedka 3 pyKkTamum
TOLLIO, @ TaKOX ANS MiAMiLLYyBaHHs
iHrpeaieHTIB, TakNX SIK POA3UHKM 1N
LLIOKONaAHi KpUXTH

BiHn4ok-3ouBanka (14)

[Ans 30MBaHHA Se4HUX BinkiB i
BEPLUKIB (KUPHICTb HE MeHLUa 3a
30 %), a Takox ANs 3amillyBaHHS
GicksiTHOrO TicTa

Mavok ansa 3amiwyBaHHsA (15)

ANs 3aMillyBaHHs TicTa, Hanpuknag,
OPbKOKOBOro, XnibHoro, Ha niyy i
MaKapOoHM, Ha BUMIYKY, @ TAKOX AN
nigmillyBaHHA B TICTO iHFpedieHTiB, SK-0T
3epHa

Po6GoTa 3 yalwelo Ta Hacagkamm
MantoHok [5):

m HaTucHyTU Ha KHOMKY po36r1oKy-

BaHHS Ta NepeBECTM NMOBOPOTHUI ﬁ
BaXiNb B MOMOXEHHS 2.

m YCTaHOBKa Yallli:

BCTaHOBUTW Yallly HaXUIEHO Bnepes
Ta NOCTaBUTUN PIBHO, MOBEPHYTU NPOTH
rOAMHHWKOBOI CTPINKK 0O hikcauii.

m B 3anexHocTi Bia meTn nepepobku BCTa-
BUTUW Y MPVBIA BiHYMK-MiLLAmKY, BiIHY/K-301-
BasKy Yy rayok Ans 3aMillyBaHHs [0
dpikcaLlii.

BkagsiBka:

[MoBepHITb BigXxMntoBay TicTa Ha radky ans

3aMillyBaHHsI Tak, WoOb raqyok mir BBINTM B

nas (mantoHok Bl-4b).

m 3aBaHTaXvTV NPOAYKTW ANs nepepobKm
[0 vaLi.

m HatucHyTtv Ha KHonKy po36noky-

BaHHS Ta NepPeBECTM NMOBOPOTHUM j
BaXiNnb B MOMOXeEHHS 1.

m BcTraHoBUTU KpULLIKY.

m BcTtaHoBUTM NOBOPOTHMI Nepemumkad Ha
GaxxaHu CTynMiHb.

[oBaHTaXeHHSA iHrpeaieHTIB

m BumKHYTM npunag 3a LoNoMorot noBo-
POTHOrO NepemMukava.

m [J0[aBaTW iHrpeaieHTn Yepes OTBIp And
3aBaHTaXyBaHHSA B KPULLILIi.
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uk YnpaeniHHs

abo

m 3HATU KPULLIKY.

m HaTucHyTK Ha KHOMKy po36noky-
BaHHA Ta NepeBecTV NOBOPOTHUI
BaXifb B MONOXEHHS 2.

m 3aBaHTaXWTW iHPEAIEHTW.

Micna po6oTtun
m BumKHYTM npyvnag 3a 4OMOMOror noBo-
POTHOrO NepemMukaya.
m BuiiHATK wiTencenbHy BUIKY 3 pO3ETKU.
m 3HATW KPULLIKY.
m HaTucHyTK Ha KHOMKy po3bnoky-
BaHHA Ta NepeBecTy NOBOPOTHUI j
BaXifb B MOMNOXEHHS 2.
m BuiiHaTn Hacagky 3 npusogy.
m BuiHAT yawy.
m [ouncTutn Bei getani, avB. « OYMLLEHHS i
Oornsaay.
BaraTtodyHkUioHanbHa Hapi3ka
[vB. npuknaau 3actocyBaHHSA B Tabnuui.
/\ He6e3sneka TpaBMyBaHHs!
He TopkaTncs rocTpyx HOXIB | KaHTIB ANCKIB
Ons noapibHeHHs. [uckn onsa noapidHeHHS
MOXHa b6paTtu Tinbku 3a kpai!
BaratodyHKLUiOHanbHy Hapi3Kky MOXHa BCTaB-
NATW/3HIMATK TiNbKW NiCNsA 3yNUHKW NPUBOAY i
nicnsa BUAMaHHS BUIKN 3 PO3ETKU.
He BCTpOMNSATY pyK 4O NPUROMHOTO ByHKepYy.
YBara!
BaratodyHKuUioHanbHy Hapi3Ky BUKOPUCTO-
ByBaTV TiMbKW B MOBHICTIO 3i6paHOMYy CTaHi.
BaratodyHKUioHanbHy Hapi3ky Hikonn He
36upatn Ha ocHoBHOMY Grioui. BaraTtodyHk-

LioHarnbHy Hapi3Kky BUKOPMCTOBYBaTM NuLLE B
3a3Ha4YeHOMy POBGO4OMY MOMOXEHHI.

3axucT Big nepeBaHTaXeHHS
MantoHok [3:

LLlo6 nonepeanTy 3Ha4Hi NOLLKOAXKEHHS
npunagy B pasi nepeBaHTaXeHHs1 6arato-
PYHKLIOHaNbHOI Hapi3k1, Ha NPUBOOHOMY
Bany GaratoyHKLioOHanbHOI Hapi3ku
3pobneHa Hacidka (Micue 3agaHoro 3romy).
Y BMNaaKy nepeBaHTaXeHHs NpUBIAHWIA Ban
3rnamyeTbCsi B LibOMY MicLi. HoBuin Ban ans
OMCKIB 3 NPYBIOHMM BaromM MoXHa npuabatu
B cny>06i cepsicy.
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OBo6iyHMM guck ansa ®
TOBCTOIO/TOHKOIO Hapi3aHHs

ONsi Hapi3aHHSA TOBCTUMM abo TOHKUMU CKNO-
KaMu Taknx NpoaykKTiB, ik OBOMi 11 (ppyKTH
MapkyBaHHs:

m Grob = ToBCTi CKMOKM

m Fein = ToHKi cknbkun

BkasiBka: He nigxoauTb, Wob o6pobnsatu
TBEPAUN cup, xNnib, Bynoykm i Wwokonag,.

Mopapa: BapeHy KapTomnmo MOXHa Hapi-
3aTu, TiNbKN KON BOHA OXOJIOHE.
[OBOGiYHMI WaTKyBanbHUN AUCK — @
rpy6uin/gpi6Hun 2
ANS WwaTkyBaHHA rpyoumy abo ToOHKMMU
LUMaTKaMK Takux NPoayKTiB, ik pyKTH,
oBoui abo cup, Hanpuknag rayaa abo egam.

MapkyBaHHs:

m 2 = rpy6bun Bik

m 4 = ApiOHUIA Bik

BkasiBka: He nigxoauTb, Wob o6pobnsatu
ropixv abo TBepann cup, Hanpuknazg
napmMesaH.

Mopapa: M'sikniA cup waTkynTe 6oKoMm 3
BEMNVKMMU OTBOPaMMU.

Ouck-TepTka — opibHa

[Ns1 TOHKOTO LLaTKyBaHHS NPOAYKTIB,

HanpuKrag, ropixis i TBEpAOro cupy, SK-ot
napme3saHy.

BkasziBka: He nigxoauTb, Wob 06pobnsatu
M’SIKUIA | Hapi3HWUIA cup.

Po6ota 3 6araTtocpyHKUiOHanbHO
Hapi3Koro
MantoHok [&:

m HatucHyTv Ha KHOMKy po36noky-
BaHHS Ta NepPEBECTM NMOBOPOTHUI j
BaXinb B MONOXEHHS 2.
m YCTaHoBKa YalLli:
BCTAHOBWTU YalLly HaxMIIEHOW Brnepes Ta
NMOCTaBWTW PIBHO, MOBEPHYTU NPOTW FOAWH-
HVKOBOI CTPINkun Ao dikcaui.
m HatucHyTtv Ha KHomKy
pO30roKyBaHHs Ta MepeBecTu j
NMOBOPOTHUIA BaXifb B
MonoXeHHs 3.
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m 3HiMiTb 3aXMCHY KPULLKY 3 NpMBOAY
6araToyHKLiOHanbHOI Hapi3Kku
(mantoHok [@-5a).

= TpymaTth MiLHO TPYMaYy AMCKIB 332 HUXKHIN
KiHeLb, Npu LibOMy 0buasa BUCTYNn
MOBWHHI BKa3yBaTu Bropy.

m BaxaHui guck gnsa HapisaHHs abo
LUaTKyBaHHS Noknagite 06epexHo Ha
3y6ui Bana ans guckis (mantoHok [@-6a).
[Mpn BMKOpPUCTaHHI IBOCTOPOHHIX AMUCKIB,
CTEXMWTM 3a TM, o6 GaxkaHa CTopoHa
BKasyBana Bropy.

m Bi3bMiTb Ban Ans ANCKIB 3a HWXKHIN KiHELb
i BcTaBTe B Kopnyc (mantoHok [d-6b).

m BcTaHoBuUTU KpULLIKY (3BEPHYTM yBary Ha
MO3HaYKy) i MOBEPHYTM 3@ FOAVHHNKOBOO
CTPINKOto 40 yropy.

m YCTaHOBITb 6aratodyHKLIOHanbHyY
HapisKy Ha NpuBIA Tak, K 306paXxeHo Ha
mantoHky [@-8, i noBepHiTh ii 3a roguHHO
CTPINKOIO J0 yropy.

m BCcTaHOBWTY NOBOPOTHMIN NepemMunkay Ha
peKoMeHA0BaHWMMA CTYNiHb.

m 3aBaHTaXuTV NPOAYKTM ANs nepepobku
B NMPUAOMHUI OyHKEp Ta MiALUTOBXYBaTH
LUTOBXa4eM.

YBara!

YHUKaTN HaKoMU4YyBaHHSA Hapi3aHmx
NPOAYKTiB y BUMYCKHOMY OTBOPI.

Mopapa: [nsa piBHOMIpHUX pe3ynbTaTiB TOHKi
NPOAYKTM NepepodnaTn nyykamu.

BkasiBka: Y pasi 3aTCHEHHsi MPOAYKTIB
nepepobkn B 6aratodyHKLiOHaMbHIN

Hapi3Li KyXOHHUIA KOMOGalH cnifg BUKIIOYNTY,
BUNHSITU BUSIKY 3 PO3ETKU, 3a4eKaT 3yrnyHKK
npuBoay, 3HsATY 3 6araTodyHKLioOHaNBHOT
Hapi3Ky KPULLIKY i CNYCTOLUMTY NPUAOMHUN
OyHKep.

Micna po6oTtun

m BvMkHYTM npunag 3a 4onomoroto noso-
POTHOrO NepemMukada.

m [loBepHyTU GaraTtodyHKLiOHaNbHY Hapi3Ky
NPOTN FOAVMHHUKOBOI CTPISIKK i 3HATH.

m [MOBEPHYTU KPULLIKY NPOTN FOANHHUKOBOI
CTPINKM | 3HATK.

m BuUnHATM Tpymad guckis pasom i3 ANCKOM.
[ns ubOro HaTUCHYTU NanbLEeM 3HU3Y Ha
npuBigHWIA Ban (MantoHoK [€).

m [MouuncTiTb getani.
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Bnengep
[viB. Npuknaamn 3actocyBaHHs B Tabnuui. [

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpumMm

HOoXamu / o6epToBMM NpuBogom!
Hikonu He BCTPOMNATU pyK 4O BCTAHOBMe-
Horo 6neHgepy! brieHaep MoxHa 3HimaTn/
BCTaHOBIIOBATY TiMbKW MICNS 3YNMWUHKA
npusoay! brieHaep MoxHa BUKOPUCTOBYBaTH
Tinbku y 3ibpaHoMy CTaHi Ta 3i BCTaHOB-
neHoto KpuLLKoto. He ekcninyatyinte 6neHgep
NMOPOXHIM.

/\ HeGe3neka oTpumaHHs onikis!

Mig yac nepepobku rapsiymx NPOAYKTIB B
OneHaepi 3 BOPOHKM B KPULLILi BUCTYNAE
napa.

Pob6ota 3 bneHgepom
MantoHok [l:

m HaTtucHiTb Ha KHOMKy po36noky-
BaHHS | YCTAHOBITb MOBOPOTHUIA j
BaXinb B MOMNOXEHHI 4.

m 3HSATY 3aXMCHY KPULLIKY NpuBoay

m GneHgepa.

m BcraHoBuTtr kennx 6neHpepa (nosHavka
Ha pyuLi HaBNPOTK NO3HAYKN HA OCHOB-
HOMy 6rioLi) i TOBEPHY TN NPOTU FOANHHU-
KOBOI CTPISKM 4O Yropy.

m 3aBaHTaXUTU IHFPELIEHTN.
MakcrmanbHa KinbKicTb, piguHa =
1,25 nitp
MakcrmarnbHa KinbkicTb NiIHUCTUX abo
rapsuux piguH 0,75 nitpa.

m BcTaHoBUTY KpULLIKY | MOBEPHYTU 1T NPOTH
FOOUHHUKOBOI CTPIMNKKN A0 YNOpy B Py4Ky
6neHgepa. Kpuwka noBunHHa 6yTn 3adik-
COBaHOI0 B Ma3oBi.

m BcTtaHoBUTM NOBOPOTHUI Nepemukad Ha
GaxxaHWi CTynNiHb.

[JoBaHTaXXeHHS iHrpedieHTIB
MantoHok [31-8:

m BumKHYTM npunag 3a onomMoror noBo-
POTHOrO NepemMukava.

m 3HATU KPULLIKY | 3aNOBHUTU IHIPEeaieHTU

abo

® BUHATW BOPOHKY i 3anoBHIOBaTV TBEPAi
iIHrPEQiEHTM NOCTYMOBO Yepe3 3aBaHTaxy-
BasnbHWUI OTBIp
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uk OuunweHHs i gornsaa

abo
® 3anUTW PiaKi iIHrpedieHT Yepes BOPOHKY.

Micna po6oTtun

m BUMKHYTM npunag 3a Jonomoroto noso-
POTHOrO NepemMykaya.

m [loBepHyTV BrieHaep 3a roaUHHUKOBO
CTPINKOIO Ta 3HATU.

Mopapa: bneHaep Hankpalle NOYNCTUTH
Bigpasy X nicnsa BUKOPUCTaHHS.

/\ Yeara!

HenpugatHi iHrpegieHT MOXYTb MOLIKOAUTU

npunag.

m He o6pobnante B GrieHaepi NpoaykT 3
Temneparypoto noHag 70 °C.

m He 06pobnsiiTe 3amMopoXeHi NpoayKTy,
3a BMHSATKOM KyOWKiB NboAy B AOCTATHIN
KifTbKOCTI pignHMu.

m He o6pobnsiTe npoayKTu, Lo MICTATb
TBepai cknagHuku. MNepen 06pobkoro
HaCIHHEBUX | KICTOYKOBUMX NNOAIB (A6myK,
NepCuKiB TOLLO) HACIHHS 1 KICTOYKM cnig,
BUNHATN.

BkaziBku
OBMmexeHHs1 06pobKM:

m He nogpibHionTe Taki iHrpedieHTu, sxk
mMurgans, umMbyns, neTpyLuka Ta M’sco.

m Y UbOMy OneHaepi He MoXHa rotyeaTtu
nacTu Ans HamasyBaHHS, SK-OT apaxicoBy,
KOKoCoBY abo ropixosy.

m TBepai iHrpenieHTn NoTpibHO 3millyBaTK 3
[OCTaTHbOM KiNbKICTIO PigNHN.

m [1OpOLLKOBI iHFPEAIEHTW NOTPIBHO 3MiLLy-
BaTW 3 AOCTATHBO KifbKICTIO pignHM
ab0 MOBHICTIO PO34YMHATY B piguHi. [Jo
MOPOLLKOBWX iHFPEAIEHTIB Hanexarb,
Hanpuknag, LyKpoBa nyapa, kakao-no-
POLLIOK, CMaxeHa cosi, 6opoLUHO, GinkoBumi
MOPOLLIOK.

OuuLleHHs i gornan

BukopyricToByBaHe npunaaas HeobxiaHo
I'PYHTOBHO YMCTUTM MICNsA KOXXHOMO
BUKOPUCTAHHS.

=» Tabnuua M

YBara!

He 3acTocoByBaT Hisikux abpasvBHUX
3acobiB 4 YnLeHHs. Ha noBepxHAxX
MOXYTb BUHVKHYTM MOLLKOZKEHHS.

OuuLLEeHHA OCHOBHOIO GJIOKY

/\ He6e3neka ypaxeHHs eneKTPUYHUM
cTpymom!

Hi B sikomy pasi He 3aHyptoBaTu

OCHOBHUI Brok B BOAY Ta He Tpumatu nig

MPOTOYHO BoAOI0. He KopucTyBaTucs

napoo4uLLyBa4em.

m BunHATK WwtencenbHy BUIKY 3 PO3ETKU.

m [poTepTn OCHOBHUIA BOK Ta 3aXUCHY
KPULLKY NPUBOAY BOMOrOK raH4ipkoto. 3a
noTpebu MoXHa CKOPUCTYBaTUCS HEBe-
JIMKOIO KiNTbKICTHO MUKOYOrO 3acoy.

m [icns uporo NpPoTepT NpUnaz Hacyxo.

OuMLleHHSA Yawi Ta Hacagok

Yauwly Ta Hacagku MOXHa MUTW B NOCyao-
MUWIHIA MaLvHi. He 3aTuckaty nnactmacosi
eneMeHTV B NOCyAOMUINHIN MaLLvHi, ue
MOXe MPU3BECTM A0 iX cTanoi gecdopmalii
nig yac mutTs!

YuweHHA 6araTodyHKUiOHaNbLHOI
Hapi3ku

/\ HeGe3neka nopaHeHHs rocTpUMM
HOXamu!

He TopkaTncs rocTpux HOXIB i KaHTIB ANCKIB

ONs noapibHeHHs. [nsa o4nLLEeHHS KOPUCTY-

BaTUCS LLITKOHO.

Bci netani 6aratodyHKLiOHaNbHOI Hapi3ku
MOXHa MUTUN B MOCYAOMUINHIV MaLUVHI.

Mopapa: [N yCyHEeHHS Y4epBOHOTO HanbLOTy
nicnsa nepepobku, Hanp., MOPKBY, HANUTK
TPOX¥ Xap4oBoi Onii Ha TKaHWHY i NpoTepTU
Heto BaraTodyHKLUIOHanbHy HapisKy (3a
BMHSITKOM [UCKIB Ans noapibHeHHs ). Micns
Lboro 6aratodyHKLiOHanNbHy HapisKy
CMOIOCHYTH.
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OuuweHHA 6neHaepy

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpUmm
HoXamu!

He TopkaTucsa HoxiB BneHgepa oroneHMmMm

pyKamu

Kenunx 6neHaepy, KpULLKY Ta BOPOHKY MOXHa
MUTW B NOCYAOMUMHIV MaLLWHI.

Mopapa: nicns 06pobku pianHN YacTo
[OCTaTHbO NPOCTO NOMUTK BneHaep, He
3HimMatoun 3 npunagy.

[Ons uboro Hanunte 700 MmN BoAn BOAU 3
Kpannet MUMHOro 3acoby B yCTaHOBMEHWIA
GneHaep. YBiMKHITL GneHaep NpmMbnmaHo Ha
1 xBUnNuHY (WBKUAKiCTb 7 (4)). Bunuiite Boay
nicna MUTTS Ta NpomMuinTe GrieHaep YMCTor
BOZOH0.

BaxnuBa Bka3iBka

CyMKy Ansa npunagas novncTiTb 3a notTpedu.
[oTpumynTtecs pekomeHaaLiv 3 4ormsay B
cymLi.

36epiraHHs

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!
[Mpu HeBMKOpUCTaHHI Npunagy BUMHATH
LUTEeNcernsHy BUIKY 3 PO3ETKU.

MantoHok Rl

m [MoknagiTb Hacagku i Ancku anst nogpio-
HEHHS [0 CYMKM Ans npunagas.

m 306epiravite niactaeky Ans npunagas B
yaLui.

donomora npu
Henonagkax

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHS!
BuHATY WTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKM
nepea TUM, siK NPUCTYNaTn 40 YCYHEHHS
Henonazaku.

Baxnusa BkasiBka gna MUM54../MUM55../
MUMS56..

B pasi Henonagkv B ynpasniHHi npunagy,
Npu crpautoBaHHi eNeKTPOHHOro 3amnodixk-
HvKa abo aedbekTi Nnpunagy énumvae iHamka-
TOpHe Tabno.
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36epiraHHs uk

MoBopoTHUI Baxinb NOBMHEH OyTH
3achikcoBaHUM B Na3y B KOXXHOMY po6o-
YOMY MOJIOXKEHHI.

CnpobywiTe cnovaTtky YCYHYTU BUHUKITY
npobnemy 3a [OMOMOrOK HaCTYMHWUX
BKa3iBOK.

Henonagka
Mpvnag He BMUKaETLCS.

YcyHeHHs1 Henonagku

m [lepeBipuTn nogayy cTpymy.

m [lepeBipUTy WTEncenbHy BUSIKY.

m [pokoHTpontoviTe Baxinb. Yn npasunbHe
NONoXeHHs1? Yu 3adikcoBaHui B nasy?

m brneHgep un vally noBepHiTb A0 ynopy.

m BcraHoBiTh kpyLwKy GneHgepy Ta 3akpy-
TiTb 4O ynopy.

m 3aKpUTW 3aXVCHUMW KpULLIKaMy NPUBOAMN,
SIKi He BMKOPWCTOBYIOTLCS.

m 3axvCT Bif MOBTOPHOTO BBIMKHEHHS aKTu-
BoBaHWUW. MNepemkHyTn npunag Ha 0/off,
a noTiM Ha3ag, Ha 6axaHy CTyniHb.

Henonapgka

Mpunag BUMMUKAETLCS Mif Yac BUKOPY-
CTaHHs. 3axuUCT Bif NepeBaHTaXeHHs
aKkTuBOBaHui. 3aHaaTo HGarato NPOAYKTiB
nepepobnsanncsa ogHOYacHo.

YcyHeHHs1 Henonagku

m BumkHiTe npunag.

m 3MEHLLUTU KiNbKiCTb NepepobnioBaHmx
NpPOAYKTIB.

Henonagka

Mig yac po6oTn NprBOAY MMMOBINBEHO

Oyna HaTMCHyTa KHOMKa pOo30rioKyBaHHS.

[MoBOPOTHMI Baxinb NigHIMAETLCA AOBEPXY.

MpuBia BUMMKAETLCA, OOHAK, HE 3anuLla-

€TbCA B MONOXEHHI 4118 3MiHM HacaJok.

YcyHeHHs1 Henonagku

m BcTtaHoBUTM NOBOPOTHMIN Nepemumkad Ha
0/off.

m [10BOPOTHUI Baxinb NPUBELITE B
NornoxeHHs 1. j

m BBimkHyTM npunag (cTyniHb 1).

m [Npynag 3HOBY BUMKHYTHU.

Hacapgka 3anuiiaetbcs B MONOXEHHI Ans

3MiHM Hacagok.
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uk Mpuknagun ons BUKOpUCTaHHS

Henonagka

Bnenpep He nounHae npautosaTy abo 3ynu-
HSIETBCS Mg Yac poboTW, NPUBIL «TYAUTbY.
Hixx 3abnokoBaHuii.

YcyHeHHs1 Henonagku

m BUMKHYTV Npuvnag Ta BUNHATY BUTIKY 3
pO3EeTKN.

m 3HATU BneHaep Ta yCyHyTU NepeLuKony.

m 3HOBY BCTaBuTK brieHaep.

m BBiMkHYTM npunag.

BaxnuBa BkaziBka

Akwo By He MoxeTe ycyHyTU Henomnagaky
TakvM YYMHOM, TOAi 3BepHiTbCS, Oyab nacka,
[0 cnyx6u cepsicy.

Mpuknagu pnsa
BUKOPUCTaHHA

[uB. 3aranbHi pekomeHaauii B Tabnuusx [,
i M.

He moxHa nepesuLlyBaTu MakCcumMarbHO

OOMyCTUMY KinbKiCTb MPOAYKTIB.

bBickBiTHe TicTO

OcHoBHUI peuenT

— 2 anusa

— 2-3 cT. n. rapsYoi BOAK

— 100 r uykpy

— 1 nakyHOK BaHiNbHOro LyKpy

— 70 r 6opowHa

— 70 r kpoxmanto

— MOXHa po3nyLuyBay Ticta

m [HrpegieHTn (kpim BOpOLLHa i KpoXMarnto)
npubn. 4-6 xBUNMH 36MBaTK B MiHY BiHNY-
KOM-36M1Bankot Ha CTyniHi 7 (4).

m [1OBOPOTHMI NepemMrKay BCTAHOBUTH
Ha cTyniHb 1 (1) | fogaBaTy NO NOXLU
nepecisiHe 60POLLHO | KpOXMarib NPOTAroM
npubn. %2-1 XBANMUHW.

MakcumanbHa KifnlbKiCTb: 2 X OCHOBHUX
peuenTta

3000He TicTo

OcHoBHUI peuenT

— 3-4 anug

— 200-250 r uykpy

— 1 nyyka coni

— 1 NakyHOK BaHifnbHOro LyKpy
abo Lukipka 2 MMMOHY

— 200-250 r BepikoBoro macrna abo mapra-
pyHY (KiMHaTHOT TeMnepaTypm)

— 500 r 6opoLuHa

— 1 maKkyHOK posnyLuyBaya Ticta

— 125 mn mornoka

m YCi iHrpegieHTn nepemillyBaTu BiH4W-
KOM-MiLLankor npmbn. %2 XBUNMHN Ha
ctyneHi 1 (1), a notim Npubn. 4-5 xBUNMHK
Ha cTyneHi 5 (3).

MakcumanbHa KinbKicTb: 1% X OCHOBHMX

peuenTta

O

CuUTHUM ppyKTOBUIN NUpIr

OcHoBHUI peuenT

— 3 anusa

— 135 r uykpy

— 135 r maprapuHy

— 255 r bopolHa

— 10 r po3nywyBaya

— 150 r gpibHMX POA3NHOK

— 150 r cymiwi cyxodppykTi

m BcrasTe BiHWYOK-MiLLarnky.

m [loganTe BCi iHrpedieHTn, OKpim
CYXOPYKTIB.

m O6pobnanTe 30 cekyHa Ha WBMAKOCTI 1.

m [loTim 0B6pobnsavite 3—5 XBUMWH Ha LWBWA-
KocTi 5 (3).

m YCTaHOBITb Ha WBUAKICTb 2 (1).

m Ynpopgosx 30—60 ¢ gogante cyxopyKTu.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUI

peuent

192 HappykosaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3pobrneHomy 3 nepepobrneHoi Makynatypu



Mico4He TicTO
OcHoBHUI peuent

— 125 r BepLUKOBOro macrna
(kiMHaTHOI TemnepaTtypm)

— 100-125 r uykpy

— 1 anue

— 1 nyyka coni

— TPOXW LUKIPKX MMMOHY ab0 BaHinbHOro
LyKpy

— 250 r 6opoluHa

— MOXHa po3nyLuyBay TicTa

m O6pobnsinTe BCi iHrpeaieHTn ¥ XBUNMHK
Ha WBKuAKocTi 1, NoTiM — nNpmbnnsHo 3—6
XBUIMWH Ha LWBMAKOCTI 3 (2) 3a 4ONOMOrot
BiHMYKa-MiLLanku.

MoumHatoum Big 250 r 6opoLuHa:

m BuwiwainiTe raykom ons BUMiLLyBaHHS
iHrpeqieHTn Npubn. %2 XBANMUHWU Ha CTYyMeEHi
1 (1), a noTim npunbn. 5-6 xBUNuHM Ha 3 (2).

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUX

peuenta

L O

Opixaxose TicTo
OcHoBHUI peLenT

— 500 r 6opowHa

— 1 anue

— 80 rxupy (KiMHaTHOI TemnepaTtypu)

— 80 r uykpy

— 200-250 mn Tennoro moroka

— 25 r cBXUX ApbKOXKIB abo 1 nakeTuk cyxmx
OpbKOKIB

— LUKipKa Y2 MMMOHY

— 1 nyyka coni

m Bci iHrpegieHTn nepewmiwysatu npunobn.
2 XBUMWHW ra4KOM Ans 3aMillyBaHHsI Ha
CTyniHi 1, noTiM Npmbn. 3-6 XBMNWH Ha
cTyniHi 3 (2).

MakcumanbHa KinbkKicTb: 1% X OCHOBHMX

peuenTta
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Mpuknagun onst BUKOPUCTaHHS uk

¢

Ticto Ana mMakapoHHMX
BUpoGiB
OcHoBHUI peuenT

— 300 r 6opolHa

— 3 anus

— 3a notpebu 1-2 ct. n. (10-20 1)
XOnoaHoi Boaun

m 3awmiwanTe TiCTO i3 iHrpeaieHTiB Npmon.
3-5 xBUNKWH Ha cTyneHi 3 (2).

TicTo ana xnio6a
OcHoBHMI pevenT

— 750 r 6opowHa

MakcumManbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUX
— 2 NakeTuKa Cyxux OpbpKOXKiB
— 2y4.n.coni

peuenTa
— 450-500 mn Tennoi Boan

m Bci iHrpegieHT nepemiwysatu npnbn.
2 XBUIUHU ra4koMm Ansi 3aMillyBaHHS Ha
CTyniHi 1, NoTiM Npnbn. 6-7 XBUNWH Ha

CTyniHi 3 (2).

ManoHe3

— 1 anue

— 1 4. n. ripumnui

— Y4 nonii

— 1 ¢. . NIMMOHHOTO CoKy abo ouTy

— 1 nyyka coni

— 1 nyuka uykpy

IHrpeaieHTN NOBMHHI MaTy KIMHaTHY Temne-

paTypy. [0TyBaTV MalioHe3 MOXHa TiMnbku 3

Linnx sieyp.

m |HrpegieHTn (kpim onii) aekinbka cekyHa,
nepepobnaTu B brieHaepi Ha cTyniHi 3 (2)
abo 4 (3).

m BrieHgep nepeknounTh Ha cTyniHb 7 (4) i
3anvBaTu MoBIfbHO Ofil0 Yepe3 BOPOHKY —
36uBaTtn 4O TUX Mip, MOKM ManoHe3 He
eMynbrye.

MaroHe3 BUKopucTaTu SsKHauwBuaLue,

He 36epiraTn noro.

193



uk CneujanbHe npunagas

CneuianbHe npunapas

CreujanbHe npunagas MoXxHa npyadatu B
cepBicHIl cnyx6i, y cneujanizoBaHux mara-
3uHax abo yepes IHTepHeT. BukopucTtoByiite
TiNbKM opuriHanbHe npunaaasi, 60 BOHO
TOYHO NpunacoBaHe [0 npunagy.
Mpunapas iHoMBigyanbHe Anst KOKHOro
npunagy. MNig yac npuabaHHs 3aexan
BKa3ynTe TouHe no3HadeHHs (E-Nr.) ceoro
npunagy.

HasiBHICTb TOro 4um iHWoro npunagas ans
BaLLOro Npunagy MoxHa fisHatucs B
HalloMy kaTanoasi, iHTepHeT-MarasuHi abo
CepBiCHIl crnyxoi.

www.bosch-home.com

YTunisauin
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHO

ﬁ MoroXeHb eBponencbKoi AnpektTusn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NTEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, Wwo éynuy
BMKOpPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[NpeKTMBO BU3HAYaOTLCA MOXITU-
BOCTI, SIKi € AIICHUMU Y MexaX
€BpONENCHLKOro Cotay, LWoA0
NPUAHATTA Hasapj Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
[Mpo akTyarnbHi MOXNMBOCTI ANA
BUAANEHHs MOXHa Ji3HaTnca
B CcrneuianizaoBaHoMy MarasuHi.
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CepBicHi ueHTpu

[oknagHiwwi BigoMOoCTi Npo TEPMIH i yMOBU
rapaHTii y BaLLii KpaiHi MOXXHa oTpumaTu B
CepBicHI cryx06i, y aunepa i Ha Halomy
canTi.

BupobHuk: «BCX Xaysrepete M6X» Byn.
Kapn-Bepi-LLTpace, 34, M. MioHxeH, 81739,
HimeuunHa

Imnoptep: TOB «BCX MobytoBa TexHikay
Byn. Paguwiesa, 10/14 kopn.B, m. Kuis,
YKkpaiHa

KoHTakTHI AaHi cepBiCHOro LIeHTPY MOXHa
3HaNTK B JONy4YEHOMY JOBiAHUKY abo Ha
HaLlOMy CaWTi.
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Vcnonb3oBaHme nNo Ha3Ha4YeHUo ru

Ncnonb3oBaHue No Ha3HA4YeHUro

OT0T Npnbop NpefHa3Ha4YeH TOrbKo A4S JOMAaLLHEro UCMosib30BaHUS.
Mpnbop MOXHO NCNOMNB30BaTb TONMLKO 4SS NepepaboTKn Takoro
KonunyecTsa NpOAyKTOB U B TEYEHME TaKOro BPEMEHU, KOTOpbIe
XapakTepHbl A4S JOMaLLHEro Xo3sncTea.

Mpnbop npurogeH ans nepemelumBaHnsd, 3aMmeLllmBaHng 1 B3bneaHus
npoaykTo.. MNpnbop 3anpeLyaeTca ncnonb3oBaTb ANs nepepaboTkm
ApYrnx BeLLeCTB unv npegMeToB. [1pu ncnonb3oBaHnn apyrnx
paspeLLeHHbIX Npon3BoauTenem NPUHaaIEXXHOCTEN BO3MOXHDI
Apyrue BapuaHTbl npuMeHeHus. [Npubop paspeluaeTca Ncnonb3oBaThb
TOSMBbKO C AONYLIEHHBIMU YacTaMU U NMPUHALNEXHOCTSMMN.
Kateropuyecku 3anpeLlaeTtcsi MICMOMb30BaTh NPUHALNEXHOCTU AN
Apyrux npnbopos.

Mcnonb3ynTte npnbop TONbKO BHYTPY MOMELLEHUI NPY KOMHATHOW
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHoCcTH

BHMMaTenbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLUMEN NO 3KCNyaTauuu,

npv paboTte pyKoBOACTBYMTECH YKa3aHUSIMU aHHOW MHCTPYKLMN

N coXpaHanTe ee Ansa ganbHenwero ncnons3osaHus! Nepenasas
npubop apyrMm nuuam, npunaramte aHHY MHCTPYKLUMIO.
MponsBoguTens He HeCeT OTBETCTBEHHOCTYM 3a MNOBpeXAeHus,
BO3HUKLUME B pe3ynbraTe HecobniogeHus ykasaHuin no npaBuiibHOMY
npumeHeHunto npnbopa.

OTOT NpMBOP MOryT NCNOMb30BaTb NMLa C OrpaHNYeHHbIMM
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU NN YMCTBEHHBIMWN CMIOCOBHOCTAMM
NN HE UMELLMMUN JOCTATOYHOrO OMbiTa UMW 3HAHWUA, €CIN OHN
HaxXoAsTCA Nog, NPUCMOTPOM UMK NPOLUSIN COOTBETCTBYHOLLMI
WHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e30nacHOro nonb3oBaHus Npubopom

n yscHunu ans cebs, kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npnbop.
HeTen Henb3a nognyckatb K Nprbopy 1 LUHYPY NUTaHKSA, UM HEMNb3s
nonb3oBaTtbcs Npubopom. [leTam 3anpeLleHo urpatb ¢ npubopom.
Mpon3BoauTb OYUCTKY 1 TEXOBCNYXMBaHUE AETSM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHWsi TOKOM U Bo3ropaHusi!

m [Tpu nogknioveHmm npubopa un ero akcnnyataumm cobnogante
AaHHble, NpUBEAEHHbIE HA hpMeHHOM Tabnuyke. Nonb3oBaTtbes
npnbopom paspeLuaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUU NOBPEXOEHUN
kabens n npubopa. Bo nsbexaHne BOZHNKHOBEHWSI OMaCHOM
cuTyauumn, peMoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NoBPEXOEHHOIO
CETeBOrO LUHYpa, paspeLuaeTca Npon3BoanTb TONbKO HaLLEn
cepBuUCHOM cnyxbe.
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ru

BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

BkntoyaTb 1 BbIKMKOYaTL NPUBOP MOXHO UCKMHOUUTENBHO C
MOMOLLIbIO MOBOPOTHOIO MEepeKroYaTens.

KaTeropuyecku 3anpeLyaeTcsi nogknoyaTte Nnpubop Kk Tanmepam
UM po3eTkam C AUCTaHUMOHHBLIM yripaeneHnem. Becerga cnegute
3a npmMGopom BO BpeMsi ero paboTb!!

Hu B koem cnyyae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsiune NoBEPXHOCTH,
Hanpumep, Ha 3NEeKTPONNMTY, UnKn Bonunam Hux. CeteBol kabenb
He [OIMKEH ConpuKacaTbCs C ropsaYMMm YacTAMU UMK MPOXOAUTb
Yyepes OCTpble rpaHu.

Hu B kOEM cryyae He Norpy»aTb OCHOBHOW GroK B BOAY U He
MbITb B NMOCYJOMOEYHOIN MalLnHe. He ncnonb3ayiTe naposble
ouncTuTenu. He ncnonbayite NpMbop BRaxKHLIMU pPyKamu.
Mocne KaXaoro NPUMEHEHUS, NPU OTCYTCTBUM NPUCMOTPA,
nepen c6opKon, pa3GopKol UMM OYUCTKON, a Takke B criyyae
HeucrnpaBHOCTN 06s13aTENbHO OTCOEAMHUTE NPUGOP OT CETW.

/\ He ucknioyeHa onacHOCTb TpaBMUpOBaHMs!

Mepen 3ameHon NpUHALNEXHOCTEN UM OOMONHUTENbHbIX
AeTtanen, KoTopble BO BpeMsi paboTbl NPUBOAATCH B ABUKEHME,
nNpmnbop OoMmKeH BbITb OTKMOYEH U OTCOEANHEH OT CETW.

Mocne BbIKMYEHUs NPUBOS, eLle OBMXKETCH HEKOTOPOE BPEMS.
[loxanTecb NONHOM OCTAHOBKM NpMBOAA.

He nameHsnTe nonoxeHne NOBOPOTHOrO KPOHLUTENHA, NoKa
Npnbop BKIMHOYEH.

[Monb3ynTecb Hacagkamu TONbKO NPW BCTaBIEHHOW CMEeCUTENbHON
Yalle, C YCTaHOBITEHHOW KPbILIKOW U 3aLUTHBIMU KpbILLKaMU
npueoga! MNpu nonb3oBaHMM HacagkaMn yCTaHOBUTE
CMeCUTENbHYIO YalLlly, KPbILKY U 3allUTHbIE KPbILLKX NpuBoaa
COrnacHo NMHCTPyKuun!

Bo Bpems pabotbl npnbopa H1 B KOEM Crydae He OnycKanuTe pyKu
W NanbLbl B CMECUTENBHYHO Yally Unun B 3arpy3o4Hbin cTBos. He
BBOAMTE Kakme-nnbo npeameTbl (Hanpumep, pasnmBaTenbHy
NIOXKKY) B CMECUTENMBHYIO Yally Unun B 3arpy304HbI CTBOS.
Bepervte pyku, BOnocol, npegMeTbl ogexabl U Apyrue npeaMeThbl
OT KOHTaKTa C BpallarowmMmmnuca aetansamu.

KaTeropunuecku 3anpeLyaercs Ucrnonb3oBaTb Hacagku u
NPUHAANEXHOCTM MO0 2 NPUHAANEXHOCTN OAHOBPEMEHHO.

Mpu ncnonb3oBaHUM NPUHAOSIEXXHOCTEN PYKOBOACTBYUTECH
AAHHOW MHCTPYKLUMEN MO SKCnnyaTaumm 1 ApyrmmMmm MHCTPYKLUMSIMM,
BXOOSALLMMWM B KOMMNSIEKT NOCTaBKMN.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

m [1pyHaanNeXxHOCTU MOXHO MCMOMb30BaTh TOMBKO B MOSIHOCTbLIO
cobpaHHom Buae! Hu B koem criydae He cobupanTe
NPUHaAIEXXHOCTM HA OCHOBHOM Bnoke npubopa. Ncnonbaynte
NPVHaONEXHOCTb TOMbKO B NPeayCMOTPEHHOM paboyem
NONOXEHUN.

m He TporaTtb OCTpbl€ HOXM U BbICTYMbl ANCKOB-U3MENbYMTENEN.
Anckn-namensuntenn 6patb TonbKo 3a kpas!

m He Tporatb HOXW GrneHaepa ronbIMn pykamu.

m Hu B KOEM crniyyae He onyckaTb pyku B YCTaHOBIEHHbIN GneHaep!
KaTteropudyecku 3anpeLyaeTcsa nonb3oBaTbcsa bneHagepom 6e3
YCTaHOBMEHHOW KPbILLIKW.

m Cobniogante OCTOPOXKHOCTb NpK 0OpaLLEHNN C OCTPbIMU HOXaMMU,
npv ONOPOXXHEHUW pe3epByapa U Npu OYUCTKE.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpun nepepaboTke B GneHaepe ropsavmx NpoayKToB Yepes BOPOHKY B

KpbILLKe BbIXOOAWT nap.

/\ OnacHocTb yaywbs!
He no3BonsiTb 4eTAM urpatb C yNakoBOYHbIM Matepuariom.

/\ BHumaHme!

PekomeHayeTcs H1 B KOEM Crnydae He OCTaBnATb Npubop
BKITHOMEHHbIM J0rbLUe, YeM 3TO HeobxoamMMo Ans nepepaboTku
npoaykToB. He Bknoyante npubop BXOMOCTYHO.

BaxHo!
Mocne Kaxxgoro NPUMEHeHUs N nocne AnMTensHoro
Hencnonb30BaHMsA 0653aTeNnbHO TAaTEeNbHO O4YUCTUTE NPUBOopP
(=» «Hucmka u yxo0» cm. cmp. 204).

A Pa3bsicHeHne CMMBOJSIOB Ha anGOpe nnn NnpuHaanexHoCcTAx

I:E Cobntogatb YKa3aHnAa B MHCTPYKUMKU MO 3KCrJyatauuin.

OcTtopoxHo! Bpawjaromecss HOXu.

OcTtopoxHo! Bpawjatomecs Hacaaku.
He onyckaTtb pyKy B 3arpy304HOE OTBEPCTHE.
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ru Cuctembl 6e3onacHocTr

OT Bcero cepaua nosagpaBnsieMm Bac

C MOKYNKOW HOBOro npubopa chupmbl
Bosch. [lononHutenbHyto nHcgopmaumio
O Hawew npoaykuuun Bl HanpeTte Ha
Hawewn cTpaHuue B MHTepHeTe.
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XpaHeHwne

MomoLub npu ycTpaHeHun
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[MprMepbl UCNOMb30BAHUS .......cccecvveennes 206
CneunanbHble NPUHAANEXHOCTH ............ 208
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CepBUCHAS CINYXKOA......cceeeeeeeeeeieerieeeene 208

Cucrtembl 6e3onacHoOCTU

BroknpoBka BKnoYeHUsA
Cwm. Tabnuuy «Pabo4yne nonoxeHus».

Mpnbop BkntovaeTcst B non. 1 1 3 Tonbko B
TOM cryyae:

m ecny cMecuTenbHas Yawa (11) BcTaBneHa
1 NoBepHyTa 0 ouKcaumu.

BrnoknpoBka NOBTOPHOro
BKIHO4YeHus

Mpv nepepbiBe B aNeKTpoCHabXeHnn
npubop OCcTaeTcs BKIMOYEHHbIM, HO ABWra-
Tenb Nocre 3T0ro He 3anyckaeTcs CHOBa.
[Inst NOBTPOHOrO BKIMIOYEHUS MOBEPHYTH
MOBOPOTHBIN Nepekntodatens Ha 0/off, a
3aTeM BKIOYUTD.

3awumTa oT neperpyskm

Ecnn aBuratesnb BO BpeMsa UCNOoNb30BaHUA
CaMOCTOATENbHO BbIKIMO4YaeTcd, TO 3TO
3HA4UT, YTO aKTUBMPOBAI10Cb yCTpOVICTBO
3allnTbl OT Neperpy3ku. Bo3mMoXHbIMU
npuyYrHaMm 3Toro MoryT 6bITb OQHOBPE-
MeHHadA nepepa60TKa CNULLIKOM B0nbLLIOro
Konn4yecTtsa NpoOOyKTOB.
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O npaBUNLHOM NOBeAEeHUM Npu cpaba-
TbiBaHUM OQHOW U3 cuctem Gesonac-
HocTH, cM. «[MomMoLb Npu ycTpaHeHUn
HeucrnpaBHOCTEN.

[JaHHbIN NpUBOpP He HYXXOAeTcs B TEXHUYe-
CKOM 0GCNY>KMBAHUM.

KomMnneKkTHbIn 0630p
PucyHok IX:

OcHoBHoW 6nok

1 KHonka pa36nokMpoBKu

2 T[loBOPOTHbLIN KPOHLUTENH
PyHkumsa «Easy Armlifty — ans
noaaepKk ABWMKEHWUSI KPOHLUTENHA
BBepX (cM. «Paboune nonoxeHus»).

3 ToBOpOTHLIN NepeknyaTenb
Mocne BbIkNtodeHus (nonoxerve 0/off)
npubop aBTOMaTU4YeCKkn OCTaHaBnNMBa-
€TCcs B ONTUMarnbsHOM MOSIOKEHUN ANsi
CMeHbI Hacaaok.

MUMS52../MUMPS..:

0/off = octaHoBKa

M = MrHOBEHHOE BKIOYEHME Ha MaKCu-
MarbHoe 4mcno obopoToB, yaepKmBaThb
nepeknovaTens B Te4eHne Heobxoam-
MOro BpeMeHu nepepaboTku.

Crtynenun 1-4, paboyas CKOpoCTb:

1 = HM3koe yncno obopoToB —
MEANEHHO,

4 = BbICOKOE 4MCro 060pOoTOB — BbLICTPO.
MUM54../MUMS55../MUMS56..:

0/off = octaHoBKa

M = MrHOBEHHOE BKIHOYEHME Ha MaKcu-
MaribHOe 4Mcno o6opoToB, yaepK1BaThb
nepeknodaTens B Te4eHne Heobxoam-
MOro BpeMeHW nepepaboTKu.

Crynenun 1-7, paboyas cKopoCTb:

1 = Hu3Koe umcno ob6opoToB —
MELMEHHO,

7 = BbICOKOE 4YnCro 060poTOB — BLICTPO.
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4 WHpunkaTop paboyero cocTosiHUs
(MUM54../55../56..)

CBeTunTCsi BO Bpemsi paboTbl (NoBo-
POTHBIN Nepekntoyartens Ha M unn 1-7).
MwuraeT B cniyyae owmbok ynpaBneHusi
npubopoM, npu cpabaTbiBaHWUN
3MNEKTPOHHOIO NPeaOXPaHNTENS Unn
npu HemcnpaeBHOCTY Npubopa, cm.
pasgen «omMoLLb Npu ycTpaHeHun
HeuncnpaBHOCTENY.

5 3awwuTHas KpbllKa Ans npuBoaa
[ns cHATUA 3aLLMTHON KPbILLKA C
NpuBOAA HaxaTb Ha 3a[HIOK YacTb
N CHSATb KPbILLIKY.

6 [MpuBoa ansa
— YHUBepCcarbHOW pe3Ku 1
— npecca Ans LMTPyCcoBbIX
(cneumanbHble NPYHaANEXHOCTU™).
Mpy HeMcnonb30BaHMN YCTaHOBUTL
3aLLUUTHYIO KPbILLKY Ha NPUBOA.

7 TpwuBop AansA Hacagok
(RBeH4MK ons nepemMeLLnBaHums,
BEHYVMK A5l B3O6MBaHWS, MeCUIbHas
Hacagka) u Macopy6km (cneumanbHble
NpUHaaNeXHOCTN™)

8 3awwmTHas KpbilwkKa Ana npueoga
6neHpepa

9 MpuBoa ansa 6neHpepa (cneuu-
anbHble NPUHaANEXHOCTU™)

Mpun Hencnonb3oBaHMM YCTaHOBUTb
3aLLUUTHYIO KPbILLKY Ha NPUBOA
6nengepa.

10 OTcek AnA xpaHeHUA Kabens
MUMS52../MUMPS5../MUM54..:

Y6paTb kabenb B oTcek aAns kabens
MUMS55../MUM56..:
ABTOMaTM4ECKOE CMaTbIBaHue kabensi

CmMmecuTenbHas 4yawa c

NpUHaaneXHocTAMU

11 CmecuTenbHas 4alia U3 HepXxaBe-
loLen ctanm

12 Kpbliwka

Hacapgku

13 BeHuuK Ans nepemMelunBaHuA

14 BeHuuK Aona B3buBaHuA

15 MecunbHas Hacagka ¢ OTKNoHUTenem
TecTa
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Paboune nonoxeHus ru

16 Cymka ans npyHapnexHocTen
[nsa xpaHeHust Hacagok u
[AVCKOBU3MErbYUTENEN.

YHuBepcanbHas peska*
17 Tonkarenb
18 KpblllKa ¢ 3arpy304HbIM CTBOSIOM
19 Oucku-namenbuuTenu
a [ByCTOpPOHHWI AMCK Ansi
TOJCTOWN/TOHKOWM Hape3KK
b [BycTOpOHHWI OUCK Ans
rpy60i/MenKkom LUMHKOBKM
¢ [uck-Tepka — Menkasi
20 [OepxarTenb Ans OUCKOB
21 Kopnyc ¢ BbINyCKHbIM OTBEPCTMEM

Bnenpep*

22 CrakaH 6neHpepa

23 Kpbiwka

24 BopoHka

25 ®opmouku ans nevyeHbA*

* [pMHaanexXHOCTK, KOTOPblE HE BXOOSAT B
KOMIMIEKT MOCTaBKM, MOXXHO NMpUobpecTy B
TOProBMne 1 B CEPBUCHON Cryx0e.

Pabouune nonoxeHus
PucyHok [E:

BHumaHwme!

Mpnbop MOXXHO NCMOMNb30BaTh TONbKO B

TOM crnydae, ecnv Hacagka / npuHagnex-
HOCTb Oblna ycTaHOBMEHa Ha NpaBUiIbHOM
npvBoae 1 Haxoautcs B paboyem
MOSIOXXEHUM, B COOTBETCTBUW C AAaHHOMN
Tabnvuen. NMoBOPOTHLIN KPOHLUTENH OOMKEH
ObITb 3a(hMKCMPOBaH B KaXkaom paboyem
MOSOXEHWUMN.

MpumeyaHue

[MOBOPOTHBIN KPOHLUTENH OCHALLEH (PyHK-
umnen «Easy Armlift», koTopasa nogoepxu-
BaET ABWKEHME MOBOPOTHOIO KPOHLUTENHA
BBEPX.

YcTtaHoBKa pabo4vero nosfioXXeHus:

m HaxaTtb Ha KHOMKy pa3briokupoBku u
N3MEHUTb MOMOXKEHME NOBOPOTHOTO
KpoHLTerHa. MNogaepxunsaTb ABMXKEHNE
OOHOW PYKOWN.

m [10BOPOTHbLIN KPOHLUTENH NEPEBECTU B
Xernaemoe nonoxeHue go cukcaumu.
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ru 3KCI'IJ'IyaTaL|,I/IF|

Mono-
XeHue

Mpueog MUM MUM
52/P5..

54/55/
56..

«é» 14 | 17

1 :ﬁ 7'zﬁ <b> 13 | 1-5
é: 12 | 1-3
SR |-
. 6l E£; 2-4 | 37
:ﬁ Zﬂ &Qlﬂ 2-3 | 35
4 =B sa=ﬁ [p 3-4 | 57
7=ﬂ~[{}ﬁ 3-4 | 57

* YcTaHoBKa / CHATUE BEHYMKOB Ansi nepe-
MeLLMBaHUA 1 B3GUBaHWUA 1 MECUTBHOW
Hacagku.

Jkcnnyarauusa

/\ OnacHocTb TpaBMUpoOBaHUs!
LLItencenbHyto BUIKY MOXHO BCTaBMsATb B
PO3€eTKY TOMbKO NOCHe NOMHOMO OKOHYaHWS
noaroToBKM K paboTe ¢ npubopom.

BHumaHue!

Mprbop MOXHO UCMONL30BaTL TOMLKO ECIN
NPVYHaANEeXHOCTb / Hacaaka HaxoaMTCs B
paboyem nonoxeHun. He BkntoyaTb nycTow
npubop. Mprnbop 1 NPUHAANEXHOCTN He
noasepratb BO3AENCTBUIO NCTOYHUKOB
Tenna. fletanv He npegHasHaveHbl Ans
MCMNOSMb30BaHUS B MUKPOBOMHOBOM MEYN.

m [Nepen nepBbIM UCMONb30BAHNEM
TLATENBHO NOYNCTUTL NPMBOP U NpUHag-
TNEeXHOCTU, CM. «YurCcTKa 1 yxoay.

BaxHoe npumevaHue
PekomergoBaHHbIe B JaHHON UHCTPYKLUN
MO NCMOMb30BAHNIO OPUEHTUPOBOYHBIE
3HaveHns paboyen CKOpoCTM ykasaHbl A4S
nprbopoB C 7-CTyneH4aTbiM NOBOPOTHbLIM
nepekntodatenem. ins npmbopos ¢
4-cTyneH4aTbIM NOBOPOTHBIM NEepekmntoYa-
Tenem 3HavyeHus NpuBeaeHbl 3a HUMK B
cKobKax.

MoprortoBka

m [NocTaBuTb OCHOBHOM BrOK Ha rMazKyto 1
YNCTYH NOBEPXHOCTb.

m BbITAHYTb kabernb (pucyHok [§).
MUMS52../MUMPS5../MUM54.. !
OTcek onsi xpaHeHus kabensi:

BbITAHYTb Kabernb Ha xenaemyto

OTNHY.

MUMS55../MUM56.. ¥
ABTOMaTUYECKOE CMaTbIBaHNE

kabens:

BbITSIHYTb Kabenb 3a oAuH pa3

Ha >Xernaemy OnnHy (Makc.

100 cM) 1 MenfIeHHO OTNYCTUT;
kabenb 3adukcupyetcs.

YMeHblUeHne paboyer onvHbl kabens:
Cnerka noTsHyTb 3a kabenb 1 aate emy
CMOTaTbCs 0 Kenaemon AnvHbl. 3aTem
CHOBa crierka noTsiHyTb 3a kabenb n
Me[JIEHHO OTNYCTUTbL; kabenb
3admKenpyercs.

BHumaHue!

He nepekpyumBaTth kabenb npu ero
3anpaBke. B npubopax ¢ aBTomaTu4ecknum
cMaTbiBaHMeM kabens kabernb Henbas
3anpaenATb Bpy4YHyto. Ecnn kabenb 3aknu-
HWIO, CreayeT BbITAHYTb €ro NOSIHOCTBIO U
3aTem AaTb eMy CMOTaTbCS.

m BCTaBuUTb LUTENCENbHYIO BUSIKY B PO3ETKY.
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CmecuTenbHas Yyalla U Hacagkum
CwM. npumMepbl NprMeHeHns B Tabnmue. [4

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHMA o Bpalya-
towmnecs Hacagku!
Bo Bpems akcnnyataummn HUKorga He
ornycKaTb Pyku B CMECUTEMbHYIO Yallly.
PaboTaTb TOMbKO C YCTaHOBMNEHHON
KpbiLukon (12)!
Hacagky MOXHO 3aMeHsTb TOMbKO nocre
OCTaHOBKU NpuBOAa — NPUBOA OBWXETCA
elle HeKOTOpOoe BPeMsi MOCIE BbIKIIOYEHWS
1 OCTaHaBMMBaETCA B MOMIOXKEHWUN A5
CMeHbI Hacagok. VIaMeHATb nonoxexue
MOBOPOTHOIO KPOHLUTENHA MOXHO TOMNbKO
nocre OCTaHOBKWU Hacagku.
Hewvcnonb3syemble npueogbl 06s3aTensHoO
OOIMKHBI ObITh 3aKPbIThI 3aLLUTHBIMU
KpbILLKaMMU.

BHumaHue!
CMecuTenbHYH Yallly UCMosb30BaTh TOMbKO
Ans paboTbl ¢ AaHHBIM MPUBOPOM.

BeHuuk gnsa nepemewimBaHus (13)

Onsi nepemMeLuVBaHns TecTa,

Hanpumep Ha NporK, BeINeYKy ¢
dpyKTamm 1 T. 4., a TaKke Ans
noaMeLLNBaHNS UHTPEONEHTOB, TaKknX Kak
N3IOM U LLIOKONaaHasi KpoLuka

BeHuuk ans B36mBaHusa (14)
Ons B3OMBaAHUS ANYHBIX BENKOB 1
CnmBoK (kak MuHMym 30 %
XKMPHOCTW), NSt 3aMeLLMBaHUS
OVCKBUTHOrO TecTa

MecunbHas Hacagka (15)

ANs 3aMeLUMBaHUs TecTa, Hanpumep
OpoXokeBoro, xnebHoro, Ha

NUULY, MakapoHbl 1 BbIMNeYKy; Ons
noAMeLUVBaHWS B TECTO UHIPEANEHTOB,
TakuX Kak 3epHa

Pab6oTta co cmecuTenbHOM Yaiwen u
Hacagkamu
PucyHok [B]:

m HaxaTtb Ha KHOMKy pa3brokupoBku
1 NepeBecT NOBOPOTHbIN KPOH-
LUTENH B MOSIOXXeHne 2.

hj
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3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

m YCTaHOBKa CMECUTENbHOW Yallu: HaKMno-
HEHHYI0 Brepe[ Yally YCTaHOBUTb 1 3aTem
OMnyCTUTb, MOBEPHYTL €€ NPOTMB YaCOBOM
CTpernku go cukcaumm.

m B 3aBrcrMMocTy oT BUaa nepepabarbiBa-
€eMbIX MPOAYKTOB BCTaBUTb B MPUBOA A0
dukcaLmmn BEHYMK Ansi NepeMeLlnBaHns,
BEHYVMK 11 B3OMBaHWSA UM MECUITBHYHO
Hacazky.

MpumeyaHune:

Mpy ycTaHOBKE MECUMBHOW Hacaaku
OTKMOHUTENb TECTa MOBEPHYTb, TaK YTOObI
MecurnbHasi Hacagka cmorna 3aukeupo-
BaTbCH (pucyHok [B1-4b).

m 3arpy3nTb B CMECUTESNbHYIO Yally npeaHa-

3HaYeHHble Anst nepepaboTkn

WHIPEeaneHTbI.

m HaxaTb Ha KHOMKY pa3broKMpoBKU
1 NepeBecTy NOBOPOTHbIN KPOH- j
LUTENH B nonoxexue 1.

m YCTaHOBWTb KPbILLKY.

m YCTaHOBWTL NMOBOPOTHBLIN MepeknoyaTens
Ha Xenaemyo CTyneHb.

[o6aBneHne UHrpegMeHToOB

m BbikntounTb npubop ¢ NOMOLLbIO MOBOPOT-
HOro nepekroyaTensi.

m J06aBVTb MHIPEAMEHTbI Yepes 3arpy-
304HOE OTBEPCTUE B KPbILLKE.

unm

m CHSITb KPBILLKY.

m HaxaTb Ha KHOMKY pa3broKMpoBKU
1 NepeBecTy NOBOPOTHbLIN KPOH- j
LUTEVH B MOMOXeHune 2.

m 3arpy3nTb UHIPEANEHTHI.

Mocne pa6otbl

m BbiknounTs nprbop ¢ NoOMOLLb0 NOBOPOT-
HOro nepekrioyaTens.

m /13Bneyb WTencenbHyo BUIIKY U3 PO3ETKN.

m CHSATb KPBbILLKY.

m HaxaTb Ha KHOMKY pa3broKMpoBKu
1 NepeBecTy NOBOPOTHbIN KPOH- j
LUTENH B NONOXeHue 2.

m V3Bneyb Hacagky 13 npusoaa.

m /13Bneyb cMecuTeNbHYIo Yally.

m [TpoBecTn YNCTKy BCex aeTanen,
CM. «Yuctka n yxon».
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ru 3KcnnyaTauvm

YHuBepcanbHasa pe3ka
CwM. npyMepbl NPUMeHeHUst B Tabnuue.

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHUs!

He TporaTb OCTpble HOXW 1 BbICTYMbI
ONCKOB-M3MeneinTenen. Juckumamensim-
Tenu 6paTb TOMNbKO 3a kpasi!
YHuBepcarbHyo pesky MOXHO yCcTaHaBMnu-
BaTb / CHUMAaTb TOSMbKO MOCHe OCTaHOBKU
npvBoaa 1 U3BMNeYeHNs BUIKM U3 PO3ETKN.
He onyckaTb pyku B 3arpy304HbIi CTBO.

BHumaHume!

YHUuBepcarbHyo pesky MCrosib30BaTh
TOMbKO B MOIHOCTLI0 COBpaHHOM BUAE.
Hukorga He cobupaTb yHUBEpPCarbHYHO pPesky
Ha OCHOBHOM Orioke. YHMBepcarnbHy pesky
MOXHO UCMOMb30BaTh TOMbLKO B yKa3aHHOM
paboyem NonoxeHuu.

3awmTa oT neperpysku
PucyHok [3:

YT06bI NPenoTBpaTUThL 3HAYUTENbHbIE
nospexaeHusi Bawwero npnbopa Bo Bpems
neperpy3ku yHMBepCcarnbHOW pesku,
NPVBOAHOWN Ban yHMBepcarnbHOW pe3ku
CHabXeH Hace4Kkon (3agaHHoe MecTo
crnoma). B cnyyae neperpyskv npuBoAHON
Barn nomaertcsi B 3ToM MecTe. HoBbIn Aepxa-
Tenb Anst UCKOB C NPVBOAHLIM BarioMm
MOXHO NPUOBPECTU B CEPBUICHON Cryxbe.

[ BYCTOPOHHUI AUCK ANA ®
TOJICTOM/TOHKOM Hape3Kun

ONS Hape3aHusi TONCTbIMU U TOHKUMU
NOMTUKaMM Taknx NpOAYKTOB, KAk OBOLLU U
OPYKTHI.

Mapkuposka:

m Grob = ToncTtble noMTUKK

m Fein = ToHKne nomMTHKK

YkazaHue: He noaxoauT Ans nepepaboTku
TBEpPAOro cbipa, xreba, Gynoyek unm
Lokonaga.

CoBeT: BapeHblil kapToens MOXHO Hape-
3aTb MOMTUKaMM TOMNbKO nocne
oxXnaxaeHust.
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[OBYCTOPOHHUM AUCK ANA DV,
rpy6oi/mMmenkon LUMHKOBKU .
Ans rpybon Nnn TOHKOW LUMHKOBKM TaKnx
NpOAYKTOB, KaK (OPYKTbl, OBOLLM UIN CbIp,
Hanpvmep rayaa unu agam.

Mapkuposka:

m 2 = KpynHas CTopoHa
m 4 = mMenkas CTopoHa

YKazaHue: He nooxoauT AN nepepaboTku

OpPEXOB UM TBEPAOIO Chipa, TaKoro Kak
napmesaH.

PekomMeHaaums: MArKU Cblp LUMHKYNTE Ha
CTOPOHE C KPYMHbIMU OTBEPCTUSIMMU.
Ouck-Tepka — menkas

LNt MENKOW LLUIMHKOBKW TaKnX
NPOAYKTOB, Kak OPeXV U TBEPABINA Chip,
Hanpvmep napmesaH.

Pa6ota c yHuBepcanbHown
PucyHok [d:

YKasaHue: He NoaxoauT Ans nepepaboTtku
MSITKOTO ¥ HAPE3HOTO Cbipa.
m HaxaTtb Ha KHOMKy pasbriokMpoBKu
N NepeBeCTU NMOBOPOTHbIN KPOH-
LUTENH B NOnoxeHue 2.
m YCTaHOBKa CMECUTENbHOW Yallu:
3aTeM OMyCTUTb, MOBEPHYTbL €€ NPOTUB
4aCcoBOW CTPENkM 00 PUKCaLUN.
m HaxaTb Ha KHOMKY pa30roKMPOBKM j
LUTENH B NoroxeHue 3.
m CHSITb 3aLLUMTHYIO KPbILLIKY C
npuBoaa yHMBepcanbHOW pe3ku (PUCYHOK
m YOepxuBaTtb AepxaTtenb Ans ANCKOB 3a
HVDKHUI KOHeLL, Npy 3ToM oba BbICTyna
[OOIMKHbI YKasblBaTb BBEPX.
KOBKY OCTOPOXXHO MOJOXMNTb Ha BbICTYMbI
depxatens ans auckos (pucyHok [@-6a).
Mpy ncnonb3oBaHUK OBYCTOPOHHUX
emasi CTOpOHa yKasblBaria BBEpX.
m B3aTb gepxxatenb Ans AUCKOB 3a
BEPXHUI KOHEL, U BCTaBUTb B KOPMNYyC

HaKMOHEHHYIO BNiepea vallly YCTaHOBUTb W
1 NepeBecTy NOBOPOTHBIN KPOH-
[3-5a).

m XKenaembilil ANCK-PE3KY UMW ANCKLLIVH-
[INCKOB, CreamuTh 3a TeM, YTobbI xera-
(pucyHok [3-6b).

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % M3roTOBMEHHON 13 BTOPCbIPbS



m YCTaHOBWTb KPbILLKY (0BpaTuTh BHMaHWe
Ha MapKMpPOBKY) 1 MOBEPHYTb MO YacOBOW
CTpernke fo ynopa.

m YCTaHOBUTE YHMBEPCAmNbHYH PE3KY
Ha NpuBOAE TakK, Kak N306paxxeHo Ha
pucyHke [@-8, 1 noBepHuTe ee no xogy
4acoBOW CTPEenkuM Ao ynopa.

m YCTaHOBWTL NOBOPOTHbIV MepeksoYyaTens
Ha pekoMeHAyeMyto CTyMeHb.

m 3arpysutb NpoaykTbl Ans nepepaboTtku
B 3arpy304Hblii CTBOS U NoATankmBaTb
TonKaTenem.

BHumaHume!
M3beratb cKonneHns HapesaHHbIX
MPOJYKTOB B BbIMYCKHbIM OTBEPCTUM.

PekomeHpauums: [Ins nonyyeHus paBHo-
MEPHbIX pe3ynbTaToB TOHKME NPOAYKTbI ANst
Hape3ku nepepabaTbiBaTb NyYKamu.

MpumeyaHue: B cnyyae 3aknmHUBaHus
nepepabarbiBaeMbix NPOAYKTOB B YHUBEP-
carnbHoi pe3ke crieayeT BbIKIMOUYUTh
KYXOHHBbI KOMGaiiH, U3BreYb LUTENCENbHYH
BUIKY U3 PO3ETKU, AOKAATHCSH OCTAHOBKM
MPUBOAA, CHSATb KPbILLKY C YHUBEPCaribHOM
pEe3KM 1 ONyCTOLUWTb 3arpy304HbIA CTBON.

Mocne pa6oTbli

m BbikniounTb Nprbop ¢ MOMOLLbIO NOBOPOT-
HOro nepeknoyaTens.

m [1oBepHYTb YHMBEpCasbHYyto peaky npoTvs
YaCcoBOW CTPENKM U CHATb.

m [10BEPHYTb KPbILLKY NPOTVB 4aCOBOW
CTPENKM 1 CHATb.

m /13Bneyb gepxartens Ans AMCKOB BMECTE C
AnckoMm. [Insa aToro HaxaTb Ha MPYBOAHON
Ban cHU3y nansuem (pucyHok [€).

m [1poBecTy YncTKy geranen.

HaneyataHo Ha 6ymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHON 13 BTOPCLIPbA

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

BneHngepa
CM. npumepbl NprMeHeHus B Tabnuue. M

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA 06
ocTpblie HOXM / BpallaroLmuncs
npusoa!

Huvkorga He onyckaTb pyku B yCTaHOB-

NeHHbIN brieHaep! Bnengep MoXHO

CHMMaTb/yCTaHaBNMBaTh TONbKO Nocrne

ocTaHoBKM npueoga! brneHaep MoXHO

1Cronb30BaTh TOMbLKO B COGpaHHOM BUAe U

C YCTaHOBMEHHOW KPbILLKOW. He BkntovariTe

nycrtou brneHaep.

/\ OnacHocTb ownapuBanus!

Mpu nepepaboTke B BrieHaepe ropsumx
NPOZYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILLKE
BbIXOOMT Map.

Pa6ota c 6neHgepom
PucyHok [l

m HaxaTtb Ha KHOMKy pasbriokMpoBKu
1 NepeBecTV NOBOPOTHLIN KPOH- J
LUTEVH B NonoxeHue 4.

m CHATb ¢ npuBoaa bneHaepa
3ALLUMTHYIO KPbILLKY.

m YCTaHOBWTb CTakaH bneHaepa (Mapku-
pOBKa Ha py4Ke HanpoTUB MapKUpPOBKM
Ha OCHOBHOM 6OKe) 1 MOBEPHYTL NPOTMB
4YacoBOW CTPenku 4o yrnopa.

m 3arpysuTb MHIPEONEHTDI.

MakcumarnbHoe KOnmM4YecTBO XNAKOCTU
=1,25 nutpa;

MaKkcumMarbHOe KONMMYeCTBO CUMbHO-
NEHSALLMXCS NN ropsurX XKNOKOCTEN

= 0,75 nutpa.

m YCTaHOBUTb KPbILLKY U 3aBEPHYTb ee
MPOTMB YaCOBOW CTPENKX A0 ynopa
B pyyKy brnieHaepa. Kpblilika gomkHa
3agumkenposaTbCs.

m YCTaHOBWTb MOBOPOTHBIV NepekoyaTens
Ha Xenaemyto CTyneHb.

[o3arpy3ka MHrpeaueHToB
PucyHok [11-8:

m BbIKI04YMTL NPMBOP C MOMOLLbIO MOBOPOT-
HOro repeknoyarens.

m CHSATb KPbILLKY U 3arpy3uTb UHIPEANEHTbI

nnm
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ru YucTka n yxoa

m 13BMeYb BOPOHKY 1 MOCTEMNEHHO 3arpy-
XaTb TBepAble MHrpeaneHTbl Yepes
3arpy3ouHoe oTBepCTUE

unm

B 3aNUTb XUOKNE UHIPEAUEHTbI Yepes
BOPOHKY.

Mocne pa6oTbli

m BbikniounTb Nprbop ¢ MOMOLLbIO NMOBOPOT-
HOro nepekmnoyaTens.

m [loBepHyTb GrieHaep No YacoBOW CTperke
N CHATb.

PekomeHgauus: BneHaep nydule Bcero
MOYUCTUTL Cpasy Nnocre UCrorb3oBaHus.

/\ BHumanue!

Henoaxoasilume npoaykTbl MOTyT NOBPEAUTb

npunoéop.

m He nepepabartbiBanTe B Yalle bneHgepa
NPOAYKTbI, TEMMNepaTypa KOTOpbIX BbiLLle
70 °C.

m He nepepabartbiBanTte rnyboko3amopo-
YKEHHbIe NPoAYyKTbI, KPOME KyOMKOB Nnbaa B
[0CTaTO4YHOM KOMNMYECTBE XUOKOCTU.

m He nepepabartbiBanTe npogyKThl,
cogepxallume TBepable KOMMOHEHTLI.
Mepen nepepaboTkon CEMEYKOBBIX U
KOCTOYKOBBIX MNOAO0B (500K, NEePCUKOB 1
T. N.) HeOOXOAUMO YAanuUTb CEMEYKM UK
KOCTOYKM.

YKkasaHus

MpoaykTbl, He NoaxoasLime Ans
nepepaboTku:

® HE M3MernbYanTe Takne NpPoayKTbl, Kak
MUHAAnNb, NyK, NeTpyLlKa u MACO.

m brneHgep He npegHasHaveH Ans NpuroTos-
NeHns Taknx CNpeaoB, Kak apaxncosoe
Macrio, KOKOCOBOE Macro 1in opexosas
nacra.

m K TBEepabIM npogyKTam HyxHo fobaBnsaTb
[0CTaTO4HOE KONUYECTBO XUAKOCTU.

m [lopoLukoobpasHble NPOAYyKTbl CMeLLU-
BaWTe C JOCTaTOYHbIM KONMYECTBOM
XXNOKOCTU UM NOSTHOCTBIO pacTBopsTe
B xmgkocTu. K nopoLukoobpasHbiM
npoayKTam OTHOCWTCS, Hanpumep,
caxapHas nyapa, Kakao-nopoLLOK,
XapeHble coeBble 606bl, MyKka, NpoTeu-
HOBBbI MOPOLLIOK.
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Yuctka u yxopn

Mocne kaxpgoro NnpuMeHeHna ncnorb3o-
BaHHblIE YaCcTn I'IpVIHaD,J'Ie)KHOCTeVI OOIMKHbI
ObITb TLLATENBHO OYMLLEHBI.

=» Ta6nuua M

BHumaHue!

He vcnonb3oBaTtb abpasnBHble YMCTSLLME
cpeacTtBa. [loBepxHocTn npubopa moryT
ObITb NOBPEXOEHBDI.

YucTtka ocHOBHOro 6rnoka

/\ OnacHocTk nopaxeHus Tokom!
OcCHOBHOW OMOK HY B KOEM Cy4Yae He norpy-
»aTb B BOA4Y M He AepKaTb Nnof, NPOTOYHON
BOOoOW. He ncnonb3oBartb NapooynCTUTENb.

m /13Bneyb WTencensbHyo BUIKY 13 PO3ETKM.

m [IpoTepeTb OCHOBHOM BMOK U 3aLLMTHbIE
KPBILLKY NPUBOAOB BNaXHOM TKaHbHo. [Mpu
HeobxoAMMOCTM UCMOMNb30BaTb HEMHOIO
cpefcTBa A5 MbITbS NOCYAbI.

m B 3akntoyeHune BoiTepetb Npnbop Hacyxo.

YucTtka cMecutenbLHOM Yalim n

HacaaokK

CMeCVITeJ'IbHyPO vawly n Hacagkyn MOXHO
MbITb B I'IOCWJ,OMOE‘-IHOVI MawmHe. MNMnact-
MaccoBble eTann He 3aXnmaTb B Nocyao-
MOEYHOMN MaLLWHe, TaK Kak B NpoLecce MbITbs
BO3MOXHa MX NOCTOsIHHasA aedopmaums!

YucTtka yHMBepcanbHON pe3kun

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA 06
ocTpble HoXu!

He TporaTb oCTpble HOXW U BbICTYMbI

OVICKOB-M3menbunTenei. [ns ynctkm

MCMOoMb30BaTh LLUETKY.

Bce getanu yHuBepcanbHoOn pesku MOXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHOWN MaLLMHE.

PekomeHpaums: [Ina ycTpaHeHus kpac-
HOro HarneTa nocrne nepepaboTku, Hanp.,
MOPKOBW, HaNNTb HEMHOTO pacTUTENbHOrO
macra Ha TPAMKy 1 NpoTepeTb et YHNBEP-
canbHyto pesky (He AUCKU-U3MENBINUTENN).
Mocne aToro NPOMbITE YHMBEPCATbHYO
pesky.

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % M3roTOBMEHHON 13 BTOPCbIPbS



YucTtka 6neHgepa

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUs 06
ocTpble HoXu!
He TporaTb HOXM BrieHaepa ronsiMu pykamu.

CrakaH 6rneHgepa, KpbILLKY 1 BOPOHKY
MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLLuHe.

PekomeHaauums: nocne nepepaboTtku
XKMOKOCTEN 3a4acTyto JOCTATOMHO OYMCTUTL
6neHaep, He cHUMasi ero ¢ npubopa.

[ns aToro 3anewTe B yCTaHOBMEHHbIN
6neHgep 700 mn Boapl € kKannen cpeacTaa
ONs MbITbsl NoCyAbl. BkntounTte 6neHaep

Ha 1 MuHYTY (ckopocTb 7 (4)). Beinerite
MbINbHYO BOZY W NpoMoiTe GrieHaep YncToi
BOZOMN.

BaxHoe npumeyaHue

CyMKy Ans NpUHaAnNexXHOCTeN YACTUTb Npu
HeobxogmmocTu. CnenosaTb yka3aHWsiM Mo
yxogy B CyMKe.

XpaHeHue

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHus!

Mpwn Heucnonb3oBaHMK Npubopa 1M3Brneyb

LUTENCErbHYIO BUMKY U3 PO3ETKU.

PucyHok BI:

m YIOXWUTb HacafKkv 1 OMCKUM3MENBYUTENN
B CYMKY 715 IPUHAANEXHOCTEN.

m CymKy Ans NpyHaanexxHOCTel XpaHnTb B
CMecHuTenbHOM Yalue.

Momolub Npu ycTpaHeHUu
HeucnpaBHOCTEN

/\ OnacHocTe TpaBMUpOBaHUs!
Mepen ycTpaHeHNeM HeUCrPaBHOCTH
M3BEYb LUTEMNCENbHYIO BUTKY 13 PO3ETKM.

BaxHoe npumeyaHue ans MUM54../
MUMS55../MUM56..

Ha owmnbky B ynpaBneHun npnéopom,
cpabaTbiBaHMe 3NEKTPOHHbIX Npeaoxpa-
HUTENen nnm HencnpaBHOCTL Npubopa
yKa3bIBaeT MUratoLLnii MHAMKaTop paboyero
COCTOSIHUSI.

HaneyataHo Ha 6ymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHON 13 BTOPCLIPbA

XpaHeHune ru

MOBOPOTHLIN KPOHLUTEMH AOITKEH ObITb
3adhMKCUpOBaH B KaXXA0M paboyem
NMONOXeHUW.

MonbiTanTeck CHavana ycTpaHuTb
BO3HMKLLIYIO NpoBrnemy ¢ MOMOLLbI0 creay-
IOLLMX YKa3aHWN.

HeucnpaBHoCTb
Mpnbop He BkMOYaeTcs.

YctpaHeHue

m [poBepuTL Hanunyme aNeKTPOCHabXeHwus.

m [1poBepPUTb LITEMNCENbHYIO BUMKY.

m [1poBepnTL MOBOPOTHBIN KPOH-

WTenH. B npaBunbHOM nonoxeHnn?
3adhmkcupoBaH?

m [pukpyTUTL BNeHaep UM cMecuTernbHYto
Yyally Ao ynopa.

m YCTaHOBWTb KPbILLKY BreHaepa v npukpy-
TUTb 4O ynopa.

m HakpbITb 3aWMTHBIMY KpbILLKaMu Ans
NPVBOAOB HENCMOMb3yeMble NMPVBOAbI.

m AKTVBMpPOBaHa 6rokMpoBKa NOBTOPHOTO
BKINOYeHns. MepknovnTb npubop B nono-
xeHue 0/off n 3atem Hasag Ha xenaemyto
CTyneHb.

HeucnpaBHoCTb

MpuGop BbIKNOYAETCS BO BPEMS UCMOMb-
30BaHus. AKTMBMPOBaHAa 3aluuta oT nepe-
rpy3kun. OgHoBpeMeHHO nepepabaTtbiBanoch
CNMLWKOM 60rbLLIOE KONMYEeCTBO MPOAYKTOB.

YctpaHeHue

m OTknounTL NPUGOP.

m CokpaTuTb KOnNn4ecTBo nepepabaTtbia-
€MbIX NPOAYKTOB.

HeucnpaBHOCTb

Bo Bpemsi paboTbl nprBoaa criyvaviHo Gbina
HakaTa KHonka pasbnokvposku. [Moso-
POTHbIV KPOHLUTENH NepeaBMraeTcs BBEPX.
MpvBOA OTKNKOYAETCS, HO HE OCTaHaBNMBa-
€TCS B MONOXEHWNN AN CMEHbl Hacafok.

YcTpaHeHue
m [NepeBecTn NOBOPOTHBLIV NepekntoYarenb
B nonoxexue 0/off.
m [NepeBecTn NOBOPOTHbIV KPOH-
LUTENH B nonoxexue 1. j
m BkntounTb npnbop (cTyneHb 1).
m CHOBa BbIKIMHOUUTL NpUbop.
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ru Mpuvmepsbl ncnonb3oBaHus

Hacapgka octaHaBnmuBaeTCA B MOMNOXEHUN
Aana CMeHbl HacagokK.

HeuncnpaBHoOCTb

Brienaep He HaumMHaeT paboTaTtb nnmn octa-
HaBnMBaeTCs BO BPEMS UCMONb30BaHWs,
npuBoA, «ryauT». Hox 3abnokvpoBaH.

YcTpaHeHue

m OTKnIOUNTL NPUBGOP U M3BMEYL
LUTENCEeNbHYH BUIKY U3 PO3ETKN.

m CHATb OneHaep v yaanutb NpensaTcTBue.

m CHoBa ycTaHOBUTb GrieHzep.

m BknounTb npubop.

BaxHoe npumevaHue

Ecnu Takum 06pa3om He yaanoch ycTpaHuTb
HeuncnpaBHOCTb, NoXanyvcra, obpaTuTecs B
CEPBUCHYIO CIyXOy.

anIMepbl ncnonb3oBaHUA

CobntoganTte obLue ykasaHusi, npuee-
OeHHble B Tabnuuax [, M v [T

He npeBblwaiiTe MakcMmarsbHO JoMycTUMOoe
KOMMYeCTBO NPOOYKTOB.

BuckBuTHOE TECTO

OcHoBHoW peuent

— 2 anua

— 2-3 CT. n. ropsiyen Boabl

— 100 r caxapa

— 1 nakeTuka BaHWUIbHOTO caxapa

— 70 1 MyKun

— 70 r kpaxmana

— npuv HeobX. HEMHOTIO XMMUYECKOrO
paspbIxnuTens

m B36uBaTtb MHrpeaneHTbl (kpome Myku 1
Kpaxmana) B Te4eHne NpuMepHo 4-6 MUHYT
Ha cTyneHun 7 (4) C NOMOLLbI0 BEHYMKa AN
B36VBaHMA [0 06pa3oBaHWs NeHbI.

m [lepeBecTyI NOBOPOTHBIN NepekniovaTenb
Ha cTyneHb 1 (1) 1 B Te4eHMe NpuMepHO
Y2-1 MUHYTbI MO CTOMNOBOW NTOXKE Nogme-
LUMBATb NMPOCESIHHYIO MYKY U Kpaxmar.

MakcumanbHoOe KONM4ecTBO: 2 X OCHOBHOM
peuent
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CpobHoe TecTO

OcHoBHoOW peuenT

— 3-4 anua

— 200-250 r caxapa

— 1 WwenoTtKka conwu

— 1 makeTUK BaHUIIbLHOTO caxapa
unu ueagpa c %2 numoHa

— 200-250 r crnMBoYHOro Macra unu mapra-
pviHa (KOMHaTHOM TeMneparyphbl)

— 500 r myku

— 1 MakeTUK XMMNYECKOro paspbIXNNTens

— 125 mn mornoka

m Bce uHrpeaueHTbl nepemeLuveaTb
B TEYEHUE NPUMEPHO 2 MUHYThI Ha
ctynexun 1 (1), a 3aTem B TeyeHue
NpUMepHO 4-5 MUHYT Ha cTyneHn 5 (3) ¢
MOMOLLbI0 BEHYMKA NS NepeMeLLBaHUS.

MakcumansHoe Konm4ecTBo:
1% X OCHOBHOW peuenT

MnoTHbIN hpPYKTOBLIN

nupor

OcHosHoW peLenT

— 3 anua

— 135 r caxapa

— 135 r maprapuHa

— 2551 Mykn

— 10 r nekapckoro nopoLuka

— 150 r KOpUHKM

— 150 r cmecu cyxodpyKTOB

m YCTaHOBUTE BEHYUK ANS NEepeMeLLMBaHUS.

m 3arpysute Bce UHrpeaneHTbl, KpoMe
CYXOPYKTOB.

m 30 cekyHp nepepabaTbiBaite Ha
ckopocTn 1.

m 3atem nepepabatbiBaniTe 3—5 MUHYT Ha
ckopocTtu 5 (3).

m YcTaHoBUTE Ha ckopocTb 2 (1).

m B Teyenne 30—60 c gpobasbTe
CYXOPYKTbI.

MakcumanbHoe KONM4ecTBO: 2-kpaTHoe

KONMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTta

Meco4yHoe TecTO

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % M3roTOBMEHHON 13 BTOPCbIPbS



OcHoBHoW peuenT

— 125 r cnvBoYHOro macna (KOMHaTHON
Temneparypsbl)

— 100-125 r caxapa

— 1 anuo

— 1 wenoTtka conun

— HEMHOrO NIMMOHHON Lieapbl UN BaHUIb-
HOro caxapa

— 250 r Myku

— npu HeobX. HEMHOTO XMMUYECKOrO
paspbIXnuTens

m [pmepHo Y2 MUHYTLI NepepabaTtbl-
BaWiTe BCE MHIPEOMEHTbI Ha CKOPOCTU
1, 3aTeM npumMepHO 3—6 MUHYT Ha
ckopocTu 3 (2) C NOMOLLBIO BEeHYMKa Ans
nepemeLIMBaHus.

Mpw ncnons3oBaHum 6onee 250 r Myku:

m Bce vHrpeaneHTbl 3aMeLumBaTh B TeHeHne
NPUMEPHO Y2 MUHYTBI Ha cTynenn 1 (1),
a 3aTeM B Te4YeHVe NPUMEPHO 5-6 MUHYT
Ha cTyneHn 3 (2) C NOMOLLIbIO MECUITBHON
Hacagku.

MakcumanbHoOe KOnM4ecTBO:
2 X OCHOBHOM peuenT

OpoxkeBoe TeCTO
OcHoBHoW peuenT

— 500 r mykn

— 1 anuo

— 80 r xupa (KoMHaTHOW TeMnepaTypbl)

— 80 r caxapa

— 200-250 mn Tennoro Moroka

— 25 r cBeXUX Unn 1 nakeTnk Cyxmx
OpoxoKen

— uegpa ¢ 2 nMMoHa

— 1 wenoTka conu

m Bce uHrpegneHTsl nepepabartbiBath B
Te4yeHne NPMMEPHO 2 MUHYTbI Ha CTYMEHN
1 (1), a 3aTem B Te4YeHve NPMMEPHO
3-6 MWHYT Ha cTyneHun 3 (2) C NOMOLLbIO
MECUIbHOW HacagKu.

MakcumanbHoOe KOnM4ecTBO:
1%4 X ocHOBHOW peuenT

HaneyataHo Ha 6ymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHON 13 BTOPCLIPbA

Mpumepsbl ncnonb3oBaHmst ru

TecTo ANA MmakapoH
OcHoBHOW peuenT

— 300 r myku

— 3 anua

— npw Heobx. 1-2 cT. n. (10-20 r) xonogHown
BOAbI

m Bce vHrpeameHThl nepepabartbiBats
NpUMEpPHO OT 3 40 5 MUHYT Ha CTyneHu
3 (2) po nony4yeHus TecTa.

MakcumanbHoe KonmM4ecTBo:
1,5 x ocHOBHOM peuenT

TecTo Anda xneba
OcHosHoW pevenT

— 750 r mykun

— 2 NaKeTuKa Cyxmx OpoxoKen

— 24. 1. conn

— 450-500 mn Tennow BoAbl

m Bce nHrpeguneHTbl nepepabarbiBaTh B
TEYEHVEe NPUMEPHO %2 MUHYTbI HA CTYMEHN
1 (1), a 3aTem B TeYeHVEe NPUMEPHO
6-7 MUHYT Ha cTyneHn 3 (2) C MOMOLLbIO
MECUIbHOM HacaaKu.

ManoHes

— 1 anuo

— 14. . ropunupl

— Y4 n pactTutenbHoro Mmacna

— 1 CT. N. NIMOHHOIO COKa WK yKcyca

— 1 wenoTtka conm

— 1 wenoTka caxapa

WHrpeoneHTbl OMKHbI UMETb KOMHATHYH
Temnepartypy. MaioHes rotoBUTcs TOnbko 13
Lenbix auu,.

m VIHrpegueHThbl (kpoMe pacTUTensHoOro
macna) nepepabarbiBaTb B TEHYEHME
HECKOINbKMX CeKyHz, Ha cTyneHun 3 (2) nnu
4 (3) B GrieHaepe.

m [Nepekntountb GrieHaep Ha cTyneHs 7 (4),
MELIEHHO BNMUBaTbL MAcrio Yepes BOPOHKY
1 npogoskaTb NepemelLmnBaTh 40 Tex nop,
MoKa MaroHe3 He 3aMyrbrMpyeTcs.

MaiioHe3 crieqyeT ynoTpe6uTh B cxkaTtble
CPOKU, He XPaHUTb ero.
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ru CneunanbHble NPUHaLNEXHOCTH

CneuunanbHble
NPUHaAAJIEXHOCTH

CneuwanbHble NPUHaANEXHOCTU MOXHO
nproBpecTn Yepes CepBUCHYIO Cryx0y, B
PO3HUYHBIX MarasuHax Ui B UHTEpHeTe.
Mcnonb3yiiTe TONbKO OpUrMHasbHble
NPUHAANEXHOCTU, TaK Kak OHU B TOYHOCTU
NOAXOAAT K BaLLeMy npubopy.
MprHaANeXHOCTM OTHOCATCS K KOHKPETHbBIM
npubopam. Noatomy npu nokyrnke Bcerga
ykasbiBanTe To4Hoe ob603HadeHne (E-Nr.)
BaLLero npubopa.

WHbopmaumio o Tom, Kakne npuHagnex-
HOCTM NpegnaratoTcs Ans sawero npubopa,
Bbl MOXETE HalTU B HalLLeM kaTarore,

B OHMNaWH-Mara3vHe unu 3anpocuTb B
cepBuUCHON cryxbe.

www.bosch-home.com

YTunusauus

YTnnuanpyinTe ynakoBKy C UCMOMb30-
E BaHWeM 3Korornyeckm 6esonacHbix
mmm  \MeTOAOoB. [JaHHbIN Npubop nmeeT
OTMETKY O COOTBETCTBUW EBPOMNEN-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMKM ANEKTPUYECKNX U ANEKTPOH-
HbIx Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). faH-
Hble HOPMbI ONpeaensitoT AENCTBYIO-
Lwme Ha TeppuTopum EBpocotosa npa-
BWIa BO3BpaTa 1 yTununsauum ctapbix
npubopoB. NHdopmaLmio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSAX yTUnuaauum
Bbl MOXeTe nony4nTb B MarasuHe,

B KOTOpOM Bkl nprobpenu npubop.
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CepBucHas cnyxoa

Moapo6Hy MHOPMaLMo O rapaHTUNHOM
CPOKE U YCINOBUSIX rapaHTUW B Ballel CTpaH
Bbl MOXETE 3arnpoCUTh B HALLEN CEPBUCHOW
cnyx6e, y Ballero npofasLa Unm HanTu Ha
Hallewm canTte.

Agnpec v TeneoH cepBUCHOM CryX0Obl
MOXXHO HalTK B NpuraraemMomM nepeyHe
CEPBUCHBIX CMYyX0 Unn Ha Hallem
Beb-canTe.

[ns goctyna Kk KoHTakTam cryx6 KrmeHT-
CKOrO CEPBICA, Bbl TAKXKE MOXETE UCMOMb-
30BaTh AaHHbIN QR kop
https://www.bosch-home.ru

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % M3roTOBMEHHON 13 BTOPCbIPbS
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001258731 (020518)

Valid within Great Britain:
Imported to Great Britain by
BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom



