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davne Dualwok

[E]
! EExpTNUX ! Componente
SXaPa - Grelha -
IZ]  Koupma xeipiopol - [Z] Comandos -
m KavoviKOC KauoTAPOC 1,90 kW m Queimador normal 1,90 kKW
loXUPOC KOUOTAPOC 2,80 kW =] Queimador rapido 2,80 kW
KauoTnpog TOMATANG oTe- 5,80/ 6,10 kW Queimador de coroa multipla 5,80 / 6,10 kW

para duplo wok

' Q1 eIKOVEC TTOU UTTAPXOUV O'aUTEC TIG 0dnyieg gival
HOVO eVOEIKTIKEC.

' As imagens apresentadas ao longo das instruges
servem apenas para orientacao.

! Componente ! Bilesenler

Parrilla - Tel izgara -

2]  Mandos - Iz} Kontrol digmesi -

ﬁ] Quemador semirrapido 1,90 kW m Normal brilor 1,90 kKW

28  Quemador répido 2,80 kW I=  Gigli brilor 2,80 kW
Quemador multicorona wok 5,80 / 6,10 kW ikili wok gok tagli briilér 5,80/ 6,10 kW

dual

' Las imagenes representadas en estas instrucciones
tienen caracter orientativo.

' Bu talimatlarda yer alan resimler bilgilendirme

amaclidir.
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1 AcpaAeix

MpooeTe TIC akOAoubOec uttodeielc aodalei-
ogc.

1.1 Mevikég uMOdEiEEIg

= AIGBOOTE MPOOEKTIKG QUTEC TIC 0ONVieG.

m QuAa&Te TIC 0dnyiec KAOBWC Kal TIC TTANPO-
dopiec MPOIOVTOC VIO PETETIEITG XPrON N VIo
TOV EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

®m Mn ouvdeETE TN OUOKEUN O€ TepimTwon ¢n-
HIGC KOTQ TN HETADOPO.

1.2 Xprion ocUUPWVX LIE TOV OKOTTO

TIPOOPIGHOU

MOVO pe TN 0woTrH TOTTOBETNON CUUPWVA PE

TIC odnyiec TomoBeTNoNC diaodaAileTal N

aodaieia KaTd TN XpNnon. O eykoTAOTATNC £i-

Vol UtTeUbuvocg via TNV Gyoyn AeiIToupyia oTn

Beon TomobeTNONC.

A MPOXZOXH - Kivduvog TpaupaTicpoU!

AUTI N OuoKeun XpnolPeuel JOVO YIa Payeipe-

HOL.

> Aev EMTPETETAI VO XPNOIYOTIOIEITAI VIO OA-
AouC oKoTToUC, VIO TTOPAdEIVUO VIO BEPUOV-
on XWPWV.

Acdaieia el

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN GaynTwV Kol podn-
HOTWV.

® KOTW oMo emTnpnon. EmBAETeTe TIC OUVTO-
pec diadikaoiec Bpaopuou Xwpic dIaKOoT.

B 370 IOIWTIKG VOIKOKUPIG KOI OTO OIKIOKO TTe-
PIBGAOV.

® pexpl eva uyocg armo 2.000 m mavw oo Tnv
emdaveia TNG 6GA0CoOC.

Mn XPNnOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN:

B OE OKAdN N 0E OXNUOTO.

B ()G BEpuavon XwEOou.

® Me evav eEwTePIKO XPOoVOodIaKOMTN N eva
TNAEXEIPIOTAPIO.

® 3TNV Unaubpo

Mot TN UETOTEOTIN 0 €val MO €ido¢ aepiou
KOAEOTE TNV UTINPEOIA TEXVIKNC €EUTTNPETNONG
TTEACTWV.

1.3 MePIOPICHOC OPADIAG XPNOTWV

AUTH N OUOKEUN PTIOPEI VO XpNOILOTIOIEITON
oo maudid oo 8 ETWV KOl GVW KOl Ao
TTPOOWTIA LE PEIWPEVEC PUOIKEC, IoONTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC Kol EANEIYN EUTIEI-
pIOC KOI/N yvwone, av emBAETOVTAIl 1 €XOUV
KOTOTOTTIOTEl OXETIKA Pe TNV oA xpnon
TNG CUOKEUNC KaI €XOUV KOTOVONOEl TOUC KIV-
dUVOUC TTOU QTTOPPEOUV OTIO QUTN.

Ta moudid dev eMTPEMETAI VO TTAiCOUV PE TN
ouoKeun.

O kaBapIopodC Kal N cuvThenon amod To XPN-
oTn OgV EMTPETETOI VO TIPAYLOTOTTIOINBOUV
amo maudId, EKTOC €AV €ival 15 €TV KAl Avw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpaTdaTe o maudid TToU €ival KATW TwV 8 eTwvV
HOKPIG OO T OUOKEUN KOl TO KOAwDIO cuvOe-

ong.
1.4 AcpaAng xpnon

A\ MNPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog ¢kpnEng!

To aeplo ou diappeel Pmopei va odnyrnoel oe

ekpnén. ZYMMEPIOOPA ZE MEPINTQ>H

O>MH> AEPIOY H BAABHX >THN ErKATA-

>TA>H AEPIOY

» KAeioTE QUEOWC TNV TTOPOXN aepiou N TN
BaABida TNC UTTOUKOGAGC aepiou.



el AoddAeia

» >[BN0oTe APEOWC OTTOIAdNTOTE AVOIXT PWTIN
KOl TOL TOIYAPOQ.

» Mnv moThoeTe AAO Tov OIGKOTTN PWTIOUOU
KOl TOV OIOKOTITN TNC OUOKEUNC.

» Mnv TpaBnete Kaveva GIC amd TNV mPida.

» Mn xpnNOIYOTIOINOETE KOVEVO OTOOEPO N KI-
vNTO TNAEPWVO OTO OTTITI.

» AvoilTe Ta TAPGOUPO KOl e€ePioTE KOAX
TO OWUATIO.

» KoAeoTe TNV UTINPECIO TEXVIKNG €&umnPETN-
ong MEAOTWV 1 TNV €TIXeipnon MaPOoxNc oe-
piou.

To aeplo mou diappeel pmopei va odnynoel oe

ekpnén. O1 pIkpee TTOOOTNTEC OEepiou OE eva

HEYOAUTEPO XPOVIKO OIGOTNUO PTTOPOUV VO OU-

YKEVTPWOOUV KOl VO avadAeyoUVv.

» OTOV N OUOKEUN VIO EVA LEYOAUTEPO XPOVI-
KO didoTnua e XpnolyotoleiTal, KAeioTe Tn
BaABida aodaAeiac TNC MAPOXNC GEePiou.

To aeplo mou diappeel pmopei va odnynoel oe

ekpnén. Eav n pmoukdAa uypoepiou dev

OTEKETAI KAOETO, UTTOPEI VO E10XWPNOEI UYPO

TPOTAvVIO/BOUTAVIO OTN CUOKEUN. 2& auTh TNV

TTEPIMTWON PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV PEYAAEC

dGAOYEC OTOUC KAUOTNPEC. Ta eEQPTNUOTO UTTO-

PpoUV VO UTTOOTOUV {NUIG KAl e TNV Tapodo

TOU XpOvou va epdavioTei pia diappor), €TOI

WOTE VO EEEPXETAI GEPIO PN EAEYXOLEVOQ.

» XPNOIUOTIOIEITE TIC PUTTOUKGAEC UypOEPioU
TTOVTOTE O KG&OEeTN Beon.

A NPOEIAONOIHZH - Kivéuvog

onAntnpiaong!

H xpron pIog PJayeIpIKNG OUCKEUNG aepiou

odnyei oTnV Mapoaywyrn BepudTNTAC, UYPAOIAC

KO TIPOTOVTWY KaUoNG OTOV XWPO, OTOV OTT0I0

eival eykaTeoTnuevn. BeBaiwbeite, 011 N kKoudi-

va aepideTal KaAd, 1I01aiTEPO OTOV N OUOKEUN

XONOILOTIOIEITAL.

> e TIepITTWon eVTOTIKNAC XPnong TG Ou-
OKEUNC VIO LEYOAUTEPO XPOVIKO DIGOTNUA,
UTTOPEI VO gival OTIAPAITNTOC EVOC EMMAEOV
aePIOUOC, TI.X. AUENON TOU PNXOVIKOU OEPI-
OopoU, edv UTTAPXEI, EVaC TTPOOOETOC aEepl-
OHOC VIO TNV GOPOAN aTTaywyr Twv TTPOI-
OVTWV KaUuong oTov eEWTEPIKO aEPD (TTPOGC
Ta €€W) KOI TOUTOXPOVA VIa TN SuVaTOTNTO
AVTOAOYAC TOU OEPO TOU XWPOU LE
TPOOOETO aePIOUO.

» 1o TOV TPOOOETO aEPIoUO, amoTabEITE OF
EVOV ETTOYYEALOTIO TTPIV TNV EYKOTAOTOON.

/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC 0TIV Pe NITog N

AGOI XWPIC emTAENON WTTOPE! VO gival ETIKIVOU-

VO KOl Vo 00nynoel oe TTUPKAYIEC.

» Mnv adnveTte oTE TO KAUTA AGdIO Kol ATt
XWPIC emThpnon.

» Mn dokipGoeTe TTOTE Vo O3H0oETE pIak WTIAK
e vePO, OvTi AUTOU OTIEVEPYOTIOINCTE TN
OUOKeUN Kal JeETA KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
He eva KOTIOKI N Yo KouBepTa TTupooBeonc.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTTOBETOETE TOTE EUDAEKTO QVTIKEIpE-
va TTOVW 0T BAon €0TIWV 1 OTNV TTANoiov
iEPIOXN.

» Mnv TOTTOOETNOETE TTOTE QAVTIKEIUEVD TTAV®
oTn BAon eoTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe sUGAEKTO QVTIKEIPEVD N
KOUTIG OTTPEI O OUPTAPIO ATTEUDEiog KOTW
oo Tn BAon €0TIWV.

» Mnv amoBnkeueTe N YN XPNOIUOTIOIEITE TTOTE
eUPAEKTO AVTIKEIPEVA, TI.X. KOUTIQ OTIPEI N
UANIKG KOBapIiopoU, KOTw armd Tn OUCKEUN N
KOVTO OTn OUOKEUN).

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV PTTOPE! VO

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OTO UTIEPBEP-

gavon, avadAeén f Bpauon UAIKV.

» Mn xpNOIYJOTIOIEITE KOVEVO KOAUPUO BAong
EO0TIWV.

Ol KOUOTNPEC aEPIOU, XWPIC TOTTOBETNHEVD

TOVW POYEIPIKO OKEUN, ONUIOUPYOUV KOTA TN

AeiToupyia peyoAn BeppotnTta. Evoac amd mave

TOTTOOETNUEVOC amopPodNTAPOC PTTOPEI VO

uttooTel nNUIG 1 va TIIGoE! PWTIA.

» AEITOUPYEITE TOUC KOUOTNPEC GiEPIOU POVO
e TOTToOeTNUEVD TIAVW PAVEIPIKO OKeUN.

H ouokeun (eoTaiveTal TTAPO TTOAU, TO

ubGopaTa KOl GANG QVTIKEIPEVD PTTOPET VO

avodAeyouv.

» KpoTaTe To uAOUOTA, TI.X. POUXO I KOUPTI-
VEC HOKPIG ammo TIC GAOYEC.

» Mnv TAvVETE TTOTE MAVW AMO TIC GAOYEG.

» Mnv TomoBeTEITE EUGAEKTO QVTIKEIPEVQ, TT.X.
meToeTeC Koudivag ) epnuepidec mavw, Oi-
TTAG 1) TTIOW OTTIO TN OUOKEUN.



To aeplo mou diadeuyel Pmmopei var avadAeyei.

» Edv o kauoThpaocg dev avawel peta armo 10
OeUTEPOAETITA, YUPIOTE TO KOUWTT XEIPIOUOU
otn 6eon pundev Kal avoiéte TNV MOPTA I TO
mop&Oupo Tou Xwpeou. Mpiv TNV ek veou
avadAeEn Tou KAUOTHPO, TIEPILEVETE TO Al-
yOTEPO &va AeTITO.

» Otav n dAOya offoel abeAnTa KATG TN
OIAPKEIO TNC ASITOUPVYIOC, YUPIOTE TO KOUUTI
Xelplopou otn Bgon pundev. lMpiv TNV €K vEou
avadAe&n Tou KAUOTHPO, TIEPILEVETE TO Al-
YOTEPO eva AeTITO.

Tpodiua pmopei va avapAeyouv.

» H diadiKaoion HoyeEIPEPOTOC TIPETIEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvToun diadikaoia TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNEEITAI.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

EYKaUpaTog!

Ta mpooBaoIua eEQPTAPATO PTTOPOUV KATG TN

dlapKeIa TNC AeiToupyiag va (eoTaBouv.

» Ta pikpG Maudia Ba TTPETEI VO KPOTIOUVTO
HOKPIO OTIO TN OUOKEUN).

To TPOOTOTEUTIKA TTAEYUOTO TWV BACEWV

€0TIWV PTTOPOUV VO 0dNyNOOUV OE OTUXNUOTO.

» Mn xPpnNOIYOTIOIEITE TTOTE TTIPOOTOTEUTIKA
mAeypOTO BOOEWV E0TIWV.

Ta adela payelpika okeun BepuaivovTal AP

TTOAU OTOUC OVOHUEVOUC KOUOTNPEC TiePiou.

» Mn Bepuaivete MoTe AdeIn HOYEIPIKO OKEUN.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa TN dIGPKEI TNC

AeiToupyiac.

» [lpiv Tov KOBapIopgd adnoTe TN OUOKEUN VO
KPUWOEL.

A\ MPOEIAONOIHEH - Kivduvog

nAekTpomAngiag!

O1 aKOTOMNAEC ETTIOKEUEC €ivail eTIKIVOUVEC.

» MOVO ekTTaIdEUPEVO VI' AUTO, EIOIKEUEVO
TTPOOWTTIKO ETTPETETAI VO TTOOYHATOTIOINOEI
ETMIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yWNoIO OGVTOAOKTIKG EMITRETIETAI VO
xpnoipgomoinBouv yia TNV €TMOKEUN TNG OU-
OKEUNG.

» Edv 10 KoAwdIo cuvdeong oTo OIKTUO TOU
PEUPOTOC QUTAC TNC OUOKEUNC uttooTei ¢n-
LIG, TTIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI QO TOV KO-
TOOKEUOOTNA 1 TNV utnpeoia e€umnpeTnonc
EAOTWV TOU 1 OTTO €V AVTIOTOIXO EI0IKEU-
LHEVO OTOUO, VIO TNV armoduyr emMKIVOUVWV
KOTOOTOOEWV.

Acdaieia el

Mia cuokeun 1 eva KaAwdIo ouvdeoNng Tou

exouv umooTei ¢nuIG eival emmkivouva.

» Mn AeITOUPYEITE TTOTE PI CUOKEUN TTOU EXE
urrooTei ¢nuIa.

» Mnv TpaBaTte moTe To KOAWdIO ouvdeonc,
YIO VO QTTOOUVOEOETE TN OUOKEUN oo Tol
OiKTUO TOU peupaToC. TpaBaTe TGVTOTE TO
dI1c Tou Kohwdiou ouvdeong.

» OT1av n ouokeun f To KoAwdIO ouvdeoNC
exel (NUId, TPaRNETE OHEOWC TO PIC TOU KO-
Awdiou ouvdeonc N KaTeBaoTe TNV
ao0dPOAEIC OTO KIBWTIO TwV GOPOAEIVV KOl
KAEIOTE TNV TTAPOXN OePiou.

» KoAeoTe Tnv utnpeoia e€utneeTnong meAo-
Twv. = 2eAida 13

Mio €10XwPENON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeogl NAeKTPOTANEIQ.

» Mn xPNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC eKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKEUEC KaBapIopou uwnAng Tie-
ong, VIo Vo KaBopIioeTe Tn OUOKEUN).

2TO KQUTG JEPN TNC OUOKEUNG WTTOPE! Vol

NIWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe MoTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWY OUCKEUWV O€ ETTOPI PE TA KOU-
TQ pePN TNG OUOKEUNC.

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TPXUMXTIOHOU!

O1 BAGBeC N o1 (NUIEC OTN OUOKEUN Kail Ol pn

evOedelyHEVEC ETTIOKEUEC eival EMIKIVOUVEC.

» Mnv evepyoTIOIEITE TTOTE PIG XOAGOUEVN OU-
oKeun.

» OTOV N OUOKEUN €ival EAATTWUATIKN, TOO-
Bn&te To dIc amod TNV mpida ) KaTeBGOTE TNV
aodaAeiao 0To KIBWTIO TwV AoPOAEIWV, KAEI-
OTE TNV TIOPOXI OEPIOU KOl KOAEOTE TNV
UTINPEoIa €EUTTNPETNONG TTEACTWV.

» MOvo ekmaideupevo, eI0IKEUPEVO TTPOOWTTI-
KO ETMTPETETAI VO TIOOYHOATOTIOINOE! ETTIOKEU-
£C OTN CUOKEUIN KOI VO QVTIKOTAOTNOE! TIC
YPOUUEC aepiou TTOU €xouv umooTei CnuIa.

O1 pwyHES N 01 BpaUOoEIC 0TN YUGAIVN TIAGKO

eival emkivouvec.

» ATIEVEPYOTIOINOTE OHEOWC OAOUC TOUG KOU-
OTNPEC KOl KABE NAEKTPIKO BEPUAVTIKO OTOI-
XEI0 KAl armoouvOEOTE TN OUOKeUN Ao TNV
TOPOXN PEUPOTOC.

» KAeioTe TNV Mapoxr aepiou.

» Mnv aKOUUTINOETE TNV emMdAVEIR TNC OU-
OKeUNC

» Mn XPNOIUOTIOINOETE TN OUCKEUN.



el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

» KoaAeoTe Tnv utnpeoia e€utnpeTnong meAo-
TQV.

To oKATOANAG LEYEDN LOVEIPIKWY OKEUWY, TO

XOAQOPEVA 1) AOGBOC TOTTOBETNUEVA LOYEIPIKA

OKeUNn PmopoUV VO TTPOKOAECOUV 00BaPOUC

TOOUUOTIOUOUC.

» [1pooelTe TIC UTTODEIEEIC VIO Tl HOYEIPIK
okeun.

Kot Tnv evepyoroinon TWV KauoTHpwv On-

HIOUPYOUVTQI OTTIVONPEC OTOUC avadAEKTHPEC.

» Mnv ayyideTe TOUC avadAEKTAPEC KOTA TN
dldpkela TNS avadAeEnc Tou KaUoTHPO.

OTtav eva koupTi xelpiopgou dgv Pmopei va te-

ploTpadei ) eival XaAapO, Oev EMTPEMETAI

TTAEOV VO XpnolpoTToinoei.

» AmoTobeiTe apeowS oTnV unnpeoia e&urn-
PETNONC TIEAGTWY, VIO VO ETTIOKEUROTEI 1 Vot
QVTIKOTOOTOOEI TO KOUUTT XEIPIoUOoU.

Mia CUOKEUN PE POYIOUEVN 1) OTIOUEVN ETTI-

davela umopei va TPOKOAEOE! KOWIPOTA.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN), OTOV TTOPOU-
oladel JIon payIopevn 1 omoopevn emoavela.

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog aodutiag!

Ta maudid ymopei va mep&oouV Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW O TO KEPAAI 1) Vo TUAI-

XTOUV O’ QUTG Kl va TaBouv aodutia.

» KpaTOTe T UNKG OUOKEUQICIOG HOKPIA OO
TO TIdIA.

» Mnv adnvete Ta maudidx va maidouv pe T
UANIKG OUOKEUOoiaC.

To moudia urmopei var e10veloouV I VO KOTO-

TMOUV PIKOG KOPUOTIO KOI €TOI VO TTGOOUV

aoduiia.

» KpOoTATE TG HIKPG KOUUATIO HOKPIO OTTO T
moidIa.

» Mnv adnvete Ta Maudid vo aidouv Pe PIKpa
KOUUATIO

2 Amo¢uyn UAIK@OV ZnpIwvV

MPOZOXH!

AOYw BepuOTNTAC UTTOPOUV Vo TTPOKANOOUV CNUIEC OTIC

VEITOVIKEC OUOKEUEC 1) vTouAdma. OTav AeiToupyei n ou-

OKEUN VIO PEYOAUTEPO XPOVIKO dIGoTnUa, dnuIoupyeiTal

BepudTNTA KOl UYPOCIal.

»  AvoilTe eva MopdBbupo 1) EVEPYOTIOINOTE EVAV OTIOP-
poPNTHPO HE QMOYWYN TTPOC TO £EW.

Mia cucowpeuon BepudTNTOC PTTOPEI VO VO TTPOEEVN OEl

dNUIG OTn CUOKEUT).

» Mn xpnoipotoleite U0 KAUOTAPEC N TNYEC BepuOTN-
TOC VIO €VOl HOVO PAVEIPIKO OKEUOC.

» Mn xpnoluortolgite TAGKES TOU YKPIA, TINAIVa doxeia,
KTA., VIO €Vl HEYGAO XPOVIKO SIdoTnuo he TTANPN
1oxU.

Mia cucowpeuon TNG OepUOTNTOC UTTOPE! VO KOTO-

OTPEWYEI TG OTOIXEIO XEIPIOUOU.

> Mn xPNOIYOTIOIEITE HEYOAT LIOYEIPIKG OKEUN TTAVW OE
KOUOTAPEC TTANCIOV TWV KOUWUTTIWV XEIPIOUOU.

H AdBoc Beon evoc Kouptou Xelpiopou odnyei oe

BAGBeC AeiToupyieg.

» Otov n ouokeur| Oe BPIOKETOI OE ASITOUPYIA, YUP-
VATE TG KOUPTTIA XEIPIOHOU T&vTOTE OTNn 6€on pundév.

Evac dyopumog XeIPIoUOC TwV HOYEIPIKWY OKEUWV UTTO-

pei va mpoKoAeael (NI 0TNV eMPAvEIR TNG CUCKEUNG.

> XelpileoTe pe TPOoOoX TO POYEIPIKO OKEUOC TTAVW
oTn B&oN €0TIWV.

» Mnv TomoBeTeiTE BaPIG QVTIKEIIEVA TTAVW OTN BAion
€0TIWV.

H peTaTomon TwV HOYEIPIKWY OKEUWY, UTTOPE! VO TTOOKO-

AEOEI YPOTOOUVIEC OTO YUOI.

> JNKWVETE TO JOYEIPIKG OKeUN KOTA TN YETATOTTION.

Edv meoouv okANpG 1 aixpuned ovTIKeipeva Tovw oTn

Baon eoTiov, popel va dnuioupynBouv nUIEC.

» Mnv adriveTe Vo TTEOOUV OKANPG 1 QIXUNEO QVTIKEI-
peva Mavw oTn BAon eoTIwV.

» Mnv KTutoETE TN BAON E0TIWV O KAUIO OO TIC OK-
HEG TNG.

To aAdT, n daxapen f N GUUOC TTOU UTTOPE! Vo TIEOOUV

amo To AOXOVIKG, YOOTOOUVICOUV TO YUOI.

» Mn xpnolgoroleite T BAon €0TIWV WC EMPAvEIR €P-
yooiag ) emdaveia evamodeonc.

H Alwpevn Caxopn N 1o TPODIUG e UWnAn TIEPIEKTIKOTN-

T 0e {OXoPN UTTOPEl VO TIPOKOAECOUY CNUIG OTO YUOAI.

>  ATIOPOKPUVETE TG UTTEPXEINICUEVD PayNTa GPEOWC e
gia EUoTpa YuoAioU.

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KOXI OIKOVOMIX

3.1 EEoikovopunon eVEPYEING

Ed&v akoAoubnoeTe auTeg TIC UTTOOEIEEIC, N OUOKEUN OOC

xpeldleTal AiydTepn evepyela.



EmAeETe Tov KauoTnpo avdAoya pe To peyedog Tne

KOTOOPOAQC. TOTTOOETAOTE TO PAYEIPIKO OKEUOC Ke-

VTPOPIOUEVQ.

ZUuMBoUAR: OI KOTOOKEUGOTEG TWV LOVEIDIKWY OKEUGV

divouv ouxva TNV emavw SIGUETPO TNC KOTOOPOAG.

AuTH eival ouxva peyoAuTepn amod TN OIGPETPO TOU

ToTOU.

B T OKOTOMNAGL HOyeIpIKG OKeUn N 01 N evieAws Ko-
Auppéveg CwVeC HOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUVY TTOAU
eveEpyeIa.

KAgIVETE TIC KOTOOPOAEG TTAVTOTE YU EVOl KOTOMNAO KO-

TTOKI.

m OTOV poyelpeveTe XWPIC KATTOKI, XPeIG(eTAl N OU-
OKEUN ONUOVTIKA TTEPIOCOTEPN EVEPVEID.

>NKWVETE TO KATIAKI 000 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, OladeUyel TTOAU eVEPVEID.

XpNOIUOTIOIEITE €VAl YUGAIVO KOTTAKI.

m Meoo amd 170 YUGAIVO KOTTOKI PTTOPEITE Vo BAETIETE
HEOO OTNV KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWVETE TO KO-
TTOKI.

N'voplpio el

XpnoIYoTIoIgiTe HAYEIPIKA OKEUN KOTGANAQL yIal TNV TTO-

00TNTO TwV TPODILWV.

m Eva peyado payelpikd oKelog e Aiyo TiepIEXOUEVO
XPEIACETOI TTEPIC0OTEPN EVEQYEID VIO TN BEPUOVON.

MayelpeueTe pe Aiyo vepo.

m 000 1ePIo00OTEPO VEPO BPIOKETOI OTO LOYEIQIKO
OKEUOC, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
™ B¢ppavon.

EmoTpeywTe eyKaupa oe xaunAotepn Bobpuida 1oxUoc.

= Me pia ToAU upnAn BoBpuido cuvexionc ToUu pavel-
PEPOTOC OTTOTOAATE EVEPYEIQ.

3.2 AnTOOUPON CUCKEUXGCIXG

Ta UNKG ouokeuaoiag gival GIAIKG TIPOC To TIERIBOAOV

KGOl ETTAVOIXPNOILOTIOIOUUEVAL.

» AMOOCUPETE TO EMUEPOUC EEAPTHHOTO EEXWPIOTA,
avahoya pe To €idoc.

4 Tvopigix

4.1 Koupm& XeIpiopou

Meow Tou Tediou xelpiopoU pubuideTe OAEC TIC ASITOUP-
YiEC TNC OUOKEUNG 00¢ Kail AauBaveTe TANPodopieg yia
TNV KOTGOTOON AEITOUPVICC.

Me Ta KoupuT& XEIPIOUOU, PTTopEl var puBuIoTel To peye-
Boc TNC dAOyac otadioka o dIodoPETIKEC BadOpidec
HOVYEIPELOTOC.

KauoTrpag moAAamAng otepavng Dualwok
>TOV KauoTnpa MOAOTIANC oTeddavne Dualwok pmopeite
VO PUOLIOETE TIC E0WTEPIKEC KOl TIC EEWTEPIKEC PAOYEC
EexwpIoTA PeTOEU TOUG.

77 171 "\

? )2

7\ /3

6 4 BoOuida Znuoacic
‘5/ HayE-
PEMATOCQ

‘EvdeiEn ZInuoocix 9 EowTtepikn kail e€wtepikr GAOYa oTn PEYI-
s KouoTApaC EMUEPIOUEVOC OTO KOUWTT XEl- oTn 10xu.

pICUOU. 4 EEwTepikh GAOYQ 0TNV EAGXIOTN, ECWTEPIKN
° KouoTrpacG armevepyomoinpévog. ®AOya 0T peyIoTn 10XU.
9 YwnAdTePN 10XUC KOl NAEKTPIKI avaPAEEN 3 EowTepikr dAOya 0T PEYIOTN I0XU.

TOU KOUOTHPO. 1 EowTepikn dAOya oTnv eAdxIoTn 10XU.
1 XapnAoTepn 10XUC.




el EZopTthuata

4.2 KauoTnpog

Edw Oa Bpeite pio emokOTNON VIo Ta eEAPTHPOTO TOU
KOUOTM PO

KomaKI KauoTHEO

KedoAr) Tou KauoThHpo

MAETOC TNC KEPOANC TOU KAUOTAPG
OePPOOTOIKEIO VIO TNV EMTAPNON TNG GAOYAC

AVOPAEKTAPOC

4.3 IXXPEQ

TomoBeTr0Te OWOTA TIC OXAPEC.

TomoOeTHOTE TO HOYEIPIKA OKEUN OWOTA OTIC OXAPEC.
Mnv TOTTOBETEITE TOl HOYEIPIKA OKeUN TTOTE omeubeiag
TTAVW OTOUC KOUOTNPEC.

Adaipeite TAVTOTE TTPOOEKTIKA TIC OXAPEC. H peTarom-
oNn HIGC OXGPOC PTTOPET VO PETOKIVAOE! €TTIONG KA TIC
VEITOVIKEC OXAPEG.

ZUuMBoUAR: MTopEITE VO OTTOUGKPUVETE TG UTTOASIIOTO
HETAAMOU, TTOU TIOPOIPEVOUV TTOVW OTN OX&Pa AOYw TNG
HETOKIVNONC PEPIKWV HOVYEIPIKWY OKEUWV, HE OWOTO KO-
Bapiopo.

- "KaBapiouog Twv oxapwv”, SeAida 11

5 EExPpTHHOTX

To e€opTAUAT PTTOPEITE VO T OYOPAOETE OTNV UTTNPE-
oia e€urnNEETNONC TIEAGTWY, OTO EIOIKG KOTAOTHUATO 1)
oTo Oi1adikTuo (Internet). Xpnoipomoleite yovo yvnola
eCapTruaTa, emeldr] auTd eival aKPIBWS TTPOCOPHO-
OpEVO OTN OUOKEUN OCGC.

Ta e€aptuaTa eivar eIdIKG yia K&Oe cuokeur). AiveTe
KOTG TNV ayopd TIAVTOTE TOV OKPIRN XAEOKTNPIOHO
(Ap16. E) TnC ouokeunc oog. — 2eAida 13

Moio e€dpTnua eival SIGBECIUO VIO TN CUCKEUN 00¢, Ba
TO Bpeite oTov KaTdAoyo pag, oto Online-Shop 1 oTtnv
uttnpeoia e€uTNEETNONC TIEAGTWV.
siemens-home.bsh-group.com

EEQPTAMOTX Neprypoogr

Xprion

MpooBetn oxdpa Wok

= XPNOIYOTIOINCTE TN HOVO OTOV KOUOTAPO
TToAMamANG oTeddvng.

= XPNOIUOTIOINOTE TNV TIAVTOTE OTO PAVEIPI-
K& okeun pe KupTo TATO.

®m SyvioToTaol, via TNV emekTaon TN didp-
Kelag (WG TNG CUOKEUNG.

[1p00BETN OXGPO VIO UTTPIKI
£0TIPEOCO

= XPNOIYOTIOINGTE TN JOVO OTOV KOUGCTAHPO
Je TN YIKPOTEPEN 10XU.

= XpoNOIYOTIOINOTE TN PE PAVEIPIKA OKEUN HE
HIo OIGUETPO HIKPOTEPN ammd 12,




Boolkoc xelpiopoc el

EEapThpoTa Neprypadn

Xprion

[MAGKQ olyovoU PoyeIpeEUo-
TOG

= [0 TO PoyeipeUa o XapNAN PwTIA.

= XpNOIYOTIOINOTE TOV OIKOVOUIKO KAUOTHPO
fl TOV Kavovikd kauothpa. OTav eival dlo-
Beoipol TTOAOI KAVOVIKOI KAUGTAPES, XPN-
OlPOTIOINOTE KT TTEOTIUNON TOUG oW N
TOUG PmpooTivoucg Oe&loUc KAUOTHPEG.

= TomoBOeTnOTE TNV PE TIC TTPOEEOXEC TTPOC
Ta MOV TTAVW OTN OX&PQ, TTOTE ameubei-
oc¢ AV OTOV KOUOTHPA.

EEaptuoTa eykaTaoTaong  XpnoIUOTIONOoTE YIa TOV ouvOUQOUO Ou-
OKEUWV TNC i810¢ HAPKOC TO eEpTHHO-

TO EYKATAOTOONG.

6 BOOIKOC XEIPICMOG

6.1 AvaPAEEN EVOC KAUCTHPX GEPIOU

H Baon eoTiov SI0BETEl YIo auTOUATN avODAEEN Twv
KOUOTAPWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayiég!

To agplo ou diadeuyel urmopei va avadAeyei.

» Ed&v o kauotnpog dev avayer petd omd 10 deute-
POAETITQ, YUPIOTE TO KOUWTI XEIPIOUOU OTn O€on un-
dev Kal avoifte Tnv MOPTA ) TO TTOPAOUPO TOU
XWPou. MpIv TNV €K veou avaPAeEn TOU KAUOTHPA,
TTEPIYEVETE TO AIYOTEPO €Va AeTITO.

» Otov n pAOya oBnoel abeAnTa KoTa TN SIGPKEIR TNG
AeIToupyiag, yupioTe TO KOUPTTI XEIPIOWOU oTn B€on
pndeév. Mpiv TNV ek veou avadAeEn ToOu KAUOTHPA,
TIEPIUEVETE TO AlYOTEPO EVO AeTTTO.

MPOZOXH!

Otav yupioeTe To KoupTtt Xelplopou ameudeiag petalu

™G 6¢onc @ kol 1, prmopei va epdavioTolv e0DOAUEVES

AeiToupyieg.

» IO GUTO YN YUPIOETE MOTE ameudeiag amo T Béon @
otn 6¢on 1 1) T0 avTiBeTO.

1. ToTr)oTe TO KOUUTT XEIPIOHUOU TOU ETMASYLEVOU KOU-
OTNPO KOl YUPIOTE TOV QvTIBETO TIPOC TN GPOPA TwV
OSIKTWV TOU poAoyiou, pexpl TNV uwnAoTeEPN Bodui-
oa.

KpoTnoTe TO KOUWTT XEIPIOPOU TIATNHEVO.

v >e OAOUC TOUC KOUOTNPEC dNUIOUPYOUVTaI OTTIVOr-
peC Kail N dAOya avael.

2. Mepiuyevere pepikd deUTEPOAETITGN KOl OB OTE TO KOU-
UTTi XEIpIopoU eAeUBepO.

- "Suotnua aopoareiac” Zerida 9

3. [upioTe TO KOUWT XeIpIOPOU oTnv emoOuunTn Babui-
oa.

4. OTtav dev TTPOYUATOTIOIEITAI Kapia avadpAeEn, yupioTe
TO KoupTi xelpiopgou oTn B¢on "Amevepyormoinon" Kai
ETTOVOAGBETE TO TTPONYOUHEVWC TIEPIYPODOHEVD Br)-
pora. Autnv TN $opd KPATNOTE TO KOUUTT XEIQIOHOU
TTePI00OTEPO XPOVO TTATNUEVO (pEXP! Kol 10 deuTe-
POAETITQY).

Znueinon:

NA&BeTe umown TIC akOAoUBEeC UTTOdEIEEIC, VIO VOl

Ol100DOAICETE TN OWOTH ASITOUPYIO TNG OUOKEUNC:

® To eEopTNUOTa TOU KOUOTHPG — 2eAida 8 Kal n
ox&pa = 2eAida 8 TpeEmel va eival 0WOTA TOTTOOETN-
peva.

= Mnv pmepdeyeTe PeTall TOUC TO KATTOKIO TWV KOU-
OTHPWV.

m [IpooexeTe yio TOAU peyoAn kabapiotnTta. Kabopide-
TE TOKTIKA TOUC QVOPAEKTAPES PE PIG PIKEN, YN He-
TOMIKN BoupToa. MNpooékTe, va pnv aoknd®ouv duvo-
TOi KPAOAOUOI OTOUC AVODAEKTPEG.

= Ol OTIEG KOl Ol QUAGKWOEIC TV KAUOTNPWY TIPETTEN,
VIO JIo 0wOTH GAOYQ, VO eival KOOOpEG.

— "Kabopiouoc Twv kauoTnpwv”, Sehida 11

6.2 ZUOTNHX XOPARAEING

To ovotnua aodaieiac (BepuooToixeio) SIOKOTITE! TN

pON TOU aepiou, OTAV Ol KAUCTAPEC OPBAOOUV KOTX

AGBoc. Mo TNV avadAeEn Tou KAUOTHPA, TTPETIEl VO

EVEPYOTTIOINOETE TO OUCTNUC, TO OTIOIO EMTPETIEI TN O

TOU aEgpiou.

1. AvadAEETE TOV KOUOTNPO, XWPIC VO adrnoeTe eAelBe-
0O TO KOUWTH XelpIopoU.

v H ¢pAOya avaBel.

2. KpotroTte To KOUpTT Xelplopou yiar emmmAeov 4 deuTe-
POAETITOL EVTEAWC TIATNHEVO.

6.3 AVaPAEEN EVOC KXUCTHPX XEPIOU ME TO

XEpPI

>e TePINTWon PIoG JIGKOTING PEUUGTOC UTTOPEITE VO

OVAWETE TOUC KAUOTNPEC ETONC HE TO XEPI.

1. TNoTtr)oTe TO KOUUTT XEIPIOHUOU TOU EMASYHLEVOU KOU-
OTNPEA KOl YUPIOTE TOV AvTIBETO TTPOC TN POPA TwV
OEIKTWV TOU poAoyIou, HEXP! TNV uwnAdTEPN Bodpi-
oa.

2. KpatnoTte evav avadAekTpoa N o GAOYa (avarTTr-
PO, OTMPETO KTA.) KOVTAl OTOV KOUOTH PO

6.4 Amevepyoroinon eVog KXUGTRPX

» [upioTe TO KOupT XeIpIoPoU TTPoc TN dopd Twv Oel-
KTV TOU poAoyioU OTO e.

6.5 Kavovikn cupmepipopd KXTX T
S1GpKEIX TNG AEITOUPYIaG

AUTEC 01 CUPTIEPIDOPEC IV KAVOVIKEC VIO TN OUCKEUN:

= EAoadpUc ouplyddC armd TOV OVOUUEVO KAUOTAPO.

® ATeAeuBEepWOoN OOPWY KATG TNV TTPWTN XPNon. AuTeC
ol oopec e€adavidovtal HeTa amd Aiyo XpoOvo.



el Mayeipika okeun

= Mia mopTokaAi pAOya. AuTO odeileTal 0 OKOVN OTOV
TTEPIBANOVTO XWPEO, XUHEVD UYPA, KTA.

= Q0OpUROC KTUTTOU PEPIKA OEUTEPOAETITO UETA TNV
arevepyotioinon Tou KauoThpa. AuTd odeileTal oTnv
EVEPYOTTIOINON TOU CUOTNUATOC 00dOAEInC.
- "SUotnua aoporeiac”, Zerida 9

7 MayelpIK& OKEUN

AuTeg o1 urtodeifeic oac BonBdve, oTnv e€oikovopunon
eveEpyelag Kol oTnv amoduyn NIV OTO JOyeIpIK&
okeun.

7.1 Kat&AANAX HXYEIPIKK OKEUN

XpnoigotolnoTe HOVO LOYEIPIKG OKeUN pe KOTAANAN
O1GpeTpo. Ta payelpikd okeun Oev EMTPETETOI VO TTPOE-
EExouv TEPQ omd TO TEPIBWPEIO TNC BAONC E0TIWV.

Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE PIKPG HOYEIPIKA OKeUn TIAVW 0€
peyahouc KauoTrpeg. O pAdOYeC dev EMITPETETAI VO
OKOUMTIOUV TO TIASUPIKA TOIXWHOTO TWV HOYEIQIKWY
OKEUWV.

KauoThpag EAayioTn Siaue- MeyioTn Siue-
TPOG TOU TIXTOU TPOG TOU TTXTOU
TOU '|.IO(Y8IpIKOl'J TOU pqyelplxou
OKEUOUQG OKeUOUG

Kauotpog moA- 22 cm 30 cm

AOTIANG OTe-

davng

loxupog kauotn- 20 cm 26 cm

pPag

Kavovikog kau- 12 cm 22 cm

oTnpag

XPNOIUOTIOIEITE PYOYEIPDIKG OKEUN PE KUPTO TTATO LOVO

OTOV KQUOTN PO TTOMNMOTIANG oTEPAVNG.

® H BAon €0TIOV TIPETEl VO OIGOETEI EVOV KAUOTN PO
TTOMOTIANG oTedAvVNS Kol Pia TpooBetn oxdpa Wok.

= H mpbdobeTn oxdpa Wok mpémel va gival 0woTa TOTTo-
BeTnuevn.
- "Eéapmnuoata”, Zehida 8

7.2 Xpron TWV HAYEIPIKWV CKEUWV

H emAoyr Kol n TomoBETNON TwV HOYEIPIKWY OKEUWY,
emnpEeadel TNV AoPAAEIC KOl TNV eVEPYEIOKT armddoon
TNC OUOKEUNC 0aC.

— "Eéoikovounon evepyeiacg”, ZeAida 6

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog nmupkayiag!

Ta eUPAeKTT YUPW QVTIKEILEVO UTTOPE! va avaidAeyouv.

» AvAUECO OTO HOYEIPIKO OKEUOC KOl OTO SUPAEKTO
YUPW QVTIKEIPEVO KOOTAOTE PIG EAGXIOTN OMmOOTAON
50 mm.

To MTOPOUOPPWUEVD LIO-
VEIPIKG OoKeun &g OTEKO-
VTOI OTaBEPG TOVW OTN
HOVO POVEIPIKG OKEUN Pe  BAoN €0TIWV KAI PTTOPE!
emmimedo Kol XOVTPO TIATO. VO GVATPOTIOUV.
TomoBeTrOTE TO POYEIPIKO  TO HAyEIPIKO OKEUOC UTTO-
OKeUOC OKPIBWS OTn peon  pei va avaTparei, otav oe
TOVW OO TOV KAUOTHPO.  OTEKETOI OTN PEON TTOVW
OTOV KOQUOTNPO.

TomoBeTr|oTe TO POYEIPIKO  TO HAYEIPIKO OKEUOC UTTO-

OKEUOC OWOTA OTIC pei va avaTparei, edv To

OXAPEC. TommoOeTNOETE aMmeudeing
TAOVW OTOV KOUOTAPO.

Mn XpnoipotoleiTe PO
HOPPWUEVD POyEIPIKA
okeun. Xpnolyoroleite

8 ZUMPBOUAEC pUBMIONG VIX TO HXYEIPEPX

Me Ta KOUPTIIA XEIPIOUOU TNG OUCKEUNG PTTOPEITE VO
pubuioeTe To peyeboc TG PAOYaC oTadiokd oe diado-
PETIKEC Badpidec 1oxUoc amd 1 pexpr 9.

O1 xpovol poyelpepaToc Kail ol Babpuidec 1oxuoc e€ap-
TVTaAI oo TO €id0¢, To B&POC KAl TNV TTOIOTNTA TWV GO-
yNTWYV, ano To €id0g ToU XPNOILOTIOIOUUEVOU GEQIOU KO-
BWC KAl oo TO UANIKO TWV HOVEIPIKWY OKEUWV.

ZuppouAég
= SUUBOUAEC POYEIPEUOTOC

— Ortav payeipeleTte ooUTeC, KPEUEG, GaKee 1 peRi-
B10, TPOCOEOTE OAQ TOL UNKG TOUTOXQOVO OTO HO-
VEIPIKO OKeUOG.

— 270 TNYavNTG doynTd, (E0TAVETE TTPWTO TO AADI.
MOANIC opXioeTe pe TO TNYAVIOUO, KOATAOTE TN
Bepuokpaoia oTabepr), TTPOCOPUOLOVTOC OE TIEPI-
TITwonN 1ou xpelddeTal TN Babuida 1oxuog. Kot
TNV TTOPOOKEUN TIEPICOOTEPWV HEPIOWV TTEPIUEVE-
Te, HEXP! va emTeuxBei Eava n Beppokpaocia. MNupi-
{eTE TAKTIKA TG daynTA.

10

= [0 TN peiwon Tou XpOVoU LOYEIPEUOTOC:

— XpnolyorolnoTe pio XUTpo TaXUTNTAC, VIO VO
dOTIGEETE KPETIEC KAl VO PoyeIpEWeETE OOTPIa. Edv
XONOIUOTIOINOETE PIa XUTPO TaXUTNTOC, GKOAOUOI)-
OTE TIC 00nYyieC TOU KOATAOKEUQOTN.

— To vepo mipenel va Bpadel, TpoToU TTPO0OE0ETE TO!
CUUOPIKG, TO PUCI N TIC TTOTATEC. TN OUVEXEIQ,
PooopuooTe TN Baduida 10XU0C, VIO VO CUVEXI-
OETE PYE TO Poyeipeua.

— XpPNOIYOTIOINOTE KOTO TO payeipepa puliou Kal
TTOTOTWV EVOlL KOTTOKI.

Badpida MNapaokeun payntwv

Hayel-
PEHATOG

Bpdoipo vepou

Mayeipeua oe pmev popi (AouTpo ve-
poU): MNMavTeomavi, TTOUTIYKA, TTOUTIVKO
WYWHIOU.

= Tnyaviopa oe upnAec BepUoKPOOIEC:
AcIOTIK& doaynTA.




KaBapiopodc kal ppovtida el

BaBuidax Mapackeun ¢paynTwv

BaOpidax Mapackeun paynTwv

Hayel- Hayel-
PENATOG PENATOG
7-9 = Evopin Tnc O100IKOCIOG HOYEIPEUOTOGC: 4-6 B Syvexion TG O1adIKOCIOG HoyeIpEUO-
MOoKOPOVAKIQ, COUTIEG, KPEUEG, TIOEYIC, TOG: MOKOPOVOKIQ, O0UTIEG, KOEUES, TTO-
oormpla, puloOyaho. ey, 00TpIa, PulOYaAO.
= Tnyaviopa otn ¢piteda oe AadI: Aaxavi- ® Tnyaviopa otn ¢pIteda pe Aiyo Ao
KO TEPTTOUPQ, KPOKETEC, TNYAVNTEC TTO- XAUTTOUPYKEP, AOUKAVIKO, WYNTOC COAO-
TATEC, OUEAETO OTIO TTOTATEC, OVITOEA, pOC, KEPTEDAKIO.
KOTEWYUYHEVD TPODILG, TTAPACKEUAOLIO- ®m [oxvi, ynTd Kamapd: Payou, yKoUuAag,
TO. ratatouille (UENITCAVEC KOl KOAOKUBGKIO
= Tnyaviopa ye Aiyo AadI: TaAAIKr ope- OAG YOAIKA).
AeTal, UTTPICOAQ, UTTPICOAG KIAOTO = Maveipeua oe peoaia Beppokpaoia:
Stroganoff. >AOATOO TUPIOU, PTTECOEA, KOPUTTOVAPQ,
= TnyAaviopa, ooTapIopo: AOXOVIKS, VEQTTOAITAOVE, TIOUTIVKO, KPETTEC.
KPEQC. ® —emavwua: Kateywuypeva Toodiua.
1-3 ® TeAikd poyeipepa: Pud, magyia, dompia,

puloyoho.
Moayeipepa oe atud: Wapl, Aaxovika.
B ZeoTopa Kal dlaTrpnon Tou ¢aynTou
CeoTou: EToiga dpaynTao.
1 ANiwoipo: BouTtupo, cokoAdTa, (eAaTiva,
HENI, KPEUOI KOPOUEAE.

9 KaOuxpIiopOC KXl ¢pPOoVTIOX

Mo Vo TTHPAPEVE Nl OUOKEUN OOC VIO HEYOAO XPOVIKO
O1&0TNUG ASITOUPVIKD), KaOoapileTe Kail GPovTI(ETE TNV
TTPOOEKTIKA.

9.1 YAIK&X KXOxpIGHOU

To KATGAMNAG UAKGL KaiBapliopou Ba Ta BpeiTe oTnv utin-
peoia efutpetTnong meAoTwv f oto Online-Shop.
MPOZOXH!

To akOTAAMNAG UNIKG KGBOpIoOPoU UTTOPE! VO KOTO-

OTPEWOUV TIC €MAVEIEC TNC CUOKEUNC.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD IOXUPO OTTOPPUTIOVTIKO 1)
UNIKG TpIgipoTog.

» Mn xpnolyotolinoeTe oUPUa Koulivoag.

» Mn XPNOIUOTIOINOETE POXAIPIO 1) KODTEPK OVTIKEILIE-
VO, VIO VO OTTIOUOKPUVETE KOMNUEVD UTTOASIUUOT
daynTou omd TN BAon eOTIWV.

» Mn XPnOIUOTIOINOETE Poxaipla 1) KOGTEPK QVTIKEILIE-
Va, YIo Vo KaBapioeTe Tn ouvdeon PeTAEU TOU YUO-
ANOU KOl TWV KOAUPPOTWY TWV KOAUOTAPWY, TWV JETOA-
ANIK@V TTPOQIA 1) TNC YUGAIVNG 1) OGAQUUIVEVIOG TTAGKGC.

» Mn XPNOIUOTIOINOETE OUOKEUEC KAOOPIOPOU He OTHO.

9.2 KaOapIoHOG TG CUCKEUNG

MPOZOXH!

Edv adaipebolv Tar KOupmd XelpIopoU KoTd TN OI1Gp-

KEIO TOU KAOOPIOUOU TNG CUOKEUNG, WUTTOPE! VO EIOXWPEN-

O€l UypOoia Kol VO TIPOKOAEDE! {NUIG OTO E0WTEPIKO TNC

OUOKEUNG.

» KoTd ToV KaBapIiopd TNG CUOKEUNG, Unv adaipeoeTe
TG OTOIXEI XEIPIOUOU.,

. APnOTE TN OUCKEUN VO KPUWOEI.

2. KaobopioTe pe eva odouyydpl, oamouvi Kol vepo.

3. >TeyvwoTe JE eV UOAGKO TTOwi.

—t

ZUMBOUAR: ATTOUGKPUVETE GHECWG TOL XUUEVT UYPO.
Etol epmodidete To KOMNUO UTTOASIHPOTWY daynToU KAl
HEIWVETOI O KOTIOC KOTA TOV OKOAOUB0 KaBapiouo.

9.3 KaOapIoHOG TWV KAUCTRAPWV

KabBapilete TNV emddvein TwV eE0PTNUATWY TWV KOU-

OTHPWV PETA amd KA&Oe xpron. ETol epmodideTe, va Ko-

oUv Ta uTToAeippaTa GpoynTou.

MPOZOXH!

To e€0PTNHOTA TWV KAUOTHPWY HTTOPET VO XOAGIOOUY,

€AV To KABOPIoETE OTO TIAUVTHPIO TTIATWV.

» Mnv KaBopileTe Ta EAPTHUOTO TWV KAUCTAPWY OE
€VOl TTAUVTIPIO TTIATWV.

Inueiwon: MNpooekte TIG UTTOBEIEEIC yia Ta UNKG KO a-
ployou.
- "YAIka kaBapiouou”, Zehida 11

1. AdNOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

2. KobopioTe pe pia pn HETOAIKN BoUpTOO KOl OOTOU-
vado.

3. 2TeyvwoTe evteAwe TN ouokeun. OTov KOT& TNV opxn
TOU POYEIPEUOTOC UTTAPXOUV OTAYOVEC VEPOU N
UYPEC TIEPIOXEC, UTTopel va TaBel (NUIG TO EPAVIE.

4. TommoBeTroTe TO eEQPTAPOTO TWV KOUOTNPWV. Be-
BauwBeiTe, OTI T KATGKIO TWV KAUOTHPWV gival 0w-
OTA TOTTOOETNUEVA TIAVW OTOV OIAVOUEQ.

- "Kavotjpac”, 2eAida 8

9.4 KaxBxpIoHOG TWV OXXPWV

Znueiwon: MNpoogkte TIG UTTOBEIEEIC yIa Ta UNKG KaBa-
plopou.

- "YAka kaBapiouou”, 2eAida 11

1. AdNOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

2. AdaipeoTe MPOOEKTIKA TIC OXAPEG.

11



el AnokoatdoTaon BAaBwvY

3. KobopioTe pe pia pn eTAAIKN BoUpTOO KOl OOTMOU-
vada.
KaBaopioTe MPOOEKTIKA TNV TIEPIOXN YUPW OO TIC Ao
oTIxevieg Baoeig. Edv EekoMRoouv ol AaOTIXEVIES
Baoelg, pymopei N oxdpa Vo yooToouvioel Tn Baon
€0TIWV.

4. EVOMOKTIK®, UTTOPEITE VO KOOOPIOETE TIC OXAPEC
OTO TIAUVTIPIO TTIATWV.

XpNoIUoTIoINOTE TO UNKO KOOGPIoHOU TTOU OUVIoTO-
Tl GO TOV KOTAOKEUOOTH TOU TTAUVTNPIoU TATWV.
2 TIEPITITWoN 10XUPnC PUTIAVONG, CUVIOTOTOI EVOC

TTPOKOOOPIOUOC TWV OXGPWV.

5. >TeyvwoTe evreAwc Tn ouokeur). OTav KATd TV opxn
TOU LOYEIPEUOTOC UTTAPXOUV OTAYOVEC VEPOU N
UYPEC TTEPIOXEC, UTTopel va TaBel CnPIG TO EOVIE.

6. TomoBeTroTe OWOTA TIC OXAXPEC.

- "Syapec” SeAida 8

10 AmokataoTaon BAxBwv

Tic pikpOTEPEC BAGBEC OTN CUCKEUN OOC PTTOPEITE VOl
TIC GTTOKATOOTACETE Ol id101. XpNOIUOTIOIMOTE TIC TTANPO-
dopieg yia TNV amokoTdoTaon PAKBwY, TPoToU £pBeTe
o€ enadr pe Tnv utnpeoia eEurnpeTnong meAatwv. ETol
amodelyete AoKoma £E000.

/A NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog TpaupaTicpou!

O1 oKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eivail emKiVOUVEC.

» MOvo ekmaudeupévo, eIBIKEUPEVO TTOOOWTTIKO ETTI-
TPETIETOI VO TIOOYUATOTIOINOE! ETNIOKEUES OTN OU-
OoKeun.

» OTav n oUOKeUur eival EAOTTWHATIKY KOAEOTE TNV
uttnpeoia eEuTNPETNONC TIEAGTWV.

- "Yrnnpeoia efunnpernonc eAatwv”, SeAida 13

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog nAekTpomAngiog!

O1 oKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eivail eTKivOUVEC.

» MOovo ekmaideupevo yI' auTo, EIDIKEUUEVO TIPOOWITIKO
EMTEETIETOI VO TIOOYUATOTIOINOE! ETNIOKEUES OTN OU-
oKeun.

» MOVo yvNoIo OVTOAGKTIKG ETIITEETTETAI VO XONOIUO-
momnBouv yIo TNV EMOKEUN TNG OUOKEUNG.

» Edav 10 KoAWdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEULIOTOC
QUTNC TNC OUOKEUNG umrooTel ¢nuId, TTPETIEI VO QVTI-
KOTOOTOOE! ammd TOV KATAOKEUQOTN 1) TNV UTTNPEOIa
e&umnPETNONCG TIEAGTWY TOU 1) OTIO £Val QVTIOTOIXO EI-
OIKEUPEVO GTOUO, YIG TNV ammoduyr MKIVOUVWVY KO-
TOIOTAOEWV.

10.1 AucAeiToupyieg

BAapn

AITiEQ KO OVTIHETWITION TIPOBANHATWV

H vevikr nAeKTPIKN
AeIToupyia TOPoU-
oladel BAGRN.

H aodaAeia eival EAGTTOUOTIKA.
» EAeyETe TNV 00PAGAEIO OTO KIBWTIO TV AOPOAEIRV.

H autopatn aopdAeia €TEoe N EVOC PIKOOGUTOUATOC OIGKOTITNG TIPOCTACIOG EVEQYOTTOINON-

KE.

> EAeyETe 0TO KIBWTIO aohaAeiwy, AV ETTECE N AUTOUOTN GOPAAEIT I EVEPYOTIOINONKE EVOC
HIKOOOGUTOUATOC OIOKOTITNG TTOOOTOOICC.

To ¢I1c Tou KoAwdiou ouvdeonc oTo OIKTUO ToU peupaToC Oev eival ouvOedeEPEVO.
» >uvdECTE TN OUCOKeEUN OTO BIKTUO TOU PEUOTOC.

H mopoxr peupaTog €xel dIoKOoTTEl.
» EAeyéTe, edv AsiToupyei 0 GWTIOPOC XWPEOU 1N 01 ANEC CUCKEUEC OTOV XWPEO.

H autopoTn avadAie-
&n &g AeiToupyei.

MeTa&U TOU avOoDAEKTAPO KOI TOU KAUOTAPO BPICKOVTOI UTIOAEIJUOTOr daynTou 1) pumoavon.
» KobopioTe Tov evOIGHECO XWPEO UETAEU avaAESKTHPO KOl KOAUOTM PO,

Ta e€0PTAPOTO TOU KOUOTNA PO gival uypad.
> >TeyVWOTE TIPOOEKTIKG TG eEQPTHPATO TOU KAUOTH PO

To e€opTAHOTA TOU KAUOTAPO gival AGBOC TOTTOOETNUEVO.
» TomoBeTroTe OWOTA TA EERPTHHOTO TOU KOUOTN PO,

H ouokeun dev eival yelwpevn, dev eival owoTd ouvdedepevn 1 To KoAwdIo yeiwong exel n-
HICK.
» EAaTe oe emadr) pe evav eEeIBIKEUUEVO NAEKTPOAOYO.

H dAOya TOU KAUOTH-
pa eival avOLoIOLoP-

on.

To e€aPTAPOTO TOU KOUOTNPO €ival AGBOC TOTTOBETNUEVQ.
» TomoBeTrOTE OWOTA TO EEAPTIUOTO TOU KOUOTNPOL.

To avoiyuoTa OTOV KOUOTN PO EiVOl ASPWHEVA.
» KobopioTe KOl OTEYVWOTE TG AVOIYUOTO OTOV KQUOTHOO.

H por) aepiou d¢e dai-
VETOI VO gival Gpuolo-

Aoyikn n dev e&epxe-

Tal KABOAOU aEpIO.

H mopoxr aepiou eival KAeIOTr) AOyw evdIdueowv BoABidwv.
» Avoitte TIC evdidpeoeg BaABideC.

H $1aAn aepiou eival adeia.
> AVTIKOTOOTNHOTE TN GIGAN aepiou.

12



Yrnpeoia eEunnpeTnong meAatwv el

BA&BN

AITiEQ KXI QVTIMETWOITION TTPOBANUATWV

>Tnv Koudliva pupidel
aeplo.

‘Eva koupTt xelpiopou eival avoixTo.
» KAeioTe T KOUPTTIG XEIPIOUOU.

H pmouk&Aa aepiou e ouvdEONKE OWOTA.
» BeBaiwbeite, OTI N UTOUKGAG aepiou eival ouvOoedepevn OWoTA.

O aywyoc aepiou MPOC TN ouokeur dev eival oTeyovoc.

1. KAeioTe TNV KUpIa Bava agpiou.

2. AepioTe TOV XWPO.

3. KoAeoTe apeows evav eE0UCIODOTNHUEVO EYKOTAOTATN, TTOU Ba eAeYEEI TNV EYKATOOTAON
aepiou Kal Ba ekdWOe! TO TOTOTIOINTIKO EYKOTROTOONC.

4. Mn XPNnOIYOTIOINOETE TN OUOKEUT, JEXPI VO €i0TE Olyoupol, OTI Oev eEEPXETAI BEPIO OUTE
OTNV eyKOTAOTAON, OUTE OTN OUOKEUN.

O KaUoTHPOC OTIEVEP-
yorolgital, JONG adr)-
oeTe eAelBOepPO TO

To koupTt Xelplopou dev TIATAONKE ETTOPKWG.
1. KpoThoTe maTnUEVO TO KOUUTT XEIPIOPOU VIO HEPIKO OEUTEPOAETITGN UETG TNV OVAPAEEN.
2. TlieoTe yep& TO KOUUTTI XEIPIOUOU.

KOUUTII XeIpIopOoU.

To avVOIYHOTO OTOV KAUOTN PO EIVOI ASPWHEVAL.

» KobopioTe Kol OTEYVWOTE TO AVOIYHOTO OTOV KAUOTH PO

11 Ymnpeoix eEUTTNPETNONG TTEAXTWV

SXETIKG e Tn AsIToupyia yvnolon ovTOAOKTIKG, CUHWVOL
pe Tnv avtioToixn O1aTaén olkoAoyikoU oxedIaopoU, PTTo-
peiTe va mpopnBeuTeiTe OO TNV UTINEECIA eEUTTNEETN-
oNng MeAOTWV TNC €TAIPEING POC yio TN dIGPKeEID TO AI-
yoTepo 10 eTwv amd Tn BEon oe KUKAodopia TNG ou-
OKeUNG oo¢ evtog Tou Eupwmaikou Oikovopikou
Xwpou.

Inueiwon: H xprion Tng umnpeociog e§umnEETnong meAo-
TV €ival 0TO TTAGIOIO TWV OPWVY €yyUNONG TOU KOTO-
OKEUOoTN OWPEAV.

NeTrTopepeic MANPOPOoPIEC VIa TOV XpOVO eyyUlnong Kai
TOUC OPOUC €yyUNoNG 0TN XWPG o0c Ba AGBeTE LEOW
Tou KWOIKOU QR OTO cuvnuPEVO Eyypado Yo TIC EMO-
dEC OEPPIC KOl TOUC OPOUC eyyunonc amd TNV UTINEECIO
e&utmPETNOoNG MEAGTWV TNC ETAIPEING HOC, TOV EUTOPO
OC0C ) TNV I0TOOEAIDO UG,

Otav £p6eTe 0g emadr pe TNV urnpeoio eEUTTNEETNONG
TTEAOTWYV, XPeIGleoTe TOV apIBUO TPoiovTog (E-Nr.) Kol
TOV 0pIBud KoTaokeung (FD) TNGC cUOKeUnG 0OC.

To oTOIXEIO EMKOIVWVIOES TNG UTTNPEoiag eEumneEeTnonc
meAoTwv 0o Ba Bpeite peow Tou Kwdikou QR oTo ou-
VNUUEVO Eyypado VIa TIC eTTAdEC CEPRIC KAl TOUC
OpOoUC eyyunong f oTnV IOTOOEAIdO UG,

O1 mAnpodopiec oupdwva pe Tov Kavoviopo (EU)
66/2014 kau (EU) 2023/826 BpiokovTal online K&TW
amno siemens-home.bsh-group.com oTn ceAida TIPOI-
OVTOC Kail oTn oeAida 6EPRIC TNC OUOKEUNG OOC OTIC
odnyieg xprong Kol oTa TpooBeTa Eyypoada.

11.1 Ap1Opog mpoiovTog (E-Nr.) Ko apiBpog
KaxTtaxokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) kai Tov apiOud KOTaoKeU-
nc (FD) 6a Toug Bpeite otnv mvakida TUTTOU TNC OU-
OKEUNG.

Tnv mvokida TUMoU Ba Tn BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KOTW PEPIA TNC BACNC E0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
O0C Kol ToV aplBuo TnAedwvou TNG utnpeoiog e&utmn-
PETNONG TIEAATWY, UTTOPEITE VO TG ONLIEIWOETE.

12 Amocupon

12.1 AmOcupon MTAAIXG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUPUPWVR Pe TOUC KOVOVECG TTPOOTOOI-

OC TOU TTEPIBGANOVTOC, PUTTOPOUV VO ETTAVATTIOKTNOOUV

TTOAUTIHEC TTOWTEC UAEC.

1. TpaBn&te 10 dIC Tou KaAwdiou ouvdeonC OTo BIKTUO
TOU PEUPOTOG.

2. KoyTte To KoAwdio ouvdeonc oTo BIKTUO TOU PeU-
TOC.

3. KAegioTe TN BAva OTOKOTING.

4. AnoouUpeTe TN OUOKeUr oUPdWVO JE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGANOVTOC.

[MAnpodopieC OXETIKA Pe TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUC
armoéouponcg Ba Bpeite oTo €IdIKO KATAOTNUO ] OTNV
apuodIa TOTTIKA AnuoTIK ApXr 00C.

B

AUTIN N OUOKeUr XaPaKTNPEICeTaI CUP-
dwva Ye TNV eUPWIIAIKN odnyia
2012/19/EE mepi nAekTpIKQV KOl NAe-
KTOOVIKWV CUOKeUwV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyvia mpokabopilel T TAGIOIR IO
pia amdoupon Kol o&lomoinon Twy To-
NGV CUOKEUWV e 10XU 0’ OAn Tnv EE.

13



es Seguridad

Para mas informacion, consulte la Guia del usuario digital.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informa-
cion del producto para un uso posterior o
para futuros propietarios.

® No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Solamente un montaje profesional conforme a

las instrucciones de montaje puede garantizar

un uso seguro del aparato. El instalador es

responsable del funcionamiento perfecto en

el lugar de instalacion.

/A PRECAUCION - jRiesgo de lesiones!

Este aparato solo sirve para cocinar.

» No puede utilizarse para otros fines, por
ejemplo, para calefaccion.

Utilizar el aparato unicamente:
® para preparar bebidas y comidas.

14

® bajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

= En viviendas privadas y en un entorno do-
meéstico.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel
del mar.

No utilizar el aparato:

® en embarcaciones o vehiculos.

= como calefactor.

® con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia.

m En exteriores.

Para cambiar a otro tipo de gas, ponerse en
contacto con el Servicio de Atencion al Clien-
te.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifnos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 anos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 afnos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. OLOR A GAS O AVERIAS EN LA INSTA-

LACION DE GAS

» Cortar inmediatamente la alimentacion de
gas o cerrar la valvula de la bombona de
gas.



» Apagar inmediatamente los fuegos abiertos
y cigarrillos.

» No volver a accionar interruptores de luz y
de aparatos.

» No extraer ningun enchufe de la toma de
corriente.

» No usar el teléfono fijo o el movil en la ca-
sa.

» Abrir la ventana y ventilar a fondo la habita-
cion.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o
a la compafia de abastecimiento de gas.
Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. Cantidades pequefias de gas pueden

acumularse e incendiarse durante un periodo
de tiempo prolongado.

» En caso de largos periodos de inactividad
del aparato, cerrar la valvula de seguridad
de la alimentacion de gas.

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. Si la botella de gas liguido no esta en

posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo que
puede causar llamas vivas en los quemado-
res. Con el tiempo, los componentes pueden
danarse y perder estanqueidad, de modo que
puede escaparse gas.

» Utilizar botellas de gas liquido siempre en
posicion vertical.

/A ADVERTENCIA - ;Riesgo de

envenenamiento!

El uso de una cocina de gas genera calor,

humedad y productos de combustion en la

habitacion donde se encuentre instalada.

Comprobar de que la cocina esté bien ventila-

da, especialmente cuando el aparato esté en

uso.

» Si el aparato se utiliza de forma intensiva
durante largos periodos de tiempo, puede
ser necesaria una ventilacion adicional, por
ejemplo, aumentando la ventilacion meca-
nica, si existe, o con una circulacion del ai-
re adicional para suministrar de forma se-
gura los productos de combustion al aire
exterior (al exterior) y, al mismo tiempo,
permitir un intercambio de aire ambiente
con circulacion del aire adicional.

» Para una circulacion del aire adicional, con-
sultar a un especialista antes del montaje.

Seguridad es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite o0 grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

El aparato se calienta mucho.

» No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion o cerca de ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la pla-

ca de coccion.

aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

» No almacenar ni utilizar objetos inflama-
bles, como aerosoles o productos de lim-
pieza, debajo del aparato o cerca del apa-
rato.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los quemadores de gas sin recipientes para

cocinar colocados generan gran cantidad de

calor durante su funcionamiento. Una campa-
na extractora, en caso de haberla, podria
quedar danada o incendiarse.

» Ultilizar los guemadores de gas solo con re-
cipientes para cocinar colocados encima.

Cuando el aparato se calienta mucho, las

prendas textiles y otros objetos cercanos pue-

den incendiarse.

» Mantener los materiales textiles (p. €j.,
prendas de vestir o cortinas) alejados de
las llamas.

» No tocar nunca las llamas.

» No guardar objetos inflamables (p. €j., un
pano de cocina o una revista) encima, cer-
ca o detras del aparato.

m
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es Seguridad

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Si transcurridos 10 segundos la llama no
se enciende, girar el mando de control has-
ta la posicion cero y abrir la puerta o venta-
na de la estancia. Esperar al menos un mi-
nuto antes de volver a encender el quema-
dor.

» Sila llama se apaga de forma involuntaria
durante el funcionamiento, situar el mando
de control en la posicion cero. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encen-
der el qguemador.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

Las partes accesibles pueden calentarse du-

rante el funcionamiento.

» Mantener alejados a los ninos pequenos.

Las barreras para placas de coccion pueden

provocar accidentes.

» No utilizar nunca barreras para placas de
coccion.

Los recipientes para cocinar alcanzan tempe-

raturas elevadisimas en los quemadores de

gas cuando estan vacios.

» No calentar nunca recipientes para cocinar
mientras estén vacios.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe sustituirlo el
fabricante, el Servicio de Asistencia Técni-
ca o0 una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

Un aparato dafnado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.
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» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan danados, desenchufar inmediatamen-
te el cable de conexion de red o desconec-
tar el fusible de la caja de fusibles y cerrar
el suministro de gas.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 23

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las averias o dafios en el aparato y las repa-

raciones inadecuadas pueden comportar gra-

ves peligros.

» No conectar nunca un aparato defectuoso.

» Si el aparato esta averiado, desenchufarlo
de la red o desconectar el fusible de la ca-
ja de fusibles, cortar la alimentacion de gas
y llamar al Servicio de Atencion al Cliente.

» Las reparaciones del aparato y la sustitu-
cion de los conductos de gas dafados so-
lo podran correr a cargo de personal espe-
cializado.

Las fisuras o roturas en la placa de cristal

conllevan peligro.

» Apague inmediatamente todos los quema-

dores y cualquier elemento eléctrico de ca-

lentamiento y desconecte el aparato de la

red eléctrica.

Corte la alimentacion de gas.

No toque la superficie del aparato.

No utilice el aparato.

Avise al servicio de asistencia técnica.

Los recipientes de cocina de tamano inade-

cuado, danados o mal posicionados pueden

causar lesiones graves.

» Segquir las indicaciones para el uso de reci-
pientes de cocina.

>
4
>
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Al encender el guemador, se producen chis-

pas en las bujias.

» No tocar nunca las bujias mientras el apa-
rato de gas se esta encendiendo.

Si alguno de los mandos no se puede girar 0

esta suelto, no lo use.

» Llame inmediatamente al servicio técnico
para que proceda a su reparacion o susti-
tucion.

Un aparato con una superficie rota o rasgada

puede causar lesiones y cortes.

» No utilizar el aparato si presenta una super-
ficie rota o rasgada.

Evitar dafios materiales es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los niflos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los nifos jueguen con pie-
zas pequenas.

2 Evitar danos materiales

jATENCION!

El calor puede ocasionar dafos en los aparatos o

muebles adyacentes. Si se utiliza el aparato durante

mucho tiempo, se produce calor y humedad.

» Abrir una ventana o encender una campana extrac-
tora que dé al exterior.

Una acumulacioén de calor puede dafar el aparato.

» No utilizar dos quemadores o fuentes de calor para
un solo recipiente.

» Evitar la utilizacion de planchas de asado, cazuelas
de barro, etc. prolongadamente a maxima potencia.

Una acumulacién de calor puede danar los mandos.

» No colocar recipientes grandes en los quemadores
cercanos a los mandos.

La posicion incorrecta de un mando de control puede

provocar averias.

» Mantener el mando de control en la posicidn cero
siempre que no se esté utilizando el aparato.

El manejo brusco de los recipientes puede dafiar la su-

perficie del aparato.

» Manejar los recipientes con cuidado sobre la placa
de coccion.

» No colocar pesos excesivos sobre la placa de coc-
cion.

El deslizamiento de los recipientes puede rayar el cris-

tal.

» Desplazar los recipientes levantandolos sin arras-
trarlos.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccidén puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

» No golpear la placa de coccidn por ninguno de sus
cantos.

La sal, el azicar o la arena que puede caer de verdu-

ras y hortalizas rayan el cristal.

» No utilizar la placa de coccidon como tabla o enci-
mera.

El aztcar fundido o los alimentos con elevado conteni-

do de azucar pueden dafar el cristal.

» Eliminar inmediatamente los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta para vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos energia.

Escoger el quemador adecuado para el tamafo de la
olla. Colocar el recipiente de cocina centrado.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m | Os recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.

m Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio

m A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.
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es Familiarizandose con el aparato

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

3.2 Eliminacion del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecolé-
gica.

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Mandos

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacion sobre el
estado de funcionamiento.

Los mandos permiten ajustar la potencia de la llama
de manera escalonada en distintas posiciones.

o
* o4 :

77 171 "\
? )2
7\ /3
Indica- Significado
cion
s Quemador controlado por el mando.
] Quemador apagado.
9 Potencia maxima y encendido eléctrico
del guemador.
1 Potencia minima.

Quemador multicorona wok dual

En el quemador multicorona wok dual, las llamas inte-
rior y exterior se pueden regular de forma independien-
te.
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Nivel de Significado

potencia

9 Llamas interior y exterior a la maxima po-
tencia.

4 Llama exterior a la minima potencia, llama
interior a la maxima potencia.

3 Llama interior a la maxima potencia.

1 Llama interior a la minima potencia.

4.2 Quemadores

Aqui encontrara una vista general de los componentes
de su quemador.

Tapa del quemador

Difusor

Termopar del control de llama

Base del difusor

Bujia




4.3 Parrillas
Colocar las parrillas correctamente.

y

\\

Accesorios es

Colocar los recipientes sobre las parrillas. No colocar
nunca los recipientes directamente sobre el quemador.
Retirar las parrillas siempre con cuidado. El movimien-
to de una parrilla puede desplazar las parrillas conti-
guas.

Consejo: Los restos metalicos que deja el movimiento
de algunos recipientes sobre las parrillas se pueden
eliminar con una limpieza adecuada.

— "Limpiar las parrillas", Pdgina 22

5 Accesorios

Los accesorios pueden adquirirse en el Servicio de
Asistencia Técnica, en establecimientos especializados
o en Internet. Utilizar solo accesorios originales, ya que
estan adaptados a la perfeccion a su aparato.

Los accesorios son especificos del aparato. Para la
compra, indicar siempre la denominacion exacta (E-
Nr.) del aparato. = Pdgina 24

La informacion relativa a los accesorios para su apara-
to esta disponible en nuestro catalogo, a través del
Servicio de Atencion al Cliente o en la tienda en linea.
siemens-home.bsh-group.com

Accesorios Descripcion Uso
Parrilla supletoria wok = Solo utilizar sobre el quemador multicoro-
na.

Utilizar con recipientes de base concava.
» Recomendada para prolongar la vida util
del aparato.

Parrilla supletoria cafetera

m  Solo utilizar sobre el qguemador de menor
potencia.

= Utilizar con recipientes de diametro infe-
riora 12 cm.

Simmer Plate

Utilizar para cocinar a fuego lento.
Utilizar sobre el quemador auxiliar o semi-
rrapido. Si dispone de varios quemadores
semirrapidos, utilizar preferiblemente el
trasero o el delantero derecho.

= Colocar sobre la parrilla con los volcanes
hacia arriba, nunca directamente sobre el
quemador.

Accesorio de instalacion

Utilizar el accesorio de instalacion para

combinar aparatos de la misma marca.

6 Manejo basico

6.1 Encender un quemador

La placa de coccion dispone de encendido automatico
de los quemadores.
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/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Sitranscurridos 10 segundos la llama no se encien-
de, girar el mando de control hasta la posicion cero
y abrir la puerta o ventana de la estancia. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encender el
quemador.

» Silallama se apaga de forma involuntaria durante
el funcionamiento, situar el mando de control en la
posicion cero. Esperar al menos un minuto antes de
volver a encender el quemador.

{ATENCION!

Girar el mando directamente entre la posicién @y la
posicion 1 puede causar averias.

» Nunca pase directamente de la posicion @ a la po-
sicion 1 o viceversa.

1. Presionar y girar el mando del quemador elegido en
sentido antihorario hasta la posicion de maxima po-
tencia.

Mantener el mando presionado.

v Se producen chispas en todos los quemadores y la
llama se enciende.

2. Esperar unos segundos y soltar el mando.

— "Sisterna de seguridad", Pdagina 20

3. Girar el mando a la posicién deseada.

4. Sino se produce el encendido, girar el mando a la
posicion de apagado vy repetir los pasos. Esta vez
mantener el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

Nota:

Para asegurar el buen funcionamiento del aparato,

tener en cuenta las siguientes indicaciones:

= | os componentes del quemador — Pdgina 18 vy las
parrillas — Pdgina 19 deben estar correctamente co-
locados.

No intercambiar las tapas de los qguemadores.

= Mantener la maxima limpieza. Limpiar las bujias pe-
riédicamente con un cepillo no metalico pequeno.
Las bujias no deben sufrir impactos violentos.

m | 0s agujeros y ranuras del guemador deben estar
limpios para que la llama sea correcta.
- "Limpiar los quemadores”, Pdagina 22

6.2 Sistema de seguridad

El sistema de seguridad (termopar) impide el paso de
gas si los quemadores se apagan accidentalmente.
Para poder encender el quemador se debe activar el
sistema que permite el paso de gas.

1. Encender el quemador sin soltar el mando.

v La llama se enciende.

2. Mantener el mando presionado a fondo firmemente
durante 4 segundos mas.

6.3 Encender manualmente un quemador

En caso de corte en el suministro eléctrico, el quema-
dor se puede encender también manualmente.

1. Presionar y girar el mando del quemador elegido en
sentido antihorario hasta la posicién de maxima po-
tencia.

2. Acercar algun tipo de encendedor o llama (meche-
ro, cerilla, etc.) al quemador.

6.4 Apagar un quemador

» Girar el mando en sentido horario hasta la posi-
cién e,

6.5 Comportamientos normales durante el
funcionamiento

Estos comportamientos son normales en el aparato:

= Sonido de leve silbido en el quemador encendido.

m  Desprendimiento de olores durante los primeros
usos. Iran desapareciendo.

= | |lama de color naranja. Se debe a la presencia de
polvo en el ambiente, liquidos derramados, etc.

= Sonido de golpe seco unos segundos después de
apagar el quemador. Sucede al activarse el sistema
de seguridad.
— "Sistema de seguridad", Pdagina 20

7 Recipientes

Estas indicaciones ayudan a ahorrar energia y a evitar
danos en los recipientes de cocina.

7.1 Recipientes apropiados

Utilizar solo recipientes de diametros adecuados. El re-
cipiente no debe rebasar los bordes de la placa de
coccion.

No utilizar recipientes pequefios en quemadores gran-
des. La llama no debe tocar los laterales del recipiente.

Quemador Diametro mini- Diametro maxi-
mo de la base mo de la base
del recipiente del recipiente

Quemador multi- 22 cm 30 cm

corona

Quemador rapi- 20 cm 26 cm

do
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Quemador Diametro mini- Diametro maxi-
mo de la base mo de la base
del recipiente del recipiente

Quemador semi- 12 cm 22 cm

rrapido

Utilizar recipientes de base cdéncava sobre el quema-

dor multicorona exclusivamente.

m | a placa de coccidn debe disponer de quemador
multicorona y de parrilla supletoria wok.

m | a parrilla supletoria wok debe estar correctamente
colocada.

- "Accesorios”, Pdgina 19



7.2 Utilizar recipientes de cocina

La seleccion y la posicion de los recipientes de cocina
influyen en la seguridad y en el consumo de energia
del aparato.

— "Ahorro de energia", Pdgina 17

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!
Los alrededores inflamables pueden incendiarse.

» Mantener una distancia minima de 50 mm entre el
recipiente de coccion y los alrededores inflamables.

Ajustes de coccion recomendados es

No utilizar recipientes de- Los recipientes deforma-
formados. Utilizar solo re- dos no se mantienen es-
cipientes de base planay tables sobre la placa de
gruesa. coccidn y pueden volcar.

Colocar el recipiente bien Los recipientes pueden
centrado sobre el quema- volcar si no estan centra-
dor. dos sobre el quemador.

Colocar los recipientes Los recipientes pueden

sobre las parrillas. volcar si se colocan direc-
tamente sobre el qguema-
dor.

8 Ajustes de coccion recomendados

Los mandos del aparato permiten ajustar la potencia
de la llama de manera escalonada en distintas posicio-
nes desde 1 hasta 9.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del ti-
po, peso y calidad de los alimentos, del tipo de gas,
asi como del material de los recipientes de cocinado.

Consejos
m  Consejos de cocinado

— Introducir todos los ingredientes a la vez en el
recipiente para cocinar sopas, cremas, lentejas
estofadas o garbanzos.

— Precalentar el aceite para las frituras. Una vez
iniciada la fritura del alimento, mantener la tem-
peratura constante ajustando la potencia si es
necesario. Dejar recuperar la temperatura del
aceite entre diferentes lotes y dar vuelta a los ali-
mentos frecuentemente.

®m  Para reducir los tiempos de coccion:

— Utilizar una olla a presién para cocinar cremas y
legumbres. Seguir las instrucciones del fabrican-
te de la olla a presion.

— Llevar el agua a ebullicién antes de introducir
pasta, arroz o patatas y ajustar después la po-
tencia para mantener la ebullicion.

— Utilizar tapa para cocer arroz y patatas.

Nivel de Preparacion de platos
potencia

7-9 m |niciar la coccion: pastas, sopas, cre-
mas, paella, legumbres, arroz con le-
che.

m  Freir en aceite: verduras en tempura,
croquetas, patatas fritas, tortilla de pa-
tata, escalope, alimentos congelados,
reposteria.

m  Freir con poco aceite: tortilla francesa,
filete, solomillo Strogonoff.

m  Saltear, dorar: verduras, carne.

4-6 m  Continuar la coccidén: pastas, sopas,
cremas, paella, legumbres, arroz con
leche.

m  Freir con poco aceite: hamburguesas,
salchichas, salmén asado, albdondigas.
Guisar, estofar: ragu, goulash, pisto.
Cocer a temperatura media: salsa de
queso, bechamel, carbonara, napolita-
na, natillas, crepes.

m  Descongelar: alimentos congelados.

Nivel de Preparacion de platos

potencia
9 = Hervir: agua
m  Cocer al bafo maria: bizcocho, flan,
pudin de pan.
m  Saltear a alta temperatura: platos asiati-
Cos.

1-3 m Terminar la coccidn: arroz, paella, le-
gumbres, arroz con leche.
m  Cocer al vapor: pescado, verduras.
Calentar y mantener caliente: comidas
preparadas.

1 Fundir, derretir: mantequilla, chocolate, ge-
latina, miel, caramelo.

9 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

9.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza apropiados
a través del Servicio de Asistencia Técnica o en nues-
tra tienda online.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafnar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abra-
Sivos.

» No utilizar estropajos de acero.

» No utilizar cuchillos u objetos cortantes para quitar
restos de comida endurecidos de la placa de coc-
cioén.
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es Solucionar pequefias averias

» No utilizar cuchillos u objetos cortantes para limpiar
la unién del cristal con los embellecedores de los
quemadores, perfiles metalicos o paneles de cristal
o aluminio.

» No utilizar maquinas de limpieza a vapor.

9.2 Limpiar el aparato

{ATENCION!

Si se extraen los mandos durante la limpieza del apa-
rato, la humedad puede infiltrarse y ocasionar dafos
en el interior.

» No extraer los mandos para la limpieza del aparato.

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Limpiar con una esponja, agua y jabon.

3. Secar con un pafo suave.

Consejo: Limpiar inmediatamente los liquidos que se
derramen evita que los restos de comida se peguen y
ahorra esfuerzos en la limpieza posterior.

9.3 Limpiar los quemadores

Limpiar la superficie de los componentes del quema-

dor después de cada uso para evitar que los restos de

cocinado se incrusten.

{ATENCION!

Los componentes del quemador pueden resultar dana-

dos si se lavan en el lavavajillas.

» No lavar los componentes del quemador en el lava-
vajillas.

Nota: Tener en cuenta las indicaciones sobre produc-
tos de limpieza.
— "Productos de limpieza", Pdgina 21

Dejar que el aparato se enfrie.

Frotar con un cepillo no metalico y agua jabonosa.
Secar completamente. La presencia de gotas de
agua o zonas humedas al comienzo de la coccion
puede deteriorar el esmalte.

4. Colocar los componentes del quemador. Asegurar-
se de que las tapas del quemador estan correcta-
mente colocadas sobre el difusor.

- "Quemadores", Pdgina 18

KN

9.4 Limpiar las parrillas

Nota: Tener en cuenta las indicaciones sobre produc-
tos de limpieza.
- "Productos de limpieza", Pdgina 21

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Retirar las parrillas con cuidado.

3. Frotar con un cepillo no metalico y agua jabonosa.
Limpiar con cuidado la zona de los tacos de goma.
Si se desprenden, la parrilla puede rayar la placa
de coccion.

4. Como alternativa, las parrillas se pueden introducir
en el lavavajillas.

Utilizar el detergente recomendado por el fabricante
del lavavajillas. Si la suciedad es excesiva, es reco-
mendable una limpieza previa de las parrillas.

5. Secar completamente. La presencia de gotas de
agua o zonas humedas al comienzo de la coccion
puede deteriorar el esmalte.

6. Colocar las parrillas correctamente.

— "Parrillas”, Pdgina 19

10 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

nas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 23

10.1 Averias de funcionamiento

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este aparato re-
sulta dafado, debe sustituirlo el fabricante, el Servi-
cio de Asistencia Técnica o una persona cualificada
a fin de evitar posibles situaciones de peligro.

Fallo Causa y resolucion de problemas

El funcionamiento El fusible esta defectuoso.

eléctrico general estd » Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

averiado.

El automatico o un diferencial ha saltado.

» Comprobar en el cuadro general de mando si ha saltado el automatico o un diferencial.

El enchufe del cable de conexion de red no esta conectado.
» Conectar el aparato a la red eléctrica.
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Fallo

Causa y resolucion de problemas

El funcionamiento
eléctrico general esta
averiado.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Comprobar que la iluminacién del compartimento u otros aparatos funciona en la habita-
cion.

El encendido automa-
tico no funciona.

Entre la bujia y el quemador hay restos de comida o suciedad.
» Limpiar el espacio entre la bujia y el quemador.

Componentes del qguemador estan humedos.
» Secar completamente los componentes del qguemador.

Los componentes del quemador estan mal colocados.
» Colocar correctamente los componentes del quemador.

El aparato no esta conectado a tierra, esta mal conectado o la toma de tierra es defectuo-
sa.

» Contactar con el instalador eléctrico.

Las llamas del que-
mador son desigua-
les.

Los componentes del qguemador estan mal colocados.
» Colocar correctamente los componentes del quemador.

Las aberturas del guemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el quemador.

El flujo de gas no pa-
rece normal o no sa-
le gas.

El paso de gas esta cerrado por llaves intermedias.
» Abrir las posibles llaves intermedias.

La bombona esta vacia.
» Cambiar la bombona.

Hay olor a gas en la
cocina.

Algun mando esta abierto.
» Cerrar los mandos.

Mal acoplamiento de la bombona.
» Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

El conducto de gas que va al aparato presenta fugas.
1. Cerrar la llave general de gas.

2. Ventilar el recinto.

3. Avisar inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado para la revision y certifica-

cion de la instalacion.

4. No utilizar el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna fuga de gas en la insta-

lacion o el aparato.

El guemador se apa-
ga inmediatamente 1.
después de soltar el

El mando de control no se mantiene presionado suficiente tiempo.

Mantener presionado el mando de control durante unos segundos tras el encendido.
2. Presionar con firmeza el mando de control.

mando.

Las aberturas del guemador estan sucias.

» Limpiar y secar las aberturas el quemador.

11 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afios a partir
de la fecha de introduccidn en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
garantia y las condiciones de garantia en su pais, utili-
zar el cédigo QR del documento adjunto sobre contac-
tos de servicio y condiciones de garantia, contactar
con nuestro servicio al cliente, con su distribuidor o vi-
sitar nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.
En el documento adjunto sobre contactos de servicio y
condiciones de garantia o en nuestra pagina web figu-
ran los datos de contacto del servicio al cliente me-
diante el cadigo QR.

La informacion conforme a los reglamentos (EU)
66/2014 y (EU) 2023/826 se puede encontrar online
en siemens-home.bsh-group.com en las secciones re-
ferentes al producto y servicio al cliente, en el area de
manuales y documentos.
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11.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)
El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-

cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:
= |3 tarjeta del aparato.
= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el numero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

12 Eliminacion

12.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

1. Desenchufar el cable de conexion de red de la to-
ma de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de red.

3. Cerrar la llave de paso del gas.

4. Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

B

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidn Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.
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Para obter mais informacoes, consulte o Guia do usuario di-

gital.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagcdes de seguran-
ca.

1.1 Indica¢ées gerais

m | eia atentamente este manual.

m (Guarde estas instrucdes e as informacdes
sobre o produto para posterior utilizacdo
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nao ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

S6 com uma montagem especializada e em
conformidade com as instru¢cdes de monta-
gem, pode ser garantida a seguranca durante
a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo
funcionamento correto no local de montagem.

/A CUIDADO - Risco de ferimentos!

Este aparelho serve apenas para cozinhar.

» N&o pode ser utilizado para outras finalida-
des, por exemplo, para aquecer o ambien-
te.

Utilize o aparelho apenas:
m para preparar alimentos e bebidas.

Seguranca pt

® sob supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duragéao.

® para uso domeéstico e em ambiente domeés-
tico.

®= até uma altitude até 2000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

® em barcos ou em veiculos.

= Como aquecimento de espacos.

= com um temporizador externo ou controlo
remoto.

® 90 ar livre

Para adaptar o aparelho para um tipo de gas
diferente, contacte o servico de assisténcia
técnica.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizagdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criancas ndo podem brincar com o apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador né&o
devem ser realizadas por criangas, a ndo ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de Ii-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

A\ AVISO - Risco de explosao!

As fugas de gas podem provocar explosdes.

COMPORTAMENTO EM CASO DE CHEIRO A

GAS OU ANOMALIAS NA INSTALAGAO DE

GAS

» Fechar imediatamente a alimentac&o de
gas ou a valvula da botija de gas.

» Apagar imediatamente qualquer lume, cha-
ma € cigarros.
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pt Seguranca

» Nao voltar a acionar o interruptor da luz ou
do aparelho.

» N&o retirar fichas da tomada.

» N&o utilizar telefones ou telemdveis em ca-
sa.

» Abrir as janelas e arejar bem o espaco.

» Chamar o servigo de assisténcia técnica
ou a empresa de abastecimento de gas.
As fugas de gas podem provocar explosdes.
Pequenas quantidades de gas podem acumu-

lar-se durante um longo periodo de tempo e

inflamar-se.

» Se o aparelho nao for utilizado durante lon-
gos periodos, fechar a valvula de seguran-
¢a da admissao de gas.

As fugas de gas podem provocar explosdes.

Quando a garrafa de gas de petrdleo liquefei-

to (GPL) ndo esta na vertical, pode passar

propano/butano liquido para o aparelho, po-
dendo originar labaredas intensas nos quei-
madores. Os componentes poderao ser dani-
ficados e, com o tempo, deixar de vedar cor-
retamente, permitindo a saida descontrolada
de gas.

» Coloque sempre garrafas de GPL na posi-
cao vertical.

/A AVISO - Risco de intoxicagao!

A utilizacdo de uma placa de cozinhar a gas

da origem a geracao de calor, humidade e

produtos de combustao no compartimento

em que esta instalado. Certifique-se de que a

cozinha esta bem ventilada, especialmente

quando o aparelho esta a ser utilizado.

» Se o aparelho for utilizado de forma intensi-
va por um longo periodo de tempo, pode
ser necessaria uma ventilacao adicional, p.
ex., aumentar a ventilacdo mecanica, se
disponivel, ventilagcao adicional para enca-
minhar os produtos de combustdo em se-
guranca para o ar exterior (para fora) e, ao
mesmo tempo, permitir uma renovagao do
ar ambiente com ventilagdo adicional.

» Para garantir uma ventilagcdo adicional,
contacte um especialista antes de efetuar a
instalacéo.
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/A AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogbes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 6leos e gorduras quentes
sem vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua,
deve desligar o aparelho e, em seguida,
cobrir as chamas, p. ex., com uma tampa
Oou uma manta de amianto.

O aparelho fica muito quente.

Nunca cologue objetos inflamaveis sobre a

placa de cozinhar ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre a placa de co-
zinhar.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» N&o guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

» Nunca guarde ou utilize objetos inflama-
veis, p. ex., latas de spray ou produtos de
limpeza, debaixo do aparelho ou nas suas
imediacodes.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamacéo ou ao rebentamen-
to dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozi-
nhar.

Os queimadores a gas sem recipientes para

cozinhar em cima ficam muito quentes duran-

te o funcionamento. Um exaustor colocado
por cima pode ser danificado ou incendiar-se.

» Coloque queimadores a gas em funciona-
mento apenas com recipientes para cozi-
nhar em cima.

O aparelho fica muito quente, tecidos e ou-

tros objetos podem incendiar-se.

» Mantenha tecidos, por ex. pecas de vestua-
rio ou cortinas, afastados das chamas.

» Nunca togue nas chamas.

» Nao pouse objetos inflamaveis, p. ex., pa-
nos de cozinha ou revistas, por cima, ao la-
do ou atras do aparelho.
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O gas que sai pode inflamar-se.

» Se o0 queimador nao se acender apos 10
segundos, rodar o comando para a posi-
¢cao zero e abrir a porta ou a janela do
compartimento. Aguardar pelo menos um
minuto antes de voltar a acender o queima-
dor.

» Se a chama se apagar inadvertidamente
durante o funcionamento, rodar o comando
para a posicado zero. Aguardar pelo menos
um minuto antes de voltar a acender o
queimador.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamen-
te vigiado.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

As pecas acessiveis podem ficar quentes du-

rante o funcionamento.

» Manter as criancas pequenas afastadas.

Grelhas de protecédo do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecao do fo-
gao.

Os recipientes para cozinhar vazios ficam ex-

tremamente quentes em cima de queimado-

res a gas em funcionamento.

» Nunca aqueca recipientes para cozinhar
vazios.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacoes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacédo do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o0 cabo de alimentac&o deste aparelho
sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem
situacdes de perigo.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sao objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Para desligar o aparelho da fonte de ali-
mentacao nunca puxar pelo cabo elétrico.

Seguranca pt

Remover o cabo elétrico sempre pela fi-
cha.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a
ficha da tomada ou desligue o fusivel no
quadro elétrico e feche a alimentacao de
gas.

» Contactar a Assisténcia Técnica. = P4agina
34

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressao para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomeésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca coloque o cabo de ligacao de ele-
trodomésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Avarias ou danos no aparelho e reparacdes

indevidas s&o perigosos.

» Nunca ligue um aparelho avariado.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a
ficha da tomada ou desligue o disjuntor no
quadro elétrico, feche a admissao de gas e
contacte a assisténcia técnica.

» As reparacdes no aparelho e as substitui-
¢coes de tubos de gas danificados apenas
podem ser realizadas por técnicos qualifi-
cados.

Fissuras ou fraturas na placa de vidro sao pe-

rigosas.

» Desligar imediatamente todos os queima-

dores e cada elemento de aguecimento

elétrico e desligar o aparelho da corrente.

Fechar a admissao de gas.

N&o tocar na superficie do aparelho.

Nao utilizar o aparelho.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

Tamanhos de recipientes para cozinhar ina-

dequados, recipientes para cozinhar danifica-

dos ou mal posicionados podem provocar fe-
rimentos graves.

» Respeite as indicacdes sobre o recipiente
para cozinhar.

Ao ligar os queimadores formam-se faiscas

nas velas de ignicao.

» Nunca togue nas velas de ignicao, enquan-
to o0 gueimador estiver a acender-se.

vvyy
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pt Evitar danos materiais

Se néo for possivel rodar um botao de co-
mando ou se estiver solto, ndo pode continu-
ar a utiliza-lo.

» Dirija-se de imediato a Assisténcia Técnica,
para que o botdo de comando seja repara-
do ou substituido.

Um aparelho com superficie rachada ou parti-

da pode causar cortes.

» Nao utilize o aparelho se este apresentar
uma superficie rachada ou partida.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criangcas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criancas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
com pecas pequenas.

2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

Podem ser provocados danos pelo calor em aparelhos

ou modveis adjacentes. Se o aparelho for utilizado du-

rante muito tempo, forma-se calor e humidade.

» Abra uma janela ou ligue uma exaustao de vapores
para o exterior.

A acumulacao de calor pode danificar o aparelho.

» Nao utilize dois queimadores ou fontes de calor pa-
ra apenas um recipiente para cozinhar.

» Nao utilize chapas de grill, panelas de barro, etc.
durante um longo periodo de tempo, com poténcia
maxima.

Uma acumulacéo de calor pode danificar os coman-

dos.

» Na&o cologue recipientes para cozinhar grandes em
cima de queimadores proximos dos comandos.

A posicéo errada de um comando causa falhas de fun-

cionamento.

» Se o aparelho n&o estiver em funcionamento, rode
0 comando sempre para a posicao zero.

Um manuseamento descuidado do recipiente para co-

zinhar pode danificar a superficie do aparelho.

» Manuseie os recipientes para cozinhar que estdo na
placa de cozinhar com cuidado.

» N&o coloque objetos pesados em cima da placa de
cozinhar.

O vidro pode ser riscado quando move o recipiente

para cozinhar.

» Ao mover o recipiente para cozinhar, levante-o.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» Na&o deixe cair objetos duros ou afiados sobre a
placa de cozinhar.

» N&o embata na placa de cozinhar em nenhum dos
cantos.

Sal, acucar ou areia que possa cair dos legumes po-

dera riscar o vidro.

» Nao utilize a placa de cozinhar como bancada de
trabalho ou zona de arrumagéao.

Agulcar derretido ou alimentos com elevado teor de

acgucar podem danificar o vidro.

» Remova imediatamente os alimentos derramados
com um raspador de vidros.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho con-
some menos energia.

Selecione o queimador adequado ao tamanho do ta-
cho. Posicione o recipiente para cozinhar centrado.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas

vezes o didmetro superior do tacho. Normalmente,

este é superior ao didmetro do fundo.

m Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas
de cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem
muita energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
m Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita cla-
ramente de mais energia.
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Levante a tampa o menos possivel.
= Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
= Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do
tacho sem levantar a tampa.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quanti-

dade de alimentos.

= Um recipiente para cozinhar grande com pouco
conteldo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
= Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia é necessaria para aquecer.



Mude atempadamente para um nivel de poténcia

mais baixo.

m Se a poténcia de continuacado de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.

Familiarizacdo pt

3.2 Eliminacao da embalagem
Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

4 Familiarizacao

4.1 Comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢des do seu aparelho e obter informacdes sobre o es-
tado de operacéo.

Os comandos permitem regular progressivamente o ta-
manho da chama em diferentes poténcias de cozedu-
ra.

i Z N
/ \
8 2
‘7 4
\ /

6\5 /4

Indicacao Significado

s Queimador atribuido ao comando.

° Queimador desligado.

9 Poténcia maxima e ignicao elétrica do
queimador.

1 Poténcia minima.

Queimador de coroa multipla para duplo wok

No queimador de coroa multipla para duplo wok pode
regular as chamas interiores e exteriores de forma in-
dependente entre si.

Poténcia Significado
de coze-
dura

9 Chama interior e exterior na poténcia ma-
xima.

Poténcia Significado

de coze-

dura

4 Chama exterior na poténcia minima, cha-
ma interior na poténcia maxima.

3 Chama interior na poténcia maxima.

1 Chama interior na poténcia minima.

4.2 Queimador

Aqui encontra uma vista geral dos componentes do
queimador.

Tampa do queimador

Boca do queimador

Fundo da boca do queimador

Elemento térmico para monitorizagdo da cha-
ma

Vela de ignicdo
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pt Acessorios

4.3 Grelhas Cologue os recipientes para cozinhar corretamente so-
bre as grelhas. Nunca cologue os recipientes para co-
Coloque as grelhas corretamente. zinhar diretamente em cima dos queimadores.

Retire as grelhas sempre com cuidado. A deslocacéo
de uma grelha pode deslocar as grelhas adjacentes.
Dica: Pode remover restos de metal, resultantes do
movimento de alguns recipientes para cozinhar sobre
a grelha, através de uma limpeza correta.

_ - "Limpar as grelhas", Pdgina 33
y——

y——

\\

5 Acessorios

Podera adquirir acessorios junto do Servigo de Assis- Os acessorios sao especificos do aparelho. Quando
téncia Técnica, no comércio especializado ou através comprar acessorios especiais, indique sempre a desig-
da Internet. Utilizar apenas acessorios originais, uma nacao exata (n.° E) do seu aparelho. » Pdgina 35

vez que foram especificamente concebidos para utiliza- Verifique quais os acessorios disponiveis para o seu
¢do com o aparelho. aparelho no nosso catalogo, na loja online ou junto da

Assisténcia técnica.
siemens-home.bsh-group.com

Acessorios Descricao Utilizacao

Grelha adicional para wok = Utilize apenas no queimador de coroa
multipla.

= Utilize sempre em recipientes para cozi-
nhar com fundo céncavo.

m Recomendado para prolongar a vida Util
do aparelho.

= Utilize apenas no queimador com a me-
nor poténcia.

= Utilize com recipientes para cozinhar com
um diametro inferior a 12.

Grelha adicional para cafe-
teira de café

Para cozer com lume brando.

m  Utilize o queimador econdmico ou o quei-
mador normal. Se existirem varios quei-
madores normais, utilize de preferéncia
0s queimadores traseiro direito ou diantei-
ro direito.

m  Cologue sobre a grelha com as reentran-
cias viradas para cima, e nunca direta-
mente por cima do queimador.

Simmer Plate

Acessorios de instalacao Utilize os acessodrios de instalacéo pa-
ra a combinacao de aparelhos da mes-
ma marca.

6 Operacao base

6.1 Acender um queimador a gas

A placa de cozinhar possui uma ignicao automatica
dos queimadores.
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A\ AVISO - Risco de incéndio!

O gas que sai pode inflamar-se.

» Se o0 queimador ndo se acender apos 10 segun-
dos, rodar o comando para a posi¢ao zero e abrir a
porta ou a janela do compartimento. Aguardar pelo
menos um minuto antes de voltar a acender o quei-
mador.

» Se a chama se apagar inadvertidamente durante o
funcionamento, rodar o comando para a posi¢cao
zero. Aguardar pelo menos um minuto antes de vol-
tar a acender o queimador.

ATENCAO!
Se rodar o comando diretamente entre a posi¢éo @

e 1, podem ocorrer falhas de funcionamento.

» Por essa razao, nunca devera rodar diretamente da
posicdo @ para a posicdo 1 ou vice-versa.

1. Pressione o comando do queimador selecionado e
rode-o em sentido contrario ao dos ponteiros do re-
l6gio, até ao nivel maximo.

Mantenha o comando premido.

v Surgem faiscas em todos os queimadores e a cha-
ma inflama-se.

2. Aguarde alguns segundos e solte o comando.

— "Sistema de seguranca", Pdgina 31

3. Rode o comando para o nivel desejado.

4. Se nao houver ignicdo, rode o comando para a po-
sicdo Desligar e repita os passos que foram descri-
tos anteriormente. Desta vez mantenha o comando
pressionado durante mais tempo (até 10 segun-
dos).

Nota:

Tome em consideracao as seguintes indicacdes, por

forma a garantir o correto funcionamento do aparelho:

®m  As pecas do queimador — Pdgina 29 e a grelha
— Pdgina 30 devem estar corretamente colocados.
Nao troque as tampas dos queimadores.

m  Garanta a maxima limpeza. Limpe as velas regular-
mente com uma escova pequena, ndo metalica.
Preste atencéo para que as fichas ndo sejam sujei-
tas a impactos fortes.

Recipientes para cozinhar pt

m  (Os orificios e entalhes do queimador tém de estar
limpos para garantir uma chama correcta.
- "Limpar os queimadores", Pdgina 33

6.2 Sistema de seguranca

O sistema de segurancga (elemento térmico) interrompe
o fluxo de gas, caso os queimadores apaguem invo-
luntariamente. Para acender o queimador, tem de ati-
var o sistema que permite o fluxo de gas.

1. Acender o queimador sem soltar o comando.

v A chama acende-se.

2. Mantenha o comando premido durante mais 4 se-
gundos.

6.3 Acender um queimador manualmente

Se ocorrer uma falha de corrente, também pode acen-
der os queimadores manualmente.

1. Pressione o comando do queimador selecionado e
rode-o em sentido contrario ao dos ponteiros do re-
l6gio, até ao nivel maximo.

2. Chegue um isqueiro ou uma chama (isqueiro, fésfo-
ro, etc.) ao queimador.

6.4 Desligar um queimador

» Rode o comando no sentido dos ponteiros do reld-
gio para e.

6.5 Comportamento normal durante o
funcionamento

Estes modos de comportamento s&o normais para o

aparelho:

m |igeiros silvados provenientes do queimador aceso.

m |ibertacdo de odores durante a primeira utilizac&o.
Os odores desaparecem apos algum tempo.

m  Uma chama cor de laranja. Isto deve-se a pd no
meio envolvente, liquidos derramados, etc.

= Estalido alguns segundos depois de se desligar o
gueimador. Isto deve-se ao ligar do sistema de se-
guranca.
— "Sistema de seguranca", Pdgina 31

7 Recipientes para cozinhar

Estas indicacdes ajudam-no a economizar energia e a
evitar danos nos recipientes usados para cozinhar.

7.1 Recipientes para cozinhar adequados

Utilize apenas recipientes para cozinhar com didmetro
adequado. Os recipientes para cozinhar ndo podem
sobressair da margem da placa.

Nunca utilize recipientes para cozinhar pequenos em
queimadores grandes. As chamas nédo devem tocar
nas paredes laterais dos recipientes para cozinhar.

Queimador Diametro mini- Diametro maxi-
mo da base do mo da base do
recipiente para recipiente para
cozinhar cozinhar

Queimador de 22 cm 30 cm

coroa multipla

Queimador rapi- 20 cm 26 cm

do

Queimador nor- 12 cm 22 cm

mal

Utilize recipientes para cozinhar com fundo cdncavo

apenas no queimador de coroa multipla.

m A placa de cozinhar deve possuir um queimador de
coroa multipla e uma grelha adicional para wok.

= A grelha adicional para wok tem de estar correta-
mente colocada.
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pt Regulagdes recomendadas para cozinhar

— "Acessdrios", Pdgina 30

7.2 Utilizar recipientes para cozinhar

A selecdo e o posicionamento dos recipientes para co-
zinhar influenciam a seguranca e a eficiéncia energéti-
ca do seu aparelho.

— "Poupar energia”, Pdgina 28

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os utensilios inflamaveis podem incendiar-se.

» Respeite uma distdncia minima de 50 mm entre o
recipiente para cozinhar e utensilios inflamaveis.

Nao utilize recipientes pa-
ra cozinhar deformados.
Utilize apenas recipientes
para cozinhar com fundo
plano e espesso.

Os recipientes para cozi-
nhar com deformacdes
nao assentam com esta-
bilidade na placa de cozi-
nhar e podem tombar.

Coloque os recipientes
para cozinhar bem ao
centro, em cima dos quei-
madores.

O recipiente para cozi-
nhar pode tombar se nao
estiver centrado sobre o
queimador.

Coloque os recipientes
para cozinhar correta-
mente sobre as grelhas.

O recipiente para cozi-
nhar pode tombar se for
colocado diretamente so-
bre o queimador.

8 Regulacoes recomendadas para cozinhar

Os comandos do aparelho permitem regular progressi-

Poténcia Preparacéao de alimentos

vamente o tamanho da chama para diferentes niveis de coze-
de poténcia, de 1 até 9. dura
Os tempos e niveis de poténcia dependem do tipo, pe- 7.9 = Iniciar processo de cozedura: massas
So e qualidade dos alimentos, do tipo de gas usado sopas, cremes, paella Iegum.inosas a,r-
bem como do material do recipiente para cozinhar. 07 do’ce ’ ’ ’
Dicas . m  Fritar no 6leo: legumes tempura, cro-
= Dicas para cozinhar _ quetes, batatas fritas, omelete de bata-
— Ao cozinhar sopas, cremes, lentilhas ou gréo de ta, escalopes, alimentos ultracongela-
bico, introduza todos os ingredientes ao mesmo dos, produtos de pastelaria.
tempo no recipiente para cozinhar. = Assar com pouco 6leo: omelete france-
— No caso de pratos na frigideira aguega primeiro sa, bife, bife de lombo de vaca, Strogo-
0 Oleo. Assim que comegar com a cozedura, noff.
mantenha a temperatura constante e, se neces- = Assar, saltear: legumes, carne.
sario, adapte o nivel de poténcia. Ao preparar ,
varias porcdes, aguarde até a temperatura ser 4-6 = Prosseguir processo de cozedura:
novamente atingida. Vire os alimentos regular- massas, sopas, cremes, paella, legumi-
mente. nosas, arroz doce.’ ,
= Para reduzir o tempo de cozedura: = Fritar com pouco oleo: hamburguer,
— Utilize uma panela de press&o para cozinhar cre- salsichas, salméo grelhado, almonde-
mes e leguminosas. Se utilizar uma panela de gas. .
pressao, siga as instrucdes do fabricante. = Guisado, estufado: guisado, carne de
— A &gua tem de ferver, antes de colocar massas, vaca guisada, Ratatouille.
arroz ou batatas. Em seguida, adapte o nivel de = Cozinhar a media temperatura: molho
poténcia, para continuar a cozinhar. de queijo, bechamel, carbonara, Nea-
— Utilize uma tampa para cozinhar arroz e batatas. politana, pudim, crepes.
m  Descongelar: alimentos ultracongela-
Poténcia Preparacao de alimentos dos.
de coze- 1-3 m  Acabar de cozes: arroz, paella, legumi-
dura nosas, arroz doce.
9 = |eve a 4gua a ferver Cozinhar a vapor: peixe, legumes.
= Cozinhar em banho-maria: biscoitos, Aquecer e manter quente: refeicoes
pudim, pudim de pé&o. prontas.
m  Cozinhar a elevada temperatura: refei- 1 Derreter: manteiga, chocolate, gelatina,
¢coes asiaticas. mel, caramelo.
9 Limpeza e manutencao
Para que o seu aparelho se mantenha durante muito ATENCAO!

tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa do mesmo.

9.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza adequados podem ser adqui-
ridos junto da Assisténcia técnica ou na loja online.
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Os produtos de limpeza inadequados podem danificar

a superficie do aparelho.

» Nao utilizar detergentes agressivos ou abrasivos.

» N&o utilize palha de aco.



» Nao utilize facas ou objetos afiados para remover
restos de alimentos ressequidos da placa de cozi-
nhar.

» Nao utilize facas ou objetos afiados para limpar a
uniao entre o vidro e as abas dos queimadores,
perfis de metal ou placas de vidro ou de aluminio.

» Na&o utilize aparelhos de limpeza a vapor.

9.2 Limpar o aparelho

ATENCAO!

Se os comandos forem retirados durante a limpeza do

aparelho, pode infiltrar-se humidade e danificar o interi-

or do aparelho.

» Nao tire os comandos durante a limpeza do apare-
Iho.

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Limpe com uma esponja, sabdo e agua.

3. Seque com um pano macio.

Dica: Remova imediatamente liquidos derramados. Evi-
ta-se assim que restos de alimentos figuem agarrados,
reduzindo o esfor¢o durante a limpeza posterior.

9.3 Limpar os queimadores

Limpe a superficie das pecas dos queimadores apos

cada utilizacdo. Evita assim que restos de alimentos fi-

guem agarrados.

ATENCAO!

As pecas do queimador podem ser danificadas, se fo-

rem lavadas na maquina de lavar loica.

» Nao lave as pecas dos queimadores numa maquina
de lavar loica.

Nota: Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza.
— "Produto de limpeza", Pdgina 32

Eliminar falhas pt

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Limpe com uma escova nao metalica e agua com
sabéo.

3. Seque o aparelho por completo. O esmalte pode
ser danificado se, no inicio da cozedura, existirem
gotas de agua ou zonas humidas.

4. Coloque as pecas do queimador. Certifiqgue-se que
as tampas dos queimadores estao corretamente co-
locadas sobre os distribuidores.

- "Queimador", Pdgina 29

9.4 Limpar as grelhas

Nota: Observe as indicacoes relativas aos produtos de
limpeza.
— "Produto de limpeza", Pdgina 32

1. Deixar arrefecer o aparelho.

2. Retire as grelhas com cuidado.

3. Limpe com uma escova nao metalica e agua com
sabéo.

Limpe bem a zona em torno das almofadas de bor-
racha. Se as almofadas de borracha se soltarem, a
grelha pode arranhar a placa de cozinhar.

4. Em alternativa, pode lavar as grelhas na der maqui-
na de lavar loica.

Utilize o produto de limpeza recomendado pelo fa-
bricante da maquina de lavar loica. Se as grelhas
estiverem muito sujas, recomenda-se uma pré-lava-
gem das mesmas.

5. Seque o aparelho por completo. O esmalte pode
ser danificado se, no inicio da cozedura, existirem
gotas de agua ou zonas humidas.

6. Cologue as grelhas corretamente.

- "Grelhas", Pdgina 30

10 Eliminar falhas

Peguenas anomalias no aparelho podem ser elimina-
das pelo proprio utilizador. Antes de contactar a Assis-
téncia técnica, consulte as informacdes sobre a elimi-
nacdo de anomalias. Isto permite evitar custos desne-
cessarios.

/\ AVISO - Risco de ferimentos!

Reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 34

10.1 Falhas de funcionamento

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sédo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacéo do aparelho sé podem ser utiliza-
das pecas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo de alimentagao deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido pelo fabricante ou
pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico de-
vidamente qualificado para o efeito, para se evita-
rem situagdes de perigo.

Avaria Causa e diagndstico

O funcionamento elé- O fusivel esta avariado.

trico geral esta avari- » Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

ado.

O fusivel automatico ou um interruptor de corrente diferencial residual foi acionado.
» Na caixa de fusiveis, verificar se o fusivel automatico ou um interruptor de corrente dife-

rencial residual foi acionado.
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Avaria

Causa e diagndstico

O funcionamento elé-
trico geral esta avari-
ado.

A ficha do cabo de alimentacdo nao esta inserida.
» Ligue o aparelho a corrente elétrica.

Faltou a alimentacéao elétrica.

» Verifigue se a iluminagcdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco estao a fun-
cionar.

A ignicdo automatica
n&o funciona.

Encontram-se restos de alimentos ou sujidade entre a vela de ignicdo e o queimador.
» Limpe o espacgo entre a vela e o queimador.

As pecas do queimador estdo molhadas.
» Seque bem as pecas do queimador.

As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
» Posicione as pecas do queimador corretamente.

O aparelho nao esta ligado a terra, ndo esta conectado corretamente ou o cabo de terra
esta danificado.

» Contacte um eletricista qualificado.

A chama do queima-
dor € irregular.

As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
» Posicione as pecas do queimador corretamente.

As aberturas no queimador estdo sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

O fluxo de gas néao
parece normal ou
nao sai gas.

A admissao de gas esta fechada pelas valvulas intermediarias.
» Abra as valvulas intermediarias.

A garrafa de gas esta vazia.
» Troque a garrafa de gas.

Na cozinha sente-se
o cheiro a gas.

Um comando esta aberto.
» Feche os comandos.

A botija de gas foi conectada de forma incorreta.
» Garanta que a botija de gas esta corretamente conectada.

A tubagem de gas que liga ao aparelho tem fuga.

1. Feche a torneira principal do gas.

2. Areje o local.

3. Chame imediatamente um instalador autorizado, que verifique o sistema de gas e que
emita um certificado de instalacgédo.

4. Na&o utilize o aparelho até ter a certeza que nao sai gasm, nem na instalagdo nem no
aparelho.

O queimador desliga-
se assim que soltar o
comando.

O comando ndo foi mantido premido tempo suficiente.

1. Mantenha o comando premido durante alguns segundos apds a ignicao.
2. Prima o comando com forca.

As aberturas no queimador estao sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

11 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevan-
tes para o funcionamento em conformidade com o re-
gulamento relativo aos requisitos de concecao ecolégi-
ca junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo
de duracéo de, pelo menos, 10 anos a partir da colo-
cacao do seu aparelho no mercado dentro do Espaco
Econdmico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica € gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacdes detalhadas sobre a duracéo e
as condigcOes de garantia no no seu pais junto do nos-
SO servico de apoio ao consumidor, do comerciante ou
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na nossa pagina web, por meio do cddigo QR no do-
cumento em anexo referente aos contactos de servigo
e condicdes de garantia.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
ndmero de produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Pode encontrar os dados de contacto do servico de
apoio ao consumidor por meio do cédigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servico
condicdes de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informagdes de acordo com o Regulamento
(EU) 66/2014 e (EU) 2023/826 online em siemens-ho-
me.bsh-group.com, na pagina do produto e na pagina
de servico do seu aparelho no manual de instrucdes e
documentos adicionais.



11.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.

Eliminagdo pt

A placa de caracteristicas encontra-se:
= no folheto do aparelho.
= no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a méo os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

12 Eliminacao

12.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminagdo compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-
sas.

Desligar a ficha de rede do cabo elétrico.

Cortar o cabo elétrico.

Feche a torneira de fecho do gas.

Elimine o aparelho de forma ecoldgica.

Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminacéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigcos Municipais da sua zona.

pOMA

UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacao de um sistema de recolha
e valorizac&o dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Unidao Europeia.

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
I
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1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

®» Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Kilavuzu ve drdn bilgilerini, ileride
kullanmak icin veya cihazin muhtemel bir
sonraki sahibi igin saklayin.

= Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarin
kurmayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Kullanim guvenligi sadece montaj kilavuzuna
gore yapllmis uzman bir montaj neticesinde
saglanir. Kurulum yerinde cihazin sorunsuz
calismasindan montajl yapan sorumliudur.

/A\ DIKKAT - Yaralanma tehlikesi!

Bu cihaz sadece pisirme amachdir.

» Ornegdin oda isitmasi gibi farkl bir amag
icin kullanmayiniz.

Cihazl sadece su amagcla kullaniniz:

® yiyecek ve igcecek hazirlamak igin kullanin.

®m gO6zUnuzU cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli
olarak dikkat ediniz.
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®m Ozel konutlarda ve ev ortaminda.
® deniz seviyesinden en fazla 2000 m
yukseklige kadar kullanin.

Cihazi asagidaki amagclar icin kullanmayin:

m teknelerde veya tasitlarda.

= Alan isitmasi olarak.

® Harici bir zamanlayici veya bir uzaktan
kumanda ile.

= gclk havada

Farkll bir gaz tirine geciste musteri
hizmetlerini arayiniz.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buylk ¢cocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dusuk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin givenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegdi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 15
yasinda veya daha buyuk cocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kug¢uUk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.4 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Patlama tehlikesi!

Yayilan gaz bir patlamaya sebep olabilir. GAZ

TESISATINDA ARIZALAR VEYA GAZ

KOKUSU DURUMUNDA DAVRANISLAR

» Hemen gazl kesiniz ya da gaz tlpu
kapakcigini kapatiniz.

» Hemen yanmakta olan atesleri ve sigaralari
sénduranuz.

» Lamba veya cihaz dugmelerine artik
basmayiniz.

» Fisleri prizden ¢ekmeyiniz.

» Evde telefon veya cep telefonu
kullanmayiniz.

» Pencereyi aciniz ve odayi iyice
havalandiriniz.

AEEE Ydnetmeligine Uygundur. PCB icermez.



» Yetkili servisi veya gaz dagitim sirketini
arayiniz.
Yayilan gaz bir patlamaya sebep olabilir.
DUsUk gaz miktarlari uzun bir stire boyunca
birikebilir veya alev alabilir.
» Cihaz uzun sure kullanilmayacaksa gaz
beslemesinin emniyet valfini kapatiniz.
Yayilan gaz bir patlamaya sebep olabilir. Gaz
tUpU dik durmuyorsa, sivi propan/bitan cihaz
icine ulasabilir. Bu durumda brulérlerden
guclu alevler ¢ikabilir. Parcalar hasar gorebilir
ve zamanla sizdirmazliklari bozulabilir, bu
durumda kontrolsuz bigimde disariya gaz
kacar.
» Gaz tlplerini her zaman dik konumda
kullanin.

/A UYARI - Zehirlenme tehlikesi!

Gazh bir ocagin kullanilmasi, monte edildigi

odada Isl, nem ve yanici maddelerinin

olusmasina yol acar. Ozellikle cihaz
kullanimdayken mutfagin iyi
havalandirildigindan emin olunuz.

» Cihazin uzun sureli yogun kullanimi
sirasinda, 6rnegin varsa yanici maddeleri
guvenli bir sekilde uzaklastirmak igin
mekanik havalandirmanin arttiriimasi ve
ayni zamanda ek havalandirma (disari
dogru) ile dahili havalandirmanin
saglanmasi gibi ek havalandirma
gerekebilir.

» ilave havalandirma icin kurulumdan énce
bir uzmana danisiniz.

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

pbolumlerinin gézetimsiz bir sekilde birakilmasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve kati yaglarn asla
gozetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile séndidrmeye
calismayiniz, cihazi kapatiniz ve sonra
alevleri 6rnegin bir kapak veya yangin
battaniyesi ile kapatiniz.

Cihaz cok isinir.

» Ocagin Uzerine veya yakinlarina asla yanici
cisimler koymayiniz.

» Asla ocagin Uzerine cisim koymayiniz.

Glvenlik tr

Cihaz sicak olur.

» Yanicli cisimleri veya sprey tupleri dogrudan
pisirme bolumunun altindaki cekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.

» Cihazin altinda veya ¢ok yakinlarinda asla
sprey kutulari veya temizlik malzemeleri gibi
yanici cisimler bulundurmayiniz ve
kullanmayiniz.

Ocak kapaklari asiri iIsinma, kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa

saclimasi gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapagdi kullanmayiniz.

Uzerinde pisirme kabi bulunmayan gazli

bralorler galisma sirasinda yluksek Isi

olusturur. Uzerine yerlestirilen aspiratdr hasar
gorebilir veya yanabilir.

» Gazli brilér yalnizca Uzerinde pisirme kabi
varken calistinlmahdir.

Cihaz cok sicaktir, kumaslar ve diger nesneler

tutusabilir.

» Kumaslari, drnegin giysileri veya perdeleri
alevlerden uzak tutunuz.

» Alevlere asla elinizi uzatmayiniz.

» Bulasik bezi veya gazete gibi yanici
cisimleri cihazin yanina veya arkasina
yerlestirmeyiniz.

Disari akan gaz alev alabilir.Disari akan gaz

alev alabilir.

» Eger brildr 10 saniyeden sonra yanmazsa
kumanda dugmesini sifir konumuna
getiriniz ve odanin kapisini veya
penceresini aciniz. Bruloru yeniden
yakmadan once en az bir dakika bekleyiniz.

» Alev istemediginiz halde calisma sirasinda
sonerse, kumanda dugmesini sifir
konumuna getiriniz. Brtlort yeniden
yakmadan dnce en az bir dakika bekleyiniz.

Yiyecekler alev alabilir.

» Pisirme igslemi denetlenmelidir. Kisa bir
islem surekli denetlenmelidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Erisilebilen parcalar kullanim sirasinda
Isinabilir.

» KUlcUk cocuklardan uzak tutulmalidir.
Ocak koruma i1zgaralari kazalara sebep
olabilir.

» Asla ocak koruma 1zgaralari kullanmayiniz.
Bos bir pisirme kabi, ¢alisan gazl brilérlerde
asir derecede Isinacaktir.

» Bos pisirme kabini kesinlikle 1sitmayiniz.
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Cihaz calisirken ¢cok isinir.
» Temizlemeden dnce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usuline uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse
tehlikenin dnlenmesi igin, uUretici, musteri
hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip
bir kisi tarafindan degistiriimelidir.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

goérmus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak icin
kesinlikle sebeke baglanti kablosundan
tutularak ¢ekilmemelidir. Her zaman sebeke
baglanti kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglant kablosu
arizaliysa fis derhal ¢ekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatiimall ve gaz girisi
kapatiimalidir.

» Mdsteri hizmetlerini arayiniz. = Sayfa 45

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basincli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

/A\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Cihazdaki arizalar ve hasarlar ve usulline
uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Arizal bir cihaz kesinlikle agcmayiniz.

» Cihaz arizaliysa elektrik fisini ¢ekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz ve musteri
hizmetlerini arayiniz.

» Sadece egitimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir ve hasarli gaz
hatlarini degistirebilir.
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Cam plakadaki catlaklar veya kiriklar

tehlikelidir.

» Cihazin elektrik sebekesi ile baglantisini
kesmek icin tim brulorleri ve her elektrikli
Isiticl pargasini gecikmeden kapatiniz.

» Gaz girisini kapatiniz.

» Cihaz ylzeyine dokunmayiniz

» Cihaz kullanmayiniz.

» Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

Uygun olmayan pisirme kabi boyutlari, hasarli

veya yanlis yerlestirilmis pisirme kaplari ciddi

yaralanmalara neden olabilir.

» Pisirme kabi uyarilarina uyunuz.

Bralérd actiginizda bujilerde kivilcimlar olusur.

» Brilor atesleme yaparken asla bujilere
dokunmayiniz.

Eger bir kontrol dugmesi déndurtlemiyor veya

gevsetilemiyorsa kullanilmamalidir.

» Kontrol digmesini tamir etmek veya
degistirmek icin derhal musteri hizmetlerine
basvurunuz.

YUzeyinde catlak veya kirik olan bir cihaz

kesilme yaralanmalarina neden olabilir.

» YUlzeyinde catlak veya kirik olan cihazlari
kullanmayiniz.

/A UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini gocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kiucuk parcalar soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KugUk parcalar cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kiguk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.



Maddi hasarlarin 6nlenmesi tr

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

DIKKAT!

Isi nedeniyle komsu cihazlarda veya mobilyalarda

hasarlar olusabilir. Cihaz ¢ok uzun slre calistirilirsa sl

ve nem olusur.

» Bir pencere acginiz veya icerideki havay disari
atacak bir aspiratér calistiriniz.

Isi sikismasl cihaza hasar verebilir.

» Tek bir pisirme kabi icin iki brildr veya i1sI kaynagdi
kullanmayiniz.

» |zgara tavalarini, kil tencereleri vb. uzun stre tam
glcte kullanmayiniz.

Isi sikismasi kumanda elemanlarina hasar verebilir.

» Kontrol diigmelerinin yakinindaki brilorlerde biyuk
pisirme kaplari kullanmayiniz.

Kumanda digmesinin yanls pozisyonda olmasi

fonksiyon arizalarina neden olabilir.

» Cihaz calismiyorken kumanda ddgmeleri her zaman
sifir konumunda olmalidir.

Pisirme kaplarinin kaba kullanimi, cihaz ylzeyine zarar

verebilir.

» QOcak Uzerindeki pisirme kabini dikkatlice tutunuz.

» QOcagin Uzerine agir nesneler koymayiniz.

Pisirme kabinin hareket ettiriimesi camin cizilmesine

neden olabilir.

» Kaydirirken pisirme kabini kaldiriniz.

Sert veya sivri cisimler ocagin lzerine distigui takdirde

hasar olusabilir.

» Ocak Uzerine sert veya sivri cisimler distrmeyiniz.

» Ocagdin kenarlarindan herhangi birine carpmayiniz.

Sebzelerden dusebilecek tuz, seker veya kum camin

cizilmesine neden olabilir.

» QOcagdl calisma tezgahi olarak kullanmayiniz, tzerine
esya birakmayiniz.

Erimis seker veya seker igerigi yuksek yiyecekler cama

zarar verebilir.

» Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyici ile
temizleyiniz.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az eneriji
tuketir.

Tencere boyutuna uygun brilér seciniz. Pisirme kabini
ortalayarak yerlestiriniz.

ipucu: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin agiz

kisminin ¢cap bilgisini verir. Taban ¢api genellikle daha

blylktar.

= Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamasi durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereler uygun bir kapak ile kapatiimalidir.

m Kapaklarl kapatmadiginizda cihaz ¢cok daha fazla
enerjiye ihtiyag duyar.

Tencere kapaklari mimkin oldugunca nadir

acllmahdir.

m Kapagdl actiginizda yliksek miktarda enerji ¢ikisi s6z
konusu olur.

Cam kapak kullaniimalidir.
m Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan icindekileri gorebilirsiniz.

Yiyecek miktarina uygun bulyuklikte bir pisirme kabi

kullaniimalidir.

m [gine az yiyecek konan buytk bir pisirme kabinin
Isinmasi icin gereken enerji miktari daha yUksektir.

Yemekler az su ile pisiriimelidir.
= Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, iIsinma
icin gereken enerji de o kadar yiksek olur.

Erkenden daha disUk bir pisirme kademesine geginiz.
m Cok yuksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz.

3.2 Ambalaji atiga verme
Ambalaj malzemeleri cevre dostudur ve geri
doéndsturdlebilir.

» Mdunferit parcalar tlrlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

4 Cihazi tanima

4.1 Kontrol diigmesi

Kumanda alani Gzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler
alabilirsiniz.
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tr Aksesuar

Alev boyutu, kontrol digmeleri ile kademeli olarak farkl
pisirme kademelerine ayarlanabilir.

77 171 "\
i3 )2
7\ /3
Gosterge Anlami
s Kontrol diigmesine atanan brilor.
] Brilor kapali.
9 Bralorin en yiksek glcl ve elektriksel
ateslemesi.
1 En dusuk gug.

ikili wok cok tacli briilor

ikili wok cok tacli briildr ile ic ve dis alevleri birbirinden
bagimsiz olarak kontrol edebilirsiniz.

4.2 Brulor

Bu bélimde, brildr parcgalarini tanitan bir genel
gorinim verilmektedir.

Brilér kapagi

Bralér basligi

Brilor bashigr tabani

Alev denetimi icin termik eleman

GRS

Buiji

4.3 Ocak 1zgarasi
Tel 1zgaralari dogru sekilde yerlestiriniz.

Pisirme Anlami

kademesi

9 Maksimum glicte i¢ ve dis alev.

4 Dis alev minimumda, i¢ alev maksimum

gucte. Pisirme kabini 1zgaralarin (izerine dogru sekilde

3 Maksimum gdcte i¢ alev. yerle_stiriniz. Pisirme kabini asla dogrudan brilérin

1 Minimum gicte i¢ alev. Uzerine koymayiniz. . . .
Tel 1zgaralari her zaman dikkatlice ¢ikariniz. Bir
1izgaranin kaydirilmasi, yandaki izgaranin da ayni
sekilde yerinin degismesine neden olur.
ipucu: Pisirme kaplarinin hareketi nedeniyle 1zgarada
kalan metal artiklarini uygun temizlik ile ¢ikarabilirsiniz.
— "Tel 1zgaralarin temizlenmesi", Sayfa 43

5 Aksesuar

Aksesuarlari musteri hizmetlerinden, bayilerden veya
internetten temin edinebilirsiniz. Cihazinizla mikemmel
bir uyum icinde calisacak sekilde tasarlandiklarindan
mutlaka orijinal aksesuarlari kullanin.

40

Aksesuar cihaza 6zeldir. Satin alirken her zaman
cihazinizin tam adini (E No.) belirtin. — Sayfa 45



Cihaziniz icin mevcut olan aksesuarlari
katalogumuzdan ve internet magazamizdan
inceleyebilir veya musteri hizmetlerine sorabilirsiniz.

Temel Kullanim tr

siemens-home.bsh-group.com

Aksesuarlar Aciklama

Kullanim

Wok ek 1zgarasi

= Yalnizca ¢ok tach bruldérde kullaniniz.

= Daima egdimli tabanli pisirme kabi ile
kullaniniz.

= Cihazin 6mrinU uzatmak igin énerilir.

Manuel Espresso makinesi
ek 1zgarasi

= Yalnizca en duslk glice sahip brilérde
kullaniniz.

m  Capl 12 degerinden kigik bir pisirme
kabi ile kullaniniz.

Simmer Plate

DusUk ateste pisirmek igin.
Tasarruflu brilori veya normal briuldri
kullaniniz. Birden ¢ok normal brilér varsa,
tercihen arka veya 6n sag bruléri
kullaniniz.

= Cikintilan yukan bakacak sekilde tel
1Izgaraya yerlestiriniz, asla dogrudan
brilore yerlestirmeyiniz.

Kurulum aksesuari Ayni marka cihazlari birlestirmek igin
kurulum aksesuarlarini kullaniniz.

6 Temel Kullanim

6.1 Bir gaz brilériiniin ateslenmesi
Ocagin otomatik brilér ateslemesi vardir.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Disari akan gaz alev alabilir.

» Eger brilér 10 saniyeden sonra yanmazsa kumanda
diugmesini sifir konumuna getiriniz ve odanin
kapisini veya penceresini aginiz. Brulérl yeniden
yakmadan 6nce en az bir dakika bekleyiniz.

» Alev istemediginiz halde calisma sirasinda s6nerse,
kumanda dugmesini sifir konumuna getiriniz. Brilori
yeniden yakmadan dnce en az bir dakika bekleyiniz.

DIKKAT!

Kontrol diigmesini dogrudan ® ve 1 konumlari arasinda
gevirirseniz, arizalar meydana gelebilir.

» Bu nedenle asla dodrudan ® konumundan 1
konumuna veya tersi ydnde cevirmeyiniz.

1. Secilen bril6rin kumanda digmesine basiniz ve en
yliksek seviyeye kadar saat yoninin tersine
geviriniz.

Kontrol digmesini basili tutunuz.

TUm bral6rler kivilcim Uretir ve alevi atesler.

Birkag saniye bekleyin ve kontrol digmesini

birakiniz.

- "Emniyet sistemi”, Sayfa 41

3. Kontrol digmesini istenen kademeye ceviriniz.

4. Atesleme olmazsa, kontrol diigmesini kapall
konuma getiriniz ve yukarida aciklanan adimlari
tekrarlayiniz. Bu defa kontrol digmesini daha uzun
sure basil tutunuz (en fazla 10 saniye).

N <

Not:
Cihazin dogru calismasini saglamak icin asagidaki
bilgilere dikkat ediniz:
= ||gili bral6r pargalari — Sayfa 40 ve tel 1zgara
— Sayfa 40 dogdru yerlestiriimis olmalidir.
Brulor kapaklarini karistirmayiniz.
Temizlige cok dikkat ediniz. Bujileri diizenli olarak
kucuk, metal olmayan bir fircayla temizleyiniz.
Buijilerin ciddi darbelere maruz kalmamasina dikkat
ediniz.
= Dogru alev icin brtldr delikleri ve oluklari temiz
olmalidir.
— "Briilériin temizlenmesi”, Sayfa 43

6.2 Emniyet sistemi

Emniyet sistemi (termo eleman), brilérlerin yanlislikla

s6nmesi durumunda gaz akisini keser. Bruloru

ateslemek icin gaz akisina izin veren sistemi

etkinlestirmeniz gerekir.

1. Kontrol digmesini birakmadan briléri atesleyiniz.

v Alev yanmaya baglar.

2. Kontrol diigmesini 4 saniye daha tamamen basili
tutunuz.

6.3 Bir gaz bruloriinin elle ateslenmesi

Elektrik kesintisi durumunda brUléru elle

atesleyebilrisiniz.

1. Segcilen brildrin kumanda digmesine basiniz ve en
yliksek seviyeye kadar saat yoninin tersine
ceviriniz.

2. Brulére cakmak veya alev (cakmak, kibrit vb.)
tutunuz.
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tr Pisirme kabi

6.4 Bir bruloriin kapatiimasi

» Kumanda digmesini saat yéninde ® konumuna
getiriniz.

6.5 isletim sirasinda normal davranis

Su davraniglar cihaz igin normaldir:
= Yanan brllérden gelen hafif bir tislama sesi.

= |k kullanmda koku olusumu. Bir siire sonra bu
kokular kaybolur.

= Turuncu bir alev. Bunun nedeni ortamdaki toz, sivi
dokulmeleri ve benzeridir.

= Brilér kapatildiktan birkag saniye sonra gelen
catirdama sesi. Bu, emniyet sisteminin
etkinlestiriimesinden kaynaklanmaktadir.
- "Emniyet sistemi”, Sayfa 41

7 Pisirme kabi

Bu uyarilar enerjiden tasarruf etmenizi ve pisirme
kaplarindaki olasi hasarlari engellemenizi saglamakta
yardimci olabilir.

7.1 Uygun pisirme kaplari

Yalnizca uygun capta pisirme kaplari kullaniniz. Kap
ocagin kenarindan disari tasmamalidir.

Buydk brildrlerin Gzerinde asla kic¢lk pisirme kabi
kullanmayiniz. Alevler pisirme kabinin yan duvarlarina
dedmemelidir.

Briilor Pisirme kabi Pisirme kabi
tabaninin tabaninin
minimum c¢ap! maksimum c¢ap!

Cok tach brulér 22 cm 30 cm

GUclU brulor 20 cm 26 cm

Normal bralor 12 cm 22 cm

Cok tacl brilérde yalnizca bombeli tabanli pisirme

kaplar kullaniniz.

= QOcagin ¢ok tacl bir brildrd ve ek bir wok 1zgarasi
olmalidir.

m  Ek wok izgarasi dogru sekilde yerlestiriimelidir.

- "Aksesuar”, Sayfa 40

7.2 Pigirme kabi kullanimi

Pisirme kabinin secimi ve konumlandirilmasi, cihazinizin

glvenligini ve enerji verimliligini etkiler.

— "Enerji tasarrufu", Sayfa 39

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Yanabilecek eklentiler alev alabilir.

» Pisirme kabi ve yanmaya neden olabilecek eklentiler
arasindaki 50 mm'lik minimum mesafeyi koruyunuz.

Deforme olmus pisirme
kaplarini kullanmayiniz. kaplari ocak Uzerinde
Diz ve kalin tabanli dizgin durmaz ve
pisirme kaplari kullaniniz.  devrilebilir.

Pisirme kabini braldrin Brulér Gzerine ortalanarak
Uzerinde tam olarak konulmazsa pisirme
ortaya koyunuz. kaplari devrilebilir.

Pisirme kabini izgaralarin ~ Pisirme kabini dodrudan

Uzerine dogru sekilde briloérin tzerine

yerlestiriniz. koyarsaniz pisirme kabi
devrilebilir.

Deforme olmus pisirme

8 Pisirme icin ayar onerileri

Cihazin kumanda diugmeleri ile alev boyutunu 1 ile 9
arasinda farkl gl¢ seviyelerine ayarlayabilirsiniz.
Pisirme sireleri ve gl¢ kademeleri, yiyeceklerin tlrlne,
agirhgina ve kalitesine gére degisebilecegi gibi
kullanilan gaza ve pisirme kabinin malzemesine de
baghdir.
ipuclari
= Pisirme ipuclari

— Corba, krema, mercimek veya nohut pisirirken

tum malzemeleri ayni anda tencereye koyunuz.

— Tavada kizartiimis yemekler i¢in édnce yagi isitiniz.

Kizartmaya basladiginizda sicaklidi sabit tutunuz
ve gerekirse gu¢ kademesini ayarlayiniz. Daha
sonraki porsiyonlari hazirlamak icin pisirme
sicakhgina yeniden ulasilana kadar bekleyiniz.
Yiyecekleri dizenli araliklarla geviriniz.

= Pisirme sdresini kisaltmak igin:

— Krema ve bakliyat pisirmek igin dudukli tencere
kullaniniz. Bir diduklU tencere kullanacaksaniz
Ureticisinin talimatlarina uyunuz.

— Makarnayl, pirinci veya patatesi ilave etmeden
once suyu kaynatmalisiniz. Ardindan pisirmeye
devam etmek icin gl¢ kademesini ayarlayiniz.

— Piring ve patates pisirirken kapak kullaniniz.
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Pisirme Yemeklerin hazirlanmasi
kademesi

9

Suyu kaynatma

= Benmari ydntemiyle pisirme: Biskuvi,
puding, gluvecte puding.

= Y(ksek sicaklikta kizartma: Asya

yemekleri.

7-9 = Pisirme islemine baslama: Makarna,
corbalar, kremalar, paella, baklagiller,
sttlag.

®»  Kizgin yagda kizartma: Tempura
sebzeler, kroket, kizarmis patates,
patatesli omlet, snitzel, derin
dondurulmus yiyecekler, hamur isleri.

= Az yag ile kizartma: Fransiz omleti,
biftek, biftek strogonoff.

m  Kizartma: Sebze, et.




Cihazi temizleme ve bakimini yapma tr

Pisirme Yemeklerin hazirlanmasi

Pisirme Yemeklerin hazirlanmasi

kademesi kademesi
4-6 = Pisirme islemine devam etme: Makarna, 1-3 ®  Pisirmeyi tamamlama: Piring, paella,
corbalar, kremalar, paella, baklagiller, baklagiller, sttlac.
sitlac. m  Buharda pisirme: Ballk, sebze.
= Azvyagile k|zartma: Hamburger, sosis, ® |sitma ve sicak tutma: Hazir yemekler.
Izgara somon, kofteler. 1 Eritme: Cikolata, tereyad, jelatin, bal,

m  Glveg, kizarmis et: Yahni, gulas,
ratatouille.

= QOrta sicaklikta pisirme: Peynir sosu,
besamel, carbonara, neapolitana,
puding, krep.

= Buz ¢dézme: Derin dondurulmus gidalar.

karamel.

9 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sire igler durumda kalmasini
saglamak icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

9.1 Temizlik malzemeleri

Uygun temizlik malzemelerini musteri hizmetlerinden
veya cevrimici satis merkezinden alabilirsiniz.
DIKKAT!

Uygun olmayan temizleyiciler cihazin ylzeyine zarar

verebilir.

» Keskin olan ve ovalama gerektiren temizlik
malzemeleri kullanmayin.

» Celik tel kullanmayiniz.

» Kurumus yemek artiklarini ocaktan ¢ikarmak icin
bicak veya keskin nesneler kullanmayiniz.

» Cam ile brildr gercevesi, metal profiller veya cam
veya aliminyum plakalar arasindaki baglantiyi
temizlemek icin bicak veya keskin nesneler
kullanmayiniz.

» Buharli temizleme cihazlari kullanmayiniz.

9.2 Cihazin temizlenmesi

DIKKAT!

Cihaz temizlenirken kontrol dugmeleri ¢ikarilirsa, nem
girebilir ve cihazin icine zarar verebilir.

» Cihazi temizlerken kontrol elemanlarini ¢ikarmayiniz.

1. Cihaz sogumaya birakiniz.

2. Bir suinger, sabun ve suyla temizleyiniz.

3. Yumusak bir bezle kurulaymiz.

ipucu: Doékdlen sivilar derhal temizleyiniz. Bu, yiyecek
artiklarinin yapismasini 6nler ve sonraki temizlik icin
gereken cabayi azaltir.

9.3 Briloriin temizlenmesi

Her kullanimdan sonra bralér parcalarinin yizeyini
temizleyiniz. Bu, yiyecek artiklarinin yanmasini
Onleyecektir.

DIKKAT!

Bulasik makinesinde temizlendiklerinde bril6r parcalar
zarar gorebilir.

» Brilor pargalarini bulasik makinesinde yikamayiniz.

Not: Temizlik malzemelerine ydnelik talimatlara dikkat

ediniz.

- "Temizlik malzemeleri”, Sayfa 43

1. Cihazi sogumaya birakiniz.

2. Lastik pedlerin etrafindaki alani dikkatlice
temizleyiniz.

3. Cihazi tamamen kurutunuz. Pisirme baslangicinda
su damlalari veya nemli alanlar varsa, emaye tabaka
zarar gorebilir.

4. Brilor parcalarini yerlestiriniz. Brilér kapaklarinin
dagitici Uzerine dogru sekilde yerlestirildiginden
emin olunuz.

- "Briilor", Sayfa 40

9.4 Tel 1zgaralarin temizlenmesi

Not: Temizlik malzemelerine ydnelik talimatlara dikkat

ediniz.

— "Temizlik malzemeleri", Sayfa 43

1. Cihaz sogumaya birakiniz.

2. Tel 1zgaralar dikkatlice gikariniz.

3. Lastik pedlerin etrafindaki alani dikkatlice
temizleyiniz.

Lastik pedlerin etrafindaki alani dikkatlice
temizleyiniz. Lastik pedler ¢ozillrse, tel 1zgara ocagdi
cizebilir.

4. Alternatif olarak tel izgaralarn bulasik makinesinde
de temizleyebilirsiniz.

Bulasik makinesi Ureticisi tarafindan 6nerilen
deterjani kullaniniz. Tel 1zgaralar ¢ok kirliyse, 6n
temizleme yapmanizi 6neririz.

5. Cihazi tamamen kurutunuz. Pisirme baslangicinda
su damlalari veya nemli alanlar varsa, emaye tabaka
zarar gorebilir.

6. Tel 1zgaralari dogru sekilde yerlestiriniz.

- "Ocak i1zgaras!", Sayfa 40
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10 Arizalar giderme

Cihazinizdaki kuguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz.

Mdsteri hizmetlerine basvurmadan once ariza
gidermeye iliskin verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu
sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egditimini almis uzman personel cihazda
onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini
arayin.
— "Musteri hizmetleri", Sayfa 45

10.1 Fonksiyon arizalar

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usuliine uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egditimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek
parcalar kullaniimahdir.

» Bu cihazin elekitrik kablosu zarar gérmusse
tehlikenin dnlenmesi icin, Uretici, musteri hizmetleri
veya benzer kalifikasyona sahip bir kisi tarafindan
degistiriimelidir.

Hata Nedeni ve sorun giderme

Genel elektrikli isletim Sigorta arizal.

arizall. » Sigorta kutusundaki ilgili sigortayl kontrol ediniz.

Otomatik sigorta veya kacak akim koruma salteri devreye girmis.
» Sigorta kutusunda otomatik sigortanin veya kagak akim koruma salterinin atip atmadigini

kontrol ediniz.

Sebeke baglanti kablosunun elektrik fisi takili degil.
» Cihaz elektrik sebekesine baglayiniz.

Elekirik beslemesi kesildi.

» (Oda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlarin ¢alsip calismadidini kontrol ediniz.

Otomatik atesleme
calismiyor.

Buiji ile brildr arasinda yemek artiklari veya kirler mevcut.
» Buiji ile brulor arasindaki boslugu temizleyiniz.

Brilor parcalarn islak.

» Brilér parcalarini dikkatlice kurulayiniz.

Brulér pargalari yanlis konumlandirimis.
» Brulér parcalarini dogru bigcimde yerlestiriniz.

Cihaz topraklanmamis, yanls baglanmis veya topraklama kablosu hasarl.

» Bir elektrik uzmanina basvurunuz.

Bralor alevi her
noktada esit degil.

Brulor parcalarn yanlis konumlandiriimis.
> Brilor pargalarnini dogru bigimde yerlestiriniz.

Brulordeki acikliklar kirlenmis.

» Brilérdeki acikliklar temizleyiniz ve kurulayiniz.

Gaz akisli normal

gorinmuyor veya » Ara valfleri aginiz.

Ara valfler nedeniyle gaz beslemesi kapali.

disari gaz ¢cikmiyor. Gaz tUpl bos.

» Gaz tuplnU degistiriniz.

Mutfak gaz kokuyor.  Bir kontrol digmesi acik.

» Kontrol digmesini kapatiniz.

Gaz tlpU usulline uygun bigimde baglanmamis.
» Gaz tUpundn usulline uygun bicimde baglandigindan emin olunuz.

Cihaza giden gaz hattinda sizinti var.
1. Ana gaz vanasini kapatiniz.

2. Odayi havalandiriniz.

3. Gaz sistemini kontrol etmek ve kurulum sertifikasini dizenlemek igin derhal yetkili bir

tesisatgi cagirniz.

4. Kurulumdan veya cihazdan gaz sizmadigindan emin olana kadar cihazi kullanmayiniz.
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Hata Nedeni ve sorun giderme

Kontrol digmesi Kumanda digmesi yeterince uzun sire basili tutulmadi.

serbest birakildigi 1. Kumanda dugmesini, yaktiktan sonra da birkag saniye basili tutunuz.
anda brdlor 2. Kumanda diigmesini sikica bastiriniz.

Kapaniyor. Brillérdeki acikliklar kirlenmis.

» Brildrdeki acikliklari temizleyiniz ve kurulayiniz.

11 Musteri hizmetleri

ilgili Eko Tasarim Yénetmeligi uyarinca fonksiyon ile
ilgili orijinal yedek parcalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
Bolgesi'nde piyasaya cikarildiktan sonra en az 10 vl
suresince musteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.
Not: Musteri hizmetlerinin kullanimi Uretici garantisi
kosullarl kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri ekteki belgede yer alan
QR kodu aracilidiyla servis iletisim kisilerine ve garanti
kosullarina, ekteki masteri hizmetleri listesinden,
musteri hizmetlerimizden, yetkili saticimizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Mdsteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grin
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

lthalat¢ Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-Turkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
siemens-home.bsh-group.com

Phone: 0049 89 4590-01

Mdsteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki belgede
yer alan QR kodu araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri listesinden
veya Web sitemizde bulabilirsiniz.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

SGM-2024/5 ve (EU) 66/2014 ybnetmeligine uygun
bilgileri, cihazinizin trln sayfasinda ve servis
sayfasinda siemens-home.bsh-group.com altinda
cevrimici olarak ilgili kullanim talimatlarinda ve ek
belgelerde bulabilirsiniz.

11.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Urin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Tip levhasini bulabileceginiz yerler:

m  Cihaz pasaportu Uzerinde.

= QOcagin alt tarafinda.

Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz i¢in bilgileri not etmenizi
oneririz.

11.2 Garanti Sartlan

Kullanim Siresi: 10 YIL (Urtiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

12 Atiga verme

12.1 Eski cihazlar atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degderli ham

maddeler yeniden kullaniimak Uzere degderlendirilebilir.

1. Elektrik kablosunun elekitrik fisini gekin.

2. Elektrik kablosunu kesip ayirin.

3. Gaz kesme vanasini kapatiniz.

4. Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.
Gulncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin lutfen yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine
basvurunuz.
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Bu riin T.C. Cevre, Sehircilik ve Iklim
Degisikligi Bakanhg tarafindan
yayimlanan “Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli Maddelerin
Kullaniminin Kisitlanmasina lligkin
Yonetmeligi’'nde belirtilen zararli ve
yasakli maddeleri icermez”.

AEEE ybénetmeligine uygundur.

Bu drln, geri dénustmlu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki ylksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Urlnd, hizmet 6Gmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elekitrikli ve
elektronik cihazlarin geri déntsimu
icin bir toplama noktasina goturin.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel yonetime sorun. Kullaniimis
drunleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. Urdnu
atmadan énce ¢ocuklarin guvenligi
igin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz
duruma getirin.
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