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! EE&xpTnUX ! Componente
SXAPa - Grelha -
IZ]  Koupma xeipiopol - [Z] Comandos -
m KavoviKOC KauoTAPaC 1,90 kW m Queimador normal 1,90 kKW
loxUPOC KQUOTAPOC 2,80 kW =] Queimador rapido 2,80 kW
Kauotnpoag MOMaMANG 5,80/ 6,10 kW Queimador de coroa multipla 5,80 / 6,10 kW

para duplo wok

' O1 eIKOVEC TTOU UTTAPXOUV O'aUTEC TIG 0dnyieg gival
HOVO eVOEIKTIKEC.

' As imagens apresentadas ao longo das instruges
servem apenas para orientacao.

! Componente ! Bilesenler

Parrilla - Tel izgara -

2]  Mandos - [z} Kontrol digmesi -

ﬁ] Quemador semirrapido 1,90 kW m Normal brilor 1,90 kKW

=8  Quemador répido 2,80 kW I=  Gigli brilor 2,80 kW

Quemador multicorona wok 5,80 / 6,10 kW ikili wok gok tagl briilér 5,80/ 6,10 kW
dual ' Bu talimatlarda yer alan resimler bilgilendirme amacg-

' Las imagenes representadas en estas instrucciones
tienen caracter orientativo.

hdir.
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1 AcpaAeix

MpooelTe TIC akOAouBec uttodeitelc
aopaAeiag.

1.1 Mevikég uTOSEIEEIQ

® AloBOOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyiec.

m QuAa&Te TIC 0dnyiec KABWC Kal TIC
ANPOdOPIEC TTPOIOVTOC VIO PETETIEITO
XPNon 1 yio TOV EMTOPEVO KATOXO TNGC
OUOKEUNG.

® Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN O€ TIEPITTWON
(NUIGC KOTG TN PETAPOPA.

1.2 Xprion oUNPWVA UE TOV OKOTIO

TTPOOPICHOU

MOVO pe TN 0wWoTr TomoBeTnon oUUPWVa Je

TIC 0dnyiec TomobeTnonc diaohoaAideTal N

aodoAeia KaTa TN Xpnon. O eykoTaoTOTNG

eival utteuBuvoc yvia TNV ayoyn AeiIToupyia oTn

Beon TomobeTNONC.

XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO:

B VIO OKOTTOUC HOVEIPEPATOC.

B KOTW oMo emThpnon. EmBAeneTe TIC
ouvTopecg dladIKaoieC BPAOUOU XWPIC
dlakor.

Acdahieia el

B 370 IOIWTIKG VOIKOKUPIG KOI OTO OIKIGKO
TEPIBAAAOV.

B pexpl eva uyoc armo 2000 m mavw amo TNV
emoavela TNC BGAX00OC.

Mn xonOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN:

B 0g OKAdN N 0 OXNUOTO.

B ()¢ Beppuavon XwWEOou.

m Me evav eEwTePIKO XPOVODIaKOTTN N £va
TNAEXEIPIOTAPIO.

®m 3TNV UMauBpo

[ TN YETATPOTIN 0€ eva GANO €id0C aepiou
KOAEOTE TNV UTINPECIA TEXVIKNG €EUTINPETNONG
TTEAOTQV.

1.3 MePI0PICUOG OPADAG XPNOTWV

AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XoNOIPOTIOIEITOI
oo maudid oo 8 eTWV KOI VW Kol Ao
TPOOWTION E PEIWPEVEC DUOIKEC, a1oBNTAPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWEC KOl EAAEIYN
eutmelpiac Kai/n yvwong, av empBAsmTovTal N
EXOUV KOTOTOTIOTEI OXETIKG PE TNV AoDOAN
XPNON TNC CUOKEUNG KOl €XOUV KOTAVONOEI
TOUC KIVOUVOUC TTOU OTTOPPEOUV OO QUTH).

Ta moudia dev emTPEMETOI VA TTACOUV PE TN
OUOKeUN.

O KaBapIopOC Kal N ouvTHENon amo To
XPNoTn dev EMTEETETAI VO TTPAYUATOTIOINOOUV
oo oudId, EKTOC v eival 15 eTwv Kal Avw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpataTe 1o maudid Tou €ival KOTw Twv 8 eTwv
LOKQIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWOIO
ouvdeongc.



el Aodoieia

1.4 AocpaAng xpnon

/A TNPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog ékpnEng!
To aepio mou diappeel pmopei va odnynoel oe
ekpnén. ZYMIMEPIOOPA ZE MEPIMNTQ>H
O>MHX AEPIOY 'H BAABHX >THN
ErKATA>XTAZH AEPIOY

» KAEIOoTE QPECWC TNV TTOPOXN aepiou N TN
BaABida TNC PTTOUKAAGC aepiou.

» >[3HOTe APEOWC OTTOIGONTIOTE AVOIXTH GWTIA
KOl TO TOIYOPO.

» Mnv mathoeTe GANO Tov BIGKOTITN PWTICUOU
Kol TOV OIOKOTITN TNC CUOKEUNC.

» Mnv TpaBnéeTe Kaveva GIc oo Tnv mpida.

» Mn xonOIUOTIOINOETE KAVEVO 0TOOEPO N
KIvNTO TNAEDWVO OTO OTTITI.

» AvoiTe Ta TOPABuUpa Kol eEaepioTe KOAX
TO dWHATIO.

» KoAEOTE TNV UTTNPEEOIO TEXVIKNC
e&umnPETNONC TIEAGTWY N TNV ETTIXEiPNON
TTOPOXNC oepiou.

To aepio ou diappeel Pmopei va odnynoel oe

ekpnén. O YIKPEC TOOOTNTEC alepiou O eva

HEYOAUTEPO XPOVIKO OIGOTNHO UTTOPOUV VO

OUYKEVTPWOOUV Kal Vo avaihAeyoUVv.

» ‘OT0v N CUOKEUN VIO EVal HEYOAUTEPO
XPOVIKO dldoTnua O XPNOIUOTIoIEITAl,
kAeioTe TN BaABida aodaAeioc TNS TAPOXNC
aepiou.

To aeplo mou diappeel pmopei va odnynoel oe

ekpnén. Eav n pmoukaAa uypoepiou dev

OTEKETAI KAOETO, UTTOPEI VO E10XWPNOEI UYPO

MPomavIo/BouTAVIO OTN OUOKEUN. 2€ auTh TNV

TTEPIMTWON PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV PEYAAEC

dAOyeC oTouC KauoTnpeg. Ta eEapTnuaTa

HTTOPOUV VO UTTOOTOUV (NUIA Kol e Thv

TMopodO TOU XPOVOU Vo eudavioTel pIa

dl0PPOr), ETOI WOTE VO EEEPXETAI GEPIO PN

eAeyxopevao.

» XPNOIYOTIOIEITE TIC UTTOUKOAEC UypaEPiou
TTavVTOTE O KG&OETN Beon.

/A TPOEIAONOIHEH - Kivduvog acdutiag!
H xprion TNC OUOKEUNG HOYEIPEPUATOC Oepiou
odnyei oTn dnuioupyia BepuUOTNTAC, UYPOOIOG
KOl TTPOIOVTWY KOUOoNG OTOV XWPO
TomoBETNONG.

» [1pooelTe yia eTTAPK aePIOUO TNC
koudivag, I01aiTEPO OE TIEPITTTWON
AEITOUPVIOC TNC CUOKEUNC UOYEIPEUATOC
aepiou.

> e TIEPITITWON EVTOTIKNG KAl HEYAANG
OIOPKEIOG XPNOoNC TNG OUOKEUNC
efaodaiioTe evav TPOOOETO AEPIOPO, VIO
vor 0dnyouvTal To TIPOIOVTOL KAUonC e
aodOAeia 0TO UTTAIBPO, TI.X. OE TIEPITTWON
HIOC UTTOPXOUOOC PINXOVIKNG diaTtaéng
oePIOPOU puBpioTe pia uYPnAOTEPN BaBpida
IOXUOC KOl TAUTOXpova e€aodalioTe TNV
avToAayn aepa pe GPECKO OEPD OTOV
XWPO TOTTOBETNONC.

» [ TNV eyKOTAOTOON TNG TPO0HOETNC
dloTaénc aeplopou oupBouAeuTeiTe
EI0IKEUPEVO TIPOOWTTIKO.

/A MNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BaoeIc 0TIV Pe NITToC N

AGOI XWPIC emTriPNOoN WTTOPEI va gival

EMKIVOUVO Kail va 0dnyNnoel 0 TTUPKOYIEG.

» Mnv adrveTe TOTE T KAUTA AGdIG Kol AiTTn
XWPIG emTHPNON.

» Mn OOKIPQOETE TTOTE VO OBNOETE IO PWTIN
He vepo, avTi auToU OTIEVEQYOTIOINOTE TN
OUOKEUN Kol HeTG KOAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
He Eva KOTTOKI I HIa KouRBepTa TTupOoBeonc.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TomoBeTNoETE TOTE EUPASKTO
QvTIKEipeva TTavw oTn BAon 0TIV 1 OTNV
Anciov TepIoxnN.

» Mnv TOTTOBETNOETE TTOTE QAVTIKEIUEVD TTAVW
oTn BAon eoTIWV.

H ouokeun (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe eUPAEKTO QVTIKEILEVD N
KOUTIG OTTPEI O€ OUPTAPIO ATTEUBEiag KOTW
Qo Tn BAon €0TIWV.

» Mnv amoBnKeueTe 1 YN XENOIUOTIOIEITE TIOTE
eUPASKTO QVTIKEIPEVD, TI.X. KOUTIQ OTIPEI N
UAIKG KOBOpIopoU, KOTW ommd Tn OUOKEUN N
KOVTQ OTn OUOKEUN).

Ta KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV UTTOPEI VOl

odnNynoouv Og OTUXNUOTA, TT.X. OO

utrepBeppavon, avadAetn ) Bpauon UANKwV.

» Mn XONOIUOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAoNng
EO0TIWV.



O1 KaUuoTNPEC aepiou, XWPIC ToToBeETNUEVD
TOVW POYEIPIKO OKEUN, dNUIOUPYOUV KOTA TN
AeiToupyia peyaAn 6eppoTnTa. Evag amd movw
TOTTOBETNUEVOC OMOoPPOPNTNPAC UTTOPEI VO
utooTel ¢NUIG 1 va maoel GWTIA.

» AEITOUPYEITE TOUC KOUOTNPEC aiepiou HOVO
e TOTTOBETNUEVD TTAVW HAVEIQIKG OKeUN.

H ouokeun CeoTaiveTal MAPa TTOAU, T

UGOGOPOTO KOI OGAO QVTIKEIHEVD UTTOPE! VO

avadAeyouv.

» KpoTate Ta uhAoPOTa, TI.X. POUXO N
KOUPTIVEG HOKPIG ammd TIC GAOYEC.

» Mnv TAvVeETE TOTE MAVW AMO TIC GAOYEC.

» Mnv TOTTOOETEITE EUPAEKTO QVTIKEIUEVQ, TT.X.
TeETOETEC KOoudivac ) ednuepidec Mavw,
SimAa 1 TMiow amd Tn OUOKeUn).

To aeplo mou diadeuyel Pmmopei var avadAeyei.

» Edv o kauothpacg dev avayel peta amo 15
OeUTEPOAETTTA, YUPIOTE TO KOUWTT XEIPIOUOU
otn 6eon pndev Kal avoi&Te TNV MOPTA I TO
mopaBupo Tou xwpou. [plv TNV €K veou
avadAe€n Tou KAUOTHPO, TIEPILUEVETE TO
ANYOTEPO eva AeTITO.

» OTtav n dAOya of3noel abeAnTa KOTG TN
SIAPKEIO TNC AEITOUPYIOG, YUPIOTE TO KOUUTTI
XelpIopgou otn Beon pundev. Mpiv TNV €K veou
avadAeEn Tou KOUoTHPO, TIEPIPEVETE TO
ANYOTEPO eva AeTTTO.

Tpodipa pmopei va avadAeyouv.

» H d10dIKOoIO HOYEIPEPATOC TIPETIEI VO
emrneeiTal. Mia ouvToun diadikaoia TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNPEITAI.

A MPOEIAONOIHZH - Kivéuvog

EyKaupaTog!

Ta mpooBaoipa e€0PTHUOTA PTTOPOUV KOTG TN

dldpKela TNC AeiIToupyiag va (eoTaBoUV.

» Toa pikpG Taudid Ba TTPETEN VO KOOTIOUVTO
LOKPI& oo Tn OUOKEUN).

To TPOOTATEUTIKG TIAEYLOTO TwV BAOEWYV

€0TIWV UTTOPOUV Vo 0dNynoouv O€ OTUXNHOTA.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TTPOOTOTEUTIKA
mAeypoTa BOOEWV E0TIWV.

Ta adelo payelpIka okeun BepuaivovTal AP

TTOAU OTOUGC OVOLLEVOUC KQUOTNPEC OEPIOU.

» Mn Bepuaivete MOTE GdEIO PHOYEIPIKO OKEUN.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTa TN SIAPKEIR TNC

AeiToupyiag.

» [lpiv Tov KOBapIogOd adnoTe TN OCUCKEUN VO
KOUWOEI.

Acdahieia el

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

nAekTpormAngiog!

O1 oKOTAMNAEG TIOKEUES eival eMIKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, eIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO EMITPETETAI VO TIPOYHATOTIONNOE!
ETMIOKEUEC OTN CUOKEUN.

» MOvo yvNolia avTOAOKTIKG EMITRETETAI VO
xpnolpyomoinBouyv yia TNV EMOKeUN TNG
OUOKEUNC.

» Edv 1o KoAwdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO TOU
PEUPOTOC QUTNC TNC OUOKEUNC UTTOOTEI
NUIA, TIPETIEI VO QVTIKOTOOTOOE! amd Tov
KOTOOKEUQOTN 1 TNV UTNpeoia
e&umnPETNONC TIEAGTWY TOU 1) amd eva
QVTIOTOIXO €I0IKEUPEVO ATOHO, VIO TNV
armoduyr eMKIVOUVWV KOATOOTAROEWV.

Mia cuokeun 1 eva KaAwdIo ouvdeong Tou

exouv umooTei ¢nuIG gival emmkivouva.

» Mn AEITOUPYEITE TTIOTE PIO OUCKEUN TIOU EXEI
urooTei ¢nuIa.

» Mnv TpaBaTe MOTE TO KOAWDIO oUVdEONG,
YIO VO GTTOOUVOEOETE TN OUOKEUN ammo Tol
OiKTUO TOU peupaToC. TpaBaTe TMOVTOTE TO
dI1c Tou Kohwdiou ouvdeong.

» OTtav n ouokeun f To KoAwdIO ouvdeEONC
exel nuIG, TPaBNETE apeowe To GIC TOU
kKoAwdiou ocuvdeonc n kateBdoTe TNV
aoPaAeIn 0TO KIBWTIO TWV AOPAAEIOV KO
KAEIOTE TNV TTAPOXN OePioU.

» KoaAeoTe Tnv utnpeoia e€umnpeTnonc
meAaTwv. = 2eAida 13

Mia €10XwPNON UYypaoiaG Pmopei va

TPOKOAEDEI NAEKTPOTIANEIL.

» Mn XPnNOoIUOTIOIEITE OUOKEUEC eKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKEUEC KaBapiopou uwnAng
mieong, yio vo KaBopioeTe TN OUOKEUN.

2TO KQUTG JEPN TNC OUOKEUNG WTTOPE! Vol

NIWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWY

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe MOTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWY CUOKEUWV O eTadN HE TO
KOUTG pePN TNG OUOKEUNC.



el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

A NPOEIAONOIHZH - Kivéuvog

TPXUHMXTIOHOU!

O1 BAABeC 1) o1 (NUIEC OTN OUCKEUN KAl Ol Jn

evOedelyheEVEC ETTIOKEUEC eival EMKIVOUVEC.

» MnV evePYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAGOUEVN
ouoKeun.

» OTOV N OUOKEUN €ival EAATTWHOTIKN,
TooBAETE TO dIc amd Tnv Tpida ) kKoTelBdoTe
TNV aodOAEIa OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWY,
KAEIOTE TNV MOPOXI GEPIOU KOl KOAEOTE TNV
UTINPECIa eEUTTNPETNONG TTEACTWV.

» MoOvo ekmaideupevo, eIBIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO ETMTPEETETAI VO TTOOYUATOTIOINOEI
ETMIOKEUEC OTN OUOKEUN KOl VO
QVTIKOTOOTNOE! TIC YOOUUEC OiEepioU TTOU
EXouv uttooTei ¢nuId.

Ol pwyHEC N o1 Bpauloelc 0TnN YUOAIVN TTAGKO

eival emkivouvec.

> ATIEVEPYOTIOINOTE OUEOCWC OAOUC TOUC
KOUOTNPEC KOl KABE NAEKTPIKO BEPUOVTIKO
OTOIXEIO KO OTTOCUVOEDTE TN CUOKEUN ammo
TNV TIAEOXN PEULOTOC.

» KAgioTe TNV TTAPOXN aepiou.

» Mnv akoupmnoeTe TNV emdaveia TNG
OUOKeUNC

» Mn XPNOIUOTIOINOETE TN CUOKEUN.

» KoAeoTe Tnv umnpeoia e€umnpeTnonc
TTEAOTWV.

To aKATOANAG LeYEDBN LOVEIPIKWY OKEUWY, TO

XOAQOpEVA 1) AOGBOC TOTTOBETNUEVA LOYEIPIKA

OKeUN PMoPOoUV VO TTPOKOAECOUV 00BaPOUC

TOOUUOTIOHOUC.

» [MpooelTe TIC UTTOBEIEEIC VIO TOL HOYEIPIK
okeun.

Kot Tnv evepyoroinon TWV Ka&UoTAPWY
dnuioupyouvTal OTVONPEC OTOUC
avadAEKTNPEC.
» Mnv ayyieTe TOUC QVOPAEKTIPEC KOATG TN
dlapKela TNC avadAeENC TOU KOUoTHPO.
OTav eva kKoupTti xelplopou dgv Umopei va
meploTpadei 1 eival XaAapo, dev EMTPETETAI
TAEOV VO xpnoluomoinBei.
» AMOTOOEITE AUEOWC OTNV UTTNPEDI
e&utiPETNONG TTEAOTWY, VIO VO ETIIOKEUOOTEI
f VO QVTIKATOOTOOE TO KOUUTT XEIPIOPOU.
Mio OUOKEUN pE payiopevn N ormoopevn
EMPAVEIR UTTOPEI VO TTPOKOAEDEI KOWIUATOL.
» Mn XPNOILOTIOIEITE TN OUOCKEUN, OTOV
TTOPOUOIACE! YIot POYIOUEVN 1 OTTOOUEVN
emdAavela.

/A TMPOEIAONOIHZH - Kivuvog acguiiag!

Ta moudia ymopei va mep&oouV Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIC TTAVW OTO TO KEGOAI ) VO

TUAIXTOUV O’ QUTG KO VO TTABouv aoduéia.

» KpoTaTe T UNIKO OUOKEUQOIOC HOKPIO OTTO
T ToIdIA.

» Mnv adpnvete Ta maudiax va maidouv pe T
UAIKG OUOKEUOIOIOG.

Ta maudid pymopei var e10TveUo0oUV N VO

KOTOTTIOUV HIKPO KOPUOTION KOl €TOI VO TTABOUV

aoduiia.

» KpOTATE TG HIKPO KOUUATION HOKPIO OTTO TO!
(o{[e][oH

» Mnv adrivete Ta maudid va maiouv pe pIkpa
KOUUOTIO

2 Amno¢uyn UAIK@OV ZnpIwvV

MPOZOXH!

AOYW BepudTNTAC PTTOPOUV Vo TTPOKANBoUV CNUIES OTIC

VEITOVIKEC CUOKEUEC N vTouAama. OTav AeiToupyei n

OUOKEUN VIO PeYOAUTEPO XPOVIKO OIGOTNUA,

OnuIoupyeiTal BEPUOTNTA KOl UYPOOIC.

»  Avoi&Te eva Top&Obupo 1 EVEPYOTIOINOTE EVaV
QTTOPPOPNTAPO HE OTTAVWYI TTPOC To £EW.

Mia oucowpeuon BepudTNTOC PTTOPEI VO VO TTPOEEVN oS!

dnUI& OTnN CUOKEUN.

» Mn xpnolgotoleite U0 KAUGTAPEC N TTNYEC
BepuOTNTAC VIO EVO HOVO POVEIPIKO OKEUOG.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE TTAGKEC TOU VKPIA, TMAIVa doxeia,
KTA., VIOl €vOl HeYAIAO XPOVIKO BIdoTnUo Ye TIANPN
1oxU.

Mia cucowpeuon TNG BepuoOTNTAC PTTOPE] Vo

KOTOOTPEWE! TO OTOIXEIO XEIPIOUOU.

» Mn XENOIYOTIOIEITE PEYAAD POYEIDIKG OKEUN TIAVW O€
KOUOTNPEC TTANCIOV TWV KOUUTTIWV XEIPIoHOU.

H A&Boc B€on evoc kouptioU Xelpiopou odnyei oe

BAA&BeC AeiToupyieg.

» Otav n ouokeur Oe BpioKeTal 0g AeIToupyia,
YUPVOTE TOL KOUUTTIA XEIPIOUOU TIAVTOTE OTN B€0n
punoev.

Evac dyopumog XeIpIOUOC TwV HOYEIPIKWY OKEUWV

UTTOPEl VO TTPOKOAEDE! (nNUIG OoTNV emdAveIia TNG

OUOKEUNG.

» XelpileoTe Pe TTPOOOXN TO HAVEIPIKO OKEUOC TIAVW
oTn B&on €0TIWV.

» Mnv TomoBeTeiTE BRI QVTIKEIUEVA TTAVW OTN BAion
€0TIWV.

H peTaTomon TWV LUOYEIPIKWY OKEUWY, UTTOPEI Vo

TTPOKOAEDE! YOOATOOUVIEC OTO YUOAI.

> JNKWVETE TO POYEIPIKA OKEUN KOTA TN PETOTOTTION.



Edv mecouv okANPG 1 aixpnea avTIKeipyeva Tavw oTn

Baion eoTIwv, prmopel va dnuioupynBouv CNUIEG.

» Mnv adriveTe Vo TECOUV OKANPG 1 QIXLNEG
QVTIKEIPEVD TIAVGW OTN BAion €0TIGV.

» Mnv KTuTmOoETE TN BAON E€0TIWV O KOUIA oo TIC
OKUEC TNC.

MpooTooia TepIBANOVTOC Kal olkovopia el

To aAGT, n (axapen i N GUUOG TTOU UTTOPEI VO TIEOOUV

oo To AOXQVIKA, YOATOOUVICOUV TO YUOAI.

» Mn xpnolgotoleite TN PA&oON €0TIWV WG EMPAVEIN
gpyaoiac n emoaveia evarmddeonc.

H Alwpévn Caxopn N Ta TOODINOL HE UYPNAN

TTEPIEKTIKOTNTG 0 {AXOPN UTTOPE! VO TIDOKAAECOUV

NUIG OTO YUOI.

»  ATIOLOKPUVETE TG UTTEPXEINIOUEVD ayNTA GLEOWC LIE
pio EuoTpa yuaAiou.

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOHIX

3.1 EEoIkovounon eVEPYEING

Edv okoAouBroete auTeC TIC UTTOOEIEEIC, N OUCKEUN OOC
XPeIAleTal AlyOTEQN EVEPVEID.

EmAeETe Tov KauoTnpo avdAoya pe To peyedog Tne

KOTOOPOAQG. TOTTOBETAOTE TO UAVYEIPIKO OKEUOC

KEVTPOPIOUEVAL.

ZUupBoUAR: OI KOTOOKEUGOTEC TWV LAYEIPIKWY OKEUWV

Oivouv ouxva TNV emdive SIGUETPO TNC KATOOPOAXC.

AuTH eival ouxva peyoAuTepn amod TN OIGPETPO TOU

TTATOU.

m To oKOTGAMNAG JayelpIk oKeun 1 Ol Un evTeAWS
KOAUPPEVEC CWVEC LOVEIPEUOTOC KOTOVOAWVOUV
TTOAU evepyela.

KAeiveTe TIC KOTOGPOAEC TTAVTOTE Y’ Eva KATOANAO

KOTTOKI.

m OTov poyeipeleTe XwpPIC KATTOKI, XPEIAZETAI N
OUOKEUN ONUAVTIKG TTEpIocOTEPN EVEPYEIQ.

>NKWVETE TO KATIOKI 000 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, OladeUyel TTOAU EVEPYEIQ.

XPNOoIYOTIoIEITE VA YUAAIVO KOTTOKI.
» Meoa amd 10 YUGAIVO KOTTOKI PTTopeiTe va OgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTIGKI.

XPNOIYOTIOIEITE PAVEIPIKG OKEUN KATOMNAG yIa TNV

TTOOOTNTA TWV TPODIPWV.

m Eva peyaho poyelpikd okelog Je Aiyo Tiepiexouevo
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TN BEpUavon.

MayelpeueTe e Aiyo vepo.

m 000 epIocdTEPO VEPO BPIOKETAI OTO PAYEIPIKO
OKeuog, TOOO TTEPIo0OTEPN eVvEPYEID XPEIGIETAI VIO
™ O¢ppuavon.

PuBuioTte eykaipa oe pia xapunAoTepn Baduida

HOyEIpEPOTOG.

= Me pio oAU uwnAn Babuida ouvexiong Tou
HOVEIQDEPOTOC OTIOTOANTE EVEQVYEIQ.

MAnpodopieg mpoiovtog cupdwva pe (EE) 66/2014 6a

BpeiTe OTN ouvVNUUEVN KAPTG TNG CUOKEUNC Kall OTO

d1adikTUO (Internet) otn oeAida TTPOIOGVTOC TNG OUOKEUNC

0aG.

3.2 ATOCUPOI GUCKEUXOIOG

To UNIKG cuoKeuaoiag eival GINKG TTPOC TO TTEPIBAAOV

KOl ETIOVOIXONOILOTIOIOULEVO.

» AmnoocUpeTe Ta EMPEPOUC EEQPTALOTO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To €idoc.

4 Tvopidix

4.1 Koupm& Xeipiopou

Meow Tou Tediou xelpiopoU pubuideTe OAeC TIC
AEITOUPYIEC TNC OUOKEUNG OOC Kol AauBaveTe
TTANPOPOPIEC VIO TNV KOTAOTAON AEITOUPYIOG.

Me To KOUPTII XEIPIOPOU, PTTOPE! VO pUOPIOTE! TO
peyeboc TG PAOYaC oTadIoKA 0g OI0OPETIKEC
BaBuidec payeipepaToq.

/7 171 O\
8 2
]
\ Z

‘EvdeiEn Znpocix
o

s KauoTnpog eMPEPIOUEVOC OTO KOUUTTI
XEIPIoUOU.

° KauoTrnpog omevepyoToinuevoq.

9 YwnAOoTePN 10XUC Kol NAEKTPIKN avAPAeEn
TOU KOQUOTNPO.

1 XopnAoTepn 10xUC.




el ECopTthuata

KauoTrpag moAAamAnRg otepavng Dualwok
>TOV KauoTnpo TTOAOTANC oTedavne Dualwok pmopeite
VO PUOLICETE TIC E0WTEPIKEC KOl TIC EEWTEPIKEC PAOYEC
EexwpIoTA peTall TOuG.

BoOpidax Znpacic

HXYEIPEM

oTOC

9 EowTtepikn kail e€wtepikr dAOya oTn
JEYIOTN 10XU.

4 ECwTepikr dAOYa oTNV EAGXIOTN, ECWTEPIKN
dAOya oTn PEYIOTN 10XU.

3 EowTtepikn dAdya oTn peyioTn 10xU.

1 EowTtepikr dAdya oTnv eAdxioTn 10XU.

4.2 KauoTRpog

Edw Ba Bpeite pio emMoKOTINON VIO Ta EEQPTALIOTA TOU
KOUOTH PO,

Kokl KauoThpa

KedoAr) Tou KauoThpo

[M&T0C TNG KEDOANC TOU KAUOTNPO

@epPoOoToIXEIO VIO TNV €MTAENON TNG GASYOC

SRR

AvodAEKTHPOC

4.3 IXAPEQ

TomoBeTr0TE OWOTA TIC OXAPEC.

TomoBeToTE TO HOYEIPIKG OKeEUN OWOTA OTIC OXAPEG.
Mnv TOTTOOETEITE TOl PHOYEIPIKA OKeUN TTOTE omeudeiog
TTAVW OTOUG KOUOTNPEG.

Adaipeite TAVTOTE TTPOOEKTIKA TIC OXAPEC. H
HETOTOTIION MIOC OXAPOC UTTOPE! VO HETOKIVAOE! ETTONG
KO TIC YEITOVIKEC OXAPEC.

ZupBoUAR: MMopEITE VO OTTOUGKPUVETE TG UTTOASIIOTG
HETAAMOU, TTOU TIOPOIPEVOUV TTAVW OTN OX&Pa AOYw TNG
HETOKIVAONG HEPIKWY LOYEIPIKWY OKEUWY, HE OWOTO
KoOopIoo.

— "Kabapiouoc Twv oxapwv”, Zerida 12

5 EEXPTAHATX

To e€0PTNHATA PTTOPEITE VO T OYOPAOETE OTNV
utnpeoia e€uinNEETNONG TIEAATWY, OTO EI0IKG
KoTaoTpaTa 1 oto d1adikTuo (Internet). Xpnolyotoieite
pHOVO yvnola eEapTAUOTA, emmeldr auTa eival aKPIBWG
TTPOCOIPUOCHEVO OTN OUOKEUN OGC.

Ta e€apTtuoTa eival eIdIka via K&Be cuokeur. AiveTe
KOTQ TNV Oyopd TIAVTOTE TOV OKPIBM XOPOKTNPIOHO
(Ap16. E) Tng ouokeunc oog. — 2eAida 13

Moio e€dpTnua eival SIGOECIYO VIO TN CUCKEUN 00¢, Ba
TO Bpeite oTov KaTdhoyd pac, oto Online-Shop 1 otnv
utnpeoia e€UTINEETNONG TIEACTWV.
siemens-home.bsh-group.com



Boolkoc xelpiopoc el

EEapThpoTa Neprypadn

Xprion

MpdobeTn oxdpa Wok :@

= XPNOIYOTIOINOTE TN YOVO OTOV KAUOTHPO
TTOMOTIANG oTEPAVNC.

= XpnOoIYOTIOINOTE TNV TTAVTOTE OTO
HayeIpIka okeun pe KUpTo TIATO.

= SuvioToTal, VIO TNV EMEKTAON TNG
dlapkelng (wNS TNG CUOKEUNC.

=)
MpdOBETN OXAPO VIO UTTPIKI @
£0TIPEC00
T

= XpnOoIPOTIOINOTE TN HOVO OTOV KAUOTAPO
ge TN HIkpOTePEN 1oXU.

= XpnNOIYOTIOINOTE TN HE POVEIPQIKG OKEUN HE
pio OIGETPO HIKPOTEPN ammo 12,

MAGKa olyavou
HOYEIPEUOTOC

= [0 TO poyeipepa oe XaunAn ¢wTid.
XpNOoIUOTIOINOTE TOV OIKOVOUIKO KOQUOTNPO
| TOV KOVOVIKO KauoTnpa. OTav givail
O100€010I TTOAMOI KAVOVIKOI KAUOTHPEC,
XPNOILOTIOINOTE KOT& TTPOTIUNON TOUC TTHoW
] TOUC UTTPOOTIVOUG 0e€loUC KAUOTNPEC.

®m  TomoBeTAOTE TNV PE TIC TTPOEEOXEC TTOOC
TO ETMTAVW TIAVKW OTN OXAPA, TTOTE
arneudeiag AV OTOV KOUOTHPO.

5.1 EEXPTANOXTX EYKATROTAONG

= XPnNOIYOTIOINOTE VIO TOV CUVOUGOHO CUOKEUWY TNG
i010C HAPKAC TO EXPTNHATA EYKATAOTOONG.

6 BOOIKOC XEIPICMOG

6.1 AVAPAEEN EVOC KAUCTHPX GEPiOU

H Baon eoTiov JI0BETEl PIa auTOUATN avODAEEN Twv
KOUOTHPWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayiée!

To agplo ou diadeuyel pumopei va avadAeyei.

» Edv o kauoThpog dev avawel Jetd amd 15
OeUTEPOAETITA, YUPIOTE TO KOUWTT XeEIpIoPoU oTn B¢on
pNdev Kol avoiéte TNV MOPTO 1] TO TTOPAGBUPO ToU
XWPOoU. MpIv TNV €K vEou avaPAeEn TOU KAUOTAPA,
TIEPILEVETE TO AlYOTEPO EVO AeTTTO.

» Otav n dAOya oBnoel abeAnTa KoTd TN OIGPKEIR TNC
ASITOUPYIOG, YUPIOTE TO KOUUTT XeIpIopgou oTn B¢on
pndév. Mpiv TNV ek veou avadAEEN TOU KAUOTHPA,
TIEPIPEVETE TO AlYOTEPO EVa AeTTTO.

MPOZOXH!

Otav yupioeTe To KoupTtt Xelplopou ameudeiag petalu

™C 6¢onc @ kol 1, prmopei va epdavioTouv e0DOAUEVES

AeiToupyieg.

» o auTd Pn yupioete moTe ameudsiog amod Tn Ogon @
oTn B¢on 1 1 To avriBeTO.

1. TloTroTe TO KOUUTT XEIPIOPOU TOU EMMASYUEVOU
KOUOTAPG KAl YUpioTe ToV avTiBeTa mpog TN dop&
TV OEIKTWV TOU POAOYIOU, PEXP! TV UWNAOTEPN
Baouido.

KpoTnoTe TO KOUWTT XEIPIOPOU TIATNUEVO.

v 2e OAOUC TOUC KOUOTNPEC dNUIOUPYOUVTA
omvenpecg kal N Aoya avael.

2. Tepiuevete PePIKG BEUTEPOAETITOl KOl Gidr|OTE TO
KOUWTT XEIpIOUOU eAelBepo.

- "Suotnua aopareiac” Zerida 9

3. [upioTe TO KOUWT XEIPIOKOU OTNV €MOULNTN
Babuida.

4. Otav dev TTPOYUATOTTIOIEITAI Kapia avadAeEn, yupioTe
TO KoupTi Xelpiopou oTn Beon "Amnevepyormoinon" Kal
STTOVOAGBETE TO TTPONYOUPEVWC TTEPIYPOdOUEVD
BuoTa. AuTrv TN op& KPATAOTE TO KOUWTT
XEIPIOUOU TTEPIO0OTEPO XPOVO TTATNUEVO (UEXP! KOl
10 deuTepoOAeTTl).

Znueinon:

NA&BeTe utdwn TIC akdAouBec ummodeiteic, via va

Ol100pOANICETE TN OWOTH ASITOUPYIC TNG OUOKEUNG:

® To e&0pTNUOTO TOU KOUOTHPG — 2eAida 8 Kal n
oxapa — 2eAida 8 mperel va eival 0WoTd
TOoTOOETNUEVQ.

= Mnv umepdeyeTe PeTadU TOUC TG KATTOKIO TWV
KOUOTIPWV.

®m [1poogxete yia TTOAU pey&dAn KabapiotnTa.
KaBopileTe TOKTIKA TOUC OVODAEKTHPEC PE HICK
HIKEN, UN METOAIKN BoupToa. MpooelTe, va unv
aoknBoUv duvaToi KPadAoUOi OTOUC OVOPAEKTAPEC.

= Ol OTEC KOl Ol QUAGKWOEIC TWV KAUOTNPWV TIPETIEN,
YIOL LIt 0WOTH GAOYQ, var eival KOBOPEC.

- "KaBapiouog Twv Kauotnpwv", ZeAida 12

6.2 ZUOTNHX XOPARAEIXG

To ouoTnua aodaieiog (BepuocToixeio) dIOKOTTE! TN

por Tou aepiou, OTAV Ol KAUCTHPEC OPBNOOUV KOTO

A&Ooc. Mo TV avadAeEn Tou KauoTN PO, TIPETE! VO

EVEPYOTTIOINOETE TO OUCTNUG, TO OTIOIO EMTEETEI TN PON

TOU aEepiou.

1. AvadAeETe TOV KOUOTH PO, XWPIC va adrioeTe
eAelBepPO TO KOUpTT XEIPIOUOU.

v H dAdya avaBel.



el Mayeipika okeun

2. KpaoTtnoTe TO KOUUTTI XEIPIOWOU VIO emTTASoV 4
OEUTEPOAETITAN EVTEAWC TIOTNUEVO.

6.3 AVAPAEEN EVOC KAUCTHPX GEPIOU ME TO

XEPI

2e TepIMTwon JIag SIGKOTNC PEUUOTOC UMOPEITE VA

OVAYETE TOUC KAUOTAPEC ETTIONC HE TO XEPI.

1. [NoTtoTe TO KOUUTT XEIPIOPUOU TOU ETMASYLEVOU
KOUOTH PO KOl YUPIOTE ToV avTiBeTa Tpog TN dopdt
TwV OEIKTWV TOU POAOYIOU, UEXP! TNV UWNnAOTEEN
Babpida.

2. Kpatnote evav avadAeKTNPO 1N HI GAOYD
(ovarTrpag, OmETO KTA.) KOVTG OTOV KGUOTHPG.

6.4 AmEVEPYOTIOINGN EVOC KXUCTHPX

» [upioTe TO KoupT XelpIopoU TTPOC TN dopd TwV
OEIKTWV TOU POoAoyIoU OTO e,

6.5 Kavovikrn cupmepipopd KXTX Th
O1XPKEIX TNG AeITOUpPYiaG

AUTEC Ol CUUTIEPIPOPEC EIVOI KOVOVIKEG VIO TN OUOKEUN:

= EAadpUC CUPIYUOC IO TOV QVOUUEVO KAUOTHPA.

= AmeAeuBepwon OOUWV KATA TNV TPWTN XENon. AuTeg
ol oopec eadavidovTtal pett amd Aiyo XpOvo.

= Mia mopTokaAl pAOya. AuTO odeileTal oe okOvn OToV
TTEPIBAMOVTO XWPO, XUMEVD UYPA, KTA.

= OQOpURBOC KTUTTOU PEPIKG DEUTEPOAETITON ETG TNV
QTTEVEPYOTIOINON TOU KAUOoTAPO. AUTO odeiAeTal OTNV
EVEQPYOTTIOINON TOU CUOTNHATOC 0O0DOAEINGC.
- "Juyotnua aopareiac”, Zerida 9

7 MayeIpIK& OKEUN

AuTég ol urtodeiéeic oac BonBdve, oTnv e€oikovopnon
eveEpyeIag Kol oTnv omoduyn NIV OTO HOyeIpIK&
okeun.

7.1 Kat&AANAX HXYEIPIKK OKEUN

XpnolpotolnoTe HOVO LOYEIPIKG OKEUN Pe KOTAANAN
O1GpeTPO. Ta payelpikd okeun Oev EMITPETETOI VO
mpoe&Exouv TIEPQ oMo TO TIEPIBWPIO TNG BAONG EOTIWV.
Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE YIKPG HOYEIPIKA OKeUn TIAVW 0e
peyaAouc KauoTrpeg. O pAdOyeC dev EMITPETETOI VO
OKOUUTIOUV TO TIASUPIKA TOIXWHOTO TWV POYEIQIKWY
OKEUWV.

KauoTtnpag EA&yxioTn MéyioTn
OIXUETPOC TOU  SIKUETPOG TOU
TTOTOU TOU TT&TOU TOU
HOYEIpIKOU HXYEIPIKOU
OKEUOUQG OKeUOUG

KauoTthpog 22 cm 30 cm

TTOMOTIANG

otedavnc

loxupog 20 cm 26 cm

KOUOTAPOC

Kovovikog 12 cm 22 cm

KOUOTNPOC

XPNOIUOTIOIEITE PAYEIPIKG OKEUN Pe KUPTO TTOTO POVO

OTOV KQUOTN PO TTOMOTIANG oTEPAVNG.

= H Bdon eoTiwv MEEMEl va OIABETEI Evav KAUOTH PO
TTOMOTIANG oTedAvVNC Kol pia TpooBetn oxdpa Wok.

= H mpdobeTn oxdpa Wok mpérel va eival owoTa
TommoOeTNUEVN.
- "EéapmnuaTta”, Zehida 8

7.2 Xpron TWV HXYEIPIKWV CKEUWV

H emAoyr| Kol n TomoOETNON TwV HOYEIPIKWY OKEUWY,
emnpeadel TNV AoPAAEIC Kol TNV evePYEIOKT armddoon
TNC OUOKEUNC 0aC.

— "Eéoikovounon evepyeiag”, 2eAida 7

/\ MNPOEIAOMOIHEH - Kivouvog nmupkayiag!

Toa eUPAeKTT YUPW QVTIKEILEVO UTTOPE! va avaidAeyouv.

» AvAUECO OTO LOVEIPIKO OKEUOC KOl OTO SUPAEKTO
YUPW QVTIKEIJEVO KOOTAOTE PIO EAGXIOTN OMOOTAON
50 mm.

Mn XpnoIPoTIoIEiTE TTOPOAHOPPWHEVD HOYEIPIKG OKeun.

XpNOoIUOTIOIEITE HOVO PAVEIPIKG OKeUN pe emmnedo Kal

XOVTPO TIATO.

= TO TOPAPOPDWHEVT UAVEIPIKA OKEUN O OTEKOVTA
oTaOePG MOV OTN BAGCN €0TIWV KOI UTTOPE! VOl
QVOTPOTTIOUV.

TomoBeTOTE TO LOYEIPIKO OKEUOC OKPIBWS OTN YEDN

AV OO TOV KAUOTH PO,

= TO payelpIkO OKeEUOC UTTOPEl VO avaTpaTel, oTav de
OTEKETOI OTN PEON TTAVW OTOV KAUOTAPO.

TomoBeTrOTE TO HOYEIPIKO OKEUOC OWOTA OTIC OXAPEC.

= TO payelpikd OKEUOC UTIOPE! VO QVOTPATIEl, €AV TO
TommoBeTHOETE aMeuUdeiag MAOvw OTOV KAUOTHPA.

8 ZUMBOUAEC pUBHIONG YIX TO HAYEIPEHUX

Me Tor KoupTmd XEIPIoPoU TNG CUCKEUNCG UTTOPEITE Vot
pubpioeTte TO pEyeOOC TNC PAOYAC OTODIOKG OF
Olo0dopeTIKEC BabBuidec 1oxuoc amd 1 pexpr 9.

O1 XpOVOol POVEIPEPATOC KOl O BaBuidec 10xU0C
eCapTvTal amd To €idog, To BAPOC Kal TNV TToIOTNTA
TV aynTwv, oo To €i00C TOU XPNOIPOTIoIoULEVOU
aepiou KaBWE Kal OO TO UAIKO TWV HOYEIPIKWY OKEUWV.

10



ZUMBOUAEG
B SUPUBOUAEC POYEIPEUOTOC

— OTtav payelpeueTe ooUTIEG, KPEUES, OKEC N
peRiBIa, MPooBEDTE OAG Tl UNKA TOUTOXOOVO GTO
HayeIpIKO oKeuog.

— 270 TNyovnTa daynTd, (EOTAVETE TIPWTO TO AGDI.
MONIC OpXIOETE Pe TO TNYAVIOPO, KOOTNOTE TN
Bepuokpaoia oTabepr), TPOOKPUOLOVTOG OE
TIEPITTWON Tou XpeldleTal TN Baduida 1oxuoC.
KaTta TNV TapaoKeur| TepIocOTEPWY UEPIOWY
TTIEPIMEVETE, PHEXPI VO eMTEUXBOEl Eava N
Beppokpaoia. MNupileTe TOKTIKG TO paynTaA.

= [0 TN pEion ToOU XPOVOU HOVEIPEPATOC:

— XpnoIPoToINoTe piat XUTPO TOXUTNTOC, VIO VO
dTIGEETE KPETIEG KAl VO JayelpeyeTe dotpla. Edv
XPNOILOTIOINOETE UIG XUTPO TAXUTNTOGC,
aKOAOUONOTE TIC 0ONYIEC TOU KOATGOKEUOOTN.

— To vepod mpemel va Bpadel, TPoToU TPOOBEOETE TO
CUHOPIKA, TO PUCI 1N TIC TTOTATEC. TN OUVEXEIQ,
pooapuooTe TN Baduida 10xUog, yio va
ouvexioeTe Pe To payeipepa.

— XpnoIPoTioINoTE KATA TO poyeipepa pudiou Kal
TTOTOTWV EVO KOTIOKI.

KaBapiopodc kal ppovtida el

BaOuidax Mapackeun paynTwv
IoxU0g

7-9 m Evapén TnC d10dIKOOIOG PHOYEIPEUOTOC:
MoKOPOVOKIO, COUTIEC, KPEUEC, TTOEVYIO,
ootpia, puloyoAo.

® Tnyaviopa otn dpiteda oe AAGO!:
AOXAVIKO TEPTTOUPO, KOOKETEC,
TNYQVNTEC TTOTATEC, OUEAETON OTTO
TTOTOTEC, OVITOEA, KATEWUYUEVD
TPOPIUT, TTOPOOKEUGOUOTO.

® Tnyoaviopa pe Aiyo AadI: TaAAIKn
OUEAETR, UTTPICOAQ, UTTPICOAT KIAOTO
Stroganoff.

B Tny&viopud, OOTAPIoHO: AGXOVIKS,
KPEQC.

BaBpidax Mapackeun poynTwv
IoxU0g

9 = Bpdolyo vepou
= Mayeipepa o ptev popi (Aoutpo
vepou): MNavTeondvi, TTOUTIVKO, TTOUTIYKO
YwpIou.
® Tnyaviouo 0 UPNAEC BEPUOKPOCIEC:
AcIOTIKG poynTA.

4-6 = >uyvexion Tng diadikaoiog
HOYEIPEUOTOC: MAKOPOVAKIO, OOUTTEC,
KPEUEC, TTOEYIO, OOTTPIC, PUCOYOAO.

= Tnyaviopa otn epITeda pe Aiyo Ao
XAUTTOUPYKEP, AOUKAVIKA, WYNTOC
00AOpOGC, KEPTEDAKIO.

= [joxvi, yntod Kamapd: Payou, yKoUAag,
ratatouille (ueATCAvVEC KOI KOAOKUBGKIO
OAG YOAIKA).

= Moyeipepo oe peoaia Oeppokpaoio:
>AOATOO TUPIOU, UTTECOLIEA, KOPUTTOVAPQ,
VEQTTOANITAOVE, TIOUTIVKO, KPETTEC.

B =enavwpa: Kateyuypeva Toodiua.

3-1 = TeAikd payeipepa: Pudl, magyia, dompiaq,
puloyoho.
Mayeipepa oe atud: Wapl, Aaxovika.
® Z&oTopa Kol Olomnpnon Tou doaynTtou
CeoTou: EToiga dpaynTao.

1 ANiwoipo: BouTtupo, cokoAdTa, (eAaTiva,
HENI, KPEUO KOPOUEAE.

9 KaxOxpIonOC K&l ppovTidx

Mo Vo TTAPOIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
d1doTNUG AeITOUpPYIKN, KabapileTe Kal GPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

9.1 YAIK&X KXOXpPIGHOU

Ta KaTaANAa UAKG KaiBapiopoU Ba Ta Bpeite oTnv
urnpeoia e€utnpétnong meAatwy 1 oto Online-Shop.
MPOZOXH!

To akoTAMNAG UNKG KaiBoplopoU pmmopei va

KOTOOTPEWOUV TIC €MOAVEIEC TNC OUOKEUNG.

»  Mn XPNOIYOTIOIEITE KOVEVA I0XUPO QTOPPUTIAVTIKO M)
UNIKG TRIYIPOTOG.

Mn xpnolpomoinoeTe oupua Koulivag.

Mn xpnolyotolnoeTe poxaipia 1 kodTepd
QVTIKEIJEVQ, VIO VO GTTOPOIKPUVETE KOAMNUEVQ
uTtoAeippoTar daynTou armd Tn BAon eoTIwv.

» Mn XPNOIYOTIOINCETE paxaiplia 1 KodTePN
OVTIKEIJEVQ, VIO VO KaOapioeTe Tn ouvOeon peTa&u
TOU VUOAIOU KOI TwV KOAUPPOTWV TWV KAUCTAPWY,
TwV HETOMIKQV TIPODIA 1 TNG YUSGAIVNC 1)
OAOUUIVEVIOC TIAGKOC.

» Mn XPNOILOTIOINOETE OUOKEUEC KOBOPIOUOU He OTHO.

9.2 KaOaxpIoHOG TG CUCKEUNG

MPOZOXH!

Edv adaipebolv To KOUUTTIG XEIPIOUOU KOTA TN

OIAPKEIO TOU KOBOPIOPOU TNG OUCKEUNG, UTTopei va

EI0XWPMNOEI UYPaoia Kol va TIPOKOAEOE! CnUIG OTO

£0WTEPIKO TNG OUOKEUNC.

» KoTd Tov KaBoplopd TG CUCKEUNC, UNV odaIpeoeTe
TG OTOIXEI XEIPIOUOU.

1. ADNOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

2. KobopioTe pe eva opouyydapl, ammouvi Kol vepo.

3. 2TeyvwoTe e EVa JOAGKO TTawvi,

ZUMBOUAR: ATTOUGKPUVETE GHECWG TOL XUUEVT UYPO.
ETol epmodidete To KOMNUO UTTOASIHPOTWY daynToU KAl
HEIWVETOI O KOTTOC KOTG ToV GKOAOUB0o KaBapIiopo.

11



el AnokotdoTaon BAaBwvY

9.3 KaOapIoHOG TWV KAUCTRAPWV

Kabapilete TnV emddvein Twv eEAPTNHATWV TWV

KOUOTNPWY PETA ammd Kabe xpron. ETol epmodileTe, va

KOOUV TO UTTOAgippaTa dpoynTou.

MPOZOXH!

To e€QPTAUOTO TWV KOAUCTAPWY PTTOPE! VO XOGAGCOUY,

Qv TOL KAOOPIOETE OTO TIAUVTIPIO TTIATWV.

» Mnv kKoOopilete Ta eEQPTAPOTO TWV KOAUOTNPWY OE
£vol TTAUVTIPIO TTIATWV.

Znueiwon: MNpooekte TIG UTTOBEIEEIC VIO TO UNKG
KOOOPIoHOU.
- "YAKa kaBapiouou”, Zehida 11

1. AdrOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

2. KobopioTe pe pio pn YeTAAIKN BoupToa Kal
OOTIOUVADOI.

3. >T1eyvwoTe evreAwe Tn ouokeun. OTov KOT& TNV opxn
TOU HOYEIPEUOTOC UTTAPXOUV OTAYOVEC VEPOU )
UYPEC TIEPIOXEC, UTTopEl va TaBel (NUIG TO SPAVIE.

4. TomoBeThoTe TO EEQPTNHUOTO TWV KOUOTIPWV.
BeBaiwBelte, 0TI TO KOTIAKIO TwV KOAUOTNPWV EivVal
OWOTA TOTTOOETNUEVD TTAVW OTOV DIGVOLEQ.

- "Kauotnpacg” 2eAida 8

9.4 KaxOaxpIoHOG TWV OXXPWV

Znueiwon: MNpooekte TIG UTTOBEIEEIC VIO TO UNKK
KOOOPIoUOU.
- "YAIka kaBapiouou”, Zedida 11

1. AdAOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

2. AdaipeaTe TTPOOEKTIKA TIC OXAPEC.

3. KoBopioTe pe pio pn YeTaAAIK BoupToa Kal
OOTTIOUVADOQI.

KabaopioTe mPOOeKTIKA TNV TIEPIOXN YUPW OO TIC
AaoTIxevieg Baoelg. EGv EeKOMNOOUV o1 AQGTIXEVIEC
Baoelg, prmopei N ox&pa Vo ypoToouvioel Tn Baon
€0TIWV.

4. EvoMOKTIKA, UTTOPEITE VO KOOOPIOETE TIC OXOPEC
OTO TTAUVTNPIO TIATWV.

XpNoIUOTIOINOTE TO UNKO KOBApIoUoU TTou
ouvioTaTal armd ToV KOTOOKEUGOTH Tou TTAUVTNPIoU
MATWY. 2€ TTEPITTWOoN I0XUPNC pUTIAVONG, OuvioToTal
EVOC TTPOKOBAPIOUOC TWV OXOPWV.

5. AdnoTe TN CUOKeUN va oTeyvwoel evieAwe. OTav
KOTG TNV GpXN TOU HOYEIPELOTOC UTTAPXOUV
OoTayOVEG VEPOU I UYPEC TIEPIOXEC, PTTOPEI va TTGOE!
dNUI& TO ePaVIE.

6. TomoBeThoTe OWOTA TIC OXAPEC.

- "Sxapec”, ZeAida 8

10 AmokataoTaon BAxBwv

TIc pIKpOTEPEC BAGBEC OTN CUOKEUN OOC PTTOPEITE VO
TIC GTTOKOTAOTNOETE Ol id10l. XPNOIUOTIOINOTE TIC
TANPodopIeC via TNV amokoTdoToon BAGBwY, TPOToU
£pBeTe oe enadr pye TNV utnpEeoia eEutmnpetnong
nmehaTwv. ETol anmodpelyete dokoma £€oda.

/\ NPOEIAOMOIHEH — KivBuvog TpaUpATIGHOU!

O1 oKOTAMNAEC TTIOKEUEC eivail emKivVOUVEC.

» MOovo ekmaideupevo, eIOIKEUUEVO TIDOOWTIIKO
STITPETIETOI VO TIOOYUOTOTIONOEl ETMIOKEUEC OTN
ouoKeun.

» OTtov n ouokeun eival EAXTTWUOTIK KOAEOTE TNV
utnpeoia e€UTINPETNONG TIEACTWV.

10.1 AucAeiToupyieg

/\ MPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog nAekTpomAngiog!

O akaTGMNAEC €TMIOKEUEC eival eMKIVOUVEC.

» MoOvo ekmaideupevo yIm auTo, €I0IKEUPEVO TTPOOWTTIKO
EMTPETETAI VO TIOAYUOTOTIOINOEI EMOKEUEC OTN
ouoKeun.

» Movo yvoIo OVTOAOKTIKG ETTITPETIETOI VO
XPNnoiporoinbouv yia TNV ETIOKEUN TNG OUOKEUNC.

» Ed&v 10 KOAWSI0 oUvdeong oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC
QUTAC TNC OUOKEUNC utooTei nuIG, TTPETIEN VOl
OVTIKOTOOTOOE! ammd TOV KATOOKEUOOTN 1) TNV
utnpeoia eEutiEETNONG MEAOTWY TOU 1) armd &val
avTioTOIXC EIBIKEUPEVO GTOUO, VIO TV GTTOPUYN
EMKIVOUVWY KOTOOTOOEWV.

BA&BN AITIEC KXI QVTIHETWOITION TTPOBANHATWV

H vevikh nAeKTPIKA H aoddieia eival EAOTTWUOTIKH.

AerToupyia » EAeyETe TNV aodGASIa OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.

moapouoialel BAGBN.
EVEPYOTTOINONKE.

H auTtopaTn aodaAeia £TTECE ) EVOC HIKPOAUTOUATOC OIGKOTITNG TIPOOTACIOG

» EAeyETe 07O KIBWTIO aodoAEIwy, AV ETTE0E N AUTOPOTN aohAAeIa I evepyoTioINOnKe Evacg
HIKOOQUTOUOTOC DIOKOTTNG TTPOCTOCIOC.

To ¢Ic Tou KoAwdiou ouvdeonc oTo OIKTUO Tou peupaTog Oev eival ouvdedepEVo.
» >uvOEOTE TN CUOKeUN OTO OIKTUO TOU PEUHOITOC.

H mopoxr peuuaTog xel dIoKOoTTEl.

» EAeyETe, edv Aeitoupyel 0 GWTIOUOC XWPEOU I OF GAMEC OUCKEUEC OTOV XWPO.

H auTtopoTn MeTa&U TOU aVAPAEKTHPO KOI TOU KOUOTAPO BpioKovTal UTToASiypoTar daynTou ) purmavon.
avadAegn Oe » KoBapioTe Tov evOIGUETO XWPO PETOEU aVODAEKTAPO KOl KOUGTAPQ.
AEITOUPVEI.

Toa e€0pTrUOTA TOU KAUOTAPO EIVOI UYPA.

> >TEYVWOTE TTPOOEKTIKA TO EEQPTHHOTO TOU KOUOTN PO,
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Yrnpeoia eEunnpeTnong meAotwv el

BA&BN AITieg KOl QVTIMETWITION TTPOPBANUATWV

H autopatn To e€opTNUATA TOU KAUOTH PO eival AdBo¢ TormoOeTnueva.

avadAegn oe » TomoBEeTAOTE OWOTA TO EEAPTAPOTO TOU KAUGTHPO.

AeiToupyel. |C_| OUIOKSUI"] Oev eival yeiwpevn, Oev eival owoTa ouvoedepevn ) To KOAWDIO YEIWONG EXEl
NUIA.
» EAGTE og emmadn pe evav eEeIOIKEULEVO NAEKTPOAOYO.

H cb)\c')YO( TOU To eE0PTAPOTO TOU KOUOTAPG £ivail AGBOC TOTTOBETNUEVA.

KQUOTNPG eivai » TomoBeThoTe OWOTA TO EEQPTALIOTO TOU KOUOTH PO

avopoiopopdn.

To GVOIYHOTO OTOV KAUOTN PO €IVOI ASPWHEVA.

>

KaBapioTe Kol OTEYVWOTE TG OVOIYLOTG OTOV KQUOTIPA.

H por aepiou d¢e
daiveral va eival
duocioloyiKnh N dev
e&epxetal KaboAou
agplo.

H mapoxr aepiou eival KASIOT Aoyw eviidueowv BoABIdwv.

>

Avoiéte TIC evlidpeoec BoABideC.

H $16An aepiou eival adela.

>

AvTIKOTOOTHOTE TN GIGAN oEepiou.

>Tnv Koudiva pupidel
agplo.

‘Eva koupTt xelpiopou eival avoixTo.

>

KAegioTe Ta KOUUTTIA XEIPIoHOU.

H pmmouk&Aa aepiou e ouvdEONKE CWOTA.

4

BeBaiwOeite, 6T N UMOUKGAQ aepiou eival ouvOedeuevn OWOTA.

O aywyoc aepiou TPOC TN OUoKeur Oev eival oTeyavoc.

1.
2.
3.

4.

KAeioTe Tnv KUpIa Bava aepiou.

AepioTe TOV XWPO.

KoAeoTe apeow evav e€ouciodoTNUEVO EYKOTOOTATN, TTOU Ba eAeyEEl TNV EYKATAOTOON
aepiou Kal Ba ekdWOel TO TIOTOTIOINTIKO EYKATAOTAONG.

Mn XPnNOoIUOTIOINCETE TN CUOKEUT, UEXP! VO eioTe olyoupol, 0TI dev eEEpxeTal aEpIo ouTe
OTNV eYKOTAOTAON, OUTE OTN OUCKEUN.

O KouoTNPAC
QTTEVEPYOTIOIEITA,
HONIG adpnoeTe
ehelBepo TO Koupmi
XEIPIOYOU.

To koupt xelpiopoU Oev TATNONKE EMOPKWC.

1.
2.

KpoTroTe TTATNUEVO TO KOUWTT XEIPIOUOU VIO LEPIKO DEUTEQOAETITON UETA TNV AVADAEEN.
MeéoTe yep& TO KOupT XeIpIoPoU.

To 0VOIYHOTO OTOV KOUOTI PO EIVOI ASPWHEVAL.

>

KoBopioTe KOl OTEYVWOTE TO OVOIYUOTG OTOV KOUOTHPO.

11 Ymnpeoix eEUTTNPETNONG TTEAXTWV

OT0v €XETE EPWTNOEIC OXETIKA PE TN XPnon, oTav dev
pmopeite va emdlopObwoeTe ol idlol pia BAABN oTn
OUOKeEUN 1 OTAV N CUOKEUN TIPETIEl VO ETTIOKEUNIOTEI,
armeuBuvOeiTe oTnV unpEeoia eEUTINEETNONG TIEAATWY
TNC eTAPEING HOGC.

SXETIKG e TN AeIToupyia yvholok ovTOAOKTIKG, CUPdwVaL
pe Tnv avtioToixn O1aTagn oIkoAoyIKoU oxediaouou,
PTTIOPEITE VO TTPOoUNBeUTEITE QMO TNV UTINPEOIO
e&utmnPeTNOoNG MEAGTWV TNC ETAIPEING HOC VIO TN
diGpkela To AiyoTepo 10 eTwv amd Tn 6¢on oe
KUKAOGOPICO TNC OUOKEUNG 00 evTog Tou Eupwmaikou
OIKOVOouUIKOU Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng umnpeociog e€unne&tnong
TTEAOTWV €ival 0TO TTAGIOIO Twv OPWV eyyunong Tou
KOTOOKEUGOTH DWPEAV.

Aerrropepeic MANPOPOPIEC VI TOV XPOVO eyyUunong Kal
TOUG OPOUC eyyuNoNC OTN XWPO oac Ba AaRBeTe omd TNV
urnpeoia e€UTINEETNONG TIEACTWV TNC ETAIPEING LOGC, TOV
EUTTOPA OOC 1 TNV I0TOOEANIDO UGG,

Otav £€pOeTe o€ emadr pe TNV urmnpeoio eEUTTNEETNONG
TEAOTWYV, XpeIadeoTe TOV apIBUo TPoiovTog (E-Nr.) Kol
TOV 0pIBuO KoTaokeung (FD) TNG cuoKeung ooC.

To oTOIXEIO EMKOIVWVIOCS TNG UTTNPEeoiag eEumnpeTnong
eAOTWV B0 TO BPEITE OTOV CUVNUUEVO KOTAAOYO TNG
unnpeoiag eEumnpeTnong TTEAOTWV ] OTNV I0TOOEAID
HOG.

11.1 ApiIOpoGg TTpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
KaxTtxokeung (FD)

Tov ap1Bud mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov apiBuod
koTaokeung (FD) Ba Touc Bpeite oTnv TvoKida TUTIOU
TNC OUOKEUNG.

Tnv mvokida TUTou Ba TN BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KATW PeEPIA TNC BAONC €0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNG OUOKEUNG
00 KOl TOoV apIBuo TNAED®VOU TNC UTINPEODIAC
efunnpPETNOoNC TIEAGTWY, UTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.
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el

Andoupon

12 Amoocupon

Md&BeTe €dw, TOV TPOTIO TNC OWOTNC aOoUPONG
TTOAQIWV OUOKEUWV.

12.1 Anmocupon MxAIXG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUPPWVO LE TOUC KAVOVEG
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBANOVTOC, UTTOPOUV VO
EMAVOTIOKTNOOUV TTOAUTIUES TTPWTEG UAEG.

1.

2

3.

14

Tpapnéte To dI¢ Tou KOAwdiou ouvdeong oTo OIKTUO
TOU PeUUOTOC.

Koyte 1o KoAwdio olvdeong oTo BIKTUO Tou
peULOTOC.

ATooUpeTE TN CUOKEUr OUPPWVO PUE TOUC KOVOVEC
TTPOCTOOIOG TOU TTEPIBAOAMOVTOC.

[MAnpodopieC OXETIKG Pe TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUC
anooupong Ba Bpeite 0To €IBIKO KATAOTNUG 1 OTNV
apuodia TotmiKh AnuoTiKr Apxr 00C.

2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV Kl
NAEKTPOVIKWV CUOKEUWV (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyvia mpokabopilel Ta TACIOIn IO
pia omdoupon Kail a&lomoinon Twv
TTOANIWV OUOKEUWV pE 10XU 0’ OAn TNV
EE.

AUTN N OUOKEUN XapaKTNPEICETal
oUpdWVa e TNV EUPWTIAIKN odnyia
———




Para mas informacion, consulte la Guia del usuario

digital.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la
informacion del producto para un uso
posterior o para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Solamente un montaje profesional conforme a

las instrucciones de montaje puede garantizar

un uso seguro del aparato. El instalador es

responsable del funcionamiento perfecto en

el lugar de instalacion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para cocinar.

® bajo la supervision de una persona.
Supervisar continuamente procesos de
coccion breves.

®m En viviendas privadas y en un entorno
doméstico.

Seguridad es

®m hasta a una altura de 2000 m sobre el
nivel del mar.

No utilizar el aparato:

® en embarcaciones o vehiculos.

= como calefactor.

®= con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia.

m En exteriores.

Para cambiar a otro tipo de gas, ponerse en
contacto con el Servicio de Atencion al Clien-
te.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
NOs a no ser que tengan al menos 15 anos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 afnos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.
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es Seguridad

1.4 Uso seguro

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!
Un escape de gas puede provocar una explo-
sion. OLOR A GAS O AVERIAS EN LA INSTA-
LACION DE GAS

» Cortar inmediatamente la alimentacion de
gas o cerrar la valvula de la bombona de
gas.

» Apagar inmediatamente los fuegos abiertos
y cigarrillos.

» No volver a accionar interruptores de luz y
de aparatos.

» No extraer ningun enchufe de la toma de
corriente.

» No usar el teléfono fijo o el movil en la ca-
sa.

» Abrir la ventana y ventilar a fondo la habita-
cion.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o
a la compania de abastecimiento de gas.
Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. Cantidades pequenas de gas pueden

acumularse e incendiarse durante un periodo
de tiempo prolongado.

» En caso de largos periodos de inactividad
del aparato, cerrar la valvula de seguridad
de la alimentacion de gas.

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. Si la botella de gas liquido no esta en

posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo que
puede causar llamas vivas en los quemado-
res. Con el tiempo, los componentes pueden
danarse y perder estanqueidad, de modo que
puede escaparse gas.

» Utilizar botellas de gas liquido siempre en
posicion vertical.
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/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

El uso de una cocina de gas da lugar a la for-

macion de calor, humedad y productos de

combustion en la estancia donde se encuen-
tre instalada.

» Garantizar una ventilacion adecuada de la
cocina; en particular, durante el funciona-
miento del aparato.

» En caso de uso intensivo y prolongado del
aparato, asegurar una ventilacion adicional
para conducir los productos de combus-
tion de forma segura hacia el exterior; por
ejemplo, establecer un nivel de potencia
mas elevado con un dispositivo de ventila-
cion mecanica existente y, al mismo tiem-
po, asegurar la entrada de aire fresco en la
estancia en la que esta instalado el apara-
to.

» Para la instalacion del dispositivo de venti-
lacion adicional, contactar con personal es-
pecializado.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-

cinar con aceite o grasa puede ser peligroso

y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa 0 una manta ignifuga.

El aparato se calienta mucho.

» No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion o cerca de ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la pla-

ca de coccion.

aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

» No almacenar ni utilizar objetos inflama-
bles, como aerosoles o productos de lim-
pieza, debajo del aparato o cerca del apa-
rato.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

m



Los quemadores de gas sin recipientes para
cocinar colocados generan gran cantidad de
calor durante su funcionamiento. Una campa-
na extractora, en caso de haberla, podria
quedar danada o incendiarse.

» Utilizar los quemadores de gas solo con re-
cipientes para cocinar colocados encima.

Cuando el aparato se calienta mucho, las

prendas textiles y otros objetos cercanos pue-

den incendiarse.

» Mantener los materiales textiles (p. €j.,
prendas de vestir o cortinas) alejados de
las llamas.

No tocar nunca las llamas.

No guardar objetos inflamables (p. €j., un
pafo de cocina o una revista) encima, cer-
ca o detras del aparato.

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Si transcurridos 15 segundos la llama no
se enciende, girar el mando de control has-
ta la posicion cero y abrir la puerta o venta-
na de la estancia. Esperar al menos un mi-
nuto antes de volver a encender el quema-
dor.

» Sila llama se apaga de forma involuntaria
durante el funcionamiento, situar el mando
de control en la posicion cero. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encen-
der el guemador.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

Las partes accesibles pueden calentarse du-

rante el funcionamiento.

» Mantener alejados a los ninos pequenos.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

Los recipientes para cocinar alcanzan tempe-

raturas elevadisimas en los quemadores de

gas cuando estan vacios.

» No calentar nunca recipientes para cocinar
mientras estén vacios.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

Seguridad es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe sustituirlo el
fabricante, el Servicio de Asistencia Técni-
ca o0 una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

Un aparato dafnado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan danados, desenchufar inmediatamen-
te el cable de conexion de red o desconec-
tar el fusible de la caja de fusibles y cerrar
el suministro de gas.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 25

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
Las averias o dafnos en el aparato y las repa-
raciones inadecuadas pueden comportar gra-
ves peligros.
» No conectar nunca un aparato defectuoso.
» Si el aparato esta averiado, desenchufarlo
de la red o desconectar el fusible de la ca-
ja de fusibles, cortar la alimentacion de gas
y llamar al Servicio de Atencion al Cliente.
» Las reparaciones del aparato y la sustitu-
cion de los conductos de gas danados so-
lo podran correr a cargo de personal espe-
cializado.
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es Evitar dafios materiales

Las fisuras o roturas en la placa de cristal

conllevan peligro.

» Apague inmediatamente todos los quema-

dores y cualquier elemento eléctrico de ca-

lentamiento y desconecte el aparato de la

red eléctrica.

Corte la alimentacion de gas.

No toque la superficie del aparato.

No utilice el aparato.

Avise al servicio de asistencia técnica.

Los recipientes de cocina de tamano inade-

cuado, dafados o mal posicionados pueden

causar lesiones graves.

» Seguir las indicaciones para el uso de reci-
pientes de cocina.

Al encender el quemador, se producen chis-

pas en las bujias.

» No tocar nunca las bujias mientras el apa-
rato de gas se esta encendiendo.

Si alguno de los mandos no se puede girar o

esta suelto, no lo use.

» Llame inmediatamente al servicio técnico
para que proceda a su reparacion o susti-
tucion.

vVvyyVvyy

Un aparato con una superficie rota o rasgada

puede causar lesiones y cortes.

» No utilizar el aparato si presenta una super-
ficie rota o rasgada.

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los ninos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los nifios encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los niios jueguen con pie-
zas peqguenas.

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

El calor puede ocasionar dafios en los aparatos o

muebles adyacentes. Si se utiliza el aparato durante

mucho tiempo, se produce calor y humedad.

» Abrir una ventana o encender una campana extrac-
tora que dé al exterior.

Una acumulacién de calor puede dafar el aparato.

» No utilizar dos quemadores o fuentes de calor para
un solo recipiente.

» Evitar la utilizacidon de planchas de asado, cazuelas
de barro, etc. prolongadamente a maxima potencia.

Una acumulacion de calor puede dafar los mandos.

» No colocar recipientes grandes en los guemadores
cercanos a los mandos.

La posicion incorrecta de un mando de control puede

provocar averias.

» Mantener el mando de control en la posicién cero
siempre que no se esté utilizando el aparato.
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El manejo brusco de los recipientes puede dafar la su-

perficie del aparato.

» Manejar los recipientes con cuidado sobre la placa
de coccion.

» No colocar pesos excesivos sobre la placa de coc-
cion.

El deslizamiento de los recipientes puede rayar el cris-

tal.

» Desplazar los recipientes levantandolos sin arras-
trarlos.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccion puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

» No golpear la placa de coccidn por ninguno de sus
cantos.

La sal, el azdcar o la arena que puede caer de verdu-

ras y hortalizas rayan el cristal.

» No utilizar la placa de coccién como tabla o enci-
mera.

El aztcar fundido o los alimentos con elevado conteni-

do de azucar pueden dafar el cristal.

» Eliminar inmediatamente los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta para vidrio.



Proteccion del medio ambiente y ahorro es

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos energia.

Escoger el quemador adecuado para el tamafo de la
olla. Colocar el recipiente de cocina centrado.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m | Os recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.

m Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio

m A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.

3.2 Eliminacién del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecolo-
gica.

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Mandos

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacioén sobre el
estado de funcionamiento.

Los mandos permiten ajustar la potencia de la llama
de manera escalonada en distintas posiciones.

o
e~ :

Quemador multicorona wok dual

En el guemador multicorona wok dual, las llamas inte-
rior y exterior se pueden regular de forma independien-
te.

77 171 "\

? )2

7\ /3

6 4
\5/ Nivel de  Significado
potencia

Indica- Significado 9 Llamas interior y exterior a la maxima po-
cion tencia.
" Quemador controlado por el mando. 4 Llama exterior a la minima potencia, llama
° Quemador apagado. interior a la maxima potencia.
9 Potencia maxima y encendido eléctrico 3 Llama interior a la maxima potencia.

del quemador. 1 Llama interior a la minima potencia.
1 Potencia minima.
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es Accesorios

4.2 Quemadores

Aqui encontrara una vista general de los componentes
de su quemador.

Tapa del quemador

Difusor

Base del difusor

Termopar del control de llama

Buiia

4.3 Parrillas
Colocar las parrillas correctamente.

Colocar los recipientes sobre las parrillas. No colocar
nunca los recipientes directamente sobre el quemador.
Retirar las parrillas siempre con cuidado. El movimien-
to de una parrilla puede desplazar las parrillas conti-
guas.

Consejo: Los restos metalicos que deja el movimiento
de algunos recipientes sobre las parrillas se pueden
eliminar con una limpieza adecuada.

— "Limpiar las parrillas", Pdgina 23

5 Accesorios

Los accesorios pueden adquirirse en el Servicio de
Asistencia Técnica, en establecimientos especializados
o en Internet. Utilizar solo accesorios originales, ya que
estan adaptados a la perfeccion a su aparato.

Los accesorios son especificos del aparato. Para la
compra, indicar siempre la denominacion exacta (E-
Nr.) del aparato. — Pdgina 25

La informacidn relativa a los accesorios para su apara-
to esta disponible en nuestro catalogo, a través del
Servicio de Atencién al Cliente o en la tienda en linea.
siemens-home.bsh-group.com

Accesorios Descripcion Uso
Parrilla supletoria wok m  Solo utilizar sobre el guemador
multicorona.

Utilizar con recipientes de base cdncava.
Recomendada para prolongar la vida util
del aparato.

Parrilla supletoria cafetera

m  Solo utilizar sobre el guemador de menor
potencia.

m  Utilizar con recipientes de diametro
inferior a 12 cm.

Simmer Plate

m  Utilizar para cocinar a fuego lento.
Utilizar sobre el quemador auxiliar o
semirrapido. Si dispone de varios
quemadores semirrapidos, utilizar
preferiblemente el trasero o el delantero
derecho.

m  Colocar sobre la parrilla con los volcanes
hacia arriba, nunca directamente sobre el
quemador.
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5.1 Accesorio de instalacion

Manejo basico es

= Utilizar el accesorio de instalacion para combinar
aparatos de la misma marca.

6 Manejo basico

6.1 Encender un quemador

La placa de coccion dispone de encendido automatico
de los quemadores.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Sitranscurridos 15 segundos la llama no se encien-
de, girar el mando de control hasta la posicion cero
y abrir la puerta o ventana de la estancia. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encender el
quemador.

» Sila llama se apaga de forma involuntaria durante
el funcionamiento, situar el mando de control en la
posicién cero. Esperar al menos un minuto antes de
volver a encender el quemador.

{ATENCION!

Girar el mando directamente entre la posicion @y la
posicion 1 puede causar averias.

» Nunca pase directamente de la posicion @ a la po-
sicion 1 o viceversa.

1. Presionar y girar el mando del guemador elegido en
sentido antihorario hasta la posicidon de maxima po-
tencia.

Mantener el mando presionado.

v Se producen chispas en todos los quemadores y la
llama se enciende.

2. Esperar unos segundos y soltar el mando.

— "Sisterna de seguridad", Pdgina 21

3. Girar el mando a la posicién deseada.

4. Si no se produce el encendido, girar el mando a la
posicion de apagado y repetir los pasos. Esta vez
mantener el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

Nota:

Para asegurar el buen funcionamiento del aparato,

tener en cuenta las siguientes indicaciones:

= | os componentes del quemador — 2eAida 20 y las
parrillas = 2eAidar 20 deben estar correctamente
colocados.

No intercambiar las tapas de los qguemadores.
Mantener la maxima limpieza. Limpiar las bujias
periddicamente con un cepillo no metalico
pequeno. Las bujias no deben sufrir impactos
violentos.

®m | 0s agujeros y ranuras del qguemador deben estar
limpios para que la llama sea correcta.
— "Limpiar los quemadores”, 2eAida 23

6.2 Sistema de seguridad

El sistema de seguridad (termopar) impide el paso de

gas si los quemadores se apagan accidentalmente.

Para poder encender el quemador se debe activar el

sistema que permite el paso de gas.

1. Encender el quemador sin soltar el mando.

v La llama se enciende.

2. Mantener el mando presionado a fondo firmemente
durante 4 segundos mas.

6.3 Encender manualmente un quemador

En caso de corte en el suministro eléctrico, el quema-

dor se puede encender también manualmente.

1. Presionar y girar el mando del qguemador elegido en
sentido antihorario hasta la posicién de maxima po-
tencia.

2. Acercar algun tipo de encendedor o llama (meche-
ro, cerilla, etc.) al guemador.

6.4 Apagar un quemador

» Girar el mando en sentido horario hasta la
posicion e.

6.5 Comportamientos normales durante el
funcionamiento

Estos comportamientos son normales en el aparato:

= Sonido de leve silbido en el quemador encendido.

m  Desprendimiento de olores durante los primeros
usos. Iran desapareciendo.

®m | |ama de color naranja. Se debe a la presencia de
polvo en el ambiente, liquidos derramados, etc.

= Sonido de golpe seco unos segundos después de
apagar el quemador. Sucede al activarse el sistema
de seguridad.
— "Sistema de sequridad", ZeAidar 21
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es Recipientes

7 Recipientes

Estas indicaciones ayudan a ahorrar energia y a evitar
dafos en los recipientes de cocina.

7.1 Recipientes apropiados

Utilizar solo recipientes de diametros adecuados. El re-
cipiente no debe rebasar los bordes de la placa de
coccion.

No utilizar recipientes pequenos en quemadores gran-
des. La llama no debe tocar los laterales del recipiente.

Quemador Diametro mini- Diametro maxi-
mo de la base mo de la base
del recipiente del recipiente

Quemador multi- 22 cm 30 cm

corona

Quemador rapi- 20 cm 26 cm

do

Quemador semi- 12 cm 22 cm

rrapido

Utilizar recipientes de base cdncava sobre el quema-

dor multicorona exclusivamente.

m | a placa de coccidn debe disponer de quemador
multicorona y de parrilla supletoria wok.

= | a parrilla supletoria wok debe estar correctamente
colocada.
— "Accesorios”, Pdgina 20

7.2 Utilizar recipientes de cocina

La seleccion y la posicién de los recipientes de cocina
influyen en la seguridad y en el consumo de energia
del aparato.

- "Ahorro de energia”, Pagina 19

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los alrededores inflamables pueden incendiarse.

» Mantener una distancia minima de 50 mm entre el
recipiente de coccidn y los alrededores inflamables.

No utilizar recipientes deformados. Utilizar solo reci-

pientes de base plana y gruesa.

m Los recipientes deformados no se mantienen esta-
bles sobre la placa de coccion y pueden volcar.

Colocar el recipiente bien centrado sobre el qguema-

dor.

m Los recipientes pueden volcar si no estan centra-
dos sobre el qguemador.

Colocar los recipientes sobre las parrillas.
m LOs recipientes pueden volcar si se colocan direc-
tamente sobre el quemador.

8 Ajustes de coccion recomendados

Los mandos del aparato permiten ajustar la potencia
de la llama de manera escalonada en distintas posicio-
nes desde 1 hasta 9.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del ti-
po, peso y calidad de los alimentos, del tipo de gas,
asi como del material de los recipientes de cocinado.
Consejos

= Consejos de cocinado

— Introducir todos los ingredientes a la vez en el
recipiente para cocinar sopas, cremas, lentejas
estofadas o garbanzos.

— Precalentar el aceite para las frituras. Una vez
iniciada la fritura del alimento, mantener la
temperatura constante ajustando la potencia si
es necesario. Dejar recuperar la temperatura del
aceite entre diferentes lotes y dar vuelta a los
alimentos frecuentemente.

= Para reducir los tiempos de coccion:

— Utilizar una olla a presion para cocinar cremas y
legumbres. Seguir las instrucciones del
fabricante de la olla a presion.

— Llevar el agua a ebullicién antes de introducir
pasta, arroz o patatas y ajustar después la
potencia para mantener la ebullicion.

— Utilizar tapa para cocer arroz y patatas.
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Nivel de Preparacion de platos
potencia

9 Hervir: agua

Cocer al bafio maria: bizcocho, flan,
pudin de pan.

m  Saltear a alta temperatura: platos asia-

ticos.

7-9 ® |niciar la coccion: pastas, sopas,
cremas, paella, legumbres, arroz con
leche.

= Freir en aceite: verduras en tempura,
croquetas, patatas fritas, tortilla de
patata, escalope, alimentos
congelados, reposteria.

m  Freir con poco aceite: tortilla francesa,
filete, solomillo Strogonoff.

m  Saltear, dorar: verduras, carne.

4-6 m  Continuar la coccidn: pastas, sopas,
cremas, paella, legumbres, arroz con
leche.

m  Freir con poco aceite: hamburguesas,
salchichas, salmoén asado, albondigas.

m  Guisar, estofar; ragu, goulash, pisto.
Cocer a temperatura media: salsa de
queso, bechamel, carbonara,
napolitana, natillas, crepes.

m Descongelar: alimentos congelados.




Cuidados y limpieza es

Nivel de Preparacion de platos
potencia

Nivel de Preparacion de platos
potencia

3-1 = Terminar la coccion: arroz, paella,
legumbres, arroz con leche.
m  Cocer al vapor: pescado, verduras.
= Calentar y mantener caliente: comidas
preparadas.

1 Fundir, derretir: mantequilla, chocolate, ge-
latina, miel, caramelo.

9 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

9.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza apropiados
a través del Servicio de Asistencia Técnica o en nues-
tra tienda online.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abra-
Sivos.

No utilizar estropajos de acero.

No utilizar cuchillos u objetos cortantes para quitar
restos de comida endurecidos de la placa de coc-
cion.

» No utilizar cuchillos u objetos cortantes para limpiar
la unién del cristal con los embellecedores de los
qguemadores, perfiles metalicos o paneles de cristal
o aluminio.

» No utilizar maquinas de limpieza a vapor.

9.2 Limpiar el aparato

{ATENCION!

Si se extraen los mandos durante la limpieza del apa-
rato, la humedad puede infiltrarse y ocasionar dafos
en el interior.

» No extraer los mandos para la limpieza del aparato.

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Limpiar con una esponja, agua y jabon.

3. Secar con un pafio suave.

Consejo: Limpiar inmediatamente los liquidos que se
derramen evita que los restos de comida se peguen y
ahorra esfuerzos en la limpieza posterior.

9.3 Limpiar los quemadores

Limpiar la superficie de los componentes del quema-

dor después de cada uso para evitar que los restos de

cocinado se incrusten.

{ATENCION!

Los componentes del quemador pueden resultar dana-

dos si se lavan en el lavavajillas.

» No lavar los componentes del qguemador en el lava-
vajillas.

Nota: Tener en cuenta las indicaciones sobre produc-
tos de limpieza.
- "Productos de limpieza", Pdgina 23

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Frotar con un cepillo no metalico y agua jabonosa.

3. Secar completamente. La presencia de gotas de
agua o zonas humedas al comienzo de la coccidn
puede deteriorar el esmalte.

4. Colocar los componentes del quemador. Asegurar-
se de que las tapas del quemador estan correcta-
mente colocadas sobre el difusor.

- "Quemadores", Pdgina 20

9.4 Limpiar las parrillas

Nota: Tener en cuenta las indicaciones sobre produc-
tos de limpieza.
- "Productos de limpieza", Pdgina 23

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Retirar las parrillas con cuidado.

3. Frotar con un cepillo no metélico y agua jabonosa.
Limpiar con cuidado la zona de los tacos de goma.
Si se desprenden, la parrilla puede rayar la placa
de coccion.

4. Como alternativa, las parrillas se pueden introducir
en el lavavajillas.

Utilizar el detergente recomendado por el fabricante
del lavavajillas. Si la suciedad es excesiva, es reco-
mendable una limpieza previa de las parrillas.

5. Secar completamente. La presencia de gotas de
agua o zonas humedas al comienzo de la coccién
puede deteriorar el esmalte.

6. Colocar las parrillas correctamente.

— "Parrillas”, Pdgina 20
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10 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

fas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. >

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

Si el cable de conexion de red de este aparato re-
sulta dafado, debe sustituirlo el fabricante, el Servi-
cio de Asistencia Técnica o una persona cualificada
a fin de evitar posibles situaciones de peligro.

con el servicio de asistencia técnica.

10.1 Averias de funcionamiento

Fallo

Causa y resolucion de problemas

El funcionamiento
eléctrico general esta
averiado.

El fusible esta defectuoso.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El automatico o un diferencial ha saltado.
» Comprobar en el cuadro general de mando si ha saltado el automatico o un diferencial.

El enchufe del cable de conexion de red no esta conectado.
» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Comprobar que la iluminacion del compartimento u otros aparatos funciona en la habita-
cion.

El encendido automa-
tico no funciona.

Entre la bujia y el guemador hay restos de comida o suciedad.
» Limpiar el espacio entre la bujia y el guemador.

Componentes del guemador estan humedos.
» Secar completamente los componentes del guemador.

Los componentes del qguemador estan mal colocados.
» Colocar correctamente los componentes del qguemador.

El aparato no esta conectado a tierra, estd mal conectado o la toma de tierra es defectuo-
sa.

» Contactar con el instalador eléctrico.

Las llamas del que-
mador son desigua-
les.

Los componentes del quemador estan mal colocados.
» Colocar correctamente los componentes del guemador.

Las aberturas del guemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el guemador.

El flujo de gas no pa-
rece normal o no sa-
le gas.

El paso de gas esta cerrado por llaves intermedias.
» Abrir las posibles llaves intermedias.

La bombona esta vacia.
» Cambiar la bombona.

Hay olor a gas en la
cocina.

Algun mando esta abierto.
» Cerrar los mandos.

Mal acoplamiento de la bombona.
» Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

El conducto de gas que va al aparato presenta fugas.

1. Cerrar la llave general de gas.

2. Ventilar el recinto.

3. Avisar inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado para la revision y certifica-
cion de la instalacion.

4. No utilizar el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna fuga de gas en la insta-
lacion o el aparato.
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Fallo Causa y resolucion de problemas

El quemador se apa- El mando de control no se mantiene presionado suficiente tiempo.
ga inmediatamente 1. Mantener presionado el mando de control durante unos segundos tras el encendido.

después de soltar el

2. Presionar con firmeza el mando de control.

mando.

Las aberturas del guemador estan sucias.

» Limpiar y secar las aberturas el guemador.

11 Servicio de Asistencia Técnica

Si existen preguntas relativas al funcionamiento, si no
se puede subsanar una averia en el aparato o si éste
debe repararse, dirigirse al servicio de asistencia técni-
ca.

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre diseno
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
Su pais, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

11.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cién (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |a tarjeta del aparato.

m  parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

12 Eliminacion

Aqui se explica como desechar correctamente los apa-
ratos usados.

12.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

1. Desenchufar el cable de conexion de red de la to-
ma de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de red.

3. Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

2

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidn Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagdes de seguran-
ca.

1.1 Indica¢6es gerais

® | eia atentamente este manual.

m Guarde estas instrucdes e as informacoes
sobre o produto para posterior utilizacdo
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Sé com uma montagem especializada e em

conformidade com as instru¢cdes de monta-

gem, pode ser garantida a seguranga durante

a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo

funcionamento correto no local de montagem.

Utilize o aparelho apenas:

m para fins culinarios.

® sob supervisdo. Supervisione
ininterruptamente cozeduras de curta
duracgéo.

® para uso doméstico e em ambiente domé-
stico.
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® g uma altitude até 2000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

= em barcos ou em veiculos.

= Como aquecimento de espagos.

= com um temporizador externo ou controlo
remoto.

® 90 ar livre

Para adaptar o aparelho para um tipo de gas
diferente, contacte o servico de assisténcia
técnica.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizacdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criancas ndo podem brincar com o apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador n&o
devem ser realizadas por criangas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de Ii-
gacao.



1.4 Utilizacao segura

A\ AVISO - Risco de explosio!

As fugas de gas podem provocar explosdes.

COMPORTAMENTO EM CASO DE CHEIRO A

GAS OU ANOMALIAS NA INSTALAGAO DE

GAS

» Fechar imediatamente a alimentacéo de
gas ou a valvula da botija de gas.

» Apagar imediatamente qualquer lume, cha-
ma € cigarros.

» Nao voltar a acionar o interruptor da luz ou
do aparelho.

» N&o retirar fichas da tomada.

» Nao utilizar telefones ou telemodveis em ca-
sa.

» Abrir as janelas e arejar bem o espaco.

» Chamar o servi¢co de assisténcia técnica
ou a empresa de abastecimento de gas.
As fugas de gas podem provocar explosoes.
Peqguenas quantidades de gas podem acumu-
lar-se durante um longo periodo de tempo e

inflamar-se.

» Se o aparelho ndo for utilizado durante lon-
gos periodos, fechar a valvula de seguran-
¢ca da admissao de gas.

As fugas de gas podem provocar explosoes.

Quando a garrafa de gas de petroleo liguefei-

to (GPL) ndo esta na vertical, pode passar

propano/butano liquido para o aparelho, po-
dendo originar labaredas intensas nos quei-
madores. Os componentes poderao ser dani-
ficados e, com o tempo, deixar de vedar cor-
retamente, permitindo a saida descontrolada
de gas.

» Coloque sempre garrafas de GPL na posi-
cao vertical.

Seguranca pt

/A AVISO - Risco de asfixia!

A utilizacao do aparelho de cozinhar a gas

produz calor, humidade e produtos de com-

bustdo no local de instalagao.

» Assegure uma ventilacdo suficiente da co-
zinha, em especial durante o funcionamen-
to do aparelho de cozinhar a gas.

» Em caso de utilizagcado intensiva e prolonga-
da do aparelho, assegure uma ventilacéo
adicional para conduzir os produtos de
combustao em segurancga para o exterior,
p. ex. regule um nivel de ventilacdo mais
alto num dispositivo de ventilacdo mecani-
co existente €, a0 mesmo tempo, assegure
a renovacéo de ar fresco no local de insta-
lac&o.

» Consulte um técnico para a instalacdo do
dispositivo de ventilacdo adicional.

/A AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogdes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 6leos e gorduras quentes
sem vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua,
deve desligar o aparelho e, em seguida,
cobrir as chamas, p. ex., com uma tampa
ou uma manta de amianto.

O aparelho fica muito quente.

» Nunca cologue objetos inflamaveis sobre a
placa de cozinhar ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre a placa de co-
zinhar.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» Nao guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

» Nunca guarde ou utilize objetos inflama-
veis, p. ex., latas de spray ou produtos de
limpeza, debaixo do aparelho ou nas suas
imediacdes.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamacao ou ao rebentamen-
to dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozi-
nhar.
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pt Seguranca

Os queimadores a gas sem recipientes para

cozinhar em cima ficam muito quentes duran-

te o funcionamento. Um exaustor colocado

por cima pode ser danificado ou incendiar-se.

» Coloque queimadores a gas em funciona-
mento apenas com recipientes para cozi-
nhar em cima.

O aparelho fica muito quente, tecidos e ou-

tros objetos podem incendiar-se.

» Mantenha tecidos, por ex. pecas de vestua-
rio ou cortinas, afastados das chamas.
Nunca toque nas chamas.

Nao pouse objetos inflamaveis, p. ex., pa-
nos de cozinha ou revistas, por cima, ao la-
do ou atras do aparelho.

O gas que sai pode inflamar-se.

» Se 0 queimador nao se acender apos
15 segundos, rodar o comando para a po-
sicao zero e abrir a porta ou a janela do
compartimento. Aguardar pelo menos um
minuto antes de voltar a acender o queima-
dor.

» Se a chama se apagar inadvertidamente
durante o funcionamento, rodar o comando
para a posicado zero. Aguardar pelo menos
um minuto antes de voltar a acender o
queimador.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamen-
te vigiado.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

As pecas acessiveis podem ficar quentes du-

rante o funcionamento.

» Manter as criancas pequenas afastadas.

Grelhas de protecédo do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecéo do fo-
géo.

Os recipientes para cozinhar vazios ficam ex-

tremamente quentes em cima de queimado-

res a gas em funcionamento.

» Nunca aqgueca recipientes para cozinhar
vazios.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.
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/A AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sdo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se 0 cabo de alimentacao deste aparelho
sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem
situacdes de perigo.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sSa0 objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Para desligar o aparelho da fonte de ali-
mentacdo nunca puxar pelo cabo elétrico.
Remover o cabo elétrico sempre pela fi-
cha.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a
ficha da tomada ou desligue o fusivel no
quadro elétrico e feche a alimentacéo de
gas.

» Contactar a Assisténcia Técnica. — Pdgina
36

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressdo para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca coloque o cabo de ligacao de ele-
trodomeésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

Avarias ou danos no aparelho e reparacdes

indevidas s&o perigosos.

» Nunca ligue um aparelho avariado.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a
ficha da tomada ou desligue o disjuntor no
quadro elétrico, feche a admisséo de gas e
contacte a assisténcia técnica.

» As reparacdes no aparelho e as substitui-
coes de tubos de gas danificados apenas
podem ser realizadas por técnicos qualifi-
cados.



Fissuras ou fraturas na placa de vidro séo pe-

rigosas.

» Desligar imediatamente todos os queima-

dores e cada elemento de aquecimento

elétrico e desligar o aparelho da corrente.

Fechar a admissao de gas.

Nao tocar na superficie do aparelho.

Nao utilizar o aparelho.

Contactar a Assisténcia Técnica.

Tamanhos de recipientes para cozinhar ina-

dequados, recipientes para cozinhar danifica-

dos ou mal posicionados podem provocar fe-

rimentos graves.

» Respeite as indicagdes sobre o recipiente
para cozinhar.

Ao ligar os queimadores formam-se faiscas

nas velas de ignicao.

» Nunca togue nas velas de ignicao, enquan-
to o queimador estiver a acender-se.

vVvyVvyy
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Se néo for possivel rodar um botao de co-
mando ou se estiver solto, ndo pode continu-
ar a utiliza-lo.

» Dirija-se de imediato a Assisténcia Técnica,
para que o botdo de comando seja repara-
do ou substituido.

Um aparelho com superficie rachada ou parti-

da pode causar cortes.

» Nao utilize o aparelho se este apresentar
uma superficie rachada ou partida.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criancas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
com o material de embalagem.

As criangas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas peqguenas fora do alcance
das criancas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
com pecgas pequenas.

2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

Podem ser provocados danos pelo calor em aparelhos

ou moveis adjacentes. Se o aparelho for utilizado du-

rante muito tempo, forma-se calor e humidade.

» Abra uma janela ou ligue uma exaustao de vapores
para o exterior.

A acumulacéo de calor pode danificar o aparelho.

» Nao utilize dois queimadores ou fontes de calor pa-
ra apenas um recipiente para cozinhar.

» Nao utilize chapas de grill, panelas de barro, etc.
durante um longo periodo de tempo, com poténcia
maxima.

Uma acumulacéao de calor pode danificar os coman-

dos.

» Na&o cologue recipientes para cozinhar grandes em
cima de queimadores proximos dos comandos.

A posigao errada de um comando causa falhas de fun-

cionamento.

» Se o aparelho ndo estiver em funcionamento, rode
0 comando sempre para a posi¢ao zero.

Um manuseamento descuidado do recipiente para co-

zinhar pode danificar a superficie do aparelho.

» Manuseie 0s recipientes para cozinhar que estao na
placa de cozinhar com cuidado.

» N&o coloque objetos pesados em cima da placa de
cozinhar.

O vidro pode ser riscado quando move o recipiente

para cozinhar.

» Ao mover o recipiente para cozinhar, levante-o.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» N&o deixe cair objetos duros ou afiados sobre a
placa de cozinhar.

» N&o embata na placa de cozinhar em nenhum dos
cantos.

Sal, acucar ou areia que possa cair dos legumes po-

dera riscar o vidro.

» Nao utilize a placa de cozinhar como bancada de
trabalho ou zona de arrumacéo.

Acucar derretido ou alimentos com elevado teor de

acucar podem danificar o vidro.

» Remova imediatamente os alimentos derramados
com um raspador de vidros.
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pt Protecdo do meio ambiente e poupanca

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho con-
some menos energia.

Selecione o queimador adequado ao tamanho do ta-

cho. Posicione o recipiente para cozinhar centrado.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas

vezes o didmetro superior do tacho. Normalmente,

este é superior ao didmetro do fundo.

m Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas
de cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem
muita energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
m Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita cla-
ramente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
» Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
= Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do
tacho sem levantar a tampa.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quanti-

dade de alimentos.

= Um recipiente para cozinhar grande com pouco
conteudo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
= Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia é necessaria para aquecer.

Mude atempadamente para uma poténcia de cozedu-
ra mais baixa.
= Se a poténcia de continuacao de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.
Pode encontrar informacgdes sobre o produto de acor-
do com a norma (UE) 66/2014 no folheto do aparelho
em anexo e na Internet, na pagina de produto do seu
aparelho.

3.2 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem sao ecoldgicos e reutiliza-

veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

4 Familiarizacao

4.1 Comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢oes do seu aparelho e obter informagdes sobre 0 es-
tado de operacao.

Os comandos permitem regular progressivamente o ta-
manho da chama em diferentes poténcias de cozedu-
ra.

O o
[ ] P
7 1IN\
% )2
7\ /3
Indicacao Significado
8 Queimador atribuido ao comando.
° Queimador desligado.
9 Poténcia maxima e ignicao elétrica do
queimador.
1 Poténcia minima.
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Queimador de coroa multipla para duplo wok
No gueimador de coroa multipla para duplo wok pode
regular as chamas interiores e exteriores de forma in-
dependente entre si.

Poténcia Significado

de coze-

dura

9 Chama interior e exterior na poténcia ma-
xima.

4 Chama exterior na poténcia minima, cha-
ma interior na poténcia maxima.

3 Chama interior na poténcia maxima.

1 Chama interior na poténcia minima.




4.2 Queimador

Aqui encontra uma vista geral dos componentes do
queimador.

Tampa do queimador

Boca do queimador

Elemento térmico para monitorizacdo da cha-
ma

Vela de ignicéo

Fundo da boca do queimador
4 |

Acessorios  pt

4.3 Grelhas
Coloque as grelhas corretamente.

Coloque os recipientes para cozinhar corretamente so-
bre as grelhas. Nunca cologue 0s recipientes para co-
zinhar diretamente em cima dos queimadores.

Retire as grelhas sempre com cuidado. A deslocacao
de uma grelha pode deslocar as grelhas adjacentes.
Dica: Pode remover restos de metal, resultantes do
movimento de alguns recipientes para cozinhar sobre
a grelha, através de uma limpeza correta.

— "Limpar as grelhas", Pdgina 34

5 Acessorios

Podera adquirir acessorios junto do Servico de Assis-
téncia Técnica, no comércio especializado ou através
da Internet. Utilizar apenas acessorios originais, uma
vez que foram especificamente concebidos para utiliza-
c&o com o aparelho.

Os acessoérios séo especificos do aparelho. Quando
comprar acessorios especiais, indique sempre a desig-
nacdo exata (n.° E) do seu aparelho. — Pdgina 36

Verifique quais os acessdrios disponiveis para o seu
aparelho no nosso catalogo, na loja online ou junto da
Assisténcia técnica.

siemens-home.bsh-group.com

Acessodrios Descricao Utilizacao
Grelha adicional para wok = Utilize apenas no queimador de coroa
multipla.

m  Utilize sempre em recipientes para
cozinhar com fundo céncavo.

m  Recomendado para prolongar a vida util
do aparelho.

Grelha adicional para cafe-
teira de café

= Utilize apenas no queimador com a
menor poténcia.

= Utilize com recipientes para cozinhar com
um didmetro inferior a 12.

Simmer Plate

= Para cozer com lume brando.

= Utilize o queimador econdmico ou o
queimador normal. Se existirem varios
queimadores normais, utilize de
preferéncia os queimadores traseiro
direito ou dianteiro direito.

m  Coloque sobre a grelha com as
reentrancias viradas para cima, e nunca
diretamente por cima do queimador.
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5.1 Acessorios de instalacao

= Utilize os acessdrios de instalacdo para a combina-
¢ao de aparelhos da mesma marca.

6 Operacao base

6.1 Acender um queimador a gas

A placa de cozinhar possui uma ignicdo automatica
dos queimadores.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

O gas que sai pode inflamar-se.

» Se o queimador ndo se acender apds 15 segun-
dos, rodar o comando para a posicao zero e abrir a
porta ou a janela do compartimento. Aguardar pelo
menos um minuto antes de voltar a acender o quei-
mador.

» Se a chama se apagar inadvertidamente durante o
funcionamento, rodar o comando para a posicao
zero. Aguardar pelo menos um minuto antes de vol-
tar a acender o queimador.

ATENCAO!
Se rodar o comando diretamente entre a posicdo ®

e 1, podem ocorrer falhas de funcionamento.
» Por essa razdo, nunca devera rodar diretamente da

posicdo @ para a posicdo 1 ou vice-versa.

1. Pressione o comando do queimador selecionado e
rode-0 em sentido contrario ao dos ponteiros do re-
l6gio, até ao nivel maximo.

Mantenha o comando premido.

v Surgem faiscas em todos os queimadores e a cha-
ma inflama-se.

2. Aguarde alguns segundos e solte o comando.

— "Sistema de seguranca", Pdgina 32

3. Rode o comando para o nivel desejado.

4. Se nao houver ignicao, rode o comando para a po-
sicdo Desligar e repita os passos que foram descri-
tos anteriormente. Desta vez mantenha o comando
pressionado durante mais tempo (até 10 segun-
dos).

Nota:

Tome em consideragcao as seguintes indicagdes, por

forma a garantir o correto funcionamento do aparelho:

®m  As pecas do queimador — >eAida 37 e a grelha
— 2eAida 31 devem estar corretamente colocados.
Nao troque as tampas dos queimadores.
Garanta a maxima limpeza. Limpe as velas
regularmente com uma escova pequena, nao meta-
lica. Preste atencdo para que as fichas ndo sejam
sujeitas a impactos fortes.
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m  (Os orificios e entalhes do queimador tém de estar
limpos para garantir uma chama correcta.
— "Limpar os queimadores", >eAida 34

6.2 Sistema de seguranca

O sistema de seguranca (elemento térmico) interrompe
o fluxo de gas, caso 0s queimadores apaguem invo-
luntariamente. Para acender o queimador, tem de ati-
var o sistema que permite o fluxo de gas.

1. Acender o queimador sem soltar o comando.

v A chama acende-se.

2. Mantenha o comando premido durante mais 4 se-
gundos.

6.3 Acender um queimador manualmente

Se ocorrer uma falha de corrente, também pode acen-
der os queimadores manualmente.

1. Pressione o comando do queimador selecionado e
rode-o em sentido contrario ao dos ponteiros do re-
l6gio, até ao nivel maximo.

2. Chegue um isqueiro ou uma chama (isqueiro, fésfo-
ro, etc.) ao queimador.

6.4 Desligar um queimador

» Rode o comando no sentido dos ponteiros do reld-
gio para e.

6.5 Comportamento normal durante o
funcionamento

Estes modos de comportamento s&o normais para o

aparelho:

m |igeiros silvados provenientes do queimador aceso.

= |ibertacdo de odores durante a primeira utilizacéo.
Os odores desaparecem apos algum tempo.

»  Uma chama cor de laranja. Isto deve-se a pd no
meio envolvente, liquidos derramados, etc.

= Estalido alguns segundos depois de se desligar o
queimador. Isto deve-se ao ligar do sistema de
segurancga.
— "Sistema de seguranca”, >ehida 32
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7 Recipientes para cozinhar

Estas indicacdes ajudam-no a economizar energia e a
evitar danos nos recipientes usados para cozinhar.

7.1 Recipientes para cozinhar adequados

Utilize apenas recipientes para cozinhar com didmetro
adequado. Os recipientes para cozinhar ndo podem
sobressair da margem da placa.

Nunca utilize recipientes para cozinhar pequenos em
queimadores grandes. As chamas néao devem tocar
nas paredes laterais dos recipientes para cozinhar.

Queimador Diametro mini- Diametro maxi-
mo da base do mo da base do
recipiente para recipiente para
cozinhar cozinhar

Queimador de 22 cm 30 cm

coroa multipla

Queimador rapi- 20 cm 26 cm

do

Queimador nor- 12 cm 22 cm

mal

Utilize recipientes para cozinhar com fundo cdncavo

apenas no queimador de coroa multipla.

m A placa de cozinhar deve possuir um queimador de
coroa multipla e uma grelha adicional para wok.

= A grelha adicional para wok tem de estar correta-
mente colocada.

— "Acessdrios”, Pdgina 31

7.2 Utilizar recipientes para cozinhar

A selecdo e 0 posicionamento dos recipientes para co-
zinhar influenciam a seguranca e a eficiéncia energéti-
ca do seu aparelho.

— "Poupar energia", Pdgina 30

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os utensilios inflamaveis podem incendiar-se.

» Respeite uma distancia minima de 50 mm entre o
recipiente para cozinhar e utensilios inflamaveis.

Nao utilize recipientes para cozinhar deformados. Uti-

lize apenas recipientes para cozinhar com fundo pla-

no € espesso.

m Os recipientes para cozinhar com deformacgdes
nao assentam com estabilidade na placa de cozi-
nhar e podem tombar.

Cologue os recipientes para cozinhar bem ao centro,

em cima dos queimadores.

m O recipiente para cozinhar pode tombar se ndo es-
tiver centrado sobre o queimador.

Coloque os recipientes para cozinhar corretamente

sobre as grelhas.

m O recipiente para cozinhar pode tombar se for co-
locado diretamente sobre o queimador.

8 Regulacoes recomendadas para cozinhar

Os comandos do aparelho permitem regular progressi-
vamente o tamanho da chama para diferentes niveis
de poténcia, de 1 até 9.

Os tempos e niveis de poténcia dependem do tipo, pe-
S0 e qualidade dos alimentos, do tipo de gas usado
bem como do material do recipiente para cozinhar.

Dicas
= Dicas para cozinhar

— Ao cozinhar sopas, cremes, lentilhas ou gréao de
bico, introduza todos os ingredientes ao mesmo
tempo no recipiente para cozinhar.

— No caso de pratos na frigideira aqueca primeiro
0 Oleo. Assim que comecar com a cozedura,
mantenha a temperatura constante e, se
necessario, adapte o nivel de poténcia. Ao
preparar varias porgdes, aguarde até a
temperatura ser novamente atingida. Vire os
alimentos regularmente.

= Para reduzir o tempo de cozedura:

— Utilize uma panela de pressao para cozinhar
cremes e leguminosas. Se utilizar uma panela de
pressao, siga as instrugcdes do fabricante.

— A agua tem de ferver, antes de colocar massas,
arroz ou batatas. Em seguida, adapte o nivel de
poténcia, para continuar a cozinhar.

— Utilize uma tampa para cozinhar arroz e batatas.

Nivel de Preparacao de alimentos
poténcia

9 Leve a agua a ferver

m  Cozinhar em banho-maria: biscoitos,
pudim, pudim de pao.

m  Cozinhar a elevada temperatura:

refeicOes asiaticas.

7-9 ® |niciar processo de cozedura: massas,
sopas, cremes, paella, leguminosas,
arroz doce.

m  Fritar no d6leo: legumes tempura,
croquetes, batatas fritas, omelete de
batata, escalopes, alimentos
ultracongelados, produtos de
pastelaria.

m  Assar com pouco 6leo: omelete
francesa, bife, bife de lombo de vaca,
Strogonoft.

m  Assar, saltear: legumes, carne.
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Nivel de Preparac¢ao de alimentos
poténcia

4-6 ®m  Prosseguir processo de cozedura:
massas, sopas, cremes, paella,
leguminosas, arroz doce.

m  Fritar com pouco dleo: hamburguer,
salsichas, salmao grelhado,
almoéndegas.

m  Guisado, estufado: guisado, carne de
vaca guisada, Ratatouille.

m  Cozinhar a média temperatura: molho
de queijo, bechamel, carbonara,
Neapolitana, pudim, crepes.

m  Descongelar: alimentos
ultracongelados.

Nivel de Preparacéao de alimentos

poténcia

3-1 = Acabar de cozes: arroz, paella,
leguminosas, arroz doce.
Cozinhar a vapor: peixe, legumes.
Aquecer e manter quente: refeicdes
prontas.

1 Derreter: manteiga, chocolate, gelatina,

mel, caramelo.

9 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencado cuidadosa do mesmo.

9.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza adequados podem ser adqui-
ridos junto da Assisténcia técnica ou na loja online.
ATENCAO!

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar

a superficie do aparelho.

» Nao utilizar detergentes agressivos ou abrasivos.

» Nao utilize palha de aco.

» N&o utilize facas ou objetos afiados para remover
restos de alimentos ressequidos da placa de cozi-
nhar.

» Nao utilize facas ou objetos afiados para limpar a
unido entre o vidro e as abas dos queimadores,
perfis de metal ou placas de vidro ou de aluminio.

» Nao utilize aparelhos de limpeza a vapor.

9.2 Limpar o aparelho

ATENCAO!

Se os comandos forem retirados durante a limpeza do

aparelho, pode infiltrar-se humidade e danificar o interi-

or do aparelho.

» Nao tire os comandos durante a limpeza do apare-
Iho.

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Limpe com uma esponja, sabdo e agua.

3. Seque com um pano macio.

Dica: Remova imediatamente liquidos derramados. Evi-
ta-se assim que restos de alimentos figuem agarrados,
reduzindo o esforgo durante a limpeza posterior.

34

9.3 Limpar os queimadores

Limpe a superficie das pecas dos queimadores apds

cada utilizacdo. Evita assim que restos de alimentos fi-

quem agarrados.

ATENCAO!

As pecas do queimador podem ser danificadas, se fo-

rem lavadas na maquina de lavar loica.

» Na&o lave as pecas dos queimadores numa maquina
de lavar loica.

Nota: Observe as indicagdes relativas aos produtos de
limpeza.
- "Produto de limpeza", Pdgina 34

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Limpe com uma escova ndo metalica e agua com
sabéo.

3. Seque o aparelho por completo. O esmalte pode
ser danificado se, no inicio da cozedura, existirem
gotas de agua ou zonas humidas.

4. Cologue as pecas do queimador. Certifique-se que
as tampas dos queimadores estdo corretamente co-
locadas sobre os distribuidores.

- "Queimador", Pdgina 31

9.4 Limpar as grelhas

Nota: Observe as indicagdes relativas aos produtos de
limpeza.
— "Produto de limpeza", Pdgina 34

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Retire as grelhas com cuidado.

3. Limpe com uma escova nao metalica e agua com
sabdo.
Limpe bem a zona em torno das almofadas de bor-
racha. Se as almofadas de borracha se soltarem, a
grelha pode arranhar a placa de cozinhar.

4. Em alternativa, pode lavar as grelhas na der maqui-
na de lavar loica.
Utilize o produto de limpeza recomendado pelo fa-
bricante da maquina de lavar loica. Se as grelhas
estiverem muito sujas, recomenda-se uma pré-lava-
gem das mesmas.

5. Deixe que o aparelho seque por completo. O es-
malte pode ser danificado se, no inicio da cozedu-
ra, existirem gotas de agua ou zonas humidas.



6. Cologue as grelhas corretamente.
- "Grelhas", Pagina 31

Eliminar falhas pt

10 Eliminar falhas

Peguenas anomalias no aparelho podem ser elimina-
das pelo proprio utilizador. Antes de contactar a Assis-
téncia técnica, consulte as informagdes sobre a elimi-
nacdo de anomalias. Isto permite evitar custos desne-
cessarios.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

Reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.

10.1 Falhas de funcionamento

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Para a reparagao do aparelho s6 podem ser utiliza-
das pecas sobresselentes originais.

» Se o0 cabo de alimentacao deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido pelo fabricante ou
pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico de-
vidamente qualificado para o efeito, para se evita-
rem situacdes de perigo.

Avaria Causa e diagnéstico

O funcionamento elé- O fusivel esta avariado.

trico geral esta avari- » Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

ado.

O fusivel automatico ou um interruptor de corrente diferencial residual foi acionado.

» Na caixa de fusiveis, verificar se o fusivel automatico ou um interruptor de corrente dife-

rencial residual foi acionado.

A ficha do cabo de alimentacdo nao esta inserida.
» Ligue o aparelho a corrente elétrica.

Faltou a alimentacéo elétrica.

» Verifique se a iluminagdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco estdo a fun-

cionar.

A ignicdo automatica Encontram-se restos de alimentos ou sujidade entre a vela de ignicdo e o queimador.
n&o funciona. » Limpe 0 espaco entre a vela e o queimador.

As pecas do queimador estdo molhadas.
» Seque bem as pecas do queimador.

As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
» Posicione as pecas do queimador corretamente.

O aparelho nao esta ligado a terra, ndo esta conectado corretamente ou o cabo de terra

esta danificado.

» Contacte um eletricista qualificado.

A chama do queima- As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
dor ¢ irregular. » Posicione as pecas do queimador corretamente.

As aberturas no queimador estédo sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

O fluxo de gas néao

A admissao de gas esta fechada pelas valvulas intermediarias.
parece normal ou » Abra as valvulas intermediarias.

nao sai gas. A garrafa de gas esta vazia.

» Troque a garrafa de gas.

Na cozinha sente-se Um comando esta aberto.
o cheiro a gas. » Feche os comandos.

A botija de gas foi conectada de forma incorreta.
» Garanta que a botija de gas esta corretamente conectada.
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Avaria Causa e diagndstico

Na cozinha sente-se

2. Areje o local.

. A tubagem de gas que liga ao aparelho tem fuga.
o cheiro a gas. 1. Feche a torneira principal do gas.

3. Chame imediatamente um instalador autorizado, que verifique o sistema de gas e que

emita um certificado de instalacao.

4. Nao utilize o aparelho até ter a certeza que nao sai gasm, nem na instalagdo nem no

aparelho.

0] quei_mador desliga- O comando nao foi mantido premido tempo suficiente.
se assim que soltar 0 1, Mantenha o comando premido durante alguns segundos apds a ignigao.

comando.

2. Prima o comando com forca.

As aberturas no queimador estdo sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

11 Assisténcia Técnica

Se tiver duvidas relativas a utilizagéo, se nao lhe for
possivel eliminar uma anomalia no aparelho ou se for
necessario proceder a uma reparagao, contacte a nos-
sa Assisténcia Técnica.

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevan-
tes para o funcionamento em conformidade com o re-
gulamento relativo aos requisitos de concegao ecoldgi-
ca junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo
de duracao de, pelo menos, 10 anos a partir da colo-
cacao do seu aparelho no mercado dentro do Espacgo
Econdmico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica € gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacdes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
ndmero de produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
em anexo ou na nossa pagina web.

11.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o numero de produto (E-Nr.) e o niumero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se:

= no folheto do aparelho.

= no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

12 Eliminacao

Aqui fica a saber como eliminar corretamente apare-
Ihos usados.

12.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacao compativel com o meio am-

biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-

sas.

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétrico.

2. Cortar o cabo elétrico.

3. Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminacao, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigcos Municipais da sua zona.
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UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electrénicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacdo de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
[
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1 Giivenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

» Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Kilavuzu ve Urdn bilgilerini, ileride
kullanmak icin veya cihazin muhtemel bir
sonraki sahibi icin saklayin.

® Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece montaj kilavuzuna goére yapilmis

uzmanca bir kurma sayesinde, kullanim

guvenligi garanti edilmis olur. Yerlesim

yerinde sorunsuz calismadan tesisatci

sorumludur.

Cihaz sadece su amagla kullaniniz:

® Pisirme amaciyla.

®m gOzUnuzU cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli
olarak dikkat ediniz.

m (zel konutlarda ve ev ortaminda.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m
yukseklige kadar kullanin.

AEEE Yoénetmeligine Uygundur. PCB icermez.

Glvenlik tr

Cihazi asagidaki amagclar igin kullanmayin:

m teknelerde veya tasitlarda.

m Alan isitmasi olarak.

® Harici bir zamanlayici veya bir uzaktan
kumanda ile.

® aclk havada

Farkli bir gaz turine geciste musteri
hizmetlerini arayiniz.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyuk ¢ocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dUsUk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalar sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegdi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapiimamalidir; 15
yasinda veya daha buytk cocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kucuk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.4 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Patlama tehlikesi!

Yayllan gaz bir patlamaya sebep olabilir. GAZ

TESISATINDA ARIZALAR VEYA GAZ

KOKUSU DURUMUNDA DAVRANISLAR

» Hemen gazi kesiniz ya da gaz tupu
kapakcigini kapatiniz.

» Hemen yanmakta olan atesleri ve sigaralari
sondurundz.

» Lamba veya cihaz dugmelerine artik
basmayiniz.

» Figleri prizden gekmeyiniz.

» Evde telefon veya cep telefonu
kullanmayiniz.

» Pencereyi acginiz ve oday! iyice
havalandiriniz.

» Yetkili servisi veya gaz dagitim sirketini
arayiniz.
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Yayilan gaz bir patlamaya sebep olabilir.
Dusuk gaz miktarlar uzun bir stre boyunca
birikebilir veya alev alabilir.
» Cihaz uzun sure kullaniimayacaksa gaz
beslemesinin emniyet valfini kapatiniz.
Yayilan gaz bir patlamaya sebep olabilir. Gaz
tUpU dik durmuyorsa, sivi propan/butan cihaz
icine ulasabilir. Bu durumda brulérlerden
guclu alevler ¢ikabilir. Parcalar hasar gorebilir
ve zamanla sizdirmazliklari bozulabilir, bu
durumda kontrolsiz bicimde disariya gaz
kacar.
» Gaz tuplerini her zaman dik konumda
kullanin.

/A UYARI - Bogulma tehlikesi!

Gazl ocak kullaniimasi kurulum bdlgesinde

sicakliga, neme ve yanicl maddelerin

olusmasina yol acgar.

» Ozellikle de gazli ocak kullanimasi
durumunda mutfagin yeterince
havalandirildigindan emin olunuz.

» Cihazin yogun ve uzun sureli kullanimi
durumunda, yanma gazlarinin gavenli bir
bicimde disari atilabilmesini saglamak i¢in
ek bir havalandirma saglanmalidir, érnegin
mekanik havalandirma tertibati bir Ust guc
kademesine ayarlanmalidir ve ayni
zamanda kurulum odasinda hava degisimi
icin odaya taze hava girisi olmaldir.

» Ek havalandirma tertibati kurulumu igin
uzman personelden fikir aliniz.

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

bolimlerinin gbzetimsiz bir sekilde birakilmasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve katl yaglarn asla
gbzetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile sondurmeye
galismayiniz, cihazi kapatiniz ve sonra
alevleri 6rnegin bir kapak veya yangin
battaniyesi ile kapatiniz.

Cihaz ¢ok isinir.

» Ocagin Uzerine veya yakinlarina asla yanici
cisimler koymayiniz.

» Asla ocagin Uzerine cisim koymayiniz.
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Cihaz sicak olur.

» Yanici cisimleri veya sprey tupleri dogrudan
pisirme boliumundn altindaki cekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.

» Cihazin altinda veya ¢ok yakinlarinda asla
sprey kutulari veya temizlik malzemeleri gibi
yanici cisimler bulundurmayiniz ve
kullanmayiniz.

Ocak kapaklari asiri isinma, kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa

saclimasi gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapagdi kullanmayiniz.

Uzerinde pisirme kabi bulunmayan gazli

bruldrler galigsma sirasinda ylkseKk Isi

olusturur. Uzerine yerlestirilen aspiratdr hasar
gorebilir veya yanabilir.

» Gazli brilér yalnizca Uzerinde pisirme kabi
varken calistinlmahdir.

Cihaz cok sicaktir, kumaslar ve diger nesneler

tutusabilir.

» Kumasglari, rnegin giysileri veya perdeleri
alevlerden uzak tutunuz.

» Alevlere asla elinizi uzatmayiniz.

» Bulasik bezi veya gazete gibi yanici
cisimleri cihazin yanina veya arkasina
yerlestirmeyiniz.

Disari akan gaz alev alabilir.

» Eger bruldér 15 saniyeden sonra yanmazsa
kumanda dugmesini sifir konumuna
getiriniz ve odanin kapisini veya
penceresini aginiz. Bruloru yeniden
yakmadan 6nce en az bir dakika bekleyiniz.

» Alev istemediginiz halde ¢alisma sirasinda
sénerse, kumanda dagmesini sifir
konumuna getiriniz. Brilord yeniden
yakmadan 6nce en az bir dakika bekleyiniz.

Yiyecekler alev alabilir.

» Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir
islem surekli denetlenmelidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Erisilebilen parcalar kullanim sirasinda

Isinabilir.

» Kuguk ¢cocuklardan uzak tutulmalidir.

Ocak koruma 1zgaralari kazalara sebep

olabilir.

» Asla ocak koruma izgaralari kullanmayiniz.

Bos bir pisirme kabl, calisan gazli brildrlerde

asiri derecede I1sinacaktir.

» Bos pisirme kabini kesinlikle 1sitmayiniz.

Cihaz calisirken ¢ok isinir.

» Temizlemeden dnce cihazin sogumasini
bekleyiniz.



/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse
tehlikenin dnlenmesi igin, Uretici, masteri
hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip
bir kisi tarafindan degistirilmelidir.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gbérmus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullanilmamalidir.

» Cihazi elekirik sebekesinden ayirmak icin
kesinlikle sebeke baglanti kablosundan
tutularak cekilmemelidir. Her zaman sebeke
baglanti kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglant kablosu
arizaliysa fis derhal ¢ekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatiimali ve gaz girisi
kapatiimalidir.

» Mdsteri hizmetlerini arayiniz. — Sayfa 46

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Cihazdaki arizalar ve hasarlar ve usuline
uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Arizal bir cihaz kesinlikle agcmayiniz.

» Cihaz arizaliysa elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz ve musteri
hizmetlerini arayiniz.

» Sadece egitimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir ve hasarl gaz
hatlarini degistirebilir.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi tr

Cam plakadaki catlaklar veya kiriklar

tehlikelidir.

» Cihazin elektrik sebekesi ile baglantisini

kesmek icin tim bruldrleri ve her elektrikli

Isiticl pargasini gecikmeden kapatiniz.

Gaz girisini kapatiniz.

Cihaz ylzeyine dokunmayiniz

Cihazi kullanmayiniz.

Musteri hizmetlerini arayiniz.

Uygun olmayan pisirme kabi boyutlari, hasarl

veya yanlis yerlestirilmis pisirme kaplar ciddi

yaralanmalara neden olabilir.

» Pisirme kabi uyarilarina uyunuz.

Braloérd actiginizda bujilerde kivilcimlar olusur.

» Brilor atesleme yaparken asla bujilere
dokunmayiniz.

EQer bir kontrol dugmesi déndurtlemiyor veya

gevsetilemiyorsa kullaniimamaldir.

» Kontrol digmesini tamir etmek veya
degistirmek icin derhal musteri hizmetlerine
basvurunuz.

YUzeyinde catlak veya kirik olan bir cihaz

kesilme yaralanmalarina neden olabilir.

» YUzeyinde catlak veya kirik olan cihazlar
kullanmayiniz.

/A UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini ¢cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kucuk parcalar soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KUlcUk parcalari gcocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kicuk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

vVvyVvyy

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

DIKKAT!

Isi nedeniyle komsu cihazlarda veya mobilyalarda

hasarlar olusabilir. Cihaz ¢ok uzun sire c¢aligtirilirsa 1si

ve nem olusur.

» Bir pencere ac¢iniz veya igerideki havay disari
atacak bir aspirator galistiriniz.

Isi sikismasi cihaza hasar verebilir.

» Tek bir pisirme kabi icin iki brtldr veya i1si kaynagi
kullanmayiniz.

» lIzgara tavalarini, Kil tencereleri vb. uzun sire tam
glcte kullanmayiniz.
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tr Cevrenin korunmasi ve tasarruf

Isi sikismasl kumanda elemanlarina hasar verebilir.

» Kontrol digmelerinin yakinindaki briilérlerde blyuk
pisirme kaplari kullanmayiniz.

Kumanda digmesinin yanlis pozisyonda olmasi

fonksiyon arizalarina neden olabilir.

» Cihaz galismiyorken kumanda digmeleri her zaman
sifir konumunda olmalidir.

Pisirme kaplarinin kaba kullanimi, cihaz yilzeyine zarar

verebilir.

» Ocak Uzerindeki pisirme kabini dikkatlice tutunuz.

» QOcagin Uzerine agir nesneler koymayiniz.

Pisirme kabinin hareket ettirilmesi camin cgizilmesine

neden olabilir.

» Kaydirirken pisirme kabini kaldiriniz.

Sert veya sivri cisimler ocagin Uzerine distigi takdirde

hasar olusabilir.

» Ocak Uzerine sert veya sivri cisimler distrmeyiniz.

» QOcagin kenarlarindan herhangi birine carpmayiniz.

Sebzelerden disebilecek tuz, seker veya kum camin

gizilmesine neden olabilir.

» Ocagi calisma tezgahi olarak kullanmayiniz, Gzerine
esya birakmayiniz.

Erimis seker veya seker icerigi yiksek yiyecekler cama

zarar verebilir.

» Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyici ile
temizleyiniz.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az enerji
tlketir.

Tencere boyutuna uygun brilor seciniz. Pisirme kabini

ortalayarak yerlestiriniz.

ipucu: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin agdiz

kisminin ¢cap bilgisini verir. Taban capi genellikle daha

blylktdr.

= Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamas! durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereler uygun bir kapak ile kapatiimalidir.

m Kapaklarl kapatmadiginizda cihaz ¢cok daha fazla
enerjiye ihtiyac duyar.

Tencere kapaklari mimkin oldugunca nadir

acllmaldir.

m Kapagi actiginizda yiksek miktarda enerji ¢ikigl s6z
konusu olur.

Cam kapak kullaniimalidir.
m Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan icindekileri gérebilirsiniz.
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Yiyecek miktarina uygun blyuklikte bir pisirme kabi

kullaniimalidir.

= [gine az yiyecek konan buylk bir pisirme kabinin
Isinmasi icin gereken enerji miktari daha yUksektir.

Yemekler az su ile pisirilmelidir.
= Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, iIsinma
icin gereken enerji de o kadar yuksek olur.

Erkenden daha disUk bir pisirme kademesine

gecilmelidir.

m Cok yuksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz.

(AB) 66/2014 uyarinca Urln bilgilerini cihaz kimligine

eklenmis olarak veya internet tUzerinden cihazinizin Urdn

sayfasinda bulabilirsiniz.

3.2 Ambalaji atiga verme
Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri
doéndstirdlebilir.

» Munferit parcalar tlrlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.



Cihazi tanima tr

4 Cihazi tanima

4.1 Kontrol diigmesi

Kumanda alani Gzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler
alabilirsiniz.

Alev boyutu, kontrol digmeleri ile kademeli olarak farkli
pisirme kademelerine ayarlanabilir.

/7 171 O\
8 2
| !
\ Z

6\5 /4

Gosterge Anlami

s Kontrol digmesine atanan brlor.

° Brulor kapal.

9 Brulorin en yiksek gicl ve elektriksel
ateslemesi.

1 En disuk glcg.

ikili wok cok tach briilér
ikili wok cok tacli briilér ile ic ve dis alevleri birbirinden
bagimsiz olarak kontrol edebilirsiniz.

4.2 Brulor

Bu boélimde, brildr parcalarini tanitan bir genel
gorinim verilmektedir.

Bril6r kapagi

Brulér basligi

Brulér bashidi tabani

Alev denetimi icin termik eleman
Buiji

of~ ool

4.3 Tel 1zgaralar
Tel 1izgaralari dogru sekilde yerlestiriniz.

Pisirme  Anlami

kademesi

9 Maksimum glgte i¢ ve dis alev.

4 Dis alev minimumda, i¢ alev maksimum
glcte.

3 Maksimum glcte i¢ alev.

1 Minimum gugte i¢ alev.

Pisirme kabini 1izgaralarin Uzerine dogru sekilde
yerlestiriniz. Pisirme kabini asla dogrudan brilérin
Uzerine koymayiniz.

Tel 1izgaralar her zaman dikkatlice ¢ikariniz. Bir
Izgaranin kaydirilmasi, yandaki izgaranin da ayni
sekilde yerinin degismesine neden olur.

ipucu: Pisirme kaplarinin hareketi nedeniyle 1zgarada
kalan metal artiklarini uygun temizlik ile ¢ikarabilirsiniz.
— "Tel izgaralarin temizlenmesi", Sayfa 44
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tr Aksesuar

5 Aksesuar

Aksesuarlari musteri hizmetlerinden, bayilerden veya
internetten temin edinebilirsiniz. Cihazinizla mikemmel
bir uyum icinde calisacak sekilde tasarlandiklarindan
mutlaka orijinal aksesuarlari kullanin.

Aksesuar cihaza 6zeldir. Satin alirken her zaman
cihazinizin tam adini (E No.) belirtin. — Sayfa 46

Cihaziniz igin mevcut olan aksesuarlari
katalogumuzdan ve internet magazamizdan
inceleyebilir veya musteri hizmetlerine sorabilirsiniz.
siemens-home.bsh-group.com

Aksesuarlar Aciklama

Kullanim

Wok ek i1zgarasi

®  Yalnizca ¢ok tacl brilérde kullaniniz.

= Daima eg@imli tabanl pisirme kabi ile
kullaniniz.

m  Cihazin d&mrinl uzatmak igin 6nerilir.

Manuel Espresso makinesi
ek 1zgarasl

= Yalnizca en dusuk glce sahip brildrde
kullaniniz.

®m Capl 12 degerinden kiugik bir pisirme
kabi ile kullaniniz.

Simmer Plate

Dusuk ateste pisirmek igin.

= Tasarruflu brilori veya normal brulori
kullaniniz. Birden ¢ok normal brilér varsa,
tercihen arka veya 6n sag brilori
kullaniniz.

m  Cikintilar yukari bakacak sekilde tel
1zgaraya yerlestiriniz, asla dogrudan
brilore yerlestirmeyiniz.

5.1 Kurulum aksesuari

= Ayni marka cihazlar birlestirmek icin kurulum
aksesuarlarini kullaniniz.

6 Temel Kullanim

6.1 Bir gaz braléranin ateslenmesi
Ocagin otomatik brilér ateslemesi vardir.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Disari akan gaz alev alabilir.

» Eger brildér 15 saniyeden sonra yanmazsa kumanda
dagmesini sifir konumuna getiriniz ve odanin
kapisini veya penceresini aciniz. Brulérl yeniden
yakmadan 6nce en az bir dakika bekleyiniz.

» Alev istemediginiz halde ¢alisma sirasinda sdnerse,
kumanda dagmesini sifir konumuna getiriniz. Bralora
yeniden yakmadan énce en az bir dakika bekleyiniz.

DIKKAT!

Kontrol diigmesini dogrudan ® ve 1 konumlari arasinda
cevirirseniz, arizalar meydana gelebilir.

» Bu nedenle asla dogrudan ® konumundan 1
konumuna veya tersi ydnde ¢evirmeyiniz.

1. Segcilen briildriin kumanda diigmesine basiniz ve en
yuksek seviyeye kadar saat yonunun tersine
geviriniz.

Kontrol digmesini basil tutunuz.

v TUm brulorler kivilcim Uretir ve alevi atesler.

2. Birkag saniye bekleyin ve kontrol digmesini
birakiniz.

- "Emniyet sistemi”, Sayfa 42
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3. Kontrol digmesini istenen kademeye ceviriniz.

4. Atesleme olmazsa, kontrol diigmesini kapall
konuma getiriniz ve yukarida aciklanan adimlari
tekrarlaymniz. Bu defa kontrol digmesini daha uzun
sire basil tutunuz (en fazla 10 saniye).

Not:

Cihazin dogru calismasini saglamak icin asagidaki

bilgilere dikkat ediniz:

= |lgili bralor pargalar — 2eAida 41 ve tel 1zgara
— JeAida 41 dogru yerlestiriimis olmalidir.

Bralor kapaklarini karistirmayiniz.

Temizlige cok dikkat ediniz. Bujileri dizenli olarak
kicUk, metal olmayan bir fircayla temizleyiniz.
Buijilerin ciddi darbelere maruz kalmamasina dikkat
ediniz.

= Dogru alev igin brildr delikleri ve oluklari temiz
olmalidir.

- "Briil6riin temizlenmesi”, >eAida 44

6.2 Emniyet sistemi

Emniyet sistemi (termo eleman), brilérlerin yanlishkla
sénmesi durumunda gaz akisini keser. Brulori
ateslemek icin gaz akisina izin veren sistemi
etkinlestirmeniz gerekir.

1. Kontrol digmesini birakmadan brilért atesleyiniz.
v Alev yanmaya baglar.



2. Kontrol diigmesini 4 saniye daha tamamen basili
tutunuz.

6.3 Bir gaz bralérinin elle ateslenmesi

Elektrik kesintisi durumunda bruléri elle

atesleyebilrisiniz.

1. Secilen brilérin kumanda digmesine basiniz ve en
yliksek seviyeye kadar saat yoninin tersine
geviriniz.

2. Brilére cakmak veya alev (¢akmak, kibrit vb.)
tutunuz.

Pisirme kabi tr

6.4 Bir brilorin kapatiimasi

» Kumanda digmesini saat yéninde ® konumuna
getiriniz.

6.5 isletim sirasinda normal davranis

Su davranislar cihaz igin normaldir:

= Yanan brilérden gelen hafif bir tislama sesi.

® ||k kullanimda koku olusumu. Bir siire sonra bu
kokular kaybolur.

= Turuncu bir alev. Bunun nedeni ortamdaki toz, sivi
doékulmeleri ve benzeridir.

= Brilor kapatildiktan birka¢ saniye sonra gelen
¢atirdama sesi. Bu, emniyet sisteminin
etkinlestiriimesinden kaynaklanmaktadir.
— "Emniyet sistemi", >eAida 42

7 Pisirme kabi

Bu uyarilar enerjiden tasarruf etmenizi ve pisirme
kaplarindaki olasi hasarlari engellemenizi saglamakta
yardimci olabilir.

7.1 Uygun pisirme kaplari

Yalnizca uygun ¢apta pisirme kaplari kullaniniz. Kap
ocagin kenarindan disar tasmamalidir.

BuyUk brulérlerin tzerinde asla kiicUk pisirme kabi
kullanmayiniz. Alevler pisirme kabinin yan duvarlarina
degmemelidir.

Briilor Pisirme kabi Pisirme kabi
tabaninin tabaninin
minimum c¢ap! maksimum c¢ap!

Cok tach brulér 22 cm 30 cm

GUcla bralor 20 cm 26 cm

Normal brdlor 12 cm 22 cm

Cok tacl brilérde yalnizca bombeli tabanli pisirme

kaplan kullaniniz.

= Ocagin ¢ok tacl bir briléri ve ek bir wok 1zgarasi
olmahdir.

m  Ek wok izgarasi dogru sekilde yerlestiriimelidir.

- "Aksesuar”, Sayfa 42

7.2 Pigirme kabi kullanimi

Pisirme kabinin secimi ve konumlandirilmasi, cihazinizin

glvenligini ve enerji verimliligini etkiler.

— "Enerji tasarrufu”, Sayfa 40

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Yanabilecek eklentiler alev alabilir.

» Pisirme kabl ve yanmaya neden olabilecek eklentiler
arasindaki 50 mm'lik minimum mesafeyi koruyunuz.

Deforme olmus pisirme kaplarini kullanmayiniz. Diz

ve kalin tabanli pisirme kaplari kullaniniz.

= Deforme olmus pisirme kaplari ocak lzerinde
duzgln durmaz ve devrilebilir.

Pisirme kabini braloérdn Gzerinde tam olarak ortaya

koyunuz.

m Brilor Uzerine ortalanarak konulmazsa pisirme
kaplari devrilebilir.

Pisirme kabini izgaralarin Gzerine dogru sekilde

yerlestiriniz.

m Pisirme kabini dogrudan brdlérin Uzerine
koyarsaniz pisirme kabi devrilebilir.

8 Pisirme icin ayar onerileri

Cihazin kumanda dtugmeleri ile alev boyutunu 1 ile 9
arasinda farkl glc seviyelerine ayarlayabilirsiniz.
Pisirme streleri ve gl¢ kademeleri, yiyeceklerin turlne,
agirhidina ve kalitesine gore degisebilecegi gibi
kullanilan gaza ve pisirme kabinin malzemesine de
baglidir.

ipuclari
= Pisirme ipuclari

— Corba, krema, mercimek veya nohut pisirirken
tum malzemeleri ayni anda tencereye koyunuz.

— Tavada kizartilmis yemekler i¢in énce yagi isitiniz.
Kizartmaya basladiginizda sicaklidi sabit tutunuz
ve gerekirse gl¢ kademesini ayarlayiniz. Daha
sonraki porsiyonlari hazirlamak icin pisirme
sicakhgina yeniden ulasilana kadar bekleyiniz.
Yiyecekleri dlzenli araliklarla geviriniz.
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tr Cihaz temizleme ve bakimini yapma

= Pisirme sdresini kisaltmak igin:

— Krema ve bakliyat pisirmek igin didukli tencere
kullaniniz. Bir diduklU tencere kullanacaksaniz
Ureticisinin talimatlarina uyunuz.

— Makarnayi, pirinci veya patatesi ilave etmeden
once suyu kaynatmalisiniz. Ardindan pisirmeye
devam etmek icin glc kademesini ayarlayiniz.

— Piring ve patates pisirirken kapak kullaniniz.

Pisirme Yemeklerin hazirlanmasi
kademesi

9 Suyu kaynatma

Benmari ydntemiyle pisirme: Bisklvi,

puding, glvecte puding.

®m  Yiksek sicaklikta kizartma: Asya
yemekleri.

7-9 = Pisirme islemine baslama: Makarna,
corbalar, kremalar, paella, baklagiller,
sitlag.

m  Kizgin yagda kizartma: Tempura
sebzeler, kroket, kizarmis patates,
patatesli omlet, snitzel, derin
dondurulmus yiyecekler, hamur isleri.

®» Az yag ile kizartma: Fransiz omleti,
biftek, biftek strogonoff.

m  Kizartma: Sebze, et.

Pisirme Yemeklerin hazirlanmasi
kademesi

4-6

Pisirme islemine devam etme: Makarna,
corbalar, kremalar, paella, baklagiller,
sutlac.

m Az vyag ile kizartma: Hamburger, sosis,
Izgara somon, kofteler.

m  Glveg, kizarmis et: Yahni, gulas,
ratatouille.

»  Orta sicaklikta pisirme: Peynir sosu,
besamel, carbonara, neapolitana,
puding, krep.

®»  Buz ¢6zme: Derin dondurulmus gidalar.

3-1 = Pisirmeyi tamamlama: Piring, paella,
baklagiller, sttlag.
= Buharda pisirme: Balik, sebze.
® |sitma ve sicak tutma: Hazir yemekler.

1 Eritme: Cikolata, tereyagi, jelatin, bal,
karamel.

9 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sure isler durumda kalmasini
saglamak icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

9.1 Temizlik malzemeleri

Uygun temizlik malzemelerini misteri hizmetlerinden
veya ¢evrimigi satis merkezinden alabilirsiniz.
DIKKAT!

Uygun olmayan temizleyiciler cihazin yuzeyine zarar

verebilir.

» Keskin olan ve ovalama gerektiren temizlik
malzemeleri kullanmayin.

Celik tel kullanmayiniz.

» Kurumus yemek artiklarini ocaktan ¢ikarmak icin
bicak veya keskin nesneler kullanmayiniz.

» Cam ile brilor gercevesi, metal profiller veya cam
veya aliminyum plakalar arasindaki baglantiyi
temizlemek igin bigak veya keskin nesneler
kullanmayiniz.

» Buharli temizleme cihazlari kullanmayiniz.

9.2 Cihazin temizlenmesi

DIKKAT!
Cihaz temizlenirken kontrol digmeleri ¢ikarilirsa, nem
girebilir ve cihazin igine zarar verebilir.

» Cihazi temizlerken kontrol elemanlarini ¢ikarmayiniz.

1. Cihaz sogumaya birakiniz.
2. Bir stinger, sabun ve suyla temizleyiniz.
3. Yumusak bir bezle kurulayiniz.

ipucu: Dokulen sivilari derhal temizleyiniz. Bu, yiyecek
artiklarinin yapismasini 6nler ve sonraki temizlik icin
gereken cabayi azaltir.
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9.3 Bruloriin temizlenmesi

Her kullanimdan sonra brUldr parcgalarinin ytzeyini
temizleyiniz. Bu, yiyecek artiklarinin yanmasini
Onleyecektir.

DIKKAT!

Bulasik makinesinde temizlendiklerinde bril6ér pargalar
zarar gorebilir.

» Bruldr parcalarini bulasik makinesinde yikamayiniz.

Not: Temizlik malzemelerine yonelik talimatlara dikkat

ediniz.

— "Temizlik malzemeleri", Sayfa 44

1. Cihazi sogumaya birakiniz.

2. Lastik pedlerin etrafindaki alani dikkatlice
temizleyiniz.

3. Cihazi tamamen kurutunuz. Pisirme baslangicinda
su damlalari veya nemli alanlar varsa, emaye tabaka
zarar gorebilir.

4. Brulor parcalarini yerlestiriniz. Brilér kapaklarinin
dagitici Uzerine dogru sekilde yerlestirildiginden
emin olunuz.

- "Briilor", Sayfa 41

9.4 Tel 1zgaralarin temizlenmesi

Not: Temizlik malzemelerine y6nelik talimatlara dikkat

ediniz.

- "Temizlik malzemeleri"”, Sayfa 44

1. Cihazi soumaya birakiniz.

2. Tel izgaralarn dikkatlice ¢ikariniz.

3. Lastik pedlerin etrafindaki alani dikkatlice
temizleyiniz.



Lastik pedlerin etrafindaki alani dikkatlice
temizleyiniz. Lastik pedler ¢ozilurse, tel 1zgara ocagi
cizebilir.

4. Alternatif olarak tel izgaralar bulasik makinesinde
de temizleyebilirsiniz.
Bulasik makinesi Ureticisi tarafindan énerilen
deterjani kullaniniz. Tel 1zgaralar ¢ok kirliyse, 6n
temizleme yapmanizi dneririz.

Arizalari giderme tr

5. Cihazin tamamen kurumasini bekleyiniz. Pisirme
baslangicinda su damlalari veya nemli alanlar varsa,
emaye tabaka zarar goérebilir.

6. Tel izgaralari dogru sekilde yerlestiriniz.

- "Tel izgaralar", Sayfa 41

10 Arizalar giderme

Cihazinizdaki kiguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz.
Mdasteri hizmetlerine basvurmadan dnce ariza
gidermeye iliskin verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu
sayede gereksiz masrafi 6nlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda
onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini
arayin.

10.1 Fonksiyon arizalan

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usuline uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek
parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmisse
tehlikenin édnlenmesi igin, dretici, mUsteri hizmetleri
veya benzer kalifikasyona sahip bir kisi tarafindan
degistiriimelidir.

Hata Nedeni ve sorun giderme

Genel elekirikli igsletim Sigorta arizal.

arizall. » Sigorta kutusundaki ilgili sigortayi kontrol ediniz.

Otomatik sigorta veya kacak akim koruma salteri devreye girmis.
» Sigorta kutusunda otomatik sigortanin veya kacak akim koruma salterinin atip atmadigini

kontrol ediniz.

Sebeke baglanti kablosunun elektrik fisi takili degil.
» Cihaz elektrik sebekesine baglayiniz.

Elektrik beslemesi kesildi.

» (Oda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlarn calisip ¢calismadigini kontrol ediniz.

Otomatik atesleme

Buiji ile brulor arasinda yemek artiklari veya kirler mevcut.

calismiyor. » Buji ile brilor arasindaki boslugu temizleyiniz.

Brilor parcalar islak.

» Brulér parcalarini dikkatlice kurulayiniz.

Brilor parcalar yanlis konumlandiriimis.
» Brilor pargalarini dogru bigimde yerlestiriniz.

Cihaz topraklanmamis, yanlis baglanmis veya topraklama kablosu hasarl.

» Bir elektrik uzmanina basvurunuz.

Brulor alevi her

Brilor parcalan yanlis konumlandiriimis.

noktada esit degil. » Brilor pargalarini dogru bicimde yerlestiriniz.

Brulérdeki agikliklar kirlenmis.

» Brulérdeki acikliklari temizleyiniz ve kurulayiniz.

Gaz akisl normal
gorunmuyor veya » Ara valfleri aginiz.

Ara valfler nedeniyle gaz beslemesi kapali.

disari gaz ¢cikmiyor. Gaz tipt bos.
» Gaz tipuna degistiriniz.

Mutfak gaz kokuyor.  Bir kontrol digmesi acik.

» Kontrol digmesini kapatiniz.

Gaz tipU usuline uygun bicimde baglanmamis.
» Gaz tipUnln usuliine uygun bicimde baglandigindan emin olunuz.
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Hata Nedeni ve sorun giderme

Mutfak gaz kokuyor.

1. Ana gaz vanasini kapatiniz.
2. Odayi havalandiriniz.

Cihaza giden gaz hattinda sizinti var.

3. Gaz sistemini kontrol etmek ve kurulum sertifikasini dizenlemek igin derhal yetkili bir

tesisatci cagiriniz.

4. Kurulumdan veya cihazdan gaz sizmadigindan emin olana kadar cihazi kullanmayiniz.

Kontrol digmesi

Kumanda digmesi yeterince uzun sire basili tutulmadi.

serbest birakildigi 1. Kumanda diigmesini, yaktiktan sonra da birkag saniye basili tutunuz.
anda brdlor 2. Kumanda digmesini sikica bastiriniz.
kapaniyor.

Brulordeki acikliklar kirlenmis.

» Brulérdeki acikliklari temizleyiniz ve kurulayiniz.

11 Mausteri hizmetleri

Kullanim ile ilgili sorulariniz, cihazda kendinizin
gideremedigdi bir ariza veya cihazda onarim yapma
geregi varsa musteri hizmetlerimize bagvurun.

llgili Eko Tasarim Ydnetmeligi uyarinca fonksiyon ile
ilgili orijinal yedek parcalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
Bolgesi'nde piyasaya cikarildiktan sonra en az 10 vl
slresince musteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.

Not: Musteri hizmetlerinin kullanimi Uretici garantisi
kosullari kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Misteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grin
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

lthalat¢l Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-TUrkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
siemens-home.bsh-group.com

Phone: 0049 89 4590-01

Mdsteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki musteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.
TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

11.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Uriin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Tip levhasini bulabileceginiz yerler:
m  Cihaz pasaportu Uzerinde.
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= QOcagin alt tarafinda.

Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz icin bilgileri not etmenizi
Oneririz.

11.2 Garanti Sartlari

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parga bulundurma
siresi).

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

Sézlesmeden donme

Satig bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onariimasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tuketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini

se¢cmesi durumunda saticy; isgilik masrafi, degdistirilen

parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir

Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya

yaptirmakla yukimltdur. TUketici Gcretsiz onarim

hakkini dretici veya ithalatgiya karsi da kullanilabilir.

Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini

kullanmasindan miteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde

malin;

m  Garanti siresi icinde tekrar arizalanmasi,

= Tamiri icin gereken azami surenin asiimasi,

= Tamirinin mUmkuin olmadidinin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tUketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tiketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalat¢i miteselsilen
sorumludur.
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12 Atiga verme

Burada eski cihazlarin dogru bir sekilde atiga verilmesi
konusunda bilgi verilmektedir.

12.1 Eski cihazlar atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degderli ham

maddeler yeniden kullaniimak Uzere degderlendirilebilir.

1. Elektrik kablosunun elekitrik figini ¢ekin.

2. Elektrik kablosunu kesip ayirin.

3. Cihazi ¢evreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.
Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin lUtfen yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine
basvurunuz.

Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontroll Yénetmeligi”’nde belirtilen
zararl ve yasakl maddeleri icermez.
AEEE y6netmeligine uygundur.

Bu Urln, geri dénustmllu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yiksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmigtir.
Bu nedenle, Urlnd, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri déntusimu
icin bir toplama noktasina goturdn.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel yonetime sorun. Kullaniimis
drdnleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. UrlnU
atmadan 6nce ¢ocuklarin gavenligi
igin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak calismaz
duruma getirin.

Bu drlin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik
]
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