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! EE&xpTNUX ! Componente
Sxdpo - Parrilla :
IZ]  Koupma xeipiopol - [z} Mandos -
OIKOVOUIKOG KOUOTAPOC 0,90 / 1,00 kW Quemador auxiliar 0,90 / 1,00 kW
3] Kovovikog kauoTthpag 1,60 / 1,75 kW 3] Quemador semirrépido 1,60 / 1,75 KW
loxupdC KAUOTHPOG 2,80 / 3,00 kW =8  Quemador réapido 2,80 / 3,00 kW
KouoThpac TOMATARG OTe- 3,30 / 3,50 kW Quemador multicorona 3,30 / 3,50 kW
davne Miniwok miniwok
KouoThpac TOMOTAAC oTe- 3,80 / 4,00 kW Quemador multicorona wok 3,80 / 4,00 kW
d’?‘V”C Wok : _ Interruptor principal? -
KGpiog diakormng - ' Las imagenes representadas en estas instrucciones

' O1 eIKOVEC TTOU UTTAPXOUV O'AUTEC TIC 0dNYIeC gival
HOVO eVOEIKTIKEC.
2 Avahoya pe Tov €EOTAIOUIO TNG OUCKEUNG

N

tienen caracter orientativo.
2 Segun el equipamiento del aparato




Componente

1

Grelha -

Iz] Comandos -

Queimador econdmico 0,90 / 1,00 kW
3] Queimador normal 1,60 / 1,75 kW
=] Queimador rapido 2,80 / 3,00 kW

! Componente

Queimador de coroa multipla 3,30 / 3,50 kW
para miniwok

Queimador de coroa mdltipla 3,80 / 4,00 kW
para wok

Interruptor principal 2 -

' As imagens apresentadas ao longo das instrugées
servem apenas para orientagao.
2 Conforme o equipamento do aparelho

' As imagens apresentadas ao longo das instrugdes
servem apenas para orientacao.
2 Conforme o equipamento do aparelho
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1 AopaAeix

MpooelTe TIC akOAouBec uttodeielc aodaAei-
0.

1.1 Mevikég uMOdEigeIg

= AIOBGOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0ONYiEC.

m QuAa&Te TIC 0ONnyiec KABWC Kal TIC TTANPO-
dopiec MPOIOVTOC VIO PETETTEIT XPNON N VIa
TOV EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

®m Mn ouvOEETE TN CUOKEUN O€ TIEPITTwon ¢n-
HIGC KOTG TN HETAdOPO.

1.2 Xpnon 90p¢wva ME TOV OKOTIO

TTPOOPIGHOU

MOvVO pe Tn owoTr TOTTOOBETNON CUUPWVQ pE

TIC odnyiec TomoBeTnoNC diaodaAideTal N

aodaiela kKoTa TN XpNnon. O eykoTAOTATNC £

Vol UTTeUBuvoc vio TNV Gyoyn AeIToupyia oTn

Beon TomobETNONG.

XoNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN PHOVO:

B VIOl OKOTTOUC HOYEIPEUOTOC.

B KOTW OO emTnEnon. EmPBAEmeTe TIC OUVTO-
pec diadikaoiec Bpaopuou Xwpic dIaKOoT.

B 3TO IOIWTIKO VOIKOKUPIG KOl OTO OIKIOKO TTe-
PIBGANOV.

® pexpl eva uyocg amd 2000 m mavw oo TNV
emdaveia TNG 6GAACOOC.

Mn XxpnoIpoTIoIEiTE TN CUOKEUN:

B 0g OKAON ) 0e OXNUOTO.

B (¢ Beppuavon XwEOou.

B Me evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTITN I VAl
TNAEXEIPIOTAPIO.

® 3TNV UnaiBpo

[ TN YETATPOTIN 0€ eva GANO €idoC aepiou
KOAEOTE TNV UTTNPECIO TEXVIKNG €EUTINPETNONCG
TTEAOTQV.

1.3 MePIOPICUOG OPADAG XPNOTWV

AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XoNOIYOTIOIEITAl
oo maudid oo 8 eTWV KO AVw KAl Ao
TPOOWTIA UE PEIWPEVEC DUOIKEC, a10ONTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC KAl EANEIYN EPTIEI-
piac Kal/n yvwong, av emBAETovTal 1 EXouv
KOTOTOTTIOTEl OXETIKG Pe TNV aoPaAr Xpnon
TNC OUOKEUNC KOl €XOUV KATOVONOEI TOUC KIV-
OUVOUC TTOU QTTOPPEOUV QIO QUTH.

Ta moudid dev emTpeneTal va maidouv pe Tn
OUOoKeun.

O kabopliopdC KOl N ouvTnEnon amod To XPN-
oTn dev EMTPETETAI VO TTPAYUATOTIOINBOUV
oo TaudId, EKTOC Qv gival 15 eTwv Kal Avw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpataTe To MaudIa TTou €ival KOTw TwV 8 eTwV
HOKQIO OO TN OUOKEUN Kol TO KOAwdIo ouvde-
ong.

1.4 AopaAng xpnon

/A NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog ¢kpnEng!

To agplo mou diappeel Pmopei va odnynoel oe

ekpnén. ZYMIMEPIOOPA ZE MEPINTQ>H

O>MHZ AEPIOY 'H BAABHZ >THN EMKATA-

>TA>H AEPIOY

» KAgioTE QPEOCWC TNV TTBPOXN aepiou N TN
BaABida TNC PTTOUKAAGC aepiou.

» >(3N0TE APECWC OTTOINdNTIOTE AVOIXT PWTIN
KOl TO TOIYOPO.

» Mnv maThoeTe GAO Tov BIGKOTITN PWTICUOU

Kol ToV OIOKOTITN TNC CUOKEUNC.

Mnv TpaBnéete kaveva GIc amo Tnv TPIda.

Mn xpnoIYoTIoINOETE KavEVD OTAOEPO N KI-

vNTO TNAEDWVO OTO OTTITI.

vy



» Avoite T TOpGBuUpa Kol e€aepioTe KAAG
TO dWHATIO.

» KoAeoTe TNV UTINPECIO TEXVIKNG €EutnPETN-
oncg MEAGTWV 1) TNV eTIXeipnon Mapoxnc oe-
piou.

To aeplo mou diappeel Pmopei va odnyrnoel oe

ekpnén. O1 pIKPES TOOOTNTEC GEPIOU OE EVO

HEYOAUTEPO XPOVIKO OIGOTNUG PTTOPOUV VO OU-

YKEVTPWOOUV Kal VO avOpAEYOUV.

» OTOV N OUOKEUN VIO EVa HEYOAUTEPO XPOVI-
KO d1oTnua O XpNoIPoTIoIEiTal, KAEIOTE TN
BaABida aodaAeiac TNC TAPOXNC aEepiou.

To aepio mou diappeel umopei va odnynoel oe

ekpnén. EGv n pmoukaAa uypaepiou dev

OTEKETOI KABETQ, PTTOPEI VO EI0XWPENOEI UYPO

TPOTIAVIO/BOUTAVIO OTN OUCKEUN. 2 auUTH TNV

TTEPITITWON PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV PEYOAEC

dAOyec oTOUC KOUOTNPEG. Ta eEXPTAUOTO UTTO-

OOUV VO UTTOOTOUV CnUIG Kol e TNV Tapodo

TOU XPOVOU Vo epdavioTel piot dixppon, £TOI

WOTE VO EEEPXETAI AEPIO PN EASYXOPEVAL.

» XPNOIUOTIOIEITE TIC PTTOUKAAEC UYypOEPioOU
TOVTOTE O KOOETN Beon.

/A MPOEIAONOIHEH - Kivduvog

onAnTnpiaong!

H xprion TNC OUOKEUNG POYEIPEPATOC OEpiou

odnyei otn dnuioupyia BepuOTNTAC, UYPOOCIOC

KOl TTPOTOVTWY KOUONG OTOV XWPO TOTTOBETN-

ong.

» [lpooelTe yia emOpK aeplopd TNG Koudi-
vag, 1I010iTEPO OE TIEPITTWON AeIToupPyIac TNC
OUOKEUNC PAYEIPEUOTOC aepiou.

> 2e TIEPITITWON EVTATIKNG Kol geyaAnc diap-
KEIOC XPNong Tn¢ ouokeuncg e€aodolioTte
EVaV TTPO0OETO OEPIOPO, Via var 0dnyouvTal
TO TTPOIOVTA KOUONC pe aoPAAEI OTO UTION-
Bpo0, T.X. O TIEPITITWON HIOC UTTAPXOUOOC
LNXaVIKNG BIGTaENC aepIopou pubuioTe pIo
uwnAOTEPN BaBUIdO I0XUOC KOl TAUTOXPOVO
efaodoAioTe TNV avToANQY aEPa pe
GPEOKO AEPO OTOV XWPO TOTTOBETNONC.

» [0 TNV EYKOTAOTOION TNG TTPO0OETNC DIGTO-
&NC aepiopou oupBouAeuTeite eIdIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO.

Acdaieia el

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoelc 0TIV Pe NiIToc N

AGOI XWPIC emTNENON PTToPE! Vo gival emKivOu-

VO KOl Vo 00nynoel oe TTUPKAYIEC.

» Mnv adnveTte ToTe TO KAUTA AGdIa Kol ATt
XWPIC emThHPNOoN.

» Mn dokiutoeTe TTOTE Vo OHoETE pIdk GWTIA
e vepO, avTi aUTOU QTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOKEUN Kol HeTA KaAUWTE TIC GAOVEG TI.X.
HE Eva KOTIOKI N pIa KouBepTa TTupooBeonc.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTTOBETOETE TOTE EUDAEKTO QVTIKEIpE-
VO TTOVW OTN BAon €0TIWV 1 OTNV TTANoiov
iepIoxn.

» Mnv TOTTOOETNOETE TTOTE QVTIKEIUEVD TTAV®
oTn BAon e0TIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe eUGAEKTO QVTIKEIJEVD N
KOUTIO OTTPEI OE OUPTAPIO ATeEUBEiag KOTW
ammo TN BAon €oTIwv.

» Mnv amoBnkeueTe N PN XPNOIUOTIOIEITE TTOTE
eUPAEKTO QVTIKEIJEVD, TTI.X. KOUTIQ OTIPEl N
UANIKG KOBapIiopoU, KOTW oo TN CUCKEUN N
KOVTO OTn OUOKEUN).

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV WTTOPE! Vol

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TI.X. OTTO UTIEPBEP-

povon, avadAeén f Bpalon UAIKQV.

» Mn xpnNOIYOTIOIEITE KOVEVO KOAUPUO BAong
E0TIRV.

Ol KauoTnNpec aepiou, XwPIic TOToBETNHEVO

TOVW POYEIPIKO OKEUN, dNUIOUPYOUV KOTA TN

AeiToupyia peyoAn Beppotnta. Evac amo movw

TOTTOOETNHEVOC amopPOodNTNPOAC PTTOPEI VO

urmooTel nUIG 1 va TIGoEl PWTIAL.

» AEITOUPYEITE TOUC KOUOTNPEC iEPIOU HOVO
e TOTTOBETNHEVD TTAVW PAVEIPIKG OKeUN.

H ouokeun (eoTaiveTal TTAPO TTOAU, TO

UbOOPOTO KOl GAAO QVTIKEIPEVO PTTOPET VO

avadAeyouv.

» KpoTaTe Ta uAoHOTA, TI.X. POUXO I KOUPTI-
VEC HOKPIG amo TIC PAOYEC.

» Mnv TAveTE MOTE MAVW AMO TIC GAOYEC.

» Mnv ToTToBETEITE EUPAEKTO QVTIKEIUEVQ, TT.X.
meToeTeC Koudivag N ednuepidec mavw, Oi-
A 1 TTIOW OTTO TN CUOKEUN.



el AoddAeia

To aeplo ou diadeuyel PTToPE Vo avadAeyei.

» Eav o kauothpog dev avayel peta omo 10
OeUTEPOAETITA, YUPIOTE TO KOUUTT XEIPIOUOU
oTn 6€on pndev Kal avoiéte TNV MOPTA 1 TO
mop&Oupo Tou Xwpou. Mplv TNV ek veou
avadAeEn Tou KAUOTAPO, TIEPILEVETE TO Al-
YOTEPO eVa AeTITO.

» Otav n PAOya offHoel aBeANTa KATG TN
OIOPKEIO TNC AEITOUPVIOC, YUPIOTE TO KOUUTI
Xelplopou otn 6gon undev. lMNpiv TNV €K veou
avadAe&n Tou KAUOTAPO, TIEPILEVETE TO Al-
YOTEPO eVa AeTITO.

Tpodiua pmopei va avadAeyouv.

» H S1adIKOoIo HOYEIPEPUATOC TTPETIEl VA ETTITN-
peital. Mia ouvToun diadikaoia TTPETEl
TTAVTOTE VO EMITNEEITAL.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

eykauparog!

Ta mpooBaoIua eEQPTAPATO PTTOPOUV KOTG TN

dlapKela TNC AeIToupyiag va (eoTaBoUV.

» Ta pikpa maudia 6o TPETIEI VO KPOTIOUVTO!
HOKPIO OTTO TN OUOKEUT).

To TPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TWV BACEWV

€0TIQWV UTTOPOUV va 0dNyHoouv O ATUXNUOTO.

» Mn XPNOILOTIOIEITE TTOTE TTOOOTOATEUTIKO
TAeyUOTO BOOEWV E0TIWV.

Ta adela poyeIpIkKa okeun BepuaivovTal TP

TTOAU OTOUC OVOHPEVOUC KOUOTNPEC OiEPIoU.

» Mn BeppaiveTe TOTE AdEIO PAYEIPIKG OKEUN.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa Tn dIGPKEIO TNC

AEITOUPYIOG.

» [1piv TOV KGOOPIOPO adroTe TN CUOKEUN VA
KOUWOEL.

/A MPOEIAOMNOIHEZH - KivSuvog

nAekTpomAngiag!

O1 akOTOAMNAEC €TTIOKEUEC €ival eTIKiVOUVEC.

» MOVO eKTaIdEUPEVO VI' AUTO, EIOIKEULEVO
TTPOOWTIIKO EMTPETETAI VO TIOOYHATOTIOINOE!
ETNIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yVNoIa QVTOAMOKTIKG ETTITPETIETOI VO
xpnoigomoinBouyv yia TNV €TMOKEUN TNC OU-
OKeUngG.

» Eav 10 KaAwdio ouvdeong oTo OIKTUO Tou
PeUPOTOC QUTAC TNC OUOKEUNC uttooTei ¢n-
HIQ, TTPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI OO TOV KO-
TOOKEUOIOTA 1N TNV Utnpeoia e€umnEeTnonc
TEAOTWV TOU 1 OO €V QVTIOTOIXO €I0IKEU-
HEVO ATOUO, VIO TNV armoduyn eMKIVOUVWY
KOTOOTOOEWV.

Mia cuokeun 1 eva KoAwdIo ouvdeoNnc Tou

exouv umooTei ¢nuIG gival emmkivouva.

» Mn AEITOUPYEITE TTIOTE PIC OUOKEUN) TTOU EXEI
uttooTei nuIa.

» Mnv TpaBaTe moTe TO KOAWDIO ocuvdeonc,
YIO VO OTTOOUVOEOETE TN OUCKEUN Ao TOl
OIKTUO TOU peupaToC. TpaBaTe MGVTOTE TO
dI1c Tou Kohwdiou ouvdeong.

» OT1av n ouokeun N To KoAwdIo ouvdeonc
exel (NuId, TPaRNETE aEOWE TO GIC TOU KO-
Awdiou ouvdeonc N KateBaoTe TNV
aodOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAAEIDV KOl
KAEIOTE TNV TIAPOXN GePIOU.

» KoAeoTe Tnv umnpeoia e€umnpeTnong meAa-
Twv. = 2eAida 14

Mia €10XwPNON UYPOoIaG UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeoel nAekTpomANnEia.

» Mn XPNOILOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKEUEC KOBOPIoPoU uWwnANg Tie-
ong, VIo va KaBopioeTe TN OUOKeUT).

2TO KQUTG UEPN TNC CUOKEUNG UTTOPE! Vol

NIWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe TOTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWV OUCKEUWV O€ ETTOPN PE TA KOU-
TQ pePN TNG OUOKEUNC.

/\ TMPOEIAONOIHEZH - Kivuvog

TPXUHXTIOHOU!

O1 BAABeC 1) o1 {NUIEC OTN OUCKEUN KAl Of un

evOedelyUEVEC ETTIOKEUEC Eival ETIKIVOUVEC.

» Mnv evepYOTTOIEITE TTOTE PIO XOAGOUEVN OU-
oKeun.

» OTOV N OUOKEUN €ival EAATTWHOTIKN, TPO-
Bn&te To dIc oo TNV MPida 1 KaTERGOTE TNV
aodaAela 0TO KIBWTIO TWV aodaAeiwyV, KAEI-
OTE TNV TIOPOXI OEPIOU KOl KOAEOTE TNV
UTINPEoia eEUTTNPETNONG TTEACTWV.

» MOVOo ekmaudeupevo, eIOIKEUPEVO TTPOOWTTI-
KO EMTPETETAI VO TIOOYUOTOTIOINOE! ETIOKEU-
€C OTn CUOKEUIN KOI VO QVTIKOTAOTNOE! TIC
YOOUUEC aePiouU TTOU €XOUV UTTOOTEI CNUIGI.

O1 pwyHEC I oI Bpauoel 0TnN YUOAIVN TTAGKO

eival emkivouvec.

» ATIEVEQYOTIOINOTE GPEOWS OAOUC TOUC KOU-
OTNPEC KOl KABE NAEKTPIKO BepUaVTIKO OTOI-
XEI0 KOl armoouvOEOTE TN OUOKEUN OO TNV
TTOPOXN PEUPATOC.

» KAeioTe TNV mopoxn aepiou.

» Mnv akoupmnoeTe TNV emdavela TNG Ou-
OKeUNC

» Mn xonOIUOTIOINOETE TN OUOKEUN).



» KoaAeoTe Tnv utnpeoia e€utneeTNonG TeAO-
TQV.

MeydAec SIoKUPAVOEIC 0TN BEPUOKPOOIO, UTTO-

pel va odnynoouv og pio Bpauon TNC YUGAIVNG

TTAOKOC.

» AnodeUyeTe KATO TN Xpnon TS Baonc
E0TIOV T PEUUOTO GEPOQ KOl TO XUOIPO KPU-
WV UYPWV.

To aKOTAANAG HEYEDN POYEIPIKWY OKEUWY, T

XOAQOpEVA 1 AGBOC TOTTOOETNUEVA LOYEIPIKA

oKeUn PmopouV VO TTPOKOAECOUV 00BaPOUC

TOOUPOTIOHOUC.

» [lpooelTe TIC UTTOBEIEEIC VIO TO LAVEIPIKA
okeun.

KaTd TNV evepyorioinon Twv KaGuoTHpwv On-

HIoUpPYoUVTQOI OTTIVONPEC OTOUC aVADAEKTNPEC.

» Mnv ayyideTe TouC avadAEKTNPES KOTA TN
didpkela TNC avadAeénc Tou KauoTHPO.

OT1av eva KoupTtt XelpIopou dev PTmopei va Tre-

ploTpadei N eival XaAapo, dev EMTPETETAI

TTAEOV VO XpnolpoToInBei.

» AmoTobeiTe apEoWS oTNV utnpeoia e&utn-
PETNONG TIEAGTWY, VIO VO ETTIOKEUGOTEI 1 VOl
QVTIKOTOOTOOEI TO KOUUT XEIPIOUOU.

Amoduyr UAIKQV ¢nuiwv el

Mia CUOKEUN PE POYIOUEVN 1) OTIOOUEVN ETTI-

davela umopei va TPOKOAEOE! KOWIPATAL.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUT), OTOV TIAOOU-
oladel JIo payIopeEvn 1 ortacpevn emdavela.

/A TMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog acduEiog!

To maudid pmopei va mep&oouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVK Ao TO KEPAAI 1 Vo TUAI-

XTOUV O’ QUTA Kail va TaBouv aodutia.

» KpaTOTe T UNKG OUOKEUOIOIOG HOKPIG OTTO
T TAIBI.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe To
UANIKG OUOKEUOIoIOC.

Ta moudia Ummopei var €1I0TTIVEUOOUV I VO KOTO-

TMOUV PIKOG KOUUGTION KOl €TOI VO TTGOOUV

aoduia.

» KpOoTATE TO HIKPG KOUUATION HOKPIO OTTO TO!
maidIa.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv Pe PIKpa
KOUUGTIOL

2 Armoduyn UAMIKWV Znuiwv

MPOZOXH!

NAOYw BepuodTNTOC PTTOPOUV Vo TTPOKANBOUV NUIEC OTIC

VEITOVIKEC CUOKEUEC N vTouAama. OTav AeiToupyei n ou-

OKEUN VIO PEYOAUTEPO XPOVIKO BIGoTNUG, dNUIoUpPYEITal

BepuOTNTA KOl UYPOCIaL.

» Avoi&Te eva Top&GOuUPO 1 EVEPYOTIOINOTE EVAV OTIOP-
podNTNPC e aToywyr| TTPOC Ta £EW.

Mia oucowpeuon BeppdTNTOC PITOPEI VO VO TTPOo&evnoel

{NUIG OTN CUCKEUN.

» Mn xpnolpotoleite U0 KAUCTAPEC 1N TTNyeC BepudTN-
TOC VIO €val HOVO paveIpIKO oKeUog.

» Mn xpnolyoToleiTe TAGKES TOU YKPIA, TNAIVa doxeia,
KTA., VIOl €VOl HEYAIAO XPOVIKO BIGOTNUO Ue TIAN PN
1oxU.

Mia cuoowpeuon TNG BepUOTNTOC PTTOPE! VO KOTO-

OTPEWEI TO OTOIXEIO XEIPIOHOU.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE PEYOAG POVEIQIKG OKEUN TTAVW O€
KOUOTNPEC TTANOIOV TWV KOUUTTIWV XEIPIOHOU.

H A&Boc B€on evdc Kouptiou Xelpiopou odnyei oe

BAGBeC AeiToupyieg.

» Otov n ouokeur de BpiokeTal 0e AeiToupyia, yup-
VOTE TG KOUUTTIA XEIPIOUOU TOVTOTE OTn 6€0n pndév.

Bvac &yopuTiog XEIPIOHOC TWV HOYEIPIKWY OKEUWV HTTO-

pel va pokoAEoel (NIt oTnV emdAveIn TNG CUCKEUNC.

» XelpieoTe Pe TPOOOXN TO HAYEIPIKO OKEUOC TTAVW
oTn B&onN €oTIWV.

» Mnv TommoBeTeiTe BaPIA QvTIKEIEVA TIAVW OTNn BAon
€0TIWV.

H peTaTOMOoN TWV LOYEIQIKWY OKEUWY, UTTOPEI VO TTPOKO-

AEOEI YOOTOOUVIEC OTO YUOAI.

> SNKWVETE TO LOYEIPIKG OKEUN KOTA TN LETOTOTTION.

Ed&v meocouv okKANPG 1 alXUNEG AVTIKEIYEVO TTOVW OTN

Baon eoTiwv, prmopel va dnuioupynBouv ¢nUIEC.

» Mnv adrveTe Vo TEOOUV OKANPG N AXUNEG QVTIKEI-
Heva TIAVW OTn BAon €0TIWV.

» Mnv KTuTMOoETE TN BAoN €0TIWV O KAUIG OTTO TIG OK-
HEG TNG.

To aAGT, n {axapn i N GUUOG TTOU UTTOPEI VO TIEOOUV

ammd To AOXQVIKA, YOATOOUVICOUV TO YUOAI.

» Mn xpnolpotoleite TN PA&on €0TIVV WG emdAveIn £p-
yooiag f emdaveia evarmodeonc.

H Alwpevn Caxapn N Ta TpOdIUO ge UWnAr TIEPIEKTIKOTN-

Ta oe CAXopn UTopEl Vo TTPOKOAECOUV CNUIG OTO YUOAI.

»  ATTIOLOKPUVETE TG UTTEPXEINIOUEVD ayNTA GLEOWC LIE
pio EuoTpa yuaAiou.



el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

3 MpooTaciax MEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOMIX

3.1 EEoikovOounon EVEPYEIXG

Edv akoAoubnoeTe auTeg TIC UTIOBEIEEIC, N CUCKEUN OOC
XPEIACETOI AIYOTEPN EVEPVEIQ.

EmAeETE TOV KOUOTAPO avaAoya e TO peyebog TNG

KOTOGPOAOG. TOmoBETNOTE TO UAYEIDIKO OKEUOG Ke-

VTPOPIOHEVQ.

ZupBoUAR: OI KOTOOKEUGOTEG TWV LOVEIDIKWY OKEUGV

Sivouv ouxva TNV emmavw SIAPETPO TNC KOTOOPOAQC.

AuUTH eival ouxva peyoAUuTepn ammo TN SIGUETPO ToU

TTOTOU.

= To OKOTAAMNAG HOVEIQIKG OKEUN 1 Ol PN evTeAWC KO-
Auppeveg CWVeC HOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUVY TTOAU
EVEPVEIQL.

KAEIVETE TIC KOATOGPOAEC TTAVTOTE P’ €val KOTAMNAO KO-

TTOKI.

m OTOV poyelpeleTe XWPIic KATOKI, XoeIGleTal N OU-
OKEUN ONUOVTIKG TTepIoo0TEPN EVEPYEIQL.

SNKWVETE TO KATAKI 000 TO OUVOTO AiyOTEPO.
m OTOv ONKWVETE TO KATIGKI, diadelyel TTOAU eVEPYEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE EVOl YUAIAIVO KOTTOKI.
= Meoa amd To YUGAIVO KATTOKI UmTopeite va OgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTTIAKI.

XPNOIUOTIOIEITE POYEIQIKG OKEUN KOTAMNAQ VIO TNV TTO-

00TNTA TV TPODILWV.

= Evo peyaAo poyeIpiko OKeUOoG Pe Aiyo TIEPIEXOUEVO
XPEIGZETAI TIEPIOOOTEPN EVEPYEIX VIO TN BEPUOVON.

MayeipeleTe pe Aiyo vepo.

m 000 1ePIc00OTEPO VEPO BPIOKETOI OTO LOYEIQIKO
OKeUog, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
Tn B¢ppavon.

PuBpioTe eykaipa oe pia xapunAoTepn Bobuida poyel-

PELOTOC.

= Me pia oAU upnAn Baduida cuvexiong Tou Yavel-
PELOTOC OTTATOANTE EVEPVEIQ.

[MAnpodopieg mpoidvTog cupdwva pe (EE) 66/2014 6a

BpeiTe 0TN ouvNUUEVN KAPTO TNG CUOKEUNG Kol 0TO BIo-

OikTuo (Internet) otn oeAida MPOIOVTOC TNG CUOKEUNG

oaC.

3.2 ATOOUPON CUCKEUXOIXG
Ta UNKG ouokeuaoiag eival GIAIKG TTPOC To TIEPIBGAOV
KO ETTAVOIXPNOILOTTOIOULEVAL.

» AmooUpEeTE T eMPEPOUC EXPTAUOTO EEXWPIOTA,
avahoyo pe To €idoc.

4 Tvopipix

4.1 Koupm& XeIpICHOU

Méow Tou Tediou xelpiopoU pubuideTe OAeg TIC AeITOUP-
VIEC TNC OUOKEUNG oacC Kol AapBaveTe MAnpodopiec via
TNV KATGOTCGON AcIToupyiag.

Me T KoupTn& XEIPIOUOU, PTTOPE! va pubuioTel TO peye-
B0¢ NG dAoyag oTadiakd o dladoPETIKEG Babuideq
HOyEIpEPATOG.

@)
AN
? I
7\ /3
(6] Ny /4
3
‘EvoelEn Znpooix
d KauoTnpog emMPePIOUEVOC OTO KOUUTT XEI-
plopou.
o KauoTnpog omevepyoToinuevoq.
®9 YWnAOTEPN 10XUC KOI NAEKTPIKN avadAegn
TOU KOUOTMNPO.
1@ XapnAodTepn 10xUC.

4.2 KaxuoTnpog

Edw Ba Bpeite pio emokomnon yio Ta eEQPTHUOTO TOU
KOUOTH PO,

Kamdk KauoTrpa
Kedahr Tou KauoThHpo

OeppooTolxeio yia TNV emThENon TNG PAOYOC
AVOPAEKTHPOC




4.3 IXXPEQ

TormoBeToTe OWOTA TIC OXAPEC.

TormoBeThoTE TO HOyEIPIKG OKEUN OWOTA OTIC OXAPEC.
Mnv TomroBeTeiTe TO payeIpIKG oKeun TTOTE ameudeiag
TTAVW OTOUC KAUOTHPEC.

E¢optnuota el

AdaipeiTe TTAVTOTE TTPOOEKTIKA TIC OXAPEG. H peTaTorm-
0N HIOG OXAPOC UTTOPE! VO UETAKIVAOE! €TTIONG KA TIG
YEITOVIKEC OXAPEC.

ZupBoUAR: MmopeiTe va OTTOUGKPUVETE TG UTTOASIILOTO
HETAAMOU, TTOU TTOPOUEVOUV TTAVW OTN OX&pa AOyw TNC
HETOKIVNONG HEPIKWY POVEIPIKWY OKEUWY, UE OWOTO KO-
Bopiopuo.

— "Kabapiouoc Twv oxapwv”, Zerida 13

5 EExpTnpATX

To e€opTAUATA UTTOPEITE VO T OYyOPAOETE OTNV UTINPE-
oia €€UNPETNONG TIEAATWY, OTO EIOIKA KATOOTHLOTO 1)
oTo O1adikTuO (Internet). Xpnoiyomoleite povo yvhola
eCapTnuoTa, emeidr auTd eival aKPIBWEC TTPOOOPHO-
OPEVO OTN OUOKEUN OCGC.

Ta e€opmuaTa eivar eidIKG yia KaOe ouokeur). Aivete
KOT& TNV oyopd TIAVTOTE TOV OKPIPA XOPOAKTNPIOUO
(ApiB. E) Tng ouokeuncg oog. — ZeAida 14

Moio e€dpTnua eival SIGBECIUO VIO TN CUOKEUN 00¢, B
To Bpeite oTov KOTAAOYO pag, oto Online-Shop 1 otnv
utInpeoia e€unNPETNONC TIEAGTWV.
www.bosch-home.com

EEXPTAHOTX Neprypogr

Xprion

MpooBetn oxdpa Wok

= XoNOIYOTIOINOTE TN HOVO OTOV KAUGCTHOO
TOMaTANC oTedavnc.

= XPNOIYOTIOINOTE TNV TTAVTOTE OTO OYEIQI-
K& okeun pe KupTod TIATO.

= SuyvioToTal, yio TNV enékTaon Tne d1dp-
Kelog (NG TNG OUOKEUNG.

MpooBeTn OXGpa VIo PTTPIKI
€0TTPEOOO

= XoNOIYOTIOINOTE TN HOVO OTOV KAUOTHPO
ge TN HIkpOTePEN 10XU.

= XPnNOIYOTIOINOTE TN HE POVEIQIKG OKEUN PE
gia OIGETPO LIKPOTEPN ammo 12,

KamdKi olyavou poyeipepo-
TOG

B 3TePewWoTe TO MAOVW OO TO KATTAKI TOU Ol-
KOVOUIKOU KOUOTN PO,

= XpnoIYOTIOINOTE TO POVO OTN XGKNAOTEPN
I0XU TOU KOQWUOTHPO.

®m  TOmmoBeTNOTE TO PAVEIPIKO OKEUOC TTAVWK
OTn OX&PQ, TTOTE OMeEUOEiag TTAVW OTO KO-
TTOKI OIYOVOU POYEIPEPOTOC.

MAGKO ClyavoU poyelpepo-
TOG

o 7O payeipepa oe XaunAn ¢wTid.
XpNOIUOTIOINOTE TOV OIKOVOUIKO KQUOTNPO
I TOV KOvovIKO Kauothpa. OTav gival Oio-
Oeoipol TTOAOI KOVOVIKOI KAUOTAPES, XON-
OIJOTIOINOTE KOTA TTPOTIHNON TOUC TTOW N
TOUG UTTPooTIvoug 6e&loUc KAUOTHPEG.

®  TomoBeTAOTE TNV PE TIC TTPOEEOXEC TTOOC
TO ETMAVW TIAVW OTN OXAPA, TTOTE aTTeudei-
O¢ TTAVW OTOV KQAUOTH PO




el Booikoc xelpiopog

6 BOOIKOC XEIPIGMOC

6.1 AvapAEEN EVOC KAUCTHPX XEPIOU

H Baon eoTiov SIGBETEl PIo auTOUATN avADAEEN Twv
KOUOTHPWV.

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivouvog mupkayikg!

To agpio mou diadelvel Pmopei va avodAeyei.

» Eav o kauotnpac dev avawel peta armd 10 deute-
POAETIT, YUPIOTE TO KOUWTH XEIPIOUOU OTn 6€on un-
O&v Kal avoilte TNV MOPTA 1) TO TTOPAOUPO TOU
Xwpou. MpIv TNV €K veou avadAeEn Tou KAUOTAPA,
TTEPIUEVETE TO AIYOTEPO €VQ AETITO.

» Otav n dAoya ofnoel abeAnTal KoTd TN SIGPKEIN TNG
AeIToupyiog, yupioTe ToO KOupT XelpiogoU otn 6¢on
pndev. Mpiv TNV ek veou avadAeEn Tou KOUOTHPO,
TIEPIUEVETE TO AIYOTEPO EVO ASTTTO.

MPOZOXH!

OTtav yupioeTe To KoupTl Xelplopou ameudeiac petalu

¢ 6¢onc O kai 1, propel va epdavioTouV e0DAALEVES

AeIToupyiec.

» [1a auTd Pn yupioeTe moTte ameuBeiog amnd T 6¢on O
oTn B¢on 1 N To avTiBeTO.

1. ToTtroTe TO KOUUTT XEIPIOUOU TOU ETNAEYHEVOU KOU-
OTNPC KOl YUPIOTE TOV QVTIBETA TIPOC TN POPA TwV
OSIKTWV TOU poAoyIoU, PEXPI TNV uWwnAOTEPN BoBpi-
oo
KpoThoTe TO KOUWTT XEIPIOPOU TIOTNUEVO.

v 2e OAOUC TOUC KOUOTNPEC dNUIOUPYOUVTAI OTTIVOr)-
peC Kail N dAoya avael.

2. Tepiuyevete pepikd deUTEPOAETITON KOl OdrOTE TO KOU-
UTT XElpIopoU eAeuBepo0.

— "Suotnua aopaieiac”, Zerida 10

3. TupioTe TO KOUWT XeIpIoPoU oTnv emOupunT Bodpi-
oo

4. Otov dev payUaTOTIoIEITaI Kapia avadAeEn, yupioTte
TO KoupTi xelpiopou oTn B€on "Amnevepyormoinon” Kai
ETTOVOAGRBETE TG TTPONYOUHEVWC TIEPIYPODOHEVD Br)-
poro. Authv TN $opd KPATNOTE TO KOUUTT XEIQIOUOU
TePIooOTEPO XPOVO TTaTNUEVO (pexp! Kol 10 deuTte-
POAETITOY).

Znueinon:

AGBeTe umown TIC akOAouBeg umodeielg, yia va

Ol100DOANICETE TN OWOTH ASITOUPYIO TNC OUCKEUNG:

= To e&apTNUOTO TOU KOUOoTHPa — 2eAida 8 Kal n
oxapa = ZeAida 9 mpetel va eival 0WOTA TOTTOOETN-
Heva.

= Mnv prepdeyeTe PeTalU TOUC TO KATTOKIO TWV KOU-
OTNPWV.

m [IpooexeTe yIa TTOAU peyaAn kabopiotnta. Kobapile-
TE TOKTIKA TOUC QVOPAEKTAPES PE PIC PIKE, YN He-
TOMIKN BoupToa. MNMpoocetTe, va pnv aoknBouv duva-
TOl KPAOAOUOI OTOUC AVOPAEKTIPEC.

= QI OTEG KOl Ol QUAGK®WOEIC TWV KAUOTNPWY TTPETTE,
VIO pIo 0wOTr GAOYQ, VO eival KaBopeg.

- "KaBapiouog Twv Kauotnpwv", ZeAida 13
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6.2 ZUOTNHX XOPARAEIXG

To ovoTnua aodaieioc (BepuooToixeio) SIOKOTITE! TN

POl TOU aEepiou, OTAV Ol KAUCTHPEC OPRHOOUV KOTO

AaBoc. Mo Tnv avadAeEn Tou KauoTAPA, TIPETEl VO

EVEPYOTIOINOETE TO OUCTNUX, TO OTTOIO EMTEETEI TN PON

TOU oaepiou.

1. AvodAEETE TOV KOUOTHPA, XWPIC va adrnoete eAelBbe-
0O TO KOUWTI XeIPIOUOU.

v H dpAdya avaBel.

2. KpatnoTe TO KOUUTT XEIPIOHOU via AoV 4 deuTe-
POAETITOL EVTEAWG TTOTNUEVO.

6.3 AVAPAEEN EVOC KAUCTHPX GEPIOU HE TO

XEPI

2€ TIEPITITWoN HIoG SIOKOTING PEULOTOC UTTOPEITE VO

QVAWYETE TOUC KAUOTAPEC ETTIONC UE TO XEQL.

1. ToTtroTe TO KOUUTT XEIPIOUOU TOU ETIAEYHEVOU KOU-
OTNPG KOl YUPIOTE TOV QVTIBETA TTPOC TN POPA TwV
OEIKTWV TOU POAoYIoU, PEXPI TNV UWnAOTEPN BoBpi-
oo

2. KpatnoTte évav avadAeKTNea 1 P GAOYS (OVOTTTr-
PO, OTMPETO KTA.) KOVTG OTOV KQUOTHPO.

6.4 Amevepyoroinon eVog KXUGTRPX

» [upioTe TO Koupt XelpIopoU TPoC TN dopd Twv Oel-
KTV TOU pOoAoyIioU OTO O.

6.5 Kavovikn cupmepipop& KOT& TN
O1XPKEIX TNG AEITOUPYInG

AUTEC Ol CUUTIEPIPOPEC EIVOI KOVOVIKEG VIO TN OUCKEUN:

= EAadpUC ouplydOC omtd TOV GVAPUEVO KOUCOTAPO.

= AmeAeuBepwon OOUWV KATA TNV TPWTN XENon. AuTeg
ol oopéc eadavidovTal pett amd Aiyo xpovo.

= Mia mopTokaAl pAOya. AuTO odeileTal oe okOvn OToV
TEPIBAMOVTA XWPO, XUPEVA UYPQ, KTA.

= OOpURBOC KTUTTOU PEPIKG DEUTEPOAETITON UETG TNV
QTeVEPYOTIoiNoN Tou KauoThpa. AuTd odeileTal oTnv
EVEPYOTTIOINON TOU CUOTNUATOC 00OAEIBC.
- "Syotnua aocpareiac”, Zerida 10

® 'Hy0C TTOU XTUTIG, OTAV O KOUOTNPOC OTTEVEQYOTTIOISi-
Tai xelpokivnTa. O B6dpuBog umopei o TePITTWon
uypoepiou va eival peyoAUlTepog omod OTI 0e TIEPITITW-
on ducikoU agpiou.

6.6 KAcidwpax TnG B&ONG ECTIWV HIE TOV
KUPI10 SIXKOTITN

O KUpIog BIoKOTTNG OIOKOTITEl TN YEVIKN por| agpiou. Me
TOV KUPIO OIOKOTITN UTToPEiTE Vo euttodioeTe, TNV 0BEAN-
TN avAPAEEN TWV KOUOTAPWY OTO TIAIdIG N TN YPNyoen
QTTEVEPYOTIOINON OAWV TWV KAUOTHPWV.

KAgidwpax TnG B&ong eoTiwv
» [lamoTe Tov KUpIo OI0KOTTTN.

v OAoI 01 evepyOTIOINPEVO! KOUOTHPES ORNVOUV TWPEO.
v H Baon eoTiwv gival KASIdwuevn.



ZeKAeidwPax TNG B&ONG ECTIWV
Mpolm60econ: OAol 01 KAUOTAPEG €IVl QTIEVEQYOTTOIN-
HEvol.

Maelpika okeun el

» [upioTe TOV KUPIO SIOKOTITN KOI YUPIOTE TOV PEXPI
TEPUO TTPOC TN GOPG TWV OEIKTWY TOU POAOYIOU.

@

@

v H Bdon eoTiwv eival EekAeidwpevn.

7 MayeipIK& oKeUn

AuTec ol ummodeiteic ooc BonBdave, oTnv e€oikovopunon
EVEPYEIOC Kol oTNV ammoduyr CNUIWV OTO HOVEIPIKO
okeun.

7.1 KXTGAANAX HOYEIPIKX GKEUN

XpNOoIYOTIOINOTE HOVO POVEIPIKG OKEUN HE KATAANAN
O1dpeTpo. Ta yayelpikd okeun Oev EMTPETIETAI VO TTPOE-
Eexouv Trepa amod To MePIBWPEIoO TNG BAONC EOTIWV.

Mn XxPnNOIUOTTIOISITE TTOTE PIKPG HAVEIQIKG OKEUN TIAV®W OF
peyoAouc kauoThpeg. O1 dAOyeg dev eMTPETETAI VO
OIKOUUTIOUV TO TTASUPIKA TOIXWHOTO TWV LAYEIPIKWY
OKEUWV.

KauoThpag EAayioTn Sixpe- MeyioTn Sipue-
TPOG TOU TIXTOU TPOC TOU TIXTOU

TOU JXYEIPIKOU TOU PHAYEIPIKOU

m H Baon eoTiov TPETEl va OIGBETEl EvavV KAUOTHPO
TTOMOMANC oTedAvVNC Kal Pia TTpooBeTn oxdpoa Wok.
® H mpdobetn oxdpa Wok mperel va gival 0woTd TOTTo-

BeTnuevn.
- "E¢aprnuata”, SeAida 9

7.2 Xpron TwV HXYEIPIKWV CKEUWV

H emAoyr Kail N TOToBETNON TWV POVEIPIKWY OKEUWY,
emnPEeadel TNV aoPAAEIOl KOl TNV EVEPYEIOKT amddoon

TNC OUOKEUNC 0OC.

— "EEoikovounon evepyeiac”, ZeAida 8

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayikg!

To eUPAEKTA YUPW QVTIKEIPEVO UTTOPE! Vo avaidAeyouv.

»  AVAPECO OTO POYEIPIKO OKEUOC KOl OTO SUPAEKTO
YUPW OVTIKEIJEVO KOOTAOTE PIG EAGXIOTN OTTOOTOON

50 mm.

Mn XpnoIyoToIEiTE TIOPOI-
HOPDWHEVA PAVEIPIKA
okeun. Xpnolyotoleite
HOVO LOYEIPIKG OKeUN Pe
emimedo Kol XovTPO TIATO.

To MToPOpoPPWHEVD PO-
VEIPIKA OKeun Og OTEKO-
VTOl oTOBEPA TTAVW OTN

B&on eoTIwV Kol Prmopei

VOl QVATPOTTOUV.

oKeUOUG OKeUOUG
Kauotnpog moA- 22 cm 30 cm
AOTIANC OTe-
davng
loxupoc kauotr)- 20 cm 26 cm
pag
Kavovikog kau- 14 cm 22 cm
0THPAG
OIKOVOUIKOG 12 cm 16 cm
KQUOTNPOC

TormoBeTHoTE TO POAYEIQIKO
OKeUOoC OKPIBWS OTN péon
AV Ao TOV KAUGCTAPO.

To payeIpikd oKeUog JTTo-
pei va avaTparei, otav oe
OTEKETOI OTN PEON TTAVW
OTOV KGQUOTNPO.

XpNOoIUOTIoIEITE HOYEIPIKA OKEUN He KUPTO TIATO POVO
OTOV KQUOTH PG TTOMATANG oTedAvN .

TomoBeTHOTE TO POYEIPIKO
OKEUOC OWOTA OTIC
OXAPEGC.

To paveIpikd OKeUOG UTTo-
pel va avaTparei, edv 1O
TomoBeToETE ameudeiag
TAOVW OTOV KOUOTH PO

8 ZUMPBOUAEC pUBMIONG YIX TO HXYEIPENT

Me Tor KoupTmd XeIPIoPoU TNC OUCKEUNG UTTOPEITE VO
pubpioeTe TO peyeboc TNC GAOyac otadiokd oe diodo-
PETIKEC BoBpidec 1oxUoc amd 1 pexpr 9.

O1 xpbvol pavelpeuaTog Kal ol Babuidec 1oxuoc e&ap-

TVTaIl oTo TO €i00¢, To BAPOC KAl TNV TTOIOTNTA TWV GO-

yNTQV, oo To €id0C TOU XPNOILOTIOIOULEVOU OiEPIOU KO-
BWC Kal ommd TO UNKO TWV HAVEIQIKWV OKEUWV.

11



el Kabapiopde kol dppovTida

ZuppouAEg
= SUPUBOUAEC POYEIPEUOTOC

— Otav payelpeleTe ooUTEC, KPEUEG, GaKES 1 peRi-
B0, TPOOoOEoTE OAG TOl UNKA TOUTOXOOVO OTO U0
VEIPIKO OKeUOG.

— 2710 TNYovnTa GaynTd, (EOTAVETE TTPWTA TO AGDI.
MONIC apXioeETE Pe TO TNYAVIOUO, KOATAOTE TN
Bepuokpaoia oTabepr, TTIPOCOPUOLOVTAC OE TIEPI-
TITwon 1ou xpelddeTal TN Babuida 1oxvoc. Kord
TNV TTOPOIOKEUN TIEPICCOTEPWV HEPIOWV TTEPIUEVE-
Te, HEXPI VO emTeuxOei Eava n Beppokpaoia. MNupi-
deTe TOKTIKG Ta doynTa.

= [0 TN peiwon Tou XpOVoU HOYEIPEPOTOC:

— XpnolyoroInoTe pio XUTPO TaXUTNTAC, VIO VO
OTIGEETE KPETIEG KA VO JayelpeyeTe dotpia. Edv
XPNOILOTIOINOETE YIO XUTPO TAXUTNTOC, OIKOAOUON-
oTe TIC 0OnYieC TOU KATOOKEUOOTH.

— To vepo mpemel va Bpddel, MpoToU TTPO0OE0ETE TO
CUPOPIKA, TO PUCI N TIC TTOTATEC. TN OUVEXEIQ,
mpooappooTe TN Babuida 10XU0C, VIO VO OUVEXI-
O€TE e TO payeipeya.

— XpnoIuoTToINoTe KATG TO povyeipepa pulioU Kol
TTOTATWY EVO KOTIOKI,

BaxOpidax Mapaockeun ¢paynTmv
HayeEl-
PEUATOG

7-9 m Evapén Tng d10dIKOOIOG HOYEIPEUOTOC:
MOKOPOVOKIO, COUTIEC, KPEUEC, TTOEYIA,
oompIa, puldyolo.

® Tnyaviopa otn dpiteda oe AadI: Aaxdvi-
KO TEUTTOUPO, KPOKETEC, TNYAVNTEC TTO-
TATEC, OUEAETO OTIO TTOTATEC, OVITOEA,
KOTEWUYHEVD TOODILO, TTOPOOKEUAOLO-
TOL.

m Tnyavioua pe Aiyo Aadi: MaAAIKn ope-
AeTa, UmpICOAT, ummpICOAG KINOTO
Stroganoft.

B Tnyavioud, OOTAPIOUO: AGXOVIKG,
KPEOC.

BaBpidx Mapackeun paynTwv

Hayel-
PEUATOQ

9 = Bpdoipo vepou
®  Moayeipepa oe prev popi (AouTpo ve-
pou): MavTteondvi, TOUTIVKO, TTOUTIYKO
wwuiou.
= Tnyaviopo oe UYPNAEC BEPPOKPOOIEC:
AolaTikd GoynTa.

4-6 ® >yvexion TNG O10dIKAOIOG HOYEIPEUO-
TOG: MOKOPOVAKIO, O0UTTEC, KOEUEC, TIO-
gyla, oompia, puldyaho.

= Tnyaviopa otn $pITeECa ye Aiyo AAdI:
XAUTTOUPYKEP, AOUKAVIKA, YNTOC OOAO-
HOG, KeEPTEDGKIAL.

® [oxvi, ynto Komopd: Payou, ykoUAag,
ratatouille (ueNITCAveC KOl KOAOKUOAKIO
OAG VOAIKG).

= Moayeipeuo oe peoaia Oeppokpaoia:
>AOATOO TUPIOU, PTTECOEA, KOPUTTOVAPQ,
VEQTTOANITAOVQ, TIOUTIVKO, KOETTEG.

B Zgndywua: KoTeyuyuéva ToodIua.

1-3 = TeAikO poyeipepo: Pudl, mogyia, 6omplia,
pulOYOAO0.
Maeipepa oe oTpo: Wapl, AaXavIKA.
ZeoTapa Kal dioTrhpnon Tou daynTtou
CeoTtou: EToiga daynTa.
1 Niwolpo: BouTtupo, cokoAdTa, (eAaTiva,
HEAI, KOELIOL KOPOLIEAE.

9 KoaBuxpIiopOg Kol GppOoVTIiox

ot va TTAPAPEVEL N CUOKEUN O0C VIG HEYOAO XOOVIKO
O1&0TNUC ASITOUPYIKN), KaOopileTe Kal GPovTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

9.1 YAIK& KxOxpioHouU

To KATOGAMNAG UAKG KaiBaplopoU Ba Ta BpeiTe oTnv utin-
peaia efutnpeTnong meAaTwv f oto Online-Shop.
MPOZOXH!

To akaTAMNAG UNKG KOIOOIOUOU UTTOPET VO KOTO-

OTPEWOUV TIC €MAVEIEC TNC CUOKEUNG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVD IOXUPO OTTOQPUTTAVTIKO N
UAIKO TRIYIPOTOG.

Mn xpnoipomoinoete cUpua koudivag.

» Mn XPNOIYOTIOINOETE POXAiPIO I KODTEQ QVTIKEIpE-
VQ, VIO VO OTTOUCGKPUVETE KOMNUEVD UTTOASIUUCTO
daynTou ard TN PA&oN €0TIWV.

» Mn XPNOIYOTIOINCETE POXaipIa ) KOPTEPS QVTIKEIpE-
Va, VIO VO KoBopioeTe Tn ouvdeon PETOEU TOU YUO-
ANoU KOl TWV KOAUPPOTWV TWV KAUOTHPWY, TWV JETOA-
ANIKQV TTPOGIA 1) TNC YUGAIVNG 1 GAOUUIVEVIOCS TIAGKOC.

» Mn XPNOIYOTIOINOETE OUCKEUEC KOOOPIOHUOU PE OTHO.
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9.2 KaxOapIoHOG TG CUCKEUNG

MPOXOXH!

Edv adaipebolv T KOUPTTIA XEIPIOPOU KT TN O14P0-

KEIO TOU KaBaPIoKoU TNG CUOKEUNG, UTTOPEI VO E1I0XWPEN-

O€l UYPOoIa KOI VO TIOOKOAEDSE! {NUIG OTO E0WTEPIKO TNC

OUOKEUNG.

» KaTtd Tov KaBapIiopd TNG CUCKEUNG, UNV GhaIpECETE
TOL oTOIXEIC XEIPIOUOU.

1. AdAOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEI.

2. KobopioTe pe eva opouyyapl, oamouvi Kol vepo.

3. 2TeyvwoTe e EVa HOAGKO TTavi.

ZUMBOUAR: ATTOUOKPUVETE OUECWG TO XUUEVT UYPO.

ETo1 epmodidete TO KOMNPO UTTOASIPUATWV daynToU Kol

HEIQVETOI O KOTIOC KOTG TOV OKOAOUBO KaBapIouo.



9.3 KaOapIoHOC TWV KXUCTRAPWV

Kabopilete TnVv emddvein Twv eEQPTNUATWY TWV KOU-

OTHPWV PETA amd K&Oe xpron. ETol epmodideTe, va Ko-

ouv TO uTToAgipypaTa doaynTou.

MPOZOXH!

To e€QPTAPOTO TWV KOAUCTAPWY UTTOPEI VO XOGAACOUY,

Qv TO KaBopioeTe OTO TTAUVTHPIO TATWV.

» Mnv KoOopileTe T EQPTAPOTO TWV KOAUOTNPWV OF
EVO TTAUVTIPIO TTIATWV.

Znueiwon: MNpooetTte TIG UTTOBEIEEIC YIa TO UNKG KOO0
plopou.
- "YAIka kaBapiouou”, Sehida 12

1. APnoOTE TN CUOKEUN VO KPUWOEI.

2. KobopioTe pe pia pn HETOAIKN BoUpTOd KOl OOTOU-
vada.

3. >TeyvwoTe evieAwg Tn ouokeur). OTav KATA TNV apxXn
TOU HOYEIPEPOTOC UTIOXOUV OTOYOVEC VEPOU I
UYPEC TIEPIOXEC, PTTopel va TaBel (NUIG TO EPAYIE.

4. TomoBeTroTe Ta EEOPTAUOTA TWV KOUOTHPWY. Be-
BaiwbeITe, OTI TA KATOKIO TWV KAUOTHPWY EIVOI 0W-
OTG TOTTOOETNUEVA TIAVW OTOV OIOVOUEQ.

- "Kauotnpocg" SeAida 8

AnokaraoToon BAaBwv el

9.4 KabapIoHOC TWV OXXPWV

Znueiwon: MNpooékte TIG UTTOBEIEEIC yIa Ta UNKG KaBa-
plopou.
- "YAIka kaBapiouou”, Sehida 12

MPOZOXH!

O1 ox&pecg uropei va xaAdoouy, edv TIC KaBoapioeTe 0TO

TTAUVTI QIO TTIATWV.

» Mnv KaBapileTe TIC OXAPEC OTO TIAUVTNPIO TIIOTWV.

1. AProTe TN CUOKEUN VO KPUWOEL.

2. AdaipeoTe MPOOEKTIKA TIC OXAPEG.

3. KobopioTe pe pia pn HeTAAIKN BoUpTOoO Kol OOTOU-
vaoa.

KabopioTe MPOOEKTIKA TNV TIEPIOXN YUPW OO TIC Ao
oTixevieg Baoeig. Edv EekoAMnoouv ol AaOTIXEVIEG
Baoelg, ymopei N oxdpa Vo yooToouvioel Tn Baon
€0TIWV.

4. >TeyvwoTe evTeAwC TN ouokeur. OTav KOT& TNV opxn
TOU HOYEIPEPOTOC UTIRPXOUV OTOYOVEC VEPOU I
UVPEC TTEPIOXEC, UTopel va TaBel CnuIt TO EPAVIE.

5. TomoBeThoTe OWOTA TIC OXAPEC.

- "Sxapec”, ZeAida 9

10 AmokarxoTtaon BAxBwv

Tic pIKPOTEPEC BAGRBEC OTN CUOKEUN OOC PITOPEITE VO
TIC GITOKATOOTHOETE Ol id101. XpNOIUOTIOMOTE TIC TTANPO-
dopiec yia TV amokaTdoTaon BAGBwY, TTPoToU £pBeTe
o€ enadr pe TNV utmnpeoia e€urnpeTnong meAatwv. ETol
armodelyeTe dokoma £€odal.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaupaTicpou!

O1 akaTdMNAeC emokeueg eival emkivOuveg.

» Movo ekmaudeuEVo, eIBIKEUUEVO TTIOOOWTTIKO TTI-
TEETIETOI VOl TTPOYUOITOTIOINOE! ETIIOKEUEC OTN OU-
OKeun.

» Otov n ouokeun eival EAXTTWUOTIKA KOAEOTE TNV
unnpeoia e€UTINPETNONG TIEAGTWV.

10.1 AucAciToupyieg

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog nAekTpomAngiog!

O1 oKOTAMNAEC TTOKEUEC eivail emKiVOUVEC.

» Movo ekmaidesupheVo yI' auTo, EIBIKEUPEVO TTIPOOWITIKO
ETMTPETIETOI VO TIDOYUCTOTIOINOE! ETMIOKEUES OTN OU-
OoKeun.

» MOovo yvNoIo OVTOAOKTIKG ETITEETTETAI VO XONOIUO-
oINBouV yIa TNV ETMOKEUN TNC OUCKEUNG.

» Eav 10 KoAwdio ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEULIOTOC
OUTNC TNC OUOKEUNG umooTel {nuId, TTPETTE VO QVTI-
KOTOOTOOEI armd TOV KATAOKEUQOTN 1] TNV UTTNPECIO
e&urmnpeTnong MEAGTWY TOU 1) OTIO EVal AVTIOTOIXO EI-
OIKEULIEVO GTOWUO, VIO TNV oTToduyn EMKIVOUVWV KO-
TOOTOOEWV.

BA&BN AITiEG KOXI OVTIMETWTTICN TIPOBANHATWV

H vevikn nAeKTPIKN H coddAeia eival EAXTTOUATIKN.

)\S[TOUDVIC} TTaPOouU- » EAeyETE TNV aodGAeIa 0TO KIBWTIO TWV GOGOAEIWVY.
olael BAGBN.

KE.

H autopatn aodpdAeia £Meoe 1 EVAC HIKPOGUTOUOTOC OIOKOTTNG TTOOOTACIOG EVEQYOTTOINON-

» EAeyETe 0TO KIBWTIO AodOAEIRV, EQV ETTECE N AUTOUOTN AohAAEIO 1) evepyOTIOINBNKE EVOC
HIKOOOUTOUOTOC OIOKOTTTNG TTPOOTACIOC.

To ¢Ic Tou KoAwdiou olvdeonc OTo BIKTUO ToU PeUPaTOC Oev €ival ouvOEDELEVO.
» >uvOEOTE TN CUOKeUN OTO OIKTUO TOU PEUHOITOC.

H mmapoxr peUpoTog £xel OIGKOTIE.
» EAeyETe, edv Aeitoupyei 0 GWTIOUOC XWPEOU I OF GMEC CUCKEUEC OTOV XWPO.

H autopotn avadAe-
&n Oe AerToupyel.

MeTa&U ToU avaDAEKTNPO KOI TOU KOUOTNPO BPICKOVTOI UTTOAEIUUOTO poynTou 1 putiavon.
» KabBapioTe Tov evOIGPECO XWPEO LETOEU QVOAPAEKTHOO KOI KAUCTHPO.

Ta e€opTNUATO TOU KAUOTAPO eival uypd.
> 3TEYVWOTE TTPOOEKTIKG T EEAOTHHOTO TOU KAUOTNPO.

To e€0pTNUATO TOU KAUOTH PO eival AGBog TormoBeTnueva.
» TomoBeThoTe OWOTA TO EEQPTALIOTO TOU KOUOTH PO
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el Ymnpeoia e€utnpeTnonc meAaTwWY

BAaBn

AITIEQ KO QVTIHETWOTTICN TIPOBANUATWV

H autopoTn avadAie-
&n de Aeiroupyel.

H cuokeun dgv eival yelwpevn, dev gival owoTa ouvdedepevn 1 To KoAwdIo yeiwong exel (n-
HIGK.
» EANGTE og enadn pe evav eEeIOIKEUPEVO NAEKTPOAOYO.

H dAOya TOU KQUOoTH-
PO €ival oVOUOoIOHOP-

on.

Ta e€opTAUOTA TOU KAUOTAPO eival AGBOC TOTToBeTNUEVQ.
> TomoBeThoTe OWOTA TO EEAPTALIOTO TOU KOUOTN PO,

To avoiyuaTa OTOV KAUOTHPO €ival ASPWHUEVQ.
» KobopioTe Kol 0TEYVWOTE TO QVOIYLIOTO OTOV KAUGTAPO.

H por) aepiou d¢ dai-
VETOI VO €ival puoio-

Aovyikn n dev e&€pxe-

Tal KABOAOU aEplo.

H mmapoxr aepiou eival KAe1oTr) Aoyw evdidueowv BoABidwv.
» Avoi€Te TIC evliGpeoeg BaABideg.

H dI16An aepiou eival adela.
»  AvTikaTooThoTe TN GIGAN aepiou.

>Tnv Koudiva pupicel
aEPIO.

Eva koupti xelpiopou eival avoixTo.
» KAeioTe Ta KOUpTI XEIPIoHOU.

H umoukdAa aepiou de ouvdeEBNKe CWOTA.
» BeBaiwbeite, OTI N PUTTOUKGAG aepiou eival ouvdedeUeEVn OWOTA.

O aywyog aepiou TTPOG TN CUCKeUN dev eival oTEYAVOG.

1. KAeioTe TNV KUpIia Bava aepiou.

2. AepioTe Tov XWPO.

3. KoAgoTe apeowc evav eE0UOIOD0TNUEVO EYKATOOTATN, TTOU B eAEYEEl TNV eyKOTAOTOION
oepiou Kal Ba ekdwOoEl TO TMOTOTIOINTIKO EYKOTAOTAONG.

4. Mn XPNOIUOTIOINOETE TN CUCKEUN, UEXP! VO €i0TE Olyoupol, OTI dev eEEPXETAI OEPIO OUTE
OTNV eyKOTAOTOON, OUTE OTN CUOKEUN.

O KouOoTNPAC arevep-
yoTiolgiTal, HONG adn-
oeTe eAeUBbepo TO
KoupTr Xelplopou.

To koupTi xelpiopou dev TATNONKE EMTAPKWC.
1. KpatroTe MOTNPEVO TO KOUUTT XEIPIoUOoU VIO HEPIKG OeUTEPOAETITO UETG TNV avAdAEEN.
2. [lieoTe yepd TO KOUWTI XEIPIOUOU.

To avoiyuaTo OTOV KAUOTHPO €ival ASPpWHUEVQ.
» KobopioTe Kol 0TEYVWOTE TO QVOIYLIOTO OTOV KAWUGTAPO.

11 Yrnnpeoix eEUNTNPETNONC TEAXTWV

2XETIKA e TN AeIToupyia yvholo ovTOAOKTIKA, UMWV
pe Tnv avtioToixn O1aTa&n olkoAoyikoU oxedIaopoU, PTTo-
peiTe va mpounBeuTeiTe amo TNV UTINEEeoia e€urnpeTn-
ong MEAOTWY TNC ETAIPEIOG HOC VIO TN DIGPKEIO TO Al-
yoTepo 10 eTwv amd Tn B€on oe KUKAopopia TNG ou-
OKeung oo¢ evtdg Tou Eupwrtaikot OIKOVOUIKOU
Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng utnpeciag eEutnp&tnong meAo-
TV eival 0TO TTAGICIO TWV OPWV €yyUNONG TOU KOTO-
OKEUQOTH dWPEAV.

AemiTopePEiC TANPOdOPIEC VIO TOV XPOVO eyyunong Kal
TOUG OPOUC eyyUNoNC OTN XWPO 00cC Ba AGRBeTe amd TNV
utnpeoia eEUTINEETNONG TTEAGTWV TNC ETAIPEING POG, TOV
EUTTOPG OOC N TNV I0TOOEANIDO PG,

Otav £€pOeTe og emadr pe TNV utnpecia eEunNEETNONG
TEAOTWYV, XPeIGdeoTe TOV apIBUO TPoiovTog (E-Nr.) Kol
ToV opIBud KaTaokeung (FD) TN ouokeung ooc.
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To oToIXEIO EMKOIVWVIOC TNC UTTNPEoIaC eEUmnEETNONG
meAaTwV O TO BPEITE OTOV CUVNUUEVO KATAAOYO TNG
utnpeoiag eEumnEETNoNg TTEAATWY I OTNV I0TOOEAIDO
HOG.

11.1 ApiIBpOGg TpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
KaTaokeung (FD)

Tov apIBuo mpoidovTog (E-Nr.) kail Tov apiBud KATAOKEU-
ne (FD) Ba Toug Bpeite oTnv mvakida TUTTOU TNC OU-
OKeung.

Tnv mvokida TuTou Ba TN BpeiTe:

= []&vw OTNV K&PTO TNG OUCKEUNC.

® 3TNV KATW PEPI TNC BAONC E0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNG OUOKEUNG
00C KOI TOV apIBuo TNAed®WVOoU TNC utnpeoiac e&utn-
PETNONG TTEAOTWY, UTTOPEITE VO TO ONUEIWOETE.



Anooupon el

12 Amnoocupon

12.1 Amooupon MXAIXG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUUPWVSA e TOUC KOVOVEG TTPOOTOOI-

acC Tou TEPIBAGNOVTOC, PTTOPOUV VO ETTAVATTIOKTNOOUV

TTOAUTIHEC TTPWTEC UAEC.

1. TpaBnérte To dIC Tou KoAwdiou ocuvdeong oTo BIKTUO
TOU PEUPOTOG.

2. KoyTte 10 KOAWDIO oUvdeong oTo OIKTUO TOU PeULO-
TOG.

3. AmooUpeTe TN CUOKeEUN CUPPWVO LE TOUC KAVOVEQ
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGANOVTOC.
[MANPodOopPIeC OXETIKG PE TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUC
arnoouponc Ba Bpeite oTo €18IKO KATAOTNUG ) oTNV
apuUOdIa TOTTIKN AnuoTIKA APXr OOC.

2012/19/EE mepi nAeKTPIKWY KOl NAe-
KTOOVIKWV OUOKeUwV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta mMAcioIo yIo
HIo ammdoupon Kol a&lomoinon Twv TTo-
NV CUOKEUWV Pe 10xU o' OAn TNV EE.

AUTH N ouokeun xapaKTnPileTal oUp-
dWVA e TNV eUPWTTAIKA odnyia
—_—
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es Seguridad

Para mas informacion, consulte la Guia del usuario digital.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la
informacion del producto para un uso
posterior o para futuros propietarios.

® No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Solamente un montaje profesional conforme a
las instrucciones de montaje puede garantizar
un uso seguro del aparato. El instalador es
responsable del funcionamiento perfecto en
el lugar de instalacion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para cocinar.

m bajo la supervision de una persona.
Supervisar continuamente procesos de
coccion breves.

®= En viviendas privadas y en un entorno
domeéstico.
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hasta a una altura de 2000 m sobre el
nivel del mar.

No utilizar el aparato:

en embarcaciones o vehiculos.

como calefactor.

con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia.

En exteriores.

Para cambiar a otro tipo de gas, ponerse en
contacto con el Servicio de Atencion al Clien-

te.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-

to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 anos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifos menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!
Un escape de gas puede provocar una explo-
sion. OLOR A GAS O AVERIAS EN LA INSTA-
LACION DE GAS

>

Cortar inmediatamente la alimentacion de
gas o cerrar la valvula de la bombona de
gas.

Apagar inmediatamente los fuegos abiertos
y cigarrillos.

No volver a accionar interruptores de luz y
de aparatos.

No extraer ningun enchufe de la toma de
corriente.



» No usar el teléfono fijo o el movil en la ca-
sa.

» Abrir la ventana y ventilar a fondo la habita-
cion.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o
a la compania de abastecimiento de gas.
Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. Cantidades pequenas de gas pueden

acumularse e incendiarse durante un periodo
de tiempo prolongado.

» En caso de largos periodos de inactividad
del aparato, cerrar la valvula de seguridad
de la alimentacion de gas.

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. Si la botella de gas liquido no esta en

posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo que
puede causar llamas vivas en los quemado-
res. Con el tiempo, los componentes pueden
danarse y perder estanqueidad, de modo que
puede escaparse gas.

» Utilizar botellas de gas liquido siempre en
posicion vertical.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

envenenamiento!

El uso de una cocina de gas da lugar a la for-

macion de calor, humedad y productos de

combustion en la estancia donde se encuen-
tre instalada.

» Garantizar una ventilacion adecuada de la
cocina; en particular, durante el funciona-
miento del aparato.

» En caso de uso intensivo y prolongado del
aparato, asegurar una ventilacion adicional
para conducir los productos de combus-
tion de forma segura hacia el exterior; por
ejemplo, establecer un nivel de potencia
mas elevado con un dispositivo de ventila-
cion mecanica existente y, al mismo tiem-
po, asegurar la entrada de aire fresco en la
estancia en la que esta instalado el apara-
to.

» Para la instalacion del dispositivo de venti-
lacion adicional, contactar con personal es-
pecializado.

Seguridad es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite o0 grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

El aparato se calienta mucho.

» No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion o cerca de ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la pla-

ca de coccion.

aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

» No almacenar ni utilizar objetos inflama-
bles, como aerosoles o productos de lim-
pieza, debajo del aparato o cerca del apa-
rato.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los quemadores de gas sin recipientes para

cocinar colocados generan gran cantidad de

calor durante su funcionamiento. Una campa-
na extractora, en caso de haberla, podria
quedar danada o incendiarse.

» Utilizar los guemadores de gas solo con re-
cipientes para cocinar colocados encima.

Cuando el aparato se calienta mucho, las

prendas textiles y otros objetos cercanos pue-

den incendiarse.

» Mantener los materiales textiles (p. €j.,
prendas de vestir o cortinas) alejados de
las llamas.

No tocar nunca las llamas.

» No guardar objetos inflamables (p. €j., un
pano de cocina o una revista) encima, cer-
ca o detras del aparato.

m
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es Seguridad

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Sitranscurridos 10 segundos la llama no
se enciende, girar el mando de control has-
ta la posicion cero y abrir la puerta o venta-
na de la estancia. Esperar al menos un mi-
nuto antes de volver a encender el quema-
dor.

» Sila llama se apaga de forma involuntaria
durante el funcionamiento, situar el mando
de control en la posicion cero. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encen-
der el qguemador.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

Las partes accesibles pueden calentarse du-

rante el funcionamiento.

» Mantener alejados a los nifos pequenos.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

Los recipientes para cocinar alcanzan tempe-

raturas elevadisimas en los quemadores de

gas cuando estan vacios.

» No calentar nunca recipientes para cocinar
mientras estén vacios.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Ultilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe sustituirlo el
fabricante, el Servicio de Asistencia Técni-
ca o0 una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

Un aparato dafnado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.
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» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan danados, desenchufar inmediatamen-
te el cable de conexion de red o desconec-
tar el fusible de la caja de fusibles y cerrar
el suministro de gas.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 26

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexidon de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las averias o dafios en el aparato y las repa-

raciones inadecuadas pueden comportar gra-

ves peligros.

» No conectar nunca un aparato defectuoso.

» Si el aparato esta averiado, desenchufarlo
de la red o desconectar el fusible de la ca-
ja de fusibles, cortar la alimentacion de gas
y llamar al Servicio de Atencion al Cliente.

» Las reparaciones del aparato y la sustitu-
cion de los conductos de gas dafados so-
lo podran correr a cargo de personal espe-
cializado.

Las fisuras o roturas en la placa de cristal

conllevan peligro.

» Apague inmediatamente todos los quema-

dores y cualquier elemento eléctrico de ca-

lentamiento y desconecte el aparato de la

red eléctrica.

Corte la alimentacion de gas.

No toque la superficie del aparato.

No utilice el aparato.

Avise al servicio de asistencia técnica.

Los cambios bruscos de temperatura pueden

provocar la rotura del cristal.

» Evite las corrientes de aire y derramar liqui-
dos frios durante la utilizacion de la placa
de coccion.

v vyyVvyy



Los recipientes de cocina de tamano inade-
cuado, dafnados o mal posicionados pueden
causar lesiones graves.

» Seguir las indicaciones para el uso de reci-
pientes de cocina.

Al encender el guemador, se producen chis-

pas en las bujias.

» No tocar nunca las bujias mientras el apa-
rato de gas se esta encendiendo.

Si alguno de los mandos no se puede girar 0

esta suelto, no lo use.

» Llame inmediatamente al servicio técnico
para que proceda a su reparacion o susti-
tucion.

Un aparato con una superficie rota o rasgada

puede causar lesiones y cortes.

» No utilizar el aparato si presenta una super-
ficie rota o rasgada.

Evitar dafios materiales es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los niflos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los nifos jueguen con pie-
zas pequenas.

2 Evitar danos materiales

iATENCION!

El calor puede ocasionar dafios en los aparatos o

muebles adyacentes. Si se utiliza el aparato durante

mucho tiempo, se produce calor y humedad.

» Abrir una ventana o encender una campana extrac-
tora que dé al exterior.

Una acumulacion de calor puede dafar el aparato.

» No utilizar dos quemadores o fuentes de calor para
un solo recipiente.

» Evitar la utilizacién de planchas de asado, cazuelas
de barro, etc. prolongadamente a maxima potencia.

Una acumulacién de calor puede dafar los mandos.

» No colocar recipientes grandes en los quemadores
cercanos a los mandos.

La posicion incorrecta de un mando de control puede

provocar averias.

» Mantener el mando de control en la posicién cero
siempre que no se esté utilizando el aparato.

El manejo brusco de los recipientes puede dafar la su-

perficie del aparato.

» Manejar los recipientes con cuidado sobre la placa
de coccion.

» No colocar pesos excesivos sobre la placa de coc-
cion.

El deslizamiento de los recipientes puede rayar el cris-

tal.

» Desplazar los recipientes levantandolos sin arras-
trarlos.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccidn puede originar dafos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

» No golpear la placa de cocciéon por ninguno de sus
cantos.

La sal, el azicar o la arena que puede caer de verdu-

ras y hortalizas rayan el cristal.

» No utilizar la placa de coccidén como tabla o enci-
mera.

El aztcar fundido o los alimentos con elevado conteni-

do de azucar pueden dafar el cristal.

» Eliminar inmediatamente los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta para vidrio.

19



es Proteccion del medio ambiente y ahorro

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos energia.

Escoger el quemador adecuado para el tamario de la
olla. Colocar el recipiente de cocina centrado.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m LOs recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccién que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.

m» Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio

m A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
= Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.

3.2 Eliminacion del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecold-
gica.

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Mandos

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacién sobre el
estado de funcionamiento.

Los mandos permiten ajustar la potencia de la llama
de manera escalonada en distintas posiciones.

0
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Indica- Significado

4.2 Quemadores

Aqui encontrara una vista general de los componentes
de su quemador.

Tapa del quemador

Difusor

Termopar del control de llama

Bujia

cion

d Quemador controlado por el mando.

o) Quemador apagado.

®9 Potencia maxima y encendido eléctrico
del quemador.

10 Potencia minima.
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4.3 Parrillas

Colocar las parrillas correctamente.
Colocar los recipientes sobre las parrillas. No colocar
nunca los recipientes directamente sobre el quemador.

Accesorios es

Retirar las parrillas siempre con cuidado. El movimien-
to de una parrilla puede desplazar las parrillas conti-
guas.

Consejo: Los restos metdlicos que deja el movimiento
de algunos recipientes sobre las parrillas se pueden
eliminar con una limpieza adecuada.

— "Limpiar las parrillas", Pdgina 24

5 Accesorios

Los accesorios pueden adquirirse en el Servicio de
Asistencia Técnica, en establecimientos especializados
o en Internet. Utilizar solo accesorios originales, ya que
estan adaptados a la perfeccion a su aparato.

Los accesorios son especificos del aparato. Para la
compra, indicar siempre la denominacion exacta (E-
Nr.) del aparato. —» Pdgina 26

La informacion relativa a los accesorios para su apara-
to esta disponible en nuestro catalogo, a través del
Servicio de Atencién al Cliente o en la tienda en linea.
www.bosch-home.com

Accesorios Descripcion Uso
Parrilla supletoria wok = Solo utilizar sobre el quemador
multicorona.

=
g@

Utilizar con recipientes de base céncava.
Recomendada para prolongar la vida util
del aparato.

Parrilla supletoria cafetera

= Solo utilizar sobre el quemador de menor
potencia.

= Utilizar con recipientes de diametro
inferior a 12 cm.

Simmer Cap

m  Colocar sobre la tapa del quemador
auxiliar.

m  Solo utilizar con la potencia minima del
quemador.

= Colocar el recipiente de cocinado sobre
la parrilla, nunca directamente sobre la
Simmer Cap.

Simmer Plate

Utilizar para cocinar a fuego lento.

= Utilizar sobre el guemador auxiliar o
semirrapido. Si dispone de varios
quemadores semirrapidos, utilizar
preferiblemente el trasero o el delantero
derecho.

= Colocar sobre la parrilla con los volcanes
hacia arriba, nunca directamente sobre el
quemador.
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6 Manejo basico

6.1 Encender un quemador

La placa de coccion dispone de encendido automatico
de los quemadores.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Sitranscurridos 10 segundos la llama no se encien-
de, girar el mando de control hasta la posicidon cero
y abrir la puerta o ventana de la estancia. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encender el
quemador.

» Sila llama se apaga de forma involuntaria durante
el funcionamiento, situar el mando de control en la
posicion cero. Esperar al menos un minuto antes de
volver a encender el quemador.

{ATENCION!

Girar el mando directamente entre la posicion Oy la
posicion 1 puede causar averias.

» Nunca pase directamente de la posicion O a la po-
sicion 1 o viceversa.

1. Presionar y girar el mando del qguemador elegido en
sentido antihorario hasta la posicion de maxima po-
tencia.

Mantener el mando presionado.

v Se producen chispas en todos los quemadores y la
llama se enciende.

2. Esperar unos segundos y soltar el mando.

— "Sistema de seguridad", Pdgina 22

3. Girar el mando a la posicién deseada.

4. Sino se produce el encendido, girar el mando a la
posicion de apagado vy repetir los pasos. Esta vez
mantener el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

Nota:

Para asegurar el buen funcionamiento del aparato,

tener en cuenta las siguientes indicaciones:

= | os componentes del quemador — 2eAida 20 v las
parrillas — >eAida 21 deben estar correctamente
colocados.

= No intercambiar las tapas de los quemadores.
Mantener la maxima limpieza. Limpiar las bujias
periddicamente con un cepillo no metalico
pequefo. Las bujias no deben sufrir impactos
violentos.

® | os agujeros y ranuras del quemador deben estar
limpios para que la llama sea correcta.
— "Limpiar los quemadores”, >chida 24

6.2 Sistema de seguridad

El sistema de seguridad (termopar) impide el paso de

gas si los quemadores se apagan accidentalmente.

Para poder encender el quemador se debe activar el

sistema que permite el paso de gas.

1. Encender el quemador sin soltar el mando.

v La llama se enciende.

2. Mantener el mando presionado a fondo firmemente
durante 4 segundos mas.
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6.3 Encender manualmente un quemador

En caso de corte en el suministro eléctrico, el guema-
dor se puede encender también manualmente.

1. Presionar y girar el mando del quemador elegido en
sentido antihorario hasta la posicién de maxima po-
tencia.

2. Acercar algun tipo de encendedor o llama (meche-
ro, cerilla, etc.) al quemador.

6.4 Apagar un quemador

» Girar el mando en sentido horario hasta la
posicidn o.

6.5 Comportamientos normales durante el
funcionamiento

Estos comportamientos son normales en el aparato:

= Sonido de leve silbido en el quemador encendido.

m  Desprendimiento de olores durante los primeros
usos. Iran desapareciendo.

= | |lama de color naranja. Se debe a la presencia de
polvo en el ambiente, liquidos derramados, etc.

= Sonido de golpe seco unos segundos después de
apagar el quemador. Sucede al activarse el sistema
de seguridad.
- "Sistema de seguridad”, 2eAida 22

= Sonido de golpe seco al apagar el quemador
manualmente. El sonido puede ser mas fuerte con
gas LP que con gas natural.

6.6 Interruptor principal / Bloqueo de la
placa de coccion

El interruptor principal corta el paso de gas general.
Puede utilizar el interruptor principal para evitar que los
nifios enciendan los quemadores accidentalmente o
para apagar rapidamente todos los quemadores.

Bloquear la placa de coccién

» Presionar el interruptor principal.

v Todos los quemadores que estan encendidos se
apagan.

v La placa de coccidon se bloguea.

Q‘

Desbloquear la placa de cocccion

Requisito: Todos los quemadores estan en la posicion
de apagado.



» Presionar y girar el interruptor principal en sentido
horario hasta el tope.

@

@

v La placa de coccién se desbloguea.

Recipientes es

7 Recipientes

Estas indicaciones ayudan a ahorrar energia y a evitar
dafnos en los recipientes de cocina.

7.1 Recipientes apropiados

Utilizar solo recipientes de diametros adecuados. El re-
cipiente no debe rebasar los bordes de la placa de
coccion.

No utilizar recipientes pequefios en quemadores gran-

des. La llama no debe tocar los laterales del recipiente.

Diametro maxi-
mo de la base
del recipiente

Diametro mini-
mo de la base
del recipiente

Quemador

Quemador multi- 22 cm 30 cm
corona

Quemador rapi- 20 cm 26 cm
do

Quemador semi- 14 cm 22 cm
rrapido

Quemador auxi- 12 cm 16 cm
liar

Utilizar recipientes de base céncava sobre el quema-

dor multicorona exclusivamente.

m | a placa de coccidn debe disponer de quemador
multicorona y de parrilla supletoria wok.

m | a parrilla supletoria wok debe estar correctamente

colocada.

- "Accesorios", Pagina 21

7.2 Utilizar recipientes de cocina

La seleccion y la posicion de los recipientes de cocina
influyen en la seguridad y en el consumo de energia

del aparato.

— "Ahorro de energia", Pdgina 20

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los alrededores inflamables pueden incendiarse.

» Mantener una distancia minima de 50 mm entre el
recipiente de coccion y los alrededores inflamables.

No utilizar recipientes de-
formados. Utilizar solo re-
cipientes de base planay
gruesa.

Los recipientes deforma-
dos no se mantienen es-
tables sobre la placa de
coccidén y pueden volcar.

Colocar el recipiente bien
centrado sobre el quema-
dor.

Los recipientes pueden
volcar si no estan centra-
dos sobre el qguemador.

Colocar los recipientes
sobre las parrillas.

Los recipientes pueden
volcar si se colocan direc-
tamente sobre el quema-
dor.

8 Ajustes de coccidon recomendados

Los mandos del aparato permiten ajustar la potencia
de la llama de manera escalonada en distintas posicio-
nes desde 1 hasta 9.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del ti-
po, peso y calidad de los alimentos, del tipo de gas,
asi como del material de los recipientes de cocinado.

Consejos
= Consejos de cocinado

— Introducir todos los ingredientes a la vez en el
recipiente para cocinar sopas, cremas, lentejas
estofadas o garbanzos.

— Precalentar el aceite para las frituras. Una vez
iniciada la fritura del alimento, mantener la
temperatura constante ajustando la potencia si
es necesario. Dejar recuperar la temperatura del
aceite entre diferentes lotes y dar vuelta a los
alimentos frecuentemente.
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es Cuidados y limpieza

= Para reducir los tiempos de coccion:

— Utilizar una olla a presién para cocinar cremas y
legumbres. Seguir las instrucciones del
fabricante de la olla a presion.

— Llevar el agua a ebullicién antes de introducir
pasta, arroz o patatas y ajustar después la
potencia para mantener la ebullicién.

— Utilizar tapa para cocer arroz y patatas.

Nivel de Preparacion de platos

potencia
9 = Hervir: agua
m  Cocer al bafo maria: bizcocho, flan,
pudin de pan.
m  Saltear a alta temperatura: platos
asiaticos.
7-9 m |niciar la coccion: pastas, sopas,
cremas, paella, legumbres, arroz con
leche.

m  Freir en aceite: verduras en tempura,
croquetas, patatas fritas, tortilla de
patata, escalope, alimentos
congelados, reposteria.

m  Freir con poco aceite: tortilla francesa,
filete, solomillo Strogonoff.

m  Saltear, dorar: verduras, carne.

Nivel de Preparacion de platos
potencia

4-6

Continuar la coccién: pastas, sopas,

cremas, paella, legumbres, arroz con

leche.

m  Freir con poco aceite: hamburguesas,
salchichas, salmén asado, albondigas.

m  Guisar, estofar; ragu, goulash, pisto.
Cocer a temperatura media: salsa de
queso, bechamel, carbonara,
napolitana, natillas, crepes.

m  Descongelar: alimentos congelados.

1-3 m  Terminar la coccidn: arroz, paella,
legumbres, arroz con leche.
Cocer al vapor: pescado, verduras.
Calentar y mantener caliente: comidas
preparadas.

1 Fundir, derretir: mantequilla, chocolate, ge-
latina, miel, caramelo.

9 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

9.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza apropiados
a través del Servicio de Asistencia Técnica o en nues-
tra tienda online.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafnar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abra-
Sivos.

No utilizar estropajos de acero.

» No utilizar cuchillos u objetos cortantes para quitar
restos de comida endurecidos de la placa de coc-
cion.

» No utilizar cuchillos u objetos cortantes para limpiar
la unién del cristal con los embellecedores de los
quemadores, perfiles metalicos o paneles de cristal
o aluminio.

» No utilizar maquinas de limpieza a vapor.

9.2 Limpiar el aparato

{ATENCION!

Si se extraen los mandos durante la limpieza del apa-
rato, la humedad puede infiltrarse y ocasionar dafos
en el interior.

» No extraer los mandos para la limpieza del aparato.

1. Dejar que el aparato se enfrie.
2. Limpiar con una esponja, agua y jabon.
3. Secar con un pafio suave.
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Consejo: Limpiar inmediatamente los liquidos que se
derramen evita que los restos de comida se peguen y
ahorra esfuerzos en la limpieza posterior.

9.3 Limpiar los quemadores

Limpiar la superficie de los componentes del quema-

dor después de cada uso para evitar que los restos de

cocinado se incrusten.

{ATENCION!

Los componentes del qguemador pueden resultar dana-

dos si se lavan en el lavavajillas.

» No lavar los componentes del guemador en el lava-
vajillas.

Nota: Tener en cuenta las indicaciones sobre produc-
tos de limpieza.
- "Productos de limpieza", Pdgina 24

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Frotar con un cepillo no metalico y agua jabonosa.

3. Secar completamente. La presencia de gotas de
agua o zonas humedas al comienzo de la coccidon
puede deteriorar el esmalte.

4. Colocar los componentes del quemador. Asegurar-
se de que las tapas del quemador estan correcta-
mente colocadas sobre el difusor.

- "Quemadores", Pdgina 20

9.4 Limpiar las parrillas

Nota: Tener en cuenta las indicaciones sobre produc-
tos de limpieza.
- "Productos de limpieza", Pdgina 24



iATENCION!

Las parrillas pueden resultar dafiadas si se lavan en el
lavavajillas.

» No lavar las parrillas en el lavavajillas.

1. Dejar que el aparato se enfrie.
2. Retirar las parrillas con cuidado.
3. Frotar con un cepillo no metélico y agua jabonosa.

Solucionar pequeias averias es

Limpiar con cuidado la zona de los tacos de goma.
Si se desprenden, la parrilla puede rayar la placa
de coccion.

4. Secar completamente. La presencia de gotas de
agua o zonas humedas al comienzo de la coccidn
puede deteriorar el esmalte.

5. Colocar las parrillas correctamente.

- "Parrillas”, Pagina 21

10 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

flas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.

10.1 Averias de funcionamiento

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato re-
sulta dafado, debe sustituirlo el fabricante, el Servi-
cio de Asistencia Técnica o una persona cualificada
a fin de evitar posibles situaciones de peligro.

Fallo Causa y resolucion de problemas

El funcionamiento El fusible esta defectuoso.

eléctrico general esta » Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

averiado.

El automatico o un diferencial ha saltado.
» Comprobar en el cuadro general de mando si ha saltado el automatico o un diferencial.

El enchufe del cable de conexidn de red no esta conectado.
» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.
» Comprobar que la iluminacién del compartimento u otros aparatos funciona en la habita-

cion.

El encendido automa- Entre la bujia y el quemador hay restos de comida o suciedad.
tico no funciona. » Limpiar el espacio entre la bujia y el quemador.

Componentes del qguemador estan humedos.
» Secar completamente los componentes del quemador.

Los componentes del quemador estan mal colocados.
» Colocar correctamente los componentes del quemador.

El aparato no esta conectado a tierra, esta mal conectado o la toma de tierra es defectuo-

sa.

» Contactar con el instalador eléctrico.

Las llamas del que-

Los componentes del quemador estan mal colocados.

mador son desigua-  » Colocar correctamente los componentes del quemador.

les.

Las aberturas del guemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el guemador.

El flujo de gas no pa- El paso de gas esta cerrado por llaves intermedias.
rece normal 0 no sa- » Abrir las posibles llaves intermedias.

le gas. p p
9 La bombona esta vacia.

» Cambiar la bombona.

Hay olor a gas enla  Algun mando esta abierto.
cocina. » Cerrar los mandos.

Mal acoplamiento de la bombona.

» Comprobar que el acoplamiento es perfecto.
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es Servicio de Asistencia Técnica

Fallo Causa y resolucion de problemas
Hay olor a gas enla  El conducto de gas que va al aparato presenta fugas.
cocina. 1. Cerrar la llave general de gas.

2. Ventilar el recinto.

3. Avisar inmediatamente a un técnico de instalacidn autorizado para la revision y certifica-

cion de la instalacion.

4. No utilizar el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna fuga de gas en la insta-

lacion o el aparato.

El guemador se apa- El mando de control no se mantiene presionado suficiente tiempo.
ga inmediatamente 1. Mantener presionado el mando de control durante unos segundos tras el encendido.

después de soltar el

2. Presionar con firmeza el mando de control.

mando.

Las aberturas del guemador estan sucias.

» Limpiar y secar las aberturas el guemador.

11 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefo
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.

Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

11.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cién (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

= |a tarjeta del aparato.

= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

12 Eliminacion

12.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacidén respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

1. Desenchufar el cable de conexidn de red de la to-
ma de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de red.

3. Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacioén sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

B

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electroni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidn Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.
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Para obter mais informacoes, consulte o Guia do usuario di-

gital.

Indice

1 SeguranCa .....cccceerssmrmsssmsmsssmsssssssssssssssssssssanees 27
2  Evitar danos materiais........ccccurveermniiseenniiianes 30
3 Protecao do meio ambiente e poupanca......... 30
4  Familiarizagao ........cccuveerrsvemerssnnsssnssssessnsanenns 31
LY Vo T-Y=T-To ] 4 o = 31
6  Operacao base .........ccccvivrmmrmnnsimsnnnnssennr e 32
7 Recipientes para cozinhar...............ccceeeeemmennns 33
8 Regulacdes recomendadas para cozinhar...... 34
9 Limpeza e manutengao........cccucermmmrrssinmnrsissnnes 35
10 Eliminar falhas ........cccoovmmmiminncieeeeeeeeeeenns 35
11 Assisténcia Técnica.......cccoviiremnrinssecnnnnsssanennns 36
B P =11 1111 F- o Lo . 37

1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagcdes de seguran-
ca.

1.1 Indica¢ées gerais

m | eia atentamente este manual.

m (Guarde estas instrucdes e as informacdes
sobre o produto para posterior utilizacdo
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nao ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

S6 com uma montagem especializada e em
conformidade com as instru¢cdes de monta-
gem, pode ser garantida a seguranca durante
a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo
funcionamento correto no local de montagem.
Utilize o aparelho apenas:

m para fins culinarios.

m sob supervisdo. Supervisione
ininterruptamente cozeduras de curta
duracgéao.

® para uso doméstico e em ambiente
doméstico.

Seguranca pt

® g uma altitude até 2000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

® em barcos ou em veiculos.

= Como aquecimento de espacos.

= com um temporizador externo ou controlo
remoto.

® 90 ar livre

Para adaptar o aparelho para um tipo de gas
diferente, contacte o servico de assisténcia
técnica.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizagdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criancas ndo podem brincar com o apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador néo
devem ser realizadas por criangas, a ndo ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de Ii-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

A\ AVISO - Risco de explosao!

As fugas de gas podem provocar explosdes.

COMPORTAMENTO EM CASO DE CHEIRO A

GAS OU ANOMALIAS NA INSTALAGAO DE

GAS

» Fechar imediatamente a alimentac&o de
gas ou a valvula da botija de gas.

» Apagar imediatamente qualquer lume, cha-
ma € cigarros.

» Nao voltar a acionar o interruptor da luz ou
do aparelho.

» N&o retirar fichas da tomada.

» N&o utilizar telefones ou telemodveis em ca-
sa.
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pt Seguranca

» Abrir as janelas e arejar bem o espaco.

» Chamar o servi¢o de assisténcia técnica
ou a empresa de abastecimento de gas.
As fugas de gas podem provocar explosoes.
Peqguenas quantidades de gas podem acumu-
lar-se durante um longo periodo de tempo e

inflamar-se.

» Se o aparelho ndo for utilizado durante lon-
gos periodos, fechar a valvula de seguran-
ca da admissao de gas.

As fugas de gas podem provocar explosoes.

Quando a garrafa de gas de petrdleo liquefei-

to (GPL) ndo esta na vertical, pode passar

propano/butano liquido para o aparelho, po-
dendo originar labaredas intensas nos quei-
madores. Os componentes poderao ser dani-
ficados e, com o tempo, deixar de vedar cor-
retamente, permitindo a saida descontrolada
de gas.

» Coloque sempre garrafas de GPL na posi-
cao vertical.

A\ AVISO - Risco de intoxicagao!

A utilizacdo do aparelho de cozinhar a gas

produz calor, humidade e produtos de com-

bustao no local de instalagéo.

» Assegure uma ventilacdo suficiente da co-
zinha, em especial durante o funcionamen-
to do aparelho de cozinhar a gas.

» Em caso de utilizac&o intensiva e prolonga-
da do aparelho, assegure uma ventilagcao
adicional para conduzir os produtos de
combustao em seguranca para o exterior,
p. ex. regule um nivel de ventilacdo mais
alto num dispositivo de ventilagdo mecani-
co existente e, a0 mesmo tempo, assegure
a renovacéao de ar fresco no local de insta-
lac&o.

» Consulte um técnico para a instalacao do
dispositivo de ventilacdo adicional.

/A AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogdes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe dleos e gorduras quentes
sem vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua,
deve desligar o aparelho e, em seguida,
cobrir as chamas, p. ex., com uma tampa
ou uma manta de amianto.
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O aparelho fica muito quente.

» Nunca cologue objetos inflamaveis sobre a
placa de cozinhar ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre a placa de co-
zinhar.

O aparelho atinge temperaturas altas.

Nao guarde objetos inflamaveis ou latas de

spray em gavetas diretamente por baixo da

placa de cozinhar.

» Nunca guarde ou utilize objetos inflama-
veis, p. ex., latas de spray ou produtos de
limpeza, debaixo do aparelho ou nas suas
imediacdes.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamacao ou ao rebentamen-
to dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozi-
nhar.

Os queimadores a gas sem recipientes para

cozinhar em cima ficam muito quentes duran-

te o funcionamento. Um exaustor colocado
por cima pode ser danificado ou incendiar-se.

» Cologue gueimadores a gas em funciona-
mento apenas com recipientes para cozi-
nhar em cima.

O aparelho fica muito quente, tecidos e ou-

tros objetos podem incendiar-se.

» Mantenha tecidos, por ex. pecas de vestua-
rio ou cortinas, afastados das chamas.
Nunca toque nas chamas.

» N&o pouse objetos inflamaveis, p. ex., pa-
nos de cozinha ou revistas, por cima, ao la-
do ou atras do aparelho.

O gas que sai pode inflamar-se.

» Se o0 queimador ndo se acender apos 10
segundos, rodar o comando para a posi-
¢cao zero e abrir a porta ou a janela do
compartimento. Aguardar pelo menos um
minuto antes de voltar a acender o queima-
dor.

» Se a chama se apagar inadvertidamente
durante o funcionamento, rodar o comando
para a posicado zero. Aguardar pelo menos
um minuto antes de voltar a acender o
queimador.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamen-
te vigiado.

v



A\ AVISO - Risco de queimaduras!

As pecas acessiveis podem ficar quentes du-

rante o funcionamento.

» Manter as criancas pequenas afastadas.

Grelhas de protecédo do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecao do fo-
géo.

Os recipientes para cozinhar vazios ficam ex-

tremamente quentes em cima de queimado-

res a gas em funcionamento.

» Nunca aqueca recipientes para cozinhar
vazios.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacédo do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o cabo de alimentacao deste aparelho
sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem
situacdes de perigo.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sao objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Para desligar o aparelho da fonte de ali-
mentacdo nunca puxar pelo cabo elétrico.
Remover o cabo elétrico sempre pela fi-
cha.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a
ficha da tomada ou desligue o fusivel no
quadro elétrico e feche a alimentacao de
gas.

» Contactar a Assisténcia Técnica. — Pagina
36

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressdo para limpar o aparelho.

Seguranca pt

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca coloque o cabo de ligacao de ele-
trodomeésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

Avarias ou danos no aparelho e reparacdes

indevidas s&o perigosos.

» Nunca ligue um aparelho avariado.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a
ficha da tomada ou desligue o disjuntor no
quadro elétrico, feche a admissao de gas e
contacte a assisténcia técnica.

» As reparacdes no aparelho e as substitui-
coes de tubos de gas danificados apenas
podem ser realizadas por técnicos qualifi-
cados.

Fissuras ou fraturas na placa de vidro sé&o pe-

rigosas.

» Desligar imediatamente todos os queima-

dores e cada elemento de aguecimento

elétrico e desligar o aparelho da corrente.

Fechar a admissao de gas.

Nao tocar na superficie do aparelho.

Nao utilizar o aparelho.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

Oscilagdes acentuadas da temperatura po-

dem provocar a fratura do vidro.

» Ao utilizar a placa de cozinhar, evite cor-
rentes de ar e o derrame de liquidos frios.

Tamanhos de recipientes para cozinhar ina-

dequados, recipientes para cozinhar danifica-

dos ou mal posicionados podem provocar fe-
rimentos graves.

» Respeite as indicagdes sobre o recipiente
para cozinhar.

Ao ligar os queimadores formam-se faiscas

nas velas de ignicao.

» Nunca toque nas velas de ignicdo, enquan-
to o queimador estiver a acender-se.

Se néo for possivel rodar um botao de co-

mando ou se estiver solto, ndo pode continu-

ar a utiliza-lo.

» Dirija-se de imediato a Assisténcia Técnica,
para que o botdo de comando seja repara-
do ou substituido.

Um aparelho com superficie rachada ou parti-

da pode causar cortes.

» Nao utilize o aparelho se este apresentar
uma superficie rachada ou partida.

v vy
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pt Evitar danos materiais

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criangas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem
com pecgas pequenas.

2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

Podem ser provocados danos pelo calor em aparelhos

ou moveis adjacentes. Se o aparelho for utilizado du-

rante muito tempo, forma-se calor e humidade.

» Abra uma janela ou ligue uma exaustao de vapores
para o exterior.

A acumulacao de calor pode danificar o aparelho.

» Na&o utilize dois queimadores ou fontes de calor pa-
ra apenas um recipiente para cozinhar.

» Nao utilize chapas de grill, panelas de barro, etc.
durante um longo periodo de tempo, com poténcia
maxima.

Uma acumulacao de calor pode danificar os coman-

dos.

» Na&o cologue recipientes para cozinhar grandes em
cima de queimadores proximos dos comandos.

A posicao errada de um comando causa falhas de fun-

cionamento.

» Se o aparelho nao estiver em funcionamento, rode
0 comando sempre para a posi¢cao zero.

Um manuseamento descuidado do recipiente para co-

zinhar pode danificar a superficie do aparelho.

» Manuseie 0s recipientes para cozinhar que estao na
placa de cozinhar com cuidado.

» Nao cologue objetos pesados em cima da placa de
cozinhar.

O vidro pode ser riscado quando move o recipiente

para cozinhar.

» Ao mover o recipiente para cozinhar, levante-o.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» N&o deixe cair objetos duros ou afiados sobre a
placa de cozinhar.

» N&o embata na placa de cozinhar em nenhum dos
cantos.

Sal, acucar ou areia que possa cair dos legumes po-

dera riscar o vidro.

» Na&o utilize a placa de cozinhar como bancada de
trabalho ou zona de arrumacéo.

Acucar derretido ou alimentos com elevado teor de

acucar podem danificar o vidro.

» Remova imediatamente os alimentos derramados
com um raspador de vidros.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho con-
Some menos energia.

Selecione o queimador adequado ao tamanho do ta-

cho. Posicione o recipiente para cozinhar centrado.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas

vezes o didmetro superior do tacho. Normalmente,

este é superior ao didmetro do fundo.

m Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas
de cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem
muita energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
m Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita cla-
ramente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
= Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
= Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do
tacho sem levantar a tampa.
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Utilize recipientes para cozinhar adequados a quanti-

dade de alimentos.

= Um recipiente para cozinhar grande com pouco
conteldo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
= Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia € necessaria para aqguecer.

Mude atempadamente para uma poténcia de cozedu-
ra mais baixa.
= Se a poténcia de continuacdo de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.
Pode encontrar informacdes sobre o produto de acor-
do com a norma (UE) 66/2014 no folheto do aparelho
em anexo e na Internet, na pagina de produto do seu
aparelho.

3.2 Eliminacao da embalagem
Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.
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4 Familiarizacao

4.1 Comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢des do seu aparelho e obter informacgdes sobre o es-
tado de operacéao.

Os comandos permitem regular progressivamente o ta-
manho da chama em diferentes poténcias de cozedu-
ra.

O
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Indicacao Significado

\l’m

d Queimador atribuido ao comando.

o) Queimador desligado.

®9 Poténcia maxima e ignigéo elétrica do
queimador.

10 Poténcia minima.

4.2 Queimador

Aqui encontra uma vista geral dos componentes do
queimador.

Tampa do queimador

Boca do queimador

Elemento térmico para monitorizacédo da cha-
ma

Vela de ignicao

S ANE

4.3 Grelhas

Cologue as grelhas corretamente.

Coloque os recipientes para cozinhar corretamente so-
bre as grelhas. Nunca cologue 0s recipientes para co-
zinhar diretamente em cima dos queimadores.

Retire as grelhas sempre com cuidado. A deslocacéo

de uma grelha pode deslocar as grelhas adjacentes.

Dica: Pode remover restos de metal, resultantes do
movimento de alguns recipientes para cozinhar sobre
a grelha, através de uma limpeza correta.

- "Limpar as grelhas”, Pdgina 35

5 Acessorios

Podera adquirir acessorios junto do Servigo de Assis-
téncia Técnica, no comércio especializado ou através
da Internet. Utilizar apenas acessorios originais, uma
vez que foram especificamente concebidos para utiliza-
¢ao com o aparelho.

Os acessorios sdo especificos do aparelho. Quando
comprar acessorios especiais, indique sempre a desig-
nacao exata (n.° E) do seu aparelho. — Pdgina 37

Verifigue quais os acessorios disponiveis para o seu
aparelho no nosso catalogo, na loja online ou junto da
Assisténcia técnica.

www.bosch-home.com
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pt Operacéo base

Acessorios Descrigao Utilizacao

Grelha adicional para wok = Utilize apenas no queimador de coroa
multipla.

~—

m  Utilize sempre em recipientes para
cozinhar com fundo céncavo.

m  Recomendado para prolongar a vida Util
do aparelho.

Grelha adicional para cafe-
teira de café

= Utilize apenas no queimador com a
menor poténcia.

= Utilize com recipientes para cozinhar com
um didmetro inferior a 12,

Simmer Cap

m  Fixe através da tampa do queimador
econdémico.

= Utilize apenas com a poténcia minima do
queimador.

m  Coloque o recipiente para cozinhar por
cima da grelha e nunca diretamente por
cima da Simmer Cap.

Simmer Plate

Para cozer com lume brando.
Utilize o queimador econdmico ou o
queimador normal. Se existirem varios
queimadores normais, utilize de
preferéncia os queimadores traseiro
direito ou dianteiro direito.

m  Cologue sobre a grelha com as
reentrancias viradas para cima, € nunca
diretamente por cima do queimador.

6

Operacao base

6.1 Acender um queimador a gas

A placa de cozinhar possui uma ignicdo automatica
dos queimadores.

/A AVISO - Risco de incéndio!
O gas que sai pode inflamar-se.

>

Se o0 queimador nédo se acender apds 10 segun-

dos, rodar o comando para a posi¢ao zero e abrir a

porta ou a janela do compartimento. Aguardar pelo
menos um minuto antes de voltar a acender o quei-
mador.

Se a chama se apagar inadvertidamente durante o

funcionamento, rodar o comando para a posicao

zero. Aguardar pelo menos um minuto antes de vol-

tar a acender o queimador.

ATENCAO!

Se

rodar o comando diretamente entre a posicdo O

e 1, podem ocorrer falhas de funcionamento.

>
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Por essa razdo, nunca devera rodar diretamente da
posicdo O para a posi¢do 1 ou vice-versa.

Pressione o comando do queimador selecionado e
rode-o em sentido contrario ao dos ponteiros do re-
l6gio, até ao nivel maximo.

Mantenha o comando premido.

Surgem faiscas em todos os queimadores e a cha-
ma inflama-se.

Aguarde alguns segundos e solte o comando.

— "Sistema de seguranca", Pdgina 32

Rode o comando para o nivel desejado.

4. Se nao houver ignicao, rode o comando para a po-

sicao Desligar e repita os passos que foram descri-
tos anteriormente. Desta vez mantenha o comando
pressionado durante mais tempo (até 10 segun-
dos).

Nota:
Tome em consideracdo as seguintes indicagdes, por
forma a garantir o correto funcionamento do aparelho:

As pecas do queimador — 2eAida 37 e a grelha

— JeAida 31 devem estar corretamente colocados.
Nao troque as tampas dos queimadores.

Garanta a maxima limpeza. Limpe as velas
regularmente com uma escova pequena, nao
metalica. Preste atencéo para que as fichas néao
sejam sujeitas a impactos fortes.

Os orificios e entalhes do queimador tém de estar
limpos para garantir uma chama correcta.

- "Limpar os queimadores”, ZeAida 35

6.2 Sistema de seguranca

O sistema de seguranca (elemento térmico) interrompe
o fluxo de gas, caso os queimadores apaguem invo-
luntariamente. Para acender o queimador, tem de ati-
var o sistema que permite o fluxo de gas.

1.

Acender o queimador sem soltar o comando.

v A chama acende-se.

2.

Mantenha o comando premido durante mais 4 se-
gundos.



6.3 Acender um queimador manualmente

Se ocorrer uma falha de corrente, também pode acen-
der os queimadores manualmente.

1. Pressione o comando do queimador selecionado e
rode-o em sentido contrario ao dos ponteiros do re-
l6gio, até ao nivel maximo.

2. Chegue um isqueiro ou uma chama (isqueiro, fosfo-
ro, etc.) ao queimador.

6.4 Desligar um queimador

» Rode o comando no sentido dos ponteiros do reld-
gio para o.

6.5 Comportamento normal durante o
funcionamento

Estes modos de comportamento s&do normais para o

aparelho:

m | igeiros silvados provenientes do queimador aceso.

m | jbertacdo de odores durante a primeira utilizacao.
Os odores desaparecem apos algum tempo.

m  Uma chama cor de laranja. Isto deve-se a pd no
meio envolvente, liquidos derramados, etc.

m  Estalido alguns segundos depois de se desligar o
queimador. Isto deve-se ao ligar do sistema de
seguranca.

— "Sistema de seguranca”, >eAida 32

® Ruido de batimento quando o queimador &
desligado manualmente. Em caso de gas liquido, o
ruido pode ser mais alto que com gas natural.

6.6 Bloquear a placa de cozinhar com o
interruptor principal

O interruptor principal interrompe o fluxo de gas geral.
Com o interruptor principal pode impedir que os quei-
madores sejam acesos por criangas por descuido, ou
desligar rapidamente todos os queimadores.

Bloquear a placa de cozinhar
» Prima o interruptor principal.

Recipientes para cozinhar pt

v Todos os gueimadores ligados apagam-se agora.
v A placa de cozinhar esta blogueada.

le
N

Desbloquear a placa de cozinhar
Requisito: Todos os queimadores estdo desligados.

» Prima o interruptor principal e rode até ao batente,
no sentido dos ponteiros do reldgio.

D

v A placa de cozinhar esta desbloqueada.

7 Recipientes para cozinhar

Estas indicacdes ajudam-no a economizar energia e a
evitar danos nos recipientes usados para cozinhar.

7.1 Recipientes para cozinhar adequados

Utilize apenas recipientes para cozinhar com didmetro
adequado. Os recipientes para cozinhar ndo podem
sobressair da margem da placa.

Nunca utilize recipientes para cozinhar pequenos em
queimadores grandes. As chamas n&o devem tocar
nas paredes laterais dos recipientes para cozinhar.

Queimador

Diametro mini-
mo da base do
recipiente para
cozinhar

Diametro maxi-
mo da base do
recipiente para
cozinhar

Queimador de
coroa multipla

22 cm

30 cm

Queimador Diametro mini- Diametro maxi-
mo da base do mo da base do
recipiente para recipiente para
cozinhar cozinhar

Queimador rapi- 20 cm 26 cm

do

Queimador nor- 14 cm 22 cm

mal

Queimador eco- 12 cm 16 cm

némico

Utilize recipientes para cozinhar com fundo cdéncavo

apenas no queimador de coroa multipla.

m A placa de cozinhar deve possuir um queimador de
coroa multipla e uma grelha adicional para wok.

= A grelha adicional para wok tem de estar correta-
mente colocada.

- "Acessdrios”, Pdgina 31
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7.2 Utilizar recipientes para cozinhar

A selecao e o posicionamento dos recipientes para co-
zinhar influenciam a seguranca e a eficiéncia energéti-

ca do seu aparelho.
— "Poupar energia", Pdgina 30

/\ AVISO - Risco de incéndio!

Os utensilios inflamaveis podem incendiar-se.
» Respeite uma distancia minima de 50 mm entre o
recipiente para cozinhar e utensilios inflamaveis.

Nao utilize recipientes pa-
ra cozinhar deformados.
Utilize apenas recipientes
para cozinhar com fundo
plano e espesso.

Os recipientes para cozi-
nhar com deformacdes
nao assentam com esta-
bilidade na placa de cozi-
nhar e podem tombar.

Coloque os recipientes
para cozinhar bem ao
centro, em cima dos quei-
madores.

O recipiente para cozi-
nhar pode tombar se nao
estiver centrado sobre o
queimador.

Coloque os recipientes
para cozinhar correta-
mente sobre as grelhas.

O recipiente para cozi-
nhar pode tombar se for
colocado diretamente so-

bre o queimador.

8 Regulacoes recomendadas para cozinhar

Os comandos do aparelho permitem regular progressi- Poténcia Preparacio de alimentos

vamente o tamanho da chama para diferentes niveis de coze-
de poténcia, de 1 até 9. . _ dura
Os tempos e niveis de poténcia dependem do tipo, pe- 7.9 = Iniciar processo de cozedura: massas,

S0 e qualidade dos alimentos, do tipo de gas usado

; ey . sopas, cremes, paella, leguminosas
bem como do material do recipiente para cozinhar. bas, ' P 169 ’

- arroz doce.
Dicas ®  Fritar no 6leo: legumes tempura,

= Dicas para cozinhar , _ croquetes, batatas fritas, omelete de
— Ao cozinhar sopas, cremes, lentilhas ou grao de batata, escalopes, alimentos

bico, introduza todos os ingredientes ao mesmo ultracongelados, produtos de

tempo no recipiente para cozinhar. pastelaria.
— No caso de pratos na frigideira aqueca primeiro = Assar com pouco Sleo: omelete
0 oleo. Assim que comecar com a cozedura, francesa, bife, bife de lombo de vaca,
mantenha a temperatura constante e, se Strogonoff.
necessario, adapte o nivel de poténcia. Ao = Assar, saltear: legumes, carne.

preparar varias porgoes, aguarde até a
temperatura ser novamente atingida. Vire os
alimentos regularmente.

m  Para reduzir o tempo de cozedura:

— Utilize uma panela de pressao para cozinhar
cremes e leguminosas. Se utilizar uma panela de
pressao, siga as instrucdes do fabricante.

— A agua tem de ferver, antes de colocar massas,
arroz ou batatas. Em seguida, adapte o nivel de
poténcia, para continuar a cozinhar.

— Utilize uma tampa para cozinhar arroz e batatas.

4-6 ®m  Prosseguir processo de cozedura:
massas, sopas, cremes, paella,
leguminosas, arroz doce.

m  Fritar com pouco dleo: hamburguer,
salsichas, salmé&o grelhado,
almoéndegas.

= Guisado, estufado: guisado, carne de
vaca guisada, Ratatouille.

m  Cozinhar a média temperatura: molho
de queijo, bechamel, carbonara,
Neapolitana, pudim, crepes.

Poténcia Preparacdo de alimentos = Descongelar: alimentos
de coze- ultracongelados.
dura 1-3 m  Acabar de cozes: arroz, paella,
9 m |eve a dgua a ferver leguminosas, arroz doce.
|

Cozinhar em banho-maria: biscoitos, = Cozinhar a vapor: peixe, legumes.
pudim, pudim de pao. = Aquecer e manter quente: refeigdes

®» Cozinhar a elevada temperatura: prontas.

refeicOes asiaticas. 1 Derreter: manteiga, chocolate, gelatina,
mel, caramelo.
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9 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa do mesmo.

9.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza adequados podem ser adqui-
ridos junto da Assisténcia técnica ou na loja online.
ATENCAO!

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar

a superficie do aparelho.

» Nao utilizar detergentes agressivos ou abrasivos.

» Nao utilize palha de aco.

» Nao utilize facas ou objetos afiados para remover
restos de alimentos ressequidos da placa de cozi-
nhar.

» Na&o utilize facas ou objetos afiados para limpar a
uniao entre o vidro e as abas dos queimadores,
perfis de metal ou placas de vidro ou de aluminio.

» Nao utilize aparelhos de limpeza a vapor.

9.2 Limpar o aparelho

ATENCAO!

Se os comandos forem retirados durante a limpeza do

aparelho, pode infiltrar-se humidade e danificar o interi-

or do aparelho.

» Nao tire os comandos durante a limpeza do apare-
Iho.

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Limpe com uma esponja, sabdo e agua.

3. Seque com um pano macio.

Dica: Remova imediatamente liquidos derramados. Evi-
ta-se assim que restos de alimentos figuem agarrados,
reduzindo o esforco durante a limpeza posterior.

9.3 Limpar os queimadores

Limpe a superficie das pecas dos queimadores apos

cada utilizacdo. Evita assim que restos de alimentos fi-

qguem agarrados.

ATENCAO!

As pecas do queimador podem ser danificadas, se fo-

rem lavadas na maquina de lavar loica.

» Na&o lave as pecas dos queimadores numa maquina
de lavar loica.

Nota: Observe as indicagdes relativas aos produtos de
limpeza.
— "Produto de limpeza", Pdgina 35

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Limpe com uma escova nao metalica e agua com
sabdo.

3. Seque o aparelho por completo. O esmalte pode
ser danificado se, no inicio da cozedura, existirem
gotas de agua ou zonas humidas.

4. Coloque as pecas do queimador. Certifiqgue-se que
as tampas dos queimadores estao corretamente co-
locadas sobre os distribuidores.

- "Queimador”, Pdgina 31

9.4 Limpar as grelhas

Nota: Observe as indicacoes relativas aos produtos de
limpeza.
- "Produto de limpeza", Pdgina 35

ATENCAO!

As grelhas podem ser danificadas, se forem lavadas
na maquina de lavar loica.

» Na&o lave as grelhas na maquina de lavar loica.

1. Deixar arrefecer o aparelho.

2. Retire as grelhas com cuidado.

3. Limpe com uma escova nao metalica e agua com
sabéo.

Limpe bem a zona em torno das almofadas de bor-
racha. Se as almofadas de borracha se soltarem, a
grelha pode arranhar a placa de cozinhar.

4. Seque o aparelho por completo. O esmalte pode
ser danificado se, no inicio da cozedura, existirem
gotas de agua ou zonas humidas.

5. Coloqgue as grelhas corretamente.

- "Grelhas", Pagina 31

10 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser elimina-
das pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assis-
téncia técnica, consulte as informagdes sobre a elimi-
nacdo de anomalias. Isto permite evitar custos desne-
cessarios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utiliza-
das pecas sobresselentes originais.

» Se o cabo de alimentacao deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido pelo fabricante ou
pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico de-
vidamente qualificado para o efeito, para se evita-
rem situacdes de perigo.
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10.1 Falhas de funcionamento

Avaria

Causa e diagnéstico

O funcionamento elé-
trico geral esta avari-
ado.

O fusivel esta avariado.
» Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

O fusivel automatico ou um interruptor de corrente diferencial residual foi acionado.

» Na caixa de fusiveis, verificar se o fusivel automatico ou um interruptor de corrente dife-
rencial residual foi acionado.

A ficha do cabo de alimentacdo nao esta inserida.
» Ligue o aparelho a corrente elétrica.

Faltou a alimentacéao elétrica.

» Verifique se a iluminagdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco estdo a fun-
cionar.

A ignigdo automatica
n&o funciona.

Encontram-se restos de alimentos ou sujidade entre a vela de ignicdo € o queimador.
» Limpe 0 espaco entre a vela e 0 queimador.

As pecas do queimador estdo molhadas.
» Seque bem as pecas do queimador.

As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
» Posicione as pecas do queimador corretamente.

O aparelho nao esta ligado a terra, ndo esta conectado corretamente ou o cabo de terra
esta danificado.

» Contacte um eletricista qualificado.

A chama do queima-
dor € irregular.

As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
» Posicione as pecas do queimador corretamente.

As aberturas no queimador estdo sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

O fluxo de gas néao
parece normal ou
nao sai gas.

A admissao de gas esta fechada pelas valvulas intermediarias.
» Abra as valvulas intermediarias.

A garrafa de gas esta vazia.
» Troque a garrafa de gas.

Na cozinha sente-se
o cheiro a gas.

Um comando esta aberto.
» Feche os comandos.

A botija de gas foi conectada de forma incorreta.
» Garanta que a botija de gas esta corretamente conectada.

A tubagem de gas que liga ao aparelho tem fuga.

1. Feche a torneira principal do gas.

2. Areje o local.

3. Chame imediatamente um instalador autorizado, que verifique o sistema de gas e que
emita um certificado de instalacgéo.

4. Nao utilize o aparelho até ter a certeza que nao sai gasm, nem na instalacdo nem no
aparelho.

O queimador desliga-
se assim que soltar o
comando.

O comando néo foi mantido premido tempo suficiente.

1. Mantenha o comando premido durante alguns segundos apds a ignigao.
2. Prima o comando com forca.

As aberturas no queimador estao sujas.

» Limpe e seque as aberturas no queimador.

11 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevan-
tes para o funcionamento em conformidade com o re-
gulamento relativo aos requisitos de concecéo ecoldgi-
ca junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo

de duracéao de, pelo menos, 10 anos a partir da colo-
cacao do seu aparelho no mercado dentro do Espaco
Econdmico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das

condicdes de garantia do fabricante.
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Pode obter informacdes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
ndmero de produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
€m anexo ou na nossa pagina web.

Eliminagdo pt

11.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se:

= no folheto do aparelho.

= no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o nimero de telefone da Assisténcia
Técnica.

12 Eliminacao

12.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o meio am-

biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-

sas.

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétrico.

2. Cortar o cabo elétrico.

3. Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminacéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigcos Municipais da sua zona.

UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacado de um sistema de recolha
e valorizac&o dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Unidao Europeia.

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
I
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