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! EExpTNUX ! Componente
>xapa - Grelha -
IZ]  Koupma xeipiopol - [Z] Comandos -
3] Kovovikog kauoTthpag 1,60/ 1,75 kW 3] Queimador normal 1,60/ 1,75 kW
loXUPOC KOUOTAPOC 2,80 / 3,00 kW =] Queimador rapido 2,80 / 3,00 kW
KouoThpac TOMOTAAG oTe- 3,80 / 4,00 kW Queimador de coroa multipla 3,80 / 4,00 kW
davne Wok para wok

' Q1 eIKOVEC TTOU UTTAPXOUV O'aUTEC TIG 0dnyieg gival
HOVO eVOEIKTIKEC.

' As imagens apresentadas ao longo das instruges
servem apenas para orientacao.

! Componente

Parrilla -

IE]  Mandos -

3] Quemador semirrépido 1,60 / 1,75 kW
28  Quemador répido 2,80 / 3,00 kW
Quemador multicorona wok 3,80 / 4,00 kW

' Las imagenes representadas en estas instrucciones
tienen caracter orientativo.
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1 AcpaAeix

MpooelTe TIC akOAoubec uttodeielc aodalei-

agc.

1.1 Mevikég uMOdEIEEIg

® AloBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyiecg.

m QuAa&Te TIC 0dnyiec KAOBWC Kal TIC TTANPO-
dopiec MPOIOVTOC VIO PETETIEITO XPNON N VIo
TOV EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

m Mn ouvdeeTE TN OUOKEUN o€ TepimTwon ¢n-
HIGC KOTQ TN HETADOPO.

1.2 Xpnon gt’lpq)wva ME TOV GKOTIO

TTPOOPICHOU

MOVO pe TN 0woTh TOTTOBETNON CUUPWVA e

TIC odOnyiec TomoBeTnoNnc diaodaAideTal N

aodaiela kKaTd TN XpNnon. O eykoTAOTATNC £i-

Vol UTTeUbuvocg via TNV aGyoyn AeIToupyia oTn

Beon TomobeTNONC.

XONOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO OKOTIOUC HOYEIPEUOTOC.

B KOTW OO emTnEnon. EmPBAEmeTe TIC oUvVTO-
pec dladiKkaoieC Bpaopou Xwpic dIOKOT.

B 3TO IQIWTIKO VOIKOKUPIG KOl OTO OIKIOKO TTe-
OIBAANOV.

B pexpl eva uyocg armo 2000 m movw amo TNV
empavela TNC OGAAC0OC.

Acdaieia el

Mn XpnOoIYOTIOIEiTE TN OUOKEUN:

® Og OKAdN N o€ OXNUOTO.

B ()C Beppavon XwPOou.

m Me evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTTN 1) VOl
TNAEXEIPIOTAPIO.

® 3TNV UMaBpo

Mot TN UETOTEOTIN 0€ €val GAO €idoC¢ aepiou
KOAEOTE TNV UTINPEOIa TEXVIKNC €EUTTNPETNONG
TEAQTQV.

1.3 MepPI0PICHOG OPADAG XPNOTWV

AUTH N OUOKEUN PTTOPEI VO XpNOILOTIOIEITON
armo maudid oMo 8 ETWV KOI GVW KOl Ao
TPOOWTIA e PEIWPEVEC PUOIKEC, IoONTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC Kol EANEIYN eUTIEI-
PIOG KOI/N yvwone, av emBAETOVTAIl 1) €XOUV
KOTOTOTTIOTEI OXETIKA pe TNV aodaAn xpnon
TNG OUOKEUNC KOl €XOUV KOTOVONOEl TOUC KIV-
dUVOUC TTOU QTTOPPEOUV OTIO QUTN.

Ta moudid dev emMTPEMETAI VO TTAiCOUV Pe TN
OUOKeUn.

O kaBaplopodC Kal N cuvThEnon amod To XPN-
oTn Ogev EMTPETETAI VO TIOOYUOATOTTOINOOUV
aro maudId, EKTOC €AV €ival 15 €TWV KAl Avw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpaTaTe Ta Taudid ToU €ival KATW TwV 8 eTwvV
HOKQIO OTIO TN OUOKEUN Kol To KOAWdIO ouvde-

ong.
1.4 AcpaAng xpnon

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog £kpnEng!

To aeplo mou diappeel Pmopei va odnyrnoel oe

ekpnén. ZYMMEPIOOPA ZE MEPINTQ>H

O>MHX AEPIOY H BAABHZX >THN EIKATA-

>TA>H AEPIOY

» KAeioTE QUECWC TNV TTBPOX! aiepiou N TN
BaABida TNC UTTOUKOAGC aEepiou.

» >[BNOTe APEOWC OTTOINdNTIOTE AVOIXTH PWTI
KOl TO TOIYAPO.

» Mnv maThoeTe GAO Tov OIGKOTTN GWTIOUOU

KOl TOV OIOKOTTN TNG OUOKEUNC.

Mnv TpaRnéete kKaveva ¢Ic amo Tnv mpido.

Mn XxPNOILOTIOINOETE KAVEVO OTAOEPO N KI-

vNTO TNAEPWVO OTO OTTITI.

» AvoiTte Ta TOpABuUpa Kol e€oepioTe KAAX
TO OWUATIO.

vy



el AoddAeia

» KoAeOTE TNV UTTNPEOIO TEXVIKNG €&UTTNPETN-
oncg MEAGTWV 1 TNV ETIXeipnon MaPoxnc oe-
piou.

To aeplo mou diappeel propei va odnynoel oe

ekpnén. O1 piIkpee TOoOTNTEC Oepiou oe eva

HEYOAUTEPO XPOVIKO OIGOTNUO PTTOPOUV VO OU-

YKEVTPWOOUV KOl VO avadAeyoUVv.

» OTOV N OUOKEUN VIO VO JEYOAUTEPO XPOVI-
KO d1doTnua & XpnolyotoleiTal, KAeioTe TN
BaABida aodpaAeiac TNC TAPOXNC GEePioU.

To aeplo mou diappeel prmopei va odnynoel oe

ekpnén. Eav n pmoukdAa uypoepiou dev

OTEKETAI KAOET, UTTOPEI VO E10XWPNOEI UYPO

POoTAvIo/BOUTAVIO OTN OUOKEUN. 2& auTh TNV

TTEQIMTWON PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV PEYAAEC

dGAOYEC OTOUC KAUOTNPEC. Ta eEQPTAUOTO UTTO-

poUV VO UTTOOTOUV {NUIG KAl e TNV Tapodo

TOU XpOVoU va epdavioTel pio diappor), €T0I

WOTE VO EEEPXETAI TEPIO PN EASYXOLEVQ.

» XPNOIUOTIOIEITE TIC UTTOUKOAEC UypaEPioU
TTOvVTOTE O KG&OETN Beon.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

onAntnpiaong!

H xpron TNC OUOKEUNG POYEIPEPOTOC Oiepiou

odnyei otn dnuioupyia BepUOTNTAC, UYPOCIOG

KO TIPOTOVTWV KAUONC OTOV XWPO TOTTIOOETN-

ong.

» [lpooelTe yia emapPKN GePIOPO TNC KOoudi-
vac, 1I01aiTepa og TIEPIMTWoN AeIToupyiag TNG
OUOKEUNC HOVEIPEUOTOC aepiou.

> e TIEPITITWON EVTATIKNAC Kal HeyaAng didp-
KEIOEG XPNonc TNG ouokeunc e€aodahioTe
evayv TpOoBEeTO aePIOPO, VIO Vo 0dNYOoUVTal
TO TTPOIOVTO KAUoNG pe aodaAeia O0TO UTTa-
0p0, T.X. O TIEPITTWON HIOC UTTGPXOUCOIC
UNXovikNe diataéne aepiopou pubpioTe pIa
uwnAOTEPN BaBUIdO 1I0XUOC KOI TAUTOXOOVA
eCaodoAioTe TNV avToANOyh aEPa e
GPEOKO OEPT OTOV XWPEO TOTTOBETNONG.

» [ TNV eyKoTAoTOON TNG TPO0BETNC dIATO-
&NC aepIopoU OUPPBOoUAeUTEITE EIDIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO.

/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC 0TIV Pe NITog N

AGOI XWPIC emTAENON WTTOPE! VO gival ETIKIVOU-

VO KOl Vo 00nynoel oe TTUPKAYIEC.

» Mnv aprveTe TTOTE TO KAUTA AGdIa Kol ATt
XWPIC emThpnon.

» Mn dokipaoeTe TTOTE Vo ORH0oETE pIdk WTIAK
e vePO, OvTi AUTOU OTIEVEPYOTIOINCTE TN
OUOKeUN Kal JeETA KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
He eva KOTIOKI N Yo KouBepTa TTupooBeonc.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTTOOETNOETE TTOTE EUDAEKTO QVTIKEIpE-
va TTOVW 0T BAon €0TIWV 1 OTNV TTANoiov
iEPIOXN.

» Mnv TOTTOOETNOETE TTOTE QVTIKEIPHEVA TTOVW
oTn BAon eoTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoOnkeUeTe eUPASKTO QVTIKEILEVD N
KOUTIG OTTPEI O OUPTAPIO ATTEUDEiog KOTW
oo Tn BAon €0TIWV.

» Mnv amoBnKeUeTe 1 YN XPNOIUOTIOIEITE TTOTE
eUPAEKTO AVTIKEIPEVA, TI.X. KOUTIQ OTIPEI N
UANIKG KOBapIiopoU, KOTw armd Tn OUCKEUN N
KOVTO OTn OUOKEUN).

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV PTTOPE! VO

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OTO UTIEPBEP-

gavon, avadAeén f Bpauon UAIKV.

» Mn XpnoIyoTIoIeiTE Kaveva KAAUppO Baong
EO0TIWV.

Ol KOUOTNPEC aEPIOU, XWPIC TOTTOBETNHEVD

TOVW POYEIPIKO OKEUN, ONUIOUPYOUV KOTA TN

AeiToupyia peyoAn BeppotnTta. Evoac amd mave

TOTTOOETNUEVOC amopPodNTAPOC PTTOPEI VO

uttooTel nNUIG 1 va TIIGoE! PWTIA.

» /\EITOUPYEITE TOUC KOUOTNPEC Oiepiou POVO
e TOTToOeTNUEVD TIAVW PAVEIPIKO OKeUN.

H ouokeun (eoTaiveTal TTAPO TTOAU, TO

ubGopaTa KOl GANG QVTIKEIPEVD PTTOPET VO

avodAeyouv.

» KpoTdre To upGopoTa, TT.X. POUXT I KOUPTI-
VEC HOKPIG ammo TIC GAOYEC.

» Mnv MAveTE TOTE TMAVW AMO TIC GAOYEG.

» Mnv TOTTOOETEITE EUPAEKTON QVTIKEIUEVD, TT.X.
meToeTeC Koudivag ) epnuepidec mavw, Oi-
TTAG 1) TTIOW OTTIO TN OUOKEUN.



To aeplo mou diadeuyel Pmmopei var avadAeyei.

» Edv o kauoThpaocg dev avayel peta armo 10
OeUTEPOAETITA, YUPIOTE TO KOUWTT XEIPIOUOU
otn 6eon pundev Kal avoiéte TNV MOPTA I TO
mop&Oupo Tou Xwpeou. Mpiv TNV ek veou
avadAeEn Tou KAUOTHPO, TIEPILEVETE TO Al-
yOTEPO &va AeTITO.

» Otav n dAOya offoel abeAnTa KATG TN
OIAPKEIO TNC ASITOUPVYIOC, YUPIOTE TO KOUUTI
Xelplopou otn Bgon pundev. lMpiv TNV €K vEou
avadAe&n Tou KAUOTHPO, TIEPILEVETE TO Al-
YOTEPO eva AeTITO.

Tpodiua pmopei va avapAeyouv.

» H diadiKaoio HoyeEIPEPOTOC TIPETIEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvToun diadikaoia TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNEEITAI.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

EYKaUpaTog!

Ta mpooBaoIua eEQPTAPATO PTTOPOUV KATG TN

dlapKeIa TNC AeiToupyiag va (eoTaBouv.

» Ta pikpG maudia Ba TTPETEI VO KOOTIOUVTO
HOKPIO OTIO TN OUOKEUN).

To TPOOTOTEUTIKA TTAEYUOTO TWV BACEWV

€0TIWV PTTOPOUV VO 0dNyNOOUV OE OTUXNUOTO.

» Mn xPpnNOIYOTIOIEITE TTOTE TTIPOOTOTEUTIKA
mAeypOTO BOOEWV E0TIWV.

Ta adela payelpika okeun BepuaivovTal AP

TTOAU OTOUC OVOHUEVOUC KOUOTNPEC TiePiou.

» Mn Bepuaivete MoTe GdeIO HOYEIPIKO OKEUN.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa TN dIGPKEI TNC

AeiToupyiac.

» [lpiv Tov KOBapIopgod adnoTE TN OUOKEUN VO
KPUWOEL.

A\ MPOEIAONOIHEH - Kivduvog

nAekTpomAngiag!

O1 aKOTOMNAEC ETTIOKEUEC €ivail eTIKIVOUVEC.

» MOVO ekTTaIdEUPEVO VI' AUTO, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO ETTPETETAI VO TTOOYHATOTIOINOEI
ETMIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yWNOoIO OGVTOAOKTIKG EMITRETETAI VO
xpnoipgomoinBouv yia TNV €TMOKEUN TNG OU-
OKEUNG.

» Edv 10 KaAwdIo cuvdeong oTo OIKTUO TOU
PEUPOTOC QUTAC TNC OUOKEUNC uttooTei ¢n-
LIG, TTIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI QO TOV KO-
TOOKEUOOTNA 1 TNV utnpeoia e€umnpeTnonc
EAOTWV TOU 1 OTTO €V AVTIOTOIXO EI0IKEU-
LHEVO OTOUO, VIO TNV armoduyr emMKIVOUVWV
KOTOOTOOEWV.

Acdaieia el

Mia cuokeun 1 eva KaAwdIo ouvdeoNng Tou

exouv umooTei ¢nuIG eival emmkivouva.

» Mn AeITOUpyEITE TTOTE PI CUOKEUN TTOU EXE
urrooTei ¢nuIa.

» Mnv TpaBaTte moTe To KOAWdIO ouvdeonc,
YIO VO QTTOOUVOEOETE TN OUOKEUN oo Tol
OiKTUO TOU peupaToC. TpaBaTe TGVTOTE TO
dI1c Tou Kohwdiou ouvdeong.

» OT1av n ouokeun f To KoAwdIO ouvdeoNC
exel (NUId, TPaRNETE OHEOWC TO PIC TOU KO-
Awdiou ouvdeonc N KaTeBaoTe TNV
ao0dPOAEIC OTO KIBWTIO TwV GOPOAEIVV KOl
KAEIOTE TNV TTAPOXN OePiou.

» KoAeoTe Tnv utnpeoia e€utneeTNonG MeAo-
Twv. = 2edida 12

Mio €10XwPENON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeogl NAeKTPOTANEIQ.

» Mn xpNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC eKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKEUEC KaBapIopou uwnAng Tie-
ong, VIo Vo KaBopIioeTe Tn OUOKEUN).

2TO KQUTG JEPN TNC OUOKEUNG WTTOPE! Vol

NIWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe MoTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWY OUCKEUWV O€ ETTOPI PE TA KOU-
TQ pePN TNG OUOKEUNC.

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TPXUMXTIOHOU!

O1 BAGBeC N o1 (NUIEC OTN OUOKEUN Kail Ol pn

evOedelyHEVEC ETTIOKEUEC eival EMIKIVOUVEC.

» Mnv evepyoTIOIEITE TTOTE PIG XOAGOUEVN OU-
oKeun.

» OTOVv N OUOKeEUN €ival EAATTWUATIKN, TOO-
Bn&te To dIc amod TNV mpida ) KaTeBGOTE TNV
aodaAeiao 0To KIBWTIO TwV AoPOAEIWV, KAEI-
OTE TNV TIOPOXI OEPIOU KOl KOAEOTE TNV
UTINPEoIa €EUTTNPETNONG TTEACTWV.

» Movo ekmaideupevo, eI0IKEUPEVO TTPOOWTTI-
KO ETMTPETETAI VO TIOOYHOATOTIOINOE! ETTIOKEU-
£C OTN CUOKEUIN KOI VO QVTIKOTAOTNOE! TIC
YPOUUEC aepiou TTOU €xouv umooTei CnuIa.

O1 pwyHES N 01 BpaUOoEIC 0TN YUGAIVN TIAGKO

eival emkivouvec.

» ATIEVEPYOTIOINOTE OHECWC OAOUC TOUGC KOU-
OTNPEC KOl KABE NAEKTPIKO BEPUAVTIKO OTOI-
XEI0 KAl armoouvOEOTE TN OUOKeUN Ao TNV
TOPOXN PEUPOTOC.

» KAeioTe TNV Mapoxr aepiou.

» Mnv aKOUUTINOETE TNV emM@AVEIR TNC OU-
OKeUNC

» Mn XPNOIUOTIOINOETE TN OUCKEUN.



el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

» KoaAeoTe Tnv utnpeoia e€utnpeTNonG mMeAo-
TQV.

To oKATOANAG LEYEDN LOVEIPIKWY OKEUWY, TO

XOAQOPEVA 1) AOGBOC TOTTOBETNUEVA LOYEIPIKA

OKeUNn PmopoUV VO TTPOKOAECOUV 00BaPOUC

TOOUUOTIOUOUC.

» [1pooelTe TIC UTTODEIEEIC VIO Tl HOYEIPIKA
okeun.

Kot Tnv evepyoroinon TWV KauoTHpwv On-

HIOUPYOUVTQI OTTIVONPEC OTOUC avadAEKTHPEC.

» Mnv ayyideTe TOUC avaPAEKTAPEC KOTA TN
dldpkela TNS avadAeEnc Tou KaUoTHPO.

OTtav eva koupTi xelpiopgou dgv Pmopei va te-

ploTpadei ) eival XaAapO, Oev EMTPEMETAI

TTAEOV VO XpnolpoTToinoei.

» AmoTobeiTe apeowS oTnV unnpeoia e&urn-
PETNONC TIEAGTWY, VIO VO ETTIOKEUROTEI 1 Vot
QVTIKOTOOTOOEI TO KOUUTT XEIPIoUOoU.

Mia CUOKEUN PE POYIOUEVN 1) OTIOUEVN ETTI-

davela umopei va TPOKOAEOE! KOWIPOTA.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUT, OTOV TIOOU-
oladel JIon payIopevn 1 omoopevn emoavela.

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog aodutiog!

Ta maudid ymopei va mep&oouV Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW O TO KEPAAI 1) Vo TUAI-

XTOUV O’ QUTG Kl va TaBouv aodutia.

» Kparare Ta UNKO OUOKEUOQOIOG HOKPIG OTTO
TO TIdIA.

» Mnv adpnvete Ta maudiax va maidouv pe T
UANIKG OUOKEUOoiaC.

To moudia urmopei var e10veloouV I VO KOTO-

TMOUV PIKOG KOPUOTIO KOI €TOI VO TTGOOUV

aoduiia.

» KpoTATE TO HIKPG KOUUATION HOKPIO OTTO T
moidIa.

» Mnv adrivete Ta maudid va maidouv pe pikpa
KOUUATIO

2 Amo¢uyn UAIK@OV ZnpIwv

MPOZOXH!

AOYw BepuOTNTOC PTTOPOUV Vo TTPOKANBoUV CNUIEC OTIC

VEITOVIKEC OUOKEUEC 1) vTouAdama. OTav AeiToupyei n ou-

OKeun VIa HeYGAUTEQO XPOVIKO DIGOTNUA, dnUIoUPYEITal

BepuoTNTA KAl UYPOCIa.

» Avoi&Te eva MopdOuPO I EVEPYOTIOINOTE EVAV OTIOP-
podNTNPG LE OTOYWYH TTPOC Ta £EW.

Mia cucowpeuon BepudTNTOC PTTOPEI VO Vo TTIpo&evnoel

dNUIG OTn CUOKEUN).

» Mn xpnolyoroleite dUO KAUOTNPEC N TINYEC BepuoTn-
TOC VIO EVO HOVO POVEIPIKO OKEUOC.

» Mn xpnoluorolgite TAGKES TOU YKPIA, TINAIVa doxeia,
KTA., VIO EVOl HEYGAO XPOVIKO SIGOoTNUO Je TTANPN
1oxU.

Mia oucowpeuon TNG OePUOTNTOC UTTOPE! VO KOTO-

OTPEWYEI TO OTOIXEIO XEIPIOHOU.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE PEYAAD POYEIQIKG OKEUN TIAVW O€
KOUOTNPEC TTANGCIOV TWV KOUUTTIWV XEIPIoUOU.

H A&Boc¢ Beon evoc Kouptiou xelpiopou odnyei oe

BAGBeC AeiToupyieg.

» Ortav n ouokeur 0g BpiokeTal oe AelIToupyia, yup-
VATE TG KOUPTTIA XEIPIOHOU TAvVTOTE OTn 6€on pundév.

Evac dyoputiog XeIPIoUOS TwV HOYEIPIKWY OKEUWV UTTO-

pei va mpoKoAeael (NIt oTNV emdAveIn TNG CUCKEUNC.

» XelpieoTe pe TPOOooXN TO POVEIPIKO OKEUOC TTAV®
oTn Baon eoTIwV.

» Mnv TomoBEeTEITE BRI QVTIKEIEVA TTAVW OTN BAion
E0TIWV.

H peTaTOmon TWV LOYEIPIKWY OKEUWY, UTTOPE! VO TIPOKO-

AEOEI YDOTOOUVIEC OTO YUOI.

> JNKWVETE TOL HOYEIPIKG OKeUN KOTA TN YETATOTTION.

Edv meocouv okANP& 1 aixpuned ovTiKeipeva Tavw oTn

Baon eoTiv, pmopei va dnuioupyndouv (nuIES.

» Mnv adriveTe Vo TTECOUV OKANPG 1 QIXLNEO AVTIKEI-
Heva TAvw oTn BAon eoTIV.

» Mnv KTutmMOoETE TN BAON E0TIWV O KAUIA OO TIC OK-
HeG TNG.

To aAdT, n Caxapen f N GUUOC TTOU UTTOPE! VO TIEOOUV

ard TO AOXQVIKG, YOOATOOUVICOUV TO YUOAI.

» Mn xpnolyotolgite TN BAon €0TIWV WG eMAvEIN £p-
yooiog f emdadveia evanodbeong.

H Alwpevn Caxopn N 1o TPODIUG e UWNnAN TIEPIEKTIKOTN-

To og (Axopn UMopPEl Vo TIPOKAAEOOUV NUIG OTO VUG

»  ATOPOKPUVETE TG UTTEPXEINICUEVD PayNTA GPEOWC HE
gia EUoTpa yuoAiou.



[MpooTooia mepIBGAOVTOC Kol oikovouio el

3 MpooTaociax MEPIBXAAOVTOC KO OIKOVOMIX

3.1 EEoikovopunon EVEPYEIXG

Ed&v akoAoubnoeTe auTeg TIC uTodEiEelg, N CUOKEUN 00G
XPeIACETOl AIYOTEPN EVEPVEIQL.

EmAEETE TOV KOUOTAPO avAAOYT e TO LEYEOOC TNG

KOTOGPOAOG. TOTTOOETOTE TO UAYEIDIKO OKEUOG Ke-

VTPOPIOUEVQ.

ZUuMBoUAR: OI KOTOOKEUGOTEG TWV HOVEIPDIKWY OKEUGV

divouv ouxva TNV emavw OIGUETPO TNC KOTOOPOAQG.

AuTR eival ouxva peyoAuTepn ammd Tn OIGUETPO TOU

TT&TOU.

m To GKOTAMNAG HOYEIQIKG OKEUN 1 Ol PN eVTEAWC KO-
AuppeveC (Ve HOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUV TTOAU
evEpYeEIQ.

KAEIVETE TIC KOTOAPOAES TTAVTOTE Y’ EVOl KOTOMNAO KO-

TTOKI.

m OTOV poyelpelseTe XWPIC KATTOKI, XPeIGleTAl N OU-
OKEUN ONUAVTIKG TTEPIc0OTEPN EVEQYEID.

>NKWVETE TO KOTAKI 000 TO dUVOTO AlyOTEPO.
m OTOvV ONKWVETE TO KATGKI, dladelyel TTOAU eVEQYEIQ.

XpPNOIUOTIOIEITE EVOl YUGAIVO KOTTAKI.
m Meoa amd To YUOGAIVO KOTIOKI PTTopeiTe va deite otnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTIAKI.

XpNOIUOTIOIEITE HOYEIPIKA OKEUN KOTAMNAO VIO TNV TT0-

00TNTA TV TPODILWV.

= Eva peyaAo povelpikd oKeUog e Aiyo TIEpIEXOUEVO
XPEIGLETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TN BEpUavOnN.

MayelpeueTe pe Aiyo vepo.

m 000 1MePIo0OTEPO VEPO BPIOKETOI OTO LOYEIQIKO
OKeUOoC, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEILETOI VIO
Tn B¢ppavon.

PuBuioTe eykaipa oe pia XapnAoTepn Bobuida poyel-

PEUOTOC.

= Me pia ToAU upnAn Baduida ouvexXiong ToU HayeEl-
PELOTOC OTIATOANTE eVvEPYEIQ.

MAnpodopieg mpoidvtog ocupdwva pe (EE) 66/2014 6o

BpeiTe 0TN ouvNUUEVN K&PETO TNG CUOKEUNG Kol 0TO BIo-

dikTuO (Internet) otn ceAida TPOIOVTOC TNG CUOKEUNG

0aG.

3.2 AnTOOUPON CUCKEUXGCIXG
Ta UNKG ouokeuaoiag gival GIAIKG TIPOC To TIEpIBGAOV
KO ETTOVOXPNOILOTIOIOUHEVA.

» ATOOUPETE TA EMPEPOUC EEXPTAHOTO EEXWPIOTA,
avahoya pe To €idocC.

4 Tvwpipix

4.1 Koupm& XeIpICHOU

Meow Tou Tediou xelpiopou pubuideTe OAeC TIC AeITOUP-
VIEC TNC OUOKEUNG oac Kol AapBaveTe mMAnpodopieg via
TNV KOTGOTaOoN AeIToupyiag.

Me To KOUpTII& XEIPIOHOU, PTTOPE! var puBpIoTEl TO peye-
Boc¢ TNC dAoyoac oTadiakd oe SIGPOPETIKEC BaOuideC
HOyeIpEPOTOC.

6 =0

4
@)
o
‘EvdeiEn Znpocix
. KauoTrnpog eMUeEPIOUEVOC OTO KOUWTT XEI-
pIoUOU.
0 KauoTrnpog ommevepyoToinpevoq.
69 YwnAOoTePN 10XUC Kol NAEKTPIKN avAadAeEn
TOU KQUOTHPO.
1 XopnAoTepn 10xUC.

4.2 KauoTnpog

E&w Ba Bpeite pio emokOmNon yio Ta eEGPTHUOTO TOU
KOUOTA PO,

KamdKI KauoTpa

Kedahr Tou KauoThpo

OeppuooTolxeio yia TNV emThENon TNG GAOYOC

AVOPAEKTHPOC




el Booikoc xelpiopog

4.3 IXXPEQ

TomoBeTr0Te OWOTA TIC OXAPEC.

TomoBeTOTE TOl HOYEIPIKG OKEUN OWOTA OTIC OXAPEG.
Mnv ToTroBeTeiTe TO JayEIPIKG OKeUn TTOTE ameubegiog
TTAVW OTOUC KAUOTNPEC.

AdaipeiTe TAVTOTE TTPOOEKTIKA TIC OXAPEC. H peTarom-
on UIOG OXAPOC UTTOPEl VOl UETOKIVIOE! €TTIONG KAl TIG
VEITOVIKEC OXAPEG.

ZupBoUAR: MTopEITE VO OTTOUGKPUVETE TG UTTOASIIOTC
HETAAMOU, TTOU TIOPOIPEVOUV TTAVW OTN OX&Pa AOYw TNG
HETOKIVAONC HEPIKWY POVEIPIKWY OKEUWY, HUE OWOTO KO-
Bopiopo.

- "Kabapiouoc Twv oxapwv”, Serida 10

5 BOOIKOC XEIPICHOC

5.1 AvadAeEn eVOC KXUCTHPX XEPIOU

H Baon eoTiwv OI0BETEl JI AUTOPOTN QVAPAEEN TWV
KOUOTIPWV.

/A NPOEIAOMNOIHEH - Kivéuvog mupkayiag!

To aépio mou diadelyel pmopei va avodAeyei.

» Eav o kauotpoc dev avawel peta and 10 deute-
POAETITQ, YUPIOTE TO KOUWTH XEIPIOUOU oTn 6€on un-
O&V KOl avoIETe TNV TTOPTO 1) TO TTAPGOUPO TOU
XWPEoU. [MpIv TNV €K vEoU avadpAen Tou KAUOTNPO,
TIEPIUEVETE TO AIYOTEPO EVa ASTTTO.

» Otav n dAOya of3noel abeAnTa KATA TN SIGPKEIN TNG
AeIToupyioag, yupioTe To KoupuTi XelpiogoU otn 6€on
pundev. Mpiv TNV ek veou avadAeEn Tou KOUOTHPO,
TTEPIYEVETE TO AIYOTEPO EVQ AETITO.

MPOZOXH!

OTav yupioeTe TO KouuTl xelplopou ameubeiag peTagl

¢ 6¢onc 0 kol 1, pmopei va eudavioTouv EOPOAUEVEC

AeIToupyieg.

» [a auTd Pn yupioeTte moTe ameubeiog omo Tn 6¢on 0
otn 6eon 1 1 To avTiBeTO.

1. ToTtroTe TO KOUTT XEIPIOUOU TOU ETMAEYHEVOU KOU-
OTNPC KOl YUPIoTE TOV QVTIBETA TIPOC TN POPA TwV
OEIKTWV TOU POoAOYIoU, UEXP!I TNV uwnAdTEPN BoBpi-
oo
KpoTroTe TO KOUPTT XEIPIOPOU TTOTNHEVO.

v 2e OAOUC TOUC KOUOTNPEC dNUIOUPYOUVTAI OTTIVOr)-
pec Kail N dAoya avael.

2. Tepiuyevete pepikd deuTEPOAETITON KOl OdrOTE TO KOU-
UTTi XelpIopoU eAeUBepoO.

- "Yuyotnua aopaieiac”, Zerida 8

3. TupioTe TO KoOuWT XeIPIOPOU oTnv emOupunTr Bodpi-
oa.

4. Otav dev TpaygaToroleiTal Kapiot avadAeén, yupioTe
TO KoupTi xelpiogou oTn B¢on "Amevepyomoinon" Kai
STTOVOAGRBETE TG TTPONYOUHEVWC TIEPIYPODOHEVD BN)-
poro. Authv TN $opd KPOTNOTE TO KOUUTT XEIQIOHOU
TTePIo0OTEPO XPOVO TTaTNUEVO (peEXP! Kol 10 deuTte-
POAETITOY).

Znueiwon:

A&BeTe umown TIC akOAouBeg umrodeielg, yia va

SloopoNiceTE TN OWOTH ASITOUPYIG TNG OUOKEUNG:

= To e&apTNUOTO TOU KOUOTHPG — 2eAida 7 Kal n
oxapa — ZeAida 8 mperel va eival 0WoTA TOTToOE-
TNUEVO.

= Mnv prepdeyeTe PeTallU TOUC TO KATTOKIO TWV KOU-
OTHPWV.

= [1pooexeTe yia TTOAU peydAn kabopiotnta. Kobapile-
TE TOKTIKG TOUC QVOMAEKTNOEG LE HIO PIKPEN, PN He-
TOMIKN BoupToa. MNMpooceTe, va pnv aoknBouv duva-
Tol KpadAOUOI OTOUC avVODAEKTNPEG.

= O] OTIEC KOI Ol AUAGKWOEIC TWV KAUGTAPWYV TIPETIEN,
VIO HIO 0woThn GAOYQ, VO gival KaBapeC.
- "KaBapiouog Twv kauotnpwv", ZeAida 10

5.2 ZuoTnuX XOPARAEIXG

To ovoTnua aodareiog (BepuooToixeio) dIOKOTITE! TN

pOr TOU aEepiou, OTAV Ol KAUCTHPEC OPRHOOUV KOTO

AGBoc. MNa TNV avadAeEn Tou KAUOTNPT, TTPETTE! VO

EVEPYOTIOINOETE TO OUOTNUX, TO OTIOIO EMITPETIEI TN PO

TOU aepiou.

1. AvodAeETe TOV KOUOTHPA, XWPIC va adroete eAelbe-
0O TO KOUWTI XEIPIOUOU.

v H dAdya avaBel.

2. KpatnoTe TO KOUUT XEIPIOUOU via emmAsov 4 deuTe-
POAETITOL EVTEAWG TTOTNUEVO.

5.3 AVAPAEEN EVOC KAUCTHPX GEPIOU HE TO

XepI

2€ TIEPITTWoNn HIaG SIOKOTINC PEULOTOC UTTOPEITE VO

QVAYETE TOUC KAUOTAPEC ETIONC UE TO XEPL.

1. TlaTtroTe TO KOUUTT XEIPIOUOU TOU ETIAEYHEVOU KOU-
OTNPEG KOl YUPIOTE TOV QVTIBETA TTPOC TN POPA TwV
OSIKTWV TOU POAOYIoU, PEXPI TNV uWwnAOTEPN BoBpi-
oo

2. KpatnoTte évav avadAeKTNoa 1 tio GAOYS (OVOTTTr)-
P0G, OTPTO KTA.) KOVTO GTOV KQUGTMPO.

5.4 AmEVEPYOTIOINGCN EVOC KXUCTHPX

» [upioTe TO Koupti XelpIopoU TPocC TN dopd Twv Oel-
KTWV TOU poAoyiou otn B¢on 0.

5.5 Kavovikn cupmepipop& KOT& TN
OIXPKEIX TNG AEITOUPYInG

AUTEC Ol cupTIEPIPOPEC EIVOI KOAVOVIKEG VIO TN CUOKEUN:

= EAadpUC ouplydOC OTiO TOV OVAPUEVO KOUOTAPO.

= AneAeuBepPWoN OOPWY KOTG TNV TTPWTN XPHon. AUTEG
ol oopec etadavidovTal pett amd Aiyo Xpovo.

= Mia mopTokaAl pAOYa. AuTO odeileTal oe okOVN OToV
TEPIBAMNOVTO XWPO, XUPEVA UYPQ, KTA.

= ©0OpuUBOC KTUTTOU PEPIKA OEUTEPOAETITO UETA TNV
QrevepyoTIoinon Tou KauoThpa. AuTd odeileTal oTnv
EVEPYOTIOINGN TOU CUOTALOTOG GOPOAEIOG.
- "SUotnua aoporeiac”, Zerida 8

= 'HxOC TTOU XTUTIH, OTOV O KQUOTHPAC OMevepyorTolei-
Tal xelpokivnTa. O B66puBog umopei o TePITTwon
uypoepiou va eival peyoAUlTepog omod OTI 0g TIEPITITW-
on duoikoU aepiou.



Maelpika okeun el

6 MayelpIK& OKeUN

Autec o1 ummodeiteic ooc BonBdve, oTnv e€oikovopnon
EVEPYEIOG KOl 0TNV omoduyn CNUIV OTO HOyEIPIK&
okeun.

6.1 Kar&AANAX HAYEIPIKX OKEUN

XPNOIUOTIOINOTE JOVO UAVEIPIKG OKEUN HE KATAANAN
OIAPETPO. Ta HOYEIPIKG OKeUN OgvV EMITPETETAI VO TTOOE-
EExouv TTEPQ OO TO MEPIBWPIO TNC BAONC EO0TIWV.

Mn XonOIUOTTOIEITE TTOTE PIKPG HOYEIPIKG OKEUN TIAVW OE
heyaroug kauotnpeg. O dAdyec dev emTPETETAI VA
OKOUUTTIOUV TO TIASUPIKG TOIXWHOTO TWV HOYEIQIKWY
OKEUWV.

KauoTtipag EAayioTn Sixpe- MeyioTn Sicpe-
TPOG TOU TIXTOU TPOG TOU TIXTOU
Tou '|JO(VSIpIK0l:I TOU yqvmplkob
okeUoUg OKeUOUG

Kauotnpog moA- 22 cm 30 cm

AQTANG OTe-

davng

loxupoc kauot- 20 cm 26 cm

Pag

Kavovikog kau- 12 cm 22 cm

OTnpPacg

XpNOIUOTIOIEITE HOYEIPIKA OKEUN He KUPTO TIATO POVO

OTOV KQUOTH PG TTOMATANG oTedAvVNG.

® H Bdon €0TIOV TTEETEl VO OIGDETEI EVOV KAUOTHPO
TTOMOTMANC oTedAvNC Kal Pia TpooBeTn oxdpa Wok.

® H mpdobetn oxdpa Wok mperel va gival 0woTd TOTTo-
BeTnuevn.

6.2 XpRon TWV HXYEIPIKWV CKEUWV

H emAoyr Kol n TomoB£TNON TWV HOYEIPIKWY OKEUWY,
eMNPeadel TNV aoPAAEIT KOl TNV EVEPYEICKD armddoon
TNG OUCKEUNG OOC.

— "EEoikovounon evepyeiac”, 2eAida 7

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog mupkayiég!

To eUPAEKTO YUPW QVTIKEILEVO UTTopel va avadAeyouv.

» AVOUECO OTO POVEIPIKO OKEUOC KOl OTON EUDAEKTO
yUPW OVTIKEIPEVO KOOTNOTE PIG EAGXIOTN OMOOTOON
50 mm.

To TOPAUOPPWHEVD HO-
VEIPIKO OKeUn Og OTEKO-
VTOI OTOOEPA TIAVW OTN
HOVO POyEIPIKG OKEUN e BAon €0TIWV KAl PTToPEi
eMmmedo KAl XOVTPO TIATO. VO GVATPOTIOUV.
TomoOeTHOTE TO POYEIPIKO  TO POYEIPIKO OKEUOC UTTO-
OkeUoC OKPIBWC OTN peon  pei va avoTparei, OTav Og
MOV OO TOV KAUOTAPO.  OTEKETOI OTN PEON TTAVW
OTOV KOUOTM PO

TormoBeToTE TO POYEIPIKO  TO POyeEIPIKO OKEUOC UTTO-

OKeUOC OWOTA OTIC pei va avoaTparei, edv 1O

oxapec. TOTTOOETAOETE ameubeiog
TAOVW OTOV KOAUOTH OO

Mn xpnoiyoTmoleiTe PO
HOPPWUEVD LOYEIPIKA
OKeun. Xpnolgoroleite

7 ZUMPBOUAEC pUBUIONG VIX TO HAYEIPEUX

Me To KOUpTII& XEIPIOHOU TNG OUOKEUNG PITOPEITE VO
puBpioeTe TO péyeboc TN PAdyac oTadiokd oe diado-
PETIKEC BoBpidec 1oxUoc amd 1 pexpr 9.

O1 xpbvol payelpeuaTog Kal ol Babuidec 1oxuocg e€ap-
TVTOI OO TO €id0C, TO BAPOC KOl TNV TTOIOTNTO TWV POo-
yNTWYV, oo TO €i60¢ TOU XPNOIUOTIOIOUPEVOU OiEPIOU KO-
B¢ Kol ammO TO UNKO TWV LOVEIPIKWY OKEUWV.
SUMBOUAEG

B SUPUBOUAEC HOYEIPEUOTOC

— OTav paveipeueTe ooUTIEG, KPEPEC, DOKEC 1N PeRi-
B10, TPOoBEOTE OAG T UNIKG TOUTOXOOVO OTO HO-
YEIPIKO OKEUOC.

— 270 TNyovnTa daynTd, (EOTAVETE TIPWTO TO AGDI.
MOAIC apxioeTe pe TO TNYAVIOUA, KOATACTE TN
Bepuokpaoia oTabepr), TTOOOOPUOLOVTOG OE TIEPI-
TTwon 1ou XpeldleTan TN Bobuida 1oxuoc. Kord
TNV TTOPOOKEUN TTEPICOOTEPWV PEPIOWV TIEPIPEVE-
Te, uexp! va emrteuxOei Eava n Beppokpaoia. upi-
deTe TOKTIKA TaL doaynTA.

= [0 TN peiwon Tou XpOVoU POVEIPEPOTOC:

— XpnolyoroInoTe pio XUTPO TaXUTNTOC, VIO VO
dTIGEETE KPETIEG KAl VO JayelpeyeTe dotpia. Edv
XPNOILOTIOINOETE UIO XUTPO TOXUTNTOC, OIKOAOUON-
oTe TIC 0dnyieC TOU KATOOKEUOOTH.

— To vepo mpenel va Bpdadel, TPoToU TTIPO0OE0ETE T
CUHOPIKA, TO PUCI N TIC TTOTATEC. TN OUVEXEIQ,
TpooapuooTe TN Baduida 10XUOC, VIO VO OUVEXI-
OETE e TO payeipeya.

— XpnolyoTioINoTe KATA To paveipepa pulioU Kol
TTOTOTWY EVO KOTIOKI.

BaBpidax Mapackeun paynTwv

HQXyel-
PENXTOQ
9 = Bpdoipo vepou

®  Moayeipepa oe prev popi (AouTpo ve-

pou): MavTeomavi, TTOUTIVKO, TTOUTIYKO
Wwpiou.

B TnyQviopa oe UYPNAEC BepPOKPOOIEC:
AoclaTikd GaynTa.




el Kabapiopde kol dppovTida

BaOuidx Mapackeun ¢paynTwv

Hayel-
PEUATOG

7-9 » Evapén Tng d10dIKOOIOG HOYEIPEUOTOC:
MaKOPOVOKIQ, COUTIEC, KPEUECS, TTOEVIX,
oompIa, puloyolo.

= Tnydaviopa otn dpiteda oe AadI: Aaxavi-
KO TEUTTIOUPO, KOOKETEG, TNYOVNTES TTO-
TATEC, OUEAETO OTIO TTOTATEC, OVITOEA,
KOTEWUYHEVD TOOPILO, TTOPOAOKEUAOHO-
TOL

= Tnyavioua pe Aiyo Aadi: MTaAAIKR ope-
AeTal, UTPICOAD, UTTPICOAG KIAOTO
Stroganoft.

B Tnydvioud, OOTAPIOUO: AGXOVIKA,
KPEOC.

BaxOpidax Mapaockeun ¢paynTmv
HayeEl-
PEUATOG

4-6 ®m >uvexion NG S10dIKAOIOG HOYEIPELO-
TOC: MOKOPOVAKIC, OOUTIES, KOEWEC, TTO-
gyla, oompia, puloyaho.

m Tnyaviopa otn $pITeda pe Aiyo AGdI:
XAUTTOUPYKEP, AOUKAVIKA, YNTOC OOAO-
HOGC, KEPTEDAKIO,

= [joxvi, yntd Kamopd: Payou, ykoUAag,
ratatouille (UeANT{OVEC KOl KOAOKUBAKIO
OAG YOAIKE).

= Moayeipeyo o peoaia Oeppokpaoia:
SAOATOO TUPIOU, PTTECTHEA, KOPUTTIOVAPQ,
VEQTTONITAOVE, TIOUTIVKO, KPETTEC.

B Zemaywuo: Katewuyueva ToOdIua.

1-3 ® TeAikO payeipepa: Pudl, mogyia, dotmpia,
pulOYOAO.
Mayeipepa oe atuo: Wapl, Aaxavika.
B Z&0TOUO KOl dlaTrpnon Tou daynTou
CeoTou: EToiga daynTa.

1 Niwoipo: BouTtupo, cokoAdTa, (eAaTiva,
HEAN, KOELO KOPOUEAE.

8 KaOapIiopog Kol ¢ppovTido

o Vo TTOPAPEVE! N CUOKEUN OOC VIO HEYAAO XPOVIKO
dlaoTNUO ASITOUPVIKN, KaBapileTe Kal ppovTileTe TV
TTPOOEKTIKA.

8.1 YAIK& KxOaxpioHou

To KATGAMNAG UAKG KaiBopiopoU Ba Ta BpeiTe oTnyv utin-
peoia eEutnpetTnong meAaTwv f oto Online-Shop.
MPOZOXH!

To aKOTAMNAG UNKG KABOPIOPOU UTTOPE! VO KOTO-

OTPEWOUV TIC eMPAvVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVD IOXUPO OITOQPUTTAVTIKO N
UANIKG TpIyipoTog.

» Mn xpnolpotoinoeTe oUpua Koudivoag.

Mn xEnOoIPOTIOINOETE PaXaipIa 1 KOPTEPG OVTIKEIE-
VQ, VIO VO OTTOUCKPUVETE KOMNUEVD UTTOASIUUOTO
daynTou armd Tn PA&oN €0TIWV.

» Mn XPNOIYOTIOINOETE POXaipIa I KODTEP QVTIKEIpE-
va, VIo Vo KaBapioeTe TN ouvdeon PETAEU TOU YUO-
ANOU KCI TWV KOAUPUOTWY TWV KOUOTHPWY, TV UETOA-
NKoV TTPOdIA 1 TNC YUAGAIVNC 1 OAOUUIVEVIGC TTAGKOG.

» Mn xPNOIUOTIOINCETE OUCKEUEC KOOOPIOUOU pe aTuO.

8.2 KaOapIoHOG TNG CUCKEUNG

MPOZOXH!

Edv adaipebolv T KOUUTTIA XEIPIOPOU KaTa TN O1AP-
KEIO TOU KOBOPIOUOU TNG CUOKEUNC, UTTOPEI Vo e10XWwPEnN-
O€l Uypaoia Kal VO TIPOKOAEDE! {NUIG OTO €0WTEPIKO TNG
OUOKEeUNG.

» KoTd Tov KaBopIiopd TG CUCKEUNG, HNV adaIpeoETE
TG OTOIXEIO XEIPIOUOU.

AdroTe TN CUOKEU VO KOUWOEL.

KaBapioTte pe eva opouyyapl, oamouvi Kol vepo.
2TEYVWOTE PE VO HOAGKO IOV,

W=

10

ZupBouAn: ATOPOKPUVETE QUECWKG TO XUUEVD UYPQ.
ETo1 epmodidete TO KOMNPO UTTOASIUUOTWV daynTou Kal
HEIWVETOI O KOTTOC KOTA TOV aKOAOUBO KaOapIouO.

8.3 KafbapIoHOG TWV KAUCTRPWV

KabBapilete TNV emdAvein TWV eEXPTNUATWY TWV KAU-

OTNPWV PETA amd K&Oe xpron. ETol eumodideTe, va Ko

ouvV To UTToAgippoTa poynTou.

MPOZOXH!

To e£QPTAUOTO TWV KOAUCTAPWY PTTOPE! VO XOGAGCOUY,

Qv TO KOBOPIOETE OTO TIAUVTIPIO TIATWV.

» Mnv KoOopileTe T eEQPTAUOTO TWV KOAUOTNPWY OE
EVO TTAUVTIPIO TIIATWV.

Inueinon: Mpooette TIG UMOSEIEEIG VIOl TO UNKG KoBo-
plopou.
- "YAika kaBapiouou”, Sehida 10

1. AdrioTe Tn CUOKEUN VO KPUWOEL.

2. KobopioTe pe pia pn eTOAIKN BoUpToa KOl OOMOU-
vadal.

3. >teyvwoTe evreAwC Tn ouokeun. OTav KOT& TNV apxn
TOU POYEIPEUOTOC UTTBPXOUV OTOYOVEG VEPOU I
UYPEC TIEPIOXEC, UTTopEl va TaBel (NUIG TO SPAVIE.

4. TomoBeTnoTE TO EERPTNHOTO TWV KOAUOTAPWV. Be-
BaiwOeiTe, OTI T KATAKIA TWV KAUOTHPWY EIVOI 0W-
OTA TOTTOOETNUEVA TTAVW OTOV OIGVOUED.

- "Kauotnpac”, 2eAida 7

8.4 KaxBapIoHOg TWV OXXPWV

Znpeiwon: Mpooekte TIG UTTOdEIEEIC VIa Ta UNKG Kaba-
ployouU.
- "YAIka kaBapiouou”, Zedida 10



MPOZOXH!

O1 ox&peg Prmopel va xaAdoouy, edv TIC KaOapioeTe 0TO

TTAUVTIPIO TTIATWV.

» Mnv KaBopileTe TIC OXAPEC OTO TTAUVTAPIO TIATWV.

1. ANoTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

2. AdaipeoTe TPOOEKTIKA TIC OXAPEG.

3. KobopioTe pe pio pn HETOAIKN BoUPTOO KOl OOTTOU-
vado.

AnokaraoToon BAaBwv el

KoBopioTe MPOOEKTIKA TNV TIEPIOXN YUPW OO TIC A
oTIXevieg Baoelg. Edv EeKOMNAOOUV O AGOTIXEVIEG
Baoelg, Pmmopei N ox&pa Vo ypaToouvioel TN Baon
€0TIWV.

4. >TeyvwOoTe evTteAwC Tn ouokeur). OTav KaTd TNV apxn
TOU POYEIPEPOTOC UTTAPXOUV OTAYOVEC VEPOU N
UVPEC TTEPIOXEC, HTTopel va TaBel CnuIG TO EHOYVIE.

5. TomoBeTroTe OWOTA TIC OXAPEC.

- "Syapec” >ehida 8

9 Amnokartaotaon BAxpwv

TIc pIKPOTEPECS BAGBEC OTN CUOKEUN OOC PTTOPEITE VO
TIC GITOKATOOTHOETE Ol id101. XpNOIUOTIOMOTE TIC TTANPO-
dopiec yia TNV amokaTdoTaon BAaB®Y, TTPOTOU £pOeTe
o€ enmadr pe TNV utmnpeoia e€utnpeTnong meAatwv. ETol
armodelyeTe aokoma £€odal.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaupaTicpou!

O1 akaTGMNAeC emokeueg eival emkivouveg.

» Movo ekmaudeupevo, eIBIKEUUEVO TTOOOWTTIKO eTTl-
TEETIETOI VOl TTPOYUOITOTIOINOE! ETIIOKEUEC OTN OU-
OKeun.

» Otov n ouokeun eival EAXTTWUOTIKA KOAEOTE TNV
uTINPeoia eEuTNEETNONCG TIEAGTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAngiog!

O1 oKOTAMNAEC ETMOKEUEC eivail emKiVOUVEC.

» Movo ekmaidesupheVO yI' auTO, EIDIKEUPEVO TTIPOOWITIKO
ETMTPETIETAI VO TIDOYUCTOTIOINOE! ETMIOKEUES OTN OU-
OoKeun.

» MOVO yvNoIa OVTOAOKTIKG ETTITEETTETOI VO XPNOILO-
moiNBouv yIa TNV EMOKEUN TNC OUCKEUNG.

» Eav 10 KoAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEULIOTOC
OUTNC TNC OUOKEUNG umooTel (nuId, TTPETTEl VO QVTI-
KOTOOTOOEI armO TOV KATAOKEUQOTN 1) TNV UTTNPECIO
e&urmnpeTnong MeAOTWY TOU 1) OTIO EVal AVTIOTOIXO EI-
OIKEUPEVO ATOUO, YIG TNV armoduyr| eMKIVOUVWV KO-

TOOTOOEWV.

9.1 AucAeiToupyieg

BA&BN

AITIEC KXI QVTILETOTTION TTPOPBANUATWV

H vevikn nAeKTPIKN
AeiToupyia Tapou-
olader BAGRBN.

H aoddAeia eival EAOTTWUOTIKN.
» EAeyETe TNV aodGAeIa 0TO KIBWTIO TWV GOGOAEIWV.

H autopatn aodpdAeia £meoe 1 EVAC HIKPOGUTOUOTOC OIOKOTTNG TTOOOTACIOG EVEQYOTTOINON-

KE.

» EAEVETE OTO KIBWTIO OOPOAEIRY, EQV ETIECE N QUTOUATN GOPAAEIT ] EVEPYOTTOINONKE EVAC
HIKOOOUTOUOTOC OIOKOTITNG TTPOOTACIOC.

To ¢Ic Tou KoAwdiou olvdeonc oTo BIKTUO Tou PelPaToC Oev gival ouvdedELEVO.
» >uvOEOTE TN CUOKeUN OTO OIKTUO TOU PEUHOITOC.

H mmapoxr peupoTog exel OIGKOTIE.
» EAeyETe, edv Aeitoupyei 0 GWTIOUOC XWPEOU I OF GMEC CUCKEUEC OTOV XWPO.

H autopoTn avadAe-
&n Oe AerToupyel.

MeTa&U ToUu avadAEKTNPO KOI TOU KOUOTNPO BPICKOVTOI UTTOAEIUUOTO doynTou 1 putmavon.
» KabBapioTe Tov evOIGPECO XWPEO LETOEU QVAPAEKTHOO KOI KAUCTH PO,

Ta e€opTNUATO TOU KAUOTAPO eival uypd.
> >TEYVWOTE TTPOOEKTIKG T EEAPTHHOTO TOU KAUOTNPO.

To e€apTNUOTO TOU KOUOTHPO eival AGBog TormoBeTnueva.
» TomoBeThoTe OWOTA TO EEQPTALIOTO TOU KOUOTH PO

H ouokeun dev eival yeiwpevn, dev eival 0woTa ouvdedepevn 1 To KoAwIO yeiwong exel dn-
LA
» EAGTE o€ emadn pe evayv eEeIdIKEUPEVO NAEKTPOAOYO.

H dAOya TOU KAUOoTH-
PG eival avVOLIoIOLOoP-

on.

Ta e€opTNUATO TOU KOUOTH PO eival AdBog TormoBeTnuéva.
» TomoOeTroTe OWOTA TO EEQPTALIOTO TOU KAUOTH PO

To GVOIYHOTO OTOV KOUOTI PO EIVOI ASPWHEVAL.
» KobopioTe Kol OTEYVWOTE TO QVOIYHOTO OTOV KAUGOTRPO.

H pon aepiou de dai-
VETOI VO gival puoio-

Aoyikn ) dev e€epxe-

Tal KABOAOU aEpIO.

H mmapoxr aepiou gival KASIOT AOyw eviIdueowy BaABidwv.
» Avoi&te TIC evliGpeoeg BaABidec.

H $1dAn aepiou eivan adelao.
»  AvTIKaTooTHoTE TN GIGAN aEgpiou.
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el Ymnpeoia e€utnpeTnonc meAaTwWY

BAaBn

AITIEQ KO QVTIHETWOTTICN TIPOBANUATWV

>1nv koudiva pupicel

‘Eva koupTti xeIpIopoU €ival avoIxTo.
aeplo. » KAeioTe TO KOUPTIIA XEIPIOHOU.

H pmoukdAa aepiou e ouvoEBNKe OWOTA.
» BeBaiwbeite, OTI N PTTOUKAAS aepiou gival ouvdedePEvVn OWOTA.

O aywyoc aepiou MPOC TN cuokeur dev eival oTeyavoc.

1. KAeioTe TNV KUpla Béva aepiou.

2. AgpioTe TOV XWPO.

3. KaoAeoTe apeowc evav eE0UCIOOOTNHEVO EYKATOOTATN, TTOU B eAEYEESI TNV EYKOTAOTOON
oepiou Kal 6a eKOWOE! TO TIOTOTIOINTIKO EYKOTACTOONC.

4. Mn XPNOIUOTIOINOETE TN CUOKEUI, JEXPI VO €i0TE Olyoupol, OTI Oev eEEQXETAI OEPIO OUTE
OTNV eyKOTA&OTOION, OUTE OTN CUOCKEUN.

O kauoTnpog amevep- To KoupTi XeipiopoU dev moThBnKe EMOPKW®E.
yoroieital, HONG adr- 1. KpoTroTe mMoTnPéVO TO KOUTT XEIPIOHOU VIO EPIKG SEUTEPOAETITAl HETG TNV OVAPAEEN.

oeTe eAeUbepo TO

2. MMeoTe yep& TO KOUT XEIPIOPOU.

KOUUTI XelpIopoU.

To avoiyuoTa OTOV KOUOTN PO EiVOl ASPWHEVA.

» KobopioTe Kol 0TEYVWOTE TO OVOIYLOTO OTOV KOUGOTAPO.

10 Yrnpeoix eEUNPETNONG TTEAXTWV

SXETIKG pe TN AeiToupyia Yoo avTOAOKTIKS, cUpdwva
pe Tnv avtioToixn O1aTaén olkoAoyikoU oxedIaopoU, PTTo-
peiTe va TpopnOeuTeiTe amd TNV UTTNPEoia eEUTTNPETN-
oNgG MEAOTWV TNC eTAIPEING HOC yia TN dIGPKeEID TO Al-
yoTepo 10 eTwv amd Tn B€on oe KUKAoPopia TG ou-
OKEUNG 00¢ evtog Tou Eupwmaikou Oikovopikou
Xwpou.

Znueiwon: H xpnon Tng utnpeciag e&utnpeétnong meAo-
TWV €ival 0TO TTAGICIO TwV OPWV eyyUNonc TOU KOTO-
OKEUAOTH OWPEAV.

AemiTopepeic TANpodopiec VI ToV XPOVO eyyunong Kal
TOUG OPOUG eyyuNoNG OTN XWPO 00C Ba AGRBeTe omd Tnv
uttnpeoia e€umnpeTNoNCG TIEAGTWY TNG ETAIPEIOG HOC, TOV
EUTTOP& 0OC 1) TNV I0TOOEAIDO POC.

Otav £pOeTe oe emadn pe TNV utnpecia eEunmnEETNONG
eAaTwV, XpeltleoTe Tov apIiBud mpoiovtog (E-Nr.) Kol
Tov aplBud kataokeunc (FD) TNC ouokeunc oac.

Ta oToIxeio EMKOIVQWVIOG TNC UTINPeoiag eEutnpeTnong
meAaTWV 00 TO BPEITE OTOV CUVNUPEVO KATAAOYO TNG
utnpeoiag eEumnEETNONG TIEAATWY Il OTNV I0TOOEAIOX
HOC.

10.1 Ap1OpoOg mpoiovTog (E-Nr.) ko xpiBpog
KaxTtaxokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov apiBud KaTaoKeu-
ne (FD) Ba Toug Bpeite otnv mvakida TUTTOU TNC OU-
OKEUNG.

Tnv mvokida TUToU Ba Tn BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KOTW PEPIG TNC BAONC E0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
OOC Kol ToV apIBpo TnAedwvou TNG utinpeciog e€utn-
PETNONG TIEAOTWY, UTIOPEITE VO TG ONUIEIWOETE.

11 Amoocupon

11.1 Amocupon MxAIXG CUCKEUNRG

Me Tnv amooupon oUUPWVA e TOUCG KAVOVEC TIPOOTOOI-

OC TOU TIEPIBAANOVTOC, PUTTOPOUV VO ETTAVATTOKTNOOUV

TTOAUTILEC TTPWTEC UAEC.

1. TpoBn&re 10 dIC TOU KOAwdiou ouvdeong oTo DIKTUO
TOU PeULOTOC.

2. KoyTte 10 KOAWDIO ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEUIO-
TOC.

3. AmooUpeTe TN CUOKEUN OUPPWVO LE TOUC KAVOVECG
TTPOOTOOING TOU TIEPIBANOVTOG.
[MAnpodopieC OXETIKG Le TOUC ETKAIPOUC TPOTIOUG
amoouponcg Ba Bpeite oTo €18IKO KATAOTNUO 1) OTNV
apuodIa TotTKA AnuoTIK ApXM OOG.

12

AUTN N ouokeun xopakTnEileTal oUp-
dwva e TNV eUpWITaikn odnyio
2012/19/EE mepi nAekTpIKV Kol nAe-
KTPOVIK®WV CUOKeEUwV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Ta MAGIOIO VIO
HIG oTOoupon Kol a&lomoinon Twv To-
NGV OUOKEUWV Je 10XU 6" OAn Tnv EE.

B




Para mas informacion, consulte la Guia del usuario digital.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la
informacion del producto para un uso
posterior o para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Solamente un montaje profesional conforme a

las instrucciones de montaje puede garantizar

un uso seguro del aparato. El instalador es

responsable del funcionamiento perfecto en

el lugar de instalacion.

Utilizar el aparato Unicamente:

® para cocinar.

® bajo la supervision de una persona.
Supervisar continuamente procesos de
coccion breves.

®m En viviendas privadas y en un entorno
doméstico.

® hasta a una altura de 2000 m sobre el
nivel del mar.

Seguridad es

No utilizar el aparato:

®m en embarcaciones o vehiculos.

® como calefactor.

® con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia.

m En exteriores.

Para cambiar a otro tipo de gas, ponerse en
contacto con el Servicio de Atencidn al Clien-
te.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. OLOR A GAS O AVERIAS EN LA INSTA-

LACION DE GAS

» Cortar inmediatamente la alimentacion de
gas o cerrar la valvula de la bombona de
gas.

» Apagar inmediatamente los fuegos abiertos
y cigarrillos.

» No volver a accionar interruptores de luz y
de aparatos.

» No extraer ningun enchufe de la toma de
corriente.

» No usar el teléfono fijo o el movil en la ca-
sa.

13



es Seguridad

» Abrir la ventana y ventilar a fondo la habita-
cion.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o
a la comparnia de abastecimiento de gas.
Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. Cantidades pequenas de gas pueden

acumularse e incendiarse durante un periodo
de tiempo prolongado.

» En caso de largos periodos de inactividad
del aparato, cerrar la valvula de seguridad
de la alimentacion de gas.

Un escape de gas puede provocar una explo-

sién. Si la botella de gas liquido no esta en

posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo que
puede causar llamas vivas en los quemado-
res. Con el tiempo, los componentes pueden
dafnarse y perder estanqueidad, de modo que
puede escaparse gas.

» Ultilizar botellas de gas liquido siempre en
posicion vertical.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

envenenamiento!

El uso de una cocina de gas da lugar a la for-

macion de calor, humedad y productos de

combustion en la estancia donde se encuen-
tre instalada.

» Garantizar una ventilacion adecuada de la
cocina; en particular, durante el funciona-
miento del aparato.

» En caso de uso intensivo y prolongado del
aparato, asegurar una ventilacion adicional
para conducir los productos de combus-
tion de forma segura hacia el exterior; por
ejemplo, establecer un nivel de potencia
mas elevado con un dispositivo de ventila-
cion mecanica existente y, al mismo tiem-
po, asegurar la entrada de aire fresco en la
estancia en la que esta instalado el apara-
to.

» Para la instalacion del dispositivo de venti-
lacion adicional, contactar con personal es-
pecializado.
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/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-

cinar con aceite 0 grasa puede ser peligroso

y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

El aparato se calienta mucho.

» No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion o cerca de ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la pla-

ca de coccion.

aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

» No almacenar ni utilizar objetos inflama-
bles, como aerosoles o productos de lim-
pieza, debajo del aparato o cerca del apa-
rato.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los quemadores de gas sin recipientes para

cocinar colocados generan gran cantidad de

calor durante su funcionamiento. Una campa-
na extractora, en caso de haberla, podria
quedar danada o incendiarse.

» Utilizar los quemadores de gas solo con re-
cipientes para cocinar colocados encima.

Cuando el aparato se calienta mucho, las

prendas textiles y otros objetos cercanos pue-

den incendiarse.

» Mantener los materiales textiles (p. ej.,
prendas de vestir o cortinas) alejados de
las llamas.

No tocar nunca las llamas.

No guardar objetos inflamables (p. €j., un
pano de cocina o una revista) encima, cer-
ca o detras del aparato.

m



Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Si transcurridos 10 segundos la llama no
se enciende, girar el mando de control has-
ta la posicion cero y abrir la puerta o venta-
na de la estancia. Esperar al menos un mi-
nuto antes de volver a encender el quema-
dor.

» Sila llama se apaga de forma involuntaria
durante el funcionamiento, situar el mando
de control en la posicion cero. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encen-
der el guemador.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccién. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

Las partes accesibles pueden calentarse du-

rante el funcionamiento.

» Mantener alejados a los ninos pequenos.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

Los recipientes para cocinar alcanzan tempe-

raturas elevadisimas en los quemadores de

gas cuando estan vacios.

» No calentar nunca recipientes para cocinar
mientras estén vacios.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe sustituirlo el
fabricante, el Servicio de Asistencia Técni-
ca o0 una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

Un aparato dafiado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

Seguridad es

» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan danados, desenchufar inmediatamen-
te el cable de conexion de red o desconec-
tar el fusible de la caja de fusibles y cerrar
el suministro de gas.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 21

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las averias o danos en el aparato y las repa-

raciones inadecuadas pueden comportar gra-

ves peligros.

» No conectar nunca un aparato defectuoso.

» Si el aparato esta averiado, desenchufarlo
de la red o desconectar el fusible de la ca-
ja de fusibles, cortar la alimentacion de gas
y llamar al Servicio de Atencion al Cliente.

» Las reparaciones del aparato y la sustitu-
cion de los conductos de gas dafados so-
lo podran correr a cargo de personal espe-
cializado.

Las fisuras o roturas en la placa de cristal

conllevan peligro.

» Apague inmediatamente todos los quema-

dores y cualquier elemento eléctrico de ca-

lentamiento y desconecte el aparato de la

red eléctrica.

Corte la alimentacion de gas.

No toque la superficie del aparato.

No utilice el aparato.

Avise al servicio de asistencia técnica.

Los recipientes de cocina de tamano inade-

cuado, danados o mal posicionados pueden

causar lesiones graves.

» Seguir las indicaciones para el uso de reci-
pientes de cocina.

vVYvyyvyy
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es Evitar dafios materiales

Al encender el guemador, se producen chis-

pas en las bujias.

» No tocar nunca las bujias mientras el apa-
rato de gas se esta encendiendo.

Si alguno de los mandos no se puede girar 0

esta suelto, no lo use.

» Llame inmediatamente al servicio técnico
para que proceda a su reparacion o susti-
tucion.

Un aparato con una superficie rota o rasgada

puede causar lesiones y cortes.

» No utilizar el aparato si presenta una super-
ficie rota o rasgada.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los nifios encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los niflos jueguen con pie-
zas pequenas.

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

El calor puede ocasionar dafios en los aparatos o

muebles adyacentes. Si se utiliza el aparato durante

mucho tiempo, se produce calor y humedad.

» Abrir una ventana o encender una campana extrac-
tora que dé al exterior.

Una acumulacion de calor puede dafar el aparato.

» No utilizar dos quemadores o fuentes de calor para
un solo recipiente.

» Evitar la utilizacién de planchas de asado, cazuelas
de barro, etc. prolongadamente a maxima potencia.

Una acumulacién de calor puede dafnar los mandos.

» No colocar recipientes grandes en los quemadores
cercanos a los mandos.

La posicion incorrecta de un mando de control puede

provocar averias.

» Mantener el mando de control en la posicidon cero
siempre que no se esté utilizando el aparato.

El manejo brusco de los recipientes puede dafar la su-

perficie del aparato.

» Manejar los recipientes con cuidado sobre la placa
de coccion.

» No colocar pesos excesivos sobre la placa de coc-
cion.

El deslizamiento de los recipientes puede rayar el cris-

tal.

» Desplazar los recipientes levantandolos sin arras-
trarlos.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccidn puede originar dafos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

» No golpear la placa de coccidén por ninguno de sus
cantos.

La sal, el azicar o la arena que puede caer de verdu-

ras y hortalizas rayan el cristal.

» No utilizar la placa de coccion como tabla o enci-
mera.

El aztcar fundido o los alimentos con elevado conteni-

do de azucar pueden dafar el cristal.

» Eliminar inmediatamente los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta para vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumird menos energia.

Escoger el quemador adecuado para el tamarfo de la
olla. Colocar el recipiente de cocina centrado.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m | 0s recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

16

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
= Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.

= Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio

= A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.



Al cocer, utilizar poca agua.
= Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de cocciodn lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.

Familiarizandose con el aparato es

3.2 Eliminacién del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecolé-
gica.

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Mandos

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacién sobre el
estado de funcionamiento.

Los mandos permiten ajustar la potencia de la llama
de manera escalonada en distintas posiciones.

0/0
T71

F 2]
7\ /3
6\ 5 /4
O
[
Indica- Significado
cion
. Quemador controlado por el mando.
0 Quemador apagado.
69 Potencia maxima y encendido eléctrico
del quemador.
1 Potencia minima.

4.2 Quemadores

Aqui encontrara una vista general de los componentes
de su quemador.

Tapa del quemador
Difusor
Termopar del control de llama

Bujia

4.3 Parrillas

Colocar las parrillas correctamente.

Colocar los recipientes sobre las parrillas. No colocar
nunca los recipientes directamente sobre el quemador.
Retirar las parrillas siempre con cuidado. El movimien-
to de una parrilla puede desplazar las parrillas conti-
guas.

Consejo: Los restos metdlicos que deja el movimiento
de algunos recipientes sobre las parrillas se pueden
eliminar con una limpieza adecuada.

— "Limpiar las parrillas", Pdgina 20
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es Manejo basico

5 Manejo basico

5.1 Encender un quemador

La placa de coccion dispone de encendido automatico
de los quemadores.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Sitranscurridos 10 segundos la llama no se encien-
de, girar el mando de control hasta la posicidon cero
y abrir la puerta o ventana de la estancia. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encender el
quemador.

» Sila llama se apaga de forma involuntaria durante
el funcionamiento, situar el mando de control en la
posicion cero. Esperar al menos un minuto antes de
volver a encender el quemador.

{ATENCION!

Girar el mando directamente entre la posicion Oy la

posicion 1 puede causar averias.

» Nunca pase directamente de la posicion 0 a la posi-
cion 1 o viceversa.

1. Presionar y girar el mando del quemador elegido en
sentido antihorario hasta la posicién de maxima po-
tencia.

Mantener el mando presionado.

v Se producen chispas en todos los quemadores y la
llama se enciende.

2. Esperar unos segundos y soltar el mando.

— "Sistema de seguridad”, Pdgina 18

3. Girar el mando a la posicién deseada.

4. Sino se produce el encendido, girar el mando a la
posicion de apagado y repetir los pasos. Esta vez
mantener el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

Nota:

Para asegurar el buen funcionamiento del aparato,

tener en cuenta las siguientes indicaciones:

= | os componentes del quemador — 2eAida 17 vy las
parrillas — >eAida 17 deben estar correctamente
colocados.

No intercambiar las tapas de los quemadores.
Mantener la maxima limpieza. Limpiar las bujias
periddicamente con un cepillo no metalico
pequefo. Las bujias no deben sufrir impactos
violentos.

= | 0s agujeros y ranuras del quemador deben estar
limpios para que la llama sea correcta.
— "Limpiar los quemadores”, 2eAida 20

5.2 Sistema de seguridad

El sistema de seguridad (termopar) impide el paso de

gas si los quemadores se apagan accidentalmente.

Para poder encender el quemador se debe activar el

sistema que permite el paso de gas.

1. Encender el quemador sin soltar el mando.

v La llama se enciende.

2. Mantener el mando presionado a fondo firmemente
durante 4 segundos mas.

5.3 Encender manualmente un quemador

En caso de corte en el suministro eléctrico, el quema-
dor se puede encender también manualmente.

1. Presionar y girar el mando del quemador elegido en
sentido antihorario hasta la posicién de maxima po-
tencia.

2. Acercar algun tipo de encendedor o llama (meche-
ro, cerilla, etc.) al quemador.

5.4 Apagar un quemador

» Gire el mando en sentido horario hasta la posi-
cion 0.

5.5 Comportamientos normales durante el
funcionamiento

Estos comportamientos son normales en el aparato:

= Sonido de leve silbido en el quemador encendido.

= Desprendimiento de olores durante los primeros
usos. Iran desapareciendo.

m | lama de color naranja. Se debe a la presencia de
polvo en el ambiente, liquidos derramados, etc.

= Sonido de golpe seco unos segundos después de
apagar el guemador. Sucede al activarse el sistema
de seguridad.
— "Sistema de sequridad", ZeAidar 18

= Sonido de golpe seco al apagar el quemador
manualmente. El sonido puede ser mas fuerte con
gas LP que con gas natural.

6 Recipientes

Estas indicaciones ayudan a ahorrar energia y a evitar
dafos en los recipientes de cocina.

6.1 Recipientes apropiados

Utilizar solo recipientes de diametros adecuados. El re-
cipiente no debe rebasar los bordes de la placa de
coccion.

No utilizar recipientes pequenos en quemadores gran-
des. La llama no debe tocar los laterales del recipiente.
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Quemador Diametro mini- Diametro maxi-
mo de la base mo de la base
del recipiente del recipiente

Quemador multi- 22 cm 30 cm

corona

Quemador rapi- 20 cm 26 cm

do

Quemador semi- 12 cm 22 cm

rrapido

Utilizar recipientes de base céncava sobre el quema-
dor multicorona exclusivamente.



®m | a placa de coccion debe disponer de quemador
multicorona y de parrilla supletoria wok.

m | a parrilla supletoria wok debe estar correctamente
colocada.

6.2 Utilizar recipientes de cocina

La seleccion y la posicion de los recipientes de cocina
influyen en la seguridad y en el consumo de energia
del aparato.

— "Ahorro de energia", Pdgina 16

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!
Los alrededores inflamables pueden incendiarse.

» Mantener una distancia minima de 50 mm entre el
recipiente de coccion y los alrededores inflamables.

Ajustes de coccion recomendados es

No utilizar recipientes de- Los recipientes deforma-
formados. Utilizar solo re- dos no se mantienen es-
cipientes de base planay tables sobre la placa de
gruesa. coccidn y pueden volcar.

Colocar el recipiente bien Los recipientes pueden
centrado sobre el quema- volcar si no estan centra-
dor. dos sobre el quemador.

Colocar los recipientes Los recipientes pueden

sobre las parrillas. volcar si se colocan direc-
tamente sobre el qguema-
dor.

7 Ajustes de coccion recomendados

Los mandos del aparato permiten ajustar la potencia
de la llama de manera escalonada en distintas posicio-
nes desde 1 hasta 9.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del ti-
po, peso y calidad de los alimentos, del tipo de gas,
asi como del material de los recipientes de cocinado.

Consejos
m  Consejos de cocinado

— Introducir todos los ingredientes a la vez en el
recipiente para cocinar sopas, cremas, lentejas
estofadas o garbanzos.

— Precalentar el aceite para las frituras. Una vez
iniciada la fritura del alimento, mantener la
temperatura constante ajustando la potencia si
es necesario. Dejar recuperar la temperatura del
aceite entre diferentes lotes y dar vuelta a los
alimentos frecuentemente.

®m  Para reducir los tiempos de coccion:

— Utilizar una olla a presién para cocinar cremas y
legumbres. Seguir las instrucciones del
fabricante de la olla a presion.

— Llevar el agua a ebullicién antes de introducir
pasta, arroz o patatas y ajustar después la
potencia para mantener la ebullicién.

— Utilizar tapa para cocer arroz y patatas.

Nivel de Preparacion de platos
potencia

7-9 m |niciar la coccion: pastas, sopas,
cremas, paella, legumbres, arroz con
leche.

m  Freir en aceite: verduras en tempura,
croquetas, patatas fritas, tortilla de
patata, escalope, alimentos
congelados, reposteria.

m  Freir con poco aceite: tortilla francesa,
filete, solomillo Strogonoff.

m  Saltear, dorar: verduras, carne.

4-6 m  Continuar la coccidén: pastas, sopas,
cremas, paella, legumbres, arroz con
leche.

m  Freir con poco aceite: hamburguesas,
salchichas, salmén asado, albdondigas.
Guisar, estofar: ragu, goulash, pisto.
Cocer a temperatura media: salsa de
queso, bechamel, carbonara,
napolitana, natillas, crepes.

m  Descongelar: alimentos congelados.

Nivel de Preparacion de platos

potencia
9 = Hervir: agua
= Cocer al bafo maria: bizcocho, flan,
pudin de pan.
m  Saltear a alta temperatura: platos
asiaticos.

1-3 m Terminar la coccidn: arroz, paella,
legumbres, arroz con leche.
Cocer al vapor: pescado, verduras.
Calentar y mantener caliente: comidas
preparadas.

1 Fundir, derretir: mantequilla, chocolate, ge-
latina, miel, caramelo.
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8 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

8.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza apropiados
a través del Servicio de Asistencia Técnica o en nues-
tra tienda online.

jATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abra-
Sivos.

No utilizar estropajos de acero.

» No utilizar cuchillos u objetos cortantes para quitar
restos de comida endurecidos de la placa de coc-
cion.

» No utilizar cuchillos u objetos cortantes para limpiar
la unién del cristal con los embellecedores de los
quemadores, perfiles metalicos o paneles de cristal
o aluminio.

» No utilizar maquinas de limpieza a vapor.

8.2 Limpiar el aparato

{ATENCION!

Si se extraen los mandos durante la limpieza del apa-
rato, la humedad puede infiltrarse y ocasionar dafos
en el interior.

» No extraer los mandos para la limpieza del aparato.

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Limpiar con una esponja, agua y jabon.

3. Secar con un pafio suave.

Consejo: Limpiar inmediatamente los liquidos que se
derramen evita que los restos de comida se peguen y
ahorra esfuerzos en la limpieza posterior.

8.3 Limpiar los quemadores

Limpiar la superficie de los componentes del quema-

dor después de cada uso para evitar que los restos de

cocinado se incrusten.

{ATENCION!

Los componentes del qguemador pueden resultar dana-

dos si se lavan en el lavavajillas.

» No lavar los componentes del guemador en el lava-
vajillas.

Nota: Tener en cuenta las indicaciones sobre produc-
tos de limpieza.
— "Productos de limpieza", Pdgina 20

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Frotar con un cepillo no metalico y agua jabonosa.

3. Secar completamente. La presencia de gotas de
agua o zonas humedas al comienzo de la coccion
puede deteriorar el esmalte.

4. Colocar los componentes del quemador. Asegurar-
se de que las tapas del quemador estan correcta-
mente colocadas sobre el difusor.

- "Quemadores”, Pagina 17

8.4 Limpiar las parrillas

Nota: Tener en cuenta las indicaciones sobre produc-
tos de limpieza.
— "Productos de limpieza", Pdgina 20

{ATENCION!

Las parrillas pueden resultar dafiadas si se lavan en el
lavavajillas.

» No lavar las parrillas en el lavavajillas.

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Retirar las parrillas con cuidado.

3. Frotar con un cepillo no metalico y agua jabonosa.
Limpiar con cuidado la zona de los tacos de goma.
Si se desprenden, la parrilla puede rayar la placa
de coccion.

4. Secar completamente. La presencia de gotas de
agua o zonas humedas al comienzo de la coccion
puede deteriorar el esmalte.

5. Colocar las parrillas correctamente.

- "Parrillas", Pdgina 17

9 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

flas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.
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A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato re-
sulta dafiado, debe sustituirlo el fabricante, el Servi-
cio de Asistencia Técnica o una persona cualificada
a fin de evitar posibles situaciones de peligro.



Servicio de Asistencia Técnica es

9.1 Averias de funcionamiento

Fallo

Causa y resolucion de problemas

El funcionamiento
eléctrico general esta
averiado.

El fusible esta defectuoso.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El automatico o un diferencial ha saltado.
» Comprobar en el cuadro general de mando si ha saltado el automatico o un diferencial.

El enchufe del cable de conexidon de red no esta conectado.
» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Comprobar que la iluminacidn del compartimento u otros aparatos funciona en la habita-
cion.

El encendido automa-
tico no funciona.

Entre la bujia y el quemador hay restos de comida o suciedad.
» Limpiar el espacio entre la bujia y el quemador.

Componentes del qguemador estan humedos.
» Secar completamente los componentes del quemador.

Los componentes del qguemador estan mal colocados.
» Colocar correctamente los componentes del quemador.

El aparato no esta conectado a tierra, esta mal conectado o la toma de tierra es defectuo-
sa.

» Contactar con el instalador eléctrico.

Las llamas del que-
mador son desigua-
les.

Los componentes del quemador estan mal colocados.
» Colocar correctamente los componentes del quemador.

Las aberturas del guemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el guemador.

El flujo de gas no pa-
rece normal o no sa-
le gas.

El paso de gas esta cerrado por llaves intermedias.
» Abrir las posibles llaves intermedias.

La bombona esta vacia.
» Cambiar la bombona.

Hay olor a gas en la
cocina.

Algun mando esta abierto.
» Cerrar los mandos.

Mal acoplamiento de la bombona.
» Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

El conducto de gas que va al aparato presenta fugas.

1. Cerrar la llave general de gas.

2. Ventilar el recinto.

3. Avisar inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado para la revision y certifica-
cion de la instalacion.

4. No utilizar el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna fuga de gas en la insta-
lacion o el aparato.

El guemador se apa-
ga inmediatamente
después de soltar el
mando.

El mando de control no se mantiene presionado suficiente tiempo.

1. Mantener presionado el mando de control durante unos segundos tras el encendido.
2. Presionar con firmeza el mando de control.

Las aberturas del guemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el guemador.

10 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de

Asistencia Técnica durante al menos 10 afios a partir
de la fecha de introduccidén en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.
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es Eliminacion

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
Su pais, pongase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

10.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |3 tarjeta del aparato.

= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

11 Eliminacion

11.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

1. Desenchufar el cable de conexion de red de la to-
ma de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de red.

3. Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacién sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

B

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electroni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidon Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.
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Para obter mais informacoes, consulte o Guia do usuario di-

gital.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagcdes de seguran-
ca.

1.1 Indica¢ées gerais

® | eia atentamente este manual.

m Guarde estas instrucdes e as informacodes
sobre o produto para posterior utilizacdo
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

S6 com uma montagem especializada e em

conformidade com as instru¢cdes de monta-

gem, pode ser garantida a seguranca durante

a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo

funcionamento correto no local de montagem.

Utilize o aparelho apenas:

m para fins culinarios.

® sob supervisao. Supervisione
ininterruptamente cozeduras de curta
duracéao.

® para uso doméstico e em ambiente
doméstico.

® g uma altitude até 2000 m acima do nivel
do mar.

Seguranca pt

Nao utilize o aparelho:

® em barcos ou em veiculos.

= Como aquecimento de espacos.

® com um temporizador externo ou controlo
remoto.

® 90 ar livre

Para adaptar o aparelho para um tipo de gas
diferente, contacte o servico de assisténcia
técnica.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizacado com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0s perigos dai resultantes.

As criangas nao podem brincar com 0 apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador néao
devem ser realizadas por criangas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

A\ AVISO - Risco de explosio!

As fugas de gas podem provocar explosdes.

COMPORTAMENTO EM CASO DE CHEIRO A

GAS OU ANOMALIAS NA INSTALACAO DE

GAS

» Fechar imediatamente a alimentacao de
gas ou a valvula da botija de gas.

» Apagar imediatamente qualquer lume, cha-
ma € cigarros.

» Nao voltar a acionar o interruptor da luz ou
do aparelho.

» N&o retirar fichas da tomada.

» Nao utilizar telefones ou telemoveis em ca-
sa.

» Abrir as janelas e arejar bem o espaco.
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pt Seguranca

» Chamar o servigo de assisténcia técnica
ou a empresa de abastecimento de gas.
As fugas de gas podem provocar explosdes.
Pequenas quantidades de gas podem acumu-
lar-se durante um longo periodo de tempo e

inflamar-se.

» Se o aparelho nao for utilizado durante lon-
gos periodos, fechar a valvula de seguran-
¢a da admissao de gas.

As fugas de gas podem provocar explosdes.

Quando a garrafa de gas de petrdleo liquefei-

to (GPL) ndo esta na vertical, pode passar

propano/butano liquido para o aparelho, po-
dendo originar labaredas intensas nos quei-
madores. Os componentes poderao ser dani-
ficados e, com o tempo, deixar de vedar cor-
retamente, permitindo a saida descontrolada
de gas.

» Coloque sempre garrafas de GPL na posi-
cao vertical.

/A AVISO - Risco de intoxicagao!

A utilizacado do aparelho de cozinhar a gas

produz calor, humidade e produtos de com-

bustdo no local de instalacéo.

» Assegure uma ventilacdo suficiente da co-
zinha, em especial durante o funcionamen-
to do aparelho de cozinhar a gas.

» Em caso de utilizac&o intensiva e prolonga-
da do aparelho, assegure uma ventilagéao
adicional para conduzir os produtos de
combustao em seguranca para o exterior,
p. ex. regule um nivel de ventilacdo mais
alto num dispositivo de ventilagdo mecani-
Cco existente e, a0 mesmo tempo, assegure
a renovacéao de ar fresco no local de insta-
lac&o.

» Consulte um técnico para a instalagao do
dispositivo de ventilagao adicional.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogdes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 6leos e gorduras quentes
sem vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua,
deve desligar o aparelho e, em seguida,
cobrir as chamas, p. ex., com uma tampa
ou uma manta de amianto.
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O aparelho fica muito quente.

» Nunca cologue objetos inflamaveis sobre a
placa de cozinhar ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre a placa de co-
zinhar.

O aparelho atinge temperaturas altas.

Nao guarde objetos inflamaveis ou latas de

spray em gavetas diretamente por baixo da

placa de cozinhar.

» Nunca guarde ou utilize objetos inflama-
veis, p. ex., latas de spray ou produtos de
limpeza, debaixo do aparelho ou nas suas
imediacdes.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamacao ou ao rebentamen-
to dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozi-
nhar.

Os queimadores a gas sem recipientes para

cozinhar em cima ficam muito quentes duran-

te o funcionamento. Um exaustor colocado
por cima pode ser danificado ou incendiar-se.

» Cologue gueimadores a gas em funciona-
mento apenas com recipientes para cozi-
nhar em cima.

O aparelho fica muito quente, tecidos e ou-

tros objetos podem incendiar-se.

» Mantenha tecidos, por ex. pecas de vestua-
rio ou cortinas, afastados das chamas.
Nunca toque nas chamas.

» N&o pouse objetos inflamaveis, p. ex., pa-
nos de cozinha ou revistas, por cima, ao la-
do ou atras do aparelho.

O gas que sai pode inflamar-se.

» Se o0 queimador ndo se acender apos 10
segundos, rodar o comando para a posi-
¢cao zero e abrir a porta ou a janela do
compartimento. Aguardar pelo menos um
minuto antes de voltar a acender o queima-
dor.

» Se a chama se apagar inadvertidamente
durante o funcionamento, rodar o comando
para a posicado zero. Aguardar pelo menos
um minuto antes de voltar a acender o
queimador.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamen-
te vigiado.
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A\ AVISO - Risco de queimaduras!

As pecas acessiveis podem ficar quentes du-

rante o funcionamento.

» Manter as criancas pequenas afastadas.

Grelhas de protecédo do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecao do fo-
géo.

Os recipientes para cozinhar vazios ficam ex-

tremamente quentes em cima de queimado-

res a gas em funcionamento.

» Nunca aqueca recipientes para cozinhar
vazios.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacédo do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o cabo de alimentacao deste aparelho
sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem
situacdes de perigo.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sao objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Para desligar o aparelho da fonte de ali-
mentacdo nunca puxar pelo cabo elétrico.
Remover o cabo elétrico sempre pela fi-
cha.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a
ficha da tomada ou desligue o fusivel no
quadro elétrico e feche a alimentacao de
gas.

» Contactar a Assisténcia Técnica. — Pagina
31

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressdo para limpar o aparelho.

Seguranca pt

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca coloque o cabo de ligacao de ele-
trodomeésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

Avarias ou danos no aparelho e reparacdes

indevidas s&o perigosos.

» Nunca ligue um aparelho avariado.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a
ficha da tomada ou desligue o disjuntor no
quadro elétrico, feche a admissao de gas e
contacte a assisténcia técnica.

» As reparacdes no aparelho e as substitui-
coes de tubos de gas danificados apenas
podem ser realizadas por técnicos qualifi-
cados.

Fissuras ou fraturas na placa de vidro sé&o pe-

rigosas.

» Desligar imediatamente todos os queima-

dores e cada elemento de aguecimento

elétrico e desligar o aparelho da corrente.

Fechar a admissao de gas.

Nao tocar na superficie do aparelho.

Nao utilizar o aparelho.

Contactar a Assisténcia Técnica.

Tamanhos de recipientes para cozinhar ina-

dequados, recipientes para cozinhar danifica-

dos ou mal posicionados podem provocar fe-
rimentos graves.

» Respeite as indicacdes sobre o recipiente
para cozinhar.

Ao ligar os queimadores formam-se faiscas

nas velas de ignicao.

» Nunca togue nas velas de igni¢cao, enquan-
to o queimador estiver a acender-se.

Se nao for possivel rodar um botao de co-

mando ou se estiver solto, ndo pode continu-

ar a utiliza-lo.

» Dirija-se de imediato a Assisténcia Técnica,
para que o botdo de comando seja repara-
do ou substituido.

Um aparelho com superficie rachada ou parti-

da pode causar cortes.

» Nao utilize o aparelho se este apresentar
uma superficie rachada ou partida.

vVYvyyvyy
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pt Evitar danos materiais

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criangas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem
com pecgas pequenas.

2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

Podem ser provocados danos pelo calor em aparelhos

ou moveis adjacentes. Se o aparelho for utilizado du-

rante muito tempo, forma-se calor e humidade.

» Abra uma janela ou ligue uma exaustao de vapores
para o exterior.

A acumulacao de calor pode danificar o aparelho.

» Na&o utilize dois queimadores ou fontes de calor pa-
ra apenas um recipiente para cozinhar.

» Nao utilize chapas de grill, panelas de barro, etc.
durante um longo periodo de tempo, com poténcia
maxima.

Uma acumulacao de calor pode danificar os coman-

dos.

» Na&o cologue recipientes para cozinhar grandes em
cima de queimadores proximos dos comandos.

A posicao errada de um comando causa falhas de fun-

cionamento.

» Se o aparelho nao estiver em funcionamento, rode
0 comando sempre para a posi¢cao zero.

Um manuseamento descuidado do recipiente para co-

zinhar pode danificar a superficie do aparelho.

» Manuseie 0s recipientes para cozinhar que estao na
placa de cozinhar com cuidado.

» Nao cologue objetos pesados em cima da placa de
cozinhar.

O vidro pode ser riscado quando move o recipiente

para cozinhar.

» Ao mover o recipiente para cozinhar, levante-o.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» N&o deixe cair objetos duros ou afiados sobre a
placa de cozinhar.

» N&o embata na placa de cozinhar em nenhum dos
cantos.

Sal, acucar ou areia que possa cair dos legumes po-

dera riscar o vidro.

» Na&o utilize a placa de cozinhar como bancada de
trabalho ou zona de arrumacéo.

Acucar derretido ou alimentos com elevado teor de

acucar podem danificar o vidro.

» Remova imediatamente os alimentos derramados
com um raspador de vidros.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho con-
Some menos energia.

Selecione o queimador adequado ao tamanho do ta-

cho. Posicione o recipiente para cozinhar centrado.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas

vezes o didmetro superior do tacho. Normalmente,

este é superior ao didmetro do fundo.

m Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas
de cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem
muita energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
m Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita cla-
ramente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
= Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
= Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do
tacho sem levantar a tampa.
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Utilize recipientes para cozinhar adequados a quanti-

dade de alimentos.

= Um recipiente para cozinhar grande com pouco
conteldo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
= Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia € necessaria para aqguecer.

Mude atempadamente para uma poténcia de cozedu-
ra mais baixa.
= Se a poténcia de continuacdo de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.
Pode encontrar informacdes sobre o produto de acor-
do com a norma (UE) 66/2014 no folheto do aparelho
em anexo e na Internet, na pagina de produto do seu
aparelho.

3.2 Eliminacao da embalagem
Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.
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4 Familiarizacao

4.1 Comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢des do seu aparelho e obter informacgdes sobre o es-
tado de operacéao.

Os comandos permitem regular progressivamente o ta-

manho da chama em diferentes poténcias de cozedu-
ra.

6 =0

4.2 Queimador

Aqui encontra uma vista geral dos componentes do
queimador.

Tampa do queimador

Boca do queimador

Elemento térmico para monitorizacédo da cha-
ma

T 2]
7\ /3
6\ 5 /4
O
o
Indicacao Significado
. Queimador atribuido ao comando.
0 Queimador desligado.
69 Poténcia maxima e ignigéo elétrica do
queimador.
1 Poténcia minima.

S ANE

Vela de ignicao

4.3 Grelhas

Cologue as grelhas corretamente.

Coloque os recipientes para cozinhar corretamente so-
bre as grelhas. Nunca cologue 0s recipientes para co-
zinhar diretamente em cima dos queimadores.

Retire as grelhas sempre com cuidado. A deslocacéo
de uma grelha pode deslocar as grelhas adjacentes.
Dica: Pode remover restos de metal, resultantes do
movimento de alguns recipientes para cozinhar sobre
a grelha, através de uma limpeza correta.

- "Limpar as grelhas”, Pdgina 30

5 Operacao base

5.1 Acender um queimador a gas

A placa de cozinhar possui uma ignicdo automatica
dos queimadores.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

O gas que sai pode inflamar-se.

» Se o queimador nao se acender ap6s 10 segun-
dos, rodar o comando para a posi¢cao zero e abrir a
porta ou a janela do compartimento. Aguardar pelo
menos um minuto antes de voltar a acender o quei-
mador.

» Se a chama se apagar inadvertidamente durante o
funcionamento, rodar o comando para a posi¢ao
zero. Aguardar pelo menos um minuto antes de vol-
tar a acender o queimador.

ATENCAO!

Se rodar o comando diretamente entre a posigao 0 e

1, podem ocorrer falhas de funcionamento.

» Por essa razéo, nunca devera rodar diretamente da
posicdo 0 para a posi¢do 1 ou vice-versa.

1. Pressione o comando do queimador selecionado e
rode-o em sentido contrario ao dos ponteiros do re-
l6gio, até ao nivel maximo.

Mantenha o comando premido.

v Surgem faiscas em todos os queimadores e a cha-
ma inflama-se.

2. Aguarde alguns segundos e solte o comando.

— "Sistema de seguranca”, Pdgina 28
3. Rode o comando para o nivel desejado.
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4. Se nao houver ignicao, rode o comando para a po-
sicdo Desligar e repita os passos que foram descri-
tos anteriormente. Desta vez mantenha o comando
pressionado durante mais tempo (até 10 segun-
dos).

Nota:

Tome em consideragado as seguintes indicacdes, por

forma a garantir o correto funcionamento do aparelho:

m  As pecas do queimador — ZeAida 27 e a grelha
— Jelida 27 devem estar corretamente colocados.

= N3ao troque as tampas dos queimadores.
Garanta a maxima limpeza. Limpe as velas
regularmente com uma escova pequena, nao
metalica. Preste atencéo para que as fichas néao
sejam sujeitas a impactos fortes.

m  (Os orificios e entalhes do queimador tém de estar
limpos para garantir uma chama correcta.

- "Limpar os queimadores”, >eAida 30

5.2 Sistema de seguranca

O sistema de seguranca (elemento térmico) interrompe

o fluxo de gas, caso 0s queimadores apaguem invo-

luntariamente. Para acender o queimador, tem de ati-

var o sistema que permite o fluxo de gas.

1. Acender o queimador sem soltar o comando.

v A chama acende-se.

2. Mantenha o comando premido durante mais 4 se-
gundos.

5.3 Acender um queimador manualmente

Se ocorrer uma falha de corrente, também pode acen-
der os queimadores manualmente.

1. Pressione o comando do queimador selecionado e
rode-o em sentido contrario ao dos ponteiros do re-
l6gio, até ao nivel maximo.

2. Chegue um isqueiro ou uma chama (isqueiro, fosfo-
ro, etc.) ao queimador.

5.4 Desligar um queimador

» Rode o comando no sentido dos ponteiros do reld-
gio para a posicao 0.

5.5 Comportamento normal durante o
funcionamento

Estes modos de comportamento sdo normais para o

aparelho:

= |igeiros silvados provenientes do queimador aceso.

= | jbertacdo de odores durante a primeira utilizacao.
Os odores desaparecem apos algum tempo.

»  Uma chama cor de laranja. Isto deve-se a pd no
meio envolvente, liquidos derramados, etc.

= Estalido alguns segundos depois de se desligar o
queimador. Isto deve-se ao ligar do sistema de
seguranca.
— "Sistema de segurancga”, >eAida 28

= Ruido de batimento quando o queimador &
desligado manualmente. Em caso de gas liquido, o
ruido pode ser mais alto que com gas natural.

6 Recipientes para cozinhar

Estas indicacdes ajudam-no a economizar energia e a
evitar danos nos recipientes usados para cozinhar.

6.1 Recipientes para cozinhar adequados

Utilize apenas recipientes para cozinhar com diametro
adequado. Os recipientes para cozinhar nao podem
sobressair da margem da placa.

Nunca utilize recipientes para cozinhar pequenos em
queimadores grandes. As chamas n&do devem tocar
nas paredes laterais dos recipientes para cozinhar.

Queimador Diametro mini- Diametro maxi-
mo da base do mo da base do
recipiente para recipiente para
cozinhar cozinhar

Queimador de 22 cm 30 cm

coroa multipla

Queimador rapi- 20 cm 26 cm

do

Queimador nor- 12 cm 22 cm

mal

Utilize recipientes para cozinhar com fundo céncavo

apenas no queimador de coroa multipla.

= A placa de cozinhar deve possuir um queimador de
coroa multipla e uma grelha adicional para wok.
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= A grelha adicional para wok tem de estar correta-
mente colocada.

6.2 Utilizar recipientes para cozinhar

A selecdo e o posicionamento dos recipientes para co-
zinhar influenciam a seguranca e a eficiéncia energéti-
ca do seu aparelho.

- "Poupar energia”, Pdagina 26

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os utensilios inflamaveis podem incendiar-se.

» Respeite uma distancia minima de 50 mm entre o
recipiente para cozinhar e utensilios inflamaveis.

Nao utilize recipientes pa- Os recipientes para cozi-
ra cozinhar deformados.  nhar com deformacdes
Utilize apenas recipientes néo assentam com esta-
para cozinhar com fundo bilidade na placa de cozi-
plano e espesso. nhar e podem tombar.

Coloque os recipientes O recipiente para cozi-
para cozinhar bem ao nhar pode tombar se néo
centro, em cima dos quei- estiver centrado sobre o
madores. queimador.

Cologue os recipientes O recipiente para cozi-

para cozinhar correta- nhar pode tombar se for

mente sobre as grelhas.  colocado diretamente so-
bre o queimador.




Regulagdes recomendadas para cozinhar pt

7 Regulacoes recomendadas para cozinhar

Os comandos do aparelho permitem regular progressi-
vamente o tamanho da chama para diferentes niveis
de poténcia, de 1 até 9.

Os tempos e niveis de poténcia dependem do tipo, pe-
so e qualidade dos alimentos, do tipo de gas usado
bem como do material do recipiente para cozinhar.
Dicas

= Dicas para cozinhar

— Ao cozinhar sopas, cremes, lentilhas ou gréo de
bico, introduza todos os ingredientes ao mesmo
tempo no recipiente para cozinhar.

— No caso de pratos na frigideira aqueca primeiro
o oleo. Assim que comecar com a cozedura,
mantenha a temperatura constante e, se
necessario, adapte o nivel de poténcia. Ao
preparar varias porcdes, aguarde até a
temperatura ser novamente atingida. Vire os
alimentos regularmente.

= Para reduzir o tempo de cozedura:

— Utilize uma panela de pressao para cozinhar
cremes e leguminosas. Se utilizar uma panela de
pressao, siga as instrucdes do fabricante.

— A agua tem de ferver, antes de colocar massas,
arroz ou batatas. Em seguida, adapte o nivel de
poténcia, para continuar a cozinhar.

— Utilize uma tampa para cozinhar arroz e batatas.

Poténcia Preparacao de alimentos
de coze-
dura

9 ®m | eve a agua a ferver
m  Cozinhar em banho-maria: biscoitos,
pudim, pudim de pao.
m  Cozinhar a elevada temperatura:
refeicOes asiaticas.

Poténcia Preparacao de alimentos
de coze-
dura

7-9 ® |niciar processo de cozedura: massas,
sopas, cremes, paella, leguminosas,
arroz doce.

m  Fritar no d6leo: legumes tempura,
croquetes, batatas fritas, omelete de
batata, escalopes, alimentos
ultracongelados, produtos de
pastelaria.

m  Assar com pouco 6leo: omelete
francesa, bife, bife de lombo de vaca,
Strogonoff.

m  Assar, saltear: legumes, carne.

4-6 = Prosseqguir processo de cozedura:
massas, sopas, cremes, paella,
leguminosas, arroz doce.

= Fritar com pouco 6leo: hamburguer,
salsichas, salméo grelhado,
almbéndegas.

m  Guisado, estufado: guisado, carne de
vaca guisada, Ratatouille.

m  Cozinhar a média temperatura: molho
de queijo, bechamel, carbonara,
Neapolitana, pudim, crepes.

m  Descongelar: alimentos
ultracongelados.

1-3 m  Acabar de cozes: arroz, paella,
leguminosas, arroz doce.
Cozinhar a vapor: peixe, legumes.
Aquecer e manter quente: refeicdes
prontas.

1 Derreter: manteiga, chocolate, gelatina,
mel, caramelo.

8 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa do mesmo.

8.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza adequados podem ser adqui-
ridos junto da Assisténcia técnica ou na loja online.
ATENCAO!

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar

a superficie do aparelho.

» Na&o utilizar detergentes agressivos ou abrasivos.

» Nao utilize palha de aco.

» Nao utilize facas ou objetos afiados para remover
restos de alimentos ressequidos da placa de cozi-
nhar.

» Nao utilize facas ou objetos afiados para limpar a
uniao entre o vidro e as abas dos queimadores,
perfis de metal ou placas de vidro ou de aluminio.

» Nao utilize aparelhos de limpeza a vapor.

8.2 Limpar o aparelho

ATENCAO!

Se os comandos forem retirados durante a limpeza do

aparelho, pode infiltrar-se humidade e danificar o interi-

or do aparelho.

» Na&o tire os comandos durante a limpeza do apare-
Iho.

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Limpe com uma esponja, sabao e agua.

3. Seque com um pano macio.

Dica: Remova imediatamente liquidos derramados. Evi-

ta-se assim que restos de alimentos figuem agarrados,

reduzindo o esfor¢o durante a limpeza posterior.
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8.3 Limpar os queimadores

Limpe a superficie das pecas dos queimadores apos

cada utilizacdo. Evita assim que restos de alimentos fi-

quem agarrados.

ATENCAO!

As pecas do queimador podem ser danificadas, se fo-

rem lavadas na maquina de lavar loica.

» Na&o lave as pecas dos queimadores numa maquina
de lavar loica.

Nota: Observe as indicagOes relativas aos produtos de
limpeza.
- "Produto de limpeza", Pdgina 29

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Limpe com uma escova nao metalica e agua com
sabéo.

3. Seque o aparelho por completo. O esmalte pode
ser danificado se, no inicio da cozedura, existirem
gotas de agua ou zonas humidas.

4. Coloque as pecgas do queimador. Certifique-se que
as tampas dos queimadores estao corretamente co-
locadas sobre os distribuidores.

— "Queimador”, Pdgina 27

8.4 Limpar as grelhas

Nota: Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza.
— "Produto de limpeza", Pdgina 29

ATENCAO!

As grelhas podem ser danificadas, se forem lavadas
na maquina de lavar loiga.

» Na&o lave as grelhas na maquina de lavar loica.

1. Deixar arrefecer o aparelho.

2. Retire as grelhas com cuidado.

3. Limpe com uma escova ndo metalica e agua com
sabao.

Limpe bem a zona em torno das almofadas de bor-
racha. Se as almofadas de borracha se soltarem, a
grelha pode arranhar a placa de cozinhar.

4. Seque o aparelho por completo. O esmalte pode
ser danificado se, no inicio da cozedura, existirem
gotas de agua ou zonas humidas.

5. Cologue as grelhas corretamente.

— "Grelhas", Pdgina 27

9 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser elimina-
das pelo proéprio utilizador. Antes de contactar a Assis-
téncia técnica, consulte as informagdes sobre a elimi-
nacdo de anomalias. Isto permite evitar custos desne-
cessarios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Reparacgdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.

9.1 Falhas de funcionamento

/\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparacOes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utiliza-
das pecas sobresselentes originais.

» Se o cabo de alimentagéo deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido pelo fabricante ou
pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico de-
vidamente qualificado para o efeito, para se evita-
rem situacdes de perigo.

Avaria Causa e diagnéstico

O funcionamento elé- O fusivel esta avariado.

trico geral esta avari- » Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

ado.

O fusivel automatico ou um interruptor de corrente diferencial residual foi acionado.

» Na caixa de fusiveis, verificar se o fusivel automatico ou um interruptor de corrente dife-

rencial residual foi acionado.

A ficha do cabo de alimentacdo nao esta inserida.
» Ligue o aparelho a corrente elétrica.

Faltou a alimentacéao elétrica.

» Verifique se a iluminagdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco estdo a fun-

cionar.

A ignicao automatica Encontram-se restos de alimentos ou sujidade entre a vela de ignicdo e o queimador.
n&o funciona. » Limpe 0 espaco entre a vela e 0 queimador.

As pecas do queimador estdo molhadas.
» Seque bem as pecas do queimador.

As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
» Posicione as pecas do gueimador corretamente.
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Avaria Causa e diagndstico

A ignicdo automatica O aparelho n&o esta ligado a terra, ndo esta conectado corretamente ou o cabo de terra

nao funciona. esta danificado.

» Contacte um eletricista qualificado.

A chama do queima- As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
dor € irregular. » Posicione as pecas do queimador corretamente.

As aberturas no queimador estao sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

O fluxo de gas néao

A admissao de gas esta fechada pelas valvulas intermediarias.
parece normal ou » Abra as valvulas intermediarias.

nao sai gas. - - ,
9 A garrafa de gas esta vazia.

» Troque a garrafa de gas.

Na cozinha sente-se  Um comando esta aberto.
o cheiro a gas. » Feche os comandos.

A botija de gas foi conectada de forma incorreta.
» Garanta que a botija de gas esta corretamente conectada.

A tubagem de gas que liga ao aparelho tem fuga.

1. Feche a torneira principal do gas.

2. Areje o local.

3. Chame imediatamente um instalador autorizado, que verifique o sistema de gas e que

emita um certificado de instalacao.

4. Nao utilize o aparelho até ter a certeza que nao sai gasm, nem na instalagdo nem no

aparelho.

O queilmador desliga- O comando n&o foi mantido premido tempo suficiente.
se assim que soltar 0 1. Mantenha o comando premido durante alguns segundos apds a ignigao.

comando.

2. Prima o comando com forca.

As aberturas no queimador estao sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

10 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevan-
tes para o funcionamento em conformidade com o re-
gulamento relativo aos requisitos de concegéo ecoldgi-
ca junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo
de duracéo de, pelo menos, 10 anos a partir da colo-
cacao do seu aparelho no mercado dentro do Espaco
Econdmico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informagdes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
ndmero de produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
em anexo ou na nossa pagina web.

10.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se:

= no folheto do aparelho.

= no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a méo os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

11 Eliminacao

11.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminagdo compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-
sas.

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétrico.

2. Cortar o cabo elétrico.

3. Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminacao, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigcos Municipais da sua zona.

31



pt Eliminacgéo

UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacao de um sistema de recolha
e valorizacado dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Unidao Europeia.

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
[ ]
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Balay, mas contigo que nunca

Registra tus electrodomesticos en www.balay.es/balay-contigo
y disfruta de un sinfin de beneficios como estos:

@ Ofertas, descuentos y promociones en exclusiva.

Balay

conti

@ Trucos para sacar partido a tu electrodomestico.

50 . o Consulta y descarga de manuales de instrucciones.

Todo lo que necesites para tu electrodomestico, a un clic.
E/ Entra en www.balay.es/tienda y encuentra:

o o Repuestos y accesorios originales.
Productos de limpieza y mantenimiento testados

Tienda Bﬁlﬂﬂ por Balay.

Un outlet con increibles descuentos de hasta el 40%.

Estamos a tu lado siempre que nos necesites:

Servicio Tranquilidad Balay: Podras disfrutar de 3 anos
e adicionales al terminar los 2 afios de garantia de tu
electrodomestico.

Sexvicio , . . ,
Tocnico OFioiod @ Atencion telefdnica las 24 horas, los 7 dias de la

semana: 976 305 712 y posibilidad de solicitar online la
visita de un técnico en balay.es

@ Mejor precio garantizado.

8 Dos afios de garantia en reparaciones.

Siguenos en:

N.L.F.: A-28893550
BLOG] Rl Tube)

BSH Hausgerate GmbH

CarlWery-StraBe 34 LA R

81739 Minchen, GERMANY 8001251620 (021205)
www.balay.es el, es, pt
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