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! EExpTNUX ! Componente
DR (elele! - Grelha -
IZ]  Koupma xeipiopol - [Z] Comandos -
OIKOVOUIKOG KOUOTAPOC 0,90 / 1,00 kW Queimador econémico 0,90 / 1,00 kW
3]  Koavovikog KauoThpog 1,60 / 1,75 kW I3} Queimador normal 1,60 / 1,75 kW
loxupdC KAUOTHPOG 2,80 / 3,00 kW =] Queimador rapido 2,80 / 3,00 kW
KouoThpac TOMOTIANG 3,80 / 4,00 kW Queimador de coroa multipla 3,80 / 4,00 kKW

otedpavne Wok

para wok

' Ol eIKOVEC TIOU UMTAPXOUV C'auTEC TIC 0dnyieg sivail
HOVO eVOEIKTIKEC.

' As imagens apresentadas ao longo das instrugbes

servem apenas para orientagéo.

! Componente

Parrilla -

Iz}  Mandos -

Quemador auxiliar 0,90 / 1,00 kW
3] Quemador semirrépido 1,60 / 1,75 kW
Quemador réapido 2,80 / 3,00 kW
Quemador multicorona wok 3,80 / 4,00 kW

' Las imagenes representadas en estas instrucciones
tienen caracter orientativo.
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1 AcpaAeix

MpooelTe TIC akOAouBec umtodeiteic
aodaleiac.

1.1 Mevikég uTOdEIEEIg

® AloBOOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyiecg.

m QuAa&Te TIC 0dnyiec KOBWC Kal TIC
ANPOdOPIEC TTPOIOVTOC VIO PETETEITO
XoNon n yia Tov EMOPEVO KOTOXO TNG
OUOKEUNG.

® Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN O€ TIEPITTTWON
(NUIGC KOTG TN PETOPOPA.

1.2 Xprion cUPPWVA UE TOV OKOTTO

TTIPOOPIGHOU

MOvOo pe Tn 0woTr TomoBeTnon oUPPWVa Je

TIC 0dnyiec TomobeTnonc diaodoAideTal N

aodoAeia KaTa TN XpNnon. O eykoTaoTOTNG

eival utteuBuvoc via TNV ayoyn AeiIToupyia oTn

Beon TomobeTNONC.

XpNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO:

B VIO OKOTTOUC HOVEIPEPATOC.

B KOTW oMo emTnpnon. EmBAEmeTe TIC
ouvTopec diadIKaoieC BPAOUOU XWPIC
dlakorm.

B 3TO I0IWTIKA VOIKOKUPIG KOl OTO OIKIOKO
ePIBAAOV.

Acdaieia el

B pexpl eva uyoc armo 2000 m movw amo Tnv
emavela TNC BGAA00OC.

Mn xonOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN:

B 0g OKAdN N 0 OXNUOTO.

B ()¢ Oeppuavon XwWEOou.

m Me evov eEwTePIKO XPOVODIaKOTTN N £va
TNAEXEIPIOTAPIO.

= 3TNV UMTauBpo

Mo TN YUETOTPOTIN 0€ eva GANO €id0C aepiou
KOAEOTE TNV UTINPECIA TEXVIKNG €EUTINPETNONG
TTEAOTQV.

1.3 MePI0PICUOG OPADAG XPNOTWV

AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XoNOIPOTIOIEITOI
oo maudid oo 8 eTWV KOI GVW KOl Ao
TPOOWTION e PEIWPEVEC DUOIKEC, d1oBNTAPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWEC KOl EAAEIYN
eutelpiac Kal/n yvwong, av empBAsmTovTal N
EXOUV KOTOTOTIIOTEI OXETIKG PE TNV AoDOAN
XPNON TNC CUOKEUNG KOl €XOUV KOTAVONOEI
TOUC KIVOUVOUC TTOU OTTOPPEOUV OO QUTH.

Ta moudia dev emTpEMETOl VA TTAiCOUV PE TN
OUOKeEUN.

O KaBapIopOC Kol N ouvTHENon amo To
XPNoTn dev EMTPETETAI VO TTPAYUATOTTIOINBOUV
oo oIdIA, EKTOC Qv eival 15 eTwv Kal Avw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpataTe 1o audIid Tou €ival KOTw TwV 8 eTwvV
LOKQIO O TN OUOKEUN KOl TO KOAwSIO
ouvdeongc.



el AoddAeia

1.4 AocpaAng xpnon

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog ékpnEng!
To aepio mou diappeel pmopei va odnynoel oe
ekpnén. ZYMIMEPIOOPA ZE MEPINTQ>H
O>MHZ AEPIOY 'H BAABHX >THN
EMKATA>XTAZH AEPIOY

» KAEIOTE QPECWC TNV TTBPOXN aepiou N TN
BaABida TNC PTTOUKAAGC aepiou.

» >3HOTe APEOWC OTOIGdNTIOTE QAVOIXTH GWTIA
KOl TO TOIYOPO.

» Mnv maThoeTe GANO ToV BIGKOTITN PWTICUOU
Kol TOV OIOKOTITN TNC CUOKEUNC.

» Mnv TpaBnéeTe Kaveva GIC oo Tnv mpida.

» Mn xonOIUOTIOINOETE KAVEVO OTOOEPO N
KIvNTO TNAEDWVO OTO OTTITI.

» AvoiTe Ta TOPABuUpa Kol eEaepioTe KOAX
TO dWHATIO.

» KOoAEOTE TNV UTTNPEEOCIO TEXVIKNGC
e&umnpETNONC TIEAGTWY N TNV ETTIXEiPNON
TTOPOXNC oepiou.

To aepio mou diappeel Ymopei va odnyrnoel oe

ekpnén. O1 YIKPEC TOOOTNTEC aiepiou O eva

HEYOAUTEPO XPOVIKO OIGOTNHO UTTOPOUV VO

OUYKEVTPWOOUV Kall VO avaihAeyoUVv.

» ‘OT0V N CUOKEUN VIO €VOal HEYOAUTEPO
XPOVIKO dldoTnua O XPNOIUOTIOIEITAl,
kAeioTe TN BaABida aodaieioc TNC TAPOXNC
oepiou.

To aeplo mou diappeel pmopei va odnynoel oe

ekpnén. Eav n pmoukaAa uypoepiou dev

OTEKETAI KAOET, UTTOPEI VO E10XWPENOEI UYPO

PomavIo/BouTAVIO OTN OUOKEUN. 2& auTh TNV

TTEPIMTWON PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV PEYAAEC

dAOyeC oTouC KauoTnpeg. Ta eEapTnuaTa

UTTOPOUV VO UTTOOTOUV (NUIG Kol e TV

TopodO TOU XPOVOU Vo eudavioTel pia

dl0PPOr), ETOI WOTE VO EEEPXETAI GEPIO PN

eAeyxopevao.

» XPNOIYOTIOIEITE TIC UTTOUKOAEC UypaEPiou
TTavTOTE O KG&OETN Beon.

/A TNPOEIAONOIHEH - Kivduvog acdutiag!
H xprion TNC OUOKEUNG POYEIPEPUATOC Oiepiou
odnyei oTn dnuioupyia BepuOTNTAC, UYPOOIOG
KOl TTPOIOVTWY KOUOoNG OTOV XWPO
TOTmOBETNONG.

» [1pooelTe yia eTTAPK aePIOUO TNC
koudivag, I01aiTEPO O€ TTEPITTTWON
AEITOUPVIOC TNC CUOKEUNC UOYEIPEPUATOC
aepiou.

> e TIEPITTITWON EVTOTIKNG KAl HEYAANG
OIOPKEIOG XPNoNC TNG OUOKEUNC
efaodaiioTe evav TPOOOETO AEPIOPO, VIO
vor 0dnyouvTal To TTIPOIOVTOL KAUonC Pe
aodOAeia 0TO UTTAIBPO, TI.X. OE TIEPITTWON
HIOC UTTOPXOUOOC PNXOVIKNG diaTtaéng
oePIOPOU pubpioTe pia uPnAOTEPN BaBpida
IOXUOC KOl TAUTOXpova e€aodaiioTe TNV
avToAayn aepa pe GPECKO OEPD OTOV
XWPO TOTToBETNONC.

» [ TNV eyKoTAOTOION TNG TPO0HOETNC
dloTaénc aeplopou oupBouAeuTeiTe
EI0IKEUPEVO TIPOOWTTIKO.

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BaoeIC eo0TIWV Pe ANITToC N

AGOI XWPIC emTrpNON WTTOPEi va eival

EMKIVOUVO Kail va 0dnyNnoel 0 TTUPKOYIEG.

» Mnv adrveTe ToTE T KAUTA AGdIa Kol AiTTn
XWPIG emThHpNnonN.

» Mn OOKIPQOETE TTOTE VO OBNOETE PIG PWTIN
He vepo, avTi auToU OTIEVEQYOTIOINOTE TN
OUOKEUN Kol HETG KOAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
He VO KOTTOKI I HIa KouRBepTa TTupOoBeonc.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TomoBeTnoETE TOTE EUPASKTO
QVTIKEigeVa TTAVW 0Tn BAon 0TIV 1 OTNV
mAnGciov TepIoxXnN.

» Mnv TOTTOBETNOETE TTOTE QAVTIKEIUEVD TTAVW
oTn BAon eo0TIWV.

H ouokeun (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe eUPAEKTO QVTIKEILEVD N
KOUTIG OTTPEI O OUPTAPIO ATTeEUBEing KOTW
Qo TN BAoN €0TIWV.

» Mnv amoOnKeueTe 1 YN XENOIUOTIOIEITE TIOTE
eUPASKTO QVTIKEIPEVD, TI.X. KOUTIQ OTIPEI N
UAIKG KOBOpIopoU, KOTW oo Tn OUOKEUN N
KOVTQ OTn OUOKEUN).

Ta KOAUpPPOTO TNG BAONC E0TIWV UTTOPEI VO

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OTTO

utrepBeppavon, avadAetn ) Bpauon UANKwV.

» Mn XONOIUOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAoNng
EO0TIWV.



O1 KauoTNPEC aepiou, XWPIC ToToBeTNUEVD
TOVW POYEIPIKO OKeUN, dNUIOUPYOUV KOTA TN
AeiToupyia peyaAn 6eppoTtnTa. Evag amd moavw
TOTTOBETNHUEVOC OMOPPOPNTNPAC UTTOPEI VO
utooTel ¢NUIG 1 va maoel GWTIA.

» AEITOUPYEITE TOUC KOUOTNPEC aiepiou JOVO
e TOTToBeTNUEVD TTAVW PAVEIQIKG OKeUN.

H ouokeun CeoTaiveTal mAPa TTOAU, T

UGOOPOTO KOI OGAO QVTIKEIHEVD UTTOPE! VO

avadAeyouv.

» KpoTare Ta UAOHOTA, TI.X. POUXO N
KOUPTIVEG HOKPIG ammd TIC GAOYEC.

» Mnv TAveTE MOTE MAVW ATO TIC GAOYEC.

» Mnv TOTTOOETEITE EUPAEKTO QVTIKEIUEVQ, TT.X.
eToETEC KOoudivag ) edpnuepidec Mavw,
SimAa 1) Miow amd Tn OUOKeUn).

To aeplo mou diadeuyel pmmopei va avadAeyei.

» Edv o kauothpacg dev avayel peta amo 15
OeUTEPOAETTTA, YUPIOTE TO KOUWTI XEIPIOUOU
otn Beon pndev Kal avoi&Te TNV MOPTA I TO
mopaBupo Tou Xxwpou. [plv TNV €K veEou
avadAeEn Tou KAUOTHPO, TIEPILUEVETE TO
ANYOTEPO eva AeTITO.

» OTtav n dAOya of3Hoel abeAnTa KOTG TN
SIAPKeEIO TNC ASITOUPVIOG, YUPIOTE TO KOUUTTI
XelpIopgou otn Beon pundev. Mpiv TNV €K veou
avadAeEn Tou KOUOTHPO, TIEPIPEVETE TO
ANYOTEPO eva AETTTO.

Tpodipa pmopei va avadAeyouv.

» H d10dIKOoIO HOYEIPEPATOC TIPETIEI VO
emrnpeiTal. Mia ouvToun diadikaoia TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNPEEITAI.

/A MPOEIAONOIHEH - Kivduvog

eyKaupaTog!

Ta mpooBaoipa e€0PTHUOTA PTTOPOUV KOATO TN

dldpKela TNC AeiIToupyiag va (eoTaBoUV.

» Toa pikpG TaudId Ba TTPETEN VO KOOTIOUVTO
LHOKPI& oo Tn OUOKEUN).

T TPOOTATEUTIKG TIAEYUOTO TwV BAOEWY

€0TIWV UTTOPOUV Vo 0dNyrnoouv O€ OTUXNHOTA.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TIPOOTOTEUTIKA
mAeypoTa BOOEWV E0TIWV.

Ta adela payelpIka okeun BeppaivovTal AP

TTOAU OTOUG OVOLLIEVOUC KQUOTNPEC OEPIoU.

» Mn Bepuaivete MoTE AdEIO HOYEIPIKO OKEUN.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTa TN SIAPKEIR TNC

AeiToupyiag.

» [lpiv Tov KOBapIopgd adnoTe TN OCUOKEUN VO
KOUWOEI.

Acdaieia el

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

nAekTpormAngiog!

O1 oKOTAMNAEG ETIOKEUES eival eMIKIVOUVEG.

» Movo ekmmaideupevo yI' auTo, eIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO EMTEETETAI VO TIPOYHATOTIONNOE!
ETMIOKEUEC OTN CUOKEUN.

» MOvo yvNola avTOAOKTIKG EMITRETETAI VO
XxpnolpyormoinBouyv yia TNV EMOKeUN TNG
OUOKEUNC.

» Edv 1o KaAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO Tou
PEUPOTOC QUTNC TNC OUOKEUNC UTTOOTEI
NUIA, TIPETIEI VO QVTIKOTOOTOOE! ammd Tov
KOTOOKEUQOTN 1 TNV UTNpeoia
e&umnPETNONC TIEAGTWV TOU 1) ammd eva
QVTIOTOIXO €I0IKEUPEVO ATOHO, VIO TNV
armoduyr EMKIVOUVWV KOTOOTAROEWV.

Mia cuokeun 1 eva KaAwdIo ouvdeoNnC Tou

exouv umooTei ¢nuIG gival emmkivouva.

» Mn AEITOUPYEITE TTIOTE PIOi OUCKEUN TIOU EXEI
urrooTei ¢nuIa.

» Mnv TpaBaTe MOTE TO KOAWDIO ouvdEONG,
YIO VO GTTOOUVOEOETE TN OUOKEUN ammo Tol
OiKTUO TOU peupaToC. TpaBaTe MGVTOTE TO
dI1c Tou Kohwdiou ouvdeong.

» OTtav n ouokeun f To KoAwdIO ouvdeEONC
exel nuIG, TPpaBNETE apeowS To GIC TOU
kKoAwdiou ocuvdeonc n KateBdoTe TNV
aoPaAeIo 0TO KIBWTIO TWV GOPAAEIWV KO
KAEIOTE TNV TTAPOXN OePiou.

» KoaAeoTe Tnv utnpeoia e€umnpeTnonc
meAaTwv. = 2eAida 13

Mia €10XwPNON UYyPOoiaG PTopei va

TPOKOAEDEI NAEKTPOTIANEICL.

» Mn XpnoIUOTIoIEITE OUOKEUEC eKTOEEUONCG
OTHOU N OUOKEUEC KaBapiopou uwnAng
mieong, yio vo KaBopioeTe TN OUOKEUN.

2TO KQUTG JEPN TNC OUOKEUNG WTTOPE! val

NIWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWY

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe MoTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWY CUOKEUWV O€ eTadr) Pe TO
KOUTG pePN TNG OUOKEUNC.



el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TPXUHMXTIOHOU!

O1 BAABeC 1) o1 CNUIEC OTN OUCKEUN KAl Ol Un

evOedelyheEVEC ETTIOKEUEC eival EMIKIVOUVEC.

» MnV evePYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAGOUEVN
ouoKeun.

» OTOV N OUOKEUN €ival EAATTWUOTIKN,
TooBAETE TO dIc amd Tnv Tpida ) kKoTelBdoTe
TNV aodOAEIa OTO KIBWTIO TwV GOPOAEIWY,
KAEIOTE TNV MOPOXI GEPIOU KOl KOAEOTE TNV
UTINPEoIia eEUTTNPETNONG TTEACTWV.

» MoOvo ekmaideupevo, eIBIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO ETMTPETETAI VO TTOOYUATOTIOIOEI
ETMIOKEUEC OTN OUOKEUN KOl VO
QVTIKOTOOTNOE! TIC YOOUUEC OiEePiou TTOU
gXouv utrooTei {nuId.

Ol pwyHEC 1 ol Bpauloelc 0oTn YUOAIVN TTAGKO

eival emkivouvec.

> ATIEVEPYOTIOINOTE QUEOCWC OAOUC TOUC
KOUOTNPEC KOl KABE NASKTPIKO BEPUOVTIKO
OTOIXEIO KO OTTOCUVOEDTE T CUOKEUN ammo
TNV TTOPOXI PEUHOTOC.

» KAgioTe TNV TTAPOXN aepiou.

» Mnv akoupmnoeTe TNV emdaveia TNG
OUOKEeUNC

» Mn XPNOIUOTIOINOETE TN CUOKEUN.

» KoAeoTe Tnv umnpeoia e€umnpeTnonc
TTEAOTWV.

MeydAec SlaKupavoelC oTn BepUoKPOoIa,

Umopei va odnyrnoouv og pia Bpauon TNG

YUGAIVNC TTAGKOC.

» AmodeuyeTe KATG TN xpnon Tng Baoncg
E0TIOWV TO PEUPOTO GEPO KOl TO XUOIHO
KOUWV UYPWV.

To akOTAAMNAG PEYEDN POYEIPIKWY OKEUWY, T

XOAOOpEVD 1 AABOC TOTTOBETNUEVD HOVEIPIKG

OoKeun PTmopoUV VO TTPOKOAECOUV 00BaPOUC

TOOUPOTIOHOUC.

» [NpooelTe TIC UTTODEIEEIC VIO TOL HOYEIPIKA
okeun.

KoTd TNV evepyorioinon TwV KOGUOTHPWV

dnuIoupyouUVTal OTIVONPEC OTOUCG

avodAEKTNPEC.

» Mnv ayyieTe TOUC avadAEKTNPES KOTA TN
OIOPKEIO TNC avAPAEENC TOU KOUOTN PO

OT1av eva KoupTtt XeIpIopou dev PUmopei va

nepioTpadei N eival XaAapo, dev EMTPETETAI

TAEOV VO xpnoigoroinBei.

» AToTOOEITE APEOWC OTNV UTTNPECIO
efumnpETNOoNG TIEAGTWY, VIO VO ETTIOKEUQOTEI
f VO QVTIKOTOOTOOEI TO KOUPTT XEIPIOUOU.

Mia CUOKEUN PE POYIOUEVN 1 OTTOOHEVN

emMdAvVEIR UTTOPEI VO TIOOKOAEDCEI KOWIUOTO.

» Mn xonOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN, OTOV
TTOPOUOCIACE! PIO POYIOPEVN I OTIOOHEVN
emdavela.

/A NMPOEIAOMOIHEH — Kivduvog acguEiog!

To moudid pyrmopei va mep&oouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW OO TO KEPGAI I vau

TUNIXTOUV O’ QUTG Kol va TaBouv aoduia.

» KparaTe Ta UNIKO OUOKEUOQOIOC HOKPIG OTTO
T TaIdIA.

» Mnv adnvete Ta moudid va maidouv pe To
UANIKG OUOKEUQOING.

Ta moudid ymopei va e10TTveUoouyV 1 Vo

KOTOTTIOUV PIKQG KOUUGTION KO €TOI VO TTGOOUV

aoduiia.

» KpoTaTe Ta HIKOG KOPUUGTIO HOKPIG OTIO T
moidIa.

» Mnv adnvete Ta Maudix va aiouv e PIKPO
KOUUOTIO.

2 Amoduyn UAIKwV TnHIwV

MPOZOXH!

AOYw® BepuOTNTAC PTTOPOUV Vo TTPOKANBOOUV CNUIES OTIC

VEITOVIKEC OUOKEUEC N vTouAdma. OTav Aeitoupyei n

OUOKEUN VIO UeyOAUTEQPO XPOVIKO dIGoTNUO,

dnuioupyeiTal BepudTNTA KOl UYPOOIC.

» AvoilTe eva TopAdBbupo 1 eVEPYOTIOINOTE Evalv
amopPOPNTHEO LE OTOYWYN TTPOC TO £EW.

Mia cucowpeuon BepudTNTOG PTTOPEI VO Vo TTPO&EVN Oel

dNUIG OTn CUOKEUN).

» Mn xpnoigotoleite U0 KAUOTAPEC 1N TTNYEC
OepUOTNTAC VIO VO HOVO POVEIPIKO OKEUOC.

» Mn xpnolyorolgite TAGKES TOU YKPIA, TINAIVa doxeia,
KTA., VIG €Vl HEYGAO XPOVIKO SIdoTnUo he TTANPN
1oxU.

Mia cucowpeuon TNG BepuoOTNTOC UTTOPE! Vol

KOTOOTPEWEI TO OTOIXEION XEIPIOUOU.

» Mn xPnNOIYOTIOISITE HEYOAD LIOYEIPIKG OKEUN TTAVW OE
KOUOTNPEC TTANOIOV TWV KOUUTTIWV XEIPIOHOU.

H A&Boc B€on evoc kKouptou XelpiopoU odnyei oe

BAGRBeG AeiToupyieg.

» Otav n ouokeur| Oe BpIOKETOI O AeITOUPYIQ,
YUPVATE TOL KOUUTTIA XEIPIOUOU TIAVTOTE OTN B€0n
punoev.



Evoc Gyopumog XEIPIOPOC TwV HOVEIPIKWY OKEUWY

prmopel va mpokoAeoer NIt oTnVv embaveia TNG

OUOKEUNG.

» XelpileoTe e TTPOOOXN TO UAYEIPIKO OKEUOG TTAVW
oTn B&oN €oTIWV.

» Mnv TommoBeTeiTe BapIA QvTIKEILEVA TIAVW OTn BAon
€0TIWV.

H peToTdmon TWV PHOYEIPIKWY OKEUWY, PTTOPET VO

TTOOKOGAEOE! YOOTOOUVIEC OTO YUOI.

> SNKWVETE T LOYEIPIKG OKEUN KOTA TN PUETOTOTTION.

MpooTooia TepIBANOVTOC Kol oikovopia el

Edv mecouv okANPG 1 aixpned avTIKeipeva Tavw oTn

Baon eoTiwy, propel va dnuioupyndouv nUIEG.

» Mnv adriveTe Vo TTECOUV OKANPA 1 QIXUNEG
QVTIKEIPEVD TIAVW OTN BAion €0TIwV.

» Mnv KTuTIOETE TN BAON €0TIOV OE KOPIa oo TIC
OKPEC TNC.

To aAdTI, n Caxapen f N GUUOC TTOU UTTOPE! Vo TIEOOUV

ammo To AOXQVIKA, YOaToOoUVICOUV TO YUOAI.

» Mn xpnolgoroleite Tn B&oN €0TIOV WC eMPAveIX
gpyooiac N emdadveia evarndbeonc.

H Alwpevn axopn N 1o TROPIUG e uwnAn

TTEPIEKTIKOTNTO 0 {AXOPN UTTOPEI VO TIDOKOAECGOUV

NUIG OTO VUOI.

»  ATIOLOKPUVETE TG UTTEPXEINICUEVD GoyNTA GLECWC LIE
pia EUOTPG YUOGAIOU.

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOHIX

3.1 EEoikovopunon eVEPYEIXG

Ed&v akoAoubnoeTe auTeg TIC utodeifelg, N CUOKEUN 00G
XPeIACETOl AIYOTEPN EVEPVEIQL.

EmAEETE TOV KOUOTAPO avAAOYQ e TO LEYEOOC TNG

KOTOGPOAOG. TOTToOEeTOTE TO UAYEIDIKO OKEUOG

KEVTPOIPIOUEVAL.

ZUuMBoUAR: OI KOTOOKEUGOTEG TWV HOVEIRDIKWY OKEUGV

divouv ouxva TNV emdvw SIGPETPO TNC KOTOOPOAQG.

AUTR eival ouxva peyoAuTepn ammd Tn OIALETPO TOU

TToTOU.

m TO OKOTOAMNAGL HOYEIPIKG OKEUN N 01 Un evTeEAWS
KOAUPPEVEC CWVEC POVEIPEPOTOC KOTAVOAWVOUV
TTOAU gvepyela.

KAeiveTe TIC KOTOOPOAEC TTAVTOTE Y’ eval KOATAMNAO

KOTTOKI.

m OTOV poyelpeleTe XWPIC KATTOKI, XOeIAlETAl N
OUOKEUN ONUOVTIKG TTEQIOCOTEPN EVEPYEIQL.

>NKWVETE TO KOTAKI 000 TO dUVOTO AiyOTEPO.
m OTOvV ONKWVETE TO KATGKI, dladelyel TTOAU eVEQVYEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE EVOl YUBGAIVO KOTTAKI.
m Meoa amd To YUOGAIVO KOTIGKI PTTopeiTe va deiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTIAKI.

XpNOIUOTIOIEITE POYEIPIKA OKEUN KOTAAMNAG VIO TNV

TooOTNTG TWV TPODILWV.

= Eva peyaAo povelpikd oKelog e Aiyo TIepIEXOUEVO
XPEIGLETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIX VIO TN BEpPOvVON.

MoayelpeueTe pe Aiyo vepo.

m 000 1MePI000TEPO VEPO BPIOKETOI OTO LOYEIQIKO
OKeU0C, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
Tn B¢ppavon.

PuBuioTe eykaipa oe pia xaunAotepn Babpuida

HOYEIPEPATOC.

= Me pia ToAU uwnAn Baduida ouvexiong Tou
HOYEIPEUOTOC OTTOTOAGTE EVEQYEIQD.

IMAnpodopieg mpoidvTog ocupdwva pe (EE) 66/2014 6o

BpeiTe 0TN cuVNUUEVN KAPTG TNC OUOKEUNG KOl OTO

d10dikTuo (Internet) oTn oeAida TTPOIOVTOC TNC OUOKEUNG

oaG.

3.2 AnTOOUPON CUCKEUXGCIXG
Ta UNKG ouokeuaoiag gival GIAIKG TIPOC To TIERIBGAOV
KQIl ETTAVOIXPNOILOTIOIOUUEVAL.

» ATOOUPETE TA EMPEPOUC EEXPTAHOTO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To eidog.



el Tvwplyia

4 Tvopipic

4.1 Koupm& Xeipicpou

Meéow Tou Tediou xeipiopoU pubpideTe OAeC TIC
ASITOUPYIEC TNC CUOKEUNC OOC Kol AapBaveTe
TTANPODOPIES VIO TNV KATAOTAON ASITOUPYIOG.

Me Ta KOUuPTI& XEIPIOUOU, UTTopEl va puBuioTei To
peyedoc TnC dAOyac oTadloka o BIodOPETIKEC
BaBpidec payelpepaToc.

6 =0

6 Sy /4
00
oce
‘EvdelEn ZInuooicx
8 KauoTnpog eMUEPIOUEVOC OTO KOUUTT
Xelplopou.
0 KauoTnpog omevepyoTioinPevoq.
69 YwnAOTEPN 10XUG KO NAEKTPIKA avapAEEn
TOU KOUOTHPO.
1 XapunAoTepn 10xUG.

4.2 KauoTnpag

Edw Oa Bpeite pio emMoKOTNON VIO TA EAPTHPOTO TOU
KQUOTM PO

Kamdki KauoThpa

KedoAr) Tou KauoThHpo

@epuooToIXeio yIa TNV emTrENoN TNG GASGYOC

ENE

AVOPAEKTHPOGC

4.3 IXXPEQ

TomoBeTroTe OWOTA TIC OXAPEC.

TomoBeTOTE TOl HOYEIPIKG OKeUN OWOTA OTIC OXAPEG.
Mnv TomroBeTeiTe TO PayEIPIKA OKeUN TTOTE ameudeiag
TTAVW OTOUC KOUOTNPEG.

Adaipeite TAVTOTE TTPOOEKTIKA TIC OXAPEC. H
HETOTOTIION MIOC OXAPOC UTTOPE! VO HETOKIVAOE! ETTIONG
KO TIC VEITOVIKEC OXAPEC.

ZupBoUAR: MToPEITE VO OTTOUGKPUVETE TG UTTOASIIOTG
HETAAMOU, TTOU TIOPOIPEVOUV TTAVW OTN OX&Pa AOYw TNG
HETOKIVNONG HEPIKWY LOYEIPIKWY OKEUWY, HE OWOTO
KoBapiouo.

- "Kabapiouoc Twv oxapwv”, Sehida 11



Boolkoc xelpiopoc el

5 BOOIKOG XEIPICMOG

5.1 AvadAeEn eVOC KAUCTHPX XEPIOU

H Baon eoTiov SI0BETEl PI AUTOUATN OVADAEEN Twv
KOUOTHPWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH — KivBuvog mupkayiég!

To aeplo mou dladeuyel umopei vo avodAeyei.

» Eav o kauotnpog dev avayel peta amd 15
OeUTEPOAETITA, YUPIOTE TO KOUTT XEIpIOPOU oTn B<on
pNOEv Kol avoiéTe TNV MOPTO 1] TO TTOPAOUPO ToU
Xwpou. Mpiv TNV ek veou avadAeEn Tou KAUOTHPA,
TIEPIUEVETE TO AlYOTEPO EVO AeTTTO.

» Otov n dAOya ofroel abeAnTa KoTd TN SIGPKEIN TNG
AEIToupYiag, YupioTe TO KOUUTT XelpiopgoU otn B€on
pndev. Mpiv TNV €K veéou avadAeEn Tou KauoTAPA,
TIEPIPEVETE TO AIYOTEPO EVO ASTITO.

MPOZOXH!

OTav yupioeTe TO KOUUTT XEIPIOUOU ameudeiag YeTaEU

¢ 6¢onc 0 kai 1, pmmopei va epdavioTouv e0PoAPEVES

AeiToupyieg.

» [ auTd pn yupioeTe moTe ameudeiog amd Tn 6gon 0
otn 6¢on 1 1) TO avTiBeTO.

1. [ToTHOTE TO KOUUTTI XEIPIOPOU TOU ETASYUEVOU
KOQUOTAPG KAl YupioTe Tov avTiBeTa mpocg TN dopd
TwV OEIKTWV TOU POAOYIOU, HEXPI TNV UWNAOTEEN
Babuida.

KpoTAoTE TO KOUWTT XEIPIOUOU TIATNUEVO.

v 2e OAOUC TOUC KOUOTNPEC dNUIOUPYOUVTA
omvenpeg Kal N dAOya avael.

2. Mepipévete pePIKG OEUTEPOAETITOl KOl Ar|OTE TO
KOUUTTI XEIPIOHOU eAeUBEPO.

- "Suotnua acpareiag”, Zerida 9

3. TupioTe TO KoupTi XeIpIOPoU oTNV €mMBUPNTN
Babuida.

4. Otov Oev TTPOYUOTOTIOIEITAI KAWIa avadAeEn, yupioTe
TO KoupTi Xelpiopou oTn B¢on "Amnevepyoroinon" Kal
ETTOVOAGBETE TO TTPONYOULEVWC TIEPIYPODOLEVD
BruaTa. AuThv TN GOPA KPATNOTE TO KOUTT
XEIPIOUOU TTIEPICOOTEPO XPOVO TMOTNHEVO (UEXP! KOl
10 deuTtepoAierTal).

Inueinon:

A&BeTe ummdwn TIC akdAouBec ummodeiéeic, via va

O100pOANIOETE TN OWOTH AEITOUPYIG TNC CUOKEUNG:

® To efopTHPOTA TOU KAUOTHPO — JeAida 8 Kal n
oxapa — 2eAida 8 mpemel va eival 0WoTd
TOTIOOETNUEVQ.

m Mnv umepdeweTe PeTAEU TOUC TG KATTOKIO TWV
KOUOTAPWV.

®m [1po0oEXeTE VIO TTOAU LEYOAN KOOOPIOTNTO.
KaBopileTe TAKTIKA TOUC OVODAEKTHPEC PE HICK
HIKEN, PN METOAIKN BoupToa. MpoogtTe, va punv
ooknBouv duvaToi KPadAoUOi OTOUG OVADAEKTPEC.

= Ol OTEC KOl Ol QUAGKWOEIC TWV KAUOTNPWV TIPETIEN,
VIO HIO OWOTH GAOYQ, VO eivail KOOOPEC.
- "KaBapiouog Twv kauotnpwv", ZeAida 11

5.2 TUoTNMX XOPAAEING

To ovuoTnua aodaieiog (BepuocToixeio) dIOKOTTE! TN

por Tou aepiou, OTAV Ol KAUCTHPEC OPBNOOUV KOTO

A&Ooc. Mo TV avadAeEn Tou KauoTn PO, TIPETE! VO

EVEPYOTTOINOETE TO OUCTNUG, TO OTIOIO EMTEETEI TN PON

TOU oepiou.

1. AvadAeETe TOV KOUOTH PO, XWPIC va adroeTe
eAelBepOo TO KoupT XeIpIopoU.

v H dAdya avaBel.

2. KpatroTe To KOUUTT XEIPIOUOU VIO emTTASOV 4
OeUTEPOAETITO EVTEAWC TIOTNUEVO.

5.3 AVaPAEEN EVOC KAUCTAPX KEPIOU ME TO

XEP!

>e TepIMTwon PIGC SIOKOTINC PEUPOTOC UTIOPEITE VOl

QVAYETE TOUC KOUOTAPEC ETTIONC UE TO XEP!.

1. TloTr\oTe TO KOUUTT XEIPIOUOU TOU ETASYLEVOU
KOUOTAPC KAl YupioTe Tov avTiBeTa mpog TN dop&
TV OEIKTWV TOU POAOYIOU, HEXP! TV UWNAOTEPN
Baduida.

2. KpatnoTte evav avapAeKTeo ) pia GAdya
(avomTApOg, OmPTO KTA.) KOVTO OTOV KQUGTHPA.

5.4 AmevepyoTTOiNoN EVOC KXUOTHPX

» [upioTe TO Koupt XelpIopoU TPOC TN dopd TwvV
OSIKTWV Tou poAoyiou oTn Bgon O.

5.5 Kavovikn cupmepipop KOT& TN
S1pPKEIX TNG AEITOUPYIOG

AUTEC Ol CUPTTEPIPOPEC €IV KAVOVIKEC VIO TN OUCKEUN:

= EAadpuUc ouplydoc amd TOV OVOHUEVO KAUOTAPO.

B AmeAeuBepwon OOPWV KATG TNV TTPWTN XENon. AuTeg
ol oopec e€adavidovTal peTa ammd Aiyo Xpovo.

= Mia mopToKoAi GAOYa. AuTO odeileTal oe okOvn OoTOV
TEPIBAAMOVTA XWPO, XUPEVT UYPQ, KTA.

B O0puRBOC KTUTTOU PEPIKA OEUTEPOAETITO IETA TNV
QTeEvVEPYOTIOINGN ToU KauoThpa. AuTd odeileTal oTnv
EVEPYOTTOINON TOU OUCTAUATOC aiodoAeiag.

- "Syotnua aopoareiac” Serida 9

= Hxoc Tou XTum®, OTOV O KOUOTHPOC
amevepyotoleital xelpokivnta. O 66puBog umopei o
TIEPITITWON UypaEepPiou va eival peyoAUTePOCG oo OTI
o€ TepinmTwon $uacikoU aepiou.



el Mayeipika okeun

6 MayelpIK& OKeUN

AuTEC ol urtodeilelc oac Bonbdve, oTnv e€oikovounon
SVEPYEIOC Kol oTNV amoduyn CNUIWV OTO HOYEIPIKO
okeun.

6.1 KXxtGAANAx HXYEIPIKX OKEUN

XPNOIYOTIOINOTE HOVO UAVEIPIKA OKEUN HE KATAANAN
1GpeTPo. Ta pavelpik& okeln Oev EMTPETETAI VO
mpoeeExouy TIEPQ oo TO TIEPIBWPIO TNG BAONC E0TIWV.
Mn XpnOoIUOTIOIEITE TTOTE HIKPG LOYEIPIKG OKEUN TIAVW OE
peyaAouc kauoThpeg. O1 dAOyec dev emTPETETAI VOl
OIKOUUTIOUV TO TTASUPIKA TOIXWHOTA TWV HAYEIDIKWV
OKEUWV.

KauoTipog EA&xIOTN Méeyiotn
OIXUETPOG TOU  BIXUETPOG TOU
TTOTOU TOU TTXTOU TOU
HayeIpIKOU HOyeIpIKOU
OKEUOUG OKeUOUG

Kauotnpog 22 cm 30 cm

TTOMOTIANC

oTedavnc

loxupoc 20 cm 26 cm

KOUOTNPOC

Kovovikog 14 cm 22 cm

KOUOTNPOC

OIKOVOUIKOC 12 cm 16 cm

KOUOTAPOC

XPNOIUOTIOIEITE PHOYEIQIKG OKEUN PE KUPTO TTATO POVO
OTOV KOUOTH PG TTOMATANG oTeddvng.

= H Bdon eoTiwv TPETEl Vo OIGBETEI EVOV KAUOTH PO
TOMOATANC oTedAvNC Kail Pia TpooBetn oxdpa Wok.

m H mpooBetn oxdpa Wok mpermel va eival 0WoTA
TOTTOOETNUEVN.

6.2 XpRon TWV HAYEIPIKWV OKEUWV

H emAoyr| Kol n TOToBETNON TWV LAVEIPIKWY OKEUWY,
emnpeadel TNV aoPAAEIC KOl TNV evePYEIOKD armddoon
TNG OUCKEUNG OOC.

— "Eéoikovounon evepyeiag”, 2eAida 7

/\ TMPOEIAOMOIHEH - KivBuvog mupkayiég!

To eUPAeKTO YUPW OVTIKEILEVO UTTOPE! va avaidAeyouv.

» AvAUECO OTO HOYEIPIKO OKEUOC KOl OTO SUPAEKTO
VUPW OVTIKEIPUEVA KOOTNOTE PO EAGXIOTN ammOoTAOoN
50 mm.

Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOPOHOPPWHEVD UOYEIDIKG OKeUN.

XpNOoIUOTIOIEITE HOVO PAVEIQIKG OKeUNn pe emmnedo Kal

XOVTPO TIATO.

= TO TOPAPOPDWHEVT PUAVEIPIKA OKEUN O OTEKOVTAI
oTaOePG MAvw 01N BACN €0TIWV KOI UTTOPE! VOl
QVOTPOTTIOUV.

TomoBeTNOTE TO POYEIPIKO OKEUOC OKPIBWS OTN YEDN

AV OO TOV KAUOTH PO,

= TO payeIpIkOd OKeUOC UTTOPEl va avaTparei, otav Oe
OTEKETOI OTN PEON TTAVW OTOV KAUOTAPO.

TomoBeTrOTE TO HOYEIPIKO OKEUOC OWOTA OTIC OXAPEC.

= TO payelpikd OKEUOC UTTOPE! VO QVOTPATTEl, AV TO
TOTTOOETACETE aMmeubeiag TTAVW OTOV KAUOTAPA.

7 ZUPBOUAEC PUBUIONC YIX TO HAYEIPEHX

Me Ta KOUPTIIA XEIPIOPUOU TNG OUCKEUNC PTTOPEITE VO
pubpioeTe To peyebOC TNC PAOYOC OTOdIOKG OF
dlodopeTIKES BaBuidec 1oxU0c amd 1 pexpr 9.

O1 xpOVOI PHOYEIPEUOTOC KAl Ol BaBpidec 10XUOC
eCapTvTal and To €ido¢, TO BAPOC Kal TNV TTOIOTNTN
TwVv daynTwy, amd To €id0C TOU XONOIJOTIOIOUPEVOU
oepiou KaBwC Kal ommd To UNKO TwV HOYEIPIKWY OKEUWV.

ZuppouAég
= SUPBOUAEC POYEIPEUOTOC

— Otav payelpeleTe ooUTEC, KPEUES, DOAKES N
peRIBIa, TTPOOOEDTE OAG TOl UNKG TOUTOXOOVO OTO
payelpIkO oKeuog.

— 270 TNYavNT& doynTd, (E0TAVETE TTPWTO TO AAOI.
MOANIC apXioeETE Pe TO TNYAVIOUO, KOATAOTE TN
Bepuokpaoia oTabepr), TTPOOOPUOLOVTOG OE
TTepITTwon mou XpelddeTal TN Baduida 10XUOoC.
KaTa TNV TapaoKeUr) TTEPIOCOTEQWY HUEPIOWV
TIEPIMEVETE, UEXPI VO eTTEUXBEl Eava N
Beppokpaoia. [upileTe TOKTIKG T daynTA.

10

= [0 TN peiwon Tou XpOVoU HOYEIPEUOTOC:

— XpnolyorolnoTe piot XUTpo TaXUTNTAC, VIO VO
OTIGEETE KPETIEC KaI VO JayelpeyeTe Ootpla. Edv
XONOIUOTIOINOETE PIo XUTPO TaXUTNTOGC,
aKOAOUONOTE TIC 0ONYIEC TOU KOTOOKEUDOTT).

— To vepo mpemel va Bpadel, TpoTou TTPooBEoeTE TO
CUPOPIKG, TO PUCI N TIC TTOTATEC. TN OUVEXEIQ,
PooapuooTe TN BaBuida 10XUOC, VIO VO
OUVEXIOETE UE TO UOYEIPEUOD.

— XpPNOIYOTIoINOTE KOTA TO payeipepa puliou Kal
TTOTOTWV EVOlL KOTTOKI.

BaBpidx Mapackeun ¢paynTwv
10XU0G

9 = Bpdoipo vepou
»  Moayeipeua oe prmev popi (AouTpo
vepou): MNavTeotavi, TTOUTIVKO, TTOUTIYKO
wwuiou.
B Tnyaviopa oge uPnAec BepUOKPOOIEC:
AoclaTikd GoynTa.




KaBapiopodc kal ppovtida el

BaBuida Mapackeun ¢paynTwv

BaOuidax Mapackeun paynTwv

10XU0G 10XU0G
7-9 = Evopin Tnc O1001KOoIOG HOYEIPEUOTOGC: 4-6 = >yvexion Tne dladikaoiog
MoKOPOVOKIO, OOUTIEC, KPEUEC, TTOEVIO, payelpePaToC: MakapovaKIa, ooUTIeG,
ootpia, puloyaAo. KPEUEC, TTaEYIa, OOTTPIO, PUlOYOAO.
= Tnyaviopa otn ¢pIiteda oe Aad: ® Tnyaviopa otn ¢pIteda pe Aiyo Ao
ACGXAVIKO TEPTTOUPD, KOOKETEG, XAUTTOUPYKEP, AOUKAVIKA, YNTOC
TNYQVNTEC TIOTATEG, OUEAETO OTTO oolopog, KePTEDAKIO.
TTOTOTEC, OVITOEA, KATEWUYUEVD = [oxvi, yntd Kamopd: Payou, yKoUAag,
TPOPIUQ, TTHPOACKEUACLIOTO. ratatouille (ueNITCAVEC KOl KOAOKUBGKIO
= Tnyaviopa pe Aiyo Aadi: TaAAIKn OAG VOAIKG).
opeAeTa, PTEICOA, PTTPICOAO KINOTO ®  Moyeipepo o peoaia OeppoKpaoia:
Stroganoff. >AOATOO TUPIOU, PTTECOEA, KOPUTTOVAPQ,
= Tnyaviopo, ooTaPIoH: ACXOVIKS, VEATTOANITAVE, TTIOUTIVKO, KOETTEC.
KPEQC. B —enayvwuo: Katewuypeva Toodiua.
3-1 ® TeAikO payeipepa: Pud, magyia, dompia,

puloyoho.
» Moayeipepa oe atuo: Wapl, Aaxovika.
ZeoTopa Kol dioTrhpnon Tou ¢ayntou
eoToU: ETOoIlpa daynTa.
1 Niwoipo: BouTtupo, cokoAdTa, CeAaTiva,
HENI, KDEUOI KOPOUEAE.

8 Koabuxpiopoc Kol ¢ppovTidox

Mo vor TTAPOIEVET N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
O1&oTNUa ASITOUPVIKN), KabopileTe Kail GPovTI(ETE TNV
TTPOOEKTIKA.

8.1 YAIK& KxOaxpiopou

Ta KaTGAMNAS UAKG KaBaplopou Ba Ta Bpeite oTnv
urnpeoia e€utnpetnong meAatwy 1 oto Online-Shop.
MPOZOXH!

To akoTAMNAG UNKG KOOopIopoU PTTopei vor

KOTOOTPEWOUV TIC €MOAVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVA IOXUPO QIMOPPUTIAVTIKO N
UNIKG TpIgipoTog.

Mn xpnoiuyormolnoeTte cUpua koudivag.

Mn XPNOIUOTIOINOETE LOXAIPIO 1) KOPTEPH
OVTIKEIUEVQ, VIO VO GTTOPOIKOUVETE KOMNUEVQ
UTTOAEIpOTO poynToU oo TN BAon E0TIWV.

» Mn XPNOIUOTIOINOETE PaXaipIa I KOPTEQH
QVTIKEIJEVD, VIO va KaBapioeTe TN ouvdeon YeTalu
TOU YUOAIOU KOI TwV KOAUPUGTWY TWV KOUOTNPWY,
TV PHETOMIKGWV TTPOdIA 1) TNG YUGAIVNG )
OAOUUIVEVIAG TTAAKOG.

» Mn XPNOIYOTIOINOETE OUOKEUEC KOOOPIOUOU Pe OTHO.

8.2 KaBapIolOg TNG CUCKEUNG

MPOZOXH!

Edv adaipebolv Ta KOUPTTIG XEIPIOHOU KATA TN

OIAPKEIO TOU KOOOPIOPOU TNCG CUOKEUNC, UTTOPEI VO

EI0XWPMNOEI UYPOaoiat KOl Vol TIPOKOAEOE! {nUIt OTO

€0WTEPIKO TNG OUOKEUNC.

» Kath Tov KoBopIopd TNG CUOKEUNGC, Unv odaipeoeTe
TO OTOIXEIO XEIPIOHOU.

1. AdNoTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.
2. KoBopioTe pe eva opouyydpl, oamouvi Kol vepo.
3. 2TeyVwOoTe e EVO HOAGKO TTawVi,

ZUMBOUAR: ATTOUGKPUVETE GHECWG TOI XUUEVT UYPO.
Etol epmodidete To KOMNUO UTTOASIHPOTWY daynToU KAl
HEIWVETOI O KOTTOC KOTG ToV aKOAouBo kabapiopo.

8.3 KabapIoHOG TWV KXUCTRAPWV

Kabapilete TNV empaveia Twv eEAPTNHATWV TwV

KOUOTAPWV PETG ammd K&Be xphon. ETol epmodileTe, va

KOOUV TO UTTOASiPpaTa daynTou.

MPOZOXH!

Ta e€apTAPOTO TWV KAUOTAPWY UTTOPEI VO XOAGOOUY,

Qv TO KaBOPioeTe OTO TTAUVTHPIO THIATWV.

» Mnv KobopileTe T EQPTAPOTO TWV KOUOTNPWY OF
VA TTAUVTAPIO TTIATWV.

Znueiwon: MNpoogkte TIG UTTOBEIEEIC YIa TO UNKG
KoBapIouou.
- "YAka kaBapiouou”, 2eAida 11

1. AdNOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

2. KobopioTe pe pio un YETAAIKN BoupToa Kal
OOTIOUVADQI.

3. >TeyvwoTe evteAwc Tn ouokeur). OTav KaTh TNV opxn
TOU HOYEIPEPOTOC UTTRPXOUV OTOYOVEC VEPOU I
UVPEC TTEPIOXEC, HTopel va ThBel CnuIt TO EAVIE.

4. TommoBeTroTe TO €EQPTALOTO TWV KOUOTHPWV.
BeBoiwBeite, 0TI TO KOTIAKIO TwV KOAUOTNPWY Eival
OWOTA TOTTOOETNUEVD TIAV®W OTOV OIAVOLEX.

- "Kavotipac”, 2eAida 8

8.4 KaOapIoHOG TWV OXXPWV

Znueiwon: MNpooelTte TIG UTTOBEIEEIC VIO TO UNK&
KoOopiopou.

- "YAIka kaBapiopou”, Zehida 11

MPOZOXH!

O1 oxapec pmopei va xaAdoouv, Qv TIC KaBapioeTe O0TO
TTAUVTAPI0 THATWV.

» Mnv KaOopileTe TIC OXAPEC OTO TTAUVTHPIO TIATWV.

11



el AnokoatdoTaon BAaBwvY

AdNOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

ADCIPEDTE TTIPOOEKTIKG TIG OXAPEG.

KabapioTe pe piot un HeTaAAiKr BoupToo Kol
OOTIOUVADQI.

KoBopioTe TTPOOEKTIKG TNV TIEPIOXN YUPW OTIO TIC
AooTIXeVIEG Baoelg. Edv EeKOMNOOUV o1 AGOTIXEVIEG
BAoelg, PTTOPEl N OX&PO VO yPOTOOUVIoe! TN BAion
€0TIWV.

LN

4. AdnoTe TN OUOKeUr va oTeyvwoel evieAws. Otav
KOT& TNV OPXI TOU LOYEIPEUOTOC UTIAPXOUV
OoTayOVEG VEPOU I UYPEC TIEPIOXEC, UTTOPEI va TIGOE!
dNUIG TO eUAVIE.

5. TomoBeThoTe OWOTA TIC OXOPEC.

- "Sxapec”, ZeAida 8

9 AmokaTtaotaon BAxpwv

Tic piIKpOTEPEC BAGRBEC OTN CUOKEUN OOC PTTOPEITE VO
TIC OTTOKOTAOTAOETE Ol id101. XPNOILOTIOINOTE TIC
mAnpodopieg yia TNV amokoTdoTaon BAGBwY, TPoToU
€pBeTe oe enadr) ye TNV utinpeoia e€utpeTnong
mehaTwv. ETol anmodelyeTte dokoma £€oda.

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivouvog TpaupaTicpou!

O akaTGMNAeC emokeueg eival emkivOuveg.

» MOVo ekmaudeUNEVO, EIBIKEUPEVO TTPOOWITIKO
ETMTPETIETOI VO TTPOYUGTOTIOIOE! ETMIOKEUES OTN
OUOKeuN.

» OTtov n ouokeur eival EAXTTWUOTIKY KOAEOTE TNV
uttnpeoia e€UTINPETNONG TIEACTWV.

9.1 AucAeiToupyieg

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog nAekTpomAngiog!

O1 oKOTAMNAEC ETTIOKEUEC eivail eTIKIVOUVEC.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, EIDIKEUUEVO TIPOOWITIKO
EMTEETETAI VO TIOAYUOTOTIOINOEI ETIOKEUEC OTN
OUOKeUN.

» MOovo yvoIo OVTOAOGKTIKG ETTITPETTETOI VO
xpnolgormoinBouv yia TNV €TMOKeEUN TNC OUCKEUNG.

» Eav 1o KoAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEUHOTOC
OUTNG TNC OUOKEUNG utrooTel ¢nuId, TTPETIEN VO
QVTIKOTOOTOOE! ammd TOV KATOOKEUOOTN 1) TNV
utnpeoia eEuTiEETNONG TTEAOTWV TOU 1) amd eva
avTioTOIXG EIBIKEUPEVO OTOUO, VIO TV GTTOPUYN
EMKIVOUVWY KOATOOTOOEWV.

BA&BN AITIEC KXI QVTIMETWITION TIPOBANUATWV

H vevikh nAeKTPIKNA

H aodpdieia eival EAGTTWUOTIKN.

AeiToupyia > EAeyETe TNV aodAAeIa 0TO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.

apoucialel BAABN.
EVEPYOTTOINONKE.

H auTtopoaTn aodaAeia €TTECE 1 EVOC HIKPOGUTOUOTOC OIGKOTITNG TIPOOTACIOG

» EAeyETe 0TO KIBWTIO GOdOAEIRY, EQV ETTE0E N AUTOUOTN AohAAEIT I evepyoTIoINBNKE Evacg
HIKOOOUTOPOTOC OIOKOTITNG TTPOOTACICC.

To ¢Ic Tou KoAwdiou ouvdeonc oTo OIKTUO ToUu peupaTog Oev eival ouvdedepEVO.

» >uvOEOTE TN OUOKeUN OTO OIKTUO TOU PEUUOITOC.

H mapoxn peuuoaTog £xel OIOKOTIEL.
» EAeyETe, edv AeiToupyei 0 GWTIOUOC XWPEOU 1 0 AMEC CUCKEUEC OTOV XWPEO.

H autduatn MeTalU Tou avadAEKTNOG KOl TOU KAUOTPa BpiokovTal uTloAsiupoTa poynTou ) putiavon.
avadAegn de » KoBopioTe Tov evOIGUEDSO XWPO PETAEU avVODAEKTHPO KO KAUGTHPO!.
AeiToupyel. Ta e€opTAUOTA TOU KAUOTAPO €IVl UYPA.
> 3TEYVWOTE TTPOOEKTIKG TO EEGPTHHOTO TOU KOUOTN PO,
Ta e€opTAUOTA TOU KAUOTAPO eival AGBOC TOTToBeTNUEVQ.
» TomoBeThoTe OWOTA TO EEAPTALIOTO TOU KOUOTN PO,
? OUIOKSUI"] dev eival yelwpevn, dev eival owoTd ouvdedepevn ) To KOAWDIO veiwong exel
NUIAL.
» EAGTe oe enadn pe evav eEelIdIKEUPEVO NAEKTPOAOYO.
H dAOya Tou To e€opTAHOTA TOU KAUOTAPO eival AGBOC TOTToOETNUEVO.
KauoThpa eival » TOmMOBETAOTE CWOTA TO EEQPTAPOTO TOU KOUGTAPO.
avouolopopdn.

To avOiyUOTO OTOV KOUOTH PO €IVl ASPWHEVA.

» KobopioTe Kol 0TEYVWOTE TO QVOIYLOTO OTOV KAUGTAPO.

H pon aepiou de
daiveTal va givail
duololoyikn 1) Oev
eepxeTal KabodAou
aeplo.

H mapoxn aepiou eival KASIOT AOYw eviIApEowWY BaABidwv.
»  Avoite TIC evdiGueoec BaABidecg.

H d1aAn aepiou eival adela.
»  AVTIKATOOTNOTE TN GIGAN aepiou.
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Yrnpeoia eEunnpeTnong meAatwv el

BA&BN

AITiEQ KXI QVTIMETWOITION TTPOBANUATWV

>Tnv Koudliva pupidel
aeplo.

‘Eva koupTt xelpiopou eival avoixTo.
» KAeioTe Ta KOUUTTIO XEIPIOUOU.

H pmouk&Aa aepiou e ouvdEONKE OWOTA.
» BeRaiwbeite, OTI N PUTTOUKAAG aepiou eivail ouvOedEUEVN OWOTA.

O aywyoc aepiou MPOC TN ouokeur dev eival oTeyovoc.

1. KAeioTe TNV KUpIa Bava agpiou.

2. AepioTe TOV XWPO.

3. KoAeoTe apeows evav eE0UCIODOTNHUEVO EYKOTAOTATN, TTOU Ba eAeYEEI TNV EYKATOOTAON
aepiou Kal Ba ekdWOe! TO TOTOTIOINTIKO EYKOTROTOONC.

4. Mn XPNnOIYOTIOINOETE TN OUOKEUT, JEXPI VO €i0TE Olyoupol, OTI Oev eEEPXETAI BEPIO OUTE

OTNV eyKOTAOTAON, OUTE OTN OUOKEUN.

O kauoThpoC

To koupTt Xelplopou dev TIATAONKE ETTOPKWG.

OTIEVEPYOTTOIEITA, 1. KpoThoTe maTnUEVO TO KOUUTT XEIPIOPOU VIO HEPIKO OEUTEPOAETITGN UETG TNV OVAPAEEN.

HOAIC adroeTe

2. TlieoTe yep& TO KOUUTTI XEIPIOUOU.

ehelBepo TO Koupi
XelpIopou.

To avVOIYHOTO OTOV KAUOTN PO EIVOI ASPWHEVAL.
» KobopioTe Kol OTEYVWOTE TO AVOIYHOTO OTOV KAUOTNPO.

10 Yrnpeoix eEUNNPETNONG TTEAXTWV

OTav EXETE EPWTNOEIC OXETIKA Pe T xpron, oTav dev
propeite va emdlopbwoeTe ol idiol pia BAGRN oTn
OUCKeUN 1 OTAV N CUOKEUN TIPETIEI VO ETTIOKEUAIOTEI,
ameudbuvOeiTe OTnV uTINEeoia eEUTTNEETNONC TIEAGTWV
TNC ETAIPEING HOGC.

SXETIKG e Tn AeIToupyia yvnolon ovTOANOKTIKG, CUPdWVOL
pe Tnv avtioToixn O14Taén olkoAoyikou oxediaopou,
prTopeiTte va mpounBeuTeiTe amd TNV UTINPEECIO
e&utmnPETNONG TMEAGTWY TNC ETAIPEING POG VIO TN
didpkela To Aiyotepo 10 eTwv amd Tn 6€on oe
KUKAOGOPIC TNGC CUOKEUNG 00C eVvTOC Tou Eupwmaikou
OIKOVOUIKOU XWwPOou.

Inueiwon: H xpnon tng utnpeociog e§unne&tnong
TTEAOTWV €iVal O0TO TTAGIOIO TwV OPWV eyyunong Tou
KOTOOKEUTOTH OWPEAV.

AenTropepeic MANPOPOPIEC VIo TOV XpOVO eyyunong Kail
TOUG OPOUC eyyuNoNC OTN XWPO 0ac Ba AaBeTe amod TNV
utnpeoia eEUTINEETNONG TTEAGTWV TNC ETAIPEING POC, TOV
EUTTOPA OOC 1 TNV I0TOOEAIDO UCC.

Otav £pBeTe oe emadr| ye TNV utnpeocia eEutEETNONG
TeAOTWV, XpeltleoTe Tov apIiBud mpoiovtog (E-Nr.) Kai
Tov apIBuod Kataokeunc (FD) TNG OUOKEUNC oaC.

To OTOIXEIO ETKOIVWVIOCG TNC UTINPEoiag eEutnpeTnong
eEAOTWV OO TO BPEITE OTOV CUVNUPEVO KOTAAOYO TNG
utnpeoiag eEumnPETNONG TTEAATWVY Il OTNV I0TOOEAIOO
HOC.

10.1 Ap1OpoOg mpoiovTog (E-Nr.) ko axpiOpog
Kaxtaxokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvToc (E-Nr.) kai Tov apiOud
koTookeung (FD) Ba Touc Bpeite oTnv Tvokida TUTIOU
TNG CUOKEUNC.

Tnv mvokida TUMoU Ba Tn BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KATW PEPIA TNC BAONC E0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
O0C Kol ToV apIBuo TNAEPWVOU TNG UTTNPEDIOG
e&utmnpeTnong MeAaTWY, PTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.

11 Amocupon

Md&OeTe 0w, TOV TPOTIO TNC OWOTNC AMOCUPONG
TTOAQIWV CUOKEUV.

11.1 Anmooupon MXAIXG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUUPWVA LE TOUC KAVOVEQ

TTPOOTOCIOG TOU TTEPIBAAOVTOG, UTTOPOUV Vol

ETTOVATTIOKTNOOUV TTOAUTIUEG TTPWTEG UAEC.

1. TpaBnérte To dIC Tou KoAwdiou ocuvdeong oTo BIKTUO
TOU PEUPOTOG.

2. Koyte 10 KOAWDIO oUvdeoNg oTo OIKTUO TOU
pPeULOTOC.

3. AmooUpeTe TN CUOKEUN CUPPWVO LE TOUC KAVOVEQ
TTPOOTOCIOG TOU TIEPIBGANOVTOC.
[MANpodOopPIEC OXETIKG PE TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUC
amoouponc Ba Bpeite 0To €18IKO KATAOTNUG ) oTNV
apuUOdIa TOTTIKN AnuoTIKA ApXr OOC.

AUTI N OUOKeUr XapaKTNPEIZeTal
oUWV PE TNV EUPWTIAIKN 0dnyia
2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV Kl
NAEKTPOVIKWV CUCKEUWV (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta TAGIOIR IO
pia amdoupon Kail a&lomoinon Twv
TTOAIWV OUCKEUWV PE 10XU O’ OAn TNV
EE.

B
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es Seguridad

Para mas informacion, consulte la Guia del usuario

digital.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la
informacion del producto para un uso
posterior o para futuros propietarios.

® No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Solamente un montaje profesional conforme a

las instrucciones de montaje puede garantizar

un uso seguro del aparato. El instalador es

responsable del funcionamiento perfecto en

el lugar de instalacion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para cocinar.

® bajo la supervision de una persona.
Supervisar continuamente procesos de
coccion breves.

®= En viviendas privadas y en un entorno
doméstico.

® hasta a una altura de 2000 m sobre el
nivel del mar.

14

No utilizar el aparato:

®m en embarcaciones o vehiculos.

= como calefactor.

® con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia.

m En exteriores.

Para cambiar a otro tipo de gas, ponerse en
contacto con el Servicio de Atencion al Clien-
te.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afnos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifos menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.



1.4 Uso seguro

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!
Un escape de gas puede provocar una explo-
sion. OLOR A GAS O AVERIAS EN LA INSTA-
LACION DE GAS

» Cortar inmediatamente la alimentacion de
gas o cerrar la valvula de la bombona de
gas.

» Apagar inmediatamente los fuegos abiertos
y cigarrillos.

» No volver a accionar interruptores de luz y
de aparatos.

» No extraer ningun enchufe de la toma de
corriente.

» No usar el teléfono fijo o el movil en la ca-
sa.

» Abrir la ventana y ventilar a fondo la habita-
cion.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o
a la compania de abastecimiento de gas.
Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. Cantidades pequenas de gas pueden

acumularse e incendiarse durante un periodo
de tiempo prolongado.

» En caso de largos periodos de inactividad
del aparato, cerrar la valvula de seguridad
de la alimentacion de gas.

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. Si la botella de gas liguido no esta en

posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo que
puede causar llamas vivas en los quemado-
res. Con el tiempo, los componentes pueden
danarse y perder estanqueidad, de modo que
puede escaparse gas.

» Utilizar botellas de gas liquido siempre en
posicion vertical.

Seguridad es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

El uso de una cocina de gas da lugar a la for-

macion de calor, humedad y productos de

combustion en la estancia donde se encuen-
tre instalada.

» Garantizar una ventilacion adecuada de la
cocina; en particular, durante el funciona-
miento del aparato.

» En caso de uso intensivo y prolongado del
aparato, asegurar una ventilacion adicional
para conducir los productos de combus-
tion de forma segura hacia el exterior; por
ejemplo, establecer un nivel de potencia
mas elevado con un dispositivo de ventila-
cion mecanica existente y, al mismo tiem-
po, asegurar la entrada de aire fresco en la
estancia en la que esta instalado el apara-
to.

» Para la instalacion del dispositivo de venti-
lacion adicional, contactar con personal es-
pecializado.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite o grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa 0 una manta ignifuga.

El aparato se calienta mucho.

» No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion o cerca de ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la pla-

ca de coccion.

aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

» No almacenar ni utilizar objetos inflama-
bles, como aerosoles o productos de lim-
pieza, debajo del aparato o cerca del apa-
rato.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

m
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es Seguridad

Los quemadores de gas sin recipientes para
cocinar colocados generan gran cantidad de
calor durante su funcionamiento. Una campa-
na extractora, en caso de haberla, podria
quedar danada o incendiarse.

» Utilizar los quemadores de gas solo con re-
cipientes para cocinar colocados encima.

Cuando el aparato se calienta mucho, las

prendas textiles y otros objetos cercanos pue-

den incendiarse.

» Mantener los materiales textiles (p. €j.,
prendas de vestir o cortinas) alejados de
las llamas.

No tocar nunca las llamas.

No guardar objetos inflamables (p. €j., un
pafo de cocina o una revista) encima, cer-
ca o detras del aparato.

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Sitranscurridos 15 segundos la llama no
se enciende, girar el mando de control has-
ta la posicion cero y abrir la puerta o venta-
na de la estancia. Esperar al menos un mi-
nuto antes de volver a encender el quema-
dor.

» Sila llama se apaga de forma involuntaria
durante el funcionamiento, situar el mando
de control en la posicion cero. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encen-
der el quemador.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

Las partes accesibles pueden calentarse du-

rante el funcionamiento.

» Mantener alejados a los ninos pequenos.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

Los recipientes para cocinar alcanzan tempe-

raturas elevadisimas en los quemadores de

gas cuando estan vacios.

» No calentar nunca recipientes para cocinar
mientras estén vacios.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.
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/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Ultilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe sustituirlo el
fabricante, el Servicio de Asistencia Técni-
ca o0 una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

Un aparato danado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan danados, desenchufar inmediatamen-
te el cable de conexion de red o desconec-
tar el fusible de la caja de fusibles y cerrar
el suministro de gas.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 23

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
Las averias o dafos en el aparato y las repa-
raciones inadecuadas pueden comportar gra-
ves peligros.
» No conectar nunca un aparato defectuoso.
» Si el aparato esta averiado, desenchufarlo
de la red o desconectar el fusible de la ca-
ja de fusibles, cortar la alimentacion de gas
y llamar al Servicio de Atencion al Cliente.
» Las reparaciones del aparato y la sustitu-
cion de los conductos de gas danados so-
lo podran correr a cargo de personal espe-
cializado.



Las fisuras o roturas en la placa de cristal

conllevan peligro.

» Apague inmediatamente todos los quema-

dores y cualquier elemento eléctrico de ca-

lentamiento y desconecte el aparato de la
red eléctrica.

Corte la alimentacion de gas.

No toque la superficie del aparato.

No utilice el aparato.

Avise al servicio de asistencia técnica.

Los cambios bruscos de temperatura pueden

provocar la rotura del cristal.

» Evite las corrientes de aire y derramar liqui-
dos frios durante la utilizacion de la placa
de coccion.

Los recipientes de cocina de tamafno inade-

cuado, danados o mal posicionados pueden

causar lesiones graves.

» Seguir las indicaciones para el uso de reci-
pientes de cocina.

Al encender el guemador, se producen chis-

pas en las bujias.

» No tocar nunca las bujias mientras el apa-
rato de gas se esta encendiendo.

vV vyVvyy

Evitar dafios materiales es

Si alguno de los mandos no se puede girar 0

esta suelto, no lo use.

» Llame inmediatamente al servicio técnico
para que proceda a su reparacion o susti-
tucion.

Un aparato con una superficie rota o rasgada

puede causar lesiones y cortes.

» No utilizar el aparato si presenta una super-
ficie rota o rasgada.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los niflos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los ninos.

» No permita que los nifilos jueguen con el
embalaje.

Si los nifilos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los ninos jueguen con pie-
zas peqguenas.

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

El calor puede ocasionar dafios en los aparatos o

muebles adyacentes. Si se utiliza el aparato durante

mucho tiempo, se produce calor y humedad.

» Abrir una ventana o encender una campana extrac-
tora que dé al exterior.

Una acumulacién de calor puede dafar el aparato.

» No utilizar dos quemadores o fuentes de calor para
un solo recipiente.

» Evitar la utilizacidon de planchas de asado, cazuelas
de barro, etc. prolongadamente a maxima potencia.

Una acumulacién de calor puede dafar los mandos.

» No colocar recipientes grandes en los quemadores
cercanos a los mandos.

La posicion incorrecta de un mando de control puede

provocar averias.

» Mantener el mando de control en la posicién cero
siempre que no se esté utilizando el aparato.

El manejo brusco de los recipientes puede dafar la su-

perficie del aparato.

» Manejar los recipientes con cuidado sobre la placa
de coccion.

» No colocar pesos excesivos sobre la placa de coc-
cion.

El deslizamiento de los recipientes puede rayar el cris-

tal.

» Desplazar los recipientes levantandolos sin arras-
trarlos.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccidén puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

» No golpear la placa de coccidén por ninguno de sus
cantos.

La sal, el azicar o la arena que puede caer de verdu-

ras y hortalizas rayan el cristal.

» No utilizar la placa de coccién como tabla o enci-
mera.

El aztcar fundido o los alimentos con elevado conteni-

do de azucar pueden dafar el cristal.

» Eliminar inmediatamente los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta para vidrio.
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es Proteccion del medio ambiente y ahorro

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumird menos energia.

Escoger el qguemador adecuado para el tamarfio de la
olla. Colocar el recipiente de cocina centrado.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m | 0s recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.

= Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio

= A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccioén lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.

3.2 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecold-
gica.

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Mandos

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacion sobre el
estado de funcionamiento.

Los mandos permiten ajustar la potencia de la llama
de manera escalonada en distintas posiciones.

6 =0

4.2 Quemadores

Aqui encontrara una vista general de los componentes
de su quemador.

Tapa del quemador

Difusor

Termopar del control de llama

Bujia

6\ s /4

o]e)

oce
Indica- Significado
cion
3 Quemador controlado por el mando.
0 Quemador apagado.
69 Potencia maxima y encendido eléctrico

del guemador.

1 Potencia minima.
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4.3 Parrillas

Colocar las parrillas correctamente.
Colocar los recipientes sobre las parrillas. No colocar
nunca los recipientes directamente sobre el quemador.

Manejo basico es

Retirar las parrillas siempre con cuidado. El movimien-
to de una parrilla puede desplazar las parrillas conti-
guas.

Consejo: Los restos metdlicos que deja el movimiento
de algunos recipientes sobre las parrillas se pueden
eliminar con una limpieza adecuada.

— "Limpiar las parrillas", Pdgina 21

5 Manejo basico

5.1 Encender un quemador

La placa de coccion dispone de encendido automatico
de los quemadores.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Sitranscurridos 15 segundos la llama no se encien-
de, girar el mando de control hasta la posicion cero
y abrir la puerta o ventana de la estancia. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encender el
quemador.

» Silallama se apaga de forma involuntaria durante
el funcionamiento, situar el mando de control en la
posicidn cero. Esperar al menos un minuto antes de
volver a encender el quemador.

{ATENCION!

Girar el mando directamente entre la posicion 0 y la

posicién 1 puede causar averias.

» Nunca pase directamente de la posicion 0 a la posi-
cion 1 o viceversa.

1. Presionar y girar el mando del guemador elegido en
sentido antihorario hasta la posicién de maxima po-
tencia.

Mantener el mando presionado.

v Se producen chispas en todos los quemadores y la
llama se enciende.

2. Esperar unos segundos y soltar el mando.

— "Sistema de seguridad", Pdagina 19

3. Girar el mando a la posicion deseada.

4. Sino se produce el encendido, girar el mando a la
posicion de apagado y repetir los pasos. Esta vez
mantener el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

Nota:

Para asegurar el buen funcionamiento del aparato,

tener en cuenta las siguientes indicaciones:

= | os componentes del quemador — 2eAida 18 y las
parrillas — 2eAida 19 deben estar correctamente
colocados.

No intercambiar las tapas de los quemadores.
Mantener la maxima limpieza. Limpiar las bujias
peridodicamente con un cepillo no metalico
pequefo. Las bujias no deben sufrir impactos
violentos.

®m | 0s agujeros y ranuras del qguemador deben estar
limpios para que la llama sea correcta.
- "Limpiar los quemadores”, >eAida 21

5.2 Sistema de seguridad

El sistema de seguridad (termopar) impide el paso de
gas si los quemadores se apagan accidentalmente.
Para poder encender el quemador se debe activar el
sistema que permite el paso de gas.

1. Encender el quemador sin soltar el mando.

v La llama se enciende.

2. Mantener el mando presionado a fondo firmemente
durante 4 segundos mas.

5.3 Encender manualmente un quemador

En caso de corte en el suministro eléctrico, el quema-
dor se puede encender también manualmente.

1. Presionar y girar el mando del guemador elegido en
sentido antihorario hasta la posicién de maxima po-
tencia.

2. Acercar algun tipo de encendedor o llama (meche-
ro, cerilla, etc.) al guemador.

5.4 Apagar un quemador

» Gire el mando en sentido horario hasta la posi-
cién 0.

5.5 Comportamientos normales durante el
funcionamiento

Estos comportamientos son normales en el aparato:

= Sonido de leve silbido en el quemador encendido.

m Desprendimiento de olores durante los primeros
usos. Iran desapareciendo.

m | lama de color naranja. Se debe a la presencia de
polvo en el ambiente, liquidos derramados, etc.

= Sonido de golpe seco unos segundos después de
apagar el quemador. Sucede al activarse el sistema
de seguridad.
— "Sistema de seguridad”, >eAida 19

= Sonido de golpe seco al apagar el quemador
manualmente. El sonido puede ser mas fuerte con
gas LP que con gas natural.
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es Recipientes

6 Recipientes

Estas indicaciones ayudan a ahorrar energia y a evitar
dafos en los recipientes de cocina.

6.1 Recipientes apropiados

Utilizar solo recipientes de diametros adecuados. El re-
cipiente no debe rebasar los bordes de la placa de
coccion.

No utilizar recipientes pequenos en quemadores gran-

des. La llama no debe tocar los laterales del recipiente.

Quemador Diametro mini- Diametro maxi-
mo de la base mo de la base
del recipiente del recipiente

Quemador multi- 22 cm 30 cm

corona

Quemador rapi- 20 cm 26 cm

do

Quemador semi- 14 cm 22 cm

rrapido

Quemador auxi- 12 cm 16 cm

liar

Utilizar recipientes de base céncava sobre el quema-

dor multicorona exclusivamente.

m | a placa de coccidn debe disponer de quemador
multicorona y de parrilla supletoria wok.

= | a parrilla supletoria wok debe estar correctamente
colocada.

6.2 Utilizar recipientes de cocina

La seleccion y la posicion de los recipientes de cocina
influyen en la seguridad y en el consumo de energia
del aparato.

— "Ahorro de energia", Pdgina 18

/\ ADVERTENCIA — iRiesgo de incendio!

Los alrededores inflamables pueden incendiarse.

» Mantener una distancia minima de 50 mm entre el
recipiente de coccion y los alrededores inflamables.

No utilizar recipientes deformados. Utilizar solo reci-

pientes de base plana y gruesa.

= | os recipientes deformados no se mantienen esta-
bles sobre la placa de coccion y pueden volcar.

Colocar el recipiente bien centrado sobre el qguema-

dor.

m Los recipientes pueden volcar si no estan centra-
dos sobre el quemador.

Colocar los recipientes sobre las parrillas.
m | 0s recipientes pueden volcar si se colocan direc-
tamente sobre el qguemador.

7 Ajustes de cocciéon recomendados

Los mandos del aparato permiten ajustar la potencia
de la llama de manera escalonada en distintas posicio-
nes desde 1 hasta 9.

El tiempo y las posiciones de coccidon dependen del ti-
po, peso vy calidad de los alimentos, del tipo de gas,
asi como del material de los recipientes de cocinado.
Consejos

= Consejos de cocinado

— Introducir todos los ingredientes a la vez en el
recipiente para cocinar sopas, cremas, lentejas
estofadas o garbanzos.

— Precalentar el aceite para las frituras. Una vez
iniciada la fritura del alimento, mantener la
temperatura constante ajustando la potencia si
es necesario. Dejar recuperar la temperatura del
aceite entre diferentes lotes y dar vuelta a los
alimentos frecuentemente.

= Para reducir los tiempos de coccion:

— Utilizar una olla a presion para cocinar cremas y
legumbres. Seguir las instrucciones del
fabricante de la olla a presion.

— Llevar el agua a ebullicién antes de introducir
pasta, arroz o patatas y ajustar después la
potencia para mantener la ebullicién.

— Utilizar tapa para cocer arroz y patatas.
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Nivel de Preparacion de platos

potencia
9 = Hervir: agua
m  Cocer al bafio maria: bizcocho, flan,
pudin de pan.
m  Saltear a alta temperatura: platos asia-
ticos.
7-9 ® |niciar la coccion: pastas, sopas,
cremas, paella, legumbres, arroz con
leche.

= Freir en aceite: verduras en tempura,
croquetas, patatas fritas, tortilla de
patata, escalope, alimentos
congelados, reposteria.

m  Freir con poco aceite: tortilla francesa,
filete, solomillo Strogonoff.

m  Saltear, dorar: verduras, carne.

4-6 m  Continuar la coccion: pastas, sopas,
cremas, paella, legumbres, arroz con
leche.

m  Freir con poco aceite: hamburguesas,
salchichas, salmoén asado, albdndigas.
Guisar, estofar: ragu, goulash, pisto.

m  Cocer a temperatura media: salsa de
queso, bechamel, carbonara,
napolitana, natillas, crepes.

m  Descongelar: alimentos congelados.




Cuidados y limpieza es

Nivel de Preparacion de platos
potencia

Nivel de Preparacion de platos
potencia

3-1 = Terminar la coccion: arroz, paella,
legumbres, arroz con leche.
m  Cocer al vapor: pescado, verduras.
= Calentar y mantener caliente: comidas
preparadas.

1 Fundir, derretir: mantequilla, chocolate, ge-
latina, miel, caramelo.

8 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

8.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza apropiados
a través del Servicio de Asistencia Técnica o en nues-
tra tienda online.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abra-
Sivos.

No utilizar estropajos de acero.

No utilizar cuchillos u objetos cortantes para quitar
restos de comida endurecidos de la placa de coc-
cion.

» No utilizar cuchillos u objetos cortantes para limpiar
la unién del cristal con los embellecedores de los
qguemadores, perfiles metalicos o paneles de cristal
o aluminio.

» No utilizar maquinas de limpieza a vapor.

8.2 Limpiar el aparato

jATENCION!

Si se extraen los mandos durante la limpieza del apa-
rato, la humedad puede infiltrarse y ocasionar dafos
en el interior.

» No extraer los mandos para la limpieza del aparato.

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Limpiar con una esponja, agua y jabon.

3. Secar con un pafio suave.

Consejo: Limpiar inmediatamente los liquidos que se
derramen evita que los restos de comida se peguen y
ahorra esfuerzos en la limpieza posterior.

8.3 Limpiar los quemadores

Limpiar la superficie de los componentes del quema-

dor después de cada uso para evitar que los restos de

cocinado se incrusten.

{ATENCION!

Los componentes del quemador pueden resultar dana-

dos si se lavan en el lavavajillas.

» No lavar los componentes del qguemador en el lava-
vajillas.

Nota: Tener en cuenta las indicaciones sobre produc-
tos de limpieza.
- "Productos de limpieza", Pdgina 21

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Frotar con un cepillo no metalico y agua jabonosa.

3. Secar completamente. La presencia de gotas de
agua o zonas humedas al comienzo de la coccidn
puede deteriorar el esmalte.

4. Colocar los componentes del quemador. Asegurar-
se de que las tapas del quemador estan correcta-
mente colocadas sobre el difusor.

- "Quemadores", Pdgina 18

8.4 Limpiar las parrillas

Nota: Tener en cuenta las indicaciones sobre produc-
tos de limpieza.
— "Productos de limpieza", Pdgina 21

{ATENCION!

Las parrillas pueden resultar dafnadas si se lavan en el
lavavajillas.

» No lavar las parrillas en el lavavajillas.

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Retirar las parrillas con cuidado.

3. Frotar con un cepillo no metalico y agua jabonosa.
Limpiar con cuidado la zona de los tacos de goma.
Si se desprenden, la parrilla puede rayar la placa
de coccion.

4. Secar completamente. La presencia de gotas de
agua o zonas humedas al comienzo de la coccidn
puede deteriorar el esmalte.

5. Colocar las parrillas correctamente.

— "Parrillas”, Pdgina 19
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es Solucionar pequefias averias

9 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

fas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. >

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

Si el cable de conexion de red de este aparato re-
sulta dafado, debe sustituirlo el fabricante, el Servi-
cio de Asistencia Técnica o una persona cualificada
a fin de evitar posibles situaciones de peligro.

con el servicio de asistencia técnica.

9.1 Averias de funcionamiento

Fallo

Causa y resolucion de problemas

El funcionamiento
eléctrico general esta
averiado.

El fusible esta defectuoso.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El automatico o un diferencial ha saltado.
» Comprobar en el cuadro general de mando si ha saltado el automatico o un diferencial.

El enchufe del cable de conexion de red no esta conectado.
» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Comprobar que la iluminacion del compartimento u otros aparatos funciona en la habita-
cion.

El encendido automa-
tico no funciona.

Entre la bujia y el guemador hay restos de comida o suciedad.
» Limpiar el espacio entre la bujia y el guemador.

Componentes del guemador estan humedos.
» Secar completamente los componentes del guemador.

Los componentes del quemador estan mal colocados.
» Colocar correctamente los componentes del qguemador.

El aparato no estad conectado a tierra, estd mal conectado o la toma de tierra es defectuo-
sa.

» Contactar con el instalador eléctrico.

Las llamas del que-
mador son desigua-
les.

Los componentes del qguemador estan mal colocados.
» Colocar correctamente los componentes del guemador.

Las aberturas del guemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el guemador.

El flujo de gas no pa-
rece normal 0 no sa-
le gas.

El paso de gas esta cerrado por llaves intermedias.
» Abrir las posibles llaves intermedias.

La bombona esta vacia.
» Cambiar la bombona.

Hay olor a gas en la
cocina.

Algun mando esta abierto.
» Cerrar los mandos.

Mal acoplamiento de la bombona.
» Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

El conducto de gas que va al aparato presenta fugas.

1. Cerrar la llave general de gas.

2. Ventilar el recinto.

3. Avisar inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado para la revisién y certifica-
cion de la instalacion.

4. No utilizar el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna fuga de gas en la insta-
lacion o el aparato.
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Servicio de Asistencia Técnica es

Fallo Causa y resolucion de problemas

El quemador se apa- El mando de control no se mantiene presionado suficiente tiempo.
ga inmediatamente 1. Mantener presionado el mando de control durante unos segundos tras el encendido.

después de soltar el

2. Presionar con firmeza el mando de control.

mando.

Las aberturas del guemador estan sucias.

» Limpiar y secar las aberturas el guemador.

10 Servicio de Asistencia Técnica

Si existen preguntas relativas al funcionamiento, si no
se puede subsanar una averia en el aparato o si éste
debe repararse, dirigirse al servicio de asistencia técni-
ca.

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefno
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

10.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cién (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |a tarjeta del aparato.

m parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

11 Eliminacion

Aqui se explica coémo desechar correctamente los apa-
ratos usados.

11.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

1. Desenchufar el cable de conexion de red de la to-
ma de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de red.

3. Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

2

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidon Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.
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1 Seguranca

Respeite as seqguintes indicagdes de seguran-
ca.

1.1 Indicagées gerais

® | eia atentamente este manual.

m Guarde estas instrucdes e as informagodes
sobre o produto para posterior utilizacdo
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

S com uma montagem especializada e em

conformidade com as instru¢cdes de monta-

gem, pode ser garantida a seguranga durante

a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo

funcionamento correto no local de montagem.

Utilize o aparelho apenas:

® para fins culinarios.

® sob supervisdo. Supervisione
ininterruptamente cozeduras de curta
duracéo.

® para uso domeéstico e em ambiente domé-
stico.

® g uma altitude até 2000 m acima do nivel
do mar.
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Nao utilize o aparelho:

® em barcos ou em veiculos.

= Como aquecimento de espacos.

= com um temporizador externo ou controlo
remoto.

® 90 ar livre

Para adaptar o aparelho para um tipo de gas
diferente, contacte o servigco de assisténcia
técnica.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizacado com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criancas nao podem brincar com 0 apare-
lho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador néo
devem ser realizadas por criangas, a ndo ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.



1.4 Utilizacao segura

A\ AVISO - Risco de explosio!

As fugas de gas podem provocar explosdes.

COMPORTAMENTO EM CASO DE CHEIRO A

GAS OU ANOMALIAS NA INSTALAGCAO DE

GAS

» Fechar imediatamente a alimentacéo de
gas ou a valvula da botija de gas.

» Apagar imediatamente qualquer lume, cha-
ma € cigarros.

» Nao voltar a acionar o interruptor da luz ou
do aparelho.

» N&o retirar fichas da tomada.

» Nao utilizar telefones ou telemoveis em ca-
sa.

» Abrir as janelas e arejar bem o espaco.

» Chamar o servi¢co de assisténcia técnica
ou a empresa de abastecimento de gas.
As fugas de gas podem provocar explosoes.
Peqguenas quantidades de gas podem acumu-
lar-se durante um longo periodo de tempo e

inflamar-se.

» Se o aparelho ndo for utilizado durante lon-
gos periodos, fechar a valvula de seguran-
¢ca da admissao de gas.

As fugas de gas podem provocar explosoes.

Quando a garrafa de gas de petroleo liquefei-

to (GPL) ndo esta na vertical, pode passar

propano/butano liquido para o aparelho, po-
dendo originar labaredas intensas nos quei-
madores. Os componentes poderao ser dani-
ficados e, com o tempo, deixar de vedar cor-
retamente, permitindo a saida descontrolada
de gas.

» Coloque sempre garrafas de GPL na posi-
cao vertical.

Seguranca pt

/A AVISO - Risco de asfixia!

A utilizacao do aparelho de cozinhar a gas

produz calor, humidade e produtos de com-

bustdo no local de instalagao.

» Assegure uma ventilacdo suficiente da co-
zinha, em especial durante o funcionamen-
to do aparelho de cozinhar a gas.

» Em caso de utilizagcado intensiva e prolonga-
da do aparelho, assegure uma ventilacéo
adicional para conduzir os produtos de
combustdo em seguranca para o exterior,
p. ex. regule um nivel de ventilacdo mais
alto num dispositivo de ventilacdo mecani-
co existente e, ao mesmo tempo, assegure
a renovacéo de ar fresco no local de insta-
lac&o.

» Consulte um técnico para a instalagcdo do
dispositivo de ventilacdo adicional.

/A AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogdes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 6leos e gorduras quentes
sem vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua,
deve desligar o aparelho e, em seguida,
cobrir as chamas, p. ex., com uma tampa
ou uma manta de amianto.

O aparelho fica muito quente.

» Nunca coloque objetos inflamaveis sobre a
placa de cozinhar ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre a placa de co-
zinhar.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» Nao guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

» Nunca guarde ou utilize objetos inflama-
veis, p. ex., latas de spray ou produtos de
limpeza, debaixo do aparelho ou nas suas
imediacdes.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamacao ou ao rebentamen-
to dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozi-
nhar.
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pt Seguranca

Os queimadores a gas sem recipientes para

cozinhar em cima ficam muito quentes duran-

te o funcionamento. Um exaustor colocado

por cima pode ser danificado ou incendiar-se.

» Coloque queimadores a gas em funciona-
mento apenas com recipientes para cozi-
nhar em cima.

O aparelho fica muito quente, tecidos e ou-

tros objetos podem incendiar-se.

» Mantenha tecidos, por ex. pecas de vestua-
rio ou cortinas, afastados das chamas.
Nunca toque nas chamas.

Nao pouse objetos inflamaveis, p. ex., pa-
nos de cozinha ou revistas, por cima, ao la-
do ou atras do aparelho.

O gas que sai pode inflamar-se.

» Se 0 queimador nao se acender apos
15 segundos, rodar o comando para a po-
sicao zero e abrir a porta ou a janela do
compartimento. Aguardar pelo menos um
minuto antes de voltar a acender o queima-
dor.

» Se a chama se apagar inadvertidamente
durante o funcionamento, rodar o comando
para a posicado zero. Aguardar pelo menos
um minuto antes de voltar a acender o
queimador.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamen-
te vigiado.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

As pecas acessiveis podem ficar quentes du-

rante o funcionamento.

» Manter as criancas pequenas afastadas.

Grelhas de protecédo do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecédo do fo-
géo.

Os recipientes para cozinhar vazios ficam ex-

tremamente quentes em cima de queimado-

res a gas em funcionamento.

» Nunca agueca recipientes para cozinhar
vazios.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.
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/A AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sdo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se 0 cabo de alimentacao deste aparelho
sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem
situacdes de perigo.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sSao0 objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Para desligar o aparelho da fonte de ali-
mentacdo nunca puxar pelo cabo elétrico.
Remover o cabo elétrico sempre pela fi-
cha.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a
ficha da tomada ou desligue o fusivel no
quadro elétrico e feche a alimentacéo de
gas.

» Contactar a Assisténcia Técnica. — Pdgina
33

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressdo para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca coloque o cabo de ligacao de ele-
trodomésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

Avarias ou danos no aparelho e reparacdes

indevidas s&o perigosos.

» Nunca ligue um aparelho avariado.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a
ficha da tomada ou desligue o disjuntor no
quadro elétrico, feche a admisséo de gas e
contacte a assisténcia técnica.

» As reparacdes no aparelho e as substitui-
coes de tubos de gas danificados apenas
podem ser realizadas por técnicos qualifi-
cados.



Fissuras ou fraturas na placa de vidro s&o pe-

rigosas.

» Desligar imediatamente todos os queima-

dores e cada elemento de aguecimento

elétrico e desligar o aparelho da corrente.

Fechar a admissao de gas.

Nao tocar na superficie do aparelho.

Nao utilizar o aparelho.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

Oscilagdes acentuadas da temperatura po-

dem provocar a fratura do vidro.

» Ao utilizar a placa de cozinhar, evite cor-
rentes de ar e o derrame de liquidos frios.

Tamanhos de recipientes para cozinhar ina-

dequados, recipientes para cozinhar danifica-

dos ou mal posicionados podem provocar fe-

rimentos graves.

» Respeite as indicagdes sobre o recipiente
para cozinhar.

Ao ligar os queimadores formam-se faiscas

nas velas de ignicéo.

» Nunca togue nas velas de igni¢cao, enquan-
to 0 queimador estiver a acender-se.

vYyy

Evitar danos materiais pt

Se néo for possivel rodar um botao de co-
mando ou se estiver solto, ndo pode continu-
ar a utiliza-lo.

» Dirija-se de imediato a Assisténcia Técnica,
para que o botdo de comando seja repara-
do ou substituido.

Um aparelho com superficie rachada ou parti-

da pode causar cortes.

» Nao utilize o aparelho se este apresentar
uma superficie rachada ou partida.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criancas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
com o material de embalagem.

As criangas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas peqguenas fora do alcance
das criancas.

» N&o permitir que as criancgas brinquem
com pecas pequenas.

2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

Podem ser provocados danos pelo calor em aparelhos

ou moveis adjacentes. Se o aparelho for utilizado du-

rante muito tempo, forma-se calor € humidade.

» Abra uma janela ou ligue uma exaustao de vapores
para o exterior.

A acumulacéo de calor pode danificar o aparelho.

» Nao utilize dois queimadores ou fontes de calor pa-
ra apenas um recipiente para cozinhar.

» Nao utilize chapas de grill, panelas de barro, etc.
durante um longo periodo de tempo, com poténcia
maxima.

Uma acumulacéo de calor pode danificar os coman-

dos.

» Na&o cologue recipientes para cozinhar grandes em
cima de queimadores proximos dos comandos.

A posigao errada de um comando causa falhas de fun-

cionamento.

» Se o aparelho ndo estiver em funcionamento, rode
0 comando sempre para a posi¢ao zero.

Um manuseamento descuidado do recipiente para co-

zinhar pode danificar a superficie do aparelho.

» Manuseie 0s recipientes para cozinhar que estao na
placa de cozinhar com cuidado.

» N&o coloque objetos pesados em cima da placa de
cozinhar.

O vidro pode ser riscado quando move o recipiente

para cozinhar.

» Ao mover o recipiente para cozinhar, levante-o.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» N&o deixe cair objetos duros ou afiados sobre a
placa de cozinhar.

» N&o embata na placa de cozinhar em nenhum dos
cantos.

Sal, acucar ou areia que possa cair dos legumes po-

dera riscar o vidro.

» Nao utilize a placa de cozinhar como bancada de
trabalho ou zona de arrumacéo.

Acucar derretido ou alimentos com elevado teor de

acucar podem danificar o vidro.

» Remova imediatamente os alimentos derramados
com um raspador de vidros.
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pt Protecdo do meio ambiente e poupanca

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho con-
some menos energia.

Selecione o queimador adequado ao tamanho do ta-

cho. Posicione o recipiente para cozinhar centrado.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas

vezes o didmetro superior do tacho. Normalmente,

este é superior ao didmetro do fundo.

m Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas
de cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem
muita energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
m Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita cla-
ramente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
m Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
» Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do
tacho sem levantar a tampa.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quanti-

dade de alimentos.

= Um recipiente para cozinhar grande com pouco
conteldo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
= Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia é necessaria para aquecer.

Mude atempadamente para uma poténcia de cozedu-
ra mais baixa.
= Se a poténcia de continuacao de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.
Pode encontrar informacgdes sobre o produto de acor-
do com a norma (UE) 66/2014 no folheto do aparelho
em anexo e na Internet, na pagina de produto do seu
aparelho.

3.2 Eliminacao da embalagem
Os materiais de embalagem sao ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

4 Familiarizacao

4.1 Comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢oes do seu aparelho e obter informacgdes sobre 0 es-
tado de operacao.

Os comandos permitem regular progressivamente o ta-
manho da chama em diferentes poténcias de cozedu-
ra.

0/0
171

6\ . /4

(0]@)

oce
Indicacao Significado
3 Queimador atribuido ao comando.
0 Queimador desligado.
69 Poténcia maxima e ignicao elétrica do

queimador.

1 Poténcia minima.
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4.2 Queimador

Aqui encontra uma vista geral dos componentes do
gueimador.

Tampa do queimador

Boca do queimador

ma

Vela de ignicao

Elemento térmico para monitorizagdo da cha-




4.3 Grelhas

Cologue as grelhas corretamente.

Coloque os recipientes para cozinhar corretamente so-
bre as grelhas. Nunca coloque 0s recipientes para co-
zinhar diretamente em cima dos queimadores.

Operacéao base pt

Retire as grelhas sempre com cuidado. A deslocacéo
de uma grelha pode deslocar as grelhas adjacentes.

Dica: Pode remover restos de metal, resultantes do
movimento de alguns recipientes para cozinhar sobre
a grelha, através de uma limpeza correta.

— "Limpar as grelhas", Pdgina 31

5 Operacao base

5.1 Acender um queimador a gas

A placa de cozinhar possui uma ignicdo automatica
dos queimadores.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

O gas que sai pode inflamar-se.

» Se o queimador nao se acender apds 15 segun-
dos, rodar o comando para a posicao zero e abrir a
porta ou a janela do compartimento. Aguardar pelo
menos um minuto antes de voltar a acender o quei-
mador.

» Se a chama se apagar inadvertidamente durante o
funcionamento, rodar o comando para a posi¢cao
zero. Aguardar pelo menos um minuto antes de vol-
tar a acender o queimador.

ATENCAO!

Se rodar o comando diretamente entre a posicédo 0 e

1, podem ocorrer falhas de funcionamento.

» Por essa razdo, nunca devera rodar diretamente da
posicao 0 para a posicao 1 ou vice-versa.

1. Pressione o comando do queimador selecionado e
rode-o em sentido contrario ao dos ponteiros do re-
l6gio, até ao nivel maximo.

Mantenha o comando premido.

v Surgem faiscas em todos 0s queimadores e a cha-
ma inflama-se.

2. Aguarde alguns segundos e solte o comando.

— "Sistema de seguranca", Pdgina 29

3. Rode o comando para o nivel desejado.

4. Se nao houver ignigéo, rode o comando para a po-
sicdo Desligar e repita os passos que foram descri-
tos anteriormente. Desta vez mantenha o comando
pressionado durante mais tempo (até 10 segun-
dos).

Nota:

Tome em consideracado as seguintes indicacdes, por

forma a garantir o correto funcionamento do aparelho:

m  As pecas do queimador — JeAida 28 e a grelha
- JeAida 29 devem estar corretamente colocados.
Nao trogue as tampas dos queimadores.

m  Garanta a maxima limpeza. Limpe as velas
regularmente com uma escova pequena, nao meta-
lica. Preste atencdo para que as fichas ndo sejam
sujeitas a impactos fortes.

m  (Os orificios e entalhes do queimador tém de estar
limpos para garantir uma chama correcta.
- "Limpar os queimadores", >eAida 31

5.2 Sistema de seguranca

O sistema de seguranca (elemento térmico) interrompe
o fluxo de gas, caso os queimadores apaguem invo-
luntariamente. Para acender o queimador, tem de ati-
var o sistema que permite o fluxo de gas.

1. Acender o gueimador sem soltar o comando.

v A chama acende-se.

2. Mantenha o comando premido durante mais 4 se-
gundos.

5.3 Acender um queimador manualmente

Se ocorrer uma falha de corrente, também pode acen-
der os queimadores manualmente.

1. Pressione o comando do queimador selecionado e
rode-0 em sentido contrario ao dos ponteiros do re-
l6gio, até ao nivel maximo.

2. Chegue um isqueiro ou uma chama (isqueiro, fosfo-
ro, etc.) ao queimador.

5.4 Desligar um queimador

» Rode o comando no sentido dos ponteiros do reld-
gio para a posicao 0.

5.5 Comportamento normal durante o
funcionamento

Estes modos de comportamento s&do normais para o

aparelho:

m |igeiros silvados provenientes do queimador aceso.

m | ibertacdo de odores durante a primeira utilizac&o.
Os odores desaparecem apos algum tempo.

= Uma chama cor de laranja. Isto deve-se a p6 no
meio envolvente, liquidos derramados, etc.

=  Estalido alguns segundos depois de se desligar o
queimador. Isto deve-se ao ligar do sistema de
seguranca.
— "Sisterna de seguranca”, >eAida 29

® Ruido de batimento quando o queimador &
desligado manualmente. Em caso de gas liquido, o
ruido pode ser mais alto que com gas natural.
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6 Recipientes para cozinhar

Estas indicacdes ajudam-no a economizar energia e a
evitar danos nos recipientes usados para cozinhar.

6.1 Recipientes para cozinhar adequados

Utilize apenas recipientes para cozinhar com didmetro
adequado. Os recipientes para cozinhar nao podem
sobressair da margem da placa.

Nunca utilize recipientes para cozinhar pequenos em
queimadores grandes. As chamas nado devem tocar
nas paredes laterais dos recipientes para cozinhar.

Queimador Diametro mini- Diametro maxi-
mo da base do mo da base do
recipiente para recipiente para
cozinhar cozinhar

Queimador de 22 cm 30 cm

coroa multipla

Queimador rapi- 20 cm 26 cm

do

Queimador nor- 14 cm 22 cm

mal

Queimador eco- 12 cm 16 cm

némico

Utilize recipientes para cozinhar com fundo céncavo

apenas no queimador de coroa multipla.

m A placa de cozinhar deve possuir um queimador de
coroa multipla e uma grelha adicional para wok.

= A grelha adicional para wok tem de estar correta-
mente colocada.

6.2 Utilizar recipientes para cozinhar

A selecdo e o posicionamento dos recipientes para co-
zinhar influenciam a seguranca e a eficiéncia energéti-
ca do seu aparelho.

— "Poupar energia”, Pdgina 28

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os utensilios inflamaveis podem incendiar-se.

» Respeite uma distancia minima de 50 mm entre o
recipiente para cozinhar e utensilios inflamaveis.

Nao utilize recipientes para cozinhar deformados. Uti-

lize apenas recipientes para cozinhar com fundo pla-

Nno e espesso.

m Os recipientes para cozinhar com deformacdes
nao assentam com estabilidade na placa de cozi-
nhar e podem tombar.

Coloque os recipientes para cozinhar bem ao centro,

em cima dos queimadores.

= O recipiente para cozinhar pode tombar se nao es-
tiver centrado sobre o queimador.

Coloque os recipientes para cozinhar corretamente

sobre as grelhas.

= O recipiente para cozinhar pode tombar se for co-
locado diretamente sobre o queimador.

7 Regulacoes recomendadas para cozinhar

Os comandos do aparelho permitem regular progressi-
vamente o tamanho da chama para diferentes niveis
de poténcia, de 1 até 9.

Os tempos e niveis de poténcia dependem do tipo, pe-
so e qualidade dos alimentos, do tipo de gas usado
bem como do material do recipiente para cozinhar.
Dicas

= Dicas para cozinhar

— Ao cozinhar sopas, cremes, lentilhas ou gréo de
bico, introduza todos os ingredientes ao mesmo
tempo no recipiente para cozinhar.

— No caso de pratos na frigideira agueca primeiro
0 oleo. Assim gue comecar com a cozedura,
mantenha a temperatura constante e, se
necessario, adapte o nivel de poténcia. Ao
preparar varias porgdes, aguarde até a
temperatura ser novamente atingida. Vire os
alimentos regularmente.

= Para reduzir o tempo de cozedura:

— Utilize uma panela de pressao para cozinhar
cremes e leguminosas. Se utilizar uma panela de
pressao, siga as instrucdes do fabricante.

— A agua tem de ferver, antes de colocar massas,
arroz ou batatas. Em seguida, adapte o nivel de
poténcia, para continuar a cozinhar.

— Utilize uma tampa para cozinhar arroz e batatas.
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Nivel de Preparacéao de alimentos
poténcia
9 ®m | eve a agua a ferver
m  Cozinhar em banho-maria: biscoitos,
pudim, pudim de pao.
m  Cozinhar a elevada temperatura:
refeicOes asiaticas.

7-9 ® |niciar processo de cozedura: massas,
sopas, cremes, paella, leguminosas,
arroz doce.

m  Fritar no dleo: legumes tempura,
croquetes, batatas fritas, omelete de
batata, escalopes, alimentos
ultracongelados, produtos de
pastelaria.

®m  Assar com pouco 6leo: omelete
francesa, bife, bife de lombo de vaca,
Strogonoff.

= Assar, saltear: legumes, carne.




Limpeza e manutencédo pt

Nivel de Preparacao de alimentos

Nivel de Preparac¢ao de alimentos

poténcia poténcia
4-6 m  Prosseguir processo de cozedura: 3-1 m  Acabar de cozes: arroz, paella,
massas, sopas, cremes, paella, leguminosas, arroz doce.
leguminosas, arroz doce. Cozinhar a vapor: peixe, legumes.
m  Fritar com pouco dleo: hamburguer, Aquecer e manter quente: refeicdes
salsichas, salmao grelhado, prontas.
alméndegas. 1 Derreter: manteiga, chocolate, gelatina,

m  Guisado, estufado: guisado, carne de
vaca guisada, Ratatouille.

m  Cozinhar a média temperatura: molho
de queijo, bechamel, carbonara,
Neapolitana, pudim, crepes.

m  Descongelar: alimentos
ultracongelados.

mel, caramelo.

8 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencdo cuidadosa do mesmo.

8.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza adequados podem ser adqui-
ridos junto da Assisténcia técnica ou na loja online.
ATENCAO!

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar

a superficie do aparelho.

» Nao utilizar detergentes agressivos ou abrasivos.

» Nao utilize palha de aco.

» Na&o utilize facas ou objetos afiados para remover
restos de alimentos ressequidos da placa de cozi-
nhar.

» Nao utilize facas ou objetos afiados para limpar a
unido entre o vidro e as abas dos queimadores,
perfis de metal ou placas de vidro ou de aluminio.

» Nao utilize aparelhos de limpeza a vapor.

8.2 Limpar o aparelho

ATENCAO!

Se os comandos forem retirados durante a limpeza do

aparelho, pode infiltrar-se humidade e danificar o interi-

or do aparelho.

» Nao tire os comandos durante a limpeza do apare-
Iho.

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Limpe com uma esponja, sabdo e agua.

3. Seque com um pano macio.

Dica: Remova imediatamente liquidos derramados. Evi-
ta-se assim que restos de alimentos figuem agarrados,
reduzindo o esfor¢o durante a limpeza posterior.

8.3 Limpar os queimadores

Limpe a superficie das pecas dos queimadores apds

cada utilizacdo. Evita assim que restos de alimentos fi-

quem agarrados.

ATENCAO!

As pecas do queimador podem ser danificadas, se fo-

rem lavadas na maquina de lavar loica.

» Na&o lave as pecas dos queimadores numa maquina
de lavar loica.

Nota: Observe as indicacoes relativas aos produtos de
limpeza.
- "Produto de limpeza", Pdgina 31

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Limpe com uma escova ndo metalica e agua com
sabéo.

3. Seque o aparelho por completo. O esmalte pode
ser danificado se, no inicio da cozedura, existirem
gotas de agua ou zonas humidas.

4. Coloque as pecas do queimador. Certifigue-se que
as tampas dos queimadores estao corretamente co-
locadas sobre os distribuidores.

- "Queimador", Pdgina 28

8.4 Limpar as grelhas

Nota: Observe as indicagdes relativas aos produtos de
limpeza.
— "Produto de limpeza", Pdgina 31

ATENCAO!

As grelhas podem ser danificadas, se forem lavadas
na maquina de lavar loiga.

» Na&o lave as grelhas na maquina de lavar loica.

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Retire as grelhas com cuidado.

3. Limpe com uma escova ndo metalica e agua com
sabao.
Limpe bem a zona em torno das almofadas de bor-
racha. Se as almofadas de borracha se soltarem, a
grelha pode arranhar a placa de cozinhar.

4. Deixe que o aparelho seque por completo. O es-
malte pode ser danificado se, no inicio da cozedu-
ra, existirem gotas de agua ou zonas humidas.
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5. Coloqgue as grelhas corretamente.
- "Grelhas", Pdgina 29

9 Eliminar falhas

Peguenas anomalias no aparelho podem ser elimina-
das pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assis-
téncia técnica, consulte as informagdes sobre a elimi-
nacdo de anomalias. Isto permite evitar custos desne-
cessarios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.

9.1 Falhas de funcionamento

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sédo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Para a reparagao do aparelho s6 podem ser utiliza-
das pecgas sobresselentes originais.

» Se o0 cabo de alimentacao deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido pelo fabricante ou
pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico de-
vidamente qualificado para o efeito, para se evita-
rem situacdes de perigo.

Avaria Causa e diagndstico

O funcionamento elé- O fusivel esta avariado.

trico geral esta avari- » Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

ado.

O fusivel automatico ou um interruptor de corrente diferencial residual foi acionado.

» Na caixa de fusiveis, verificar se o fusivel automatico ou um interruptor de corrente dife-

rencial residual foi acionado.

A ficha do cabo de alimentacdo nao esta inserida.
» Ligue o aparelho a corrente elétrica.

Faltou a alimentacéo elétrica.

» Verifique se a iluminacdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco estdo a fun-

cionar.

A ignicdo automatica Encontram-se restos de alimentos ou sujidade entre a vela de ignicao e o queimador.
n&o funciona. » Limpe 0 espaco entre a vela e 0 queimador.

As pecas do queimador estdo molhadas.
» Seque bem as pecas do queimador.

As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
» Posicione as pecas do queimador corretamente.

O aparelho nao esta ligado a terra, ndo esta conectado corretamente ou o cabo de terra

esta danificado.

» Contacte um eletricista qualificado.

A chama do queima- As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
dor € irregular. » Posicione as pecas do queimador corretamente.

As aberturas no queimador estdo sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

O fluxo de gas néao
parece normal ou

A admissao de gas esta fechada pelas valvulas intermediarias.
» Abra as valvulas intermediarias.

nao sai gas. A garrafa de gas esta vazia.

» Troque a garrafa de gas.

Na cozinha sente-se  Um comando esta aberto.
o cheiro a gas. » Feche os comandos.

A botija de gas foi conectada de forma incorreta.
» Garanta que a botija de gas esta corretamente conectada.
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Avaria Causa e diagndstico

Na cozinha sente-se

2. Areje o local.

‘ A tubagem de gas que liga ao aparelho tem fuga.
o cheiro a gas. 1. Feche a torneira principal do gas.

3. Chame imediatamente um instalador autorizado, que verifique o sistema de gas e que

emita um certificado de instalacao.

4. Nao utilize o aparelho até ter a certeza que nao sai gasm, nem na instalagdo nem no

aparelho.

O queilmador desliga- O comando n&o foi mantido premido tempo suficiente.
se assim que soltar 0 1. Mantenha o comando premido durante alguns segundos apds a ignigao.

comando.

2. Prima o comando com forca.

As aberturas no queimador estédo sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

10 Assisténcia Técnica

Se tiver duvidas relativas a utilizagdo, se néo Ihe for
possivel eliminar uma anomalia no aparelho ou se for
necessario proceder a uma reparagao, contacte a nos-
sa Assisténcia Técnica.

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevan-
tes para o funcionamento em conformidade com o re-
gulamento relativo aos requisitos de concegéo ecoldgi-
ca junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo
de duracao de, pelo menos, 10 anos a partir da colo-
cacdo do seu aparelho no mercado dentro do Espaco
Econdmico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informagdes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
ndmero de produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
em anexo ou na nossa pagina web.

10.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se:

= no folheto do aparelho.

= no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a méo os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

11 Eliminacao

Aqui fica a saber como eliminar corretamente apare-
Ihos usados.

11.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o meio am-

biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-

sas.

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétrico.

2. Cortar o cabo elétrico.

3. Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminacéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigcos Municipais da sua zona.

UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacdo de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
I
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Balay, mas contigo que nunca

Registra tus electrodomesticos en www.balay.es/balay-contigo
y disfruta de un sinfin de beneficios como estos:

@ Ofertas, descuentos y promociones en exclusiva.

Balay

conti

@ Trucos para sacar partido a tu electrodomestico.

50 . o Consulta y descarga de manuales de instrucciones.

Todo lo que necesites para tu electrodomestico, a un clic.
E/ Entra en www.balay.es/tienda y encuentra:

o o Repuestos y accesorios originales.
Productos de limpieza y mantenimiento testados
por Balay.

Tienda Bala\g

Un outlet con increibles descuentos de hasta el 40%.

Estamos a tu lado siempre que nos necesites:

Servicio Tranquilidad Balay: Podras disfrutar de 3 anos
e adicionales al terminar los 2 afios de garantia de tu
electrodomestico.

Servicio

Tecnico Oficial @

Atencidn telefdnica las 24 horas, los 7 dias de la
semana: 976 305 712 y posibilidad de solicitar online la
visita de un técnico en balay.es

@ Mejor precio garantizado.

8 Dos afios de garantia en reparaciones.

Siguenos en:

N.LF.: A-28893550 n u BLOG

BSH Hausgerae Gt NN RO AR

Carl-Wery-StraBe 34
81739 Muinchen, GERMANY 8001251618 (020328)
www.balay.es el, es, pt
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