ErgoMixx

MFQ365..

Manual de utilizare
PbkoBOACTBO 3a ynotpeba

[ro]
[bgl

Register your
New devjce on
YBosch now ang

et free benes:
eflts:
osch-home.com/
Welcome
Mixer de mana 8
Mukcep 12


http://www.bosch-home.com/welcome
http://www.bosch-home.com/welcome

https://digitalguide.bsh-group.com?mat-no=8001242181

Scanati codul QR sau accesati site-ul web pentru a obtine mai mult recomandari privind utilizarea. Acolo
veli gasi mai multe informatii privind aparatul dumneavoastra sau accesoriile.

Ckanupaire QR kona nnm nocetete yeOCTpanmLara, 3a 1a 0TBOPHTE Pa3LLVPEHUTE YKa3aHA 3a 13nons-
BaHeTo. Tam Lie OTKpKeTe A0MbAHUTENHA MHKhopMaLWA 3a Bawuua ypes am npuHaanexXHocT.


https://digitalguide.bsh-group.com?mat-no=8001242181










(L llllttre:
,s..saa

QU )
pastium

% il m




w
o

D % 7 \i MO S
[N LJ ﬁ ﬁ @ 1l
= 200-600g| 1-8min| 5
3 &
21-25°C S
@ @ - Il @ 18x ()| 25min| 5
-
_ 30s| 1
S
FOOH | S Dewrmog|pn
4-5 min 5
30s 1
= =)
= NSI="1[3]500-1500 g f--eeeeeeanfeneenaeees
@ ~— 3-5min| 5
30s| 1
E@ T | 350500 oo
Eg 4-5 min 5
30s| 1
) z=
Fles @ 525> 5] 250500 g [
3-5 min 5
21-25°C
1x0O| 2%min| M*
300-600 g [40 s-3min| M*
300-600 g [40 s-3min| M*




ro Siguranta

Siguranta

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inméanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

Utilizati acest aparat numai:

= impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru amestecare, batere si mixare a alimentelor moi si a lichi-
delor.

m pentru framéantarea aluatului moale.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® pana la o inallime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Tnainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de

asamblare, dezasamblare sau curatare si in caz de defectiune,

aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, sen-

zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,

daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decéat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Nu imersati niciodata aparatul de baza in alimentele de mixat.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.
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Evitarea deteriorarilor ro

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in

contact cu piese fierbinti sau muchii ascutite.

» Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-

erbinti.

Dupa oprire asteptati ca mecanismul de actionare sa se opreas-

ca complet.

» Nu tineti méainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-

erea pieselor care se rotesc.

Nu lasati niciodata aparatul pornit daca alimentarea cu curent

este intrerupta. Aparatul porneste automat dupa refacerea lega-

turii la alimentarea cu curent.

» Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

» Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu mainile goale.

» Manipularea lamelor ascutite, golirea recipientului si curatarea
trebuie efectuate cu atentie.

» Procedati cu atentie atunci cand prelucrati alimente fierbinti.

» Alimentele fierte se vor lasa la racit pana ating o temperatura de
70 °C sau mica decat aceasta.

» Respectati indicatiile privind curatarea.

» Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

tact cu alimentele.

v

v
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Evitarea deteriorarilor ICgrsor pentru actionarea capacu-
» Nu lasati niciodata aparatul sa functione- dl
ze'n gol. I3 Clema pentru cablu’
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cuptorul cu microunde sau in cuptor. 5 | Palote do amestecare urbo
Vedere de ansamblu [E]  Palete de framantare
i F/Q (1] Capao1
Comutator Vasul mixerului din material
Buton de ejectare plastic’
Taste de deblocare Picior de mixat'
Orificii (cu capac) pentru instala- Taietor universal’ 2

rea ustensilelor " Tn functie de model

' Tn functie de model 2 instructiune de utilizare separata
% instructiune de utilizare separata




ro Elementele de comanda

Nota: Daca un accesoriu nu este inclus in
pachetul de livrare, 1l puteti comanda prin
Serviciul pentru clienti.

Elementele de comanda

Buton de ejectare
Pentru scoaterea ustensilelor.

Nota: Butonul de ejectare poate fi actionat,
numai daca comutatorul nu se afla in pozi-
tia 0.

Cursor

La actionarea cursorului se elibereaza fie
orificiul pentru introducerea ustensilelor &
sau orificiul din spate ™.

Deplasati cursorul numai in pozitia intreru-
patorului 0.

Taste de deblocare
Pentru scoaterea accesorilor din orificiul
din spate.

Comutator

Simbol  Functie

0 dezactivat

1 turatia minima

5 turatia maxima

M Pornire instantanee (cea mai

mare turatie), apasare spre
stdnga si meniinere

Nota: Cand orificiul din spate este deschis,
pornirea treptelor 1péné la 5 nu este in fun-
ctiune.

Ustensile

Palete de amestecare

Paletele de amestecare sunt adecvate

pentru urmatoarele utilizari:

= paterea albusurilor sau a fristii

® pentru pregatirea aluaturilor usoare, ca
de ex. aluat de biscuiti, aluat de chec,
aluat pentru clatite

Recomandari pentru rezultate optime:

= Utilizati frisca cu confinut de grasime de
min. 30 % la o temperaturd de 4-8 °C

= Bateti frisca sau albusul de ou intr-un vas
cu gura larga
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Nota: Pentru prepararea maionezei utilizai
piciorul de mixat.

Palete de framantare

Paletele de framantare sunt adecvate pen-
tru prepararea diverselor aluaturi, cum ar fi
aluat dospit, aluat de pizza, aluat de cozo-
nac, aluat de péaine sau aluat fraged.

Nota: Cantitatea maxima prelucrabila este
de 500 g faina si ingrediente.

Prelucrarea alimentelor cu ustensile-
le

Observatii

= Utilizati ustensilele numai cu perechea
corespunzatoare.

= Aveti in vedere forma pieselor din plastic
de pe ustensile, pentru a evita confuzia
acestoral

= Montati ustensilele una dupa cealaltg,
pentru a evita o blocare una de alta.

- Fig. F1- KK

Piciorul de mixat

Piciorul de mixat nu este adecvat pentru

prepararea piureurilor, care se prepara

doar din cartofi sau alte alimente cu aceea-

si consistenta ca acestia.

Piciorul de mixat este adecvat pentru

urmatoarele utilizari:

= mixarea de bauturi

® prepararea de aluaturi pentru clatite,
maioneze, sosuri Si piureuri pentru bebe-
lusi

m Pasarea alimentelor fierte, de exemplu, a
fructelor, legumelor, supelor

Utilizarea piciorului de mixat

Observatii

= Alimentele solide, de ex merele, cartofii
sau carnea se vor taia si fierbe Thainte de
prelucrare.

= Pentru maruntirea alimentelor crude fara
adaugarea de lichide, cum ar fi de ex.
ceapa, usturoiul sau verdeturile utilizafi
taietorul universal.

= fnainte de a prelucra alimentele in oal4,
trageti oala de pe plita de gatit.

- Fig. KA - EE1



Un exemplu de reteta pentru
maioneza

1 ou (galbenus si albus)

= 1 lingura mustar

= 1 lingurd suc de lamaie sau otet
= 200-250 ml untdelemn

m Sare si piper dupa gust

Prepararea maionezei

Observatii

= Cu piciorul de mixat maioneza se poate
face numai folosind oua intregi (albus
si galbenus).

= Daca preparati maioneza aerul de sub
piciorul de mixat impiedica o legare bu-
na. Pentru a obtine un rezultat optim
evacuali aerul inainte de a incepe mixa-
rea.

- Fig. Fl - P4

Depozitarea

1. Pentru depozitare cablul de retea poate
fi infasurat si fixat impreuna cu steherul
cu un clips de fixare cablu.

- Fig. P

2. La aparatele cu cablu in spirald: Nu in-
fasurati niciodata cablul pe dupa apa-
rat!

- Fig. B3

Vedere de ansamblu curatare
Curéatati piesele individuale dupa cum es-
te mentionat in tabel.

- Fig.

Exemple de utilizare

Respectati cu strictete cantitatile maxime
si timpii de procesare mentionate in tabel.
- Fig. F¥1

Nota: La retetele marcate cu (*) din tabel
lasati dupa fiecare ciclu de operare apara-
tul sa se raceasca pana ajunge la tempe-
ratura camerei!

Predarea aparatului vechi
» Eliminati in mod ecologic aparatul.

Depozitarea ro

Informatii despre modalitatile curente
de eliminare ecologica a aparatelor pot
fi obtinute de la distribuitorii comerciali
de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

B

Acest aparat este marcat
corespunzator directivei eu-
ropene 2012/19/UE n pri-
vinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul
pentru o preluare inapoi,
valabila in intreaga UE, si
valorificarea aparatelor
vechi.

Serviciul clienti

Pentru informatii detaliate despre perioa-
da si conditiile de garantie din tara dum-
neavoastra, adresati-va serviciului de asis-
tenta pentru clienti, distribuitorului local
sau accesati site-ul nostru web.

Datele de contact ale serviciului pentru cli-
enti le gasiti in lista atasata a unitatilor de
service pentru clientisau pe pagina noas-
tra de internet.
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bg BbesonacHoct

Be3onacHocT

® [TpoyeTeTe BHUMATEIHO TOBA PbKOBO/CTBO.

m 3anaseTe pbKOBOACTBOTO, KAKTO M MpoayKToBaTa MHMopmMaLma,
3a no-HaTaTbluHa cnpaBka Wan 3a cneasalmTe COOCTBEHULIN.

I3non3eante ypeaa camo:

B C OPUTMHA/IHW YacTn U MPUHAONEXXHOCTH.

® 33 pasddbpKBaHe, pasbrBaHe 1 MUKCUPaHe Ha MEeKN XpaHUTEHU
NPOAYKTN N TEYHOCTW.

B 33 OMEecBaHe Ha Meko TecCTO.

® B [JOMaKWHCTBOTO W B 3aTBOPEHM NOMeLLeHNs B JomallHa ofcTa-
HOBKa Mpwu cTarHa Temneparypa.

B 33 JOMaKMHCKW KOnMJYecTBa 1 BpemeHa Ha o6padoTka.

® Ha BucoumHa o 2000 M Haa MOPCKOTO paBHULLE.

YpeasT BuHarn TpAadBa Aa ce U3KIuUBa OT Mpexara, KoraTo He e

noa HabnaexHve, npean crnodAsaHe, pasrnodaBaHe Uan NOYNCT-

BaHe, KakTo 1 B C/lyyal Ha nospeaa.

To3n ypea Moxe [Ja ce n3nona3sa oT AnLa ¢ orpaHnyeHn ncuxmyec-

KW, CETUBHMW UM YMCTBEHWN CNOCOOHOCTK Unn 6e3 onuT n/nnu 3Ha-

HWA, aKko ca noj Had toaeHNe UM ca MHCTPYKTUPAaHKU Mo OTHOLLEe-

Hue Ha BesonacHarta ynoTtpebda Ha ypeaa 1 ca pasbpanm onacHoOC-

TMTE, NMPpon3TUYaLLM OT padoTaTa C Hero.

[euata He TpabBa ga urpanT ¢ ypeaa.

MouncTBaHeTO 1 NoaApbXKKaTa OT CTpaHa Ha noTpeduTena He

TpAOBa Aa ce n3BbpLIBaT OT Aeua.

YpeOwT He TpadBa Aa ce u3nonsea oT Aeua. Jpbxre geuarta ganeuy

OT ypeaa v 3axpaHsalima kaden.

» CBbp3BanTe 1 ekcnaoatmpanTe ypega camo B CbOTBETCTBUE C
NaHHuTe Ha dhadpuuHaTa Tadenka.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHE KbM MpexaTta Ha To3un ypea 0bae
noBpe/eH, Tol TpAdBa Ja ce CMeHW OT NPOU3BOANTENA U HEro-
BMA oTAeN no oOCny)XBaHe Ha KAUEHTU, UK OT APYro e ¢ no-
nobHa KBasimdukauma, 3a ga ce nsderHaT onacHoOCTW.

» Hukora He noTtananTe ypeaa nnv kabena 3a cBbp3BaHe KbM
MpexkaTa BbB BOJa U He v NocTaBAlTe B CbhAoOMMANHATA MaLLW-
Ha.

» Hukora He notananTe OCHOBHWUA ypes B NPOAYyKTUTE 3a MUKCUpa-
He.
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MpenoTtepaTABaHe Ha Matepuantu wetn bg

Hukora He nyckanTe B ekcnnoarauma NnoBpeaeH ypea.

Hukora He nonyckanTe KOHTaKT Ha kadena 3a CBbP3BaHe KbM
Mpexarta C ropeLUn YacTu U He To MpOoKapBanTe BbPXY OCTPU Pb-
oose.

Hukora He nocTasAnTe ypeaa Bbpxy uin B 6IM30CT 40 ropeLum
NOBBPXHOCTMU.

Cnen nskat4yBaHEeTO M3vyakanTe LANOCTHOTO cCnnpaHe Ha 3am-
BMXKBAHETO.

[pbXTe ganey ot BbPTALKM Ce YacTh pbLeTe, Kocute, 001eK10To
N OpYry NpUHaaNexXHOCTH.

Hukora He octaBaAnTe ypeaa BKKOYEH B C/lyyan Ha NMpekbcBaHe
Ha enekTpo3axpaHBaHeTo. B npoTnBeH cayyan cnen npekbeBa-
HETO Ha e/1eKTPO3axpaHBaHETO ypeabT OTHOBO Ce Nycka camoc-
TOATE/HO.

[MocTaBanTe 1 cBanAanTe NPUHaaANEXHOCTUTE CaMO Korato 3a-
BMXKBAHETO € B MOKOW M LWENCEeNbT Ha ypeaa € U3KIKUEH OT KOH-
TakTa.

» Hukora He JokocBanTe pexelnte pbOoBe ¢ HesalnTeHn pbLe.
» BHumaBarte npu 6opaBeHe C OCTPU HOXOBE, NPu n3npassaHe

>

Ha cbaa v Npu NoYNCTBaHETO.
Bbaete BHUMaTenHu npu odpadoTkaTa Ha ropeL XpaHUTeHu
NPOAYKTH.

Mpean obpadoTkata ocTaBeTe BPALWNTE XPaAHUTENHN NPOAYKTH
na ce oxnaaat Ao 70 °C unm no-HUCKa Temneparypa.
CnasBaniTte ykazaHuAaTa 3a No4YncTBaHe.

» [ouncTBanTe Npean BcAka ynotpeda NoBbPXHOCTUTE, BAN3aLUN B

KOHTaKT C XpaHUTE/THN NPOAYKTHU.

MpenoTBpaTABaHe Ha MaTepu- Mpeskioysate
alnHu et ByToH 3a ocBoboxaaBaHe
» Hukora He ocTaBaiTe ypeaa na padotn ByToHM 3a ocBoBoXxaaBaHe
Ha npasex xoA. 5 1 Otsopy (c kanauka) 3a noctasAHe
» Hukora He 13nonaBaiiTe cbaa 3a MUKCH- Ha. NPNCTABKUTE
paHe B MKPOBBL/IHOBA NEYKa Win BbB -
dypHaTa. Mnb3ray 3a 3afeiicTBaHe Ha Ka-
naukara
O6w npernen I Kavnc Ha kabena'
- Qur. |

' B 3aBMCKMOCT OT MoZena
? OTOenHo PbKOBOACTBO 3a ynoTtpeda
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bg Ob6cnyxsalm enemeHT

3ageH oTBOp € Kanauka

Kykn 3a meceHe

Kanak'

MnactMacoB CbA 3a MUKCUpaHe'

HakpaiiHuk'

-
BN EBERE

YHueepcaneH yombp’ 2

B saBucumocT oT mogena
OT[EeNHO PBKOBO/ACTBO 3a ynotpeda

o=

BenerKa: AKO AageHa NpuHaaIexHoCT He
€ BK/IloUeHa B OKOMM/IeKTOBKaTa Ha JOocTas-
KaTta, MOXeTe [a A nopbyare upes otaena
no oOCNy)XBaHe Ha KUEHTU.

O6cnyMBalum enemeHTH

ByToH 3a ocBo60MAaaBaHe
3a cBanAHe Ha NpuUcTaBKUTE.

BenemKa: byToHbT 3a ocBoOOX1aBaHE MO-
Xe [a ce 3a4encTBa camo Korarto npeBk-
ntoysatenaT e Ha noauuma 0.

Mnb3rau

[Mpwv 3ageiicTBaHe Ha nib3raya ce 0OCBO-
6oxagasa UM OTBOPLT 3a NOCTaBAHE Ha
NPUCTaBKN 8= Unun 3afHUAT OTBOP ™.
[BwxeTe nab3raya camo B No3uLMA Ha
npeskntoysartens 0.

ByToHu 3a ocBOo60M AaBaHe
3a cBanAHe Ha NnpMHaaNe>XHoCTn OT 3a4HNA
OTBOP.

MpeBKnouBaTen
CumBon PyHKUMA
0 U3K/IOYEH

Hali-H1CKK 000pPOoTH

Hal-BMCOKN 0B0POTU

1

5

M MOMEHTHO BKJ/ItOYBaHe (Hal-Bu-
COKM 000pOTN) — HATUCHETE
HanNABO N 3aAPbXTE

BenemkKa: [lpy 0TBOpEH 3aaeH OTBOP NpeBs-
KAoUBaHeTo Ha ctenennTe 1- 5 He dyHKun-
OHupa.
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MpuctaBKH

BbpHanku

BbpkankuTte ca noaxodAlun 3a cneaHuTe

NPUNIOXKEHUA:

= pasbuBaHe Ha BenTbUM UM cMeTaHa

B [PUrOTBAHE Ha JIeKN TecTa, Hanp. nax-
[VLLNaHeHo TeCTo, KEKCOBO TECTO, TECTO
3a nanavyrHKm

MpenopbKu 3a ONTUMAsHWU Pe3ynTaTu:

= |Ianonseante cmetaHa ¢ MuHumym 30 %
MacneHocCT 1 Temnepartypa 4 — 8 °C

= Pazbuiite cmeTaHaTta unv OentbumTe Ha
CHAr B LUMPOK Cb[

BenexKa: 3a npuroreAHe Ha ManoHesa U3-
nonseanTe HakpamHuKa.

Kyku 3a meceHe

Kykinte 3a meceHe ca noaxoaAaLim 3a npu-
rOTBAHE Ha Pas/IMYHKN TeCTa, KaTo Hanp.
TECTO C Mafd, TECTO 3a Nuua, TECTO 3a Wpy-
[en, Tecto 3a x1a0 UM POHANBO Mac/ieHo
TECTO.

BenemKa: MakcumManHOTO KOIMUYECTBO 3a
obpaboTka e 500 g 6pallHO 1 ChCTaBKMU.

O6paboTKa Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH
C NPUCTaBKUTE

Benexku

= [I3n0/13BaiTe camo ABONKK OT eHaKBK
NPUCTaBKM.

= O6bpHeTe BHUMaHWe Ha hopmaTa Ha
nnacTMacoBUTE YacTu Ha NPUCTaBKUTE,
3a na usderHete pasMAHa Ha NpUCTaBKu-
Te!

= [locTaBAnTe NPUCTaBKUTE NOEANHNYHO
eflHa cnen apyra, 3a aa nsberHeTe 3aka-
yaHe.

- Qur. A -

HaxkpanHuK

HaKpaVIHMK'bT HEe € NnoaxoaALl 3a npurorTseaA-
He Ha NopeTa, CbhabpXXalluM camo KapTodu
N XpaHUTenHn npoayktn ¢ I'IO.ClOf)Ha KOH-
CncTeHuuA.

HaKpaVIHMK'bT e noaxoaAal 3a cnegHute
NPUNOXEHUA:

= MUKCUpPaHe Ha HannTKu



® [PUrOTBAHE HA TECTO 3a NalauvHKK, Ma-
NnoHesa, cocoBe 1 Bebellika xpaHa

= [opupaHe Ha CBapeHu XpaHUTeIHU Npo-
OYKTW, Hanp. N1040Be, 3e/1eHYyLM, Cynu

M3non3sBaHe Ha HaKPaNHUK

Benemku

= [pean obpadoTBaHe pasapodeTe 1 cBa-
peTe 10 OMeKBaHe TBbPAUTE XpaHuTe -
HV NPOAYKTW, Hanp. AGBKK, KapTodu
WM Meco.

= |/I3n0on3BanTe yHMBEPCAIHNA YOMbBP 3a
pasapobnaBaHe Ha CyPOBU XPaHUTETHN
npoaykTn 6e3 godasBAHe Ha TEUHOCT, Ka-
TO HaMp. IyK, YeCbH UIN NOAMNPAaBKMU.

= [pean o6padoTBaHe Ha XPaHUTETHUTE
NnpoAYKTU B rOTBapCKa TeHxXepa caasie-
Te TeHmkepara oT KOT/IoHa.

— Qur. KA - &1

MpumepHa peuenTa 3a MaioHesa

= 1 Alue OKbATbK U 6enTbK)

= 1 c..ropunua

= 1 C.JI. IMMOHOB COK WK oueT
= 200-250 ml onmo

B COJ/l M YepeH Nunep Ha BKYC

MNpuroTeAHe Ha MaloHe3a

Benerku

»  C HakpalHuka MOoXe Ja ce NpuroTea ma-
oHesa camo OT Lienu anua (6entbum un
XKBATbLUK).

= Bb3ayx Noa HakparHuka npeaoTepartaga
no6po BTBbPAABAHE NPV NPUrOTBAHE Ha
MarnoHesa. 3a NocTuraHe Ha onTumaneH
pesynTar usnycHeTe Bb3ayxa npeam MuK-
cupaHe.

- Qur. Hil - P

CbxpaHeHue

1. 3a cbxpaHeHue 3axpaHBalmAT kaden
MOXe Aa Ce HaBWe, a LWenceabT MoXe Aa
ce 3akpenu ¢ knurnca Ha kabena.

- Qur. P

2. [Mpu ypean cbe cnvpasneH kaden: HuKkora
He HaBuMBaWiTe Kabena okono ypeaal
- Qur. 3

Cbxparenve bg

YKa3aHuA 3a noUyncTBaHe
|_|OL4VICTBal7ITe OoTAeNnHnTe Yactm Cbr1aCHO

yKkagaHuATa B Tabnumuara.
- Qur.

MpumepHU NpUNoXeHUa
3agb/HKMTENHO cnasBante MakCuManHuTe
KOJIMYecTBa 1 BpemeHaTa Ha 00padoTka,

nocoyeHu B Tadnuuara.
- QOur. 8

BenexKa: MNpu o6o3HaueHnTe ¢ (*) peuen-
1 B Tabmuarta octasAiTe ypeaa aa ce ox-
naav oo cTariHa Temneparypa ciefl BCeku
paboTeH LnKb!

lNMpenaBaHe 3a oTNaAbLUMU Ha U3-
nesnu ot ynotpeba ypeau

» [penaiTe ypeaa 3a oTnagbLmM MO eKOo-
rocboOpaseH HaunH.
AKTyanHa nHdopmauma OTHOCHO Haun-
HWTEe Ha NpeaaBaHe 3a OTNaabuy Le no-
nyunte oT Balwma cneumnanmanpaH Tbpr-
0BeLl, KakTo ¥ OT CbOTBETHaTa 0OLIMHCKA
nnv rpaacka ynpasa.

Tosu ypen e o6o3HauyeH B
CbOTBETCTBUE C eBponeic-
KaTa anpekTtnesa 2012/19/
EC 3a ctapu enektpuyeckn
N eNEeKTPOHHM ypean (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

Taswn anpekTuBa pernameH-
TMpa BaNMAHUTE B paMKuUTe
Ha EC npaBuna 3a npuema-
He 1 13MN0N3BaHe Ha cTapu
ypeaw.

OTaen no oo6cnyMBaHe Ha KNu-

€HTHU

MoapoBHa MHMopMaL A OTHOCHO rapaHLn-
OHHMA CPOK W rapaHLUMOHHNTE YC0BUA BbB
Balarta cTpaHa e nosayyuTe oT HawmA oT-
nen no oobcnyxxeaHe Ha KneHTw, Bawwa
TbproseL Win Ha Hawara yed ctpaHuua.
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bg Ortaoen no obcnyxBaHe Ha KANEHTM

[aHHWTe 3a KOHTaKT Ha oTaena no odc-
NY>KBAHE Ha KAWEHTY Lie HaMmepwuTe B Npu-
NIOXEHWA yKasaTen ¢ oTAenu no 08cnyx-
BaHe Ha KAVWEeHTV UK Ha HawaTa yed
cTpaHuua.
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

A AR
8001248600 (020905)
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