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[sl] Dodatneinformacije in pojasnila lahko najdete na spletu. Odcitajte kodo QR na naslovnici.

[hr] Dodatne informacije i objasnjenja moZete pronaci nainternetu. Skenirajte QR k&d nanaslovnoj stranici.

[sr] Dodatneinformacije i objasnjenja moZete da pronadete namrezi. Skenirajte QR kdd na naslovnoj stranici.

[mK] Zononturentu ndopmaunm 1 o6jacHyBarsa Moxe Aa HajaeTe Ha MHTepHeT. CkenmnpajTe ro QR-KoA0T Ha HACMOBHATA CTPAHULIA.

[sq] Mundté gjeniinformacione té métejshme dhe shpjegimet né internet. Skanoni kodin QR né fagen kryesare.
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sl Varnost

Varnost

= Skrbno preberite ta navodila.
= Navodila za uporabo in informacije o izdelku shranite za kasnej-
S0 uporabo ali za novega lastnika.

Aparat uporabljajte samo:

m 7z originalnimi deli in priborom.

za umesavanje, stepanje in mesanje mehkih zivil in tekodcin.

za gnetenje mehkega testa.

za obiCajne kolicine in ¢as predelave v gospodinjstvu.

v domacem gospodinjstvu in v zaprtih prostorih domacega oko-
lja pri sobni temperaturi.

= do najviSje nadmorske visine 2000 m.

Aparat morate izkljuditi iz elektricnega omrezja po vsaki uporabi,
vedno, ko ni pod nadzorom, preden ga sestavite ali razstavite in
pred CisCenjem ter v primeru napake.

Ta aparat lahko osebe z zmanjSanimi fizicnimi, senzoriénimi ali du-

Sevnimi sposobnostmi ali osebe, ki nimajo izkusenj in/ali znanja,

uporabljajo le, ko so pod nadzorom ali e so bile poucene o varni

uporabi aparata in so razumele nevarnosti, ki izhajajo iz uporabe
aparata.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

Otroci ne smejo izvajati ¢is€enja in uporabniskega vzdrzevanja

aparata.

Otroci ne smejo uporabljati aparata. Otrok ne pustite v blizino apa-

rata in priklju¢nih kablov.

» Pri prikljuCitvi in uporabi aparata obvezno upostevajte podatke
na tipski ploscici.

» Ce se omrezni priklju¢ni vodnik aparata poskoduje, ga mora za-
menjati proizvajalec ali njegova servisna sluzba ali podobna kva-
lificirana oseba, da se izognete nevarnostim.

» Aparata ali omreznega priklju¢nega vodnika nikoli ne potopite v
vodo ali dajte v pomivalni stroj.

» Osnovnega aparata nikoli ne potopite v zivilo, ki ga zelite mesSati.

» Nikoli ne uporabljajte poSkodovanega aparata.

» Omrezni priklju¢ni kabel nikoli ne sme priti v stik z vroCimi deli in
ga ne smete vleCi ¢ez ostre robove.

» Aparata ne odlagajte na vroCe povrSine ali v njihovo blizino.

» Po izklopu pocakajte, da se pogon popolnoma ustavi.



v

¢im se delom.

Prepre¢evanje materialne Skode sl

Z rokami, lasmi, oblacili in drugimi predmeti se ne priblizujte vrte-

» Nikoli ne pustite aparata vklopljenega, Ce se prekine dovajanje
elektricnega toka. Aparat se po prekinitvi elektricnega toka sa-

modejno ponovno zazene.

» Pribor namescajte in snemajte samo pri mirovanju pogona in ka-
dar aparat ni priklopljen na elektricho omrezje.

» Rezil se nikoli ne dotikajte z golimi rokami.

» Bodite previdni pri uporabi ostrih nozev in praznjenju posode ter

¢iscenju.

» Pri obdelavi vrocih zivil bodite previdni.
» Kuhana zivila naj se pred zacetkom obdelave ohladijo vsaj na

70 °C.

» Upostevajte navodila za Cis€enje.
» PovrSine, ki prihajajo v stik z zivili, oCistite pred vsako uporabo.

Prepreéevanje materialne sko-

de

» Aparata nikoli ne uporabljajte v prostem
teku.

» Loncka za meSanje nikoli ne uporabljajte
v mikrovalovni pecici ali v pecici.

Pregled
A 1|

Stikalo

Tipka za izmet prikljugkov

Tipki za sprostitev

Odprtine (z zaporo) za vstavitev pri-
kljuckov

Drsnik za aktiviranje zapore

I Odprtina v zadku s pokrovom

Turbo metlici za mesanje

2 Gnetilni kavelj

1 Plastiéni londek za mesanje’

Mesalna noga'

Univerzalni sekljalnik " 2

' Odvisno od modela
2 Lo¢ena navodila za uporabo

Opomba: Ce del pribora ni zajet v obsegu
dobave, ga lahko narodite pri servisni sluz-
bi.

Upravljalni elementi

Tipka za izmet priklju¢kov

Za snemanije prikljuckov.

Opomba: Tipko za izmet je mogoce pritisni-
ti le, Ce je stikalo v polozaju 0.

Drsnik

Pri aktiviranju drsnika se sprosti odprtina za
vstavljanje priklju¢kov &= ali odprtina v zad-
ku .

Drsnik premikajte le v polozaju stikala 0.
Tipki za sprostitev

Za snemanije pribora z odprtine v zadku.
Stikalo

Simbol  Funkcija

0 izklopljeno

1 najnizje Stevilo vrtljajev

5 najvisje Stevilo vrtljajev

M Trenutno stikalo (najvisje Stevilo

vrtljajev) potisnite v levo in ga
pridrzite




sl Prikljucki

Opomba: Ko je odprtina na zadku odprta,
izbira stopenj 1do 5 ne deluje.

Prikljucki
Metlici za meSanje

Metlici za mesSanje sta primerni za nasle-

dnje nadine uporabe:

= stepanje beljaka ali smetane

= jzdelovanje lahkega testa, npr. testa za
biskvite, umeSanega testa in testa za pa-
laCinke

Priporocila za najboljSe rezultate:

= Uporabite smetano z najmanj 30 % ma-
SSobe s temperaturo 4-8 °C

= Smetano ali beljake stepajte v Siroki po-
sodi

Opomba: Za pripravo majoneze uporabite
mesSalno nogo.

Gnetilna kavlja

Gnetilna kavlja sta primerna za pripravo raz-
licnega testa, npr. kvaSenega testa, testa za
pico, testa za zavitke, testa za kruh ali krh-
kega testa.

Opomba: Maksimalna koli¢ina za obdelavo

znaSa 500 g moke z dodatki.

Obdelava zivil s prikljucki

Opombe

= Uporabljajte le enake prikljuCke v parih.

= Upostevajte obliko plasti¢nih delov na
priklju¢kih, da preprecite zamenjavo pri-
kljuckov!

= Prikljucke vstavite posamezno enega za
drugim, da prepredite zapletanje.

—s. B -Kill
Mesalna noga

Mesalna noga ni primerna za pripravo pire-

jev samo iz krompirja ali zivil s podobno

konsistenco.

Mesalna noga je primerna za naslednje na-

¢ine uporabe:

= MeSanje napitkov

= Pripravo testa za palaginke, majoneze,
omak in hrane za dojencke

= Piriranje kuhanih zivil, npr. sadja, zelenja-
ve, pretlagenje juh

Uporaba mesalne noge

Opombe

= Trda zivila, kot so na primer jabolka,
krompir ali meso, pred uporabo sese-
kljajte in skuhajte do mehkega.

m Za sekljanje surovih zivil brez dodatka te-
kodine, kot na primer ¢ebule, Cesna ali
zeli§¢, uporabite univerzalni sekljalnik.

= Pred obdelavo Zivil v loncu, odstavite lo-
nec s kuhalis¢a.

mdc 12 8 19|
Primer recepta za majonezo
— 1 jajca (rumenjak in beljak)
1 Zlica gordice
1 Zlica limonovega soka ali kisa
- 200-250 ml olja
sol in poper po okusu

Priprava majoneze

Opombe

= 7 meSalno nogo se lahko pripravlja sa-
mo majoneza iz celih jajc (beljak in ru-
menjak).

= Ko pripravljate majonezo, zrak pod me-
Salno nogo preprecuje, da bi se sestavi-
ne dobro povezale. Za najbol;jsi rezultat
pred mesanjem pocakajte, da zrak uide.

a4 20 B 24|
Hramba

1. Za hrambo aparata lahko omrezni kabel
navijete.
A 25|

2. Prinapravah s spiralnim kablom: kabla
nikoli ne navijte okoli aparatal

1A 26 |
Pregled ¢iS¢enja
Ocistite posamezne dele, kot je navedeno v
tabeli.

-3l
Primeri uporabe

Upostevajte maksimalne koli¢ine in ¢as pri-
prave, navedene v tabeli.

Y 25

Opomba: Pri receptih, ki so v preglednici
receptov oznadeni z (*), po vsakem ciklu
delovanja pocakajte, da se aparat ohladi na
sobno temperaturo!



Odstranitev starega aparata v
odpad

» Aparat odstranite na okolju prijazen na-
¢in.
Informacije o aktualnih moznostih odstra-
nitve v odpad dobite pri strokovnem pro-
dajalcu kot tudi na obcinski ali mestni
upravi.

2

Ta naprava je oznadena v
skladu z evropsko smernico o
odpadni elektri¢ni in elektron-
ski opremi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

V okviru smernice sta doloCe-
na prevzem in recikliranje sta-
rih naprav, ki veljata v celotni
Evropski uniji.

Odstranitev starega aparata v odpad sl

Servisna sluzba

Podrobne informacije o garancijskem roku
in garancijskih pogojih v vasi drzavi lahko
pridobite prek kode QR na prilozenem do-
kumentu s kontaktnimi podatki za servis in
z garancijskimi pogoji, pri nasi sluzbi za
podporo strankam, pri prodajalcu ali na na-
Si spletni strani.

Kontaktne podatke sluzbe za podporo
strankam lahko pridobite prek kode QR na
prilozenem dokumentu s kontaktnimi po-
datki za servis in z garancijskimi pogoji ali
na nasi spletni strani.

Informacije v skladu z uredbo (EU)
2023/826 lahko najdete na spletu pod
www.bosch-home.com na strani izdelka in
na servisni strani vaSega aparata pri navo-
dilih za uporabo in dodatnih dokumentih.

11
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hr Sigurnost

Sigurnost

m Pazljivo procitajte ove upute.

® Sacuvajte upute i informacije o proizvodu za kasniju uporabu ili
za sljedeceg vlasnika.

Uredaj upotrebljavajte samo:

® s originalnim dijelovima i priborom

za mijeSanje, tucenje i miksanje mekanih namirnica i tekucina.
za mijeSenje mekog tijesta.

za uobicajene koli¢ine i vremena obrade u kucanstvu

u privatnom kucanstvu i u zatvorenim prostorima ku¢nog okruze-
nja na temperaturi prostorije.

do visine od 2000 m iznad nadmorske visine

Uredaj morate iskljuCiti iz mreze nakon svake uporabe, kada nije
pod nadzorom, prije sastavljanja, rastavljanja ili ¢iS¢enja te u sluCa-
ju kvara.

Osobe sa smanjenim fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnosti-

ma ili nedostatkom iskustva i/ili znanja smiju se koristiti ovim ure-

dajem samo pod nadzorom ili ako su upucene u sigurno rukovanje
uredajem te razumiju opasnosti koje mogu nastati uslijed koriste-
nja uredajem.

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Djeca ne smiju Cistiti uredaj i obavljati korisnicko odrzavanje ureda-

ja.

Djeca ne smiju koristiti uredaj. Djecu drzite na sigurnoj udaljenosti

od uredaja i priklju¢nog voda.

» Uredaj prikljuCite i koristite samo prema podacima navedenim na
oznacnoj plocici.

» Ako je mrezni priklju¢ni vod ovog uredaja ostecen, kako bi se iz-
bjegle opasnosti, moze ga zamijeniti jedino proizvodac ili njego-
va servisna sluzba ili slicna kvalificirana osoba.

» Nikada ne potapajte ureda;j ili mrezni priklju¢ni vod u vodu i ne
stavljajte ga u perilicu posuda.

» Nikada nemojte uroniti osnovni uredaj u namirnice za mijesanje.

» Nikad nemojte upotrebljavati oStecen ureda,.

» Nikad ne dopustite da mrezni priklju¢ni vod dode u dodir s vru-
¢im dijelovima i ne prevlacite ga preko ostrih rubova.

» Uredaj nikada ne postavljajte na ili blizu vrucih povrsina.

» Nakon iskljuCivanja priCekajte da se pogon u potpunosti zausta-
Vi.



Izbjegavanje materijalnih Steta hr

» Ruke, kosu, odjecu i ostala pomagala drzite podalje od rotiraju-

¢ih dijelova.

» Nemojte uredaj ostavljati ukljucenim ako je doslo do prekida do-
voda struje. Uredaj ¢e se samostalno pokrenuti nakon prekida

dovoda struje.

» Postavljajte i skidajte opremu kada je pogon u stanju mirovanja i

uredaj nije priklju¢en na napon.

» Nikad nemoijte dodirivati oStrice golim rukama.

» Budite oprezni prilikom rukovanja ostrim nozevima za rezanje,
praznjenja spremnika i prilikom cCisc¢enja.

» Budite oprezni pri obradivanju vru¢ih namirnica.

» Prokuhale namirnice prije obrade ohladite na temperaturu od

70 °C ili nizu.

» Pridrzavajte se uputa za ciSéenje.
» PovrSine koje dolaze u dodir s namirnicama potrebno je odistiti

prije svake upotrebe.
Izbjegavanje materijalnih Steta

» Uredaj nemojte koristiti u praznom hodu.

» Posudu za mijeSanje nemojte koristiti u
pecnici ili obi¢noj pecnici.

Pregled

—S.H

Prekidag

Gumb za otpustanje

Gumbi za otpustanje

Otvori (sa zatvaratem) za umetanje
alata

Kliza¢ za aktiviranje zatvaraca

Straznji otvor sa zatvaradem

Kuke za mijeSanje

Plasti¢na posuda za mijeanje

Donji dio miksera

FERERE B BER

Univerzalni sjeka¢ hrane "2

Napomena: Ako neki dio pribora nije sadr-
zan u opsegu isporuke, mozete ga naruditi
putem servisne sluzbe.

" Ovisno o modelu
2 posebne upute za uporabu

Upravljacki elementi

Gumb za otpustanje
Za uklanjanje alata.

Napomena: Gumbom za otpusStanje moze
se upravljati samo kada je prekida¢ postav-
lien na 0.

Kliza¢

Prilikom aktiviranja klizac¢a oslobodit ¢e se
otvor za umetanje alata = ili straznji otvor
—

Kliza¢ pomicite samo dok je prekidag u po-
loZaju 0.

Gumbi za otpustanje
Za skidanje dodataka iz straznjeg otvora.

Prekidac¢

Simbol  Funkcija

0 isklju¢eno

1 najmanji broj okretaja

5 najvedi broj okretaja

M trenutni prekidac¢ (najveci broj
okretaja), pritisnite na lijevo i dr-
Zite

13



hr Alati

Napomena: Kod otvorenog straznjeg otvo-
ra, prekida¢ za prebacivanje stupnjeva od 1
do 5 nije u funkciji.

Alati
Metlice za mijesanje

Metlice za mijeSanje prikladne su za sljede-

ée primjene:

= tuCenje bjelanjaka ili Slaga

= pripremu laganih tijesta, kao $to su tijes-
to za biskvit, mijeSano tijesto i tijesto za
palacinke

Preporuke za optimalne rezultate:

= Upotrebljavajte vrhnje s najmanje 30 %
udjela masti i pri temperaturi od 4 do
8°C

= Vrhnje ili bjelanjke tucite u Sirokoj posudi

Napomena: Za pripremu majoneze koristite

donji dio miksera.

Kuke za mijeSanje
Kuke za mijeSanje prikladne su za pripremu
razlicitih tijesta, kao $to su dizano tijesto, ti-
jesto za kruh, tijesto za pizzu, tijesto za Stru-
del ili prhko tijesto.

Napomena: Maksimalna koli¢ina za obradu
iznosi 500 g brasna i dodataka.

Obrada namirnica alatom

Napomene

= Koristite samo iste alate u paru.

= QObratite paznju na oblik plasti¢nih dijelo-
va alata kako ih ne biste pomijesali!

= Umecite alat jedan za drugim kako se ne
bi zakvadili.

—s. @A -k

Doniji dio miksera

Donji dio miksera nije prikladan za pripre-
mu pirea koji se sastoji samo od krumpira
ili namirnica slicne konzistencije.

Donji dio miksera prikladan je za sljedece

primjene:

= mijeSanje pica

= priprema tijesta za palacinke, majoneze,
umaka i hrane za dojenc¢ad

= priprema pirea od kuhanih namirnica,
npr. voc¢a, povréa, juha

Koristenje donjeg dijela miksera

Napomene

= Tvrde namirnice usitnite i skuhajte prije
pripreme, npr. jabuke, krumpir ili meso.

14

®  7a usitnjavanje sirovih namirnica bez do-
datka tekucine, npr. luka, ¢eSnjaka ili za-
ginskih biljaka, upotrijebite univerzalni
sjekac hrane.

= Prije obrade namirnica u loncu za kuha-
nje maknite lonac s kuhalista.

necd 128 19

Primjer recepta: majoneza

1 jaje (Zumanjak i bjelanjak)
- 12zl senfa

1 zI. limunova soka ili octa
200-250 ml ulja
Sol i papar po zelji
Priprema majoneze

Napomene

= Majoneza se donjim dijelom miksera mo-
ze pripremiti samo od cijelih jaja (bjela-
njak i zumanjak).

= Kad pripremate majonezu, zrak ispod
donjeg dijela miksera sprjecava dobro
povezivanje. Kako biste postigli optima-
lan rezultat, pustite da zrak izade prije
nego Sto poCnete s mijeSanjem.

-5 El1-E1
Skladistenje

1. Za pohranu mozete omotati mrezni ka-
bel.
SN 25

2. Za uredaje sa spiralnim kabelom: kabel
nikad nemojte omotati oko uredajal!
1A 26 |

Pregled ¢iS¢enja
Ocistite pojedinacne dijelove kako je nave-

deno u tablici.

-5l

Primjeri primjene

Svakako se pridrzavajte maksimalnih kolici-
na i vr.emena obrade koji su navedeni u ta-
blici.

oA 28 |

Napomena: Kod recepata oznacenih s (*) u
tablici s receptima ostavite uredaj da se

ohladi nakon jednog radnog ciklusa na
sobnu temperaturu!



Zbrinjavanje starih uredaja u
otpad

» Uredaj zbrinite na ekoloski prihvatljiv na-
¢in.
Informacije o aktualnim nacinima zbrinja-
vanja mozete dobiti od svog specijalizira-
nog trgovca ili se raspitajte u komunalnoj
ili lokalnoj gradskoj upravi.

2

Ovaj je uredaj oznacen u skla-
du s europskom smjernicom
2012/19/EU o otpadnim elek-
triénim i elektronskim uredaji-
ma (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).
Smijernica odreduje okvir za
povratak i zbrinjavanje otpad-

Zbrinjavanje starih uredaja u otpad hr

nih uredaja valjan u cijeloj
Europskoj Uniji.

Servisna sluzba

Detaljne informacije o trajanju jamstva i
uvjetima jamstva mozete pronaci putem QR
koda na prilozenom dokumentu o kontakti-
ma servisa i uvjetima jamstva, kod nase
servisne sluzbe, svog trgovca ili na nasoj in-
ternetskoj stranici.

Kontakt podatke za servisnu sluzbu nadi
¢ete putem QR koda na prilozenom doku-
mentu o kontaktima servisa i uvjetima jams-
tva ili na nasoj internetskoj stranici.
Informacije u skladu s Uredbom (EU)
2023/826 mozete pronadi online pod
www.bosch-home.com na stranici proizvo-
da i stranici servisa vaseg uredaja u uputa-
ma za uporabu i dodatnim dokumentima.

15
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sr Bezbednost

Bezbednost

m Pazljivo procitajte ovo uputstvo.

= Uputstva i informacije o proizvodu sacuvajte za kasniju upotrebu
ili za narednog vlasnika.

Uredaj koristite samo:

® 33 originalnim delovima i priborom.

® Za mucenje, lupanje i mesanje namirnica koje nisu ¢vrste i tec¢-
nosti.

= Za mucenje te¢nog testa.

m 73 koli¢ine i vreme obrade koji su uobi¢ajeni za domacinstvo.

® y privatnom domacinstvu i u zatvorenim prostorima ku¢nog okru-
Zenja pri sobnoj temperturi.

= na nadmorskim visinama do 2000 m.

Uredaj mora da bude odvojen od mreznog napajanja nakon svake

upotrebe, kada je bez nadzora, pre sastavljanja, rastavljanja ili ¢i-

Sc¢enja i u slucaju pojave smetnji.

Osobe sa umanjenim psihi¢kim, ulnim ili mentalnim sposobnosti-

ma, ili osobe bez iskustva i/ili znanja, ovaj uredaj mogu da koriste

samo pod nadzorom ili ako su obucene za bezbedno koris¢enje
uredaja i razumeju kakve opasnost pri tome postoje.

Deca se ne smeju igrati uredajem.

CiSc¢enje i korisnicko odrzavanje ne smeju da obavljaju deca.

Deca ne smeju da koriste ovaj uredaj. Decu udaljite od uredaja i

od priklju¢nog kabla.

» Uredaj sme da se prikljuCi i upotrebljava samo u skladu sa poda-
cima na plocici sa oznakom tipa.

» Da bi se sprecile opasnosti, zamenu oSte¢enog mreznog pri-
klju¢nog voda uredaja mora da izvrSi proizvodac, korisniCka slu-
zba ili osoba sa slicnim kvalifikacijama.

» Uredaj ili mrezni priklju¢ni vod nemojte nikada potapati u vodu ili
stavljati u masinu za pranje posuda.

» U namirnice koje se miksiraju nemojte uranjati telo aparata.

» Nikad nemojte upotrebljavati oSteceni uredaj.

» Mrezni prikljucni vod nikada se ne sme dovoditi u kontakt sa vre-
lim delovima niti povlaciti preko ostrih ivica.

» Nikada nemojte ostavljati uredaj na vrelim povrSinama ili u njiho-

vOj blizini.

Sacekajte da se pogon nakon iskljuCivanja potpuno umiri.

v



|Izbegavanje materijalne Stete sr

» Ruke, kosu, odecu i drugi pribor drzite podalje od rotirajucih de-
lova.

» NipoSto nemojte da ostavljate uredaj ukljucen u sluCaju prekida
dovoda struje. Uredaj se automatski ponovo pokrec¢e nakon pre-
kida dovoda struje.

» Dodatni pribor postavljajte i skidajte samo kada pogon miruje a
uredaj je iskljucen sa napajanja.

» Niposto nemojte dodirivati oStrice golim rukama.

Oprez prilikom rukovanja ostrim nozevima za secenje, kao i prili-

kom praznjenja i ¢iS¢enja posude.

» Budite oprezni prilikom obrade vruce hrane.

» Pre nego Sto ih obradite, vrele namirnice ostavite da se ohlade

v

na 70 °C ili manje.

v

Obratite paznju na napomene za ciséenje.

» PovrSine koje dolaze u dodir sa namirnicama ocistite pre svake

upotrebe.

Izbegavanje materijalne Stete

» Uredaj nemojte ostavljati da radi u pra-
znom hodu.

» Posudu za mucenje niposto nemojte da
koristite u mikrotalasnoj pecnici ili u rer-
ni.

Prekidad

Taster za izbacivanje

Napomena: Ukoliko se neki od dodatnih
pribora ne nalazi u sadrzaju isporuke, njega
mozZete da narudite putem korisni¢kog ser-
visa.

Upravljacki elementi

Taster za izbacivanje

Za skidanje pribora.

Napomena: Taster za izbacivanje moze da
se pritisne samo kada se prekidac¢ nalazi u
polozaju 0.

Kliza¢

U zavisnosti od modela
2 zasebno uputstvo za upotrebu

Tasteri za otpustanje Pomeranjem klizaCa oslobada se ili otvor

Otvori i " taviani za umetanje pribora 8= ili zadnji otvor .
.\éo” (sa zatvaraCem) za postavijanje Kliza€ pomerajte samo kada je prekidaC u
pr.' ovra R— - poloZaju 0.

Kl|za(.:. za aktiviranje zatz/araca Tasteri za otpustanje
I3 Zadniji otvor sa zatvaragem Za vadenje dodatnog pribora iz zadnjeg
Turbo metlice za mudenje otvora.
EX Metlice za mesenje Prekida¢
D Plasti¢na posuda za mucenje’ Simbol  Funkcija
Stopa za me&anje’ 0 iskljugeno
Univerzalna seckalica ' 2 1 najmanji broj obrtaja

5 najvisi broj obrtaja
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sr Pribori

Simbol  Funkcija

M trenutno ukljucivanje (najvisi
broj obrtaja): pritisnite nalevo i
zadrzite

Napomena: Kada je otvoren zadnji otvor,
promena stepena od 1do 5 nije u funkciji.

Pribori

Metlice za mucenje

Metlice za mudenje su pogodne za sledece

primene:

= mudenje belanaca ili pavlake

= jzrada lakog testa, npr. biskvit testa, mu-
¢enog testa, testa za palaCinke

Preporuke za optimalne rezultate:

= Koristite slatku pavlaku sa najmanje 30%
mleéne masti i na temperaturi od 4-8 °C

= Slatku pavlaku ili Slag od belanaca muti-
te u Sirokoj posudi

Napomena: Za pripremu majoneza koristite
stopu za mesSanje.

Kuke za mesenje

Kuke za meSenje su pogodne za izradu ra-
zligitog testa, npr. testa sa kvascem, testa
za picu, testa za Strudlu, testa za hleb ili
prhkog testa.

Napomena: Maksimalna koli¢ina za obradu
iznosi 500 g brasna i sastojaka.

Obrada namirnica pomocu pribora

Napomene

= Upotrebljavajte samo isti pribor u paru.

s Qbratite paznju na oblik plasti¢nih delo-
va pribora kako ne biste zamenili pribo-
re!

= Pribor umedite pojedinacno jedan za
drugim kako se ne bi zakadili.

~s.A-il
Stopa za mesanje

Stopa za mesSanje nije pogodna za pripre-
mu pirea koji se sastoji samo od krompira
ili namirnica sli¢ne gustine.

Stopa za meSanje je pogodna za sledece

primene:

= MeSanje pi¢a

= Pripremu testa za palacCinke, majoneza,
soseva i hrane za bebe

= Pasiranje kuvanih namirnica, npr. voca,
povréa i supa

Upotreba stope za mesanje
Napomene

Cvrste namirnice, npr. jabuke, krompir ili
meso, usitnite pre obrade i skuvajte ih ta-
ko da omeksaju.

Za usitnjavanje sirovih namirnica bez do-
davanja te€¢nosti, na primer, crnog luka,
belog luka ili zadinskog bilja, koristite
univerzalnu seckalicu.

Pre nego sto obradite namirnice u loncu
za kuvanje skinite lonac sa ringle.

med 121 19

Primer recepta za majonez

- 1 jaje (zumance i belance)

- 1 supena kaSika senfa

— 1 supena kasika soka od limuna ili sir-
Ceta

- 200-250 ml ulja

— Soibiber po zelji

Priprema majoneza
Napomene

Za pripremu majoneza pomocu hoge za
mesSanje mora da se koriste cela jaja
(belance i Zzumance).

Kada pripremate majonez, vazduh ispod
noge za mesanje spre¢ava optimalno ve-
zivanje. Da biste postigli optimalne rezul-
tate, pustite vazduh da se oslobodi pre
nego Sto pocnete sa mesanjem.

e 20 B 24

Cuvanje

1.

Da bi se odloZio, mrezni kabl moze da
se namota.

~s B3

. U slu€aju uredaja sa spiralnim kablom:

kabl nipoSto nemojte obmotavati oko
uredajal

Y 26 |

Pregled ¢iséenja
Ocistite pojedinacne delove, kao §to je na-
vedeno u tabeli.

—l.
Primeri primene

Obavezno se pridrzavajte maksimalnih koli-
¢ina i vremena obrade navedenih u tabeli.
A 25 |

Napomena: Za recepte iz tabele koji su
oznadeni sa (*), uredaj ostavite da se ohladi



na sobnu temperaturu nakon svakog rad-
nog ciklusal

Odlaganje starih uredaja u ot-
pad

» Uredaj odlozite u otpad na ekoloski pri-
hvatljiv nagin.
O aktuelnim nadinima odlaganja u otpad
informiSite se kod svog specijalizovanog
prodavca ili u svojoj opstinskoj odn.
gradskoj upravi.

Ovaj je aparat oznacen u skla-
du sa evropskom smernicom
2012/19/EU o otpadnim elek-
tricnim i elektronskim aparati-
ma (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).
Smernica odreduje okvir za
povratak i reciklazu otpadnih

2

Odlaganje starih uredaja u otpad sr

aparata koji vazi u celoj Evrop-
skoj Uniji.

Korisnicka sluzba

Detaljne informacije o garantnom periodu i
uslovima garancije u vasoj zemlji mozete
dobiti preko QR koda u prilozenom doku-
mentu za podatke za kontakt servisa i uslo-
vima garancije, u korisnickom servisu, kod
prodavca ili na nasoj internet stranici.
Podatke za kontak korisni¢kog servisa mo-
zete dobiti preko QR koda u prilozenom do-
kumentu za podatke za kontakt servisa i
uslovima garancije ili na nasoj internet stra-
nici.

U skladu sa direktivom (EU) 2023/826, in-
formaciju mozete da pogledate online na
www.bosch-home.com na stranici uredaja i
stranici za servis vaSeg uredaja u uputstvu
za upotrebu i dodatnim dokumentima.
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mk bBesbenHocT

Be36begHocT

= BHMMAaATENHO NMPOoYMTajTE ro YyNaTCTBOTO.
= YyBajTe ro ynatCTBOTO U MHOOPMaLMUTE 3a MPOM3BOAOT 3a
noaoLHexHa ynotpeda unu 3a cnegHuTe CoOnCTBEHULM.

KopwucTteTe ro ypeaoT camo:

B CO OpPUIMHaNHKW OEN0BU U OnpemMa.

® 33 Mellarbe M OneHaMparbe MeK HaMUPHULK U TEUHOCTH.

® 33 MECEHE MEKO TECTO.

® 33 HOPMa/THU KOIMUMHKM Ha oBpadoTka 1 Bpeme Ha obpadoTka BO
JNOMaKMWHCTBOTO.

® BO JOMaKWHCTBA M BO 3aTBOPEHM NPOCTOPUN BO AOMOT Ha cOOHa
Temnepartypa.

® 10 BUCUHa oa makcumym 2000 m HagmopcKka BUCOYMHA.

Ypenot cekoraw mopa Aa éuae uckayyeH ol CTpyja no cekoja
ynoTtpeba, AOKONKY He € NoA HaA30p, Npea CKIoMNyBam-E,
pPacK/I0MNyBaHE UM YNCTEHE M BO C/yYaj HA AedeKT.

OBOj ypea Moxe aa ro ynotpedysaar iMLa CoO HaManeHn pU3NUUKH,

CEH30PHM MU MEeHTa/THM CMOCOOHOCTU MM KOW HemaaT UCKYCTBO u/

WU 3HaeHe, ako ce HaarneayBaHu uau coBeTyBaHu 3a 6e36eaHOo

pakyBare CO ypeaoT U M pasdupaar ONaCHOCTUTE KOULLTO MOXE Aa

npouanesar of Toa.

[euarta He cmear aa urpaar co ypeaor.

[eua He cmear ga ro uicTar v oAp)KyBaar ypeaor.

YpenoT He CMee a ce KOPUCTK 0 CTpaHa Ha aeua. [euata mopa aa

éuaaT noganeky o4 ypeaoT U NPUKIyYHuTe Kabnu.

» [lpukayyeTe ro u KOpUCTeTe ro ypeaoT caMmo crnopen nogaTouuTe
Ha cneumduKaumMoHara niouka.

» AKO ce owTeTn KabenoT 3a CTpyja Ha 0BOj ypea, Mopa Aa ro 3aMeHu
NPOW3BOAUTENOT UM HEroBaTta cepBucHaTa cnyxxoa unv nak aue
CO C/MYHa KBanuMdukaumja, 3a aa ce n3berHar onacHoCTy.

» Hukoral He noTonyBsajTe ypeaoT uau kadenoT 3a cTpyja Bo Boaa
WK He ro CcTaBajTe BO MalllHa 3a MUEHE Ca0BM.

» Hukorall He ro ro gonupajte OCHOBHUOT yped CO HAMUPHULWTE LWTO
Tpeba fa ce 6neHampaar.

» Hukorall He KOPUCTETE OLUTETEH YpeE.

» Kabenot 3a cTpyja H1KOrail He cMee [a [0jae BO KOHTaKT CO
XeLlKWUTe AenoBM CO OCTPU paboBM.

» Hukoral He ro ctaBajTe ypeaoT Ha WK BO O/IM3UHA Ha XKELLUKK
NMOBPLUMHW.

» [o NCKYyYyBaHETO noyekajte Ha LenocHO MUpyBaH€ Ha NOroHOT.
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v

N3berHyBare Matepujanity WwWtetv mk

[dpxxeTe rv AnaHkuTe, kocarta, obnekara v npMOopoT 3a jafeHe

noganeky oa poTMpadkuTe 4e/10BMU.
» Hukorall He ocTaBajTe ro anapaToT BK/IyYeH BO C/yyaun Kora
CHemano cTpyja. AnapartoT Ke Npoao/xku Aa padoTv No BpakareTo

Ha cTpyjara.

» [lpuKayyBajTe n OTCTPaHyBajTE MM A04ATOLMTE CaMO KOra noroHoT e
BO MMPYBaH-E 1 anaparoT € UCK/TyYeH.

» Hukoralu He gonupajte M ocTpuTe padoBu Co paue.

» buoete npeTnasnuveuK Npu pakyBarbe pakyBaTe Co OCTPU HOXEBM 3a
ceyerbe, Npu Npas3HeHe Ha CaaoT U MPU UUMCTEHE.

» bugete BHMMaTenHu kora obpadoTyBaTe Tonaa xpaHa.

» OcTaBeTe ja Ja ce onaaM xpaHaTta LWTo ce roteu npea obpadoTtkara

Ha 70 °C wam nomarnky.

» BHMMaBajTe HA HAMOMEHUTE 3a UUCTEHE.
» YncTteTe rv NOBPLUMHKTE WITO goaraart BO AONUMP CO XpaHa npea

cekoja ynotpeba.

U3berHyBare maTepujanHu
LITETH

» Hukoralw He KopucTeTe ro anapartoT
HanpasHo.

» Hwukoraw He KopucTeTe ro cafoT 3a
6neHanparbe BoO MMKpoBpaHoBa neyvka
WK BO pepHa.

MpekunHysau

Konue 3a ncopnarse

Konuuma 3a OTK/lyyyBaHe

OTBOpPH (CO 3aTBOPAK) 38 BMETHYBaHE Ha
UHCTPYMEHTUTE

Jlnaray sa aKTvBMpare Ha 3aTBopayoT

A 3apeH otBOp CO 3aTBOPAY

Turbo-meLuankm

X Kykactv matanku 3a Tecto

3abenewKa: [JoKO/IKY HEKO] OLATOK HE
e coapxaH Bo 06eMOT Ha ucrnopakara,
MOXe [1a o nopadyare npeky cepBucHarta
cnyxoa.

KOHTpOﬂHM eNneMeHTUu

Konue 3a ucppnamwe
3a Bagerbe Ha MHCTPYMEHTHUTE.

3abenewuka: Konuerto 3a uchpnarse ce
aKTUBMPA Camo KOra npeKknHyBayoT CTou
Ha 0.

Nuarau

[Mpu akTMBMpParLe Ha IM3ravorT, ce
ocnobo/yBa UM 0TBOPOT 38 BMETHYBar-e
Ha UHCTPYMEHTUTE &= nan 3aQHNOT OTBOP
._.

[BWXeTe ro nMsrayoT camo BO no3uumja
Ha NPEeKnHyBayoT 0.

Konuumra 3a oTKNnyyyBamwe
3a Baferse Ha gojatouuTe oa 3aAHUOT
OTBOP.

] Capsa 6nenanparse on nnactvka' MpekuHyBay
Mewanka' OsHaka  ®dyHKuuja
YHuBep3asiHa ceLkaka "2 0 UCKTyYEHO

' Bo 3aBMCHOCT 04 MOAENOT
2 onaentu ynaTtcTBa 3a KOPUCTEHE
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mk WHCTpyMEHTH

Os3Haka  ®dyHKuMja

1 HajHWM30K BPOj Ha BPTEXM

5 HajBMCOK BPOj Ha BPTEXM

M [MpPUTUCHETE TO MOMEHTHOTO

npedpysare (Hajronema
Op3vHa) HaneBo v 3aapxeTe

3ab6enewuka: Bo cnyyaj Ha OTBOPEH
3a4eH 0TBOP, NPedyBareTo Ha
cTeneHnTe 110 5 He & BO pyHKLMja.

UHCTpYMEHTH

Mewanku

MeLllankuTe ce NorofHv 3a cneaHuse

MPUMEHM:

= MmaTtere Oenku UK xonna

= MpaBeHbe NIeCHU TeCTa, Kako Ha np.
TecTo 3a OUCKBMUTH, CMeca, TECTO 3a
nanayunHKm

Mpenopaku 3a onTUMasiHKM pesynTaTtu:

= KopucTeTe naBnaka co HajMana
coapxrHa Ha macti oa 30% m makc.
4-8 °C

= MarteTte rv nasnakarta u 6eskuTe Bo
LLIMPOK caf

3abeneluka: 3a NoAroToBKA HA MajoHES,
KOpUCTUTE ja Mellanka.

KykacTtu maTanku 3a tecto
KykactuTe maTanku 3a TeCTO ce
COOMBETHM 3a NPaBEHE Ha Pa3/IMUHK
TecTa Kako TeCTO CO KBaceL, TECTO 3a
nvua, TecTo 3a WTpyana, Tecto 3a n1ed
Wau TapT.

3abeneluka: MakcumanHara KonmumMHa
3a obpadoTka usHecysa 500 r 6pallHo u
COCTOjKM.

O6paboTka Ha npexpaHOeHuTe
NPOU3BOAU CO MHCTPYMEHTH

3abeneluku

= KopucTeTe caMo UCTU MHCTPYMEHTH BO
nap.

= OBpHeTe BHUMAHWE Ha NNacTUUYHKUTE
[1eN0BU Ha MHCTPYMEHTHUTE, CO Len aa
ce nsberHe mellarbe Ha
NMHCTPYMEHTUTE!

22

= BMETHYBajTE M MHCTPYMEHTUTE
noce®HoO efieH No Apyr 3a Ja ce
n3berHe sarnasyBarbe.

~cr A-Ei
Mewianka

Meluasikara He e NnoroaHa 3a noaroToska
Ha nMpea LWTo ce COocTojaT camo o[
KOMMUPK K XpaHa Co CJ/InYHa
KOH3UCTEHTHOCT.

MelankaTa e norogHa 3a cneaHvBe

NPUMEHMU:

= bneHavpare nujanaum

= [loaroTByBaH€ TECTO 3a NasaunHKy,
MajoHe3, COCOBM U xpaHa 3a 6eburba

= [lpaBerbe NUpe oA 3roTBeHa xpaHa, Ha
np. OBOLLjE, 3E/IEHUYYK CYMU

KOpMCTEI-be Ha MeLuanka

3abenelku

® |IBpcTaTa xpaHa uceukajte ja u
cBapeTe ja npe/ obpadoTtkarta Aogeka
Ha OMEKHe, Ha Mp. jaboKK, KOMMUPK
W1 Meco.

= 3a celikarbe cypoBa xpaHa 6e3
[JoaaBarbe TeYHOCT, Kako Ha np.
KPOMM, YK Uan OUSIKK, KOpUCTETE
YHUBEpP3a/IHa ceLKaska.

» [Ipen o6padoTKa Ha XpaHaTa BO
TEHLIepe 3a roTBerbe, TPrHeTe ro
TEHLIePETO Of puHrnara.

e 12 B 19
PeuenT 3a npumep 3a MajoHe3s

- 1 jajue (xonuka v 6enka)

- 1 cyneHa naxwvua ceHo

- 1 cyneHa naxuua cok ol IMMOH UK
oueTt

- 200-250 ml macno

- Con 1 6ubep no BKyC

MoarotoBKka Ha MajoHe3

3abenelwku

= MajoHes3 Moxe [a ce NoAroTeyBa Co
Mellankarta camo oA uenw jajua (6enka
M KOYKA).

= [loKkOAKy noAroTByBare MajoHes,
BO34yxOT NOoA4 MellankaTa cnpedysa
n06po BpayBarke. 3a Aa ce NnocTurHe
onTMMasieH pesynTaT, OCTaBeTe ro



BO3/4yXOT Aa u3nese npea aa
éneHauparte.

a2 20 B 24|
UyBare

1. 3a cknaguparbe, MpexxHUoT kaden
MOXe [a ce 3aBuTKa.
S gOUA 25 |

2. Kaj ypeau co cnupaneH kaden:
HMKOrall He 3aMOoTyBajTe ro kadenot
okony ypeaot!
—>C.

lNMpernen Ha uucTeHETO

McuucTeTe v noeamHeuHUTe [e/10BK
KaKo WTO e AafeHo Bo Tadenara.
—Cr.

Mpumepw 3a ynoTpeba

3a00/MKUTENHO 3emajTe ' Npeasua
MakKCUMaTHUTE KOJIMUMHM U BpEMUHbA Ha
obpaboTka Bo Tabenara.

-Cn

3abeneluka: Kaj peuenture o3HayeHn co
(*) BO TabenaTa co peLenTtu, ocTaBeTe ro
ypenoT fa ce usnaaum Ha cobHa
Temnepartypa no cekoj umknyc!

OTcTpaHyBare Ha CTapuoT
ypea

» OTcTpaHeTe ro ypeaoT COornacHo
NPOMNUCHUTE 3a XXMBOTHA cpeanHa.
NHdOpMaLMK 3a TEKOBHUTE HAUMHW Ha
dpnarbe Bo 0TNaan MoxeTte Aa aoduerte

UyBarbe mk

o[l cneuuWjanMamMpaHd npoaasay 1 oa
PErMoHaSTHATE UKW FPAACKMUTE BNACTH.

OBOj anapart e 03HayeH cnopea
eBponckuoT nponuc 2012/19/
E3 3a enekTpo n eneKkTpoHCKM
anapatu (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
[MponucoT ja naBa pamkara 3a
Bpakare U UCKOPUCTYBaHE Ha
cTapuTe anaparu, BaXXeuko
wunpym EBpona.

CepBucHa cnyxba

MoneTanHu nHGOpMaLMK 3a TPaeHETO
Ha rapaHTHWOT Nepuoa v rapaHTHUTe
YC/IOBKM BO BallaTta 3emja Moxe fa
nobévete co ckeHnpare Ha QR-koA0T Ha
MPWIOXEHUOT AOKYMEHT 3a AeTasu 3a
KOHTaKT Ha KOHTaKT LieHTapoT U YC/I0BUTE
3a rapaHuuja, oa HalaTa cepBucHa
cnyx06a, BalUKOT AWNep WK Ha HawaTa
BeO-CTpaHuLa.

[eTtanute 3a KOHTaKT Ha cepBUCHaTa
cnyx06a Moxe fa rv HajaeTe co
ckeHuparse Ha QR-koaoT Ha
NPWIOXEHUOT AOKYMEHT 3a 3a AeTanu 3a
KOHTaKT Ha KOHTaKT LieHTapoT U YC/I0BUTE
3a rapaHuumja uav Ha Hallarta Beb-
cTpaHuua.

MHPpopmaLmnmTe BO COracHOCT CO
Perynatuara (EU) 2023/826 moxe aa
MM HajaeTe Ha MHTEPHET noa www.bosch-
home.com Ha cTpaHuuaTa 3a
NpPOW3BOAOT M ycyrarta Ha BallMoT ypen
BO YNaTCTBOTO 3a KOPUCTEH:E U
[OMONHUTE/THU [JOKYMEHTH.
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sq Siguria

Siguria

® | exoni me kujdes kété manual.

= Ruani manualin dhe informacionet e produktit pér pérdorim té
mévonshém ose pér zotéruesin pasardhés té saj.

Pérdoreni pajisjen vetém:

® me pjesé dhe aksesoré origjinalé.

m pér trazimin, rrahjen dhe pérzierjen e ushgimeve té buta dhe té
lEngjeve.

® pér ngjeshjen e brumit té buté.

m pér sasi dhe kohé pérgatitjeje gé jané té zakonshme pér
pérdorim familjar.

® né shtépi dhe né ambiente t& mbyllura té mjedisit shtépiak né
temperaturén e ambientit.

® deri né njé lartési prej 2000 m mbi nivelin e detit.

Pajisja duhet t€ higet nga spina pas ¢do pérdorimi, kur lihet pa

mbikéqyrje, para montimit, cmontimit ose pastrimit dhe né rast

avarie.

Kjo pajisje mund té pérdoret nga personat me aftési té kufizuara

fizike, ndijuese ose mendore apo ose me mungesé pérvoje dhe/

ose njohurish nése kéta mbikéqgyren ose udhézohen né lidhje me
pérdorimin e sigurt té€ pajisjes dhe ata i kuptojné rreziget gé mund
té shkaktohen nga pérdorimi i gabuar.

Mos lejoni fémijét gé té luajné me pajisjen.

Pastrimi dhe mirémbajtja nga ana e pérdoruesit nuk duhet kryer

nga feémijét.

Pajisja nuk duhet té pérdoret nga fémijét. Mbani fémijét larg nga

pajisja dhe nga kablloja e lidhjes elektrike.

» Lidheni pajisjen dhe véreni né pérdorim vetém né rrjet elekitrik
sipas té dhénave né etiketén e parametrave.

» Nése démtohet kordoni elektrik i pajisjes, atéheré ai duhet té
zévendésohet nga prodhuesi ose shérbimi i tij pér klientin ose
nga njé person i ngjashém i kualifikuar, pér té evituar rreziget e
mundshme.

» Mos e zhytni kurré kordonin elektrik ose pajisjen né ujé ose mos
e futni té enélarése.

» Mos e zhytni kurré pajisjen bazé né ushgimin e pérzier.

» Kurré mos vini né puné njé pajisje t& démtuar.

» Mos lejoni kurré té linja elektrike t€ bjeré né kontakt me pjesét e
nxehta, as mos e térhigni mbi skaje t& mprehta.
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Shmangia e démeve materiale sq

Asnjéheré mos e vendosni pajisjen mbi ose afér sipérfageve té
nxehta.

» Pas fikjes pritni derisa motori té€ keté ndaluar plotésisht.
» Mbajini duart, flokét, rrobat dhe mjete té tjera larg pjeséve

rrotulluese.

Mos e lini kurré pajisjen té€ ndezur nése ju ikin dritat. Pajisja
rindizet vetvetiu pas ardhjes sé dritave.

Vendosini i higini aksesorét vetém kur njésia té jeté e
palévizshme dhe pajisja té jeté hequr nga priza.

» Mos i prekni kurré tehet me duar té zhveshura.
» Béni kujdes kur manovroni thikat e mprehta pér prerje, zbrazni

enén dhe pastroni.

» Béni kujdes kur procesoni ushgime té nxehta.
» Léreni ushgimin e gatuar té ftohet n€ 70°C e poshté pérpara se

ta procesoni.

» Ndigni udhézimet e pastrimit.
» Pastrojini pérpara ¢do pérdorimi sipérfaget gé bien né kontakt

me ushqgimin.

Shmangia e démeve materiale Bazamenti i mikserit'

>

Mos e vini kurré né puné pajisjen né Copétuesi universal

neutral. Shénim: Nése njé aksesor nuk pérfshihet,
> Mos e pérdorni kurré kanén e mikserit mund ta porositni pérmes shérbimit t&
né mikrovalé apo furré. klientit.
Pérmbledhje Elementet e pérdorimit
—Fig. |l Tasti i nxjerrjes
Celési Pér heqjen e veglave.
Tasti i nxjerrjes Shénim: Tasti i nxjerrjes mund té pérdoret

Tastet e lirimit

vetém pasi ndizet ¢elési 0.

Hyrjet (me mbyllje) pér vendosjen e

Shtytési
Kur aktivizohet shtytési, lirohet hyrja pér

veglave futjen e veglave 8= ose hyrja e pasme .
I shtytesi pér aktivizimin e mbylljes Lévizeni shtytésin vetém né pozicionin e
A Hyrja e pasme me kapak celésit 0.
Rrahése Turbo Tastet e lirimit

E3 Grepat trazues

Pér hegjen e aksesoréve nga hyrja e
pasme.

1 Kana plastike e mikserit'

' Sipas modelit

2 separate Udhézues pérdorimi
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sq Veglat e punés

Celési
Simboli Funksioni
0 fikur

shpejtésia mé e ulét

shpejéstia mé e larté

1

5

M Shtypni ndezjen e
menjéhershme (shpejtésia mé e
larté) nga e majta dhe mbajeni

Shénim: Kur éshté hapur hyrja e pasme,
ndezja graduale 1deri 5 nuk punon.

Veglat e punés

Rrahése

Rrahéset jané té pérshtatshme pér

pérdorimet e méposhtme:

= rrahjen e té€ bardhave té vezéve apo té
kremit

= zénien e brumeve té lehta, si p.sh. pér
pandispanjé, kek, petulla

Rekomandimet pér rezultate optimale:

= Pgrdorni krem me té paktén 30%
pérmbajtje yndyre dhe né 4-8°C

= Rriheni kremin apo té bardhat e vezéve
né njé ené té gjeré

Shénim: Pér pérgatitien e majonezés

pérdorni bazamentin e mikserit.

Grepat trazues

Grepat trazues jané té pérshtatshém pér
zénien e brumeve té ndryshme, si p.sh. me
maja, pér buké, picé, shtrudel ose peta.

Shénim: Sasia maksimale e pérpunimit

éshté 500 g miell dhe pérbérés.

Pérpunimi i ushgimeve me vegla

Shénime

= Pérdorni vetém té njéjtat vegla né cifte.

= Respektoni formén e pjeséve plastike né
vegla pér té evituar ngatérrimin e
veglave!

= Fytini veglat njé nga njé pér té evituar
kapjen me njéra-tjetrén.

—Fig. A -EHl
Bazamenti i mikserit

Bazamenti i mikserit nuk éshté i
pérshtatshém pér pérgatitien e pureve té
pérbéra vetém prej patateve apo
ushgimeve me konsistencé té€ ngjashme.
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Bazamenti i mikserit €shté i pérshtatshém

pér pérdorimet e méposhtme:

= Pérzierjen e pijeve

= Pérgatitien e brumit pér petulla,
majonezés, salcave dhe ushqgimit pér
foshnja

= Ushgime pure té gatuara, p.sh. fruta,
perime, supa

Pérdorimi i bazamentit té mikserit

Shénime

»  Copétojini ushgimet e ngurta pérpara
procesimit dhe gatuajini derisa té
zbuten, si p.sh. mollét, patatet apo
mishin.

= Pé&rdorni copétuesin universal pér
copétimin e ushgimeve té pagatuara pa
shtuar Iéngje, si p.sh. gepét, hudhrat apo
barishtet.

® Pgrpara se té€ procesoni ushgimin né
tenxhere, higeni tenxheren nga vatra e
gatimit.

adared 12 J 19|
Shembull recete Majoneze

— 1 vezé (e verdha dhe e bardha)

1 lugé gjelle mustardé

1 lugé gjelle I€ng limoni ose uthull

200-250 ml vaj
— Kripé dhe piper sipas déshirés

Pérgatitja e majonezés

Shénime

= Majoneza mund té pérgatitet me
bazamentin e mikserit vetém nga vezé té
plota (té bardhat dhe té verdhat e
vezéve).

= Kur e pérgatisni majonezén, ajri nén
bazamentin e mikserit pengon ngjitien e
miré. Pér rezultate optimale, I€reni ajrin
té largohet pérpara pérzierjes.

—Fig. EN-E

Ruajtja

1. Pér ruajtie, mund ta mbéshtillni kabllon.
—Fig. B9

2. Pér pajisjet me kabllo spirale: Mos e
mbéshtillini kurré kabllon rreth pajisjes!
- Fig. K3

Pérmbledhje e pastrimit

Pastrojeni secilén pjesé sipas pércaktimit
né tabelé.

—Fig.



Shembuj pérdorimi

Kushtojuni vémendje sasive maksimale dhe
kohéve té procesimit né tabelé.

— Fig. I8}

Shénim: Né recetat e shénuara me (*) né
tabelén e recetave, |éreni pajisjen té ftohet
né temperaturén e ambientit pas ¢do cikli
pune!

Hedhja e pajisjes sé vjetér

» Hidheni pajisjen né ményré té
pérshtatshme pér mjedisin.
Informacioni pér ményrat aktuale té
hedhjes mund t&€ merret nga shitési
specialist, si dhe prané administratés
vendore t& komunés ose gytetit.

Ky aparat pérmban shénjén e
aparaturave elektrike dhe
elektroteknike sipas
Udhézimit 2012/19/EU
(waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

2

Shembuj pérdorimi  sq

Udhézimi jep kuadrin ligjor
pér te drejtén e kthimit
mbrapsht té aparaturave té
pérdorura né té gjithé BE.
Shérbimi i klientit
Informacionet e detajuara rreth
kohézgjatjes s& garancisé dhe kushteve té
garancisé né vendin tuaj i gjeni pérmes
kodit QR né dokumentin bashkéngijitur
kontakteve té shérbimit dhe kushteve té
garancisé, te shérbimi yné i klientit, shitési
juaj ose né fagen toné té internetit.
Té dhénat e kontaktit t&€ shérbimit té klientit i
gijeni pérmes kodit QR né dokumentin
bashkéngjitur kontakteve t€ shérbimit dhe
kushteve t€ garancisé ose né fagen toné té
internetit.
Informacionet sipas rregullores (EU)
2023/826 i gjeni online né www.bosch-
home.com tek fagja e produktit dhe fagja e
shérbimit té€ pajisjes suaj, né€ udhézuesin e
pérdorimit dhe dokumentet shtesé.
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Bosch Home Appliance!

,0 Thank you for buying a
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

» Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001248596 (050328)
sl, hr, sr, mk, sq
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