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[sl]  Skenirajte kodo QR ali obiScite spletno stran, da odprete podrobnejSa navodila za uporabo. Tam boste na-
Sli dodatne informacije 0 aparatu ali priboru.

[hr]  Skenirajte QR kod ili posjetite internetsku stranicu kako biste vidjeli dodatne napomene o uporabi. Tamo
mozete pronaci dodatne informacije o svojem uredaju li priboru.

[sr]  Dabiste otvorilidodatne napomene za upotrebu, skenirajte QR kod ili posetite veb-stranicu. Tamo Cete
pronaci dodatne informacije o vaSem uredajuili priboru.

[mk] Ckenupajte ro QR-koaoT unv noceTete ja BeG-CTpaHnLiaTa 3a aa ri 0TB0pIUTE A0NOSHATENHITE HAMOMEHM
3a KOpUCTeHse. Tamy Ke HajaeTe A0NOAHUTENHM HchopMaLIK 3a BalunoT ypea nam gogarouuTe.

[sq] Skanonikodin QR ose vizitoni fagen e internetit, pér té hapur udhézime té zgjedhuara pér pérdorimin. Aty
doté gjeniinformacione shtesé pér pajisjen tuaj ose pér aksesorét.


https://digitalguide.bsh-group.com?mat-no=8001226037
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sl Varnost

Varnost

m Skrbno preberite ta navodila.

m Upostevajte navodila osnovnega aparata.

Pribor uporabljajte samo:
® 7 ro¢nim mesSalnikom MFQ4....

v v B

ciscenju.

v

za uporabe, ki so opisane v teh navodilih.
Rezil se nikoli ne dotikajte z golimi rokami.
Bodite previdni pri uporabi ostrin nozev in praznjenju posode ter

Pribor namescajte in snemajte samo pri mirovanju pogona in ka-

dar aparat ni priklopljen na elektricno omrezje.
» Pribor uporabljajte samo v popolnoma sestavljenem stanju.

Preprecevanje materialne sko-
de

» Posode univerzalnega rezalnika nikoli ne
uporabljajte v mikrovalovni pedici ali v
pecici.

» Nastavka pogonske enote nikoli ne poto-
pite v tekoc¢ino in ga nikoli ne istite pod
tekoCo vodo ali v pomivalnem stroju.

Pregled

I 1]

Posoda

Univerzalni noz

Pogonski vlozek za univerzalni se-
kljalnik

Pokrov'

' Odvisno od modela

Opomba: Ce sestavni del ni zajet v obsegu

dobave, ga lahko narocite pri servisni sluz-

bi.

Univerzalni sekljalnik

Univerzalni sekljalnik je namenjen sekljanju

Zivil, na primer mesa, trdih sirov, ¢ebule, Ce-

sna, sadja, zelenjave, zeliS&, oreSckov ali
mandljev.

Opombe

= Pred obdelavo iz zivil odstranite trde se-
stavne dele, na primer hrustanec, kosti,
kite ali koSdice iz peckastega sadja.

= Univerzalni sekljalnik ni primeren za se-
kljanje zelo trdih Zivil, kot so na primer
kavna zrna, muskatni oreScki ali redkve,
in zamrznjenih Zivil, na primer sadja ali
ledenih kock.

Uporaba univerzalnega sekljalnika
- S.A-H

Primeri uporabe
UposStevajte maksimalne koli¢ine in ¢as pri-

prave, navedene v tabeli.
BEIN 14/

Medeni kola¢ z jabolki

Mesanica medu in jabolk

CNHR22:

= 120 g gozdnega medu (5 °C)

= 20 g na kocke narezanih jabolk (1 cm)

Priprava

m  Sestavine dodajte v univerzalni sekljalnik
in mesSajte 3 sekund na stopnji M.

CNHR22C:

= 100 g gozdnega medu (5 °C)

= 20 g na kocke narezanih jabolk (1 cm)

Priprava

m Sestavine dodajte v univerzalni sekljalnik
in mesSajte 2 sekund na stopnji M.



Kolaé

3 jajca

60 g masla

100 g bele moke (tip 405)

60 g mletih orehov

1 Cajna Zlicka cimeta

2 Zlici vaniljevega sladkorja

1 ¢ajna Zlicka pecilnega praska
1 jabolko

Priprava

LocCite beljak od rumenjaka in ga stepi-
te v trd sneg.

Rumenjak penasto stepite skupaj s
sladkorjem. Dodajte mehko maslo in
pripravljeno mesanico medu in jabolk.
Ostale sestavine zmesajte v lo¢eni po-
sodi, jih dodajte vlaznim sestavinam in
zmesajte.

® Sneg previdno umesSajte z lopatico.
=V pravokoten pekac (35 x 11 cm) polo-

Zite papir za peko in dodajte pripravlje-
no mesanico.

Jabolko olupite, ga narezite na rezine in
rezine razporedite po kolacu.

Pecico segrejte na 180 °C in kola¢ pe-
cite 30 minut.

Pregled ¢iScenja
Ocistite posamezne dele, kot je navedeno

v tabeli.
A 15
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hr Sigurnost

Sigurnost

m Pazljivo procitajte ove upute.

m Pridrzavajte se upute za osnovni ureda,.

Pribor upotrebljavajte samo:
= ru¢nim mikserom MFQA4....

® 7a primjene koje su opisane u ovim uputama.

» Nikad nemojte dodirivati ostrice golim rukama.

» Budite oprezni prilikom rukovanja oStrim nozevima za rezanje,
praznjenja spremnika i prilikom cCisc¢enja.

» Postavljajte i skidajte opremu kada je pogon u stanju mirovanja i

uredaj nije priklju¢en na napon.

» Pribor upotrebljavajte samo kada je u potpunosti sastavljen.

Izbjegavanje materijalnih Steta
» Nikada ne upotrebljavajte posudu univer-
zalnog usitnjivaca u mikrovalnoj pecnici

ili pecnici.

» Nikada ne uranjajte nastavak prijenosni-
ka u tekucinu i ne perite ga pod mlazom
vode ili u perilici posuda.

Pregled

-S|

Spremnik

Univerzalni noz

Pogonski nastavak za univerzalni
sjekag hrane

Poklopac'

' Ovisno o modelu

Napomena: Ako neki sastavni dio nije sadr-
Zan u opsegu isporuke, mozete ga naruditi
putem servisne sluzbe.

Univerzalni sjeka€ hrane
Univerzalni sjeka¢ hrane prikladan je za
usitnjavanje prehrambenih namirnica, npr.
mesa, tvrdog sira, luka, &eSnjaka, voca, po-
vrca, zacinskog bilja, oraha ili badema.

Napomene

= Uklonite tvrde dijelove namirnica prije
obrade, npr. hrskavicu, kosti, tetive ili ko-
Stice iz koStuni¢avog voca.

= Univerzalni sjekag hrane nije prikladan
za usitnjavanje jako tvrdih namirnica,
npr. zrna kave, muskatnih orascica, rotk-
vice ili zamrznutih namirnica, npr. voca ili
kockica leda.

Uporaba univerzalnog sjekaca hrane
- S.A-H

Primjeri primjene

Svakako se pridrzavajte maksimalnih kolici-
na i vr.emena obrade koji su navedeni u ta-
blici.

- S

Medeni kolaé¢ s jabukama

Mjesavina meda i jabuka

CNHR22:

= 120 g Sumskog meda (5 °C)

= 20 g jabuka narezanih na kockice (1 cm)

Priprema

m Sastojke stavite u univerzalni sjekac hra-
ne i mijeSajte 3 s na stupnju M.

CNHR22C:

= 100 g Sumskog meda (5 °C)

= 20 g jabuka narezanih na kockice (1 cm)



Priprema

Sastojke stavite u univerzalni sjekac
hrane i mijeSajte 2 s na stupnju M.

Kolac¢

= 3jaja

= 60 g maslaca

m 100 g bijelog brasna (tip 405)
= 60 g mljevenih oraha

= 1 8ajna zliCica cimeta

m 2 jusne Zlice vanilin Secera

= 1 ¢ajna Zli¢ica praska za pecivo
= 1 jabuka

Priprema

Odvojite jaja i istucite bjelanjak dok ne
postane Cvrst.

Istucite Zumanjak sa Sederom dok ne
postane pjenast. Dodajte otopljeni mas-
lac i pripremljenu mjesavinu meda i ja-
buke.

IzmijeSajte preostale sastojke u zaseb-
noj posudi, dodajte ih vlaznim sastojci-
ma i umijesajte ih.

Lopaticom oprezno umijesajte snijeg
od bjelanjaka.

Cetvrtasti kalup za kolace (35 x 11 cm)
oblozite papirom za pecenje i u njega
ulijte pripremljenu smjesu za kolac.
Oljustite jabuku, izreZite je na plocice i
rasporedite po kolacu.

Zagrijte pe¢nicu na 180 °C i pecite ko-
la¢ 30 minuta.

Pregled ciSéenja

Ocistite pojedinacne dijelove kako je na-
vedeno u tablici.

I 15
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sr Bezbednost

Bezbednost

m Pazljivo procitajte ovo uputstvo.

m Pridrzavajte se uputstva za osnovni ureda,.

Ovaj pribor upotrebljavajte samo:

m sg ruc¢nim mikserom MFQ4....

® 73 primene opisane u ovom uputstvu.

» Niposto nemojte dodirivati ostrice golim rukama.

» Oprez prilikom rukovanja oStrim nozevima za secenje, kao i prili-
kom praznjenja i ¢is¢enja posude.

» Dodatni pribor postavljajte i skidajte samo kada pogon miruje a

uredaj je iskljucen sa napajanja.

» Dodatni pribor koristite samo u potpuno sklopljenom stanju.

Izbegavanje materijalne Stete

» Posudu univerzalnog noZza za usitnjava-
nje nemojte koristiti u mikrotalasnoj pec-
nici ili rerni.

» Pogonski element nemojte potapati u
te€nost ili Cistiti pod teku¢om vodom ili u
masini za pranje sudova.

Pregled

-S|

Posuda

Univerzalni noz

Pogonski dodatak za univerzalnu
seckalicu

Poklopac'

' U zavisnosti od modela

Napomena: Ukoliko se neki od sastavnih
delova ne nalazi u sadrzaju isporuke, njega
mozete da narudite putem korisni¢kog ser-
visa.

Univerzalna seckalica
Univerzalna seckalica je pogodna za usit-
njavanje namirnica, npr. mesa, tvrdog sira,
crnog luka, belog luka, voca, povrca, bilja,
oraSastog voca ili badema.

10

Napomene

= Cvrste sastojke poput npr. hrskavice, ko-
sti, tetive ili jezgra koStunjavog voca od-
stranite iz namirnica pre obradivanja.

= Univerzalna seckalica nije pogodna za
usitnjavanje jako tvrdih namirnica, npr.
zrna kafe, muskatnih orascica, rotkvica ili
zamrznutih namirnica, npr. voce i kocki-
ce leda.

Upotreba univerzalne seckalice
- S.A-H

Primeri primene
Obavezno se pridrzavajte maksimalnih koli-

¢ina i vremena obrade navedenih u tabeli.
BEIN 14/

Medeni kolaci¢i sa jabukama

Mesavina od meda i jabuka

CNHR22:

= 120 g Sumskog meda (5 °C)

m 20 g jabuka, na kockice (1 cm)

Priprema

m Sipajte sastojke u univerzalnu seckalicu i
mesajte 3 s na stepenu M.

CNHR22C:

= 100 g Sumskog meda (5 °C)

= 20 g jabuka, na kockice (1 cm)

Priprema

= Sipajte sastojke u univerzalnu seckalicu i
meSajte 2 s na stepenu M.



Kolaci

3 jaja

60 g maslaca

100 g belog brasna (tip 405)
60 g mlevenih oraha

1 kasiCica cimeta

2 kasSike vanilin Sec¢era

1 kaSicica praska za pecivo
1 jabuka

Priprema

Zumanca odvojite od belanaca pa od
belanaca izlupajte ¢vrstu penu.
Izlupajte Zumanca uz dodavanje Secera
tako da smesa postane penasta. Do-
dajte meki maslac i spravijenu mesavi-
nu od meda i jabuka.

lzmeSajte preostale sastojke u drugoj
¢iniji, dodajte ih vlaZznim sastojcima i
umesajte.

Slag od belanaca paZljivo umesajte lo-
paticom.

Oblozite dno pravougaonog kalupa za
kolace (35 x 11 cm) papirom za pece-
nje, a zatim sipajte pripremljenu mesa-
vinu za kolace.

Oljustite jabuku, isecite je na kolutove i
rasporedite po kolacu.

Prethodno zagrejte rernu na 180 °C, a
zatim pecite kola¢ 30 minuta.

Pregled ¢iséenja

Ocistite pojedinacne delove, kao §to je na-
vedeno u tabeli.

SN 151

Pregled Ciscenja sr
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mk bBesbegHocT

BesbeaHocT

= BHMMATENTHO NPOYNTajTE ro ynaTtCTBOTO.
= BHMMAaBAajTe Ha yNnaTtCTBOTO 3a OCHOBHWUOT ypea.

KopwucTete rv gogaroumte camo:

® CcO paveH Mukcep MFQ4....

® 33 NPUMEHN WTO Ce ONnuLiaHn BO OBME ynaTcTaa.

» Hukoraw He gonupajte rn ocTpuTe padoBu Co paue.

» buaete npetnasiMem Npun pakyBake pakyBaTte co OCTPU HOXEBU
3a ceyere, Npu NpasHere Ha caaoT U NMPu YUCTEHE.

v

[MpukKadyBajTe KU OTCTPaHyBajTe M1 godaToumnTe caMmo Kora

MOroHOT € BO MMPYyBake N anapartoTt € MCKIYYEH.

v

HU3berHyBare maTepujanHu

LUTeTU

» Hwukoralu He ro KopucTeTe cagoT co
YHMBEP3a/HMOT CELKO BO
MUKpPOOpaHoBa Neyka win pepHa.

» Hukoralu He ro noTonyeajTe 40AaTOKOT
3a BP3UHK BO TEUHOCTM U HUKOrall He v
cTaBajTe noa mnas Boaa Wav BO MallvHa
3a MUerbe caoBu.

Mpernen

- Cn @

Can

YHVBEP3a/HO CeUnno

[onatok 3a 6p3nHu 3a
yHMUBEpP3asHaTa celkasnka

Moknoney'

' Bo 3aBucHocT oa Mmoadenot

3abeneluKa: [JOKOIKY HEKO] COCTABEH fen
He e coapxaH Bo 06eMOT Ha ncrnopakara,
MOXe [la ro nopavare npeky cepsucHata
cnyxo6a.

YHuBep3anHa ceLKanka
YHuBep3anHaTa ceLKasnka e norogHa sa
ceLkKarbe XpaHa Kako Ha np. Meco, TBpao
cuperbe, KPOMUA, NIYK, OBOLLjE, 3eMEHUYK,
OUNKK, NewHuum nnn dGagemMu.

12

Kopucrtete rn gogatoumTte caMo Kora ce LIE/IOCHO CKJ/TOMEeHMN.

3abeneluku

= [Ipen o6padoTka, OTCTpaHeTe v
TBPANTE KOMMOHEHTW OA XpaHara, Ha np.
'pcKaBuLa, KOCKK, XXAu Un CEMKN o
KOCKEHO oBoLlje.

= YHMBep3asHaTa celKasika He e noroaHa
3a cellkakbe Ha MHOTY TBpAa XpaHa
npouns3eoau, Ha np. 3pHa oA kKade,
MOPCKWN OPEBUYMNHA, POTKBULIN N
3ampsHaTta xpaHa, Ha np. OBOLLje U
KOLIKM Mpas.

YnotpebyBate Ha yHUBep3anHara
ceLiKanka
- CrA-EHE

Mpumepwu 3a ynotpebda
3ago/mknuTenHo 3emajte rm npeasna
MakCUMasTHUTE KOJTMYMHN 1 BDEMUH-A Ha

obpaboTka Bo Tabenara.
- Cn. KA

Konau oa men co jabonka

MewasuHa og meq 1 jabonka

CNHR22:

= 120 g wymckn mea (5 °C)

= 20 g jadonko, Bo KoukK (1 cm)

[MoarotoBka

m TypeTe r1 COCTOjKWUTE BO yHMBEp3anHaTa
ceukasnka v 6neHavpajte rn 3cekyHan
Ha cTeneH M.

CNHR22C:



[Mpernen Ha uMCTeEHETO

100 g wymckn men (5 °C)
20 g jabonko, Bo Kouku (1 cm)

[loarotoBka

TypeTe rm CoCTojKNTE BO
YHVBep3anHarta celkanka u
6nexHgmpajte rm 2cekyHam Ha ctened M.

Konauu

3 jajua

60 g nytep

100 g 6eno BpatHo (tun 405)

60 g meneHn opesn

1 KadheHa naxunyka ummet

2 CyNeHW NaXKnum BaHWAVH LEKepP

1 kadheHa naxunyka npawok 3a neynso
1 jabonko

[ToarotoBka

QOABojTE ' XONYKUTE N U3marteTe rv
6enkute BO wWnar.

NamaTteTe rn Kako rneHa »onukuTe co
wekep. [loaajte ro OMeKHaT1MoT nyTep u
noaroTBeHaTa MeluaBuHa o4 mea U
ja6onka.

Vi3meluajte rm cute CoCTojKn BO
ofAdeneH caj, Aoaajte rm Bo
HaBNa)KHEeTUTEe COCTOjKM 1 MeLlajTe.
Moneka gogajte ro wnarot o4 0enku
Co wnatyna.

MocTtaBeTe kanan (35 x 11 cm) Bp3
XapTuja 3a neyerse 1 HanosHeTe ro co
noaroTeeHarTa cmeca 3a Kosiauun.
NanyneTe jabonko, nceukajte ro Bo
napynma v pacnpeaeneTe ro Ha
KOoJ/1auoT.

3arpejte ja pepHata Ha 180 °C u
OoCTaBeTe KOMa4yoT Aa ce ucrnede

30 MUHYTW.

Mpernen Ha YUCTEHETO
McuncTete rv noeanHeyHuTe 4e/1oBr Kako

WTO € JaneHo Bo Tabenara.
-Cn 1

mk
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sq Siguria

Siguria

m | exoni me kujdes kété manual.

m Respektoni udhézimet pér njésiné bazé.

Pérdoreni aksesorin vetém:
= me njé mikser dore MFQA4....

v v B

enén dhe pastroni.

pér pérdorimet e pérshkuara né kété udhézues.
Mos i prekni kurré tehet me duar té zhveshura.
Béni kujdes kur manovroni thikat e mprehta pér prerje, zbrazni

» Vendosini i higini aksesorét vetém kur njésia té jeté e
palévizshme dhe pajisja té jeté hequr nga priza.
» Pérdorini aksesorét vetém me té gjitha pjesét e montuara.

Shmangia e démeve materiale

» Mos e futni kurré enén e copétuesit
universal né mikrovalé ose né furré.

» Mos e zhytni kurré né 1éngje njésiné e

mekanizmit 1évizés dhe mos e lani né ujé
té rrjiedhshém ose né enélarése.

Pérmbledhje

- Fig.

Mbajtésja

Thika universale

Aksesori i ingranazhit pér
copétuesin universal

Kapaku'

! Sipas modelit

Shénim Nése njé komponent nuk
pérfshihet, mund ta porositni pérmes
shérbimit té klientit.

Copétuesi universal

Copétuesi universal éshté i pérshtatshém
pér copétimin e ushgimeve, si p.sh. mishit,
djathit té forté, gepéve, hudhrave, frutave,

perimeve, barishteve, arrave apo bajameve.

Shénime

= Higini komponentét e forté nga ushgimi
pérpara procesimit, p.sh. kércet, kockat,
dejet ose farat e forta té frutave.

14

m Copétuesi universal nuk éshté i
pérshtatshém pér copétimin e
ushgimeve shumeé té forta, si p.sh.
kokrrave té kafes, arrémyshkut, rrepés
apo ushgimeve té ngrira, si p.sh. frutat
apo kubikét e akullit.

Pérdorimi i copétuesit universal
- Fig. A -

Shembuj pérdorimi
Kushtojuni vémendje sasive maksimale dhe

kohéve té procesimit né tabelé.
- Fig. 4

Kek mijalti me mollé

Pérzierje mjalti dhe molle

CNHR22:

= 120 g mjalté pylli (5 °C)

= 20 g mollé, né kubiké (1 cm)

Pérgatitja

= Vendosini pérbérésit né copétuesin
universal dhe pérziejini pér 3 sekonda
né nivelin M.

CNHR22C:

= 100 g mjalté pylli (5 °C)

= 20 g mollé, né kubiké (1 cm)

Pérgatitja

= Vendosini pérbérésit né copétuesin
universal dhe pérziejini pér 2 sekonda
né nivelin M.



Pérmbledhje e pastrimit sq

Kek

3 vezé

60 g gjalpé

100 g miell i bardhé (tipi 405)

60 g arra té grira

1 lugé caji kanellé

2 lugé gjelle sheger-vanilje

1 lugé caji pluhur pér pjekje

1 mollé

Pérgatitja

= Ndajini vezét dhe rrihini t& bardhat
derisa t&€ béhen kompakte.

= Rrihini té verdhat e vezéve me sheqger
derisa té japin shkumé. Hidhni gjalpin e
buté dhe pérzierjen e pérgatitur me
mollé dhe mjalté.

= P&rziejini pérbérésit e mbetur né njé
ené té vecanté, shtojini né pérbérésit e
njomé dhe trazojini.

= Vendosni me kujdes té bardhén e
rrahur té€ vezéve me spatulé.

= Visheni kutiné e kekut (35 x 11 cm) me
letér furre dhe mbusheni me pérzierjen
e pérgatitur té gatuar.

= Qérojeni mollén, priteni né feta dhe
pérhapeni mbi kek.

m Parangroeeni furrén né 180°C dhe
pigeni kekun pér 30 minuta.

Pérmbledhje e pastrimit
Pastrojeni secilén pjesé sipas pércaktimit
né tabelé.

- Fig. EH
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service direc-
tory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

A0 0 0
8001248577 (020901)
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